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sl Namembna uporaba

EYNamembna uporaba

Skrbno preberite navodila za uporabo.
Shranite navodila za uporabo in montazo ter
tehnicni opis naprave za poznejSo uporabo ali
za naslednjega lastnika.

Aparat preglejte takoj, ko ga vzamete iz
embalaze. V primeru, da se je med prevozom
poskodoval, ga ne prikljucite, ampak se
obrnite na pooblasceni servis in jim v pisni
obliki opiSite poskodbe, do katerih je prislo; v
nasprotnem primeru izgubite pravico do
kakrSnega koli povracila Skode.

Aparat ustreza varnostnim zahtevam in
zahtevam glede elektromagnetne zdruZljivosti.
Osebe s srénim spodbujevalnikom se aparatu
Kljub temu ne smejo priblizati. Ne moremo
zagotovo zatrditi, da prav vse takSne naprave
na trgu ustrezajo zahtevam glede
elektromagnetne zdruzljivosti in da ne bo
priSlo do motenj, ki vplivajo na njihovo pravilno
delovanje. Prav tako je mogoce, da bodo
motnje zaznali tudi uporabniki drugih naprav,
kot so slusni aparati.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v
zasebnem gospodinjstvu. Aparat uporabljajte
je za pripravo jedi in pija¢. Kuhanje mora
vedno potekati pod nadzorom. Kratkotrajno
kuhanje mora potekati pod nenehnim
nadzorom. Aparat uporabljajte samo v zaprtih
prostorih.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodgjih
do maksimalno 4000 metrov nadmorske
visine.

Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plosco.
Povzrocijo lahko nesrece, npr. Ce se
pregrejejo, vnamejo ali material poci.

Ne uporabljajte neustreznih zascitnih naprav
ali zascCitnih reSetk za otroke, saj lahko
povzrodijo nesrece.

Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjo
vklopno uro ali daljinskim upravljalnikom.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim
letom starosti in osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi,
senzori¢nimi ali mentalnimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkusnjami ali znanjem, Ce jih
nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo
varnost, ali ¢e jih je poucila o varni uporabi
aparata in razumejo nevarnosti, ki lahko
nastanejo pri uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
CiScenja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
Ce so starejsi od osmih let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajsih od osmih let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.

Nadzirajte postopek kuhanja. Kratek postopek
kuhanje mora biti neprestano nadzorovan.

Osebe z vgrajenim srénim spodbujevalnikom
ali podobnim medicinskim pripomockom
morajo biti posebno previdne, ¢e se nahajajo
v blizini delujoCih indukcijskih kuhalnih plos¢
ali ¢e plosCo uporabljajo. Posvetujte se s
svojim zdravnikom ali proizvajalcem
pripomocka, da se prepricate ali izpolnjuje
veljavne predpise, in pozanimajte se 0 moznih
neskladnostih.



Pomembna varnostna
navodila

/\ Opozorilo — Nevarnost pozara!

= VroCe olje in masCoba se hitro vnameta.
VroCega olja in mascobe nikoli ne pusScajte
brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo.
Izklopite kuhaliSCe. Plamene previdno
pogasite s pokrovom, gasilno odejo ali
podobnim.

s Kuhalis€a se mocno segrejejo. Na kuhalni
ploSCi nikoli ne pusScajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploS¢i ne shranjujte
nobenih predmetov.

= Aparat se segreje. Vnetljivinh predmetov ali
razprsSilcev nikoli ne hranite v predalih
neposredno pod kuhalno plosco.

= Kuhalna plosca se izklopi samodejno in je
ne morete vec upravljati. Pozneje se lahko
nenamerno znova vklopi. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

= Kuhalis€a in njihova okolica se moc¢no
segrejejo. Nikoli se ne dotikajte vrocih
povrSin. Otrok ne puscajte blizu.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

s KuhaliS¢a in predel okoli njih se moc¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne
plosce. Nikoli se ne dotikajte vrocCih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu.

= KuhaliSCe se segreva, vendar prikazovalnik
ne deluje. Odklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.

s Kovinski predmeti na kuhalni ploSci se hitro
zelo segrejejo. Na kuhalno plos¢o nikoli ne
odlagajte kovinskih predmetov, kot so npr.
noz, vilice, zlica in pokrov.

= Kuhalno plosS¢o po vsaki uporabi izkljuCite z
glavnim stikalom. Ne Cakajte, da bi se
kuhalna ploSca izkljuCila sama iz razloga,
da na njej ni ve¢ posode.

/\ Opozorilo — Nevarnost elektriénega

udara!

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni tehnik,
izSolan pri proizvajalcu. Tudi poSkodovan
prikljuCni kabel lahko zamenja samo
servisni tehnik. Ce je aparat v okvari,
izklopite varovalko v omarici z varovalkami
ali izvlecite vii€ iz vtiCnice. Poklicite servisno
sluzbo.

Pomembna varnostna navodila sl

= Vdirajo¢a vlaga lahko povzrodi elektriéni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Ccistilnika.

s Pokvarjen aparat lahko povzrodi elektriéni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite vti¢ iz vtiCnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

s Razpoke ali odrgnine v steklokeramiki
lahko povzrodijo elektri¢ni udar. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

Na spodnjo stran kuhalne plosce je namescen
ventilator. Ce je pod kuhalno plos¢o
namescen predal, v njem ni dovoljeno hraniti
majhnih predmetov ali papirja. Ventilator bi jih
lahko vsesal, kar lahko povzroci poskodbe
ventilatorja ali vpliva na funkcijo hlajenja.

Med vsebino predala in obmocjem sesanja
ventilatorja mora biti najmanj 2 cm razmika.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

= Pri kuhanju v vodni kopeli lahko kuhalna
plosc¢a in posoda zaradi pregrevanja pocita.
Posoda v vodni kopeli se ne sme
neposredno dotikati dna posode, ki je
napolnjena z vodo. Uporabljajte samo
toplotno obstojno posodo.

s Ce je med dnom posode in kuhaliS¢em
tekocina, lahko posoda nenadoma poskoci.
Kuhalis¢e in dno posode morata biti vedno
suha.



sl Vzroki poskodb

B Vzroki poskodb

Pozor!

m Hrapavo dno posode lahko opraska kuhalno plos&o.

m Nikoli ne postavljajte prazne posode na kuhaliS&a.
Povzrodi lahko poSkodbe.

m Ne postavljajte vroe posode na upravljalno plos¢o,
na obmocja s kontrolnimi luCkami ter na okvir
kuhalne plosce. PovzroCi lahko poskodbe.

m Ce na kuhalno plos¢o padejo trdi ali koniCasti
predmeti, jo lahko poSkodujejo.

m Aluminijasta folija in plasti¢na posoda se na vrodih
kuhaliS&ih stopita. Uporaba zaSd&itnih kovinskih ploS&
na kuhaliS€u ni priporodljiva.

Pregled

V naslednji tabeli so navedene najpogostejSe
poskodbe:

Poskodba Vzrok
MadeZi Prekipele jedi.
Neustrezna Cistilna sredstva.
Strgalo Sol, sladkor in pesek.
Hrapava dna posod spraskajo kuhalno plosco.
Obarvanja Neustrezna Cistilna sredstva.
Odrgnina od lonca.
Odkruski Sladkor, jedi z veliko sladkorja.

Ukrep
S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.

Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za ¢iSCenje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.

Kuhalnih ploS¢ ne uporabljajte kot delavne ali odlagalne povrSine.
Preverite posodo.

Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za ¢iS¢enje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.

Ko lonce in ponve prestavljate, jin privzdignite.
S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.



EJ Varstvo okolja

V tem poglavju so vam na voljo informacije o
varCevanju z energijo in odstranjevanju aparata.

Nasveti za varéevanje z energijo

m Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko. Pri
kuhanju brez pokrovke porabite bistveno vec
energije. Ce zelite videti vsebino v posodi, ne da bi
morali dvigovati pokrovko, uporabite stekleno
pokrovko. 5

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ce

posoda nima ravnega dna, je poraba energije vedja.

m Premer posode mora ustrezati premeru kuhaliS¢a.
Upostevajte, da proizvajalci posode pogosto
navedejo zgornji premer posode, ki je vedinoma
vedjo kot premer dna posode.

m Za pripravo majhnih koli¢in uporabite majhno
posodo. Za segrevanje velike, le malo napolnjene
posode je potrebne veliko energije.

m Za kuhanje uporabljajte majhno koli¢ino vode. Tako
boste prihranili energijo, zelenjava pa bo ohranila
vitamine in minerale.

m PravocCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.
Tako boste prihranili energijo.

Okolju prijazno odstranjevanje
Embalazo odstranite na okolju prijazen nacin.

Ta naprava je oznac¢ena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski

opremi (waste electrical and electronic
mmmm cOuipment - WEEE).

V okviru smernice sta doloCena prevzem in

recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni

Evropski uniji.

Varstvo okolja sl

[l Kuhanje z indukcijo

Prednosti kuhanja z indukcijo

Kuhanje z indukcijo se moc¢no razlikuje od obiCajnega
kuhanja, saj vro¢ina nastaja neposredno v posodi. To
ponuja Stevilne prednosti:

m Prihranek &asa pri kuhanju in prazenju.

m Vardevanje z energijo.

m PreprostejSa nega in CisCenje. Prekipele jedi se ne
zazgejo tako hitro.

m Nadzor toplote in varnosti. Kuhalna plos$¢a poveduje
ali zmanjSuje mo¢ segrevanja takoj po vsakem
upravljanju. Ko posodo odstavite s kuhali§ca,
kuhaliS€e z indukcijo takoj prekine dotok toplote, ne
da bi ga prej izkljudgili.

Posoda

Za kuhanje z indukcijo uporabljajte le feromagnetno
posodo, kot je na primer:

m posoda iz emajliranega jekla,

m posoda iz litega zeleza,

m posebna posoda iz nerjavedega jekla, ki je primerna
za indukcijo.

V poglavju — "Test posode” lahko preverite, ali je
posoda primerna za indukcijo.

Za dober rezultat kuhanja mora feromagnetno obmocje
dna lonca ustrezati velikosti kuhalis&a. Ce kuhali§¢e ne
zazna posode, ponovno poskusite s kuhalis¢em z
manjsim premerom.

| @16 cm_|

@21 cm @28 cm

Ko uporabljate prilagodljivo obmodje kot edino
kuhaliSCe, lahko uporabljate tudi ve&jo posodo, ki je
primerna posebej za to obmocje. Informacije o polozaju
posode najdete v poglavju — "Prilagodljivo obmodje”.

Obstaja tudi indukcijska posoda z dnom, ki ni v celoti
feromagnetni:

= Ce je dno posode delno feromagneten, se segreje le
feromagnetna povrsina. To lahko privede do
neenakomerne porazdelitve toplote. MozZno je, da se
del, ki ni feromagneten, ne segreje dovolj za
kuhanje.




sl Kuhanje z indukcijo

= Ce je del dna posode med drugim iz aluminija, je
feromagnetna povrsina prav tako manjsa. Mozno je,
da se takSna posoda ne bo pravilno segrela oziroma
da sploh ne bo zaznana.

Neustrezna posoda
Ne uporabljajte razdelilnih ploS¢ ali posode iz:

obi¢ajnega tankega jekla
stekla

gline

bakra

aluminija

Znacilnosti dna posode

Sestava dna posode lahko vpliva na rezultat kuhanja.
Uporabljajte lonce in ponve iz materialov, ki
enakomerno razporejajo vrodino v posodi, npr. lonce s
"sendvi¢ dnom" iz nerjaveCega jekla. S tem prihranite
¢as in energijo.

Uporabljajte posodo z ravnim dnom, posoda z neravnim
dnom namred ovira dotok toplote.

—=

Na kuhali$¢u ni posode ali je neprimerne velikosti

Ce na izbrano kuhali&e ne postavite posode, ali pa le-
ta ni iz primernega materiala ali primerne velikosti, bo
stopnja modi kuhanja, ki se prikaze na prikazovalniku
kuhaliS¢a, utripala. Na kuhaliSCe postavite ustrezno
posodo, da neha utripati. Ce mine vec¢ kot 90 sekund,
se bo kuhaliS&e samodejno izklopilo.

Prazna posoda ali posoda s tankim dnom

Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte posode
s tenkim dnom. Kuhalno polje je opremljeno z notranjim
varnostnim sistemom, vendar se lahko prazna posoda
segreje tako hitro, da ni dovolj Sasa za delovanje
funkcije "Avtomatska izkljucitev" in posoda lahko
dosezZe zelo visoko temperaturo. Dno posode bi se
lahko stopilo in poskodovalo steklo plosc¢e. V tem
primeru se ne dotikajte posode in ugasnite kuhalisCe.
Ce po tem, ko se ohladi, ne deluje, se obrnite na
pooblas&eni servis.

Zaznavanje posode

Vsako kuhalis€e ima spodnjo mejo za zaznavanje
posode, ki je odvisna od feromagnetnega premera in
materiala dna posode. Zato vedno uporabljajte
kuhaliS&e, ki najbolje ustreza premeru dna posode.



Spoznajte svoj aparat sl

& Spoznaijte svoj aparat

Informacije o dimenzijah in modi kuhaliS& najdete
v— Stran 2

Upravljalna plos¢a

max
w
\lr min
o o H 1> -1 11 K i m
. moEeof ¥ BoBOO oo
@ ol LLLTIIIELLTIIEErry o
min low med max
) Glavno stikalo o Stanje delovanja
s Izbira kuhali$ta -9 Stopnje kuhanja
ITIIIIT Nastavitveno obmocje o Funkcija Casovnega stikala
b Funkcija PowerBoost H/R Preostala toplota
4 Senzor pecenja b Funkcija PowerBoost
min, low, med max  Temperaturne stopnje A Senzor pecenja
H Prilagodljivo obmocje kuhanja i Temperatura senzorja pecenja
KV Zapora upravljalnega polja zaradi ¢iS¢enja min, low, med, max Temperaturne stopnje
) Otrosko varovalo - Prilagodljivo obmocje kuhanja
® Funkcija ¢asovnega stikala -1 Programiranje Casa priprave
JAY Elektronska ura
min Prikazovanje ¢asa
kWh Poraba energije
Upravljalna polja
Ko se dotaknete simbola, se aktivira dolo¢ena funkcija.
Opomba: . Upravljalno polje naj bo vedno ¢isto in suho.
Vlaznost lahko ovira delovanje funkcij.
Kuhalis¢a
ohaa |
(O /= Enostavno kuhalisce Uporabljajte posodo ustrezne velikosti.
E Prilagodljivo kuhalisce Glejte razdelek — "Prilagodijivo obmocje"

Uporabljajte samo posodo, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, glejte razdelek — "Kuhanje z indukcijo”

Prikaz preostale toplote Ce med kuhanjem s kuhali§&a odstavite posodo, prikaz

Kuhalna plodda ima za vsako kuhalis&e po en prikaz preostale toplote in izbrano kuhalis¢e izmeni¢no

: ; . e utripata.
preostale toplote. Ta prikazuje, da je kuhalisCe Se R . o
vedno vro&e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se Ko izkljuCite kuhaliSCe, sveti prikaz preostale toplote.
ne dotikajte kuhalidda. Tudi ko ste kuhalis€e izkljucili, prikaz preostale toplote

Glede na to, kako visoka je stopnja preostale toplote, sveti, dokler je kuhalisce se toplo.

se prikaze sledece:

m Prikaz H: visoka temperatura
m Prikaz h: nizka temperatura



sl Upravljanje naprave

Upravljanje naprave

V tem poglavju lahko preberete, kako vkljucite
kuhaliS&e. V tabeli so navedene stopnje kuhanja in ¢as
kuhanja za razli¢ne jedi.

Vklop in izklop kuhalne plosce

Glavno stikalo je namenjeno vklapljanju in izklapljanju
kuhalne plosce.

Vklop: pritisnite simbol (D. Zasli§i se zvo&ni signal.
Zasvetita prikaz pri glavnem stikalu in prikaz kuhali§¢a
1. Kuhalna plo$&a je pripravljena za uporabo.

Izklop: dotaknite se simbola (D, dokler prikaz ne
ugasne. Vsa kuhaliS€a so izkljuGena. Prikaz preostale
toplote sveti, dokler se kuhali$¢a ne ohladijo dovolj.

Opombe

m Kuhalna plos&a se samodejno izklopi, ¢e so vsa
kuhaliS¢a izklju¢ena veé kot 20 sekund.

m Izbrane nastavitve ostanejo shranjene 4 sekunde po
vklopu kuhalis¢a. Ce kuhalis¢e v tem ¢asu ponovno
vklopite, ta deluje naprej s prejSnjimi nastavitvami.

Nastavitev kuhalisc¢a

Na obmocju programiranja se nastavi zelena mog.

Stopnja modi 1 = najmanj$a moc.

Stopnja modi 9 = najvedja moc.

Vsaka stopnja moci ima tudi vmesno nastavitev.

Oznacena je s piko.

Izbira kuhali$¢a in nastavitev stopnje kuhanja

Kuhalna plos¢a mora biti vkljuéena.

1. Pritisnite simbol 88 Zelenega kuhali$&a. Na
prikazovalniku sveti _.

2. Nato v nastavitvenem obmodju izberite zeleno
stopnjo kuhanja.

=] B
oo |

Stopnja kuhanja je nastavljena.

10

Spreminjanje stopnje mogi

Izberite kuhalisCe in na obmodju programiranja
nastavite zeleno stopnjo moci.

Izklop kuhalis¢a

Izberite kuhali§&e in nastavite na £ na obmogju
programiranja. KuhaliSCe je izklju¢eno in prizge se
kontrolna luCka preostale toplote.

Opombe

Ce na kuhali&&e niste postavili posode, izbrana
stopnja moci utripa. Ko Cas pretece, kuhalisCe
ugasne.

Ce ste na kuhaliS¢e postavili posodo pred vkljucitvijo
plosc¢e, bo le-ta zaznana v naslednjih 20 sekundah
po pritisku na glavno stikalo in kuhalis¢e se bo
samodejno izbralo. Ko je posoda zaznana, v
naslednjih 20 sekundah izberite stopnjo modi, v
nasprotnem primeru bo kuhalis€e ugasnilo.

Tudi ¢e na kuhalno ploS¢o postavite vec kot eno
posodo, bo ob prikljucitvi plo§¢e zaznana le ena
izmed njih.

Priporo¢ila za kuhanje

Priporogila

Pire, kremne juhe in goste omake med pogrevanjem
obdasno premesajte.

Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8 - 9.

Pri kuhanju v pokriti posodi zmanjSajte stopnjo
kuhanja, takoj ko za&ne izpod pokrovke uhajati para.
Za doseganje dobrega rezultata kuhanja uhajanje
pare ni potrebno.

Po kuhanju pustite posodo pokrito do postrezbe jedi.
Pri kuhanju v ekonomloncu upostevajte navodila
proizvajalca.

Jedi ne kuhajte predolgo, da ohrani hranilno
vrednost. Z elektronsko uro lahko nastavite
optimalen Cas priprave.

Za bolj zdravo pripravo jedi preprecite dimljenje olja.
Pri popekanju jedi jo pecite v manjsih porcijah eno
za drugo.

Med pripravo jedi lahko posoda doseZe visoko
temperaturo. Priporogamo uporabo prijemalke za
posodo.

Priporodila za energetsko uc€inkovito kuhanje boste
nasli v poglavju — "Varstvo okolja"



Upravljanje naprave sl

Preglednica za pripravo jedi

V preglednici so navedene primerne stopnje kuhanja za
vsako jed posebej. Cas priprave se lahko razlikuje
glede na nadin priprave, tezo, debelino in kakovost jedi.

Stopnja ku-  Cas priprave

hanja jedi (min)
Topljenje
Cokolada, preliv 1-1.
Maslo, med, Zelatina 1-2

Pogrevanije in hranjenje jedi na toplem

Enoloncnica, npr. lecina enoloncnica 1.-2
Mieko* 1.-2.
Segrevanije klobasic v vodi* 3-4

Odmrzovanje in segrevanje
Spinaca, globoko zamrznjena 3-4 15-25

Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55
Posiranje, pocasno vrenje

Krompirjevi cmoki* 4.-5, 20-30
Riba* 4-5 10-15
Bele omake, npr. beSamel 1-2 3-6
Stepene omake, npr. bernska ali holandska 3-4 8-12
Kuhanje, kuhanje v sopari, dusenje

RiZ (z dvojno koli¢ino vode) 2.-3 15-30
Miecni riz*** 2-3 30-40
Krompir v oblicah 4.-5 25-35
Slan krompir 4.-5 15-30
Testenine, rezanci* 6-7 6-10
Enoloncnica 3.-4 120-180
Juhe 3.-4 15-60
Zelenjava 2.-3 10-20
Zelenjava, globoko zamrznjena 3.-4 7-20
Kuhanje v loncu na pritisk 4.-5

Dusenje z mascobo

Rulade 4-5 50-65
DuSena pecenka 4-5 60-100
Golaz*** 3-4 50-60

* Brez pokrovke
“*VleCkrat obrnite

“**Predgrevanije na stopnji kuhanja 8 - 8.
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sl Upravljanje naprave

Stopnja ku-  Cas priprave

hanja jedi (min)

Dusenje/ pecenje z malo olja*

Zrezki, naravni ali panirani 6-7 6-10
Zrezek, globoko zamrznjen 6-7 8-12
Kotlet, naraven ali paniran™* 6-7 8-12
ZrezKi (debeline 3 cm) 7-8 8-12
Perutninske prsi (debeline 2 cm)** 5-6 10-20
Perutninske prsi, globoko zamrznjene™™ 5-6 10-30
Polpete (debeline 3 cm)** 4.-5, 20-30
Hamburger (debeline 2 cm)** 6-7 10-20
Riba in ribji file, naravna 5-6 8-20
Riba in ribji file, panirana 6-7 8-20
Riba, panirana in globoko zamrznjena, npr. ribje palcke 6-7 8-15
Skampi, kozice 7-8 4-10
PraZenje zelenjave in gob, svezih 7-8 10-20
Jedi iz ponve, zelenjava, na trakove narezano meso na azijski nacin 7-8 15-20
Globoko zamrznjene jedi, npr. gotove jedi za pripravo v ponvi 6-7 6-10
Palacinke (peCene ena za drugo) 6.-7.

Omlete (pecene ena za drugo) 3.-4. 3-6
Jajca na oko 5-6 3-6

Cvrenje* (150-200 g na porcijo v 1-2 | olja, cvrenje posameznih porcij)
Globoko zamrznjeni izdelki, npr. prazen krompircek, piScancji medaljoni
Kroketi, globoko zamrznjeni

Meso, npr. deli piS¢anca

Riba, panirana ali v pivskem testu

Zelenjava, gobe panirane ali v pivskem testu, tempura

Drobno pecivo, npr. krofi, sadje v pivskem testu

* Brez pokrovke

**\leCkrat obrnite

A OO OO OO N ©
' ' ' ' ' '
Ol N N N o ©

“**Predgrevanje na stopnji kuhanja 8 - 8.
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Prilagodljivo obmogéje

Po potrebi jo je mogo&e uporabiti kot eno ali kot dve
neodvisni kuhalisci.

Sestavljena je iz &tirih induktorjev, ki delujejo neodvisno
drug od drugega. Ko prilagodljivo kuhalisCe deluje, se
aktivira le tisto obmodje, ki ga pokriva posoda.

Nasveti za uporabo posode

Za zagotovitev dobrega zaznavanja in porazdelitve
toplote priporo¢amo, da se posoda dobro centrira:

Kot eno kuhalisce

) Premer je manjsi ali enak 13 cm
= Posodo polozite na enega izmed Stirih polo-
\§) Zajev, ki jih vidite na sliki.

N

Premer vecjiod 13 cm
Posodo polozite na enega izmed treh polo-
Zajev, ki jih vidite na sliki.

Ce posoda zahteva vec kot eno kuhalisce,
jo poloZite tako, da je njen rob na zgornjem
ali spodnjem robu prilagodljivega kuhaliSca.

Kot dve neodvisni kuhaliS¢i

Prednje in zadnje kuhalis¢e s po dvema induktor-
@D G} | jema lahko uporabljate neodvisno drug od dru-
gega. Za vsako kuhalis¢e nastavite zeleno stopnjo
QD kuhanja. Na vsakem kuhali§tu uporabite le eno
? posodo.

Prilagodljivo obmocje sl

Kot neodvisni kuhalisSci

Prilagodljivo obmocje kuhanja lahko uporabljate kot dve
neodvisni kuhali&i.

Vklop
Glejte poglavie — "Upravijanje naprave"

Kot eno kuhalisce

Celotno kuhalno obmodje lahko uporabite tako, da
povezete kuhaliS&i.

Povezovanje obeh kuhalis¢

1. Postavite posodo na kuhaliSce. Izberite eno izmed
dveh kuhalis¢ prilagodljivega obmocja kuhanja in
nastavite stopnjo kuhanja.

2. Pritisnite na simbol &. Prikaz sveti.

Stopnja kuhanja se prikaze na prikazovalniku
spodnjega kuhalis¢a.

Aktivirano je prilagodljivo obmodje kuhanja.

Sprememba stopnje kuhanja

Izberite eno izmed dveh kuhaliS¢ prilagodljivega
obmocdja kuhanja in v nastavitvenem obmodju nastavite
stopnjo kuhanja.

Dodajanje nove posode

Novo posodo postavite na aparat, izberite kuhalisce
prilagodljivega obmocja kuhanja in nato dvakrat
pritisnite na simbol 8. Nova posoda bo prepoznana,
pred tem izbrana stopnja kuhanja pa se ohrani.

Opomba: Ce posodo na kuhali$&u premaknete ali
dvignete, kuhalisCe zazene samodejno iskanje, stopnja
kuhanija, ki je bila izbrana pred tem, pa se ohrani.

Locevanje obeh kuhalis¢

Izberite eno izmed obeh kuhalis¢ prilagodljivega
obmocja kuhanja in pritisnite na simbol &.

Prilagodljivo obmocje kuhanja je izklju¢eno. Obe
kuhaliS&i naprej delujeta kot dve neodvisni kuhaliSci.

Opomba: Ko kuhali§¢e izkljucite in pozneje ponovno
vkljucite, se prilagodljivo obmodje kuhanja ponovno
preklopi na dve neodvisni kuhaliS&i.
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sl  Casovne funkcije

[€ Casovne funkcije

Kuhalis¢e omogoda dve funkciji programske ure:

m Programiranje ¢asa priprave
m Kuhinjska ura

Programiranje ¢asa priprave

KuhalisCe se po izteku nastavljenega ¢asa samodejno
izkljugi.

Vklop poteka tako:

1. lIzberite kuhaliS&e in zeleno stopnjo kuhanja.

2. Pritisnite na simbol (®. Na prikazovalniku kuhali&a
sveti I=21. Na prikazovalniku programske ure
sveti OLJ.

3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmocju
izberite Zeleni ¢as priprave. Mozne nastavitve od

leve proti desniso 1, 2, 3 ... do 9 minut.

= min = min
= K — = 0
2lo 00| =i 30
11T 1= b LT1TTT] b
max 2qx

Po nekaj sekundah se zacne ¢as odstevati.

Opombe

m Enak ¢as priprave je mogoce samodejno nastaviti za
vsa kuhali§€a. Nastavljen ¢as teCe neodvisno za
vsako kuhaliS&e.
Informacije o samodejnem programiranju ¢asa
priprave so vam na voljo v razdelku — "Osnovne
nastavitve”

m Ce je prilagodljivo kuhali§&e izbrano kot edina
kuhalna plosc¢a, velja nastavljeni ¢as za celotno
kuhalisce.

Senzor pecenja

Ce je za eno kuhali§&e programiran &as priprave in
aktiviran senzor pecenja, se zacne ¢as priprave
odstevati Sele, ko je dosezZena izbrana temperatura.

Samodejno programiranje

Ce na obmogju programiranja pritisnete predhodno
nastavitev od 1 do 5, se ¢as kuhanja zmanjSa za eno
minuto.

Ce na obmogju programiranja pritisnete predhodno
nastavitev od 6 do 10, se &as kuhanja pove&a za eno
minuto.

Popravek ali razveljavitev ¢asa

Izberite kuhali&&e in nato pritisnite znak (D.

Izberite ¢as kuhanja na obmocju programiranja ali
nastavite na Lii za razveljavitev Gasa.
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Ko ¢as potece

Kuhalis¢e ugasne. Oglasi se opozorilni signal. Na
kontrolnem polju funkcije Casovnega programiranja
zasveti 4 za 10 sekund.

Ko pritisnete znak (®, kontrolne lu¢ke ugasnejo in
zvoCni signal preneha.

Opombe

m Ce je bil Cas priprave nastavljen za ve¢ kuhaliS¢, se
na prikazu programske ure vedno pokaze navedba
Casa izbranega kuhali$&a.

m Nastavite lahko ¢as priprave do 99 minut.

Kuhinjska ura

S kuhinjsko uro lahko nastavite ¢as do 99 minut.

Deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhaliS¢a ne izklju¢i samodejno.

Nastavitev

1. Simbol ( pritisnite tolikokrat, da zasveti prikaz £\.
Na prikazovalniku programske ure sveti {J.

2. V nastavitvenem obmodcju nastavite Zeleni ¢as .

Po nekaj sekundah se ¢as zaCne odstevati.

Sprememba ali brisanje ¢asa

Simbol (® pritisnite tolikokrat, da zasveti prikaz £\. V
nastavitvenem obmodcju spremenite ¢as ali ga nastavite

Po poteku ¢asa

Zaslisi se zvoCni signal. Na prikazu programske ure se
prikaze L in sveti prikaz Q). Po 10 sekundah

ugasnejo prikazi.

Ko pritisnete na simbol (B, prikaza ugasneta in zvoéni
signal utihne.



Funkcija PowerBoost

S funkcijo PowerBoost boste lahko vecje koliCine vode
pogreli hitreje kot s stopnjo kuhanja 5.

To funkcijo je mogode aktivirati za vsa kuhalisCa takrat,
ko drugo kuhali§ce iste skupine ne deluje (glejte sliko).
Sicer na prikazovalniku izbranega kuhalidda utripata &
in 5. Zatem se samodejno nastavi stopnja kuhanja 5,

ne da bi bilo treba aktivirati funkcijo.

1

\
2|
Opomba: Na obmocju prilagodljivega kuhalis¢a je

mogoce funkcijo Powerboost aktivirati tudi, ko kuhalisCe
uporabljate kot edino kuhalisSce.

Aktiviranje

1. Izberite kuhaliS&e.
2. Dotaknite se simbola b.

Na prikazovalniku zasveti &.
Funkcija je vklopljena.

Deaktiviranje

1. Izberite kuhalisce.

2. Dotaknite se simbola b.
Prikaz & ugasne in kuhalid¢e se vrne na stopnjo
kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko funkcija
PowerBoost samodejno izkljuci, s Cimer zasditi
elektronske elemente v notranjosti kuhalis¢a.

Funkcija PowerBoost sl

Bl Senzorika za peko

Ta funkcija omogoc&a pecenje ob ohranjanju primerne
temperature ponve.

Kuhali§¢a s to funkcijo so oznadena s simbolom
funkcije pecenja.

Prednosti pri peki

m KuhalisCe se segreva samo, ko mora ta ohranjati
dologeno temperaturo. Tako je poraba energije
manjsa, olje ali mast pa se ne pregrejeta.

m Funkcija pedenja javlja opozorilo, ko prazna ponev
doseze optimalno temperaturo za dodajanje olja in
takojSen zadetek priprave jedi.

Opombe

m Ponve ne prekrivajte s pokrovko. Sicer se funkcija ne
bo pravilno aktivirala. Uporabite lahko zasgito pred
Skropljenjem, da se izognete mastnim madezem.

m Uporabljajte olje ali mascobo, ki sta primerna za
pecenje. Pri uporabi masla, margarine, ekstra
deviSkega olivnega olja ali svinjske masti nastavite
temperaturno stopnjo min.

m Nikoli ne segrevajte ponve z ali brez jedi, ne da bi jo
pri tem nadzirali.

m Ce je temperatura kuhalis¢a visja od temperature
posode ali obratno, se senzor prazenja ne aktivira
pravilno.

Za prazenje s senzorjem prazenja

Ponve, ki so optimalne za uporabo v kombinaciji s
senzorjem prazenja, lahko kupite v specializiranih
trgovinah ali pri nasi servisni sluzbi. Navedite ustrezno
referenéno Stevilko:

m HZ390210 ponev s premerom 15 cm.
m HZ390220 ponev s premerom 19 cm.
m HZ390230 ponev s premerom 21 cm.

Ponve so previledene s prevleko proti sprijemanju, kar
omogoca prazenje z malo olja.

Opombe

m Senzor prazenja je bil posebej nastavljen za to vrsto
in velikost ponev.

m Prepriajte se, da premer ponvinega dna ustreza
velikosti kuhaliSéa. Ponev postavite na sredino
kuhalis&a.

m Pri prilagodljivih obmogjih kuhanja se lahko zgodi,
da se senzor prazenja pri drugacni velikosti ponve
ali nepravilno namesceni ponvi ne vklopi. Glejte
poglavie — "Prilagodljivo obmodje".

m Druge ponve se lahko pregrevajo. Temperatura se
lahko nastavi nizje ali viSje od izbrane temperaturne
stopnje. Poskusite najprej z najnizjo temperaturno
stopnjo, katero spremenite po potrebi.
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sl Senzorika za peko

Temperaturne stopnje

Temperaturna stopnja Primerna za

min nizka Pecenije jedi z ekstra deviSkim olj¢nim oljem, maslom ali margarino, npr. omlete.

low srednje-nizka  Pecenie rib in sesekljanih jedi, npr. mesnih kroglic in klobasic.

med srednje-visoka  PeCenije srednje ali mo¢no zapecenih zrezkov, globoko zamrznjenih, paniranih in tankih jedi, npr. zrezki, ragu in zele-
njava.

max visoka Pecenije jedi pri visokih temperaturah, npr. angleSko pecenih zrezkov, krompirjevih palacink in pe¢enega krompirja.

Tabela

V preglednici so navedene primerne temperaturne
stopnje za vsako jed posebej. Cas pedenja se lahko
razlikuje glede na nacin priprave, tezo, velikost in
kakovost jedi.

Nastavljena temperaturna stopnja se razlikuje glede na
uporabljeno ponev.

Predhodno segrejte prazno ponev in po zvo&nem
signalu dodajte olje ter jed.

Temperatur- Celotni €as priprave jedi od
na stopnja  zvo€nega signala (min)

Meso

Zrezki, naravni ali panirani med 6-10
File med 6-10
Kotleti* low 10-15
Cordon bleu, dunajski zrezki* med 10-15
Zrezki, angleSko peceni (debeline 3 cm) max 6-8
ZrezKi, srednje ali mocno zapeceni (debeline 3 cm) med 8-12
Perutninske prsi (debeline 2 cm)* low 10-20
Obarjene ali surove klobasice™ low 8-20
Hamburger, mesne kroglice, polnjene mesne kroglice* low 6-30
Mesni sir min 6-9
Ragu, giros med 7-12
Mleto meso med 6-10
Slanina min 5-8
Riba

Celariba, pecena, npr. postrv low 10-20
Ribji file, naraven ali paniran low - med 10-20
Rakei, raki med 4-8
Jajéne jedi

Palacinke™* max -
Omleta™* min 3-6
Jajca na oko min - med 2-6
Umesano jajce min 4-9
Cesarski prazenec low 10-15
Francoski toast™* low 4-8

*“Veckrat obrnite.

** Celoten ¢as na eno porcijo. Pasamicna peka.
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Senzorika za peko sl

Temperatur- Celotni ¢as priprave jedi od
na stopnja  zvocénega signala (min)

Krompir

Pecen krompir (iz krompirja v oblicah) max 6-12
Pomfrit (iz surovega krompirja) med 15-25
Krompirjeve palacinke™* max 25-35
Glaziran krompir low 15-20
Zelenjava

Cesen, tebula min 2-10
Bucke, jajcevec low 4-12
Paprika, zeleni Sparglji low 4-15
Gobe med 10-15
Glazirana zelenjava low 6-10

Globoko zamrznjeni izdelki

Zrezki med 15-20
Cordon bleu* med 10-30
Perutninske prsi* med 10-30
PiS¢ancji medaljoni med 10-15
Giros, kebab low 5-10
Ribji file, naraven ali paniran low 10-20
Ribje palcke med 8-12
Pomfrit max 4-6
Gotove jedi za pripravo v ponvi, npr. zelenjava s koko$jim mesom low 6-10
Spomladanski zavitki med 10-30
Camembert/sir low 10-15
Drugo

Camembert/sir low 7-10
Suhi gotovi izdelki, ki jim dodamo vodo, npr. rezanci min 5-10
Popecene kruhove kocke low 6-10
Mandlji/orehi/pinjole med 3-15

*\Veckrat obrnite.

** Celoten ¢as na eno porcijo. Posamicna peka.
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sl Varovalo za otroke

Nastavitev

V preglednici izberite primerno temperaturno stopnjo.
Prazno ponev postavite na kuhalisCe.

1. Izberite kuhalisCe. Pritisnite na simbol 8—. Na
prikazovalniku sveti A.

S
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low med max

2. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmodju
izberite Zeleno temperaturo.

med ﬂ

S

L O
I I T I O I I O

low med max

og =
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oo
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Funkcija je vklopljena.

Simbol za temperaturo § sveti, dokler ni dosezena
temperatura za peko. Nato se zasliSi zvocni signal in
simbol za temperaturo ugasne.

Opombe

= Jedi obradajte, da se ne prismodijo.

m Ce Zelite, da sta temperatura § in temperaturna
stopnja prikazani, mora biti kuhaliSe izbrano.

Izklop senzorja pe€enja

Izberite kuhali§&e in pritisnite na simbol 8,—. Funkcija je
izklopljena.
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[} Varovalo za otroke

S pomocjo varovala za otroke lahko otrokom
prepredite, da bi se dotikali kuhali$c¢a.

Vkljuéitev in izkljuCitev zasc¢ite za otroke:
Kuhalna plos¢a mora biti ugasnjena.

VkljuCitev: drzite znak <o priblizno 4 sekunde.
Kontrolna lu¢ka poleg znaka <0 zasveti za 10 sekund.
Kuhalna plos&a je blokirana.

Izkljugitev: drzite znak < priblizno 4 sekunde. Blokada
je izkljuéena.

Samodejna zascita za otroke

S pomocgjo te funkcije se po izklopu kuhalne ploS&e
zaSdita za otroke vklopi samodejno.

Vklop in izklop

V poglavju — "Osnovne nastavitve" izveste, kako lahko
vklopite samodejno varovalo za otroke.



[€)zas¢ita pri brisanju

Ce upravljalno polje brisete, ko je kuhalna plog¢a
vklju&ena, lahko spremenite nastavitve. Da bi to
preprecili, je kuhalna ploS&a opremljena s funkcijo

zapore upravljalnega polja zaradi CiSCenja.

Vklop: dotaknite se simbola M. Zaslisi se zvo&ni signal.
Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. Povrsino
upravljalnega polja lahko briSete, ne da bi spremenili
nastavitve.

Izklop: po 35 sekundah se upravljalno polje odklene.
Ce zelite zaporo odpraviti pred&asno, pritisnite na
simbol W,

Opombe
m 30 sekund po vklopu se zasliSi signal. Ta kaze na to,
da se bo de_lovanje funkcije kmalu koncalo.

m Zapora za CiS¢enje ima udinek na glavno stikalo.
Kuhalno plos¢o lahko kadar koli izkljucite.

Zasdita pri brisanju sl

Samodejna izkljuéitev

Ko kuhaliS&e deluje Ze dalj Sasa brez sprememb
nastavitev, se aktivira samodejni varnostni izklop.

KuhalisCe ne greje vec. Na prikazu kuhalis¢a izmenicno
utripajo ~, & in prikaz preostale toplote ~ ali H.

Ko pritisnete poljuben simbol, se prikaz izkljuci.
Kuhali§ée lahko zdaj ponovno nastavite.

Kdaj se samodejni varnostni izklop vkljudi, je odvisno
od nastavljene stopnje kuhanja (po 1 do 10 urah). .
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sl Osnovne nastavitve

B Osnovne nastavitve

Aparat omogoca razlicne osnovne nastavitve. Te
nastavitve lahko prilagodite svojim navadam.

Prikaz Funkcija

ci Samodejno varovalo za otroke
HH Rocno*.
/ Samodejno.
c Funkcija je izklopljena.
ce Zvoéni signali
o Zvocna signala za potrditev in napacno uporabo sta izkljucena.
| Vkljucen je zvocni signal za napacno uporabo.
c VkljuCen je zvocni signal za potrditev.
3 Vsi zvotni signali 5o vkljuceni.”
c3 Prikaz porabe energije
I Izklop.*
/ Vklop.
cS Samodejno programiranje ¢asa priprave
oo Izklop.*
0 -89 Samodejni &as delovanja.
ch Trajanje zvocnega signala ob koncu programske ure
/ 10 sekund.*
0 30 sekund.
3 1 minuta.
c Funkcija Power-Management. Omejitev skupne mo€i kuhalne plosce
o Izklop.*
| 1000 W. Najmanj$a mog.
i 1500 W.
c 2000 W.
S ali 9. Najvetja mo¢ kuhalne ploste.
c5 Cas izbire kuhali$éa
o Neomejen: Zadnje izbrano kuhaliSCe ostane nastavljeno.
/ Omejen: KuhaliSce ostane izbrano le nekaj sekund.
cic Posoda, preverjanje rezultata priprave jedi
I Ni primerno
/ Ni optimaino
c Primerno
cl Ponastavitev na tovarniske nastavitve
0 Posamicne nastavitve.*
/ Ponastavitev na tovarniske nastavitve.

* TovarniSke nastavitve
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Tako se pomaknete do osnovnih nastavitev:
Kuhalna ploS&a mora biti izkljuena.

1. Vkljucite kuhalno plosco.

2. V naslednjih 10 sekundah simbol =® drzite pritisnjen
pribl. 4 sekunde.
Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite polja za
nastavitve.

Informacije o izdelku Prikaz
Indeks uporabniSkega servisa (K) ol
Proizvodna St. naprave Fd
Proizvodna &t. naprave 1 9s.
Proizvodna §t. aparata 2 a5

3. Ce se ponovno dotaknete simbola =3, preklopite na
osnovne nastavitve.
Na prikazovalnikih izmeni&no utripata simbola  in
{, kot prednastavitev se prikaZze simbol .

T

AR _
sC) on— /g W Om oog 1
#5558 & ©

coalbrrrrrrrrrrrrrrrr oo

min low med max

4. Vedkrat pritisnite simbol <@, dokler se ne prikaze
Zelena funkcija.
5. Nato v polju za nastavitve izberite Zeleno nastavitev.

&~
p( u (
‘T\m\? so-88 8 88 B O u
ol ittt rrrerrrerrry o
min low med max

6. Simbol =@ drzite pritisnjen vsaj 4 sekunde.
Nastavitve so shranjene.

Izhod iz oshovnih nastavitev
Z glavnim stikalom ugasnite kuhalno plosco.

Prikaz porabe energije sl

By Prikaz porabe energije

Ta funkcija prikazuje celotno porabo energije zadnjega
postopka kuhanja na tej kuhalni ploSgi.

Po izklopi je poraba v kWh prikazana Se 10 sekund.

Slika prikazuje primer porabe .08 kWh.

kWh

V poglavju — "Osnovne nastavitve" najdete informacije
o tem, kako vkljugite to funkcijo
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sl Test posode

I€i Test posode

S to funkcijo lahko preverjate hitrost in kakovost poteka
kuhanja glede na posodo.

Rezultat je referenéna vrednost in je odvisen od
lastnosti posode ter uporabljenega kuhalis¢a.

1. Posodo s pribl. 200 ml vode postavite na sredino
kuhaliS¢a, ki glede na premer najbolje ustreza dnu
posode.

2. Pomaknite se v osnovne nastavitve in izberite
nastavitev ¢ /.

3. Pritisnite na nastavitveno obmocje. Na
prikazovalniku kuhalis&a utripa —.

Funkcija je vklopljena.

Po 10 sekundah se na prikazovalniku kuhali$¢a prikaze

rezultat kakovosti in hitrosti postopka kuhanja.

A=
— : — AR
<O I oo mo ® om!! oo 'CL)_\_ (0 -
\\\\LID oo ® oo/l om | PRy |
\ Zrpn s
o] I I O O I O O I
min low med max

Rezultat preverite na podlagi naslednje tabele:

1 Posoda ni primerna za kuhaliCe in se zato ne segreva.*

{  Posoda se segreva pocasneje od pricakovanega, tudi postopek
kuhanja ne poteka optimalno.™

Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja je v redu.

* Ce je na voljo manj$e kuhaligce, posodo e enkrat preizkusite na

manjSem kuhaliScu.

Da funkcijo ponovno vklopite, pritisnite na nastavitveno
obmodije.

Opombe

m Prilagodljivo kuhalisCe je namenjeno uporabi zgolj
ene posode.

m Ce je uporabljeno kuhalis¢e veliko manjSe od
premera posode, se segreva zgolj sredinski del
posode, kar ne zagotavlja najboljsih ali zadovoljivih
rezultatov.

m Informacije o tej funkciji najdete v poglavju
— "Osnovne nastavitve".

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo" in
— "Prilagodljivo obmocje”.
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| Ciséenje

Primerna distilna in negovalna sredstva najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

Kuhalna plos¢éa
Ciscenje
Po kuhanju vedno ocistite kuhalis¢e. S tem boste

prepredili zaziganje ostankov hrane. KuhaliS¢e odistite
Sele, ko prikaz preostale toplote ugasne.

KuhalisCe odistite z vlazno krpo za pomivanje in ga
osusite s krpo, da prepredite nastanek madezev
vodnega kamna.

Uporabljajte le tista Sistilna sredstva, ki so primerna za
¢isCenje tovrstnih kuhalnih ploS&. Prosimo, upostevajte
navodila proizvajalca na embalazi izdelka.

Nikakor ne uporabljajte:

nerazredCenih sredstev za pomivanje posode
Cistilnih sredstev za pomivalni stroj

abrazivnih sredstev

ostrih Cistilnih sredstev, kot so razprSilo za CisCenje
pecice in odstranjevalci madezev

jeklenih gobic

m visokotlacnih gistilnikov ali parnih &istilnikov

Trdovratno umazanijo je najlazje odistiti s strgalom za
steklokeramiko, ki ga lahko kupite v trgovini.
UpoStevajte navodila proizvajalca.

Primerna strgala za steklokeramiko najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.
S posebnimi gobicami za Cis&enje steklokeramicnih

kuhalnih plos¢ dosezete dobre udinke gis€enja.

Mozni madezi

Ostanki vodnega
kamna in vode

Kuhalno ploSco ocistite takoj, ko se ohladi,
Dovoljena je uporaba primernega Cistilnega
sredstva za steklokeramicne kuhalne plosce.*

Ocistite takoj. Uporabite strgalo za steklokera-
miko. Previdno: nevarnost opeklin.*

Sladkor, rizev Skrob
ali plastika

* Nato jo odistite Se z vlazno krpo za pomivanje posode in jo posusite

do suhega z mehko krpo.

Opomba: Dokler je kuhalna plos&a vrocCa, ne
uporabljajte Sistilnih sredstev, saj lahko to pripelje do
nastanka madezev. Prepri¢ajte se, da ste odstranili vse
preostanke Cistilnega sredstva.

Okvir kuhalne plosce

Upostevajte sledecCa navodila, da se izognete
poskodbam okvirja kuhalne plosde:

m Uporabljajte le toplo milnico.

m Nove krpe za pomivanje pred uporabo temeljito
sperite.

m Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih gistil.

m Ne uporabljajte strgala za steklokeramiko ali
koni¢astih predmetov.



Pogosta vprasanja in odgovori (FAQ) sl

Pogosta vprasanja in
odgovori (FAQ)

Zakaj ne morem vkljuciti kuhali§Ca in zakaj sveti simbol za otrosko varovalo?

OtroSko varovalo je aktivirano.
Informacije o tej funkciji najdete v poglavju — "Varovalo za otroke"

Zakaj utripajo prikazi in zakaj je mogoce sliSati zvocni signal?
Z upravljalnega polja odstranite tekocino ali ostanke hrane. Odstranite vse predmete, ki so na upravljainem polju.
Navodila za deaktivacijo zvocnega signala najdete v poglavju — "Osnovne nastavitve"

Zakaj je mogoce med kuhanije sliSati zvoke?
Glede na sestavo dna posode lahko med delovanjem kuhalne ploSce nastanejo zvoki. Ti zvoki so za indukcijsko tehnologijo obicajni in ne
kaZejo na okvaro.

Mozni zvoki:

Globoko brencanje, podobno transformatorju:
nastane, ko kuhate pri visokih stopnjah kuhanja. Zvok izgine ali pa postane tiSji, ko znizate stopnjo kuhanja.

Globoko zvizganie:
nastane, ko je posoda prazna. Ta zvok izgine, ko v posodo zlijete vodo ali vanjo poloZite Zivila.

Prasketanje:

nastane pri posodah iz razlicnih, prekrivajocih se materialov ali pri isto¢asni uporabi posod, ki so razlicnih velikosti in iz razlicnih materia-
lov. Jakost zvoka se lahko razlikuje glede na kolic¢ino in nacin priprave jedi.

Visoki zvizgajoci toni:

Zvoki, podobni ventilatorju:

kuhalna plos¢a je opremljena z ventilatorjem, ki se vkljuci pri visokih temperaturah. Ce je izmerjena temperature $e vedno previsoka,
lahko ventilator deluje tudi po tem, ko ste izkljucili kuhalno ploSco.

Posoda

Kaksna posoda je primerna za indukcijsko kuhalno plos¢o?
Informacije o posodi, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo".

Zakaj se kuhaliSce ne segreje in zakaj utripa stopnja kuhanja?
KuhaliSCe, na katerem stoji posoda, ni vkljuceno.
Prepricajte se, da je kuhaliSCe, na katerem stoji posoda, vkljuceno.
Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSce ali pa ni primerna za indukcijo.
Prepricajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliséu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in

poloZaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo" in — "Prilagodljivo obmocje".
Zakaj tako dolgo traja, da se posoda segreje 0z. zakaj se ne segreje dovolj, Ceprav je nastavljena visoka stopnja kuhanja?

Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSce ali pa ni primerna za indukcijo.

Prepricajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliséu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in
poloZaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo" in — "Prilagodljivo obmocje".
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sl Motnja, kaj storiti?

Kako o¢istim kuhalne plosce?
Optimalne rezultate dosezete s posebnimi Cistilnimi sredstvi za steklokeramiko. Uporaba agresivnih ali abrazivnih gistilnin sredstey, Cistil-

nih sredstev za pomivalni stroj (koncentrati) ali krp za CiS¢enje ni zazelena.

Vet informacij o Gis¢enju in negovanju kuhalisé najdete v poglavju — "Ciscenje”

B Motnja, kaj storiti?

Navadno so motnje le malenkosti, ki jih je mogoce z

lahkoto odpraviti. Preden se obrnete na servisno

sluzbo, si oglejte navodila v tabeli.

Prikaz Mozni vzroki Odpravljanje napak

Brez Prekinjeno je elektricno napajanje. S pomocjo drugih elektri¢nih aparatov preverite, ali je v elektric-
nem omreZju priSlo do kratkega stika.

Aparat ni bil prikljucen v skladu z vezalno shemo. Prepricajte se, da je bil aparat prikljucen v skladu z vezalno

shemo.
Motnja elektronike. Ce motnje ni mogo&e odpraviti, o njej obvestite tehni¢no servisno
sluzbo.
Prikazi utripajo Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem nek  Osusite upravljalno polje ali odstranite predmet.
predmet.
Prikaz — utripa na prikazoval-  PriSlo je do motnje v elektroniki. Da potrdite motnjo, z roko za kratek ¢as pokrijte upravljalno polje.
niku kuhalisca
Fe Elektronika se je pregrela in je izklopila dano Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato pritisnite na polju-
kuhalisce. ben simbol kuhalisca.
FY Elektronika se je pregrela in je izklopila vsa kuha-
lisca.
F 5 + stopnja kuhanja in Vro€a posoda stoji na obmogju upravljalnega Odstranite posodo. Prikaz napake kratek ¢as zatem ugasne.
zvocni signal polja. Nevarnost pregretja elektronike. Lahko nadaljujete s kuhanjem.
F 5 in zvoéni signal Vroca posoda stoji na obmocju upravljalnega Odstranite posodo. Pocakajte nekaj sekund. Pritisnite na
polja. Za zasCito elektronike se je kuhalisce izklo- poljubno upravljalno polje. Ko prikaz napake ugasne, lahko nada-
pilo. ljujete s kuhanjem.
FIl/FG KuhalisCe se je pregrelo in se je za zaS¢ito PoCakajte, da se elektronika dovolj ohladi in ponovno vkljucite
delovne povrsine izklopilo. kuhalisce.
FE KuhaliS¢e je dalj Casa delovalo brez prekinitev.  Aktiviran je samodejni varnostni izklop. Glejte poglavje
EQLOD Napaka v delovni napetosti, izven obi¢ajnega  Obrnite se na oskrbovalca z elektricno energijo.
£9n 0 obmocja delovanja.
e THH Kuhalna ploS¢a ni pravilno prikljucena Kuhalno ploSco odklopite z elektricnega omrezja. Prepricajte se,

da je priklju¢ena v skladu z vezalno shemo.

Na upravljalno polje ne postavljajte vrocih posod.

Opombe i

m Ce se na prikazovalniku pojavi £, drzite senzor
ustreznega kuhali§&a pritisnjen, da lahko preberete
kodo motnje.

m Ce koda motnje v tabeli ni navedena, kuhalno
plos&o odklopite z elektritnega omrezja, poCakajte
30 sekund in jo ponovno prikljucite na elektricno
omrezje. Ce se prikaz ponovno pojavi, se obrnite na
tehniéno servisno sluzbo in natanéno navedite kodo
motnje.
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V& Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, je za vas na voljo nasa
servisna sluzba za stranke. Vedno bomo nasli primerno
resSitev, tudi za preprecevanje nepotrebnih obiskov
osebja servisne sluzbe.

Stevilka E in stevilka FD

Ce se obrnete na naso servisno sluzbo, prosimo, da
navedete Stevilko E in Stevilko FD aparata.

Tipsko tablico s Stevilkami najdete:

m V tehni¢nem opisu aparata.
m Na spodnji strani kuhalne plosce.

Stevilko E najdete tudi na stekleni povrsini kuhalne
plosce. Servisni indeks (KI) in Stevilko FD lahko
preverite tako, da odprete osnovne nastavitve. Pritem si
za pomo¢ oglejte poglavie— "Osnovne nastavitve".

Prosimo, upostevajte, da obisk tehnika servisne sluzbe
v primeru napacnega upravljanja tudi med garancijskim
rokom ni brezpladen.

Podatke o servisnih sluzbah za vse drzave najdete v
priloZzenem seznamu servisnih sluzb.

Servisna sluzba

sl
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sl Preglednice in nasveti

BNPreglednice in nasveti

Ta preglednica je bila pripravljena za preizkusevalne
inStitute, da bi jim olajSali preizkuSanje nasih aparatov.

Podatki v tabeli se nanasajo na naso dodatno posodo
Schulte-Ufer (4 kosi kuhinjske posode za indukcijsko
plos¢o HEZ 390042) z naslednjimi merami:

m Kozica @ 16 cm, 1,2 | za kuhali§¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 16 cm, 1,7 | za kuhali§¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 22 cm, 4,2 | za kuhalis¢a @ 18 cm
m Ponev @ 24 cm, za kuhali§€a @ 18 cm
Predgretje Priprava
: . Stopnja trajanje Po-  Stopnjaku- Po-
esulles el et kuhanja (min:s) krov hanja krov
Topljenje ¢okolade
Preliv (npr. znamka Dr. Oetker, temna Cokolada s 55 % kakava, 150 g) Kozica ) ) i 1 Ne
@ 16.cm :
Pogrevanije in ohranjanje temperature enoloncnice iz lee
LeCina enoloncnica®
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 450 g Lonec 1:30
@ 16.cm 9 (brez mesanja) (2] 1 (]
Koli¢ina: 800 g Lonec 2:30
@22 cm 9 (brez mesanja) il ! &l
Lecina enoloncnica iz plocevinke
Npr. leca s klobasicami znamke Erasco.
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 500 g Lonec pribl. 1:30
716 cm 9 (premeSajtepo  da . da
pribl. 1 min)
Koli¢ina: 1 kg L pribl. 2:30
onec 9 (premesajtepo  da 1. da
@22 cm . .
pribl. 1 min)
Priprava beSamela
Temperatura mleka: 7 °C
Sestavine: 40 g masla, 40 g moke, 0,5 | mleka (3,5 % maScobe) in SCe-
pec soli
1. Raztopite maslo, umeSajte moko in sol ter segrejte zmes. Kozica —_—
716 cm 2 pribl. 6:00 Ne
2. Prezganju dodajte mleko in ob nenehnem meSanju kuhajte, dok- —_——
ler ne zavre. / pribl. 6:30 Ne
3. Ko beSamel zavre, ne odmikajte posode s kuhaliS¢a in kuhajte ) ) i 5 Ne

Se 2 minuti ob nenehnem mesanju.
*Recept v skladu z DIN 44550

“*Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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Predgretje Priprava

Stopnja trajanje Po-  Stopnjaku- Po-

Uil it kuhanja (min:s) krov hanja krov

Kuhanje mle€nega riza
Mlecni riz, kuhan v pokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C

Mleko segrevajte, dokler se ne zacne dvigati. Nastavite priporoceno stop-
njo kuhanja in v mleko dodajte riz, sladkor ter sol.

Cas priprave, vkljutno s predgrevanjem pribl. 45 min.

Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml 3
mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli Lonec . (premeSajte
@16 cm 8. pribl. 5:30 Ne . da
10 min)
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka 3
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli Lonec o o (premeSajte
392 cm 8. pribl. 5:30 Ne wo da
10 min)

Mlecni riz, kuhan v nepokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C

V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob nenehnem mesSanju. Izberite
priporoc¢eno stopnjo kuhanja in, ko mleko doseze pribl. 90 °C, kuhajte ob
rahlem vrenju na manjsi stopniji Se priblizno 50 min.

Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml Lonec T B
mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli @16 cm 8. pribl. 5:30 b2 8 b2
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka Lonec -
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli g22em O gh sl e 2 N
Kuhanje riza*
Temperatura vode: 20 °C
Sestavine: 125 g dolgozrnatega riza, 300 g vode in S¢epec soli Lonec 9 fibl. 2:30 - 5 -
@16 cm prib.
Sestavine: 250 g dolgozrnatega riza, 600 g vode in S¢epec soli Lonec .
722 em 9 pribl. 2:30 da 2. da
Peka svinjskega fileja
Zacetna temperatura fileja: 7 °C
Koli¢ina: 3 svinjskifileji (skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm) in Ponev N
15 ml sonéniénega olja @24 cm 9 BiiblyESD e Y/ 8
Priprava palacink**
Koli¢ina: 55 ml mocnate zmesi na palacinko Ponev I
@24 cm 9 pribl. 1:30 Ne 7 Ne
Cvrenje globoko zamrznjenega pomfrita
Koli¢ina: 1,8 | son¢nicnega olja, na porcijo: 200 g globoko zamr- Lonec Do tempera-
znjenega pomfrita (npr. znamka McCain 123 Frites Original) 322 cm 9 ture olja Ne 9 Ne
180 °C

*“Recept v skladu z DIN 44550
**Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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EYHznonssane no
npeAHa3HayYeHue

MpoueTeTe BHUMATENHO HACTOALLOTO
PBbKOBOACTBO. CbXxpaHeTe PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba 1 MOHTa), KakTo 1 nacrnopTa Ha
ypena 3a no-kbcHa ynoTtpeda uim 3a
cneaBaluAT nputexaren.

Ornepavite ypeaa cnen karo ro n3sagurte ot
onakoBbYHMA MaTepuan. He BkntouBanTe
ypeaa B ciyyan, ye e Oun noBpeaeH no Bpeme
Ha TPaAHCMOPTUPAHETO My; CBBPXETE Ce C
HalwmA TeXHUYECKM CEPBU3 1 noJante
nMcMeHa 3anaBKa 3a Bb3HUKHaUTe noBpeaun, B
NPOTUBEH Cny4dain Lie 3arydute nNpaBoTo Ha
obeslleTeHune.

MOHTaxbT Ha ypeda TpAbBa Aa ce n3BbpLln
Cbr1acHO NPUIOXEHOTO PbKOBOACTBO 3a
MOHTaX.

To3n ypen e npegHasHaveH 3a ynotpeba camo
B YaCTHWU JJIOMakKMHCTBa 1 B OuUToBa cpefja.
Ianonaseante ypena camo 3a NnpuroTBAHE Ha
ACTMA 1 HanuTKK. Habnoaasante ypeaa no
BpemMe Ha npoLeca Ha rotBeHe.
Habnonasarite ypena HenpekbcHaTo 4OPW Mo
BpemMe Ha KpaTku Npouecn Ha roTBeHe.
\3nonaBaite ypega camo B 3aTBOPEHMN
noMeLleHuA.

To3n ypea e npeaHasHayeH 3a U3nonsBaHe Ha
BMcoumHa no makcumym 4000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHMULLE.

He nanonssaiTe NOKpUTMA 3a roTBapCKuA
nnot. Te morar ga aosenat Ao 3/10MOYKY,
Hanp. Npw NperpasBaHe, 3anasBaHe un
pasnpbCKBallLM ce maTtepuani.

He n3nonssaiTe HenoaxoAaLWwM npeanasHm
CbhOPBXKEHUA UM 3aALUUTHU PEeLLeTKN 3a aela.
Te morar ga goseaat 0 3/10M0YKM.

Toan ypen He e 3amucieH 3a padoTa ¢
BbHLLUEH TaMep WK ANCTAaHLUMOHHO
ynpasseHue.

Toau ypea Moxe ga ce n3nonasea OT Jeua Haa
8 roavHn 1 nnua ¢ HamaneHun PU3NYecku,
CEeTUBHU WU MEHTa/IHN CNOCOOHOCTN Unn 6e3
[OCTaTb4yHO ONUT WKW MO3HAHWA, ako ce
KOHTPOMPAT UK UHCTPYKTUPAT No
OTHOLIEeHMe Ha BesonacHara ynorpeda Ha
ypeaa oT anue, OTTOBOPHO 3a TAxXHaTa
CUTYPHOCT 1 aKo ca HafACHO C OMaCHOCTUTE,

KOMTO MOraT Aa ce nosyyar oT Tasu ynotpeoda.

VIsanon3saHe no npeaHa3HavyeHne bg

[euata He 6vBa Ja cu UrpanT c ypeaa.
MouncTtBaHeTo 1 notpeduTtenckara
noaapbXkka He 6GuBa [a ce U3BbpLUBaT OT
[eLa, OCBeH ako He ca Haf 8 roJuHu n He ce
KOHTpOIMPAT.

[leua noa 8 roavHn aa ce nasaT Aaned oT
ypena v kabena n cbeanHuTenHusa kaden.

[oTBeHeTO TpAdBa Aa ce Habnoaasa.
KpaTtkoTo roteeHe TpadBa aAa ce HadnoaaBa
TEKYLLO.

B cnyuan, ue nmarte nercMenksp uiav apyro
noaoOHO MeaANLIMHCKO YCTPOMCTBO cneasa aa
ObaeTe 0coOEHO BHUMATENHW Npu
N3MNON3BaAHETO WK AoBAMKaBaHETO A0
roTBapcKuA NI0T gokaTto padoTu.
KoHcynTtupante ce ¢ Bawwua nekap nnum ¢
Npon3BOANTENA Ha YCTPOWCTBOTO, 3a Aa ce
yBEPUTE, Ue CbOTBETCTBA Ha AENCTBALLOTO
3aKOHOAAaTENCTBO M 3a Aa ce uHopmMmmupare
OTHOCHO Bb3MOXXHUTE HECHBMECTUMOCTW.
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bg BaxHun ykasaHua 3a 6e3onacHoCT

ENBanH1 yKazaHuA 3a
6e3onacHocCT

/\Mpeaynpemaexue — OnacHOCT OT Noap!

= [opewmte oMo 1 MasHuHa ce
BbanameHABaT 6bp30. He ocTapanTe
HUKOra ropeLunTe ono U masHuHa 6es
KOHTPO/. HMkora He racete no)xap ¢ Boja.
VI3kntoueTe KoTnoHa. BHumaresHo
3afyleTe nnaMbLUMTe C Kanak, racAulo
NOKpUTNE UK NoA0OEH NpeaMeT.

s KOT/10HUTE Ce HarpABat MHOro. Hukora He
nocTaBAnTe 3anaiMmm NPeamMeT BbpXy
roTBapCKuMA NaoT. He cbxpaHABante
npeaMeTn BbpPXy roTBapCKMA MNaoT.

= YpenwT crtasa ropeul. Hukora He
CbXxpaHABanTe 3anaimmn NnpeameTn nuamn
CNpenoBe B YeKMemKeTa AMPEKTHO Mo/
roTBapCKMA MNaoT.

= [ OTBAPCKUAT NMOT Ce U3K/OYBa
CaMOCTOATE/THO M BEYEe He MOXE fa ce
nanonaea. [1o-kbCHO MOXe cam aa ce
BKtOUW. VI3KNtoueTe npeanasntens B
KyTuaTa ¢ npeanasutenn. Obanete ce B
cepsu3a.

/\Mpeaynpemaexne — OnacHocT oT

usrapnaHe!

= KOTnoHuTe 1 TAXHOTO OOKPBXKEHMe, Mno-
cneunanHo eBeHTya/IHWN HaIMYHUTE PaMKK
Ha KOT/IOHW, CTaBaT MHOro ropewu. Hmukora
He JOKOCBAWTE TOPELNTE NOBBPXHOCTU.
[pbxTe aeuata Haganeu.

s KOTNOHBT 3arpaBa, HO MHANKATOPBLT HE
dyHKUMOHMpPa. 3KnoueTe npeanasntens
oT Tabnoto. ObaneTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcnyKBaHe Ha K/IMEeHTH.

= [lpeameTtuTe OT MeTan ce Haropelwsasat
MHOro 6bpP30 BbPXY rOTBAPCKMA MAOT.
Hukora He nocTaBAnTe NpeaMeT OT MeTan,
KaTo Hanp. HOXOBE, BUNMNLIM, THXULN K
Kanauw BbpxXy rotBapckua naor.

= Crieq BCAKO M3MN03BaHe BUHArM
N3KNOYBANTE rOTBAPCKMA NAOT OT
OCHOBHMA NMpekbcBay. He yakante
HarpeBaTenHaTa 30Ha Aa Ce U3KJ/un
aBTOMAaTMYHO Nopaau nuncata Ha Cba 3a
roTBEHE.
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Anpenynpemneuue — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

= HenpaBunHMAT PEMOHT BOAM [0 3HAUNTESHN
onacHoCTN. PEMOHTBT 1 cMAHaTa Ha
noBpeaeHn CBbP3BaLLM Kabenn Moxe aa ce
N3BBLPLLBAT CamMO OT HAZ/IEXHO OOyYEeHM
cnyxutenn Ha Cepsuaa 3a TEXHUYECKO
obcnyxBaHe. AKO ypeabT € NoBpeaeH,
N3KNKOYETE FO OT e/leKTpuyeckaTa mpesa
UK U3KJIKYETE NpeanasnTena oT TabnoTo ¢
OywoHuTe. VI3BrKanTe cepBnU3eH TEXHUK.

» [lpoHMKBaLLlaTa BAAXHOCT MOXE Aa
npean3Bunka TOKOB yaap. He nanonssante
nouncTBall npenapart noa HanAraHe uam
napocTpymka.

s [ledeKTHUAT ypen Moxe Aa npeansBmka
TOKOB yaap. Hukora He BkAtouBanTe
nedekrteH ypen. N3ternante wencena ot
KOHTaKTa W1 U3KIouBanTe npeanasmutess
OT KyTuATa ¢ npeanasutenn. Obanete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CnyXXBaHe Ha KANEHTW.

= [lponykBaHuATa AN CcUynBaHMATA B
CTbK/IOKEpamuKaTa morat ga npeanssukar
TOKOBM ypeaun. V3knoueTe npeanasuTtena
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LieHTbpa 3a
obcnyKBaHe Ha K/IMEeHTW.

/\Mpeaynpemaenne — OnacHocT oT
nospeau!

MNOTHLT e cHabaeH ¢ oxNaxaall BEHTUNATOP
Pa3nonoXeH OT foNHaTa My cTpaHa. AKo noa
rOTBApPCKMNA MJIOT NMa YeKMe ke, HE JPBXTE B
HEro Mankv npeameTu Uu xapTum, Thit Kato
MoraT [a NoBpeaAT BEHTUAATOpa aKo
nonaaHaT B HEro UAu Ja HaBPEAAT Ha
npoLeca Ha oxnaxaaHe.

Mexay CbObPXAHUETO Ha YEKMEKETO U
oTBOPa Ha BeHTUnaTopa TpAdBa aa ce
OCUFYPV MUHUMANHO Pas3CTOAHME OT 2 CM.

/\NpenynpemaeHne — OnacHocCT oT

HapaHABaHe!

= [lpu rotBeHe Ha BoaHa GaHA, roTBAPCKUAT
NOT U CbAbLT 3a rOTBEHE MOXE Aa ce
cuynaT nopaan nperpasaHe. CbabT, KONTO
n3nonasBate 3a BogHa 6aHA, He BuBa aa ce
onvpa AMPEKTHO BbPXy AbHOTO Ha cbaa C
BoJaTa. Vsanonseaiite caMmo CboBe 3a
roTBeHe C BUCOKa CTeneH Ha NoTAnHHA
YCTOMNYMBOCT.

= TeHmpKepute moraT nopaamn TEYHOCT MeXay
OBHOTO U KOT/IOHA Aa NOACKOoYaT BHE3arHo.
BuHaru ApwKre Cyxu KOT/IoHa U ABHOTO Ha
TeHmkeparta.



[NpununHu 3a noBpeauTe bg

B Npuunkm 3a nospeaute

BHumaHue!

m CbaoBete ¢ rpanaBu AbHA mMorart Aa Hagpackar
roTBapCKMA noT.

m B HuKakbB c/yvyall He nocTaBaAnTe NpasHy CbaoBe
BbPXy HarpesaTenHuTe 30HU. Moxe aa NpuUUnHAT
nospeaa.

m He nocraAaTe ropeLmn cbaOBE BbPXY KOMAHAHOTO
Tab10, BbPXY MHANKATOPUTE UK BLPXY pamkaTa Ha
roTBapckua naoT. Moxe ga npuynHAT nospeaa.

m [lagaHeTo Ha TBBPAM UAWM OCTPY NPEAMETUN BbPXY
rOTBApPCKMA MIOT MOXE Aa ro noBpeau.

m  ANYMUHNEBOTO PONO M NiacTamacoBUTE CbOOBETE Ce
CTOMNABAT BbPXY HArOPELIEHNTE HarpeBaTenHn 30HK. He
ce NpenopbyBa M3NOMA3BAHETO HA NpeanasHn naHenn
BbpXy roTBapcKMA NoT.

Mpernen
B cnegHata Tabnvua e oTKpueTe Hall-uyecTo cpellaHute
nospeau:
MoBpeau MpuunHa Msapka
MeTHa KunHanu AcTuA OtcTpanABaitTe KUnHanuTe ACTMA He3a0aBHO ChC CTbPraska 3a CThKJIO.
HenoaxoaAtum npenapary 3a MUeHe. 13non3Baiite camo NoUMCTBALLY CPEACTBA, KOWUTO Ca MOAXOAALLM 3a roTBap-
CKV N/10TOBE 0T T03U BUL.
HanpackeaHe Con, 3axap 1 NACHK. He 13nonasaire roteapckiA MAoT Karo paboTeH NOT UK Kato MOCTaBKa.
[py6uTe AbHA Ha CbAOBETE HAPACKBAT FOTBAPCKMA [poBepABaiiTe roTBAPCKIA Chbl.
nanar.
OugeTABaHuA HenoaxoaAuwm npenapary 3a M1UeHe. 13nonsBarite camo NoUMCTBALLY CPEACTBA, KOWUTO Ca MOAXOAALLM 3a roTBap-
CKV N/10TOBE 0T T03U BUL.
N3TbpKBaHE Ha TeHMKepara. Mpw NPEMECTBaHE NOBANIANTE TEHIKEPUTE U TUTAHNTE.
O6pasyBaHe Ha  3axap, ACTMA C BUCOKO CbAbDXKAHME Ha 3axap. OtcTpanABaitTe KunHanute ACTMA He3a0aBHO ChC CTbPraska 3a CThK/IO.
KOPNYKM
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bg OnasBaHe Ha okofiHaTa cpena

EYOna3BaHe Ha oKkonHaTa
cpena

B tasn rnaea we nonyunte nHpopmauma 3a CnectABaHeTo
Ha eHeprna 1 3a N3XBbPAAHETO Ha ypeaa.

CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprua

m 3aTBapAnTe TeHIKepuTe CbC CHOTBETCTBALL Karnak.
[oTBeHeTO 6e3 Kanak U3NCKBa MHOIO NoBeYe eHeprus.
I3nons3earite CTbK/IEH Kanak, 3a Aa MOXeTe Aa rnegate
B Cbha, 6e3 Aa TpadBa Aa noeavrare Kanaka.

m VI3nonsBaiTe TeHOXepu 1 TUraHu ¢ 4bnOoKo, paBHO
ObHO. HepaBHWTe NoaoBe yBennMyaBaT pasxoaa Ha
eHeprusa.

m [InameTbpbT Ha ALHOTO Ha TeHMKepaTa M Ha TuraHa
TpAGBa ga ce NPUNOKPUBAT C pasMepa Ha KOT/10Ha.
CnagsBsalite cnegHoTO: NPON3BOANTENNTE HA CbOOBE
YecTo MbTM NOCoYBAT rOPHUA AMaMeTbP, KOWTO Hal-
4yecTo e No-roAAM OT AnameTbpa Ha AbHOTO Ha Cbhaa.

m  3a Masiku KOMMUecTBa xpaHa U3nonsBamte no-manku
cbaose. [onAama, Manko Hamb/IHeHa TeHmpKepa
KOHCYMMpa MHOro eHeprus.

m [oTBeTe ¢ manko Boga. Taka ce nectu eHeprua. Npu
3e/1eHUyLnTE Ce 3anasBar BUTaMUHUTE U MUHepanuTe.

m [lpeBkntoueTe CBOEBPEMHHO Ha MO-HUCKA CTeneH Ha
MOLLIHOCT. Taka nectute eHepruAa.

U3xBbpnAHe Ha onpeaeneHUTe MecTa Ha
oTnagbyHU NPOAYKTHU

V3xBbp/IeTE ONAKoBKaTa Ha onpefesneHnTe MecTa 3a
oTnagb4YHW NPOAYKTH.

Tosun ypen e 0603HauYeH B CbOTBETCTBME C
eBponenckara anpektnea 2012/19/EC3a ctapu
€NeKTPUYECKN 1 eNeKTPOHHK ypean (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
Tasn aMpeKTnBa pernameHTMpa BainaHuTe B
pamkute Ha EC npaBuna 3a npuemaxe 1
N3MNOM3BaHe Ha CTapu ypeaw.
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[0l M ayKkumoHHo HarpaBaHe

npeﬂMMCTBa npyu rotBeHe C UHAYKUHUA

[OTBEHETO C MHAYKLMA Ce pasvyasa paankasHo oT
00BNYaHOTO roTBEHEe, TONAMHATA Bb3HWKBA AMPEKTHO B
roTBapCKuUA cb. ToBa npeanara uana peavua ot
npeavMcTBa:

m [lecTeHe Ha Bpeme Npu roTBEHE U MbPXEHE.

m [lecTeHe Ha eHepruA.

m [lo-necHo nogobp)kaHe 1 nouncrteaHe. KnnHanute
ACTUA He 3arapAT TosIKoBa ObP30.

m  KOHTPO/ Ha TonAnHaTta u CUrypHOCT, FOTBAPCKMAT MAoA4
yBe/MYaBa UM Hamanaea NogaBaHeTo Ha TonanHa
BeaHara cnej BcAka kKomaHaa. KOTAOHBT ¢ MHAyKumA
BeJHara nNpeKkbcBa NnoJaBaHeTo Ha TOM/InMHa, ako CbabT
ce CBa/ln OT KOT/IoHa 6e3 KOT/IOHBT npean Toea aa e
N3K/THOUEH.

CbvooBe

Vi3nonsealite camo hepoMarHUTHN CbhaoBe 3a roTBEHe C
NHAYKUMA, Hanpumep:

m Cba oT emannMpaHa ctomaHa

m Cba oT uyryH

m [loaxoaAawm 3a MHAYKUUA crneunantn cbaoBe OT
HepbXaaema cTomaHa.

3a ga npoBepuTe, Aanu CbAOBETE ca NOAXOAALN 3a
NMHAYKUMA, MOXeTe [a HanpaBuTe crnpaBka B rnasa
— "TecTtBaHe Ha cbaoBe".

3a 0o6bp pesynTaTt OT roTBEHETO hepoMarHUTHaTa 30Ha
Ha ObHOTO Ha TeHokepara TpAdBa ga oTroBapA Ha
rofieMvHaTa Ha KoT/IoHa. AKO CbAbLT BbPXY KOT/IOHA He ce
pasnosHae, onuTanTe olle BEeAHBX BbPXY KOTMOH C MO-
MaTbK AMaMeTbp.

@21 cm @28 cm

| @16 cm |

AKO MbBKaBarta roreapcka 3oHa ce 13nona3sa Kato
€IVHCTBEH KOT/IOH, MOrar Aa Ce nanona3ear No-rojiemu
CbOOBE, KOUTO ca 0coBeHO noaxodAallm 3a Tasn obnacT.
VHdopmauma 3a NO3NLMOHMPAHETO HA rOTBAPCKNUTE
CbAOBE e HamepuTe B rnaBa — "bBKaBa 30Ha".




MiMa 1 MHOYKUMOHHN CbOBE, YMETO ObHO HE € HaMb/IHO
hepomMarHmTHo:

m  AKO AbHOTO Ha roTBapCKMA CbA € CaMo OTYacTh
hepomMarHnuTHo, caMo PepomarHutTHaTa NoBbLPXHOCT Ce
HarpAasa. Taka Moxe aa ce Nnosyyn HepaBHOMEPHO
pasnpenenAHe Ha TonanHaTa. 3oHaTa, KOATO He e
hepomarHutHa, Moxe Aa nma TBbPAe H1CKa 3a roTBeHe

Temneparypa.

m  AKO mMatepuanbT Ha ObHOTO Ha Cbaa ChAabpXa
anyMnHuK, epomarHmTHaTa NoBbPXHOCT € HamasieHa.
Moxke oa ce nonyum Taka, ye To3n CbAa Aa He Ce Harpee
nodpe nnn gopu BLOOLLE Ja He ce pasrnosHae.

HenoaxoaAawu cbaose

Hukora He uanonseante Andy30pHU MNAOUM MU FOTBAPCKU
CbaoBE OT:

06uKHOBEeHa (h1HHa cToMaHa
CTBKO

rvHa

mMen

anyMuUHUM

CBo#cTBa Ha AbHOTO Ha cbAaa

XapaKTepuCcTUKMTE Ha ABHOTO Ha Cbaa Morart Aa okaxat
BAMAHME BBPXY peadyntara OT roTBeHeTo. 3nonseante
TEHKEPW W TUraHu OT Matepuann, KOMTo pasnpeanenar
pPaBHOMEPHO TOoM/MHAaTa B TeHAKepara, Hanp. TeHaKepu ¢
OBHO TN "canaBuy" OT HEPBXAAeEMa CTOMaHa, Taka ce
NecTAT BPEME U eHepruAa.

M3nonaeainte CbAOBE C MIOCKO AbHO, HEPABHOCTUTE MO
ABbHOTO OKas3Bar HeratnBHO BIMAHWE BbPXY NogaBaHETO Ha
TOMnHa.

Junca Ha cba UK HenogxoAALL pasmep

AKO BbpXy M3bpaHaTa HarpesaTteniHa 30Ha He NocTaBuTe
CbAl 3@ rOTBEHE WM MOCTaBEeHUAT CbA € OT HemoaxXoasLL
maTepwuan Wiy ¢ HenoaxoAAwmn pasMepw, cTeneHTa Ha
HarpABaHe, ykasaHa B MHaMKatopa Ha usbpaHara
HarpeBaTe/iHa 30Ha, Liie 3anoyHe Aa npumuraea. Mpu
nocTaBAHe Ha NoAXOAALl CbA MUraHeTo cnupa. AKo ce
sabaBute no-seye or 90 cekyHau, HarpesaTenHaTa 30Ha
S€ U3K/IoUBa aBTOMATUYHO.

VIHOYKUMOHHO HarpABaHe bg

MpasHu cbaoBe UK CbAOBE C TbHKO ABHO

He HarpaBante npasHu CbAOBE U HE U3MNOMA3BANTE CbAOBE
C TbHKO OBbHO. [0TBAPCKUAT MI0T € cHabaeH ¢ BrpajeHa
cuctema 3a salmutHa ONOKMPOBKA, HO NMPAasHUTE ChAoBe
MoraT fa ce HarpeaT TonKoBa Obp30, ue PyHKUMATa
,aBTOMaTUYHO N3K/IOUYBAHE" Ja He Ce 3a4elCTBa HaBpeme
1 MO TO3W HAYMH NaoTa MOXe Aa AOCTUIHE MHOMO BMCOKa
Temnepatypa. [IbHOTO Ha CbAa MOXe [a Ce pasTonu u aa
NoBpean CTbKIOTO Ha naoTa. AKO ToBa Ce Cayyn, He
NOKOCBaNTe Cbhaa N U3raceTe HarpesaTenHara 3oHa. AKO
cnej UscTuBaHe nnota He pabdoTtu, odaneTte ce Ha
CEPBU3EH TEXHUK.

Pa3nosHaBaHe Ha TeHAMepH

Bcekn KOTNIOH UMa aonHa rpaHuua 3a pasno3HaBaHe Ha
TEHIKEepW, KOATO 3aBUCK OT (DepoMarHnTHUA AnamMeTbp U
OT MaTepuana Ha AbHOTO Ha cbaa. ETo sauo TpAdea aa

N3NoN3BaTe BUHArN KOT/IOHA, KOWTO oTroBapsa Ha-qodpe
Ha AnameTbpa Ha AbHOTO Ha TeHmKepaTa.
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bg

3anos3HaBaHe c ypeaa

e 3ano3HaBane ¢ ypena

LLle oTkpueTe nHpopmMauma 3a pasmMepuTe 1 MOLHOCTUTE
Ha KoTnoHuTe B— CTrpaHuua 2

HoHTponeH naHen

max
med
low ﬂ

| min
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min low

med max

lMoneta 3a obcnyxsaHe

O] ['naBeH NpeBK/YBaTES! I Pa6otHo cbeToAHve
a8 11360p Ha KOTOH g CreneHu 3a roteeHe
0 I 30Ha 3a HacTpoika oo ®yHKunaA Timer
b OyHkuma PowerBoost H/h OcrarbyHa TonnHa
d— CeH30p 3a MbpXKEHE b ®yHkuma PowerBoost
min, low, med, max CTeneHu Ha Temmeparypa A CeH3op 3a MbpKeHe
H ["bBKaBa 30Ha 3a roTBeHe i Temneparypa CeH30p 3a MbpxeHe
W BnokupaHe Ha 06cnyxBaLnA NaHen ¢ Len min, low, med, max  Crenexun Ha Temneparypa
flo4weTBane -} ["bBKATa roTBAPCKA 30Ha
= AL 22 OO BEINECHEA G IR JELE =1 MporpamupaHe Ha BPEMETO Ha roTBEHe
& ST AN KyxHEHCKM Taitmep
min Bpemesa UHAMKauua
kWh Pasxof Ha eHeprua

MNMoneTa 3a ynpaBneHue

AKO [IOKOCHETE CUMBOJI, CbOTBETHATA (DYHKLMA Ce

aKTnBuMpa.

YKasaHue: . BuHarn nogaspxante naHena 3a ynpasieHune
unCTO 1 Cyx0. Bnarara moxe fa okaxe HeratmeHo
B/IMAHME BBPXY QyHKUMATA.

KoTnoHute

KotnoHu

O/= 061KHOBEH KOT/OH A3non3Bate KyXHEHCKI Cbl C NOAXOAALLA FONIEMUHA.

= [bBKaTa roTBapcka 30Ha Bx. pasnen — "MBkaBa 30Ha"

3nonsBaiite camo Cba0Be, NOAXOAALLM 32 MHAYKUVOHHO FOTBEHE, BX. Pasaen —> "MHAYKUMOHHO HarpABaHe"



MHJZI,MKaTop 3a OCTaTb4yHa TONNUHA

[OTBAPCKUAT NAOT MMa MO eVH MHANKATOP 3a ocTaTbyHa
TOM/IMHA 3a BCEKW KOTNOH. TOl nokasea, Ye KOT/IOHBT olle
€ ropell. He gokocBanTe KOT/I0HA OKATO MHAMKATOP®BT 3a
ocTaTbyHa CBET/IMHA CBETW.

B 3aBMCUMOCT OT padmepa Ha octaTbyHarta Tor/iMHa ce
rnokasea C/neJHOTO:

m WHavkartop H: Bucoka Temneparypa
m VHavkartop h: H1cKa Temneparypa

AKO cBanUTe Chfla No BpemMe Ha roTBeHe OT KOT/IOHA,
VHANKATOPBT 3a OCTaTbyHa TOM/IMHa U nsbpaHarta creneH
Ha roTBeHe MuraT peayBaiiku ce.

Korato KOT/IOHBT Ce U3KI0UM, MHANKATOPBT 3a OocTaTbyHa
TonnHa ceetu. JJopu 1 Korato roTBapCKMAT MIOT Beye €
N3KJ/TIOYEH, NHOMKATOPBT 3a OCTarb4yHa TOorn/inHa CBeTn
A0KaTO KOT/IOHBT € TOMb/1.

ObcnyxBaHe Ha ypena bg

EY O6cnymBaHe Ha ypeaa

B Tasu rnaea Mo)eTe [a npoyeTeTe Kak ce HacTporBsa
KOT/IOH. B Tadnuuara e oTKpueTe CTENEHUTe U
BpeMeHara 3a roTBeHe 3a pas/iMuHu ACTUA.

BxnrouBaHe U U3KNIOUBaHe Ha roTBapCKua
nnot

C rnaBHuA npeBK/ItoYBaTENN BKAKOYBaATE N U3K/IOUBATE
roTBapCKuA nnoT.

Bkntousanre: lokocHeTe cumsona . Mposeyyasa curHan.
MHavkaTtopbsT Npu rnaBHUA NPEBKIOYBATEN U
WHAMKATOPUTE Ha KOTNIOHUTE L CBETAT.IOTBAPCKMAT N1OT €
roToB 3a padoTa.

NakntousaHe: JokocHeTe cumsona (D gokato
NHOVKATOPBT He yracHe. BCUUKM KOT/TIOHN Ca NU3KIKOYEHN.
VIHOMKaTopbT 3a ocTaTbyHa TOM/IMHA CBETU AOKaTO
KOT/IOHUTE ca J0CTaTbyHO OX/1adeHu.

YKasaHue

m [OTBaApPCKMWAT NAOT CEe U3K/HOYBA aBTOMAaTUUHO, ako
BCUMUKWN KOT/IOHM Cca U3K/oUeHM 3a noeeue ot 20
CeKyHau.

m 3BpaHnTe HaCcTPOMKKM OcTaBaT 3anameTeHn npes
MbpBUTE 4 CEKYHAW CNea N3KIOUBAHETO Ha roTBapcKmA
nNoT. AKO Npe3 ToBa BPEME OTHOBO IO BK/IKOUUTE,
rOTBAPCKUAT MJIOT Lie 3anoyHe padoTa ¢ NpeanlHnTe
HaCTPOWKMN.

PerynupaHe Ha KOTNOHa

B noneto 3a nporpamupane ce HacTpowBsa xenaHata

CTerneH Ha roTeeHe.

CteneH Ha rotBeHe 1 = Hal-HUCKA MOLLHOCT

CreneH Ha roteeHe 9 = Hal-BMCOKa MOLLHOCT.

Bcaka cteneH Ha rotBeHe uma MexamHHa cteneH. TAa ce

o6o3HauaBa ¢ Touka.

M360p Ha KOTNOH U CTENEH Ha roTBeHe

FOTBAPCKUAT NMAOT TPAOGBA Aa € BK/OYEH.

1. JloKOCHEeTe CUMBO/A Ol Ha enaHWA KOT/IoH. B
nHaOnKaTopa cBeTBa _.

2. B 3oHara 3a HacTpoiika cneq Tosa nsbepere xenaHara
CTeneH Ha rotBeHe.

Oom ! f Oom !
og |

CteneHTa Ha roTBeHe e HacTpoeHa.
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

CmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

N3bepeTe KOTIOH U HACTPOWTE XenaHarta CTeneH Ha
rOTBEHE B MOJIETO 3a nporpammpane.

U3KnrouBaHe Ha KOTNOH

V136epeTe KOTNOH 1 JOKOCHETE L B AManasoHa Ha
perynmpare. KOTIOHBT ce naktousa. ViHankatopsT 3a
ocTaTbyHa TOM/MHA CBETU JOKATO KOT/IOHBLT € OLle ropeLl.

YKasaHue

m  AKO BbpXy HarpesaTteniHaTa 30Ha He e MOCTaBeH Cb/ 3a
roTBeHe, nsdpaHarta CTerneH Ha MOLIHOCT NPUMUIBa.
Cnep W3BECTHO Bpeme HarpeaTesiHaTa 30Ha uaracsa.

m  AKO BbpXy HarpesaTtesiHaTa 30Ha € NocTaBeH Cb[ 3a
roTBeHe, Npean Aa e BKAOYEH MI0TLT, HATMUNETO MYy
e 6bae otueteHo 20 cekyHAW cried HaTUCKaHe Ha
rNaBHUA NPeKbCcBay W HarpeeaTtesnHaTa 30Ha
aBTOMAaTN4YHO LWe ce n3bepe. Cnep kato 6bae n3bpaHa,
nmate 20 ceKyHau Aa NocounuTe CTeneHTa Ha MOLLHOCT,
B MPOTUBEH C/lyyail HarpesaTeniHaTa 3oHa e ce
N3KOUN.
Jopw ga noctasute noeeye OT eauH CbA, NPu
BK/IIOUBAHE Ha HarpesaTteniHaTa 30Ha e 6bae oTyeTeH
camo eavH oT TAX.

PasransiHe
[Llokonap, kyBepTtopa
Macno, men, >xenatH

3arpsABaHe U noaabpXKaHe TONNO
AXHMA, Hanp. NeLla AXHNA

Mnako*

3arpABaHe Ha HafeHYKM BbB BOAA”

Pa3ampasnBaHe n 3aTonnfHe
CnaHak, abno.aamp.
['yna, n6.3amp.

CsapsnBaHe, KunBaHe

Kaptodern Tonyera*

Pnoa*

Ban coc, Hanp. coc Getuamen

Pasbutn cocose, Hanp. coc beapHes, coc XonaHaes
* bes kanak

** 0OPBLLANTE HAKO/KO MbTN

***[TpeBapuUTEN. 3aTONAHE Ha CTENEH Ha KOTI0Ha 8 - 8.

Mpenopbku 3a roTBeHe

MpenopbKu

m [lpu 3arpaBaHe Ha Mope, KPem Cynu 1 rCcTu COCoBe
pasObpKBanTe OT BPEME Ha BpeMme.

m 3a npeasapuTesiHO 3arpABaHe HaCTPOWTe CTeneH Ha
roteeHe 8 - 9.

m [lpy NeuyeHe c Kanak HamaneTe CTENEHTa Ha roTBeEHE
Korato Mexay Kanaka u roTBapcKua CbA 3anodyHe aa
n3nusa napa. 3a 4oObp pesyaTar Npu roTBEHETO He e
HY>XHO M3M3aHe Ha napa.

m  Cnea neyeHeTo APBXKTE KYXHEHCKUTE CbAOBE
3aTBOPEHUN 10 CEPBMPAHETO.

m 3a neueHe c TeHAKepa Noj HanAraHe cnaspante
yKasaHuATa Ha Npous3BoanTens.

m He neuete AcTnATa TBBPAE ObArO, 3a Aa 3anasuTe
XpaHutesHata CTOMHOCT. C KyXHEHCKMA YaCOBHUK
MOXE [a C€ HaCTPOM OMTUMA/THOTO BPEME Ha MEYeHe.

m 3a no-34paBOC/IOBHO roTBeHe TpAdBa Aa ce n3dAarea
OMMALLOTO ONKO.

m 3a 3anuyaHe Ha ACTUA nocneaHuTe TpAOBa Ja ce nekart
€[HO c/led IPYro Ha Masikm NMopumn.

m  KyxHEHCKUTe CbOBE MoraT Ja Ce HarpeAT A0 BUCOKM
Temneparypu npu neyeHeto. 13non3BaHeTo Ha
PBKOXBATKN € NMPENOPBYNUTESTHO.

m [lpenopbku 3a eHepPrmnHO edrKacHO roTBEHE e
oTKpueTe B rnaBa — "OnassBaHe Ha okosiHaTa cpesaa”

Tabnuua 3a neyeHe

B tabnuuara ce nokassa KOA CTEMEH Ha roTBeHe e
NOAXOAALLA 3a BCAKO ACTME. BpeMeTo Ha roTBeHe Moxe fa
Bapupa crnopes Buaa, Ternoto, AedenmHara 1 KauecTsoTo
Ha XpaHuTe.

CteneH 3a ro- Bpeme Ha ro-

G TBEHe (MMH.)
1-1. -

1-2 -

1= -

3-4 15-25
3-4 35-55
4.-5. 20-30

4-5 10-15

-2 B

3-4 8-12

36



BapeHe, 3aaywaBaHe Ha napa, 3apyliaBaHe
Opw3 (C ABOVHO KOMMYECTBO BOAA)
Mnako ¢ opug™**

BapeHu kapTodu (c 06enkute)

BapeHu kapTodu (6e3 obenkute)
TecTeHu usnenua, sapnea*

AxHnAa

Cyrn

3eneHuyLn

3eneHuyLn, 3aMpaseHm

MpuroTBAHE B TEHIKEPA NOA HANAraHe

3agywasaHe (Meco)
PynaauHn

3afyLeHo Meco
[ynaw™*

3afyleHo / NeYeHo ¢ Manko onuo**

LLIHuuen, HaTiop unn NaHupaH

LLIHnuen, 3ampasen

Kotner, HaTtop uan naHupaHo™*

[Mbpxonu (3 cm aedenn)

Mmum repam (2 cm aedenn)

[Tum repam, aAbn6. 3amp.™™

Kiodrera (3 cm ebennHa)*

Xamobyprep (2 cm geben)*™*

Puba n thune ot puba, Hatiop

Puba u thune ot puba, naHnpaHo

Pn6a, naHmpana 1 ouno. 3amp., Hamp. MbpK. PUOEHN NPbUMLIN
Ckapnaun

CotnpaHe Ha 3eneHUyLIN W MbOU, MPECHU

ACTA Ha TWraH, 3e1eHUYLIM, MECO HA IEHTUYKN MO a3MaTCKN
[Ibn6. 3amp. ACTMA, Hanp. ACTA Ha TUraH

ManaunHkm (13ninuare eaHa cnen apyra)

Omnetn (neyeHe eanH cnen apyr)

Anua Ha oun

MbpxeHe BbB GpuTiopHUK* (150-200 r Ha npouusa B 1-2 1 ONNO, MbPXXEHe Ha NopLuK)
3amMpaseHu NPOLYKTH, HaMp. MbPXEHN KapTotu, MUNELIKK HbreT!

Kpoket, 3ampaseHu

Meco, Hanp. NUAELLIKN YacTm

Pn6a, naHnpana unm B GUpeHo TecTo

3e/1eHuyLM, TbOU, MaHUpaHu Ui B GUPEHO TECTO, TEMMYPa

[lpe6Hu cnagxu, Hanp. OyXTMUKK/OEPAMHCKI MOHWNUKK, N0A0BE B OMPEHO TECTO

* bes kanak
“* 06pbLUANATE HAKOMKO MbTH

ObcnyxBaHe Ha ypena bg

CteneH 3aro- Bpeme Ha ro-

TBEHe
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TBeHe (MUH.)

15-30
30-40
25-35
15-30
6-10
120-180
15-60
10-20
7-20

50-65
60-100
50-60

6-10
8-12
8-12
8-12
10-20
10-30
20-30
10-20
8-20
8-20
8-15
4-10
10-20
15-20
6-10

3=
3-6

“**[IpeaBapuTen. 3aTONNAHE Ha CTENEH Ha KOT/I0HA 8 - 8.
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bg ['bBKaBa 30Ha

l-BKaBa 30Ha

Cnopen Hy>XAaTta MOXXe Aa Ce MU3MoJsi3Ba Karto OoTaeeH
KOT/IOH Ui KaTto ABa OTAE/IHUN KOT/I0HA.

CbCTOM Ce OT YETMPU UHOYKTOPA, KOUTO (yHKLMOHMPAT
He3aBMCUMO euH OT Apyr. KoraTto rbBkasarta rotBapcka
30Ha paboTn, ce aKTMBMpPa CaMo 30HaTa, KOATO e NMokputa
OT roTBapPCKUA CbA.

CbBeTH 3a U3nonsBaHe Ha CbAoBeTe

3a na ce ocurypu 0oOpo pasnosHaBaHe Ha cbaa u
pasnpeaesneHne Ha TornavHara, npernopbysBame a
MOCTaBATE ChAa TOUHO B LEHTLPA:

Kato eauH-eAMHCTBEH KOTNOH
)
S

V)

[InameTbpbT € No-MambK Wi paBeH Ha 13 cm
MocTaBeTe rotBapCKiig Chyl Ha BAHA OT YETU-
PUTE MOSMLIMK, KOUTO CE BUXKAAT HA UTIOCTPa-
LmATa.

7&;} JInameTbpbT € Hap 13 e

MocTaBeTe roTBAPCKMA Ch/l HA e1Ha OT TpUTE
MOSWLIMK, KOUTO Ce BIXK/AAT HA UNHOCTPALIMATA.

Korato rotBapCKuMAT Cb/ N3MCKBA NOBEYe OT
€VH KOT/I0H, NOCTaBETE ro B HAYan0T1o Ha
FOPHWA UK JONHWA Pb HA MbBKaBarta rotsap-
CKa 30Ha.

Kato nBa He3aBUCUMM KOT/IOHA

[PEeaHWAT 1 3aAHWAT KOT/IOH C M0 ABa MHAYKTOpa
QD QE Morar fa ce 13ron3sar He3aBMCUMO eAnH OT APYr.

HacTpoliTe 3a BoeKM OTAENEH KOT/IOH XKenaHara CTe-
CD MeH Ha roTBeHe. Bbpxy BCEK1 KOT/OH 13non3Balite
Camo eNH roTBAPCKM Chl.
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KaTo aABa He3aBUCUMMU KOTJIIOHA

['bBKaBarta rotBapcka 30Ha MOXe [a Ce M3MoJi3Ba KaTo
Ba HE3aBUCUMK KOT/IOHA.

AKTHUBUpaHe
BwxTe rnaBa — "O6cnyxxsaHe Ha ypesa"

KaTo eauH-eAUHCTBEH KOTMNOH

ManonseaHe Ha obuiata rotBapcCkKa 30Ha 4Ype3 CBbp3BaHe
Ha ABata KOT/I0Ha.

CBBp3BaHe Ha ABaTa KOTJIOHA

1. lNocTaBeTe roTBapckmnAa Cba. I/I36epeTe eanHuA OT ABaTa
KOT/IOHa, Cnajalin KbM MBKaBara rotBapcka 30Ha u
HacTpOWTe CTeneHTa Ha roTseHe.

2. [lokocHeTe cumBona a. iHanKaTopsT CBeTu.

CteneHTa Ha roteeHe ce nossABa B nHAnKaTopa Ha
OOJTHNA KOTJ/IOH.
[bBKaBaTa roTBapCKa 30Ha € akKTMBupaHa.

CmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

N3Bepete eanHuna OT ABaTta KOT/IOHA, crajalim Kbm
rbBKaBaTa roteapcka 30Ha U NpOMeHeTe cTeneHTa Ha
roTBeHe B 30HATa 3a HaCTPOoiKa.

JobaBsHe Ha HOB CbA

MocTaBeTe HOBUA CbA, U3BEpPETe KOTIOHA OT rbBKasara
roTBapcka 30Ha W cnej ToBa [Ba MbTW JOKOCHETe
cvmBo/ia 8. HOBMAT CbA Ce pasnosHasa v npeav Tosa
nsbpaHara rotBapcka crerneH ocTasa.

YKaszaHue: AKO CbbT Ce N3MECTUN BBbPXY KOT/IOHA UK Ce
NnoBAUTHE OT HEro, roTBapCKUAT NAOT cTapTupa
aBTOMAaTUYHO ThbPCEHEe W Npeau ToBa nsdpaHarta roteapcka
CTEeNeH ocTara.

PaspgenAaHe Ha AgBaTa KOTJIOHa

sBepeTe eanH OT ABaTa KOT/IOHA OT IMbBKaBaTa roteapcka
30Ha U NOKOCHEeTe CMMBOA 1.

["bBKaBaTa rotBapcka 3oHa e geaktmsupara. [lgata
KOT/I0HA Npoab/HKaBart Aa MyHKUMOHMpPAT KaTo aBa
HesaBMCUMK KOT/IOHA.

YKasaHue: AKO U3KNKOYNTE roTBApPCKMA MI0T U MO-KbCHO
OTHOBO IO BK/OUNTE, MBKaBaTa roTBapcKa 30Ha OTHOBO
ce pasfens Ha [Ba He3aBUCUMMK KOT/IOHA.



[€ BpemeBun pyHKUMM

BawuAaTt rotBapcku naoT pasnonara ¢ Ase MyHKUUM Ha
Tanmepa:

m [lporpamupaHe Ha BpeMETO Ha roTBeHe
m  KyxHeHCKn Tanmep

MporpamupaHe Ha BpeMeTo Ha roTBeHe

KOTNOHBLT Ce U3K/oUBa aBTOMATUUHO cied UaTuyaHe Ha
HaCTPOEHOTO Bpeme.

Taka ce HacTpownBa:

1. N3BepeTe KOT/IOH U )enaHaTta CTeneH Ha roTBeHe.

2. JlokocHeTe cumeona (®. B uHaukatopa Ha KoT/ioHa
cBeTu I°1.B vHankaTopa Ha Taiimepa ceeTea L.

3. Tpea cneapawmte 10 cekyHAM HAcTpoOWTe B 30HaTa 3a
HaCTpOlKa XenaHoTO BPeEME Ha roTBeHe. BxamorHaTta
npeaBapuTesiHa HacTpolka OT/1IABO HadAcHo e 1, 2,
3..... 10 9 MUHYTW.
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Cnen HAKONKO CEeKyHOM BPEMETO 3aroysa da Teye.

YKasaHue

m  3a BCUYKMN KOT/IOHU MOXe aBTOMaTUYHO Aa ce
HacTpoKBa CbLIOTO BPEME Ha rotBeHe. HacTpoeHoTo
BPEME TeYye HE3aBMCUMO 3a BCEKWN €AUH OT KOT/IOHUTE.
VIHbopmauma 3a aBTOMaTUUYHOTO NporpamMmmpaHe Ha
BPEMETO Ha rOTBEHE LLEe OTKPUETE B pasaen
—> "OcHOBHM HacTpouku"

m  AKO roTeapckara 30Ha e nsbpaHa KaTto eanHCTBEH
KOT/IOH, TO HACTPOEHOTO BpeMe 3a LiAnaTta roteapcka
30Ha € eHakKBo.

CeH30p 3a nbpreHe

AKO 3a efIJH KOT/IOH Ce NporpaMmpa Bpeme Ha roTBeHe u
CEH30PbBT 3a MbPXEHe Ce akTUBMPa, BPEMETO 3a roTBEHe
3anousa Aa Teue efBa Korato nsdpaHata TemneparypHa

cTeneH 6bae gocTurHara.

MporpamHa aBTOMaTUKa

AKO BbpXy MOMETO 3a NporpammpaHe ce HaTucHe
npeaBapuTesiHa HacTporka 1 Ao 5, BpeEMETO 3a rOTBEHE Ce
HamansaBa Cc egHa MuHyTa.

AKO BbpXy MOMETO 3a NporpamMmpaHe ce HaTUcHe
npeaBaputesiHa HacTporka 6 o 10, BpeMeTO 3a roTBeHe
ce yBennuaBa C egHa MUHyTa.

Bpemesun dyHKUMM bg

MNpomaAHa Unu U3TpUBaHe Ha BPEMEeTO
3BepeTe KoTNoOHA U cnea Tosa aokocHeTe cumeona (O.

MpOMEHeTE BPEMETO Ha rOTBEHE B 30HATA 3a HACTPOIKa
WK nocTaseTe Ha Ll , 3a Aa HympaTte BpeMeTo Ha

roOTBEHE.

Cnepa ustnuuaHe Ha BpemMeTo

KoTnoHbT ce n3ktousa. NpossyyaBa curHan. B -
VHAVKAUMATA Ha Taimepa 3a 10 cekyHan ce nokassa LiL.

NokocHete cumeona (O. Haukatopute yracear u
aKyCTUYHWAT CUrHaN ce npekpaTABsa.

YKa3aHue

m Korarto 3a HAKO/MIKO KOT/IOHa € nporpamMmpaHo Bpeme
Ha roTBEHe, B MHAMKATOPA Ha TariMepa ce nokassa
BMHArM BPEMeTO Ha rotBeHe Ha u3dpaHna KOT/IOH.

m MoxeTe ga HacTpouTe Bpeme Ha rotBeHe Ao 99
MUHYTU.

KyxHeHCKUAT Taumep

[TocpencTBOM KyxXHEHCKMA TaMeEP MOXETE Aa HacTpouTe
Bpeme A0 99 MuHyTK.
Tol PyHKUMOHMPA HE3ABUCKUMO OT KOT/IOHUTE U APYruTe

HacTpoVrkn.Tadn yHKUMA HE UBK/TKOUBA aBTOMAaTUUHO
KOTNOHa.

TaKa ce HacTpouBa

1. [okocHeTe cumBona (® HekonkokpaTHO 4oKaTo
nHavkaTopsT L) He cBeTHe. B nHavkaTopa Ha Taiimepa
cBeTBa LiLJ.

2. B 30HaTa 3a HacTpoWKa HaCTPOWTE XEIaHOTO BPEME.

Cnen HAKONKO CEeKyHOn BPeMETO 3arnoysa Aa Teye.

MpomAHa unu U3TpUBaHe Ha BPEMETO

LokocHeTe cumsona (® HeKoNKOKpaTHO A0KaTo
nHamkatTopbT L) He ceeTHe. MpoMeEHETe BpeMeTo B 3oHaTa
3a HaCTpoOIiKa WK HACTPOIiTe Ha LIt

Cnepa ustuyaHe Ha BpemeTo

MposByuyaBa curHan. B nHavkaumnata Ha Tanmepa ce
noAeABa Ll U uHAKaumata L) ceetsa.Cnean 10 cekyHaw
NHOMKaUMUTE yracaar.

Mpn nokoceaHe Ha cMMmBoONa @ yracsat nHanKatopute n
ce zarnywasa CUrHasiHmA ToH.

39



bg ®yHKumA PowerBoost

B3 PyHKuna PowerBoost

C oyHkumAaTa PowerBoost ronemun KonnyecTtsa Boga Morat
na ce 3arpasar no-6bp30 OTKOSIKOTO ChC CTEMNeHTa Ha
roteeHe 5.

Tasun yHKUMA MOXe [la Ce akTuBMpa 3a AadeH KOT/IOH
BMHAryn KoraTo APYrnAT KOT/IOH OT cbliaTa rpyna He
paboTn (BX. M30BpaxeHneTo).B NnpoTneeH cnyyali B
nHAMKaTopa Ha U3BpaHuA KOTNOH MuraT & v S cnen Tosa
aBTOMaTUUYHO Ce HacTpoViBa CTeneH Ha roteeHe 5, 6es na
ce akTusmpa yHKUMATA.

1

|
2|
YKasaHue: B roBkaBaTa 30Ha yHKunATa Powerboost

MOXe [a Ce aKTuBMpa 1 Korato rotBapckara 30Ha ce
n3nona3sa Karto eanHCTBEH KOT/IOH.

AKTUBUpaHe

1. V3bepeTe KOTMOH.

2. JlokocHete cumsona b.
B uHaukaTopa cseTsa 4.

OYHKUMATA € aKTUBMPaHa.

Ile3aKTuBUpaHe

1. Wa3bepeTte KoTNOHA.

2. [lokocHeTe cumBsona b.
VHOMKATOPBT & yracsa v KOTNOHLT NPeBKIoYBa
06paTHO KbM CTerneH Ha roteeHe .

®YHKUMATA € Ae3aKTVBUpaHa.

YKasaHue: Mpu onpeneneHn oBcToATeNcTBa MyHKUNATA
PowerBoost moxe aa ce nskoun aBtomatuyHo, 3a aa ce
npeanasaT eneMeHTUTe Ha enekTpoHKaTa BbB
BbTPELIHOCTTa Ha roTBapCKMA MorT.
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Bl CeHsopuka 3a nbpeHe

C Tasn yHKUMA € Bb3MOXHO MbpXKeHe Npu noaabpyxKaHe
Ha noaxofAwaTa Temnepartypa Ha TuraHa.

KoTnoHute ¢ Tasu dyHKUmMA ca 0003HauYeHU ChC CUMBONA
3a (OyHKUMA 3a MbPXXEHe.

MpeaumcTBa NpU NbpreHe

m  KOT/IOHBT Ce HarpAsBa camMo KOraTto TOBa € HYXXHO 3a
3anasBaHe Ha Temnepartypara. Taka ce necTu eHeprua
1 O/IMOTO WM MagHUHAaTa He Ce MperpAsar.

m  OyHKUMATA 3a MbpxXeHe cboblLuasa Korato npasHuUAT
TAraH e JOCTUIrHaN onTyManHaTa Temneparypa 3a
foBasAHe Ha 0/IMOTO ¥ 8a NOC/eBalloTo AoOaBAHe Ha
AcTuATa.

YKa3saHue

m He nocraeaiTe kanak Bbpxy TuraHa. B npotuseH
cnyyan yHKUMATA HAMA Aa ce akTuBMpa NpaBuHoO.
Moxe aa ce 13non3Ba 3almta oT NPbCKKY, 3a Aa
n3berHete NPbCKAHETO Ha MasHUHa.

m VI3nonsBarnTe NoaxoAAln 3a MbPXXEHE O/IMO UK
MasHMHa. AKO ce 13NoN3BaT Macno, MaprapviH, 3exTuH
BbPIKNH EKCTPA WM CBMHCKA Mac, HaCTpPOWTe CTEMNeH
Ha Temneparypa min.

m HuvKora He sarpsaBaliTe TuraH ¢ unn 6es actua 6es
Haa30p.

m  AKO KOTNOHBT MMa No-BMCOKa TeMneparypa oT
roTBapCKMUA Cba UM 0OpaTHO, CEH30PBT 3a MbPXEHe
He € NPaBWUIHO aKTUBUPAH.

3a nbprKeHe CbC CeH3opa 3a MbpHeHe

TuraHuTe, KOUTO ca ONTUMaTHO MOAXOAALIN 38 CeHa3opa 3a
MbpXXeHe, MoraT AONMbAHUTENIHO Ja Ce MoJsyyarT B HallaTta
TexHuyecka cnyxfa obcnyxsaHe Ha KAneHTu. BuHarn
nocouBanTe CbOTBETHUA PethepeHTeH HoOMEp:

m HZ390210 turan ¢ anametsbp oT 15 cm.
m HZ390220 turan ¢ anametsbp o1 19 cm.
m HZ390230 turaH ¢ anametsp ot 21 CcMm.

TuraHute ca c aHTM3a/1enBaLlo NoKpuTKe, Taka Jye 3a
MbPXEHE Ce Hy)XaaeTe OT MHOIro MaJiko OJ1IMO0.

YKa3aHue

m CeH30pbT 3a NPHXKEHE e cneunanHo HaCTPOEH 3a TO3n
BWA Y pasMep TUraHu.

m YBepeTe ce, Ye AMaMeTbPbT Ha ABHOTO Ha TuraHa
OTroBapA Ha pasmepa Ha KoT/IoHa. YBepeTe ce, ue
TUraHbT € NOCTaBEH LIEHTPaTHO BbPXY KOT/IOHA.

m [lpy rbBKaBuTE roTBApPCKM 30HM MOXE Aa Ce Cy4uu
Taka, Y€ CEH30PBT 3a MbPXEHE NPK OTK/IOHABALL Ce
pasmMep Ha TuraHa wuam I0Wo pasnoioXeH TUraH aa He
ce aktmBmpa. Bx. rnaBa — "BkaBa 30Ha".

m [lpyrute TuraHn moraTt ga nperpeAt. Temneparypara
MOXe [1a Ce HacTpOu noa Win Haa nabpaHata CTeneH.
OnvTante MbpBO C Hal-HUCKAaTa TeMnepartypHa CTeneH
N MPOMEHETE Cnopen HyxaaTa.



CeH30puKa 3a MbpxeHe bg

CreneHu Ha TemnepaTtypa

CreneH Ha Temneparypa MopxopAwo 3a

MMWH HICKO [TbpXKEHE Ha ACTIA ChC 3EXTUH BLPIKMH EKCTPA, Mac/o U MaprapuH, Hanp. OMAETU.

HUCKO HICKO - CpeaHo [TeueHe Ha pl/lf)a n I'pyf)VI ACTWA, Hanp. Ton4yeta ot Kanma u HaaEeHNYKW.

cpenHo CPEOHO - BUCOKO  [NeueHe Ha Mbpykon, CPeaHo unn Ao6pe uanedeHm, Abno. 3aMmp., naHupaHit v UHN ACTIAA, HANp. WHWULIEN, pary 1 3eneHYyLIN.
MaKc BUCOKO MeyeHe Ha ACTUA MPW BIUCOKM TEMMEPATYPU, HAMP. MHPXKOW, aNaHI/e, KapTodeHin KIMTETA 1 NMeUeHN KapTohu.
Tabnuua

B tabnuuata ce nokasea Kos TemnepaTtypHa cTeneH e
noaxoddila 3a BCAKO AcTVe. BpemMeTo Ha MbpeHe MoXe
[a Bapuvpa crnopef Buaa, TernoTo, rofemmHara u
KauyeCcTBOTO Ha XpaHuTe.

HacTpoenara TemneparypHa cTeneH Bapupa criopej
U3MON3BAHWA TUTaH.

MpeaBapuTenHo sarperite npasHua TuraH, godaseTe
O/IMOTO N ACTUETO C/ied CUrHATHUA TOH.

CreneH Ha 0610 Bpeme Ha MbpXXeHe cneq
Temnepatypa CWrH. TOH (MUWH.)

Meco

LLIH1uen, HaTop Wam NaHupanx med 6-10
Onne med 6-10
Kotnetn™ low 10-15
KopaoH 67160, BUEHCKN LIHMUEN™ med 10-15
Mbpxxonu, anadrae (3 cm aebenn) max 6-8
[TbpkoK, CpeaHo nam aoope unevenn (3 cm gedenu) med 8-12
Mtum repam (2 cm aedenn)* low 10-20
HaneHnukm, BapeHn nam cyposm™ low 8-20
Xawmoyprep, TonyeTa Kalima, Mb/IHEHN TONYeTa ¢ Meco low 6-30
Jlebepkes min 6-9
Pary, mxupocu med 7-12
Karma med 6-10
[LInek min 5-8
Puba

Pnba, neyeHa, Liana, Hanp. MbCTbpBa low 10-20
Oune ot puba, HaTiop K NaH1pPaHo low - med 10-20
Ckapuan, paum med 4-8
Actua ¢ anua

ManaynHkm™* max -
Omner™* min 3-6
Aiua Ha oun min - med 2-6
Bbpkanu Aiiua min 4-9
Kaii3epoB omner low 10-15
(hpEHCKM ToCT** low 4-8

* 0OpbLUAIATE HAKOMKO MbTU.

** 06110 BpemeTpaeHe Ha nopuuA. Mbp>xeHe eaHo cnef apyro.
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bg CeH30puKa 3a MbpxxeHe

CTeneH Ha 06110 Bpeme Ha MbpXXeHe cnen
Temnepatypa CWrH. TOH (MUH.)

Kaptodm

MeyueHu kapTodu (0T BapeHu Heben. kapTodu) max 6-12
[Tbp3K. KapTou (0T CypOBYM KapTodu) med 15-25
KapToeHu kiodrera*™ max 25-35
Kaptodu ¢ rnasypa low 15-20
3enexuyuu

YeCbH, Iyk min 2-10
TuUKBWUKK, NATNAmMKAHN low 4-12
YyLLKK, 3en1eH acnaparyc low 4-15
[b0u med 10-15
3eneHuyLn ¢ rnasypa low 6-10

[bn6. 3amp. npog.

LLHuuen med 15-20
KopaoH 6160* med 10-30
[tmun repan™ med 10-30
[MNEWKKN Hbretn med 10-15
Ibxupocn, keban low 5-10
®une o1 prba, HaTP UK NaHMPaHo low 10-20
P1OHM npbunLm med 8-12
[TepXXeHu KapTodn max 4-6
ACTA Ha TWraH, Hanp. 3eMEHYYLIN HA TUFaH C KOKOLLKa low 6-10
[ponetHn ponua med 10-30
Kamembep/cunpeHe low 10-15
Opyru

Kamemobep/cnpere low 7-10
lpeaBapuUTenHO U3NEUEHN CyXM NPOAYKTY € 100aBAHE HA BOAA, HANP. (uae min 5-10
KpyToHU low 6-10
banemu/opexi/aaKki ot MuHUA med 3-15

* 0OpbLUANTE HAKOJIKO MBTN.

** 00LLO BpeMeTpaeHe Ha nopuma. MbpKeHe eaHo cea apyro.
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TaKa ce HacTpoiBa

N3bepeTe noaxoaallaTa cTerneH Ha Temneparypa ot
Tabnuuara. MNocTaseTe NPasH1A TUraH BbPXY KOT/I0HA.

1. W3bepete koTnoH. [lokocHeTe cumsona 8,—.B
nHavkaTopa csetea H.

oo
Om

O
0 I I I I O

low med max

_|m] Oom
oo oo

2. [pes cneapawmte 10 cekyHaM B 30HaTa 3a HacTporika
n3bepeTe xenaHata CTeneH Ha Temneparypa.

med n

_|m] Oom oo
oo oo Om

)
I I I o I I O O R

low med max

| (-

OyHKUMATA € aKTnBMUpaHa.

CumBoONBT 3a Temnepatypa § ceeTsa nokaro
Temneparypara 3a MbPXeHe He Ce JOCTUTHE.
Mpo3ByyaBa akyCTUUEH CUrHaI U CUMBOMBLT 3a
Temneparypa yracsa.

YKa3aHue

m OOpblialiTe ACTMATA, 3a Aa He 3aropAT.

m 3a Ja ce nokaxar TemnepaTtypHaTta nHamkaunad un
CTeneHTa Ha TemnepaTtypara, KOT/IOHbT TpAdBa aa e
n3épaH.

UsKnrouBaHe Ha ceH3opa 3a MbpHeHe

N3bepeTe KOT/IOH 1 AOoKOCHeTe cumBona 8,—. OyHKUMATa
e JlesaKTuBupaHa.

3awwuTa oT geua bg

Y 3awmra ot neua

CbC 3awmTara oT Aeua MOXeTe aa npenotepaTuTe
BK/TIOYBAHETO Ha rotBapcCkKuA njoT OT Aeua.

AKTUBMpaWNTe U Ae3aKTUBMpaWTe 3aliMTaTta 3a
Aeua
rOTBapCKI/IﬂT naoT TpﬂéBa na 613,13,8 BK/TIOUEH.

AKTUBMPAHE: HATUCKANTE CMMBOMA <O B NPOAb/IKEHNE HA
4 cekyHAN NpUbANM3UTENHO. NHOMKATOPBT, PA3NONOXKEH [0
cumBona <0 ce oceeTABa 3a 10 cexkyHau. [oTBapCKMAT
naoT ce 6nokupa.

[esakTnBmpaHe: HaTuckanmTe CMMBOa <O B NPOAb/IHKEHME
Ha 4 cekyHan npudnnantenHo. FoTBapcKMAT NoT e
oTONOKMPAH.

ABTOMaTHYHO obe3onacABaHe 3a Aeua

C Tasu yHKUMA OesonacHoCTTa 3a Aela ce 3aeicTsa
aBTOMaTUYHO BeJHara korato Obhe U3K/IUeH
rOTBAPCKWUAT MOT.

BknrouBaHe U U3KNOUBaHe

Kak ce BkI4YBa aBToMarTnyHara sawumrta oT geua we
HayuuTe B rnaBa — "OCHOBHM HACTPOMKMN"

43



bg 3awmnTa npun TbpKaHe

[€) 3awumTa npu TepKaHe

AKO ObplieTe BbpXy 0BCyXBaLUMA NaHes, AoKaTo
rOTBaPCKUAT MNJIOT € BK/OUEH, HACTPONKKUTE MoraT Aa ce
NPOMeHAT. 3a Ja ce NpefoTBpaTV TOBa, rOTBAPCKUAT MaoT
pasnosiara ¢ dyHKumATa 3a 610kMpaHe Ha oBcyxBalma
naHesn c Les noyucTeaHe.

AkTuBMpaHe: aokocHeTe cumsona . Akyctuuen curnan
npossyyasa. OOcnyxsalnAT naHen e 6GnokupaH 3a 35
cekyHan. Cera MoxeTe fa ObplieTe Bbpxy NOBbPXHOCTTA
Ha oBcnyxBalwmA naHesn, 6e3 Aa NPOMEHATE HACTPOWKUTE.

HeaktuBupaHe: cnen 35 cekyHan oOCnyKBaLMAT NaHen ce
oTbnokupa. 3a NpexaeBpeMeHHO NPeKbCBaHe Ha
dhyHKUMATa aokocHeTe cumsona .

YKa3aHue

m 30 cekyHaM cnen akTMBMPAHETO NPO3ByYaBa CUrHas.
Ton nokasea, Ye QyHKLMATA NPUKIIIOYBA CKOPO.

m brokuposkara 3a noyncTBaHe HAMAa Bb3AENCTBMA
BbPXY MaBHUA KIOY. [OTBAPCKUAT NIOT MOXe Aa Ce
N3KAOYM MO BCAKO BPEME.
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ABTOMaTUYHO U3KINIOYBaHe

AKO [afeH KOTNoH padoTu No-O4b/Aro Bpeme 1 He e
N3BbPLLIEHa NPOMAHA Ha HACTPOWKUTE, Ce akTUBMpa
ABTOMAaTUYHOTO MPeanasHo U3KoYBaHe.

KOTNOHBT NpecTaBa Aa HarpAsa. B uHavkaumATa Ha
KOT/IOHA MWraT NOCNeaoBaTenHo F, 8 1 nHOMKaTopsT 3a
ocTaTbyHa TONAMHA F U H.

[Mpn gokocBaHe Ha NPOW3BOJIEH CUMBOJT MHAMKALMATA Ce
na3kntousa. KOT/IOHbT cera Mo)ke OTHOBO [a CE HaCTpOM.

Kora ga ce aktusupa aBToOMaTtnMyHOTO npeanasHo
N3KIOUBaHe ce onpeaens cnope HacTpoeHaTa cTeneH 3a
rotBeHe (cneg 1 oo 10 vaca).



OCHOBHW HaCTPOWKM bg

B OcHoBHM HacTpoWKK

YpeabT npeanara passimyHiM OCHOBHW HACTPOWKn. Tesun
HACTPOWVKN MOXETe Aa HanaceaTe cnopeq Bawute
COBCTBEHN HYX[N.

WHpuka-  OyHKuua

TOp
c ABTOMaTMYHa 3aluTa OT AeLa
o PbuHO™.
{ ABTOMATNYHO
I OyHKUMATA € Ae3aKTUBIPaHa.
cZ CHrHanHm ToHoBe
O CurHanbT 3a NOTBbPXKAABAHE M CUMHATBT 3@ HEMPABIIHO YIPABNEHUE Ca USKIOUEHN.
{ CurHansT 3a HenpaBW/HO YNPABMEHIE € BKAKYEH.
c CurHansT 3a NOTBLPXKAEHIE € BKKOUEH.
3 BCnukm curHantm ToHoBe ca BKYEHW. *
c3 Moka3sBaHe Ha pa3xofa Ha eHeprus
o Wakn*
{ B,
c5 ABTOMATMYHO NporpammupaHe Ha BpEMeTO Ha roTBEHe
oo A3kn.*
Iy qg
L -3 5 ABTOMATUYHO BPEME Ha I0MbHUTENHA padoTa.
ch MpoabmKUTENHOCT Ha CUTHAJHMA TOH 3a Kpal Ha Taumepa
{ 10 cekyHan.*
c 30 cekyHau.
3 1 MuHyTA.
c ®yHkuma Power-Management. OrpaHuyaBaHe Ha obluaTta MOLHOCT Ha FOTBAPCKUA NMNOT
o A3kn.*
{ 1000 W MUHIMANHA MOLLHOCT.
i 1500 W.
c 2000 W.
S wn 5. MakcvmanHa MOoLHOCT Ha roTBAPCKIAA MAOT.
c9 Bpeme Ha n360p Ha KOTOH
o HeorpaHuueHo: MocneaHo HAaCTPOEHNAT KOT/IOH 0CTaBa 130paH.
{ OrpaHunueHo: KOTNoHbT 0CcTaBa 136paH camo 3a HAKOAKO CEKYHAW.
cic FoTBapckM CbAOBE, NPOBEPKa Ha peaynTara OT FOTBEHETO
LI HenoaxopAwm
{ Heormumantu
c [MooxoaALm
cl BptluaHe KbM (pabpuuH1Te HaCTPONKM

LI VIHAVBMAYanHY HACTPOIKA.*
{BpblLaHe KbM habpuuHUTe HACTPOIKY.
* ®abpUYHM HACTPOIKK
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bg [TokasaHue 3a KoHCymaumATa Ha eHeprua

TaKa gocTuraTte 4O OCHOBHUTE HAaCTPOMUKMU:

[OTBapPCKUWAT NIOT TPAOBA [Ja € USKJ/IOUEH.

1. Bknwouete rotBapckua nnort.

2. B pamkute Ha cneasauwmte 10 cekyHan OOKOCHETe
cumBO/Ia =@ 3a OK. 4 CEKyHAMN.
[TbpBWTE YETMPU NHAMKALMK AaBaTt nHdopmauma 3a
npoaykra. [lokocHeTe Ananas3oHa 3a HacTpoWika, 3a Aa
MOXeTe Aa BUAUTE OTAENHUTE UHANKALMM.

NHpexc Ha knneHTckara cayxoa (Kl)
(DabpnueH Homep
(DabpunueH Homep 1

C w3 Tm 23
= = A

®abpuueH Homep 2

3. AKO OKOCHEeTe OTHOBO CMMBOMA <=3, L€ AOCTUTHETE
[0 OCHOBHUTE HACTPOMKW.
Ha avcnneute ceetsar © U { peayBaiiku ce u L ce
noABABa KaTo NpejBaputesiHa HacTponka.

J=
N \\\///\//// _ |_|
S mc/ie8 § o8 8 O O
soaltrrrrrrrrrrrrrrrr b
min low med max

4. [lokocBanTe cumBoia =<® NOBTOPHO [0KAaTO XenaHata
QyHKUMA HE ce NoABW.

5. Cnepn ToBa B AManasoHa Ha HacTpolika nsbeperte
»KenaHarta HacTponka.

'
1 1 (
"@? so 88 2 88 B8 O u
ottt rrrerrrerrryp o
min low med max

6. [okocHeTe cumBona =<® 3a MUHUMYM 4 CEKyHaN.

HacTpoliknte ca 3anameteHu.

HanycKaHe Ha OCHOBHUTE HaCTPOWKH

V3ktoueTe rotBapCkuA naoT ¢ NoMoLTa Ha r/iaBHuA
npeBK/to4YBaTe.
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BY NMokasaHue 3a
KOHCYMaLMATa Ha eHeprus

Tasu yHKUMA Nokasea obLUnA pasxo Ha eHeprus 3a
nocneaHOTO rOTBEHE Ha TO3W roTBapCKM MOT.

Cnen 3KIKUYBaHETO pas3xodbT Ce Nokasea B
npoabmxkeHne Ha 10 cekyHan B KBTu.

®urypaTa nokassa npumep ¢ pasxo oT .08 kBTu.

kWh

Kak ga BkatounTe Tasu yHKUMA e pasdepeTe B rnasa
— "OcHoBHU HacTpouku"



€l TectBaHe Ha cbaoBe

C Tasu dyHKUMA Obp3nHaTa 1 KaueCcTBOTO Ha mpoleca Ha
roTBeHe Morar [a ce NpoBepABaT He3aBUCUMO OT
roTBapCKNA ChAa.

PesyntatsT € peepeHTHa CTOMHOCT W 3aBMCK OT
CBOWCTBaTa Ha roTBapCKMA CbA M HA M3MNO3BAHMUA KOT/IOH.

1. [MocTaBeTe CTyaeHua roteapcku cba ¢ ok. 200 mn Boaa
B cpefarta Ha KOT/IOHa, KOWTO CbOTBETCTBA MO
avameTbp Ha-nodpe Ha ObHOTO Ha cbhaa.

2. [MpemMuHeTe KbM OCHOBHUTE HACTPOWMKK 1 n3depeTe
HacTpoiika c ic.

3. JlokocHeTe 30HaTa 3a HacTponka. Ha ancnnes Ha
KOTNOHUTE MuUra —.

DyHKUMATA e akTUBMpaHa.

Cnen 10 cekyHan Ha aucnaen 3a KOT/IOHWUTe ce NoABABa

pesynrtara 3a KayecTBOTO M Obp3nHaTa Ha npoleca Ha

roTeeHe.

d-

- = 5 u | o ST
‘Tﬁ\jc S8 =2 § BRLEE 1O /ie”
\ o

ol ttrrrrrrrrrrrrrrrrrf o
min low med max

MpoBepeTe pesyntarta Ha 6agarta Ha cneaHaTa Taénuua:

Pesyntar

I TOTBAPCKUAT Cb/ HE & NOAXOAALL 33 KOT/IOHA U MOPaAY TOBA HE C&

3arpAea.”

{  TOTBAPCKMAT Cb/l Ce 3arpaBa no-0aBHO 0T 0YAKBAHOTO U MPOLIECHT
Ha roTBEHE HE e ONTUMaeH.”

©  TOTBApCKMAT CbA C8 3arpaBa NPaBUIHO U MPOLIECHT HA FOTBEHE €
Hapen.

* AKO MO-MaTbK KOT/IOH € Ha PasnosioxeHiie, TECTBAWTE rOTBAPCKMA Chi

OLLEe BEAHBX BBPXY MO-Ma/IKNA KOT/I0H.

3a [a akTuBMparte OTHOBO Taswn yHKLMA, JOKOCHETe
30HaTa 3a HacTpownka.

YKasaHue

m [bBKkaBaTa 30Ha 3a roTBeHe € eAVHWNYEH KOT/IOH;
n3nonaBarite camo eauvH roTBapCKn ChbAa.

= AKO M3MNON3BAHMAT KOT/IOH € MHOIO MO-MasTbk OT
anameTtbpa Ha roTBapCKmMA Cbll, CaMo cpefaTa Ha cbhia
ce HarpfABa W pes3ynTaTbT MOXe Aa He e Han-0odpuAat
BBb3MOXEH UM Aa HE € 3aQ0BOJINTENEH.

m  VHdbopmauma 3a Tasu yHKUMA LWEe HaMepUTe B rnasa
— "OCcHOBHM HaCTpPOViKu".

= MHdopmauna 3a Buaa, pasmepa 1 no3numMoHMpaHeTo
Ha roTBapckKMA CbA LUe HamepuTe B r1aBu
— "MIHaykuymoHHO HarpAaBaHe" n — "bBKkaBa 30Ha".

TecTBaHe Ha cbaoBe bg

[} NouncTtBaHe

MoaxodAwmn cpeacTsa 3a NoYncTeaHe 1 NoanpbKKa Lie
nosyymTe OT cepBu3HaTa cnyxoa uav oT Hawua
€M1EeKTPOHEH MarasuH.

FoTBapcKu nnoTt

MouucTBaHe

MouncTeaviTte roTBapCKMA NOT BUHArNM ciiefl rotBeHe. Taka
Ce npeaorBparABa 3arapAHeTo Ha 3asienHaanTe octarbun.
[MouncTBanTe roTBapCKMA NAOCT eBa KOrato MHAMKATOP®T
3a OCTaTb4Ha TOrJiMHa e yracHasl.

MouncTBaiTe roTBapPCKUA NIOCT C BaXHa Kbpra 3a MueHe
1 ro NoAcyLlaBaiTe ¢ Kbpna, 3a Ja He ce oBpasyBaT NeTHa
OT KOT/IEH KaMbK.

NanonseaiTe camo noyncTBally CpeacTea, KOUTo ca
NoaxoAALLUM 3a roTBAPCKM NI0ToBe OT To3u Bua. Mons,
cvbntogaBanTe ykasaHuATa Ha NpousBOAUTENA BbPXY
onakoBKaTa Ha npodyKTa.

B HyKkakbB cnyyai He n3non3sanTe:

HepaspeaeHu cpeactsa 3a No4nmcTBaHe Ha CbaoBe
MouncTealm CpeacTsa 3a CbAOMMANIHA MallMHa
ABpasnBHN cpeacTsa

OcTpun nouymncTBallm cpeacTsa Kato crnpen 3a dypHa
nUnK Npenapar 3a OTCTpaHABaHe Ha NeTHa

AbpasunBHN rM0u

m Ypeau 3a nouyncteaHe noj HanaraHe Win napocTpyiku

YnopuTtata MpbCoTMA OTCTpaHABanTe Han-nodpe cbe
CTbprasika 3a CTbK/10, Ha/IMYHa B TbProBcKaTa Mpexxa.
CnasBaliTe ykasaHuAaTa Ha Nnpon3BoanTens.

[MoaxoOAawm CTeprasiku 3a CTbKJ/I0 LWe NoJslyynTe OT Hawara
cepBn3Ha cny>K6a WM B HaLWWA OHAANH MarasuH.

Cbc cneumantn rOu 3a noYyncTBaHe Ha roTBapCKu
N10TOBE OT CTbK/OKEepaMuka nosyyasare 4ooOpu
pes3ynTaTi Npu noyncTeaHe.

Bb3MOXHM NeTHa

OcrarbuUy OT KOTAeH [NoumcTBaiTe rotBapCKIA NIOT KOraTo e 0x/1a-

KaMbK 11 BOa JieH. Moxe aa ce n3non3Ba noaxodaLlo NoYncT-
BaLLIO CPE/ACTBO 3a FOTBAPCKYA NAOTOBE OT
CTbK/IOKEPaMmKa. ™

BenHara nouncrere./13anonapainte cTepranka 3a
CTbK/10. BHUMaHKe: OnacHocT oT uarapaHe.

3axap, 0pr30B0o
HWLLECTE UK NnacT-
maca

* CNnef TOBA MOUMCTETE C BNaxKHa Kbpra 3a MUEHE 11 NOACYLLETE C Kbpna.

YKasaHue: He n3nonspanTe nouncreallm cpeactsa Aokaro
rOTBAPCKUAT MIOT € ropeLl, B NPOTMBEH Caydyan moraT aa
ce oBpasyBaT neTHa. YBepeTte ce, Ue BCUUKMU OCTaTbLM OT
N3NON3BaHOTO MOYUCTBALLO CPEACTBO Ca OTCTPAHEHM.
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bg YecTo 3agaBaHun BbNpocu n otroBopu (Y3B)

PamKa Ha roTBapCKuA nioT

3a fa nsberHeTe WeTW No pamkarta Ha roTBapCKuA MoT,
MOJIA, cneapaiite ykasaHuaTa:

m VI3nonsgariTe caMo TOMb/ canyHeH pasTBop

m [lpean ynotpeba nobpe M3mMmBanTe HOBUTE Kbpnu 3a
MUEHe.

He nsnonssaiite ocTpu unu abpasnsHn cpeacTsa 3a
noyYncTBaHe.

He nsnonapaiTe cTbpraska 3a CTbK/10 Un OCTpn
npeameTu.

EfYecTo 3anaBaHn BbNpocH 1
otroBopu (4U3B)

3allo He mora fa BKJIKoYa rotBapcKuUA MioT U 3allo CBeTU CUMBONBT Ha 3aliuTara 3a aeua?

AKTMBMpAHa e 3aluuTara 3a aeLa.
HdopmaLma 3a Tasn (yHKLMA LLe HAMEPUTE B r1aBa —> "3aiymia ot gela”

3allo MUraT nokasaHUATa U ce YyBa CUrHaneH ToH?

OTCTpaHETE TEYHOCTITE WK OCTATLLIMTE OT XpaHa OT 00CAYXBaLLMA NaHes. OTCTPAHETE BCUUKIA MPEOMETY, KOUTO JIExXar BbpXy 00CYXBaLLMA
MaHesn.

VIHCTPYKLMUTE 33 ABAKTUBMPAHE HA CUTHANMHWA TOH LLe HAMEPHTE B raBa —> "OCHOBHIM HACTDOMKM "

LllymoBe

3aLLo ce uyBar WyMOBE M0 Bpeme Ha roTeeHe?

B 3aBMCMMOCT OT CTPYKTypara Ha AbHOTO Ha rOTBAPCKIA Chil N0 BDEME Ha paboTara Ha roTBapCKuA M10T MOrar a Bb3HWUKHAT LLyMOBE. Tesu
LLYMOBE Ca HOPMATHO, MPUHALIEXAT KbM UHAOYKLMOHHATA TEXHOMOTWA 1 HE Ca NPU3HAK Ha AEEKT.

Bb3moXHM WwymoBe:

[bn60oko 6pbmueHe KaTo OT TpaHchopmaTop:
Bb3HMKBa Npu rOTBEHETO HA BICOKA CTENEH 3a roTBEHE. LLIymMbT M3uessa i ctasa no-Tux, KOraro CTEMeHTa Ha roTBEHe Ce Hamam.

[bn60oKo cBMpeHe:
Bb3HIKBa, KOrato roTBapCKMAT Chyl € NMpaseH. To3u LLyM 134e3Ba, KOraTo Ce A006aBu BoAa Wil XPAHWTENHW NPOAYKTW B FOTBAPCKNA ChA.

Mpauene:

Bb3H1KBA Npy roTBAPCKI CHAOBE OT PA3/INYHI PA3MNOA0XKEHN eAnH BbPXY APYr Matepuanit Uau npu eqHOBPEMEHHO 3M0/3BAHE Ha FOTBAPCKN
Cb/I0BE C Pas3nnyeH pasmep 1 pasndHu matepuani. Cunara Ha 3Byka Ha Liyma MOXe [a Bapupa B 3aBUCKMOCT OT KO/INYECTBOTO 11 HaUMHa Ha
MPUroTBAHE Ha ACTUATA.

Bucoku ToHOBE Ha CBUpEHE:

Morar ia Bb3HIKHaT, ako [1Ba KOT/IOHA CE W3M0/13BaT eAHOBPEMEHHO Ha Hal-BUCOKa CTEMEH Ha roTBEHe. CBUPELLIMTE TOHOBE M34e3BaT UM CTa-
BaT Mo-cabu Npu HamanABaHe Ha CTEMEHTA Ha roTBEHE.

BeHTMnaTopeH Lwym:

[OTBAPCKIAT M/I0T & 000py/ABaH C BEHTUNATOP, KOWTO Ce BK/IOUBA MpY BIUCOKY TeMnepatypu. BeHTnatopbT MOXe Aa NpoAb/axu 4a paéoT
CbLLO 11 Ceq N3K/UBAHE Ha rOTBAPCKIAA M/10T, ako 3MepeHara Temneparypa BCe OLLE e NPeKaneHo BUCOKa.



YecTo 3agaBaHn BbNpocu n otroBopu (Y3B) bg

[oTBapcku cbaose

Kow roTBapcku CbaoBe ca NOAXOAALM 3a WHOYKLUNMOHHUA rOTBapCKU nnot?
MHopmaLmA 3a rotBapCKMTe ChA0BE, KOUTO Ca NOAXOAALM 33 MHAYKLMA, LLe HAMEPWTE B rnaBa —> "MIHAYKUMOHHO HarpABaHe".

3allo KOTNOHBT He 3arpAsa U CTeneHTa 3a roteeHe mura?
KOTNOHBT, BbPXY KOWTO Ce Hamunpa rotBapCKmnAT CbA, HE € BK/THOYEH.
YBEPETE C€, Ue KOT/IOHBT, BbPXY KOWTO Ce HamMmnpa rotBapCKuAT Cb/, € BKIHOYEH.
['OTBAPCKMAT Cb/l € NPEKANEHO MATbK 32 BK/KOUEHUA KOT/IOH WM HE € NOAXOAALL 33 UHAYKLWA.

YBepeTe ce, ue rotBapCKUAT Cb/l € NOAX0AALL 33 MHAYKLIAS, W Ue Ce Hamupa BbPXY KOT/IOH, UKiATO pasMep CLOTBETCTBA Hal-100pe Ha pasmepa Ha
cbha. MHdopmauna 3a B1aa, pasmepa 1 No3uUMOHUPAHETO Ha roTBAPCKUTE ChAOBE LLe HAMEPUTE B raB —> "VIHAYKLMOHHO HarpaBaHe"

—> ""bBKaBa 30Ha".

3allio 0THEeMa TOMNKOBA ALIT0, AOKATO roTBapCKuTe CbAoBe Ce 3arpedT, WiK 3allo Te He ce 3arpAaBaT 4OCTaTbYHO, BbIIPEKU Ye € HaCTpoeHa BUCOKa
cTeneH 3a roteeHe?
['OTBAPCKMAT Cb/l € NPEKANEHO MATbK 32 BK/KOUEHUA KOT/IOH WM HE € NOAXOAALL 33 UHAYKLWA.

YBEPETE C€, Ue roTBAPCKIAT Ch/l € NOAXOMALL 32 UHAYKLMA, 1 Ye Ce HaMMUpa BbPXY KOT/IOH, YMIATO pasMep ChOTBETCTBA Hali-no0pe Ha pasmepa Ha
cbaa. HdopmaLvAa 3a Biaa, pasmepa v no3uLMOHMPAHETO Ha rOTBAPCKUTE ChOBE LUE HAMEPUTE B INaBU —> "MHAYKLMOHHO HarpAaBaHe" i

—> "'bBKaBa 30Ha".

MouucTtBaHe

Kak ce nouncTBa rotBapCKUAT NNoT?
OnTManHK PesynTaTn ce NOCTAraT ChC CMEeLNanHi NOYNCTBALLM NPENaparm 3a CTbKoKepaMuka. [penopbya e a He Ce 13Mo/3Bar 0CTpn uin
abpasvBHM NOYMCTBALL NPenaparu, Npenapari 3a CbAOMUANHM (KOHLIEHTPATH) U aBpasuBHU MbOM.
[lonmbaHuTeNnHa MHMOPMaLKA 3a NOYUCTBAHETO W FPUXKIATE 33 FOTBAPCKMA MJIOT LLe HAMEPUTE B rnaBa —> "llouncteaHe"
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bg [MoBpena — KakBo Ja Hanpasum?

B Nospena - kakso na
HanpaBum?

Mo npaswnio NoBpeanTe ca NIeCHW 3a OTCTPaHABaHe
apedonun. Mona odbpHeTe BHUMaHVe Ha ykasaHuATa B
TabnuuaTa, Npean Aa ce CBbpXeTe ChC cnyxdarta 3a

oOcny)XBaHe Ha K/IMEHTH.

WHankauma
HAMA

Nnavkaumite murar

B nHanKaunmTe Ha KoTnoHuTe
Mura nHankaumAara =

Fe
Fy

F S + cTeneH 3a roTeeHe 1 cur-
HasleH TOH

F S v curnaneH ToH

Bb3moxHa npuumHa
Enektpo3axpaHBaHETO € NPeKbCHATO.

YpemwT He & CBbP3aH ChITIACHO eEKTpUYECcKaTa
cxema.

loBpena Ha eNeKTPOHNKaTa.

06CNYXBALLMAT MAHEN € MOKBP UK € NMOKPUT 0T
npeamer.

Bb3HKHasIa e NoBPeAa B eNEKTPOHMKATA.

ENeKTpoHuKara e Nperpana 1 e U3kioumia Cbor-
BETHMA KOT/I0H.

EnekTpoHuUKaTa e nperpana u BCUUKM KOTAIOHU ca
CE M3KMKUMAN.,

B 30Hara Ha 00Ccny)XBaLLWA NaHes ce Hammpa
ropeLla TeHpkepa. ChlUecTByBa 0MacHOCT OT
NperpaBaHe Ha eneKTpoHIKara.

B 30HaTa Ha 06CAyKBaLLMA NaHen ce Hamnpa
ropeLla TeHmkepa. KoTnoHbT e 6un M3KMUEH ¢
LieN 3alLnTa Ha eNeKTPOHNKaTA.

KOTNoHBT € Nperpan 1 e U3KnioueH 3a salluTa Ha
BaLLata paboTHa NOBbLPXHOCT.

KOTNOHBT € paboTen Abaro Bpeme 063 NPEKbCBAHE.

Pa6oTHOTO HAMPEXEHIe e rpeLiHo, Hamupa ce
WN3BBH HOPMaNHIUA PABOTEH AMaNasoH.

[OTBAPCKMAT M/IOT HE & CBbP3aH NPaBusIHO

He nocrasalite FOPEeLLn TEHMKEPU BBPXY OﬁC)’Iy)KBaLLlI/IH naHen.

OTCTpaHﬂBaHe Ha rpeliku

MpoBepeTe ¢ MOMOLLTA Ha APYrY eNEKTPUYECKN YPEaN i He € Bb3-
HUKHA/I0 KbCO CheAVHEHIE B eNEKTPO3axpaHBaHeTo.

YBEpETe ¢, Ue YPebT & CBbP3aH ChITIACHO BIEKTPUYECKATA CXeMa.

AKo noBpenara He MOXe [1a Ce OTCTPAHN, MHOPMUPANATE TeXHUYe-
ckara cy»o0a 3a 00CnYy)KBaHE Ha KNNEHTU.

V3cyLueTe 00CAYKBALMA NAHE WK CBANETe NPeaMeTa.

3a Kparko C pbKa MOKpPUiTe 06CYXBALLMA NAHEN, 32 1a NOTBLPANUTE
nospeara.

3yakaiite [OKaTO ENEKTPOHIMKATA Ce 0XNaan A0CTarbuHO. [JoKoc-
HETE CNE/ TOBA NMPOM3BOJIEH CMMBOJT BbPXY rOTBAPCKINA M/10T.

OtctpaHeTe TeHmKepara. iHaukaumAaTa 3a rpeLuxa yracea cneq
Kpartko Bpeme. MoxeTe aa NpoAL/KIATE [a roTBUTE.

OtcTpaHeTe TeHmkepara.iauakarte HAKOMKO CekyHan. [lokocHeTe
NPOW3BO/HO NoMe 3a 00CNYXBaHe. Korato HAMKaLMATA 3a rpeLlika
yracHe, MOXeTe fia NPOABMKIATE 12 rOTBUTE.

[A3uakaiiTe 10Kato eNeKTPOHIKATa Ce 0x1aaun A0CTAaTbUHO 1 OTHOBO
BK/ItOYETE KOT/I0HA.

ABTOMATMYHOTO NPEANA3HO U3K/TOUBAHE € aKTUBMPAHO. BinkTe
rnasa

CBbpXETE Ce C BalnA 10CTAaBUNK HA €1IEKTDOEHEPTUA.

Paskauere rotsapckua Mot 0T eeKTpUYecKara Mpexa. Ysepere ce,
ye TOVi € CBLP3aH ChI/IACHO BNIBKTPUYECKATA CXEMA.

YKasaHue

m  AKO B MHAMKAUWATA Ce NoKaxe &, TpAdBa aa
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3a0bPXUTE HAaTUCHAT CEH30pa Ha CbOTBETHUA KOT/IOH,
3a Ja MOXETe [Ja OTJYeTeTe Koda 3a nospeaa.

AKO KOObT 3a NoBpe/a He e nocoyeH B TabnuuaTa,
paskauyeTe rotBapcKua NaoT OT enekTpuyeckara
mMpexa, nauakante 30 cekyHam U OTHOBO FO BK/IHOYETE.
AKO MHAMKaLMATA Ce Nokaxe OTHOBO, CBbPXETe ce C
TexHuuyeckara cnyxota 3a o0cny)KBaHe Ha KJIMEHTU U
nocoyeTe TOYHMA KO 3a nospeaa.



/& CneunanusupaH cepeus

Korato ypeasT BY TpAdBa ga 6bae peMoHTUpaH, HalnaT
LEeHTBP 3a 00CNy)XXBaHe Ha K/IMEHTU e Ha PasnosioxXeHue.
BuHaru we HamepuM NoaxXOAALO pelleHne, Taka Lie
CNEeCTUM U HEHY)KHOTO MOCELLeHne Ha nepcoHana ot
cnyx6arta obcnyxBaHe Ha K/TMEHTH.

MpoaykToB NQ 1 npoussoacTteeH NO

Korato ce cBbpXeTe ¢ Halata cinyxoa obcnyxsaHe Ha
KMEeHTH, Mona nocoyete E-Homepa n FD-HoMepa Ha
ypeaa.

Tabenkara ¢ HoMmepara e OTKPUETE:

m Bbpxy nacnopta Ha ypeaa.
m Ha gonHata yacT Ha roTBapckuma naorT.

E-HoMepbT MOXe Aa ce OTKpue 1 BbPXy CTbKeHaTa
NMOBBPXHOCT Ha roTBapckmA nnoT. MoxeTe aa nposepute
nHgekca Ha knmeHtckata cnyxoa (Kl) u FD-Homepa kaTo
OTWAETE Ha OCH. HAcTPOWKK. HanpaBeTe cnpaBka 3a ToBa
B rnaBa—> "OCHOBHM HACTPOVKM".

Nmaiite npensua, Ye NOCELEeHNETO Ha TeXHMUKA OT
cnyx6arta 08cny)XBaHe Ha K/IMEHTU B C/lyyai Ha NorpeLwHo
oBcnyxBaHe HAMa fa e BesnnaTtHo 1opu 1 Npes nepuoaa
Ha rapaHuuaTa.

[laHHUTE 3a KOHTaKT CbC CEepPBU3NTE BbB BCUYUKUN CTPAHN LLE
HamepuTte B NPUIOXEHNA CMNCHK.

CneuvanuaupaH cepsu3a

bg
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bg TecTtoBM ACTUA

BNTectoBu actua

Taan Tabnmua e n3roteeHa 3a TECTOBUTE WHCTUTYTKU, 3a Oa
ce 00neKuM TeCTBAHETO Ha HalLUTe ypeaun.

HaHHuTe B Tabnuuara ce OTHACAT A0 HawuTe
NONBbIHUTENHM CbAOBe 3a roteeHe Ha Schulte-Ufer
(KOMMAEKT OT 4 yacTn 3a MHAYKUMOHHK nuekn HZ 390042)
CbC CNeOHNTE pasmMepu:

m TeHmxepa ¢ Apbxka @ 16 cm, 1,2 1 3a KOTNIOHN C
14,5 cwm

m TeHmxkepa @ 16 cm, 1,7 n 3a kKoTnoHn ¢ & 14,5 cm

m Tenpxkepa @ 22 cwm, 4,2 n 3a KOTAOHW ¢ & 18 cm

m TuraH @ 24 cwm, 3a KOTNOHN ¢ J 18 ¢cm

MNpensaputenHo 3arpABaHe MpuroTeaxe
Mpogbmxuren-

TeneH TeneH
TectoBM ACTMA CbooBe EOTeB eeH eaa HoCT Kanak EOTeB eeH eaa Kanak
(MUH:ceK)

PasTonaBaHe Ha wokonan

Kyseprtopa (Hanp. mapka Dr. Oetker, thvH HatypaneH wokonan 55% Tenmxepac
kakao, 150 1) APBXKKA C i ) i 1 He
AVaMETBD '
16 ¢cm

3arpnBaHe U nogabpXxaHe B TOMJIO0 CbCTOAHUE Ha NelleHa AXHUA

Jlewa AxHna*
Hauanna temneparypa 20°C
Konnyectso: 450 1 TeHmxepac 1:30
HM%A g;lbp 9 (6e3 pasdbpKBaHe) fla E fla
Konnyecteo: 800 1 Tenmxepac 2:30
QMaMeTbP 9 Jla 1. [a
29 ou (6e3 pasbbpKBaHe)
Jlewa AxHnA ot KyTnA
Hanp. netia ¢ HageHnykm ot Erasco.
Hauanxa temneparypa 20°C
Konuyectso: 500 TeHmkepac npuon. 1:30
AnameTsp g (pasoupkartecnen  [a 1. la
16 ¢cm npuén. 1 MuH.)
Konuuectso: 1 kr TeHmxepac npuon. 2:30
[ameTb 9 (pasGbpkaiitecnen [a 1. Ja
22 CM npuon. 1 MuH.)
MpuroTeaHe Ha coc bewwamen
Temneparypa Ha Mnakoto: 7 °C
Cweraskit: 40 rmacno, 40 1 6patuHo, 0,5 1 Maako (3,5 % macneHocT) u
LMnKa con
1. Pasronerte macnoto, pa3ibpKaiTe OpaLlHOTO U COMTA W 3arpeiTe.  TeHmkepac
Eﬁgﬂ(gsbg 2 npnon. 6:00 He - -
16 cm
561[1)8?:::;: %ﬂ;::gS.KBM OpallHOTO U C NOCTOAHHO PasdbpKBaHE 7 npu6n. 6:30 He i i
3. Koraro cocbT Gellamen 3aBpu, 0CTABETE HA KOT/IOHA 32 OLLE 2 i ) i 5 He

MUHYTIA NPX NOCTOAHHO ObPKAHE.
*Peuenta cbrnacHo DIN 44550

**Peuienta cbrnacHo DIN EN 60350-2
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TectoBK ACTUA bg

MpensaputenHo sarpAsaHe MpuroTBaAHe
Mpopbmxuren-

TeneH TeneH
TectoBM AcTHA CbooBe EO:B eeH eaa HocT Kanak EOTeB eeH esa Kanak
(MUH:CeK)

BapeHe Ha MNAKO C Opu3

MnAKo ¢ 0pK3, BAPEHO C Kanak
Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C

3arpeiTe MIAKOTO A0KATO He 3anoyHe Aa ce Haaura. Hactpoiite npeno-
pbyunTENHATA CTEMEH HA rOTBEHE U uoOaBeTe KbM MJTAKOTO OPW3, 3axap A

corn.
Bpeme Ha rotBeHe BK.: NPeaapuTenHo 3arpaBaHe npuon. 45 muH.
Cwerasku: 190 r kpbrbn opus, 90 1 3axap, 750 ma maako (3,5 % ToHIKEDAC 3
L) AVAMETHP 8. npuon. 5:30 He (Qa3ébp' JIE!
16 oM Kaite cnen
10 MuH.)
Cwerasku: 250 1 Kpbrba opus, 120 1 3axap, 1 1 Maako (3,5 % mac- ToHIKEDAC 3
AR AVAMETHP 8. npuon. 5:30 He (Qa3ébp' JIE!
22 oM Kaute cnen
10 MuH.)
MnaKo ¢ 0pu3, BapeHo 6e3 kanak
Temneparypa Ha Maakoto: 7 °C
[lo6aBeTe CbCTaBKITE KbM MIAKOTO 1 3arpeiiTe Npu NoCTOAHHO GbpKaHe.
36epeTe NpenopbumMTeNnHaTa CTeneH Ha roTBeHe Korato MAAKOTO € A0C-
TurHano npuon. 90 °C n octaseTe 3a 0K010 50 MUH. Ha NO-HICKA CTEMEH.
Cweraski: 190 1 kpbrba opus, 90 1 3axap, 750 ma maako (3,5 %  TeHmkepac
MacneHocT) u 1 rcon ANaMeTsp 8. npnon. 5:30 He 3 He
16 cm
Cwerasku: 250 r kpbrbn opud, 120 r3axap, 11 Maako (3,5 % mac- TeHmxepac
neHoct) n 1,51 con QNAMETbP 8. npnon. 5:30 He 2. He
22 CcMm
BapeHe Ha opus*
Temneparypa Ha sogara: 20 °C
CweraBku: 125 © abarossbpHect opua, 300 r Boaa v Lwnka con TeHmxepac
AVaMeTbP 9 npuon. 2:30 Na 2 Ja
16 cm
Cweraku: 250 © abarossbpHecT opua, 600 r Boda v LWnKa con TeHmxepac
AVaMeTbP 9 npuon. 2:30 Na 2. Ja
22 CcMm
lMeyeHe Ha cBMHCKa pubuua
Hauanna Temneparypa Ha puouuara: 7°C
Konnuectso: 3 cBuHCKM pubnim (06wwo terno ok. 300 T, 1 cm Turad ana-
nebenu) n 15 M CbHYOreA0B0 010 MeTbp 24 9 npnon. 1:30 He 7 He
CM
MpuroTBAHe Ha NanayMHKu**
Konnuectso: 55 M/ TECTO Ha NanaunHka Turan ana-
MeTbp 24 9 npnon. 1:30 He 7 He
CM
MbpXxeHe Ha Abn6. 3amp. MbpPX. KapTopu
Konnuectso: 1,8 i1 cibHU0renoBo 0o, Ha nopund:; 200 r abnb.  TeHmkepac [lokaro Temnepary-
3amp. Mbpx. Kaptodm (Hanp. MacCain 123 Frites Original) ANaMeTbP 9 para Ha o/moto joc-  He 9 He
22 ¢cMm TurHe 180 °C

*Peuenta cvrnacHo DIN 44550

**Peuenta cwrnacHo DIN EN 60350-2
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	Varstvo okolja
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	Okolju prijazno odstranjevanje
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	Posoda

	Za kuhanje z indukcijo uporabljajte le feromagnetno posodo, kot je na primer:
	V poglavju ~ "Test posode" lahko preverite, ali je posoda primerna za indukcijo.
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	Sestava dna posode lahko vpliva na rezultat kuhanja. Uporabljajte lonce in ponve iz materialov, ki enakomerno razporejajo vročino v posodi, npr. lonce s "sendvič dnom" iz nerjavečega jekla. S tem prihranite čas in energijo.
	Uporabljajte posodo z ravnim dnom, posoda z neravnim dnom namreč ovira dotok toplote.
	Na kuhališču ni posode ali je neprimerne velikosti

	Če na izbrano kuhališče ne postavite posode, ali pa le- ta ni iz primernega materiala ali primerne velikosti, bo stopnja moči kuhanja, ki se prikaže na prikazovalniku kuhališča, utripala. Na kuhališče postavite ustrezno posodo, da neha utrip...
	Prazna posoda ali posoda s tankim dnom

	Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte posode s tenkim dnom. Kuhalno polje je opremljeno z notranjim varnostnim sistemom, vendar se lahko prazna posoda segreje tako hitro, da ni dovolj časa za delovanje funkcije "Avtomatska izključitev" in ...
	Zaznavanje posode

	Vsako kuhališče ima spodnjo mejo za zaznavanje posode, ki je odvisna od feromagnetnega premera in materiala dna posode. Zato vedno uporabljajte kuhališče, ki najbolje ustreza premeru dna posode.

	* Spoznajte svoj aparat
	Spoznajte svoj aparat
	Informacije o dimenzijah in moči kuhališč najdete v~ Stran 2
	Upravljalna plošča
	Upravljalne površine
	Prikazi
	Upravljalna polja


	Ko se dotaknete simbola, se aktivira določena funkcija.
	Opomba:
	Kuhališča
	Kuhališča

	Prikaz preostale toplote

	Kuhalna plošča ima za vsako kuhališče po en prikaz preostale toplote. Ta prikazuje, da je kuhališče še vedno vroče. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se ne dotikajte kuhališča.
	Glede na to, kako visoka je stopnja preostale toplote, se prikaže sledeče:
	Če med kuhanjem s kuhališča odstavite posodo, prikaz preostale toplote in izbrano kuhališče izmenično utripata.
	Ko izključite kuhališče, sveti prikaz preostale toplote. Tudi ko ste kuhališče izključili, prikaz preostale toplote sveti, dokler je kuhališče še toplo.

	1 Upravljanje naprave
	Upravljanje naprave
	V tem poglavju lahko preberete, kako vključite kuhališče. V tabeli so navedene stopnje kuhanja in čas kuhanja za različne jedi.
	Vklop in izklop kuhalne plošče

	Glavno stikalo je namenjeno vklapljanju in izklapljanju kuhalne plošče.
	Vklop: pritisnite simbol #. Zasliši se zvočni signal. Zasvetita prikaz pri glavnem stikalu in prikaz kuhališča ‹. Kuhalna plošča je pripravljena za uporabo.
	Izklop: dotaknite se simbola #, dokler prikaz ne ugasne. Vsa kuhališča so izključena. Prikaz preostale toplote sveti, dokler se kuhališča ne ohladijo dovolj.
	Opombe
	Nastavitev kuhališča

	Na območju programiranja se nastavi želena moč.
	Stopnja moči 1 = najmanjša moč.
	Stopnja moči 9 = največja moč.
	Vsaka stopnja moči ima tudi vmesno nastavitev. Označena je s piko.
	Izbira kuhališča in nastavitev stopnje kuhanja

	Kuhalna plošča mora biti vključena.
	1. Pritisnite simbol » želenega kuhališča. Na prikazovalniku sveti ¬.
	2. Nato v nastavitvenem območju izberite želeno stopnjo kuhanja.

	Stopnja kuhanja je nastavljena.
	Spreminjanje stopnje moči

	Izberite kuhališče in na območju programiranja nastavite želeno stopnjo moči.
	Izklop kuhališča

	Izberite kuhališče in nastavite na ‹ na območju programiranja. Kuhališče je izključeno in prižge se kontrolna lučka preostale toplote.
	Opombe
	Priporočila za kuhanje
	Priporočila
	Preglednica za pripravo jedi


	V preglednici so navedene primerne stopnje kuhanja za vsako jed posebej. Čas priprave se lahko razlikuje glede na način priprave, težo, debelino in kakovost jedi.
	Stopnja kuhanja
	Čas priprave jedi (min)


	| Prilagodljivo območje
	Prilagodljivo območje
	Po potrebi jo je mogoče uporabiti kot eno ali kot dve neodvisni kuhališči.
	Sestavljena je iz štirih induktorjev, ki delujejo neodvisno drug od drugega. Ko prilagodljivo kuhališče deluje, se aktivira le tisto območje, ki ga pokriva posoda.
	Nasveti za uporabo posode

	Za zagotovitev dobrega zaznavanja in porazdelitve toplote priporočamo, da se posoda dobro centrira:
	Kot eno kuhališče
	Kot dve neodvisni kuhališči
	Kot neodvisni kuhališči

	Prilagodljivo območje kuhanja lahko uporabljate kot dve neodvisni kuhališči.
	Vklop

	Glejte poglavje ~ "Upravljanje naprave"
	Kot eno kuhališče

	Celotno kuhalno območje lahko uporabite tako, da povežete kuhališči.
	Povezovanje obeh kuhališč
	1. Postavite posodo na kuhališče. Izberite eno izmed dveh kuhališč prilagodljivega območja kuhanja in nastavite stopnjo kuhanja.
	2. Pritisnite na simbol ü. Prikaz sveti.

	Sprememba stopnje kuhanja

	Izberite eno izmed dveh kuhališč prilagodljivega območja kuhanja in v nastavitvenem območju nastavite stopnjo kuhanja.
	Dodajanje nove posode

	Novo posodo postavite na aparat, izberite kuhališče prilagodljivega območja kuhanja in nato dvakrat pritisnite na simbol ü. Nova posoda bo prepoznana, pred tem izbrana stopnja kuhanja pa se ohrani.
	Opomba:
	Ločevanje obeh kuhališč

	Izberite eno izmed obeh kuhališč prilagodljivega območja kuhanja in pritisnite na simbol ü.
	Prilagodljivo območje kuhanja je izključeno. Obe kuhališči naprej delujeta kot dve neodvisni kuhališči.
	Opomba:


	O Časovne funkcije
	Časovne funkcije
	Kuhališče omogoča dve funkciji programske ure:
	Programiranje časa priprave

	Kuhališče se po izteku nastavljenega časa samodejno izključi.
	Vklop poteka tako:
	1. Izberite kuhališče in želeno stopnjo kuhanja.
	2. Pritisnite na simbol 0. Na prikazovalniku kuhališča sveti x. Na prikazovalniku programske ure sveti ‹‹.
	3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem območju izberite želeni čas priprave. Možne nastavitve od leve proti desni so 1, 2, 3 ... do 9 minut.


	Po nekaj sekundah se začne čas odštevati.
	Opombe
	Senzor pečenja

	Če je za eno kuhališče programiran čas priprave in aktiviran senzor pečenja, se začne čas priprave odštevati šele, ko je dosežena izbrana temperatura.
	Samodejno programiranje

	Če na območju programiranja pritisnete predhodno nastavitev od 1 do 5, se čas kuhanja zmanjša za eno minuto.
	Če na območju programiranja pritisnete predhodno nastavitev od 6 do 10, se čas kuhanja poveča za eno minuto.
	Popravek ali razveljavitev časa

	Izberite kuhališče in nato pritisnite znak 0.
	Izberite čas kuhanja na območju programiranja ali nastavite na ‹‹ za razveljavitev časa.
	Ko čas poteče

	Kuhališče ugasne. Oglasi se opozorilni signal. Na kontrolnem polju funkcije časovnega programiranja zasveti ‹‹ za 10 sekund.
	Ko pritisnete znak 0, kontrolne lučke ugasnejo in zvočni signal preneha.
	Opombe
	Kuhinjska ura

	S kuhinjsko uro lahko nastavite čas do 99 minut.
	Deluje neodvisno od kuhališč in drugih nastavitev. Ta funkcija kuhališča ne izključi samodejno.
	Nastavitev
	1. Simbol 0 pritisnite tolikokrat, da zasveti prikaz V. Na prikazovalniku programske ure sveti ‹‹.
	2. V nastavitvenem območju nastavite želeni čas .

	Sprememba ali brisanje časa

	Simbol 0 pritisnite tolikokrat, da zasveti prikaz V. V nastavitvenem območju spremenite čas ali ga nastavite na ‹‹.
	Po poteku časa

	Zasliši se zvočni signal. Na prikazu programske ure se prikaže ‹‹ in sveti prikaz V. Po 10 sekundah ugasnejo prikazi.
	Ko pritisnete na simbol 0, prikaza ugasneta in zvočni signal utihne.

	v Funkcija PowerBoost
	Funkcija PowerBoost
	S funkcijo PowerBoost boste lahko večje količine vode pogreli hitreje kot s stopnjo kuhanja Š.
	To funkcijo je mogoče aktivirati za vsa kuhališča takrat, ko drugo kuhališče iste skupine ne deluje (glejte sliko). Sicer na prikazovalniku izbranega kuhališča utripata › in Š. Zatem se samodejno nastavi stopnja kuhanja Š, ne da bi bilo tr...
	Opomba:
	Aktiviranje
	1. Izberite kuhališče.
	2. Dotaknite se simbola &.

	Deaktiviranje
	1. Izberite kuhališče.
	2. Dotaknite se simbola &.
	Opomba:



	c Senzorika za peko
	Senzorika za peko
	Ta funkcija omogoča pečenje ob ohranjanju primerne temperature ponve.
	Kuhališča s to funkcijo so označena s simbolom funkcije pečenja.
	Prednosti pri peki
	Opombe

	Za praženje s senzorjem praženja

	Ponve, ki so optimalne za uporabo v kombinaciji s senzorjem praženja, lahko kupite v specializiranih trgovinah ali pri naši servisni službi. Navedite ustrezno referenčno številko:
	Ponve so prevlečene s prevleko proti sprijemanju, kar omogoča praženje z malo olja.
	Opombe
	Temperaturne stopnje
	Temperaturna stopnja
	Primerna za

	Tabela

	V preglednici so navedene primerne temperaturne stopnje za vsako jed posebej. Čas pečenja se lahko razlikuje glede na način priprave, težo, velikost in kakovost jedi.
	Nastavljena temperaturna stopnja se razlikuje glede na uporabljeno ponev.
	Predhodno segrejte prazno ponev in po zvočnem signalu dodajte olje ter jed.
	Temperaturna stopnja
	Celotni čas priprave jedi od zvočnega signala (min)
	Nastavitev

	V preglednici izberite primerno temperaturno stopnjo. Prazno ponev postavite na kuhališče.
	1. Izberite kuhališče. Pritisnite na simbol Õ. Na prikazovalniku sveti ‘.
	2. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem območju izberite želeno temperaturo.
	Opombe
	Izklop senzorja pečenja

	Izberite kuhališče in pritisnite na simbol Õ. Funkcija je izklopljena.

	A Varovalo za otroke
	Varovalo za otroke
	S pomočjo varovala za otroke lahko otrokom preprečite, da bi se dotikali kuhališča.
	Vključitev in izključitev zaščite za otroke:

	Kuhalna plošča mora biti ugasnjena.
	Vključitev: držite znak ‚ približno 4 sekunde. Kontrolna lučka poleg znaka ‚ zasveti za 10 sekund. Kuhalna plošča je blokirana.
	Izključitev: držite znak ‚ približno 4 sekunde. Blokada je izključena.
	Samodejna zaščita za otroke

	S pomočjo te funkcije se po izklopu kuhalne plošče zaščita za otroke vklopi samodejno.
	Vklop in izklop

	V poglavju ~ "Osnovne nastavitve" izveste, kako lahko vklopite samodejno varovalo za otroke.

	k Zaščita pri brisanju
	Zaščita pri brisanju
	Če upravljalno polje brišete, ko je kuhalna plošča vključena, lahko spremenite nastavitve. Da bi to preprečili, je kuhalna plošča opremljena s funkcijo zapore upravljalnega polja zaradi čiščenja.
	Vklop: dotaknite se simbola Ñ. Zasliši se zvočni signal. Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. Površino upravljalnega polja lahko brišete, ne da bi spremenili nastavitve.
	Izklop: po 35 sekundah se upravljalno polje odklene. Če želite zaporo odpraviti predčasno, pritisnite na simbol Ñ.
	Opombe


	b Samodejna izključitev
	Samodejna izključitev
	Ko kuhališče deluje že dalj časa brez sprememb nastavitev, se aktivira samodejni varnostni izklop.
	Kuhališče ne greje več. Na prikazu kuhališča izmenično utripajo ”, ‰ in prikaz preostale toplote œ ali •.
	Ko pritisnete poljuben simbol, se prikaz izključi. Kuhališče lahko zdaj ponovno nastavite.
	Kdaj se samodejni varnostni izklop vključi, je odvisno od nastavljene stopnje kuhanja (po 1 do 10 urah). .

	Q Osnovne nastavitve
	Osnovne nastavitve
	Aparat omogoča različne osnovne nastavitve. Te nastavitve lahko prilagodite svojim navadam.
	Prikaz
	Funkcija
	Tako se pomaknete do osnovnih nastavitev:

	Kuhalna plošča mora biti izključena.
	1. Vključite kuhalno ploščo.
	2. V naslednjih 10 sekundah simbol ' držite pritisnjen pribl. 4 sekunde.
	Informacije o izdelku
	Prikaz
	3. Če se ponovno dotaknete simbola ', preklopite na osnovne nastavitve.
	4. Večkrat pritisnite simbol ', dokler se ne prikaže želena funkcija.
	5. Nato v polju za nastavitve izberite želeno nastavitev.
	6. Simbol ' držite pritisnjen vsaj 4 sekunde.


	Nastavitve so shranjene.
	Izhod iz osnovnih nastavitev

	Z glavnim stikalom ugasnite kuhalno ploščo.

	[ Prikaz porabe energije
	Prikaz porabe energije
	Ta funkcija prikazuje celotno porabo energije zadnjega postopka kuhanja na tej kuhalni plošči.
	Po izklopi je poraba v kWh prikazana še 10 sekund.
	Slika prikazuje primer porabe ‚.‹‰ kWh.
	V poglavju ~ "Osnovne nastavitve" najdete informacije o tem, kako vključite to funkcijo

	t Test posode
	Test posode
	S to funkcijo lahko preverjate hitrost in kakovost poteka kuhanja glede na posodo.
	Rezultat je referenčna vrednost in je odvisen od lastnosti posode ter uporabljenega kuhališča.
	1. Posodo s pribl. 200 ml vode postavite na sredino kuhališča, ki glede na premer najbolje ustreza dnu posode.
	2. Pomaknite se v osnovne nastavitve in izberite nastavitev ™‚ ƒ.
	3. Pritisnite na nastavitveno območje. Na prikazovalniku kuhališča utripa A.

	Rezultat preverite na podlagi naslednje tabele:
	Rezultat

	Da funkcijo ponovno vklopite, pritisnite na nastavitveno območje.
	Opombe


	D Čiščenje
	Čiščenje
	Primerna čistilna in negovalna sredstva najdete pri naši servisni službi ali v naši spletni trgovini.
	Kuhalna plošča
	Čiščenje


	Po kuhanju vedno očistite kuhališče. S tem boste preprečili zažiganje ostankov hrane. Kuhališče očistite šele, ko prikaz preostale toplote ugasne.
	Kuhališče očistite z vlažno krpo za pomivanje in ga osušite s krpo, da preprečite nastanek madežev vodnega kamna.
	Uporabljajte le tista čistilna sredstva, ki so primerna za čiščenje tovrstnih kuhalnih plošč. Prosimo, upoštevajte navodila proizvajalca na embalaži izdelka.
	Nikakor ne uporabljajte:
	Trdovratno umazanijo je najlažje očistiti s strgalom za steklokeramiko, ki ga lahko kupite v trgovini. Upoštevajte navodila proizvajalca.
	Primerna strgala za steklokeramiko najdete pri naši servisni službi ali v naši spletni trgovini.
	S posebnimi gobicami za čiščenje steklokeramičnih kuhalnih plošč dosežete dobre učinke čiščenja.
	Možni madeži
	Opomba:
	Okvir kuhalne plošče

	Upoštevajte sledeča navodila, da se izognete poškodbam okvirja kuhalne plošče:

	{ Pogosta vprašanja in odgovori (FAQ)
	Pogosta vprašanja in odgovori (FAQ)
	Uporaba
	Zvoki
	Posoda
	Čiščenje

	3 Motnja, kaj storiti?
	Motnja, kaj storiti?
	Navadno so motnje le malenkosti, ki jih je mogoče z lahkoto odpraviti. Preden se obrnete na servisno službo, si oglejte navodila v tabeli.
	Prikaz
	Možni vzroki
	Odpravljanje napak
	Opombe


	4 Servisna služba
	Servisna služba
	Če je treba vaš aparat popraviti, je za vas na voljo naša servisna služba za stranke. Vedno bomo našli primerno rešitev, tudi za preprečevanje nepotrebnih obiskov osebja servisne službe.
	Številka E in številka FD

	Če se obrnete na našo servisno službo, prosimo, da navedete številko E in številko FD aparata.
	Tipsko tablico s številkami najdete:
	Številko E najdete tudi na stekleni površini kuhalne plošče. Servisni indeks (KI) in številko FD lahko preverite tako, da odprete osnovne nastavitve. Pri tem si za pomoč oglejte poglavje~ "Osnovne nastavitve".
	Prosimo, upoštevajte, da obisk tehnika servisne službe v primeru napačnega upravljanja tudi med garancijskim rokom ni brezplačen.
	Podatke o servisnih službah za vse države najdete v priloženem seznamu servisnih služb.

	E Preglednice in nasveti
	Preglednice in nasveti
	Ta preglednica je bila pripravljena za preizkuševalne inštitute, da bi jim olajšali preizkušanje naših aparatov.
	Podatki v tabeli se nanašajo na našo dodatno posodo Schulte-Ufer (4 kosi kuhinjske posode za indukcijsko ploščo HEZ 390042) z naslednjimi merami:
	Priprava
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	По-нататъшна информация за продуктите, принадлежностите, резервните части и обслужването ще намерите на адрес: www.siemens-home.com и интернет ма...
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	Използване по предназначение
	Прочетете внимателно настоящото ръководство. Съхранете ръководството за употреба и монтаж, както и паспорта на уреда за по-късна употре...
	Огледайте уреда след като го извадите от опаковъчния материал. Не включвайте уреда в случай, че е бил повреден по време на транспортиран...
	Монтажът на уреда трябва да се извърши съгласно приложеното ръководство за монтаж.
	Този уред е предназначен за употреба само в частни домакинства и в битова среда. Използвайте уреда само за приготвяне на ястия и напитки....
	Този уред е предназначен за използване на височина до максимум 4000 метра над морското равнище.
	Не използвайте покрития за готварския плот. Те могат да доведат до злополуки, напр. при прегряване, запалване или разпръскващи се матери...
	Не използвайте неподходящи предпазни съоръжения или защитни решетки за деца. Те могат да доведат до злополуки.
	Този уред не е замислен за работа с външен таймер или дистанционно управление.
	Този уред може да се използва от деца над 8 години и лица с намалени физически, сетивни или ментални способности или без достатъчно опит и...
	Децата не бива да си играят с уреда. Почистването и потребителската поддръжка не бива да се извършват от деца, освен ако не са над 8 години...
	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Готвенето трябва да се наблюдава. Краткото готвене трябва да се наблюдава текущо.
	В случай, че имате пейсмейкър или друго подобно медицинско устройство следва да бъдете особено внимателни при използването или доближа...

	( Важни указания за безопасност
	Важни указания за безопасност
	: Предупреждение
	Опасност от пожар!
	: Предупреждение

	Опасност от изгаряне!
	: Предупреждение

	Опасност от токов удар!
	: Предупреждение

	Опасност от повреди!
	: Предупреждение

	Опасност от нараняване!

	] Причини за повредите
	Причини за повредите
	Внимание!
	■ Съдовете с грапави дъна могат да надраскат готварския плот.
	■ В никакъв случай не поставяйте празни съдове върху нагревателните зони. Може да причинят повреда.
	■ Не поставяте горещи съдове върху командното табло, върху индикаторите или върху рамката на готварския плот. Може да причинят повреда.
	■ Падането на твърди или остри предмети върху готварския плот може да го повреди.
	■ Алуминиевото фолио и пластамасовите съдовете се стопяват върху нагорещените нагревателни зони. Не се препоръчва използването на пре...
	Преглед
	В следната таблица ще откриете най-често срещаните повреди:
	Повреди
	Причина
	Мярка


	7 Опазване на околната среда
	Опазване на околната среда
	В тази глава ще получите информация за спестяването на енергия и за изхвърлянето на уреда.
	Съвети за пестене на енергия
	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти

	Изхвърлете опаковката на определените места за отпадъчни продукти.

	f Индукционно нагряване
	Индукционно нагряване
	Предимства при готвене с индукция
	Готвенето с индукция се различава радикално от обичайното готвене, топлината възниква директно в готварския съд. Това предлага цяла ред...
	Съдове

	Използвайте само феромагнитни съдове за готвене с индукция, например:
	За да проверите, дали съдовете са подходящи за индукция, можете да направите справка в глава ~ "Тестване на съдове".
	За добър резултат от готвенето феромагнитната зона на дъното на тенджерата трябва да отговаря на големината на котлона. Ако съдът върху ...
	Ако гъвкавата готварска зона се използва като единствен котлон, могат да се използват по-големи съдове, които са особено подходящи за та...
	Има и индукционни съдове, чието дъно не е напълно феромагнитно:
	Неподходящи съдове

	Никога не използвайте дифузорни плочи или готварски съдове от:
	Свойства на дъното на съда

	Характеристиките на дъното на съда могат да окажат влияние върху резултата от готвенето. Използвайте тенджери и тигани от материали, ко...
	Използвайте съдове с плоско дъно, неравностите по дъното оказват негативно влияние върху подаването на топлина.
	Липса на съд или неподходящ размер

	Ако върху избраната нагревателна зона не поставите съд за готвене или поставеният съд е от неподходящ материал или с неподходящи размер...
	Празни съдове или съдове с тънко дъно

	Не нагрявайте празни съдове и не използвайте съдове с тънко дъно. Готварският плот е снабден с вградена система за защитна блокировка, н...
	Разпознаване на тенджери

	Всеки котлон има долна граница за разпознаване на тенджери, която зависи от феромагнитния диаметър и от материала на дъното на съда. Ето ...

	* Запознаване с уреда
	Запознаване с уреда
	Ще откриете информация за размерите и мощностите на котлоните в~ Cтраница 2
	Контролен панел
	Полета за обслужване
	Индикатори
	Полета за управление


	Ако докоснете символ, съответната функция се активира.
	Указание:
	Котлоните
	Котлони

	Индикатор за остатъчна топлина

	Готварският плот има по един индикатор за остатъчна топлина за всеки котлон. Той показва, че котлонът още е горещ. Не докосвайте котлона ...
	В зависимост от размера на остатъчната топлина се показва следното:
	Ако свалите съда по време на готвене от котлона, индикаторът за остатъчна топлина и избраната степен на готвене мигат редувайки се.
	Когато котлонът се изключи, индикаторът за остатъчна топлина свети. Дори и когато готварският плот вече е изключен, индикаторът за остат...

	1 Обслужване на уреда
	Обслужване на уреда
	В тази глава можете да прочетете как се настройва котлон. В таблицата ще откриете степените и времената за готвене за различни ястия.
	Включване и изключване на готварския плот

	С главния превключвател включвате и изключвате готварския плот.
	Включване: Докоснете символа #. Прозвучава сигнал. Индикаторът при главния превключвател и индикаторите на котлоните ‹ светят.Готварск...
	Изключване: Докоснете символа # докато индикаторът не угасне. Всички котлони са изключени. Индикаторът за остатъчна топлина свети докат...
	Указание
	Регулиране на котлона

	В полето за програмиране се настройва желаната степен на готвене.
	Степен на готвене 1 = най-ниска мощност
	Степен на готвене 9 = най-висока мощност.
	Всяка степен на готвене има междинна степен. Тя се обозначава с точка.
	Избор на котлон и степен на готвене

	Готварският плот трябва да е включен.
	1. Докоснете символа » на желания котлон. В индикатора светва ¬.
	2. В зоната за настройка след това изберете желаната степен на готвене.

	Степента на готвене е настроена.
	Смяна на степента на готвене

	Изберете котлон и настройте желаната степен на готвене в полето за програмиране.
	Изключване на котлон

	Изберете котлон и докоснете ‹ в диапазона на регулиране. Котлонът се изключва. Индикаторът за остатъчна топлина свети докато котлонът е...
	Указание
	Препоръки за готвене
	Препоръки
	Таблица за печене


	В таблицата се показва коя степен на готвене е подходяща за всяко ястие. Времето на готвене може да варира според вида, теглото, дебелина...
	Степен за готвене
	Време на готвене (мин.)


	| Гъвкава зона
	Гъвкава зона
	Според нуждата може да се използва като отделен котлон или като два отделни котлона.
	Състои се от четири индуктора, които функционират независимо един от друг. Когато гъвкавата готварска зона работи, се активира само зона...
	Съвети за използване на съдовете

	За да се осигури добро разпознаване на съда и разпределение на топлината, препоръчваме да поставяте съда точно в центъра:
	Като един-единствен котлон
	Като два независими котлона
	Като два независими котлона

	Гъвкавата готварска зона може да се използва като два независими котлона.
	Активиране

	Вижте глава ~ "Обслужване на уреда"
	Като един-единствен котлон

	Използване на общата готварска зона чрез свързване на двата котлона.
	Свързване на двата котлона
	1. Поставете готварския съд. Изберете единия от двата котлона, спадащи към гъвкавата готварска зона и настройте степента на готвене.
	2. Докоснете символа ü. Индикаторът свети.

	Смяна на степента на готвене

	Изберете единия от двата котлона, спадащи към гъвкавата готварска зона и променете степента на готвене в зоната за настройка.
	Добавяне на нов съд

	Поставете новия съд, изберете котлона от гъвкавата готварска зона и след това два пъти докоснете символа ü. Новият съд се разпознава и пр...
	Указание:
	Разделяне на двата котлона

	Изберете един от двата котлона от гъвкавата готварска зона и докоснете символа ü.
	Гъвкавата готварска зона е деактивирана. Двата котлона продължават да функционират като два независими котлона.
	Указание:


	O Времеви функции
	Времеви функции
	Вашият готварски плот разполага с две функции на таймера:
	Програмиране на времето на готвене

	Котлонът се изключва автоматично след изтичане на настроеното време.
	Така се настройва:
	1. Изберете котлон и желаната степен на готвене.
	2. Докоснете символа 0. В индикатора на котлона свети x.В индикатора на таймера светва ‹‹.
	3. През следващите 10 секунди настройте в зоната за настройка желаното време на готвене. Възможната предварителна настройка отляво надяс...


	След няколко секунди времето започва да тече.
	Указание
	Сензор за пържене

	Ако за един котлон се програмира време на готвене и сензорът за пържене се активира, времето за готвене започва да тече едва когато избра...
	Програмна автоматика

	Ако върху полето за програмиране се натисне предварителна настройка 1 до 5, времето за готвене се намалява с една минута.
	Ако върху полето за програмиране се натисне предварителна настройка 6 до 10, времето за готвене се увеличава с една минута.
	Промяна или изтриване на времето

	Изберете котлона и след това докоснете символа 0.
	Променете времето на готвене в зоната за настройка или поставете на ‹‹ , за да нулирате времето на готвене.
	След изтичане на времето

	Котлонът се изключва. Прозвучава сигнал. В индикацията на таймера за 10 секунди се показва ‹‹.
	Докоснете символа 0. Индикаторите угасват и акустичният сигнал се прекратява.
	Указание
	Кухненският таймер

	Посредством кухненския таймер можете да настроите време до 99 минути.
	Той функционира независимо от котлоните и другите настройки.Тази функция не изключва автоматично котлона.
	Така се настройва
	1. Докоснете символа 0 неколкократно докато индикаторът V не светне. В индикатора на таймера светва ‹‹.
	2. В зоната за настройка настройте желаното време.

	Промяна или изтриване на времето

	Докоснете символа 0 неколкократно докато индикаторът V не светне. Променете времето в зоната за настройка или настройте на ‹‹.
	След изтичане на времето

	Прозвучава сигнал. В индикацията на таймера се появява ‹‹ и индикацията V светва.След 10 секунди индикациите угасват.
	При докосване на символа 0 угасват индикаторите и се заглушава сигналния тон.

	v Функция PowerBoost
	Функция PowerBoost
	С функцията PowerBoost големи количества вода могат да се загряват по-бързо отколкото със степента на готвене Š.
	Тази функция може да се активира за даден котлон винаги когато другият котлон от същата група не работи (вж. изображението).В противен сл...
	Указание:
	Активиране
	1. Изберете котлон.
	2. Докоснете символа &.

	Дезактивиране
	1. Изберете котлона.
	2. Докоснете символа &.
	Указание:



	c Сензорика за пържене
	Сензорика за пържене
	С тази функция е възможно пържене при поддържане на подходящата температура на тигана.
	Котлоните с тази функция са обозначени със символа за функция за пържене.
	Предимства при пържене
	Указание

	За пържене със сензора за пържене

	Тиганите, които са оптимално подходящи за сензора за пържене, могат допълнително да се получат в нашата техническа служба обслужване на ...
	Тиганите са с антизалепващо покритие, така че за пържене се нуждаете от много малко олио.
	Указание
	Степени на температура
	Степен на температура
	Подходящо за

	Таблица

	В таблицата се показва коя температурна степен е подходяща за всяко ястие. Времето на пържене може да варира според вида, теглото, големи...
	Настроената температурна степен варира според използвания тиган.
	Предварително загрейте празния тиган, добавете олиото и ястието след сигналния тон.
	Степен на температура
	Общо време на пържене след сигн. тон (мин.)
	Така се настройва

	Изберете подходящата степен на температура от таблицата. Поставете празния тиган върху котлона.
	1. Изберете котлон. Докоснете символа Õ.В индикатора светва ‘.
	2. През следващите 10 секунди в зоната за настройка изберете желаната степен на температура.
	Указание
	Изключване на сензора за пържене

	Изберете котлон и докоснете символа Õ. Функцията е дезактивирана.

	A Защита от деца
	Защита от деца
	Със защитата от деца можете да предотвратите включването на готварския плот от деца.
	Активирайте и дезактивирайте защитата за деца

	Готварският плот трябва да бъде включен.
	Активиране: натискайте символа ‚ в продължение на 4 секунди приблизително. Индикаторът, разположен до символа ‚ се осветява за 10 секунд...
	Дезактивиране: натискайте символа ‚ в продължение на 4 секунди приблизително. Готварският плот е отблокиран.
	Автоматично обезопасяване за деца

	С тази функция безопасността за деца се задейства автоматично веднага когато бъде изключен готварският плот.
	Включване и изключване

	Как се включва автоматичната защита от деца ще научите в глава ~ "Основни настройки"

	k Защита при търкане
	Защита при търкане
	Ако бършете върху обслужващия панел, докато готварският плот е включен, настройките могат да се променят. За да се предотврати това, готв...
	Активиране: докоснете символа Ñ. Акустичен сигнал прозвучава. Обслужващият панел е блокиран за 35 секунди. Сега можете да бършете върху п...
	Деактивиране: след 35 секунди обслужващият панел се отблокира. За преждевременно прекъсване на функцията докоснете символа Ñ.
	Указание


	b Автоматично изключване
	Автоматично изключване
	Ако даден котлон работи по-дълго време и не е извършена промяна на настройките, се активира автоматичното предпазно изключване.
	Котлонът престава да нагрява. В индикацията на котлона мигат последователно ”, ‰ и индикаторът за остатъчна топлина œ или •.
	При докосване на произволен символ индикацията се изключва. Котлонът сега може отново да се настрои.
	Кога да се активира автоматичното предпазно изключване се определя според настроената степен за готвене (след 1 до 10 часа). .

	Q Основни настройки
	Основни настройки
	Уредът предлага различни основни настройки. Тези настройки можете да напасвате според вашите собствени нужди.
	Индикатор
	Функция
	Така достигате до основните настройки:

	Готварският плот трябва да е изключен.
	1. Включете готварския плот.
	2. В рамките на следващите 10 секунди докоснете символа ' за ок. 4 секунди.
	Информация за продукта
	Индикация
	3. Ако докоснете отново символа ', ще достигнете до основните настройки.
	4. Докосвайте символа ' повторно докато желаната функция не се появи.
	5. След това в диапазона на настройка изберете желаната настройка.
	6. Докоснете символа ' за минимум 4 секунди.


	Настройките са запаметени.
	Напускане на основните настройки

	Изключете готварския плот с помощта на главния превключвател.

	[ Показание за консумацията на енергия
	Показание за консумацията на енергия
	Тази функция показва общия разход на енергия за последното готвене на този готварски плот.
	След изключването разходът се показва в продължение на 10 секунди в кВтч.
	Фигурата показва пример с разход от ‚.‹‰ кВтч.
	Как да включите тази функция ще разберете в глава ~ "Основни настройки"

	t Тестване на съдове
	Тестване на съдове
	С тази функция бързината и качеството на процеса на готвене могат да се проверяват независимо от готварския съд.
	Резултатът е референтна стойност и зависи от свойствата на готварския съд и на използвания котлон.
	1. Поставете студения готварски съд с ок. 200 мл вода в средата на котлона, който съответства по диаметър най-добре на дъното на съда.
	2. Преминете към основните настройки и изберете настройка ™‚ ƒ.
	3. Докоснете зоната за настройка. На дисплея на котлоните мига A.

	Проверете резултата на базата на следната таблица:
	Резултат

	За да активирате отново тази функция, докоснете зоната за настройка.
	Указание


	D Почистване
	Почистване
	Подходящи средства за почистване и поддръжка ще получите от сервизната служба или от нашия електронен магазин.
	Готварски плот
	Почистване


	Почиствайте готварския плот винаги след готвене. Така се предотвратява загарянето на залепналите остатъци. Почиствайте готварския пло...
	Почиствайте готварския плост с влажна кърпа за миене и го подсушавайте с кърпа, за да не се образуват петна от котлен камък.
	Използвайте само почистващи средства, които са подходящи за готварски плотове от този вид. Моля, съблюдавайте указанията на производите...
	В никакъв случай не използвайте:
	Упоритата мръсотия отстранявайте най-добре със стъргалка за стъкло, налична в търговската мрежа. Спазвайте указанията на производителя.
	Подходящи стъргалки за стъкло ще получите от нашата сервизна служба или в нашия онлайн магазин.
	Със специални гъби за почистване на готварски плотове от стъклокерамика получавате добри резултати при почистване.
	Възможни петна
	Указание:

	Рамка на готварския плот

	За да избегнете щети по рамката на готварския плот, моля, следвайте указанията:

	{ Често задавани въпроси и отговори (ЧЗВ)
	Често задавани въпроси и отговори (ЧЗВ)
	Употреба
	Шумове
	Готварски съдове
	Почистване

	3 Повреда – какво да направим?
	Повреда – какво да направим?
	По правило повредите са лесни за отстраняване дреболии. Моля обърнете внимание на указанията в таблицата, преди да се свържете със служб...
	Индикация
	Възможна причина
	Отстраняване на грешки
	Указание



	4 Cпeциaлизиpaн cepвиз
	Cпeциaлизиpaн cepвиз
	Когато уредът ви трябва да бъде ремонтиран, нашият център за обслужване на клиенти е на разположение. Винаги ще намерим подходящо решени...
	Продуктов № и производствен №

	Когато се свържете с нашата служба обслужване на клиенти, моля посочете Е-номера и FD-номера на уреда.
	Табелката с номерата ще откриете:
	Е-номерът може да се открие и върху стъклената повърхност на готварския плот. Можете да проверите индекса на клиентската служба (KI) и FD-но...
	Имайте предвид, че посещението на техника от службата обслужване на клиенти в случай на погрешно обслужване няма да е безплатно дори и п...
	Данните за контакт със сервизите във всички страни ще намерите в приложения списък.

	E Тестови ястия
	Тестови ястия
	Тази таблица е изготвена за тестовите институти, за да се облекчи тестването на нашите уреди.
	Данните в таблицата се отнасят до нашите допълнителни съдове за готвене на Schulte-Ufer (комплект от 4 части за индукционни пчеки HZ 390042) със сле...
	Приготвяне
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