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EY Pouziti podle uréeni

Pedlive si prectéte tento navod. Navod

k pouziti a k montazi a doklad spotrebice
uschovejte pro pozdgjsi potfebu nebo pro
dalsi majitele.

Jakmile spotrebicC vybalite, pozorneé si jej
prohlédnéte. Pokud byl spotrebiC pfi prepravé
néjakym zpuUsobem poskozen, neuvadéjte jej
do provozu, kontaktujte prislusny odborny
servis a sepiste zapis o vzniklych Skodach.

V opacném pripadé ztracite narok na jakékoli
odskodnéni.

Montaz pfristroje se musi provadét podle
pfilozeného navodu k montazi.

Tento spotrebi€ je urCen pouze pro soukromeé
pouziti v domacnosti. Spotfebi¢ pouzivejte
vyhradné k pfipravé pokrmU a napojud. Pfi
vareni musi byt spotrebi¢ pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

v uzavrenych mistnostech.

Tento spotrebi¢ je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad morfem 4000 metrd.

Nepouzivejte zadné kryty varné desky. Mohlo
by to zpUsobit nehody, napf. v disledku
prehrati, vzniceni nebo praknuti materiald.

Nepouzivejte nevhodna ochranna zafizeni ani
détské zabrany. MlzZe dojit k nehodam.

Tento spotrebi¢ neni uréeny pro provoz

s externim ¢asovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti
smeji tento spotrebiC pouzivat pouze pod
dozorem nebo pokud byly seznameny

s bezpednym pouzivanim spotrebice

a pochopily nebezpeci s tim spojena.

D&t si nesmi se spotfebidem hrat. Cisténi

a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti bez
dozoru.

Vareni se musi sledovat. Kratké vareni se musi
sledovat nepretrzité.

Mate-li implantovany kardiostimulator nebo
obdobny pfistroj, musite si pocinat velmi
obezretné pfi pouzivani indukcnich varnych
desek nebo v jejich blizkosti, pokud jsou tyto
v provozu. Obratte se na svého Iékafe nebo
na vyrobce implantatu a ujistéte se, ze splnuje
predpisy platnych norem, a informujte se

o prfipadné nekompatibilité.



Dulezita bezpeénostni
upozorneni

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste pokli¢kou, hasici
deskou a podobné.

= Varné zony jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte horlavé
pfredméty. Na varné desce nenechavejte
zadné predmeéty.

= Spotrebic je horky. V zasuvkach pfimo pod
varnou deskou nikdy neuchovavejte horlavé
pfedméty nebo spreje.

= Varna deska se samocinné vypne a nelze ji
ovladat. Pozdéji se mlze neimysiné
zapnout. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavolejte servis.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Varné zony a jejich okoli, zejména pfipadny
ram varneé desky, jsou velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch. Udrzujte déti
mimo dosah spotrebice.

= Varna zdéna hreje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistku v pojistkové skfifice.
Zavolejte servis.

= Kovové predméty se pfi kontaktu s varnou
deskou velmi rychle zahfivaji. Nikdy na
varnou nepokladejte kovové predmety, jako
jsou noze, vidliCky, Izice nebo poklicky.

= Odpojte varny panel vzdy po kazdém
pouziti pomoci hlavniho vypinace.
Necekejte na automatické vypnuti varného
panelu, které nastava po detekci odebrani
nadoby.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy spotfebi¢e a vyménu poskozenych
pfivodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznického servisu vyskoleny
nasi spolecnosti. Pokud je spotrebi¢ vadny,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfifce.
Zavolejte servis.

= Pokud by do spotfebice vnikla vihkost,
muze to mit za nasledek uraz elektrickym
proudem. NepouZzivejte vysokotlaky ani
parni Gistic.

Dulezita bezpecnostni upozornéni cs

= Vadny spotfebi¢ mize zpUsobit uraz
elektrickym proudem. Vadny spotrebi¢
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrince. Zavolejte servis.

= Praskliny nebo trhliny ve sklokeramické
desce mohou zpusobit Uraz elektrickym
proudem. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavolejte servis.

/\ Varovani — Nebezpeéi poruchy!

Tato varna deska je vybavena ventilatorem,
ktery je umistény zespodu. Pokud je pod
varnou deskou umisténa zasuvka, nesmeji v ni
byt ulozeny zadné malé predméty Ci papirky,
které by pfi nasati ventilatorem mohly zpusobit
jeho poskozeni nebo by branili ochlazovani.
Mezi obsahem zasuvky a vstupem do
ventilatoru musi byt minimalni vzdalenost

2 cm.

/\ Varovani — Nebezpeéi poranéni!

= Pfi vareni potravin ve vodni lazni mUze dojit
k prasknuti nadoby nebo skla varné desky
kvuli pfehrati. Nadoba, ktera je ve vodni
lazni, nesmi stat pfimo na dné nadoby
s vodou. Pouzivejte jediné takové varné
nadoby, které jsou tepelné odolné.

= Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zénou
nachazi tekutina, mize hrnec nahle vyskodit
do vySky. Udrzujte varné zény a dna hrncl
vzdy suché.
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EJPFiciny poskozeni

Pozor!

m Hruba dna nadob mohou varnou desku poskrabat.

m Na varné zony nikdy nestavéjte prazdné nadoby.
Mohou zpUsobit jeji poskozeni.

m Nikdy neodkladejte horké nadoby na ovladaci panel,
z6ny ukazatel( nebo na ramecek desky. Mohou
zpUsobit jejich poskozeni.

m Pad tvrdych nebo Spicatych pfedmétd na varnou
desku muze zpUsobit jeji poskozeni.

m Polozite-li na horkou varnou zdnu alobal a plastové
nadobi, dojde k jejich roztaveni. NedoporuCujeme
pouzivat na varné desce ochrannou folii.

Prehled
V nasledujici tabulce najdete nejcastéjsi poskozent:
Poskozeni Pri¢ina Opatreni
Skvrny Pokrmy, které pretecou. Pokrmy, které pfeteCou, okamzité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.
Nevhodné Gistici prostredky. PouZzivejte pouze Cistici prostfedky, které jsou vhodné pro varné desky
tohoto druhu.
Poskrabani S(l, cukr a pisek. NepouZivejte varnou desku jako pracovni nebo odkladaci plochu.
Drsna dna nadob mohou varnou desku poSkrabat. Zkontrolujte nadoby.
Zmeéna barvy Nevhodné Gistici prostredky. Pouzivejte pouze Cistici prostfedky, které jsou vhodné pro varné desky

tohoto druhu.

Odreni hrncem.

Hrnce a panve pfi posouvani nazdvihnéte.

Nerovnosti povr-  Cukr, pokrmy s vysokym obsahem cukru.

chu

Pokrmy, které pretecou, okamzité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.




EJOchrana Zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore energie
a likvidaci spotrebice.

Tipy pro usporu energie

m Hrnce vzdy pfiklopte poklickou vhodné velikosti. Pfi
vareni bez pokliCky se spotfebuje vyrazné vice
energie. Pouzivejte sklenénou poklicku, abyste vidéli
do hrnce, aniz byste museli poklicku odklopit.

m Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem. Nerovna
dna zvySuji spotfebu energie.

m Prdmér dna hrnce a panve by mél odpovidat
velikosti varné zény. Upozorfiujeme, ze vyrobci
nadobi ¢asto udavaji horni priimér hrnce, ktery
vétSinou byva vétsi nez pramér dna.

= Pro malé mnozstvi pouzivejte maly hrnec. Velky, jen
malo naplnény hrnec spotfebuje mnoho energie.

m Varte s malym mnozstvim vody. USetfite tak energii.
U zeleniny zlstanou zachovany vitaminy a mineralni
latky.

= Vas prepinejte na niz&i stupen vareni. Setfite tim
energii.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu
zivotniho prostredi.

Tento spotiebic je oznacen v souladu s

K evropskou smérnici 2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a elektronickymi

mmmm zafizenimi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU)
ramec pro zpétny odbér a recyklovani
pouzitych zafizeni.

Ochrana zivotniho prostredi cs

[Mindukéni vareni

Vyhody pfi induk€énim vareni

Indukéni vareni se radikalné liSi od bézného vareni,
protoze teplo vznika pfimo ve dné nadoby. To skyta
fadu vyhod:

= Casova Uspora pii vafeni a peceni.

m Uspora energie.

m SnadnéjSi Udrzba a &isténi. Pokrmy, které pretecou,
se tak rychle nepfipecou.

m Kontrola nad teplem a bezped&nost; varna deska
zvySuje nebo snizuje pfivod tepla okamzité po
kazdém kroku ovladani. Varna zéna s indukci
okamzité prerusi privod tepla, kdyz z ni sejmete
nadobu, aniz by byla pfedem vypnuta.

Nadobi

Pro vareni s indukci pouzivejte pouze feromagnetické
nadoby, napfiklad:

m nadoby ze smaltované oceli

m nadoby z litiny

m specialni nadoby z uSlechtilé oceli vhodné pro
induk¢ni ohfev

V kapitole — "Test nddobi" mizete zkontrolovat, zda je
nadobi vhodné pro indukci.

Pro dosazeni dobrého vysledku vareni by méla
feromagneticka ¢ast dna hrnce odpovidat velikosti
varné zény. Pokud neni nadoba na varné zoné
rozpoznana, zkuste to jesté jednou na varné zéné
s mensim primérem.

| @16 cm |

@21 cm @28 cm

Existuje také induk&ni nadobi, jehoz dno neni celé
feromagnetické:

m Pokud je dno nadoby feromagnetické jen Castecng,
bude se zahfivat jen feromagneticka plocha. To
muze zplsobit, Ze se teplo nebude rozvadét
rovhomeérné. Neferomagneticka ¢ast by mohla mit
pfilis nizkou teplotu pro vareni.




cs Induké&ni vareni

m Pokud material dna nadoby obsahuje mimo jiné
podil hliniku, feromagneticka plocha je rovnéz
mensi. MUze se stat, ze se tato nadoba dostatecné
nezahfeje nebo pfipadné nebude vibec rozpoznana.

Nevhodné nadobi
Nikdy nepouzivejte difuzni podlozky ani nadoby:

z bézné uslechtilé oceli,
ze skla,

z hrngitské hliny,

z médi,

z hliniku.

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nadoby mohou ovlivnit vysledek vareni.
PouzZivejte hrnce a panve z materiall, které rovhomeérné
rozvadgji teplo v hrnci, napf. hrnce se ,sendvi¢ovym
dnem* z uSlechtilé oceli, uSetfite tak Cas a energii.

Pouzivejte nadoby s rovnym dnem, nerovné dno
nadoby zhorSuje pfivod tepla.

—=

Nadoba neni umisténa nebo nema vhodnou velikost

V pfipadé, Ze na vybranou varnou zonu nepostavite
zadnou nadobu, a nebo je-li nadoba z nevhodného
materialu ¢i ma nevhodnou velikost, zaCne hodnota
varného stupné na ukazateli varné zény blikat. Postavte
na varnou zonu vhodnou nadobu a ukazatel pfestane
blikat. Trva-li toto vice nez 90 sekund, varna zéna se
automaticky vypne.

Prazdné nadoby a nadoby se slabym dnem

Nikdy neohfivejte prazdné nadoby ani nepouzivejte
nadoby se slabym dnem. Varna deska je vybavena
internim bezpecnostnim systémem, ale prazdna nadoba
se muUze ohrat tak rychle, Ze funkce ,,Automatické
vypnuti“ nebude mit ¢as na reakci a lze dosahnout
velmi vysoké teploty. Dno nadoby by se mohlo roztavit
a poskodit sklo varné zony. V takovém pfipadé se
nadoby nedotykejte a vypnéte varnou zénu. Pokud po
ochlazeni nefunguije, spojte se s odbornym servisnim
stfediskem.

Rozpoznani hrnce

Kazda varna zoéna ma dolni hranici pro rozpoznani
hrnce, ktera zavisi na feromagnetickém priiméru

a materialu dna nadoby. Proto byste méli vzdy pouzivat
varnou zonu, ktera odpovida priméru dna hrnce.



& Seznameni se spotiebiéem

Informace o rozmérech a vykonech varnych zon
najdete v &asti— Strana 2.

Ovladaci panel

Seznameni se spotiebicem cs
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Ovladaci plosky

Ukazatele

® Hlavni vypinac H Provozni stav
+ Volba varné z6ny g Stupné vareni
0 1m2om..8m9 Oblast nastavovani oo Funkce timeru
N Zablokovani oviddaciho panelu pro Cisténi il Zbytkove teplo
C= Détskd pojistka b Funkce PowerBoost
il Funkce kombinované zony -l Nastaveni doby vafent
W Funkce PowerBoost Ay Kuchyrisky budik
® Funkee timeru min Ukazatel Gasu
(Y o Pedici senzor kWh Spotteba energie
minlow medmax Teplotni stupné A Pegici senzor
& Teplota peciciho senzoru

min,low med max

Teplotni stupné

kwh

Spotreba energie

Ovladaci plosky

Pokud se dotknete nékterého symbolu, aktivuje se
prislusna funkce.

Upozornéni: Ovladaci panel udrzujte neustale suchy
a Cisty. Vlhkost mdze negativné ovlivnit funkci.

Varné zény

Varné zony

Jednoduchd varnd zéna PouZijte nadobu vhodné velikosti.

O

Viz ¢ast — "Kombinovand zéna".

g Kombinovand varnd zéna
PouZivejte pouze nddoby vhodné pro indukéni vareni, viz ¢ast — "Inadukcni vareni”,
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Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zénu ukazatel

zbytkového tepla. Indikuje, Ze je varna zéna jesté horka.

Nedotykejte se varné zony, dokud sviti ukazatel
zbytkového tepla.

V zavislosti na intenzité zbytkového tepla se zobrazuje
nasledujici:

m Ukazatel H: vysoka teplota
m Ukazatel h: nizkd teplota

Pokud béhem vareni sundate z varné zény nadobu,
blika stfidavé ukazatel zbytkového tepla a zvoleny
stupen vareni.

Po vypnuti varné zény sviti ukazatel zbytkového tepla.
Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud je varna zéna
tepla, i kdyz je varna deska uz vypnuta.

10

E¥Obsluha spotrebice

V této kapitole si mizete precist, jak se nastavuje varna
zona. V tabulce najdete stupné vafeni a doby vareni pro
riizné pokrmy.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Varna deska se zapina a vypina hlavnim vypinacem.

Zapnuti: Dotknéte se symbolu (D. Zazni akusticky
signal. Sviti ukazatel u hlavniho vypinacCe a ukazatele
varnych zén 4. Varna deska je pfipravena k provozu.

Vypnuti: Dotykejte se symbolu (D, dokud ukazatel
nezhasne. VSechny varné zoény jsou vypnuté. Ukazatel
zbytkového tepla sviti, dokud nejsou varné zény
dostatecné vychladlé.

Upozornéni

m Varna deska se vypne automaticky, pokud jsou
v8echny varné zony déle nez 20 sekund vypnuté.

m Zvolend nastaveni zUstanou ulozena prvni 4 sekundy
po vypnuti varné desky. Pokud béhem této doby
varnou desku znovu zapnete, budou aktivni
pfedchozi nastaveni.

Nastaveni varné zény

Nastavte poZzadovany stuperi vafeni pomoci symbold 1
az 9.
Stuperi vafeni 9 = nejvys&i stupen

Kazdy stupen vafeni ma mezistupen. Tento mezistupen
je v oblasti nastavovani oznacen symbolem M.

Volba varné zény a stupné vareni
Varna deska musi byt zapnuta.

1. Dotknéte se symbolu - pozadované varné zony.
Sviti symbol i a pod nim symbol _ .

2. Poté v oblasti nastavovani zvolte pozadovany stupen
vareni.

[ —| -' [ET
) 1

|
B

5 = 6 - 7 5 - 6 - 7

—med—

Stupen vareni je nastaveny.



Zména stupné vareni

Zvolte varnou zdnu a poté v oblasti nastavovani
nastavte pozadovany stupen vareni.

Vypnuti varné zony

Vlyberte varnou zénu a vprogramovaci zoné nastavte & .
Varna zéna se vypne a objevi se ukazatel zbytkového
tepla.

Upozornéni

m Pokud se na varnou zdnu nepostavi nadoba, zvoleny
varny stupenf blika. Po uplynuti ur¢itého ¢asového
useku se varna zéna vypne.

m Pokud se na varnou zdénu postavi nadoba pred
zapnutim varné desky, dojde k detekci nadoby po
20 sekundach od stisknuti hlavniho vypinace
a varna zéna bude zvolena automaticky. Po detekci
nadoby zvolte v nasledujicich 20 sekundach varny
stupen, jinak se varna zéna vypne.
| kdyz se postavi vice nadob soucasné, dojde pfi
zapnuti varné desky k detekci pouze jedné z nich.

Obsluha spotfebice cs

Doporuceni pro vareni

Doporucéeni

m KaSe, krémové polévky a husté omacky pfi ohfivani
ob&as zamichejte.

m Pro predehrati nastavte stupen vareni 8-9.

m Pfi vareni s pokli¢kou snizte stupen vareni, jakmile
mezi poklickou a nadobou zacne unikat para. Pro
dosazeni dobrého vysledku vafeni neni nutna para.

m Po uvareni nechte nadobu az do servirovani
priklopenou.

m P¥ivareni v tlakovém hrnci dodrzujte pokyny
vyrobce.

m Nevarte pokrmy pfili§ dlouho, aby zlstala zachovana
vyzivna hodnota. Pomoci minutky Ize nastavit
optimalni dobu vareni.

m Pro zdravy vysledek vareni byste méli zabranit tomu,
aby se z oleje koufilo.

m Pokrmy opékejte postupné v malych porcich.

m Nadoby se mohou pfi vareni zahtat na vysokou
teplotu. Doporudujeme pouzivat chfiapku.

m Doporuceni pro energeticky efektivni vareni najdete
v kapitole — "Ochrana zivotniho prostfedi”.

Tabulka vareni

V tabulce je uvedeno, které stupné vareni se hodi pro
kazdy pokrm. Doba vareni se muze liSit v zavislosti na
druhu, hmotnosti, vySce a kvalité pokrmd.

Stupen vare- Doba pfipravy

ni (min)
Rozpousténi
Cokolada, poleva 1-1. -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -
Ohfivani a udrzovani teploty
Eintopf, napr. ockovy eintopf 1.-2 -
Migko* 2. -
Ohrivani parkd ve vodé* 3-4 -
Rozmrazovani a ohrivani
Spendt, zmrazeny 3-4 15-25
Gulas, zmrazeny 3-4 35-55
Vareni tahnutim, poSirovani
Bramborové knedliky* 4.-5, 20-30
Ryby* 4-5 10-15
Bilé omacky, napf. beSamelova omacka 1-2 3-6
Slehané omacky, napt. bearnska omacka, holandska omécka 3-4 8-12

* Bez poklicky
“* Nékolikrat obratte.

“**Pfedehrat pomoci stupné vareni 8-8.
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cs Obsluha spotfebice

Stupeni vare- Doba pfipravy

1 (min)
Vareni, vareni v pare, duseni
RyZe (s dvojndsobnym mnozstvim vody) 2.-3. 15-30
MIéCnd ryze*** 2-3 30-40
Brambory varené ve slupce 4.-5, 25-35
Varené loupané brambory 4,-5, 15-30
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf 3.-4. 120-180
Polévky 3.-4. 15-60
Zelenina 2.-3. 10-20
Zelenina, zmrazend 3.-4. 7-20
Vareni v tlakovém hrnci 4.-5,
Duseni
Rolady 4-5 50-65
Dusend pecené 4-5 60-100
GuIas 3-4 50-60
Duseni/peceni s malym mnozstvim oleje*
Rizek, prirodni nebo obalovany 6-7 6-10
Rizek, zmrazeny 6-7 8-12
Kotleta pfirodni nebo obalovang™* 6-7 8-12
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12
DriibeZi prsa (silnd 2 cm)** 5-6 10-20
DrlibeZi prsa, zmrazend** 5-6 10-30
Frikadely (silné 3 cm)** 4,-5, 20-30
Hamburgery (silné 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybi filé, pfirodni 5-6 8-20
Ryby a rybi filé, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a zmrazené, napf. rybi prsty 6-7 8-15
Scampi, garndti 7-8 4-10
Sotyrovani zeleniny a hub, Cerstvych 7-8 10-20
Zmrazené smési, zelenina, maso na nudli¢ky na asijsky zpdsob 7-8 15-20
Zmrazeng pokrmy, napf. zmrazené smesi 6-7 6-10
Palacinky (postupné smazeni) 6.-7.
Omelety (postupné smazeni) 3.-4. 3-6
Volskd oka 5-6 3-6
Smazeni* (150-200 g na 1 porci v 1-2 | oleje, postupné smazeni)
Zmrazené potraviny, napf. hranolky, kureci nugety 8-9
Krokety, zmrazené 7-8
Maso, napf. ¢asti kurete 6-7
Ryba, obalovana nebo v pivnim tésticku 6-7
Zelenina, houby, obalované nebo v pivnim tésticku, tempura 6-7
Drobné pecivo, napr. vdolky/kablihy, ovoce v pivnim tésticku 4-5

* Bez poklicky
** Nékolikrat obratte.

“**Predehrdt pomaci stupné vareni 8-8.
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E) Kombinovana zéna

Pomoci této funkce Ize spoleéné zapnout obé stejné
velké levé varné zony. Pro obé varné zony se pfi tom
nastavi stejny stupen vareni. Tato funkce je vhodna
zejména pro vareni v ovalné varné nadobé.

Upozornéni k nadobam

Pro optimalni vysledky pouzijte vhodnou ovalnou
nadobu v misté obou varnych zoén. Postavte varnou
nadobu doprostfed obou varnych zén.

x|

Pokud postavite pouze jednu nadobu na jednu z téchto
dvou varnych zén, miZzete ji pfesunout na druhou
varnou zénu. V tom pfipadé se pfevezmou stupen
vareni a zvolena nastaveni.

Aktivace
Varna deska musi byt zapnuta.

1. Zvolte jednu ze dvou varnych zén, které patfi
k funkci CombiZone, a nastavte stupen vareni.

2. Dotknéte se symbolu .. Rozsviti se ukazatel @ .
Na ukazateli doIni varné zony se zobrazi stupern
vareni.

Funkce je aktivovana.

Zména stupné vareni

Zvolte jednu ze dvou varnych zén, které patfi ke
kombinované zéné&, a v oblasti nastavovani zmérite
stupen vareni.

Deaktivace
Zvolte jednu ze dvou varnych zon, které patfi k této
funkci, a dotknéte se symbolu ..

Funkce je deaktivovana. Obé varné zény funguji nadale
jako dvé nezavislé varné zony.

Kombinovana zoéna cs

Casové funkce

Vase varna deska ma dveé funkce timeru:

m Programovani doby vareni
m  Kuchyfisky budik

Programovani doby vareni

Varna zéna se po uplynuti nastavené doby automaticky
vypne.

Takto provedete nastaveni:

1. Zvolte varnou zénu a pozadovany stupen vareni.

2. Dotknéte se symbolu (©. Na ukazateli varné zény
sviti I, Na ukazateli timeru sviti 3.

3. Bé&hem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti

nastavovani pozadovanou dobu vareni.

-1 (]
L |
([ [
LT nln = ol
_[_L{N ® i _}_UW ® Tn;
5 6 » 4 S 9 5 -6 -7 -8 -9

Za nékolik sekund se za&ne odméfovat Gas.

Upozornéni

m Pro vSechny varné zény Ize automaticky nastavit
stejnou dobu vareni. Nastavena doba se odméruje
pro kazdou varnou zénu samostatné.
Informace k automatickému programovani doby
vareni najdete v ¢asti — "Zakladni nastaveni”.

m Pokud u kombinované varné zény zvolite funkci
kombinované zdény, je nastaveny ¢as pro obé varné
zony stejny.

Pecici senzor

Kdyz pro varnou zénu naprogramujete dobu vareni a je
aktivovany pedici senzor, zacne se doba vareni
odmérovat az po dosazeni zvoleného teplotniho stupné.
Zména nebo zruseni doby vareni

Zvolte varnou zénu a poté stisknéte symbol (B.

Na programovaci zéné zménte dobu vareni, anebo
nastavenim /i dobu vareni zruste.
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cs Funkce PowerBoost

Po uplynuti ¢asu
Varna zéna se vypne. Ozve se upozornujici zvukovy

signdl. Na displeji funkce nastaveni ¢asu se rozsviti L
na 10 sekund.

PFi stisknuti symbolu (® ukazatele zhasnou a zvukovy
signal prestane.

Upozornéni

m Pro nastaveni doby vareni pod 10 minut se pred
vybérem pozadované hodnoty vzdy dotknéte
symbolu 0.

m Pokud jste naprogramovali dobu vareni pro vice
varnych zon, zobrazi se na ukazateli timeru vzdy
Casovy Udaj zvolené varné zony.

m Pro zobrazeni zbyvajici doby vareni zvolte pfislusnou
varnou zénu.

= MiZete nastavit dobu vareni az 55 minut.

Kuchynsky budik
Pomoci kuchyriského budiku mlZete nastavit ¢as az
99 minut.

Funguje nezavisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Tato funkce nevypina varnou zdénu
automaticky.

Nastaveni

1. Dotknéte se nékolikrat symbolu (®, dokud se

nerozsviti ukazatel ). Na ukazateli timeru sviti £iL1.
2. V oblasti nastavovani nastavte pozadovany &as.
Za nékolik sekund se zaéne odmérovat Cas.

Zména nebo zruseni doby

Dotknéte se nékolikrat symbolu (®, dokud se nerozsviti
ukazatel L.

V oblasti nastavovani zménte dobu nebo pro zruseni

naprogramované doby nastavtelliJ.

Po uplynuti doby
Inin]

Zazni signal. Na ukazateli timeru se zobrazi wa rozsviti
se ukazatel £). Po 10 sekunddach ukazatele zhasnou.

Kdyz se dotknete symbolu (®, ukazatele zhasnou
a akusticky signal utichne.
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Funkce PowerBoost

Pomoci funkce PowerBoost muzete velké mnozstvi
vody ohFét rychleji nez pomoci stupné vafeni 5.

Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy, kdyz
neni v provozu jina varna zéna téze skupiny (viz
obrazek). V opacném pfipadé blika na ukazateli zvolené
varné zony & a 5; poté se automaticky nastavi stuper
vareni 9, aniz by se funkce aktivovala.

‘ 1
\
2|
Upozornéni: V oblasti kombinované zény Ize funkci

powerboost aktivovat pouze tehdy, pokud se dvé varné
zony pouzivaji nezavisle na sobé.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu ,2...
Na ukazateli sviti &.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zdénu.

2. Dotknéte se symbolu ,A...
Ukazatel & zhasne a varna zdéna se piepne zpatky
na stupefi vafeni 5.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se funkce
PowerBoost mize z divodu ochrany elektronickych
prvkld uvnitt varné desky automaticky vypnout.



Peceni se senzory cs

Peéeni se senzory

Tato funkce umoznuje peceni pfi zachovani vhodné
teploty panve.

Varné zony s touto funkci jsou oznacené symbolem
funkce pedeni.

Vyhody pfi peceni

m Varna zéna hieje pouze tehdy, pokud je to nutné pro
udrzovani teploty. Tim se Setfi energie a olej nebo
tuk se neprehriva.

m Funkce pedeni upozoriiuje, kdyz prazdna panev
dosahne optimalni teploty pro pfidani oleje a poté
pro pfidani pokrmu.

Upozornéni

m Na panev nedavejte pokli¢ku. V opacéném pfipadé
se funkce spravné neaktivuje. MZete pouzit
ochranné sito, abyste zabranili stfikani tuku.

m Pouzivejte olej nebo tuk vhodny pro peceni. Pokud
pouzijete maslo, margarin, panensky olivovy olej
nebo veprové sadlo, nastavte teplotni stuperimin.

m Nikdy nenechavejte panev s pokrmem nebo bez
pokrmu ohfivat bez dozoru.

m Pokud ma varna zéna vySsi teplotu nez nadoba
nebo opacné, pedici senzor se spravné neaktivuje.

Panve pro pecici senzor

Pro tuto funkci existuji také specialni panve. Toto
prislusenstvi Ize zakoupit ve specializované prodejné
nebo prostfednictvim naseho zakaznického servisu.
Vzdy uvadéjte odpovidajici referencni &islo.

m HEZ390210 panev o priiméru 15 cm.

m HEZ390220 panev o priiméru 19 cm.

m HEZ390230 panev o priméru 21 cm.

m HEZ390250 panev o priiméru 28 cm.

Panve maji nepfilnavou vrstvu, diky které se pfi pedeni
musi pouzivat pouze malo oleje.

Upozornéni

m Funkce peceni je nastavena specialné pro tento
druh panve.

m Jiné panve se mohou prehfivat. Lze nastavit vyssi
teplotni stupen a v pfipadé potfeby ho zménte.

m Zajistéte, aby primér dna panve odpovidal velikosti
varné zony. Panev postavte doprostred varné zony.

Teplotni stupné

Teplotni stupen Hodi se pro

min nizky Peceni pokrm(l na panenském olivovém oleji, masle nebo margarinu, napf. omelet.

low stfedni - nizky ~ PeCeni ryb a nechoulostivych pokrmdi, napf. kulicek z mletého masa a parka.

med stredni - Peceni steak(l, medium nebo propecenych, zmrazenych, obalovanych a jemnych pokrm0, napr. fizk{, ragu a zeleniny.
vysoky

max VySoky Peceni pokrm(i pfi vysokych teplotach, napt. steakd, krvavych, bramborak( a pe¢enych brambor.
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cs Pecleni se senzory

Tabulka

V tabulce je uvedeno, ktery teplotni stupen se hodi pro
kazdy pokrm. Doba peceni se mize liSit v zavislosti na
druhu, hmotnosti, velikosti a kvalité pokrmd.

Nastaveny teplotni stupen se lisi podle pouzité panve.

Predehrejte prazdnou panev, po zaznéni akustického
signalu pfidejte olej a pokrm.

Teplotni stu- Celkova doba peceni od akustic-

pefi kého signalu (min)
Maso
Rizek, prirodni nebo obalovany med 6-10
Filet med 6-10
Kotlety* low 10-15
Cordon bleu, vidensky fizek™ med 10-15
Steak, krvavy (silny 3 cm) max 6-8
Steak, medium nebo propeceny (silny 3 cm) med 8-12
DrlibeZi prsa (silng 2 cm)* low 10-20
Parky, varené nebo syrove™ low 8-20
Hamburger, kulicky z mletého masa, pinéné masové kulicky* low 6-30
Jemnd sekana min 6-9
Ragu, gyros med 7-12
Mleté maso med 6-10
Spek min 5-8
Ryby
Ryba, pecend, celd, napf. pstruh low 10-20
Rybi filé, pfirodni nebo obalované low - med 10-20
Krevety, krabi med 4-8
Vajecné pokrmy
PalaCinky** max
Omelety™* min 3-6
Volskd oka min - med 2-6
Michana vejce min 4-9
Cisarsky trhanec low 10-15
Francouzske toasty™* low 4-8
Brambory
Pecené brambory (z brambor varenych ve slupce) max 6-12
Hranolky (ze syrovych brambor) med 15-25
Bramboraky** max 25-35
Glazované brambory low 15-20
Zelenina
Cesnek, cibule min 2-10
Cuketa, lilek low 4-12
Paprika, zeleny chiest low 4-15
Houby med 10-15
Glazovana zelenina low 6-10

* Nékolikrat obratte.

“* Celkova doba trvani - 1 porce. Postupné peceni.
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Zmrazené potraviny

Teplotni stu-

pefi

Peceni se senzory

Ccs

Celkova doba peceni od akustic-

kého signalu (min)

Rizek med 15-20
Cordon bleu* med 10-30
DrlibeZi prsa* med 10-30
Kufeci nugety med 10-15
Gyros, kebab low 5-10
Rybi filé, prirodni nebo obalované low 10-20
Rybi prsty med 8-12
Hranolky max 4-6
Zmrazené smeési, napf. zmrazend zeleninova smes s kuretem low 6-10
Jarni zavitky med 10-30
Camembert/syr low 10-15
Ostatni

Camembert/syr low 7-10
Pfedvarené instantni pokrmy s pfidanim vody, napf. téstoviny min 5-10
Krutony low 6-10
Mandle / viaSské ofechy / piniovd jadra med 3-15

* Nékolikrat obratte.

** Celkova doba trvani - 1 porce. Postupné pecen.
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cs Détska pojistka

Takto provedete nastaveni

Podle tabulky zvolte vhodny stupef teploty. PoloZte na
varnou zénu prazdnou panev.

1. Zvolte varnou zoénu. Dotknéte se symbolu was—.Na
ukazateli varné zény sviti .

| S—
- =-_ m— ®

5 -6 -7 -8 -9

— med — — max —

2. Bé&hem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavovani pozadovany stupen teploty.

3
e ™ (D)

|
e

5 -6 -7 -8 -9

— med — — max —

Funkce je aktivovana.

Symbol teploty § sviti, dokud neni dosazena teplota
peceni. Poté zazni akusticky signal a symbol teploty
zhasne.

Upozornéni

m Pokrmy obracejte, aby se nepfipalily.

= Pro zobrazeni ukazatele teploty 8 a stupné teploty
musi byt zvolena varna zéna.

Vypnuti pec€iciho senzoru

Zvolte varnou zénu a se dotknéte symbolu was—.
Funkce je deaktivovana.
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[ Détska pojistka

Pomoci détské pojistky mlzete zajistit, aby varnou
desku nemohly zapnout déti.

Aktivace a dezaktivace détské pojistky

Varna deska musi byt vypnuta.

Zapnuti: Tisknéte symbol = po dobu asi 4 sekund.
Ukazatel umistény vedle symbolu &= se rozsviti na
10 sekund. Varna deska je nyni uzamcena.

Vypnuti: Tisknéte symbol c= po dobu asi 4 sekund.
Funkce blokovani je nyni dezaktivovana.

Automaticka détska pojistka
Pomoci této funkce se détska pojistka automaticky
aktivuje vzdy, kdyz je varna deska vypnuta.

Zapnuti a vypnuti

Zapnuti automatické détské pojistky je popsané
v kapitole — "Zadkladni nastaveni™.



[€] Blokovani pfi utirani

Pokud budete ovladaci panel otirat béhem doby, kdy je
varna deska zapnutd, mize dojit ke zméné nastaveni.
Aby k tomu nedoslo, ma varna deska k dispozici funkci
zablokovani ovladaciho panelu pro Cisténi.

Zapnuti: Dotknéte se symbolu WM. Zazni signal. Ovladaci
panel se na 35 sekund zablokuje. MUzete otfit povrch
ovladaciho panelu, aniz byste zménili nastaveni.

Deaktivace: Po 35 sekundach je ovladaci panel
odblokovan. Pro predCasné zruseni funkce se dotknéte
symbolu WM.

Upozornéni

m 30 sekund po aktivaci zazni signal. Ten oznamuje,
ze funkce brzy skondi.

m Zablokovani ¢isténi nema vliv na hlavni vypinac.
Varnou desku Ize kdykoli vypnout.

Blokovani pfi utirani cs

Automatické vypnuti

Pokud je varna zoéna v provozu delsi dobu
a neprovedete zadnou zménu nastaveni, aktivuje se
automatické bezpednostni vypnuti.

Varna zdna prestane hrat. Na ukazateli varné zony blika
stfidavé ~, Ha ukazatel zbytkového tepla A nebo H.

Kdyz se dotknete libovolného symbolu, ukazatel
zhasne. Nyni mlzZete varnou zénu znovu nastavit.

To, kdy se aktivuje automatické bezpe&nostni vypnuti,
se fidi podle nastaveného stupné vareni (po 1 az
10 hodinach). .
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cs Zakladni nastaveni

EH Zakladni nastaveni

Spotrebi¢ umozniuje rlzna zakladni nastaveni. Tato
nastaveni si mUzete upravit podle svych vlastnich

zvyklosti.
Ukazatel  Funkce
ci Automaticka détska pojistka
0 Manuaing*.
| Automaticky.
c Funkce deaktivovand.
cc Akustické signaly
I Potvrzujici signdl a signdl pfi nespravném ovladani - vypnute.
/ Je zapnuty signal pfi nespravném ovladani.
c Je zapnuty potvrzujici signal.
3 Vgechny akustické signaly jsou zapnuté.*
c3 Zobrazeni spotfeby energie
o Vypnuté.*
| Zapnuté.
cS Automatické programovani doby vareni

OO0 Vypnuté.

7 199 Automaticka doba dobghu.

ch Doba trvani signalu timeru
/ 10 sekund.*
& 30 sekund.
3 1 minuta.
ci Funkce power management. Omezeni celkového vykonu varné desky
I Vypnuté.*
i 1000 W minimaini vykon.
i 1500 W.
c 2000 W.
5 nebo 5.Maximalni vykon varné desky.
cq Doba volby varné zény
I Neomezend: Z(istdva zvolend nastavend varna zéna.*
/ Omezena: Varnd zona zlstava zvolena pouze nékolik sekund.
cic Nadba, kontrola vysledku vaFeni
o Nenf vhodnd
| Neni optimélni
c Vhodna
cl Resetovani na nastaveni z vyroby
I Individudini nastaveni.*
/ Resetovani na nastaveni z vyroby.

* Nastaveni z vyroby
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Takto se dostanete k zakladnim nastavenim:

Varna deska musi byt vypnuta.

1. Zapnéte varnou desku.

2. Béhem nasledujicich 10 sekund se cca 4 sekundy
dotykejte symbolu (®.
Prvni Ctyfi ukazatele udavaji informace o produktu.
Pro zobrazeni jednotlivych ukazatel(l se dotknéte
oblasti nastavovani.

Informace o produktu Ukazatel
Index servisni sluzby (ISS) o
Vyrobni &fslo Fd
Vyrobni Gislo 1 85,
Vyrobni islo 2 a5

3. Pfi novém dotyku symbolu ® se dostanete do
zakladnich nastaveni.
Na ukazateli stfidavé blika = a { a jako
pfednastaveni se objevi symbol L.

RVARYY
| (% 1
—_—r e (S
Z l_/l N C i
1N
5 -6 -7 -8 -9
— med — — max—

4. Dotknéte se opakované symbolu (®, aZ se zobrazi
pozadovana funkce.

5. Poté v oblasti nastavovani zvolte poZadované
nastaven.

l _ o
+5e ©3F

LN

6. Minimalné 4 sekundy se dotykejte symbolu (.
Nastaveni jsou ulozena.

Odejit ze zakladniho nastaveni
Vypnéte varnou desku pomoci hlavniho vypinace.

Ukazatel spotfeby energie

Ccs

By Ukazatel spotfeby energie

Tato funkce zobrazuje celkovou spotfebu energie
béhem posledniho vafeni této varné desky.

Po vypnuti se na 10 sekund objevi spotfeba v kWh.
[N ]

Na obrazku je priklad spotfeby .o kWh.

kWh

Jak tuto funkci zapnete, se dozvite v kapitole
— "Zakladni nastaven/”.
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cs Test nadobi

k€l Test nadobi

Pomoci této funkce Ize zkontrolovat rychlost a kvalitu
vareni s pfislusnou nadobou.

Vysledek je referencni hodnota a zavisi na vlastnostech
nadoby a pouzité varné zoné.

1. Postavte studenou nadobu s cca 200 ml vody
doprostied varné zény, jejiz primér nejlépe
odpovida dnu nadoby.

2. PFejdéte na zakladni nastaveni a zvolte nastaveni ¢
hu
L.

3. Dotknéte se oblasti nastavovani. Na ukazateli varné
z6ny blika —.

Funkce je aktivovana.

Po 10 sekundach se na ukazateli varné zény zobrazi

vysledek ohledné kvality a rychlosti vareni.

|
s ‘ N
e ol Sy

Zkontrolujte vysledek podle nasledujici tabulky:

Vysledek

7 Néadoba neni pro varnou zénu vhodna, a proto se neohfeje.*

i Nadoba se ohiiva pomaleji, neZ jste ocekavali, a vareni nepro-
biha optimalné.*
~  Nédoba se ohfiva spravné a vareni je v poradku.

* Pokud je k dispozici mensi varnd zona, otestujte nadobu jesté jednou

na mensi varné zong.

Pro opétovnou aktivaci této funkce se dotknéte oblasti
nastavovani.

Upozornéni

m Pokud je pouzita varna zéna o hodné mensi nez
primér nadoby, zahfeje se pravdépodobné jen stied
nadoby a vysledek mozna nebude nejlepsi nebo
uspokojivy.

m Informace k této funkci najdete v kapitole
— "Zdkladni nastaveni".

m Informace o druhu, velikosti a umisténi nadoby
najdete v kapitole — "Indukcéni vareni”.
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I Cisténi

Vhodné Cistici a oSetfovaci prostfedky obdrzite
u zakaznického servisu nebo v nasem internetovém
obchodé.

Varna deska
Cisténi
Varnou desku Cistéte po kazdém vareni. Zabranite tak

pripeceni ulpivajicich zbytk(d. Varnou desku &istéte
teprve, kdyz zhasne ukazatel zbytkového tepla.

Varnou desku Cistéte vihkym hadfikem a poté ji osuste
hadrem, aby se nevytvofily skvrny od vodniho kamene.

PouZivejte pouze Cistici prostrfedky, které jsou vhodné
pro varné desky tohoto druhu. Ridte se udaji vyrobce
uvedenymi na obale vyrobku.

V zadném pfipadé nepouzivejte:

nezfedéné prostfedky na myti nadobi

Cistici prostfedky pro mycku nadobi

abrazivni prostredky

agresivni Cistici prostfedky, jako spreje na pedici
trouby nebo odstrafiovace skvrn

drsné houbicky

vysokotlaké CistiCe nebo parni CistiCe

Uporné negistoty odstranite nejlépe Skrabkou na sklo,
ktera se prodava. Ridte se pokyny vyrobce.

Vhodné Skrabky na sklo obdrzite u zéakaznického
servisu nebo v nasem internetovém obchodé.

Dobrych vysledk( doséhnete pomoci specialnich
houbiCek na Cisténi sklokeramickych varnych desek.

Mozné skvrny
Vodnikamen a zbytky VycCistéte varnou desku, jakmile vychladne.
vody Mazete pouzit vhodny Cistici prostfedek na

sklokeramické varné desky.*

Cukr, zbytky ryze Okamzité vyCistéte. Pouzijte Skrabku na sklo.
nebo plast Pozor: nebezpeCi popalent.*

* Poté vyCistéte vihkym hadfikem a osuSte hadrem.

Upozornéni: Nepouzivejte Cistici prostfedky, dokud je
varna deska horka, mohly by tak vzniknout skvrny.
Zkontrolujte, zda jste odstranili vSechny zbytky
pouzitého Cisticiho prostredku.

Ram varné desky

Abyste zabranili poSkozeni ramu varné desky, fidte se
nasledujicimi pokyny:

m Pouzivejte pouze teply myci roztok.

m  Nové myci hadfiky pfed pouzitim ddkladné
proplachnéte.

m Nepouzivejte drhnouci nebo ostré Cistici prostredky.

Nepouzivejte Skrabku na sklo nebo Spicaté

predméty.



Casté otazky a odpovédi (FAQ)  cs

BB Casté otazky a odpovédi
(FAQ)

Pro¢ nemohu zapnout varnou desku a pro¢ sviti symbol détské pojistky?
Détska pojistka je aktivovana.
Informace o této funkci najdete v kapitole — "Détskd pojistka".

Pro¢ blikaji zobrazeni a ozyva se signalni ton?
Odstrarite z ovladaciho panelu kapaliny nebo zbytky jidla. Odstrante vSechny predméty, které lezi na ovlddacim panelu.
Navod k deaktivaci signalniho tonu najdete v kapitole — "Zakladni nastaveni"

Zvuky

Pro¢ se pfi vareni ozyvaji zvuky?

V zévislosti na vlastnostech dna nadobi mohou pfi provozu varné desky vznikat zvuky. Tyto zvuky jsou normalni, patfi k indukcni techno-
logii a neznamenaji Zadnou zévadu.

Mozné zvuky:

Hluboké bzuceni jako u transformatoru:
Vznika pfi vareni na vysokém stupni vareni. Pfi snizeni stupné vareni zvuk zmizi nebo se ztlumi.

Hluboké piskani:
Vznika, kdyz je nadoba prazdnd. Tento zvuk zmizi, kdyz je nadoba napIlnéna vodou nebo potravinami.

Praskani:

Vznika u varnych nadob z rdznych vrstvenych materiald nebo pfi sou¢asném pouZiti varného nadobi riizné velikosti a rizného materialu.
Hlasitost zvuku se miize ménit podle mnoZzstvi a zplisobu pfipravy pokrmd.

Vysoké piskavé tony:
Mohou vznikat pfi sou¢asném provozu dvou varnych zon na nejvySSi stuperi vareni. Pri snizeni stupné vareni piskaveé tony zmizi nebo se
ztlumt.

Zvuk ventilatoru:

Varna deska je vybavena ventilatorem, ktery se zapina pfi vysokych teplotach. Ventilator m(iZe ddle béZet i po vypnuti varné desky, je-li
naméfend teplota jeSté prilis vysoka.

Nadoby

Které nadoby jsou vhodné pro indukéni varnou desku?
Informace o nadobdch, které jsou vhodné pro indukci, najdete v kapitole — "Indukcni vareni”.

Pro¢ varna zéna nehfeje a blika stupen vareni?
Varna zéna, na které stoji nadoba, nenf zapnuta.
Zkontrolujte, zda je varnd zona, na které stoji nadoba, zapnuta.

Ndadoba je pro zapnutou varnou zonu prili§ mald nebo neni vhodna pro indukci.

Zkontrolujte, zda je nadoba vhodna pro indukci a zda je umisténa na varné zoné, kterd nejlépe odpovida jeji velikosti. Informace k druhu,
velikosti a umisténi nddoby najdete v kapitoldach — "Indukcni vareni" a — "Kombinovand zona".

Pro¢ trva tak dlouho, nez se nadoba ohfeje, resp. pro¢ se neohieje dostatecné, ackoli je nastaveny vysoky stupeii vareni?

Ndadoba je pro zapnutou varnou zonu prili§ mald nebo neni vhodna pro indukci.

Zkontrolujte, zda je nadoba vhodna pro indukci a zda je umisténa na varné zoné, kterd nejlépe odpovida jeji velikosti. Informace k druhu,
velikosti a umisténi nddoby najdete v kapitoldach — "Indukcni vareni" a — "Kombinovand zona".
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cs Porucha, co je nutno udélat?

Jak se varna deska éisti?

Optiméalnich vysledki dosahnete se specidlnimi ¢isticimi prostredky na sklo a keramiku. Doporucujeme nepouzivat Zadné ostré
a abrazivni Cistici materidly, Cistidla pro mycky nadobi (koncentréty) nebo abrazivni hadry.

Dalsi informace o ¢isténi a péci o varnou desku najdete v kapitole — "Cigténi”.

Porucha, co je nutno

udeélat?

U poruch se zpravidla jedna o snadno odstranitelné
maliCkosti. Nez zavolate servis, vénujte pozornost
pokyniim uvedenym v tabulce.

Ukazatel
Z&dny

Mozna pfic¢ina

PreruSené napajeni.

Spotrebi¢ nebyl zapojen podle schématu elek-
trického zapojen.

Porucha elektroniky.

Odstranéni poruchy

Pomoci jinych elektrickych spotfebicl zkontrolujte, zda v pfivodu
elektrického proudu nedoslo ke zkratu.

Zajistéte, aby byl spotrebiC zapojeny podle schématu elektric-
kého zapojent.

Pokud poruchu nelze odstranit, informujte technicky servis.

Ukazatele blikajf

Ovladaci panel je vihky nebo je zakryty néjakym
predmétem.

Osuste ovladaci panel nebo odstrafte predmét.

Na ukazatelich varnych zon
blikd —

Vyskytla se porucha elektroniky.

Pro potvrzeni poruchy kratce zakryjte ovladaci panel rukou.

F2

Fy

Elektronika je prehrata a vypnula pFisluSnou var-
nou zonu.

Elektronika je prehrata a vypnula vSechny varné
z6ny.

PoCkejte, dokud elektronika dostate¢né nevychladne. Poté se
dotknéte libovolného symbolu na varné desce.

~ 5 + stuperi vareni
a akusticky signal

Horky hrnec stoji v oblasti ovladaciho panelu.
Hrozi prehrati elektroniky.

Hrnec odstrarite. Za kratkou chvili chybové hlaseni zhasne.
MdZete varit dal.

5 aakusticky signdl

Horky hrnec stoji v oblasti ovladaciho panelu.

Kvdli ochrang elektroniky se varna zéna vypnula.

Hrnec odstrarite. Pockejte nékolik sekund. Dotknéte libovolné
ovlddaci plosky. Jakmile chybové hldseni zhasne, milZete varit
dal.

FIl/FS \arna z6na je prehratd a kviili ochrané pracovni  Pockejte, dokud elektronika dostate&né nevychladne, a pak
plochy se vypnula. Znovu zapnéte varnou zonu.

F8 Varnd zéna byla v provozu dlouhou dobu bez pre-  Aktivovalo se automatické bezpe¢nostni vypnuti. Viz kapitolu .
rusent.

£qnon Nesprévné provozni napéti mimo normalni pro- ~ Kontaktujte dodavatele elektrické energie.

£Qn 10 vozni rozsah.

LYo Varnd deska neni spravné pfipojend. Odpojte varnou desku od elektrické sité. Zajistéte, aby byla zapo-

jena podle schématu elektrického zapojeni.

Na ovlddaci panel nestavte horké hrnce.

Upozornéni

m KdyZ se na ukazateli zobrazi £, musite podrzet
stisknuty senzor pfislusné varné zény, abyste si
mohli predist chybovy kad.

Pokud chybovy kéd neni uvedeny v tabulce, odpojte
varnou desku od elektrické sité, pockejte 30 sekund,
a pak ji znovu zapojte. Pokud se ukazatel zobrazi
znovu, kontaktujte technicky servis a uvedte presny
chybovy kéd.



VA Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotfebi¢ opravu, obrafte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feSeni, aby nedochazelo
ke zbyte¢nym vyjezdlm servisniho personalu.

Cislo E a ¢éislo FD

Potfebujete-li nas servis, uvedte Cislo E a &islo FD
spotrebice.

Typovy Stitek s témito Cisly najdete:

m V dokladu spotrebice.
m Na spodni ¢asti varné desky.

Cislo E najdete také na sklenéné plose varné desky.
V zékladnim nastaveni si mlzete ovéfit seznam
zakaznickych servist a &islo FD. Viz k tomu
kapitolu— "Zakladni nastaveni™.

Mégjte na paméti, ze navstéva servisniho technika neni
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni
doby.

Kontaktni Udaje vS8ech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CzZ 251.095.546

Duvérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.

Zakaznicky servis

Ccs
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cs Zkusebni pokrmy

BNZkusebni pokrmy

Tato tabulka byla sestavena pro zkusebni instituce, aby
bylo usnadnéno testovani nasich spotfebica.

Udaje v tabulce se vztahuji k nasemu nadobi Schulte—
Ufer (4dilna sada nadob pro indukéni varnou desku
HEZ 390042) v nize uvedenych velikostech:

kastrol @ 16 cm, 1,2 | pro varné zéony @ 14,5 cm,
hrnec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zény @ 14,5 cm,
hrnec @ 22 cm, 4,2 | pro varné zony @ 18 cm,
panev @ 24 cm, | pro varné zény @ 18 cm.

Predehrati Vareni
Stupen Dobatrvani Po-  Stupefivafe- Po-
vareni (min:s) klicka ni klicka

ZkusSebni pokrmy

Rozpusténi ¢okolady

Poleva (napr. znacka Dr. Oetker, jemna horka cokolada 55 % kakaa, Rendlik
150 ) s rukojeti - - - 1. Ne
@ 16.cm
Cockovy eintopf ohfati a udrzovani teploty
Cockovy eintopf*
Pocatecni teplota 20 °C
MnoZstvi: 450 g Hrnec 1:30
@16cm ¥ (bezmichany " B Ano
Mnozstvi: 800 g Hrnec 2:30
@22 cm O (bezmichany " B Ano
Cockovy eintopf z plechovky
Napf. CoCkova terina s parecky Erasco
Pocatecni teplota 20 °C
Mnozstvi: 500 g Himec cca 1:30
9 (ccapo1min  Ano 1. Ano
@ 16.cm ;
zamichat)
Mnozstvi: 1 kg Himec cca 2:30
722 cm 9 (cca po 1min  Ano 1. Ano
zamichat)
Priprava beSamelové omacky
Teplota mléka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 I miéka (obsah tuku 3,5 %)
a Spetka soli
1. Rozpustte maslo, pfimichejte mouku a sdl a smés zahfejte. Rendlik
s rukojeti 2 cca 6:00 Ne
@16cm
2. Do zpénéné mouky pfilijte mléko a za stalého michani privedte ,
Kvaru, 7 cca 6:30 Ne
3. KdyZ se beSamelova omacka zacne vafrit, nechte ji dalsi 2 minuty ) ) ) 5 Ne
za stalého michani na varné zoné.

* Recept podle DIN 44550
** Recept podle DIN EN 60350-2
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Zkusebni pokrmy cs

Predehfrati Vareni
Stupen Dobatrvani Po-  Stupen vare- Po-
vareni (min:s) klicka ni klicka

ZkuSebni pokrmy Nadoba

Vareni mlécné ryze

MIECnd ryZe varend s poklickou

Teplota mléka: 7 °C

Nechte ohrat mléko, dokud nevzkypi. Nastavte doporuceny stuperi vareni
a do mléka pridejte ryzZi, cukr a stil.

Doba vareni véetné predehrati cca 45 min

Prisady: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml miéka (3,5 % H 3
tuku) a 1 g soli 7 1rgeccm 8. cca 5:30 Ne (po10min  Ano
zamichat)
Pfisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 1 I mléka (3,5 % Hinec 3
tuku) a 1,5 g soli 322 om 8. cca 5:30 Ne (po10min  Ano
zamichat)
MIécna ryze varena bez poklicky
Teplota mléka: 7 °C
Prisady pridejte do mléka a za stdlého michdni zahrejte. Kdyz mléko
dosdhne cca 90 °C, zvolte doporuceny stupe vareni a nechte na maly
stupen varit priblizné 50 min.
Prisady: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml miéka (3,5 % Hrnec ,
tuku)a 1 g soli @ 16.cm 8 6ca 5:30 Ne 8 Ne
Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 1 I mléka (3,5 % Hrnec .
uku) a 1,5 g sol g22em O oAl I & Ne
Vareni ryze*
Teplota vody: 20 °C
Prisady: 125 g dlouhozrnné ryze, 300 g vody a Spetka soli Hrnec ,
716 cm 9 ccaz2:30 Ano 2 Ano
Pfisady: 250 g dlouhozrnné ryze, 600 g vody a Spetka soli Hrnec ,
322 om 9 cca 2:30 Ano 2. Ano
Peceni veprové panenky
Pocatecni teplota panenky: 7 °C
Mnozstvi: 3 platky veprové panenky (celkova hmotnost pfiblizné Panev .
300 g, wika 1 cm) a 15 mi slunechicovéno oleje g24cm 9 oAl 7 Ne
Priprava palacinek**
Mnozstvi: 55 ml tésta na jednu palacinku Panev ,
@24 cm 9 cca 1:30 Ne 7 Ne
Smazeni zmrazenych hranolki
Mnozstvi: 1,8 | sluneCnicového oleje, na 1 porci: 200 g zmraze- Mo Dokud teplota
nych hranolk{ (napf. McCain 123 Frites Original) 322 om 9 oleje nedo- Ne 9 Ne
séhne 180 °C

* Recept podle DIN 44550
“* Recept podle DIN EN 60350-2
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EY Pouzitie k uréenému uéelu

Starostlivo si precitajte tento navod. Navod na
pouzivanie a montazny navod, rovnako ako
doklad s udajmi o spotrebici, si starostlivo
odlozte na neskorSie pouzitie alebo pre
nasledujuceho vlastnika spotrebica.

Akonahle spotrebi¢ vybalite, pozorne ho
skontrolujte. Pokial bol spotrebiC pri preprave
nejakym spdsobom poskodeny, neuvadzajte
ho do prevadzky, kontaktujte prislusny
odborny servis a napiSte zapis o vzniknutych
Skodach. V opacnom pripade stracate narok
na akékolvek odskodnenie.

Spotrebi¢ je potrebné inStalovat v sulade

s prilozenymi pokynmi uréenymi na jeho
montaz.

Tento spotrebi€ je urCeny len na pouzivanie

v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte len na
pripravu jedal a napojov. Na postup varenia sa
musi dohliadat. Na kratkodoby postup varenia
sa musi nepretrzite dohliadat. Spotrebi¢
pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

Tento spotrebic je ureny na pouzitie

maximalne do vysky 4000 metrov nad morom.

Nepouzivajte ziadne kryty na varny panel.
Mo6Zu viest k nehodam, napr. prehriatim,
vznietenim alebo praskajucimi materialmi.

Nepouzivajte nevhodné ochranné zariadenia
alebo detsku ochrannud mriezku. M6zu viest
k nehodam.

Tento spotrebi€ nie je urCeny na prevadzku
s externymi spinacimi hodinami alebo
dialkovym ovladanim.

Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi
schopnostami, nedostatkom skusenosti &i
vedomosti mdzu tento spotrebié pouzivat len
pod dozorom alebo po pouceni o bezpecnom
pouzivani spotrebi¢a a o nebezpecenstvach,
ktoré pri jeho pouzivani vznikaju.

Nikdy nedovolte detom, aby sa hrali so
spotrebic¢om. Cistenie a pouzivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.

Proces varenia sa musi sledovat. Kratky
proces varenia sa musi sledovat priebezne.

Pouzitie k uréenému ucelu sk

Osoby s implantovanym kardiostimulatorom
alebo podobnym lekarskym zariadenim musia
byt obzvlast opatrné pri pouzivani alebo
pohybovani sa v blizkosti varnych indukénych
panelov, ked' su zapnuté. Poradte sa so
svojim lekarom alebo vyrobcom pristroja, aby
ste sa uistili, ze splina platné predpisy,

a informovali sa o pripadnej nekompatibilnosti.
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sk Doélezité bezpecCnostné pokyny

Délezité bezpeénostné
pokyny

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Horuci olej a tuk sa m6zu rychlo vznietit.
Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. Ohen nikdy nehaste vodou. Vypnite
varnu zonu. Plamen opatrene zahaste
pokrievkou, hasiacou dekou alebo
podobne.

= Varné zony sa velmi rozhorucia. Na varny
panel nikdy neodkladajte horfavé predmety.
Na varny panel neodkladajte ziadne
predmety.

= Spotrebi¢ sa rozhorudi. Horfavé predmety
alebo spreje neuskladnujte v zasuvkach
priamo pod varnym panelom.

= Varny panel sa samocinne vypne a uz sa
neda ovladat. M6zZe sa stat, Ze sa neskor
neumyselne zapne. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Varné zény a ich okolie, obzvlast pripadny
ram varného panela, sa velmi rozhorucia.
Nikdy sa nedotykajte horucich pléch.
Udrziavajte deti mimo dosahu spotrebica.

= Varna zona hreje, ale ukazovatel nefunguije.
Vypnite poistku v poistkovej skrinke.
Zavolajte servis.

= Kovové predmety sa pri kontakte s varnym
panelom velmi rychlo zahrievaju. Na varny
panel nikdy nepokladajte kovové predmety,
ako napriklad noze, vidlicky, lyZice alebo
pokrievky.

= Odpoijte varny panel vzdy po kazdom
pouziti pomocou hlavného vypinaca.
Necakajte na automatické vypnutie varného
panela, ktoré nastava po detekcii odobrania
nadoby.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo elektrického

vyboja!

= Je nebezpedéné vykonavat neodborné
opravy. Opravy a vymeny chybnych
privodnych kablov smie vykonavat len
nalezite pouceny pracovnik zéakaznickeho
servisu. Ak je spotrebi¢ poskodeny,
vytiahnite zastréku z elektrickej siete alebo
vypnite prislusny isti¢ v poistkovej skrinke.
Obratte sa na odborny autorizovany servis.

= Pokial by do spotrebi¢a vnikla vihkost,
mohlo by to mat za nasledok Uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy ani parny Cistic.
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= Vadny spotfebi¢ mUze zpUsobit uraz
elektrickym proudem. Vadny spotrebi¢
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfince. Zavolejte servis.

= Praskliny alebo trhliny v sklokeramike
predstavuju nebezpecenstvo urazu
elektrickym prudom. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poruchy!
Tento varny panel je vybaveny ventilatorom
umiestnenym v jeho spodnej ¢asti. V pripade,
Ze je pod panelom ulozny priestor, nemali by
sa don odkladat drobné predmety alebo
papier. Vtiahnutie tychto predmetov do
ventilatora by mohlo spdsobit jeho poruchu
alebo poskodit systém chladenia.

Medzi uloznym priestorom a vstupom
ventilatora je potrebné zachovat vzdialenost
minimalne 2 cm.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

= Pri vareni vo vodnom kupeli mézu varny
panel aj varna nadoba prasknut z dévodu
prehriatia. Varna nadoba, ktora je vo
vodnom kupeli, nesmie stat priamo na dne
nadoby s vodou. Pouzivajte len varné
nadoby, ktoré su odolné vodi teplu.

= Nasledkom pritomnosti tekutiny medzi
dnom hrnca a varnou zénou mdéze hrniec
nahle vyskodit do vysky. Udrzujte varné
zoény a dna hrncov vzdy suché.



Priciny 8kéd sk

EJPriginy §kod

Pozor!

m Hrubé dna nadob mézu varny panel poskriabat.

m Na varné zény nikdy nestavajte prazdne nadoby.
Mo6Zu spdsobit ich poskodenie.

m Nikdy neodkladajte horuce nadoby na ovladaci
panel, zony ukazovatelov alebo na ram panela.
Mo6zu spbsobit jeho poskodenie.

m Pad tvrdych alebo Spicatych predmetov na varny
panel moze spdsobit jeho poskodenie.

m Ak polozite na hortcu varnu zénu alobal a plastovy
riad, dojde k ich roztaveniu. Neodportic¢ame pouzivat
na varnom paneli ochrannu féliu.

Prehlad
V nasledujlcej tabulke najdete najcastejsie
poskodenia:
Poskodenia Pric¢ina Opatrenie
Skvrny Vykypené jedla. Vykypené jedla ihned odstrarite Skrabkou na sklo.
Nevhodné Gistiace prostriedky. Pouzivajte len Cistiace prostriedky, ktoré si vhodné na tento druh varného
panela.
Skrabance Sol, cukor a piesok. Varny panel nepouzivajte ako pracovnu a odkladaciu plochu.
Drsné dna nadob poskriabu varny panel. Skontrolujte riad na varenie.
Sfarbenie Nevhodng Cistiace prostriedky. Pouilivajte len Cistiace prostriedky, ktoré st vhodné na tento druh varného
panela.
Odretie hrncom. Hrnce a panvice pri presuvani nadvihnite.
Poékohdenie Cukor, jedla s vysokym obsahom cukru. Vykypené jedld ihned odstrarite Skrabkou na sklo.
povrchu
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sk Ochrana zivotného prostredia

EJOchrana Zivotného
prostredia

V tejto kapitole ndjdete informacie o Uspore energie
a likvidacii spotrebica.

Tipy pre usporu energie

m Hrnce vzdy prikryte pokrievkou vhodnej velkosti. Pri
vareni bez pokrievky sa spotrebuje vyrazne viac
energie. Pouzivajte sklenenu pokrievku, aby ste
videli do hrnca bez toho, aby ste museli nadvihnut
pokrievku.

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom. Nerovné
dna zvySuju spotrebu energie.

m Priemer dna hrnca a panvice by sa mal zhodovat
s velkostou varnej zény. Nezabudnite: Vyrobcovia
riadu uvadzaju ¢asto horny priemer hrnca, ktory je
zvy&ajne VACSi ako priemer dna hrnca.

= Na malé mnozstvo pouzivajte maly hrniec. Velky
a malo naplneny hrniec spotrebuje vela energie.

m Varte v malom mnozstve vody. Setri to energiu.

V zelenine sa navySe uchovaju vitaminy a mineralne
latky.

m V pravy ¢as prepnite na nizsi stupen varenia. Tym
mbZete usetrit energiu.

Likvidacia v sulade s predpismi na ochranou
zivotného prostredia

Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu
zivotného prostredia.

Tento spotrebiC je oznaCeny v sulade s
E eurépskou smernicou 2012/19/EU o nakladani
s pouzitymi elektrickymi a elektronickymi
mmmm Zariadeniami (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Tato smernica stanovi jednotny europsky (EU)
ramec pre spatny odber a recyklovanie
pouzitych zariadeni.
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[l Kuhanje z indukcijo

Vyhody varenia s indukciou

Varenie s indukciou sa radikalne liSi od bezného
varenia, teplo vznika priamo vo varnej nadobe. To
poskytuje cely rad vyhod:

= Uspora ¢asu pri vareni a peéeni.

m Uspora energie.

m [ahké udrziavanie a Cistenie. Vykypené jedla sa tak
rychlo nepripalia.

m Kontrolovany privod tepla a bezpedénost; varny panel
zvySuje alebo znizuje privod tepla ihned po kazdom
ovladani. Varna zoéna s indukciou prerusi privod
tepla, hned ked nadobu zoberiete z varnej zony bez
toho, aby sa vopred vypla.

Nadoby

Na varenie indukénym ohrevom pouzivajte len
feromagneticky riad, napriklad:

m riad zo smaltovanej ocele

m riad z liatiny

m Specialny riad z nehrdzavejlcej ocele vhodny na
induk&ny ohrev.

Na kontrolu toho, ¢i je riad vhodny pre indukéné
zariadenia, mdZzete pouzit postup uvedeny v kapitole
— "Test riadu”.

Aby bol vysledok varenia dobry, mala by
feromagneticka oblast dna hrnca zodpovedat velkosti
varnej zony. Ked varna zdéna nerozpozna nadobu,
skuste ju poloZit este raz na varni zénu s mensim
priemerom.

jﬁ\ >

.916cm | |.@21cm | L @28cm |

K dispozicii su aj nadoby na induk&ny ohrev, ktorych
dno je kompletne feromagnetické:

m Ked je dno varnej nadoby len &iastoCne
feromagnetické, zohreje sa len feromagneticka
plocha. Tym moéze dojst k tomu, Ze sa teplo nebude
rovnomerne rozvadzat. Oblast, ktora nie je
feromagnetickd, by mohla vykazovat prili§ nizku
teplotu na varenie.




m Ak materidl dna nadoby pozostava okrem iného aj
z hlinikovych &asti, potom je feromagneticka plocha
tiez zredukovana. Méze dojst k tomu, ze nadoba sa
spravne nezohreje alebo pripadne ju varna zéna
vbbec nerozpozna.

Nevhodné nadoby
Nikdy nepouzivajte difuzne panely ani nadoby z:

normalnej jemnej ocele
skla

hliny

medi

hlinika

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nadoby méZu ovplyvnit vysledok varenia.
Pouzivajte hrnce a panvice z materialov, ktoré
rovnomerne rozvadzaju teplo v hrnci, napr. hrnce so
sendviCovym dnom z nehrdzavejlcej ocele, usetri sa
tak ¢as a energia.

Pouzivajte nadoby s plochym dnom, nerovné dna
nadob zhorSuju privadzanie tepla.

—=

Chybajuca nadoba alebo nevhodny rozmer

V pripade, ze na vybranu varnu zénu nepostavite ziadnu
nadobu, alebo ak je nadoba z nevhodného materialu ¢i
ma nevhodnu velkost, zacne hodnota varného stupna
na ukazovateli varnej zony blikat. Pouzite vhodnu
nadobu, aby indikator prestal blikat. Ak to trva viac ako
90 sekund, varna zona sa automaticky vypne.

Prazdne nadoby alebo nadoby s tenkym dnom

Nezohrievajte prazdne nadoby ani nepouzivajte nadoby
s tenkym dnom. Varny panel je vybaveny internym
bezpecnostnym systémom, ale prazdna nadoba sa
mdbZe zohriat tak rychle, Ze funkcia ,,automatického
vypnutia“ nema ¢as reagovat a méze dosiahnut velmi
vysokuU teplotu. Dno nadoby sa méZe roztavit a poskodit
sklo panela. V tomto pripade sa nedotykajte nadoby

a vypnite varnu zonu. Ak po vychladnuti nefunguje,
skontaktujte sa s asistenénou technickou sluzbou.

Detekcia hrnca

Kazda varna hranica ma spodnu hranicu na detekciu
hrnca. Zavisi od feromagnetického priemeru a materialu
dna nadoby. Preto by ste mali vzdy pouzit varnud zénu,
ktora najlepSie zodpoveda priemeru dna hrnca.

Kuhanje z indukcijo

sk
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sk Oboznamenie sa so spotrebiom

& Oboznamenie sa so
spotrebicom

Informacie o rozmeroch a vykone varnych zén najdete

v— Strana 2

Ovladaci panel
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Ovladacie plochy

Indikatory
[}

D Hlavny vypinac i Prevadzkovy stav
o Viyber varnej zony g Stupne varenia
0 {m2m_gm9 Oblast nastavenia hH Funkcia Casovaca
N Zablokovanie ovlddacieho panela na Gcely il ZvySkové teplo
Cistenia 5 Funkcia PowerBoost
= Detska poistka =l Nastavenie ¢asu ohrevu
A Funkcia Kombinovand oblast Ja Kratkodoby Casovac
W2 Funkcie PowerBoost min Zobrazenie casu
® Funkcia ¢asovaca KWh Spotreba energie
L Senzor pecenia A Senzor pecenia
min,low,med max Stupne teploty A Teplota Senzor pecenia
minlow,medmax  Stupne teploty
kwh Spotreba energie

Ovladacie plochy

Ked sa dotknete symbolu, prislusna funkcia sa aktivuje.

Upozornenie: Ovladaci panel udrziavajte vzdy Cisty
a suchy. Vihkost méze mat negativny vplyv na jeho

funkciu.

Varné zény

Varné zény

O

Jednoduchd varnd zéna

PouZite riad na varenie vhodnej velkosti.

g Kombinovand varnd zona
Pouzivajte len riad na varenie vhodny na varenie indukénym ohrevom, pozri odsek — "Kuhanje z indukcijo"

Pozri odsek — "Kombinovand zéna"
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Ukazovatel zvysSkového tepla

Varny panel ma pre kazdu varnu zénu ukazovatel
zvySkového tepla. Signalizuje, Ze varna zdna je este
horuca. Pokym svieti ukazovatel zvySkového tepla,
nedotykajte sa varnej zony.

V zavislosti od vySky zvySkového tepla sa zobrazuju tri
indikacie:

m Zobrazenie H: vysoka teplota
m Zobrazenie h: nizka teplota

Ak riad poCas varenia vezmete z varnej zony, striedavo
blika ukazovatel zvySkového tepla a zvoleny stupen
varenia.

Po vypnuti varnej zony sa rozsvieti ukazovatel
zvySkového tepla. Aj ked je varny panel uz vypnuty,
svieti na ukazovateli ukazovatel zvySkového tepla,
pokial je varna zdna tepla.

Ovladanie spotrebica sk

E¥Ovladanie spotrebica

V tejto kapitole sa doditate, ako sa nastavi varna zéna.
V tabulke najdete stupne varenia a &asy varenia pre
r6zne jedla.

Zapnutie a vypnutie varného panela

Varny panel zapnete alebo vypnete hlavnym vypinacom.

Zapnutie: Dotknite sa symbolu (D. Zaznie signal.
Ukazovatel pri hlavnom vypinaci a ukazovatele varnych
z6n L svietia. Varny panel je teraz pripraveny na
prevadzku.

Vlypnutie: Dotykajte sa symbolu (D dovtedy, kym
ukazovatel nezhasne. VSetky varné zény su teraz
vypnuté. Ukazovatel zvySkového tepla svieti dalej, kym
nie su varné zony dostatoéne vychladnuté.

Upozornenia

m Varny panel sa vypne automaticky, pokial su vSetky
varné zony vypnuté dlhsie nez 20 sekund.

m Zvolené nastavenia zostanu prvy 4 sekundy po
vypnuti varného panela zachované. Ked varny panel
v priebehu tohto ¢asu znova zapnete, uvedie sa do
prevadzky s predchadzajlucimi nastaveniami.

Nastavenie varnej zény

Nastavte pozadovany stupen varenia pomocou
symbolov 1az 9.

Stuperi varenia 9 = najvyssi stupen

Kazdy stupen varenia ma jeden medzistupen. Tento
medzistupen je v oblasti nastavenia oznadeny
symbolom m.

Vyber varnej zény a stupna varenia
Varny panel musi byt zapnuty.
1. Dotknite sa symbolu + poZadovanej varnej zény.

Svieti symbol i a pod tym symbol _.

2. V oblasti nastaveni potom zvolte pozadovany stupen
varenia.

| —
—[— = =
—

5 - 6 - 7 5 -6 - 7

—med— —ao0 ——

Stupen varenia je nastaveny.
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sk Ovladanie spotrebica

Zmena stupna varenia

Vyberte varnud zénu a potom v oblasti nastavenia
nastavte pozadovany stupef varenia.

Vypnutie varnej zony

Vyberte varnu zénu av programovacej zéne nastavte & .
Varna zdna sa vypne a objavi sa ukazovatel zvySkového
tepla.

Upozornenia

m Pokial sa na varnu zénu neumiestnila varna nadoba,
zvoleny varny stupen blika. Po urcitom Case sa varna
zéna vypne.

m Ak sa na varnu zénu umiestnila varna nadoba pred
zapnutim varného panela, bude rozpoznana
20 sekund po zapnuti hlavného vypinaca a varna
zo6na sa zvoli automaticky. Po rozpoznani nadoby
zvolte varny stupen do 20 sekund, inak sa varna
zéna vypne.
Ak aj umiestnite naraz viac ako jednu nadobu, po
zapnuti varného panela bude rozpoznana len jedna
Z nich.

Odporucania pri vareni
Odporucania

m Pri zohrievani pyré, krémovych polievok a hustych
omacok ob&as premieSajte.

m Na predhriatie nastavte stupen varenia 8 - 9.

m Privareni s pokrievkou zniZte stupen varenia, ked
z miesta medzi pokrievkou a nadobou na varenie
zacéne vystupovat para. Aby bol vysledok varenia
dobry, netreba, aby vystupovala para.

m Po skonceni varenia nechajte riad na varenie
zakryty, az kym sa nezacne servirovat.

m Privareni v tlakovom hrnci dodrZiavajte pokyny
vyrobcu.

m Jedla nevarte prilis dlho, aby sa zachovala ich
vyzivova hodnota. Pomocou kuchynského ¢asovaca
sa da nastavit optimalny ¢as varenia.

m Aby bol vysledok varenia zdravy, malo by sa predist
spaleniu oleja.

m Jedla opekajte do hneda po malych porciach.

m Riad na varenie sa mdze pocas varenia zohriat na
vysokU teplotu. Odportca sa pouzivat chriapku na
hrniec.

m Odporucdania tykajuce sa energeticky efektivneho
varenia najdete v kapitole — "Ochrana Zivotného
prostredia”

Tabulka varenia

V tabulke je zobrazené, ktory stupen varenia je vhodny
pre ktoré jedlo. Cas varenia sa moze lisit v zavislosti od
druhu, hmotnosti, hrubky a kvality jedal.

Stupef vare- Cas varenia

hia (min.)
Rozpustanie
Cokoldda, poleva 1-1.
Maslo, med, Zelatina 1-2
Zohrievanie a udrziavanie teploty
Eintopf, napr. SoSovicovy eintopf 1.-2
Mlieko* 1.-2
Zohriatie parkov vo vode* 3-4
Rozmrazovanie a zohrievanie
Spendt, zmrazeny 3-4 15-25
Gulds, zmrazeny 3-4 35-55
Posirovanie, varenie tesne pod bodom varu
Zemiakoveé knedle* 4.-5, 20-30
Ryby* 4-5 10-15
Biele omacky, napr. beSamelova omacka 1-2 3-6
Stahané omacky, napr. bernska omacka, holandské omécka 3-4 8-12

* Bez pokrievky
“* Vliackrdt obratit

“**Predhrievanie na stupni varenia 8 - 8.
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Stupen vare- Cas varenia

Varenie, parenie, dusenie

nia

(min.)

Ryza (s dvojndsobnym mnozstvom vody) 2.-3. 15-30
RyZa v mlieku™** 2-3 30-40
Zemiaky varené v Supke 4.-5, 25-35
Varené zemiaky 4.-5, 15-30
Cestoviny, rezance™ 6-7 6-10
Husta polievka 3.-4. 120-180
Polievky 3.-4. 15-60
Zelenina 2.-3. 10-20
Zelenina, zmrazend 3.-4. 7-20
Varenie v tlakovom hrnci 4.-5,

Dusenie

Rolady 4-5 50-65
Dusené maso 4-5 60-100
Gulas™ 3-4 50-60
Dusenie/pecenie s malym mnozstvom oleja*

Rezne, prirodné alebo obalované 6-7 6-10
Rezne, zmrazené 6-7 8-12
Kotlety, prirodné alebo obalované™* 6-7 8-12
Steak (hribka 3 cm) 7-8 8-12
Prsia z hydiny (hribka 2 cm)** 5-6 10-20
Prsia z hydiny, zmrazeng** 5-6 10-30
Fasirky (hribka 3 cm)** 4.-5, 20-30
Hamburger (hribka 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybie filg, prirodné 5-6 8-20
Ryby a rybie filé, obalované 6-7 8-20
Ryby obalované a zmrazené, napr. rybie prsty 6-7 8-15
Langusty, krevety 7-8 4-10
Priprava soté zo zeleniny a hub, Cerstvych 7-8 10-20
Jedla na panvici, zelenina, méso krajané na rezance na azijsky sposob 7-8 15-20
/mrazené jedld, napr. jedld na panvici 6-7 6-10
Palacinky (po jednej dopekat) 6.-7.

Omeleta (po jedne;j piect) 3.-4. 3-6
Volské oka 5-6 3-6
Smazenie* (150 — 200 g na jednu porciu v 1 - 2 | oleja, smazit po porciach)

Zmrazené vyrobky, napr. zemiakové hranol¢eky, kuracie nugetky 8-9

Krokety, zmrazeng 7-8

Maso, napr. ¢asti kurcata 6-7

Ryby, obalované alebo v pivovom cestiCku 6-7

Zelenina, huby, obalované alebo v pivovom cesticku, tempura 6-7

Drobné pecivo, napr. SiSky, ovacie v pivovom cesticku 4-5

* Bez pokrievky
“* Vliackrat obratit

“*Predhrievanie na stupni varenia 8 - 8.
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Bl Kombinovana zéna

Touto funkciou mozno spolo¢ne zapnut obidve rovnako
velké lavé varné zony. Pritom sa pre obidve varné zény
nastavi rovnaky stuperi varenia. Je vhodna najma na
varenie s pozdlzne tvarovanym riadom na varenie.

Upozornenia tykajuce sa riadu na varenie

Aby sa dosiahli optiméalne vysledky, pouzite vhodny,
ovalny riad na varenie v oblasti obidvoch varnych zon.
Riad na varenie polozte do stredu na varné zény.

X

Ked' pouzivate na jednej z dvoch varnych zon len jednu
nadobu na varenie, mdzete ju presunut na druht varnu
zonu. V takomto pripade sa stupen varenia a zvolené
nastavenia prevezmud.

Aktivovanie
Varny panel musi byt zapnuty.

1. Vyberte jednu z dvoch varnych zdén patriacich ku
CombiZone a nastavte stupenf varenia.

2. Dotknite sa symbolu [f.. Ukazovatel @ svieti.
Stupen varenia sa zobrazi na ukazovali dolnej varnej
zony.

Funkcia je aktivovana.

Zmena stupna varenia

Vyberte jednu z dvoch varnych zén patriacich do
kombinovanej zéne a v oblasti nastavenia zmerite
stupen varenia.

Deaktivovanie

Vyberte jednu z obidvoch varnych zén patriacich k tejto
funkcii a dotknite sa symbolu ..

Funkcia je deaktivovana. Obidve varné zény funguju
nadalej ako dve nezavislé varné zony.
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Casové funkcie

Vas varny panel disponuje dvomi funkciami ¢asovaca:

m Naprogramovanie ¢asu ohrevu
m  Kuchynska minutka

Naprogramovanie ¢asu ohrevu

Varna zéna sa po uplynuti nastaveného ¢asu
automaticky vypne.

Nastavenie vykonate takto:

1. Vyberte varnu zénu a Zelany stupen varenia.

2. Dotknite sa symbolu (®. Na ukazovateli varnej zény
svieti I-1. Na ukazovateli ¢asovada svieti L.

3. V priebehu nasledujucich 10 sekund nastavte
pozadovany ¢as ohrevu v oblasti nastavenia.

[d ]
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Po niekolkych sekundach zacne plynut Cas.

Upozornenia

m Pre vSetky varné zény sa moze automaticky nastavit
rovnaky Cas varenia. Nastaveny ¢as plynie pre kazdu
varnu zénu nezavisle od seba.
Informacie o automatickom programovani ¢asu
varenia najdete v odseku — "Zdkladné nastavenia”

m Ak sa pre kombinovanu varnu zénu zvoli funkcia
kombinovana oblast, nastaveny ¢as je pre obidve
varné zony rovnaky.

Senzor pecenia

Ak sa pre niektord varnu zénu naprogramuje ¢as
ohrevu a senzor pecenia je aktivny, ¢as ohrevu zaéne
plynut az po dosiahnuti zvoleného stupria teploty.
Zmena alebo zrusenie ¢asu varenia

Zvolte varnu zénu a potom stlagte symbol (®.

Cas varenia upravte v programovacej zéne alebo ho
nastavte na i na zruSenie &asu varenia.



Po uplynuti ¢asu

Varna zéna sa vypne. Zaznie zvukovy signal. Na displeji
funkcie nastavenia ¢asu sa rozsvieti Liti po dobu

10 sekund.

Po stlageni symbolu (® ukazovatele zhasnu a zvukovy
signal sa vypne.

Upozornenia

m Ked chcete nastavit ¢as ohrevu krats$i ako 10 minut,
dotknite sa najprv vzdy 0 a az potom zvolte
pozadovanu hodnotu.

m Ak bol naprogramovany ¢as ohrevu pre viac varnych
zén, zobrazi sa na ukazovateli Casovaca vzdy Casovy
udaj zvolenej varnej zony.

m Ked chcete zistit zostavajlici ¢as ohrevu varnej zony,
vyberte prislusnu varnd zoénu.

= Cas ohrevu moZete nastavit az do 95 mindit.

Kuchynska minutka

Prostrednictvom kuchynskej minutky moZzete nastavit
¢as az na 99 minut.

Funguje nezavisle od varnych zoén a inych nastaveni.
Tato funkcia automaticky nevypina varnu zoénu.

Nastavenie

1. Dotknite sa viackrat symbolu (®, kym sa nerozsvieti
indikdcia £L). Na ukazovateli asovada svieti LiiJ.

2. Pozadovany ¢as nastavte v oblasti nastavenia.

Po niekolkych sekunddach zacne plynut ¢as.

Zmena alebo vymazanie ¢asu

Dotknite sa viackrat symbolu (®, kym sa nerozsvieti
indikacia 4.

Ked chcete vymazat naprogramovany ¢as, v oblasti
nastavenia zmefite ¢as alebo nastavte 4.

Po uplynuti ¢éasu

Zaznie signdl. Na ukazovateli Gasovaga sa zobrazi L}
a svieti indikacia £). Po 10 sekundéch ukazovatele
zhasnu.

Pri dotyku symbolu (® ukazovatele zhasnu a zvukovy
signal sa vypne.

Funkcia PowerBoost sk

Funkcia PowerBoost

Pouzitim funkcie PowerBoost mbZete rychlejSie zohriat
velké mnozstva vody ako s prislusnym stupriom
varenia 5.

Tuto funkciu mozno pre varnu zénu aktivovat len vtedy,
ked ina varna zdna tej istej skupiny nie je v prevadzke
(pozri obrazok). V opacdnom pripade blika na
ukazovateli zvolenej varnej zény symbol & a 9 potom
sa automaticky nastavi stuperi varenia 5 bez toho, aby
sa aktivovala funkcia.

‘ 1
\

|
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Upozornenie: V oblasti kombinovanej zény mozno

funkciu Powerboost aktivovat len vtedy, ked sa dve
varné zony pouzivaju nezavisle od seba.

Aktivovanie

1. Vyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa symbolu ,A,,.
Na indikatore svieti &.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivovanie

1. Vyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa symbolu ,2,,.
Indikator & zhasne a varnd zéna sa prepne naspat
na stuperi varenia 5.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa méze funkcia
PowerBoost automaticky vypnut kvoli ochrane
elektronickych prvkov vo vnutri varného panela pred
prehriatim.
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sk Pecenie so senzormi

B} Peéenie so senzormi

S touto funkciou je mozno piect so zachovanim vhodne;
teploty panvice.

Varné zény s touto funkciou su oznacené symbolom
funkcie pecenia.

Vyhody pri pec¢eni

m Varna zona sa rozohrieva len vtedy, ked je to
potrebné na udrzanie teploty. Setri sa tym energia a
olej alebo tuk sa neprehrieva.

m Funkcia pecCenia hlasi, ked prazdna panvica
dosiahla optimalnu teplotu na pridanie oleja
a nasledné pridanie jedal.

Upozornenia

m Na panvicu nedavajte pokrievku. V opacnom
pripade sa funkcia neaktivuje spravne. Aby sa
zabranilo striekaniu tuku, moze sa pouzit ochrana
proti striekaniu.

m Na pecenie pouzivajte vhodny olej alebo tuk. Ak sa
pouzije maslo, margarin, panensky olivovy olej extra
alebo bravéova mast, nastavte stuperi teploty min.

m Nikdy nenechavajte bez dozoru rozohriat panvicu
s jedlom alebo bez jedla.

m Ak ma varna zéna vysSiu teplotu ako riad na varenie
alebo opacne, senzor pecenia sa neaktivuje
spravnym spdsobom.

Panvice pre senzor na pecenie

Pre tuto funkciu su aj Specialne panvice. Toto
prisluSenstvo sa da dodato¢ne zakupit

v Specializovanych predajniach alebo prostrednictvom
nasho zakaznickeho servisu. Vzdy uvedte prislusné
referenéné Cislo.

HEZ390210 panvica s priemerom 15 cm.
HEZ390220 panvica s priemerom 19 cm.
HEZ390230 panvica s priemerom 21 cm.
HEZ390250 panvica s priemerom 28 cm.

Panvice maju neprilnavy povrch, vdaka ¢omu stadi na
pedenie pouzivat len malo oleja.

Upozornenia

m Funkcia pecCenia bola nastavena Specialne pre tento
druh panvice.

m [né panvice sa mozu prehriat. Teplota sa moze
nastavit vyssie alebo nizsie. Skuste pouzit najprv
zmente.

m Uistite sa, Ze priemer dna panvice zodpoveda
velkosti varnej zény. Panvicu postavte do stredu na
varnu zonu.
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Pedenie so senzormi sk

Stupne teploty

Teplotny stupei Vhodné na

min nizky Pecenie jedal s panenskym olivovym olejom extra, maslom alebo margarinom, napr. omelety.

low stredny - nizky ~ Pecenie ryb a hrubych kuskov jedla, napr. gulécky z mletého mésa a parky.

med stredny - Pecenie stredne prepecenych alebo prepecenych steakov, zmrazenych, obalovanych a jemnych jedal, napr. reziov,
Vysoky ragu a zeleniny.

max. vysoka PeCenie jedal pri vysokych teplotach, napr. krvavych steakov, zemiakovych placiek a pecenych zemiakov.

Tabulka

V tabulke je zobrazené, ktory teplotny stupen je vhodny
pre ktoré jedlo. Cas pecenia sa moze lisit v zavislosti od
druhu, hmotnosti, velkosti a kvality jedal.

Nastaveny teplotny stuperi sa liSi v zavislosti od pouzitej

panvice.

Prazdnu panvicu predhrejte, po zazneni signalu pridajte

olej a jedlo.

Teplotny stu- Celkovy ¢as pecenia od zazne-
pen nia signalu (min.)

Méso
Rezne, prirodné alebo obalované med 6-10
Filé med 6-10
Kotlety* low 10-15
Cordon bleu, viedenské rezne* med 10-15
Steak, krvavy (hrubka 3 cm) max 6-8
Steak, stredne prepeceny alebo prepeceny (hrdbka 3 cm) med 8-12
Prsia z hydiny (hribka 2 cm)* low 10-20
Parky, uvarené alebo surové* low 8-20
Hamburger, gul6¢ky z mletého mésa, pinené masove gulocky™ low 6-30
Pecenova pastéta min 6-9
Ragu, gyros med 7-12
Mleté méaso med 6-10
Slanina min 5-8
Ryby
Ryba, pecend, v celku, napr. pstruh low 10-20
Rybie filé, prirodné alebo obalované low - med 10-20
Krevety, kraby med 4-8
Jedla z vajec
Palacinky™* max
Omeleta*™* min 3-6
Volské oka min - med 2-6
Prazenica min 4-9
Cisarsky trhanec low 10-15
Francuzsky toast** low 4-8

* Vliackrat obratte.

** Celkovy Cas na jednu porciu. Piect za sebou.
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sk Pecenie so senzormi

Teplotny stu- Celkovy ¢as pecenia od zazne-

pen nia signalu (min.)
Zemiaky
Pecené zemiaky (zo zemiakov uvarenych v Supke) max 6-12
Zemiakové hranolCeky (zo surovych zemiakov) med 15-25
Zemiakoveé placky™* max 25-35
Glazované zemiaky low 15-20
Zelenina
Cesnak, cibula min 2-10
Cukety, baklazany low 4-12
Paprika, zelend Spargla low 4-15
Huby med 10-15
Glazovand zelenina low 6-10
Zmrazené vyrobky
Rezne med 15-20
Cordon bleu* med 10-30
Prsia z hydiny* med 10-30
Kuracie nugety med 10-15
Gyros, kebab low 5-10
Rybie filg, prirodné alebo obalované low 10-20
Rybie prsty med 8-12
Zemiakové hranolGeky max 4-6
Jedla na panvici, napr. zeleninova panvica so sliepkou low 6-10
Jarné rolky med 10-30
Camembert/syr low 10-15
Iné
Camembert/syr low 7-10
Predvarené susené vyrobky s pridanim vody, napr. rezance min 5-10
Krutony low 6-10
Mandle/vlasské orechy/piniové orieSky med 3-15

* Viackrat obratte.

** Celkovy Cas na jednu porciu. Piect za sebou.
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Nastavenie

Z tabulky vyberte vhodny stupen teploty. Prazdnu
panvicu postavte na varnu zoénu.

1. Vyberte varnu zonu. Dotknite sa symbolu vas—. Na
ukazovateli varnej zény svieti A.

I
+ R ©

5 -6 -7 -8 -9

— med — — max—

2. V priebehu nasledujucich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavenia pozadovany stupen teploty.

8
G med @

|
e

5 -6 -7 -8 -9

— med — — max —

Funkcia je aktivovana.

Symbol teploty § svieti, kym sa nedosiahne teplota
pecenia. Potom zaznie signal a symbol teploty
zhasne.

Upozornenia

m Jedlo obratte, aby sa nepripalilo.

= Aby sa ukazovatel teploty § a stuper teploty
zobrazili, musi byt zvolena varna zoéna.

Vypnutie senzora pecenia

Vyberte varnu zénu a dotknite sa symbolu was—.
Funkcia je deaktivovana.

Detska poistka sk

) Detska poistka

Detskou poistkou mbzete zabranit, aby ho deti zapli
varny panel.

Aktivacia a deaktivacia detskej poistky
Varny panel musi byt vypnuty.

Aktivacia: stlacte symbol = na priblizne 4 sekundy.
Ukazovatel pri symbole C= sa rozsvieti na 10 sekund.
Varny panel je zablokovany.

Deaktivacia: stlacte symbol c= na priblizne 4 sekundy.
Blokovanie je deaktivované.

Automaticka detska poistka

Pomocou tejto funkcie sa detska poistka automaticky
aktivuje vzdy, ked je varny panel vypnuty.

Zapnutie a vypnutie

V kapitole — "Zdkladné nastavenia” najdete informacie
o tom, ako sa zapina automaticka detska poistka.
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sk Blokovanie pred utieranim

[GlBlokovanie pred utieranim

Ked chcete utriet ovladaci panel, ked je varny panel
zapnuty, mohli by ste zmenit nastavenia. Aby sa tomu
zabranilo, varny panel ma funkciu zablokovania
ovladacieho panela na ucely &istenia.

Zapnutie: Dotknite sa symbolu ¥. Zaznie signAl.
Ovladaci panel je na 35 sekund zablokovany. Teraz
mozete poutierat povrch oviadacieho panela bez toho,
aby ste zmenili nastavenia.

Deaktivovanie: Ovladaci panel sa po 35 sekundach
odblokuje. Ked chcete funkciu predc¢asne zrusit,
dotknite sa symbolu M.

Upozornenia

m 30 sekund po aktivovani zaznie signal. Oznamuje, Ze
funkcia sa Soskoro ukonci.

m Blokovanie pri gisteni nema vplyv na hlavny vypinac.
Varny panel mozno kedykolvek vypnut.
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Automatické vypnutie

Ked je varna zéna dihsi ¢as v prevadzke a neboli
vykonané zZiadne zmeny nastavenia, aktivuje sa
automatické bezpecnostné vypnutie.

Varna zéna prestane hriat. Na ukazovateli varnej zény
bliké striedavo ~, & a ukazovatel zvyskového
tepla k alebo H.

Pri dotyku lubovolného symbolu sa ukazovatel vypne.
Varna zéna sa teraz méze znova nastavit.

Kedy sa aktivuje automatické bezpecnostné vypnutie,
zavisi od nastaveného stupna varenia (po 1 az
10 hodinach). .



B Zakladné nastavenia

Spotrebi¢ ponuka rézne zakladné nastavenia. Tieto
nastavenia si mézete upravit podla vlastnych potrieb.

Zakladné nastavenia

sk

Indikator  Funkcia

ci Automaticka detska poistka
I Manudlne*.
/ Automaticky.
c Funkcia je deaktivovana.
cc Zvukové signaly
o Potvrdzuijtci signdl a signal chybnej obsluhy su vypnuté.
/ Signal chybnej obsluhy je zapnuty.
c Potvrdzujuci signal je zapnuty.
3 Vetky zvukové signaly si zapnute.*

c3 Zobrazenie spotreby energie
O wpr
/ Zap.
c5 Automatické programovanie ¢asu ohrevu
oo Vyp.*
0 -89 Cas automatického dobehu.
ch Trvanie signalu uplynutia ¢asu nastaveného na ¢asovaci
/ 10 sekund.*
c 30 sekund.
3 1 mindta.
c Funkcia riadenia vykonu. Obmedzenie celkového vykonu varného panela
ﬁ V *
o yp.
/ 1000 W. Minimélny vykon.
i 1500 W.
c 2000 W,
S alebo 5. Maximalny vykon varného panela.
cq Cas vyberu varnej zony
I Neobmedzene: Zostane zvolend naposledy nastavend varnd zona.”
/ Obmedzene: Varnd zona ostane zvolend len niekolko sekund.
c i Kontrola riadu na varenie, vysledku varenia
I Nevhodné
/ Nie optimalne
c Vhodné
cl Obnovenie vyrobnych nastaveni
o IndividudIne nastavenia.*
/ Obnovenie vyrobnych nastaven,

*Vlyrobné nastavenia
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sk Indikator spotreby energie

Do zakladnych nastaveni sa dostanete takto:

Varny panel musi byt vypnuty.

1. Zapnite varny panel.

2. V priebehu nasledujucich 10 sekund podrzte
symbol O stlageny cca 4 sekundy.
Prvé Styri ukazovatele udavaju informacie o vyrobku.

Dotknite sa oblasti nastavenia, aby ste mohli vidiet
jednotlivé ukazovatele.

Servisny index (SI) N
Vyrobné Cislo Fd
Vyrobné ¢islo 1 g5.
Vyrobné ¢islo 2 a5

3. Ked sa znova dotknete symbolu (©, dostanete sa
k zakladnym nastaveniam.

Na ukazovateli blika striedavo £ a { a objavi sa i
ako prednastavenie.

|

\"/ lr, —
,\_ 2 I
2 - C) L
//I‘I/I‘\

5 -6 -7 -8 - 9

4. Opakovane sa dotykajte symbolu (®, kym sa
nezobrazi pozadovana funkcia.
5. Potom v oblasti nastavenia vyberte pozadované

nastavenie.
N = C
_— S (€= - S
5 O 2

6. Dotykajte sa symbolu (® aspori 4 sekundy.

Nastavenia boli ulozené.

Vystup zo zakladnych nastaveni
Vypnite varny panel pomocou hlavného vypinaca.
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BYIndikator spotreby energie

Tato funkcia zobrazuje celkovu spotrebu energie
posledného varenia na tomto varnom paneli.

Po vypnuti sa poCas 10 sekund zobrazuje spotreba
v kWh.

Obrazok znazoriuje priklad so spotrebou (.05 kWh.

kWh
( R
(. CREE =

Ako zapnut tuto funkciu sa dozviete v kapitole
— "Zakladné nastavenia"




€ Test riadu

Touto funkciou sa mdze skontrolovat rychlost a kvalita
varenia v zavislosti od riadu na varenie.

Vysledok je referenéna hodnota a zavisi od vlastnosti
riadu na varenie.

1. Polozte studeny riad na varenie s cca 200 ml vody
do stredu varnej zony, ktora sa priemerom najlepsSie
hodi k dnu riadu.

2. Prejdite k zakladnym nastaveniam a zvolte
nastavenie ¢ /.

3. Dotknite sa oblasti nastavenia. Na ukazovateli varnej
z6ny blika —.

Funkcia je aktivovana.

Po 10 sekundach sa na ukazovateli varnej zény objavi

vysledok tykajuci sa kvality a rychlosti varenia.

I+ | -+
= 3 St
I e  &c/ics

2 -3 -4 -5 -6 +7:8-9

Skontrolujte vysledok na zaklade nasledovnej tabulky:

Vysledok

£/ Riad navarenie nie je vhodny pre dand varnd zonu, preto sa
nezohrieva.”

{  Riad na varenie sa zohrieva pomalsie, ako sa oCakéva a proces
varenia neprebieha optimalne.

2  Riad na varenie sa zohrieva spravne a proces varenia je
v poriadku.

* Ak by bola k dispozicii menSia varna zona, otestujte riad na varenie

eSte raz na menSej varnej zone.

Aby ste tuto funkciu znova aktivovali, dotknite sa oblasti
nastavenia.

Upozornenia

m Ked je pouzita varna zéna ovela mensia ako priemer
riadu na varenie, zohrieva sa pravdepodobne len
stred nadoby a vysledok sa nepodari optimalne
alebo uspokoijivo.

m Informéacie o tejto funkcii najdete v kapitole
— "Zdkladné nastavenia".

m DalSie informacie o druhu, velkosti a umiestneni
riadu na varenie najdete v kapitole — "Kuhanje z
indukcijo"”.

Test riadu sk

[ Cistenie

Vhodné Cistiace a oSetrovacie prostriedky si mbézete
objednat prostrednictvom zakaznickeho servisu alebo
v naSom on-line obchode.

Varny panel

Cistenie

Varny panel vycCistite po kazdom vareni. Zabranite tak,
aby sa zvySky jedal pripalili na varny panel. Varny panel

zacnite Cistit aZz vtedy, ked' ukazovatel zvyskového tepla
zhasne.

Varny panel vycCistite vihkou handriCkou a osuste
utierkou, aby nevznikli vapenaté Skvrny.

Pouzivajte len Gistiace prostriedky, ktoré st vhodné na
tento druh varného panela. Prosim, riadte sa pokynmi
vyrobcu uvedenymi na obale vyrobku.

V Ziadnom pripade nepouzivajte:

nezriedeny umyvaci prostriedok na riad

Cistiaci prostriedok na umyvacku riadu

abrazivny Cistiaci prostriedok

agresivne Cistiace prostriedky ako spreje na Cistenie
rdry a odstrafiovace Skvfn

abrazivne Spongie

m vysokotlakové CistiCe alebo parné istice

Odolné nedistoty odstranite najlepSie Skrabkou na sklo,
ktoru si mozete zakupit. DodrZiavajte pokyny vyrobcu.

Vhodnu Skrabku na sklo dostanete prostrednictvom
nasho zakaznickeho servisu alebo v naSom on-line
obchode.

So Specialnymi Spongiami na Cistenie sklokeramiky
docielite dobré vysledky distenia.

Vépenaté zvysky VyCistite spotrebic, hned ked je vychladnuty.
a zvySky vody MbzZe sa pouzit vhodny Cistiaci prostriedok na
sklokeramicky varny panel.*

Okamzite vyCistite. Pouzite Skrabku na sklo.
Pozor: Nebezpecenstvo popalenia.”

Cukor, ryZovy Skrob
alebo plast

* Potom vycistite vihkou handriCkou a osuste utierkou.

Upozornenie: Pokym je varny panel horuci,
nepouzivajte ziadne Cistiace prostriedky, mézu vzniknut
Skvrny. Presveddte sa, Ze sa vSetky zvySky pouzitého
Cistiaceho prostriedku odstranili.

Ram varného panela

Aby ste predisli poSkodeniu ramu varného panela,
dodrziavajte, prosim, nasledujuce pokyny:

m Pouzivajte len teply umyvaci roztok

m Nové Cistiace handri¢ky pred pouzitim dbékladne
premyte.

m Nepouzivajte abrazivne alebo agresivne Cistiace
prostriedky.

m NepouzZivajte Skrabku na sklo alebo Spicaté
predmety.
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sk Casté otdzky a odpovede (Casto kladené otazky)

BB Casté otazky a odpovede
(Casto kladené otazky)

Pouzivanie

Pre¢o nemdzem varny panel zapnut a preco svieti symbol detskej poistky?

Je aktivovand detska poistka.
Informécie o tejto funkcii ndjdete v kapitole — "Detskd poistka”

Preco blikaju indikatory a je pocut signalizacny ton?
Z ovladacieho panela odstrante tekutiny alebo zvySky jedla. Odstrarite vSetky predmety, ktoré lezia na ovladacom paneli.
Ndvod na deaktivovanie signalizacného tonu najdete v kapitole — "Zdkladné nastavenia"

Zvuky

Preéo je mozné pocut pocas varenia zvuky?

V zévislosti od stavu dna riadu na varenie mozu pri prevadzke varného panela vznikat zvuky. Tieto zvuky sd normaine, patria k indukéne;
technoldgii a nepoukazuju na Ziadne poSkodenie.

Mozné zvuky:

Hiboké bzucanie, aké pozname pri transformatore:
Vznikd pri vareni na vysokom stupni varenia. Zvuk sa strati alebo sa jeho intenzita zmensi vtedy, ked' sa znizi stupen varenia.

Hiboké piskanie:
Vznikd v pripade, Ze riad na varenie je prazdny. Tento zvuk zmizne vtedy, ked do riadu na varenie date vodu alebo potraviny.

Praskanie:

Vznikd pri varnych nadobéch z réznych materidlov leziacich nad sebou alebo pri sic¢asnom pouzivani riadu na varenie s roznou velkos-
tou a réznymi materidlmi. Hlasitost zvuku sa moze liSit podla mnozstva a sposobu pripravy jedal.

Vysoké tony piskania:

Mbézu vznikat vtedy, ked sa dve varné zony prevadzkuiju sucasne na najvySSom stupni varenia. Tony piskania sa vytratia alebo zoslabnu
vtedy, ked sa zniZi stupen varenia.

Zvuk ventilatora:

Varny panel je vybaveny ventilatorom, ktory sa zapina pri vysokych teplotéch. Ventilator moze bezat dalej aj po vypnuti varného panela,
ak je namerand teplota eSte stale prilis vysoka.

Riad na varenie

Aky riad na varenie je vhodny pre indukény varny panel?
Informdcie o riade na varenie, ktory je vhodny na indukény ohrev, ndjdete v kapitole — "Kuhanje z indukcijo".

Preco sa varna zdna nezohrieva a blika stupefi varenia?
Varna zéna, na ktorej je polozeny riad na varenie, nie je zapnuta.
PresvedCte sa, Ci je zapnutd varnd zona, na ktorej stoji riad na varenie.

Riad na varenie je pre zapnutt varnt zonu priliS maly alebo nie je vhodny na indukény ohrev.

PresvedGte sa, Ci je riad na varenie vhodny na indukény ohrev a ¢i sa nachddza na varnej zone, ktora velkostou najlepSie zodpoveda riadu.
Informédcie o druhu, velkosti a umiestneni riadu na varenie najdete v kapitolach — "Kuhanje z indukcijo" a — "Kombinovand zdna".

Preco trva tak dlho, kym sa riad na varenie zohreje, prip. pre¢o sa nezohrieva dostatocne, hoci je nastaveny vysoky stupei varenia?

Riad na varenie je pre zapnutt varnt zonu priliS maly alebo nie je vhodny na indukény ohrev.

PresvedGte sa, Ci je riad na varenie vhodny na indukény ohrev a ¢i sa nachddza na varnej zone, ktora velkostou najlepSie zodpoveda riadu.
Informdcie o druhu, velkosti a umiestneni riadu na varenie najdete v kapitolach — "Kuhanje z indukcijo" a — "Kombinovand zdna".




Porucha - ¢o robit? sk

Ako sa Cisti varny panel?

Optimalne vysledky sa daju docielit so Specialnymi Cistiacimi prostriedkami na sklokeramiku. Neodportc¢ame pouzivat Ziadne ostré alebo
abrazivne Cistiace prostriedky, Cistice pre umyvacky riadu (koncentraty) alebo handry na umyvanie.

DalSie informéacie o Gisteni a starostlivosti o varny panel néjdete v kapitole — "Cistenie”

) Porucha - éo robit?

Spravidla byvaju poruchou fahko odstranitelné
mali¢kosti. Prv nez kontaktujte zéakaznicky servis,
venujte, prosim, pozornost nasledujicim pokynom.

Indikator Mozna pricina Odstranenie portch

Ziadne Napéjanie je prerusené. Pomocou inych elektrickych pristrojov skontrolujte, ¢i sa na elek-
trickom napajanf nevyskytol skrat.

Spotrebi¢ nebol pripojeny podla schémy zapoje-  Uistite sa, Ze bol spotrebic pripojeny podla schémy zapojenia.

nia.
Porucha elektroniky. Ak sa porucha neda odstranit, informujte technicky zékaznicky
Servis.

Indikdtory blikaju Ovladaci panel je vihky alebo zakryty nejakym  Ovladaci panel osuste alebo odstrarnte predmet.
predmetom.

Indikdcia = blikd na ukazovate- Vyskytla sa porucha elektroniky. Na potvrdenie poruchy zakryte kratko ovladaci panel rukou.

[och varnych zon

FZ Elektronika sa prehriala a vypla prislusni varnd  Pockajte, kym elektronika dostatocne nevychladne. Potom sa
zonu. dotknite fubovolného symbolu varného panela.

FY Elektronika sa prehriala a vSetky varné zony sa
vypli.

F5 + stuper varenia V oblasti ovladacej plochy sa nachddza hortici  Hrniec odstrante. Indikator chyby kratko nato zhasne. MoZete

a zvukovy signal hrniec. Hrozi, Ze sa elektronika prehreje. pokracovat vo vareni.

F 5 azvukovy signdl V oblasti ovladacej plochy sa nachddza hortci  Hrniec odstrante. Pockajte niekolko sekund. Dotknite sa fubovol-
hrniec. Na ochranu elektroniky sa varnd zona nej ovladacej plochy. Ked indikdtor chyby zhasne, mozete pokra-
vypla. ¢ovat vo vareni.

Fl/FG Varna zona sa prehriala na ochranu vasej pra-  PoCkajte, kym elektronika dostatocne nevychladne a potom
covnej plochy sa vypla. znova zapnite varnu zonu.

FE Varnd zona bola v prevadzke dlhy Cas bez preru-  Automatické bezpeCnostné vypnutie sa aktivovalo. Pozrite si kapi-
Senia. tolu

eqoon Prevadzkové napétie je chybné, mimo normal-  Spojte sa s vasim dodavatelom elektrickej energie.

E9n i neho prevadzkového rozsahu.

TETHY Varny panel nie je spravne pripojeny Odpojte varny panel od elektrickej siete. Zabezpecte, aby bol pri-

pojeny podla schémy zapojenia.

Nedavajte hortce hrnce na ovladaci panel.

Upozornenia

= Ked sa objavi indikécia £, musi sa podrzat stladeny
senzor prislusnej varnej zény, aby sa dal odcitat kod
poruchy.

m Ked kdd poruchy nie je uvedeny v tabulke, odpojte
varny panel od elektrickej siete, pockajte 30 sekund
a potom ho znova pripojte. Ak sa objavi znova,
kontaktujte technicky zakaznicky servis a uvedte kdd
poruchy.
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sk Sluzba zakaznikom

VA Sluzba zakaznikom

Ked si vas spotrebié vyzaduje opravu, je tu pre vas nas
zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné rieSenie, aby
sme zabranili aj zbyto€nym navstevam personalu
zékaznickeho servisu.

Cislo E a ¢islo FD

V pripade nejakej poziadavky na nas zakaznicky servis
uvadzajte, prosim, &islo E a &islo FD pre dany vyrobok.

Typovy S§titok s tymito Cislami najdete:

m Na doklade s udajmi o spotrebici.
m Na spodnej ¢asti varného panela.

Cislo vyrobku (E-Nummer) najdete aj na sklenenej
ploche varného panela. Index zékaznickeho servisu (KI)
a vyrobné ¢&islo (FD-Nummer) mbzete skontrolovat

v zékladnych nastaveniach. Pozri

v kapitole — "Zdkladné nastavenia”.

Majte na pamati, Ze navsteva servisného technika nie je
v pripade chybnej obsluhy bezplatna ani pocas
zarucnej lehoty.

Objednavka opravy a porada v pripade portch

Kontaktné udaje vSetkych krajin najdete v prilozenej
zozname sluzieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpedite
tym, aby oprava bola vykonana vySkolenymi servisnymi
technikmi, ktori su vybaveni originalnymi nahradnymi
dielcami pre vas spotrebid.
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BNSkusobné jedla

Tabulka bola zostavena pre skiSobné pracoviska, aby
sa ulahdilo testovanie nasich spotrebicov.

Udaje v tabulke odkazuju na nage nadoby znadky
Schulte-Ufer (kuchynska rada so 4 nadobami pre
indukény varny panel HEZ 390042) s nasledujucimi
rozmermi:

m Hrniec s ru¢kou @ 16 cm, 1,2 | pre varné zony
s@d 14,5 cm

m Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zény s & 14,5 cm

m Hrniec @ 22 cm, 4,2 | pre varné zény s @ 18 cm

m Panvica @ 24 cm, pre varné zony s @ 18 cm

Predhrievanie

Stupeii Cas trvania

Skusobné jedla Riad e

Rozpustanie ¢okolady
Poleva (napr. znacka Dr. Oetker, jemnd horka Cokoldda s obsahom kakaa ~ Kastrol

SkusSobné jedla sk

Po- _ Stupeii vare-
nia Ka

Varenie

Po-
kriev-

55 %,150 g) s ruckou 1. Nie
@ 16.cm
Zohrievanie a udrziavanie teploty SoSovicového eintopfu
Sosovicovy eintopf*
ZaciatoCnd teplota 20 °C
MnoZstvo: 450 g @ hrnca 1:30 . ,
16 cm J (bez miesania) Ano K Ano
Mnozstvo: 800 g @ hrnca 2:30 ‘ ‘
22.cm 9 (bez mieSania) Ano I Ano
Sosovicovy eintopf z plechovky
Napr. SoSovicova terina s parkom od firmy Erasco.
Zaciato¢na teplota 20 °C
Mnozstvo: 500 g g hinca cca 1:30 , ,
9 (pocca 1 min.  Ano 1. Ano
16 cm ey
premiesat)
Mnozstvo: 1 kg g himea cca 2:30 , ,
9 (pocca 1 min.  Ano 1. Ano
22 cm ey
premiesat)
Priprava beSamelovej omacky
Teplota mlieka: 7 °C
Suroviny: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka (obsah tuku 3,5 %)
a Stipka soli
1. Roztopte maslo, zamieSajte muku a sol, masu zohrejte. Kastrol
s ruckou 2 cca 6:00 Nie
@ 16.cm
2. Pridajte mlieko a za staleho mieSania privedte do varu. 7 cca 6:30 Nie
3. Ked beSamelova omdcka zovrie, nechajte ju dalSie 2 mindty za 5 Nie

staleho mieSania na varnej zone.
“Recept podla DIN 44550

“*Recept podia DIN EN 60350-2
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sk Skusobné jedla

Predhrievanie Varenie

Po-

Stupen Cas trvania kriev-

varenia (min:s)

Stuperi vare-
hia

kriev-
[ ¢:] ka

Skusobné jedla Riad

Ryzu v mlieku varit

RyZa v mlieku, varend s pokrievkou
Teplota mlieka: 7 °C

Zohrievajte mlieko, kym nezacne vriet. Nastavte odporicany stuperi vare-
nia a do mlieka pridajte ryzu, cukor a sol.

Cas varenia vratane predhriatia cca 45 min.

Suroviny: 190 g gulatozrnnej ryZe, 90 g cukru, 750 ml mlieka ah 3
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli B 8. cca5:30  Nie  (po10min. Ano
premiesat)
Suroviny: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 I mlieka (podiel g hm 3 )
tuku 3,5 %) a 1,5 g soli cd 8. cca530  Nie (po10min.  Ano
22.¢cm ey
premiesat)
RyZa v mlieku, varena bez pokrievky
Teplota mlieka: 7 °C
Suroviny pridajte do mlieka a zohrievajte za staleho mieSania. Ked mlieko
dosiahne cca 90 °C, zvolte odporucany stuperi varenia a na nizkom
stupni nechajte povarit asi 50 min.
Suroviny: 190 g gulatozrnnej ryZe, 90 g cukru, 750 ml mlieka @ hrnca . , ,
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli 16 cm 8 ccad:30  Nie 3 Nie
Suroviny: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 I mlieka (podiel @ hrnca . . .
uku3,5%)a 1,5 g soli 22 cm 8 Rt e & Nie
Ryzu varit*
Teplota vody: 20 °C
Suroviny: “125 g dlhozrnnej ryZe, 300 g vody a Stipka soli %grgr%a 9 cca 2:30 Ano 5 Ano
Suroviny: 250 g dihozrnnej ryze, 600 g vody a Stipka soli legrgr(;a 9 cca 2:30 Ano 5 Ano
Bravéova svieckova piect
Zaciatocna teplota svieckovej: 7 °C
Mnozstvo: 3 bravcoveé svieckoveé (celkova hmotnost cca 300 g, @ panvice
hribka 1 cm) a 15 ml sine¢nicového oleja na pecenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
24 cm
Palacinky pripravit**
Mnozstvo: 55 ml cesta na palacinky @ panvice
na pecenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
24 cm
Smazenie zmrazenych zemiakovych hranoléekov
MnoZstvo: 1,8 | sine¢nicového oleja, na jednu porciu: @ hrnca Kym sa nedo-
200 g zmrazenych zemiakovych hranol¢ekov (napr. McCain 123 29 om 9 siahne teplota  Nie 9 Nie
Frites Original) oleja 180 °C

*“Recept podla DIN 44550

*“*Recept podla DIN EN 60350-2
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