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Szybko i tatwo

Czujnik smazenia

W tabeli ponizej podano ustawienia temperatury odpowiednie do przygotowania danego rodzaju potrawy. Czas smazenia moze
sie zmienia¢ w zaleznosci od rodzaju, wagi, wielkosciijakosci potrawy. Ustawienie podgrzewania zalezy od patelni, ktéra jest
uzywana. Nalezy wstepnie podgrzac pusta patelnie; nalac¢ oleju i umiesci¢ potrawe po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego.

Eskalopki, z panierka med 6-10 Ziemniaki Ziemniaki smazone max 6-12

BOSCH

Technologia blizej nas

Funkcja czujnika smazenia w idealny sposdb
utatwia gotowanie, gwarantujac doskonate

9001068864
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piniowe

* Kilkakrotnie obrocic na drugg strone. / ** Catkowity czas gotowania jednej porcji. Smazy¢ po kolei.

. . Mieso
rezultaty smazenia. Temperatura bedzie lub bez (Ugotowane w
utrzymywana automatycznie, bez koniecznosci @ Filety med 6-10 Qo "mundurkach”)
zmiany wybranego poziomu. Kotlety* low 10-15 Ziemniaki smazone (surowe) med 15-25
Cordon bleu, sznycle med 10-15 Plackiziemniaczane** max 2,5-3,56
) ) wiedenskie* Ziemniaki glazurowane low 15-20
Sposob gotowania Steki, mato wysmazone max 6-8 Warzywa Czosnek, cebula min 2-10
1) Umiesci¢ pusta patelnie do smazenia w strefie gotowania. Instrukeja obstugi (grub.3cm) Cukinie, baktazany low 4-12
11) Wybra¢ odpowiednia strefe gotowania. _ _ _ » Steki, Srednio lub dobrze med 8-12 * Papryka, zielone szparagi low 4-15
) Dodatkowe informacje mozna znalez¢ w wysmazone (grub. 3cm)
111) Dotknad va— symbolu. Symbol & na wy$wietlaczu srcreedlowe! instrukei obstusi otvt Yol _ ' Grzyby med 10-15
zadwieci sie. or e‘nge' roJ ils é - fmpayeﬁ'a" P'erZ’ d2rob|owe low 10-20 Warzywa glazurowane low 6-10
zejnej, w rozdzi zujni zenia". : * .
IV) Wybraé zadane ustawienie smazenia. . . . (gru gm) Produkty Eskalopki med 15-20
Nalezy je uwaznie przeczytac. Kietbaski, podgotowane lub  low 8-20 mrozone Cordon bleu* med 10-30
V) Poustyszeniu sygnatu dzwiekowego, rozgrzac na patelni ST = '
ttuszcz i nastepnie zaczac smazenie. Hamburgery. klopsiki low 6-30 Piersi drobiowe med 10-30
Kotlet rfielzyne* PSIK, Nuggetsy z kurczaka med 10-15
— - — " Gyros, kebab low 5-10 ®
Pieczen rzymska min 69 Filety rybne, z panierka lub  lo 10-20
Ragout, gyros med 7-12 blez yryone, zpanierka W
Mi iel d 6-10 )
B;i(s)cr)]mle one $|en 5.8 Paluszkirybne med 8-12
. . Frytki max 4-6
Ryby Ryby smazone w catosci, np. low 10-20 Potrawy szybko smazonez  low 6-10
pstrag : : .
h Filety rybne, z panierkg lub ~ low-med 10-20 vn\:;erifixr/];ezr{:é:v;iz;izone
Srednio niska Srednio wysok Wysok — — _ Sajgonki med 10-30
VSOKd VSOK Potrawy Nale$niki** max
o _ . . . o : Camembert/sery low 10-15
Smazenie potraw na oliwie Smazenie rybittustych Smazenie stekow, srednio lub Smazenie w wysokiej z jajek Omlety min 3=(g Potrawy Camembert/sery low 710
extra V|rg|.n, masle Iubl pvotraw, np. klopsikow i dobrzg wysmazonych, potraw tempergturze, np. rTl1a+o .0 JaJ.kasmazone m{n—med 2-6 réine Suche gotowe posifki, ktére  min 5410
margarynie, np. omletow. kietbasek. zamrozonych lub wysmazonych stekéw, Jajecznica min 4-9 wymagaia dodaniawody
panierowanych oraz potraw plackéw ziemniaczanych i Nalesniki z rodzynkami low 10-15 . potrawy zmakaronu ’
rozdrobnionych, np. zamrozonych frytek. Francuskie tosty** low 4-8 Er— ow =
eskalopkow, ragout i warzyw.
Migdaty/orzechy/orzeszki med 3=13
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LLIBuoKo m nerko

CeHCop CMaXkeHHA

DyHKLiA ceHcopa CMaXXeHHA igeanbHa ansa
NONErweHHA roTyBaHHA M rapaHTye
BiAMIHHI pe3ynbaTu CMa*KeHHA.
Temnepatypa niaATPUMYETbCA aBTOMATUUHO
be3 peryntoBaHHA obpaHOro piBHA.

Cnocib

1) T[locTaBTe NOPOXKHIO CKOBOPIAKY Ha KOHDOPKY.

1) O6GepiTb KOHDOPKY.

111) TOPKHITLCA LB~ CMMBONA. 3aropuTbCa A Haauchnei.
1V) ObepiTb NoTpiOHE HANALWTYBAHHA CMaXXEHHS.

BOSCH

BWHaMAEHO AAF KMUTTA

Moci6bHMK KopucTyBaua
[onaTkoBy iHpOpPMaLLito MOXHa 3HaWUTH B
po3aini «CeHcop CMaXkeHHA» AOKNaAHOro

V) Tlicna 3ByKOBOro CUIrHany NoKAadiTh XXUP Ha CKOBOPIAKY
i MOUHITb CMaXUTK.

CMaXkeHHsA cTpaB Ha
ONMMUBKOBIM ONii XONOAHOIO
BidXKMMY, BEPLLUKOBOMY
mMacniabo
MaprapuHi,Hanpuknag,
OMNETIB.

9001068864

CMaXkeHHA prbu Ta BUCOKMX
NPOAYKTIB,HaNpuUKNamd,
hprKaaenbKu i COCUCKM.
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nocibHMKa KopUCTyBaya. YBaXKHO

CMa’keHHsA CTEeMKIB,
CepenHboro CTyneHs
npocMa)keHHsa abo gobpe
NPOCMAaXKEHMX, 3aMOPOKEHMX,
NaHipoBaHWX Ta HiXXHMX
NPOAYKTIB, HaNpuKam,
€CKaslonu, CBiXe pary i 0Boui.

03HaMOMTECH i3 Heto.

Bucoka

CMaXXeHHA NpoAYKTIB i3
BMCOKOIO TEMMNEPATYPOIO,
HanpuKknang, CTeEMKH i3
KpoB'to, AepyHM Ta
3aMOpOXeHa KapTon/sa

dpi.

Y Tabnuui HaBegeHi HanawTyBaHHA TEMMNepaTypPHOro PiBHA ANA BCIX TUMNIB CTPaB. TPWUBasiCTb CMa)XeHHA MO)Ke 3MiHIoBaTHCA

3aMEeXHO BiA TUNY, Barun, pO3Mipy Ta AKOCTI NPOAYKTIB. HanawTyBaHHA TeMNepaTypHOro piBHA 3a1eXKWTb Bi CKOBOPIAKH, AKa

BMKOPWCTOBYETbCA. [lonepenHbo PO3irpinTe NOPOXHIO CKOBOPIAKY; AoAaNTe ONito Ta NPOAYKTH MiCA 3BYKOBOrO CUrHany.

M’aco

=

Puba

~

CTtpaBu 3
fIEUb
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Eckanonu, B naHipyBaHHi
abo bes

dine

BinbusHi*

KopaoH brto, BigeHCbKMIM
WHiLens*

CTenK, i3 KpoB'to

(3cm 3aBTOBLLKM)
CTeWK, cepeHboro
cTyneHa abogobpe
NMPOCMaXKEHWUM

(3 cM 3aBTOBLLKM)
MPYyAMHKA OUUMHM
(2cm3aBTOBLLKK)*
CocHCKK, monepeaHbo
BigBapeHiabo cupi*
rambyprep, hpuKatenbKu,
KoTneTu*

M’ACHUM pyneT

Pary, ripoc (rpeLbKa
LLaypma)

M’ACHWM chapLL

bekoH

Punba cmaxeHa, Lina
TyLLKa, HanpuKnag,
dopenb

PubHe cbine, B naHipyBaHHi
abo bes

KpeBeTkH, omapu
Onagku**

Omnet**

HAeuHA

3boBTaHa AeuHA
OnagKu 3 poA3vHKamu
MPIHKK**
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min
med
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10-15
6-8

8-12

10-20

8-20
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7-12

6-10
5-8
10-20
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10-15

Kaptonnsa

Co

OBoui

&

3amMopokeHi
NpoAYKTH

\2)

-

Pi3He

CMaxkeHa kapTonns
(BigBapeHa i LLKipKOoto)
CwmakeHa kaptonns (i3
CUPOro NPOAYKTY)
KapTonnaHi onagku**
[nasypoBaHa kapTonnsa
YacHuK, umbynsa
Kabauku, bakna)kaHu
MNepelb, 3eneHa cnapxa
Mounbu

[nasypoBaHi 0BOUI
Eckanonu

KopmoH bnto*

MpyaoMHKa OUUMHKA®
KypAui Haretu

lpoc, kebab

PrbHe chine, B naHipyBaHHi
abobes

PubHI nannuku
KapTonna cdpi

CTpaBu B po3)KapeHoOMy
Machi, HanpuKknaga,
obcMakeHi oBoyi 3
KYPKOHO

CnpiHr-ponu
Kamambep/cup
Kamambep/cup

3nuiTe BOAY 3 rOTOBMX
NpPOoAYKTIB, Y AKi BOHa
[ofaBanacs, Hanpyknag,
i3macTu

KpyToHM
Muroanb / BONOCbKMM
ropix / KeapoBUM ropix

*TepeBepHyTH Kinbka pasis. / ** 3aranbHa TPMBaNicTb CMaXkeHHA ofHiel nopLii. CMaXKeHHA ofunH 3a OAHWUM.
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