3
[

“ o
T L

¥

i%-5.

crtakEey .
Pt B
il ANR D
oy RSl )

Fa<POR}

TEa L

LT IR

=L TYTISEI T |,
3F. ¢ BEF -
TR 1IN

TITE
P i P IR T

'
o

1
v l
L EE

o
1
B

mE R T EER TR R

i JEEE
&
1

HAeKTP1KO YKPIA

Grill eléctrico

Grill elettrico

Grelhador elétrico
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el Appolouoa xpron

B} ApuoZouca xprion

AloBAOTE MPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnyiec. Movo
TOTE PTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN
olyoupa Kol owoTd. QUuAGETE TIC 0OnYieg

XPNONGC KOI OUVAPHOAOYNONC VIO PIa apyOoTEPN
XPNon n yia Tov enopevo I010KTATN.

MeT& Tnv adaipeon oo TN OUOKEUTOIa,
eAeyETE TN OUOKeEUN. 2e TePITTwon (NUIGG KOTA
TN HETADOPG PNV TNV OUVOEOETE.

MOvo evac adeloUuxoC EYKOTOOTAOTNG
ETMTPETETOI VO OUVOEDEI TIC OUCKEUEC XWPIC
dI1c. Ze mepinTwon ¢NUIWV TTou odeiAovTal oe
A&B0OC ouvdeon, Oev EXETE KOVEVOD OIKAIWUO
gyyunong.

AuUTN n ouokeun MPoopieTal HOVO VI TNV
OIKIOKN XPNON Kol TO OIKIOKO TTIEPIBAANOV.
XpnNOoIYOoTIoIEITE TN OUOKEUN YOVO VIO TNV
TOPOOKeEUN daynNTwv Kal moTwv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNG TIPETEI VO emTnpeiTal. Mia
ouvToun d1adIKaoio TTAPAOKEUNC TTPETIEI VO
emMPBAETIETOI XWPIC SIOKOTIN. XPNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN POVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

AuUTN n ouoKeun MPoopideTal VIO XPNonN HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy Tovw armo TNV
empaveia TNC OGAACOOC.

Mn xpnolporioleitTe akaTOAMNAeC diaTaEeIC
TTPOOTAOIOC N OKATOAANAG TIPOOTATEUTIKO
mAeypoTa aidiwv.Mmopei va odnyrnoouv oe
OTUXNUOTO.

AuUTA n ouokeun dev MPOoOoPICETAI VIO TN
AeIToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOoVodIaKOTTN N
EVal TNAEXEIPIOTNPIO.

AUTH N OUOKEUN ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
ard madId AV TwWV 8 ETWV KOI OTIO ATOUO e
HeEIwPEVES QUOIKEC, aoBNTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKAVOTNTEC 1 PE QVETIOPKN EUTIEIPITN I yvWOon,
OTAV EMTNEOUVTAI 1N €AV EXOUV AXBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aodoAn Xpron TNG OUOKEUNG
ammod Eval ATOUO TTOU eival ureuBuvo yia TNV
a0PAOAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

To moudid dev emTpENETAl Vo Taidouv Pe TN
ouokeun. O KaBaPIoPOC KOl N ouvTAPENON OO
TO XPNOTN OgV EMTPETETAI VO
TpoypoToroIiNBouy amod mMadId, EKTOC €AV Eival
8 £TWV KOl GVw KOl EMTNEOUVTAL.

KpoTaTte 1o Taidid Tou €ivail KOTw TWV 8 eTwvV
LOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.

ENZnpavTikéC UTTOdEIEEIG
XOPARAEIXG

H mopolUoa ouoKeur TTPETIEl VO EYKOTAOTOOEI
oupdwva pe TIC 0dnyiec eyKaTAoTOONG TTOU
nepIAauBavovTail.

/\ Mpoeidomoinon - Kivéuvog mupkayidg!

= 10 KOUTO AGdI Kol AiTTOG TTaipvouv ypryopa
dWTIA. MnVv adrnveTe TMOTE XWPEIC EMITHENON
TO KAUTO AGdI Kol Aimog. Mn of3ryveTe moTe Tn
dWTIA pe vepo. ATIeveEPYOTIOINOTE TNV E0TIO
HOVEIDEUOTOC. 2BNVETE TIC GAOYVEC
TTPOOEKTIKO PE EVO KATIAKI, IO KOUBEPTO
TUPOOREDNC 1 KATI TTAPOOIO.

= H ouokeun CeoTaiveTal MOAU, Ta eUDAEKTO
UANIKG prTopouv va avoadAeyouv. Mnv
amoONKeUETE N PN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE
eUPAEKTO QVTIKEIPEVA (TT.X. KOUTIQ
OTIPEl, UYPQ KABOPIOUOoU) KOTW Ommo TN
OuoKeun N oAU KovTa TNG. Mnv TommoBeTeiTe
TTOTE eUDAEKTO QVTIKEIPEVD TTOVW 1) HEOO OTN
OuoKeun.

s H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU, TO EUPAEKTO
UAIKG uTTopouV va avadAeyouv. Mn
Xpnolyomoleite KapBouva N TapOpoIot UNIKG
KoUOoNG O€ auTn TN CUOKEUN.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog eykauparoc!
= 1O TPOCITG pepn/eCapThpaTa (eOTAIVOVTOI
TTOAU KOTA TN AeiToupyia. Mnv akoupmaTe
TTOTE TA KOUTA pepn/eaptnuoTa. Kpatare

TO TSI HOKPIO.

= 10 AiTTo¢ mou otadel Pmopel KOTA TN
OIOPKEIO TOU YNOIUOTOC OTO YKPIA VO
avadAeyei. Mn okUBeTe MOvw amd TN
ouokeun. KpoTare pia omooTaon
aodoAeiag.

m 10 VKPIA TIOPOLEVEI HETA TNV
QTTEVEPYOTTOINON VIO TTOAU XPpOVO (EOTO.
MeTA TNV ATIEVEPYOTIOINON PNV OIKOUUTIHOETE
TO VKPIA via 30 - 45 AerTa.

m 2€ TTEPITITWON KAEIOTOU KOAUPPOTOC TNC
OUOKEUNC dNUIOUPYEITOI CUOCWPEUON
BeppoTnToC. KAeiveTe TO KOAUPUO TNC
OUOKeUNC, adoU TTPWTO KPUWOEI N OUOKEUT.
Mnv evepyoriolgiTe TTOTE TN CUOKEUN pE
KAEIOTO KGAUppG. Mn xpnolyoroleite To
KOAUPUO TNC OUOKEUNC via TN d1aThpnon
Tou paynTou CeoToU I TNV evanobeon
daynTou.



/A Npoeidomoinon — Kivduvog

nAaKTponAnE,laq'

O akOTOMNAEC STTIOKSUSC eival
emkivouvec.Ol EMOKEUEC ETITPETETAI VO
YIiVOVTOI HOVO OO VAV TEXVIKO TOU
TUAPOTOC €€UuTNEETNONCG TIEAOTWY,
ekmaudeupevo omo epgac.Eav n ouokeun exel
BAaBN, TpaRNETE TO peupaToANTITN (PIC) o
Vv mpida ) KareBaote/EeBIdwoTe TNV
ao0dOAEIO OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV uTNPEOIaN TEXVIKNC
e&utInNPETNONG TTEAGTWV.

m 2TO KOUTO PEPN TNG CUOKEUNC UTTopEi va
N®OEI N HOVWON TV KOAWDIWV TwV
NAEKTPIKWV CUOKEUWV. Tal KOAWOIX
OUVOEDONC TWV NAEKTPIKWY CUOKEUWV OeV
ETTPETIETOI VO €pBOUV TTOTE O€ €MOdr PE TA
KOWUTO EPN TNG OUOKEUNC.

= Mia €10xwpPNoN uypaoiac Pmopei va
TTPOKOAEOE! pIa NAekTpoTANEia. Mn
XPNOILOTIOIEITE CUOKEUEC KOBAPIOUOU
UWNANC TTieoNnc ) OUOKeEUEG ekToEeuoncg
OTHOU.

s Mo EAOTTWUOTIKI OUOKEUN UTTOpEi va
TTPOKaAEOE! piot NAekTpOoTANEIa. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOUEVN OUOKEUTN.
TpaBn&rte To peupaToAnmTn (PIg) omo TNV
mpida ) kaTeBaoTe/EeBIOWOTE TV BOPAAEIT
0TO KIBWTIO TwVv aodoAeiwv. KaAeoTe Tnv
UTTNPECIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAOTWV.

EAAitiec Tov Inuiov

Mpoocoxn!

m  ZnNUIEG OTN CUCKEUN OO OKXTAAANAX EEXPTHHAT:
XpnoluoToleiTe HOVO Ta TTPORAETTIOHEVT YV OIX
eCapTAUOTO. Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVT ASKOVOKI TOU
VKPIA 1 oAhoupivoxapTo. ETol mpokaeitar ¢nuid oTn
oxXApa ToU YKPIA.

m  Ed&v mEoouv okKANPA 1) aIXunEed OVTIKEIYEVD TTAVW OTNV
UOAOKEPOUIKI) KOVOOAQ XEIPIOHOU N OTO UGAOKEPOIUIKO
KOAUULG, PTTopouv va dnuioupynbouv Cnuieg.

ArTieg Twv NHIQV el

MpooTacic TEPIBAAAOVTOC

>e auTd TO KedaAaio Ba Bpeite mMAnpodopieg via TNV
eEoIKoVOUNON eVEPYEING KAl VIOl TV amOouUpon Twv
OUOKEUWV.

ZUMPBOUAEG YIX TRV €EEOIKOVONGCN EVEPYEING

m [lpoBepudveTe TN OUOKEUN POVO TOOO, PEXP! VO GTAOE!
TNV emBupunTr) BEPUOKPACIAL.

m PubBpioTe eykaipa pio XapnAoTepn Badpida WynoipaToc
OTO YKQIA.

m  EmAEETE pia KaTtdAMNAN Babuida cuvexiong Tou
Wnoipyarog o1o YKEIA. Me pia ToAU uynAr Bobuida
OUVEXIONC TOU YNOIUOTOC OTO YKPIA OTTOTOAGTE
EVEPVEIQD.

m  EkpeTaMeuTeite TNV UTOAOITTIN BEPUOTNTO TOU YKPIA. 3€
poyeipepa peyoAluTepnc JIGPKEIOG GITEVEQYOTIOINOTE TN
ouokeun /dn 5-10 Aerrtd piv TN AREN Tou XpoOvou
HOYEIPELOTOC.

Anooupon GUHPWVAX HE TOUG KXVOVEQ
TIPOCTAOIG TOU TTEPIBXAAOVTOG

ATOOUPETE TN OUOKEUOOIO CUPPWVA PE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOG.

AUTN N CUOKeUN XapakTnpideTal oUpdwva pye TNV

supwmaikn odnyia 2012/19/EE mepi NAeKTPIKWV

KOl NAEKTPOVIK®WV OUOKeEUWV (waste electrical and
mmmm C'€Ctronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta TAGIOIO VI I

amdoupon Kol a&lotoinon TWV TTOAWY OUCKEUWY LIE

loxU 0’ 6An Tnv EE.



el ['vwpioTe TN ouokeun

EIrvwpiote T cuokeun

YooKePOIKO KOAUPLO
2XGp0ITOU YKPIA
MupoNiBor omo AdBo

1
>e auTd TO KEDGATIO 0ac e€nyolpe TIC evdei&elc Kol To 2
3
4 Aoyeio mupohibwv
5
6
7

oTolIxeia xelpiopou. EmmAgov pabaivete TIC d1ddopeC
AEITOUPYIEC TNC OUOKEUNC OOC.

Aoyeio Tou YKPIA (Umev poipi)
Medio xelpiopou
OEPHOVTIKO OGO TOU YKPIA

To véog oaG YKPIA TTUPOAIBWV oo A&Ba

MNedio xeipiopou

Evoeiteig Evbeiteig

. H auokeun elval vepyomomuévn. min AiGipkelo

\ lpoaTooio oKoumiopoTog O XpovopeTpo

i Evdeién 6eppovong

a3 Bopitor ykpik
—= AohtAeIa VI Taidid 9 0gon e f)UOKSUﬂC 0e Asmlaupvm | |

KWh EVBeiEn KoTovEAONG e evepyeias ) gl\g\?vonomon TNC POOTACIOG OKOUTIOUOTOC / G0GAAEING TION
OO0 Mopkeia 0l PUBLION BoBHIBOC WYNoiLOTOC OTO YKPIA / pOAGYIOY OUVOED-
HiR YnoAoimm BeppoTnTor HoU Koudivog

Q PoAdI OUVOyEPHOU KOUTIVOG C Evepyoroinon poAoyiol ouvoyeppou KOUGIVag / XpovouETpou



Em¢aveieg XEIPIGHOU

Otav ayyieTte eva oUpPPBoAO, EVEPYOTIOISITOI N AVTIOTOIXN
AeITOUpPYiIa.

Ymodei&eig

m Ol pubBuioeig dev aMAlouv, AV OKOUUTINOETE
TauToOXpova TeploocdTepa Tiedia. 'EToI umopeite va
OKOUTTIOETE KATI TTOU XUONKE TTAVW OTNV TIEPIOXN TWV
puBpicewv.

m  Kpotdre TIC emddaveleg Xelpiopgou TavToTe oteyvec. H
uypaoia emnpeddel TN AeiToupyia.

'EvOeIEn ummoAoITing OepuoTNTAG

H ouokeun) exel pia €voeiEn umodAoimng BepuoTnTag dUo
BaBuidwv.

Edv epdavideTar otnv vOeIEn &va H, TOTE N CUOKEU Eivall
okopa Ceotn. OTovV Kpuwoel TTeEPIccOTEPO N OUOKEUN,
oMAZel N EvOeIEn oTo Fi. H vBeIEn oBfvel, dTaV KPUWOE
OPKETA N OUOKeUN.

Mpiv TNV TIPWTN XPron

el

ESNpiv Tnv mpwTn Xprion

Edw Ba mAnpodopnBeite, TI TIPETEI VO KAVETE, TTPOTOU
TTapaoKeudoeTe via TTowTn Gopd eva daynTod Ye TN
ouokeun oag. AloBaoTe TPpWTa TIC UTTOdEIEEIC
oodoleiac.— "Znuavrikeg urrodeiéeic aopaieiag”
oTn oehida 4

KxBapIGHOC TNG GUGKEUNC

KoBapioTe KOAG TN OUCKEUN Kol TO eEQPTAUOTA TIQIV TNV

TPWTN XPNON He XANGPO SIGAULO OTTOPPUTIOVTIKOU TIOTWV.

OEpUAVON TOU YKPIA

OepUAVETE TO YKPIA XWPIC WNTO VIG HEPIKG AeTITA OTNV
uwnAOTepn Babuida. ETol amopyokpuveTal N JUpwdi& TNS
VEOIC OUOKEUNG. 2TNV PwTN B€ppuavon pia eAadpid
dnuioupyio KaTvoU eival KATI TO KAVOVIKO.



el XeIPIOPOC OUOKEUNGC

E¥ Xe1p1op6G cuoKkeung

>e auTo To KEPAAQIO PmmopeiTe va TAnpodopnBeite, Mwe va
puBuileTe TN OUOKeUN OOG. ZToV TTiVaKa Ba BpeiTe TIG
puBpioelg yia diddopa daynTa.

Wnoipo 6To YKPIA PHE VEPO Kol TTUPOAIOOUG
o1mo A&Bo

Ymodei1gn: Mepiote To SOXEIO TOU YKPIA TIPIV OTTO KOOE
xpnon pe vepd. AIohopPETIKG N CUCKeUr uTiepOepuaiveTal.

H moodTnTa TOU vepou eEapTaTal, edv B XPNOIUOTIOINOETE
f OxI Toug MUPOAIBoug ammd AaRBa. O TupOAIBoI ammd AR
amoBnkeUouv TN OepUOTNTG TOU OEPUAVTIKOU CWUATOC TOU
VKQIA, TTIOOODEPOVTOC ETOI PO EVTOTIKA OKTIVOBOAIG KOl
opoldpopdn KoTavoun NG OepudTNTAC.

MpocBnRkN vePOU Kai TTUPOAIOWV orrd A&Ba

1. AdaipeoTe TN oxApo TOU VKPIA Kol aveBAoTe TO
BepUOVTIKO OWUO ToU YKPIA. BydATe To doxeio
TTUPOAIBWY OO TN OUOKEUN).

2. BeBaiwObeite, OTI eival KASIOTH N BAVA OTTOXETEUONC.

3. MpoobeaTe vepd 0TO OOXEIO TOU YKPIA.
Wnoipo oto VKPIA pe mupoAiBoug amo AdBa: 0,7 AiTpa
(KOTW HOPKAPIoUD)
WYnoipo 010 YKPIA Xwpic TupoAiBouc amd AdBa: 2,5 ANiTpa
(emAivw popKAPIoU)

4. Ti0 YNOIYO OTO VKPIA pe TTUpOAIBouc ammo AdBa: BydiAte
TOUG TTUPOAIBoUC armd AGBO OO TN CUCKEUOoIo KOl
BdAATe Touc oTo doxeio TUPOAIBWY. TomoBeTHOTE TO
doxeio MUPOAIBWY OTN CUOKEUN.

5. KoTeR&oTe To BEpUOVTIKO OWUC TOU YKPIA, TOTTOBETOTE
TN oX&PQ TOU YKPIA.
To yKpIA BpioKeTal og €TOIHOTNTO ASITOUPYIOC.

Evepyormoinon n amevepyormoincn

YmodeiEn: H cuokeur) ommevepyorToleiTal aUTOUATO, OTAV N
BaBuida YnoipuoTOC OTO YKPIA TTOPOLEIVE! TTEPICOOTEPO OTIO
niepimou 20 deuTtepdAenTa pubpiopévn oto O.
Evepyomoinon

Avvigte T0 olpporo .

Eva onua nxei. H evdeién mavw omd Tov KEVTPIKO BIGKOTTN
avaBel. H ouokeun BpiokeTal oe eTOINOTNTO ASITOUPYIOC.

Amevepyormoinon

Ayyigte To oUpBoro D, péxpl va ofnoel n evaelEn mave
ommd TOV KEVTPIKO OIOKOTTN.

H ouokeur eival amevepyomoinuevn. H évdeiln tng
uTIOAOITING BePPOTNTAC TIOPTPEVEI AVOLIIEVN, HEXP! VO
KPUWOEI GPKETG N CUOKEUN.

PuBpion Tou ykpIA

>Tnv meploxn pubpicewv pubpifete TNV emOupnTr Boduida
YNOIUOTOC OTO YKEIA.

BaBuida wnoipoTog o1o YKPIA 1 = eAdxioTn 1oxXUg

BoBpida wnoiparog o1o yKPIA 9 = peyiotn 10xUC

PuBuion TNG BaOMiIGAG YNoiATOG OTO YKPIA

1. EvepyomoifoTe To VKA pe Tov kevtpikd diokormn .
2. lepdoTe omoAG MAvw armd TNV TepIox PUBUIoEWY, PEXP!
va epdavioTel otnv evdelén n embuuntr Babpuida
WYNOoIUOTOC OTO YKEIA.
H &vdei&n B¢puavong avaBooBrvel.

YmodeiEn: To ykpIA pubuideTal pe evepyormoinon Kai
OTEVEPYOTTOINGCN TOU BEPPAVTIKOU OWUOTOC TOU VKPIA.
AKOUC KOI OTN PEYIOTN I0XU UTTOPEI VO evepyoTioinOei Kol Vo
amevepyoroindei To BePUAVTIKO CWUG TOU YKPIA.

MpoB&puaveon Tou YKPIA

TomoBeToTe TO WYNTO VIO YKPIA, adoU TTPWTO TIEPAOE! O
XpOvoc mpoBeppavonc. To oUpBoAo mpoBepuavoncg oBrvel.
Katd Tn didpKela Tou xpdvou Tpobepuavong Bepuaivel To
VKQOIA pe TAfPN 10xU. MeT& peioveTal N 6epUOKPACIa Ue TNV
EVEPYOTTOINON KOl OTIEVEQYOTIOINON TWV OEPUOVTIKWV
OWUATWY, VIO VO emTeuxOei pia oTaepr) OEpUOKPAoIa yIa
TNV ek&oToTe Baduida.

O xpbdvoc MPOoBEPUOVONG OVEPXETAI OVAIAOYDL UE TN
puBpiopévn Babpida YnoipoTog oTo YKPIA peTa&l 8 kol 10
AeTTTAN.

YrobeiEn: Mpobepudvete TO AGEI0 YKPIA TO TTOAU 8-12
Aerrté. O1 peyoAUTEPOI XPOVOI BEPUOVONG UTTOPE! VO
odnyrnoouV OTNV OTEVEPYOTTIOINON TNC OUOKEUNC
(mpooTaoia utlepOEpUOVONG). ATTEVEQYOTIOINGTE TN CUOKEUN)
KaIl adnoTeE TNV VO KPUWOEI TIPIV TNV VEQ EVEQYOTIOINGN.



ZQVAYEHIOUX ME VEPO

A MNpoeidomoinon — Kivduvog Zeparioporog!

Edv oto Eavayeuiopa xubei vepd TGV OTNV KAUTH ox&pa
TOU YKPIA 1) TO BEPUOVTIKO OWUG TOU YKPIA SNUIOUPYEITOI

KOUTOC UOPOTHOC. 2TO EQVOYEUIOUO UNV TIIAVETE TO YKPIA
KOl PN XUVETe vepo TAVW OTO KAUTA eECOTALIOTO.

Edv urtdipxel oAU Aiyo vepd oTo doxeio Tou YKPIA, TOTE N
TTPOOTOOIO UTTEPOEPLOVONG OTIEVEPYOTIOIEI TN OUOKEUN.
MpooelTe yiI' auTd KATA TN SIGPKEI TOU YNOIUOTOC OTO
VKPIA TN OTAOUN Tou vepou oTo OOXEIO TOU YKPIA Kal
TTPOOOEDTE EVOEXOLEVWC VEPO.

Ymodeign: MNa va favayepioeTe pe vepd, Oev XpelGleTal Vo
adaIpEOETE TN OXAPO TOU VKPIA N va aveBAoeTe TO
OepUaVTIKO OWHO Tou VKPIA. MpoTou EavayepioeTe pe vepo,
adnoTe TO YKPIA VO KOUWOEI OPKETA.

WAGIPO OTO VKPIA Pe Kail XWpIic TTupoAiBouc omd AdBa:
0,7 Aitpa

XeIpIoPOC OUOKEUNGC el

MeT& TO YrGIMO OTO YKPIA

TomnoBeTHOTE TO UOAOKEPOUIKO KAAUPUO, apoU TTRWTH
KPUWOoEel evTEAWC TO YKPIA. AProTe Toug uypoucC
TTUPOAIBOUG VO OTEYVWOOUV EVTEAWC, TTPOTOU TOTIOBETHOETE
TO UOAOKEPOUIKO KAAUPUQ, €TEIdN OI0pOPETIKG UTTOPE! VAl
dnuioupynOei HoUxXAa.

Edv kaTa TO GdeIoopa TO VEPO €IVaI OKOUO KOUTO,
TTPOCOEOTE TPWTO KOUO VEPOD VIO Vo Kpuwaoel! o To
adeI0oUa TOU VEPOU TOTTOBETNOTE Vol AVOEKTIKO OTN
BeppoTnTa dOXEIO KATW OO TN BAva amoxeTeuong. Avoilte
™ Bava, yupiovtac To HoxAOd 90° mMPoc Ta KOTw. MeTd
KAeioTe Tn Bava, yupiovToc To HOXAO UEXP! TO TEQUG TTPOG
TG ETIAVW.

Nivakag Tou yKpPIA

Toa oToIXEIo OTOUC TTIVOKEC €ival eVOEIKTIKES TILEC KAl
IOXUOUV VIO &vo TPoBepUOoUEVO YKPIA. OI TIHEC UTTopOoUV
Vo JeETORANBOUV avaAoya pe To €i00C Kal TNV TTOOOTNTA TOU
wnTou VIO YKEIA.

TommoBeTnoTe TO WYNTO VIa YKPIA, adoU TIPWTA TTEPAOEI O
XPOVOG TTpoBEppavong.

lupioTe TO YNTO VIO YKPIA TO AiyOTEPO piak GOPA.

BaOpida ynoipatog oto  BaBpida ynoiparog oto  Xpovog ynoipatoc  MAnpogopia

07O YKPIA 0g AenTd

Wnto yKpIA
YKPIA TIGVW OO TOUG TTU-  YKPIA TTAVE OO prev
POAIBoug AGBaig
Bodiv| pmpiCoAa, piooynpuéevn, 7-8 9
2-3cm
MnpiCoha T-Bone, poc¢, 3 cm 5-6 6-7
MmpiCOAa om0 ¥oIpIvO 0BEPKO, Xwpic 6-7 7-8
KOKKOAO
X0IPIVEC KOTOAETEC, 2 cm 3-4 4-5
Apviolor pmipICoAGKIO, poCE, 2 cm 4-5 5-6
>1B0¢ KOTOMOUAOU, 2 cm 4-5 5-6
®1epolyIeC Omo KOTOMOUAO, QMo 4-5 5-6
100 yp.
®iAeTo yohomouAac, uaiko, 2cm  4-5 5-6
MmpiCoAa coAopou, 3 cm 2-3 3-4
MmpiCoAa TOVoU, 2 cm 3-4 4-5
Méeatpoda, ohokAnpn, 200 yp. 4-5 5-6
Meyairec yapidec, omo 30 yp. 5-6 6-7
Xopmoupykep / Keptedokia, 1cm — 3-4 4-5
YouBAakia, amo 100 yp. 2-3 3-4
Noukavika oxdpac, amo 100 yp. 3-4 4-5
NoxavIKO 1-2 2-3

popi (Aoutpo vepou)

8-10

10-15

12-16

15-20 XOPAETE KOTOH PINKOC TOU KOKKOAOU

12-15

15-20

15-20

12-15

20-25 NodwaTe TN OXAP0 TOU YKPIA

10-15 NodwaTe TN OXAPO TOU YKPIA

12-15 NodROTE KOAG TNV TIETON, TIPIV TO
YUpIopo AaOGOTE OKOPO HIo GO

12-15

12-17

17-25 ["upiote MOMEC hopéc

10-20

8-12 M.x. peNTCOVEC, KOAOKUBAKIO 08
q)szec e ndlxoc 1 cm, mnepIEC Kop-
HEVEC OTOI TEOOEP



el Aoddaieia Tadiwv

ZUPBOUAEG KO TEXVXOHXTX

m [1poBepudivete MAVTOTE TO YKPIA. ETOI pe TNV evraTikn
OKTIVOBOAIG TNC OeppudTNTAC UTTOPEI VO OXNUOTIOTEI
VPNYOPO HIot KPOUOTO KaI 0 {WUOC TOU KPEOTOC Oev
prropei AEov va eEENBe.

= MmopeiTe va OAEIPeETE N VO LOPIVAPETE TO ayNnTO TTPIV
TO WHOIUO OTO VKPIA pe avOeKTIKO oTn BepuoTnTa AAdI
(m.x. d1oTIKEANIO). 'ETOI IETUXQIVETE pIdt KOAUTEPN yeuon.
[MpooeéxeTe, va unv Xpnolgotoinoete oAU AadI /
popivada, emeidn diIodopeTIKG Pmmopei va
onuioupyndolv dAOyeC Kol dUVATOC KATVOC.

m  Mnv aAaTiCeTe TO KPEQC TTPIV TO WNOIPO OTO VKPIA.
AlodopEeTIKA PmopoUlV va eEEABOUV 01 JIGAUTEG
BOpenTIKEG ouoieg Kal 0 (WUOC TOU KPEOTOC.

m TomoBeTeite TO YNTO VIO YKPIA ameudeiog mavw oTn
oxapa. Mn xpnolgotoleite aAOULIVOXOPTO 1) PTTOA
WNOILUOTOC OTO YKEIA.

m [UpiCeTe TO KOUPATIO TOU KPEOTOC, odoU TTPWTO
EeKOMGvVE EUKOAD OO TN OXAPO. 2€ TIEPITITWOoN TTOU
TTOPOUEIVEl KPEOC KOMNUEVO OTN OXAPQ,
KoTaoTpEDOVTAI 01 iveg Kol e€epxeTal 0 (WO ToU
KPEDQTOG.

m Katd mn didpKeia TOu YnoipgoToC OTO VKPIA pnv
TOUTTNOETE TO KPEAC, emeldr) OIapopeTIKA Pmopei va
eEeNOel 0 (WPOC TOU KPEDQTOC.

m [looTwpéva, OTWS XOIPoUEP! I XoIpIvd oAd KdoeA, dev
gival KATAAMNAQ yior ynolgo oto YKPIA. AuTO propei va
odnynoel og evayv avouyielvo cuvOUQOUO.

B Xop&&Te OpKETEC GOPEC TIC KOTOAETEC OTO KOKKOAO Kall
OTO OTPWHO TOU AITTOUC, VIO VO NV KUPTWOOUV KOT& TO
WNOIUO OTO VKEIA.

m  ATOUOKPUVETE TOl OTPWHOTO TOU AITOUC KOAUTEQO PETA
TO WAGIUO OTO VKPIA Kol OxI TTpIV, OIGDOPETIKA XAVEl TO
KPEOC XUUO KOI QPWHQL.

m  TO KOUUATIO TTOUAEPIKWY POdOWNRVOVTAI TTOAU Wpaia,
OTOV KOT& TO TEAOG TOU WNOIPOTOC OTO VKPIA TOl
oAeiyeTe pe BouTupO, OAATOVEPOD 1) Ye XUHO
TTOPTOKOAIOU.

m Ta ¢poUuTa PTTOPOUV VO KOPUKEUTOUV avOAOYD PE TN
yeuon PETA TO WHOIUO OTO YKPIA pE PENI, O1pOTT OTd
odeVTAUI i XUPO Aepoviou.

B AOXOVIKA PE UEYANO XPOVO UAYEIPEUOTOC (TT.X.
KOAQUTTIOKI) UTTOPEITE VO TOl BAoeTe Aiyo TIpIV TO WHOIUO
OTO YKPIA.

m  Wrvete 010 YKPIA TO GINETO WapIioU TTPWTO PE TN PEPIA
NG METoOG. AAeipTe TNV TIETOO pe AGdI, yIo va unv
KOANOEI 0TN OX&PO TOU YKPIA.

m >epfipete TO Ynuevo oTo YKPIA daynTd KAUTO. Mnv TO
KpoTaTe (e0TO, OladopeTIKA Ba OKANPUVEL.

m To Aimoc mou otadel propel va avadAeyei avw oTo
OepPOVTIKO OWHO Kol Vo dnpioupynoel AOYeC Kal
Komvo. Mo va To amoduyeTe, Ba mpenel Ta daynTa TToU
TIEPIEXOUV TIOAU AITTOG VO WAVOVTOI GTO YKPEIA TTAVW GTo
AouTPO vepou.
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B Acpareia moudiwov

Mo var pnv evepyoroinoouy aBeANTa Tor TSI TN CUOKEUN
N oMAEoUV TIG pubpioelg, eival N ouokeun oo eEOTTAICUEVN
pe o aopareio maidiwv.

Evepyorroinon

1. ©€0TE TN OUCKEUN €KTOC ASITOUPYIOG.

2. AyyiETe To oUPBOAO Tl TO AIYOTEPO VIa 4 BEUTEPOAETITOL.
H &voeign < avdapel yio 10 deutepdAenTa. H cuokeun)
gival aodoAiopevn.

Arnrevepyoroinon

AyyiEte To oUPBOAO [l TOOO, PEXPI VO OBROEI TO
oupBoio <.

H aoddieia maudiwv gival amevepyoroinuevn.

AUTOHOTN XOPXAEIX TTXIOIWV

Me auTh Tn Aeiroupyia evepyoroleital N aoharein Taidiwv
TTAVTOTE QUTOUOTO, OTOV OTIEVEQYOTIOIEITOI N OUCKEUN).
Evepyomoinon

Evepyormoifote TNV auTtoOpaTn aodGAEIa
noidiov.— "Baoikeg pubuioeic" orn oeAida 13



[€ AciToupyiec xpovou

Ymdpxouv 2 Ol10pOPETIKEC AeITOUPYIEC XPOVOU:

m PoAoOI ouvayeppoU koudivacg
m  XPOVOUETPO

PoAo1 cuvayeppou Koulivag

Me To poAdI cuvayeppoU TNG KOUdIVOC UTTOPEITE VO
puBuioeTe eva XpoOvo €wg 99 Aetd.AeiToupyei aveldpTnTa
o1’ OAeC TIC GMe¢ pubpioelc.

PuBuion Tou poAoyiou cuvayepHoU Koulivag

1. 3TNV QrevePyomoINpEvn OUOKeUR ayyicte To oupBoro O
gioe dopd, OTNV evePYOTIOINUEVN OUCKEUN ayyYIETe TO
oupBoro O© duo dopéc. H evdeiEn L) avaBel.Smnv
gvdeIEn avaBer g0 min.

YTOOEIEN: Se TIePITTWON eVEPYOTTIOINUEVNG CUOKEUNG
EVEPYOTTOIEITOI TO XPOVOUETPO, OKOUUTIWVTAC HIG HOVO
dopd To olpporo .

2. Puewom otV meplox pubuicewv Tov emOuunTo xpovo.
MeT& ammd pepIkG DEUTEPOAETITOL O XPOVOC OPXICEl VO TPEXEL.

MeT& Tn AR§n Tou Xpovou

MeT& Tn AN&N Tou XpOVvou nxel eva NxNTIKO CHUG KAl 0TV
gvdelfn avaBooBnvel L via 10 Seutepoderna. H évdein
L) avoBooBhvel.

AkouproTe éva omolodnmoTe cUuBoAo.
O1 evdeieic oBrvouv Kal To NXNTIKO ONUG OTOLOTA.

A16pOwon Tou Xpovou

Me 10 olpRoro (O emAeETe TO POAdI CUVAYEPUOU TNG
Koudivag Kal puBuioTe ek VEOU.

XpovopeTpo

To xpovoueTpo deixvel To XpOVo, TTOU TTEPAOE PETG TV
EVEPYOTTOINON TOU XPOVOUETOOU.

To XPOVOUETPO epyAleTal HOVO, OTOV N OUOKEUN EIVal
evepyormoinuevn. OTav n cUoKeUr armevepyoroleiTal, TOTe
orevepyorolgital padi emong Kol To XPOVOUETPO.

YmodeIEn: Eav oTo XpovoueTpo evepyoroleiTal TpoobeTa
TO POAOI ouvayeppoU Koudivac, epdavideTal n pudpion yia
10 deuTepOAeTITO OTNV €VOEIEN TOU XPOVODIOKOTTTN. MeTd

eudaviceTar Eava To XPOVOUETPO.

Evepyormoinon

1. Ayyi€te To oUpporo .
>Tnv evoeiEn eudaviteTaon L.

2. Avyyi&te TNV MEPIOX PUBUIoEWV.
H xpovopétpnon Eekiva. >T1o TPWTOo AeTTO epdavidovTal
OeuTEPOAETITA, ETIEITOL ASTITA.

3. Ayyi€re 1o oupBoro (O, yia va epdavioete Eova Thv
&vOel&n Tou XpovodIaKOTTN.

Amnevepyormoinon

1. Ayyi&te To oUpporo O.

2. Ayyi&te TnV Tiepioxn pubuioewv.
To xpovopeTpo armevepyoroleital. H evdei&n Tou
XPOVOOIOKOTITN ORAVEL.

AelToupyiec xpovou el

B Autoparn
XTTIEVEPYOTTOINGON YIX
Aoyoucg axopaAEixg

Edv piot ouokeun eival evepyoTioinuéEvn Vio HeyoAUTEPO
XPOVIKO BIG0TNUO XWPIC va oMa&el n pubuion, ToTe
EVEPYOTTOIEITAI N QUTOUOTN OTIEVEPYOTIOINON.

H B¢puavon TnG ouokeung SIaKOTITETALSZTNY £vOeIEn
oavoBooBrAvouv evaMAE F B kai n évdeiEn umohoimne
BepudTNTOC H/A.

OTov aKoupumHoTe piIa otroladnmoTe eMOAVEIR XEIPIOUOU,
oBfvel n evdelln. Mmopeite va pubuioeTe €K VEOU.

To oTe O AGBEI XWPO N UTOUATN QTTEVEPYOTIOINON,
eCapTdTON QMO TN pUBUIcPEVN Baduida YnoipaTog oTo
VKPIA (2 €wC 4 wpeg).

11



el [MpooTooia OKOUTTIOHOTOG

[BlNpooTacia okoumicpaToC

Edv okoumioeTe mavw omd To IO XEIPIOUOU KOTA TN
OIGPKEIO TTOU N OUCKEUN eival eveEPYOTIOINUEVN, UTTOPOUV VO
aMGEouv ol pubpioelg.

Mo va To amoduyeTe, N OUOKeUN oag OICOETE! piat
AEITOUPYIO TTDOOTOCIOG OKOUTTIOPOTOG.

Evepyormoinon
3TNV EVEQYOTIOINUEVN OUCKEUN OVVIETE TO OUUBOAO .

Eva ofpa nxei. H evdeitn W avaBer. To medio xelpiopou
gival kAeidwpévo yia 300sutepdAenTa. Mmopeite va
oKouttioeTe Tavw amod To Tedio XeIpIopoU XWPIC va
aM&Eouv ol pubpioelg.

Ymodeign: E€aipeon amd Tn AeiToupyia TPOCTACIOG

OKOUTTIOPOTOG OToTEAEI 0 KEVTPIKOG OI0KOTITNG. MmopeiTe
VO OTIEVEPYOTTOINOETE OTTOTEONTIOTE TN OUOKEUN.

Arnrevepyoroinon

Ayyi&Te To oUPBOAO .
H 1mmpooTooio OKOUTTIOPGTOC €ival OTIEVEQYOTTOINUEVN.
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BY'EvOciEn KATAVAAWONC TNG
EVEPYEING

Me auTr) TN AeIToupyia PmmopeiTe va epdavioeTe TN CUVOAIKN
KOTOVAAWON EVEQYEING PETOEU evepyOTIOiNONG KAl
QTTEVEQYOTTOINONC TNC CUCKEUNC.

MeTd TNV amevepyotoinon eudaviceTan yia 10
OeuUTEPOAETITOl N KATAVAAWON O KIAOBATWPEEC,
mx. 1,87 kWh.

H akpiBeia TNC €voeiEne eEapTaTal eKTOC TWV GAMWY ammd
TNV MoIOTNTA TNC TAONC Tou OIKTUOU TOU PEUPATOC.

Evdexopévwe dev gival evepyoroinuevn n evoeitn tng
KOTOVAAWONG evepyelac.— "Baoikeg pubuioeig”
orn oeAida 13



B Baoikéc pubpioeig

H ouokeun ooc &xel d1ddopec BaoIKES pubpioelg. AUTEC TIC
pUBUIoEIC PTTOPEITE VO TIC TTPOCAPUOOETE OTIC CUVNOEIEC
0aG.

‘Evdeiln  Aeimoupyia

cl Emavadopda otn Baoikn pU6pion
H Anievepyomoinpévn.®
/ Evepyormoinuévn.
{ AopaAeia yio TToudIc

Autoporn aohaheio TodIOV mevepyomoInpén.
AuTopomn ooGaAeIo MOIdIV EVEQYOTIOINKEVN.

My - 3 M

XelpokivnTn Ko auTtopamn aohahelo moudiv amevepyomoln-
pévn.

cc HYnTIKO ofpa

o To orjpo empBeBoiwonc Ko 10 onuo E0QOAUEVOU XEIPIOHOU
&lvall omevepYomoINUEVOL (TO OO TOU KEVTPIKOU DIOKOTTN
TIOPOLIEVE] TIOVTOTE EVEPYOTIOINLEVO).
/ Evepyomoinpévo povo To onua eodaAUEVOU XEIPIOHOU.
c Evepyomoinpévo povo To onuo empBeBoinanc.
3 2NpoempBeRaitonC Kol o E0POAIEVOU XEIPIOHOU EVEPYO-
ToInuevo.*
c3 ‘Evdeidn katavalwong evépyeiag (Pwtiote yix Tnv
TG&ON TOou JIKTUOU OTNV eMIXeipnon MAPOXNAE NAEKPIKAG
EVEPYEIOG.)
i EvdeIEn KOTOVAAWONG amevepyoToInpevn. *
{ Evdeitn koravawong atny téon diktuou 230 V.
I EvdeIEn Korovewone atnv Téon diktuou 220 V.
Y Evdeign korovowong otnv Toon dIkTuou 240 V.
c5 Autoparn anevepyoroinon (Oco uynAoTepn eivai n
pubpicpévn Badpida, TOCO peyaAUTEPN €IV N XPOVIKN
OIGpKEIa PEXPI TNV ATIEVEPYOTTOINGH).)
] 2-4 (PEC PEXPI TNV OMevepyoToinan.™
/ 1-2 WPEC pEYPI TNV OMEVEPYOTIOINAN.
c 30-60 Aermmdx gy pI TV amevepyomoinan.
ch Aidpkeia Tou onparog AiEng Tou XPovodIaKOTTTH
{ 10 deutepohero.*
c 30 deutepoAenTa.
3 1 Aero.
cg AeiToupyia Taxpouciaang
3 Angvepyoromuévn.*
{ Evepyomoinpévn. H ouokeur pmopei vor puBpiotei, ohAa be Bep-

Hodvel,

* Bowolkn pubpion

Baoikég pubpioeig el

AMayn TOV BaCIKWV pUBHicEWV

H ouokeur mpEmel va eival armevepyoTrtoinuevn.

1. ©O€0Te TN OUOKEUN Og AeITOUpPYia.

2. >T0 emopeva 10 OeuTEPOAETITA OIKOUWTINOTE TO OULBOAO
& TepiTou Vi 4 SeuTePOAETITA, UEXP! VO NXAOE! £val
NXNTIKO OrUa.

ol it rrrrrrnd

C Kol { avaRooRrivouy evOMAE Kol L avaRel.
3. Ayyi&Te To oUPBOAO T TOOEC BOPEC, HEXP! VO EpdAVIOTE

n emBuunTr evoeign.
4. PubuioTte otnv nepioxn pubuiocewy TNV emOuunTr TIPA.

&

5. EmovaA&Bete To Bripa 3 Kol 4, pEXP! VO OAGEOUV OAEC
ol embupnTeg pubuioelg.

6. AyyiETe To oUPBOAO [ TIEPITTOU VIO 4 BEUTEPOAETTTO,
HEXP! VO NXNOEI EVa NXNTIKO OrUOL.

O1 pubpioelc amodnKeUTNKAV.

Mn amofnkeuon Twv cAAXY®V

Mo TNV eyKoTdAeiyn TS Baoikng pubuiong
QTTEVEPYOTTOINOTE TN OUOKEUN e TOV KEVTPIKO BIGKOTITN KOl
pubuioTe ek veou.Or ahayeC dev ammodnKeUOVTA.
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el KaBapiopode

KaOapIiopHoc

Me koA GpovTida Kol TTPOCEKTIKO KaBapliopd, diaTnpeei n
OUOKEUN 00¢ YIo TTOAU XpOVo TNV wpaic TNG epdavion Kal
N AeIToupyIkOTNTA TNG. Edw cag e€nyoupe pe 1olio TpoTo
mpenel va GpovTideTe Kal Vo KaBapideTe 0woTd Tn CUCKEUN
OQG.

KardAMnAa UAIKG KaBapIopoU Kail OUvVTrEnonG PTTopEiTe va
TPOoUNOeUTEITE HEOW TNC UTTNPECIOC TEXVIKNG €EUTINEETNONC
TEAATQOV 1 0TO OIKO HOC eShop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUA).

A Mpoeidomoinon — Kivduvog eykauparog!

H ocuokeur) BgppaiveTal TOAU KATa TN JIGPKEIN TNC
AeiToupyioag. Mpiv Tov KaBAPIoUO aprioTe TN OUOKEUN VO
KPUWOEI.

Anpoeléonoinon — Kivduvog nAekTpomAngiag!

Miot €10XWPENON UYPOOIG UTIOPE! VO TIPOKOAEDE! UIXK
nAekTpomAngio. Mn xpNGIUOTIOIEITE CUOKEUEC KABOPIoUOU
UYnANC Tieong f ouokeueg ekTdEeuoNC aTuoU.

A Mpoeidormoinon — Kivduvog eykauparog!

Ta mpooITd pepn/e€aptnuaTa (eoTaivOvTal TTOAU KOTA TN
AeIToupyia. Mnv oKOUUTIATE TTIOTE TG KAUTG pepn/
eCaptnuoTa. KpoTdre 1o ToidI& HOKPIA.

Mn XpnoIHOTIOIEITE T XKOAOUBX HECK
KXOXPIGHOU

B AIOBPWTIKA 1 SUVOTA KABOPIOTIKA

m  KoBapIoTIKG TToU eumeplexouv ofea (.. &idl, KITPIKO
0&U, KTA.)

m  KoBopIOTIKG TTOU eUTTEPIEXOUV XAWPIO N HeyAaAn
avoAoyiol GAKOOANG

B 2TTPpEl KaOopIopoU poupvwv

>KANPG N Tpoxi odouyydplia, oKANPES BoUpToeg

= [1pIv TN XPron TAEVETE KOAA TO VEQ ODOUYYAPIO
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KaxOaxpIoOg TNG CUGKEUNG

AdHOTE TN CUOKEUN VO KOUWOE! KOl KaBapioTe TNV peTd

ard K&Oe xpnon. ETol amopeuyeTe TO KAWIHO TWV

UTTOASIUPGTWY. EQv KaoUv TTOMEC GopEC Ta UTTOASIiPPOTA,

TOTE OTIOUOKPUVOVTOI HOVO PE HeydAn SUOKOAIQL.

1. AdnoTe TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. AQaIpEOTE TN OXAPO TOU VKPIA.

3. >TPEYTE TO BEPUOVTIKO OWHO TTPOC TO ETTAVW.

4. AdoaipeaTte TN AekAvn TV TUPOAIBWV AdBaC padi pe
TOUG TTUPOAIBoUC AABOC.

5. MoOUANIGOTE TOl KOPEVO UTTOAEIUUOTO O VEPO e UYyPO
KoBapIopoU TATWV.
YodeIEn: Mn EUOETE TO KOUEVA UTIOASIUUATOL.

Mépog ouokeung/
emoavelo

ZUVIOTOUHEVOC KABAPIOPOC

2XAP0 TOU YKPIA

ATIOHOKPUVETE T0H XOVTRO UTIOASILIOTON IE IOk
BoUpToo KaBopIopoU. MouAIGiaTE TN OGP TOU
yKpIA aTo vepoxutn.KaBapiote Tnv pe pio Boup-
OO KOI UYPO KOBOPIoUOU MATWY KOl OTEYVWATE
TNV KOG,

Aheiyre TN okAnpn pumovon pe 10 OIKO oe
KOBOPIOTIKO CEAE YKPIA (0PIBHOC MOIpOyYEAIOC
00311761) Kou adrjoTe T0 Vo dPGiael T0 Ayo-
TEN0 2 WPEC, 08 TEPIMTWON LeyaAng pumavonc
OAN TN VUXTOL 2T OUVEXEIO TAUVTE TNV KOG KOl
oTeyvwate Tnv. MNpoaéEre Tic umodeigeic
OUOKEUQII0IC TOU KOBORIOTIKOU.

Ymodeién: Mnv 1o kabapilete 010 MAUVTTPIO
TRV TOTWY!

Nekavn Twv mUpoA- — Adaipeote Touc mupoAiBouc AdBac, ) adeidioTe

Bwv AdBac kon doxeio  T0 vepd. KaBopioTe Tou 0To vepoyUTn He Vepo

TOU VKPIA KOl UyPO KoBapIopoU TOTwY Pe iot BoupTao,
OTEYVWOTE TOUC |’ Eval IOAOKO o, AGaTe Tn
OKANPI pUMavan Vo JOUNIGOE! ) OMOUOKPUVETE
TNV e T0 DIKO O KABOPIOTIKO (EAE YKPIA
(op1Buoc mapoyyeAiac 00311761).

2TEYVWVETE TOUC TIOAU UypoUC MUPOAIBoUC
A&Boc kémou-kamou ato Goupvo atouc 200 °C.
Ero1 pmopei vor omodeuyBei evac meavoc oxnuo-
TIOPOC POUXAQC.

AvTIKOTOOTH0TE TOUC TTUpOAIBouc AdBoc, oTov
auroi eivar pawpor. 01 mupoAiBol AdBaC eival
TOTE VeUATOl e AimoC Kol imopei Koméi T d1op-
KeIo NG Aermoupyiog vor dnpioupynBei duvaroc
KOMVOG 1 T0 Ao pmopel vor ovoipAeyei.

Touc KardMnAouc mupoAiBouc AdBoc pmopeite
VO TOUC TTPOLNBEUTEITE TN EIDIKG KOTOOTAHOTON
(opiBpoc mapayyeAioe 00291050). Mpooette
0TNV TOMOBETNON, VO UNV OKOURTINOEI TO BEppo-
VTIKO 0G0 TOU YKPIA ameuBeioe mhve oToug
upoAIBouc AaBac.

Medio xelpiopoU Ko KoBopioTe e Evor HoAaKO, UypO Tavi Ko Aiyo

UONOKEPOILIKO uypo KaBapiopoU MATwY, To TTovi dev emTpéme-

KOAUpO TOI VOr €ivOl TIOAU UYPO.2TEYVWOTE g EVOL
HOAQKO TIOW.

MupoAiBor omo AdBa



B Avripetomon BAaBav

A Mpoegidormoinon — Kivduvog nAekTpomAngiag!

O1 akaTGMNAEG emiokeueg eival emikivouveg.Ol ETIOKEUES
EMTPETIETAI VO YIVOVTOI HOVO OTIO €vav TEXVIKO TOU
TUNUOTOC €EUTTNEETNONG TTEAOTWY, EKTIAIOSUPEVO OTIO
eU&C.Edv n ouokeur éxel BAGRN, TpapRETE TO
peupaToANTITN (dI1g) amd Tnv mpida ) kateBdoTe/EePIdwoTE
TNV aoPAAEIa OTO KIBWTIO Twv aohoAeiwv. KaAéoTe Tnv
UTINPECIO TEXVIKNC eEUTTNPETNONG TTEAOTWV.

Edv mapouciaoTei kKamoia BAGBN, & onuaivel WS eival KATI
TO 00BaPO, ouxva n aiTia eival aorpovTn. MNpIv KoOAEoeTe
TNV UTTINPECIA TEXVIKNC EUTINEETNONC TTEAGTWYV, TTIPOOEETE
TTOPOKOAW TIC uTTodeiteIc aTov TTivaKa.

To NAEKTPOVIKO CUOTNHO TNG CUCKEUNC BPIoKETAI KATW OO
To medio xelpiopou. Mo SIAPopEeS AITIEC UTTOPEI N
Oepuokpaoia 0’ auTh TNV Teploxn va au&ndei m&pa TTOAU.

Mo va unv utiepBepuavOei To NAEKTPOVIKO OUOTNUG,
OTTEVEPYOTIOIEITO, EAV XPEIGOTEl, QUTOUOTA N CUOKEUN.
H évdeitn F2 1) FH epdavidetar evoMAE pe Tnv évoein
UTTOAOITING BEPUOTNTAC M N Ai.

‘Evdein Zpahpa
Kapio H moipoyr) Tou peupaToc Exel dloKomel,

OAec o1 evdeiteic avoBo-  H emdaveio xeIpiopou eivail uypr N Evo avTIKEIIEVO

oprvouv BPIOKETOI TIAVW O OUTAV.

Fy To nAeKTPOVIKO ouaTnua urepBepuavonke. I’
QUTO OIIEVEPYOTIOINBNKE ) OUOKEUT).

FB H ouokeur) BpiokaTav yiamoAU xpovo og Aemoupyia

KOl OmevepYoToINBnKe omo Lovn Tng.

£ Houokeun e Bep-  H Asmoupyia emideigng sivan evepyomoinpévn
poidvel

Mnvupa "E" oTig evdei&eig

Otav oTi¢ evdeitelc epdavideTal eva priivupa opGALOTOC pe
"E", m.x. EO111, amevepyomoIr|oTe TN OUOKEUN KOl
gvepyoroinote TNV Eava.

Edv n BAGBN ATav yvia piot govo dopd, oBnvel n evoeién. e
TIEPITITWON TTOU ePdavieTal TO urvupa odGApoToc Eava,
KOAEQOTE TNV UTTINPECIa TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAATQV KOl
OWOTE TO GKPIBEC PAVULO OPOAUOTOG.

AvTipgeT@mon BAABWV el

MeTpa avTipeTOMONG

EAEYETE TNV 00DOAEIC TG OUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO TVOKO TNC KOTOIKIOG. EAEY-
&re, e0v UTAIPYE! Iot BIOKOMT) PEULOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

2TEYVWOTE TNV EMAPOVEIR XEIPIOUOU 1) MOHOKOPUVETE TO OVTIKEILIEVO.

MepIPEVETE, PEXDI VO KPUWOE! BPKETA TO NAEKTPOVIKO ouaTnpa. Ayyi€re piot
onoladAToTe eMAvela eipiopoU. ~ 4 oprvel.

Evepyomoinote Eova Tn OUOKEUT).

Anevepyomoinon TN Aemoupyiog emdeiénc: AmoouvdEare Tn ouakeun yia 30
DeuTepOAETTO OMmO TO NAEKTPIKO DIKTUO (KameBaioTe/EeBIDWOTE TV AVTIOTOIXN
00DOAEIO TNC KOTOIKIOE ) KAEIOTE TO BIOKOTTN TIPOOTOCIOE 0TO KIBWTIO 0IodO-
\elwv). OEQTE TN OUOKEUT) 08 AeIToupyiaL2Ta ETOPEVO 3 ASTITGL QyYIETE LIot OTIOI0r
dnmoTe emdovela xelpiapol.H Aermoupyio emdeIENE omevepyoToleiTal.
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el Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTTNPETNONC TIEAATQWV

A Ynnpeoia TEXVIKAC
eEumnPETNONG TEAXTWV

Edv n ouokeur) oog TTPETEl VO ETTIOKEUROTEL, N UTTNPECIO
TEXVIKNG €EUTINEETNONC TWV TIEAGTWV TNG ETAIPEING HOC
BpiokeTal otn didBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIo
KOTOAMNAN AUon, emiong Kail yio TNV armoduyn TwV TIEPQITTWV
ETMOKEWYEWV TOU TIPOOWTTIKOU TNC UTTNPEOIOG TEXVIKNG
eEUTINPETNONC TIEAATQV.

ApiBpog E ko apiOpog FD

AvadepeTe 0TO TNASPWVNUG TOV apIBuod TPoidvToc (ApIB.
E) kol Tov ap1Bud kataokeung ( ApiB. FD), via va
UTTOPOUE VO 0ai¢ BonBricoupe owoTd. Tnv mvakido TUTIou
ge Touc apibpuoucg Ba Tn Bpeite oTNV KATW pePIX TNC
OUOKEUNG.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Mo va pn xpelooTel va yaxvete oAU, og TIepIinTwon Tou
XPEIAZETA, UTTOPEITE VO ypAWeTE €00 TO GTOIXEIG TNC
OUOKEUNG 00C Kol Tov aplBud TNAEPVOU TNG UTINPECIAC
TEXVIKNC eEUTTNPETNONG TTEAQTWV.

E-Nr. FD-Nr.

Yrinpeoia Texvikig e€unnpéTn-
ong meAaTov =

[MpooekTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUMAPOTOC
efunPETNONG TTEAATWVY OTNV TTIEPITITWON eVOC €0POALEVOU
XelpIopoU Oev eival dwpedv, OKOUG Kol KATA TN OIGPKEIX
TOU XpOVOU TNC eyyunonc.

To oTOIXEION ETKOIVWVIOG OAWV TWV XWwPWV Oa Ta Bpeite
OTOV TTVOKO YTINPEOIEG TEXVIKNG EUTTNEETNONG TIEAXTWV
mou mapadideTal padi.

EVTOAN EMOKEUNG KO CUUPBOUAEG G TEPITITWON
BAaBng
GR 18 182

AOCTIKN XPEwon

EumoTeubeite TNV eumelpio Tou KoTookeuaoTr). ETol
eEaoPaAiCeTe, OTI N EMOKEUN VIVETOI OTTO EKTTAIOEULEVOUC
TEXVIKOUC TOU OEPRIC, TToU eival eEOTTAIOLEVOI UE TO YWNOIO
OVTOAMOKTIKG VIO TN OUCKEUN COG.
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es Uso correcto del aparato

B} Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes instrucciones.
Solo asi se puede manejar el aparato de
forma correcta y segura. Conservar las
instrucciones de uso y montaje para utilizarlas
mas adelante o para posibles futuros
compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafnos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso domeéstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,
debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato
solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

No usar dispositivos de proteccion o
protecciones para nifos inapropiados.
Pueden provocar accidentes.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 ainos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifos
a menos que sean mayores de 8 afios y lo
hagan bajo supervision.

Mantener los nifios menores de 8 afos
alejados del aparato y del cable de conexion.
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ENindicaciones de seguridad
importantes

Este aparato tiene que ser instalado segun las
instrucciones de montaje incluidas.

/\ Advertencia - jPeligro de incendio!

s El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

= El aparato se calienta mucho, los
materiales inflamables se pueden incendiar.
No almacenar ni usar objetos inflamables
(p. ej. aerosoles o productos de limpieza)
debajo o demasiado cerca del aparato. No
colocar objetos inflamables sobre el
aparato o dentro de él.

s El aparato se calienta mucho, los
materiales inflamables se pueden incendiar.
No usar en este aparato carbon vegetal ni
combustibles similares.

/\ Advertencia — iPeligro de quemaduras!

= Las partes accesibles se calientan durante
el funcionamiento. No tocar nunca las
partes calientes. No dejar que los nifios se
acerqguen.

= La grasa que gotee durante el asado al grill
puede inflamarse brevemente. No inclinarse
sobre el aparato. Mantener una distancia
de seguridad.

= El grill permanece caliente mucho tiempo
después de haberlo apagado. No tocar el
grill hasta 30-45 minutos después de
haberlo apagado.

s Sila tapa del aparato esta puesta se
producira una acumulacion de calor. Poner
la tapa una vez el aparato esté frio. No
encender nunca el aparato con la tapa
puesta. No utilizar la tapa del aparato para
conservar caliente o colocar objetos sobre
ella.



/\ Advertencia — iPeligro de descarga
eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

El aislamiento del cable de un aparato
eléctrico puede derretirse al entrar en
contacto con componentes calientes. No
dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro de
vapor.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

EJCausas de los dafios

jAtencion!

Dafios en el aparato debido al uso de accesorios
inadecuados: Utilice unicamente los accesorios
originales previstos. No utilice ningun tipo de
recipientes para grill ni papel de aluminio. Ambos
pueden dafar la parrilla.

La pantalla o la tapa vitroceramicas pueden resultar
dafadas si se dejan caer objetos duros o
puntiagudos sobre ellas.

Causas de los dafnos es

EJ Proteccion del medio

ambiente

Este capitulo ofrece informacidn sobre ahorro de
energia y la eliminacion del aparato.

Consejos para ahorrar energia

Calentar el aparato solo hasta alcanzar la
temperatura deseada.

Seleccionar el nivel de grill mas bajo que mantenga
la coccion.

Seleccionar el nivel de grill adecuado para mantener
la coccion. Con un nivel de grill para mantener la
coccion muy alto, se malgasta energia.

Utilizar el calor residual del grill. Apagar el aparato
5-10 minutos antes del final de la coccion cuando
se hayan programado tiempos de coccidn
prolongados.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

| =Q

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrénicos.
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es Presentacion del aparato

Presentacion del aparato

1 Tapa vitroceramica
En este capitulo se describen los mensajes y mandos. 2 Parrilla
También se explican las diferentes funciones del 3 Piedras volcanicas
aparato. L : =
4 Recipiente para piedras volcanicas
. . . . 5 Recipiente para grill (bafio Marfa
El nuevo grill con piedras volcanicas o gl )
6 Panel de mando
7 Resistencia del grill

Panel de mando

. El aparato esta conectado min Duracion

W Proteccion para limpieza ©) Cronémetro

' Indicador de calentamiento _

<0 Seguro para nifios S? Conectérl el aparz‘no | -

kWh Indicador de consumo de energia v rF}’irr?(t)(gcmon para limpieza/activacion del seguro para
GO0 Duracion 0] | Nivel de grill/Programar el reloj temporizador de cocina
H/k Calor residual ® Encender el reloj avisador/cronémetro

A\ Reloj avisador
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Sensores de seleccion

Al pulsar un simbolo se activa la funcién
correspondiente.

Notas

m Los ajustes no se modifican cuando se pulsan
varios mandos simultaneamente. Esto permite
limpiar la zona de programacion en caso de que se
derramen alimentos.

m  Mantener las superficies de mando siempre secas.
La humedad puede afectar al funcionamiento.

Indicador de calor residual

El aparato esta dotado con un indicador de calor
residual de dos niveles.

Cuando el indicador muestra H, significa que el aparato
todavia esta caliente. Cuando el aparato se enfria, el
indicador cambia a #. El indicador se apaga cuando el
aparato se ha enfriado lo suficiente.

Antes del primer uso es

@Y Antes del primer uso

A continuacion, se indican los pasos que deben
seguirse antes de utilizar el aparato por primera vez.
Leer en primer lugar el apartado Indicaciones de
seguridad.— "Indicaciones de seguridad importantes”
en la pagina 18

Limpiar el aparato

Limpiar a fondo el aparato y los accesorios con agua
templada con un poco de jabdn antes de usarlo por
primera vez.

Calentar el grill

Calentar el grill sin alimentos durante unos minutos al
nivel maximo a fin de eliminar el olor a aparato nuevo.
Al calentar el aparato por primera vez, es normal que
se forme una ligera capa de humo.
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es Manejo del aparato

E¥Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacidn sobre como
programar su aparato. En la tabla figuran los ajustes
para distintos platos.

Asar al grill con agua y piedras volcanicas

Nota: Rellenar el recipiente del grill con agua antes de

cada uso. De lo contrario, el aparato se sobrecalentara.

La cantidad de agua depende de si desea o no utilizar
piedras volcanicas. Las piedras volcanicas retienen el
calor de la resistencia del grill € irradian un intenso
calor distribuyéndolo de forma homogénea.

Introducir el agua y las piedras volcanicas

1. Retirar la parrilla del grill y plegar hacia arriba las
resistencias. Sacar el recipiente de las piedras
volcanicas del aparato.

2. Asegurarse de que el grifo de desague esta
cerrado.

3. Rellenar el recipiente del grill con agua.
Asar al grill con piedras volcanicas: 0,7 | (marca
inferior)
Asar al grill sin piedras volcanicas: 2,5 | (marca
superior)

4. Para asar al grill con piedras volcanicas:
desempaquetar las piedras volcanicas e
introducirlas en el recipiente para piedras
volcanicas. Colocar el recipiente para piedras
volcanicas en el aparato.

5. Plegar hacia abajo la resistencia del grill y colocar la
parrilla.
El grill esta listo para usar.
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Conexion o desconexion

Nota: El aparato se apaga de forma automatica cuando
el nivel de grill permanece en 0 mas de 20 s
aproximadamente.

Activacion
Pulsar el simbolo .

Suena una sefal de aviso. El indicador situado sobre el
interruptor principal se ilumina. El aparato ya esta listo
para funcionar.

Desactivacion

Pulsar el simbolo (D hasta que se apague el indicador
situado sobre el interruptor principal.

El aparato se desconecta. El indicador del calor
residual continuara iluminado hasta que el aparato se
enfrie lo suficiente.

Programar el grill

El nivel de grill deseado se ajusta desde la zona de
programacion.

Nivel de grill 1 = potencia minima
Nivel de grill 9 = potencia maxima

Ajustar el nivel de grill

1. Encender el grill con el interruptor principal .

2. Ir pasando las opciones de la zona de
programacion hasta que se muestre el nivel de grill
deseado en el display.

El indicador de calentamiento parpadea.

Nota: El grill se regula mediante la conexién y
desconexion de la resistencia del grill. La resistencia
del grill se puede conectar y desconectar incluso al
nivel de potencia maxima.

Precalentamiento del grill

Poner el alimento para el grill una vez que el tiempo de
precalentamiento ha acabado. El simbolo de
precalentamiento se apaga. Durante el tiempo de
precalentamiento, el grill se calienta a la maxima
potencia. La temperatura se reducira mas tarde y la
resistencia se encendera o apagara consiguiendo asf
una temperatura constante para cada uno de los
niveles.

El tiempo de precalentamiento oscila entre los 8 y 10
minutos dependiendo del nivel de grill programado.

Nota: Precalentar el grill vacio entre 8-12 minutos como
maximo. Si se excede este tiempo de calentamiento, el
aparato puede desconectarse (proteccion contra el
sobrecalentamiento). Apagar el aparato y dejarlo enfriar
antes de volver a encenderlo.



Rellenar el depoésito de agua

AAdvertencia — jPeligro de quemaduras!

Si al rellenar la freidora, la parrilla o la resistencia del
grill entran en contacto con el agua, se producira vapor
de agua caliente. Al rellenar la freidora, no tocar el grill
ni derramar agua sobre las partes calientes.

Si el recipiente del grill contiene poca agua, la
proteccidn contra el sobrecalentamiento desconecta el
aparato. Por tanto, al asar al grill se debe controlar el
nivel de agua del recipiente del grill y rellenarlo en caso
necesario.

Nota: Para anadir agua no se debe retirar la parrilla ni
plegar hacia arriba la resistencia del grill. Antes de
afadir agua, dejar que el grill se enfrie lo suficiente.

Alimentos para asar Nivel de grill con pie-

Nivel de grill con
bafio Maria

Manejo del aparato es

Después de asar al grill

Colocar la tapa vitroceramica una vez que el grill se ha
enfriado completamente. Dejar secar las piedras

volcanicas humedas completamente antes de colocar
la tapa vitroceramica ya que se puede producir moho.

Si al vaciar el agua esta sigue estando caliente, verter
primero agua fria para bajar la temperatura.Colocar un
recipiente resistente al calor bajo el grifo de vaciado al
desaguar. Abrir el grifo girando la palanca 90° hacia
abajo. Después, cerrar el grifo girando la palanca hacia
arriba hasta el tope.

Tabla de asado al grill

Los datos de las tablas sirven como valores
orientativos y son validos para grills precalentados.
Estos valores pueden variar en funcion del tipo y la
cantidad de los alimentos.

Colocar el alimento para asar al grill una vez que el
tiempo de precalentamiento haya acabado.

Dar la vuelta al alimento al menos una vez.

Tiempo de coccion  Informacion

dras volcanicas
Filete, medio hecho, 2-3 cm 7-8 9
Filete T-bone, poco hecho,3¢cm  5-6 6-7
Chuleta de aguja de cerdo, sin 6-7 7-8
hueso
Chuleta de cerdo, 2 cm 3-4 4-5
Chuleta de cordero, poco hecha, 4- 5-6
2cm
Pechuga de pollo, 2 cm 4-5 5-6
Alitas de pollo, 100 g cadauna  4-5 5-6
Filetes de pavo, naturales,2cm ~ 4-5 5-6
Filete de salmon, 3 cm 2-3 3-4
Filete de atun, 2 cm 3-4 4-5
Trucha entera, 200 g 4-5 5-6
Langostinos, 30 g cada uno 5-6 6-7
Hamburguesas/filetes rusos, 3-4 4-5
1cm
Pinchos para brocheta, 100 g 2-3 3-4
cada uno
Salchicha a la parrilla, 100 g 3-4 4-5
Verduras 1-2 2-3

en minutos

8-10

10-15

12-16

15-20 Realizar cortes en el hueso

12-15

15-20

15-20

12-15

20-25 Untar la parrilla con aceite

10-15 Untar la parrilla con aceite

12-15 Untar bien la piel con aceite y volver a
untar con aceite antes de dar la vuelta

12-15

12-17

17-25 Dar la vuelta con frecuencia

10-20

8-12 P. ej. cortar las berenjenas y calabaci-
nes en rodajas de 1 cmy cuartear los
pimientos
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es Seguro para nifios

Consejos y trucos

m Precalentar siempre el horno. El calor intenso puede
hacer que se forme una costra e impedir que salga
jugo de la carne.

m Se puede untar el alimento antes de asarlo al grill
con aceite termorresistente (p. ej. aceite de
cacahuete) o marinarlo. De este modo se mejora el
sabor. No utilizar demasiado aceite o escabeche, ya
que de lo contrario pueden formarse llamas o
mucho humo.

m No salar la carne antes de asarla al grill. De lo
contrario pueden escapar sustancias nutritivas
solubles y jugo de la carne.

m Colocar el alimento directamente sobre la parrilla.
No emplear papel de aluminio o bandejas de grill.

m Dar la vuelta a los alimentos en el grill cuando se
empiecen a despegarse ligeramente de la parrilla. Si
la carne se queda pegada en la parrilla, las fibras se
destrozan y sale jugo de la carne.

m No pinchar la carne mientras se esté asando al grill,
ya que de hacerlo, podria perderse jugo.

m Los alimentos curados, como el jamén o el lacén no
son apropiados para asar al grill. Podria ser
perjudicial para la salud.

m Punzar el hueso y la capa de grasa de las chuletas
varias veces para que no se arqueen al asarlas en el
grill.

m Es preferible retirar la capa de grasa tras el asado al
grill y no antes para que la carne no pierda jugo y
aroma.

m Las piezas de aves quedan muy doradas y
crujientes si, mas o menos al final del tiempo de
asado al grill, se untan con mantequilla, agua con
sal o zumo de naranja.

m La fruta, seguln su sabor, se puede sazonar tras
asarla en el grill con miel, sirope de arce o zumo de
limon.

m Las verduras que precisan un largo tiempo de
coccion (p. ej. mazorcas) pueden precocinarse
antes de asarse en el grill.

m Asar en el grill los filetes pescado en primer lugar
sobre el lado de la piel. Untar la piel con aceite para
que no se quede pegada en la parrilla.

m Servir los alimentos asados al grill calientes. No
mantenerlos con calor, ya que de lo contrario se
pondran duros.

m La grasa que gotea puede prenderse en la
resistencia y provocar pequefas llamas o humo.
Para minimizar esto, los alimentos muy grasientos
deben asarse al grill al bafio Maria.
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Y Seguro para nifios

El aparato esta equipado con un seguro para nifios
para impedir que 1o enciendan o cambien los ajustes.

Activacion

1. Desconectar el aparato.

2. Tocar el simbolo & durante al menos 4 s.
El indicador <0 se ilumina aproximadamente 10 s.
El aparato queda blogueado.

Desactivacion

=<)

Pulsar el simbolo [ hasta que se apague el
simbolo <.

El seguro para nifos esta desactivado.

Seguro automatico para nifos

Con esta funcion, el seguro para ninos se activa
siempre automaticamente al apagar el aparato.
Activacion

Conectar el seguro automatico para ninos.— "Ajustes
basicos" en la pagina 27



Funciones de
programacion del tiempo

Hay 2 funciones de tiempo distintas:

m Reloj avisador
m Crondmetro

Reloj avisador

El reloj avisador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Este ajuste es
independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Con el aparato desconectado, pulsar una vez el
simbolo (®; con el aparato conectado, pulsar dos
veces el simbolo (®. El indicador £\ se ilumina. En
el display se ilumina i min.

Nota: Al pulsar una vez el simbolo (® con el aparato
conectado, se conecta el crondmetro.

2. Programar el tiempo deseado en la zona de
programacion.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos

segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena un tono de aviso
y en el indicador parpadea i/ durante 10 s. El
indicador £\ parpadea.

Pulsar cualquier simbolo.

Los indicadores se apagan y el tono de aviso deja de
sonar.

Corregir el tiempo

Seleccionar el reloj avisador de cocina con el simbolo
® vy volver a programarlo.

Cronometro

La funcién de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion del crondmetro.

Ahora la funcién de crondmetro funciona solo cuando
el aparato esta activado. Cuando se apaga el aparato,
también se apaga la funcién de cronémetro.

Nota: Si se conecta el reloj avisador ademas del
crondmetro, el ajuste aparece durante 10 s en el
indicador del reloj temporizador. A continuacion se
muestra de nuevo el crondmetro.

Activacion

1. Pulsar el simbolo (.
En el display se muestra 4.
2. Pulsar la zona de programacion.
Empieza el cronometraje. Durante el primer minuto
se muestran los segundos, y después los minutos.
3. Pulsar el simbolo © para volver a visualizar el
indicador del reloj temporizador.

Funciones de programacion del tiempo es

Desactivacion

Pulsar el simbolo (®.

2. Pulsar la zona de programacion.

Se desconecta la funcion de crondmetro. El
indicador del reloj programador se apaga.

—

[B) Desconexién automatica
de seguridad

La desconexion automatica se activa cuando un
aparato permanece encendido durante un tiempo
prolongado sin haberse modificado los ajustes.

El calentamiento del aparato se interrumpe. En el
display parpadean de forma alterna ~ & vy el indicador
de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

El momento en que se activa la desconexidn
automatica, depende del nivel de grill ajustado (2 a 4
horas).
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es Blogueo del control para limpieza

[€lBloqueo del control para
limpieza

Al limpiar el panel de mando mientras el aparato esta
encendido, los ajustes se pueden modificar.

A fin de evitar esto, el aparato dispone de una funcién
de proteccion para limpieza.

Activacion
Pulsar el simbolo & con el aparato conectado.

Suena una sefal de aviso. El indicador W se ilumina. El
panel de mando queda bloqueado durante

30 segundos. De este modo se puede limpiar el panel
de mando sin riesgo de modificar los ajustes.

Nota: La funcion de proteccion para limpieza no incluye
el interruptor principal. El aparato se puede
desconectar en cualquier momento.

Desactivacion

Pulsar el simbolo .
La proteccion para la limpieza esta desconectada.
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BYVisualizar el consumo de
energia

Con esta funcién se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado del aparato.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 s el consumo en kilovatios por hora, p. €j.
1,87 kWh.

La precision del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

Puede que el indicador de consumo de energia no esté
activado.— "Ajustes bdsicos" en la pdgina 27



B Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

Indica-  Funcion

dor
cl Reinicio de la configuracion basica
i Desactivada.*
! Activada.
ci Seguro para nifios
I Seguro automatico para nifios desconectado.”
/ Seguro automatico para nifios conectado.
c Seguro automatico y manual para nifos desconectado.
c2 Tono de aviso
i Sefial de confirmacion y sefial de error desconectadas (la
sefial del interruptor principal esta siempre conectada).
/ Solo senial de error conectada.
c Solo sefal de confirmacion conectada.
3 Sefial de confirmacion y sefal de error conectadas.*
c3 Indicador de consumo de energia (consultar la ten-
sion de red con el proveedor de electricidad).
I Indicador de consumo de energia apagado.
/ Indicador de consumo de energia con tension de red de
230V,
3 Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.
Y Indicador de consumo de energia con tension de red de
2400V,
c5 Desconexion automatica (cuanto mayor sea el nivel
ajustado, mas tiempo tardara hasta desconectarse).
i 2-4 horas hasta la desconexion.”
/ 1-2 horas hasta la desconexion.
c 30-60 minutos hasta la desconexion.
ch Duracion de la senal de finalizacion del reloj tempori-
zador
! 10 segundos.*
c 30 segundos.
3 1 minuto.
cl Modo demo
i Desactivada.®
(]
1

Activada. El aparato ya puede funcionar, pero no calienta.

*Ajuste basico

Ajustes basicos es

Modificacion de los ajustes basicos
El aparato debe estar desconectado.

1. Conectar el aparato.

2. En los 10 s siguientes, mantener pulsado el
simbolo & aproximadamente 4 s, hasta que suene
una sefal acustica.

of LI rrrrrrrerrrrrr

c y { parpadean alternadamente y i se ilumina.

3. Pulsar repetidamente el simbolo & hasta que
aparezca el indicador deseado.

4. Programar el valor deseado en la zona de
programacion.

s

W of LT rrrrrrrerrrrrr

5. Repetir los pasos 3 y 4 hasta haber modificado los
ajustes deseados.

6. Pulsar el simbolo & aproximadamente 4 s hasta que
suene una sefal acustica.

Los ajustes se habran guardado correctamente.

No guardar los cambios

Para salir de los ajustes basicos, apagar el aparato con
el interruptor principal. Los cambios no se guardan.
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es Limpieza

| Limpieza

El aparato mantendra durante mucho tiempo su
aspecto reluciente y su capacidad funcional siempre y
cuando se lleven a cabo la limpieza y los cuidados
pertinentes. A continuacion se describen los cuidados y
la limpieza optimos para el aparato.

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

AAdvertencia — iPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento. Antes
de proceder a la limpieza del aparato, dejar que se
enfrie.

AAdvertencia — iPeligro de descarga eléctrica!
La humedad interior puede provocar una descarga
eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor.

AAdvertencia — jPeligro de quemaduras!

Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento. No tocar nunca las partes calientes. No
dejar que los nifos se acerquen.

No use los medios de limpieza siguientes

Productos de limpieza abrasivos o bien agresivos
Limpiadores acidos (p. €j. vinagre, acido citrico, etc.)
Limpiadores con cloro o de alcohol intenso
Pulverizadores para hornos

Esponjas de fregar, cepillos o bien estropajos duros
0 abrasivos

m Lavar bien los pafnos de lavado nuevo antes de su
uso
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Limpiar el aparato

Dejar que el aparato se enfrie y limpiarlo después de
cada uso. De este modo se evita que se quemen los
restos. Si los restos se queman varias veces, resulta
muy dificil eliminarlos.
1. Dejar enfriar el aparato.
Retirar la parrilla.
Bascular hacia arriba la resistencia.
Retirar la bandeja para piedras volcanicas con las
piedras volcanicas.
5. Dejar en remojo los restos quemados con un poco
de agua con detergente.
Nota: No rascar los restos quemados.

el

Elemento/superfi-  Limpieza recomendada
cie

Parrilla Retirar los restos grandes con un cepillo
para fregar los platos. Remojar la parrilla en
el fregadero.Limpiar con un cepillo para fre-
gar los platos y detergente y secar por com-
pleto.

La suciedad persistente se puede eliminar
con nuestro gel limpiador para grill (n.° de
pedido 00311761); dejar actuar minimo

2 horas o toda la noche si la suciedad es
intensa. A continuacion, aclarar bieny
secar. Tener en cuenta las indicaciones del
envase del limpiador.

Nota: No lavar en el lavavajillas.

Bandeja parapiedras Retirar las piedras volcanicas o dejar salir el

volcdnicas y reci- agua. Limpiar en el fregadero con agua y

piente para grill detergente utilizando un cepillo para fregar
los platos; secar a continuacion con un pafo
suave. Dejar en remojo la suciedad persis-
tente o eliminarla con nuestro gel limpiador
para grill (n.° de pedido 00311761).

Secar las piedras volcanicas muy humedas
en el horno a 200 °C. De este modo se
puede evitar la posible formacion de moho.

Sustituir las piedras volcanicas cuando se
pongan negras. Las piedras volcanicas
estan empapadas con grasa y por tanto,
durante su uso pueden despedir humo o la
grasa podria inflamarse.

Se pueden adquirir piedras volcanicas ade-
cuadas a través del comercio especializado
(n.2 de pedido 00291050) Al rellenar, pro-
curar que la resistencia del grill no repose
directamente sobre las piedras volcanicas.

Limpiar con un trapo suave y humedecido y
un poco de detergente para vajillas; el trapo
no debe estar muy himedo.Secar con un
pano suave.

Piedras volcéanicas

Panel de mando y
tapa vitrocerdmica



B ; Qué hacer en caso de
averia?

AAdvertencia — jPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las
reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal
del Servicio de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso, extraer el
enchufe o desconectar el fusible en la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefia anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica

deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El sistema electronico del aparato se encuentra debajo
del panel de mando. En esta zona, la temperatura
puede aumentar considerablemente por diversas
causas.

Para que el sistema electrénico no se sobrecaliente, el
aparato se desconecta automaticamente segun sea
necesario. El indicador FZ o F4 se enciende

alternadamente con el indicador de calor residual
[} [
O .

Indicacion Error
Ninguna El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

Todos los indicadores  La superficie de mando esta himeda o tiene un

parpadean objeto encima.

FY El sistema electronico se ha sobrecalentado.
Por este motivo se ha desconectado el aparato.

F8 El aparato ha estado demasiado tiempo en

marchay se ha apagado.

o £ Elaparatono El modo Demo estd activado

calienta

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. ej. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacion
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.

¢ Qué hacer en caso de averia? es

Medida

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Esperar a que el sistema electronico se haya enfriado lo suficiente. Pulsar
cualquier superficie de mando. F  se apaga.

Volver a conectar el aparato.

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 s de la red
eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de proteccion de
la caja de fusibles). Conectar el aparato.Pulsar cualquier superficie de
mando en un plazo de 3 minutos.El modo Demo se desactiva.
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es Servicio de Asistencia Técnica

P Servicio de Asistencia
Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucion
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacién (FD)

Cuando se llame, indicar el numero de producto (E) y
el de fabricacién (FD) para obtener un asesoramiento
cualificado. La placa de caracteristicas con los
numeros esta en la parte inferior del aparato.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

A fin de evitarse molestias llegado el momento, le
recomendamos anotar los datos de su aparato, asi
como el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica en el siguiente apartado.

N.2 de producto N.° de fabricacion

Servicio de Asistencia Téc-
nica &

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 11 88 21

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

30



Indice
Utilizacdoadequada. ..................... 32
Instrucdes de seguranca importantes....... 32
Causasdedanos ..............cciuunnn. 33
Proteccao do meio ambiente .............. 33
Dicas para poupar energia . .............cv..... 33
Eliminagdo ecoldgica. . ... 33
Conheceroaparelho..................... 34
O seu novo grelhador de pedrasdelava ......... 34
Paineldecomandos ......................... 34
ZonasdecomandosS ....... .. 35
Indicacédo de calorresidual . ................... 35
o) Antes da primeira utilizacao............... 35
Limpezadoaparelho......................... 35
Aquecerogrelhador .......... ... ... L. 35
=l
S Utilizaroaparelho ............covvvnnn... 36
Grelhar com agua e pedrasdelava ............. 36
Ligaroudesligar ......... ... .. 36
Regularogrelhador. . ........... ... ... ... . ... 36
Pré-aquecerogrelhador ...................... 36
Enchercomagua............ ... ... .. ... .. ... 37
Depoisdegrelhar ........ ... .. .. . . 37
Tabeladegrelhados ............. ... .. ... ..... 37
Dicas etrugques . . ..o v i it 38
m Fecho de seguranca para criancas ......... 38
Ligar. . .o 38
Desligar . ... 38
Fecho de seguranca para criangas automatico. . . .. 38
Q) Fungs
Funcdéesdetempo............ccvivinnnnn 39
Alarme de cozinha........................... 39
Crondmetro . ... 39
|
Corte automatico de seguran¢a............ 39
Protecao contra anulacao acidental. ........ 40
Ligar. ..o e 40
Desligar . ... .. e 40
;CI
Indicacdo do consumo de energia.......... 40
ooo
Ef:] Regulagbesbase ........................ 41
Alterar as regulagdes base .................... 41
E@ Limpeza........ccvviiiriiiiiiiii e 42
Nao usar os seguintes produtos de limpeza .. .. ... 42
Limpezadoaparelho......................... 42

pt

Defeito: Oquefazer?..................... 43

Mensagem E nasindicagdes................... 43
2

Servicos Téchicos . ... ... vivninnnnnn. 44

NumeroEendmeroFD . ...................... 44

Obtenha mais informagdes relativas a produtos,
acessorios, pecas sobresselentes e Assisténcia
Técnica na Internet: www.siemens-home.com e na loja
Online: www.siemens-eshop.com

31



pt Utilizacdo adequada

Utilizacao adequada

Leia atentamente o presente manual. SO
assim podera utilizar o seu aparelho de forma
segura e correcta. Guarde as instrucdes de
utilizacdo e montagem para consultas futuras
ou para futuros utilizadores.

Examine o aparelho depois de o desembalar.
Se forem detectados danos de transporte, ndo
ligue o aparelho.

Apenas 0s técnicos licenciados estao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia nao cobre danos causados por uma
ligacdo incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e domeéstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Um processo de cozedura curto tem
de ser vigiado ininterruptamente. Utilize o
aparelho apenas em espacos fechados.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao utilize dispositivos de protecao
inadequados ou grelhas de protegao para
criancas. Podem provocar acidentes.

Este aparelho n&o foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitagdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criangas n&o devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéo
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criancgas, a nao ser que
tenham mais de 8 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacao.
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ENinstrucoes de seguranca
importantes

Este aparelho tem de ser instalado segundo
as instru¢cées de montagem incluidas.

/\ Aviso — Perigo de incéndio!

s O d6leo e a gordura quentes incendeiam-se
rapidamente. Nunca deixe 6leo ou gordura
quentes sem vigilancia. Nunca apague fogo
com agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa, manta
de amianto ou um objecto equivalente.

= O aparelho fica muito quente; os materiais
combustiveis podem inflamar-se. Nunca
cologue nem utilize objectos inflamaveis
(p. ex., latas de spray, produtos de limpeza)
por baixo do aparelho ou nas suas
imediacdes. Nunca cologue objectos
inflamaveis sobre o aparelho nem no seu
interior.

= O aparelho fica muito quente; os materiais
combustiveis podem inflamar-se. N&o utilize
carvao de lenha nem outros combustiveis
similares neste aparelho.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

= As pecas que se encontram acessiveis
ficam guentes durante o funcionamento do
aparelho. Nunca toque nas pecas quentes.
Manter fora do alcance das criancas.

= A gordura que eventualmente pingar
enquanto estiver a grelhar pode inflamar-se
por breves instantes. Nao se debruce sobre
o aparelho. Mantenha uma distancia de
seguranca.

= Mesmo depois de desligado, o grelhador
permanece quente durante bastante tempo.
Depois de desligar o grelhador, ndo lhe
toque durante 30 a 45 minutos.

s Com a cobertura do aparelho fechada, o
calor acumula-se. Feche a cobertura do
aparelho s6 depois de o aparelho ter
arrefecido. Nunca ligue o aparelho com a
cobertura fechada. Nunca utilize a
cobertura do aparelho para manter os
alimentos quentes nem como suporte.



/\ Aviso — Perigo de choque eléctrico!

= As reparacdes indevidas sao perigosas. As

reparacdes sO podem ser efectuadas por
técnicos especializados do servigo de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servico de assisténcia técnica.
O isolamento dos cabos de
electrodomeésticos pode derreter em
contacto com partes quentes do aparelho.
Nunca coloque os cabos de
electrodomeésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressado ou de limpeza a vapor.

Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada
ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.

Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.

EJCausas de danos

Atencao!
m Danos no aparelho provenientes de acessorios

inadequados: Utilize apenas os acessorios
originais. Nao utilize grelhadores descartaveis nem
folha de aluminio, pois danificam a grelha do grill.
A queda de objectos duros ou afiados sobre o
painel ou a cobertura de vitrocerdmica pode
provocar danos.

Causas de danos pt

EJProteccao do meio

ambiente

Neste capitulo, obtera informacdes sobre como poupar
energia e eliminar o aparelho.

Dicas para poupar energia

Aqueca o aparelho so até ele alcancar a
temperatura pretendida.

Reduza atempadamente a poténcia do grelhador
para um nivel mais baixo.

Selecione uma poténcia do grelhador adequada. Ao
selecionar uma poténcia do grelhador demasiado
alta, estara a desperdicar energia.

Aproveite o calor residual do grelhador. No caso de
tempos de cozedura mais longos, desligue o
aparelho 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de
cozedura.

Eliminacao ecoldgica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
[ ]

residuos de equipamentos eléctricos e
electronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criagao
de um sistema de recolha e valorizacdo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.
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B Conhecer o aparelho

Cobertura de vitroceramica

Grelha
Pedras de lava

1
Neste capitulo explicamos as indicagbes € os 2
3
4 Recipiente das pedras de lava
9
6
7

elementos de comando. Além disso, ficara a conhecer
as diferentes fungdes do seu aparelho.

Recipiente do grelhador (banho-maria)
Painel de comandos
Resisténcia do grelhador

O seu novo grelhador de pedras de lava

Painel de comandos

Indicacoes

° 0 aparelho esté ligado min Tempo de duracao
& Protecdo contra anulagéo acidental ©) Crondmetro
' Indicacdo de aquecimento
09 Poténcia do grelhador AOIEEES comandos
- O) Ligar o aparelho

<0 Fecho de seguranca para criangas = . i R

— : [ Ativar a protegao contra anulagéo acidental / fecho de
kwh Indicagdo do consumo de energia sequranca para crianas
OO0 Tempo de duragao 0l Regular a poténcia do grelhador / o alarme de cozinha
AR Calor residual ® Ligar o alarme de cozinha / crondmetro

JAN Alarme de cozinha
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Zonas de comandos

Sempre que tocar num simbolo, a respetiva fungéo é
ativada.

Conselhos

m As regulagdes nao sofrem qualquer alteracéo se
tocar simultaneamente em varios campos. Assim,
podera limpar eventuais alimentos derramados na
zona de regulacao.

m Mantenha as zonas de comando sempre secas, A
humidade prejudica o seu funcionamento.

Indicacao de calor residual

O aparelho possui uma indicagao de calor residual de
dois niveis.

Se surgir um A na indicagdo, o aparelho ainda esta
guente. Se o aparelho continuar a arrefecer, a
indicacdo muda para h. A indicacéo apaga-se, quando
o aparelho ja estiver suficientemente arrefecido.

Antes da primeira utilizacéo pt

@Y Antes da primeira
utilizacao

Aqui encontrara informagdes acerca dos passos a
seqguir antes de preparar refeicdes pela primeira vez no
seu aparelho. Leia em primeiro lugar as instrucdes de
seguranca.— "Instru¢cdes de seguranca importantes”
na pdgina 32

Limpeza do aparelho

Limpe minuciosamente o aparelho e os acessorios
antes da primeira utilizagao com uma solugao tépida a
base de detergente.

Aquecer o grelhador

Aqueca o grelhador sem alimentos durante alguns
minutos na poténcia maxima. Desta forma, é possivel
eliminar o cheiro a novo. Ao aquecer o aparelho pela
primeira vez, € normal que se forme um pouco de
fumo.
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pt Utilizar o aparelho

EY Utilizar o aparelho

Neste capitulo sabera como regular o seu aparelho. Na
tabela encontra as regulagdes para diferentes pratos.

Grelhar com agua e pedras de lava

Conselho: Antes de cada utilizag&do, encha o recipiente
do grelhador com agua. Caso contrario, o aparelho
sobreaquece.

A quantidade de agua depende da utilizagdo ou néo
das pedras de lava. As pedras de lava armazenam o
calor proveniente da resisténcia do grelhador,
proporcionando uma irradiagao intensiva de calor e
uma distribuicdo homogénea do mesmo.

Adicionar agua e colocar as pedras de lava

1. Retire a grelha do grelhador e levante as
resisténcias do grelhador. Remova o recipiente das
pedras de lava do aparelho.

2. Certifique-se de que a valvula de drenagem esta
fechada.

3. Cologue agua no recipiente do grelhador.

Grelhar com pedras de lava: 0,7 litros (marcagao
inferior)

Grelhar sem pedras de lava: 2,5 litros (marcacéao
superior)

4. Para grelhar com pedras de lava: retire as pedras
de lava da embalagem e cologue-as no respetivo
recipiente. Cologue o recipiente das pedras de lava
dentro do aparelho.

5. Baixe a resisténcia do grelhador, cologue a grelha.
O grelhador esta pronto a funcionar.
Ligar ou desligar

Conselho: O grelhador desliga-se automaticamente,
quando a poténcia do grelhador estiver regulada para
0 durante mais de 20 segundos.
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Ligar

Toque no simbolo .

Ouve-se um sinal. A indicagao por cima do interruptor
principal acende. O aparelho esta pronto a funcionar.
Desligar

Toque no simbolo (D até a indicac&o por cima do
interruptor principal se apagar.

O aparelho esta desligado. A indicacéo de calor
residual continua acesa até o aparelho estar
suficientemente arrefecido.

Regular o grelhador

Na area de regulacao, regule a poténcia de grelhador
desejada.
Poténcia de grelhador 1 = poténcia mais baixa

Poténcia de grelhador 9 = poténcia mais elevada

Regular a poténcia do grelhador

1. Ligue o grelhador com o interruptor principal .

2. Passe com o dedo sobre a zona de regulacao até a
poténcia do grelhador pretendida aparecer na
indicacéo.

A indicacao de aquecimento pisca.

Conselho: O grelhador é regulado ligando e
desligando a resisténcia do grelhador. Mesmo com a
poténcia maxima, é possivel ligar e desligar a
resisténcia do grelhador.

Pré-aquecer o grelhador

Cologue os alimentos que pretende grelhar sé depois
de decorrido o tempo de pré-aquecimento. O simbolo
de pré-aquecimento apaga-se. Durante o tempo de pré-
aguecimento, o grelhador aguece com a maxima
poténcia. Depois disso, a temperatura é reduzida
através do ligar e desligar do elemento de
aguecimento, por forma a alcangar uma temperatura
constante para cada poténcia.

O tempo de pré-aguecimento varia entre 8 e 10
minutos, consoante a poténcia do grelhador regulada.

Conselho: Pré-aqueca o grelhador vazio durante 8 a
12 minutos, no maximo. Periodos de aquecimento mais
prolongados podem fazer com que o aparelho se
desligue (proteccao contra sobreaquecimento).
Desligue o aparelho e deixe-o0 arrefecer antes de o
voltar a ligar.



Encher com agua

AAviso — Perigo de queimaduras!

Se, ao adicionar agua, esta cair sobre a grelha quente
ou sobre o elemento de aguecimento, & gerado vapor
de agua quente. Ao adicionar agua, nao segure na
grelha e n&o derrame agua sobre os componentes
quentes.

Se houver pouca agua no deposito do grelhador, a

protecao contra sobreaquecimento desliga o aparelho.

Por isso, enquanto estiver a grelhar preste atencédo ao
nivel de agua no depdsito do grelhador e adicione
agua, se for necessario.

Conselho: Para adicionar agua, ndo necessita de
remover a grelha do grelhador nem levantar a
resisténcia do grelhador. Deixe o grelhador arrefecer,
antes de adicionar agua.

Grelhar com ou sem pedras de lava: 0,7 litros

Peca a grelhar

Utilizar o aparelho pt

Depois de grelhar

Coloque a cobertura de vitrocerdmica sé depois de o
grelhador ter arrefecido completamente. Deixe as
pedras de lava secarem totalmente antes de colocar a
cobertura de vitrocer@mica, pois caso contrario podera
formar-se bolor.

Se, ao escorrer a agua, esta ainda estiver quente,
adicione primeiro agua fria para arrefecer! Para
escorrer a agua, cologue um recipiente resistente ao
calor por baixo da torneira de descarga. Abra a
torneira, rodando a alavanca 90° para baixo. De
seguida, feche a torneira, rodando a alavanca para
cima até ao batente.

Tabela de grelhados

Os dados constantes das tabelas sédo valores de
referéncia, validos para um grelhador preaguecido. Os
valores podem variar em func&o do tipo e da
quantidade dos alimentos a grelhar.

Cologue os alimentos que pretende grelhar s6 depois
de decorrido o tempo de preaquecimento.

Vire os alimentos a grelhar, pelo menos, uma vez.

Poténcia do grelha- Poténcia do grelha- Tempo do grelhado Informacéao

dor sobre pedras de dor em banho-maria em minutos

EVE]

Bife de vaca, no ponto, 2-3 cm 7-8 9
Costeletdo de novilho, mal passado, 5-6 6-7
3cm

Bife do cachago de porco, sem 0sso  6-7 7-8
Costeletas de porco, 2 cm 3- 4-5
Costeletas de borrego, mal passadas, 4-5 5-6
2cm

Peito de frango, 2 cm 4-5 5-6
Asas de frango, 100 g cada 4-5 5-6
Escalopes de peru, ao natural,2cm ~ 4-5 5-6
Bife de salmdo, 3 cm 2-3 3-4
Bife de atum, 2 cm 3-4 4-5
Truta, inteira, 200 g 4-5 5-6
Camarao gigante, 30 g cada 5-6 6-7
Hamburguer / almdndegas, 1 cm 3-4 4-5
Espetadas, 100 g cada 2-3 3-4
Salsicha para grelhar, 100 g cada 3-4 4-5
Legumes 1-2 2-3

8-10

10-15

12-16

15-20 Fazer um corte ao longo do 0SS0

12-15

15-20

15-20

12-15

20-25 Untar a grelha do grelhador

10-15 Untar a grelha do grelhador

12-15 Untar bem a pele, untar novamente
antes de virar

12-15

12-17

17-25 Virar com frequéncia

10-20

8-12 P. ex,, beringelas, rodelas de curgete
com 1 cm de espessura, pimentos
a0s quartos
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Dicas e truques

m Preaqueca sempre o grelhador. Deste modo, gracas
a irradiacéo intensiva de calor, forma-se
rapidamente uma crosta em torno dos alimentos e o
suco da carne nao ¢é desperdicado.

m Antes de grelhar, pode pincelar os alimentos com
6leo resistente ao calor (p. ex., dleo de amendoim)
ou deixa-los marinar. Desta forma, os alimentos
terdo um melhor sabor. Tenha atenc&o para n&o
utilizar demasiado éleo/marinada, caso contrario
poderéo formar-se chamas e fumo intenso.

m Na&o salgue a carne antes de a grelhar. Caso
contrario, poderao ser desperdicados nutrientes
sollveis, assim como suco da carne.

m Coloque os alimentos a grelhar diretamente sobre a
grelha. Nao utilize folhas de aluminio nem tabuleiros
de grelhar.

m \ire as pecas a grelhar s6 depois de estas se
soltarem facilmente da grelha. Se a carne ficar
agarrada a grelha, as fibras ficam danificadas e o
suco da carne € desperdigado.

m Na&o faga furos na carne enquanto esta estiver a
grelhar, caso contrario, o suco da carne pode ser
desperdicado.

m A carne de salmoura, como presunto ou carne de
porco defumada, ndo é adequada para grelhar.
Pode ocorrer uma combinagéo prejudicial a saude.

m No caso das costeletas, dé varios golpes junto ao
0SSO e na camada de gordura, para que a carne
nao figue arqueada ao grelhar.

m Remova as camadas de gordura preferencialmente
depois de a carne estar grelhada e ndo antes; caso
contrario, a carne perdera suco e aroma.

m As pecas de aves ficam especialmente tostadas e
estaladicas se, um pouco antes de terminar o
grelhado, as pincelar com manteiga, agua com sal
ou sumo de laranja.

m Depois de grelhada, a fruta pode ser temperada
com mel, xarope de acer ou sumo de limao,
consoante o gosto.

m Os legumes que demorem mais tempo a cozinhar
(p. ex., macgarocas) podem ser pré-cozinhados antes
de serem grelhados.

m No caso dos filetes de peixe, grelhe primeiro o lado
da pele. Pincele a pele com dleo para que nao fique
agarrada a grelha do grelhador.

m Sirva os grelhados enquanto ainda estao quentes.
Nao os mantenha quentes sendo ficam duros.

m A gordura que eventualmente tenha caido sobre o
elemento de aguecimento pode inflamar-se e dar
origem a pequenas chamas e fumo. Para evitar isso,
os alimentos que contenham muita gordura devem
ser grelhados em banho-maria.
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YFecho de seguranca para
criancas

Para evitar que as criancas possam ligar
inadvertidamente o aparelho ou alterar as suas
regulacées, o aparelho esta equipado com uma fungéo
de seguranca para criangas.

Ligar

1. Desligue o aparelho.

2. Toque no simbolo & durante, pelo menos,
4 segundos.
A indicagdo <0 acende-se durante cerca de
10 segundos. O aparelho esta blogueado.

Desligar

Toque no simbolo & até o simbolo <o se apagar.
O fecho de seguranca para criangas esta desativado.

Fecho de seguranca para criancas
automatico
Com esta fungao, a seguranca para criangas € sempre

ativada automaticamente quando o aparelho é
desligado.

Ligar

Ligue o fecho de seguranca automatico para
criangcas.— "Regulacbées base" na pdgina 41



Funcdes de tempo

Ha 2 funcbes de tempo diferentes.

m Alarme de cozinha
m Crondmetro

Alarme de cozinha

O alarme de cozinha permite-lhe regular um tempo
maximo de 99 minutos. O alarme é independente de
todas as outras regulacoes.

Ajustar o alarme de cozinha

1. Com o aparelho desligado, toque uma vez no
simbolo ®, com o aparelho ligado, toque duas
vezes no simbolo (©. A indicacdo £\ acende-se. Na
indicacdo acende-se L min.

Conselho: Com o aparelho ligado, o cronémetro é
ligado ao tocar uma vez no simbolo (®.

2. Regule o tempo pretendido na zona de regulacéo.

Passados alguns segundos, comecga a contagem

decrescente do tempo.

Terminado o tempo

Depois de decorrldo o tempo, soa um sinal sonoro e
no visor pisca Lii durante 10 segundos. A
indicacdo £ pisca.

Togue num simbolo a escolha.
As indicacfes apagam-se € o sinal sonoro desliga-se.

Corrigir o tempo

Selecione e reajuste o alarme de cozinha com o
simbolo ®

Cronometro

O crondmetro indica o tempo decorrido desde a
ativacdo do crondmetro.

O crondmetro funciona apenas quando o aparelho esta
ligado. Quando o aparelho se desliga, o cronémetro
também é desligado.

Conselho: Se ligar o alarme de cozinha para além do
cronémetro, a regulacéo aparece durante 10 segundos
no campo de indicacado do temporizador. Depois, volta
a ser indicada a funcdo de crondmetro.

Ligar

1. Toque no simbolo (®.
No visor & exibido LLJ.

2. Toque na zona de regulacéo.
Comeca a contagem do tempo. No primeiro minuto
sao indicados segundos e depois minutos.

3. Toque no simbolo (®, para exibir novamente a

indicacédo do temporizador.

Funcdes de tempo pt

Desligar

1. Toque no simbolo (®.

2. Toque na zona de regulacao.
O crondmetro é desligado. A indicagao do
temporizador apaga-se.

[B)Corte automatico de
seguranca

Se um aparelho estiver demasiado tempo ligado sem
gue a regulacéo seja alterada, a desconexao
automatica é ativada.

O aquecimento do aparelho € interrompido. Na
indicacdo piscam em alternancia - & e a indicagéo de
calor residual H/h.

Se tocar numa zona de comandos a escolha, a
indicac&do apaga-se. Pode regular novamente.

O momento em que é ativada a desativacao
automatica depende da poténcia do grelhador
regulada (2 a 4 horas).
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pt Protecao contra anulacéo acidental

[GlProtecao contra anulacao
acidental

Se passar com o0 dedo no painel de comandos
enguanto o aparelho estiver ligado, as regulacdes
podem alterar-se.

Para evitar que isso aconteca, 0 seu aparelho dispde

de uma funcéo de protecao contra anulagdo acidental.

Ligar
Com o aparelho ligado, toque no simbolo .

Ouve-se um sinal. A indicacdo W acende-se. O painel
de comandos fica blogueado durante 30 segundos.
Pode limpar o painel de comandos sem alterar as
regulacoes.

Conselho: O interruptor principal esta excluido da
funcéo de protecédo contra anulagéo acidental. Pode
desligar o aparelho a qualquer momento.

Desligar

Toque no simbolo .
A funcao contra anulacao acidental esta desligada.
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BYIndicacdo do consumo de
energia

Esta funcao permite-lhe ver o consumo de energia total
desde a ligacao até a desconexao do aparelho.

Depois de desligar, € indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, por exemplo, 1,87 kWh.

A precisdo da indicacdo depende da qualidade de
tensdo da corrente elétrica, entre outros.

Possivelmente, a indicagdo do consumo de energia
nao esta ativada.— "Regulacdes base" na pagina 41



Regulacoes base

O seu aparelho possui diversas regulagdes base. Pode
adaptar estas regulacoes aos seus habitos.

Indica-  Funcéo

cao
cld Reposicéo para a regulacéo base
7 Desligado.*
/ Ligado.
ci Fecho de seguranca para criancas
I Fecho de seguranca para criancas automatico desati-
vado.”
/ Fecho de seguranca para criancas automatico ativado.
c Fecho de seguranca para criancas manual e automatico
desativado.
ce Sinal sonoro
I Sinal de confirmacao e sinal de utilizacao inadequada
desativados (o sinal do interruptor principal permanece
sempre ativado).
/ Apenas sinal de utilizagdo inadequada ativado.
P Apenas sinal de confirmagao ativado.
3 Sinal de confirmacao e sinal de utilizagdo inadequada ati-
vados.”
c3 Indicacao do consumo de energia (Obtenha informa-
coes acerca da tensao junto do seu fornecedor de ele-
tricidade)
I Indicagdo de consumo desligada.”
/ Indicagéo de consumo com tenséo de rede 230 V.
3 Indicacdo de consumo com tensdo de rede 220 V.
Y Indicacdo de consumo com tensdo de rede 240 V.
c5 Desconexao automatica (quando maior o nivel defi-
nido, tanto maior a duracao até a desconexao.)
7 2-4 horas até a desconexao.*
i 1-2 horas até a desconexao.
c 30-60 minutos até a desconexao.
ch Tempo de duracéo do sinal de fim do temporizador
/ 10 segundos.*
c 30 segundos.
3 1 minuto.
c8 Modo de demonstracio
H Desligado.*
! Ligado. O aparelho pode ser usado, mas nao aquece.

*Regulagéo base

Regulacdes base pt

Alterar as regulacoes base
O aparelho tem de estar desligado.

1. Ligar o aparelho.

2. Nos 10 segundos seguintes, toque no simbolo &
durante cerca de 4 segundos, até soar um sinal
acustico.

c e { piscam alternadamente e (i acende.

3. Toque no simbolo & as vezes necessérias até a
indicac&o pretendida aparecer.
4. Regule o valor desejado na zona de regulacéao.

s

5. Repita os passos 3. e 4. até todas as regulagdes
pretendidas terem sido alteradas.

6. Toque no simbolo & durante 4 segundos, até ouvir
um sinal sonoro.

As regulagdes estdo memorizadas.

Nao guardar alteracoes

Para sair da regulacao base, desligue o aparelho com
o interruptor principal. As alteracdes nao sao
memorizadas.
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pt Limpeza

Limpeza

Com uma manutencéo e limpeza cuidadosas, garante
a conservagao e o correto funcionamento do seu
aparelho. No presente capitulo explicar-lhe-emos como
devera proceder a correta manutencéo e limpeza do
seu aparelho.

Podera adquirir produtos de limpeza e manutencao
adequados através da Assisténcia Técnica ou na nossa
loja eletronica.

AAviso — Perigo de queimaduras!
O aparelho aquece durante o funcionamento. Deixe o
aparelho arrefecer antes de realizar a limpeza.

AAviso — Perigo de choque eléctrico!

A humidade que se infiltra no aparelho pode dar
origem a um choque eléctrico. Nao utilize aparelhos de
limpeza a alta pressdo ou de limpeza a vapor.

AAviso — Perigo de queimaduras!

As pecas que se encontram acessiveis ficam quentes
durante o funcionamento do aparelho. Nunca toque nas
pecas quentes. Manter fora do alcance das criangas.

Nao usar os seguintes produtos de limpeza

m Produtos de limpeza abrasivos ou agressivos

m Produtos de limpeza com substancias acidas
(p. ex. vinagre, acido citrico, etc.)

m Produtos de limpeza com cloro ou elevado teor
alcodlico

m Spray para limpeza de fornos

Esponjas duras e abrasivas, escovas ou esfregdes

m Panos de cozinha novos devem ser muito bem
enxaguados antes de serem utilizados.
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Limpeza do aparelho

Deixe arrefecer o aparelho e limpe-o apds cada

utilizacao. Deste modo, evita que os residuos

alimentares figuem incrustados. Depois de incrustados,

estes residuos sao mais dificeis de remover.

1. Deixe o aparelho arrefecer.

2. Retire a grelha do grelhador.

3. Levante o elemento de aquecimento.

4. Remova a cuba para pedras de lava juntamente
com as pedras.

5. Deixe amolecer os residuos incrustados em agua e
detergente.
Conselho: Nao raspe os residuos incrustados.

Parte do aparelho/ Limpeza recomendada
superficie

Grelha Remova os residuos maiores com uma
escova de limpeza. Cologue a grelha do gre-
Ihador de molho no lava-loiga. Lave-a com
uma escova de limpeza e detergente e, de
seguida, seque-a bem.

Pincele as sujidades mais resistentes com o
nosso gel de limpeza para grelhadores (Ref.
00311761) e deixe-0 atuar durante, pelo
menos, 2 horas; no caso de sujidade
intensa, deixe o gel atuar durante a noite.
Em sequida, lave e seque bem a grelha. Res-
peite as indicacoes constantes da embala-
gem do gel de limpeza.

Conselho: N&o a lave na maquina de lavar
loical

Cuba para pedras de Retire as pedras de lava e escorra a dgua.

lava e recipiente do  Limpe-as no lava-loica com dgua, deter-

grelhador gente e uma escova de limpeza; depois
seque-as com um pano macio. Deixe amole-
cer a sujidade mais resistente ou remova-a
com 0 nosso gel de limpeza para grelhado-
res (Ref. 00311761).

Seque as pedras de lava que eventualmente
estejam muito huimidas no forno, a 200 °C.
Deste modo, poderd evitar uma possivel for-
macao de bolor.

Substitua as pedras de lava quando estas
ficarem pretas. Tal significa que as pedras
estdo saturadas de gordura e, durante o fun-
cionamento do grelhador, podem fazer
muito fumo ou a gordura pode inflamar-se.

Poderd obter as pedras de lava apropriadas
junto de um revendedor especializado (Ref.
00291050). Ao adicionar pedras de lava,
tenha atengao para que a resisténcia do gre-
Ihador néo fique diretamente em cima das
pedras.

Painel de comandos  Limpe com um pano macio e himido e um

e cobertura de vitro-  pouco de detergente; 0 pano ndo deve estar

ceramica demasiado molhado. Seque com um pano
macio.

Pedras de lava



Defeito: O que fazer?

AAviso — Perigo de choque eléctrico!

As reparacdes indevidas sdo perigosas. As reparacdes
sd podem ser efectuadas por técnicos especializados
do servigo de assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

As anomalias sdo, muitas vezes, simples de resolver.
Antes de contactar o Servigo de Assisténcia Técnica,
tenha em atenc&o as indicagdes da tabela.

O sistema eletrénico do seu aparelho esta situado por
baixo do painel de comandos. Diferentes causas
podem originar uma forte subida da temperatura nesta
area.

Para que o sistema eletronico ndo aqueca em demasia,
o aparelho é desligado automaticamente, quando
necessdrio. A indicacéo F£ ou FH surge
alternadamente com a indicacdo de calor residual

H ou h.

Indicacéo Erro
Nenhuma Existe uma interrupcao da corrente elétrica.

Todas as indicagdes A zona de comandos esta himida ou encontra-

piscam se um objeto sobre a mesma.

FH O sistema eletronico sobreaqueceu. O aparelho

foi, por isso, desligado.

F8 0 aparelho esteve demasiado tempo em fun-
cionamento e desligou-se.

£ 0 aparelho ndo 0 modo de demonstracao estd ligado
aguece

Mensagem E nas indicacoes

Se, nas indicacbes, aparecer uma mensagem de erro
com “E”, p. ex. EO111, desligue e volte a ligar o
aparelho.

Caso se trate de uma anomalia pontual, a indicacao
apaga-se. Se a indicagdo de anomalia surgir
novamente, contacte o Servico de Assisténcia Técnica
e comunigue a mensagem de erro exata.

Defeito: O que fazer? pt

Medida

Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico. Verifique noutros apa-
relhos eletronicos se existe um corte da corrente elétrica.

Seque a zona de comandos ou retire o objeto.

Aguarde que o sistema eletronico arrefeca o suficiente. Toque numa zona
de comandos 4 sua escolha. F 4 apaga-se.

Volte a ligar o aparelho.

Desligar o modo de demonstragéo: desligue o aparelho da corrente elé-
trica durante 30 segundos (desligue o disjuntor geral ou o interruptor de
seguranca na caixa de fusiveis). Ligar o aparelho. Nos 3 minutos seguin-
tes, toque numa zona de comandos a sua escolha. O modo de demonstra-
¢do é desligado.

43



pt Servicos Técnicos

VA Servicos Técnicos

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, 0 0SSO
Servigo de Assisténcia Técnica esta a sua disposicao.
Nds encontramos sempre uma solugdo adequada,
também para evitar deslocacodes inuteis de funcionarios
da assisténcia técnica.

Numero E e numero FD

Quando efetuar a chamada, indique o numero de
produto (N.° E) e o numero de fabrico (N.° FD) do
aparelho para podermos prestar um servico de
qualidade. Pode encontrar a placa de caracteristicas
com os numeros no lado inferior do aparelho.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Para que, em caso de necessidade, nao perca tempo a
procurar, podera inserir aqui os dados do seu aparelho
e 0 numero de telefone da assisténcia técnica.

N.2E N.° FD

Assisténcia Técnica =

Tenha em atencdo que a deslocacéo do técnico da
assisténcia ndo é gratuita em caso de utilizagao
incorreta do aparelho, mesmo durante o periodo de
garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacéo e apoio em caso de anomalias
PT 214250720

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao é executada por técnicos
especializados com a devida formacéo e com as pecas
de reparacao originais para o seu aparelho.
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it Conformita d'uso

B Conformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni per
l'uso. Solo cosi € possibile utilizzare
I'apparecchio in modo sicuro e corretto.
Custodire con la massima cura le presenti
istruzioni per l'uso e il montaggio in caso di un
utilizzo futuro o cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati danni
da trasporto, non collegare l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina dell'apparecchio
puod essere effettuato solo da un tecnico
autorizzato. In caso di danni causati da un
allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
I'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi e bevande. |l processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo
di cottura breve va sorvegliato continuamente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in
luoghi chiusi.

Questo apparecchio & progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo
2000 metri sul livello del mare.

Non utilizzare dispositivi di protezione o griglie
di protezione per bambini non adatti.
Potrebbero causare incidenti.

Questo apparecchio non € da utilizzare con un
timer esterno o un telecomando separato.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o0 conoscenza dello stesso se
sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare 'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare I'apparecchio da soli a

meno che non abbiano un'eta superiore agli 8

anni € che siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.
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ENimportanti avvertenze di
sicurezza

Questo apparecchio deve essere installato
secondo le istruzioni per il montaggio fornite.

/\ Awviso — Pericolo di incendio!

= L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non utilizzare
mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

s L'apparecchio diventa molto caldo, i
materiali inflammabili potrebbero prendere
fuoco. Non riporre o utilizzare mai oggetti
inflammabili (ad es. bombolette spray,
detergenti) sotto I'apparecchio o nelle sue
iImmediate vicinanze. Non mettere mai
oggetti inflammabili sopra o dentro
l'apparecchio.

m L'apparecchio diventa molto caldo, i
materiali inflammabili potrebbero prendere
fuoco. Non utilizzare in questo apparecchio
la carbonella o altri combustibili simili.

/\ Avviso — Pericolo di scottature!

= Durante il funzionamento le parti scoperte
diventano molto calde. Non toccare mai le
parti ad alta temperatura. Tenere lontano i
bambini.

s Durante la cottura al grill il grasso che cola
puo inflammarsi facilmente. Non chinarsi
sull'apparecchio. Mantenere una distanza di
sicurezza.

= Dopo la disattivazione, il grill rimane caldo a
lungo. Dopo la disattivazione, non toccare il
grill per 30 - 45 minuti.

» Quando la copertura dell'apparecchio &
chiusa si verifica un accumulo di calore.
Chiudere la copertura dell'apparecchio solo
quando quest'ultimo si e raffreddato. Non
attivare mai l'apparecchio con la copertura
chiusa. Non utilizzare la copertura
dell'apparecchio come scaldavivande o
piano d'appoggio.



/\ Avviso — Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di assistenza
adeguatamente istruito. Se l'apparecchio &
guasto, staccare la spina o disattivare il
fusibile nella rispettiva scatola. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

Se posto vicino ai componenti caldi
dell'apparecchio, l'isolamento del cavo
degli apparecchi elettronici puo fondere.
Evitare il contatto tra il cavo di
allacciamento e i componenti caldi
dell'apparecchio.

L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

Un apparecchio difettoso puo causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

EJ Cause dei danni

Attenzione!

Danni all'apparecchio causati da accessori
inadeguati: Usate solo gli accessori originali. Non
utilizzate vaschette o pellicola di alluminio. Queste
causerebbero danni alla griglia.

Se oggetti duri o appuntiti cadono sul pannello o
sulla copertura in vetroceramica possono causare
danni.

Cause dei danni it

EJ Tutela dell'ambiente

Questo capitolo contiene informazioni relative al
risparmio energetico e allo smaltimento
dell'apparecchio.

Consigli per il risparmio energetico

Preriscaldare I'apparecchio finché non ha raggiunto
la temperatura desiderata.

A tempo debito passare ad un livello grill pit basso.
Selezionare un livello avanzamento grill appropriato.
Con un livello di avanzamento grill troppo alto si
spreca energia.

Utilizzare il calore residuo della griglia. In caso di
tempi di cottura prolungati, spegnere l'apparecchio
gia 5-10 minuti prima della fine prevista per la
cottura.

Smaltimento ecocompatibile

Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto
dell'ambiente.

B

Questo apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in
materia di apparecchi elettrici ed elettronici
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la
raccolta e il riciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione
Europea.
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it Conoscere l'apparecchio

' - . 0
Conoscere I'apparecchio
Coperchio in vetroceramica
In questo capitolo vengono illustrati gli indicatori e gl Griglia del grill

elementi di comando. Inoltre verrete a conoscenza delle

. o~ . Pietre laviche
diverse funzioni dell'apparecchio.

Vano per le pietre laviche
Vano griglia (bagnomaria)
Pannello di comando
Elemento grill

La vostra nuova griglia a pietra lavica

~N O O B~ W NN =

Pannello di comando

. |"apparecchio & acceso min Durata
N Protezione per la pulizia ©) Cronometro
' Display del riscaldamento
ng Livello gl Superfici di comando ’ .
==¢) Sicurezza bambini S? AC(.:en(Ijere | apparleocmo - .
KWh Tl SR AT e ) Attivazione protezione per la pulizia/sicurezza bambini
noo Durata 0] | Impostazione del livello grill/ contaminuti
- ® Attivazione del contaminuti/cronometro
H/R Calore residuo
JAN Contaminuti
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Superfici di comando

Quando si tocca un simbolo viene attivata la funzione
corrispondente.

Avvertenze

m Se si azionano piu campi contemporaneamente, le
impostazioni restano inalterate. In questo modo &
possibile eliminare i residui traboccati nel campo di
regolazione.

m Mantenere le superfici di comando sempre asciutte.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

Indicatore di calore residuo

L'apparecchio dispone di un indicatore del calore
residuo con due livelli.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, I'apparecchio &
ancora caldo. Quando l'apparecchio si raffredda,
sull'indicatore compare f. Quando I'apparecchio si &
raffreddato a sufficienza, l'indicatore si spegne.

Prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta it

@Y Prima di utilizzare
I'apparecchio per la prima
volta

In questo capitolo viene illustrato tutto cid che bisogna
fare prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta.
Leggere prima le avvertenze di sicurezza.— "Importanti
avvertenze di sicurezza" a pagina 46

Pulizia dell’apparecchio

Pulire accuratamente con una soluzione di lavaggio
tiepida l'apparecchio e gli accessori prima di usarli per
la prima volta.

Riscaldare il grill

Riscaldare il grill per alcuni minuti al livello massimo,
senza pietanze. In questo modo si elimina I'odore
dell'apparecchio nuovo. E normale che si formi un po'
di fumo la prima volta che si riscalda l'apparecchio.
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it Uso dell'apparecchio

Uso dell'apparecchio

In questo capitolo viene illustrato come regolare
I'apparecchio. Nella tabella vengono indicate le
impostazioni per i diversi piatti.

Grigliare con acqua e pietre laviche

Avvertenza: Prima dell'utilizzo riempire d'acqua il vano
della griglia. Altrimenti I'apparecchio si surriscalda.

La quantita di acqua dipende dalla volonta di usare o
meno le pietre laviche. Le pietre laviche assorbono il
calore del radiatore e garantiscono in questo modo
un'intensa emanazione di calore e una sua uniforme
distribuzione.

Inserimento di acqua e di pietre laviche
1. Rimuovere la griglia e sollevare I'elemento grill.

Togliere dall'apparecchio il vano delle pietre laviche.

2. Accertarsi che la valvola di scarico sia chiusa.

3. Riempire di acqua il vano della griglia.
Per grigliare con le pietre laviche: 700 ml (tacca
inferiore)
Per grigliare senza le pietre laviche: 2,5 litri (tacca
superiore)

4. Per grigliare con le pietre laviche: togliere le pietre
laviche dall'imballaggio e riempire il vano per pietre
laviche. Inserire il vano per pietre laviche
nell'apparecchio.

5. Piegare verso il basso I'elemento grill e posizionare
la griglia.
Il grill & pronto per l'uso.
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Attivazione o disattivazione

Avvertenza: L'apparecchio si disattiva
automaticamente se il livello grill & impostato per oltre
20 secondi su 0.

Attivazione

Toccare il simbolo .

Viene emesso un segnale acustico. L'indicatore sopra
l'interruttore principale si accende. L'apparecchio &
pronto per il funzionamento.

Disattivazione

Toccare il simbolo D finché l'indicatore sopra
all'interruttore generale non si spegne.

L'apparecchio & spento. L'indicatore del calore residuo
resta acceso finché l'apparecchio non si
sufficientemente raffreddato.

Impostazione del grill

Impostare il livello grill desiderato nel campo di
regolazione.

Livello grill 1 = potenza minima
Livello grill 9 = potenza massima
Impostazione del livello grill

1. Attivare il grill servendosi dell'interruttore
principale @.

2. Fare scorrere il dito sul campo di regolazione finché
sull'indicatore non viene visualizzato il livello grill
desiderato.

L'indicatore del riscaldamento lampeggia.

Avvertenza: |l grill si regola mediante |'attivazione e la
disattivazione dell'elemento grill. Anche in caso di
potenza massima € possibile attivare e disattivare
I'elemento grill.

Preriscaldare il grill

Posizionare la pietanza da grigliare soltanto quando &
trascorso il tempo previsto per il preriscaldamento. Il
simbolo del preriscaldamento si spegne. Durante |l
preriscaldamento il grill si riscalda con la massima
potenza. In seguito la temperatura viene ridotta
dall'accensione e dallo spegnimento della resistenza
per raggiungere una temperatura costante per ciascun
livello.

Il preriscaldamento, a seconda del livello di grill
impostato, dura tra 8 e 10 minuti.

Avvertenza: Preriscaldare il grill vuoto al massimo per
8-12 minuti. Il tempo di riscaldamento prolungato pud
provocare lo spegnimento dell'apparecchio (protezione
da surriscaldamento). Disattivare I'apparecchio e
lasciarlo raffreddare prima di riattivarlo.



Aggiunta di acqua

AAvviso — Pericolo di scottature!
Se durante il riempimento cade dell'acqua sulla griglia

calda o sulla resistenza del grill, si forma vapore caldo.

Durante il riempimento non entrare in contatto con il
grill e non versare acqua sui componenti caldi.

Se l'acqua nel vano della griglia € troppo poca, la
protezione da surriscaldamento spegne l'apparecchio.
Per questa ragione, nel corso della cottura alla griglia,
prestare attenzione al livello dell'acqua nel vano della
griglia ed eventualmente aggiungere acqua in misura
opportuna.

Avvertenza: Per aggiungere acqua non € necessario
togliere la griglia o sollevare il radiatore. Lasciare
raffreddare a sufficienza la griglia prima di aggiungere
l'acqua.

Pietanza da grigliare

viche gnomaria

Bistecca di manzo, media, 2-3¢cm 7-8 9
Bistecca alla fiorentina al sangue, 5-6 6-7
3cm

Bistecca di spalla di maiale senza 6-7 7-8
0SS0

Braciole di maiale, 2 cm 3- 4-5
Braciole di agnello, al sangue, 4-5 5-6
2cm

Petto di pollo, 2 cm 4-5 5-6
Alette di pollo, da 100 g 4-5 5-6
Fettine di tacchino, al naturale, 4-5 5-6
2cm

Trancio di salmone, 3 cm 2-3 3-4
Trancio di tonno, 2 cm 3-4 4-5
Trota, intera, 200 g 4-5 5-6
Gamberoni, da 30 g 5-6 6-7
Hamburger/polpette, 1 cm 3-4 4-5
Spiedini, da 100 g 2-3 3-4
Salsiccia, da 100 g 3-4 4-5
Verdura 1-2 2-3

Livello grill per pietre la- Livello grill per ba- Tempo di cottura

Uso dell'apparecchio it

Dopo la cottura al grill

Posizionare la copertura in vetroceramica solo dopo
che il grill si € completamente raffreddato. Lasciare che
la pietra lavica umida si asciughi completamente prima
di posizionare la copertura in vetroceramica, poiché
altrimenti potrebbe formarsi della muffa.

Se quando si procede a scaricare l'acqua quest'ultima
dovesse essere ancora calda, aggiungere prima
dell'acqua fredda per raffreddarla! Per scaricare I'acqua
posizionare un recipiente refrattario al di sotto del
rubinetto di scarico. Aprire il rubinetto ruotando la leva
di 90° verso il basso. Poi chiudere il rubinetto ruotando
la leva verso l'alto fino all'arresto.

Tabella grill

Le indicazioni riportate nelle tabelle costituiscono valori
indicativi e valgono per la griglia preriscaldata. | valori
possono variare in base al tipo e alla quantita di
pietanza da grigliare.

Posizionare la pietanza da grigliare soltanto una volta
trascorso il tempo necessario al preriscaldamento.

Girare la pietanza da grigliare almeno una volta.

Informazioni

alla griglia in minuti

8-10

10-15

12-16

15-20 Incidere lungo I'osso

12-15

15-20

15-20

12-15

20-25 Oliare la griglia

10-15 Oliare la griglia

12-15 Cospargere accuratamente di olio la
pelle, prima di girare cospargere di
olio nuovamente

12-15

12-17

17-25 Girare spesso

10-20

8-12 per es. melanzane, zucchine fette di 1

cm, peperoni in quarti
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it Sicurezza bambino

Consigli e suggerimenti

m Preriscaldare sempre la griglia. In questo modo,
grazie al calore intenso, la carne si sigilla
rapidamente e i succhi non possono piu fuoriuscire.

m Prima di grigliarla, € possibile spennellare o
marinare la pietanza con olio resistente alle alte
temperature (ad es. olio di semi di arachide). Cosi
facendo, la pietanza risultera piu gustosa. Prestare
attenzione a non utilizzare troppo olio/marinata,
poiché altrimenti potrebbero verificarsi la formazione
di fiamme e un intenso sviluppo di fumo.

m Non salare la carne prima di grigliarla. Altrimenti
possono fuoriuscire le sostanze nutritive solubili e i
succhi della carne.

m Collocare la pietanza da grigliare direttamente sulla
griglia. Non utilizzare pellicola in alluminio o vassoi
da griglia.

m Girare la pietanza soltanto quando inizia a staccarsi
dalla griglia. Se la carne rimane attaccata alla griglia,
le sue fibre si sfaldano e i succhi fuoriescono.

m Non forare la carne mentre la si griglia, altrimenti i
succhi fuoriescono.

m Cibi in salamoia come prosciutto o costata di maiale
non sono adatti alla cottura alla griglia. Pud crearsi
un abbinamento dannoso per la salute.

m Incidere le bistecche in piu punti in corrispondenza
dell'osso e dello strato di grasso, affinché non si
deformino durante la cottura alla griglia.

m E preferibile rimuovere gli strati di grasso dopo la
cottura alla griglia e non prima, altrimenti la carne
perde i succhi e il sapore.

m Le porzioni di pollame risultano particolarmente
dorate e croccanti se verso la fine della cottura alla
griglia le si spennella con burro, acqua salata o
succo d'arancia.

m La frutta, una volta grigliata, pud essere cosparsa a
piacere con miele, sciroppo d'acero o succo di
limone.

m Le verdure che necessitano di una cottura
prolungata (ad es. le pannocchie di granturco)
pOSsSoNo essere precotte prima di essere grigliate.

m Grigliare il filetto di pesce prima dal lato della pelle.
Spalmarla di olio, per evitare che rimanga attaccata
alla griglia.

m Servire la grigliata calda. Non riscaldarla per evitare
che si indurisca.

m |l grasso che cola sul radiatore potrebbe prendere
fuoco e portare ad una breve formazione di flamme
e di fumo. Per ridurre questo problema, cibi ad
elevato contenuto di grassi andrebbero grigliati
sopra l'elemento bagnomaria.
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) Sicurezza bambino

Per evitare che i bambini possano inavvertitamente
accendere |'apparecchio o modificare le impostazioni,
esso é dotato di una sicurezza bambini.

Attivazione

1. Spegnere l'apparecchio.

2. Toccare il simbolo & per almeno 4 secondi.
Il display <@ si accende per circa 10 secondi.
L'apparecchio & disabilitato.

Disattivazione

Toccare il simbolo & finché non si spegne
il simbolo <0.

La sicurezza bambini & disattivata.

Sicurezza bambini automatica

Con guesta funzione la sicurezza bambini viene attivata
automaticamente dopo lo spegnimento
dell'apparecchio.

Attivazione

Attivare la sicurezza bambini
automatica.— "Impostazioni di base" a pagina 55



[€ Funzioni durata

Sono disponibili 2 diverse funzioni durata:

= Contaminuti
m Cronometro

Contaminuti

Il contaminuti consente di impostare una durata fino a
99 minutie funziona indipendentemente dalle altre
impostazioni.

Impostazione del contaminuti

1. Ad apparecchio spento, toccare una volta il simbolo
(®, ad apparecchio acceso, toccare due volte il
simbolo (. L'indicatore £\ si accende.
Sull'indicatore compare £ min.

Avvertenza: Ad apparecchio acceso, viene attivato il
cronometro toccando una volta il simbolo (©.

2. Impostare il parametro di tempo desiderato nel
campo di regolazione.

Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato viene emesso un segnale
acustico e sull'indicatore lampeggia &L/ per 10
secondi. L'indicatore £\ lampeggia.

Toccare un simbolo qualsiasi.

Gli indicatori si spengono e il segnale acustico si
interrompe.

Correzione del parametro di tempo

Con il simbolo (® selezionare e impostare nuovamente
il contaminuti.

Cronometro

Il cronometro mostra il tempo trascorso dall'attivazione
della funzione.

La funzione cronometro funziona soltanto se
l'apparecchio ¢ attivato. Quando I'apparecchio si
disattiva, si disattiva anche la funzione di cronometro.

Avvertenza: Se oltre alla funzione cronometro viene
attivata inoltre una funzione di contaminuti,
l'impostazione viene visualizzata per 10 secondi
sull'indicatore del timer. Quindi viene nuovamente
visualizzata la funzione cronometro.

Attivazione

1. Toccare il simbolo (®.
Sul display & comparso Ld.

2. Toccare il campo di regolazione.
Il tempo comincia a scorrere. Durante il primo
minuto vengono visualizzati i secondi,
successivamente i minuti.

3. Toccare il simbolo (©, per visualizzare di nuovo
l'indicatore del timer.

Funzioni durata it

Disattivazione

1. Toccare il simbolo (®.

2. Toccare il campo di regolazione.
La funzione cronometro viene disattivata. L'indicatore
del timer si spegne.

[B)Spegnimento di sicurezza
automatico

Se l'apparecchio & attivato da molto tempo senza
alcuna modifica dell'impostazione, viene attivato lo
spegnimento automatico.

Il riscaldamento dell'apparecchio viene interrotto.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternatamente F & e l'indicatore del calore

residuo H/h.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione dello spegnimento automatico dipende dal
livello grill impostato (da 2 a 4 ore).
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it Protezione per la pulizia

[Gl Protezione per la pulizia

La pulizia dell'apparecchio quando il piano cottura &
ancora attivo comporta il rischio di modifica delle
impostazioni.

Per evitare che cid avvenga, l'apparecchio € dotato di
una speciale funzione di protezione.

Attivazione

Ad apparecchio acceso, toccare il simbolo &

Viene emesso un segnale acustico. L'indicatore W si
accende. Il pannello comandi rimane bloccato per 30
secondi. Si pu0 pulire il pannello comandi senza
modificare le impostazioni.

Avvertenza: La funzione di protezione per la pulizia non
disattiva l'interruttore principale. L'apparecchio puo
essere disattivato in qualsiasi momento.

Disattivazione

Toccare il simbolo &.
La funzione di protezione viene disattivata.
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By Indicatore consumo di
energia

Con questa funzione € possibile visualizzare il consumo
totale di energia tra l'attivazione e la disattivazione
dell'apparecchio.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secondi
il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,87 kWh.

La precisione dell'indicazione dipende tra l'altro anche
dalla qualita della tensione della rete elettrica.

E possibile che l'indicatore del consumo di energia non
sia attivato.— "Impostazioni di base" a pagina 55



B Impostazioni di base

L'apparecchio € dotato di varie impostazioni di base
che possono essere adeguate alle abitudini individuali
dell'utente.

Display  Funzionamento

co Ripristino impostazione di base
7 Disattivata.*

i Attivata.
ci Sicurezza bambini
7 Sicurezza bambini automatica disattivata.*

i Sicurezza bambini automatica attivata.

c Sicurezza bambini manuale e automatica disattivata.

cc Segnale acustico

H Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio disatti-
vati (il segnale dell'interruttore principale resta sempre
attivato).

/ Solo segnale di utilizzo improprio attivato.

c Solo segnale di conferma attivato.

3 Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio atti-
vati.*

c3 Indicatore consumo di energia (verificare la tensione
di rete presso il proprio fornitore di energia elettrica).

i Indicatore consumo di energia disattivato.”

h Indicatore consumo di energia con tensione direte 230 V.
3 Indicatore consumo di energia con tensione di rete 220 V.
Y Indicatore consumo di energia con tensione direte 240 V.
cS Spegnimento automatico (maggiore € il livello impo-

stato, maggiore € il tempo prima dello spegnimento.)

i 2-4 ore fino allo spegnimento.

h 1-2 ore fino allo spegnimento.
c 30-60 minuti fino allo spegnimento.
ch Durata del segnale di fine del timer

i 10 secondi.”
c 30 secondi.
3 1 minuto.
cH Modalita demo
i Disattivata.”

/ Attivata. L'apparecchio puo essere utilizzato ma non

scalda.
*Impostazione di base

Impostazioni di base it

Modifica delle impostazioni di base
L'apparecchio deve essere spento.

1. Accendere 'apparecchio.

2. Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo &
per 4 secondi finché non viene emesso un segnale
acustico.

Cc e { lampeggiano in maniera alternata e viene
visualizzato &J.

3. Toccare il simbolo & finché sul display non viene
visualizzato l'indicatore desiderato.

4. Nel campo di regolazione impostare il valore
desiderato.

s

of LT rrrrrrrerrrrrr

5. Ripetere le fasi 3 e 4 finché non sono modificate
tutte le impostazioni desiderate.

6. Toccare il simbolo & per circa 4 secondi finché non
viene emesso un segnale acustico.

Le impostazioni sono memorizzate.

Non salvare le modifiche

Per uscire dal menu delle impostazioni di base
disattivare I'apparecchio dall'interruttore generale ed
effettuare nuovamente le impostazioni. Le modifiche
non vengono memorizzate.
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it Pulizia

E)Pulizia

Una cura e manutenzione scrupolosa contribuiscono a
mantenere a lungo l'apparecchio in buone condizioni.
Sono qui illustrate le modalita di cura e pulizia
dell'apparecchio corrette.

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

AAvviso — Pericolo di incendio!
Durante il funzionamento l'apparecchio si riscalda.
Lasciarlo raffreddare prima di procedere alla pulizia.

AAvviso — Pericolo di scariche elettriche!
L'infiltrazione di liquido pud provocare una scarica
elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o
dispositivi a getto di vapore.

AAvviso — Pericolo di scottature!

Durante il funzionamento le parti scoperte diventano
molto calde. Non toccare mai le parti ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

Non usate questi detergenti

Detergenti abrasivi 0 aggressivi

Detergenti acidi (per es. aceto, limone, ecc.)
Detergenti a base di cloro o di alcol

Spray per forno

Spugne, spazzole e retine dure e abrasive
Sciacquare accuratamente i panni da cucina prima
dell'uso
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Pulizia dell’apparecchio

Far raffreddare lI'apparecchio e pulirlo al termine di ogni
utilizzo. In questo modo si evita che i residui si
incrostino. Incrostazioni ripetute rendono difficile la
rimozione dei residui.

1. Lasciare raffreddare I'apparecchio.

Rimuovere la griglia.

Ruotare il radiatore verso l'alto.

Rimuovere il vassoio con le le pietre laviche.
Lasciare in ammollo i residui incrostati in acqua e
detergente.

Avvertenza: Non strofinare residui incrostati.

aRr®Dd

Componente
dell'apparecchio/

Pulizia consigliata

superficie
Griglia del grill

Rimuovere i residui grossolani con una spaz-
zola per i piatti. Mettere la griglia in ammollo
nel lavandino. Pulire con una spazzola per
piatti e un detergente e asciugare con cura.
Cospargere le incrostazioni piu ostinate con
il nostro gel per la pulizia del griglia (codice
ordine 00311761) e lasciare agire per
almeno 2 ore, se lo sporco € molto incro-
stato lasciare agire per una notte. Infine
risciacquare e asciugare con cura. 0sser-
vare le indicazioni riportate sulla confezione
del detergente.

Avvertenza: Non lavare in lavastoviglie!

Vassoio per le pietre  Estrarre le pietre laviche e scaricare l'acqua.

laviche e vano della  Pulire nel lavandino con acqua, con una

griglia Spazzola per piatti e del detergente; asciu-
gare con un panno morbido. Lasciare in
ammollo le incrostazioni piu ostinate oppure
rimuoverle con il nostro gel per la pulizia
della griglia (codice ordine 00311761).

Far asciugare occasionalmente in forno a
200 °C pietre laviche molto umide. In que-
sto modo & possibile ostacolare I'eventuale
formazione di muffa.

Sostituire le pietre laviche una volta anne-
rite. Le pietre laviche siimpregnano di
grasso, ed e possibile che durante il funzio-
namento facciano fumo o che il grasso
prenda fuoco.

E possibile ottenere pietre laviche presso il
proprio rivenditore specializzato (numero
ordine 00291050). Nel ricaricare, fare
attenzione a che il radiatore della griglia non
poggi direttamente sulle pietre laviche.

Pannello di comando  Pulire con uno straccio morbido umido e un

e coperchioin vetro-  po' di detersivo; lo straccio non deve essere

ceramica troppo bagnato. Asciugare con un panno
morbido.

Pietre laviche



) Malfunzionamento, che
fare?

AAvviso — Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non
conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le
riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di assistenza
adeguatamente istruito. Se I'apparecchio € guasto,
staccare la spina o disattivare il fusibile nella rispettiva
scatola. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di
assistenza tecnica, consultare con attenzione le
avvertenze riportate nella tabella.

Il sistema elettronico dell'apparecchio si trova sotto il
pannello di comando. Per diverse ragioni € possibile
che in questa zona aumenti molto la temperatura.

Affinché l'impianto elettrico non si surriscaldi, se
necessario l'apparecchio viene automaticamente
spento. L'indicatore 2, o 4 compare
alternativamente all'indicatore del calore residuo A o h.

Display Errore
Nessuno L'alimentazione elettrica & interrotta.

Tutti gliindicatorilam-  La superficie di comando & umida oppure occu-

peggiano pata da un oggetto.

Fy |l sistema elettronico era surriscaldato. Percio
I'apparecchio & stato spento.

Fg L'apparecchio & rimasto in funzione troppo a

lungo e si & spento.

o€ L'apparecchionon  La modalita demo & attivata
scalda

Messaggio di errore E negli indicatori

Se negli indicatori compare un messaggio di errore con
“E”, ad es. E0111, spegnete e riaccendete
l'apparecchio.

Se si tratta di un guasto momentaneo, il messaggio
scompare. Tuttavia, se il messaggio d'errore compare
nuovamente, rivolgersi al servizio di assistenza clienti e
comunicare il messaggio preciso.

Malfunzionamento, che fare? it

Provvedimento

Controllare il fusibile generale dell'apparecchio. Controllare gli altri appa-
recchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata un'interruzione di
corrente.

Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.

Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toc-
care una superficie di comando qualungue. = 4 si spegne.

Accendere di nuovo I'apparecchio.

Disattivare la modalita demo: scollegare per 30 secondi 'apparecchio
dalla rete (disattivare il fusibile generale dell'impianto o l'interruttore diffe-
renziale all'interno della scatola dei fusibili). Accendere I'apparecchio. Nei
3 minuti successivi toccare una superficie di comando qualsiasi. La moda-
lita demo viene disattivata.
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it Servizio assistenza clienti

V& Servizio assistenza clienti

Il servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti guando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando si contatta il servizio clienti indicare sempre |l
codice prodotto (E) e il codice di produzione (FD), in
modo da poter ricevere subito un'assistenza mirata. La
targhetta di identificazione con i relativi numeri si trova
nella parte inferiore dell'apparecchio.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Per avere subito a disposizione le informazioni utili in
caso di necessita, si consiglia di riportare qui i dati
relativi all'apparecchio e il numero di telefono del
servizio di assistenza clienti.

Codice prodotto (E) Codice di produzione FD

Servizio di assistenza tecnica
Koy

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del tecnico del servizio di
assistenza non & gratuito anche se effettuato durante il
periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
| 800-018346

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.
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