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A\ Vazne sigurnosne napomene

Proditajte pazljivo ovu uputu. Samo tada
Cete moci sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedeceg
vlasnika uredaja.

Ove upute vrijede samo ako je znak
pojedine zemlje naveden na aparatu.
Ukoliko se kratki znak ne pojavljuje na
aparatu, treba za savjet pogledati upute za
instalaciju, koje sadrze podatke |
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Dodatne informacije o proizvodima, priboru, rezervnim
dijelovima i servisima ¢ete pronadi na internet stranicama:
www.bosch-home.com i u internet trgovini: www.bosch-
eshop.com

informacije o vazedim uvjetima za
prikljudivanje u pojedinoj zemlji.
Kategorija aparata: Kategorija 1

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doSlo do ostecenja
prilikom transporta.

Samo ovlasteni stru¢njak smije prikljuditi
uredaj i vrSiti preinaku na drugu vrstu plina.
Instalacija uredaja (prikljucak struje i plina)



se smije provesti samo sukladno uputama
za upotrebu i instalaciju . Neispravni
prikljucak i krivo podeSavanje mogu
uzrokovati teSke nezgode i oStec¢enja na
uredaju. Proizvodac uredaja ne preuzima
nikakvu odgovornost u ovakvim
sluéajevima. Garancija uredaja viSe nije
vazeca.

Pozor:Ovaj aparat predviden je samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe,
npr. za zagrijavanje prostorija.

Ovaj uredaj predviden je za koriStenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
morske razine.

Pozor:Koristenje plinskog kuhala uzrokuje
stvaranje topline, vlage i proizvoda
izgaranja na mjestu izlaganja. Narocito
kada je aparat u radu, treba paziti na dobro
provjetravanje mjesta izlaganja: prirodne
otvore za provjetravanje treba drzati
otvorenima ili predvidjeti mehanicki uredaj
za provjetravanje (npr. napu).

Intenzivno i dugotrajno koristenje aparata
moze zahtijevati dodatno provjetravanje,
npr. otvaranje prozora ili u€inkovito
provjetravanje, npr. rad postojeceg
mehani¢kog ventilacijskog uredaja na
visem stupnju snage.

Ovaj uredaj nije primjeren zarad s
eksternim alarmnim satom ili daljnskim
upravljacem.

Nemoijte koristiti neprimjerene zastitne
naprave ili reSetku za zastitu djece. Mogle
bi uzrokovati nezgode.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8
godina nadalje | osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog korisStenja uredaja i ako su
razumjeli opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 8 godina i viSe i ako su pod
nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.

Opasnost od pozara!

Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za pecenje bi mogao
dodirnuti grijaCe te bi se mogao zapaliti.

Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir
za pecenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za pecenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pecenje oblozite
samo potrebnu povrSinu. Papir za pecenje
ne smije viriti iz pribora.

Zapaljivi predmeti koje ste pohranili u
pecnici bi se mogli zapaliti. Nikada ne
Ccuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.
IskljuCite uredaj i izvucite mrezni utikad ili
iskljucite osigura¢ u ormaricu s
osiguracima . Zatvorite dovod plina.

VrucCe ulje i masti mogu se brzo zapaliti.
Ne ostavljajte vruce ulje i masti bez
nadzora. Nikada ne gasite vatru vodom.
IskljuCite kuhalo. Ugasite pazljivo vatru
poklopcem, dekom za gasenje pozara ili
sliénim.

KuhaliSta postaju jako vruc¢a. Na plocu za
kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive
predmete. Na plodi za kuhanje ne drzite
nikakve predmete.

Uredaj postaje jako vruc¢, zapaljivi
materijali bi lako mogli uhvatiti vatru. Ne
Cuvajte i ne koristite zapaljive predmete
( npr. sprejeve, sredstva za Ciscenje)
ispod ili u blizini pec¢nice. Ne Cuvajte
zapaljive predmete u ili na pecnici.

Plinska kuhalista bez postavljenog posuda
u radu razvijaju veliku toplinu. Uredaj i
iznad njega postavljena napa bi se mogli
oStetiti ili zapaliti. Ostaci masti na filtru u
napi bi se mogli zapaliti. Plinska kuhaliSta
koristite samo s postavljenim posudem za
kuhanje.

Straznja strana uredaja postaje jako vruca.
To moze uzrokovati ostecenja na
priklju¢nim vodovima. Vodovi za struju i
plin ne smiju do¢i u dodir sa straznjom
stranom uredaja.

Nikada ne odlazite zapaljive predmete na
kuhalista ili u komoru za pecCenje. Nikada
ne otvarajte vrata uredaja, kada iz uredaja
izlazi dim. Iskljudite uredaj. lzvucite mrezni
utikac¢ odn. iskljucite osigurac¢ u ormaricu
s osiguracima. Zatvorite dovod plina.

PovrSine postolja s ladicom mogu postati
jako vruce. U ladici Cuvajte samo pribor za
pecnicu. Zapaljive i gorive predmete ne
smijete Cuvati u postolju s ladicom.



Opasnost od opeklina!

= Uredaj postaje jako vruc. Nikada ne
dodirujte vruce unutarnje povrsine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

= Pribor ili posude postaje jako vruce. Vrudi
pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.

= Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u
komori za pecCenje. Nikada ne pripremajte
jela s velikim kolicinama visokopostotnih
alkoholnih pic¢a. Koristite samo male
kolicine visokopostotnih pi¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

= Kuhalista i predmeti oko njih, pogotovo
eventualno prisutni okviri kuhalista izrazito
su vruci. Nikada ne dodirujte vruce
povrSine. Djecu drzite podalje od
kuhalista.

= Tijekom rada postaju povrSine uredaja
vruce. Ne dodirujte vruce povrsine. Djecu
drzite podalje od uredaja.

= Prazno posude na plinskim kuhaliStima u
radu postaje izrazito vruce. Nikada ne
zagrijavajte prazno posude.

= Uredaj je vruc¢ dok radi. Prije ¢is¢enja
ostavite da se uredaj ohladi.

= Pozor: Dijelovi koji se mogu dodirivati
mogu tijekom rada rostilja postati vruci.

Malu djecu trebate drzati dalje od aparata.

= Ukoliko boca s teku¢im plinom ne stoji
okomito, tekuci propan/butan mogao bi
dospjeti u uredaj. Pritom bi na
plamenicima mogli izlaziti veliki plameni
jezici. Sastavni dijelovi uredaja bi se time
mogli oStetiti te s vremenom postati
propusni a zbog toga bi nekontrolirano
mogao istjecati plin. Oboje moze
uzrokovati opekline. Boce s tekuc¢im
plinom uvijek koristite u okomitom
polozaju.

Opasnost od opeklina!

= Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruCi. Nikada ne dodirujte vruce dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

= Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vru¢a para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

= Zbog vode u vrucoj komori za pecCenje
moze nastati vruca para. Vodu nikada ne
lijevajte u vrucu pecnicu.

Opasnost od ozljeda!

= Izgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugac za staklo,
oStra ili abrazivna sredstva za Cisccenje.

= Nestrucni popravci su opasni. Popravke
smije vrsiti samo serviser koji je prosao
nasu obuku te izmijeniti ostec¢ene vodove
za strujne i plinske vodove. Ako je uredaj
neispravan, izvucite mrezni utikac ili
iskljucite osigura¢ u ormaricu s
osiguracima, zatvorite dovod plina.
Nazovite servis.

= Smetnje ili ostecenja na uredaju su
opasne. Nikada ne ukljuCujte neispravan
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormari¢u s osiguracima.
Zatvorite dovod plina. Nazovite servis.

= Neodgovarajuce veli¢ine lonaca, osteceni
ili krivo postavljeni lonci mogu uzrokovati
teSke ozljede. Postujte napomene za
posude za kuhanje.

= Pozor: Stakleni pokrov se moze
raspuknuti zbog vrucine. Prije zatvaranja
pokrova iskljucite sve plamenike.
Pricekajte da se pecnica ohladi, prije nego
Sto zatvorite stakleni pokrov.

= Ako je uredaj postavljen nepriévrséen na
postolju ili stalku, mogao bi skliznuti s
postolja odn stalka. Uredaj mora biti
évrsto povezan s postoljem.

Opasnost od prevrtanja!

»

Upozorenje: Kako biste sprjecili prevrtanje
uredaja, valja montirati zastitu od prevrtanja.
Molimo prodcitajte upute za montazu.



Opasnost od strujnog udara!

= Nestru¢ni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehni¢ar servisne sluzbe
smije vrSiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili

izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.

Pozovite servisnu sluzbu.

= [zolacija kabela elektricnih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir

Uzroci Steta

Kuhaliste
Oprez!

m Kuhalista koristite samo s postavljenim posudem. Ne
zagrijavajte prazne lonce ili tave. Dno lonca ¢e se oStetiti.

m Upotrebljavajte samo lonce i tave s ravnom donjom stranom.

m Lonac ili tavu postavljajte to¢no na sredinu plamenika. Time
¢e se toplina plamena plamenika optimalno prenijeti po
Citavoj donjoj strani lonca ili tave. RucCke i rucice se nece
oStetiti, a time ¢e se zajamditi vec¢a usteda energije.

m Pazite da plamenici kuhaliSta uvijek bude Cisti i suhi. Glava i

poklopac plamenika moraju nalijegati to¢no na njihovom
mjestu.

m Pripazite da Stednjak ne stavljate u rad sa zatvorenim
pokrovom (npr. djeca prilikom igre).

Stete na pe¢nici

Oprez!

m Pribor, folija, papir za pecenije ili posude na dnu komore za

pecenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pecenje. Dno

komore za pedenje ne oblazite folijom ili papirom za
pedenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rijeé. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura

podeSena na iznad 50 °C. Moglo bi dodi do zastoja topline.

Vremena za pecenje i pirjanje vise nece biti dobra pa se
moze oStetiti emajl.

m Voda u vruc¢oj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u

vruéu pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih
temperaturnih promjena bi mogla nastati oSte¢enja na
emajlu.

m Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Suvati u zatvorenoj komori za pe&enje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

m Vocéni sok: Kada pripremate izrazito so¢ne vo¢ne kolace,

pliticu ne oblaZite suvise obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice

ostavlja mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

m Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pedenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.

Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s

vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.

priklju¢ni kabel elektricnih uredaja s
vru¢im dijelovima uredaja.

Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
Cisc¢enje ili uredaji za cis¢enje parom.
Kod zamjene svjetla pecnice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikac ili iskljuCite osigurac
u ormaric¢u s osiguracima.

Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. Izvucite mrezni utikac ili iskljuCite
osigura¢ u ormaric¢u s osiguracima.
Nazovite servis.

Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pecnice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brtvu
vrata uvijek odrzavajte Cistom.

Vrata pecénice nemoijte koristiti kao prostor za sjedenje ili
odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
pecdnice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecénice.

Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu.

Transportiranje uredaja: Uredaj nemoijte drzati ili nositi za
ru¢ku na vratima. RuCka na vratima ne moze izdrzati tezinu
uredaja te se moze odlomiti.

Ostecéenja na postolju s ladicom

Oprez!

Ne stavljajte teSke predmete u postolje s ladicom. Ladica bi se
mogla oStetiti.



Postavljanje, plinski i elektriéni prikljucak

Plinski priklju¢ak
Instalaciju smije izvoditi samo registrirani stru¢njak odn.

ovlasteni servisni tehni¢ar u skladu s uputama navedenim pod
"PrikljuCivanje i preinaka plina na drugu vrstu plina".

Za ovlastenog stru¢njaka odn. servisnu sluzbu

Oprez!

m Vrijednosti za podeSavanje za ovaj uredaj su navedene na
tipskoj plocici na straznjoj strani uredaja. Tvorni¢ki podeSena
vrsta plina je oznadena zvjezdicom (*) .

m Prije prikljugivanja uredaja provjerite, podudaraju li se lokalni
uvjeti prikljudivanja (vrsta i pritisak plina) s postavkama
uredaja. Ukoliko se postavke uredaja moraju promijeniti,
postujte upute u odlomku "Plinski priklju¢ak i prepravljanje na
drugu vrstu plina".

m Ovaj uredaj njie prikljuCen na odvod ispusnih plinova. Mora
se prikljuciti i staviti u pogon prema vazec¢im instalacijskim
uvjetima. Uredaj ne prikljuéujte na izlaz ispusnih plinova.
Treba postivati sve propise za prozracivanje.

m Plinski prikljucak treba prikljugiti preko ¢vrstog, t..
nepomic¢nog priklju¢ka (plinske cijevi) odn. sigurnosnog
crijeva.

m Pri koriStenju sigurnosnog crijeva obvezno pazite na to da
crijevo ne bude zaglavljeno ili spljosteno. Crijevo ne smije
dodi u dodir s vru¢om povrSinom.

m Plinski prikljugak (plinski vod ili sigurnosno crijevo) se moze
provesti s desne ili s lijeve strane uredaja. Priklju¢ak mora
imati lako dostupnu napravu za zatvaranje.

Smetnje na plinskoj instalaciji / miris plina

Ako primijetite miris plina ili ustanovite smetnje na plinskoj
instalaciji, morate

m odmah prekinuti dovod plina odn. zatvoriti ventil plinske boce
m odmah ugasiti otvorenu vatru i cigarete

m iskljuciti elektricne uredaje - &ak i svjetilike

m otvoriti prozor i dobro prozraciti prostoriju

m pozvati servis ili tvrtku koja osigurava opskrbu plinom.

Pomicanje uredaja za dovod plina ili za kvaku
vrata

Ne pomicite uredaj tako da ga drzite za plinski vod; plinski vod
bi se mogao ostetiti. Opasnost od istjecanja plina! Ne pomicite
uredaj tako da ga drzite za ru¢ku na vratima; Sarke vrata i
rucka na vratima bi se mogle oSstetiti.

Elektri€ni prikljué¢ak
Oprez!

m Postavljanje uredaja prepustite vasem servisu. Za priklju¢ak
je potreban osigurac od 16 A. Uredaj je proizveden za rad na
220-240 V.

m Ako napon strujne mreze padne ispod 180 V, elektriéni
sustav paljenja ne funkcionira.

m Ako se uredaj neispravno prikljuci, u sluCaju Stete gubi se
pravo na garanciju.

m Ako je mrezni kabel oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov servis ili neka druga kvalificirana osoba.

Za servis

Oprez!

m Uredaj treba prikljuciti u skladu s podacima navedenim na
oznacnoj plogici.

m Uredaj prikljuéujte samo na elektriéni prikljuak koji je u
skladu s vaZzec¢im odredbama. Uti¢nica mora biti lako

dostupna, kako biste uredaj u slu¢aju nuzde mogli iskljuditi
sa strujne mreze.

m Trebate se pobrinuti da bude prisutan viSepolni sustav za
razdvajanje.

m Nikada ne upotrebljavajte produzni kabel ili viSestruki utikac.

m Zbog sigurnosnih razloga se ovaj uredaj smije prikljuciti
samo na uzemljeni prikljuc¢ak. Ukoliko priklju¢ak zastitnog
vodi¢a ne odgovara propisima, zastita od elektricne
opasnosti nije zajamdéena.

m Za priklju€ivanje uredaja morate koristiti kabel tipa H 05 W-F
ili istovrijedni kabel.

Vodoravno postavljanje pec¢nice
Pecnicu postavite izravno na pod.

1.lzvucite postolje s ladicom te ga podignite prema gore .
Na postolju iznutra su s prednje i straznje strane nogice za
regulaciju visine.

2.Nogice za regulaciju visine okrecite po potrebi pomocu
Sesterobridnog klju¢a prema gore ili prema dolje, sve dok
pecnica ne bude u vodoravnom polozaju (slika A).

3.Ponovno umetnite postolje s ladicom (slika B).

Priévrséenje na zidu
Kako se peénica ne bi prevrnula, morate je pri¢vrstiti na zid

pomocdu prilozenih kutnika. Molimo pazite na upute za montazu
za pri¢vrScenje na zid.



Postavljanje aparata

m Aparat se mora u skladu s navedenim dimenzijama postaviti
direktno na kuhinjski pod. Aparat ne smijete postavljati na
neki drugi predmet.

m Razmak izmedu gornjeg ruba Stednjaka i donjeg ruba nape
mora odgovarati zahtjevima proizvodaca nape.

Vas novi stednjak

Ovdje ¢ete upoznati vaSu novu pec¢nicu. Objasnit ¢emo vam
upravljacko polje, kuhaliste i pojedine elemente za upravljanje.
Ovdje cete saznati vise o komori za pecenje i o priboru.

Opéenito

Izvedba ovisi 0 pojedinom tipu uredaja.

m Pazite da aparat nakon postavljanja vise ne pomicete.
Udaljenost jakog plamenika ili plamenika za wok prema
susjednim frontama elemenata odn. zidu mora iznositi
najmanje 50 mm.

Mjere koje treba postivati tijekom transporta

Sve pomicne dijelove u i na uredaju pricvrstite ljepivom trakom,
koja se moZe odstraniti a da pritom ne ostavlja tragove. Sve
dijelove pribora (npr. pliticu za pecenje) umetnite s tankim
kartonom na rubovima u odgovarajuci pretinac, kako biste
sprijedili oste¢enje uredaja. Karton ili sli¢an materijal postavite
izmedu prednje i straznje strane, kako biste sprijecili udaranje o
unutradnju stranu staklenih vrata. Vrata i gornji poklopac,
ukoliko postoji, pricvrstite ljepljivom trakom na stranama
uredaja.

Saduvajte originalno pakiranje uredaja. Uredaj transportirajte
samo u originalnom pakiranju. Molimo, poStujte navode
proizvodaca na ambalazi.

Ukoliko vise nemate originalno pakiranje

zapakirajte uredaj u zastitno pakiranje, kako biste pruzili
dovoljnu zastitu od raznih oStecenja koja bi mogla nastati
prilikom transporta.

Uredaj transportirajte u okomitom poloZzaju. Uredaj ne nosite za
rucku na vratima ili za priklju¢ke sa straznje strane, bududi da
bi se isti mogli ostetiti. Ne stavljajte teSke predmete na ureda,.

Objasnjenja
1* Poklopac**
2* IzlaZenje pare
Oprez!
Kada pecdnica radi, na ovom mjestu izlazi vruc¢a para
3 PloCa za kuhanje**
4 Upravljacka ploga**
5* Rashladni ventilator
6 Vrata pecnice**
7* Ladica ispod Stednjaka**

*

Opcionalno (dostupno kod nekih uredaja)

** Qvisno o tipu uredaja moguca su odstupanja u pojedino-
stima.



Podrucje za kuhanje

Ovdje moZete vidjeti pregled upravljackog polja. Izvedba ovisi o
pojedinom tipu uredaja.

Upravljacka ploca
Odstupanja u detaljima moguca su ovisno o tipu uredaja.

Bira¢ funkcija
Pomocu bira¢a funkcija namjestate vrstu grijanja.

Polozaj Koristenje

6 Polozaj nula Pecnica je isklju¢ena.

& Gornji/doniji grijaé Koladi, suflei i nemasne pecenke,
npr. od govedine ili divljaci, na jed-
noj razini . Toplina jednakomjerno

dolazi odozgo i odozdo.

3 D Vrudi zrak* Za torte i kolage od stupnja 1 do
stupnja 3. Pomocdu ventilatora s
prstenastim grijaem na straznjoj
stijenci pecnice se zagrijani zrak
jednakomijerno rasporeduje.

Stupanj za pizzu Za brzu pripremu duboko smrznu-

tih jela bez zagrijavanja kao npr.

pizze, pomfrita ili savijace. Donji

grijaci te okrugli grijadi na straznjoj
strani moraju se zagrijati.

L] Doniji grija¢ Za ukuhavanje, naknadno pece-
nje ili da hrana porumeni. Tempe-

ratura dolazi od ispod.

Objasnjenja

1 Elektricno kuhaliste
2 Normalni plamenik
3 Jaki plamenik

4 Stedljivi plamenik

Birac¢ temperature

BiraCem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Postavke Funkcija

° Polozaj nula Pecnica nije vruca.

50-270 Temperaturno Informacija o temperaturi u °C.
podrucje

1,2,3  Stupanjrodtilja  Stupanj roétilja za rostilj, mala [7]

i velika [7] povrsina.
Stupanj 1= slabo
Stupanj 2 = srednje
Stupanj 3 = jako

Dok se peénica zagrijava, svijetli simbol za temperaturu § na
prikazu. Ako se zagrijavanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
postavki ne svijetli.

Prekidac¢ kuhalista

Snagu grijanja kuhaliSta moZete podesSavati pomodu &etiriju
prekidacda kuhalista.

X] Rostilj na kruzedi zrak Za pecenje mesa, peradi i cijele
ribe na rostilju. Izmjeni¢no se uklju-
Cuju i iskljuCuju grijac rostilja i ven-
tilator. Ventilator rasporeduje
zagrijani zrak oko jela.

[¥] Rostili, mala povrina Roétiljanje malih koliina odre-
zaka, hrenovki, tosta i ribe. Zagri-
java se unutarnji dio grijaca
rostilja.

Postavke Funkcija/plinski Stednjak

6 Polozaj nula Stednjak je iskljugen.

st Polozaj za paljenje Polozaj za paljenje

©® Postavno podrudje veliki plamen = najjadi polozaj

0 Stedljivi plamen = najniZi polozaj

Na kraju postavnog podrucja je grani¢nik. Ne okredite dalje.

[™] Roéstilj, velika povr- Rostiljanje odrezaka, hrenovki,
Sina tosta i ribe. Zagrijava se cijela
povrSina ispod grijaCa rostilja.

Polozaj Ploc¢a za kuhanje/funkcija

0  Nulti polozaj Kuhaliste je iskljuéeno.

Odmrzavanje Odmrzavanje npr. mesa, peradi,
kruha i kolaca. Ventilator raspore-
duje toplinu jednakomjerno oko

jela.

1-6 Stupnjevi za kuha- 1 = najslabija snaga zagrijavanja
nje 6 = najjata shaga zagrijavanja

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske ucinkovito-
sti prema EN 60350.

Ako namjestite vrstu grijanja, zarulja u pecnici se upali.

Kada ukljugite plo¢u za kuhanje, svijetli lampica indikatora.



Tipke i pokazatelj

Pomocdu tipaka namjestate razli¢ite dodatne funkcije. Na
prikazu mozete oditati namjestene vrijednosti.

Tipka Koristenje

»$ Brzo zagrijavanje Narodito brzo zagrijavanje pec-

nice.

(® Vremenske funkcije  Izbor alarmnog sata £, trajanja b,

. ] .
vremena kraja (& i vremena na

satu®.

C= Zastita za djecu Bllokada i deblokada funkcija pec-
nice.

—  minus Sniziti postavke.

+ plus Povisiti postavke.

Koja vremenska funkcija stoji u prvom planu na indikatoru vidite
po zagradama [ ] oko odgovarajuceg simbola. Iznimka: Kod
sata svijetli simbol (® samo ako promijenite postavku.

Vas pribor

Isporuéeni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecete u komoru za pecenje.

Kako bi jela jos bolje uspjela ili kako bi rukovanje vaSom
pec¢nicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

ResSetka

Za posude, modele za kolace,
pecenje, zar i duboko smrznutu
hranu.

ReSetku s otvorenom stranom
prema vratima pecnice i ukoSenjem
prema dolje ~ umetnite u pec-
nicu.

Emaijlirana plitica
Za kolaCe i kekse.

Posudu za pe&enje s ukoSenjem za
vrata pec¢nice umetnite u pec¢nicu.

Univerzalna tava

Za soéne kolage, kekse, duboko
smrznutu hranu i veliku peéenku.
Ako Zelite peci direktno na rostilju,
mozete je koristiti i kao posudu za
hvatanje masti koja kaplje.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za
vrata pec¢nice umetnite u pecnicu.

Umetanje pribora

Pribor se moze staviti u 5 razlicitih visina u pecnicu. Pribor
umedite uvijek do kraja, kako pribor ne bi dodirivao staklo na
vratima.
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Tipke

Ispod svake tipke nalaze se senzori. Ne morate ih jako
pritisnuti. Samo dodirnite odgovarajuci simbol.

Komora za pecenje

U komori za pec€enje se nalazi zarulja pe¢nice. Rashladni
ventilator Stiti pe¢nicu od pregrijavanja.

Zarulja peénice

Zarulja pe¢nice svijetli tijekom rada komore za ped&enje.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi uklju&uje i iskljucuje. Topli
zrak izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za pecenje brZze ohladila,
rashladni ventilator radi jo§ odredeno vrijeme.

Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozracivanje. Pecnica se inaCe
pregrijava.

Pribor moZzete izvuc¢i do polovine, dok se ne uglavi. Na taj se
nacin pripravljena jela lako mogu izvaditi.

Kod umetanja u pec¢nicu pazite na to da je izbo&ina na priboru
straga. Samo se na taj nadin uglavljuje.

Napomena: Kada pribor postane vru¢, moze se deformirati.
Kada se pribor ponovno ohladi, deformacija nestaje. To je
sasvim normalno i nema nikakav negativan ucinak na rad.

Pliticu za pedenje drZite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za pecenje
izbjegavajte pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se slucaju
plitica za pecenje teS8ko moze umetnuti. Emajlirane povrsine bi
se mogle ostetiti.

Dodatni pribor mozete naruditi u servisnoj sluzbi, u
specijaliziranoj trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i
HEZ-broj.

Poseban pribor

Poseban pribor mozete dodatno kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranoj trgovini. U nasim brosurama ili na internetu éete
pronaci razli¢ite proizvode koji su primjereni za vasu pecnicu.
Raspolozivost posebnog pribora ili moguénost narucivanja
preko interneta razlikuje se od zemlje do zemlje. Informacije o
tome cete pronaci u prodajnoj dokumentaciji.

Svaka vrsta posebnog pribora nije primjerena za svaki ureda;.
Molimo da prilikom kupovine uvijek navedete puni naziv (E-br.)
vaseg uredaja.



Poseban pribor

HEZ broj

Funkcija

Plitica za pe&enje pizze

HEZ317000

Primjereno je narodito za pizzu, duboko smrznuta jela i okrugle
torte. Pliticu za pizzu mozete koristiti univerzalne tave. Postavite
lim na reSetku i postujte informacije i napomene navedene u
tabeli.

Resetka za primjenu

HEZ324000

Za pedenje. ReSetku rostilja uvijek postavite na univerzalnu
tavu. Na taj éete nacin sakupiti masnoc¢u koja kaplje i sok od
mesa.

Plitica za rostil;

HEZ325000

Koristi se kod pecenja na rostilju umjesto reSetke rostilja ili kao
zastita od prskanja, kako bi se pecnica zastitila od velikog
zaprljanja. Pliticu za rostilj koristite samo s univerzalnom
tavom.

Komadi za pe&enje na rostilju na plitici za rostilj: Koristiti se
mogu samo visine umetanja 1, 2 i 3.

Pliticu za rostilj koristite kao zastitu od prskanja: Univerzalna
tava umece se zajedno s pliticom za rostilj ispod resetke.

Opeka za pecenje

HEZ327000

Opeka za pecenje je izrazito prikladna za pripremu domaceg
kruha, peciva i pice s hrskavom podlogom. Opeka se uvijek
mora zagrijati na preporuéenu temperaturu.

Emajlirana plitica

HEZ331003

Za kolace i kekse.

Posudu za pecenje s ukoSenjem za vrata pecénice umetnite u
pecnicu.

Emajlirana plitica s neprijanjaju¢om oblogom

HEZ331011

Kolacdi i keksi mogu se dobro raspodijeliti po plitici. Posudu za
pecenje s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u pecnicu.

Univerzalna tava

HEZ332003

Za socéne kolace, pecivo, duboko smrznutu hranu i veliku
pecenku. Mozete koristiti i za skupljanje masnoce ili soka iz
mesa ispod resetke.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u pec-
nicu.

Univerzalna tava s neprijanjaju¢om oblogom

HEZ332011

Socéni koladi, keksi, duboko zamrznuta hrana i velika pecenka
mogu se dobro rasporediti po univerzalnoj tavi. Univerzalnu
tavu s ukoSenjem za vrata peénice umetnite u pecnicu.

Poklopac za profesionalnu tavu

HEZ333001

Zahvaljujudi se poklopcu se profesionalna tava pretvara u pro-
fesionalni pekac.

Profesionalna tava s reSetkom za umetanje

HEZ333003

Prikladna je narodito za pripravu velikih koli¢ina.

Izvla&ne vodilice
3-struki teleskopski izvlaéni element

Trostruki teleskopski izvlani element s funkci-
jom zaustavljanja

HEZ338352

HEZ338357

Izvlaénim vodilicama u visini 1, 2 i 3 mozete pribor izvudi, a da
se ne prevrne.

3-struko puno izvladenje, nije primjereno za uredaje s raznjem.

Sa izvlagnim vodilicama u visini 1, 2 i 3 mozete pribor skroz
izvuci, a da se ne prevrne. lzvlatne vodilice se uglavljuju tako
da se posude za pecenje jednostavno mogu umetnuti.

Trostruki teleskopski izvlacni element s funkcijom zaustavljanja
nije primjeren za uredaje s raznjem.

Resetka

HEZ334000

Za posude, kalupe za kolage, pecenje, zar i duboko smrznutu
hranu.

Stakleni pekac

HEZ915001

Stakleni pekac je primjeren za pirjana jela i nabujke. Primje-
reno je narocito za programe i automatske programe pecenja.

Artikal iz servisne sluzbe

Za vase kuc¢anske aparate mozete u servisu, u specijaliziranoj

prodavaonici ili preko interneta za pojedine zemlje u e-shopu

naruditi odgovarajuc¢a sredstva za odrzavanje i ¢iS¢enje ili ostali
pribor. Uvijek navedite i odgovarajuci broj artikla.

Krpe za njegu za povrSine iz nehrdajuc¢eg Broj artikla 311134

Celika

Smanjuje nakupljanje prljavstine. Impregnacijom sa specijal-
nim uljem su povrsine uredaja od nehrdajuceg &elika opti-
malno odrzavane.

Gel za CiS¢enje pecdnica i rostilja

Broj artikla 463582

Za CiS¢enje komore za pecenje. Gel je bez mirisa.

Krpe od mikrovlakana sa strukturom
poput saca

Broj artikla 460770

Narodito je primjereno za CiS¢enje osjetljivih povrSina,

poput stakla, staklokeramike, nehrdajuceg cCelika ili aluminija.
Krpa s mikrovlaknima odstranjuje u jednom koraku vodenastu
i masnu prljavstinu .

Osigura¢ vrata

Broj artikla 612594

Kako djeca ne bi mogla otvoriti vrata pec¢nice. Ovisno o vra-
tima uredaja se osigurac privija na drugaciji nacin. Postujte
obrazac, koji je priloZzen osiguradu vrata.
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Prije prvog koristenja

Ovdje c¢ete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego $to ¢ete po prvi
puta pripremati jela u vasoj pecénici. Najprije proditajte
poglavlje Sigurnosne napomene.

Namjestanje vremena na satu

Nakon prvog prikljugenja u polju za prikaz treperi simbol ® i
Cetiri nule. Namjestite vriieme na satu.
1. Pritisnite tipku (.
U polju za prikaz se pojavijuje vrijeme {00
2. Pritiskom na tipku 4 ili = namjestite vrijeme na satu.

Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme na
satu.

PodesSavanje kuhalista

Va$a ploca za kuhanje je opremljena s tri plinska plamenika i
jednom plo¢om za kuhanje. Ovdje moZete proditati na koji
nadin mozete upaliti vas plinski plamenik i podesiti plo¢u za
kuhanije.

Prvo ciséenje glave i poklopca plamenika
Poklopac (1) i glavu plamenika (2) Cistite vodom i sredstvom za
pranje posuda. Pojedine dijelove paZljivo osusite.

Glavu i poklopac plamenika ponovno postavite na oplatu
plamenika (5). Pritom pazite da se upaljaC (3) i zatik za zastitu
od plamena (4) ne oStete.

Sapnica (6) mora biti suha i Cista. Poklopac plamenika
postavite uvijek to&no na glavu plamenika.

Paljenje plinskog plamenika

Stavite poklopac plamenika uvijek to¢no na krunu plamenika.
Otvori na kruni plamenika moraju uvijek biti slobodni. Svi
dijelovi moraju biti suhi.

1. Otvorite gornji poklopac Stednjaka. Sve dok Stednjak radi,
gornji poklopac mora biti otvoren.

2. Okrenite prekidac zeljenog kuhalista ulijevo u polozaj paljenja
3¢. Paljenje se aktivira.

3. Pritisnite prekida¢ za kuhaliste i drzite ga pritisnutog u
trajanju od 1-3 sekunde. Plin pocCinje istjecati i plinski
plamenik se upali.
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Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pecnicu.
Idealno ju je zagrijati jedan sat na gornjem/donjem grijacu
na 240 °C. Pazite da nema ostataka ambalaze u pecénici.

Prozracite kuhinju dok se pecnica zagrijava.
1. Podesite biradem funkcije gornjim/donjim grijaéem E.
2.Bira¢ temperature podesite na 240 °C.

IskljuCite pe¢nicu nakon sat vremena. Zatim bira¢ funkcije
okrenite u osnovni polozaj.

Cisc¢enje pribora
Prije prvog koristenja pribora temeljito ga odistite vruéom
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.

Y 9

Osigurac paljenja je aktiviran. Ukoliko se plamenik ugasi,
dovod plina se prekida automatski osiguracem paljenja.

4,Podesite Zeljenu veliginu plamena. olzmedu postavke ISKLJ
© i postavke plamen nije stabilan. Stoga uvijek odaberite
postavku izmedu @ vecdeg i @ manjeg plamena.

5. Ukoliko se plamenik ponovno ugasi, ponovite postupak od
koraka 2.

6. Kako biste zaustavili kuhanje, okrenite prekida¢ za kuhaliste
udesno u polozaj & ISKLJ.

Prekida¢ za kuhaliSte ne smijete pustiti da radi dulje od 15

sekundi u poloZaju za paljenje. Ukoliko se plamenik ne upali

nakon 15 sekundi, pricekajte najmanje jednu minutu. Potom
ponovite postupak paljenja.

A Pozor!

Ako nakon iskljuCivanja na jo$ vru¢em Stednjaku okrenete
prekida¢ za kuhaliste, plin ¢e izlaziti. Ako prekidac¢ za kuhaliste
ne okrenite u poloZaj za paljenje %, dovod plina se prekida
nakon 60 sekundi.

Plinski plamenik se ne pali

U slu€aju nestanka struje ili u slu¢aju vlaznih svjedice za
paljenje se plinski plamenik moze zapaliti upaljacem za plin ili
Zigicom.



Elektriéna plo¢a za kuhanje

Nacin grijanja 1l 2 Qvisno o koli¢ini

Elektricno
kuhaliste, stup-

Toplotha shnaga Promjer posuda ili tava
prikladan za elektriéno

Kuhanje 6 ZapocCnite postupak kuhanja
2 Nastavite postupak kuhanja,
ovisno o potrebi vise ili nize

njevi kuhanja kuhaliste
1 100 W 14,5 cm
2 150 W 14,5 cm
3 220 W 14,5 cm
4 500 W 14,5 cm
5 720 W 14,5 cm
6 1000 W 14,5 cm

Zagrijte kuhaliste

Za uklanjanje novog mirisa, zagrijavajte kuhaliste bez lonca na
najviSem stupnju tijekom 3 minute.

Ovako ¢ete podesiti kuhaliste

Snagu grijanja kuhaliSta mozete podeSavati pomocu prekidaca
kuhalista.

Postupite ovako:

1. Otvorite gornji pokrov. Gornji pokrov mora biti otvoren, dok je
elektricno kuhaliste u radu.

2. Okrenite sklopku elektricnog kuhalista ulijevo na primjereni
stupanj kuhanja izmedu 1-6.

3. Promijer elektricnog kuhalista iznosi 145 mm. Za kuhanje
koristite lonac s glatkim dnom i istim promjerom.

4.Podesite prekidac elektricnog kuhaliSta na 0 za dovrSetak
postupka kuhanja.

Stupanj kuhanja 1 = najniza snaga
Stupanj kuhanja 6 = najviSa snaga

Pecenje na 6 Zagrijte ulje, zapoc&nite s rostilja-
zaru 4 njem
Nastavite s rostiljanjem

Kada je kuhaliste uklju¢eno, svijetli prikazna lampica.

Vazne informacije o Vasem elektriénom kuhalistu

Kada se promjer dna lonca ili tave ne podudara s kuhalistem ili
kada je dno lonca neravno, nepotrebno se trosi vise energije.
Prekomjerno izgara i ostavlja mrlje koje se tesko otklanjaju.

Pazite da dno posude ili tave bude suho.

Elektricno kuhaliSte se ne smije ukljudivati ako se na njemu ne
nalazi nijedna posuda.

Zbog utjecaja topline, na metalnom prstenu kuhalista s
vremenom moze dodi do promjene boje. Tu promjenu boje
mozete ukloniti tako da prsten kuhaliSta natrljate s grubom
stranom spuZve za pranje i nesto sredstva za pranje. Pri
¢iSéenju pazite da spuzva ne dode u doticaj s kuhalistem.

Kuhaliste je nakon isklju€ivanja jos$ toplo. Djecu drZite podalje
od aparata.

Pobrinite se da zakretni gumb za kuhaliSte nakon nestanka
struje bude iskljucen.

Tabela - Kuhanje

Za svako kuhaliSte odaberite pravilnu veliinu posude. Promjer
dna posude ili tave treba odgovarati velidini kuhalista.

Vremena kuhanja ovise o vrsti, tezini i kvaliteti namirnica. Stoga
su moguca odstupanja. Optimalno vrijeme kuhanja mozete
sami najbolje procijeniti.

Hranu pripremajte sa $to manje vode kako bi se oSuvali
vitamini i minerali. Odaberite kratko vrijeme kuhanja kako bi
povrce ostalo krhko i bogato hranjivim tvarima.

Primjer Jelo Kuhaliste Stupanj za kuhanje

Topljenje Cokolada, maslac, margarin Stedljivi plamenik mali plamen

Zagrijavanje Juha, povrce iz konzerve Normalni plamenik mali plamen
Elektricno kuhaliste** 1-2

Zagrijavanje i odrzava-  Juhe Stedljivi plamenik mali plamen

nje topline Elektricno kuhaliste** 1-2

Kuhanje na pari* Riba Normalni plamenik izmedu velikog i malog plamena
Elektricno kuhaliste** 3-4

Pirjanje* Krumpir i ostalo povrée, meso Normalni plamenik izmedu velikog i malog plamena
Elektricno kuhaliste** 3-4

Kuhanje* Riza, povrce, jela od mesa (s  Normalni plamenik veliki plamen

umacima) Elektriéno kuhaligte** 56
Pecenje Palaginke, krumpir, odrezak, Jaki plamenik** izmedu velikog i malog plamena

riblji Stapici

Wok plamenik**

* *Ako koristite posudu s poklopcem, plamen smanijite ¢im poc¢ne kuhati.
** Opcionalno. Dostupno kod nekih uredaja ovisno o tipu uredaja (Za pecenje na wok plameniku preporu¢amo koristenje woka.)
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Prikladne posude za kuhanje

Plamenik/Elektricno Minimalni pro- Maksimalni promjer

kuhaliste mjer lonca lonca
Elektricno kuhaliste* 14,5 cm 14,5 cm
Plamenik za wok** 24 cm 28 cm
3,6 kW
Jaki plamenik 3kW 24 cm 28 cm
Normalni plamenik 18 cm 24 cm
1,7 kW

12 cm 18 cm

Stedljivi plamenik 1
KW

* Opcija (za modele s elektricnim kuhalistem)
** Opcija (za modele s kuhalistem za wok)

Naputci za uporabu

Sljededi naputci Vam pomazu za uStedu energije te
izbjegavanje oStecenja na posudama za kuhanje:

> 2 4

Koristite posude za kuhanje
prikladne veligine za
plamenike.

Ne upotrebljavajte male
posude za kuhanje na velikim
plamenicima. Plamen ne bi
smio dodirivati stranice
posuda za kuhanje.

Ne upotrebljavajte deformirane
posude za kuhanje koje ne
mogu stajati stabilno na
kuhalistu. Posude se mogu
prevrnuti.

N 4

Upotrebljavajte samo posude
za kuhanje s ravnim i debelim
dnom.

Ne kuhajte bez poklopca ili
kada poklopac nije poklopljen

r p do kraja. Gubi se veliki dio
E : energije.

Namjestanje pecénice

Imate viSe moguénosti namjestanja rada pednice . U nastavku
je opisano namjeStanje vrste grijanja i temperature odnosno
stupnja rostiljanja. Na pec¢nici mozete namjestiti vrijeme
pedenja (trajanje) i vrijeme kraja za svako jelo. Ostale
informacije ¢ete dobiti u poglavlju Namjestanje vremenskih
funkcija.

Napomena: Preporu¢amo Vam da prije peCenja jela zagrijete
pecénicu kako bi se sprijecila suviSna kondenzacija pare na
staklu vrata peénice.

Vrsta grijanja i temperatura
Primjer na slici: Gornje i donje zagrijavanje na 190°C [Z.
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Posude uvijek postavite u
sredinu na plamenik, jer bi se
u suprotnom slu¢aju moglo
prevrnuti.

Stavite lonce na reSetku, ali
\/ nikada direktno na plamenike.
< - rije uporabe se uvjerite da su
reSetke za lonce te poklopci
—= plinskih plamenika pravilno
postavljeni.

Oprezno rukujte posudama
koje se nalaze na kuhalistu.

Ne udarajte po kuhalistu i ne
stavljate tezak teret.

Ne koristite dva plamenika ili
izvora topline za samo jednu
posudu za kuhanje.

Izbjegavajte uporabu tava za
pecenje, glinenih posuda itd.
dulje vrijeme pri maksimalnoj

snazi.

1.Pomodu bira¢a funkcija namjestate vrstu grijanja.




2.Pomodu biraga temperature podeSavate temperaturu ili
stupanj rostiljanja.

Pec¢nica se zagrijava.

Iskljucivanje pecnice
Okrenite bira¢ funkcija na polozaj nula.

Promjena postavki

Uvijek mozete promijeniti biraem funkciju pec¢nice i
temperaturu ili funkciju rostilja.

Brzo zagrijavanje

Brzim zagrijavanjem VaSa pecnica narodito brzo postize
podeSenu temperaturu.

Brzo zagrijavanje koristite kod temperatura iznad 100 °C.
Prikladne su slijedece vrste grijanja:

m Vrudi zrak 3D
m Gornje i donje zagrijavanje &

Kako biste dobili ujednaceni rezultat pecenja u peénici, Vase
jelo stavite u pecnicu tek kada je brzo zagrijavanje zavrseno.

1. Odaberite Zeljenu vrstu grijanja i temperaturu.

2. Kratko pritisnite tipku » 5.

U polju za prikaz svijetli simbol »$. Pec¢nica pocinje s
grijanjem.

Brzo zagrijavanje je zavrseno

Javlja se signal. Simbol »$% se gasi u polju za prikaz. Stavite
jelo u pecnicu.

Prekid brzog zagrijavanja

Pritisnite tipku »%5. Simbol »%§ se gasi u polju za prikaz.

Namjestanje vremenskih funkcija

VaSa pecnica ima razliCite vremenske funkcije. Pritiskom na
tipku (® pozivate prikaz izbornika i moZete mijenjati funkcije. Za
vrijeme namjestanja svijetle simboli za vrijeme. Zagrade [ ] Vam
pokazuju odabranu vremensku funkciju. Vremensku funkciju
koja je ve¢ namjeStena mozete izravno promijeniti pritiskom na

tipku + ili = ako je simbol za vrijeme prikazan u zagradama [ 1.

Sat za vremensko uklju¢ivanje

Sat za vremensko uklju€ivanje radi neovisno o radu pecnice.
Ima svoj signal. Na taj nacin moZete razlikovati je li istekao sat
ili automatsko iskljucivanje (vrijeme pecenja).
1.Jedanput pritisnite tipku (.

U polju za prikaz svijetle simboli za vrijeme, zagrade su oko

2.Namjestite vrijeme na satu pritiskom na tipke + ili —.
Predlozena vrijednost tipke + = 10 minuta
Predlozena vrijednost tipke — = 5 minuta.
Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme.
Namjesteno vrijeme na satu podinje odbrojavanje vremena. U
polju za prikaz svijetli simbol [()] i prikazuje se odbrojavanje
vremena na satu. Zagase se ostali simboli za vrijeme.

Namjesteno vrijeme na satu je isteklo

Javlja se signal. U polju za prikaz prikazuje se G000
Pritiskom na tipku (® isklju&ite sat.

Promjena vremena na satu za vremensko ukljué¢ivanje

Namjestite vrijieme na satu pritiskom na tipke + ili —. Nakon
nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme.

Brisanje vremena na satu za vremensko ukljuéivanje

Pritiskom na tipku — vratite vrijeme na satu na J:0. Nakon

nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme. Sat za
vremensko ukljugivanje se iskljucuje.

Upit o postavkama vremena

Ako je namjeSteno viSe vremenskih funkcija, u polju za prikaz
svijetle odgovarajuci simboli. Simbol vremenske funkcije u
prvom planu nalazi se izmedu zagrada.

Zla prikaz sata za vremenslfo ukljugivanje L), vremena pedenja
O, vremena iskljugivanja (% ili sata (® pritisnite tipku ©

nekoliko puta sve dok se ne pojavi zeljeni simbol izmedu
zagrada. Odgovarajuc¢a se vrijednost prikazuje nekoliko
sekundi u polju za prikaz.

Vrijeme pecenja

MoZete namjestiti vrijeme pecenja svakog jela u pecénici. Kada
je isteklo vrijeme pecenja, pecénica se automatski gasi. Tako ne
morate prekidati druge poslove kako bi iskljucili pe¢nicu.
Vrijeme pecenja ne moze se prekoraditi a da to ne Zelite.

Primjer na slici: vrijeme peCenja 45 minuta.

1.Biratem funkcija namjestite vrstu grijanja.

2.BiraCem temperature namjestite temperaturu ili stupan;j
rostiljanja.

3. Pritisnite tipku ®© dvaput.

U polju za prikaz prikazuje se Jii:00. Simboli za vrijeme
svijetle, zagrade su oko simbola <.
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4. Namjestite vrijeme pedenja pritiskom na tipku + ili —.
Predlozena vrijednost tipke 4+ = 30 minuta
Predlozena vrijednost tipke — = 10 minuta

Peénica se ukljuéuje nakon nekoliko sekundi.l U polju za prikaz
se pojavljuje odbrojavanje trajanja i simbol [<9] svijetli. Zagase
se ostali simboli za vrijeme.

Vrijeme pecenija je isteklo

Javlja se signal. Pec¢nica prestaje grijati. U polju za prikaz

prikazuje se G-, Pritisnite tipku (O. Namjestite novo vrijeme
pedenja pritiskom na tipku + ili —. Ili tipku © pritisnite dva puta

i okrenite bira¢ funkcije u nulti polozaj. Pecénica je isklju¢ena.

Promjena vremena pecenja

Tipkama + ili = promijenite vrijeme pecenja. Nakon nekoliko
sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme. Kada je namjesten
sat za vremensko ukljugivanje, pritisnite prethodno tipku (.

Brisanje vremena pecenja

Pritiskom na tipku — vratite vrijeme pedenja na G000, Nakon

nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme. Vrijeme je
izbrisano. Kada je namjeSten sat za vremensko ukljucivanje,
pritisnite prethodno tipku (.

Upit o postavkama vremena

Ako je namjeSteno viSe vremenskih funkcija, u polju za prikaz
svijetle odgovarajuci simboli. Simbol vremenske funkcije u
prvom planu nalazi se izmedu zagrada.

Za prikaz sata za vremensko uklju&ivanje (), vremena pe&enja
D, vremena iskljugivanja (& ili sata ® pritisnite tipku ®
nekoliko puta sve dok se ne pojavi zeljeni simbol izmedu
zagrada. Odgovarajuca se vrijednost prikazuje nekoliko
sekundi u polju za prikaz.

Vrijeme iskljuéivanja
MozZete namjestiti vrijeme kada jelo treba biti gotovo. Pecnica
se automatski ukljuCuje i iskljuCuje u namjesteno vrijeme.

Mozete na primjer ujutro staviti jelo u pecnicu i namjestiti je
tako da je jelo gotovo u podne.

Pazite na to da Vase namirnice predugo ne ostanu u pecénici te
da se ne pokvare.

Primjer na slici: 10:30 je sati, vrijeme pecCenja iznosi 45 minuta i
pecdnica treba zavrsiti s peéenjem u 12:30 sati.

1. Namjestite bira¢ funkcija.

2.Namjestite bira¢ temperature.

3. Pritisnite tipku (® dvaput.

4. Namijestite vrijeme pecenja pritiskom na tipku + ili —.
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5. Pritisnite tipku .
Zagrade su oko simbola (t. Pokazatelj prikazuje vrijeme
kada ¢e jelo biti gotovo.

6. Pritiskom na tipku =+ ili = pomaknite vrijeme iskljucivanja na
kasniji trenutak.

Nakon nekoliko sekundi peénica prikazuje namjesteno vrijeme
na satu i prebacuje se u stanje ¢ekanja. U polju za prikaz se
pojavljuje vrijeme kada ¢e jelo biti gotovo i simbol (4 stoji u
zagradama. Gase se simboli L) i (. Kada se pednica ukljugi,
prikazuje se odbrojavanje trajanja i simbol <5 stoji u
zagradama. Simbol (5 se gasi.

Vrijeme pecenija je isteklo

Javlja se signal. Pecnica prestaje grijati. U polju za prikaz
prikazuje se G000, Pritisnite tipku ©. Namjestite novo vrijeme
pedenja pritiskom na tipku =+ ili —. lli tipku © pritisnite dva puta
i okrenite bira¢ funkcije u nulti polozaj. Pec¢nica je isklju¢ena.

Promjena vremena iskljuéivanja

Promijenite vrijeme iskljucivanja pritiskom na tipku =+ ili —.
Nakon nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme.
Kada je namjesSten sat za vremensko ukljucivanje, pritisnite
prethodno tipku (® dva puta. Ne mijenjajte vrijeme iskljudivanja
za vrijeme pecenja. To moZe utjecati na rezultat pe&enja.

Brisanje vremena iskljuéivanja

Vrijeme isklju€ivanja ponovno vratite na trenuta¢no vrijeme
pritiskom na tipku —. Nakon nekoliko sekundi se prikazuje
promijenjeno vrijeme. Pec¢nica se uklju€uje. Kada je namjeSten
sat za vremensko ukljugivanje, pritisnite prethodno tipku (® dva
puta.

Upit o postavkama vremena

Ako je namjesteno viSe vremenskih funkcija, u polju za prikaz
svijetle odgovarajuci simboli. Simbol vremenske funkcije u
prvom planu nalazi se izmedu zagrada.

Za prikaz sata za vremensko ukljuivanje ), vremena peéenja
D, vremena iskljugivanja (& ili sata ® pritisnite tipku ®
nekoliko puta sve dok se ne pojavi zeljeni simbol izmedu
zagrada. Odgovarajuca se vrijednost prikazuje nekoliko
sekundi u polju za prikaz.



Vrijeme na satu
Nakon prvog priklju¢enja ili nakon nestanka struje, u polju za

prikaz treperi simbol (® i &etiri nule. Namjestite vrijeme na satu.

1. Pritisnite tipku (.
U polju za prikaz se pojavijuje vrijeme {200
2. Pritiskom na tipku 4 ili = namjestite vrijeme na satu.

Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme na
satu.

Osiguraé za zastitu djece

Kako djeca ne bi nehotimice ukljucila pecénicu, ona posjeduje
osigurac¢ za zastitu djece.
Pecnica ne reagira ni na kakve postavke. Sat za vremensko

uskljucivanje i vrijeme na satu mozete namjestiti i kada je
ukljuen osigura¢ za zastitu djece.

Ako je namjeStena vrsta grijanja i temperatura ili stupan;
rostiljanja, osigura& za zastitu djece prekida rad grijanja.
Ukljucivanje osiguraca za zastitu djece

Ne smije biti uklju¢eno ni vrijeme pec€enja ni vrijeme
iskljugivanja.

Promjena polaznih postavki

Pecnica ima odredene polazne postavke. Ove postavke mozete
prilagoditi Vasim potrebama.

Polazne postave Izbor | Izbor £ Izbor 5
c | Prikaz sata uvijek* samo s tip- -
kom ®©
=2 Trajanje signala otpr. 10 otpr. 2 otpr. 5 min.
nakon zavrSetka vre- sek. min.*
mena pecenja ili
namjestenog vre-
mena na satu
3 Vrijeme ¢ekanja do  otpr. 2 sek. otpr. 5 otpr. 10
pohranjivanja sek.* sek.

postavke

*Tvorni¢ke postavke

Njega i ¢iscenje

Uz pazljivu brigu i Cis¢enje vase kuhaliSte i vaSa pecnica duze
ostaju liepSe i funkcionalne. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji
¢ete nacin oboje pravilno odrzavati i Cistiti.

Napomene

Neznatne razlike u boji se na fronti pecnice pojavljuju zbog
razli¢itih materijala, poput stakla, plastike ili metala.

Sjenke na staklu vrata pecnice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi Zarulje pecnice.

Emaijl ¢e zagorjeti na jako visokim temperaturama. Time
mogu nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno
i nema nikakav negativan ucinak na rad pecnice. Rubove
tankih limova nije moguce u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi
mogu ostati grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od
korozije.

Promjena vremena na satu
Ne smije se namjestiti niti jedna druga vremenska funkcija.

1. Pritisnite tipku (® &etiri puta.
U polju za prikaz svijetle simboli za vrijeme, zagrade su oko

2. Pritiskom na tipku + ili = namjestite vrijeme na satu.
Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme.

Uklanjanje prikaza vremena

Mozete ukloniti prikaz vremena. Pogledajte u poglavlju
Promjena osnovnih postavki .

Pritisnite i drzite tipku C= otprilike Cetiri sekunde.

Na pokazatelju se pojavljuje simbol C=. Uklju¢en je osigurac za
zastitu djece.

Iskljucivanje osiguraca za zastitu djece
Pritisnite i drzite tipku C= otprilike Cetiri sekunde.

Simbol = se gasi u polju za prikaz. Iskljuéen je osigurad za
zastitu djece.

Ne smije se namjestiti niti jedna druga vremenska funkcija.

1. Pritisnite i drzite tipku ® otprilike 4 sekunde.

U polju za prikaz se pojavljuje trenutadna polazna postavka

koja se odnosi na prikazivanje sata, npr. ¢ { za izbor .

2. Promijenite polaznu postavku pritiskom na tipku 4+ ili —.

3. Potvrdite pritiskom na tipku (®.
U polju za prikaz se pojavljuje slijedec¢a polazna postavka. Uz
pomod tipke (® moZete prodi kroz sve razine i promijentiti
postavke pritiskom na tipku =+ ili —.

4.Na kraju pritisnite i drzite tipku (® otprilike 4 sekunde.
Pohranjene su sve polazne postavke.

Osnovne postavke moZzete ponovno promijeniti u svakom
trenutku.

Sredstva za ¢iScenje

Postujte slijedece obavijesti i napomene kako biste sprijecili da
se razliCite povrsine ostete krivim sredstvima za CiScenje.

Prilikom ¢iSc¢enja kuhalista
ne koristite nerazrijedeno sredstvo za pranje posuda ili
sredstvo za strojno pranje posuda,
spuzve za ribanje,

agresivna sredstva za CiSc¢enje poput sredstva za Ciséenje
pednica ili sredstva za uklanjanje mrlja,

visokotlacne ili parne Cistace.
Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.
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Prilikom ciS¢enje pecnice

m ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za

¢iSéenje,

m sredstva za ¢iSéenje s visokim udjelom alkohola,

m spuzve za ribanje,

m visokotladne ili parne Cistace.

m Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koristenja.

Zona

Sredstva za CiS¢enje

Zona

Sredstva za CiS¢enje

Povrsine od pleme-
nitog Celika*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Vruda sapunica:

Ocistite spuzvicom i obriSite mekom
krpom. Kod povrsina od plemenitog
Celika brisite uvijek paralelno u smjeru
prirodnih Sara. U suprotnom mogu
nastati ogrebotine. Uvijek odmah uklonite
mrlje od kamenca, masti, Skroba i bjelan-
Cevina. Ispod takvih mrlja moze dodi do
korozije.

Kod servisne sluzbe ili u specijaliziranim
trgovinama mozete naci posebna sred-
stva za njegu vrucih povrsSina od plemeni-
tog Celika. Sredstvo za njegu nanesite
mekom krpom u tankom sloju.

Plinski plamenik*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Skinite glavu plamenika i poklopac te
ocistite vruéom sapunicom.

Ne perite u perilici posuda.

Otvori za izlazak plina moraju uvijek biti
slobodni.

Svjedice: mala mekana Cetka.

Plinski plamenici rade samo kada su
svjecice suhe. Sve dijelove dobro osu-
Site. Prilikom ponovnog umetanja pazite
na toCan dosjed.

Poklopci plamenika su crno emajlirani.
Tijekom vremena dolazi do promjene
boje. To ne utje€e na funkciju.

Elektricno kuhaliste*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Abrazivna sredstva ili spuzve za giSéenje:
Potom kratko zagrijte kuhaliste da se
osusi. Vlazna kuhalista hrdaju s vreme-
nom.Na kraju nanesite sredstvo za njegu.
Odmah uklonite ostatke iskipjele hrane ili
ostatke hrane.

Prsten kuhalista*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Promjene boje od blago Zute do plave na
prstenu kuhaliSta uklonite sredstvom za
njegu Celika.

Ne koristite abrazivna ili ostra sredstva za
¢iséenje.

Emajlirane, laki-
rane, plasti¢ne povr-
Sine i povrSine
obradene tehnikom
sitotiska*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Vruda sapunica:

Oc¢istite spuzvicom i obrisite mekom
krpom. Za CiS¢enje nemoijte rabiti sred-
stva za CiS¢enje stakla ili strugace za sta-
klo.

Upravljacka plo¢a

Vrudéa sapunica:

Ocistite spuzvicom i obrisite mekom
krpom. Za CiS¢enje nemojte rabiti sred-
stva za CiS¢enje stakla ili strugace za sta-
klo.

Staklokeramicka
plo¢a za kuhanje*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Njega: sredstva za zastitu i njegu staklo-
keramike

CiScenje: sredstva za &iSc¢enje koja su
prikladna za staklokeramiku.
Pridrzavajte se napomena za &is¢enje na
ambalazi.

A\Strugag za staklo za veliku prljavétinu:
Otpustite i oCistite samo s ostricom.
Pozor, ostrica je jako ostra. Opasnost od
ozljede.

Nakon ¢iSéenja je ponovno pricvrstite.
Ostecene ostrice odmah zamijenite.

Gornji stakleni
poklopac*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Sredstvo za CiS¢enje stakla:

Cistite mekom krpom.

Gornji stakleni poklopac mozZete skinuti
za CiS¢enje. Molimo pridrzavajte se
poglavlja Gornji stakleni poklopac!

Okretni gumbi
Ne skidajte brtvu!

Vrudéa sapunica:
Ocistite spuzvicom i obriSite mekom
krpom.

Okvir plo¢e za
kuhanje

Vrudéa sapunica:
Ne gistite strugadem za staklo, limunovim
sokom ili octom.

Staklena ploCa za
kuhanje*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Njega: sredstva za zastitu i njegu stakla
CiScenje: sredstva za &iScenje stakla.
PridrZzavajte se napomena za &iséenje na
ambalazi.

A\Strugad za staklo za veliku prljavétinu:
Otpustite i odistite samo s ostricom.
Pozor, ostrica je jako ostra. Opasnost od
ozljede.

Nakon CiSc¢enja je ponovno pricvrstite.
Ostecene ostrice odmah zamijenite.

Plinska ploCa za
kuhanje i resetka*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Vrucéa sapunica.

Koristite malo vode, ali pazite da ne dos-
pije u unutrasnjost uredaja kroz donje
dijelove plamenika.

Odmah uklonite ostatke iskipjele hrane ili
ostatke hrane.

Mozete skinuti reSetku.

Staklena plo&a

Sredstvo za CiScenje stakla:
Cistite mekom krpom.
Nemoijte rabiti strugac za staklo.

Za jednostavnije SiS¢enje mozete skinuti
vrata. Molimo pridrzavajte se poglavlja
Skidanje i stavljanje vrata pecnice!

ReSetka od lijevanog zeljeza™*:
Ne perite u perilici posuda.

*

daja.)
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Opcionalno (dostupno za neke uredaje, ovisno o tipu ure-

Zastita za djecu*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Vrucéa sapunica:
Ocistite spuzvicom.

Ukoliko je osigurac za zastitu djece
postavljen na vratima pecnice, valja ga
skinuti prije ¢is¢enja.

U sluc€aju velike prljavstine osiguraé za
zastitu djece nede viSe ispravno raditi.

Brtva
Ne skidajte brtvu!

Vruéa sapunica:
Ocistite spuzvicom. Ne ribajte.

*

daja.)

Opcionalno (dostupno za neke uredaje, ovisno o tipu ure-



Zona Sredstva za CiS¢enje

Vruda sapunica ili voda s octom:
Ocistite spuzvicom.

Kod velikih zaprljanja koristite metalnu
nehrdajucu spuzvicu za Ciscenje ili sred-
stvo za CiS¢enje pecdnice.

Koristite samo u hladnoj pecnici.

Zona za kuhanje

A\Kod povréina koje imaju sposobnost
samocdiscenja molimo koristite funkciju
samociséenja. Molimo pridrzavajte se
poglavlja Samociscenje!

Pozor! Nikada ne koristite sredstvo za
GiSéenje Stednjaka za povrSine koje
imaju sposobnost samociséenja.

Vruda sapunica:
Ocistite spuzvicom.

Stakleni poklopac
zarulje u pecnici

Vrucéa sapunica:

Ocistite spuzvicom ili Eetkicom.

Za Cis¢enje mozete izvaditi okvire vodi-
lica.Molimo pridrzavajte se poglavlja
Vadenje i stavijanje okvira vodilica!

Okvir vodilice

Teleskopska vodilica na izvlacenje*
(ovisno o tipu uredaja)

Vrucéa sapunica:
Ocistite spuzvicom ili Cetkicom.

Ne skidajte mazivo na izvlacnim vodili-
cama, najbolje ih distite umetnute. Ne
namacite ih niti ih ne perite u perilici
posuda ili ne Cistite pomocu samodisSce-
nja. To moze ostetiti okvire vodilica i
ograniciti njihovu funkciju.

Pribor Vruéa sapunica:
Navlazite i oCistite krpom za pranje

posuda ili Cetkom.

Aluminijski lim za pecenje*:
(ovisno o tipu uredaja)

Dodatno osusSite mekom krpom.

Ne perite u perilici posuda.

Nikada ne korisitte sredstva za &is¢enje
pecnice.

Kako biste izbjegli ogrebotine, metalne
povrsine nikada ne dodirujte nozem ili
sli¢nim ostrim predmetom.
Neprikladna su agresivna sredstva za
GiS¢enje, spuzve za struganje i grube
krpe za Cis€enje. U suprotnom mogu
nastati ogrebotine.

Razanj*

(ovisno o tipu uredaja)

Vruca sapunica:

Ocistite spuzvicom ili Cetkicom. Ne perite
u perilici posuda.

Termometar za peCenje mesa*
(ovisno o tipu uredaja)

Vrucéa sapunica:
Ogistite spuzvicom ili Cetkicom. Ne perite
u perilici posuda.

Ladica ispod Sted-
njaka*

Vruéa sapunica:
Ocistite spuzvicom.

(ovisno o tipu ure-
daja)

* QOpcionalno (dostupno za neke uredaje, ovisno o tipu ure-
daja.)

Gornji stakleni pokrov
Prije otvaranja gornjeg pokrova obriSite ga i osusSite krpom.
Za Ciscenje najbolje upotrebljavajte sredstvo za SiS¢enje stakla.

Za CiScenje skinite gornji pokrov. Pokrov ¢vrsto drzite s obije
strane s obije ruke te povucite prema gore.

t

7

U sluCaju da se Sarke pokrova otpuste, pazite na slova koja se
na njima nalaze. Sarka sa slovom R se mora montirati desno,
dok se Sarka sa slovom L mora montirati lijevo.

Gornji pokrov nakon ¢iS¢enja ponovno ugradite obrnutim
redoslijedom.

Gornji pokrov zatvorite tek kada se kuhaliSta ohlade.

Skidanje i vieSanje postolja
Postolje mozZete izvaditi kako biste ga odistili. Pec¢nica se prvo
mora ohladiti.

Vadenje postolja

1. Postolje podignite prema naprijed i prema gore
2.te ga izvadite (slika A).

3. Zatim Citavo postolje povucite prema naprijed
4.te ga izvadite (slika B).

— &

==
T S
|

= |

Postolje &istite sredstvom i spuzvom za pranje. Kod tvrdokornih
zaprljanja koristite ¢etku.

VjeSanje postolja

1. Postolje prvo umetnite u straznju ahuru, pritisnite ga blago
prema natrag (slika A)

2.te ga potom objesite u prednju Eahuru (slika B).

El

o @

Postolja pristaju desno i lijevo. Pazite da su kao na slici B
visina 1 i 2 dolje a visina 3, 4 i 5 gore.
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Skidanje i vjeSanje vrata peénice

Za CiScenje i vadenije stakla vrata moZete skinuti vrata pecnice.

Sarke vrata pecénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada
su poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pecnice su
zaSti¢ena. Vrata pecnice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pecnice zatvorena (slika B), Sarke su
zasti¢ene. Ne mogu se zatvoriti.

A Opasnost od ozljeda!

Ako su Sarke nezasti¢ene, zatvaraju se velikom snagom.
Pazite na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti
zatvorene, odn. da su kod vjeSanja vrata pec¢nice u potpunosti
otvorena.

Skidanje vrata
1. Vrata pecnice otvorite do kraja.

2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3. Vrata pecdnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke
lijevo i desno. Jos§ ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C).
Zatvorite vrata pecnice.

A Opasnost od ozljeda!

Ukoliko vrata pecnice sluc¢ajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,
nemojte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.

Demontaza i montaza ploca vrata
Kako biste bolje mogli ocistiti, moZzete demontirati staklene
plo¢e na vratima pecnice.

Demontaza

1. Demontirajte vrata pec¢nice te ih s ru¢kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu plocCu te je izvucite (slika B).

AN B

VjeSanje vrata
Vrata pecnice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjeSanja vrata pecnice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

=

1
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PloCe odistite sredstvom za &iSc¢enje stakala i mekom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite struga¢ za staklo, oStra ili abrazivna sredstva za
¢is&cenje.



Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above" bude okrenut prema gore.

1. Plodu umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.Najvisu plo€u ukoso umetnite prema natrag u oba drzaca.
Glatka povrSina mora biti vani. (slika B).

3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
4. Objesite vrata pecénice.

Pecnicu koristite ponovno tek kada su plo¢e propisno
ugradene.

Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, najéesce je rije¢ tek o sitnicama.
Prije nego Sto kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu.
Mozda dete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tabela smetniji

Ukoliko jelo nije optimalno uspjelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za vas u naSem studiju za kuhanje. Tu Cete pronadi
brojne savjete i upute za kuhanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéni popravci su opasni. Popravke smije vrSiti samo
serviser koji je proSao nasu obuku.

Smetnja Moguci uzrok Pomoc¢/napomene
Pecnica ne Osigurac€ je u U ormari¢u s osiguraCima
funkcionira. kvaru. pogledajte je li osigurac u

redu.

Nestanak struje. Provjerite da li kuhinjsko
svjetlo ili ostali uredaji u
kuhinji pravilno funkcioni-
raju.

Indikator sata Nestanak struje. Nanovo postavite vrijeme .

treperi.

Pecnica se ne
zagrijava.

PraSina na kon- Nekoliko puta okrenite
taktima. gumbe lijevo i desno.

Nestanak struje Plinski plamenik zapalite
ili vlazne svje-  upaljacem za plin ili Zigi-
¢ice za paljenje. com.

Plinski plame-
nik se ne pali .

Poruke pogresaka

Ako se u polju za prikaz pojavi poruka pogreske sa slovom £,
pritisnite tipku (®. Poruka nestaje. Namje&tena vremenska
funkcija se briSe. Ako se poruka pogresSke ponovno prikazuje,
pozovite servisnu sluzbu.

Slijedece pogreSke mozete sami ukloniti.

Poruka Moguci uzrok Pomoc/upute
pogreske
Eo Predugo ste pri- Pritisnite sve tipke redom.

tisnuli neku Provijerite je li se jedna od
tipku ili se tipka tipki zaglavila i je i Cista.
zaglavila.

A Opasnost od strujnog udara!!

Nestruéni popravci su opasni. Popravke smije vrSiti samo
serviser koji je pro$ao nasu obuku.

Izmjena zarulje pe¢nice na stropu

Ako je zarulja pecnice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne

zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u

servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove

Zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljugite osigura& u ormariéu s osiguracima.

1. Stavite krpu za posude u hladnu pecnicu, kako biste sprijecili
nastanak oStecenja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

3. Zamijenite Zarulju jednakim tipom zarulje.
4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.lzvucite krpu za posude i ukljudite osigurad.

Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuc¢e
staklene pokrove mozete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite
E-broj i FD-broj vaseg uredaja.
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Servisna sluzba

Ako je vaSem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
nas servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rjesenje, pa i da
sprije¢imo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate na$ servis, molimo navedite broj proizvoda
(E-br.) i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi vas zahtjev stru¢no
mogli obraditi. Oznac¢nu plocicu s brojevima ¢ete pronaci
bocéno na vratima pecdnice. Kako u sluéaju potrebe ne biste
suvise dugo trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vaseg
uredaja te telefonski broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba

Molimo uzmite u obzir ¢injenicu da intervencija servisnog
tehniCara u slu¢aju otklanjanja kvara ¢ak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.

Podatke za vezu za sve zemlje éete naci u priloZenom popisu
sluzbi odrzavanja.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako c¢ete biti
sigurni da ¢e popravak izvrSiti obuceni serviseri koji raspolazu
originalnim rezervnim dijelovima za vas uredaj

Savjeti za stednju energije i za o¢uvanje okoliSa

Ovdje ¢ete pronadi savjete na koji nacin mozete kod pedenja i
pirjanja u pecnici i kod kuhanja na kuhalistu ustedjeti energiju
te na koji naCin mozete pravilno zbrinuti vas ureda,.

Usteda energije u peénici

Pecénicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane modele za
pecenje. Jako dobro prihvacéaju toplinu.

Tijekom pecenja, kuhanja ili pirjanja vrata pecnice otvarajte
Sto je riede moguce.

ViSe kola¢a najbolje pecite jednog za drugim. Pednica je jo$
vruéa. Na taj se nacdin skracuje vrijeme pecenja za drugi
kolaC. Mozete umetnuti i 2 modela za kuglof jednog uz
drugoga.

Kod duzih vremena pecenja mozete iskljuciti peénicu

10 minuta prije kraja vremena pecenja, a jelo se moZe do
kraja skuhati toplinom preostalom u pecnici.

Stednja energije na plinskom kuhalistu

Uvijek Kkoristite lonac odgovarajuce veli€ine za vasa jela. Za
veliki, tek djelomi&no napunjeni lonac je potrebno puno
energije.

Lonce uvijek zatvarajte s odgovarajuéim poklopcem.
Plinski plamen mora uvijek biti u kontaktu s dnom lonca.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.

Ovaj je uredaj oznaden u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim uredajima (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.

Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje éete pronaci izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vaSe jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢em priboru i 0 tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pecnicu. Dobit ¢ete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene

Tabli¢ne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pedéenje.

Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor
oblazite tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

Koristite isporu¢eni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao

poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.

Prije koriStenja iz komore za pedenje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vrudi pribor ili
posude iz komore za pecenje.
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Kola€i i peciva
Pecenje na jednoj razini
S ggrnjim/donjim grijfatem E pecenje kolada najbolje
uspijeva.
Kada pegete pomoéu 3D-vrudeg zraka @), koristite slijedece
visine umetanja za pribor:
Kolaci u modelima Visina 2
Kolacgi na plitici Visina 3
Pecenje na viSe razina
Koristite vrudi zrak 3D [@).
Visine umetanja kod pedenja na 2 razine:
Univerzalna tava: Visina 3
Posuda za pecenje: Visina 1
Visine umetanja kod pecenja na 3 razine:
Posuda za pecenije: Visina 5
Univerzalna tava: Visina 3



Posuda za pecenje: Visina 1

Istovremeno umetnute plitice ne moraju biti gotove u isto

vrijeme.

U tabelama déete pronadi brojne prijedloge i savjete za vaSa

jela.

Kada istovremeno pecete s 3 kalupa, postavite ih na reSetku

kao Sto je prikazano na slici.

I &

Modeli za pecenje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecenje.

Kada koristite svijetle modele za pecenje iz tankih metala ili

kada koristite staklene modele, vremena peéenja se produzuju

a kola¢ se nece jednakomjerno zapeci.

Kod koristenja silikonskin modela ravnajte se prema

informacijama i receptima proizvodada. Silikonski modeli su

Sesto manji od normalnih modela. Koli¢ine tijesta i recepti bi
mogli odstupati od uobicajenih.

Tabele

U tabelama ¢ete pronaci optimalnu vrstu grijanja i peCenja za
razne kolaCe i peciva. Temperatura i trajanje pecenja ovise o

koli¢ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni
rasponi od-od. Najprije pokusajte s nizom vrijednoscéu. Pedenje
na nizim temperaturama daje ravnomijerniju zapecenost.

Ukoliko ¢e biti potrebno, slijededi puta povecajte vrijednost.

Vremena pedenja se skraduju za 5 do 10 minuta, ako ste

prethodno zagrijali pecnicu.

Dodatne informacije ¢ete pronaci na Savjetima za pecenje koji
se nalaze u nastavku tabela.

Kolaéi u modelima Model Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama

Jednostavan kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof/kalup 2 160-180 40-50

3 kalupa 3+1 140-160 60-80
Fini kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof/kalup (| 150-170 60-70
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za vo¢nu tortu (| 150-170 20-30
Fini voc¢ni kolag, od lijevanog tijesta Mc;(del za nabujak/nadu- O 160-180 50-60

va
Biskvitna torta Model za nabujak 2 O 160-180 30-40
Podloga od prhkog tijesta s rubom Model za nabujak 1 (| 170-190 25-35
Vodéna torta ili torta od sira, podloga od Model za nabujak 1 (| 170-190 70-90
prhkog tijesta*
Svicarski kola& Plitica za pecenje pizze 1 (| 220-240 35-45
Pikantni kola&i* (npr. pita od luka / sla- Model za nabujak 1 O 180-200 50-60
nine)
Pizza, tanko dno s malo obloge (zagrija- Plitica za pecenje pizze 1 O 250-270 10-15
vanje)
* Pustite da se kolaCi ohlade oko 20 minuta u isklju¢enoj, zatvorenoj pecnici.
Kolaéi na plitici Pribor Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u

nja u°C minutama

Prhko ili dizano tijesto sa suhim nadje- Plitica 2 O 170-190 20-30
vom Univerzalna tava + posuda 3+1 150-170 35-45

za pecenje
Prhko ili dizano tijesto sa so&nim nadje- Univerzalna tava 3 | 160-180 40-50
vom, voce Univervzalna tava + posuda 3+1 150-170 50-60

za pecenje
Svicarski kola& Univerzalna tava 2 (| 210-230 40-50
Biskvitna rolada (zagrijavanje) Plitica 2 ] 190-210 15-20
Pletenica s 500 g brasna Plitica 2 (| 160-180 30-40
Bozi¢ni kola¢ s 500 g brasna Plitica 3 O 160-180 60-70
Bozi¢ni kola¢ s 1 kg brasna Plitica 3 O 150-170 90-100
Savijaca, slatka Univerzalna tava 2 O 180-200 55-65
Burek (pita) Univerzalna tava 2 O 180-200 40-50
Pizza Plitica 2 ] 220-240 15-25

Univerzalna tava + posuda 3+1 180-200 35-45

za pecenje
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Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama

Keksi Plitica 3 140-160 15-25
Ulniverzalna tava + posuda za peCe- 3+1 130-150 25-35
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 130-150 30-40
tava

Strcano pecivo (zagrijavanje) Plitica 3 = 140-150 30-40
Plitica 3 140-150 30-40
Ulniverzalna tava + posuda za peCe- 3+1 140-150 30-45
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 130-140 35-50
tava

Makroni Plitica 2 o 110-130 30-40
Ulniverzalna tava + posuda za peCe- 3+1 100-120 35-45
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 100-120 40-50
tava

Puslice od snijega Plitica 80-100 130-150

Pecivo od zakuhanog tijesta  Plitica o 200-220 30-40

Pecivo od lisnatog tijesta Plitica 180-200 20-30
Ulniverzalna tava + posuda za peCe- 3+1 180-200 25-35
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 160-180 35-45
tava

Pecivo od dizanog tijesta Plitica 3 = 180-200 20-30
Ulniverzalna tava + posuda za pecCe- 3+1 170-190 25-35

nje

Kruh i pecivo

Kada pecete kruh zagrijavajte pecnicu, ako nije niSta drugo

Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vruc¢u pecnicu.
Kod pecéenja na 2 razine univerzalnu tavu uvijek umetnite iznad

navedeno. posude za pedenje.
Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama

Kruh od dizanog tijesta s 1,2 kg Univerzalna tava 2 O 270 8

brasna 200 35-45

Kruh s kiselim tijestom s 1,2 kg  Univerzalna tava 2 O 270 8

brasna 200 40-50

Zemljice (ne zagrijavajte) Plitica 3 O 210-230 20-30

Zemljice iz dizanog tijesta, slatke Plitica 3 (| 170-190 15-20
Univerzalna tava + posuda za 3+1 160-180 20-30

pecenje

Savjeti za pecenje

Zelite pedi prema vagem vlastitom

receptu.

Uzmite sliéno peCenje za orijentaciju u tabelama za pecenje.

Ovako cCete provjeriti da li je kola¢ od

lijevanog tijesta ispecen.

Zabodite drveni Stapi¢ cca. 10 minuta prije kraja vremena pecenja koje je navedeno u

receptu na najviSem mjestu u kolacu. Kada se tijesto viSe ne lijepi za drvo, tada je kolag

pecen.

Kolag se slegnuo.

Sljededi put koristite manje tekucine ili smanijite temperaturu pecnice za 10 stupnjeva .
Postujte vrijeme mijeSanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kolag¢ je u sredini nabujao a na rubo-

vima je nizi.

Ne podmazujte rub kalupa za tortu. Pazljivo odvojite kola¢ nakon peéenja nozem.

Kola¢ s gornje strane postaje
taman.

suvise Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kola nesto duze.

Kolag je presuh.
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Kruh ili kola¢ (npr. kola¢ od sira) dobro Sljededi put koristite nesto manje tekudine i pecite na nizoj temperaturi duze vremena.

izgleda, ali je iznutra gnjecav (mjesti-
mic¢no prozet vodom).

Kod kolaca sa so&nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama
te zatim na njega stavite sloj. Pratite recepte i posStujte vrijeme pecenja.

Pecivo je nejednakomjerno zapedeno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomijernije. Osjetljivo pecivo

pecite s gornjim/donjim grijatem [=l na jednoj razini. Papir za pedenje koji stréi bi
mogao negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pecCenje izrezite tako da bude po

mijeri plitice.

Vocéni kolag je ispod presvijetao.

Sljededi put stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Vodéni sok se prelijeva.

Sljededi put koristite dublju univerzalnu tavu (ukoliko postoji).

Sitno pecivo od dizanog tijesta se lijepi
jedno za drugo.

Oko svakog komada peciva trebao bi biti razmak cca. 2 cm. Na taj se nacin ostavlja
dovoljno prostora da se komadi peciva lijepo dignu i okolo porumene.

Pekli ste na viSe razina. Na visoj plitici je
pecivo tamnije nego na nizima.

Kod ped&enja na vide razina uvijek koristite 3D vruéi zrak [@). Plitice koje ste u istom tre-
nutku umetnuli u peénicu ne moraju biti gotove u isto vrijeme.

Kod pedenja soc¢nih kolaga se pojav-
ljuje kondenzat.
kalna pojava.

Kod pedenja moze nastati vodena para. |zlazi kroz vrata. Para se mozZe nataloziti na
upravljackoj plodi ili na susjednim kuhinjskim frontama te isteci kao kondenzat. To je fizi-

Meso, perad, riba

Posude

Mozete Kkoristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za
velika pecCenja je primjerena i univerzalna tava.

Najprimjerenije je stakleno posude. Pazite da poklopac
odgovara ovalnoj posudi za pecenje te se dobro zatvara.

Ukoliko koristite emajliranu posudu za pecenje, dodajte nesto
viSe tekucine.

Kod posuda za pecenje iz nehrdajuceg Celika, zapecenost do
rumene boje nije tako jaka a meso moze biti nesto slabije
peceno. Produzite vrijeme pecenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Posude uvijek stavljajte na sredinu reSetke.

Vruce stakleno posude odlazite na suhi podmetacd. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moZe raspuknuti.
Pecenje

Nemasnom mesu dodajte nesto tekucéine. Dno posude bi
trebalo biti pokriveno s ca. 2 cm tekudine.

Mesu za pirjanje dodajte obilno tekucine.
trebalo biti prekriveno s 1-2cm tekudine.

Koli¢ina tekucine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pedenje, tada je
potrebno nesto vise tekucine nego u staklenom posudu.

Dno posude bi

Posude za ped&enje iz nehrdaju¢eg &elika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se peCe sporije i slabije ¢e se
zapedi. Pecite na viSoj temperaturi i/ili duze vrijeme.

Pecenje na zaru

Kod pecenja na rostilju peénicu zagrijavajte cca. 3 minute, prije
nego $to Cete jelo za pedenje na rostilju staviti u pecnicu.

Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecénici.

Po mogucnosti stavite jednako velike komadice za pecenje na
rostilju. Na taj ¢e se nadin jednakomjerno zapedi te ostati socni.
Komadic¢e koje pedete na rostilju okrenite nakon %3 vremena
pedenja.

Steakove posolite tek neposredno prije pecenja na rostilju.
Komadice koje pecete na rostilju uvijek stavite izravno na

reSetku rostilja. Samo jedan komad koji peete na rostilju ¢e
biti najbolji, ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja.

Dodatno umetnite univerzalnu tavu na visinu 1. Sok od mesa
od pecenja ¢e se sakupiti u plitici a pecnica ¢e ostati ¢iscéa.

Posudu za pecenje ili univerzalnu tavu kod pecenja na rostilju
ne umecite na visinu 4 ili 5. Zbog velike vrucine ¢e se iskriviti te
moze pri vadenju oStetiti pecnicu.

Grija¢ rostilja se neprekidno iskljuéuje i ukljuéuje. To je
normalno. Bez obzira na to koliko se to puta ¢esto desi,
podeSava se na podeSeni stupanj rostilja (zara).

Meso

Komadice ribe okrenite nakon polovice vremena.

Kada je pecenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jos 10 minuta
u iskljuCenoj, zatvorenoj pecnici. Na taj ¢e se nacin sok od
mesa bolje raspodijeliti.

Nakon pecenja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u pecnici 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite pecenje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura u Trajanje u
nja v° C, stupanj minutama
Zara

Govedina
Pirjano govede pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 O 200-220 120

1,5 kg 2 = 190-210 140

2,0 kg 2 = 180-200 160
Govedi filet, medium 1,0 kg otvoreno 2 O 210-230 70

1,5 kg 2 = 200-220 80
Rozbif, medium 1,0 kg otvoreno 1 210-230 50
Steakovi, medium 3 cm debeli ResSetka 5 ™ 3 15
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Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura u Trajanje u

nja °C, stupanj minutama
Zara

Tele¢e meso

Telec¢e pedenje 1,0 kg otvoreno (| 190-210 100
2,0 kg ] 170-190 120

Svinjsko meso

PecCenje bez koze (npr. hrbat) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

Pecenje s kozicom (np r. ple¢ka) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 2 O 210-230 70

Janje¢e meso

Janjedi but bez kostiju, srednji 1,5 kg otvoreno 1 150-170 120

Mljeveno meso

Mljeveno meso iz500¢g otvoreno 1 170-190 70
mesa

Kobasice

Kobasice Redetka 4 ] 3 15

Perad Pe&enke, poput purece rolade ili puredih prsa okrenite nakon

Sto prode polovina navedenog vremena pec¢enja. Komade
peradi okrenite nakon %3 navedenog vremena.

Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila. Na taj ¢e nadin
izici mast.

Podaci o tezini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad
pripremljenu za pecenje.

Citavu perad stavite na reSetku s prsima okrenutim prema
dolje. Okrenite je nakon %3 navedenog vremena.
Kokos$ ¢e biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju pecenja
premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narance.

Perad Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama
Pile, cijelo 1,2 kg ReSetka 2 200-220 60-70
Kokos, cijela 1,6 kg ResSetka 2 190-210 80-90
Pile, cijelo po 500 g Redetka 2 200-220 40-50
Dijelovi pileta po 300 g Resetka 3 200-220 30-40
Patka, cijela 2,0 kg Redetka 2 170-190 90-100
Guska, cijela 3,5-4,0 kg ReSetka 2 160-170 110-130
Purica, cijela 3,0 kg ResSetka 2 170-190 80-100
Pureci nadbatak 1,0 kg ReSetka 2 180-200 90-100
Riba prema gore. Narezani krumpir ili mala vatrostalna posuda u

utrobi ribe ¢e je udiniti stabilnijom.

Ako zelite pedi direktno na rostilju, stavite dodatno pliticu za
pecenje na visinu 1. Na taj ¢e se nacin na plitici sakupiti
tekucéina a pednica ¢e ostati Sista.

Komadice ribe okrenite nakon %3 vremena.

Cijelu ribu ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u peénicu u
poloZaju u kojem riba inace pliva s lednom perajom okrenutom

Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C, stupanj minutama
Zara
Riba, cijela naca. 300 g ReSetka 2 ] 3 20-25
1,0 kg Resetka 2 180-200 45-50
1,5 kg ReSetka 2 170-190 50-60
Riblji kotlet, 3 cm debeo Resetka 3 ] 2 20-25
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Savjeti za pec€enje i zar

Za zeljenu tezinu / masu pec€enja u Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vrijeme pecenja.
tabeli nije navedeno nista.

Zelite provijeriti, je li pedenje gotovo. Koristite termometar za meso (moZete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite
“probu Zlicom*“. Zlicom pritisnite na pecenje. Ako je pri dodiru ¢vrsto, znaCi da je
gotovo. Ukoliko je mekano, to zna&i da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

Pecdenje je suvise tamno a korica je na  Provijerite visinu na kojoj pecCete i temperaturu.
mjestima izgorena.

PecCenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijedeci puta odaberite manju posudu za pecenje ili dodavajte vise tekucine.
rio.

PecCenje dobro izgleda ali je umak Slijededi puta odaberite vedu posudu za pedenje ili dodavajte manje tekudine.
suvise svijetao i vodenast.

Kod zalijevanja peCenja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.
para. Para se moze nataloziti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim fron-
tama te iste¢i kao kondenzat.

Nabuijci, zapeéena jela, tostovi Posude uvijek stavljajte na reSetku.

Ako Zelite peci direktno na roétilju, stavite dodatno univerzalnu ~ Pecenje nabujaka ovisi o veliCini posuda i visini nabujka.

tavu na visinu 1. Peénica ostaje ¢iséa. Podaci u tablici su samo okvirne vrijednosti.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama

Nabujak

Nabujak, slatki Model za nabujke O 180-200 40-50

Nabujak od tjestenine Model za nabujke (| 210-230 30-40

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zaped&eni) krumpir iz sirovih 1 model za nabujke 2 160-180 60-80
sastojaka, -

visina maks. 4 cm 2 modela za nabujke 1+3 150-170 65-85

Tost

Zapedi toast, 4 komada ResSetka 4 160-170 10-15

Zapeci toast, 12 komada ReSetka 4 160-170 15-20
Gotovi proizvodi Rezultat pe¢enja znatno ovisi o namirnicama. Zapecenost do

. _ . N .. rumene boje i nejednakomjernosti se mogu pojaviti ve¢ kod
Molimo, postujte navode proizvodaca na ambalazi. sirovih hamirnica.
Kada pribor oblazete papirom za pe&enje, pazite da je papir za

pecenje primjeren za ove temperature. Veli¢inu papira

prilagodite jelu.

Jelo Pribor Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C, stupanj minutama
Zara

Pizza, dubokosmrznuta

Pizza s tankom podlogom Univerzalna tava 2 190-210 15-20
Univerzalna tava + 3+1 180-200 20-30
reSetka

Pizza s debelom podlogom Univerzalna tava 2 170-190 20-30
Univerzalna tava + 3+1 170-190 25-35
reSetka

Pizza-baguette Univerzalna tava ES 170-190 20-30

Minipizza Univerzalna tava 180-200 10-20

Pizza, ohladena, zagrijavanje Univerzalna tava 1 ES 180-200 10-15

Proizvodi od krumpira, dubokosmrznuti

Przeni krumpiri¢i (pommes frites) Univerzalna tava 3 EN 190-210 20-30
Univerzalna tava + 3+1 180-200 30-40
posuda za pecenje

Kroketi Univerzalna tava 3 190-210 20-25

Peceni ribani krumpir, jastuciéi od krumpira Univerzalna tava 3 Ey 190-210 15-25
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Jelo Pribor Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C, stupanj minutama
Zara

Pecivo, dubokosmrznuto

Zemljice, baguette Univerzalna tava 3 ES 190-210 10-20

Perece (tijesto) Univerzalna tava 3 ES 200-220 10-20

Pecivo, polupeceno

Zemljice za zapedi ili baguette za zapedi Univerzalna tava 3 ) 190-210 10-20
Univerzalna tava + 3+1 160-180 20-25
reSetka

Popecci, dubokosmrznuti

Riblji Stapidi Univerzalna tava 2 ES 200-220 10-15

Pileci Stapici,- nugetsi Univerzalna tava 3 EN 190-210 10-20

Savijaca, dubokosmrznuta

SavijaCa Univerzalna tava 3 ES 190-210 30-40

Posebna jela

Kod niZih temperatura uspjet ée vam s 3D-vrudim zrakom
kremasti jogurt kao i prhko dizano tijesto.

Iz pednice izvadite najprije pribor, resetke ili teleskopske
izvlaCne elemente.

Priprema jogurta

1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mlije¢ne masti), te ga
ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.

2.UmijeSajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).

3. Stavite u Salice ili male twist off ase i pokrijte prozirnom
kuhinjskom folijom.

4. Pecnicu zagrijte kao Sto je navedeno.

5.Salice ili Gade stavite na dno pecnice i pripremajte kao $to je
navedeno.

Dizanje tijesta

1. Dizano tijesto pripremite kao po obic¢aju, stavite ga u
vatrostalnu keramiCku posudu i pokrijte ga.
2. Pecdnicu zagrijte kao §to je navedeno.

3.Iskljucite pecnicu i stavite tijesto u pecnicu da se dize.

Jelo Posude N_aéin grija- Temperatura Trajanje
nja
Jogurt ?alvice ili twist off st.avite na dno pec- zagrijte na 50 °C 5 min.
case nice 50 °C 8 sati
Dizanje tijesta Vatrostalno posude stavite na dno pec- zagrijte na 50 °C 5-10 min.
nice Iskljucite uredaj i stavite 20 -30 min.

dizano tijesto u pec¢nicu

Otapanje

Prehrambene namirnice izvadite iz ambalaze i u prikladnoj ih
posudi stavite na rostilj.

Molimo, pridrzavajte se podataka proizvodaca na ambalazi.

Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koligini
prehrambenih namirnica.

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana Pribor Visina Nacin Informacija o temperaturi u
grijanja °C
npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s okolad- ResSetka 2 Bira¢ temperature ostaje

nom ili Se¢ernom glazurom, voce, piletina, kobasica i meso, kruh,

pecivo, koladi i drugo pecivo

iskljucen

Susenje voca
S 3D-vrudim zrakom mozete izvrsno susiti voce.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée te ga prije toga
temeljito operite.

Ostavite da se dobro ocijedi te ga osusite.

Univerzalnu tavu i reSetku obloZite papirom za pecenje ili
pergamentnim papirom.

Jako soc¢no voce i povrée okrecite nekoliko puta.
Osuseno voce odmah nakon suSenja odvojite od papira.

Voce i bilje Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje

nja
600 g koluta od jabuka Univerzalna tava + resetka 3+1 80 °C cca. 5 sati
800 g kriski krusaka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8 sati
1,5 kg Sljiva ili plavica Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8-10 sati
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Voce i bilje Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje
nja
200 g kuhinjskog bilja, oCis¢e-  Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 12 sati
nog
Ukuhavanje 4. Zatvorite ¢aSe kopCama.

Za ukuhavanje ¢aSe i gumeni prstenovi moraju biti isti i u redu.
Po mogucénosti koristite jednako velike ¢ase. Podaci u
tablicama odnose se na okrugle &ase od jedne litre.

Oprez!

Ne upotrebljavajte vece ili vise ¢ase. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée. Temeljito ga
operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, koli¢ina i
toplina sadrzaja u ¢asi. Prije preklapanja ili iskljucivanja
provjerite da li se u ¢aSama stvarno pjeni.

Priprema

1.Napunite ¢aSe, ali ne do kraja.

2. Obrisite rubove &asa, moraju biti Cisti.

3. Stavite na svaku ¢aSu vlazni gumeni prsten i poklopac.

Ne stavljajte vise od Sest ¢asa u pecnicu.

Podesavanje

1.Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Cage stavite tako da
se ne dodiruju.

2. Ulijte V2 litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3. Zatvorite vrata pecnice.

4.Podesite doniji grija¢ (1] .

5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

Ukuhavanje

Voce

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuri¢i u kratkim
razmacima. Iskljucite pecnicu.

Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite ¢aSe iz pec¢nice.
Kod duzeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati
kiselosti ukuhanog voca.

Voce u jednolitarskim ¢aSama

od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode iskljuCivanje cca. 25 minuta
TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi iskljugivanje cca. 30 minuta
Vocéna kasa od jabuke, kruske, Sljive iskljuCivanje cca. 35 minuta

Povrée
Cim se u ¢aSama pojave mjehurici, postavite temperaturu
natrag na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti voc¢a cca. 35 do

70 minuta. Iskljucite peénicu nakon tog vremena i iskoristite
akumuliranu toplinu.

Povrée s hladnim sokom u jednolitarskim ¢aSama

od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta
Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta
Kelj pupCar cca. 45 minuta cca. 30 minuta
Grah, kolerabica, crveni kupus cca. 60 minuta cca. 30 minuta
GraSak cca. 70 minuta cca. 30 minuta
Izvadite ¢ase Oprez!

Izvadite ¢aSe nakon ukuhavanja iz pec¢nice.

Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod Zzitarica i proizvoda od
krumpira pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama,
poput primjerice &ipsa od krumpira, prZzenih krumpiri¢a

Ne odlazite vru¢e €aSe na hladnu ili vlaznu podlogu. Mogle bi
se raspuknuti.

(pommes frites), toasta, zemlji, kruha ili finih kolagi¢a i peciva
(keksi, medenjaci, spekulas keksi).

Savjeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito Vrijeme kuhanja neka bude $§to je moguce krace.
Jela zapecite tako da budu zlatno-Zute, ne suvise tamne boje.
Velika, debela jela koja se peku sadrZze manje akrilamida.
Pecenje S gornjim / donjim grijacem maks. 200 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.
Keksi S gornjim / donjim grijaéem maks. 190 °C.

S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 170 °C.

Jaje ili Zumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.
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Savjeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Priprava przenih krumpirica (pommes

frites) u pecnici 400 g po plitici, kako se

Krumpiriée raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje

krumpiri¢i ne bi sasusili

Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vrse kontrolu s ciliem da
olak8a provjeru i ispitivanje razligitin uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.
Pecenje

Pedenje na 2 razine:

Univerzalnu tavu uvijek umedite iznad posude za pedenje.

Pecdenje na 3 razine:
Univerzalnu tavu umetnite u sredinu.

Strcano pecivo:
Istovremeno umetnute plitice ne moraju biti gotove u isto
vrijeme.

Pokriveni kola¢ od jabuka na visini 1:

Tamne modele za torte postavljajte odvojeno jednog od
drugoga.

Pokriveni kola¢ od jabuka na visini 2:

Tamne modele za torte postavljajte odvojeno jednog iznad
drugoga, vidi sliku.

Kolac¢i u modelima iz bijelog lima:
Pecite s gornjim / donjim grijatem & na visini 1. Umjesto
reSetke koristite univerzalnu tavu te na to stavite model za tortu.

Napomena: Za pecenje prvo koristite nizu od navedenih
temperatura.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama

Strcano pecivo, zagrijavanje* Plitica 3 (] 140-150 30-40
Plitica 3 140-150 30-40
Posuda za pecCenje + uni- 1+3 140-150 30-45
verzalna tava
2 posuda za pecenje + 1+3+5 130-140 40-55
univerzalna tava

Small Cakes (mali kolaci), zagrijavanje Plitica 3 o 150-170 20-35
Plitica 3 150-170 20-35
Posuda za pecCenje + uni- 143 140-160 30-45
verzalna tava
2 posuda za pecCenje + 1+3+5 130-150 35-55
univerzalna tava

Vodeni biskvit, zagrijavanje* Model za tortu na reSetci () 160-170 30-40
Model za tortu na reSetci 160-170 25-40

Pokriveni kola¢ od jabuka ReSetka + 2 modela za 1 = 170-190 80-100
tortu @ 20 cm
2 reSetke* + 2 modela za 1+3 170-190 70-100
torte @ 20 cm**

* Za zagrijavanje ne koristite brzo zagrijavanje.

Pecenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno

dodatno gurnite i univerzalnu tavu na visinu 1. Na taj ¢e se

nadin sakupiti tekucina a pec¢nica ¢e ostati ¢iSc¢a.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Stupanj pece- Trajanje u

nja nja na zaru minutama

Zaprziti tost Redetka 5 ] 3 o-2

Zagrijavanje 10 minuta

Plieskavica od govedine, 12 komada* ReSetka + univerzalna 4+1 ] 3 25-30

ne zagrijavajte tava

*Preokrenite nakon % vremena.
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/\ BaHH yKasaHuA 3a 6e3onacHocCT

BHMMaTenHo npoyeteTe ToBa PbKOBOACTBO.
Camo Toraea mMoxeTe Ja nanonssare ypeaa
cn 6e3onacHo 1 nNpasuIHO. PbKoBOACTBOTO
3a ynoTpeda 1 MOHTaX [a ce CbhxpaHaBa 3a
no-kbcHa ynotpeba unn 3a cneasatiuns
COOCTBEHUK.

Tes3n ykasaHuna ca BannaHu camo Korato
00603HauYEeHMETO Ha CbOTBETHATa CTpaHa e
HaNMYHO BBLPXY ypena. Korato
0603HaYEeHMETO Ha cTpaHaTta ro HAMa BbPXY
ypena, TpAadBa da ce U3nosnsea

PBKOBOACTBOTO 3a MHCTanaumna, KOeto
CbabpXKa HeoOXoAUMUTE AaHHU 3a
npeHacTporBaHe Ha ypeaa KbM perynaunmnte
3a BK/IIOUBAHE Ha ypeja B CbhoTBeTHaTa
cTpaHa.

HaTteropua Ha ypepna: [1bpBa kateropus

MpoBepeTe ypena cnen pasonakoBaHeTo.
Mpu TpaHCcnopTHA LieTa He CBbP3BanTe KbM
MpexaTa.

Camo onpaBOMOLLEH CNeLumanncT Moxe aa
CBbPXe ypeda 1 [a U3BbPLUM NPEeBKIoUYBaHE
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KbM ApYyr BuAa ras. VIHcTanaumATa Ha ypeaa
(enekTpuYecKo 1 rasoBo CcBbp3BaHe) TpAdBa
[a Ce N3BBbPLKN CbINMaCHO PbKOBOACTBOTO 3a
ynoTtpeda 1 MOHTax. peLku npu
npuckeanHABaAHE Ha 3axpaHBaHETO U MNpwn
HaACTPOWKMUTE MOrar Aa noBeaaT A0 TEeXKN
3/10M0YKN 1 NoBpeau no ypeaa.
[Tpon3BOAMTENAT Ha ypena He noema
HMKaKBa OTFOBOPHOCT 3a TakmBa LLUETW.
[[apaHumATa 3a ypena otnaja.

BHumaHue:To3un ypea € npensuaeH camo 3a
rotTBeHe. Tol He TpAdBa Aa 6bae M3Non3BaH
3a Apyrn uenu, Hanp. oTonaeHne Ha
NnoMeLleHneTo.

Tosun ypea e npegHasHa4yeH 3a 1U3nosn3BaHe
Ha BUCoUMHa 0o makcumym 2000 meTpa Haa
MOPCKOTO pPaBHULLE.

BHuMaHue:/I13non3BaHETO Ha ra3oBuA ypea
3a rotBeHe BoAM A0 0OpasyBaHETO Ha
TOMANHA, Bara 1 NpoayKTu Ha ropeHeTo B
nomeulleHneto. Korato ypeabwt padoTu, B
nomelleHneTo TpadBa Aa ce ocurypu nodpa
BeHTunauna: EctectBeHnTe oTBOPYK 3a
BeHTUNaumna Tpadsa Aa ObaaT OTBOPEHU UK
[la ce npeasuan U3KyCTBEHa BeHTMIaumaA
(acnunpatop).

MpPY MHTEH3WBHO WM NMPOAB/HKUTENTHO
M3M0M3BaHe Ha ypeaa MOXe Aa HasloXu
JOMBAHUTENHO NPOBETPABAHE, Hamnp.
OTBapPAHETO Ha NpPo3opeL UAN NOCTABAHETO
Ha acnupaTopa Ha No-BMCoKa MOLLHOCT.

Toan ypen He e 3amucneH 3a padora C
BbHLUEH TarMep uav AUNCTaHLMOHHO
yrnpaBneHue.

He nanonasaiite HenoaxoaAaLM 3aLUUTHA
ofopyaBaHMAa UIN PeLIeTKN 3a 3alumuta oT
Jeua. Te morar ga gosegat 4O 3/10MOMYKW.

To3un ypea Moxe aa ce n3nonssa oT Aela Haj
8 roavHu 1 nnua ¢ HaMmaneHn MU3nYecku,
CETUBHU UMW MEHTa/THN CrIOCOOHOCTN Unn 6e3
NOCTATbYHO OMUT UKW MO3HAHWA, aKo ce
KOHTPONMPAT UM MHCTPYKTUPAT Mo
OTHOLWeHne Ha Be3onacHaTa ynotpeda Ha
ypena oT n1ue, OTTOBOPHO 3a TAxHaTa
CUTYPHOCT M @Ko ca HaACHO C onacHocTuTe,
KOWTO MOrar Aa ce nonydar OT Tasu
ynoTpeoba.

[euata He 61Ba ga cu UrpanAT ¢ ypeaa.
MouncTBaHeTo K NoTpedutenckara
noaapwmkka He OvBa Aa ce U3BbpLBaT oT
[ela, OCBeH ako He ca Haf 8 roauHu 1 He ce
KOHTpONMpAar.

[eua noa 8 roanHu Aa ce nasAaT gasey ot
ypena 1 kabena n cbeanHUTEeNHNA Kader.

BuHarn nocraBanTe AOMbAHUTEIHUTE
NPUHAONEXHOCTM NPaBWIHO B Kamepara. Bx.
ONMCaHNEeTo Ha AOMb/IHUTE/THUTE
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rnpunHaaie>xxHoCT1 B PbKOBOACTBOTO 3a
eKcruioaraunma.

OnacHocCT OT noxap!

[Mpy oTBapAHE Ha BpaTaTta Ha ypeaa
Bb3HMKBA Bb3AYLWHO TeUYeHne. XapTuara 3a
neyeHe MOXe [a JOKOCHE HarpeBaTenHuTe
eneMeHTn 1 ga ce Bb3naameHun. Hukora He
NOCTaBAWTE XapTuATa 3a NeyeHe npu
npeaBapuTenHo 3arpABaHe HelakpeneHa
BbPXY OOMBAHUTEHUTE NPUHAONEXHOCTW.
BuHarn satuckante xaptuaTa 3a neyeHe C
KYXHEHCKM CbA WK hopma 3a NneveHe.
[MoKpuBanTe caMmO Hy)XHaTa NOBBbPXHOCT C
XapTuA 3a neyeHe. XaptmAaTta 3a neyeHe He
TpAdGBa Aa ce noaasa Haa AOMb/AHUTEHUTE
NPUHAONEXHOCTN.

CbxpaHAaBaHUTe B Kamepara 3anaimmm
npeaMeTn morar ga ce 3ananat. Hukora He
CcbxpaHaBaliTe 3anaavMu NnpeameT B
KamepaTta. Hukora He oTBapsaiiTe Bpartarta
Ha ypena, Korato Toil U3nycka AuM.
Na3kntoueTe ypena n naternete Liencena
WM U3KOYETe Npeanasntens B KyTuAata C
npeanasuTenun. 3atBopeTe NogaBaHeTo Ha
ras.

['opewmTe 0/IM0 1 Ma3HNHa ce
Bb3nameHABaT Obp30. He octasanTe
HMKOra ropewmuTe oano 1 masHuHa 6e3
KOHTPO/. HMKora He racete noxap ¢ Boaa.
VIskntoueTte KoT/10Ha. BHUMarenHo
3a4ylleTe naaMbUMTE C Kanak, racauo
nokputne nnn nogodeH npeamer.

KoTnoHute ce HarpABaT MHOro. Hukora He
nocTaBAnTe 3ananuMmn NPeaMeT BbpxXy
roTBapcKuA naoT. He cbxpaHABanTte
npeamMeTn Bbpxy roTBapCKmMA MnaorT.

YpeabT cTaBa MHOMO ropeLl, 3anaammuTe
mMaTepuanu morat eCHO Aa ce noananarf.
He cbxpaHaBanTe nnm nanona3samnTte
3anasavmmn npeameTu ( Hanp. cnpenose,
noyncTBalLM npenapaTtn) noa uamn B 6an3ocT
0o ypHata. He cbxpaHaBanTe 3anaanmm
NpeamMeT B UM Bbpxy dypHaTa.

[as3oBUTE KOT/IOHM 6e3 NocTaBeH CbA 3a
roTBeHe npu padoTa passBmBaT roaama
TonanHa. YpeabT U NOCTaBEHUAT Ha HEro
acnuparop moraT ga ce noBpenAT uav aa
ce 3ananAar. BuB huntbpa Ha acnnpartopa
Morar fa ce 3anasifat ocTaTbUy OT MasHUHA.
Izanonssante ra3oBuUTE KOT/IOHM CaMoO C
NOCTaBEH OTrOPe Cb/ 3a rOTBEHE.

3aHaTa cTpaHa Ha ypeja cTaBa MHOro
ropella. ToBa MOXe Ja npeanssuka
nospena Ha 3axpaHBalluTe NPOBOAHULIN U
TPBLOW. ENnekTprnyecknte npoBoaHULM U



rasonpoBoanTe He TpAdBa Ja BAn3aT B
KOHTAKT CbC 3aHaTta cTpaHa Ha ypeja.

Hwkora He cnarante 3anaanMmm npeaMmeTu
Ha roTBapPCKMA M10T N HE CbXPaHABaNTe BbB
dypHaTa. Hukora He oTBapAnTe Bpartarta Ha
ypena, Korato Tom nanycka amm. Makntouerte
ypeaa. VIskntouete wencena oT KOHTakTa
pecn. U3K/YeTe npeanasntena ot
Tabnoto. CnpeTte nogaBaHeETO Ha ras.

[1OBBPXHOCTUTE Ha AO/HUA WKad Ha
dypHara moraTr CUIHO Aa ce HaropewArT.
CbxpaHABanTe B TAX caMO MPUHAAIEXXHOCTH
3a (pypHaTa. B gonHua wkad Ha neykara He
6vBa ga 6boaTt NoCTaBAHU HUKAKBY
Bb3n1aMeHaBaly ce uan 3anaanmm
npeameTu.

OnacHoCT OoT usrapfHe!

YpeabwT ce HarpABa MHOro. Hukora He
JOKOCBaNTe ropeLwmTe BbTPELLUHM
NOBBPXHOCTU Ha KamepaTta win
HarpesatenHuTe enemMeHTn. BuHarn
OCTaBAuWTE ypeaa aa ce oxnaau. [Jpbxre
Jeuara ganed ot ypeja.

HONbAHUTETHUTE NPUHAONEXHOCTN UK
KYXHEHCKNTE CbAOBE CTaBaT MHOIO ropeLun.
['opelwnTe OOMbIHUTENHN NPUHAAIEXHOCTH
NN KyxHeHCK CbaoBe n3BaxaanTe BuMHaru
C TOM/1I03alnTHK pbKaBnUM OT KaMepara.

ANKOXO/THUTE Mapw Morar [a ce 3anaiAT B
ropellara kamepa. Hukora He npuroTBanTe
ACTMA C rOJIEMU KONMYEeCTBa
BMCOKOANKOXO/HW HannTKn. ianonssante
camMo Masiki KomyecTBa BUCOKOATKOXOTHN
HannTKW. BHMMaTenHo oTBapAnTe BparaTa
Ha ypeaa.

KOTNOHUTE 1 TAXHOTO OOKPBXEHME, MNO-
CNeunasHO eBEHTYaNIHU HATMYHUTE PaMKU
Ha KOT/IOHW, CTaBaT MHOroO ropeLwm. Hukora
He NOKOCBaWTE TrOpeLUnTEe NOBBPXHOCTMU.
[pbXTe aeuara Haganeu.

Mo Bpeme Ha padoTa NOBBLPXHOCTUTE Ha
ypeda ce Haropeliuasat. He gokocsainTe
ropeLmTe noBbPXHOCTW. [pbKTe AeuaTa
Janey ot ypena.

MpasHWAT CbA 3a rOTBEHe ce HarpAsa
U3KJTIOUYUTENIHO CUHO BBPXY padoTeLn
rasoBu KOT/IOHWU. HuKora He 3arpAasalite
npaseH Cbl 3a roTBeHe.

YpenwsT ce HarpAsa no speme Ha paodora.
Mpean nouncTeaHe octaBAnTe ypena na ce
oxnaau.

BHumaHue: [lIocTbnHM yacTu morar aa
ObaaT ropeLn npu N3noN3BaHeTo Ha rpuna.
He nossonABanTe AOCTHLMN HA Masiku Aeua o
ypeaa.

AKO ByTunkarta ¢ TeUYeH ras He e B OTBECHO
NONOXEeHNe, TeYHUAT nNponaH/OyTaH MoXxe
na nonagHe B ypega. [lpu ToBa no
ropenkara morar [a ce NoABAT CUJIHU
nnambun. KoMnoHeHTUTEe morar ga ce
noBpeaAT 1 C BpeMeTo Aa ce 3aryou
NABTHOCTTA, Taka Yye Aa 3arnovHe ga nusnusa
ra3 HEKOHTPO/IMpaHo. ToBa MOXe aa
noBsene A0 usrapaHua. byTuikuTte ¢ TeueH
ra3 fa ce n3nos3BaT BMHaArn B OTBeCHa
no3numA.

OnacHocT OoT nonapBaHe!

JJocTbnHUTE YacTn ce HarpasBaTt Nno Bpeme
Ha padoTa. Hukora He gokocBalnTe
ropewmnte yactu. [lpbxre geuara ganed ot
ypeaa.

Mpun oTBapaHe Ha BpaTaTa Ha ypeaa MOxe
[a nanese ropetia napa. BHumarenHo
oTBapANTe BpaTtarta Ha ypena. Jpbxre
Jeuarta faned oT ypeaa.

Mpu HaMuve Ha Boaa B ropellara kamepa
MOXe [a ce MoJlyun ropetla BoJHa napa.
Hukora He nscunealiTe Boda B ropeliaTa
Kamepa.

OnacHOCT OT HapaHABaHe!

HaapackaHoTO CTbK/10 Ha BpaTaTta Ha ypeaa
MOXEe Aa ce NpbCHe. He nanonssanrte
CTbpraao 3a CTbK/10, OCTPY UK ApacKallu
noyncTBallK npenapaTu.

HenpaBunuute pemoHTn ca onacHu. Camo
0ByueH OT Hac TeEXHUK OT LieHTbpa 3a
oBcnyxxBaHe Ha KIMEeHTU MoxXe [a
M3BBbPLIBA PEMOHTU U 1a CMEHA NoBpeaeHN
enekTpuyeckmn kadenu n rasonposoan. AKO
ypenwT e aedekTeH, nsternete wencena
WY N3KIoYeTe npeanasntena B KyTuata ¢
npeanasuTenun, 3aTBOpeTe noJaBaHeTo Ha
ras. ObaneTte ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)BaHe Ha KINMEeHTW.

[edekTnte n nospeanTe no ypeana ca
onacHu. Hukora He BkatouBanTe gedekTeH
ypen. 1aternete wencena win nskaoueTe
npeanasuTena B KyTUATa C npeanasutenu.
3atBopeTe nogasaHeTo Ha ras. Obagete ce
Ha LeHTbpa 3a 0OCcny)XBaHe Ha KIIMEHTW.

HenoaxoaAawmTte pasmepu Ha TEHIKepw,
noBpeaeHnTe Uan NOrpeLlHo
NO3MLIMOHNPAaHW TEHMKEPU MoraT aa
NPUUNHAT TEXKN HapaHABaHuA. CnassanTe
yKasaHnATa KbM CbAa 3a rotBeHe.
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= BHUMaHue: CTbKIEHVAT Kanak Mo)e ga ce
Hamyka oT TonauHata. [Npean ga satBopute
Kanaka, U3kKueTe BCUUKM ra3oBu
KOTNoHW. MIduakante dypHarta ga ce
oxnaau, Nnpean Aa 3atBOpUTE CTbK/IEHUA
Kanak.

" AKO ypeabT e NnocTaBeH CBOOOAHO BbPXY
nocraBka, TOM MOXe [Ja ce U3MNIb3He OT
HeA. YpeObT TpAOBa Aa ce 3akpensa 31paBo
KbM nocTaBkara.

OnacHocT oT npeobpbLuaHe!

MpeaynpemwaeHue: 3a ga npenorTspaTmTe
npeoOpbliaHe Ha ypena, TpAdBa Ja e

MpuunHU 3a NnoBpeaU

FoTBapcku nnot

BHumaHue!

= VI3nonsBarite roTBapCKUTE 30HN CaMo C NOCTaBEHN BBbPXY TAX
cbaose. He SQFDHBaVlTe npasHn TEHMKEPU UAN TUraHu. Yepexaa
Ceé ObHOTO Ha CbAa.

m V3nonsgaiite caMo TEHIKEPU U TUraHu C PaBHM ObHA.

m [MocTaBaiiTe TEHOXEPUTE U TUraHUTe TOUHO MO cpeaata Ha
KOT/IoHa. Taka TonamHaTa oT NaaMbKa Ha KOT/1I0Ha Lie ce
npenane onTUMaHO Ha TeHmKepaTa v Ha TuraHa. JpbxkuTe u
PBKOXBATKUTE HE Ce MOBPEeXaaT U ce OCUrypaBa Mo-BMcoKa
MKOHOMWA Ha eHeprua.

u [MorpwxeTe ce rasoBuTe ropesiki Ha roteapckarta 3oHa BuUHaru
na 6baaTt uMcTy 1 cyxu. Yalukarta v KanakbsT Ha ropenkara
TpAbGBa fa 6baaTt TOYHO Ha MACTOTO CU.

» BHumaBaiite 3a ToBa, neykara [a He Obae BKUEHa ChC
3aTBOPEH Kanak (0cof®eHo OT urpaelun geua).

34

MOHTMpaHa 3awmra oT npeodpuluarHe. Mons,
npoueteTe ykaszaHnATa 3a MOHTaX.

OnacHoCT OT TOKOB yaap!

" HeKOMMETEeHTHUTE PEMOHTU Ca OMacHMW.
Camo oBy4yeH OT Hac TeXHUK OT LieHTbpa 3a
ofcny)XBaHe Ha KANEeHTU MOXe aa
N3BbPLLBA PEMOHTU. AKO YperbT e
nedeKTeH, naterneTe Lencena ot KOHTakTa
WAV N3KNoYEeTe Npeanasntensa B KyTuAata ¢
npeanasutenn. ObageTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha KINEeHTW.

= [Mpwn TONM YacTu Ha ypeaa nsonaumara Ha
kabena Ha enekTpoypeanTe Moxe na ce
cTonn. Hnukora He ocTtaBAnTe CBbP3BALLMA
kaben Ha enekTpoypeante Aa BAn3a B
KOHTaKT C ropelm yactn Ha ypeaa.

" [lpoHMKBaLLaTa BNaXXHOCT MOXE Aa
npeavssmnka TOKOB yaap. He nanonseante
noyncTBaLl, npenapart noj HanAraHe win
napocTpymkKa.

" [1lpn cmAHa Ha namnarta B kamepara
KOHTaKTUTE Ha (pacyHrarta Ha flamnara ca
3apefleHn ¢ enexkTpuuecTtso. lNpeaun
cMAHarta U3TernAnTe werncena oT KoHTaKTa
NN N3KNKOUBANTE NpeanasnTena B KyTuAaTa
C npeanasuTtesnun.

= [lehekTHUAT ypea MOXe aa npeavsBuka
TOKOB yaap. Hukora He BktouBanTe
nedekTteH ypen. Maternante wencena ot
KOHTaKTa Win U3KauBanTe npeanasntensa
OT KyTuATa ¢ npeanasutenn. Obaagete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CNyXBaHe Ha K/IMEHTH.

MoBpeau Ha rotBapcKata ¢pypHa

BHumaHue!

® [JombAHUTENHM NPUHAANEXHOCTH, OO, XapTuA 3a neveHe uin
KYXHEHCKM CbI0BE BbPXy ABHOTO Ha Kameparta: He nocrasaiTe
JOMbAHUTENTHW NMPUHAANEXHOCTY BbPXY ABHOTO Ha Kameparta. He
nocTaBAnTe BbPXY AbHOTO Ha kameparta oMo, HE3aBUCUMO OT
KakbB BU[, HATO MbK XapTuA 3a nedyeHe. He nocrasaite
KYXHEHCKM CbAOBe Ha noaa Ha kameparta, ako Temrnepartypara e
HacTpoeHa Haa 50 °C. O6pasysa ce noBuLIaBaHe Ha
Temnepartypata. BpemeHata 3a neueHe v mbpxxeHe noseye He
CbOTBETCTBAT M eMaiinbT ce yBpex/aa.

m Bopa B ropeujata kamepa: Hukora He nacuneante Boaa B
ropetiata kamepa. OBpasysa ce BoaHa napa. Ypes cmaHata Ha
TemneparypaTa moraT Aa Bb3HMKHAT LeTh no emarina.

m BnaxHu xpaHu: He cbxpaHasaiTe BAaXKHU XpaHu 3a ObAro
BpeMe B 3aTBopeHara kamepa. EMaiisT ce nospexaa.

m MnongoB cok: He nokpuBaiTe npekaneHo oBuIHO TaBaTta 3a
neyeHe NpM MHOro COYeH NaoAoB cnaaxkuwl. OTuexaawmaT ce oT
TaBaTa 3a NeyeHe M1040B COK OCTaBA NeTHa, KOMTO He MorarT aa
ce OTCTpaHAT. AKO € Bb3MOXHO, M3Mon3BanTe no-abnookus
YHVUBEPCANEH TUraH.



= OxnaxpaaHe ¢ oTBOpeHa BpaTa Ha ypena: OcTaBanTe kamepaTa

[a ce oxnaxaa camo 3artBopeHa. [Jopu Korato Bpartarta Ha ypena

€ 0TBOpeHa CbBCEM MaJIKO, OKOJ/THUTE MeBenHu MOBBPXHOCTU
moraT ga 6baar nospeaeHn ¢ Te4YeHne Ha BpemeTo.

= CunHo 3aMBbpPCEHO ynNbTHEHNE Ha BpaTaTta. Ako YNABTHEHNETO

Ha Bparara e CWIHO 3aMbpCeHO, Bpartarta Ha ypeaa npu padorta
He ce 3atBapAa fobpe. CbhceaHnTe MedenHn NOBBPXHOCTU MOoraT

[a ce noBpeaAat. BuHary naserte unMcTo YrTbTHEHWETO Ha
Bparara.

= BpaTta Ha ypena kaTo MACTO 3a cAdaHe WanM Kato nocraeka: He

ce obnAraiTe, cAfanTe unn yBecealiTe Ha Bpartarta Ha ypeaa. He

OCTaBANTE KYXHEHCKMN CbAOBE WM AOMbAHUTENHN
NPUHAANEXHOCTV Ha BpaTaTa Ha ypefa.

= Bkaparite 4OMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU: CI'IODGL[ TMNna Ha
ypeada AONbHUTENTHUTE NPUHaONEeXHOCTN Morat aa Hagpackart

CTBK/IOTO Ha BpaTaTa npwv s3aTtBapAHETO Ha BpaTaTta Ha ypeaa.
Bunarv BkapBsaiite gokpai B kKamepara OOMbIHUTEHUTE
NPUHAANIEXHOCTH.

m TpaHcnopTupaHe Ha ypeda: YpeabT Aa HE Ce HOCUK UK ObPXN 3a
ApbXKaTta Ha Bpartarta. BpaTtata Ha Apbxkarta He uaabpxa
TErNOTO Ha ypeaa 1 MoXe [a ce Cuymnu.

LLleTv B gonHuA WwKa¢p

BHumaHue!

He nocTaanTe ropelmn npeameT B 4ONHUA wkad. Tor moxe ce
noBpeaun.

MoHTaM, CBbp3BaHe Ha ra3ta U eJIeKTpu4eCKoTo 3axpaHBaHe

anC'benl/lHFlBaHe Ha rasonposoaa

NHcTanaumaTa e nossosieHo Ja 6bae nssbplieHa caMmo oT
cepTuuLmMpaH Crneumanmnct pecr. oT YMb/HOMOLLEH TEeXHUK Ha

LUeHTbpa 3a OéCHY)KBaHe Ha KJIMEHTU B CbOTBETCTBME C YKa3aHUATa

ot ,MpucbeanHABaHe KbM 3axpaHBaHETO Ha ras 1 npeHacTpolika
3a padoTta Ha apyr Bua ras”.

3a YNBbJIHOMOLLUEHUA KBaIWI(I)MLlMpaH cneuuanucT, pecn. UeHTbpa

3a 06cnyMBaHe Ha KITMeHTH

BHumaHue!

m [laHHWTE C HACTPONKMTE Ha ypeaa ce Hamupart Bbpxy TvnoBarta
Tabenka Ha rbpba Ha ypefa. Buabt Ha rasta, 3a KoATo
habpryHO e HaCTPOeH ypena, € o3HauyeH cbe 3Besaa (*).

m [Npean cebp3BaHe Ha ypeaa NpoBepeTe Aann cbBnaaat
YCNOBMATA Ha MACTO (BUA W HaAnAraHe Ha rasrta) v HaCTPOWKUTe

Ha ypena. B cnyyait, ue HacTponkuTe Ha ypena TpAdBa aa 6bvaat

npoMeHeHW, cneagaiiTe ykasaHuAata ot pasaes

LIpucbeanHaBaHe KbM 3axpaHBaHeTO Ha ras v npeHacTpoiika 3a

padoTa Ha apyr BuA ras”.

m To3n ypel He e CBbp3aH KbM MHCTaNaumA 3a u3BexaaHe Ha
oTpadoTeHn rasose. Toi TpAGBa Aa Obae CBbP3aH W NnycHar B

eKcnsoartaumna B CbOTBETCTBIE C U3UCKBaHMATA 3a MHCTanauma.
He npucbeavHasaiiTe ypeaa KbM 3a U3BexaaHe Ha oTpadoTeHu

rasoBe. Bcuukn npeanncaHnA 3a BeHTunaunAa TpﬂéBa na éwaar
cnasBaHu.

= [lpucbheanHABaHeTo Ha rasTa TpﬂéBa Aa ce Hanpasu 4Ypes TBbpA,

HEeNoOABMXEH KOHEKTOP (ra3onpoBOA) WK Ype3d MapKyy CbC
3awmTa.

m [Mpy M3NON3BAHETO HA MapKyy ChC 3aliuTa HeNMpemeHHo

BHMMaBaiTe Tol Aa He Obae npuwmnnaH nnn cnneckaH. MapKyUn:T

He OMBa [a BAM3a B KOHTaKT C ropewy NoBbPXHOCTH.

m [MpucbeanHABAHETO KbM raadTa (Tpbba 3a ras uam Mapkyy chC
3almTa) MoXe aa cTaHe OT fiABaTa WaM OT AAcHaTa cTpaHa Ha
ypena. MNpucbeanHuTenHaTta Bpbaka TpAdBa Aa pasnonara ¢
NIECHO AOCTBIMHO CMMPATEHO NPUCNocobeHKe.

Heu3npaBHocm B rasoBaTta UHCTanauuAa /
MUpU3Ma Ha ras

AKO ycetTute Mupuama Ha ras uin 3abenexuTe NnoBpean B rasosara

NHcTanauua, Bue tpadsa

m HesabaBHO Aa cnpete nogaBaHeETO Ha ra3 pecn. ga 3aTtBopute
BEeHTUMa Ha rasosarta 6yTI/IﬂKa

® He3aBaBHO Aa 3aracuTe OTKPUTW MaaMbUy U LmMrapu
B [a U3KIIYNTE enekTpuyeckuTe ypeaun, Jopun n namnute

® a OTBOPUTE NPO30puMTE U A0BPE Aa NPOBETPUTE NMOMELLIEHNETO

® aa ce 06aaMTe Ha LieHTbpa 3a 06CNy)KBaHe Ha KAMEHTU UK Ha
razocHabaABaLLOTO JPY>KECTBO.

MpemecTBaHe Ha ypeaa, AbPHENKH ro 3a
rasonposoda Wnu ApbKaTa Ha BpaTaTa

He mecTeTe ypena, obpXenkn ro 3a TpbbuTe 3a ras; TpbbdaTa 3a
ras Moxe fa Obae noepedeHa. OnacHOCT OT U3TuuaHe Ha ras! He
MecTeTe ypea, AbPXenkn ro 3a apbkkara Ha spararta. [aHtuTte u
ApbXKaTta Ha BpaTtaTta morar Aa 6baat nosBpeaeHu.

EneKTpUueKo npucbeaAnHABaHe

BHumaHue!

= B3bnoxere MoHTaXa Ha ypeda Ha LieHTbpa 3a 00cnyBaHe Ha
KMEHTU. 3a CBBbP3BAHETO Ha ypeaa e HeoOxoauM npeanasutes
16 A. YpenbT e KOHCTpympaH 3a padoTa chC 3axpaHsaHe 220-
240 V.

m AKO HanpexXeHWeTo Ha enekTpuyecknsa Tok naaHe nog 180V,
enekTpuyeckarta cuctema 3a 3anansaHe He PyHKLMOHMpPA.

m AKO ypedbT ce NpUCheanHN HenpaBuIHO, NPY BL3HWKBaHE Ha
noBpeav rapaHuuATa oTnaga.

m AKO MpexoBuAT kabesn ce nospeaun, Tol TpAdBa Oa ce CMeHu oT
npounsBoaUTENA, OT HeroesaTa KMeHTcKa cayxoa uav ot Apyro
KBa/IMULUMPAHO NuLe.

3a ueHTbpa 3a obcnyMmBaHe Ha KNUEHTH

BHumaHue!

m YpenwT TpAdBa Aa Oble NpUcbearHeH B CbOTBETCTBUE C AaHHUTE
OT naeHTUdUKaLUMoHHaTa Tadenka.

m Bk/tousaiiTe ypena caMo KbM TOUKa Ha e1ekTpUYecko
npucbheanHABaHe, CbOTBETCTBALLA Ha U3NCKBaHUATA. KOHTaKTLT
TpAbBa Ja e NecHO JOCTbMEeH, 3a Aa MOXe ypeabT npu
HeoOXoAMMOCT Aa Ce U3K/oUM OT eNeKkTpuyeckaTa Mpexa.

m TpAbsa ga ce ocuUrypy HaIMUMETO Ha MHOTOMOIIOCEH NPeKbCBau.

= Hukora He nanonaeaiTe YOB/DKUTENTHN kabenu um
paskoHnTeNNn.

m OT cbobpaxeHna 3a 6e30MacHOCT CBbP3BAHETO Ha TO3K yped e
paspeLIeHo caMo KbM 3a3emMeHa NpUCheanHUTeNHa sepura. AKo
Toukara Ha CBbP3BaHe Ha 3alWTHWUA MPOBOAHUK HE CLOTBETCTBA
Ha NPeanucaHuATa, He € OCUrypeHa 3allmta OT OnacHoOCTUTE OT
€NeKTPUYECKINA TOK.

= 3a cBbp3BaHe Ha ypena TpAdBa Aa Obae nanonseaH kaben ot
Tmna H 05 W-F nnu ananormuen.
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lNocTaBAHe Ha NneyKaTa BOAOpPaBHO
[MocTaBeTe neukara AMPEKTHO Ha noaa.
1. /I3Ternete 4OAHOTO YEKMEKE M MOBAMIHETE Harope.

OTBBLTPE Ha NocTaBKaTa OTNpea v 0T3ad UMa peryavpyemu
KpaueTa.

2.[pu Hyxaa 3aBbpTanTe peryampyemmnTe kpadeta ¢ raeyeH Kwou
Ha BMCOKO WM Ha HUCKO, JOKaTO neykarta He 3acTaHe
BOAOPABHO (ur. A).

3. Bkapalite oOpatHO A0HOTO Yekmemke (dur. B).

3aKpenBaHe 3a CTeHa

3a fa He Moxe aa ce npeoépre neykarta, sne TpHéBa na A
3aKpenunTe C NPUIOXKEHNA BUHKeN 3a cTeHarta. Mons,
cvbnofasante yKa3aHuATa 3a MOHTaXka npu 3akpenBaHe 3a CTeHa.
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UHcTanupaHe Ha ypeaa

m YpenbsT TpAbBa Aa 6bae nocTaBeH B CbOTBETCTBUE C AaAeHuTe
pasmepu 1 HeMoCcpPeACTBEHO BbPXY KYXHEHCKMA nod. YpeabT He
6vBa Aa ce NocTaBA BbPXy HAKAKBLB APYr MNpPeaMeT.

m PascToaHneTo Mexay ropHua Kpal Ha roTeapckara neuyka u
OOMTHWA Kpar Ha acnupatopa Tpﬂf)Ba Aa CbOTBETCTBa Ha
npeanncaHnATa Ha Npoun3BoanTeIA Ha acnmparopa.

m He mecrtete ypena noseye cfell HErOBOTO MHCTa/IMPAaHe.
Pa3CToAHNETO MexXay MOLIHMA ra3oB KOT/IOH, UM KOT/IoHA 3a
CbIOBE C NOMYCHEPUUHO OBHO (YOK) M NMOBBPXHOCTUTE Ha
cbcegHuTe medenn Tpadea aa e Hal-manko 50 Mm.

MpeanucaHua 3a cbbnrogasaHe npu
TpaHcnopTUpaHeTo

3akpeneTe BCUYKM NOABWXHM AeTan B U BbPXY ypeaa C
n3onmpdaHa, KOMTO He OcTaBa Cnean cnell OTCTPaHABaHETO My.
[TocTaBeTe BCUYKM NPUHAONEXHOCTM (Hanp. TaBa 3a neyeHe) B
CHOTBETHWUTE OTAENEeHUA C NOKPUTK ¢ Aeden KapToH pbOoBe, 3a aa
npeaoTBpaTnTe NoBpean no ypena. lNocraBeTe KapToH Wan
nonoGeH matepuan Mexay npenHarta 1 3agHarta cTpaHa, 3a aa
npeaoTBpaTnTe KOHTaKT Ha BbTpellHaTa cTpaHa Ha CTbkaeHaTta
Bparta. 3acTonopeTe BpaTarta v ako ro uma, ropHua Kanak, ¢
n3onmpdaHa KbM CTpaHuTe Ha ypeaa.

[MageTe opurnHanHata onakoBka Ha ypepfa. TpaHcnopTupaiite
ypena B opuriHanHata onakoska. CvontoaaBaiiTe cTpenknTte 3a
opueHTauus nNpu TpaHCcopTUPaHe Ha opurMHanHaTa onakoBKa.

B cny4yan, ye opurmHanHaTa onakoBKa He e 3anaseHa

OnakoBaiTe ypeaa B npeanasHa BbHLIHA OnakoBKka, 3a aa My
ocurypuTe focTaTbyHa 3alimTa OT WeTu Npu TpaHcnopTa.

TpaHcnopTupariTe ypeaa B nanpaBeHo nosoxexue. He
3acTonopsABanTe ypeaa 3a Apbxkarta Ha Bpartata Win 3a
KOHEKTOpUTE 0T3aA, MOHexe Te morat ga ObaaT nospeaeHu. He
nocTaBArTe TEXKN NpeaMeTn BbpXy ypeaa.



BawaTta HoBa ne4ykKka

TyK Ce 3anos3Hasare C HoBaTa cu neyka. Hue Bu pasAcHAsame e/IEMEHTU. I'IonyanaTe NHOopMaUmMA 3a NPOCTPaHCTBOTO 3a
naHena 3a ynpasiieHne, rotBapCkuA naoT U OTAe/IHUTE KOHTPOJTHN NnpuUroTeAHe 1 3a NPUHaONEeXXHOCTUTE.

O6wa uHpopmaumn

M3Mb/HEHWeTO 3aBIUCK OT BWAa Ha CbOTBETHUA ype[. 30Ha 3a roTBeHe

TyKk We HamepwTe Npernea Ha naHena sa ynpasieHue.
MN3mbaHeHMeTo 3aBUCK OT BuAa Ha CbOTBETHUA ypeq.

] 1*
14— — 53 2*
1 2
3
+—r 00 00 0O
5
) |
N S 3 4
—1 7 PasAacHeHun
1 EnekTpnueckn KOT/IOH 3a roTBeHe
2 HopmanHa ropenka
Pa3fcHeHunA 3 MoulHa ropenka
1* MoKpuBeH naHen** 4 VIKoHOMWYHa ropenka
2* M3nyckaHe Ha napa
BHuMaHue!

Korato dypHaTa hyHKLMOHMPA OT TOBa MACTO WU313a
ropetua napa

3 [oTBapcKM NnoT**

Ob6cnyxpall naHen**

5* Oxnaxpgall BeHTunaTop
6 Bparta Ha dypHata**
7 [oneH wkad Ha gypHaTa™

* ONUMOHAaNHO (Ha/IMYHO NPW HAKOW ypean)
** Cnopef Tvna Ha ypefa ca Bb3MOXHW OTK/IOHEHMA B AeTanuTe.



O6cnymBaly naHen
Cnope,ﬂ TMNa Ha ypeaa ca Bb3MOXHW OTK/IOHEHWA B ,ﬂeTaIZﬂl/ITe.

Konue 3a n36op Ha pyHKuMA

MocpeacTsom KonyeTo 3a n3dop Ha PyHKUMA ce HacTpoliBa BUABT
HarpABaHe.

Mosuuun YnoTtpeba

6  Hynesa noauumn DypHaTa e uskaueHa.

C Harpasane otrope/
otgony

Cnagkuiwm, cydneTa v HeT/TbCTO
neyeHo, Hanp. TeNeLKo um

[MBeY, Ha eaHO HMBO. TonnHaTa
naBa paBHOMEPHO OTrope W OTAOoSY.

3D ropely Bb3ayx* 3a TopTW 1 cnaakuimn ot ctenex 1
[0 cteneH 3. Ypes BeHTUNaTop ¢
NPbCTEHOOOPA3HO HarpesBaTeHo
TANO Ha 3ajHaTa CTeHa Ha dypHaTta
HarpABaHWAT Bb3AYX Ce pasnpenena

pPaBHOMEPHO.

Kntrou 3a roTrBapCcKaTta 30Ha

C yeTupuTe Ktoya 3a roteapckara 3oHa MoXeTe fa peryavpare
HarpABaHETO Ha CLOTBETHUTE KOT/IOHM.

Mosnumm dyHKuUMA/razoBa nevxka
o) V3kntoueHo [MeykaTa e nsknoyeHa.
¢ [Mosuumna 3a 3anan-  [lo3uuma 3a 3anansaHe
BaHe
©  [dvanasoH Ha pery-  rofiAM Mnambk = Hal-BMcoKaTa CTerneH
0 nmpaHe NKOHOMMWYEH NNaMbKk = Hal-HucKaTa

CcTeneH

B kpana Ha avanasoHa Ha perynnpaHe nMma orpaHuYymTeNeH ynopeH
eneMeHT. He BbpTETE MOBEYE.

MNosunuuna HoTnoH/pyHKuua

0 Hynesa noaunuma KOTNOHBT € U3KJ/THOYEH.

CteneH 3a nuua 3a 6bp30 NpuroteAHe Ha AbNOOKO-
3ampaseHun AcTua 6es3 npeasapu-
TeNHO 3arpaBaHe, Kato Hanp. nuua,
MbPXEHW KapTodu nnn wpyaen.
JlonHuTe HarpeBaTeHN e1IEMEHTH,
KaKTO U KpbranTe HarpeBaTesHu
eNeMeHTW OT 3aaHaTa cTpaHa TpAdsa

Aa ce 3arpedr.

L] 3arpsasare otgony 3a 3aBupaHe, gonuyaHe uav Jouanu-

yaHe. TeMnepaTypaTa nasa otaony.

%] TMeuere Ha rpun ¢ UMP- 3a NeyeHe Ha Meco, NTULKX 1 LUenn

Kynupaltl Bb3ayx pubu. HarpAgalloTo TANO Ha rpuaa u
BEHTUNATOPA Ce BK/YBAT U
U3K/OUBAT C peaysaHe. BeHTunaro-
PbBT PA3NPOCTPaHABa ropeLLns Bba-
[lyX OKOJI0 ACTUATA.

(7] Tpwn, maska nosbpx-  [leyeHe Ha rpun Ha Masiku Konye-
HOCT CTBa MbPXOAW, HAAEHWUUKK, X1A0 1
puba. BbTpellHaTta yacT Ha Harpesa-
TEIHOTO TA/O Ha rpuia ce Harope-
ABsa.

™l Meyere Ha rpun Ha 3a neyeHe Ha MbPXOMA, HAAEHNYKM,
onpeaesneHo pas- npeneyeHu dunun n puda. Lianata
HULLEe, rofAMa NOBLPX- MOBBPXHOCT NoA HarpABaLLOTO TAMO
HOCT Ha rpuna ce sarpssa.

PaswvpasnBaHe Mpumep: Meco, NTULK, XNA0 1 TOPTK.
BeHTnnatopbT pasnpocTpaHaBa

ropewna Bb3ayx OKOI0 ACTUATA.

* Bua Ha HarpABaHETO Cnopea Kiaca Ha eHeprunHa eukacHocT
EN50304.

JlamnnukaTta Ha HaCTPOEHMA KOT/IOH CBETW.

MpeBKntouBaTen Ha TemnepaTypara

C npeBk/ouBaTeNA Ha Temnepartypara MoXeTe fa peryampare
Temnepatypara v CTeneHTa Ha rpuna.

Mo3sunuunn DyHKUKUA

° M3knoueHo ®ypHaTta He Harpasa.

50-270  TemnepaTypeH [anHn 3a Temnepatypata B8 °C.
avanasoH

1,2,3 CreneHu Ha rpuna Crenenu Ha rpuna, manka [ v

ronama =] noBbpXHOCT.
CreneH 1= cnaba
CreneH 2 = cpeaHa
CteneH 3 = cunHa

KoraTo chypHaTa HarpABa, CBETU CUMBO/TLT 3a Temnepatypa é Ha
nHaMKaumaTa. AKO HarpABaHeTO NMPeKbcHe, CUMBOJTLT yracsa. Mpu
HAKOW MOSIOXKEHWA Ha MPEeBK/YBaTeNA namnmukara He CBeTu.
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1-6 CreneHun Ha rotBeHe 1
6

= HaWl-HUCKa MOLLHOCT
Hal-BMCOKa MOLLHOCT

KoraTo BkIouMTE KOT/IOHA, MHAMKATOpHaTa namna CBeTBa.

EyTOHM U UHOAWKaUUA

C ByTOHWTE Ce HacTporBaT PasINYHM AOMBAHUTENHN DYHKUMK. Ha
NHOVKAUMATA MOXETe [a OTYeTeTe HaCTPOEHUTe CTOMHOCTW.

ByToH Ynotpeba

»§% Bbp3o 3arpAsBaHe ®ypHaTta ce Harpasa ocobeHo

OBbP30.

® Bpewmesu pyHKUUK M3bepeTe Taiimep (), npoabmkuTen-

HocT <, Bpeme Ha kpait (& n yac O©.

c» 3awwmTa ot geua Bnokuparite n pasdnokupante QyHK-

umnTe Ha ypHara.

HamansaBaHe Ha CTOMHOCTUTE Ha
HacTpowka.

—  MuHyc

+ [moc
YBenuuaBaHe Ha CTOMHOCTUTE Ha
HacTpowkKa.

Kos BpemeBa (yHKUMA € Ha MpeaeH NnnaH B MHAMKaTopa MoXeTe
[a BuanTe no ckodute [ ] 0KOM0 CbOTBETHNUA CUMBOSI. M3KtoUeHwe:
Mpu vaca cumeonst (O cBeTU camo Korato W3BbPLIBATE NPOMAHAL.

ByToHun

Moa otaenHuTe BYTOHW MMa ceH3opu. Te He TpAadBa Ja ce HaTuckar
3a NoCTOAHHO. [JoKOCBaiTe camo ChOTBETHUA CUMBOJI.

HamepaTta

B kameparta ce Hamupa namnuukara 3a qypHarta. BeHtunatop 3a
CTydeH Bb3ayx Npeanassa ypHaTta oT nperpAsaHe.

Namna Ha ¢ypHaTa

Mo Bpeme Ha padoTa namnara Ha ypHaTta B kamepara CBeTW.

BeHTMﬂaTOp 3a CTyAeH Bb3ayX

BeHTWNaTOPBT 3a CTydeH Bb3AyX Ce BK/KOUBA U U3K/IoYBa Npu
Hy>xaa. ToNMAT Bb3AyX NpeMrHaBa npes Bparara.

3a ga ce oxnaav cnen padota no-6bP30 KamepaTta, BEHTUIATOPbT
3a CTyAeH Bb3AyX Npoab/kaea aa padoTun 3a onpeaeneHo Bpeme.
BHumaHue!

He nokpuBaliTe oTBOPUTE 3a NpoBeTpeHne. B npoTuseH cnyyan
dypHaTa e ce nperpee.



BawuTte AONBAHUTENHHU npuHaanexHoCTHU

BawwTe noctaBeHn AOMBAHUTENHY NPUHALNEXHOCTH ca
NoAXOAALLM 3a MHOMO ACTMA. BHMMaBaiTe AOMbAHUTENHNUTE
NnpMHaaNeXXHoCTn BnHarun aa ca npasuiHO BKapaHu B Kamepara.

3a na crtaHat no-nodpe HAKOoW ACTUA WK 3a [Ja e no-yaodHa
paboTaTa c Bawara dypHa, Ha pasmnosoxeHne e n3dop ot
cneuvanHn NPUHaaNeKHOCTU.

CKapa

3a KyxXHEHCKW Cb0BE, PasdnNyHu
BMAOBE Craakuvwm, nonydadpukati n
Meca 3a neuyere, AbIOOKO 3ampa-
3€HU ACTUA.

MbxHeTe ckapara ¢ oTBopeHara
cTpaHa KbM Bpartara Ha (ypHara v ¢
U3BMBKATA HAAOMY ~—.

EmannupaHna TaBa
3a cnagkuwm v kypadum.

MbxHeTe TaBaTta 3a neyeHe CbC CKOCH-
BaAHETO KbM BpataTa Ha dypHara.

YHuBepcanHa TaBa

3a COUHW cnagkulin, neumsa, Abnoo-
KO3aMpaseHu ACTWA 1 rosieMn No pas-
Mep neunsa. Ta Moxe ada Obae
M3Mo/3BaHa 1 Kato CbA 3a y/aBAHe Ha
MasHuHaTa, Korato rneyete Ha rpun
OVPEKTHO BbPXy cKaparta.

MbxHETe YyHMBEpcasHaTa TaBa Cbhe
CKOCABAHETO KbM Bpatata Ha dyp-
HaTa.

BKapBaHe Ha AONMBbJIHUTEJTHU NPUHAANEHKHOCTHU

MoxeTe Ja BKkapsaTe AOMbJAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU Ha 5
pasfMuHK BUCOUMNHI B KamepaTa. BkapsaiiTe BuHaru Jokpai, 3a ga
He ce [JOKOCBAaT AOMbAHWUTENHUTE NPUHAANEXHOCTH 10 CTHKIOTO Ha
Bpararta.

JonbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTV MOoraT Aa ce U3TernAar
HanoNOBMHA AoKaTo ce ukeupart. Taka AacTuAaTa moraTt ecHo aa
ce B3emar.

lMpu BKapBaHeTO B KamepaTa BHMMaBanTe M3NbKHaIOCTTa Ha
OOMb/IHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTM Aa e ot3aa. Camo Taka Te ce
dukcupar.

YKa3aHue: Korato AOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTUTE Ce
HarpeAT, Te Morart aa ce gegopmupar. Korato ce ox1agAt OTHOBO,
nedopMmMpaHeTo n3yesBa. ToBa HAMA BAUAHME BBbPXY QYHKLMATA.

[pbxTe TaBaTa 3a neyeHe ¢ [Be pblie OTCTPaHu 1 A Nab3rante
ycrnopeaHo B noctaskata. Mpu nab3raHeTo Ha TaBata u3bareanTe
[NBVXEHWNA HaACHO UK HanABO. B NpoTMBEH cnydyait Taarta Lie ce
nab3ra MHOro TPYAHO. EMainnpaHute NoBbPXHOCTM MoraT Ja
ObaaT noBpeaeHu.

MoxkeTe aa sakynute NPUHAANIEXHOCTM OT LieHTbpa 3a 00C/y)XBaHe
Ha KNNEHTU, OT CNeUManM3npaHnTe MarasuHn Uan No MHTEPHET.
Mona, npeacrtasete ,HEZ"-Homepa.

JdonbnHuTenHu npuHagnexHoCTu

MoxeTe na Kynute cneumanHute NpUHaQIexXHOCTU OT LUeHTbPa 3a
00CNyXKBaHE Ha KIMEHTU WK OT CreumanManpaHnTe marasuHu. B
HawuTe BpoLypu Uan B VIHTEPHET LLe HaMepuTe pasinyHm
noAXOAALWM NPOAYKTW 3a Balata pypHa. HanmuHocTTa Ha
cneunanHuTe NPUHaaNexXHOCTU U BL3MOXHOCTTA 3a Nopbyka npes
NHTEepHET ce pasnunyasar B pasnnyHuTe cTpaHun. MHdpopmauma sa
TOBA Lle OTKPUETE B IOKYMEHTUTE 3a npoaaxoa.

He BCWuUKM cneunanHn NpMHaAaNEeXHOCTM ca NOAXOAALM 3a BCEKM
eaunH ypea. MNMpu nokynkaTa BMHarKM nocoysanTte nbaHoTo ume (E-
Nr.) Ha cBoA ypeqa.

CneuunanHy npuHaaneHoOCTH HEZ Homep

DyHKUMUA

TaBa 3a nuua HEZ317000

MHoro noaxoasiia 3a nuua, AbIOOKO 3aMpaseHu ACTUA U KPbIN

TopTU. MOXETe Oa uanonasarte Tasarta 3a nuua BMecTo yHuBepcas-
HaTa Tasa. BkapaliiTe TaBata Haj ckaparta 1 ce NpuabpxanTe KbM

AaHHWTe B TadnuuuTe.

[MocTaBALlla ce ckapa HEZ324000

3a neueHe. BuHarn nocraeaiite ckaparta 3a rpua BbpXy YHUBEp-
canHata Tasa. Taka oTTMyallara ce MasH1UHa U COKbT OT MECOTO
e 6baaT cubpaHu B Hes.

TaBa 3a rpun HEZ325000

M3nonssa ce npu NeyeHeTo Ha rpua BMECTO ckapa 3a rpun um
KaTo sawmTa oT NPbCKK, 3a Aa ce npeanasn ypHarta oT No-CUMHO
sambpcABaHe. Manonseaiite TaBara 3a rpun camo ¢ yHusepcal-
HaTa TaBa.

[MpoaykTn 3a neyeHe Ha rpun BbPXY TaBa 3a rpwn: MoraT aa ce
1n3nons3eaT camo Huea 1, 2 1 3.

TaBa 3a rpun KaTo 3almta oT NPBLCKU: YHMBEpCcanHata Tasa ce
BKapBa 3ae[JHO C TaBaTa 3a rpwua nog ckapara.

KameHHa niouya 3a nevyeHe HEZ327000

KameHHaTa nioua 3a neyeHe e U3KIIOUUTENHO NoaxodAlla 3a npu-
roTBAHE Ha JomalleH x1a0, xnedueta n nuua, Kouto TpAdBa Ja ce
n3nekar ¢ xpyrnkasa Kopuuka otaony. KamernHara nnoua TpAdsa
BMHaru Ja 6bae npeasapuTesiHO HarpAaTa Ao npernopbyaHata Tem-
neparypa.
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CneuunanHu npUHaANIeHOCTH

HEZ Homep

dDyHKUMA

EmannnpaHa taBa 3a nevyeHe

HEZ331003

3a cnagkuwm n Kypaduu.

[TocTaBeTe TaBaTa 3a NMeyeHe BbB hypHATa CbC CKOCABAHETO KbM
BpaTara.

EmaiinupaHa TaBa 3a neyeHe ¢ Hesasensallo
noKpuTUE

HEZ331011

CnagkuwmTe 1 Kypabumte moraT fa ce pasnpenensaT 4odpe Bbpxy
TaBaTa 3a neJeHe. [locTaBeTe TaBaTa 3a NeyeHe BbB (hypHaTa ChC
CKOCABAHeTO KbM BpataTa.

YHuBepcanHa TaBa

HEZ332003

3a COUHW cnaakuwu, neunsa, JbLNOOK03aMpaseHn ACTUA U rofeMm
no pasmep neunsa. Moxe fa ce W3non3sa 1 3a ynasaHe Ha MasHW-
HaTa nan MecHmA COK Noa cKapara.

[TocTaBeTe yHMBepcanHarta TaBa 3a neyeHe BbB hypHaTa CbC CKO-
CABAHETO KbM Bparara.

YHuUBEpcaHa TaBa C Hesanensallo nokpuTue

HEZ332011

CouHu cnagkuin, neynBa, ObNOOKO 3amMpaseHn NpoayKTH 1
ronemMmn KbCoBe MeCO Ce pasnpenesnAaT ECHO BbPXy YHUBepcasn-
HaTa TaBa. [locTaBeTe yHMBepcanHarta TaBa 3a nevyeHe BbB yp-
HaTa CbC CKOCABAHETO KbM BpaTara.

Kanak 3a npogecnoHanHaTta Tasa

HEZ333001

C kanaka npodecnoHanHaTa TaBa craBa npodecnoHanHa TeH-
oxepa.

[MpothecrnoHanHa TaBa ¢ noctapAlla ce ckapa

HEZ333003

MHoOro noaxogAula 3a NPUroTBAHE Ha roemMmn KosamnyecTsa.

V3Baxnalla wuHa
[TbneH Boaay Ha 3 HMBa

[MbneH Bogay Ha 3 HMBa CbC CTON PYHKUMA

HEZ338352

HEZ338357

C v3BaxgawmTte WnH1 Ha HuBa 1, 2 1 3 MoXeTe Aa us3BaauTte
JOMBHUTENHUTE NMPUHAANEXHOCTH, 063 Te Aa ce NpeodbpHaT.

[TbneH Bogay Ha 3 HMBA, HE € NPUroAeH 3a ypean C BbPTALL LWWNLLL.

C vsBaxgawmTte WuH1 Ha HuBa 1, 2 1 3 MOXeTe Ja u3BaauTte
HaMbAHO JOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTK, Be3 Te Aa ce npeo-
ObpHart. MsBaxaalumTe WNHW ce 3akpensaT, Taka ye aa morat
yaoOHO Aa ce nbxaT TaBuTe 3a NneyeHe.

TeneckonuYHMAT Boday Ha 3 HMBA CbC CTOMN PYHKLMA HE € MNOAXO-
OALL 32 ypeau ¢ BbPTALL WLL.

Ckapa

HEZ334000

3a KYXHEHCKW CbaoBe, dopmu 3a cnagkuul, NeyeHo, npoayKTn 3a
neyeHe Ha rpyun u Obn6oKo 3amMpaseHun ACTuA.

[ObnOoK CTbKMEH CbA C Kanak

HEZ915001

[bnOOKMAT CTbK/EH Cb/l C Kanak e Nnoaxoasll 3a 3adyLieHn ACTHA
n cydneta. MHOro noaxoasul 3a NeYyeHe no nporpamu n aBToma-
TUYHO NeyeHe.

ACOpPTUMEHT Ha LeHTbpa 3a obcnymBaHe Ha

KITUEeHTH

3a OMaKMHCKMTE ypean MOXeTe [a 3aKyrnuTe OT LieHTbpa 3a

oécnyx(BaHe Ha K/IMEeHTW, OT cneunann3npaHnTe MmarasuHu nam no

WHTEPHET OT e-Shop 3a oTAeNHW CTpaHu NoAXOAALWMUTE npenapaTu
3a noaapmwXKa 1 noYncTeaHe Uan cneunasiHn NnpuHaaieXxxHOoCTn. 3a
uenta nocoyetTe CbOTBETHNA aPTUKY/IEH HOMEP.

Kbpnn 3a nouncteaHe Ha MHOKCOBK NMOBBbPX- ApTuKyneH Ne 311134

HOCTU

Hamanaea HaTpynBaHeToO Ha MbPCOTUA. Ypes MMperHnpaHe cue
cneuvasHo Macno ce nosara onTUMasHa rpuxa 3a NnoBbpPXHO-
CTUTE Ha MHOKCOBUTE ypeau.

[en 3a nouncTeaHe Ha rpuna Ha dypHa

ApTukyneH Ne 463582

3a nouncTBaHe Ha kamepaTa Ha ypHaTa. 'enst e 6e3 Mupusma.

[Tapue oT MMKpoMasep C KIETbYHA CTPYK-
Typa

ApTukyneH Ne 460770

OcobeHO NoaXoALLO 3a YyBCTBUTE/HM MOBBPXHOCTU, KATO Harp.
CTBK/I0, CTHK/IOKEPaMMKa, UHOKC UK anyMuHunii. Mukpodasep-
HOTO Mapue OTCTpaHABa C eHO NpemMuHaBaHe BOAHUCTU U Cbaobp-
Xally MasHUHN 3aMbPCUTESN.

bnokupoeka Ha Bpartata

ApTukyneH Ne 612594

3a ga He morar feuara Ja OTBOPAT BpaTaTa Ha dypHara. 3alu-
Tata ce 3aBMBa NO pas/IMyeH HauuH B 3aBMCUMMOCT OT Bpartarta Ha
ypena. O6bpHeTe BHUMaHNE B MPUIOXEHNETO Aann € NPUIoXeHa
6noKnpoBKara Ha Bparara.

lNpeau na vsnonseaTe 3a MbPBU MbT

TyK LWle HayunTe KakBo TpAOBa Ja HanpasuTe Npeav Aa NpuroTBaATe
ACTVUA 3a NPbB MNbT C Balarta gypHa. [pean ToBa NpoyeTeTe rnasa

VIHCTPYKLM 3a 6e30M1aCHOCT.

MNMporpamupaHe Ha yaca

Cnen CBbP3BaAHETO Ha AucCrsiea Mmrat ciMmBosia @ N 4YeTnpun Hynu.

HacTtpolite yaca.

1.HatucHete 6ytoHa (.
Ha aucnnen ce nossABa yaca (2L
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2.Hactpolite yaca ¢ 6yToHuUTe + nnm —.
Cneqn HAKOMKO CeKyHAW ce nokasBa HacTpOeHUsA yac.



MNMoarpasaHe Ha ¢pypHaTa

3a na ce OTCTpaHu Mypuamara Ha HOBMA ype[, NoarpenTe
npasHara, 3atBopeHa dypHa. VlaeanHo 3a 1asu uen e eanH yac npu
3arpsaBaHe oTrope/otaony (3 ¢ 240 °C. MorpuxeTe ce B kamepara
[a HAMa ocTaTbLUM OT OnakoBKa.

[MpoBeTpABanTe KyxHATa AokaTo dypHarta HarpAsa.

1. C dyHKUMOHANHMA NPEBKOUBAN HACTPOWTe 3arpasaHe otrope/
otnony .

2. C npeBk/toyBaTena Ha TemnepaTtypara Hactponte 240 °C.

Cnen eanH yac nskntoueTe ypHarta. 3a 1asu Len 3apbpreTe
(bYHKUMOHaNHNA NPEBKOYBATEN Ha HY/IEBO MOSIOXEHNME.

NMouucTBaHe Ha npuHaanexHoCTuTe

Mpeav Aa nanonssarte NPUHAANEXHOCTUTE 3a MbPBU MbT, M1
MOUNCTETE OCHOBHO C ropeLl NMouncTBaLl PasTBop 1 MEKOo napye.

NMoaroTeAHe Ha NONETO 3a rOTBEHe

BawwuAT rotBapckmn nnot e oéopyuBaH C TpM rasoBn KOT/IOHA ”
€[INH eNeKTpUYecKn KOTNIoH. TyK MOXeTe [a npoyeTeTe Kak aa
3anannte rasoBnTe KOT/I0HN 1 Aa HaCTpouTe enekTpuyeckna
KOT/TOH.

I'Ipe.qBapMTenHo noyucteaHe Ha 4yawlaTta Ha
ropesikata U Ha HEeMHUA Kanak

MouncTeTe yawata Ha ropesnkara (1) n kanaka i (2) ¢ Boga u
noyncTeall npenapar. |_|O,E|,CyLIJeTe BH/MATE/THO OTAE/THUTE YaCTu.

MocTaBeTe yallaTa Ha ropesnkaTa u Kanaka OTHOBO BbpXy rnasarta
Ha ropesnkara (5). BHumaBarite npu ToBa Aa He Ce HapaHAT
3anankata (3) v HelHMAT npeanaseH WudT (4).

[Niosata (6) Tpadsa aa 6bae uncta u cyxa. [ocTasaliTe Kanaka Ha
ropesikara BMHary TOYHO BLPXY yallara Ha ropesnkara.

3ananeTte ropenkara

[MocTaBANTe Kanaka Ha ropeskara BuHarn TO4HO BbPXy yallata Ha
ropenkarta. OTBOpuUTE Ha vyallata Ha ropeskara TpAdBa BUHar na
ca oTnyweHun. Benukun getaiinmn tpAadsa Aa ca Cyxu.

1. OTBOpETE ropHMA Kanak Ha neukara. Jlokato neukata padotu,
FOPHUAT Kanak TpAdBa Ja Obae OTBOPEH.

2. 3aBpreTe NPEBK/IIOYBATENA Ha XelaHnA KOT/IOH Ha/1ABO B
nosnunA Ha sanasBaHe % 3anansaHeTo 3anouysa.

3. HaTtucHeTe npeBkaoyBatena Ha KOT/IoHa M ro 3aApbXTe
HatucHaT 3a 1-3 cekyHau. [a3bT 3anoyBa Aa M3nuasa v ra3oBuAT
KOT/IOH Ce 3anasnsa.

9 9

3awmTata Ha 3ananBaHeTo € akTuBMpaHa. AKO M1aMbKbT
3aracHe, NoAaBaHeTo Ha ras e Oble NPeKbcHaTO aBTOMaTUYHO
OT 3auuTarta Ha 3anasiBaHeTo.

4. HacTpoiiTe xenaHaTa BUCOUMHA Ha nnambka. oMesxay
HacTpoitkata M3kn @ u HacTpolikata niaMbkbT He e CTabuneH.
Mo Tasn npuuynHa BrHaru nsdupaiTte NosmuUmna Mmexay 0 ronemun
N © Mankna niambK.

5. AKO NNamMbKbT OTHOBO M3racHe, NOBTOPETE NMpolleaypara,
3anoyBankm OT CTbMNKa 2 HaTaTbK.

6.3a na npekpatnTe padoTaTa Ha ras, 3aBbpTeTe K/oua Ha
KOT/IOHa HAaCACHO B NOOXeHUe & MakntoueHo.

KnousT Ha KOT/IOHa He TpAdBa Ja ce HaTucka 3a no-Abaro ot 15

CekyHAaM B NOIOXKeEHME 3a 3ananBaHe. AKO ropesikaTta He ce 3ananm

cnen 15 cekyHau, nayakarTte NnoHe egHa MuHyTa. [locne noeTopeTte
npoueaypata 3a 3anasBaHe.

A BHuMaHue!

AKO cnefl n3kouBaHe 3aBbpTUTE K/toua Ha KOT/IOHA Ha Bce olle
ropelmaA roteapckaTa neyka, sanoysa ga manusa ras. AKo He
3aBBPTUTE K/HOUa Ha KOT/IOHA B MOSIOXEHNETO 3a 3anasBaHe 3,
noaaBaHeTO Ha ras ce npekpartasa cned 60 cekyHaw.

lFa3oBaTta ropernka He ce 3anansa

[Mpy cnupaHe Ha ToKa W BNaxHW 3ananuTenHn CBeLn MoXeTe aa
3anaanTe ragoBarta ropesika ¢ raszobsa 3anasika uin c KI/I6DI/IT.

EHEKTpMLIECKM KOTJIOH

EneKtpuuecku HarpeBaTtenHa MoaxoaAwM aMameTpy Ha

KOTJIOHM, CTe- MOLLHOCT TeHZepUuTe U TUraHuTe 3a

NneHu 3a rotBeHe eNeKTPUYECKHA KOTJIOH 3a
rotBeHe

1 100 W 14,5 cm

2 150 W 14,5 cm

3 220 W 14,5 cm

4 500 W 14,5 cm

5 720 W 14,5 cm

6 1000 W 14,5 cm

HarpaBaHe Ha KOoTnoHa

3a fna oTcTpaHuTe MypuaMarta Ha HOBO, HarpeinTte KoTioHa 6e3
TeHMKepa Ha Hai-Bucokarta cTteneH 3a 3 MUHYTU.

Taka ce perynupar eNneKTpuUeCKUTE KOTNIOHHU

C yeTupuTe KtoYa 3a rotTBapckara 3oHa MOXeTe Aa perynvpare
HarpesaTesiHata MOLHOCT Ha KOT/IOHUTE.

Mpoueavpaiite No cneaHna HauuH

1. OTBOPETE rOpHMA Kanak. JokaTto neukara padoTu, ropHUAT
Kanak TpAotea ga 6bae OTBOPEH.

2.3aBbpTeETE K/toYa Ha KOTI0HA HaNABO Ha CbOoTBETHATa CTeneH 1-
6.

3. InameTbpbT Ha enekTpuyeckna KoTnoH e 145 mm. anonaeante
3a roTBeHe TeHMKepW C rMadko AbHO M ChLUMA AnamMeTsp.

4.[TocTaBeTe KtoUa Ha KOT/I0OHA Ha Hyna, 3a Aa NpuKIoYnTe C
rOTBEHETO.
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CrteneH 1 = Hall-mManka MOLIHOCT
CteneH 6 = Hal-ronAMa MOLIHOCT

Bua Ha Harpasa- 1 wam 2 Cnopen KonnyecTBoTo

HeTo
[‘oTBEHE 6 Hauano Ha rotBeHeTo
2 [MpoaobmxaBaHe Ha FOTBEHETO
BMCOKO WM HUCKO CMOpPe[ HyxX-
ante
[NeueHe 6 3arpABaHe Ha 0/1MoTo3anoysaHe
4 Ha neYyeHeTo Ha rpun.
[MpoobmkaBaHe Ha NeYEHETO Ha
rpwn

KoraTto enekTpuyeckmnaT KOT/IOH e BK/IIOUEH, CBETBA
nHanKartopHara namra.

BamHu nHdopmaumnmn 3a Baluma enekTpuUecKU KOTNOH

Korato anaMeTbpbT Ha JbHOTO Ha TeHAXKepaTa win TuraHa He
CHOTBETCTBA Ha AMaMeTbPa Ha KOT/IOHA, WK Korato AbHOTO Ha
TeHOKepara He € paBHO, Ce U3PasxoaBa US/IULIHO eHepruA.
N3kunanute KonnuecTsa 3arapAT v OCTaBAT TPYAHO OTCTPaHUMU
neTHa.

BHumaBaiTe ABHOTO Ha TeHmkeparta Win Ha TuraHa aa ca CyXu.

EJ'IeKTpI/IHeCKI/IHT KOT/IOH He GvBa Ja ce BK/OYBA, aKO BBbPXY HEero
He € noctaBeHa TeHaxXepa.

[Mopaan pasBMBaHETO Ha TOMMHA, MEeTaTHWUA NPbCTEH OKOJIO
KOT/IOHA Ce OLBETABA C TeUeHne Ha BPeMeTo. ToBa OLBeTABaHe
MOXEe Ala Ce OTCTPaHu, KaTo MoYncTuTe NpbCTeHa ¢ rpydarta yacTt
Ha noumucTsalla rb6a v Noaxo4ALO NOYMCTBALLO CPEeACTBO. Mpu
NounCTBAHETO BHMMAaBAaiiTe rbdarta [Ja He B/n3a B KOHTAKT CbC
camMuAa KOT/IOH.

Cnen n3kYBaHETO Ha KOT/IOHA, B HErO BCE Olle OCTaBa
ocTaTbyHa TonavHa. JpbxTe mankute geua ganedye oT ypeaa.

[TorpwxeTe ce ga U3KYMTE BbPTALLMA NPEBKIOYBATEN HA
KOT/IOHa Npun eBeHTya/IHO CnpaHe Ha eleKTpn4eckna ToK.

Tabnuua - roTBeHe

N3bepeTe noaxoadalma pasMep TeHIKepa 3a BCEKN KOT/IOH.
[nameTbpbT Ha OLHOTO Ha TeHKepaTa Uin Ha TuraHa Tpadsa na
ce NpUMoKpMBaT ¢ paamepa Ha KOT/IoHa.

BpemeTo 3a npuroTeAHe 3aBUCK OT BMAA, TEIIOTO U KauyeCTBOTO Ha
AcTreTo. Mo Tasn NpuUMHa ca Bb3MOXHM
0TKNOHeHMA.ONTUMaNHOTO Bpeme 3a roTBeHe MOoXeTe Aa
npeueHnTe Hail-0odpe camu.

[oTBETE MO BBH3MOXHOCT C Masko BoAa, 3a Aa ce 3anasat
BUTAMUHUTE 1 MUHEpPasHWUTe BellecTaa. MabepeTe KpaTko Bpeme 3a
roTBeHe, Taka 3e/leHUyLMTe ocTasaT TBbpau 1 orati Ha
XpaHUTeNHW BellecTsa.

Mpumep Actue KotnoH CreneH 3a roTBeHe
PastanfHe LIOKONaza, Macno, MaprapuH IKOHOMWYEH ra30B KOT/IOH ManbK nnaMmbk
3arpaBsaHe OyNbOH, 3e/1eHUyLI OT KOHCepBa HopmaneH ra3oB KOT/IOH ManbK nnamMmbk
EnekTpuueckn KOTNoH 3a 1-2
roTBEHE™™
3arpaBaHe ¥ noaabpIHaHe Ccynu NKOHOMUWYEH ra3oB KOT/IOH ManbK NaamMbk
Ha TonnuHara ENEKTPUUECKN KOT/IOH 38 1-2
roTBEHE™™
3aaywaBaHe Ha napa* Pnba HopmasnieH ra3os KOT/10H Mexay rofIAM 1 MaTbK NniambK
EnekTpuueckn KOTNoH 3a 3-4
roTBeHe**
3aaywaBaHe* KapToMu 1 Apyrvn 3eneHYyUm, HopmasneH rasoB KOT/10H Mexay rofiaM U MaabK naambk
Meco EnekTpuueckn KOTNoH 3a 3-4
roTBeHe™™
FoTBeHe* Opwus, 3eneHuyun, pubHu actna  HopmaneH rasoB KOT/IOH ronamMa BMCOYMHA Ha Naambka
(cve cocose) ENeKTPUUECKN KOT/IOH 3a 56
roTBeHe™™
MbpHEeHe nanavnHkn, kaptodu, Whuuenn, CuneH rados KOTIOH** MeX[y rofiAM 1 MaibK naamMmbk

PUBHM MPBUMLIN

[[a30B KOT/IOH YOK**

* AKO n3nos3earte TeHIKEPA C Kanak, HamaseTe njambka, Korato ACTUETO 3aBpu.

** OnuMoHanHo. HannuHo Npw HAKOM ypeau cnopes tuna ypeam (3a rotTeeHe Ha KOT/IoHa YOK NpenopbyBaMe U3noissaHeTo Ha TuraH Yok.)

NMNoaxoaALlM rotBapCKU CbAOBE

Fopenka/eneKTpu- MuHumaneH MakcumaneH auame-
YeCKHU KOTJIOH 3a AuameTbp Ha Tbp Ha TeHAXKepaTa
rotBeHe TeHAMepaTa

EnekTtpuueckn kotnoH 14,5 cm 14,5 cm

3a roteeHe*

[[a30B KOTMOH YOK™*™ 24 cm 28 cm

3,6 kW

MouiHa ropenka 24 cm 28 c™m

3kW

HopmanHaropenka 1,7 18 cm 24 cm

kW

* OnuuAa (3a MoOeNn C eNeKTPUYECKN KOTIOH 3a FrOTBEHE)

** OnuuA (3a Moaenu ¢ ra3oB KOT/IOH YOK)
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lFopenka/eneKTpu- MuHumManeH MaxkcumaneH aname-
YeCKU KOTJIOH 3a AvameTbp Ha Tbp Ha TeHAepaTa
roTeeHe TeHAMepaTa

VikoHOMKUYHa ropenka 12 cm 18 cm

1 kW

* OnuuA (3a MOAENN C eNeKTPUYECKN KOT/IOH 3a roTBEHE)
** Onuua (3a Moaenun ¢ ra3os KOT/IOH YOK)

YKasanusa npu ynotpebara

CnenHuTe ykasaHuA Wwe Bu nomorHat ga cnectute eHeprua n aa
n3BerHeTe Wetn no roTBapPCKUTE CbAOBE!

> 3 4

i3nonaearite rotBapcky CbaoBe
C noaxoaall pasmep 3a
CbOTBETHATa ropesnka.

V-

J

He n3nonaarite manku
roTBapCKW CbAOBE BbPXY
ronemuTe ropesikun. MnambkbT
TpAdBa fa He AOKOCBa
CTPaHUYHMTE YacTh Ha
roTBapCKUTE ChOOBE.

He nanonaearite aedopmunparm
roTBapCKW CbAOBE, KOUTO He
CTOAT CTABUMIHO BbPXY
rotBapckua nnot. ChaoseTte
MorarT Ja ce npeodbpHaT.

=X

==

= i<

3nonsBaiTe camMo rotBapcKu
Cb[OBe C MAOCHK 1 aeden noa.

He rotBeTe 6e3 Kanak win
KOrato KanakbT € U3MECTeH.
[onAma yacTt oT eHepruATa ce
xabu.

MporpamupaHe Ha pypHaTa

3a nporpammnpaHeTo Ha ypHaTa Ha Pas3nonoXeHe ca MHOXECTBO
BB3MOXHOCTM. [10-00/y Ce onMcBa NporpaMmMpaHeTo Ha Buaa Ha
HarpABaHe W Ha Temnepatypara, pPecn. Ha cTeneHTa Ha rpun. C
ypHaTa moraTt Aa ce nporpammpar BPEMETO Ha rOTBEHe
(MPOOBMKMUTENHOCT) M BPEMETO Ha U3K/OYBAHE Ca BCAKO ACTUE.
JonbaHntenHa nHdopmauma we noayynte B rnaea llporpammpaHe
Ha BpeMmeBuTe (yHKLNN.

YKasaHue: [MpenopbuBa ce npean rotBeHe Ha ACTVA dypHaTa na
ce Harpee npeaBapuTenHo, 3a Aa ce npefoTBpaT o0pasyBaHeTo
Ha NPeKoMepHO MHOrO KOHAEeH3aTHa BoAa MO CTLK/IOTO.

Bua Ha HarpABaHe U Temnepartypa

Mpumep Ha durypata: FopHo/nonHo 3arpasaHe npu 190°C (=

1.MocpencTBoM KOMYeTo 3a M36op Ha yHKLUMA ce HacTpoiBa
BWOBLT HarpsaBaHe.

2. MocpeAcTBOM KOMUETO 3a n3dop Ha Temneparypa ce HacTpoisar
Temnepartypara win cteneHTa Ha rpuna.

KyXHEHCKMAT CbAl Aa ce nocTasA
BUHATN LIEHTPA/IHO BbPXY
ropesnkara, B NpOTVBEH Cyyait
MOXe [ia ce 0ObpHe.

[TocTaBanTe TeHOXEPUTE BbPXY
cKapwuTe, HUKora ANPEKTHO

K x BbPXY ropesnkute.
Mpean ynoTtpeba nposepaBanTe
[ann ckapute 3a TeHIKepu 1

Kanauute Ha ra3oBute ropesiku
Ca nocrtaBeHn npasuiHoO.

BHumaBawTe cbC CbaoOBETE,

KOWTO Ca BbPXy roTBapcKumA
‘.x nnor.

He yapsaiiTe BbpXy rotsapckma
NI0T U He NOCTaBANTE TEXKMN
npeaMeTn BbpXy Hero.

He nanonassaite ABe ropenku

nnn ABa N3TOYHMKa Ha Ton/InHa
3a ednH CbA 3a roteeHe.

Vsbarearite ynoTpedarta Ha
TUraHy, KepaMmnuH TeHIKEPU 1
[p. 3a IbArO Bpeme npu
MaKcuMasiHa MOLLHOCT.

®dypHaTa ce HarpsaBsa.

UsknrousaHe Ha pypHaTa

3aBbpTeTe MyHKUMOHAIHWA NPEBKOYBATEN HA HYNEBO
NONOXEHWeE.

MNpomAHa Ha HaCTPOMKUTE

MoxeTe ga NpOMeHATE B1aAa Ha HarpABaHETO U Temneparypara
Nnn CTerneHTa Ha rpuia rno BCAKO BpeMe CbC CbOTBETHUA
npeskKoYyBaTes.
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Bbbp3o 3arpABaHe

MocpenctsoM PyHKUMATA 3a ObP30 3arpAsBaHe Balara gypHa
[ocTura 3ajaaeHarta temnepatypa ocobeHo Obp3o.

ManonsBaiTe yHKUMATA 3a ObP30 3arpABaHe Npu 3ajafeHn
Temnepatypu Hag 100 °C. CnegHuTe BMAOBE HarpaABaHe ca
NoAXOAALLN:

= OBemMHO ropeLy Bb3ayx
m F'opHo/ponHo HarpasaHe [

3a ga nonyynte paBHOMEpEH pesynTart OT FOTBEHETO, BKapanTe
ACTMATa B Kameparta e/iBa cnef Kpaa Ha Obp30TO HarpaBaHe.

1. N3bepeTe xenaHute BUI Ha HarpABaHe u Temneparypa.
2.HatucHeTe 3a KpaTtko OyToH » .

B noneto 3a nHavkauma ceetsa cumosna »%. OypHara sanousa aa
3arpnBa.

Kpai Ha 6bp3oTo 3arpABaHe

Mpossyuasa curHan. CumsoasT »% Ha avcnnen yracsa. [ocTaseTe
ACTUATA BLB pypHaTa.

MpexkbcBaHe Ha 6bP30TO HarpABaHe

HatucHete 6yTtoHa »$%. CumsonsT »% Ha aucnnen yracsa.

MporpamupaHe Ha BpemeBUTE PYHKLUU

Tasn neuka nma pasnuunu spemesu dyHkumn. C GytoHa O ce
aKTVBMpPa MEHIOTO M MOraT Aa ce NPOMEHAT yHKUMUTE.
CumMBONUTE 3a BpemMe CBETAT J40KAaTO CE M3BbPLUBAT HACTPONKUTE.
CkobuTe [ ] nokassat nsbpaHata Bpemesa yHKUMA. Beue
nporpamMmnpaHa spemMeBa (byHKuMH MOXe ANPEKTHO Aa ce NpoMeHn
¢ ByTOoHUTE + UK —, aKO CUMBOJTLT Ha CbOTBETHATA BpEME
dyHKUMA ce Hamupa B ckobute [ 1.

Tanmep

PaBoTtaTta Ha xpoHoMeTbpa He 3asucu oT padoTaTa Ha dypHaTa.
XpOHOMETbPBT pasnonara CbC COOCTBEH curHas. Taka Moxe aa ce
npasu pasnnka gaam XpoOHOMETbPbLT UK aBToMaTtnkara 3a
N3KNOYBAHE (BPEME Ha FOTBEHE) ca U3TEK/N.

1.Hatucrete Bearwx 6yToH (O.

B vHaOMKaTopa CBETAT CHMBOUTE 3a BPEME, a CKOBUTE ce
Hamupart npu ).

2.HacTpoeHoTO Ha XpoHOMETbPa Bpeme ce perynmpa ¢ OyToHuTe
+ nnn —.

MpennaraHa CTOMHOCT Ha OyTOH += 10 MUHYTK
MpennaraHa CTOMHOCT Ha OYTOH == 5 MUHYTW.

Cnen HAKOMKO CEKyHAW Ce nokasBa HacTPOEHOTO BPEME.
HacTpoeHoTO Ha XxpoHOMeTbpa BpeMe 3anousa Aa Teye. B noneto
Ha MHAMKAaTOpa ce noABABa CcBeTBa cumeona [L)] v usTuyaHeTo Ha
BPEMETO B XPOHOMETbPA ce nokasea. OcTaHanMTe BpeMeBn
CVYMBOJIM yracBar.

HacTpoeHOTO Ha XxpOHOMETbpa BpeMe e U3TEKNO

MposByyasa curHan. Ha uHankaumata ce noasasa 0L .
NaknioueTe xpoHomeTspa ¢ 6ytoHa (.

MpomsaHa Ha HacTpoMKaTa 3a BpeMe BbpXy XPOHOMeTbpa

HacTpoeHOoTO Ha XpOHOMETbPAa BpeMe e U3TEK/I0 ce peryimpa ¢
OytoHuTe + unn —. NPOMEHEHOTO BpEME Ce Nnokassa cnea
HAKOJIKO CEKYHIM.

MU3TpuBaHe Ha HacCTpOMKa 3a Bpeme BbpXy XPOHOMeTbpa

Hynupainte HacTpolikaTa 3a BpeMe BbpXy XPOHOMETbPA Ha oo
ypes HaTuckaHe Ha ByToH =—. [IPOMEHEHEeTO BpeMe Liie Ce MoKaxe
cnefl HAKOSIKO CeKyHan. XpOHOMETbPbT Ce U3K/IOUBA.

U3BMKBaHe Ha BpeMeBUTEe HaCTPOMKHU

KoraTo ca HacTpOeHW HAKO/IKO BPeMEBM HacTPOKKN, CbOTBETHUTE
CVMBO/IM CBETAT B NOMETO 3a uHavkauma. CUMBONBLT 3a BpemesaTta
byHKUMA Ha NpeaeH NiaH ce Hamupa Mexay ckoou.

3a 13BMKBaHe Ha XpOHOMeTbpa Q, BPEMETO Ha roteeHe «9,
BPEMETO Ha U3K/IIOYBAHE (L/ nnn yaca C“) HaTUCHETE 6yTOH @
HAKOJ/IKO MbTW OOKATO XeNaHNAT CUMBOT HE Ce MOABU Mexay
ckobuTe. CbOTBETHOTO BpeMe Ce NnoABABa 3a HAKOJIKO CEeKyHaN B
NosIeTO Ha nHAnKaTopa.

Bpeme Ha roTBeHe

dypHaTa npasy Bb3MOXHO NporpaMmpande Ha BpemeTo Ha roTBeHe
3a BcAKo AcTue. Cnea natnyaHe Ha BPEMETOo Ha roteeHe dypHaTta
ce u3K/oYBa aBToMatnuHo. Taka ce npenoTepataBa Aa TpAdsa ga
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NpeKkbCBaTe ApyruTe Cv AeHOCTY, 3a Aa Usk/ousare dhypHara um
Aa npesuwnTe No norpewka BpemMeTo Ha roTBeHe.

[Mpumep Ha ¢ur.: Bpeme Ha rotBeHe OT 45 MUHyTH.

1.HacTpolite Buaa HarpsasaHe nocpeacTBOM KonyeTo 3a n3bop Ha
dyHKUMA.

2. HacTtpovite Temnepatypara uam cTeneHTa Ha rpuna nocpeacTBom
KonyeTo 3a n3bop Ha Temneparypa.

3.HatucHete éytoHa O gsa mbTu.

Ha wHavkaumaTa ce noasAea LU, CUMBONMTE 3a BpeMe

CBETAT M ckoOuTe ce noAsABar A0 —D.

4. HacTtpoliTe BpeMeTo Ha roteeHe ¢ OyToHute + unm —,
MpennaraHa CTOMHOCT Ha OyTOH + = 30 MUHYTU
MpennaraHa CTOMHOCT Ha OyTOH = = 10 MUHYTU

Cnen HAKONKO cekyHau dypHaTa ce BkAouBa. B noneto Ha
MHAMKaTopa ce NoABABa M3TUUYAHETO HA BPEMETO Ha rOTBEHE U
cumBONTBT [D] ceeTBa. OcTaHanuTe BPEeMeEBM CYMBO/IM yracsar.

BpemeTo Ha rotBeHe e U3TEKINo

MposByuyaBa curHan. MypHata cnvpa Aa 3arpasa. Ha nHankauuata
ce nossABga LL:0 L. HatucHete 6ytona (©. HacTpoiite HOBO Bpeme
Ha roTeeHe ¢ 6yToHuTe + uam —. Vinn HatucHete 6yton O naBa
MbTU 1 3aBbPTETE (DYHKLMOHAMHWA NPEBK/OUBATEN Ha HyneBa
noauuma. ypHaTa e U3KsoYeHa.

MpomsAHa Ha BpeMeTo Ha roTBeHe

MpomeHeTe BpeMeTo Ha roteeHe ¢ OyToHuTe + um —.
[MpoMEHEHOTO BpeMe ce Nnokassa Crej HAKOMKO cekyHan. KoraTto
XPOHOMETBPBLT Ce HacTpou, HaTucHeTe npeau Toea BytoHa (.



UsTpuBaHe Ha BpeMeTo Ha roTBeHe

Hynupaiite BpeMeTo Ha roTeeHe Ha LIl :LiL/upes HaTvCckaHe Ha
OyToHa —. MNPOMEHEHETO BPEME LLe Ce NOKaKe cned HAKONKO
cekyHau. BpemeTo e natputo. Korato XpoOHOMETBLPBLT CE HacTpou,
HaTucHeTe npeaw Tosa 6ytoHa (®

MU3BUKBaHEe Ha BpeMeBUTE HaCTPOMKU

Korarto ca HacTpoeHU HAKOIKO BPEMEBW HACTPOWKN, CbOTBETHUTE
CUMBO/IM CBETAT B NOJETO 3a nHAnKaumAa. CMMBONBT 3a Bpemesarta
PyHKUMA Ha NpeaeH NnaH ce Hammpa mexay ckobwu.

3a n3BMkBaHe Ha XPOHOMETbPA Q, BPEMETO Ha rotBeHe ,\'9,
BPEMETO Ha N3K4YBaHe C‘; nnn vyaca @ HaTucHeTe 6yTOH @
HAKOJ/IKO MbTU OOKATO XeNaHUAT CUMBOJT HE Ce MNMOABU Mexay
ckobute. CbOTBETHOTO BpemMe Ce noABABa 3a HAKOJIKO CeKyHan B
NnosieTo Ha nHankKartopa.

Bpeme Ha usknrousaHe

dypHaTa nNpaBu Bb3MOXHO NporpaMmvpaHe Ha BpemeTo, B KOeTo
TpAbBa ga e rotoso AcTMeTo. DypHaTa ce BK/IYBa aBTOMATUUYHO U
cnej ToBa B HACTPOEHWA Yac OTHOBO ce usktousa. MoxeTe aa
rnoctaBuTe ACTUATA HaMp. CYTPWH B Kamepara v Ja nporpamupare
dypHaTa Taka, ye Te fa ca roTosu Ha o0aa.

YBepeTe ce, ue XpaHUTeNHUTe NPOAYyKTU HAMA [a Ce pasBasifT, Thid
KaTo ca Ounun TBbpAe ALAro BbB ypHaTa.

Mpumep Ha dur.: YacswT e 10:30 u., BpeMeTo Ha roTBeHe Bb3nusa
Ha 45 MuHYTV 1 bypHaTa Tpadea aa ce uskaoum B 12:30 u.

1. HacTtpoite hyHKUMOHaNHNA NpeBKIoUBaTen.

2. HacTtpoliTe npesktouBaTesnia Ha Temneparypara.

3. HatucHete 6ytona O gsa nmbTu.

4. HacTpoliTe BDEMETO Ha roTBeHe ¢ OyToHMTE + Uan —.

5.HatucHete éytoHa O.

CkobuTe ca no (5. Ha aucnnen ce nokassa yachT, B KOMTO
ACTUETO LIe e roToBO.

dypHaTa nokasea cfe HAKOMKO CeKYHAN HACTPOEHMA Yac
0CTaBa Ha No3vLMA 3a nadyakeaHe. [VCNNeAT NoKa3sa BPeMeTo, B
KOETO ACTVATA Ca roToBu U cmBoLT (5 ce nokassa B CKOOW.
Cumsonute L) v O yraceart. Korato chypHaTa ce BK/Iiouw,
WM3TEK/IOTO BPEME Ce MOKA3Ba 1 CUMBOSTLT <D ce nokassa B CKOOBMU.
Cumeonst (5 yracea.

BpemeTo Ha roTBEHe € U3TEKNo

[MposByuaBa curHan. @ypHarta cnupa ga sarpasa. Ha nHankaumaTa
ce nossaga L0:00. Hatucrete 6ytona (. HacTpoiite HOBO Bpeme
Ha rotBeHe ¢ ByToHuTe + vn —. U HatucHete 6ytoH O aga
MbTU 1 3aBbPTETE YHKLMOHAHWA NPEBK/YBATEN Ha HyeBa
nosuuma. GypHaTta e nsktoueHa.

MpomAHa Ha BpemMeTo Ha U3KntouBaHe

MNpomeHeTe BpeMeTo Ha uak/tousaHe ¢ OyToHUTe + nam —.
MpoMeHeHOTO BpeMe ce rnokassa C/ieq HAKOMKO cekyHan. KoraTto
XPOHOMETBHPBT C& HACTPOW, HATUCHETE Npean ToBa ABa MbTu
6ytora (. He npomMeHnAiiTe BPEMETO Ha U3KIOUBaHe, ako BPEMETO
Ha roTBeHe Beue Teue. PesynTaThbT OT roTBeHe O6u MOrbA a ce
nossvAe oT ToBa.

U3TpuBaHe Ha BpeMeTo Ha U3KNOUYBaHe

OTHOBO HynupaliTe ¢ 6YTOH =— BpemeTo Ha U3K/touyBaHe Ao
aKkTyasHoTO BpeMe. [1poMeHeHOTO Bpeme Cce nokasea cnef
HAKONKO cekyHan. DypHaTa ce BktouBa. Korato XxpOHOMETbPbBT ce
HacTpow, HaTUCHeTe Npeau Tosa aAea muTh GyToHa (O.

U3BMKBaHe Ha BpeMEeBUTE HAaCTPONKH

KoraTto ca HacTpOEeHW HAKOIKO BPEMEBMU HACTPOWKM, CLOTBETHNTE
CVMMBO/IM CBETAT B NOMETO 3a UHAnkauma. CUMBONBLT 3a BpeMesata
(DYHKUMA Ha npefeH naaH ce Hammpa Mexdy CKoow.

3a n3BMKBaHe Ha xpoHoMeTbpa L), BpeMeTo Ha rotseHe b,
BpemeTo Ha usknousaHe (b nan yaca ® natvcrete Gyton
HAKO/KO MbTY [IOKATO XeNnaHUAT CYMBOJ He CEe MOABK Mexay
cKkobuTe. CbOTBETHOTO BPEME Ce NOABABA 3@ HAKOMKO CEKYHAN B
MoneTo Ha MHAMKaTopa.

Yac

Cnepn cBbP3BAHETO WA Cej CnupaHe Ha Toka Ha AWCriea murart
cumeona ®© u yeTupw Hynu. Hactpoiite yaca.

1.HatucHete GytoHa (©.
Ha oucrnen ce nosasAea yaca (c:0L.
2. HacTtpolite yaca ¢ 6yToHuTe + nnm —.
Cren HAKOMKO CeKyHOM Ce MokKasBa HacTPOEHWA yac.

lNpomAHa Ha yaca
He 6uBa na ce nporpamvpa apyra dyHKUMA 3a BPEME.

1.Hatucrete 6ytona O uetnpu MbTU.

B MHAMKATOpa CBETAT CUMBOMUTE 33 BPEME, a CKOBUTE ce
Hamupar no ®

2. HacTtpolite yaca ¢ 6yToHuTe + nnm —.
Cnefl HAKOMKO CeKyHAM ce NoKasBa NporpamvpaHoTo Bpeme.

CHKpuBaHe Ha 4yaca

MoxeTe ga ckpueTe yaca. 3a Tasun Len norneaHeTe B rnasa
lMpomsaHa Ha OCHOBHUTE HACTPOWIKU.
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3awuTa oT Ageua

®ypHaTa nma 3awmTa OT Aeua, 3a Ja ce NpeaoTspaTy NorpewHo
BK/1tOUBaHe OT Adela.

DypHaTa He MOXe [a ce HacTPOW. XPOHOMETLPBLT M YachT He
Morart [a ce HacTPOAT C akTuBMpaHaTa saluTa oT aeua.

KoraTto BUOLT Ha HarpaBaHe 1 Temneparypara win cTeneHTa Ha
FPW/ Ca HaCTPOEHW, 3allmTaTta OT Aela NpeKbCcBa HarpABaHeTo.

AKTHBUpaHe Ha 3alyuTaTa oT geua
He 6uBa Oa e HacTPOEeHO HUTO BPeMe 3a roTBeHe, HUTO Bpeme Ha
U3K/IOYUBAHE.

3aapbxTe OyToHa C= 3a OKOJ/I0 YeTUPU CEeKyHON HaTUCHaT.

Ha nHamkaumATa ce noABABa CUMBOLT C=. Cuctemara 3a
npegnasBaHe Ha feua e aktmsmpaHa.

ﬂe3aKTMBMpaHe Ha 3aluuTaTa oT Ageua

3anpbxre éyTOHa C= HaTucHaT 3a OKOJI0 YETUPU CEKYyHON.

CuMBOMBT C= Ha Avcnien yracea. 3awurtara oT feua e
n3KItoYeHa.

MpomAHa Ha OCHOBHUTE HAaCTPOUKH

®ypHata pasnonara ¢ onpeaeneH 0CHOBHM HACTPOWKK. MoxeTte
[la HanaceaTe Te3n HaCTPOMKMK cnopea BalluTe HyXaW.

OCHOBHH HaCTPOWKM M3bop /{ MUsbop:  M3bop I
- { BpemeBa vHaukauma BuHarm* camo ¢ -
6ytoH ©
-2 BpewmeTpaene Ha okono 10 okono 2 0KoMo 5
curHana cnej kpas CEK. MUH.* MUH.
Ha BpemMeTo Ha
roTBEHE UM Ha
HaCTPOEHOTO Ha Xpo-
HOMETbpa Bpeme
- 3 Bpewme Ha usuaksaHe OKONO 2 oKoJ10 5 okono 10
[0 NpMEeMaHeTo Ha CEK. cek.* CEK.

HacTpownka

* ®abpuyHa HacTponka

NMNoaabpraHe U NOYUCTBaAHE

Mpu cTapaTenHa Noaap®XKKa 1 MOYNCTBAHE rOTBAPCKMAT By naoT m
dypHaTa Bu ce 3anasdBaT Ob/Aro Kpacuemn U yHKUMOHaNHW. TyK Lie
Bu o6AcHUM Kak Oa ce rpuxxute 3a TAX U Kak [a rv nodncreare.
YKasaHue

m [lo npefHWA NaHen Ha dypHaTa ce NoABABAT Ma/iKW LIBETOBM
pasnKK No PasINUYHUTE MaTepuani KaTo CTbK/0, nnactmaca
unu MeTan.

m CeHkUTe Mo CTLKIOTO Ha BpaTaTta, KOUTO M3raexaaT KaTo MBMLN,
ca OTpaXeHWsa Ha CBeT/MHaTa Ha namnarta Ha dypHaTa.

m [Tpy MHOrO BMCOKM TemnepaTtypu emainsT Cu NPOMEHsA LiBeTa.
I'Iopa,um TOBa MOrat Aa ce nonaydyar Masiku LUBeTOBU pPas3inku.
ToBa e HOpMasHO ¥ HAMa OTpaXKeHne BbPXY MYHKLMOHANIHOCTTA.
PwOoBeTe Ha TbHKaTa namMapuHa He morat Ja ObaaT Hamb/HO
emainnupanu. Mo Tasun npuunHa Te moraT ga 6baat rpanasu.
KoposunoHHaTa 3ali1ta He ce B/olasa oT TOoBa.

Mpenapar 3a MMeHe

3a na He noBpeanTe pasnUyHUTE NOBBLPXHOCTW C MOrpelleH MmueLl
npenapar, cbonogasanTe cneaHuTe yKkasaHus.

an no4yucTBaHe Ha roTtBapCKaTa 30Ha He usnonssanTte

® HepaspeaeH MUeLl npenapar uin Muell npenapar 3a
CHOOMUANHN MaLInHW,

= abpasmnBHN rMOu,

W arpecuBHV Muelwn npenapartu, Kato npenapar 3a no4YncTBaHe Ha
d)ypHa nnn npenapart 3a NoYncTeBaHe Ha NeTHa,

m ypean 3a noyncteBaHe noa HanAaraHe unn ﬂapOCprVIKV].
= He muiiTe oTaenHuTe yacTu B CbAOMMANHA MallvHa.
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He 6vBa na ce nporpamupa apyra gyHKUMA 3a BpeME.

1.3aapwxTe 6ytoHa (O 3a okono 4 cekyHan HaTUCHaT.

B noneTto Ha nHaMkaropa ce nofsa akTyasiHata OCHOBHA
HacTpolika 3a yaca, Hanp. c { 3a nadopa |.

2.TlpoMeHEeTe OCHOBHATa HACTPOKa C ByTOHUTE + Un —.
3.MoTsbpaete ¢ BytoH O.
B noneTto Ha nHAauKaTopa ce NosBfABa c/efHaTa OCHOBHA
HacTpoiika. C 6yToH (O e Bb3MOXHO Ja ce NpeMuHe npes

BCWYKM CTeneHun, a ¢ ByToHute + nim — aa ce NpomeHu
HacTponkaTa.

4. 3a npvikntouBaHe 3aapwxTe HatucHat 6yton O ok. 4 cekyHau.
Bcuukn OCHOBHM HACTPOWKK ca NpUeTw.

OcHoBHUTE HaCTPOWKK MOrat no BCAKO BPeEME Aa Ce NPOMEHAT
OTHOBO.

Mpu nouncTBaHe Ha pypHaTa He u3non3sanTe

H OCTPW WM abpasnBHKN CPeacTBa 3a M3MUBaHE,

B MUeLm npenapaTtu C BUCOKO ChAbPXKAHWE HA ankoxor,
m abpasnBHM Muou,

B ypeau 3a NouncTBaHe NoA HaslAraHe uan NapoCcTPynKu.
m He MuiiTe oTAENHUTE YacTu B CbAOMUAIHA MaLLMHA.

Mpean MbPBOTO M3MNOM3BAHE Ha MOWUTE M1 3MUBAITE CTapaTesHo.

3oHa MNpenapat 3a MMeHe

MoBBPXHOCTM OT Ona- Mopely canyHeH pasTBop:

ropoaHa ctomaHa*  C Kbpna 3a MUeHe Nno4yncTeTe 1 noacylieTe
¢ Meka kbpna. MNpu NoBbPXHOCTU OT Baro-
poaHa cToMaHa TbpKaiTe BUHaru napa-
NesIHO Ha ecTecTBeHuTe Wapku. MHaue
Morar ga ce nonydar gpackotuHu. Kotne-
HMA KaMbK, MasHuHaTa, yrnoputute netHa v
neTHaTa OT OenTbLUM Aa ce NoYncTBaT Hesa-
6aBHo. Noa TakuBa neTHa Moxe aa ce
oBpasyBa Koposus.

(cnopen TMna Ha
ypena)

B knueHTCcKaTa cnyxéa nan B cneunanmnin-
paHaTa TbproenA ca Haauue cneunaiHu
cpenctea 3a noaapwXka Ha ropetin
NOBBPXHOCTN OT HEPBXAaema CToMaHa.
Mons, HaHeceTe Manko cpeacTsBo 3a nof-
APBbXKa C MeKa Kbprna Ha TbHbK C0N.

* OnumnoHanHo (Ha/lMYHO 3a HAKOW ypeaw, cnopea Tvna Ha ypeaa)



30Ha

Mpenapar 3a MueHe

3oHa

Mpenapat 3a MMeHe

Emannupann, naku-
pPaHN NOBBPXHOCTU
OT nnacTMaca u

CUTOBO NpecoBaHe™

(cnopen TMna Ha
ypena)

[opel canyHeH pasTBop:

C kbpna 3a MMeHe NoYncTeTe 1 NOACyLeTe
C MeKa kbpna. He nanonssante npenapartu
3a CTbKJ/10 WM CTBKIEHW WnaTty/iv 3a
MOYMCTBaHe.

ObcnyxBsall naHen

[opel canyHeH pasTBop:

C kbpna 3a M1MeHe NoYncTeTe 1 NOACyLeTe
C MeKa kbpna. He nanonssante npenapartu
3a CTbKJ/10 WM CTBKIEHW WnaTty/iv 3a
MOYMCTBaHe.

["OpeH CTbKEeH
kanak*

(cnopen TMna Ha
ypena)

MpenapaT 3a NOUYNCTBaAHE Ha CTbK/IO:
[MouncTeTe ¢ Meka Kbpna.

FOPHUAT CTBKMEH Kanak MOXeTe Aa CBa-
nvTe 3a nouncTteaHe. Monsa, 3a Tasu Len
cnasBanTte rnasa [opeH CTbK/IeH Kanak!

[oTBapCKn NaoT OT
CTbK/IOKEepammka*
(cnopea TMNa Ha
ypena)

pwxa: 3almnTHO 1 NoaAabPXAaLLO CPeacTBO 3a
CTbKNOKepammka

[TouncTteaHe: Npenapatn 3a MUEHE, KOUTO
ca noaxodAlm 3a CTbKIoOKepaMumka.
CnasBaiite cbhBeTUTe 3a NOoYNCTBaHE BbPXY
onakoBkara.

A\CTbprasika 3a CTbK/0 33 CUAHO 3aMbpCA-
BaHe:

OcsobofeTe 1 noyncTeanTe camo ¢
oCTpUeTo. BHUMaHMe, OCTPMETO € MHOMO
ocTpo. ONacHOCT OT HapaHABaHe.

Cnen nouncTBaHeTo OTHOBO obesonaceTe.
[MoBpeneHnTe ocTpueTa Ja Ce CMEHAT Bef-
Hara.

B'prHLLI,VI ce KonyeTta
He ceanante!

Fopell canyHeH pasTBop:
C Kbpna 3a MVeHe NouyncTeTe 1 noacyleTe
C MeKa Kbpna.

Pamka Ha roTtap-
cKuAa nnot

['opel canyHeH pasTBop:
He nouncTtBarnTte cTbpraska 3a CTbK/IO,
JIMMOH 1AN OLET.

[[a30B KOT/IOH 1
HOocay Ha TeHmKepu™

(cnopen TMna Ha
ypena)

["opell canyHeH pa3TBop.

anonseaite masko Boaa, TA He OuBa Aa
nonaja BbB BLTPELWHOCTTa Ha ypeaa npes
[OMHUTE YacTu Ha ropenkara.
OtcTpaHaBaiiTe He3abaBHO NPenAnoTo u
ocTaTbUUTE OT XpaHa.

HocaunTe Ha TeHmKepwn Morar aa ce cea-
NAT.

CTbK/1EH rOoTBapCKM
nnoT*

(cnopen T1na Ha
ypena)

[pwxa: 3aWwmTHO 1 NoaabPXKaLlo CPeacTBO 3a
CTbK/I0

[MouncTBaHe: Npenapar 3a mveHe 3a
CTbK/O.

CnasBaiite CbBeTUTE 3a NOYNCTBAHE BBbPXY
onakoBkaTa.

ACprranKa 3a CTbKJ/1I0 3a CUTHO 3aMbpCAH-
BaHe:

OcBoBofeTe 1 NOYNCTBaANTE CaMo C
ocTpueTo. BHUMaHWe, oCTPMEeTo e MHOro
ocTpo. OnacHOCT OT HapaHABaHe.

Cnen nouncTeaHeTo oTHOBO obesonaceTe.
[MoBpeneHnTe ocTpueTa a Ce CMEHAT Bef-
Hara.

Hocauu Ha TeHmIXepu OT uyryH*:
He nouncTBaiite B ChaoMUAHA.

[[a30B KOTNOH*

(cnopea TMNa Ha
ypena)

CBasieTe KOMYETO Ha ropenkara u Kanaka,
noyncTeTe C ropeLl canyHeH pasTBop.

He a muiiTe B cbaoMuanHa maluvHa.
OTBOpWTE 3a M3N3aHe Ha ras TpAdsa
BMHaru ga ca cBoOoAHW.

BananuTtenHute ceelmn: Manka meka yetka.
[[a30BUTE rOpeskn QyHKUMOHMpaT camo
Korato 3anasiMTeIHUTE CBELLUN Ca CyXW.
MacywaBaiite nodpe BCUuKK yacTu. Mpu
NOBTOPHOTO NOCTaBAHE BHMMaBalTe 3a TOY-
HaTa nosuuma.

Kanauute Ha ropenkuTe ca emaiimpaHu B
yepHo. C TeyeHne Ha BPEMETO LIBETHLT Ce
npomeHA. ToBa HAMa oTpaxeHne Bbpxy
dyHKUMOHaNHOCTTA.

CTbK10

I'IperlapaT 3a noYyncTeaHe Ha CTbKNO.
[TouncTtete ¢ meka Kbpna.
He n3nonsearite cTbprasika 3a CTbK/O.

Bparara ce cBanAa 3a yaoOHO nouncTBaHe.
Mons, 3a Tas3n LUen cnasearite rnasa
OrkavaHe v 3aKkayaHe Ha Bparara Ha
¢ypHara!

3auwmTa ot aeua*

(cnopea Tuna Ha
ypena)

['opeLl canyHeH pasTBop:
[NouncTeTte ¢ Kbpna.

AKO € MOHTUPAHO CbOPbBXEHWE 3a 3almTa
Ha Jeua Ha Bparara Ha gypHarta, npeau
noyncTeaHe To TpAdBa Aa Obae AEeMOHTU-
paHo.

CUNHO 3aMbPCEHO CHLOPBKEHWE 3a 3almuTa
Ha JeLa MOXe na He (PyHKUMOHMpa aobpe.

YRNbTHEHNE
He ceanante!

[opell canyHeH pasTBop:
[ouncTeTte ¢ kbpna. He apackanTe.

EnekTpuueckn kot-
NIOH*

(cnopen TMna Ha
ypena)

AbpasnBHM cpeacTsa uv rbu 3a
noyncTBaHe:

Cnep ToBa 3a KpaTKO HarpenTe KOT/IoHa 3a
roTBeHe, 3a Aa nacbxHe. MoKpuTe Nnocko-
CTV C BPEMeTo pbxaAaceaTt.Hakpana HaHa-
cANTe noaabpyKallo cpeacTso.
OT1cTpaHaBaiiTe He3abaBHO NPenanoTo u
ocTaTbUUTE OT XpaHa.

[MpBbCTEH Ha KOT-
JIOHa 3a roTBeHe™

(cnopen TMna Ha
ypena)

McKpALmMTE B XBATO 10 CUHLO OLBETABAHUA
Mo NPbCTEHa Ha KOT/IOHa 3a roTBeHe
OTCTpaHABaiTe C NoaabPXaLLO CPeACTBO
3a cToMaHa.

He nanonaearite »xynewm nnv apackaiim
cpeacTsa.

[oTBapcka 3oHa

[opell M1eLL pasTBoOp WM pasTBOP Ha Boaa U
oueT:
[Mouncrete ¢ Kbpna.

Mpu CUIHO 3aMbpcABaHe U3Mosa3BaiiTe
M3CTbPrealla cnupana ot Hepwkaaema CTo-
MaHa Wau npenapar 3a nouncTsaHe Ha

DypHn.
Ma3nonsBanTte camo B CTyAeHa KamMepa.

/A\lMpu camMonoumncTBalLmM ce NOBLPXHOCTH,
MO/A, M3non3eanTe yHKUMATA 3a Camomno-
uncTBaHe. Mona, 3a Tasu Len cnaspante
rnasa CamonouucreaHe!

BHumanue! Hukora He nanonssanite npena-
paT 3a NoYncTBaHe Ha rneyka 3a camorno-
yncTBaLLUM Ce MOBBPXHOCTU.

* OnumnoHanHo (HaMYHO 3a HAKOW ypeau, cnopea Tuna Ha ypeaa)

CtbkneH nnadoH 3a  opell canyHeH pasTBop:
namnaTta Ha gypHata [louncrteTe ¢ Kbpna.

* ONuMoHaHO (HA/IMUHO 3a HAKOW ypeau, Cropea Tuna Ha ypeaa)
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3oHa Mpenapat 3a mueHe

Pamka Fopely canyHeH pasTBop:

[TouncreTte ¢ Kbpna WU YeTka.

Pamkute morar ga ce cBanAar 3a
nouyncTeaHe.3a Tasun Len cnaseavTte rnasa
OrkayaHe u 3akayaHe Ha paMKu!

TeneckonuueH sogay*
(cnopea TMna Ha ypeaa)

[opely canyHeH pasTBop:
[TouncTeTe ¢ Kbpna nam yetka.

He oTcTpaHaBalite cmaskaTta OT TeNecko-
MUYHWTE WWHW, Ha-nodpe M nouncTeanTe
BKapaHu. He pasmekBaiTe, He NouncTeanTe
B CbAOMMWAMHA U HE NOYUCTBaTE CbC
camonouncTeaHe. Moxe ga nospean pam-
Kata W HeiHaTta (yHKUMA.

JonbaHutenHn npu-
HaONEeXHOCTK

['opely canyHeH pasTBop:
Pa3mekHeTe 1 nouncteTe ¢ napuan uam
yeTka.

AnymMuHMEBa TaBa 3a neveHe™:
(cnopen TMna Ha ypena)

[MoacyweTe ¢ Meka Kbpna.

He A MuitTe B cbhaommuanHa malinHa.

Hvkora He n3nons3BanTe NoYncTBaLUM Npena-
paTu 3a dypHa.

3a na npenoTBpatuTe HagpackBaHe, HUKora
He [JOKOCBaNTe MeTa/IHUTE NMOBbPXHOCTY C
HOX WK NoaoGeH ocTbp NpeamMeT.

He ca noaxoaawm arpecuBHn NOYMCTBALLM
npenaparu, apackatliy rov n rpydun Kbpnm
3a noymcrteaHe. ViHaue morar ga ce nony-
yaT ApacKOTUHMN.

BbpTAw ce wuw*
(cnopea TMna Ha ypeaa)

[opely canyHeH pasTBop:
[MouncTeTe ¢ Kbpna unn yetka. He noumct-
BalTE B CbAOMUAHA.

TepMoMeTbp 3a neyeHe*
(cnopea Tmna Ha ypeaa)

lopell canyHeH pasTBop:
[MouncTeTe ¢ Kbpna uan yetka. He noumct-
BalTe B CbhAOMUAHA.

[oneH wkad Ha dyp- Fopewl canyHeH pasTBop:
HaTa* [TouncTeTe ¢ Kbpna.

(cnopea Tuna Ha
ypena)

* OnuroHasiHO (HAMUYHO 3a HAKOW ypeau, Cropea Tuna Ha ypeaa)

r0p9H CTBbHJIeH Kanak

Mpeaun na OTBOPWUTE FOPHNUA CTLKIEH Kanak, ro nsébpluete ¢
Kbpna.

3a nouncteaHe Hail-nodpe 1M3NoA3BaNnTe nNpenapar 3a noYncTeaHe
Ha CTbKk/a.

3a nouncTeaHe AeMOHTUPAaTe ropHNA Kanak. 3a LesTa ro XxsaHeTe
C [IBe pblie OTCTPaHu v gbpraiTe Harope.

AKo TpABBa NaHTUTE Ha Kanaka Ja 6baaT ocBoOoaeHN, 0ObpHeTe
BHUMaHWe Ha OyKBEHUTe o3HaueHus. MaHTata ¢ o3HaueHune ,R“
TpAabBa ga 6bae MOHTMpPaHa OTAACHO, Tasn ¢ ,L“ oTnABso.

48

Cnen nouncteaHe MOHTMpaKTe OTHOBO FOPHMA Kanak B oépaTHa
nocnenoBare/IHOCT Ha onuncaHarta.

3arBapAnTe ropHUA Kanak efBa Korato KOT/IOHUTE ca U3CTUHaW.

OTKauBaHe Y 3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe
Mpu nouncTBaHe MoxeTe Ja usBaauTe nocraskute. GypHata
TpAbBa fa Obae oxiadeHa.

OTKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

1.lloBanrHeTe nocraBkarta OTnpen Harope

2.1 A oTKauete (qur. A).

3.Mocne naaobpnavite UAnaTa NocTaBka Hanpen
4.1 A n3eagete (dur. b).

— B
@Q%
2

SiE .2
1. ? (3' ﬁ

[louncTeTe nocTtaBkuTe C noyncTeall npenapart n re0a. |_|pl/1 CUNHO
3aMbpCABAHEe M3MO/3BaNTe YeTka.
3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

1. BkapainTte nocraBkaTa MbpBO B 3aAHOTO rHe3a0, HaTUCHETEe
Masnko Hasaa (dur. A)

2.1 cnepn ToBa 3akayeTte B MPeAHOTO rHe3ao (dwr. B).

E

<=

I

[locTaBKMTE NMacBaT KakTO OT/1ABO, Taka U OTAACHO. BHUmaBalTe
KakTo € Ha ¢ur. B BucounHa 1 1 2 ga ca otgony, a BucoumnHa 3, 4
n 5 na ca otrope.

OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢ypHaTa

[Mpy noymcTBaHe 1 3a AEMOHTUPAHE Ha CTbKaTa Ha BpaTaTta
MOXXETEe Aa OTKayunTe Bparara.

BcAka oT naHTUTE Ha BpaTtaTta Ha dypHaTa uMa eiMH OCUryputeneH
noct. Korato Te3n 10CTOBe ca 3aTtBopeHu (dur. A), BpataTa Ha
hypHaTa e 6nokmpara. Ta He Moxe Aa Obae oTkadyeHa. Korato
OCUrypUTENHWUTE NOCTOBE Ca OTBOPEHM B MOJSIOXKEHNE 3a OTKauBaHe

satBopuTe.

Ha Bpatata (dur. B), naHtTute ca 6GnokupaHu. He moxeTte aa




A OnacHOCT oT HapaHsfBaHe!

KoraTo naHTute He ca GnoKupaHu, ce 3aTBapAT C ronama cuna.
BHUMaBaiiTe ocUryputenHuTe NOCTOBE BUHArM Aa ObaaT HambIHO
3aTBOPEHW, CHOTB. MPU OTKauBaHe Ha BpaTaTta Aa 6baaT HaMmb/IHO
OTBOPEHM.

OTKauBaHe Ha BpaTaTa
1. OTBOpeTe Hanb/IHO BpaTtara Ha bepHaTa Ha nedykara.

2. OTBOpPETE M ABaTa 3alUMTHM 10CTa OT/ABO U OTAACHO (dur. A).

3.3aTBOpeTe Bpartarta Ha ypHaTa [0 ynop. XBaHeTe A C ABETE
pbUE OTAABO W OTAACHO. 3aTBOPETE A Olle Manko 1 A n3BaaeTe

(cour. B).
N\

ﬂeMOHTa)-I-( U MOHTaX Ha CTbHKJIaTa Ha BpaTaTa
3a no-noBpo NnouncTBaHe MoXeTe Aa JeMOHTUPAaTe CTbKiaata Ha
BpartaTa Ha (ypHaTta.

AdemoHTam

1. OTkaueTe BpaTata Ha (ypHaTa 1 A NocTaBeTe C ApbKKaTa
Had0/1y BbPXY Kbpra.

2. PasBwuiiTe Kanaka oTrope Bbpxy Bpartara Ha ypHarta. 3a 1asmu
Len NpUTUCHEeTE B/IABO M BAACHO C MPbCTMTE e3mueTo (dur. A).

3.MoBanrHeTe 1 n3abpnamntTe ropHOTO CTLKAO (dur. B).

AN B|

4.osaurHete n naabpnante cToknoTo (dur. C).

3axkauBaHe Ha BpaTaTa
3akaueTe OTHOBO BpaTaTa Ha dypHaTta no obpateH pes.

1.[pun 3akauBaHe Ha BpartaTa Ha dypHaTa BHMMaBanTe 3a ToBa, 1
OBeTEe NaHTW Ja BAv3aT B OTBOPUTE Hanpaso (dur. A).

2. >Kne60|3eTe Ha naHTUTe TpAdBa Aa ObaaT 3akayeHu 1 oT ABeTe

/ \

3./ gBata ocuryputenHu nocta fa 6baat OTHOBO 3aTBOPEHMU
(dour. B). 3atBOpeTe BpartaTa Ha dypHata.

RN

/\ onacocr or HapaHABaHe!

Korato BpaTaTa Ha (hypHaTa HeoYakBaHO Ce OTKauu WUau HAKOA OT
naHTUTe ce 3atBopu, He nunanTe naHtarta. ObaneTte ce Ha LeHTbpa
3a 00CNyXXBaHe Ha KAUEHTHU.

/

==

MouwncTeTe cTbKNaTa C Npenapar 3a CTbKI0 U Meka Kbpra.

/\ onacrocr or HapaHfBaHe!

HagpackaHOTO CTbK/I0 Ha BpaTtaTta Ha ypena Moxe ga ce npbCHe.
He 13nonseanTte CTbprasio 3a CTbKI0, OCTPY WK Apackalum
noyncTBalln npenapatu.

MoHTam

[Mpy MOHTaXxa BHMMaBarTe 3a ToBa, Aa CTOM OTNABO NoA Haanuca
“right above" Ha rnasara.

1.lMnb3HEeTE noneraTo CTbKIOTO Hadaa (ur. A).

2. [1nb3HETE nonerarto rOpHOTO CTLK/IO Ha3ad B [ABaTta Kpenexa.
['napkarta NoBbPXHOCT TpABBa fAa e OTBbH. (dur. B).

3.llocTaBeTe Kanaka 1 NPUTUCHETE.
4. 3akaveTe BpaTaTta Ha dypHara.

UsnonseaiTte pypHaTa camo cnep Kato CTbKNara ca MOHTUPaHU
npaBUITHO.
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HKaxkBo aa npaBAa npu noBpena?

AKO Bb3HMKHE NoBpe/a, YecTo cTaBa Ayma 3a apedonuu. MNpeam aa
ce obaanTe Ha LieHTbpa 3a 00C/yKBaHe, BUXTe ceaHaTa Tabnuua.
Moxe 61 GuxTe MOrn Aa ce cnpaBuTe camu.

Ta6bnuua c nospeauTe

AKO [afieHo ACTEe He cTaHe ONTUMasTHO AoOPOo, MO,
KOHCYyNTUpariTe ce ¢ rnaea M3npobBaHo B HalLIETO roTBapCKO
cryano. Tam e HaMepuTe MHOrO CbBETU 1 yKasaHuA 3a roTBeHe.

A OnacHocT oT TOKOB yaap!

HenpasuaHute peMoHTK ca onacHu. Camo 00yueH OT HaC TeXHUK
OT LieHTbpa 3a 06CNy)KBaHe Ha KAMEHT MOXe [a U3BbpLIBa
PEMOHTU.

Mospena Bb3morHa npu- lMomoll/yKaszaHuA
YuHa
®ypHara He Mpennasutenat [lorneaHete B KyTuATa 3a
dyHKUMOHMPAa. € nedeKTeH. npeanasuTenu, 3a Aa ycraHo-
BUTE Ja/Iv NPEAnasnTenaT € B
M3NpaBHOCT.
CnupaHe Ha [MposepeTte nann KyxHeH-
TOKa. CKOTO OCBET/IEHWE UK ApY-

rUTe KYXHEHCKWN ypean
yHKUMOHMPAT.

MHavkaumata 3a CnuvpaHe Ha HacTpoliTe HaHOBO vaca.

BpeMETo Mura TOKa.

®dypHaTa He Vima npax BbpXy 3aBbpTeTe HAKOMKO MbTU

3arpaBa. KOHTaKTuTe. PbKOXBaTKWUTE Ha KTOY0BETE
B ABETE NMOCOKMN.

[[a30BUAT KOT- CnupaHe Ha 3ananete razoBuA KOT/IOH C

JIOH He ce TOKa Unn BNaxkHn rasosa 3anasika nin c
3anassa. 3anasimTesiHn KI/IépI/IT.
cBeln.

Cbo6LUeHHUA 3a rPeLLKu

AKO B MOMIETO 3a WHAMKALMA Ce NOfABM ChoBLLeHMe 3a rpeluka ¢ &,
HatvcHete 6yToH (B. CrobluenneTo yracea. HacTpoeHaTa Bpemesa
dyHKUMA ce naTpmBa. AKO CHOBLLEHMETO 3a rpeLlka He yracHe,
yBefomeTe cnyxoarta 00Cny)KBaHe Ha KIUMEHTU.

CnefnHvTe rpeLlky MoraT Aa ce OTCTPaHAT CamMOCTOATENHO OT
noTpeduTens.

CbobweHne 3a  BbamomHa npu- OTCTpaHABaHe/yKa3aHWUA
rpeLuKa YuHa

coil ByToH e 6un Eavd cnen opyr HatucHeTe

oo
HaTnuCHaTt TBbpAE BCUYKN 6yTOHI/I. [MpoBepeTe
ObNro nnn e [anv HAKoW oT 6yTOHl/ITe He e
3aKJ/eLleH. 3axBaHaTt Wan 3aMbpCEH.

A OnacHocT oT ToKoB yaap!!

HekoMneTeHTHUTe PeMOHTK ca onacHU. Camo oByyeH OT Hac
TEeXHUK OT cnyxobaTa 00Cy)XBaHe Ha KIMEHTU MOXe [Ja U3BBbPLUIBA
PEMOHTY.

CmAHa Ha namnaTa Ha TaBaHa Ha ¢ypHaTa

Korato namnara Ha cypHaTta e usropsana, 1A Tpadsa ga 6bae

cMmeHeHa. MoxeTe Ja cv A0CTaBuTe TOM0YCTONYMBIN PE3EPBHM

Kpywku oT 40 BaTa OT LieHTbpa 3a 00C/y>XBaHe Ha KINEeHTU UK oT

crneuvannampaHnTe MarasvHu. 1anonseainte camo Tesn KpyLIKW.

/\ onacocr ot Toxos yaap!

MakntoueTte npeanasutens ot TadnoTo.

1.lMocTaBeTe Kbpna 3a CbAoBe B cTyAeHaTa (dypHa, 3a aa
npenoTBpaTUTe NOBPEIN.

2. Pa3BuiiTe CTbKIEHNA Kanak 4pes 3aBbpTaHe HanABo.

3.CmMeHeTe Kpywkara ¢ apyra oT CbLUmuA TuM.
4. 3aBuiiTE OTHOBO CTbK/IEHNA Kanak.
5.3BaneTe kbpnarta 3a CbAoBe M BKAOUeTe npeanasuTens.

CTbKNneH Kanak

[MoBpeneH CTbKNEH Kanak TpAbdea Aa Obae cMeHeH. MNMoaxoaawma
CTbK/IEH Kanak Le MnoJlyynte OT LeHTbpa 3a 00C/yXBaHe Ha
knneHTn. Jante E-Homepa n FD-Homepa Ha Batwna ypen.

LleHTBbp 3a 06CcnyBaHe Ha KINUEHTH

Korato ypeasT Bu Tpadea Aa 6bae PEMOHTUPAH, HAWMWAT LEHTLP
3a o6CnyXBaHe Ha KIMeHTW e Ha pasnofioxeHne. Hue BuHaru
HaMupame nofo06asallo pelleHne, 10PU U Aa U3OErHEM HEHYXHOTO
noceLleHne Ha TeXHNULN.

E - Homep u FD - Homep

Mpu oBaxaaHeTo, MOIA, MOCoYBalTe NPOAYKTOBMA HOMep (E-HoM.)
n NnponsBoacTBeHnA Homep (FD-HOM.), 3a Aa Moxem Jda Bu
oBcnyxmm KadecTBeHo. MaeHTndrkaumnoHHaTta Tabenka ¢
HOMeparTa e HamepuTe OTCTpaHW Ha BpaTaTa Ha dypHaTta. 3a ga
He TpAGBa Aa TbPCWUTE OBATO NPW HYX/AA, MOXETe Ja BbBeaeTe TyK
JaHHWTe 3a BawwA ypea n TeneOoHHMA HOMEP Ha LeHTbpa 3a
o0cnyXXBaHe Ha KNEHTU.

E-Hom. FD-HOM.
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UeHTbp 3a obcnymBaHe Ha
KIUEeHTU T

VimaliTe npeaBua, Y€ NOCELEHNETO Ha CEPBUBHNA TEXHMK B CyYan
Ha HenpaBuaHO 0BCNyXBaHe HAMa Ja e 6e3nnaTHo 1 npes
rapaHUMOHHWA Nepunoa.

[laHHWTe 3a KOHTaKT CbC CEPBU3NTE BLbB BCMUKIN CTPAHW LUE
HamMepute B NPUIOXeHUNA CMNCHK.

[loBepeTe ce Ha KOMMETEHTHOCTTA Ha Npou3BoaMTena. Taka e cte
CUTYPHW, Ye PEMOHTHT We Obae U3BbPLLEH OT 00yUYEeHU CEPBU3HU
TEXHMUW, KOWUTO pasnonaraTr ¢ OpuruHasHU pe3epBHM YacTu 3a
BawwA ypea.



CbBeTH 3a cnecTABaHe Ha eHeprua “n 3a ona3eaHe Ha OHOJIHaTa

cpeaa

Tyk nonyyaBaTe CbBETU Kak MOXeTe Aa CnecTuTe eHeprua npu
neyeHe BbLB (PypHaTa 1 NPV roTBEHE Ha NaHena C KOT/IOHUTE U Kak
€ NpaBuHO a U3XBBLPAUTE ypeaa.

MecTeHe Ha eHeprua BbB ¢pypHaTa

m [oarpsagaiiTe dypHaTa camo Torasa, Korato € ykasaHo B
peuenTata i B TabanumMTe Ha PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnioarauus.

= VI3nonsearTte TbMHW, NaknpaHu B YEPHO UM eMannnpaH hopmm
3a neyeHe. Te noemat ocobeHo fobpe TonavHaTa.

m OTBapAliTe Bb3MOXHO HaW-pAAKO BpaTata Ha dypHarta npu
3aTonnAHe, NeyeHe Un MbpXeHe.

m HAakonko cnafgkuwa Hai-nodpe e onevete eavH cren Apyr.
®ypHarta e oule Tonna. 1o To3M Ha4YMH Ce HamanAaBa BpemMeTo 3a
neyeHe Ha BTOpuMA cnaakul. MoxeTe 1 oa Bkaparte 2 gopmu
efHa [no gpyra.

= [py No-ObAro Bpeme 3a nevyeHe MoxeTe [a UsKaoumTe dypHaTa

10 MUHYTV Npeaun KpaAa Ha BPemeTo 3a rneyeHe v aa vuanonssare
ocTatbyHaTa Ton/MHa 3a Jonuyaxe.

CnecTABaHe Ha €eHeprua oT ra3oBUA rOTBApPCKU
nnot

m BuHaru nsbupalite TeHmkepa ¢ npaBuieH pasMep 3a BaliunTe
AcTuA. fonAama, Manko Hamb/AHeHa TeHakepa KOHCYyMMpa MHOro
eHepruA.

m 3artBapAiTe TeHaxepara BMHaru ¢ NoAxoAdALl Kanak.

m [naMbKbT Ha rasrta TpAGBa BUHATM [1a BAN3A B KOHTAKT C JbHOTO
Ha TeHmpkepara.

M3XB'pr1FIHe Ha onpenaeseHUTe Mmecta Ha
oTnagb4yHU NPOAYKTHU

M3xBbpneTe onakoskaTa Ha onpeaeneHnuTe MecTa 3a oTnaabyHm
NPOAYKTU.

Toan ypea e 0603HaUeH B CbOTBETCTBME C eBponelickara
anpektnea 2012/19/EC3a cTtapu enekTpuyeckn un
eNeKTPOHHN ypean (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasun AMpeKTVBa pernameHTpa BanaHnTe B pamkinTe Ha
EC npaBuna 3a npvemaHe 1 U3non3saHe Ha ctapu
ypeau.

U3npobBaHO e B HalleTo roTBapCKO CTYA1O

TyK Wwe HamepwuTe n30op OT ACTUA 1 ONTUMANHUTE HACTPOVKK 3a
npuroteAHeTo UMm. LLle Bu 06AaCHMM KO HaUMH Ha HarpABaHe 1 KoA
Temneparypa ca Hain-noaxoaAwm 3a BaweTo AcTue. MNonyyasaTe
MHOpMaUMA 3a NOAXOAALMNTE NPUHAANEXHOCTM U HA KOE HUBO
TpAdea Aa Obaat noctaBeHu. [onyyaBate CbBETU 3a ChAOBETE M 3a
NPUroTBAHETO.

YKasaHue
m CTOlMHOCTMTE B TabnumuaTta ca B cuia 3a NocTaBAHE B CTyAeHa U
npasHa kamepa.

MoarpasaiTe NpeaBapuTeNHO CamMo Torasa, Korato e ykasaHo B
Tabénuuute. MoKpUNTe JOMBIAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU C
XapTuA 3a nedyeHe efsa cfef NPeaBapuTenHOTO NoArpABaHe.

= YKasaHuATa 3a BPEMETO B TabnuunTe ca OPWEHTMPOBBYHM. Te
3aBUCAT OT Ka4YeCTBOTO U OT CbCTOAHUETO Ha XPaHUTETHUTE
npoayKTun.

®m /anonsBaiTe NpUHaaNEeXHOCTUTE OT OKOMM/IEKTOBKAaTa Ha
ypena. JonbHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU MOXETe [Ja CU
HabaBuTe KaTo cneunasHn NPUHaAANEXHOCTN B
cneunannaMpannTe marasmHmn Unn oT LeHTbpa 3a 00C/yXBaHe Ha
KJTMEHTWN.

Mpean ynoTpeba nssaxaante JOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTH
N KYXHEHCKWUTE CbOOBE, KOUTO HAMA [1a Ca BU HYXHW, OT
Kamepara.

= BuHarn nanonaeante Tona03alWnUTHX pbKasuum, Korato
n3paxxaare ropewn npnHaane>xXHoCTn nan CeaoBe OT KaMmepara.

CnagKuvLK U Cnagku

MNeueHe Ha eAHO HUBO

Cbe 3arpaBaHe oTrope/oTaony (=) neueHeTo Ha cnaakuwu crasa
Hali-no6pe.

Ako nevete ¢ 3D-ropely Bb3ayx @), nsnonaeaiite cnegHute
BMCOUMHM Ha BKapBaHe 3a AOMbAHUTENHUTE NPUHAAIEXHOCTH:

m Cnaakuiim BbB hopmu: BucounHa 2

= Cnagkuuw Ha TaBa: BucounHa 3

MeueHe Ha HAKONKO HUBa
Manonssaiite 3D ropeu Bb3ayx [@).

BucounHn Ha BkapBaHe Npu neyeHe Ha 2 HMBaA:
= YHuBepcaneH TuraH: BucounHa 3
m Taa 3a neueHe: BucounHa 1

BucounHn Ha BkapBaHe npu nevyeHe Ha 3 HuBa:
m TaBa 3a neyeHe: BucounHa 5

= YHuBepcaneH Turan: BucounHa 3

m TaBa 3a neyeHe: BucounHa 1

He e 3aob/mkmMTeNHO eAHOBPEMEHHO BKapaHuTe Tasu Ja crasar
roToBM €AHOBPEMEHHO.

B Tabnuuute e Hamepute MHOXECTBO NPeaoxXeHnda 3a Bawunte
ACTUA.

Korato neuete eHOBPEMEHHO C 3 NPaBObIbIHM HOPMU,
nocTaBAlTe MM BbPXYy CKapuTe KakTo e nokasaHo Ha gurypara.

dopmu 3a neyeHe
Hali-noBpe npurofgeHn ca TbMHUTE DOPMU 3a NeyeHe OT MeTal.

[Mpwn cBeTanTe HopMK 3a NeYeHe OT TbHKOCTEHEH MeTasl Uan Npu
CTbK/IEHUTE (hOPMU BPEMEHATA 3a NeYeHe ce yab/pKasart U
CnagkKnwsT HE Ce U3nnya T1o0/1KoBa PaBHOMEPHO.

AKO uckaTe [la nanosnssate (OpPMU OT CUSIMKOH, OpueHTUpaiiTe ce
crnopea AaHHWUTe 1 peLenTute Ha npoussoantend. CUIMKOHOBUTE
(hOpPMU YECTO MbTU ca NO-Maku OT HopManHUTEe DOPMU.
KosnmuecTteaTa TeCTO W AaHHWTE OT pellenTtata mMorar fJa ce
pasnuyasar.
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Tabnuumn naBa no-paBHOMEPHO ManuuaHe. KoraTto e Hy)XXHO HacTponBaTte

B TabauuMTe We HaMepuTe ONTUMATHWA B HA HArpABaHe 3a CNEABALMA MBT HA NO-BUCOKA.

pasinyHnTe cnaakmwn n cnagku. TeMnepaTypaTa N BPpEMETO Ha BpemeHnarta Ha neueHe ce Hamanasat ¢ 5 go 10 MWHYTU, aKo
nevyeHe ca 3aBMCUMK OT KOIMYECTBOTO N KOHCUCTEHUMATA Ha n3nonsearte npenaBapuTesIHoO 3arpABaHe.
TecToTo. ETO 3alio B TabnmumTe ca NocoYeHn AvanasoHu.

o o [onbnHntenHa nHgopmauma we oTKpreTe B CwBeTH 3a neyeHe BbB
Onurtaiite MbPBO C NO-HUCKaTa CTONHOCT. [o-HMCcKaTa TemnepaTtypa

Bpb3Ka ¢ TadnuuuTe.

Cnagxvwum BbB dpopmMu dopma BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpfaBaHeTo B °C B MUHYTH
Kekc, 0OnKHOBEH Kpbrna/npaBobrbaHa 2 160-180 40-50
dopma
3 NpaBObIMbAHU hopMK 3+1 140-160 60-80
Kekc, duH Kpbrna/npaBobrbaHa 2 O 150-170 60-70
dopma
Bnat 3a TopTa, 6bPKAHO TEeCTo ®dopma 3a nnoaos Onat 2 o 150-170 20-30
MnonoB cnaakui GuH, 6bpKaHo TeCTO OTkonyaBalla ce TaBa/vau- 2 O 160-180 50-60
KoBMaOHa opmMa
BucksuTeHa TopTa TaBMuyKa 3a NnedeHe c pasz- 2 = 160-180 30-40
rno6Aaema obBmBKa
Bnart oT naHaMWNaHoOBO TECTO C KOpUUKA TaBMuKa 3a neveHe ¢ pas- 1 O 170-190 25-35
rnobAaema obBumBKa
[MnofoBa TopTa UK TopTa C U3Bapa, 6NaT TaBWuka 3a nedyeHe ¢ pas- 1 O 170-190 70-90
OT NaHAWLLINaHOBO TeCcTo* rnodsema obBuBKa
LliBeuapcka nnoaosa nuta TaBa 3a nuua 1 O 220-240 35-45
[MkaHTHW cnaakulim (Ha nNp. coneHa TaBWYyKa 3a nedeHe ¢ pas- 1 O 180-200 50-60
TopTa/cnaakul ¢ yk)* rno6aema obBmBKa
[Muua, No-TbHbK 61aT ¢ Manko MIbHKa TaBa 3a nuua 1 O 250-270 10-15
(NpeanBapuTeHO 3arpABaHe)
* OcTaBeTe cnaakulia ga ce oxnaav 3a npuodsn. 20 MUHYTY B MBK/OUEHA, 3aTBOpEHa dypHa.
CnaaKuwl Ha TaBa JdonbnHuTenHu npuHaa-  BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeHe
NEeMHOCTH HarpsABaHeTO B °C B MUHYTH
BbpkaHo TeCcTo unm TeCTO ¢ MaA CbC Cyxa TaBa 3a neveHe 2 O 170-190 20-30
fiTeHKa YHuBepcaneH turaH + Tapa  3+1 150-170 35-45
3a neveHe
BbpkaHO TECTO M TECTO C Mas CbC COYHO  YHMBEpcanHa TaBa 3 O 160-180 40-50
rokpuTe, Nnoa YHuBepcaneH Turad + Tasa  3+1 150-170 50-60
3a neyeHe
LLIBenuapcka nnoaosa nuta YHuBepcanHa Tasa o 210-230 40-50
BrckeuteHo pyno (npeaBapuTenHo 3arpa- Tasa 3a neyeHe 2 = 190-210 15-20
BaHe)
KosyHak ¢ 500 r 6palHo TaBa 3a neyeHe 2 O 160-180 30-40
LLloneH ¢ 500 r 6pawHo TaBa 3a neyeHe 3 O 160-180 60-70
LLloneH ¢ 1 kr 6patuHo TaBa 3a neyeHe 3 O 150-170 90-100
LLpynen, chagbk YHuBepcanHa Tasa 2 o 180-200 55-65
Bropek YHuBepcanHa Tasa 2 O 180-200 40-50
Muua TaBsa 3a neyeHe 2 o 220-240 15-25
YHuBepcaneH turaH + Tapa  3+1 180-200 35-45
3a neveHe
Manku cnaaku JonbAHUTENHN NPUHAANIEHOCTHU BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH
Cnagkn TaBa 3a neueHe 3 140-160 15-25
YHUBEpcasieH TUraH + Tasa 3a neyeHe 3+1 130-150 25-35
2 TaBW 3a NMeYeHe + yHUBepCcaneH 5+3+1 130-150 30-40
TUraH
LLinpuuoBaHu cnagkn (Npeaea- TaBa 3a neveHe 3 O 140-150 30-40
puTento sarpAsare) Tasa 3a neueHe 3 140-150 30-40
YHuBepcaneH turaH + TaBa 3a neyeHe 3+1 140-150 30-45
2 TaBW 3a neveHe + yHuBepcasneH 5+3+1 130-140 35-50
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Manku cnagku JAonbAHUTENHU NPUHAANEHHOCTH BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpfaBaHeTo B °C B MUHYTH
MakapoHw TaBa 3a neueHe 2 O 110-130 30-40
YHuBEpcaneH TuraH + TaBa 3a neyeHe 3+1 100-120 35-45
2 TaBu 3a NeyeHe + yHuBepcaneH 5+3+1 100-120 40-50
TiraH
Llenysku TaBa 3a neueHe 3 80-100 130-150
Cnagku oT napeHo TecTo TaBa 3a neyeHe 2 O 200-220 30-40
Cnaaku OT MHOIO/IMCTOBO TECTO TaBa 3a NneuyeHe 3 180-200 20-30
YHuBepcaneH turaH + Tasa 3a neyeHe 3+1 180-200 25-35
2 TaBMW 3a NnevyeHe + yHMBepcasieH 5+3+1 160-180 35-45
TiraH
Cnapku oT TeCTO ¢ ManA TaBa 3a neueHe 3 O 180-200 20-30
YHuBepcasneH TuraH + tasa 3a nedyeHe 3+1 170-190 25-35

Xna6 u xnebueta

Mpwn NeueHeTo Ha XNAG NpeaBapuUTeNHO sarpeiTe ypHaTa, ako He

€ NOCOYEeHO HMWOo Jpyro.

Hukora He HanuBaWTe Boda B ropetlia dypHa.

Mpu NeyeHe Ha 2 HMBa BUHArV BKapBanTe YHUBEPCAHWA TUraH Hag
TaBaTa 3a neueHe.

Xna6 u xnebueta JonbnHUTENHU NpUHaanexHoct BucounHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpABaHeTo B °C B MUHYTH
Xna6 ¢ maAa ¢ 1,2 kr 6pallHo YHuBepcanHa TaBa 2 270 8
200 35-45
KBaceH xn1a6 ¢ 1,2 kr BpallHo YHuBepcanHa Tasa 2 O 270 8
200 40-50

XnebueTa (6e3 npeasapuTenHo TaBa 3a neueHe 3 O 210-230 20-30

3arpaBaHe)

XnebueTta OT TECTO C Mad, cnagku Tasa 3a neyexHe 3 O 170-190 15-20
YHUBEpCaneH TuraH + Tasa sa 3+1 160-180 20-30
neyeHe

CbBeTH 3a neyeHe

Korarto nevete no peuenta. OpueHTupaiite ce No AaHHWTe B TabnmuaTa 3a neveHe 3a NoaodHO NMeumBso.

OnpefaeneTe v NO TakbB HaYMH, Ye MpoaynueTte okono 10 MUHYTM Npean Kpaa Ha 3aAaAeHOTO B peLenTaTta Bpeme C AbpBeHa

KEKCHT Aa e nodpe maneyeH:

Kneuka Har-Bucokara Touka Ha cnagkuwa. Korato no kieykara Beye He nojensa Tecto, cnai-

KUWBT € rOTOB.

CnagkvwbT ce pasnaga.

Cnefsalma mbT U3NoN3BaiiTe No-Manko TeYHOCT UK HACTPOWTe TeMnepartypara Ha dypHara ¢
10 rpagyca no-Hucko. CnasBaiiTe ykasaHuTe B peLienTata BpeMeHa 3a ObpkaHe.

CnagknwsT ce nosyyn B cpenara BMCOK, a

Nno KpaA NMo-HUCBK.

Kuia C HOX.

He maxeTe ¢ MasHuHa npbcTeHa Ha hopmata. Cnel NeYeHeTo BHUMATENHO OTAEeNeTe chnaa-

CnagkvwbT cTaBa TBbPAE TbMEH OTrope.

AbAro.

Bkapavite ro no-abn6oKo, m3éepeTe No-HNUCKa TemMneparypa 1 nedete cnagkua maako no-

CnagkvwsT € npekaneHo CyX.

MpobuiiTe ¢ kneuka 3a 36U ManKu AynunuUmM B roTOBUA craakull. Nocne sanente ¢ naonoBusa
COK 1u ¢ ankoxona otrope. Cneasawma mut nsbepete Temnepartypa ¢ 10 rpagyca no-smcoka
1 CbKpaTeTe BPEMETO Ha MeyeHe.

XnabsT uan cnaakuwbsT (Hanp. cnaakui
CbC CUpeHe) uarnexaar aodpe, HO ca Ku-
caBuv OTBbTPE (HeAOM3MEeYeHu, NPeceYeHmn

OT BOAHW MBULN).

Cnenpalmsa MbT U3MNoJ3BaiTe No-Masiko TEYHOCT W NeveTe Masko No-Ab/Aro Npu no-H1ucka Tem-
nepatypa. MNpu cnagkulimM CbC COYHO MNOKPUTE MbPBO NPeaBapuUTesHO nanedeTe AonHaTa
yacT. MNopbceTte ¢ Gagemu UM TPOXMYKM U Cned ToBa nocTaBeTe oTrope nokputneto. Cnas-
BaliTe peLenTuTe 1 BpeMeHaTa Ha nevyeHe.

MeynBOTO € HepPaBHOMEPHO MOTLMHANO.

YyBCTBUTE/THOTO NEYMBO CbC 3arpABaHe OTrope/omony E‘ Ha eaHo HMBO. M nanusawarta
OTCTPpaHn XaptnA 3a neyeHe MoXe Aa noenAe Ha UMpKynaumAaTa Ha Bb3ayxa. Bunaru pexete
XapTuATa 3a neyeHe TOYHO MO TaBata.

MN3bepeTe Manko no-H1ucKa Temneparypa, Taka neuvMsoTo e CTaHe no-paBHOMepHo. Meuete

[TnopoBMAT cnagkul e NpekaneHo CBeTH/

oTaony.

CnenBalima MbT MbXHETE Chadkulia ¢ eAHO HUBO MO-HUCKO.

[TnopoBMAT COK Npenuea.

CnepBaluma mbT, ako e HalnyHa, M3non3BanTte no-obnéoka YHUBEpPCa/iHa TaBa.

MankuTte cnagku OT TeECTO C Man
HeTO 3asienBsaT efHa 3a apyra.

npv neve- PascToAHMETO OKONO BCAKA cnaaka TpﬂéBa nae I']pl/léﬂ. 2 cm. Taka ce ocurypdasa AoCTartb4yHO
MACTO 3a Cnagkute ga morat ga 6yXHaT N aa ce nanekart paBHOMEpPHO.

[Meknu cTe Ha HAKONKO HMBa. B ropHaTa
TaBa NeymBoTO € NMNO-TbMHO OTKOJIKOTO B

aonHarta.

3a neyeHe Ha HAKOMKO HMBa M3MNon3BanTe BuHarn 3D ropeul Bb3ayx . EAHOBPEMEHHO Mbx-
HaTuTe TaBM HE Ca rotoByn No €4HO 1 CbLIO BPpEME.
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[Tpy NeyeHe Ha COYHM Cnaakuwu ce nos-
BABa KOHAEH3KMpaHa Boaa.

MNpw neyeHe Noxe da ce obpadyBa BoAHa napa. TA n3nu3a Haj Bpatata. BogHata napa moxe
[a B/ne3e B KOHTaKT C naHena 3a ynpas/ieHne nan CbC CbCeaHnTe mebesnHn NMOBBPXHOCTN U Aa

ce OTTeuye BbB BMA HA KOHAEH3. ToBa € (M3NYHO ABNEHNE.

Puba, ntuuu, meco

HKyxHeHCKHM cbaoBe

MoxeTe ga na3nonaeaTe BCUYKM TOMIOYCTONUMBK CbaoOBeE. 3a
roNAMO Mo pasmMepy NeYeHoO e NoaxoAALla YHUBepCaiHa TaBa.

Hal-noaxoasawm ca cTekneHuTe cbaose. [orpmxkeTe ce kanakbsT 3a
ObnBOKMA CbA [a nacea v Ja ce 3atsapa goodpe.

KoraTo n3nonsearte emannnpanu ObNOOKMN CbAOBE, NONENTE ManNKo
noseye Te4YHOCT.

Mpu ObNOOKM ChOOBE OT MHOKC XpaHaTta He ce 3anunya 0cobeHo W
MECOTO MOXEe [1a He € CbBCEM roToBO. YAL/KETE BPEMETO 3a
NpUroTBAHE.

[aHHun B TabnuumTe:
Cbaose 6ea Kanak = OTKpUTK
CbhoBe ¢ Kanak = 3aKpuTn

[MocTaBaAnTe Cbaa BMHArK B cpeaara Ha ckapara.

MocTaBANTe ropeLnTe CTbKIEHN ChOBE Ha Cyxa NoAI0oXKa.
KoraTo noanoxkara e BnaxHa uan cTyfeHa, CTbK/I0TO MOXe Aa ce
cnyka.

MeueHe

[o6aBeTe ManKo TEYHOCT KbM HETTCTOTO Meco. [IbHOTO Ha cbhaa
TpAdBa na Obae NOKPUTO OKOMNO 2 CM.

3a saaylweHo goneiite oOuIHO Te4HocT. [IbHOTO Ha cbaa TpAdBa
na 6bae nokpuTo okosno 1 -2 cwm.

KonnuecTBOTO Ha TEYHOCTTA € B 3aBUCMMOCT OT BMAA Ha MECOTO U
martepuana Ha cbia. Korato npurotesATe Meco B eMaIZ)'IVIpaH
ObnooK Cba, € HY>XHa MasIKo noBe4ye Te4YHOCT, OTKOJIKOTO 3a
CTbKJIEH CbA.

IbnBoKM MHOKCOBM CbOBE C Karnak ca C orpaHuyeHa npurogHoCT.
MecoTo Bpu no-6aBHO U ce npenuya no-manko. Manonaeante no-
BMCOKa TeMneparypa n/Vnn NO-ObAro BpEME Ha NPUroTBAHeE.

MeueHe Ha rpun

Mpu NeuyeHe Ha rpun HarpelTe 3a OKOA0 3 MUHYTU Npeav aa
noctaBuTe ACTUETO B Kamepara.

MeyeTe Ha rpua BUHArV NPW 3aTBopeHa MypHa.

Baumarite Bb3MOXHO edHakBu no aedenvHa napyera meco. Taka
Te ce npenuyar PaBHOMEPHO U OCTaBAT COYHW.

Cnen naTnyaHe Ha %3 OT BPEMeTO 3a neyeHe obpbluaiiTe
napueTara Meco.

[Moconete cTekoBeTe eBa Cnel NeYeHeTO Ha rpusl.

[MocTtaseTe npoayKTUTE 3a neyeHe Ha rpua Hanpaso BbpPXy
cKaparta. OtnenHo napye 3a neyeHe Ha rpua ce nannya Han-
,uoépe, KOrato e nocrtaBeHoO B CpeaHaTta 30Ha Ha ckaparta.

[OMb/HUTENHO BKapaiTe yHUBEPCaHWA TUraH Ha BucoumHa 1.
MecHHMAT coK Lie Oble yNoBeH 1 pypHaTa ocTaea no-ymcta.

He nbxaiiTe TaBaTa 3a nNeyeHe AW yHUBEPCanHUA TUraH npu
neuyeHe Ha rpun Ha sBucounHa 4 unu 5. Mopaan cunHarta TonanHa
TA ce AedopmMupa 1 Npu N3BaXJaHETO MOXe Aa NoBpeawu
Kamepara.

HarpasalloTo TAIO Ha rpuia HeMPEKbCHATO Ce BK/IoUBA U ce
nskousa. Toa e HopManHo. Kofko 4ecTo crasa ToBa, ce
onpenena or n3bpaHara CcTeneH Ha rpuna.

Meco

OBbpHeTe KbCOBETE MECO MO CpefaTta Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

KoraTo ne4yeHoTo e rotoBo, To 61 TpAGBaNo Aa NOCToM olle
10 MMHYTK B U3KIKOYEHATA, 3aTBOPEHa ypHa. Taka COKbT OT
MECOTO Lle MOXe Aa ce pasnpeaenu no-qoodpe.

Cnen neyeHe yBuiite poctéuda B anyMmMHNeBo Goano n ro
ocTaBeTe aa npecton 10 MMHYTM BBB dypHaTa.

HapexeTe Ha KpbCT KoXata Ha CBMHCKOTO NEYEHo n
MbpPBOHAYa/THO IO C/I0XKEeTe C KoXXata Hadosly B CbAaa.

Meco Terno MpuHaanemHocTun BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
cba HarpfABaHeTo B °C, cTeneH Ha B MUHYTH
rpun

lfoBenao meco

["loBexao 3agyweHo 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160

[oBexao dwune, cpeaHo 1,0 kr OTBOPEH 2 O 210-230 70
1,5 kr 2 = 200-220 80

Poct6ud, cpeaHo 1,0 kr OTBOPEH 1 210-230 50

Mbpxonu, cpeaHun, 3 cm aedenu Ckapa 5 ] 3 15

Teneluxo meco

Tenewko neyeHo 1,0 kr OTBOpPEH 2 O 190-210 100
2,0 kr = 170-190 120

CBHHCHKO Mmeco

MeueHo Be3 Koxa (Ha np. Bpar) 1,0 kr OTBOPEH 1 200-220 100
1,5 kr 1 190-210 140
2,0 kr 1 180-200 160

[leueHo ¢ Koxa (Ha np. naewka) 1,0 kr OTBOPEH 1 200-220 120
1,5 kr 1 190-210 150
2,0 kr 180-200 180

CBWHCKO 3ayLLIEeHO C KOCT 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 210-230 70

arHewluKo Meco

arHewku 6yt 6e3 KOoCT, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEH 1 150-170 120
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Meco Terno MpuHaanemHocTMn BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeHe
cba HarpfABaHeTo B °C, cTeneH Ha B MUHYTHU
rpun
Kanma
Pyno ot kanma ot 500 r OTBOPEH 1 170-190 70
Meco
HapeHWuku
HaneHnuku Ckapa 4 3 15
Mtruumn KbcoBe nevyeHo, KaTo NeyeHo Nyewko pyno wamn nyewkn repau,

[aHHuTe 3a Ternoto B Tabsmuata ce OTHACAT 3a HeHarb/IHeH!,
roOTOBM 3a nedyeHe NTuUn.

CnoxeTe MbpBOHAYaHO LUAnaTa nTmua ¢ rbpaute Haaoay Bbpxy
ckaparta. Cnea %3 ykasaHoTo BpeMe 0ObpHeTe.

o6bpHETe cnea cpeaara Ha 3aaaneHoTo Bpeme. OOpbliaiTe
YyacTuTe OT OTUUM CNel ¥3 OT BPEMETO.

[Mpy natmum nnm MCKK HagynyeTe Koxarta noa Kpunata. Taka
Ma3HuHaTa MoXe aa nanmsa.

MTuuata ctaBa 0COBEHO XpynkKaea 1 npeneyeHa, Korato KM Kpad
Ha BPEMETO 3a neyeHe 6bAe HamasaHa ¢ Mac/o, CosieHa Boaa uim
NMOPTOKasioB COK.

MTium Terno MpuHaanemHocTMn BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
cbA HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH

Muneta, uenn 1,2 Kr Ckapa 2 200-220 60-70

YroeHa KokolLKa, uana 1,6 kr Ckapa 2 190-210 80-90

[Mnne, nonosmHKa BcAka 500 r Ckapa 2 200-220 40-50

Munewkn pasdacosku BcAka 300 r Ckapa 3 200-220 30-40

MaTtnua, uana 2,0 xr Ckapa 2 170-190 90-100

[bCcka, uAna 3,5-4,0 kr Ckapa 2 160-170 110-130

Manka nyvika, usna 3,0 kr Ckapa 2 170-190 80-100

Myelwkn ropeH Byt 1,0 kr Ckapa 2 180-200 90-100

Puba

Cnepn uatmyaHe Ha %3 OT BPEMETO 3a neyeHe odpbluante
napyetara puoa.

Llanata puba He TpadBa aa ce obpblia. Bkapavite uanata pnbda
BbB (hypHaTa B NOJIOXKEHNE Ha riaBaHe ¢ rpbOHNUTE NEPKW Harope.

PazpAsaH kapTod UM Manbk OrHeyrnopeH Cbl B Kopema Ha
pubata A npasu no-ctaduiHa.

Korato neuete AMPEKTHO BbPXYy cKapaTa, mbXxanTe AOMbAHUTENHO
YHUBEPCaiHUA TUraH 3a nevyeHe Ha HMBO 1. TeuyHocTTa Ce ynasa n
(ypHaTta ocTtaBa no-ymcra.

Puba Terno MpuHaanemHocTun BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeHe
cba HarpABaHeTo B °C, cTeneH Ha B MUHYTHU
rpun
Pu6a, usna no npuén. 300 r Ckapa 2 ™ 3 20-25
1,0 kr Ckapa 2 180-200 45-50
1,5 kr Ckapa 2 170-190 50-60
Puéen kotnert, 3 cm neben Ckapa 3 ] 2 20-25

CbBeTH 3a neueHe Ha pypHa U NeyeHe Ha rpuJ

B tabnvuata HAMa gaHHM 3a TernoTo Ha
neyeHoTo.

V3bepeTe Hal-61M3KOTO NO-MasIKo TEr10 U yBemMyeTe BPEMETO.

VckaTte na nposepute Aaaun neyeHoTo e
roTOBO.

V13nonsearite TepMOMETBLP 3a MECO (Ha/IMYEH B CneumanuanpaHmTe MaraamHin) Winm HanpaeeTe
LNpoba ¢ Mbxuua“. HatncHeTe neueHoTo ¢ bxuua. AKO e TBbPAo, € roToBO. AKO nojaaea, ce

Hy>Xaae OT olle Malko Bpeme.

MeyeHOTO e NPekaneHo TbMHO U KOpWY-
KaTta Ha MecTa e nperopsana.

MpoBepeTe HUBOTO Ha NeyeHe 1 Temneparypara.

MeyeHoTo nsrnexaga 4oépe, Ho CoChT €
3aropan.

Cnepsawma mbT MséepeTe no-MasTbK CbA 3a nevyeHe win godaBeTe noBeye TeYHOCT.

MeyeHoTo nsrnexaga noépe, HO CoChT €
CBETb/ I BOAHWUCT.

Cnepsawma mbT MséepeTe no-rofAM CbA 3a NeYeHe 1 M3MNoa3BanTe No-Manko TEYHOCT.

[Mpn 3anvBaHe Ha NeyeHOTO ce Baura

ToBa € PM3NYHO ABEHNE U € HAMb/IHO HOPMaHO. [[onAMa YyacT OT BogHaTa napa ms3nnaa

napa. npes n3xoaa 3a napa. Ta Moxe Aa nonagHe no no-x1adHuA NaHen 3a ynpasieHne uan no
CbCeHNTE MOBBPXHOCTU U Oa Ce OTTeYye Kato KOHAEeHS.
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CydneTta, orpeteHu, npeneyeHu ¢unuu

KoraTto neuete AMPEKTHO BbPXY CKapara, NoCcTaBeTe
OOMb/IHUTENHO YHMBEpCca/sHaTa Tasa Ha HMBO 1. MypHara e

OCTaHe 4ncra.

BuHarn nocrasante KYXHEHCKWNTE CbAOBE BbPXY CKaparta.

KoHcucTeHumAaTa Ha cy@ieTo 3aBucu OT rosieMmmHaTa Ha
KYXHEHCKMA CbA 1 OT BMCO4YMHATaA Ha cydneTo. JaHHnTe oT

Tabnuuarta ca camo OPUEHTUPOBBUHM.

fActne MpuHaanemHocTu U cba  BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH

Cydneta

Cydne, cnagko dopma 3a NyanHr O 180-200 40-50

MyanHr ¢ makapoHu (nacta) ®dopma 3a nyanHr 2 O 210-230 30-40

OrpeTteH

KapTodeH orpeTteH, CypoBuM CbCTaBKM, 1 dopma 3a cydne 2 160-180 60-80

MaKC. 4 CM BUCOK 2 opmn 3a cydreta 143 150-170 6585

MpeneueHa punua

CwnHo npeneuenn dunuinku, 4 6poAa Ckapa 160-170 10-15

CwnHo npenevenn dunuinkn, 12 6pon Ckapa 160-170 15-20

foToBM NpoAyKTH

Cvbnioaasaiite ykazaHvsaTa Ha NpousBoOaNTENA BbPXY OrnakoBKaTra.

AKO nokpuBaTe AOMbHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU C XapTiA 3a
neyeHe, BHMMaBaviTe xapTvATa Aa € NoaxodAwa 3a Tasu
Temneparypa. Hanacparite ronemmHarta Ha xapTuata KbM ACTUETO.

PesynTatsT OT U3NMUAHETO € CU/IHO 3aBUCUM OT XpaHara.
MouyepHABaAHETO 1 HEPABHOMEPHOCTTa MOraT [ja ca Hanuvue 1 npu
cypoBara xpaHa.

fActne AonbaHuTenHn BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe

NPUHaANEHHOCTH HarpsBaHeTO B °C, cTeneH Ha B MUHYTH
rpun

Muua, abn6okosampaseHa

[Muua ¢ TbHbK 6naT YHuBepcanHa TaBa 2 190-210 15-20
YHuBepcaneH turaH 3+1 180-200 20-30
+ ckapa

Muua c neben 6nat YHuBepcanHa TaBa 2 170-190 20-30
YHuBepcaneH turaH  3+1 170-190 25-35
+ ckapa

Muua Gareta YHuBepcanHa TaBa 170-190 20-30

MuHununua YHuBepcanHa TaBa 180-200 10-20

Mnua, oxnageHa, NpeaBapuTenHoO 3arpABaHe YHuBepcanHa TaBa EN 180-200 10-15

KapTodeHu npoaykTn, AbnboKoszampaseHu

[TbpxxeHn kapTodu YHuBepcanHa TaBa 3 By 190-210 20-30
YHuBepcaneH turaH  3+1 180-200 30-40
+ TaBa 3a neyeHe

KpokeTtn YHuBepcanHa TaBa 190-210 20-25

Ckapw, Mb/IHEeHW KapTotheHn axodose YHuBepcanHa TaBa N 190-210 15-25

Meuusa, Abn6oKosampaseHU

Xnebueta, hpaHsena YHuBepcanHa TaBa 190-210 10-20

IeBpeun (ApedHn TecTeHn nsaenns) YHuBepcanHa TaBa N 200-220 10-20

MeunBa, NnpeaBapUTENHO U3MNEYEHH

[owunaneueHn xnebueta nnu gousnedeHa gpan- YHuBepcanHa TaBa 3 O 190-210 10-20

sena YHuBepcaneH TuraH 3+1 160-180 20-25
+ ckapa

3eneHUYKOBM KOTNEeTH, AbN6oKo3amMmpaseHH

PubHu npbunum YHuBepcanHa TaBa 200-220 10-15

[Mnnewkn NpbYnLN, NUAELLKN HbreTu YHuBepcanHa taBa 3 190-210 10-20

LWpyaen, abn6okosampaseH

LLpynen YHuBepcanHa tTaBa 3 KN 190-210 30-40
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CneuuanHu AcTud

Mpn Huckn Temnepatypu ¢ 3D ropeul Bb3ayX e MOXETe aa
HanpaBUTE MEKO KMUCeo MIAKO TOYHO TOMKOBa J0Ope, KOMKOTO U
BKYCHO TECTO C MaA.

MbpBO OTCTPAHETE AOMbAHUTENHUTE NPUHALIEXHOCTH, pelleTkara
3a 3akauaHe WM TeNecKOonUUHNTE Bodaun OT Kamepara.

MpuUroTBAHe Ha KUCENO MIAKO
1.CBapete 1 anTbp MAAko (3,5 % masHuHa) n oxnaagete Ao 40 °C.
2. Pasbbpkarite 150 r kuceno mnako (xnaaunHa temneparypa).

3.Mpenente B KEpaMUYHKL Yalln UK B Mankn OypKaHu ¢ Kanak Ha
BUHT 1 NOKpUITe ¢ hoano.

4. penBaputeniHO 3arpente Kkameparta KakTo € NoCoYeHo.

5.MocTaBeTe yalnTe unm OypkKaHnTe BbPXY NoJa Ha kamepaTa u rv
NPUroTBeTE KakTo & NOCOYEHO.

OcTaBfAHe Ha TeCTo ¢ MafA aa Braca

1.MpuroteeTe KakTo 0OMKHOBEHO TECTOTO C Mas, NocTaseTe B
TOMNIOYCTONUMB KYXHEHCKW CbA OT KEpammnka 1 nokpuiTe.

2. [penBapuTenHO 3arpente Kameparta KakTo € NoCOUYEHO.
3. Mi3kntoueTe dhypHaTta U ocTaBeTe TECTOTO [a BTaca B kamepara.

fAlctue HyxHeHCKHM cbaoBe Bua Ha Harpa- Temnepartypa Mpoabnuren-
BaHeTo HOCT

Kuceno mnsko Kepamuyxm yawn [a ce nocrasAT 50 °C npeaBaputenHo 3arpa- 5 MUH.

nnn BypkaHu ¢ BBbPXY Noda Ha BaHe 8 uaca

Kanak Ha BUHT Kamepara 50 °C
OcTaBAHe Ha TeCTO C MaA  TOMMIOYCTONYMB Kyx- Aa Ce NocTaBu 50 °C npeaBaputenHo 3arpa-  5-10 mMuH.
[a BTaca HEHCKN CbA BBbPXY Noda Ha BaHe 20-30 MUH.

Kamepara V3kntoueTe ypena v BkapanTe B
Kamepara TeCcTOoTO C MaA

Pa3Mpa3ﬂBaHe Mona cbBnoaaBaiiTe ykasaHuATa Ha NPOM3BOAMTENA BbPXY

PasonakoBaiiTe XxpaHuTesiHUTe NPOAYKTW U v NnoctaseTe B
noaxodsll CbAl BbPXY ckapara.

onakoBkaTta.

BpemeHata 3a pasmpasfBaHe 3aBUCAT OT BuAa U KonvyecTBaTa Ha
XPaHWUTENHWUTE NPOAYKTH.

[TocTaBeTe NTMUNTE C MbPAUTE KbM YMHMATA.

3ampaseHu NPoAYKTH HAonbaHu- Buco- BuaHa 3apaneHa Temnepartypa, °C
TefHU NpU-  YMHa HarpfaBa-
HaanemHocTt HeTo
"

Hamnp. CMEeTaHoBM TOPTU, TOPTU C MACNeH KPeM, WOKO1aAa0Ba Un Ckapa 2 [MpeBktouBaTeNAT Ha TEMMe-

3axapHa rnagypa, naonose, nuneta, kondac n Meco, x1A0, NUTKK,
cnagknn n apyrn cnagku

patypata TpAdBa Aa € U3K/o-
YeH.

UscywwaBaHe
C 3D ropely Bb3ayx MOXETe [a M3cyllaBaTe npesb3xoaHo.

N3nonsgaite camo Oe3ynpeyHn naoaoBe 1 3eneHYyLn 1 T1
nammBante gobpe.

OcTaBeTe v foBpe ga ce oTueaaT 1 nacyulete.

MokpuiiTe yHMBepcasHaTa TaBa 1 ckapata C XapTva 3a neveHe um
neprameHTeHa xapTua.

Ob6pbliaiiTe MHOrOKPaTHO COYHMTE MI0A0BE WN 3eeHUYLIN.
BegHara cnefl M3CbxBaHETO CBafIANTE XapTuATA.

Mnonose u 6unku AonbAHUTEeNHU NpuHaanem- BucouunHa Bua Ha Temnepatypa Mpoabnmuten-
HOCTH HarpABaHeTo HOCT

600 r a6bnkosuM Wwaibu YHuBepcanHa Tasa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 5 vaca.
800 r peseHyeTa KpyLin YHuBepcanHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 8 vaca.
1,5 Kr cnvem YHuBepcanHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npuon. 8-

10 vaca.
200 1 KyXHEHCKM BWUIKK, nounc- YHuBepcanHa Tasa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 12 yaca.
TEHU
KoHcepBupaHe NoaroTtoeka

3a KoHcepBupaHe BypkaHuTe 1 ryMeHuTe NpbCcTeHn TpadBa aa ca
UNCTU 1 B 10OPO ChCTOAHME. 10 BB3MOXHOCT M3MN0/I3BanTe
enHakBv No rofemmnHa OypkaHu. [laHHuTe B Tadnuuarta ce oTHacAT
[0 eIHONNTPOBM KPbIn BypKaHu.

BHumaHue!

He usnonaeaiite no-ronemun uam no-sucoku Gypkaxu. Kanauute
moraT Ja ce nykHar.

MNanonsBaite camo 6e3ynpeyHn nnohose 1 3enenyyun. Mismmsaiite
ru nobpe.

MocoyeHOTO Bpeme B TaBNULMTE € OPUEHTUPOBBYHO. TO MOXe Aa
ce NoBnvAe OT cTaliHaTta Temnepartypa, 6poa Ha BypkaHuTe,
KOMIMUYECTBOTO W TOMAMHATA Ha CbAbPXaHMETO Ha BypkaHa. Mpeawn
[a npeBK/touBate, pecn. U3kusaTe, NPoBepeTe Aanu B OypkaHa
ce nosyyasa neHa.

1. HanbnHeTe GypkaHuTe, He T npenbaBanTe.

2. N36bplieTe pbboBeTe Ha OypKaHuTe, Te TpAOBa Ja ca YMCTU.

3. Bbpxy Bcekn BypkaH nocTaBeTe MOKbP ryMeH MPbCTeH U Kanak.
4. 3aTtBOpeTe OypKaHUTe C LWMNKKTE.

He nocTasAiiTe noseye OT WecT OypkaHa B kKameparTa.

Hactpoiika

1. Bkapaiite yHvBepcanHaTa Tasa Ha HUBO 2. [ocTaBeTe OypkaHa
Taka, Ye Ja He ce gonupart egHo Ao Apyro.

2. Haneiite Y2 nutbp ropewia soga (npudn. 80 °C) B
yHMBEpcanHarta TaBa.

3. 3artBopeTe BpaTarta Ha ypHara.
4. HacTpoiite 3arpABare oTaony (..
5.Hactporite TemnepaTtypara Ha 170 go 180 °C.
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HoHcepBupaHe Cnen 25 0o 35 MUHYTW AOMBAHUTENHO 3aTOMIAHE U3BaLeTe
BypkaHa oT kameparta. [py No-ObAro oxnaxaaHe B kamepara

Mnopnose

Cnen npuoén. 40 no 50 MUHYTV Ha KbCW PA3CTOAHMA 3anoysar aa zloHraT uBamceHoMf;pas%BaT sapoummm W Aia Ce YIeCHN BKNCBAHETO Ha

ce uaoMrat Mexypueta. Vaknouete dypHara. OHCEPBUPAHNTE NI0A0EE.

Mnogose B eAHONUTPOBKU GypKaHH OT 06pa3yBaHeTo Ha Mexyp- JdonbnHUTeNHa TomnnHa
yeTta

ABbnkK, kacue, Aroan N3KoYBaHE npuoa. 25 MUHYTK

Yepelun, kancumn, Npackosu, (PPeHCKo rposae N3KIKOUBaHE npuén. 30 MUHYTK

AGBAKOB MyC, KPYLIW, CMMBK N3KNoYBaHE npuoén. 35 MUHYTK

3eneHuyuu 3eneHuyumnTe npudn. 35 go 70 muHytn. Cnen ToBa U3KOUETE

Korato B OypkaHuTe 3arnoyHaTt ga ce Haaurat Mexypuerta, dypHaTa 1 n3non3eante AONbAHUTENHATA TONANHA.

HamaneTe Temnepatypata Ha 120 no 140 °C. Cnopen Buaa Ha

3eneHuyuM cbC CTyA€Ha MapvHaTa B eAHONUTPOBU BypKaHH OT 06pasyBaHeTo Ha Mexyp- JdonbnHutenHa TonnuMHa
yeTa

Kpactasuum - npuodn. 35 MUHYTK

YepBeHO LIBEK/IO npunoén. 35 MUHYTK npunén. 30 MUHYTK

Bptokcencko 3ene npuon. 45 MUHYTK npuon. 30 MUHYTK

Bo6, anabaul, yepBeHo 3ene npnéa. 60 MAHYTK npnéa. 30 MUHYTK

[pax npunoén. 70 MAHYTK npunén. 30 MUHYTK

UsBampaaHe Ha GypKaHUTe BHumaHwue!

s3BaneTe BypkaHuTe OT KamepaTa cneq KOHCEPBUPAaHETO. He nocrtasAiTe ropewmte GypkaHu BbPXy CTyAeHa Wan Mokpa

noanoxka. Te moraT Aa rpbMHar.

AKpunamupg B XpaHUTENHUTE NPOAYKTH

AKPWIaMUAbT ce NosyyaBa Nnpean BCUUKO B NMPUrOTBEHWUTE Mpw KapToMeH Unnc, MbPXXeHn KapTodu, npenedeHn hunmu, xnedueta,
CW/IHO HarpABaHe 3bPHEHU ¥ KapToMeHN NPoAyKTH, KaTo Ha Mnp. XNAG UK DUHW CnagkuLy (KeKCoBe, MeeHKN, TbHKU OUCKBUTKMN).

CbBeTH 3a npUroTBAHe Ha ACTUA C HUCKO CbAbpPHaHUe Ha aKpunamun

O6wa nHpopmauua BpemeHarta Ha neueHe Oa ce 3anas3eaTt MO Bb3MOXHOCT Hal-KpaTKu.
fAcTuATa na ce 3anuyar 4o 31acCTUCTO-XBATO, a He A0 TbMHO-KadhABO.
FonemuAat n geden NpoayKT CbabpXa NMo-mMasnko akpuiamua.

MeueHe Cbc 3arpABaHe oTrope/otaony makc. 200 °C.
C 3D-ropelu Bb3ayx nam ropetl Bb3ayx makc. 180 °C.

Cnagkn Cbe 3arpasaHe oTrope/otaony makc. 190 °C.
C 3D-ropew Bb3ayx unun ropewy 8b3gyx maxc. 170 °C.
ANUeTo NN XBNTBKBLT HaManABaT 00pa3yBaHETO Ha akpuiamua.

[TbpxxeHn kapTodhu Ha GypHa Pasnpenenete paBHOMEPHO 1 eAHOCNONHO BbpXy TaBata. lNeueTte Han-manko 400 r Ha TaBa,
3a [1a He nacyllaBaTte MbpPXeHUTE KapTodu
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TecTOBU ACTUA

Tean Tabnmum ca 3roTBeHW OT TECTOBU WHCTUTYTKU, 3a Aa oBnekuar
TECTBAHETO 1 KOHTPOM1a Ha pas/inyHn ypean.

CwrnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350.

MNeueHe

[MeueHe Ha 2 HuBa:

BuHaru BkapBsainTte yHMBepcanHua TuraH Haj TaBaTa 3a nedyeHe.
MeueHe Ha 3 HuBA:

Bkapsalite yHuBepcanHua TuraH B cpeaaTta.

LLinpuuosaHn cnaaku:
He e 3agb/mkmMTeHO e4HOBPEMEHHO BKapaHuTe TaBu ga crtaBar
rOTOBW €HOBPEMEHHO.

AGBLAKOBKM cnadkn Ha 1 HUBO:

[locTaBeTe TbMHM OTKOMNYaBalUM Ce TaBW PasMecTeHn eaHa 4o Apyra.
AOBIKOBM cnadku Ha 2 HUBa:

lMocTaBeTe TbMHM OTKOMYaBallWM Ce TaBu pa3mMecTeHn eaHa oo
apyra, BX. gwur.

Cnafgkvw B OTKOMYaBalln ce TaBu oT OAn MeTan:

[leueTe cbC 3arpaBaHe OTrope/oTaoNy & Ha 1 HuBo. M3nonaeaiite
YHUBEPCa/HMA TUraH BMECTO cKapara 1 NocTaBeTe oTkonyaeallara
ce TaBa BbPXY Hero.

YKasaHue: 3a nedeHe 1M3noa3BanTe NbPBO Ha-HUCKaTa OT
nocoYyeHnTe TemnepaTypu.

fActne MpuHapgnemHocTM U cba  BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpfABaHeTo B °C B MUHYTH

LLinpuuoBaHu cnaagku, npeasapuTesiHo TaBa 3a neyeHe 3 O 140-150 30-40

sarpasane Tasa 3a neueHe 3 140-150 30-40
TaBa 3a neyexe + yHusep- 1+3 140-150 30-45
cafieH TuraH
2 TaBW 3a neyeHe + yHusep- 1+3+5 130-140 40-55
caseH TuraH

Manku KekcueTa, NpeaBapuTenHo 3arpa-  TaBa 3a neveHe 3 O 150-170 20-35

Bane Tasa 3a neueHe 3 150-170 20-35
TaBa 3a neueHe + yHusep- 1+3 140-160 30-45
caseH TuraH
2 TaBMW 3a neyeHe + yHusep- 1+3+5 130-150 35-55
casleH TuraH

Boaxun 6uwkotn, npeasaputenHo 3arpa-  OTkonuagalla ce TaBa 2 O 160-170 30-40

BaHe* BbpXy Ckapa
OTtkonuaBallla ce TaBa 2 160-170 25-40
BBPXY CKapa

AGBAKOBM cnaaku Ckapa + 2 oTkonyasaiwu ce 1 O 170-190 80-100
TaBn @ 20 cm
2 ckapu + 2 otkonuasawm  1+3 170-190 70-100
ce TaBu ¢ anam. 20 cm

* 3a npeaBapuTenHO 3arpABaHe He M3nonsBaiTe GbP30TO 3arpABaHe.

MNMeueHe

KoraTto nocraBATe XxpaHu AMPEKTHO BbPXY CKapara, BkapsaiTe

NOMb/IHUTENTHO YHMBEpPCasiHaTa TaBa Ha HMBO 1. TeUHOoCTTa ce

ynaBna 1 dypHata e ocTtaHe ynucTa.

fActne MpuHaanemHocTM U cba  BucouunHa Bua Ha CrteneH 3a BpemeTpaeHe

HarpABaHeTO neuyeHe B MUHYTH

[obpe nsneyeHn GUIniiku Ckapa 5 ™ 3 2-2

10 MUHYTV NpeaBapuTENHO 3arpsaBaHe

KiodTeTa oT roBexao meco, 12 6poa* Ckapa + yHuBepcaneH 4+1 ] 3 25-30

6e3 npeasapuTenHo sarpAsaHe T@raH

* OBpbliaiite cned %3 speme
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A\ Vazne napomene za sigurnost

Pazljivo procitajte ovo uputstvo. Jedino tako
mozete sigurno i pravilno da rukujete Vasim
uredajem. Sacuvajte uputstvo za upotrebu i
montazu za neku kasniju upotrebu ili za
sledeceg vlasnika.

Ovo uputstvo vazi samo, ako je na uredaju
naveden skraceni naziv dotiCne zemlje. Ako
se skraceni naziv ne pojavljuje na uredaju,
morate konsultovati uputstvo za instalaciju,
koje sadrzi neophodne podatke za
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prebacivanje uredaja na uslove
prikljuCivanja u doticnoj zemlji.

Kategorije uredaja: Kategorije 1

Posto ste ga raspakovali, proverite ureda;.
Ukoliko ostetio prilikom transporta, nemoijte
ga prikljucivati.

Samo ovlasdéeni strucnjak sme da prikljudi

uredaj i da izvrSi prebacivanje na drugu
vrstu gasa. Instalacija uredaja (elektricni i



priklju¢ak na gas) moraju da se sprovedu u
skladu sa uputstvom za upotrebu i
instalaciju. Pogresno prikljuc€ivanje i
pogresna podeSavanja mogu da dovedu do
teskih nesreca i ostecenja na uredaju. Za
takva ostecenja proizvodaci ne preuzimaju
odgovornost. U tom sluCaju se ne priznaje
garancija uredaja.

Paznja:Ovaj uredaj je predviden samo za
svrhu kuvanja. Ne sme se koristiti u druge
svrhe, na primer za zagrevanje prostorije.

Ovaj uredaj je namenjen za koris¢enje na
nadmorskim visinama od maksimalno
2000 metara.

Paznja:KoriScenje uredaja za kuvanje na
gas dovodi do formiranja toplote, vlage i
produkata sagorevanja u prostoriji u kojoj je
uredaj postavljen. Ako uredaj radi, morate
posebno voditi raCuna o dobroj ventilaciji u
prostoriji u kojoj je uredaj postavljen:
prirodne otvore za ventilaciju drzite
otvorene ili predvidite mehanicki sistem za
ventilaciju (npr. aspirator).

Intenzivno i dugotrajno koris¢enje uredaja
moze usloviti potrebu za dodatnom
ventilacijom, npr. otvaranje prozora ili
efikasniju ventilaciju, npr. rad postojecih
mehanickih sistema za ventilaciju na vec¢em
stepenu snage.

Ovaj uredaj nije napravljen za rezim rada sa
nekim eksternim alarmnim satom ili
daljinskim upravljacem.

Nemojte da koristite neadekvatne zastitne
mehanizme ili reSetku za zastitu dece.
Mogu da dovedu do nezgoda.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina
i lica sa smanjenim psihickim, osecajnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostacima
iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje
je odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo
u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja i ako
su oni razumeli opasnosti, koje iz toga
mogu da nastanu.

Nikada ne smete pustiti decu da se igraju
sa uredajem. CiSc¢enje i korisnicko
odrzavanje ne smeju da vrSe deca, Cak i
ako imaju 8 godina ili vise i ako imaju
nadzor.

Decu, mladu od 8 godina udaljite od
uredaja i prikljucnog kabla.

Pribor uvek pravilno gurajte po rerni. Videti
opis pribora u uputstvu za upotrebu.

Opasnost od pozara!

Prilikom otvaranja vrata na uredaju nastaje
promaja. Papir za peCenje moze da
dodirne grejne elemente i da se zapali.
Papir za pecenje prilikom zagrevanja
nemojte nikada nepricvrs¢en da stavljate
na pribor. Preko papira za pecenje uvek
stavite neku posudu ili kalup za pecenje.
Papirom za pecenje prekrijte samo
potrebnu povrSinu. Papir za pecenje ne
sme da viri preko pribora.

U rerni odlozeni, zapaljivi predmeti mogu
da se zapale. Zapaljive predmete nemojte
Cuvati u rerni. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, ako ima dima u uredaju. Iskljucite
uredaj i izvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac u kutiji sa osiguracima. zatvorite
dovod gasa.

Vrelo ulje | mast se veoma brzo pale.
Vrelo ulje | mast nikada ne ostavljajte bez
nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite
vodom. Iskljucite ringlu. Plamen ugasite
pazljivo pomodu poklopca, krpom za
gasenje pozara ili slicnim.

Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete
nemojte da stavljate na ringlu. Nemojte da
odlazete predmete na ringlu.

Uredaj je veoma vreo, zapaljivi materijali
mogu lako da planu. Zapaljive predmete
( npr. sprejeve, sredstva za CiS¢enje)
nemojte Cuvati ili koristiti ispod ili u blizini
rerne. Zapaljive predmete nemojte Cuvati
u ili na rerni.

Ringle na gas, na koje nije stavljeno
posude za kuvanje tokom rada proizvode
veliku toplotu. Uredaj i iznad njega
smesten aspirator mogu da se oStete i da
se zapale. Ostaci masti u filteru aspiratora
mogu da se zapale. Ringle na gas
ukljuCite samo kada ste na njih stavili
posude za kuvanje.

Zadnja strana uredaja je veoma vrela. Ovo
moze da dovede do ostecenja prikljucnih
kablova. Elektri¢ni kablovi i creva za gas
ne smeju da dodu u dodir sa zadnjom
stranom uredaja.

Na ringlu nikada ne stavljajte zapaljive
predmete i ne odlazite ih u rernu. Nikada
ne otvarajte vrata uredaja, ako ima dima u
uredaju. Iskljucite uredaj. lzvucite utikac,
odnosno iskljucite osigurac u kutiji sa
osiguracima. Zatvorite dovod gasa.

PovrSine donje fioke mogu biti veoma
vrele. U fioci Cuvajte samo pribor za rernu.
Predmete koji mogu da planu i zapaljive
predmete ne smete Cuvati u donjoj fioci.
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Opasnost od opekotina!

= Uredaj se jako zagreva. Nikada nemojte
da dodirujete unutrasnje povrSine u rerni ili
grejne elemente. Uredaj uvek ostavite da
se ohladi. Udaljite decu.

= Pribor ili posude se zagreva. Vreli pribor ili
posude iz rerne uzimajte pomocu krpe za
lonce.

= Para alkohola moze da se zapali u vreloj
rerni. Nemojte nikada da pripremate jela
sa velikim koli¢inama visokoprocentnih
alkoholnih pic¢a. Koristite samo male
koliCine visokoprocentnih alkoholnih pica.
Pazljivo otvarajte vrata na uredaju.

= Ringle i njihovo okruzenje, narocito ako
eventualno postoji okvir ringle, se jako
zagrevaju. Nikada ne dodirujte vrele
povrsine. Udaljite decu.

= Tokom rezima rada povrsSine uredaja su
vrele. Nemoijte da dodirujete vrele
povrsSine. Udaljite decu od uredaja.

" Prazno posude se na ringli na gas, koja
radi, ekstremno zagreva. Nemojte
zagrevati prazno posude za kuvanje.

= Uredaj se zagreva tokom rada. Pre
CiS¢enja ostavite uredaj da se ohladi.

= Paznja: Delovi koje dodirujete tokom rada
rostilja se zagrevaju. Odatle morate da
udaljite decu.

= Ako boca sa te¢nim gasom ne stoji
uspravno, tec¢ni propan/butan moze da
dospe u uredaj. 1z tog razloga moze da
izade snazan plamen na gorionicima,
kada se upale. Komponenete mogu da se
oStete i da vremenom postanu
nehermeticne, tako da gas nekontrolisano
izlazi. Obe situacije mogu da budu
uzrocnici opekotina. Boce sa te¢nim
gasom uvek upotrebljavajte u ispravhom
polozaju.

Opasnost od oparotina!

= Dostupni delovi se tokom rada zagrevaju.
Nikada nemojte da dodirujete vrele
delove. Udaljite decu.

= Prilikom otvaranja vrata na uredaju moze
da izade vrela para. Pazljivo otvarajte vrata
na uredaju. Udaljite decu.

= Zbog vode u vreloj rerni moze da nastane
vrela vodena para. Nikada ne sipajte vodu
u vrelu rernu.

Opasnost od povrede!

= |zgrebano staklo na vratima uredaja moze
da iskodi. Nemojte koristiti strugaljku za
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staklo, oStra i abrazivna sredstva za
Ciscenje.

= Nestruéne popravke su opasne. Samo
servisni tehnicar, koga smo mi obucili sme
da vrSi popravke i da zameni oStecene
kablove za struju | vodove za gas. Ako je
uredaj pokvaren, izvucite mrezni utikac ili
iskljucite osigurac u kutiji za osigurace,
zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu
sluzbu.

= Smetnje ili oStecenja na uredaju su
opasne. Nikada nemoijte ukljucivati
pokvaren uredaj. lzvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigurac u kutiji za osigurace.
zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu
sluzbu.

= Neodgovarajuca veliCina lonaca, oSteceni
ili pogresno pozicionirani lonci mogu da
prouzrokuju teSke povrede. Obratite
paznju na napomene za posude za
kuvanje.

= Paznja: Stakleni poklopac moze da pukne
od toplote. Pre zatvaranja poklopca
iskljuCite sve gorionike. SacCekajte da se
rerna ohladi, pre nego Sto zatvorite
stakleni poklopac.

= Ako je uredaj nefiksiran postavljen na
postolje, moze da klizi sa postolja. Uredaj
mora da bude ¢vrsto povezan sa
postoljem.

Opasnost od prevrtanja!

»

Upozorenje: Kako biste sprecili prevrtanje
uredaja, morate da montirate zastitu od
prevrtanja. Molimo da procitate uputstva za
montazu.




Opasnost od strujnog udara!

Neprimerene popravke su opasne.
Popravke sme da vrSi samo obudceni
servisni tehni¢ar. Ako je uredaj u kvaru,
povucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac u kutiji za osigurace. Pozovite
servisnu sluzbu.

Na vrelim delovima uredaja moze da se
istopi izolacija kabla elektricnih uredaja.
Prikljucni kabl elektricnih uredaja nemojte

Uzroci ostec¢enja

Ringla
Oprez!

Ringle koristite samo ako ste na njih postavili posude. Prazne
lonce i Serpe nemojte zagrevati. Dno lonca se oStecuje.

Koristiti samo lonce i Serpe sa ravnim dnom.

Lonac i Serpu postavite tacno na sredinu gorionika. Na taj
nadin se toplota plamena gorionika optimalno prenosi na
donju stranu lonca ili Serpe. Drska ili uSice se ne ostecéuju, a
zagarantovan je viSi stepen ustede energije.

Pazite na to, da gorionici na ringlama stalno budu &isti i suvi.
Vrta i poklopac gorionika moraju da budu postavljeni tacno
na svoje mesto.

Pazite na to, da neko ne ukljudi Sporet sa zatvorenim
poklopcem (posebno deca koja se igraju).

Ostecenja rerne

Oprez!

Plehove za pec¢enje nemojte gurati na dno rerne. Dno rerne
nemojte oblagati aluminijumskom folijom. Na dno rerne
nemojte stavljati posude za hranu, inace ¢e dodi do
akumulacije toplote. Vreme pecenja i prZzenja nisu u redu i
emajl se oStecuje.

Voda u vreloj rerni: Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.
Tako nastaje vodena para. Zbog promene temperature mogu
da nastanu ostecenja na emajlu.

Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte dugo ¢uvati u
zatvorenoj rerni. Ostecduje se emajl.

Vocéni sok: Pleh za pe&enje nemojte preobilno napuniti
so¢nim vo¢nim kolacem. Vocéni sok, koji kaplje sa pleha za
pedenje moze da ostavi mrlje, koje se ne mogu viSe ukloniti.
Ako je moguce, koristite dublje univerzalne tiganje.

Hladenje sa otvorenim vratima na uredaju: Samo zatvorenu
rernu ostavite da hladi. lako su vrata na uredaju samo malo
otvorena, vremenom se mogu oStetiti susedni prednji delovi
namestaja.

Jako zaprljan zaptiva¢ na vratima: Ako je zaptiva¢ na vratima
jako zaprljan, vrata na uredaju se tokom rada nece viSe
ispravno zatvarati. Susedni prednji delovi namestaja mogu da
se oStete. Zaptiva¢ na vratima uvek drzite Cist.

Vrata na uredaju kao povrSina za sedenje ili odlaganje: Na
vrata uredaja nemojte nista da stavljate, kadite ili da na njih

nikada da dovodite u kontakt sa vrelim
delovima uredaja.

Vlaga, koja prodire, moze da prouzrokuje
strujni udar. Nemojte da koristite CiS¢enje
pod visokim pritiskom ili CiS¢enje parom.

Prilikom zamene lampice u rerni kontakti
sijalicnog grla su pod naponom. Pre
zamene izvucite mrezni utikac ili iskljudite
osiguracC u kutiji za osigurace.

Pokvaren uredaj moze da prouzrokuje
strujni udar. Pokvaren uredaj nikada
nemojte da ukljucujete. Izvucite mrezni
utikac ili iskljucite osigurac u kutiji za
osigurace. Pozovite servisnu sluzbu.

sedate. Na vrata uredaja nemojte da stavljate posude ili
pribor.

Uguravanje pribora: U zavisnosti od tipa uredaja mozete
pribor moze da izgrebe staklo na vratima prilikom zatvaranja
vrata na uredaju. Pribor uvek ugurajte u rernu do kraja.

Transportovanje uredaja: Uredaj nemojte nositi ili drzati za
drsku. DrSka ne moze da izdrzi tezinu uredaja i moze da se
slomi.

Ostecenja u donjoj fioci
Oprez!
U donju fioku nemoijte stavljati vrele predmete. MozZe se oStetiti.
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Postavljanje, priklju¢ak za gas i elektricni priklju¢ak

Priklju¢ak na gas

Instalaciju sme da vrSi samo sertificirani struénjak odnosno
serviser proizvodaca u skladu sa uputstvima koja su navedena
pod "PrikljuCak na gas i prebacivanje na drugu vrstu gasa".

Za sertifikovanog stru¢njaka odnosno servisnu sluzbu
Oprez!

m Vrednosti za podeSavanje uredaja su navedene na plodici sa
tipom na zadnjoj strani uredaja. Fabri¢ki podeSena vrsta gasa
je obelezena strelicom (*).

m Pre prikljugivanja uredaja proverite, da li su lokalni uslovi
prikljuCivanja (vrtsa gasa i pritisak gasa) uskladeni sa
podeSavanjima na uredaju. Ako podeSavanja na uredaju
moraju da se promene, sledite uputstva u poglavlju
"PrikljuCivanje na gas i prebacivanje na drugu vrstu gasa".

m Uredaj nije priklju¢en na odvod za izduvne gasove. Morate ga
prikljuciti u skladu sa instalacionim uslovima i pustiti u rad.
Prikljucite uredaj na izlaz za izduvne gasove. Morate postovati
sve propise za ventilaciju.

m PrikljuCivanje na gas mora da se izvrSi preko fiksnog, t.j.
nepokretnog priklju¢ka (crevo za gas) ili preko sigurnosnog
creva.

m Prilikom primene sigurnosnog creva pazite na to, da se crevo
ne stegne ili kompresuje. Crevo ne sme da dode u dodir sa
vrelim povrSinama.

m PrikljuCivanje na gas (crevo za gas ili sigurnosno crevo)
moze da se izvrSi i na desnoj ili na levoj strani uredaja.
Priklju¢ak mora da raspolaze lako dostupnim mehanizmmom
za zatvaranje.

Smetnje na gasnim instalacijama / miris gasa

Ako ste primetili miris gasa ili utvrdili smetnje na gasnim
instalacijama morate

m odmah zatvoriti dovod gasa odnosno ventil na boci za gas
m odmah ugasiti otvoreni plamen i cigarete

m iskljuciti elektriCne uredaje - i sijalice

m otvoriti prozore i dobro provetriti prostoriju

m pozvati servisnu sluzbu ili organizaciju za snabdevanje
gasom.

Pomeranje uredaja drZzanjem za crevo od gasa
ili za drsku na vratima rerne

Uredaj ne pomerajte, tako $to ga drzite za crevo od gasa; crevo
od gasa bi se moglo ostetiti. Opasnost od isticanja gasal

Uredaj ne pomerajte, tako $to ga drZzite za drku na vratima
rerne. Sarniri na vratima i drSka na vratima bi se mogli ostetiti.

Elektriéni priklju¢ak
Oprez!

m Neka Vam uredaj postavi servisna sluzba. Za prikljuCivanje je
neophodan osigura¢ od 16 A. Uredaj je namenjen za rad na
220-240 V.

m Ako napon elektricne mreze padne ispod 180 V, sistem
elektri€nog paljenja ne funkcionise.

m Ako je uredaj pogresno prikljucen, kod eventualnih oStecenja
ne vazi garancija.

m Ako je mrezni kabl oStec¢en, njegovu zamenu mora da izvrSi
proizvodac, njegova servisna sluzba ili neko sli¢no
kvalifikovano lice.
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Za servisnu sluzbu
Oprez!

m Uredaj mora da se priklju¢i u skladu sa podacima na plocici
sa tipom.

m Uredaj prikljuCite samo na jedan elektri¢ni prikljuak prema
vazeé¢im odredbama. Uti¢nica mora da bude pristupacéna,
kako biste u sluéaju potrebe mogli da ga iskljucite sa
elektricne mreze.

m Morate se pobrinuti za obezbedivanje viSepolnog sistema
iskljuCivanja.
m Nikada ne koristite produzne kablove ili lopove.

m |z sigurnosnih razloga uredaj se sme prikljugiti samo na
uzemljeni prikljuCak. Ako prikljuCak zastitnog provodnika ne
odgovara propisima, nije zagarantovana zastita od opasnosti
od elektri¢ne struje.

m Za priklju€ivanje uredaja morate koristiti kabl tipa H 05 W-F ili
ekvivalentni.

Vodoravno postavljanje Sporeta
Sporet postavite direktno na pod.

1. Izvucite donju fioku i izdignite je na gore.
Na postolju su unutra napred i pozadi podesive stopice.

2. Podesive stopice po potrebi obrnite Sestougaonim klju¢em
da budu viSe ili nize, dok Sporet ne stoji vodoravno (slika A).

3.Ponovo ugurajte donju fioku (slika B).

Fiksator za zid

Da se Sporet ne bi prevrnuo, morate da ga fiksirate pod
navedenim uglom na zid. Molimo obratite paZznju na uputstvo za
montazu fiksatora za zid.

Postavka uredaja

m Uredaj mora da se postavi u skladu sa navedenim
dimenzijama i direktno na kuhinjski pod. Uredaj ne sme da se
postavi na neki drugi predmet.



m Rastojanje izmedu gornje ivice Sporeta i donje ivice
aspiratora mora da odgovara priloZzenim podacima
proizvodaca aspiratora.

m Pazite na to, da se uredaj posle postavljanja vise ne pomera.
Rastojanje od jakog gorionika ili vok gorionika do susednih
prednjih delova namestaja mora da iznosi najmanje 50 mm.

Mere koje se moraju postovati tokom
transporta

Sve pokretne delove pricvrstite u i na uredaju pomodu lepljive
trake, koja se moZe ukloniti bez tragova. Sve komade pribora
(npr. pleh za pedenje) sa tankim slojem kartona na ivicama
ugurajte u odgovarajuce pretince, kako biste izbegli oStecenja
uredaj. Postavite karton ili sli¢no izmedu prednje i zadnje

Vas novi Sporet

Ovde ¢ete upoznati Vas novi Sporet. Objasni¢emo Vam radnu
povrSinu, ringlu i pojedinacne elemente za rukovanje. Dobicete
informacije o rerni i priboru.

Opste

lzvedba zavisi od doti¢nog tipa uredaja.

strane, kako biste sprecili udare na unutrasnju stranu staklenih
vrata. Pri¢vrstite vrata i, ako postoji, gornji poklopac lepljivom
trakom na bo&nim stranama uredaja.

Sacuvaijte originalnu ambalazu uredaja. Transportujete uredaj
samo u originalnoj ambalazi. Pazite na strelice za transport na
ambalazi.

Ako viSe ne postoji originalna ambalaza

prepakujte uredaj u zastithnu ambalazu, kako biste obezbedili
odgovarajucu zastitu od mogucih oStec¢enja u transportu.

Transportujte uredaj u vertikalnom poloZaju. Uredaj ne drZite za
dr8ku na vratima ili za prikljucke sa zadnje strane, posto se
mogu ostetiti. Ne stavljajte na uredaj teSke predmete.

Povrsina za kuvanje

Ovde cCete dobiti pregled komandne table. Izvedba zavisi od
doti¢nog tipa uredaja.

| 1*
N
= 0%
=\ - 1 ?
+—r 00 00 00
(- - °
J
—1 Objasnjenja
1 Elektricna ringla
2 Normalni gorionik
Obrazlozenja 3 Jak gorionik
1* Pokrivna ploga** 4 Stedljivi gorionik
2% Isticanje pare
Oprez!
Ako je rerna u rezimu rada, na tom mestu istie vrela
para
3 Ravna plo¢a za kuvanje**
4 Polje sa komandama**
5* Ventilator za hladenje
6 Vrata rerne**
7* Fioka u postolju**

*

Opciono (raspolozivo samo kod nekih uredaja)

** U zavisnosti od tipa uredaja moguca su odstupanja u
pojedinostima.
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Polje sa komandama

U zavisnosti od tipa uredaja moguca su odstupanja u detaljima.

Bira¢ za funkcije

Pomocdu birada za funkcije podeSavate Zeljenu vrstu
zagrevanja.
BiraC za funkcije se moze obrtati u desno ili u levo.

Podesavanja Funkcija

o  Nulti polozaj Rerna je iskljuCena.

O Zagrevanje sa
gornje/donje strane

Kolagi, suflei i komadi posnog
pecenja, npr. govedina ili divljag,
na jednom nivou. Toplota dolazi
ravnomerno odozgo i odozdo.

3D vreli vazduh* Za torte i kolaCe od stepena 1 do
stepena 3. Pomocu ventilatora sa
prstenastim grejnim telom na

zadnjem zidu rerne ravnomerno se

rasporeduje zagrejani vazduh.

Stepen za picu Za brzu pripremu duboko
zamrznutih jela bez predhodnog
zagrevanja kao npr. pica, pomfrit ili
Strudla. Donji grejni elementi kao i
okrugli grejni elementi na zadnjoj

strani moraju da se zagreju.

(L] Zagrevanje sa donje
strane

Za ukuvavanje, dopicanije ili
tistenje. Temperatura dolazi
odozdo.

X] Pecenije rostilja uz
cirkulaciju vazduha

Za peCenje mesa, Zivine i cele ribe
na rostilju. Grejno telo rostilja i
ventilator se naizmeni¢no ukljucuju
i iskljuCuju. Ventilator rasporeduje
zagrejani vazduh oko jela.

(7]  rostilj, mala povrina Pedenje malih koli¢ina odrezaka,
virsli, tosta i ribe. Unutrasdnji deo
grejnog tela rostilja je vreo.

]  rostilj, velika
povrsina

Pecenje odrezaka, virsli, tosta i
ribe na rostilju. Cela povrSina
ispod grejnog tela za pecenje
rostilja je vrela.

Odmrzavanje Odmrzavanje npr. mesa, Zivine,
hleba i kolac¢a. Ventilator u istom
obliku rasporeduje toplotu za

pecenje rostilja oko jela.

* Vrsta zagrevanja po klasi energetske efikasnosti EN50304.
Svetli lampica podesene ringle.

Bira¢ za temperaturu

Pomocu biraca za temperaturu mozete da podesite
temperaturu i stepen na rostilju.

PodesSavanja Funkcija

° Nulti polozaj Rerna nije vrela.

50-270 Opseg Podaci o temperaturi u °C.
temperature

1,2,3  Stepeni za Stepeni na roétilj, mala (7] i

pecenje rostilia  velika [ povrsina.
Stepen 1= slab
Stepen 2 = srednji

Stepen 3 = jak

Dok se rerna zagreva, svetli simbol za temperaturu dna
prikazu. Ako se zagrevanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
podeSavanja ni ne svetli.
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Prekida¢ za ringlu

Pomocu Cetiri prekida¢a za ringle mozete da podeSavate
grejnu snagu ringli.

PodeSavanja Funkcija/Sporet na gas

& Nulti polozaj Sporet je iskljuden.

st Polozaj za palienje Polozaj za paljenje

© Opseg veliki plamen = najjaCe podeSavanje
0 podeSavanja mali plamen = najslabije

podeSavanje

Na kraju opsega podeSavanja je grani¢nik. Ne obrcite dalje.

Polozaj Ringla/funkcija

0  Nulti polozaj Ringla je iskljucena.

1-6 Stepeni za kuvanje 1 = najniza snaga

6 = najviSa snaga

Ako ukljucite ringlu, svetli pokazna lampica.

Tasteri i prikazi

Pomocu tastera podesite razliGite dodatne funkcije. Na prikazu
mozete da ocCitate podeSene vrednosti.

Taster Upotreba

»$% Brzo zagrevanje Rernu zagrejte narodito brzo.

Izaberite alarmni ¢asovnik 0,
trajanje <Y, vreme zavrdetka (& i

(® Vremenske funkcije

vreme (©.

c= Osigura¢ za decu Blokirajte i deblokirajte funkcije u
rerni.

—  Minus Smanijite podesSene vrednosti.

+ Plus Povecajte podeSene vrednosti.

Koja vremenska funkcija stoji na prikazu u prednjem polju,
videc€ete po zagradama [ ] oko odgovaraju¢eg simbola.
lzuzetak: Kod vremena svetli simbol (® samo ako izvrsite
promenu.

Tasteri

Ispod svakog tastera nalaze se senzori. Ne morate jako
pritisnuti. Samo dodirnite odgovarajuci simbol.

Rerna

U rerni se nalazi lampica za rernu. Rashladni ventilator Stiti
rernu od pregrevanja.

Lampica za rernu

Tokom rada u rerni svetli lampica.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuduje i iskljucuje. Topao
vazduh izlazi na vrata.

Kako bi se rerna posle rada brze ohladila, rashladni ventilator
nastavlja da radi jedno odredeno vreme.

Oprez!

Nemojte da prekrivate proreze za vazduh. Inade ¢e se rerna
pregrejati.



Vas pribor

Pribor, koji je isporucen uz uredaj, namenjen je za mnoga jela.

Pazite na to, da pribor uvek pravilno gurnete u rernu.

Kako bi mnoga jela bolje uspela ili da rad sa Vasom rernom
bude jo§ komforniji, moZete da izaberete specijalan pribor.

ResSetka

Za posude, modle za kolace,
pecenje, komade za roétilj i
smrznuta jela.

Ugurajte resetku sa otvorenom
stranom ka vratima rerne i krivinom
na dole~—.

Emajlirani pleh za peéenje
Za kolace i kesks.

Pleh za pecenje ugurajte sa
nagibom ka vratima rerne.

Univerzalna Serpa

Za socCne kolaCe, peciva, amrznuta
jela i velike komade pecenja.
MozZete je koristiti i kao posudu za
prihvatanje masti, ako rostilj peCete
direktno na reSetki.

Univerzalni tiganj ugurajte sa
nagibom ka vratima rerne.

Uguravanje pribora

Pribor mozete da ugurate na 5 razli€itih visina u rerni. Uvek
ugurajte do grani¢nika, kako pribor ne bii ostetio staklo na
vratima.

Pribor mozete da izvucete otprilike do polovine, a da ne ulegne.
Na taj nacin se jela mogu lako uzimati.

Prilikom uguravanja u rernu pazite na to, da ispupcenje na
priboru bude pozadi. On samo tako uleZe.

==

——

Napomena: Ako je pribor vreo, moze da izgubi oblik. Kada se
ponovo ohladi, deformacija nestaje. To nema uticaja na
funkciju.

Drzite pleh za pecenje sa strane obema rukama i ugurajte ga
paralelno u postolje. Prilikom uguravanja pleha za pecenje
izbegavajte pokrete na desno ili levo. U suprotnom cete teSko
mocdi da ugurate pleh za pec€enje. Emajlirane povrsine bi se
mogle oStetiti.

Pribor mozete naknadno kupiti kod servisne sluzbe, u
specijalizovanoj radnji ili na internetu. Molimo navedite HEZ-
broj.

Specijalan pribor

Specijalan pribor moZete kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijalizovanoj prodavnici. U nasim broSurama ili na internetu
Sete pronadi razliite proizvode namenjene za Vasu rernu.
Dostupnost specijalnog pribora ili moguénost porucivanja
preko interneta se razlikuju od zemlje do zemlje. Informacije o
tome dete pronadi u prodajnoj dokumentaciji.

Nije svaki specijalan pribor namenjen za svaki uredaj. Prilikom
kupovine uvek navedite pun naziv (E-br.) Vaseg uredaja.

Specijalan pribor HEZ-broj

Funkcija

Pleh za picu HEZ317000

Specijalno namenjen za picu, smrznuta jela i okrugle torte.
Pleh za picu mozete koristiti umesto univerzalnog tiganja.
Gurnite pleh preko resetke i pridrzavajte se podataka u
tabelama.

ReSetka za umetanje HEZ324000

Za pecenje. ReSetku za rostilj uvek postavite na univerzalni
tiganj. Mast koja kaplje i sokovi od mesa padaju na dno
tiganja.

Pleh za rostil] HEZ325000

Koristi se prilikom pecenja rostiljia umesto reSetke za rostil;j ili
kao zastita od prskanja, kako bi se rerna zastitila od jake
necdistoce. Pleh za rostilj se koristiti samo sa univerzalnim
tiganjem.

PecCenje komada rostilja na plehu za rostilji; mogu da se koriste
samo visine za ubacivanje 1, 2i 3.

Pleh za rostilj kao zastita od prskanja: univerzalni tiganj se
ubacuje ispod reSetke zajedno sa plehom za rostil].

Kameni pleh za pe&enje HEZ327000

Kameni pleh za pe&enje je posebno namenjen za pripremu
hleba, zemigki i pice, kod kojih donji deo treba da bude
hrskav. Kameni pleh za peCenje se uvek mora predhodno
zagrejati na temperaturu koja se preporucuje.

Emajlirani pleh za pecenje HEZ331003

Za kolace i kesks.

Gurnite pleh za pedenje sa nagibom ka vratima na rerni u
rernu.
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Specijalan pribor HEZ-broj Funkcija

Emajlirani pleh sa slojem koji §titi od HEZ331011 Kolali i keks na plehu za pe¢enje mogu dobro da se

zagorevanja rasporede. Gurnite pleh za pecenje sa nagibom ka vratima na
rerni u rernu.

Univerzalni tiganj HEZ332003 Za soc¢ne kolaCe, peciva, amrznuta jela i velike komade
pecenja. Takode moZe da se koristi za prihvatanje masti ili
sokova iz mesa ispod resSetke.

Gurnite univerzalni tiganj sa nagibom ka vratima na rerni u
rernu.

Univerzalni tiganj sa slojem koji Stiti od HEZ332011 Socéni kolaci, pecivo, smrznuta jela i veliki komadi pe&enja se

zagorevanja lakSe rasporeduju na univerzalnom tiganju. Gurnite univerzalni
tiganj sa nagibom ka vratima na rerni u rernu.

Poklopac za profesionalnu Serpu HEZ333001 Sa poklopcem profesionalna Serpa postaje profesionalni
pekac.

Profesionalna Serpa sa reSetkom za umetanje HEZ333003 Posebno namenjena za pripremu velikih koli¢ina.

Sina za izvladenje

Potpuno izvlaCenje u 3 nivoa HEZ338352 Pomodu Sina za izvlaCenje na visini 1, 2 i 3 moZete viSe da
izvuCete pribor, a da ne prevagne.

Potpuno izvlagenje u 3 nivoa, nije namenjeno za uredaje sa
obrtnim raznjem.

Potpuno izvlagenje u 3 nivoa sa funkcijom HEZ338357 Pomocu Sina za izvlacenje na visini 1, 2 i 3 mozete vise da

zaustavljanja izvuCete pribor, a da on ne prevagne. Sine za izvlagenje se
uglavljuju, tako da se plehovi za pe&enje lagodno mogu
umetnuti.

Teleskopsko izvlaenje u 3 nivoa sa funkcijom zaustavljanja
nije namenjeno za uredaje sa obrtnim raznjem.

Resetka HEZ334000 Za posude, kalupe za kolace, peCenje, komade za rostilj i
smrznuta jela.

Stakleni pekac HEZ915001 Stakleni pekac¢ odgovara za dinstana jela i pite savijace.

Specijalno namenjen za programe i automatsko pecenje.

Artikli servisne sluzbe

Za Vase uredaje za domacinstvo kod servisne sluzbe, u
specijalizovanoj prodavnici ili preko interneta, za pojedine

zemlje u e-S8opu, mozZete da kupite odgovarajuéa sredstva za
negu i CiScenije ili ostali pribor. Za to navedite doti¢ni broj
artikla.

Krpe za negu prohromskih povrsina Br. artikla 311134

Smanjuje nagomilavanje nedistoce. Impregnacijom pomodu
specijalnog ulja povrsine prohromskih uredaja imaju optimalnu
negu.

Gel za ¢iScéenje rostilja u rerni Br. artikla 463582

Za giS¢enje rerne. Gel ne miriSe.

Krpa od mikrovlakana sa mrezastom Br. artikla 460770

strukturom

Specijalno namenjena za &iséenje osetljivih povrsina, kao n pr.
stakla, staklene keramike, prohroma ili aluminijuma. Krpa od
mikrovlakana u jednom potezu uklanja nedisto¢e od vode i
masti.

Osigurac za vrata Br. artikla 612594

Na taj nacin deca ne mogu da otvore vrata na rerni. U
zavisnosti od vrata na uredaju, osigurac je razli¢ito zavrnut.
Pazite na list, koji je prilozen uz osigurac¢ za vrata.

Pre prvog koriséenja

Ovde cete saznati, Sta morate da uradite, pre nego $to po prvi
put pripremite jela u Vasoj rerni. Pre toga procitajte poglavlje
Napomene za sigurnost.

Programiranje tachog vremena

Posle prikljugivanja na polju za prikaz trepere simbol (® i &etiri
nule. Podesite vreme.

1. Pritisnite taster .

Na polju za prikaz se pojavijuje tadno vreme {2:00.
2.Tacno vreme podesite pomodu tastera + ili —.
Posle nekoliko sekundi se prikazuje podeSeno vreme.
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Zagrevanje rerne

Kako biste odstranili miris ogorevanja, zagrejte praznu,
zatvorenu rernu. Idealno za to je jedan ¢as zagrevanja sa
gornje/donje strane [(E na 240 °C. Pazite na to, da u prostoru
za pedenje nema ostataka ambalaze.

Sve dok se rerna zagreva, provetravajte kuhinju.

1.Pomodu birada za funkcije podesite zagrevanje sa gornje/
donje strane &©.

2.Pomocdu biraca za temperaturu podesite na 240 °C.

Posle jednog ¢asa iskljucite rernu. Za to biraC funkcije obrnite u
nulti polozaj.



Ciscéenje pribora
Pre nego Sto pribor koristite prvi put, odistite ga temeljno
vrelom sapunicom i mekom krpom.

Podesavanje ringle

Va$a ringla je opremljena sa Cetiri gasna gorionika. Ovde
mozete da proditate, kako se pale gasni gorionici i kako se
podesSava veli¢ina plamena.

Preliminarno ¢iSéenje vrata i poklopca
gorionika

Ocistite poklopac (1) i vrat gorionika (2) vodom i sredstvom za
pranje sudova. PaZljivo osusite pojedinacne delove.

Vrat i poklopac gorionika ponovo vratiti na Salice gorionika (5).
Paziti na to da se ne ostete fitilj (3) i Stitnik za plamen (4).

Mlaznica (6) mora da bude suva i Cista. Poklopac gorionika
uvek postavite tacno na vrat gorionika.

Paljenje gorinika na gas

Poklopac gorionika uvek postavite tano na vrat gorionika.
Otvori na vratu gorionika moraju uvek da budu slobodni. Svi
delovi moraju da budu suvi.

1. Otvorite gornji poklopac Sporeta. Sve dok je Sporet u rezimu
rada, gornji poklopac mora da bude otvoren.

2.Prekidac za Zeljenu ringlu obrnite u levo u polozaj za paljenje
3¢, Zapodinje paljenje.

3. Pritisnite prekida¢ za ringlu i drzite ga pritisnutim 1-3
sekunde. Gas pocinje da istie i gorionik na gas se pali.
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Osiguraé za paljenje je aktiviran. Ako se plamen gasa ugasi,
automatski se prekida dotok gasa zahvaljujuci osiguracu za
paljenje.

4.Podesite Zeljenu veliginu plamena. Izmedu podesavanja 6
isklj. i podesavanja © plamen nije stabilan. Iz tog razloga
stalno birajte pode$avanje izmedu © vedeg i @ manjeg
plamena.

5. Ukoliko se plamen ponovo ugasi, ponovite postupak od
koraka 2.

6. Kako biste zavrsili gasni proces, prekidac za ringlu obrnite u
desno u polozaj & isklj.

Prekida¢ za ringlu ne bi trebalo da bude pritisnut duze od 15
sekundi u polozaju za paljenje. Ako se gorionik ne upali posle

15 sekundi, sadekajte najmanje jedan minut. Onda ponovite
proces paljenja.

A Paznja!

Ako posle iskljugivanja na joS vrelom Sporetu obrnete prekidag
za ringluy, istiCe gas. Ako prekida¢ za ringlu ne obrnete u
polozaj za paljenje 3¢, prekida se dotok gasa posle 60 sekundi.

Gorionik na gas se ne pali

Ukoliko je nestalo stuje ili su svecice vlazne gorionik na gas
mozete upaliti upaljaem na gas ili drvcetom Sibice.

Elektriéna ringla

Elektricna Grejna snaga Odgovarajuci precnik
ringla, stepeni lonaca i Serpi za

za kuvanje elektri¢ne ringle

1 100 W 14,5 cm

2 150 W 14,5 cm

3 220 W 14,5 cm

4 500 W 14,5 cm

5 720 W 14,5 cm

6 1000 W 14,5 cm

Zagrevanije ringle

Kako biste odstranili miris novog, zagrevajte ringlu bez lonca na
najvisem stepenu 3 minuta.

Ovako podesavate elektriénu ringlu

Pomocdu prekidada za ringle moZete da podeSavate grejnu
snagu ringli.

Postupite na slededi nadin:

1. Otvorite gornji poklopac. Ukoliko elektri¢na ringla radi,
morate otvoriti gornji poklopac.

2. Obrnite prekidac¢ elektrine ringle u levo na odgovarajuci
stepen za kuvanje izmedu 1-6.

3.Precnik elektri¢ne ringle iznosi 145 mm. Za kuvanje koristite
lonac sa glatkim dnom i istovetnim prec¢nikom.

4. Postavite prekidac¢ elektri¢ne ringle na 0, kako biste zavrSili
proces kuvanja.

Stepen za kuvanje 1 = minimalna snaga
Stepen za kuvanje 6 = maksimalna snaga

Vrsta 1ili 2 U zavisnosti od koli¢ine
zagrevanja
Kuvanje 6 Zapodgnite proces kuvanja
2 Nastavite proces kuvanja, u
zavisnosti od potrebe, visok ili
nizak
Rostilj 6 Zagrejte ulje, poCnite proces
4 pecenja rostilja

Nastavite proces pedenja
rostilja

Ako se ringla ukljuci, svetli lampica na prikazu.
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Vazne informacije za Vasu elektriénu ringlu

Ako precnik dna lonca ili tiganja nije u skladu sa ringlom ili je
dno lonca neravno, nepotrebno se trosi energija. Ono §to

pokipi se zapali i za sobom ostavlja fleke, koje je teSko ukloniti.

Vodite racuna o tome, da dno lonca ili Serpe bude suvo.

Elektri¢na ringla ne bi trebalo da se ukljuduje, ako se na njoj ne
nalazi lonac.

Zbog uticaja toplote metalni prsten oko ringle tokom vremena
menja boju. Tu promenu boje mozete da otklonite, tako Sto
Sete prsten oko ringle odcistiti grubom stranom sundera i
sredstvom za ¢iSéenje. Prilikom ¢iS¢enja pazite na to da sunder
ne dode u dodir sa ringlom.

Posle iskljucivanja ringle, ona je jo$ uvek topla. Udaljite decu
od uredaja.

Proverite, da |i ste iskljucili obrtno dugme elektri¢ne ringle u
slu¢aju kada je nestalo struje.

Tabela - Kuvanje

Za svaku ringlu izaberite pravu veli¢inu lonca. Pre¢nik dna
lonca ili tiganja treba da bude u skladu sa veli¢inom ringle.

Vreme kuvanja zavisi od vrste, tezine i kvaliteta jela. |1z tog
razloga su moguca odstupanja. Optimalno vreme za kuvanje
éete najbolje da procenite sami.

Kuvajte sa $to je mogucée manje vode, kako biste zadrzali
vitamine i mineralne materije. Birajte krace vreme za kuvanje,
kako bi povrée ostalo "al dente" i bogato hranljivim sastojcima.

Primer Hrana Ringla Stepen za kuvanje

Topljenje Cokolada, buter, margarin Stedljivi gorionik mali plamen

Podgrevanje Supa, konzervirano povrcée Normalni gorionik mali plamen
Elektricna plo¢a za kuvanje**  1-2

Podgrevanje i drzanje na Supe Stedljivi gorionik mali plamen

toplome ElektriCna ploCa za kuvanje**  1-2

Pecenje na pari Riba Normalni gorionik izmedu velikog i malog plamena
Elektricna plo¢a za kuvanje** 3-4
Pirjanje* Krompir i ostalo povrée, meso Normalni gorionik izmedu velikog i malog plamena

Elektricna plo¢a za kuvanje**

3-4

Kuvanje* Pirinac, povrée, jela od mesa  Normalni gorionik velika visina plamena
(sa sosevima) Elektri¢na ploda za kuvanje**  5-6
Przenje Palacinci, krompir, Snicle, riblji Jak gorionik** izmedu velikog i malog plamena

Stapici

Vok gorionik**

*Ako ste lonac pokrili poklopcem, smanjite plamen, dok se jelo kuva.

** Opciono. Raspolozivo kod nekih uredaja. U zavisnosti od tipa (za prZzenje na vok gorioniku preporucujemo upotrebu vok tiganja.)

Odgovarajucéi lonci za kuvanje

Gorionik/elektricna  Minimalni Maksimalni preénik
plo¢a za kuvanje pre¢nik lonca lonca

Elektricna plo¢a za 14,5 cm 14,5 cm
kuvanje*

Vok gorionik** 3,6 kW 24 cm 28 cm
Jaki gorionik 3kW 24 cm 28 cm
Normalni gorionik 1,7 18 cm 24 cm
kW

Stedljivi gorionik 1 kW 12 cm 18 cm

* Opcija (za modele sa elektricnom plo¢om za kuvanje)
** Opcija (za modele sa vok gorionikom)

Napomene prilikom koriS¢enja

Sledece napomene ¢e Vam pomodi, da ustedite energiju i da
izbegnete ostecenja na loncima za kuvanije:

Za doti¢an gorionik
upotrebljavajte lonac za

Nemojte da koristite male
lonce za kuvanje na velikim
gorionicima. Plamen ne bi
trebalo da dodiruje lonce za
kuvanje sa strane.

70

kuvanje odgovarajuce veli€ine.

Nemoijte da koristite
\/ deformisane lonce za kuvanje
*/——x koji ne stoje stabilno na ringli.

Sudovi mogu da se prevrnu.

= Koristite samo lonce za

kuvanje sa ravnim i debelim

dnom.

Nemoijte da kuvate bez

U Wv poklopca ili ako je poklopac
x pomeren. Veliki deo energije

¢e da se izgubi.




Posude uvek postavljajte na
sredinu gorionika, u
suprotnom bi mogao da se
prevrne.

\

Ei:ﬁ ITE‘IJ
Lonce postavévljajte na

a
\ Vo x reSetke, nikada na gorionike.

ﬁ ij Pre upotrebe utvrdite, da su

reSetke za lonce i poklopci
Programiranje rerne

gorionika na gas korektno
postavljeni.

Za programiranje rerne mozete da birate viSe moguc¢nosti. U
nastavku se opisuje programiranje vrste zagrevanja i
temperature odnosno stepena za pecenje rostilja. Uz rernu
mozete da programirate vreme pecenja (trajanje) i vr.eme
iskljuCivanja za svako jelo. Ostale informacije dobicete u
poglavlju Programiranje vremenskih funkcija.

Napomena: Preporuluje se da pre pecenja jela rernu
preliminarno zagrejete, kako bi se spredilo obrazovanje
prekomerne kondenzovane vode na staklu.

Vrsta zagrevanja i temperatura
Primer na slici: zagrevanje sa gornje/donje strane na 190 °C

1.Pomodu birada funkcije podesite vrstu zagrevanja.

2.Pomodu biraca temperature podeSavate temperaturu ili
stepen za pecenje rostilja.

Rerna se zagreva.

Iskljuéivanje rerne
Bira¢ funkcije obrnite u nulti polozaj.

Promena podesavanja

Pomocdu doti¢nog biraga u svako doba moZete da promenite
vrstu zagrevanja ili stepen na rostilju.

Oprezno rukujte posudem,
koje stoji na ringli.

Ne udarajte po ringli i ne
stavljajte na nju velike teZine.

Nemojte da koristite dva
gorionika ili izvora toplote
samo za jedan sud za kuvanje.

Izbegavajte upotrebu tiganja
za przenje, glinenih lonaca itd.
na duzi vremenski period na
maksimalnoj snazi.

Brzo zagrevanje

Pomodu brzog zagrevanja VaSa rerna narocito brzo postize
podesenu temperaturu.

Upotrebljavajte brzo zagrevanje na temperaturama iznad 100
°C. Adekvatne su sledece vrste zagrevanja:

m 3D vreli vazduh
m Zagrevanje sa gornje/donje strane (&

Kako biste dobili ravnomeran rezultat peCenja, jela stavljajte u
pednicu tek kada je brzo zagrevanje zavr$eno.

1.1zaberite Zeljenu vrstu zagrevanja i temperaturu.
2. Kratko pritisnite taster »§.
Na polju za prikaz zasvetli simbol »$%. Rerna pocinje da greje.

Zavrsetak brzog zagrevanja

Cuje se signal. Simbol »$% na polju za prikaz se gasi. Stavite
jela u rernu.

Prekidanje brzog zagrevanja
Pritisnite taster »$%. Simbol »$$ na polju za prikaz se gasi.
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Programiranje vremenskih funkcija

Ovaj Sporet raspolaze razli¢itim vremenskim funkcijama.
Pomodu tastera (© aktivira se meni, funkcije mogu da se
menjaju. Vremenski simboli svetle, dok se vrSe podeSavanja.
Zagrade [ ] ukazuju na izabranu vremensku funkciju. Neku vec¢
programiranu vremensku funkciju mozete da promenite
direktno pomocdu tastera + ili =, ako se simbol odgovarajuc¢e
vremenske funkcije nalazi u zagradama [ ].

Tajmer ¢asovnik

Rezim rada Casovnika za vreme ne zavisi od rezima rada rerne.
Casovnik za vreme raspolaze sopstvenim signalom. Na taj
nacin moZete da razlikujete da li je tekao asovnik za vreme ili
automatsko iskljuCivanje (vreme pecenja).

1. Taster (® pritisnite jednom.

Na polju za prikaz zasvetle vremenski simboli, zagrade se
nalaze kod L.

2.Vreme na C¢asovniku za vreme podesite pomodu tastera + ili

Podrazumevana vrednost tastera += 10 minuta
Podrazumevana vrednost tastera —= 5 minuta.

PodeSeno vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Vreme
koje je podeSeno na Gasovniku za vreme pocinje da te€e. Na
polju za prikaz zasvetli simbol [L)] i isticanje vremena se
prikazuje na ¢asovniku za vreme. Ostali vremenski simboli se
gase.

Vreme koje je podeseno na ¢asovniku za vreme je isteklo

Cuje se signal. Na polju za prikaz se pojavijuje G000

Casovnik za vreme iskljugite pomodu tastera (©.

Promena vremenskog podesavanja na ¢asovniku za vreme

Vreme koje se podeSava na ¢asovniku za vreme podesite
pomocdu tastera + ili —. Promenjeno vreme se prikazuje posle
nekoliko sekundi.

Brisanje vremenskog podesavanja na ¢éasovniku za vreme

Vremensko podegavanje na Gasovniku za vreme na G000
vratite nazad pritiskom tastera —. PodeSeno vreme se prikazuje
posle nekoliko sekundi. Casovnik za vreme se iskljucuje.

Provera vremenskih podesavanja

Ako je podeseno vise vremenskih funkcija, na polju za prikaz
zasvetle odgovarajuci simboli. Simbol za vremensku funkciju
koji je istaknut nalazi se izmedu zagrada.

Za prozivanje ¢asovnika za vreme L), vremena peéenja -,
vremena iskljugivanja (& ili dasovnika (® vige puta pritiskajte
taster (© sve dok se ne pojavi Zeljeni simbol izmedu zagrada.
Odgovarajuci vremenski podatak se pojavljuje na nekoliko
sekundi na polju za prikaz.

Vreme pecenja

Rerna omogucuje programiranje vremena pecenja za svako
jelo. Po isteku vremena pedenja rerna se automatski iskljucuje.
Na taj naCin se spreCava da morate da prekinete druge radove,
kako biste iskljucili rernu, ili da zbog previdenja prekoradite
vreme pedenja.

Primer na slici: Vreme pecenja od 45 minuta.
1.Pomocu bira¢a funkcija podesite vrstu zagrevanja.

2.Pomodu biraca temperature podesite temperaturu ili stepen
za pecenje rostilja.
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3.Taster © pritisnite dva puta.
Na polju za prikaz se pojavijuje Lii:L. Vremenski simboli
zasvetle, a zagrade se pojavljuju pored -5.

4.\Vreme pecenja podesite pomodu tastera + ili —.
Podrazumevana vrednost tastera 4+ = 30 minuta
Podrazumevana vrednost tastera = = 10 minuta

Posle nekoliko sekundi rerna se ukljucuje. Na polju za prikaz se
pojavljuje tok vremena pecenja i simbol [<D] zasvetli. Preostali
vremenski simboli se gase.

Vreme pecenija je isteklo

Cuje se signal. Rerna prestaje da greje. Na prikazu se
pojavijuje L0, Pritisnite taster 89 Novo vreme pedenja
podesite pomodu tastera + ili —. Ili dva puta pritisnite taster ®
i biraC funkcije obrnite na nulti polozaj. Rerna je iskljuéena.

Promena vremena pecenja

Vreme pedenja promenite pomodu tastera + ili —. Promenjeno
vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Ako je Casovnik za
vreme podesen, pre toga pritisnite taster (.

Brisanje vremena pecenja

Vreme peéenja na Li:0Dvratite nazad pritiskom tastera —.

Promenjeno vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Vreme
se obrisalo. Ako je podesen ¢asovnik za vreme, pre toga
pritisnite taster (.

Provera vremenskih podesavanja

Ako je podesSeno vise vremenskih funkcija, na polju za prikaz
zasvetle odgovarajuci simboli. Simbol za vremensku funkciju
koji je istaknut nalazi se izmedu zagrada.

Za prozivanje ¢asovnika za vreme L), vremena pe&enja <D,
vremena isklju&ivanja C ili asovnika (® vise puta pritiskajte
taster © sve dok se ne pojavi Zeljeni simbol izmedu zagrada.
Odgovarajuci vremenski podatak se pojavljuje na nekoliko
sekundi na polju za prikaz.

Vreme iskljucivanja

Rerna omogucuje programiranje vremena za koje jelo treba da
bude gotovo. Rerna se automatski ukljuuje, pa se onda u
podeseno tacno vreme ponovo iskljuuje. Npr. ujutru moZete
da stavite jela u pecnicu i da rernu programirate tako, da jelo
bude gotovo u podne.



Uverite se da se namirnice nisu pokvarile, jer su dugo vremena
bile u rerni.

Primer na slici: Sada je 10.30 ¢asova, vreme pecenja iznosi 45
minuta i rerna treba da se iskljuci u 12.30 ¢asova.

1. Podesite bira¢ funkcija.

2. Podesite bira¢ temperature.

3.Taster (© pritisnite dva puta.

4.Vreme pecenja podesite pomocu tastera + ili —.

5. Pritisnite taster (©.

Zagrade se nalaze pored (L. Prikaz prikazuje tacno vreme, u
koje jelo treba da bude gotovo.

6.Vreme iskljuCivanja pomocu tastera + ili — vratite nazad.

»

®© Q0 3 o
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Rerna posle nekoliko sekundi prikazuje podeseno taéno vreme
i ostaje u poziciji ¢ekanja. Polje za prikaz pokazuje vreme za
koje jelo treba da bude gotovo, a simbol (& se pojavijuje u
zagradama. Simboli £} i ® se brigu. Ako je rerna ukljuéena,
prikazuje se vreme koje je isteklo, a simbol <D se pojavljuje u
zagradama. Simbol (Y se gasi.

Vreme pecenja je isteklo

Cuije se signal. Rerna prestaje da greje. Na prikazu se
pojavljuje L0, Pritisnite taster (©. Novo vreme peéenja

Osiguraé za decu

Rerna raspolaze osiguratem za decu, kako bi se sprecilo da
deca slu¢ajno ukljuCe rernu.

Rerna ne moze da se podesi. Casovnik za vreme i ta&no vreme
mozete da podesite pomodu aktiviranog osiguraca za decu.

Ako su podeseni vrsta zagrevanja i temperatura ili stepen za
pecenje rostilja, osigura¢ za decu prekida zagrevanje.

Aktiviranje osiguraca za decu

Ne sme da bude podeSeno ni vreme pecenja niti vreme
iskljucivanja.

Taster C= drzite pritisnut otprilike &etiri sekunde.

Na prikazu se pojavljuje simbol c=. Osigurac za decu je
ukljucen.

Deaktiviranje osigura¢a za decu
Taster C= drZite pritisnut otprilike Cetiri sekunde.

Simbol &= na polju za prikaz se gasi. Osigurac¢ za decu je
iskljucen.

podesite pomodu tastera + ili —. Ili dva puta pritisnite taster ®
i birag funkcije obrnite na nulti polozaj. Rerna je isklju¢ena.

Promena vremena iskljuéivanja

Vreme isklju¢ivanja promenite pomocu tastera + ili —.

Promenjeno vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Ako je
podeSen Gasovnik za vreme, pre toga dva puta pritisnite taster
(®. Nemojte da menjate vreme iskljugivanja, ako vreme pedenja
vec te€e. Na taj nacin biste mogli da utiCete na rezultat pecenja.

Brisanje vremena iskljucivanja

Vreme iskljuCivanja pomocu tastera — ponovo vratite nazad na
aktuelno vreme. Promenjeno vreme se prikazuje posle nekoliko
sekundi. Rerna se ukljucuje. Ako je ¢asovnik za vreme
podeden, pre toga dva puta pritisnite taster (.

Provera vremenskih podesavanja

Ako je podeSeno viSe vremenskih funkcija, na polju za prikaz
zasvetle odgovarajuci simboli. Simbol za vremensku funkciju
koji je istaknut nalazi se izmedu zagrada.

Za prozivanje Gasovnika za vreme L), vremena pedéenja <D,
vremena isklju&ivanja (& ili asovnika (© vige puta pritiskajte
taster (© sve dok se ne pojavi Zeljeni simbol izmedu zagrada.
Odgovarajuci vremenski podatak se pojavljuje na nekoliko
sekundi na polju za prikaz.

Vreme

Posle priklju€ivanja ili posle nestanka elektri¢ne struje na polju
za prikaz trepere simbol (® i &etiri nule. Podesite taéno vreme.

1. Pritisnite taster (©.

Na polju za prikaz se pojavljuje ta¢no vreme ic:00.
2.Tagno vreme podesite pomodu tastera + ili —.
Posle nekoliko sekundi se prikazuje podeseno vreme.

Promena tacnog vremena
Ne smete da programirate drugu vremensku funkciju.
1.Taster (® pritisnite &etiri puta.

Na polju za prikaz zasvetle vremenski simboli, a zagrade se
nalaze pored (®.

2.Ta¢no vreme podesite pomodu tastera + ili —.
Posle nekoliko sekundi se prikazuje programirano vreme.

Iskljuéivanje vremena

MoZete da iskljucite vreme. Molimo da za to pogledate u
poglavlje Promena osnovnih podesavanja.
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Promena osnovnih podesavanja

Rerna raspolaze odredenim osnovnim podeSavanjima. Ta
podeSavanja mozete da prilagodite svojim potrebama.

Osnovna podesavanja Izbor | Izbor £ Izbor 3
c | Vremenski prikaz uvek* samo -
pomocu
tastera ®
cc Trajanje signala otprilike 10 otprilike 2  otprilike 5
posle zavrSetka sek. min.* min.
vremena pedenja ili
na ¢asovniku za
vreme podeSenog
vremena
c 3 Vreme Cekanja dok otprilike 2  otprilike 5  otprilike 10
se ne preuzme sek. sek.* sek.

podeSavanije je

* Fabricko podeSavanje

Ne smete da programirate drugu vremensku funkciju.

Odrzavanje i ¢iS¢enje

Ako ih briZljivo neguijete i Cistite Vasa ringla i Vasa rerna ostaju
dugo lepe i funkcioniSu dobro. Kako da ih obe pravilno
neguijete i Cistite, objasnicemo Vam ovde.

Napomene

m Male razlike u boji na prednjem delu rerne su rezultat
razli¢itih materijala, kao Sto su staklo, plastika ili metal.

m Senke na staklu na vratima, koje deluju kao trake, su
svetlosne refleksije od sijalice u rerni.

m Emajl se spaljuje na veoma visokim temperaturama. Na taj
nacin mogu da nastanu male razlike u boji. To je normalno i
nema uticaj na funkcionisanje. lvice tanjih plehova se ne
mogu poptpuno emajlirati. Iz tog razloga one mogu biti
grube. Zastita od korizije se ne oStecuje na taj nacin.

Sredstva za ¢iS¢enje

Kako razli¢ite povrSine ne biste oStetili pogreSno odabranim
sredstvom za CiSéenje, obratite paznju na sledece podatke.

Prilikom ¢iSéenja ringli nemojte koristiti

m nerazblazeno sredstvo za pranje sudova ili sredstvo za
masinsko pranje sudova,

m abrazivne sundere,

m agresivna sredstva za CiSc¢enje kao Sto su sredstva za
¢iSéenje rerni ili skidadi fleka,

m kompresorske ili parne Sistace.

m Pojedinacne delove nemoijte prati u masini za pranje posuda.

Prilikom ¢iSéenja rerne nemoijte koristiti

m jaka i abrazivna sredstva za CiSéenje,

m sredstva za CiSéenje sa velikim udelom alkohola,

m abrazivne sundere,

m kompresorske ili parne Gistace.

m Pojedinacne delove nemoijte prati u masini za pranje posuda.

Pre prve upotrebe uredno operite nove sundere.
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1. Taster (© drzite pritisnut otprilike 4 sekunde.

Na polju za prikaz se pojavljuje aktuelno osnovno

podeSavanje za vreme, npr. c { za izbor .

2.Osnovno podeSevanje promenite pomocu tastera + ili —.

3. Potvrdite pomocu tastera (.
Na polju za prikaz pojavljuje se sledeé¢e osnovno
podesavanje. Pomodu tastera O je moguée da prodete kroz
sve korake, a pomocdu tastera + ili —, da promenite
podeSavanje.

4.Za zavrsetak taster (© drzite pritisnut otprilike 4 sekunde.

Sva osnovna podeSavanja se preuzimaju.

Osnovna podeSavanja ponovo mozete da promenite u svako
doba.

Zona Sredstva za CiS¢enje

Povrsine od Vrela sapunica:

prohroma* Ocistite krpom za posude i osusite

(u zavisnosti od tipa mekom krpom. K(?fj. povrsina od .
uredaja) prohroma uvek briSite u pravcu prirodne

teksture. U suprotnom mogu da nastanu
ogrebotine. Odmah uklonite fleke od
kamenca, masti, skroba i belanceta.
Ispod takvih fleka moze da se formira
korozija.

Specijalna sredstva za negu za vrele
povrsine od prohroma moZete da
dobijete kod servisne sluzbe ili u
specijalizovanoj trgovini. Molimo da malo
sredstva za negu tanko nanesete
pomocu meke krpe.

Emajlirane, lakirane, Vrela sapunica:

povrSine od plastike OCdistite krpom za posude i osuSite

i sito Stampe* mekom krpom. Nemoijte da koristite

(u zavisnosti od tipa sredstvo za &iséenje stakla ili strugac za

uredaja) staklo.
Polje sa Vrela sapunica:
komandama Ocistite krpom za posude i osusite

mekom krpom. Nemojte da koristite
sredstvo za CiS¢enje stakla ili strugac za
staklo.

Gornji poklopac od Sredstva za giS¢enje stakla:

stakla* Ocistite mekom krpom.
. . . Radi ¢is¢enja mozete da skinete gornji
zavisnosti i ;
EJurec?ajg) osti od tipa poklopac od stakla. Molimo da za to

obratite paznju na poglavlje Gornji pok-
lopac od stakla!

Obrtna dugmad Vrela sapunica:
Nemoijte da skidate! Odistite krpom za posude i osuSite
mekom krpom.

Okvir ravne ploce
za kuvanje

Vrela sapunica:
Nemoijte da Cistite strugalikom za staklo,
limunom ili siréetom.

*Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje, u zavisnosti od

tipa uredaja.)



Zona

Sredstva za CiS¢enje

Zona

Sredstva za ¢iSéenje

Ravna plo¢a za
kuvanje na gas i
nosadi za lonce*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Vrela sapunica.

Upotrebite malo vode, ne sme da dospe
u unutrasnjost uredaja kroz donje delove
gorionika.

Odmah uklonite ono §to je pokipelo i
ostatke jela.

Mozete da skinete nosac za lonac.

Nosaci za lonce od livenog gvozda*:
Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Osigura¢ za decu*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Vrela sapunica:
Ogistite mekom krpom za posude.

Ukoliko je na vrata rerne postavljen
osigurac¢ za decu, pre ¢iS¢enja morate
da ga uklonite.

U sluCaju jake necistoce osigurac za
decu ne funkcioniSe viSe pravilno.

Gorionik na gas*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Uklonite glavu gorionika i poklopac,
ocCistite vrelom sapunicom.

Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Otvori za ispustanje gasa moraju uvek da
budu slobodni.

Svecdice za paljenje: mala meka &etka.
Gorionici na gas funkcioniSu samo ako
su svedice za paljenje suve. Sve delove
dobro osusite. Prilikom ponovnog
umetanja pazite na to da ih vratite tadno
u leziste.

Poklopci gorionika su u crnom emajlu.
Tokom vremena boja se menja. To nema
nikakvog uticaja na funkciju.

Zaptivag
Nemojte da skidate!

Vrela sapunica:
Ocistite mekom krpom za posude.
Nemojte da ribate.

Zona za kuvanje

Topla sapunica ili vodeni rastvor sirceta:
Ocistite mekom krpom za posude.

U slu€aju jake nedistoc¢e upotrebljavajte
abrazivnu spiralu od prohroma ili
sredstva za &iS¢enje rerne.
Upotrebljavajte samo u hladnoj pecnici.

/AMolimo da kod samogisteéih povrgina
upotrebljavate funkciju samociséenja.
Molimo da za to obratite paznju na
poglavlje Samociscenje!

Paznja! Nemoijte nikada da
upotrebljavate sredstvo za ¢iSéenje
Sporeta za samociste¢e povrsine.

Elektri¢na ringla*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Abrazivna sredstva ili sunderi za ribanje:
Posle toga ringlu kratko zagrejte, kako bi
se osusila. Vlazne ringle vremenom
rdaju. Na kraju nanesite sredstvo za
negu.

Odmah uklonite ono sto je pokipelo i
ostatke jela.

Stakleni poklopac
lampice za rernu

Vrela sapunica:
Ocistite mekom krpom za posude.

Prsten za ringlu*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Promene boje koje imaju Zuti ili plavi
odsjaj na prstenu ringle uklonite pomocu
sredstva za negu Celika.

Nemojte da upotrebljavate abrazivna i
sredstva koja ostavljaju ogrebotine.

Staklena-
Keramicka-Ravna
ploga za kuvanje*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Nega: sredstva za zastitu i negu staklene
keramike

CiScenje: sredstva za giSc¢enje, koja su
namenjena za staklenu keramiku.
Obratite paZnju na napomene za
¢iSéenje na ambalazi.

A\Strugalika za staklo za jaku ne&istoéu:
Otvorite je i Cistite samo pomodu ostrice.
Paznja, ostrica je veoma oStra. Opasnost
od povrede.

Posle ¢iséenja je ponovo sklopite.
Ostecene ostrice odmah zamenite.

Stalak

Vrela sapunica:
QOcistite krpom za posude ili Cetkom.

Radi giS¢enja stalke mozete da skinete.
Molimo da za to obratite paznju na
poglavlje Otkalivanje i zakaCivanje stal-
aka beachten!

Teleskopski deo za izvlacenje*
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Vrela sapunica:
QOcistite krpom za posude ili Cetkom.

Ne uklanjajte mast za podmazivanje na
Sinama za izvlaCenje, najbolje je da ih
ocCistite dok su ugurane. Nemojte da ih
potapate, perete u masini za pranje
posuda ili &istite pomodu funkcije
samociséenja. Stalci mogu da se oStete i
da im se na taj nacin ogranici funkcija.

Staklena-Ravna
plo¢a za kuvanje*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Nega: sredstva za za$titu i negu stakla
CiScenje: sredstva za &iSc¢enje stakla.
Obratite paznju na napomene za
¢iSéenje na ambalazi.

A\Strugalika za staklo za jaku ne&istoéu:
Otvorite je i Cistite samo pomocu ostrice.
Paznja, ostrica je veoma oStra. Opasnost
od povrede.

Posle &iséenja je ponovo sklopite.
Ostecene ostrice odmah zamenite.

Staklo

Sredstva za &iséenje stakla:
Ocistite mekom krpom.
Nemojte da koristite strugaljku za staklo.

Radi ugodnijeg ¢iS¢enja mozete da
skinete vrata. Molimo da za to obratite
paznju na poglavlje Otkacivanje i
zakacCivanje vrata rerne!

*Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje,

tipa uredaja.)

u zavisnosti od

*Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje,

tipa uredaja.)

u zavisnosti od

75



Zona Sredstva za CiS¢enje

Pribor Vrela sapunica:
Potopite i odistite krpom za pranje

posuda ili ¢etkom.

Aluminijumski pleh*;
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Obrisite mekom krpom.

Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Nemojte nikada da upotrebljavate
sredstva za CiSc¢enje rerne.

Kako biste izbegli ogrebotine, metalne
povrsine nemojte nikada da dodirujete
nozem ili nekim sli¢nim ostrim
predmetom.

Nisu adekvatna agresivna sredstva za
GiS¢enje, sunderi koji grebu i grube krpe
za Cis¢enje. U suprotnom mogu da
nastanu ogrebotine.

Obrtni razanj*
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Vrela sapunica:

Ocistite krpom za posude ili ¢etkom.
Nemoijte da perete u masini za pranje
posuda.

Termometar za przenje*
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Vrela sapunica:

Ocistite krpom za posude ili Cetkom.
Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Fioka u postolju*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Vrela sapunica:
Ocistite mekom krpom za posude.

*Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje, u zavisnosti od

tipa uredaja.)

Gornji stakleni poklopac

Pre nego Sto otvorite gornji poklopac, obriSite krpom, ako je
eventualno nesto prosuto.

Za GiScenje je najbolje da koristite sredstvo za ¢iséenje stakala.

Za Cis¢enje uklonite gornji poklopac. Pri tom poklopac drzite
obema rukama i povucite ga na gore.

Ako treba da otpustite Sarnire na poklopcu, pazite na slova,
koja se na njima nalaze. Sarnir sa slovom R mora da se
montira desno, Sarnir sa slovom L mora da se montira levo.

Gornji poklopac posle giS¢enja ponovo montirajte obrnutim
redosledom.

Gornji poklopac zatvorite tek, ako su se ringle ohladile.
Otkacivanje i zakacivanje okvira

Ako Cistite mozete da skinete okvire. Rerna mora da bude
hladna.
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Otkacivanje i zakacivanje okvira

Ako gistite moZete da skinete okvire. Rerna mora da bude
hladna.

Zakacivanje okvira

1. Okvir najpre postavite u zadnju buksnu, malo pritisnite pozadi
(slika A)

2.i onda zakadite u prednju buksnu (slika B).

E

o @&

Okuviri nalezu desno i levo. Pazite na to, da kao na slici B visina
112 dole, avisina 3, 4i 5 gore.

Otkacivanje i zakacivanje vrata na rerni

Za Giscenje i demontazu stakla na vratima mozete da otkadite
vrata na rerni.

Sarniri vrata na rerni imaju po jednu polugu za blokadu. Ako su
poluge za blokadu zaklopljene (slika A), vrata na rerni su
osigurana. Na mogu da se otkaCe. Ako su poluge za blokadu
za otkadivanje vrata na rerni otklopljene (slika B), onda su
Sarniri osigurani. Ne mogu iznenada da se zatvore.

A Opasnost od povrede!

Ako su Sarniri neosigurani, zatvaraju se iznenada sa velikom
snagom. Pazite na to, da poluge za blokadu uvek budu sasvim
zaklopljiene, odnosno sasvim otklopljeneprilikom otkagivanja
vrata na rerni.

Otkacivanje vrata
1.Vrata rerne sasvim otvoriti.

2.0Obe poluge za blokadu otklopite levo i desno (slika A).

3. Zatvorite vrata na rerni do kraja. Uhvatite sa obe ruke levo i
desno. Jo§ malo dalje zatvorite i izvucite (slika B).




Zakacivanje vrata
Vrata na rerni ponovo zakacite obrnutim redosledom.

1. Prilikom zakadcivanja vrata na rerni pazite na to, da oba
Sarnira udu pravo u otvor (slika A).

2.Zarez na Sarniru mora da ulegne na obe strane (slika B).

=

/ )

3. Ponovo zaklopite obe poluge za blokadu (slika C). Zatvorite

o
[/

A Opasnost od povrede!

Ako vrata na rerni iznenada ispadnu ili se neki Sarnir zaklopi,
nemojte dodirivati Sarnir. Pozovite servisnu sluzbu.

Demontaza i ugradnja stakla na vrata
Kako biste ih bolje odistili, mozete da demontirate stakla na
vratima rerne.

Demontaza

1. Otkacite vrata na rerni i sa ru¢kom okrenutom na dole,
polozite na krpu.

2. Skinite poklopac gore na vratima rerne. Uz to levo i desno
prstima pritisnite spojnicu (slika A).

3. Podignite gornje staklo i izvucite (slika B).

4. Podignite staklo i izvucite (slika C).

@T{C
G

L

Ocistite staklo sredstvom za ¢iséenje stakla i mekom krpom.

A Opasnost od povrede!

Izgrebano staklo na vratima uredaja moze da isko&i. Nemojte
koristiti strugaljku za staklo, oStra i abrazivna sredstva za
CiScéenje.

Ugradnja

Prilikom ugradnje pazite na to, da dole levo ispravno stoji logo
“right above*® .

1. Staklo ugurajte ukoso pozadi (slika A).

2. Gornje staklo ugurajte ukoso u nazad u oba drzaca. Glatka
povrsina mora da bude spolja. (slika B).

3. Postavite poklopac i pritisnite.
4. Zakadite vrata rerne.

Rernu koristite tek onda kada su stakla pravilno ugradena.

77



Smetnja, sta ¢initi?

Ako dode do smetnje, Cesto se radi samo 0 nekoj sitnici. Pre
nego $to pozovete servisnu sluzbu, pogledajte tabelu. Mozda
sami mozete da otklonite smetnju.

Tabela sa smetnjama

Ako jelo nije optimalno uspelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za Vas u nasoj kuhinji. Tamo ¢ete na¢i mnogo saveta
i napomena za kuvanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéne popravke su opasne. Popravke sme da vrSi samo
servisni tehniCar, koga smo mi obucili.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé/Napomene

Rerna ne Osigurac je u Proverite da li su osiguradi

funkcioniSe. kvaru. u komandnom ormanu u

redu.

Nestalo je Proverite, da li funkcionisu
elektriCne svetlo u kuhinji ili drugi
struje. kuhinjski uredaji.

Prikaz na Nestalo je Iznova podesite tacno

¢asovniku elektri¢ne vreme.

treperi struje.

Obrnite drske prekidaca
viSe puta tamo-ovamo.

Rerna ne greje. Na kontaktima
je prasina.

Gorionik na gas Nestalo je Gorionik na gas upalite
se ne pali. elektri¢ne struje upaljatem na gas ili
ili su svedice za drvcetom Sibice.
paljenje vlazne.

Poruke o greSkama

Ako se na polju za prikaz pojavi poruka o greski sa £ pritisnite
taster (©. Poruka se gasi. Podegena vremenska funkcija se
briSe. Ako se poruka o greski ne ugasi, obavestite servisnu
sluzbu.

Slededée greSke moze da otkloni sam korisnik.

Tablica smetniji

Cesto se radi samo o nekoj sitnici, kada nastane smetnja. Pre
nego Sto pozovete servisnu sluzbu, molimo Vas da pokuSate
sami ukloniti smetnju uz pomoc tablice.

Ako jednom jelo ne uspije na optimalni nacin, pogledajte u
poglavlju Za Vas provereno u nasoj studio-kuhinji. Tu ¢ete da
nadete puno saveta i napomena za kuvanje.

E-broj i FD-broj

Prilikom poziva molimo navedite broj proizvoda (E-br.) i fabricki
broj (FD-br.), kako bi Vam kvalifikovano osoblje moglo pomodi.
Plogicu sa tipom i brojevima ¢ete pronadi bo&no na vratima
rerne. Kako po potrebi ne biste morali dugo da trazite, ovde
mozete da unesete podatke Vaseg uredaja i broj telefona
servisne sluzbe.
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Poruka o greski Moguci uzrok Pomoé¢/napomena

EQ Taster ste Tastere pritiskajte jedan za
predugo drugim. Proverite da neki
vremena drzali taster nije zaglavljen ili
pritisnut ili je zaprljan.
zaglavljen.

A Opasnost od strujnog udara!!

Nestru¢ne popravke su opasne. Popravke sme da vr$i smo
tehnic¢ar servisne sluzbe kojeg smo mi obucili.

Zamena sijalice na svodu u rerni

Ako je sijalica u rerni prestala da radi, mora da se zameni.

Zamenske sijalice, koje su otporne na temperaturu, 40 W,

dobicete kod servisne sluzbe ili u specijalizovanoj prodavnici.

Koristite samo te sijalice.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljucite osigurad u elektricnom ormanu.

1.U hladnu rernu polozite krpu za posude, kako biste izbegli
oStedenja.

2. Stakleni poklopac odvrnite obrtanjem u levo.

3.Sijalicu zamenite istim tipom sijalice.
4. Ponovo zavrnite stakleni poklopac.
5.lzvadite krpu za posude i ukljugite osigurad.

Stakleni poklopac

Osteceni stakleni poklopac mora da se zameni. Odgovarajuci
stakleni poklopac ¢ete dobiti kod servisne sluzbe. Navedite E-
broj i FD-broj VaSeg uredaja.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba ©

Obratite paznju na to, da poseta servisnog tehni¢ara u slu¢aju
pogreSnog rukovanja, ¢ak i tokom garantnog roka, nije
besplatna.

Kontaktne podatke za sve drzave naci ¢ete u prilozenom spisku
servisnih sluzbi.

Imajte poverenja u kompetenciju proizvodaca. Tako Cete biti
sigurni da ¢e popravku izvrSiti obuceni servisni tehni¢ari koji su
opremljeni originalnim rezervnim delovima za Vas$ uredaj.



Saveti vezani za energiju i zivotnu sredinu

Ovde cete dobiti savete, koji prilikom pecenja przenja u rerni i
prilikom kuvanja na ringli mogu da ustede energiju i kako da
uredaj pravilno uklonite.

Stednja energije u rerni

m Rernu unapred zagrejte, samo ako je to navedeno u receptu
ili u tabelama u uputstvu za upotrebu.

m Koristite tamne, u crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje. Oni jako dobro primaju toplotu.

m Vrata rerne tokom kuvanja, pecenja ili prZzenja otvarajte sto je
moguce rede.

m Najbolje je da vise kolaca pecete jedan za drugim. Rerna je
jos vrela. Na taj nacin se skracuje vreme pecenja za drugi
kola¢. Takode 2 pravougaona kalupa mozete da ugurate
jedan pored drugog.

m Kod duzih vremena pecenja rernu mozete da iskljudite
10 minuta pre isteka vremena pecenja i da za pecenje do
kraja iskoristite ostatak toplote.

Za Vas testirano u nasoj kuhinji

Ovde cete pronaci izbor jela i optimalna podeSavanja za njih.
Pokazacemo Vam, koja vrsta zagrevanja i temperature je
najbolje namenjena za Vase jelo. Dobic¢ete podatke za
odgovarajuci pribor i na koju visinu treba da ga ugurate.
Dobicete savete za posude i za pripremu.

Napomene

m Vrednosti u tabeli vaze uvek za ubacivanje u hladnu i praznu
rernu.

Unapred zagrejte rernu, ako je to navedeno u tabeli. Pribor
tek posle podgrevanja oblozite papirom za pedenje.

m Podaci o vremenu u tabelama su orijentacione vrednosti.
One zavise od kvaliteta i prirode namirnica.

m Koristite pribor koji ste dobili prilikom isporuke uredaja.
Dodatni pribor mozete dobiti kao specijalan pribor u
specijalizovanoj radnji ili kod servisne sluzbe.

Pre koriS¢enja rerne izvadite pribor i posude koje Vam nije
porebno.

m Uvek Kkoristite rukavice, kada iz rerne uzimate vreo pribor ili
posude.

Kolagci i peciva

Pecenje na jednom nivou

Pomodu zagrevanja sa gornje/donje strane (£ pe&enje kolaga
najbolje uspeva.

Ako pe&ete pomodu 3D-vrelog vazduha [@), koristite sledede
visine za uguravanje pribora:

m Koladi u kalupima: visina 2
m Koladi na plehu: visina 3

Pecenje na vise nivoa

Koristite 3D-vreo vazduh [@).

Visina uguravanja kod pecenja na 2 nivoa:
m Univerzalni tiganj: visina 3

m Pleh za pecenje: visina 1

Visina uguravanja kod pecCenja na 3 nivoa:
m Pleh za pecenje: visina 5

m Univerzalni tiganj: visina 3

Stednja energije na ringli na gas

m Uvek izaberite lonac sa pravom veli¢inom za Vase jelo. Veliki,
malo napunjeni lonac troSi viSe energije.

m Lonac uvek zatvorite odgovaraju¢im poklopcem.

m Plamen gasa mora uvek da ima kontakt sa dnom lonca.

Resavanje otpada u skladu sa zastitom
okoline
AmbalaZzu ukloniti na otpad ekoloski ispravno.
Ovaj je aparat oznacen u skladu sa evropskom
smernicom 2012/19/EU o otpadnim elektricnim i

elektronskim aparatima (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu
otpadnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj Uniji.

m Pleh za pe&enje: visina 1

Istovremeno ugurani plehovi ne moraju da budu gotovi u isto
vreme.
U tabelama ¢ete pronaci mnogobrojne predloge za Vasa jela.

Ako istovremeno pecete sa 3 klaupa u obliku pravougaonika,
postavite ih na reSetke, kako je ilustrovano na slici.

Kalupi za pecenje
Najbolji su tamni kalupi za pe&enje od metala.

Kod svetlih kalupa za kolage od tankog metala ili kod staklenih
kalupa produzuje se vreme pecenja i kolaci ne rumene
ravnomerno.

Ako zelite da koristite silikonske kalupe, orijentiSite se prema
podacima i receptima proizvodaca. Silikonski kalupi su &esto
manji od normalnih kalupa. Koli¢ine testa i podaci u receptima
mogu da odstupaju.

Tabele

U tabelama cete za razli¢ite kolaCe i peciva pronaci optimalnu
vrstu zagrevanja. Temperatura i trajanje pec¢enja zavise od
koli€ine i vrste testa. Zato su u tabelama navedeni opsezi.
Najpre pokuSajte sa nizim vrednostima. Niza temperatura za
rezultat ima ravnomernije rumenilo. Ako je neophodno, slededi
put podesite viSu temperaturu.

Vreme pedenja se skracuje za 5 do 10 minuta, ako predhodno
zagrejete rernu.

Dodatne informacije ¢ete pronaci pod Saveti za pecenje u
nastavku posle tabela.
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Kolaé€i u kalupima Kalup Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Mudeni kolag, jednostavan Kalup u obliku venca/ 2 160-180 40-50
pravougaonika
3 kalupa u obliku 3+1 140-160 60-80
pravougaonika
Muceni kolac, fini Kalup u obliku venca/ 2 O 150-170 60-70
pravougaonika
Kore za tortu, muceno testo Kalup za kore za voéne 2 O 150-170 20-30
torte
Fini voéni kola¢, muéeno testo Kalup sa sko¢nim 2 o 160-180 50-60
mehanizmom/u obliku
posude
Torta od biskvita Kalup sa sko¢nim 2 o 160-180 30-40
mehanizmom
Kora od rastresitog testa sa ivicom Kalup sa sko¢nim 1 o 170-190 25-35
mehanizmom
Vodéna torta ili torta od kvarka, kora od  Kalup sa sko&nim 1 O 170-190 70-90
rastresitog testa* mehanizmom
Svajcarski tart Pleh za picu 1 o 220-240 35-45
Pikantni kolagi (np r. francuska pica/ Kalup sa sko¢nim 1 (] 180-200 50-60
slani kola¢ sa lukom)* mehanizmom
Pica, tanka kora sa malo nadeva Pleh za picu 1 O 250-270 10-15
(predhodno zagrejati)
* Kola¢ oko 20 minuta ostavite da se ohladi u isklju¢enoj, zatvorenoj rerni.
Kolaé€i na plehu Pribor Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Muceno i kiselo testo sa suvim Pleh za pecenje 2 (] 170-190 20-30
nadevom Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 150-170 3545
pedenje
Mudeno i testo sa kvascem sa socnim, Univerzalni tiganj 3 ) 160-180 40-50
voce Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 150-170 50-60
pecenje
Svajcarski tart Univerzalni tiganj 2 O 210-230 40-50
Biskvit rolna (predhodno zagrejati) Pleh za pecenje 2 = 190-210 15-20
Pletenica sa kvascem sa 500 g braSna Pleh za pecenje 2 o 160-180 30-40
Stolen (tvrda &trudla) sa 500 g bragna  Pleh za pedenje 3 O 160-180 60-70
Stolen (tvrda $trudla) sa 1 kg bragna Pleh za pecenje 3 ) 150-170 90-100
Strudla, slatka Univerzalni tiganj 2 o 180-200 55-65
Burek Univerzalni tiganj 2 = 180-200 40-50
Pica Pleh za pecenje 2 O 220-240 15-25
Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 180-200 35-45
pecenje
Malo pecivo Pribor Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Keks Pleh za pecenje 3 140-160 15-25
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje 3+1 130-150 25-35
2 pleha za pedenje + univerzalni 5+3+1 130-150 30-40
tiganj
Pec;ivo koje se pravi pomoc?u Pleh za pecenje 3 ) 140-150 30-40
sprica (predhodno zagrejat) "o 74 pegenje 3 140-150 30-40
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 140-150 30-45
2 pleha za pedenje + univerzalni 5+3+1 130-140 35-50
tiganj

80



Malo pecivo Pribor Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Makarone Pleh za pedenje 2 (| 110-130 30-40
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 100-120 35-45
2 ple'ha za pecenje + univerzalni 5+3+1 100-120 40-50
tiganj
Pislice Pleh za pedenje 80-100 130-150
Pecivo od paljenog testa Pleh za pecenje O 200-220 30-40
Pecivo od lisnatog testa Pleh za pe&enje 3 180-200 20-30
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 180-200 25-35
2 pleha za pe&enje + univerzalni 5+3+1 160-180 35-45
tiganj
Pecivo od testa sa kvascem Pleh za pedenje 3 O 180-200 20-30
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 170-190 25-35

Hleb i zemicke

Prilikom pedenja hleba predhodno zagrejte rernu, ako nije

drugacije navedeno.

Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.

Prilikom pecenja na 2 nivoa univerzalni tiganj uvek ugurajte
preko pleha za pecenje.

Hleb i zemicke Pribor Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Hleb sa kvascem sa 1,2 kg Univerzalni tiganj 2 O 270 8
brasna 200 35-45
Hleb od kiselog testa sa 1,2 kg  Univerzalni tigan;j 2 O 270 8
brasna 200 40-50
Zemicke (prethodno ne Pleh za pecenje 3 O 210-230 20-30
zagrevati)
Zemicke od testa sa kvascem,  Pleh za pedenje 3 O 170-190 15-20
slatke Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 160-180 20-30
pecenje

Saveti za pecenje

Hocete da pecCete po svom sopstvenom

receptu.

CrijentiSite se prema sli¢nom pecivu u tabeli za pecenje.

Ovako ¢ete utvrditi, da li je mudeni kolad

pecen.

Otprilike 10 minuta pre kraja vremena za pecenje, koje je navedeno u receptu, drvenim
Stapicem probodite kola¢ na mestu, koje je najviSe naraslo. Ako se testo ne lepi za drvo,
kolac je gotov.

Kolag se slepio.

Slededi put koristite manje teénosti ili temperaturu rerne podesite na 10 stepeni nizu
temperaturu. Obratite paznju na navedeno vreme mucenja u receptu.

Kola¢ je na sredini narastao, a na
ivicama nije.

Nemojte podmazivati ivice kalupa sa sko¢nim mehanizmom. Kad je pecen, kola¢ paZzljivo
odvojte nozem.

Kola¢ je gore previSe taman.

Ugurajte ga na nizi nivo, odaberite nizu temperaturu i kola¢ pecite nesto duze.

Kolag je previSe suv.

Gotov kola¢ ¢ackalicom izbuSite na nekoliko mesta. Onda ga pospite voénim sokom ili
alkoholnim piéem. Slededi put povecajte temperaturu za 10 stepeni i skratite vreme
pecenja.

Hleb ili kola¢ (n pr. kolag sa sirom)
izgleda dobro, ali je unutra gnjecav
(dekav, sa vodnjikavim prugama).

Slededi put stavite manje te€nosti i pecite duZe na nizoj temperaturi. Kod kola¢a sa
so¢nim nadevom, najpre malo predhodno pecite koru. Pospite je bademima ili prezlama
i onda stavite nadev. Pazite na recepte i vreme pedenja.

Pecivo je neravnomerno porumenelo.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti ravnomernije peceno. Osetljivo
pecivo pecite pomodu zagrevanja sa gornje/donje strane (£ na jednom nivou. Papir za
pecenje, koji viri, moze da ima uticaj na cirkulaciju vazduha. Papir za pecenje isecite tako
da odgovara plehu.

Vocéni kolag je odozdo previSe svetao.

Slededi put kola€ gurnite na nizi nivo u rerni.

Vodéni sok se preliva sa kolaca.

Slededi put koristite, ako postoji, dublji univerzalni tigan;.

Pecivo od testa sa kvascem se prilikom

pedenja zalepilo jedno za drugo.

lzmedu komada peciva razmak bi trebalo da bude otprilike 2 cm. Tako ima dovoljno
mesta, da komadi peciva lepo narastu i da porumene sa svih strana.

Pekli ste na viSe nivoa. Na gornjem
plehu je pecivo tamnije nego na
donjem.

Za pedenje na vide nivoa uvek koristite 3D-vreli vazduh @). Istovremeno ugurani plehovi
ne moraju istovremeno da budu gotovi.
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Prilikom pecenja socnih kolaCa isparava Prilikom pecenja moZe da nastane vodena para. Ona izlazi na vrata. Vodena para moze

kondenzovana voda.

da pada na polje sa komandama ili na prednje delove susednog namestaja i da kaplje

kao kondenzovana voda. To je uslovljeno zakonom fizike.

Meso, zivina, riba

Posude

MoZete da koristite svo posude, koje je otporno na toplotu. Za
velika peCenja namenjen je takode univerzalni tigan;.

Najbolju namenu ima posude od stakla. Pazite na to, da
poklopac za peka¢ odgovara i dobro zatvara.

Ako koristite emajlirane tiganje, dodajte malo vise te¢nosti.

Kod tiganja od prohroma meso slabije rumeni i moze da bude
slabije kuvano. ProduZite vreme kuvanja.

Podaci u tabeli:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude sa poklopcem = zatvoreno

Posude postavite uvek na sredinu reSetke.

Vrelo stakleno posude postavite na suv podmetad. Ako je
podloga mokra ili hladna, staklo moze da pukne.

Przenje

U posnije meso dodajte malo te€nosti. Dno posude bi trebalo
da bude pokriveno oko 2 um.

Za dinstanje dodajte dosta te€nosti. Dno posude bi trebalo da
bude pokriveno oko 1 -2 cm.

Koli¢na te€nosti zavisi od vrste mesa i materijala posude. Ako
meso pripremate u emajliranom tiganju, potrebno je nesto vise
te¢nosti nego u staklenom posudu.

Tiganji od prohroma su samo za uslovnu namenu. Meso se
kuva sporije i slabije rumeni. Kuvajte na viSim temperaturama i/
ili kuvajte duze.

Rostilj

Prilikom pecenja rostilja oko 3 minuta unapred zagrevajte, pre
nego Sto komade za rostilj stavite u rernu.

Rostilj pecite uvek u zatvorenoj rerni.

Neka Vam komadi za rostilj budu otprilike iste debljine. Na taj
nadin se jednako peku i ostaju lepo socni.

Komade za roétilj okrenite posle 23 vremena pecenja.
Stekove posolite tek posle pecenja na rostilju.

Komade za rostilj polozite direktno na reSetku. Komad za rostilj
je najbolji, ako ga polozite na sredinu reSetke.

Dodatno ugurajte univerzalni tiganj na visinu 1. Sokovi iz mesa
¢e iscureti u posudu, a rerna ostaje Cista.

Pleh za pecenije ili univerzalni tiganj prilikom pecenja rostilja
nemojte uguravati na visinu 4 ili 5. Zbog jake vreline se
izvitopere i prilikom izvlaenja mogu da oStete rernu.

Grejna tela rostilja se uvek iznova ukljuCuju i iskljuéuju. To je
normalno. Koliko ¢esto se to deSava, zavisi od podeSenog
stepena za pecdenje rostilja.

Riba
Po isteku polovine vremena okrenite komade ribe.

Ako je pecCenje gotovo, trebalo bi jo§ 10 minuta da odstoji u
iskljuCenoj, zatvorenoj rerni. Na taj nacin se sokovi mesa bolje
raspodeljuju.

Posle kuvanja govede meso uvite u aluminijumsku foliju i
ostavite da odstoji u rerni 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja sa kozicom, koZicu isecite na krstice i
pecenje najpre polozite u sud sa kozicom na dole.

Meso Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C, stepenza u minutima
rostilj

Govedina

Govede dinstano pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 (| 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Govedi fileti, sredniji 1,0 kg otvoreno 2 (| 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Govedina, srednja 1,0 kg otvoreno 1 210-230 50

Stekovi, srednji, 3 cm debljine ReSetka 5 ™] 3 15

Telece meso

Teleée pedenje 1,0 kg otvoreno 2 (| 190-210 100
2,0 kg O 170-190 120

Svinjsko meso

Pecenje bez koze (n pr. vrat) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

PecCenje sa kozom (n pr. plecke) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Kaselska rebarca sa kostima 1,0 kg zatvoreno 2 (| 210-230 70

Jagnjetina

Jagnjeéi butovi bez kostiju, 1,5 kg otvoreno 1 150-170 120

srednje
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Meso Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C, stepenza u minutima
rostilj
Mileveno meso
Veknice od mesa od 500 g otvoreno 1 170-190 70
mesa
Virsle
Virgle Redetka 4 ] 3 15
Zivina Komade pedenja, kao Sto je rolovano éurece pedenije ili Surece

Podaci o tezini u tabeli se odnose na nenapunjenu zivinu, koja
je spremna za przenje.

Celo zivin€e najpre grudima na dole polozite na reSetku.
Okrenite posle 23 navedenog vremena.

grudi, okrenite kad istekne polovina navedenog vremena.
ZivinGe okrenite posle %5 datog vremena.

Kod patke ili guske probusite kozicu ispod krila. Na taj nacin
moze da iscuri mast.

Zivin&e ée biti posebno hrskavo rumeno, ako ga pred kraj
przenja premazete puterom, slanom vodom ili sokom od
pomorandze.

Zivina Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Pile, celo 1,2 kg ReSetka 2 200-220 60-70
Perutnina, cela 1,6 kg Redetka 2 190-210 80-90

Pile, prepolovljeno po 500 g Resetka 2 200-220 40-50
Komadi piletine po 300 g ResSetka 3 200-220 30-40
Patka, cela 2,0 kg Resetka 2 170-190 90-100
Guska, cela 3,5-4,0 kg ResSetka 2 160-170 110-130
Mala ¢urka, cela 3,0 kg Resetka 2 170-190 80-100
Curedi karabataci 1,0 kg ReSetka 2 180-200 90-100

Riba

Komade ribe okrenite posle <symbol role="BSHSymbAll">Z</
symbol> vremena.

Cela riba ne mora da se okrece. U rernu stavite celu ribu u
plivaju¢i poloZaj, tako da ledna peraja budu okrenuta na gore.

Nased&eni krompir ili malo bure otporno na visoke temperature
stavite u stomak ribe, da je udinite stabilnijom.

Ako rostilj pecete direktno na reSetki, dodatno ugurajte
univerzalni tiganj na visinu 1. Te¢nost iz ribe ¢e iscureti u
posudu, a rerna ostaje Cista.

Riba Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C,stepenza u minutima
rostilj
Riba, cela po oko 300 g  Resetka 2 ™ 3 20-25
1,0 kg ReSetka 2 180-200 45-50
1,5 kg Redetka 2 170-190 50-60
Riblji kotleti, 3 cm debljine Resetka 3 ] 2 20-25

Saveti za przenje i pecenje rostilja

Za tezinu pecenja u tabeli nema

Izaberite podatke u skladu sa tezinom, koja stoji u nastavku i produzite vreme.

podataka.
Zeleli biste da proverite, da li je pedenje Koristite termometar za meso (moZe se nabaviti u specijalizovanim prodavnicama) ili
gotovo. proverite “kasikom“. Kasikom pritisnite pecenje. Ako je ¢vrsto, onda je gotovo. Ako

utanja, potrebno je jo§ malo vremena.

Pecenje je previSe tamno i kozica je na
mestima izgorela.

[Meuerbe je NpeBuvle TaMHO K KOXWULA je Ha MecTuma naropena.

Pecdenje izgleda dobro, ali je sos
izgoreo.

Slededi put izaberite manji pleh ili dodajte viSe teCnosti.

Pecenje izgleda dobro, ali je sos previse
svetao i voden.

Slededi put izaberite veci pleh i sipajte manje te¢nosti.

Prilikom prelivanja pe€enja nastaje
vodena para.

To je fizi€ki uslovljeno i normalno. Veliki deo vodene pare izlazi kroz otvor za paru. Moze
da padne na prednji deo prekidaca ili na prednje delove namestaja, koji se nalaze u
neposrednoj blizini ili da kaplje kao konzenzovana voda.
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Guzvare, duvec, tostovi

Ako rostilj pecete direktno na reSetki, dodatno ugurajte
univerzalni tiganj na visinu 1. Rerna ostaje distija.

Posude uvek stavljajte na reSetku.

Da li je guzvara pecena zavisi od veli¢ine posude i visine
guzvare. Podaci u tabeli su samo orijentacione vrednosti.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Pite savijace

Pita savijaca, slatka Puvedara o 180-200 40-50

Tepsija za rezance Puvecara = 210-230 30-40

Gratinirka

Gratinirani qurr_]pir, sirovi sastojci, 1 duvecara 2 160-180 60-80

maks. 4 cm visine 2 duvecare 143 150-170 65-85

Tost

Prepicanje tosta, 4 komada Resetka 160-170 10-15

Prepicanje tosta, 12 komada ReSetka 160-170 15-20

Ako ste pribor obloZili papirom za pecéenje, pazite na to, da je
papir namenjen za te temperature. Uskladite veliCinu papira sa
jelom.

Gotovi proizvodi
Pazite na podatke, koje na pakovanju dao proizvodad.

Rezultat pedenja jako zavisi od namirnica. Prepedenost i
neravnomernost mogu da postoje ve¢ kod sirove robe.

Jelo Pribor Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C, stepenza u minutima
rostilj

Pica, smrznuta

Pica sa tankom korom Univerzalni tiganj 2 190-210 15-20
Univerzalni tiganj + 3+1 180-200 20-30
reSetka

Pica sa debelom korom Univerzalni tiganj 2 170-190 20-30
Univerzalni tiganj + 3+1 170-190 25-35
reSetka

Pica baget Univerzalni tiganj 3 170-190 20-30

Mini pica Univerzalni tiganj 3 ES 180-200 10-20

Pica, hladna, predhodno zagrejati Univerzalni tiganj 1 s 180-200 10-15

Proizvodi od krompira, zamrznuti

Pomfrit Univerzalni tiganj 3 EN 190-210 20-30
Univerzalni tiganj + 3+1 180-200 30-40
pleh za pecCenje

Kroketi Univerzalni tiganj 3 EN 190-210 20-25

Restlovani, punjeni dZzepovi od krompira Univerzalni tiganj 3 S 190-210 15-25

Pekarski proizvodi, zamrznuti

Zemicke, baget Univerzalni tiganj 3 EN 190-210 10-20

Perece (pogacdice) Univerzalni tiganj 3 200-220 10-20

Pekarski proizvodi, predhodno peceni

Pecene zemicke ili pe&eni baget Univerzalni tiganj 3 () 190-210 10-20
Univerzalni tiganj + 3+1 160-180 20-25
reSetka

Pljeskavice, zamrznute

Riblji stapidi Univerzalni tiganj 2 EN 200-220 10-15

Pileci stikovi, nageti Univerzalni tiganj 3 ES 190-210 10-20

Strudla, zamrznuta

Strudla Univerzalni tiganj 3 190-210 30-40
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Specijalna jela

Na niZzim temperaturama ¢e Vam takode uspeti da pomocu
3D-vrelog vazduha spremite kremasti jogurt isto tako dobro
kao i privlacno testo sa kvascem.

Najpre iz rerne uklonite pribor, reSetke, koje se zakacuiju ili
plehove na izvlagenje.

Priprema jogurta
1.skuvajte 1 litar mleka (3,5 % masti) i ohladite na 40 °C.
2.umesSajte 150 g jogurta (temperatura iz frizidera).

3.Sipajte u Solje ili male tegle sa zatvaracem i pokrijte folijom
za odrzavanje svezine.

4.Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.

5. éolje ili tegle postavite na dno rerne i pripremite, kako je
navedeno.

Narastanje testa sa kvascem

1. Testo sa kvascem pripremite kao i obi¢no, stavite u
vatrostalnu posudu od keramike i pokrijte.

2.Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.
3.Iskljucite rernu i testo stavite u rernu da naraste.

dJelo Posude Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja

Jogurt Solje ili tegle sa postavite na dno predhodno zagrejte na 50 °C 5 min.
zatvaraCem rerne 50 °C 8 &as.

Narastanje testa sa Vatrostalno posude postavite na dno predhodno zagrejte na 50 °C 5-10 min.

kvascem rerne Iskljugite uredaj i stavite testo 20-30 min.

sa kvascem u rernu
Topljenje Molimo da pazite na podatke, koje je na pakovanju dao

Uzmite namirnice iz pakovanja i u odgovarajucoj posudi stavite
na resetku.

proizvodad.

Vreme topljenja podesite u skladu sa vrstom i koli¢inom
namirnice.

Zivinu na tanjir postavite grudima na dole.

Smrznute nhamirnice Pribor Visina Vrsta Podatak o temperaturi u °C
zagreva
nja

npr. torte sa Slagom, krem torte sa buterom, torte sa Cokoladnom Resetka 2 Bira¢ za temperaturu ostaje

ili glazurom od Secera, voce, pilici, kobasica i meso, hleb,
zemiCke, kolaci i druga peciva

iskljucen

Susenje
Pomocu 3D-vrelog vazduha [® mozete sjajno da susite voce i
povrée.

Koristite samo odgovarajuée voce i povrée i temeljno ga
operite.

Ostavite ga, da se dobro ocedi i osusi.

Univerzalni tiganj i reSetku oblozite papirom za pecenije ili
pergament papirom.

Vise puta okrecite socno voce i povrce.

Osuseno voce ili povrée odmah posle susenja odvojte od
papira.

Voce o bilje Pribor Visina Vrsta ) Temperatura Trajanje
zagrevanja

600 g kolutova od jabuka Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 5 Casova

800 g kriski kruske Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 8 C¢asova

1,5 kg Sljiva ili ringlova Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 8-10 Casova

200 g zadinskog bilja, o¢is¢eno  Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 12 Cas

Ukuvavanje Priprema

Za ukuvavanje tegle i gumeni prstenovi moraju da budu Cisti i
ispravni. Ako je moguc¢e odmah koristite velike tegle. Podaci u
tabelama se odnose na okrugle tegle od jedan litar.

Oprez!

Nemojte koristiti vece i vise tegle. Poklopci bi mogli da puknu.
Koristite samo odgovarajuce voce i povrce. Temeljno ga
operite.

Navedena vremena u tabelama su orijentacione vrednosti.
Uticaj mogu imati temperatura u prostoriji, broj tegli, koli¢ina i
toplota sadrzaja tegle. Pre nego $to promenite podeSavanje

odnosno iskljucite, proverite, da li sadrzaj u teglama pravilno
vri.

1.Napunite tegle, nemojte ih prepuniti.

2. Obrisite ivice tegli, moraju da budu diste.

3.Na svaku teglu stavite mokar gumeni prsten i poklopac.
4. Tegle zatvorite stezaljkama.

U rernu nemoijte stavljati vise od Sest tegli.

Podesavanje

1.Na visinu 2 ugurajte univerzalni tiganj. Tegle postavite tako,
da ne dodiruju jedna drugu.

2. litra vrele vode (oko 80 °C) sipajte u univerzalni tigan;.
3. Zatvorite vrata na rerni.

4. Podesite zagrevanje sa donje strane .

5.Temperaturu podesite na 170 do 180 °C.
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Ukuvavanje Posle 25 do 35 minuta na preostaloj toploti uzmite tegle iz
Voce rerne. Ako se u rerni tegle duZe hlade, mogle bi se stvoriti

Posle otprilike 40 do 50 minuta u kratkim razmacima podizu se bakterije i pospesiti, da se ukuvano voce ukiseli.
mehurici. Iskljucite rernu.

Voce u teglama od jedan litar od vrenja Preostala toplota
Jabuke, ribizle, jagode Isklju€ivanje oko 25 minuta

Visnje, kajsije, breskve, ogrozdi IskljuCivanje oko 30 minuta

Mus od jabuka, kruske, Sljive IskljuCivanje oko 35 minuta

Povrcée 70 minuta. Posle tog vremena iskljudite rernu i koristite
Ukoliko se u teglama podizu mehurici, temperaturu vratite na preostalu toplotu.

120 do 140 °C. U zavisnosti od vrste povréa oko 35 do

Povrcée sa hladnim prelivom u teglama od jedan litar od vrenja Preostala toplota

Krastavci - oko 35 minuta

Cvekla oko 35 minuta oko 30 minuta

Prokelj oko 45 minuta oko 30 minuta

Pasulj, keleraba, radi¢ oko 60 minuta oko 30 minuta

GrasSak oko 70 minuta oko 30 minuta

Vadenje tegli Oprez!

Posto je zavrSeno ukuvavanje izvadite tegle iz rerne. Xrele tegle ne stavljajte na hladnu ili mokru podlogu. Mogle bi
a prsnu.

Akrimalid u namirnicama

Akrilamid nastaje, pre svega, kod pripreme proizvoda od pomfrita, tosta, zemicki, hleba ili finih peciva (keksevi,
zitarica i krompira na visokoj temperaturi kao n pr. ipsa, medenjaci, Spekule).

Saveti za pripremu jela bez akrilamida

Opste Sto je mogude vise skratite vreme pedenja.
Neka jela budu zlatno Zuta, ne tamna.
Veliki, debeli komadi za peCenje sadrze manje akrilamida.

Pecenje Zagrevanjem sa gornje/donje strane maks. 200 °C.
Pomodu 3D-vrelog vazduha ili vrelog vazduha maks. 180 °C.
Keks Zagrevanjem sa gornje/donje strane maks. 190 °C.

Pomocu 3D-vrelog vazduha ili vrelog vazduha maks. 170 °C.
Jaje ili Zumance smanjuju formiranje akrilamida.

Pomfrit iz rerne Raspodelite ga po plehu ravhomerno i u jednom sloju. Pecite najmanje 400 g po plehu,
kako se pomfrit ne bi isuSio
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Probna jela

Ove tabele su napravljene za ispitne institute, kako bi se
olaks$alo ispitivanje i testiranje razli¢itih uredaja.

Po EN 50304/EN 60350 (2009) odnosno IEC 60350.
Pecenje

Pecenje na 2 nivoa:

Univerzalni tiganj uvek ugurajte preko pleha za pecenje.

Pecenje na 3 nivoa:
Univerzalni tiganj uvek ugurajte u sredinu.

Pecivo koje se pravi pomocu Sprica:
Istovremeno ugurani plehovi ne moraju da budu gotovi u isto
vreme.

Lenja pita na nivou 1:

Tamne kalupe sa sko¢nim mehanizmom postavite naizmeni¢no
jedan pored drugog.

Lenja pita na 2 nivoa:

Tamne kalupe sa sko¢nim mehanizmom postavite naizmeni¢no

Kolaéi u kalupima sa sko&nim mehanizmom od belog lima:
Pecite pomodu zagrevanja sa gornje/donje strane [(Z na nivou
1. Umesto reSetke koristite univerzalni tiganj i na to postavite
kalup sa sko¢nim mehanizmom.

Napomena: Za pecenje najpre koristite nize navedene
temperature.

jedan preko drugog, videti sliku.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Pecivo koje se prayi pomocu Sprica, Pleh za pecenje 3 O 140-150 30-40

prethodno zagrejat Pleh za pecenje 3 140-150 30-40
Pleh za pecenje + 1+3 140-150 30-45
univerzalni tiganj
2 pleha za pecenje + 1+3+5 130-140 40-55
univerzalni tiganj

Kolaci¢i, predhodno zagrejati* Pleh za pedenje 3 = 150-170 20-35
Pleh za pecenje 3 150-170 20-35
Pleh za pedenje + 1+3 140-160 30-45
univerzalni tiganj
2 pleha za pecéenje + 1+3+5 130-150 35-55
univerzalni tigan;j

Vodeni biskvit, prethodno zagrejati** Kalup sa sko¢nim 2 (] 160-170 30-40
mehanizmom na resetki
Kalup sa sko¢nim 2 160-170 25-40
mehanizmom na resetki

Lenja pita Resetka + 2 kalupa sa 1 O 170-190 80-100
sko¢nim mehanizmom
@ 20 cm
2 resSetke + 2 kalupa sa 1+3 170-190 70-100
skoCnim mehanizmom
@20 cm

* Za predhodno zagrevanje nemojte da koristite brzo podgrevanije.

Rostilj

Ako namirnice polazete direktno na reSetku, dodatno ugurajte

univerzalni tiganj na visinu 1. Sokovi ¢e iscureti u posudu, a

rerna ostaje Cista.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Stepen Trajanje

zagrevanja rostiljanja u minutima

Pecenje tosta Redetka 5 ] 3 o-2

10 predhodno zagrejati

Bifburger, 12 komada* ReSetka + univerzalni 4+1 ] 3 25-30

predhodno ne zagrevati tiganj

* Posle 93 vremena okrenite
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	[hr] Upute za uporabuuređaja 3
	Stojeći štednjak
	Готварска печка
	Stajaći šporet
	HGD74D250E

	Kazalo[hr] Upute za uporabuuređaja
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ove upute vrijede samo ako je znak pojedine zemlje naveden na aparatu. Ukoliko se kratki znak ne pojavljuje na aparatu, treba za savjet pogledati upute za instalaciju, koje sadrže podatke i informacije o važećim uvjetima za priključivanje u pojed...
	Kategorija aparata: Kategorija 1
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo ovlašteni stručnjak smije priključiti uređaj i vršiti preinaku na drugu vrstu plina. Instalacija uređaja (priključak struje i plina) se smije provesti samo sukladno uputama za upotrebu i instalaciju . Neispravni priključak i krivo podeš...
	Pozor:Ovaj aparat predviđen je samo za kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe, npr. za zagrijavanje prostorija.
	Ovaj uređaj predviđen je za korištenje do visine od maksimalno 2000 metara iznad morske razine.
	Pozor:Korištenje plinskog kuhala uzrokuje stvaranje topline, vlage i proizvoda izgaranja na mjestu izlaganja. Naročito kada je aparat u radu, treba paziti na dobro provjetravanje mjesta izlaganja: prirodne otvore za provjetravanje treba držati otv...
	Intenzivno i dugotrajno korištenje aparata može zahtijevati dodatno provjetravanje, npr. otvaranje prozora ili učinkovito provjetravanje, npr. rad postojećeg mehaničkog ventilacijskog uređaja na višem stupnju snage.
	Ovaj uređaj nije primjeren za rad s eksternim alarmnim satom ili daljnskim upravljačem.
	Nemojte koristiti neprimjerene zaštitne naprave ili rešetku za zaštitu djece. Mogle bi uzrokovati nezgode.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...
	Opasnost od požara!
	■ Zapaljivi predmeti koje ste pohranili u pećnici bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač ili...

	Opasnost od požara!
	■ Vruće ulje i masti mogu se brzo zapaliti. Ne ostavljajte vruće ulje i masti bez nadzora. Nikada ne gasite vatru vodom. Isključite kuhalo. Ugasite pažljivo vatru poklopcem, dekom za gašenje požara ili sličnim.

	Opasnost od požara!
	■ Kuhališta postaju jako vruća. Na ploču za kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive predmete. Na ploči za kuhanje ne držite nikakve predmete.

	Opasnost od požara!
	■ Uređaj postaje jako vruć, zapaljivi materijali bi lako mogli uhvatiti vatru. Ne čuvajte i ne koristite zapaljive predmete ( npr. sprejeve, sredstva za čišćenje) ispod ili u blizini pećnice. Ne čuvajte zapaljive predmete u ili na pećnici.

	Opasnost od požara!
	■ Plinska kuhališta bez postavljenog posuđa u radu razvijaju veliku toplinu. Uređaj i iznad njega postavljena napa bi se mogli oštetiti ili zapaliti. Ostaci masti na filtru u napi bi se mogli zapaliti. Plinska kuhališta koristite samo s postav...

	Opasnost od požara!
	■ Stražnja strana uređaja postaje jako vruća. To može uzrokovati oštećenja na priključnim vodovima. Vodovi za struju i plin ne smiju doći u dodir sa stražnjom stranom uređaja.

	Opasnost od požara!
	■ Nikada ne odlažite zapaljive predmete na kuhališta ili u komoru za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj. Izvucite mrežni utikač odn. isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Z...

	Opasnost od požara!
	■ Površine postolja s ladicom mogu postati jako vruće. U ladici čuvajte samo pribor za pećnicu. Zapaljive i gorive predmete ne smijete čuvati u postolju s ladicom.


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.

	Opasnost od opeklina!
	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.

	Opasnost od opeklina!
	■ Kuhališta i predmeti oko njih, pogotovo eventualno prisutni okviri kuhališta izrazito su vrući. Nikada ne dodirujte vruće površine. Djecu držite podalje od kuhališta.

	Opasnost od opeklina!
	■ Tijekom rada postaju površine uređaja vruće. Ne dodirujte vruće površine. Djecu držite podalje od uređaja.

	Opasnost od opeklina!
	■ Prazno posuđe na plinskim kuhalištima u radu postaje izrazito vruće. Nikada ne zagrijavajte prazno posuđe.

	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj je vruć dok radi. Prije čišćenja ostavite da se uređaj ohladi.

	Opasnost od opeklina!
	■ Pozor: Dijelovi koji se mogu dodirivati mogu tijekom rada roštilja postati vrući. Malu djecu trebate držati dalje od aparata.

	Opasnost od opeklina!
	■ Ukoliko boca s tekućim plinom ne stoji okomito, tekući propan/butan mogao bi dospjeti u uređaj. Pritom bi na plamenicima mogli izlaziti veliki plameni jezici. Sastavni dijelovi uređaja bi se time mogli oštetiti te s vremenom postati propusni...


	Opasnost od opeklina!
	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.

	Opasnost od opeklina!
	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.


	Opasnost od ozljeda!
	■ Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.
	Opasnost od ozljeda!
	■ Nestručni popravci su opasni. Popravke smije vršiti samo serviser koji je prošao našu obuku te izmijeniti oštećene vodove za strujne i plinske vodove. Ako je uređaj neispravan, izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću...

	Opasnost od ozljeda!
	■ Smetnje ili oštećenja na uređaju su opasne. Nikada ne uključujte neispravan uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Zatvorite dovod plina. Nazovite servis.

	Opasnost od ozljeda!
	■ Neodgovarajuće veličine lonaca, oštećeni ili krivo postavljeni lonci mogu uzrokovati teške ozljede. Poštujte napomene za posuđe za kuhanje.

	Opasnost od ozljeda!
	■ Pozor: Stakleni pokrov se može raspuknuti zbog vrućine. Prije zatvaranja pokrova isključite sve plamenike. Pričekajte da se pećnica ohladi, prije nego što zatvorite stakleni pokrov.

	Opasnost od ozljeda!
	■ Ako je uređaj postavljen nepričvršćen na postolju ili stalku, mogao bi skliznuti s postolja odn stalka. Uređaj mora biti čvrsto povezan s postoljem.


	Opasnost od prevrtanja!
	Upozorenje: Kako biste sprječili prevrtanje uređaja, valja montirati zaštitu od prevrtanja. Molimo pročitajte upute za montažu.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.



	Uzroci šteta
	Oprez!
	Štete na pećnici
	Oprez!

	Oštećenja na postolju s ladicom
	Oprez!


	Postavljanje, plinski i električni priključak
	Plinski priključak
	Za ovlaštenog stručnjaka odn. servisnu službu
	Oprez!

	Smetnje na plinskoj instalaciji / miris plina
	Pomicanje uređaja za dovod plina ili za kvaku vrata
	Električni priključak
	Oprez!
	Za servis
	Oprez!

	Vodoravno postavljanje pećnice
	1. Izvucite postolje s ladicom te ga podignite prema gore . Na postolju iznutra su s prednje i stražnje strane nogice za regulaciju visine.
	2. Nogice za regulaciju visine okrećite po potrebi pomoću šesterobridnog ključa prema gore ili prema dolje, sve dok pećnica ne bude u vodoravnom položaju (slika A).
	3. Ponovno umetnite postolje s ladicom (slika B).

	Pričvršćenje na zidu
	Postavljanje aparata
	Mjere koje treba poštivati tijekom transporta
	Ukoliko više nemate originalno pakiranje


	Vaš novi štednjak
	Općenito
	Područje za kuhanje

	Upravljačka ploča
	Birač funkcija
	Birač temperature
	Prekidač kuhališta
	Tipke i pokazatelj
	Tipke
	Komora za pečenje
	Žarulja pećnice
	Rashladni ventilator
	Oprez!



	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena

	Poseban pribor
	Artikal iz servisne službe

	Prije prvog korištenja
	Namještanje vremena na satu
	1. Pritisnite tipku 0.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.


	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora

	Podešavanje kuhališta
	Prvo čišćenje glave i poklopca plamenika
	Paljenje plinskog plamenika
	1. Otvorite gornji poklopac štednjaka. Sve dok štednjak radi, gornji poklopac mora biti otvoren.
	2. Okrenite prekidač željenog kuhališta ulijevo u položaj paljenja 8. Paljenje se aktivira.
	3. Pritisnite prekidač za kuhalište i držite ga pritisnutog u trajanju od 1-3 sekunde. Plin počinje istjecati i plinski plamenik se upali.
	4. Podesite željenu veličinu plamena. þIzmeđu postavke ISKLJ — i postavke plamen nije stabilan. Stoga uvijek odaberite postavku između — većeg i ˜ manjeg plamena.
	5. Ukoliko se plamenik ponovno ugasi, ponovite postupak od koraka 2.
	6. Kako biste zaustavili kuhanje, okrenite prekidač za kuhalište udesno u položaj þ ISKLJ.
	: Pozor!
	Plinski plamenik se ne pali

	Električna ploča za kuhanje
	Zagrijte kuhalište
	Ovako ćete podesiti kuhalište
	1. Otvorite gornji pokrov. Gornji pokrov mora biti otvoren, dok je električno kuhalište u radu.
	2. Okrenite sklopku električnog kuhališta ulijevo na primjereni stupanj kuhanja između 1-6.
	3. Promjer električnog kuhališta iznosi 145 mm. Za kuhanje koristite lonac s glatkim dnom i istim promjerom.
	4. Podesite prekidač električnog kuhališta na 0 za dovršetak postupka kuhanja.

	Važne informacije o Vašem električnom kuhalištu

	Tabela - Kuhanje

	Prikladne posude za kuhanje
	Naputci za uporabu

	Namještanje pećnice
	Napomena
	Vrsta grijanja i temperatura
	1. Pomoću birača funkcija namještate vrstu grijanja.
	2. Pomoću birača temperature podešavate temperaturu ili stupanj roštiljanja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki


	Brzo zagrijavanje
	1. Odaberite željenu vrstu grijanja i temperaturu.
	2. Kratko pritisnite tipku c.
	Brzo zagrijavanje je završeno
	Prekid brzog zagrijavanja


	Namještanje vremenskih funkcija
	Sat za vremensko uključivanje
	1. Jedanput pritisnite tipku 0.
	2. Namjestite vrijeme na satu pritiskom na tipke @ ili A.
	Predložena vrijednost tipke @ = 10 minuta
	Namješteno vrijeme na satu je isteklo
	Promjena vremena na satu za vremensko uključivanje
	Brisanje vremena na satu za vremensko uključivanje
	Upit o postavkama vremena


	Vrijeme pečenja
	1. Biračem funkcija namjestite vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature namjestite temperaturu ili stupanj roštiljanja.
	3. Pritisnite tipku 0 dvaput.
	U polju za prikaz prikazuje se ‹‹:‹‹. Simboli za vrijeme svijetle, zagrade su oko simbola r.
	4. Namjestite vrijeme pečenja pritiskom na tipku @ ili A.

	Predložena vrijednost tipke @ = 30 minuta
	Predložena vrijednost tipke A = 10 minuta
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena vremena pečenja
	Brisanje vremena pečenja
	Upit o postavkama vremena

	Vrijeme isključivanja
	1. Namjestite birač funkcija.
	2. Namjestite birač temperature.
	3. Pritisnite tipku 0 dvaput.
	4. Namjestite vrijeme pečenja pritiskom na tipku @ ili A.
	5. Pritisnite tipku 0.
	Zagrade su oko simbola p. Pokazatelj prikazuje vrijeme kada će jelo biti gotovo.
	6. Pritiskom na tipku @ ili A pomaknite vrijeme isključivanja na kasniji trenutak.

	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena vremena isključivanja
	Brisanje vremena isključivanja
	Upit o postavkama vremena

	Vrijeme na satu
	1. Pritisnite tipku 0.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.
	Promjena vremena na satu

	1. Pritisnite tipku 0 četiri puta.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.
	Uklanjanje prikaza vremena



	Osigurač za zaštitu djece
	Promjena polaznih postavki
	1. Pritisnite i držite tipku 0 otprilike 4 sekunde.
	2. Promijenite polaznu postavku pritiskom na tipku @ ili A.
	3. Potvrdite pritiskom na tipku 0.
	4. Na kraju pritisnite i držite tipku 0 otprilike 4 sekunde.


	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenja kuhališta
	Prilikom čišćenje pećnice

	Gornji stakleni pokrov
	Skidanje i vješanje postolja
	Vađenje postolja
	1. Postolje podignite prema naprijed i prema gore
	2. te ga izvadite (slika A).
	3. Zatim čitavo postolje povucite prema naprijed
	4. te ga izvadite (slika B).

	Vješanje postolja
	1. Postolje prvo umetnite u stražnju čahuru, pritisnite ga blago prema natrag (slika A)
	2. te ga potom objesite u prednju čahuru (slika B).


	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).
	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).
	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!

	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).
	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).
	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.



	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tabela smetnji
	: Opasnost od strujnog udara!
	Poruke pogrešaka
	: Opasnost od strujnog udara!!


	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.
	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.
	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni pokrov

	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije u pećnici
	Štednja energije na plinskom kuhalištu
	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje

	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje na više razina
	Modeli za pečenje
	Tabele

	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Pečenje na žaru
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Posebna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.
	2. Umiješajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).
	3. Stavite u šalice ili male twist off čaše i pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.
	4. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	5. Šalice ili čaše stavite na dno pećnice i pripremajte kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite kao po običaju, stavite ga u vatrostalnu keramičku posudu i pokrijte ga.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Isključite pećnicu i stavite tijesto u pećnicu da se diže.

	Otapanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.
	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.

	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .
	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

	Ukuhavanje
	Izvadite čaše
	Oprez!


	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje
	Napomena

	Pečenje na žaru


	Съдържание[bg] Pъководство
	: Важни указания за безопасност
	Внимателно прочетете това ръководство. Само тогава можете да използвате уреда си безопасно и правилно. Ръководството за употреба и монт...
	Тези указания са валидни само когато обозначението на съответната страна е налично върху уреда. Когато обозначението на страната го ням...
	Категория на уреда: Първа категория
	Проверете уреда след разопаковането. При транспортна щета не свързвайте към мрежата.
	Само оправомощен специалист може да свърже уреда и да извърши превключване към друг вид газ. Инсталацията на уреда (електрическо и газов...
	Внимание:Този уред е предвиден само за готвене. Той не трябва да бъде използван за други цели, напр. отопление на помещението.
	Този уред е предназначен за използване на височина до максимум 2000 метра над морското равнище.
	Внимание:Използването на газовия уред за готвене води до образуването на топлина, влага и продукти на горенето в помещението. Когато уре...
	При интензивно или продължително използване на уреда може да наложи допълнително проветряване, напр. отварянето на прозорец или постав...
	Този уред не е замислен за работа с външен таймер или дистанционно управление.
	Не използвайте неподходящи защитни оборудвания или решетки за защита от деца. Те могат да доведат до злополуки.
	Този уред може да се използва от деца над 8 години и лица с намалени физически, сетивни или ментални способности или без достатъчно опит и...
	Децата не бива да си играят с уреда. Почистването и потребителската поддръжка не бива да се извършват от деца, освен ако не са над 8 години...
	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Винаги поставяйте допълнителните принадлежности правилно в камерата. Вж. описанието на допълнителните принадлежности в ръководството ...
	Опасност от пожар!
	■ При отваряне на вратата на уреда възниква въздушно течение. Хартията за печене може да докосне нагревателните елементи и да се възпла...
	Опасност от пожар!
	■ Съхраняваните в камерата запалими предмети могат да се запалят. Никога не съхранявайте запалими предмети в камерата. Никога не отваря...

	Опасност от пожар!
	■ Горещите олио и мазнина се възпламеняват бързо. Не оставяйте никога горещите олио и мазнина без контрол. Никога не гасете пожар с вода....

	Опасност от пожар!
	■ Котлоните се нагряват много. Никога не поставяйте запалими предмети върху готварския плот. Не съхранявайте предмети върху готварския...

	Опасност от пожар!
	■ Уредът става много горещ, запалимите материали могат лесно да се подпалят. Не съхранявайте или използвайте запалими предмети ( напр. с...

	Опасност от пожар!
	■ Газовите котлони без поставен съд за готвене при работа развиват голяма топлина. Уредът и поставеният над него аспиратор могат да се п...

	Опасност от пожар!
	■ Задната страна на уреда става много гореща. Това може да предизвика повреда на захранващите проводници и тръби. Електрическите провод...

	Опасност от пожар!
	■ Никога не слагайте запалими предмети на готварския плот и не съхранявайте във фурната. Никога не отваряйте вратата на уреда, когато то...

	Опасност от пожар!
	■ Повърхностите на долния шкаф на фурната могат силно да се нагорещят. Съхранявайте в тях само принадлежности за фурната. В долния шкаф ...


	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява много. Никога не докосвайте горещите вътрешни повърхности на камерата или нагревателните елементи. Винаги оставяйт...
	Опасност от изгаряне!
	■ Допълнителните принадлежности или кухненските съдове стават много горещи. Горещите допълнителни принадлежности или кухненски съдов...

	Опасност от изгаряне!
	■ Алкохолните пари могат да се запалят в горещата камера. Никога не приготвяйте ястия с големи количества високоалкохолни напитки. Изпо...

	Опасност от изгаряне!
	■ Котлоните и тяхното обкръжение, по- специално евентуални наличните рамки на котлони, стават много горещи. Никога не докосвайте горещи...

	Опасност от изгаряне!
	■ По време на работа повърхностите на уреда се нагорещяват. Не докосвайте горещите повърхности. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от изгаряне!
	■ Празният съд за готвене се нагрява изключително силно върху работещи газови котлони. Никога не загрявайте празен съд за готвене.

	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява по време на работа. Преди почистване оставяйте уреда да се охлади.

	Опасност от изгаряне!
	■ Внимание: Достъпни части могат да бъдат горещи при използването на грила. Не позволявайте достъп на малки деца до уреда.

	Опасност от изгаряне!
	■ Ако бутилката с течен газ не е в отвесно положение, течният пропан/бутан може да попадне в уреда. При това по горелката могат да се появ...


	Опасност от попарване!
	■ Достъпните части се нагряват по време на работа. Никога не докосвайте горещите части. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!
	■ При отваряне на вратата на уреда може да излезе гореща пара. Внимателно отваряйте вратата на уреда. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от попарване!
	■ При наличие на вода в горещата камера може да се получи гореща водна пара. Никога не изсипвайте вода в горещата камера.


	Опасност от нараняване!
	■ Надрасканото стъкло на вратата на уреда може да се пръсне. Не използвайте стъргало за стъкло, остри или драскащи почистващи препарати.
	Опасност от нараняване!
	■ Неправилните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти и да сменя повр...

	Опасност от нараняване!
	■ Дефектите и повредите по уреда са опасни. Никога не включвайте дефектен уред. Изтеглете щепсела или изключете предпазителя в кутията ...

	Опасност от нараняване!
	■ Неподходящите размери на тенджери, повредените или погрешно позиционирани тенджери могат да причинят тежки наранявания. Спазвайте у...

	Опасност от нараняване!
	■ Внимание: Стъкленият капак може да се напука от топлината. Преди да затворите капака, изключете всички газови котлони. Изчакайте фурна...

	Опасност от нараняване!
	■ Ако уредът е поставен свободно върху поставка, той може да се изплъзне от нея. Уредът трябва да се закрепва здраво към поставката.


	Опасност от преобръщане!
	Предупреждение: За да предотвратите преобръщане на уреда, трябва да е монтирана защита от преобръщане. Моля, прочетете указанията за мон...

	Опасност от токов удар!
	■ Некомпетентните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти. Ако уредът ...
	Опасност от токов удар!
	■ При топли части на уреда изолацията на кабела на електроуредите може да се стопи. Никога не оставяйте свързващия кабел на електроуред...

	Опасност от токов удар!
	■ Проникващата влажност може да предизвика токов удар. Не използвайте почистващ препарат под налягане или пароструйка.

	Опасност от токов удар!
	■ При смяна на лампата в камерата контактите на фасунгата на лампата са заредени с електричество. Преди смяната изтегляйте щепсела от к...

	Опасност от токов удар!
	■ Дефектният уред може да предизвика токов удар. Никога не включвайте дефектен уред. Изтегляйте щепсела от контакта или изключвайте пре...



	Причини за повреди
	Внимание!
	Повреди на готварската фурна
	Внимание!

	Щети в долния шкаф
	Внимание!


	Монтаж, свързване на газта и електрическото захранване
	Присъединяване на газопровода
	За упълномощения квалифициран специалист, респ. центъра за обслужване на клиенти
	Внимание!


	Неизправности в газовата инсталация / миризма на газ
	Преместване на уреда, държейки го за газопровода или дръжката на вратата
	Електричеко присъединяване
	Внимание!
	За центъра за обслужване на клиенти
	Внимание!


	Поставяне на печката водоравно
	1. Изтеглете долното чекмедже и повдигнете нагоре. Отвътре на поставката отпред и отзад има регулируеми крачета.
	2. При нужда завъртайте регулируемите крачета с гаечен ключ на високо или на ниско, докато печката не застане водоравно (фиг. A).
	3. Вкарайте обратно долното чекмедже (фиг. B).

	Закрепване за стена
	Инсталиране на уреда
	Предписания за съблюдаване при транспортирането
	В случай, че оригиналната опаковка не е запазена


	Вашата нова печка
	Обща информация
	Зона за готвене

	Обслужващ панел
	Копче за избор на функция
	Превключвател на температурата
	Ключ за готварската зона
	Бутони и индикация
	Бутони
	Камерата
	Лампа на фурната
	Вентилатор за студен въздух
	Внимание!




	Вашите допълнителни принадлежности
	Вкарване на допълнителни принадлежности
	Указание

	Допълнителни принадлежности
	Асортимент на центъра за обслужване на клиенти

	Преди да използвате за първи път
	Програмиране на часа
	1. Натиснете бутона 0.
	2. Настройте часа с бутоните @ или A.


	Подгряване на фурната
	1. С функционалния превключвал настройте загряване отгоре/ отдолу %.
	2. С превключвателя на температурата настройте 240 °C.

	Почистване на принадлежностите

	Подготвяне на полето за готвене
	Предварително почистване на чашата на горелката и на нейния капак
	Запалете горелката
	1. Отворете горния капак на печката. Докато печката работи, горният капак трябва да бъде отворен.
	2. Завъртете превключвателя на желания котлон наляво в позиция на запалване 8. Запалването започва.
	3. Натиснете превключвателя на котлона и го задръжте натиснат за 1-3 секунди. Газът започва да излиза и газовият котлон се запалва.
	4. Настройте желаната височина на пламъка. þМежду настройката Изкл — и настройката пламъкът не е стабилен. По тази причина винаги избира...
	5. Ако пламъкът отново изгасне, повторете процедурата, започвайки от стъпка 2 нататък.
	6. За да прекратите работата на газ, завъртете ключа на котлона насясно в положение þ Изключено.
	: Внимание!
	Газовата горелка не се запалва

	Електрически котлон
	Нагряване на котлона
	Така се регулират електрическите котлони
	1. Отворете горния капак. Докато печката работи, горният капак трябва да бъде отворен.
	2. Завъртете ключа на котлона наляво на съответната степен 1- 6.
	3. Диаметърът на електрическия котлон е 145 мм. Използвайте за готвене тенджери с гладко дъно и същия диаметър.
	4. Поставете ключа на котлона на нула, за да приключите с готвенето.

	Важни информации за Вашия електрически котлон

	Таблица - готвене

	Подходящи готварски съдове
	Указания при употребата

	Програмиране на фурната
	Указание
	Вид на нагряване и температура
	1. Посредством копчето за избор на функция се настройва видът нагряване.
	2. Посредством копчето за избор на температура се настройват температурата или степента на грила.
	Изключване на фурната
	Промяна на настройките


	Бързо загряване
	1. Изберете желаните вид на нагряване и температура.
	2. Натиснете за кратко бутон c.
	Край на бързото загряване
	Прекъсване на бързото нагряване


	Програмиране на времевите функции
	Таймер
	1. Натиснете веднъж бутон 0.
	2. Настроеното на хронометъра време се регулира с бутоните @ или A.
	Предлагана стойност на бутон @ = 10 минути
	Настроеното на хронометъра време е изтекло
	Промяна на настройката за време върху хронометъра
	Изтриване на настройка за време върху хронометъра
	Извикване на времевите настройки


	Време на готвене
	1. Настройте вида нагряване посредством копчето за избор на функция.
	2. Настройте температурата или степента на грила посредством копчето за избор на температура.
	3. Натиснете бутона 0 два пъти.
	На индикацията се появява ‹‹:‹‹. Символите за време светят и скобите се появяват до r.
	4. Настройте времето на готвене с бутоните @ или A.

	Предлагана стойност на бутон @ = 30 минути
	Предлагана стойност на бутон A = 10 минути
	Времето на готвене е изтекло
	Промяна на времето на готвене
	Изтриване на времето на готвене
	Извикване на времевите настройки

	Време на изключване
	1. Настройте функционалния превключвател.
	2. Настройте превключвателя на температурата.
	3. Натиснете бутона 0 два пъти.
	4. Настройте времето на готвене с бутоните @ или A.
	5. Натиснете бутона 0.
	Скобите са до p. На дисплея се показва часът, в който ястието ще е готово.
	6. Настройте назад времето на изключване с бутоните @ или A.

	Времето на готвене е изтекло
	Промяна на времето на изключване
	Изтриване на времето на изключване
	Извикване на времевите настройки

	Час
	1. Натиснете бутона 0.
	2. Настройте часа с бутоните @ или A.
	Промяна на часа

	1. Натиснете бутона 0 четири пъти.
	2. Настройте часа с бутоните @ или A.
	Скриване на часа



	Защита от деца
	Промяна на основните настройки
	1. Задръжте бутона 0 за около 4 секунди натиснат.
	2. Променете основната настройка с бутоните @ или A.
	3. Потвърдете с бутон 0.
	4. За приключване задръжте натиснат бутон 0 ок. 4 секунди.


	Поддържане и почистване
	Указание
	Препарат за миене
	При почистване на готварската зона не използвайте
	При почистване на фурната не използвайте

	Горен стъклен капак
	Откачване и закачване на поставките
	Откачване на поставките
	1. Повдигнете поставката отпред нагоре
	2. и я откачете (фиг. A).
	3. После издърпайте цялата поставка напред
	4. и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на поставките
	1. Вкарайте поставката първо в задното гнездо, натиснете малко назад (фиг. A)
	2. и след това закачете в предното гнездо (фиг. В).


	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.
	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).
	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.
	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.
	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).
	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).
	: Опасност от нараняване!

	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).
	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).
	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.



	Какво да правя при повреда?
	Таблица с повредите
	: Опасност от токов удар!
	Съобщения за грешки
	: Опасност от токов удар!!


	Смяна на лампата на тавана на фурната
	: Опасност от токов удар!
	1. Поставете кърпа за съдове в студената фурна, за да предотвратите повреди.
	2. Развийте стъкления капак чрез завъртане наляво.
	3. Сменете крушката с друга от същия тип.
	4. Завийте отново стъкления капак.
	5. Извадете кърпата за съдове и включете предпазителя.


	Стъклен капак

	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия във фурната
	Спестяване на енергия от газовия готварски плот
	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти

	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Печене на едно ниво
	Печене на няколко нива
	Форми за печене
	Таблици

	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти
	Специални ястия
	1. Сварете 1 литър мляко (3,5 % мазнина) и охладете до 40 °C.
	2. Разбъркайте 150 г кисело мляко (хладилна температура).
	3. Прелейте в керамични чаши или в малки буркани с капак на винт и покрийте с фолио.
	4. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	5. Поставете чашите или бурканите върху пода на камерата и ги пригответе както е посочено.
	1. Пригответе както обикновено тестото с мая, поставете в топлоустойчив кухненски съд от керамика и покрийте.
	2. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	3. Изключете фурната и оставете тестото да втаса в камерата.

	Размразяване
	Изсушаване
	Консервиране
	Внимание!
	Подготовка
	1. Напълнете бурканите, не ги препълвайте.
	2. Избършете ръбовете на бурканите, те трябва да са чисти.
	3. Върху всеки буркан поставете мокър гумен пръстен и капак.
	4. Затворете бурканите с щипките.

	Настройка
	1. Вкарайте универсалната тава на ниво 2. Поставете буркана така, че да не се допират едно до друго.
	2. Налейте ½ литър гореща вода (прибл. 80 °C) в универсалната тава.
	3. Затворете вратата на фурната.
	4. Настройте загряване отдолу $.
	5. Настройте температурата на 170 до 180 °C.

	Консервиране
	Изваждане на бурканите
	Внимание!



	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене
	Указание

	Печене


	Sadržaj[sr] Uputstva za upotrebu
	: Važne napomene za sigurnost
	Pažljivo pročitajte ovo uputstvo. Jedino tako možete sigurno i pravilno da rukujete Vašim uređajem. Sačuvajte uputstvo za upotrebu i montažu za neku kasniju upotrebu ili za sledećeg vlasnika.
	Ovo uputstvo važi samo, ako je na uređaju naveden skraćeni naziv dotične zemlje. Ako se skraćeni naziv ne pojavljuje na uređaju, morate konsultovati uputstvo za instalaciju, koje sadrži neophodne podatke za prebacivanje uređaja na uslove prik...
	Kategorije uređaja: Kategorije 1
	Pošto ste ga raspakovali, proverite uređaj. Ukoliko oštetio prilikom transporta, nemojte ga priključivati.
	Samo ovlašćeni stručnjak sme da priključi uređaj i da izvrši prebacivanje na drugu vrstu gasa. Instalacija uređaja (električni i priključak na gas) moraju da se sprovedu u skladu sa uputstvom za upotrebu i instalaciju. Pogrešno priključiva...
	Pažnja:Ovaj uređaj je predviđen samo za svrhu kuvanja. Ne sme se koristiti u druge svrhe, na primer za zagrevanje prostorije.
	Ovaj uređaj je namenjen za korišćenje na nadmorskim visinama od maksimalno 2000 metara.
	Pažnja:Korišćenje uređaja za kuvanje na gas dovodi do formiranja toplote, vlage i produkata sagorevanja u prostoriji u kojoj je uređaj postavljen. Ako uređaj radi, morate posebno voditi računa o dobroj ventilaciji u prostoriji u kojoj je uređ...
	Intenzivno i dugotrajno korišćenje uređaja može usloviti potrebu za dodatnom ventilacijom, npr. otvaranje prozora ili efikasniju ventilaciju, npr. rad postojećih mehaničkih sistema za ventilaciju na većem stepenu snage.
	Ovaj uređaj nije napravljen za režim rada sa nekim eksternim alarmnim satom ili daljinskim upravljačem.
	Nemojte da koristite neadekvatne zaštitne mehanizme ili rešetku za zaštitu dece. Mogu da dovedu do nezgoda.
	Ovaj uređaj mogu koristiti deca od 8 godina i lica sa smanjenim psihičkim, osećajnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostacima iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje je odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo u vezi sa sigurnom upotre...
	Nikada ne smete pustiti decu da se igraju sa uređajem. Čišćenje i korisničko održavanje ne smeju da vrše deca, čak i ako imaju 8 godina ili više i ako imaju nadzor.
	Decu, mlađu od 8 godina udaljite od uređaja i priključnog kabla.
	Pribor uvek pravilno gurajte po rerni. Videti opis pribora u uputstvu za upotrebu.
	Opasnost od požara!
	■ Prilikom otvaranja vrata na uređaju nastaje promaja. Papir za pečenje može da dodirne grejne elemente i da se zapali. Papir za pečenje prilikom zagrevanja nemojte nikada nepričvršćen da stavljate na pribor. Preko papira za pečenje uvek st...
	Opasnost od požara!
	■ U rerni odloženi, zapaljivi predmeti mogu da se zapale. Zapaljive predmete nemojte čuvati u rerni. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, ako ima dima u uređaju. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji sa...

	Opasnost od požara!
	■ Vrelo ulje i mast se veoma brzo pale. Vrelo ulje i mast nikada ne ostavljajte bez nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite vodom. Isključite ringlu. Plamen ugasite pažljivo pomoću poklopca, krpom za gašenje požara ili sličnim.

	Opasnost od požara!
	■ Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete nemojte da stavljate na ringlu. Nemojte da odlažete predmete na ringlu.

	Opasnost od požara!
	■ Uređaj je veoma vreo, zapaljivi materijali mogu lako da planu. Zapaljive predmete ( npr. sprejeve, sredstva za čišćenje) nemojte čuvati ili koristiti ispod ili u blizini rerne. Zapaljive predmete nemojte čuvati u ili na rerni.

	Opasnost od požara!
	■ Ringle na gas, na koje nije stavljeno posuđe za kuvanje tokom rada proizvode veliku toplotu. Uređaj i iznad njega smešten aspirator mogu da se oštete i da se zapale. Ostaci masti u filteru aspiratora mogu da se zapale. Ringle na gas uključit...

	Opasnost od požara!
	■ Zadnja strana uređaja je veoma vrela. Ovo može da dovede do oštećenja priključnih kablova. Električni kablovi i creva za gas ne smeju da dođu u dodir sa zadnjom stranom uređaja.

	Opasnost od požara!
	■ Na ringlu nikada ne stavljajte zapaljive predmete i ne odlažite ih u rernu. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, ako ima dima u uređaju. Isključite uređaj. Izvucite utikač, odnosno isključite osigurač u kutiji sa osiguračima. Zatvorite dov...

	Opasnost od požara!
	■ Površine donje fioke mogu biti veoma vrele. U fioci čuvajte samo pribor za rernu. Predmete koji mogu da planu i zapaljive predmete ne smete čuvati u donjoj fioci.


	Opasnost od opekotina!
	■ Uređaj se jako zagreva. Nikada nemojte da dodirujete unutrašnje površine u rerni ili grejne elemente. Uređaj uvek ostavite da se ohladi. Udaljite decu.
	Opasnost od opekotina!
	■ Pribor ili posuđe se zagreva. Vreli pribor ili posuđe iz rerne uzimajte pomoću krpe za lonce.

	Opasnost od opekotina!
	■ Para alkohola može da se zapali u vreloj rerni. Nemojte nikada da pripremate jela sa velikim količinama visokoprocentnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokoprocentnih alkoholnih pića. Pažljivo otvarajte vrata na uređaju.

	Opasnost od opekotina!
	■ Ringle i njihovo okruženje, naročito ako eventualno postoji okvir ringle, se jako zagrevaju. Nikada ne dodirujte vrele površine. Udaljite decu.

	Opasnost od opekotina!
	■ Tokom režima rada površine uređaja su vrele. Nemojte da dodirujete vrele površine. Udaljite decu od uređaja.

	Opasnost od opekotina!
	■ Prazno posuđe se na ringli na gas, koja radi, ekstremno zagreva. Nemojte zagrevati prazno posuđe za kuvanje.

	Opasnost od opekotina!
	■ Uređaj se zagreva tokom rada. Pre čišćenja ostavite uređaj da se ohladi.

	Opasnost od opekotina!
	■ Pažnja: Delovi koje dodirujete tokom rada roštilja se zagrevaju. Odatle morate da udaljite decu.

	Opasnost od opekotina!
	■ Ako boca sa tečnim gasom ne stoji uspravno, tečni propan/butan može da dospe u uređaj. Iz tog razloga može da izađe snažan plamen na gorionicima, kada se upale. Komponenete mogu da se oštete i da vremenom postanu nehermetične, tako da ga...


	Opasnost od oparotina!
	■ Dostupni delovi se tokom rada zagrevaju. Nikada nemojte da dodirujete vrele delove. Udaljite decu.
	Opasnost od oparotina!
	■ Prilikom otvaranja vrata na uređaju može da izađe vrela para. Pažljivo otvarajte vrata na uređaju. Udaljite decu.

	Opasnost od oparotina!
	■ Zbog vode u vreloj rerni može da nastane vrela vodena para. Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.


	Opasnost od povrede!
	■ Izgrebano staklo na vratima uređaja može da iskoči. Nemojte koristiti strugaljku za staklo, oštra i abrazivna sredstva za čišćenje.
	Opasnost od povrede!
	■ Nestručne popravke su opasne. Samo servisni tehničar, koga smo mi obučili sme da vrši popravke i da zameni oštećene kablove za struju i vodove za gas. Ako je uređaj pokvaren, izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za o...

	Opasnost od povrede!
	■ Smetnje ili oštećenja na uređaju su opasne. Nikada nemojte uključivati pokvaren uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu službu.

	Opasnost od povrede!
	■ Neodgovarajuća veličina lonaca, oštećeni ili pogrešno pozicionirani lonci mogu da prouzrokuju teške povrede. Obratite pažnju na napomene za posuđe za kuvanje.

	Opasnost od povrede!
	■ Pažnja: Stakleni poklopac može da pukne od toplote. Pre zatvaranja poklopca isključite sve gorionike. Sačekajte da se rerna ohladi, pre nego što zatvorite stakleni poklopac.

	Opasnost od povrede!
	■ Ako je uređaj nefiksiran postavljen na postolje, može da klizi sa postolja. Uređaj mora da bude čvrsto povezan sa postoljem.


	Opasnost od prevrtanja!
	Upozorenje: Kako biste sprečili prevrtanje uređaja, morate da montirate zaštitu od prevrtanja. Molimo da pročitate uputstva za montažu.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neprimerene popravke su opasne. Popravke sme da vrši samo obučeni servisni tehničar. Ako je uređaj u kvaru, povucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Na vrelim delovima uređaja može da se istopi izolacija kabla električnih uređaja. Priključni kabl električnih uređaja nemojte nikada da dovodite u kontakt sa vrelim delovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Vlaga, koja prodire, može da prouzrokuje strujni udar. Nemojte da koristite čišćenje pod visokim pritiskom ili čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prilikom zamene lampice u rerni kontakti sijaličnog grla su pod naponom. Pre zamene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Pokvaren uređaj može da prouzrokuje strujni udar. Pokvaren uređaj nikada nemojte da uključujete. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. Pozovite servisnu službu.



	Uzroci oštećenja
	Oprez!
	Oštećenja rerne
	Oprez!

	Oštećenja u donjoj fioci
	Oprez!


	Postavljanje, priključak za gas i električni priključak
	Priključak na gas
	Za sertifikovanog stručnjaka odnosno servisnu službu
	Oprez!

	Smetnje na gasnim instalacijama / miris gasa
	Pomeranje uređaja držanjem za crevo od gasa ili za dršku na vratima rerne
	Električni priključak
	Oprez!
	Za servisnu službu
	Oprez!

	Vodoravno postavljanje šporeta
	1. Izvucite donju fioku i izdignite je na gore. Na postolju su unutra napred i pozadi podesive stopice.
	2. Podesive stopice po potrebi obrnite šestougaonim ključem da budu više ili niže, dok šporet ne stoji vodoravno (slika A).
	3. Ponovo ugurajte donju fioku (slika B).

	Fiksator za zid
	Postavka uređaja
	Mere koje se moraju poštovati tokom transporta
	Ako više ne postoji originalna ambalaža


	Vaš novi šporet
	Opšte
	Površina za kuvanje

	Polje sa komandama
	Birač za funkcije
	Birač za temperaturu
	Prekidač za ringlu
	Tasteri i prikazi
	Tasteri
	Rerna
	Lampica za rernu
	Rashladni ventilator
	Oprez!



	Vaš pribor
	Uguravanje pribora
	Napomena

	Specijalan pribor
	Artikli servisne službe

	Pre prvog korišćenja
	Programiranje tačnog vremena
	1. Pritisnite taster 0.
	2. Tačno vreme podesite pomoću tastera @ ili A.


	Zagrevanje rerne
	1. Pomoću birača za funkcije podesite zagrevanje sa gornje/ donje strane %.
	2. Pomoću birača za temperaturu podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora

	Podešavanje ringle
	Preliminarno čišćenje vrata i poklopca gorionika
	Paljenje gorinika na gas
	1. Otvorite gornji poklopac šporeta. Sve dok je šporet u režimu rada, gornji poklopac mora da bude otvoren.
	2. Prekidač za željenu ringlu obrnite u levo u položaj za paljenje 8. Započinje paljenje.
	3. Pritisnite prekidač za ringlu i držite ga pritisnutim 1-3 sekunde. Gas počinje da ističe i gorionik na gas se pali.
	4. Podesite željenu veličinu plamena. Između podešavanja þ isklj. i podešavanja — plamen nije stabilan. Iz tog razloga stalno birajte podešavanje između — većeg i ˜ manjeg plamena.
	5. Ukoliko se plamen ponovo ugasi, ponovite postupak od koraka 2.
	6. Kako biste završili gasni proces, prekidač za ringlu obrnite u desno u položaj þ isklj.
	: Pažnja!
	Gorionik na gas se ne pali

	Električna ringla
	Zagrevanje ringle
	Ovako podešavate električnu ringlu
	1. Otvorite gornji poklopac. Ukoliko električna ringla radi, morate otvoriti gornji poklopac.
	2. Obrnite prekidač električne ringle u levo na odgovarajući stepen za kuvanje između 1-6.
	3. Prečnik električne ringle iznosi 145 mm. Za kuvanje koristite lonac sa glatkim dnom i istovetnim prečnikom.
	4. Postavite prekidač električne ringle na 0, kako biste završili proces kuvanja.

	Važne informacije za Vašu električnu ringlu

	Tabela - Kuvanje

	Odgovarajući lonci za kuvanje
	Napomene prilikom korišćenja

	Programiranje rerne
	Napomena
	Vrsta zagrevanja i temperatura
	1. Pomoću birača funkcije podesite vrstu zagrevanja.
	2. Pomoću birača temperature podešavate temperaturu ili stepen za pečenje roštilja.
	Isključivanje rerne
	Promena podešavanja


	Brzo zagrevanje
	1. Izaberite željenu vrstu zagrevanja i temperaturu.
	2. Kratko pritisnite taster c.
	Završetak brzog zagrevanja
	Prekidanje brzog zagrevanja


	Programiranje vremenskih funkcija
	Tajmer časovnik
	1. Taster 0 pritisnite jednom.
	2. Vreme na časovniku za vreme podesite pomoću tastera @ ili A.
	Podrazumevana vrednost tastera @ = 10 minuta
	Vreme koje je podešeno na časovniku za vreme je isteklo
	Promena vremenskog podešavanja na časovniku za vreme
	Brisanje vremenskog podešavanja na časovniku za vreme
	Provera vremenskih podešavanja


	Vreme pečenja
	1. Pomoću birača funkcija podesite vrstu zagrevanja.
	2. Pomoću birača temperature podesite temperaturu ili stepen za pečenje roštilja.
	3. Taster 0 pritisnite dva puta.
	Na polju za prikaz se pojavljuje ‹‹:‹‹. Vremenski simboli zasvetle, a zagrade se pojavljuju pored r.
	4. Vreme pečenja podesite pomoću tastera @ ili A.

	Podrazumevana vrednost tastera @ = 30 minuta
	Podrazumevana vrednost tastera A = 10 minuta
	Vreme pečenja je isteklo
	Promena vremena pečenja
	Brisanje vremena pečenja
	Provera vremenskih podešavanja

	Vreme isključivanja
	1. Podesite birač funkcija.
	2. Podesite birač temperature.
	3. Taster 0 pritisnite dva puta.
	4. Vreme pečenja podesite pomoću tastera @ ili A.
	5. Pritisnite taster 0.
	Zagrade se nalaze pored p. Prikaz prikazuje tačno vreme, u koje jelo treba da bude gotovo.
	6. Vreme isključivanja pomoću tastera @ ili A vratite nazad.

	Vreme pečenja je isteklo
	Promena vremena isključivanja
	Brisanje vremena isključivanja
	Provera vremenskih podešavanja

	Vreme
	1. Pritisnite taster 0.
	2. Tačno vreme podesite pomoću tastera @ ili A.
	Promena tačnog vremena

	1. Taster 0 pritisnite četiri puta.
	2. Tačno vreme podesite pomoću tastera @ ili A.
	Isključivanje vremena



	Osigurač za decu
	Promena osnovnih podešavanja
	1. Taster 0 držite pritisnut otprilike 4 sekunde.
	2. Osnovno podeševanje promenite pomoću tastera @ ili A.
	3. Potvrdite pomoću tastera 0.
	4. Za završetak taster 0 držite pritisnut otprilike 4 sekunde.


	Održavanje i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenja ringli nemojte koristiti
	Prilikom čišćenja rerne nemojte koristiti

	Gornji stakleni poklopac
	Otkačivanje i zakačivanje okvira
	Otkačivanje i zakačivanje okvira
	Zakačivanje okvira
	1. Okvir najpre postavite u zadnju buksnu, malo pritisnite pozadi (slika A)
	2. i onda zakačite u prednju buksnu (slika Б).


	Otkačivanje i zakačivanje vrata na rerni
	: Opasnost od povrede!
	Otkačivanje vrata
	1. Vrata rerne sasvim otvoriti.
	2. Obe poluge za blokadu otklopite levo i desno (slika A).
	3. Zatvorite vrata na rerni do kraja. Uhvatite sa obe ruke levo i desno. Još malo dalje zatvorite i izvucite (slika B).

	Zakačivanje vrata
	1. Prilikom zakačivanja vrata na rerni pazite na to, da oba šarnira uđu pravo u otvor (slika A).
	2. Zarez na šarniru mora da ulegne na obe strane (slika B).
	3. Ponovo zaklopite obe poluge za blokadu (slika C). Zatvorite vrata na rerni.
	: Opasnost od povrede!


	Demontaža i ugradnja stakla na vrata
	Demontaža
	1. Otkačite vrata na rerni i sa ručkom okrenutom na dole, položite na krpu.
	2. Skinite poklopac gore na vratima rerne. Uz to levo i desno prstima pritisnite spojnicu (slika A).
	3. Podignite gornje staklo i izvucite (slika B).
	4. Podignite staklo i izvucite (slika C).
	: Opasnost od povrede!

	Ugradnja
	1. Staklo ugurajte ukoso pozadi (slika A).
	2. Gornje staklo ugurajte ukoso u nazad u oba držača. Glatka površina mora da bude spolja. (slika B).
	3. Postavite poklopac i pritisnite.
	4. Zakačite vrata rerne.



	Smetnja, šta činiti?
	Tabela sa smetnjama
	: Opasnost od strujnog udara!
	Poruke o greškama
	: Opasnost od strujnog udara!!


	Zamena sijalice na svodu u rerni
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. U hladnu rernu položite krpu za posuđe, kako biste izbegli oštećenja.
	2. Stakleni poklopac odvrnite obrtanjem u levo.
	3. Sijalicu zamenite istim tipom sijalice.
	4. Ponovo zavrnite stakleni poklopac.
	5. Izvadite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni poklopac

	Tablica smetnji
	E­broj i FD­broj

	Saveti vezani za energiju i životnu sredinu
	Štednja energije u rerni
	Štednja energije na ringli na gas
	Rešavanje otpada u skladu sa zaštitom okoline

	Za Vas testirano u našoj kuhinji
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednom nivou
	Pečenje na više nivoa
	Kalupi za pečenje
	Tabele

	Saveti za pečenje
	Meso, živina, riba
	Posuđe
	Prženje
	Roštilj
	Riba
	Živina
	Riba

	Saveti za prženje i pečenje roštilja
	Gužvare, đuveč, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Specijalna jela
	1. skuvajte 1 litar mleka (3,5 % masti) i ohladite na 40 °C.
	2. umešajte 150 g jogurta (temperatura iz frižidera).
	3. Sipajte u šolje ili male tegle sa zatvaračem i pokrijte folijom za održavanje svežine.
	4. Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.
	5. Šolje ili tegle postavite na dno rerne i pripremite, kako je navedeno.
	1. Testo sa kvascem pripremite kao i obično, stavite u vatrostalnu posudu od keramike i pokrijte.
	2. Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.
	3. Isključite rernu i testo stavite u rernu da naraste.

	Topljenje
	Sušenje
	Ukuvavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite tegle, nemojte ih prepuniti.
	2. Obrišite ivice tegli, moraju da budu čiste.
	3. Na svaku teglu stavite mokar gumeni prsten i poklopac.
	4. Tegle zatvorite stezaljkama.

	Podešavanje
	1. Na visinu 2 ugurajte univerzalni tiganj. Tegle postavite tako, da ne dodiruju jedna drugu.
	2. ½ litra vrele vode (oko 80 °C) sipajte u univerzalni tiganj.
	3. Zatvorite vrata na rerni.
	4. Podesite zagrevanje sa donje strane $.
	5. Temperaturu podesite na 170 do 180 °C.

	Ukuvavanje
	Vađenje tegli
	Oprez!
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