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B BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Diese Anleitung sorgfaltig lesen. Die
Gebrauchs- und Montageanleitung sowie den
Geratepass flr einen spateren Gebrauch oder
fur Nachbesitzer aufbewahren.

Das Gerat nach dem Auspacken prufen. Bei
einem Transportschaden nicht anschlieBen.

Nur ein konzessionierter Fachmann darf
Gerate ohne Stecker anschlieBen. Bei
Schaden durch falschen Anschluss besteht
kein Anspruch auf Garantie.

Dieses Geréat ist nur fir den privaten Haushalt
und das hausliche Umfeld bestimmt. Das
Gerat nur zum Zubereiten von Speisen und
Getranken benutzen. Der Kochvorgang muss
beaufsichtigt werden. Ein kurzzeitiger
Kochvorgang muss ununterbrochen
beaufsichtigt werden. Das Gerat nur in
geschlossenen Raumen verwenden.

Dieses Gerat ist fur eine Nutzung bis zu einer
Hbhe von maximal 2000 Metern Uber dem
Meeresspiegel bestimmt.

Benutzen Sie keine Kochfeld-Abdeckungen.
Sie kénnen zu Unféllen flhren, z.B. durch
Uberhitzung, Entziindung oder zerspringende
Materialien.

Benutzen Sie keine ungeeigneten
Schutzvorrichtungen oder Kinderschutzgitter.
Sie kdnnen zu Unféllen flhren.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung oder Wissen benutzt
werden, wenn sie von einer Person, die fur
ihre Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt
oder von ihr bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und sie die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht
durch Kinder durchgeflhrt werden, es sei
denn, sie sind 8 Jahre und é&lter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Geréat und der
Anschlussleitung fernhalten.

BestimmungsgemaBer Gebrauch de

N Wichtige
Sicherheitshinweise

/\ Warnung — Brandgefahr!

= HeiBes Ol und Fett entziindet sich schnell.
HeiBes Ol und Fett nie unbeaufsichtigt
lassen. Nie ein Feuer mit Wasser ldschen.
Kochstelle ausschalten. Flammen vorsichtig
mit Deckel, Loschdecke oder Ahnlichem
ersticken.

= Die Kochstellen werden sehr heil3. Nie
brennbare Gegenstande auf das Kochfeld
legen. Keine Gegenstande auf dem
Kochfeld lagern.

= Das Gerat wird hei3. Nie brennbare
Gegenstande oder Spraydosen in
Schubladen direkt unter dem Kochfeld
aufbewahren.

s Das Kochfeld schaltet sich von selbst ab
und lasst sich nicht mehr bedienen. Es
kann sich spater unbeabsichtigt
einschalten. Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.

/\ Warnung — Verbrennungsgefahr!

= Die Kochstellen und deren Umgebung,
insbesondere ein eventuell vorhandener
Kochfeldrahmen, werden sehr heiB. Die
heiBen Flachen nie berthren. Kinder
fernhalten.

= Die Kochstelle heizt, aber die Anzeige
funktioniert nicht. Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.

/\ Warnung - Stromschlaggefahr!

= UnsachgemaBe Reparaturen sind
gefahrlich. Nur ein von uns geschulter
Kundendienst-Techniker darf Reparaturen
durchfihren. Ist das Gerat defekt,
Netzstecker ziehen oder Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.

= Eindringende Feuchtigkeit kann einen
Stromschlag verursachen. Keinen
Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger
verwenden.

= Ein defektes Gerat kann einen Stromschlag
verursachen. Nie ein defektes Gerat
einschalten. Netzstecker ziehen oder
Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten. Kundendienst rufen.



de Ursachen flir Schaden

= Springe oder Briiche in der Glaskeramik
kodnnen Stromschlage verursachen.
Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten. Kundendienst rufen.

AWarnung — Verletzungsgefahr!

Kochtopfe kdnnen durch Flussigkeit zwischen
Topfboden und Kochstelle plotzlich in die
Hbhe springen. Kochstelle und Topfboden
immer trocken halten.

Ursachen fir Schaden

Achtung!

m Raue Topf- und Pfannenbdden verkratzen die
Glaskeramik.

m Vermeiden Sie das Leerkochen von Topfen. Es
kénnen Schaden entstehen.

m Nie heiBe Pfannen und Topfe auf dem Bedienfeld,
dem Anzeigebereich oder dem Rahmen abstellen.
Es kdnnen Schaden entstehen.

m Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das
Kochfeld fallen, kdnnen Schaden entstehen.

m Alu-Folie oder Kunststoff-GefaBe schmelzen auf den
heiBen Kochstellen an. Herdschutzfolie ist fir lhr
Kochfeld nicht geeignet.

Ubersicht

In der folgenden Tabelle finden Sie die haufigsten
Schaden:

Schéaden Ursache MaBnahme
Flecken Ubergelaufene  Entfernen Sie tibergelaufene
Speisen Speisen sofort mit einem Glas-
schaber.

Ungeeignete Rei-  Verwenden Sie nur Reinigungs-

mittel, die fur Glaskeramik
geeignet sind.

nigungsmittel

Kratzer Salz, Zucker und  Verwenden Sie das Kochfeld
Sand nicht als Arbeits- oder Abstell-
flache.
Raue Topf-und  Prifen Sie Ihr Geschirr.
Pfannenbdden
verkratzen die
Glaskeramik
Verfarbungen  Ungeeignete Rei-  Verwenden Sie nur Reinigungs-
nigungsmittel mittel, die fur Glaskeramik
geeignet sind.
Topfabrieb (zB.  Heben Sie die Tépfe und Pfan-
Aluminium) nen beim Verschieben an.
Ausmuschelung  Zucker, stark Entfernen Sie Ubergelaufene
zuckerhaltige Speisen sofort mit einem Glas-
Speisen schaber.

Umweltschutz

In diesem Kapitel erhalten Sie Informationen zum
Energiesparen und zur Gerateentsorgung.

Tipps zum Energiesparen

m SchlieBen Sie Topfe immer mit einem passenden
Deckel. Beim Kochen ohne Deckel bendtigen Sie
deutlich mehr Energie. Ein Glasdeckel erlaubt
Einsicht ohne den Deckel heben zu missen.

m Benutzen Sie Topfe und Pfannen mit ebenen Bdden.
Unebene Bdden erhéhen den Energie-Verbrauch.

m Der Durchmesser von Topf- und Pfannenboden soll
mit der GroBe der Kochstelle Ubereinstimmen.
Speziell zu kleine Topfe auf der Kochstelle fihren zu
Energieverlusten. Beachten Sie: Geschirr-Hersteller
geben oft den oberen Topfdurchmesser an. Er ist
meistens groBer als der Durchmesser des
Topfbodens.

m Verwenden Sie fUr kleine Mengen einen kleinen
Topf. Ein groBer, nur wenig geflllter Topf bendtigt
viel Energie.

m  Garen Sie mit wenig Wasser. Das spart Energie. Bei
Gemiise bleiben Vitamine und Mineralstoffe erhalten.

m Decken Sie mit lnrem Topf immer eine mdglichst
groBe Flache der Kochstelle ab.

m Schalten Sie rechtzeitig auf eine niedrigere
Kochstufe zurlck.

m Wahlen Sie eine passende Fortkochstufe. Mit einer
zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie Energie.

m Nutzen sie die Restwarme des Kochfeldes. Schalten
Sie bei langeren Garzeiten bereits 5-10 Minuten vor
Garzeitende die Kochstelle aus.

Umweltgerecht entsorgen

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Dieses Gerét ist entsprechend der
E\ europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronikaltgerate (waste
mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE)
gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr eine EU-weit
gultige Ricknahme und Verwertung der
Altgerate vor.
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S Gerat kennen lernen

Die MaBangaben zu den Kochfeldern finden Sie in der
Typenulbersicht. — Seite 2

Das Bedienfeld
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i Hinweise
Anelgen m Dunkle Bereiche im Glihbild der Kochstelle sind
-5 Kochstufen technisch bedingt. Sie haben keinen Einfluss auf die
H/R Restwarme Funktion der Kochstelle.

= . m Die Kochstelle regelt durch Ein- und Ausschalten der

g5 Timer Heizung. Auch bei hochster Leistung kann die
Heizung ein- und ausschalten.

m Bei Mehrkreis-Kochstellen kdnnen die Heizungen
der inneren Heizkreise und die Heizung der

Bedienflachen

® Hauptschalter Zuschaltungen zu unterschiedlichen Zeiten ein- und

N Auswahl Kochstelle ausschalten.

1e2e3ele Einstellbereich

© Zuschaltung Zweikreis-Kochstelle ReStwarmeanze'ge

® Zeitfunktionen / Kindersicherung Das Kochfeld hat fiir jede Kochstelle eine zweistufige

Restwarmeanzeige.

Hinweise o ) . o - Erscheint in der Anzeige ein H, ist die Kochstelle noch

n Wenn' Sie ein Symbol berthren, wird die jeweilige heiB. Sie kdnnen z.B. ein kleines Gericht warm halten
Funktlon.akt!wert. . ) _ oder Kuvertire schmelzen. Kiuhlt die Kochstelle weiter

= Halten Sie die Bedienflachen immer trocken. ab, wechselt die Anzeige zu h. Die Anzeige erlischt,
Feuchtigkeit beeintrachtigt die Funktion. wenn die Kochstelle ausreichend abgekdihlt ist.

Ziehen Sie keine Topfe in die Nahe der Anzeigen
und Sensoren. Die Elektronik kann uberhitzen.

Die Kochstellen

Kochstelle Zuschalten und Wegschalten

(O EinkreisKochstelle

© Zweikreis-Kochstelle  Kochstelle auswahlen, Symbol ©
berihren

Zuschalten der Kochstelle: Die entsprechende Anzeige leuchtet




de Geréat bedienen

E¥Gerit bedienen

In diesem Kapitel erfahren Sie, wie Sie die Kochstellen
einstellen. In der Tabelle finden Sie Kochstufen und
Garzeiten fur verschiedene Gerichte.

Kochfeld ein- und ausschalten

Das Kochfeld schalten Sie mit dem Hauptschalter ein
und aus.

Einschalten

Symbol D beriihren. Ein Signal ertént. Der
Leuchtbalken lGber dem Hauptschalter leuchtet. Die
Anzeigen der Bedienflachen und der Kochstufen-
Anzeigen (i leuchten. Das Kochfeld ist betriebsbereit.

Ausschalten

Symbol D beriihren bis der Leuchtbalken iber dem
Hauptschalter und die Anzeigen erldschen. Alle
Kochstellen sind ausgeschaltet. Die Restwarmeanzeige
leuchtet weiter, bis die Kochstellen ausreichend
abgekUhlt sind.

Hinweise

m Das Kochfeld schaltet sich automatisch aus, wenn
alle Kochstellen langer als 20 Sekunden
ausgeschaltet sind.

m Die Einstellungen bleiben die ersten 4 Sekunden
nach dem Ausschalten gespeichert. Wenn Sie in
dieser Zeit wieder einschalten, geht das Kochfeld mit
den vorherigen Einstellungen in Betrieb.

Kochstelle einstellen

Im Einstellbereich stellen Sie die gewlinschte Kochstufe
ein.

Kochstufe 1 = niedrigste Leistung

Kochstufe 9 = hochste Leistung

Jede Kochstufe hat eine Zwischenstufe. Sie ist mit
einem Punkt gekennzeichnet.

Kochstufe einstellen
Das Kochfeld muss eingeschaltet sein.

1. Symbol [o] beriihren um die Kochstelle auszuwahlen.

In der Kochstufen-Anzeige leuchtet & hell.
2. Im Einstellbereich die gewlnschte Kochstufe
einstellen.

Kochstufe andern:
Die Kochstelle auswahlen und im Einstellbereich die
gewinschte Kochstufe einstellen.

Kochstelle ausschalten

Die Kochstelle auswahlen. Im Einstellbereich O
einstellen. Nach etwa 10 Sekunden erscheint die
Restwérmeanzeige.

Hinweis: Die zuletzt eingestellte Kochstelle bleibt
aktiviert. Sie konnen die Kochstelle einstellen ohne neu
auszuwahlen.

Kochtabelle
In der nachfolgenden Tabelle finden Sie einige
Beispiele.

Die Garzeiten und Kochstufen sind von Art, Gewicht
und Qualitat der Speisen abhangig. Deshalb sind
Abweichungen maglich.

Verwenden Sie zum Ankochen die Kochstufe 9.
Dickflissige Speisen gelegentlich umrihren.

Lebensmittel, die scharf angebraten werden oder bei
denen wahrend des Anbratens viel Flissigkeit austritt,
am besten in mehreren kleinen Portionen anbraten.

Tipps zum energiesparenden Kochen finden Sie im
Kapitel Umweltschutz.— Seite 4

Fortkochstufe Fortkochdauer
in Minuten

Schmelzen

Schokolade, Kuvertlire 1-1.
Butter, Honig, Gelatine 1-2

Erwadrmen und Warmbhalten

Eintopf (z. B. Linseneintopf) 1-2

Milch** 1-2.

Wirstchen in Wasser erhitzen** 34

Auftauen und Erwarmen

- T 2
0 & 2 [

Die Kochstelle ist eingeschaltet.

Spinat tiefgekUhlt 2.-3. 10-20 Min.
Gulasch tiefgekihlt 2:-3. 20-30 Min.
Garziehen, Simmern

Knddel, KIoBe 457 20-30 Min.
Fisch 4-5* 10-15 Min.
WeiBe Saucen, z.B. Béchamel-  1-2 3-6 Min.
sauce

Aufgeschlagene Saucen, z.B. 3-4 8-12 Min.
Sauce Bernaise, Sauce Holland-

aise

Kochen, Ddmpfen, Diinsten

Reis (mit doppelter Wasser- 2-3 15-30 Min.

menge)
*  Fortkochen ohne Deckel
** Ohne Deckel

== (Yfters wenden




Fortkochstufe Fortkochdauer
in Minuten

Milchreis 1-2. 35-45 Min.
Pellkartoffeln 4-5 25-30 Min.
Salzkartoffeln 4-5 15-25 Min.
Teigwaren, Nudeln 6-7* 6-10Min.
Eintopf, Suppen 3-4. 15-60 Min.
Gemuse 2-3. 10-20 Min.
Gemdise, tiefgekUinlt 3-4. 10-20 Min.
Garen im Schnellkochtopf 4-5

Schmoren

Rouladen 4-5 50-60 Min.
Schmorbraten 4-5 60-100 Min.
Gulasch 2-3. 50-60 Min
Braten mit wenig Ol**

Schnitzel, natur oder paniert 6-7 6-10 Min.
Schnitzel, tiefgekhlt 6-7 8-12 Min.
Kotelett, natur oder paniert*** 6-7 8-12 Min.
Steak (3 cm dick) 7-8 8-12 Min.
Hamburger, Frikadellen (3 cm 4.5, 30-40 Min.
dick)***

Geflligelbrust (2 cm dick)*** 56 10-20 Min
Geflugelbrust, tiefgekihlit*** 5-6 10-30 Min.
Fisch und Fischfilet, natur 56 8-20 Min.
Fisch und Fischfilet, paniert 6-7 8-20 Min.
Fisch und Fischfilet, paniertund ~ 6-7 8-12 Min.
tiefgekhlt, z.B. Fischstabchen

Scampi und Garnelen 7-8 4-10 Min.
Sautieren von Gemiise, Pilze 7-8 10-20 Min.
frisch

Gemiise, Fleisch in Streifen nach  7.-8. 15-20 Min.
asiatischer Art

Pfannengerichte, tiefgekihlt 6-7 6-10 Min
Pfannkuchen 6-7 fortlaufend
Omelett 3-4. fortlaufend
Spiegeleier 56 3-6 Min.

Frittieren (150-200 g pro Porti-
on fortlaufend in 1-2 | Ol frittie-
ren**)

Tiefkihlprodukte, z.B. Pommes 89
frites, Chicken nuggets

Kroketten, tiefgekihlt 7-8
Fleisch, z.B. Hahnchenteile 6-7
Fisch, paniert oder im Bierteig 56
*  Fortkochen ohne Deckel

** Ohne Deckel

*** (fters wenden

Kindersicherung de

Fortkochstufe Fortkochdauer
in Minuten

Gemdise, Pilze paniert oder im 5-6
Bierteig, Tempura

Kleingebéck, z.B. Krapfen/Ber-  4-5
liner, Obst im Bierteig

*  Fortkochen ohne Deckel
“* Ohne Deckel

“** (Yfters wenden

E)Kindersicherung

Mit der Kindersicherung kénnen Sie verhindern, dass
Kinder das Kochfeld einschalten.

Kindersicherung ein- und ausschalten

Das Kochfeld muss ausgeschaltet sein.

Einschalten: Beriihren Sie das Symbol O fir ca.
4 Sekunden. Die Anzeige =0 leuchtet 10 Sekunden
lang. Das Kochfeld ist gesperrt.

Ausschalten: Beriihren Sie das Symbol ( fir ca.
4 Sekunden. Die Sperre ist aufgehoben.

Automatische Kindersicherung

Mit dieser Funktion wird die Kindersicherung immer
automatisch aktiviert, wenn Sie das Kochfeld
ausschalten.

Ein- und ausschalten

Wie Sie die automatische Kindersicherung einschalten,
erfahren Sie im Kapitel Grundeinstellungen.— Seite 9

[€ Zeitfunktionen

Es gibt 3 verschiedene Zeitfunktionen:

m Eine Kochstelle soll automatisch ausschalten
m Klchenwecker
= Stoppuhr

Eine Kochstelle soll automatisch
ausschalten

Sie geben flir die gewiinschte Kochstelle eine Dauer
ein. Die Kochstelle schaltet nach Ablauf der Dauer
automatisch aus.

Dauer einstellen
Die Kochstelle muss eingeschaltet sein.

1. Kochstufe einstellen.



de Automatische Abschaltung

2. Symbol ® 2 mal berithren. Die Anzeige ® leuchtet.
In der Timer-Anzeige leuchtet {7 min.

L O
=_= Umin U [l

3. In den nachsten 10 Sekunden im Einstellbereich die
gewlnschte Dauer einstellen.

R
G 00

Die Dauer lauft ab. Wenn sie fir mehrere Kochstellen
eine Dauer eingestellt haben, wird immer die Dauer der
ausgewahlten Kochstelle angezeigt.

Nach Ablauf der Zeit

Wenn die Dauer abgelaufen ist, schaltet die Kochstelle
aus. Sie héren ein Signal und in der Anzeige blinkt &
fur 10 Sekunden. Die Anzeige © blinkt. Beriihren Sie

ein beliebiges Symbol. Die Anzeigen erldéschen und der

Signalton verstummt.

Dauer korrigieren oder I6schen

Die Kochstelle auswahlen und anschlieBend Symbol ©
2 mal berlhren. Im Einstellbereich die Dauer andern

oder auf {7 stellen.

Hinweise

m Sie kdnnen eine Dauer bis 99 Minuten einstellen.

m L&uft die letzte Minute einer Dauer ab, wechselt die
Timer-Anzeige von Minuten auf Sekunden.

Automatischer Timer

Mit dieser Funktion konnen Sie eine Dauer flr alle
Kochstellen vorwéahlen. Nach jedem Einschalten einer
Kochstelle lauft dann die vorgewahlte Dauer ab. Die
Kochstelle schaltet nach Ablauf der Dauer automatisch
aus.

Wie Sie den automatischen Timer einschalten, erfahren
Sie im Kapitel Grundeinstellungen.— Seite 9

Hinweis: Sie konnen die Dauer flr eine Kochstelle
andern oder den automatischen Timer flr die
Kochstelle ausschalten:

Die Kochstelle auswahlen und anschlieBend Symbol ©
2 mal berUhren. Im Einstellbereich die Dauer &ndern

oder auf {7 stellen.

Kiichenwecker

Mit dem Kichenwecker kénnen Sie eine Zeit bis 99
Minuten einstellen. Er ist unabhangig von allen anderen
Einstellungen.

Kiuchenwecker einstellen

1. Symbol (O sooft beriihren bis die Anzeige

leuchtet. In der Timer-Anzeige leuchtet L min.
2. Im Einstellbereich die gewlinschte Zeit einstellen.
Nach einigen Sekunden lauft die Zeit ab.

Nach Ablauf der Zeit

Nach Ablauf der Zeit héren Sie ein Signal und in der
Anzeige blinkt £ fir 10 Sekunden. Die Anzeige
blinkt. Berlihren Sie ein beliebiges Symbol. Die

Anzeigen erléschen und der Signalton verstummit.

Zeit korrigieren

Symbol (® sooft beriihren bis die Anzeige & leuchtet.
Im Einstellbereich neu einstellen.

Stoppuhr-Funktion

Die Stoppuhr-Funktion zeigt die Zeit an, die nach der
Aktivierung der Funktion vergangen ist.

Die Stoppuhr-Funktion arbeitet nur, wenn das Kochfeld
eingeschaltet ist. Wenn sich das Kochfeld ausschaltet,
wird auch die Stoppuhr-Funktion mit ausgeschaltet.

Einschalten: Symbol ® sooft beriihren bis die Anzeige
( leuchtet. In der Timer-Anzeige erscheint L. Den
Einstellbereich an einer beliebigen Stelle berihren und
die Zeitnahme beginnt. In der ersten Minute werden
Sekunden angezeigt, danach Minuten.

Ausschalten: Symbol (O sooft berlihren bis die Anzeige
(1 leuchtet. Den Einstellbereich erneut an einer
beliebigen Stelle berlUhren. Die Timer-Anzeige erlischt.

[B) Automatische Abschaltung

Ist eine Kochstelle lange Zeit ohne Anderung der
Einstellung eingeschaltet, wird die automatische
Zeitbegrenzung aktiviert.

Die Heizung der Kochstelle wird unterbrochen. In der
Kochstellen-Anzeige blinken abwechselnd & & und die

Restwarmeanzeige H/h.

Wenn Sie eine beliebige Bedienflache berihren, erlischt
die Anzeige. Sie kdnnen neu einstellen.

Wann die Zeitbegrenzung aktiv wird, richtet sich nach
der eingestellten Kochstufe (1 bis 10 Stunden).



Energie-
Verbrauchsanzeige

Mit dieser Funktion kdnnen Sie sich den gesamten
Energieverbrauch zwischen dem Ein- und Ausschalten
des Kochfeldes anzeigen lassen.

Nach dem Ausschalten wird fir 10 Sekunden der
Verbrauch in Kilowattstunden, z.B. 1,87kWh, angezeigt.

Die Genauigkeit der Anzeige ist unter anderem von der
Spannungsqualitat des Stromnetzes abhangig.

Die Anzeige ist nicht aktiviert. Wie Sie die Anzeige
aktivieren erfahren Sie im Kapitel
Grundeinstellungen.— Seite 9

Energie-Verbrauchsanzeige de

B Grundeinstellungen

Ihr Gerét hat verschiedene Grundeinstellungen. Sie
kénnen diese Einstellungen an lhre eigenen
Gewohnheiten anpassen.

Anzeige Funktion

{ Automatische Kindersicherung

Ausgeschaltet.”

Eingeschaltet.

Manuelle und automatische Kindersicherung ausgeschal-
tet.

Pyl -2 S3( T

Signalton

Bestatigungssignal und Fehlbedienungssignal ausgeschal-
tet (Hauptschalter-Signal bleibt immer).

Nur Fehlbedienungssignal eingeschaltet.
Nur Bestatigungssignal eingeschaltet.

]
(]

3

g Py <o

Bestatigungssignal und Fehlbedienungssignal eingeschal-
tet.”

[}
iy

Anzeige Energieverbrauch (Erfragen Sie die Netzspan-
nung bei ihrem Elektrizitatsversorger)

Verbrauchsanzeige ausgeschaltet.
Verbrauchsanzeige bei Netzspannung 230V.

C3

DU

Verbrauchsanzeige bei Netzspannung 220V.

g

Verbrauchsanzeige bei Netzspannung 240V.

(X

Automatischer Timer

Ausgeschaltet.”

223l ™
C

g
W
L3

Dauer nach der die Kochstellen ausschalten.

]

Dauer des Timer-Ende Signals
10 Sekunden.”

30 Sekunden

1 Minute.

gl T <o ™

H Zuschaltung der Heizkorper

]

Ausgeschaltet.
Eingeschaltet.

Ly ) [

Letzte Einstellung vor dem Ausschalten der Kochstelle.*

Auswahlzeit der Kochstelle

m
g

Unbegrenzt: Sie kénnen die zuletzt gewéahite Kochstelle
immer einstellen ohne neu Auszuwahlen.*

i Sie kdnnen die zuletzt gewahlte Kochstelle 10 Sekunden
nach der Auswahl einstellen, danach missen Sie die Koch-
stelle vor dem Einstellen neu auswahlen.

C

cd Riicksetzung auf die Grundeinstellung

I Ausgeschaltet.*

| Eingeschaltet.
*Grundeinstellung

© |



de Reinigen

Grundeinstellungen andern
Das Kochfeld muss ausgeschaltet sein.

1. Das Kochfeld einschalten.
2. In den nachsten 10 Sekunden das Symbol ®
4 Sekunden lang berthren.

Im linken Display blinken ¢ und { abwechselnd, im
rechten Display leuchtet £

3. Symbol (® sooft beriihren, bis die gewiinschte
Anzeige erscheint.
4. Im Einstellbereich den gewilnschten Wert einstellen.

5. Symbol ® 4 Sekunden lang beriihren.
Die Einstellung ist aktiviert.

Ausschalten

Zum Verlassen der Grundeinstellung das Kochfeld mit
dem Hauptschalter ausschalten und neu einstellen.

10

B} Reinigen

Geeignete Reinigungs- und Pflegemittel erhalten Sie
Uber den Kundendienst oder in unserem e-Shop.

Glaskeramik

Reinigen Sie das Kochfeld jedesmal, nachdem Sie
damit gekocht haben. So brennen Kochreste nicht fest.

Reinigen Sie das Kochfeld erst, wenn es ausreichend
abgekunhlt ist.

Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die far
Glaskeramik geeignet sind. Beachten Sie die
Reinigungshinweise auf der Verpackung.

Benutzen Sie nie:

Unverdlnntes Handgeschirrspulimittel
Reiniger fiir die Geschirrspilmaschine
Scheuermittel

aggressive Reiniger wie Backofenspray oder
Fleckenentferner

kratzende Schwamme

m Hochdruckreiniger oder Dampfstrahler

Starken Schmutz entfernen Sie am besten mit einem im
Handel erhaltlichen Glasschaber. Beachten Sie die
Hinweise des Herstellers.

Einen geeigneten Glasschaber erhalten Sie auch lber
den Kundendienst oder in unserem e-Shop.

Mit Spezialschwammen zur Reinigung von Glaskeramik
erzielen Sie gute Reinigungsergebnisse.

Kochfeldrahmen

Um Schaden am Kochfeldrahmen zu vermeiden,
befolgen Sie bitte die folgenden Hinweise:

m Verwenden Sie nur warme Spullauge.

m Waschen Sie neue Schwammtltcher vor dem
Gebrauch griindlich aus.

m Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Mittel.

m Benutzen Sie nicht den Glasschaber.



EJStorungen, was tun?

Oft liegt es nur an einer Kleinigkeit, wenn eine Stérung
auftritt. Achten Sie bitte auf die Hinweise in der Tabelle
bevor Sie den Kundendienst anrufen.

Anzeige
Keine

Fehler
Die Stromversorgung ist unterbrochen.

Stérungen, was tun? de

Die Elektronik Ihres Kochfeldes liegt unter dem
Bedienfeld. Durch verschiedene Ursachen kann die
Temperatur in diesem Bereich stark ansteigen.

Damit die Elektronik nicht Uberhitzt, werden die
Kochstellen, wenn notig, automatisch abgeschaltet. Die
Anzeige FZ, F4, oder F5 erscheint abwechselnd mit

der Restwarmeanzeige H oder h.

MaBnahme

Kontrollieren Sie die Haussicherung des Gerétes. Priifen Sie anhand ande-
rer elektronischer Gerate, ob ein Stromausfall vorliegt.

Alle Anzeigen blinken

Die Bedienflache ist nass oder ein Gegenstand
liegt darauf.

Trocknen Sie die Bedienfléche oder entfernen Sie den Gegenstand.

F

iy

Auf mehreren Kochstellen wurde Uber langere
Zeit, mit hoher Leistung gekocht. Zum Schutz

der Elektronik wurde die Kochstelle abgeschal-

tet.

Warten Sie einige Zeit. Berlhren Sie eine beliebige Bedienflache. Wenn
' erlischt, ist die Elektronik ausreichend abgekdhlt. Sie konnen weiter-
kochen.

"
Mg

Trotz der Abschaltung durch &2 hat sich die
Elektronik weiter erhitzt. Deshalb wurden alle
Kochstellen abgeschaltet.

Warten Sie einige Zeit. Berlhren Sie eine beliebige Bedienflache. Wenn
4 erlischt, kdnnen Sie weiterkochen.

F S und die Kochstufe
blinken abwechselnd.
Ein Signalton ist zu
horen

Warnung: Ein heiBer Topf steht im Bereich des
Bedienfeldes. Die Elektronik droht zu (iberhit-
zen.

Entfernen Sie den Topf. Die Fehleranzeige erlischt kurze Zeit danach. Sie
konnen weiterkochen.

F Sund Signalton

Ein heiBer Topf steht im Bereich des Bedienfel-

des. Zum Schutz der Elektronik wurde die
Kochstelle abgeschaltet.

Entfernen Sie den Topf. Warten Sie einige Zeit. Bertihren Sie eine belie-
bige Bedienfléche. Wenn = 5 erlischt, knnen Sie weiterkochen.

FE

Die Kochstelle war zu lange in Betrieb und hat
sich abgeschaltet.

Sie konnen die Kochstelle sofort wieder einschalten.

o £ Kochstellen heizen Demo-Mode ist eingeschaltet

nicht

Demo-Mode ausschalten: Trennen Sie das Gerét fir 30 Sekunden vom
Stromnetz (Haussicherung oder den Schutzschalter im Sicherungskasten
ausschalten). In den ndchsten 3 Minuten eine beliebige Bedienflache
beriihren. Der Demo-Mode wird ausgeschaltet.

E-Meldung in den Anzeigen

Wenn in den Anzeigen eine Fehlermeldung mit “E”
erscheint, z.B. EO111, schalten Sie das Gerat aus und

wieder ein.

Kundendienst

Wenn |hr Gerét repariert werden muss, ist unser
Kundendienst flr Sie da. Wir finden immer eine
passende LAsung, auch um unnoétige Besuche des
Kundendienstpersonals zu vermeiden.

E-Nummer und FD-Nummer

Wenn Sie unseren Kundendienst anfordern, geben Sie
bitte die E-Nummer und FD-Nummer des Gerates an.
Das Typenschild mit den Nummern finden Sie auf dem

Geréatepass.

Beachten Sie, dass der Besuch des
Kundendiensttechnikers im Falle einer Fehlbedienung
auch wahrend der Garantiezeit nicht kostenlos ist.

Wenn es eine einmalige Stérung war, erlischt die
Anzeige. Erscheint die Fehlermeldung erneut, rufen Sie
den Kundendienst und geben Sie dabei die genaue
Fehlermeldung an.

Die Kontaktdaten aller Lander flr den nachstgelegenen
Kundendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden
Kundendienst-Verzeichnis.

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
A 0810 550 511

D 089 69 339 339

CH 0848 840 040

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie
stellen somit sicher, dass die Reparatur von geschulten
Servicetechnikern durchgefiihrt wird, die mit den
Original-Ersatzteilen fUr Ihr Gerat ausgerUstet sind.

11



de Prifgerichte

e . m Stieltopf @ 16 cm, 1,2 L, fir 14,5 cm @ Einkreis-
PI‘UfgeI‘IChte Kochstelle
m Kochtopf @ 16 cm, 1,7 L, fir 14,5 cm & Einkreis-
Diese Tabelle wurde fiir Priifinstitute erstellt um das Kochstelle
Testen unserer Geréte zu erleichtern. = Kochtopf @ 22 cm, 4,2 L, fur 18 cm @ oder 17 cm &
Kochstelle

Die Angaben der Tabelle beziehen sich auf unser
Zubehdr-Geschirr von Schulte-Ufer (4teiliges Induktions-
Topfset HEZ 390042) mit den folgenden
Abmessungen:

Bratpfanne @ 24 cm, fir 18 cm & oder 17 cm
Kochstelle

Priifgerichte Aufheizen /Ankochen Fortkochen

Ankochstufe Dauer (Min:Sek) Deckel Fortkochstufe Deckel

Schokolade schmelzen
Geschirr: Stieltopf

Schokoladen-Kuvertiire (z.B. Dr. Oetker Zartbit- - - - 1. Nein
ter, 150 g) auf 14,5 cm @ Kochstelle

Linseneintopf erwédrmen und warmhalten

Geschirr: Kochtopf

Linseneintopf nach DIN 44550
Anfangstemperatur 20° C

Menge 450 g fiir 14,5 cm @ Kochstelle 9 ca. 2:00 ohne Umriihren Ja 1. Ja
Menge: 800 g fiir 18 cm @ oder 17 cm @ 9 ca. 2:00 ohne Umrihren Ja 1. Ja
Kochstelle

Linseneintopf als Dosenprodukt
z.B. Linsenterrine mit Wirstchen von Erasco:

Anfangstemperatur 20° C

Menge 500 g fiir 14,5 cm @ Kochstelle 9 ca. 2:00 Ja 1. Ja
(Umrihren nach ca. 1:30)

Menge: 1000 g fiir 18 cm @ oder 17 cm @ 9 ca. 2:30 Ja 1. Ja

Kochstelle (Umriihren nach ca. 1:30)

Bechamelsauce simmern
Geschirr: Stieltopf
Milchtemperatur: 7° C

Rezept: 40 g Butter 40 g Mehl, 0,5 | Milch g2 ca. 5:20 Nein 113 Nein
(3,5% Fettgehalt) und eine Prise Salz fir
14,5 cm @ Kochstelle

1 Die Butter schmelzen, Mehl
und Salz einriihren und die
Mehlschwitze fir 3 Minuten hal-
ten

2 Die Milch zur Mehlschwitze hinzufligen und
diese unter standigem Umriihren zum Kochen
bringen

3 Nachdem die Bechamel-
sauce aufgekocht ist, diese flir
weitere 2 Minuten auf Stufe 1
halten, wobei diese standig
gerihrt wird

Milchreis kochen - Fortkochen mit Deckel
Geschirr: Kochtopf
Milchtemperatur: 7° C

12



Priifgerichte

Ankochstufe

Aufheizen /Ankochen
Dauer (Min:Sek)

Deckel

Prifgerichte de

Fortkochen

Fortkochstufe Deckel

Rezept: 190 g Rundkornreis, 90 g Zucker, 9 ca. 6:45 Nein 2 Ja
750 ml Milch (3,5% Fettgehalt) und 1 g Salz Die Milch erwarmen bis diese
fiir 14,5 cm @ Kochstelle beginnt aufzusteigen. Auf Fortkoch-
stufe zuriickschalten und Reis,
Zucker sowie Salz in die Milch
geben
Gesamtdauer (einschlieBlich Anko-
chen) ca. 45 Minuten
Nach 10 Minuten Milchreis
umrdhren
Rezept: 250 g Rundkornreis, 120 g Zucker, 9 ca. 7:20 Nein 2 Ja
18cm @ oder17 cm @ Kochstelle beginnt aufzusteigen. Auf Fortkoch-
stufe zurlickschalten und Reis,
Zucker sowie Salz in die Milch
geben
Gesamtdauer (einschlieBlich Anko-
chen) ca. 45 Minuten
Nach 10 Minuten Milchreis
umrtihren
Milchreis kochen - Fortkochen ohne Deckel
Geschirr: Kochtopf
Milchtemperatur: 7° C
Rezept: 190 g Rundkornreis, 90 g Zucker, 9 ca. 7:30 Nein 2 Nein
7_60 ml Milch (3,5% Fettgehalt) und 1 g Salz Reis, Zucker und Salz zur Milch
fir 14,5 cm @ Kochstelle geben und unter standigem Riihren
erwarmen. Bei ca. 90°C Milchtem-
peratur auf Fortkochstufe zuriick-
schalten.
Ca. 50 Minuten kocheln lassen
Rezept: 250 g Rundkornreis, 120 g Zucker, 9 ca. 8:00 Nein 2 Nein
11 Milch (3,5% Fettgehalt) und 1,5 g Salz fir Reis, Zucker und Salz zur Milch
18 cm @ oder 17 cm @ Kochstelle geben und unter stindigem Rihren
erwarmen. Bei ca. 90°C Milchtem-
peratur auf Fortkochstufe zuriick-
schalten.
Ca. 50 Minuten kocheln lassen
Reis kochen
Geschirr: Kochtopf
Wassertemperatur 20° C
Rezept nach DIN 44550:
125 g Langkornreis 300 g Wasser und eine 9 ca. 2:48 Ja 2 Ja
Prise Salz fir 14,5 cm @ Kochstelle
Rezept nach DIN 44550:
250 g Langkornreis, 600 g Wasser und eine 9 ca 3:15 Ja 2 Ja

Prise Salz fir 18 cm @ oder 17 cm @ Koch-
stelle

Schweinelendensteaks braten

Geschirr: Bratpfanne

Anfangstemperatur Lendensteaks: 7° C

13



de Prifgerichte

Priifgerichte Aufheizen /Ankochen

Ankochstufe Dauer (Min:Sek) Deckel

Menge: 3 Lendensteaks (Gesamtgewicht 9 ca. 2:40 Nein
etwa 300 g, etwa 1 cm dick) 15 g Sonnenblu-
mendl fiir 18 cm @ oder 17 cm @ Kochstelle

Fortkochen
Fortkochstufe
7

Deckel
Nein

Pfannkuchen braten

Geschirr: Bratpfanne

Rezept nach DIN EN 60350-2

Menge: 55 ml Teig je Pfannkuchen fir 18 cm 9 ca. 2:40 Nein
@ oder 17 cm @ Kochstelle

6 oder 6. je nach
Braunungsgrad

Nein

Tiefkiihl Pommes Frites frittieren

Geschirr: Kochtopf

Menge: 1,8 kg Sonnenblumenél, pro Portion: 9 Bis Oltemperatur 180°C erreicht Nein
200 g Tiefkiinl Pommes Frites (z.B. McCain

123 Frites Original) fiir 18 cm @ oder 17 cm

@ Kochstelle

Nein

Werden die Versuche mit einer18cm & Kochstelle mit
1500 W Nennleistung durchgefuhrt, dann verlangert
sich die Ankochzeit um ca. 20% und die Fortkochstufe
wird um eine Fortkochstufe erhéht.
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fr Utilisation conforme

Utilisation conforme

Lire attentivement cette notice. Conserver la
notice d'utilisation et de montage ainsi que le
passeport de l'appareil pour une utilisation
ultérieure ou pour de futurs propriétaires.

Contréler I'état de 'appareil aprés l'avoir
déballé. Ne pas le raccorder s'il présente des
avaries de transport.

Seul un expert agréé peut raccorder l'appareil
sans fiche. La garantie ne couvre pas les
dommages résultant d'un mauvais
raccordement.

Cet appareil est destiné exclusivement a une
utilisation domestique et non professionnelle.
Utiliser I'appareil uniguement pour préparer
des aliments et des boissons. Le processus
de cuisson doit étre effectué sous
surveillance. Un processus de cuisson court
doit étre surveillé sans interruption. Utiliser
I'appareil uniguement dans des pieces
fermées.

Cet appareil est congu pour une utilisation
jusqu'a une altitude maximale de 2 000 m.

N'utilisez pas de recouvrements pour la table
de cuisson. Cela pourrait entrainer des
accidents, par ex. en raison de surchauffe,
inflammation ou d'éclats de matériau.

N'utilisez pas de protections inappropriées ou
de grilles de protection enfants. Ces
dispositifs peuvent conduire a des accidents.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
de 8 ans ou plus et par des personnes dotées
de capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou disposant de
connaissances ou d’expérience insuffisantes,
sous la surveillance d'un tiers responsable de
leur sécurité ou bien lorsqu'ils ont recu des
instructions liées a l'utilisation de 'appareil en
toute sécurité et gu'ils ont intégré les risques
qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien effectué
par |'utilisateur ne doivent pas étre accomplis
par des enfants, sauf s'ils sont agés de 8 ans
et plus et qu'un adulte les surveille.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de l'appareil et du cordon
d'alimentation.

16

ENPrécautions de sécurité
importantes

/\ Mise en garde — Risque d'incendie !

= L'huile et la graisse chaude s'enflamme
rapidement. Ne jamais laisser I'huile et la
graisse chaude sans surveillance. Ne
jamais éteindre le feu avec de l'eau.
Eteindre le foyer. Etouffer les flammes
prudemment avec un couvercle, une
couverture ou similaire.

= Les foyers deviennent trés chauds. Ne
jamais poser des objets inflammables sur la
table de cuisson. Ne pas conserver des
objets sur la table de cuisson.

= L'appareil devient chaud. Ne jamais ranger
des objets inflammables ni d'aérosols dans
les tiroirs situés directement sous la table
de cuisson.

= La table de cuisson se coupe
automatiqguement et ne peut plus étre
réglée. Elle peut ultérieurement se mettre
en service involontairement. Couper le
fusible dans la boite a fusibles. Appeler le
service apres-vente.

/\ Mise en garde — Risque de brilure !

= Les foyers et leurs alentours (notamment
lorsque des cadres sont présents sur les
surfaces de cuisson), deviennent tres
chauds. Ne jamais toucher les surfaces
chaudes. Eloigner les enfants.

= Le foyer chauffe, mais l'affichage ne
fonctionne pas. Couper le fusible dans la
boite a fusibles. Appeler le service
apres-vente.

/\ Mise en garde - Risque de choc

électrique !

s Les réparations inexpertes sont
dangereuses.Seul un technicien du service
aprées-vente formé par nos soins est habilité
a effectuer des réparations.Si I'appareil est
défectueux, retirer la fiche secteur ou
enlever le fusible dans le boitier a fusibles.
Appeler le service apres-vente.

= De I'hnumidité qui pénétre peut occasionner
un choc électrique. Ne pas utiliser de
nettoyeur haute pression ou de nettoyer a
vapeur.



= Un appareil défectueux peut provoquer un
choc électrique. Ne jamais mettre en
service un appareil défectueux. Débrancher
la fiche secteur ou enlever le fusible dans le
boitier a fusibles. Appeler le service aprés-
vente.

= Les félures et cassures dans la
vitrocéramique peuvent occasionner des
chocs électrigues. Couper le fusible dans la
boite a fusibles. Appeler le service
aprées-vente.

/\Mise en garde — Risque de blessure !

Les casseroles peuvent se soulever
brusquement dd a du liquide se trouvant entre
le dessous de la casserole et le foyer.
Maintenir toujours le foyer et le dessous de
casserole secs.

EJCauses de dommages

Attention !

m Les dessous rugueux des casseroles et des poéles
rayent la vitrocéramique.

m FEvitez de faire chauffer a vide les casseroles. Des
dommages peuvent survenir.

m Ne déposez jamais des poéles ou des casseroles
chaudes sur le bandeau de commande, la zone
d'affichage ou le cadre. Des dommages peuvent
survenir.

m Si des objets durs ou pointus tombent sur la table
de cuisson, ils peuvent occasionner des dommages.

m Les feuilles en aluminium ou les récipients en
plastique fondent sur les foyers chauds. Les feuilles
de protection pour cuisiniéres ne sont pas
appropriées pour votre table de cuisson.

Apercu

Dans le tableau suivant, vous trouverez les dommages
les plus fréquents :

Dommages Cause Mesure
Taches Mets ayant Enlevez immédiatement les
débordé mets ayant débordé avec un
racloir a verre.
Produits Utilisez exclusivement des
détergentsinap-  détergents appropriés pour la
propriés vitrocéramique.
Rayures Sel, sucre et Ne vous servez pas de la table
sable de cuisson comme surface de
rangement ou de travail.
Les dessous Vérifiez vos récipients.

rugueux des cas-
seroles et des
poéles rayent la
vitrocéramique

Causes de dommages fr

Dommages Cause Mesure

Décolorations  Produits Utilisez exclusivement des
détergentsinap-  détergents appropriés pour la
propriés vitrocéramique.

Abrasion des réci- Soulevez les casseroles et les
pients (par ex. poéles pour les déplacer.
aluminium)

Sucre, alimentsa  Enlevez immédiatement les
forte teneuren  mets ayant débordé avec un
sucre racloir a verre.

Ecaillement

Protection de
I'environnement

Dans ce chapitre vous obtenez des informations
concernant I'économie d'énergie et sur la mise au rebut
de l'appareil.

Conseils pour économiser de I'énergie

m Fermez toujours les récipients avec un couvercle
approprié. Une cuisson sans couvercle nécessite
nettement plus d'énergie. Un couvercle en verre
permet de voir le mets sans devoir soulever le
couvercle.

m Utilisez des casseroles et des poéles avec un fond
plat. Des fonds qui ne sont pas plats augmentent la
consommation d'énergie.

m Le diamétre du fond de la casserole et de la poéle
doit correspondre a la dimension du foyer. En
particulier, des casseroles trop petites sur le foyer
conduisent a des pertes d'énergie. Attention : les
fabricants de récipients indiquent souvent le
diamétre supérieur. Il est généralement plus grand
que le diamétre du fond.

m Pour des petites quantités, utilisez une petite
casserole. Une grande casserole, peu remplie,
nécessite beaucoup d'énergie.

m Faites cuire avec peu d'eau. Vous économiserez de
I'énergie. Les vitamines et minéraux des légumes
seront conserveés.

m Couvrez avec votre récipient toujours une surface
maximale du foyer.

m Réglez a temps a une position de chauffe inférieure.

m Choisissez une position de mijotage appropriée.
Avec une position de mijotage trop haute vous
gaspillez de I'énergie.

m Utilisez la chaleur résiduelle de la table de cuisson.
Si les temps de cuisson sont assez longs, éteignez
le foyer 5 -10 minutes avant la fin du temps de
cuisson.

17



fr Présentation de l'appareil

Elimination écologique

&

Eliminez lI'emballage en respectant
I'environnement.

Cet appareil est marqué selon la directive
européenne 2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

I
La directive définit le cadre pour une reprise et
une récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
r - ' -

S Présentation de I'appareil

Les indications de dimension des tables de cuisson

figurent dans l'apercu des modéles. — Page 2

Le bandeau de commande

- N

Affi-
chages

-5 Positions de chauffe
HiR Chaleur résiduelle
88 Minuterie
Surfaces de
commande
® Interrupteur principal
] Sélection du foyer
1e2e3e/e Zone de réglage
© Enclenchement de la zone de cuisson double
® Fonctions de temps / Sécurité enfants
Remarques

m Lorsque vous touchez un symbole, la fonction
respective sera activée.

Veillez a ce que les surfaces de commande soient
toujours seches. L'humidité compromet le
fonctionnement.

Ne tirez pas de casseroles a proximité des
affichages et sondes. L'électronique risque de
surchauffer.

Les foyers

Foyer Activer et désactiver

O Zone de cuisson

simple
© Zone de cuisson Sélectionner le foyer, effleurer le sym-
double bole ©

Enclenchement du foyer : 'affichage correspondant s'allume

Remarques

m Les zones foncées au niveau de l'incandescence
des foyers sont dues a des raisons techniques. Vous
n'avez pas d'influence sur le fonctionnement du
foyer.

m Le foyer se régle via l'activation et la désactivation
du chauffage. Méme a la puissance maximale, le
chauffage peut s'allumer et s'éteindre.

m Dans le cas des foyers a plusieurs circuits, les
chauffages de la surface de chauffe intérieure et le
chauffage des enclenchements peuvent s'activer et
se désactiver a des moments différents.



Indicateur de chaleur résiduelle

La table de cuisson possede pour chaque foyer un
indicateur de chaleur résiduelle a 2 positions.

Si un H apparait dans l'affichage, le foyer est encore
chaud. Vous pouvez p.ex. maintenir un petit plat au
chaud ou faire fondre du chocolat de couverture.
Quand le foyer continue de refroidir, I'affichage passe a
h. L'affichage s'éteint lorsque le foyer est suffisamment
refroidi.

EY Utilisation de I'appareil

Dans ce chapitre vous apprendrez comment régler les
foyers. Dans le tableau, vous trouverez les positions de
chauffe et les temps de cuisson pour différents plats.

Allumer et éteindre la table de cuisson

Vous allumez et éteignez la table de cuisson par
l'interrupteur principal.

Allumer

Effleurer le symbole (D. Un signal retentit. La barre
lumineuse au-dessus de l'interrupteur principal s'allume.
Les affichages des surfaces de commande ainsi que
les affichage des positions de chauffe {J s'allument.La
table de cuisson est en ordre de marche.

Eteindre

Effleurez le symbole (D jusqu'a ce que la barre
lumineuse au-dessus de l'interrupteur principal et les
affichages s'éteignent. Tous les foyers sont éteints.
L'indicateur de chaleur résiduelle reste allumé jusqu'a
ce que les foyers soient suffisamment refroidis.

Remarques

m La table de cuisson s'éteint automatiquement
lorsque tous les foyers sont éteints depuis plus de
20 secondes.

m Les réglages restent mémorisés pendant les
4 premiéres secondes apres la mise hors tension. Si
vous rallumez la table de cuisson pendant ce délai,
celle-ci se remet en service avec les réglages
précédents.

Régler un foyer

Dans la zone de réglage, vous réglez la position de
chauffe désirée.

Position de chauffe 1 = puissance minimale
Position de chauffe 9 = puissance maximale

Chaque position de chauffe posséde une position
intermédiaire. Elle est marquée par un point.

Régler la position de chauffe
La table de cuisson doit étre allumée.

Utilisation de I'appareil fr

1. Effleurez le symbole [;) pour sélectionner le foyer.
Le symbole i est allumé intensément dans
l'affichage de la position de chauffe.

2. Réglez la position de chauffe désirée dans la zone
de réglage.

I B
=

2 [

0 1-:-2-3+ 0 1-2.3-

Le foyer est allumé.

Modifier la puissance de chauffe :
Sélectionnez le foyer et réglez la position de chauffe
désirée dans la zone de réglage.

Eteindre un foyer

Sélectionnez le foyer. Réglez le foyer sur 0 dans la zone
de réglage. L'indicateur de chaleur résiduelle apparait
au bout d'env. 10 secondes.

Remarque : Le dernier foyer réglé reste activé. Vous
pouvez régler le foyer sans sélectionner de nouveau.

Tableau de cuisson

Dans le tableau suivant, vous trouverez quelques
exemples.

Les temps de cuisson et les positions de chauffe
dépendent du type, du poids et de la qualité des mets.
Des variations sont donc possibles.

Pour le chauffage rapide, utilisez la position de chauffe
9.

Remuer de temps en temps les aliments épais filants.

Les aliments devant étre saisis a feu vif ou perdant
beaucoup d'humidité pendant la cuisson doivent étre
préparés par petites portions.

Dans le chapitre Protection de I'environnement
— Page 17, vous trouverez des conseils utiles pour
une cuisine économe en énergie.

Position de
mijotage

Durée de mijo-
tage en mi-
nutes

Faire fondre
Chocolat, couverture 1-1.
Beurre, miel, gélatine 1-2

Chauffer et maintenir au chaud

Ragolits / potées (par ex. potée ~ 1-2
aux lentilles)

Lait** 1-2.
* Mijoter sans couvercle
“*Sans couvercle

*** Retourner plusieurs fois
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fr Sécurité-enfants

Position de
mijotage

Durée de mijo-
tage en mi-

nutes

Chauffer des saucisses dansde 34

l'eau™™

Décongeler et réchauffer

Epinards surgelés 2-3. 10-20 min
Goulasch surgelé 2-3. 20-30 min
Faire gonfler, frémir

Quenelles 4-5* 20-30 min
Poisson 4-5* 10-15min
Sauces blanches, par ex. bécha-  1-2 3-6 min
mel

Sauces fouettées, par ex. sauce 34 8-12 min
béarnaise, hollandaise

Cuire, cuire a la vapeur, étuver

Riz (avec double volume d'eau)  2-3 15-30 min
Riz au lait 1-2. 35-45 min
Pommes de terre en robe des 4-5 25-30 min
champs

Pommes de terre a I'anglaise 4-5 15-25min
Pates 6-7* 6-10 min
Potées, potages 3-4. 15-60 min
Légumes 2-3. 10-20 min
Légumes surgelés 3-4. 10-20 min
Cuisson en cocotte minute 4-5

Braiser

Paupiettes 4-5 50-60 min
Rati a braiser 4-5 60-100 min
Goulasch 2:-3. 50-60 min
Ratir avec un fond d'huile**

Escalopes, nature ou panées 6-7 6-10 min
Escalope surgelée 6-7 8-12 min
Cotelettes, nature ou panées™ ™ 6-7 8-12 min
Steak (3 cm d'épaisseur) 7-8 8-12 min
Hamburgers, palets de viande 4.5, 30-40 min
hachée (3 cm d'épaisseur)***

Blancs de volaille (2 cm d'épais-  5-6 10-20 min
seur)***

Blanc de volaille surgelé™** 56 10-30 min
Poisson et filets de poisson, 56 8-20 min
nature

Poisson et filets de poisson, 6-7 8-20 min

panés
Mijoter sans couvercle
**Sans couvercle

*** Retourner plusieurs fois
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Position de Durée de mijo-
mijotage tage en mi-
nutes
Poisson et filets de poisson 6-7 8-12 min
paneés et surgelés, par ex. baton-
nets de poisson
Scampi et crevettes 7-8 4-10 min
Légumes sautés, champignons,  7-8 10-20 min
frais
Légumes, viande en lanieres, ala 7.-8. 15-20 min
mode asiatique
Poélées surgelées 6-7 6-10 min
Crépes 6-7 en continu
Omelette 3-4. en continu
(Eufs au plat 56 3-6 min

Frire (frire en continu 150-
200 g par portion dans 1-21
d'huile**)

Produits surgelés, par ex. frites, 89
nuggets de poulet

Croquettes surgelées 7-8
Viande, par ex. morceaux de pou- 6-7
let

Poisson pané ou en beignets 56

Légumes, champignons panés 56
ou en beignet, tempura

Petites patisseries, par ex. 4-5
beignets, fruits en beignets

* Mijoter sans couvercle
Sans couvercle

*%

*** Retourner plusieurs fois

) Sécurité-enfants

La sécurité enfants vous permet d'empécher que des
enfants allument la table de cuisson.

Activer et désactiver la sécurité enfants

La table de cuisson doit étre éteinte.

Activer : effleurez le symbole (® pendant 4 secondes
environ. L'indicateur =0 s'allume pendant 10 secondes.
La table de cuisson est verrouillée.

Désactiver : effleurez le symbole (© pendant
4 secondes environ. Le verrouillage est désactivé.



Sécurité-enfants automatique

Avec cette fonction, la sécurité-enfants sera toujours
activée automatiquement lorsque vous éteignez la table
de cuisson.

Allumer et éteindre

Dans le chapitre Réglages de base est décrit comment
activer la sécurité enfants automatique.— Page 22

[€Fonctions temps

Votre appareil posséde 3 fonctions de temps
différentes.

m Un foyer doit s'éteindre automatiquement
= Minuteur
m Chronomeétre

Un foyer doit s'éteindre automatiquement

Vous programmez une durée pour le foyer désiré. Le
foyer s'éteint automatiquement aprés écoulement de la
durée.

Régler la durée
Le foyer doit étre allumé.

1. Réglez la position de chauffe.
2. Effleurez 2 fois le symbole (®. L'affichage ©
s'allume. {4 min s'allume dans l'affichage de la

minuterie.

L ®
Uum 200

3. Dans les 10 secondes suivantes, réglez la durée
désirée dans la zone de réglage.

C)
-

ﬁﬂil

2 Imin

La durée commence a s'écouler. Si vous avez réglé une
durée pour plusieurs foyers, la durée du foyer
sélectionné est toujours affichée.

Fonctions temps fr

Aprés écoulement du temps

Le foyer s'éteint lorsque la durée est écoulée. Vous
entendez un signal sonore et l'affichage £4 s'allume
pendant 10 secondes. L'affichage ® clignote. Effleurez
un symbole quelconqgue. Les affichages s'effacent et le

signal sonore s'arréte.

Corriger ou annuler la durée

Sélectionnez le foyer, puis effleurez 2 fois le symbole
(®. Dans la zone de réglage, modifiez la durée ou
réglez sur O3,

Remarques

m Vous pouvez régler une durée jusqu'a 99 minutes.

m Deés que la derniére minute est entamée, I'affichage
de la minuterie passe des minutes aux secondes.

Minuterie automatique

Cette fonction permet de présélectionner une durée
pour tous les foyers. A chaque enclenchement d'un
foyer, la durée présélectionnée s'écoule. Le foyer
s'éteint automatiquement aprés écoulement de la
durée.

Pour savoir comment activer la minuterie automatique,
consultez le chapitre Réglages de base.— Page 22

Remarque : Vous pouvez modifier la durée pour un
foyer ou désactiver la minuterie automatique pour le
foyer :

Sélectionnez le foyer, puis effleurez 2 fois le symbole
(®. Dans la zone de réglage, modifiez la durée ou
réglez sur 0.

Minuteur

Avec le minuteur, vous pouvez régler un temps jusqu'a
99 minutes. Il est indépendant des autres réglages.

Régler le minuteur

1. Effleurez & plusieurs reprises le symbole (® jusqu'a
ce que l'affichage ¥ s'allume. {L min s'allume dans
I'affichage de la minuterie.

2. Réglez le temps désiré dans la zone de réglage.

Le temps s'écoule au bout de quelgues secondes.

Apreés écoulement du temps

Une fois le temps écoulé, vous entendez un signal
sonore et LiLd s'allume pendant 10 secondes.
L'affichage & clignote. Effleurez un symbole
guelconque. Les affichages s'effacent et le signal
sonore s'arréte.

Corriger le temps

Effleurez a plusieurs reprises le symbole (® jusqu'a ce
que l'affichage & s'allume. Réitérez le réglage dans la
zone de réglage.
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fr Coupure de sécurité automatique

Fonction Chronometre

La fonction Chronomeétre indique le temps écoulé
depuis I'activation de la fonction.

La fonction chronomeétre fonctionne uniqguement lorsque
la table de cuisson est allumée. Si la table de cuisson
s'éteint, la fonction chronometre s'éteint également.
Effleurez a plusieurs reprises le symbole O® jusqu'a ce
que l'affichage () s'allume./J apparait dans I'affichage
de la minuterie. Effleurez un point quelconque de la
zone de réglage pour lancer le chronomeétre. Pendant la
premiere minute, les secondes sont affichées, puis les
minutes.

Eteindre : effleurez le symbole O® jusqu'a ce que
l'affichage (') s'allume. Effleurez & nouveau un point
quelconqgue de la zone de réglage. L'affichage de la
minuterie s'éteint.

[B)Coupure de sécurité
automatique

Si un foyer est allumé pendant une période prolongée
sans modification du réglage, la limitation automatique
du temps est activée.

Le chauffage du foyer est coupé. Dans l'affichage des
foyers, F & et lindicateur de chaleur résiduelle H/h
clignotent en alternance.

L'affichage s'éteint lorsque vous effleurez n'importe
quelle surface de commande. Vous pouvez procéder a
un nouveau réglage.

A quel moment la limitation du temps est activée
dépend de la position de chauffe réglée (entre 1 et
10 heures).

By Indication de la
consommation d'énergie

Cette fonction permet d'afficher la consommation
d'énergie totale entre la mise en service et la mise hors
service de la table de cuisson.

Aprés la désactivation, la consommation est affichée
pendant 10 secondes en kWh, par ex. 1,87 kWh

La précision de l'affichage dépend entre autres de la
qualité de la tension de votre réseau électrique.

I.:J kWh=.=:=-= Elﬂ

L'affichage n'est pas activé. Dans le chapitre Réglages
de base est décrit comment activer
l'affichage.— Page 22
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Ef Réglages de base

Votre appareil posséde différents réglages de base.
Vous pouvez adapter ces réglages a vos habitudes.

Affi- Fonction
chage
ci Sécurité enfants automatique
o Désactivée.*
{ Activée.
c Sécurité enfants automatique et manuelle désactivée.
cc Signal sonore
K Signal sonore de validation et signal sonore d'erreur de
manipulation désactivés (signal de l'interrupteur principal
reste toujours).
{ Uniguement signal sonore d'erreur de manipulation active.
c Uniquement signal sonore de validation active.
3 Signal sonore de validation et signal sonore d'erreur de
manipulation activés.”
c3 Affichage Consommation d'énergie (demandez la ten-
sion d'alimentation a votre fournisseur d'électricité)
I Affichage de la consommation désactive.”
H Affichage de la consommation a une tension d'alimenta-
tion de 230 V.
4 Affichage de la consommation a une tension d'alimenta-
tion de 220 V.
Y Affichage de la consommation a une tension d'alimenta-
tion de 240 V.
c§ Minuterie automatique
oo Désactivée.*
1959 Durée aprés laquelle les foyers s'éteignent.
ch Durée du signal fin de la minuterie
| 10 secondes.*
c 30 secondes.
3 1 minute.
c Enclenchement des résistances de chauffe
I Désactivée.
{ Activée.
c Dernier réglage avant la désactivation du foyer.”
cq Temps de sélection du foyer
I Illimité : vous pouvez toujours régler le dernier foyer sélec-

tionné sans sélectionner a nouveau.*

j Vous pouvez régler le dernier foyer sélectionné dans les
10 secondes apres la sélection, ensuite vous devez resé-
lectionner le foyer avant le réglage.

*Réglage de base




Affi- Fonction
chage
cl Réinitialisation au réglage de base
o Désactivée.*
{ Activée.

“Réglage de base

Modifier les réglages de base
La table de cuisson doit étre éteinte.

1. Allumez la table de cuisson.
2. Dans les 10 secondes suivantes, effleurez le
symbole (® pendant 4 secondes.

c et { clignotent en alternance dans l'affichage de
gauche et i s'allume dans l'affichage de droit.

3. Effleurez a plusieurs reprises le symbole (® jusqu'a
ce que l'affichage désiré apparaisse.
4. Réglez la valeur désirée dans la zone de réglage.

5. Effleurez le symbole (® pendant 4 secondes.
Le réglage est activé.

Désactiver

Pour quitter le réglage de base, éteindre la table de
cuisson a l'interrupteur principal et régler de nouveau.

Nettoyage fr

Nettoyage

Vous pouvez vous procurer des produits de nettoyage
et d'entretien appropriés auprés de notre service aprés-
vente ou dans notre boutique en ligne.

Vitrocéramique

Nettoyez la table de cuisson aprés chaque utilisation.
Cela évite que des résidus alimentaires s'incrustent.

Nettoyez la table de cuisson uniquement lorsqu'elle est
suffisamment refroidie.

Utilisez exclusivement des nettoyants appropriés pour
la vitrocéramique. Respectez les consignes de
nettoyage figurant sur I'emballage.

N'utilisez jamais :

du produit a vaisselle non dilué

du nettoyant pour lave-vaisselle

des produits récurants

des nettoyants agressifs tels que des aérosols pour
four ou des détachants

des éponges a dos récurant

m Un nettoyeur haute pression ou un nettoyeur a jet de
vapeur

Les fortes salissures s'enlévent le mieux avec un racloir
a verre en vente dans le commerce. Respectez les
recommandations du fabricant.

Vous pouvez vous procurer un racloir a verre approprié
également auprés du service aprés-vente ou dans notre
boutique en ligne.

Avec des éponges de nettoyage spéciaux pour
vitrocéramique vous obtenez d'excellents résultats de
nettoyage.

Cadre de la table de cuisson

Pour éviter des dommages sur le cadre de la table de
cuisson, veuillez respecter les consignes suivantes :

m Utilisez uniquement de l'eau tiede additionnée de
produit a vaisselle.

m Avant d'utiliser des lavettes éponges neuves, rincez-
les soigneusement.

m N'utilisez pas de produits agressifs ou récurant.

m N'utilisez pas le racloir a verre.
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fr Anomalies, que faire ?

) Anomalies, que faire ?

Une anomalie de fonctionnement n'est souvent due
gu'a un probléme simple. Veuillez tenir compte des
consignes figurant dans le tableau avant d'appeler le
service aprés-vente.

Affichage
Aucun

Défaut

L'alimentation électrique est coupée.

L'électronique de votre table de cuisson est située sous
le bandeau de commande. D{ a plusieurs causes, la
température peut fortement augmenter dans cette zone.

Afin que I'électronique ne subisse pas de surchauffe,
les foyers sont automatiquement coupés, si cela est
nécessaire. L'affichage FZ, F4, ou F5 apparait en
alternance avec l'indicateur de chaleur résiduelle H ou
h.

Mesure

Vérifiez le disjoncteur général de 'appareil. A l'aide d'autres appareils élec-
troniques, vérifiez s'il y a une panne de courant.

Tous les affichages cli-

gnotent

La surface de commande est mouillée ou un
objet est posé dessus.

Séchez la surface de commande ou enlevez I'objet.

[ngin]
mc

Plusieurs foyers ont été utilisés pendant une
longue durée a une puissance €levée. Le foyer
a été coupé pour protéger I'électronique.

Attendez quelque temps. Effleurez une surface de commande quel-
conque. Lorsque F 2 s'éteint, I'électronique a suffisamment refroidi. Vous
pouvez continuer a cuisiner.

Malgré la coupure par 2 I'électronique a
continué a chauffer. C'est pourquoi tous les

foyers ont été coupes.

Attendez quelque temps. Effleurez une surface de commande quel-
conque. Lorsque = 4 s'éteint, vous pouvez continuer a cuisiner.

5 et la position de
chauffe clignotent en
alternance. Un signal
sonore retentit

Avertissement : une casserole chaude est pla-
cée dans la zone du bandeau de commande.
L'électronique risque de surchauffer.

Enlevez la casserole. L'affichage de I'anomalie s'éteint peu de temps
apres. Vous pouvez continuer a cuisiner.

5 etsignal sonore

Une casserole chaude est placée dans la zone
du bandeau de commande. Le foyer a été
coupé pour protéger I'électronique.

Enlevez la casserole. Attendez quelque temps. Effleurez une surface de
commande quelconque. Lorsque F~ 5 s'éteint, vous pouvez continuer &
cuisiner.

FH

Le foyer était trop longtemps allumé et s'est

donc coupe.

Vous pouvez immeédiatement rallumer le foyer.

o€ Les foyers ne
chauffent pas

LLe mode démonstration est active.

Désactivez le mode démonstration : pour ce faire, séparez I'appareil du
secteur pendant 30 secondes (coupez le disjoncteur général ou le disjonc-
teur qui se trouve dans le boitier a fusibles). Effleurez une surface de com-
mande quelconque dans les 3 minutes qui suivent. Le mode démontration
est désactive.

Message E dans les affichages

Si un message d'erreur commencant par « E » apparait
sur l'affichage (par ex. EO111), éteignez I'appareil, puis

rallumez-le.

S'il s'agit d'un dérangement occasionnel, l'affichage
s'éteint. Si le message d'erreur réapparait, appelez le
service aprés-vente en indiguant le message d'erreur

exact.
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P Service aprés-vente

Si votre appareil a besoin d'étre réparé, notre service
aprés-vente se tient a votre disposition. Nous nous
efforgcons de toujours trouver une solution adaptée,
également afin d'éviter toute visite inutile du technicien
du SAV.

Numéro E et numéro FD

Lorsque vous appelez notre service aprés-vente,
veuillez indiquer le numéro E et le numéro FD de
l'appareil. Vous trouverez la plaque signalétique
contenant ces numéros sur le passeport de I'appareil.

Veuillez noter que la visite d'un technicien du SAV n'est
pas gratuite en cas de manipulation incorrecte, méme
pendant la période de garantie.

Plats tests

Ce tableau a été établi pour des laboratoires d'essai,
afin de faciliter le test de nos appareils.

Les indications dans le tableau se rapportent a nos
récipients accessoires de Schulte-Ufer (batterie de
cuisine 4 piéces pour induction HEZ 390042) ayant les
dimensions suivantes :

Service aprés-vente fr

Vous trouverez les données de contact pour tous les
pays dans l'annuaire ci-joint du service aprés-vente.

Commande de réparation et conseils en cas de
dérangements

B 070 222 141

FR 0140101100

CH 0848 840 040

Faites confiance a la compétence du fabricant. Vous
garantissez ainsi que la réparation sera effectuée par
des techniciens de SAV formés qui disposent des
piéces de rechange d’origine adaptées a votre appareil.

m Casserole @ 16 cm, 1,2 |, pour foyer a une zone de
145cm J

m Marmite @ 16 cm, 1,7 |, pour foyer a une zone de
145cm @

m Marmite @ 22 cm, 4,2 |, pour foyer de 18 cm @ ou
17cm @

m Poéle a frire @ 24 cm, pour foyer de 18 cmm @ ou 17
cm@

Plats tests Chauffe /Chauffage rapide Mijoter
Position de Durée (min:sec) Cou-  Position de mijo-  Cou-
chauffage vercle tage vercle

rapide

Faire fondre du chocolat

Récipient : casserole

Chacolat de couverture (par ex. Dr. Oetker Cho- 1. Non

colat noir, 150 g) sur foyer 14,5cm @

Réchauffer et maintenir au chaud une potée aux lentilles

Récipient : faitout

Potée aux lentilles selon DIN 44550

Température initiale : 20 °C

Quantité : 450 g pour foyer de 14,5 cm @ 9 env. 2:00 sans remuer Oui 1. Oui
Quantité : 800 g pour foyer de 18 cm @ ou 9 env. 2:00 sans remuer Oui 1. Oui
17cm@

Potée aux lentilles en boite

par ex. lentilles aux saucisses Erasco:

Température initiale : 20 °C

Quantité : 500 g pour foyer de 14,5 cm @ 9 env. 2:00 Oui 1. Oui
(remuer apres env. 1:30)

Quantité : 1000 g pour foyer de 18 cm @ ou 9 env. 2:30 Oui 1. Oui

17cm@ (remuer apres env. 1:30)
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fr Plats tests

Plats tests Chauffe /Chauffage rapide Mijoter
Position de Durée (min:sec) Position de mijo-  Cou-

chauffage tage vercle
rapide

Faire frémir de la sauce béchamel
Récipient : casserole
Température du lait: 7 °C

Recette : 40 g de beurre, 40 g de farine, 0,5 | 92 env. 5:20 Non 11,3 Non
de lait (3,5 % de matieres grasses) et une
pincée de sel pour foyer de 14,5 cm @

! Faire fondre le beurre, incor-
porer la farine et le sel et main-
tenir le roux pendant 3 minutes

2 Ajouter le lait au roux et porter le lait a ébulli-
tion en remuant sans cesse

3 Une fois que la sauce bécha-

mel a bouilli, la garder pendant
2 autres minutes a la puissance
1 en laremuant sans cesse

Cuire du riz au lait - Mijoter avec couvercle
Récipient : faitout
Température du lait; 7 °C

Recette : 190 g de riza grain rond, 90 g de 9 env. 6:45 Non 2 Oui
sucre, 750 ml de lait (3,5 % de matiéres Chauffer e lait jusqu'a ce qu'il com-
grasses) et 1 g de sel pour foyer de 14,5 cm mence & monter. Réduire a la posi-
0 tion de mijotage et ajouter au lait le

riz, le sucre ainsi que le sel

Durée compléte (avec chauffe
rapide) d'environ 45 minutes

Remuer le riz au lait au bout de

10 minutes
Recette : 250 g de riza grain rond, 120 g de 9 env. 7:20 Non 2 Oui
sucre, 11de lait (3,5 % de matiéres grasses) Chauffer le lait jusqu'a ce qu'il com-
et 1,5 g de sel pour foyer de 18 cm @ ou mence & monter. Réduire  la posi-
17cmd tion de mijotage et ajouter au lait le

riz, le sucre ainsi que le sel

Durée compléte (avec chauffe
rapide) d'environ 45 minutes

Remuer le riz au lait au bout de

10 minutes
Cuire du riz au lait - Mijoter sans couvercle
Récipient : faitout
Température du lait; 7 °C
Recette : 190 g derizagrainrond, 90gde 9 env. 7:30 Non 2 Non
sucre, 750 ml de lait (3,5 % de matieres Ajouter le riz, le sucre et le sel au lait
%FHSSGS) et 1.g de sel pour foyer de 14,5 cm et faire chauffer en remuant sans

cesse. Mettre en position de mijo-
tage quand le lait est a environ
90 °C.

Laisser mijoter environ 50 minutes
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Plats tests fr

Plats tests Chauffe /Chauffage rapide Mijoter
Position de Durée (min:sec) Cou-  Position de mijo-  Cou-
chauffage vercle tage vercle
rapide
Recette : 250 gderizagrainrond, 120gde 9 env. 8:00 Non 2 Non
sucre, 11de lait (3,5 % de matigres grasses) Ajouter le riz, le sucre et le sel au lait
et 1,5 g de sel pour foyer de 18 cm @ ou et faire chauffer en remuant sans
17¢cm@ cesse. Mettre en position de mijo-
tage quand le lait est a environ
90 °C.

Laisser mijoter environ 50 minutes

Cuire du riz
Récipient ; faitout

Température de I'eau : 20 °C
Recette selon DIN 44550 :

125 g derizlong grain, 300 g d'eau et une 9 env. 2:48 Oui 2 Oui
pincée de sel pour foyer de 14,5 cm @

Recette selon DIN 44550 :

250 g de riz long grain, 600 g d'eau et une 9 env. 3:15 Oui 2. Oui
pincée de sel pour foyer de 18 cm @ ou
17¢cm@

Faire cuire des steaks de filet mignon de porc
Récipient : poéle a frire
Température initiale du filet de porc : 7 °C

Quantité : 3 steaks de filet mignon (poids 9 env. 2:40 Non 7 Non
total env. 300 g, env. 1 cm d'épaisseur) 15 g

d'huile de tournesol pour foyer de 18 cm @

oul17cm@

Faire cuire des crépes épaisses
Récipient : poéle a frire
Recette selon DIN EN 60350-2

Quantité : 55 ml de pate par crépe pour foyer 9 env. 2:40 Non 6 ou 6. selon le Non
de18cm@ou 17 cm @ degreé de brunissage

Faire frire des frites surgelées
Récipient : faitout

Quantité : 1,8 kg d'huile de tournesol, par 9 Jusqu'a la température d'huile de Non 9 Non
portion : 200 g de frites surgelées (par ex. 180 °C

McCain 123 Frites Original) pour foyer de

18cm@oul7cmy

Si les essais sont réalisés avec un foyer de 18 cm @
d'une puissance nominale de 1500 W, le temps de
chauffage rapide s'allonge d'env. 20 % et la position de
mijotage est augmentée d'une position de mijotage.
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B Gebruik volgens de
voorschriften

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door. Berg de gebruiksaanwijzing, het
installatievoorschrift en de apparaatpas goed
op voor later gebruik of om ze door te geven
aan volgende eigenaren.

Controleer het apparaat na het uitpakken. Niet
aansluiten in geval van transportschade.

Alleen een daartoe bevoegd vakman mag
apparaten zonder stekker aansluiten. Bij
schade door een verkeerde aansluiting maakt
u geen aanspraak op garantie.

Dit apparaat is alleen bestemd voor
huishoudelijk gebruik en de huiselijke
omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend
voor het bereiden van gerechten en dranken.
Het kookproces moet regelmatig worden
gecontroleerd. Een kort kookproces moet
continu in de gaten worden gehouden.
Gebruik het apparaat alleen in gesloten
ruimtes.

Dit apparaat is bestemd voor gebruik tot op
hoogten van maximaal 2.000 meter boven
zeeniveau.

Dek de kookplaat niet af. Dit kan leiden tot
ongevallen, bijv. door oververhitting,
ontbranding of ontploffend materiaal.

Gebruik geen ongeschikte
beveiligingsapparaten of tralies voor de
bescherming van kinderen. Dit kan leiden tot
ongevallen.

Dit toestel kan worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en door personen met beperkte
fysieke, sensorische of geestelijke vermogens
of personen die gebrek aan kennis of ervaring
hebben, wanneer zij onder toezicht staan van
een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of geleerd hebben het op een
veilige manier te gebruiken en zich bewust zijn
van de risico's die het gebruik van het toestel
met zich meebrengt.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud van het toestel
mogen niet worden uitgevoerd door kinderen,
tenzij zij 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht
staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8
jaar uit de buurt blijven van het toestel of de
aansluitkabel.

Gebruik volgens de voorschriften nl

EN\Belangrijke
veiligheidsvoorschriften

AWaarschuwing — Risico van brand!

= Hete olie en heet vet vatten snel vlam. Hete
olie en heet vet nooit gebruiken zonder
toezicht. Vuur nooit blussen met water.
Schakel de kookzone uit. Vlammen
voorzichtig met een deksel, smoordeksel of
iets dergelijks verstikken.

= De kookzones worden erg heet. Nooit
brandbare voorwerpen op de kookplaat
leggen. Geen voorwerpen op de kookplaat
leggen.

s Het apparaat wordt heet. Nooit brandbare
voorwerpen of spuitbussen bewaren in
laden direct onder de kookplaat.

= De kookplaat schakelt vanzelf uit en kan
niet meer worden bediend. Hij kan later per
ongeluk worden ingeschakeld. Zekering in
de meterkast uitschakelen. Contact
opnemen met de klantenservice.

/\ Waarschuwing — Risico van verbranding!

= De kookzones en met name een eventueel
aanwezige kookplaatomlijsting worden zeer
heet. Raak de hete oppervlakken nooit aan.
Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.

s De kookzone warmt op, maar de indicatie
functioneert niet Zekering in de meterkast
uitschakelen. Contact opnemen met de
klantenservice.

/\ Waarschuwing — Kans op een elektrische

schok!

= Ondeskundige reparaties zijn
gevaarlijk.Reparaties mogen uitsluitend
worden uitgevoerd door technici die zijn
geinstrueerd door de klantenservice.ls het
apparaat defect, haal dan de stekker uit het
stopcontact of schakel de zekering in de
meterkast uit. Contact opnemen met de
klantenservice.

= Binnendringend vocht kan een schok
veroorzaken. Geen hogedrukreiniger of
stoomreiniger gebruiken.

= Een defect toestel kan een schok
veroorzaken. Een defect toestel nooit
inschakelen. De netstekker uit het
stopcontact halen of de zekering in de
meterkast uitschakelen. Contact opnemen
met de klantenservice.
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nl Oorzaken van schade

= Scheuren of barsten in het glaskeramiek
kunnen schokken veroorzaken. Zekering in
de meterkast uitschakelen. Contact
opnemen met de klantenservice.

AWaarschuwing — Risico van letsel!
Wanneer er vioeistof zit tussen de bodem van
de pan en de kookzone kunnen kookpannen
plotseling in de hoogte springen. Zorg ervoor
dat de kookzone en de bodem van de pan
altijd droog zijn.

B Oorzaken van schade

Attentie!

m Door ruwe bodems van pannen ontstaan krassen op
het glaskeramiek.

m U dient te voorkomen dat pannen leeg koken.
Hierdoor kan schade ontstaan.

m  Nooit hete pannen op het bedieningspaneel, het
indicatiegebied of de omlijsting zetten. Hierdoor kan
schade ontstaan.

m  Wanneer er harde en puntige voorwerpen op de
kookplaat vallen, kan deze beschadigd raken.

=  Aluminiumfolie of kook- of bakgerei van kunststof
smelten op de hete kookzones. Bakpapier is niet
geschikt voor uw kookplaat.

Overzicht

In de volgende tabel ziet u welke schade het meest
voorkomt:

Schade Oorzaak Maatregel
Vlekken Overgelopen Verwijder overgelopen etens-
etenswaar waar onmiddellijk met een

schraper voor vitrokeramische
kookplaten.

Ongeschikte rei-  Gebruik alleen reinigingsmidde-

nigingsmiddelen  len die geschikt zijn voor glas-

keramiek.
Krassen Zout, suikeren  Gebruik de kookplaat niet als
zand plaats om iets neer te zetten of
als werkvlak.
Door ruwe Controleer uw kook- en bakge-

bodems van pan-  rei.
nen ontstaan

krassen op het
glaskeramiek.

Verkleuringen
nigingsmiddelen  len die geschikt zijn voor glas-
keramiek.

Ongeschikte rei-  Gebruik alleen reinigingsmidde-

Slijtage van pan-  Til de pannen op wanneer u ze
nen (bijv. alumi-  verplaatst.
nium)
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Schade Oorzaak Maatregel
Schelpvormige  Suiker, zeer sui-  Verwijder overgelopen etens-

beschadiging kerhoudende waar onmiddellijk met een
van het opper-  gerechten schraper voor vitrokeramische
vlak kookplaten.

EYMilieubescherming

In dit hoofdstuk krijgt u informatie over de besparing
van energie en de afvoer van het apparaat.

Tips om energie te besparen

m Sluit de pannen altijd af met een passend deksel.
Wanneer u kookt zonder deksel heeft u duidelijk
meer energie nodig. Met een glazen deksel kunt in
de pan kijken zonder dat u het deksel hoeft op te
tillen.

m Gebruik pannen met egale bodems. Niet-egale
bodems verhogen het energieverbruik.

m De diameter van de bodem van de pan dient
overeen te komen met de grootte van de kookzone.
Vooral te kleine pannen op de kookzone zorgen
voor energieverlies. Let op: de fabrikanten geven
vaak de diameter van de bovenkant van de pan aan.
Deze is meestal groter dan de diameter van de
pannenbodem.

m  Gebruik voor kleine hoeveelheden een kleine pan.
Een grote, slechts weinig gevulde pan heeft veel
energie nodig.

m Kook met weinig water. Dit bespaart energie. Bij
groente blijven vitamines en mineralen behouden.

m  Dek met uw pan altijd een zo groot mogelijk vlak van
de kookzone af.

m Schakel tijdig terug naar een lagere kookstand.

m  Kies een geschikte doorkookstand. Met een te hoge
doorkookstand verspilt u energie.

m Maak gebruik van de restwarmte van de kookplaat.
Schakel bij langere bereidingstijden al 5-10 minuten
voor het einde van de bereidingstijd de kookzone uit.

Milieuvriendelijk afvoeren

Voer de verpakking op een milieuvriendelijke manier af.

Dit apparaat is gekenmerkt in

E overeenstemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte

mmmm clekirische en elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader aan voor de in de
EU geldige terugneming en verwerking van
oude apparaten.



S Het apparaat leren kennen

De afmetingen van de kookplaten vindt u in het
typeoverzicht. — Blz. 2

Het bedieningspaneel

Het apparaat leren kennen ni

8 0

886

-9 Kookstanden
H/R Restwarmte
o5 Timer

Bedieningsvlak-

ken

® Hoofdschakelaar

| Keuze kookzone

1020300 Instelbereik

© Inschakeling kookzone met twee ringen
® Tijdfuncties / Kinderslot

Aanwijzingen
m  Wanneer u een symbool aanraakt, wordt de
betreffende functie geactiveerd.

een nadelige invioed op de werking.

Zorg ervoor dat er geen pannen in de buurt van
indicaties en sensoren komen. De elektronica kan
oververhit raken.

De kookzones

Kookzone In- en uitschakelen

(O Kookzone met één

Houd de bedieningsvlakken altijd droog. Vocht heeft

ring
© Kookzone mettwee  Kies de kookzone, raak het symbool @
ringen aan

Inschakelen van de kookzone: de betreffende indicatie is verlicht

Aanwijzingen

Donkere gedeelten in het gloeibeeld van de
kookzone hebben een technische oorzaak. Zij zijn
niet van invioed op de werking van de kookzone.
De kookzone regelt de verwarming door in en uit te
schakelen. Ook bij het hoogste vermogen kan de
verwarming in- en uitschakelen.

Bij kookzones met meerdere ringen kunnen de
verwarmingselementen van de binnenste ringen en
het verwarmingselement van de bijgeschakelde
ringen op verschillende tijdstippen worden in- en
uitgeschakeld.

Restwarmte-indicatie

De kookplaat heeft voor elke kookzone een restwarmte-
indicatie met twee standen.

Verschijnt er een H op het display, dan is de kookzone
nog heet. U kunt bijv. een klein gerecht warmhouden of
couverture smelten. Koelt de kookzone verder af, dan
verandert de indicatie in ~. De indicatie verdwijnt
wanneer de kookzone voldoende afgekoeld is.
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nl Apparaat bedienen

E¥ Apparaat bedienen

In dit hoofdstuk leest u hoe u de kookzones kunt
instellen. In de tabel vindt u kookstanden en
bereidingstijden voor verschillende gerechten.

Kookplaat in- en uitschakelen

U schakelt de kookplaat met de hoofdschakelaar in en
uit.

Inschakelen

Symbool (D aanraken. Er klinkt een signaal. De
lichtbalk boven de hoofdschakelaar is verlicht. De
indicaties van de bedieningsvlakken en de
kookstandindicaties &7 zijn verlicht. De kookplaat is
bedrijfsklaar.

Uitschakelen

Raak het symbool (D aan tot de lichtbalk boven de
hoofdschakelaar en de indicaties uitgaan. Alle
kookzones zijn uitgeschakeld. De restwarmte-indicatie
blijft verlicht totdat de kookzones voldoende zijn
afgekoeld.

Aanwijzingen

m De kookplaat gaat automatisch uit wanneer alle
kookzones langer dan 20 seconden uitgeschakeld
zijn.

m De instellingen blijven gedurende de eerste
4 seconden na het uitschakelen bewaard. Wanneer
u in deze tijd de kookplaat opnieuw inschakelt,
treedt deze in werking met de vorige instellingen.

Kookzone instellen

In het instelbereik stelt u de gewenste kookstand in.
Kookstand 1 = laagste stand
Kookstand 9 = hoogste stand

Elke kookstand heeft een tussenstand. Deze is
aangeduid met een punt.

Kookstand instellen
De kookplaat moet ingeschakeld zijn.

1. Raak het symbool [) aan om de kookzone te kiezen.

In de kookstand-indicatie is i verlicht.
2. Stel in het instelbereik de gewenste kookstand in.

1 [ 2 I
0 G 2 [

De kookzone is ingeschakeld.
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Kookstand wijzigen:
Kies de kookzone en stel in het instelbereik de
gewenste kookstand in.

Kookzone uitschakelen

Kies de kookzone. In het instelbereik O instellen. Na
ongeveer 10 seconden verschijnt de restwarmte-
indicatie.

Aanwijzing: De kookzone die het laatst is
ingeschakeld, blijft geactiveerd. U kunt de kookzone
instellen zonder deze opnieuw te selecteren.

Kooktabel

In de volgende tabel vindt u enkele voorbeelden.

De bereidingstijden en kookstanden zijn afhankelijk van
de aard, het gewicht en de kwaliteit van de gerechten.
Daarom zijn afwijkingen mogelijk.

Gebruik voor het aan de kook brengen kookstand 9.
Dikvloeibare gerechten af en toe roeren.

Levensmiddelen die snel en heet worden aangebraden
of waarbij tijdens het aanbraden veel vioeistof uittreedt,
het beste in meerdere kleine porties aanbraden.

Tips voor energiebesparend koken vindt u in het
hoofdstuk Milieubescherming.— Blz. 30

Doorkook- Doorkookduur
stand in minuten
Smelten
Chocolade, couverture 1-1.
Boter, honing, gelatine 1-2

Verwarmen en warm houden

Eenpansgerecht (bijv. linzenscho- 1-2
tel)

Melk** 1-2.

Worstjes in water verwarmen™*  3-4

Ontdooien en opwarmen

Spinazie diepvries 2.-3. 10-20 min.
Goulash diepvries 2:-3. 20-30 min.
Gaar stoven, zachtjes laten ko-

ken

Knoedels, balletjes 457 20-30 min.
Vis 4-5* 10-15 min.
Witte sauzen, bijv. bechamelsaus 1-2 3-6 min.
Geklopte sauzen, bijv. saus Bear- 34 8-12 min.
naise, saus Hollandaise

Koken, stomen, stoven

Rijst (met dubbele hoeveelheid — 2-3 15-30 min.

water)
* Doorkoken zonder deksel
** Zonder deksel

*** Meerdere malen keren




Doorkook- Doorkookduur

stand in minuten
Rijstepap 1.2, 35-45 min.
Aardappels in de schil 4-5 25-30 min.
Gekookte aardappels 4-5 15-25 min.
Deegwaren, pasta 6-7* 6-10 min.
Eenpansgerecht, soepen 3-4. 15-60 min.
Groente 2-3. 10-20 min.
Groente, diepvries 3-4. 10-20 min.
Garen in de snelkookpan 4-5
Stoven
Rollades 4-5 50-60 min.
Stoofvlees 4-5 60-100 min.
Goulash 2-3. 50-60 min.
Braden met weinig olie**
Schnitzel, on/gepaneerd 6-7 6-10 min.
Schnitzel, diepvries 6-7 8-12 min.
Kotelet, on/gepaneerd™** 6-7 8-12 min.
Steak (3 cm dik) 7-8 8-12 min.
glir)nburgers, gehaktballen (3cm  4.-5. 30-40 min.

i)

Borst van gevogelte (2 cm dik)*** 5-6 10-20 min.
Borst van gevogelte, diepvries™™* 56 10-30 min.
Vis en visfilet, ongepaneerd 56 8-20 min.
Vis en visfilet, gepaneerd 6-7 8-20 min.
Vis en visfilet, gepaneerd en diep- 6-7 8-12 min.
vries, bijv. vissticks
Scampi en garnalen 7-8 4-10 min.
Sauteren van groente, padden-  7-8 10-20 min.
stoelen vers
Groente, vlees in reepjes op Azia- 7.-8. 15-20 min.
tische wijze
Pangerechten, diepvries 6-7 6-10 min.
Pannenkoeken 6-7 ononderbroken
Omelet 3-4. ononderbroken
Spiegelei 56 3-6 min.

Frituren (150-200 g per portie
ononderbroken in 1-2 liter olie
frituren™)

Diepvriesproducten, bijv. frites, ~ 8-9
chicken nuggets

Kroketten, diepvries 7-8
Vlees, bijv. stukken Kkip 6-7
Vis, gepaneerd of in bierdeeg 56

*

Doorkoken zonder deksel
** Zonder deksel

*** Meerdere malen keren

Kinderslot nl

Doorkook- Doorkookduur
stand in minuten

Groente, paddenstoelen gepa- 56
neerd of in bierdeeg, tempura

Klein gebak, bijv. beignets, Berli-  4-5
ner bollen, fruit in bierdeeg

* Doorkoken zonder deksel
**Zonder deksel

*** Meerdere malen keren

FIKindersiot

Met het kinderslot kunt u voorkomen dat kinderen de
kookplaat inschakelen.

Kinderslot in- en uitschakelen

De kookplaat moet uitgeschakeld zijn.

Inschakelen: Raak het symbool (® gedurende ca.
4 seconden aan. De indicatie «0 is 10 seconden lang
verlicht. De kookplaat is geblokkeerd.

Uitschakelen: Raak het symbool (® gedurende ca.
4 seconden aan. De blokkering is opgeheven.

Automatisch kinderslot

Met deze functie wordt het kinderslot altijd automatisch
geactiveerd wanneer u de kookplaat uitschakelt.

In- en uitschakelen

In het hoofdstuk Basisinstellingen kunt u nalezen hoe u
het automatische kinderslot inschakelt.— Blz. 35

[@Tijdfuncties

Er zijn 3 verschillende tijdfuncties:

m Een kookzone moet automatisch uitschakelen
m  Kookwekker
m Stopwatch

Een kookzone moet automatisch worden
uitgeschakeld

Voer een tijdsduur voor de gewenste kookzone in. Na
afloop van de tijdsduur schakelt de kookzone
automatisch uit.

Tijdsduur instellen
De kookzone moet ingeschakeld zijn.

1. Stel de kookstand in.
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nl Tijdfuncties

2. Raak het symbool ® 2 keer aan. De indicatie ® is
verlicht. In de timer-indicatie is &7 min verlicht.

L O
=_= Umin U [l

3. Stel in de volgende 10 seconden in het instelbereik
de gewenste tijdsduur in.

®

De tijdsduur loopt af. Wanneer u voor meerdere
kookzones een tijdsduur heeft ingesteld, wordt altijd de

tijdsduur van de geselecteerde kookzone weergegeven.

Aan het einde van de ingestelde tijd

Na afloop van de ingestelde tijd wordt de kookzone
uitgeschakeld. U hoort een signaal en op het display is
1 gedurende 10 seconden verlicht. De indicatie ®
knippert. Raak een willekeurig symbool aan. De

indicaties en het geluidssignaal verdwijnen.

Tijdsduur corrigeren of wissen

Selecteer de kookzone en raak vervolgens symbool ©
2 keer aan. Wijzig in het instelbereik de tijdsduur of zet
deze op L.

Aanwijzingen

m U kunt een tijdsduur tot 99 minuten instellen.

m  Wanneer de laatste minuut van een tijdsduur afloopt,
wisselt de timer-indicatie van minuten naar
seconden.

Automatische timer

Met deze functie kunt u vooraf een tijdsduur voor alle
kookzones instellen. Na het inschakelen van een
kookzone loopt dan de vooraf ingestelde tijdsduur af.
Na afloop van de tijdsduur schakelt de kookzone
automatisch uit.

In het hoofdstuk Basisinstellingen kunt u nalezen hoe u
de automatische timer inschakelt.— Blz. 35
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Aanwijzing: U kunt de tijdsduur voor een kookzone
veranderen of de automatische timer voor de kookzone
uitschakelen:

Selecteer de kookzone en raak vervolgens symbool ®
2 keer aan. Wijzig in het instelbereik de tijdsduur of zet
deze op 0L

Kookwekker

Met de kookwekker kunt u een tijd tot 99 minuten
instellen. Deze is onafhankelijk van alle andere
instellingen.

Kookwekker instellen

1. Raak het symbool ® zo vaak aan tot de indicatie
verlicht is. In de timer-indicatie is /i min verlicht.
2. Stel in het instelbereik de gewenste tijd in.

Na enkele seconden loopt de tijd af.

Aan het einde van de ingestelde tijd

Aan het einde van de ingestelde tijd hoort u een signaal
en in de indicatie knippert L/ti gedurende 10 seconden.
De indicatie ¢ knippert. Raak een willekeurig symbool
aan. De indicaties en het geluidssignaal verdwijnen.

Tijd corrigeren

Raak het symbool (® zo vaak aan tot de indicatie
verlicht is. Stel in het instelbereik opnieuw in.

Stopwatch-functie

De stopwatch-functie geeft de tijd weer die na activering
van de functie voorbij is gegaan.

De stopwatch-functie werkt alleen wanneer de
kookplaat ingeschakeld is. Als de kookplaat wordt
uitgeschakeld, wordt ook de stopwatch-functie
uitgeschakeld.

Inschakelen: Raak het symbool (® zo vaak aan tot de
indicatie (J verlicht is. In de timer-indicatie verschijnt
LLl. Raak het instelbereik op een willekeurige plaats
aan en de tijdopname begint. In de eerste minuut

worden seconden weergegeven, daarna minuten.

Uitschakelen: Raak het symbool (® zo vaak aan tot de
indicatie (*J verlicht is. Raak het instelbereik opnieuw op
een willekeurige plaats aan. De timer-indicatie verdwijnt.



[B) Automatische
veiligheidsuitschakeling

Is een kookzone lang ingeschakeld zonder dat de
instelling veranderd is, dan wordt de automatische

Automatische veiligheidsuitschakeling nl

Ef Basisinstellingen

Uw apparaat heeft verschillende basisinstellingen. U
kunt deze instellingen aanpassen aan uw gewoonten.

Indica- Functie

tijdbegrenzing geactiveerd. tie
Het verwarmen van de kookzone wordt onderbroken. In oy Automatisch kinderslot
de kookzone-indicatie knipperen afwisselend ~& en de L .
restwarmte-indicatie H/h. o Uitgeschakeld.
Wanneer u een willekeurig bedieningsvlak aanraakt, / Ingeschakeld.
verdwijnt de indicatie. U kunt opnieuw instellen. c Handmatig en automatisch kinderslot uitgeschakeld.
Het tijdstip waarop de tijdbegrenzing actief wordt, is _
afhankelijk van de ingestelde kookstand (1 tot 10 uur). cc Geluidssignaal
I Bevestigingssignaal en het signaal verkeerde bediening
uitgeschakeld (signaal hoofdschakelaar blijft altijd).
= | Alleen het signaal verkeerde bediening ingeschakeld.
Weergave van het Z Alleen bevestigingssignaal ingeschakeld.
energ ieverb ru | k 3 Bevestigingssignaal en het signaal verkeerde bediening
ingeschakeld.
Met deze functie kunt u het totale energieverbruik > ot ; : ;
; . c Indicatie energieverbuik (U kunt de netspanning op-
weszsge\r)ga in- en uitschakelen van de kookplaat laten vragen bij uw elektriciteitsmaatschappij)
. o H Verbruiksindicatie uitgeschakeld.
Na uitschakeling wordt gedurende 10 seconden het U’ I g .
verbruik in kilowattuur, bijv. 1,87 kWh, weergegeven. i Verbruiksindicatie bij netspanning 230V.
De precisie van de indicatie is onder andere afhankelijk 3 Verbruiksindicatie bij netspanning 220V.
van de spanningskwaliteit van het elektriciteitsnet. o Verbruiksindicatie bij netspanning 240V,
c5 Automatische timer
ﬂ a7 @ |‘i'| ad Uitgeschakeld.*
© wn Lo L3 — o 199 Tidsduur waarna de kookzones worden uitgeschakeld.
ch Tijdsduur van het signaal timer-einde
1.-2- 3+ 4-5-6-7"-38 ! 10 seconden.*
2 30 seconden
De indicatie is niet geactiveerd. In het hoofdstuk 3 T minuut.
Basisinstellingen kunt u lezen hoe de indicatie - . . .
geactiveerd kan worden.— Blz. 35 co Bijschakeling van verwarmingselementen
I Uitgeschakeld.
| Ingeschakeld.
c Laatste instelling voor het uitschakelen van de kookzone.*
cq Keuzetijd van de kookzone
I Onbegrensd: U kunt de laatst gekozen kookzone altijd
instellen zonder deze opnieuw te selecteren.”
| U kunt de laatst gekozen kookzone 10 seconden na de
selectie instellen, daarna moet u de kookzone voor het
instellen opnieuw selecteren.
cl Terugzetten naar de basisinstelling
[}

O Uitgeschakeld.”
]
)

Ingeschakeld.

*Basisinstelling
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nl Reinigen

Basisinstellingen wijzigen
De kookplaat moet uitgeschakeld zijn.

1. Schakel de kookplaat in.
2. Raak binnen de volgende 10 seconden het symbool
(® 4 seconden lang aan.

Op het linkerdisplay knipperen ¢ en { afwisselend, op
het rechterdisplay is &/ verlicht.

3. Raak het symbool ® zo vaak aan tot de gewenste
indicatie verschijnt.
4. Stel in het instelbereik de gewenste waarde in.

5. Raak het symbool (® 4 seconden lang aan.
De instelling is geactiveerd.

Uitschakelen

Om de basisinstelling te verlaten de kookplaat met de
hoofdschakelaar uitschakelen en opnieuw instellen.
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B} Reinigen

Geschikte reinigings- en onderhoudsmiddelen kunt u
kopen via de klantenservice of in onze e-shop.

Glaskeramiek

Reinig de kookplaat altijd na gebruik. Zo branden
kookresten nooit vast.

Reinig de kookplaat pas wanneer deze voldoende is
afgekoeld.

Gebruik alleen schoonmaakmiddelen die geschikt zijn
voor glaskeramiek. Houd u aan de
schoonmaakinstructies die op de verpakking staan.

Gebruik nooit:

onverdunde afwasmiddelen

reinigingsmiddelen voor de vaatwasmachine
schuurmiddelen

agressieve reinigingsmiddelen, zoals ovensprays of
middelen om vlekken te verwijderen

krassende sponzen

m hogedrukreinigers of stoomstraalapparaten

Sterk vuil verwijdert u het best met een in de handel
verkrijgbare schraper. Neem de aanwijzingen van de
fabrikant in acht.

Een geschikte schraper verkrijgt u ook via de
klantendienst of in onze e-shop.

Met speciale sponsjes voor het reinigen van
glaskeramiek bereikt u goede resultaten.

Omilijsting van de kookplaat

Om schade aan de omlijsting van de kookplaat te
voorkomen, dient u zich te houden aan de
aanwijzingen:

m Gebruik alleen warm zeepsop.

= Was nieuwe vaatdoekjes voor het gebruik goed uit.

m  Gebruik in geen geval bijtende of schurende
reinigingsproducten.

m Gebruik geen schrapermesijes.



Ed Wat te doen bij storingen?

Een storing wordt vaak veroorzaakt door een
kleinigheid. Neem alstublieft de volgende aanwijzingen
in de tabel in acht voor u de klantenservice belt.

Fout
De stroomtoevoer is onderbroken.

Indicatie
Geen

Wat te doen bij storingen? ni

De elektronica van uw kookplaat bevindt zich onder het
bedieningspaneel. Door verschillende oorzaken kan de
temperatuur in dit gebied sterk stijgen.

Om te voorkomen dat de elektronica oververhit raaki,
worden de kookzones zo nodig automatisch
uitgeschakeld. De indicatie 2, F 4, of F5 verschijnt

afwisselend met de restwarmte-indicatie H of +.

Maatregel

Controleer de zekering van het apparaat. Ga met behulp van andere elek-
tronische toestellen na of er sprake is van een stroomonderbreking.

Alle indicaties knippe-  Het bedieningsvlak is vochtig of er ligt een voor-

Maak het bedieningsvlak droog of verwijder het voorwerp.

Wacht enige tijd. Raak een willekeurig bedieningsvlak aan. Wanneer F 2
verdwijnt, is de elektronica voldoende afgekoeld. U kunt het koken voort-
zetten.

ren WErp op.

FZ Op meerdere kookzones is gedurende langere
tijd op een hoge stand gekookt. Ter bescher-
ming van de elektronica is de kookzone uitge-
schakeld.

FY Ondanks de uitschakeling door ' is de elek-

tronica verder verhit. Daarom zijn alle kookzo-
nes uitgeschakeld.

Wacht enige tijd. Raak een willekeurig bedieningsvlak aan. Wanneer F 4
verdwijnt, kunt u het koken voortzetten.

F Sen de kookstand Waarschuwing: er staat een hete panin de
knipperen afwisselend. buurtvan het bedieningspaneel. De elektronica
Eris een geluidssignaal  dreigt te oververhitten.

te horen

Neem de pan weg. De foutindicatie verdwijnt kort daarna. U kunt het
koken voortzetten.

Er staat een hete pan in de buurt van het bedie-
ningspaneel. Ter bescherming van de elektro-
nica is de kookzone uitgeschakeld.

F Sen geluidssignaal

Neem de pan weg. Wacht enige tijd. Raak een willekeurig bedieningsvlak
aan. Wanneer ~ 5 verdwijnt, kunt u het koken voortzetten.

FA De kookzone is te lang in gebruik geweest en is

daarom uitgeschakeld.

U kunt de kookzone direct weer inschakelen.

o £ Kookzoneswor-  Demo-modus is ingeschakeld

den niet verwarmd

Demo-modus uitschakelen: Ontkoppel het apparaat gedurende 30 secon-
den van het stroomnet (zekering of veiligheidsschakelaar in de meterkast
uitschakelen). Raak in de volgende 3 minuten een willekeurig bedienings-
vlak aan. De demo-modus wordt uitgeschakeld.

E-melding in de indicaties

Wanneer in de indicaties een foutmelding met “E”
verschijnt, bijv. EO111, moet u het apparaat uit- en weer
inschakelen.

Betreft het een eenmalige storing, dan verdwijnt de
indicatie. Verschijnt de foutmelding opnieuw, neem dan
contact op met de servicedienst en geef hierbij exact
aan wat de foutmelding is.
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nl Servicedienst

VA Servicedienst

Wanneer uw apparaat gerepareerd moet worden, staat
onze servicedienst voor u klaar. Wij vinden altijd een
passende oplossing, ook om een onnodig bezoek van
medewerkers van de servicedienst te voorkomen.

E-nummer en FD-nummer

Geef wanneer u contact opneemt met de servicedienst
altijd het productnummer (E-nr.) en het
fabricagenummer (FD-nr.) van het apparaat op. Het
typeplaatje met de nummers vindt u op het
identificatiebewijs van het apparaat.

Houd er rekening mee dat een bezoek van een
technicus van de servicedienst in het geval van een

BNTestgerechten

Deze tabel is gemaakt voor testinstituten om het testen
van onze apparaten te vergemakkelijken.

De opgaven in de tabel hebben betrekking op onze
toebehoren van Schulte-Ufer (4-delige inductie-
pannenset HEZ 390042) met de volgende afmetingen:

m Steelpan @ 16 cm, 1,2 |, voor 14,5 cm & kookzone
met één ring

verkeerde bediening ook tijdens de garantieperiode
kosten met zich meebrengt.

De contactgegevens in alle landen vindt u in de
bijgesloten lijst met Servicedienstadressen.

Verzoek om reparatie en advies bij storingen
NL 088 424 4010
B 070 222 141

Vertrouw op de competentie van de fabrikant. Dan bent
u ervan verzekerd dat de reparatie wordt uitgevoerd
door ervaren technici die gebruikmaken van de
originele reserveonderdelen voor uw apparaat.

m Kookpan @ 16 cm, 1,7 |, voor 14,5 cm @ kookzone

met één ring

m Kookpan @ 22 cm, 4,2 |, voor 18 cm J of 17 cm
kookzone

m Braadpan @ 24 cm, voor 18 cm @ of 17 cm &
kookzone

Testgerechten Opwarmen /Aan de kook brengen Doorkoken

Aankookstand

Chocolade smelten

Tijdsduur (min:sec) Deksel Doorkookstand  Deksel

Kookgerei: steelpan

Chocolade-couverture (bijv. Dr. Oetker puur,
150 g) op 14,5 cm @ kookzone

1. Nee

Linzenschotel opwarmen en warmhouden

Kookgerei: kookpan

Linzenschotel volgens DIN 44550

Begintemperatuur 20 °C

Hoeveelheid 450 g voor 14,5 cm @ kook- 9
zone

ca. 2:00 zonder doorroeren Ja 1. Ja

Hoeveelheid: 800 g voor 18 cm @ of 17 cm @ 9
kookzone

ca. 2:00 zonder doorroeren Ja 1. Ja

Linzenschatel uit blik
bijv. linzenterrine met worstjes van Erasco:

Begintemperatuur 20 °C

Hoeveelheid 500 g voor 14,5 cm @ kook- 9
zone

ca. 2:00 Ja 1. Ja
(Doorroeren na ca. 1:30)

Hoeveelheid: 1000 g voor 18 cm @ of 17 ¢cm 9
@ kookzone

ca. 2:30 Ja 1. Ja
(Doorroeren na ca. 1:30)

Bechamelsaus zachtjes laten koken

Kookgerei: steelpan

Melktemperatuur: 7 °C
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Testgerechten

Aankookstand

Opwarmen /Aan de kook brengen
Tijdsduur (min:sec) Deksel

Testgerechten nl

Doorkoken
Doorkookstand Deksel

Recept: 40 g boter, 40 g bloem, 0,5 | melk
(3,5% vetgehalte) en een snufje zout voor
14,5 cm @ kookzone

ca. 5:20 Nee

11.3 Nee

1 De boter smelten, bloem en
zout 3 minuten erdoor roeren,
zodat een mooie roux ontstaat

2 De melk toevoegen aan de roux en deze

onder voortdurend roeren aan de kook bren-

gen

3 Nadat de bechamelsaus aan
de kook is gebracht, deze nog 2
minuten voortdurend roeren op
stand 1

Rijstepap koken - doorkoken met deksel

Kookgerei: kookpan

Melktemperatuur: 7 °C

Recept: 190 g rondkorrelige rijst, 90 g sui-
ker, 750 ml melk (3,5% vetgehalte) en 1 g
zout voor 14,5 cm @ kookzone

ca. 6:45 Nee

De melk opwarmen tot deze begint
te rijzen. Terugschakelen naar de
doorkookstand en rijst, suiker en

zout aan de melk toevoegen

Totale tijdsduur (inclusief aan de
kook brengen) ca. 45 minuten

De rijstepap na 10 minuten
doorroeren

Recept: 250 g rondkorrelige rijst, 120 g sui-
ker, 11 melk (3,5% vetgehalte) en 1,5 g zout
voor 18 of 17 cm @ kookzone

ca. 7:20 Nee

De melk opwarmen tot deze begint
te rijzen. Terugschakelen naar de
doorkookstand en rijst, suiker en

zout aan de melk toevoegen

Totale tijdsduur (inclusief aan de
kook brengen) ca. 45 minuten

2 Ja

De rijstepap na 10 minuten
doorroeren

Rijstepap koken - doorkoken zonder deksel

Kookgerei: kookpan

Melktemperatuur: 7 °C

Recept: 190 g rondkorrelige rijst, 90 g sui- 9
ker, 750 ml melk (3,5% vetgehalte) en 1 g
zout voor 14,5 cm @ kookzone

ca. 7:30 Nee

Rijst, suiker en zout aan de melk
toevoegen en onder voortdurend
roeren aan de kook brengen. Bij een
melktemperatuur van ca. 90 °C
naar de doorkookstand terugscha-
kelen.

Ca. 50 minuten zacht laten koken

2 Nee

Recept: 250 g rondkorrelige rijst, 120 g su- 9
ker, 1 I melk (3,5% vetgehalte) en 1,5 g zout
voor 18 of 17 cm @ kookzone

ca. 8:00 Nee

Rijst, suiker en zout aan de melk
toevoegen en onder voortdurend
roeren aan de kook brengen. Bij een
melktemperatuur van ca. 90 °C
naar de doorkookstand terugscha-
kelen.

Ca. 50 minuten zacht laten koken

2 Nee
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nl Testgerechten

Testgerechten Opwarmen /Aan de kook brengen Doorkoken

Aankookstand Tijdsduur (min:sec) Deksel  Doorkookstand  Deksel

Rijst koken

Kookgerei: kookpan
Watertemperatuur 20 °C

Recept volgens DIN 44550:

125 g rijst met lange korrel, 300 g water en 9 ca. 2:48 Ja 2 Ja
een snufje zout voor een 14,5 cm @ kook-
zone

Recept volgens DIN 44550:

250 g rijst met lange korrel, 600 g water en 9 ca. 315 Ja 2. Ja
een snufje zout voor 18 cm @ of 17 cm @
kookzone

Varkenslendesteaks braden
Kookgerei: braadpan
Begintemperatuur lendesteaks: 7 °C

Hoeveelheid: 3 lendesteaks (totale gewicht 9 ca. 2:40 Nee 7 Nee
ongeveer 300 g, ca. 1 cm dik) 15 g zonne-

bloemolie voor 18 cm @ of 17 cm @ kook-

zone

Pannenkoeken bakken
Kookgerei: braadpan
Recept volgens DIN EN 60350-2

Hoeveelheid: 55 g per pannenkoek voor 9 ca. 2:40 Nee 6 of 6. afhankelijk Nee
18 cm @ of 17 cm @ kookzone van de bruining

Diepvries- frites frituren

Kookgerei: kookpan
Hoeveelheid: 1,8 kg zonnebloemolie, per por- 9 Tot olietemperatuur 180 °C bereikt ~ Nee 9 Nee
tie: 200 g diepvriesfrites (bijv. McCain 123

Frites Original) voor 18 cm @ of 17 cm @
kookzone

Worden de pogingen uitgevoerd met een 18 cm &
kookzone met 1500 W nominaal vermogen, dan wordt
de aankooktijd ca. 20% langer en wordt er een
doorkookstand toegevoegd.
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ru [TpMMeHeHME MO Ha3HaUYEeHUIo

B Npumenenue no
Ha3Ha4YeHUIo

BHumaTensHO npounTante AaHHoe
PYKOBOACTBO. COXpaHANTe PyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaummn n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
TakKe nacnopt npudopa Ana AdasibHelwero
MCNOMb30BaHWA NN ANA nepeagayn HOBOMy
B/1aAENbLLY.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noakntoyante npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npndopa 6e3 WTencensLHOn
BUIKN JO/KEH NPOU3BOAUNTL TOMTLKO
KBa/IMMOULIMPOBAHHbIA CneLnanmncr.
MoBpexaeHna 1s3-3a HenpaBWIbHOMO
NOAK/IOUYEHNA NMPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiiHbIX 00A3aTe/IbCTB.

O10T Npubop npeaHasHavyeH ToNbKO /1A
JloMallHero Ucnonb3oBaHusa. Mcnonbaymnte
Npudop TONLKO AN1A NPUroToBAeHUA BI04 U
HanuTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoLeccoM Bapkn. Heobxoanmo HenpepbIBHO
HabntoaaTh 3a KPpaTKOBPEMEHHbBIM NMPOLECCOM
Bapku. Mcnonb3ynte npndop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbI npubop npegHasHaveH aasa
MCNONb30BaHUA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Haa YPOBHEM MOPA.

He 3akpbiBalTe KPbLIWKY BAPOUHOW MaHENN.
OTO MOXET NPUBECTU K HECYACTHbLIM C/lyYasnM,
Hanpumep, K neperpesy npndopa,
BO3ropaHunio Un K pacTpecknBaHmnto
maTepuana.

He ncnonedynte HenoaxoaAalme 3alnTHble
PELETKN UKW AETCKUE PELIETKN
©e30MacHOCTU. ITO MOXET NMPUBECTU K
HecuyacTHOMY Cryyato.

[etn o 8 net, nnua ¢ orpaHNYeHHbIMU
DUBNYECKUMU, YMCTBEHHBIMU N MCUXNYECKUMM
BOSMOXHOCTAMMU, a Takxe nuua, He
obnapatolime JOCTaTOUHbIMU 3HAHUAMUK O
npndope, MOryT CNOb30BaTL NPUOOP TONBKO
noJ NPUCMOTPOM /L, OTBECTBEHHbIX 3a KX
©6e30MacHOCTb, WK Nocse NoAPOOHOro
MHCTPYKTaXa M OCO3HaHWA BCEX OMacHOCTEN,
CBA3aHHbLIX C aKcnayartaumen npudopa.

[letam He pagspeluaeTca urpatb ¢ nprdopom.
OuucTtka n obcnyxmeaHune npndopa He
LOJHKHBI NPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
[I0MNyCTUMO, TOMIbKO €C/IM OHW cTapue 8 neT u
X KOHTPOJIMPYIOT B3POC/bIE.
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He gonyckante geten mnaawe 8 neT K
npndopy 1N ero ceTeBoMy NpPOBOLY.

ENBaxHble npaBuna TeXHUKH
O6e3onacHoCTH

/\Npenynpemaexue

OnacHocTb Bo3ropaHua!

= [OpAYee pacTUTeNlbHOE Mac/io NN XUP
NErKo BOCNNaMeHAOTCA. He ocTtasnanTe
6e3 NpucMoTpa ropayee Macao Uan xup.
Hukorga He TywmTe OroHb BOAOW.
Bbikntounte KOHPOPKY. [nama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILWKOW,
nnamMAaracALwmmM noKpPbIBasioM 1N
NoJoOHbLIMK NpeaMeTamu.

s KOHMOPKM OUYEHbL CU/IBHO HarpeBatoTCA.
Hukorga He Knaaute nerko
BOCMN/IAaMEHAOLWMECA NMPEAMEThI Ha
BapOYHYIO NaHesb. He cknaabiBante
NnpeameTbl Ha BAPOUHYO NaHesb.

= [lpnbop HarpeBaeTcA. He xpaHute
NErkKoBOCMIaMEHALMECA NPEAMETbI UK
adp030/1bHble Oa/IOHUYMKKN B ALUMKAX Noj
BaApOYHOW NaHENbIO.

= BapouHaAa naHenb camonpon3BO/IbHO
OTK/IKOYAETCA N NePECTaET pearnpoBarb Ha
CuUrHansl ynpaeneHuA. B ganbHenuwem oHa
MOXXET TakK & camMOnpOn3BOJIbHO
BKNtOUUTLCA. OTKIOUMTE NPEAOXPaAHUTETb B
6nokKe npegoxpaHutenen. BeizoBute
crneunanmcTa CeEPBUCHON CNYXObl.

/\Npenynpemaexue

OnacHocTb oxora!

s KOHMOPKK 1 cocegHme YyacTn BapOUYHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTM paMka) CUIbHO
HarpesatoTCcA. He npukacanTtechb K
packaneHHbIM noBepxHocTAM. He
noanyckante aeten 6/11M3KO.

s KoOHMOopKa HarpesaeTcA, 04HaKo
nHankatop He padortaet. OTkOUMTE
npenoxpaHunTens B 6/10ke
npenoxpaHuTenen. BoizoBute cneunanucra
CEPBUCHON CyXObl.



/\Mpenynpemaexue

OnacHocTb yaapa TOKoM!

= [lpn HekBaANMPULNPOBAHHOM PEMOHTE
nNPUOOP MOXET CTaTb UCTOYHMKOM
onacHOCTWU.[TOSTOMY PEMOHT AO/HKEH
NPON3BOANTLCA TOJIBKO CNEeLnaIMcToM
CEepPBUCHON CNyxObl, NpoLweawnm
cneunansHoe odyuyeHue.Ecnn npndop
HencnpaBeH, BbiIHbTE BUIKY U3 PO3ETKU UK
OTK/IOUNTE NpeaoxpaHuTens B 610Ke
npenoxpaHutenei. BoidoBute cneunanncra
CEPBUCHOWN CTyXObl.

» [lpoHuKatlowan Bnara MOXeT NPUBECTU K
yaapy 91eKTpUYecKM ToKoM. He
NCNONBLIYNTE OUNCTUTENb BbICOKOIO
NaBNeHnA 1AM NapoOCTPYNHbIE OUNCTUTENN.

= HewncnpasHbln NPUOOP MOXET ObiTh
NPUYMHOM NOPaXXeHnA TOKOM. Hukorga He
BK/ItOYaNTEe HencnpasHbIn Npuoop. BeiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOrO NpoBOAA U
BLIK/IOUNTE NpeaoxpaHnTess B 6/10ke
npenoxpaHutenein. BoidoBute cneunanncra
CEPBUCHOMN CNyXObl.

= [PELUMHbl NN CKOJbl HA CTEKNOKEPAMUKE
MOTYT NPUBECTU K yAapy 9/1EKTPUYECKUM
TOoKOM. OTKAOUNTE NPEAOXPaHUTENb B
Onoke npegoxpaHuTtenen. Boizosute
cneuvanncta CepBUCHOW CNyXObl.

/\Mpenynpemaexue

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a XMOKOCTW Mexay AHOM KacTproav u
KOHMOPKOM KacTioNA MOXET HEOXMAAHHO
noanpsbirneaTe BBEPX. [103TOMY AHO Nocyabl U
KOHMOPKM BCceraa A0/MKHbI OblTb CYXUMM,

B MprunHbl noBpemaeHui

BHumaHue!

m lllepoxoBatoe AHO KACTPOM UM CKOBOPOOblI MOXET
cTaTb NPUYMHOWN NOABMEHMA LapanuH Ha
CTEK/TIOKEPAMUKE.

m He HarpesaliTe nycTyto nocyay. 370 MOXET cTaTb
NPUUYNHON MOBPEXAEHWNA.

m HwvKorga He cTaBbTe ropAYMe KacTprov U CKOBOPObI
Ha naHe b ynpasieHua, 30Hy MHANKATOPOB 1 pamy. 3TO
MOXET CTaTb NMPUYMHON NOBPEXOEHNN.

m [lageHue TBEPALIX UAN OCTPbIX NPEAMETOB Ha
BAPOUHYIO NaHeslb MOXET Bbi3BaTb €€ NOBPEXOEHME.

m [lpn CONMPUKOCHOBEHUM C ropAYnMM KOHDOpKaMn
antoMuH1eBana onbra 1 niacTMaccoBasa nocyaa MoryT
pacnnaBuTbCA. 3alnTHaA NaéHKa He npeaHasHadyeHa
ANA Balllen BApOYHOW naHesnn.

MPUYMHBI NOBPEXAEHWI ru

O630p

B cneaytouleii Tabnvue npueseaeHsl camble YacTble
NPUYNHBI NOBPEXAEHNIA:

Cnocob ycTpaHeHus

YnanaiTe ocTaTku LUK cneuu-
A/IbHBIM CKPEOKOM [119 CTEK/IAH-
HbIX MOBEPXHOCTEIA.

MoBpexpenua  MMpuumnHa
Ynanenue nateH  OcTatky NULLK

HenomoxonAtune \cnonb3ayiiTe TONbKO uncTALLNe
uucTALLME Cped-  CPeacTBa, NPeaHasHaueHHbIe
CTBa Q1A QUUCTKU CTEKNOKEPAMUKU,
LlapanuHbl Conb, caxap u He ncnonb3yitte BApouHyto
necok naHenb B KAYECTBE NOKN U
pabouero crona.
LIlepoxoBaroe IHO  [1pOBEPLTE MCMOMB3YEMYIO
KacTptonm nam nocyay.
CKOBOPO/bl MOXET
CTartb NPUYMHOV
NoAB/EHNA Llapa-
MUH Ha CTEK/OKE-
pamuKe.
3meHeHna HenoaxoaAuwe \cnonbayiTe TONbKO uncTALLneE
LiBeTa uucTALLME CPed-  CPECTBa, NPeaHasHaueHHble
CTBa ANA OUNCTKM CTEKIOKEPAMMKIA.
Cnefbl TpeHnA lepenBuralite KacTptoau U CKo-
nocyabl (HaNpW-  BOPOAKM, NPUMOAHUMAA UX Hafl
Mep, AMOMUHME-  CTEK/I0KEPaMIMUECKOIi MOBEPXHO-
BOIA) CTbIO.
My3blpn Ha Caxap v npoaykTel  Yaanante 0CTaTku NULLN CneLm-

CTEK/OKEPaMIKe  C BLICOKWM COMIEP-  a/lbHbIM CKPEOKOM [19 CTEK/IAH-
XaHMEeM caxapa  HbIX NOBEPXHOCTEN.

Y OxpaHa okpymwatoLuen
cpeabl

Ota rnaea coaepXxuT nHhopmaLmno 00 3KOHOMUM
31eKTPOIHEPrUM 1 yTUAn3aumun npmudopa.

PexomeHaauum no aKOHOMUU AJIEKTPO3HEepruu

m Bcerna sakpbiBarite KacTproav NOAXOAALEN KPbILIKOW.
B npotuBHOM cnyyae 3HaunTeNbHO BO3pacTaeT pacxo
anekTpoaHeprun. CTeknAHHAaA Kpblllka NO3BOANT BaM
HabntogaTh 3a NPUroToBaeHem 6ntoaa gaxe B
3aKpPbITOM KacTptone.

m llcnonb3yinTe KacTpron U CKOBOPObl C MAOCKMM AHOM.
Vicnonb3oBaHne nocyabl C HEPOBHbLIM AHOM MOXET
cTaTb MPUYMHOM NOBLILEHHOIO pacxoaa
3NEKTPO3HEPTUN.

m [lnameTp AHa KacTprosv UM CKOBOPObl AO/MKEH
coBnagaTb C pasmMepoM KOHMPOPKKU. Mcnons3oBaHne
nocyabl C AMaMeTPOM AHa MeHbLle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K MOTEPE 3/IEKTPOIHEPTUN. [TOMHUTE:!
N3roTOBUTENN MOCYAbl YaCTO YKa3blBatOT BEPXHUI
AMamMeTp, KOTOPLIN, Kak npasuio, Oosblle, Yem
avameTp aHa.

m [nAa npurotosneHna HedobLNX 0OLEMOB MUK
NCMNO/b3YNTE MasleHbKY KacTptosto. Mpn
NPUroTOBNEHUN B BO/bLLION KACTPHO/IEe pacxoayeTca
MHOIO 3/1EKTPO3HEPTUN.
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ru 3HaKoMCTBO ¢ nNpudopom

= [1py NPUrOTOBNEHUN MULLN Ha/IMBATE HEMHOIO BOAbI.
OTO 3KOHOMUT B/1IEKTPOIHEPINIO, & OBOLLUM COXPaHAOT
BCEe coaepxalumeca B HUX BUTAMUHbLI 1 MUHEPasbHbIe
BellecTBa.

CrapaiTech, YToObl JHO NMOCY/bl 3aKPbLIBA/IO KaK MOXHO
OonbLUyO Nnolanb KOHHOPKW.

CBoeBpeMeHHO nepeksitoyarite KOHPOPKY Ha Gonee
HW3KYO CTyMneHb Harpesa.

BeiBupaiTe noaxoasLlyto cTyneHb cnadoro Harpesa.
Mpy CAULIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa
HanpacHO pacxodyeTcA MHOIO 3/1IEKTPO3HEPIUN.
Vicnonbayite ocTatouyHoe Tenao BapoOYHOM naHesu.
Mpv ANMTENBHOM NMPUrOTOBNEHMUM MOXHO BbIK/IOYaTb
KOHMOPKY y>xe 3a 5-10MUHYT A0 UCTEYEHNA BPEMEHW
NnPUroToBneHusa.

&) 3HakomcTBO C Nnprbopom

Pasmepbl BapouHbIX naHenen ykasaHsl B 0630pe
TunopasmepoB. — CrpaHua 2

MaHenb ynpaBneHua

npaBM.ﬂbHaH yTunu3auuna ynakoBKkHu

YTUAnU3npyinTe ynakosky ¢ COBM0AEHNEM NPaBu
9KOJIOrMYECKOn 6e30MacHOCTU.

JaHHbIi NpMBop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM
eBponenckim Hopmam 2012/19/EU ytunnzaumm
ANEKTPUUYECKNX N SNIEKTPOHHbLIX Npnbopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[laHHble HOPMbI ONpPeaenaAtoT AEUCTBYIOWNE Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bo3Bpara u
yTUAM3aLUUKU cTapbix NPpMOOpPOB.

N

WHpuka-
TOPbI

g CTyneHy Harpesa KOH(MOPOK
Hik (OcTaTouHoe Tenno
g8 Talimep

MaHenu ynpasne-

HuA
O) [ NaBHbIN BbIKIOYATENb
] BbI60p KOHHOPKK
10203040 [lnanasoH HacTponKK
© MoaKoUYEHME IBYXKOHTYPHON KOH(OPKN
® @yHKVLlI/II/I BpemMeHu / briokuposka 1A 6e30nacHoCTyH
neten
YKa3zaHuA

] |_|pl/l NMPUKOCHOBEHNN K CUMBOJ1Y aKTUBU3NPYETCA
COOTBETCTBYIOWAA MyHKUMA.

m Cneaute 3a Tem, yToBbl MOBEPXHOCTU C B1EMEHTaMMu
ynpasneHusa Bceraa Obiin cyxumun. Bnara moxet
BbI3BATb HapyLleHe PYyHKLUMOHUPOBaHUSA.

m He nogHocute KacTpton 6IM3KO K MHAMKATOPaM U
JaTumka. OTO MOXET Bbi3BaTh NEPErpes a/1eKTPOHUKMN.

KoHdopku

KoHdopka lMonkntoueHue 1 oTKNOYEHNe

(OO  OnHOKOHTYpPHAA KOH-
(hopka

©  [IBYXKOHTYPHAA KOH-
(hopka

MOAKMIOUEHNE KOH(OPKI: 3aropaeTca COOTBETCTBYIOLMIA MHANKATOP

BriGepute KOHDOPKY, KOCHUTECH CIMBONA




YKaszaHuA

m  TeMHble yyacTKM Ha PUCYHKe Hakana KOHPOPKK
obycnosneHbl TexHuyecku. OHU He BANAIOT Ha YHKLNIO
KOH(OPKMW.

m Perynmnposka temneparypbl KOHPOPKN OCYLLECTBNAETCA
NyTEM BK/IIOUEHWNA U BbIK/IKOYEHWA Harpesa. [laxe npu
camoi OONbLION MOLLHOCTU HArPeB MOXHO BKOUUTL U
BbIK/THOUNTb.

m [1nA MHOMOKOHTYPHbIX KOH(OPOK Harpes BHYTPEHHNX
HarpeBaTeNbHbIX KOHTYPOB M HarpeB NoAK/IYaeMbIX
KOHTYPOB MOXHO BK/HOYaTb U BbIK/IOUYATE B PaA3/IMYHOE
BpemA.

MH.EI.MHaTop OCTaToO4yHOro Tenna

Kaxnaa KoHdopKa Bapo4yHON naHenn nmeet
ABYXCTYMNeHYaTbll MHAMKATOP OCTAaTOYHOro Tenna.

Ecnu Ha uHaMkKaTope oToBpaxaerca CUMBOM H, 3TO
Oo3HayaeT, UTo KoHopKa eLé ropadan. E€ MOXHO
1crnosb3oBaTh ANA pasorpesaHma Hedobworo 6ao4a Uin
pacTananeaHuA WOoKoaaHon rnasypu. o mepe
OCTbIBAHWA KOH(POPKM MHAOVKALUMA N3MeHAeTcA Ha F. Koraa
KOH(OpKa A0CTaTOYHO OCTLIHET, MHAMKATOP MOracHeT.

B YnpaeneHue 6b1TOBbIM
npubopom

B naHHOW rnaBe onucbiBaeTCA MNPOLIECC PerysiMpoBKu
KOHopoK. CTyneHn Harpesa KOHMOPOK 1 BPeEMSA
NPUrOTOBNEHUA ANA pasNnYHbIX ONtoa yKasaHsl B Tabnuue.

BxnrouyeHue U BbiKNO4YEeHUe Bapquoﬁ naHenu

BkntoueHne n BbIKIIOYEHNE BAPOYHOW NaHesmn
OCYyLeCTBNAETCA C NOMOLbIO MMaBHOIO BblK/tOYaTENA.

BxknroueHue

Kochuteck cumeona (D. PasgaeTcA 3ByKOBOI CUrHan.
3aropaetca cBeTAWancA nosaoca Hafa rnaBHbIM
BbIK/tOUaTenem. 3aropatoTcA MHAMKATOPbLI NaHeNen
yNpaB/EHNA 1 CTyNeHell Harpesa KOHMOPOK Li. BapouHan
naHenb rotosa K padorTe.

BbiknroueHue

Mpukacaiitecs k cumsony (D [o Tex nop, noka
CBETALLAACA NO0CA HaA raBHLIM BbIKIOYATENEM U
VHOMKATOPbI HE BbIKMtoUYaTCA. BCe KOHMOPKM BbIKOUEHbI.
NHOnKaTop ocTaTouHOro Tennia npoaoskaeT ropeTh 40 Tex
nop, Noka KOHMOPKN JOCTATOUHO HE OCTbIHYT.

YKasaHuA

m BapouHaa naHesnb BbIKAOYAETCA aBTOMaTUYECKU, eC/n
BCE KOHMOPKK BbIK/IOUEHbI A0NbLIe 20 CekyH.

m HacTpolikn coxpaHaloTCcA B NamMATU B TEUEHUE NepBbIX
4 cekyHf nocne BbiktoyeHusa. Ecnun B TeueHne aToro
BPEMEHN BapoyHana naHesb OyaeT BKUeHa CHOBa,
BCE MPeXHWe HacTpoiku OyayT 3a4eMCcTBOBaHbLI CHOBA.

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM ru

PerynupoBKa KOH$pOpPOK

YcTtaHoBute Tupeéyemyro CTYNeHb Harpesa KOHMOPKK B
30HE HaCTPOVIKW.

CtyneHb Harpeea KOHPOPKN 1 = MUHMMaNbHaA MOLLHOCTb
CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKM 9 = MakcumasibHaa MOLHOCTb

Kaxaaa CTyneHb Harpesa KOHPOPKN nMeeT
NPOMEXYTOUHOE nosioxerHne. OHO 0603HaUYEHO TOUKOM.

HacTtpoiKka cTtyneHu HarpeBa KOHPOPKH
BapouHana naHenb gomkHa ObiTb BKAOYEHA.

1. Kochutechk cumeona [o] ana Bbibopa KoHHOPKMU.
Ha nHankaTope CTyneHen HarpeBa KOH(POPKM APKO
]
ropuT .
2. YcTaHoBuWTe Tpebyemyto CTyneHb Harpesa KOHPOPKN B
30HE HaCTPOWKMN.

KoHopka BKItOUYEHa.

VI3MeHeHMe CTyneHn Harpesa KOHQOPKMN:
BeiBepute KOHMOPKY ¥ ycTaHOoBUTE TPebyeMyto CTyMneHb
Harpesa KOHPOPKN B 30HE HACTPOMKMN.

BbiknroueHue KOHPOpPKH

BeiBepute KoHhopKy. YcTtaHosute 0 B 30HE HACTPOWNKU.
[MpumepHo yepes 10 cekyHO NOABAAETCA nHANMKaUMA
OCTaTOYHOro Tensna.

YKasaHue: [locneaHAna 3agaHHan KoHopka ocTtaeTcs
BK/IHOUEHHOW. Bbl MOXeTe 3aaaTb KOHDOPKY, He BbiOupasn
€€ 3aHOBO.

Tabnuua npUroToBneHuA

MpuBeageHHanA Hke Tabavua CoAepPXUT HECKOMbKO
NPUMEPOB NPUrOTOBIEHWS.

Bpemsa npuroToBneHnsa 1 CTyneHb Harpesa KOHMOPKK
3aBMCWUT OT BMAa, Beca 1 KauecTsa NpoaykTos. [1osTomy
BO3MOXHbI OTK/IOHEHWNA OT YKa3aHHbIX 3HAUEHWIA.

YToOb! JOBECTM [0 KUMAYEHWA, UCMONMBIYNTE CTYMNEHb
Harpesa 9.

I'IepmoumquKM ﬂepeMeLLIl/IBaIZTe rycible onoaa.

CWnbHO NoaKapuBaemble NPOAYKThl U MPOAYKThI, N3
KOTOPLIX NPV NOAXKapUBaAHUN BblAENAETCA MHOIO BOAbI,
Jyylle BCero paspesartb Ha HEeCKOMbKO HeOOMbLINX
nopumin.

CoBeTbl MO SKOHOMWUWN BHEPTUK NPU NPUrOTOBAEHUM NULLK
npuBedeHbl B pasaenie No oxXpaHe OKpYXKatoLLen
cpenbl.— CrpaHuia 43
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

CtyneHb cna-  lMpopomxutenb-
60ro HarpeBa  HOCTb NPUro-
TOB/IEHUA Ha

cTyneHu cnabo-
ro HarpeBa, MMH

PacrannuBaHue

CryneHb cna-  Mpopomxutens-
60ro HarpeBa  HOCTb MPUro-
TOBMIEHUA Ha

CTyneHu cnabo-
ro Harpesa, MMH

CTeiik (TonwmHomn 3 cm) 7-8 8-12 MUH

[Llokonan, wokonagHaa rnasyps — 1-1.

CnuBoyHOe Macno, Med, xenatud - 1-2

PasorpesaHue v nogaepxaHue B
ropA4yem COCToOAHUU

Pary, ryctoi cyn, Hanpumep, ueue-  1-2

BUYHBIN
Monoko** 1-2.
Bapka cocncok B Boge™* 3-4

PasmopaxuBaHue M pasorpesa-

LHnuenn no-raméypreku, ppuka- 4.5, 30-40 MuH
NENbKY (TONLMHON 3 CM)™**

['pyaKa Nkl (TOAWMHON 2 CM)™**  5-6 10-20 MuH
["pyaKa Nkl r1yGoKoN 3amo- 56 10-30 MuH
PO3KI***

Pbiba 1 pbibHOE (une, 6e3 naHn- 56 8-20 MuH
POBKM

Pbi6a 1 peiOHOE (une, B NaHu- 6-7 8-20 MuH
POBKE

PbiOa 11 pplGHOE (e B NaHMPOBKe  6-7 8-12 MuH

rny6oKOIi 3aMOPO3KIA, HaNpUMep,
PbIBHBIE NaNouUKN

JIaHTyCTHbI N KDEBETKM 7-8 4-10 MuH

CoTe 13 cBexmx 0BoLLeN, rpubo  7-8 10-20 MuH
OBOLLY 1 MACO, HAPE3aHHbIE M010-  7.-8. 15-20 MuH
CKamu, No-asnarcku

bntopa ana xapenua ry6oKoii 6-7 6-10 MuH
3aMOPO3KN

BanHbl 6-7 HenpepbIBHO
Omner 3-4. HENpPepLIBHO
AnyHnua-rNasyHbA 56 3-6 MiH

Xapenue Bo ¢putiope (nopuuu
no 150-200 r, HenpepbIBHOE Xa-
peHue B 1-2 n pacTuTenbHoro
macna**)

MpoaykTbl ry6oKoil 3amoposkn, 89
Hanpumep, kaptodens Gpu, Kypu-

Hble HareTbl
KpokeTbl, Fy60Koii 3aMOPO3KH 7-8
MaAco, Hanpumep, UbInIeHoK 6-7
KyCOUKamu

PbiOa, B NaHUPOBKE WK NMUBHOM 56
KnApe

OBoLUW, rpubbl B NaHUPOBKE - 56
MUBHOM K/IApE, TeMMNypa

Hue

LnuHar rny6oKoi 3aMopo3Ki 2-3. 10-20 MuH
ynaLw rny6oKoit 3aMOpo3KN 2-3. 20-30 MuH
[loBeneHve 0o roToBHOCTH, Bap-

Ka 6e3 KuneHud

Kneuku, thpukaaensku 45" 20-30 MuH
Pi6a 4-5* 10-15 MuH
Benble coycel, Hanpumep, coyc 1-2 3-6 M1H
«betiamens»

B36uTblEe CoyChl, Hanpumep, «beap- 3-4 8-12 MuH
He3», FONNaHACKMNIA CoyC

Bapka, npurotoBneHue Ha napy,

TyllEeHne

Puc (B 1BOAHOM 00beMe BOLbI) 2-3 15-30 MuH
MOonouHsIiA puc 1.-2. 35-45 MuH
KapTodens B MyHaupe 4-5 25-30 MuH
OtBapHon kapTothenb 4-5 15-25 MuH
3nenna 3 1ecta, MakapoHbl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynel 3-4. 15-60 MuH
OBoLuy 2-3. 10-20 MuH
OBoLLy rny6oKoN 3aMOpPO3KK 3-4. 10-20 MuH
MpuroToBNEHNE B CKOPOBAPKE 4-5

TyweHue

Pynetsl 4-5 50-60 MuH
TyleHoe MACO 4-5 60-100 muH
Fynaw 2-3. 50-60 MuH
Xapenne ¢ manbim Konuye-

cTBOM Macna**

LLHWLeNb B NaHMPOBKe nu 6e3 6-7 6-10 MuH
LLIHuens rny6oKoi 3aMopo3Km 6-7 8-12 MuH
Kotnera, B NaHUPOBKeE W 6e3™**  6-7 8-12 MuH

*

[puroToBneHne Ha MeaseH-
HOM OTHE 663 KPbILLK/

** bes KpblLLKK
“* Yaile nepeBopaunBaiite
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Meskan Bbineuka, Hanpumep, nox-  4-5
UMKN, NbILLIKY, DPYKTH B MIMBHOM
KnAape

*

[puroToBneHne Ha MeaeH-
HOM OFHE 6€3 KPbILLIK/A

**k

be3 KpblLLKK
“** Yallle nepeBopaumBaiite




) Bnokuposka ann
6e3onacHOCTU geTen

DyHKUNA 6IOKMPOBKK 1A 6e30MacHOCTM feTel
NPenATCTBYET CaMOCTOATE/IbHOMY BK/IIOUYEHNIO AeTbMU
BAPOYHOW NaHenw.

BI‘(HI'O'-IeHI/Ie U BblKNTFOYeHuUue 6HOI‘(MpOBKM anAa
6e3onacHOCTH AeTen

Bapquaﬂ naHe b A0/IXHA OblTb BbIK/IOUEHA.

BkntoueHue: npukocHutecs k cumsony (O u ynepxwsaiite
€ro NpMMEpPHO 4 cekyHabl. MHANKaTOp <O ropuT B TEUEHNE
10 cekyHa. BapoyHasa naHens 3a®noknpoBaHa.

BoikntoueHue: npukocHutecs K cumsony (© n yaepxwsaiite
€ro NpMMepHo 4 cekyHabl. bBNOKMpoBKa CHUMaETCA.

AsToMaTHUecKan 6NoKUpoBKa ana
6e3onacHOCTH geTen

Mpu Hanuuum 31Ol yHKUMK BIOKMPOBKa AnA
©6e30MnacHOCTM AeTel aBToMaTUUYECKN akTUBM3MpPYyeTCA
Kaxkabli pa3 Npu BbIK/TKOYEHNN BAPOYHOW NaHenu.

BxnrouyeHue U BbiKNOYEHUE

O BK/IOUEHMW aBTOMATUUECKOW BIOKMPOBKN A/1A
6esonacHoCTu AeTel cM. B rnase «basosble
yCTaHOBKW».—> CTpaHuija 48

Bnoknposka ana 6e3onacHoOCTX geTen ru

3. B teuerne cneaytowmx 10 cekyHa ycTaHOBUTE
Tpedyemoe BpeMa NpuUroToB/EHNA B 30HE HACTPONKM.

_©
[CRiRs

[€ dyHKUMM BpemeHH

MmetoTcA 3 pasnnuHble GQyHKLUWMN BPEMEHM.

m  ABTOMAaTUYECcKOoe BbIK/tOUeHNe KOHMOPOK
m bBbiToBON Tanmep
m  CekyHgomep

ABTOMaTHUECKOE OTKNKOUEeHHe KOHPOPOK

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTbL BPEMA NPUrOTOBAEHUA ONA
BbIOpPaHHON KOHMOPKK. M0 NCTeUeHUM YCTaHOBIEHHOMO
BPEMEHM KOH(OPKa aBTOMATUYECKM BbIK/IHOUAETCA.

HacTponKka BpemMeHu NpUroToBfieHUA
Mpu 3TOM KOHGOpPKa A0MKHA ObiTb BK/TIOUEHA.

1. YCTaHOBUTE CTyMNeHb HarpeBa KOHMOPKN.
2. Kochwutech cumsona (® 2 paza. 3aropaetcA nHankatop

®. Ha vHavkaTope Taiimepa NoABNAETCA Liti MUH.
®
o @ [ -
O dme QS UD

2X

HaunHaeTtcA oTcuyeT BpeMeHn NpuroToBnenna. Ecnm
YCTaHOB/IEHO BPEMSA MPUrOTOBEHNA ANA HECKObKMX
KOHMOPOK, Ha nHanMkaTope Bceraa Oyaet otobpaxarsben
BPEMA NPUroToBNEHMA ANA BblOPaHHONW KOHMDOPKM.

Mo ucreueHUn BpemeHH

Mo NCTeUYEeHUM YCTaHOBIEHHOMO BPeMeHu KOHMopKa
BblK/touaeTcA. Pasgaetca 3ByKOBOW CUMHaT U Ha nNaHenu
nHavkaumm 10 cekyHa muraeT L. Muraet unankaumna O.
MpUKOCHUTECH K Nt0BOMY CUMBOY. VIHOMKALMMN TacHyT,
3BYKOBOW CUrHas1 BbIK/lloUaeTcs.

U3meHeHue unu cépoc BpeMeHU NPpUroToeBneHnA

BbiGepuTe KOHDOPKY 1 KocHuTech cumeona (O 2 pasa.

VI3MeHnUTE BpemMAa NPpUroToBIEHNA B 30HE HACTPOWKK Un

ycTaHoBuTE Ha LiiJ.

YKasaHuA

m  MOXHO yCTaHOBUTb BPEMA NPUroToBeHna Ao 99
MUHYT.

m [lo ncTeyeHUn NocneaHeN MUHYTbl MHOMKALNA BDEMEHM
NnepekIoYaeTcA C MUHYT Ha CEKYHUbI.

ABTOMaTUUYECKUHN Tanumep

C NoMmoLLbIO 3TOWN MYHKUMM MOXHO BbiOpaTh Bpema padoThl
1A BCex KoHMopoK. Mocne BKUeHWA Kaxkao KOHMOPKM
HauyMHaeTCA OTCUYeT 3aaHHOro BpemeHu. Mo ucteueHun
YCTaHOB/IEHHOIO BPEeMeHN KOHMOopKa aBToMaTnyecKm
BbIK/ItOYaETCA.

O BK/IIOYEHUM aBTOMAaTUUYECKOro TaliMepa CM. B rnase
«bagoBble ycTaHoBKU».—> CrpaHuia 48

YKasaHue: Bbl MOXeTe U3MeHUTbL Bpemsa npuroToBneHua
ana noOor KOHDOPKU UN BbIKIIOUUTL aBTOMaTUYECKUIA
Tanmep:

BriGepnTe KOHDOPKY U kKocHuTech cumeona (O 2 pagza.

Vi3meHnTe Bpema NpuroToB/IeHNA B 30HE HACTPOWKN UK

ycTaHoBuTe Ha LiJ.

BbiTOBOM Tanmep

Ha 6biToBOM TalMepe MOXHO YCTaHOBUTL BpemMA A0 99
MUHYT. 3Ta DYHKLNA HE 3aBUCUT OT APYrnx YCTAHOBOK.

HacTpoika 6bIToBOrO Talimepa

1. Mpukacaiitecs k cumsony (O o Tex nop, noka He
3aropuTtcA UHAVKaTop &. Ha nHankatope Taiimepa
MOABNAETCA LI MUH.

2. B 30HEe HaCTpOWMKM yCTaHOBUTE HY>KHOE BPEMA.

OTCYeT BpeEMEHM HauMHaeTCA Yepesd HECKObKO CeKkyHAa.
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ru ABTOMaTNYECKOE aBapuUnHOe OTKIOUEHUE

Mo ucrteueHun BpemeHH

[1o ncTeueHnn BpemMeHn pasaaeTca 3ByKOBOW CUrHan 1 Ha
naHenu uHavkaumn 10 cekyHa muraet L. Muraet
MHAMKaUMA &. NPUKOCHUTECH K NI0BOMY CYMBOAY.

VHOvKaumm racHyr, SByKOBOVI CUrHaJ1 BbIK/TKOYaETCA.

U3meHeHWe HACTPONKU BpeMeHH!

Mpvkacaiitecs k cumeony (O o Tex nop, noka He
3aropuTCA UHANKATOP . YCTAHOBUTE HOBOE 3HAUeHWe B
30HEe HaCTPOWKM.

PyHKUUA ceKyHaAOoMepa

CeKyH,ElOMep NMOKa3bIBAET BPEMA, rnpowejiiee ¢ MOMeHTa
3anycka QyHKUuu.

CekyHaomMmep padoTaeT TO/IbKO Npv BKIKOYEHHOW BapOUHOW
naHenu. Ecnu BapoyHaA naHe b BbIK/IOUAETCHA,
BbIK/NIIOUYAETCA W CEKYyHAOMED.

BkntoueHne: npukacanTtecs K CUMBONY ® no Tex nop,
noka He saroputca unaukarop (. Ha nHavkartope
TaliMepa nossnAeTcA L. KocHUTECh N0BOro Mecta B
30He HaCTPOWNKWK, MOC/e Yero HaYMHaeTCA OTCUYET BPEMEHN.
B TeueHve nepBo MUHYTHI OTOOPAaXKAOTCA CEeKyH/bl, a
NOTOM - MUHYTHI.

BuikntoueHue: npukacaiteck k cumsony (B go tex nop,
noka He saroputca uHankatop (1. CHoBa KOCHUTECH
nodoro MecTta B 30He HaCTPONKK. ViHaukaTop Tanmepa
racHer.

[ AsTomaTnueckoe
aBapuUUHOE OTKINIOUYEeHUe

Ecnu koHdopka padoTtaeT B TeUEHUE AIUTENLHOIO
BpeMeHu 063 U3MEHEeHWA YCTaHOBOK, BKIOYAETCA MyHKLIMA
aBTOMAaTUUYECKOro OrpaHnYeHns BpeMeHM.

KoHtopka nepectaeT HarpesaTsCA. Ha uHavkaTtope
KOH(OPKM NOOYEPEaHO MUraloT CUMBOA F & W HAMKATOP
octaTtouHoro Tenna H/h.

Mpun NPUKOCHOBEHUM K N100O0I NaHenn ynpasieHus
NHOVMKATOP racHeT. [oce 3TOro MOXHO 3aHOBO
BbINO/IHUTL YCTAHOBKMU.

MOMEHT BKAtOUEHNA DYHKLUMM OrPaHUYEHNA BPEMEHN
3aBUCUT OT YCTAHOBMIEHHOW CTyneHn Harpesa (4epe3 1-10
yacos).

UHauKaTop pacxoaa
3NEKTPO3HEepruu

OTa (byHKUMA NO3BONAET y3HATb CYMMapPHOE KONIMUYECTBO
9/1IEKTPOSHEPI N, U3PACX0J0BAHHOE MEX/Y BK/IOUEHUEM U
BbIK/IIOYEHNEM BapPOUHOMN NaHenw.

[Tocne BbIKNOYEHUA BAPOUHOM naHenn Ha ancnnee Ha 10
CekyHa NOABNAETCA MHAMKALMA pacxoaa B KuaosaTT-vyacax,
Hanpumep 1,87kBTu.
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TOYHOCTb MHAMKAUMM 3aBUCUT, CPean NpoYero, ot
Ka4yecTtBa HanpAXeHnAa B 31eKTPOCETN.

VHavkauma He ropuT. BkaoyeHre nHamkaumm onmcaHo B
rnaee «ba3oBble ycTaHOBKW».— CTpaHuija 48

ff Basosble ycTaHOBKM

Baw npubop nmeeT pasnnyHble 6a30Bble YCTaHOBKW. Bbi
MOXeTe U3MEHUTb 3TV YCTaHOBKMN Ha Bosiee yaoOHble AnA
BaC.

WHpuka-  OyHKuua
uvA

[l ABToMaTHyeckasa 6noKMpoBKa 1A 6e30MacHOCTU netent

o Buik/ioueHo*

BkntoyeHo.

C PyuHan v aBToMaTnueckan 6/10K1PoBKa 1A 6e30MacHOCTY
JIeTeit BLIKMOYEHDI.

3BYKOBOW CUTHan

Dau 1N

CurHans noATBEPXKAEHNA 1 COOOLLIEHNA 00 OLUMOKE BbIK/HO-
YeHbI (CUrHaN rIABHOTO BLIKKYATENA OCTAETCA BKTIOUEHHBIM
BCeraa).

BK/t0UeH TOMBKO CUrHaN CO0OLLEHMA 00 OLLINOKE.

BK/tOUEH TONBKO CUrHA/ NOATBEKAEHNA.

U |

BKtoueHbl curHassl NOATBEPXAEHNA U COOOLLEHNA 00
oLmoKe.”

MHpukaTop pacxofa aneKTpo3Hepru (ceTeBoe Hanpsxe-
HUE MOXHO Y3HaTb B MECTHOM MpPeanpuATUU 3HEpropo-
CHabxeHuA).

L}
[N}

navkatop pacxona BbIKMOUEH™

Havkatop pacxoaa npu ceteBom HanpaxeHn 230 B.

NHankatop pacxoaa npu ceteBoM HanpsxeHun 220 B.

Loy - T3

NHankarop pacxoma npu ceTeBoM HanpaxeHun 240 B.

ABTOMaTMYECKHI TaNMep

M

BbikntoueHo™

2
~<| C3f W

cal
W)
U3

Bpewma, no McTeyeHnM KOTOPOro KOHMOPKN BLIK/IOYAKOTCA.

=
[y}

npOﬂOH)KVITeI'IbHOCTb CurHana ucteyeHus BpemeHu Tan-
mepa

10 cekyHa.*

L [

30 cekyHa
*basoBan ycTaHoBKa



WHauka- QyHKumA

] &=
20

1 MuHyTA.

-4

MopknioueHune HarpeBaTeJibHbIX 3J1IEMEHTOB

3

BbIK/OUEHO.

[y

BkntoueHo.

LN W/ RO

MocnenHAA HacTPOIAKa Nepes BLIKMIOUEHUEM KOHDOPKN. *

Bpems Bbibopa KOH(OPKU

(]

DN

He orpaHuyeHo. MoXHO B 11060 MOMEHT YCTaHOBUTL NOCNES-
HIOK0 BbIOPAHHYI0 KOH(MOPKY 663 MOBTOPHOrO BhIBOPA.

/ Mocne BbiGopa KOHPOPKM MOXHO BIMOMHATL HACTPONKN B
TeueHne 10 CeKyHa, N0 MCTEUEHNN 3TOFO BPEMEHN Nepen
HACTPOWKOI HY)KHO CHOBA BbIOPATb KOH(OPKY.

atu

BoccTaHoBneHue 6a30BbiX YyCTaHOBOK

3

BbikntoueHo™

[y

-

Bk/toueHo.
*basoBad ycraHoBKa

N3meHeHHe 6a30BbIX YCTAHOBOK

BapouHaA naHens gosmxHa ObITb BbIK/IOUEHA.

1. Bkounte BapoOuHytO NaHensb.
2. B Teuenune cneaytoumx 10 cekyHa KOCHUMTECH CMMBONA
(® Ha 4 cekyHabl.

Ha nesom aucniiee nooyepenHo MUratoT CUMBOSIbI & U 1’,

a Ha NpaBoOM AWCM/Iee ropUT CUMBOA L.

3. TMpukacaiiteck k cumeony (B, noka Ha aucnnee He
nosBuTCA Tpebyemana nHankauma.
4. YcTtaHoBuTe Tpebyemoe 3HaueHne B 30He HaCTPONKW.

5. TMpukocHutecs k cumsony (O u yaepsxusaiite ero 4
CEeKyH/bI.
HacTpoiika 3aaencTBoBaHa.

Ouncrka ru

BbIKntoueHue

Y1006kl BLINTN N3 BA30BbLIX YCTAHOBOK, BbIK/IOUMTE U CHOBA
BK/IIOUNTE BAPOUHYIO MaHesb rMaBHbIM BbIK/lOUaTENeM.

[} OumncTra

PeKOMeH,ﬂyeMbIe YNCTAWKME cpeactsa U cpeactsa no yxoay
Bbl MOXETE I'Ipl/lOépeCTI/l Yyepes CepPBUNCHYIO cny>K6y nnn B
HaleMm MHTepHeT-Mara3mHe.

CTeKnokepamMuKa

Kaxxgbii pas nocse npurotToBAeHua Ny He 3adbiBaiTe
npoTMpaTh BapOUHytO naHenb. B npoTnBHOM crnyyae
ocTaTku nuim ByayT npuropars.

Unctnte BapoUHYtO NaHes b TOMIbKO NOCAE €€ OXNaXAEHUA.

Vcnonbayiite TONbKO YACTALLME CPEACTBa,
npeaHasHa4YeHHble A1A OUMCTKM CTEKTOKEPAMUKMN.
CobntofaiTe ykasaHua Ha yrnakoBKe.

Hvkoraa He ncnonbaynTe:

HepasBaB/eHHbIe CPeacTBa A/1A MbITbA MOCYIb
cpeacTsa A NOCYAOMOSUHbIX MaLlWH

abpasunBHble cpeacTsa

arpeccuBHbIe UACTALLME CPEeACTBa, B TOM UNC/e Cnpel
LA OUNCTKM [IyXOBOK W MATHOBLIBOAUTENN

XECTKMe ryOKu

OYNCTUTE/IN BLICOKOIO AaBEHNA U NapoCTPyiHbIe
oYnCTUTENN

CwunbHble 3arpA3HEHNA yYlle BCero yaanarTca C
MOMOLLBKO CeréKa ONA CTEK/TAHHBIX FIOBerHOCTeI7I.
CobnofaiTe ykasaHua OT U3roToBUTESA.

CkpeboK ANnA CTeKNAHHbIX NMOBEPXHOCTEN MOXHO
NPUoBPECTUN Yepes3 CEPBUCHYIO CYXOY UK B HalleMm
UHTEPHET-MarasmuHe.

C nomolwbto cneumanbHbix rydok and
CTEK/I0KEPAMUYECKNX MOBEPXHOCTEN PE3yNbTaT OUUCTKM
Oynet nyJiue.

Pama Bapo4yHoOM naHenu

Bo nsbexaHvne noBpexaeHnsa pambl BAPOUYHON naHenm
cobnofarite cneayrolme yKkasaHua:

m  lcnonbayinTe AnA OYNCTKM TOSIbKO TEMSIN Mbl/1bHbIN
pacTBop.

m [lepen ynoTpebneHnem TwaTesibHO MouTe ryoku And
MbITbA NOCYAbl.

m He vcnonblyite eakne unu abpasmnBHble YNCTALLNE
cpeacTna.

m He ucnonbaynte ckpe®ok AnA CTEeKNAHHBIX
NOBEPXHOCTEN.
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ru Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

EJ4ro nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

YacTo npuumHy HEMCNPAaBHOCTU IEFKO yCTpaHuTb. lNpexae
yeM BbI3bIBaThb CreLnanncTa CepBUCHOW CyXObI,
BOCMO/Ib3YNTECH YKasaHuAMK B TabnuLe.

NHaukauua
OtcyrctByer

HeucnpaBHOCTb
C60it anekTponuTaHuA.

ONeKTpoHHanA nnara BapoyYHOW naHenmn HaxoamTca no
naHenbto ynpasneHus. 1o pasnnyHbIM NpuunHam
Temneparypa B 3TON 30HE MOXET CW/IbHO MOBLILATLCA.

YTobbl 51EeKTPOHHAA MnaTa He neperpeBanack, KOHDOPKN
npY HEOBXOAMMOCTU aBTOMAaTUUECKM OTKIIOYAOTCA.
WHovkauva =254, wnn F5 nossnaeTca noouepenHo ¢
MHAOVKAUWEN OCTaToOuHOro Tenna A unm h.

Cnocob ycTpaHeHus

[poBepbTe NpeaoxpanHuTens nproopa. NMpoBepLTe HANNUNE HANPAXKEHA MO
APYTUM 3NEKTPOHHBIM Npuéopam.

Bce nHavkaropel Murator

Bnara unu noCcTopoHHWIA MPEAMET Ha NaHen
yNpaBneHus.

BbiTpuTe naHesnb ynpasnexua 1ocyxa uni yéepuTe NoCTOPOHHIA NpeaMeT.

]
Fc

Heckonbko KOH(OPOK padaTanit I0roe Bpema
NP BbICOKOW MOLLHOCTY. [INA 3aLLNThl 3NEKTPOH-
HOW NnaThl OT NeperpeBa KOHMOPKa OTK/UM-
nace.

MonoxanTe HeKOTOPOe BPEMA. MPUKOCHNUTEC K /1000MY S/1EMEHTY yrpas/ie-
Hua. Ecnv mhavkauva & 2 ucuesna, To 310 03Hauaer, uTo 3NeKTPOHHaA nnara
[0CTATOUHO 0CTBINA. MOXHO NPOAOKIATE NPUTrOTOBAGHIE MULLIK.

-
ng

HecMoTpA Ha OTK/YEHe KOHMOPKK 1 NOABNE-
HYE MHAVKALMN ~ & Harpes 3AeKTPOHHOI naTkl
npono/kaetca. Moatomy Bce KOHDOPKM OTKIH0-
UWINCh.

[Mopoxaute HekoTopoe BPeMA. [PUKOCHIUTECH K I0O0MY 3NIEMEHTY ynpasne-
HuA. Korga = 4 1cuesHeT, MOXHO NPOAOMXUT NPUTrOTOBAEHME ML

lMoouepenHo MurarT
F S cTynes Harpesa
KOH(opKK. Pasnaerca
3BYKOBOII CUTHaN

MpenynpexaeHne: ropadan KacTprona HaxoauTCA
B 30HE NAHE/M yNpaB/eHua. Yrposa neperpesa
9NEKTPOHHOIA MNarkl.

CHuMuTE KacTpioNto. Yepes KopoTKoe BPeMA MHAMKALNA HeMCNPABHOCTH rac-
HeT. MOXHO NPOAO/KUTE NPUrOTOBAGHIE MULLIK,

+ 511 3ByKOBOIA CUrHan

[0pAYaA KacTpioNA HaxoaUTCA B 30HE NaHEN
ynpasneHua. [I1A 3alnTl 3N1eKTPOHHO naarsl o1
neperpesa KoOHMOPKa OTK/YUIACH.

CHimUTE KacTpioNio. NoaoXaUTe HeKOTopoe BPemA. MPUKOCHNUTECH K NtoGoii
naHenn ynpasnequa. Korga -~ S 1ncuesHer, MoXKHO NpoaomKuTb MPUroToBe-
HUE ML,

Fa

KoHhopka Gbinia GAMLIKOM [ON0 BKAKOYEHa 1t
OTK/HOUMNACh.

Bbl MOXETE Cpasy CHOBA BK/IOUMTb KOHDOPKY.

/& KoHthopky He
HarpesaloTcA

BKk/1toueH 1EMOHCTPALIMOHHBINA PEXIM

BbIkntounTe AEMOHCTPALIMOHHbIA pexxiM: Ha 30 cekyHa oTcoeamnHnte npubop
OT 3/1EKTPOCETY (BbIBEPHUTE NPEAOXPAHUTESb UM BEIKIOUUTE NPENOXpaHy-
TENbHBIV BbIK/OUATe b B G/10KE NpeaoxpaHuTenei). B TeueHue creayowmx 3
MUHYT KOCHUTECH /0001 NaHen ynpasneHina. 1eMOHCTPAUMOHHbIA PEXIM
BLIK/IOYAETCA.

E-coobLwieHne Ha MHAWKaUUKU

Ecnu Ha nHavkauumn noasutca coobulieHne o6 owmndke ¢
OykBon «E», Hanpumep, EO111, BbikntoumTe npnéop u

CHOBa BK/KO4YnTE €ero.

B Tom cnyuae, ecnn HemcnpaBHOCTb Oblia OAHOKPAaTHOM,
nHaukauma racHeT. Ecnm coobuleHne o6 owmndke
NoAB/AETCA CHOBA, 0OpAaTUTECh B CEPBUCHYIO CNYXOY 1
JaiTe TOYHYIO MHOoPMaLNO O COOOLLIEHN 00 OLLINOKE.
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VA Cnynba cepsuca

Ecnu Baw npnbop HyxgaeTcA B peMOoHTe, Halla cepBucHas
cnyx6a Bcerga K Bawwvm ycnyram. Mel Bceraga ctapaemca
HaliTu noaxoddAllee pelueHve, Ytodsl ns3dexatb, B TOM
YnCAe, HEeHYXKHbIX BbI30BOB CMELNaINCTOB.

Homep E 1 Homep FD

Mpu BLIZOBE cneunanncTa CepBUCHON CyXOsbl
obAzaTenbHO yKaxnTe Homep naaenua (Homep E) n
3aBojIcKol HoMep (HoMep FD) npubopa. PupmeHHas
TabnmMuka ¢ HoMepamu HaxoauTca B nacrnopte npudopa.

MprMKTE BO BHMMAaHWeE, YTO BU3UT cneuunanmcra
CepBUCHON CNyXObl A7 YCTPAHEHNA MOBPEXAeHNI,
CBA3aHHbIX C HenpaBWAbHOW aKcryatauueln npudopa, He

ABnAeTCcA GecnnartHbIM Aaxe BO BPEMA AENCTBUA rapaHTun.

3afBKa Ha PEeMOHT U KOHCYIbTaUUA NPU HenoNagKax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPWIOXEHHOM CMNCKE CEePBUCHbLIX LIEHTPOB.

[lonoxntecb Ha KOMMNETEHTHOCTb M3roToBuTena. Toraa Boi
MOXeTe ObiTb YBEPEHbI, UTO PEMOHT Ballero npudopa
OyneT npounssBeaéH rpamMoTHLIMU CrieUumnancTaMmm n ¢
NCNob30BaHNeM MUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTen.

Cnyx06a cepsuca

ru
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

m  Kactptona ¢ pyukon & 16 cm, 1,2 n, ana
KOHTpOﬂ bHbIe 6""0]13 OLHOKOHTYpHaA koHbopka & 14,5 cm
m Kactptona @ 16 cm, 1,7 1, AnA 0AHOKOHTYpHaA
KOHtopkn & 14,5 cm
m Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, anA KoHdopkn & 18 nnu
17 cm

,D,aHHl:ﬂe B TaéﬂV”_le OCHOBbLIBAKOTCA Ha HaLLleVI I'Iocy,l:le ™ CKOBODOLla @ 24 cM, anAa KOHd)OpKM @ 18 nn 17 CcM
Schulte-Ufer (HaBop KacTptofb AnA UHAYKLUMOHHBLIX NAUT U3

4 npeameTtoB HEZ 390042) co cneayrolwMmn pasmepamiu:

OTa Tabnuua coctaeneHa ansa cepTUdUKaLIMOHHOMO
NHCTUTYTA, YTOOLI 0O/1EerYnTb NPOBEPKY HaLMUX NPUOOPOB.

KoHTponbHble 6rtoga PasorpesaHue / nosefeHue A0 KMNeHus MpurotosneHne Ha meaneHHOM
orHe

CryneHb poBe-  MMpopomxuTenbHOCTb (MMH:ceK)  Kpbiwka CryneHb cnaboro  Kpbiwka
AEHUA [0 Kune- Harpesa
HUA

PactannusaHue Wwokonapna

Mocyna: KacTprona ¢ pPyuKoil

LLlokonagHaa rnasypb (Hanpumep, ropbKIiA LWOKO- - - - 1. Her
nan «Dr. Oetker», 150 1) Ha KoH(opke @14,5 cm

PazorpesaHue u nopnepxaHue B ropayeM COCTOAHUM yeueBUYHOI NOXNEBKU

Mocyna: kacTptonAa
YeuesuuHada noxnedka cornacHo DIN 44550
HauansHaa temneparypa 20 °C

Konuuectso: 450 1 ana KoHpopkn @ 14,5 cm 9 npu6n. 2:00 6e3 nepemelLnBaHna [la 1. Jla
Konnuectso: 800 r ana koH(opku @ 18 cm nam 9 npn6n. 2:00 6e3 nepemeLLBaHNA [a 1. Jla
17 cm

YeuesiyHaa noxnedka, Kak KOHCEPBUPOBAHHbIA NPOAYKT
Hanpumep, ueueBinuHbIi cyn ¢ Konbackamu Erasco:

HauankHaa temneparypa 20 °C

Konnuectso: 500 r ana koHdopkn @ 14,5 cm 9 npnon. 2:00 Nla 1. [a
(nepemeluatb npumepHo yepes 1:30)

Konunuectso: 1000 r ana KoHdopkn @ 18 cm 9 npu6n. 2:30 [a 1. Jla

nnn 17 cm (nepemeluatb npumepHo yepes 1:30)

Nérkoe kunaueHune coyca belamens
Mocyna: kacTpions ¢ PYUKoi
Temneparypa monoka: 7 °C

Peugent: 40 r macna, 40 r myku, 0,5 11 Mofoka 92 npuon. 5:20 Her 11,3 Her
(conepxaHue xupa 3,5%) u Lwenotka conu ana
KoH(opkn @ 14,5 cm

1 Pacronuts macno, nepeme-
LaTb MYKY 11 COMTb ¥ OCTaBUTb
MYYHYt0 NACCUPOBKY Ha 3
MUHYTHI

2 [106aBUTb B My4HYIO ACCHPOBKY MOJIOKO 1,
MOCTOAHHO NEepPeMeLLInBas, JOBECTY 10 KUMEHNA

3 Mocne Toro, kak coyc GeLwa-
ME/lb 3aKUMUT, OCTABUTb €0 elLle
Ha 2 MIUHYTbI Ha CTYNEHWU Harpeaa
1, MOCTOAHHO NepemelLnBan

Bapka monoyHoro puca - NpUroToBneHue Ha MeaseHHoOM orHe nop KPbII.I.IKOVI

Mocyna: kacTptons
Temneparypa monoka: 7 °C
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KoHTposbHbIe 6toaa ru

KoHTponbHble 6ntoga PasorpesaHue / nosefieHue [0 KMNeHUA MpurotosneHne Ha MeAIEHHOM
OrHe
CryneHb nose-  [MpopomkutenbHocTb (MMH:ceK)  Kpbiwka CtyneHb cnaboro  Kpbliwka
AeHUA [0 Kune- HarpeBsa
HUA
Peuent: 190 r kpyrno3epHoro puca, 90 9 npuon. 6:45 Her 2 [a
caxapa, 750 M MON0Ka (Conepxarhe xupa HarpeTb Mon1oko, uTo6bl OHO Hauano
3,5%) v 1 conm ana KOHGopKkn @ 14,5 cm NOAHMATLCA. TEPEKIQUMTS Ha CTY-

neHb cnaboro Harpesa v o6aBuTh B
MOJIOKO pYC, Caxap 1 Cofb
O6LLiee BpemA NpuroToBIEHNA (BK/HO-
uan [0BEMIEHNE 10 KUMEHNA) 0KOMO

45 MuH
Yepes 10 MuHYT nepemelLatb
MOJI0UHbIN pUC
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1 9 npuon. 7:20 Her 2 Na
caxapa, 1.1 Monoka (coaepxanne xupa 3,5%) HarpeTb MofIoKo, UT06kl OHO Hauano
n 1,51 conn ana KoHhopku @ 18 cm uam 17 cm MOAHAMATLCA. T1EPEKIOUNTS Ha CTY-

MeHb ¢1aboro Harpesa 1 106aBuTh B
MOJTOKO PHUC, Caxap 1 conb
O6LLee BpemA NpuroToBIEHNA (BK/HO-
uyad [I0BEEHNE 10 KUMEHNA) 0KONO

45 MuH
Yepes 1OVMVIHyT nepemeLiarb
MOJIOYHbIA pUC
Bapka MONIOYHOro puca - NPUroToBneHue Ha MeIeHHOM OrHe 6e3 KPbILKU
Mocyna: KacTptond
Temneparypa monoka: 7 °C
Peuent: 190 r kpyrno3epHoro puca, 90 9 Mpuon. 7:30 Her 2 Her
caxapa, 750 M1 Mosloka (coaepxaHue xupa [lo6aBuTb B MONOKO PUC, Caxap 1 COMb
3,5%) 1 11 com ana KoHdopkn @ 14,5 cm Y HarpeTb, NOCTOAHHO NepeMeLLBas.

Koraa Mo/ioKo IOCTUTHET Temnepa-
Typbl 90 °C, NepekIoumnTh Ha CTYNeHb
€naboro Harpesa.

OcTaBuTb cNabo Kunetb 0koo 50

MUH
Peuenrt: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1 9 Mpum. 8:00 Her 2 Her
caxapa, 1.1 Mosoka (coaepxarue xupa 3,5%) Jl06aBuTb B MOIOKO UC, Caxap 1 COMb
1,51 conn ana KoHdopki @ 18 cm uan 17 cm W HarpeTb, NOCTOAHHO NEpeMELLMBaA.

Korna Mo/10Ko A0CTUTHET TeMnepa-
Typbl 90 °C, NEpEeKoUMTL Ha CTyNeHb
€naboro Harpesa.

OcTaBuTb €nabo kunetb 0kono 50
MUH

Bapka puca

Mocyna: KacTptond
Temneparypa Boakl 20 °C

Peuenr cornacHo DIN 44550:

125 1 pnuHHo3epHoro puca, 300 T Boabl 1 9 npuén. 2:48 [la 2 [la
LienoTka conu, Anda KoHhopkn @ 14,5 cm

Peuent cornacHo DIN 44550:

250 r annHHo3epHoro puca, 600 1 Boabl 1 9 npuon. 3:15 [a 2. Na
LLIenoTKa conu, 4nd KoHQopku @ 18 cm nam 17
CM

)KapeHue CTeAKOB U3 CBUHOTO (une

Mocyaa: ckosopoaa
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

KoHTponbHble 6rtoga PasorpesaHue / nosefeHue A0 KMNeHus MpurotosneHne Ha meaeHHOM
orHe

CtyneHb nose-  MpopomxutenbHocTh (MMH:cek)  Kpbiwka CryneHb cnaboro  Kpbliwka
AeHUA [0 Kune- HarpeBa
HUA

HauanbHan Temneparypa GuneitHbIX CTeinKoB:

70

Konnuectso: 3 uneiHbix cTerka (00LLMiA BEC 9 npnon. 2:40 Het 7 Het
npn6n. 300 r, TonwmHa npubn. 1 cm), 15 r nop-

CO/THEYHOT0 Macna AnAa KOHPOPKYU @ 18 cm un
17 ¢cm

XapeHue 6nuHoB
lMocypna: ckosopoaa
Peuent cornacHo DIN EN 60350-2

Konnuectso: 55 mn Tecta Ha 61nH AnA KOH- 9 npnon. 2:40 Her 6w 6. B 3aBUCUMO- Het
thopkn @ 18 cmunmn 17 cm CTI OT CTEMNEHN Nof-
PYMAHWBAHWA

JXapeHue Bo ¢ppuTiOpe 3aMOPOXEHHOTO KapTodens ¢ppu
Mocyna: kacTptonAa

Konnuectso: 1,8 Kr noACONHEYHOr0 Macna, Ha 9 loka Temneparypa macna He 40CTUr- Her 9 Her
0aHy nopuuto: 200 r 3aMOPOXEHHOTO KapTo- HeT 180 °C

(ena dpn (Hanpumep, McCain 123 Frites

Original) ana koHdopkn @ 18 cm unn 17 cm

Mpwv ncnonb3loBaHny KOHMOPKK & 18 cM C HOMUHABLHOMN
mMowHocTeto 1500 BT Bpema 3akmnaHna yBennumnBaeTca
npundsn. Ha 20%, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha OfHYy
CTYMEHD.
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