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/\ BaXHu yKa3aHusA 3a 6esonacHoCT

BHuMmaTenHo npoyeTeTe ToBa PbKOBOACTBO.
Camo ToraBa MOXXeTe Aa 13nonssare ypeaa cu
6e3onacHo 1 npaBuHO. PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpe6a u MOHTa)K [la ce CbXpaHABa 3a Mno-
KbCHa ynotpeba unu 3a cneasallus
COOCTBEHMUK.

Tosu ypea e npeaHasHayeH camo 3a
BrpakaaHe. Cnassamnte crneumanHoTo
PBKOBOACTBO 32 MOHTAX.

[NpoBepeTe ypena cnea pasonakosaHeTo. [1pu
TpaHCMNOpTHA LWeTa He CBbp3BanTe KbM
Mpexara.

Camo onpaBOMOLLEH CMeUManucT MoXe aa
CBbp3Ba ypeau 6e3 Lencen KbM Mpexkarta.
Mpu WeTn nopazm NorpeLlHo CBbp3BaHe
rapaHuuATa e HeBanuaHa.

Tosun ypea e npeaHasHayeH camo 3a
Z[IOMaKUHCKM HY>XaK 1 3a ButoBa ynotpeba.
UsnonssanTe ypeaa camo 3a NpUroteaHe Ha
ACTMA M HanuTKU. He octaBanTe 6e3 Haa30p
ypeaa no Bpeme Ha pabota. UsnonssaiTte
ypeaa camo B 3aTBOPEHU NMOMELLEHHA.

Tosun ypea e npeaHasHayeH 3a 1M3non3saHe Ha
BUCOYMHA A0 MakcumyMm 2000 meTpa Hag
MOPCKOTO paBHMULLE.

Tosun ypea MoXe Aa ce usnonsea oT Aeua Haj
8 roavHu U NvMua ¢ HamarneHu GUsnYecKH,
CETUBHU WUNIM MEHTaJTHX CMIOCOOHOCTH MK 6e3
ZIOCTaTbYHO OMUT WUNM MO3HAHWA, aKo ce
KOHTPONMPAT UK MHCTPYKTUPAT MO OTHOLLIEHUE
Ha 6esonacHara ynotpeba Ha ypeza ot nivue,
OTrOBOPHO 3a TAXHATa CUIyPHOCT M aKo ca
HaACHO C ONacHOCTUTE, KOMTO MoraT Aa ce
nonyvart oT Tasu ynotpeba.

Heuata He 6uBa Aa cu Urpant ¢ ypeaa.
MounctBaHeTo M NnoTpeduTenckaTa noaapbXKKa
He 6uBa Aa ce M3BBLPLUBAT OT AeLa, OCBEH aKo
He ca HaZa 8 roanHU U He ce KOHTponupar.

Heua noa 8 roavHu aa ce nasAT ganey ot
ypeaa u kabena u cbeanHUTENHUA Kabern.



BuHarun noctaBanTe AONBAHUTENHUTE
NPUHaANEXHOCTU NPaBUTHO B KamMmepara. Bxk.
OMNUCaHWETO Ha AOMbIIHUTENHUTE
NPUHaANEXHOCTU B PHKOBOACTBOTO 3a
eKkcnnoarauus.

B pesyntaTt Ha MexaHW4YHO U3TbpPKBaHE U
CbAbpPXKaLUW KUCENUHU, OCHOBU U CONK
XpaHWTENHU NPOAYKTHU OT anyMUHWeBaTa Tasa
3a neyeHe MoOXXe Za ce ocBoboan anyMuHUK,
Hanp. Ypes nnoaoBa KUcesiMHa Unu rnasumpaHu
(C HaTpueBa OCHOBA) nNevmMBa. XpaHUTeNHUTe
NPOAYKTU Aa He ce NOCTaBAT AUPEKTHO BbPXY
TaBaTa 3a neyeHe. 3acteneTe TaBara 3a
neyeHe c xapTuA 3a nedveHe. [la He ce
“3nonseat MeTasiHW, OCTpU NpeameTu. [la He
Ce U3non3Bar oCTPU UK HaaupaLlm
NOBBbPXHOCTTA NOYUCTBALLM CpeaCcTBa.

OnacHocT oT noxap!

CbxpaHABaHuUTe 3anasMmu NpemMeTu B
Kamepara morar Aa ce Bb3nnameHaT. Hukora
He CbXpaHABanTe 3ananumu npeameT B
Kameparta. Hukora He oTBapAWTe Bparara Ha
ypeaa, Korato ToM usnycka aumm. Uskniouete
ypeaa u usterneTe Lwencena oT KOHTaKTa unu
U3KIIoUeTe NpeanasuTena B KyTMATa C
npeanasuresnu.

[Mpu oTBapAHe Ha BparaTa Ha ypeaa
Bb3HMKBA Bb3AYLUHO TeyeHue. XapTuAra 3a
neyeHe MOXXe 1a JOKOCHe HarpeBaTenHuTe
efleMeHTU U Aa ce Bb3nnameHu. Hukora He
NoCcTaBANTE XapTUATaA 3a NeyYeHe npu
npeaBapuTENHO 3arpABaHe He3akpeneHa
BBbPXY AOMBAHUTENHUTE NPUHAANEXKHOCTH.
BuHaru satuckanTe xapTtuaTa 3a neveHe C
KYXHEHCKM CbA UK popmMa 3a neyveHe.
[MokpuBanTe camo Hy)XXHaTa NOBBbPXHOCT C
XapTuA 3a neyeHe. XapTuATa 3a NneyeHe He
TpAbBa Aa ce noaaBa HaA AOMbIIHUTENTHUTE
NPUHAANEXHOCTH.

OnacHoCT oT usrapsHe!

YpeatsT ce HarpaBa MHoro. Hukora He
ZIOKOCBaWTe ropeLunTe BbTPeLUHU
NOBBbPXHOCTM HA Kamepata unu
HarpeBaTefnHuTe eneMeHTU. BuHaru
ocTaBAlTe ypeaa Aa ce oxnaau. [pbxre
Aeuara aaned ot ypegja.

LonbnHutenHure npUHaANeXxHOoCTn Unun
KYXHEHCKUTE CbA0B€e CTaBaTtT MHOIo ropeLuu.
I'opemme AOMBbJIHUTENHU NPUHAANTEXXHOCTHU
NN KyXHEeHCKKN Cb10BE nsBaxkaauTe BUHaru ¢
TOMJ103allUTHN PbKaBULKU OT KamMeparta.

AnKoxonHWTe Napu Morar ga ce 3ananAart B
ropeLlata kamepa. Hukora He npuroTBAnTe
ACTUA C rofieMu KonuyecTtsa
BUCOKOAJIKOXOSIHW HanuTku. Manonssante
camMo MaJiK1 Konnyectsa BUCOKOASTKOXOSHM
HanuTKW. BHMMarTenHo oTBapAnTe BpaTara Ha
ypeaa.

OnacHocT oT nonapsaHe!

JocTbnHWTE YacTu ce HarpaABar No BpemMe Ha
pabota. Hukora He AoKocBaWTe ropeLuuTte
yactu. [lpbKTe geuara aaned ot ypeza.

MNpu oTBapAHe Ha Bpararta Ha ypeJa Moe
Jla n3nese ropetua napa. BHumarenHo
oTBapAWTe BpaTarta Ha ypeda. [pbiKre
Jeuara Janey oT ypeja.

[Mpu Hannune Ha BoAa B ropeLlaTta kamepa
MOXKe Aa ce MNoJyyu ropeLla BoaHa napa.
Hukora He uscunesanTe BoAa B ropeLlara
Kamepa.

OnacHoOCT OoT HapaHABaHe!

HaapackaHoTo CTbKIO Ha Bparara Ha ypeaa
MO)Ke Aa ce npbcHe. He nsnonssawre
CTbpraso 3a CTbKJ10, OCTPU UK ApacKallu
noyucTBalLM npenaparm.

OnacHocT OoT TOKOB yaap!

HekoMneTeHTHUTE PEMOHTU ca ONacHw.
Camo 0by4yeH OT Hac TEXHMK OT LieHTbpa 3a
oBcny)KBaHe Ha KNUEeHTM MOXKe Aa U3BbpLUBa
PEMOHTH. AKO ypeabT € AepeKTEH, usternerte
Lencena oT KOHTaKTa UNn U3KNoYeTe
npeanasutena B KyTMATA C NpeanasuTenu.
Obagete ce Ha LeHTbpa 3a obcny)XXBaHe Ha
KITMEHTH.

Mpu TonnM YacTv Ha ypeda u3onauuata Ha
Kabena Ha eneKkTpoypeauTe Moxke Ja ce
ctonu. Hukora He ocTaBAlTe CBBbP3BaLLUA
Kaben Ha enekTpoypeauTe Aa BNu3a B
KOHTaKT C ropeLuy 4acTu Ha ypeaa.

MpoHuKBaLLaTa BNaXKHOCT MOXKe Aa
npeavsBuKa TOKoB yaap. He usnonssante
noyncTBaLl npenapar noa HanAraHe unw
napocTpymka.

I'IpM CMAHa Ha namMnara B KamMepara
KOHTaKTUTe Ha ¢acyHrara Ha namnaTa ca
3apeieHn C eNneKTpn4yecTBO. I'IpeuM CMAHaTa
N3TErnAnTe LWencena oT KOHTaKTa unu
U3KNoYBamnTe npeanasnutesia B KyTuAaTa C
npeanasutenu.

HedeKTHUAT ypea MoyXke Aa npeanssuka
TOKOB yaap. Hukora He BKtouBaiiTe
nedekTeH ypea. Msternainte encena ot
KOHTaKTa Unv U3KtoYBanTe npeanasutens ot
KyTuATta ¢ npeanasutenu. Obaaete ce Ha
LeHTbpa 3a 06CnyXBaHe Ha KIIMEHTM.

OnacHocT OoT TOKOB yaap!

Ypeabt e obopyaBaH ¢ EC-KOHTaKT TN LWyKo-
wencen. 3a Aa ce rapaHTMpa npeanasHoTo
3a3eMABaHe Ha JAaTCKUTE eNIEKTPUYECKH
KOHTaKTK, ypeabT TpAbGBa Aa ce BKIOYM B
noaxoAaw wencen-agantep. Tosun agantep
(aonyctumu ca makcumym o 13 Amnepa)
MOXXe Aa ce Hamepw B cneuunanusnupaHua
cepsus (Homep Ha pesepBHa yacT: 616581).



MpuunHKu 3a noBpeau
BHumaHue!

u [JonbiHUTENHW NPUHAANEXKHOCTH, GOMMO, XapTHUA 3a NeYeHe Unu
KYXHEHCKM Cb0BE BbPXYy AbHOTO Ha Kameparta: He nocrasaite
AONMBJHUTENHU NPUHAANEXKHOCTU BbPXY AbHOTO HA KaMeparta. He
noctaBAnTe BbPXy AbHOTO HA KamepaTta Gponno, He3aBUCUMO OT
KaKbB BUA, HATO NbK XapTUA 3a neyeHe. He nocrtaBaiite KYXHEHCKHU
CbA0BE Ha NoAa Ha Kamepara, ako TeMnepaTtypara e HacTpoeHa
Haa 50 °C. ObpasyBa ce noBuLIaBaHe Ha TemMneparypara.
BpemeHata 3a neyeHe 1 NbpXKEHe NoBeYe He CbOTBETCTBAT M
eMalTbT ce yBpexa.

= Bopaa B ropetuarta kamepa: Hukora He uscunBainTte Boza B
ropeluara kamepa. O6pasysa ce BoaHa napa. Ypes cmaAHata Ha
Temnepatyparta Morat Aa Bb3HUKHAT LLETU Mo eManna.

m Brnaknu xpaHu: He cbxpaHaBaWTe BNaXKHW XpaHu 3a AbAro Bpeme
B 3aTBOpeHara kamepa. EmainsT ce nospexaa.

= [Tnoaos cok: He I'IOKpVIBaVITe npexkaneHo o6bunHo TaBara 3a neyeHe
NpU MHOro Co4YeH nNioAo0B CnaaKULL. OTuexaawmAr ce oT TaBata
3a ne4yeHe N1oAOB COK OCTaBA NeTHa, KOUTO He Morart Aa ce

BawlaTta HoBa ¢ypHa

TyK ce 3anosHaBarte c HoBata cu ¢ypHa. Hue Bu pasAcHABame
naHena 3a ynpasneHWe, FoTBapCKUA MIOT U OTAENHUTE KOHTPOMHH

O6cnywBaly naHen

TyK WWe B1AUTE Npernea Ha naHena 3a ynpasneHue. M3nbiHeHneTo
3aBMCHM OT BUAA HA CBHOTBETHUA ypeAa.

OTCTPAHAT. AKO € Bb3MOXXHO, U3nonasamnte no-AbNOOKKA
YHUBEpCaneH TuraH.

m OxnakaaHe c oTBOpeHa Bparta Ha ypeaa: OcTaBaiTe Kamepara Aa

Cce oxnaxxja camMmo 3atBopeHa. ﬂOpVI KoraTto Bparara Ha ypeja e
OTBOpEeHa CbBCEM MaJlKo, OKONHUTE MebesHu NOBBPXHOCTU Morart
Jda Obaat nospejeHn Cc Te4eHne Ha BpeMeTo.

CW/HO 3aMbpPCEHO YMTbTHEHME Ha BpaTaTa: AKO YMTbTHEHUETO Ha
BpaTtaTta e CUIHO 3aMbpCeHO, Bpatata Ha ypeza npu pabdoTa He ce
3aTBapA gobpe. CbceaHnTe MebenH NOBBbPXHOCTM Morar Aa ce
noBpeAanT. BuHaru nasete 4McTo ynnbTHEHWETO Ha BparTara.

Bpara Ha ypeaa kato MACTO 3a cAAaHe unu Kato noctaska: He ce
obnAraiTe, cAnaiTe UK yBecBaiTe Ha BparaTta Ha ypeaa. He
OCTaBANTE KYXHEHCKMU CBAOBE WK AOMbIHUTENHH
NPUHAANEXHOCTW Ha BpaTaTta Ha ypeaa.

Bkapaitte gombnHuTenHuTe npuHaanexxHoctu: Cnopea tvna Ha
ypeaa AOMbHUTENIHUTE NPUHAANEXHOCTU MoraT Aa HaapacKar
CTBLK/OTO Ha BpaTara npu 3aTBapAHETO Ha Bpararta Ha ypeaa.
BuHarv BkapsaiTe Aokpai B KamepaTa AOMbAHUTENHUTE
NPUHAANEHOCTH.

TpaHcnopTupaHe Ha ypeaa: YpeabT Aa He Ce HOCK WK ObPXKK 3a
ApbXKKaTta Ha BpaTata. Bpartata Ha ApbKKata He usabprka
TErnoTo Ha ypeaa M MOoXKe fia Ce CUymnu.

€IeMEeHTHU. I'IonyanaTe MHpOpMaLMA 3a MPOCTPaHCTBOTO 3a
npuroTBAHe U 3a NpUHaANeXXHOCTuUTe.

OO®

Ob6acHeHus

1 ®yHKUMOHANEH NpeBKouBaTen

2 BYTOHK 3a 0BCy)KBaHE M NOME Ha MHAMKAUMATA
3 MpeBKntoyBaten Ha TeMneparypara

PbKoxBaTKM Ha KnrouoBeTe

PbKoXBaTKuUTe Ha KNtoYoBeTe Morar Aa ce Npubupar B U3KIIOUEHO
nonoxeHue. 3a GpuKcupaHe 1 ocBo6OXKAaBaHE HATUCHETE
pbKOXBaTKAaTa Ha Kitoua.



Konue 3a u36op Ha pyHKUMA

MocpencTBOM KonyeTo 3a n3bop Ha GpYHKUMA ce HAacTporBa BUABT
HarpasaHe 3a ¢pypHata. Konueto 3a nabop Ha GpyHKLMA MOXKe Aa ce
BbPTH HAAACHO WK HaNABO.

AKO e HaCTPOeH >kenaHuA BUA Ha HarpABaHe, namnuykara Ha
dpypHarta cseTu.

HacTpoiika DYHKUUA

0 U3KITHOYEHO dypHarta e UsKnoueHa.

=  TopHo/nonHo Harps- TMeyeHeTo U MbPXEHETO Ca Bb3MOMXHM
BaHe camo Ha eJlHO HMBO. 3a CnaJKuLLK
nuua BbB GOpMK UK BbPXY TaBa,
KaKTO W 32 NMOCTHO MEYEHO OT TENELLIKO,
roBeXJ0 1 AMBEY Tas3n HACTpoMKa e
noaxoZdAlla. TonaMHaTta uaea paBHO-
MEepHO OTrope 1 oTAO0NY.

Ha eaHo HMBO MOXKeTe Aa NOAroTBATe
uenyBkK1 U MHOIOJINCTOBO TeCTO.

FopeLl Bb3AyX*

LpebHu cnaaku, cnaakm v MHOronu-
CTOBO TECTO MOXXETE /la neyete eiHo-
BPEMEeHHO Ha ABe H1BaA.

BeHTunatopbT OT 3agHaTta cTpaHa Ha
ypeaa pasnpeaens uasaiiara otrope
¥ OTAONY TOMMHA PaBHOMEPHO OKOMO
ACTWATa.

I;] JonHo HarpABaHe C ponHoto HarpABaHe MoXXeTe Aa
aousnuyare unu 3annyate ACTUATA

otaony. Temneparypara uasa oTaony.

KoHBEKTUBHO
neueHe Ha rpun

KOHBEKTUBHOTO NeYeHe Ha rpun e oco-
6eHo noaxoAALLo 3a nedyeHe Ha puoba,
NTMUM M ronemu napyera meco. Harpe-
BAaTE/HOTO TAJIO Ha rpuna u BeHTuna-
Topa ce BK/OYBAT W W3KMoUBaT
nocneaosatneHo. BeHTunatopbT pas-
NpoCTpaHABa ropeLumna Bb3ayX OKoI0
ACTUATA.

(] Mnocko neyeHe Ha
rpun, Manka
NOBBPXHOCT

BuabT Ha HarpABaHeTo e NoAXOAALL 3a
nevyeHe Ha rpun Ha NbpXxonun, Haae-
HUYKK, puba 1 NeveHn GUNUKK B
Masku konudecTsa. CpeaHara yacTt Ha
HarpeBaTenHOTO TANOT Ha rpuna ce
3arpnABa.

E [Mnocko neyeHe Ha
rpun, ronama
NOBBPXHOCT

MoskeTe Aa neyete Ha rpun HAKOIKO
Ha 6poW NBbPXKONKU, HAAEHUYKK, PUOK
unu dunum xnab. Lianata nosbpxXHOCT
noJ HarpeBaTesiHOTO TANO Ha rpuna
cTaBa ropetua.

Pasmpasfasanre Mpumep: Meco, NTULK, X1AG U TOPTH.

BeHTunatopbT pasnpoctpaHaBa rope-
LKA BB3AYX OKOMO ACTUATA.

* Bua Ha HarpaBaHe cnopef Kknaca Ha eHepruiHa edpextusHoct EN
50304.

ByToHu 1 aucnnen

C ByToHWUTE HACTPOUTE Pa3NMYHU AOMBIHUTENHU YHKUMK. Ha
ZAMcnnesa MoXkeTe Aia OTyMTaTe HaCTPOEHWUTE CTOMHOCTH.

ByToH Ynotpeba

L) ByToH Taiivep Taka HacTpo#Bare Tamepa.

®  ByToH 3a 4aCOBHHUK Taka HacTpoiBare YaCcOBHUKa, Bpe-
MeTpaeHeTo Ha ¢ypHarta Il u Bpe-

MeTo Ha Kpan .

- ByToH MuHyC Taka npomMeHATe HacTPOEeHUTe CTOM-

HOCTU Haaony.

Taka e BKJIUYNUTE U U3KITIoUUTE
3aliuTtarta ot Aeua.

O—= bByTOH Kntoy

+ ByToH nntoc Taka npomMeHATe HacCTPOeHWUTe CTOM-

HOCTKU Harope.

MpeBKntouBaTen Ha TemnepaTtypara

C npeBkntoyBarena Ha Temneparypara MoXeTe Zia perynupare
TemMneparypara 1 CTeneHTa Ha rpuna.

Mo3uuum DyHKUMA

. UsKntoueHo ®ypHarta He HarpaBa.

50-270 TemnepatypeH LaHHu 3a TemnepartypataB °C.
AnanasoH

1,2,3 CreneHy Ha rpuna  CTenenu Ha rpuna, Manka [ u

ronama [~] nosbpxHOCT.
CreneH 1= cnaba
CreneH 2 = cpeaHa
CreneH 3 = cunHa

Korato ¢pypHaTta HarpaBa, CBETU CUMBOSTLT 3a TeMnepatypa § Ha
MHAMKauMATa. AKO HarpABaHETO NPeKbCHe, CUMBOITLT yracsa. [pu
HAKOM MOJIOXKEHUA Ha NPEBK/OYBATENA NaMnuyKaTa He CBETU.

CTteneHu Ha rpuna

Mpu neyeHe Ha Nnocka NOBbPXHOCT, M3bepeTe CHLOTBETHA CTENeH Ha
rpuna ¢ npeBKnoyBaTens 3a Temneparypa [ .

Kamepa

B kameparta ce Hamupa namnata Ha ¢ypHata. Oxnaxaall
BEHTUNATop Npeanassa dypHarta oT nperpABaHe.

Namna Ha ¢ypHaTa

Mo Bpeme Ha ynoTtpebara Ha ¢pypHata, HelHaTa namna CBeTH.
Jlamnara Ha pypHaTta Moxe Aa 6bae BKIIOYEHA U Ypes 3aBbpTaHe
Ha QYHKLMOHANHUA NPEBKoYBATEN B MPOU3BOJIHO MONOXKEHUe, 6e3
¢dypHaTa Aa ce HarpABa.

BeHTUnaTop 3a cTyAeH Bb3ayX

BeHTMnatopbT 3a CTyAeH Bb3AyX Ce BKOUBA M U3KMTHOUBA NpU
Hy>kaa. TonMAT Bb34yX NpeMuHaBa npes Bparara.

3a fa ce oxnaav cnea pabota no-6bp30 kameparta, BEHTUNATOPbT 3a
CTyZeH Bb3ayx Npoabmxasa Aa paboTv 3a onpeaeneHo Bpeme.
BHumaHue!

He nokpwuBaiTe oTBOpUTE 3a NpoBeTpeHue. B npotuseH cnyyan
¢dypHarTa Lue ce nperpee.



BawwuuTte AOMBAHUTENHHU NPUHAANEe XHOCTH

Baiuute foctaBeHu AOMBAHUTENHM npuHaaAne>xHoCcT ca noaxoAALln
3a MHOro ACTWA. BHumaBaiTe AonbAHUTENHUTE NPUHaANEe>XHOCTU
BUHarn aa ca npaBuWiHO BKapaHu B KaMepara.

3a fa craHart no-fo6pe HAKOM ACTUA WNK 3a Ja e No-yaobHa paboTtata
C Bawara ¢ypHa, Ha pasnosioXeHne e U36op OT crieunanHu
NPUHaANEXXHOCTH.

BKapBaHe Ha AONMbJIHUTEJNIHUTEe
npuHagne XHoCcTu

LonmbAHUTENHWUTE NPUHAANEXHOCTU MoraT Aa 6bAaT nocTaBeHu Ha 4
pasnuuH1 BUCOUYMHM BbB pypHaTa. BuHaru BrkapBaiTe
ZOMbHATENHUTE NPUHAANEHOCTU AOKpaH, 3a Aa He AoKocBar
CTBKJ/I0TO Ha Bparara.
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Korato aonbnHutenxure NpUHaANeXHoOCTu ca U3KkapaHu 40
nonoBuHarta, Te ce 3actonopAsar. Cera AcTvATa Morar fiecHo Aa ce
n3paxkaar.

lMpu BkapBaHe BBLB pypHaTa BHUMAaBalTe 3a pasLLUMPEeHUeTo oT
3aJHarta cTpaHa Ha AOMb/IHUTENHATa NpMHaAnexHocT. Camo Taka e
Ce U3BBbPLUN PUKCHUpaHe.

——

C TeneckonuyHuTe LWKHU Ha HMBa 1 M 3 MoXKeTe AOMbHUTENHO Aa
n3saaunte npuHaanexxHocTuTe.

AKO LUMHUTE Ce M3TEernAT AoKpaW, Te TpAGBa OTHOBO Aa ce BKapar
cnopea BMAa Ha ypeaa. Taka AONbAHUTENIHUTE NPUHALNEXHOCTH ce
BKapBar no-necHo. 3a oTBapAHe Ha CbOPBXEHUETO 3a 3aK/ouBaHe
NEKO NPUTUCHETE LUMHUTE U M BKapaiite BbB pypHaTa.

YKkasaHue: [JonbnHuTe npuHaaneXxHocT morar ga ce aepopmupar
OT TonNMHaTa. Korato A0MbHUTENHUTE NpUHaANe>XHoCTn ce
OXN1laZAT, Te OTHOBO LLie NpMemart NbpBoHavanHaTa cu popma.
CDyHKLlVIHTa HAMa Aa ce noBnuAe.

JpbxxTe TaBata 3a neveHe c e pble OTCTPaHWU U A MTb3raiTte
ycnopezHo B nocTtaskara. [Npu nnb3raHeTo Ha TaBata usbAreaiire
ZBWXEHWA HaAACHO WK HanABo. B npoTuBeH cnyuyai TaBara e ce
nb3ra MHOro TpyaHo. Emainupanute noBbpxHocTH Morar Aa 6baat
noBpeAeHH.

MoxkeTe Aa 3aKynuTe NPUHAANEXHOCTH OT LeHTbpa 3a 06Cny)KBaHe
Ha KIIMEHTH, OT Cneunann3upaHuTe MarasmHu unm no uHTepHet. Mons,
npeactasete ,HEZ"-Homepa.

CKapa

3a KyxHeHCKu cbaose, GopmMu 3a cnaa-
KWL, pas3nnMyH1 BUOOBE NeveHo, npoay-
KTW 3a NevyeHe Ha rpun n L]'bJ'I60KO
3aMpaseHun ACTHA.

BkapBanTte ckaparta ¢ otBopeHarta
CTpaHa KbM Bpararta Ha pypHaTa u ¢
u3BMBKaTa Haaony ~— BbB QpypHaTa.

AnymuHueBa TaBa 3a neyeHe

3a cnaaKuLM 1 ApeGHI CaaKy.
[ \ MocTaBeTe TaBaTa 3a neyeHe BLB Pyp-

—= HaTta CbC CKOCABAHETO KbM Bparara.

YHuBepcanHa TaBa

3a COYHM cnaZKuLK, TECTEHU NeYnBa,
AbnbokosampaseHn ACTUA U FONeMH Mo
pasmep neunsa. Moxxe aa ce nsnonssa

M NMpKU NnevyeHe Ha rpun 3a ynaBAHe Ha
Mas3HWHaTa noa CKapara.

MNMocTaBeTe TaBaTa 3a nNeyeHe BbB Qyp-
HaTa CbC CKOCABAHETO KbM Bparara.

YKazaHue: XpaHUTeNnHWTe NPoAYKTH fia He ce MOCTaBAT AUPEKTHO
BbPXY anyMUHUeBaTa TaBa 3a neyeHe. 3actenete anymuHueBara
TaBa 3a NeyeHe C XapTuA 3a NneyeHe.

CneuuanHu npUHaANe KHOCTH

MoxxeTe Aa Kynute cneunanHuTe NPMHaANEXHOCTH OT LeHTbpa 3a
obcny)XBaHe Ha KIIMEeHTU UK OT cneunanMsupaHute marasvutiu. B
HalumTe 6poLuypu UK B IHTEPHET LLe HAMEPHUTE PasfiMyHu
noAxoAALLM NpoayKTH 3a Bawarta ¢pypHa. HannyHoctTa Ha
cneunanHuTe NPUHaANEXHOCTU UM Bb3MOXKHOCTTa 3a NopbYBaHe No
WHTepHeT e pasnnuHa B pasnnyHnTe Abpxasu. MHpopmauma 3a ToBa
LLie OTKpUETE B JIOKYMEHTUTE 3a NpoJarkba.

He BcAKa cneunanHa NnpMHaAneXxHoCT e NoAX0oAALa 3a BalluA ypea.
Mpu nokynka BMHarK nocoysanTe NbAHOTO MMe (E-HoM.) Ha BalumA
ypea.

CneuuanH1 npuHaaneHoCcTH HEZ-Homep DYHKUMA
Ckapa HEZ 434000 3a KyxHeHCcKu cbaoBe, GOpMM 3a CRaaKuLL, pasnnyHu BUAOBE NeYeHo, Npo-
ZYKTH 32 NeyeHe Ha rpui 1 AbnboKo 3ampaseHu ACTHA.
AnymuHueBa TaBa 3a neyeHe HEZ 430001 3a cnaakuwun U cnagku.
MocTtaBeTe TaBata 3a nevyeHe BbB PypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM BpaTtara.
Emavinupana TaBa HEZ 431001 3a cnaakvwm u cnaaku.
MocTaBeTe TaBara 3a neyeHe BbB PypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM Bpartara.
YHuBepcanHa Tasa HEZ 432001 3a COYHM CnaaKuLLK, TECTEHW NEYnBa, LbNOOKO3aMpaseHU ACTUA U rofnemMu

no pasmep neunsa. Moxxe a ce U3Mon3Ba 1 Npy NeyeHe Ha rpun 3a ynaeaHe
Ha MasHMHaTa WK CoKa OT MecoTo Noj cKapara.

MocTaBeTe yHUBEpCanHaTa TaBa 3a neyeHe BbB QypHaTa CbC CKOCABAHETO
KbM Bparara.




JlonbnHUTENHU MEpPKKU 3a CUTYPHOCT 3a BpaTaTa Ha ¢pypHaTa

Mpu abnro Bpeme Ha NpUroTBAHE BpaTaTta Ha GpypHaTa Moxe Aa ce
Harpee CHIHO.

AKo “mate Manku geua, 6baeTe ocobeHo BHAMATENHU Npu paboTa ¢
dypHara.

OcBeH ToBa e NpeABuAeHa eaHa NpeanasHa peLueTka, KoATo
npeaoTBpaTABa AMPEKTEH AONMUP A0 Bpartarta Ha ¢pypHarta. Tasu
[OMbAHUTENHA NPUHAANEHOCT MOXKETe a nopbyate B oTAena 3a
BpBb3Ka C KNMeHT noa Homep 440651.

lNpenu aa usnonsearte 3a NbPBU NbT

TyK We HayuuTe KakBo TpAOGBa Aa HanpaBuTe Npeau Aa NpUroTeATe
ACTMA 3a NPBB MbT ¢ Bawarta ¢ypHa. [Npean ToBa npoyetete rnasa
MHCTpyKumK 3a GeaonacHoCT.

HactpoiBaHe Ha yaca

Cnen cebp3BaHeTo Ha aucrnnen ceetsat cumeona (O v Tpu Hyau.
HactpowTte vaca.

1. Hatuchere 6yton (©.
Ha aucnnen ce nokassa yaca 12:00 u cumsonst (O mura.

2.C 6yTOH + nnn BYTOH - HAaCTpoMTe yaca.
Crel HAKONKO CEKYHAW HACTPOEHUAT Yac ce npuema.

PerynupaHe Ha ¢ypHaTa

Mmate pasnuyHv Bb3MOXXHOCTH 3a HacTpoiBaHe Ha Bawara ¢ypHa.
Tyk e Bu 06ACHNAM, Kak fa HACTPOUTe XKEeNaHWA BUA Ha HarpABaHe
1 Temnepatypa unum cteneH Ha rpun. 3a BaweTo AcTve Ha pypHaTta
MOXKeTe fla HacTporBaTe NPOABLIKUTENHOCT U BpEMe Ha Kpaw.

Bupose HarpAaBaHe U TeMmnepaTtypa
Ha npumepa B nsobparkeHueto: 190 °C, ropHo/A0NHO HarpABaHe .

1. C dyHKUMOHANHMA NPEBKMOYBATEN MOXKETe Aa HacTponBaTte Buaa
Ha HarpABaHe.

2. C npeBKtoyBaTena Ha Temneparypara MoXeTe Aa perynupare
Temneparypara W cTeneHTa Ha rpuna.

®dypHara ce 3arpasa.

MoarpABaHe Ha ¢pypHaTa

3a fa ce oTCTpaHu MMpusMaTta Ha HOBMA ypes, MOArpenTe npasHara,
3aTBOpeHa ¢pypHa. MaeanHo 3a Tasu Len e eauH yac npu sarpAsBaHe
otrope/otaony [ ¢ 240 °C. MNorpuxkeTe ce B kKameparta fa HAMa

ocTaTbUM OT ONaKoBKa.
MpoBeTpABaWTe KyxHATa JoKaTo GpypHaTa HarpABa.

1. C QyHKUMOHANHWA NPEBKNIOYBAN HACTPOITE 3arpABaHe oTrope/
otnony =.

2. C npeBktoyBatena Ha Temnepartypara Hactponte 240 °C.

Cnea eauH yac uskntouete pypHata. 3a Tasu uen 3aBbpreTe
GYHKUMOHAHWA NPEBKOYBATEN Ha HYNIEBO MOMOMXEHUE.

MouucTBaHe Ha npuHaane KHOCTUTEe

I'Ipe.qw Aa nsnonssare npuHaane>xHoCcTuTe 3a NbpBU NbT, T
no4yncrteTe OCHOBHO C ropeLy no4YnucTeall pasTtBop U MEKO napye.

UskntousaHe Ha ¢pypHaTa
3aBbpTeTe QyHKLUMOHANHUA NMPEBKOYBATEN B HYNIEBO MOMOXEHME.

MpomAHa Ha HacTPOMKUTe

BuabT HarpABaHe, TeMneparypara 1 cTeneHTa Ha rpuna mMorar Aa
6baar NPOMeHAHMU NpH HyXXaa.

dypHaTa TpAGBa aBTOMaTUUHO Aa Ce U3KITHoUU

Cera 3apaite BpemeTpaeHeTo (BpeMeTo 3a neyeHe) Ha Balweto
AcTue.

Ha npumepa B nzobpaxxeHuneTo: Hactpoiika 3a sarpasaHe otrope/
otnony I, 190 °C, BpemeTpaeHe 45 MUHYTH.

1. C dyHKUMOHANHWA NpeBKtOYBaTEN MOXETe Aa HacTpoiiBaTe BUAA
Ha HarpABaHe.

2.C npeBKntoyBaTena Ha TeMnepartypara HacTpoiiTe Temneparypara
UK CTENeHTa Ha rpun.

3. HatucHeTe 6yToHa 3a yacosHuk (O.
CuMBOTLT BpemeTpaeHel>| mura.




4.C 6yTOH + 1nn 6yTOH — HaCTpOITE BPEMETPAEHETO.
ByToH + npumepHa cToMHOCT = 30 MUHYTH
ByToH — npumepHa cTOMHOCT = 10 MUHYTH

BpemeTo 3a neuyeHe e U3TEKNO

Mpo3ByyaBa 3ByKOB curHan. PypHarta ce usknousa. HatucHeTe
6yton (O ABa MbT M M3KNoUETe GYHKUMOHANHMA NPEeBKIouBaTen.

MpomAHa Ha HacTpoMKaTta

HatucHeTe 6yToHa 3a yacosHuk (O. C 6yToH + unn 6yToH -
NPOMeHeTe BpeMeTpaeHeTo.

MpekbcBaHe Ha HacTpoMKaTa

HatucHeTe 6yToHa 3a yacoshuk (O . HaTucHeTe 6yToH - AoKaTo Ha

Ancnnen He Ce NoKaxKe Hyna. Uskntouete PpyHKUMOHanH1A
npesKkn4yBaren.

HachoﬁBaHe Ha BpemeTpaeHeTO, Korato YaCoOBHUK®BT e yracHan

HatucHete 6yToH yacosHuk (O ABa MbTH M HacTpOIITE KaKTo e
onucaHo B Touka 4.

bepHaTa TpﬁéBa aBTOMaTU4HO Aa ce BKJIFOUU U
HU3KJTFOUHU

Mons, umaiTe NnpeaBua, Ye NeCHO pasBaNALLNUTE Ce XpaHu He TpAdBa
[a ocTasar TBbpAe Ab/Iro B Kamepara.

Ha npumepa B nsobpaykeHueTo: HacTpoiika 3a sarpABaHe otrope/
otaony =], 190 °C. YacwT e 10:45 . AcTueTo cTasa 3a 45 MUHYTH U
TpAGBa Aa e rotoBo B 12:45 u.

1. C OyHKUMOHANHWA NPEBKOYBATEN HACTPOWTE BMAA HA HarpABaHe.

HacTpounBaHe Ha yaca

Cnel mbpBOTO CBBLP3BaHE MAM CNeA CnvpaHe Ha ToKa Ha AWUCTIen
sanousar aa murat cumeona (O v Tpu Hynu. HacTpoiiTe yaca.

q)yHKLI.VIOHaJ'IHVIHT npeBKnyBaten TpﬂéBa na 6be U3KIOYEH.

HactponBaHe Ha Tamepa

MoxkeTe fa n3nonssarte Tanmepa Kato KyXHEHCKU Taumep. Ton
paboTn He3aBMCUMO OT pypHaTa. TaumMepbT UMa 0COBEH CUrHa.
Taka e yyeTe aanu TanMepbT UM BpeMeTpaeHeTo Ha ¢pypHaTta ca
nsteknn. Moxxete aa HacTpoviBaTe TaiMepa, ako 3alumrtara oT Aela e
aKTMBHa.

Taka ce HacTpoiBa

1. HatucHeTe 6yToHa Ha Talimepa £)\.
CUMBOTBLT £\ Mura.

2. C npeBKntoyBaTena Ha Temneparypara HacTpoiiTe TeMneparypara
WNW CTENeHTa Ha rpus.

3. HatucHeTe 6yToHa 3a yacosHuk (O,
4.C 6yToH + unu ByTOH — HACTPOKTe BpemMeTpaeHeTo.

5. Hatuckaitte 6ytoHa 3a yacosHuk (O fokato cumBonsT 3a Kpait =

He 3ano4yHe Aa Mura.
Ha aucnnen we BuanTe Kora ACTMETO € roTOBO.

6.C 6yTOH + OTNOXKETe BPEMETO Ha KpaK 3a No-KbCHO.

Cnen HAKOMKO CeKyHan HaCTpOVIKaTa ce npuema.
Ha aucnnen ce nokasea BpeMeTo Ha KpaVI A0KaTo He cTaptupa

dypHara.

LVEO

BpemeTo 3a neueHe e U3TEKNO
Mpo3sByyaBa 3ByKoB curHan. PypHara ce usknousa. HatucHete
6ytoH (O AaBa MbTM 1 M3KNIOUETE GYHKUMOHAMHMA NPEBKOYBaTEN.

YkasaHue: [lokato Mura cMMBOS, MoXeTe Aa npomeHaATe. Korato
CUMBOITBT CBETHE, HacTpoWKara e npuerta.

TaKa ce HacTpoiBa
1. HatucHete 6yToHa 3a 4aCOBHUK ®.
Ha ancnnen ce nokassa 12.00 yaca 1 cumeonsbT (O mura.

2.C ByTOH + unu ByTOH - HACTpPoOMTe Yaca.
Crnea HAKOMKO ceKyHau yachT ce npuema. CumeonsT (O yracsa.
MpomAHa Hanp. oT NATHO Ha 3UMHO YacoOBO Bpeme

HatucHete 6yToHa 3a yacosHuk (O aBa mbTv M npomMeHeTe ¢ 6yToH +
Uimn BYTOH -.

2.C ByTOH + Mnu BYTOH - HACTPO1TE BpeMeTpaeHeTo.
ByToH + npumepHa ctoiHoCT = 10 MUHYTH
ByTOH - npumepHa CTOMHOCT = 5 MUHYTH

Cnen HAKOJKO CEKyHAN cTapTipa TaiiMepsT. CUMBONLT £\ cBeTBa
Ha aucnnen. BpemeTo 3anoysa aa teue BUAMMO.

Cnep usTM4aHe Ha BpemeTo

Mpo3ByyaBa 3BYKOB curHan. HatucHeTe ByToHa Ha TailMepa £L).
AwvcnneAT Ha TaimMepa yracsa.



CmfAHa Ha BpeMeTo Ha Taimepa

HatucHeTe 6yToHa Ha Taiimepa £\. C ByToH + unn ByTOH - NpoMeHeTe
BpemeTo.

U3TpuBaHe Ha HacTpoMKa

HaTucHeTe 6yToHa Ha Talimepa £). HatucHeTe 6yToH - foKaTo Ha
ZMCrNenA He ce MoKaxke Hyna.

3awiuTa oT geua

dypHa

3a aa He morat geuara no norpeLuKka aAa sKknawyar q>ypHaTa, TA Ma
3aluuTa ot Aeua.

BxntouBaHe U M3KNIOUBaHe Ha 3alyuTaTa oT Aeua
CDYHKLIVIOHaJ'IHVIHT npesKno4yBaren TpﬂéBa Ja 6ble M3KIoYeH.

BkntouBaHe: HatucHete 6yTOH KNty O-m, IOKaTO Ha AUcCnnen He ce
NnoKa)ke cMMBONBLT O-m. ToBa Tpae OKOoJlo 4 CEeKyHau.

NooabpmaHe U NOYUCTBaHEe

Mpu BHUMaTENHO NOAABP)KAHE U NOYMCTBaHe BallaTa gypHa octasa
3a AbNro Kpacusa 1 usnpaeHa. Tyk e Bu obAcHUM Kak aa ce
rPU>X1TE NPaBUIIHO 3a GypHaTa W Aa A noyucTeare.

YKkaszaHue

Mo npeaHua naHen Ha gypHaTta ce noABABAT Masku LIBETOBU
Pas3IKK No passIMyHUTE Matepuanm Kato CTbK/o, nnacTtmMmaca uim
mMeTtan.

CeHKHTE NO CTHKIOTO Ha BpaTata, KOMTO U3MMEXAAT KaTo UBULM,
ca OTPaXKEHWA Ha CBeTNMHATAa Ha flamnarta Ha dypHara.

Mpn MHOro BUCOKM TeMMepaTypu eMainbT cu NPOMEHA LBeTa.
Mopaav ToBa Morar Aa ce rnosyyar Masku LUBETOBW pasnvku. Toea
€ HOPMaJHO M HAMA OTPaXKEHUE BbPXY PYHKLMOHATHOCTTA.
PtboBeTe Ha TbHKaTa naMapuHa He Morar Aa 6bAaT HambJIHO
emainupanu. Mo Tasu npuunHa Te mMorat Aa 6baaT rpanasu.
KoposnoHHaTa 3aluta He ce Bnoluasa oT ToBa.

lNMpenapatu 3a noyucTBaHe

3a Zia He NoBpeanTe PasnMyHUTE NOBBPXHOCTU C NOrpeLLeH
npenapar 3a no4yucTBaHe, CbOntoAaBaiTe cneaHuTe yKasaHus.

Mpu nouncTeaHe Ha ¢pypHaTa He U3nonssanTe
OCTpU Unn abpas1BHU CpPeaCTBa 3a U3MUBaHE,
MMeLLIM NpenapaT C BACOKO CbAbPXaHUe Ha anKkoxor,
abpasnBHU Mb6M,
BOZOCTPYMKM UK NaPOCTPYIKHK.
He mwiiTe oTaenHWTe YacTi B CbAOMMUANHA MaLLUHA.

I'Ipe.cwl MbPBOTO M3NON3BaHe Ha re6uTe r'm usmMuBanTe cTaparesiHo.
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TalimepsT U BpemeTpaeHeTo paboTAT paBHOMEPHO

CumBonuTe cBeTAT. BpemeTo Ha TaiMepa BUAMMO W3TUUa Ha
ancnnen.
MutaHe 3a ocTaBallo BpemeTpaeHe |1, Bpeme Ha kpait = unm

yac O
Hatuckaitte 6yToHa 3a yacoBHWK (O A0KaTO CHOTBETHUAT CUMBON He

ce noAsu.
T'prEHaTa CTOWMHOCT Ce Nnokassa 3a HAKOJKO CeKyHau Ha aucnnesn.

M3kntouBaHe: HatucHete 6yTOH KoY O-m, IOKATO HEe n3racHe
CUMBONTBT O-m.

YKasaHue
MoxkeTe no BCAKO BpeMe Aa HacTporBate Taimepa 1 yaca.
Cnen cnvpaHe Ha TOKa HacTpoeHaTa 3alluTa oT Jela ce U3TpuBa.

[MaHen 3a ynpa- [lopeLy canyHeH pasTBop:

BNEeHWe C kbpna 3a M1eHe noyucTeTe M NoACYyLUeTe C
MeKa Kbpna. He nsnonssaite npenapartu 3a
CTBKJI0 MM CTBKIEHM LUNATYNK 32 NOYUCTBAHE.

MoBbpxHOCTH  [louncTeTe € TOMbA CanyHeH pasTBop U MeKa

oT 6naropogHa Kbpna. Mpu NOBLPXHOCTM OT GnaropoaHa cTo-

cToMaHa MaHa TbpKaiiTe BUHaru napanenHo Ha ecTecTBe-
HuTe Wwapkun. MHaye morar Aa ce nonyvar
ApackoTuHu. MNoacylwasaiTe ¢ Meka Kbpna. Kot-
NeHnA KaMbK, MasHuHaTa, yrnopuTuTe neTHa u net-
Hata oT 6enTbuUM Aa ce nouncTeat HesabasHo. 3a
noyncTBaHe He M3nonasaiTe abpasnBHU Npea-
MeTH, ApacKallu re6u unu rpybu kbpnu. MHoKco-
BWTE MI0TOBE MOraT Aa ce nonmpar cbe
crneunantu npenapatu. ChbnioaasaiTe ykasaHu-
ATa Ha npoussoAuTena. CneunanHute npenaparu
3a NouMcTBaHe Ha MHOKC MOXXeTe Aa cu HabasuTe
OT LieHTbpa 3a 06CnyXBaHe Ha KIIMEHTU UK B
creunanvMaMpaHuTe MarasuHu.

EmannupaHu U [lounctete ¢ Manko MueLl npenapar 1 BnaxkHa

naxkupaHu kbpna. [NoacywasanTe ¢ MeKka Kbpna.

NOBBPXHOCTH

BbpTAawm ce [MouncteTte ¢ Manko MueLl npenapar 1 BnaxkHa

KonyeTa Kkbpna. MNoacywasanTe ¢ MeKka Kbpna.

CTbKno MouwncTteTe ¢ npenapar 3a cTbkna. He nsnons-
BaliTe arpec1BHM NOYMCTBALLM NpenapaTy um
OCTpY MeTanHu npeamMeTH. Te morart Aa NoBpeAAT
¥ Aa HaapacKat NOBBbPXHOCTTA Ha CTLKOTO.

YnnbTHEeHHe [MouncTeTe ¢ BnaxkHa kbpna. [NoacyllasaiTe ¢
MeKa Kbpna.

BbTpewHo Tonbn MyeLl pasTBOP MM Pa3TBOP Ha BoAa U

NPOCTPaAHCTBO oLeT. [1pu CUHO 3aMbpcABaHe: M3nonssamnte

Ha ¢ypHaTa npenapar 3a noyncTeaHe Ha pypHu camo BbpXy
oxnaZieHn NoBbpPXHOCTY.

CTbKneH [MouncTeTe ¢ Manko MueLL nNpenapar 1 BRakHa

nnadoH 3a Kbpna. MNoacyliaBanTe ¢ MeKa Kbpna.

namnarta Ha

¢ypHaTta

JonmbnHuTenHU HakucHeTe B pasTBop Ha npenapar 3a
NpUHaAnNeMHoc nounctaHe. MNouncTete ¢ YeTka Unm ruba.
™



AnymuHueBa He A muiiTe B cbaomMuAnHa mawmHa. Hukora He

TaBa 3a neyeHe Wu3Mon3BanTe NOYMCTBALLM NpenapaTtu 3a dypHa.

(onuuonanHa) 3a Aa NpeaoTepartuTe HaapacKBaHe, HUKora He
Z[OKOCBaNTe MeTallHUTe NOBBPXHOCTU C HOX MK
nofo6eH ocTbp npeaMeT. [ouncTeTe ¢ Manko
MUeLL npenapar U Bfa)kHa Kbpna 3a noyncrsaHe
Ha CTbKNa Unn ¢ MMKpodasepHa Kbprna Xopu3oH-
TanHo v 6e3 npekaneH HaTuck. MoacylwasaiTe ¢
MeKa Kbpna. 3a noyMcTBaHe He usnonssanTe
abpasvBHU NpeaMeTH, ApacKallu re6u unu rpyou
Kbpnu. MHaye morart Aa ce nonyyar APaCKOTUHU

Ob6esonacABaH AKO € MOHTMPaHO CbOPbXXEHWE 3a 3alumuTa Ha

e 3a jeua (no  Jeua Ha Bpatara Ha GpypHarta, npeau noyncTeaqe

us6op) T0 TpAbBa Aa 6bae AeMoHTUpaHo. HakucHete
BCUYKM AeTannin OT U3KYyCTBEHU MaTtepuanu B
TOMb/ Pa3TBOP Ha MOYMCTBALL NPenapar 1 cnea
TOBa rv nouncTeTte ¢ rb6a. Moacywasaiite ¢ Meka
Kbpna. CUIHO 3aMbPCEHO ChOpbIKEHWE 3a
3almMTa Ha Jeua MoXKe Aa He QyHKUMOHMpa
nobpe.

FoTBapcKu YKasaHuATa 3a noaAbpiKaHe W NoYnucTBaHe Ha
nnor roTBapCKUA NIOT LLie HAMepPUTe B MHCTPYKLUMATA 3a
ynotpe6a.

OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢ypHaTa

anI noyncTBaHe U 3a IEMOHTUPAaHEe Ha CTbKNaTa Ha Bpartara MoXXeTe
Aa OTKa4yuTe Bparara.

BcAka ot naHTUTe Ha BpaTtata Ha GpypHaTa MMa eAvH OCUrypuUTeneH
noct. Korato Te3u nocTtoBe ca 3atBopeHu (our. A), BparaTa Ha
¢dypHaTa e 6nokvpaHa. Ta He Moxke Aa 6bae oTkaveHa. Korato
OCMUIypUTENIHWUTE NOCTOBE Ca OTBOPEHM B NONOXEHUE 32 OTKayBaHe

Ha Bpartata (¢ur. B), naHTute ca 6nokupanu. He moxkeTe aa

3aTBOpMUTE.

A OnacHOCT OT HapaHfBaHe!

Korato naHtute He ca 6J'IOKVIpaHVI, Ce 3arBapAT C ronAamMa cuna.
BHumasante ocuUryputenHuTe noctoBe BMHarn aa 6baar HambJHO
3aTBOPEHN, CHOTB. NPU OTKaYBaHe Ha Bpatarta Aa 6bAaaT HanbAHO
OTBOPEHMN.

OTKauBaHe Ha BpaTaTa
1. OTBOpETE HaNbNHO BpaTarta Ha gypHaTa Ha neukara.

2.0OT1BOpETE M ABaTa 3alLUMTHU SI0CTa OTAIABO M OTAACHO (dur. A).

3.3arBopeTe Bpartara Ha ¢pypHarta [0 ynop. XBaHeTe A ¢ ABETe pble
OT/IABO U OTAACHO. 3aTBOpeTe A oLle Manko 1 A ussaaete (dur. b).

3aKauBaHe Ha BpaTaTta
3akaueTe OTHOBO Bpartara Ha pypHarta no obpateH pea.

1.Tpu 3aKausaHe Ha BpaTaTta Ha pypHaTa BHMMaBalTe 3a ToBa, 1
ABeTe NaHTh Aa Biu3aT B 0TBOPUTE Hanpaso (dur. A).

2.)XKneboseTe Ha naHTuTe TPAGBA Aa 6bAAT 3aKayeHu 1 OT ABeTe
cTpanu (owur. B).

"

3. U nBarta ocuryputenHu nocta Aa 6baar 0OTHOBO 3aTBOPEHU
(¢wr. B). 3atBOpeETE Bpatara Ha dypHara.

N

A OnacHOCT oT HapaHsaBaHe!

Korato Bparara Ha ¢pypHaTa Heo4aKBaHO Ce OTKauW UK HAKOA OT
naHTUTE ce 3aTBOPM, He NunaiTe naHTata. ObazeTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha KIIMEeHTH.

JeMOoHTaM U MOHTaM Ha CTbKNnaTa Ha BpaTata
3a no-a06po NouncTBaHe MoXeTe Aa AeMOHTUpaTe CTbKnaTta Ha
Bparara Ha dypHara.

JeMoHTax

1. OTKkayeTe Bparara Ha gpypHara v A nocTaBeTe ¢ ApbXKKaTta Haaony
BbpXY Kbpna.

2.Pa3BuitTe Kanaka otrope BbpXy Bparara Ha ¢ypHarta. 3a Tasu uen
NPUTUCHETE BNIABO M BAACHO C NMPbCTUTE e3udeTo (dur. A).

3.lMoBaunrHeTe u 3gbpnanTe ropHoOTO CTbKO (dur. B).

AN
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4.TloBaurHete u usgbpnaiTe ctbknoto (dur. C).

\
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MouncTeTe cTbKNATa ¢ npenapar 3a CTbKNOo U MeKa Kbpna.

A OnacHocT OT HapaHABaHe!

HaﬂpaCKaHOTO CTBbKJ10 Ha BpaTtaTta Ha ypeAa MOXXe a ce NPbCHe.
He nsnonssaire CTbprasno 3a CTbKNo, OCTPKU Uin ApacKalln
noymncTealluM npenapartu.

KakBo na npaBa npuv nospena?

AKO Bb3HUKHE nospeja, 4eCTo CtaBa Ayma 3a npeéonmw. I'Ipenw Aa
ce obaaute Ha LUeHTbpa 3a oécny»(BaHe, BW)XTE criegHaTa Tabnuua.
Morxke 61 BuxTe Mornu aa ce cnpaBuTe camMu.

Tabnuua c noepeauTe

AKO HAKOE ACTWE He ce Nonyyu, MOMA, HanpaseTe cnpaska B pasaen
. Hve cme nsnpo6Banu AcTMATa B HALLIETO FOTBAPCKO CTyAWO. TyK Lie
HamepwuTe NonesHW CbBETU U MHPOPMALIUA 32 BAPEHE, NEYEHE U
MbPXKEHE.

A OnacHoOCT OT TOKoB yaap!

M3B'pr.IJeHMTe He cnopeza npaBunara peMOoHTU Ca OMacHMW.
PemoHTUTE e nosBoneHo Aa 6baar M3BBbPLLUBAHU CaMO OT TEXHUK Ha
HalnA UeHTbp 3a oécnymBaHe Ha KITIMEHTHU.

MoBpena Bb3moxHa npu- OTcTpaHABaHe/MHdopmauusa
YuHa
dypHata He Mpeanasutenat e BwxTe B TabnoTo ¢ npeanasu-
dyHKUMOHMPA. nedeKTeH. Tenu Aanv NpeanasuTenar e
U3ropAn.
CnupaHe Ha MposepeTe Aann KyxHeHcKarta

TOKa. namna pecn. ApyruTe KyxHeH-
CKM ypean dyHKUMOHMpaT.

MHavkaumata 3a  CnupaHe Ha
BpeMeTo Mura.  Toka.

HacTpoWite nHavkaumata 3a
BPEMETO OTHOBO.

dypHaTa He [Mpax no KoHTaKT- 3aBbpTeTe NpeBKIoYBaTe-

HarpsaBa. HWUTE eNleMEHTU.  NIUTE HEKONIKOKPATHO HaNABO U
HaAACHO.

BHuMaHue!

AKO MpeXoBHWAT Kaben ce NoBpeau, Ton TpAGBA a ce CMeHM oT
NPOU3BOAMUTENA, OT HEroBaTa KIMeHTCKa crny»oba unum ot apyro
KBanMpUUMpaHo nuue.
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MoHTax

[Mpu MoHTa)Ka BHMMaBaKTe 3a TOBa, Aa CTOM OTNIABO MOA Haanuca
“right above" Ha rnasarta.

1.Tnb3HeTe noneraro CTLKAOTO Hasaa (ur. A).

2.TInb3HeTe noneraro ropHOTO CTBLKIIO Ha3aA B ABaTa Kpenexa.
maakata noBbpXHOCT TpABBa Aa e oTBBH. (dur. B).

3.lMocTaBeTe Kanaka v NpUTUCHETE.
4. 3akaveTe Bpartara Ha ¢ypHaTa.

HU3nonseaiTe ¢pypHaTa caMo crnej KaTo CTbKNaTa ca MOHTUPaHHU
npaBuWIHO.

CmfAHa Ha namnaTa Ha TaBaHa Ha ¢ypHaTa

Korato namnara Ha ¢pypHaTta e usropana, 1A TpA6Ba Aa 6bae
cMeHeHa. Mo)eTe aa cv JocTaBuTe TONNOYCTOMUMBY PE3EPBHU
KPYLUKKM OT 40 BaTa OT LeHTbpa 3a 06CNy)KBaHe Ha KIWEeHTU UK oT
crneunanvMaMpaHnTe MarasuHu. ManonseaiTte camo Te3n KpyLUKK.

A OnacHOCT OT TOKOB yaap!
UsknioueTe npeanasutens ot Tabnoto.

1.MocTaBeTe Kbpna 3a CbAOBe B CTyAeHaTa GpypHa, 3a Aa
npezoTBpaTUTe NoBpPEAM.

2. Pa3BuiTe CTbKNEHUA Kanak ypes 3aBbpTaHe HanABO.

3.CMmeHeTe KpyLukata ¢ Apyra oT CbLUMA TUN.
4. 3aBuiiTe OTHOBO CTBKNEHMA Kanak.
5./3BaneTe kbpnara 3a CbAOBE U BKIOYETE NpeAnasuTens.

CTbKNeH Kanak

MoBpeAeH cTbKNEH Kanak TpAdsa Aa 6bAe cMeHeH. MNMoaxoaALLmA
CTBKJ/IEH Kanak LLe Nony4uTe OT LeHTbpa 3a 06CnyXKBaHe Ha KIMEHTHU.
[Jawte E-Homepa n FD-Homepa Ha Bawwuua ypea.



LleHTbp 3a o6cnyXBaHe Ha KIMEHTU

Korato ypeasT Bu TpA6Ba Aa 6bAe peMOHTUPaH, HALLMAT LeHTbP 3a
oBcny)KBaHe Ha KIIMEHTU € Ha pasnonoxeHue. Hue BuHaru
HamMupame noaodasallo peLleHne, AopU U Aa U3BErHeM HEHYIKHOTO
rnoceLLeHne Ha TEXHULIU.

E - Homep u FD - Homep

Mpu obaxaaHeTo, MonA, NocoyBaiTe NpoayKToBUA HoMep (E-HoMm.) 1
npoussoacTBeHna Homep (FD-HOM.), 3a a MOXKEM Aa BU 0OCTY)KUM
KauecTBeHo. MaeHTMdUKaunoHHaTa Tabenka ¢ Homepara Lue
HamepwuTe OTCTPaHW Ha BpaTtaTa Ha ¢ypHata. 3a fa He TpAbBa Aa
TbpcHUTE ABATO NPU HY)KAA, MOXETE a BbBeAeTe TyK JaHHUTE 3a
BalUMA ypes v TenedoHHUA HOMEP Ha LEHTbPA 3a 006Cny)KBaHe Ha
KITMEHTH.

E-Hom. FD-HOM.

LleHTbp 3a 06cnymBaHe Ha
KINWEeHTU ©

MmailTe npeaBua, Ye NOCELLEHNETO HA CEPBU3HUA TEXHUK B Clnyyan
Ha HenpaBuHO oBcny)XBaHe HAMa Ja e 6e3nnaTHo 1 npes
rapaHuMOHHMA Nepuoa.

JaHHu1Te 3a KOHTaKT CbC cepBu3nTe BB BCUYKK CTPaHHU LLe
HamMmepuTe B NPUNOXXEeHUA CMUCDK.

[loBepeTe ce Ha KOMMETEHTHOCTTa Ha NpPon3BoAUTENA. Taka Lue cTe
CUTYpHH, Ye PEMOHTLT e GbAie U3BBPLLEH OT 08YYEeHW CEPBU3HH
TEXHULM, KOWTO pasrnonarar ¢ OpUrMHanHu pe3epBHY YacTu 3a Bawuua

ypea.

CbBeTHU 3a cnecTABaHe Ha eHeprua u 3a onas3saHe Ha OKOJIHaTa

cpena

Tyl'( e nony4ynute CbBETU KaK Aa NeCTuTe eHeprua npu neyeHe n
Mbp)XKeHe U KaK npaBuIHO Aa N3XBBbPNATE ypeada Cu.

MNecTeHe Ha eHeprua

Moarpasaiite dypHaTa camo Toraea, KoraTto € yKasaHo B
pelenTtaTa unu B TabnuumMTe Ha PbKOBOACTBOTO 3a eKcnoaraums.
M3nonssainTe TbMHM, NaKMpaHu B YEPHO MK emMannMpaHu TaBu. Te
noemar TorsiMHaTta ocobeHo fobpe.

OrtBapniiTe BpataTa Ha ¢ypHarta rno BpemMe Ha npecronBaHe,
neyeHe UK MbpPXKeHe BBb3MOXHO Hal-pALKO.

HAakonko cnaakuwia Han-1o6pe Lie uaneyete eanH cnea Apyr.
®ypHara olue e Tonna. Mo To3W HauMH ce HamanABa BpPeMeTo Ha
neyeHe 3a BTOpUA cnaakuw. MoxeTe 1 Aa Bkapare 2
NpaBobIbAHM GOPMU elHa [0 Apyra.

Mpv no-AbArM BpemMeHa Ha NPecTon MoXeTe Aa U3KoUUTe
¢dypHata 10 MUHYTH NPean KpaA Ha BPeMeTO Ha NPecTon 1 Aa
u3nonssare octarbyHaTta TOMiMHA 3a AonnyaHe.

U3xBbpnAaHe Ha onpeAeneHMTe MecTa Ha
oTnagbyHW NPOAYKTH

M3xBbpreTe onakoBKara Ha onpeaenieH1Te MecTa 3a oTnagbyuHu
NPOAYKTH.

Tosn ypen e o603HaueH B CbOTBETCTBUE C eBponeicKara
anpektusa 2012/19/EC3a cTapu eneKkTpuyecKku u
eneKTpoHHM ypeau (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasu AupeKTMBa pernaMmeHTMpa BaiMaH1TE B pamMKuTe Ha
EC npaBuna 3a npuemaHe 1 U3Non3BaHe Ha CTapu ypeau.

Mpeanucaxua 3a cbbnrogasaHe npu
TpaHCNOpPTUPAHeTo

3akpeneTe BCUMUKM MOABWXHW AeTannv B U BbPXy ypeaa
usonupBaHA, KOWTO He OCTaBA CleAu CreA OTCTPaHABAHETO My.
MocTaBeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTH (Hanp. TaBa 3a neyeHe) B
CbOTBETHWUTE OTAENEHUA C NMOKPUTU € Aeben KapToH pbboBe, 3a Aa
npeAoTBpaTMTE NOBPEAM No ypeaa. MNoctaseTe KapToH MK nofobeH
mMarepuan Mexay npefHata v 3afiHata cTpaHa, 3a Aa npefoTBpartute
KOHTaKT Ha BbTpeLLHaTta cTpaHa Ha CTbKieHara Bpara. 3akpeneTte
Bpartara Ha ¢ypHaTta KbM CTpaHUUYHUTE CTEHW Ha ypeJa CbC 3Apasu
NeneHKM.

lMaseTe opuruHanHaTa onakoBka Ha ypeaa. TpaHcnopTupaiite ypeaa
B OpuriHanHara onaxoska. CbOntofaBaiTe cTpenkuTe 3a
OpMEHTaUWA NPU TpaHCMOPTUPaHE Ha OpPUTMHANHATA ONaKoBKa.

Korato OopuUruHanHaTa onaKkoBKa Be4ye He e HaJIMyHa

OnakoBaiTe ypeaa B NpeAnasHa BbHLUHA ONaKoBKa, 3a Aa My
ocurypuTe AocTarbyHa 3alluTa oT LeTU NpY TpaHcnopTa.

TpaHcnopTupaiiTte ypeaa B M3npaBeHO NonoxkeHue. He
3acTonopnABaiiTe ypeJa 3a ApbXXKaTta Ha Bpartara uiu 3a
KOHEKTOPUTE 0T3aJ, NOHEeXXe Te Morat Aa 6baat nospeseHun. He
rocTaBAITE TEXKU NpeaMeTH BbpXY ypeaa.
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U3npo6BaHoO e B HaLLeTO roTBapCcKoO CTYA1O

TyK e HamepuTe U360p OT ACTUA U ONTUMASTHUTE HACTPOMKK 3a
npurotBAHeTo M. LLle Bu 06ACHMM KOW HauMH Ha HarpABaHe U KoA
Temneparypa ca Ha’#-noaxoAdALmn 3a BaweTto Actue. Monyyasare
MHOpPMaLMA 3a NOAXOAALLMTE NPUHAAIEIKHOCTU U HA KOE HMBO
TpAGBa Aa 6baat noctaseHu. MNonyyaBate CbBETH 3a CHAOBETE U 33
NPUroTBAHETO.

YKkaszaHue

CronHocTuTe B Tabnuuarta ca B cuna 3a noctaBAHe B CTyJeHa v
npasHa Kkamepa.

MoarpABaiiTe NpeaBapuTENHO Camo Toraea, Korarto e yKkasaHo B
Tabnuuute. MoKpUitTe AOMBAHUTENHWUTE MPUHAANEKHOCTU C XapThA
3a neyeHe efBa crnej NpeABapUTENIHOTO NOArpABaHE.

YKasaHuATa 3a BpeMeTo B TabnuumTe ca OPUEHTUPOBBYHK. Te
3aBWCAT OT KAYECTBOTO U OT CbCTOAHWETO HA XPaHWUTENHUTE
MPOAYKTH.

M3nonaBaiite NpuHaanexHoCTUTEe OT OKOMMJIEKTOBKATA Ha ypeJa.
JonmbnHUTENHUTE NMPUHAANEKHOCTU MOXKETE Zia CU HabaBuTe KaTo
cneuvaniu NPUHaANeXHOCTH B crieumanusmpaHute Marasmiu unu
OT LleHTbpa 3a 06CNy)XXBaHe Ha KITMEHTH.

I'Ipenw yn0Tpe6a n3BakaanTe AOMbAHUTENHUTE NPUHaaANe>xxHoCTn

U KYXHEHCKUTe CbA0Be, KOUTO HAMA Aa Ca BU HY>XXHU, OT KaMeparta.

BuHaru nsnonssavte TonnosalumuTHU PbKaBULK, KOrato ussaxxaarte
ropeLin npuHaane>xxHoCcTn nnm cbAoBe OT KaMepara.

CnagKvlUuM U cnaaku

MNeuyeHe Ha eaHO HMBO
Mpv neyeHe Ha cnagkuLK U TOPTU HaW-400OpK pesynTaTu ce
nonyyaBar C FopHO W AOMHO HarpaBaHe [ .
Mpw neyeHe ¢ 2D ropely Bb3AyX [&] nocTaBeTe NPUHAANIEKHOCTUTE
Ha cneaHWTe HUBaA:!

Cnaakuvwu BbB ¢dopma: Huso 2

Cnaakuium Ha TaBa: Hueo 3

MeyeHe U NbpHeHe Ha noBe4ye HUBa
WanonssaiiTe ropely Bbaayx [£).

HuBa 3a noctaBAHe Npyv NeYeHe U MbPXKeHe Ha ABE HUBA:
YHuBepcanHa tasa: Hvuso 3
TaBa 3a neveHe: Hueo 1

AcTuA, KoUTo ce nocrasAT e/IHoBpeMeHHO BbB ¢pypHaTta MoXke Aa He
ca rortoem eAHOBPEMEHHO.

B Tabnuuute we HamMepuTe onpegeneH M360p OT ACTHUA.

YKasaHue: XpaHuTenHuTe NpoAyKTu Aa He ce NOCTaBAT AUPEKTHO
BBbPXY alyMUHMeBaTa TaBa 3a neveHe. 3actenete anymuHuesara
TaBa 3a neyeHe ¢ XapTHUA 3a neyveHe.

dopmu 3a neyeHe
Hait-n06pe npuroaeHun ca TbMHUTE GOPMU 3a NeYeHe OT MeTar.

|_|pVI cBeTnMTe GopmMu 3a neveHe oT TbHKOCTEHEH MeTan Uiun npu
CTbKJIeHUTe GopMMK BpemMeHara 3a neyeHe ce yabixasart U
CnagKMwbT He Ce U3nuya ToiKkoBa paBHOMEPHO.

AKo 1ckaTe Aa usnonssare GoOpMMU OT CUIMKOH, OPUEHTUPaiiTe ce
cnope AaHHUTe W peLenTuTe Ha npoussoaunTenda. CUIMKoHoBUTE
popMM YeCTo NbTU ca NO-Masiku OT HopManHUTE GOPMMU.
KonuuectBara TecTo 1 AaHHWUTE OT peLenTara morar Ja ce
pasnuyasar.

Tabnuum

B tabnuuuTe e HaMepuUTe ONTUMAaNHUA BUA Ha HarpABaHe 3a
pasnnyHWTE CnajkulLK U cnaakv. Temneparypara u BpeMeTo Ha
neyeHe ca 3aBUCHMM OT KONIMYECTBOTO M KOHCUCTEHLIMATA Ha TECTOTO.
Evo 3awwo B Tabnuumnte ca nocoyeHn avanasonun. Onutaiite nbpBO C
no-Huckara cTorHocT. No-HuckaTa Temnepartypa Aasa no-
paBHOMepHO n3nuyaHe. Korato e Hy)kHO HacTpo/iBaTte crneasallumaA
MbT Ha NO-BUCOKA.

BpemeHara Ha neyeHe ce Hamanaeat ¢ 5 40 10 MUHYTH, aKko
u3nonseate NpeABapPUTESIHO 3arpABaHe.

JonbnHuTtenHa nHpopmaums e oTkpueTe B CbBETHU 3a NeYeHe BbB
Bpb3Ka c Tabnuuute.

Cnaakuium BbB popma dopma BucouuHa Bua Ha Harpa- Temnepatyp [MpoabnKuTenH
BaHeTo a, °C OCT, MUHYTH

OG6MKHOBEH KeKe Kpbna/npbcreHoBuaHa/npaso- 2 160-180 50-60
BbrbiHa popma

DUH KeKC (POHNMB CnaaKuLL) Kpbna/npbcTeHoBuaHa/npaso- 2 = 155-175 65-75
BbrbaHa popma

Bnar 3a TopTa ¢ p16 TaBWYKa 3a neuveHe c pasrno- 1 = 160-180 30-40
6aema obBuBKa

Bnar 3a TopTa oT 6bpKaHo TecTo ®dopma 3a 6nat 2 = 160-180 25-35

BuckeuTeHa TopTa TaBWUKa 3a nevyeHe c pasrno- 2 = 160-180 30-40
6aema o6BMBKa

lMnonosa unv cmeTaHoBa TOpTa, TECTO 32 TaBMYKa 3a NeyeHe ¢ pasrno- 1 = 170-190 70-90

6natoBe 6aemMa obBMBKa

OUH NNOAOB CnaaKuLL, OT TECTO 3a KEKC TaBWYKa 3a neyeHe c pasrno- 2 = 150-170 55-65
6aema obBMBKa

MukaHTHM cnagkuwy Hanp. coneHa Topta/  TaBWYKa 3a neyeHe ¢ pasrno- 1 = 180-200 50-60

KULL/, KEKC C NyK) 6Aema o6BMBKa

* [la ce octaBu cnafkuwia Aa usctuHe okono 20 MUH. BbB PypHara.
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CnagKkuil Ha TaBa JdonbnHutenHu npu- BucounHa Bwup Ha Harpa- Temnepaty [Mpoabnxuten
HaAneXHOCTH BaHeTo pa, °C HOCT, MMHYTH

BbpKaHo TeCTO MM TECTO C MaA CbC Cyxa NIbHKa YHuBepcanHa taea: 3 = 160-180 25-35

BbpKaHo TeCTo MM TeCTO C MaA CbC COYHA MITbHKA YHuBepcanHa TaBa: 3 = 140-160 40-50
BuckeuUTEHO TECTO (C NpeABapHUTENHO NoArpABaHe) YHuBepcanHa TaBa: 2 = 170-190 15-20

MneTteH ko3yHak, - 500 r 6palHo YHuBepcanHa Taea: 3 150-170 25-35

LLloneH, - 500 r 6paLiHo YHuBepcanHa TaBea: 3 = 160-180 50-60

LLloneH, - 1 kr 6paluHo YHuBepcanHa Taea: 3 = 150-170 90-100
LLipyaen, cnaabk YHuBepcanHa TtaBa: 2 = 180-200 55-65

Muua YHuBepcanHa taBea: 3 = 180-200 20-30

Xna6 v semenu

Hukora He HanuBaWTe BoAa AWPEKTHO B ropeLuara dypHa.

AKO He e nocoyeHo apyro, pypHarta BuHaru TpA6Ba a ce noarpAsa
npeABapUTESHO NPU neyeHe Ha xnao.

XnAa6 u semenu HonbnHuTenHu npuHan-  BucouuHa Bua Ha Harpa- Temnepatypa, [poabnxutenH
nexHocTH BaHeToO °C OCT, MUHYTH
Xna6 ¢ man - 1,2 kr 6paluHo YHuBepcanHa tasa 2 = 270 8
190 35-45
XnAab ¢ kac - 1,2 Kr 6pallHo YHuBepcanHa TaBa 2 = 270 8
190 35-45
3emenu (Hanp. pbyKeHu xnebdyera) YHuBepcanHa taBa 2 = 200-220 20-30
Ope6Hu neunsa JombAHUTENHU NPUHAaANEKHOCTH BucounHa Bwuna Ha Harpa- 3apapeHa Temnepa- [lMpoabnmurtenH
BaHeTo Typa, °C OCT, MUHYTH
Cnagxu YHuBepcanHa Tasa 3 = 150-170 10-20
EmannupaHa taBa + yHuBepcanHa taBa*  1+3 130-150 25-35
LlenyBku YHuBepcanHa TaBa 3 70-90 125-135
Exknepu YHuBepcanHa TaBa 2 = 200-220 30-40
OpexoBk#u YHuBepcanHa Tasa 3 = 110-130 30-40
Emannupana taBa + yHusepcanHa tasa*  1+3 100-120 35-45
MHOFO/IUCTHO TECTO YHuBepcanHa Tasa 3 180-200 20-30
Emannupana taBsa + yHusepcanHa tasa*  1+3 180-200 30-40

anI neyeHe Ha ABe HWBA BUHArK NocraBAnTe yHUBepcanHarta taBa Ha No-ropHOTO HUBO.

CbBeTH 3a neyeHe

Korato neuete no peuenra.

OpveHTupaiite ce no aaHHUTe B Tabnuuarta 3a neyeHe 3a NoAoOHO Neynso.

Taka onpeaenare AaJin KEKCHT € .qof)pe

n3neveH:

MpozynyeTte okono 10 MUHYTH Npeau KpanA Ha 3aJaZieHoTo B peLenTara BpeMe C TbHKa Abp-

BEHa KNleyka Hai-BucoKarta ToYKa Ha cnazkuiia. AKo Nno Kneykara He nonensa TeCTO, CNaaKULWbT

€ roTtos.

CnaakuwbT ce pasnaja.

CreaBalUuAT MbT M3M0ON3BaiTe No-Manko TeYHOCTU W/MNK HarnaceTe TeMnepartypara Ha neyeHe ¢
10 rpaayca no-manko. CnasBaiTe ykasaHuTe B peLenTtara BpeMeHa 3a ObpKaHe.

CnagKkuweT e 6yXHaJ'I B cpeAata BUCOK, HO

NJIOCBK NO Kpas.

C HOX.

He markeTe ¢ MasHWHa npbCcTeHa Ha popmara. BHMMaTenHo otaenete cnaakuiia cnes neYeHeTo

CnagKkuweT ce 3avyepBABa nNpeKkaneHo

oTrope.

no-AbNro.

[MocTaBeTe ro no-HUCKO, M36epeTe No-HUCKa TemMnepartypa Ha ne4yeHe U nevete cnaakula Mmanko

CnagkvwsT e npexKaneHo cyx.

I'Ipoévu?lTe C KreuKa 3a 3b01 Manku Ayn4ynuun B rotoBmUA CNaaKULL. Cnen ToBa nopbceTe oTrope

NI0A0B COK MNK ankoxosnHa Hanutka. Cneapaluma muT M3bepete ¢ 10 rpadyca no-BUcoka Temne-

patypa Ha ne4yeHe U CbKpaTeTe BpeMeTOo 3a NnevyeHe.

XnAGbT MK cnaakuwbT uarnexaa aodpe,
HO e K/iMcaB OTBbTPE.

CneaBalumAT MbT M3NON3BanTe NO-Manko TEYHOCTU U nedeTe npu No-HUCKa TemMneparypa Mmanko

no-AbNro Bpeme. I'IpM CnaAKMLLK CbC COYHO NOKpUTHUE, 3anedyeTe NbpBO 6nara. I'Iop'bceTe roc
HacTbpraHu 6agemu unu cycaM K nocne HaHeceTe NOKPUTHUETO. Monsa cnassaite peuentute n

BpemMeTo 3a nevyeHe.

CrnaakuwbT ce 3ayepBABa HeEPaBHOMEPHO.

M3BepeTe Manko No-HUCKa TeMnepatypa, Torasa CnaAkuLIbT ce neye no-paBHoMepHo. dPuHu

cnanKkv neyeTe ¢ rOpHO M AOAHO HarpABaHe (C) Ha eaHo HUBO. MocTaBeHo oTrope oMo 3a
neyeHe CbLUO BIKAE BbPXY LUMPKynaumATa Ha Bb3ayxa. BuHaru uspAassaite ¢ponvoTo 3a neueHe

no pasMepuTe Ha TaBara.

MnoaoBUAT cnaakuLl e npexKaneHo CBeTbIl

oTaony.

CneaBalmaT MbT NOCTaBeTe cnaZKkuila ¢ €4HO HUBO MO-HUCKO.
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I'IpenMBa nnoaoB COK.

CneaBalumAT MbT M3non3BanTe No-abnboKa yHMBepcanHa TaBa (ako pasnonarare).

an nedyeHe Ha xne6yeta ¢ ManA OTAESIHUTE Memay xne6Buetara TpF|6Ba Aa uMa pascTtoAHMe OT OKOJ10 2 cm. Taka ce ocurypaBsa 40CTaTb4yHO

napyeta 3anensart e4HO 3a ApYyro.

MACTO 3a xnebuyeTarta ga morart Aa 6yXHaT M Aa ce usnekar paBHOMeEpPHO.

Mckarte aa nevete eHOBpeMeHHO Ha ABe
HUBa.

anI neyeHe Ha NoBeYye HWBa BMHArK usnon3samnte ropetl Bb3ayx . ActuAa, KoUTo ce nocTaBAT
eHOBpeMeHHO BbB QpypHaTa MOXe Aa He ca roToBu eAHOBPEMEHHO.

I'IpM neyeHe Ha COYHU cnaKkuLlin ce noA-
BABa KOHAEeH3UpaHa BoAa.

Mpu neyeHe noxe Aa ce o6pasyBa BoaHa napa. TA Wanu3a npes Bparara. BogHara napa moxe
[la Brese B KOHTaKT C NaHena 3a ynpasfieHUe UK CbC CbCeAHNUTE MeBenHU NOBBPXHOCTH 1 fia ce

oTTeye BbB BUA Ha KOHAeH3. ToBa e PU3N4HO oéycnoaeHo.

Pu6a, nTuum, meco

KyxHeHCKkHu cbaoBe

MorkeTe aa nsnonssarte BCUYKM TOMIOYCTOMUMBY CbAOBE. 3a rofiAMOo
no pasMepw NneyveHo e Nnoaxoaflla yHuBepcanHa Tasa.

Hai-noaxoAAwm ca CTbKNeHUTe CbaoBe. I'Iorpvm(eTe Ce KanaKwbT 3a
ObnOoKUA cba Aa nacea v ja ce 3arBapA .qo6pe.

Korarto nanonssare emaﬁnwpaHM ObNOOKK cbAoBe, A0NeNTEe Manko
noBeye Te4HOCT.

an ObNOOKK CbAOBE OT MHOKC XpaHata He ce 3anuya 0coBeHo U
MeCOTO MOXXe [ia He € CbBCEM roToBO. YAbmKeTe BpemMeTo 3a
npuroTBAHe.

LanHu B Tabnuumte:
CbaoBe 6e3 Kanak = OTKPUTH
CbAaoBe € Kanak = 3aKpuTH

MocTaBAiTe CbAa BMHArM B cpeaara Ha ckapara.

MocTaBAiiTe ropeLUnTe CTbKIEHN CbAOBE Ha cyxa noanoxka. Korato
noAano)<kata e BfiaXXHa Uin CTyeHa, CTbK/I0TO MOXXe Aa Cce cnykKa.
MeueHe

[o6aBeTe ManKo TEYHOCT KbM HETITLCTOTO Meco. [JbHOTO Ha cbAa
TpA6Ba Aa 6bAe NOKPUTO OKONo Y2 CM.

3a 3aayLueHo goneiite 06unHo TeyHocT. [ bHOTO Ha cbaa TpAbBa Aa
6bae NokpuTo okono 1 - 2 cm.

KonnuectBoTO Ha TEYHOCTTA € B 3aBUCHUMOCT OT BUAA HA MECOTO U
mMarepuana Ha cbAa. Korato NPUroTBATE MECO B emaﬁnwpaH ObnooK
CbA, € Hy)>XHa MaJlko noBe4ye Te4YHOCT, OTKOJIKOTO 3a CTbK/EH CbA.

ﬂ'b]'léOKM MHOKCOBM CBbA0BE C Kanak ca ¢ orpaHu4yeHa npuroaHocCT.
MecoTto BpU no-6aBHo 1 ce npenuvya no-marlnko. Manonasainte no-
BUCOKa TemMneparypa n/vnu No-AbAro BpemMe Ha NpUroTtBAHeE.

YKasaHWA 3a neyeHe Ha rpun
lMeyeTe BUHATW Npy 3aTBOpPEHA dypHa.

Moarpente NnpeaABapUTENHO rpuna oKono 3 MUHYTH, Npeau Aa
CNOXM1TE NPOAYKTUTE Ha cKaparta.

MocTaBeTe NPOAYKTUTE HaNpaBo BbpXy ckapara. OTaenHo napye ce
nanuya Han-nobpe, KoraTo e NocTaBeHo B cpeaHaTa 30Ha Ha
ckapara. MNocraBeTe AONBAHUTENHO YHUBEPCA/IHATA TaBa Ha HUBO 1
. CoKBT OT MecoTo ce cbOupa v dypHaTa ocTaBa no-yncTa.

TaBuTe 3a neueHe He TpAGBa Aa ce NOCTaBAT Ha HUBO 4. [pu
BMCOKWTE TeMnepatypu Te Buxa mMornu Aa ce AedopmMupar 1 npu
“3Ba)XXAaHETO UM Jia NOBPeAAT Kamepara.

Mo BB3MOXKHOCT M3bupaiiTe eAHaKBO roneMu napyeta 3a neyeHe.
Taka Te ce npenuyaTt paBHOMEPHO M ocTasat coyHu. [Moconete
CTekoBeTe eABa cnej U3nuMyaHeTo.

O6bpHeTe NpoAyKTUTE cnea %3 oT onpeaeneHoTo Bpeme.

HarpﬂBaLLI.OTO TANO Ha rpuna HenpeKbCHaTo ce BKKYBa U ce
uskntousa. Toea e HOpManHo. Konko yecTo cTaBa T0Ba, ce onpeaena
oT M36paHaTa CTeneH Ha rpuna.

Meco

O6bpHeTe napyetarta Meco criefl U3TuyaHe Ha NnosioBuHaTa BpemMe.

Cnea v3nuyaHeTo ocTaBeTe MecoTo Ja npectou otle 10 MUHYTU B
U3KNtoueHata, 3atBopeHa PpypHa. Taka MECHUAT COK MOXKe Aa ce
pasnpezenu no-gobpe.

CrneZ neyeHe yBuitTe pocTOnda B anyMMHWEBO GONMO U ro OCTaBeTe
na npecton 10 MMHYTH BB QypHara.

Hape)KeTe Ha KPBCT KOXKaTta Ha CBUHCKOTO NeYyeHOo U NbpBOHAa4anHo
ro CnoXkeTe C KoXXata Haaony B CbAa.

Meco Terno MNpuHaanexHocT 1 Buco- Bua Ha Harpa- Temnepatypa °C, [poabnkutenH
cbaoBe UMHa BaHeTo CTeneH Ha rpuna OCT, MUHYTH
foBexao meco
FoBeXA0 NeueHo 1,0 Kr 3aTBOpeEH 2 = 200-220 120
1,5 Kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 8 180-200 160
["oBexao ¢une, po3oso 1,0 kr OTBOpPEH 1 = 210-230 70
1,5 kr 1 8 200-220 80
Poctéud, po3os 1,0 kr OTBOpEH 1 230-250 50
CtekoBe, po30BM 3 CM YHuBepcanHa taBa  4+1 ] 3 15
3a nevyeHe
Teneluko meco
Tenewko neyeHo 1,0 kr OTBOPEH 1 = 200-220 100
1,5 kr 1 8 190-210 120
2,0 Kr 1 = 180-200 140
CBHHCKO Meco
6e3 KoXka (Hanp . Bpart) 1,0 kr OTBOpPEH 1 190-210 120
1,5 kr 1 180-200 150
2,0 «r 1 170-190 170
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Meco Terno MpuHagnexHocTU M Buco- Bwua Ha Harpa- Temnepatypa °C, [MpoabnmuTenH
cbaoBe 4yMHa BaHeTo CTeneH Harpuna  OCT, MUHYTH
C KOXKa (Hanp. nnewka ) 1,0 kr 0oTBOpPEH 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 Kkr 1 170-190 190
CBMHCKM pebpa ¢ KocT 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 = 210-230 80
ArHeluKO Meco
Arxeluku 6yT 6e3 KocT, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEH 1 170-190 120
Kanma
Pyno ot kanma npubn. 750 r  oTBOpEH 1 180-200 70
HaneHuuku
HaneHunykm YuuBepcanHa taBa  4+1 i 3 15
3a nevyeHe
NTrum Ha natuua unu recka npobuitte Koxkata noa Kpunara, 3a a MoXKe Aa

CrToiiHoCcTUTE OT Tabnuuara Bakat Npu nocTaBAHe B CTyZAeHa dypHa.

JaHHuTe 3a TernoTo B Tabnuuarta ce oTHacAT 3a HeHaNb/IHEeHM!,
roToBM 3a NnevyeHe NTUUMU.

KoraTto neuete AMPEKTHO BBbPXY CKapara, noctaBeTe yHMBecanHara
TaBa Ha HuBO1.

n3Th4a MasHuHarta.

CnoxxeTe uaAnara nTvua ¢ rspauTe Haaony Bbpxy ckapara. O6bpHeTe
nTMuarta cnel M3TMYaHeTo Ha ABe TPETU OT BPEMETO 3a NeYeEHe.

Mtuuata ctaBa ocobeHo Xpynkasa 1 npenevyeHa, Korato KbM Kpana Ha
BpemMeTo 3a neyeHe 6bae HamasaHa c mMacno, coneHa soJaa unu
NOPTOKanoB COK.

Mtuum Terno MpuHaanex- BucounHa  Bua Ha Temnepatypa, °C, [lMpoabnxuTenHo
HOCTU U CbA HarpfAiBaHeToO CTeneH Ha rpuna CT, MUHYTH

MonosuHkKM nune, 1-4 6ponA BcAka 400 r Ckapa 2 210-230 40-50

MuneLwku paspacosku BCAKa 250 Ckapa 3 210-230 30-40

Llano nune, 1-4 6pon BCAKO 1 Kr Ckapa 2 200-220 55-85

Matuua, usna 1,7 Kkr Ckapa 2 170-190 80-100

beka, uana 3,0 kr Ckapa 2 160-180 110-130

Marnka nymka, uana 3,0 Kr Ckapa 2 180-200 80-100

2 MNyeLwku ByTyeTa BcAko 800 r Ckapa 2 180-200 80-100

Pu6a
O6bpHeTte napuertara puba crea %3 onpeaeneHoTo Bpeme.

Llenute pnbu He Tpabea aa ce obpbLuar. MNoctaBeTte uanarta puba B
nosuuMATa, B KOATO NNyBa ¢ rpbOHaTa nepka Harope BbB QpypHara.

MocTaBeTe NONOBUH KapTOd MM MaSTbK TEPMOYCTONYMB CbA B
Kopema Ha pubarta, 3a Aa CTou CTabuiHo.

KoraTo neuete AMpeKTHO BbPXY CKapara, noctaBeTe AOMbHUTENHO
yHMBepcasnHara TaBa Ha H1BO 1. COKbT OT neyeHeTo Ha pubarta Lie
6bae ynoBeH 1 dypHara Lie oCTaHe uucTa.

Pu6a Terno MpuHaanem- BucouuHa Buna Ha HarpAa- Temnepartypa, °C, Mpoabnxuren-
HOCTH U CbA BaHeTo cTeneH Harpuna  HOCT, MMHYTH
Pu6a, uana no300 r Ckapa 3 ™ 2 20-25
1,0 Kkr Ckapa 2 190-210 40-50
1,5 Kr Ckapa 2 180-200 60-70
Pu6a Ha waibu (KoTneTu) no 300 r Ckapa 4 ™ 2 20-25

CbBeTH 3a NneuyeHe Ha pypHa U neveHe Ha rpun

B Tabnuuara HAMA AaHHK 3a TErN0TO Ha NeYeHoTo.

MséepeTe HaWi-6IM3KOTO MO-Masko Terno u yBenunyete BpemMeTo.

MUckare aa nposepuTe Aanu ne4yeHoTo e rotoBo.

M3anonssainte TepMOMETHp 3a Meco (HaJ'IVILIeH B cneunanmsmpaHute MaFaSMHM) i

HanpaseTe ,,npoéa C Mbxuua“. HatucHete neyeHoTo ¢ nbxuua. Ako e TBBPAO, € roToBo.
AKo noaaaBa, ce Hy>XZae OT oLlle MaJiko BpeMe.

[MeyeHoTo € npexKaneHo TbMHO U KOpU4yKaTta Ha
MecCTa e nperopana.

MpoBepeTe HMUBOTO Ha NeyeHe U Temneparypara.

MeueHoTo uarnexaa aobpe, HO COCLT e 3aropsAn.

Cneaawua mbT M36epeTe no-mManbK cbA 3a neyeHe unu gobaBeTe NoBeye TEYHOCT.

[MeueHoTo n3rnexaa uoépe, HO COCBbT € CBEeTb/1 1
BOAHWUCT.

CneaBawuma nbt M36epeTe no-rofiiM CbA 3a NeYeHe 1 U3non3sante No-mMasiko TEYHOCT.

Mpw 3anMBaHe Ha NeYeHOTO ce BAMra napa.

ToBa e PU3NYHO ABNIEHUE U € HaMbIHO HOPMAaJTHO. ["lonAma yact oT BoagHaTa napa nsnusa

npes uaxoaa 3a napa. TA MO)ke aa nonaaHe No No-xnaaHvA naHen 3a ynpasfieHne uiun no
CbCeHUTe NOBBPXHOCTU U Aa ce OTTeve Kato KOHAEeHS.

17



Cydnerta, orpeteHu, npeneyeHu punuu

KoraTo neyete AMpeKTHO BBPXY CKaparta, nocTaBeTe AOMbHUTENHO
yHMBepcasiHaTta TaBa Ha HuBo 1. dypHarta Lie ocTaHe uucTa.

BuHaru noctaBamnte KyXHEeHCKUTe CbA0Be BbPXYy CKapara.

KoHcucTeHuMATa Ha cypneTo 3aB1CH OT rofleMuHaTa Ha KyXHEHCKMUA
CbA M OT BUCOUMHATA Ha cydneTo. [laHHuTe oT Tabnuuarta ca camo
OPUEHTUPOBBYHH.

fActne MpuHaaneHOCTU U BucounHa  Bwupa Ha Harpa- Temnepatypa, [Mpoabnmwuren-
cba BaHeTo °C HOCT, MUHYTH

Cydneta

MMyaunHr, cnaabk dopma 3a nyauHr 2 = 170-190 50-60

Cydne ¢ makapoHu dopma 3a nyauHr = 210-230 25-35

OrpeTteH

OrpeTeH oT KapTodu OT CYpOBU NPOAYKTH, dopma 3a nyauHr 2 150-170 50-60

BucounHa makc. 2 cm

Mpeneyenun dpunuu

3anuuaHe Ha 4 6p. GUHIAKK Ckapa 4 ] 3 6-7

3anunuaHe Ha 12 6p. GUNMitkK Ckapa 4 (il 3 4-5

MpenuuaHe Ha 4 6p. PUINIAKK Ckapa 3 ] 3 7-10

MpenuuaHe Ha 12 6p. PUAKIAKKM Ckapa 3 ™ 3 5-8

foToBM NPOAYKTH
Cubnionasaiite ykasaHWATa Ha NPOM3BOAUTENA BbPXY ONaKoBKara.

Ako noKpusarte AONbAHUTENHUTE NPUHAANEXXHOCTU C XapTuA 3a
neyeHe, BHUMaBawTe XapTuATa Aa e noaxoddAlla 3a Tasu
TemMmneparypa. Hanacsante ronemuHara Ha XapTUATa KbM ACTUETO.

PesyntaTbT OT U3NMYAHETO € CUMTHO 3aBUCHUM OT XpaHara.
MouepHABaHeTO U HEPaBHOMEPHOCTTA MOorarT Jia ca Hanuue 1 npu
cypoBarta xpaHa.

fActue JdonbnHutenHu npu- BucounHa  Bua Ha Harpa- Temnepatypa, [poabnxuren-
HaAneXHoOCTH BaHeTo °C HOCT, MUHYTH

LLipyaen c nnoaos mbaHex YHuBepcanHa Tasa 3 180-200 40-50

[Mbp>keHn kapTodu YHuBepcanHa taBa 3 = 210-230 25-30

Muua Ckapa 2 = 200-220 15-20

Muua-6areta Ckapa 2 190-210 15-20

YKasaHue

Mpu npuroTBAHE Ha ABNGOKO 3aMpaseHu ACTUA, yHMBepcanHaTa TaBa MoXe Ja ce gepopmupa. MNprurHaTa 3a ToBa e rofiaMara TemneparypHa
pasnuka, Ha KOATO e u3noXkeHa. M3MATaHeTo Lue n3uesHe B Npoueca Ha neyeHeTo.

CneuuvanHu AcTuvA

TecTo ¢ MaA ¥ AOMAaLLIHO KUCENO MIIAKO Ce MPUroTBAT MHOro JoBpe
MPU HACKK Temrnepartypu.

OtcTpaHeTe NpMHaANEXHOCTUTE OT PypHaTa.

MpuroTefiHe Ha KUCENO MAAKO

1.Csapete 1 nuTbp MAAKo (3,5 % macneHocT) u ro octaBeTe Aa ce
oxnaau Ao 40 °C.

2.TMpubaeeTe KbM MNAKOTO 150 T KMceno MNAKO (OT XNaaWSIHUKA) 1
pasbbpKaiite fobpe.

3. Pasneitte B Manku, foBpe 3aTBapALLM Ce ChAOBE U NMOKPHUIATE C
¢donuo 3a neveHe.

4. Hape.ueTe CbAoBeTe Ha CKaparta U rm nocrtaseTe Ha HUBO 1.

5.Harnacete temneparypata Ha 50 °C 1 NpoAb/IKETE KaKTO €
onucaHo.

BracBaHe Ha TecTo C mas

1.TlpuroTBeTe TECTOTO C MaA KaKTo 0BUKHOBEHO, CIOXKETE o B
TEPMOYCTONUMB KepaMMUyeH CbA U 0 NOKPUMITE.
2.Tloarpevite npeasapuTenHoO pypHarTa cnopea ykasaHuATa.

3. 3atBopeTe Bpararta Ha dpypHaTa u ocTaBeTe TECTOTO C MaA Aa
BTacBa BbB ¢ypHara.

fActune KyxHeHCKH cbaoBe Bua Ha Temnepatypa Mpoabnwuren-
HarpABaHeTo HOCT
Kuceno mnako 3artBapALwm ce 1 = 50 °C 6-8 vaca
CbAOBe 3a Knceno
MIAKO
BracsaHe Ha TecTo ¢ Man MocTaBeTe TepMOy- Ha ABLHOTO Ha dyp- [ lMpeaBapwuTenHo noarpAsaHe 5-10 MuHYTH
CTOWYMBHA CbA HaTa npu 50 °C

20-30 MUHyTH
M3kntoueTe ypeaa n noctasete
TECTOTO BbB pypHarta
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Pasmpa3sfaBaHe

BpemeHara 3a pasmpasfBaHe 3aBUCAT OT BMAa U KonnyecTsara Ha
XPaHUTENHUTE NPOAYKTH.

Mona cbbnioaaBaiite yKasaHuATa Ha NPOU3BOAUTENA BbPXY
ornakoBKara.

PazonakoBaiite xpaHuUTeNHUTE NPOAYKTU U MM NOCTaBeTe B NOAXOAALL
CcbA BbpXY ckapara.

[MocTtaBete nTuunTe C MPAUTE KbM YUHUATA.

3ampaseHu NpoAYyKTH JdonbAHUTENHU BucounHa Bupa Ha Harpa- Temnepatypa
nNpUHaanNeKHOCTH BaHeTo
Hanp. CMeTaHoBM TOPTU, TOPTU C MacneH Kpem, wokonagoea Ckapa 2 MpeBKntoYBaTENAT HA TEM-

Wnu 3axapHa rnasypa, nnoAose, nuneTa, konbac u meco, x1A6,
MUTKM, CRAAKWLLIN U APYTA CNAaKK

neparypara TpAbsa Aa e
U3KJTHOYEH.

CyweHe

M3nonsgaiite camo 6esynpeyHun nioaoBe U 3eNeHUYYLU U T U3MUIATe
OCHOBHO.

OcraBeTe nnoaoseTe U 3eneH4vyumTe aa ce otueaArt v ru noacyilete.

[MocTaBeTe yHMBepcanHaTa TaBa Ha H1BO 3,
a cKkapaTta Ha HuBo 1.

lMocTtenete TaBara u cKapaTta ¢ nepramMeHToBa Xaptua unu ¢ponuo 3a
neyeHe.

CoyHuTe nnoaose u 3efieH4yun TpﬂéBa Aace Oép"bu.l.aT
MHOroKparTHo. MSCyLIJeHMTe nnojaoBe U 3eneH4vyyun aa ce maxHar
BeAHara o1 xaptuAarta.

Mnonose u 3eneH4yyuun

BucounHa Bupa Ha HarpaBaHeTo Temnepartypa, °C

MpoabnMUTENHOCT, HacoBe

600 r ABBAKK Ha pe3eHn 1+3 80 npuén. 5
800 r KpyLUM Ha pe3eHu 1+3 80 npuon. 8
1,5 Kr CIMBM UNKU OXKAHKK 1+3 80 npu6n. 8-10
200 T KyXHEHCKM BUIKM, MOYMCTEHM 1+3 80 npuoén. 12
KoHcepBupaHe 4. 3atBOpETE BypKaHUTE C LLUMMKHUTE.

3a KoHcepBUpaHe BypKaHWTe U r'yMeHWTe NpbCTeHu TpAdBa Aa ca
UNUCTH M B AOBPO CbCTOAHME. [0 Bb3MOXKHOCT U3NoN3BanTe eiHaKBM
no roneMuHa Bypkanu. [laHHuTe B Tabnuuara ce oTHacAT A0
€AHONUTPOBU KPbrn BypKaHm.

BHumaHue!

He nanonssaiite no-ronemu unm no-Bucoku Bypkanu. Kanauute
Morar Aa ce MyKHar.

Manonasaiite camo 6esynpeynu nioaose 1 3eneHdyuun. Mamveainte
v aobpe.

MocoyeHoTo BpeMe B TaBNULKUTE € OPUEHTUPOBBYHO. To MOXKe Aa ce
MoBfMWAe OT CTaiHaTta TeMneparypa, 6pos Ha BypKaHuTe,
KOJIMYECTBOTO M TOMNMHATA Ha CbAbPXKaHWETO Ha BypKaHa. Mpeau
Zla npeBKntoyBare, pecn. uaknousare, nposepeTe Janu B BypkaHa
ce nonyyasa naHa.

MoarotoBka

1. HanbnHeTe GypKaHuTe, He v NpenbiBanTe.

2. U36bpLiete pbboBeTe Ha BypkaHuTe, Te TpAOBA Aa ca YNUCTH.

3. Bbpxy Bceku BypkaH noctaBeTe MOKbP F'yMEH NPBbCTEH U Kanak.

He nocragsiiTe noBeyve oT WwecT 6ypKkaHa B Kamepara.

Hactpoiika

1. Bkapaiite yHMBepcanHata TaBa Ha HuBO 2. lNocTaseTe BypkaHa
Taka, ye Aa He ce fonupar eAHo A0 APYro.

2. Haneiite %2 nuTbp ropeLua soga (npubn. 80 °C) B yHUBepcanHata
Tasa.

3. 3atBopeTe Bpararta Ha pypHara.
4. HacTpoiiTe 3arpsasaHe otaony (.

5. Hactpoitte Temnepartypara Ha 170 ao 180 °C.

KoHcepBupaHe

Mnopose
Cnea npu6n. 40 2o 50 MUHYTK Ha KbCH Pa3CTOAHWA 3anoysar Aa ce
nsaurar mexypyeta. Uskntoyete pypHara.

Cnea 25 fo 35 MUHYTW AOMBAHUTENHO 3aTonAHe u3Baaete GypkaHa
oT Kameparta. pu No-AbAro oxnaxzaaHe B Kamepara Morat Aa ce
06pasyBat 3apoauLLM U ia Ce YNIECHU BKUCBAHETO Ha
KOHCepBUpaHWUTe NIoAoBeE.

Mnogoee B eAHONUTPOBU BypKaHH

OT 06pa3yBaHeTo Ha MexypueTa

JonbnHuTenHa TonavMHa

A6bnkK, kacue, Aroaun U3KNoYBaHe npuoén. 25 MUHYTH
Yepeluu, Karcum, npackosu, GPEeHCKo rposae U3KIIoYBaHe npuén. 30 MUHYTH
A6bnKkoB Myc, KpyLUKW, CIIMBK usKoyYBaHe npu6. 35 MUHYTH

3eneHuyuun
KoraTo B BypKkaHWTe 3anoyHat Aa ce Haaurar MexypueTa, HamaneTte
Temnepartyparta Ha 120 go 140 °C. Cnopez BuAa Ha 3eneHyyunTe

npu6n. 35 fo 70 muHyTH. Cnea ToBa M3KNoYeTe dypHaTa v
13non3sanTe AoMbIHATENHATA TONNHA.

3enquyuM CbhC cTyAeHa MapuHaTa B eQHOJINTPOBHU 6yp|(aH|4

OT o6pasyBaHeTo Ha MexypuyeTa JloMbHUTENHA TONSIMHA

KpacTasuum

- npuén. 35 MUHYTH

YepBeHO LBEKNO

npuon. 35 MUHYTH npu6n. 30 MUHYTH

Bptokcencko 3ene

npuon. 45 MUHYTH npuoén. 30 MUHYTU

Bob, anabalu, yepBeHo 3ene

npuoén. 60 MUHYTH npuén. 30 MUHYTH

Mpax

npuon. 70 MUHYTH npu6n. 30 MUHYTH

MU3BamaaHe Ha 6ypKkaHuTe
M3BazeTe BypKaHuTe OT Kamepara cnej KOHCepBMpPaHETo.

BHumaHue!

He nocragsiite ropelimnte 6ypKaHu BbpXy CTyAeHa UK MoKpa
noano)ka. Te Morar Aa rpbMHar.

19



AKpunamup B XpaHUTEJSIHUTE NPOAYKTH

AKpunamMuabT ce nonyyaBa Npeau BCUUKO B MPUrOTBEHUTE MPU KapTOdEH Unnc, MbPXXeHU KapTodHu, NpenedyeHn opunum, xnedueta,

CWJTHO HarpABaHe 3bPHEHU U KapTOPEHW MPOAYKTH, KaTo Ha Mp.

XNA6 UnK GUHKU CNaaKuLLK (KEKCOBE, MEAEHKHU, TbHKU BUCKBUTKH).

CbBeTH 3a npuroTeAHe Ha ACTUA C HUCKO CbAbpKaHUEe Ha akpunamug

O6wa uHpopmauua

BpemeHata Ha neueHe aa ce 3anassat No Bb3MOXHOCT Hal-KpaTKu.

ActuATa aa ce 3anuyar 4o 3n1acCTUCTO-XbITO, a He 0 TbMHO-KapABo.
FonemuAT u aeben NPOAYKT CbAbpXa No-Manko akpunamua.

MeueHe Cbc 3arpasBaHe oTtrope/otaony makc. 200 °C.

C 3D-ropeLy Bb3ayx unu ropeLl Bb3ayx makc. 180 °C.

Cnaaku Ce 3arpasaHe otrope/otaony makc. 190 °C.

C 3D-ropell BBb3Ayx unu ropeLl Bb3ayx maxc. 170 °C.

AueTo MK K BATBKBT HamanAsaT obpasyBaHeTo Ha akpunamua.

[Mbp>keHn kapTodu Ha dypHa

[la He u3cyllaBaTe MbPXKEHNUTEe KapTopu

Pasnpenenete paBHOMEPHO U €4HOCIONHO BbpXYy TaBata. [leyete Han-manko 400 r Ha TaBa, 3a

TecTOBU ACTUA

Tean Tabnuum ca M3roTBEHW OT TECTOBU MHCTUTYTH, 3a Aa obnekuar apHupaH AGBIKOB CNaaKuLL, HUBO 1:
MpomeHeTe nosuuMATa Ha TbMHaTa GopmMa 3a neyeHe, NocTaseTe A

TeCTBaHEeTO U KOHTpONa Ha pas3nnyHu ypeau.

CurnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350. AnarcHanHo.
[apHWpaH AGBIKOB CNaaKuLL, HUBO 2:

MeuyeHe

I'IpomeHeTe nosuumnATa Ha TbMHara popma 3a rneyeHe.

Cnaakuw B MeTanHa popma ¢ pasrnobasalla ce ctpaHuua:

lMeueHe Ha ABe HUBA:
BuHarv noctaaiiTe yHMBepasnHaTa TaBa Haj nnockarta Tasa.

LLInpuuBaHu cnazku (LiNpuuBaH CnazikuL B 3axapeH cupon): cnajkwuila oTrope.

ActuAa, KouTo ce noctaeAT eHOBpeMeHHO BbB QpypHaTa Moxke Aa He
Cca rotoeu eaAHOBpeMeEHHO.

MeyeTe ¢ ropHO U AONHO HarpABaHe [Z) Ha HMBO 1. M3nonssaiite
yHMBepcanHaTa TaBa BMeCTO cKapara v noctaseTe popmara cbC

fActune MpuHaaneHOCTU U CbA BucounHa Bwupa Ha HarpAa- 3apageHa Temnepa- lMpoabnuTen-
BaHeTO Typa, °C HOCT, MMHYTH

LLInpuuBaHu cnaaku YHuBepcanHa taBa 3 = 150-170 20-30
AnymuHueBa TaBsa 3a 1+3 140-160 30-40
neyeHe+yHuBepcanHa tasa™”

Manku cnaaku YHuBepcanHa TaBa 3 150-170 25-35

[pebHu cnaaku, ¢ npeasapv- AnymuHueBa TaBa 3a 1+3 140-160 25-35

TESHO noAarpABaHe neyeHe+yHuBepcanHa Tasa**

BoaHu 6uLLKOTH TaBWuKa 3a nevyeHe c pasrnoba- 2 = 160-180 30-40
ema 06BMBKa

A6bnkoBM cnaaku YHuBepcanHa TaBa + 2 TaBuuku ¢ 1 = 190-210 70-80
pasrnobaema obsueka & 20 cm
2 CKapu* + 2 TaBMYKM 3a nedyeHe ¢ 1+3 180-200 70-80

pasrnobrema obsvBka & 20 cm

* MoxkeTe ga nonyyumte AONb/HUTENIHN TaBU U CKapKU Kato AONbJ/IHUTENTHN NPUHAANEXXHOCTU B cneunanmsmpaHarta TbproBCka Mpexa.
** anI rneyeHe Ha ABe HMBA BUHArK NoctaBAnTe YHUBepcanHarta taBa HaA nnutkarta tasa.

*** CbaoBeTe Aa Ce NOCTaBAT AWAroHanHo BbpXy cnomMarartenHara taBa.

MNeuyeHe

Korato noctaeATe XxpaHu AMPEKTHO BbPXY CKapaTta, BkapsawnTe
JOMb/IHUTENHO YHUBepcanHara TaBa Ha HMBo 1. TeyHocTTa ce ynassa
1 pypHaTa e octaHe uncra.

fActne MNprHaaneXHOCTU U CbA BucounHa  Bua Ha Harpsa- CteneHn 3a [Mpoabnxuten-
BaHeToO neyeHe HOCT, MUHYTH

3anuuyaHe Ha GUAnIAKK Ckapa 4 ™ 3 Y2-2

MpeasapwutenHo noarpasaHe 10 MuH.

KrodTeTta ot roBexxao meco, 12 6poa* YHuBepcanHa taBa 3a neveHe 441 ] 3 25-30

6e3 npeaBapuTeNHO NoarpABaHe

* O6bpHeTe cnea onpeaeneHoTo 73 Bpeme
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A\ Vazne sigurnosne napomene

Procitajte pazljivo ovu uputu. Samo tada éete
modi sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedecéeg
vlasnika uredaja.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za ugradnju.
Postujte specijalne upute za montazu.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doSlo do osteéenja
prilikom transporta.

Samo sluzbeno ovlastena tehni¢ka osoba
smije prikljuciti uredaje bez utika¢a. Kod
nastanka Stete uslijed neispravnog prikljucka,
nemate pravo na jamstvo.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za kuénu
uporabu. Koristite uredaj samo za
pripremanje hrane i pica. Tijekom uporabe
budite u blizini uredaja. Koristite uredaj samo
u zatvorenom prostoru.
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Dodatne informacije o proizvodima, priboru, rezervnim dijelovima
i servisima Cete pronadi na internet stranicama: www.bosch-
home.com i u internet trgovini: www.bosch-eshop.com

Ovaj uredaj predviden je za koristenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
morske razine.

Ovaj uredaj mogu Koristiti djeca od 8 godina
nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih
ili mentalnih sposobnosti ili osobe s
nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod
nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su razumijeli
opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko nemaju
8 godina i viSe i ako su pod nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.
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Aluminij se moZze odvojiti od lima za pecenje
zbog mehanickog troSenja i namirnica koje
sadrze kiseline, luzine ili sol, npr. zbog
voénih kiselina il pivskih étangica. Namirnice
ne stavljajte izravno na lim za pecenje. Lim
za pecenje oblozite papirom za pecenje.
Nemojte koristiti metalne, oStre predmete.
Nemoijte koristiti nagrizajuéa ili abrazivna
sredstva za Ci8Cenje.

Opasnost od pozara!

Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za
pecenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata uredaja,
kada iz uredaja izlazi dim. Iskljucite uredaj i
izvucite mrezni utikac ili iskljuCite osigurac u
ormaricu s osiguracima.

Kod otvaranja vrata uredaja nastaje propuh.
Papir za peCenje bi mogao dodirnuti grijace
te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja
nikada ne stavljajte papir za pecenje na
pribor a da ga ne pricvrstite. Papir za
pecenje uvijek poklopite posudem ili
modelom za pecenje. Papirom za pecenje
obloZite samo potrebnu povrsinu. Papir za
pecenje ne smije viriti iz pribora.

Opasnost od opeklina!

Uredaj postaje jako vru¢. Nikada ne
dodirujte vruce unutarnje povrsine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

Pribor ili posude postaje jako vruce. Vrudi
pribor ili posude uvijek vadite iz komore za
pecenje s krpom ili rukavicom.

Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori
za pecCenje. Nikada ne pripremajte jela s
velikim koli¢inama visokopostotnih
alkoholnih pic¢a. Koristite samo male koli¢ine
visokopostotnih pi¢a. Oprezno otvorite
vrata uredaja.

Opasnost od opeklina!

Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vruci.
Nikada ne dodirujte vruce dijelove. Djecu
drzite podalje od peénice.

Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruca para. Oprezno otvorite vrata uredaja.
Djecu drzite podalje od pecnice.

Zbog vode u vrucoj komori za pe€enje moze
nastati vruca para. Vodu nikada ne lijevajte
u vrucu pecnicu.
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Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugac za staklo,
ostra ili abrazivna sredstva za CiSccenje.

Opasnost od strujnog udaral!

Nestrucni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehnic¢ar servisne sluzbe
smije vrsiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormari¢a za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

|zolacija kabela elektri¢nih uredaja moze se
rastopiti u dodiru s vruéim dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
priklju¢ni kabel elektricnih uredaja s vru¢im
dijelovima uredaja.

Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
Cis€enje ili uredaji za CiS¢enje parom.

Kod zamjene svjetla peénice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikac ili iskljucite osigurac u
ormaricu s osiguracima.

Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormaricu s osiguracima.
Nazovite servis.

Opasnost od strujnog udara!

Uredaj je opremljen EU Suko uti¢nicom. Kako
biste osigurali zastitno uzemljenje u utiCnici
na podrucju Danske, na uredaj trebate
prikljuCiti primjereni adapterski utika¢. Ovaj
adapter (dopusteno do maks. 13 ampera)
mozete nabaviti u servisnoj sluzbi (br.
rezervnog dijela 616581).

Uzroci Steta
Oprez!

Pribor, folija, papir za pecenje ili posude na dnu komore za
pecenije: Pribor ne stavljajte na dno komore za pecenje. Dno
komore za pecenje ne oblazite folijom ili papirom za pecenje,
bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rije€. Ne stavljajte
posude na dno pecnice, ako je temperatura podesena na iznad
50 °C. Moglo bi doéi do zastoja topline. Vremena za pecenje i
pirjanje viSe nede biti dobra pa se moze ostetiti emajl.

Voda u vruéoj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vruéu pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih temperaturnih
promjena bi mogla nastati oStec¢enja na emajlu.

Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Cuvati u zatvorenoj komori za pecenje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

Voéni sok: Kada pripremate izrazito so¢ne vocne kolace, pliticu
ne oblazite suviSe obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice ostavlja
mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce koristite
dublju univerzalnu tavu.



= Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za peCenje_
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice. Cak i
kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle oStetiti fronte namjestaja u neposrednoj
blizini.

m Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pecnice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brivu vrata
uvijek odrzavajte ¢istom.

Vasa nova pecnica

Ovdje ¢ete upoznati vasu novu pecnicu. Objasnit éemo vam
upravljacko polje i pojedine elemente za upravljanje. Ovdje Cete
saznati viSe o komori za pecenje i o priboru.

Upravljacka ploc¢a

Ovdje Cete dobiti pregled o upravljackom polju. Izvedba ovisi o
pojedinom tipu uredaja.

m Vrata pecnice nemoijte koristiti kao prostor za sjedenije ili
odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
peénice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecnice.

m Umetanije pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor izgrebati
staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor uvijek ugurajte

do kraja u pecnicu.

m Transportiranje uredaja: Uredaj nemojte drzati ili nositi za rucku
na vratima. Ru¢ka na vratima ne moze izdrzati tezinu uredaja

te se moze odlomiti.
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Objasnjenja

1 Bira¢ funkcija

2 Upravljacke tipke i indikacijska plo¢a
3 Bira¢ temperature

Rucéice sklopki

Rucice sklopki se u polozaju isklj mogu spustiti. Za uvlacenje i
izvlacenije pritisnite na rucicu sklopke.

Bira¢ funkcija
S biratem funkcija podesavate vrstu grijanja za pe¢nicu. Bira¢
funkcija moze se okretati udesno ili ulijevo.

Nakon $to je zeljeni nacin grijanja podeSen, svijetli Zarulja u
pecénici.

Postavka Funkcija

0 Isklj Pecnica je iskljucena.

E Gornje/donje zagri- Pe&enje i przenje mogude je samo
javanje na jednoj razini. Za kolace i pizzu u
modelima ili na plitici i za nemasne
komade govedine, teletine i divljaci
prikladna je ova postavka. Vrucina
dopire ravhomjerno s gornje i s donje
strane.

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske ucinkovitosti
prema EN50304.

Postavka

Funkcija

Vruéi zrak*

Na jednoj razini mozete pripremati
puslice od snijega i lisnato tijesto.

Sitno pecivo, kekse i lisnato tijesto
mozete istodobno peci na dvije
razine.

Ventilator na straznjoj strani uredaja
jednakomjerno rasporeduje oko jela
zrak koji dolazi odozgo i odozdo.

L]  Donje zagrijavanje

S donjim grijatem jela mozete jace
zapedi odn. popeci odozdo. Tempe-
ratura dolazi odozdo.

Rostilj i ventilator

Pecenje na rostilju s ventilatorom
narocito je primjereno za pecenje na
rostilju ribe, peradi i velikih komada
mesa. Grijac rostilja i ventilator uklju-
Cuju i isklju€uju se izmjeni¢no. Venti-
lator rasporeduje zagrijani zrak oko
jela.

(]  Pegenje na rostilju,
male povrsine

Ova vrsta grijaca primjerena je za
pecenje na rostilju steakova, koba-
sica, ribe i toastova u malim kolici-
nama. Zagrijava se srednji dio
grijaca rostilja.

(]  Peg&enje na rostilju,
velike povrSine

Na rostilju mozete pedéi viSe komada
steakova, ribe i tosta. Zagrijava se
cijela povrsina ispod grijaca rostilja.

Odmrzavanje

Primjer: meso, perad, kruh i torte.

Ventilator rasporeduje zagrijani zrak
oko jela.

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske ucinkovitosti

prema EN50304.
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Tipke i displej
Tipkama podesite razli¢ite dodatne funkcije. Na displeju mozete
ocitati podeSene vrijednosti.

Tipka Koristenje

L) Tipka alarmnog sata  Time éete podesiti alarmni sat.

® Tipka sata Tako ¢ete podesiti vrijeme, trajanje
pecenja |-l i vrijeme zavrSetka
kuhanja -

—  Tipka minus Time ¢ete promijeniti vrijednosti za

pode$avanje nanize.

Oo—= Tipka klju¢a
za djecu.

+  Tipka plus Time ¢ete promijeniti vrijednosti za

podeSavanje navise.

Bira¢ temperature

Bira¢em temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Postavke Funkcija

o Polozaj nula Pecnica nije vruca.

50-270  Temperaturno Informacija o temperaturiu °C.
podrucje

1,2,3 Stupan;j rostilja Stupan; roétilja za roétilj, mala [7]i

velika [7] povrsina.
Stupanj 1= slabo
Stupanj 2 = srednje
Stupanj 3 = jako

Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecete u komoru za pecenje.

Kako bi jela joS bolje uspjela ili kako bi rukovanje vasom
pecnicom bilo jo$ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Umetanje pribora

Pribor moZzete umetnuti u peénicu na 4 razlicitih visina. Pribor
uvijek umetnite do kraja kako ne bi dodirivao staklo vrata.
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Pribor se uglavljuje kada ga izvuc€ete do polovice. Na taj nacin
sada mozete jednostavno izvaditi jela.

Prilikom umetanja jela u peénicu obratite pozornost na izboc&inu

na straznjoj strani pribora. Samo ée se tako moci pravilno uglaviti.
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Dok se peénica zagrijava, svijetli simbol za temperaturu § na
prikazu. Ako se zagrijavanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih

postavki ne svijetli.

Stupanj rostilja

Kod peéenja na plosnatom rostilju [~] pomoéu birada temperature
odaberite stupanj rostilja

Komora za pecenje

U komori za pecenje se nalazi zarulja peénice. Rashladni
ventilator §titi pecnicu od pregrijavanja.

Zarulja peénice

Zarulja peénice svijetli tiiekom rada pecnice. Okretanjem biraga
funkcije u zeljeni polozaj se zarulja pec¢nice moze ukljuciti, a da se
pritom pecénica ne zagrijava.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi uklju€uje i iskljuuje. Topli zrak
izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za pecenje brze ohladila, rashladni
ventilator radi jo$ odredeno vrijeme.

Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozracivanje. Peénica se inace
pregrijava.

Sa izvla¢nim vodilicama u visini 1 i 3 mozete pribor izvuéi dalje.

Kada su vodilice izvu¢ene do kraja, morate ih ovisno o izvedbi
uredaja ponovno umetnuti. Na taj ¢ete nacin jednostavno
umetnuti pribor. Za otvaranje blokirne naprave lagano pritisnite
vodilice te ih gurnite u peénicu.

Napomena: Pribor se zbog vruéine moze deformirati. Cim se
pribor ohladi, vraéa se u svoj izvorni oblik. To ne utjece na
funkciju.

Pliticu za pecenje drzite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za pecenje izbjegavajte
pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se slucéaju plitica za
pecenje teSko moze umetnuti. Emajlirane povrsine bi se mogle
ostetiti.




Dodatni pribor mozete naruditi u servisnoj sluzbi, u specijaliziranoj
trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i HEZ-broj.

Resetka
Za posude, modele za kolace, pece-
nje, zar i duboko smrznutu hranu.

Stavite reSetku u peénicu s otvore-
nom stranom prema vratima pecénice
i udubljenjem okrenutim prema dolje

—

Aluminijska plitica za pe€enje
Za kolace i kekse.

[ \ Pliticu s ukoSenjem za vrata pecnice
—= utisnite u pecnicu.

Univerzalna tava

Za soc€ne kolace, pecivo, duboko
smrznutu hranu i veliku pe¢enku.
Mozete koristiti i posudu za sakuplja-
nje masti ukoliko pecete izravno na
reSetci.

Pliticu s ukoSenjem za vrata peénice
utisnite u pecnicu.

Napomena: Namirnice ne stavljajte izravno na alumnijski lim za
pecenje. Aluminijski lim za pe€enje oblozite papirom za pecenje.

Poseban pribor

Poseban pribor mozete dodatno kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranoj trgovini. U nasim broSurama ili na internetu ¢ete
pronadi razliCite proizvode koji su primjereni za vasu pecnicu.
Raspolozivost posebnog pribora ili moguénost narucivanja preko
interneta razlikuje se od zemlje do zemlje. Informacije o tome éete
pronaci u prodajnoj dokumentaciji.

Svaka vrsta posebnog pribora nije primjerena za svaki uredaj.
Molimo da prilikom kupovine uvijek navedete puni naziv (E-br.)
vaseg uredaja.

Poseban pribor HEZ broj Funkcija
Resetka HEZ 434000 Za posude, kalupe za kolace, pecenje, zar i duboko smrznutu hranu.
Aluminijska plitica HEZ 430001 Za kolace i kekse.

Pliticu s ukoSenjem za vrata peénice umetnite u pecnicu.
Emajlirana plitica HEZ 431001 Zakolace i kekse.

Pliticu s ukoSenjem za vrata peénice umetnite u pecnicu.
Univerzalna tava HEZ 432001 Za socne kolace, pecivo, duboko smrznutu hranu i veliku pe¢enku.

MozZete koristiti i za skupljanje masnoce ili soka iz mesa ispod resetke.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za vrata peénice umetnite u pecnicu.

Vrata pecnice - dodatne sigurnosne mjere

Kod duzeg vremena kuhanja mogu vrata pecnice postati jako
vruéa.

Prije prvog koristenja

Ovdje Cete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego Sto ¢ete po prvi
puta pripremati jela u vaSoj peénici. Najprije pro€itajte poglavlje
Sigurnosne napomene.

Podesavanje sata
Nakon prikljugivanja na displej svijetli simbol (® i tri nistice.
Postavite vrijeme .
1. Pritisnite tipku (.

Na displeju se pojavljuje vrijleme 12:00 a simbol (Otreperi.
2.Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima podeS$eno vrijeme.

Ako imate malu djecu, treba za vrijeme rada pecnice obratiti
dodatni oprez.

Osim toga vam je na raspolaganju i zastitni uredaj, koji sprieCava
izravni dodir s vratima pecnice. Ovaj poseban pribor ( 440651) se
moze naruciti u servisu.

Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pecnicu.
Idealno ju je zagrijati jedan sat na gornjem/donjem grijaéu (= na
240 °C. Pazite da nema ostataka ambalaze u pecnici.

Prozracite kuhinju dok se peénica zagrijava.
1.Podesite biraéem funkcije gornjim/donjim grijaéem =.
2.Bira¢ temperature podesite na 240 °C.

Iskljucite pe¢nicu nakon sat vremena. Zatim bira¢ funkcije
okrenite u osnovni polozaj.

Ciséenje pribora
Prije prvog koristenja pribora temeljito ga ocistite vru¢om
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.
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Podesavanje pecnice

Postoje razliite mogucénosti za podeSavanje vase peénice. U
ovom poglavlju éemo vam pokazati na koji na¢in moZzete podesiti
zeljenu vrstu grijanja i temperaturu ili stupan;j rostilja. Za vase jelo
mozete podesiti trajanje i vrijeme zavrSetka kuhanja u pecnici.
Vrste grijanja i temperatura

Primjer na slici: Gornji / donji grija¢ 190 °C.

1.Biracem funkcije podesite Zeljenu vrstu grijanja.

~100

2.Biratem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Pecnica se zagrijava.
Isklju€ivanje pecnice
Zatim bira¢ funkcije stavite u osnovni polozaj.

Promjena postavki

Nacin grijanja, temperaturu i stupanj rostilja mozete mijenjati po
potrebi.
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Pecnica ¢ée se automatski iskljugiti

Sada unesite trajanje (pecenje) za vase jelo.

Primjer na slici: Postavka za gornje i donje zagrijavanje[Z],

190 °C, trajanje 45 minuta.

1.Biracem funkcije namjestite Zeljenu vrstu grijanja.

2.BiraCem temperature mozete podesiti temperaturu ili stupanj
rostilja.

3. Pritisnite tipku sata (.
Simbol trajanja 1= treperi.

4. Tipkom =+ ili tipkom — podesite trajanje.
Tipka + predlozena vrijednost = 30 minuta
Tipka — predloZena vrijednost = 10 minuta

Vrijeme pecenja je isteklo

Javlja se zvuéni signal. Pec¢nica se iskljucuje. Dva puta pritisnite
tipku (© i iskljugite bira& funkcije.

Promjena postavke

Pritisnite tipku sata (©. Tipkom + ili tipkom - promijenite trajanje.

Prekinite postavku

Pritisnite tipku sata (© . Pritisnite tipku - , dok prikaz ne bude na
nuli. Iskljucite bira¢ funkcije.

Podesite trajanje, kada je vrijeme isklju¢eno

Dva puta pritisnite tipku sata (Di podesite kao $to je opisano u
tocci 4 .



Pecénica ¢e se automatski ukljuéiti i iskljugiti
Molimo uzmite u obzir da lako pokvarljive namirnice ne smiju
dugo stajati u peénici.

Primjer na slici: Postavka za gornje i donje zagrijavanje £,

190 °C. Sati je 10:45 . Kuhanje traje 45 minuta i treba biti gotovo
oko 12:45 sati.

1.Biracem funkcije namjestite Zeljenu vrstu grijanja.

2.Bira¢em temperature mozete podesiti temperaturu ili stupan;
rostilja.

3. Pritisnite tipku sata (.

4.Tipkom + ili tipkom — podesite trajanje.

5. Pritiggite tipku sata (© sve dok ne zapoéne treperiti simbol 3.
Na displeju vidite, kada je jelo gotovo.

6. Tipkom + pomicite vrijeme zavr$etka kuhanja na kasnije .
Nakon nekoliko sekundi se preuzima postavka.

Podesavanje vremena

Nakon prvog priklju€ivanja ili nakon nestanka struje treperi na
displeju simbol (® i tri nule. Postavite vrijeme . Birag funkcije

mora biti isklju¢en.

Podesavanje alarmnog sata

Alarmni sat mozete koristiti kao kuhinjsku budilicu odn. alarmni
sat. Radi neovisno o pecnici. Alarmni sat ima poseban signal.
Tako cete Cuti da li je alarmni sat ili trajanje pecenja isteklo ist.
Alarmni sat mozete podesiti i kada je zastita za djecu aktivna.

Podesavanje obavljajte ovako
1. Pritisnite tipku alarmnog sata £).
Simbol £\ treperi.

2.Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu.
Tipka + predlozena vrijednost = 10 minuta
Tipka - predlozena vrijednost = 5 minuta

Alarmni sat se pokrece nakon nekoliko sekundi. Na displeju se
pojavljuje simbol £)\. Vrijeme vidljivo tege.

Na displeju stoji vrijeme zavrSetka kuhanja, sve dok se pecnica
ne pokrene.

Vrijeme pecenja je isteklo
Javlja se zvucni signal. Pecénica se iskljuuje. Dva puta pritisnite
tipku ® i iskljugite birag funkcije.

Napomena: Dok simbol treperi, mozete mijenjati. Kada simbol
svijetli postavka je preuzeta.

Podesavanje obavljajte ovako
1. Pritisnite tipku sata (.
Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol (® treperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol (® se

gasi.
Promjena s npr. ljetnog na zimsko vrijeme
Dva puta pritisnite tipku sata (Dte promijenite s tipkom + ili tipkom

Nakon isteka vremena

Javlja se zvuéni signal. Pritisnite tipku alarmnog sata £)\. Prikaz
alarmnog sata se gasi.

Promjena vremena alarmnog sata

Pritisnite tipku alarmnog sata £). Tipkom + ili tipkom - promijenite
vrijeme.

Brisanje postavke

Pritisnite tipku alarmnog sata £\. Pritisnite tipku - , dok prikaz ne
bude na nuli.

Alarmni sat i trajanje istovremeno teku

Simboli svijetle. Vrijeme alarmnog sata vidljivo teCe na displeju.
Za upit preostalog trajanja I->I, vremena zavrsetka kuhanja = ili
vremena (®:

Pritigéite tipku sata (O sve dok ne zapo&ne treperiti simbol.

Tijekom nekoliko sekundi se na displeju pojavljuje trazena
vrijednost.
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Zastita za djecu

Pecénica

Kako djeca ne bi nehotice ukljucila pe¢nicu, na peénici postoji
zastita za djecu.

Njega i ¢is¢enje

Uz pazljivu brigu i ¢iSéenje vasa pecnica ostaje duze lijepa i
funkcionalna. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji ¢ete nacin vasu
pecnicu pravilno odrzavati i Cistiti.

Napomene

Neznatne razlike u boji se na fronti pec¢nice pojavljuju zbog
razliCitih materijala, poput stakla, plastike ili metala.

Sjenke na staklu vrata pecnice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi zarulje pecnice.

Emaijl ¢e zagorjeti na jako visokim temperaturama. Time mogu
nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno i nema
nikakav negativan ucinak na rad pecnice. Rubove tankih limova
nije moguce u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi mogu ostati
grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od korozije.

Sredstva za ¢iSéenje

Postujte slijedeée obavijesti i napomene kako biste sprijecili da se
razli¢ite povrsine ostete krivim sredstvima za ¢iSéenje.

Prilikom ¢iSc¢enje pecnice
ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
ciscéenje,
sredstva za CiS¢enje s visokim udjelom alkohola,
spuzve za ribanje,
visokotlacne ili parne &istace.
Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koristenja.

Ukljucivanje i iskljucivanje zastite za djecu
Bira¢ funkcije mora biti isklju¢en.
Uklju€ivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, sve dok se na displeju ne
pojavi simbol o-m. To traje oko 4 sekunde.
Iskljucivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, dok se simbol O-m ne
ugasi.
Napomene
Budilicu i vrijeme mozete podesiti u svakom trenutku.
Nakon nestanka struje se pode$ena zastita za djecu briSe.

Okretni gumbi ObriSite vlaznom krpom s malo sredstva za pra-
nje posuda. Osusite mekom krpom.

Staklena ploc¢a Ocistite sredstvom za ¢iSéenje stakla. Ne kori-
stite agresivna sredstva za CiS¢enje ili ostre
metalne predmete. Ona mogu ogrebati i ostetiti
povrsinu staklene ploce.

Brtva Obrisite vlaznom krpom. OsusSite mekom
krpom.

Pecnica Topla sapunica ili otopina vode s octom. Kod

iznutra jako zaprljanje povrsine: koristite sredstvo za
¢iS¢enje pecnice samo kad je pecnica hladna.

Stakleni Obrisite vlaznom krpom s malo sredstva za pra-

poklopac nje posuda. OsusSite mekom krpom.

zarulje u

pecnici

Pribor Omeksajte u toploj sapunici. Ogistite spuzvicom

ili etkicom.

Aluminijski lim Ne Cistite u perilici posuda. Nikada ne korisitte

za pecenje sredstva za CiSc¢enje peénice. Kako biste izbje-

(opcionalno)  gli ogrebotine, metalne povrsine nikada ne
dodirujte nozem ili sli¢nim o$trim predmetom.
Ocistite vodoravnim i ne prejakim pokretima s
malo sredstva za pranje posuda i vlaznom
krpom za CiScenje stakla ili krpom od mikrovla-
kana. Osusite mekom krpom. Ne koristite sred-
stva za ribanje, tvrde spuzvice za ribanje ili
grube krpe za ¢iséenje. U suprotnom mogu
nastati ogrebotine

Upravljacka Vruéa sapunica:

plo¢a Ocistite spuzvicom i obriSite mekom krpom. Za
CiScenje nemojte rabiti sredstva za CiSéenje sta-
kla ili strugace za staklo.

Povrsine od Cistite ih toplom sapunicom i mekanom krpom.

oplemenjenog Kod povrSina od oplemenjenog celika briSite

celika uvijek paralelno u smjeru prirodnih ara. U
suprotnom mogu nastati ogrebotine. OsusSite
mekom krpom. Uvijek odmah uklonite mrlje od
kamenca, masti, Skroba i bjelan¢evina. Ne kori-
stite sredstva za ribanje, tvrde spuzvice za riba-
nje ili grube krpe za ¢iSéenje. Procelje od
plemenitog ¢elika mozete polirati posebnim
sredstvima za njegu. Pridrzavajte se uputa proi-
zvodaca. Kod servisne sluzbe ili u specijalnoj
trgovini mozete nabaviti specijalna sredstva za
¢iS¢enje oplemenjenog Celika.

Osigurac za
zastitu djece
(opcionalno)

Ukoliko je osigura¢ za zastitu djece postavljen
na vratima pecnice, valja ga skinuti prije Cisce-
nja. Sve plasti¢ne dijelove omeksajte u vruéoj
sapunici i operite spuzvicom. Osusite mekom
krpom. U slucaju velike prljavstine osigurac za
zastitu djece nece viSe ispravno raditi.

Ploc¢a za
kuhanje

Naputke o njezi i ¢iS¢enju nadi ¢ete u uputama
za uporabu plo¢e za kuhanje.

Emajlirane i
lakirane
povrsine

ObriSite vlaznom krpom s malo sredstva za pra-
nje posuda. Osusite mekom krpom.
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Skidanje i vjeSanje vrata pecénice
Za Cidcenje i vadenje stakla vrata mozete skinuti vrata pecnice.

Sarke vrata peénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada su
poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata peénice su
zasti¢ena. Vrata peénice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pecnice zatvorena (slika B), Sarke su
zasti¢ene. Ne mogu se zatvoriti.

A Opasnost od ozljeda!

Ako su Sarke nezasticene, zatvaraju se velikom snagom. Pazite
na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti zatvorene,
odn. da su kod vjeSanja vrata peénice u potpunosti otvorena.

Skidanje vrata
1. Vrata pecnice otvorite do kraja.

2.Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3.Vrata pec¢nice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i
desno. Jos ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

VjeSanje vrata
Vrata pecnice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjeSanja vrata pecnice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

T
/ \

3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite
vrata pecnice.

A Opasnost od ozljeda!

Ukoliko vrata pecnice sluc¢ajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,
nemojte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.

Demontaza i montaza ploc¢a vrata
Kako biste bolje mogli o€istiti, mozete demontirati staklene ploce
na vratima pecnice.

Demontaza

1.Demontirajte vrata pecénice te ih s ruckom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3.Podignite najviSu plocu te je izvucite (slika B).

AR B
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4.Podignite plo€u te je izvucite (slika C).

Ploce ocistite sredstvom za €iSc¢enje stakala i mekom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

Izgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne koristite
strugac za staklo, o$tra ili abrazivna sredstva za Cis¢cenje.
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Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above" bude okrenut prema gore.

1.Plo¢u umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.NajvisSu plo¢u ukoso umetnite prema natrag u oba drzaca.
Glatka povrSina mora biti vani. (slika B).

Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, najéesSce je rije¢ tek o sitnicama. Prije
nego $to kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu. Mozda
Cete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tabela smetnji

Ako vam jelo ne uspije, molimo provijerite u odlomku . Za vas smo
testirali jela u naSem studiju za kuhanje. Ovdje ¢ete pronaci
korisne savjete i informacije za kuhanje, pecenje i pirjanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestru€no izvrSeni popravci su opasni. Popravke smije vrsiti
samo tehniCar iz nase servisne sluzbe.

Smetnja Moguci uzrok Otklanjanje/informacije

Pecnica ne funk- Osigurac je u
cionira. kvaru.

U ormaricu s osigura¢ima
pogledajte je li osigurac u
kvaru.

Nestanak struje. Provjerite, radi li kuhinjsko
svjetlo odn. drugi kuhinjski

aparati.
Prikaz sata tre- Nestanak struje. Iznova podesite vrijeme na
peri satu.
Pecnica nije Prasina na kon- Rucice sklopki nekoliko puta
vruéa. taktnim dijelo-  okrenite udesno i ulijevo.
vima.
Oprez!

Ako je mrezni kabel oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov servis ili neka druga kvalificirana osoba.
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3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
4.0Objesite vrata pecnice.

Pecénicu koristite ponovno tek kada su plo¢e propisno
ugradene.

Izmjena Zarulje pec¢nice na stropu

Ako je zarulja pecnice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne
zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u
servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove
zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljucite osigura¢ u ormariéu s osigurac¢ima.

1. Stavite krpu za posude u hladnu pecnicu, kako biste sprijeili
nastanak ostecenja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

3.Zamijenite Zarulju jednakim tipom Zarulje.
4.Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.1zvucite krpu za posude i ukljuCite osigurac.

Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuce staklene
pokrove mozete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite E-broji FD-
broj vaseg uredaja.



Servisna sluzba

Ako je vaSem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji nas
servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rieSenje, pa i da
sprije¢imo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate nas servis, molimo navedite broj proizvoda (E-br.)
i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi vas zahtjev stru¢no mogli
obraditi. Ozna¢nu plocicu s brojevima cete pronaci bo¢no na
vratima pecnice. Kako u slu¢aju potrebe ne biste suviSe dugo
trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vasSeg uredaja te
telefonski broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba

Molimo uzmite u obzir ¢injenicu da intervencija servisnog
tehni€ara u slu¢aju otklanjanja kvara ¢ak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.

Podatke za vezu za sve zemlje ¢ete nadi u prilozenom popisu
sluzbi odrzavanja.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako Cete biti
sigurni da ée popravak izvrsiti obu€eni serviseri koji raspolazu
originalnim rezervnim dijelovima za va$ uredaj

Savjeti za stednju energije i za o€uvanje okoliSa

Ovdje cete pronadi savjete na koji nacin mozete kod pec€enja i
pirjanja ustedjeti energiju te na koji nacin mozete pravilno zbrinuti
va$ uredaj.

Usteda energije

Pecnicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane kalupe za pecenje.
Posebno dobro upijaju toplinu.

Vrata pecnice tijekom kuhanja, pecenja i przenja otvarajte $to
je rjiede moguce.

ViSe kolaca pecite najbolje jednog iza drugoga. Pecnica je jo$

topla. Time se skraduje vrijeme pecenja drugog kola¢a. Mozete
umetnuti i 2 kalupa za kutijice jedan pored drugog.

Kod duzih vremena pecenja mozete iskljuciti pe¢nicu 10 minuta
prije kraja vremena pecenja i preostalu toplinu iskoristiti za
kuhanje do kraja.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.
Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektriénim i
elektronskim uredajima (waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.

Mjere koje treba postivati tijekom transporta

Sve pomicne dijelove u i na uredaju pricvrstite ljepivom trakom,
koja se moze odstraniti a da pritom ne ostavlja tragove. Sve
dijelove pribora (npr. pliticu za pe€enje) umetnite s tankim
kartonom na rubovima u odgovarajuéi pretinac, kako biste
sprijeCili oSte¢enje uredaja. Karton ili slian materijal postavite
izmedu prednje i straznje strane, kako biste sprijecili udaranje o
unutrasnju stranu stakla vrata. Pri¢vrstite vrata peénice ljepivom
trakom na bo€nim stjenkama uredaja.

Sacuvaijte originalno pakiranje uredaja. Uredaj transportirajte
samo u originalnom pakiranju. Molimo, postujte navode
proizvodaca na ambalazi.

Ukoliko viSe nemate originalno pakiranje

zapakirajte uredaj u zastitno pakiranje, kako biste pruzili dovoljnu
zastitu od raznih oSteéenja koja bi mogla nastati prilikom
transporta.

Uredaj transportirajte u okomitom polozaju. Uredaj ne nosite za
ruku na vratima ili za prikljuke sa straznje strane, buduéi da bi
se isti mogli ostetiti. Ne stavljajte teSke predmete na ureda;.
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Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje cete pronadi izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vase jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢em priboru i o tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pecnicu. Dobit ¢ete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene

Tabliéne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pecenje.

Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor oblazite
tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

Koristite isporuceni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao
poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.
Prije koriStenja iz komore za pecenje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vrudi pribor ili
posude iz komore za pecenje.

Kolaci i peciva

Pecenje na jednoj razini

Kod pedenja kolaga i torti gorniji/donii grija¢ (=] daju najbolji
rezultat.

Kod pecenja s 2D vruéim zrakom pribor umetnite u slijedece
visine za umetanje:

Kolagi u modelu za kolace: Visina umetanja 2
Kolagi na posudi za pecenje kolaca: Visina umetanja 3

Pecenje i przenje na vise razina
Koristite vruéi zrak [&].

Visine umetanja kod pecenja i przenja na 2 razine:
Univerzalna tava: Visina umetanja 3
Posuda za pecenje: Visina umetanja 1

Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u pec¢nicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

U tabelama cete pronadi izbor jela.

Napomena: Namirnice ne stavljajte izravno na alumnijski lim za
pecenje. Aluminijski lim za pe€enje oblozite papirom za pecenje.

Modeli za pe¢enje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecenje.

Kada koristite svijetle modele za pecenje iz tankih metala ili kada
koristite staklene modele, vremena pecenja se produzuju a kola¢
se nece jednakomjerno zapedi.

Kod koristenja silikonskih modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodaca. Silikonski modeli su ¢esto
maniji od normalnih modela. Koli¢ine tijesta i recepti bi mogli
odstupati od uobicajenih.

Tabele

U tabelama ¢ete pronaci optimalnu vrstu grijanja i peenja za
razne kolace i peciva. Temperatura i trajanje pe€enja ovise o
koli€ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni rasponi
od-od. Najprije pokusajte s nizom vrijednos¢u. Pe€enje na nizim
temperaturama daje ravnomjerniju zapecenost. Ukoliko ée biti
potrebno, slijededi puta povecajte vrijednost.

Vremena pecenja se skra¢uju za 5 do 10 minuta, ako ste
prethodno zagrijali pe¢nicu.

Dodatne informacije ¢ete pronadi na Savjetima za pecenje koji se
nalaze u nastavku tabela.

Kolaéi u modelima Model Visina Nagcin Temperatura, Trajanje,
grijanja °C minute
Jednostavan kola¢ od lijevanog tijesta Modeli za kuglof/zvjezdice/kutijice 2 160-180 50-60
Fini kola¢ od lijevanog tijesta (npr. suhi prhki kola¢) Modeli za kuglof/zvjezdice/kutijice 2 = 155-175 65-75
Podloga od prhkog tijesta s rubom Model za tortu 1 = 160-180 30-40
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za voénu tortu 2 = 160-180 25-35
Biskvitna torta Model za tortu 2 = 160-180 30-40
Vocna torta ili torta od sira, prhko tijesto* tamni model za tortu 1 = 170-190 70-90
Fini vo¢ni kolag, od lijevanog tijesta Model za tortu 2 = 150-170 55-65
Pikantni kolaci* (npr. pita od luka i slanine) Model za tortu 1 = 180-200 50-60

* Pustite da se kolaci hlade oko 20 minuta u aparatu.

Kolaéi na plitici Pribor Visina Nacin grijanja Temperatura, °C Trajanje, minute
Prhko ili dizano tijesto sa suhim prelievom  Univerzalna tava: 3 = 160-180 25-35

Prhko ili dizano tijesto sa so¢nim preljevom Univerzalna tava: 3 = 140-160 40-50

Biskvitna rolada (zagrijavanje) Univerzalna tava: 2 = 170-190 15-20

Pletenica, 500 g brasna Univerzalna tava: 3 150-170 25-35

Boziéni kola¢, 500 g brasna Univerzalna tava: 3 O 160-180 50-60

Bozi¢ni kola¢, 1 g brasna Univerzalna tava: 3 O 150-170 90-100

Savijaca, slatka Univerzalna tava: 2 = 180-200 55-65

Pizza Univerzalna tava: 3 = 180-200 20-30
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Kruh i pecivo

Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vruc¢u pecnicu.

Ako nije drugacije navedeno, pecnicu uvijek zagrijte za pecenje

kruha.

Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grijanja Temperatura, °C Trajanje, minute

Kruh od dizanog tijesta, 1,2 g brasna Univerzalna tava: 2 = 270 8

190 35-45

Kruh s kvasom (od kiselog tijesta), 1,2g Univerzalna tava: 2 = 270 8

brasna 190 35-45

Zemlje (npr. razene zemlje) Univerzalna tava: 2 = 200-220 20-30

Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,

nja temperaturi u °C minute

Keksi Univerzalna tava 3 = 150-170 10-20
Aluminijska posuda za pecenje + uni- 1+3 130-150 25-35
verzalna tava*

Puslice od snijega Univerzalna tava 3 70-90 125-135

Princes-ustipci Univerzalna tava 2 = 200-220 30-40

Makroni Univerzalna tava 3 = 110-130 30-40
Aluminijska posuda za pecenje + uni- 1+3 100-120 35-45
verzalna tava*

Lisnato tijesto Univerzalna tava 3 180-200 20-30
Aluminijska posuda za pec¢enje + uni- 1+3 180-200 30-40

verzalna tava*®

* Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umedite na gornju razinu.

Savjeti za pecenje

Zelite peci prema vasem vlastitom receptu.

Uzmite sli¢no pecenje za orijentaciju u tabelama za pecenje.

Ovako ¢ete provijeriti da li je kola¢ od lijevanog tije- Zabodite drveni Stapi¢ ca. 10 minuta prije kraja vremena pecenje koje je navedeno

sta ispec€en:

u receptu na najviSem mjestu u kolac¢u. Kada se tijesto viSe ne lijepi za drvo, tada je
kola¢ pecen.

Kolag se je slegnuo.

Slijededi puta koristite manje tekucine ili smanjite temperaturu pecnice za 10
stupnjeva . Postujte vrijeme mijeSanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kolag je u sredini nabujao a na rubovima je nizak.

Ne podmazujte rub modela za tortu. Pazljivo odvojite kola¢ nakon pe€enja nozem.

Kolag s gornje strane postaje suvise taman.

Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kola¢ nesto duze.

Kolag je presuh.

Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kolad. Zatim nakapajte
vocéni sok ili alkoholno pi¢e po njemu. Slijedeéi puta odaberite 10 stupnjeva visu
temperaturu i smanijite vrijeme pecenja.

Kruh ili kolag (npr. kola¢ od sira) dobro izgleda, ali

je iznutra gnjecav (mjestimic¢no prozet vodom).

Slijededi puta koristite neSto manje tekuéine i pecite na nizoj temperaturi duze vre-
mena. Kod kolac¢a sa so¢nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili
mrvicama te zatim na njega stavite sloj. Molimo pratite recepte i postujte vrijeme
pecenja.

Pecivo je nejednakomjerno zapeceno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomijernije. Osjetljivo
pecivo pecite s gornjim i donjim grijaéem na jednoj razini. Papir za pe¢enje koji
strsi bi mogao negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pecenje izrezite tako
da bude po mijeri plitice.

Voéni kolac¢ je ispod presvijetao.

Slijededi puta stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Voéni sok se prelijeva.

Slijededi puta koristite dublju univerzalnu tavu (ukoliko postoji).

Prilikom pecenja Zemlji od dizanog tijesta se
zemlje lijepe jedne za druge.

Izmedu Zemlji treba ostaviti razmak od 2 cm. Na taj se nacin ostavlja dovoljno pro-
stora da se zemlje dignu i jednakomjerno ispeku.

Zelite peci na dvije razine.

Kod pedenja ne vise razina uvijek koristite vruéi zrak [Z]. Jela koja ste u istom tre-
nutku umetnuli u pec¢nicu ne moraju biti gotova u isto vrijeme.

Kod pecenja socnih kolaca se pojavljuje konden-
zat.

Kod pecenja moze nastati vodena para. Izlazi kroz vrata. Para se moze nataloziti na
upravljackom polju ili na susjednim kuhinjskim frontama te iste¢i kao kondenzat. To
je fizikalna pojava.
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Meso, perad, riba

Posude

MozZete koristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za
velika pecenja je primjerena i univerzalna tava.

Najprimjerenije je stakleno posude. Pazite da poklopac odgovara
ovalnoj posudi za pec€enje te se dobro zatvara.

Ukoliko Kkoristite emajliranu posudu za pecenje, dodajte nesto vise
tekucine.

Kod posuda za pecenje iz nehrdajuéeg Celika, zapecenost do
rumene boje nije tako jaka a meso moze biti nesto slabije
peceno. Produzite vrijeme pecenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Posude uvijek stavljajte na sredinu reSetke.

Vrucée stakleno posude odlazite na suhi podmetaé. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moze raspuknuti.

Pecenje

Nemasnom mesu dodajte nesto tekucéine. Dno posude bi trebalo
biti pokriveno s ca. 2 cm tekucine.

Mesu za pirjanje dodajte obilno tekucine.
biti prekriveno s 1-2cm tekucine.

Dno posude bi trebalo

Koli¢ina tekuéine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecenje, tada je
potrebno nesto vise tekuéine nego u staklenom posudu.

Posude za pecenje iz nehrdajuéeg Celika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se pe€e sporije i slabije ¢ée se
zapeci. Pecite na viSoj temperaturi i/ili duze vrijeme.

Napomene za pecenje na rostilju (gril)
Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecnici.

Rostilj zagrijavajte cca. 3 minute prije nego Sto na reSetku rostilja
polozite komadi¢e mesa za pecenje na roétilju.

Komadice koje pecete na rostilju uvijek stavite izravno na resSetku
rostilja. Samo jedan komad koji peCete na rostilju ¢e biti najbolji,
ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja. Univerzalnu tavu gurnite
dodatno na visinu 1. Sok od mesa od pecenja ¢e se sakupiti u
plitici a peénica ¢e ostati ¢isca.

Posudu za pecenje ili univerzalnu tavu ne smijete umetati na
visinu 4. Na visokim bi se temperaturama mogle deformirati te se
ostetiti pri vadenju iz pecnice.

Po moguénosti stavite jednako velike komadice za pecenje na
rostilju. Na taj ¢e se nacin jednakomjerno zapedi te ostati socni.
Steakove posolite tek neposredno prije pe€enja na rostilju.
Komadice koje pecete na rostilju okrenite nakon %3 navedenog
vremena.

Grijac roétilja se neprekidno isklju€uje i uklju€uje. To je normalno .
Bez obzira na to koliko se to puta Cesto desi, podeSava se na
podesSeni stupanj rostilja (zara).

Meso

Komadiée ribe okrenite nakon polovice vremena.

Kada je pecenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jo§ 10 minuta u
isklju¢enoj, zatvorenoj pecnici. Na taj ¢e se nacin sok od mesa
bolje raspodijeliti.

Nakon pecenja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga da
odstoji u pecnici 10 minuta.

Kod svinjskog pe€enja nasjeckajte kozu ukriz i stavite peCenje u
posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj Zara minute

Govedina

Govede peclenje 1,0 kg zatvoreno 2 = 200-220 120
1,5 kg 2 B 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Govedi filet, roza 1,0 kg otvoreno 1 O 210-230 70
1,5 kg 1 = 200-220 80

Rostbif, ruzicasti 1,0 kg otvoreno 1 230-250 50

Steakovi, 3 cm, roza boje Resetka + univer-  4+1 ™ 3 15

zalna tava

Teleée meso

Telece pecenje 1,0 kg otvoreno 1 = 200-220 100
1,5 kg 1 = 190-210 120
2,0 kg 1 = 180-200 140

Svinjsko meso

bez kozice (npr. vrat) 1,0 kg otvoreno 1 190-210 120
1,5 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170

s kozicom (npr . pleéka) 1,0 kg otvoreno 1 180-200 130
1,5 kg 1 190-210 160
2,0 kg 1 170-190 190

Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 1 = 210-230 80

Janje¢e meso

Janjedi but bez kostiju, srednji 1,5kg otvoreno 1 170-190 120
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Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,

nja stupanj zara minute
Mljeveno meso
Mljeveno meso ca.750 g otvoreno 1 180-200 70
Kobasice
Kobasice Resetka + univer-  4+1 il 3 15
zalna tava
Perad Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila kako bi mogla

istjecati mast.

Citavu perad stavite na re$etku s prsima okrenutim prema dolje.
Cijelu koko$ okrenite nakon dvije trecine vremena.

Tabli¢ne vrijednosti vrijede za umetanje u hladnu peénicu.
Podaci o tezini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad
pripremljenu za pecenje.

Ako Zelite peéi direktno na rostilju, stavite univerzalnu tavu na Kokos ce biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju pecenja

premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narance.

visinu 1.
Perad Tezina Pribor i posude Visina Naéin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute
Polovice pileta, 1-4 komada po 4009 Resetka 2 210-230 40-50
Dijelovi pileta po 250 g Resetka 3 210-230 30-40
Pile, cijelo 1-4 komada po 1 kg ResSetka 2 200-220 55-85
Patka, cijela 1,7 kg ResSetka 2 170-190 80-100
Guska, cijela 3,0 kg Resetka 2 160-180 110-130
Purica, cijela 3,0 kg Resetka 2 180-200 80-100
2 pureca zabatka po 800g Resetka 2 180-200 80-100
Riba prema gore. Stavite polovicu od krumpira ili manju vatrostalnu

Komadice ribe okrenite nakon %3 navedenog vremena. posudu u trbusni prostor kako bi riba stabilnije stajala.

Kod izravnog pec€enja na rostilju na reSetku dodatno stavite
univerzalnu tavu na visinu 1. Sok od ribe od pecenja ¢e se
sakupiti u plitici a pecnica ¢e ostati ¢isca.

Cijele ribe ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u pe¢nicu u
polozaju u kojem riba inace pliva s lednom perajom okrenutom

Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute
Riba, cijela po 300 g Resetka 3 ] 2 20-25
1,0 kg Resetka 2 190-210 40-50
1,5 kg Resetka 2 180-200 60-70
Riba u ploskama, npr. kotleti po 300 g ReSetka 4 ™ 2 20-25

Savjeti za pecenje i zar

Za Zeljenu tezinu / masu pecenja u tabeli Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vrijeme pecenja.
nije navedeno nista.

Zelite provijeriti, je li peenje gotovo. Koristite termometar za meso (mozete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite
“probu zlicom*®. Zlicom pritisnite na pecenje. Ako je pri dodiru ¢vrsto, znaéi da je gotovo.
Ukoliko je mekano, to znaci da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

Pecenije je suviSe tamno a korica je na Provijerite visinu na kojoj pecete i temperaturu.
mjestima izgorena.

Pecenje dobro izgleda ali je umak zago-  Slijedeéi puta odaberite manju posudu za pecenije ili dodavajte vise tekuéine.
rio.

Pecenje dobro izgleda ali je umak suviSe Slijedeéi puta odaberite veéu posudu za pecenje ili dodavajte manje tekucine.
svijetao i vodenast.

Kod zalijevanja pecenja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.
para. Para se moze nataloziti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim frontama
te isteci kao kondenzat.
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Nabuijci, zapec€ena jela, tostovi

Ako zelite peci direktno na rostilju, stavite dodatno univerzalnu
tavu na visinu 1. Peénica ostaje Cisca.

Posude uvijek stavljajte na resetku.

Pecenje nabujaka ovisi o veli€ini posuda i visini nabujka. Podaci u
tablici su samo okvirne vrijednosti.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura, Trajanje,
hja °C minute

Nabujak

Nabujak, slatki Model za nabujke 2 = 170-190 50-60

Nabujak od tjestenine Model za nabujke 2 = 210-230 25-35

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zapec€eni) krumpir iz sirovih sastojaka, Model za nabujke 2 150-170 50-60

visina maks. 2 cm

Tost

Zaprziti toast, 4 komada Resetka 4 ] 3 6-7

Zaprziti toast, 12 komada Resetka 4 ™ 3 4-5

Zapedi toast, 4 komada Resetka 3 ] 3 7-10

Zapedi toast, 12 komada Resetka 3 ™ 3 5-8

Gotovi proizvodi
Molimo, postujte navode proizvodaca na ambalazi.

Kada pribor oblazete papirom za peéenje, pazite da je papir za
pecenje primjeren za ove temperature. Veli€inu papira prilagodite
jelu.

Rezultat pe€enja znatno ovisi o namirnicama. Zapecenost do
rumene boje i nejednakomjernosti se mogu pojaviti veé kod
sirovih namirnica.

Jelo Pribor Visina Nadin grijanja Temperatura, °C Trajanje, minute
Savijac¢a s vo¢nim nadjevom Univerzalna tava: 3 180-200 40-50
Przeni krumpiri¢i (pommes frites) Univerzalna tava: 3 = 210-230 25-30
Pizza Resetka 2 = 200-220 15-20
Pizza-baguette Resetka 2 190-210 15-20

Napomena

Kod pecenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava moze deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima je

pribor izlozen. Ova deformacija ponovno nestaje ve¢ tijekom pecenja.

Specijalna jela
Dizano tijesto i domadi jogurt se na niskim temperaturama mogu
jako dobro pripraviti.

Izvadite pribor iz peénice.

Priprava jogurta

1.Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mlijeCne masti), te ga ostavite
da se ohladi na temperaturu od 40 °C.

2.U mlijeko stavite 150 g jogurta (iz hladnjaka) te ga dobro
promijesajte.

3.Milijeko stavite u €aSice za jogurt koje se mogu zatvoriti te ih
pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.

4.Casice stavite na resetku i stavite je na visinu 1.

5. Temperaturu za pecenje podesite na 50 °C te nastavite kao §to
je navedeno.

Dizanje tijesta

1. Dizano tijesto pripremite kao po obi¢aju, stavite ga u vatrostalnu
kerami¢ku posudu i pokrijte ga.

2.Peénicu zagrijte kao $to je navedeno.

3.Zatvorite vrata peénice te ostavite dizano tijesto da se dize u
pecénici.

Jelo Posude Nacin grijanja Temperatura Trajanje
Jogurt Casice za jogurt 1 = 50 °C 6-8 sati
koje se mogu zatvo-
riti
Dizanije tijesta Vatrostalno posude stavite na dno peé- [Z zagrijte na 50 °C 5-10 minuta

nice

Iskljucite uredaj i stavite dizano 20-30 minuta
tijesto u pecénicu
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Otapanje
Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koli€ini ziveznih
namirnica.

Molimo, pridrzavajte se podataka proizvodac¢a na ambalazi.

Zivezne namirnice izvadite iz ambalaZe i u prikladnoj ih posudi
stavite na rostilj.

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana

Pribor

Visina Nacin grijanja Temperatura

npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s oko- ReSetka

ladnom ili $e¢ernom glazurom, voce, piletina, kobasica i meso,
kruh, pecivo, kolagi i drugo pecivo

2 Bira¢ temperature ostaje

iskljucen

Susenje voca
Koristite samo besprijekorno voée i povrce te ga prije toga
temeljito operite.

Voce i povrée ostavite da se dobro ocjedi te ga osusite.

Univerzalna tava mora biti umetnuta na visinu 3,

a reSetka na visinu 1.

Univerzalnu tavu i reSetku oblozite papirom za pecenje ili
pergamentnim papirom.

Jako so€no voce i povrée okrecite nekoliko puta. OsuSeno voce
odmah nakon su$enja odvojite od papira.

Voce i povrée Visina Nacin grija- Temperatura, °C Trajanje, sati
nja

6009 koluta od jabuka 1+3 80 cca.5

800g kriski krusaka 1+3 80 cca. 8

1,5 kg Sljiva ili plavica 1+3 80 cca. 8-10

200 g kuhinjskog bilja, ogi$éenog 143 80 cca.1v%

Ukuhavanje

Za ukuhavanje €ase i gumeni prstenovi moraju biti isti i u redu.
Po moguénosti koristite jednako velike ¢aSe. Podaci u tablicama
odnose se na okrugle ¢ase od jedne litre.

Oprez!
Ne upotrebljavajte vece ili viSe ¢ase. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voée i povrée. Temeljito ga operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, koli¢ina i
toplina sadrzaja u €asi. Prije preklapanja ili iskljuCivanja provjerite
da li se u ¢aSama stvarno pjeni.

Priprema

1.Napunite ¢aSe, ali ne do kraja.

2.0Obrisite rubove ¢asa, moraju biti Cisti.

3. Stavite na svaku ¢asu vlazni gumeni prsten i poklopac.

4. Zatvorite ¢aSe kop&ama.
Ne stavljajte viSe od Sest ¢asa u pecnicu.

Podesavanje

1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Case stavite tako da se
ne dodiruju.

2. Ulijte V2 litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3.Zatvorite vrata peénice.

4. Podesite doniji grija¢ (L] .

5.Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

Ukuhavanje

Voce

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuriéi u kratkim
razmacima. Iskljucite pecnicu.

Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite ¢aSe iz peénice.
Kod duzeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati
kiselosti ukuhanog voca.

Voée u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode isklju€ivanje cca. 25 minuta
TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi iskljucivanje cca. 30 minuta
Voéna kaSa od jabuke, kruske, Sljive isklju¢ivanje cca. 35 minuta

Povrée
Cim se u ¢aSama pojave mjehuriéi, postavite temperaturu natrag
na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti voéa cca. 35 do 70 minuta.

Isklju€ite pe¢nicu nakon tog vremena i iskoristite akumuliranu
toplinu.

Povrée s hladnim sokom u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta
Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta
Kelj pupcar cca. 45 minuta cca. 30 minuta

Grah, kolerabica, crveni kupus

cca. 60 minuta cca. 30 minuta

Grasak

cca. 70 minuta cca. 30 minuta

lzvadite ¢ase
Izvadite ¢ase nakon ukuhavanja iz peénice.

Oprez!

Ne odlazite vru¢e ¢ase na hladnu ili vlaznu podlogu. Mogle bi se
raspuknuti.
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Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod zitarica i proizvoda od krumpira toasta, zemlji, kruha ili finih kolaci¢a i peciva (keksi, medenjaci,
pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama, poput spekulas keksi).
primjerice Cipsa od krumpira, przenih krumpiri¢a (pommes frites),

Savijeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito Vrijeme kuhanja neka bude Sto je moguce krace.
Jela zapecite tako da budu zlatno-zute, ne suviSe tamne boje.
Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.

Pecenje S gornjim / donjim grija¢em maks. 200 °C.
S 3D vruéim zrakom ili vruéim zrakom maks. 180 °C.

Keksi S gornjim / donjim grijaem maks. 190 °C.
S 3D vruéim zrakom ili vrué¢im zrakom maks. 170 °C.
Jaje ili Zumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpiriéa (pommes fri- Krumpiric¢e raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje 400 g po
tes) u pecnici plitici, kako se krumpiri¢i ne bi sasusili
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Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vrSe kontrolu s ciliem da
olaks$a provjeru i ispitivanje razli€itih uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.

Pecenje
Pecenje na 2 razine:
Univerzalnu tavu uvijek umedite na posudu za pecenje.

Strcano pecivo (poput $trcanih kolada u eéernom sirupu):
Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u pe¢nicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 1:

Promijenite poloZaj tamnog modela za tortu, umetnite ga
dijagonalno.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 2:

Promijenite polozaj tamnog modela za tortu.

Kolaci u metalnom modelu za tortu:
Pecite s gornjim / donjim grijaéem (=] na visini 1. Umjesto redetke
koristite univerzalnu tavu te na nju stavite model za tortu.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturi u °C minute
Strcano pecivo Univerzalna tava 3 = 150-170 20-30
Aluminijska posuda za pe€enje  1+3 140-160 30-40
+ univerzalna tava™
Small Cakes (mali kolagi) Univerzalna tava 3 = 150-170 25-35
Small Cakes (mali koladi), zagrijavanje ~ Aluminijska posuda za pecenje  1+3 140-160 25-35
+ univerzalna tava™*
Vodeni biskvit Model za tortu 2 = 160-180 30-40
Pokriveni kola¢ od jabuka Univerzalna tava + 2 modela za 1 = 190-210 70-80
torte @ 20 cm**
2 reSetke” + 2 modela za torte  1+3 180-200 70-80

@ 20 cm**

* Dodatne plitice i reSetke mozete nabaviti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini kao poseban pribor.
** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umecite iznad plitice (posude).

**** Modele za kolace pomaknute dijagonalno postavite na pribor.

Pecenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno dodatno
gurnite i univerzalnu tavu na visinu 1. Na taj ¢e se nacin sakupiti

tekucéina a pecnica ¢e ostati ¢iscéa.

Jelo Pribor i posude Visina Naéin grija- Stupanj pec¢enja Trajanje,
nja na zaru minute

Zaprziti tost Resetka 4 ] 3 -2

10 min. zagrijavanja

Pljeskavica od govedine, 12 komada* Resetka + univerzalna tava 4+1 ™ 3 25-30

bez zagrijavanja

*Preokrenite nakon %3 vremena.
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/\ BaX{HU CUTYPHOCHU HanoMeHH!

BHumMarenHo npountajte ro oBa ynarcrBso.
Camo Toraw ke moxe 6e36eaHO 1 NpaBuITHO
Aa ro ynotpe6bysarte Bawunot ypea. 3auyBajte
ro ynatcTBoTo 3a ynotpeba v MoHTaxKa 3a
noAoUHeXKHa ynoTpeba unu 3a cneaHuoT
KOPUCHMUK.

OBOj ypea e HAMeHeT caMo 3a BrpaayBambe.
BHumaBajTe Ha cneuvjanHoTo ynartcTBo 3a
MOHTa)Ka.

OTKaKo Ke ro oTnakysaTte ypeaoT, npoBepeTe
ja HeroBata coctoj6a. [JJoKonKy Mma LTeTu
HacTaHaTi nNpu TPaHCMNOPTOT, HE o
NPUKIyyyBajTe.

Camo nuueHUMpaHo CTPYYHO NMue cMee Aaro
NPUKNyYr ypeaoT 6e3 npukny4yok. [JoKonKy
HacTaHart LTeT nopaav norpeLleH NpUKNy4YoK
Hemare nNpaso Ha rapaHuuja.

OBoj ypea e HaMeHeT caMo 3a AoMallHa

ynotpe6a 1 AoMaLLHO OMNKpy»XyBarse. Ypeaot
KOpUCTETE ro camo 3a NoAroToBKa Ha 06poLM U
nujanaun. Haarneaysajte ro ypeaort 3a Bpeme

40

3ameHerTe ja cujannukata Ha MOKPUBOT OA PEPHATA .....cerveeveerveennen. 50
CTAKNEH KAMAK ...ttt seee sttt e st see e see e s aeeseeennees 50
CEPBUCHA CAYIMOA......ereeereesceccreeesestsesssnsssssasssssssssssssssssssssssssnes 50
Bpoj Ha Npon3BOA M AATYM HA MPOMU3BOACTBO......eccveereereeeeereerenns 50
CoBeTH 3a 3aluTeAa Ha eHepruja v 3aliTUTa Ha OKONIUHaTA....... 50
3aLUTEAA HA EHEPTUJA ....eeeeiieiieieeiee ettt 50
OtcTpaHyBame CornacHo NPOMUCUTE 3a XXMBOTHA CPeaMHa ............ 50
Mepku Ha kou Tpeba fa ce BHUMaBa NPU TPAHCMOPTOT......c.crveeeeens 51
3a Bac, TecTMpaHO BO HaLLETO CTYANUO 32 FOTBEHbE ...covvuerrsersass 51
KOMAUM M MEUMBO ...ttt 51
COBETU A MEUEHDE ....eeeieeeeaieeeiieeesitee ettt sie e s s e sneeesareesbeeebnee e 52
MECO, MUBUHA, PUBA ......ecueeneeeereesieenieeenieseeseeeneeneeee e seesneeneeneeneesees 53
COBETHN 38 MEUEHSE U CKAPA ..eeneveeureeauieeeieeesieeesseeesseeesnseeaseeanseeees 54
Cyodne, rpaTMHUPaHK jaaeHba, TOCTOBM ......c.eeeueerueereerieeseesieeseeennees 55
[OTOBM MPOUBBOAM .....eeeeeeieieieiuieeateeeriteesteeeaee e sabeeebeeesneeesneeeebeee e 55
CELMJANHMN JAACHDA. ..eeeiueiieiieeieieeiee ettt e b e e e sb e sbeeeeee e 55
OAMPBHYBAFDE ....eeviiiieiiiieiee sttt sttt et e e sbe e beeseeennees 56
CYLLBHDE .ttt ettt 56
BrOTBYBAHDE .....eeieeeeite ittt ettt ettt ettt st sae et e b neeennees 56
AKpURaMug Bo NPEXpPaHOEHNTE MPONIBOAM....cccureeeeererereressseres 57
Jaf1erba 3@ KOHTPOJIA .evveersnrsmnssassssnssnsssssssssssssssssssssssssssssnssssssssnses 58
[OTBEHDE ...ttt e 58
(O] C- o - TSRS 58

Ocranatn nHdopmaumm 3a NponsBoAnTe, onpemMara, pesepsHuTe
[IeNnoBHM M CepBUC Ke HajaeTe Ha MHTepHeT: www.bosch-home.com u
Online-nponax6a: www.bosch-eshop.com

Ha pabotara. Ypeaot ynotpebyBajte ro camo
BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

OBoj ypea e HaMeHET 3a KOpUCTEHE Ha
BUCHHA A0 Makcumym 2000 meTpu Haa
MOPCKOTO HUBO.

OB0j ypea MoXke Zia ro KopucTar Jela Haj

8 roIMHU 1 NMua Co HaMasleHN GU3UYKM,
CEH30PHU UK MEHTAJTHU CNOCOBHOCTH UK
nuua 6e3 UCKYCTBO U 3HaeHe, JOKOJIKY Toa ro
npasar noA Haa3op, Ui um bune AaaeHu
ynatcTBa Kako 6e36esiHo Aa ro kopucTar
ypeaoT v v pasbupaar onacHOCTUTE NOBP3aHU
CO Hero.

IeuaTa He cmear aa cu urpaat co ypeaor.
Leuara He cmear ga ro yuicrar v oap)xysaat
ypeaoT, OCBEH OHUE, KOM uMaaTt Haa 8 roanHu
WK ce NocTapu U ce noa Haa3op.

Heuarta nomanu o4 8 roavHu Ap>KeTe
noaasnexky oz ypeaoT U CTPYjHUOT Kabern.

Onpemara ceKkorall cTaBajTe ja NnpaBuIHO BO
Komoparta 3a roteewe. Buaete noa Onpema
BO ynaTtcTBOTO 3a ynoTtpeba.



Moyke fa ce ocnoboaun anyMUHUYM OZ MNexoT
3a neyer-e NpeKy MexaHuyka abpasuja u
NPeKy Kucenu, 6asHu Unm conexu
npexpaHbeHn NPOM3BOAM, Ha NP. NPEKY
OBOLLHa KucenvHa unv nepeun. He craeajte
npexpaHbeHn NPoM3BOAM AMPEKTHO Ha NNexoT
3a neyetrbe. O6M0XKETE O NNEXOT 3a NeYere
CO xapTuja 3a neyere. He Kopuctete MeTanHu,
OCTpy npeameT. He KopucteTe oCTpu Wm
panaBu cpeacTBa 3a YUCTEHE.

OnacHocT o noxap!

3anannveute npeamMeTy BO KoMmopara 3a
rotBerbe MOXe Aa ce 3ananar. He uyBajte
3anannvMeu NnpeaMeTv BO KoMopara 3a
rotBere. HuKorall He ja otBopajTe Bpatara
0J YPeAoT, AOKOSIKY HacTaHe Yaj BO ypeaor.
UcknyueTe ro ypeaorT u ussnevete ro
CTPYjHUOT NPUKIYYOK UK UCKITyYeTE ro
OCUrypyBauoT 04 KyTujata Co OCUrypyBauu.

Mpu oTBOpaH-e Ha BpaTtara o4 ypeaor ce
noBfiekyBa Bo3ayX. XapTvjata 3a neyere
MOXXe Aa ce Aonpe A0 rPejHUTE eNeMEHTU U
Aa ce 3ananu. He ja octaBajte xapTtujarta 3a
neyerbe Npu NpearpeBareTo Aa CTOM
HenpuuBpCTEHA Ha onpemarta. XapTtuvjara 3a
neyerbe PUKCUpajTe ja co caa unv Kanan 3a
neyere. Co xapTuja 3a neyere NoKpujTe ja
camMo HeorxoAHaTta noBpLUKHA. XapTujaTta 3a
neyerbe He CMee Ja CTpuYM HaaBop o4
onpemara.

OnacHocCT o1 ONeKOTUHMU!

Ypenot ctaHyBa MHOTY »XexoK. He v
AonupajTe BHaTpeLUHUTE NOBPLUMHKU Ha
KomMmopara 3a rotBeH-e Ui rpejHute
enemeHTn. CeKorall octasajTe ro ypeaor Aa
ce onaau. [ip)kete ru aeuarta noaaneky.

OnpeMaTa nnn cagoBUTe CTaHyBaaT XELUKH.
Xelwkara onpemMa uninn caaoBu cexkoratu
BaaeTe rm co KyjHCKa pakaBula o4 KoMoparta
3a roteemse.

MNapearta oa ankoxonoT MOXKe Aa ce 3ananu
BO Bpenara pepHa. He noarotsysajte ob6poum
BO ro/1leMM KOJSIMYMHKU CO rosieM NPOLEHT Ha
ankoxon. YnotpebyBajte camo Manu
KOJIMYMHU Ha nujanaum co BUCOK MPOLEHT Ha
ankoxos. BHumarenHo otsoperte ja Bpatata
o4 ypenor.

OnacHocT o4 nonapyBamse!

3a BpeMe Ha KOpUCTEHETO, NPUCTANHUTE
[enoBKU CTaHyBaarT »elku. He rm gonupajte
Xelkute genosu [prkete rn geuarta
noAaneky.

[pu oTBOpPaH-e Ha Bparara o4 ypeaAoT MOoXKe
Aa v3nese Bpena napea. BHumatenHo
OTBOpeETe ja Bparara oA ypenor. [pxete ru
Aelara noaasneky.

MNopaaun Boaara Bo Bpenara Komopa 3a
rotBerbe MOXKe Ja HacTaHe Bpena napea.
He HaneBajTe BoAa BO eLlKaTa Komopa 3a
roTBeHse.

OnacHocT o noepepa!

MN3rpebaHoTO CTakno Ha BpaTata o4 ypeaot
MO)Xe Aa npcHe. He kopucTeTe cTpyrady 3a
CTaK/0, OCTPU WM CPeACTBa 3a YNCTEHE LUTO
rpebar.

OnacHocT of cTpyeH yaap!

HecTpy4yHWTE nonpasBku ce onacHw.
MNonpaBkute cmMee Aa ru BpLUM camo
TEXHUYap oA HallaTta cepBuCHa cny»kba.
IokonKy e nedeKTeH ypeaoT, ussneyerte ro
CTPYjHUOT NPUKIYYOK WU UCKITyYeTe ro
OCUrypyBayoT BO KyTujata Co OCUrypyBauu.
MNoBuWKajTe ja cepBrcHaTa cny»oba.

Ha »kelukuTe aenoeu o4 ypeaoT, usonauujata
Ha eNEKTPUYHUTE ypean MOXKe Aa ce CTOMM.
MpUKNyYyHUOT Kaben Ha eNneKkTpUUYHUTE ypeau
HEe ro AoNUpPajTe A0 KELUKUTE AENOBU 04
ypeaor.

Bnarara wTo HaBnerna mMoxke Jia npeansBuKa
CTpyeH yaap. He KopucteTe cpeacTso 3a
UMCTEHE NOJ BUCOK MPUTUCOK UMK Ha napea.

MNpu MeHyBahe Ha cujanuMykara Bo kKomopara
3a rotBeHe, KOHTaKTUTE Ha rpsoTo Ha
cujanuMykaTta ce noz HanoH. Npeg
npomMeHara, usBneuete ro CTpyjHMoT
MPUKITYYOK MSIU UCKITyYeTe ro oCUrypysavot
BO KyTHjaTa CO OCUrypyBauM.

HedeKTHUOT ypea MOoXKe Aa npeausBuka
CTpyeH yaap. He ro npuknyuysajte ypeaor
AOKONKY uMa aedekt. M3sneuerte ro
CTPYjHUOT Kaben unu ocurypysadoT oA
KyTujata co ocurypysauu. [loBukajte ja
cepBu1cHara cnyxoa.

OnacHocT oA cTpyeH yaap!

Ypenot e onpemeH co EY npukny4yok co
3alUTUTEH KOHTaKT. 3a Aa ce NocTUrHe
3alUTUTHO 3a3eMjyBare BO NPUKIYyYHA KyThja
Bo [laHCKa, ypeoT Mopa Aa ce NPUKITYUH CO
cooABeTeH azanTtep 3a npuknyyysane. OBOj
agantep (Aos3soneHo Ao max. 13 amnepu) ce
HabaByBa NpeKy cepBucHaTa cny»xba (bpoj Ha
pesepBeH aen 616581).
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MpuynHK 3a WiTeTa

BHumaHue!

m Onpewma, ¢ponuja, xapTvja 3a neyere unm caa Ha AHOTO o4
Komopara 3a roteerbe: He noctaByBajTe onpema Ha AHOTO Ha
Komoparta 3a rotBetbe. He nocrtaByBajte dponuja oa 6uno koj BuA,
HUTY NaK xapTuja 3a neyere Ha AHOTO 0J KoMoparta 3a roTBeH-e.
He nocraByBajTe cafoBM Ha AHOTO OA KOMoparTa 3a roTBerse,
ZIOKOJIKY e noctaBeHa Temnepartypa Haa 50 °Ll . Ce akymynupa
TonnuHa. BpemeTo 3a neyerse NOBEKe He oaroBapa v emMajnoT ce
owTeTyBa.

= Bogaa Bo xelukara komopa 3a roteerse: He HanesajTe Boaa BO
)KeLlKaTa Komopa 3a roteerbe. HactaHyea napea. Co npomeHa Ha
TemMneparypara MoXe Za ce OLITeTH eMajnoT.

m Mokpu npexpaHbeHu npoussoaun: Mokpute npexpaHO6eHu
NPOM3BOAM He r'v OcTaBajTe a CTojaT BO pepHara NoAosro BpemMe.
Ke ce owTeTtn emajnor.

m OBoLueH cok: lNnexoT 3a neyerse He ro npenonHyBajTe CO MHOry
COYHM 0BOLLHM Konlaun. OBOLUHMOT COK, LUTO Kane o4 nnexort 3a

BawaTta HoBa pepHa

OBae ke ja 3ano3HaeTe Baluarta HoBa pepHa. Hue Ke Bu 1
objacHnMe YHKLMUTE HA KOHTPOJSIHOTO MONE U NOeANHEYHUTE

KoHTponHo none

OBae ke nobuete npernea Ha KOHTPONHOTO none. U3Beabarta 3aBucH
0ZL OAHOCHWOT TUM Ha ypea.

neyere oCtaBa AaMKW, LUTO HEMa Aa MOXXe [a ' OTCTpaHUTe.
,D,OKOJ'IKy € MO)XXHO, Kopucrtete noanaboka YHUBep3anHa TaBa.

m Managete co OTBOpEeHa Bparta o4 ypeaort: KomopaTa 3aroteBeHe

ocTaBeTe ja fia ce U3naam 3atBopeHa. [lypu v ako e camo Marnky
OTBOPEHA Bpatata 0ff ypeaoT OKOJHWTE MOBPLUMHU Ha MeBenoT co
TEK Ha BpeMeTo 61 MOXKene Aa ce oLTeTar.

= MHory usBankaH AMXTyHr Ha BparTara: [JoKoSiKy AUXTYHrOT Ha
Bpatata e MHOry U3BasnKaH, 3a BpeMe Ha padoTara Bparara Ha
ypeaoT noBeKe He ce 3aTBOpa NpasuiHo. MoBpLIMHUTE 04
MeBenoT LITO rpaH1yaT co ypeaoT MoXKe Aa ce oLiTeTar.
OuaprKyBajTe ro AUXTYHroT Ha Bpatata NocTojaHo YMCT.

m Bpartara o4 ypeaoT Kako NoBpLUKMHA 3a CeAeHE UK MOTNUpaHse:
He nocTaByBajTe, ceaeTe Mnm 3akavyBajTe HeLLTO Ha BpaTarta o4
ypeaoT. He notnupajte cagoBu unu onpema Ha Bparara o4
pepHara.

m BmeTHeTe ja onpemarta: Bo 3aBMCHOCT o4 TMNOT Ha ypeaorT,
onpemara Mo)e Za ro usrpebe cTaknioTo oA Bparara npu
3atBopareTo. Onpemara cekorall ctaBajTe ja 4o Kpaj BO
KoMoparta 3a roTBeHse.

m TpaHcnopT Ha peaoT: YpenoT He ro HoceTe UK ApXKeTe 3a
paukata. Paukarta o4 Bpatarta He MOXKe Aia ja U3APXKU TeXXMHaTa Ha
YypeZnoT 1 MOXe fia Ce CKpLUK.

KOHTPOJIHN €NIeMEeHTH. Ke nobuete MHpopMaLlmK 3a Komopara 3a
roteeHe 1 onpemara.

ObjacHyBarse

1 Bupay Ha PyHKUMK

2 KoHTponHu Konuuka 1 none 3a npukas
3 Bupau Ha TemnepaTtypa

OnepaTUBHU pauku

OnepaTtvBHUTE payku MOXKe [a ce CyLITaT BO No3vumja UCKIYYEHO.
3a BK/onyBarbe U OTKIONYyBare NPUTUCHETE Ha onepaTBHaTa
pauka.
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Bupau Ha PpyHKUUH

Co 61payoT Ha PyHKUWK ro MocTaByBaTe BUAOT Ha TOM/MHA 3a
pepHata. BupauoT Ha PyHKUMM MOXKe Aa ce BPTU HAAECHO Mnu
Haneso.

OTKaKo Ke ce MoCTaBW CaKaHWOT BMA Ha TOMWHA, CBETU CHjanMyKara
BO pepHara.

MocTtaByBake DyHKUMja

0 McknyueHo PepHara e ucknyuyena.

E  Topen/noneH rpejau MeuereTo u NPKEH-ETO CE BOZMOMKHMU
camo Ha efiHo HuBo. OBaa nocTaBsKa e
norofHa v 3a Konauv v nuua Bo
Kananu unm Ha nnex Kako v 3a NocHu
napynka neyexe o4 rose/cko,
TenewKo Meco v ansed. TonnuHarta
Joara paMHOMEPHO OA rope v Aony.

Tonon Bo3ayx* Ha eaHo HMBO MOXKe Aa noAroTeByBare

Kosauun oa GesikK 1 IMCHaTO TecTo.

MCTOBpeMeHO Ha AB€ HUBOa MOXXe Ja
neyerte mMmasnu ne4dyusa, CUTHU KoJlayuu 1
JINCHATO TeCTO.

BeHTunatopot Ha 3asHaTa cTpaHa Ha
ypeaoT paMHOMEpPHO ja
pacnpeaenyBa TonnMHaTa LWTo Aoara
0/ rOpe v 40Ny OKOJy jademara.

]  HoneH rpejau Co AonHKOT rpejay Moxke aa
noTneKyearte v NoTeMHyBarte jaaera
oA aonHata ctpaHa. Temneparypara

aoara oa aony.

Meuetbe Ha cKapa
CO UMpKynauuja Ha
BO3AYyX

MeuereTo Ha cKapa co LUMpKynauuja
Ha Bo3ZyX 0co6eHO e NoroaHo 3a
neyerbe Ha cKapa Ha puba, XKMBUHA W
ronemv napuuksa Meco. [pejHute Tena
3a cKapa W BEHTMNaTopoT
Hau3MeHMYHO ce BKJyuyBaar 1
ucknyvysaat. Bentunaroport ro
pacnpezenyBa 3aTonieHUoT BO3AyX
OKOJy japerara.

(] Ckapa Ha pamHa,
Mana noBpLUMHa

BuaoT Ha TonnMHa e noroZieH 3a
neyerbe Ha ckapa Ha CTEKOBM,
BUPLLNK, prba 1 TOCTOBU BO Mau
KONMMUMHW. CPeHUOT [ieN Ha KPYIKHOTO
rpejHo Tesno ce 3aTonnysa.

[C]  Ckapa Ha pamHa,
ronema nospLUMHa

MoskeTe fa ncneyeTe noBeKe CTEKOBH,
BMpLUAK, pubu 1 TocToBu. Llenata
NOBPLLUKMHA NOA rpejHUTe Tena 3a ckapa
ke ce 3arpee.

OampsHyBame Mpvmep: Meco, XuBKHA, Ned 1 TOpTH.

BeHTunartopot ro pacnpeaenysa
3aTONNEHNOT BO3AYX OKONY jadeHsara.

* Bua Ha TonnMHa cnopes eHepreTckara knaca Ha eduKacHoCT
EN50304.

Konuuwa 1 npUukKas

Co Konuukbata nocTaBeTe M AOMNONHUTENHUTE QYHKUMK. Ha NpUKasoT
MOXXe [a ce npoyuTaar noctaBeHUTe BPeAHOCTHU.

Konue YnoTpeba

L) Konue ByannHuk Co Hero ro nocrtasyBaTte OyAUIHUKOT.

®  Konue YacosHuk Co Hero ro nocraByBsare BpeMeTo Ha
UACOBHMKOT, BPEMETPAEHETO Ha
pepHarta I-1 v BpemeTo Ha

3aBpLUyBare >l .

- Konye MuHyc Co Hero ke r1 npoMeHuTe

BpeAHOCTUTE Ha NOCTaBKUTEe HaZJony.

Oo—= Konye Knyy Co Hero ja BK/yyyBare v UCKIydyBaTe

BesbeaHocTa 3a aeua.

+ Konye Mnyc Co Hero ke r1 NpoMeHuTe

BpeaAHOCTUTE Ha NOCTaBKUTE Harope.

Bupau Ha Temnepartypa

Co 6vpadyoT Ha TeMnepaTypa MoXXe Ja ja NocTaBuTe TeMneparypara
1 CTEeneHoT Ha cKapa.

MocTaByBarba DyHKUMja

° MoctaByBarbe Ha  PepHara He e Tonna.
Hyna

50-270 Moapauvje Ha [MonaTouwn 3a Temnepatypara Bo
Temneparypa °L.

1,2,3 Crenenu 3a Crenenu 3a ckapa, Manv Clu
CKapara ronemu (7] nospLunHu.

CreneH 1= cnabo
CreneH 2 = cpeaHo
CreneH 3 = jako

Joneka pepHata sarpesa, cBETM CMMBONOT 3a TeMnepartypa §Ha
Npu1KasoT. [IOKONKy rpeeHeTo ce NpeknHe, cMMGoNoT ce racu. Kaj
HEKOM noZecyBatba Taa He CBeTU.

CreneHM 3a ckapaTa

Mpy neyetbe Ha pamHa ckapa ] co 6upayoT Ha TemnepaTypa
nocTaBeTe ro CTENeHOT Ha cKapa.

Komopa 3a roTBere

Bo Komopara 3a roteerse uma cujanuuka. BeHtunaropor ja wntu
pepHaTa oZ NPeKyMepHO 3arpesarse.

Cujanuuka Bo pepHaTta

Cujanuukara Bo pepHaTta CBETH 3a BpeMe Ha paboTtaTta Ha pepHara.
Co BpTeHe Ha B1MpayoT Ha GYHKLMK BO cakaHata nosvuuja, Moxe Aa
ce BKNyuu cujanuukara Bo pepHata 6e3 aa 6uae sarpeana.
BeHTunarop

Mo notpeba, BEHTUNATOPOT Ce BKNyYyBa M UCKNydyBa. Tonnvort
BO3AYyX U3Nerysa Hu3 Bpartara.

3a no6p3o Aa ce onaau KOMopara 3a roTBeHse Mo KOPUCTEHETO,
BEHTUNATOPOT paBoTh oApeseHO BpeMe.

BHuMmaHue!
He rv nokpwuBajTe otBOpUTE 3a Bo3ayX. MHaKy pepHata ke nperpee.
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Bawia onpema

WcnopayaHaTta onpema e NoroAHa 3a MHoOry BUA0BH Ha 06poLy.
BH1MaBajTe Ha Toa, onpemarta ceKorall TOYHO Aa ja BMETHETe BO
Komopara 3a roTeeHe.

3a noaobpo Aa rv 3roTBUTE HEKOU 04 06POLNUTE OAHOCHO
KOpUCTeHbeTo Ha pepHata Aa Bu 6uae ywrte noyno6Ho, umare u3bop
Ha cneuujanHa onpema.

BmeTHyBaH-€e Ha onpemara

Onpemara MoXke a ce BMETHe BO 4 pa3nvyHM BUCMHM BO pepHara.
Onpemara cexoraw BMeTHyBajTe ja 40 Kpaj, 3a Aa He ro gonvpa
CTaKMoToO OA Bparara.

HanomeHa: Onpemara mMoxke Aa ja npoMeHu dopmara nopaau
TonnuHara. LLitom ke ce onaaun onpemara, NOBTOPHO ja nonpuma
npetxoaHara ¢opma. MNputoa, PyHKUMjaTa He ce HapyLlyBa.

LpxeTe ro nnexoT 3a neyerbe o4 CTpaHa co ABeTe ANIaHKW U cTaBeTe
ro napanenHo Bo pamkara. [1pu BMeTHyBaHe Ha NIexoT 3a nevekrse,
usberHyBajTe ABMKEHA Ha IECHO WUNW Ha NeBo. MHaKy nnexoT 3a
neyere MHOTY TELLKO MOXXe Aa ro BMeTHeTe. Emajnupanute roptu
NOBPLUMHKA MOXKE Aa ce oLuTeTar.

Onpemara MOXeTe Aa ja KynuTe Kaj cepBucHata cny»x0a, Bo
cneuuvjanusvpaHa npoAasHWLA UK Ha UHTepHeT. Be monume
Hasegete ro HEZ 6pojor.
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ﬂOKOJ‘IKy onpemarta e usBsie4eHa CKOpo A0 NosioBMHA, Taa ce
BKnonysa. Cera janeH;aTa MO)Xe necHo Ja ce ussagar.

Kora ja BMeTHyBaTe BO pepHara, BHUMAaBajTe Ha UCNaKHATUHATA Ha
3afHaTa cTpaHa Ha onpemarta. Camo Ha Toj HauMH NpaBuIHO Ke ce
BKJIOMM.

——

Co WwurHUTe Ha M3BNeKyBarse BO BUCHUHMTE 1 1 3 MoXe Aa ja
u3BfeyeTe onpemara.

JIOKOJIKY LUMHKUTE Ce LieNIOCHO U3BNEYEHH, BO 3aBUCHOCT 04
usBea6ata Ha ypeaoT, Mopa NOBTOPHO Ja ce BMeTHaT Hasaa. Ha Toj
HauMH 1 onpemMara MoXe MoNecHO Aa ce BMeTHe. 3a 0TBoparse Ha
MEXaHW3MOT 3a 3aKNydyBarse, NPUTUCHETE T ManKy LUMHUTE 1
BMETHETe ' BO pepHara.

PeweTKa

3a cafoBw, Kananu 3a Konauu, nevema,
napyvHba ckapa v HaMmuMpHUUKM o4
dpmxunaep.

BmeTHeTe ja pelueTkara co otBopeHara

CTpaHa KoH Bpartara Ha pepHara u
3a06NeH1OT Aen Haaony ~— BO

pepHarta.
ANyMUHUYMCKM Nnex 3a neyekwe
3a Konauu U CUTHU Konauu.
[ \ MMnexoT 3a neuerbe cTaBeTe ro BO

—= pepHara Co 3aKOCyBaH-EeTO HaKaj
Bparara Ha pepHara.

YHuBep3anHa TaBa

3a coyHu Konayu, neymBa, HAMWUPHULK
ol PpuKUAEP M ronemu neversa. MNpu
neyerbe Ha ckapa MOXKe a Ce KOpUCTH

¥ 3a cobuparbe Ha MacHoTHjaTa noa
peLueTKara.

lMnexoT 3a neuere cTaBeTe ro Bo
pepHarta Co 3aKOCyBar-eTo HaKaj
Bparara Ha pepHara.

HanomeHa: He rv ctaBajte npexpaH6eHuTe Npon3Boan AUPEKTHO Ha
anyMUHUYMCKUOT cad 3a neverse. OBnoxeTe ro anymMmHuyMCKUOT
caj 3a neueme Co xapTuja 3a neyeme.

CneuwujanHa onpema

CneuujanHarta onpemMa MoXe Za ja Kynute Bo cepBucHaTa cnyxoba
Wn1 BO cneuujanusupaHuTe npoaasHuumM. Bo HalwuTte Bpoluypu unm
Ha MHTEePHET ke HajaeTe pasfNnyHW NPOM3BOAM NOTOAHM 3a Ballarta
pepHa. PacnonoxnueocTa Ha cneuujanHa onpema uiamM MoXkHocTa 3a
Hapauka NpeKy MHTePHET ce pasnMKyBa BO 3aBUCHOCT 0f 3emjara.
MHdopmauuuTe okony Toa ke rv NpoHajaeTe BO NnpoaaxkHarta
JOKyMeHTauuja.

He cekoja cneuwujanHa onpema oaroBapa co cekoj ypea. Kora
KynyBaTte ceKkorall HaBeaeTe ro uenocHoto ume (E-Nr.) Ha BawumoT
ypeAa.

CneuujanHa onpema HEZ-6poj PyHKUMja
Pewetka HEZ 434000  3a cagoBu, kananu 3a Konauu, neyersa, nedere Ha ckapa v HaMUMpHUUK o4 dpuxnaep.
AnymMuHUyMCKM Nnex 3a nedewe HEZ 430001 3a Konauu u CUTHU Konauu.

lNnexoT 3a neyere cTaBeTe ro BO pepHara Co 3aKOCyBaH-eTO HaKaj Bpatara Ha pepHara.
EmajnupaH nnex 3a neverse HEZ 431001 3a Konayu ¥ CMTHU Konauu.

NnexoT 3a neyere cTaBeTe ro BO pepHaTta Co 3aKOCyBaH-€TO HaKaj BpaTarta Ha pepHara.
YHuBep3sanHa Tasa HEZ 432001 3a coyHM Konauu, neyrsa, HAMUPHULK 04 GpUXKMAEP U ronemMu neyersa. Moxxe aa ce

KOPUCTU U 3a cofmpal-be Ha MaCHOTMjaTa MNKU COKOT 04 MeCOTO noA pelleTkarta.

YHuBepsanHata TaBa CTaBeTe ja BO pepHara Co 3aKoCyBar-eTO HaKaj Bparara Ha pepHara.

Bpata Ha pepHaTa - JlJononHUTENHU CUT'YPHOCHU MEpPKH

Mpu Nnoaonro BpemMe Ha roTBetse Bpatata Ha pepHarta MoXe Aa
CTaHe MHOTY YKeLlKa.
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,ﬂOKOJ’IKy nMvare Manu geua, 3a BpemMe Ha pa60TaTa Ha pepHaTa
I'IOTpeéHO € 3rofiemMeHo BHUMaHue.

MoHatamy, MmaTe Ha pacnonarare 1 3alTMTHa Hanpasa, Koja
cnpeuyBa AMPEKTHO AoNMpare Ha BpartaTa oA pepHata. Osaa
cneuujanHa onpema ( 440651) morke Aa ja HabaBWTe BO cepBUCHaTa
cny>«6a.



lNpen NpBOTO KOPUCTEHE

OBae Ke fo3HaeTe LWITO Mopa Aa HanpaewuTe, Npea Aa NoYHeTe Aa
noaroTByBarte jaaersa co Bawara pepHa. MpetxoaHo MNpouunTajte ro
nornasjeto CUrypHOCHWU HANoOMEHH.

nOCTaByBal-be Ha BpeMeTo Ha HaCOBHUKOT

Mo npuKnydyBar-eTo, Ha npuKasoT ceeTn osHakata (O 1 Tpu Hynu.
MocTaBeTe ro YaCOBHMKOT.

1. Mputncrete ro (O konueTo.

Ha npukasoT ce nojaByBa BpeMeTo Ha 4aCcoBHMKOT 12:00 u
osHaxara (O Tpenka.

2.Co KOMYeTo + MK KOMYeTo - NocTaBeTe ro BpemMeTo Ha
YaCOBHMUKOT.

Mo HEKOJKY CEeKyHAW MOCTaBEHOTO BPEME Ha YacCOBHUKOT Ke ce
npeseme.

NopgecyBare Ha pepHaTa

Mmarte pasnnMuHM MOXHOCTM Aa ja nocTaBuTe pepHata. OBae ke Bu
objacHUMe, KaKo Aa ro nocTaBUTE CaKaHUOT BUA Ha TOMIUHA UK
CTeneHoT Ha cKkapa. Ha pepHara Moxxe Aa ro nocrasure
BPEMETPaeH-EeToO M BPEMETO Ha 3aBpluUyBare 3a Baieto jasemse.
Buaosu Ha TonnMHa U TemMnepatypa

Mpumep Ha cnuka: MopeH/aoneH rpejay 190 °LI.

1. Co 6MpayoT Ha QyHKUMUM NOCTaBETE MO CaKaHUOT BUA Ha TOM/MHA.

2. Co 6upayoT Ha TemnepaTtypa Mo)ke Aa ja nocTaBuTe
Temneparypara uim CTeneHoT Ha cKkapa.

PepHara ke ce 3arpee.

UcknydyyBare Ha pepHaTa
Bupauot Ha PpyHKUMK CTaBeTe ro BO HynTa nosuumja.

MpomeHa Ha nocTaBKUTe

BuAot Ha TonnuHa, Temneparypa 1 CTeneH Ha ckapa MoXKe Aa ce
npomeHar no notpeda.

3arpeBatbe Ha pepHaTa

3a ;a ro oTCTpaHMTe MMPUCOT 04 HOBOTO, 3arpejTe ja pepHara
npasHa 1 3atBopeHa. MaeanHo 3a Toa e efieH yac Ha FopeH/aoneH
rpejau (= co 240 °L|. BHMmaBsajte Ha Toa, Aa HeMa ocTaToLM O
ambanaxata Bo Komoparta 3a roTBetse.

[MpoBeTpyBajTe ja KyjHaTa AofeKa 3arpesa pepHara.
1. Co 6upauoT Ha pyHKUMKM NocTaBeTe [open/aoneH rpejay (£ .
2. Co 6upayot Ha Temnepartypa nocrasete 240 °Ll.

Mo eseH yac ucknyyeTe ja pepHata. 3a Toa cBpTeTe ro 6MpayoT Ha
DYHKUMM Ha HynTa nosuuuja.

UucTtewe Ha onpemaTa

Mpea 4a ja ynoTpebuTe onpemara 3a npe nat, UCUMCTeTe ja TeMesHO
CO Bpen pacTBop OA CPEACTBO 3a Neperse U MeKa Kpra.

PepHaTta Tpe6a aBTOMaTCKHM Aa ce UCKyuH

Cera BHeceTe ro BpemMeTpaeHEeTo (BpEMETO Ha roTBerbe) 3a Balueto
janerse.

Mpumep Ha cnuka: Moctaska 3a Fopen/HdoneH rpejay (2, 190 °L,
BpemeTpaere 45 MUHyTH.
1. Co 6upayoT Ha dyHKLMK NocTaBeTe ro BUAOT Ha TOMIMHA.

2. Co BupayoT Ha TemnepaTtypa nocTtaBeTe ja TeMneparypara uiu
CTEMEHOT Ha cKapa.

3. MpuTucHeTe Ha konueto Yacoshuk (O.
Cumbonot Bpemetpaersel>| Tpenka.

4. Co konyeTo + MM Konyeto — nocTaBeTe ro BpeMeTpaer-EeTo.
Konueto + npeanoxkeHa BpeaHocT = 30 MUHYTH
Konue — npeanoxeHa sBpeAHOCT = 10 MUHYTH

BpemeTo 3a roteerbe e UCTEYEHO

Ce cnywa curHan. PepHata ce wucknyuysa. MNputucHeTe ro Asanatu
konyeto Ou UCKNyyeTe ro 6MpayoT Ha yHKUWH.

MeHyBaHe Ha nocTaBKaTta

MpwuTtucHeTe ro konueto YacosHuk (O. Co KonueTo + MM KOnyeTo -
NPOMeHeTe ro BpeMeTpaeH-eTo.
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MNpeKkuHyBare Ha nocTaBKaTa

MputucHerte ro konueto Yacosruk (O . MputucHeTe ro konyeTo -,
Jlo/leKa Ha NpWKasoT He ce nojaBu Hyna. UcknyuyBarse Ha 6upadot
Ha QYHKUMK.

MocTaBeTe ro BpemeTpaeweTo, JOKOJIKY BpeMeTO Ha
YaCOBHUKOT € CKpUeHO

anITVICHeTe ro KonyeTto YacoBHMK @ JBa natu 1 noctaBeTe, Kako
LUTO € OMULIAHO BO TOYKa 4.

PepHaTa Tpeba aBTOMaTCKU Aia ce BKAYUYHU U
MCKNyuH

Be Monume BHMMaBajTe, Aa He v ocTaBare npexpaHéeHuTe
NPOMU3BOAM LUTO NIECHO Ce pacurnysaar npenonro Aa crojar BO
KoMopara 3a roteeHe.

Mpumep Ha cnuka: Moctaska 3a Fopen/HdoneH rpejay (=, 190 °L.
Yacot e 10:45 . ['oTBeH-eTO Ha 06pOKOT Tpae 45 MUHYTU 1 Tpeba Aa
6uae rotoBo Bo 12:45 u.

1. Co 6MpayoT Ha GYHKLWW NOCTABETE O BUAOT HA TOMMHA.

2.Co 6upayoT Ha TemMneparypa noctaseTe ja Temneparypara unm
CTeneHoT Ha cKapa.

3. MpwutucHeTe Ha konueto Yacosruk (O.

4. Co kon4eTo + Mnu KonyeTo — NnocTaBeTe ro BpeMeTpaeHETo.

NocTaByBatbe Ha YHaCOBHUKOT

Mo NPBUOT NPUKNYYOK UK MO NPEKKUH Ha CTPYja Ha NMPUKa30T Tpenka
osuarara (© v Tpu Hynu. MocTaseTe ro YacoBHUKOT. BupayoT Ha

dYHKUMM Mopa a 6uae UCKNyYeH.
o noctaByBaTe Ha cneaHUOB HauYUH
1. MputncHete ro konyeto Yacosruk (O.
Ha npukasort ce nojasysa 12.00 y 1 osHakata (O Tpenka.

2. Co KOMYeTo + WIS KOMYETo - MoCTaBeTe ro BPEMETO Ha
YaCOBHUKOT.
Mo HeKoNKy CeKyHau ke ce npeseme BPeMeTo Ha YaCOBHMKOT.
OsHakara (O ce racu.

MNpomeHa Ha np. o4 NETHO BO 3UMCKO Bpeme

anTVICHeTe ro Kon4yeTo YacoBHMK @ ABanatn n npomMmeHeTe co
KOMYeTo + UM Kon4yeTo -.
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5. Mputnckaje ro konuyeto Yacosruk (O aoaexa osHaxara Kpaj =l

Tpenka.
Ha npu1kasoT ke BuanTe, Kora e rotoB 0BPOKOT.

6.Co KonyeTo + nomecreTte ro BpeMeTo Ha 3aBpLUyBaH-e 3a
noJouHa.
Mo HeKonKy cekyHAM NocTaBKata Ke ce npeseme.
Ha npukasot cTon BpemeTo Ha 3aBpLuyBatbe, A0AeKa He cTapTyBa
pepHarta.

Q0@

BpemeTo 3a roTBeHe € UCTEeUEHO
Ce cnywa curHan. PepHara ce ucknyuysa. [MputucHeTe ro
konueto (O aBa nat u UcknyueTe ro 6MPayoT Ha GYHKLMK.

HanomeHna: Ce noneka Tpenka o3Hakata, MOXXe Aa MeHyBarte.
ﬂOKOJ’IKy CBEeTU O3HaKaTta CBeTu, NoCTaBKaTa e npe3emMeHa.



MocTaByBare Ha OYAUNHUKOT

ByAWnHUKOT MOXKe Aa Fo KOPUCTUTE KaKo KyjHCKM ByannHuk. Toj Teue
He3aBMCHO OA pepHata. byannHukoT uma cneumduueH curHan. Taka
Ke cnyluHeTe, fafu € UCTeYeHO BPEMETO Ha BYAUITHWUKOT UiK
pepHarta. ByannHMKOT Mo)Ke Aa ro noctaBuTe, AOKOJIKY € aKTUBHa
BesbeaHocTa 3a Aeua.

lo nocTaByBaTe Ha CneiHUOB HaUMH
1. MpuUTUCHETE ro KONUeTo ByannHUK L.
OsHakarta Tpenka L.

2.Co KOoMYeTo + UM KonyeTo - NocTaBeTe ro BPEMETO Ha
Oy AMUNHUKOT.
Konue + MNpeanoxexa speaHocT = 10 MUHYTH
Konue - lMpeanoxeHa BpeAHOCT = 5 MUHYTH

Mo HeKoNKy cekyHan cTapTyea ByannHukoT. O3HakaTa L) cBeTH Ha
Np1KasoT. BpemeTo BUANKUBO Teue.

Be3begHocT 3a geua

PepHa

3a [a He ja BKnyuar feuarta pepHarta He cakajku, npeaBuaeHa e
6e36eaHocT 3a feua.

BrnyuyBarbe U UCKNyuyBare Ha 6e3beaHocTa 3a aeua
BupauoT Ha QyHKUMM Mopa Aa Buae UCKIYYeH.

Bknyuysarse: MNputucHeTe ro konyeto Knyy O-m, foAeka Ha NpuKasoT
He ce nojasu o3Hakata O-m . OBa Tpae oKony. 4 CEKyHAM.

Hera v uuctemre

Co BHMMaTenHa Hera v YucTere, Ballara pepHa noZonro Bpeme Ke
ocTaHe HeryBaHa 1 pyHKuMoHanHa. OBae ke Bu 06jacHUMe KaKo
NpaBuWIHO Aa ja HEryBaTe W YMCTUTE BalliaTa pepHa.

HanomeHu

Manute pasnuku Bo 6ojata Ha NpeaHaTa cTpaHa Ha pepHata
npowsnerysaar o4 pasfiMyH1Te MaTepujanu, Kako CTakio, nnactmka
unn meTan.

CeHKU1Te Ha CTakNoTo 04 BpaTata, Kou AenyBaar Kako 6pasau, ce
CBEeT/IOCHU pedieKcH o4 cujanuukara Bo pepHara.

Emajnort ke nsropv npu MHory BUCoku Temnepartypu. [Mputoa moxe
[la HacTaHat Manu pasnuku Bo 6ojata. OBa e HOpMasnHo U Hema
BRMjaHue Ha PyHKuUMjaTa. PaBoBUTE Ha TEHKWUTE NNEXOBU HE MOXKeE
LenocHo Aa ce emajnupaar. Mopaau Toa ce rpybu. MNputoa He ce
HapyLllyBa 3aluTuTaTa o4 Koposuja.

CpencTtsa 3a uncrere

3a zia He ce oLuTeTar pasNMuHUTE MOBPLUMHU CO NMOrPELLIHU CPeacTBa
3a unCTeHe, BHUMaBajTe Ha crneAHWTe NoaaTtoum.

Mpu uncTerbe Ha pepHaTa
He ynoTtpebyBajTe 0CTpU UnK rpybu CpeAcTBa 3a UnCTetbe,
CpeacTBa 3a YUNCTEHE KOM COAPXKAT BUCOK MPOLIEHT anKoXor,
CyHfepy 3a Tpuetbe,
ypeau 3a uncTere NoA NPUTMCOK WK napea.

[MoeanHeyHUTe AENOBKM HE MM YACTETE BO MaluvMHata 3a Muehe
caaoBu.

Mpexn npBata ynotpeba, TeMeNHO UCNEPETE M HOBUTE CYHIEPH.

Mo ucteKoT Ha BpemeTo

Ce cnywa curHan. [NputucHete ro konyeto ByannHuk 0. Mpukasor
Ha 6YaUIHUKOT ce racwu.

MpomeHa Ha BpeMeTo Ha 6yAUAHUKOT

MpuThcHeTe ro KonueTo ByannHuk £). Co KOMYETO + WK KOMYETO -
NPOMEHETE ro BPEMETO.

Bpuliere Ha NoCTaBKUTe

MpuTncHeTe ro konueTo ByaunHuk £). MPUTUCHETE Fo KOMYETO -,
[OAEKa Ha NpUKasoT He ce nojaBu Hyna.

ByAUNHUKOT U BpeMmeTpaeHeTo UCTOBPEMEHO TeuaT

OsHakuTe cBeTar. BpemeTo Ha ByannHUKOT BUASIMBO TeYe Ha

np1KasoT.
MpoBepeTe ro npeocraHato BpemMeTpaerse |-, BpemeTo Ha

saBpluysarse —>l unu spemeto Ha yacosHukotr (O :
MpwuTuckajTe ro konueto Yacosrnk (O ce noneka He ce nojasu

cooaBeTHaTa O3Haka.
[MoBukaHaTta BpeaHOCT ce nojaByBa HEeKOJIKY CeKyHAN Ha NPUKa3oT.

UcknyuyBarse: MNputncHeTe ro konueto Knyy O-w , JoaeKa He ce
n3racu osHakara O-m.

HanomeHnu

Bo cekoe BpemMe MoXke Aa ro nogecute 6y[lVIJ'IHVIKOT M BpeMeTo Ha
YaCOBHMUKOT.

Mo naa Ha cTpyja, ce BpuLle nocTaBeHaTta besbeaHocT 3a Aeua.

KoHTponHo none Bpena npomuBka:
McuncTteTe co Kpna 3a M1erbe W UCYLLIETE CO MeKa
kpna. He ynotpebyBajte cpeCTBO 3a UNCTEHE
CTaK/0 WK CTPYrauu 3a YUCTerbe Ha CTaKIo.

MospLunHK oA
YyenuKk

Mcuunctete co Tonna npoMuBKa U Meka kpna. Kaj
NOBPLUMHWUTE OZ YEeNIUK ceKorall 6puiieTte
napanenHo co MHuuTe. MHaky MoXe Aa HacTaHat
rpebHaTvHu. U3bpuLieTe co cyBa Kpna. BeaHalw
OTCTpaHeTe v JamKuTe o4 Burop, MacHoTHja,
cKpob 1 6enku. He kopucTeTe cpeacTaa 3a
uncTerbe Ha rpy6y NOBpPLUKMHKM, TPYOU CyHIepu Miu
rpybu Kpnu 3a unctere. MpeaHnTe NOBPLUMHK Ha
YENIMKOT MOXKE Jia Ce Ucrnonupaar co NoMoLL Ha
cneuvjanHu cpeacTtsa 3a Hera. Bhumasajte Ha
HanomMeHuTe Ha npoussoauTenot. CneunjanHure
CpeacTBa 3a YNCTeHE Ha YENUK MOXKe Aa 1
nobueTe Bo cepBuCHaTa cny»ba unv Bo
cneuvjanusvpaHvTe NpoAaBHULM.

EmajnupaHu u  M3bpuiuete co Manky cpeacTBo 3a MUeHe 1

nakuvpaHu BRaykHa Kpna. M3bpuiueTte co cysa Kpna.
NOBpPLUMHHU
Bptnueu M36puLueTte co Masiky CpeAcTBO 38 MUEHE U
KoMuuHba BRa)kHa Kpna. M3bpuiueTte co cysa Kpna.
CTtakneHu YucTeTe rv co cpeacTBo 3a uncTerbe ctakno. He
NOBPLUKHM ynotpebyBajTe arpecvMBHU CPEACTBA 32 YNCTEHE
UK OCTPU MeTalHn NnpeamMeTn. Tue moxe Aarun
u3rpebart v oLITeTaT CTaK/IEHUTE MOBPLUMHH.
AnXTyHr M3bpueTe co BnarkHa Kpna. M3bpuLueTe co cysa

Kpna.
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BHaTpewieH Tonna npomusKa unu Boaa co ouer: Npu jaku
Len Ha pepHaTa HeuMcToTuu: YnotpebeTe ro cpeacTsoTo 3a
yMCTeHE pepHa caMo Ha onlaZeHu NOBPLUMHM.

CtaxneH
noknoneu 3a
cujanuyKaTta BO
pepHaTta

MsbpuLueTe co ManKy CPeACTBO 3a MUEHE U
BnakHa Kpna. M3bpuiete co cysa Kpna.

Hatonete Bo Tonna npomuska. Mcunctete co
yeTKa Unu cyHrep.

Onpema

ANyMUHUYMCKM He ro uncTeTe BO MallvMHa 3a NEpeHe CafoBMu.

nnex 3a Hwkoraw He ynotpebyBajTe CpeacTBO 3a YACTEHE

neueme pepHa. 3a Aa usberHete rpeGHaTUHK, HUKOTaLL He

(onuuoﬂanﬂo) 1 .qonwpajTe MeTanHUTe NOBPLUMHU CO HOXK UK
C/IMYHM OCTPU NpeaMeTH. McuncTteTe co Masky
CPEACTBO 3a MiaKHeHe U Bla)kHa Kprna 3a
UMCTEHSE HA CTaKJIO UIIU CO Kpra o4 MUKpodubep,
XOPUW3OHTaNHO 1 6e3 ronem NpuTUCoK. U3bpuwieTte
co cyBa Kpna. He kopucTeTe cpeactsa 3a
unCTEHSE Ha rPYOW NOBPLUMHM, PYOU CYHFepU Uiu
rpy6u Kpnu 3a uncterbe. MHaky Moxe aa
HacTaHat rpebHaTuHu

OcurypyBarbe
Ha aeua
(onunoHanHo)

Jokonky Ha BpaTtata o4 pepHara uma MexaHu3am
3a 6e3benHOCT Ha Aeuata, MCTUOT Mopa Aa ce
u3Baau npea uncterseTo. [otonerte ru cute
nnacTMYHKU AesnoBM BO TOMMa NPOMUBKA U
ucuucTeTe co cyHrep. M3bpuLiete co cyBa Kpna.
Mpwu jaku HeuncToTMK BesbenHocTa 3a Aeua He
dYHKLKWOHMPA NpaBUITHO.

Mone 3a
roTBewe

HanomeHw 3a Hera v uncTerse ke HajaeTe BO
ynaTtcTBOTO 3a ynotpeda 3a noneto 3a roteeHse.

OTKauyBare M 3aKauyBaH-€ Ha BpaTara of
pepHaTa

3a fa rv ucumcTute M AeMoHTMpaTe crtakniara o4 Bparara MoxkeTe Aa
ja oTkauuTe Bpatata o4 pepHara.

Cekoja o WwapkuTe Ha BpaTarta uma rno efileH MexaHu3am 3a
6nokuparse. [JoKonKy MexaHW3MOT 3a BNoK1par-e e 3aTBOPEH
(cnuka A), Bpatarta oA pepHata e ocurypaHa. Taa He Moxe fa ce
oTKauu. [JoKosKy MexaHW3MOT 3a BioKMparbe 3a OTKadyBaHe Ha
Bparara oA pepHara e oTBOpeH (cnuka B), lwapkute ce ocurypanm.

He moxke aa ce 3arsopar.

\

A OnacHocT og nospepaa!

JIOKOJKY LUapK1TE He Ce OCUrypaHu, 3aTBopeTe CO norosiema cuna.
BHuumaBajte, MexaHnamuTe 3a 6r1oKkMparse Aa ce cocemMa 3aTBopeHH,
OJH. MPM OTKaUyBaH-ETO HA Bpatara 04 pepHara cocema Aa ce
OTBOPEHM.
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OTKaueTe ja BpaTtaTa

1. OTBOpETE ja LenocHo Bpatata o4 pepHara.

2. OTBOpETE I'M ABaTa MEXaHM3MK 3a Bnokuparse o4 AecHata v
nesara cTpaHa (cnuka A).

3. 3artBopeTe ja BpaTaTta oA pepHata AoAeKa He ce Bkiionu. Partete ja
CO ABeTe ANaHKK OA neBaTa W AecHarta cTpaHa. 3aTBoperTe yLiTe
Marnky u ussneuete (cnuka B).

N

3akauyBatbe Ha BparTaTa
MoBTOpHO 3aKayeTe ja BpaTara oa pepHata no obparteH peJocnea.

1. Mpu 3aKauyBaH-ETO Ha BpaTtaTta 04 pepHata BHUMaBajTe, ABeTe
LapKku Aa 6uaar To4HO BMETHATU BO OTBOPOT (Cnuka A).

2.)Xne6oT Ha WwapKaTta Mopa Aa ce BKIIONW Ha ABETE CTPaHM
(cnuka B).

"

3.MoBTOpPHO 3aTBOpETE MM ABaTa MexaH13Mu 3a Bnokupare
(cnuka C). 3atBopeTe ja Bpatarta o4 pepHara.

A OnacHocT og nospepga!l

[Jokonky Bpartata o pepHata Bu naagHe nopaau HeBHUMaHWe unu
HeKoja OA LlapKuTe ce 3aTBOPYU He nocerajte Bo Lwapkara. [oBukajte
ja cepBucHata cnyx6a.



JleMOHTaXa 1 MOHTaXa of} CTaknara o
Bparara

3a n0£|06po Ynuctere MoXXe Ja rm AeMoHTUpaTe ctaknarta o
Bpararta oA pepHarta.

HemoHTHpame

1. OTKayeTe ja Bparara 04 pepHaTta 1 cTaBeTe ja Co padykara Hagony
Ha eaHa Kpna.

2.U3Baperte ro kanakot oA Bparara oa pepHara. Co npctute neso u
AeCHO NpUTUCHeTe Ha knanHara co npctute (Cnuka A).

3.TloanrHeTe ro HajropHOTO CTaKSIO M U3BneyeTe ro (cnvka B).

4.MoaunrHeTte ro cTaknoTo 1 ussneyete ro (Cnuka C).

McuncTeTe rv cTaknara co CpeACcTBO 3a YNCTEeHe CTakio U MeKa
Kpna.

A OnacHocT o noepepga!

MarpebaHoTo cTakno Ha Bpatara o4 ypeaoT MoXe Aa npcHe. He
KOpUCTeTe CTpyray 3a CTak/o, OCTPU WK CPEACTBA 3@ YNCTEHE LITO

rpebar.

MoHTHUpare

Mpu MOHTUPaHEeTO BHUMAaBA|Te, IeKa NeBO [O/Y Ha Yeno cTou
HaTtnucoT “right above” (BeaHaww osropa).

1. BmeTHeTe ro cTaknoto Hakoco HaHasaa (cnuka A).

2.OpHOTO CTaK/I0 BMETHETE ro KOCO HaHasaz AoAeKa He ro
BMeTHeTe BO ABara Ap»xauu. MasHata nospLumHa Tpeba aa buae
oaHaasop. (Cnuka B).

3.CraBeTe ro KanakoT u nputucHerte.

4. 3akauveTe ja BpartaTta o4 pepHara.

KopucTeTe ja pepHaTa Aypy OTKaKo NpaBUJIHO Ke T’ MOHTHpaTe

CTaKnaTta.

Mpeuka wTo Tpeba aa HanpaBuTe?

LloKoJKy ce nojaBu Npeuka, HajuecTo ce pabotu 3a cutHuua. MNpea aa
ja noBukaTte cepBucHaTa cny»6a, nornesHete Bo Tabenata. Moxebu
npeykata MoXeTe camu Aa ja nornpasure.

Tabena Ha npeyku

Lokonky He Bu ycnee Hekoe o4 jaaerarta, npounTajte Bo AenoT . 3a
Bac, H1e TecTupaBMe jager-a BO HaleTo CTyauo 3a rotBerse. OBae
Ke HajaeTe KOPUCHKU COBETU U MHGOPMALIMK 32 FOTBEHE U MEYEH-E.

A OnacHocT of cTpyeH yaap!

HenponucHo u3BpLUEHUTE NONpaBKu ce onacHu. MNonpaskute cmeat
Jla ce U3BpLUaT caMo 0J] CTpaHa Ha TeXHUYap ofi Hallata cepBuCHa
cnyxoa.

Mpeuka MoxHuH OTcTpaHyBame/
NPUYHUHU MH$popmauum
Peprara He OcurypysayoT e [lorneaHeTe BO KyTujaTa co
dyHKUMOHUPA. nedeKTeH. ocurypysauu, Janu e
nedeKTeH ocurypysador.
[MpeknH Ha [Mposepete aanv
cTpyja. dyHKUMOHMPA KyjHCKaTa
cujanuuka unu apyrurte
KYjHCKM anapati.
Mpukasor 3a MpekunH Ha OpaHoBo nocTaseTe ro

YaCOBHMK Tpernka cTpyja. BPEMETO Ha YaCOBHUKOT

PepHarta He e [paB Ha CaprTeTe ja paykara oa

Tonna. KOHTaKTHUTE NPEKMHYBAYOT HEKOJIKY naTtu
[enoBu. Ha AecHo v NneBo.

BHumaHue!

JloKonKy cTpyjHMOT kaBen e oLUTeTeH, Mopa Aa ce 3aMeHU 04 cTpaHa
Ha NMPOU3BOAMTENOT, Heroeata cepsucHa cry>x6a nunm o8yyeHo u
KBannupuKyBaHo nuie.
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3ameHeTe ja cujanuuKaTa Ha NOKPUBOT o
pepHaTa

Jokonky cujanuykarta Bo pepHara He paboTtu, mopa aa 6uae
3ameHeta. PesepBHM namnu oTNOPHK Ha Temnepartypa, 40 BaTHH,

MOXKe Aia HajaeTe Kaj cepBucHaTa cny»6a unu Bo crneumjanuaupaHa
npoaaeHuua. YnotpebyBajTe rm camo OBUE CHjannuM.

A OnacHocT oa cTpyeH yaap!

MUcknyueTe rm ocurypysaumnTe BO KyThjata Co OCUTypyBauu.

1.CraBeTe ja KpnaTta 3a caZoBM BO NaaHa pepHa, 3a Aa usberHete
wTeTy.

2. CraknieHnoT Kanak oTwpadeTe ro co BpTeH-e Haneso.

CepsucHa cnyxo6a

Jokonky Bawmot anapat mopa Aa ce nonpaeu, 3a Toa € TyKa Hawiara
cepsucHa cny»6a. Cekorall ke HajaemMe COOZIBETHO PeLLEHUE, 3a Aa
1 usberHete HenoTpebHWUTE NOCETU Ha TEXHUYaPOT.

Bbpoj Ha npou3Boa U AaTyM Ha NPOU3BOACTBO

Mpu nosukoT HaBeaeTe ro 6pojoT Ha npoussoaoT (E-Nr.) u aatymor
Ha npoussoacTteo (FD-Nr.), 3a aa Moxxe kBanuTeTHO Aa Be ycny>kume
. Tunckata Tabnuuka co 6poeBu ke ja HajaeTe oA cTpaHa Ha Bpatata
of pepHarta. 3a Aa He mopa Aonro Aa npebapysarte, Kora ke umare
notpeba, MoXke oBAe Aa r'M BHeceTe nogarouuTe 3a Bawumot ypea u
TenedoHcKMOT 6poj Ha cepBUCHaTa cnyba.

Bp. Ha
npoussopg

JdaTtym Ha
Npou3BoOACTBO

3. 3ameHeTe ja cujanuukarta co UCT TaKOB TUM Ha Cujannyka.
4.TloBTOpHO 3aLipadeTe ro CTaKNEHUOT Kanak.
5.3BajeTe ja kpnata 3a CaoBU U BKIYYETE I'M OCUTypyBauunTe.

CTtaKneH Kanak

CTaKkneHuoT Kanak Koj e oLUTETEH Mopa Ja ce 3aMeHn. CooaBETHH
CTakneHu kanaum ke gobueTe Bo cepaucHata cnyxba. HaBeaete ro
E-6pojoT 1 FD-6pojoT Ha Baiumot ypea.

CepBsucHa cnymba

BHuMaBajTe Ha Toa, feKa noceTara Ha CepPBUCHUOT TEXHUYAP BO
CNyy4aj Ha NorpeLLHO KOPUCTEHE Ha YPenoT, AYpH U 3a Bpeme Ha
rapaHuujara, He e GecnnatHa.

Bapnblk enfep GoMbIHLLIA KOHTAKT MaNiMETTEPI CEPBUCTIK KbI3MET
KocblMLIackiHAA BepinreH.

BepyBajTe BO KOMMNETEHTHOCTA Ha NMPOU3BOAMTENOT. Taka MoXeTe Aa
OuaeTe cuUrypHu, Aeka nonpasKata Ke ja u3BpLuat o0yyeHu
TeXHUYapH 3a CepBUCUPaHbE, KOU Ce CHabAEHW CO OPUTMHANHU
pesepBHM AenoBu 3a Bawute ypean 3a JoMakuHCTBO.

CoBeTH 3a 3alUuTea Ha eHepryja U 3alUTUTa Ha OKONMWHaTa

OBae Ke nobuete COBETHU, KaKO MO)Xe a 3aluteauTte eHepera npun
nevyeHeTo U NPXXEeHEeTO N KaKo NpaBuIHO Aa ro OTCTpaHuTe BallnoT

ypea.

3awiTena Ha eHepruja

3arpejTe ja NpeTxo4HO pepHaTa camo Torall, Kora Bo pPeLenToT Uiu
Tabenute Ha ynaTcTBoTO 3a ynotpeba Taka e onpeneneHo.
YnotpebyBajTe TEMHU, LIPHU NAKUPaHU UK EMAjNIMPaHK Kananu 3a
nedyerse. Tve MHory no6po ja ancopbupaar TonnuHara.

3a BpemMe Ha roTBer:eTo, NeYeH-eTo UK NPXKeHeTo 0TBopajTe ja
Bpartara o4 pepHarta LUTO € MOXHO MOpPETKO.

JoKorKy neyeTte noBeKe Konauu, Hajaobpo e aa rv neyete
enHonoapyro. PepHara e ceywre Ttonna. [1putoa ce ckpatysa
BpeMeTo 3a Neyere Ha BTopuUTe Konauu. Mcto Taka MoxkeTe aa
BMETHeTe 2 Kananu 3a ne6 eileH Nokpaj apyr.

Lokonky Bu Tpeba noaonro BpemMe 3a roteer-e Moxke Aa ja
ucknyuute pepHata 10 MUHYTU Npea KpajoT Ha BpeMeTo 3a
roTBeH-E U [1a ja KOpUCTUTE NMpeocTaHatara TomnjuHa 3a
ZloNneKyBame.
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OTcTpaHyBake COrnacHo nponucuTe 3a
UBOTHa cpeAUHa

Ambanaxara OTCTpaHeTe ja cornacHo nponucute 3a XMBOTHa
cpeaunHa.

OBoj anapar e 03HayeH crnopea eBpornckuoT nponuc 2012/
19/E3 3a eneKTpo v eneKTpoHcKu anapatu (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Emmmm | /PONKMCOT ja AaBa pamKaTa 3a Bpakare 1 MICKOPUCTyBaHe
Ha cTapuTe anaparu, BaXkeuko wupym EBpona.



Mepku Ha Kou Tpeba aa ce BHUMaBa npu
TpaHcnopToT

CwTe NOABWMKHM AeNOBU BO U Ha YpenoT 3auBpCTeTe ro Co Niennmea
fleHTa LWTO MOXKe Ja ce oTcTpaHu 6es Tparu. CtaBeTe KapToH Ha
paboBuTe Ha cuTe AenoBM Ha onpemara (Ha np. NAexoT 3a neyer-e)
U cTaBeTe I'M BO COOABETHUTE GUOKM, 3a Aa n3BerHete oLITETYBaHE
Ha ypeZnoT. CTaBeTe XapTUeH KapTOH UK HELUTO CAIMYHO Nomery
npeaHara v 3aaHarta cTpaHa, 3a a crpedqre yampame Ha
BHaTpeluHaTa cTpaHa Ha CTaknoTo o4 Bparara. Bpatata oz pepHara

3auBpcTeTe ja Co NennuBa NeHTa Ha CTpaHUYHUTE SUAOBU 04 YPenoT.

3auyBajTe ro opurMHanHoOTO NakyBarbe Ha ypeAoT. TpaHcnopTupajTe
ro ypeaoT camo BO OPUrMHANIHOTO NaKyBakse. BHMMaBajTe Ha
TPaHCMNOPTHUTE CTPESIKM Ha NaKyBaH-ETO.

JOKOMNKY ro HemaTe OPUrMHANHOTO NaKyBaHe

CnakyBajTe ro ypeaoT BO 3aLUTUTHO NaKyBae, 3a Aa 0besbeante
ZOBOJIHA 3aLUTUTA O €BEHTYasHW OLUTETYBaHa MW TPAHCMOPT.

TpaHcnopTupajte ro ypeaoT BO UcnpasHa nosuuuja. He ro ap>kete
ypezoT 3a paykarta o4 Bpararta unu 3a 3aiHuTe npuKiyyvoum, buaejiu
MCTUTE MOXKaT Aa ce oLluTeTat. He noctaByBajTe TELLKM NPeAMETH Ha
ypeAaor.

3a Bac, TecTMpaHO BO HalLeTO CTyAUO 3a FOTBEH:E

OBae Ke HajaeTe ronem usbop Ha cneuujanMTeT U ONTUMAaITHK
noctaByBaa 3a HMB. Hue Ke Bu noka)keme, Koj CTeneH Ha roteexe
W Koja Temneparypa ce HajcooaBeTHU 3a Bawerto jagere. Ke
noGueTe nozjatoLy 3a cooAiBeTHaTa onpema U Ha Koja BUCHHa Tpeba
Taa Aa ce BHece. Ke nobueTe coBeTn 3a caaoBuTe U 3a
noAaroToBKarta.
HanomeHun
BpeaHocTtute oa Tabenara Bakart 3a BMETHyBarba BO NaZleH v
npaseH NpoCcTop 3a roTBeHE.

MpeTtxozHO 3arpeBak-e, cCaMo ako e HaBeaeHo Bo Tabenute. Jypu
OTKaKO NMPEeTX0AHO Ke 3arpeeTe, 0610XKeTe ro LenuoT npuéop co
XapTuvja 3a neveme.

MoaatouuTe 3a BpemutbaTa ce opueHTaunoHu. Tue 3aBucar oa
COCTaBOT U KBaNMTETOT Ha NpexpaHBeHUTe NpoU3BOAM.

KopucTeTe ja ucnopauaHara onpema. [ononHutenHa onpema ke
HajaeTe Kako noce6Ha onpema Bo creuujanusvpaHa npoJaBHuLa
WK BO cepBucHaTa cnyxoba.

I'Ipeu KOpPUCTEH-ETO, O4 KOMOparta 3a roteeHe n3sagete rm
onpemara n cagosute LUTO HeMa Aa ' KOPUCTuTe.

Cekorauu KOPUCTETE Kpna Kora BaauTe XXeLlka onpema unu
caaoBu 04 NPOCTOPOT 3a roTBeHe.

Konauuv 1 neunso

Meuere Ha eAHO HUBO

Mpu neyerse Ha kKonauu 1 TOPTH Hajaobpw pesynTat ce gobuBaar co
KopucTerse Ha loper/aoneH rpejay (o .

[Mpu neyerse co 2D Tonon Bo3ayx [&] BMeTHeTe ja onpemara Ha
CneAHUTE BUCUHM HA BMETHYBaH-€:!

Konauu Bo kananu: BucuHa Ha BMeTHyBame 2
Konauu Bo nnex: BucuHa Ha BMeTHyBame 3

Meuerse U NpxeHe Ha NoBeKe HUBOA
KopucteTe Tonon Bo3ayx [&.

BucuHu Ha BMeTHyBam€e 3a neverbe 1 NpXkere Ha 2 H1Boa:
YHuBep3sanHa taBa: BucuHa Ha BMeTHyBame 3

[Mnex 3a neyerse: BucuHa Ha BMeTHyBare 1

OépOLlVITe KOW UCTOBpPEMEHO CTe T CTaBu/e BO pepHarta, He Mopa
UcToBpemMeHo Aa 6uaar rotoBm.

Bo Tabenute ke npoHajaete u3bop Ha obpoLm.

HanomeHa: He rv cTaBajte npexpaH6eHWTe NPOU3BOAW AMPEKTHO Ha
anyMUHWYMCKMOT caa 3a nederbe. OBnoxete ro anyMuHUyMCKUOT
caj 3a neuyerbe Co XapTuja 3a nevemse.

Kananu 3a neuerse
HajnoroaHu ce TeMHuUTe Kananu oa Metan.

ﬂOKOJ’IKy neyete BO Kananu o4 TeHOK MeTan Ui KOPUCTUTE CTaKNEHU
Kananu, ce npoAoshKyBaaT BpeMutbarta 3a rnevere U Konadmte He
noTemMHyBaat paMHOMEpPHO.

[lokonky cakarte fja ynotpe6uTe CUIIMKOHCKM Kanan, opueHTUpajTe ce
cnopea noZarouuTe U peLenTuTe Ha NPon3BoAnTeNnoT. CUNIMKOHCKUTE
Kananu 4ecTo nartu ce Nomasnu o4 BoOOGMUaEHUTE Kananu.
KonnunHute Ha TECTO M MoaaTtoumTe BO pPELENTUTE MOXKe Aa
oTcTanysaar.

Tabenu

Bo Tabenute ke ro npoHajaeTe BUCOT Ha TOMMHA 32 PasyHUTE
Konauukba v neunsa. Temneparypara v BpemMeTo Ha neyerbe 3aBucar
oJi cBojcTBaTa Ha Tectoto. 3atoa Bo Tabenute ce AaAeHW obnactute
Ha Temnepartypa. Hajnpso obuaete ce co HajHucka BpeaHocT. Co
MOHWUCKa TeMneparypa neunsara noAeHaKso NoTeMHyBaar.
JoKonKy e noTpebHO, CneHUOT nat nocTaBeTe NOBUCOKA
Temneparypa.

BpemeTo Ha neyetrse ce Hamanysa 3a 5 40 10 MUHYTH, AOKOSKY
npearpesare.

JononHutenHu nndopmaumnm ke npoHajaete noa Cosetu 3a nevere
BO npwuor Ha Tabenute.

Konauu Bo Kananu Kanan BucuHa  Bua Ha Temnepatypa, Bpemetpaetbe,
TonnuHa  °U MUHYTH

MunubpoT Ha efHOCTaBEH HAUMH Kanan 3a kyrnog/so popma Ha 2 160-180 50-60
BeHel/3a neb

MunuBpoT MeK (Ha np. Mazeunpa Kkonau) Kanan 3a kyrno¢/so ¢popma Ha 2 = 155-175 65-75
BeHel/3a neb

TecTo Kako noanora 3a Topta Kanan 3a Topta 1 = 160-180 30-40

Moanora 3a Topta o4 MeLLaHo TeCcTo Kanan 3a osoLueH Konay 2 = 160-180 25-35

TopTa oz 6UCKBUTH Kanan 3a Topta 2 = 160-180 30-40

TopTa co oBoLlje UM n3BapkKa, TeCTo Co Macno* TeMeH Kanan 3a Topta 1 = 170-190 70-90

OBOLLEH KONay HeXXeH, 04 MeLLaHo TeCTO Kanan 3a topta 2 = 150-170 55-65

MuKaHTHKM Konauu* (Ha np. nuTa/konayu co Kanan 3a TopTa 1 = 180-200 50-60

KpPOMKA)

* OcTaBerTe v Konauute BO ypeaor Aa ce onaaar 20-TvHa MWHYTHU.
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Konauu Ha nnex Onpema BucuHa BupaHa Temnepatypa, Bpemetpaew

TOMJMHA °u e, MMHYTH
TecTo 3a CcyBM KOnauu UM TeCTo CO KBaceL Co CyB YHuBep3sanHa taBa: 3 = 160-180 25-35
npenvs
MeLuaHo nnm TeCTo Co KBacel CO COYeH Nnpenvs YHuBep3sanHa TaBa: 3 = 140-160 40-50
Ponart oa 61cKkBUTH (Npearpeemse) YHuBepa3anHa Tasa: 2 = 170-190 15-20
MneTeHka co kBaced, 500 r 6pallHo YHuBep3sanHa TaBea: 3 150-170 25-35
BoxxukeH Konad, 500 r 6paluHo YHuBep3anHa taBa: 3 = 160-180 50-60
BoxkukeH Konau, 1 Kr 6palLHo YHuBep3anHa taBsa: 3 = 150-170 90-100
LLitpyana, 6nara YHuBep3anHa taBa: 2 = 180-200 55-65
Muua YHuBep3anHa TaBea: 3 = 180-200 20-30
Ne6 u 3eMnuku Hukoral He HaneBajTe BoAa AMPEKTHO BO Tonnara pepHa.
JloKonKy He e novHaKy HaBeZieHo, NPETX0AHO 3arpejTe ja pepHarta
ZIOKOJIKY neueTe neo.
Ne6 u 3emnukm Onpema BucunHa Bua Ha Temnepatypa, °Ll BpemeTpaemse,
TOMNAUHA MHUHYTH
J1e6 co kBaceu, 1,2 Kr 6patuHo YHuBep3anHa Tasa: 2 = 270 8
190 35-45
Kuceno Tecto, 1,2 Kr 6patuHo YHuBep3anHa TaBa: 2 = 270 8
190 35-45
3eMuuKkm (Ha Np. p>KEeHN 3EMUUKH) YHuBep3anHa Taea: 2 = 200-220 20-30
Manu neuuBa Onpema BucuHa Bua Ha Monartouu 3a BpemeTpaeme,
TOMM1Ha Temnepatypata BO °Ll MMWHYTH
CuTHM Konauu YHuBep3anHa TaBa 3 = 150-170 10-20
AnyMUHUYMCKM NNex 3a neyere + 1+3 130-150 25-35
YHuBep3sanHa taBa*
Konauurea co wnar YHuBep3anHa TaBa 3 70-90 125-135
MpuHuec kpodHa YHuBep3anHa Tasa 2 = 200-220 30-40
PoHnueu konauu YHuBep3anHa tasa = 110-130 30-40
AnyMUHUYMCKM NNex 3a neyere + 1+3 100-120 35-45
YHuBep3sanHa taBa*
JlncHaro Tecto YHuBepsanHa Tasa 3 £ 180-200 20-30
ANYMUHUYMCKM Nex 3a neyeme + 1+3 180-200 30-40

YHuBepsanHa tasa”

* [py neyerbe Ha ABe HMBOA YHUBEpP3anHaTta TaBa CeKkorall BMETHyBajTe ja Ha rOpHOTO HUBO.

CoBeTH 3a neuemwe

Cakarte aa neuete cnopea Bawwot peuent. OpueHTUpajTe ce cnope CluYHu nedyvea oA Tabenara 3a nevetse.

Taka ke fo3HaeTe aanv BawmoTr munubpoa Ha 10 MWH. npea KpajoT o4 BpeMeTo BO AaZeHUOT peuenT, GoLHeTe ro KonayoT CO Yenkarnka Ha

€ roToB. HajBMCOKOTO MecCTO. AKO 3a YenKaskata He ce fienu TeCTo, Toa 3Hauu AeKa KonayoT e roToB.
Konauor nara. CneaHuvot nat ynotpe6ete nomasnky TEYHOCT WM NOCTaBETe ja TemMneparypara Ha pepHata

10 ctenexun noHucko. MounTyBajTe rM faAeHUTe BpeMeTpaeha Ha Mellarke oA Bawmot peuent.
Konayot HapacHan Ha cpeaunHata, a Ha Bo T0j cnyyaj He ro maukajte paboT Ha KananoT co Macno. [ocne neyereTo Co HOX,
paboBuTe He. BHUMATENHO OABOjTE MO KONAYOT OA Kanarnor.
Konayot e MHory notemHeT o ropHarta BmeTHeTe ro noanaboko, oabepeTe NMOHWCKa TeMMepatypa 1 neyeTe rv Konauute noaonro.
cTpaHa.
Konauot e MHory cyB. Co uenkanka 3a 3abu HanpaBeTe Manu JynKk1 BO rOTOBUTE Konauu. M KanHeTe OBOLLEH COK MK

a/IKOX0/ BP3 HUB. CneaHuot nat o.uéepeTe TemMneparypa 10 cTeneHu NoB1COKa M cKparete ro
BpemMeTo Ha nevere.

Ie6ot vnu konaunte (Ha np. konaunte co  CneaHWoT nar ynotpebeTe NOMasKy TEYHOCT M NeyeTe Ha HUCKa TeMnepatypa Masky noaosro.
cupere) usrneaa Ao6po, Ho e TeueH (YyaeH Kora neueTe Konauu co COYeH Npenue, NPBO UcrnedeTe ro AonHuoT Aen. MNocunete ro co 6agemu
CO BOZHW JIMHWM). unu nebHU TPOLLKK M Ha Toa cTaBeTe NpenuB. BHMMaBajTe Ha peLenTuTe U BPEMETO Ha MeYeHse.

MeunBOTO € HepaMHOMEPHO MOTEMHETO. OunbepeTe NoHUcKa TEMNEpaTypa, U NeYnBoTo Ke B1ae pamMHOMEPHO UcredeHo. HexxHute
neunsa neyeTe ru co lopeH u goneH rpejay [Z] Ha eaHo HuBO. Mpenonrata xapTuja 3a neyerbe
UCTO TaKa MOXKe Aa Bnvjae Ha UuMpKynaumjata Ha Bo3ayx. CeueTe ja xapTujata 3a nevyerbe
COOABETHO Ha MNEXOT.
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Konayot oa OBOLIJje o4 AoNiHaTa CTpaHa e
MHOry cBeTo/.

CneaHuoT nat BMETHETE 0 KONayoT 3a eAHO HUBO MOHMCKO.

CokoT oa osomje nauBa HaAa Hero.

MaHWoT nar, ako e notpebHo, kopucTeTe Noanaboka yHWBep3anHa TaBa (LOKOJKY umare).

Mpy neuerse Ha 3eMUUKK CO KBacell,
ZlenoBuTe TecTo ce nenar mery cebe.

[Momery 3eMuuknTe Mopa Aa MMa pacTojaHue o4 okony 2 cM. Ha Toj HaunH ke uma AOBOHO
MECTO, 3a la MOXaT 3eM1YKMTE Ja HapacHaT U paMHOMEPHO Aia ce ucnevar.

Cakarte fa neyeTe Ha ABe HUBOA.

Mpw neyetbe Ha NoBeKe HMBOA CeKorall ynoTpebyBajTe Tonon Bosayx (). O6poumTte Kou

UCTOBPEMEHO CTe 'Y CTaBuie BO pepHara, He Mopa UCTOBpeEMEHO Ja 6uaat roToBu.

lMpy Neyerbe Ha COYHU Konauu usnerysa
KOHAEH3WpaHa Boaa.
Boaa. OBa e NpUpoaHo.

Mpu neyer-eTo MOXKe Aa HacTaHe BoAeHa napea. Taa usnerysa npeky Bpartarta. lNapearta Moxke
Za ce Hacobepe Ha KoHTponHaTa Tabna unm 6nMckuoT Meben 1 aa Karne Kako KoHAeH3upaHa

Meco, wuBuHa, puba

Can

Moxke Aa ro KOpUCTUTE CEKOj OrHOOTMOPEH cad. 3a rofieMu neyersa,
norofHa e yHuBep3anHarta TaBa.

HajnoroaeH e cagot oa crakno. BHumaBajTe Ha Toa, kanakort 3a
cazoT 3a neyere Aa oaroBapa v 4oOpo Aa ce 3aTBopa.

Hokonky ynotpebyBate emajniMpaHu caioBu 3a nevere, AofaneTe
MaJsiKy noBeKke TeYHOCT.

JloKkonKy neyete BO Cafi0BUTE 3a NeYeHe 04 YENnK, MecoTo Hema Aa
noTeMHe MHory 1 ke 6uae marnky nocyposo. [MpoaomxeTte ro
BPEMETO Ha roTBeHE.

Moaatouu Bo Tabenara:
Can 6e3 kanak = oTBOpeH
Cap co Kanak = 3aTBOpeH

Cekoralu cTaBajTe ro cagoT BO CpeanHata Ha peLueTkara.

MKeLLKMOT cTakneH caa cTaBeTe ro Ha CcyBa noanora. ﬂOKOJ’IKy
noanorarta e BiaxXHa Uin naaHa, CTakiioTo MoXke Aa Ucnyka.

Mpxere

Ha nocHoTo meco aonaneTte My Manky Te4HocT. [IHOTO Ha caaoT
Tpeba aa 6uae NoKpuUeHo okony. Y2 cMm.

Ha neuereTo 04 roBeacko Meco godazeTe noeeke Boga. [AHOTO Ha
capnot Tpeba aa Guae nokpueHo okony 1 - 2 cMm.

KonuunHata Ha Te4HOCT 3aBUCKH 04 BUAOT HA MECOTO U MaTepVIjaJ'IOT
oa KOj € HanpaBeH caAaoT. ﬂOKOJ’IKy noarorsyBare Meco BO
emajnwpaH caj 3a nevemne, HOTp66H0 € [a gojaanete Malsnky noeeke
TEYHOCT OTKOJIKY BO CaAoT.

CagnoBwute 3a neyerse 04 YenuK ce camo AeNnyMHO NoroaHu. Mecoto
ce rotsu no6aBHoO U nomarnky noteMHyBa. HamecteTte noBucoka
TeMneparypa n/vnu noaonro Bpeme 3a roteBeme.

HanomeHu 3a neyerwe Ha cKapa
Cekoralu nevyerte BO 3arBopeHa pepHa.

3arpejTe ja ckapara okony. 3 MUHYTU NPETX0AHO, NPea Aa M cTaBuTte
napuvhbarta ckapa Ha peLueTkara.

MocTaBeTe rv NapunHbara ckapa AMPEKTHO Ha pelueTKara. [oKomnKy
neyete camo eaHo Nnapye Ha ckapa Toa Ke ro HanpasuTe Hajaobpo,
aKo ro NoCTaBUTe Ha cpeauHaTa Ha peleTkata. [JononHUTeNHo
BMETHETE ja yHUBep3anHata TaBa Ha BucuHa 1. COKOT ofl MecoTo Ke
ce cobepe 1 pepHaTta oCTaHyBa nouucTa

lMnexoT 3a neuerse WK yHUBEP3aNnHaTa TaBa He CMee Aa ce
BMETHyBaaT Ha BUCHHA 4. Ha BUCOKM TeMnepaTypu THe MoxKe Aa ja
npomMeHat ¢popmata 1 Aa ce oLTeTaT Npu Bajere 04l KoMopara 3a
roTeBetbe.

Mo MOXXHOCT 3eMeTe napyunHba Meco 3a cKapa Co CuyHa rofemMuHa.
Ha T0j HauuH, TMe eAHaKBO ke MOTEMHAT U ke OCTaHaT COYHM.
MoconeTe rn cTekoBUTE AypPU OTKAKO Ke MM UcreyeTe Ha cKapa.

MpeBpTeTe v Napuvkbata ckapa no%s o4 AaAeHOTo BpeMme.

pejHoTO Teno 3a ckapa ce BKydyBa U UckiydyBa. OBa e HopMasHo.
Konky uecto aa ce cnyuyysa Toa, ce nMpunaroaysa crnopes
NOAECEHWOT CTeneH Ha cKapa.

Meco

CBpTeTe ' nap4ynHarta Meco no nosoBMHa o4 BpeMeTo.

Kora nevetbeTo e rotoBo, Toa Tpeba Aa MupyBa yLte 10 MUHYTH BO
MCKNy4yeHa, 3aTtBopeHa neyka. Ha 1oj HaunH cocoT oA MecoTo
nono6po Ke ce pacnpeaenu.

OTKaKo Ke ro 3roTBUTE roBELCKOTO NeYeHe, 3aBUTKajTE ro BO
anyMuHuymMcKa ponuja u octaseTe ro Bo pepHata 10 MUHYTH.

[IOKONKy roTBUTE CBUHCKO MeYeHbe CO KOXKa, UCEUETe ja Koxara
HaKpCHO M HajNPBO CTaBeTe o NeYeH-ETO CO KoXKaTta Haaosny BO
cajor.

Meco TemuHa Onpema u cagoBu BucuHa Bua Ha Temnepatypa °Ll, BpemeTtpaetse,
TONN1Ha CTEeneH Ha ckapa  MMHYTH

lfoBeacko meco
[oBeacKo nevyewe 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 = 200-220 120

1,5 kr 2 B 190-210 140

2,0 kr 2 = 180-200 160
[oBeAacku punetun, po3oBo 1,0 kr OTBOPEHO 1 = 210-230 70

1,5 kr 1 = 200-220 80
MeueHo roBeacko Meco (poctéue), 1,0 kr OTBOPEHO 1 230-250 50
po30BO*
CrekoBu, 3 cM, po3oBu Pewetka + 441 ™ 3 15

YHuBep3sanHa TaBa

Tenewuko meco
TenewKo neverbe 1,0 kr OTBOPEHO 1 = 200-220 100

1,5 kr 1 B 190-210 120

2,0 kr 1 = 180-200 140
CBUWHCKO Meco
6e3 koxka (Ha np. Bpar) 1,0 kr OTBOPEHO 1 190-210 120

1,5 kr 1 180-200 150

2,0 kr 1 170-190 170
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Meco TemuHa Onpema u cagoBu BucuHa Bua Ha Temnepatypa °Ll, BpemeTtpaetse,
TonnuHa cTeneH Ha ckapa MUHYTH
CO KOXKa (Ha np . nneLuka) 1,0 kr OTBOPEHO 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 kr 1 170-190 190
MyweHo Meco o KOCKM 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 = 210-230 80
JarHeluko meco
JarHewku 6yT 6e3 Kocku, cpeaHo 1,5 Kr OTBOPEHO 1 170-190 120
neyeH
MeneHo meco
[MeueHo MeneHo meco okony 750 r  oTBOpEHO 1 180-200 70
Bupwnu
BupLunu PeleTka + 4+1 ] 3 15
YHuBep3anHa taBsa
MuBuHa JloKOJKy roTBuTe Natka WM rycka GouHeTe ja KoxkaTta noA Kpunara,

BpeaHocTute oa TabenuTte BaxkaT 3a BMETHyBarse BO NajiHa pepHa.
MopatouuTe 3a TexxuHata Bo Tabenara ce oAHecyBaar Ha

HeHanonHeTa, XXMBUHA NOAroTeeHa 3a ne4vyewe.

LJoKonKy neveTte ckapa AMPEKTHO Ha pelueTKara, BMETHeTe ja

yHMBep3anHarta taBa Ha BUCMHaA 1.

3a Ja MOXXe Ja ucteye MaCHOTI/IjaTa.

YXXvBuHata cTaBeTe ja co rpaauTe Haaony Ha peluetkata. MpespTeTe
ja uenata »xMBMHa No ABE TPETUHU 04 BPEeMETO.

YXXuBuHaTa ke cTaHe KpuKaBa M KapeHa, IOKOMKY Npu KpajoT Ha
neyer-ETO ja NonpcKare co nyTep, CoNeHa BoAa Uiu CoK o/

nopTokan.

MusuHa TemuHa Onpema u BucuHa Bua Ha Temnepartypa °L, BpemeTpaeh-e,
caaoBu TOMNUHa cTeneH Ha cKapa MUHYTH

Munewkun nonosuHK, 1-4 napumma cekoja no 400r Pewetka 2 210-230 40-50

MapunHa KoKoLlKa cekoe no 250 r PeweTtka 3 210-230 30-40

Mune, ueno 1-4 napuuma cekoe no 1 Kr Pewetka 2 200-220 55-85

Matka, uena 1,7 kr Pewetka 2 170-190 80-100

l'ycka, uena 3,0 Kr Pewetka 2 160-180 110-130

Mune, ueno 3,0 kr Pelwetka 2 180-200 80-100

2 nunewwku GyTa cekoj no 800r Pewetka 2 180-200 80-100

Pu6a

Mapuurbata puba NpeBpTeTe ' NO %3 04 AAAEHOTO BpeMme.

Llenata puba He Tpeba fa ja npeBpTyBate. CTaBeTe ja uenara puéa
BO No3uuMja Ha NMBarLe CO NepKuTe Ha rpBoT Harope BO pepHara.

Jonanete nonosuHa KOMIUP UM Masl, OFTHOOTMOPEH Cazl BO
CTOMaKoT o4 pubara 3a ja MoXke CTabunHo Aa CToM.

LloKOMKY AMPEKTHO neyeTe cKapa Ha pelleTkaTa, BMeTHeTe ja
ZIOMOJHWTENHO YHWBep3anHata TaBa Bo BucuHa 1 . CokoT oA pubata
Ke ce cobepe, a pepHata ke ocTaHe noyucTa.

Puba TemuHa Onpema u BucuHa BwuaHa Temnepatypa °Ll, BpemeTpaeme,
canosu TOM/AIMHA  CTeMneH Ha cKapa  MUHYTH
Puba, uena no 300 r PelueTka 3 (d 2 20-25
1,0 Kr PeweTtka 2 190-210 40-50
1,5 kr Pewwetka 2 180-200 60-70
Pu6a nceueHa Ha KpWLLKK, Ha np. kotnety  no 300 r Pewetka 4 i 2 20-25

CoBeTu 3a neuewe U CKapa

3a Te)xuHara Ha neyeH-eTo Hema noJarouu Bo Tabenara.

M36epeTe M noaarouute cnopej cneaHara NoOHUCKa TeXXnuHa U n06apajTe ro
BpemMeTo.

Cakare aa nposepwute, 4anu e rotoBo NevyeHeTo.

KopucTeTe TepMomMeTap 3a Meco (ro Mma Bo creuujanampaHnte NpoAaBHULM) Unu
npo6ajTe co naxkuua MpUTUCHETE ro NEYEHETO CO Nakuuara. AKo e TBpAO, 3Hauu
ZeKka e rotoBo. AKO NMOTOHYBa Naxkuuara, NoTpedHo e yLiTe Bpeme.

Meuerseto e npeTeMHOo, a KopKaTta Ha MecCTa U3ropeHa.

MpoBepeTe ro HUBOTO HA BMETHYBak€ 1M TeMneparypara.

MeyereTo .u06p0 narneaa, Ho COCOT € U3ropeH.

CnegHuot nat M36epeTe nomMmana ‘WIHVI]'a 3a neyerse MK goaazerte NoBeKe TEeYHOCT.

[Meyer-eTo £l,06p0 narnena, Ho CoCoT e npecBeTon n

BOANECT.

CneaHuoT nat usbepeTe noronemMa YuHuja u ynotpedete nomasky TeUHOCT.

|_|pVI CTaBaH-€TO Ha nevyereTo ce co3aBa BoAeHa

napea.

Toa e npupoaHO ¥ HopMmanHo. [onem Aen oA BoAeHata napea usnerysa npexy
uanesorT 3a napea. Moxke Aia Kane Ha NPeAHWOT onepaTuBeH AeN UK Ha
NOBpPLUMHATA HA OKOJIHWOT Meben Kako KoHAeH3MpaHa Boja.
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Cydne, rpaTHUpaHM jaaera, TOCTOBHM CapioT cTasajTe ro cexoralu Ha peLueTkara.

JLloKonKy nevyeTe AMPEKTHO Ha peLueTKaTa, AoNOfHUTENTHO BMETHeTe FoTBEH-ETO Ha eiHO Cy (e 3aBUCH OA roflemuHara Ha cafoT 1 oA

ja yHuBepsanHata TaBa BO BucuHa 1. PepHarta octaHyBa nouncra. BMCHHATA Ha cy¢reTo. MoaatounTe BO Tabennte ce camo
pedepeHTHU BpeAHOCTH.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bwug Ha Temnepatypa, BpemeTpaerse,
TonnuHa  °U MUHYTH

MoTneueHu japera

MotneueHo jaaere, cnaTko Kanan 3a notneyeHu jagena 2 = 170-190 50-60
[MoTneyeHn TeCTeHUHH Kanan 3a notneyenu janera = 210-230 25-35
FpaTUHMpPaHH jagerba

patMHMpaH KOMNUP 04 CUPOBM COCTOjKH, Kanan 3a notneyeHu jaaena 2 150-170 50-60
Bucuna makc. 2 cm

Toct

[Meuerse Ha TOCT, 4 Napynma Pewetka 4 ] 3 6-7
Meuerse Ha TOCT, 12 napunHsa PelueTka 4 ] 3 4-5
TocrT, npeneyeH, 4 napuvkea Pewetka 3 | 3 7-10
TocT, npeneyeH, 12 napuuha Pewetka 3 ™ 3 5-8
floToBU npoussoau PesyntatoT o4 roTBeHeTo MHOTY 3aBWUCH 04 NpexpaHOeHnoT

. npoussoA. MpeTxoAHOTO NOTNeKyBare U HEPaMHOMEPHOTO NeYveHe
BHumaBajTe Ha nogartounTe Ha NMPOU3BOAWUTENOT O NaKyBaHETO. MOXe da Ce NpUMeTar 1 Kaj CypoBMTe NPOU3BOAM.
LloKornkKy ja obnoxxuTe onpemara co xapTuja 3a neyere, BHUMaBajTe

Ha Toa, XapTuvjata 3a neyere Aa e norogHa 3a oBue Temneparypu.

MpunarozeTe ja roneMuHata Ha xapTujata Ha 0BpOKOT.

O6pok Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa, BpemeTpaetbe,
TonnuHa °y MUHYTH

LLitpyana nonHeta co osoLuje YHuBepsanHa taea: 3 180-200 40-50

Momopput YHuBep3anHa TaBa: 3 = 210-230 25-30

Muua PeweTka 2 B 200-220 15-20

Muua-6aret Pewetka 2 190-210 15-20

Coset

anI rotBeHe Ha 3aMp3HaTa xpaHa yHuBepsanHarta TaBa MoXke a ro CMeHU 06/MKOT. I'IquMHaTa 3a T0a Ce ronemMute TemMmnepaTypHU pasiinku,
Ha KOM LUTO € U3N0XKeH ypeaoT. I'IporvleHaTa Ha popmara ce nosJieKyBa 3a BpemMe Ha NpoLecoT Ha roTBeHse.

Cneuujam-m jane|-ba 4.YalknTe cTaBeTe MM Ha pelueTKara u BMeTHeTe 'M Ha BUCHHA 1.
TecToTO CO KBacel ¥ AOMALLHWOT jorypT MOXe MHory Ao6po Aa v 5.TocTaseTe ja Temneparyparta Ha 50 °L| n nocraneTe Kako WTo e
NOAroTBUTE HA HUCKK TemnepaTypu. HaBeJeHo.

M3Bagete ja onpemara oa pepHara. TecToTO CO KBacel ocTaBeTe ro fa CKUCHe

MonroToeka Ha jorypT 1.MoaroTeTe ro TeCTOTO CO KBACeEL Ha BOOBUYAEH HAuUWMH, CTaBeTe ro

1. 3oBpujTe 1 nutap mneko (3,5 % macneHocT), octaBeTe Aa ce BO OrHOOTNOPEH KEpPaMMIKK CaA W NOKPUITE ro.

onaav Ha 40 °L. 2. PepHara npearpejTe ja Kako LUTO e HaBeAeHo.
2. Nopagnete 150 r jorypT (o4 ¢ppwrKMaep) BO MIIEKOTO M A06pO 3. 3atBopeTe ja BpaTarta o4 pepHaTta v octaBeTe ro TeCTOTO CO
npometuajte. KBaceLl BO pepHarta fia OTKUCHe.

3. HanonHeTe BO Manu cTakneHu Yallkuy 3a jorypr LUTO MOXKe Aa ce
3aTBOpaT M NOKpHjTe co ponuja 3a 3aap)KyBare Ha CBEXKMHATA.

O6pok Can Bua Ha TonnuHa Temnepatypa BpemeTtpaetre

Jorypt CrakneHnu vawku 3a 1 = 50 °L 6-8 vaca
jorypT wTo Moxe Aa
ce 3aTBopar

TecToTo co KBacel octaBete OrHooTnopeH caza nocraseTe Ha AHOTO [ npearpejtre Ha 50 °L 5-10 MUHYTH

ro Aa ckucke Ha peprara Mcknyuete ro ypenot u 20-30 MuHYTH

cTtaBeTe ro TectoTto co
KBacel BO pepHata
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onMpaHyBaH:e Be monume BHMMaBajTe Ha noagarouute Ha nponusBoaAnTENOT o4

NnaKyBaHeTO.
BpemeTo Ha 0AMp3HyBawe 3aBUCU O BUAOT U KONMYMHATA Ha
HamMupHuUara. W3sanete rv HaMHWUpHUUMTE OA4 NaKyBaH-€TO U NoCTaBeTe ' BO

COO/BETHA YMHM]ja Ha pelueTKaTa.
XXvBuHaTa cTaBeTe ja Ha YMHKMja CO rpaauTe Haaony.

3amp3HaTta xpaHa Onpema BucuHa Bua Ha TonnuHa Temnepatypa
Ha Np. TOPTK CO Lunar, TOPTU CO KPeM oA MyTep, TOPTU CO PeweTka 2 Bupauot Ha Temnepatypa
yoKonaaHa u LeKkepHa rnasypa, oBoLLje, KOKOLLKa, konbac v OCTaHyBa UCKNy4YeH

Meco, ne6, 3E€MUYKHK, KONnayn 1 apyru neymsa

Cy|_|_|e|.be YHuBep3anHata tTaBa Mopa Aa ce BMeTHe Ha BUCHUHA 3,
a pelueTkarta Ha BucuHa 1.
YHuBep3anHarta TaBa M pelueTkara nocraBeTe r'm Co xapTuja 3a
OcraBeTe ro 0BOLLJETO M 3eNeHYYKOT A06PO Aa ce UcLeau U UcyLueTe neyere UM neprameHTHa xapTuja.
ro .

YnoTpe6eTte caMo 34paBo OBOLLje U 3EMIEHUYK U UBMU|TE O TEMESHO.

COYHOTO OBOLLje U 3eNEHYYK NPeBpTETE 'M NoBekenatu. McyweHara
XpaHa BeJHall “3BaJeTe ja 04 xapTujaTta fno CyLleHEeTo.

OBoLuje U 3eNeHYyK BucunHa Bua Ha TonnuHa Temnepartypa, °L BpemeTpaere, yacosu
600r Tpkanua jabonku 1+3 80 okony 5

800r KpULLIKK KpyLua 1+3 80 oKony 8

1,5 K UpHKW CAIMBKU UAN CIIMBU 1+3 80 okony 8-10

200 r KyjHCKM BUIKK1, UCUUCTEHM 1+3 80 okony 12
3roTByBame 4.TlpuuBpCTETE MY TErNUTE CO CTerMU.

JloKorKy 3rotByBate jafierse, TEFUTE U F'YMEHWUTE NPCTeHU Tpeba Aa He nocrasyBajTe noBeKke o/ LIECT TEMNM BO KOMOPATa 3a roTBeHse.
6uaar uicTu U ucnpasHU. KopuUcTeTe Ternm UCTH NO BUCOUMHA.

MonatounTte Bo Tabenute ce oAHeCyBaar Ha eHONUTAPCKN MocraBysatbe

Tpraneshu Ternm 1. YHUBep3anHaTa TaBa BMeTHeTe ja Ha BUcMHa 2. [ocTaBeTe v
BuumaHue! TErNWTe Taka Aia He ce Aonupaar.

He ynotpe6yBajTe noronemu unu noBUCOKM Ternn. Kanauute moxe 2. Hanejte Y2 nutap Tonna BoAa (okony 80 °Ll) Bo yHuBep3anHara
Aa nyKHar. Taea.

YnotpebyBajte camo 6ecnpeKkopHO OBOLLje U 3eneHYyK. MamujTe ro 3.3arBopeTe ja Bparara oA pepHara.

TEMEJTHO. 4.TlocTaBeTe ro A0NHUOT rpejay (.

JaneHnute BpeMuiba Bo Tabenute ce pepepeHTHH BpeaHocTh. Ha
HMB MOXXe Aa Bnujaat cobHaTa Temneparypa, 6pojoT Ha Ternu,
KONMMuMHaTa M ToMNMHAaTa Ha coapykuHata Bo Ternara. Mpea aa

5.MocTtaseTe Temnepartypa nomery 170 no 180 °L.

3roTByBame
BKNy4WTE- UCKITyuMnTE, NPOBEPETE Aanu NpaBuiHo ce opmupaat ;
MeypuuHa BO Ternure. Osouje
Mo okony 40 no 50 M1HYTK U3nerysaar Mmeypuuma. Mcknyuete ja
MpuroTeyBame pepHara.
1. HanonHete v TernuTe, HO He v NPEenosHyBajTe. Mo 25 ao 35 MUHyTUAONONHUTENHA TOMAIMHA U3BAAETE M TernuTe oA
6 6 Komopara 3a roteerse. [pu noaonro naaexe BO Komopara 3a
2. NsBpuueTe rv NOBPLUIMHUTE Ha TernuTe, The Mopa Aa Buaar uncTu. roTBer-e MOXe fa ce cosaaaar 6aKTepum a 3roTBeHOTO OBOLLje Aa ce
3. Ha cekoja Terna noctaseTe HaBOAEHET r'yMeH NPCTeH U Kanak. CKucenu .
OBolLjeTO BO €AHONUTAPCKU Ternu no cosfaBarbeTo MeypUutba  AOMNOJSIHUTENHA TONMMHA
Ha jabonka, pubuanu, jaroam . OKOJly 25 MUHYTH
LpeLumn, Npacku, Kajcuu, orposa . okosly 30 MUHYTH
nupe oA jaBosKo, KPyLLM, CIIMBK . okony 35 MUHyTH
3eneHuyk 3eneHuyk okony 35 Ao 70 muHyTy. Mo 0BOj Nneproa uckyyeTe ja
BenHalu oTkako Ke noyHat Aa usnerysaart Meypuukba, HamecTtete pepHarta 1 KopucTeTe ja AoMNOoJIHUTeNHaTa TonavHa.
Temneparypa oa 120 go 140 °Li. Bo 3aBMCHOCT 04 BMAOT Ha
3eneH4YyKoT BO eHONUTApPCKU Ternu no cosflaBarbe€To MeypyYutba  AOMNOJSIHUTENHA TOMNAUHa
KpacTtasuum - oKoJly 35 MUHYTH
PoTtkBurum okony 35 MuHyTH okony 30 MUHYTH
[Mpokers oKony 45 MUHYTH okosly 30 MUHYTH
pas, UBEKNO, UpBEHa 3enKa oKoJy 60 MUHYTH okosy 30 MUHYTH
[pawok okony 70 MUHYTH okony 30 MUHYTH
Ussanete ru Ternute BHumaHue!
Mo roTBeH-eTO U3BaAeTE MM TEernuTe 04 KoMopaTta 3a roteemse. Tonnute Ternu He r1 cTaBajTe Ha nafgHa wnu BRarkHa noanora. Moxxe

Aa ucnykaar.
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AKpunamug Bo npexpaHbeHUTe NponsBoaH

AKpVIJ'IaMVI.EI.OT Ce cosaaBa npea ce npu CUNHOTO 3arpeBaHe Ha

NOM@PUTOT TOCTOBU, 3EMUYKUTE, ne6oT Unu PUHUTE NEeKapcKu
XUTAPKKU U HaA XpaHa o4 KOMMUPKU KaKo LUTO € Ha Np. YUNCOoT,

NPOU3BOAM OfI KPEBKO TECTO (BUCKBUTU, MEAEHALM, YajHU KOonauw).

CoBeTH 3a NOAroToBKa Ha jager-a 6e3 akpunamug

OnwTo BpemeTo Ha rotBerbe Heka Buae LUTO € MOXKHO NMoKpaTKo.
Japerbata Tpeba fia NOTEMHAT €O 3naTHO KonTeHuKasa 6oja, Aa He Buaar NpeTeMHH.
lonemwute, aebeny napunkba 3a roTBEHE COAPXKAT NOMasKy akpuiamMua.
Meuerbe Co ropeH/noneH rpejay makc. 200 °L.
Co 3D-tonon Bo3ayx unv makc. 180 °Ll.
Konauunra Co Nopen/aoneH rpejay makc. 190 °Li.

Co 3D-tonon Bo3ayx unu Tonon sBosayx maxc. 170 °L.

Jajueto unu xonukarta oA jajue ro Hamanysa co3laBaH-eTO Ha akpunamua.

MomdppuT BO pepHa Pacnopeanete ro pamHOMepHO 1 BO eZieH cnoj Ha nnexorT. [Neyete Hajmanky 400 r no nnex, 3a aa

He ce UcyLn noMmepuToT
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Jager-a 3a KOHTpona

OBwe Tabenu ce U3aaaeHu 3a MHCTUTYTUTE KO BpLUAT KOHTPONa, 3a Aa
ja onecHar KoHTponara 1 TeCTMPaHeTo Ha PasnMyHUTE ypeawu.

Cnopea EN 50304/EN 60350 (2009) oaH. IEC 60350.

FfoTBerwe

Meuerse Ha 2 HUBOA:
YHuBep3anHata TaBa cekorall BMETHYBajTe ja HaJ nnexor 3a
neveme.

MeunBa WTO ce NoAroTByBaar co LUNPUL (KaKo Konaduu NoAroTBeHU Co
LUNpUL BO LLUEKEPEH CUpYN):

O6pouuTe KoM UCTOBPEMEHO CTE MM CTaBUIE BO pepHaTa, He Mopa
UCTOBpPEMEHO Aa BuaaT rotToBu.

MoKpueHn Konauu co jabonko Ha BUCHHA 1:

[MpomeHeTe ja nosuuujaTa Ha TEMHWOT Kanan 3a TopTa, BMETHETE 1
AunjaroHasnHo.

MoKpreHn Konaum co jabonko Ha BUCHHA 2:

[MpomeHeTe ja nosuuujaTa Ha TEMHUOT Kanan 3a TopTa.

Konauu Bo meTaneH kanan 3a Topra:
Meuete co opeH/aoneH rpejay |= Ha BucKHa 1. HamecTo pelleTtkara

ynotpe6eTe ja yHMBep3anHata TaBa U Ha Hea noctaseTe ro Kananot
3a TopTa.

O6pok Onpema 1 canoBu BucuHa Bwua Ha Mopatouwu 3a BpemeTpaemse,
TOMMNUHA Temnepartypata Bo °Ll mMuHYTH
[MeunBa Kou ce noaroTByBaar co  YHuBep3anHa TaBa 3 = 150-170 20-30
tunpu AnyMUHYMCKM Nnex 3a neverse + 1+3 140-160 30-40
YHuBep3anHa TaBa™*
Manu konauu YHuBep3anHa tasa 3 = 150-170 25-35
Manwu konauu, npearpeemre ANyMUHYMCKM nnex 3a neverwse + 1+3 140-160 25-35
YHuBep3anHa taBa*™*
BoaeH 6uckaut Kanan 3a topta 2 = 160-180 30-40
MoKpueHn Konauu co jabonko YHuBep3anHa TaBa + 2 Kanann 3a 1 = 190-210 70-80
TopTta @ 20 cM***
2 pelleTkM* + 2 Kananu saTopta  1+3 180-200 70-80

@20 cm*™**

* [IoNONHUTENHM NMNEeX0BM W PELLETKU MOXKe fa fJobueTe KaKo creuujanHa onpema Bo cepBucHaTa cny)oa unu Bo cneumjanuavpanm

npoaaBHULMN.

** Mpu neyerse Ha ABe HWBOA yHMBEpP3asHaTa TaBa ceKorall BMETHyBaje ja Had naexor.

*** Kananute 3a TOpTM NOCTaBeTe v AnjaroHanHo Ha onpemara.

Ckapa

[okonky rv noctaBsyBate npexpaHbeHuTe NPOAYKTU AMPEKTHO Ha
peLueTKaTa AOMOJIHATENHO BMETHETE ja YHUBEp3anHaTa TaBa Ha
BucuHa 1. TeuHocTa Ke ce cobepe v pepHaTa ocTaHyBa nouucra.

O6pokK Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha CreneH Ha BpemeTpaemse,
TOMNUHa CKapa MUHYTH

[MoTnekyBare Ha TOCTOBM Pewertka 4 ] 3 V2-2

10 MuH.Npearpeene

loBeacku Byprep, 12 napunHa* Pewertka + YHuBep3sanHa 4+1 ] 3 25-30

6e3 npearpeetbe TaBa

* Mo %5 o4 BpemeTo cBpTeTe
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	[bg] Pъководство 3
	Фурна за вграждане
	Ugradbena pećnica
	Монтажна рерна
	HBN232.3

	Ò Съдържание[bg] Pъководство
	: Важни указания за безопасност
	Внимателно прочетете това ръководство. Само тогава можете да използвате уреда си безопасно и правилно. Ръководството за употреба и монт...
	Този уред е предназначен само за вграждане. Спазвайте специалното ръководство за монтаж.
	Проверете уреда след разопаковането. При транспортна щета не свързвайте към мрежата.
	Само оправомощен специалист може да свързва уреди без щепсел към мрежата. При щети поради погрешно свързване гаранцията е невалидна.
	Този уред е предназначен само за домакински нужди и за битова употреба. Използвайте уреда само за приготвяне на ястия и напитки. Не остав...
	Този уред е предназначен за използване на височина до максимум 2000 метра над морското равнище.
	Този уред може да се използва от деца над 8 години и лица с намалени физически, сетивни или ментални способности или без достатъчно опит и...
	Децата не бива да си играят с уреда. Почистването и потребителската поддръжка не бива да се извършват от деца, освен ако не са над 8 години...
	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Винаги поставяйте допълнителните принадлежности правилно в камерата. Вж. описанието на допълнителните принадлежности в ръководството ...
	В резултат на механично изтъркване и съдържащи киселини, основи или соли хранителни продукти от алуминиевата тава за печене може да се о...
	Опасност от пожар!
	■ Съхраняваните запалими премети в камерата могат да се възпламенят. Никога не съхранявайте запалими предмети в камерата. Никога не отв...
	Опасност от пожар!
	■ При отваряне на вратата на уреда възниква въздушно течение. Хартията за печене може да докосне нагревателните елементи и да се възпла...


	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява много. Никога не докосвайте горещите вътрешни повърхности на камерата или нагревателните елементи. Винаги оставяйт...
	Опасност от изгаряне!
	■ Допълнителните принадлежности или кухненските съдове стават много горещи. Горещите допълнителни принадлежности или кухненски съдов...

	Опасност от изгаряне!
	■ Алкохолните пари могат да се запалят в горещата камера. Никога не приготвяйте ястия с големи количества високоалкохолни напитки. Изпо...


	Опасност от попарване!
	■ Достъпните части се нагряват по време на работа. Никога не докосвайте горещите части. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!
	■ При отваряне на вратата на уреда може да излезе гореща пара. Внимателно отваряйте вратата на уреда. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от попарване!
	■ При наличие на вода в горещата камера може да се получи гореща водна пара. Никога не изсипвайте вода в горещата камера.

	Опасност от нараняване!
	Надрасканото стъкло на вратата на уреда може да се пръсне. Не използвайте стъргало за стъкло, остри или драскащи почистващи препарати.


	Опасност от токов удар!
	■ Некомпетентните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти. Ако уредът ...
	Опасност от токов удар!
	■ При топли части на уреда изолацията на кабела на електроуредите може да се стопи. Никога не оставяйте свързващия кабел на електроуред...

	Опасност от токов удар!
	■ Проникващата влажност може да предизвика токов удар. Не използвайте почистващ препарат под налягане или пароструйка.

	Опасност от токов удар!
	■ При смяна на лампата в камерата контактите на фасунгата на лампата са заредени с електричество. Преди смяната изтегляйте щепсела от к...

	Опасност от токов удар!
	■ Дефектният уред може да предизвика токов удар. Никога не включвайте дефектен уред. Изтегляйте щепсела от контакта или изключвайте пре...

	Опасност от токов удар!
	Уредът е оборудван с ЕС-контакт тип шуко- щепсел. За да се гарантира предпазното заземяване на датските електрически контакти, уредът тр...
	Причини за повреди
	Внимание!



	Вашата нова фурна
	Обслужващ панел
	Ръкохватки на ключовете
	Копче за избор на функция
	Бутони и дисплей
	Превключвател на температурата
	Степени на грила

	Камера
	Лампа на фурната
	Вентилатор за студен въздух
	Внимание!




	Вашите допълнителни принадлежности
	Вкарване на допълнителните принадлежности
	Указание
	Указание

	Специални принадлежности
	Допълнителни мерки за сигурност за вратата на фурната


	Преди да използвате за първи път
	Настройване на часа
	1. Натиснете бутон 0. На дисплея се показва часа 12:00 и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа.

	Подгряване на фурната
	1. С функционалния превключвал настройте загряване отгоре/ отдолу %.
	2. С превключвателя на температурата настройте 240 °C.

	Почистване на принадлежностите

	Регулиране на фурната
	Видове нагряване и температура
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	Изключване на фурната
	Промяна на настройките


	Фурната трябва автоматично да се изключи
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата настройте температурата или степента на грил.
	3. Натиснете бутона за часовник 0. Символът времетраенеx мига.
	4. С бутон @ или бутон A настройте времетраенето. Бутон @ примерна стойност = 30 минути Бутон A примерна стойност = 10 минути
	Времето за печене е изтекло
	Промяна на настройката
	Прекъсване на настройката
	Настройване на времетраенето, когато часовникът е угаснал

	Фурната трябва автоматично да се включи и изключи
	1. С функционалния превключвател настройте вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата настройте температурата или степента на грил.
	3. Натиснете бутона за часовник 0.
	4. С бутон @ или бутон A настройте времетраенето.
	5. Натискайте бутона за часовник 0 докато символът за край y не започне да мига. На дисплея ще видите кога ястието е готово.
	6. С бутон @ отложете времето на край за по-късно. След няколко секунди настройката се приема. На дисплея се показва времето на край докато ...
	Времето за печене е изтекло
	Указание



	Настройване на часа
	1. Натиснете бутона за часовник 0. На дисплея се показва 12.00 часа и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа. След няколко секунди часът се приема. Символът 0 угасва.

	Настройване на таймера
	1. Натиснете бутона на таймера S. Символът S мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте времетраенето. Бутон + примерна стойност = 10 минути Бутон - примерна стойност = 5 минути

	Защита от деца
	Фурна
	Указание


	Поддържане и почистване
	Указание
	Препарати за почистване
	При почистване на фурната не използвайте

	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.
	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).
	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.
	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.
	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).
	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).
	: Опасност от нараняване!

	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).
	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).
	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.



	Какво да правя при повреда?
	Таблица с повредите
	: Опасност от токов удар!
	Внимание!


	Смяна на лампата на тавана на фурната
	: Опасност от токов удар!
	1. Поставете кърпа за съдове в студената фурна, за да предотвратите повреди.
	2. Развийте стъкления капак чрез завъртане наляво.
	3. Сменете крушката с друга от същия тип.
	4. Завийте отново стъкления капак.
	5. Извадете кърпата за съдове и включете предпазителя.


	Стъклен капак

	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия
	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти
	Предписания за съблюдаване при транспортирането
	Когато оригиналната опаковка вече не е налична


	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Печене на едно ниво
	Печене и пържене на повече нива
	Указание

	Форми за печене
	Таблици

	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Указания за печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти
	Указание
	При приготвяне на дълбоко замразени ястия, универсалната тава може да се деформира. Причината за това е голямата температурна разлика, н...
	Специални ястия
	1. Сварете 1 литър мляко (3,5 % масленост) и го оставете да се охлади до 40 °C.
	2. Прибавете към млякото 150 г кисело мляко (от хладилника) и разбъркайте добре.
	3. Разлейте в малки, добре затварящи се съдове и покрийте с фолио за печене.
	4. Наредете съдовете на скарата и ги поставете на ниво 1 .
	5. Нагласете температурата на 50 °C и продължете както е описано.
	1. Пригответе тестото с мая както обикновено, сложете го в термоустойчив керамичен съд и го покрийте.
	2. Подгрейте предварително фурната според указанията.
	3. Затворете вратата на фурната и оставете тестото с мая да втасва във фурната.

	Размразяване
	Сушене
	Консервиране
	Внимание!
	Подготовка
	1. Напълнете бурканите, не ги препълвайте.
	2. Избършете ръбовете на бурканите, те трябва да са чисти.
	3. Върху всеки буркан поставете мокър гумен пръстен и капак.
	4. Затворете бурканите с щипките.

	Настройка
	1. Вкарайте универсалната тава на ниво 2. Поставете буркана така, че да не се допират едно до друго.
	2. Налейте ½ литър гореща вода (прибл. 80 °C) в универсалната тава.
	3. Затворете вратата на фурната.
	4. Настройте загряване отдолу $.
	5. Настройте температурата на 170 до 180 °C.

	Консервиране
	Изваждане на бурканите
	Внимание!





	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене
	Печене



	à Kazalo[hr] Upute za uporabu
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za ugradnju. Poštujte specijalne upute za montažu.
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo službeno ovlaštena tehnička osoba smije priključiti uređaje bez utikača. Kod nastanka štete uslijed neispravnog priključka, nemate pravo na jamstvo.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za kućnu uporabu. Koristite uređaj samo za pripremanje hrane i pića. Tijekom uporabe budite u blizini uređaja. Koristite uređaj samo u zatvorenom prostoru.
	Ovaj uređaj predviđen je za korištenje do visine od maksimalno 2000 metara iznad morske razine.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Aluminij se može odvojiti od lima za pečenje zbog mehaničkog trošenja i namirnica koje sadrže kiseline, lužine ili sol, npr. zbog voćnih kiselina ili pivskih štangica. Namirnice ne stavljajte izravno na lim za pečenje. Lim za pečenje oblož...
	Opasnost od požara!
	■ Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za pečenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač i...
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.

	Opasnost od opeklina!
	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.


	Opasnost od opeklina!
	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.

	Opasnost od opeklina!
	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.

	Opasnost od ozljeda!
	Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.


	Opasnost od strujnog udara!
	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.

	Opasnost od strujnog udara!
	Uređaj je opremljen EU šuko utičnicom. Kako biste osigurali zaštitno uzemljenje u utičnici na području Danske, na uređaj trebate priključiti primjereni adapterski utikač. Ovaj adapter (dopušteno do maks. 13 ampera) možete nabaviti u servis...
	Uzroci šteta
	Oprez!



	Vaša nova pećnica
	Upravljačka ploča
	Ručice sklopki
	Birač funkcija
	Tipke i displej
	Birač temperature
	Stupanj roštilja

	Komora za pečenje
	Žarulja pećnice
	Rashladni ventilator
	Oprez!




	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena
	Napomena

	Poseban pribor
	Vrata pećnice - dodatne sigurnosne mjere


	Prije prvog korištenja
	Podešavanje sata
	1. Pritisnite tipku 0. Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol 0treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.

	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora

	Podešavanje pećnice
	Vrste grijanja i temperatura
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki


	Pećnica će se automatski isključiti
	1. Biračem funkcije namjestite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu ili stupanj roštilja.
	3. Pritisnite tipku sata 0. Simbol trajanja x treperi.
	4. Tipkom @ ili tipkom A podesite trajanje. Tipka @ predložena vrijednost = 30 minuta Tipka A predložena vrijednost = 10 minuta
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena postavke
	Prekinite postavku
	Podesite trajanje, kada je vrijeme isključeno

	Pećnica će se automatski uključiti i isključiti
	1. Biračem funkcije namjestite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu ili stupanj roštilja.
	3. Pritisnite tipku sata 0.
	4. Tipkom @ ili tipkom A podesite trajanje.
	5. Pritišćite tipku sata 0 sve dok ne započne treperiti simbol y. Na displeju vidite, kada je jelo gotovo.
	6. Tipkom @ pomičite vrijeme završetka kuhanja na kasnije . Nakon nekoliko sekundi se preuzima postavka. Na displeju stoji vrijeme završetka kuhanja, sve dok se pećnica ne pokrene.
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Napomena



	Podešavanje vremena
	1. Pritisnite tipku sata 0. Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol 0 treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme. Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol 0 se gasi.

	Podešavanje alarmnog sata
	1. Pritisnite tipku alarmnog sata S. Simbol S treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu. Tipka + predložena vrijednost = 10 minuta Tipka - predložena vrijednost = 5 minuta

	Zaštita za djecu
	Pećnica
	Napomene


	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenje pećnice

	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).
	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).
	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!

	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).
	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).
	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.



	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tabela smetnji
	: Opasnost od strujnog udara!
	Oprez!

	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.
	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.
	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni pokrov

	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije
	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje
	Mjere koje treba poštivati tijekom transporta
	Ukoliko više nemate originalno pakiranje


	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje i prženje na više razina
	Napomena

	Modeli za pečenje
	Tabele

	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Napomene za pečenje na roštilju (gril)
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Napomena
	Kod pečenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava može deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima je pribor izložen. Ova deformacija ponovno nestaje već tijekom pečenja.
	Specijalna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturu od 40 °C.
	2. U mlijeko stavite 150 g jogurta (iz hladnjaka) te ga dobro promiješajte.
	3. Mlijeko stavite u čašice za jogurt koje se mogu zatvoriti te ih pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.
	4. Čašice stavite na rešetku i stavite je na visinu 1.
	5. Temperaturu za pečenje podesite na 50 °C te nastavite kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite kao po običaju, stavite ga u vatrostalnu keramičku posudu i pokrijte ga.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Zatvorite vrata pećnice te ostavite dizano tijesto da se diže u pećnici.

	Otapanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.
	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.

	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .
	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

	Ukuhavanje
	Izvadite čaše
	Oprez!





	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje
	Pečenje na žaru



	æ Содржин[mk] Упатство за употреба
	: Важни сигурносни напомени
	Внимателно прочитајте го ова упатство. Само тогаш ќе може безбедно и правилно да го употребувате Вашиот уред. Зачувајте го упатството за...
	Овој уред е наменет само за вградување. Внимавајте на специјалното упатство за монтажа.
	Откако ќе го отпакувате уредот, проверете ја неговата состојба. Доколку има штети настанати при транспортот, не го приклучувајте.
	Само лиценцирано стручно лице смее да го приклучи уредот без приклучок. Доколку настанат штети поради погрешен приклучок немате право н...
	Овој уред е наменет само за домашна употреба и домашно опкружување. Уредот користете го само за подготовка на оброци и пијалаци. Надглед...
	Овој уред е наменет за користење на висина до максимум 2000 метри над морското ниво.
	Овој уред може да го користат деца над 8 години и лица со намалени физички, сензорни или ментални способности или лица без искуство и знае...
	Децата не смеат да си играат со уредот. Децата не смеат да го чистат и одржуваат уредот, освен оние, кои имаат над 8 години или се постари и ...
	Децата помали од 8 години држете ги подалеку од уредот и струјниот кабел.
	Опремата секогаш ставајте ја правилно во комората за готвење. Видете под Опрема во упатството за употреба.
	Може да се ослободи алуминиум од плехот за печење преку механичка абразија и преку кисели, базни или солени прехранбени производи, на пр....
	Опасност од пожар!
	■ Запалливите предмети во комората за готвење може да се запалат. Не чувајте запалливи предмети во комората за готвење. Никогаш не ја от...
	Опасност од пожар!
	■ При отворање на вратата од уредот се повлекува воздух. Хартијата за печење може да се допре до грејните елементи и да се запали. Не ја о...


	Опасност од опекотини!
	■ Уредот станува многу жежок. Не ги допирајте внатрешните површини на комората за готвење или грејните елементи. Секогаш оставајте го у...
	Опасност од опекотини!
	■ Опремата или садовите стануваат жешки. Жешката опрема или садови секогаш вадете ги со кујнска ракавица од комората за готвење.

	Опасност од опекотини!
	■ Пареата од алкохолот може да се запали во врелата рерна. Не подготвувајте оброци во големи количини со голем процент на алкохол. Употр...


	Опасност од попарување!
	■ За време на користењето, пристапните делови стануваат жешки. Не ги допирајте жешките делови Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!
	■ При отворање на вратата од уредот може да излезе врела пареа. Внимателно отворете ја вратата од уредот. Држете ги децата подалеку.

	Опасност од попарување!
	■ Поради водата во врелата комора за готвење може да настане врела пареа. Не налевајте вода во жешката комора за готвење.

	Опасност од повреда!
	Изгребаното стакло на вратата од уредот може да прсне. Не користете стругач за стакло, остри или средства за чистење што гребат.


	Опасност од струен удар!
	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките смее да ги врши само техничар од нашата сервисна служба. Доколку е дефектен уредот, извлече...
	Опасност од струен удар!
	■ На жешките делови од уредот, изолацијата на електричните уреди може да се стопи. Приклучниот кабел на електричните уреди не го допирај...

	Опасност од струен удар!
	■ Влагата што навлегла може да предизвика струен удар. Не користете средство за чистење под висок притисок или на пареа.

	Опасност од струен удар!
	■ При менување на сијаличката во комората за готвење, контактите на грлото на сијаличката се под напон. Пред промената, извлечете го стр...

	Опасност од струен удар!
	■ Дефектниот уред може да предизвика струен удар. Не го приклучувајте уредот доколку има дефект. Извлечете го струјниот кабел или осигу...

	Опасност од струен удар!
	Уредот е опремен со ЕУ приклучок со заштитен контакт. За да се постигне заштитно заземјување во приклучна кутија во Данска, уредот мора д...
	Причини за штета
	Внимaниe!



	Вашата нова рерна
	Контролно поле
	Оперативни рачки
	Бирач на функции
	Копчиња и приказ
	Бирач на температура
	Степени за скарата

	Комора за готвење
	Сијаличка во рерната
	Вентилатор
	Внимaниe!




	Ваша опрема
	Вметнување на опремата
	Напомена
	Напомена

	Специјална опрема
	Врата на рерната - Дополнителни сигурносни мерки


	Пред првото користење
	Поставување на времето на часовникот
	1. Притиснете го 0 копчето. На приказот се појавува времето на часовникот 12:00 и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот.

	Загревање на рерната
	1. Со бирачот на функции поставете Горен/долен грејач % .
	2. Со бирачот на температура поставете 240 °Ц.

	Чистење на опремата

	Подесување на рерната
	Видови на топлина и температура
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.
	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	Исклучување на рерната
	Промена на поставките


	Рерната треба автоматски да се исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0. Симболот Времетраењеx трепка.
	4. Со копчето @ или копчето A поставете го времетраењето. Копчето @ предложена вредност = 30 минути Копче A предложена вредност = 10 минути
	Времето за готвење е истечено
	Менување на поставката
	Прекинување на поставката
	Поставете го времетраењето, доколку времето на часовникот е скриено

	Рерната треба автоматски да се вклучи и исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0.
	4. Со копчето @ или копчето A поставете го времетраењето.
	5. Притискајте го копчето Часовник 0 додека ознаката Крај y трепка. На приказот ќе видите, кога е готов оброкот.
	6. Со копчето @ поместете го времето на завршување за подоцна. По неколку секунди поставката ќе се преземе. На приказот стои времето на зав...
	Времето за готвење е истечено
	Напомена



	Поставување на часовникот
	1. Притиснете го копчето Часовник 0. На приказот се појавува 12.00 ч и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот. По неколку секунди ќе се преземе времето на часовникот. Ознаката 0 се гаси.

	Поставување на будилникот
	1. Притиснете го копчето Будилник S. Ознаката трепка S.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на будилникот. Копче + Предложена вредност = 10 минути Копче - Предложена вредност = 5 минути

	Безбедност за деца
	Рерна
	Напомени


	Нега и чистење
	Напомени
	Средства за чистење
	При чистење на рерната

	Откачување и закачување на вратата од рерната
	: Опасност од повреда!
	Откачете ја вратата
	1. Отворете ја целосно вратата од рерната.
	2. Отворете ги двата механизми за блокирање од десната и левата страна (слика A).
	3. Затворете ја вратата од рерната додека не се вклопи. Фатете ја со двете дланки од левата и десната страна. Затворете уште малку и извлеч...

	Закачување на вратата
	1. При закачувањето на вратата од рерната внимавајте, двете шарки да бидат точно вметнати во отворот (слика A).
	2. Жлебот на шарката мора да се вклопи на двете страни (слика B).
	3. Повторно затворете ги двата механизми за блокирање (слика C). Затворете ја вратата од рерната.
	: Опасност од повреда!


	Демонтажа и монтажа од стаклата од вратата
	Демонтирање
	1. Откачете ја вратата од рерната и ставете ја со рачката надолу на една крпа.
	2. Извадете го капакот од вратата од рерната. Со прстите лево и десно притиснете на клапната со прстите (Слика A).
	3. Подигнете го најгорното стакло и извлечете го (слика B).
	4. Подигнете го стаклото и извлечете го (Слика C).
	: Опасност од повреда!

	Монтирање
	1. Вметнете го стаклото накосо наназад (слика A).
	2. Горното стакло вметнете го косо наназад додека не го вметнете во двата држачи. Мазната површина треба да биде однадвор. (Слика B).
	3. Ставете го капакот и притиснете.
	4. Закачете ја вратата од рерната.



	Пречка што треба да направите?
	Табела на пречки
	: Опасност од струен удар!
	Внимaниe!


	Заменете ја сијаличката на покривот од рерната
	: Опасност од струен удар!
	1. Ставете ја крпата за садови во ладна рерна, за да избегнете штети.
	2. Стаклениот капак отшрафете го со вртење налево.
	3. Заменете ја сијаличката со ист таков тип на сијаличка.
	4. Повторно зашрафете го стаклениот капак.
	5. Извадете ја крпата за садови и вклучете ги осигурувачите.


	Стаклен капак

	Сервисна служба
	Број на производ и датум на производство

	Совети за заштеда на енергија и заштита на околината
	Заштеда на енергија
	Отстранување согласно прописите за животна средина
	Мерки на кои треба да се внимава при транспортот
	Доколку го немате оригиналното пакување


	За Вас, тестирано во нашето студио за готвење
	Напомени
	Колачи и печиво
	Печење на едно ниво
	Печење и пржење на повеќе нивоа
	Напомена

	Калапи за печење
	Табели

	Совети за печење
	Месо, живина, риба
	Сад
	Пржење
	Напомени за печење на скара
	Месо
	Живина
	Риба

	Совети за печење и скара
	Суфле, гратинирани јадења, тостови
	Готови производи
	Совет
	При готвење на замрзната храна универзалната тава може да го смени обликот. Причината за тоа се големите температурни разлики, на кои шт...
	Специјални јадења
	1. Зовријте 1 литар млеко (3,5 % масленост), оставете да се олади на 40 °Ц.
	2. Додадете 150 г јогурт (од фрижидер) во млекото и добро промешајте.
	3. Наполнете во мали стаклени чашки за јогурт што може да се затворат и покријте со фолија за задржување на свежината.
	4. Чашките ставете ги на решетката и вметнете ги на висина 1.
	5. Поставете ја температурата на 50 °Ц и постапете како што е наведено.
	1. Подгответе го тестото со квасец на вообичаен начин, ставете го во огноотпорен керамички сад и покријте го.
	2. Рерната предгрејте ја како што е наведено.
	3. Затворете ја вратата од рерната и оставете го тестото со квасец во рерната да откисне.

	Одмрзнување
	Сушење
	Зготвување
	Внимaниe!
	Приготвување
	1. Наполнете ги теглите, но не ги преполнувајте.
	2. Избришете ги површините на теглите, тие мора да бидат чисти.
	3. На секоја тегла поставете наводенет гумен прстен и капак.
	4. Прицврстете ги теглите со стеги.

	Поставување
	1. Универзалната тава вметнете ја на висина 2. Поставете ги теглите така да не се допираат.
	2. Налејте ½ литар топла вода (околу 80 °Ц) во универзалната тава.
	3. Затворете ја вратата од рерната.
	4. Поставете го долниот грејач $.
	5. Поставете температура помеѓу 170 до 180 °Ц.

	Зготвување
	Извадете ги теглите
	Внимaниe!





	Акриламид во прехранбените производи
	Јадења за контрола
	Готвење
	Скара
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