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ro Folosire conform destinatiei

EYFolosire conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai
astfel puteti utiliza aparatul corect si in
siguranta. Pastrati instructiunile de utilizare si
de montaj pentru o consultare ulterioara sau
pentru eventuali viitori proprietari.

Acest aparat este destinat doar incorporarii.
Respectati instructiunile speciale de montaj.

Verificati aparatul dupa despachetare. n cazul
unor deteriorari in timpul transportului, nu
conectati aparatul.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

Acest aparat este destinat numai gospodariilor
private si uzului menajer. Utilizati aparatul
numai pentru prepararea mancarurilor si a
bauturilor. Supravegheati aparatul in timpul
functionarii. Utilizati aparatul numai in spatii
inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitafi fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de utilizator
nu vor fi efectuate de catre copii, decat cu
conditia ca acestia sa aiba varsta de peste 8
ani si sa fie supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.
Introduceti intotdeauna accesoriul in locul
corespunzator din spatiul de coacere.

— "Accesorii" la pagina 9

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti
niciodata suprafetele interioare fierbinti ale
spatiului de coacere sau elementele de
incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. [ineti copiii la distanta.

= Accesoriile sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile
sau vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi
de bucatarie.

= In timpul functionarii pot iesi aburi fierbinti.
Nu atingeti orificiile de ventilare. Tineti copiii
la distanta.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= In timpul utilizarii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atingeti niciodata partile
fierbinti. Tineti copiii la distanta.

= De la apa in spatiul de coacere fierbinte se
pot forma aburi fierbinti. Nu turnati niciodata
apa in spatiul de coacere fierbinte.

= La deschiderea usii aparatului poate iesi
abur fierbinte. In functie de temperatura,
aburii pot fi uneori greu de observat. Atunci
cand deschideti aparatul, nu stati foarte
aproape de el. Deschideti cu atentie usa
aparatului. Tineti copiii la distanta.

= Apa din recipientul de vaporizare este inca
fierbinte si dupa deconectarea aparatului.
Nu goliti recipientul de vaporizare imediat
dupa deconectare. Inainte de curatare,
lasati aparatul sa se raceasca.

= La scoaterea accesoriului, se poate revarsa
lichid fierbinte. Scoateti accesoriile fierbinti
cu atentie, numai cu manusi de protectie.

/\ Avertizare - Pericol de vatamare!

= Geamul zgariat al usii aparatului poate
crapa. Nu folositi razuitoare pentru geamuri,
produse de curatat agresive sau abrazive.

= Lichidele inflamabile se pot aprinde in
spatiul de coacere fierbinte (deflagratie). Nu
turnati lichide inflamabile (de ex. bauturi cu
continut de alcool) in rezervorul de apa.
Turnati in rezervorul de apa exclusiv apa
sau solutia de detartrare recomandata de
NOi.



/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de noi,
din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

|zolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile de
racordare ale aparatelor electrice in contact
cu piesele fierbinti ale aparatului.
Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de curatat
cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

La inlocuirea becului din spatiul de coacere,
contactele fasungului becului se afla sub
tensiune. Inainte de inlocuire, scoatetsi
stecherul din priza sau intrerupeti siguranta
de la tabloul de sigurante.

Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un aparat
defect. Scoateti stecherul din priza sau
intrerupeti siguranta de la tabloul de

sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

Cauzele avariilor ro

B Cauzele avariilor

Atentie!

Accesorii, folie, hartie de copt sau veseld pe baza
spatiului de coacere: nu asezali niciun fel de
accesoriu pe baza spatiului de coacere. Nu tapetati
baza spatiului de coacere cu folie, indiferent de ce
tip, sau cu hartie de copt. Baza spatiului de coacere
si recipientul de vaporizare trebuie sa ramana in
permanenta libere. O acumulare de caldurd poate
deteriora aparatul. Asezati intotdeauna vesela intr-un
recipient de preparare perforat sau pe un gratar.
Daca asezali folie de aluminiu in spatiul de coacere,
aceasta nu are voie sa intre in contact cu geamul
usii. Se pot forma decolorari permanente ale
geamului usii.

Vesela: vesela trebuie sa fie rezistenta la caldura si
aburi.

Vesela cu puncte de rugina: nu utilizati vesela cu
puncte de rugina. Si cele mai mici pete pot duce la
coroziune in spatiul de coacere.

Lichide care picura: la prepararea cu aburi Tntr-un
recipient de preparare perforat, introduceti
intotdeauna dedesubt tava de copt, tava universald
sau recipientul de preparare neperforat. Lichidul
care picura va fi colectat.

Umezeala in spatiul de coacere: umezeala pe o
perioada mai indelungata in spatiul de coacere
poate duce la coroziune. Dupa utilizare, lasati spatiul
de coacere sa se usuce. Nu pastrati alimente umede
pentru un timp mai indelungat in spatiul de coacere
inchis. Nu depozitati preparate in spatiul de coacere.
Garnitura foarte murdara: in cazul in care garnitura
este foarte murdard, usa aparatului nu se mai
inchide corect In timpul functionarii. Partile frontale
ale mobilierului adiacent pot fi deteriorate. Mentineti
garnitura intotdeauna curatd. — "Curdtarea”

la pagina 20

Usa aparatului ca suprafatd de asezare sau de
depozitare: Nu amplasati nimic pe aceasta, nu va
asezati pe ea si nu agatati nimic de aceasta. Nu
asezati vesela sau accesorii pe usa aparatului.
Introduceti accesoriul: In functie de tipul aparatului,
accesoriul poate zgaria geamul usii aparatului la
inchiderea acesteia. Introduceti intotdeauna
accesoriul pana la opritor in spatiul de coacere.
Transportul aparatului: Nu deplasati si nu fineti
aparatul de manerul usii. Manerul usii nu poate
suporta greutatea aparatului si se poate rupe.
Ingrijirea aparatului: spatiul de coacere al aparatului
dumneavoastra este fabricat din otel inoxidabil de
inalta calitate. Printr-o intretinere necorespunzatoare,
se poate produce coroziune in spatiul de coacere.
Respectati instructiunile de intretinere si de curéatare
din manualul de utilizare. Indepartati murdaria din
spatiul de coacere imediat ce aparatul s-a racit.
Apa fierbinte In rezervorul de apa: apa fierbinte
poate avaria pompa. Turnali exclusiv apa rece in
rezervorul de apa.



ro Protectia mediului

m Solutie detartranta: nu aduceti solutia detartranta in - - -
contact cu panoul de comanda sau cu suprafetele PrOteC!:la mEd|UIU|
sensibile. Suprafetele vor fi deteriorate. Daca acest
lucru se produce totusi, indepartati imediat solutia Noul dvs. aparat este deosebit de eficient din punct de
detartrantd cu apa. vedere energetic. Aici gasiti sugestii cu privire la cum
m Curdtarea rezervorului de apa: nu purétati rezervorul puteti economisi si mai mult energia cand folositi
de apa in masina de spalat vase. In caz contrar, aparatul si la evacuarea corectd ca deseu a acestuia.

rezervorul de apa se poate deteriora. Curatati
rezervorul de apé cu un servet moale si cu detergent o o
de vase uzual din comert. Economisirea energiei

m Preincalziti aparatul numai atunci cand in retetd sau
in tabelele din instructiunile de utilizare este indicat
astfel.

m Ulilizati tavi inchise la culoare, vopsite in negru sau
emailate. Acestea absorb caldura foarte bine.

m Deschideti usa aparatului cat mai rar in timpul
functionarii.

= Mai mute prajituri se coc cel mai bine una dupa
cealalta. Spatiul de coacere este inca fierbinte. Astfel
se reduce timpul de coacere pentru cea de-a doua
prajiturd. Puteti introduce si 2 forme dreptunghiulare
una langéa cealalta in spatiul de coacere.

m In cazul unor timpi de preparare mai lungi, puteti sa
deconectati aparatul cu 10 minute Tnaintea expirarii
timpului de preparare si sa utilizafi caldura reziduala
pentru finalizarea prepararii.

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator
E directivei europene 2012/19/CE in privinta
aparatelor electrice si electronice vechi (waste
mmmm clectrical and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare
inapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.



) Familiarizarea cu aparatul

In acest capitol va explicam display-urile si elementele
de operare. In afard de aceasta, va veti familiariza cu
diversele functii ale aparatului dvs.

Indicatie: in functie de tipul aparatului, sunt posibile
diferente de culoare si de detalii.

3"

Tastele
Tastele din stanga si din dreapta de pe panoul de
comanda au un punct de apasare. Apasali tasta
pentru a o actiona.
La aparatele care nu dispun de o masca din inox,
si aceste doua taste sunt cAmpuri tactile fara
punct de apasare.

Campurile tactile
Sub campurile tactile se gasesc senzori. Atingeli
doar respectivul simbol, pentru a selecta functia.

Inelul de operare
Inelul de operare este atasat astfel incat sa poata
fi rotit nelimitat catre stanga sau catre dreapta.
Apasati-l usor si miscati-l cu degetul in sensul
dorit.

Display-ul
Pe display puteti vedea valorile curente de setare,
posibilitatile de selectare sau textele cu
instructiuni.

§100°C

Familiarizarea cu aparatul ro

Panoul de comanda

Prin intermediul panoului de comanda, cu ajutorul
tastelor, al cdmpurilor tactile si al unui inel de operare
veti seta diversele funciii ale aparatului dvs. Display-ul
va afiseaza setarile curente.

Prezentarea generala va arata panoul de comanda
atunci cand aparatul este conectat, cu un mod de
incalzire selectat.

start

pause

Elementele de operare

Elementele de operare individuale sunt adaptate la
diversele functii ale aparatului dvs. Astfel puteti efectua
simplu si direct setarile aparatului dvs.

Tastele si campurile tactile

Aici se gasesc explicalii succinte cu privire la diversele
taste si la campurile tactile.

Simbol Semnificatie

Tastele

® on/off (Conec- Conectarea si deconectarea aparatului
tare/deconec-
tare)

> start/stop Pornirea si oprirea functiondrii sau prin

apdsare lunga (cca. 3 sec.), anulare

Campurile tactile din exterior
Ceascualarmd  Selectarea ceasului cu alarma
c=  Siguranta pentru  Activarea si dezactivarea sigurantei pen-

copii tru copii prin apdsare lunga (cca. 4 sec.)
§ Informatie Aparat conectat: solicitarea afigarii indica-
iilor

Aparat deconectat: prin apdsare lunga
(cca. 3 sec.), apelarea setdrilor de baza

Selectarea decalcifierii

Decalcifiere

Campurile tactile din interior
Preparare la abur ~ Selectarea modului de incdlzire Preparare

cu aburi
& Treaptade dos-  Selectarea modului de incdlzire Treapta
pire de dospire




ro Familiarizarea cu aparatul

Regenerare Selectarea modului de incalzire Regene-
rare

Decongelare Selectarea modului de incalzire Deconge-
lare

Temperatura Selectarea temperaturii pentru spatiul de
coacere

AutoPilot Selectarea modului de functionare Prepa-
rate cu programe de preparare

€] Functii de timp Selectarea functiilor de timp

B  Greutate Selectarea greutatii la modul de functio-

nare Preparate

Campul tactil a carui valoare poate fi modificata pe
display sau care este afisat in prim plan se aprinde
rosu.

Inelul de operare

Cu ajutorul inelului de operare, modificali valorile de
setare care sunt afisate pe display.

La cele mai multe dintre listele de selectare, ca de ex.
la temperatura, trebuie sa rotiti din nou inelul de
operare Thapoi, atunci cand s-a atins valoarea minima
sau cea maxima.

Display-ul

Display-ul este structurat astfel incat sa puteti citi toate
informatiile dintr-o privire, adecvat fiecarei situatii.

Valoarea care poate fi setatd Tn momentul respectiv
este focalizata. Aceasta este reprezentata scrisa cu alb,
avand o linie alba dedesubt. Valoarea din fundal este
reprezentata in gri.

Centru Valoarea din centru poate fi modificatd direct, fara
sa fie necesara selectarea ei in prealabil.

Dupd pornirea unui mod de functionare, in centru
se afld intotdeauna temperatura sau treapta. Linia
albd este in acelasi timp si linia de incalzire, care
se umple in rosu.

Marire Atata timp cat modificali cu inelul de operare
valoarea din centru, va fi afisatd marit numai
aceasta valoare.

Moduri de incalzire

Aparatul dvs. dispune de diverse moduri de incélzire,
pe care le puteti selecta prin intermediul panoului de
comanda.

Modul de incalzire Temperatura  Utilizare

ﬂﬂwc

Linia inelara
Tn exterior pe display se gaseste linia inelara.

Atunci cand modificati o valoare, linia inelaréd va arata
unde va aflati in lista de selectare. In functie de
domeniul de setare, linia inelara este continua sau
fmpartita Tn segmente, in functie de lungimea listei de
selectare.

In timpul functiondrii, linia inelar& se umple in rosu in
ritm de secunde. Dupa fiecare minut intreg, segmentele
se umplu din nou de la Tnceput. Atunci cand o durata
de preparare este in derulare, la fiecare secunda se
stinge cate un segment.

Indicatorul de temperatura

Dupa pornirea unui mod de functionare, pe display va fi
afisata grafic temperatura curenta din spatfiul de
coacere.

Liniadeincal-  Linia alba de sub temperatura se umple de la stanga

zire la dreapta in rosu, cu cét progreseaza incalzirea spa-
tiului de coacere. Atunci cand preincalziti, momentul
optim pentru introducerea preparatului este atins
imdeiat ce linia este umplutd in rosu continuu.

Indicatorul de  Cand aparatul este deconectat, linia inelara indica

céldurd rezidu- respectiva caldura reziduald din spatiul de coacere.

ala Cu céat scade caldura reziduald, cu atét linia inelara
devine mai intunecata, iar la un moment dat dispare
complet.

Indicatie: Temperatura afigsaté poate diferi putin de
temperatura efectiva din spatiul de coacere ca urmare a
inertiei termice

Preparare laabur ~ 30-100 °C Pentru legume, peste, garnituri, pentru extragerea sucului din fructe si pentru blansare

an Regenerare 80-100 °C Pentru preparate la farfurie

= Preparatele vor fi reincdlzite intr-un mod delicat. Datoritd aportului de aburi, preparatele nu se vor
usca

Y Treapta de dospire  30-50 °C Pentru aluat dospit

= Aluatul dospeste vizibil mai repede decét la temperatura camerei. Suprafata aluatului nu se usuca

Decongelare 30-60 °C Pentru legume si fructe

Datoritd umezelii, caldura va fi transmisa intr-un mod delicat preparatelor. Preparatele nu se usuca
si nu se deformeaza




Valori propuse

Pentru fiecare mod de incalzire, aparatul va indica o
temperaturd propusa sau o treapta propusa. Puteti
prelua aceste propuneri sau puteti efectua modificari in
domeniul respectiv.

Informatii suplimentare

In cele mai multe dintre cazuri, aparatul va oferd
instructiuni si informatii suplimentare cu privire la
actiunea pe care tocmai ali efectuat-o.

Atingeti cdmpul i. Indicatia va fi afisata timp de cateva
secunde pe display. In cazul unor indicatii mai lungi,
defilati pana la sfarsit cu ajutorul inelului de operare.

Unele indicatii apar automat, de ex. pentru confirmare
sau ca solicitare sau avertizare.

Functiile spatiului de coacere

Functiile din spatiul de coacere faciliteaza folosirea
aparatului dvs. Astfel, de ex., spatiul de coacere este
luminat pe suprafatd mare si un ventilator de racire
protejeaza aparatul impotriva supraincalzirii.

Deschiderea usii aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul derularii unui
mod de functionare, acesta va fi intrerupt. La inchiderea
usii, modul de functionare va fi continuat.

lluminatul spatiului de coacere

Cénd deschideti usa aparatului, se conecteaza
iluminatul spatiului de coacere. In cazul in care usa
ramane deschisd mai mult de cca. 15 minute, iluminatul
se deconecteaza din nou.

La cele mai multe dintre modurile de functionare,
iluminatul spatiului de coacere se conecteaza imediat
ce este pornit modul de functionare. Atunci cand modul
de funciionare este incheiat, se stinge.

Indicatie: In setarile de baza, puteti stabili ca iluminatul
spatiului de coacere sa nu se conecteze in timpul
functionarii. — "Setdri de baza" la pagina 19

Ventilatorul de racire

Ventilatorul de racire se conecteaza si se deconecteaza
dupa cum este necesar. Aerul cald este degajat pe
deasupra usii.

Atentie!
Nu obturati fantele de ventilare. In caz contrar, aparatul
se supraincalzeste.

Pentru ca, dupa incheierea unui mod de functionare,
spatiul de coacere sa se raceasca mai repede,
ventilatorul de r&cire continuéa sa functioneze un anumit
timp.

Indicatie: Puteti modifica in setérile de baza cét timp sa
continue functionarea ventilatorului. — "Setdri de bazg"
la pagina 19

Accesorii ro

Bl Accesorii

Aparatului dvs. Ti sunt atasate diferite accesorii. Aici
dispuneti de o prezentare generald a accesoriilor din
pachetul de livrare si a utilizarii corecte a acestora.

Accesorii livrate impreuna cu produsul
Aparatul dvs. este echipat cu urméatoarele accesorii:

Recipient de aburi perforat, marimea
L

pentru prepararea la abur a pestelui
intreg sau a unor cantitdti mai mari de
legume, pentru deshidratarea fructelor
de padure etc.

Recipient de aburi neperforat,
marimea L

\/ pentru colectarea lichidului scurs 1a pre-
pararea cu aburi i pentru fierberea ore-

zului, leguminoaselor si cerealelor

Utilizati numai accesorii originale. Ele sunt adecvate
special pentru aparatul dvs.

Puteti achizitiona accesorii de la unitatile service
abilitate, din comer{ul de specialitate sau de pe internet.

Introducerea accesoriilor

Spatiul de coacere dispune de 4 niveluri. Nivelurile se
numara de jos in sus.

In spatiul de coacere, partea superioard a nivelurilor
pentru majoritatea aparatelor este marcata cu un
simbol pentru grill.

l—

|

=N (W)

Recipient de vaporizare
Rezervorul de apé din locas

Atentie!

= Nu asezati nimic direct pe baza spatiului de coacere.
Nu acoperiti baza spatiului de coacere cu folie de
aluminiu. O acumulare de caldurd poate defecta
aparatul.
Baza spatiului de coacere si recipientul de
vaporizare trebuie sa raméana in permanenta libere.
Asezati intotdeauna vesela intr-un recipient de
preparare perforat sau pe un gratar.

= Nu introduceti accesorii intre inaltimile de
introducere a alimentelor, acestea se pot rasturna.



ro Inainte de prima utilizare

Functia de blocare in pozitie

Accesoriile pot fi trase In afard cam pana la jumatate,
pana cand se blocheaza in pozitie. Funciia de blocare
in pozitie Impiedica rasturnarea accesoriului la tragerea
lui Tn afard. Accesoriul trebuie introdus corect in spatiul
de coacere pentru ca protectia impotriva rasturnarii sa
functioneze.

La introducerea gratarului, aveti grija ca ciocul de
blocare a s& fie indreptat in jos si toarta de siguranta b
a gratarului sa fie indreptata in spate si in sus.

La introducerea recipientelor de vaporizare, aveli grija
ca ciocul de blocare ¢ sa fie indreptat in jos.

Accesorii speciale

Accesoriile speciale pot fi achizitionate de la unitatile
service abilitate, din comeriul de specialitate sau de pe
internet. Puteti gasi o ofertd cuprinzatoare pentru
aparatul dvs. in brosurile noastre sau pe internet.

Disponibilitatea si posibilitatea de comanda on-line sunt
diferite de la tard la {ara. Va rugam sa consultali
documentatia de vanzare.

Indicatie: Nu orice accesoriu se potriveste la orice
aparat. La cumparare, va rugdm sa precizali
intotdeauna identificarea exacta (Nr. E) a aparatului dvs.
— "Serviciul pentru clienti" la pagina 26

Accesorii speciale

Tavd pentru aburi, perforatd, dimensiunea S

Tava pentru aburi, neperforatd, dimensiunea S
Tava pentru aburi, perforatd, dimensiunea L

Tava pentru aburi, neperforatd, dimensiunea L
Gratar pentru aparatul de gatit cu aburi

Recipient din portelan, neperforat, dimensiunea S
Recipient din portelan, neperforat, dimensiunea L

Sipci decorative
Pentru acoperirea raftului mobilei si a soclului aparatului.
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Einainte de prima utilizare

Tnainte de a putea utiliza noul dvs. aparat, trebuie s&
efectuati cateva setari. In afara de acestea, curatai
spatiul de coacere si accesoriile.

inainte de prima punere in functiune

Tnainte de a efectua prima punere in functiune,
informati-va la furnizorul dvs. de apa despre duritatea
apei din retea.

Pentru ca aparatul sa va poata aminti in mod sigur cu
privire la decalcifierea care trebuie efectuata, este
necesar sa setati corect domeniul de duritate a apei.

Atentie!

Deteriorari ale aparatului prin utilizarea unor lichide
neadecvate.

Nu folositi apa distilata, apa din refea cu continut mare
de cloruri (> 40 mg/l) sau alte lichide.

Utilizati exclusiv apa potabila, rece, din retea, apa
dedurizata sau apa minerala fara bioxid de carbon.

Indicatii

m Dacd apa din refeaua dvs. este foarte calcaroasa, va
recomandam sa folositi apa dedurizata.

m In cazul in care folositi exclusiv apa dedurizata,
puteti seta domeniul de duritate a apei “dedurizat®.

m In cazul in care folositi apa minerala, setafi domeniul
de duritate a apei “4 foarte dura”.

m In cazul in care folositi apa@ minerald, atunci folositi
doar apa minerala fara bioxid de carbon.

Domeniul de duritate a apei Setarea

0 00 dedurizata

1 (pandla 1,3 mmol/l) 01 duritate scazuta
2(1,3-2,5mmol/l) 02 duritate medie
3(2,5-3,8 mmol/l) 03 dura

4 (peste 3,8 mmol/I) 04 foarte durd

Prima punere in functiune

Dupéa conectarea la curent sau dupa o pana de curent,
pe display apar setarile pentru prima punere in
functiune. Poate dura cateva secunde pana apare
solicitarea.

Indicatie: Puteti s& modificati oricand aceste setari si sa
le readuceti la setarile de baza. — "Setari de baza"
la pagina 19

Setarea limbii

1. Setati limba dorita cu ajutorul inelului de operare.
2. Pentru confirmare, atingeti campul [©l.
Apare urmatoarea setare.

Setarea orei curente

1. Setati ora curenta cu inelul de operare.
2. Pentru confirmare, atingeti campul [©l.
Apare urmatoarea setare.



Setarea duritatii apei

1. Setati domeniul de duritate a apei cu inelul de
operare.

2. Pentru confirmare, atingeti campul [©.

Pe display se afiseaza indicatia ca prima punere in

functiune este incheiata. Este afisata ora curenta.

Atunci cand nu utilizati aparatul, deconectati-l cu tasta
on/off (Conectare/deconectare) .

Calibrarea aparatului si curatarea spatiului
de coacere

Temperatura de fierbere a apei depinde de presiunea
aerului. La calibrare, aparatul se va regla in functie de
conditiile de presiune de la locul instaldrii. Acest lucru
se realizeazé automat in timpul primei functionari cu
aburi. In acest proces este generata o cantitate mare de
aburi.

Pregatirea calibrarii

1. Scoateli accesoriile din spatiul de coacere.

2. Scoateti resturile de ambalaj, gen bilute de
polistiren, din spatiul de coacere.

3. Inainte de calibrare, stergeti suprafetele lucioase din
spatiul de coacere cu un servet moale, umed.

Calibrarea aparatului si curatarea spatiului de
coacere

Indicatii

m Calibrarea poate fi pornitd numai atunci cand spatiul
de coacere este rece (temperatura incaperii).

m Pe parcursul calibrérii, nu deschideti usa aparatului.
In caz contrar, calibrarea va fi anulata.

1. Conectati aparatul cu tasta on/off (Conectare/
deconectare) Q.

2. Umpleti rezervorul de apa. — "Umplerea
rezervorului de apad" la pagina 12

3. Setati modul de incalzire, temperatura si durata de
preparare indicate.

Modul de incalzire Preparare cu aburi
Temperatura 100 °C
Durata de preparare 20 de minute

4. Deconectali aparatul cu tasta on/off (Conectare/
deconectare) @.
5. Asteptati pana cand spatiul de coacere s-a racit.
6. Curatati suprafetele lucioase cu o solutie de
detergent de vase si cu o laveta.
7. Goliti rezervorul de apa si uscali spatiul de coacere.
— "Dupa fiecare functionare" la pagina 13

Indicatii

m Pentru ca, dupd o mutare, aparatul sa se adapteze
la noul loc de instalare, resetali aparatul la setérile
din fabrica. Repetati prima punere in functiune si
calibrarea.

m Aparatul memoreaza setarile de la calibrare si in
cazul unei pene de curent sau al deconectarii de la
reteaua de curent electric. Nu este necesar ca
acesta sa se recalibreze.

Inainte de prima utilizare  ro

Curatarea accesoriilor

Curatati temeinic accesoriile cu solutie de detergent de
vase Si cu o lavetd sau cu o perie moale.

11



ro Utilizarea aparatului

Utilizarea aparatului

V-au fost deja prezentate elementele de operare si
modul lor de functionare. Acum va explicdm cum
efectuati setarile aparatului dvs. Veti afla ce se intampla
la conectare si deconectare si cum setati modurile de
functionare.

AAvertizare — Pericol de oparire!

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte.
In functie de temperaturd, aburii pot fi uneori greu de
observat. Atunci cand deschideti aparatul, nu stati
foarte aproape de el. Deschideli cu atentie usa
aparatului. Tineti copiii la distanta.

AAvertizare — Pericol de oparire!

Apa din recipientul de vaporizare este inca fierbinte si
dupé deconectarea aparatului. Nu goliti recipientul de
vaporizare imediat dupa deconectare. Inainte de
curatare, lasafi aparatul sa se raceasca.

Conectarea si deconectarea aparatului

Tnainte de a putea face setéri la aparatul dvs., trebuie s&
il conectati.

Indicatie: Siguranta pentru copii si ceasul cu alarmé
pot fi setate si cand aparatul este deconectat. Anumite
afisari si indicatii de pe display, ca de ex. cu privire la
caldura reziduald, raman vizibile si cand aparatul este
deconectat.

Atunci cand nu utilizati aparatul, deconectati-I. In cazul
in care nu se efectueaza nicio setare mai mult timp,
aparatul se deconecteaza automat.

Pornirea aparatului

Conectarea aparatului se efectueaza cu tasta on/off
(Conectare/deconectare) .

Toate campurile tactile se aprind in rosu. Pe display
apare logo-ul Bosch si apoi primul mod de incalzire din
lista de selectare.

Deconectarea aparatului

Deconectarea aparatului se efectueaza cu tasta on/
off ® (Conectare/deconectare).

O eventuala functie aflata in derulare va fi anulata.
Pe display apare ora curenta sau, daca este cazul, este
afisat indicatorul de caldura reziduala.

Indicatie: In setdrile de baza puteli stabili daca sa se
afiseze sau nu ora curenta atunci cand aparatul este
deconectat. — "Setari de baza" la pagina 19
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Pornirea functionarii

Fiecare mod de functionare trebuie pornit cu tasta start/
stop D.

Dupa pornire, pe display apare, suplimentar fata de
setari, o indicatie de timp. In afard de aceasta apar linia
inelara si linia de incalzire.

intreruperea functionarii

Cu tasta start/stop D puteti de asemenea sa intrerupeti
o functionare si s& o continuati din nou.

Daca apasati tasta start/stop D timp de cca. 3 secunde,
functionarea va fi anulata definitiv si toate setarile vor fi
resetate.

Indicatie: Dupé o intrerupere sau o anulare a
functionarii, ventilatorul de racire poate functiona in
continuare.

Umplerea rezervorului de apa

Daca deschideti usa aparatului, veti remarca in partea
dreapta rezervorul de apa. Inainte de a porni
functionarea, alimentati rezervorul cu apa.

Asigurali-va ca ati setat corect domeniul de duritate a
apei. — "Setari de baza" la pagina 19

Atentie!

Deteriorarea aparatului prin utilizarea unor lichide
neadecvate.

Nu folositi apa distilata, apa de la robinet cu continut
mare de cloruri (> 40 mg/l) sau alte lichide.

Utilizati exclusiv apa potabila rece de la robinet, apa
dedurizata sau apa minerala fara dioxid de carbon.

Umpleti rezervorul de apa inainte de fiecare utilizare:

1. Deschideti usa aparatului.

2. Scoateti rezervorul de apa din locasul sau
(imaginea ).

3. Umpleti rezervorul cu apa rece pana la marcajul
“max”. (imaginea H).

=~

) <)

4. Inchideti capacul
rezervorului pana la blocarea sesizabila a acestuia.



5. Introduceti la loc rezervorul de apa umplut
(imaginea H).

6. Verificati daca rezervorul de apa este introdus la
nivel cu locasul (imaginea H).

- P

L

7. Inchideti usa aparatului.
Rezervorul de apa este plin. Puteti porni functionarea.

Realimentarea rezervorului de apa

Daca rezervorul de apa este gol, pe display apare
solicitarea de umplere a rezervorului. Functionarea este
intrerupta.

1. Deschideti cu atentie usa aparatului.

2. Scoateti rezervorul de apa si umpleti-I.

3. Introduceti rezervorul de apa la loc si inchideti usa
aparatului.

4. Porniti functionarea.
Functionarea va fi continuata.

Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

Exemplul din imagine: 15 minute preparare cu aburi
la 90 °C.
1. Atingeti in stdnga pe campul unui mod de incalzire.

Pe display este Inscrisa temperatura cu alb in centru.

§
8100°C

N

Setati temperatura cu inelul de operare.

3. Atingeti campul [Ol.

Pe display este inscrisa durata de preparare cu alb
in centru.

Utilizarea aparatului ro

4. Reglati durata de preparare cu inelul de operare.
5. Porniti cu tasta start/stop D.
Aparatul incepe sa incalzeasca.

start

stop

Cand preparatul dvs. este gata, deconectati aparatul cu
tasta on/off (Conectare/deconectare) .

Indicatii

m In cazul in care ati pornit modul de incélzire
preparare cu aburi [&, derularea duratei de
preparare incepe abia dupa ce a fost atinsa
temperatura setata.

m Daca in timpul prepararii cu aburi deschideti usa
aparatului, se opreste functionarea aparatului. Dupa
ca ali Inchis din nou usa aparatului, acesta trebuie
mai Intai sa se incalzeasca la temperatura setata,
inainte ca durata de preparare sa fie derulata in
continuare.

Efectuarea modificarilor

Dupa pornire, in centru raméane temperatura. Daca
miscali inelul de operare, va fi modificata direct
temperatura, iar aceasta va fi preluata.

Pentru a modifica modul de incélzire, intrerupeti in
prealabil functionarea cu tasta start/stop D. Atingeti
simbolul modului de Incélzire. Apare modul de incélzire
cu temperatura propusa aferenta.

Indicatie: Daca modificati modul de incélzire, vor fi
resetate si celelalte setari.

Dupa fiecare functionare

AAvertizare — Pericol de oparire!

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte.
In functie de temperatura, aburii pot fi uneori greu de
observat. Atunci cand deschideti aparatul, nu stati
foarte aproape de el. Deschideli cu atentie usa
aparatului. Tineti copiii la distanta.

Dupa fiecare functionare, in spatiul de coacere raman
umiditate si murdarii. De aceea, uscati si curatati
aparatul dupa fiecare utilizare. In afara de aceasta, golili
rezervorul de apa dupa fiecare utilizare.

Uscarea spatiului de coacere

AAvertizare — Pericol de oparire!
Apa din recipientul de vaporizare poate fi fierbinte.
Lasati-o sa se rdceasca inainte de stergere.

1. L&sati usa aparatului intredeschisa, pana cand
aparatul s-a racit.
2. Indepartati imediat murdaria din spatiul de coacere.

13



ro Functii de timp

3. Stergeti spatiul de coacere racit si recipientul de
vaporizare cu buretele de curdtare si uscati-le cu un
servet moale.

4. Stergeti fronturile mobilierului in cazul in care s-a
format apa din condens.

Golirea rezervorului de apa

Rezervorul de apa trebuie golit si uscat dupa fiecare
functionare cu aburi.

Atentie!

m Nu uscali rezervorul de apad in spatiul de coacere
fierbinte. Rezervorul de apa se poate deteriora.

= Nu curatali rezervorul de apa in masina de spalat
vase. Rezervorul de apa se poate deteriora.

—

. Deschideti usa aparatului.

Scoateti rezervorul de apa si goliti apa reziduala.

3. Uscati bine garnitura din capacul rezervorului si
locasul din aparat al rezervorului.

4. Introduceti rezervorul de apa in locasul sau.

5. Inchideti usa aparatului.

N
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[€) Functii de timp

Aparatul dvs. dispune de diverse functii de timp.

Functia de timp Utilizare

Durata de pre-  Dupd expirarea unei durate de preparare

parare reglate, aparatul isi incheie automat functio-
narea.
Final Introduceti durata de preparare si un timp

final dorit. Aparatul porneste automat astfel
incat functionarea sd se incheie la ora dorita.

Ceas cualarma Ceasul cu alarma functioneaza ca un ceas
pentru fiert oud. El functioneaza independent
de functionarea aparatului si de celelalte func-
tii de timp. Dupd expirarea timpului setat, apa-
ratul nu se conecteaza sau deconecteaza
automat.

Dupa setarea unei functionari, puteti apela durata de
preparare si timpul final prin intermediul cAmpului [Gl.
Ceasul cu alarma dispune de un camp propriu & Si
poate fi setat oricand.

Dupa expirarea unei durate de preparare sau a timpului
pentru ceasul cu alarma se emite un semnal sonor.
Puteti opri mai repede semnalul sonor, prin atingerea
campului [@Gl.

Indicatie: Puteti modifica in setérile de baza durata
semnalului sonor. — "Setdri de baza" la pagina 19

Reglarea duratei de preparare

Pentru preparatul dvs. puteti regla durata de preparare
la aparat. Astfel, durata de preparare nu va fi depasita
involuntar si nu trebuie sa intrerupeti alte activitati
pentru a termina functionarea.

La fiecare mod de Incalzire puteti regla o durata de
preparare.

Setare

Pana la o ord, durata de preparare poate fi reglata in
pasi de un minut, apoi in pasi de 5 minute.

Exemplul din imagine: durata de preparare 45 de
minute.
1. Setarea modului de incélzire si a temperaturii.
2. Inainte de pornire, atingeti campul [©l.
Pe display este inscrisa durata de preparare cu alb
in centru.



3. Reglati durata de preparare cu inelul de operare.

9J 45m 00s

Dupa cateva secunde, valoarea va fi preluata sau
atingeti de doua ori campul [Cl. Pe display, durata de
preparare este inscrisa sub modul de incalzire si
temperatura sau treapta.

4. Porniti cu tasta start/stop D.
Aparatul incepe sa incalzeasca.

start

stop

Cand durata de preparare a expirat, se emite un
semnal sonor. Aparatul nu mai incalzeste. Pe display
este afisata durata de preparare 00m 00s.

Prin intermediul campului [© puteti regla din nou o
duratd de preparare sau cu tasta start/stop D puteti
continua functionarea fara o duratd de preparare.

Cand preparatul dvs. este gata, deconectati aparatul cu
tasta on/off (Conectare/deconectare) Q.

Efectuarea modificarilor si anulare

Pentru a modifica durata de preparare, atingeti

campul [@]. Durata de preparare apare in alb in centru si
poate fi modificatd cu inelul de operare. Cu campul [©
preluati modificarea.

Daca doriti sa anulati durata de preparare, readuceti
durata de preparare Thapoi la zero. Dupa preluarea
modificarii, puteti continua functionarea cu tasta start/
stop D, fara durata de preparare.

Setarea finalului

Puteti decala ora la care sa se termine durata de
preparare. Puteti de ex. sa introduceti dimineata
preparatul dvs. in spaliul de coacere si puteti seta astfel
incat acesta sa fie gata la pranz.

Indicatii

m Tineti seama ca preparatele sa nu stea prea mult
timp Tn spatiul de coacere si sa se altereze.

m  Nu mai setali un final in cazul in care functionarea a
fost deja pornita. Rezultatul prepararii nu ar mai fi
valabil.

Functii de timp ro

Setare

Finalul duratei de preparare poate fi decalat cu maxim
23 de ore si 59 de minute.

Exemplul din imagine: durata de preparare reglata este

de 45 de minute, iar preparatul trebuie sa fie gata la ora

12:00.

1. Setafi modul de incalzire si temperatura sau treapta.

2. Reglati durata de preparare.

3. Inainte de pornire, atingeti din nou o data campul [C.
Pe display este inscrisa ora curenta cu alb in centru.

4. Cu inelul de operare decalali finalul pe mai tarziu.

Dupa cateva secunde, valoarea va fi preluata sau
atingeti din nou campul [Cl. Pe display, timpul final
este Tnscris sub modul de incélzire si temperatura
sau treapta.

5. Porniti cu tasta start/stop D.
Pe display este afisata ora la care porneste aparatul.

start

stop

Aparatul este in faza de asteptare. Cand aparatul
porneste, derularea duratei de preparare este vizibila
pe display.

Cand durata de preparare a expirat, se emite un
semnal sonor. Aparatul nu mai incalzeste. Pe display
este afisata durata de preparare 00m 00s.

Prin intermediul cdmpului @l puteti regla din nou o
durata de preparare sau cu tasta start/stop D puteti
continua functionarea fara o durata de preparare.

Cand preparatul dvs. este gata, deconectati aparatul cu
tasta on/off (Conectare/deconectare) Q.

Efectuarea modificarilor si anulare

Pentru a modifica timpul final, intrerupeti in prealabil
functionarea cu tasta start/stop D si atingeti de dou& ori
campul [@]. Timpul final apare in alb in centru si poate fi
modificat cu inelul de operare. Cu tasta start/stop D
continuati functionarea.

Daca doriti s& stergeti timpul final, readuceti timpul final
fnapoi la zero. Cu tasta start/stop D puteti porni direct
durata de preparare reglata.
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ro Preparate

Indicatie: Modificarea timpului final este posibild numai
atata timp céat inca nu a inceput decrementarea duratei
de preparare. Rezultatul prepararii nu ar mai fi
corespunzator.

Setarea ceasului cu alarma

Ceasul cu alarma functioneaza in paralel cu alte setari.
1l puteti seta oricand, chiar si atunci cand aparatul este
deconectat. El dispune de un semnal propriu, astfel
incéat puteti deosebi daca suna ceasul cu alarma sau
daca a expirat o durata de preparare.

Setare

Timpul pentru ceasul cu alarma incepe intotdeauna la
zero minute.

Cu cat este mai mare valoarea, cu atat mai mari vor fi
pasii de timp la setare.

Setarea maxima este de 24 de ore.

1. Atingeti campul &.
Simbolul se aprinde rosu. Pe display, timpul pentru
ceasul de alarma este afisat cu alb in centru.

2. Cu inelul de operare setati timpul pentru ceasul cu
alarma.

3. Porniti cu campul &.
Indicatie: Dupa céteva secunde, ceasul cu alarma
porneste si automat.

Incepe derularea timpului pentru ceasul cu alarma.

Ceasul cu alarma ramane vizibil pe display atunci cand
aparatul este deconectat. Atunci cand un mod de
functionare se deruleazd, setarile pentru acesta sunt in
prim plan. Daca atingeti campul &, se va afisa pentru
cateva secunde timpul pentru ceasul cu alarma.

Atunci cand timpul pentru ceasul cu alarma a expirat,
se emite un semnal sonor si pe display apare o
indicatie. Simbolul se stinge.

Recomandare: in cazul in care timpul setat pentru
ceasul cu alarma se refera la functionarea aparatului,
utilizati durata de preparare. Timpul este vizibil in prim
plan si aparatul se deconecteaza automat.

Efectuarea modificarilor si anulare

Pentru a modifica timpul pentru ceasul cu alarm3,
atingeti campul &. Timpul pentru ceasul cu alarma
apare in alb in centru si poate fi modificat cu inelul de
operare.

Daca doriti s& anulati ceasul cu alarma, readuceti
timpul pentru ceasul cu alarma la zero. Dupa preluarea
modificarii. simbolul nu mai este aprins.
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Ba Preparate

Cu modul de functionare "Preparate" puteti pregati
foarte simplu cele mai diverse preparate.Aparatul
selecteaza pentru dvs. setarea optima.

Setarea unui preparat

Cu inelul de operare parcurgeli toate preparatele,
pentru a vedea care preparate va sunt puse la
dispozitie in AutoPilot.

Durata de preparare depinde de preparat si nu poate fi
modificata.

1. Atingeti campul (1.

Pe display este afisat primul preparat, scris cu alb in

centru.

Cu inelul de operare setati preparatul dorit.

3. Confirmati cu tasta start/stop D.
Apare o indicatie cu privire la accesorii si nivelul de
introducere.

4. Porniti cu tasta start/stop D.

Aparatul incepe sa incalzeasca.

.

Cand durata de preparare a expirat, se emite un
semnal sonor. Aparatul nu mai incalzeste.

Cand preparatul dvs. este gata, deconectati aparatul cu
tasta on/off (Conectare/deconectare) .

Preparare ulterioara

Dupa ce durata de preparare s-a terminat, la unele feluri
de mancare puteli efectua o preparare ulterioara in
cazul in care inca nu sunteti multumiti de rezultat.

Pe display apare intrebarea dacé doriti sa efectuati o
preparare ulterioara. In cazul in care doriti sa efectuati o
preparare ulterioard, atingeti tasta start/stop . Va fi
propusa o duratd de preparare pe care o puteti
modifica. Porniti cu tasta start/stop D.

Indicatie: Puteti efectua preparare ulterioaré de céate ori
doriti.

Atunci cand sunteti multumiti de rezultatul prepararii,
atingeti campul [¥1.

Deconectati aparatul cu tasta on/off (Conectare/
deconectare) Q.

Decalarea timpului final

La unele preparate, puteti decala timpul final. Tnainte de
pornire, atingeti campul [O si, cu inelul de operare,
decalali finalul pe mai tarziu.

Dupa pornire, aparatul trece in faza de asteptare.
Timpul final nu mai poate fi modificat.

Efectuarea modificarilor si anulare

Dupa pornire, setarile nu mai pot fi modificate.

Daca doriti s& anulati, deconectali aparatul cu tasta on/
off (Conectat/deconectat) (O. Cu tasta start/stop D nu
mai puteti opri functionarea.



Indicatii cu privire la preparate

Toate programele sunt definite pentru prepararea pe un
singur nivel.

Rezultatul prepararii poate varia in functie de cantitatea
si calitatea alimentelor.

Vesela

Utilizati vesela propusa. Toate preparatele au fost
incercate cu aceasta. In cazul in care utilizati o alta
veseld, rezultatul prepararii se poate modifica.

La prepararea in recipientul de aburi perforat,
introduceti suplimentar recipientul neperforat la
nivelul 1. Lichidul care picura va fi colectat.

Cantitate/Greutate
Asezali alimentele pana la o Tndltime maxima de 4 cm
in vasul accesoriu.

Greutatea totala trebuie sa se afle in limitele domeniului
de greutate indicat.

Timpul de preparare

Durata indicata se poate modifica pe parcursul primelor
minute, pentru ca perioada de incingere depinde, de
ex., de temperatura preparatului si a apei.

Prepararea legumelor

Condimentati legumele doar dupa preparare.

Prepararea cerealelor/lintei
Cantariti alimentul care urmeaza sa fie preparat si
addaugati apa in proportia corecta:

Orez Basmati 1:1,5
Cuscus 1:1

Orez nedecorticat 1:1,5
Linte 1:2

Amestecati produsele din cereale dupa preparare.
Astfel, apa ramasa va fi absorbita repede.

Prepararea la abur a pieptului de pui
Nu asezati bucatile de piept de pui unele peste altele in
vesela.

Preparate ro

Prepararea la abur a pestelui
La prepararea pestelui, ungeti recipientul de aburi
perforat.

Nu asezati pestii intregi sau fileurile de peste unele
peste altele. Indicati greutatea celui mai greu peste si
alegeti, pe céat posibil, bucali aproximativ egale.

Prepararea iaurtului

Incélziti laptele pe plita la 90 °C. Ulterior, lasati-l s& se
raceasca pana la 40°C. In cazul laptelui UHT este
suficienta incélzirea la 40 °C. Adaugati 150 g de iaurt
(la temperatura frigiderului) si amestecati.

Turnali-l in cesti sau in borcane mici si acoperiti-le cu
folie alimentara. Asezati cestile sau borcanele intr-un
recipient pentru preparare la abur si setati dupa cum
este indicat in tabel. Dupa preparare, lasati iaurtul la
racit in frigider.

Prepararea orezului cu lapte

Cantariti orezul si adaugali o cantitate de lapte de 2,5
ori mai mare. Puneti orezul si laptele in vasul accesoriu,
pana la o inaltime de max. 2,5 cm. Dupa preparare,
amestecati. Restul de lapte va fi absorbit repede.

Prepararea compotului de fructe

Programul este adecvat numai pentru drupe si fructe cu
samburi. Cantariti fructele, adaugati apa, cca. ¥4 din
cantitatea de fructe si zahar si arome dupa gust.

Dezinfectarea biberoanelor

Curatati intotdeauna biberoanele cu o perie pentru
sticle, imediat dupa golire. Apoi spalafi-le in masina de
spdlat vase.

Asezati biberoanele in recipientul de aburi perforat,
astfel incat sa nu se atinga intre ele.

Dupa dezinfectare, uscati biberoanele cu un servet
curat. Procedeul corespunde fierberii obisnuite.

Prepararea oualor
Inainte de preparare, intepati oudle. Nu asezati oudle
suprapuse.

Tabel
Respectati indicatiile cu privire la preparate.
Preparatul Observatii Accesorii Nivelul
Prepararea la abur a buchetelelor de conopidd™  buchetele egale ca marime recipient de aburi perforat + 3
neperforat 1
Prepararea la abur a buchetelelor de broccoli* buchetele egale ca marime recipient de aburi perforat + 3
neperforat 1
Prepararea la abur a fasolei verzi recipient de aburi perforat + 3
neperforat 1
Prepararea la abur a carotelor felii* felii de cca. 3 mm grosime recipient de aburi perforat + 3
neperforat 1
Prepararea la abur a legumelor asortate congelate - recipient de aburi perforat + 3
neperforat 1
Cartofi fiertiin coaja* marime medie, @4 -5 cm recipient de aburi perforat + 3
neperforat 1
Orez Basmati max. 0,75 kg recipient de aburi neperforat 2
Orez nedecorticat max. 0,75 kg recipient de aburi neperforat 2
Cuscus max. 0,75 kg recipient de aburi neperforat 2

*

Pentru acest preparat puteti seta un timp final
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ro Sistemul de siguran{a impotriva accesului copiilor

Preparatul Observatii Accesorii Nivelul
Linte max. 0,55 kg recipient de aburi neperforat 2
Incélzirea garniturilor preparate* recipient de aburi neperforat 2
Prepararea la abur a pieptului de pui proaspat Greutate totala 0,2 - 1,5 kg recipient de aburi perforat + 3
neperforat 1
Prepararea la abur a fileului de peste proaspat grosime max. 2,5 cm recipient de aburi perforat + 3
neperforat 1
Prepararea la abur a pestelui intreg 0,3-2kg recipient de aburi perforat + 3
neperforat 1
laurt in borcane - Borcane + 2
recipient de aburi neperforat
Orez cu lapte - recipient de aburi neperforat 2
Compot de fructe* - recipient de aburi neperforat 2
Dezinfectarea biberoanelor® recipient de aburi neperforat 2
QOud fierte moi* Oud mérimea M, max. 1 kg recipient de aburi perforat + 3
neperforat 1
Oud fierte tari* Oud mérimea M, max. 1,8 kg recipient de aburi perforat + B
neperforat 1

*

Pentru acest preparat puteti seta un timp final

Bl Sistemul de siguranta
impotriva accesului
copiilor

Pentru a se preveni conectarea accidentala a aparatului
de catre copii sau pentru ca acestia sa nu modifice
setarile, aparatul dvs. este echipat cu un sistem de
siguranta impotriva accesului copiilor.

Panoul de comanda va fi blocat si nu pot fi efectuate
niciun fel de setari. Este posibila doar deconectarea
aparatului cu tasta on/off (Conectare/deconectare) Q.

Activarea si dezactivarea

Puteti activa sau dezactiva siguranta pentru copii atat
cand aparatul este conectat, céat si atunci cand aparatul
este deconectat.

De fiecare data, apasati cca. 4 secunde pe campul c=.
Pe display apare o indicatie pentru confirmare.

Cand aparatul este conectat, cAmpul c= se aprinde
rosu. Atunci cand aparatul este deconectat, cAmpul c=
nu se aprinde.
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B Setari de baza

Pentru a putea opera simplu si in mod optim aparatul,
aveti la dispozitie diverse setari. Puteti modifica aceste
setari cum doriti.

Modificarea setarilor de baza
Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1. Apasati cAmpul § timp de cca. 3 secunde.

Pe display apar indicatii cu privire la derulare.

2. Confirmati indicatiile cu campul [©l.

Pe display apare prima setare “Limba”.

3. Daca este necesar, modificati setarea cu inelul de
operare.

4. Atingeti campul [Gl.

Pe display apare urmatoarea setare, care poate fi
modificata cu inelul de operare.

5. Prin intermediul cAmpului [O] parcurgeti toate setarile
si, daca este necesar, modificati-le cu inelul de
operare.

6. La final, pentru confirmare, apasati campul § timp de
cca. 3 secunde.

Pe display apare o indicatie conform careia setarile au

fost salvate.

Anulare

In cazul in care nu doriti s& salvati modificarile, puteti sa
anulati cu tasta on/off (Conectare/deconectare) ©. Pe
display apare o indicatie conform careia setarile nu au
fost salvate.

Lista setarilor de baza

In functie de echiparea aparatului dvs., nu sunt
disponibile toate setarile de baza.

Setarea Optiuni
Limba Sunt disponibile si alte limbi
Ora curentd Ora curentd in format de 24 h
Duritatea apei 00 (dedurizatd)

01 (duritate scazuta)

02 (duritate medie)

03 (durd)

04 (foarte durd)

Duratd scurta (30 sec.)
Durata medie (1 min.)*
Durata lungd (5 min.)

Semnal sonor

Conectat

Deconectat™ (ramane sunetul activ la on/
off (Conectare/deconectare) )

Sunetul pentru taste

Luminozitatea display-ului Scald cu 5 trepte

Afisajul ceasului Oprit
Digital*
[luminatul Stins in timpul functiondrii

Aprins in timpul functionarii*

Functionarea dupd conec- Moduri de incalzire*
tare AutoPilot

Reducerea luminozitdti  Deconectat™
noaptea Conectat
Logo-ul marcii Afisare*

Fara afisare
Timp de functionare ulte- Recomandat™
rioard a ventilatorului Minim
Setdri din fabrica Resetare

Fard resetare”

* Setare din fabrica (in functie de tipul aparatului, pot exista abateri

fatd de setérile din fabricd)

Indicatie: Modificarile setarilor pentru limb&, sunetul
tastelor si pentru luminozitatea display-ului sunt active
imediat. Toate celelalte devin active abia dupa salvarea
setarilor.

Pana de curent

Modificarile pe care le-ati efectuat la setari vor fi
mentinute si dupa o pana de curent.

Numai setarile pentru prima punere in functiune trebuie
efectuate din nou dupa o intrerupere mai lunga a
curentului. O intrerupere scurtad a curentului poate
scurtcircuita aparatul.

Modificarea orei curente

Daca doriti sa ajustati ora curenta, de ex. de la ora de
vard la ora de iarnd, modificati setarea de baza.

Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1. Apasati cAmpul § timp de cca. 3 secunde.
Pe display apar indicatlii cu privire la derulare.

2. Confirmati indicatiile prin intermediul campului [©l.
Pe display apare prima setare “Limba”.

3. Atingeti campul [Gl.
Apare setarea pentru ora curenta.

4. Modificati ora curenta cu inelul de operare.

5. Pentru confirmare, apasati cadmpul § timp de cca. 3
secunde.

Pe display apare o indicatie conform careia setarile au

fost salvate.
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Curatarea

La o intrefinere si curatare minutioase, aparatul dvs. va
arata bine si va fi functional un timp indelungat.
Modalitatea de intretinere si curdtare corecta a

aparatului este descrisa aici.

AAvertizare — Pericol de scurtcircuit!
Nu utilizati dispozitive de curatat cu inaltd presiune si
nici cu jet de aburi pentru a curata aparatul dvs.

Atentie!
Deteriorari ale suprafetelor
Nu utilizati

Atentie!

Deteriorari ale suprafetelor

Daca ajunge agent de decalcifiere pe partea frontala
sau pe alte suprafete sensibile, stergeti imediat cu apa.

Indepértati murdaria din spatiul de coacere imediat ce
aparatul s-a racit.

Sérurile sunt foarte agresive si pot provoca zone de
rugind. Indepartati din spatiul de coacere resturile de
sosuri picante (ketchup, mustar) sau mancaruri sarate,
imediat dupa racire.

Nu folositi niciodata bureti din s&rma sau bureti de vase
duri.

m produse de curdtare agresive sau abrazive

m agenti de curatare pentru cuptoare

m agenti de curatare corozivi, agresivi sau cu continut

de clor

m agenti de curdtare cu continut mare de alcool
Daca un astfel de agent de curatare ajunge pe panoul

frontal, stergeti-l imediat cu apa.

Produse de curatare

Exteriorul aparatului (cu front din aluminiu)

Solutie de detergent de vase - se sterge pand la uscare cu un servet moale.

Frontul din aluminiu se sterge pe directie orizontald i fara apasare, cu produse delicate pentru
curdtat geamuri - cu o lavetd moale pentru geamuri sau cu o lavetd din microfibrd, care nu lasa
scame.

Exteriorul aparatului (cu front din inox)

Solutie de detergent de vase - se sterge pana la uscare cu un servet moale.

Intotdeauna trebuie indepartate imediat petele de calcar, grasime, amidon si albus. Puteti obtine
agenti speciali de curdtare a ofelului inoxidabil de la unitatile de service abilitate sau din comertul de
specialitate.

Interiorul spatiului de coacere cu recipient de
vaporizare

Solutie fierbinte de detergent de vase sau apé cu otet - utilizati buretele atasat sau o perie moale.
Atentie!

Spatiul de coacere ar putea rugini

Nu utilizati bureti din sarma de ofel sau bureti abrazivi.

Rezervorul de apa

Solutie de detergent de vase - Nu curdtafi in masina de spdlat vase!

Locasul rezervorului

Frecafi pand la uscare dupd fiecare functionare

Garnitura din capacul rezervorului de apd

Uscati bine dupd fiecare functionare

Suporturile pentru tavi

vezi capitolul: Curdtarea suporturilor pentru tavi

Geamurile usilor

vezi capitolul: Curdtarea geamurilor usii

Atentie!

Deteriorari ale suprafetelor A
Dupa curatarea cu detergent pentru geamuri, stergeti geamurile pand la uscarea completa. In caz
contrar, pot apdrea pete care nu mai pot fi indepartate.

Garnitura de etansare a ugii

Solutie fierbinte de detergent

Accesorii

Inmuiati-le in solutie fierbinte de detergent. Curdtati cu o perie sau cu un burete sau in masina de
spalat vase. In cazul decolordrilor din cauza alimentelor cu continut de amidon (deex. orez), curdtati
cu apa cu otet.

Burete de curatare

Laveta din microfibra

Buretele de curatare livrat impreuna cu aparatul este
foarte absorbant. Utilizati buretele de curatare numai
pentru curatarea spatiului de coacere si pentru
indepartarea apei ramase in recipientul de vaporizare.

Spadlati temeinic buretele de curatare inainte de prima
utilizare. Puteli spala buretele de curatare in masina de
spdlate rufe (fierbere).
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Laveta din microfibra cu structura tip fagure este
deosebit de adecvata pentru curatarea suprafetelor
sensibile gen sticld, vitroceramica, otel inoxidabil sau
aluminiu (nr. articol 460 770, disponibil si online n
eShop). Ea indeparteaza, in timpul aceluiasi proces de
lucru, atat murdaria umeda, cét si pe cea cu continut de
grasimi.



Decalcifiere

Pentru ca aparatul dvs. sa ramana functional, trebuie sa
efectuali decalcifierea regulat.

Decalcifierea consta din mai multe etape. Toate etapele
trebuie sa se deruleze complet. Abia dupa aceea
aparatul este pregéatit din nou de functionare.

Indicatie: Dacé in timpul procesului de decalcifiere
atingeti tasta on/off O (conectare/deconectare),
procesul va fi intrerupt si aparatul se deconecteaza.
Dupa ce aparatul a fost reconectat, acesta trebuie mai
intai s fie clatit de doud ori, pentru ca resturile de
solutie anticalcar sa fie eliminate din aparat. Pana la
terminarea celui de-al doilea proces de clatire, aparatul
va fi blocat pentru alte utilizari.

m FEfectuali decalcifierea (cca. 30 de minute), apoi
goliti recipientul de vaporizare si umpleti rezervorul
de apa

m  Primul ciclu de clatire (20 de secunde), apoi golili
recipientul de vaporizare

m Al doilea ciclu de clatire (20 de secunde), apoi
indepartafi restul de apa

Frecventa cu care trebuie efectuata decalcifierea
aparatului depinde de duritatea apei folosite. In
momentul in care mai sunt posibile 5 sau mai pufine
functionari cu aburi, aparatul va aminteste printr-un
mesaj pe display ca trebuie efectuata decalcifierea.
Numarul de functionari ramase va fi afisat dupa
conectare. Astfel aveli timp sa pregatiti in timp util
decalcifierea.

Pornire

Atentie!

m Deteriorari ale aparatului: pentru decalcifiere utilizali
exclusiv agentul anticalcar lichid recomandat. Timpii
de actionare din cadrul decalcifierii depind de
agentul de decalcifiere. Alti agenti anticalcar pot
provoca deteriorari ale aparatului.

Nr. de comanda pentru agentii anticalcar 311 680

m Solutie anticalcar: nu aduceti solutia anticalcar sau
agentii anticalcar in contact cu panoul de comanda
sau cu alte suprafete ale aparatului. Suprafetele ar
putea fi deteriorate. Daca acest lucru se Intampla
totusi, indepartafi imediat solutia anticalcar cu apa.

1. Amestecati 300 ml de apa cu 60 ml de agent
anticalcar lichid pentru a obtine o solutie anticalcar.

2. Scoateti rezervorul de apd si umpleti-l cu aceasta
solutie anticalcar.

3. Introduceti complet rezervorul de apa umplut cu

solutie anticalcar.

Inchideti usa aparatului.

Atingeti tasta on/off (conectare/deconectare) Q.

Atingeti modul de functionare Decalcifiere ..

Se afiseaza durata decalcifierii. Aceasta nu poate fi

modificata.

7. Porniti cu tasta start/stop D.
Din aparat vor fi eliminate depunerile de calcar.
Derularea duratei este vizibila pe display. Imediat ce

>

12

decalcifierea s-a terminat, se emite un semnal sonor.
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Primul ciclu de clatire

1. Cu ajutorul buretelui atasat, indepartali solutia
anticalcar din recipientul de vaporizare.

2. Scoateti rezervorul de apd, clatiti-l bine, umpleti-l cu

apa si introduceti-l la loc.

Inchideti usa aparatului.

4. Porniti cu tasta start/stop D.

Aparatul clateste. Dupa circa 20 de secunde, primul

ciclu de clatire este terminat.

Deschideti usa aparatului.

Spalati buretele temeinic cu apa.

7. Preluati cu buretele restul de apa din recipientul de
vaporizare.

8. Continuati cu cel de-al doilea ciclu de clatire.

d

oo

A

doilea ciclu de clatire

1. Scoateli rezervorul de ap4, clatiti-l temeinic, umpleti-I
cu apa si introduceti-l la loc.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Porniti cu tasta start/stop D.
Aparatul clateste. Dupa circa 20 de secunde, al
doilea ciclu de clatire este terminat.

4. Preluati cu buretele restul de apa din recipientul de
vaporizare.

5. Stergeti interiorul aparatului cu buretele si apoi
uscati cu un servet moale.

6. Opriti aparatul.
Decalcifierea este incheiata si aparatul este din nou
pregatit pentru functionare.

Decalcifierea doar a recipientului de vaporizare

Daca nu doriti s& decalcifiafi intregul aparat, ci doar
recipientul de vaporizare din spatiul de coacere, putefi
utiliza tot modul de functionare “Decalcifiere”.

Singura diferenta:

1. amestecati 100 ml de apa cu 20 ml de agent
anticalcar lichid pentru a obtine o solutie anticalcar.

2. Umpleti recipientul de vaporizare complet cu solutie
anticalcar.

3. Umpleti rezervorul de apéa doar cu apa.

4. Porniti “Decalcifiere” dupa cum a fost descris mai
sus.

Puteti decalcifia recipientul de vaporizare si manual.
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Demontarea si montarea din/in balamale a
usii aparatului

Pentru curatarea si demontarea geamurilor usii, puteti
sa demontati usa aparatului din balamale.

Balamalele usii aparatului au fiecare cate o parghie de
blocare.

Atunci cand parghiile de blocare sunt inchise

(figura ), usa aparatului este securizata. Ea nu poate fi
demontata din balamale.

Atunci cand péarghiile de blocare pentru demontarea
usii aparatului sunt deschise (figura H), balamalele sunt
securizate. Ele nu se pot inchide brusc.

AAvertizare

Pericol de ranire!

m  Atunci cand balamalele nu sunt securizate, se pot
inchide brusc, cu putere mare. Aveli grija ca
parghiile de blocare sa fie intotdeauna inchise
complet, respectiv deschise complet la demontarea
din balamale a usii cuptorului.

m Balamalele usii aparatului se misca la deschiderea
si inchiderea usii si va puteti prinde mana. Nu
introduceti mainile in zona balamalelor.

Demontarea din balamale a usii aparatului

1. Deschideti complet usa aparatului si apasati spre
dreapta aparatului.

2. Deschideti prin rabatare ambele péarghii de blocare
din sténga si dreapta (figura l).

3. Inchideti usa aparatului pana la opritor a. Prindeti cu
ambele maini din stanga si din dreapta b si scoateti
usa tragand in sus (figura H).
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Montarea ugii aparatului in balamale

Montati din nou usa aparatului, procedand in ordine
inversa.

1. La montarea usii aparatului, aveti grija ca ambele
balamale s& fie introduse drept in deschizatura
(figura H).

Asezati ambele balamale in partea de jos pe geamul
exterior si utilizati-l ca ghidaj.

Aveti grija ca balamalele sa fie introduse in
deschizatura corecta. Introducerea trebuie sa se
producd usor si fara nicio rezisten{a. In cazul in care
simtiti rezistentd, verificati daca balamalele sunt
introduse n deschizatura corecta.

II\)

2. Deschideti complet usa aparatului. Tnchideti la loc
prin rabatare ambele parghii de blocare (figura H).

3. Inchideti usa spatiului de coacere.

Montarea si demontarea geamurilor usii

Pentru o curatare mai buna, puteti demonta geamurile
usii aparatului.

Demontarea de pe aparat

1. Deschidefi putin usa aparatului.
2. Apasati pe capac in stanga si in dreapta (figura H).
3. Scoateti capacul (figura ).

4. Desfaceti suruburile din stanga si din dreapta de pe
usa aparatului, si indepartati-le (figura H).



5. Inainte s& inchideti usa din nou, prindeti in ea un
servet de bucatarie impaturit de mai multe ori
(figura @).

Scoateti geamul frontal tragandu-l in sus si asezati-l
cu ménerul usii in jos, pe o suprafatd plana.

Curatati geamurile cu un produs de curatat sticla si cu
o laveta moale.

AAvertizare

Pericol de vatamare!

m  Geamul zgéariat al usii aparatului poate crapa. Nu
folositi razuitoare pentru geamuri, produse de
curatat agresive sau abrazive.

m Balamalele usii aparatului se misca la deschiderea
si inchiderea usii si va puteti prinde ména. Nu
introduceti méinile in zona balamalelor.

Montarea pe aparat

1. Introduceti geamul frontal in partea de jos in
elementele de prindere (figura ).

2. Inchideti geamul frontal pana cand cele doua cérlige
de sus se gasesc in dreptul deschizaturii (figura H).

I

3. Apdsati geamul frontal in partea de jos pana se
aude cum se fixeaza (figura H)

4. Deschideti din nou doar putin usa aparatului si
scoateli servetul de bucéatarie.

5. Insurubati la loc cele doua suruburi din stdnga si din
dreapta.

6. Asezali capacul si apasati-l pana se aude cum se
fixeaza (figura ).

7. Inchideti usa aparatului.

Curatarea ro

Atentie!
Nu utilizati din nou spatiul de coacere decéat dupa ce
geamurile au fost montate corect.

Curatarea suporturilor

Suporturile pentru tavi pot fi scoase pentru a fi curatate.

AAvertizare — Pericol de ardere la atingerea partilor

fierbinti ale spatiului de coacere!
Asteptali pana cand spatiul de coacere s-a racit.

Scoaterea suporturilor pentru tavi

Indicatie: Pivotati suportul in fata la maxim, pana cand
simtiti rezistenta, deoarece, in caz contrar, se poate
indoi peretele lateral al aparatului.

1. Apasati cu atentie suportul in sus in partea din fafa
pana ce se deblocheaza si desprindeti-l in lateral din
elementul de suspendare (imaginea H).

2. Deblocati suportul din elementul de suspendare si
scoateti-l (imaginea H).

%
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3. Curatati suporturile cu detergent de vase si cu un
burete/o perie
sau
curatafi suporturile in masina de spalat vase.

Montarea suporturilor pentru tavi

1. Orientati suportul cu pariile iesite in sus.

2. Agatati suportul in partea din spate si impingeti-l in
spate pana ce se blocheaza (imaginea H).

3. Agatati suportul In partea din fatad in elementul de
suspendare si apasaii-l in jos pana se blocheaza si
este montat din nou orizontal in aparat
(imaginea H).

e ===

Fiecare suport pentru tavi se potriveste numai pe o
singura parte.
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ro Ce-i de facut in caz de defectiune?

Bl Ce-i de facut in caz de
defectiune?

Daca intervine un deranjament, de multe ori este din
cauza unui lucru minor. Inainte sa va adresati unitatii de
service abilitate, va rugam sa incercali sa remediati
singuri deranjamentul cu ajutorul tabelului.

Recomandare: Daca un preparat nu va reuseste in
mod optim, consultati capitolul “Testat pentru dvs. in
bucatdria noastrd”. Acolo veti gasi multe sugestii si

recomandari pentru gatit.

Defectiune

Cauza posibila

AAvertizare — Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt periculoase. Efectuarea
reparatiilor si inlocuirea cablurilor defecte sunt permise
numai tehnicienilor din unitatea de service abilitata,
instruiti de firma noastra. Daca aparatul este defect,
scoateti stecherul din priza sau ntrerupeti siguranta din
tabloul de sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

Cum sa remediati singuri defectiunile
Adesea puteti remedia deranjamentele tehnice ale
aparatului foarte simplu dvs. insiva.

In cazul in care un preparat nu va reuseste, la sfarsitul
instructiunilor de utilizare gasiti multe sugestii si
recomandari pentru preparare.

Remediere/indicatii

Aparatul nu functioneaza. Siguranta defecta

Verificai siguranta de la panoul de sigurante.

Pand de curent

Verificati dacd lumina de la bucdtdrie sau alte aparate din bucétdrie functio-
neaza.

Pe display apare “Sprache Deutsch”.  Pand de curent

Setati din nou limba si ora curent.

Ora curentd nu apare atunci cand Setare de baza modificata.

aparatul este deconectat.

Modificati setarea de baza pentru afisarea ceasului.

Aparatul nu se incélzeste, pe display  In setarile de bazd este activat

Decuplati scurt aparatul de la retea (decuplafi siguranta de la panou) si apoi,
intr-un interval de 3 minute, dezactivati modul Demo in setdrile de baza.

se aprinde simbolul [, modul Demo.
Inelul de operare a cazut din locasul  Inelul de operare a fost scos
sau din panoul de comanda. din greseala.

Inelul de operare este detasabil. Asezati pur si simplu inelul de operare la loc
inlocasul sdu din panoul de comanda si apasati- astfel incat sa se fixeze si sa
poaté fi rotit ca de obicei.

Inelul de operare nu mai poate fi rotit
Cu usurinta.

Sub inelul de operare au
patruns impuritati.

Inelul de operare este detasabil. Pentru scoatere, trageti pur si simplu inelul
de operare din locasul sdu. Sau apésati pe marginea exterioard a inelului de
operare, astfel incat sa basculeze si sa poata fi apucat usor.

Curatati cu grija inelul de operare si locasul acestuia de pe aparat, cu solutie
de detergent de vase si cu 0 lavetd. Stergeti apoi cu un servet moale. Nu folo-
siti mijloace agresive sau abrazive. Nu fl inmuiati si nu il curatati in masina de
spdlat vase.

Nu detasafi prea des inelul de operare, pentru ca locasul & ramana stabil.

Aparatul nu poate fi pornit Usa aparatului nu este inchisa

complet

Inchideti usa aparatului

Aparatul nu este deconectat

Deconectati si conectati din nou aparatul

In timpul decalcifierii a fost
intreruptd alimentarea cu
curent sau aparatul a fost
deconectat

Aparatul va solicitd sa stergeti cu grija
spafiul de coacere si sa umpleti rezer-
vorul de apa

Dupa reconectare, clatiti aparatul de doud ori

Dupa conectarea unui mod de functio-
nare, pe display apare un mesaj con-
form céruia temperatura este prea
mare

Aparatul nu s-a récit suficient

L&sati aparatul s se rdceascd si conectati din nou modul de functionare

Aparatul va solicité s efectuati decal-
cifierea, fard ca in prealabil sa se afi-
seze contorul

Domeniul de duritate a apei
setat este prea scazut

Efectuafi decalcifierea
Verificati domeniul de duritate a apei setat si, daca este necesar, ajustati-

Fenomen normal ca urmare a
apei de condens din spatele
panoului de operare

Tastele se aprind intermitent

Imediat ce apa din condens s-a evaporat, tastele nu se mai aprind intermitent

Recipientul de vaporizare este uscat,
desi rezervorul de apd este plin

Rezervorul de apd nu este
introdus corect

Impingeti complet rezervorul, pAné cand auziti cum se blocheaza

Conducta de alimentare de la
rezervorul de apa este infun-
data

Decalcifiati aparatul
Verificati domeniul de duritate a apei setat si, dacd este necesar, modificati-
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Rezervorul de apa se goleste fard un  Rezervorul de apd nu a fost
motiv vizibil. Recipientul de vaporizare inchis corect

Inchideti capacul pand la blocarea lui sesizabild

Se revarsa Garnitura capacului rezervo-
rului este murdara

Curatati garnitura

Garnitura capacului rezervo-
rului este defecta

Procurati un nou rezervor de apé de la unitatea de service abilitata

Pe display apare o solicitare de Rezervorul de apd nu este

Impingeti complet rezervorul, pand cand auziti cum se blocheaza

umplere arezervorului de apd, desi  introdus corect
rezervorul de apd este plin. Sistemul de recunoastere nu
functioneazd

Chemati unitatea service abilitata

Pe display apare o solicitare de
umplere a rezervorului de apd, desi
rezervorul de apd inca nu este gol,
respectiv rezervorul de apa este gol,
insd nu apare un mesaj corespunza-
tor pe display

Rezervorul de apd este mur-
dar. Senzorii mobili de indi-
care a nivelului apei sunt
blocafi

Scuturati rezervorul si curatati-. In cazul in care piesele blocate nu se des-
prind, procurati un nou rezervor de apa de la unitatea service abilitata

Valorile calibrarii automate nu
sunt optime

Pe display apare mesajul ,Aparatul se
incalzeste”, dar aparatul nu a atins
temperatura selectata

Readuceti aparatul la setdrile din fabricd si repetati prima punere in functiune
— "Setdri de bazd" la pagina 19 — "Inainte de prima utilizare" la pagina 10
La urmdtoarea preparare la abur la 100 °C, calibrarea se va derula automat,
de aceea se va produce mai mult abur

La prepararea cu aburi se formeaza
extrem de multi aburi

Aparatul este calibrat auto-
mat

Proces normal

La prepararea cu aburi se formeaza in
mod repetat extrem de multi aburi

La timpi de preparare prea
scurti, aparatul nu se poate
calibra automat

Resetati aparatul la setarea din fabrica si repetati calibrarea

Intimpul prepardrii, iese abur prin fan- Proces normal
tele de aerisire

Nu este posibil

AAvertizare — Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt periculoase. Efectuarea
reparatiilor si inlocuirea cablurilor defecte sunt permise
numai tehnicienilor din unitatea de service abilitata,
instruiti de firma noastra. Daca aparatul este defect,
scoateti stecherul din priza sau Intrerupeti siguranta din
tabloul de sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

Mesaje de eroare pe display

Tn cazul in care pe display apare un mesaj de eroare cu
“D” sau “E”, de ex. DO111 sau EO111, deconectati
aparatul cu tasta on/off (Conectare/deconectare) (Dsi
apoi reconectati-l.

Daca a fost un deranjament care apare o singura data,
afisajul se stinge. Daca mesajul de eroare apare din
nou, apelati unitatea de service abilitata si indicali
mesajul de eroare exact.

inlocuirea becului din spatiul de coacere

Becuri halogen rezistente la temperaturd, de 230 V/
25 W cu garnituri, pot fi procurate prin unitatea de
service abilitatd. Va rugam sa precizati numerele E si
FD ale aparatului dvs.

AAvertizare — Pericol de electrocutare!

La inlocuirea becului din spatiul de coacere, contactele
fasungului becului se afla sub tensiune. Inainte de
inlocuire, scoateli stecherul din priza sau intrerupeti
siguranta de la tabloul de sigurante.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti niciodata
suprafetele interioare fierbinti ale spatiului de coacere
sau elementele de incalzire. Lasati intotdeauna aparatul
sa se raceasca. Tineti copiii la distanta.

1. Intrerupeti sigurantele de la tabloul de sigurante sau
scoateti fisa de retea din priza.

2. Scoateti capacul rotind spre stanga.

3. Scoateti becul.
Introduceti becul nou, avand grija la pozitia stifturilor.
Fixati becul prin apasare.
Atentie!
Nu utilizati aparatul decéat cu capacul de sticla si cu
garnituri.

4. Introduceti noile garnituri si inelul de fixare in ordinea
corectd pe capacul de sticla.

5. Insurubati la loc capacul de sticld cu garniturile.
6. Conectali aparatul la refeaua electrica si efectuati
din nou prima punere in functiune.
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ro Serviciul pentru clienti

inlocuirea capacului din sticla sau a
garniturilor

Tn cazul in care capacul de sticla al becului cu halogen
sau garniturile sunt deteriorate, acestea trebuie
inlocuite. Puteti achizitiona un capac de sticla nou la
unitatea service abilitatad. V& rugdm sa indicati numarul
E si numarul FD al aparatului dvs.

inlocuirea garniturii de etansare a usii

In cazul in care garnitura exterioars a spatiului de
coacere este defectd, aceasta trebuie inlocuita.
Garnituri de schimb pentru aparatul dvs. puteti obtine
de la unitatea de service abilitata. Va rugam sa precizali
numerele E si FD ale aparatului dvs.

1. Deschideti usa aparatului.

2. Scoateti garnitura veche a usii.

3. Introduceti noua garnitura intr-un punct si prindeti-o
pe contur. Marginea de imbinare trebuie sa fie
orientata lateral.

4. Verificali Inca o data asezarea garniturii, mai ales la
colturi.
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P& Serviciul pentru clienti

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand apelati, va rugam sa indicafi numarul de produs
(nr. E) si numarul de fabricatie (nr. FD), pentru a va
putea oferi asistenta calificatd. Placuta de fabricatie cu
numerele se afla in dreapta atunci cand deschideti usa
aparatului.

Daca aparatul dumneavoastra cu abur este conectat,
veti gasi placuta de fabricatie in dreapta, in spatele
panoului de control.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cautali prea mult,
puteti sa inregistratli aici datele aparatului dvs. si
numarul de telefon al unitdtii service abilitate.

Nr. E Nr. FD

Unitatile service abilitate T

Tineti cont de faptul ca deplasarea personalului unitatii
service In cazul unei operari eronate implica costuri si in
perioada de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveti incredere In competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.



Bl Tabele si recomandari

Prepararea cu aburi este 0 metoda deosebit de delicata
de a prepara alimente. Aburul inconjoara preparatul,
prevenindu-se astfel pierderile de substante nutritive din
alimente. Prepararea se efectueaza fara suprapresiune.
Astfel se vor pastra forma, culoarea si aroma specifica
a preparatelor.

In tabele puteti gasi o selectie de preparate care pot fi
pregatite in aparatul de gatit cu aburi. Putetfi urmari ce
mod de incalzire, ce accesorii, ce temperatura si ce
timp de preparare se potrivesc cel mai bine. Datele sunt
valabile pentru introducerea in cuptorul rece, daca nu
exista alte indicatii.

Accesorii

Utilizati accesoriile livrate odata cu aparatul.

La prepararea cu aburi in recipientul de aburi perforat,
introduceti intotdeauna recipientul de aburi neperforat
dedesubt. Lichidul care picura va fi colectat.

Vesela
Cand utilizati vesela, asezaii-o intotdeauna in centrul
recipientului de aburi perforat.

Vesela trebuie sa fie rezistenta la caldura si la aburi.
Prin utilizarea veselei cu pereti grosi, timpii de
preparare se vor prelungi.

Acoperiti cu folie alimentele care in mod normal se
prepard in baie de aburi (de ex. la topirea ciocolatei).

Timpul de preparare si cantitatea

La prepararea cu aburi, timpii de preparare depind de
marimea bucdatii, dar nu depind de cantitatea totala.

Marimea bu-
catii

Alimentul

Accesorii

Tabele si recomandari ro

Aparatul poate prepara cu aburi maxim 2 kg de
alimente.

Respectati marimea bucatilor indicata in tabele. In cazul
bucatilor mai mici se scurteaza timpii de preparare, la
cele mai mari, acestia cresc. Calitatea si gradul de
maturare influenjeaza de asemenea timpul de
preparare. De aceea, valorile date sunt doar orientative.

Asezarea uniforma a alimentelor

Asezati alimentele intotdeauna uniform in vesel&. Tn
cazul unor straturi de Inalimi diferite, ele se vor prepara
neuniform.

Alimente sensibile la presiune

Nu asezati alimentele sensibile la presiune in straturi
prea nalte In recipientul de aburi. Mai bine utilizati doua
recipiente de aburi.

Prepararea meniurilor

La aburi puteti prepara simultan meniuri intregi, fara ca
gusturile s& se transmita intre feluri. Introduceti intéi felul
de mancare care necesita cel mai lung timp de
preparare, iar apoi introduceti celelalte alimente, fiecare
la momentul potrivit. In acest fel, toate preparatele vor fi
gata in acelasi timp.

La prepararea meniurilor, timpul total de preparare va fi
mai lung, deoarece la fiecare deschidere a usii
aparatului va iesi abur si trebuie incins din nou.

Legume

Puneti legumele in recipientul de aburi perforat si
introduceti-l la nivelul 3. Introduceti recipientul de aburi
neperforat dedesubt, la nivelul 1. Lichidul care picura va
fi colectat.

Modul de in- Temperatu- Timpul de
calzire rain °C preparare in
min.

Anghinare intreg perforat + neperforat Prepararela 100 30-35
abur

Conopida intreg perforat + neperforat Prepararela 100 25-35
abur

Conopida buchetele perforat + neperforat Prepararela 100 10-15
abur

Broccoli buchetele perforat + neperforat Prepararela 100 8-10
abur

Mazare perforat + neperforat Prepararela 100 5-10
abur

Fenicul felii perforat + neperforat Prepararela 100 10-14
abur

Flan de legume forma pentru baie de aburi Prepararela 100 50-70

1,51+ grdtar la nivelul 2 abur

Fasole verde perforat + neperforat Prepararela 100 20-25
abur

Morcovi felii perforat + neperforat Prepararela 100 10-20
abur

* preincalziti aparatul
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Alimentul Marimea bu- Accesorii Modul de in- Temperatu- Timpul de
catii calzire rain °C preparare in
min.

Gulie felii perforat + neperforat Prepararela 100 20-25
abur

Praz felii perforat + neperforat Prepararela 100 6-9
abur

Porumb intreg perforat + neperforat Prepararela 100 25-35
abur

Sfecld Mangold* rdzuita perforat + neperforat Prepararela 100 8-10
abur

Sparanghel, verde* intreg perforat + neperforat Prepararela 100 7-12
abur

Sparanghel, alb* intreg perforat + neperforat Prepararela 100 10-15
abur

Spanac* - perforat + neperforat Prepararela 100 2-3
abur

Broccoli Romanesco buchetele perforat + neperforat Prepararela 100 8-10
abur

Varza de Bruxelles buchetele perforat + neperforat Prepararela 100 20-30
abur

Sfecld rosie intreaga perforat + neperforat Prepararela 100 40-50
abur

Varza rosie/varza vanata razuita perforat + neperforat Prepararela 100 30-35
abur

Varza albd/varza rdzuita perforat + neperforat Prepararela 100 25-35
abur

Dovlecei felii perforat + neperforat Prepararela 100 3-4
abur

Mazare pastai - perforat + neperforat Prepararela 100 8-12
abur

* preincalziti aparatul

Garnituri si leguminoase

Adaugati apa, respectiv lichid, in proportia indicata. Nivelul la care introduceti recipientul de aburi neperforat
Exemplu: 1:1,5 = la fiecare 100 g de orez adaugati il puteti alege arbitrar.
150 ml de lichid.
Alimentul Proportia Accesorii Nivelul Modul de in- Temperatu- Timpul de
calzire rain °C preparare in
min.
Cartofi fierti in coaja - perforat + 3 Prepararela 100 35-45
(mdrime medie) neperforat 1 abur
Cartofi fierti - perforat + 3 Prepararela 100 20-25
(in sferturi) neperforat 1 abur
Orez nedecorticat 115 neperforat - Prepararela 100 35-45
abur
Orez cu bob lung 11,5 neperforat - Prepararela 100 20-30
abur
Orez Basmati 11,5 neperforat - Prepararela 100 20-30
abur
Orez prefiert 115 neperforat - Prepararela 100 15-20
abur
Rizoto 1.2 neperforat - Prepararela 100 30-35
abur
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Alimentul Proportia Accesorii Nivelul Modul de in- Temperatu- Timpul de
calzire rain °C preparare in
min.
Linte 1.2 neperforat - Prepararela 100 35-50
abur
Boabe de fasole alba, inmuiate in prealabil 1.2 neperforat - Prepararela 100 65-75
abur
Cuscus 1:1 neperforat - Prepararela 100 6-10
abur
Cereale verzi, sfaramate 1.2,5 neperforat - Prepararela 100 15-20
abur
Mei, intreg 1.25 neperforat - Prepararela 100 25-35
abur
Grau, intreg 11 neperforat - Prepararela 100 60-70
abur
Galuste - perforat + 3 Prepararela 95 20-25
neperforat 1 abur

Pasare si carne

Carne de pasare

Alimentul Cantitatea  Accesorii Modul de in- Temperatu- Timpul de
calzire rain°C preparare in
min.
Piept de pui fiecare de neperforat 2 Prepararela 100 15-25
0,15kg abur
Piept de ratd* fiecare de neperforat 2 Prepararela 100 12-18
0,35 kg abur

* sotati in prealabil si impachetati in folie

Carne de vita

Alimentul Cantitatea  Accesorii Nivelul Modul de in- Temperatu- Timpul de
calzire rain °C preparare in
min.
Fripturd de vita subtire, mediu* 1kg neperforat 2 Prepararela 100 25-35
abur
Friptura de vitd groasa, mediu* 1kg perforat + 3 Prepararela 100 30-40
neperforat 1 abur

* sotati in prealabil si impachetati in folie

Carne de porc

Alimentul Cantitatea  Accesorii Nivelul Modul de in- Temperatu- Timpul de
calzire rain°C preparare in
min.
File de porc 0,5 kg neperforatd 2 Prepararela 100 16-20
abur
Medalioane de porc* grosime cca. neperforatd 2 Prepararela 100 10-12
3cm abur
Coaste de porc afumate felii neperforatd 2 Prepararela 100 15-20
abur

* sotafi In prealabil si impachetati in folie
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Carnati
Alimentul Accesorii Nivelul Modul de in- Temperatu- Timpul de
calzire rain °C preparare in
min.
Carndciori vienezi perforat + 3 Prepararela  80-90 12-18
neperforata 1 abur
Carnati albi perforat + 3 Prepararela  80-90 20-25
neperforata 1 abur
Peste

Alimentul

Cantitatea  Accesorii Modul de in- Temperatu- Timpul de

calzire rain °C preparare in
min.

Doradd, intreaga fiecare de perforat + 3 Prepararela  80-90 15-25
0,3 kg neperforat 1 abur
File de dorada fiecare de perforat + 3 Prepararela  80-90 10-20
0,15 kg neperforat 1 abur
Terind de peste forma pentru  neperforat 2 Prepararela  70-80 40-80
baie de aburi abur
151
Pastrav, intreg fiecare de perforat + 3 Prepararela  80-90 12-15
0,2 kg neperforat 1 abur
File de cod fiecare de perforat + 3 Prepararela  80-90 10-14
0,15 kg neperforat 1 abur
File de somon fiecare de perforat + 8 Prepararela 100 8-10
0,15 kg neperforat 1 abur
Scoici 1,5kg neperforat 2 Prepararela 100 10-15
abur
File de biban fiecare de perforat + 3 Prepararela  80-90 10-20
0,15 kg neperforat 1 abur
Rulouri de limbi de mare, umplute perforat + 8 Prepararela  80-90 10-20
neperforat 1 abur

Galuste, taitei, altele

Alimentul Accesorii Nivelul Modul de in- Temperatu- Timpul de
calzire rain °C preparare in
min.
Supé regald neperforat 2 Prepararela 90 15-20
abur
Galuste de gris perforat + 3 Prepararela  90-95 7-10
neperforat 1 abur
Oua fierte tari perforat + 3 Prepararela 100 10-12
(marimea M, max. 1,8 kg) neperforat 1 abur
Oud fierte moi perforat + 3 Prepararela 100 6-8
(marimea M, max. 1 kg) neperforat 1 abur
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Deserturi, compot

Compot
Céantariti fructele, addugali apd, cca. ¥4 din cantitatea de
fructe si zahar si arome dupa gust.

Orez cu lapte

Céantariti orezul si adaugati o cantitate de lapte de 2,5
ori mai mare. Puneti orezul si laptele in vasul accesoriu,
pana la o inaltime de max. 2,5 cm. Dupa preparare,
amestecati. Restul de lapte va fi absorbit repede.

Tabele si recomandari ro

laurt

Tncélziti laptele pe plitd la 90 °C. Ulterior, |asati-l s& se
raceasca pana la 40 °C. In cazul laptelui UHT este
suficienta Tncalzirea la 40 °C.

Adaugali 150 g de iaurt (la temperatura frigiderului) si
amestecati.Turnati-l in cesti sau in borcane mici si
acoperiti-le cu folie alimentara.Asezati cestile sau
borcanele intr-un recipient pentru preparare la abur i
setati dupa cum este indicat in tabel.

Dupa preparare, lasati iaurtul la racit in frigider.

Alimentul Accesorii Modul de incalzire Temperatu- Timpul de
rain °C preparare in
min.
Galuste umplute neperforat Preparare cu abur 100 20-25
Crema de zahdr ars Forme mici + perforat Preparare cu abur 80 15-20
Orez cu lapte™ neperforat Preparare cu abur 100 25-35
laurt* Borcane mici + perforat Preparare cu abur 40 300-360
Compot de mere neperforat Preparare cu abur 100 10-15
Compot de pere neperforat Preparare cu abur 100 10-15
Compot de cirese neperforat Preparare cu abur 100 10-15
Compot de rubarbd neperforat Preparare cu abur 100 10-15
Compot de prune neperforat Preparare cu abur 100 15-20

* Puteti utiliza de asemenea si programul potrivit (vezi capitolul: Automatica programelor)

incalzirea preparatelor

La regenerare, preparatele vor fi reincalzite intr-un mod
protectiv. Ele arata si au gust ca si cum ar fi fost
preparate proaspat.

Alimentul Accesorii Nivelul Modul de in- Temperatu- Timpul de
calzire rain °C preparare in
min.
Legume recipient de aburi neperforat 3 Regenerare 100 12-15
Paste, cartofi, orez recipient de aburi neperforat 3 Regenerare 100 5-25

Decongelare

Functia cu abur Decongelare este destinata
decongelarii fructelor si legumelor congelate. Pasarile,
carnea si pestele se decongeleaza cel mai bine in
frigider. Pentru decongelare, scoateti alimentul congelat
din ambalaj. Asezali fructele si legumele congelate in
recipientul perforat pentru preparare la abur i
introduceti recipientul neperforat dedesubt. Astfel,
alimentul nu raméane n apa formata in urma
decongelarii si lichidul care picura va fi colectat. Pentru
alimentele congelate la care trebuie pastrat lichidul in
preparat, de ex. spanac cu smantana congelat, utilizaii

recipientul neperforat pentru preparare la abur sau un
vas pe gratar.

Datele de timp din tabel sunt valori orientative. Acestea
depind de calitatea, temperatura de congelare (-18 °C)
si de natura alimentelor.Sunt indicate domenii de timp.
Setati mai intai timpul mai scurt si prelungiti-l, daca este
necesar.

Recomandare: Bucdiile congelate felii sau portionate
se decongeleaza mai rapid decét cele congelate in
bloc.

Alimentul Cantitatea  Accesorii Nivelul Temperatu- Timpul de
rain °C preparare in
min.
Fructe de padure 0,5 kg perforat + 3 50-55 15-20
neperforatd 1
Legume 0,5 kg perforat + 3 40-50 15-50
neperforata 1
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ro Tabele si recomandari

Dospirea aluatului

Cu modul de incélzire Dospirea aluatului, aluatul creste
considerabil mai repede decat la temperatura camerei.
Puteti sa alegeti dupa cum doriti nivelul pentru gratar

sau sa asezaii gratarul cu atentie pe baza spatiului de

Alimentul Cantitatea

coacere.
Atentie: nu zgéariatli baza spatiului de coacere!

Asezali castronul cu aluat pe gratar. Nu acoperiii
aluatul.

Accesorii

Temperatu- Timpul de
rain°C preparare in

Aluat dospit 1kg

min.
castron + grdtar 35 20-30

Deshidratare

Puneti fructele cu zahar intr-un castron inainte de
deshidratare. Lasati-le sa stea cel putin o ord, pentru a
lasa suc.

Puneti boabele in recipientul de aburi perforat si
introduceti-l la nivelul 3. Pentru colectarea sucului,
introduceti recipientul de aburi neperforat la nivelul 1.

La sfarsit, puneli fructele intr-un servet si presati-le
pentru a scoate restul de suc.

Alimentul Accesorii Nivelul Modul de in- Temperatu- Timpul de
calzire rain °C preparare in
min.
Zmeurd perforat + 3 Prepararela 100 30-45
neperforat 1 abur
Coacaze perforat + 3 Prepararela 100 40-50
neperforat 1 abur
Conservare

Conservati alimentele cat mai proaspete. O depozitare
mai indelungata reduce continutul in vitamine, iar
alimentele fermenteaza mai usor.

Nu utilizati decét fructe si legume impecabile.

Urmatoarele alimente nu pot fi conservate cu ajutorul
aparatului dvs.:

continutul conservelor din tabld, carne, peste sau
umpluturd pentru placinte.

Verificati borcanele de conserve, garniturile inelare de
cauciuc, clemele si arcurile.

Curatati bine garniturile inelare de cauciuc si borcanele
cu apa fierbinte Pentru curatarea borcanelor, este
adecvat si programul “Dezinfectarea biberoanelor*.

Asezati borcanele in recipientul de aburi perforat. Nu
este permis ca acestea sa se atinga intre ele.

Dupa timpul de preparare indicat, deschideti usa
aparatului.

Scoateti borcanele de conserve din aparat numai cand
acestea s-au racit complet.

Alimentul Accesorii Nivelul Modul de in- Temperatu- Timpul de
calzire rain °C preparare in
min.
Legume Borcane de conserve de 1 2 Prepararela 100 30-120
litru abur
Drupe Borcane de conserve de 1 2 Prepararela 100 25-30
litru abur
Fructe cu smburi Borcane de conserve de 1 2 Prepararela 100 25-30
litru abur
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Tabele si recomandari ro

Produse congelate

Respectali indicatiile de pe ambalaj ale producatorului. Timpii de preparare indicafi sunt valabili pentru
introducerea in spatiul de coacere rece.

Alimentul Accesorii Nivelul Modul de in- Temperatu- Timpul de
calzire rain °C preparare in
min.
Paste fainoase, proaspete, refrigerate™ neperforata 2 Prepararela 100 5-10
abur

Pdstrdv perforat + 3 Prepararela  80-100 20-25
neperforata 1 abur

File de somon perforat + 3 Prepararela  80-100 20-25
neperforata 1 abur

Broccoli perforat + 3 Prepararela 100 6-10
neperforata 1 abur

Conopida perforat + 3 Prepararela 100 5-8
neperforata 1 abur

Fasole perforat + 3 Prepararela 100 6-10
neperforata 1 abur

Mazare perforat + 3 Prepararela 100 5-12
neperforata 1 abur

Morcovi perforat + 3 Prepararela 100 4-6
neperforata 1 abur

Amestec de legume perforat + 3 Prepararela 100 6-10
neperforata 1 abur

Varza de Bruxelles perforat + 3 Prepararela 100 5-10
neperforata 1 abur

*addugati putin lichid

Preparate de verificare Preparate de verificare in conformitate cu EN 60350-1.

Aceste tabele au fost redactate pentru institute de
verificari, pentru a facilita verificarea si testarea
diverselor aparate.

Alimentul Accesorii Nivelul Modul de in- Temperatu- Timpul de
calzire rain °C preparare in

min.

Broccoli perforat + 3 Prepararela 100 7-9

(distribuirea aburilor) neperforata 1 abur

Broccoli perforat + 3 Prepararela 100 7-9

(alimentare cu aburi) neperforata 1 abur

Mazare* perforat + 3 Prepararela 100 5-12

(Incarcarea maxima) neperforata 1 abur

** Distribuiti uniform in recipient 2,0 kg de mazére.

33









Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralB3e 34
81739 Minchen, GERMANY

www.bosch-home.com

9001001121
960706




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


