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MepaiTEépw MANPODOPIES VIO T TTPOIOVTA, TO EEAPTAUAT, TO
AvTOAOKTIKG Kol TO 0€pBIC Ba Bpeite oTo diadikTuo (Internet):
www.neff-international.com kol o710 online-shop:
www.neff-eshop.com

A ZNPAVTIKES UTTOBEIEEIC XOPAAEING

AIGBAOTE TTIPOOEKTIKA aUTEC TIC 0dnyiec. Movo
TOTE PTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN
oiyoupa Kol owoTa. QUAGETe TIC 0dnyieg

XPNONG KO&I OUVOPUOAOYNONG YIG HI
apyoTeEPN XPNON N VIO TOV EMTOPEVO IDIOKTATN.

AUTI N OUOKeUr TTPOOPICETOI POVO VIO TNV
TormoBeTtnon. MNpooekte TIC €1dIKEC 0ONYieC
ouvappoAdynonc.

MeTd Tnv adaipeon amd Tn CUCKEUQOIA,
eheyETe TN ouokeun. 2e mepinTwon ¢NUIAC
KOTO TN HETAPOPG YNV TNV OUVOEOETE.

MoOvVOo evac adeIoUuX0C EYKOTAOTATNG
EMTPETETOI V& OUVOEOE! TIC OUOKEUEC XWPIC
di1c. 2 mepinTwon ¢nuiwv ou odeilovTal oe
)\depc ouvOeon, eV EXETE KAVEVD DIKAIWUO
eyyunongc.

AUTI N OUOKeUN TTPOOPICETOI POVO VIO TNV
OIKIOKN XPron Kol TO OIKIGKO TTEPIBAAOV.
XpNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO VIO ThV
mopaokeun GaynTwyv Kol moTwv. KoTd TN
DIGPKEIO TNC AEITOUPYIAC €MTNEEITE TN
OUOKeUun. XpnOILOTIOIEITE TN CUOKEUN YOVO O€
KAEIOTOUC XWPOUC.

AUTI N OUOKeUN TTPOOPICETAI VIO XPNON HEXP!
eva peyioto uwoc 2.000 peTpwy mavw ommo
TNV emoaveia TNC OGAXCOOC.

AUTI N OUOKEUN EMITPETETAI VO
xpnoipgomoinBei omo madId Avw Twv 8 eTWV
KOl OO ATOUO PE PEIWUEVEC PUOIKEC,
a10ONTAPIEC 1 TIVEUUOTIKEC IKOAVOTNTEC 1N HE
QVETIOPKN EUTIEIPIO 1 YVWON, OTAV
EMTNEOUVTAI 1 €AV EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnviec via TNV aodaAr xpnon TNC OUOKEUNC
amod Vol GTOPO TTOU €ival utleuBuvo yia TV
A0POAEIG TOUC KOl €XOUV KOTAVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU UTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudia dev emMTPENETAI VO TTiCOUV Pe TN
ouokeun. O KaBapIoPOC KAl N cUVTHPENON OToO
TO XPNoTn eV EMTPEMETAI VO
TTpayUoTOTIOINBOUV OTO TMAIdIG, EKTOC €AV
eival 8 eTV Kol Gvw Kal EMTNEOUVTAL.

KpaoTate Ta TaidIq TToU €ival KOTw TWV 8 ETwvV
HOKPIG OTO TN OUOKEUM Kol TO KOAWOIO
ouvoeong.

TomoBeTeiTe TO €EQPTNPOTA TTAVTOTE CWOTN
HEOO OTO XWPO HOYEIPEUOTOC. BAgme
[epiyoagn eEapTnuatwy OTIC 0dnyiec XpPNong.



Kivéuvog nmupkayiig!

To amoOnKeupeva OTO XWPO HOYEIPEUATOC
EUPAEKTO QVTIKEIUEVO UTTOPOUV VOl
avadAeyouv. Mnv TomoOeTEITE TTOTE
eUDAEKTO QVTIKEIPEVA JEOT OTO XWPEO
HayEIPEUOTOC. MnVv avoiyeTe TTOTE TNV MOPTA
TNC OUOKEUNGC, OTAV ONUIOUPYEITOI KOTIVOC
HEOO OTN OUOKeUN). ATTevepyOoTToINoTE TN
OuoKeun Kail TPpaRNETe TO peupaTOANTITN
(p1c) amd Tnv mpida N koTeRaoTe/EeBIdwoTe
TNV A0PAAEI OTO KIBWTIO TWV GOGOASIWV.

Kot To Gvolypa TNG TOPTOC TNG CUOKEUNC
ONUIOUPYEITAI EVO PEULIG OEPOC. TO
AaOOXOPTO pTTopei va €pBel oe emadr pe To
OePUAVTIKO OTOIXEION KOl Vo TIIaoel GWTIA.
KaTd TNV mpoBepuavon pnv TomobeTeite
oTE TO AADOXOPTO XOAXPO TTAVW OTA
eCapTtnuoTa. TormoBeTeiTe MAVTOTE TTOVW OTO
AAOOXOPTO EVO HOYEIPIKO OKEUOC N HICK
dOpua wnoipoToc. KaAutTeTe pe AadoxapTo
HOVO TNV amopaitnTn emdaveia. To
AaOXOPTO OEV EMTPETETAI VO TTPOEEEXE!
oo Ta eEXPTUOTAL.

Kivduvog eykaupaTtog!

H ouokeun CeoTtaiveTal MoAU. Mnv
OKOUUTIOTE TTOTE TIC (E0TEC EOWTEPIKEC
eMPAVEIEC TOU XWPOU LOYEIPEUATOC ) TO
BeppavTIKO oToIxeia. APriveTe TN OUOKEUN
TTAVTOTE VO Kpuwoel. KpoaTare Ta maudia
HOKPIA.

Ta e€apTNoTa N To OKeun (eoTaIVOVTOI
TTOPO TTOAU. ATTOLOKPUVETE TG KAUTA OKeUN
N e€0PTAPOTO OTTO TO XWPO UOYEIPEPOTOC
MTOVTOTE PE IO TIIAOTPO.

Ol aTpoi TOU OIVOTIVEUHOTOC PTTOPOUV VO
avadAeyoUVv JECO OTOV KOUTO XWPO
gayelpeparoc. Mnv mapaokeualete paynta
He peyoAec moooTnTeC dUVOTWV
OIVOTIVEUHOTWAN TTOTWV. XPNOIUOTIOIEITE
HOVO HIKPEC TOOOTNTEC OTTO BUVATO
OIVOTIVEUHOTWON TTOTA. AVOIYETE TIPOOEKTIKA
TNV TTOPTO TNC CUOKEUNG.

Kivduvocg CepaTtioparog!

Ta mpooITa pepn/eEaptTnuaTa (EOTAIVOVTA
TTOAU KaTd TN AeiToupyia. Mnv oKoUpTioTe

TTOTE TO KOUTG pepn/e€aptnuarta. KpaTdare
TO TTAOIA HOKPIC.

KoTta TO Gvolypa TG MOPTAC TG OUOKEUNG
prmopei va e€eABel KauTOC aTUOC. AvoiyeTe
TTPOOEKTIKG TNV TTOPTO TNC CUOKEUNG.
KpaTdaTe Ta maidick HOKPIA.

Me TO vepO OTOV KAUTO XWPO HAVEIDEUOTOC
prmopei va dnuioupynBei Kautog udpaTHOC.
Mn XUVETE TTIOTE VEPO LEOO OTOV KAUTO XWPEO
HOVEIPEUOTOC.

Kivduvog TpaupaTicpou!

To yPOTOOUVIOPEVO YUOA TNC TTOPTOC TNC

OUOKEUNC pmmopei va payioel. Mn

xpnoipgomoleite EUoTPeC Yuahiou, SuvaTa N

TPOXIO UNIKO KOOOPIOUOU.

Kivouvog nAekTpomrAngiag!
Ol aKOTOAMNAEC ETTIOKEUEC Eivall
emkivouvec.Ol ETTIOKEUEC ETITPETIETOI VO
YivOvTOl HOVO OTTO EVOV TEXVIKO TOU
TUAPOTOC EUTTNPETNONC TIEACTWY,
ekmaudeupevo amod epdc.Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaBRETE TO peupaToAnTTN (DIC) Omo
NV pida N kaTeRaoTe/EeRIdWOTE TNV
ao0dOAEIa OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.
KoAEOTE TNV UTINPEDCIO TEXVIKNG
e&utmnPETNONG TIEAGTWV.

2TO KOUTO PJEPN TNG OUOKEUNG PTTOPEi va
N®QOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TwV
NAEKTPIKWY OUOKEUWV. Tol KOAWDIX
OUVOEDONC TWV NAEKTPIKWY OUOKEUWV OV
EMTPETIETOI VO £pO0OUV TIOTE O€ emadr Pe Ta
KOUTO JEPN TNG OUOKEUNC.

Mio e10XwPENON UYPOOoIOC PTTOPE! Vol
TPOKOAEoe! pia nAekTpomAnéia. Mn
XPNOIJOTIOIEITE OUOKEUEC KOBOPIoHOU
UWNANC TTieonC 1 OUOKeUEC ekTOEeUONC
aTpoU.

KoTd TNV avTIKOTAOTAON TNG AGUTIOG TOU
XWPEOU HOYEIPEUOTOC Ol EMOPEC OTO VTOUI
NG Aaumac BpiokovTal uto Taon. Mpiv Tnv
QVTIKATOOTOON TPOPRNETE TO PEULOTOANTTTN
(p1c) amd TnVv mpida f koTeBaoTe/EeBIdwoTe
TNV 0O0PAAEI OTO KIBWTIO TwV GOPOAEIWV.

Mio EAOTTWHOTIKI) OUOKEUN UTIOPEI VO
TpoKoAeoel pion NAekTpomAn&ia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAGOPEVN OUOKEUN.
TpaBNETe TO peupatoAnTTn (dIC) oo TNV
mpida ) koTeRaoTe/EeBIdwoTe TNV aodaAein
0TO KIBWTIO TwV aodaAeiwv. KaAeoTe TNV
UTINPEOCIO TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TIEATWV.



AiTieg TWV nuILV

Mpocoxn!

m E&aptuoTa, aAOUpIVOXOPTO, AGDOXOPTO I HAYEIPIKO OKEUOC
OTOV TIATO TOU XWPEOU HAYEIPEPATOC: Mnv TOTIOBETEITE KOVEVQ
e£apTNUO TAVW OTOV TTAITO TOU XWPEOU HOVEIPEUOTOC. Mnv
KOAUTITETE TOV TITO TOU XWPOU HOYEIDEUATOC UE OAOUUIVOXTPTO N
AadoOxapTO. MV TOTTOBETEITE KAVEVD POYEIPIKO OKEUOC TTAVW
OTOV TIATO TOU XWPOU HAYEIPEPATOC, OTAV €iVal PUBUICUEVN HIO
Bepuokpaoia mavw omd 50 °C. AlodopeTiKG dnUIoUPYEITAI Piot
ouoowpeuon BeppoTnTag. O1 xpdvol YnoipaTog dev IoxUouv
TAEOV KOl TO EUAVIE KATOOTPEDETA.

= Nepd 010 (e0TO XWPO HOVEIPEUOTOC: Mn xUveTe TMOTE vepd PEOT
0T0 (E0TO XWPO PAVEIPEUATOG. AlaGOPETIKA dNUIOUPYOUVTOI
udparpoi. Adyw TNG aAaynG TNG OEPUOKPACIAC UTOPOUV Vol
TTPOKUWOUV CNUIEG OTO ELAVIE.

= Yyp& TpoOdIpa: Mnv omoBnkelueTe uypd TROPIUOL VIO HEYOAN
XPOVIKM SIGPKEIO OTOV KAEIOTO XWPO HOYEIPEUOTOG. TO epayie
KaTaoTpEdETAl.

m Xupoc dpouTwyv: >e Tepinmmwon Tou GTidxveTe TOAU Joupepd
YAUKG dpoUTWV Un yepideTe mapa oAU To Tawi. O xuudg Twv
dPOoUTWV ToU OTACE! OO TO TOWI, adrivel AekEDEC TTou dev
uTopeiTe TAEOV VOl TOUG ammouokpuveTe. Edv eival duvartod,
Xpnoigotoleite To BaBUTEPO TAWI YEVIKAG XPNong.

= KpUwuo pge avoixtrn mopTo CUOKEUNG: APAVETE TO XWPO
HOYEIPEUOTOG VO KPURVEI JOVO, OTOV €ival KAEIOTOG. AKOUG KOl
OTOV N MOPTA TNG OUCKEUNG EIVAI QVOIXTH, £0TW KOl Aiyo, Umopouv
VO XOGAGOOUV |E TO TTEPOIOUC TOU XPOVOU Ol YEITOVIKEC TTPOCOYEIG
TWV VTOUAOTTIGV.

= [ToAU Aepwpévn TOIHOUXO OTEYavVOTIOiNONG TNG TOPTAG: Edv n
TOIHOUXO OTEYQVOTIOINONG TNG TTOPTAC €ival TTOAU Aepwpévn, Oev
KAEivel TTAEOV 0WOTA N TTOPTO TNG CUOKEUNG KOTG TN AeIToupyia.
O1 VEITOVIKEG TTPOCOWEIC TWV VTOUAGTIIWV UTTOPOUV VOl
XOAGOOUV.AIOTNPEITE TNV TOIHOUX OTEYOVOTIOINONG TNG TIOPTOC
TTAVTOTE KOBaPN.

® H mdpTa TNG OUOKEUNG WG KABIOUO N WG eMPAveIn evamdBeonc:
Mnv aveBaiveTe, pnv KABEOTE ) UNV KPATIEOTE OO TNV TTOPTA TNC
OUoKeUNG. Mnv TomoBeTEITE KavEVa OKEUOG 1 eEAPTNUC TTAVW
oTnV MOPTA TNG OUOKEUNG.

m TormoBeTnon Twv e€apTNUATWY: Avaloya pe Tov TUTIO TNG
OUOKEUNG PTTOPEI VO YPATOOUVIOOUV TO eEXPTHUOTA TO TCAOUI KOT&
TO KAEIOIPO TNC TOPTOC TNG CUCKEUNG. 2TTPWXVETE TO EEAPTAMOTO
TTAVTOTE PEXP! TO TEPUO PHEOT OTO XWPEO HOVEIPEUOTOG.

= MeTadopd TNG CUOKEUNG: Mn peTadePETE 1 UNV KPOTATE TN
ouokeur) amo TN Aapn Tng mopTac. H AaBn Tng mopTtag dev
aVTEXEI TO BAPOC TNG OUOKEUNC KO PTToPEl var oTIdoEl.



H KavoUupyiax 606G CUCKEUN

Edw yvwpileTe TNV KOIVOUPYIO OOC CUCKEUN. O TTAPETE
mAnpodopieg via TNV KOVOOAX XelpIopoU, To GoUPVOo, TOUG TPOTIOUG
YNOIUOTOC KAl TO EERPTAUOTA.

Emegnynon

1 HAEKTPOVIKO POADI

AIoKOTITNG eMAOYNC ASITOUPYIaG

©¢on Xprion

L Zuvduaopog Bep
poU aepa/yKpPIA

WRoIUo KPEOTOC, TTIOUAEPIK® KOl OAO-
KANpou woploU. To BepUaVTIKO OWHG
TOU YKPIA KOl O QVEUIOTHPOG TIBEVTON
eVOMOAE oe AeIToupyia Kol EKTOC Ael
Toupyiag. O avepioTAPOG oTPORIAICE!
TOV KQUTO agpa yUPw ammd To GaynTo.

= MeyOAo YKPIA Wnoipo oTo YKPIA amd pmpiCOAeg, Aou-
KAVIKO, TOOT KOl KOPUATIO yoplou.
OepuaiveTal 0AOKANEN N emdavein
KOTW OO TO BEPUAVTIKO OWUA TOU

VKPIA.

MIKPO YKPIA WHoIUo OTO YKPIA HIKPWV TTOCOTATWV
oo pmEICOAES, ANOUKAVIKS, TOOT KAl
KOUUGTIC wapiou. To peoaio TURpo Tou
OepPUAVTIKOU OWUOTOG TOU YKPIA Bgp
gaiveTal.

— Karw 6¢puavon Mo TNV OAOKANPWON TOU POYEIPEPATOC
Twv dpaynTwv. H BepudtnTa €pxeTON

povo amd KATW.

DwTIONOC

K)
7

O ¢dwTIopodC TOou doUPVOU €iVal EVEPYO
TTOINUEVOG.

2
3 EvOeIkTIKr Auyvia
4 AIoKOTITNG €MAOYNG BEPUOKPATIOG

AIxKOTITNG EMAOYNG AEITOUPYIaG

Me T0 dIaKOTTN emAoYAG AeiToupyiag pubuideTe Tov TPOTO
wnoipoTog.

O¢on Xpnon

O doUpVvoc eival OTIEVEPYOTTOINUEVOG.

o ©¢on undev
=  Emdvw/Kdatw 6¢p-
povon

10t YAUKG, OOUGDAE KOl AITOXO KOUPATIO
Kpeac. H BeppotnTa €pxetal opold-
popda amd eMAvVe Kal KATW.

L Oepuog agpag 10t YAUKGL KOl TTOPOIOKEUGOUOTOL OE EVO
ewe duo emimeda. O aveuloTHPOC Lol
p&lel TN BeppdTNTG TOU OOKTUAIOEI
douU¢ BepUaVTIKOU OWHATOC OTO oW
TOIXWHO OPOIOUOPDT UECT OTO XWPO
HOYEIPEUOTOC.

Oepudg aEPAC eco™ o YAUKG KOl TIOPOOKEUGOUOTO OE EVQL
ewe duo emineda. O aveuloTHPOC Lol
padel TN BepuoTNTO TOU OOKTUAIOE!
OouUC BePUAVTIKOU OWUOATOC OTO oW
TOIXWHO OPOIOHOPDT HECT OTO XWPO
HOYEIPEUATOG.
>e auTd TOV TPOTIO WYNOILOTOG TTOPOUE
vel 0 dwTIopdS Tou GoUpVoU aTeEveP
YOTTOINHEVOG.

19!

AvokukAodopia
aepa

ot YAUK®, TIOPOOKEUAOUOTO Kol hpé-
OKIG TTITOO 0 &va €we Ouo emimeda. O
QVEUIOTAPOC HolpAdel Tn BepudTnTa
TWV OEPUOVTIKWY OTOIXEIWV OHOIO
HoPGdO OTO XWPO PAVEIPEUOTOG.

&  Bobuida mitoag [priyopn TTOPOOKEUN KOATEWYUYUEVWOV
TTPOIOVTWY XWPIC TTPOBEPUOVON, TT.X.
mTOoO, TNYAVNTEC TTATATEC I} OTPOUVTEA.
To KOTW BEPUAVTIKO OWUG KOl TO
OAKTUAIOEIOEC BEPLIAVTIKO OWHO OTO

oW ToiXWHO Bepuaivouy.

*

TpOTMOC YNOIPOTOG, PE TOV OTToI0 KAOOPIOTNKE N KOTNYOPIO aTTo-
TEAEOUOTIKOTNTAG TNG eVEPYEIOG KOTA To TPoTUTIO EN50304.

*

TpOMOg YNOoIPATOC, YE TOV OTI0I0 KOOOPIOTNKE N KATNYOPia amo-
TEAEOUATIKOTNTAC TNC eVEPYEING KOTA To TIPoTUTIO EN50304.

Yrodeign: Otav pubpilete TOV TPOTO WNOIPOTOG, QVARE! N AU
TOoUu GoUPVOU OTO XWPO HOVEIPEUOTOC.

YrodeiEn: Stov TpoOmo wnoipaTtog "Oepuog agpag Eco” mopapével
0 GWTIOUOG ToU GOUPVOU OTIEVEQYOTIOINUEVOG.

AIxXKOTITNG EMAOYNG OEPUOKPACING

Me T0 OI10KOTITN EMAOYNC OepUOKPOaCIaC pubpileTe TN OepUOKPACIT
N TN BaOpida YNoiuoTog oTo YKEIA.

O¢on Inuacix

) ©@¢on undev O ¢poupvoc de Bepuaivel.

50-250 Tepioxr Beppo
KPOoIog

H Bepuokpaoio 0TO XWPOo HayEIPEUD
Tog oe °C.

OT1av 0 poupvocg Beppuaivel, avaBel n evOEIKTIKA AUXVIO. 2T
SloAeippaTa Oepuavong opnvel.



To NAEKTPOVIKO POAOI

Me To NAeKTPOVIKO POAOI ptopeiTe va eAeyéeTte To doupvo oag. ETol
UTTOPEITE TI.X. VO TIPOETAEEETE TN XPOVIKM OTIVUM, OTNV OTTOIx TTPETTE]
va evepyotoinBei o doUpvog i TO GUTOPATO CUOTNUO TMAOYAC
XPOvou va TeppaTioel TN S10dIKOCIO YNOIUOTOG N HOYEIPEUOTOG. To
NAEKTPOVIKO POAOI UTTopel var emmiong va Xpnoluomoindei wg poAd!
ouvayepuoU OUVTOUOU XPOVOU.

MANKTPX AEITOUPYIWV NAEKTPOVIKOU poAoyioU

SuupoAo Inuaoio Xpnron

® HAekTpOVIKO poAdI  PUBpion Tng SIGPKEING 1) TOU
XPOVoU

- ANV Meiwon Tng dIGPKEING 1) Tou
XPOvVoU

+ Suv AUEnon Tng SIGPKEIGG 1 TOU

XpOvou

EEapTRpOTX

Ta e€apTAPOTO PTTOPOUV VO TOTIOBETNOOUV UECO OTO XWPO
povelpéuoToc oe 4 diodopeTIKA Uyn. TomobeTeiTe T e€APTHLATO
TTAVTOTE PEXPI TO TEQUA, VIO VO NV OKOUUTIAVE TO TCAUI TNG TTOPTAC.
[MpooexeTe, Vo TOTTOBETEITE TO EEXPTHLOTA TTAVTOTE OWOTA HEO OTO
XWPO HOYEIPEPATOC.

- N W b

Mropeite va Tpafnéete €€w Ta e€apTHUOTA KOTA Tar dUO TPITA,
XWPIC va avaTparouy. ETol umopouv va adaipebolv eUKOAG TO
daynTa.

OTav Ta e€apThaTa (E0TOOOUV TIAPO TTOAU, PUTTOPOUV VO
nopapopdwbolyv. MOAIC Kpuwoouv Eavd, eadavileTal N
TOPAPOPdGWON, N oToiat BEV EXEI KAUIO ETIPPON TIAVW OTN
AeiToupyia.

Ta eEQPTAUOTO UTIOPEITE VO TO YyOPBOETE OTNV UTTNEEOIO TEXVIKAC
e&utiNPETNONC TTEAOTWY, 0T EIOIKG KOTAOTAUOTO 1) 0TO JIAdIKTUO
(Internet).

Me TIC pdyeg e€600U PmopeiTe va TOARNAEETE evTeAWS €€w Tal
efapTnuaTO.

l
/z

"

Nepiypadn

EEapTipaTa
IS IXXPX YNOINATOG

Mo yoyelpikd okeun, dpopueg YAU-
KWV, YnTd, KOUUATIO KPEQTOG VIO
VKPIA KOl KATEWUYHEVO daynTA.

Epayi€ ToWi

Mo Coupepd YAUKG, TTOPOIOKEUO-
OUOTA, KATEWYUYHEVO aynTa Kol
peyoAa yntd. Mmopei va xpnoiuo-
moinBei emiong w¢ doxeio CUAMOYNG
TOU AiTTouc.

MNeipol aopaxAeiag
Mo TO KASIOWUA TWV PEVTEOEOWV.




Mpiv TNV MPpWTN XPNOoN

Edw Ba mAnpodopnOeite, TI MPEMEl VO KAVETE, TIPOTOU
TTAPOOKEUAOETE YIo TTPWTN Gopd Eva daynTd e TN OUOKEUN OaG.
AloBaoTte mpwTta To Kedahaio Yrmodeilelc aopaleiac.

ATTOUOKPUVETE TN CUCKEUOOIOl TNG CUOKEUNG KOl amooupTe TV
oUPdWVA UE TOUG KAVOVIOUOUC.

PUOUION TG WP

MeTd TNV NAEKTPIKA oUvOEON TNG CUCKEUNG 1) HETA amd pIo DIOKOT
pelPOTOC avaBoofrivouv oTnv EvOelEn Tpia PNOEVIKA KOl TO
oupBoio "A".

1. Momhote To mAfkTeo (O, péxol va avaBooBrvel otnv &vaeiin n
KOUKKIdO.

2. Me 1o TANKTPO "+" Kail =" puBpioTe TNV TPEXOUCO WPEO.

MeTd ard 7 OeUTEPOAETITOL EI0AVETAI OTN YVAUN TNG OUOKEUNG O

PUBUIOUEVOG XPOVOG.

YmodeigEn: MNa va oAMGEETE TN PUBUICUEVN WP TTATAOTE TO TTANKTOX
"+ ko "', pexpl va avoBooBrver otny évoeiEn n Koukkida. MeTd
pubuioTe pe Ta MANKTPG "+" Kol "-" TV TPEXOUOO WO

ZEOTAUX TOU poUpvou

MpoKaOxpIcOG TOu poupvou
1. AdaIpE0oTE TO EEAPTAUOTO KAl TIC OXAPEC AvVAPTNONG OO TO
XWPO LOYEIPEPATOG.

2. ATTOLOKPUVETE eVTEAWG TO UTTOAEIUUIOTO TNG OUOKEUQOIOG, TT.X.
HIKPG KOUUATIO OTUPOTTIOP, OTIO TOU XWPEO LOVEIPEUOTOC.

3. Mepik& pepn eival KOAUPPEVO Pe o peuBpdivn TTPOOTOOIAG oo
TIC YPOTOOIUVIEG. ATTOLOKPUVETE QUTN TN UEUBPAVN TTPOCTACIAG
amo TIG YPOTOOIUVIEG.

4. KoBapileTe TN OUOKEUN eEWTEPIKA L’ €Va HOAOKO, UYPO TTOWVI.

5. KoBapioTe TO XWPO HOVEIPEUATOC pe (eoTO OIGAUPO
QTTOPPUTTAVTIKOU THATWV.

ZEOTOUX TOU poupvou

Mo Vo ATTOROKPUVETE TN HUPWOIR TNG VEOC CUOKEUNG, BeppaveTe
ToVv &OEI0 Kol KAEI0TO doUpvo.

1.TupioTe TO OIOKOTTN €MAOYNC ASITOUPYIOG OTOV TPOTIO
Aertoupyiog Emdva/KaTtw 6¢puavon.

2.lupioTe TO BIOKOTITN MAOYNC BEPUOKPAOIOG OTN WEYIOTN
BepUOKPaTIaL.

3. ArrevepyotoinoTe YeTd amd 40 Aentd To poupvo.

OAOKANpWGN TOU KXBXPIGHOU TOU poupVvou

1. KoBapioTe TO XWPO HAYEIPEPATOC Pe CeoTd DIGAULIO
QTTOPPUTTAVTIKOU TATWY.

2. JuvoppuoAoynoTeE TIG OXGPEG avapTNoNG.

Kx@apIiopOg TwV EEXPTNHATWV

MpIv XpnolpoToIRoeTE TO eEAPTAUATA, KOOAPIOTE T KOG Je (e0Td
OIGAULO OTTOPPUTIOVTIKOU TATWY KOl EVal TTavi KaBapiopoU.



'ETO1 X€1pI{E0TE TO POUPVO OAC

BuBi{opeva oToIXEix XEIPIOUOU

O d1oKOTITNG €MAOYNG ASITOUPYIOC Kol 0 SIBKOTITNG EMAOYNC
Oepuokpaoiag eival BubiCopevol. MNa aohdAion Kal armachdiion
TIATAOTE TO EKAOTOTE OTOIXEIO XEIPIOUOU.

Evepyoroinon Tou ¢oupvou
1. Me 1o S10KOTTN emMAOYNC AeiToupyiag pubpioTe Tov TPOTIO
wnoipoTog.

2. Me 10 dIaKOTTN emAoynG Bepuokpaoiag pubuiote T
OEPUOKPTTIAL.

O poUpvoc apxiCel va Beppuaivel.
Amevepyortroinon Tou poupvou

lupioTe To DIGKOTTN emMAOYNC AeIToupyiog Kal To JIGKOTTN EMAOYNG
Oepuokpaociag otn 6eon undev.

AAN\QyR pubpicswv

Mmopeite vai oMGEETE OTTOTEDNTIOTE TOV TPOTIO YNOIUOTOC KAl TN
Oepuokpaoia ) TN Badpida YnoiUoToC OTO YKPIA e TOV EKAOTOTE
OIOKOTTN EMAOYNG.

O¢puavon

Mo va OepUAVETE TO XWPO PAVEIPEPATOC OO0 TO OUVOTO TTIO
VPNYOPQ, XPNOILOTIOINOTE TOV TPOTIO YNOIUOTOG "AVOKUKAODOQIO
aepa". OTtav emTeuxdei N pubuiouevn BepUOKPOCIA (N eVOEIKTIKM
Auxvia eival oBnoTr), puBuiote Tov emOupnNTd TPOTO YNOIPATOC.

XeIpIGHOG TOU NAEKTPOVIKOU poAoyiou

>tnv évdeiEn umopolv va epdavioTouVv EKTOC TNG WEOG Kol TOU
UTTOAOITTOU XPOVOU Ta 0KOAOUBO OUUBOAG:

Zuppoho Inuocia
. KoUuKkida peTaEU EVOEIENC WPWV KOl AETITGV.
AvaBoofnyvel, 6Tav N wPa Pmopei va pubuioTel.
A PoAdI ouvayepuoU oUVTopoU XPOVoU
Aegixvel TIC Klowc'xon'xosm )\S!TOUpViO(C TOU poAoyiol
OuVayYEPUOU OUVTOLOU XPOVOU.
A AUTOUOTOC TPOTIOC AeIToupyiog
A€gixvel TIC KOTAOTAOEIC ASITOUPYIOG TNG GUTOUOTOU
TPOTIOU AEITOUPYICG.
T EToipotnTa Aeiroupyiog
Otav epdavidetal autd To cUPBoAo, TOoTE 0 doup-
VOC BPIOKETAI 0E ETOINOTNTO ASITOUPVIOG.
Pu6uion TG Wpag

MeTd TNV NAEKTPIKNA oUVOEDCN TNG CUCKEUNG 1 HETA OO pIa OIGKOT
peupaToC avaBooRrivouv otny evoeiEn Tpia pNOEVIKG Kol TO
oupBoio "A'".

1.Narhote To mARKTPo (O, péxpl var avaBooBrvel oTny évdeign n
KOUKKIdO.

2. Me 1o TARKTPO "+" Kol "-" puBpioTe TNV TPEXOUOO WPOL.

MeTd amd 7 OeuTEPOAETTTOl EI0AYETAI OTN WUVIAUN TNG OUCKEUNG O

pUBUIopEVOC XPOVOG.

Yodeign: Mo va oAGEETE TN PUBUICUEVN WPO TTOTTOTE TO TTANKTOO
"+ kol ", pexpl va avaBooBnvel otnv évoeién n Koukkida. MeTk
pubuioTe e Ta MANKTPG "+" Kail =" TV TPEXOUOO WP

Pu6uion Tou poAoyioU cuvayepoU GUVTOMOU XpOVoU

To poAOI cuvayepUOU CUVTOHOU XPOVOoU OgV EXEl KOUIO ETTIPOON OTIC
AeiToupyiec Tou dpoupvou. H didipkeia Tou poAoyioU cuvayepuou
OUVTOHOU XpOVOoU pmopei va puBuioTel omd 1 AeTTO PEXPI KOl

23 wpeg Kol 59 AenTd.

1. Momote To mAkTpo O, péxp! va avaBooBrvel oTny EVOEIEn To
oUpRoAo L\ kail va eddavioTouv 3 Undevika.

2. Me Ta TAfKTpa "+" Ko "-" puBpioTe TNV emOuuNTr SIGPKEIDL.
MeTa Tn AnEn Tou XpdVOU nXel Eval NXNTIKO ONUOL.

Ymobei&eig

m o0 TNV oAAayr) TOU UTTOAEITOPEVOU XPOVOU AEITOUPYVIOG TIOTHOTE
10 mAnkTPo (O, péxpl va avaBooBrvel otnv &vdeiEn To oUPBoAO
L), MeTd aMAETE Pe To TARKTPO "+ Kail "-" Tov UTTOAEmdUEVO
XPOVO AeiToupyiag.

m Mo TN Sioypodh TS pubpione nothoTe To MAAKTPo (O, péxp! va
avaBooBnvel otnv évoeign To oupBoAo. MeTd maTroTe
TOUTOXPOVO TO TIARKTPO "+ Kai ",

Armevepyomnoinon Tou NXNTIKOU GAUATOG
Mothote To MARKTPo "®", péxpr va eEadavioTei To olpBoo LN,
MeTa aro epTA ASTITO OTIEVEQYOTTOIEITAI QUTOUATO TO OrHO.
AAAQyT) TOU NXNTIKOU CHHXTOG
>1n O16Beon ooc exete 3 JIAPOPETIKG NXNTIKAK OAUOTO.
1.MomoTe TauToxpova Ta MARKTPG "+ Kai -,
2. Mammote To mARkTpo .
>1o medio evdeifewv epdavileTal TO TPEXOV NXNTIKO CHUG, TT.X.
"Axoq.1".
3.MatoTe To MANKTPO "-" via va emAEEeTE Eva GANO NXNTIKO OMUO.

PUBMION TOU XUTOPXTOU GUCTHHATOG EMAOYNG
XpOvou

Me To NAEKTPOVIKO POAOI UTTOPEITE VO EVEPYOTIOINOETE KAl VO
QTTEVEQYOTIOINOETE QUTOUOTA TO HoUPVO.

AUTOHXTN XITEVEPYOTTIOINGN

1.Mathote To mAikTpo (O, péxp! va avaBooBrvel oty Evaein To
oUpRoAO L) kol Vo egdavioToUV 3 UNdEVIKA.

2. MothoTe To MARKTPA Aeimoupyiav (O okopa pio dopd, PExp! Vo
avaBooBrnvouv evoMaE oto medio evoeifewv "dur" kol "0.00" Kol
Vo avaBooBrvel To oupBoio "A'.

3. Me 1o MAAKTPO "+" Kail =" puBpioTe TNV JIGPKEID TOU XPOVOU
AelIToupyiag.

H diGipkela Tou XpoOvou AeiToupyiag pmopei va pubuioTei omd 1
AemiTd péxp! kal 10 wpeg.

4. PuBpioTte Tov emBupunTd TPOTO WYNOIUOTOG Kol TN 6€pUOKPOTIO.
O doupvog Eekiva kal oTo Tedio evdeifewv eudavideTal TO
oUpBoAO A Kol N TPEXOUOO WEO.

H Sikpkelx Tou Xpovou AciToupyiag EAnge
Eva nxnTIKO onua nxel, oto medio evdeifewv e€adavileTal To
olpBoho B kai To oUPPBoAo A avaBoofrvel.

1. KAeioTe 1o O10KOTITN emMAOYNC OEPUOKPATIOG Kol TO SIGKOTITN
emMAOYNC AeIToupyiag.

2. Mammote 1o MARkTEo (O, Léxp! va epdavioTel To oUPBoAo ST,
O dolpvoc mepva Eaval 0TN XeIPOKIVNTN AelToupyia.



AUTOUXTN EVEPYOTIOINGN KXI XTTEVEPYOTIOINON

To wnoipo f To payeipepa yio TN pubuiopevn diIGpKela apxicel oe

HIOL ETTIASYUEVN OO OOC apYyOTEPN XPOVIKH OTIVHA.

1. Mornote 1o mAkTpo (O, péxp! va avaBooBrvel 6Tny £vOEIEn To
oUpRoA0 LN Kai va eddavioTouv 3 UNSevIKA.

2. MammoTe Ta mARKTEA Aermoupyiav (O akdua pia dopd, PEXP! VO

avapBoofrvouv evaMag oto edio evoeifewv "dur" ko "0.00" Ko
va avoBooBrvel To ouuBoio "A".
H tpéxouoa wpa eival m.x. 17:30.

3. PuBpioTe pe Ta mAnkTpa "+" ko "' Tn didpKela Tou Xpodvou
Aertoupyiog (mx. 1 wpa).
H diGipkelo Tou XpOvou AeiToupyiog umopei var puBuioTei omd
1 Aerto pexp! kai 10 wpeg.

4. MarmoTe To MARKTPO Aeimoupyiov (O akdpa pio opd, PEXP! VO
avapBoofrvel evaAAaE oto medio evdeifewv "End" Kol 0 xpovoc
amevepyoroinong "18:30" (TPEXOUOO WPEO OUV TN PUOUICUEVN
OIGPKEIO TOU XPOVOU AEITOUPVIAR).

5. PubpioTe pe 1o MANKTPO "+" Kal "-" TO XpOVO amevepyoToinong
(m.x. 19:30).
O xpbvoC amevepyoroinong Pmmopel va pubuioTel HEXP! Kal
23 wpeg Kol 59 AenTd.
6. PuBpioTte Tov emOupnTd TPOTIO WYNOIUATOC Kol TN OepUOKPACIa.
>10 Tedio evdeitewv e€adavideTal To oUPBoAo 1.
O dpoupvoc Eekiva oe auTd To TMopddelypa oTic 18:30 Kai
amevepyoroleital Eava oTic 19:30.
H di&pkela Tou Xpovou AeiToupyiag €Ange
Eva nxnTIkO onua nxel, oto medio evdeifewv e€adavideTar To
oUpBoAo Y kol To oUpBoA0 A avaBooRrvel.

1. KAeioTe 1o O10KOTITN €mMAOYNC BEPUOKPOOIOG KOl TO SIGKOTITN
€MAOYNC AeIToupyiag.

2. Marmote 1o MARKTEo (O, péxp! va epdavioTel To oUuBoAo VYT,
O ¢doupvog mepva Eava oTn Xelpokivntn Aeimoupyia.
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‘Evoei§n Ko XAAXY TV pUOUICUEVWV TIHWV

O1 puBUICPEVEG TIUEC KA O UTTOAEITTOUEVOG XPOVOG TwV dIddopwv
TPOTIWV AeITOUPYIOG TOU NAEKTPOVIKOU PoAoyIoU PTTopoUV va
epdavioTouv omoTednmoTe oTo Tedio evdeiEewy Kal va AAOXTOUV.

‘EvOE€IEn UTTOAEITIOMEVOU XPOVOU AEITOUPYIXG TOU poAoyioU
CUVOYEPMOU CUVTOLOU XPOVOoU

Mothote To mARkTpo (O, péxp! va avaBoofnvel oty evaeiEn To
oupBoAo L),

>tnv evdeiEn eudavideTal 0 UTTOAEITTOPEVOG XPOVOG AEITOUPYIOG KOl
uropel va aMoxTel pe T MARKTpa "+ ko "-".

'EvOeign ko aAAayr) TNG SIKPKEING TOU XPOVOU AEITOUPYING KO
TOU XPOVOU QITEVEPYOTTOINONG.

1.

Motnote To mAnkTpo (B, péxp! va avaBooBrvel oto medio
evdeifewv TO oUpRoAo L),

.Marhote To MiKTpo (B aKdUG PIc Hopd, UEXP! VO avaBooBhvouv

evaMaE oTo medio evdeifewv "dur" kai n umoAoIn dIGEKEI TOU
XPOVOU AeIToupyiac Kol va avapBoofrvel To oupBoio A.

H didipKeIa TOU XPOVOU ASITOUPYIOG UTToPEi Vo 0AOXTE! e Tor
mANKTPO "+" Kol "-". Me TO TaUTOXPOVO TIATNUO TV

TANKTPWV "+" Kail "-" amevepyoToleiTal TO AUTOUOTO CUCTNHG
emAoOYNC XPOVoU.

.MarhoTte To MARKTPo (O akopa Hiak opd, PEXP! VO avaBOoRAvVOUY

evOMAE oTo edio evdeifewv "End" Kol 0 puBpIcUEVOC XPOVOC
QTTEVEPYOTIOINONG.

O xpbdvog amevepyorroinong UTopel vai oAoxXTel ue Tl
mANKTEO "+" Kol "-". Me TO TAUTOXPOVO TIATNUO TWV

TANKTPWV "+" Kal "-" arevepyoToleiTal TO AUTOUOTO CUCTNHG
emAOYNC XPOVOU.



PpovTIdX KXl KKOXPIGHOC

Me KoAr dpovTida Kal TTPOOeKTIKO Kabapiouo, diatnpei o poupvog
00 VIO TTOAU XpOVO TNV wpaic Tou epdAavion Kol Tn AeIToupyIKOTNTA
Tou. EOW oag e&nyolipe pe molo TPOTO TTPETTE! VO POVTICETE KOl VO
KoBapilete 0WOTA TO GOUPVO COG.

Ymodei&eig

= Mikpeg SIadopEC oTNV OMOXPWON OTNV UTTPOCTIVH TTAeUP& TOU
doUpvou dnuioupyolvTal omd Ta OIdPOPa UNKE, OTIWG YUOA,
TAQOTIKO 1 HETONO.

m O1 okigg oTo T¢ApI TNG TOPTAC, TTOU HOIACOUV JE avTaUYEIEG/VEPQ,
eival avTavoKAGOEIC TOU PWTOC TNG AAUTIOG Tou dolpvou.

m To epayie whiveTal oe TTOAU uwnAEG Beppokpaoiec. 'ETol umopouv
va dnpioupynOouV LIKPEC XPWHOTIKEC dlodopeC. AuTd eival KATI
TO KAVOVIKO Kol eV €xel Kapia emppor mavw otn Aeitoupyia. Ol
VWVIEG OTIG AeTITEC Aapapiveg Oe yivovTal TEAEIWG epayie. o auTo
gmopei va gival Tpoxieg. H mpooTtaoia oo didBpwon dev
ennpeddeTal amd auTo.

A Kivéuvog nAekTpomAngiag!

Mio e10X0PENON UYPCCIaC PTTopEl va TTPOKOGAEDE! PIo NAEKTPOTIANE O,
Mn xpnOoIUOTIOIEITE OUOKEUEC KaBaPIoUoU UWnAng meong n
OUOKeUEC ekTdOEEUONG GTUOU.

A Kivduvog eykaUpaTog!

H ouokeun CeoTaiveTal TOAU. MNV OKOUUTIGTE TTOTE TIC (E0TEC
E0WTEPIKEG EMHAVEIEC TOU XWPOU PAYEIPEPATOC ) T OEPUAVTIKA
oTolxeia. AdnveTe TN OUOKEUN TIAVTOTE VO KPUWOEL. KpoaTdTe Tl
adI& HaKPIA.

YAIK& KKOxpIoHoU

Mo va pnv urmmooTouv ¢nuiEC ol diadopec emdavelec amd AaOog
uypPO KOBOPIoOU, TTPOOEETE TO AKOAOUBO GTOIXEIAL.

Mn xpnoigoroleite

B IOXUPG KOBAPIOTIKA 1 UNKG TRIWILOTOG

B IOXUPG OAKOOAOUXOH KOOOPIOTIKG

® OKANPG OUPHATO TPIYIHATOC ) 0doUyYyapIo KaBapIouoU

B OUOKEUEC KOOapIiopoU UWnANG Tieonc ) OUOKEUES ekTOEEUONG
aTuou.

Mpiv TN xpHon TAUVETE KOAG Tl KAIVOUPYIG OHOUYYOPOTIOVA.

MNeploxn

YNK& KaBapiopou

>UOKeUN, eEWTEPIKA

Ze0TO OIGAULO QTTOPPUTTAVTIKOU TATWV:
KaBapioTe y' éva movi KabapiopoU Kol oTe
VVQOTE U’ €va HOAOKO TTavi. Mn xpnoiporol-
NOETE KOVEVA UYPO KaBapIopoU TCapIV N
EuoTpa yuahiou.

Avo&eidwTog XAAU
Bag

Ze0TO OIGAULO QTTOPPUTTAVTIKOU TATWV:
KaBapioTe Y’ eva mavi kabapiopoU Kol oTe
YVWOTE U’ &va UOAOKO TTavi. ATTOpaKpUVETE
OHECWC TOUC Aekedeg amd GhaTa aoe
oTiou, NITog, Kopv GAGoUp Kol aoTrpadi
auyou. K&Tw o auToUg TOUG AekEDEG UTTo-
pei va dnuioupynBei diGBpwon.

>TnV utmnpEeoia TEXVIKNG eEutnPETNONG
TEAATQV I OTG EI0IKA KOTOOTAUGTO UTTO
peite va mpopunBeuTeiTe eI0IK& UNK& OUVTH
pnong avo&eidwTou XAAUBQ, Ta OTIoIa Eival
KOTAMNAG yia CeoTéc emdavelec. ATAwoTe
TTOAU AeTIT& TO UAIKO ouvThRENoNnG W’ éva
HOAOIKO TTOWVI.

AAOUUIVIO KOl oUVOE
TIKO UANIKO

YypoO KaOapiopoU TCOpIWV:
KoBapioTe pe eva HOAGKO TTowvi.

Epayie emdaveiec
(Aeia emdpdiveinr)

Mo Tov eUKOAOTEPO KOOGPIOUO PTTOPEITE VO
avayeTe TO PWTIOUO TOU XWPEOU LOYEIPEUD
TOG KOl eVOEXOUEVWC VO adAIPEOCETE TNV
TTOPTO TNC OUOKEUNC. ATTAWOTE OTNV €G-
VEIO EVa OUVNBIoPEVO UYPO KOBOPIooU
maTwv 1 £I00VEPO pE eva HOATKO, uypd
mavi f) d€pua KaBapIopoU TwV TCaPIWY, OTe-
YVWOTE PE Eva UOAGKO TTavi. MouAidioTe Ta
Kopéva utoAeippora paynTou Y’ éva uypo
TTavi Kall e uypo KoBapIopuoU TWV TATWV.
>e TePIMTWon YeyaAng puUTavong ouvi
oToUpe amoppPUTAVTIKO doupvou oe popdn
ehe. AuTO pmopei va xpnoluotoinBei ota
OUYKeKpIPeva onpeia. MeTd Tov KaOapIopo
OPHOTE TO XWPO HOYEIPEUOTOG OVOIXTO, VIO
VO OTEYVWOEL.

AuTokaBapIoueveg
eMmpaveleg (TpoxIA
emdavein)

MpooeTe TIC UTTOOEIEEIC OTO KEGOAQIO:
AuTtokaBapiduevee eMPAveles

TChuio mMOPTAC

YypoO kKabapiopoU TCopIWY:
KoBapioTe pe eva pahakd mavi. Mn xpnor-
yotoleite EUOTPEC YUOAIOU.

[UGAIVO KOAULILO TNG
AduToc Tou dpoupvou

Ze0TO OIGAULG QTTOPPUTTAVTIKOU TATWV:
KoBapioTe Y’ éva mowvi Kabapiopou.

>TEYOVOTTOINGoN
Mnv adaipeoeTe TN
oTeyavoroinon!

Ze0TO OIGAULO QTTOPPUTTAVTIKOU TATWV:
KoBapioTe Y’ éva mmawvi kabapiopou. Mnv
TpiBeTe.

Yrodoxeg ZgoTd SIGAUPO OTTOPEUTTAVTIKOU THATWV:
MouAiGoTe Kol kabapioTe P’ eva TTavi Koo
plopoU 1 ue pio BoUpToa.

E€apTtrpara Ze0TO OIGAULO QTTOPPUTTAVTIKOU TATWV:

MouAidoTe Kol kabapioTe P’ eva TTavi Koo
plopoU 1 e pio BoUpTOoa.
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KXTXAUTIKI) ETTEVOUGCH TOU XWPOU 6. AGQIPEOTE TO pEoaio TCAI.
MXYEIPEMATOG

O1 KOTAAUTIKEG eTTevOUOEIC TOU XWPOU UOYEIDEUATOC €IVl
EMOTPWHEVEG PE QGUTOKAOOPICOUEVO EUOYIE.

Kotd Tn didpKela Tou 0 Goupvog BPIioKeTal oe AeiToupyia,
autokaBapidovtal ol emdaveleg. Or peydAec mToINES e€adaviCovTal
ueETG amd emavelAnuuévn Aeiroupyia Tou doUpvou.
AUTOKOOXPIZOPEVEG EMIPAVEIEG

To miow ToiXWHO PEPEI KATAAUTIKN emevouon. Mnv KabapileTe ToTE
auTh TNV EMOAVEID e ATOPPUTAVTIKO doupvou. Mia eAadpic
omOXPWoN Tou epayie dev ennpedldel KABOAOU TOV GUTOKOOAPIOUO.

Aq:aipson K& TOTTOOETNON TWV T{XMIWV TNG
TTOPTAKG

Mo KOAUTEPO KOBaPIoOPO Propeite va adalpéoete To TCAUIA TNG
moPTAC TOU doUpvou.

YrodeigEn: To peoaio T¢&UI dev eival OTEPEWPEVO LE TIEIPOUC
OUYKPATNONG OAAG CUYKPOTEITAI OTN ©£0N TOU e AGOTIXEVIO
1. AvoiZTe evTeAmC TNV TOPTA TOU GOUPVOU. £dpava.

Adaipeon TOV T{XUIWV THG TTOPTAG

2. KAe1dwoTe Toug dU0 UeEVTECEDEC aploTEPR Kol OeEId pe Tov Tieipo
aodpoAeiag.

Ynodeign: O1 neipol aodoleiag mpemel va BPioKoVTal eVTEAWG
HUEOQ OTIC OTIEC TWV HEVTECEDWV.

|

3. AvoonkwoTte eAadpd TO KATW HEPOC TOU €0WTEPIKOU TOpIOU,
HEXPI VO eAeuBeEPWOOUV 01 TIEipol oTEPEWONG G TO OTAPIYHA (1).

4. AvoionNKWOTE TIPOOEKTIKA TO EMTAVEW HUEPOC TOU E0WTEPIKOU
TCOMIOU, PEXP! Vo eAeuBepwBOoUV OI TIEIPOI OTEPEWONC GTTO TO
OoTAPIYUO (2).

Kabapiote Tor TCAPIO pe UypO KOBAPIOUOU TCOUIWV KAl EVO HOAGKO
mTawvi.

A Kivduvog TpxupaTicGHou!

Mpoooxn!

KaiTé TO 0fKwHO TOU E0WTEPIKOU TCOMIOU UMTOpel TO peoaio T¢api 10 YRATOOUVIOLEVO YUOAI TNG TTOPTAG TNG OUOKEUNG UMopei var
VO TIOPOHEIVE! "KOMNUEVO" OTO £0WTEPIKO TCAUI. DPOVTIOTE, VO poyioel. Mn xpnolyoroleite EUOTPEG YUOAIOU, SUVOTA 1 TPOXIAL UAIKK
unv Teoel KATw To peoaio TCApI. kaBapiopou.

TomoB£TnoN TWV T{XMINV THG TTOPTAG
1. TonoBeTnoTe Eava TO peoaio TCAUI.
Yrodei&n: Mpooefte Tnv akpIRr 6€on Tou T¢apiou.OAa To

AOTIXEVION €DpaVa TIPETEI VO aKOUUTOUV eTTimeda TTAVW OTO
e&wTepIKO TCAUI.

2. TommoBetnoTe VA TO E0WTEPIKO TCAI.
YrodeiEn: Kol ol TE0oePIG TIEipOl OTEPEWONG TIPETIEI VO
aopoAioouv oTa OTNPIYHOTA TTOU TTpoopiovTal yI' auTd TO OKOTIO.

3. ATTOOKPUVETE TOUC TTEipOUG aiodaAeiag Kol KAEioTe TNV TOPTO
Tou doupvou.

5. ApaipeoTe TO e0WTEPIKO TCAUI.
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Adaipeon KXI xv&pTnNon TnNG MOPTAG TNG
OUCKEUNG
>e TepinTwon peydAng pumavong pmopei va adaipedei n mdpTa Tou
doupvou via KoAUTEPO Kabapiopd. MNa Tn ouvnBiopevn puTavon
auTo OpWe dev eival amapa'iTnTo.
A¢paipeon TNG MOPTAG TNG CUCKEUNG
1. Avoi€Tte evTeAwc TNV mMOpTa TOU GoUpvou.
2. KAe1dwoTe Touc U0 pevTeoedec aploTepd Kol Oe€Id e Tov Tieipo
aodaleiag (a).
Yrodei&n: O1 neipol aodoaleiog mpemel va BPioKovTal eviEAWS
HECO OTIG OTIEG TWV HEVTECEDWV.

3.MaoTe TNV MOPTA TOU GOUPVOU OTA TIAGYIO KOl e Tat OUO XEPITH
Kal KAeioTe Tnv mopTa Tou doupvou mepimou kata 30° (b).

|

30°

4. AvaonkwoTe eAadpd TNV TOPTA TOU poupvou Kol TPaRNETE TNV
elw.

YmodeiEn: Mnv kAgioeTte evieAng TNV mopTa Tou poupvou. Ol
pevteoedeC prmopel va AUyioouv Kail va TIpokUWouv {nuIEC oTo
eHaVIE.

Av&pTnon TNG MOPTAG TNG CUCKEUNG

1.MliGoTe TNV MOPTA TOU GOUPVOU OTG TIAQYIC KOl e Ta OUO XEPIAL.

2.2mpw&Te TOUG pevTeoedeg OTIC EYKOTEC TOU doupvou (a).

YmodeiEn: H eykomr) KA&TW 0TOUG UEVTEDEDEG TTRETIE! VO
aodahioel aTo mAaicio Tou doupvou (b).

3. KarteBdoTe TNV MOPTA TTPOC TO KATW.
4. AdapEoTe TOUG TIEIPOUC GODOAEIOG.

A Kivduvog TpaupaTicpou!

Ed&v meoel abeAnTa n moOpTa TOU GoUPVOU 1 KAEIoE! EVOC HEVTEOEG,
unv maoeTe oTo pevteos. KoAEoTe TNV Umnpeoia TEXVIKNG
e&uUTINPETNONG TTEAATQV.

Adaipeon KaI TOTTOBETNON TG OXXPAG
xvxpTNong

Mo KOAUTEPO KOBGPIOPO UTTOPEITE VO OPAIPECETE TIC OXAPEC
avapTnong.

Adaipeon TNG OXXPAC AVEPTNONG

O1 ox&pEC avAPTNONG EiVal OTEPEWUEVEG KGOE popdl O Tpia onueia

OTO TTAEUPIKA TOIXWHOTO TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC.

1. M&oTe TN oX&Pa avAPTNONG OTNV UMPOOTIVA TTASUPA KOl
ToaBNn&Te TNV TPOC TN HEON TOU XWEOU HOVEIPEUTTOC.
To pmpooTivd AYKIOTPO TNG OXAPOC avApTNoNG eASUBEPWVETAI
armd TNV omm.

2. >NKWOTE AKOPA TN ox&pa avapTnong Kol TpaBNETe TNV amo TIG
oW OTEC TOU MAEUPIKOU TOIXWHOTOG.

3. Kpatrote KaA& TNV KOTOAUTIKN emevOUOon TOU XWPOU
HOYEIPEUOTOC.

4. ApaipeoTe TN oXGPO avAPTNONG OO TO XWPEO HOYEIPEUOTOC.

TomoB£TNON TNG OXXPAG AVEPTNONG
1. KpaThoTe KOAG TNV KATOAUTIKI €MEVOUON TOU XWEOU
HOYEIPEUATOC.

2. TormoBeTNOTE TG AYKIOTPO TNG OXAPAC av&PTNONG OTIC TTHOW OTEC
TOU TIAEUPIKOU TOIXWHOTOG.

3.MMieoTe TO PTPOOTIVO AYKIOTPO TNG OXAPOC avapTnong YEoa oTnv
orm.
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T TIPEMEI VX KAVETE O€ TIEPITTWON BAXBNG

Edv mapouoiaoTei kamolo BAGRN, O onuaivel Mwe eival KA&TI TO
00BOPO, CUXVA N AITia eival aohpovTn. MpIv KOAECETE TNV UTTNPECIO
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TIEACTQV, TTPOOEETE TTOPAKOAR TIG
aKOAouBeG umodeitelc.

BA&BN Moavh aiTia Y1od€i&eIg/AVTINETWTTION
H ouokeur) oe H aoddAeia eival Koird&te 010 KIBWTIO Twv
AeiToupyel. XoAoopevn. aoPoAeiwy, €AV gival evTagel

N GOHAASIO VIO TNV NAEKTPIKN
Koudiva.

AloKkorm peupo
TOG.

EAeyETe, av avaBel n Aapma
Tou dwpaTiou.

H amevepyoroi
non Tou doup-
vou Oev eival
duvarn.

To NAEKTPOVIKO
ouoTnua eivail
ENOTTOUATIKO.

KareBdoTe/EeBIdwoTe TNV
aopareia. KaAéoTe Tnv utn-
peola TexVIKAG eEumnEETNoNGg
TTEAQITQV.

H évdeién Tng
WPOC avapBoofn
Vel.

AloKkorm peupo
TOQ

Pubpiote Tnv wpa omd TNV
OpPXN.

O doupvoc de

H aoddAeia eiva

EAeyETE 1 QVTIKOTAOTAOTE TNV

Beppuaivel. XOAGOUEVN. aohAAeia.
O diakomnTne em  PuBuiote To SI0KOTTN EMAO
Aoync Aeitoup yAG AeiToupyiag.
viag dev eival
puBbuIopEvoC.
To YUoAi TNG ATevepYOTIOINOTE TN CUCKEUN.

mOPTAC £0TIOOE.

KoAEoTe TNV UTINPECIa TEXVI
KNG e&uNPETNoNG MEAQTQV.

Xupog dpouTtwv
N Aekedeg omd
aomP&dI auyou
MAVW O€ euayIe
empavelec.

Z0UPEPA YAUKA 1)
XUHLOG KPEATOG.

AkivOuvn oA0IwoN TOU XPw
LUOTOG TOU epavIE, OEV OTTOKO-
OioTaral.

A Kivduvog nAekTpomAngiag!
O1 akaTGMNAEG emmokeUeS eivail emkivouveg. OI ETNOKEUES
SMTPETETAI VO YivOvTal HOVO OO evav TEXVIKO TOU TUAUOTOC
e&urnpéTnong meAaTayv, ekaIdEUPEVO omd eudc.

Edv n ouokeun oag Oev EMOKEUAOTEl OWOTH, PTTOPEI VO TTIPOKUWOUV
ooBapoi Kivouvol yia €04G.

AA\ayYR) TNG AGUTTXG TOU poUpvou

OT1av Koel pia Adpmo Tou doupvou, TIPETEl VO OAOIXTE.
AVTOMOKTIKEG AGUTIEG, QVOEKTIKEG OTN BEPUOKPACIA, UTTOPEITE VOl
TTPOUNOEUTEITE OTNV UTTNPECIal TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TIEAGTWV N
oTa €I0IKA KOTAOTAHOTO. AQOTE TTOPAKGA®W TOV aplBud E Kol Tov
aplOp6 FD TnNC cuoKeuncg oag. Mn XpnNOIUOTIOINOETE KOpiar GAAN

Aapra.

A Kivduvog nAekTpomAngiag!
KoTd TNV avTIKOTAOTOON TNG AGUTOC TOU XWPEOU HOVEIPEUOATOC Ol
enadec oTo vroui TNG Adumac BpiokovTal uno Taon. Mpiv TNV
QVTIKATAOTOON TOARNAETE TO peUPATOARTTN (PIg) Ao TNV TPida N
KoTeRG0TE/EERIOWOTE TNV AIOGAAEI OTO KIBWTIO TwV AOGAAEIV.

1. AdNOTE TO XWPO HLOAVEIPEUOATOC VO KPUWOEL.

2. Avoi€te TNV MOPTO TNG CUCKEUNG.

3. TomoBeTHOTE pIa TIETOETO KOUZIVOG ECO OTO XWPEO LOVEIPEUQTOG,
vio V' armodUyeTe TUXOV CNUIEG.
4. ApaipeaTe TN Ox&PO av&PTNONG.
5. AdaipeaTe TO YUGAIVO KAAUPUOLAVOIETE yI' QUTO pE TO XEPI TO
VUGAIVO KOTIOKI OO UTTPOOTA. 2€ TIEPITITWOoN TIOU TO YUAAIVO

KOTTAKI utmopel va adaipebei povo pe SUCKOAIR, XoNOIUOTIOINOTE
via BonBeia Vol KOUTGIAL

6. Tpapn&re €€w TN Aduma Tou doupvou.
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7. AVTIKOTOIOTAOTE TN AGUTIG TOU GoUPVOU pe Hiot &AM Adura idiou
TUTIOU:

Taon: 230 V,
loxug: 40 W,
NTtoui: G9,
AvToxn otn Beppokpacia: 300 °C
8. TomobetnoTe Eavdl TO YUGAIVO KOAAUPLG TNG AGUTTIOG Tou dpoUupvou.
9. JuvappoAoynoTE TN OXAPG avVAPTNONG.
10.AdaipeoTe Eavd TNV TIETOETA TNC KOUJIVOC.
11.Evepyormoinote Eava Tnv aodaAeia.
12.EAeyETe, edv AeiToupyei Eava 0 dwTIoNdG Tou Goupvou.



Yrnpeoia TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur) oog TPETEl Vo eMOoKeuaoTel, BpiokeTal oTn d1d0eor
OO N UTTNPECIa TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TWV TIEAATWV TNG ETAIPEING
pog. Epeic Bpiokoupe MAvVTOTE pIok KATAAMNAN AUon, €miong Kai yio

TNV amoduyn TwV TEPITTWV ETOKEYEWY TOU TEXVIKOU.

ApiBpog E kou ap10pog FD:

AvadepeTte 0TO TNAEDOVNUG ToV apiBud mpoiovTog (ApiB. E) kol Tov
apIBuo kaTaokeung ( ApiB. FD), yio va UTTOPOUUE VO O0C
BonBnooupe owoTtd. Tnv mvoKida TUTIOU e Toug aplBpoug Ba Tnv
Bpeite pe avoixtn TNV MOETA Tou GOUPVOU PTTPOOTA OO TNV KOTW
UEPIGIC TOU XWPOU UAVEIPEUATOC. Mo Vo N XPEINoTEl VO WaxveTe
TTOAU, O€ TIEPITITWON TTOU XPEIACETA, UTTOPEITE VO YPAWETE £0W TO
OTOIXEIO TNG OUOKEUNG OOC KOl TOV aplBud ThAedwvou Tng
UTINPECIAC TEXVIKAG €EUTTNPETNONG TTEAGTGV.

E-Nr. Api6. FD

TuRpa e€umnp£Tnong meAaTWV

MpooeTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAHOTOC e€UtNEETNONG
TEAATQV OTN TIEPITTTWON eVOG 0GAALEVOU XEIPIoUOU Bev gival
Owpedv, aKOUO KAl KATA TN OIGPKEIG TOU XPOVOU TNG eyyunong.

Ta OTOIXEI EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPwWV 6a Ta BpeiTe oToV TVOKG
Yrinpeoieg TEXVIKAC €EUTTNPETNONC TTEAOTWY TToU TTopadideTal padi.

EvTOAr €MOKeUNG Kl CUPBOUAEG o€ TepiTTwon BA&BNG

GR 18 182
AOTIKM XP&won

EpmoTeuBeite TNV eumelpia Tou KoTaokeuaoTn. ETol e€aodoaiileTe,
OTI N €mMoKeur) yiveTal amd ekmaideUPEVOUCG TEXVIKOUC TOU 0EPRIC,

TTou gival eEOTTAICUEVOI e TO YV OIO OVTOAMOKTIKG VIO TN OUOKEUN

00C.

ZUMBOUAEC YIX TNV EVEPYEIX KOI TO TIEPIBXAAOV

EdOw Oa Bpeite OUPBOUAEC, TTWC UTTOPEITE VO EEOIKOVOUNOETE
EVEPVEIQ KATA TO YNOIPO 0TO GOUPVO KOl TIWG TTPETIEI VO ATTOOUPETE
OWOTA TN CUCKEUN 0OC.

E&oikovopunon evepPyEIag

MpoBepuaivete To GoUPVO POVO TOTE, OTAV AVODEPETAI OTN
ouvTavr.

Xpnolyotioleite okoUpeg, Bappeveg paupeg f epayie dopueg
WYNoipoTog. AUTEC amoppodouv Tn BepuoTNTO IDIAITEQO KAAG.

AvoiyeTe 000 viveTal AiyoTEPO TNV MOPTA TOU GoUPVOU KOTA TN
OIGPKEIO TOU HOYEIPEUOTOC, ) TOU YNOIPOTOG.

MepioooTEPO YAUKG TOL WHVETE KOAUTEPO TO €val JETG TO AMO. O
doUpvog eival akoua CeoTdG. ETOI pikpaivel 0 XpOVOG YnoipaTog
yiot To OelTePO YAUKO. MTopeiTe va TOTTOOETNOETE ETTIONGC KO

2 pokpooTeveg Gopuec TN pia SimAa oTnV GAAN.

>€ UEYOAAOUC XPOVOUC HOYEIPEUOTOC UTTOPEITE VOl
amevepyotolnoeTe To poupvo 10 Aertd Tpiv TN AnEn Tou xpodvou
WNOIUOTOC KAl VO eKUETONEUTEITE £TOI TNV UTTOAOITTN BePUOTNTA
VIOt TNV OAOKANPWON TOU YNOIPATOC.

Anooupon cUNPWVX LIE TOUG KAVOVEGQ
TIPOCTAOING TOU TIEPIBXAAOVTOGQ

ATTOOUPETE TN OUCKEUOOIO OUUDWVA UE TOUG KAVOVEC TTPOCTACING
TOU TIEPIBANOVTOG.

AUTI N OUOKEUN XOPOKTNPEIZETOI CUPDWVO PE TNV
eupwraikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV Kol
NAEKTOOVIKWY OUOKeuwv (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta TAGIOIO YIO HIot OTTOCUPGCN KAl
a&lomoinon TWV TTONIWY CUCKEUWY e 10XU 0’ OAn Tnv EE.
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AKPUAGMION o€ TPOPIHX

H akpuAapion dnuioupyeiTal TPIv o’ OAG OTa TTPOIOVTA
ONUNTPICKKWV KOl TIOTATOC, TTOU TTAPOOKEUGZOVTAI e TTOAU UWNAEG
OepUOKPOOIEG, OTIWG T.X. TTOTATAKIO, TNYAVNTEC TTOTATEC, TOOT,
WWHAKIO, Wi 1 AeTTTO 0pTOOKEUACUOTO (UTTIOKOTO, AEUTIKOUXEY,
UTTIOKOTO KAVEADG).

JUMBOUAEG YIX TNV TXPXCKEUT PAYNTAV HE EAXXIOTN XKPUAXMISN

Fevik& O xpdVOC POYEIPEURTOG TIPETIEI VO €iVal OGO TO OUVATOV OUVTOUOTEPOG.
PodokokkivideTe Ta daynTd PEXPI VO ATTOKTACOUV EVO XPUOGDI XPWHT, UNV TG TIOPOYHVETE.
Eva pey&Ao, XovTpd KOPUGT aynTou mrepiexel AiydTepn akpuAapion.

Wroipo Me Emdvw/KaTw 0gppavon To oAl 200 °C.
Me @epuod agpa 3D ) Oepud agpa To oAU 180 °C.

MroKoTOKIO Me Emavw/KaTw 6epuoavon to moAu 190 °C.
Me Geppud agpa 3D ) Oepud agpa 1o MOAU 170 °C.
To auyo 1) 0 KPOKOG TOU GUYOU PEIWVEI TNV TIOPAYWYH TNG OKPUAGUIONG.

TnyavnTtég moTdTeg doupvou Molp&oTe TIG TTOTATEG OUOIOUOPGO KOI 08 UG OTPWON TIAVW OTO Tawi. WrnveTte To AiyoTepo
400 yp. oe K&Oe TOWI, VIO VO Un OTEYVWOOUV Ol TNYOVNTEG TTATATEC.

ZupBouAEg xpriong

Edw Ba Bpeite pia emAoyn omd OUUBOUAES VIOl TG LOYEIQIKO OKEUN lIJr']olpo
KQI TNV TIPOETOIUOOIO.

. DoppeS YnoipaTog
Yrobeigeig , , ' , .
XpnoipomomoTe Ta oupmapadidopeva e€aptnuoTa. MNpdobeTa Xpnqluon0|8|Ts KUPIWG OVOIXTOXPWHEG GOPUEG YNOIUATOG KAl
eCapThHUOTO PTTOPEITE VO TO TTPOUNOeUTEITE WC €I0IKA eEQPTHHATO TOWIO.
OTa €I0IK& KATOOTAUOTA ) OTNV UTINPECIO TEXVIKNG €EUTINPETNONG TomoBeTeiTe TIC GOPUEG WYNOILOATOC TTAVTOTE OTN WEON TNG OXAPAG
TTEAOTAV. WnoiuoTog.
[TpIv TN XPNON GMOPCKPUVETE TO €EAPTAUOTO KGI TO LOVEIPIKA
okeln, Ta otoia O XPeIAleOTe, OO TO XWPEO HOYEIPEUOTOC.
Xpnoipotoleite MAVTOTE TMAOTPEC, OTAV OEAETE VO BYAAETE KOUTH
eEapTAUOTO N HOYEIPIKA OKEUN OO TO XWPO HOYEIPEUATOC.
ZUMBOUAEG YIX TO WHGOIHO YAUK®WV
‘ETol Ba SIOMOTWOETE, EAV TO KEIK EXEI TpurmoTe mepimou 10 Aerrta mpiv TN ANN Tou XpOVOU WYNOoIUOTOG TTOU avadGEPETAI OTN CUVTAYN,
ynoel. ye pio odovtoyAudida oTo uwnAdTEPO onueio Tou YAukou. OTav dev KOMG TAEov CUun TTAV®

otnv odovToyAudida, eival To YAUKO €TOIUO.

To YAUKO K&OeTal. XpnoipomoinoTe TNV enopevn dop& Aiyotepo uypod ) pubpuiote Tn Ogppokpacia Tou poupvou
koT& 10 Babuoug xaunAoTepa. Mpooelte Toug xpdvoug avadeuong ou OiVOVTal OTn CUVTOVT).

To YAUKO doUoKwoe 0Tn peon TieplocdTeEPo  Mnv aleideTe pe BoUTuPO ToV YUPO TNG GOPUOC Ye couoTa. MeTd To WhHoIUo EEKOMNAOTE TO
ar’ O,TI OTIC AKPEG. YAUKO TIPOOEKTIKA [’ EVOl OXOPI.

To YAUKO TTapaynonke amd movw. TomoBeTroTe TO 0g XaPNAOTEPO UWOC pueoa oTov doUpvo, eMAEETE pit XaUNAOTEPN BEPUOKPO-
oo KAl YNoTe TO YAUKO Alyo TIOpOTTavVe.

To YAUKO eival TTOAU oTeyvo. K&veTe 0TO ETOINO YAUKO HIKPEC TPUTIEC WE pIo odovToyAUdIda. PavTioTe TO OTN CUVEXEIX Ue
XUHO dpoUTWV N Pe ovorveupoTwdeg moTo. EmMAEETe TNV endpevn dopd Tn OepUoKPaoion KOT&
10 BaBpoUc YnAOTEPO KAI PEIWOTE TO XPOVO WYNOIUOTOC.

To wwpi f To YAUKO (T.X. YAUKO pudnBpoac) XpnolpomolhoTe Tnv enopevn Gopd AiydTepo uypd Kal YnoTe Aiyo TTOpamavw og XaunAdTEEN

EXel wpaia epdAvIon, OAMG 0TO 0WTEPIKO  BepPOKPOOIO. XTa YAUKG e CoupEePr ETIOTPWON, YNOTE TTPWTA Aiyo Tov TTaTo. [NaomoAioTe Tov

TOU €ival AOOTIWUEVO (e AwPIdEC vepoUu).  ue apUyOOAa I Ue TPIUUEVN GPUYAVIG KOl TOTTOBETAOTE PETA OTO TIAVW TNV eMmoTpwon. MNpooé-
XETE TTAPOKOAR TIC CUVTAYEC KAl TOUG XPOVOUG WNOIUOTOC.

To TOPOOKEUGOUATO X0UV POOOKOKKIVioel ETAEETE TN Beppokpaoia Aiyo XapunAoTepn, TOTE ViVOVTOI TOl TTAPAOKEUACHOTO TTIO OOIOUOPdAL.
avopoliopopda. To AadOXOPTO TTOU TTPOEEEXEI UTTOPE! VO ETTNPEAOE! TNV KUKAODOPIa Tou agpa. KoBete To Aado-
XOPTO TIAVTOTE QVAAOYQ UE TO TOYI.

To yAUKO Twv dpouTwy dev £xel Iapel TTOAU  TormoBeTnoTe TNV eMdpevn Gop& To YAUKO &va emminedo o KATW.
XPWHO OO KOTW.

O xuuog Twv dpouTwv EexelNicel. XpnoipomoinoTe TNV enopevn ¢opd, edv undpxel, To BaBUTEPO TAWI YEVIKAG XPNOonG.

To PIKPG TTOPACKEUAOPOTA armd Upn MUpw omd KAOE KOPUATI TTIPETEl VO UTIAPXE! JIG amooTaon omd 2 cm tepimou. ETol undpxel
HoyIGC KOMAvE peTall TOUG KATA TO QPKETOC XWPOGC, WOTE VO GOUOKWOOUV OLOPPO TO TTAPOOKEUNOUGTA KOI VO 0OOOKOKKIVIOOUV
WnOolpo. o’ OAeg TIC TTASUPEC.

Kotd To wholpgo doupepwv YAUKWY epdavi  Kata To wrnolpo pmopei va dnuioupyndei udpaTpog. AuToc o udpaTuog diadeuyel amd Tnv
{eTON UYPOOID. mopTa. O UdPATUOC PTTOPEl VO OUUTIUKVWOET 0TO TIEdio XeIpIopoU 1) OTIC EMOAVEIEC TWV VEITOVI-

KWV VTOUAGTTIOV KOl Vo dNpIoupyroel uypaoio. AuTo odeileTal oe dpuaikoUc Adyoug.
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Wi GIH0o OTO $OUPVO KXI OTO YKPIA ZUHBOUAEG YIX TO WGIHO OTO YKPIA

Mayeipiko okelog m Yrvete KaTa To OuvaTOV KOPUATIO daynTou Tou idlou maxoug. Ta
KOUMATIO TTPETTIEI VO €XOUV TO AlydTEPO 2 ¢ 3 cm TTAXoC. AuTd

MMopeiTe Vo XpNOIJOTIOINOETE KGOS QVOEKTIKO OTN BEPPOTNTO 0OBITOUY £T01 OLOIBLOPGG Kl BE OTEWOVOLY.

poyelpikd okelog. ToToBETEITE TO HOYEIPIKO OKEUOG TTAVTOTE OTN

péon TG ox&pag. Mo Ta peydAa ynta eivail emong KAaTdMnAo Kal m TomoOeTeiTe TO YNTO VIO YKPIA OTN PEON TNG OXApac. BAATE Aiyo

TO eOVIE TOWI. vepO OTO EHAVIE TAWI KO TOTTOOETHOTE TO VIO TN OUAOVT TOU
NITTOUG OTO OPEOWC amd KATW UYoC TomobeTnong. Mnv 1o

TUPPBOUAEG YIX TO WPROIHO 0TO poUpvo TOMOBETAOETE TIOTE TMAVW OTOV TTATO TOU XWPOU LOYEIPEUATOG.

= Mia XounAOTEEN BePUOKPOOIT Bivel va OpOIOHOPDO POSICUO. m MpooBeoTe 010 YNTO e Alyo AAdI1, TTPOTOU TO TOTTOOETAOETE TTAVW

m [1p00BECTE OTO AMAXO KPERC 2 WG 3 KOUTOAIEC TNG COUTIOG OTN OXGPQ KOT® QMO TO VKPIA

UYPO, OTOV YNTO KOmapG 8 £w¢ 10 KouTaNiEG TNG ooUma, = [UpIOTE TO AETITO WNTO PETG TNV TIAPEAEUGN TOU PICOU XOOVOU
VAoV LE TO pEYEBOC. WYNOIPOTOG KOI TO XOVTPOTEPO WNTO GPKETEC GOPEG KOTA TN
OIKPKEIO TOU YNOIPATOC OTO YKPIA. XPNOIUOTIOINOTE VI' QUTO HIidt
TOIUMOO TOU YKPIA, €TOI OEV TPUTIETAI TO YNTO Kail 0 (WHOG Tou
KPEQATOC TTOPOAUEVE! TI.X. OTO YnTO.

m Otav yrvete mAma f) XAV, TOUTATE TNV TIETON KATW Ao TIG
dTepolyeg, yioTi TOTE pmopei va TpEEe! To AITTog.

= Ta mouAepik& podowrnvovTal TTOAU wpaid, OTOV KOT& TO TEAOC TOU
WYNOoILOTOG TO OASiYeTE pe BoUTUPO, GAGTOVEPO N PE XUUO
TTOPTOKOAIOU.

= To okoupa €idn KPEaTog, OTWG TO OpVviolo Kal To BodIVO KPEAG,
POOOKOKKIVICOUV YPNYyopOTEPO KaI KOAUTEPD OTTO TO
QVOIXTOXPWHO XOIPIVO KOl HOOXOPIOI0 KPERG.

m [UpioTe T KOPPATIC TOU KPEOTOC YETA TO HICO XPOVO.

m Otav 1o YnTO eival €ToIWo, Ba TTPETTE! Vo peivel akopa 10 Aenta
HEOO OTOV OTIEVEPYOTTOINUEVO, KASIOTO dpoUpvo. ETOI KOTAVEUETOI
O XUHOC TOU YnTOU KOAUTEQO.

= Kotd To YHOIUO PEYGAWY KOPUGTIWV KPEXTOC UTToPEl va
eudavioTel peyoAuTEEN dNUIoUPYial OTHOU KOl Uypooia oTnv
mopTa poUpvou. AUTO eival Eva Kavoviko ¢aivopevo, TTou dev
emnpeddel KABOAOU TNV IKAVOTNTA ASITOUPYIOG TNG CUCKEUNC.
MeT& TO WNOIYO OTEYVWOTE He Eva TTavi TNV TOPTA GoUpVou Kal
TO TCAYI.

m OTov yrivete MAvw 0Tn OXAPO, TOTTOOETEITE VIO TN OUAOVYT TOU
ANiTToug TPooBeTal TO gUOYIE TAWI OTO UWoC TomoBETnong 1.

TUuPPBOUAEG YIX TO WPROIHO OTO poUpvo

Mg pmopeite va OIBTOTWOETE, AV eival XpPNOIYOTIOINOTE TO BEPUOUETPO KPEQTOG (TTWAEITOI OTA EIOIKG KATOOTAUATA) ) KAvTE TN "OOKIuN
£TOIUO TO YNTO. Je TO KOUTAA". Mi€oTe pe To KOUTAAI TO wnTo. Av auTd eV UTTOXWPEl, TOTE eival £TOINO. AV UTIO-
XWPEI, XPEIGZETAI AKOUG Aiyo XpOVO.

To ynTo €yive TTOAU OKOUPO KaiI N KpoUoTa  EAEyETE TO UYWoC TOmoBETNONG Kol TN OEPUOKPOTIO.
KONKE O€ PEPIKG ONnuEia.

To ynT1o €xel wpaia epdavion, aMa N oGA- EmMAEETE TNV enmdpevn Gopa Eva HIKPOTEPO UAYEIPIKO OKEUOC KOI TIPOOOEOTE TTEPIOOOTEPO
TOG KONKE. uypo.

To yn1o €xel wpaia epdavion, aMa N oGA- EmMAEETE TNV enmdpevn Gopa Eva PEYOAUTEPO HAYEIPIKO OKEUOG KOI XPNOILOTOINoTE AlyOTEPO
TOO TOU €iVal avoIXTOXpWHN Kai dev emnée. uypo.
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A\ Indicaciones de seguridad importantes

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Solo asi se puede manejar el
aparato de forma correcta y segura.
Conservar las instrucciones de uso y
montaje para utilizarlas mas adelante o
para posibles futuros compradores.

Este aparato ha sido disefiado
exclusivamente para su montaje
empotrado. Prestar atencion a las
instrucciones de montaje especiales.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido dafios durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado para uso
domeéstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

Este aparato esta previsto para ser utilizado
a una altura maxima de 2.000 metros
sobre el nivel del mar.
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Este aparato puede ser utilizado por niios
a partir de 8 afios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O que carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o gque le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafios que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los nifos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
NiINOS a MeNos que sean mayores de

8 anos y lo hagan bajo supervision.
Mantener los nifios menores de 8 anos

alejados del aparato y del cable de
conexion.

Introducir los accesorios correctamente en
el compartimento de coccion. Véase la
descripcion de los accesorios en las
instrucciones de uso.



iPeligro de incendio!

Los objetos inflamables que pueda haber
en el compartimento de coccion se
pueden incendiar. No introducir objetos
inflamables en el compartimento de
coccion. No abrir la puerta en caso de
que salga humo del aparato. Desconectar
y desenchufar el aparato de lared o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles.

Cuando se abre la puerta del aparato se
producira una corriente de aire. El papel
para hornear puede entrar en contacto
con los elementos calefactores e
incendiarse. Fijar bien el papel de hornear
a los accesorios al precalentar el aparato.
Colocar siempre una vajilla o un molde
para hornear encima del papel de hornear
para sujetarlo. Cubrir solo la superficie
necesaria con papel de hornear. El papel
de hornear no debe sobresalir del
accesorio.

iPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta mucho. No tocar la
superficie interior del compartimento de
coccion cuando esta caliente ni los
elementos calefactores. Dejar siempre
que el aparato se enfrie. No dejar que los
niNos se acerquen.

Los accesorios y la vajilla se calientan
mucho. Utilizar siempre agarradores para
sacar los accesorios y la vajilla del
compartimento de coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse
cuando el compartimento de coccion esta
caliente. No preparar comidas utilizando
grandes cantidades de bebidas
alcohdlicas de alta graduacion. Si se
utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion, hacerlo en pequenas
cantidades. Abrir la puerta del aparato
con precaucion.

iPeligro de quemaduras!

Las partes accesibles se calientan
durante el funcionamiento.No tocar nunca
las partes calientes. No dejar que los
ninos se acerquen.

Al abrir la puerta del aparato puede salir
vapor caliente. Abrir la puerta del aparato
con precaucion. No dejar que los nifos se
acerqguen.

Si se introduce agua al compartimento de
coccion puede generarse vapor de agua
caliente. No derramar agua en el
compartimento de coccion caliente.

iPeligro de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta
dafado, puede romperse.No utilizar
rascadores para vidrio o productos de
limpieza abrasivos 0 COorrosivos.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

El aislamiento del cable de un aparato
eléctrico puede derretirse al entrar en
contacto con componentes calientes. No
dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con
los componentes calientes.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

Al sustituir la lampara del compartimento
de coccion los contactos del
portalamparas estan bajo corriente. Antes
de sustituirla, desenchufar el aparato de la
red o desconectar el fusible de la caja de
fusibles.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.
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Causas de danos
jAtencion!

m Accesorios, film, papel de hornear o recipientes en la base
del compartimento de coccién: No colocar ningun accesorio
en la base del compartimento de coccién. No cubrir la base
del compartimento de coccion con ninguna clase de film o
con papel de hornear. No colocar ningun recipiente en la
base del compartimento de coccién si la temperatura esta
ajustada a mas de 50 °C. Se calentara demasiado. Los
tiempos de coccién y asado dejan de coincidir y el esmalte
se estropea.

m Agua en el compartimento de coccion caliente: No derramar
agua en el compartimento de coccidn caliente. Se formara
vapor de agua. La oscilacion térmica puede provocar dafos
en el esmalte.

m Alimentos humedos: No conservar alimentos humedos
durante un periodo prolongado en el compartimento de
coccion cerrado. Se dafiaria el esmalte.

m Jugo de fruta: No sobrecargar la bandeja con pastel de
frutas muy jugoso. El jugo que gotea de la bandeja de horno
produce manchas dificiles de eliminar. Utilizar la bandeja
universal mas profunda cuando sea posible.

m Enfriar el compartimento de coccidn: Dejar enfriar el
compartimento de coccidon Unicamente con la puerta
cerrada. Los frontales de los muebles contiguos pueden
dafiarse con el tiempo aun cuando la puerta del horno sélo
se encuentre ligeramente abierta.

m Junta de la puerta sucia: cuando la junta de la puerta esta
muy sucia, la puerta del horno no queda bien cerrada
durante el funcionamiento. Los frontales de los muebles
contiguos pueden deteriorarse. Mantener siempre limpia la
junta de la puerta.

m Puerta del aparato como superficie de apoyo: no apoyarse,
sentarse ni colgarse sobre ella. No colocar recipientes ni
accesorios sobre la puerta del aparato.

m Introduccidn de los accesorios: en funcion del tipo de
aparato, al cerrar la puerta del mismo, los accesorios pueden
rayar el cristal de la puerta. Introducir siempre los accesorios
en el compartimento de coccidn hasta el tope.

m Transportar el aparato: No transportar ni sujetar el aparato
por el tirador de la puerta. El asa de la puerta no aguanta el
peso del aparato y puede romperse.
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Su nuevo aparato

Instrucciones sobre el manejo del nuevo aparato. Encontrara
informacion relativa a la pantalla de mando, el horno, los tipos
de calentamiento y los accesorios.

Posicion Aplicacion

% Turbogrill Asar piezas de carne, ave y pes-
cado. La resistencia del grill y el ven-
tilador se conectan y desconectan
alternadamente. El ventilador hace
circular entorno a los alimentos el

calor emitido por el grill.

~~  Grill de amplia
superficie

Asar al grill filetes, salchichas, tosta-
das y pescado. Se calienta toda la
superficie de debajo de la resisten-
cia del grill.

Grill de pequefia
superficie

Asar al grill cantidades pequefas de
filetes, salchichas, tostadas y pes-
cado. Se calienta la parte central de
la resistencia del grill.

Calor inferior Para terminar de cocer platos.El

calor solo proviene desde abajo.

Explicacion

1 Reloj electrénico

La iluminacion del horno esta conec-
tada.

Q- lluminacion

2 Selector de funciones

3 Lampara indicadora

4 Selector de temperatura

Selector de funciones

El selector de funciones sirve para seleccionar el tipo de
calentamiento.

Posicion Aplicacion

Posicién cero El horno esta apagado.

o

Calor superior/infe- Para pasteles, gratinados y asados

rior de carne magra. El calor proviene
de forma homogénea de las resis-
tencias superior e inferior.

* Tipo de calentamiento con el que se determina la clase de
eficiencia energética segun EN50304.

Nota: Cuando se ajusta el tipo de calentamiento, se enciende
la luz situada en el interior horno.

Nota: En el tipo de calentamiento "Aire caliente eco" la
iluminacion del horno permanece desconectada.

Selector de temperatura

Con el selector de temperatura se ajusta la temperatura o el
nivel de la parrilla.

>

Aire caliente Para pasteles y reposteria en uno o
dos niveles. El ventilador reparte de
manera uniforme el calor de la resis-
tencia circular situada en la placa

posterior del interior del aparato.

Posicion Significado

) Posicion cero El horno no calienta.

50-250 Margen de tem- La temperatura del interior del
peratura horno en °C.

o
53
]

Aire caliente eco* Para pasteles y reposteria en uno o
dos niveles. El ventilador reparte de
manera uniforme el calor de la resis-
tencia circular situada en la placa

posterior del interior del aparato.

En este tipo de calentamiento, la ilu-
minacion del horno permanece des-
conectada.
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Recirculacion de Para pasteles, reposteria y pizza

aire fresca en uno o dos niveles. El venti-
lador reparte de manera uniforme el
calor de los elementos calefactores
en el interior del aparato.

&

Preparacion rapida de productos
congelados sin precalentamiento, p.
ej., pizzas, patatas fritas o pasteles
de hojaldre. El calor proviene de la
resistencia inferior y de la resisten-
cia circular situada en la placa pos-
terior.

Funcién pizza

* Tipo de calentamiento con el que se determina la clase de
eficiencia energética segun EN50304.

La lampara indicadora se ilumina cuando se calienta el horno.
Esta se apaga durante las pausas en las que el horno no
calienta.
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El reloj electronico

Con el reloj electrénico se puede controlar el horno. De este
modo se puede, por ejemplo, preseleccionar la hora a la que
debe encenderse el horno o a la que el temporizador
automatico debe finalizar el proceso de horneado o de
coccion. El reloj electrénico se puede usar como avisador.

Teclas y funciones del reloj electronico

Simbolo Significado Aplicacion

® Reloj electronico Ajustar la duracién o el
tiempo

- Menos Disminuir la duracion o el
tiempo

+ Mas Aumentar la duracion o el

tiempo
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Accesorios

Los accesorios pueden colocarse en el interior del horno en
4 alturas diferentes. Introducir los accesorios siempre hasta el
tope, para que no golpeen en el cristal de la puerta.
Asegurarse de introducir siempre los accesorios en la posicion
correcta en el interior del horno.

- N W b

Se pueden extraer hasta 2/3 partes de los accesorios sin que
vuelquen. De esta manera, los platos pueden retirarse con
facilidad.

Si los accesorios se calientan pueden deformarse. Una vez que
se hayan enfriado, desaparece la deformacién y no repercute
sobre el funcionamiento.

Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de Asistencia
Técnica, en comercios especializados o en Internet.

Los rieles de extraccién permiten extraer por completo los
accesorios.

Accesorios Descripcion

Parrilla para hornear y asar

Para recipientes, moldes para
pasteles, asados, parrilladas y
platos congelados.

Bandeja de horno esmaltada

Para pasteles jugosos, pastas,
platos congelados y asados
grandes. También se puede utili-
zar como bandeja para recoger
la grasa.

Varillas de seguridad
Para bloquear las bisagras.




Antes del primer uso

A continuacion se indican los pasos que deben seguirse antes
de utilizar el aparato por primera vez. Leer antes el capitulo
Consejos y advertencias de seguridad.

Retirar el embalaje del aparato y desecharlo de forma
adecuada.

Ajustar la hora

Tras la conexién eléctrica del aparato o tras un corte de la

corriente, en la pantalla parpadean tres ceros y el simbolo “A”.

1.Pulsar la tecla (® hasta que el punto parpadee en la pantalla.

2. Ajustar la hora actual con las teclas "+"y "-".
El tiempo programado se aplica transcurridos 7 segundos.

“

Nota: Para modificar la hora ajustada, pulsar las teclas “+” y
hasta que el punto parpadee en la pantalla. A continuacion,
ajustar la hora actual con las teclas "+"y "-".

Como utilizar el horno

Mandos escamoteables

El selector de funciones y el de temperatura son
escamoteables. Pulsar el mando para encajar y desencajar.

Conectar el horno

1. Ajustar el tipo de calentamiento con el selector de funciones.

2. Ajustar la temperatura con el selector de temperatura.

El horno empieza a calentarse.
Desconectar el horno

Girar el selector de funciones y el de temperatura a la posicion
cero.

Modificar los ajustes

El tipo de calentamiento y la temperatura o el nivel de grill
pueden modificarse en cualquier momento con el
correspondiente selector.

Calentamiento

Para calentar el horno lo mas rapido posible, cambiar el tipo
de calentamiento a "Aire circulante". Si se alcanza la
temperatura ajustada (se apaga la lampara indicadora), ajustar
el tipo de calentamiento deseado.

Limpiar el horno con calor

Limpiar el horno previamente

1. Extraer los accesorios y las rejillas de soporte del interior del
horno.

2. Retirar por completo los restos de embalaje del interior del
horno, p. €j. particulas de poliestireno.

3. Algunas piezas estan recubiertas con un plastico protector.
Retirar el plastico protector.

4.Limpiar el aparato por fuera con un pafio suave y humedo.
5.Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabdn.

Calentar el horno
Para eliminar el olor a nuevo, calentar el horno vacio y cerrado.

1.Girar el mando de funciones hasta el modo de
funcionamiento Calor superior/inferior.

2. Girar el mando de temperatura a la temperatura maxima.
3.Desconectar el horno transcurridos 40 minutos.

Limpiar el horno posteriormente

1.Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabdn.
2. Montar las rejillas de soporte.

Limpiar los accesorios

Antes de utilizar los accesorios, limpiarlos a fondo con agua
caliente con jabdn y un pano de limpieza.

Utilizar el reloj electronico

En la pantalla también pueden mostrarse los siguientes
simbolos para la hora y el tiempo restante:

Simbolo Significado

. Punto entre la indicacion de horas y minutos.
Parpadea cuando puede ajustarse la hora.

A Reloj avisador
Muestra los estados de funcionamiento del reloj
avisador.

A Modo automatico
Muestra los estados de funcionamiento del
modo automatico.

11 Disponibilidad para el funcionamiento

Si se muestra este simbolo, el horno esta pre-
parado para el funcionamiento.

Ajustar la hora

Tras la conexion eléctrica del aparato o tras un corte de la
corriente, en la pantalla parpadean tres ceros y el simbolo “A”.

1.Pulsar la tecla (® hasta que el punto parpadee en la pantalla.
2. Ajustar la hora actual con las teclas "+"y "-".
El tiempo programado se aplica transcurridos 7 segundos.

Nota: Para modificar la hora ajustada, pulsar las teclas “+"y
hasta que el punto parpadee en la pantalla. A continuacion,
ajustar la hora actual con las teclas "+"y "-".
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Programar el reloj avisador

El reloj avisador no afecta a las funciones del horno. La
duracion del reloj avisador se puede ajustar desde 1 minuto
hasta 23 horas y 59 minutos.

1.Pulsar la tecla ® hasta que parpadee en la pantalla el
simbolo £) y se muestren 3 ceros.

2. Ajustar la duracién deseada con las teclas "+"y "-'".
Una vez transcurrido el tiempo suena una sefial acustica.

Notas

m Para cambiar el tiempo restante, pulsar la tecla ® hasta que
parpadee el simbolo £\ en la pantalla. A continuacién,
cambiar el tiempo restante con las teclas " +"y "-".

m Para cancelar el ajuste, pulsar la tecla ® hasta que
parpadee el simbolo en la pantalla. A continuacion, pulsar
simultaneamente las teclas "+"y "-".

Desactivar el tono de aviso

Pulsar la tecla “(®” hasta que desaparezca el simbolo £\,
La sefal se apaga siete minutos después.

Cambiar el tono de aviso

Hay 3 tonos de aviso.

1. Pulsar simultdneamente las teclas "+"y "-".

2.Pulsar la tecla .

En el panel indicador se muestra el tono de aviso actual, por
ejemplo, "tono 1".

3.Pulsar la tecla "-" para seleccionar otro tono de aviso.

Ajustar el temporizador automatico

Con el reloj electrénico se puede hacer que el horno se
desconecte o bien que se conecte y desconecte de forma
automatica.

Desconexion automatica
1.Pulsar la tecla ® hasta que parpadee en la pantalla el
simbolo £) y se muestren 3 ceros.

2.Pulsar de nuevo la tecla de funciéon (® hasta que en
parpadee en la pantalla “dur” y “0.00” de forma alterna y el
simbolo “A”.

3. Ajustar la duracion del tiempo de funcionamiento con las
teclas |I+I| y "_”.

La duracién del tiempo de funcionamiento se puede ajustar
desde 1 minuto hasta 10 horas.

4. Ajustar el tipo de calentamiento y temperatura deseados.

El horno comienza a funcionar y en la pantalla aparece el
simbolo Ay la hora actual.

Ha concluido la duracion del tiempo de funcionamiento

Suena una sefial acustica; en la pantalla desaparece el
simbolo ¥ y el simbolo A parpadea.

1.Desconectar el selector de temperatura y el de funciones.

2.Pulsar la tecla ® hasta que aparezca el simbolo 1S,
El horno cambia de nuevo al modo manual.
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Conexion y desconexion automatica

El horneado o asado con la duracion ajustada se inicia mas
tarde de la hora seleccionada.

1.Pulsar la tecla (® hasta que parpadee en la pantalla el
simbolo £\ y se muestren 3 ceros.

2. Pulsar de nuevo la tecla de funcion (® hasta que en
parpadee en la pantalla “dur” y “0.00” de forma alterna y el
simbolo “A”.

La hora actual es, p. €j., las 17:30 horas.

3. Ajustar la duracion del tiempo de funcionamiento con las
teclas "+"y "' (p. €j. 1 hora).
La duracion del tiempo de funcionamiento se puede ajustar
desde 1 minuto hasta 10 horas.

4.Pulsar de nuevo la tecla de funciéon (® hasta que en la
pantalla parpadee de forma alterna “End” y la hora de
desconexion “18:30” (hora actual mas el tiempo de
funcionamiento ajustado).

5. Ajustar la hora de desconexion con las teclas "+"y "-"
(p. ej. las 19:30 horas).
La hora de desconexion se puede ajustar hasta 23 horas y
59 minutos.

6. Ajustar el tipo de calentamiento y temperatura deseados.
El simbolo U desaparece en la pantalla.

En ese ejemplo, el horno comienza a funcionar a las
18:30 horas y se desconecta de nuevo a las 19:30 horas.

Ha concluido la duracion del tiempo de funcionamiento

Suena una sefial acustica; en la pantalla desaparece el
simbolo %I y el simbolo A parpadea.

1. Desconectar el selector de temperatura y el de funciones.

2.Pulsar la tecla © hasta que aparezca el simbolo 1.
El horno cambia de nuevo al modo manual.

Indicacién y cambio de los valores ajustados

Los valores ajustados y el tiempo restante de los distintos
modos de funcionamiento del reloj electrénico pueden verse y
modificarse en la pantalla en cualquier momento.

Mostrar el tiempo restante del reloj avisador

Pulsar la tecla (® hasta que el simbolo £\ parpadee en la
pantalla.

En la pantalla se muestra el tiempo restante, que puede
modificarse con las teclas "+"y "-".

Mostrar y cambiar la duracién del tiempo de funcionamiento
y la hora de desconexion.

1.Pulsar la tecla ® hasta que el simbolo £\ parpadee en la
pantalla.

2. Pulsar de nuevo la tecla © hasta que en la pantalla
parpadee de forma alterna “dur”, la duracion del tiempo de
funcionamiento restante y el simbolo A.

La duracién del tiempo de funcionamiento puede cambiarse
con las teclas "+"y "-". Al presionar simultaneamente las
teclas "+"y ", se desconecta el interruptor temporizador
automatico.

3.Pulsar de nuevo la tecla (® hasta que en la pantalla
parpadee de forma alterna “End” y el tiempo de desconexidn
ajustado.
El tiempo de desconexidon puede cambiarse con las teclas
"+'y "' Al presionar simultdneamente las teclas "+"y "', se
desconecta el interruptor temporizador automatico.



Cuidados y limpieza

El horno mantendra durante mucho tiempo su aspecto Productos de limpieza
reluciente y su capacidad funcional siempre y cuando se lleven
a cabo la limpieza y los cuidados pertinentes. A continuacion

se describe como efectuar el cuidado y la limpieza del horno.

Observar las siguientes indicaciones con el fin de no dafar las
distintas superficies del horno por emplear un producto de
limpieza inadecuado.

Notas . . _ No utilizar

m Es posible que aparezcan diferentes tonalidades en el frontal o ) .
del horno debido a los diferentes materiales como vidrio, m productos de limpieza abrasivos o corrosivos
plastico o metal. m productos con un alto contenido de alcohol

m Las sombras apreciables en el cristal de la puerta, que m esponjas o estropajos duros

parecen suciedad, son reflejos de luz de la lampara de

iluminacién del horno. m limpiadores de alta presidon o por chorro de vapor.

» El esmalte se quema cuando se alcanza una temperatura Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.
muy elevada. Esto puede provocar ligeras decoloraciones.
Este fendmeno es normal y no afecta al funcionamiento del Zona Productos de limpieza

horno. Los bordes de las bandejas finas no pueden
esmaltarse por completo. Por este motivo pueden resultar
asperos al tacto, aunque no afecta a la proteccion
anticorrosiva.

Parte exterior del Agua caliente con jabon:

aparato Limpiar con una bayeta y secar con un
pano suave. No utilizar limpiacristales o
rascadores para cristal.

A iPeligro de descarga eléctrica! Acero inoxidable Agua caliente con jabén:

La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. Limpiar con Llj_na bayeta y g_eoar con uln

No utilizar ni limpiadores de alta presion ni por chorro de pano suave. Limpiar inme |§tqmente as

vapor manchas de cal, grasa, almidon y clara
’ de huevo. Debajo de estas manchas

A iPeligro de quemaduras! puede formarse corrosion.

El aparato se calienta mucho. No tocar la superficie interior del En Servicio de Asistencia Técnica o en

comercios especializados pueden adqui-
rirse productos especificos para el cui-
dado del acero inoxidable que son aptos
para las superficies calientes. Aplicar
una capa muy fina del producto de lim-
pieza con un pafio suave.

compartimento de coccion cuando esta caliente ni los
elementos calefactores. Dejar siempre que el aparato se enfrie.
No dejar que los nifios se acerquen.

Aluminio y plastico Limpiacristales:
Limpiar con un pafio suave.

Superficies esmalta- Para que la limpieza resulte mas facil, se

das (superficie lisa) puede encender la iluminacion interior e
incluso desmontar la puerta del aparato.
Limpiar con detergente convencional o
con agua con vinagre usando un trapo
suave y humedecido o0 una gamuza y
secar con un pafio suave. Limpiar los
residuos de comida quemados con un
pafo humedo y un producto de limpieza.
En caso de suciedad persistente es
recomendable utilizar un producto de
limpieza especifico para hornos en
forma de gel, ya que este se aplica con
mayor facilidad. Al finalizar la limpieza,
dejar el interior del horno abierto para
que se seque.

Superficies autolim- Tener en cuenta las advertencias que
piables (superficie aparecen en el capitulo Superficies auto-

rugosa) limpiables
Cristales de la Limpiacristales:
puerta Limpiar con un pafio suave. No utilizar

rascadores para vidrio.

Vidrio protector de Agua caliente con jabén:

la lampara del Limpiar con una bayeta.

horno

Junta Agua caliente con jabon:

No retirar. Limpiar con una bayeta. No frotar.
Rejillas Agua caliente con jabon:

Poner en remojo y limpiar con una
bayeta o un cepillo.

Accesorios Agua caliente con jabon:
Poner en remojo y limpiar con una
bayeta o un cepillo.

25



Revestimiento catalitico del interior del horno  6.Extraer el cristal intermedio.

Los revestimientos cataliticos del interior del horno estan
recubiertos con esmalte autolimpiable.

Las superficies se limpian por si solas mientras el horno esta
en funcionamiento. Las salpicaduras grandes no desaparecen
hasta que el horno ha funcionado repetidas veces.

Superficies autolimpiables

La pared posterior tiene un revestimiento catalitico. No limpiar
esta superficie con limpiadores para hornos. Una decoloracién
ligera de los esmaltes no influye en la autolimpieza.

Montaje y desmontaje del cristal de la puerta

El cristal de la puerta del horno puede extraerse para facilitar
su limpieza.

Extraer los cristales de las puertas
Nota: El cristal intermedio no esta sujeto con pasadores de

i o . sujecion, sino que se mantiene en su posicion mediante
2.Bloquear las bisagras a izquierda y derecha con la varilla de soportes de goma.

seguridad.

1. Abrir por completo la puerta del horno.

Nota: Las varillas de seguridad deben estar completamente
insertadas en los orificios de las bisagras.

3.Levantar suavemente la parte inferior del cristal interior hasta
que se suelten del soporte los pasadores de sujecion (1).

4. evantar con cuidado la parte superior del cristal hasta que
se suelten del soporte los pasadores de sujecion (2). o _ S
Limpiar los cristales con limpiacristales y un pafio suave.

jAtencion!

El cristal intermedio puede quedarse unido al cristal interior A iPeligro de lesiones!

al levantar este ultimo. Asegurarse de que el cristal Si el cristal de la puerta del aparato esta dafiado, puede
intermedio no se cae. romperse.No utilizar rascadores para vidrio o productos de

limpieza abrasivos o corrosivos.

Montar los cristales de la puerta
1. Colocar de nuevo el cristal intermedio.

Nota: Prestar atencion para colocar el cristal en la posicion
correcta.Todos los soportes de goma deben colocarse
planos sobre el cristal exterior.

2.Colocar de nuevo el cristal interior.

Nota: Se deben encajar los cuatro pasadores de sujecion en
los soportes correspondientes.

3.Retirar las varillas de seguridad y cerrar la puerta del horno.

5. Extraer el cristal interior.
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Desmontar y montar la puerta del aparato

En caso de una suciedad especialmente resistente, la puerta
del horno se puede desmontar para una mejor limpieza. Sin
embargo, habitualmente esto no es necesario.

Desmontar la puerta del aparato

1. Abrir por completo la puerta del horno.

2.Bloquear las bisagras a izquierda y derecha con la varilla de
seguridad (a).
Nota: Las varillas de seguridad deben estar completamente
insertadas en los orificios de las bisagras.

3.Sujetar la puerta del horno por los laterales con las dos
manos y cerrarla unos 30° (b).

|

4. Levantar ligeramente la puerta del horno y extraerla.
Nota: No cerrar la puerta del horno por completo. Podrian
doblarse las bisagras y producirse dafos en el esmalte.

Montar la puerta

1. Sujetar la puerta del horno por los laterales con las dos
manos.

2.Insertar las bisagras en las escotaduras del horno (a)-

Nota: La muesca en la parte inferior de las bisagras debe
encajar en el marco del horno (b).

3.Empujar la puerta hacia abajo.
4. Retirar las varillas de seguridad.

A iPeligro de lesiones!

No tocar la bisagra en caso de que la puerta caiga
involuntariamente o de que una bisagra se cierre de golpe.
Llamar al Servicio de Atencion al Cliente.

Desmontar y montar las guias laterales
Las guias laterales pueden extraerse para facilitar su limpieza.

Desmontar las guias laterales

Las guias laterales estan fijadas en tres puntos a las paredes
laterales del interior del horno.

1.Sujetar la guia lateral por la parte delantera y tirar de ella
hacia el centro.

El gancho delantero de la guia lateral se desprende del
orificio.

2.Seguir abriendo la guia lateral y extraerla de los orificios
traseros de la pared lateral.

3.Retener el revestimiento catalitico del interior del horno.

4.Extraer las guias laterales del interior del horno.

Montar las guias laterales

1.Retener el revestimiento catalitico del interior del horno.

2.Insertar los ganchos de la guia lateral en los orificios traseros
de la pared lateral.

3.Introducir el gancho delantero de la guia lateral en el orificio.
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¢, Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse
de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de llamar el

Servicio de Asistencia Técnica, deben tenerse en cuenta las
siguientes indicaciones.

Averia

Posible causa

Consejos/solucion

El aparato no
funciona.

El fusible esta

Comprobar en la caja de

defectuoso. fusibles que el estado del
fusible de la cocina es
correcto.

Corte en el Comprobar si funciona la

suministro eléc-
trico.

lampara de cocina.

No es posible
desconectar el
horno.

El sistema elec-
trénico esta
defectuoso.

Desconectar el fusible. Avi-
sar al Servicio de Asisten-
cia Técnica.

La pantalla del
reloj parpadea.

Corte en el
suministro eléc-
trico

Volver a programar el reloj.

El horno no El fusible esta  Comprobar el fusible o sus-
calienta. defectuoso. tituirlo.
El mando de Ajustar el mando de funcio-

funciones no
esta ajustado.

nes.

El cristal de la
puerta esta
roto.

Apagar el aparato. Avisar al
Servicio de Asistencia Téc-
nica.

Jugo de fruta o
manchas de
clara de huevo

sobre las super-

ficies esmalta-
das.

Jugo de paste-
les o carne.

Cambio inofensivo del
esmalte que no se puede
eliminar.

A iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las
reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del
Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.

La reparacion inadecuada del aparato puede implicar serios
riesgos para el usuario.
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Cambiar la bombilla del horno

Si la bombilla del horno esta deteriorada, hay que cambiarla.
Las bombillas de recambio resistentes a la temperatura se
pueden obtener en un comercio especializado o poniéndose
en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. Indicar el
ndmero de producto (E) y el nimero de fabricacién (FD) del
aparato. No utilizar ninguna otra bombilla.

A iPeligro de descarga eléctrica!

Al sustituir la lampara del compartimento de coccion los
contactos del portalamparas estan bajo corriente. Antes de
sustituirla, desenchufar el aparato de la red o desconectar el
fusible de la caja de fusibles.

1. Dejar enfriar el interior del horno.

2. Abrir la puerta del aparato.

3.Poner un pafno de cocina en el interior del aparato para evitar
dafios.

4. Extraer las guias laterales.

5. Retirar el cristal protector.Para ello, abrir el cristal protector
con la mano desde delante. En caso de que resultase dificil
retirar el cristal protector, utilizar una cuchara como ayuda.

6. Extraer la bombilla del horno.

7.Sustituir la bombilla del horno por otra del mismo tipo:
Tension: 230 V
Potencia: 40 W
Portabombillas: G9
Resistencia de temperatura: 300 °C

8. Volver a colocar el cristal protector de la bombilla del horno.
9. Montar las guias laterales.

10.Retirar de nuevo el pafio de cocina.

11.Volver a conectar el fusible.

12.Comprobar que la iluminacién del horno funciona
correctamente.



Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.
Encontraremos la solucion correcta; también a fin de evitar la
visita innecesaria de un técnico de servicio.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacion (FD)

Indicar el nimero de producto (E) y el de fabricacién (FD) para
obtener un asesoramiento cualificado. La placa de
caracteristicas con los nimeros se encuentra en la parte
inferior del interior del horno al abrir la puerta del horno. A fin
de evitarse molestias llegado el momento, le recomendamos
anotar los datos de su aparato, asi como el nimero de teléfono
del Servicio de Asistencia Técnica en el siguiente apartado.

N.° de fabri-
cacion (FD)

N.2 de pro-
ducto (E)

Servicio de Asistencia Téc-
nica®™

En caso de manejo incorrecto, la asistencia de un técnico de
servicio no es gratuita, incluso aunque todavia esté dentro del
periodo de garantia.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este modo
se garantiza que la reparacion sea realizada por personal
técnico especializado y debidamente instruido que, ademas,
dispone de los repuestos originales del fabricante para su
aparato domeéstico.

Consejos sobre energia y medio ambiente

Aqui encontrara algunos consejos sobre como ahorrar energia
horneando y sobre cdmo cuidar su aparato de la manera
adecuada.

Ahorrar energia

Precalentar el horno solo cuando esté indicado
explicitamente en la receta.

Utilizar moldes para hornear oscuros, lacados o esmaltados
en negro. Estos absorben especialmente bien el calor.

Abrir la puerta del horno lo menos posible mientras dure la
coccion, horneado o asado.

Si se hornean varios pasteles, hacerlo preferiblemente uno
detras de otro. El horno estara todavia caliente. De esta
manera, se reducira el tiempo de coccion del segundo
pastel. También se pueden colocar 2 moldes rectangulares a
la vez, uno al lado del otro.

En los tiempos de coccidn largos, se puede apagar el horno
10 minutos antes del final del tiempo y aprovechar el calor
residual para terminar de cocer.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato estd marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/19/UE

relativa a los aparatos eléctricos y electronicos
usados (Residuos de aparatos eléctricos y

B . lectrénicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electrénicos.

29



Presencia de acrilamida en alimentos

La acrilamida se produce especialmente en productos de
cereales y patata preparados a temperaturas elevadas,

p. ej., patatas fritas, tostadas, panecillos, pan y reposteria fina
(galletas, pastas especiadas, galletas navidenas).

Consejos para reducir la formacion de acrilamida al cocinar alimentos

General Mantener el tiempo de coccidn lo mas reducido posible.
Hornear los alimentos hasta dorarlos, sin que queden demasiado oscuros.
Los alimentos de gran tamafo y grosor contienen una cantidad de acrilamida mas

reducida.
Hornear Con "Calor superior/inferior" max. 200 °C
Con "Aire caliente 3D" o a"Aire caliente" max. 180 °C.
Galletas Con "Calor superior/inferior" max. 190 °C.

Con "Aire caliente 3D" o "Aire caliente" max. 170 °C.
El huevo o la yema de huevo reducen la formacion de acrilamida.

Patatas fritas al horno Untar una capa sobre la bandeja de forma uniforme. Hornear un minimo de
400 g por bandeja para evitar que las patatas se sequen
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Consejos de aplicacion

Aqui encontraré consejos acerca de los recipientes y de la Hornear

preparacion de platos.
Notas

m Utilizar los accesorios suministrados. Los accesorios
adicionales estan disponibles como accesorios especiales

Moldes para hornear

m Utilizar principalmente moldes para hornear y bandejas de
color claro.

en los comercios especializados o a través del Servicio de m Colocar los moldes para hornear siempre en el centro de la

Asistencia Técnica.

parrilla para hornear y asar.

Antes de su utilizacion, retirar del interior del horno los
accesorios y recipientes que no sean necesarios.

m Utilizar siempre un pano apropiado para retirar los
accesorios o los recipientes calientes del interior del horno.

Sugerencias para hornear

Coémo comprobar si el pastel de masa
de bizcocho esta en su punto.

Unos 10 minutos antes de finalizar el tiempo de coccién indicado en la receta, pinchar
con un palillo la parte mas alta del pastel. El pastel estara en su punto cuando la masa
no se adhiera al palillo.

El pastel se desmorona.

La préxima vez, utilizar menos liquido o ajustar la temperatura del horno 10 grados
menos. Tener en cuenta los tiempos de mezclado que se indican en la receta.

El pastel ha subido bien en el centro,
pero en los bordes tiene menos altura.

No engrasar las paredes del molde desarmable. Después del horneado, desprender el
pastel con cuidado con la ayuda de un cuchillo.

El pastel se esta quedando demasiado
oscuro por arriba.

Colocar el pastel a una altura inferior, seleccionar una temperatura mas baja y dejar que
se hornee durante mas tiempo.

El pastel estd demasiado seco.

Hacer pequefios agujeros en el pastel con un palillo cuando esté terminado. A continua-
cioén, verter en los agujeros unas gotas de zumo de fruta o de alguna bebida alcohdlica.
Aumentar la proxima vez la temperatura 10 grados y reducir el tiempo de horneado.

El pan o el pastel (p. €j., tarta de queso)
tiene buen aspecto, pero esta crudo por
dentro (con partes liquidas)

Emplear la proxima vez menos liquido y hornear el producto a una temperatura mas
baja durante mas tiempo. Para pasteles con una capa jugosa, hornear primero la base.
Cubrir la base con almendras o pan rallado y afiadir la capa. Tener en cuenta las rece-
tas y los tiempos de coccion.

Las pastas se han dorado de forma irre-
gular.

Reducir un poco la temperatura para que las pastas se doren de forma homogénea. Si
el papel de hornear sobresale, puede influir en la circulacion del aire. Recortar siempre
el papel de hornear de forma que coincida con los bordes de la bandeja.

El pastel de frutas esta demasiado claro
por la parte de abajo.

La préxima vez colocar el pastel a una altura inferior.

El jugo de fruta se sale.

La préxima vez utilizar la bandeja universal mas profunda, si esta disponible.

Las pastas pequenas hechas con leva-
dura se pegan unas a otras durante el
horneado.

Procurar dejar una separacion de unos 2 cm entre unas y otras. Asi tendran el espacio
suficiente para crecer y dorarse por todos los lados.

Al hornear pasteles jugosos se forma
agua condensada.

Al hornear puede originarse vapor de agua que se escapa por encima de la puerta. El
vapor de agua puede condensarse en el panel de mando o en los frontales de los mue-
bles contiguos y escurrirse en forma de agua condensada. Esto se debe simplemente a
las leyes de la fisica.
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Asar y asar al grill
Recipiente

Se puede usar cualquier vajilla resistente al calor. Colocar el
recipiente siempre en el centro de la parrilla. La bandeja de

horno esmaltada también se puede usar para asados grandes.

Sugerencias para asar

m Con una temperatura mas baja se consigue un dorado mas
uniforme.

m Afadir de 2 a 3 cucharadas soperas de liquido a las carnes
magras, y de 8 a 10 cucharadas a los estofados, segun el
tamano.

m Al asar pato 0 ganso, pinchar la piel por debajo de las alas
para que se desprenda la grasa.

m Las aves quedan muy doradas y crujientes si, mas 0 menos
al final del tiempo de coccidn, se untan con mantequilla,
agua con sal 0 zumo de naranja.

m Dar la vuelta a la carne cuando haya transcurrido la mitad del
tiempo.

m Cuando el asado esté listo, debera reposar unos 10 minutos
en el horno cerrado y desconectado. De este modo, el jugo
del asado se reparte mejor.

m Al asar trozos de carne mas grandes pueden generarse
fuertes vapores y vaho en la puerta del horno. Esto es algo
normal que no influye en el correcto funcionamiento. Tras el
proceso de horneado, secar con un pafno la puerta del horno
y la ventana.

m Para asar directamente sobre la parrilla, colocar la bandeja
de horno esmaltada en la altura de insercién 1 para recoger
la grasa.

Sugerencias para asar

Sugerencias para asar al grill

m En la medida de lo posible, utilizar piezas del mismo grosor.
Deberian tener un grosor minimo de entre 2 y 3 cm. Asi se
doran de forma homogénea y se conservan jugosas.

m Colocar los alimentos en el centro de la parrilla. Lienar con
un poco de agua la bandeja de horno esmaltada e
introducirla en la altura de insercidon inmediatamente inferior
para que pueda recoger la grasa. No colocar la bandeja en
ningun caso sobre la base del interior del horno.

m Aplicar una pequefa capa de aceite al alimento antes de
colocarlo sobre la parrilla bajo el grill.

m Si el alimento no es muy grueso, dar la vuelta una vez
transcurrida la mitad del tiempo; si el alimento es grueso, dar
varias vueltas durante el tiempo de asado. Utilizar para ello
unas pinzas para evitar atravesar el producto y para que el
jugo de la carne permanezca en el asado.

m Las carnes oscuras como el cordero y el vacuno se tuestan
mas rapidamente y mejor que las carnes mas claras como el
cerdo o la ternera.

Como comprobar si el asado esta en su  Utilizar un termdmetro para carnes (disponible en comercios especializados) o hacer la

punto.

"prueba de la cuchara". Presionar el asado con la cuchara. Si esta firme, significa que

esta listo. Si esta blando, necesita aun algo de tiempo.

El asado esta demasiado oscuro y la
corteza quemada por algunas partes.

Comprobar la altura en la que se ha colocado y la temperatura.

El asado tiene buen aspecto, pero la
salsa se ha quemado.

Utilizar en la proxima ocasion una cacerola mas pequefia y afiadir mas liquido.

El asado tiene buen aspecto, pero la
salsa es demasiado clara y liquida.

Utilizar en la proxima ocasion una cacerola mas grande y afladir menos liquido.
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Dépose et pose des vitres de la porte.....cccvveeevecceeeeiicieiiens 42

Décrocher et accrocher la porte de l'appareil .....cccooveeeeveevennene 43
Retrait et montage des grilles SUPPOrS ......c.cccveveeeveeecececienes 43
Pannes et dEpannage .........ccccurmrremnsnrnsesnss s 44
Changer la 1ampe AU fOUT . 44
Service apreS-VeNnte .......ccvuersssssersssssssssssssssssssssssssssssssssssns 45
NUmMEro E et NUMEro FD ..o 45
Conseils concernant I'énergie et I'environnement................ 45
Economie d'@NErgi€.....iicicceccceseeeeee e 45
Elimination €COlOQIQUE.....uviiirieree e 45
L'acrylamide dans certains aliments..........cccocmiiiiiiiennnnnnnees 46
Conseils pour I'utilisation........ccccurvmirmnsrrsnersss e 47
Cuisson de pain et de PatiSSErieS.....ovevevveiiiviieieeeeeee e 47
Rotissage et grillade .....ooeveceeeiiiiieee e 48

Vous trouverez des informations supplementaires concernant
les produits, accessoires, piéces de rechange et services sur
Internet sous : www.neff-international.com et la boutique en
ligne : www.neff-eshop.com

A\ Précautions de sécurité importantes

Lire attentivement ce manuel. Ce n'est
qu'alors que vous pourrez utiliser votre
appareil correctement et en toute sécurité.
Conserver la notice d'utilisation et de
montage pour un usage ultérieur ou pour le
propriétaire suivant.

Cet appareil est congu pour étre encastré
uniqguement. Respecter la notice spéciale
de montage.

Contréler I'état de l'appareil apres l'avoir
déballé. Ne pas le raccorder s'il présente
des avaries de transport.

Seul un expert agréé peut raccorder
I'appareil sans fiche. La garantie ne couvre
pas les dommages résultant d'un mauvais
raccordement.

Cet appareil est concu uniquement pour un
usage meénager privé et un environnement
domestique. Utiliser I'appareil uniguement
pour préparer des aliments et des
boissons. Surveiller I'appareil lorsqu'il
fonctionne. Utiliser l'appareil uniguement
dans des piéces fermées.

Cet appareil est congu pour une utilisation
jusgu'a une altitude maximale de 2 000 m.

Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants de 8 ans ou plus et par des
personnes dotées de capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou
disposant de connaissances ou
d’expérience insuffisantes, sous la
surveillance d'un tiers responsable de leur
sécurité ou bien lorsqgu'ils ont recu des
instructions liées a l'utilisation de l'appareil
en toute sécurité et gu'ils ont intégré les
risques qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec
l'appareil. Le nettoyage et l'entretien
effectué par I'utilisateur ne doivent pas étre
accomplis par des enfants, sauf s'ils sont
agés de 8 ans et plus et qu'un adulte les
surveille.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de l'appareil et du cordon
d'alimentation.

Toujours insérer_ les acces_sqires a l'endroit
dans le four. Voir la description des
accessoires dans la notice d'utilisation.
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Risque d'incendie !

Tout objet inflammable entreposé dans le
compartiment de cuisson peut
s'enflammer. Ne jamais entreposer
d'objets inflammables dans le
compartiment de cuisson. Ne jamais
ouvrir la porte de 'appareil lorsqu'il s'en
dégage de la fumée. Eteindre l'appareil et
débrancher la fiche secteur ou enlever le
fusible dans le boitier a fusibles.

Il se produit un courant d'air lors de
l'ouverture de la porte de l'appareil. Le
papier sulfurisé peut toucher les
résistances chauffantes et s'enflammer.
Ne jamais poser de papier sulfurisé non
attaché sur un accessoire lors du
préchauffage. Toujours déposer un plat ou
un moule de cuisson sur le papier
sulfurisé pour le lester. Recouvrir
uniguement la surface nécessaire de
papier sulfurisé. Le papier sulfurisé ne doit
pas dépasser des accessoires.

Risque de brilure !

L'appareil devient trés chaud. Ne jamais
toucher les surfaces intérieures chaudes
du compartiment de cuisson ni les
résistances chauffantes. Toujours laisser
l'appareil refroidir. Tenir les enfants
éloignés

Les récipients ou les accessoires
deviennent tres chaud. Toujours utiliser
des maniques pour retirer le récipient ou
les accessoires du compartiment de
cuisson.

Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer
dans un compartiment de cuisson chaud.
Ne jamais préparer de plats contenant de
grandes quantités de boissons fortement
alcoolisées. Utiliser uniguement de petites
quantités de boissons fortement
alcoolisées. Ouvrir la porte de l'appareil
avec précaution.
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Risque de briilures !

Les éléments accessibles deviennent
chauds pendant le fonctionnement. Ne
jamais toucher les éléments chauds.
Eloigner les enfants.

De la vapeur chaude peut s'échapper lors
de l'ouverture de la porte de l'appareil.
Quvrir la porte de l'appareil avec
précaution. Tenir les enfants éloignés

La présence d'eau dans un compartiment
de cuisson chaud peut générer de la
vapeur d'eau chaude. Ne jamais verser
d'eau dans le compartiment de cuisson
chaud.

Risque de blessure !

Un verre de porte d'appareil rayé peut se
fendre. Ne pas utiliser de racloir a verre, ni
de produit de nettoyage agressif ou abrasif.

Risque de choc électrique !

Les réparations inexpertes sont
dangereuses.Seul un technicien du
service aprés-vente formé par nos soins
est habilité a effectuer des réparations.Si
I'appareil est défectueux, retirer la fiche
secteur ou enlever le fusible dans le
boitier a fusibles. Appeler le service
aprés-vente.

L'isolation des cables des appareils
electroménagers peut fondre au contact
des pieces chaudes de l'appareil. Ne
jamais mettre le cable de raccordement
des appareils électroménagers en contact
avec des piéces chaudes de l'appareil.

De I'humidité qui pénétre peut
occasionner un choc électrique. Ne pas
utiliser de nettoyeur haute pression ou de
nettoyer a vapeur.

Lors du remplacement de I'ampoule du
compartiment de cuisson, les contacts du
culot de I'ampoule sont sous tension.
Retirer la fiche secteur ou couper le
fusible dans le boitier a fusibles avant de
procéder au remplacement.

Un appareil défectueux peut provoquer un
choc électriqgue. Ne jamais mettre en
service un appareil défectueux.
Débrancher la fiche secteur ou enlever le
fusible dans le boitier a fusibles. Appeler
le service apres-vente.



Causes de dommages
Attention !

Accessoires, feuille, papier cuisson ou récipient sur le fond
du compartiment de cuisson : Ne posez pas d'accessoires
sur le fond du compartiment de cuisson. Ne recouvrez pas le
fond du compartiment de cuisson d'une feuille, quel que soit
le type, ni de papier cuisson. Ne placez pas de récipient sur
le fond du compartiment de cuisson si vous avez réglé une
température supérieure a 50 °C. Cela crée une accumulation
de chaleur. Les temps de cuisson ne correspondent plus et
I'émail sera endommagsé.

Eau dans le compartiment de cuisson chaud : Ne versez
jamais d'eau dans le compartiment de cuisson chaud. Cela
produit de la vapeur d'eau. Le changement de température
peut occasionner des dommages sur I'émail.

Aliments humides : Ne conservez pas d'aliments humides
dans le compartiment de cuisson pendant une longue durée.
Cela endommage I'émail.

Jus de fruits : Ne garnissez pas trop la plaque a patisserie en
cas de gateaux aux fruits trés juteux. Le jus de fruits qui
goutte de la plaque laisse des taches définitives. Utilisez de
préférence la léchefrite a bords hauts.

Refroidissement la porte de I'appareil ouverte : Laissez
refroidir le compartiment de cuisson uniquement la porte
fermée. Méme si la porte de l'appareil n'est qu'entrouverte,
les facades des meubles voisins risquent d'étre
endommagées au fil du temps.

Joint de porte trés encrassé : si le joint de la porte est trés
encrasseé, la porte de l'appareil ne fermera plus correctement
lors du fonctionnement. La facade des meubles voisins peut
étre endommagée.Veillez a ce que le joint de I'appareil soit
toujours propre.

Porte de I'appareil utilisée comme surface d'assise ou
support : il est interdit de grimper, de s'asseoir et de
s'accrocher a la porte de 'appareil. Ne pas déposer de
récipients ou des accessoires sur la porte de l'appareil.

Introduire I'accessoire : Selon le modéle d'appareil, les
accessoires peuvent rayer la vitre en fermant la porte.
Introduire les accessoires toujours jusgu'en butée dans le
compartiment de cuisson.

Transporter l'appareil : Ne transportez ou ne portez pas
l'appareil par la poignée de la porte. La poignée ne
supportera pas le poids de l'appareil et risque de se casser.
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Votre nouvel appareil

Les informations qui suivent vont vous permettre de vous
familiariser avec votre nouvel appareil. Vous obtenez des
informations sur le bandeau de commande, le four, les modes
de cuisson et les accessoires.

Explication

1 Horloge électronique

2 Sélecteur des fonctions

3 Voyant lumineux

4 Sélecteur de température

Sélecteur des fonctions

Le sélecteur des fonctions permet de régler le mode de
cuisson.

Position Emploi

Position zéro Le four est éteint.

I o

Convection natu- Pour des gateaux, soufflés et pieces

relle de réti maigre. La chaleur est diffu-
sée uniformément par la volte et la
sole.

¥

Chaleur tournante  Pour des gateaux et patisseries cuits
sur un a deux niveaux. La chaleur du
collier chauffant situé dans la paroi
arriere est répartie uniformément
dans le compartiment de cuisson

par le ventilateur.

o
o
3]

Chaleur tournante  Pour des gateaux et patisseries cuits

Eco* sur un a deux niveaux. La chaleur du
collier chauffant situé dans la paroi
arriere est répartie uniformément
dans le compartiment de cuisson
par le ventilateur.

Lors de ce mode de cuisson ['éclai-
rage du four reste éteint.

o<

Air pulsé Pour des gateaux, patisseries et piz-
zas fraiches cuits sur un ou deux
niveaux. La chaleur des éléments
chauffants est répartie uniformément

dans le compartiment de cuisson.

3

Position Pizza Préparation rapide de produits sur-
gelés sans préchauffage,

par ex. pizza, frites ou strudel. La
résistance inférieure et le collier
chauffant dans la paroi arriere chauf-

fent.

*

Mode de cuisson ayant été utilisé pour déterminer la classe
d'efficacité énergétique selon EN50304.
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Position Emploi

% Gril air pulsé Roétissage de viande, de volaille et
de poisson entier. La résistance du
gril et le ventilateur fonctionnent en
alternance. Le ventilateur répartit l'air

chaud autour du mets.

& Gril grande surface Faire griller des steaks, saucisses,
toasts et des morceaux de poisson.
Toute la surface située sous la résis-
tance du gril est chauffée.

Gril petite surface  Faire griller des steaks, saucisses,
toasts et des morceaux de poisson
en petites quantités. La partie cen-

trale de la résistance du gril chauffe.

— Chaleur de sole Pour poursuivre la cuisson de mets.
La chaleur est uniqguement diffusée

par la sole.

D Eclairage L'éclairage du four est allumé.

*

Mode de cuisson ayant été utilisé pour déterminer la classe
d'efficacité énergétique selon EN50304.

Remarque : Lorsque vous réglez le mode de cuisson, la lampe
du four dans le compartiment de cuisson s'allume.

Remarque : Lors du mode de cuisson "Chaleur tournante Eco"
I'éclairage du four reste éteint.

Thermostat

Le thermostat permet de régler la température ou la position
gril.

Position Signification

® Position zéro Le four ne chauffe pas.

50-250 Plage de tempé- La température dans le comparti-
rature ment de cuisson en °C.

Le voyant lumineux est allumé lorsque le four chauffe. Il s'éteint
pendant les coupures de chauffe.



L'horloge électronique

Vous pouvez pilotez votre four au moyen de I'horloge
électronique. Ainsi, vous pouvez présélectionner par ex. le
moment auquel le four doit se mettre en marche ou bien
auquel la minuterie automatique doit terminer le processus de
cuisson. L'horloge électronique peut aussi étre utilisée comme
minuteur.

Touches de fonction Horloge électronique

Symbole Signification Emploi

® Horloge électro- Réglage d'une durée ou du
nique temps

- Moins Réduire la durée ou I'heure

+ Plus Augmenter la durée ou

I'heure

Accessoire

Les accessoires peuvent étre enfournés a 4 niveaux différents.
Introduisez-le toujours jusqu'en butée, afin que I'accessoire ne
touche pas la vitre de la porte. Assurez-vous d'insérer les
accessoires toujours dans le bon sens dans le compartiment
de cuisson.

- N W b

Vous pouvez sortir I'accessoire aux deux tiers sans gu'il ne
bascule. Il est ainsi plus facile de retirer les plats du four.

Lorsque I'accessoire devient chaud il peut se déformer. Cela
n'a aucune influence sur le fonctionnement, il reprend sa forme
des qu'il est refroidi.

Vous pouvez acheter des accessoires auprés du service aprés-
vente, dans le commerce spécialisé ou sur Internet.

Les rails télescopiques permettent de retirer I'accessoire
complétement.

Z

Accessoires Description

Grille a patisserie/de rétissage
Pour de la vaisselle, des moules
a gateau, rotis, grillades, plats
surgelés.

Plaque a patisserie émaillée

Pour des gateaux fondants, patis-
> series, plats surgelés et gros
rotis. Egalement utilisable
comme collecteur de graisse.

Tiges de sécurité
Pour bloquer les charniéres.
D D
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Avant la premiere utilisation

Vous apprendrez ici ce que vous devez faire avant d'utiliser
votre appareil pour la premiére fois pour préparer des mets.
Avant de commencer, lisez le chapitre Consignes de sécurité.

Retirez I'emballage de I'appareil et éliminez-le conformément
aux réglementations en la matiére.

Réglage de I'heure

Apres le raccordement électrique de l'appareil ou aprés une
panne de courant, trois zéros et le symbole "A" clignotent dans
I'affichage.

1. Appuyer sur la touche (®, jusqu'a ce que le point clignote
dans l'affichage.
2.Régler I'neure actuelle a l'aide des touches "+" et """

Le temps réglé est validé au bout de 7 secondes.
Remarque : Pour modifier I'neure réglée, appuyer sur les
touches "+" et "-", jusqu'a ce que le point clignote dans

I'affichage. Régler ensuite I'heure actuelle a I'aide des touches
II+II et II_II.
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Chauffe a vide du four

Premier nettoyage du four

1. Retirez les accessoires et les grilles supports du
compartiment de cuisson.

2.Enlevez tous les éléments de I'emballage, par ex. piéces de
polystyréne, du compartiment de cuisson.

3. Certaines parties sont recouvertes d'un film protecteur.
Retirez le film protecteur.

4. Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon doux
humide.

5.Nettoyez le compartiment de cuisson a l'eau chaude
additionnée de produit a vaisselle.
Chauffer le four

Pour éliminer I'odeur du neuf, laissez chauffer le four a vide, la
porte fermée.

1.Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de
fonctionnement Convection naturelle.

2.Réglez le thermostat sur la température maximale.
3.Eteignez le four au bout de 40 minutes.

Nettoyage ultérieur du four

1. Nettoyez le compartiment de cuisson a l'eau chaude
additionnée de produit a vaisselle.

2.Remettez les grilles en place.

Nettoyer les accessoires

Avant d'utiliser les accessoires, nettoyez-les soigneusement
avec de l'eau additionnée de produit a vaisselle et une lavette.



Voici comment utiliser le four

Eléments de commande escamotables

Le sélecteur des fonctions et le thermostat sont escamotables.
Appuyez sur |'élément de commande respectif pour
I'enclencher et le désenclencher.

Allumer le four

1.Régler le mode de cuisson a l'aide du sélecteur des
fonctions.

2.Régler la température au moyen du thermostat.

Le four commence a chauffer.
Eteindre le four

Régler le sélecteur des fonctions et le thermostat sur la position
zéro.

Modifier les réglages

Vous pouvez modifier a tout moment le mode de cuisson et la
température ou la position gril au moyen du sélecteur
correspondant.

Chauffe

Pour chauffer rapidement le compartiment de cuisson, utiliser
le mode de cuisson "Air pulsé". Lorsque la température réglée
est atteinte (le voyant lumineux s'est éteint), régler le mode de
cuisson désiré.

Utiliser I'horloge électronique

Outre I'neure et le temps résiduel, les symboles suivants
peuvent étre affichés dans I'affichage :

Symbole Signification

. Point entre l'affichage de I'neure et des minutes.
Clignote quand I'heure peut étre réglée.

L Minuteur
Indique les états de service du minuteur.

A Mode Automatique
Indique les états de service du mode automa-
tique.

s Disponibilité au service
Lorsque ce symbole est affiché, le four est opé-
rationnel.

Régler I’heure

Aprés le raccordement électrique de l'appareil ou aprés une
panne de courant, trois zéros et le symbole "A" clignotent dans
I'affichage.

1. Appuyer sur la touche (B, jusqu'a ce que le point clignote
dans l'affichage.

2.Régler I'neure actuelle a l'aide des touches "+" et "-".
Le temps réglé est validé au bout de 7 secondes.

Remarque : Pour modifier I'heure réglée, appuyer sur les
touches "+" et "-", jusqu'a ce que le point clignote dans
I'affichage. Régler ensuite I'neure actuelle a l'aide des
touches "+" et "-".

Réglage du minuteur

Le minuteur n'a pas d'influence sur les fonctions du four. La
durée du minuteur peut étre réglée de 1 minute a 23 heures et
59 minutes.

1. Appuyer sur la touche (®, jusqu'a ce que le symbole L)
clignote dans l'affichage et 3 zéros s'affichent.

2.Régler la durée désirée a l'aide des touches "+" et "-'".
Une fois la durée écoulée, un signal sonore retentit.

Remarques

m Pour modifier le temps de marche résiduel, appuyer sur la
touche (® jusqu'a ce que le symbole £\ clignote dans
I'affichage. Modifier ensuite le temps de marche résiduel a
|'aide des touches "+" et "-".

m Pour effacer le réglage, appuyer sur la touche (® jusqu'a ce
que le symbole clignote dans l'affichage. Appuyez ensuite
simultanément sur les touches "+" et "-".

Arréter le signal sonore

Appuyer sur la touche "(®" jusqu'a ce que le symbole £\
disparaisse.

Le signal s'arréte automatiquement au bout de sept minutes.
Modifier le signal sonore
3 signaux sonores différents sont disponibles.

1. Appuyer simultanément sur les touches "+" et "-".

2. Appuyer sur la touche (©.
Le signal sonore actuel, par ex. "ton. 1" apparait dans la zone
d'affichage.

3. Appuyez sur la touche "-" pour sélectionner un autre signal
sonore.

Réglage de la minuterie automatique

Au moyen de I'horloge électronique, vous pouvez programmer
l'arrét ou la mise en marche et l'arrét automatiques du four.

Arrét automatique

1. Appuyer sur la touche (®, jusqu'a ce que le symbole L)
clignote dans l'affichage et 3 zéros s'affichent.

2.Réappuyer sur la touche de fonction (®, jusqu'a ce que "dur"
et "0.00" apparaissent en alternance dans le bandeau
d'affichage et que le symbole "A" y clignote.

3.Régler la durée du temps de service a l'aide des
touches + et -.

La durée du temps de service peut étre réglée de 1 minute a
10 heures.

4.Régler le mode de cuisson et la température désirés.

Le four se met en marche et le symbole A et I'heure actuelle
apparaissent dans la zone d'affichage.

La durée du temps de service est écoulée

Un signal sonore retentit, le symbole %S disparait dans le
bandeau d'affichage et le symbole A clignote.

1. Eteindre le thermostat et le sélecteur des fonctions.

2. Appuyer sur la touche ®, jusqu'a I'apparition du
symbole 1%,

Le four repasse au mode manuel.
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Mise en marche et arrét automatiques

La cuisson ou le rétissage pour la durée réglée commence a
un moment ultérieur que vous avez sélectionné.

1. Appuyer sur la touche (B, jusqu'a ce que le symbole L)
clignote dans l'affichage et 3 zéros s'affichent.

2.Réappuyer sur la touche de fonction ®, jusqu'a ce que "dur"
et "0.00" apparaissent en alternance dans le bandeau
d'affichage et que le symbole "A" y clignote.

L'heure actuelle est par ex. 17:30 h.

3.Régler la durée du temps de service (par ex. 1 heure) a l'aide
des touches + et -
La durée du temps de service peut étre réglée de 1 minute a
10 heures.

4.Réappuyer sur la touche de fonction (©, jusqu'a ce que "End"
et I'heure d'arrét "18:30" (heure actuelle plus la durée du
temps de service réglée) clignotent en alternance dans le
bandeau d'affichage.

5.Régler I'neure d'arrét (par ex. 19:30 h) a I'aide des touches +
et -
L'heure d'arrét peut étre différée de max. 23 heures et
59 minutes.

6.Régler le mode de cuisson et la température désirés.
Le symbole 1S disparait dans le bandeau d'affichage.
Le four se met en marche, dans cet exemple, a 18:30 h et
s'éteint a 19:30 h.

La durée du temps de service est écoulée

Un signal sonore retentit, le symbole 1% disparait dans le
bandeau d'affichage et le symbole A clignote.

1. Eteindre le thermostat et le sélecteur des fonctions.

2. Appuyer sur la touche ® , jusqu'a I'apparition du
symbole U$r,

Le four repasse au mode manuel.
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Afficher les valeurs réglées et les modifier

Les valeurs réglées et le temps de marche restant des
différents modes de fonctionnement de I'horloge électronique
peuvent étre visualisés a tout moment dans le bandeau
d'affichage et étre modifiés.

Afficher le temps de marche résiduel du minuteur

Appuyer sur la touche (®, jusqu'a ce que le symbole L)
clignote dans l'affichage.

Le temps de marche résiduel apparait dans Il'affichage et peut
étre modifié a l'aide des touches "+" et "-".

Afficher et modifier la durée du temps de fonctionnement et
I'heure d'arrét.

1. Appuyer sur la touche (®, jusqu'a ce que le symbole L)
clignote dans le bandeau d'affichage.

2.Réappuyer sur la touche (©, jusqu'a ce que "dur" et la durée
restante du temps de fonctionnement apparaissent en
alternance dans le bandeau d'affichage et que le symbole A
y clignote.
La durée du temps de fonctionnement peut étre modifiée a
l'aide des touches "+" et "-". La minuterie automatique est
désactivée en appuyant simultanément sur les
touches "+" et "-".

3.Réappuyer sur la touche (®, jusqu'a ce que "End" et I'heure
d'arrét réglée clignotent en alternance dans le bandeau
d'affichage.
L'heure d'arrét peut étre modifiée a l'aide des
touches "+" et "-". La minuterie automatique est désactivée en
appuyant simultanément sur les touches "+" et "-".



Entretien et nettoyage

Si vous entretenez et nettoyez soigneusement votre four il
gardera longtemps l'aspect du neuf et restera opérationnel.
Nous vous expliquons ici comment entretenir et nettoyer
correctement votre four.

Remarques

m Les |égeres variations de couleur apparaissant sur la fagade
du four sont dues aux différents matériaux tels que le verre,
le plastique et le métal.

m Des ombres sur la vitre de la porte, qui ressemblent & des
stries, sont des reflets de lumiére de la lampe du four.

m L'émail est cuit a des températures trés élevées. Ceci peut
engendrer des différences de teintes. Ce phénoméne est
normal et n'a aucune incidence sur le fonctionnement du
four. Les bords de plagues minces ne peuvent pas étre
émaillés complétement. lls peuvent donc présenter des
aspérités. La protection contre la corrosion n'en est pas
compromise.

A Risque de choc électrique !

De I'numidité qui pénetre peut occasionner un choc électrique.
Ne pas utiliser de nettoyeur haute pression ou de nettoyer a
vapeur.

A Risque de brilure !

L'appareil devient trés chaud. Ne jamais toucher les surfaces
intérieures chaudes du compartiment de cuisson ni les
résistances chauffantes. Toujours laisser I'appareil refroidir.
Tenir les enfants éloignés

Nettoyants

Afin de ne pas endommager les différentes surfaces par des
nettoyants inappropriés, veuillez respecter les indications
suivantes.

N'utilisez pas
m de produits agressifs ou récurants
m de nettoyants fortement alcoolisés

m de tampons en paille métallique ni des éponges a dos
récurant

m de nettoyeurs haute pression ni de nettoyeurs a vapeur.

Avant d'utiliser des lavettes éponges neuves, rincez-les
soigneusement.

Niveau Nettoyants

Surfaces émaillées
(surface lisse)

Pour faciliter le nettoyage vous pouvez
allumer I'éclairage du compartiment de
cuisson et décrocher la porte de I'appa-
reil, le cas échéant. Appliquer un produit
a vaisselle usuel du commerce ou de
I'eau au vinaigre avec un chiffon doux,
humide ou une peau de chamois ;
sécher avec un chiffon doux. Ramollis-
sez les résidus d'aliment incrustés avec
un chiffon humide et du produit a vais-
selle. En cas d'encrassement important,
nous recommandons d'utiliser un produit
de nettoyage pour four en gel. Il peut
étre appliqué de fagon précise. Apres le
nettoyage, laisser le compartiment de
cuisson ouvert, afin gu'il seche.

Surfaces autonet-
toyantes (surface
rugueuse)

Respectez les indications dans le cha-
pitre : Surfaces autonettoyantes

Vitres du four Nettoyant pour vitres :
Nettoyer avec un chiffon doux. Ne pas

utiliser de racloir a verre.

Cache en verre de
la lampe du four

Eau chaude additionnée de produit a
vaisselle :
Nettoyer avec une lavette.

Joint Eau chaude additionnée de produit a
Ne pas l'enlever ! vaisselle :
Nettoyer avec une lavette. Ne pas récu-
rer.

Eau chaude additionnée de produit a
vaisselle :

Mettre a tremper et nettoyer avec une
lavette ou une brosse.

Supports

Accessoire Eau chaude additionnée de produit a
vaisselle :
Mettre a tremper et nettoyer avec une

lavette ou une brosse.

Niveau Nettoyants

Extérieur de I'appa- Eau chaude additionnée de produit a
reil vaisselle :
Nettoyer avec une lavette et sécher avec
un chiffon doux. Ne pas utiliser de net-
toyant pour vitres ni de racloirs a verre.

Inox Eau chaude additionnée de produit a
vaisselle :
Nettoyer avec une lavette et sécher avec
un chiffon doux. Eliminer immédiatement
les dépbts calcaires, de graisse, de
fécule et de blanc d'ceuf. De la corrosion
peut se former sous ces salissures.

Auprés du service aprés-vente et dans le
commerce spécialisé, vous pouvez vous
procurer des produits d'entretien spé-
ciaux pour inox qui sont appropriés pour
des surfaces chaudes. Appliquer avec
un chiffon doux une pellicule mince de
produit d'entretien.

Aluminium et plas- Nettoyant pour vitres :
tique Nettoyer avec un chiffon doux.

Panneaux catalytiques du compartiment de
cuisson

Les panneaux catalytiques du compartiment de cuisson sont
revétus d'un émail autonettoyant.

Les parois se nettoient automatiquement pendant le
fonctionnement du four. Les projections plus importantes
disparaissent seulement au bout de plusieurs utilisations du
four.

Surfaces autonettoyantes

La paroi arriere est dotée d'un revétement catalytique. Ne
nettoyez jamais cette surface avec un produit de nettoyage
pour four. Une légére décoloration du revétement en émail n'a
aucune influence sur l'autonettoyage.
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Dépose et pose des vitres de la porte 6.Enlever la vitre du milieu.
Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez déposer les vitres de la
porte du four.

Dépose des vitres de la porte

1. Ouvrir complétement la porte du four.

2.Bloquer les deux charnieres a gauche et a droite a I'aide de
la tige de sécurité.

Remarque : Les tiges de sécurité doivent étre complétement
introduites dans les trous des charniéres.

Remarque : La vitre du milieu n'est pas fixée avec des tiges
de fixation mais est maintenue en position par des supports
en caoutchouc.

3.Lever légerement la partie inférieure de la vitre intérieure,
jusqu'a ce que les tiges de fixation sortent de la fixation (1).

4. Lever délicatement la partie supérieure de la vitre intérieure,
jusqu'a ce que les tiges de fixation sortent de la fixation (2).

Attention !

En levant la vitre intérieure, il se peut que la vitre du milieu
reste collée a la vitre intérieure. Veiller a ce que la vitre du
milieu ne tombe pas.

Nettoyez les vitres avec un nettoyant pour vitres et un chiffon
doux.

A Risque de blessure !

Un verre de porte d'appareil rayé peut se fendre. Ne pas utiliser
de racloir a verre, ni de produit de nettoyage agressif ou
abrasif.

Pose des vitres de la porte
5.Enlever la vitre intérieure. 1. Remettre la vitre du milieu.

Remarque : Veiller a ce que la vitre soit correctement en
place. Tous les supports en caoutchouc doivent reposer a
plat sur la vitre extérieure.

2. Remettre la vitre intérieure.

Remarque : Les quatre tiges de fixation doivent s'enclencher
dans les fixations prévues a cet effet.

3.Enlever les tiges de sécurité et fermer la porte du four.
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Décrocher et accrocher la porte de I'appareil

En cas d'encrassement trés important, la porte du four peur
étre décrochée pour faciliter le nettoyage. Cependant, cela
n'est pas nécessaire en cas d'encrassement normal.

Décrocher la porte de I'appareil

1. Ouvrir complétement la porte du four.

2.Bloquer les deux charniéres a gauche et a droite au moyen
de la tige de sécurité (a).

Remarque : Les tiges de sécurité doivent étre complétement
introduites dans les trous des charnieres.

3.Saisir la porte du four des deux mains sur les cbtés et la
fermer d'env 30° (b).

|

4.Soulever légérement la porte du four et la retirer.

Remarque : Ne pas fermer la porte du four completement.
Cela risque de tordre les charnieres et d'endommager
I'émail.

Accrocher la porte de I'appareil

1. Saisir la porte du four des deux mains sur les cotés.

2.Pousser les charnieres dans les évidements du four (a).

Remarque : L'encoche en bas aux charnieres doit
s'encranter dans le cadre du four (b).

3. Abaisser la porte.
4. Retirer les tiges de sécurité.

A Risque de blessure !

Si la porte du four tombe par inadvertance ou une charniere se
ferme, ne pas mettre la main dans la charniere. Appeler le
service aprés-vente.

Retrait et montage des grilles supports

Pour pouvez décrocher les grilles supports pour faciliter le
nettoyage.

Retrait des grilles supports

Les grilles porte-accessoires sont fixées respectivement a trois

points aux parois latérales dans le compartiment de cuisson.

1. Saisir les grilles porte-accessoires sur le devant et les tirer
vers le milieu du compartiment de cuisson.

Le crochet avant de la grille porte-accessoires se détache du
trou.

2. Ouvrir davantage les grilles porte-accessoires et les retirer
des trous arriére de la paroi latérale.

3. Retenir les revétements catalytiques du compartiment de
cuisson.

4.Enlever les grilles porte-accessoires du compartiment de
cuisson.

Mise en place de la grille support

1. Retenir les revétements catalytiques du compartiment de
cuisson.

2.Engager les crochets des grilles supports dans les trous
arriere de la paroi latérale.

3.Pousser le crochet avant des grilles supports dans le trou.
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Pannes et dépannage

Il se peut qu'une petite panne géne le bon fonctionnement de
votre appareil. Avant d'appeler le service aprés-vente, tenez
compte des indications suivantes.

Panne

Cause possible Remarques/Remédes

L'appareil ne
fonctionne pas.

Fusible grillé.

Vérifiez dans le boitier a
fusibles si celui de la cuisi-

niére est en état de marche.

Panne de cou-
rant.

Vérifiez si la lumiére dans la
cuisine s'allume.

Le four ne peut
pas étre éteint.

La commande
électronique est
défectueuse.

Couper le fusible. Appeler
le service aprés-vente.

L'affichage de
I'neure clignote.

Panne de cou-
rant

Régler I'heure a nouveau.

Le four ne
chauffe pas.

Fusible grillé.

Vérifier le fusible ou le rem-
placer.

Le sélecteur
des fonctions
n'est pas réglé.

Régler le sélecteur des
fonctions .

Le verre de la

porte est cassé.

Mettre I'appareil hors ser-
vice. Appeler le service
apres-vente.

Jus de fruit ou
taches de blanc
d'ceuf sur les
surfaces
émaillées.

Jus de gateaux
fondants ou jus
de viande.

Modification sans gravité de
['émail, irrémédiable.

A Risque de choc électrique !
Les réparations inexpertes sont dangereuses. Seul un
technicien du service aprées-vente formé par nos soins est
habilité a effectuer des réparations.

Des réparations incorrectes peuvent engendrer des risques
considérables pour I'utilisateur.
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Changer la lampe du four

Si la lampe du four ne fonctionne pas, vous devez la changer.
Des ampoules de rechange résistantes aux températures
élevées sont en vente au service aprés-vente ou dans le
commerce spécialisé. Veuillez indiquer les numéros E et FD de
votre appareil. N'utilisez pas d'autres ampoules.

A Risque de choc électrique !

Lors du remplacement de I'ampoule du compartiment de
cuisson, les contacts du culot de I'ampoule sont sous tension.
Retirer la fiche secteur ou couper le fusible dans le boitier a
fusibles avant de procéder au remplacement.

1. Laisser refroidir le compartiment de cuisson.

2.Ouvrir la porte de 'appareil.

3.Etaler un torchon dans le compartiment de cuisson afin
d'éviter des endommagements.

4.Enlever les grilles porte-accessoires.

5. Retirer le couvercle en verre. Pour ce faire, ouvrir le
couvercle en verre avec la main de face. Si le couvercle en
verre s'enleve difficilement, utiliser une cuillere comme aide.

6. Retirer I'ampoule du four.

7.Remplacer I'ampoule du four par une ampoule de type
identique :

Voltage : 230 V ;

Puissance : 40W ;

Culot : G9 ;

Résistance a la température : 300°C

8. Remettre en place le couvercle en verre de la lampe du four.
9. Monter les grilles porte-accessoires.

10.Retirer le torchon a vaisselle.

11.Réarmer le fusible.

12.Vérifier que I'éclairage du four refonctionne.



Service apres-vente

Si votre appareil a besoin d'étre réparé, notre service aprées-
vente se tient a votre disposition. Nous trouvons toujours une
solution appropriée pour éviter des visites inutiles d'un
technicien.

Numeéro E et numéro FD

Lors de votre appel, veuillez indiquer le numéro de produit
(E-Nr.) et le numéro de fabrication (FD-Nr.), afin de nous
permettre de mieux vous aider. Vous trouverez la plaque
signalétiqgue comportant ces numéros devant la face inférieure
du compartiment de cuisson, la porte du four ouverte. Pour
éviter d'avoir a les rechercher en cas de besoin, vous pouvez
inscrire ici les données de votre appareil et le numéro de
téléphone du service aprés-vente.

E-Nr. FD-Nr.

Service aprés-vente

Veuillez noter que la visite d'un technicien du SAV n'est pas
gratuite en cas de manipulation incorrecte, méme pendant la
période de garantie.

Vous trouverez les données de contact pour tous les pays dans
I'annuaire ci-joint du service aprés-vente.

Commande de réparation et conseils en cas de
dérangements

B 070 222 143

FR 0140104210

CH 0848 840 040

Faites confiance a la compétence du fabricant. Vous
garantissez ainsi que la réparation sera effectuée par des

techniciens de SAV formés qui disposent des piéces de
rechange d’origine adaptées a votre appareil.

Conseils concernant I'énergie et I'environnement

Vous trouverez ici des conseils comment vous pouvez
économiser de I'énergie lors de la cuisson et comment
correctement éliminer votre appareil.

Economie d'énergie

Préchauffez le four uniquement si cela est indiqué dans la
recette.

Utilisez des moules de couleur foncée, laqués noirs ou
émaillés. Ces types de moules absorbent bien la chaleur.

Pendant la cuisson ou le rétissage, ouvrez la porte du four le
moins souvent possible.

Si vous voulez faire cuire plusieurs gateaux, faites-les cuire
les uns aprés les autres. Le four étant encore chaud. Le
temps de cuisson diminue au deuxiéme gateau. Vous pouvez
également enfourner 2 moules a cake l'un a c6té de l'autre.

Si les temps de cuisson sont assez longs, vous pouvez
éteindre le four 10 minutes avant la fin de la durée impartie
puis terminez la cuisson avec la chaleur résiduelle.

Elimination écologique
Eliminez I'emballage en respectant I'environnement.

Cet appareil est marqué selon la directive
européenne 2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

La directive définit le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés applicables dans
les pays de la CE.
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L'acrylamide dans certains aliments

L'acrylamide se forme avant tout en cas de produits céréaliers
et de pommes de terre cuits a haute température, tels que
chips, frites, toast, petits pains, pain ou patisseries fines
(biscuits, pain d'épices, speculoos).

Conseils pour la préparation de plats avec une faible formation d'acrylamide

De maniére générale Les temps de cuisson doivent étre aussi courts que possible.
Faites uniguement dorer les aliments, sans trop les faire dorer.
Un aliment gros et épais contient moins d'acrylamide.

Cuisson de patisseries En mode Convection naturelle, max. 200 °C.
En mode Chaleur tournante 3D ou Chaleur tournante, max. 180 °C.
Petits gateaux secs En mode Convection naturelle, max. 190 °C.

En mode Chaleur tournante 3D ou Chaleur tournante, max. 170 °C.
Des ceufs ou des jaunes d'ceuf réduisent la formation d'acrylamide.

Frites au four Les répartir uniformément et en une seule couche sur la plague. Faites cuire au moins
400 g par plague, afin que les frites ne se dessechent pas
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Conseils pour l'utilisation

Vous trouverez ici des conseils concernant les récipients et la Cuisson de pain et de pétisseries

préparation.

Remarques

m Utilisez les accessoires livrés avec 'appareil. Des
accessoires supplémentaires sont en vente dans le

Moules

m Utilisez avant tout des moules ou plaques a patisserie de
couleur claire.

commerce spécialisé ou auprés du service aprés-vente m Placez toujours les moules a gateaux au centre de la grille.

comme accessoires optionnels.

Avant |'utilisation, retirez du compartiment de cuisson tous les
accessoires et récipients qui ne sont pas nécessaires.

m Utilisez toujours des maniques pour retirer des accessoires
ou récipients chauds du compartiment de cuisson.

Conseils pour la patisserie

Vérifiez si votre cake est complétement
cuit.

A l'aide d'un batonnet en bois, piquez le sommet du gateau environ 10 minutes avant la
fin du temps de cuisson indiqué dans la recette. Le gateau est cuit si la pate n'adhére
plus au batonnet.

Le gateau s'affaisse.

La fois suivante, veillez a ce que la pate soit moins liquide ou bien réduisez la tempéra-
ture du four de 10 degrés. Respectez les temps de malaxage indiqués dans la recette.

Le gateau a levé davantage au centre
que sur les bords.

Ne graissez pas le tour du moule démontable. Aprés la cuisson, détachez soigneuse-
ment le gateau a l'aide d'un couteau.

Le dessus du gateau est trop cuit.

Enfournez-le jusqu'au fond, choisissez une température plus basse et faites cuire le
gateau un peu plus longtemps.

Le gateau est trop sec.

A l'aide d'un cure-dent, percez plusieurs petits trous dans le gateau cuit. Arrosez de jus
de fruit ou de liquide lIégérement alcoolisé. La prochaine fois, augmentez la température
de 10 degrés et réduisez les temps de cuisson.

Le pain ou le gateau (p.ex. gateau au
fromage blanc) a un bel aspect mais
l'intérieur est pateux (filets d'eau a l'inté-
rieur)

Pour le gateau suivant, veillez a ce que la pate soit moins liquide. Augmentez le temps
de cuisson et réduisez la température. En cas de gateau avec une garniture fondante,
faites d'abord précuire le fond. Saupoudrez-le de poudre d'amandes ou de chapelure et
mettez ensuite la garniture. Suivez la recette et respectez les temps de cuisson.

Les patisseries ne sont pas uniformeé-
ment dorées.

Baissez la température, la cuisson sera plus uniforme. Le papier cuisson dépassant de
la plague peut géner la circulation de l'air. Découpez toujours le papier aux dimensions
de la plaque.

Le dessous de la tarte aux fruits est trop
clair.

La fois suivante, enfournez le gateau un niveau plus bas.

Le jus des fruits a coulé.

La fois suivante, utilisez la lechefrite a bords hauts (s'il y en a).

Les petites patisseries en pate levée col-
lent ensemble pendant la cuisson.

Disposez les pieces de patisserie sur la plaque en respectant un espace d'env. 2 cm
autour de chaque piéece. Il y aura ainsi suffisamment de place pour que les pieces de
patisserie puissent gonfler et dorer tout autour.

La cuisson de gateaux aux fruits juteux
produit de la condensation.

La cuisson peut générer de la vapeur d'eau. Elle s'échappe au-dessus de la porte. Cette
vapeur peut se condenser sur le bandeau de commande ou sur les facades des
meubles situés a proximité et se mettre a goutter. C'est la une propriété physique nor-
male.
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Rétissage et grillade
Récipients

Vous pouvez utiliser tout récipient résistant a la chaleur. Placez
toujours le plat au centre de la grille. La plaque a patisserie
émaillée est également appropriée pour des gros rotis.

Conseils pour les rotis

Une température plus basse permet d'obtenir des mets plus
uniformément dorés.

Versez 2 a 3 cuillerées a soupe de liquide sur la viande
maigre et 8 a 10 cuillerées a soupe sur les rbtis a braiser,
selon leur taille.

Pour les canards ou les oies, piquez la peau sous les ailes
afin que la graisse puisse s'écouler.

Pour obtenir une peau de volaille dorée et croustillante,
enduisez la peau de beurre ou versez de l'eau salée ou du
jus d'orange sur la peau vers la fin de la cuisson.

Retournez les piéces de viande a mi-cuisson.

Une fois le rbti cuit, laissez-le reposer 10 minutes de plus
dans le four éteint et fermé. Cela permet au jus de réti de
mieux se répartir.

Lors du rétissage de gros morceaux de viande une plus forte
formation de vapeur peut se produire et se condenser sur la
porte du four. C'est un phénoméne normal qui n'a aucune
influence sur le bon fonctionnement. Aprés la cuisson,
essuyez la porte du four et la vitre avec un chiffon.

Si vous faites des grillades sur la grille, enfournez en plus la
plague a patisserie émaillée au niveau 1 pour récupérer la
graisse.

Conseils pour le rotissage

Conseils pour les grillades

Prenez si possible des pieces a griller de la méme épaisseur.
Elles doivent faire au moins 2 a 3 cm d'épaisseur. Elles
seront alors uniformément dorées et bien juteuses.

Placez les pieces a griller au centre de la grille. Versez un
peu d'eau sur la plaque a péatisserie émaillée et enfournez-la
en plus sous la grille, afin de récupérer la graisse. Ne la
placez jamais sur la sole du compartiment de cuisson.

Badigeonnez les pieces a griller d'un peu d'huile, avant de
les placer sur la grille sous le gril.

Retournez a mi-cuisson les pieces peu épaisses, retournez
les pieces épaisses plusieurs fois pendant le temps de
cuisson. Utilisez pour cela une pince a grillade, les piéces a
griller ne seront ainsi pas transpercées et le jus de viande
restera p.ex. dans le roti.

Des types de viande rouge telle que de l'agneau et du beeuf
brunissent davantage et plus rapidement que de la viande
blanche telle que du porc et du veau.

Comment savoir si le roti est cuit?

Utilisez un thermometre pour viande (en vente dans le commerce) ou faites le "test de la

cuillere". Appuyez sur le réti avec la cuillere. Si vous sentez une résistance, le réti est
cuit. Si la cuillere s'enfonce, allongez le temps de cuisson.

Le rbti est trop cuit et I'extérieur est

brllé par endroits.

Vérifiez le niveau d'enfournement ainsi que la température.

Le rbti a un bel aspect mais la sauce est

brllée.

La fois suivante, choisissez un plat a rotir plus petit et ajoutez plus de liquide.

Le r6ti a un bel aspect, mais la sauce

est trop claire et insipide.

La fois suivante, choisissez un plat a rotir plus grand et ajoutez moins de liquide.
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A\ Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Solo cosi € possibile utilizzare
I'apparecchio in modo sicuro e corretto.
Custodire con la massima cura le presenti
istruzioni per I'uso e il montaggio in caso di
un utilizzo futuro o cessione a terzi.

Questo apparecchio e concepito
esclusivamente per l'incasso. Osservare le
speciali istruzioni di montaggio.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati
danni da trasporto, non collegare
I'apparecchio.

L'allacciamento senza spina
dell'apparecchio puo essere effettuato solo
da un tecnico autorizzato. In caso di danni
causati da un allacciamento non corretto,
decade il diritto di garanzia.

Questo apparecchio é pensato
esclusivamente per |'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
I'apparecchio per la preparazione di cibi e
bevande. Prestare attenzione
all'apparecchio durante il suo
funzionamento. Utilizzare I'apparecchio
esclusivamente in luoghi chiusi.

Questo apparecchio & progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo
2000 metri sul livello del mare.

Questo apparecchio pu0 essere utilizzato
da bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e da persone con ridotte facolta fisiche,
sensoriali 0 mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o
conoscenza dello stesso se sorvegliate da
una persona responsabile della loro
sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare
l'apparecchio come un giocattolo. | bambini
non devono né pulire né utilizzare
l'apparecchio da soli a meno che non
abbiano un'eta superiore agli 8 anni e che
siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo
di alimentazione i bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

Inserire sempre correttamente gli accessori
nel vano di cottura. Vedi la descrizione degli
accessori nelle istruzioni per l'uso.
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Pericolo di incendio!

Gli oggetti inflammabili depositati nel vano
di cottura possono incendiarsi. Non
riporre mai oggetti inflammabili all'interno
del vano di cottura. Non aprire mai la
porta dell'apparecchio quando fuoriesce
del fumo. Disattivare I'apparecchio e
staccare la spina o il fusibile nella scatola
dei fusibili.

All'apertura della porta dell'apparecchio
avviene uno spostamento d'aria che puo
sollevare la carta da forno. Quest'ultima
potrebbe entrare in contatto con gli
elementi riscaldanti e prendere fuoco.
Durante il preriscaldamento non disporre
mai la carta da forno sugli accessori se
non € ben fissata. Fermare sempre la
carta da forno con una stoviglia o una
teglia. Ricoprire con carta da forno solo la
superficie necessaria. La carta da forno
non deve fuoriuscire dall'accessorio.

Pericolo di scottature!

L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare
mai le superfici interne calde del vano di
cottura o le resistenze. Lasciar sempre
raffreddare 'apparecchio. Tenere lontano i
bambini.

L'accessorio o la stoviglia si surriscalda.

Servirsi sempre delle presine per estrarre
le stoviglie e gli accessori caldi dal vano

di cottura.

| vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo
potrebbero prendere fuoco. Non cucinare
pietanze con quantita elevate di bevande
ad alta gradazione alcolica. Utilizzare
esclusivamente piccole quantita di
bevande ad alta gradazione alcolica.
Aprire con cautela la porta
dell'apparecchio.

Pericolo di scottature!

Durante il funzionamento le parti scoperte
diventano molto calde. Non toccare mai le
parti ad alta temperatura. Tenere lontano |
bambini.

Aprendo la porta dell'apparecchio
potrebbe fuoriuscire del vapore caldo.
Aprire con cautela la porta
dell'apparecchio. Tenere lontano i
bambini.

La presenza di acqua nel vano di cottura
caldo pu0 causare la formazione di
vapore. Non versare mai acqua nel forno
caldo
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Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato della porta dell'apparecchio
potrebbe saltare. Non utilizzare raschietti
per vetro, né detergenti abrasivi 0 corrosivi.

Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di
assistenza adeguatamente istruito. Se
I'apparecchio & guasto, staccare la spina
o disattivare il fusibile nella rispettiva
scatola. Rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.

Se posto vicino ai componenti caldi
dell'apparecchio, l'isolamento del cavo
degli apparecchi elettronici pud fondere.
Evitare il contatto tra il cavo di
allacciamento e i componenti caldi
dell'apparecchio.

L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

Durante la sostituzione della lampada del
vano di cottura i contatti del portalampada
sono sotto tensione. Prima di procedere
alla sostituzione, staccare la spina o
disattivare il fusibile nella relativa scatola.

Un apparecchio difettoso pud causare
delle scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso.
Togliere la spina o disattivare il fusibile
nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.



Cause dei danni

Attenzione!

m Accessori, pellicola, carta da forno o stoviglie sul fondo del
vano di cottura: non riporre alcun accessorio sul fondo del
vano di cottura. Non coprire il fondo del vano di cottura con
nessun tipo di pellicola o carta da forno. Con temperature
superiori a 50 °C non collocare alcuna stoviglia sul fondo del
vano di cottura. Si genera un accumulo di calore. | tempi di
cottura non sono piu corretti e la superficie smaltata viene
danneggiata.

m Acqua nel vano di cottura caldo: non versare mai acqua nel
vano di cottura caldo per evitare la formazione di vapore
acqueo. La variazione di temperatura pud danneggiare la
superficie smaltata.

= Alimenti umidi: non conservare alimenti umidi all'interno del
vano di cottura chiuso per periodi di tempo prolungati. Lo
smalto viene danneggiato.

m Succo della frutta: durante la preparazione di dolci alla frutta
molto succosi, non riempire eccessivamente la teglia. Il
succo della frutta che trabocca dalla teglia causa la
formazione di macchie indelebili. Se possibile, si consiglia di
utilizzare la leccarda piu profonda.

m Raffreddamento con porta dell'apparecchio aperta: il
raffreddamento del vano di cottura deve avvenire
esclusivamente con la porta chiusa. Anche se la porta
dell'apparecchio & socchiusa, con il passare del tempo i
mobili adiacenti possono danneggiarsi.

m Guarnizione della porta molto sporca: se la guarnizione della
porta & molto sporca, durante il funzionamento la porta
dell'apparecchio non si chiude piu correttamente. Le superfici
dei mobili adiacenti possono danneggiarsi.Mantenere
sempre pulita la guarnizione della porta.

m Utilizzo della porta dell'apparecchio come superficie
d'appoggio: non appoggiarsi alla porta dell'apparecchio, né
sedervisi sopra 0 appendervisi. Non posare stoviglie o
accessori sulla porta dell'apparecchio.

m Inserimento degli accessori: a seconda del modello di
apparecchio & possibile che gli accessori graffino il pannello
della porta al momento della chiusura di quest'ultima. Inserire
gli accessori nel vano di cottura sempre fino all'arresto.

m Trasporto dell'apparecchio: non trasportare I'apparecchio
afferrandolo dalla maniglia in quanto questa non sopporta il
peso dell'apparecchio e pud rompersi.
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Il nuovo apparecchio

Qui € possibile apprendere le caratteristiche del nuovo

. L . e . Posizione Tipo di utilizzo
apparecchio. Sono indicate informazioni relative al pannello

comandi, al forno, ai tipi di riscaldamento e agli accessori. % Grill ventilato Per la cottura arrosto di carne, pol-
lame e pesci interi. L'elemento grill e
la ventola si attivano e disattivano in
maniera alternata. La ventola fa si
che l'aria calda avvolga gli alimenti.

~  Grill a superficie Per grigliare bistecche, salsicce,
grande toast e piccole porzioni di pesce. Si
riscalda l'intera superficie al di sotto
dell'elemento grill.

Grill superficie pic- Per grigliare piccole quantita di

cola bistecche, salsicce, toast e piccole
porzioni di pesce. La parte centrale
dell'elemento grill si scalda.

Riscaldamento infe- Per proseguire la cottura delle pie-

riore tanze. Il calore viene distribuito solo
dal basso.
Spiegazione . llluminazione L'illuminazione del forno & attivata.
1 Orologio elettronico * Tipo di riscaldamento, con cui & stata definita la classe di

5 Seletiore funzioni efficienza energetica secondo EN50304.

3 Spia Avvertenza: Quando si imposta il tipo di riscaldamento, la
4 Selettore temperatura lampadina nel vano di cottura si accende.
.. Avvertenza: Con il tipo di riscaldamento “Aria calda eco”

Selettore funzioni llluminazione del forno rimane spenta.
Con il selettore funzioni &€ possibile impostare il tipo di
riscaldamento. Selettore temperatura

— - — Servendosi del selettore temperatura, impostare la temperatura
Posizione Tipo di utilizzo o il livello grill.
o Posizione zero Il forno & spento.
— , - - — Posizione Significato
— Riscaldamento Per dolci, sformati e pezzi di arrosto — .

sup./inf. magri. Il calore viene distribuito uni- ° Posizione zero Il forno non riscalda.

formemente dall'alto e dal basso. 50-250 Ambito di tempe- Temperatura nel vano di cottura

Aria calda Per dolci e biscotti su 1-2 livelli. La ratura in°C.

&

ventola distribuisce uniformemente
all'interno del vano di cottura il Quando il forno riscalda, la spia si accende. Si spegne invece
calore generato dalla resistenza cir- durante le pause del sistema di riscaldamento.

colare collocata sulla parete poste-

riore del forno.

o
o
]

Aria calda eco* Per dolci e biscotti su 1-2 livelli. La
ventola distribuisce uniformemente
all'interno del vano di cottura il
calore generato dalla resistenza cir-
colare collocata sulla parete poste-
riore del forno.

Con questo tipo di riscaldamento
l'illuminazione del forno rimane
spenta.

& Ricircolo d'aria Per dolci, biscotti e pizza fresca su
1-2 livelli. La ventola distribuisce uni-
formemente nel vano di cottura il
calore degli elementi riscaldanti.

& Livello pizza Per la preparazione rapida di pro-
dotti surgelati senza preriscaldare,
ad es. pizza, patate fritte o strudel. Si
riscaldano I'elemento riscaldante
inferiore e la resistenza circolare
sulla parete posteriore.

* Tipo di riscaldamento, con cui € stata definita la classe di
efficienza energetica secondo EN50304.
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L'orologio elettronico

Il forno pud essere comandato tramite I'orologio elettronico. Per
esempio & possibile selezionare anticipatamente I'orario in cui il
forno deve accendersi o il timer automatico deve far terminare
il processo di cottura. L'orologio elettronico pud essere
utilizzato anche come contaminuti.

Tasti funzione orologio elettronico

Simbolo Significato Tipo di utilizzo

® Orologio elettronico Impostazione della durata
o dell'ora

- Meno Diminuzione della durata o
dell'ora

+ Piu Aumento della durata o

dell'ora

Accessori

E possibile inserire gli accessori nel vano di cottura a 4 livelli
differenti. Inserirli sempre fino all'arresto in modo che non
entrino in contatto con il pannello della porta. Prestare
attenzione affinché vengano sempre inseriti correttamente nel
vano di cottura.

- N W b

E possibile estrarre gli accessori per due terzi della loro
lunghezza, senza pericolo che si ribaltino, in modo da poter
afferrare facilmente le pietanze.

Quando si surriscaldano, gli accessori possono deformarsi, ma
riacquistano la forma originale non appena si raffreddano,
senza alcuna conseguenza sul funzionamento.

Gli accessori si possono acquistare presso il servizio clienti, i
rivenditori specializzati o in Internet.

Grazie alle guide di estensione & possibile estrarre del tutto
l'accessorio.

Accessori Descrizione

Griglia per arrostire

Per stoviglie, stampi per dolci,
arrosti, carni alla griglia, piatti sur-
gelati.

Teglia smaltata

Per torte con frutta o crema,
biscotti, piatti surgelati e arrosti di
grandi dimensioni. Utilizzabile
anche come recipiente per la rac-
colta del grasso.

Spine di sicurezza
Per bloccare le cerniere.
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Prima del primo utilizzo

In questo capitolo viene illustrato tutto cid che bisogna fare
prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta. Leggere
prima il capitolo Norme di sicurezza.

Rimuovere l'imballaggio dell'apparecchio e smaltirlo in modo
conforme.

Impostazione dell'ora

Dopo l'allacciamento alla rete elettrica dell'apparecchio o in
seguito a un'interruzione di corrente, sull'indicatore
lampeggiano tre zeri e il simbolo “A”.

1.Premere il tasto (® finché sull'indicatore non lampeggia il
punto.

2.Servendosi dei tasti “+" e impostare I'ora attuale.

Dopo 7 secondi viene acquisita I'ora impostata.

Avvertenza: Per modificare |'ora impostata, premere
i tasti “+” e “-” finché sull'indicatore non lampeggia il punto.
Quindi impostare l'ora attuale servendosi dei tasti “+” e “-”.
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Riscaldamento del forno

Pulizia preliminare del forno

1. Rimuovere dal vano di cottura gli accessori e la griglia
mobile.

2. Togliere tutti i resti dell'imballaggio, ad es. pezzettini di
polistirolo, dal vano di cottura.

3. Alcune parti sono rivestite con una pellicola protettiva
antigraffio. E necessario rimuoverla.

4. Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno morbido
umido.

5.Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.

Riscaldamento del forno

Per eliminare I'odore dell'apparecchio nuovo, far riscaldare il
forno vuoto e ben chiuso.

1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalita di funzionamento
Riscaldamento sup./inf.

2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura
massima.

3. Disattivare il forno dopo 40 minuti.
Pulizia successiva del forno

1. Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.
2.Montaggio della griglia mobile.

Pulizia degli accessori

Prima di utilizzare gli accessori, pulirli accuratamente con una
soluzione alcalina di lavaggio calda e un panno morbido.



Come utilizzare il forno

Elementi di comando a scomparsa

Il selettore funzioni e il selettore temperatura sono a
scomparsa. Per innestarli o disinnestarli premere sul rispettivo
elemento di comando.

Accensione del forno

1.Impostare il tipo di riscaldamento servendosi del selettore
funzioni.

2.Impostare la temperatura servendosi dell'apposito selettore.

Il forno inizia a riscaldarsi.
Spegnimento del forno

Ruotare il selettore funzioni e il selettore temperatura in
posizione zero.

Modifica delle impostazioni

Il tipo di riscaldamento e la temperatura o il grado grill possono
essere modificati in qualunque momento con il selettore
corrispondente.

Riscaldamento

Per riscaldare il vano di cottura nel modo piu rapido possibile,
utilizzare il tipo di riscaldamento “ricircolo d'aria”. Se viene
raggiunta la temperatura impostata (la spia & spenta) impostare
il tipo di riscaldamento desiderato.

Come usare I'orologio elettronico

Oltre all'ora attuale e al tempo residuo, sull'indicatore possono
comparire i seguenti simboli:

Simbolo Significato
. Punto tra l'indicazione dell'ora e quella dei
minuti.

Lampeggia se € possibile impostare l'ora.

A Contaminuti
Indica gli stati operativi del contaminuti.

A Modalita automatica
Indica gli stati operativi della modalita automa-
tica.

usr Abilitazione al funzionamento

Se compare questo simbolo, significa che il
forno € pronto a entrare in funzione.

Impostazione dell'ora

Dopo l'allacciamento alla rete elettrica dell'apparecchio o in
seguito a un'interruzione di corrente, sull'indicatore
lampeggiano tre zeri e il simbolo “A”.

1.Premere il tasto (® finché sull'indicatore non lampeggia il
punto.

2.Servendosi dei tasti “+” e “-” impostare l'ora attuale.
Dopo 7 secondi viene acquisita |'ora impostata.
Avvertenza: Per modificare I'ora impostata, premere

i tasti “+” e “-” finché sull'indicatore non lampeggia il punto.
Quindi impostare l'ora attuale servendosi dei tasti “+” e “-”.

Impostazione del contaminuti

Il contaminuti non influisce in alcun modo sulle funzioni del
forno. La durata del contaminuti pud essere impostata per un
intervallo compreso tra 1 minuto e 23 ore € 59 minuti.

1.Premere il tasto (® finché sull'indicatore non lampeggia il
simbolo £\ e compaiono 3 zeri.

2.Servendosi dei tasti “+” e impostare la durata desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato viene emesso un
segnale acustico.

Avvertenze

Per modificare il tempo residuo premere il tasto (® finché
sull'indicatore non lampeggia il simbolo £). Poi servendosi
dei tasti “+” e “-” modificare il tempo residuo.

Per cancellare l'impostazione premere il tasto (® finché
sull'indicatore non lampeggia il simbolo. Premere poi
contemporaneamente i tasti “+” e “-”.

Spegnimento del segnale acustico

Premere il tasto “(®” finché non scompare il simbolo £).
Dopo sette minuti il segnale si disattiva automaticamente.
Modifica del segnale acustico

Sono a disposizione 3 diversi segnali acustici.

1.Premere contemporaneamente i tasti “+” e “-”.

2.Premere il tasto (®.

Sul display compare l'attuale segnale acustico,
ad es. “ton.1”.

3.Premere il tasto per selezionare un altro segnale acustico.

Impostazione del timer automatico
Tramite l'orologio elettronico & possibile disattivare o attivare e
disattivare automaticamente il forno.

Spegnimento automatico

1.Premere il tasto (® finché sull'indicatore non lampeggia il
simbolo £\ e compaiono 3 zeri.

2.Premere un'altra volta il tasto funzione (® finché sul display
non lampeggiano in maniera alternata “dur” e “0.00” e il
simbolo “A”.

3.Con i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.

La durata di funzionamento pud essere impostata per un
intervallo compreso tra 1 minuto e 10 ore.

4. Impostare il tipo di riscaldamento e la temperatura desiderati.

Il forno si avvia e sul display compaiono il simbolo A e l'ora
attuale.

La durata di funzionamento é trascorsa

Viene emesso un segnale acustico, dal display scompare il
simbolo 1 e lampeggia il simbolo A.

1. Disattivare il selettore temperatura € il selettore funzioni.

2.Premere il tasto (© finché non compare il simbolo /.
Il forno passa nuovamente alla modalita manuale.
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Attivazione e disattivazione automatica

La cottura inizia a un orario posticipato stabilito dall'utente e
prosegue per la durata impostata.

1.Premere il tasto (© finché sull'indicatore non lampeggia il
simbolo £\ e compaiono 3 zeri.

2.Premere un'altra volta il tasto funzione (® finché sul display
non lampeggiano in maniera alternata “dur” e “0.00” e il
simbolo “A”.

'ora attuale & ad es. 17:30.

3.Servendosi dei tasti + e - impostare |la durata di
funzionamento (ad es. 1 ora).
La durata di funzionamento pud essere impostata per un
intervallo compreso tra 1 minuto e 10 ore.

4.Premere un'altra volta il tasto funzione (® finché sul display
non lampeggiano in maniera alternata “Fine” e l'ora di
spegnimento “18:30” (ora attuale piu la durata di
funzionamento impostata).

5.Servendosi dei tasti + e - impostare I'ora di spegnimento
(ad es. 19:30).

'ora di spegnimento pud essere posticipata fino
a 23 ore e 59 minuti.

6.Impostare il tipo di riscaldamento e la temperatura desiderati.
Dal display scompare il simbolo V%S,

In questo esempio il forno si avvia alle 18:30 e si spegne alle
19:30.

La durata di funzionamento é trascorsa

Viene emesso un segnale acustico, dal display scompare il
simbolo S e lampeggia il simbolo A.

1. Disattivare il selettore temperatura e il selettore funzioni.

2.Premere il tasto (O finché non compare il simbolo V%r.
Il forno passa nuovamente alla modalita manuale.
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Visualizzazione e modifica dei valori
impostati

| valori impostati e il tempo residuo dei vari tipi di
funzionamento dell'orologio elettronico possono essere
visualizzati sul display e modificati in qualsiasi momento.

Visualizzazione del tempo residuo del contaminuti

Premere il tasto (® finché sull'indicatore non lampeggia il
simbolo £).

Sull'indicatore compare il tempo residuo e pud essere
modificato servendosi dei tasti “+” e “-”.

Visualizzazione e modifica della durata di funzionamento e
dell'ora di spegnimento.

1.Premere il tasto (® finché sul display non lampeggia il
simbolo £\.

2. Premere un'altra volta il tasto funzione (® finché sul display
non lampeggiano in maniera alternata “dur” e la durata di
funzionamento residua e il simbolo A.

La durata di funzionamento pud essere modificata servendosi
dei tasti “+” e “-”. Premendo contemporaneamente

i tasti “+” e “-” viene disattivata I'impostazione automatica
del tempo.

3.Premere un'altra volta il tasto ® finché sul display non
lampeggiano in maniera alternata “Fine” e I'ora di
spegnimento impostata.
L'ora di spegnimento pud essere impostata servendosi
dei tasti “+” e “-”. Premendo contemporaneamente
i tasti “+” e “-” viene disattivata l'impostazione automatica
del tempo.



Cura e manutenzione

Una cura e manutenzione scrupolosa contribuiscono a
mantenere a lungo il forno in buone condizioni. Sono qui
illustrate le modalita di cura e pulizia del forno corrette.

Avvertenze

m Lievi differenze di colore sul lato anteriore del forno sono
dovute a diversi materiali quali vetro, plastica o metallo.

m Eventuali ombreggiature sul pannello della porta, simili a
striature, sono dovute al riflesso della luce della lampada del
forno.

m A temperature molto elevate lo smalto viene marcato a fuoco
e potrebbero dunque generarsi variazioni cromatiche. Questo
€ normale e non influisce in alcun modo sul funzionamento. |
bordi delle lamiere sottili non possono essere smaltati
integralmente e pertanto € possibile che appaiano grezzi.
Questo non pregiudica la protezione anticorrosione.

A Pericolo di scariche elettriche!

L'infiltrazione di liquido pud provocare una scarica elettrica.
Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto
di vapore.

A Pericolo di scottature!

L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare mai le superfici
interne calde del vano di cottura o le resistenze. Lasciar
sempre raffreddare I'apparecchio. Tenere lontano i bambini.

Detergente

Per non danneggiare le diverse superfici con l'utilizzo di
detergenti non appropriati, prestare attenzione alle indicazioni
seguenti.

Non utilizzare

m detergenti aggressivi 0 abrasivi

m detergenti con elevato contenuto di alcol

m spugnette dure o abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.

Settore Detergente

Superfici smaltate
(superficie liscia)

Per una pulizia leggera € possibile
accendere l'illuminazione del vano di cot-
tura ed eventualmente sganciare la porta
dell'apparecchio. Applicare un detersivo
per piatti reperibile in commercio o una
soluzione di acqua € aceto con uno
straccio morbido umido o un panno in
pelle di daino; asciugare con un panno
morbido.Eliminare i residui di cibo bru-
ciati con un panno umido e detersivo per
piatti. In caso di sporco resistente si con-
siglia di pulire il forno con un detergente
apposito in gel, in quanto pud essere
applicato in modo mirato. Terminata la
pulizia, lasciare aperto il vano di cottura
per farlo asciugare.

Superfici autopu-
lenti (superfici
ruvide)

Osservare le avvertenze nel capitolo:
Superfici autopulenti

Pannelli della porta Detergente per vetro:
pulire con un panno morbido. Non utiliz-
zare raschietti per vetro.

Copertura in vetro  Soluzione di lavaggio calda:
della lampadina del pulire con un panno spugna.
forno

Guarnizione
Non rimuovere!

Soluzione di lavaggio calda:
pulire con un panno spugna. Non sfre-
gare.

Supporti Soluzione di lavaggio calda:
lasciare in ammollo e pulire con un
panno spugna o una spazzola.

Accessori Soluzione di lavaggio calda:

lasciare in ammollo e pulire con un
panno spugna o una spazzola.

Settore Detergente

Esterno dell'appa-  Soluzione di lavaggio calda:

recchio pulire con una spugna e asciugare con
un panno morbido. Non utilizzare deter-
genti o raschietti per vetro.

Acciaio inox Soluzione di lavaggio calda:

pulire con una spugna e asciugare con
un panno morbido. Rimuovere immedia-
tamente le macchie di calcare, grasso,
amido o albume in quanto potrebbero
corrodere la superficie.

Speciali detergenti per acciaio inox,
adatti a superfici calde, sono disponibili
presso il servizio di assistenza tecnica o
presso i rivenditori specializzati. Stendere
uno strato sottile di detergente con un
panno morbido.

Alluminio e plastica Detergente per vetro:
pulire con un panno morbido.

Rivestimento catalitico del vano di cottura

| rivestimenti catalitici del vano di cottura sono ricoperti da uno
strato di smalto autopulente.

Le superfici si puliscono automaticamente mentre il forno € in
funzione. Gli schizzi piu consistenti vengono eliminati solo dopo
vari utilizzi del forno.

Superfici autopulenti

La parete posteriore & dotata di rivestimento catalitico. Non
pulire mai questa superficie con il detergente per il forno. Una
leggera variazione cromatica dello smalto non influisce in alcun
modo sul processo di autopulizia.
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Montaggio e smontaggio dei pannelli della 6. Rimuovere il pannello centrale.
porta

Per una migliore pulizia € possibile rimuovere i pannelli in vetro
della porta del forno.
Smontaggio dei pannelli della porta

1. Aprire completamente la porta del forno.

2.Bloccare entrambe le cerniere a sinistra e a destra con la
spina di sicurezza.

Avvertenza: Le spine di sicurezza devono inserirsi
completamente nei fori delle cerniere.

Avvertenza: |l pannello centrale non ¢ fissato con spine di
supporto, ma tenuto in posizione da cuscinetti in gomma.

3.Sollevare leggermente la parte inferiore del pannello interno
finché le spine di fissaggio non si sfilano dal supporto (1).

4.Sollevare con cautela la parte superiore del pannello interno
finché le spine di fissaggio non si sfilano dal supporto (2).

Attenzione!

Durante il sollevamento del pannello interno & possibile che il
pannello centrale resti attaccato al pannello interno.
Assicurarsi che il pannello centrale non cada.

Per la pulizia dei pannelli, utilizzare un detergente apposito per
vetri e un panno morbido.

A Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato della porta dell'apparecchio potrebbe saltare.
Non utilizzare raschietti per vetro, né detergenti abrasivi o
COrrosivi.

Montaggio dei pannelli della porta

1. Applicare nuovamente il pannello centrale.

Avvertenza: Verificare il corretto posizionamento del
pannello. Tutti i cuscinetti in gomma devono poggiare in
piano sul pannello esterno.

5.Rimuovere il pannello interno.

2. Applicare nuovamente il pannello interno.

Avvertenza: Tutte le quattro spine di fissaggio devono
innestarsi nei supporti previsti allo scopo.

3.Rimuovere le spine di sicurezza e chiudere le porte del forno.
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Smontaggio e montaggio della porta
dell'apparecchio

In caso di sporco ostinato, la porta del forno pud essere
sganciata per una migliore pulizia. Per le pulizie di routine, cio
non € necessario.

Smontaggio della porta dell'apparecchio

1. Aprire completamente la porta del forno.

2.Bloccare entrambe le cerniere a sinistra e a destra con la
spina di sicurezza (a).
Avvertenza: Le spine di sicurezza devono inserirsi
completamente nei fori delle cerniere.

3. Afferrare lateralmente la porta del forno con entrambe le
mani e chiuderla di circa 30° (b).

|

4. Sollevare leggermente ed estrarre la porta del forno.

Avvertenza: Non chiudere completamente la porta del forno.
Le cerniere potrebbero venire piegate causando danni allo
smalto.

Montaggio della porta dell'apparecchio

1. Afferrare lateralmente la porta del forno con entrambe le
mani.

2.Inserire le cerniere nelle aperture del forno (a).

Avvertenza: La scanalatura in basso sulle cerniere deve
innestarsi nel telaio del forno (b).

3. Abbassare la porta verso il basso.
4.Rimuovere le spine di sicurezza.

A Pericolo di lesioni!

Se la porta del forno cade inavvertitamente o se scatta una
cerniera, non toccare le cerniere stesse. Contattare il servizio di
assistenza clienti.

Smontaggio e montaggio della griglia mobile
Per una migliore pulizia & possibile sganciare la griglia mobile.

Smontaggio della griglia mobile

Le griglie mobili sono fissate rispettivamente in tre punti alle
pareti laterali del vano di cottura.

1. Afferrare la griglia mobile dal lato anteriore e tirare verso |l
centro del vano di cottura.

Il gancio anteriore della griglia mobile esce dal foro.

2.Spostare ancora in avanti la griglia mobile e sfilarla anche dai
fori posteriori della parete laterale.

3.Tenere fermo il rivestimento catalitico del vano di cottura.
4. Estrarre la griglia mobile dal vano di cottura.

Montaggio della griglia mobile

1. Tenere fermo il rivestimento catalitico del vano di cottura.

2.Inserire i ganci della griglia mobile nei fori posteriori della
parete laterale.

3.Spingere il gancio anteriore della griglia mobile nel foro.
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Che cosa fare in caso di guasto?

Quando si verifica un'anomalia, si tratta spesso di un problema
facilmente risolvibile. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica, prestare attenzione alle seguenti avvertenze:

Possibile Avvertenze/rimedio

causa

Guasto

Il fusibile € difet- Controllare nella scatola dei

toso. fusibili che il fusibile
dell'apparecchio sia in per-
fette condizioni.

'apparecchio
non funziona.

Verificare che la lampada
della cucina funzioni.

Interruzione di
corrente.

Non € possibile |l sistema elet- Disattivare il fusibile. Rivol-

spegnere il tronico & difet-  gersi al servizio di assi-
forno. toso. stenza clienti.
L'indicatore Interruzione di Impostare nuovamente
dell'ora lampeg- corrente l'ora.
gia.
Il forno non Il fusibile e difet- Verificare il fusibile o sosti-
riscalda. toso. tuirlo.
|| selettore fun- Impostare il selettore
zioni non & funzioni .
impostato.
|l vetro della Disattivare I'apparecchio.

Rivolgersi al servizio di assi-
stenza clienti.

porta & rotto.

Macchie di Succo di dolci  Innocuo cambiamento dello
succo o di imbevuti oppure smalto, senza rimedio.
albume sulle sugo della

superfici smal- carne.

tate.

A Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme
rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del

servizio di assistenza adeguatamente istruito.

Se gli interventi di riparazione dell'apparecchio non sono
conformi possono causare gravi pericoli.
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Sostituzione della lampadina del forno

E necessario sostituire le lampadine del forno bruciate. Le
lampadine di ricambio termostabili sono in vendita presso il
servizio di assistenza tecnica o presso il rivenditore
specializzato. Specificare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. Non utilizzare alcun altro
tipo di lampadina.

A Pericolo di scariche elettriche!

Durante la sostituzione della lampada del vano di cottura i
contatti del portalampada sono sotto tensione. Prima di
procedere alla sostituzione, staccare la spina o disattivare il
fusibile nella relativa scatola.

1. Lasciare raffreddare il vano di cottura.

2. Aprire la porta dell’apparecchio.

3. Stendere un canovaccio nel vano di cottura per evitare di
danneggiarlo.

4. Rimuovere la griglia mobile.

5.Rimuovere la copertura in vetro aprendola manualmente da
davanti. Qualora risultasse difficile rimuovere la copertura in
vetro, aiutarsi con un cucchiaio.

6. Estrarre la lampadina del forno.

7.Sostituire la lampadina del forno con una dello stesso
modello:

Tensione: 230V,

Potenza: 40W;

Attacco: G9;

Resistenza alle alte temperature: 300 °C

8.Riapplicare la copertura in vetro della lampadina del forno.
9. Montare la griglia mobile.

10.Rimuovere nuovamente il canovaccio.

11.Attivare di nuovo il fusibile.

12.Controllare se l'illuminazione del forno funziona di nuovo.



Servizio di assistenza tecnica

Il servizio di assistenza tecnica & a disposizione per eventuali
riparazioni. Troveremo la soluzione giusta, evitando di
coinvolgere un tecnico quando non € necessario.

Codice prodotto (E) e codice di
produzione (FD)

Quando si contatta il servizio clienti indicare sempre il codice
prodotto (E) e il codice di produzione (FD), in modo da poter
ricevere subito un'assistenza mirata. La targhetta identificativa
con i numeri & visibile con la porta del forno aperta davanti alla
parte inferiore del vano di cottura. Per avere subito a
disposizione le informazioni utili in caso di necessita, si
consiglia di riportare qui i dati relativi all'apparecchio e il
numero di telefono del servizio di assistenza tecnica.

E FD

Servizio di assistenza tec-
nica

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio,
l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non & gratuito
anche se effettuato durante il periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei
centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti

| 800-522822
Linea verde

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati del servizio assistenza e con pezzi di ricambio
originali per il vostro apparecchio.

Consigli per I'ambiente e il risparmio energetico

Questa parte contiene consigli su come risparmiare energia
durante la cottura arrosto e al forno e su come smaltire
|'apparecchio in modo corretto.

Risparmio energetico

Preriscaldare il forno solo gquando indicato nella ricetta.

Utilizzare stampi scuri o neri, laccati o smaltati, perché
assorbono bene il calore.

Durante la cottura, aprire il meno possibile la porta del forno.

Cuocere al forno piu dolci consecutivamente. Il forno e
ancora caldo. In questo modo si accorcia il tempo di cottura
del secondo dolce. Inoltre, & possibile inserire due stampi
rettangolari anche disponendoli I'uno accanto all'altro.

In caso di tempi di cottura prolungati, disattivare il forno
10 minuti prima della fine del tempo di cottura e utilizzare il
calore residuo per ultimare la cottura.

Smaltimento ecocompatibile
Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai
sensi della direttiva europea 2012/19/UE in materia

di apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto |l
territorio dell’Unione Europea.
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Acrilamide negli alimenti

L'acrilamide si genera principalmente con i prodotti a base di
cereali e patate quali ad es. patatine, patate fritte, toast,
pagnotte, pane o prodotti da forno riscaldati a temperature
elevate (biscotti, panpepato, biscotti speziati).

Consigli per una preparazione degli alimenti priva di acrilamide

Generalita

Impostare valori minimi per i tempi di cottura.
Far dorare gli alimenti, evitando che diventino troppo scuri.
| prodotti spessi e di grandi dimensioni contengono meno acrilamide.

Cottura al forno

Con riscaldamento sup./inf. max. 200 °C.
Con aria calda 3D o aria calda max.180 °C.

Biscottini

Con riscaldamento sup./inf. max. 190 °C.
Con aria calda 3D o aria calda max. 170 °C.
La presenza di uova o tuorli riduce la formazione di acrilamide.

Patate fritte al forno

Distribuire le patatine in modo uniforme nella teglia in modo tale da formare uno strato
unico. Far cuocere almeno 400 g per ogni teglia, in modo che le patate non secchino.

Consigli per l'utilizzo

Qui di seguito & riportata una selezione di consigli sulle Cottura al forno
stoviglie da utilizzare e sulla preparazione dei piatti.

Avvertenze

Utilizzare gli accessori forniti in dotazione. Presso il servizio di

Stampi per dolci

Utilizzare soprattutto teglie e stampi chiari.

assistenza tecnica o i rivenditori specializzati &€ possibile Posizionare gli stampi sempre al centro della griglia.
acquistare accessori speciali e supplementari.

Prima dell'utilizzo, estrarre dal vano di cottura gli accessori e

le stoviglie non necessari.

Estrarre sempre gli accessori o le stoviglie dal vano di

cottura utilizzando una presina.

Consigli per la cottura al forno

Si desidera verificare che la torta mor-
bida sia completamente cotta.

Dieci minuti prima della fine della cottura consigliata, bucherellare con uno stecchino la
superficie del dolce. Se la pasta non vi aderisce piu, il dolce & pronto.

Il dolce si sgonfia.

La prossima volta utilizzare meno liquido oppure ridurre la temperatura del forno di
10 gradi. Prestare attenzione al tempo di lavorazione indicato nella ricetta.

Il dolce & cresciuto al centro, ma non ai
bordi.

Non ungere i bordi dello stampo a cerniera. A cottura ultimata, staccare con attenzione il
dolce dallo stampo servendosi di un coltello.

La parte superiore del dolce diventa
troppo scura.

Inserire il dolce piu in basso, selezionare una temperatura inferiore e prolungare legger-
mente il tempo di cottura.

Il dolce & troppo secco.

A cottura ultimata, bucare il dolce con uno stuzzicadenti, in modo da creare dei piccoli
fori. Irrigare poi con succo di frutta o con un liquore. La prossima volta aumentare la tem-
peratura di 10 gradi e ridurre i tempi di cottura.

Il pane o il dolce (ad es. la torta di
ricotta) ha un bell'aspetto, ma all'interno
€ molle e umido (& presente dell'acqua).

La volta successiva utilizzare meno liquido e prolungare leggermente la cottura a una
temperatura inferiore. Nel caso di dolci succosi, cuocere prima il fondo. Cospargere con
mandorle o pangrattato, quindi guarnire. Rispettare le istruzioni e i tempi di cottura indi-
cati nelle ricette.

| dolci hanno una doratura non uni-
forme.

Scegliere una temperatura pit bassa, la cottura risultera piu uniforme. La carta da forno
sporgente puod influenzare la circolazione dell'aria. Tagliare sempre la carta da forno
nella misura della teglia.

La parte inferiore della torta di frutta
troppo chiara.

La volta successiva, inserire la torta a un livello piu basso.

Il succo della frutta trabocca.

La volta successiva utilizzare la leccarda piu profonda, se disponibile.

Durante la cottura, i pasticcini di pasta
lievitata si attaccano 'uno all'altro.

Disporli a una distanza di circa 2 cm in modo che abbiano spazio sufficiente per poter
lievitare e dorarsi su tutti i lati.

Durante la cottura di torte con frutta o
crema si produce acqua di condensa.

Durante la cottura pu0 svilupparsi del vapore acqueo che fuoriesce dalla porta e va a
depositarsi sul pannello dei comandi oppure sul lato frontale dei mobili vicini, formando
gocce d'acqua di condensa. Si tratta di un fenomeno fisico.
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Cottura arrosto e al grill
Stoviglie

E possibile utilizzare qualunque tipo di stoviglia resistente al
calore. Posizionare sempre la stoviglia al centro della griglia.
Per gli arrosti di grosse dimensioni ¢ ideale la teglia smaltata.

Consigli per I'arrosto

m Una temperatura inferiore permette una doratura piu
uniforme.

m Se la carne € magra, aggiungere 2-3 cucchiai di liquido, allo
stufato 8-10 cucchiai, a seconda delle dimensioni.

m Per I'anatra e I'oca, punzecchiare la pelle sotto le ali, per
consentire al grasso di colare.

m |l pollame risultera particolarmente dorato e croccante se
verso la fine della cottura lo si spennella con burro, acqua
salata o succo d'arancia.

m Trascorsa la meta del tempo, girare i pezzi di carne.

m Quando l'arrosto € pronto, lasciarlo riposare per altri
10 minuti nel forno spento e chiuso, in questo modo il sugo
si distribuisce meglio.

m In caso di cottura arrosto di grosse porzioni di carne possono
formarsi molto vapore e condensa sulla porta del forno. Si
tratta di un fenomeno normale che non influisce in alcun
modo sul funzionamento dell'apparecchio. Dopo il processo
di cottura asciugare la porta del forno e la finestra di
ispezione con un panno.

m Per la cottura arrosto sulla griglia, collocare la teglia smaltata
al livello d'inserimento 1 in modo che serva per la raccolta
del grasso.

Consigli per I'arrosto

Consigli per la cottura al grill

m Per la cottura al grill, scegliere cibi con spessore

possibilmente uguale, devono avere uno spessore non
inferiore a 2 - 3 cm in modo che si rosolino uniformemente
senza seccarsi.

Porre gli alimenti da grigliare al centro della griglia. Versare
un po' d'acqua nella teglia smaltata e posizionarla al livello
d'inserimento immediatamente sottostante in modo che serva
per la raccolta del grasso. Non collocarla mai sul fondo del
vano di cottura.

Bagnare leggermente la pietanza da grigliare con olio prima
di collocarla sulla griglia sotto il grill.

Girare le pietanze da grigliare piu sottili dopo la meta del
tempo di cottura e le pietanze piu spesse piu volte durante la
cottura. Utilizzare a tale scopo una pinza per griglia, in questo
modo la pietanza non viene forata e il succo rimane
all'interno della carne, ad esempio dell'arrosto.

m Le carni scure, come manzo e agnello, sono piu facili e veloci

da dorare rispetto alle carni pit chiare, come maiale e vitello.

Come accertare se l'arrosto & pronto. Utilizzare il termometro per arrosti (disponibile presso il proprio rivenditore specializzato)
oppure effettuare la “prova del cucchiaio”. Premere l'arrosto con il cucchiaio. Se € sodo,
€ pronto. Se & morbido, deve cuocere ancora un po'.

L'arrosto € troppo scuro e la crosta e Controllare il livello di inserimento e la temperatura.

parzialmente bruciata.

L'arrosto ha un bell'aspetto, ma il sugo € La prossima volta scegliere una teglia pit piccola e aggiungere piu liquido.

bruciato.

L'arrosto ha un bell'aspetto, ma il sugo € La prossima volta scegliere una teglia pit grande e utilizzare meno liquido.

troppo chiaro e acquoso.
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	[el] Οδηγíες χρήσεως 3
	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Σημαντικές υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Μόνο τότε μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σίγουρα και σωστά. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την τοποθέτηση. Προσέξτε τις ειδικές οδηγίες συναρμολόγησης.
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται για χρήση μέχρι ένα μέγιστο ύψος 2.000 μέτρων πάνω από την επιφάνεια της θάλασσας.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Τοποθετείτε τα εξαρτήματα πάντοτε σωστά μέσα στο χώρο μαγειρέματος. Βλέπε Περιγραφή εξαρτημάτων στις οδηγίες χρήσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Τα αποθηκευμένα στο χώρο μαγειρέματος εύφλεκτα αντικείμενα μπορούν να αναφλεγούν. Μην τοποθετείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα μέσα στ...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Κατά το άνοιγμα της πόρτας της συσκευής δημιουργείται ένα ρεύμα αέρος. Το λαδόχαρτο μπορεί να έρθει σε επαφή με τα θερμαντικά στοιχεία...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ τις ζεστές εσωτερικές επιφάνειες του χώρου μαγειρέματος ή τα θερμαντικά στοιχεία. Αφήν...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα εξαρτήματα ή τα σκεύη ζεσταίνονται πάρα πολύ. Απομακρύνετε τα καυτά σκεύη ή εξαρτήματα από το χώρο μαγειρέματος πάντοτε με μια πιάσ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι ατμοί του οινοπνεύματος μπορούν να αναφλεγούν μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος. Μην παρασκευάζετε φαγητά με μεγάλες ποσότητες δυ...


	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Τα προσιτά μέρη/εξαρτήματα ζεσταίνονται πολύ κατά τη λειτουργία. Μην ακουμπάτε ποτέ τα καυτά μέρη/εξαρτήματα. Κρατάτε τα παιδιά μακριά.
	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Κατά το άνοιγμα της πόρτας της συσκευής μπορεί να εξέλθει καυτός ατμός. Ανοίγετε προσεκτικά την πόρτα της συσκευής. Κρατάτε τα παιδιά ...

	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Με το νερό στον καυτό χώρο μαγειρέματος μπορεί να δημιουργηθεί καυτός υδρατμός. Μη χύνετε ποτέ νερό μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος.

	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Το γρατσουνισμένο γυαλί της πόρτας της συσκευής μπορεί να ραγίσει. Μη χρησιμοποιείτε ξύστρες γυαλιού, δυνατά ή τραχιά υλικά καθαρισμού.


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Στα καυτά μέρη της συσκευής μπορεί να λιώσει η μόνωση των καλωδίων των ηλεκτρικών συσκευών. Τα καλώδια σύνδεσης των ηλεκτρικών συσκευ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Κατά την αντικατάσταση της λάμπας του χώρου μαγειρέματος οι επαφές στο ντουί της λάμπας βρίσκονται υπό τάση. Πριν την αντικατάσταση τ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!

	Η καινούργια σας συσκευή
	Διακόπτης επιλογής λειτουργίας
	Υπόδειξη
	Υπόδειξη

	Διακόπτης επιλογής θερμοκρασίας
	Το ηλεκτρονικό ρολόι
	Εξαρτήματα

	Πριν την πρώτη χρήση
	Ρύθμιση της ώρας
	1. Πατήστε το πλήκτρο 0, μέχρι να αναβοσβήνει στην ένδειξη η κουκκίδα.
	2. Με τα πλήκτρα "+" και "-" ρυθμίστε την τρέχουσα ώρα.
	Υπόδειξη

	Ζέσταμα του φούρνου
	Προκαθαρισμός του φούρνου
	1. Αφαιρέστε το εξαρτήματα και τις σχάρες ανάρτησης από το χώρο μαγειρέματος.
	2. Απομακρύνετε εντελώς τα υπολείμματα της συσκευασίας, π.χ. μικρά κομμάτια στυροπόρ, από του χώρο μαγειρέματος.
	3. Μερικά μέρη είναι καλυμμένα με μια μεμβράνη προστασίας από τις γρατσοιυνιές. Απομακρύνετε αυτή τη μεμβράνη προστασίας από τις γρατσοι...
	4. Καθαρίζετε τη συσκευή εξωτερικά μ’ ένα μαλακό, υγρό πανί.

	5. Καθαρίστε το χώρο μαγειρέματος με ζεστό διάλυμα απορρυπαντικού πιάτων.
	Ζέσταμα του φούρνου
	1. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στον τρόπο λειτουργίας Επάνω/Κάτω θέρμανση.
	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας στη μέγιστη θερμοκρασία.


	3. Απενεργοποιήστε μετά από 40 λεπτά το φούρνο.
	Ολοκλήρωση του καθαρισμού του φούρνου
	1. Καθαρίστε το χώρο μαγειρέματος με ζεστό διάλυμα απορρυπαντικού πιάτων.


	2. Συναρμολογήστε τις σχάρες ανάρτησης.

	Καθαρισμός των εξαρτημάτων

	Έτσι χειρίζεστε το φούρνο σας
	Ενεργοποίηση του φούρνου
	1. Με το διακόπτη επιλογής λειτουργίας ρυθμίστε τον τρόπο ψησίματος.
	2. Με το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας ρυθμίστε τη θερμοκρασία.

	Χειρισμός του ηλεκτρονικού ρολογιού
	1. Πατήστε το πλήκτρο 0, μέχρι να αναβοσβήνει στην ένδειξη η κουκκίδα.
	2. Με τα πλήκτρα "+" και "-" ρυθμίστε την τρέχουσα ώρα.
	Υπόδειξη
	1. Πατήστε το πλήκτρο 0, μέχρι να αναβοσβήνει στην ένδειξη το σύμβολο V και να εμφανιστούν 3 μηδενικά.
	2. Με τα πλήκτρα "+" και "-" ρυθμίστε την επιθυμητή διάρκεια.

	Υποδείξεις
	1. Πατήστε ταυτόχρονα τα πλήκτρα "+" και "-".
	2. Πατήστε το πλήκτρο 0.
	3. Πατήστε το πλήκτρο "-" για να επιλέξετε ένα άλλο ηχητικό σήμα.


	Ρύθμιση του αυτόματου συστήματος επιλογής χρόνου
	Αυτόματη απενεργοποίηση
	1. Πατήστε το πλήκτρο 0, μέχρι να αναβοσβήνει στην ένδειξη το σύμβολο V και να εμφανιστούν 3 μηδενικά.
	2. Πατήστε τα πλήκτρα λειτουργιών 0 ακόμα μια φορά, μέχρι να αναβοσβήνουν εναλλάξ στο πεδίο ενδείξεων "dur" και "0.00" και να αναβοσβήνει το σύμ...
	3. Με τα πλήκτρα "+" και "-" ρυθμίστε την διάρκεια του χρόνου λειτουργίας.
	4. Ρυθμίστε τον επιθυμητό τρόπο ψησίματος και τη θερμοκρασία.
	1. Κλείστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας και το διακόπτη επιλογής λειτουργίας.
	2. Πατήστε το πλήκτρο 0 , μέχρι να εμφανιστεί το σύμβολο Û.

	Αυτόματη ενεργοποίηση και απενεργοποίηση
	1. Πατήστε το πλήκτρο 0, μέχρι να αναβοσβήνει στην ένδειξη το σύμβολο V και να εμφανιστούν 3 μηδενικά.
	2. Πατήστε τα πλήκτρα λειτουργιών 0 ακόμα μια φορά, μέχρι να αναβοσβήνουν εναλλάξ στο πεδίο ενδείξεων "dur" και "0.00" και να αναβοσβήνει το σύμ...
	3. Ρυθμίστε με τα πλήκτρα "+" και "-" τη διάρκεια του χρόνου λειτουργίας (π.χ. 1 ώρα).
	4. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργιών 0 ακόμα μια φορά, μέχρι να αναβοσβήνει εναλλάξ στο πεδίο ενδείξεων "End" και ο χρόνος απενεργοποίησης "18:30" ...
	5. Ρυθμίστε με τα πλήκτρα "+" και "-" το χρόνο απενεργοποίησης (π.χ. 19:30).
	6. Ρυθμίστε τον επιθυμητό τρόπο ψησίματος και τη θερμοκρασία.
	Στο πεδίο ενδείξεων εξαφανίζεται το σύμβολο Û.
	1. Κλείστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας και το διακόπτη επιλογής λειτουργίας.
	2. Πατήστε το πλήκτρο 0 , μέχρι να εμφανιστεί το σύμβολο Û.



	Ένδειξη και αλλαγή των ρυθμισμένων τιμών
	1. Πατήστε το πλήκτρο 0, μέχρι να αναβοσβήνει στο πεδίο ενδείξεων το σύμβολο V.
	2. Πατήστε το πλήκτρο 0 ακόμα μια φορά, μέχρι να αναβοσβήνουν εναλλάξ στο πεδίο ενδείξεων "dur" και η υπόλοιπη διάρκεια του χρόνου λειτουργί...
	3. Πατήστε το πλήκτρο 0 ακόμα μια φορά, μέχρι να αναβοσβήνουν εναλλάξ στο πεδίο ενδείξεων "End" και ο ρυθμισμένος χρόνος απενεργοποίησης.


	Φροντίδα και καθαρισμός
	Υποδείξεις
	: Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	: Κίνδυνος εγκαύματος!

	Υλικά καθαρισμού
	Καταλυτική επένδυση του χώρου μαγειρέματος
	Αφαίρεση και τοποθέτηση των τζαμιών της πόρτας
	Αφαίρεση των τζαμιών της πόρτας
	1. Ανοίξτε εντελώς την πόρτα του φούρνου.
	2. Κλειδώστε τους δύο μεντεσέδες αριστερά και δεξιά με τον πείρο ασφαλείας.
	Υπόδειξη
	3. Ανασηκώστε ελαφρά το κάτω μέρος του εσωτερικού τζαμιού, μέχρι να ελευθερωθούν οι πείροι στερέωσης από το στήριγμα (1).
	4. Ανασηκώστε προσεκτικά το επάνω μέρος του εσωτερικού τζαμιού, μέχρι να ελευθερωθούν οι πείροι στερέωσης από το στήριγμα (2).

	Προσοχή!
	5. Αφαιρέστε το εσωτερικό τζάμι.
	6. Αφαιρέστε το μεσαίο τζάμι.

	Υπόδειξη
	: Κίνδυνος τραυματισμού!

	Τοποθέτηση των τζαμιών της πόρτας
	1. Τοποθετήστε ξανά το μεσαίο τζάμι.
	Υπόδειξη
	2. Τοποθετήστε ξανά το εσωτερικό τζάμι.

	Υπόδειξη
	3. Απομακρύνετε τους πείρους ασφαλείας και κλείστε την πόρτα του φούρνου.



	Αφαίρεση και ανάρτηση της πόρτας της συσκευής
	Αφαίρεση της πόρτας της συσκευής
	1. Ανοίξτε εντελώς την πόρτα του φούρνου.
	2. Κλειδώστε τους δύο μεντεσέδες αριστερά και δεξιά με τον πείρο ασφαλείας (a).
	Υπόδειξη
	3. Πιάστε την πόρτα του φούρνου στα πλάγια και με τα δύο χέρια και κλείστε την πόρτα του φούρνου περίπου κατά 30° (b).
	4. Ανασηκώστε ελαφρά την πόρτα του φούρνου και τραβήξτε την έξω.

	Υπόδειξη

	Ανάρτηση της πόρτας της συσκευής
	1. Πιάστε την πόρτα του φούρνου στα πλάγια και με τα δύο χέρια.
	2. Σπρώξτε τους μεντεσέδες στις εγκοπές του φούρνου (a).
	Υπόδειξη
	3. Κατεβάστε την πόρτα προς τα κάτω.
	4. Αφαιρέστε τους πείρους ασφαλείας.

	: Κίνδυνος τραυματισμού!


	Αφαίρεση και τοποθέτηση της σχάρας ανάρτησης
	Αφαίρεση της σχάρας ανάρτησης
	1. Πιάστε τη σχάρα ανάρτησης στην μπροστινή πλευρά και τραβήξτε την προς τη μέση του χώρου μαγειρέματος.
	2. Σηκώστε ακόμα τη σχάρα ανάρτησης και τραβήξτε την από τις πίσω οπές του πλευρικού τοιχώματος.
	3. Κρατήστε καλά την καταλυτική επένδυση του χώρου μαγειρέματος.
	4. Αφαιρέστε τη σχάρα ανάρτησης από το χώρο μαγειρέματος.
	Τοποθέτηση της σχάρας ανάρτησης
	1. Κρατήστε καλά την καταλυτική επένδυση του χώρου μαγειρέματος.
	2. Τοποθετήστε τα άγκιστρα της σχάρας ανάρτησης στις πίσω οπές του πλευρικού τοιχώματος.
	3. Πιέστε το μπροστινό άγκιστρο της σχάρας ανάρτησης μέσα στην οπή.




	Τι πρέπει να κάνετε σε περίπτωση βλάβης
	: Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	Αλλαγή της λάμπας του φούρνου
	: Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	1. Αφήστε το χώρο μαγειρέματος να κρυώσει.
	2. Ανοίξτε την πόρτα της συσκευής.
	3. Τοποθετήστε μια πετσέτα κουζίνας μέσα στο χώρο μαγειρέματος, για ν’ αποφύγετε τυχόν ζημιές.
	4. Αφαιρέστε τη σχάρα ανάρτησης.
	5. Αφαιρέστε το γυάλινο κάλυμμα.Ανοίξτε γι’ αυτό με το χέρι το γυάλινο καπάκι από μπροστά. Σε περίπτωση που το γυάλινο καπάκι μπορεί να αφ...
	6. Τραβήξτε έξω τη λάμπα του φούρνου.
	7. Αντικαταστήστε τη λάμπα του φούρνου με μια άλλη λάμπα ίδιου τύπου:
	Τάση: 230 V,
	Ισχύς: 40 W,
	Ντουί: G9,
	8. Τοποθετήστε ξανά το γυάλινο κάλυμμα της λάμπας του φούρνου.
	9. Συναρμολογήστε τη σχάρα ανάρτησης.
	10. Αφαιρέστε ξανά την πετσέτα της κουζίνας.
	11. Ενεργοποιήστε ξανά την ασφάλεια.
	12. Ελέγξτε, εάν λειτουργεί ξανά ο φωτισμός του φούρνου.




	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Αριθμός E και αριθμός FD:
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης


	Συμβουλές για την ενέργεια και το περιβάλλον
	Εξοικονόμηση ενέργειας
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος

	Ακρυλαμίδη σε τρόφιμα
	Συμβουλές χρήσης
	Υποδείξεις
	Ψήσιμο
	Συμβουλές για το ψήσιμο γλυκών
	Ψήσιμο στο φούρνο και στο γκριλ
	Συμβουλές για το ψήσιμο στο φούρνο
	Συμβουλές για το ψήσιμο στο γκριλ


	Συμβουλές για το ψήσιμο στο φούρνο



	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Indicaciones de seguridad importantes
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Solo así se puede manejar el aparato de forma correcta y segura. Conservar las instrucciones de uso y montaje para utilizarlas más adelante o para posibles futuros compradores.
	Este aparato ha sido diseñado exclusivamente para su montaje empotrado. Prestar atención a las instrucciones de montaje especiales.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato está previsto para ser utilizado a una altura máxima de 2.000 metros sobre el nivel del mar.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	Introducir los accesorios correctamente en el compartimento de cocción. Véase la descripción de los accesorios en las instrucciones de uso.
	¡Peligro de incendio!
	■ Los objetos inflamables que pueda haber en el compartimento de cocción se pueden incendiar. No introducir objetos inflamables en el compartimento de cocción. No abrir la puerta en caso de que salga humo del aparato. Desconectar y desenchufar el...
	¡Peligro de incendio!
	■ Cuando se abre la puerta del aparato se producirá una corriente de aire. El papel para hornear puede entrar en contacto con los elementos calefactores e incendiarse. Fijar bien el papel de hornear a los accesorios al precalentar el aparato. Colo...


	¡Peligro de quemaduras!
	■ El aparato se calienta mucho. No tocar la superficie interior del compartimento de cocción cuando está caliente ni los elementos calefactores. Dejar siempre que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los accesorios y la vajilla se calientan mucho. Utilizar siempre agarradores para sacar los accesorios y la vajilla del compartimento de cocción.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el compartimento de cocción está caliente. No preparar comidas utilizando grandes cantidades de bebidas alcohólicas de alta graduación. Si se utilizan bebidas alcohólicas de alta graduación, h...


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las partes accesibles se calientan durante el funcionamiento.No tocar nunca las partes calientes. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Al abrir la puerta del aparato puede salir vapor caliente. Abrir la puerta del aparato con precaución. No dejar que los niños se acerquen.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Si se introduce agua al compartimento de cocción puede generarse vapor de agua caliente. No derramar agua en el compartimento de cocción caliente.

	¡Peligro de lesiones!
	Si el cristal de la puerta del aparato está dañado, puede romperse.No utilizar rascadores para vidrio o productos de limpieza abrasivos o corrosivos.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ El aislamiento del cable de un aparato eléctrico puede derretirse al entrar en contacto con componentes calientes. No dejar que el cable de conexión de un aparato eléctrico entre en contacto con los componentes calientes.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Al sustituir la lámpara del compartimento de cocción los contactos del portalámparas están bajo corriente. Antes de sustituirla, desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	Causas de daños
	¡Atención!

	Su nuevo aparato
	Selector de funciones
	Nota
	Nota

	Selector de temperatura
	El reloj electrónico
	Accesorios

	Antes del primer uso
	Ajustar la hora
	1. Pulsar la tecla 0 hasta que el punto parpadee en la pantalla.
	2. Ajustar la hora actual con las teclas "+" y "-".
	Nota

	Limpiar el horno con calor
	Limpiar el horno previamente
	1. Extraer los accesorios y las rejillas de soporte del interior del horno.
	2. Retirar por completo los restos de embalaje del interior del horno, p. ej. partículas de poliestireno.
	3. Algunas piezas están recubiertas con un plástico protector. Retirar el plástico protector.
	4. Limpiar el aparato por fuera con un paño suave y húmedo.

	5. Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabón.
	Calentar el horno
	1. Girar el mando de funciones hasta el modo de funcionamiento Calor superior/inferior.
	2. Girar el mando de temperatura a la temperatura máxima.


	3. Desconectar el horno transcurridos 40 minutos.
	Limpiar el horno posteriormente
	1. Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabón.


	2. Montar las rejillas de soporte.

	Limpiar los accesorios

	Cómo utilizar el horno
	Conectar el horno
	1. Ajustar el tipo de calentamiento con el selector de funciones.
	2. Ajustar la temperatura con el selector de temperatura.

	Utilizar el reloj electrónico
	1. Pulsar la tecla 0 hasta que el punto parpadee en la pantalla.
	2. Ajustar la hora actual con las teclas "+" y "-".
	Nota
	1. Pulsar la tecla 0 hasta que parpadee en la pantalla el símbolo V y se muestren 3 ceros.
	2. Ajustar la duración deseada con las teclas "+" y "-".

	Notas
	1. Pulsar simultáneamente las teclas "+" y "-".
	2. Pulsar la tecla 0.
	3. Pulsar la tecla "-" para seleccionar otro tono de aviso.


	Ajustar el temporizador automático
	Desconexión automática
	1. Pulsar la tecla 0 hasta que parpadee en la pantalla el símbolo V y se muestren 3 ceros.
	2. Pulsar de nuevo la tecla de función 0 hasta que en parpadee en la pantalla “dur” y “0.00” de forma alterna y el símbolo “A”.
	3. Ajustar la duración del tiempo de funcionamiento con las teclas "+" y "-".
	4. Ajustar el tipo de calentamiento y temperatura deseados.
	1. Desconectar el selector de temperatura y el de funciones.
	2. Pulsar la tecla 0 hasta que aparezca el símbolo Û.

	Conexión y desconexión automática
	1. Pulsar la tecla 0 hasta que parpadee en la pantalla el símbolo V y se muestren 3 ceros.
	2. Pulsar de nuevo la tecla de función 0 hasta que en parpadee en la pantalla “dur” y “0.00” de forma alterna y el símbolo “A”.
	3. Ajustar la duración del tiempo de funcionamiento con las teclas "+" y "-" (p. ej. 1 hora).
	4. Pulsar de nuevo la tecla de función 0 hasta que en la pantalla parpadee de forma alterna “End” y la hora de desconexión “18:30” (hora actual más el tiempo de funcionamiento ajustado).
	5. Ajustar la hora de desconexión con las teclas "+" y "-" (p. ej. las 19:30 horas).
	6. Ajustar el tipo de calentamiento y temperatura deseados.
	El símbolo Û desaparece en la pantalla.
	1. Desconectar el selector de temperatura y el de funciones.
	2. Pulsar la tecla 0 hasta que aparezca el símbolo Û.



	Indicación y cambio de los valores ajustados
	1. Pulsar la tecla 0 hasta que el símbolo V parpadee en la pantalla.
	2. Pulsar de nuevo la tecla 0 hasta que en la pantalla parpadee de forma alterna “dur”, la duración del tiempo de funcionamiento restante y el símbolo A.
	3. Pulsar de nuevo la tecla 0 hasta que en la pantalla parpadee de forma alterna “End” y el tiempo de desconexión ajustado.


	Cuidados y limpieza
	Notas
	: ¡Peligro de descarga eléctrica!
	: ¡Peligro de quemaduras!

	Productos de limpieza
	Revestimiento catalítico del interior del horno
	Montaje y desmontaje del cristal de la puerta
	Extraer los cristales de las puertas
	1. Abrir por completo la puerta del horno.
	2. Bloquear las bisagras a izquierda y derecha con la varilla de seguridad.

	Nota
	3. Levantar suavemente la parte inferior del cristal interior hasta que se suelten del soporte los pasadores de sujeción (1).
	4. Levantar con cuidado la parte superior del cristal hasta que se suelten del soporte los pasadores de sujeción (2).

	¡Atención!
	5. Extraer el cristal interior.
	6. Extraer el cristal intermedio.

	Nota
	: ¡Peligro de lesiones!
	Montar los cristales de la puerta
	1. Colocar de nuevo el cristal intermedio.

	Nota
	2. Colocar de nuevo el cristal interior.

	Nota
	3. Retirar las varillas de seguridad y cerrar la puerta del horno.


	Desmontar y montar la puerta del aparato
	Desmontar la puerta del aparato
	1. Abrir por completo la puerta del horno.
	2. Bloquear las bisagras a izquierda y derecha con la varilla de seguridad (a).

	Nota
	3. Sujetar la puerta del horno por los laterales con las dos manos y cerrarla unos 30° (b).
	4. Levantar ligeramente la puerta del horno y extraerla.

	Nota
	Montar la puerta
	1. Sujetar la puerta del horno por los laterales con las dos manos.
	2. Insertar las bisagras en las escotaduras del horno (a).


	Nota
	3. Empujar la puerta hacia abajo.
	4. Retirar las varillas de seguridad.
	: ¡Peligro de lesiones!


	Desmontar y montar las guías laterales
	Desmontar las guías laterales
	1. Sujetar la guía lateral por la parte delantera y tirar de ella hacia el centro.
	2. Seguir abriendo la guía lateral y extraerla de los orificios traseros de la pared lateral.
	3. Retener el revestimiento catalítico del interior del horno.
	4. Extraer las guías laterales del interior del horno.
	Montar las guías laterales
	1. Retener el revestimiento catalítico del interior del horno.
	2. Insertar los ganchos de la guía lateral en los orificios traseros de la pared lateral.
	3. Introducir el gancho delantero de la guía lateral en el orificio.




	¿Qué hacer en caso de avería?
	: ¡Peligro de descarga eléctrica!
	Cambiar la bombilla del horno
	: ¡Peligro de descarga eléctrica!
	1. Dejar enfriar el interior del horno.
	2. Abrir la puerta del aparato.
	3. Poner un paño de cocina en el interior del aparato para evitar daños.
	4. Extraer las guías laterales.
	5. Retirar el cristal protector.Para ello, abrir el cristal protector con la mano desde delante. En caso de que resultase difícil retirar el cristal protector, utilizar una cuchara como ayuda.
	6. Extraer la bombilla del horno.
	7. Sustituir la bombilla del horno por otra del mismo tipo:
	Tensión: 230 V
	Potencia: 40 W
	Portabombillas: G9
	8. Volver a colocar el cristal protector de la bombilla del horno.
	9. Montar las guías laterales.
	10. Retirar de nuevo el paño de cocina.
	11. Volver a conectar el fusible.
	12. Comprobar que la iluminación del horno funciona correctamente.




	Servicio de Asistencia Técnica
	Número de producto (E) y número de fabricación (FD)
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías


	Consejos sobre energía y medio ambiente
	Ahorrar energía
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente

	Presencia de acrilamida en alimentos
	Consejos de aplicación
	Notas
	Hornear
	Sugerencias para hornear
	Asar y asar al grill
	Sugerencias para asar
	Sugerencias para asar al grill


	Sugerencias para asar



	Þ Table des matières[fr] Notice d’utilisation
	: Précautions de sécurité importantes
	Lire attentivement ce manuel. Ce n'est qu'alors que vous pourrez utiliser votre appareil correctement et en toute sécurité. Conserver la notice d'utilisation et de montage pour un usage ultérieur ou pour le propriétaire suivant.
	Cet appareil est conçu pour être encastré uniquement. Respecter la notice spéciale de montage.
	Contrôler l'état de l'appareil après l'avoir déballé. Ne pas le raccorder s'il présente des avaries de transport.
	Seul un expert agréé peut raccorder l'appareil sans fiche. La garantie ne couvre pas les dommages résultant d'un mauvais raccordement.
	Cet appareil est conçu uniquement pour un usage ménager privé et un environnement domestique. Utiliser l'appareil uniquement pour préparer des aliments et des boissons. Surveiller l'appareil lorsqu'il fonctionne. Utiliser l'appareil uniquement da...
	Cet appareil est conçu pour une utilisation jusqu'à une altitude maximale de 2 000 m.
	Cet appareil peut être utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et par des personnes dotées de capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou disposant de connaissances ou d’expérience insuffisantes, sous la surveillance d'un tiers...
	Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et l'entretien effectué par l'utilisateur ne doivent pas être accomplis par des enfants, sauf s'ils sont âgés de 8 ans et plus et qu'un adulte les surveille.
	Les enfants de moins de 8 ans doivent être tenus à distance de l'appareil et du cordon d'alimentation.
	Toujours insérer les accessoires à l'endroit dans le four. Voir la description des accessoires dans la notice d'utilisation.
	Risque d'incendie !
	■ Tout objet inflammable entreposé dans le compartiment de cuisson peut s'enflammer. Ne jamais entreposer d'objets inflammables dans le compartiment de cuisson. Ne jamais ouvrir la porte de l'appareil lorsqu'il s'en dégage de la fumée. Éteindre...
	Risque d'incendie !
	■ Il se produit un courant d'air lors de l'ouverture de la porte de l'appareil. Le papier sulfurisé peut toucher les résistances chauffantes et s'enflammer. Ne jamais poser de papier sulfurisé non attaché sur un accessoire lors du préchauffage...


	Risque de brûlure !
	■ L'appareil devient très chaud. Ne jamais toucher les surfaces intérieures chaudes du compartiment de cuisson ni les résistances chauffantes. Toujours laisser l'appareil refroidir. Tenir les enfants éloignés
	Risque de brûlure !
	■ Les récipients ou les accessoires deviennent très chaud. Toujours utiliser des maniques pour retirer le récipient ou les accessoires du compartiment de cuisson.

	Risque de brûlure !
	■ Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer dans un compartiment de cuisson chaud. Ne jamais préparer de plats contenant de grandes quantités de boissons fortement alcoolisées. Utiliser uniquement de petites quantités de boissons fortement alcoo...


	Risque de brûlures !
	■ Les éléments accessibles deviennent chauds pendant le fonctionnement. Ne jamais toucher les éléments chauds. Eloigner les enfants.
	Risque de brûlure !
	■ De la vapeur chaude peut s'échapper lors de l'ouverture de la porte de l'appareil. Ouvrir la porte de l'appareil avec précaution. Tenir les enfants éloignés

	Risque de brûlure !
	■ La présence d'eau dans un compartiment de cuisson chaud peut générer de la vapeur d'eau chaude. Ne jamais verser d'eau dans le compartiment de cuisson chaud.

	Risque de blessure !
	Un verre de porte d'appareil rayé peut se fendre. Ne pas utiliser de racloir à verre, ni de produit de nettoyage agressif ou abrasif.


	Risque de choc électrique !
	■ Les réparations inexpertes sont dangereuses.Seul un technicien du service après-vente formé par nos soins est habilité à effectuer des réparations.Si l'appareil est défectueux, retirer la fiche secteur ou enlever le fusible dans le boîtie...
	Risque de choc électrique !
	■ L'isolation des câbles des appareils électroménagers peut fondre au contact des pièces chaudes de l'appareil. Ne jamais mettre le câble de raccordement des appareils électroménagers en contact avec des pièces chaudes de l'appareil.

	Risque de choc électrique !
	■ De l'humidité qui pénètre peut occasionner un choc électrique. Ne pas utiliser de nettoyeur haute pression ou de nettoyer à vapeur.

	Risque de choc électrique !
	■ Lors du remplacement de l'ampoule du compartiment de cuisson, les contacts du culot de l'ampoule sont sous tension. Retirer la fiche secteur ou couper le fusible dans le boîtier à fusibles avant de procéder au remplacement.

	Risque de choc électrique !
	■ Un appareil défectueux peut provoquer un choc électrique. Ne jamais mettre en service un appareil défectueux. Débrancher la fiche secteur ou enlever le fusible dans le boîtier à fusibles. Appeler le service après-vente.

	Causes de dommages
	Attention !

	Votre nouvel appareil
	Sélecteur des fonctions
	Remarque
	Remarque

	Thermostat
	L'horloge électronique
	Accessoire

	Avant la première utilisation
	Réglage de l'heure
	1. Appuyer sur la touche 0, jusqu'à ce que le point clignote dans l'affichage.
	2. Régler l'heure actuelle à l'aide des touches "+" et "-".
	Remarque

	Chauffe à vide du four
	Premier nettoyage du four
	1. Retirez les accessoires et les grilles supports du compartiment de cuisson.
	2. Enlevez tous les éléments de l'emballage, par ex. pièces de polystyrène, du compartiment de cuisson.
	3. Certaines parties sont recouvertes d'un film protecteur. Retirez le film protecteur.
	4. Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon doux humide.

	5. Nettoyez le compartiment de cuisson à l'eau chaude additionnée de produit à vaisselle.
	Chauffer le four
	1. Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de fonctionnement Convection naturelle.
	2. Réglez le thermostat sur la température maximale.


	3. Eteignez le four au bout de 40 minutes.
	Nettoyage ultérieur du four
	1. Nettoyez le compartiment de cuisson à l'eau chaude additionnée de produit à vaisselle.


	2. Remettez les grilles en place.

	Nettoyer les accessoires

	Voici comment utiliser le four
	Allumer le four
	1. Régler le mode de cuisson à l'aide du sélecteur des fonctions.
	2. Régler la température au moyen du thermostat.

	Utiliser l'horloge électronique
	1. Appuyer sur la touche 0, jusqu'à ce que le point clignote dans l'affichage.
	2. Régler l'heure actuelle à l'aide des touches "+" et "-".
	Remarque
	1. Appuyer sur la touche 0, jusqu'à ce que le symbole V clignote dans l'affichage et 3 zéros s'affichent.
	2. Régler la durée désirée à l'aide des touches "+" et "-".

	Remarques
	1. Appuyer simultanément sur les touches "+" et "-".
	2. Appuyer sur la touche 0.
	3. Appuyez sur la touche "-" pour sélectionner un autre signal sonore.


	Réglage de la minuterie automatique
	Arrêt automatique
	1. Appuyer sur la touche 0, jusqu'à ce que le symbole V clignote dans l'affichage et 3 zéros s'affichent.
	2. Réappuyer sur la touche de fonction 0, jusqu'à ce que "dur" et "0.00" apparaissent en alternance dans le bandeau d'affichage et que le symbole "A" y clignote.
	3. Régler la durée du temps de service à l'aide des touches + et -.
	4. Régler le mode de cuisson et la température désirés.
	1. Éteindre le thermostat et le sélecteur des fonctions.
	2. Appuyer sur la touche 0 , jusqu'à l'apparition du symbole Û.

	Mise en marche et arrêt automatiques
	1. Appuyer sur la touche 0, jusqu'à ce que le symbole V clignote dans l'affichage et 3 zéros s'affichent.
	2. Réappuyer sur la touche de fonction 0, jusqu'à ce que "dur" et "0.00" apparaissent en alternance dans le bandeau d'affichage et que le symbole "A" y clignote.
	3. Régler la durée du temps de service (par ex. 1 heure) à l'aide des touches + et -.
	4. Réappuyer sur la touche de fonction 0, jusqu'à ce que "End" et l'heure d'arrêt "18:30" (heure actuelle plus la durée du temps de service réglée) clignotent en alternance dans le bandeau d'affichage.
	5. Régler l'heure d'arrêt (par ex. 19:30 h) à l'aide des touches + et -.
	6. Régler le mode de cuisson et la température désirés.
	Le symbole Û disparaît dans le bandeau d'affichage.
	1. Éteindre le thermostat et le sélecteur des fonctions.
	2. Appuyer sur la touche 0 , jusqu'à l'apparition du symbole Û.



	Afficher les valeurs réglées et les modifier
	1. Appuyer sur la touche 0, jusqu'à ce que le symbole V clignote dans le bandeau d'affichage.
	2. Réappuyer sur la touche 0, jusqu'à ce que "dur" et la durée restante du temps de fonctionnement apparaissent en alternance dans le bandeau d'affichage et que le symbole A y clignote.
	3. Réappuyer sur la touche 0, jusqu'à ce que "End" et l'heure d'arrêt réglée clignotent en alternance dans le bandeau d'affichage.


	Entretien et nettoyage
	Remarques
	: Risque de choc électrique !
	: Risque de brûlure !

	Nettoyants
	Panneaux catalytiques du compartiment de cuisson
	Dépose et pose des vitres de la porte
	Dépose des vitres de la porte
	1. Ouvrir complètement la porte du four.
	2. Bloquer les deux charnières à gauche et à droite à l'aide de la tige de sécurité.

	Remarque
	3. Lever légèrement la partie inférieure de la vitre intérieure, jusqu'à ce que les tiges de fixation sortent de la fixation (1).
	4. Lever délicatement la partie supérieure de la vitre intérieure, jusqu'à ce que les tiges de fixation sortent de la fixation (2).

	Attention !
	5. Enlever la vitre intérieure.
	6. Enlever la vitre du milieu.

	Remarque
	: Risque de blessure !
	Pose des vitres de la porte
	1. Remettre la vitre du milieu.

	Remarque
	2. Remettre la vitre intérieure.

	Remarque
	3. Enlever les tiges de sécurité et fermer la porte du four.


	Décrocher et accrocher la porte de l'appareil
	Décrocher la porte de l'appareil
	1. Ouvrir complètement la porte du four.
	2. Bloquer les deux charnières à gauche et à droite au moyen de la tige de sécurité (a).

	Remarque
	3. Saisir la porte du four des deux mains sur les côtés et la fermer d'env 30° (b).
	4. Soulever légèrement la porte du four et la retirer.

	Remarque
	Accrocher la porte de l'appareil
	1. Saisir la porte du four des deux mains sur les côtés.
	2. Pousser les charnières dans les évidements du four (a).


	Remarque
	3. Abaisser la porte.
	4. Retirer les tiges de sécurité.
	: Risque de blessure !


	Retrait et montage des grilles supports
	Retrait des grilles supports
	1. Saisir les grilles porte-accessoires sur le devant et les tirer vers le milieu du compartiment de cuisson.
	2. Ouvrir davantage les grilles porte-accessoires et les retirer des trous arrière de la paroi latérale.
	3. Retenir les revêtements catalytiques du compartiment de cuisson.
	4. Enlever les grilles porte-accessoires du compartiment de cuisson.
	Mise en place de la grille support
	1. Retenir les revêtements catalytiques du compartiment de cuisson.
	2. Engager les crochets des grilles supports dans les trous arrière de la paroi latérale.
	3. Pousser le crochet avant des grilles supports dans le trou.




	Pannes et dépannage
	: Risque de choc électrique !
	Changer la lampe du four
	: Risque de choc électrique !
	1. Laisser refroidir le compartiment de cuisson.
	2. Ouvrir la porte de l’appareil.
	3. Étaler un torchon dans le compartiment de cuisson afin d'éviter des endommagements.
	4. Enlever les grilles porte-accessoires.
	5. Retirer le couvercle en verre. Pour ce faire, ouvrir le couvercle en verre avec la main de face. Si le couvercle en verre s'enlève difficilement, utiliser une cuillère comme aide.
	6. Retirer l'ampoule du four.
	7. Remplacer l'ampoule du four par une ampoule de type identique :
	Voltage : 230 V ;
	Puissance : 40W ;
	Culot : G9 ;
	8. Remettre en place le couvercle en verre de la lampe du four.
	9. Monter les grilles porte-accessoires.
	10. Retirer le torchon à vaisselle.
	11. Réarmer le fusible.
	12. Vérifier que l'éclairage du four refonctionne.




	Service après-vente
	Numéro E et numéro FD
	Commande de réparation et conseils en cas de dérangements


	Conseils concernant l'énergie et l'environnement
	Economie d'énergie
	Elimination écologique

	L'acrylamide dans certains aliments
	Conseils pour l'utilisation
	Remarques
	Cuisson de pain et de pâtisseries
	Conseils pour la pâtisserie
	Rôtissage et grillade
	Conseils pour les rôtis
	Conseils pour les grillades


	Conseils pour le rôtissage



	â Indice[it] Istruzioni per l’uso
	: Importanti avvertenze di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Solo così è possibile utilizzare l'apparecchio in modo sicuro e corretto. Custodire con la massima cura le presenti istruzioni per l'uso e il montaggio in caso di un utilizzo futuro o cessione ...
	Questo apparecchio è concepito esclusivamente per l'incasso. Osservare le speciali istruzioni di montaggio.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	L'allacciamento senza spina dell'apparecchio può essere effettuato solo da un tecnico autorizzato. In caso di danni causati da un allacciamento non corretto, decade il diritto di garanzia.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio per la preparazione di cibi e bevande. Prestare attenzione all'apparecchio durante il suo funzionamento. Utilizzare l'ap...
	Questo apparecchio è progettato solo per l'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000 metri sul livello del mare.
	Questo apparecchio può essere utilizzato da bambini di età pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte facoltà fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso se sorvegliate da una ...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'età superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un adulto.
	Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bambini di età inferiore agli 8 anni.
	Inserire sempre correttamente gli accessori nel vano di cottura. Vedi la descrizione degli accessori nelle istruzioni per l'uso.
	Pericolo di incendio!
	■ Gli oggetti infiammabili depositati nel vano di cottura possono incendiarsi. Non riporre mai oggetti infiammabili all'interno del vano di cottura. Non aprire mai la porta dell'apparecchio quando fuoriesce del fumo. Disattivare l'apparecchio e sta...
	Pericolo di incendio!
	■ All'apertura della porta dell'apparecchio avviene uno spostamento d'aria che può sollevare la carta da forno. Quest'ultima potrebbe entrare in contatto con gli elementi riscaldanti e prendere fuoco. Durante il preriscaldamento non disporre mai l...


	Pericolo di scottature!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare mai le superfici interne calde del vano di cottura o le resistenze. Lasciar sempre raffreddare l'apparecchio. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ L'accessorio o la stoviglia si surriscalda. Servirsi sempre delle presine per estrarre le stoviglie e gli accessori caldi dal vano di cottura.

	Pericolo di scottature!
	■ I vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo potrebbero prendere fuoco. Non cucinare pietanze con quantità elevate di bevande ad alta gradazione alcolica. Utilizzare esclusivamente piccole quantità di bevande ad alta gradazione alcolica. Aprir...


	Pericolo di scottature!
	■ Durante il funzionamento le parti scoperte diventano molto calde. Non toccare mai le parti ad alta temperatura. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di bruciature!
	■ Aprendo la porta dell'apparecchio potrebbe fuoriuscire del vapore caldo. Aprire con cautela la porta dell'apparecchio. Tenere lontano i bambini.

	Pericolo di bruciature!
	■ La presenza di acqua nel vano di cottura caldo può causare la formazione di vapore. Non versare mai acqua nel forno caldo

	Pericolo di lesioni!
	Il vetro graffiato della porta dell'apparecchio potrebbe saltare. Non utilizzare raschietti per vetro, né detergenti abrasivi o corrosivi.


	Pericolo di scossa elettrica!
	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del servizio di assistenza adeguatamente istruito. Se l'apparecchio è ...
	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Se posto vicino ai componenti caldi dell'apparecchio, l'isolamento del cavo degli apparecchi elettronici può fondere. Evitare il contatto tra il cavo di allacciamento e i componenti caldi dell'apparecchio.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'infiltrazione di liquido può provocare una scarica elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Durante la sostituzione della lampada del vano di cottura i contatti del portalampada sono sotto tensione. Prima di procedere alla sostituzione, staccare la spina o disattivare il fusibile nella relativa scatola.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Un apparecchio difettoso può causare delle scosse elettriche. Non mettere mai in funzione un apparecchio difettoso. Togliere la spina o disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

	Cause dei danni
	Attenzione!

	Il nuovo apparecchio
	Selettore funzioni
	Avvertenza
	Avvertenza

	Selettore temperatura
	L'orologio elettronico
	Accessori

	Prima del primo utilizzo
	Impostazione dell'ora
	1. Premere il tasto 0 finché sull'indicatore non lampeggia il punto.
	2. Servendosi dei tasti “+” e “-” impostare l'ora attuale.
	Avvertenza

	Riscaldamento del forno
	Pulizia preliminare del forno
	1. Rimuovere dal vano di cottura gli accessori e la griglia mobile.
	2. Togliere tutti i resti dell'imballaggio, ad es. pezzettini di polistirolo, dal vano di cottura.
	3. Alcune parti sono rivestite con una pellicola protettiva antigraffio. È necessario rimuoverla.
	4. Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno morbido umido.

	5. Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.
	Riscaldamento del forno
	1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalità di funzionamento Riscaldamento sup./inf.
	2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura massima.


	3. Disattivare il forno dopo 40 minuti.
	Pulizia successiva del forno
	1. Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.


	2. Montaggio della griglia mobile.

	Pulizia degli accessori

	Come utilizzare il forno
	Accensione del forno
	1. Impostare il tipo di riscaldamento servendosi del selettore funzioni.
	2. Impostare la temperatura servendosi dell'apposito selettore.

	Come usare l'orologio elettronico
	1. Premere il tasto 0 finché sull'indicatore non lampeggia il punto.
	2. Servendosi dei tasti “+” e “-” impostare l'ora attuale.
	Avvertenza
	1. Premere il tasto 0 finché sull'indicatore non lampeggia il simbolo V e compaiono 3 zeri.
	2. Servendosi dei tasti “+” e “-” impostare la durata desiderata.

	Avvertenze
	1. Premere contemporaneamente i tasti “+” e “-”.
	2. Premere il tasto 0.
	3. Premere il tasto “-” per selezionare un altro segnale acustico.


	Impostazione del timer automatico
	Spegnimento automatico
	1. Premere il tasto 0 finché sull'indicatore non lampeggia il simbolo V e compaiono 3 zeri.
	2. Premere un'altra volta il tasto funzione 0 finché sul display non lampeggiano in maniera alternata “dur” e “0.00” e il simbolo “A”.
	3. Con i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.
	4. Impostare il tipo di riscaldamento e la temperatura desiderati.
	1. Disattivare il selettore temperatura e il selettore funzioni.
	2. Premere il tasto 0 finché non compare il simbolo Û.

	Attivazione e disattivazione automatica
	1. Premere il tasto 0 finché sull'indicatore non lampeggia il simbolo V e compaiono 3 zeri.
	2. Premere un'altra volta il tasto funzione 0 finché sul display non lampeggiano in maniera alternata “dur” e “0.00” e il simbolo “A”.
	3. Servendosi dei tasti + e - impostare la durata di funzionamento (ad es. 1 ora).
	4. Premere un'altra volta il tasto funzione 0 finché sul display non lampeggiano in maniera alternata “Fine” e l'ora di spegnimento “18:30” (ora attuale più la durata di funzionamento impostata).
	5. Servendosi dei tasti + e - impostare l'ora di spegnimento (ad es. 19:30).
	6. Impostare il tipo di riscaldamento e la temperatura desiderati.
	Dal display scompare il simbolo Û.
	1. Disattivare il selettore temperatura e il selettore funzioni.
	2. Premere il tasto 0 finché non compare il simbolo Û.



	Visualizzazione e modifica dei valori impostati
	1. Premere il tasto 0 finché sul display non lampeggia il simbolo V.
	2. Premere un'altra volta il tasto funzione 0 finché sul display non lampeggiano in maniera alternata “dur” e la durata di funzionamento residua e il simbolo A.
	3. Premere un'altra volta il tasto 0 finché sul display non lampeggiano in maniera alternata “Fine” e l'ora di spegnimento impostata.


	Cura e manutenzione
	Avvertenze
	: Pericolo di scariche elettriche!
	: Pericolo di scottature!

	Detergente
	Rivestimento catalitico del vano di cottura
	Montaggio e smontaggio dei pannelli della porta
	Smontaggio dei pannelli della porta
	1. Aprire completamente la porta del forno.
	2. Bloccare entrambe le cerniere a sinistra e a destra con la spina di sicurezza.

	Avvertenza
	3. Sollevare leggermente la parte inferiore del pannello interno finché le spine di fissaggio non si sfilano dal supporto (1).
	4. Sollevare con cautela la parte superiore del pannello interno finché le spine di fissaggio non si sfilano dal supporto (2).

	Attenzione!
	5. Rimuovere il pannello interno.
	6. Rimuovere il pannello centrale.

	Avvertenza
	: Pericolo di lesioni!
	Montaggio dei pannelli della porta
	1. Applicare nuovamente il pannello centrale.

	Avvertenza
	2. Applicare nuovamente il pannello interno.

	Avvertenza
	3. Rimuovere le spine di sicurezza e chiudere le porte del forno.


	Smontaggio e montaggio della porta dell'apparecchio
	Smontaggio della porta dell'apparecchio
	1. Aprire completamente la porta del forno.
	2. Bloccare entrambe le cerniere a sinistra e a destra con la spina di sicurezza (a).

	Avvertenza
	3. Afferrare lateralmente la porta del forno con entrambe le mani e chiuderla di circa 30° (b).
	4. Sollevare leggermente ed estrarre la porta del forno.

	Avvertenza
	Montaggio della porta dell'apparecchio
	1. Afferrare lateralmente la porta del forno con entrambe le mani.
	2. Inserire le cerniere nelle aperture del forno (a).


	Avvertenza
	3. Abbassare la porta verso il basso.
	4. Rimuovere le spine di sicurezza.
	: Pericolo di lesioni!


	Smontaggio e montaggio della griglia mobile
	Smontaggio della griglia mobile
	1. Afferrare la griglia mobile dal lato anteriore e tirare verso il centro del vano di cottura.
	2. Spostare ancora in avanti la griglia mobile e sfilarla anche dai fori posteriori della parete laterale.
	3. Tenere fermo il rivestimento catalitico del vano di cottura.
	4. Estrarre la griglia mobile dal vano di cottura.
	Montaggio della griglia mobile
	1. Tenere fermo il rivestimento catalitico del vano di cottura.
	2. Inserire i ganci della griglia mobile nei fori posteriori della parete laterale.
	3. Spingere il gancio anteriore della griglia mobile nel foro.




	Che cosa fare in caso di guasto?
	: Pericolo di scossa elettrica!
	Sostituzione della lampadina del forno
	: Pericolo di scariche elettriche!
	1. Lasciare raffreddare il vano di cottura.
	2. Aprire la porta dell’apparecchio.
	3. Stendere un canovaccio nel vano di cottura per evitare di danneggiarlo.
	4. Rimuovere la griglia mobile.
	5. Rimuovere la copertura in vetro aprendola manualmente da davanti. Qualora risultasse difficile rimuovere la copertura in vetro, aiutarsi con un cucchiaio.
	6. Estrarre la lampadina del forno.
	7. Sostituire la lampadina del forno con una dello stesso modello:
	Tensione: 230 V;
	Potenza: 40W;
	Attacco: G9;
	8. Riapplicare la copertura in vetro della lampadina del forno.
	9. Montare la griglia mobile.
	10. Rimuovere nuovamente il canovaccio.
	11. Attivare di nuovo il fusibile.
	12. Controllare se l'illuminazione del forno funziona di nuovo.




	Servizio di assistenza tecnica
	Codice prodotto (E) e codice di produzione (FD)
	Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti


	Consigli per l'ambiente e il risparmio energetico
	Risparmio energetico
	Smaltimento ecocompatibile

	Acrilamide negli alimenti
	Consigli per l'utilizzo
	Avvertenze
	Cottura al forno
	Consigli per la cottura al forno
	Cottura arrosto e al grill
	Consigli per l'arrosto
	Consigli per la cottura al grill


	Consigli per l'arrosto
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