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/\ BawHu yKasaHuA 3a 6esonacHocCT

BHMMAaTENHO npoyeTeTe ToBa PbKOBOACTBO.
Camo Torasa MoXeTe [a U3nonssare ypena
cn 6e3onacHo 1 npasuIHO. PbkoBOACTBOTO
3a ynotpeba 1 MOHTaXX la ce CbxpaHABa 3a
Nno-KbCcHa ynotpeda unun 3a cneasaiima
COOCTBEHMUK.

Toan ypea e npeaHasHayeH camo 3a
BrpaxagaHe. Cnassaiite cneumaiHoTo
PBKOBOACTBO 3a MOHTaX.

MpoBepeTe ypena cnen pasonakoBaHeTo.
Mpu TpaHcnopTHA LieTa He CBbP3BanTe KbM
Mpexara.

CaMo onpaBOMOLLEH crneumanncT Moxe aa
CBbP3Ba ypean 0es wencen KbM Mpexara.
Mpu WeTn Nopaamn NorpeLHo CBbp3BaHe
rapaHuMATa e HesanugHa.

To3n ypea e npeaHasHayeH camo 3a
JOMaKWHCKN Hy)Xau 1 3a butosa ynoTtpeoda.
\3nonsBanTe ypeaa camo 3a NpuroTeaHe Ha
ACTUA 1 HanuTKW. He ocTtaBaliTe 6e3 Haa3op
ypena no speme Ha padoTa. Manonssante
ypena camo B 3aTBOPEHU NMOMeLLeHUA.

To3u ypea e npeaHasHayeH 3a U3nos3BaHe
Ha BMCO4YMHa Ao makcumyM 2000 meTtpa Han
MOPCKOTO paBHMULLE.

Tosn ypen Mmoxe Ja ce n3nonssa oT Aeua Haf
8 roaAnHN 1 Nuua ¢ HaManeHn PU3nNYecku,
CEeTUBHU UM MEHTa/THN CMIOCOOHOCTN Uin 6e3
NOCTATbYHO OMWUT WK MO3HaHWA, aKo ce
KOHTPOAMPAT WM UHCTPYKTMPAT Mo
OTHoOLleHne Ha Bes3onacHaTa ynorpeda Ha
ypena oT nuue, OTrOBOPHO 3a TAxHaTa
CUIyPHOCT U aKo ca HaACHO C ONacHOCTUTE,
KOWUTO Morar [a ce nosyyart oT Tasu
ynotpeoba.

[euata He 6uBa ga cu urpanAT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHeTo M notTpedutenckara
noaapwmkka He 6uBa Aa ce n3BbplBaT OT
Jela, OCBEH ako He ca Haa 8 roanHu 1 He ce
KOHTpONMpar.

[eua noa 8 roanHu ga ce nas3AaTt ganey ot
ypena un kabena n cbeanHutTenHua kaoden.

BuHaru noctaBante AOMbJAHUTENHUTE
NPUHAONEXHOCTU NPaBUIHO B Kamepara. Bx.
orimcaHneTo Ha AOlMbJ/IHNTEe/THNTE
rPUHaA/1eEXXHOCTH B PbKOBOACTBOTO 3a
eKkcnnoarauunA.



OnacHoCT oT noxap!

CbxpaHABaHUTE 3anainMm npemeTn B
Kamepara morar ga ce Bb3MnlaMeHAT.
Hunkora He cbxpaHABanTe 3anainmu
npeamMeTn B kKameparta. Hukora He
OTBapANTe Bpartarta Ha ypena, korato Tou
nanycka amm. Vskaouete ypena n
N3TerneTe wencena oT KoHTakTa uimn
N3KIOYETE NpeanasuTens B KyTuata ¢
npeaonasutenu.

[Tpn oTBapAHe Ha BpaTaTta Ha ypeaa
Bb3HMKBa Bb3AYLIHO TeueHue. Xaptmara 3a
neyeHe MOXe fa NJOKOCHE HarpeBaTtesiHuTe
e/IEMEHTU N fa Cce Bb3rnnamMeHun. Hukora He
nocTaBAnTe XapTuaTa 3a NneyeHe npu
npenBapuTenHoO 3arpABaHe He3akperneHa
BbPXY AOMbAHUTEHUTE NPUHAOANEXHOCTH.
BuHaru 3atuckante xaptuAaTta 3a NeyeHe ¢
KYXHEHCKM Cb MNn hopma 3a neyetHe.
[ToKpuBanTe caMo Hy)HaTa NOBbPXHOCT C
XapTuA 3a neyeHe. XaptuAaTta 3a neyeHe He
TpAdBa Aa ce nogasa Haa AOMbAHUTENHUTE
NPUHAaL/IEXHOCTM.

OnacHoOCT oT usrapfHe!

Ypenbt ce HarpAaBa MHOro. Hmukora He
JOKOCBanTe ropeLunTe BbTPELLHMU
NOBBPXHOCTU Ha Kamepara un
HarpesaTtenHuTe enemeHTn. BuHarn
OCTaBANTE ypeaa aa ce oxnaan. Jpwbxre
Jeuara ganedy ot ypena.

HONbAHUTETHUTE NPUHAONEXHOCTN UMK
KYXHEHCKNTE CbAOBE CTaBat MHOIoO ropeLiun.
['opelumnTe OOMbAHUTENHU MPUHAL/IEXXHOCTU
NIn KyXHEHCKN CbAOBE N3BaxgamTe BUHaru
C TOMJ1I03allnNTHN pbKaBnun OT KaMeparta.

ANKOXONHUTE Napu MmoraT Aa ce 3ananAaT B
ropewata kamepa. Hukora He NpUroTBANTE
ACTMA C roOIeMKn KonmyecTsa
BNCOKOA/IKOXO/IHU HanuUTKn. Manonassante
camMO MaslKu KOIMYECTBA BUCOKOATKOXOTHN
HanuTKKW. BHMMaTennHo oTBapAnTe BpaTaTta
Ha ypeaa.

OnacHocCT oT nonapBeaHe!

JloCTbNHWUTE YacTu ce HarpAasaT no Bpeme
Ha padoTa. Hukora He gokocsalite
ropewmte yactu. [pbxte geuarta ganed ot
ypena.

[Tpy oTBapAHE Ha BpaTaTa Ha ypeaa MoXe
[a n3nese ropeula napa. BHumaresnHo
oTBapANTe BpaTata Ha ypeaa. dpbxTe
feuara ganedy ot ypena.

Mpu Hannume Ha BoAa B ropellata kamepa
MOXKe [a ce Mosy4yum ropella BoaHa napa.
Hukora He nscuneanTe Boaa B ropeuiaTa
Kamepa.

OnacHOCT OoT HapaHABaHe!

HagpackaHOoTO CTbK/I0 Ha Bpartarta Ha ypeaa
MOXE [a ce npbcHe. He nsanonspante
CTbprasio 3a CTbK/10, OCTPU UK ApacKallu
nouncTBalLM npenapaTtu.

OnacHoCT OT TOKOB yaap!

HekoMNeTeHTHUTE PEMOHTU Ca OMacCHMW.
CamMo oBy4yeH OT Hac TEXHWK OT LieHTbpa 3a
oOcNy)XBaHe Ha KANEHTU MOXe Aa
N3BbPLLBA PEMOHTU. AKO YpeabT e
nedeKTeH, uaternete Lwencena oT KOHTakTa
UM N3KIoYEeTe Npeanasntena B KytuAata ¢
npeanasutenn. Obaaete ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)BaHe Ha KINEeHTW.

Mpu TONAM YacTu Ha ypeaa usonaumara Ha
kKabena Ha enekTpoypeanTe Moxe aa ce
cTonun. Hkora He ocTaBAnTe CBbP3BALLNA
kKaben Ha enekTpoypeanTe ga Bamsa B
KOHTAKT C ropeLiun 4acti Ha ypena.

[MpoHMKBaLlaTa BIAXXHOCT MOXe [a
npeansBnka TokKoB yaap. He nanonssante
NoYnCcTBaLl Npenapart noj HanAraHe win
napocTpymka.

[lpn cMAHa Ha namnara B kameparta
KOHTaKTUTE Ha hacyHrara Ha sJamnara ca
3apefeHn ¢ enekTpuuecTso. Npean
cMAHarta 13TernAnTe werncena oT KoHTaKTa
NN N3KNOUBANTE NpeanasnTena B KyTuAaTa
C npeanasuTesu.

JleeKTHNAT ypea MOoXe Oa npeansBuka
TOKOB yaap. Hukora He BkItouBanTe
nedekTteH ypen. Maternante wencena ot
KOHTaKTa Win U3Ka4uBanTe npeanasntena
OT KyTuATa ¢ npeanasutenn. Obagete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CNyXBaHE Ha K/IMEHTH.

MpuurHU 3a noBpeau

BHumaHue!

JOombAHWUTENHN NPUHAANEXHOCTW, (DONO, XapTua 3a neyeHe nam
KYXHEHCKM CbAOBE BbPXY AbHOTO Ha Kamepara: He nocraBante
OOMBAHUTENHN NPUHAANEXHOCTN BbPXY ABHOTO Ha kKamepata. He
nocTasAnTe BbPXy ABHOTO Ha KamepaTa oMo, HE3ABUCUMO OT
KakbB B[, HUTO MbK XapTuA 3a neyeHe. He nocrapAiTe
KYXHEHCKW CbOBE Ha Noja Ha Kamepara, ako Temneparypara e
HacTpoeHa Hag 50 °C. O6pagsyBa ce nosulIaBaHe Ha
Temnepatypata. BpemeHaTa 3a neyeHe 1 MbpXXeHe noBeye He
CBbOTBETCTBAT U EMal/TbT Ce yBpexaa.

Bopna B ropeulata kamepa: Hukora He nacunsaiTe Boaa B
ropeluata kamepa. OBpasysa ce BogHa napa. Ypes cmaHaTta Ha
TemneparypaTa moraT Aa Bb3HMKHAT LWeTh no emarna.

BnaxHu xpaHu: He cbxpaHaBaliTe BAaXKHU XpaHW 3a ObAro
Bpeme B 3aTBopeHaTa kamepa. EmaninbsTt ce nospexaa.

Mnonos cok: He nmokpwvBaiiTe npekaneHo oBuIHO TaBaTa 3a
neyeHe Npyu MHOro COYeH NaoAoB cnaaxkuw. OTuexaawmar ce ot
TaBaTa 3a neyeHe nyao0B COK OCTaBA NeTHa, KOUTO He Morar ga
ce OTCTpaHAT. AKO € Bb3MOXHO, 1U3MnoasBanTe no-Abi10okusa
YHVUBEPCAaneH TuraH.

OxnaxnaHe ¢ oTBOpeHa Bparta Ha ypeaa: OcTasaiiTe kamepara
[a ce oxnaxaa camo satsopeHa. [lopu KoraTto Bpararta Ha ypeaa
€ OTBOPEHa CLBCEM MasIKO, OKOSTHUTE MEBENHU MOBBLPXHOCTM
morar na 6baar NoBPeaeHU C TeUeHUE Ha BPEMETO.



| CI/IJ'IHO 3aMBbpPCEHO ynbTHEHNE Ha BpaTtaTta. AKO YNABTHEHNETO
Ha Bparara e CWIHO 3aMbpCeHO, Bpartara Ha ypeaa npu padorta
He ce 3atBapAa fobpe. CbhceaHnTe MedenHn NOBBPXHOCTU MOoraT
[a ce noepeaAT. BuHarn nasete YMCTO YNIbTHEHNETO Ha
Bparara.

m Bpata Ha ypena kato MACTO 3a cAjaHe Wan KaTto noctaska: He
ce obndAraiTe, cAfanTe unn yBecealiTe Ha Bpartarta Ha ypeaa. He

BawaTta HoBa ¢pypHa

Tyk ce 3anoaHaBaTte ¢ HoBaTta cu ypHa. Hue Bu pasacHABame
naHena 3a ynpas/ieHne, roTBapCcKuA NAOT U OTAE/THUTE KOHTPOSHM

O6cnyBaly naHen

Tyk wWe BnAnTe npernen Ha naHena 3a ynpasnexue. 3nbaHeHneTo
3aBKCK OT BMnAa Ha CbOTBETHUA ypena.

ocTaBanTe KYXHEHCKWN CbAoBe AN JOMbBbIAHUTENTHN
npuHaaneXxHoCT Ha Bpararta Ha ypena.

m Bkapavite gonbnaHUTENHUTE NpUHaanexHocTn: Cnopea Tvna Ha

ypena AOMb/IHUTENIHUTE MPUHALNIEXHOCTU MorarT [a Haapackar
CTBK/IOTO Ha BpaTaTa npwv 3aTtBapAHETO Ha BpaTaTta Ha ypeaa.
Bunarv BkapBsaiite gokpar B kKamepaTa OOMbIHUTEHUTE
NPUHAANEXHOCTH.

m TpaHcrnopTupaHe Ha ypeda: YpeabT Aa HE Ce HOCUK UK ObPXN 3a

ApbXKaTta Ha BpaTtaTta. Bpatata Ha Apbxkarta He nsabpxa
TErNOTO Ha ypeaa v MoXe [a ce Cuynu.

enemeHTn. Monyyasarte nHhopMaLmna 3a NPOCTPaHCTBOTO 3a
NPUroTBAHE 1 3a NPUHAOIEXHOCTUTE.

MoxeTe fa neyete Ha rpua HAKOMIKO
Ha BGPOoV MbPXOAN, HAAEHNYKM, PUBH
nnu punum xnao. Lianata noBbpxHOCT

0 (@)
! 50
@ g .10
L, ~100 )
2502— - b
h L 1) 4
d 200 150
[
1
PasfAcHeHuA Hactponka DYHKUHUA
1 Konue 3a 1360p Ha (yHKUNA ("]  Mnocko neveHe Ha
rpwn, ronama
2 Konue 3a n3bop Ha Temnepatypa NOBBPXHOCT
3 Tarnmep

Konue 3a n36op Ha $pyHKUHUA

MocpeacTBoM KOMYeTo 3a n3bop Ha PyHKUMA ce HacTpoliBa BUABT
HarpsaBaHe 3a (ypHaTta. KonueTo 3a ns3dop Ha PyHKUMA MOXe Aa
Cce BbPTW HaAACHO WAM HaNABO.

AKO e HaCTpOeH enaHuA BUA Ha HarpaBaHe, namnuykara Ha
dypHaTta ceeTw.

HacTtpoiika DyHKUuuA

0 N3K/THOUYEHO DypHaTa e nsktoyeHa.

O TlopHo/aonHo
HarpABaHe

[MeyeHeTo 1 MbPXKEHETO Ca Bb3MOXHN
camo Ha efHO HMBO. 3a cnagkuwn n
nuua BbB HOPMU UM BbPXY TaBa,
KakTO 1 3a MNOCTHO MEeYeHO OT
Tenewko, roBex/ao 1 aAnBey tasu
HacTpolka e noaxoasaiwa. TonaMHata
naBa paBHOMEPHO OTrope W OTAO0NY.

Ha eoHoO HMBO MOXETe Aa NoaroTBATe
LenyBKn 1 MHOIOJINCTOBO TECTO.

ropell Bb3ayx*

ﬂpeéHl/l cnagku, cnagkm i MHOronm-
CTOBO TECTO MOXXeTe Aa rnevete eaHo-
BpeMeHHO Ha ABe HuBa.

BeHTUNaTopsT OT 3aHarta cTpaHa Ha
ypena pasnpenend uasatiara otrope
1 OTAOMY TOM/IMHA PABHOMEPHO
OKO/10 ACTMATA.

* Bua Ha HarpABaHe cnopef knaca Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT
EN 50304.

noa HarpesaTtesIHOTO TAO Ha rpuna
CTaBa ropetia.

KOHBEKTUBHO
neyeHe Ha rpun

KOHBEKTUBHOTO NMeveHe Ha rpun e
0Cc0oBeHO NoAXOAALLO 3a NeveHe Ha
punba, NTULUM 1 TONeMU napyeTa Meco.
HarpeBatenHoTo TANO Ha rpuna u
BEHTWATOpa Ce BK/OUBAT U U3K/IHOU-
BaT nocsenoBat/ieHo. BeHTunatopsT
pa3npoCTPaHABa ropeLUna Bbaayx
0KO/0 ACTMATA.

* Bua Ha HarpABaHe crnopen Knaca Ha eHepruinHa eekTMBHOCT

EN 50304.




lNMpeBKNtouBaTen Ha TemnepaTtyparTa

Upes npesktouBatena Ha TeMneparypara MoxeTe fa perynupare
Temnepatypara v CTeneHTa Ha rpuna.

Mo3unuunn dDyHKUMA

. M3kntoueHo ®ypHata He e ropeuia.

50-270 TemnepaTypeH ana- Temnepatyparta ce 3ajaBa B
nasoH C

1,2, 3 Crenenn Ha rpuna  CTeneHu Ha rpuna, ronamal”]

MOBBPXHOCT.
CreneH 1 = cnaba
CrteneH 2 = cpeaHa
CteneH 3 = cunHa

Korato dypHaTa HarpaBa, CBETU naMnuukata Haja npeBkYBaTena
3a TemneparypaTta. [pn nayam B HarpABaHeTo TA uaracsa. lpu
HAKOW HACTPOWKM HE CBETMU.

CreneHu Ha rpuna

Mpu neyeHe Ha NNocKa NOBBLPXHOCT, N3bepeTe CbOTBETHA CTEmneH
Ha rpuna c npeBkaOYBaTens 3a Temneparypa [ .

XpoHOMETBbpP CbC 3BYKOB CUrHan

Ha xpoHomeTbpa MoxeTe Aa 3ajafete 40 60 MUHYTW.
XPOHOMETLPBLT PadoTV HE3aBUCUMO OT dypHaTa. Toih MoXe Ja ce
N3MN0N3Ba KaTO KYXHEHCKN XPOHOMETHP.

Mosnuuna DyHKUMA

. 3aHynAsaHe M3kntouBaHe

fa) Kpain Ha 3agageHoto  CurHan cnen natuyaHe Ha
BpeEME 3aAaneHoTo BpeMe.

LD -60 [lokasaHue 3a MuHy-  [okasaHve 3a BpemeTo, B

TnTe MWUHYTW.

Taka ce HacTpoWBa
HacTpolite XxpoHOMETbPA Ha XENaHOTO BPEME.

BpemeTo e ustexsno

KoraTo n3reue BpeMeTo, Npo3ByyaBa 3ByKOB CUrHasl. KntoubsT ce
3aBbpTa cam B NMosioxeHune ,M3kn.“ o.

Hamepa

B kamepara ce Hamupa namnara Ha dypHata. Oxnaxaaty
BEHTMNATOP Npeanassa ypHarta oT NperpABaHe.

Namna Ha ¢ypHaTa

Mo Bpeme Ha ynotpebata Ha ypHaTa, HeliHaTa namna CBeTu.
NamnaTta Ha dypHaTta Moxe fa Obhe BKIoUeHa 1 upes 3aBbpTaHe
Ha (DYHKUMOHaIHWA MPEBK/IIOUBATES B MPOU3BO/IHO MOSIOXEHNE,
6e3s (ypHaTa na ce Harpasa.

BeHTMﬂaTOp 3a CTyAeH Bb3AyX

BeHTWNaToOp®T 3a CTyAeH Bb3AyX Ce BK/KOUBA U UBK/OYBA NP
Hy>xaa. ToNMAT Bb3AyX NpeM1HaBa npes Bparara.

3a na ce oxnaau cnen padoTa nNo-6bP30 Kamepara, BEHTUNaTopbT
3a CTyleH Bb3ayx Npoab/xasa Aa padoTu 3a onpeneseHo Bpeme.
BHumaHue!

He nokpuBaliTe oTBOPUTE 3a NpoBeTpeHne. B npoTuseH cnyyan
dypHata Lie ce nperpee.

BawuTte AONBAHUTENHHU npuHaalexHoCTHU

Bawwute goctaBeHn 4ONMBbAHUTENHW NMPUHAAIEXHOCTH ca
noaxoAfaLM 3a MHOro ACTMA. BHUMaBarite AOMbAHUTENHUTE
NPpMHaONeXXHOCTN BUHArn aa ca npasuiHO BKapaHu B Kameparta.

3a aa ctaHat no-f1o6pe HAKOW ACTUA UK 3a Aa e no-ynobHa
padoTaTta ¢ BawaTa dypHa, Ha pasnonoxeHue e n3dop oT
crneuvanHy NPUHaaNEXHOCTH.

BKapBaHe Ha AOMBbJIHUTEJIHUTE
npuHaaNexHOCTHU

JonbAHUTENHWUTE NPUHAANEXHOCTU MoraT Aa ObhaT NoCTaBeHW Ha
4 pasnNYHN BUCOUMHN BBB diypHaTa. BuHaru Bkapsaiite
OONBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM AOKPan, 3a Ja He AoKocBaT
CTbK/IOTO Ha BpaTata.

! (r N\
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Korato AombAHWUTENHUTE NPUHAANEXHOCTH Ca u3kapaHu 40
nonoBwuHarta, Te ce 3actonopaAsar. Cera ACTMATAa MOrat JIeCHO Aa ce
n3saxkaar.

6

[Mpn BKapBaHe BbLB ypHaTa BHMMaBalTe 3a pasliMpeHneTo ot
3aHaTa cTpaHa Ha Aomb/AHUTEeNHaTa NpuHaanexHocT. Camo Taka
L& CEe N3BBPLLM DUKCMPaHE.

YKaszaHue: [JonbaHuTe NpuHamnexxHoCTn moraTt da ce aeopmmpar
OT TonMHata. Korato A0MbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU Ce
Ooxn1a4AT, Te OTHOBO Lle NpuemMar nbpBoHavyasHaTa cu gopma.
®yHKUMATa HAMa Aa ce NoBavAe.

[pbxTe TaBarta 3a rnevyeHe C ABE PbLE OTCTPAHW U A Nb3rante
ycnopeHo B noctaskara. Npv nabaraHeto Ha tasarta usbAareaiire
[IBUXEHMA HAJACHO WK HanABO. B NpoTMBEH ciyuait Tasata e ce
Mb3ra MHOro TPyAHO. EMainnnpaHute noBbPXHOCTY Morar aa
Oboat noBpeaeHu.




MoxxeTe Aa 3akynuTte NPUHaANEeXHOCTM OT LeHTbpa 3a 00C/yXBaHe
Ha KIMEHTU, OT cneunanusanpaHnuTe marasuH Uam no UHTEePHeT.
Monsa, npeacrtasete ,,HEZ"-Homepa.

CKapa

3a KyXHeHCcKu cbaoBe, hopmn 3a
cnafKkuluv, neyeHo, meca 3a rpun u
IbNOOKO 3aMpaseHn ACTUA.

MbxHeTe ckapara BbB (hypHaTa ¢
oTBOpEHara cTpaHa KbM Bparara Ha
(hypHaTa v ¢ U3BMBKAaTa HAAONY ~—r.

YHuBepcanHa TaBa

3a CoyHW cnaakulin, neumnsa, Abndo-
KO3ampaseHn ACTUA 1 roNemMmn Nno pas-
Mep neumsa. Ta Moxe aa 6bae
13Mosi3BaHa 1 Kato CbA 3a yaBAHe Ha
MasHuHaTa, Korato neyete AMPEKTHO
BbPXY cKapaTa.

Bkapaiite yH1BepcasH1A TuraH cbe
CKOCABaHETO KbM BparaTta Ha dyp-

CneuuanHu npuHaanexHOCTHU

MoxeTe na Kynute cneunanHuTe NPUHAANEXHOCTM OT LieHTbpa 3a
oBcnyXBaHe Ha KIMEHTU UK OT creunanusmpaHnTe marasutu. B
HalwmnTe BpoLlypu nnn B VIHTEPHET e HamepuTe PasInyHm
noaxoaAalm NpoaykTu 3a BawaTta dypHa. HanvuHocTTa Ha
cneuvanHuTe NPUHAANEXHOCTU WX Bb3MOXHOCTTa 3a NopbyBaHe
no VIHTepHET e pasnnmyHa B pasnmuyHuTe abpxasu. VIHhopmauma 3a
TOBA e OTKPMETE B JOKYMEHTUTE 3a npodaxoa.

He BcAka cneuvanHa npuHaanexHoCT e noaxoadAlia 3a BalumA
ypea. MNpu Nokynka BUMHaru nocoysanTe MbAHOTO Ume (E-Hom.) Ha
BaLmMA ypes.

HaTa.

CneuManHi NpUHaANEHHOCTH HEZ-Homep DYHKUHUA

Ckapa HEZ 434000 3a KyXHeHCKM CbaoBe, GOPMM 3a CNaakull, pasnyHn BUAOBE
neyeHo, NPOAYKTN 3a NeyveHe Ha rpusi 1 Jb100OKO 3aMpaseHu
ACTMA.

AnyMUHMEBA TaBa 3a neveHe HEZ 430001 3a cnagkuwmv n cnaaku.
[MocTaBeTe TaBaTa 3a NeyeHe BLB hypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM
Bparara.

Emarinupana taBa HEZ 431001 3a cnagkuwv n cnaaku.
MNMocTaBeTe TaBaTa 3a NeyeHe BbLB hypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM
Bpartata.

YHuBepcanHa TaBa HEZ 432001 3a COYHM cnagkuLLn, TECTEHU NeunBa, Jbn1OoKOo3aMpaseHn ACTUA

1 ronemu no pasmep neurisa. Moxe aa ce U3non3sa v Npu neyeHe
Ha rpun 3a ynaBAHe Ha MasHUHaTa WK Coka OT MECOTO MO CKa-
parta.

[MocTaBeTe yHMBepCcasiHaTa TaBa 3a neyeHe BbB hypHaTta CbC CKO-
CABAHETO KbM Bpararta.

JlombAHMTENHU MEePKU 3a CUTYPHOCT 3a BpaTaTa Ha ¢pypHaTta

Mpun obAro BpeMe Ha NPUroTBAHE Bpartata Ha hypHaTa MOXe aa ce
Harpee CUHO.

AKO nMaTe Manku feua, Obaere 0ocobeHo BHUMAaTENHM Npu padoTta
¢ dypHaTa.

OcBeH TOBa € NpeaBuaeHa efHa npeanasHa pelleTka, KoATo
npegoTepartABa AMPEKTEH AONMP OO BpaTarta Ha dypHaTa. Tasu
OOMb/IHUTENHA NPUHAANEXHOCT MOXeTe [a nopbyarte B oTAena 3a
Bpb3Ka C KNNeHTn nog Homep 440651.

lNpeau na usnonssaTte 3a MbPBU MbT

TyK Lie HayunTe KakBo TpAGBa Aa HanpaBuTe Npeav Aa NpuroTBATe
ACTWA 3a NPbB MbT C Bawara dypHa. [pean ToBa npoyeteTe rnasa
NHCTPYKLUMM 3a 6e30MacHOCT.

MNMoarpasaHe Ha ¢pypHaTa

3a ga ce oTcTpaHu Mmupuamarta Ha HOBWUA ype[, NoarpenTe
npasHaTta, 3aTBopeHa dypHa. ViaeanHo 3a 1a3u Len e eanH yac npu
3arpaBaHe oTtrope/otnony (=) ¢ 240 °C. MorpuxeTe ce B kamepara
[a HAMa oCcTaTbLM OT OMNaKoBKa.

MpoBeTpABaliTe KyxHATa AOKATO (PypHaTa HarpABsa.

1. C dyHKUMOHaNHMA NPEBKOUBAN HACTPOWTE 3arpasaHe otrope/
otnony &

2. C npeBktoyBatena Ha temnepartypara HacTponte 240 °C.

Cnen eavH yac nskntodeTe ypHata. 3a 1asu Len 3apbpreTe
DYHKUMOHAHNA NPEBKNOUBATEN Ha HY/IEBO NOJSIOXKEHUE.

NMouncTBaHe Ha npuHaaAnexHoCTuTe

Mpeav Aa V3nonssarte NPUHAAIEKHOCTUTE 3a MbPBU MbT, M1
MOYNCTETE OCHOBHO C rOpeLl MoYMCTBaLL PasTBOP M MEKO mnapue.



PerynupaHe Ha ¢pypHaTa

imaTe pasnnyHn Bb3MOXHOCTK 3a HacTporika Ha dypHaTta cu. Tyk
e Bu 06ACHUM, Kak Ja HACTPOUTE XenaHna HauuH Ha HarpAsBaHe
1 TeMnepaTtypa, Win CTeneHTa Ha rpuna.

Bunose HarpABaHe U TeMnepartypa

Ha npumepa B nsobpaxerueto: 190 °C, ropHO/A0MHO HarpsABaHe .

1. C hyHKUMOHANHMA NPEeBK/IoYBaTel MOXETe a HacTpoliBaTte
BUAA Ha HarpsaBaHe.

NMNoaabpraHe U NOUMUCTBAHE

Mpw BHMMATENHO Noaabp)XaHe 1 NoYyncTBaHe Ballarta ypHa
ocTaBa 3a Ob/Aro Kpacvsa 1 uanpasHa. Tyk e Bu obacHum kak ga
ce rpuxuTe nNpasBuaIHO 3a dypHaTa 1 aa A noyncTeare.

YKasaHue

= [1o npeaHnA naHen Ha dpypHaTa Cce noAsBABaT MasikKu LBETOBMU
PasInKn Nno pasinyHnTE Matepmnaanm Kato CTbKo, niactMaca
nnn metain.

m CeHkUTe MO CTbKIOTO Ha Bpararta, KOUTo narnexaar Kato neuuu,
Ca OTpaXXeHMA Ha CBeT/IMHaTa Ha famMnarta Ha (bypHaTa.

m [1py MHOrO BUCOKM TEMMepaTypu emMaiibT Cy MPOMEHsA LiBeTa.
Mopaan ToBa Morar Aa ce nosyyaT Masikv LIBETOBU Pa3/INKU.
ToBa e HOPMa/HO U HAMA OTPaKeHMe BbPXy dyHKLUMOHANIHOCTTA.
PtBoBeTe Ha TbHKaTa flamapuHa He Morart Aa ObaaT Hamb/HO
emaiinmpanu. o Tasu npuunHa Te morat Aa Obaar rpanasu.
KopoaunoHHaTa 3alimuta He ce B/oliasa OT ToBa.

I'IpenapaTM 3a Nno4YyucTBaHe

3a aa He noBpeanTe PasNYHUTE NOBBLPXHOCTU C NOrpeLleH
npenapar 3a noyncTeaHe, ChOMoaaBaTe cneaHnTe ykasaHusa.

Mpu nouncTsaHe Ha ¢pypHaTa He U3nonssanTe

ocTpU 1nn abpasuBHN CPeACTBa 3a U3MUBAHE,

MueLLM nNpenapaTt ¢ BUCOKO CbAbPXaHWe Ha askoxor,
abpasnBHU 0w,

BOLOCTPYMKN UK NapoCTPYMNKK.

He muiiTe oTaenHWTe yacT B CbAOMUAIHA MallMHa.

Mpean MbPBOTO M3MNO0M3BaHE Ha MbOWUTE MM M3MUBAITE CTapaTesHo.

2. C npeBk/toyBaTena Ha Temneparypara MOXeTe aa perynmpare
TeMnepartypara u cteneHTta Ha rpumna.

®ypHarta ce 3arpssa.

HUsknrousaHe Ha pypHaTa
3aBbpTeTe PyHKUMOHAIHNA NPEBKNOYBATEN B HY/IEBO MOMOXEHWE.

MNpomAHa Ha HacTpPoOMKUTe

BuabT HarpAsaHe, TemnepaTypara v cTeneHTa Ha rpuia morar aa
Oboar NPOMEHAHN NPY HyXXaa.

MaHen ot MouncTBanTe ypeaa ¢ BoAa U Masiko novmcTeall

BMCOKOKauecTB npenapart. TbpkaliTe BUHarn napanenHo Ha

eHa cToMaHa eCTecTBeHuUTe Wapku. MHaue morart Aa ce nosy-
yat apackoTuHW. MNoacylaBainTe ¢ Meka Kbpna.
KoTneHna KaMbK, MasHWHaTa, ynoputute netHa
1 neTHaTa oT BenTbUM Aa ce NoYMCTBaT Hesa-
6aBHO. 3a NoyncTBaHe He U3nonseaiTe adpa-
3MBHW NPeaMeTH, Apackaliy reou unm rpyou
Kbpnu. VIHOKCOBWTE NNOTOBE MoraT Aa ce noau-
pat cbe cneunanHu npenapatn. Cvbnoaasalite
yKasaHuaTa Ha npoussoamtena. CneuvanHute
npenaparti 3a NoUYNCTBaHe Ha MHOKC MOXeTe [Ja
cu HabaBuTe OT LieHTbPa 3a 00Cy)XXBaHe Ha K-
eHTW UK B cneuvanuanpaHnTe marasumHu.

Emannupanu n [louncTtsante ¢ Tonna BoAa v Manko noyncraall

naxkupaHu npenapar. [oAcylaBante ¢ Meka Kbpna.

NOBBPXHOCTH

ByToHu MouncTBanTe ¢ Tonna Boda U Manko noYmcTeall
npenapar. [oacylaBante ¢ Meka Kbpna.

CTbKNO Ha Moxe ga 6be NoYNCTEeHO ¢ npenaparT 3a

¢ypHaTta CTbKN0. He nanonseawte arpeCuBHy NOYNCT-
BallM npenapartn UM ocTpyn MeTanHu NpeamMmeTu.
Te moraTt Aa noBpeanaT W Aa HaapackaTt NOBbpX-
HOCTTa Ha CTbK10TO.

YnnbTHeHue MouncteTe ¢ BnaxHa kbpna. MNoacylwasaiTe ¢
MeKa Kbpna.

BbTpewHocT MouncTeTe ¢ Tonna BoAa Wav pasTBoOp Ha OLET.

Ha ¢ypHaTa Mpw cunHo 3ambpcaAsaHe: 3nonseainte npena-
paT 3a noyncTBaHe Ha MYyPHN camo BbPXY OXna-
[EHN NOBbPXHOCTU.

CTbKneH MouncTeanTe ¢ Tonna Boaa U Manko No4mcTBall

nna¢oH 3a npenapar. [NoacylwaBante ¢ Meka Kbpna.

namnara Ha

¢ypHaTta

JlonbaHMTeNnHN HakucHeTe B pasTBoOp Ha npenapar 3a
NPUHaANEMHOC nouncTeaHe. [ounctete ¢ ueTka um ruoa.
™



AnymuHueBa He a muiite B cbaoMmuanHa malumHa. Hukora He

TaBa 3a NeyeHe W3MNo/3BanTe NoYMCTBalUM npenapatu 3a dypHa.

(no nopbuKa) 3a aga NpegoTBpaTUMTE HaApPacKBaHE, HUKOra He
[IOKOCBaNTe MeTa/IHUTE MOBBPXHOCTN C HOX WAn
noaoGeH ocTbp Npeamert. MouncTealite ¢
BNaYkHa Kbpna 3a Npo3opLUn Uin MukpodasepHa
Kbpna v Masko no4yncTBall npenapar camo B
XOPUW3OHTa/IHa nocoka. oacylere ¢ Meka
Kbpna. He nsnonssaiite abpasunsHu npenapaTu,
apackatuy resov unm rpydun Kbpnu 3a
nouncrtBaHe. LLle HaapackaTte TaBarta 3a neyeHe

ObesonacABaH AKO € MOHTUPAHO CLOPBXEHWE 3a AeTCKa

e 3a jjeua(no 3awmTa Ha Bpartarta Ha dypHara, npeau

n36op) noyncTeaHe To TpAdBa Aa Obae AEeMOHTUPAHO.
HakncHeTe BCUUKM feTainm oT U3KyCTBEHU
martepuanu B TOMbA pasTBOP Ha No4YMcTBalll npe-
napat v cnef ToBa i noyncteTe ¢ rvda. Moacy-
lwaBanTe ¢ Meka kbpna. CUnIHO 3aMbpCceHo
CbOpPBXEHNE 3a JeTcKa 3alumTa MOXe aa He
byHKUMOHUPa Jobpe.

FoTBapcKu YkazaHua 3a noaapbxkara v NOUNCTBAHETO e

nnor HamepwuTe B yMbTBAHETO 3a eKkcrnioarauma Ha

Bawwua nnor.

OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe
[Mpn nouncTBaHe MOXeETe Aa naeaamTe nocrtaskute. OypHara
TpAdBa na Obae oxnaneHa.

OTHKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

1. /l3gbpnavite noctaBkara o140y Manko Hanpend. ssagete
YOB/DKUTENHUTE LLlI/I(i)TOBe B AO/IHATa 4YacCT Ha noctaBkarta oOT
oTBOpUTE 3a 3akpeneaHe (Durypa A).

2.Cnen TOBa NOBAUIHETE MOCTaBKaTta v BHUMATENHO A n3BageTe
(Durypa B).

E

o W ¢

QAT

MouncTeTe NOCTaBKUTE C NOUYUCTBALL Npenapar 1 roa. MNpu cunHo
3aMbpcABaHe NU3MNo3BanTe yetka.

3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

1. BkapainTte BHUMaTENHO ABETE KYKUYKW B rOPHUTE AynKu. (Durypu
A-B)

E

0
v X

X
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A MorpeLueH moHTaM!

Hukora He aBukeTe nocraskara, Npean ABeTe KYyKUUKKN Aa ca
Hamb/HO BAA3M B FOPHUTE Oynku. EMaiasT Moxe aa ce
nospean n ga ce cuynu (Gurypa C).

2. [1geTe Kyknuky TpAGBaA fa ca 3aKayeHn U3UANO B FOPHUTE OYMKU.
Cera apbnHeTe noctaskara 6aBHO U BHUMATEIHO Hadosy U A
okayeTe B gonHute aynku (dGurypa D).

3. OkaueTe ABeTe NOCTaBKM Ha CTPaHWYHUTE CTEHM Ha ypHaTa
(®urypa E).

|_|pl/l npasBMIHO MOHTUPAHW NMOCTaBKKU, PA3CTOAHNETO Mexay ABETe

FOPHN HMBa € No-roaamo.

OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢ypHaTa

Mpu NoyncTBaHe 1 3a AeMOHTMPaHe Ha CTbKata Ha Bpartara
MOXeTe [la OTKauuTe Bpartara.

Bcaka ot naHTUTe Ha BpartaTta Ha dypHaTta nMma eanH OCUrypuTeneH
noct. KoraTto Teaun 10CTOBe ca 3aTtBopeHu (dur. A), BpataTta Ha
dbypHaTa e 6nokupara. Ta He Moxe aa 6bae oTkauyeHa. Korato
OCUFYPUTENHUTE NOCTOBE Ca OTBOPEHM B MOSIOXKEHME 3a OTKa4BaHe
Ha Bpatata (¢ur. B), naHtTuTe ca GnokupaHu. He moxeTte na
3aTBOpUTE.

A OnacHOCT OT HapaHfBaHe!

KoraTto naHtuTe He ca 6/10K1paHu, ce 3aTBapAT C rofiama cua.
BHumaBaiiTe ocurypuTenHuTe nocToBe BuHaru a 6baaT Hamb/aHO
3aTBOPEHU, CHOTB. NPW OTKauBaHe Ha BpaTaTa Aa ObAaT Hanmb/HO
OTBOPEHM.



OTKauBaHe Ha BpaTaTa

1. OTBOpETE HaMb/HO BpaTtaTa Ha ypHarta Ha neykara.
2.0OTBOpETE N ABaTa 3allMTHU 10CTa OT/IABO U OTAACHO (dur. A).

3.3arBopeTe BpaTarta Ha (ypHaTta 40 ynop. XBaHeTe A C ABeTe
pblLEe OTAABO M OTAACHO. 3aTBOPETE A Olle ManKo U A N3BaaeTe

(cour. B).

3aKauBaHe Ha BpaTaTa
3akaueTe OTHOBO BpaTarta Ha dypHarta no oépareH pef.

1.[pu 3akauBaHe Ha BpaTtaTa Ha ¢ypHaTa BHMMaBaiTe 3a ToBa, 1
ABETe MaHTV ga BAM3aT B OTBOPUTE Hanpaso (dur. A).

2.)KneboBeTe Ha naHTUTe TpAGBa Aa ObaaT 3akayeHu v oT ABETE
cTpaHu (cur. b).

L
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3./ gBarta ocuryputenHu nocta aa 6baat OTHOBO 3aTBOPEHM
(domr. B). 3atBopeTe BpaTaTa Ha dypHaTa.

2\

/\ Onacocr or Hapansgane!

Korato Bpatarta Ha typHaTa HeouyakBaHO Ce OTKauu UK HAKOA OT
naHTUTe ce 3aTBopu, He NunaiiTe naHtata. ObageTe ce Ha LeHTbpa
3a 00CNyXBaHe Ha KANEHTW.
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ﬂeMOHTaH-( U MOHTaX Ha CTbHK/IaTa Ha BpaTaTa
3a no-0oBpo nouncTeaHe MoXeTe Aa AeMOHTUpAaTe CTbKaaTa Ha
BpartaTta Ha (ypHaTta.

JdemMoHTam

1. OTkaueTe BpaTaTa Ha (bypHaTta 1 A noctaseTe ¢ ApbXKKaTta
Haa0y BbPXY Kbpra.

2. Pa3BuiiTe Kanaka oTrope Bbpxy Bpartara Ha ypHaTta. 3a Tasu
Len NpUTUCHETE BIABO M BAACHO C MPbCTUTE e3myeTo (dur. A).

3.oBAnrHeTe 1M M3abpnanTe ropHOTO CTbKAO (cur. B).

(@]
o< //
/
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[TouncreTte cTbknara ¢ npenapar 3a CTbK/I0 M Meka Kbpna.

/\ onachocr or HapaHABaHe!

HaapackaHoTo CTbK/I0 Ha Bpartarta Ha ypena Moxe Aa ce npbCcHe.
He n3nonseante cTbprasio 3a CTbKI0, OCTPY WK ApacKalum
noyncTeBalln npenapatw.

MoHTam

[Mpy MOHTaxa BHMMaBawTe 3a TOBa, Aa CTOM OT/IABO NoA Haanuca
“right above“ Ha rnasara.

1. 1b3HETE nonerato CTbKAOTO Hadag (ur. A).

2. [1n1b3HETE NoMerato roOpHOTO CTHK/IO Ha3ad B [ABaTa Kpenexa.
[nagkaTa NoBbPXHOCT TpAGBa Aa e OTBbH. (dur. B).

3.locTaBeTe kanaka u NPUTUCHETE.
4. 3akayeTe BpaTaTta Ha ypHara.

Usnonseante pypHaTa camo cnep KaTo CTbKNaTa ca MOHTUPaHU
npaBUIHO.



HakBo aa npaBA npuv noBpena?

AKO Bb3HUKHE NoBpe/a, YecTo cTasa Ayma 3a apedonun. Mpean aa
ce obaauTe Ha LeHTbpa 3a 00C/yXBaHe, BUXTe CedHaTa Tadnuua.
Moxe 61 BuxTe MOrn Aa ce cnpaBuTe camu.

Ta6bnuua c nospeauTe

AKO HAKOE ACTWE He Ce MOosy4n, MOJIA, HanpaBeTe cnpaska B
pasnen . Hue cme n3npo06Basim ACTUATA B HALLETO rOTBaPCKO
cryamo. TyK e HamepuTe MOME3HN CbBETU U MHDOPMaUnA 3a
BapeHe, neveHe 1 NbpxeHe.

MNMospena Bb3morkHa npu- OTcTpaHABaHe/MH$popmauua
YuHa
®ypHaTa He Mpeanasutenat  BuxTe B TabnoTo ¢ npeana-
dyHKLUMOHMPA. € nedeKTeH. 3UTENN Jasv NpeanasuTenAat
€ N3ropAa.
CnupaHe Ha [MpoBepeTe aann KyxHeH-
ToKa. ckarta namna pecn. apyrure
KYXHEHCKWN ypean QyHKUMO-
Hupar.
®ypHata He [Mpax no KoH- 3aBbpTeTe NpeBKIoYBaTe-
HarpABsa. TakTHUTE ene- JINTE HEKONKOKPATHO HanABO

MEHTW. N HagACHO.

/\ onacocr ot Tokos yaap!
V3BBPLLEHUTE He Crope NPpaBunaTa PEMOHTI Ca OMacHM.

PeMOHTUTE e NOo3BOMIEHO Aa 6bAaT U3BBLPLIBAHN CaMO OT TEXHUK Ha
HalwmaA oTaen 3a 00Cy>XBaHe Ha KIMEHTH.

BHumaHue!

AKO MpexoBuAT kaben ce nospean, To TpAdBa Aa ce CMeHu oT
Npoun3BOaMTENA, OT HeroBaTta KaneHTcKa ciyxoa uav ot Apyro
KBaMuLmnMpaHo nuue.

CmAHa Ha namnaTa Ha TaBaHa Ha ¢ypHaTa

Korato namnara Ha cypHaTta e usropsana, Ta Tpadsa Aa 6bae

CMeHeHa. MoxeTe fa cu AoCTaBuTe TOMI0YCTONUMBI PE3EPBHM

KPYLWKW OT 40 Barta oT LeHTbpa 3a oécnyx(BaHe Ha KINeHTn nnn ot

cneuvanuanpaHnTe marasuHu. 1anona3sante caMmo Te3n KpyLUKK.

/\ onacrocr ot Toxos yaap!

MskntoueTe npeanasutena ot TabnioTo.

1.llocTaBeTe Kbpna 3a CbAOBe B CTyAeHaTa ¢ypHa, 3a aa
npenorsparnTe nospeaun.

2. Pa3BuinTe cTbk/eHuAa Kanak ypes 3aBbpTaHe HanABoO.

3.CwmeHeTe KpywkaTa ¢ Apyra oT CbLymA Tum.
4. 3aBUITE OTHOBO CTbK/IEHUA Kanak.
5.3BageTe Kbpnarta 3a CbhAoBe M BKOUETe npeanasuTens.

CTbKnNneH Kanak

MoBpeneH CTbKNeH Kanak TpAdBa Aa Obae cMeHeH. MNoaxoaawma
CTbK/IEH Kanak Lie Noslyuynte oT UeHTbpa 3a 06c/yXBaHe Ha
knneHTn. ante E-Homepa n FD-Homepa Ha Bawwua ypega.

LleHTbp 3a 0OCcnyMBaHe Ha KNIUEHTU

Korato ypeasT Bu Tpadea fa 6bae PEMOHTUPAH, HALIWAT LIEHTLD
3a oBcnyxXBaHe Ha KIMeHTU e Ha pasnosioxeHue. Hue BuHaru
Hamvpame nofoBasallo pelleHre, 10PU U Aa N3BErHEM HEHYXHOTO
noceLleHne Ha TeXHULIN.

E - Homep u FD - Homep

Mpu oBaxgaHeTo, MOAA, MOCOYBaTe NPOAYKTOBMA HOMep (E-HoM.)
1 nponssoacteeHnA Homep (FD-Howm.), 3a 4a moxem aa Bu
oBcnyxmMm KavectseHo. MaeHTndrkaunoHHata Tabenka ¢
HOMepaTa Lle HamMmepuTe OTCTPaHu Ha BpaTaTa Ha (ypHaTa. 3a aa
He TpAGBa Ja TbpCUTe ObAr0 NPU HYXAa, MOXETe [a BbBeAeTe TyK
NaHHWTe 3a BawwA ypea 1 TenedOoHHMA HOMEP Ha LieHTbpa 3a
oBcnyXBaHe Ha KAUEHTH.

E-Hom. FD-HOM.

LleHTbp 3a 06cnymBaHe Ha
KIUEHTH

NmaiiTe npensui, ye NOCeWeHNeTo Ha CePBU3HMA TEXHWK B Cyyai
Ha HenpasWIHO 0BCNy)XBaHe HAMAa Ja e ©e3naTtHO 1 npes
rapaHUMoHHNA Nepuoa.

[laHHWTEe 3a KOHTaKT CbC CEPBU3NTE BbB BCMUKN CTPAHU LIE
Hamepute B NPUIOXEHNA CNNUCHK.

[loBepeTe ce Ha KOMMETEHTHOCTTA Ha Npou3BoanTenA. Taka we cte
CUTYPHW, Ye PEMOHTLT We Obae U3BBbPLUEH OT 0OYyUYEHN CEPBU3HU
TEXHUUW, KOMTO padnonarar ¢ OpUrmHasiH1M PE3EPBHM YacTh 3a
Bawwa ypegn.
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CbBeTH 3a cnecTABaHe Ha eHeprua 1 3a ona3eaHe Ha OKOJIHATa

cpeaa

TyK Lle nonyynte CbBETU Kak Aa NecTuTe eHeprua npu nevyeHe un
MbPXEHE U KaK NpaBW/IHO Aa U3XBbPATE ypena Cu.

lNecTeHe Ha eHepruA

m [loarpAeavite pypHaTa camo Toraa, Korato e ykasaHo B
peuenTata Ui B TabaMUMTE Ha PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnnoarauma.

m /13nonssaiite TbMHW, aKUPaHn B YePHO WK eMainimpaH Tasu.
Te noemart TonnmHata ocodeHo foobpe.

m OTBapnarTe Bpartata Ha pypHaTa No BpeMe Ha npecTonBaHe,
neyeHe UNu MbpXXeHe Bb3MOXHO Han-pAaaKo.

®m HAkonko cnagkuwa Ha-nobpe e nanedyete eavH crnen apyr.
®ypHarta oule e Tonna. 1o To31 HaunH ce HamasnABa BPEMETO Ha
nevyeHe 3a BTopuA cnaakuw. MoxeTe 1 ga BkapaTte 2
npaBoObIbAHK GOpPMK eaHa Ao apyra.

= [1py No-ObArM BPEMEHA Ha NMPECTON MOXETe Aa U3K/IYUTE
dypHata 10 MMHYTM Npean Kpaa Ha BPEMETO Ha NPecTon 1 aa
N3M0N3BaTe ocTarbyHaTa TonMHa 3a Aonuyaxe.

MU3xBbpnsaHe Ha onpegenieHUTe MecTa Ha
oTNagbyHU NPOAYKTH

M3xBbpreTe onakoBkaTa Ha onpeaeneHuTe MecTta 3a oTnagbytm
NPOOYKTU.

Tosu ypen e 0003HauYeH B CbOTBETCTBME C eBponeinckara
ampekTmea 2012/19/EC3a cTapu eNeKkTpUYeckn u
eNeKTPOHHN ypean (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasun aMpekTuBa pernameHTpa BamaHuTe B paMkuTe Ha
EC npaBvna 3a npvemaHe 1 U3MNos3BaHe Ha cTapu
ypean.

MpeanucaHua 3a cbbnrogasaHe npu
TpaHCNOPTUPaHETO

3akpeneTe BCUUKM NMOABMKHN AETalN B U BbPXY ypeaa ¢
nsonupbaHad, KOWTO He 0CTaBA Ciaean cnen OTCTPaHABaHETO My.
MocTaBeTe BCUUKM NPUHAANEXHOCTM (Hanp. TaBa 3a neyeHe) B
CbOTBETHUTE OTAE/IEHNA C NMOKPUTK C Aeden KapToH pbOoBe, 3a aa
npeaoTBpaTuTe NoBpeamn no ypeada. lNocrasete KapToH Uan
nonobeH maTepuan Mexay npegHaTa u 3agHata cTpaHa, 3a aa
npeaoTBpaTUTE KOHTaKT Ha BbTPEelHaTa cTpaHa Ha CTbkieHarta
Bpata. 3akpeneTe BpaTtaTa Ha dypHaTa KbM CTPAHWYHUTE CTEHU Ha
ypena CbC 34paBu JIENEHKN.

[MaseTe opurnHanHaTa onakoBka Ha ypefa. TpaHcnopTupaiiTte
ypena B opuriMHanHata onakoska. CvontoaaBaiTe CTpenknTte 3a
OpUWeHTaUMA Npu TpaHCNopTUPaHe Ha OpUrMHanHaTa onakoBKa.

KoraTo OopuruHanHata onakoBKa Be4ye He e HaJIMyHa

OnakoBaiTe ypeaa B npeanasHa BbHLIHA OnakoBKka, 3a aa My
ocurypuTe gocTarbyHa 3alimTa OT WeTu Npu TpaHcnopTa.

TpaHcnopTupariTe ypeaa B n3npaBeHo nosoxexue. He
3acTonopsaBalTe ypeaa 3a ApbXkarta Ha Bpartata Win 3a
KOHEKTOpUTE 0T3ad, NOHexe Te morat ga ObaaT noepeaeHu. He
nocTaBAnTe TEXKN NpeaMeTn BbpXy ypeaa.

U3npo6BaHO e B HalLeTO roTBapCcKo CTYAUO

TyK e Hamepute n3Bop OT ACTUA U ONTUMa/IHUTE HACTPOIKK 3a
nNpurotBaHeTo UM. LLle B 06ACHUM KO HaumH Ha HarpABaHe 1 KosA
Temneparypa ca Hai-noaxoaAaum 3a BaweTo Actue. MNonyuaBaTe
NMHGopMaumA 3a NOAXOAAMNTE NPUHAANEXHOCTM U Ha KOE HMBO
TpAdea aa Obaat noctaBeHu. [NonyyaBate ChBETM 3a CbAOBETE U 3a
NPUroTBAHETO.

YKasaHue

m CroitHoCcTUTe B TabnuLaTa ca B cuia 3a noctaBAHe B CTydeHa u
npasHa kamepa.
MoarpaBaiTe NpeaBapuTesHO Camo Toraea, Korato € ykasaHo B
Tabnuuute. MNoKpUiTe OOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU C
XapTuA 3a neyeHe efsa ciel NpeaBapuTesHoTO NOArpABaHE.

= YKazaHuATa 3a BPEMETO B TabnmuuTe ca OPUEHTUPOBBYHM. Te
3aBUCAT OT Ka4eCTBOTO U OT CbCTOAHMNETO Ha XpaHUTE/THUTE
npoayKTun.

m /I3nonssaiite NPUHALNEXHOCTUTE OT OKOMIMIEKTOBKAaTa Ha
ypena. JombaHUTEeHUTE NPUHAANEXHOCTN MOXEeTe [a CU
HabaBuTe KaTo cneunanHy NPUHaALNeXHOCTU B
crneunannsmpaHnTe MarasuHin Uam oT UeHTbpa 3a 00Cny)KBaHe Ha
K/IMEHTU.

Mpean ynoTtpeba nssaxaante JOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTH
N KyXHEHCKUTE CbOBE, KOUTO HAMA [a ca BU HYXXHW, OT
Kamepara.

= BuHarn nanonaeante TONA03alUTHN PbKaBuLUM, KOrato
n3Baxkaare ropewn npnHaane>xXHoCTn nan CbaoBe OT Kamepara.
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CnaaKvLln v cnagKu

MeuyeHe Ha eAHO HUBO

[Mpn neueHe Ha cnaakuWy 1 TOPTU Hak-0oOpPK pPesynTaTn ce
MosyyaBaT C roOpHO W [OMHO HarpAsaHe o .

[Mpn neueHe ¢ 2D ropetl Bb3aAyX nocraBeTe NpUHaAIEXHOCTUTE
Ha cneaHuTe HUBA:

m Cnagkuwu BbB hopma: Hueo 2

m Cnagkuwm Ha Tasa: Hueo 3

MNMeueHe U NbpHeHe Ha NnoBeye HUBa
Manonsgaiite ropely sbaayx [&.

HuBa 3a nocTaBAHe MpU NeYeHe 1 MbPXEHe Ha [BE HUBaA:
m YHuBepcanHa Tasa: Hueo 3
m TaBa 3a neyeHe: HuBo 1

AcTnA, KoUTO Ce NOCTaBAT €4HOBPEMEHHO BbB (hypHaTa Moxe aa
He ca rotoBs e4HOBPEMEHHO.

B Tabnuuute e Hamepute onpeaeneH n3bop oT ACTUA.
YKa3saHue: XpaHI/ITeJ'IHI/ITe npoAyKTh Aa He ce NocTaBAT ANPEKTHO

BbPXy alyMmmnHmeBarta TaBa 3a neyeHe. 3acTtenete anymMmmHmeBarta
TaBa 3a NnevyeHe C XxapTunA 3a neyeHe.



dopmu 3a neveHe
Hait-no6pe npurogeHn ca TbMHUTE (DOPMM 3a NMeyeHe oT MeTasl.

Mpw cBeT/IMTE OPMU 38 NMeYeHe OT ThHKOCTEHEH MeTas WUam npw
CTbK/IeHUTE (hOpMU BpemeHara 3a neyeHe ce yabixasar u
CNafKUWBLT He ce Uanunya ToNKoBa PaBHOMEPHO.

AKO uckate aa uanonspate GOpMU OT CUIMKOH, OpUEeHTUpaliTe ce
cnopen AaHHuTe 1 peuentuTe Ha npoussoantensa. CUNMKOHOBUTE
HOPMKM YECTO MbTK Ca NO-MasIKM OT HOPMasTHUTE (DOPMU.
KonuuecTtBaTta TeCcTo 1 gaHHUTE OT peuenTtaTa moraTt aa ce

Tabnuumn

B tabnuuute Lile HamepuTe ONTUMaNHWA BU/ Ha HarpsaBaHe 3a
PAasNIMUHUTE CNaakuLy 1 cnadku. Temnepartyparta v BDeMeTo Ha
neuyeHe ca 3aBUCUMM OT KOIMYECTBOTO U KOHCUCTEHUMATA Ha
TecToTo. ETO 3all0 B TAbAMLMTE Ca NOCOYEHW ANANa3OHU.
OnuTaiite NbPBO C NO-HWUCKAaTa CTOMHOCT. lNo-HucKkaTta Temnepartypa
[laBa no-paBHOMEPHO UsnuuaHe. Korato e Hy)xHo HacTpoiBaTte
cneagallmA MbT Ha Mo-BUCOKA.

BpemeHata Ha neueHe ce Hamanasat ¢ 5 go 10 MMHYTH, ako

pasnuuagar. n3nonsisBare npeaBapuTeIHoO 3arpABaHe.

JonbaHnTtenHa uHdopmaumvs e otkpueTe B CbBETH 3a MNeYeHe BbB
Bpb3Ka ¢ TadnuuuTe.

Cnaakuium BbB popma dopma BucouuHa Bua Ha HarpA- Temnepatyp MpoabnmuTenH
BaHeTo a, ° OCT, MUHYTH
OBUKHOBEH KEKC Kpbna/npbcteHoBuaHa/npa- 2 160-180 50-60

BOBbIMb/IHA hopma

®UH KeKC (POHIMB cnaakuLL) Kpbna/npbcteHoBuaHa/npa- 2 155-175 65-75

BObIMb/IHA hopma

Bnat 3a TopTa ¢ pvd TaBuUYyKa 3a nedeHe ¢ pasrno- 1 160-180 30-40

6Aaema o0BMBKa

Bnat 3a TopTa oT 6bPKAHO TECTO ®opwma 3a dBnar 2 160-180 25-35

BbucksuTeHna TopTa TaBuMyKa 3a nedeHe C pasrio- 2 160-180 30-40

6aema obBuBKa

[MnogoBa MnM cmMeTaHoBa TOPTa, TECTO 3a TaBMUKa 3a rneyeHe ¢ pasrno- 1 170-190 70-90

énatose 6aema o6BuBKa

®VH NN10A0B CNafKull, OT TECTO 3a KEKC  TaBW4yKa 3a NnedeHe ¢ pasrio- 2 150-170 55-65

6aema obBuBKa

o 0 ) Do D o

[MKaHTHW cnagkulin Hanp. cofieHa TopTa/ TaBuuka 3a neyeHe ¢ pasrno- 1 180-200 50-60

KU/, KEKC C NYK) 6Aaema oOBMBKa

* [la ce ocTaBu cnagkua aa n3ctnuHe okosno 20 MUH. BbB GhypHaTa.

Cnagkvll Ha TaBa JonbnHutenHu npu- BucounHa Bwup Ha Harpa- Temnepaty [poabmuuten
°C

HaagnexHoCTu BaHeToO pa, HOCT, MUHYTH

BbpkaHo TECTO M TECTO C MaA CbC Cyxa NiabHKa YHuBepcanHa Tasa: 160-180 25-35

BbpkaHo TecTo unm TecTo ¢ MaA CbC COYHA NbHKA  YHMBEpcasHa Tasa: 140-160 40-50

BuckBnTEHO TECTO (C NpeaBapuTeHO NoarpABaHe)  YHMBepcasHa Tasa: 170-190 15-20

MneteH KosyHak, - 500 r BpalwHo YHuBepcanHa Tasa: 150-170 25-35

LLlonen, - 500 r 6patHo YHuBepcanHa Tasa: 160-180 50-60

LLloneH, - 1 kr 6paluHo YHuBepcanHa Tasa: 150-170 90-100

LLpynen, cnagbk YHuBepcanHa Tasa: 180-200 55-65

3
3
2
3
3
3
2
3

(0] (0| [0} 10 (=) 0| [} [

Muua YHuBepcanHa Tasa: 180-200 20-30

XnAa6 v semenu
AKO He e MocoYeHo apyro, dypHata BuHaru TpAdea aa ce
noArpABa NpeaBapuTesHoO Npu neyeHe Ha xnao.

Hukora He HanvBaliTe Boaa AMPEKTHO B ropellata dypHa.

Xna6 v semenu HonbnHuTenHu npuHan-  BucouuHa Bua Ha HarpAa- Temnepatypa, [poabmuuTenH
NEeMHOCTH BaHeTo °C OCT, MUHYTH
Xna6 ¢ maAa - 1,2 kr 6pallHo YHuBepcanHa Tasa 2 O 270 8
190 35-45
Xna6 ¢ kBac - 1,2 Kr 6pawHo YHuBepcanHa Tasa 2 () 270 8
190 35-45
3emenu (Hanp. pbxeHn xnedyeta) YHuBepcanHa Tasa 2 O 200-220 20-30
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Ope6Hu neunsa JoMbAHUTENHU NPUHAANEHHOCTH BucouuHa Bua Ha Harpa- Temnepatypa, [lpoAbmuTEnH
°C

BaHeTO OCT, MUHYTH

Cnanku YHuBepcasnHa Tasa: 3 O 150-170 10-20

AnymunHmeBa TaBa * + yHMBepcanHa TaBa** 1+3 130-150 25-35
LlenyBkn YHuBepcanHa Taea: 3 70-90 125-135
Exknepu YHuBepcanHa Tasa: 2 O 200-220 30-40
OpexoBKu YHuBEpcasnHa Tasa: 3 O 110-130 30-40

AnymunHmeBa TaBa * + yHMBepcanHa TaBa** 1+3 100-120 35-45
XWNAOOIMCTHO TECTO YHuBEepcanHa Tasa: 3 180-200 20-30

AnymunHmeBa TaBa * + yHMBepcanHa TaBa** 1+3 180-200 30-40

JombAHWUTENHM TaBU MOXETE [a 3aKynuTe OT LieHTbpa 3a 00Cy)XBaHe Ha KIMEHTU UK OT CneunannsvpaHnTe marasmHu.
** [pn neyeHe Ha ABE HMBA BMHArK NOCTaBAWTE yHMBEpCaNHaTa TaBa Haa nautkara Tasa.

CobBeTH 3a neyeHe

KoraTo neueTte no peuenta.

OpweHTupaiiTe ce No AaHHUTe B Tabnuuata 3a neveHe 3a NO0AOOHO MEeYnBO.

Taka onpeaenarte fanm KekchT e foope
N3NeyeH:

MpoaynyeTte okono 10 MUHYTW Npeau Kpas Ha 3a4afAeHOTo B peuenTaTa BpeMe C ThHKa Abp-
BEHa K/leuka Hal-B1ucokaTa Touka Ha crnagkuila. AKo no Knevkarta He nosiensa TeCTo, Cnaaku-
LT € rOTOB.

CnagkunwsT ce pasnaga.

CnepnBalUMAT MbT U3MNON3BaNTe NO-Manko TEYHOCTU U/UNK Harnacete Temneparypara Ha
neuyerHe ¢ 10 rpaayca no-manko. CnaseaiTe ykasaHuTe B pelenTaTa BpeMeHa 3a ObpkaHe.

CnagknwsT e ByxHan B cpedata BUCOK, HO
NAOCHK Mo Kpas.

He maxeTe ¢ MasHUHa NpbCTeHa Ha hopmaTta. BHumaTtenHo otaenete cnagkuwa cnea nede-
HETO C HOX.

CnafKuwsT ce 3ayepBABa npexkaneHo
oTrope.

MocTaBeTe ro No-HUCKO, 13bepeTe Mo-HUcka Temnepatypa Ha neveHe 1 neyete cragkua
Ma/IKo MO-abAro.

CnagkvWwbsT € NpekasieHo Cyx.

MpobuiitTe ¢ KNeuka 3a 360U Manky Aynumum B rotoesua cnadkuw. Cnea ToBa nopbceTe oTrope
NA0A0B COK WM ankoxosiHa Hanutka. Cneasawma nbT u3bepete ¢ 10 rpaayca no-Bucoka
TemnepaTtypa Ha neuyeHe 1 cbkpaTeTe BPemMeTo 3a rneueHe.

XnadbT uan cnagkuwbsT uarnexaga noope,
HO € K/IMCaB OTBbTPE.

CnensalmnAT MbT U3MN0NA3BaiiTe NO-MaKo TEUHOCTM U neyeTe Npu No-H1cka Temnepartypa
Masiko No-abaro Bpeme. MNpu cnagkulim CbC COYHO MOKPUTME, 3anedete Mbpeo Hnata. MNopb-
ceTe ro ¢ HacTbpraHu 6aaemu Uan cycam 1 nocne HaHeceTe nokputueto. Mons cnasgaiite
peLenTTe 1 BPeMeTo 3a rneveHe.

CnagkvwsT ce 3ayepBABa HEpPaBHOMEPHO.

N3bepeTe Manko No-HUCKa Temneparypa, Torasa CafkuWbLT ce nevye no-paBHoMepHo. OuHM
cnafKu neyeTe ¢ ropHo W J0AHO HarpasaHe (D) Ha eaHo HWBo. MocTaseHo oTrope hoano 3a
neuyeHe ChLIO BAMAE BbPXY LUMPKyIaumaTa Ha Bb3ayxa. BuHaru nspassaite oavoTo 3a
neueHe no pasmepuTe Ha Tapara.

MNoAoBUAT CNadKUW € NMPeKaieHo CBETH/
oTaony.

CnenBalmnAT MbT NOCTaBeTe cnaakuwa ¢ eaHo HUBO MO-HUCKO.

[MpennBa NNoaoB COK.

CnepnBalmAT NbT U3MNon3eaiite No-abnOoka yHMBepcanHa TaBa (ako pasnonarate).

Mpwv neyeHe Ha xnedueTa ¢ Masd OTaeHUTe
napyeTa 3asensat eqHo 3a ApPYyro.

Mexay xnedueTaTa TpAOBa Aa UMa PasCToAHME OT OKOMOo 2 cM. Taka ce ocurypAasa [ocTa-
TBYHO MACTO 3a xnebyeTaTa Aa Morat Aa OyxHaT 1 Aa ce uanekar paBHOMEPHO.

Vickate na nevere eAHOBPEMEHHO Ha OBe
HuBa.

Mpw nevyeHe Ha NOBEYE HUBA BUHAMW W3MON3BaIiTE ropeLy Bb3ayx [&. AcTuA, KOMTo ce nocTa-
BAT €HOBPEMEHHO BbB (PypHaTa MOXE [a He ca roToBu eAHOBPEMEHHO.

[Tpy neyeHe Ha COYHM CnaakMwu ce nos-
BABa KOHAEH3KMpPaHa Boaa.

Mpu neueHe noxe Aa ce odpasdysa BoAHa napa. TA usnusa npes spartata. BogHaTta napa
MOXE a B/1e3e B KOHTAKT C naHena 3a ynpasieHue uam CbC CbceaHuTe MedesHN NOBbPXHO-
CTU ¥ [a ce oTTeye BbB BUA Ha KOoHAEeH3. ToBa e hpusnuHo 0OyCcnoBeHo.

Puba, nTuumn, meco

HyxHeHCKHM cbaoBe

MoxeTe ga ns3nonseaTe BCUYKN TOFIJ'IO)/CTOVILMBM cbaose. 3a

MocTaBAiTe ropeLnTe CTbKIEHN ChAOBE Ha Cyxa MNOAN0XKA.
KoraTo noganoxkarta e BiaxHa Wiy CTydeHa, CTbK/I0TO MOXe [a ce
cnyka.

MeueHe

ronAamMo no pasMepun neyeHo e noaxoaAaiula yHmeepcasiHa TaBa.

Har-nogxoasawm ca CTbKAeHUTe CbaoBe. [orpmxeTe ce KanaksT 3a

[obaBeTe Masiko TEUHOCT KbM HETTBCTOTO Meco. [JbHOTO Ha Ccbhaa
TpAbBa fa Obae NMOKPUTO OKOMO V2 CM.

ObNOOKUA CbA [a nacea v Ja ce 3atsapsa goodpe.

KoraTo nsnonsearte emannmpanu ObNOOKK CbAoBe, A0NENTE MANKO

noseye Te4YHOCT.

Mpu AbNOOKM CHOOBE OT MHOKC XpaHaTta He ce 3anunya 0CoOeHo
MECcOTO MOXe Aa He e CbBCEM roToBO. YAb/XKeTe BpeMeTo 3a

NnPpUroTBAHE.

ﬂaHHl/I B Taénmume:
C'bﬂ.OBe 6es Kanak = OTKPUTN
CbOoBe C kanak = 3akpuTtn

3a 3afyleHo gonerite oOuaHO TeuHocT. [JbHOTO Ha cbaa TpAdBa
na 6bae nokputo okono 1 -2 cm.

KonnuectBOTO Ha TEYHOCTTA € B 3aBUCUMMOCT OT BuJa Ha MecoTo U
mMaTepuana Ha cbaa. Korato npurotsaTe Meco B emannmpaH
OBNOOK Cbfl, € HY)KHa Masiko MoBeye TEUHOCT, OTKOSIKOTO 3a
CTbK/IEH CbA.

[ObnO0oKM MHOKCOBM CHOBE C Karak ca C orpaHuyeHa npurofHocT.
MecoTo Bpu no-6aBHO 1 ce npenuya no-manko. Manonssante no-
BMCOKA Temneparypa u/unmn no-abaAro Bpeme Ha npuroTeaxHe.

MocTaBAiTe cbha BMHAMM B cpefara Ha ckapara.
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YKasaHuA 3a neyeHe Ha rpun
[Meyete BMHaArK npw 3atBopeHa ypHa.

Moarpeiite NpeaBapuTENIHO rpwaa OKOA0 3 MUHYTK, Npean aa
CNOXWUTE NPOMYKTUTE Ha ckapara.

MocTaBeTe NPOAYKTMTE HaNPaBo Bbpxy ckaparta. OTaenHo napue
ce usnuua Hait-godpe, Korato e nocTaBeHo B cpeaHarta soHa Ha
ckaparta. [ocTaBeTe AOMbIHUTENHO YHUBEpCca/iHaTa TaBa Ha HUBO
1. COKbLT OT MEecoTo ce cboupa v pypHaTa octasa no-uncTa.

TaBuTe 3a neyeHe He TpAOBa Aa ce NocTaBAT Ha HKUBO 4. [pwu
BMCOKWTE Temnepartypu Te fuxa Mornv aa ce aedopmupar u npu
N3BaXkaaHeTo UM [a NOBpPeaAT KamepaTa.

Mo Bb3MOXHOCT U3BMpanTe edHaKBO rofieMn napyeTa 3a neyeHe.
Taka Te ce npenuuart paBHOMEPHO K OcTaBaT CoyHu. [loconete
CTEeKOBeTEe eaBa cnel U3nu4YaHeTo.

OépreTe npoayktute cnen %3 o1 onpeneneHoTo Bpeme.

HarpaBalloTo TANO Ha rpuna HempexKbCHaTO Ce BK/UBA U Ce
nsknousa. Tosa e HopMmanHo. Kosko 4ecTo ctasa ToBa, ce
onpenena ot usdpaHarta cteneH Ha rpuna.

Meco

OBbpHeTe napyeTata Meco c/ieql U3TUUyaHe Ha NOI0BMHATA BPEME.

Cnen n3nuMyaHeTo ocTaBeTe MecoTo aa npectou owe 10 MUHYTK B
N3KNYeHaTa, 3aTBopeHa ypHa. Taka MECHUAT COK MOXe [a ce
pasnpeaenun no-goodpe.

Cnef neyeHe yBuiiTe pocténda B asyMUHNEBO DONO U TO
ocTaBeTe Aa npecton 10 MUHYTK BBB hypHaTa.

HapexeTe Ha KpbCT Ko)ata Ha CBMHCKOTO NMEYeHo 1
MbPBOHAYa/IHO IO C/I0OXEeTe C KoXaTta Hado/ly B CbAa.

Meco Terno MNpuHaanemHoctun Buco- Bua Ha Harpa- Temnepatypa °C, [poabmuuTenH
cbaoBe UMHa BaHeTo CcTeneH Ha rpuna OCT, MUHYTH

FoBewpao meco

[oBEX10 neyeHo 1,0 kr 3aTBOPEH 2 = 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160

[oBexno dune, po3oBo 1,0 «r OTBOPEH 1 o 210-230 70
1,5 kr 1 = 200-220 80

PocTéud, posos 1,0 kr OTBOPEH 1 230-250 50

CtekoBe, po30BM 3 CM YHuBepcanHa TaBa  4+1 ] 3 15

3a neuyeHe

TeneLuxo meco

Tenewko neyeHo 1,0 «r OTBOPEH 1 | 200-220 100
1,5 kr 1 ] 190-210 120
2,0 kr 1 = 180-200 140

CBHHCHKO meco

6e3 Koxa (Hanp . Bpar) 1,0 kr OTBOPEH 1 190-210 120
1,5 kr 1 180-200 150
2,0 kr 1 170-190 170

C KOXa (Hanp. nnewka ) 1,0 «r OTBOPEH 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 kr 1 170-190 190

CBUHCKM pebpa ¢ KOCT 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 O 210-230 80

ArHeluxo meco

ArHelkun 6yt 6es KoCT, CpeaHOo 1,5 kr OTBOPEH 1 170-190 120

Kanma

Pyno ot kaiima npu6bn. 750 r oTBOPEH 1 180-200 70

HaneHuuku

HageHnukn YHuBepcanHa TaBa  4+1 ] 3 15

3a neyeHe
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MTuum

CToiiHoCcTuTe OT Tabnmuarta BaxkaT npu nocTaBAHe B CTyaeHa

®ypHa.

[aHHuTe 3a Ternoto B Tabnmuata ce OTHACAT 3a HeHaMb/IHEHW,

rOTOBK 3a neyeHe ntuun.

KoraTo neuete AMPEKTHO BbPXYy CKaparta, noctaBeTe yHBeCcanHata

TaBa Ha HmBO1.

Ha natnua nnu recka npoduinte Koxata nod Kpwnarta, 3a Ja MOxe
na n3tuya masHuHaTa.

CnoxeTe Uanata ntiua ¢ rbpavTe Haaony BbpXy ckapaTa.
O6bpHeTe NTULATa Cled U3TMYaHeTo Ha [Be TPEeTU OT BPemeTo 3a
neyexe.

MTtuuata cTaBa ocobeHo xpynkasa v npenevyeHa, Korato KbM Kpas
Ha BpemeTo 3a nevyeHe Oble HamasaHa C Macso, coseHa Boaa uin
NMOPTOKa/I0B COK.

MTruum Terno MpuHaanem- BucouuHa Bua Ha Temnepatypa, °C, MpoabnxuTenHo
HOCTH U CbA HarpABaHeTO CTemneH Ha rpuna CT, MMHYTH

MonoBuHkK nune, 1-4 6pon BcAka 400 r Ckapa 2 210-230 40-50

[Mnnewkn pasdacosku BcAka 250 r Ckapa 3 210-230 30-40

Lano nune, 1-4 6poA BCAKO 1 Kr Ckapa 2 200-220 55-85

[Matnua, uana 1,7 xr Ckapa 2 170-190 80-100

bcka, uana 3,0 kr Ckapa 2 160-180 110-130

Manka nywka, uana 3,0 kr Ckapa 2 180-200 80-100

2 MNyewkwn BytueTa BcAKO 800 r  Ckapa 2 180-200 80-100

Puba [MocTaBeTe NONOBUH KapTOM WUAM MaTbk TEPMOYCTONYMB Cbll B

O6bpHeTe napyetara puba cnen ¥3 onpeneneHoTo Bpeme.

LlennTe pubu He TpadBa Aa ce obpbluart. [ocTaBeTe UanaTa pubda B
nosuumaATa, B KOATO NAyBa ¢ rpbOHaTa nepka Harope BbB (hypHaTa.

KOpemMa Ha p|/|6aTa, 3a ga ctou ctabusHo.

KoraTo neuete AMPEKTHO BLPXY cKapara, nocTaBeTe
[OMBLIHUTENHO YHMBEpCcasiHaTa Tasa Ha H1Bo 1. COKBT OT NeyeHeTo
Ha pubarta we 6bae yNioBeH U dypHara e ocTaHe uucTa.

Punba Terno MpuHaanew- BucouuHa Bua Ha HarpAa- Temnepatypa, °C, [Npoabnmuren-
HOCTU U CbA BaHeToO CTeneH Ha rpuna  HOCT, MMHYTH
Punba, uana no 300 r Ckapa 3 ™ 2 20-25
1,0 kr Ckapa 2 190-210 40-50
1,5 kr Ckapa 2 180-200 60-70
Puba Ha wanbu (kotnetw) no 300 r Ckapa 4 ™ 2 20-25

CbBeTH 3a neyeHe Ha pypHa U NeveHe Ha rpun

B Tabnuuarta HAMa aaHHKW 3a TernoTo Ha
neyeHoTo.

N3bepeTe HaM-BIM3KOTO NO-Ma/IKO TEr/1o U yBeaMyeTe BpemeTo.

Mckate na npoeepute gaan neyeHoTo e
rOTOBO.

i3nonaearite TEPMOMETBLP 3a MECO (Ha/IMUYEH B CreLmannmampannTe Maras3uHin) nam HanpaeeTe
L,npoda ¢ nmbxuua“. HatncHeTe neueHoTo ¢ Mbxuua. AKO € TBbPAO, € roToBO. AKO nojaasa, ce
Hy>xaae OT olle Manko BpeMe.

MeyeHOTO e NpeKaneHo TbMHO M KOpWY-
KaTta Ha MecTa e nperopana.

MpoBepeTe HUBOTO Ha MeyeHe 1 Temneparypara.

MeyeHoTo nsrnexga nodpe, Ho CoChLT €
3aropan.

Cnepnpalma muT n3depere No-Manbk Cba 3a neveHe uin godaBeTe NnoBeye TEUHOCT.

MeueHOTO narnexaa 4oOpe, HO COChT e
CBETb/1 U BOAHUCT.

CnenBawma nbT I/I36€DeTe No-rofIAM CbA 3a NeYeHe 1 M3Noa3BanTe No-Manko TEYHOCT.

Mpu 3a1MBaHe Ha NeYeHoTo ce Baura
napa.

ToBa e hM3MYHO ABNEHNE M e HaMb/IHO HOpMasiHO. ['onAMa YacT OoT BoaHaTa napa uanivsa
npes nsxoda 3a napa. Ta Mo)e aa nonaaHe no no-xnaaHusa naHen 3a ynpaeneHne unm no
CbCeHNTE MOBBbPXHOCTN U a Ce OTTeUe KaTo KOHOEHS.
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CydneTta, orpeteHu, npenevyeHu punuu

KoraTto neuete OMPEKTHO BbpXy ckapaTa, nocTaBeTe
NOMb/HUTENHO YHMBepCcanHarta taBa Ha HuBo 1. OypHarta we
oCTaHe uucra.

BuHarun nocrasaiTe KYXHEHCKNTE CbAOBE BbPXY CKaparta.

KoHcucteHumAaTa Ha cydeTo 3aBucu OT ronemuHaTa Ha
KYXHEHCKMWA Cb M OT BUCOUYMHATaA Ha cydneTo. [JlaHHuTe oT
TabnvuaTta ca caMoO OPUEHTUPOBBYHN.

fActue MpuHaanemHocTM © BucouuHa Bua Ha HarpA- 3apageHa Temne- [poabnmuten-
cba BaHeTo patypa, °C HOCT, MMHYTH

Cydneta

[MyouHr, cnagbk ®opwma 3a nyamHr () 170-190 50-60

Cythne ¢ makapoHu ®opma 3a nNyauHr 2 O 210-230 25-35

OrpeTteH

OrpeTeH OT KapTodu OT CypoBU NPOAYKTH, ®opwma 3a nyamHr 2 150-170 50-60

BucounHa makc. 2 cm

MNpeneyeHun opunuun

3anunuaHde Ha 12 6p. puanitku Ckapa ] 3 4-5

MpenuuaHe Ha 12 6p. DUINIKK Ckapa ) 3 5-8

FfoToBM NpoAYyKTH
CuontogaBaiite ykasaHuaTa Ha NpousBOAMTENA BbPXY Onakoskata.

AKO MoKpuBaTe OOMb/HUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU C XapTuA 3a
nevyeHe, BHUMaBanTe xapTnaTa Aa e noaxoasila 3a Ta3u
TeMmneparypa. Hanacparite ronemmHara Ha xapTnaTa KbM ACTUETO.

PesynTatsT OT U3MMUAHETO € CUHO 3aBUCKUM OT XpaHara.
MNMoyepHABaAHETO ¥ HEPABHOMEPHOCTTa MOraT [ia ca Haauue 1 npu
cypoBarta xpaHa.

fActue AonbnHuTtenHu npu-  BucouuHa Bua Ha Harpa- Temnepartypa, [poabmxuten-
HaANEeMHOCTH BaHeTo °C HOCT, MUHYTH

LLlpynoen ¢ nnogoB MbaHEX YHuBepcanHa TaBa 3 180-200 40-50

[MbpxxeHn kapTodu YHuBepcanHa Tasa 3 [ 210-230 25-30

Muua Ckapa 2 = 200-220 15-20

Muua-Bareta Ckapa 2 190-210 15-20

YKasaHue

Mpw npuroTeAHe Ha ObAOOKO 3aMpaseHn ACTUA, YHUBEpPCca/iHaTa Tasa MOXe aa ce aedopmupa. MNpuunHara 3a Tosa e ronamara
TemnepartypHa pasnvka, Ha KOATO e U3noxeHa. VIBMATAHEeTOo e 13uesHe B npoLieca Ha neveHeTo.

CneuuvanHu actvsa

TecTo ¢ MaA 1 JoMaLlHO KUCeno MIAKO Ce NMPUroTBAT MHOMo fobpe
MPU HUCKK TemMnepaTypu.

OTcTpaHeTe NpUHaAANEXHOCTUTE OT bepHaTa.
anrOTBHHe Ha KUCeno MIAKo

1.Cgapete 1 auTbp MAAKO (3,5 % MacneHocT) 1 ro ocTaBeTe Aa ce
oxnaan oo 40 °C.

2.MpunbaseTe KbM MAAKOTO 150 T KMceno MaaKo (0T xnaaunHuKa)
n pasbbpkante gobpe.

3. Paaneiite B Manku, nodpe 3aTBapAlln ce CbAoBe U NMOKPUITe C
onno 3a neyvene.

4. HapepneTe cbAoOBETE Ha ckapara U rv noctaBeTe Ha HMBO 1 .

5. Harnacete temneparyparta Ha 50 °C n npoab/HKeTe KakTo €
onuncaHo.

BracBaHe Ha TecTo ¢ Mad

1.TMpurotBeTe TECTOTO C Man KakTo OOMKHOBEHO, C/IOXKEeTe ro B
TEPMOYCTOMYMB KEPAMUYEH Cbl U IO NMOKPUITE.

2.[Moarperite NnpeaBapuTenHo ypHaTta cnopen ykasaHuara.

3. 3atBopeTe BpaTaTa Ha ypHaTa 1 0CcTaBeTe TECTOTO C Masd aa
BTacBa BbB (ypHara.

fAlctue HyxHeHCKHM cbaoBe Bua Ha Temnepatypa Mpoabnuren-
HarpABaHeTo HOCT
Knceno mnAako 3artBapAlm ce 1 O 50 °C 6-8 uvaca
CbOBE 3a K1ceno
MNAKO
BracBaHe Ha TecTo ¢ Maa  [locTaBeTe TepMOy- Ha ALHOTO Ha dyp- [ [MpeasaputenHo noarpAsaHe 5-10 MUHYTK
CTOMYMBMNA CbA HaTa npun 50 °C

20-30 mMuHyTH
M3kntoueTe ypena n nocrasete
TECTOTO BBbB (hypHaTa
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Pa3Mpa3ﬂBa|-|e Monsa cbOntofaBaiTe ykasaHuaTa Ha NPOU3BOANTENA BbPXY

ornakoskarta.
BpemeHara 3a pasmpasnaBaHe 3aBMCAT OT B1uAa M KOAMyecTearta Ha

XPAHUTESHNTE NPOAYKTH. PasonakoBaiiTe xpaHUTeNHUTE NPOAYKTY U I NocTaseTe B
MOAXOAALY Cb/l BbPXY CKapaTa.

[TocTaBeTe NTMUMTE C MBPAUTE KbM UYMHMATA.

3ampaseHu NpoAyKTH JonbnHu- BucounHa BuaHa  Temneparypa
TeJNHU NpuU- HarpfaBa-
HaANeHOCTHU HeTo
Hanp. CMETAHOBWN TOPTW, TOPTU C Mac/NeH KPeEM, LWOoKoNaaosa nam Ckapa 2 [MpeBkntouBatenar Ha Tem-
3axapHa rnasypa, na1oaose, nuneta, kondac v Meco, X1a0, NUTKK, nepatyparta Tpabsa na e
cnagkuwn n gpyrn cnagku N3K/THOYEH.
Cy|_|_|e|.|e [MocTaBeTe yHMBepcanHaTa TaBa Ha HUBO 3,

a ckapara Ha HuBo 1.
[TocTeneTe TaBata v ckapara C nepraMmeHToBa xapTua uan Goano
3a neyeHe.

MN3nonseaite camo Ge3ynpeyHi na0[40Be U 3e1eHUYLIN U T
U3MUIATE OCHOBHO.

OcTaBeTe NNoO0OBETE U 3eneHYyunTe na ce oTuenaT n rm CouHuTe nnomose u 3eneHuyLm Tpﬂf)Ba na ce Oép'bLLlaT

noacywere. MHOTOKPATHO. M3CylieHnTe MA0A0BE M 3EMEHUYLM [a Ce MaxHaT
BedHara oT xapTuAra.

Mnoaose u 3eneH4Yyun BucounHa BwuaHa Temnepartypa, °C MpoAabnKUTENHOCT, YacoBe
HarpsBa-
HeTo

600 r ABBKK Ha peseHn 1+3 80 npuba. 5

800 r Kpyln Ha pe3eHn 1+3 80 npuon. 8

1,5 Kr cavBu UM OxKaHku 1+3 80 npudn. 8-10

200 T KyXHEHCKM BOWUNIKM, MOYNCTEHN 1+3 80 npwoén. 1.

AKpunamua B XpaHUTENHUTE NPOAYKTH

AKpUnamMuabLT ce nosyyasa Npean BCUUKO B MPUrOTBEHUTE MpK KapTOMeEH UMNC, MbPXKEHN KapTodu, npeneyeHn dunum, xneduera,
CW/IHO HarpABaHe 3bPHEHN 1 KapTodeHN NPoAyKTW, KaTo Ha Mnp. XNA0 UK UHK cnagkuLiy (KeKCcoBe, MeeHKN, TbHKU OUCKBUTKN).

CbBeTH 3a NPUroTBAHE Ha ACTUA C HUCKO CbAbPMHaHWe Ha akpunamug

O6wa nHpopmauua BpemeHara Ha neueHe fa ce 3anasBat Mo Bb3MOXHOCT Hal-KpaTku.
ActuAta aa ce sanunuat A0 31aCTUCTO-KbBATO, a He [0 TbMHO-KaMABO.
FronemuaTt 1 aeéen NpoayKT CbaobpXKa No-Maako akpuiamua.

MeueHe Cbe 3arpaBaHe oTrope/otaony makc. 200 °C.
C 3D-ropew Bb3ayx uaun ropely 8b3gyx maxc. 180 °C.

Cnapku Cbc 3arpAaaHe oTrope/otaony makc. 190 °C.
C 3D-ropely Bb3ayx nnv ropeul Bb3ayx makc. 170 °C.
ANUeTo NN XBNTbKBLT HaManABaT 00pasyBaHeTO Ha akpuiamua.

[MTbp)xeHn kapTodu Ha dypHa Pasnpenenete paBHOMEPHO 1 eAHOCNONHO BbPXy TaBara. lNeueTte Ha-manko 400 r Ha Taea,
3a [1a He n3cyllaBaTe MbPXEHWUTE KapTohu
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TecTOBU ACTUA

Tean Tabnmum ca 3roTBeHW OT TECTOBU WHCTUTYTKU, 3a Aa oBnekuar
TECTBAHETO 1 KOHTPOM1a Ha pas/inyHn ypean.

CwrnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350.

MNeueHe

[MeyeHe Ha OBe HuBa:
BuHarn noctagAaiTe yHUBEpasiHata taBa Haj njockara Ttasa.

LLinpuuBaHy cnaaku (LWNpULBaH CRaakull B 3axapeH cupon):
AcTnA, KOUTO Ce MOCTaBAT eAHOBPEMEHHO BbB (hypHaTa MOXe aa
He ca roToBW eJHOBPEMEHHO.

[apHupaH AOBAKOB cnaakuL, HMBO 1:

MNpomeHeTe NosuumATa Ha TbMHaTa hopma 3a neveHe, NOCTaBeTe A

AnaroHasiHo.
lapHupaH AOBAKOB CNaakuil, HUBO 2:
[TpomeHeTe no3numnATa Ha TbMHaTa popma 3a neveHe.

Cnagkuw B MeTanHa opma ¢ pasriobasalla ce cTpaHuua:

MeyeTe C ropHO W AOMHO HarpAsaHe [ Ha HUBO 1. Mianonagaiite
yHMBeEpCanHaTta TaBa BMECTO ckapaTa 1 nocraseTe gopmara CbC

cnajkua oTrope.

fAlctue MpuHaanemHocTM M cbA  BucouuHa Bua Ha Temnepatypa, [poabnmuren-
HarpABaHeTO ° HOCT, MUHYTH
LUIMPWLIOBAHK Cnaaku YHuBepcanHa Tasa: 3 = 150-170 20-30
AnymuHueBa TaBa * + yHu- 143 140-160 30-40
BepcasHa TaBa**
Manku cnagku YHuBepcanHa Tasa: 3 () 150-170 25-35
[pebHn cnagku, ¢ NpeasBaputenHo noa-  AnymuHuesa TaBa * + yHu- 143 140-160 25-35
rpsBaHe BepcasHa TaBa**
BoaHu OuwkoTm TaBMyka 3a nedeHe c pasz- 2 = 160-180 30-40
rnobaema obBuBKa
AGBLAKOBM cnaakn YHuBepcanHa TaBa + 2 1 () 190-210 70-80
TaBMYKK C pasrnodaema
obsuBka & 20 cm
2 Ckapu* + 2 TaBUUKM 3a 1+3 180-200 70-80

neyeHe ¢ pasrnodaema
obsmeka @ 20 cm

* MoxeTe a nonyumte AOMBAHUTEIHN TaBU U CKapy KaTto AOMbHUTENHN NPUHAAIEXHOCTM B cneuvanuanpaHara TbproBcka Mpexa.

** [pn neyeHe Ha ABE HMBA BUHAry NOCTaBAWTE yHMBEpcanHaTa TaBa Haa nautkarta Tasa.
*** CbaoBeTe [a ce NOCTaBAT AvaroHasHO BbpXy criomararesiHarta Tasa.

MNeueHe

KoraTo nocrtaBATe XpaHh AMPEKTHO BbPXy cKapaTa, BkapBanTe
NOMBIHUTENHO YHMBEpCanHaTta TaBa Ha HMBO 1. TeuHocTTa ce
ynasna u ypHaTa we octaHe ynucTa.

fActue MpuHaanemHOCTU U cbA BucouunHa Bua Ha HarpA- CteneH 3a [Mpoabmuuren-
BaHeTo neyeHe HOCT, MMHYTH

3anuuaHe Ha PUNAKK Ckapa 4 ] 3 -2

MpenBaputenHo noarpasaHe 10 MuH.

KiotTeTa oT roBexao meco, 12 6pos* YHuBepCcanHa Tapa 3a neyeHe 4+1 3 25-30

6e3 npeaBapuTenHo NoaArpABaHe

* OBbpHETE Cen onpeneneHoTo 73 Bpeme
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A\ Vazne sigurnosne napomene

Procitajte pazljivo ovu uputu. Samo tada
Cete moci sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedeceg
vlasnika uredaja.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za
ugradnju. PoStujte specijalne upute za
montazu.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doSlo do ostecenja
prilikom transporta.

Samo sluzbeno ovlastena tehnicka osoba
smije prikljuciti uredaje bez utikaca. Kod
nastanka Stete uslijed neispravnog
prikljuCka, nemate pravo na jamstvo.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za kucénu
uporabu. Koristite uredaj samo za
pripremanje hrane i pi¢a. Tijekom uporabe
budite u blizini uredaja. Koristite uredaj
samo u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj predviden je za koristenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
morske razine.

20

E-Broj i FD-Dr0j v 28
Savjeti za Stednju energije i za o¢uvanje okolisa ................. 28
USteda ENETGIJE .ucvreeereee et 28
Ekolo8ki prihvatljivo zbrinjavanje .......cccceceeeveeiereenneiense e 28
Mijere koje treba postivati tijekom transporta.........cccccceevvveeenee. 28
Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje ...................... 29
(000 ] = To I oT=To1 1= SRS 29
Savjeti Za PECENJE....ic e e 30
MeSO0, perad, MDA 31
Savjeti za PECENJE | ZAN ... 32
Nabuijci, zapecena jela, tOStOVi.....ccovverivecereireceesecess e 33
(G101 [0}V o] o] 7AYo e TSR 33
SPECIHAING JEIA vt 33
(@] 7T oF=1 a1 [ 34
SUSENJE VOCA ..ttt 34
Akrilamid u namirnicama........cccccceriiiiiiie e 34
Probna jela ..o 35
PEEENJE 1ttt 35
PECENJE NA ZATU .viiveceictecece e 35

Dodatne informacije o proizvodima, priboru, rezervnim
dijelovima i servisima ¢ete pronaci na internet stranicama:
www.bosch-home.com i u internet trgovini: www.bosch-
eshop.com

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8
godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koriStenja uredaja i ako su
razumjeli opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 8 godina i vise i ako su pod
nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.

Opasnost od pozara!

Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za
pecenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.



Iskljucite uredaj i izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osiguraC u ormaricu s
osiguracima.

Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za pecenje bi mogao
dodirnuti grijaCe te bi se mogao zapaliti.
Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir
za pecenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za pecCenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pedenje oblozite
samo potrebnu povrSinu. Papir za pecenje
ne smije viriti iz pribora.

Opasnost od opeklina!

Uredaj postaje jako vru¢. Nikada ne
dodirujte vruée unutarnje povrsine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

Pribor ili posude postaje jako vruce. Vruci
pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.

Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u
komori za pecCenje. Nikada ne pripremajte
jela s velikim kolicinama visokopostotnih
alkoholnih pic¢a. Koristite samo male
kolicine visokopostotnih pi¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

Opasnost od opeklina!

Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruci. Nikada ne dodirujte vruce dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruca para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

Zbog vode u vrucoj komori za pecenje
moze nastati vruca para. Vodu nikada ne
lijevajte u vrucu pecnicu.

Opasnost od ozljeda!

Izgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugac za staklo,
oStra ili abrazivna sredstva za CiSccenje.

Opasnost od strujnog udara!

Nestru¢ni popravci su opasni. Samo kod
nas skolovani tehni¢ar servisne sluzbe
smije vrsiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormaric¢a za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

|zolacija kabela elektricnih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
prikljuéni kabel elektricnih uredaja s
vrué¢im dijelovima uredaja.

Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
¢iScenje ili uredaji za Ciséenje parom.
Kod zamjene svjetla pec¢nice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikac ili iskljucite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormaricu s osiguracima.
Nazovite servis.

Uzroci Steta

Oprez!

Pribor, folija, papir za pecenje ili posude na dnu komore za
pecenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pec¢enje. Dno
komore za pecenje ne oblazite folijom ili papirom za
pecenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rije¢. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura
podesena na iznad 50 °C. Moglo bi dodi do zastoja topline.
Vremena za pedenje i pirjanje vise nece biti dobra pa se
moze ostetiti emajl.

Voda u vruéoj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vruéu pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih
temperaturnih promjena bi mogla nastati oSte¢enja na
emajlu.

Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Cuvati u zatvorenoj komori za pecenje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

Vocéni sok: Kada pripremate izrazito so¢ne vocne kolace,
pliticu ne oblazite suvise obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice
ostavlja mrlje koje ne moZete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pecenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.
Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.

Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pecnice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brtvu
vrata uvijek odrZavajte Cistom.

Vrata pecénice nemoijte koristiti kao prostor za sjedenije ili
odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
pecénice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecnice.

Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu.

Transportiranje uredaja: Uredaj nemojte drzati ili nositi za
rucku na vratima. Ru¢ka na vratima ne moze izdrzati tezinu
uredaja te se moze odlomiti.
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Vasa nova pecnica

Ovdje éete upoznati vasu novu pecnicu. Objasnit ¢emo vam
upravljacko polje i pojedine elemente za upravljanje. Ovdje cete
saznati viSe o komori za pecenje i o priboru.

Upravljacka ploc¢a

Ovdje éete dobiti pregled o upravljackom polju. Izvedba ovisi o
pojedinom tipu uredaja.

50
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Objasnjenja

1 Bira¢ funkcija

2 Bira¢ temperature
3 Alarmni sat

Bira¢ funkcija
S biracem funkcija podeSavate vrstu grijanja za pec¢nicu. Birac
funkcija moze se okretati udesno ili ulijevo.

Nakon §to je nacin grijanja podesen, svijetli zarulja u pecnici.

Postavka Funkcija

0 Isklj Pednica je isklju¢ena.

O Gornje/donje Pedenje i przenje je moguce samo
zagrijavanje na jednoj razini. Za kolace i pizzu u

modelima ili na plitici i za nemasne
komade govedine, teletine i divljadi
izvrsno je prikladna ova postavka.

Vruc¢ina dopire ravnomjerno s gor-
nje i s donje strane.

Vruéi zrak* Na jednoj razini moZete pripremati

puslice od snijega i lisnato tijesto.

Sitno pecivo, kekse i lisnato tijesto
mozete istodobno pedi na dvije
razine.

Ventilator na straznjoj strani uredaja
jednakomijerno rasporeduje oko
jela zrak koji dolazi odozgo i
odozdo.

[¥] Pecenje naroétilju, Na rostilju mozete pedi vise

velike povrsine komada odrezaka, kobasica, ribe ili
tosta. Zagrijava se cijela povrsina
ispod grijaCa rostilja.
Pecdenje na rostilju s ventilatorom
narodito je primjereno za pecenje
ribe, peradi i velikih komada mesa.
Grija¢ rostilja i ventilator ukljucuju i
isklju€uju se izmjeni¢no. Ventilator
rasporeduje zagrijani zrak oko jela.

Rostilj i ventilator

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske ucinkovi-
tosti prema EN50304.
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Bira¢ temperature

Biraem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Postavke Funkcija

. Isklj Pecénica nije vruca.

50-270 Temperaturno pod- Informacija o temperaturi u
rucje °C

1,2,3 Stupan;j rostilja Stupanj rostilja za rostilj,

velikal™] povrgina.
Stupanj 1= slabo
Stupanj 2 = srednje
Stupanj 3 = jako

Kada se pecnica zagrijava, svijetli lampica iznad birac¢a
temperature. U fazama grijanja se gasi. Kod nekih postavki ne
svijetli.

Stupanj rostilja

Kod peéenja na plosnatom rostilju [7] pomodu biraga
temperature odaberite stupanj rostilja

Budilica

S budilicom mozete podesiti do 60 minuta. Budilica radi
neovisno o pecnici. Moze se koristiti kao kuhinjska budilica
odn. alarm.

Polozaj Funkcija
. Polozaj nula Polozaj isklju¢eno
Ja) Kraj podesSenog vre- Signal nakon isteka podeSe-

mena nog vremena.

0 -60 Prikaz minuta Prikaz vremena u minutama.

PodesSavanje obavljajte ovako
Alarm-budilicu podesite na Zeljeno trajanje.

Da li je vrijeme isteklo

Kada je vrijeme isteklo, javlja se zvucni signal. Sklopka se
okreée sama u polozaj Isklj .



Komora za pecenje

U komori za pecenje se nalazi Zarulja pe¢nice. Rashladni
ventilator Stiti pe¢nicu od pregrijavanja.

Zarulja peénice

Zarulja peénice svijetli tijekom rada peénice. Okretanjem biraga
funkcije u Zeljeni polozaj se Zarulja pe¢nice moze ukljuciti, a da
se pritom pecnica ne zagrijava.

Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecete u komoru za pecéenje.

Kako bi jela jo$ bolje uspjela ili kako bi rukovanje vaSom
pecénicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Umetanje pribora

Pribor se moze staviti u 4 razli¢ite visine u pecénicu. Pribor
umedite uvijek do grani¢nika (do kraja), kako ne bi dodirivao

staklo.
41
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Kada je pribor izvu¢en negdje do polovice, uglavljuje se. Na taj
se nacin pripravljena jela lako mogu izvaditi.

Kod umetanja u peénicu pazite na izbogine na straznjoj strani
pribora. Samo se na taj nacin pravilno moze uglaviti.

——

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuCuje i iskljuCuje. Topli
zrak izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za pecenje brze ohladila,
rashladni ventilator radi joS odredeno vrijeme.

Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozradivanje. Peénica se inaCe
pregrijava.

Napomena: Pribor bi se zbog velike vruc¢ine mogao
deformirati. Cim se pribor ohladi, ponovno ¢e poprimiti svoj
izvorni oblik. To ne¢e negativno utjecati na funkciju.

Pliticu za peCenje drzite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za pecenje
izbjegavajte pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se slucaju
plitica za peenje teSko moze umetnuti. Emajlirane povrsine bi
se mogle ostetiti.

Dodatni pribor mozete naruditi u servisnoj sluzbi, u
specijaliziranoj trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i
HEZ-broj.

Rostilj

Za posude, modele za kola&e,
pedenje, Zar i duboko smrznutu
hranu.

Rostilj umecdite s otvorenom stra-
nom prema vratima pecnice i s
ukrivljenjem prema dolje ~—.

Univerzalna tava

Za socne kolace, kekse, duboko
smrznutu hranu i veliku pe&enku.
Ako Zelite pedi direktno na rostilju,
mozete je koristiti i kao posudu za
hvatanje masti koja kaplje.

Univerzalnu tavu umecdite s ukoSe-
njem prema vratima pecnice.

Poseban pribor

Poseban pribor moZete dodatno kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranoj trgovini. U nasim broSurama ili na internetu ¢ete
pronaci razliGite proizvode koji su primjereni za vasu pecnicu.
Raspolozivost posebnog pribora ili moguénost narudivanja
preko interneta razlikuje se od zemlje do zemlje. Informacije o
tome cete pronaci u prodajnoj dokumentaciji.

Svaka vrsta posebnog pribora nije primjerena za svaki uredaj.
Molimo da prilikom kupovine uvijek navedete puni naziv (E-br.)
vaseg uredaja.

Poseban pribor HEZ broj Funkcija
Resetka HEZ 434000 Za posude, kalupe za kolage, pe&enje, zar i duboko smrznutu hranu.
Aluminijska plitica HEZ 430001 Za kolaCe i kekse.
Pliticu s ukoSenjem za vrata peénice umetnite u peénicu.
Emaijlirana plitica HEZ 431001 Za kolaCe i kekse.
Pliticu s ukoSenjem za vrata pecénice umetnite u pecnicu.
Univerzalna tava HEZ 432001 Za soéne kolace, pecivo, duboko smrznutu hranu i veliku pecenku. MoZete koristiti i za

skupljanje masnoce ili soka iz mesa ispod resetke.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za vrata peénice umetnite u pecnicu.
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Vrata pecnice - dodatne sigurnosne mjere

Kod duzeg vremena kuhanja mogu vrata pecnice postati jako
vruca.

Prije prvog koristenja

Ovdje c¢ete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego $to ¢ete po prvi
puta pripremati jela u vasoj pecénici. Najprije proditajte
poglavlje Sigurnosne napomene.

Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pednicu.
Idealno ju je zagrijati jedan sat na gornjem/donjem grijacu
na 240 °C. Pazite da nema ostataka ambalaze u pecdnici.

Prozracite kuhinju dok se pecnica zagrijava.

Podesavanje pecnice

Na raspolaganju imate razne mogucnosti za podeSavanje vase
pecnice. U ovom poglavlju ¢emo vam pokazati na koji nacin
mozete podesiti zeljenu vrstu grijanja i temperaturu ili stupanj
rostilja.

Vrste grijanja i temperatura

Primjer na slici: Gornji / doniji grija¢ 190 °C.

1.BiraCem funkcije podesite zeljenu vrstu grijanja.

v aeawv -

Njega i CisCenj

Uz pazljivu brigu i CiS¢enje vasa pecnica ostaje duze lijepa i
funkcionalna. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji ¢ete nadin vasu
pecénicu pravilno odrzavati i Cistiti.

Napomene

Neznatne razlike u boji se na fronti pe¢nice pojavljuju zbog
razli¢itih materijala, poput stakla, plastike ili metala.

Sjenke na staklu vrata pec¢nice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi Zarulje pecnice.

Emajl ¢e zagorjeti na jako visokim temperaturama. Time
mogu nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno
i nema nikakav negativan ucinak na rad pecnice. Rubove
tankih limova nije moguce u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi
mogu ostati grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od
korozije.
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Ako imate malu djecu, treba za vrijeme rada pecnice obratiti
dodatni oprez.

Osim toga vam je na raspolaganju i zastitni uredaj, koji
sprie¢ava izravni dodir s vratima pecénice. Ovaj poseban pribor
( 440651) se moze naruditi u servisu.

1. Podesite biradem funkcije gornjim/donjim grijaéem E.
2.Bira¢ temperature podesite na 240 °C.

IskljuCite pe¢nicu nakon sat vremena. Zatim bira¢ funkcije
okrenite u osnovni polozaj.

Cisc¢enje pribora
Prije prvog koristenja pribora temeljito ga odistite vruéom
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.

2.BiraCem temperature mozete podesiti temperaturu i stupan;j
rostilja.

Pecnica se zagrijava.

Isklju¢ivanje pecnice
Zatim birag funkcije stavite u osnovni polozaj.

Promjena postavki

Nacin grijanja, temperaturu i stupanj rostilja mozete mijenjati po
potrebi.

"v s

Sredstva za ¢iS¢enje

Postujte slijedece obavijesti i napomene kako biste sprijecili da
se razliCite povrSine ostete krivim sredstvima za CiSc¢enje.

Prilikom ciS¢enje pecnice
ne ypqtrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
¢iscéenje,
sredstva za GiS¢enje s visokim udjelom alkohola,
spuzve za ribanje,
visokotlaéne ili parne Cistace.
Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koristenja.



Uredaj oCistite vodom i s malo deterdzenta za
pranje posuda. Uvijek briSite paralelno s pri-
rodnom teksturom. U suprotnom bi slu¢aju
mogle nastati ogrebotine. Osusite mekom
krpom. Uvijek odmah uklonite mrlje od
kamenca, masti, Skroba i bjelanCevina. Ne
koristite sredstva za ribanje, spuzve koje
grebu ili grube krpe za ¢iséenje. Fronte od
nehrdajuceg &elika se mogu ulastiti specijal-
nim sredstvom za odrzavanje. Postujte napo-
mene proizvodaca. Kod servisne sluzbe ili u
specijalnoj trgovini mogu se nabaviti speci-
jalna sredstva za ¢iS¢enje nehrdajuceg Celika.

Fronte od
nehrdajucéeg
celika

Emajlirane i Uredaj ocistite toplom vodom i s malo
lakirane povr- deterdzenta za pranje posuda. Osusite
Sine mekom krpom.

Gumbi Uredaj odistite toplom vodom i s malo
deterdzenta za pranje posuda. OsusSite

mekom krpom.

Staklena plo¢a MoZe se Cistiti sredstvo za CiS¢enje stakala.
Nikada ne upotrebljavajte agresivnha sredstva
za CiScéenje ili oStre metalne predmete. Mogli
bi izgrepsti ili ostetiti povrSinu staklene ploce.

Brtva Obrisite mekom krpom. OsusSite mekom
krpom.

Unutrasnjost  Cistite je toplom vodom ili vodom s malo octa.

pecnice Kod jakog oneciSc¢enja: Sredstvo za CiScenje
pecnica koristite samo na ohladenim povrsi-
nama.

Stakleni Uredaj odistite toplom vodom i s malo

pokrov na deterdZenta za pranje posuda. Osusite

Zarulji pecnice mekom krpom.

Pribor Omeksajte u vrucoj sapunici. Ocistite ¢etkom
ili spuzvom.

Aluminijska Ne perite je u perilici posuda. Ni u kojem slu-

plitica (opcij- Caju ne koristite sredstva za ¢iS¢enje pecnice.

ski) Kako biste sprijecili nastajanje ogrebotina,
metalne povrSine nikada ne dodirujte nozem
ili slicnim o$trim predmetom. Vodoravno
Cistite s deterdzentom za ruéno pranje
posuda i vlaznom krpom za ¢iSéenje stakla ili
krpom iz mikrovlakana. Osusite mekom
krpom.Ne koristite sredstva za ribanje, spuzve
koje grebu ili grube krpe za &iscéenje. Izgre-
bati ¢ete pliticu.

Osiguranje za Ukoliko je na vratima pecnice postavljeno osi-

djecu (opcij- guranje za djecu, treba ga skinuti prije CiSce-

sko) nja pecnice. Sve plasti¢ne dijelove omeksSajte
u vrucoj sapunici i ocistite spuzvom. Osusite
mekom krpom. Kod jakog zaprljanja osigura-
nje za djecu viSe nece ispravno funkcionirati.

Naputke o njezi i ¢iséenju pronadi ¢ete u upu-
tama za uporabu vaSeg Stednjaka.

Kuhaliste

Skidanje i vjeSanje postolja

Postolje mozete izvaditi kako biste ga odistili. Pec¢nica se prvo
mora ohladiti.

Skidanje postolja

1. Postolje izvucite dolje i neznatno ga povucite prema naprijed.
Izvucite produzne zatike u donjem podrucju postolja iz otvora
za pri¢vrScivanje (slika A).

2. Zatim postolje podignite i opreznog ga izvadite (slika B).

B
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Postolje Cistite sredstvom i spuzvom za pranje. Kod tvrdokornih
zaprljanja koristite ¢etku.

Vjesanje vodilica

1. Dvije kuke oprezno umetnite u gornje rupe. (slika A-B)

B
() 0
X

b\

A Nepravilna montaza!

Vodilice nikada ne pomigite prije nego $to se dvije kuke u
cijelosti u€vrste u gornjim rupama. Emajl bi se mogao ostetiti
i napuknuti (slika C).

S
e

2. Dvije kuke moraju u potpunosti biti objeSene u gornjim
rupama. Sada vodilice polako i oprezno pomicite prema dolje
te objesite u donje rupe (slika D).

3. Obije vodilice objesite na bo¢ne stijenke pecnice (slika E).

Kod pravilno montiranih stalaka razmak izmedu dviju gornjih
rupa za umetanje je vedi.
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Skidanje i vjeSanje vrata peénice

Za CiScenje i vadenije stakla vrata moZete skinuti vrata pecnice.

Sarke vrata pecénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada
su poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pecnice su
zaSti¢ena. Vrata pecnice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pecnice zatvorena (slika B), Sarke su
zasti¢ene. Ne mogu se zatvoriti.

A Opasnost od ozljeda!

Ako su Sarke nezasti¢ene, zatvaraju se velikom snagom.
Pazite na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti
zatvorene, odn. da su kod vjeSanja vrata pec¢nice u potpunosti
otvorena.

Skidanje vrata
1. Vrata pecnice otvorite do kraja.

2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3. Vrata pecdnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke
lijevo i desno. Jos§ ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C).
Zatvorite vrata pecnice.

A Opasnost od ozljeda!

Ukoliko vrata pecnice sluc¢ajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,
nemojte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.

Demontaza i montaza ploca vrata
Kako biste bolje mogli ocistiti, moZzete demontirati staklene
plo¢e na vratima pecnice.

Demontaza

1. Demontirajte vrata pec¢nice te ih s ru¢kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu plocCu te je izvucite (slika B).

AN B

VjeSanje vrata
Vrata pecnice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjeSanja vrata pecnice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

=
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PloCe odistite sredstvom za &iSc¢enje stakala i mekom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite struga¢ za staklo, oStra ili abrazivna sredstva za
¢is&cenje.



Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above" bude okrenut prema gore.

1. Plodu umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.Najvisu plo€u ukoso umetnite prema natrag u oba drzaca.
Glatka povrSina mora biti vani. (slika B).

3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
4. Objesite vrata pecénice.

Pecnicu koristite ponovno tek kada su plo¢e propisno
ugradene.

Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, najéesce je rije¢ tek o sitnicama.
Prije nego Sto kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu.
Mozda dete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tabela smetniji

Ako vam jelo ne uspije, molimo provjerite u odlomku . Za vas
smo testirali jela u nasem studiju za kuhanje. Ovdje Cete
pronadi korisne savjete i informacije za kuhanje, pecenje i
pirjanje.

Smetnja Moguci uzrok Otklanjanje/informacije

Peénica ne Osigura¢ je u U ormariéu s osigurac¢ima

funkcionira. kvaru. pogledajte je li osigurac u
kvaru.

Nestanak struje. Provjerite, radi li kuhinjsko
svjetlo odn. drugi kuhinjski
aparati odn. uredaji.

Pecénica nije PraSina na kon- Rugdice sklopki nekoliko
vruca. taktnim dijelo-  puta okrenite udesno i uli-

vima. jevo.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéno izvrSeni popravci su opasni. Popravke smije vrsiti
samo tehnicar iz nase servisne sluzbe.

Oprez!

Ako je mrezni kabel oStecen, treba ga zamijeniti proizvodad,
njegov servis ili neka druga kvalificirana osoba.

Izmjena zarulje pe¢nice na stropu

Ako je zarulja pecnice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne

zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u

servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove

Zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljugite osigura& u ormariéu s osiguracima.

1. Stavite krpu za posude u hladnu pecénicu, kako biste sprijecili
nastanak oStecenja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

3. Zamijenite Zarulju jednakim tipom zarulje.
4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.lzvucite krpu za posude i ukljudite osigurad.

Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuc¢e
staklene pokrove mozete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite
E-broj i FD-broj vaseg uredaja.
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Servisna sluzba

Ako je vaSem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
nas servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rjesenje, pa i da
sprije¢imo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate na$ servis, molimo navedite broj proizvoda
(E-br.) i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi vas zahtjev stru¢no
mogli obraditi. Oznac¢nu plocicu s brojevima ¢ete pronaci
bocéno na vratima pecdnice. Kako u sluéaju potrebe ne biste
suvise dugo trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vaseg
uredaja te telefonski broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba

Molimo uzmite u obzir ¢injenicu da intervencija servisnog
tehniCara u slu¢aju otklanjanja kvara ¢ak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.

Podatke za vezu za sve zemlje éete naci u priloZenom popisu
sluzbi odrzavanja.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako c¢ete biti
sigurni da ¢e popravak izvrSiti obuceni serviseri koji raspolazu
originalnim rezervnim dijelovima za vas uredaj

Savjeti za stednju energije i za o¢uvanje okoliSa

Ovdje ¢ete pronadi savjete na koji nacin mozete kod pedenja i
pirjanja ustedjeti energiju te na koji nagin moZete pravilno
zbrinuti va$ uredaj.

Usteda energije
Pecénicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje. Posebno dobro upijaju toplinu.

Vrata pecdnice tijekom kuhanja, pecenja i przenja otvarajte
Sto je riede moguce.

ViSe kolaga pecite najbolje jednog iza drugoga. Pednica je
jos topla. Time se skracuje vrijeme pecenja drugog kolaca.
Mozete umetnuti i 2 kalupa za kutijice jedan pored drugog.
Kod duzih vremena pecenja mozete iskljuditi pecnicu

10 minuta prije kraja vremena pec€enja i preostalu toplinu
iskoristiti za kuhanje do kraja.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekolo$ki prihvatljiv nagin.
Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
F/ smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim uredajima (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje

otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.
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Mjere koje treba postivati tijekom transporta

Sve pomi&ne dijelove u i na uredaju pri¢vrstite ljepivom trakom,
koja se moze odstraniti a da pritom ne ostavlja tragove. Sve
dijelove pribora (npr. pliticu za pe€enje) umetnite s tankim
kartonom na rubovima u odgovarajuci pretinac, kako biste
sprijedili oSteéenje uredaja. Karton ili sli€an materijal postavite
izmedu prednje i straznje strane, kako biste sprijecili udaranje o
unutrasnju stranu stakla vrata. Pri€vrstite vrata pecnice ljepivom
trakom na boc¢nim stjenkama uredaja.

Saduvajte originalno pakiranje uredaja. Uredaj transportirajte
samo u originalnom pakiranju. Molimo, poStujte navode
proizvodada na ambalazi.

Ukoliko vise nemate originalno pakiranje

zapakirajte uredaj u zastitno pakiranje, kako biste pruzili
dovoljnu zastitu od raznih oStecenja koja bi mogla nastati
prilikom transporta.

Uredaj transportirajte u okomitom polozaju. Uredaj ne nosite za
ru¢ku na vratima ili za prikljuke sa straznje strane, buduéi da
bi se isti mogli ostetiti. Ne stavljajte teSke predmete na ureda,.



Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje dete pronaci izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vase jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢em priboru i o tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pecnicu. Dobit éete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene

Tabli¢ne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pecéenje.

Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor
oblazite tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

Koristite isporu¢eni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao
poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.
Prije koriStenja iz komore za pe&enje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vrudi pribor ili
posude iz komore za pecenje.

Kola¢i i peciva

Pecenje na jednoj razini

Kod pedenja kolada i torti gornji/doniji grija¢ (& daju najbolji
rezultat.

Kod pecenja s 2D vrué¢im zrakom pribor umetnite u
slijedece visine za umetanije:

Kolagi u modelu za kolace: Visina umetanja 2
Kolagi na posudi za pecenje kola¢a: Visina umetanja 3

Pecenje i przenje na vise razina
Koristite vrudi zrak [Z.
Visine umetanja kod pedenja i przenja na 2 razine:
Univerzalna tava: Visina umetanja 3
Posuda za ped&enje: Visina umetanja 1
Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u peénicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.
U tabelama c¢ete pronadi izbor jela.
Napomena: Namirnice ne stavljajte izravno na alumnijski lim za
pe(::enje. Aluminijski lim za pec€enje oblozite papirom za
pecenje.
Modeli za pecenje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecenje.

Kada koristite svijetle modele za pec€enje iz tankih metala ili
kada koristite staklene modele, vremena pecenja se produzuju
a kola¢ se nece jednakomjerno zapeci.

Kod koristenja silikonskih modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodaca. Silikonski modeli su
¢esto maniji od normalnih modela. Koli¢ine tijesta i recepti bi
mogli odstupati od uobicajenih.

Tabele

U tabelama ¢ete pronadi optimalnu vrstu grijanja i pecenja za
razne kolade i peciva. Temperatura i trajanje pecenja ovise o
koli¢ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni
rasponi od-od. Najprije pokusajte s nizom vrijednosdéu. Pedenje
na nizim temperaturama daje ravnomjerniju zapecenost.
Ukoliko ¢e biti potrebno, slijededi puta povedajte vrijednost.

Vremena pecenja se skraduju za 5 do 10 minuta, ako ste
prethodno zagrijali pec¢nicu.

Dodatne informacije ¢ete pronaci na Savjetima za pecenje koji
se nalaze u nastavku tabela.

Kolac¢i u modelima Model Visina Nacin Temperatura, Trajanje,
grijanja °C minute
Jednostavan kola¢ od lijevanog tijesta Modeli za kuglof/zvjezdice/kutijice 2 160-180 50-60
Fini kola¢ od lijevanog tijesta (npr. suhi prhki  Modeli za kuglof/zvjezdice/kutijice | 155-175 65-75
kolac)
Podloga od prhkog tijesta s rubom Model za tortu 1 O 160-180 30-40
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za vo¢nu tortu 2 O 160-180 25-35
Biskvitna torta Model za tortu 2 O 160-180 30-40
Vocna torta ili torta od sira, prhko tijesto* tamni model za tortu 1 O 170-190 70-90
Fini vo¢ni kolag, od lijevanog tijesta Model za tortu 2 O 150-170 55-65
Pikantni kolagi* (npr. pita od luka i slanine) Model za tortu 1 | 180-200 50-60
* Pustite da se kolagi hlade oko 20 minuta u aparatu.
Kolaci na plitici Pribor Visina Nacin grija- Temperatura, Trajanje,
nja °C minute
Prhko ili dizano tijesto sa suhim preljevom Univerzalna tava: 3 (i 160-180 25-35
Prhko ili dizano tijesto sa so¢nim preljevom Univerzalna tava: 3 = 140-160 40-50
Biskvitna rolada (zagrijavanje) Univerzalna tava: 2 (| 170-190 15-20
Pletenica, 500 g brasna Univerzalna tava: 3 150-170 25-35
Bozi¢ni kolag, 500 g brasna Univerzalna tava: 3 = 160-180 50-60
Bozi¢ni kola&, 1 g brasna Univerzalna tava: 3 (] 150-170 90-100
Savijaga, slatka Univerzalna tava: 2 = 180-200 55-65
Pizza Univerzalna tava: 3 (] 180-200 20-30
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Kruh i pecivo

Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vruc¢u pecnicu.

Ako nije drugacije navedeno, pecénicu uvijek zagrijte za peéenje

kruha.

Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grijanja Temperatura, °C Trajanje, minute

Kruh od dizanog tijesta, 1,2 g Univerzalna tava: 2 O 270 8

brasna 190 35-45

Kruh s kvasom (od kiselog tije-  Univerzalna tava: 2 O 270 8

sta), 1,2 g brasna 190 35-45

Zemlje (npr. razene Zemlje) Univerzalna tava: 2 | 200-220 20-30

Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura, Trajanje,

nja °C minute

Keksi Univerzalna tava: 3 O 150-170 10-20
Aluminijska posuda za pedenje* + 1+3 130-150 25-35
univerzalna tava**

Puslice od snijega Univerzalna tava: 3 70-90 125-135

Princes-ustipci Univerzalna tava: 2 (] 200-220 30-40

Makroni Univerzalna tava: 3 ) 110-130 30-40
Aluminijska posuda za pecéenje* + 1+3 100-120 35-45
univerzalna tava**

Lisnato tijesto Univerzalna tava: 3 180-200 20-30
Aluminijska posuda za pecenje* + 1+3 180-200 30-40
univerzalna tava**

* Dodatne plitice (posude) mozete dobiti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini.

** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umedite iznad plitice (posude).

Savjeti za pecenje

Zelite pedi prema vasem vlastitom Uzmite sliéno pecenje za orijentaciju u tabelama za pecenje.

receptu.

Ovako cete provijeriti da li je kola¢ od Zabodite drveni Stapi¢ ca. 10 minuta prije kraja vremena pecenje koje je navedeno u

lijevanog tijesta ispecen:

receptu na najvisem mjestu u kolacu. Kada se tijesto viSe ne lijepi za drvo, tada je kolac
peden.

Kolag se je slegnuo.

Slijededi puta koristite manje tekucine ili smanjite temperaturu pecnice za 10 stupnjeva .
Postujte vrijeme mijesanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kolag je u sredini nabujao a na rubo- Ne podmazujte rub modela za tortu. PaZljivo odvojite kola¢ nakon pe&enja nozem.

vima je nizak.

Kola¢ s gornje strane postaje suviSe Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kola¢ nesto duze.

taman.

Kolag je presuh.

Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kola&. Zatim nakapajte voéni
sok ili alkoholno pi¢e po njemu. Slijededi puta odaberite 10 stupnjeva viSu temperaturu i
smanjite vrijeme pecenja.

Kruh ili kolag (npr. kola¢ od sira) dobro Slijededi puta koristite neSto manje tekucine i pecite na nizoj temperaturi duze vremena.
izgleda, ali je iznutra gnjecav (mjesti- Kod kola¢a sa so¢nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama te

mic¢no prozet vodom).

zatim na njega stavite sloj. Molimo pratite recepte i poStujte vrijeme pecenja.

Pecivo je nejednakomjerno zapeéeno. Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomijernije. Osjetljivo pecivo

pecite s gornjim i donjim grijaéem [=) na jednoj razini. Papir za pecenje koji stréi bi
mogao negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pecenje izrezite tako da bude po
mijeri plitice.

Vocéni kolag je ispod presvijetao. Slijededi puta stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Voéni sok se prelijeva.

Slijededi puta koristite dublju univerzalnu tavu (ukoliko postoji).

Prilikom pecenja zemlji od dizanog tije- Izmedu zemlji treba ostaviti razmak od 2 cm. Na taj se nacin ostavlja dovoljno prostora
sta se Zzemlje lijepe jedne za druge. da se Zemlje dignu i jednakomjerno ispeku.

Zelite pedi na dvije razine.

Kod pedenja ne vise razina uvijek koristite vruéi zrak [&). Jela koja ste u istom trenutku
umetnuli u peénicu ne moraju biti gotova u isto vrijeme.

Kod pecenja so¢nih kolaga se pojavljuje Kod pecenja mozZe nastati vodena para. Izlazi kroz vrata. Para se moZe nataloziti na

kondenzat.

upravljackom polju ili na susjednim kuhinjskim frontama te istec¢i kao kondenzat. To je
fizikalna pojava.
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Meso, perad, riba

Posude

Mozete Kkoristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za
velika peCenja je primjerena i univerzalna tava.

Najprimjerenije je stakleno posude. Pazite da poklopac
odgovara ovalnoj posudi za pecenje te se dobro zatvara.

Ukoliko koristite emajliranu posudu za pecCenje, dodajte nesto
viSe tekudine.

Kod posuda za pecenje iz nehrdajuceg &elika, zapedenost do
rumene boje nije tako jaka a meso moze biti nesto slabije
peceno. Produzite vrijeme pecenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Posude uvijek stavljajte na sredinu reSetke.

Vruce stakleno posude odlaZite na suhi podmetac. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moZze raspuknuti.
Pecenje

Nemasnom mesu dodajte nesto tekudine. Dno posude bi
trebalo biti pokriveno s ca. 2 cm tekucine.

Mesu za pirjanje dodajte obilno tekucine.
trebalo biti prekriveno s 1-2cm tekucine.

Dno posude bi

Koli¢ina tekudine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecéenje, tada je
potrebno nesto vise tekucine nego u staklenom posudu.

Posude za pedenje iz nehrdajuc¢eg &elika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se peCe sporije i slabije ¢e se
zapedi. Pecite na visoj temperaturi i/ili duZe vrijeme.

Napomene za pecenje na rostilju (gril)
Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecnici.

Rostilj zagrijavajte cca. 3 minute prije nego $to na reSetku
rostilja polozite komadi¢e mesa za pecenje na rostilju.

Komadice koje pecete na rostilju uvijek stavite izravno na
reSetku rostilja. Samo jedan komad koji pecete na rostilju ¢e
biti najbolji, ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja.
Univerzalnu tavu gurnite dodatno na visinu 1. Sok od mesa od
pecenja ¢e se sakupiti u plitici a pecnica ¢e ostati ¢iSca.
Posudu za pe&enje ili univerzalnu tavu ne smijete umetati na
visinu 4. Na visokim bi se temperaturama mogle deformirati te
se oStetiti pri vadenju iz pec¢nice.

Po mogucnosti stavite jednako velike komadi¢e za pecenje na
rostilju. Na taj ¢e se nadin jednakomjerno zapedi te ostati soc¢ni.
Steakove posolite tek neposredno prije pecenja na rostilju.

Komadice koje pecete na rostilju okrenite nakon %3 navedenog
vremena.

Grijag rostilja se neprekidno isklju€uje i ukljuCuje. To je
normalno . Bez obzira na to koliko se to puta ¢esto desi,
podeSava se na podesSeni stupanj rostilja (zara).

Meso

Komadice ribe okrenite nakon polovice vremena.

Kada je peCenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jo§ 10 minuta
u iskljucenoj, zatvorenoj pecnici. Na taj ¢e se nacin sok od
mesa bolje raspodijeliti.

Nakon pec&enja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u peénici 10 minuta.

Kod svinjskog pedenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite peCenje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute

Govedina

Govede pedenje 1,0 kg zatvoreno 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Govedi filet, roza 1,0 kg otvoreno 1 O 210-230 70
1,5 kg 1 = 200-220 80

Rostbif, ruzicasti 1,0 kg otvoreno 1 230-250 50

Steakovi, 3 cm, roza boje ReSetka + univer-  4+1 ™ 3 15

zalna tava

Tele¢e meso

Teleée pelenje 1,0 kg otvoreno 1 O 200-220 100
1,5 kg 1 = 190-210 120
2,0 kg 1 = 180-200 140

Svinjsko meso

bez kozice (npr . vrat) 1,0 kg otvoreno 1 190-210 120
1,5 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170

s kozicom (npr . plecka) 1,0 kg otvoreno 1 180-200 130
1,5 kg 1 190-210 160
2,0 kg 1 170-190 190

Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 1 O 210-230 80

Janje¢e meso

Janjedi but bez kostiju, srednji 1,5 kg otvoreno 1 170-190 120

Mljeveno meso

Mljeveno meso ca. 750 g otvoreno 1 180-200 70
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Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,

nja stupanj zara minute
Kobasice
Kobasice Redetka + univer-  4+1 ] 3 15
zalna tava
Perad Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila kako bi mogla

istjecati mast.

Citavu perad stavite na regetku s prsima okrenutim prema
dolje. Cijelu kokos$ okrenite nakon dvije tredine vremena.

Tabli¢ne vrijednosti vrijede za umetanje u hladnu pecnicu.

Podaci o tezZini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad
pripremljenu za pecenje.
Kokos$ ¢e biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju pecenja

Ako zelite peci direktno na rostilju, stavite univerzalnu tavu na . - o
premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narance.

visinu 1.
Perad Tezina Pribor i posude Visina N_aéin grija- Tempe(avtura °C, Tfajanie,
nja stupanj zara minute
Polovice pileta, 1-4 komada po 400g ResSetka 2 210-230 40-50
Dijelovi pileta po 250 g Redetka 3 210-230 30-40
Pile, cijelo 1-4 komada po 1 kg ResSetka 2 200-220 55-85
Patka, cijela 1,7 kg ResSetka 2 170-190 80-100
Guska, cijela 3,0 kg ReSetka 2 160-180 110-130
Purica, cijela 3,0 kg Resetka 2 180-200 80-100
2 pureca zabatka po 800g ResSetka 2 180-200 80-100
Riba prema gore. Stavite polovicu od krumpira ili manju vatrostalnu

posudu u trbusni prostor kako bi riba stabilnije stajala.

Kod izravnog pecenja na rostilju na reSetku dodatno stavite
univerzalnu tavu na visinu 1. Sok od ribe od pecCenja ¢e se
sakupiti u plitici a pecnica ¢e ostati ¢isca.

Komadice ribe okrenite nakon %3 navedenog vremena.

Cijele ribe ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u peénicu u
polozaju u kojem riba inace pliva s lednom perajom okrenutom

Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute
Riba, cijela po 300 g Resetka 3 ™ 2 20-25
1,0 kg ReSetka 2 190-210 40-50
1,5 kg ReSetka 2 180-200 60-70
Riba u ploskama, npr. kotleti po 300 g ReSetka 4 ] 2 20-25

Savjeti za pec€enje i zar

Za zeljenu tezinu / masu pecCenja u Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vriieme pedcenja.
tabeli nije navedeno nista.

Zelite provijeriti, je li pedenje gotovo. Koristite termometar za meso (moZete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite
“probu zlicom*. Zlicom pritisnite na peCenje. Ako je pri dodiru ¢vrsto, znaci da je
gotovo. Ukoliko je mekano, to znaci da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

Pedenje je suvise tamno a korica je na  Provijerite visinu na kojoj pecCete i temperaturu.
mjestima izgorena.

PecCenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijedeci puta odaberite manju posudu za pecenje ili dodavajte viSe tekucine.
rio.

PecCenje dobro izgleda ali je umak Slijededi puta odaberite vecu posudu za pedenje ili dodavajte manje tekudine.
suvise svijetao i vodenast.

Kod zalijevanja peCenja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.
para. Para se moze nataloziti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim fron-
tama te iste¢i kao kondenzat.
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Nabujci, zapeéena je|a, tostovi Posude uvijek stavljajte na redetku.
Ako Zelite peéi direktno na roétilju, stavite dodatno univerzalnu PecCenje nabujaka ovisi o veli€ini posuda i visini nabujka.

tavu na visinu 1. Peénica ostaje gisca. Podaci u tablici su samo okvirne vrijednosti.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturi u °C minute

Nabujak

Nabujak, slatki Model za nabujke O 170-190 50-60

Nabujak od tjestenine Model za nabujke (| 210-230 25-35

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zape&eni) krumpir iz sirovih sastojaka, Model za nabujke 2 150-170 50-60
visina maks. 2 cm

Tost

Zaprziti toast, 12 komada Resetka 4 ] 3 4-5
Zapedi toast, 12 komada Resetka 3 ™ 3 5-8
Gotovi proizvodi Rezultat pe€enja znatno ovisi 0 namirnicama. Zapecenost do

. . . N .. rumene boje i nejednakomjernosti se mogu pojaviti ve¢ kod
Molimo, postujte navode proizvodaca na ambalazi. sirovih hamirnica.
Kada pribor oblaZete papirom za pe&enje, pazite da je papir za

pecenje primjeren za ove temperature. Veli€inu papira

prilagodite jelu.

Jelo Pribor Visina Nacin grijanja Temperatura, °C Trajanje, minute
SavijaCa s voénim nadjevom Univerzalna tava: 3 180-200 40-50

Przeni krumpiri¢i (pommes frites) Univerzalna tava: 3 O 210-230 25-30

Pizza Resetka 2 = 200-220 15-20
Pizza-baguette ResSetka 2 190-210 15-20
Napomena

Kod pecenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava moze deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima
je pribor izlozen. Ova deformacija ponovno nestaje vec tijekom pecenja.

Specijalna jela 4. Casice stavite na resetku i stavite je na visinu 1.

Dizano tijesto i domadi jogurt se na niskim temperaturama 5.Temperaturu za peCenje podesite na 50 °C te nastavite kao
mogu jako dobro pripraviti. Sto je navedeno.

lzvadite pribor iz pecnice. Dizanje tijesta

Priprava jogurta 1.Dizano tijesto pripremite kao po obi¢aju, stavite ga u

1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mlije¢ne masti), te ga ostavite vatrostalnu keramiCku posudu i pokrijte ga.

da se ohladi na temperaturu od 40 °C. 2. Pecnicu zagrijte kao Sto je navedeno.
2.U mlijeko stavite 150 g jogurta (iz hladnjaka) te ga dobro 3. Zatvorite vrata pecnice te ostavite dizano tijesto da se dize u
promijesajte. pecnici.

3. Mlijeko stavite u CaSice za jogurt koje se mogu zatvoriti te ih
pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.

Jelo Posude Nacin grija- Temperatura Trajanje
nja
Jogurt Casice za jogurt 1 ] 50 °C 6-8 sati
koje se mogu
zatvoriti
Dizanje tijesta Vatrostalno posude stavite na dno peé¢- O zagrijte na 50 °C 5-10 minuta
nice Iskljuite uredaj i stavite 20-30 minuta

dizano tijesto u pecnicu
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Otapanje Molimo, pridrzavajte se podataka proizvodaca na ambalaZi.

Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koligini Ziveznih Zivezne namirnice izvadite iz ambalaze i u prikladnoj ih posudi
namirnica. stavite na rostil].

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana Pribor Visina Nacin Temperatura

grijanja
npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s okolad- Resetka 2 Bira¢ temperature ostaje
nom ili Se¢ernom glazurom, voce, piletina, kobasica i meso, kruh, iskljucen

pecivo, koladi i drugo pecivo

Susenje vocéa Univerzalna tava mora biti umetnuta na visinu 3,

. . - . .. a reSetka na visinu 1.

Koristite samo besprijekormno voce i povrce te ga prije toga Univerzalnu tavu i re$etku obloZite papirom za pedenie ili
temeljito operite. pergamentnim papirom.

Voce i povrce ostavite da se dobro ocjedi te ga osusite. Jako soéno voée i povrée okredite nekoliko puta. Osugeno

voée odmah nakon suSenja odvojite od papira.

Voce i povrée Visina Nacin grijanja Temperatura, °C Trajanje, sati
600g koluta od jabuka 1+3 80 cca. 5

800g krigki krugaka 1+3 80 cca. 8

1,5 kg Sljiva ili plavica 1+3 80 cca. 8-10
200 g kuhinjskog bilja, o&iséenog 1+3 80 cca.1%2

Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod zitarica i proizvoda od (pommes frites), toasta, zemlji, kruha ili finih kolacCi¢a i peciva
krumpira pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama, (keksi, medenjaci, spekulas keksi).
poput primjerice &ipsa od krumpira, przenih krumpiri¢a

Savjeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito Vrijeme kuhanja neka bude §to je moguce krace.
Jela zapecite tako da budu zlatno-Zute, ne suviSe tamne boje.
Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.

Pecenje S gornjim / donjim grijaéem maks. 200 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.
Keksi S gornjim / donjim grijatem maks. 190 °C.

S 3D vrué¢im zrakom ili vruéim zrakom maks. 170 °C.
Jaje ili Zumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpiri¢a (pommes Krumpiri¢e raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje
frites) u pecdnici 400 g po plitici, kako se krumpiri¢i ne bi sasusili

34



Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vrSe kontrolu s ciliem da
olak$a provjeru i ispitivanje razli¢itih uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.
Pecenje
Pecdenje na 2 razine:

Univerzalnu tavu uvijek umecite na posudu za pecenje.

Strcano pecivo (poput $trcanih kolada u eéernom sirupu):
Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u pe¢nicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 1:

Promijenite polozaj tamnog modela za tortu, umetnite ga
dijagonalno.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 2:

Promijenite polozaj tamnog modela za tortu.

Kolaci u metalnom modelu za tortu:

Pecite s gornjim / donjim grijagem (= na visini 1. Umjesto
reSetke koristite univerzalnu tavu te na nju stavite model za
tortu.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura, Traja-
nja °C nje,
minute
Strcano pecivo Univerzalna tava: 3 O 150-170 20-30
Aluminijska posuda za pe¢enje* + 1+3 140-160 30-40
univerzalna tava**
Small Cakes (mali kolaci) Univerzalna tava: 3 | 150-170 25-35
Small Cakes (mali kolaci), zagrijavanje  Aluminijska posuda za pecenje* + 1+3 140-160 25-35
univerzalna tava**
Vodeni biskvit Model za tortu 2 O 160-180 30-40
Pokriveni kola¢ od jabuka Univerzalna tava + 2 modela za 1 = 190-210 70-80
torte @ 20 cm**
2 reSetke* + 2 modela za torte 1+3 180-200 70-80

@ 20 cm**

* Dodatne plitice i reSetke mozete nabaviti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini kao poseban pribor.
** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umedite iznad plitice (posude).

**** Modele za kolace pomaknute dijagonalno postavite na pribor.

Pecenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno
dodatno gurnite i univerzalnu tavu na visinu 1. Na taj ¢e se
nadin sakupiti tekucina a pec¢nica ¢e ostati ¢iSc¢a.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Stupanj pe€enja Trajanje,
nja na Zaru minute

Zaprziti tost Redetka 4 =] 3 6-2

10 min. zagrijavanja

Plieskavica od govedine, 12 komada* ReSetka + univerzalna tava  4+1 ™ 3 25-30

bez zagrijavanja

*Preokrenite nakon %3 vremena.
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/\ BaXKHU CUTYPHOCHU HaNnomMeHU

BHMMaTenHo npountajte ro oBa ynaTcTBo.
Camo Toraw ke moxe 6e36eaHO 1 NpasBuUaIHO
na ro ynotpeobysarte BawwvoT ypea. 3adyBajte
ro ynaTcTBOTO 3a ynoTpeda 1 MOHTaxa 3a
nogoLuHexHa ynotpeda nav 3a cneaHnoT
KOPUCHMWK.

OBOj ypen e HameHeT camo 3a BrpadyBaHse.
BHrMMaBajTe Ha cneunjaiHoTO ynaTcTBO 3a
MOHTaXXa.

OTKaKo Ke ro otnakyarte ypeaoT, NpoBepeTe
ja HeroBaTa cocToj6a. [IoKoNKy nma wreTn
HacTaHaT\ NPy TPAHCNOPTOT, HE IO
NPUKIy4YyBajTe.

CaMo nmueHUMpaHo CTpy4YHO Nnle cmee aa
ro Npukyun ypeaot 6e3 npukyyok. JJokosnky
HacTaHaT WTeTn nopaan norpeLleH
NPUKTYYOK HEMATe NpaBo Ha rapaHuuja.

OBOj ypen € HaMeHeT camo 3a AomMallHa
ynoTpeda 1 JoMallHO ONKpYyxXyBare. YpenoT
KOPUCTETE FO caMO 3a MOoAroToBKa Ha
obpouun v nujanaun. Haarnenysajte ro ypenot
3a Bpeme Ha pabdotaTa. Ypenot
ynoTpedyBajTe ro camo BO 3aTBOPEH
npocCTOop.
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NeNoBU 1 CEPBUC Ke HajaeTe Ha UHTepHeT: www.bosch-home.com
n Online-nponax6a: www.bosch-eshop.com

OBOj ypen € HameHeT 3a KOPUCTeHE Ha
BMCMHaA 00 makcumyM 2000 meTtpu Haa
MOPCKOTO HMBO.

OBOj ypea Moxe [a ro kopucrtaTt aeua Haf
8 roavHu 1 Nnua co HamaneHn UanuKu,
CEH30PHU NN MEeHTasIHX CNOCOOHOCTU UNn
nmua 6e3 NCKYCTBO U 3Haere, AOKO/KY Toa
ro npasat noj Haasop, unn UM Bune gaaeHu
ynartcTBa kako 6e36eaHO ga ro Kopucrat
ypenoT 1 rn pasdupaaT onacHocTuTe
NoBP3aHN CO Hero.

[leuaTa He cmeart Ja cu urpaar co ypeaorT.
[euaTa He cmeart fa ro uncTar v oap)KyBaaT
YpeaoT, OCBEH OHME, KOV Umaat Haj

8 roanHy nau ce nocTapu 1 ce noa Haasop.

Jleuata nomann oa 8 roanHu ApXeTe 1
noaaneky oa ypeanoT n CTPYjHMOT kaden.

Onpewmarta cekorau cTaBajTe ja npaBWIHO BO
KomMmoparta 3a roreemwe. Bugere noa Onpema
BO ynaTCcTBOTO 3a ynoTpeba.



OnacHocT o4 noxap!

3anannueute NpeameT BO KomopaTta 3a
rOTBEHE MOXE [a ce 3ananar. He uyBajte
3anannvBu NPeaMeT BO komopara 3a
roTBerbe. Hukoraw He ja oTBopajTe Bparara
O YypenoT, AOKOJIKY HacTaHe yaj BO
ypenoT. VicknyyeTe ro ypeaoTt U n3pneyete
rO CTPYJHMOT MPUKNYYOK UM UCKNYYETE IO
OCUrypyBauyoT O[] KyTujata co OCurypysauu.

[lpn oTBOpPare Ha Bparara o4 ypeaoT ce
NnoBJIeKyBa BO3AyxX. XapTtujara 3a neyeme
MOXE Aa Ce AoNpPe A0 rPejHUTE eNNEMEHTUN U
fa ce sananun. He ja octaBajTe xapTtujara 3a
neyere Npu NpearpeBareTo Aa cTou
HENPULBPCTEHA Ha onpemarta. Xaptmjara 3a
neyere HUKCUpPajTe ja co cag uav kanan 3a
neuvere. Co xapTuja 3a neyer-e noKpuTe ja
camo HeonxoaHaTta noBpLUMHa. XapTujata 3a
neyere He CMee aa CTpuuM HaaBop o4
onpemara.

OnacHoOCT o4 ONEeKOTUHMU!

YpenoT cTaHyBa MHOIY XeXok. He ru
Jonvpajte BHaTPeLWHWUTe NOBPLUMHU Ha
KoMopaTa 3a roTBeHbe WM rpejHuTe
enemeHTW. Cekoratl octaBajTe ro ypeaoT aa
ce onaawv. [lp)xete rn geuara noganexy.

Onpemata uiv caaoBuTe CTaHyBaaT XeLLKU.
>Kellkarta onpema nan cagoBu cexkorat
BadeTe ' CO KyjHCKa pakasuua of
KOMopara 3a roTBemse.

Mapeata o1 ankoxo/0T MOXe Aa ce 3ananu
BO Bpenara pepHa. He noaroTtsysajte
00pouM BO roNemMmn KOJIMUYNHN CO TO/1EM
NPOLEHT Ha ankoxos. YnotpedysajTe camo
Masu KOMYMHW Ha Nujanaum co BUCOK
MNPOLEHT Ha ankoxos. BHumartenHo
OTBOPETE ja BpaTtaTa o4 ypeaoT.

OnacHocT oA nonapyBatbe!

3a BpemMe Ha KOPUCTEHETO, NpUCTanHuUTe
NEenoBu CTaHyBaaT Xelku. He rm gonupajte
Xewkunte aenosu [lpxete rn geuara
noaaneky.

[Mpu oTBOpaH-E Ha BpaTaTa o4 ypeaoT MOXe
na n3nese Bpena napea. BHumarenHo
OTBOPETE ja BpaTaTa o4 ypenot. [lpxeTe ru
Jeliata nogasneky.

[NMopaan BoaaTa BO Bpesara komopa 3a
rOTBEHE MOXE [a HacTaHe Bpena napea.
He HaneBajTe BOJa BO Xellkata KoMopa 3a
rOTBEH-E.

OnacHocT oa noeBpeaa!

N3rpedaHoTo CTakno Ha BpartaTa o4 ypeaoT
MOXe [a npcHe. He kopucTeTe cTpyray 3a
CTakJ/10, OCTPU NN CPEeaCcTBa 3a UNCTEHE LITO
rpeodar.

OnacHocT oA cTpyeH yaap!

HecTpyuHuTE nonpaBKn Ce OnacHM.
[TonpaBKuUTe cMee aa rv BpLIn camo
TexHuyap o[ Halwarta cepBucHa cnyxoa.
Jlokonky e getekTeH ypeaoT, U3BneyeTe ro
CTPYJHUOT NMPUKIIYYOK U UCKTyYeTe IO
OCUrypyBauyoT BO KyThjata CO OCUTYypyBauML.
MoBuKajTe ja cepsBucHaTa cnyxoa.

Ha »elukute Aenosun of ypeaor,
ns3onaumjata Ha eneKTpUYHUTE ypeam Moxe
na ce ctonu. MpuknyyHnot kaben Ha
eIeKTPUYHNTE ypeau He ro Jonupajte no
XELWKNTe OenoBu o ypeaor.

Bnarata WTO HaBnerna Moxe na
npeavsBuka cTpyeH yaap. He kopuctete
CPE/CTBO 3a YMCTEeHE Mo BUCOK MPUTUCOK
WIN Ha napea.

[Tpy MeHyBame Ha cujanimykara Bo
KomMoparta 3a roTBeHe, KOHTAKTUTE Ha
FP/I0TO Ha cujaninykaTa ce noja Hanox. pea
npomMmeHara, U3BsieyeTe ro CTpyjHUOT
NPUKYYOK WU UCKTyUYEeTe 0 OCUTrypyBayoT
BO KyTujata CO OCUrypyBauyu.

[edekTHMOT ypea Moxe ga npeavsBuka
CTPYeH yaap. He ro npuknydysajte ypeaoT
NOKONIKY nma gedekr. 3BneyeTe ro
CTPYjHMOT Kaben unm ocurypyBadoT o
KyTujata co ocurypysauu. [loBukajte ja
cepBucHara cnyxoa.

MpuunHM 3a WiTeTa

BHumaHue!

Onpema, honuja, xapTuja 3a neyerse Uan cag Ha AHOTO oA
KoMoparta 3a roTeerbe: He nocraByBajTe onpema Ha AHOTO Ha
KoMoparTa 3a roteere. He nocrasysajte dhonuja oa Ouno Koj Bua,
HUTY Nak xapTuja 3a neyere Ha AHOTO O KOMoparTa 3a roTBeH-E.
He nocTaByBajTe cagoBm Ha AHOTO 04 KOMOpaTa 3a roTBEHE,
[OKOSIKY € noctaseHa Temneparypa Haa 50 °Ll . Ce akymynvpa
TonnunHa. BpemeTo 3a neyere noBeke He oarosapa 1 emajnoT ce
owTeTtysa.

Bopa BO xelwkarta Komopa 3a roteeme: He HaneBajTe Boaa BO
XelkaTa Komopa 3a roteeme. HactaHysa napea. Co npomeHa
Ha Temnepartyparta MOXe Aa Cce OLITETU emMajnoT.

Mokpu npexpaHBeHn nponssoan: Mokpute npexpaHoeHn
npon3BOAM He T OCTaBajTe [a CTojaT BO pepHarta noaosiro
Bpeme. Ke ce owTteTtn emajnor.

OBolleH cok: [11exoT 3a neverbe He ro NPenosiHyBajTe CO MHOTY
COUHM 0BOLWHM Konaun. OBOLHNOT COK, LUTO Kane oA NaexoT 3a
neyere octaBa Aamku, LWTO Hema Aa MOXe Aa rm OTCTpaHuTe.
Jlokonky e MOXHO, KopucTeTe noanadoka yH1BepsanHa Tasa.

WananeTte co oTBOpeHa Bpata of ypedoT: KomopaTa 3a roteeme
ocTaBeTe ja a ce nanaam satsopeHa. Jypu v ako e camo Masky
OTBOpEHa BpaTaTta o4 ypeaoT OKOMHUTE MOBPLIMHU Ha MeBenoT
CO TeK Ha BpeMeTo Ou MOXese Aa ce owTeTar.

|\/|HOI'y n3BasikaH OUXTyHI Ha BpaTtarta: ﬂOKO}'IKy ONXTYHIOT Ha
BpaTarta e MHOry n3BasikaH, 3a Bpeme Ha padoTarta BparaTa Ha
ypeaoT NoBeKe He ce 3aTBopa NpaBuaHO. [1OBpWMHNUTE 04
MeBenoT LWTO rpaHMyaTt co ypeaoT MOXe [a Ce owTeTarT.
OnpxyBajTe ro AMXTYHroT Ha BpaTaTa NnocTojaHO YMUCT.

Bparara of ypenot kako noBpLInHa 3a ceferbe Win NoTnmparse:
He nocTaByBajTe, cenete win 3akadyyBajTe HEWTOo Ha BpartaTta o
ypenoT. He notnupajte cagosBu WK onpema Ha BpaTaTta o4
pepHara.
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= BmeTHeTe ja onpemaTta: Bo 3aBMCHOCT 04 TMMNOT Ha ypeaoT,
onpemara Moxe fa ro narpede CTaka0To o[ Bpartarta npu

BawaTa HOBa pepHa

OBfe Ke ja 3ano3HaeTe BallaTa HoBa pepHa. Hue Ke Bu
objacHuMe DYHKLUMUTE Ha KOHTPOMHOTO NOMe U NoeanHeyHuTe

HoHTponHo none

OBae ke gobueTte npernen Ha KOHTPoAHOTO none. Mssendata
3aBUCK O] OOHOCHWMOT TUN Ha ype.

3aTtBoparketo. Onpemara cekorall ctaBajTe ja 4O Kpaj BO
KomMopaTa 3a roTBekse.

m TpaHcnopT Ha penoT: YpeaoT He ro HOCEeTE WK APXeTe 3a
paukarta. PaukaTta oa BpataTa He MOXE fAa ja U3APXK TexmHarta
Ha ypeaoT U MOXe [a Ce CKPLUW.

KOHTPOJ/THN €NNEMEHTU. Ke nodbunete NH(OpMaumm 3a Komopara 3a
roTBeHe 1 onpemarta.

ObjacHyBarbe

1 Bupau Ha dyHKLUMK

2 Bvpau Ha Temnepatypa
3 KyjHCKW anapm

Bupau Ha PpyHKUUH

Co 6upayoT Ha (hyHKLMM ro NocTaByBaTe BMAOT Ha TONMHA 3a
pepHata. bupayoT Ha hyHKLMM MOXe Aa ce BPTU HaOecHO Uan
HaneBso.

OTKaKo Ke ce nocTaBu cakaHuoT BUA Ha TOMIMHA, CBETU
cuWjanunukarta BO pepHara.

MocTtaByBame dyHKUMja

0 VicknyyeHo PepHaTa e ucknyvexa.

O TopeH/nonex MeyereTo 1 NPXEHETO Ce BOZMOXHM
rpejau camo Ha efiHo H1Bo. OBaa nocTaska
e norofHa 1 3a Kofiauv 1 nuua Bo
Kananu uam Ha naex Kako 1 3a NocHu
napuvba neyerse of roBecko,
TeNewKo Meco 1 aveed. TonanHara
[foara paMmHOMEPHO O[] rope 1 JOoNy.

Ha eoHo HMBO MOXeE Aa NoAroTeyBate
Konaun o 6enKn U IMCHaTO TeCTO.

Tonon Boaoyx*

icToBpemeHO Ha ABe H1BOA MOXe Aa
ne4yeTe Manau nedmsa, CUTHMU Koa4yum n
IMCHaTo TecCTO.

BeHTnnaropot Ha 3agHaTta ctpaHa Ha
ypPEeaoT paMmHOMEPHO ja
pacnpefenysa TonamHara Wro goara
Ol rOpe 1 A0Ny OKOJy jadeHaTa.

] Ckapa Ha pamHa,  MoxeTe ga ncnedete NoBeke
ronemMa nosplUNHA  CTEKOBM, BUPLLIK, PUbU 1 TOCTOBN.
Llenata nosplmnHa nof rpejHute Tena
3a ckapa Ke ce sarpee.

* Bua Ha TONAMHa Cnopea eHepreTckarta knaca Ha euKacHOCT
EN50304.
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MocTaByBake dyHKUMja

[Meuerse Ha ckapa [leyereToO Ha ckapa Cco uMpKynauunja
CO UMpKyfauvja Ha Ha BO3[yX 0COBEeHO e MoroaHo 3a
BO3AYyX neyere Ha ckapa Ha pvoa, XV1BMUHA U

rofieMn napumksa mMeco. I'pejHuTe
Tena 3a ckapa v BEHTWNaTopoT
HanN3MeHN4YHO ce BKaydyBaart U
NcKNyyyBaaTt. BeHTNaTtopoT ro
pacnpenenysa 3aTtonieHMoT BO34yX
OKONYy japersara.

* Bua Ha TonaMHa crnopen eHeprerckara kiaca Ha ednkacHOCT
EN50304.

Bupau Ha TemnepaTtypa

Co 6upayoT Ha Temneparypa MOXe fa ja nocrasute
Temneparypara 1 CTeneHoT Ha ckapa.

MocTaByBak dyHKuMja

a

. VicknyueHo PepHarta He e Tonna.

50-270 Moapauje Ha [logatoun 3a Temneparypara
Temneparypa BO °Ll.

1,2, 3 Crenenu 3a ckapata CreneHu 3a ckapa, ronemal”]

NOBpPLUNHA.
CreneH 1 = cnabo
CteneH 2 = cpeaHo
CteneH 3 = jako

Kora sarpesa pepHaTta, CBeTV cujasimykaTta Haa OupayoT 3a
Temnepartypa. Bo nayaute 3a rpeerse ce racu. Kaj Hekom nocTaBku
He cBeTu.

CTteneHu 3a CKapaTa

Mpu neuerbe Ha pamHa ckapa [-] co 6upauoT Ha TemnepaTtypa
nocTaBeTe ro CTeMNeHoT Ha ckapa.



ByaunHUK

Co 6yannHMKOT MOXe [a noctaBuTe Bpeme A0 60 MUHYTH.
ByannHukot padoTu HesaBUcHO oA pepHaTta. Toj MoXe Aa ce
KOPUCTN KaKO KYJHCKM OyANSHUK.

MNMocTaByBame dyHKuMja
. [MocTaByBame Ha Hyna [locTaBka McknyueHo
Ja) Kpaj Ha noctaBeHoTO [10 UCTEKyBame Ha
BpeEME HaMeCTeHOTO BpeMme ce cayla
curHan
L -60 [Mpukas Ha MUHYTU Mpukas Ha BpeMeTo, BO

MUHYTW.

o noctaByBaTe Ha cneaHWOB HaYUH
HamecTeTe ro 6yaMnHMKOT Ha cakaHOTO BpeMe.

BpemeTo Ha roTBEHETO € NOMUHATO.

[lo ncTekyBame Ha BPEMETO Ce caywa curHas. [NpeknHysayoT
cammnoT Ke ce BpaTu Hasdad Ha noauuuja VicknyyeHo o.

Bawa onpema

VcnopayaHata onpema e norofgHa 3a MHOTYy BUOOBK Ha 0OpOoLUMN.
BHumaBajTe Ha Toa, onpemara cekorail TOYHO [a ja BMeTHeTe BO
KoMopaTa 3a roTBeHse.

3a noao6po fa rv 3aroTerUTe HEKOW oA 0BpOLUMTE OHOCHO
KOpUCTEHETO Ha pepHaTta aa Bu 6uae ywte noynodHo, nmate
n30op Ha cneumjanHa onpema.

BmeTHyBaH-e Ha onpemarta

Onpemara MOXe [1a Ce BMETHE BO 4 pas/iMuHmu BUCUHM BO pepHarta.
Onpemarta cekorall BMETHyBajTe ja 40 Kpaj, 3a Aa He ro gonupa
CTaK/0TO 0f Bparara.

! (r N )

——

[okonky onpemara e u3sfedyeHa CKOpPO A0 MOMOBMHA, Taa ce
Bknonyea. Cera jaferbata MOXe IeCHO [a ce M3Bajaar.

Kora ja BMETHyBaTe BO pepHarta, BHMMAaBa|TE Ha UCMnakHaTMHaTa Ha
3agHaTa cTpaHa Ha onpemara. Camo Ha TOj Ha4yuH NPaBUIHO Ke ce
BK/10MMW.

HanomeHa: OnpemaTta MOXe Aa ja NpomeHn opmarta nopaau
TonnuHata. LLtom Ke ce onaam onpemarta, NOBTOPHO ja nonpuma
npetxoaHata gopma. Nputoa, dyHKumjata He ce HapyLlyBsa.

Homopa 3a rotBerse

Bo komoparta 3a roteerbe Uma cujanmyka. BeHtunatopor ja winTm
pepHaTa 04 NPEKyMepPHO 3arpeBamse.

Cujanuuka BO pepHaTta

Cujanuukarta BO pepHaTa CBeTV 3a Bpeme Ha padoTaTa Ha
pepHaTa. Co BpTeHe Ha BUpaYoT Ha (yHKLUW BO cakaHaTta
noauuuja, MoXe fa ce BK/ly4Yu cujanuukara Bo pepHata 6e3 aa
ouae sarpeaa.

BeHTunarop

Mo notpeBa, BEHTUNATOPOT Ce BK/yUyBa ¥ UCK/IydyBa. TonavoT
BO3/yX M3/eryBa H13 BpaTtaTa.

3a no6p30 aa ce onaan Komopara 3a rotTBere Nno KOPUCTEHETO,
BEHTUNATOPOT PadoTn oapeaeHO Bpeme.

BHumaHue!
He rn nokpwueajTe oTBOpPUTE 3a BO3ayX. IHaKy pepHaTa Ke nperpee.

[p>eTe ro nnexoT 3a neyere o4 cTpaHa Cco ABETe 1aHKU U
cTaBeTe ro napasenHo Bo pamkara. [pu BMETHyBare Ha NnexoT 3a
neuerse, 30ErHyBajTe ABMXKEHA Ha JEeCHO WK Ha NeBo. VHaky
N1EXOT 3a Nneyere MHOMY TeLIKO MOXe Aa ro BMeTHeTe.
EmajinpaHuTe ropHu NoBpPLUMHK MOXE [a Ce olTeTar.

Onpemata MoxeTe Aa ja KynuTe Kaj cepsucHata ciyxoa, Bo
cneuvjanuavpaHa NnpoaaBHULA UK Ha MHTepHeT. Be monvnme
HaBeneTe ro HEZ 6pojor.

PelweTKa

3a cafoBu, MOAENN 3a Konauu,
neyetba, Nevere Ha xap 1 A1adoko
3aMpsHaTU npexpaHbeHn NPonsBoau.

Pelwetkata BMeTHETE ja co
OoTBOpeHara cTpaHa KOH BpaTtaTa Ha
pepHaTa W ncnakHaTuHata Haaony

—

YHuBep3anHa TaBa

3a couHu Konauu, neumsa, 3amp3HaTu
janerka U ronemu nedyerba. Moxe ga
ce ynotpeByBa Kako caf 3a
cobvparbe MacHOTUWja, AOKOSIKY
neyeTe Ha ckapa AVPEKTHO Ha
pelleTkara.

CraBeTe ja yHVBep3anHaTta TaBa Cco
3aKOoCyBaH-ETO KOH Bpartarta of
pepHaTa.
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CneuujanHa onpema

CneuujanHata onpema MOXe [a ja KynuTe Bo cepsucHaTa cnyxoa
WK BO crieumnjannavpaHunte npodasHuUW. Bo Hawmte OpoLlypu uim
Ha WHTEPHET Ke HajaeTe pas3nyHM Npon3BOaAM NOrodHW 3a Ballata
pepHa. PacnonoxnmneocTa Ha crneuuvjasiHa onpema Ui MOXHocTa

3a Hapauyka Nnpeky MHTEPHET Ce pas/vKysa BO 3aBMCHOCT 04

3ewmjata. MiHbopmaumnte okony Toa Ke rv npoHajaete Bo
npoaaxHarta AoKymeHTauuja.

He cekoja cneuvjanHa onpema oaroBapa Co cekoj ypea. Kora
KynyBaTe ceKkorall HaBedeTe ro LenocHoTo nme (E-Nr.) Ha BawwmoT
ypea.

CneuujanHa onpema HEZ-6poj PyHKuMja

PeweTtka HEZ 434000 3a cagoBu, Kananu 3a Konadu, neyera, neyerbe Ha ckapa v HaMUpHULN o
bpwxmaep.

AnymuHnymckn nnex 3a neyerse  HEZ 430001  3a Konaum 1 CUTHM Konauw.
[MNexoT 3a neyerbe CTaBETE IO BO pepHaTa Co 3aKOCyBareTO Hakaj Bparara Ha
pepHaTa.

Emajnnpan nnex 3a neverse HEZ 431001 3a konauum u CUTHW Konauu.
[MNexoT 3a neyerbe CTaBETE IO BO pepHaTa Co 3aKOCyBareTO Hakaj Bparara Ha
pepHaTa.

YHvBep3anHa TaBa HEZ 432001 3a couHu Konauu, neymsa, HammpHULUM oa dpwxuaep 1 ronemm nedyersa. Moxe aa ce

KOPWUCTU 1 3a cobuparse Ha MacHoTWjaTa UM COKOT Of MeCOTO MNOA peLleTkara.

YHuBEp3anHata TaBa CTaBeTe ja BO pepHaTa CO 3aKOCyBaHETO Hakaj BpaTara Ha

pepHara.

Bpara Ha pepHata - JJOnOfHUTENHN CUTYPHOCHU MEPKH

Mpn Noaoonro Bpeme Ha roTBEHE Bpartara Ha pepHara Moxe aa
CTaHe MHOTy XellKa.

[Mpen NnpBOTO KOPUCTEHE

OBfe Ke fosHaeTe WTo Mopa Aa HanpasuTte, npea Aa noyHete na
noaroTeyBaTe jagera co Balwata pepHa. NpetxoaHo MNpouunTajte ro
nornaejeTo CuUrypHOCHM HarnoMeHu.

3arpeBatbe Ha pepHaTta

3a [a ro oTcTpaHuTe MMPUCOT 0 HOBOTO, 3arpejTe ja pepHaTa
npasHa v 3ateBopeHa. laeanHo 3a Toa e efeH yac Ha fopeH/nonex
rpejay (& co 240 °LI. BHumaBajTe Ha Toa, Aa HEMA OCTaTOLM Of
amBanaxara BO KoMopaTa 3a roTBem-e.

NogecyBare Ha pepHaTa

VimaTe pasnnyHn MOXHOCTM Aa ja noctaBute Bawata pepHa. Oae
Ke Bu oBjacHume, Kako Aa ro noJecute cakaHuoT BuA TOMAnHa v
Temnepartypa Win CTeneH Ha ckapa.

BuaoBu Ha TonnuMHa U TeMmnepartypa

Mpumep Ha cnuka: MopeH/nonenH rpejay 190 oLl.

1.Co 6upayoT Ha yHKLUMKU NMOCTaBETE ro CakaHWoT BUA Ha
TOoNAMHa.
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JoKONKy umate manv geua, 3a Bpeme Ha padortara Ha pepHara
noTped®HO e 3ro/IeMeHo BHUMaHKe.

[ToHaTamy, nmaTe Ha pacnonararee 1 3alTuTHa Hanpaea, Koja
cnpeJyyBa AMPEKTHO Jonupare Ha Bpatata oA pepHata. Osaa
cneunjanHa onpema ( 440651) moxe fa ja HabasuTe BO
cepBucHaTa cnyxoa.

[1poBeTpyBajTe ja KyjHaTa A0[AeKa 3arpeBa pepHaTta.
1. Co GupadyoT Ha thyHKUMK nocTaseTe 'opeH/noneH rpejau 0.

2. Co 6upayoT Ha Temnepatypa nocraeete 240 °Ll.

Mo eneH vac ncknydyeTe ja pepHata. 3a Toa CBpTETE ro OUPaYOT Ha
dyHKUMK Ha HynTa nosuuuja.

UucTtewe Ha onpemara

Mpen na ja ynotpebuTe onpemara 3a nNps nart, ncumcteTe ja
TEME/IHO CO BPeN pacTBOP O CPEACTBO 3a Nepere U Meka Kpna.

2.Co 6upauoT Ha TemnepaTtypa Moxe [a ja nocTaBuTte
TemnepartypaTa uam CTENEHOT Ha ckapa.

PepHarta Ke ce sarpee.

UcknydyBare Ha pepHaTa
BrpauoTt Ha dyHKUMKM cTaBeTe ro BO HyaTa nosuuuja.

NMpomeHa Ha nocTaBKUTe

BuaoT Ha TonnvHa, Temnepatypa v CTeneH Ha ckapa MoxXe Aa ce
npomeHar no notpeoda.




Hera u uucteme

Co BHVMMAaTeNHa Hera 1 UncTerbe, BallaTa pepHa Noao/ro Bpeme Ke
ocTaHe HeryeaHa v dyHKUuMoHanHa. OBae Ke BM o6jacHMMeE Kako
npaBWHO [a ja HerysaTte v YiCcTUTe BallaTta pepHa.

HanomeHu

= Manute pasnuku Bo 6ojata Ha npeaHarta cTpaHa Ha pepHaTa
npownanerysaart o[l pasn4yH1UTE Matepujanu, Kako CTako,
nnactuka unu metan.

m CeHkuUTe Ha CTak/10ToO O[] Bpartara, KoM AesnyBaar kako 6pasau,
ce CBETNOCHW pediekcn ol cujanmukaTa BO pepHara.

= Emajnot Ke n3ropu npu MHOry BMCOKMK Temnepatypu. [Nputoa
MOXe [la HacTaHaT Man pasnnkn Bo 6ojata. OBa € HOPMasHO U
Hema B/vjaHne Ha yHKumjaTa. PaboBuTe Ha TEHKUTE MEeX0BU He
MOXe LIeIOCHO Aa ce emajnupaar. Nopaan Toa ce rpyou. MNputoa
He ce HapyllyBa 3aliTuTata o Koposuja.

CpeﬂCTBa 3a YUCTeHe

3a aa He ce owTeTar PasnnYHNTE NOBPLUNHM CO NOrpeLlHn
CpeacTBa 3a unCTere, BHMMaBajTe Ha cneaHuTe noaaToun.

Mpu uucTerbe Ha pepHaTa

He ynoTpelyBajTe 0CTPW Unn rpydn cpeacTBa 3a YNCTeHE,

® CPEe/CTBa 3a YMCTEHE KOW COAPXKAT BUCOK MPOLIEHT aslkoXOon,
® CyHrepu 3a Tpuere,

B YPEeau 3a YNCTeHE MO NPUTUCOK WK napea.

|

[ToeanHeyHnTE OENOBM HE MM YNCTETE BO MaluMHaTa 3a MUEHE
caaosu.

Mpen npsaTa ynoTtpeda, TEMENHO UCTIepeTe Mt HOBUTE CYHIepu.

MN3bpuileTe ro ypeaoT co Boda U Masky
CcpeacTBo 3a unctere. Cekoraw Bpuwiete
napanenHo co npupoaHata Tekctypa. MHaky
MOXe [a HacTaHat rpedHatnHun. Msbpuwete co
Meka kpna. JJamkuTe oa Ourop, MacHoTuu,
CKpOO 1 BeNKOBUHM BeaHall oTcTpaHeTe rn. He
yrnoTpedyBajTe adpasnBHM CPEACTBA, CYHI'epn
wTo rpedat uamn rpybu Kpnu 3a YNcTerse.
MpeaHUTe NOBPLUNHK O YESIMK MOXE Aa ce
nonvpaar co NOMOLL Ha cneumnjanHn cpeacTsa 3a
Hera. BH1MaBajTe Ha HanoMeHuTe Ha
npoussoanTenoT. CneuvjanHute cpeacTsa 3a
YNCTEHE Ha YeNK MOXe Aa MM HajaeTe BO
HallaTa cepBucHa cnyxo6a unm Bo
cneunjannavpaHuTe NpoaaBHNULIN.

YenuK Ha
npeaHuTe
Aenosu

N36puLiete co Masiky CpeacTBO 3a UNCTEHE U
Tonna soaa. Nsbpuliete co Meka Kpna.

EmajnupanHu
WU NaKupaHu
NOBPLUUHU

MN3Bpuiete co Masiky CPeACTBO 3a UUCTEHE U
Tonna soga. N3bpuwwerte co meka Kpra.

Konuuma

Crakno Moxe ga ce YncTu CO CPeACTBO 3a YNCTEHE

cTakno. He ynotpe0yBajTe arpecvBHu cpeactsa
3a UNCTEHE UIN OCTPU MEeTanHW NpeaMeTun. Tue
MOXe Ja v uarpedar v owTeTaT NOBPLUINHUTE Ha

CTaknoTo.

a3bpuweTe co BnaxHa kpna. M3bpuiiete co
Meka Kpna.

ANXTYHr

BHaTpelwuHa
CcTpaHa Ha
pepHara

VlcuncteTte co Tonna Boaa unv Boga co ouet. Kaj
jakn HeumcToTMm: CpeacTBOTO 3a UUCTEHE
pepHa ynotpedyBajTe ro camo Ha ofaaeHa
noBpLUMHA.

CTaKneH KanaK /36puiiete co MasiKy CPeCcTBO 3a UNCTEHE W
Ha cujanMuKarta Tonna eBoga. M3BpuiweTte co Meka Kpna.
oA pepHarta

Onpema [ToToneTte BO Tonna npomuBka. Vcuncrete co

yeTKa Uau CyHrep.

AﬂyMMHMyMCKM He ro uncrtete BO MallMHa 3a MUEHE Ca0BMW.

nnex sa Hukoral He ynotpebyBajTe cpeacTBo 3a
neuyewe uncTere pepHa. 3a ga nsderHere rpedHaTuHK,
(onuuja) HUKOraw He rm AonupajTe MeTaHUTE NOBPLUWHMN

CO HOX MAW CAnYeH octap npeamert. Yncrete
XOPW30HTA/THO CO Ma/lKy CPEACTBO 3@ YNCTEHE U
MeKa Kprna 3a YMCTeHE CTak/o MM Cco Kpna oa
MuKkpondep. Ncylete co meka kpna. He
ynoTpeOdyBajTe cpeacTBa LTO Tpujat, CyHrepw
WwTo rpedat unu rpyomn Kpnu 3a unctere. Tue ro
rpedar naexoT 3a neyere

BesbegHocT 3a [JOKO/IKY UMa ocurypysay 3a 6e36eqHoCT Ha

Aeua (onuuja) geuarta, TOj MOpa Aa Cce OTCTpaHu npes
yncTereTo. Cute NNacTUYHKU Ae0BM NoToneTe
T BO TOMja NpoMMUBKa 1 M3bpuLleTe M co
cyHrep. M3bpuiete co meka kpna. MNpw jaku
HeuncToTUM Be3denHocTa 3a Jeua He
yHKLUMOHMPA NpaBuIHo.

Mone 3a
rotBewe

CoBeTy 3a Hera 1 uncTere Ke HajaeTe Bo
ynaTcTBoTO 3a ynoTtpeOa Ha BaieTo none 3a
rOTBEHE.

OTKal-IyBal-be U 3aKavyBaH€ Ha paMKuUTe
3a uncTerbe MOXe [a M u3BaamTe pamkute. PepHata mopa aa
O6une onageHa.

OTKauyBar€e Ha paMKuTe

1./13BneyeTe v pamKknTe Hagosly 1 NoBnevYeTe MasiKy HaHanpea.
V13BneyeTte rv NPOAO/HKEHNTE YMBMM BO AO/HNOT AeN1 O PaMKUTe
ol oTBpuTe 3a 3auBpcTyBare (Cnvka A).

2.Ha Kpaj cknoneTe r pamkute 1 BHUMAaTENHO U3BaAETE
(Cnuka B).

B|
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McuncTteTe rv pamkinTe Co CPEeACcTBO 3a UNCTEHE U CyHrep. Mpu
TBPOOKOPHM HEUUCTOTUM ynoTpedeTe ueTka.

3aKauyBarbe Ha paMmKuUTe

1. BHMMaTenHo BMETHETE ' ABETE KyKW BO ropHuTe Aynku. (Cnunka
A-B)

B|

¢ X

S
e

41



A MorpeluHa moHTa)a!

Hukoral He rv ABWXeTe pamkuTe, npea aa rm cCMecTuTe ABeTe
KYKM LIeNIOCHO BO FrOpHUTE AynKW. EMajnoT Moxe [a ce OWTeTu U
ckpwu (Cnunka C).

2.[1BeTe KykM MOpa LEe/IoCHO [a Ce 3akayar BO FOpHUTE OynKu.
Cera noBneyeTe rv noneka v BHUMATENHO pamkute Hagony v
3akauete rv Bo gonHute aynku (Cnuka D).

3.3akaueTe 1 ABeTe paMKu BO CTPaHWYHUTE SWOOBK Ha pepHaTa
(Cnuka E).

Mpw NpaBuaHa MOHTaXa Ha paMKUTe, pacTojaHMeTo NoOMery ABeTe
rOPHW BUCUMHW HA BMETHYBaHE € Noronemo.

OTKauyBare ¥ 3aKauyBaH-€ Ha BpaTaTa of
pepHaTa

3a [a rm ucuncTUTe M AeMOHTUpATE CTak/arta Of Bpartara MOXeTe
[a ja oTkauuTe Bpararta o4 pepHara.

Cekoja oA WapkuTe Ha BpartaTta uma no efeH mexaHusam 3a
6nokuparse. [I0KOKY MEXaHU3MOT 3a BI0KNpare € 3aTBOPEH
(cnuka A), BpaTtata o4 pepHaTa e ocurypaHa. Taa He MOXe da ce
oTkaun. [JoKoKy MeXaHU3MOT 3a O10KMpare 3a OTKavyBare Ha
BpaTtaTa o4 pepHarta € 0TBOpeH (cnnka B), wapkute ce ocurypaHu.
He moxe na ce 3aTBopar.

A OnacHocT of nospena!

JoKONKyY WapKuTe He ce ocurypanu, 3aTBopeTe co norosema cuna.
BHumaBajTe, MexaHnamute 3a 6n1okupare a ce cocema
3aTBOPEHK, OAH. MPU OTKa4yBar-eTO Ha BpaTaTa o4 pepHaTa
cocema fa ce OTBOPEHM.
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OTKaueTe ja BpaTtata

1. OTBOpETE ja LENOCHO BpaTata o4 pepHarta.

2. OTBOpPETE ' ABaTa MexaHu3MK 3a Bn1oKMpare o4 AecHaTta U
nesata cTpaHa (cnvka A).

3. 3aTBOpeTE ja BpaTata o4 pepHaTa Aodeka He ce Bknonu. darteTe
ja co ABeTe anaHKuM oA neaTa u AecHarta cTpaHa. 3aTtBopeTte
ywTe Manky u nssnedete (cnvka B).

3aKauyBarbe Ha BpaTaTta
MoBTOPHO 3akayeTe ja BpaTata o pepHarta no odparteH pefocnea.

1.[lpun 3akayyBareTO Ha BpartaTa o[ pepHarta BHMMaBajTe, ABeTe
lwapku aa éuaart TOYHO BMETHATV BO OTBOPOT (cavka A).

2.)KneBoT Ha liapkaTta mopa [ia ce BKIOMNW Ha ABeTe CTpaHu
(cnuka B).

y -

3.oBTOPHO 3aTBOPETE ' ABaTa MexaHU3MKn 3a ON0KNpaHe
(cnuka C). 3aTBOpETE ja Bpartata o4 pepHara.

A OnacHocT oa noepepga!l

[lokonky Bparata o4 pepHarta Bu nagHe nopaan HEBHUMAHWE UK
HeKoja o4 WapKnTe ce 3aTBOpW He MocerajTe BO Lapkara.
[MoBuKajTe ja cepBucHaTa cnyxoa.



JeMoHTaXa U MOHTama o4l cTaknara oa
BpaTara

3a I'IOLlOf)pO UNCTELE MOXE Aa ' AEMOHTUpATe Ctaksiarta o4
Bparara oA pepHara.

HemMmoHTupame

1. OTKaueTe ja BpaTarta o4 pepHara 1 cTaBeTe ja co paykara
HaJoNy Ha eaHa Kpna.

2. /\3BageTe ro kanakoT oA BpaTtarta oA pepHaTta. Co npcTute neso
N AEeCHO NPUTUCHETe Ha KnanHata co npctute (Cnvka A).

3.MloanrHeTe ro HajropHOTO CTak/Io U n3snedeTe ro (cavka B).

McuuncreTe ru crakiara co CpecTBO 3a UNCTEHE CTak/o U Meka
Kpna.

A OnacHocT oA noepepna!

MarpebaHoTo cTak/o Ha BpaTaTa o/ ypedoT MoxXe Aa npcHe. He
KOpUCTETE CTpyray 3a CTak/o, OCTPU UK CPEeacTBa 3a UNCTeHEe
WwTo rpedar.

MoHTupare

[Mpy MOHTMPaHETO BHMMABAjTE, AeKa NeBO A0y Ha Yeno CTou
HaTtnmcoT “right above” (BeagHaw o3ropa).

1. BMmeTHeTe ro cTakioTo HaKoCo HaHadaa (cnunka A).

2. 0OpHOTO CTak/10 BMETHETE IO KOCO HaHaldad A0[JeKa He ro
BMETHeTe BO ABaTta apxxaun. MasHaTa nosplunHa Tpeda aa éuae

onHaasop. (Cnuka B).

3. CtaBeTe ro KanakoT 1 NpuUTUCHEeTe.
4. 3akaveTe ja Bpartata o[ pepHara.

HKopucTeTe ja pepHaTa Aypy OTKaKO NpaBUIIHO Ke ' MOHTUpaTe
cTaknarta.

Mpeuka wTo Tpeba na HanpaBuTe?

JlokonKky ce nojasu npeyka, Hajuecto ce padoTn 3a cutHuua. Mpen
[a ja nosukate cepsucHara cnyx0a, norneaHete Bo Tabenara.
Moxebun npeukaTa MOXeTe camu [ia ja nonpasuTe.

Tabena Ha NnpeyuKu

[lokonky He Bu ycnee Hekoe o4 jagerata, npoynTajTe BO AENOT .
3a Bac, Hune TecTupasme jagerba BO HalLeTO CTyAMNO 3a rOTBEeHE.
OBfe Ke HajaeTe KOPUCHW COBEeTU 1 MHOoPMaLMM 3a FOTBEHE 1
neyemse.

Mpeuka Mo<Hu OTcTpaHyBame/
NPUUYUHH UHpopmauunmn
PepHaTta He OcurypyBayoT e [lornegHeTte BO KyTujaTta co
dyHKUMOHMPa. nedeKTeH. ocurypyeauu, naav e
nedeKTeH OCUrypyBayoT.
[MpeknH Ha [MpoBepeTte nanu
cTpyja. dyHKUMOHMPa KyjHCKaTa
cujanuuka nunu apyrute
KYjHCKW anapatu.
PepHaTta He e [paB Ha CBspTeTe ja paukarta oA
Tonna. KOHTaKTHUTE NPEKNHYBAYOT HEKOSIKY NaTu
nenosu. Ha NecHOo 1 NeBo.

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!

HenponucHo n3BpLIeHNTE NONpaBky ce onacHu. [Nonpaekute
cMmear Ja Ce u3BplaT camo 04 CTpaHa Ha TexHWYyap oA Halarta
cepBuCHa cnyxoba.

BHumaHue!

[lokonKy CTPYjHMOT Kaben e olTeTeH, Mopa Aa Ce 3aMeHu o
cTpaHa Ha NpPOoW3BOANTENOT, HEroBaTa CepaucHa cayxoa um
006YYEHO U KBANMMUKYBAHO ULIE.
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3ameHeTe ja cujanuuKaTa Ha NOKPUBOT O
pepHaTta

[oKonky cujanuukarta Bo pepHaTa He padoTtu, Mopa aa éuae
3amMeHeTa. Pe3epBHU namnu oTNOpHM Ha Temnepartypa, 40 BaTHu,
MOXXe [la HajaeTe Kaj cepBucHaTa cnyxba uav Bo cneunjannavpaHa
npodasHuLa. YnoTpedysajTe rv camo OBUe Cujanvun.

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!
McknyyeTte rv ocurypyeaumnte BO KyTujata Co OCUIypyBauu.

1.CraBerTe ja Kpnarta 3a caJoBu BO fagHa pepHa, 3a aa nsberHere
WTeTH.

2. CTakn1eHnoT Kanak oTwpadeTte ro co BpTere Haleso.

CepBucHa cnymba

[okonky BawwnoTt anapaT mopa da ce nonpasu, 3a Toa € Tyka
Hallata cepsucHa cnyxota. Cekorall Ke Hajaeme COOABETHO
pelleHne, 3a ga rm nsberHete HenoTpedHUTe NoceTu Ha
TEXHNYaPOT.

EpOj Ha npou3eoa U gatym Ha nponu3BoACTBO

Mpun NOBUKOT HaBeaeTe ro 6pojoT Ha npoussoaoT (E-Nr.) n gaTtymoTt
Ha npounadeoacteo (FD-Nr.), 3a na Moxe KBaMTETHO Aa Be
yenyxume . Tunckata tabnnyka co Bpoesu Ke ja Hajoete oa cTpaHa
Ha BpaTtaTta oA pepHata. 3a Aa He Mopa Aonro Aa npebapysarte,
Kora Ke nmate notpeba, MOXe OBfe [a MM BHeceTe noaaTounTe 3a
Bawwot ypea n TenedoHcKMoT 6poj Ha cepBucHaTa cryxoa.

Bp. Ha
npousson

Aatym Ha
NpoU3BOACTBO

3.3ameHeTe ja cujasmukarta co UCT TakoB TWUM Ha Cujasinyka.
4.[ToBTOPHO 3alpadeTe ro CTakNeHNoT Kanak.
5./13BageTe ja kpnata 3a cafgoBu U BKyYETE T OCUIypyBauunTe.

CTtaKneH Kanak

CTakneHnoT Kanak Koj e olTeTeH Mopa Aa ce 3ameHn. CooaBeTHM
cTak/neHn Kanaum Ke JobueTte Bo cepBucHaTa cnyxa. Hasenete ro
E-BpojoT n FD-6pojoT Ha BawwuoT ypea.

CepBucHa cnywba

BHuMaBajTe Ha Toa, Jeka nocetaTa Ha CepPBUCHUOT TEXHUYAP BO
C/yyaj Ha NorpeLIHo KOpUCTere Ha ypeaoT, Aypu 1 3a Bpeme Ha
rapaHuumjarta, He e GecnnaTHa.

Bapnbil engep OonbiHWA KOHTaKT MIniMeTTepi cepBucTik IbiameT
JocbiMLLackiHaa GepinreH.

BepyBajTe BO KOMNETEHTHOCTA Ha MPON3BOANUTENOT. Taka MoXeTe
na éuaeTte CUrypHu, feka nonpaskara Ke ja uaspluat ofyyeHn
TEXHWYapK 3a cepBucuparbe, Ko ce cHadaeHu co OpurmHaiHu
pes3epBHM AenoBu 3a Bawunte ypean 3a AOMakMHCTBO.

CoBeTH 3a 3aluTeZla Ha eHepruja U 3alITUTa Ha OKOJIMHaTa

OBae Ke noBueTe COBETU, KAKO MOXE Aa 3aliTeanTe eHepruja npu
neyereTo ¥ NPXEHETO U Kako NMpaBUHO [a ro OTCTpaHnTe
BalIVOT ypea.

3awTtena Ha eHepruja

3arpejte ja NpeTxo4HO pepHaTta caMo Torall, Kora Bo peLenToT
nnn TabenuTe Ha ynatcTBoTo 3a ynotpeda Taka e onpenesneHo.

YnoTtpeOyBajTe TEMHW, LPHU NaK1UpaHu Ux emajinpandn Kananm
3a neuerse. Tve MHOry oOpo ja ancopbupaart TonamHara.

3a BpeMe Ha roTBEeHETO, MNEUSHETO UK NMPXKEHETO 0TBOPAajTe ja
Bparata of pepHara WTO € MOXHO MOPETKO.

JloKOosKy neueTe NoBeKe Konauw, Hajaodpo e fa rv neyete
egHonoapyro. PepHata e ceywrte Tonna. [putoa ce ckpatysa
BPEMETO 3a Neyere Ha BTopuTe Konaun. MIcTo Taka MoxeTe aa
BMETHeTe 2 Kananu 3a ned efeH nokpaj apyr.

Jokonky Bu Tpeba nononro sBpeme 3a roteere Moxe fJa ja
ncknyumte pepHata 10 MMHYTV Npea KpajoT Ha BpeMeTo 3a
rOTBEHE U [a ja KOPUCTUTE NpeocTaHartaTa TonnHa 3a
[oneKyBaHse.
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OTCTpaHyBaI'be cornacHo nponucuTte 3a
HHUBOTHa cpeauHa

AmMbanaxarta OTCTpaHeTe ja CorlacHO MPOMUCUTE 3a XMBOTHA
cpeaunHa.

OBoj anapat e o3HayeH cnopes eBpOonCcKUOT NPOonuc
2012/19/E3 3a enekTpo 1 eNeKTpOoHCKM anapatu (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[r— [MponncoT ja AaBa pamkaTa 3a Bpakare U
NCKOPWCTYBare Ha CTapuTe anapaTtu, BaKeuyko LWMPpyMm
EBpona.



MepKu Ha Kou Tpeba Aa ce BHUMaBa Npu
TpaHCNopToT

Cute NoABWKHIN Ae/10BM BO 1 Ha ypeaoT 3auBpcTeTe ro co nennavsea
JIeHTa WTO MOXe [a ce oTcTpaHu 6e3 Tparn. CTaBeTe KapToH Ha
padoBuTe Ha cUTe Ae/0BM Ha onpemaTa (Ha np. Na1exoT 3a nevyere)
N CTaBEeTe ' BO COOABETHUTE (PUOKU, 3a Ja N3OErHeTe OLITEeTYBaHEe
Ha ypenoT. CTaBeTe XxapTWeH KapTOH WK HELTO CAUYHO nomery
npeaHata W 3agHata cTpaHa, 3a [a cnpeunTe yanpare Ha
BHaTpelHaTa CTpaHa Ha CTak10To oA Bpararta. BpaTtaTta oa

pepHaTa sauBpCTeTe ja CO NenmBa eHTa Ha CTPaHUUYHUTE SUA0BW
o4 ypenor.

3auyBajTe ro OpurMHaNHOTO NakyBake Ha ypeaoT.
TpaHcnopTupajtTe ro ypeaoT caMmo BO OPUMMHAIHOTO MakyBamsE.
BHuMmaBajTe Ha TPaHCNOPTHUTE CTPESKN Ha NakyBarbeTO.

ﬂOKOﬂKy ro HemaTte OpUruHasIHOTO NaxKyBame

CnakyBajTe ro ype[oT BO 3alUTUTHO NakyBare, 3a Ja 00e3beaute
[I0BO/IHA 3alUTUTa Ol EBEHTYa/IHU OLWTEeTyBarka Npu TPaHCMOoPT.

TpaHcnopTupajTe ro ypeaoT BO MCNpaBHa nosuumja. He ro apxerte
ypeaoT 3a paykara o Bpararta Win 3a 3aaH1Te NPUKIy4oLm,
Ounaejkn NCTUTe MoXaT Ja ce owTeTar. He nocTaByBajTe TeLWKuM
npeameTn Ha ypeaor.

3a Bac, TecTUpaHO BO HalLLUeTO CTYAUO 3a rOTBeHe

OBae Ke Hajoete rofiem nsop Ha creuujasimteTt 1 ONTUMasiHu
nocTtasyBarba 3a HMB. Hne Ke Bu nokaxeme, Koj CTeneH Ha
roTBerbe 1 Koja Temneparypa ce HajcooABeTHM 3a BalleTo jaaerse.
Ke noBuete nogatoum 3a coofiBeTHara onpema v Ha Koja B1cuHa
Tpeba Taa fa ce BHece. Ke nobuneTe COBETU 3a CafoBUTE 1 3a
noaroToskara.

HanomeHu

m BpenHocTuTe on Tabenarta Baar 3a BMETHyBarka BO /1afleH U
npaseH NPoCTop 3a roTBEHE.

MpeTxoaHO 3arpesarke, CaMo ako e HaBedeHo BO TabenuTe.
Lypun 0TKako NpeTxodHO Ke 3arpeeTe, 06/0XeTe ro LeamoT
Nprbop Co xapTuja 3a nevyerbe.

= [NopaToumnTe 3a BpeMumata ce OpueHTaumoHu. Tnue 3aemcar oa
COCTaBOT U KBa/IUTETOT Ha I'IDeXpaH6eHVITe npon3soau.

m KopwucTeTe ja ncnopadaHata onpema. JJononHutenHa onpema Ke
HajoeTe Kako nocebHa onpema BO creuvjannsvpaHa
npoJasBHMLIA UK BO cepBUcHaTa ciyxoa.

Mpen KOPUCTERETO, O KOMOpAaTa 3a roteere u3Bamerte rv
onpemMarta n cagosute WTO HeMa Aa rm Kopuctute.

m Cekorall KOpucTeTe Kprna Kora BaauTe Xellka onpema nam
canosu OO NPOCTOPOT 3a roTeeH:-e.

Konauu 1 neunso

Meuyere Ha eQHO HUBO

Mpu neyerbe Ha Kosaun 1 TOPTU Hajoodpu pesynTtatu ce aodusaar
CO KOpWCTerbe Ha [opeH/noneH rpejay (& .

Mpwn neyerbe co 2D Tonon Bo3ayx BMETHETE ja onpemara Ha
cnefHnTe BUCKMHW Ha BMETHYBaHsE:

m Konauu BO kananu: BucnHa Ha BMETHyBarse 2

= Konauum Bo nnex: BucuHa Ha BMeTHyBame 3

Meuere U NpxeHe Ha NoBeKe HUBOA
KopwcTeTe Tonon Bosayx [Z.

BucuHN Ha BMETHYyBamEe 3a Meyerbe 1 MPXEHE Ha 2 HMBOA:
= YHuBep3anHa TtaBa: BucuHa Ha BMeTHyBare 3
m [1nex 3a neverse: BucuHa Ha BMeTHyBarse 1

OBpounTte KoOn NCTOBPEMEHO CTe TV CTaBW/ie BO pepHara, He mopa
ncToBpemMeHo Ja éugaT rotTosu.

Bo Tabenute Ke npoHajaete nsdop Ha odpoum.

HanomeHa: He rv cTasajte npexpaHOeHnTe Npons3Boan AMPEKTHO
Ha anyMUHUYMCKMOT cad 3a neverse. O6noxeTe ro
anyMUHUYMCKMOT Ccajl 3a Neuerbe COo XxapThja 3a neverse.

Kananu 3a neuetrbe
HajnoroaHun ce TemMHUTe Kananu og meTas.

[lokonKy neyeTe BO Kananu o[ TEHOK MeTan Ui KOpUCTuTe
CTakneHn Kasanu, ce Npoao/HkKyBaat BpeMmnmbara 3a nevere n
Kona4ynute He notemMHyBaar paMmHOMEPHO.

[Llokonky cakate aa ynotpeduTe CUIMKOHCKM Kanar, OpueHTUpajTe
ce crnopef noaaTouuTe U peLenTuTe Ha NPOU3BOAUTESNOT.
CWMKOHCKWTE Kafanu 4ecTo natv ce noManv of BoobuyaeHuTe
kananu. KonmunHuTe Ha TECTO 1 NMoaaToumTe BO PELIENTUTE MOXE
lla oTcTanysaar.

Tabenu

Bo tabenute Ke ro npoHajaoete BUCOT Ha TOMMHA 3a pas/InJYHUTe
Kofauvksa 1 neumea. Temnepatypata v BpEMEeTO Ha neyerse
3aBuWcaT 0f] CBOjcTBaTa Ha TecToTo. 3aToa Bo Tabesnmte ce AaaeHu
obnactuTe Ha TemnepaTtypa. Hajnpeo obuaete ce CO HajHUCKa
BpeaHocT. Co NoHWCcKa Temnepartypa neunsara noaeaHakso
noTemHysaart. JJokosKy e noTpe®Ho, CAefHNOT naT nocraBeTe
noBK1coKa TemnepaTtypa.

BpemeTto Ha neuerbe ce Hamanysa 3a 5 40 10 MUHYTK, OOKOKY
npearpesare.

[ononHutenHn nHdopmauun Ke npoHajaete noa Cosety 3a
reyerbe BO NPWUor Ha TadenuTe.

Konauu Bo Kananu Kanan BucuHa Bua Ha Temnepatypa, BpemeTpaermse,
TOonnUHa °y MWUHYTH

MunndpoT Ha egHOCTaBEeH HaumnH Kanan 3a kyrnod/so opma 2 160-180 50-60
Ha BeHell/3a ned

MunnbpoT Mek (Ha np. Mmageupa konad)  Kanan sa kyrnod/so dopma 2 O 155-175 65-75
Ha BeHel/3a ned

TecTo Kako noagsnora 3a TopTta Kanan 3a TopTa 1 O 160-180 30-40

[Moanora 3a TopTa 04 MelWaHo TecTo Kanan 3a oBolleH konau 2 (] 160-180 25-35

TopTa o4 GUCKBUTK Kanan 3a TopTa 2 O 160-180 30-40

TopTa co oBOLje UK n3BapkKa, TeCTo CO  TEMEH Kanan 3a TopTta 1 (] 170-190 70-90

macno*

OBolLEH KOolay HexeH, o4 MelaHo TecTo  Kanan 3a TopTta 2 (] 150-170 55-65

* OcTaBeTe M Koflaunte Bo ypeaoT Aa ce onagat 20-TMHa MUHYTW.
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Konauu Bo Kananu Kanan BucunHa Bua Ha Temnepatypa, Bpemetpaeme,
TOMNKUHA °L MWUHYTH

[MnkaHTHW Konaun*® (Ha np. nuTa/konaun  Kanan 3a TopTta 1 O 180-200 50-60

CO Kpomua)

* OcTaBeTe M Konaunte BO ypeaoT Aa ce onagat 20-TuHa MUHYTW.

Konauu Ha nnex Onpema BucuHa BuaHa Temnepatypa, Bpemetpaerw
TonnuHa °y e, MUHYTH

TecTo 3a CcyBM Konauu UM TECTO CO KBaCeL| CO CyB  YHMBEep3asHa TaBa: 3 O 160-180 25-35

npenne

MelaHo nnm TECTO CO KBacel CO COYEH NPenns YHuBep3anHa Tasa: 3 O 140-160 40-50

Ponat oa BuckeuTy (Npearpeeme) YHuBep3anHa Tasa: 2 O 170-190 15-20

MneTteHka co keacel, 500 r 6pallHo YHuBep3anHa TaBsa: 3 150-170 25-35

BoxumkeH konau, 500 r 6palluHo YHuBep3anHa TaBa: 3 O 160-180 50-60

BoxunkeH konay, 1 Kr 6patiuHo YHuBEp3anHa Tasa: 3 O 150-170 90-100

LWtpyana, Gnara YHuBEp3a/iHa Tasa: 2 O 180-200 55-65

Mnua YHuBep3anHa TaBsa: 3 O 180-200 20-30

Ne6 v 3eMUuKn

Hwukoralw He HaneeajTe BoAa AMPEKTHO BO ToM1arta pepHa.

[lOKOSIKY He e NMouHaKy HaBeaeHo, NPETXOAHO 3arpejTe ja pepHarta

OOKOJKY neyete neo.

Ne6 v 3eMnuKm Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa, °Ll BpemeTtpaerse,
TOMNUHA MUHYTH
Ne6 co keacel, 1,2 kr 6palHo YHuBep3anHa Tasa: 2 o 270 8
190 35-45
Kuceno TtecTto, 1,2 kr 6palluHo YHuBep3anHa TaBsa: 2 O 270 8
190 35-45
3emMnukn (Ha Np. pHKeHN 3eMUYKN) YHuBep3anHa Tasa: 2 O 200-220 20-30
Manu neuuBa Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa, Bpemetpaeme,
TonnuHa ° MUHYTH
CuTHM Konaun YHuBEp3anHa TaBsa: 3 O 150-170 10-20
ANYMUHUYMCKIN M1EX 3@ NeYeHe* + 1+3 130-150 25-35
YHuBep3anHa TaBa**
Konaunwa co wnar YHuBep3anHa Tasa: 3 70-90 125-135
MpuHuec kpodHa YHuBEp3anHa Tasa: 2 O 200-220 30-40
Ponnnem konaum YHuBep3anHa Tasa: 3 O 110-130 30-40
ANYMUHUYMCKM NNex 3a neyerse* + 1+3 100-120 35-45
YHuBep3anHa TaBa**
JlncHaTo Tecto YHuBeEp3anHa TaBsa: 3 180-200 20-30
ANYMUHNUYMCKW Nex 3a neyere™ + 1+3 180-200 30-40

YHuBep3anHa TaBa**

* [lonoNHUTENHW MIeX0BM MOXe [a HajaeTe BO cepBucHaTta ciyxoa uan cneumnjanmanpandmnte npoaasHuLm,
** [Npn neyere Ha ABE HMBOA YHMBEP3asHaTa TaBa CeKorall BMETHYBajTe ja Hafd niexor.

CoBeTH 3a neuekwe

Cakare ga neuete crnopeg Bawuot

peLenT.

OpueHTUpajTe ce cnopea CnYHK neunsa of Tabenara 3a neyeHse.

Taka ke nosHaeTe gann Bawmnot

MUIMBPO/ € roToB.

Ha 10 MuH. Npen KpajoT oA BPEMETO BO AaAEHNOT peuenT, O0OLUHETE ro KolayoT Co Yenkasnka
Ha HajBMCOKOTO MeCTO. AKO 3a yenkasikata He ce SIenu TeCTOo, Toa 3HauM Aeka KonayoT e

roTOB.

Konauot nara.

CnegHunoT nat ynotpedeTte noMasnky TeUHOCT UK NOCTaBeTe ja Temneparypara Ha pepHata
10 cTtenenn noHucko. MountyBajTe rv AageHnTe BpeMmeTpaera Ha Melarse oa Bawmnot

peuenT.

KonayoT HapacHan Ha cpeavHara, a Ha

pabosuTe He.

BHMMATENIHO O[BOJTE MO KOMAYOT 04 KananoT.

Bo Toj cnyuaj He ro maukajte paboT Ha KananoT co Macno. Moce Neyereto Co HOX,

Konauot e MHOI'y NOTEMHET 04 ropHara

cTpaHa.
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KonayoT e MHory cyB.

Co venkanka 3a 3abu HanpaBeTe Mann Qynku BO roToBuUTe Konadn. /I kanHeTe OBOLWIEH COK

UK ankoxon Bp3 HB. CnegHWoT nat oadepeTe Temnepatypa 10 cTeneHu Nosucoka u
cKpaTteTe ro BpEMETO Ha Mneuetbe.

Jle6oT unu konaumte (Ha Np. konaumte co CneaHWoT naTt ynotpedeTe nomasky TeYHOCT ¥ NeyeTe Ha HUCKa Temnepartypa Manky

cuperbe) narneaa 4odpo, Ho e TeyeH
(4yOeH co BOAHM INHUN).
BPEMETO Ha Neyerse.

nogosnro. Kora neyete Konauu Co CoYeH Npenuns, NPBO UcrneueTe ro AoNHMOT Aen. [MNocuneTe
ro co 6agemu Uy nedHU TPOLIKKU U Ha Toa cTaBeTe Npenvs. BHUMaBajTe Ha peuentuTte u

MeunBoTO € HEPaMHOMEPHO MOTEMHETO.

Onbepete MoHUCKa Temneparypa, v NeunsoTo Ke 6uae PaMHOMEPHO UCMeYeHO. HexHuTe

neunsa neuete rn co FopeH v foneH rpejau (= Ha earo HMBO. MNpenonrata xapTuja 3a
neuerse NCTO Taka MOXe [a BAvjae Ha uuMpkynauujata Ha sosayx. CeueTe ja xapTujaTa 3a
neuyerbe COOABETHO Ha MAexoT.

KonayoT o4 oBowje oa AonHaTa ctpaHa € CneaHnoT naT BMETHETE IO KOMa4oT 3a €AHO HUBO MOHUCKO.

MHOIY CBETO/I.

CoKOT 0/1 OBOLLje NAMBa Hafd Hero.

VoHWoT naTt, ako e noTpedHo, KopucteTe noanadoka yHuBep3aniHa Tasa (JOKOAKY umare).

Mpu neyerbe Ha 3EMUYKU CO KBaceLl,
[eN0oBNTE TECTO Ce fnenar Mery cede.

[Tomery 3eMnykunTE MOpa Aa Mma pacTojaHue o OKOJy 2 CM. Ha TOj HauMH Ke uma AOBOJIHO
MECTO, 3a [la MOXaT 3eMUUYKMTe Aa HapacHaT 1 paMHOMEPHO [a ce ucnevar.

CakaTte [a nevete Ha [BE HMBOA.

Mpu Neuerbe Ha NOBEKe HMBOA Cekorall ynoTpebysajTe Tonon Bo3ayx . Oépouute Kow

MCTOBPEMEHO CTe 1 CTaBW/Ie BO pepHara, He Mopa VCTOBPEMEHO aa Buaar roTosu.

Mpn Neyere Ha COYHM KOMauun nanerysa
KOHAeH3npaHa Boaa.

Mpw NeyereTO MOXE fla HacTaHe BodeHa napea. Taa uanerysa npeky Bparara. MNapeata
MOXe fa ce HacoBepe Ha KOHTposiHaTta Tadna unv 6aMcknoT meben 1 aa Kane Kako

KoHAeH3upaHa Boga. Osa e NpupoaHO.

Meco, uBHHa, puba

Can

Moxke oa ro KOpUCTUTE CEKOj OFHOOTMNOPEH caf. 3a ronemm
nevyersa, NOrogHa e yHuBep3anHaTa Tasa.

HajnoroaeH e cagot oa ctakno. BHumaBajTe Ha Toa, kanakoT 3a
cafloT 3a neyere Aa oarosapa 1 AoOpo Aa ce 3atBopa.

[okonky ynotpefysate emajinpaHy Caaosy 3a neverse, oaaaere
MaJ/IKy NOBEKe TEUHOCT.

[okonky neueTte BO CaloBUTE 3a MNMeyerbe 0/ YesMK, MECOTO HeMa
[a NoTeMHe MHOry ¥ Ke 6uae masiky nocypoBso. [MpogomkeTe ro
BPEMETO Ha roTBeH:E.

Mopatoun Bo Tabenara:
Cap 6e3 kanak = OTBOPEH
Cap co Kanak = 3aTBOpeH

Cekorali CcTaBajTe ro cafgoT BO cpeavHarta Ha pelweTkaTa.

JKelWwKnoT cTakneH caa cTaBeTe ro Ha CyBa noganora. ﬂ,OKOﬂKy
noanorarta e BnaxXHa win nagHa, CtTak/ioto MoXe Aa ncnyka.

Mpxere

Ha nocHoTo mMeco fodanete My Masnky TeyHocT. [IHOTO Ha cadoT
Tpeba Ja Ouae NOKPUEeHo OKOoy. V2 CM.

Ha neuereto 04 roBeacko Meco Aojamerte noseke soga. JHOTo Ha
cafoT Tpeba fa duae NoKpueHo okony 1 -2 cm.

KonunuvHaTa Ha TeYHOCT 3aBUCK O BUAOT Ha MECOTO U
mMaTepujanoT oA Koj e HanpaBeH caaoT. [IoKoKy noAroTByBarte
Meco BO emMajivpaH caj 3a neverbe, NoTpedHo e Aa JodadeTe
MaUiKy MoBeKe TEYHOCT OTKOJIKY BO CafdoT.

CapoBuTe 3a nevyerbe 0f Ye/IMK ce caMo Ae/lyMHO MOroAHMU.
MecoTo ce roteu noGaBHO ¥ NoMasiky notemHysa. Hamecrete
noBucoOKa Temneparypa u/unmn noaoaro BpeMe 3a roTBekse.

HanomeHu 3a neyerbe Ha CKapa
Cekoralu neyete BO 3aTBOPEHA pepHa.

3arpejte ja ckaparta oKosy. 3 MUHYTV NPETX0AHO, Npea Aa rv
CcTaBMTE NapuunkbaTa ckapa Ha pelueTkara.

[MocTaBeTe v napunHata ckapa AMPEKTHO Ha pelueTkara. JJoKonky
neyeTe caMo e[JHO Napye Ha ckapa Toa Ke ro HanpasuTe Hajaoopo,
aKo ro nocTtaBuTe Ha cpeanHata Ha pelueTkara. JononHuTenHo
BMETHETE ja yHMBep3anHarta TaBa Ha BucuHa 1. CokoT oa

MecOTO Ke ce cobepe 1 pepHaTta ocTaHyBa nouyucra

[TnexoT 3a neyerse UM yHMBEP3a/sHaTa TaBa He cCMee Aa ce
BMETHyBaar Ha BuCKHa 4. Ha BUCOKKM TemnepaTtypu TMe MOXe Aa ja
npomMeHar opmara v a ce owTerar Npu Baere o4 Kkomopara 3a
roTBeH-E.

[To MOXHOCT 3emeTe napuvtba Meco 3a ckapa CO C/nMyHa
rofieMunHa. Ha T1oj HauuH, TMe egHaKBO Ke noTemHaT U Ke ocTaHaT
coyHu. [loconeTe rm CTeKoBUTE Aypu OTKaKO Ke v ncnedyete Ha
ckapa.

MpeBpTeTe M1 napumbata ckapa no%s o4 4aneHoTo Bpeme.

pejHOTO Teno 3a ckapa ce BkayyyBa n ucknydyea. OBa e
HopmMasiHo. Kosiky YecTo aa ce ciydysa Toa, ce npuiaroaysa
crnopef NoAeceHWoT CTeneH Ha ckapa.

Meco

CspTeTe M1 napuvsata Meco Mo NnosoBMHa 0 BPEMETO.

Kora neuereTo € rotoBo, Toa Tpeba aa mupysa ywrte 10 MUHYTK
BO MCKJ/TyYeHa, 3aTBOpeHa neyka. Ha T10j Ha4mMH cocoT o4 MecoTo
noao6po Ke ce pacnpenenu.

OTKaKo Ke ro 3roTBute roBeiCKOTO Neyerse, 3aBUTKajTe ro BO
anymmnHuymcka honauvja n octaBete ro Bo pepHata 10 MuHyTw.

,£lo+<om<y rOTBUTE CBUHCKO MEYEHE CO KOXa, UCeYEeTE ja Koxarta
HaKPCHO 1 HajMpBO CTABETE MO NeyYeHEeTo CO KoxXarta Haaosy BO
canor.

Meco TemuHa Onpema u cagoBu BucuHa BwuaHa Temnepatypa °Ll, BpemeTpaetmse,
TONNUHa cTeneH Ha ckapa MUHYTH
FoBeacko meco
[oBeACKO nevere 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 (] 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160
['oBeacku unetn, po30BO 1,0 kr OTBOPEHO 1 = 210-230 70
1,5 kr 1 = 200-220 80
MeuyeHo roBeacko meco (poctdnd), 1,0 kr OTBOPEHO 1 230-250 50
pPO30BO*
CTekoBM, 3 CM, pO30BHU Pewertka + 4+1 ] 3 15

YHuBep3anHa TaBa
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Meco TemuHa Onpema u cagosu BucuHa Bug Ha Temnepatypa °U, Bpemetpaetbe,
TonAnHa CcTeneH Ha CKapa MWUHYTH

Tenewkxo meco

Teneuwko neyere 1,0 kr OTBOPEHO 1 O 200-220 100
1,5 kr 1 O 190-210 120
2,0 kr 1 O 180-200 140

CBHUHCKO Meco

6e3 Koxa (Ha np. Bpar) 1,0 kr OTBOPEHO 1 190-210 120
1,5 kr 1 180-200 150
2,0 kr 1 170-190 170

CO KOXa (Ha np . nnewka) 1,0 kr OTBOPEHO 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 kr 1 170-190 190

[MylwieHo Meco co KOCKu 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 O 210-230 80

JarHeLuKo meco

JarHelukun 6yt 6e3 kockn, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEHO 1 170-190 120

neyeH

MeneHo meco

[TeyeHo meneHo meco okony 750 r oTBOpPEHO 1 180-200 70

BupLunu

BupLuin Pewetka + 4+1 ™ 3 15

YHuBep3anHa TaBa
HusuHa LoKonKy rotBuTe natka uam rycka 6ouHeTe ja koxarta noj

BpeaHoctute oa TabenuTte Baxar 3a BMETHYyBaH€ BO J1lagHa pepHa.

MopatoumTe 3a TexumHaTa BO Tabenara ce oaHecyBaaTt Ha
HeHano/iHeTa, XnBmMHa noAaroTBeHa 3a neyere.

[oKonky neuete ckapa AMPEKTHO Ha pelleTkaTa, BMETHETe ja
YHVBEp3anHaTta Tasa Ha BucuHa 1.

Kpunara, 3a [a MOXe [a ucteye MacHoTujaTa.

KnBnHata cTaBeTe ja co rpaauTe Hadony Ha pelletkara.
[TpeBpTeTE ja Lenarta XuBMHa N0 ABE TPETUHU OA BPEMETO.

JKunBnHata Ke ctaHe kpukaea u kadeHa, JOKOAKY Npu KpajoT Ha
neyeHEeTO ja nonpckare Co nyTep, CoseHa Boda WM CoK o[
nopTokar.

HusuHa TermuHa Onpema u BucuHa Bua Ha Temnepartypa °L, BpemeTpaehse,
caaoBu TOMMMHA CTeneH Ha cKapa MUHYTH

Munewku nonosmHW, 1-4 napunma cekoja no 400r PeweTtka 2 210-230 40-50

[Mapunma Kokouwka cekoe no 250 r PeweTtka 3 210-230 30-40

Mune, ueno 1-4 napunt-a cekoe no 1 kr PeweTtka 2 200-220 55-85

[NaTka, uena 1,7 kr Pewetka 2 170-190 80-100

l'ycka, uena 3,0 kr Pewetka 2 160-180 110-130

[Mnne, ueno 3,0 kr Pewetka 2 180-200 80-100

2 nunelukmn yta cekoj no 800r PeweTtka 2 180-200 80-100

Puba

[onanete nonoBnHa KOMNMP AWM Mas, OrHOOTNOPEH caf BO

Mapunrbata pubda NpespTeTe rv Nno %5 oa [ageHoTo Bpeme.

LlenaTa puba He Tpeba Aa ja npespTyBate. CTaBeTe ja Lenata puda
BO MO3uLUMja Ha NAnBarLe CO NepkuTe Ha rpGoT Harope BoO pepHarta.

CTOMakoT of pvdaTta 3a Aa Moxe CTaduiHO Aa CTOW.

[loKONKY AMPEKTHO MeyeTe ckapa Ha peluerkara, BMeTHeTe ja
[IONOSHUTENHO YHMBEP3aiHaTa Tasa Bo BucuHa 1 . CoKoT oA
pubara ke ce cobepe, a pepHarta Ke ocTaHe nouucta.

Punba TemuHa Onpema u caposu BucuHa BuaHa Temnepatypa °Ll, BpemeTpaemse,
TonnuHa CTeneH Ha CKapa  MMHYTH
Pu6a, uena no 300 r Pewetka 3 2 20-25
1,0 kr Pewetka 2 190-210 40-50
1,5 kr Pewetka 2 180-200 60-70
Punba nceuera Ha kpuwku, Ha  no 300 r PeweTtka 4 ™ 2 20-25

np. KOTeTn
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CoBeTH 3a neuyere U CKapa

3a TexuHaTta Ha neyer-eTo Hema
nojartouu Bo TabenaTa.

WN3bepeTe rv nogatouute cropen cneaHara noHucka TexuHa n nobapajte ro BpeMeTo.

Cakare ga nposepuTe, Aan € roToBO KopucteTe TepmomeTap 3a Meco (ro nMa BO crneumnjanmampaHmTe npoaasHum) unm npodajte

neyerEeTO. co naxuua MNpUTUCHETE ro NeYEHETO CO NaxuuaTa. AKO € TBpAo, 3HayuM Aeka e rotoBo. AKO
NMOTOHYBa NaxuuaTra, NoTpedHOo e ylTe Bpeme.

[Meyer-eTO € NPeTeMHo, a kopkaTta Ha [TpoBepeTe ro HUBOTO Ha BMETHyBakbe 1 TemnepaTypara.

MecTa uaropeHa.

MeyereTo 0OOPO M3rneaa, Ho COCoT e CnenHvoT nat nsbepeTte nomana YnHuja 3a neyere v JoAafeTe NoBeke TeYHOCT.

N3ropeH.

MeuyereTo 0OOBPO M3rneaa, Ho COcoT e CneaHvoT nat nsbepeTe norosieMa yvHuja n ynotpedere nomasky TeYHOCT.

npecBeTon n BOANECT.

[Mpn cTaBareTo Ha NeveHeTo ce co3aasa Toa e NpUpoaHO 1 HopManHo. Fonem gen o4 BoAeHaTa napea wsneryba npeky nsnesor 3a
BOAeHa napea. napea. Moxe Aa kane Ha NPeJHNOT ONepaT1BEH AeN WK Ha NOBPLUMHATA Ha OKOMHMOT Meden

KaKoO KOHAeH3npaHa Boja.

Cyodne, rpaTUHUpaHH jageHa, TOCTOBH

JloKOSIKy neyeTe AMPEKTHO Ha pelueTkara, A0NONHUTETHO BMETHETE
ja yHmBep3anHarta taea BO BucuHa 1. PepHarta octaHyBa noumcra.

CanoT cTaBajTe ro cekorall Ha pelletkara.

[[OTBEHETO Ha eaHO cydie 3aB1CK O ronemMmmHaTa Ha cafgoT U o
BUCMHaTa Ha cydneto. [NoaaTounte BO TaBenute ce camo
pedEepPEHTHN BPEAHOCTH.

O6pok Onpema 1 canoBu BucuHa BuaHa Monatouwu 3a BpemeTpaetbe,
TONnNMHa Temnepartyparta BO °Ll  MWHYTH

MoTneueHu japera

MoTneueHo jagerse, Gnaro Kanan 3a notneyeHu jagerba 2 O 170-190 50-60

[loTneueHn TeCTEHMHMN Kanan 3a notneyeHu jagerba 2 O 210-230 25-35

paTuHUpaHu janera

paTnHMpaH KOMNMP o4 CUPOBHK Kanan 3a notneyeHun jagerba 2 150-170 50-60

COCTOjKM,

BucuHa makc. 2 cm

TocT

[Meuerbe Ha TOCT, 12 napunHa PeweTtka ] 4-5

TocT, npeneyeH, 12 napunrsa Pewetka ] 5-8

FoToBU Npou3BoaAU
BHumaBajTe Ha nogartoumTe Ha NPOM3BOAMTENOT O NaKyBaHETO.

[okonky ja 0610X1Te onpemMara co xapTvja 3a neyeme,
BHMMAaBAajTE Ha TOa, XapTnjata 3a nevyere Aa e NorogHa 3a oBune

Temnepatypu. MpunarogeTe ja roneMmHaTa Ha xaptujara Ha

00POKOT.

Pe3yntatoT o[l roTBEHETO MHOTY 3aBUCK Of NpexpaHOeHnoT
npousso. MpeTXoaHOTO NOTMNeKyBare N HepPaMHOMEPHOTO
neuerbe MOXe [a Ce NpUMeTarT U Kaj CypoBUTE NPOU3BOAN.

O6pok Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa, BpemeTpaerse,
TOMMUHA °y MUHYTH

LLITpyana nonHeTa co OBOLLje YHuBep3anHa Taea: 3 180-200 40-50

Momdput YHuBepsanHa tasa: 3 O 210-230 25-30

Muua Pewetka 2 O 200-220 15-20

Muua-6aret Pewetka 2 190-210 15-20

Coset

Mpu roTBEHE Ha 3amMpaHaTa xpaHa yHuBepaasHata TaBa MOXe [a ro cMeHu 0B6iuKoT. [MpuunHaTa 3a Toa ce ronemute TemneparypHu
pasnvkK, Ha KOW WTO € U3NoXeH ypenoT. Npomerara Ha opmara ce MnoB/ieKkyBa 3a BPeMe Ha NMpoLEecoT Ha rOTBEHE.
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CneuujanHu jagera

TecToTO CO KBaceL 1 [JOMALLHWOT jorypT MOXe MHOry 400po Aa
NOAroTBUTE Ha HWUCKM TeMmnepaTypu.

I3BageTe ja onpemara oa pepHara.
MoaroToBKa Ha jorypTt

1. 3oBpujte 1 nutap mneko (3,5 % macneHocT), ocTaBeTe aa ce
onaaw Ha 40 °L.

2. lonanete 150 r jorypT (oA hpuxmaep) BO MIEKOTO 1 A0OpO
npometuajTe.

3. HanonHete BO Manv CTakAeHW Yallky 3a jorypT LUTO MOXe Aa ce
3aTBopart 1 NoKpujTe co houja 3a 3a4pXKyBarke Ha CBeXuHaTa.

4.Yawkunte ctaBeTe rm Ha peweTkara n BMeTHeTe ' Ha BucuHa 1.

5.MocTaBeTe ja Temnepatyparta Ha 50 °Ll n noctaneTe Kako WTo e
HaBeaeHo.

TecToTO CO KBacel ocTaBeTe ro fa CKUCHe

1.MoaroTBeTe ro TECTOTO CO KBacel Ha BOOOMYaeH HauuH, cTaBeTe

ro BO OFHOOTMNOPEH KepaMUUKK caf 1 NoKpujTe ro.
2. PepHaTa npearpejTe ja kako WTO e HaBedeHo.

3.3atBopeTe ja BpaTtata 04 pepHara i ocTaBeTe ro TeCTOTO CO
KBacel BO pepHarta fa OTKWCHE.

O6pok Can Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeme
TOMNUHA
Jorypt CtakneHun yawkun 3a 1 O 50 °U 6-8 yaca
jorypT WTO MOXeE Aa
ce 3aTBopart
TecToTO CO KBacel OrHooTnopeH caa nocTaseTe Ha OHOTO [T npearpejte Ha 50 °L 5-10 MuHyTH

OCTaBeTe o ga CKMcHe Ha pepHaTta

Vicknyuete ro ypenot n ctaBete 20-30 MUHYTU
ro TECTOTO CO KBaceLl, BO
pepHaTa

Oamp3HyBawe

BpemeTo Ha oamMp3HyBakse 3aBucK 04 BUAOT U KOMYMHATA Ha
HamupHumuarta.

Be monvme BHMMAaBajTe Ha nodaTtouuTe Ha NPOW3BOAWUTENOT O
nakyBareTo.

M3Bagerte rv HAaMMPHULUWUTE Of NaKyBarbeTO W NOCTaBeTe MM BO
coo/BeTHa YnHWja Ha pelueTkara.

JKnBrHaTa cTaBeTe ja Ha UMHKMja COo rpaauTe Hadony.

3amp3HaTta xpaHa Onpema BucuHa BuaHa Temnepatypa
TOMNAUHA
Ha nNp. TOPTK CO wWnar, TOPT! CO KPEM oA NyTep, TOPTK CO YokonaaHa n PelueTka 2 BbupauoTt Ha Temneparypa

LeKepHa rnasypa, oBollje, KokollKa, konéac n Meco, n1ed, 3eMUUKu,

Kona4yy n apyrmn neymsa

OCTaHyBa UCKJTy4YeH

Cyweme

YnoTpebeTe camo 34paBo OBOLUje U 3e/I8HUYK 1 U3MU[TE O
TEME/STHO.

OcTaBeTe ro 0BOLJETO M 3e/IEHUYKOT 40OPO 4a ce ucueam v
VcylweTe ro .

YHuBep3anHaTa Tasa Mopa [a ce BMeTHe Ha BucuHa 3,

a pelletkara Ha BucuHa 1.

YHuBep3anHaTta Tasa 1 peluetkara noctasere rM co xapTuja sa
neyerbe WM NepraMmeHTHa xaptuja.

COYHOTO OBOLLje 1 3e/IeHUYK NPeBpTeTe v NoBekenaru.
McyweHata xpaHa BeaHall 13BafeTe ja o4 xapTujarta no CylereTo.

OBoLuje U 3eNeHYyK BucunHa Bua Ha TonnuHa Temnepartypa, °L BpemeTtpaere, yacosu
600r Tpkanua jadonku 1+3 80 okony 5

800r KPULLKK KpyLla 1+3 80 okony 8

1,5 KI UPHW CAVMBWU WX CNIMBN 1+3 80 okony 8-10

200 1 KyjHCKM OUIKKU, NCUNCTEHN 1+3 80 okony 12

AKpunamua Bo npexpaHbeHuTe npoussoau

AKpWNaMmnaoT ce cosaasa npej Ce Npv CUMAIHOTO 3arpeBarse Ha
XUTAPKN 1 Ha XpaHa o4 KOMMUPW Kako LWTO € Ha Mp. YMncoT,

NoMMPUTOT TOCTOBHU, 3EMUYUKITE, NeGOT UK UHUTE NEeKapCKn
NPOV3BOAN 04 KPEBKO TECTO (OUCKBUTU, MeAeHbaLll, YajHu Konauu).

CoBeTH 3a NOAroTOBKa Ha jagerba 6e3 akpunamug

OonwTo BpemeTo Ha rotBere Heka 6uae WTO € MOXHO NMoKpaTko.
Jagemata Tpeda Aa noTeMHaT Co 31aTHO XOoNTeHnkasa 6oja, a He BuagaTt NPeTemHu.
lonemwnte, nedenn napuntba 3a roTBeHe CoAPXAT NoMasiky akpuiamua.
Meuekwe Co ropeH/pgoneH rpejay makc. 200 °LI.
Co 3D-tonon Bo3ayx unu makc. 180 °LL.
Konaunma Co lNopeH/nonetH rpejay makc. 190 °LI.

Co 3D-tonon Bo3ayx wan Tonona Bodayx makc. 170 °L.

Jajueto nnm xonukarta o4 jajue ro HamanyBa Co3aaBarbeTO Ha akpuiamua.

[TompuT BO pepHa

Pacnopenete ro pamMHOMEPHO 1 BO efleH C/10j Ha naexoT. [NeueTte Hajmanky 400 r no nnex, 3a

[a He ce ucylmn noMm@puToT
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Jager-a 3a KOHTpona

Osue Tabenn ce nsgaaeHn 3a NHCTUTYTUTE KO BpLIaT KOHTPOANA, 3a

[la ja onecHat KOHTposarta v TeCTMpareTo Ha Pas/MYHUTE ypeau.
Cnopen EN 50304/EN 60350 (2009) oaH. IEC 60350.

FfoTBerwse

[Meuerbe Ha 2 HMBOA:
YHuBep3asHaTa TaBa cekorall BMeTHyBajTe ja Ha[ nnexoT 3a
neyeme.

MeurBa WTO Ce NOAroTBYyBaaT CO WNPULL (KaKo Kosaun noaroTBEHN CO
LUINPWL BO LUEKEPEH cupyn):

OBpounTte KoM UCTOBPEMEHO CTe ' CTaBW/E BO pepHaTa, He Mopa
NCTOBPEMEHO Aa Ounaar rotosu.

[MokpueHn Konaum co jabonko Ha BucuHa 1:

[MpomMeHeTe ja no3uumjata Ha TEMHWOT Kanan 3a TopTa, BMETHETE 1
avjaroHanHo.

[MokpueHn Konaun co jaBosiko Ha BUCUHA 2:

[MpomeHeTe ja nosuumjaTa Ha TEMHWOT Kanan 3a TopTa.

Konaun Bo MeTasieH Kanan sa TopTa:

Meyuete co MopeH/noneH rpejau (O Ha BucuHa 1. HamecTo
pelleTkaTta ynotpebeTe ja yHMBep3anHaTa TaBa 1 Ha Hea nocTaBeTe
ro KananoT 3a TopTa.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bwupa Ha Temnepatypa, BpemeTpaeme,
TonnuMHa  °U MHWHYTH
[MeunBa Kow ce NoAroTeyBaar Co WnpwL YHvBep3anHa TaBsa: 3 O 150-170 20-30
ANYMUHNYMCKN M1E€X 3a nevere™ + 1+3 140-160 30-40
YHvBep3anHa TaBa**
Mann konaum YHuBep3anHa TaBsa: 3 O 150-170 25-35
Manun konaun, npearpeere ANYMUHWUYMCKM Nex 3a neyere™ + 1+3 140-160 25-35
YHuBep3anHa TaBa**
BoneH Bucksut Kanan 3a TopTa 2 O 160-180 30-40
MoKpueHn Konaun co jabonko YHuBep3anHa TaBa + 2 kananu 3a 1 O 190-210 70-80
TopTta & 20 cM***
2 peweTkn* + 2 kananu 3a Topta  1+3 180-200 70-80

@ 20 cm***

* [IoNoNHUTENHM NEXOBM N PELeTKN MoXe Aa AoBueTe Kako crneumjanHa onpema BO cepBucHaTa ciyxba uav Bo cneuvjannsmpanm

npoaasHMLN.

** [pn neuere Ha ABE HMBOA YHMBEP3anHaTa TaBa Cekorall BMETHYBAjTE ja Had naexorT.

*** Kananute 3a TOPTK NOCTaBETE M'M AMjarOHa/IHO Ha onpemara.

Ckapa

Jlokonky rv noctaByBate npexpaHOeHnTe NPoayKT AMPEKTHO Ha
pelueTkaTta AoMOMHUTENHO BMETHETE ja yHMBep3asiHaTa TaBa Ha
BucKHa 1. TeyHocTa Ke ce cobepe 1 pepHaTa ocTaHyBa nouucra.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha CrteneH Ha BpemeTpaembe,
TONNUHa CKapa MUHYTH

MoTnekyBare Ha TOCTOBM Pewetka 4 ™ 3 Vo-2

10 MuH.Npearpeemwe

lFoBeacku Gyprep, 12 napuntsa* PelweTtka + YHuBep3anHa 4+1 ] 3 25-30

6e3 npearpeeme Tasa

* o %5 o BpemeTo cBpTeTe
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	Съдържаниеbg Ръководство
	: Важни указания за безопасност
	Внимателно прочетете това ръководство. Само тогава можете да използвате уреда си безопасно и правилно. Ръководството за употреба и монт...
	Този уред е предназначен само за вграждане. Спазвайте специалното ръководство за монтаж.
	Проверете уреда след разопаковането. При транспортна щета не свързвайте към мрежата.
	Само оправомощен специалист може да свързва уреди без щепсел към мрежата. При щети поради погрешно свързване гаранцията е невалидна.
	Този уред е предназначен само за домакински нужди и за битова употреба. Използвайте уреда само за приготвяне на ястия и напитки. Не остав...
	Този уред е предназначен за използване на височина до максимум 2000 метра над морското равнище.
	Този уред може да се използва от деца над 8 години и лица с намалени физически, сетивни или ментални способности или без достатъчно опит и...
	Децата не бива да си играят с уреда. Почистването и потребителската поддръжка не бива да се извършват от деца, освен ако не са над 8 години...
	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Винаги поставяйте допълнителните принадлежности правилно в камерата. Вж. описанието на допълнителните принадлежности в ръководството ...

	Опасност от пожар!
	■ Съхраняваните запалими премети в камерата могат да се възпламенят. Никога не съхранявайте запалими предмети в камерата. Никога не отв...
	Опасност от пожар!
	■ При отваряне на вратата на уреда възниква въздушно течение. Хартията за печене може да докосне нагревателните елементи и да се възпла...


	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява много. Никога не докосвайте горещите вътрешни повърхности на камерата или нагревателните елементи. Винаги оставяйт...
	Опасност от изгаряне!
	■ Допълнителните принадлежности или кухненските съдове стават много горещи. Горещите допълнителни принадлежности или кухненски съдов...

	Опасност от изгаряне!
	■ Алкохолните пари могат да се запалят в горещата камера. Никога не приготвяйте ястия с големи количества високоалкохолни напитки. Изпо...


	Опасност от попарване!
	■ Достъпните части се нагряват по време на работа. Никога не докосвайте горещите части. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!
	■ При отваряне на вратата на уреда може да излезе гореща пара. Внимателно отваряйте вратата на уреда. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от попарване!
	■ При наличие на вода в горещата камера може да се получи гореща водна пара. Никога не изсипвайте вода в горещата камера.

	Опасност от нараняване!
	Надрасканото стъкло на вратата на уреда може да се пръсне. Не използвайте стъргало за стъкло, остри или драскащи почистващи препарати.


	Опасност от токов удар!
	■ Некомпетентните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти. Ако уредът ...
	Опасност от токов удар!
	■ При топли части на уреда изолацията на кабела на електроуредите може да се стопи. Никога не оставяйте свързващия кабел на електроуред...

	Опасност от токов удар!
	■ Проникващата влажност може да предизвика токов удар. Не използвайте почистващ препарат под налягане или пароструйка.

	Опасност от токов удар!
	■ При смяна на лампата в камерата контактите на фасунгата на лампата са заредени с електричество. Преди смяната изтегляйте щепсела от к...

	Опасност от токов удар!
	■ Дефектният уред може да предизвика токов удар. Никога не включвайте дефектен уред. Изтегляйте щепсела от контакта или изключвайте пре...

	Причини за повреди
	Внимание!

	■ Допълнителни принадлежности, фолио, хартия за печене или кухненски съдове върху дъното на камерата: Не поставяйте допълнителни прина...
	■ Вода в горещата камера: Никога не изсипвайте вода в горещата камера. Образува се водна пара. Чрез смяната на температурата могат да въз...
	■ Влажни храни: Не съхранявайте влажни храни за дълго време в затворената камера. Емайлът се поврежда.
	■ Плодов сок: Не покривайте прекалено обилно тавата за печене при много сочен плодов сладкиш. Отцеждащият се от тавата за печене плодов ...
	■ Охлаждане с отворена врата на уреда: Оставяйте камерата да се охлажда само затворена. Дори когато вратата на уреда е отворена съвсем м...
	■ Силно замърсено уплътнение на вратата: Ако уплътнението на вратата е силно замърсено, вратата на уреда при работа не се затваря добре. ...
	■ Врата на уреда като място за сядане или като поставка: Не се облягайте, сядайте или увесвайте на вратата на уреда. Не оставяйте кухненс...
	■ Вкарайте допълнителните принадлежности: Според типа на уреда допълнителните принадлежности могат да надраскат стъклото на вратата п...
	Вашата нова фурна
	Обслужващ панел
	Копче за избор на функция
	Превключвател на температурата
	Степени на грила

	Хронометър със звуков сигнал
	Така се настройва
	Времето е изтекло

	Камера
	Лампа на фурната
	Вентилатор за студен въздух
	Внимание!




	Вашите допълнителни принадлежности
	Вкарване на допълнителните принадлежности
	Указание

	Специални принадлежности
	Допълнителни мерки за сигурност за вратата на фурната


	Преди да използвате за първи път
	Подгряване на фурната
	1. С функционалния превключвал настройте загряване отгоре/ отдолу %.
	2. С превключвателя на температурата настройте 240 °C.

	Почистване на принадлежностите

	Регулиране на фурната
	Видове нагряване и температура
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	Изключване на фурната
	Промяна на настройките



	Поддържане и почистване
	Указание
	Препарати за почистване
	При почистване на фурната не използвайте

	Откачване и закачване на поставките
	Откачване на поставките
	1. Издърпайте поставката отдолу малко напред. Извадете удължителните щифтове в долната част на поставката от отворите за закрепване (Фиг...
	2. След това повдигнете поставката и внимателно я извадете (Фигура B).

	Закачване на поставките
	1. Вкарайте внимателно двете кукички в горните дупки. (Фигури A-B)
	: Погрешен монтаж!
	2. Двете кукички трябва да са закачени изцяло в горните дупки. Сега дръпнете поставката бавно и внимателно надолу и я окачете в долните ду...
	3. Окачете двете поставки на страничните стени на фурната (Фигура E).



	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.
	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).
	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.
	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.
	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).
	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).
	: Опасност от нараняване!

	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).
	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).
	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.



	Какво да правя при повреда?
	Таблица с повредите
	: Опасност от токов удар!
	Внимание!

	Смяна на лампата на тавана на фурната
	: Опасност от токов удар!
	1. Поставете кърпа за съдове в студената фурна, за да предотвратите повреди.
	2. Развийте стъкления капак чрез завъртане наляво.
	3. Сменете крушката с друга от същия тип.
	4. Завийте отново стъкления капак.
	5. Извадете кърпата за съдове и включете предпазителя.


	Стъклен капак

	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия
	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти
	Предписания за съблюдаване при транспортирането
	Когато оригиналната опаковка вече не е налична


	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Печене на едно ниво
	Печене и пържене на повече нива
	Указание

	Форми за печене
	Таблици

	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Указания за печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти
	Указание
	При приготвяне на дълбоко замразени ястия, универсалната тава може да се деформира. Причината за това е голямата температурна разлика, н...
	Специални ястия
	1. Сварете 1 литър мляко (3,5 % масленост) и го оставете да се охлади до 40 °C.
	2. Прибавете към млякото 150 г кисело мляко (от хладилника) и разбъркайте добре.
	3. Разлейте в малки, добре затварящи се съдове и покрийте с фолио за печене.
	4. Наредете съдовете на скарата и ги поставете на ниво 1 .
	5. Нагласете температурата на 50 °C и продължете както е описано.
	1. Пригответе тестото с мая както обикновено, сложете го в термоустойчив керамичен съд и го покрийте.
	2. Подгрейте предварително фурната според указанията.
	3. Затворете вратата на фурната и оставете тестото с мая да втасва във фурната.

	Размразяване
	Сушене



	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене
	Печене




	Kazalohr Upute za uporabu
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za ugradnju. Poštujte specijalne upute za montažu.
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo službeno ovlaštena tehnička osoba smije priključiti uređaje bez utikača. Kod nastanka štete uslijed neispravnog priključka, nemate pravo na jamstvo.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za kućnu uporabu. Koristite uređaj samo za pripremanje hrane i pića. Tijekom uporabe budite u blizini uređaja. Koristite uređaj samo u zatvorenom prostoru.
	Ovaj uređaj predviđen je za korištenje do visine od maksimalno 2000 metara iznad morske razine.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.

	Opasnost od požara!
	■ Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za pečenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač i...
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.

	Opasnost od opeklina!
	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.


	Opasnost od opeklina!
	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.

	Opasnost od opeklina!
	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.

	Opasnost od ozljeda!
	Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.


	Opasnost od strujnog udara!
	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.

	Uzroci šteta
	Oprez!

	■ Pribor, folija, papir za pečenje ili posuđe na dnu komore za pečenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pečenje. Dno komore za pečenje ne oblažite folijom ili papirom za pečenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je riječ. Ne...
	■ Voda u vrućoj komori za pečenje: Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih temperaturnih promjena bi mogla nastati oštećenja na emajlu.
	■ Vlažne namirnice: Vlažne namirnice nemojte duže vrijeme čuvati u zatvorenoj komori za pečenje. Emajl bi se mogao oštetiti.
	■ Voćni sok: Kada pripremate izrazito sočne voćne kolače, pliticu ne oblažite suviše obilno. Voćni sok koji kaplje s plitice ostavlja mrlje koje ne možete ukloniti. Ukoliko je moguće koristite dublju univerzalnu tavu.
	■ Hlađenje s otvorenim vratima uređaja: Komoru za pečenje pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pećnice. Čak i kada su vrata uređaja otvorena samo za jedan utor, s vremenom bi se mogle oštetiti fronte namještaja u neposrednoj blizini
	■ Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana, vrata pećnice u radu se više ne zatvaraju pravilno. Fronte kuhinjskog namještaja u blizini bi se mogle oštetiti. Brtvu vrata uvijek održavajte čistom.
	■ Vrata pećnice nemojte koristiti kao prostor za sjedenje ili odlaganje: Ne vješajte ništa niti ne sjedajte na otvorena vrata pećnice. Posuđe ili pribor ne odlažite na vrata pećnice.
	■ Umetanje pribora: Ovisno o tipu uređaja, može pribor izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uređaja. Pribor uvijek ugurajte do kraja u pećnicu.
	Vaša nova pećnica
	Upravljačka ploča
	Birač funkcija
	Birač temperature
	Stupanj roštilja

	Budilica
	Podešavanje obavljajte ovako
	Da li je vrijeme isteklo

	Komora za pečenje
	Žarulja pećnice
	Rashladni ventilator
	Oprez!



	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena

	Poseban pribor
	Vrata pećnice - dodatne sigurnosne mjere


	Prije prvog korištenja
	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora

	Podešavanje pećnice
	Vrste grijanja i temperatura
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki



	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenje pećnice

	Skidanje i vješanje postolja
	Skidanje postolja
	1. Postolje izvucite dolje i neznatno ga povucite prema naprijed. Izvucite produžne zatike u donjem području postolja iz otvora za pričvršćivanje (slika A).
	2. Zatim postolje podignite i opreznog ga izvadite (slika B).

	Vješanje vodilica
	1. Dvije kuke oprezno umetnite u gornje rupe. (slika A-B)
	: Nepravilna montaža!
	2. Dvije kuke moraju u potpunosti biti obješene u gornjim rupama. Sada vodilice polako i oprezno pomičite prema dolje te objesite u donje rupe (slika D).
	3. Obije vodilice objesite na bočne stijenke pećnice (slika E).



	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).
	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).
	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!

	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).
	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).
	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.



	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tabela smetnji
	: Opasnost od strujnog udara!
	Oprez!

	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.
	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.
	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni pokrov

	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije
	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje
	Mjere koje treba poštivati tijekom transporta
	Ukoliko više nemate originalno pakiranje


	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje i prženje na više razina
	Napomena
	Modeli za pečenje
	Tabele


	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Napomene za pečenje na roštilju (gril)
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Napomena
	Kod pečenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava može deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima je pribor izložen. Ova deformacija ponovno nestaje već tijekom pečenja.
	Specijalna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturu od 40 °C.
	2. U mlijeko stavite 150 g jogurta (iz hladnjaka) te ga dobro promiješajte.
	3. Mlijeko stavite u čašice za jogurt koje se mogu zatvoriti te ih pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.
	4. Čašice stavite na rešetku i stavite je na visinu 1.
	5. Temperaturu za pečenje podesite na 50 °C te nastavite kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite kao po običaju, stavite ga u vatrostalnu keramičku posudu i pokrijte ga.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Zatvorite vrata pećnice te ostavite dizano tijesto da se diže u pećnici.

	Otapanje
	Sušenje voća



	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje
	Pečenje na žaru




	Содржинаmk Упатство за употреба
	: Важни сигурносни напомени
	Внимателно прочитајте го ова упатство. Само тогаш ќе може безбедно и правилно да го употребувате Вашиот уред. Зачувајте го упатството за...
	Овој уред е наменет само за вградување. Внимавајте на специјалното упатство за монтажа.
	Откако ќе го отпакувате уредот, проверете ја неговата состојба. Доколку има штети настанати при транспортот, не го приклучувајте.
	Само лиценцирано стручно лице смее да го приклучи уредот без приклучок. Доколку настанат штети поради погрешен приклучок немате право н...
	Овој уред е наменет само за домашна употреба и домашно опкружување. Уредот користете го само за подготовка на оброци и пијалаци. Надглед...
	Овој уред е наменет за користење на висина до максимум 2000 метри над морското ниво.
	Овој уред може да го користат деца над 8 години и лица со намалени физички, сензорни или ментални способности или лица без искуство и знае...
	Децата не смеат да си играат со уредот. Децата не смеат да го чистат и одржуваат уредот, освен оние, кои имаат над 8 години или се постари и ...
	Децата помали од 8 години држете ги подалеку од уредот и струјниот кабел.
	Опремата секогаш ставајте ја правилно во комората за готвење. Видете под Опрема во упатството за употреба.

	Опасност од пожар!
	■ Запалливите предмети во комората за готвење може да се запалат. Не чувајте запалливи предмети во комората за готвење. Никогаш не ја от...
	Опасност од пожар!
	■ При отворање на вратата од уредот се повлекува воздух. Хартијата за печење може да се допре до грејните елементи и да се запали. Не ја о...


	Опасност од опекотини!
	■ Уредот станува многу жежок. Не ги допирајте внатрешните површини на комората за готвење или грејните елементи. Секогаш оставајте го у...
	Опасност од опекотини!
	■ Опремата или садовите стануваат жешки. Жешката опрема или садови секогаш вадете ги со кујнска ракавица од комората за готвење.

	Опасност од опекотини!
	■ Пареата од алкохолот може да се запали во врелата рерна. Не подготвувајте оброци во големи количини со голем процент на алкохол. Употр...


	Опасност од попарување!
	■ За време на користењето, пристапните делови стануваат жешки. Не ги допирајте жешките делови Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!
	■ При отворање на вратата од уредот може да излезе врела пареа. Внимателно отворете ја вратата од уредот. Држете ги децата подалеку.

	Опасност од попарување!
	■ Поради водата во врелата комора за готвење може да настане врела пареа. Не налевајте вода во жешката комора за готвење.

	Опасност од повреда!
	Изгребаното стакло на вратата од уредот може да прсне. Не користете стругач за стакло, остри или средства за чистење што гребат.


	Опасност од струен удар!
	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките смее да ги врши само техничар од нашата сервисна служба. Доколку е дефектен уредот, извлече...
	Опасност од струен удар!
	■ На жешките делови од уредот, изолацијата на електричните уреди може да се стопи. Приклучниот кабел на електричните уреди не го допирај...

	Опасност од струен удар!
	■ Влагата што навлегла може да предизвика струен удар. Не користете средство за чистење под висок притисок или на пареа.

	Опасност од струен удар!
	■ При менување на сијаличката во комората за готвење, контактите на грлото на сијаличката се под напон. Пред промената, извлечете го стр...

	Опасност од струен удар!
	■ Дефектниот уред може да предизвика струен удар. Не го приклучувајте уредот доколку има дефект. Извлечете го струјниот кабел или осигу...

	Причини за штета
	Внимaниe!

	■ Опрема, фолија, хартија за печење или сад на дното од комората за готвење: Не поставувајте опрема на дното на комората за готвење. Не по...
	■ Вода во жешката комора за готвење: Не налевајте вода во жешката комора за готвење. Настанува пареа. Со промена на температурата може да...
	■ Мокри прехранбени производи: Мокрите прехранбени производи не ги оставајте да стојат во рерната подолго време. Ќе се оштети емајлот.
	■ Овошен сок: Плехот за печење не го преполнувајте со многу сочни овошни колачи. Овошниот сок, што капе од плехот за печење остава дамки, ...
	■ Изладете со отворена врата од уредот: Комората за готвење оставете ја да се излади затворена. Дури и ако е само малку отворена вратата ...
	■ Многу извалкан дихтунг на вратата: Доколку дихтунгот на вратата е многу извалкан, за време на работата вратата на уредот повеќе не се з...
	■ Вратата од уредот како површина за седење или потпирање: Не поставувајте, седете или закачувајте нешто на вратата од уредот. Не потпир...
	■ Вметнете ја опремата: Во зависност од типот на уредот, опремата може да го изгребе стаклото од вратата при затворањето. Опремата секог...
	Вашата нова рерна
	Контролно поле
	Бирач на функции
	Бирач на температура
	Степени за скарата

	Будилник
	Го поставувате на следниов начин
	Времето на готвењето е поминато.

	Комора за готвење
	Сијаличка во рерната
	Вентилатор
	Внимaниe!




	Ваша опрема
	Вметнување на опремата
	Напомена

	Специјална опрема
	Врата на рерната - Дополнителни сигурносни мерки


	Пред првото користење
	Загревање на рерната
	1. Со бирачот на функции поставете Горен/долен грејач % .
	2. Со бирачот на температура поставете 240 °Ц.

	Чистење на опремата

	Подесување на рерната
	Видови на топлина и температура
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.
	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	Исклучување на рерната
	Промена на поставките



	Нега и чистење
	Напомени
	Средства за чистење
	При чистење на рерната

	Откачување и закачување на рамките
	Откачување на рамките
	1. Извлечете ги рамките надолу и повлечете малку нанапред. Извлечете ги продолжените чивии во долниот дел од рамките од отврите за зацврс...
	2. На крај склопете ги рамките и внимателно извадете ги (Слика B).

	Закачување на рамките
	1. Внимателно вметнете ги двете куки во горните дупки. (Слика A-B)
	: Погрешна монтажа!
	2. Двете куки мора целосно да се закачат во горните дупки. Сега повлечете ги полека и внимателно рамките надолу и закачете ги во долните д...
	3. Закачете ги двете рамки во страничните ѕидови на рерната (Слика E).



	Откачување и закачување на вратата од рерната
	: Опасност од повреда!
	Откачете ја вратата
	1. Отворете ја целосно вратата од рерната.
	2. Отворете ги двата механизми за блокирање од десната и левата страна (слика A).
	3. Затворете ја вратата од рерната додека не се вклопи. Фатете ја со двете дланки од левата и десната страна. Затворете уште малку и извлеч...

	Закачување на вратата
	1. При закачувањето на вратата од рерната внимавајте, двете шарки да бидат точно вметнати во отворот (слика A).
	2. Жлебот на шарката мора да се вклопи на двете страни (слика B).
	3. Повторно затворете ги двата механизми за блокирање (слика C). Затворете ја вратата од рерната.
	: Опасност од повреда!


	Демонтажа и монтажа од стаклата од вратата
	Демонтирање
	1. Откачете ја вратата од рерната и ставете ја со рачката надолу на една крпа.
	2. Извадете го капакот од вратата од рерната. Со прстите лево и десно притиснете на клапната со прстите (Слика A).
	3. Подигнете го најгорното стакло и извлечете го (слика B).
	4. Подигнете го стаклото и извлечете го (Слика C).
	: Опасност од повреда!

	Монтирање
	1. Вметнете го стаклото накосо наназад (слика A).
	2. Горното стакло вметнете го косо наназад додека не го вметнете во двата држачи. Мазната површина треба да биде однадвор. (Слика B).
	3. Ставете го капакот и притиснете.
	4. Закачете ја вратата од рерната.



	Пречка што треба да направите?
	Табела на пречки
	: Опасност од струен удар!
	Внимaниe!

	Заменете ја сијаличката на покривот од рерната
	: Опасност од струен удар!
	1. Ставете ја крпата за садови во ладна рерна, за да избегнете штети.
	2. Стаклениот капак отшрафете го со вртење налево.
	3. Заменете ја сијаличката со ист таков тип на сијаличка.
	4. Повторно зашрафете го стаклениот капак.
	5. Извадете ја крпата за садови и вклучете ги осигурувачите.


	Стаклен капак

	Сервисна служба
	Број на производ и датум на производство

	Совети за заштеда на енергија и заштита на околината
	Заштеда на енергија
	Отстранување согласно прописите за животна средина
	Мерки на кои треба да се внимава при транспортот
	Доколку го немате оригиналното пакување


	За Вас, тестирано во нашето студио за готвење
	Напомени
	Колачи и печиво
	Печење на едно ниво
	Печење и пржење на повеќе нивоа
	Напомена

	Калапи за печење
	Табели

	Совети за печење
	Месо, живина, риба
	Сад
	Пржење
	Напомени за печење на скара
	Месо
	Живина
	Риба

	Совети за печење и скара
	Суфле, гратинирани јадења, тостови
	Готови производи
	Совет
	При готвење на замрзната храна универзалната тава може да го смени обликот. Причината за тоа се големите температурни разлики, на кои шт...
	Специјални јадења
	1. Зовријте 1 литар млеко (3,5 % масленост), оставете да се олади на 40 °Ц.
	2. Додадете 150 г јогурт (од фрижидер) во млекото и добро промешајте.
	3. Наполнете во мали стаклени чашки за јогурт што може да се затворат и покријте со фолија за задржување на свежината.
	4. Чашките ставете ги на решетката и вметнете ги на висина 1.
	5. Поставете ја температурата на 50 °Ц и постапете како што е наведено.
	1. Подгответе го тестото со квасец на вообичаен начин, ставете го во огноотпорен керамички сад и покријте го.
	2. Рерната предгрејте ја како што е наведено.
	3. Затворете ја вратата од рерната и оставете го тестото со квасец во рерната да откисне.

	Одмрзнување
	Сушење



	Акриламид во прехранбените производи
	Јадења за контрола
	Готвење
	Скара
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