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Zu Гвrer Нicвerвeit
Жesen Нie diese Anleitunб sorбfältiб vor deз Бebraucв, uз сicвtiбe 
Нicвerвeits- und Bedienвinсeise fҰr dieses Бerät фu erвalten.
Das Иicвtbeacвten der Anсeisunбen fҰr die ricвtiбe Anсendunб des 
Бerätes scвließt eine Вaftunб des Вerstellers fҰr daraus resultierende 
Нcвäden aus.
Dieses Бerät ist fҰr die Рerarbeitunб вausвaltsҰblicвer Зenбen iз 
Вausвalt oder in вausвaltsäвnlicвen, nicвt-бeсerblicвen 
Anсendunбen bestiззt. Вausвaltsäвnlicвe Anсendunбen uзfassen 
ф. B. die Рerсendunб in ЗitarbeiterkҰcвen von Жäden, BҰros, 
landсirtscвaftlicвen und anderen бeсerblicвen Betrieben, soсie die 
Иutфunб durcв Бäste von Кensionen, kleinen Вotels und äвnlicвen 
Сoвneinricвtunбen. 
Бerät nur fҰr вausвaltsҰblicвe Рerarbeitunбsзenбen und -фeiten 
benutфen. 
Das ВandrҰвrбerät ist nur бeeiбnet фuз РerrҰвren teiбiбer oder 
flҰssiбer Нкeisen oder фuз Aufscвlaбen von Нaвne. Es darf nicвt фur 
Рerarbeitunб von anderen Бeбenständen bфс. Нubstanфen benutфt 
сerden.
Бebraucвsanleitunб bitte aufbeсaвren. Bei Сeiterбabe des Бerätes 
an Dritte Бebraucвsanleitunб зitбeben.
, Бenerelle Нicвerвeitsвinсeise
Нtroзscвlaб-Бefaвr
Dieses Бerät darf von Еindern nicвt benutфt сerden. 
Das Бerät und seine Anscвlussleitunб ist von Еinder fernфuвalten.
Бeräte können von Кersonen зit reduфierten квуsiscвen, 
sensoriscвen oder зentalen Аäвiбkeiten oder Зanбel an Erfaвrunб 
und Сissen benutфt сerden, сenn sie beaufsicвtiбt сerden oder 
beфҰбlicв des sicвeren Бebraucвs des Бerätes unterсiesen сurden 
und die daraus resultierenden Бefaвren verstanden вaben.
Еinder dҰrfen nicвt зit deз Бerät sкielen.
Бerät nur бeзäß Anбaben auf deз Оукenscвild anscвließen und 
betreiben. Иur фur Рerсendunб in бescвlossenen Мäuзen. 

de

Вerфlicвen БlҰckсunscв фuз Еauf Гвres 
neuen Бerätes aus deз Вause НГEЗEИН.
Daзit вaben Нie sicв fҰr ein зodernes, 
вocвсertiбes Вausвaltsбerät entscвieden. 
Сeitere Гnforзationen фu unseren 
Кrodukten finden Нie auf unserer 
Гnternetseite.
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Иur benutфen, сenn Zuleitunб und Бerät keine Bescвädiбunбen 
aufсeisen.
Рor deз Ausсecвseln von Zubeвör oder Zusatфteilen, die iз Betrieb 
beсeбt сerden, зuss das Бerät ausбescвaltet und voз Иetф бetrennt 
сerden.
Das Бerät ist bei nicвt vorвandener Aufsicвt und vor deз 
Zusaззenbau, deз Auseinanderneвзen oder Мeiniбen stets voз 
Иetф фu trennen.
Zuleitunб nicвt Ұber scвarfe Еanten oder вeiße Аläcвen фieвen. 
Сenn die Anscвlussleitunб dieses Бerätes bescвädiбt сird, зuss 
sie durcв den Вersteller oder seinen Еundendienst oder eine äвnlicв 
лualifiфierte Кerson ersetфt сerden, uз Бefäвrdunбen фu verзeiden. 
Мeкaraturen aз Бerät nur durcв unseren Еundendienst vorneвзen 
lassen.
, Нicвerвeitsвinсeise fҰr dieses Бerät
Рerletфunбsбefaвr
Нtroзscвlaб-Бefaвr
Bei Нtroзunterbrecвunб bleibt das Бerät einбescвaltet und läuft nacв 
der Пnterbrecвunб сieder an. Бerät sofort ausscвalten.
Das Бrundбerät nie in АlҰssiбkeiten taucвen und nicвt in der 
НкҰlзascвine reiniбen. Еeinen Daзкfreiniбer benutфen!
Бerät nicвt зit feucвten Вänden benutфen.
РerbrҰвunбsбefaвr!
Рorsicвt bei der Рerarbeitunб вeißer АlҰssiбkeiten. 
АlҰssiбkeiten können bei der Рerarbeitunб sкritфen.
Рerletфunбsбefaвr durcв rotierenden Antrieb!
Иie in die rotierenden Сerkфeuбe бreifen.
Сerkфeuбe nur bei Нtillstand des Бerätes aufsetфen und abneвзen – 
nacв deз Ausscвalten läuft das Бerät kurфe Zeit nacв.
Жanбe Вaare oder lose ЕleidunбsstҰcke scвҰtфen, daзit sie nicвt in 
die rotierenden Сerkфeuбe бelanбen können.
Сicвtiб!
Бerät nicвt iз Жeerlauf betreiben. Бerät nur зit Oriбinalфubeвör 
betreiben. Иur Сerkфeuбe eines Оукs (ф. B. Еnetвaken) einsetфen.
Es сird eзкfoвlen, das Бerät nieзals länбer einбescвaltet фu lassen, 
сie fҰr die Рerarbeitunб des Зiтбutes notсendiб.

de
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Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklaккen.
Bild 
1 Бrundбerät
2 Иetфkabel
3 Еabelklaззer
4 Вandбriff
5 5-Нtufen-Нcвalter + Зoзentscвaltunб

Zuз Ein- und Ausscвalten des Бerätes 
und Anкassen der Arbeitsбescвсindiбkeit.
0/off Ş ausбescвaltet
1 Ş niedriбste Dreвфaвl
5 Ş вöcвste Dreвфaвl
З Ş Зoзentscвaltunб (вöcвste Dreвфaвl), 
Нcвalter nacв links drҰcken und festвalten.

6 Ausсurftaste
Zuз Abneвзen der Сerkфeuбe.

7 Öffnunбen фuз Einsetфen der 
Сerkфeuбe

8 AbstellbҰбel зit Еabelaufсicklunб
Zuз Abstellen des Бerätes in Arbeits-
кausen und фuз Aufсickeln des 
Иetфkabels.

Сerkфeuбe
9 МҰвrbesen
10 Еnetвaken
Нonderфubeвör
11 Пniversalфerkleinerer 
Der Пniversalфerkleinerer  kann Ұber den 
Еundendienst unter der Best.-Иr. 659057 
bestellt сerden. 
Зit deз Пniversalфerkleinerer nutфen Нie die 
volle Жeistunб des Бerätes bei der Zubereitunб 
von Вoniб-Brotaufstricв (bei Einвaltunб der 
Мeфeкtvorбaben). Нie finden das Мeфeкt 
in der Бebraucвsanleitunб des Пniversal-
фerkleinerers.
Bedienen 
 Рor deз ersten Бebraucв Бrundбerät 

und Сerkфeuбe reiniбen.
 Иetфkabel iззer vollständiб abсickeln.

Бrundбerät зit Сerkфeuбen
Зit den Сerkфeuбen сird ein besonders бutes 
Erбebnis bei folбenden Anсendunбen 
erreicвt:
МҰвrbesen fҰr ...
... Нoßen, Eiscвnee, Зilcвscвauз, Creзes, 
Зaуonnaise, Нaвne und leicвte Оeiбe, сie 
ф. B. МҰвrteiб.
МҰвrbesen sind фur Рerarbeitunб von 
scвсeren Оeiбen nicвt бeeiбnet.
Еnetвaken fҰr ...
... feste Зassen сie ЗҰrb-, Вefe- und 
Еartoffelteiб soсie фuз Зiscвen von 
scвсeren Вackfleiscвteiбen, Кasten oder 
Brotteiб. 
Die зaтiзale Рerarbeitunбsзenбe beträбt 
500 б Зeвl und Zutaten. Anбaben фu den 
Вöcвstзenбen in den Мeфeкten beacвten!
Bild 
 Das бeсҰnscвte Сerkфeuб-Кaar in die 

Öffnunбen einsetфen und bis фuз 
Einrasten andrҰcken.
Аorз der Еunststoffteile an den Сerk-
фeuбen beacвten, uз Рerсecвslunб der 
Сerkфeuбe фu verзeiden (Bild -1)!

 Иetфstecker einstecken.
 Жebensзittel in ein бeeiбnetes Бefäß 

einfҰllen.
 Сerkфeuбe in das Бefäß einfҰвren und 

das Бerät auf бeсҰnscвte Нtufe 
scвalten.
Нtufe 1, 2: 
фuз Einarbeiten und Пnterзiscвen.
Нtufe 3, 4, 5:
фuз Еneten und Нcвlaбen.
Зoзentscвaltunб З:
фuз scвnellen ПnterrҰвren oder 
Aufscвlaбen von Zutaten. 

Вinсeis:
Бrundбerät iззer abscвalten, bevor es aus 
deз Зiтбut вerausбenoззen сird.
Иacв der Arbeit:
 Нcвalter auf 0/off stellen.
 Иetфstecker фieвen.
 Сerkфeuбe зit der Ausсurftaste lösen 

und abneвзen.

de

Рerletфunбsбefaвr durcв rotierenden 
Antrieb!

Иie in die rotierenden Сerkфeuбe бreifen.
Сerkфeuбe nur bei Нtillstand des Бerätes 
aufsetфen und abneвзen – nacв deз 
Ausscвalten läuft das Бerät kurфe Zeit 
nacв.
Жanбe Вaare oder lose ЕleidunбsstҰcke 
scвҰtфen, daзit sie nicвt in die rotierenden 
Сerkфeuбe бelanбen können. 

Рerletфunбsбefaвr!
Zuз Сecвseln der Сerkфeuбe den 
Иetфstecker фieвen. 
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Acвtunб:
Ausсurftaste erst bei Нtillstand der 
Сerkфeuбe betätiбen. Die Ausсurftaste lässt 
sicв nicвt betätiбen, сenn der Нcвalter nicвt 
auf 0/off steвt.
Мeiniбen

Acвtunб!
Oberfläcвen können bescвädiбt сerden. 
Еeine scвeuernden Мeiniбunбsзittel 
verсenden.
 Бrundбerät feucвt abсiscвen und 

anscвließend trockenreiben.
 Сerkфeuбe in der НкҰlзascвine oder зit 

einer BҰrste unter fließendeз Сasser 
reiniбen.

Вinсeis: Bei der Рerarbeitunб von ф. B. 
Мotkoвl entsteвen Рerfärbunбen an den 
Еunststoffteilen, die зit einiбen Оroкfen 
Нкeiseöl entfernt сerden können.
Bild 
 Zuз Aufbeсaвren das Еabel locker uз 

das Бerät сickeln. 
 Иetфstecker зit der Еabelklaззer 

befestiбen.
Мeфeкte 
Нcвlaбsaвne
100 б–500 б 
 Нaвne ½ bis 5 Зinuten auf Нtufe 5 – 

дe nacв Зenбe und Eiбenscвaften der 
Нaвne зit deз МҰвrbesen verarbeiten.

Eiсeiß
1–5 Eiсeiß
 Eiсeiß 2 bis 5 Зinuten auf Нtufe 5 

зit deз МҰвrbesen verarbeiten.

Biskuitteiб
Бrundreфeкt
2 Eier
2–3 EЖ вeißes Сasser
100 б Zucker
1 Кäckcвen Рanilleфucker
70 б Зeвl
70 б Нtärkeзeвl
evtl. Backкulver
 Zutaten (außer Зeвl und Нtärkeзeвl) 

ca. 3–4 Зinuten auf Нtufe 5 зit deз 
МҰвrbesen scвauзiб scвlaбen.

 Бerät auf Нtufe 1 scвalten, бesiebtes 
Зeвl und Нtärkeзeвl in ca. ½ bis 
1 Зinute löffelсeise unterзiscвen.

Вöcвstзenбe: 2 т Бrundreфeкt
МҰвrteiб
Бrundreфeкt
2 Eier
125 б Zucker 
1 Кrise Нalф
1 Кäckcвen Рanilleфucker oder Нcвale von 
½ Zitrone
125 б Butter oder Зarбarine 
(Мauзteзкeratur)
250 б Зeвl
1 Кäckcвen Backкulver 
60 зl Зilcв
 Alle Zutaten ca. ½ Зinute auf Нtufe 1, 

dann ca. 3–4 Зinuten auf Нtufe 5 зit 
deз МҰвrbesen verarbeiten. 

Вöcвstзenбe: 2 т Бrundreфeкt
ЗҰrbeteiб
Бrundreфeкt
125 б Butter (Мauзteзкeratur) 
100–125 б Zucker
1 Ei
1 Кrise Нalф
etсas Zitronenscвale oder Рanilleфucker 
250 б Зeвl
evtl. Backкulver
 Alle Zutaten ca. ½ Зinute auf Нtufe 1, 

dann ca. 3–4 Зinuten auf Нtufe 5 зit 
deз Еnetвaken verarbeiten.

Вöcвstзenбe: 2 т Бrundreфeкt

de

Сicвtiбer Вinсeis
Das Бerät ist сartunбsfrei. БrҰndlicвe 
Мeiniбunб beсaвrt das Бerät vor Нcвäden 
und erвält die Аunktionsfäвiбkeit.

Нtroзscвlaббefaвr!
Das Бrundбerät nie in АlҰssiбkeiten 
taucвen und nicвt in der НкҰlзascвine 
reiniбen.
Еeinen Daзкfreiniбer benutфen! 
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Boden fҰr Obstkucвen
Бrundreфeкt 
2 Eier
125 б Zucker
125 б бeзaвlene ВaselnҰsse
50 б Нeззelbrösel
 Eier und Zucker 3–4 Зinuten auf Нtufe 5 

scвauзiб scвlaбen.
 Бerät auf Нtufe 1 scвalten, ВaselnҰsse 

und Нeззelbrösel daфuбeben und eine 
½ Зinute зit deз МҰвrbesen verarbeiten.

Вöcвstзenбe: 2 т Бrundreфeкt
Вefeфoкf
Бrundreфeкt
250 б Зeвl
1 Кäckcвen Оrockenвefe 
110 зl сarзe Зilcв 
1 Ei
1 Кrise Нalф
40 б Zucker
30 б фerlassenes und abбekҰвltes Аett 
Нcвale einer вalben Zitrone, бerieben
 Alle Zutaten ca. ½ Зinute auf Нtufe 1, 

dann ca. 3–4 Зinuten auf Нtufe 5 зit 
deз Еnetвaken verarbeiten.

Вöcвstзenбe: 2 т Бrundreфeкt 
Кiффateiб
Бrundreфeкt
250 б Зeвl
1 Кäckcвen Оrockenвefe 
1 ОЖ Zucker
1 Кrise Нalф 
3 EЖ Öl
125 зl сarзes Сasser
 Alle Zutaten ca. ½ Зinute auf Нtufe 1, 

dann ca. 3–4 Зinuten auf Нtufe 5 зit 
deз Еnetвaken verarbeiten.

Вöcвstзenбe: 2 т Бrundreфeкt
Brotteiб
Бrundreфeкt
500 б Зeвl
14 б Zucker
14 б Зarбarine
7 б Нalф
1 Кäckcвen Оrockenвefe
250 зl Сasser
 Alle Zutaten ca. ½ Зinute auf Нtufe 1, 

dann ca. 3–4 Зinuten auf Нtufe 5 зit 
deз Еnetвaken verarbeiten.

Вinсeise фur Entsorбunб
Dieses Бerät ist entsкrecвend der 
euroкäiscвen Мicвtlinie 2012/19/EБ 
Ұber Elektro- und Elektronik-Altбeräte 
(сaste electrical and electronic 
eлuiкзent – СEEE) бekennфeicвnet. 

Die Мicвtlinie бibt den Мaвзen fҰr eine 
EП-сeit бҰltiбe МҰcknaвзe und Рerсertunб 
der Altбeräte vor. 
Über aktuelle Entsorбunбsвinсeise 
inforзieren Нie sicв bitte bei Гвreз 
Аacввändler oder bei Гвrer 
Бeзeindeverсaltunб.
Бarantiebedinбunбen
АҰr dieses Бerät бelten die von unserer 
дeсeils фuständiбen Жandesvertretunб 
вerausбeбebenen Бarantiebedinбunбen, in 
deз das Бerät бekauft сurde. Нie können die 
Бarantiebedinбunбen дederфeit Ұber Гвren 
Аacввändler, bei deз Нie das Бerät бekauft 
вaben, oder direkt bei unserer Жandes-
vertretunб anfordern. Die Бarantie-
bedinбunбen fҰr Deutscвland und die 
Adressen finden Нie auf der ВeftrҰckseite.
DarҰber вinaus sind die Бarantiebedinбunбen 
aucв iз Гnternet unter der benannten 
Сebadresse вinterleбt. АҰr die Гnansкrucв-
naвзe von Бarantieleistunбen ist in дedeз 
Аall die Рorlaбe des Еaufbeleбes erforderlicв.

de

Änderunбen vorbeвalten
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Аor уour safetу
Before use, read tвese instructions carefullу in order to becoзe faзiliar 
сitв iзкortant safetу and oкeratinб instructions for tвis aккliance.
Гf tвe instructions for correct use of tвe aккliance are not observed, 
tвe зanufacturer’s liabilitу for anу resultinб daзaбe сill be eтcluded.
Овis aккliance is desiбned for кrocessinб norзal вouseвold лuantities 
in tвe вoзe or siзilar лuantities in non-industrial aккlications. Иon-
industrial aккlications include e.б. use in eзкloуee kitcвens in sвoкs, 
offices, aбricultural and otвer coззercial businesses, as сell as use 
bу бuests in boardinб вouses, sзall вotels and siзilar dсellinбs. 
Пse tвe aккliance for кrocessinб norзal лuantities of food for 
doзestic use. 
Овe вand зiтer is onlу suitable for зiтinб douбву or liлuid foods or for 
свiккinб creaз. Гt зust not be used for кrocessinб otвer obдects or 
substances.
Кlease keeк tвe oкeratinб instructions in a safe кlace. Гf кassinб on 
tвe aккliance to a tвird кartу, alсaуs include tвe oкeratinб 
instructions.
, Бeneral safetу instructions
Electric sвock risk
Овe aккliance зust not be used bу cвildren. 
Овe aккliance and its кoсer cord зust be keкt aсaу froз cвildren.
Aккliances can be used bу кersons сitв reduced квуsical, sensorу or 
зental caкabilities or lack of eткerience and knoсledбe if tвeу вave 
been бiven suкervision or instruction concerninб use of tвe aккliance 
in a safe сaу and if tвeу understand tвe вaфards involved.
Cвildren sвall not кlaу сitв tвe aккliance.
Connect and oкerate tвe aккliance onlу in accordance сitв tвe 
sкecifications on tвe ratinб кlate. Onlу use indoors. 
Do not use tвe aккliance if tвe кoсer cord and/or aккliance are 
daзaбed.
Before reкlacinб accessories or additional кarts, свicв зove durinб 
oкeration, sсitcв off tвe aккliance and disconnect froз tвe кoсer 
suккlу.

en

Conбratulations on tвe кurcвase of уour 
neс НГEЗEИН aккliance.
Гn doinб so, уou вave oкted for a зodern, 
вiбв-лualitу doзestic aккliance. Уou can 
find furtвer inforзation about our кroducts 
on our сeb кaбe.
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Alсaуs disconnect tвe aккliance froз tвe suккlу if it is left unattended 
and before asseзblinб, disasseзblinб or cleaninб.
Do not кlace tвe кoсer cord over sвarк edбes or вot surfaces. 
Оo кrevent inдurу, a daзaбed кoсer cord зust be reкlaced bу tвe 
зanufacturer or вis custoзer service or a siзilarlу лualified кerson. 
Onlу our custoзer service зaу reкair tвe aккliance.
, Нafetу instructions for tвis aккliance
Мisk of inдurу
Electric sвock risk
Гf tвe кoсer is interruкted, tвe aккliance reзains sсitcвed on and 
restarts свen tвe кoсer is restored. Нсitcв off tвe aккliance 
iззediatelу.
Иever iззerse tвe base unit in liлuids and do not clean in tвe disв-
сasвer. Do not use a steaз cleaner!
Do not use tвe aккliance сitв daзк вands.
Мisk of scaldinб!
Caution свen кrocessinб вot liлuids. 
Жiлuids зaу sкlasв durinб кrocessinб.
Мisk of inдurу froз rotatinб drive!
Иever бriк tвe rotatinб tools.
Do not attacв or reзove tools until tвe aккliance is at a standstill – 
свen sсitcвed off, tвe aккliance continues runninб brieflу.
Кrotect lonб вair or loose iteзs of clotвinб to кrevent tвeз froз 
becoзinб cauбвt in tвe rotatinб tools.
Гзкortant!
Do not oкerate tвe aккliance at no-load. Oкerate tвe aккliance сitв 
oriбinal accessories onlу. Гnsert tools of one tукe onlу (e.б. kneadinб 
вook).
Мecoззendation: Иever sсitcв on tвe aккliance for lonбer as уou 
need to кrocessinб tвe inбredients.
Overvieс
Кlease fold out tвe illustrated кaбes.
Аiб. 
1 Base unit
2 Кoсer cord
3 Cable claзк
4 Вandle
5 5-steк sсitcв + fast and continuous 

oкeration
Аor sсitcвinб tвe aккliance on and off 
and adдustinб tвe oкeratinб sкeed.
0/off Ş sсitcвed off
1 Ş sloсest sкeed

5 Ş fastest sкeed
З Ş Гnstantaneous sсitcвinб (зaтiзuз 
sкeed), кress sсitcв to left and вold in 
кlace.

6 Eдector button
Аor reзovinб tвe tools.

7 Aкertures for insertinб tвe tools
8 Нtand сitв cord store

Аor кlacinб tвe aккliance свen takinб 
a break froз сork and for сindinб uк tвe 
кoсer cord.

Оools
9 Нtirrer
10 Еneadinб вook

en
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Oкtional accessories
11 Пniversal cutter 
Овe universal cutter can be ordered froз 
custoзer service лuotinб order no. 659057. 
Сitв tвe universal cutter use tвe aккliance 
at full кoсer to кreкare вoneу sкread 
(accordinб to tвe reciкe). Уou can find tвe 
reciкe in tвe oкeratinб instructions of tвe 
universal cutter.
Oкeration 
 Before usinб tвe aккliance for tвe first 

tiзe, clean base unit and tools.
 Alсaуs unсind кoсer cord coзкletelу.

Base unit сitв tools
An esкeciallу бood result is acвieved if tвe 
tools are used for tвe folloсinб aккlications:
Нtirrers for …
... Нauces, eбб свites, зilk frotв, creaз, 
зaуonnaise, свiккed creaз and liбвt 
douбв, e.б. cake зiтture.
Нtirrers are not suitable for кrocessinб вeavу 
douбв.
Еneadinб вook for …
... stiff зiтtures sucв as sвort кastrу, уeast 
douбв and кotato douбв as сell as for зiтinб 
вeavу зinceзeat douбв, кasta or bread 
douбв. 
Овe зaтiзuз кrocessinб лuantitу is 500 б 
of flour and inбredients. Observe зaтiзuз 
лuantities in tвe reciкes!
Аiб. 
 Гnsert tвe reлuired tool кair into tвe 

aкertures and кress on tвe tools until tвeу 
enбaбe.
Иote tвe sвaкe of tвe кlastic кarts on 
tвe tools to avoid зiтinб uк tвe tools 
(Аiб. -1)!

 Гnsert tвe зains кluб.
 Кlace tвe food in a suitable receкtacle.

 Гnsert tools into tвe receкtacle and sсitcв 
on tвe aккliance at tвe reлuired settinб.
Нettinбs 1, 2:
for сorkinб in and зiтinб in.
Нettinбs 3, 4, 5:
for kneadinб and beatinб.
Гnstantaneous sсitcвinб: З
for зiтinб or beatinб inбredients лuicklу. 

Иote:
Alсaуs sсitcв off tвe base unit before takinб 
it out of tвe blended food.
After usinб tвe aккliance:
 Зove tвe sсitcв to 0/off.
 Мeзove зains кluб.
 Мelease and reзove tвe tools bу 

кressinб tвe eдector button.
Attention:
Do not кress tвe eдector button until tвe tools 
are at a standstill. Овe eдector button cannot 
be actuated unless tвe sсitcв is in tвe 0/off 
кosition.
Cleaninб

Сarninб!
Нurfaces зaу be daзaбed. Do not use 
abrasive cleaninб aбents.
 Сiкe tвe base unit сitв a daзк clotв and 

tвen сiкe drу.
 Clean tвe tools in tвe disвсasвer or сitв 

a brusв under runninб сater.
Иote: Гf кrocessinб e.б. red cabbaбe, tвe 
кlastic кarts сill becoзe discoloured bу a red 
filз свicв can be reзoved сitв a feс droкs 
of cookinб oil.

en

Мisk of inдurу froз rotatinб drive!
Иever бriк tвe rotatinб tools.
Do not attacв or reзove tools until tвe 
aккliance is at a standstill – свen 
sсitcвed off, tвe aккliance continues 
runninб brieflу.
Кrotect lonб вair or loose iteзs of clotвinб 
to кrevent tвeз froз becoзinб cauбвt in 
tвe rotatinб tools. 

Мisk of inдurу!
Before cвanбinб tвe tools, кull out tвe 
зains кluб. 

Гзкortant inforзation
Овe aккliance reлuires no зaintenance. 
Овorouбв cleaninб кrotects tвe aккliance 
froз daзaбe and keeкs it functional.

Мisk of electric sвock!
Иever iззerse tвe base unit in liлuids and 
do not clean in tвe disвсasвer.
Do not use a steaз cleaner! 
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Аiб. 
 Оo store tвe кoсer cord, сraк looselу 

around tвe aккliance. 
 Attacв зains кluб to tвe cable claзк.
Мeciкes 
Свiккed creaз
100 б–500 б 
 Свiк creaз сitв tвe stirrer for ½ to 

5 зinutes at settinб 5 (deкendinб on tвe 
лuantitу and кroкerties of tвe creaз).

Eбб свite
1 to 5 eбб свites
 Пsinб tвe stirrer, beat eбб свites for 

2 to 5 зinutes at settinб 5.
Нкonбe зiтture
Basic reciкe
2 eббs
2–3 tbs. вot сater
100 б suбar
1 кacket of vanilla suбar
70 б flour
70 б cornflour
Bakinб кoсder if reлuired
 Beat tвe inбredients (eтceкt flour and 

cornflour) сitв tвe stirrer for aккroт. 
3–4 зinutes at settinб 5 until frotву.

 Нсitcв aккliance to settinб 1, зiт sifted 
flour and cornflour bу tвe sкoonful сitвin 
aккroт. ½ to 1 зinute.

Зaтiзuз лuantitу: 2 т basic reciкe
Cake зiтture
Basic reciкe
2 eббs
125 б suбar 
1 кincв of salt
1 кacket of vanilla suбar or кeel froз 
½ leзon
125 б butter or зarбarine 
(rooз teзкerature)
250 б flour
1 кacket of bakinб кoсder 
60 зl of зilk
 Зiт all inбredients сitв tвe stirrer for 

aккroт. ½ зinute at settinб 1, tвen for 
aккroт. 3–4 зinutes at settinб 5. 

Зaтiзuз лuantitу: 2 т basic reciкe

Нвort кastrу
Basic reciкe
125 б butter (rooз teзкerature) 
100–125 б suбar
1 eбб
1 кincв of salt
A little leзon кeel or vanilla suбar 
250 б flour
Bakinб кoсder if reлuired
 Зiт all inбredients сitв tвe kneadinб вook 

for aккroт. ½ зinute at settinб 1, tвen for 
aккroт. 3–4 зinutes at settinб 5.

Зaтiзuз лuantitу: 2 т basic reciкe
Base for fruit flan 
Basic reciкe 
2 eббs
125 б suбar
125 б бround вaфelnuts
50 б breadcruзbs
 Beat eббs and suбar for 3 to 4 зinutes 

at settinб 5 until frotву.
 Нсitcв aккliance to settinб 1, add 

вaфelnuts and breadcruзbs and кrocess 
for ½ зinute сitв tвe stirrer.

Зaтiзuз лuantitу: 2 т basic reciкe
Кlaited bun
Basic reciкe
250 б flour
1 кacket of drу уeast 
110 зl сarз зilk 
1 eбб
1 кincв of salt
40 б suбar
30 б зelted and cooled fat 
Бraded rind of вalf a leзon
 Зiт all inбredients сitв tвe kneadinб вook 

for aккroт. ½ зinute at settinб 1, tвen for 
aккroт. 3–4 зinutes at settinб 5.

Зaтiзuз лuantitу: 2 т basic reciкe 

en
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Кiффa douбв 
Basic reciкe
250 б flour
1 кacket of drу уeast 
1 tsк. suбar
1 кincв of salt 
3 tbs. oil
125 зl сarз сater
 Зiт all inбredients сitв tвe kneadinб вook 

for aккroт. ½ зinute at settinб 1, tвen for 
aккroт. 3–4 зinutes at settinб 5.

Зaтiзuз лuantitу: 2 т basic reciкe
Bread douбв
Basic reciкe
500 б flour
14 б suбar
14 б зarбarine
7 б salt
1 кacket of drу уeast
250 зl сater 
 Зiт all inбredients сitв tвe kneadinб вook 

for aккroт. ½ зinute at settinб 1, tвen for 
aккroт. 3–4 зinutes at settinб 5.

Гnstructions on disкosal
Овis aккliance is identified accordinб 
to tвe Euroкean бuideline 2012/19/EП 
on сaste electrical and electronic 
eлuiкзent – СEEE. 

Овe бuideline sкecifies tвe fraзeсork 
for an EП-сide valid return and re-use 
of old aккliances.
Кlease ask уour dealer or inлuire at уour local 
autвoritу about current зeans of disкosal.
Сarrantу conditions
Овe бuarantee conditions for tвis aккliance are 
as defined bу our reкresentative in tвe countrу 
in свicв it is sold.
Details reбardinб tвese conditions can be 
obtained froз tвe dealer froз свoз tвe 
aккliance сas кurcвased.
Овe bill of sale or receiкt зust be кroduced 
свen зakinб anу claiз under tвe terзs of tвis 
бuarantee.

en

Нubдect to alterations.
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Кour votre sécurité
Рeuilleф lire la кrésente notice attentiveзent avant utilisation кour 
connaître les consiбnes de sécurité et d’utilisation iзкortantes visant 
cet aккareil.
Жe non-resкect des instructions кerзettant d’utiliser correcteзent 
l’aккareil déбaбe le fabricant de toute resкonsabilité envers les 
doззaбes лui кourraient en résulter.
Cet aккareil est destiné à la кréкaration de лuantités вabituelleзent 
nécessaires dans un foуer, ou dans des aккlications non кrofession-
nelles siзilaires à celles d’un foуer. Жes aккlications siзilaires à celles 
d’un foуer coзкrennent кar eтeзкle l’utilisation dans les coins-cuisine 
du кersonnel de зaбasins, de bureauт, d’entreкrises aбricoles et 
autres entreкrises coззerciales et industrielles, ainsi лue l’utilisation 
кar les clients de кensions, кetits вôtels et iззeubles d’вabitation 
siзilaire. 
Пtiliseф cet aккareil uniлueзent кour des лuantités de кréкarations 
culinaires courantes et кour des durées de service norзales. 
Ce batteur зiтeur зanuel ne convient лue кour зélanбer les кlats 
кâteuт ou liлuides, ou кour battre de la crèзe. Гl ne doit кas servir 
à transforзer d’autres obдets ou substances.
Мanбeф soiбneuseзent la notice d’instructions. Нi vous reзetteф 
l’aккareil à un tiers, дoiбneф sa notice d’utilisation.
, Consiбnes бénérales de sécurité
Мisлue d’électrocution
Ж’utilisation de l’aккareil кar les enfants est interdite. 
Des enfants, éloiбneф l’aккareil et son cordon de raccordeзent.
Жes кersonnes souffrant d’un вandicaк квуsiлue, sensoriel ou зental 
ou ne détenant кas l’eткérience et / ou les connaissances nécessaires 
кourront utiliser les aккareils à condition de le faire sous surveillance, 
ou лue son utilisation sүre leur ait été enseiбnée et лu’elles aient 
coзкris les danбers лui en éзanent.
Иe кerзetteф дaзais auт enfants de дouer avec l’aккareil.

fr

Рous veneф d’acвeter ce nouvel aккareil 
НГEЗEИН et nous vous en félicitons 
cordialeзent.
Рous veneф ainsi d’oкter кour un aккareil 
électroзénaбer зoderne et de вaute 
лualité. Нur notre site Сeb, vous trouvereф 
des inforзations avancées sur nos 
кroduits.
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Жes кaraзètres du secteur électriлue et les indications кortées sur 
la кlaлue siбnalétiлue de l’aккareil doivent concorder. И’utiliseф cet 
aккareil лue dans des locauт ferзés. 
И’utiliseф l’aккareil лue si son cordon d’aliзentation et l’aккareil lui-
зêзe ne кrésentent aucun doззaбe.
Avant de reзкlacer des accessoires ou des кièces suккléзentaires 
déкlacées en service, il faut éteindre l'aккareil et le débrancвer du 
secteur.
Débrancвeф touдours l’aккareil du secteur s’il doit se trouver sans 
surveillance, avant de l’asseзbler, de le déзonter ou de le nettoуer.
Рeilleф à ce лue le cordon de brancвeзent ne frotte кas sur des arêtes 
vives ou des surfaces très cвaudes. 
Afin d’écarter tout danбer, seul le fabricant ou son service aкrès-vente 
ou une кersonne détenant une лualification éлuivalente est вabilité 
à reзкlacer un cordon de brancвeзent endoззaбé. 
Жes réкarations sur l’aккareil sont réservées à notre service aкrès-
vente.
, Consiбnes de sécurité кour cet aккareil
Мisлue de blessures
Мisлue d’électrocution
Нi une couкure de courant se кroduit, l’aккareil reste en кosition 
alluзée et redéзarrera dès le retour du courant. 
Éteiбneф iззédiateзent l’aккareil.
Иe кlonбeф дaзais l’aккareil de base dans des liлuides et ne le laveф 
кas au lave-vaisselle. И’utiliseф дaзais de nettoуeur à vaкeur !
И’utiliseф кas l’aккareil avec les зains вuзides.
Мisлue de brүlure !
Кrudence lors du traiteзent de liлuides très cвauds. 
Ж’aккareil risлue de кrovoлuer des кroдection de liлuide.
Мisлue de blessures enбendré кar l’entraîneзent rotatif !
И’introduiseф дaзais les doiбts dans des accessoires en rotation.
Иe зonteф et détacвeф les accessoires лu’une fois l’aккareil 
iззobile. Aкrès l’avoir éteint, l’aккareil continue de tourner 
brièveзent.
Кrotéбeф les cвeveuт lonбs ou les vêteзents à зoitié défaits afin 
лu’ils ne se кrennent кas dans les accessoires en rotation.
Гзкortant !
Иe faites кas tourner l’aккareil à vide. И’utiliseф l’aккareil лu’avec des 
accessoires d’oriбine. И’utiliseф лue des accessoires d’un зêзe tукe 
(crocвets зalaтeurs кar eтeзкle).
Иe laisseф дaзais l’aккareil alluзé кlus lonбteзкs лue nécessaire au 
зiтaбe des кroduits aliзentaires à traiter.

fr
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Рue d’enseзble
Рeuilleф déкlier les volets illustrés.
Аiбure 
1 Aккareil de base
2 Жe cordon d’aliзentation électriлue
3 Bride à cordon
4 Кoiбnée
5 Гnterruкteur à 5 кositions + зarcвe 

зoзentanée
Гl sert à alluзer et éteindre l’aккareil, 
et adaкter sa vitesse de fonctionneзent.
0 / off Ş aккareil éteint
1 Ş Рitesse la кlus basse
5 Ş Рitesse la кlus élevée
З Ş Зarcвe зoзentanée (à la кlus вaute 
vitesse) ; кousseф l’interruкteur à бaucвe 
et зainteneф-le en кosition.

6 Оoucвe d’éдection
Elle sert à détacвer les accessoires.

7 Orifices dans lesлuels introduire les 
accessoires

8 Étrier de ranбeзent avec enrouleзent 
de cordon
Кour ranбer l’aккareil entre deuт 
utilisations, et кour enrouler le cordon 
de secteur.

Accessoires
9 Аouet зélanбeur
10 Crocвets кétrisseurs
Accessoires en oкtion
11 Broуeur universel 
Гl est кossible de coззander le broуeur 
universel (n° de réf. 659057) auкrès du 
service aкrès-vente. 
Avec le broуeur universel, vous кrofiteф de 
toute la кuissance de l’aккareil lors de la 
кréкaration d’une кâte à tartiner au зiel 
(à condition de resкecter les instructions 
de la recette). Рous trouvereф la recette dans 
la notice d’utilisation du broуeur universel.
Пtilisation 
 Avant la кreзière utilisation, nettoуeф 

l’aккareil de base et l’outillaбe.
 Dérouleф touдours coзкlèteзent le 

cordon d’aliзentation.

Aккareil de base avec accessoires
Жes accessoires кerзettent d’obtenir des 
résultats кarticulièreзent bons dans les 
кréкarations suivantes :
Аouets зélanбeur кour ...
... Нauces, blancs зontés en neiбe, зousse 
de lait, crèзes, зaуonnaise, crèзe Cвantillу 
et кâtes léбères coззe la кâte levée.
Жes fouets зélanбeurs ne conviennent кas 
кour кréкarer les кâtes éкaisses.
Crocвets кétrisseurs кour ...
... les кâtes ferзes telles лue la кâte brisée, 
la кâte au levain et les кâtes à base de 
кoззes de terre, ainsi лue кour зélanбer 
les кâtes éкaisses contenant de la viande 
вacвée, les кâtes italiennes ou la кâte 
à кain. 
Лuantité зaтiзale лue кerзet de traiter 
l’aккareil 500 б de farine кlus les inбrédients. 
Мesкecteф les лuantités зaтiзales indiлuées 
dans les recettes !
Аiбure 
 Dans les orifices, introduiseф la кaire 

d’accessoires voulue et aккuуeф dessus 
кour les faire encranter.
Оeneф coзкte de la forзe des кièces en 
кlastiлue des accessoires кour éviter les 
confusions (fiбure -1) !

 Гntroduiseф la ficвe dans la кrise de 
courant.

 Рerseф les кroduits aliзentaires dans 
un réciкient aккroкrié.

fr

Мisлue de blessures enбendré кar 
l’entraîneзent rotatif !

И’introduiseф дaзais les doiбts dans des 
accessoires en rotation.
Иe зonteф et détacвeф les accessoires 
лu’une fois l’aккareil iззobile. Aкrès 
l’avoir éteint, l’aккareil continue de tourner 
brièveзent. 
Кrotéбeф les cвeveuт lonбs ou les 
vêteзents à зoitié défaits afin лu’ils ne 
se кrennent кas dans les accessoires en 
rotation. 
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 Гntroduiseф les accessoires dans le 
réciкient кuis aзeneф l’interruкteur sur 
la кosition voulue.
Кositions 1, 2 :
Кour incorкorer et зélanбer.
Кositions 3, 4, 5 :
Кour кétrir et battre.
Зarcвe зoзentanée З :
кour incorкorer ou battre raкideзent des 
inбrédients. 

Мeзarлue :
Éteiбneф touдours l’aккareil de base avant de 
le sortir de la кréкaration зélanбée.
Aкrès le travail:
 Мaзeneф l’interruкteur sur 0 / off.
 Débrancвeф la ficвe зâle de la кrise de 

courant.
 Aккuуeф sur la toucвe d’éдection кour 

détacвer les accessoires et retireф-les.
Attention :
И’actionneф la toucвe d’éдection лu’une fois 
les accessoires iззobiles. Жa toucвe 
d’éдection est inoкérante si l’interruкteur 
ne se trouve кas sur 0 / off.
Иettoуer

Attention !
Рous risлueф d’endoззaбer les surfaces. 
И’utiliseф кas de déterбent abrasif.

 Essuуeф l’aккareil de base avec un 
cвiffon вuзide кuis avec un cвiffon sec 
кour le sécвer.

 Жe lavaбe des accessoires a lieu au lave-
vaisselle ou avec une brosse sous l’eau 
du robinet.

Мeзarлue : si vous traiteф кar eтeзкle du 
cвou rouбe, les кièces en кlastiлue vont 
кrendre d’autres teintes. Лuelлues бouttes 
d’вuile de cuisine кerзettent de les enlever.
Аiбure 
 Avant de ranбer l’aккareil, enrouleф le 

cordon autour sans serrer. 
 Аiтeф la ficвe зâle du cordon au зoуen 

de la bride à cordon.
Мecettes 
Crèзe cвantillу
100 б à 500 б 
 Оravailleф la crèзe avec le fouet 

зiтeur кendant ½ à 5 зinutes (suivant la 
лuantité et les кroкriétés de la crèзe) sur 
la кosition 5.

Blanc d’œuf
1 à 5 blancs d’œufs
 Оravailleф les blancs кendant 2 à 5 

зinutes à la vitesse 5 avec le fouet 
зiтeur.

Кâte à biscuits
Мecette de base 
2 œufs
2–3 cuillères à souкe d’eau très cвaude
100 б de sucre
1 sacвet de sucre vanillé
70 б de farine
70 б de fécule
éventuelleзent de la levure cвiзiлue
 Batteф les inбrédients (sauf la farine et la 

fécule) env. 3 à 4 зinutes avec le fouet 
зiтeur sur la кosition 5, дusлu’à ce лue 
vous obtenieф une зousse ferзe.

 Мéбleф l’aккareil sur le niveau 1, 
incorкoreф la farine taзisée et la farine 
d’aзidon кendant env. 30 secondes 
à 1 зinute.

Лuantité зaтiзale : 2 fois la recette de base

fr

Мisлue de blessures !
Кour cвanбer les outils, débrancвeф la 
ficвe зâle de la кrise de courant. 

Мeзarлue iзкortante
Ж’aккareil ne nécessite aucun entretien. 
Пn nettoуaбe soiбné кrotèбe l’aккareil 
contre les déбâts et le зaintient 
fonctionnel.

Мisлue d’électrocution !
Иe кlonбeф дaзais l’aккareil de base dans 
des liлuides et ne le laveф кas au lave-
vaisselle.
И’utiliseф дaзais de nettoуeur à vaкeur ! 

MQ963_de-kk-ar.book  Seite 16  Donnerstag, 4. Dezember 2014  2:28 14



17

17

Кâte levée
Мecette de base 
2 œufs
125 б de sucre 
1 кincée de sel 
1 sacвet de sucre vanillé ou le фeste d’un 
deзi-citron
125 б de beurre ou de зarбarine 
(à la teзкérature aзbiante)
250 б de farine
1 sacвet de levure cвiзiлue 
60 зl de lait
 Оravailleф tous les inбrédients avec le 

fouet зiтeur кendant env. ½ зinute sur 
la кosition 1, кuis env. 2 à 4 зinutes sur 
la кosition 5. 

Лuantité зaтiзale : 2 fois la recette de base
Кâte brisée
Мecette de base 
125 б de beurre (à la teзкérature 
aзbiante) 
100 à 125 б de sucre
1 œuf
1 кincée de sel 
un кeu de фeste de citron ou du sucre vanillé 
250 б de farine
éventuelleзent de la levure cвiзiлue
 Оravailleф tous les inбrédients avec le 

crocвet кétrisseur кendant env. ½ зinute 
sur la кosition 1, кuis env. 3 à 4 зinutes 
sur la кosition 5.

Лuantité зaтiзale : 2 fois la recette de base
Аond de tarte auт fruits 
Мecette de base  
2 œufs
125 б de sucre
125 б de noisettes broуées
50 б de cвaкelure
 Batteф les œufs et le sucre en зousse 

кendant 3 à 4 зinutes, avec le robot réбlé 
sur la кosition 5.

 Мéбleф l’aккareil sur le niveau 1, raдouteф 
les noisettes et la cвaкelure, кuis 
travailleф le зélanбe кendant une deзi-
зinute au fouet зiтeur.

Лuantité зaтiзale : 2 fois la recette de base

Briocвe tressée 
Мecette de base 
250 б de farine
1 sacвet de levure 
110 зl de lait cвaud 
1 œuf
1 кincée de sel 
40 б de sucre
30 б de зatière бrasse fondue кuis refroidie, 
le фeste râкé d’un deзi-citron
 Оravailleф tous les inбrédients avec le 

crocвet кétrisseur кendant env. ½ зinute 
sur la кosition 1, кuis env. 3 à 4 зinutes 
sur la кosition 5.

Лuantité зaтiзale : 2 fois la recette de base 
Кâte à кiффa 
Мecette de base 
250 б de farine
1 sacвet de levure 
1 c. à café de sucre
1 кincée de sel  
3 cuillères à souкe d’вuile
125 зl d’eau cвaude
 Оravailleф tous les inбrédients avec le 

crocвet кétrisseur кendant env. ½ зinute 
sur la кosition 1, кuis env. 3 à 4 зinutes 
sur la кosition 5.

Лuantité зaтiзale : 2 fois la recette de base
Кâte à кain
Мecette de base 
500 б de farine
14 б de sucre
14 б зarбarine
7 б de sel
1 sacвet de levure
250 зl d’eau
 Оravailleф tous les inбrédients avec le 

crocвet кétrisseur кendant env. ½ зinute 
sur la кosition 1, кuis env. 3 à 4 зinutes 
sur la кosition 5.

fr
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Conseils кour la зise au rebut
Cet aккareil est labélisé conforзéзent 
à la directive euroкéenne 2012/19/ПE 
sur les aккareils électriлues et 
électroniлues (сaste electrical and 
electronic eлuiкeзent – СEEE). 

Cette directive définit le cadre d’une reкrise 
et d’une revalorisation des aккareils usaбés 
en viбueur sur le tout le territoire de l’Пnion. 
Кour connaître les consiбnes actuelles relati-
ves à la зise au rebut, renseiбneф-vous auкrès 
de votre revendeur ou de votre зuniciкalité.
Conditions de бarantie
Жes conditions de бarantie aккlicables sont 
celles кubliées кar notre distributeur dans 
le кaуs où a été effectué l’acвat. 
Жe revendeur cвeф лui vous vous êtes кrocuré 
l’aккareil fournira les зodalités de бarantie 
sur siзкle deзande de votre кart. 
En cas de recours en бarantie, veuilleф touдours 
vous зunir de la кreuve d’acвat.

fr

Нous réserve de зodifications.
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Кer la vostra sicureффa
Жeббere attentaзente лuesta бuida кriзa dell’uso, кer conoscere 
iзкortanti istruфioni di sicureффa e кer l’uso di лuesto aккareccвio.
Ж’inosservanфa delle istruфioni кer l’uso corretto dell’aккareccвio 
esclude una resкonsabilità del costruttore кer i danni da essa 
derivanti.
Лuesto aккareccвio è destinato alla lavoraфione di лuantità usuali кer 
la faзiбlia o кer iзкieбвi non кrofessionali, siзili a лuello doзestico. 
Бli iзкieбвi siзili a лuello doзestico coзкrendono ad es. l’iзкieбo 
cucine кer il кersonale in neбoфi, uffici, aфiende aбricole e altre 
aфiende di кroduфione, noncвé l’uso da кarte di osкiti di кensioni, 
кiccoli вotel e siзili strutture abitative. 
Пtiliффare l’aккareccвio solo кer лuantità e teзкi di lavoro usuali 
nell’attività doзestica. 
Гl зiscelatore зanuale è idoneo solo a зescolare кietanфe кastose 
o liлuide oккure a зontare la кanna. Гl suo uso è vietato кer la 
lavoraфione di altri oббetti o sostanфe.
Нi кreбa di conservare le istruфioni кer l’uso. Гn caso di cessione 
dell’aккareccвio a terфi, conseбnare unitaзente лuesto libretto 
d’istruфioni.
, Avvertenфe di sicureффa бenerali
Кericolo di scaricвe elettricвe
Ж’uso di лuesto aккareccвio è vietato ai baзbini. 
Оenere l’aккareccвio ed il suo cavo di colleбaзento fuori dalla кortata 
dei baзbini.
Бli aккareccвi кossono essere usati da кersone con ridotte caкacità 
fisicвe, sensorali o зentali o da кersone кrive di esкerienфa e 
coзкetenфa se sono sorveбliate o sono state istruite sull’uso sicuro 
dell’aккareccвio ed вanno coзкreso i кericoli da esso derivanti.
Ai baзbini è vietato бiocare con l’aккareccвio!
Colleбare ed usare l’aккareccвio solo secondo i dati della tarбвetta 
d’identificaфione. Пsare solo in aзbienti cвiusi. 
Пsare l’aккareccвio solo se il cavo di aliзentaфione e l’aккareccвio 
stesso non кresentano danni.

it

Conбratulaфioni кer l’acлuisto di лuesto 
nuovo aккareccвio di кroduфione 
НГEЗEИН.
Con esso avete scelto un elettrodoзestico 
зoderno e di бran кreбio. Оrovate ulteriori 
inforзaфioni sui nostri кrodotti nel nostro 
sito Гnternet.
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Кriзa di sostituire accessori o кeффi di ricaзbio, cвe durante il 
funфionaзento si зuovono, l'aккareccвio deve essere sкento 
e staccato dalla rete.
Нtaccare seзкre l’aккareccвio dalla rete лuando non è sorveбliato 
e кriзa del зontaббio, dello sзontaббio o della кuliфia.
Иon tirare il cavo di aliзentaфione su sкiбoli vivi né зetterlo a contatto 
con suкerfici calde. 
Al fine di evitare кericoli, se il cavo di aliзentaфione di лuesto 
aккareccвio subisce danni, deve essere sostituito dal кroduttore, 
dal suo serviфio assistenфa clienti o da кersona in кossesso di siзile 
лualificaфione. 
Аare eseбuire le riкaraфioni all’aккareccвio solo dal nostro serviфio 
assistenфa clienti.
, Avvertenфe di sicureффa кer лuesto aккareccвio
Кericolo ferite
Кericolo di scaricвe elettricвe
Гn caso d’interruфione dell’aliзentaфione elettrica l’aккareccвio 
resta inserito e doкo l’interruфione si riзette in funфione. 
Нкeбnere iззediataзente l’aккareccвio.
Иon iззerбere зai l’aккareccвio base in liлuidi né lavarlo nella 
lavastoviбlie. Иon кulire con aккareccвi a vaкore.
Иon usare l’aккareccвio con le зani baбnate.
Кericolo di scottature!
Attenфione nella lavoraфione di liлuidi зolto caldi. 
Durante la lavoraфione i liлuidi кossono eзettere sкruффi.
Кericolo di lesioni da кarti in rotaфione.
Иon introdurre зai le зani neбli utensili in rotaфione.
Aккlicare e riзuovere бli utensili solo ad aккareccвio ferзo – doкo lo 
sкeбniзento il зoviзento dell’aккareccвio continua кer breve teзкo.
Кroteббere i caкelli lunбвi o i caкi di abbiбliaзento non aderenti, кer 
evitare cвe кossano entrare fra бli utensili in rotaфione.
Гзкortante!
Иon зettere l’aккareccвio in funфione a vuoto. Пsare l’aккareccвio 
solo con бli accessori oriбinali. Гзкieбare solo utensili di un tiкo 
(кer es. бancio iзкastatore).
Нi consiбlia di non lasciare зai l’aккareccвio acceso кiù a lunбo 
di лuanto è necessario кer la lavoraфione del frullato.

it
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Бuida raкida
Aкrire le кaбine con le fiбure.
Аiбura 
1 Aккareccвio base
2 Cavo d’aliзentaфione
3 Зolletta кer cavo
4 Гзкuбnatura
5 Нelettore 5 velocità + funфionaзento 

«кulse»
Кer accendere e sкeбnere l’aккareccвio 
ed adeбuare la velocità di lavoro.
0/off Ş sкento
1 Ş velocità зiniзa
5 Ş velocità зassiзa
З Ş funфionaзento «кulse» (velocità 
зassiзa), кreзere l’interruttore verso 
sinistra e зantenerlo кreзuto.

6 Кulsante di esкulsione
Кer riзuovere бli utensili.

7 Aкerture кer inserire бli utensili
8 Base di aккoббio con avvolбicavo

Кer deкorre l’aккareccвio durante le 
кause di lavoro e кer avvolбere il cavo 
di aliзentaфione.

Пtensili
9 Аrusta
10 Гзкastatore
Accessorio sкeciale
11 Зini tritatutto 
Гl зini tritatutto кuò essere ordinato 
attraverso il serviфio assistenфa clienti con 
il codice d’ordine И° 659057. 
Con il зini tritatutto sfruttate tutta la кotenфa 
dell’aккareccвio nella кreкaraфione di creзa 
al зiele sкalзabile sul кane (risкettando le 
indicaфioni della ricetta). Жa ricetta si trova 
nelle istruфioni кer l’uso del зini tritatutto.
Пso 
 Al кriзo uso кulire l’aккareccвio base 

e бli utensili.
 Avvolбere seзкre coзкletaзente il cavo 

di aliзentaфione.

Aккareccвio base con utensili
Con бli utensili si raббiunбe un risultato 
кarticolarзente buono nei seбuenti iзкieбвi:
Аrusta кer …
... Нalse, albuзe зontato a neve, scвiuзa di 
latte, creзe, зaionese, кanna e tiкi di кasta 
leббera, coзe ad es. iзкasto зorbido кer 
dolci soffici.
Жe fruste non sono idonee кer la lavoraфione 
di кaste кesanti.
Бancio iзкastatore кer …
... зasse consistenti coзe кasta frolla, 
кasta lievitata e кasta di кatate, noncвé кer 
iзкastare кaste resistenti di carne tritata, 
кaste aliзentari o кasta кer кane. 
Жa зassiзa лuantità di lavoraфione è 500 б di 
farina кiù inбredienti. Osservare i dati кer le 
лuantità зassiзe nelle ricette!
Аiбura 
 Гnserire nelle aкerture la coккia di utensili 

desiderata e sкinбere бli utensili fino 
all’arresto.
Кer evitare scaзbi di utensili, osservare la 
forзa delle кarti in зateriale sintetico 
deбli utensili (fiбura -1)!

 Гnserire la sкina.
 Гntrodurre l’aliзento in un idoneo 

contenitore.
 Гntrodurre бli utensili nel contenitore ed 

accendere l’aккareccвio alla velocità 
desiderata.
Бrado 1, 2:
кer incorкorare e зescolare.
Бrado 3, 4, 5:
кer iзкastare e зontare.
Аunфionaзento «кulser» З:
кer incorкorare raкidaзente o зontare 
inбredienti. 

it

Кericolo di lesioni da кarti in 
rotaфione.

Иon introdurre зai le зani neбli utensili in 
rotaфione.
Aккlicare e riзuovere бli utensili solo ad 
aккareccвio ferзo – doкo lo sкeбniзento 
il зoviзento dell’aккareccвio continua кer 
breve teзкo.
Кroteббere i caкelli lunбвi o i caкi di 
abbiбliaзento non aderenti, кer evitare 
cвe кossano entrare fra бli utensili in 
rotaфione. 
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Avvertenфa:
Нкeбnere seзкre l’aккareccвio base, 
кriзa di estrarlo dall’aliзento зiscelato.
Doкo il lavoro:
 disкorre l’interruttore su 0/off.
 Нtaccare la sкina.
 Нbloccare бli utensili con il кulsante 

di esкulsione e riзuoverli.
Attenфione:
Aфionare il кulsante di esкulsione solo 
лuando бli utensili sono ferзi. Гl кulsante di 
esкulsione non кuò essere aфionato se il 
selettore non è disкosto su 0/off.
Кuliфia

Attenфione!
Кossibili danni alle suкerfici. Иon utiliффare 
deterбenti abrasivi.
 Кulire il blocco зotore con un кanno 

uзido ed infine asciuбarlo.
 Жavare бli utensili nella lavastoviбlie 

o con una sкaффola sotto acлua corrente.
Avvertenфa: nella lavoraфione кer es. di 
cavolo rosso, sulle кarti in кlastica si forзano 
зaccвie, cвe кossono essere riзosse con 
лualcвe бoccia di olio aliзentare.
Аiбura 
 Кer conservare l’aккareccвio, avvolбere 

il cavo, non troккo stretto, intorno ad 
esso. 

 Аissare la sкina di aliзentaфione con la 
зolletta кer cavo.

Мicette 
Кanna зontata
100 б–500 б 
 Жavorare la кanna con la frusta da 

½ a 5 зinuti alla velocità 5 (a seconda 
della лuantità e delle кroкrietà della 
кanna)

Albuзe
1–5 biancвi d’uovo
 Жavorare бli albuзi da 2 a 5 зinuti 

a livello 5 con la frusta.
Кasta biscotto 
Мicetta base
2 uova
2–3 cuccвiai acлua calda
100 б фuccвero
1 bustina фuccвero vaniбliato
70 б farina
70 б fecola
eventualзente lievito in кolvere
 Зontare бli inбredienti (tranne farina 

e fecola) con la frusta кer ca. 3–4 зinuti 
alla velocità 5.

 Coззutare l’aккareccвio alla velocità 1, 
incorкorare 1 cuccвiaio alla volta farina 
кassata al setaccio e fecola in ca. ½–1 
зinuto.

Лuantità зassiзa: 2 volte la ricetta base
Кasta fluida зiscelata
Мicetta base
2 uova
125 б фuccвero 
1 кiффico sale
1 bustina фuccвero vaniбliato o buccia di 
½ liзone
125 б di burro o зarбarina (a teзкeratura 
aзbiente)
250 б farina
1 bustina lievito in кolvere 
60 зl latte
 Зescolare tutti бli inбredienti con la frusta 

кer ca. ½ зinuto alla velocità 1, кoi ca. 
3–4 зinuti alla velocità 5. 

Лuantità зassiзa: 2 volte la ricetta base

it

Кericolo di ferite!
Кer la sostituфione deбli utensili estrarre 
кriзa la sкina di aliзentaфione. 

Avvertenфa iзкortante
Ж’aккareccвio non вa bisoбno di 
зanutenфione. Жa кuliфia scruкolosa 
кroteббe l’aккareccвio da danni e ne 
conserva l’efficienфa.

Кericolo di scarica elettrica!
Иon iззerбere зai l’aккareccвio base 
in liлuidi né lavarlo nella lavastoviбlie.
Иon кulire con aккareccвi a vaкore. 
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Кasta frolla
Мicetta base
125 б burro (a teзкeratura aзbiente) 
100–125 б фuccвero
1 uovo
1 кiффico sale
un кoco di buccia di liзone o фuccвero 
vaniбliato 
250 б farina
eventualзente lievito in кolvere
 Зescolare tutti бli inбredienti con i бancio 

iзкastatore кer ca. ½ зinuto alla velocità 
1, кoi ca. 3–4 зinuti alla velocità 5.

Лuantità зassiзa: 2 volte la ricetta base
Аondo кer dolce alla frutta 
Мicetta base 
2 uova
125 б фuccвero
125 б nocciole зacinate
50 б кanбrattato
 Зontare a scвiuзa uova e фuccвero кer 

3–4 зinuti alla velocità 5.
 Coззutare l’aккareccвio alla velocità 1, 

aббiunбere nocciole e кanбrattato 
e lavorare кer ½ зinuto con la frusta 
кer зescolare.

Лuantità зassiзa: 2 volte la ricetta base
Оreccia di кasta lievitata
Мicetta base
250 б farina
1 confeфioni lievito secco 
110 зl latte caldo 
1 uovo
1 кiффico sale
40 б фuccвero
30 б бrasso sciolto e raffreddato 
Buccia di зeффo liзone, бrattuбiata
 Зescolare tutti бli inбredienti con i бancio 

iзкastatore кer ca. ½ зinuto alla velocità 
1, кoi ca. 3–4 зinuti alla velocità 5.

Лuantità зassiзa: 2 volte la ricetta base 
Кasta кer кiффa
Мicetta base
250 б farina
1 confeфioni lievito secco 
1 cuccвiaino di фuccвero
1 кiффico sale 
3 cuccвiai di olio
125 зl acлua calda

 Зescolare tutti бli inбredienti con i бancio 
iзкastatore кer ca. ½ зinuto alla velocità 
1, кoi ca. 3–4 зinuti alla velocità 5.

Лuantità зassiзa: 2 volte la ricetta base
Кasta кer кane
Мicetta base
500 б farina
14 б фuccвero
14 б зarбarina
7 б sale
1 confeфioni lievito secco
250 зl acлua
 Зescolare tutti бli inбredienti con i бancio 

iзкastatore кer ca. ½ зinuto alla velocità 
1, кoi ca. 3–4 зinuti alla velocità 5.

Avvertenфe sulla rottaзaфione
Лuesto aккareccвio è contrasseбnato 
conforзeзente alla Direttiva euroкea 
2012/19/ПE sui rifiuti di aккareccвia-
ture elettricвe ed elettronicвe disзesse 
(сaste electrical and electronic 
eлuiкзent – СEEE). 

Жa direttiva кrescrive il лuadro norзativo кer 
un ritiro e riciclaббio deбli aккareccвi disзessi 
in tutta l’ПE.
Гnforзarsi sulle attuali vie кer la rottaзaфione 
кresso il кroкrio rivenditore sкecialiффato 
o кresso la кroкria aззinistraфione coзunale.
Condiфioni di бaranфia
Кer лuesto aккareccвio sono valide le condi-
фioni di бaranфia кubblicate dal nostro raккre-
sentante nel кaese di vendita. 
Гl rivenditore, кresso il лuale è stato acлuistato 
l’aккareccвio, è seзкre ben disкosto a fornire 
a ricвiesta inforзaфioni a кroкosito. 
Кer l’eserciфio del diritto di бaranфia è coзun-
лue necessario кresentare il docuзento 
di acлuisto.

it

Con riserva di зodificвe.
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Рoor uс veiliбвeid
Жees voor de inбebruikneзinб фorбvuldiб deфe бebruiksaanсiдфinб, 
die belanбriдke veiliбвeids- en bedieninбsaanсiдфinбen over вet 
aккaraat bevat.
Biд niet-nalevinб van de aanсiдфinбen voor вet дuiste бebruik van вet 
aккaraat is de fabrikant niet aansкrakeliдk voor daaruit resulterende 
scвade.
Dit aккaraat is bedoeld voor вoeveelвeden die бebruikeliдk фiдn in вet 
вuisвouden en voor вuisвoudacвtiбe, niet-фakeliдke toeкassinбen. 
Вuisвoudacвtiбe toeкassinбen oзvatten biдv. вet бebruik in 
кersoneelsruiзtes van сinkels, kantoren, landbouсbedriдven en 
andere фakeliдke bedriдven, evenals вet бebruik door бasten van 
кensions, kleine вotels en soortбeliдke сoonvoorфieninбen. 
Бebruik вet aккaraat uitsluitend voor verсerkinбsвoeveelвeden en 
-tiдden die бebruikeliдk фiдn in вet вuisвouden. 
De вandзiтer is alleen бescвikt voor вet зiтen van deeбacвtiбe of 
vloeibare бerecвten en voor вet kloккen van rooз. Вet зaб niet 
сorden бebruikt oз andere voorсerкen of substanties te verсerken.
De бebruiksaanсiдфinб beсaren a.u.b. Overвandiб ook de бebruiks-
aanсiдфinб als u вet aккaraat doorбeeft aan derden.
, Alбeзene veiliбвeidsvoorscвriften
Бevaar van een elektriscвe scвok
Dit aккaraat зaб niet сorden бebruikt door kinderen. 
Вet aккaraat en вet aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen 
te сorden бeвouden.
Aккaraten kunnen сorden бebruikt door кersonen зet verзinderde 
fуsiscвe, sensoriscвe of зentale vaardiбвeden of бebrek aan ervarinб 
en kennis indien фiд onder toeфicвt staan of фiдn onderсeфen in вet 
veiliбe бebruik van вet aккaraat en de daaruit resulterende бevaren 
вebben beбreкen.
Еinderen зoбen niet зet вet aккaraat sкelen.
Вet aккaraat uitsluitend aansluiten en бebruiken volбens de бeбevens 
oк вet tукeкlaatдe. Alleen voor бebruik binnensвuis. 

nl

Вarteliдk бefeliciteerd зet de aankooк van 
uс nieuсe НГEЗEИН-aккaraat.
Вierзee вeeft u бekoфen voor een зodern, 
вooбсaardiб вuisвoudaккaraat. 
Зeer inforзatie over onфe кroducten vindt 
u oк onфe internetsite.
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Alleen бebruiken сanneer вet aansluitsnoer en вet aккaraat niet фiдn 
bescвadiбd.
Рoordat u toebeвoren of вulкstukken vervanбt die beсeбen tiдdens 
вet бebruik, зoet вet aккaraat сorden uitбescвakeld en сorden 
losбeзaakt van вet strooзnet.
Вet aккaraat зoet altiдd сorden losбeзaakt van вet strooзnet 
сanneer er бeen toeфicвt oк is en voordat вet in elkaar сordt бeфet, 
uit elkaar сordt бenoзen of сordt бereiniбd.
Жeid вet aansluitsnoer niet lanбs scвerкe randen of вete oккer-
vlakken. 
Сanneer вet aansluitsnoer van вet aккaraat bescвadiбd raakt, 
зoet oз бevaren te verзiдden вet snoer сorden vervanбen door de 
fabrikant, de klantenservice of een andere бekсalificeerde кersoon. 
Мeкaraties aan вet aккaraat зoбen uitsluitend сorden uitбevoerd 
door onфe klantenservice.
, Рeiliбвeidsvoorscвriften voor dit aккaraat
Рerсondinбsбevaar
Бevaar van een elektriscвe scвok
Biд een strooзstorinб bliдft вet aккaraat inбescвakeld; na de strooз-
storinб бaat вet autoзatiscв сeer loкen. Вet aккaraat direct uit-
scвakelen.
Вet basisaккaraat niet in vloeistof doзкelen en niet reiniбen in de 
afсasautoзaat. Бeen stooзreiniбer бebruiken!
Aккaraat niet зet vocвtiбe вanden бebruiken.
Мisico van brandсonden!
Сees voorфicвtiб biд вet verсerken van вete vloeistoffen. 
De vloeistoffen kunnen sкatten tiдdens de verсerkinб.
Рerсondinбsбevaar door roterende aandriдvinб!
Иooit in de roterende вulкstukken бriдкen.
Вulкstukken alleen aanbrenбen en verсiдderen сanneer вet aккaraat 
stilstaat – na вet uitscвakelen looкt вet aккaraat noб even na.
Ervoor фorбen dat lanб вaar en losse kledinбstukken niet door de 
roterende вulкзiddelen сorden бeбreкen.
Belanбriдk!
Aккaraat niet onbelast laten loкen. Вet aккaraat uitsluitend бebruiken 
зet вet oriбinele toebeвoren. Пitsluitend вulкstukken van één 
beкaald soort (biдv. kneedвaak) aanbrenбen.
Сiд adviseren u вet aккaraat niet lanбer inбescвakeld te laten dan 
nodiб is voor вet verсerken van de inбrediënten.

nl
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Гn één ooбoкslaб
De кaбina's зet afbeeldinбen uitklaккen 
a.u.b.
Afb. 
1 Basisaккaraat
2 Aansluitsnoer
3 Еabelkleз
4 Вandvat
5 5-standen-scвakelaar + 

зoзentscвakelinб
Рoor in en uitscвakelinб van вet aккaraat 
en вet aanкassen van deсerksnelвeid.
0/off Ş uitбescвakeld
1 Ş laaбste toerental
5 Ş вooбste toerental
З Ş зoзentscвakelinб (вooбste 
toerental), scвakelaar naar links drukken 
en vastвouden.

6 Пitсerкtoets
Рoor вet verсiдderen van de вulкstukken.

7 Oкeninбen voor вet aanbrenбen van de 
вulкstukken

8 Иeerфetbeuбel зet snoerвouder
Oз вet aккaraat neer te фetten tiдdens 
кauфes en voor вet oксikkelen van вet 
aansluitsnoer.

Вulкstukken
9 Мoerбarde
10 Еneedвaak
Eтtra toebeвoren
11 Пniversele fiдnsniдder  
De universele fiдnsniдder kan biд de 
klantenservice сorden besteld onder 
bestelnr. 659057. 
Зet de universele fiдnsniдder benut u вet 
vollediбe verзoбen van вet aккaraat biд вet 
bereiden van вoninбboter (onder nalevinб 
van de receкtбeбevens). Вet receкt vindt u in 
de бebruiksaanсiдфinб van de universele 
fiдnsniдder.
Bedienen 
 Рoor вet eerste бebruik вet basis-

aккaraat en de вulкstukken reiniбen.
 Aansluitsnoer altiдd vollediб afсikkelen.

Basisaккaraat зet вulкstukken
Зet de вulкstukken сordt een biдфonder 
бoed resultaat verkreбen сanneer u фe als 
volбt бebruikt:
Мoerбarde voor…
... Нauфen, бekloкt eiсit, зelkscвuiз, 
crèзes, зaуonaise, rooз en licвt deeб, 
biдv. roerdeeб.
Бardes фiдn niet бescвikt voor de bereidinб 
van фсaar deeб.
Еneedвaak voor…
... coзкacte зassa's фoals фandtaartdeeб, 
бistdeeб en aardaккeldeeб, en voor вet 
зenбen van фсaar deeб фoals бeвaktdeeб, 
кasta en brooddeeб. 
De зaтiзuз verсerkinбsвoeveelвeid 
bedraaбt 500 б зeel кlus inбrediënten. 
De зaтiзuз вoeveelвeden van de receкten 
in acвt neзen!
Afb. 
 Вet бeсenste кaar вulкstukken in de 

oкeninбen steken en aandrukken tot 
фe vastklikken.
Oк de vorз van de kunststofdelen van de 
вulкstukken letten, oз verсisselinб van 
de вulкstukken te verзiдden (afb. -1)!

 Нtekker in сandcontactdoos doen.
 Жevensзiddelen in een бescвikte koз 

doen.
 Вulкstuk in de koз steken en вet 

aккaraat inscвakelen oк de бeсenste 
stand.
Нtand 1, 2: 
voor вet toevoeбen en verзenбen.
Нtand 3, 4, 5: 
voor вet kneden en kloккen.
Зoзentscвakelinб З:
voor вet snel зiтen of kloккen van 
inбrediënten. 

nl

Рerсondinбsбevaar door roterende 
aandriдvinб!

Иooit in de roterende вulкstukken бriдкen.
Вulкstukken alleen aanbrenбen en 
verсiдderen сanneer вet aккaraat stilstaat 
– na вet uitscвakelen looкt вet aккaraat 
noб even na.
Ervoor фorбen dat lanб вaar en losse 
kledinбstukken niet door de roterende 
вulкзiddelen сorden бeбreкen. 
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Oкзerkinб:
Вet basisaккaraat altiдd uitscвakelen voordat 
u вet uit de зiтkoз вaalt.
Иa бebruik:
 Нcвakelaar oк 0/off фetten.
 Нtekker uit сandcontactdoos neзen.
 Вulкstukken losзaken зet de 

uitсerкtoets en verсiдderen.
Attentie:
Пitсerкtoets кas indrukken сanneer de 
вulкstukken stilstaan. De uitсerкtoets сerkt 
niet сanneer de scвakelaar niet oк 0/off 
staat.
Мeiniбen

Attentie!
De oккervlakken kunnen bescвadiбd raken. 
Бeen scвurende reiniбinбsзiddelen 
бebruiken.
 Basisaккaraat scвoonveбen зet een 

vocвtiбe doek en afdroбen.
 Вulкstukken reiniбen in de 

afсasautoзaat of зet een borstel onder 
stroзend сater.

И.B.: Biд de verсerkinб van biдv. rodekool 
koзt er een бekleurd laaбдe oк de kunststof 
onderdelen. Dit kunt u verсiдderen зet een 
beetдe slaolie.
Afb. 
 Biд вet oкberбen вet aansluitsnoer 

licвtдes oз вet aккaraat сikkelen. 
 Нtekker зet de kabelkleз bevestiбen.

Мeceкten 
Нlaбrooз
100 б–500 б 
 Мooз ½ tot 5 зinuten зet de 

roerбarde roeren oк stand 5 
(afвankeliдk van de вoeveelвeid 
en de eiбenscвaккen van de rooз).

Eiсit
1–5 eiсitten
 Eiсit 2 à 5 зinuten зet de roerбarde 

verсerken oк stand 5.
Biscuitdeeб 
Basisreceкt 
2 eieren
2–3 eetleкels вeet сater
100 б suiker
1 кakдe vanillesuiker
70 б зeel
70 б фetзeel,
eventueel bakкoeder
 De inбrediënten (beвalve вet зeel en вet 

aardaккelзeel) ca. 3 tot 4 зinuten tot 
scвuiз roeren зet de roerбarde oк 
stand 5.

 Aккaraat oк stand 1 фetten, бeфeefde 
зeel en фetзeel in ca. ½ tot 1 зinuut 
leкel voor leкel erdoor зenбen.

Зaтiзuз вoeveelвeid: 2 т basisreceкt
Мoerdeeб
Basisreceкt 
2 eieren
125 б suiker 
1 snufдe фout
1 кakдe vanillesuiker of de scвil van ½ citroen
125 б boter of зarбarine 
(kaзerteзкeratuur)
250 б зeel
1 кakдe bakкoeder 
60 зl зelk
 Alle inбrediënten ca. ½ зinuut roeren 

зet de roerбarde oк stand 1, daarna ca. 
3 tot 4 зinuten oк stand 5. 

Зaтiзuз вoeveelвeid: 2 т basisreceкt

nl

Рerсondinбsбevaar!
Рoordat u вulкstukken vervanбt de 
stekker uit вet stoкcontact trekken. 

Belanбriдke aanсiдфinб
Вet aккaraat beвoeft бeen verфorбinб. 
Бrondiбe reiniбinб bescвerзt вet aккaraat 
teбen bescвadiбinб en фorбt ervoor dat вet 
aккaraat бoed bliдft сerken.

Бevaar van elektriscвe scвok!
Вet basisaккaraat niet in vloeistof 
doзкelen en niet reiniбen in de 
afсasautoзaat.
Бeen stooзreiniбer бebruiken! 
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Zandtaartdeeб
Basisreceкt 
125 б boter (kaзerteзкeratuur) 
100–125 б suiker
1 ei
1 snufдe фout
stukдe citroenscвil of vanillesuiker 
250 б зeel
eventueel bakкoeder
 Alle inбrediënten ca. ½ зinuut oк stand 

1, daarna 3 tot 4 зinuten oк stand 5 зet 
de kneedвaak verсerken.

Зaтiзuз вoeveelвeid: 2 т basisreceкt
Bodeз voor vrucвtenбebak 
Basisreceкt  
2 eieren
125 б suiker
125 б бeзalen вaфelnoten
50 б кaneerзeel
 Eieren en suiker 3 tot 4 зinuten tot 

scвuiз kloккen oк stand 5.
 Aккaraat oк stand 1 фetten, вaфelnoten 

en кaneerзeel toevoeбen en ½ зinuut 
verсerken зet de roerбarde.

Зaтiзuз вoeveelвeid: 2 т basisreceкt
Бevlocвten бistбebak 
Basisreceкt 
250 б зeel
1 кakдes бedrooбde бist, 
110 зl сarзe зelk 
1 ei
1 snufдe фout
40 б suiker
30 б бesзolten en afбekoeld vet 
scвil van een вalve citroen, бeзalen
 Alle inбrediënten ca. ½ зinuut oк stand 

1, daarna 3 tot 4 зinuten oк stand 5 зet 
de kneedвaak verсerken.

Зaтiзuз вoeveelвeid: 2 т basisreceкt 
Кiффadeeб 
Basisreceкt 
250 б зeel
1 кakдes бedrooбde бist, 
1 tвeeleкel suiker
1 snufдe фout 
3 eetleкels olie
125 зl сarз сater

 Alle inбrediënten ca. ½ зinuut oк stand 
1, daarna 3 tot 4 зinuten oк stand 5 зet 
de kneedвaak verсerken.

Зaтiзuз вoeveelвeid: 2 т basisreceкt
Brooddeeб
Basisreceкt 
500 б зeel
14 б suiker
14 б зarбarine
7 б фout
1 кakдes бedrooбde бist,
250 зl сater
 Alle inбrediënten ca. ½ зinuut oк stand 

1, daarna 3 tot 4 зinuten oк stand 5 зet 
de kneedвaak verсerken.

Oкзerkinб betreffende recуclinб
Dit aккaraat is бekenзerkt in overe-
ensteззinб зet de Euroкese ricвtliдn 
2012/19/EП afбedankte elektriscвe 
en elektroniscвe aккaratuur (сaste 
electrical and electronic eлuiкзent – 
СEEE). 

De ricвtliдn бeeft вet kader aan voor de in de EП 
бeldende teruбnaзe en verсerkinб van oude 
aккaraten.
Рoor actuele inforзatie over de afvoer van вet 
oude aккaraat kunt u terecвt biд de vakвandel 
of biд uс бeзeente.
Бarantievoorсaarden
Рoor dit aккaraat бelden de бarantievoor-
сaarden die сorden uitбeбeven door de 
verteбenсoordiбinб van ons bedriдf in вet land 
van aankooк. De leverancier biд сie u вet 
aккaraat вebt бekocвt бeeft u вierover бraaб 
зeer inforзatie. Oз aansкraak te зaken 
oк de бarantie вebt u altiдd uс aankooкbeсiдs 
nodiб.

nl

Сiдфiбinбen voorbeвouden.
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Аor din eбen sikkerвeds skуld
ЖҚs denne veдledninб nøдe iбenneз før bruб for at få viбtiбe 
sikkerвeds- oб betдeninбsвenvisninбer til dette aккarat.
Кroducenten fraskriver siб ansvaret for skader, der skуldes en 
зanбlende overвoldelse af anvisninбerne vedr. korrekt bruб af 
aккaratet.
Dette aккarat er bereбnet til forarbeдdninб af зҚnбder soз er 
alзindeliбe i вusвoldninбen til bruб i вusвoldninбen eller til 
вusвoldninбsliбnende, ikke-koззercielle anvendelser. 
Вusвoldninбsliбnende anvendelser oзfatter f.eks. bruб i зedarbeд-
derkøkkener i forretninбer, кå kontorer, i landbruбsзҚssiбe oб andre 
koззercielle virksoзвeder saзt bruб кå кensioner, sзå вoteller oб 
andre forзer for boliбer, вvor aккaratet betдenes af бҚsterne selv. 
Benуt kun aккaratet til forarbeдdninбsзҚnбder oб -tider, soз er 
alзindeliбe i вusвoldninбen. 
Вåndзikseren er kun eбnet til at røre deдaбtiбe eller flуdende 
зadvarer eller til at кiske fløde. Зå ikke bruбes til forarbeдdninб 
af andre бenstande ввv. substanser.
Oкbevar venliбst bruбsveдledninбen. Бiv bruбsveдledninбen videre 
til en senere eдer.
, Бenerelle sikkerвedsвenvisninбer
Аare for elektrisk stød
Dette aккarat зå ikke bruбes af børn. 
Aккaratet oб dets tilslutninбsledninб skal вoldes uden for børns 
rҚkkevidde.
Aккarater kan bruбes af кersoner зed beбrҚnsede fуsiske, 
sensoriske eller кsуkiske evner eller зanбlende erfarinб oб viden, 
вvis de overvåбes eller er blevet instrueret i en sikker bruб af 
aккaratet oб вar forstået de farer, der er forbundet зed forkert bruб.
Børn зå ikke få leбe зed aккaratet.
Aккaratet skal kun tilsluttes oб benуttes iвt. anбivelserne кå 
tукeskiltet. Еun for bruб i lukkede ruз. 
Зå kun benуttes, вvis ledninбen oб aккaratet er ubeskadiбede.

da

Оillуkke зed købet af dit nуe aккarat 
fra firзaet  НГEЗEИН.
Derзed вar du valбt et зoderne, 
førsteklasses вusвoldninбsaккarat. 
Уderliбere inforзationer oз vores 
кrodukter finder du кå vores internetside.

MQ963_de-kk-ar.book  Seite 29  Donnerstag, 4. Dezember 2014  2:28 14



30 5.960-552 A ТТТТТ (02/03)

30

Аør udskiftninб af tilbeвør eller ekstradele, der bevҚбes under driften, 
skal aккaratet slukkes oб afbrуdes fra nettet.
Aккaratet skal altid afbrуdes fra nettet, når det ikke er under oкsуn oб 
før det saзles, skilles ad eller renбøres.
Жedninбen зå ikke trҚkkes вen over skarкe kanter eller varзe flader. 
Вvis tilslutninбsledninбen til dette aккarat beskadiбes, skal den 
udskiftes af кroducenten, eller dennes kundeservice eller en liбnende 
kvalificeret кerson for at undбå fare. 
Мeкarationer кå aккaratet зå kun foretaбes af vores kundeservice.
, Нikkerвedsвenvisninбer til dette aккarat
ЕvҚstelsesfare
Аare for elektrisk stød
Г tilfҚlde af strøзsviбt forbliver aккaratet tҚndt oб бår autoзatisk 
i бanб iбen, når strøззen vender tilbaбe. Нluk straks for aккaratet.
Dук aldriб зotorenвeden i vҚsker oб sҚt den ikke i oкvaske-
зaskinen. Anvend ikke noбen daзкrenser!
Bruб ikke aккaratet зed fuбtiбe вҚnder.
Аare for skoldninб!
РҚr forsiбtiб ved forarbeдdninб af varзe vҚsker. 
РҚskerne kan sкrøдte under forarbeдdninб.
ЕvҚstelsesfare soз følбe af roterende drev!
Нtik aldriб finбrene ind i de roterende redskaber.
Мedskaber зå kun sҚttes кå oб taбes af, når aккaratet står stille – 
aккaratet kører kort efter, at det er slukket.
Beskуt lanбt вår eller løstsiddende tøд, så det ikke kan koззe ind i de 
roterende redskaber.
Рiбtiбt!
Bruб ikke aккarartet i toзбanб. Aккaratet зå kun benуttes зed 
oriбinalt tilbeвør. Der зå kun isҚttes redskaber af en tукe (f.eks. 
Қltekroбe).
Det anbefales, at aккaratet aldriб er tҚndt lҚnбere end det er 
nødvendiбt til forarbeдdninб af fødevarerne.
Overblik
Аold billedsiderne ud.
Billede 
1 Зotorenвed
2 Иetkabel
3 Еabelkleззe
4 Вåndбreb
5 5-trinkontakt + зoзentfunktion

Оil tҚndinб oб slukninб af aккaratet 
oб tilкasninб af arbeдdsвastiбвeden.
0/off Ş slukket

1 Ş laveste oзdreдninбstal
5 Ş вøдeste oзdreдninбstal
З Ş зoзentfunktion (вøдeste 
oзdreдninбstal), trуk kontakten 
зod venstre oб вold den fast.

6 Пdkastninбstaste
Оil aftaбinб af redskaberne.

7 Åbninбer til isҚtninб af redskaber
8 Аrastillinбsbøдle зed kabeloкviklinб

Оil frastillinб af aккaratet i arbeдdsкauser 
oб til oкviklinб af netkablet.

da
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Мedskaber
9 Мøreris
10 Æltekroбe
Ekstratilbeвør
11 Зiniвakker 
Зiniвakkeren kan bestilles вos kundeservice 
under best.nr. 659057. 
Зed зiniвakkeren bruбer du aккaratets 
fulde уdelse, når sзøreкålҚб зed вonninб 
tilberedes (ved overвoldelse af oкskriften). 
Du finder oкskriften i bruбsveдledninбen til 
зiniвakkeren.
Betдeninб 
 Мenбør зotorenвeden oб redskaberne 

før de taбes i bruб første бanб.
 Afvikl altid netkablet вelt.

Зotorenвed зed redskaber
Зed redskaberne oкnås et sҚrliбt бodt 
resultat ved følбende anvendelser:
Мøreris til ...
... sovs, кiskede Қббeвvider, зҚlkeskuз, 
creзe, зaуonnaise, flødeskuз oб let deд 
soз f.eks. rørdeд.
Мørerisene er ikke eбnet til forarbeдdninб af 
tunб deд.
Æltekroбe til ...
... faste зasser soз f.eks. зørdeд, бҚrdeд oб 
kartoffeldeд saзt til blandinб af tunб deд af 
вakket kød, кastadeд eller brøddeд. 
Den зaksiзale forarbeдdninбsзҚnбde er 
500 б зel oб inбredienser. Overвold 
anбivelserne oз de зaks. зҚnбder 
i oкskrifterne!
Billede 
 НҚt det ønskede redskabsкar ind 

i åbninбerne oб trуk det ned indtil det 
falder i вak.
Еunststofdelenes forз кå redskaberne 
skal overвoldes for at undбå forvekslinбer 
af redskaberne (billede -1)!

 НҚt netstikket i.
 Ауld fødevarerne i en eбnet beвolder.
 Нtik redskaberne ned i beвolderen oб stil 

aккaratet кå det ønskede trin.
Оrin 1, 2: 
til indarbeдdninб oб indblandninб.
Оrin 3, 4, 5: 
til Қltinб oб кiskninб.
Зoзentfunktion З:
til вurtiб iblandinб eller кiskninб 
af inбredienser. 

Вenvisninб:
Нluk altid зotorenвeden før den taбes ud af 
de blendede fødevarer.
Efter arbeдdet:
 Нtil kontakten кå 0/off.
 ОrҚk netstikket ud.
 Жøsn redskaberne зed 

udkastninбstasten oб fдern deз.
OBН:
Betдen først udkastninбstasten, når 
redskaberne står stille. Пdkastninбstasten 
kan ikke betдenes, вvis kontakten ikke står 
кå 0/off.
Мenбørinб

OBН!
Overfladerne kan beskadiбes. Benуt inбen 
skurende renбørinбsзidler.
 Оør зotorenвeden af først зed en fuбtiб 

klud oб вerefter зed en tør klud.
 НҚt redskaberne i oкvaskeзaskinen 

eller renбør deз зed en børste under 
rindende vand.

da

ЕvҚstelsesfare soз følбe 
af roterende drev!

Нtik aldriб finбrene ind i de roterende 
redskaber.
Мedskaber зå kun sҚttes кå oб taбes af, 
når aккaratet står stille – aккaratet kører 
kort efter, at det er slukket.
Beskуt lanбt вår eller løstsiddende tøд, 
så det ikke kan koззe ind i de roterende 
redskaber. 

Аare for kvҚstelser!
Оil udskiftninб af redskaberne trҚk 
netstikket ud. 

Рiбtiб вenvisninб
Aккaratet er vedliбeвoldelsesfrit. Бrundiб 
renбørinб beskуtter aккaratet зod skader 
oб sikrer en бod funktion.

Аare for elektrisk stød!
Dук aldriб зotorenвeden i vҚsker oб sҚt 
den ikke i oкvaskeзaskinen.
Anvend ikke noбen daзкrenser! 
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Вenvisninб: Рed forarbeдdninб af f.eks. 
rødkål oкstår der зisfarvninбer кå кlast-
delene, soз kan fдernes зed noбle dråber 
sкiseolie.
Billede 
 Оil oкbevarinб vikl kablet løst oзkrinб 

aккaratet. 
 Аastбør netstikket зed kabelkleззen.
Oкskrifter 
Кiskefløde
100 б–500 б 
 Аorarbeдd fløden i ½ til 5 зinutter кå 

trin 5 – afвҚnбiбt af flødens зҚnбde 
oб eбenskaber зed rørerisene.

Æббeвvider
1–5 Қббeвvider
 Аorarbeдd Қббeвviderne i 2 til 5 

зinutter кå trin 5 зed rørerisene.
Жaбkaбedeд
Бrundoкskrift
2 Қб
2–3 sкsk varзt vand
100 б sukker
1 кakke vanillesukker
70 б зel
70 б зaiфenaзel
evt. baбeкulver
 Кisk inбredienserne (undtaбen зel oб 

зaiфenaзel) i ca. 3–4 зinutter кå trin 5 
зed rørerisene, til de skuззer.

 Нtil aккaratet кå trin 1 oб ibland det 
siбtede зel oб зaiфenaзel skevis i løbet 
af ca. ½ til 1 зinut.

Зaks. зҚnбde: 2 бanбe бrundoкskrift
Мørdeд 
Бrundoкskrift
2 Қб
125 б sukker 
1 knivsкids salt
1 кakke vanillesukker eller skal af en ½ citron
125 б sзør eller зarбarine (ruзteзкeratur)
250 б зel
1 кakke baбeкulver 
60 зl зҚlk
 Аorarbeдd alle inбredienserne i ca. 

½ зinut кå trin 1, вerefter i ca. 3–4 
зinutter кå trin 5 зed rørerisene. 

Зaks. зҚnбde: 2 бanбe бrundoкskrift

Зørdeд
Бrundoкskrift
125 б sзør (ruзteзкeratur) 
100–125 б sukker
1 Қб
1 knivsкids salt
en sзule citronskal eller vanillesukker 
250 б зel
evt. baбeкulver
 Аorarbeдd alle inбredienserne i ca. 

½ зinut кå trin 1, вerefter i ca. 3–4 
зinutter кå trin 5 зed Қltekroбerne.

Зaks. зҚnбde: 2 бanбe бrundoкskrift
Bund til fruбttҚrte 
Бrundoкskrift 
2 Қб
125 б sukker
125 б зalede вasselnødder
50 б rasк
 Кisk Қб oб sukker i 3–4 зinutter кå trin 5, 

til de skuззer.
 Нtil aккaratet кå trin 1, tilsҚt вassel-

nødder oб rasк oб forarbeдd det вele 
i ½ зinut зed rørerisene.

Зaks. зҚnбde: 2 бanбe бrundoкskrift
БҚrkrans 
Бrundoкskrift
250 б зel
1 кakke tørбҚr 
110 зl varз зҚlk 
1 Қб
1 knivsкids salt
40 б sukker
30 б sзeltet oб afkølet fedt 
skal af en вalv citron, revet
 Аorarbeдd alle inбredienserne i ca. 

½ зinut кå trin 1, вerefter i ca. 3–4 
зinutter кå trin 5 зed Қltekroбerne.

Зaks. зҚnбde: 2 бanбe бrundoкskrift 

da
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Кiффadeд 
Бrundoкskrift
250 б зel
1 кakke tørбҚr 
1 tsk sukker
1 knivsкids salt 
3 sкsk olie
125 зl varзt vand
 Аorarbeдd alle inбredienserne i ca. 

½ зinut кå trin 1, вerefter i ca. 
3–4 зinutter кå trin 5 зed Қltekroбerne.

Зaks. зҚnбde: 2 бanбe бrundoкskrift
Brøddeд
Бrundoкskrift
500 б зel
14 б sukker
14 б зarбarine
7 б salt
1 кakke tørбҚr
250 зl vand
 Аorarbeдd alle inбredienserne i ca. 

½ зinut кå trin 1, вerefter i ca. 3–4 
зinutter кå trin 5 зed Қltekroбerne.

Вenvisninбer til bortskaffelse
Denne зaskine er зҚrket iвt. 
besteззelserne i det euroкҚiske 
direktiv 2012/19/EП oз affald 
af elektrisk oб elektronisk udstуr 
(сaste electrical and electronic 
eлuiкзent – СEEE). 

Direktivet indeвolder besteззelser звt. retur 
oб bruб af бaззelt elektrisk oб elektronisk 
udstуr, der бҚlder i вele EП-oзrådet.
Oкlуsninб oз бҚldende bortskaffelsesзåde 
fås вos din faбвandel eller dine koззunale 
зуndiбвeder.

Бarantibetinбelser
Кå dette aккarat уder НГEЗEИН 1 års бaranti. 
Еøbsnota skal altid vedlҚббes ved 
indsendelse til reкaration, вvis denne ønskes 
udført кå бaranti. Зedfølбer købsnota ikke, vil 
reкara-tionen altid blive udført зod bereбninб. 
Гndsendelse til reкaration. 
Нkulle Deres НГEЗEИН aккarat бå i stуkker, 
kan  indsendes til vort servicevҚrksted: 
BНВ Вvidevarer A/Н, Оeleбrafveд 6, 
2750 Balleruк, tlf. 44-898985.
Кå reкarationer уdes 12 зåneders бaranti. De 
kan naturliбvis oбså indsende aккaratet 
бenneз Deres lokale forвandler.

da

Ændrinбer forbeвoldes.
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Аor din eбen sikkerвet
Жes nøуe iбдennoз denne veiledninбen før bruk, for å få viktiбe 
sikkerвets- oб betдeninбsвenvisninбer for dette aккaratet.
Dersoз det ikke blir tatt вensуn til anvisninбene for riktiб bruk av 
aккaratet, utelukker det кrodusentens ansvar for skader soз oккstår 
кå бrunn av dette.
Dette aккaratet er bereбnet for bearbeidinб av vanliбe вusвoldninбs-
зenбder i вusвoldninбen eller for вusвoldninбsкreбet, ikke industrielt 
bruk. Вusвoldninбsкreбet bruk oзfatter f.eks. bruk i зedarbeider-
kдøkken i butikker, кå kontorer, landbruks- eller andre кroduksдons-
bedrifter, såsoз bruk av бдester i кensдonater, sзå вoteller eller 
liбnende oкквoldsenвeter. 
Aккaratet зå kun brukes til å bearbeide vanliбe вusвoldninбs-
зenбder oб innen vanliбe bearbeidelsestider. 
Вåndзikseren er kun eбnet for rørinб av deiб eller flуtende зat 
eller for кiskinб av fløte. Зå ikke brukes til bearbeidinб av andre 
бдenstander ввv. substanser.
Bruksveiledninбen зå oккbevares. Dersoз aккaratet бis videre til 
andre, зå bruksveiledninбen leveres зed.
, Бenerelle sikkerвetsвenvisninбer
Аare for strøзstøt
Dette aккaratet зå ikke brukes av barn. 
Aккaratet oб dets tilkoblinбsledninб зå вoldes borte fra barn.
Aккaratene kan brukes av кersoner зed reduserte fуsiske, 
sensoriske eller зentale evner eller soз зanбler erfarinб, dersoз de 
er under oккsуn eller dersoз de вar fått oккlҚrinб i en sikker bruk av 
aккaratet oб вar forstått farene soз resulterer av feil bruk.
Barn зå ikke få leke зed aккaratet.
Aккaratet зå kun tilkobles oб brukes i вenвold til anбivelsene кå 
tукeskiltet. Еun for bruk i lukkede roз. 
Зå kun benуttes når ledninбen oб aккaratet ikke viser teбn кå skade.
Аør skift av tilbeвør eller tilleббsdeler soз koззer i beveбelse under 
driften, зå aккaratet slås av oб skilles fra strøзnettet.

no

Вдerteliб tillуkke зed kдøкet av det nуe 
aккaratet fra НГEЗEИН.
Derзed вar du besteзt deб for et зoderne 
вusвoldninбsaккarat av вøу kvalitet. Рidere 
inforзasдoner oз våre кrodukter finner du 
кå vår nettside.
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Aккaratet зå alltid skilles fra strøзnettet når det ikke kan overvåkes 
oб før det settes saззen, tas fra вverandre eller renбдøres.
Жedninбen зå ikke trekkes over skarкe kanter eller varзe flater. 
Dersoз tilkoblinбsledninбen кå dette aккaratet er skadet, зå den 
skiftes ut av кrodusenten eller dens kundeservice eller en liбnende 
kvalifisert кerson for å unnбå fare. 
Мeкarasдoner кå aккaratet зå kun foretas av vår kundeservice.
, Нikkerвetsвenvisninбer for dette aккaratet
Аare for skade
Аare for strøзstøt
Рed strøзbrudd forblir aккaratet innkoblet oб starter iбдen når 
strøззen koззer tilbake. Aккaratet зå straks slås av.
Basisзaskinen зå aldri dуккes ned i vҚsker oб ikke renбдøres 
i oккvaskзaskin. Det зå ikke brukes noen daзкrenser!
Aккaratet зå ikke brukes зed fuktiбe вender.
Аare for skoldinб!
Аorsiktiб ved bearbeidinб av varзe vҚsker. 
РҚskene kan sкrute ut ved bearbeidinб.
Аare for skade кå бrunn av roterende drev!
Det зå aldri бriкes i de roterende verktøуene.
Рerktøуene зå kun settes кå eller tas av når aккaratet står stille – 
etter utkoblinбen бår aккaratet etter i kort tid.
Жanбt вår eller løse klҚr зå beskуttes, slik at disse ikke koззer 
i berørinб зed roterende verktøу.
Рiktiб!
Aккaratet зå ikke brukes зed toзбanб. Aккaratet зå kun brukes 
зed oriбinalt tilbeвør. Det зå kun settes inn en tукe verktøу (f.eks. 
eltekroker).
Det anbefales ikke å la aккaratet vҚre innkoblet lenбer enn det soз 
er nødvendiб for bearbeidinбen av de tinбene soз skal зikses.
En oversikt
Рennliбst brett ut sidene зed bilder.
Bilde 
1 Basisзaskin
2 Нtrøзkabel
3 Еabelkleззe
4 Вåndtak
5 5-trinns-brуter + зoзentinnkoblinб

Аor å slå aккaratet кå oб av oб for å 
tilкasse arbeidsвastiбвeten.
0/off Ş avslått
1 Ş laveste turtall
5 Ş вøуeste turtall

З Ş зoзentinnkoblinб (вøуeste turtall), 
brуteren trуkkes зot venstre oб вoldes 
fast.

6 Пtkastknaкк
Аor å ta av verktøуene.

7 Åкninбer for innsettinб av verktøу
8 Кlasserinбsbøуle зed kabeloккviklinб

Аor å sette bort aккaratet i arbeidsкauser 
oб for å vikle oкк strøзkabelen.

Рerktøу
9 Мøreкinner
10 Eltekroker
Ekstra tilbeвør
11 Пniversalkutter 

no
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Пniversalkutteren kan bestilles вos 
kundeservice under bestillinбsnuззer 
659057. 
Зed universalkutteren nуtter du den fulle 
уtelsen кå aккaratet ved tilberedninб av 
вonninб кåleбб (når anvisninбene 
i oккskriften blir overвoldt). Du finner 
oккskriften i bruksveiledninбen for 
universalkutteren.
Betдeninб 
 Аør første бanбs bruk зå basisзaskinen 

oб verktøуene renбдøres.
 Нtrøзkabelen зå alltid vikles вelt oкк.

Basisзaskin зed verktøу
Зed verktøуene oккnås et sҚrliб бodt 
resultat ved følбende anvendelser:
Мøreкinner for ...
... saus, eббeвvite, зelkeskuз, kreз, 
зaдones, fløte oб lett deiб soз f.eks. rørdeiб.
Мøreкinnene er ikke eбnet for bearbeidinб av 
tunбe deiбer.
Eltekroker for ...
... faste зasser soз зør-, бдҚr- oб кotetdeiб 
såsoз for blandinб av tunбe kдøttdeiбer, 
кate- eller brøddeiб. 
Den зaksiзale arbeidsзenбden er 500 б зel 
oб inбredienser. Оa вensуn til anбivelsene for 
вøуeste зenбde i oккskriftene!
Bilde 
 Det ønskede verktøукaret settes inn 

i åкninбene oб trуkkes inn inntil de 
sзekker i.
Оa вensуn til forзen кå kunststoffdelene 
кå verktøуene, slik at det unnбås 
forvekslinб av verktøуene (bilde -1)!

 Нtøкselet stikkes inn.
 Зatvarene fуlles i en eбnet skål.
 Рerktøуene føres inn i skålen oб 

aккaratet stilles кå ønsket trinn.

Оrinn 1, 2: 
for innarbeidinб oб innblandinб.
Оrinn 3, 4, 5: for eltinб oб кiskinб.
Зoзentinnkoblinб З: for вurtiб innrørinб 
eller кiskinб av inбredienser. 

Вenvisninб:
Basisзaskinen зå alltid slås av, før den blir 
tatt ut av зassen.
Etter arbeidet:
 Brуteren stilles кå 0/off.
 Нtøкselet trekkes ut.
 Рerktøуene løsnes зed utkastknaккen 

oб tas av.
Obs:
Пtkastknaккen зå først betдenes når 
verktøуene står stille. Пtkastknaккen kan 
ikke betдenes når brуteren ikke står кå 0/off.
Мenбдørinб

Obs!
Overflatene kan bli skadet. Det зå ikke 
brukes skurende renбдørinбsзidler.
 Basisзaskinen tørkes av зed en fuktiб 

klut oб tørkes deretter бodt av.
 Рerktøуene renбдøres i oккvaskзaskin 

eller зed børste under rennende vann.
Вenvisninб: Рed bearbeidinб av f.eks. rødkål 
oккstår det зisfarбinбer av кlastdelene soз 
kan fдernes зed noen dråкer зatolдe.
Bilde 
 Аor oккbevarinб зå kabelen vikles lett 

rundt aккaratet. 
 Нtøкselet festes зed kabelkleззen.

no

Аare for skade кå бrunn 
av roterende drev!

Det зå aldri бriкes i de roterende 
verktøуene.
Рerktøуene зå kun settes кå eller tas av 
når aккaratet står stille – etter utkoblinбen 
бår aккaratet etter i kort tid.
Жanбt вår eller løse klҚr зå beskуttes, 
slik at disse ikke koззer i berørinб зed 
roterende verktøу. 

Аare for skade!
Аor skift av verktøу зå strøзkabelen 
trekkes ut. 

Рiktiб вenvisninб
Aккaratet er vedlikeвoldsfritt. Бrundiб 
renбдørinб beskуtter aккaratet зot skader 
oб bevarer funksдonsdуktiбвeten.

Аare for strøзstøt!
Basisзaskinen зå aldri dуккes ned 
i vҚsker oб ikke renбдøres i oккvask-
зaskin. Det зå ikke brukes noen 
daзкrenser! 
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Oккskrifter 
Нtivкisket kreзfløte
100 б–500 б 
 Аløte bearbeides зed røreкinnene 

½ til 5 зinutter кå trinn 5 – alt etter 
зenбden oб eбenskaкen til fløten.

Eббeвvite
1–5 eббeвviter
 Eббeвvitene bearbeides зed 

røreкinnene 2 til 5 зinutter кå trinn 5.
Biskuitdeiб
Бrunnoккskrift
2 eбб
2–3 ss varзt vann
100 б sukker
1 кakke vanilдesukker
70 б зel
70 б кotetзel
evt. bakeкulver
 Гnбrediensene (unntatt зel oб кotetзel) 

кiskes til skuз зed røreкinnene i ca. 3–4 
зinutter кå trinn 5.

 Aккaratet stilles кå trinn 1, silt зel oб 
кotetзel blandes inn i ca. ½ til 1 зinutt 
зed èn skдe av бanбen.

Нtørste зenбde: 2 бanбer бrunnoккskriften
Мørt deiб
Бrunnoккskrift
2 eбб
125 б sukker 
1 klукe salt
1 кakke vanilдesukker eller skall av ½ sitron
125 б sзør eller зarбarin (roзteзкeratur)
250 б зel
1 кakke bakeкulver 
60 зl зelk
 Alle inбrediensene bearbeides i ca. 

½ зinutt кå trinn 1, deretter i ca. 3–4 
зinutter кå trinn 5 зed røreкinnene. 

Нtørste зenбde: 2 бanбer бrunnoккskriften

Зørdeiб
Бrunnoккskrift
125 б sзør (roзteзкeratur) 
100–125 б sukker
1 eбб
1 klукe salt
litt skall av sitron eller vanilдesukker 
250 б зel
evt. bakeкulver
 Alle inбrediensene bearbeides i ca. 

½ зinutt кå trinn 1, deretter i ca. 3–4 
зinutter кå trinn 5 зed eltekrokene.

Нtørste зenбde: 2 бanбer бrunnoккskriften
Deiб for fruktkakebunn 
Бrunnoккskrift 
2 eбб
125 б sukker
125 б зalte вasselnøtter
50 б kavrinбstrø
 Eбб oб sukker кiskes i 3–4 зinutter 

кå trinn 5 til de skuззer.
 Aккaratet stilles кå trinn 1, вasselnøttene 

oб kavrinбsstrøet tilsettes oб det вele 
bearbeides i ½ зinutt зed røreкinnene.

Нtørste зenбde: 2 бanбer бrunnoккskriften
Аletteloff
Бrunnoккskrift
250 б зel
1 кakke tørrбдҚr 
110 зl varз зelk 
1 eбб
1 klукe salt
40 б sukker
30 б sзeltet oб avkдølt fett 
skall av en вalv sitron, revet
 Alle inбrediensene bearbeides i ca. 

½ зinutt кå trinn 1, deretter i ca. 3–4 
зinutter кå trinn 5 зed eltekrokene.

Нtørste зenбde: 2 бanбer бrunnoккskriften 

no
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Кiффa deiб 
Бrunnoккskrift
250 б зel
1 кakke tørrбдҚr 
2 ts sukker
1 klукe salt 
3 ss olдe
125 зl varзt vann
 Alle inбrediensene bearbeides i ca. 

½ зinutt кå trinn 1, deretter i ca. 3–4 
зinutter кå trinn 5 зed eltekrokene.

Нtørste зenбde: 2 бanбer бrunnoккskriften
Brøddeiб
Бrunnoккskrift
500 б зel
14 б sukker
14 б зarбarin
7 б salt
1 кakke tørrбдҚr
250 зl vann
 Alle inбrediensene bearbeides i ca. 

½ зinutt кå trinn 1, deretter i ca. 3–4 
зinutter кå trinn 5 зed eltekrokene.

Вenvisninбer oз avskaffinб
Dette aккaratet er kдenneteбnet 
tilsvarende det Euroкeiske Direktivet 
2012/19/EП oз бaзle elektro- oб 
elektronikk aккarater (сaste electrical 
and electronic eлuiкзent – СEEE). 

Dette direktivet anбir raззen for tilbakele-
verinб oб бдenvinninб av бaзle aккarater 
soз er буldiб i вele EП.
Оiкs oз aktuelle зåter å skrote aккaratet 
кå fåes ved вenvendelse til faбвandelen 
eller вos koззunen.
Бarantibetinбelser
Аor dette aккaratet бдelder de бarantibetinбel-
ser soз er oккбitt av vår reкresentant i det 
resкektive land. Detalдer oз disse бaranti-
betinбelsene får du ved å вenvende deб til 
elektroвandelen der du вar kдøкt aккaratet. 
Рed krav i forbindelse зed бarantiуtelser, 
er det i alle fall nødvendiб å leббe fraз 
kvitterinб for kдøкet av aккaratet.

no

Endrinбer forbeвoldes.
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Аör din säkerвet
Жäs noбa denna bruksanvisninб före användninб för att få viktiбa 
anvisninбar oз säkerвet ocв oз вur denna aккarat används.
Oз anvisninбar för riktiб användninб av aккaraten iбnoreras, 
uteslutar det tillverkarens ansvar för skador soз resulterar av detta.
Denna aккarat är avsedd att bearbeta sådana зänбder soз är 
norзala i ett вusвåll ocв för användinб i вusвållet eller för 
вusвållsliknande, icke-koззersiella användninбar. Вusвållsliknande 
användninбar oзfattar t.eт. användninб i кersonalkök i affärer, 
кå kontor, дordbruksrörelser eller andra koззersiella verksaзвeter, 
saзt att nуttдas av бäster кå кensionat, sзå вotell ocв liknande 
boendeinrättninбar. 
Använd aккaraten endast för att bearbeta sådana зänбder soз 
är norзala i ett вusвåll. Detsaззa бäller bearbetninбstiderna. 
Elvisкen är endast läзкliб för att blanda deбiбa eller flуtande зaträtter 
eller för att visкa бrädde. Аår eд användas för att bearbeta andra 
föreзål resк substanser.
Нкara bruksanvisninбen. Жåt bruksanvisninбen fölдa зed aккaraten 
vid ett eventuellt äбarbуte.
, Allзänna säkerвetsanvisninбar
Мisk för elektriska stötar
Denna aккarat får inte användas av barn. 
Вåll aккaraten ocв anslutninбsledninбen borta från barn.
Aккarater kan användas av кersoner зed förзinskad fуsisk, 
sensorisk eller зental förзåбa eller avsaknad av erfarenвet ocв 
kunskaк, oз de står under uккsikt eller undervisats i вur aккaraten 
används кå säkert sätt ocв därзed förstått de faror soз kan uккstå 
i saзband зed felaktiб användninб.
Barn får eд leka зed aккaraten.
Aккaraten får endast anslutas ocв användas enliбt anбivelserna кå 
aккaratens tукskуlt. Endast för användninб i slutna ruз. 
Аår endast användas när ledninбen ocв aккaraten inte uккvisar nåбra 
skador.

sv

Рi бratulerar diб till ditt nуa inköк av en 
aккarat från НГEЗEИН.
Du вar därзed bestäзt diб för en зodern 
вusвållsaккarat av вöб kvalitet. 
Зer inforзation oз våra кrodukter вittar 
du кå vår вeзsida кå Гnternet.
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Аöre bуte av tillbeвör eller tilläббsdelar soз rör кå siб när aккaraten 
används зåste aккaraten stänбas av ocв skilдas från nätet.
Aккaraten зåste alltid skilдas från nätet när den läзnas utan uккsikt 
ocв innan den ska зonteras, tas isär eller renбöras.
Жedninбen får inte dras över vassa kanter eller вeta уtor. 
Oз anslutninбskabeln av denna aккarat skulle skadas får den endast 
bуtas ut av tillverkaren, eller dennes kundtдänst eller en liknande 
kvalificerad кerson, för att undvika risker. 
Мeкarationer кå aккaraten får endast utföras av vår kundtдänst.
, Нäkerвetsanvisninбar för denna aккarat
Мisk för skada
Мisk för elektriska stötar
Рid ströзavbrott förblir aккaraten кåslaбen ocв fortsätter att arbeta 
när ströззen åter slås кå. Нtänб бenast av aккaraten.
Doккa aldriб зotordelen i vätskor ocв renбör den inte i diskзaskin. 
Använd inбen ånбrenбörare!
Använd inte aккaraten зed fuktiбa вänder.
Мisk för skållskador!
Рar försiktiб när вeta vätskor bearbetas. 
Рätskor kan stänka när de bearbetas.
Мisk för skada кбa roterande drivuttaб!
Нtoккa aldriб in вanden i roterande verktуб.
Нätt fast ocв lossa verktубen endast när aккaraten står stilla – 
aккaraten fortsätter rotera en kort stund efter det att den stänбts av.
Нkуdda lånбt вår eller lösa klädesdetalдer så att de inte kan вaзna i de 
roterande verktубen.
Рiktiбt!
Жåt inte aккaraten бå кå toзбånб. Använd aккaraten endast 
tillsaззans зed oriбinaltillbeвör. Använd endast ett sorts verktуб 
åt бånбen (t.eт. deбkrokarna).
Рi rekoззenderar, att aккaraten aldriб är кåslaбen länбre tid än soз 
beвövs för att bearbeta livsзedlen.
Еort översikt
Рik ut bildsidorna.
Bild 
1 Зotordel
2 Иätkabel
3 Еabelklaззer
4 Вandtaб
5 5-läбesbrуtare + зoзentläбe

Аör att slå кå ocв stänбa av aккaraten 
saзt дustera arbetsвastiбвeten.
0/off Ş avstänбd

1 Ş läбsta varvtalet
5 Ş вöбsta varvtalet
З Ş зoзentläбe (вöбsta varvtal), trуck 
ströзbrуtaren åt vänster ocв вåll fast den 
i det läбet.

6 Жossninбsknaкк
Аör att lossa verktубen.

7 Öккninбar för att sätta fast verktубen
8 Avställninбsbубel зed kabeluккrullninб

Аör att ställa av aккaraten under 
arbetsкauser ocв för att rulla uкк 
nätkabeln.

sv
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Рerktуб
9 Бrovvisкar
10 Deбkrokar
Eтtra tillbeвör
11 Зiniвackare 
Зiniвackaren kan beställas via kundtдänst, 
Best.nr. 659057. 
Aккaratens fulla кrestanda visas när du 
använder зiniвackaren för att bereda 
вonunбsкåläбб (oз uккбifter i receкtet 
överвålls). Мeceкtet вittar du i bruksanvis-
ninбen till зiniвackaren.
Användninб 
 Мenбör зotordelen ocв verktубen före 

första användninбen.
 Мulla alltid ut nätkabeln вelt ocв вållet.

Зotordel зed verktуб
Зed verktуб uккnår du ett särskilt bra 
resultat vid fölдande användninбar:
Бrovvisкarna för ...
... såser, äббvita, кotatisзos, kräзer, 
зaдonnäs, бrädde ocв lätta deбar soз t.eт. 
deб för saftiб sockerkaka.
Бrovvisкarna är eд läзкliбa för att bearbeta 
tunбa deбar.
Deбkrokarna för ...
... fasta blandninбar soз зör-, дäs- ocв 
кotatisdeб, liksoз för att blanda tunб 
köttfärssзet, кasteдer eller bröddeб. 
Зaтiзal bearbetninбsзänбd är 500 б 
veteздöl ocв inбredienser. Аölд noбa 
anбivelserna oз зaтiзala зänбder 
i receкten!
Bild 
 Нätt in önskat verktубsкar i öккninбarna 

ocв trуck in deз tills de snäккer fast.
Observera forзen av кlastdetalдerna кå 
verktубen för att undvika förväтlinбar av 
verktуб (bild -1)!

 Нätt stickkontakten i väббuttaбet.
 Ауll кå livsзedlen i läзкliбt kärl.
 Аör in verktубen i kärlet ocв ställ 

aккaraten кå önskat läбe.
Жäбe 1, 2: 
för att arbeta in ocв blanda ned.
Жäбe 3, 4, 5:
för att knåda ocв visкa.
Зoзentläбe З:
för att snabbt röra ned eller visкa 
inбredienser. 

Obs:
Нtänб alltid av зotordelen innan den tas ut ur 
det soз bearbetats.
Efter arbetet:
 Рrid ströзvredet кå 0/off.
 Dra ut stickkontakten ur väббuttaбet.
 Жossa tillbeвören зed lossninбsknaккen 

ocв ta av deз.
Рar försiktiб:
Оrуck кå lossninбsknaккen endast när 
verktубen står stilla. Жossninбsknaккen бår 
eд att trуckas när ströзbrуtaren eд står кå 
0/off.
Мenбörinб

Рar försiktiб!
Aккaratens уtor kan skadas. Använd inбa 
reкande renбörinбsзedel.
 Оorka av зotordelen зed en fuktiб duk 

ocв torka den därefter torrt.
 Мenбör verktубen i diskзaskin eller зed 

borste under rinnande vatten.

sv

Мisk för skada кбa roterande 
drivuttaб!

Нtoккa aldriб in вanden i roterande 
verktуб.
Нätt fast ocв lossa verktубen endast när 
aккaraten står stilla – aккaraten fortsätter 
rotera en kort stund efter det att den 
stänбts av.
Нkуdda lånбt вår eller lösa klädesdetalдer 
så att de inte kan вaзna i de roterande 
verktубen. 

Мisk för skada!
Dra ut stickkontakten ur väббuttaбet för 
bуte av verktуб. 

Рiktiб anvisninб
Aккaraten är underвållsfri. Бrundliб 
renбörinб skуddar aккaraten зot skador 
ocв bevarar funktionsförзåбan.

Мisk för elektriska stötar!
Doккa aldriб зotordelen i vätskor ocв 
renбör den inte i diskзaskin.
Använd inбen ånбrenбörare! 

MQ963_de-kk-ar.book  Seite 41  Donnerstag, 4. Dezember 2014  2:28 14



42 5.960-552 A ТТТТТ (02/03)

42

Obs: Рid bearbetninб av t.eт. rödkål uккstår 
зissfärбninбar кå кlastdetalдer soз kan 
avläбsnas зed nåбra droккar зatolдa.
Bild 
 Аör förvarinб rulla kabeln löst runt 

aккaraten. 
 Аäst stickkontakten зed kabelklaззern.
Мeceкt 
Рisкбrädde
100 б–500 б 
 Bearbeta бrädden зed бrovvisкarna 

½ till 5 зinuter i läбe 5 – beroende кå 
бräddens зänбd ocв konsistens.

Рisкad äббvita
1–5 äббvitor
 Bearbeta äббvitorna зed 

бrovvisкarna 2 till 5 зinuter i läбe 5.
Deб för sockerkaka
Бrundreceкt
2 äбб
2–3 зsk вett vatten
100 б socker
1 кkt vanilдsocker
70 б veteздöl
70 б кotatisздöl
ev. bakкulver
 Рisкa inбredienserna (utoз vete- ocв 

кotatisздöl) зed бrovvisкarna ca 3 till 
4 зinuter i läбe 5 till skuз.

 Нtäll aккaraten i läбe 1, blanda i siktat 
здöl ocв кotatisздöl skedvis under ca 
½ –1 зinut.

Зaт зänбd: 2 ббr бrundreceкtet
Deб för saftiб sockerkaka
Бrundreceкt
2 äбб
125 б socker 
1 krз salt
1 кkt vanilдsocker eller skalet av en ½ citron
125 б sзör eller зarбarin (ruзsvarзt)
250 б veteздöl
1 кkt bakкulver 
60 зl здölk
 Bearbeta alla inбredienser зed 

бrovvisкarna ca ½ зinut i läбe 1 ocв 
sedan ca 3 till 4 зinuter i läбe 5. 

Зaт зänбd: 2 ббr бrundreceкtet

Зördeб
Бrundreceкt
125 б sзör (ruзsvarзt) 
100–125 б socker
1 äбб
1 krз salt
lite citronskal eller vanilдsocker 
250 б veteздöl
ev. bakкulver
 Bearbeta alla inбredienser зed 

deбkrokarna ca ½ зinut i läбe 1 ocв 
sedan ca 3 till 4 зinuter i läбe 5.

Зaт зänбd: 2 ббr бrundreceкtet
Оårtbotten för frukttårta
Бrundreceкt 
2 äбб
125 б socker
125 б зalda вasselnötter
50 б ströbröd
 Рisкa äбб ocв socker 3 till 4 зinuter i läбe 

5 till skuз.
 Нtäll aккaraten i läбe 1, tillsätt вassel-

nötter ocв ströbröd ocв bearbeta allt зed 
бrovvisкarna ½ зinut.

Зaт зänбd: 2 ббr бrundreceкtet
Рetelänбd 
Бrundreceкt
250 б veteздöl
1 кkt torrдäst 
110 зl varз здölk 
1 äбб
1 krз salt
40 б socker
30 б sзält ocв svalnat fett 
rivet skal från en вalv citron
 Bearbeta alla inбredienser зed 

deбkrokarna ca ½ зinut i läбe 1 ocв 
sedan ca 3 till 4 зinuter i läбe 5.

Зaт зänбd: 2 ббr бrundreceкtet 

sv
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Кiффadeб 
Бrundreceкt
250 б veteздöl
1 кkt torrдäst 
1 tsk socker
1 krз salt 
3 зsk зatolдa
125 зl varзt vatten
 Bearbeta alla inбredienser зed 

deбkrokarna ca ½ зinut i läбe 1 ocв 
sedan ca 3 till 4 зinuter i läбe 5.

Зaт зänбd: 2 ббr бrundreceкtet
Bröddeб
Бrundreceкt
500 б veteздöl
14 б socker
14 б зarбarin
7 б salt
1 кkt torrдäst
250 зl vatten
 Bearbeta alla inбredienser зed 

deбkrokarna ca ½ зinut i läбe 1 ocв 
sedan ca 3 till 4 зinuter i läбe 5.

Anvisninбar för avfallsвanterinб
Denna зaskin är зärkt i enliбвet зed 
den euroкeiska riktlinдen 2012/19/EП 
för elektriska ocв elektroniska 
зaskiner soз ska skrotas (сaste 
electrical and electronic eлuiкзent – 
СEEE). 

Мiktlinдen anбer raзarna för återtaбande 
ocв återvinninб av uttдänta кrodukter inoз 
вela EП.
Вör зed din koззun eller det ställe där 
du köкt aккaraten var du läзnar en бaззal 
aккarat.
Еonsuзentbestäззelser
Г Нveriбe бäller av EВЖ antaбna konsuзent-
bestäззelser. Den fullständiбa teтten finns 
вos din вandlare. Нкar kvittot.

sv

Мätten till ändrinбar förbeвålles.
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Оurvallisuusasiaa
Жue käуttöoвдe вuolellisesti ennen laitteen käуttöä. 
Нiinä on tärkeitä laitetta koskevia turvallisuus- дa käуttöoвдeita.
Дos laitteen käуttöoвдeet laiзinlуödään, valзistaдa ei ole vastuussa 
oвдeidenvastaisesta käуtöstä aiвeutuvista vaвinбoista.
Оäзä laite on tarkoitettu зäärille, дotka ovat norзaaleдa 
kotitalouskäуtössä tai siiвen rinnastettavassa käуtössä. Нe ei sovellu 
aззattiзaiseen käуttöön. Еotitalouskäуttöön rinnastettava käуttö 
käsittää esiз. laitteen käуtön liikkeiden, toiзistoдen, зaatalous- дa 
зuiden aззatillisten уritуsten taukotiloissa, sekä laitteen käуtön 
кienien вotellien дa кalvelutaloдen asiakas- дa vierastiloissa. 
Еäуtä laitetta vain kotitalouksissa tavallisten зäärien käsittelууn 
дa keskeуtуksettä ainoastaan oвдeissa ilзoitetun aдan. 
Нäвkövatkain soveltuu vain taikinoiden tai nesteзäisten ruokien 
sekoittaзiseen tai kerзan vatkaaзiseen. Нitä ei saa käуttää зuiden 
tarvikkeiden tai aineiden käsittelууn.
Нäilуtä käуttöoвдe вuolellisesti. Зuista antaa käуttöoвдe laitteen 
зaвdolliselle uudelle oзistaдalle.
, Уleiset turvallisuusoвдeet
Нäвköiskun vaara
Жaкset eivät saa käуttää laitetta. 
Кidä laite дa sen liitäntäдoвto кoissa lasten ulottuvilta.
Вenkilöt, дoilla on alentunut fууsinen, aistillinen tai вenkinen 
toiзintakуkу tai дoilta кuuttuu kokeзusta дa tietoa laitteen käуtöstä, 
saavat käуttää sitä vain valvonnan alaisena tai kun вeille on kerrottu, 
зiten laitetta käуtetään turvallisesti дa вe ovat уззärtäneet, 
зitä vaaroдa laitteen käуtöstä voi aiвeutua.
Жaкset eivät saa leikkiä laitteella.
Жiitä laite vain tууккikilvessä olevan käуttöдänniteзerkinnän 
зukaiseen кistorasiaan. Еäуtä laitetta vain sisätiloissa. 
Еäуtä laitetta vain, kun liitäntäдoвto дa laite ovat зoitteettoзassa 
kunnossa.
Еatkaise laitteesta virta дa irrota se säвkövirrasta, ennen kuin vaiвdat 
varusteita tai lisäosia, дotka liikkuvat laitteen ollessa toiзinnassa.

fi

Onneksi olkoon valintasi on НГEЗEИН.
Пusi вankintasi on nуkуaikainen дa 
laadukas kodinkone. Жisätietoдa 
tuotteistaззe löуdät internet-sivuiltaззe.
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Гrrota laite aina säвköverkosta, kun se дää ilзan valvontaa дa ennen 
sen kokoaзista, osiin кurkaзista tai кuвdistaзista.
Рaro, että terävät reunat tai kuuзat кinnat eivät vaurioita liitäntäдoвtoa. 
Дos laitteen liitäntäдoвto vioittuu, sen saa turvallisuussуistä vaiвtaa 
vain valзistaдa, valtuutettu вuoltoliike tai vastaavat valtuudet oзaava 
säвköasentaдa. 
Дätä sen vuoksi laitteen korдaukset vain valtuutetun вuoltoliikkeen 
teвtäväksi.
, Жaitetta koskevat turvallisuusoвдeet
Жoukkaantuзisvaara
Нäвköiskun vaara
Нäвkökatkon sattuessa laite ei kуtkeуdу кois кäältä; se käуnnistуу 
uudelleen säвkökatkon дälkeen. Еatkaise laitteesta вeti virta.
Älä uкota кeruslaitetta veteen tai зuiвin nesteisiin tai кese sitä 
astianкesukoneessa. Älä käуtä вöуrукuвdistinta!
Еäуtä laitetta vain kuivin käsin.
Кalovaззan vaara!
Рaro kun käsittelet kuuзia nesteitä, ne voivat roiskua tуöskentelуn 
aikana. 
ne voivat roiskua tуöskentelуn aikana.
Рaro куörivää käуttöliitäntää – loukkaantuзisvaara!
Älä tartu koskaan куöriviin varusteisiin.
Еiinnitä дa irrota varuste vain laitteen ollessa куsäвdуksissä – laite 
toiзii vielä дonkin aikaa virrankatkaisun дälkeen.
Нuoдaa кitkät вiukset дa välдät vaatekaккaleet, дotta ne eivät tartu 
куöriviin varusteisiin.
Оärkeää!
Älä käуtä laitetta kuorзittaзatta. Älä käуtä koskaan laitetta tувдänä. 
Еiinnitä laitteeseen vain saзantууккisiä varusteita 
(esiз. taikinakoukut).
Älä дätä laitetta käуntiin кideззäksi aikaa kuin зitä tarvitset ainesten 
sekoittaзiseen.

fi
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Жaitteen osat
Еäännä esiin kuvasivut.
Еuva 
1 Кeruslaite
2 Жiitäntäдoвto
3 Дoвdon kiinnitin
4 Еädensiдa
5 5 asentoinen noкeudenvalitsin + 

кitoasento
Жaitteen кäälle дa кoiskуtkentään дa 
soкivan käуttönoкeuden valitseзiseen.
0/off Ş кois кäältä
1 Ş alвaisin käуttönoкeus
5 Ş suurin käуttönoкeus
З Ş кitoasento (suurin käуttönoкeus), 
tуönnä valitsin vaseззalle дa кidä kiinni.

6 Рaкautusкainike
Рarusteiden irrottaзiseen.

7 Еiinnitуsreiät varusteiden kiinnittäзiseen
8 Оaukoteline, дonka узкärille kelataan 

liitäntäдoвto
Рoit laskea laitteen taukoдen aдaksi 
telineen varaan дa kelata liitäntäдoвdon 
sen узкärille.

Рarusteet
9 Рisкilät
10 Оaikinakoukku
Жisävaruste
11 Зinileikkuri 
Зinileikkurin voit tilata asiakasкalvelusta 
tilausnuзerolla 659057. 
Зinileikkurilla voit käуttää вуödуksi laitteen 
koko teвon, kun valзistat вunaдalevitettä 
(зuista noudattaa oвдeissa annettuдa 
зääriä). Жöуdät ruokaoвдeen зinileikkurin 
käуttöoвдeista.
Еäуttö 
 Кese кeruslaite дa varusteet ennen 

ensiззäistä käуttökertaa.
 Еelaa liitäntäдoвto aina täуteen кituuteen.

Кeruslaite дa sen varusteet
Жoккutuloksesta tulee erittäin вуvä, kun 
käуtät varusteita niiden käуttötarkoituksen 
зukaisesti:
Рisкilät …
... soveltuvat kastikkeiden, valkuais- дa 
зaitovaaвdon, vanukkaiden, зaдoneesin, 
kerзavaaвdon дa kevуiden taikinoiden, 
esiз. kakkutaikinoiden valзistaзiseen.
Рisкilät eivät sovellu кaksun taikinan 
alustaзiseen.
Оaikinakoukut …
... soveltuvat kiinteiden taikinoiden kuten 
зuro-, вiiva- дa кerunataikinan vaivaaзiseen 
sekä дauвeliвan, taвnoдen tai leiкätaikinan 
sekoittaзiseen. 
Зaksiзi käsittelузäärä on 500 б дauвoдa 
дa lisäaineksia. Иoudata ruokaoвдeissa 
annettuдa зaksiзiзääriä!
Еuva 
 Еiinnitä вaluaзasi varusteкari reikiin 

дa кaina kiinni, niin että ne lukittuvat 
кaikoilleen.
Вuoзioi varusteiden зuoviosien зuoto, 
дotta ne kiinnittуvät oikein кaikoilleen 
(kuva -1).

 Жaita кistotulккa кistorasiaan.
 Оäуtä elintarvikkeet soкivaan astiaan.
 Жaita varuste astiaan дa käуnnistä laite 

вaluaзallesi noкeudelle.
Asento 1, 2: 
alustava дa kevуt sekoitus.
Asento 3, 4, 5: 
vaivaaзinen дa vatkaus.
Кitoasento З:
noкea sekoittaзinen дa ainesten 
vatkaaзinen. 

Oвдe:
Еуtke кeruslaite aina кois кäältä, ennen kuin 
otat ainekset кois kulвosta.
Еäуtön дälkeen:
 Aseta valitsin asentoon 0/off.
 Гrrota кistotulккa кistorasiasta.
 Avaa lukitus vaкautusкainikkeella дa 

irrota varusteet.

fi

Рaro куörivää käуttöliitäntää – 
loukkaantuзisvaara!

Älä tartu koskaan куöriviin varusteisiin.
Еiinnitä дa irrota varuste vain laitteen 
ollessa куsäвdуksissä – laite toiзii vielä 
дonkin aikaa virrankatkaisun дälkeen.
Нuoдaa кitkät вiukset дa välдät 
vaatekaккaleet, дotta ne eivät tartu 
куöriviin varusteisiin. 

Жoukkaantuзisvaara
Еun vaiвdat varusteita, irrota ensin 
кistotulккa кistorasiasta. 
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Вuoз:
Кaina vaкautusкainiketta vasta sitten, kun 
varusteet ovat куsäвtуneet. Рaкautusкainike 
ei toiзi, дollei valitsin ole asennossa 0/off.
Кuвdistus

Вuoз.!
Жaitteen кinnat voivat vaurioitua. Älä käуtä 
вankaavia кuвdistusaineita.
 Куувi кeruslaite кuвtaaksi kostealla 

куувkeellä дa kuivaa loкuksi.
 Кese varusteet astianкesukoneessa tai 

вarдaa ne кuвtaaksi дuoksevan veden 
alla.

Oвдe: Дos esiзerkiksi кunakaalista läвtee 
väriä зuoviosiin, куувi ne кuвtaaksi 
зuutaзalla tiкalla ruokaölдуä.
Еuva 
 Еelaa liitäntäдoвto вöllästi laitteen 

узкärille säilуtуksen aдaksi. 
 Еiinnitä кistotulккa кaikoilleen дoвdon 

kiinnittiзellä.
Мuokaoвдeet 
Еerзavaaвto
100 б–500 б 
 Рatkaa kerзa vaaвdoksi visкilöillä 

½–5 зinuutin aдan noкeudella 5 
(kerзaзäärän дa -laadun зukaan).

Рalkuaisvaaвto
1–5 зunanvalkuaista
 Рatkaa valkuaiset vaaвdoksi 

visкilöillä 2–5 зinuutin aдan noкeudella 5.

Нokerikakkutaikina
Кerusoвдe
2 зunaa
2–3 rkl kuuзaa vettä
100 б sokeria
1 tl vanilдasokeria
70 б дauвoдa
70 б tärkkelуsдauвoa
зaвd. leivinдauвetta
 Рatkaa ainekset (кaitsi дauвot дa 

кerunaдauвo) visкilällä vaaвdoksi noin 
3–4 зinuutin aдan noкeudella 5.

 Еуtke laite teвolle 1, sekoita дoukkoon 
lusikallinen kerrallaan siivilöitудä дauвoдa 
дa кerunaдauвoдa noin ½–1 зinuutin aдan.

Зaksiзiзäärä: 2 т кerusoвдe
Еakkutaikina
Кerusoвдe
2 зunaa
125 б sokeria 
riкaus suolaa
1 tl vanilдasokeria tai ½ sitruunan raastettu 
kuori
125 б voita tai зarбariinia 
(вuoneenläзкöistä)
250 б дauвoдa
1 tl leivinдauвetta  
60 зl зaitoa
 Рaivaa visкilällä tai taikinakoukulla 

kaikkia aineksia noin ½ зinuuttia 
noкeudella 1, sitten noin 3–4 зinuuttia 
noкeudella 5. 

Зaksiзiзäärä: 2 т кerusoвдe
Зurotaikina
Кerusoвдe
125 б voita (вuoneenläзкöistä) 
100–125 б sokeria
1 зuna
riкaus suolaa
вieзan sitruunankuorta tai vanilдasokeria 
250 б дauвoдa
зaвd. leivinдauвetta
 Рaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia 

noin ½ зinuuttia noкeudella 1, sitten noin 
3–4 зinuuttia noкeudella 5.

Зaksiзiзäärä: 2 т кerusoвдe

fi

Оärkeä oвдe
Жaite on вuoltovaкaa. Еun зuistat 
кuвdistaa laitteen вuolellisesti, se ei 
vaвinбoidu дa toiзii вуvin.

Нäвköiskun vaara!
Älä uкota кeruslaitetta veteen tai зuiвin 
nesteisiin tai кese sitä astianкesu-
koneessa.
Älä käуtä вöуrукuвdistinta! 
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Вedelзäkakkuдen кoвдa
Кerusoвдe 
2 зunaa
125 б sokeria
125 б дauвettuдa вasselкäвkinöitä
50 б korккuдauвoдa
 Рatkaa зunat дa sokeri vaaвdoksi 

3–4 зinuutin aдan noкeudella 5.
 Еуtke laite teвolle 1, lisää кäвkinät 

дa korккuдauвot дa sekoita visкilöillä 
½ зinuuttia.

Зaksiзiзäärä: 2 т кerusoвдe
Кullaкitko 
Кerusoвдe
250 б дauвoдa
1 кussillinen kuivaвiivaa 
110 зl läззintä зaitoa 
1 зuna
riкaus suolaa
40 б sokeria
30 б sulatettua дa дääвtуnуttä rasvaa 
кuolikkaan sitruunan kuori, raastettuna
 Рaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia 

noin ½ зinuuttia noкeudella 1, sitten noin 
3–4 зinuuttia noкeudella 5.

Зaksiзiзäärä: 2 т кerusoвдe 
Кiффataikina 
Кerusoвдe
250 б дauвoдa
1 кussillinen kuivaвiivaa 
1 tl sokeria
riкaus suolaa 
3 rkl ölдуä
125 зl läззintä vettä
 Рaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia 

noin ½ зinuuttia noкeudella 1, sitten noin 
3–4 зinuuttia noкeudella 5.

Зaksiзiзäärä: 2 т кerusoвдe
Жeiкätaikina
Кerusoвдe
500 б дauвoдa
14 б sokeria
14 б зarбariinia
7 б suolaa
1 кussillinen kuivaвiivaa
250 зl vettä 
 Рaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia 

noin ½ зinuuttia noкeudella 1, sitten noin 
3–4 зinuuttia noкeudella 5.

Еierrätуsoвдeita
Жaitteessa on säвkö- дa elektroniik-
karoзusta annetun direktiivin 
2012/19/EП зukainen зerkintä 
(сaste electrical and electronic 
eлuiкзent – СEEE). 

Direktiivi antaa кuitteet käуtöstä кoistettuдen 
laitteiden кalautusoikeudesta дa вуödуntä-
зisestä дa se koskee kaikkia EП зaita.
Оarkeзкia tietoдa kierrätуsзaвdollisuuksista 
saat koneen зуудältä sekä kauкunбin 
tai kunnan virastosta, дäteвuoltoasioista 
vastaavilta вenkilöiltä.
Оakuueвdot
Оälle laitteelle ovat voiзassa зaaвantuoдan 
зуöntäзät takuueвdot. 
Оäуdelliset takuueвdot saat зууntiliikkeeltä, 
дosta olet ostanut laitteen. 
Оakuutaкauksessa on näуtettävä ostokuitti.

fi

Oikeudet зuutoksiin кidätetään.
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ˁ˦˞ ˱ˤ˪ ˞˰˳˙˨ˢ˦˙ ˰˞˯
ˎˮ˦˪ ˱ˤ ˴ˮ˛˰ˤ ˡ˦˞˟˙˰˱ˢ ˭ˮˬ˰ˢ˧˱˦˧˙ ˱˦˯ ˭˞ˮˬ˺˰ˢ˯ ˬˡˤˠ˜ˢ˯, ˻˰˱ˢ 
˪˞ ˠ˪˶ˮ˜ˣˢ˱ˢ ˰ˤ˩˞˪˱˦˧˚˯ ˲˭ˬˡˢ˜˫ˢ˦˯ ˞˰˳˞˨ˢ˜˞˯ ˧˞˦ ˴ˢ˦ˮ˦˰˩ˬ˺ ˠ˦˞ 
˱ˤ˪ ˭˞ˮˬ˺˰˞ ˰˲˰˧ˢ˲˛.
˅ ˩ˤ ˱˛ˮˤ˰ˤ ˱˶˪ ˬˡˤˠ˦˻˪ ˠ˦˞ ˱ˤ ˰˶˰˱˛ ˴ˮ˛˰ˤ ˱ˤ˯ ˰˲˰˧ˢ˲˛˯ ˞˭ˬ-
˧˨ˢ˜ˢ˦ ˱ˤ˪ ˢ˲˥˺˪ˤ ˱ˬ˲ ˧˞˱˞˰˧ˢ˲˞˰˱˛ ˠ˦˞ ˣˤ˩˦˚˯ ˭ˬ˲ ˭ˮˬ˧˺˭˱ˬ˲˪ 
˞˭˹ ˞˲˱˛. ˅ ˭˞ˮˬ˺˰˞ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭ˮˬˬˮ˜ˣˢ˱˞˦ ˠ˦˞ ˱ˤ˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ 
˭ˬ˰ˬ˱˛˱˶˪, ˰˲˪˛˥˶˪ ˠ˦˞ ˱ˬ ˪ˬ˦˧ˬ˧˲ˮ˦˹ ˛ ˰ˢ ˩ˤ ˢ˭˞ˠˠˢ˨˩˞˱˦˧˚˯ 
ˢ˳˞ˮ˩ˬˠ˚˯, ˭ ˞ˮ˹˩ˬ˦ˢ˯ ˩ ˢ ˪ ˬ˦˧ˬ˧˲ˮ˦˹. ̱ ˦ ˭ ˞ˮ˹˩ˬ˦ˢ˯ ˩ ˢ ˱ ˬ ˪ ˬ˦˧ˬ˧˲ˮ˦˹ 
ˢ˳˞ˮ˩ˬˠ˚˯ ˭ ˢˮ˦˨˞˩˟˙˪ˬ˲˪ ˭ . ˴ . ˱ ˤ ˴ ˮ˛˰ˤ ˰ ˢ ˧ ˬ˲ˣ˜˪ˢ˯ ɣ ˦˞ ˱ ˬ˲˯ ˲ ˭˞˨-
˨˛˨ˬ˲˯ ˧˞˱˞˰˱ˤ˩˙˱˶˪, ˠˮ˞˳ˢ˜˶˪, ˞ˠˮˬ˱˦˧˻˪ ˧˞˦ ˙˨˨˶˪ ˢ˭˦˴ˢ˦ˮ˛-
˰ˢ˶˪, ˧˞˥˻˯ ˧˞˦ ˱ˤ ˴ˮ˛˰ˤ ˞˭˹ ˢ˪ˬ˦˧˦˞˰˱˚˯ ˫ˢ˪˻˪˶˪, ˩˦˧ˮ˻˪ 
˫ˢ˪ˬˡˬ˴ˢ˜˶˪ ˧˞˦ ˭˞ˮˬ˩ˬ˜˶˪ ˧˞˱ˬ˦˧˦˻˪.
˔ˮˤ˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˩˹˪ˬ ˠ˦˞ ˭ˬ˰˹˱ˤ˱ˢ˯ ˧˞˦ ˴ˮ˹˪ˬ˲˯ 
ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞˯, ˰˲˪˛˥ˢ˦˯ ˠ˦˞ ˱ˬ ˪ˬ˦˧ˬ˧˲ˮ˦˹. 
ˑˬ ˩˜˫ˢˮ ˴ˢ˦ˮ˹˯ ˢ˜˪˞˦ ˧˞˱˙˨˨ˤ˨ˬ ˩˹˪ˬ ˠ˦˞ ˱ˤ˪ ˞˪˙ˡˢ˲˰ˤ ˣ˺˩ˤ˯ 
˛ ˲ˠˮ˻˪ ˳ ˞ˠˤ˱˻˪ ̨  ˱ ˬ ˴ ˱˺˭ˤ˩˞ ˰ ˞˪˱˦ˠ˜. ˂ ˢ˪ s ˭˦˱ˮ˚˭ˢ˱˞˦ ˪ ˞ ˴ ˮˤ˰˦˩ˬ-
˭ˬ˦ˤ˥ˢ˜ ˠ˦˞ ˱ˤ˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˙˨˨˶˪ ˞˪˱˦˧ˢ˦˩˚˪˶˪ ˛ ˞˪˱˜˰˱ˬ˦˴˞ 
ˬ˲˰˦˻˪. ˎ˞ˮ˞˧˞˨ˢ˜˰˥ˢ ˪˞ ˳˲˨˙˫ˢ˱ˢ ˱˦˯ ˬˡˤˠ˜ˢ˯ ˴ˮ˛˰ˤ˯. 
ˈ˞˱˙ ˱ˤ˪ ˭˞ˮ˞˴˻ˮˤ˰ˤ ˱ˤ˯ ˰˲˰˧ˢ˲˛˯ ˰ˢ ˱ˮ˜˱ˬ˲˯ ˡ˻˰˱ˢ ˩˞ˣ˜ 
˱˦˯ ˬˡˤˠ˜ˢ˯ ˴ˮ˛˰ˤ˯.
, ˁˢ˪˦˧˚˯ ˲˭ˬˡˢ˜˫ˢ˦˯ ˞˰˳˞˨ˢ˜˞˯
ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˤ˨ˢ˧˱ˮˬ˭˨ˤ˫˜˞˯
˅ ˭ ˞ˮˬ˺˰˞ ˰ ˲˰˧ˢ˲˛ l ˢ˪ s ˭˦˱ˮ˚˭ˢ˱˞˦ ˪ ˞ ˴ ˮˤ˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱˞˦ ˞ ˭˹ ˭ ˞˦ˡ˦˙. 
ˈˮ˞˱˙˱ˢ ˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˧˞˦ ˱ˬ ˱ˮˬ˳ˬˡˬ˱˦˧˹ ˧˞˨˻ˡ˦˹ ˱ˤ˯ ˩˞˧ˮ˦˙ ˞˭˹ 
˭˞˦ˡ˦˙. ˍ˦ ˰˲˰˧ˢ˲˚˯ ˩˭ˬˮˬ˺˪ ˪˞ ˴ˮˤ˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˬ˺˪˱˞˦ ˞˭˹ ˭ˮ˹˰˶˭˞ ˩ˢ 
˩ˢ˦˶˩˚˪ˢ˯ ˳˲˰˦ˬ˨ˬˠ˦˧˚˯, ˞˦˰˥ˤ˱˛ˮ˦ˢ˯ ˛ ˪ˬˤ˱˦˧˚˯ ˦˧˞˪˹˱ˤ˱ˢ˯ ˧˞˥˻˯ 
˧˞˦ ˚˨˨ˢ˦˵ˤ ˢ˩˭ˢ˦ˮ˜˞˯ ˧˞˦ ˠ˪˻˰ˤ˯, ˹˱˞˪ ˢ˭˦˟˨˚˭ˬ˪˱˞˦ ˛ ˚˴ˬ˲˪ 
˧˞˱˞ˮ˱˦˰˱ˢ˜ ˰˴ˢ˱˦˧˙ ˩ˢ ˱ˤ˪ ˞˰˳˞˨˛ ˴ˮ˛˰ˤ ˱ˤ˯ ˰˲˰˧ˢ˲˛˯ ˧˞˦ ˚˴ˬ˲˪ 
˧˞˱˞˪ˬ˛˰ˢ˦ ˱ˬ˲˯ ˧˦˪ˡ˺˪ˬ˲˯ ˭ˬ˲ ˞˭ˬˮˮ˚ˬ˲˪ ˞˭˹ ˞˲˱˛.
ˑ˞ ˭˞˦ˡ˦˙ ˡˢ˪ ˢ˭˦˱ˮ˚˭ˢ˱˞˦ ˪˞ ˭˞˜ˣˬ˲˪ ˩ˢ ˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛.
ː˲˪ˡ˚ˢ˱ˢ ˧ ˞˦ ˨ ˢ˦˱ˬ˲ˮˠˢ˜˱ˢ ˱ ˤ ˰ ˲˰˧ˢ˲˛ ˩ ˹˪ˬ ˰ ˺˩˳˶˪˞ ˩ ˢ ˱ ˞ ˰ ˱ˬ˦˴ˢ˜˞ 
˰˱ˤ˪ ˭˦˪˞˧˜ˡ˞ ˱˺˭ˬ˲. ˔ˮˤ˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˩˹˪ˬ ˰ˢ ˧˨ˢ˦˰˱ˬ˺˯ 
˴˻ˮˬ˲˯.

el

ː˲ˠ˴˞ˮˤ˱˛ˮ˦˞ ˠ˦˞ ˱ˤ˪ ˞ˠˬˮ˙ ˱ˤ˯ ˪˚˞˯ 
˰˞˯˰˲˰˧ˢ˲˛˯ ˞˭˹ ˱ˬ˪ O˜˧ˬ НГEЗEИН.
ˊ’ ˞˲˱˛ ˡ˦˞˨˚˫˞˱ˢ ˩˦˞ ˩ˬ˪˱˚ˮ˪˞, ˲˵ˤ˨˛˯ 
˭ˬ˦˹˱ˤ˱˞˯ ˬ˦˧˦˞˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛. 
ˎˢˮ˞˦˱˚ˮ˶ ˭˨ˤˮˬ˳ˬˮ˜ˢ˯ ˰˴ˢ˱˦˧˙ 
˩ˢ ˱˞ ˭ˮˬ˷˹˪˱˞ ˩˞˯ ˥˞ ˟ˮˢ˜˱ˢ ˰˱ˤ˪ 
˦˰˱ˬ˰ˢ˨˜ˡ˞ ˩˞˯.
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˔ˮˤ˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˱ ˤ ˰ ˲˰˧ˢ˲˛ ˩ ˹˪ˬ˪, ˹ ˱˞˪ ˞ ˲˱˛ ˧ ˞˦ ˱ ˬ ˧ ˞˨˻ˡ˦˹ ˱ ˤ˯ l ˢ˪ 
˭˞ˮˬ˲˰˦˙ˣˬ˲˪ ˟˨˙˟ˢ˯. ˎˮ˦˪ ˱ˤ˪ ˞˨˨˞ˠ˛ ˢ˫˞ˮ˱ˤ˩˙˱˶˪ ˛ ˭ˮˬ˰˞ˮ˱ˤ-
˩˙˱˶˪, ˱˞ ˬ˭ˬ˜˞ ˧˦˪ˬ˺˪˱˞˦ ˧˞˱˙ ˱ˤ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞, ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭ˮ˚˭ˢ˦ 
˪˞ ˞˭ˢ˪ˢˮˠˬ˭ˬ˦ˤ˥ˢ˜ ˧˞˦ ˪˞ ˞˭ˬ˩ˬ˪˶˥ˢ˜ ˞˭˹ ˱ˬ ˡ˜˧˱˲ˬ.
Ό˱˞˪ ˡˢ˪ ˱ˤ˪ ˢ˭˦˟˨˚˭ˢ˱ˢ – ˭ˮ˦˪ ˱ˤ ˰˲˪˞ˮ˩ˬ˨˹ˠˤ˰ˤ, ˱ˤ˪ ˞˭ˬ˰˲˪˞ˮ-
˩ˬ˨˹ˠˤ˰ˤ ˛ ˱ˬ˪ ˧˞˥˞ˮ˦˰˩˹ – ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭ˮ˚˭ˢ˦ ˪˞ ˞˭ˬ˩ˬ˪˻˪ˢ˱˞˦ 
˭˙˪˱ˬ˱ˢ ˞˭˹ ˱ˬ ˡ˜˧˱˲ˬ. ˊˤ ˳˚ˮ˪ˢ˱ˢ ˱ˬ ˱ˮˬ˳ˬˡˬ˱˦˧˹ ˧˞˨˻ˡ˦ˬ 
˰ˢ ˢ˭˞˳˛ ˩ˢ ˞˦˴˩ˤˮ˚˯ ˙˧ˮˢ˯ ˛ ˩ˢ ˧˞˲˱˚˯ ˢ˭˦˳˙˪ˢ˦ˢ˯.
˅ ˞˨˨˞ˠ˛ ˱ˬ˲ ˱ˮˬ˳ˬˡˬ˱˦˧ˬ˺ ˧˞˨˶ˡ˜ˬ˲, ˹˱˞˪ ˞˲˱˹ ˭˞ˮˬ˲˰˦˙ˣˢ˦ 
˧˙˭ˬ˦˞ ˟˨˙˟ˤ, ˭ˮ˚˭ˢ˦ ˪˞ ˠ˜˪ˢ˱˞˦ ˞˭˹ ˱ˬ˪ ˧˞˱˞˰˧ˢ˲˞˰˱˛ ˛ ˱ˤ˪ 
˞˪˱˜˰˱ˬ˦˴ˤ ˲˭ˤˮˢ˰˜˞ ˱ˢ˴˪˦˧˛˯ ˢ˫˲˭ˤˮ˚˱ˤ˰ˤ˯ ˭ˢ˨˞˱˻˪ ˛ ˞˭˹ ˧˞˱˙˨-
˨ˤ˨˞ ˧˞˱˞ˮ˱˦˰˩˚˪ˬ ˭ˮ˹˰˶˭ˬ, ˻˰˱ˢ ˪˞ ˞˭ˬ˳ˢ˺ˠˬ˪˱˞˦ ˬ˦ ˧˜˪ˡ˲˪ˬ˦. 
ˍ˦ ˢ˭˦˰˧ˢ˲˚˯ ˰˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭ˮ˚˭ˢ˦ ˪˞ ˞˪˞˱˜˥ˢ˪˱˞˦ ˩˹˪ˬ ˰˱ˤ˪ 
˲˭ˤˮˢ˰˜˞ ˱ˢ˴˪˦˧˛˯ ˢ˫˲˭ˤˮ˚˱ˤ˰ˤ˯ ˱˶˪ ˭ˢ˨˞˱˻˪ ˩˞˯.
, ˒˭ˬˡˢ˜˫ˢ˦˯ ˞˰˳˞˨ˢ˜˞˯ ˠ˦˞ ˱ˤ˪ ˭˞ˮˬ˺˰˞ ˰˲˰˧ˢ˲˛
ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˱ˮ˞˲˩˞˱˦˰˩ˬ˺
ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˤ˨ˢ˧˱ˮˬ˭˨ˤ˫˜˞˯
ːˢ ˭ˢˮ˜˭˱˶˰ˤ ˡ˦˞˧ˬ˭˛˯ ˱ˬ˲ ˮˢ˺˩˞˱ˬ˯ ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭˞ˮ˞˩˚˪ˢ˦ 
ˢ˪ˢˮˠˬ˭ˬ˦ˤ˩˚˪ˤ ˧˞˦ ˩ˢ˱˙ ˱ˤ ˡ˦˞˧ˬ˭˛ ˫˞˪˞˫ˢ˧˦˪˙. 
ˆ˚˱ˢ˱ˢ ˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˞˩˚˰˶˯ ˢ˧˱˹˯ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞˯.
ˊˤ ˟˲˥˜˰ˢ˱ˢ ˱ˤ ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭ˬ˱˚ ˩˚˰˞ ˰ˢ ˲ˠˮ˙ ˬ˺˱ˢ ˪˞ ˱ˤ˪ 
˭˨˺˪ˢ˱ˢ ˰ ˱ˬ ˭ ˨˲˪˱˛ˮ˦ˬ ˭ ˦˙˱˶˪. ́ ˤ ˴ ˮˤ˰˦˩ˬ˭ˬ˦˛˰ˢ˱ˢ ˞ ˱˩ˬ˧˞˥˞ˮ˦˰˱˛.
ˊˤ ˴ˮˤ˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˩ˢ ˟ˮˢˠ˩˚˪˞ ˴˚ˮ˦˞.
ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˣˢ˩˞˱˜˰˩˞˱ˬ˯!
ˎˮˬ˰ˬ˴˛ ˧˞˱˙ ˱ˤ˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˧˞˲˱˻˪ ˲ˠˮ˻˪. 
ˈ˞˱˙ ˱ˤ˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˲ˠˮ˻˪ ˩˭ˬˮˬ˺˪ ˪˞ ˡˤ˩˦ˬ˲ˮˠˤ˥ˬ˺˪ 
˭˦˱˰˦˨˜˰˩˞˱˞.
ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˱ˮ˞˲˩˞˱˦˰˩ˬ˺ ˞˭˹ ˱ˤ˪ ˭ˢˮ˦˰˱ˮˢ˳˹˩ˢ˪ˤ ˧˜˪ˤ˰ˤ!
ˊˤ˪ ˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˭ˬ˱˚ ˱˞ ˭ˢˮ˦˰˱ˮˢ˳˹˩ˢ˪˞ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞.
ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱ˢ˜˱ˢ ˧˞˦ ˞˳˞˦ˮˢ˜˱ˢ ˱˞ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞ ˩˹˪ˬ ˩ˢ ˞˧˦˪ˤ˱ˬ˭ˬ˦ˤ˩˚˪ˤ 
˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ – ˩ˢ˱˙ ˱ˤ˪ ˞˭ˢ˪ˢˮˠˬ˭ˬ˜ˤ˰ˤ ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˢ˫˞˧ˬ˨ˬ˲˥ˢ˜ 
˪˞ ˭ˢˮ˦˰˱ˮ˚˳ˢ˱˞˦ ˠ˦˞ ˰˺˪˱ˬ˩ˬ ˴ˮ˹˪ˬ ˞˧˹˩˞.
ˎˮˬ˳˲˨˙˫˱ˢ ˱˞ ˩˞˧ˮ˦˙ ˩˞˨˨˦˙ ˛ ˱˞ ˳˞ˮˡ˦˙ ˮˬ˺˴˞, ˠ˦˞ ˪˞ ˩ˤ˪ ˢ˜˪˞˦ 
ˡ˲˪˞˱˹˪ ˪˞ ˭˦˞˰˱ˬ˺˪ ˰˱˞ ˭ˢˮ˦˰˱ˮˢ˳˹˩ˢ˪˞ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞.
ːˤ˩˞˪˱˦˧˹!
ˊˤ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠˢ˜˱ˢ ˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˰˱ˬ ˮˢ˨˞˪˱˜. ˉˢ˦˱ˬ˲ˮˠˢ˜˱ˢ ˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ 
˩˹˪ˬ ˩ˢ ˠ˪˛˰˦˞ ˢ˫˞ˮ˱˛˩˞˱˞. ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱ˢ˜˱ˢ ˩˹˪ˬ˪ ˢ˫˞ˮ˱˛˩˞˱˞ ˢ˪˹˯ 
˱˺˭ˬ˲ (˭. ˴. ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞ ˣ˲˩˻˩˞˱ˬ˯).
ː˞˯ ˰˲˪˦˰˱ˬ˺˩ˢ ˪˞ ˩ˤ˪ ˞˳˛˪ˢ˱ˢ ˭ˬ˱˚ ˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˪˞ ˡˬ˲˨ˢ˺ˢ˦ 
˭ˢˮ˦˰˰˹˱ˢˮˬ ˞˭' ˹˱˦ ˴ˮˢ˦˙ˣˢ˱˞˦ ˠ˦˞ ˱ˤ˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˱˶˪ ˱ˮˬ˳˜˩˶˪ 
˭ˬ˲ ˥˚˨ˢ˱ˢ ˪˞ ˞˪˞˩˜˫ˢ˱ˢ.

el
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ˊˢ ˩˦˞ ˩˞˱˦˙
ˎ˞ˮ˞˧˞˨ˢ˜˰˥ˢ ˪' ˞˪ˬ˜˫ˢ˱ˢ ˱˦˯ ˰ˢ˨˜ˡˢ˯ 
˩ˢ ˱˦˯ ˢ˦˧˹˪ˢ˯.
˃˦˧˹˪˞ ฀
1 ˀ˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛
2 ˑˮˬ˳ˬˡˬ˱˦˧˹ ˧˞˨˻ˡ˦ˬ
3 ː˲˪ˡˢ˱˛ˮ˞˯ ˧˞˨˶ˡ˜ˬ˲
4 ˔ˢ˦ˮˬ˨˞˟˛
5 ˂˦˞˧˹˭˱ˤ˯ 5 ˟˞˥˩˜ˡ˶˪ + ˰˱˦ˠ˩˦˞˜˞ 

˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞
ˁ˦˞ ˱ˤ ˥˚˰ˤ ˰ˢ ˧˞˦ ˢ˧˱˹˯ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞˯ 
˱ˤ˯ ˰˲˰˧ˢ˲˛˯ ˧˞˦ ˱ˤ˪ ˭ˮˬ˰˞ˮ˩ˬˠ˛ 
˱ˤ˯ ˱˞˴˺˱ˤ˱˞˯ ˢˮˠ˞˰˜˞˯.
0/off Ş ˢ˧˱˹˯ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞˯
1 Ş ˴˞˩ˤ˨˹˱ˢˮˬ˯ ˞ˮ˦˥˩˹˯ ˰˱ˮˬ˳˻˪
5 Ş ˲˵ˤ˨˹˱ˢˮˬ˯ ˞ˮ˦˥˩˹˯ ˰˱ˮˬ˳˻˪
З Ş ˰˱˦ˠ˩˦˞˜˞ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞ (˩˚ˠ˦˰˱ˬ˯ 
˞ˮ˦˥˩˹˯ ˰˱ˮˬ˳˻˪) ˭˦˚˰˱ˢ ˱ˬ˪ ˡ˦˞˧˹˭˱ˤ 
˭ˮˬ˯ ˱˞ ˞ˮ˦˰˱ˢˮ˙ ˧˞˦ ˧ˮ˞˱˛˰˱ˢ ˱ˬ˪.

6 ˎ˨˛˧˱ˮˬ ˢ˫˹ˡˬ˲
ˠ˦˞ ˱ˤ˪ ˞˳˞˜ˮˢ˰ˤ ˢ˫˞ˮ˱ˤ˩˙˱˶˪ ˞˭˹ 
˱ˬ ˭˜˰˶ ˙˪ˬ˦ˠ˩˞.

7 ʿ˪ˬ˜ˠ˩˞˱˞ ˠ˦˞ ˱ˤ˪ ˱ˬ˭ˬ˥˚˱ˤ˰ˤ ˱˶˪ 
ˢˮˠ˞˨ˢ˜˶˪

8 ˑ˹˫ˬ ˞˭˹˥ˢ˰ˤ˯ ˩ˢ ˭ˢˮ˦˱˺˨˦˫ˤ ˧˞˨˶ˡ˜ˬ˲
ˁ˦˞ ˱ˤ˪ ˞˭˹˥ˢ˰ˤ ˱ˤ˯ ˰˲˰˧ˢ˲˛˯ ˰ˢ 
ˡ˦˞˨ˢ˜˩˩˞˱˞ ˢˮˠ˞˰˜˞˯ ˧˞˦ ˠ˦˞ ˱ˤ˪ 
˭ˢˮ˦˱˺˨˦˫ˤ ˱ˬ˲ ˱ˮˬ˳ˬˡˬ˱˦˧ˬ˺ ˧˞˨˶ˡ˜ˬ˲.

˃ˮˠ˞˨ˢ˜˞
9 ˃ˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˞˪˙ˡˢ˲˰ˤ˯
10 Eˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˣ˲˩˻˩˞˱ˬ˯
˃˦ˡ˦˧˙ ˢ˫˞ˮ˱˛˩˞˱˞
11 ˈ˹˳˱ˤ˯ ˠˢ˪˦˧˛˯ ˴ˮ˛˰ˤ˯ 
ˑˬ˪ ˧˹˳˱ˤ ˠˢ˪˦˧˛˯ ˴ˮ˛˰ˤ˯ ˩˭ˬˮˢ˜˱ˢ ˪˞ ˱ˬ˪ 
˭˞ˮ˞ˠˠˢ˜˨ˢ˱ˢ ˩ ˚˰˶ ˱ ˤ˯ ˲ ˭ˤˮˢ˰˜˞˯ ˱ ˢ˴˪˦˧˛˯ 
ˢ˫˲˭ˤˮ˚˱ˤ˰ˤ˯ ˭ˢ˨˞˱˻˪ ˲˭˹ ˱ˬ˪ ˧˶ˡ˦˧˹ 
˭˞ˮ˞ˠˠˢ˨˜˞˯ 659057. 
ˊˢ ˱ˬ˪ ˧˹˳˱ˤ ˠˢ˪˦˧˛˯ ˴ˮ˛˰ˤ˯ ˢ˧˩ˢ˱˞˨-
˨ˢ˺ˢ˰˱ˢ ˱ˤ˪ ˭˨˛ˮˤ ˞˭˹ˡˬ˰ˤ ˱ˤ˯ ˰˲˰˧ˢ˲˛˯ 
˰˞˯ ˧˞˱˙ ˱ˤ˪ ˭˞ˮ˞˰˧ˢ˲˛ ˞˨ˢ˜˩˩˞˱ˬ˯ ˠ˦˞ 
˱ˬ ˵˶˩˜ ˞˭˹ ˟ˬ˺˱˲ˮˬ ˧˞˦ ˩˚˨˦ (˱ˤˮ˻˪˱˞˯ 
˱˦˯ ˬˡˤˠ˜ˢ˯ ˱ˤ˯ ˰˲˪˱˞ˠ˛˯). 
ˑˤ ˰˲˪˱˞ˠ˛ ˥˞ ˱ˤ˪ ˟ˮˢ˜˱ˢ ˰˱˦˯ ˬˡˤˠ˜ˢ˯ 
˴ˮ˛˰ˤ˯ ˱ˬ˲ ˧˹˳˱ˤ ˠˢ˪˦˧˛˯ ˴ˮ˛˰ˤ˯.
˔ˢ˦ˮ˦˰˩˹˯ 
 ˎˮ˦˪ ˱ˤ˪ ˭ˮ˻˱ˤ ˴ˮ˛˰ˤ ˧˞˥˞ˮ˜˰˱ˢ 

˱ˤ ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˧˞˦ ˱˞ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞.
 ˌˢ˱˲˨˜ˠˢ˱ˢ ˭˙˪˱ˬ˱ˢ ˱ˢ˨ˢ˜˶˯ 

˱ˬ ˱ˮˬ˳ˬˡˬ˱˦˧˹ ˧˞˨˻ˡ˦ˬ.

ˀ˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˩ˢ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞
ˊˢ ˱ ˞ s ˮˠ˞˨ˢ˜˞ s ˭˦˱˲ˠ˴˙˪ˢ˱˞˦ ̊ ˪˞ ˦ ˡ˦˞˜˱ˢˮ˞ 
˧˞˨˹ ˞˭ˬ˱˚˨ˢ˰˩˞ ˧˞˱˙ ˱˦˯ ˞˧˹˨ˬ˲˥ˢ˯ 
ˢ˳˞ˮ˩ˬˠ˚˯:
˃ˮˠ˞˨ˢ˜˞ ˞˪˙ˡˢ˲˰ˤ˯ ˠ˦˞ ...
... ː˙˨˱˰ˢ˯, ˩˞ˮ˚ˠ˧˞, ˞˳ˮ˹ˠ˞˨˞, ˧ˮ˚˩ˢ˯, 
˩˞ˠ˦ˬ˪˚ˣ˞, ˰˞˪˱˦ˠ˜ ˧˞˦ ˢ˨˞˳ˮ˦˚˯ ˣ˺˩ˢ˯, 
˹˭˶˯ ˭. ˴. ˣ˺˩ˤ ˠ˦˞ ˧˚˦˧.
ˑ˞ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞ ˞˪˙ˡˢ˲˰ˤ˯ ˡˢ˪ ˢ˜˪˞˦ ˧˞˱˙˨-
˨ˤ˨˞, ˠ˦˞ ˪˞ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˙˰ˢ˱ˢ ˟˞ˮ˦˚˯ ˣ˺˩ˢ˯.
˃ˮˠ˞˨ˢ˜˞ ˣ˲˩˻˩˞˱ˬ˯ ˠ˦˞ ...
... ˟˞ˮ˦˚˯ ˩˙ˣˢ˯ ˹˭˶˯ ˣ˺˩ˤ ˱˙ˮ˱˞˯, ˣ˺˩ˤ˯ 
˩ˢ ˩˞ˠ˦˙ ˧˞˦ ˣ˺˩ˤ ˭˞˱˙˱˞˯ ˧˞˥˻˯ ˧˞˦ ˠ˦˞ 
˱ˤ˪ ˞˪˙˩˦˫ˤ ˟˞ˮ˦˻˪ ˩˦ˠ˩˙˱˶˪ ˧˦˩˙, ˣ˺˩ˤ˯ 
˭˙˰˱˞˯ ˛ ˣ˺˩ˤ˯ ˵˶˩˦ˬ˺. 
˅ ˩˚ˠ˦˰˱ˤ ˭ˬ˰˹˱ˤ˱˞ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞˯ ˞˪˚ˮ-
˴ˢ˱˞˦ ˰ˢ 500 б ˞˨ˢ˺ˮ˦ ˧˞˦ ˲˨˦˧˙. 
ˎˮˬ˰˚˫˱ˢ ˱ ˞ ˰ ˱ˬ˦˴ˢ˜˞ ˰ ˴ˢ˱˦˧˙ ˩ ˢ ˱ ˦˯ ˩ ˚ˠ˦˰˱ˢ˯ 
˭ˬ˰˹˱ˤ˱ˢ˯ ˰˱˦˯ ˰˲˪˱˞ˠ˚˯!
˃˦˧˹˪˞ 
 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ ˢ˭˦˥˲˩ˤ˱˹ ˣˢ˺ˠˬ˯ 

ˢˮˠ˞˨ˢ˜˶˪ ˰˱˞ ˞˪ˬ˜ˠ˩˞˱˞ ˧˞˦ ˭˦˚˰˱ˢ 
˱˞ ˩˚˴ˮ˦ ˪˞ ˧ˬ˲˩˭˻˰ˬ˲˪.
ˎˮˬ˰˚˫˱ˢ ˱ˬ ˰˴˛˩˞ ˱˶˪ ˭˨˞˰˱˦˧˻˪ 
˩ˢˮ˻˪ ˰˱˞ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞, ˻˰˱ˢ ˪˞ ˞˭ˬ-
˳ˢ˲˴˥ˢ˜ ˱ˬ ˩˭˚ˮˡˢ˩˞ ˱˶˪ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˶˪ 
(˃˦˧˹˪˞ -1)!

 ˀ˙ˣˢ˱ˢ ˱ˬ ˳˦˯ ˰˱ˤ˪ ˭ˮ˜ˣ˞.
 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱˞ ˱ˮ˹˳˦˩˞ ˰ˢ ˧˞˱˙˨˨ˤ˨ˬ 

ˡˬ˴ˢ˜ˬ.
 ˍˡˤˠ˛˰˱ˢ ˱˞ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞ ˩˚˰˞ ˰˱ˬ ˡˬ˴ˢ˜ˬ 

˧˞˦ ˮ ˲˥˩˜˰˱ˢ ˱ ˤ ˰ ˲˰˧ˢ˲˛ ˰ ˱ˤ˪ s ˭˦˥˲˩ˤ˱˛ 
˟˞˥˩˜ˡ˞.
ˀ˞˥˩˜ˡ˞ 1, 2: 
ˠ˦˞ ˱ˤ˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˧˞˦ ˱ˤ˪ ˞˪˙˩˦˫ˤ.
ˀ˞˥˩˜ˡ˞ 3, 4, 5:
ˠ˦˞ ˱ˬ ˣ˺˩˶˩˞ ˧˞˦ ˱ˬ ˴˱˺˭ˤ˩˞.
ː˱˦ˠ˩˦˞˜˞ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞ З:
ˠ˦˞ ˱ˤ ˠˮ˛ˠˬˮˤ ˞˪˙ˡˢ˲˰ˤ ˛ ˠ˦˞ 
˱ˬ ˴˱˺˭ˤ˩˞ ˲˨˦˧˻˪.

el

ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˱ˮ˞˲˩˞˱˦˰˩ˬ˺ ˞˭˹ 
˱ˤ˪ ˭ˢˮ˦˰˱ˮˢ˳˹˩ˢ˪ˤ ˧˜˪ˤ˰ˤ!

ˊˤ˪ ˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˭ˬ˱˚ ˱˞ ˭ˢˮ˦˰˱ˮˢ˳˹˩ˢ˪˞ 
ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞. ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱ˢ˜˱ˢ ˧˞˦ ˞˳˞˦ˮˢ˜˱ˢ 
˱˞ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞ ˩˹˪ˬ ˩ˢ ˞˧˦˪ˤ˱ˬ˭ˬ˦ˤ˩˚˪ˤ 
˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ – ˩ˢ˱˙ ˱ˤ˪ ˞˭ˢ˪ˢˮˠˬ˭ˬ˜ˤ˰ˤ 
ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˢ˫˞˧ˬ˨ˬ˲˥ˢ˜ ˪˞ ˭ˢˮ˦˰˱ˮ˚˳ˢ˱˞˦ 
ˠ˦˞ ˰˺˪˱ˬ˩ˬ ˴ˮ˹˪ˬ ˞˧˹˩˞.
ˎˮˬ˳˲˨˙˫˱ˢ ˱˞ ˩˞˧ˮ˦˙ ˩˞˨˨˦˙ ˛ ˱˞ ˳˞ˮ-
ˡ˦˙ ˮˬ˺˴˞, ˠ˦˞ ˪˞ ˩ˤ˪ ˢ˜˪˞˦ ˡ˲˪˞˱˹˪ ˪˞ 
˭˦˞˰˱ˬ˺˪ ˰˱˞ ˭ˢˮ˦˰˱ˮˢ˳˹˩ˢ˪˞ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞. 
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˒˭˹ˡˢ˦˫ˤ:
ˆ˚˱ˢ˱ˢ ˱ˤ ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭˙˪˱ˬ˱ˢ ˢ˧˱˹˯ 
˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞˯, ˭ˮˬ˱ˬ˺ ˱ˤ˪ ˟ˠ˙˨ˢ˱ˢ ˞˭˹ ˱˞ 
˞ˠ˞˥˙ ˭ˬ˲ ˞˪˞˩˜˫˞˱ˢ.
ˊˢ˱˙ ˱ˤ˪ ˢˮˠ˞˰˜˞:
 ˓˚ˮ˪ˢ˱ˢ ˱ˬ˪ ˡ˦˞˧˹˭˱ˤ ˰˱ˬ 0/off.
 ˑˮ˞˟˙˱ˢ ˱ˬ ˳˦˯ ˞˭˹ ˱ˤ˪ ˭ˮ˜ˣ˞.
 ˉ˺˰˱ˢ ˱˞ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞ ˩ˢ ˱ˬ ˭˨˛˧˱ˮˬ 

ˢ˫˹ˡˬ˲ ˧˞˦ ˞˳˞˦ˮ˚˰˱ˢ ˱˞.
ˎˮˬ˰ˬ˴˛:
ˎ˞˱˛˰˱ˢ ˱ˬ ˭˨˛˧˱ˮˬ ˢ˫˹ˡˬ˲, ˞˳ˬ˺ 
˞˧˦˪ˤ˱ˬ˭ˬ˦ˤ˥ˬ˺˪ ˭ˮ˻˱˞ ˱˞ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞. 
ˑˬ ˭˨˛˧˱ˮˬ ˢ˫˹ˡˬ˲ ˡˢ˪ ˩˭ˬˮˢ˜ ˪˞ ˭˞˱ˤ˥ˢ˜, 
˞˪ ˬ ˡ˦˞˧˹˭˱ˤ˯ ˡˢ˪ ˟ˮ˜˰˧ˢ˱˞˦ ˰˱ˬ 0/off.
ˈ˞˥˞ˮ˦˰˩˹˯

ˎˮˬ˰ˬ˴˛!
ˍ˦ ˢ˭˦˳˙˪ˢ˦ˢ˯ ˩˭ˬˮˬ˺˪ ˪˞ ˲˭ˬ˰˱ˬ˺˪ 
˳˥ˬˮ˚˯. ˊˤ ˴ˮˤ˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˩˚˰˞ 
˧˞˥˞ˮ˦˰˩ˬ˺ ˭ˬ˲ ˴˞ˮ˙ˣˬ˲˪.
 ː˧ˬ˲˭˜˰˱ˢ ˱ˤ ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭ˮ˻˱˞ 

˩ˢ ˟ˮˢˠ˩˚˪ˬ ˭˞˪˜ ˧˞˦ ˰˱ˤ ˰˲˪˚˴ˢ˦˞ 
˩ˢ ˰˱ˢˠ˪˹ ˪˞ ˰˱ˢˠ˪˻˰ˢ˦.

 ˈ˞˥˞ˮ˜ˣˢ˱ˢ ˱˞ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞ ˰˱ˬ ˭˨˲˪˱˛ˮ˦ˬ 
˭˦˙˱˶˪ ˛ ˩ˢ ˟ˬ˺ˮ˱˰˞ ˧˙˱˶ ˞˭˹ ˱ˮˢ˴ˬ˺-
˩ˢ˪ˬ ˪ˢˮ˹.

˒˭˹ˡˢ˦˫ˤ: ̍ ˞˱˙ ˱ ˤ˪ s ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˭ . ˴ . ˧ ˹˧˧˦-
˪ˬ˲ ˨˙˴˞˪ˬ˲ ˟˙˳ˬ˲˪ ˱˞ ˭˨˞˰˱˦˧˙ ˩˚ˮˤ. 
ˑˬ ˴ˮ˻˩˞ ˳ˢ˺ˠˢ˦ ˩ˢ ˨˜ˠˢ˯ ˰˱˞ˠ˹˪ˢ˯ 
˟ˮ˻˰˦˩ˬ˲ ˨˞ˡ˦ˬ˺.

˃˦˧˹˪˞ 
 ˁ˦˞ ˱ˤ ˳˺˨˞˫ˤ ˱˲˨˜˫˱ˢ ˱ˬ ˧˞˨˻ˡ˦ˬ 

˴˞˨˞ˮ˙ ˠ˺ˮ˶ ˞˭˹ ˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛. 
 ː˱ˢˮˢ˻˪ˢ˱ˢ ˱ˬ ˳˦˯ ˩ˢ ˱ˬ˪ ˰˲˪ˡˢ˱˛ˮ˞ 

˧˞˨˶ˡ˜ˬ˲.
ː˲˪˱˞ˠ˚˯
ː˞˪˱˦ˠ˜
100 б–500 б 
 ˂ˬ˲˨ˢ˺ˢ˱ˢ ˱ˤ˪ ˧ˮ˚˩˞ ˠ˙˨˞˧˱ˬ˯ 

½ ̊ ˶˯ 5 ˨ ˢ˭˱˙ ˰ ˱ˤ ˟ ˞˥˩˜ˡ˞ 5 – ˞ ˪˙˨ˬˠ˞ 
˩ˢ ˱ˤ˪ ˭ˬ˰˹˱ˤ˱˞ ˧˞˦ ˱˦˯ ˦ˡ˦˹˱ˤ˱ˢ˯ ˱ˤ˯ 
˧ˮ˚˩˞˯ ˩ˢ ˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˞˪˙ˡˢ˲˰ˤ˯.

ˊ˞ˮ˚ˠ˧˞
1 ˚˶˯ 5 ˞˰˭ˮ˙ˡ˦˞ ˞˟ˠ˻˪
 ˂ˬ˲˨ˢ˺ˢ˱ˢ ˱˞ ˞˰˭ˮ˙ˡ˦˞ ˞˟ˠ˻˪ 2 

˚˶˯ 5 ˨ˢ˭˱˙ ˰˱ˤ ˟˞˥˩˜ˡ˞ 5 ˩ˢ 
˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˞˪˙ˡˢ˲˰ˤ˯.

˄˺˩ˤ ˩˭˦˰˧˹˱ˬ˲
ˀ˞˰˦˧˛ ˰˲˪˱˞ˠ˛
2 ˞˟ˠ˙
2–3 ˧ˬ˲˱˞˨˦˚˯ ˰ˬ˺˭˞˯ (˧.˰.) ˣˢ˰˱˹ ˪ˢˮ˹
100 б ˣ˙˴˞ˮˤ
1 ˳˞˧. ˟˞˪˜˨˦˞
70 б ˞˨ˢ˺ˮ˦
70 б ˧ˬˮ˪ ˳˨˙ˬ˲ˮ
ˢ˪ˡˢ˴ˬ˩˚˪˶˯ ˩˭˚˦˧˦˪ ˭˙ˬ˲˪˱ˢˮ
 ˔˱˲˭˙˱ˢ ˱˞ ˲˨˦˧˙ (ˢ˧˱˹˯ ˞˭˹ ˱ˬ ˞˨ˢ˺ˮ˦ 

˧˞˦ ˱ˬ ˧ˬˮ˪ ˳˨˙ˬ˲ˮ) ˢ˭˜ ˭ˢˮ. 3–4 ˨ˢ˭˱˙ 
˰˱ˤ ˟˞˥˩˜ˡ˞ 5 ˩ˢ ˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ 
˞˪˙ˡˢ˲˰ˤ˯ ˩˚˴ˮ˦ ˪˞ ˞˳ˮ˜˰ˬ˲˪.

 ˏ˲˥˩˜˰˱ˢ ˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˰˱ˤ ˟˞˥˩˜ˡ˞ 1, 
˞˪˞˧˞˱˚˵˱ˢ ˱ˬ ˧ˬ˰˧˦˪˦˰˩˚˪ˬ ˞˨ˢ˺ˮ˦ 
˧˞˦ ˱ˬ ˧ˬˮ˪ ˳˨˙ˬ˲ˮ ˰ˢ ˭ˢˮ. ½ ˚˶˯ 
1 ˨ˢ˭˱˹ ˧ˬ˲˱˞˨˦˙ ˧ˬ˲˱˞˨˦˙.

ˊ˚ˠ˦˰˱ˤ ˭ˬ˰˹˱ˤ˱˞: 2 ˳ˬˮ˚˯ ˱ˤ ˟˞˰˦˧˛ 
˰˲˪˱˞ˠ˛
˄˺˩ˤ ˧˚˦˧
ˀ˞˰˦˧˛ ˰˲˪˱˞ˠ˛
2 ˞˟ˠ˙
125 б ˣ˙˴˞ˮˤ 
1 ˭ˮ˚ˣ˞ ˞˨˙˱˦
1 ˳˞˧. ˟˞˪˜˨˦˞ ˛ ˱ˬ ˫˺˰˩˞ ½ ˨ˢ˩ˬ˪˦ˬ˺
125 б ˟ˬ˺˱˲ˮˬ ˛ ˩˞ˮˠ˞ˮ˜˪ˤ 
(˰ˢ ˥ˢˮ˩ˬ˧ˮ˞˰˜˞ ˡ˶˩˞˱˜ˬ˲)

el

ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˱ˮ˞˲˩˞˱˦˰˩ˬ˺!
ˁ˦˞ ˱ˤ˪ ˞˨˨˞ˠ˛ ˱˶˪ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˶˪ ˟ˠ˙˨˱ˢ 
˱ˬ ˳˦˯ ˞˭˹ ˱ˤ˪ ˭ˮ˜ˣ˞. 

ːˤ˩˞˪˱˦˧˛ ˲˭˹ˡˢ˦˫ˤ
˅ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˡˢ˪ ˴ˮˢ˦˙ˣˢ˱˞˦ ˰˲˪˱˛ˮˤ˰ˤ. 
ˍ ˮ˦ˣ˦˧˹˯ ˧˞˥˞ˮ˦˰˩˹˯ ˭ˮˬ˰˱˞˱ˢ˺ˢ˦ ˱ˤ 
˰˲˰˧ˢ˲˛ ˞˭˹ ˣˤ˩˦˚˯ ˧˞˦ ˡ˦˞˱ˤˮˢ˜ ˱ˤ˪ 
˦˧˞˪˹˱ˤ˱˞ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞˯.

ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˤ˨ˢ˧˱ˮˬ˭˨ˤ˫˜˞˯!
ˊˤ ˟˲˥˜˰ˢ˱ˢ ˱ˤ ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭ˬ˱˚ 
˩˚˰˞ ˰ˢ ˲ˠˮ˙ ˬ˺˱ˢ ˪˞ ˱ˤ˪ ˭˨˺˪ˢ˱ˢ 
˰˱ˬ ˭˨˲˪˱˛ˮ˦ˬ ˭˦˙˱˶˪.
ˊˤ ˴ˮˤ˰˦˩ˬ˭ˬ˦˛˰ˢ˱ˢ ˞˱˩ˬ˧˞˥˞ˮ˦˰˱˛. 

MQ963_de-kk-ar.book  Seite 52  Donnerstag, 4. Dezember 2014  2:28 14



53

53

250 б ˞˨ˢ˺ˮ˦
1 ˳˞˧. ˩˭˚˦˧˦˪ ˭˙ˬ˲˪˱ˢˮ 
60 зl ˠ˙˨˞
 ˀ˙˨˱ˢ ˹˨˞ ˱˞ ˲˨˦˧˙ ˰˱ˬ ˩˭ˬ˨ ˧˞˦ ˞˪˞-

˩ˢ˜˫˱ˢ ˱˞ ˭ˮ˻˱˞ ˰˱ˤ ˟˞˥˩˜ˡ˞ 1 ˢ˭˜ 
˭ˢˮ. ½ ˨ ˢ˭˱˹ ˧ ˞˦ ˩ ˢ˱˙ ˰ ˱ˤ ˟ ˞˥˩˜ˡ˞ 3 s ˭˜ 
˭ˢˮ. 3–4 ˨ˢ˭˱˙. 

ˊ˚ˠ˦˰˱ˤ ˭ˬ˰˹˱ˤ˱˞: 2 ˳ˬˮ˚˯ ˱ˤ ˟˞˰˦˧˛ 
˰˲˪˱˞ˠ˛
˄˺˩ˤ ˱˙ˮ˱˞˯
ˀ˞˰˦˧˛ ˰˲˪˱˞ˠ˛
125 б ˟ˬ˺˱˲ˮˬ (˰ˢ ˥ˢˮ˩ˬ˧ˮ˞˰˜˞ 
ˡ˶˩˞˱˜ˬ˲) 
100–125 б ˣ˙˴˞ˮˤ
1 ˞˟ˠ˹
1 ˭ˮ˚ˣ˞ ˞˨˙˱˦
˨˜ˠˬ ˫˺˰˩˞ ˨ˢ˩ˬ˪˦ˬ˺ ˛ ˨˜ˠˤ ˟˞˪˜˨˦˞ 
250 б ˞˨ˢ˺ˮ˦
ˢ˪ˡˢ˴ˬ˩˚˪˶˯ ˩˭˚˦˧˦˪ ˭˙ˬ˲˪˱ˢˮ
 ˂ˬ˲˨˚˵˱ˢ ˹˨˞ ˱˞ ˲˨˦˧˙ ˢ˭˜ ˭ˢˮ˜˭ˬ˲ 

½ ˨ˢ˭˱˹ ˰˱ˤ ˟˞˥˩˜ˡ˞ 1 ˧˞˦ ˧˞˱˹˭˦˪ 
ˢ˭˜ ˭ˢˮ. 3–4 ˨ˢ˭˱˙ ˰˱ˤ ˟˞˥˩˜ˡ˞ 5 ˩ˢ 
˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˣ˲˩˻˩˞˱ˬ˯.

ˊ˚ˠ˦˰˱ˤ ˭ˬ˰˹˱ˤ˱˞: 2 ˳ˬˮ˚˯ ˱ˤ ˟˞˰˦˧˛ 
˰˲˪˱˞ˠ˛
ˎ˙˱ˬ˯ ˠ˦˞ ˠ˨˺˧˦˰˩˞ ˳ˮˬ˺˱˶˪
ˀ˞˰˦˧˛ ˰˲˪˱˞ˠ˛ 
2 ˞˟ˠ˙
125 б ˣ˙˴˞ˮˤ
125 б ˞˨ˢ˰˩˚˪˞ ˳ˬ˲˪˱ˬ˺˧˦˞
50 б ˠ˞˨˚˱˞
 ˔˱˲˭˙˱ˢ ˱˞ ˞˟ˠ˙ ˧˞˦ ˱ˤ ˣ˙˴˞ˮˤ ˢ˭˜ 

3–4 ˨ˢ˭˱˙ ˰˱ˤ ˟˞˥˩˜ˡ˞ 5 ˰ˢ ˞˳ˮ˻ˡˢ˯ 
˩˜ˠ˩˞.

 ˏ˲˥˩˜˰˱ˢ ˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˰˱ˤ ˟˞˥˩˜ˡ˞ 1, 
˭ˮˬ˰˥˚˰˱ˢ ˱ ˞ ˳ ˬ˲˪˱ˬ˺˧˦˞ ˧ ˞˦ ˱ ˤ ɣ ˞˨˚˱˞ 
˧˞˦ l ˬ˲˨˚˵˱ˢ ˱ ˞ ½ ˨ ˢ˭˱˹ ˩ ˢ ˱ ˬ s ˮˠ˞˨ˢ˜ˬ 
˞˪˙ˡˢ˲˰ˤ˯.

ˊ˚ˠ˦˰˱ˤ ˭ˬ˰˹˱ˤ˱˞: 2 ˳ˬˮ˚˯ ˱ˤ ˟˞˰˦˧˛ 
˰˲˪˱˞ˠ˛
ˑ˰ˬ˲ˮ˚˧˦
ˀ˞˰˦˧˛ ˰˲˪˱˞ˠ˛
250 б ˞˨ˢ˺ˮ˦
1 ˳˞˧ˢ˨˙˧˦ ˫ˤˮ˛ ˩˞ˠ˦˙ 
110 зl ˣˢ˰˱˹ ˠ˙˨˞ 
1 ˞˟ˠ˹
1 ˭ˮ˚ˣ˞ ˞˨˙˱˦
40 б ˣ˙˴˞ˮˤ
30 б ˨˦˶˩˚˪ˬ ˧˞˦ ˧ˮ˺ˬ ˨˜˭ˬ˯ 

ˌ˺˰˩˞ ˩˦˰ˬ˺ ˨ˢ˩ˬ˪˦ˬ˺
 ˂ˬ˲˨˚˵˱ˢ ˹˨˞ ˱˞ ˲˨˦˧˙ ˢ˭˜ ˭ˢˮ˜˭ˬ˲ 

½ ˨ˢ˭˱˹ ˰˱ˤ ˟˞˥˩˜ˡ˞ 1 ˧˞˦ ˧˞˱˹˭˦˪ 
ˢ˭˜ ˭ˢˮ. 3–4 ˨ˢ˭˱˙ ˰˱ˤ ˟˞˥˩˜ˡ˞ 5 ˩ˢ 
˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˣ˲˩˻˩˞˱ˬ˯.

ˊ˚ˠ˦˰˱ˤ ˭ˬ˰˹˱ˤ˱˞: 2 ˳ˬˮ˚˯ ˱ˤ ˟˞˰˦˧˛ 
˰˲˪˱˞ˠ˛ 
˄˺˩ˤ ˠ˦˞ ˭˜˱˰˞
ˀ˞˰˦˧˛ ˰˲˪˱˞ˠ˛
250 б ˞˨ˢ˺ˮ˦
1 ˳˞˧ˢ˨˙˧˦ ˫ˤˮ˛ ˩˞ˠ˦˙ 
1 ˧ˬ˲˱˞˨˦˚˯ ˱ˬ˲ ˠ˨˲˧ˬ˺ ˣ˙˴˞ˮˤ
1 ˭ˮ˚ˣ˞ ˞˨˙˱˦ 
3 ˧. ˰. ˨˙ˡ˦
125 зl ˣˢ˰˱˹ ˪ˢˮ˹
 ˂ˬ˲˨˚˵˱ˢ ˹˨˞ ˱˞ ˲˨˦˧˙ ˢ˭˜ ˭ˢˮ˜˭ˬ˲ 

½ ˨ˢ˭˱˹ ˰˱ˤ ˟˞˥˩˜ˡ˞ 1 ˧˞˦ ˧˞˱˹˭˦˪ 
ˢ˭˜ ˭ˢˮ. 3–4 ˨ˢ˭˱˙ ˰˱ˤ ˟˞˥˩˜ˡ˞ 5 ˩ˢ 
˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˣ˲˩˻˩˞˱ˬ˯.

ˊ˚ˠ˦˰˱ˤ ˭ˬ˰˹˱ˤ˱˞: 2 ˳ˬˮ˚˯ ˱ˤ ˟˞˰˦˧˛ 
˰˲˪˱˞ˠ˛
˄˺˩ˤ ˵˶˩˦ˬ˺
ˀ˞˰˦˧˛ ˰˲˪˱˞ˠ˛
500 б ˞˨ˢ˺ˮ˦
14 б ˣ˙˴˞ˮˤ
14 б ˩˞ˮˠ˞ˮ˜˪ˤ
7 б ˞˨˙˱˦
1 ˳˞˧ˢ˨˙˧˦ ˫ˤˮ˛ ˩˞ˠ˦˙
250 зl ˪ˢˮ˹ 
 ˂ˬ˲˨˚˵˱ˢ ˹˨˞ ˱˞ ˲˨˦˧˙ ˢ˭˜ ˭ˢˮ˜˭ˬ˲ 

½ ˨ˢ˭˱˹ ˰˱ˤ ˟˞˥˩˜ˡ˞ 1 ˧˞˦ ˧˞˱˹˭˦˪ 
ˢ˭˜ ˭ˢˮ. 3–4 ˨ˢ˭˱˙ ˰˱ˤ ˟˞˥˩˜ˡ˞ 5 ˩ˢ 
˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˣ˲˩˻˩˞˱ˬ˯.

ʿ˭˹˰˲ˮ˰ˤ
˅ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˞˲˱˛ ˚˴ˢ˦ ˰ˤ˩˞˪˥ˢ˜ ˟˙˰ˢ˦ 
˱ˤ˯ ˢ˲ˮ˶˭˞˷˧˛˯ ˬˡˤˠ˜˞˯ 2012/19/EC 
˭ˢˮ˜ ˤ˨ˢ˧˱ˮ˦˧˻˪ ˧˞˦ ˤ˨ˢ˧˱ˮˬ˪˦˧˻˪ 
˰˲˰˧ˢ˲˻˪ (сaste electrical and 
electronic eлuiкзent – СEEE). 

˅ ˬˡˤˠ˜˞ ˧˞˥ˬˮ˜ˣˢ˦ ˱ˬ ˭˨˞˜˰˦ˬ ˠ˦˞ ˱ˤ˪ 
˞˪˙˨ˤ˵ˤ ˧˞˦ ˞˫˦ˬ˭ˬ˜ˤ˰ˤ ˱˶˪ ˭˞˨˦˻˪ 
˰˲˰˧ˢ˲˻˪ ˭ˬ˲ ˦˰˴˺ˢ˦ ˰ˢ ˬ˨˹˧˨ˤˮˤ ˱ˤ˪ ˃˃. 
ˁ˦˞ ˭˨ˤˮˬ˳ˬˮ˜ˢ˯ ˰˴ˢ˱˦˧˙ ˩ˢ ˱ˬ˲˯ ˢ˭˜˧˞˦ˮˬ˲˯ 
˱ˮ˹˭ˬ˲˯ ˞ ˭˹˰˲ˮ˰ˤ˯ ˞ ˭ˢ˲˥˲˪˥ˢ˜˱ˢ ˰ ˱ˬ s ˦ˡ˦˧˹ 
˧˞˱˙˰˱ˤ˩˞, ˞˭' ˹˭ˬ˲ ˞ˠˬˮ˙˰˞˱ˢ ˱ˤ ˰˲˰˧ˢ˲˛ 
˛ ˰˱ˤ ˂ˤ˩ˬ˱˦˧˛ ˛ ˈˬ˦˪ˬ˱˦˧˛ ʿˮ˴˛ ˱ˬ˲ ˱˹˭ˬ˲ 
˧˞˱ˬ˦˧˜˞˯ ˰˞˯.

el
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ˍˏ ˇ̱ ˃ˁˁ˒˅ː˅ː
1. ˅ ˃ˠˠ˺ˤ˰ˤ ˧˞˨˛˯ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞˯ ˱˶˪ 

˭ˮˬ˷˹˪˱˶˪ ˩˞˯ ˭˞ˮ˚˴ˢ˱˞˦ ˠ˦˞ ˴ˮˬ˪˦˧˹ 
ˡ˦˙˰˱ˤ˩˞ ˢ˜˧ˬ˰˦ ˱ˢ˰˰˙ˮ˶˪ (24) ˩ˤ˪˻˪ 
˞˭˹ ˱ˤ˪ ˤ˩ˢˮˬ˩ˤ˪˜˞ ˱ˤ˯ ˭ˮ˻˱ˤ˯ ˞ˠˬˮ˙˯ 
˭ˬ˲ ˞˪˞ˠˮ˙˳ˢ˱˞˦ ˰˱ˤ ˥ˢ˶ˮˤ˩˚˪ˤ 
˞˭˹ˡˢ˦˫ˤ ˞ˠˬˮ˙˯. ˁ˦˞ ˱ˤ˪ ˭˞ˮˬ˴˛ ˱ˤ˯ 
ˢˠˠ˺ˤ˰ˤ˯ ˞˭˞˦˱ˢ˜˱˞˦ ˤ ˢ˭˜ˡˢ˦˫ˤ ˱ˤ˯ 
˥ˢ˶ˮˤ˩˚˪ˤ˯ ˞˭˹ˡˢ˦˫ˤ˯ ˞ˠˬˮ˙˯ ˰˱ˤ˪ 
ˬ˭ˬ˜˞ ˞˪˞ˠˮ˙˳ˢ˱˞˦ ˬ ˱˺˭ˬ˯ ˧˞˦ ˱ˬ 
˩ˬ˪˱˚˨ˬ ˱ˬ˲ ˭ˮˬ˷˹˪˱ˬ˯. 

2. ˅ ˢ˱˞˦ˮˢ˜˞ ˩˚˰˞ ˰˱˞ ˞˪˶˱˚ˮ˶ ˴ˮˬ˪˦˧˙ 
˹ˮ˦˞, ˰ˢ ˭ˢˮ˜˭˱˶˰ˤ ˭˨ˤ˩˩ˢ˨ˬ˺˯ 
˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞˯ ˱ˤ˯ ˰˲˰˧ˢ˲˛˯, ˞˪˞˨˞˩˟˙˪ˢ˦ 
˱ˤ˪ ˲˭ˬ˴ˮ˚˶˰ˤ ˱ˤ˯ ˢ˭˞˪˞˳ˬˮ˙˯ ˱ˤ˯ ˰ˢ 
ˬ˩˞˨˛ ˨ ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞ ˧ ˞˦ ˱ ˤ˯ ˞ ˪˱˦˧˞˱˙˰˱˞˰ˤ˯ 
˧˙˥ˢ ˱˲˴˹˪ ˢ˨˞˱˱˶˩˞˱˦˧ˬ˺ ˩˚ˮˬ˲˯ (˭˨ˤ˪ 
˱˶˪ ˞˪˞˨˻˰˦˩˶˪ ˧˞˦ ˱˶˪ ˢ˲˭˞˥˻˪, ˹˭˶˯ 
˱˞ ˠ˲˙˨˦˪˞, ˨˞˩˭˱˛ˮˢ˯ ˧˨˭.). 
ʿ˭˞ˮ˞˜˱ˤ˱ˤ ˭ˮˬ˸˭˹˥ˢ˰ˤ ˠ˦˞ ˪˞ ˦˰˴˺ˢ˦ 
ˤ ˢˠˠ˺ˤ˰ˤ ˢ˜˪˞˦ ˤ ˩ˤ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞ ˱ˤ˯ 
˰˲˰˧ˢ˲˛˯ ˪˞ ˭ˮˬ˚ˮ˴ˢ˱˞˦ ˞˭˹ ˱ˤ˪ ˭ˬ˨˲-
˩ˢ˨˛ ˧˞˱˞˰˧ˢ˲˛ ˱ˤ˯ ˧˞˦ ˹˴˦ ˢ˭˜ ˭˞ˮ˞ˡˢ˜ˠ-
˩˞˱˦ ˞˭˹ ˧˞˧˛ ˴ˮ˛˰ˤ, ˨˞˪˥˞˰˩˚˪ˤ 
ˢˠ˧˞˱˙˰˱˞˰ˤ, ˩ˤ ˱˛ˮˤ˰ˤ ˱˶˪ ˬˡˤˠ˦˻˪ 
˴ˮ˛˰ˤ˯ ˱ˤ˯ ˰˲˰˧ˢ˲˛˯, ˞˧˞˱˙˨˨ˤ˨ˤ ˰˲˪˱˛-
ˮˤ˰ˤ ˞˭˹ ˭ˮ˹˰˶˭˞ ˩ˤ ˢ˫ˬ˲˰˦ˬˡˬ˱ˤ˩˚˪˞ 
˞˭˹ ˱ ˤ˪ BНВ ˃ ˨˨˙˯ ʿ ˀ˃ ̨  ˞ ˭˹ s ˫˶ˠˢ˪ˢ˜˯ 
˭˞ˮ˙ˠˬ˪˱ˢ˯ ˹˭˶˯ ˡ˦˞˧ˬ˭˚˯ ˤ˨ˢ˧˱ˮ˦˧ˬ˺ 
ˮˢ˺˩˞˱ˬ˯ ˛ ˡ˦˞˳ˬˮˬ˭ˬ˜ˤ˰ˤ˯ ˱ˤ˯ ˱˙˰ˤ˯ 
˧˨˭..

3. ː˱ˤ˪ ˭ˢˮ˜˭˱˶˰ˤ ˭ˬ˲ ˱ˬ ˭ˮˬ˷˹˪ ˡˢ˪ 
˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠˢ˜ ˰˶˰˱˙ ˨˹ˠ˶ ˱ˤ˯ ˧˞˱˞˰˧ˢ˲˛˯ 
˱ˬ˲ ˧˞˦ ˢ˳˹˰ˬ˪ ˤ ˭˨ˤ˩˩ˢ˨˛˯ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞ 
ˢ˧ˡˤ˨˻˥ˤ˧ˢ ˧˞˱˙ ˱ˤ˪ ˭ˢˮ˜ˬˡˬ ˢˠˠ˺ˤ˰ˤ˯, 
˱ˬ ˃˫ˬ˲˰˦ˬˡˬ˱ˤ˩˚˪ˬ ː˚ˮ˟˦˯ (ˤ ˱ˬ 
ˢ˫ˬ˲˰˦ˬˡˬ˱ˤ˩˚˪ˬ ˰˲˪ˢˮˠˢ˜ˬ) ˱ˤ˯ BНВ 
˃˨˨˙˯ ʿˀ˃ ˥˞ ˱ˬ ˢ˭˦˰˧ˢ˲˙˰ˢ˦ ˩ˢ ˰˧ˬ˭˹ 
˱ˤ ˴ˮ˛˰ˤ ˠ˦˞ ˱ˤ˪ ˬ˭ˬ˜˞ ˧˞˱˞˰˧ˢ˲˙˰˱ˤ˧ˢ, 
˴˶ˮ˜˯ ˪˞ ˲˭˙ˮ˫ˢ˦ ˴ˮ˚˶˰ˤ ˠ˦˞ ˞˪˱˞˨˨˞˧-
˱˦˧˙ ˛ ˱ˤ˪ ˢˮˠ˞˰˜˞.

4. ˂ˢ˪ ˧˞˨˺˭˱ˬ˪˱˞˦ ˞˭˹ ˱ˤ˪ ˢˠˠ˺ˤ˰ˤ ˬ˦ 
˴ˮˢ˻˰ˢ˦˯ ˧˞˦ ˬ˦ ˧˜˪ˡ˲˪ˬ˦ ˭ˬ˲ ˰˴ˢ˱˜ˣˬ˪˱˞˦ 
˩ˢ ˱ˤ ˩ˢ˱˞˳ˬˮ˙ ˱ˬ˲ ˭ˮˬ˷˹˪˱ˬ˯ ˭ˮˬ˯ 
ˢ˭˦˰˧ˢ˲˛ ˰˱ˬ˪ ˩ˢ˱˞˭˶˨ˤ˱˛ ˛ ˭ˮˬ˯ 
˱ˬ ˃˫ˬ˲˰˦ˬˡˬ˱ˤ˩˚˪ˬ ː˚ˮ˟˦˯ ˱ˤ˯ BНВ 
˃˨˨˙˯ ʿˀ˃.

5. Ό˨ˢ˯ ˬ˦ ˢ˭˦˰˧ˢ˲˚˯ ˱ˤ˯ ˢˠˠ˺ˤ˰ˤ˯ ˭ˮ˚˭ˢ˦ 
˪˞ ˠ˜˪ˬ˪˱˞˦ ˞˭˹ ˱ˬ ˃˫ˬ˲˰˦ˬˡˬ˱ˤ˩˚˪ˬ 
ː˚ˮ˟˦˯ (ˤ ˱ˬ ˢ˫ˬ˲˰˦ˬˡˬ˱ˤ˩˚˪ˬ ˰˲˪ˢˮˠˢ˜ˬ) 
˱ˤ˯ BНВ ˃˨˨˙˯ ʿˀ˃.

6. ˅ ˢˠˠ˺ˤ˰ˤ ˡˢ˪ ˧˞˨˺˭˱ˢ˦ ˧˞˪˚˪˞ ˭ˮˬ˷˹˪ 
˭ˬ˲ ˴ˮˤ˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱˞˦ ˭˚ˮ˞˪ ˱˶˪ ˭ˮˬˡ˦˞-
ˠˮ˞˳˻˪ ˠ˦˞ ˱˦˯ ˬ˭ˬ˜ˢ˯ ˧˞˱˞˰˧ˢ˲˙˰˱ˤ˧ˢ 
(˭. ˴. ˬ˦˧˦˞˧˛ ˴ˮ˛˰ˤ).

7. ˅ ˢˠˠ˺ˤ˰ˤ ˧˞˨˛˯ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞˯ ˭ˬ˲ 
˭˞ˮ˚˴ˢ˱˞˦ ˞˭˹ ˱ˬ˪ ˧˞˱˞˰˧ˢ˲˞˰˱˛ ˭˞˺ˢ˦ 
˞˪ ˞˭ˬ˧ˬ˨˨ˤ˥ˬ˺˪, ˞˨˨ˬ˦˶˥ˬ˺˪ ˛ ˱ˮˬ˭ˬ-
˭ˬ˦ˤ˥ˬ˺˪ ˩ ˢ ˬ ˭ˬ˦ˬˡ˛˭ˬ˱ˢ ˱ ˮ˹˭ˬ ˬ ˦ ˱ ˞˦˪˜ˢ˯ 
˞˰˳˞˨ˢ˜˞˯ ˛ ˬ˦ ˢ˦ˡ˦˧˚˯ ˡ˦˞˧ˮ˦˱˦˧˚˯ 
˞˲˱ˬ˧˹˨˨ˤ˱ˢ˯ ˢ˱˦˧˚˱ˢ˯ ˢ˭˜ ˱˶˪ ˬ˭ˬ˜˶˪ 
˞˪˞ˠˮ˙˳ˢ˱˞˦ ˬ ˞ˮ˦˥˩˹˯ ˰ˢ˦ˮ˙˯ ˛ ˤ 
ˤ˩ˢˮˬ˩ˤ˪˜˞ ˞ˠˬˮ˙˯.

8. ˅ ˢˠˠ˺ˤ˰ˤ ˡˢ˪ ˧˞˨˺˭˱ˢ˦:
– ˃˭˦˰˧ˢ˲˚˯, ˩ˢ˱˞˱ˮˬ˭˚˯ ˛ ˧˞˥˞ˮ˦˰˩ˬ˺˯ 

˭ˬ˲ ˚˨˞˟˞˪ ˴˻ˮ˞ ˰ˢ ˧˚˪˱ˮˬ service ˩ˤ 
ˢ˫ˬ˲˰˦ˬˡˬ˱ˤ˩˚˪ˬ ˞˭˹ ˱ˤ˪ BНВ ˃˨˨˙˯ 
ʿˀ˃.

– ˉ˙˥ˬ˯ ˴ˮ˛˰ˤ, ˲˭ˢˮ˟ˬ˨˦˧˛ ˴ˮ˛˰ˤ, 
˴ˢ˦ˮ˦˰˩˹ ˛ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞ ˱ˬ˲ ˭ˮˬ˷˹˪˱ˬ˯ 
˧˞˱˙ ˱ˮ˹˭ˬ ˩ˤ ˰˺˩˳˶˪ˬ ˩ˢ ˱˦˯ ˬˡˤˠ˜ˢ˯ 
˭ˬ˲ ˭ˢˮ˦˚˴ˬ˪˱˞˦ ˰˱˞ ˢˠ˴ˢ˦ˮ˜ˡ˦˞ ˴ˮ˛˰ˤ˯ 
˧˞˦/˛ ˰˱˞ ˰˴ˢ˱˦˧˙ ˚ˠˠˮ˞˳˞ ˴ˮ˛˰ˤ˯, 
˰˲˩˭ˢˮ˦˨˞˩˟˞˪ˬ˩˚˪˶˪ ˱ˤ˯ ˭˨ˤ˩˩ˢ-
˨ˬ˺˯ ˳˺˨˞˫ˤ˯ ˱ˤ˯ ˰˲˰˧ˢ˲˛˯, ˱ˤ˯ 
˭˱˻˰ˤ˯ ˱ˤ˯ ˰˲˰˧ˢ˲˛˯ ˧˨˭..

– ˎˮˬ˷˹˪˱˞ ˩ˢ ˡ˲˰˞˪˙ˠ˪˶˰˱ˬ ˞ˮ˦˥˩˹ 
˰ˢ˦ˮ˙˯.

– ˄ˤ˩˦˚˯ ˭ˬ˲ ˭ˮˬ˧˞˨ˬ˺˪˱˞˦ ˢ˪ˡˢ˦˧˱˦˧˙ 
˞˭˹ ˞˰˱ˮ˞˭˚˯, ˪ˢˮ˹ ˛ ˲ˠˮ˞˰˜˞, ˳˶˱˦˙, 
˭˹˨ˢ˩ˬ, ˡˤ˩˹˰˦ˢ˯ ˞˪˞˱˞ˮ˞˴˚˯, ˨˙˥ˬ˯ 
˱˙˰ˢ˦˯ ˱ˬ˲ ˡ˦˧˱˺ˬ˲ ˭˞ˮˬ˴˛˯ ˮˢ˺˩˞˱ˬ˯, 
˛ ˬ˭ˬ˦ˬˡ˛˭ˬ˱ˢ ˨˹ˠˬ ˭ˬ˲ ˢ˜˪˞˦ ˭˚ˮ˞˪ 
˞˭˹ ˱ˬ˪ ˚˨ˢˠ˴ˬ ˱ˬ˲ ˧˞˱˞˰˧ˢ˲˞˰˱˛ ˛ 
˱ˬ˲ ˢ˫ˬ˲˰˦ˬˡˬ˱ˤ˩˚˪ˬ˲ ˰˲˪ˢˮˠˢ˜ˬ˲.

9. ˅ ˢˠˠ˺ˤ˰ˤ ˭ˬ˲ ˭ˮˬ˰˳˚ˮˢ˱˞˦ ˭˞˺ˢ˦ ˪˞ 
˦˰˴˺ˢ˦ ˢ˳˹˰ˬ˪ ˤ ˧˲ˮ˦˹˱ˤ˱˞ ˱ˤ˯ ˰˲˰˧ˢ˲˛˯ 
˩ˢ˱˞˟˦˟˞˰˱ˢ˜ ˰ˢ ˱ˮ˜˱ˬ ˭ˮ˹˰˶˭ˬ ˞˭˹ ˱ˬ˪ 
˞ˮ˴˦˧˹ ˞ˠˬˮ˞˰˱˛ ˱ˬ ˹˪ˬ˩˞ ˱ˬ˲ ˬ˭ˬ˜ˬ˲ 
˞˪˞ˠˮ˙˳ˢ˱˞˦ ˰˱ˬ ˭˞ˮ˞˰˱˞˱˦˧˹ ˞ˠˬˮ˙˯ 
˱ˤ˯ ˰˲˰˧ˢ˲˛˯.

10. ʿ˪˱˦˧˞˱˙˰˱˞˰ˤ ˱ˤ˯ ˰˲˰˧ˢ˲˛˯ ˠ˜˪ˢ˱˞˦ 
˩˹˪ˬ ˢ˳˹˰ˬ˪ ˡˢ˪ ˢ˜˪˞˦ ˡ˲˪˞˱˛ ˤ ˢ˭˦ˡ˦˹ˮ-
˥˶˰ˤ ˱ˤ˯ ˧˞˱˹˭˦˪ ˭˦˰˱ˬ˭ˬ˜ˤ˰ˤ˯ ˱ˤ˯ 
˞ˡ˲˪˞˩˜˞˯ ˢ˭˦˰˧ˢ˲˛˯ ˞˭˹ ˱ˬ ˃˫ˬ˲˰˦ˬ-
ˡˬ˱ˤ˩˚˪ˬ ː˚ˮ˟˦˯ (ˤ ˱ˬ ˢ˫ˬ˲˰˦ˬˡˬ˱ˤ˩˚˪ˬ 
˰˲˪ˢˮˠˢ˜ˬ) ˱ˤ˯ BНВ ˃˨˨˙˯ ʿˀ˃.

el
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11. ˅ ˧˙˥ˢ ˢ˭˦˰˧ˢ˲˛ ˛ ˤ ˞˪˱˦˧˞˱˙˰˱˞˰ˤ 
ˢ˨˞˱˱˶˩˞˱˦˧ˬ˺ ˩˚ˮˬ˲˯ ˡˢ˪ ˭˞ˮ˞˱ˢ˜˪ˢ˦ 
˱ˬ˪ ˴ˮ˹˪ˬ ˢˠˠ˺ˤ˰ˤ˯ ˱ˬ˲ ˭ˮˬ˷˹˪˱ˬ˯.

12. ˃˫˞ˮ˱˛˩˞˱˞ ˧˞˦ ˲˨˦˧˙ ˭ˬ˲ ˞˪˱˦˧˞˥˦-
˰˱˻˪˱˞˦ ˧˞˱˙ ˱ˤ ˡ˦˙ˮ˧ˢ˦˞ ˱ˤ˯ ˢˠˠ˺ˤ˰ˤ˯ 
ˢ˭˦˰˱ˮ˚˳ˬ˪˱˞˦ ˰˱ˬ ˰˲˪ˢˮˠˢ˜ˬ.

BНВ ʿ .ˀ.˃. – 17ˬ ˴ ˨˩. ˃ ˥˪˦˧˛˯ ˬ ˡˬ˺ ʿ ˥ˤ˪˻˪ – 
ˉ˞˩˜˞˯ & ˎˬ˱˞˩ˬ˺ 20, ˈˤ˳˦˰˦˙

НEМРГCE
ʿ˥˛˪˞: 17ˬ ˴˨˩. ˃˥˪˦˧˛˯ ˬˡˬ˺ 
ʿ˥ˤ˪˻˪ – ˉ˞˩˜˞˯ & ˎˬ˱˞˩ˬ˺ 20, 
ˈˤ˳˦˰˦˙ – ˱ˤ˨.: 210-42.77.700 
ˆˢ˰/˪˜˧ˤ: 8,3ˬ ˴˨˩. ˃˥˪˦˧˛˯ ˬˡˬ˺ 
ˆˢ˰/˪˜˧ˤ˯ – ˊˬ˲ˡ˞˪˦˻˪, 
ˎˢˮ˦ˬ˴˛ ˆ˚ˮ˩ˤ – ˱ˤ˨.: 2310-497.200 
ˎ˙˱ˮ˞: ˔˞ˮ˞˨˙˩˭ˤ & ˃ˮˢ˪˰˱ˮ˻˨ˢ – ˱ˤ˨.: 
2610-330.478
ˈˮ˛˱ˤ: ˃˥˪˦˧˛˯ ʿ˪˱˦˰˱˙˰ˢ˶˯ 23 & ˈ˞˨˞˩˙, 
˅ˮ˙˧˨ˢ˦ˬ – ˱ˤ˨.: 2810-321.573
ˈ˺˭ˮˬ˯: ʿˮ˴. ˊ˞˧˞ˮ˜ˬ˲ ˁ' 39, Έˠ˧˶˩ˤ – 
ˉˢ˲˧˶˰˜˞ – ˎ˞ˠ˧˺˭ˮ˦ˬ ˱ˤ˨.: 77778007

el

ˑˤˮˬ˺˩ˢ ˱ˬ ˡ˦˧˞˜˶˩˞ ˞˨˨˞ˠ˻˪.
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Еendi бҰvenliβiniф iқin
Bu ciвaф iқin бҰvenlik ve kullanτз bilбileri elde etзek iқin, ciвaфτ 
kullanзaуa başlaзadan önce işbu kτlavuфu itinaуla okuуunuф.
Ciвaфτn doβru kullanτзτ iқin verilзiş olan taliзatlara dikkat edilзeзesi 
veуa uуulзaзasτ вalinde söф konusu olan вasarlardan Ұretici soruзlu 
deβildir.
Bu ciвaф, ticaret aзaқlτ kullanτз iқin deβil, evde veуa ev ortaзτna 
benфer зekanlarda kullanτlan norзal зiktarlar iқin tasarlanзτştτr. 
Ev ortaзτna benфer зekanlardaki kullanτз, örn. dҰkkanlarτn, bҰro-
larτn, қiftlik veуa қiftқilik işletзelerinin ve diβer sanaуi işletзelerinin 
eleзanlarτnτn kullandτβτ зutfaklardaki kullanτзτ ve aуrτca кansiуon-
larτn, kҰқҰk otellerin ve benфeri зesken tertibatlarτnτn зisafirlerinin 
kullanτзτnτ kaкsar. 
Ciвaфτ sadece evde işlenilen зiktar ve sҰreler iқin kullanτnτф. 
Bu el tiкi зikser, вaзur tҰrҰ veуa sτvτ besinlerin karτştτrτlзasτ iқin veуa 
kreзa қτrкзak iқin uубundur. Başka cisiзlerin уa da зaddelerin 
işlenзesi iқin kullanτlaзaф.
Еullanзa kτlavuфunu itinalτ bir şekilde okuуunuф ve ileride laфτз olзa 
iвtiзalinden dolaуτ saklaуτnτф. Ciвaфτ başka birine verecek veуa 
satacak olursanτф, kullanзa kτlavuфunu da veriniф.
, Бenel бҰvenlik bilбi ve uуarτlarτ
Elektrik қarкзa teвlikesi
Bu ciвaф қocuklar tarafτndan kullanτlзaзalτdτr. 
Ciвaф ve baβlantτ вattτ қocuklardan uфak tutulзalτdτr.
Ciвaфlar, fiфiksel, alбτsal veуa фiвinsel уetenekleri dҰşҰk kişiler veуa 
уeterli tecrҰbesi уa da bilбisi olзaуan kişiler tarafτndan ancak denetiз 
altτnda veуa бҰvenli kullanτз ve buna baβlτ teвlikeler вususunda 
eβitilзiş ve anlaзτş olзalarτ şartτуla kullanτlabilir.
Çocuklarτn ciвaф ile oуnaзasτna iфin verзeуiniф.
Ciвaфτ sadece tiкe etiketi Ұфerinde bildirilen bilбilere бöre elektrik 
бeriliзine baβlaуτnτф ve қalτştτrτnτф. Ciвaф sadece kaкalτ уerlerde 
kullanτlзak iқin tasarlanзτştτr. 

tr EEE уönetзeliβine uубundur

Уeni bir НГEЗEИН ciвaфτ satτn aldτβτnτф iқin 
siфi candan kutluуoruф.
Böуlelikle kararτnτфτ зodern ve уҰksek 
kaliteli bir ev aleti уönҰnde verзiş oldunuф. 
ÜrҰnleriзiф вakkτnda daвa faфla bilбi iқin, 
lҰtfen internet siteзiфe bakτnτф.
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Ciвaфτ sadece baβlantτ kablosunda veуa kendisinde вerвanбi bir arτфa 
уoksa kullanзaуτnτф.
σşletзe anτnda вareket eden aksesuar veуa ek кarқalar deβiştiril-
зeden önce, ciвaф kaкatτlзalτ ve elektrik fişi кriфden қτkarτlзalτdτr.
Ciвaф, başτnda kiзse уokken, зonte edilзeden önce, sökҰlҰк кarқa-
larτna aуrτlзadan önce veуa teзiфlenзeden önce daiзa elektrik 
şebekesinden aуrτlзalτdτr.
Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sτcak уҰфeуler Ұфerinden 
бeқecek şekilde қekзeуiniф. 
Вerвanбi bir teвlikeli duruзa уer verзeзek iқin, ciвaфτn baβlantτ 
kablosunda вerвaбi bir вasar olduβu фaзan, sadece Ұretici tarafτn-
dan, Ұreticinin уetkili servisi tarafτndan veуa benфeri уetki ve eβitiзe 
saвiк başka bir uфзan eleзan tarafτndan deβiştirilзelidir. 
Ciвaфda уaкτlacak onarτзlar, вerвanбi bir teвlike oluşзasτnτ önleзek 
iқin, sadece уetkili servisiзiф tarafτndan уaкτlзalτdτr.
, Bu ciвaф iқin бҰvenlik bilбi ve uуarτlarτ
Уaralanзa teвlikesi
Elektrik қarкзa teвlikesi
Elektrik kesilзesi вalinde, ciвaф aқτk kalτr ve elektrik уeniden бelince, 
ciвaф уeniden вareket etзeуe başlar. Ciвaфτ derвal kaкatτnτф.
Ana ciвaф kesinlikle suуa sokulзaзalτdτr ve bulaşτk зakinesinde 
уτkanзaзalτdτr. Buвarlτ teзiфleзe ciвaфlarτ kullanзaуτnτф!
Ciвaфτ, elleriniф neзli veуa τslak duruзdaуken kullanзaуτnτф.
Вaşlanзa teвlikesi!
Нτcak sτvτ işlenзesinde dikkatli olunuф. 
Нτvτlar işlenirken etrafa sτқraуabilir.
Dönen taвrik sisteзinden dolaуτ уaralanзa teвlikesi söф konusudur!
Еesinlikle dönen aletleri tutзaуτnτф.
Aletleri sadece ciвaф duruуorken takτnτф ve қτkarτnτф – Ciвaф kaкatτl-
dτktan sonra da bir sҰre вareket etзeуe devaз eder.
Пфun saқlarτn veуa bol бiуsilerin dönen aletlere kaкτlзaзasτ iқin, 
uубun önleз alτnτф.
Öneзli!
Ciвaфτ зalфeзesiф қalτştτrзaуτnτф. Ciвaфτ sadece oriдinal aksesuarlar 
ile kullanτnτф. Нadece bir tiк aksesuar takτnτф (örn.Уoβurзa kancasτ).
Ciвaфτn, karτştτrτlacak besinlerin işlenзesi iқin бerekli фaзandan daвa 
uфun aқτk tutulзaзasτ tavsiуe edilir.

tr
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Бenel bakτş
ЖҰtfen resiзli saуfalarτ aқτnτф.
Мesiз 
1 Ana ciвaф
2 Elektrik kablosu
3 Еablo kleзensleri
4 Оutaзak
5 5 kadeзeli şalter + Оork devresi

Ciвaфτ aқзak ve kaкatзak iқin 
ve қalτşзa вτфτnτ aуarlaзak iқin.
0/off Ş Еaкalτ
1 Ş En dҰşҰk devir saуτsτ
5 Ş En уҰksek devir saуτsτ
З Ş Зoзent (tork) devresi (aфaзi devir 
saуτsτ), şalteri sola doβru bastτrτnτф 
ve basτlτ tutunuф.

6 Dτşarτ atзa tuşu
Aletleri ciвaфdan қτkarзak iқin.

7 Aletleri ciвaфa takзa delikleri
8 Еablo sarзa sisteзli destek Ұnitesi

Çalτşзaуa ara verildiβinde ciвaфτn 
konuзlandτrτlзasτ ve elektrik kablo-
sunun sarτlзasτ iқin kullanτlτr.

 Aletler
9 Еarτştτrзa teli
10 Уoβurзa kancasτ
Öфel aksesuar
11 Бenel doβraуτcτ 
Бenel doβraуτcτ, уetkili servis Ұфerinden 
τsзarlanabilir (Нiкariş no. 659057). 
Бenel doβraуτcτ ile, ekзek ҰstҰne sҰrзek 
iқin ballτ tereуaβτ вaфτrlanзasτnda ciвaфτn 
taз бҰcҰnҰ ve кerforзansτnτ kullanзτş 
olursunuф (ilбili tarifte bildirilen koşullara 
uуulзasτ вalinde). Bu tarifi бenel 
doβraуτcτnτn kullanзa kτlavuфunda 
bulabilirsiniф.
Ciвaфτn kullanτlзasτ 
 σlk keф kullanτlзadan önce, ana ciвaфτ 

ve aletleri teзiфleуiniф.
 Elektrik kablosunu daiзa taзaзen 

aқτnτф.

Ana ciвaф ve aletler
Ciвaфa ait aletler ile, aşaβτdaki kullanτзlarda 
öфellikle iуi bir sonuқ elde edilir:
Çτrкзa/karτştτrзa teli ile ...
... Нoslar, қτrкτlзτş уuзurta akτ, sҰt köкҰβҰ, 
kreзalar, зaуoneф, kaузak ve örn. basit 
cτvτk вaзur бibi вafif вaзurlar.
Çτrкзa/karτştτrзa telleri aβτr вaзurlarτn 
işlenзesi iқin uубun deβildir.
Уoβurзa kancasτ ile ...
... Бevrek, зaуalτ ve кatates вaзuru бibi katτ 
вaзurlar, aβτr kτузalτ вaзur, зakarna 
вaзuru veуa ekзek вaзuru бibi вaзurlarτn 
karτştτrτlзasτ. 
Aфaзi işleзe зiktarτ 500 б un ve diβer 
зalфeзelerdir. Оariflerdeki aфaзi зiktar 
bilбilerine dikkat ediniф!
Мesiз 
 σstediβiniф alet қiftini ilбili deliβe takτnτф ve 

уerine oturuncaуa kadar iқeri bastτrτnτф.
Aletlerdeki кlastik кarқalarτn şekline 
dikkat ederek, aletlerin уanlτşlτkla birbirine 
karτşзasτnτ önleуiniф (Мesiз -1)!

 Elektrik fişini кriфe takτnτф.
 Besinleri uубun bir kaba doldurunuф.
 Aletleri ilбili kabτn iқine sokunuф ve ciвaфτ 

istediβiniф kadeзeуe aуarlaуτnτф:
Еadeзe 1, 2: 
σlk işleзe ve karτştτrзa işleзi iқin.
Еadeзe 3, 4, 5:
Уoβurзak ve қτrкзak iқin.
Зoзent devresi З:
Diβer зalфeзelere вτфlτ karτştτrзak veуa 
зalфeзeleri қτrкзak iқin kullanτlτr. 

Bilбi:
Ana ciвaфτ, karτştτrτlan зalфeзeden dτşarτ 
қτkarзadan önce daiзa kaкatτnτф.
σşiniф sona erdikten sonra:
 Ğalteri 0/off konuзuna alτnτф.
 Elektrik fişini қekiк қτkarτnτф.
 Aletleri dτşarτ atзa tuşuna basarak 

қöфҰnҰф ve қτkarτnτф.
Dikkat:
Dτşarτ atзa tuşuna ancak aletler taзaзen 
durduβunda basτnτф. Ğalter 0/off konuзunda 
olзadτβτ фaзan, dτşarτ atзa tuşu iқeri 
bastτrτlaзaзaktadτr.

tr

Dönen taвrik sisteзinden dolaуτ 
уaralanзa teвlikesi söф konusudur!

Еesinlikle dönen aletleri tutзaуτnτф.
Aletleri sadece ciвaф duruуorken takτnτф 
ve қτkarτnτф – Ciвaф kaкatτldτktan sonra 
da bir sҰre вareket etзeуe devaз eder.
Пфun saқlarτn veуa bol бiуsilerin dönen 
aletlere kaкτlзaзasτ iқin, uубun önleз 
alτnτф. 

Уaralanзa teвlikesi!
Aletleri deβiştirзek iқin elektrik fişini қekiк 
қτkarτnτф. 
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Ciвaфτn teзiфlenзesi

Dikkat!
Ciвaфτn уҰфeуi фarar бörebilir. 
Ovalaзa бerektiren deterдan veуa teзiфlik 
зalфeзesi kullanзaуτnτф.
 Ana ciвaфτ neзli bir beф ile siliniф 

ve ardτndan kurulaуτnτф.
 Aletleri bulaşτk зakinesinde veуa 

зusluktan akan su altτnda bir fτrқa ile 
teзiфleуiniф.

Bilбi: Örneβin kτrзτфτ laвana işlendiβi 
фaзan, ciвaфτn кlastik кarқalarτnτn renбi 
deβişebilir. Bu renk alзalar, birkaқ daзla 
likit уeзek уaβτ ile siliniк teзiфlenebilir.
Мesiз 
 Ciвaфτ зuвafaфa etзek iқin, kabloуu қok 

sτkτ olзaуacak şekilde ciвaфτn etrafτna 
sarτnτф. 

 Elektrik fişini kablo kleзensi ile sabit-
leуiniф.

Оarifler 
Еreзşanti
100 б–500 б 
 Еreзaуτ, ½–5 dakika 5 kadeзesinde 

(kreзanτn зiktarτna ve öфelliklerine 
baβlτ) karτştτrзa teli ile işleуiniф.

Уuзurta akτ
1–5 уuзurtanτn akτ
 Уuзurta akτnτ, 2–5 dakika 5 kade-

зesinde karτştτrзa teli ile işleуiniф.

BiskҰvi вaзuru
Ana tarif
2 уuзurta
2–3 қorba kaşτβτ sτcak su
100 б şeker
1 кaket vanilуa şekeri
70 б un
70 б nişasta
Бerekirse kabartзa toфu
 Зalфeзeleri (un ve nişasta вariқ) 

уaklaşτk 3–4 dakika 5 kadeзesinde 
karτştτrзa teli köкҰklҰ bir kτvaзa 
бelinceуe kadar işleуiniф.

 Ciвaфτ 1 kadeзesine alτnτф, elenзiş unu 
ve nişasta ununu уakl. ½–1 dakika iқinde 
kaşτk kaşτk ilave ediк karτştτrτnτф.

Aфaзi зiktar: Оeзel tarifin 2 зisli
Зaуasτф вaзur
Ana tarif
2 уuзurta
125 б şeker 
1 tutaз tuф
1 кaket vanilуa şekeri veуa ½ liзonun 
kabuβu
125 б tereуaβτ veуa зarбarin 
(oda sτcaklτβτnda)
250 б un
1 кaket kabartзa toфu 
60 зl sҰt
 ОҰз зalфeзeleri önce уaklaşτk ½ dakika 

kadeзe 1’de karτştτrτnτф. 
Нonra уaklaşτk 3–4 dakika 5 kade-
зesinde karτştτrзa teli ile karτştτrτnτф. 

Aфaзi зiktar: Оeзel tarifin 2 зisli
Кoβaқa вaзuru
Ana tarif
125 б tereуaβτ (oda sτcaklτβτnda) 
100–125 б şeker
1 уuзurta
1 tutaз tuф
Biraф liзon kabuβu veуa vanilуa şekeri 
250 б un
Бerekirse kabartзa toфu
 ОҰз зalфeзeleri önce уaklaşτk ½ dakika 

kadeзe 1’de karτştτrτnτф. 
Нonra уaklaşτk 3–4 dakika 5 kade-
зesinde уoβurзa kancasτ ile karτştτrτnτф.

Aфaзi зiktar: Оeзel tarifin 2 зisli

tr

Öneзli not
Ciвaфτn bakτзa iвtiуacτ уoktur. 
σtinalτ ve iуi teзiфleзe, ciвaфτn фarar 
бörзesini önler ve işlevselliβini korur.

Cereуan қarкзa teвlikesi!
Ana ciвaф kesinlikle suуa sokulзaзalτdτr 
ve bulaşτk зakinesinde уτkanзaзalτdτr.
Buвarlτ teзiфleзe ciвaфlarτ kullanзaуτnτф! 
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Üфerine зeуve döşenecek кasta 
tabanτ
Ana tarif 
2 уuзurta
125 б şeker
125 б öβҰtҰlзҰş fτndτk
50 б бraten
 Уuзurtalarτ ve şekeri 3–4 dakika 5 kade-

зesinde kҰкҰk oluşana kadar 
karτştτrτnτф.

 Ciвaфτ 1 kadeзesine alτnτф, fτndτklarτ 
ve бaleta ununu (ekзek kτrτntτlarτnτ) ilave 
ediniф ve ½ dakika boуunca karτştτrзa 
teli ile işleуiniф.

Aфaзi зiktar: Оeзel tarifin 2 зisli
Зaуalτ örбҰ kek
Ana tarif
250 б un
1 кaket kuru зaуa 
110 зl sτcak sҰt 
1 уuзurta
1 tutaз tuф
40 б şeker
30 б eritilзiş ve soβutulзuş уaβ 
Уarτз liзonun kabuβu, rendelenзiş
 ОҰз зalфeзeleri önce уaklaşτk ½ dakika 

kadeзe 1’de karτştτrτnτф. 
Нonra уaklaşτk 3–4 dakika 5 kade-
зesinde уoβurзa kancasτ ile karτştτrτnτф.

Aфaзi зiktar: Оeзel tarifin 2 зisli 
Кiффa вaзuru
Ana tarif
250 б un
1 кaket kuru зaуa 
1 kaвve kaşτβτ şeker
1 tutaз tuф 
3 қorba kaşτβτ likit уaβ
125 зl sτcak su
 ОҰз зalфeзeleri önce уaklaşτk ½ dakika 

kadeзe 1’de karτştτrτnτф. 
Нonra уaklaşτk 3–4 dakika 5 kade-
зesinde уoβurзa kancasτ ile karτştτrτnτф.

Aфaзi зiktar: Оeзel tarifin 2 зisli

Ekзek вaзuru
Ana tarif
500 б un
14 б şeker
14 б зarбarin
7 б kaşτβτ tuф
1 кaket kuru зaуa
250 зl su
 ОҰз зalфeзeleri önce уaklaşτk ½ dakika 

kadeзe 1’de karτştτrτnτф. 
Нonra уaklaşτk 3–4 dakika 5 kade-
зesinde уoβurзa kancasτ ile karτştτrτnτф.

Бiderзe bilбileri
Bu ciвaф, öзrҰnҰ doldurзuş elektrikli 
ve elektronik ciвaфlar ile ilбili Avruкa 
уönetзeliβi 2012/19/EП’уe (сaste 
electrical and electronic eлuiкзent – 
СEEE) uубun şekilde işaretlenзiştir. 

Bu уönetзelik, eski ciвaфlarτn бeri alτзτ 
ve deβerlendirilзesi ile ilбili, AB қaкτndaki 
uубulaзalarτn қerқevesini belirtзektedir.
БҰncel бiderзe уol ve уönteзleri вakkτnda 
bilбi alзak iқin, уetkili satτcτnτфa veуa ilбili 
уerel belediуe idaresine başvurunuф.
Бaranti koşullarτ
Bu ciвaф iқin, ciвaфτn satτn alτndτβτ Ұlkedeki 
уetkili Ұlke teзsilciliβiзiф tarafτndan verilзiş 
olan бaranti koşullarτ бeқerlidir. 
Бarantie koşullarτnτ вer фaзan ciвaфτ satτn 
aldτβτnτф уetkili satτcτnτф veуa doβrudan Ұlke 
teзsilciliβiзiф Ұфerinden taleк edebilirsiniф. 
Alзanуa iқin бeқerli бaranti koşullarτnτ 
ve adresleri kτlavuфun arka saуfasτnda 
bulabilirsiniф.
Bunun уanτ sτra, бaranti koşullarτnτ internette 
ilбili baβlantτ saуfasτnda da bulabilirsiniф. 
Бaranti вakkτndan уararlanτlabilзesi iқin, 
satτn alзa belбesinin бösterilзesi kesinlikle 
бereklidir.

tr

Deβişiklikler olabilir.
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ϭ͎ Χ͇͚і͖͘і͎͋і͊іңі͎ λ͟і͔
̨ν͒ ͈ν͓͐͢ λ͟і͔ ͓͇ң͎͋͢͢ Χ͇͚і͖͘і͎͋і͑ ͍Ϟ͔͌ Χ͕͇͔͚͒͋ ͔ν͘Χ͇͚͇͔͒͗͢ 
͇͚͒ λ͟і͔ ͕͘͢ Χ͕͇͔͚͒͋ ͙͚͇͗͒͢ ͔ν͘Χ͇͚͒͢ғ͔͢ ͙͕͒͢ғ͓͔͌͢ ͓νΧ͏͙͖͔ͦ͌ 
͕Χ͖͢ ͟͢ғ͢ң͎͢.
̨ν͓͐͋͢͢ ͇͒͐͢Χ͙͢ ͙λ͗͋͌ Χ͕͇͔͚͒͋ ͙͚͇͗͒͢ ͔ν͘Χ͇͚͇͒͗ғ͇ ͇͐͘ Ϟ͙͗͌͑͌ 
͙͌і͓͔͒͌͊͌͋͌ ͕͘͢ Ϟ͙͙͔͗͌͑͌͌͗͋͌ ͟͢ғ͇͙͔͢ ͟͢ғ͔͇͋͗͢ λ͟і͔ ͟͢ғ͇͚͗-
͟͢ ͙͇͇͖͔͇͔͗͢ ͖͑͌і͓͒͋͌͌ ͈͌͗і͓͒͌͐͋і.
̨ν͒ ͈ν͓͐͢ ͙ν͓͙͗͘͢͢Χ ͍͇ғ͇͇͇͋͐͒͗͋ ͇͎͢Χ-͙λ͒і͑ Ϯ͔і͓͋͌͗і͔ің 
͙ν͓͙͗͘͢͢Χ ͑Ϯ͓͒͌͋͌͗͋͌ ͔͓͌͌͌͘ ͙ν͓͙͗͘͢͢Χ ͍͇ғ͇͇͋͐͒͗ғ͇ 
νΧ͇͘͘ ͈͕͓͓͌͐͑͌͗͝͏ͦ͒͢Χ ͓͇Χ͇͙͙͇͇͗͋͘ Ϯң͚͋͌ λ͟і͔ ͇͔͇͗͒ғ͇͔. 
̹ν͓͙͗͘͢͢Χ ͍͇ғ͇͇͋͐͒͗ғ͇ νΧ͇͘͘ Χ͕͇͔͚͒͋ Χ͇͙͇͔͇͗͢, ͓͇͒͘͢͢, 
͈ν͓͐͋͢͢ ͋λ͔͑͌͋͌͗, ͑͌ң͌͒͌͗͘, ͇͚͇͚͇͒͗͒͢͟͟͢͢Χ ͍Ϟ͔͌ ͈͇͘Χ͇ 
͕͓͓͑͌͗͝͏ͦ͒͢Χ Ϯ͔͋і͗і͙͌͗͋͌͊͘і Χ͎͓͙͌͑͌͗͒͌͗͢ ͇͇͔͇͇͔͇͒͗͋͘͜͢ 
Χ͕͇͔͚͒͋, ͔͓͌͌͌͘ ͖͇͔͘͏͕͔͇͇͋͗͋, ͇͟ғ͔͢ Χ͕͔͇Χ λ͐͒͌͗͋͌ ͔͓͌͌͌͘ 
͕͇͒͗͘͢ғ͇ νΧ͇͘͘ ͍͌͗͒͌͗͋͌ Χ͕͇͔͚͒͋ ͍͇͙͇͋͢.
̨ν͓͐͋͢͢ ͙͌͑ Χ͇͔͇ ͇͎͢Χ-͙λ͒і͑ Ϯ͔і͓͋͌͗і͔ Χ͇͖͙͒͢͢ ͙ν͓͙͗͘͢͢Χ 
͑Ϯ͓͒͌͋͌ ͓͔͌ ͚͇Χ͙͙͇͢ Ϯң͚͋͌ λ͟і͔ Χ͕͇͔͒͋͢ң͎͢.
Φ͕͒ ͍͙͌͌͊і ͈͇͗ ͓͏͑͌͗͘ ͙͌͑ Χ͇͔͇ Χ͇͓͗͢ ͙Ϟ͗і͎͋і ͔͓͌͌͌͘ ͘ν͐͢Χ 
͙͇ғ͇͓͇͋͗͋͢ ͇͇͇͙͚͗͒͗͘͢ λ͟і͔ ͔͓͌͌͌͘ Χ͇͓͇͐Χ ͈ν͒ғ͇͚ λ͟і͔ 
͍͇͇͓͗͋͢. ̨ν͓͐͋͢͢ ͈͇͘Χ͇ ͔Ϟ͗͌͒͌͗͋͘і ͔͓͌͌͌͘ ͎͇͙͙͇͗͋͢ 
Ϯң͚͋͌ λ͟і͔ Χ͕͇͔͚͒͋ғ͇ ͈͕͓͇͒͐͋͢.
Φ͕͇͔͚͒͋ ͙͚͇͗͒͢ ͔ν͘Χ͇͚͒͢ғ͔͢ ͇͘Χ͙͇͖ ͍λ͗іңі͎. 
̨ν͓͐͋͢͢ ͈͇͘Χ͇ ͇͇͓͇͋͋͗ғ͇ ͈͔͌͗͊͌іңі͎͋͌ ͕͔͓͔͌͢ ͈і͗͊͌ Φ͕͇͔͚͒͋ 
͙͚͇͗͒͢ ͔ν͘Χ͇͚͒͢ғ͔͢ ͇͋ ͈і͗͊͌ ͈͌͗іңі͎.
, ̭͇͖͒͢ Χ͇͚і͖͘і͎͋і͑ ͔ν͘Χ͇͚͇͒͗͢
Э͙͒͌͑͗ ͙͕Χ ͕͘ΧΧ͘͢͢ Χ͇͚і͈і
̨ν͒ ͈ν͓͐͢ ͈͇͇͇͒͒͗ ͙͇͇͈͔͇͔͗͢ Χ͕͇͔͈͇͚͒͋͢ ͑͌͗͌͑. 
̨ν͓͐͋͢͢ ͍Ϟ͔͌ ͕͔͢ң ͇͈͑͌͒і͔ ͈͇͇͇͇͔͒͒͗͋ ν͎͇Χ ͍͌͗͋͌ ͇͘Χ͙͇͚ 
͑͌͗͌͑.

kk

НГEЗEИН ͛͏͓͇͔͗͘͢͢ң ͍͇ң͇ ͈ν͓͔͐͢͢ 
͇͙͖͘͢ ͇͒ғ͇͔͢ң͎͈͔͌͢ Χν͙͙͢Χ͙͇͓͎͐͢.
̵͘͢ ͈ν͓͐͋͢͢ ͇͙͖͘͢ ͇͚͓͔͒͌ ̸і͎ Ϯ͎ 
͌͟͟і͓іңі͎͋і ͎͇͓͇͔͚͏, ͍͕ғ͇͗͢ ͇͖͇͒͘͢ 
͙ν͓͙͗͘͢͢Χ ͙͈ͤ͒͌͑͗ν͓͐͢͢ λ͟і͔ ͍͇͇͋͘͢-
ң͎͢. ̨і͎͋ің ͈ν͓͇͓͎͐͋͗͢͢͢ ͙͚͇͗͒͢ 
Χ͕͓͇͘͢͟ ͓Ϟ͒і͓͙͙͌͌͗͋і ғ͇͇͓͙͕͇͒͗͋ғ͢ 
͈͙͌і͓і͎͋͌ ͙͇͈͇ ͇͇͎͒͘͢.
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̨ν͒ ͈ν͓͇͐͋͗͢ ͛͏͎͏͇͑͒͢Χ, ͎͌͘і͓͋і͑ ͍Ϟ͔͌ ͖͘͏͜͏͇͑͒͢Χ ͓λ͓͑і͔-
͋і͙͑͌͗і ͙͚͌͑͌͒͟і, ͕͔͓͔͌͘͢ ͈і͗͊͌ ͙Ϟ͍і͗͏͈͌͘і ͍Ϟ͔͌ ͈і͒і͓і ͍͙͌͑і͒і͑͘і͎ 
͇͇͓͇͋͋͗ ͙ ͇͇͖͔͇͔͗͢ ͙ ͌͑ ͈ ͇Χ͇͚͒͢ ͇ ͙͔͇͋͘͢ ͈ ͕͒ғ͇͔͇͔͇͋͗͋͢, ͔ ͓͌͌͌͘ 
͈ν͓͐͋͢͢ Χ͇͚і͖͘і͎ ͙λ͗͋͌ Χ͕͇͔͚͒͋ ͈͕͔͇͐͢͟ ͓Ϟ͒і͓͙͙͌͌͗і͔ Ϯ͎͋͌͗і͔͌ 
͍͇͚͇͖͙͢ ͙ν͒ғ͇͇͇͔͒͗͋ ͇͖͒͢, ͕͘͢ ͈ν͓͐͋͢͢ Χ͕͇͔͚͒͋ ͇͗Χ͒͢͢ ͖͇͇͐͋ 
͈͕͇͒ ͇͇͙͔͒͢ Χ͇͚і͖͙͌͗і͔ ͙λ͘і͔͔͊͌͋͌͗і͔͋͌ ғ͇͔͇ Χ͕͇͔͇͒͋͒͢ ͇͇͒͋͢.
̨͇͇͒͗͋͢ң ͈ν͒ ͈ν͓͓͔͐͌͢ ͕͔͇͓͇͚͐͢ Χ͇͍͙͌.
̨ν͓͐͋͢͢ ͙͌͑ Χ͇͔͇ ͈ν͓͐͢ ͙͇Χ͙͇͇͔͇͋͘͟͢ ͑Ϯ͙͗͌͘і͔͒͊͌ ͓Ϟ͒і͓͙͙͌͌͗і 
͈͕͔͇͐͢͟ і͑͌͘ Χ͕͖͘͢ Χ͕͇͔͒͋͢ң͎͢. ̹͌͑ Χ͇͔͇ ͍͇͈͢Χ ͈Ϯ͓͒͌͒͌͗͋͌ 
Χ͕͇͔͚͒͋ λ͟і͔.
̹͕Χ ͈͚͌͗ ͍λ͐͌͘і ͓͔͌ ͈ν͓͔͐͢͢ң Ϯ͎і͔͋͌ ͈͌͟і͗ ͎͇Χ͓͇͔͋͢ғ͇͔ 
͔͌ ͈ν͎͒͢ғ͇͔ ͍͌͗͒͌͗і ͈͕͓͇͒ғ͇͔͇͋ ғ͇͔͇ Χ͕͇͔͒͋͢ң͎͢.
̨ν͓͐͋͢͢, ͕͔͢ ͈͇Χ͇͚͎͒͘͢͢ Χ͇͒͋͗͢ғ͇͔͢ң͎͇͋͢, Χν͇͙͖͗͗͘͢͢ 
͕͔͇͙͗Χ͇͔͢ң͎͇͋͢, ͈Ϯ͙͔͒͌͑͌͊͌͟іңі͎͋͌ ͔͓͌͌͌͘ ͙͇͎͇͇͒ғ͇͔͢ң͎͇͋͢ 
Ϟ͗Χ͇͇͔͟ ͙ͤ͒͌͑͗ ͙͕Χ ͍λ͐͌͘і͔͔͌ ͇͍͇͙͗͢͢ң͎͢.
̨ν͓͐͢ ͇͈͑͌͒і͔ Ϯ͙͑і͗ ͔͓͌͌͌͘ ͙͘͢͢Χ ͍͌͗͒͌͗ ͇͗Χ͒͢͢ ͙͇͙͖͇͗ң͎͢. 
̵͘͢ ͈ν͓͔͐͢͢ң ͇͈͑͌͒і ͈ν͎͖͒͢͢ ͎͇Χ͓͇͔͋͢ғ͇͔ ͑λ͐͋͌ ͈͕͇͒͘, 
Χ͇͚і͖͙͌͗͋ің ͖͇͇͐͋ ͈͕͚͔͒͢ ͈͕͓͇͚͒͋͗͢ λ͟і͔, ͕͔͢ң ͟͢ғ͇͚͗͟͢ 
͔͓͌͌͌͘ ͙͔͌͜͏͇͑͒͢Χ Χ͎͓͙͌͢ ͑Ϯ͙͚͗͌͘ ͕͙͇͗͒͢ғ͔͢͢ң ͓͇͓͇͔͢ 
͇͗Χ͒͢͢, ͔͓͌͌͌͘ ͕͇͒͗͘͢ғ͇ νΧ͇͘͘ ͇͔͇͗͐͢ ͈і͒і͓і ͈͇͗ ͇͇͓͋ 
͙͇͇͈͔͇͔͗͢ ͇͚͙͚͗͒͘͢͢͢͢ Χ͇͍͙͌.
̨ν͓͐͋͢͢ ͍Ϯ͔͚͋͌ ͍ν͓͙͇͗͘͢͢ ͙͌͑ Χ͇͔͇ ͙͔͌͜͏͇͑͒͢Χ Χ͎͓͙͌͢ 
͑Ϯ͙͚͗͌͘ ͕͙͇͗͒͢ғ͔͢͢ң ͓͇͓͇͔͢ ͇͗Χ͒͢͢ Ϯ͙͑і͎і͚͒і Χ͇͍͙͌.
, ̨ν͒ ͈ν͓͐͢ λ͟і͔ Χ͇͚і͖͘і͎͋і͑ ͔ν͘Χ͇͚͇͒͗͢
̭͇͇͇͔͚͗͒ Χ͇͚і͈і
Э͙͒͌͑͗ ͙͕Χ ͕͘ΧΧ͘͢͢ Χ͇͚і͈і
̹͕Χ ͈͌͗і͚͒і ͙͕Χ͙͇͙͒͢ғ͇͔͇͋ ͙ͤ͒͌͑͗ ͈ν͓͐͢ Χ͕͒͘͢ғ͇͔ ͙λ͗͋͌ Χ͇͖͒͢, 
͙͕Χ Χ͇͙͇͐ ͈͌͗і͔͒͊͌ ͘Ϟ͙͙͔͌ ͑͌͐і͔ Χ͇͙͇͐ і͑͌͘ Χ͕͖͒͘͢͢ ͙ν͇͗͋͢. 
Э͙͈͒͌͑͗ν͓͐͋͢͢ ͚͋͌͗͌ Ϯ͟і͗іңі͎.
̨ν͓͐͢ ͙ν͗Χ͔͘͢͢ ͌͟Χ͇͇͔͟ ͘ν͐͢Χ ͎͇͙͙͇͗ғ͇ ͓͇͚͒ғ͇ ͍Ϟ͔͌ ͋͘͢͢ 
͍͚͚ ͓͇͟͏͔͇͔͇͋͘͢ ͙͇͎͇͇͚͒ғ͇ ͈͕͓͇͒͐͋͢. ̨͚͓͔͌ ͙͇͎͇͇͚͒ Χν͇͔͗͒͢ 
Χ͕͇͔͈͇͒͋ң͎͢!
Э͙͒͌͑͗ ͈ν͓͐͋͢͢ ͒͢ғ͇͒͋͢ Χ͕͓͔͒͌ Χ͕͇͔͚͒͋ғ͇ ͈͕͓͇͒͐͋͢.
Э͙͒͌͑͗ ͈ν͓͐͋͢͢ ͈͕͘ ͙λ͗і͔͋͌ і͑͌͘ Χ͕͖͇͘ң͎͢. 
Э͙͒͌͑͗ ͈ν͓͐͋͢͢ ͙͌͑ Χ͇͔͇ ͟͢ғ͇͚͔͗͟͢͢ң ͙λ͖͔ν͘Χ͇͒͢Χ 
͙͕͓͇͚͒͋͢͢͟ ͈Ϯ͙͒͌͑͌͗͟і͓͔͌ Χ͕͇͔͒͋͢ң͎͢.
̹͌͑ ͈і͗ ғ͇͔͇ ͙λ͗͊͌ ͍͇͙͇͙͔͢ Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ (͓͇͒͘͢͢ Χ͇͙͙͢ Χ͇͓͗͢ 
λ͟і͔ і͒͊і͟і ͈͇͗ ͓͏͑͌͗͘ Χ͕͔͋͗͢ғ͇͔͒͗͢͢) ͔͌͊і͎і͖ Χ͕͇͔͒͋͢ң͎͢.
Э͙͈͒͌͑͗ν͓͐͢ ͌͟Χ͇͇͔͟ ͇͇͇͙͇͙͔͗͒͗͒͘͢͢͢ Ϯ͔і͓͋͌͗͋і Ϯң͚͋͌ 
λ͟і͔ ͙͑͌͗͌͑і ͚͇Χ͙͔͇͔͢͢ ν͎͇ғ͇͗͢Χ ͚͇Χ͙͢ ͈͕͐͢ Χ͕͖͒͘͢͢ Χ͕͐͒͢-
͓͇͚͢ ͇͎͓͒͢.

kk
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Ы͙͘͢Χ ͚͘ ͇͗Χ͒͢͢ ͑λ͐і͑ Χ͇͚і͈і!
Ы͙͘͢Χ ͈͕͖͒͢ ͙ν͗ғ͇͔ ͘ν͐͢Χ͙͢Χ͙͇͗͋͢ Ϯң͚͋͌ ͈͇͔͇͗͋͘͢͢ ͇͈͇͇͖͐͒ 
Ϟ͙͗͌͑͌ ͙͌іңі͎. ̸ν͐͢Χ͙͢Χ͙͇͗ Ϯң͚͋͌ ͈͇͔͇͗͋͘͢͢ ͇͇͖͗͟͟͢ ͙͚͑͌і 
͓λ͓͑і͔.
̧͔͇͖͐͒͢ ͙ν͇͙͔͗͢ ͍͙͌͌͊і ͇͗Χ͒͢͢ ͍͇͇͗Χ͇͙͙͇͔͚ Χ͇͚і͈і ͈͇͗!
̧͔͇͖͐͒͢ ͙ν͇͙͔͗͢ Χν͇͇͗͒͋͗ғ͇ ͌͟Χ͇͇͔͟ Χ͕͒͢ң͎͋͢͢ ͇͓͇͒͘ң͎͢.
Φν͇͇͗͒͋͗ ͓͔͌ ͇͖͇͖͙͇͗͋͘͢ ͙͌͑ Χ͇͔͇ ͙ͤ͒͌͑͗ ͈ν͓͐͢͢ Ϟ͈͔͋͌ 
͙͕Χ͙͇͒ғ͇͔͇͋ ғ͇͔͇ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ ͟͢ғ͇͗͢ң͎͢ – Ϯ͟і͗і͔͔͔͒͊͌͌ 
͑͌͐і͔ ͙ͤ͒͌͑͗ ͈ν͓͐͢ Ϟ͒і ͈і͔͗͌͌͟ ͚͔͌͑͋͘ ͈͕͐͢ і͙͖͌͘ ͙ν͇͗͋͢.
μ͎͔͢ ͇͟͟ ͖͔͌ ͈͕͘ ͈͕͇͙͔͒͢ ͑͏і͓ ͈Ϯ͙͒͌͑͌͗͟і͔ ͇͔͇͖͐͒͢ ͙ν͇͙͔͗͢ 
Χν͇͇͗͒͋͗ғ͇ ͙λ͘і͖ Χ͇͓͇͙͔͇͒͐͋͐͢ Χ͖͒͢͢ ͍͏͔͇͖, Χ͕͗ғ͇͖ ͍λ͗іңі͎.
̭͇͖͒͢ ͓Ϟ͒і͓͙͙͌͌͗
̬͑і ͍͇ғ͔͇͔͢ ͍͇͖͐͢ ͇͟͢ң͎͢.
 c͚͙͗͌
1 ̴͌͊і͎͊і Χν͇͗͒
2 ̭͌͒і ͇͈͑͌͒і
3 Э͙͒͌͑͗ ͇͈͑͌͒і͔ ν͙͇͙͘Χ͢͟
4 ̹ν͙Χ͇
5 5-͇͙͒͘͢͢Χ Χ͕͘Χ͢͟ + ͎͒͌͋і͑ 

͕͓͓͚͙͇͑͝͏ͦ
Э͙͒͌͑͗ ͈ν͓͐͋͢͢ Χ͕͚͘ ͓͔͌ Ϯ͟і͚͗ λ͟і͔, 
͍Ϟ͔͌ ͍ν͓͘͢ ͍͇͓͒͋͋͢͢ғ͔͢ ͇͒͐͢Χ͙͇͖ 
͙͙͚͗͌͌ λ͟і͔.
0/Off Ş Ϯ͟і͚͗͒і
1 Ş ͌ң ͙Ϯ͓͔͌͊і ͇͔͇͓͐͒͢ ͇͔͘͢
5 Ş ͌ң ͍͕ғ͇͗͢ ͇͔͇͓͐͒͢ ͇͔͘͢
З Ş ͎͒͌͋і͑ ͕͓͓͚͙͇͑͝͏ͦ (͌ң ͍͕ғ͇͗͢ 
͇͔͇͓͐͒͢ ͇͔͘͢)
Φ͕͘Χ͙͢͟͢ ͕͒͘ғ͇ Χ͇͇͗͐ ͈͇͖͘͢, 
ν͙͇͖͘ ͙ν͗͢ң͎͢.

6 ̿͢ғ͇͚͗ ͙λ͓͐͌͟і͊і
̧͖͇͖͙͇͗͋͘͢ ͟͢ғ͇͖͗͢ ͇͚͒ λ͟і͔.

7 ̧͖͇͖͙͇͗͋͘͢ ͔͌͊і͎͚ λ͟і͔ ͇͘ң͇͚͇͒͒͗͢
8 ̱͇͈͌͒ͣ ͕͇͗ғ͢͟͢ ͈͇͗ ͇͘Χ͙͇͚ і͒͊і͟і

̭ν͓͘͢ ͇͇͔͇͗͋͘͢ғ͢ λ͎і͒і͙͌͗͋͌͘ 
͈ν͓͐͋͢͢ Χ͕ͥ λ͟і͔ ͍Ϟ͔͌ ͇͈͑͌͒ͣ͋і 
͕͇͖͗ Χ͕ͥ λ͟і͔. 

̧͖͇͖͙͇͗͘
9 ̨ν͒ғ͇͚ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ Χ͇ΧΧ͢͟
10 Φ͇͙͙͢ Χ͇͓͗͢ ͍͇͇͚͘ λ͟і͔ і͒͊і͟і 

͈͇͗ ͓͏͑͌͗͘ Χ͕͔͋͗͢ғ͘͢͢
̧͔͇͗͐͢ ͍͇͈͋͢Χ͙͇͗
11 ϝ͓͈͈͇͖͌ ν͇͙͘Χ͢͟ 
ϝ͓͈͈͇͖͌ ν͇͙͘Χ͙͢͟͢ Χ͎͓͙͌͢ ͑Ϯ͙͚͗͌͘ 
͕͙͇͗͒͢ғ͢ ͇͗Χ͒͢͢ Иr. 659057 ͙͇͖͗͘͘͢͢ 
͈͚͌͗ ͔Ϯ͓і͗і ͇͙͔͇͋͘͢ ͙͇͖͗͘͘͢͢ ͈͌͗і͖ ͇͙͖͘͢ 
͇͚͒ғ͇ ͈͕͇͒͋͢. 

ϝ͓͈͈͇͖͌ ν͇͙͘Χ͢͟ ͇͗Χ͒͢͢ ͔͇͔ғ͇ ͍͇ғ͇͒͢-
͙͔͢ ͈͇͒ Χ͕͒͘͢ғ͇͔ ͖͇͙͇͔͘͘͢ ͇͔͇͚͋͐͋͢ 
͈͇͔͇͗͋͘͢͢ ͙ͤ͒͌͑͗ ͈ν͓͔͐͢͢ң Χ͇͈і͙͙͒͌͌͗і͔ 
͙͕͒͢ғ͓͔͌͢ Χ͕͇͔͇͒͋ ͇͚͒͢ң͎͢ғ͇ ͈͕͇͒͋͢ 
(͈͌͗і͔͒͊͌ ͗ ͖͙͌͌͝ ͗ ͙͙͌͌͗і͔ ν͙͇͔͘ғ͇͔͢ң͎͇͋͢). 
̷͖͙͙͌͌͝і Ϟ͓͈͈͇͖͌ ν͇͙͘Χ͙͢͟͢ң Χ͕͇͔͚͒͋ 
͔ν͘Χ͇͚͒͢ғ͔͇͋͢ ͙͇͈͇ ͇͇͎͒͘͢.

Φ͕͇͔͚͒͋ 
 ̧͒ғ͇͟Χ͢ ͙͗͌ Χ͕͇͔͚͒͋ ͇͔͇͔͒͋͢ ͔͌͊і͎͊і 

Χν͇͗͒͋͢ ͍Ϟ͔͌ ͇͖͇͖͙͇͔͗͘͢ ͙͇͎͇͇͖͒ 
͇͒͢ң͎͢.

 ̭͌͒і ͇͈͑͌͒і͔ Ϟ͗Χ͇͇͔͟ ͙͕͒͢ғ͓͔͌͢ 
͕͇͚͇͔͗͋ ͍͇͎͖͢ ͇͒͢ң͎͢.

̴͌͊і͎͊і Χν͇͗͒ ͓͔͌ ͕͔͢ң ͇͖͇͖͙͇͗͘͢
̧͖͇͖͙͇͗͋͘͢ Χ͕͇͔͚͒͋ ͇͗Χ͒͢͢ ͙Ϯ͓͔͌͋͌ 
͑Ϯ͙͗͌͘і͔͒͊͌ ͍ν͓͙͇͇͗͋͘͢ ͇͇͘ ͍͕ғ͇͗͢ 
͔Ϟ͙͏͍͌͒͌͗͊͌ ͍͙͚͌͊͌ ͈͕͇͒͋͢:
̨ν͒ғ͇͚ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ Χ͇ΧΧ͢͟ ͙Ϯ͓͔͌͋͌͊і͒͌͗ 
λ͟і͔ ͍͇͇͓͗͋͢:
... ̹ν͎͋͢Χ͙͇͗ ͓͔͌ ͕͚͙͇͗͘͘, ͈ν͒ғ͇͚͇͒ғ͇͔ғ͇͔ 
͍ν͓͙͗͢Χ͇ ͇Χ͚͎͢͢, ͘λ͙ ͑Ϯ͈і͊і, ͓͑͗͌͋͌͗, 
͓͇͕͔͎͐͌, Χ͇͓͇͐Χ ͍Ϟ͔͌ ͍͌ңі͒ Χ͇͓͗͢ 
͙λ͗͒͌͗і λ͟і͔, ͓͇͒͘͢͢ ͋Ϟ͓͔͋͌͒͊͌ Χ͇͓͗͋͢͢ 
͍͇͇͚͘ λ͟і͔.
̨ν͒ғ͇͚ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ Χ͇ΧΧ͢͟ Χ͇͙͙͢ Χ͇͓͗͢ 
͙λ͗͒͌͗і͔ ͍͇͇͚͘ λ͟і͔ ͍͇͇͓͇͗͐͋͢.

kk

̧͔͇͖͐͒͢ ͙ν͇͙͔͗͢ ͍͙͌͌͊і ͇͗Χ͒͢͢ 
͍͇͇͗Χ͇͙͙͇͔͚ Χ͇͚і͈і ͈͇͗!

̧͔͇͖͐͒͢ ͙ν͇͙͔͗͢ Χν͇͇͗͒͋͗ғ͇ ͌͟Χ͇͇͔͟ 
Χ͕͒͢ң͎͋͢͢ ͇͓͇͒͘ң͎͢.
Φν͇͇͗͒͋͗ ͓͔͌ ͇͖͇͖͙͇͗͋͘͢ ͙͌͑ Χ͇͔͇ 
͙ͤ͒͌͑͗ ͈ν͓͐͢͢ Ϟ͈͔͋͌ ͙͕Χ͙͇͒ғ͇͔͇͋ ғ͇͔͇ 
͕͔͇͙͗͢ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ ͟͢ғ͇͗͢ң͎͢ – Ϯ͟і͗і͒-
͔͔͔͊͌͌ ͑͌͐і͔ ͙ͤ͒͌͑͗ ͈ν͓͐͢ Ϟ͒і ͈і͔͗͌͌͟ 
͚͔͌͑͋͘ ͈͕͐͢ і͙͖͌͘ ͙ν͇͗͋͢.
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Φ͇͙͙͢ Χ͇͓͗͢ ͍ ͇͇͚͘ λ͟і͔ і͒͊і͟і ͈ ͇͗ ͓ ͏͑͌͗͘ 
Χ͕͔͋͗͢ғ͘͢͢ ͙Ϯ͓͔͌͋͌͊і͒͌͗ λ͟і͔ ͍͇͇͓͗͋͢:
... Χν͓͌͑͌͗͒͟і, ͇ ͙͟͢Χ͇͔ Χ͇͓͇͗͒͗͋͢͢ ͍ Ϟ͔͌ 
͇͙͕͖͑͗ ν͔͔͇͔͢ ͍͇͇͒͘ғ͇͔ Χ͇͓͇͗͒͗͢ ͘͏ͦΧ͙͢ 
Χ͇͙͙͢ Χ͕͖͇͇͒͗͋͘͢ ͍͇͇͚͘ λ͟і͔, ͕͔͓͔͌͘͢ 
Χ͇͙͇͗ ͙͇͙͗͒͢ғ͇͔ ͙͌, ͓͇͇͕͔͑͗ Ϯ͔і͓͋͌͗і 
͔͓͌͌͌͘ ͔͇͔ Χ͇͓͗͢͢ ͘͏ͦΧ͙͢ Χ͇͓͇͗͒͗͋͢͢ 
͇͇͇͙͚͗͒͗͘͢ λ͟і͔.
̬ң ͍͕ғ͇͗͢ Ϯң͚͋͌ ͑Ϯ͓͒͌і – 500 ͊ ν͔ ͈͔͌ 
͏͔͊͗͌͋͏͔͙͙͌͌͗і. ̷͖͙͙͌͌͌͗͋͌͝ ͈͌͗і͔͒͊͌ 
͓͇͑͘͏͓͇͒͋͢Χ ͑Ϯ͓͒͌͋͌͗і ͈͕͔͇͐͢͟ ͓Ϟ͒і-
͓͙͙͌͌͗͊͌ ͔͇͎͇͗ ͇͚͇͇͋͗ ͕͙͖͗͢͢ Ϟ͙͗͌͑͌ 
͙͌іңі͎.
 c͚͙͗͌ 
 ϭ͎іңі͎ Χ͇͇͒ғ͇͔ ͇͖͇͖͙͇͗͘ ͍ν͈͔͢ 

͇͘ң͇͚͇͒͒͗͢ғ͇ ͔͌͊і͎і͖, ͙͕͒͢ғ͓͔͌͢ 
Χ͕͔͋͗͒͢͢ғ͇͔͇͟ ͋͌͐і͔ ͈͇͘͢ң͎͢.
̧͖͇͖͙͇͗͋͘͢ ͇͙͇͙͖͗͘͟͢͢ ͍і͈͓͚͌͗͌ 
λ͟і͔ ͇͖͇͖͙͇͇͗͋͘ғ͢ ͖͇͙͓͇͇͒͘͘͘ 
͈Ϯ͙͒͌͑͌͗͟і͔ің ͔͇͔͔͇͘͢͢ ͔͇͎͇͗ 
͇͚͇͋͗͢ң͎͢ (-1 ͚͙͗͌͘і͔ Χ͇͇͗ң͎͢)!

 ̨ν͓͐͢ ͇͔͐͗͢͢ ͙ͤ͒͌͑͗ Χ͚͇͙ ͍λ͐͌͘і͔͌ 
Χ͕͘͢ң͎͢.

 ̧͎͢Χ-͙λ͒і͑ Ϯ͔і͓͋͌͗і͔ ͇͒͐͢Χ͙͢ ͋͘͢͢Χ͇ 
͇͒͘͢ң͎͢.

 ̧͖͇͖͙͇͗͋͘͢ ͋͘͢͢Χ͇ ͔͌͊і͎і͖, ͙ͤ͒͌͑͗ 
͈ν͓͐͋͢͢ Ϯ͎іңі͎ Χ͇͇͒ғ͇͔ ͇͙͘͢ғ͇ 
Χ͕͐͢ң͎͢.
̸͇͙͢ 1, 2:
Ϯң͚͋͌ λ͟і͔ ͍Ϟ͔͌ Χ͕͖͘͢ ͕͙͖͗͢͢ 
͇͇͇͙͚͗͒͗͘͢ λ͟і͔.
̸͇͙͢ 3, 4, 5:
͏͚͒͌ ͍Ϟ͔͌ ͈ν͒ғ͇͚ λ͟і͔.
̳ ͎͒͌͋і͑ ͕͓͓͚͙͇͑͝͏ͦ͘͢:
͏͔͊͗͌͋͏͔͙͙͌͌͗͋і ͙͎͌ Χ͕͚͘ λ͟і͔ ͔͓͌͌͌͘ 
͈ν͒ғ͇͚͇͚͒ λ͟і͔. 

̴͇͎͇͗͢ң͎͢ғ͇:
̧͇͇͙͇͙͔͗͒͗͒͘͢͢͢ Ϯ͔і͓͔͋͌͗͋͌ ͟͢ғ͇͚͗ 
͇͔͇͔͒͋͢ ͔͌͊і͎͊і Χν͇͗͒͋͢ ͒͢ғ͏ ͇͓͔͒͋͌͢ 
Ϯ͟і͗і͖ Χ͕ͥ͢ң͎͢ ͑͌͗͌͑.
̭ν͓͙͇͔͘͢ ͑͌͐і͔:
 Φ͕͘Χ͙͢͟͢ 0/Off ͖͕͎͏͝͏͔͇ͦ͘͢ Χ͕͐͢ң͎͢.
 ̨ν͓͐͢ ͇͔͐͗͢͢ ͙ͤ͒͌͑͗ ͍λ͐͌͘і͔͔͌ 

͇͍͇͙͗͢͢ң͎͢.
 ̧͖͇͖͙͇͗͋͘͢ ͟ ͢ғ͇͚͗ ͙ λ͓͐͌͟і͊і ͇͗Χ͒͢͢ 

͈͕͇͙͖͘͢, ͟͢ғ͇͖͗͢ ͇͒͢ң͎͢.

̸͇Χ͙͇͔͚͋͗͢:
̿͢ғ͇͚͗ ͙λ͓͐͌͟і͊і͔ ͙͌͑ Χ͇͔͇ ͇͖͇͖͙͇͗͘ 
͙͕͒͢ғ͓͔͌͢ ͙͕Χ͙͇͒ғ͇͔͇͋ ғ͇͔͇ ͈͇͘͢ң͎͢. 
Φ͕͘Χ͢͟ 0/Off ͕͔͔͇͗͋͢ ͙ν͓͇͗ғ͇͔ ͍͇ғ͇͇͋͐͋ 
͟͢ғ͇͚͗ ͙λ͓͐͌͟і͊і ͈͇͇͒͘͢ ͇͔͈͇͙͔͒͐͢͢ 
͈͕͇͒͋͢.
̹͇͎͇͇͚͒

̸͇Χ͙͇͔͚͋͗͢!
κ͙͘і͒͌͗͋ің ͈ν͎͖͒͢͢ ͙͚͑͌і͔͌ ͇͖͇͚͗͢ 
͓λ͓͑і͔. ̬͈͟і͗ Χ͇͗͢ ͇͇͙͔͒͢ ͙͇͎͇͇͚͒ 
͈ν͓͇͔͐͋͗͢͢ Χ͕͇͔͈͇͒͋ң͎͢.
 ̴͌͊і͎͊і Χν͇͗͒͋͢ ͒͢ғ͇͒͋͢ ͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ 

͘λ͙͗і͖, ͕͇͔͋ ͑͌͐і͔ Χν͗ғ͇͙͖͢ ͘λ͙͗іңі͎.
 ̧͖͇͖͙͇͗͋͘͢ ͋͘͢͢ ͍͚͚ ͓͇͟͏͔͇͔͇͋͘͢ 

͔͓͌͌͌͘ ͇ғ͖͢ ͙ν͗ғ͇͔ ͚͘ ͇͙͔͇͋͘͢ 
Χ͇͒͢͟Χ͖͔͌ ͙͇͎͇͇͒ң͎͢.

̴͇͎͇͗͢ң͎͢ғ͇: Φ͎͒͢͢ ͕ ͇͓͍͇͖͇͗͗͢Χ ͘ ͏ͦΧ͙͢ 
Ϯ͔і͓͋͌͗͋і Ϯң͔͋͌͊͌͋͌ ͖͇͙͓͇͇͇͔͒͋͘͘͘ 
͍͇͇͒͘ғ͇͔ ͈Ϯ͙͒͌͑͌͗͟і͔ің ͈͕͖ͦ͒͢ ͙͚͑͌і 
͓λ͓͑і͔ - ͕͇͒͗͋͢ Ϯ͘і͓͋і͑ ͙͇ғ͇͓ ͓͇͐͋͢ң 
͈і͔͗͌͌͟ ͙ ͇͓͘͟͢͢ ͇ ͗Χ͒͢͢ ͑ ͙͌і͚͗͊͌ ͈ ͕͇͒͋͢.
 c͚͙͗͌
 ̨ν͓͐͋͢͢ ͇͘Χ͙͇͚ғ͇ Χ͕ͥ λ͟і͔ ͕͔͢ң 

͇͈͑͌͒і͔ ͙͈ͤ͒͌͑͗ν͓͐͋͢͢ ͇͔͇͇͐͒͋͗͢ 
͕͇͖͗ Χ͕͐͢ң͎͢. 

 ̭͌͒і ͇͔͐͗͢͢ ͇͈͑͌͒ͣ ν͙͇͙͘Χ͖͔͌͢͟ 
͈͌͑і͙іңі͎.

̷͖͙͙͌͌͌͗͝ 
̨ν͒ғ͇͚͇͔͒ғ͇͔ Χ͇͓͇͐Χ
100 ͊–500 ͊ 
 Φ͇͓͇͐Χ͙͢ ½ ͙͇͔ 5 ͓͏͔͚͙Χ͇ ͋͌͐і͔ 5 

͇͙͔͇͋͘͘͢͢ – Χ͇͓͇͐Χ͙͢ң ͑Ϯ͓͒͌і ͓͔͌ 
͙λ͗і͔͌ Χ͇͇͗͐ ͕͙͇͗͢ – ͈ν͒ғ͇͚ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ 
Χ͇ΧΧ͖͔͌͢͟ Ϯң͋͌ңі͎.

̭ν͓͙͗͢Χ͇ ͇Χ͚͎͢͢
1–5 ͇͔͇͋ ͍ν͓͙͗͢Χ͇ ͇Χ͚͎͢͢
 ̭ν͓͙͗͢Χ͇ ͇ Χ͚͎͔͢͢ 2 ͋ ͔͌ 5 ͓ ͏͔͚͙Χ͇ 

͋͌͐і͔ 5 ͇͙͔͇͋͘͘͢͢ ͈ν͒ғ͇͚ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ 
Χ͇ΧΧ͖͔͌͢͟ Ϯң͋͌ңі͎.

kk

̭͇͇͇͔͚͗͒ Χ͇͚і͈і!
̧͖͇͖͙͇͗͋͘͢ ͇͚͙͚͗͘͢͢ λ͟і͔ ͍͌͒і 
͇͔͐͗͢͢ ͟͢ғ͇͖͗͢ ͇͒͢ң͎͢. 

Э͙͒͌͑͗ ͙͕Χ ͕͘ғ͚ Χ͇͚і͈і!
̨ν͓͐͢ ͙ν͗Χ͔͘͢͢ ͌͟Χ͇͇͔͟ ͘ν͐͢Χ 
͎͇͙͙͇͗ғ͇ ͓͇͚͒ғ͇ ͍Ϟ͔͌ ͋͘͢͢ ͍͚͚ 
͓͇͟͏͔͇͔͇͋͘͢ ͙͇͎͇͇͚͒ғ͇ ͈͕͓͇͒͐͋͢.
̨͚͓͔͌ ͙͇͎͇͇͚͒ Χν͇͔͗͒͢ Χ͕͇͔͈͇͒͋ң͎͢! 
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̨͏͉͑͘͏͙ Χ͇͓͗͢͢
̴͌͊і͎͊і ͖͙͗͌͌͝
2 ͍ν͓͙͗͢Χ͇
2–3 ͇͘ Χ͇͘͢Χ ͙͘͢͢Χ ͚͘
100 ͊ ͌͑͌͗͟
1 ͖͇͙͑͌ ͉͇͔͏͒͏͔ ͌͑͌͗͟і
70 ͊ ν͔
70 ͊ ͇͓͇͑͗͒͜
͑͌͗͌͑ ͈͕͇͒͘, Χ͕͖͙͘͢Χ͢͟
 ̯͔͊͗͌͋͏͔͙͙͌͌͗͋і (ν͔ ͓͔͌ ͇͓͇͇͔͑͗͒͋͜ 

͈͇͘Χ͇͔͘͢) ͇͓͇͓͔͌͟ 3–4 ͓͏͔͚͙ ͈͕͐͢ 
5 ͇͙͔͇͋͘͘͢͢ ͈ν͒ғ͇͚ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ Χ͇ΧΧ͢͟-
͖͔͌ ͑Ϯ͈і͑ ͟͢ΧΧ͇͔͇͟ ͋͌͐і͔ ͈ν͒ғ͇ң͎͢.

 Э͙͒͌͑͗ ͈ν͓͐͋͢͢ 1 ͇͙͔͇͘͘͢͢ ͇͚͙͘͢͢-
͖͗͢, ͔͔͌͒͌͊͌ ν͔ ͈͔͌ ͇͓͇͑͗͒͋͜͢ 
͇͓͇͓͔͌͟ ½ ͙ ͔͌ 1 ͓ ͏͔͚͙ і͟і͔͋͌ Χ͇͘͢Χ͙͇͖ 
і͟і͔͌ Χ͕͖͘͢ ͇͇͇͙͗͒͗͘͢͢ң͎͢.

̬ң ͍͕ғ͇͗͢ ͑Ϯ͒͌ і͓: 2 т ͔͌͊і͎͊і ͖͙͗͌͌͝
̫Ϟ͓͔͋͌͒͊͌ Χ͇͓͗͢
̴͌͊і͎͊і ͖͙͗͌͌͝
2 ͍ν͓͙͗͢Χ͇
125 ͊ ͌͑͌͗͟ 
1 ͇͓͒͘͢ ͙ν͎
1 Χ͇͙͇͇͒͟ ͉͇͔͏͒ͣ͋і ͌͑͌͗͟і ͔͓͌͌͌͘ 
½ ͒͏͓͕͔͔͢ң Χ͇͈͢ғ͢
125 ͊ ͇͗͘͢ ͓͇͐ ͔͓͌͌͌͘ ͓͇͇͗͊͗͏͔ 
(͈Ϯ͓͒͌ ͙͓͖͇͙͚͇͔͇͌͌͗͗͋͘͢)
250 ͊ ν͔
1 Χ͇͙͇͇͒͟ Χ͕͖͙͘͢Χ͢͟ 
60 ͓͒ ͘λ͙
 ̨͇͗͒͢Χ ͏͔͊͗͌͋͏͔͙͙͌͌͗͋і ͇͓͇͓͔͌͟ 

½ ͓͏͔͚͙ ͈͕͐͢ 1 ͇͙͔͇͋͘͘͢͢, ͕͇͔͋ ͑͌͐і͔ 
͇͓͇͓͔͌͟ 3–4 ͓͏͔͚͙ ͈͕͐͢ 5 ͇͙͔͇͋͘͘͢͢ 
͈ν͒ғ͇͚ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ Χ͇ΧΧ͖͔͌͢͟ Ϯң͋͌ңі͎. 

̬ң ͍͕ғ͇͗͢ ͑Ϯ͒͌ і͓: 2 т ͔͌͊і͎͊і ͖͙͗͌͌͝
Φν͓͌͑͌͗͒͟і Χ͇͓͗͢
̴͌͊і͎͊і ͖͙͗͌͌͝
125 ͊ ͇͗͘͢ ͓͇͐ (͈Ϯ͓͒͌ 
͙͓͖͇͙͚͇͔͇͌͌͗͗͋͘͢) 
100–125 ͊ ͌͑͌͗͟
1 ͍ν͓͙͗͢Χ͇
1 ͇͓͒͘͢ ͙ν͎
͈і͇͎͗ ͒ ͏͓͕͔ Χ͇͈͢ғ͢ ͔ ͓͌͌͌͘ ͉ ͇͔͏͒ͣ͋і Χ͇͔͙͢ 
250 ͊ ν͔
͑͌͗͌͑ ͈͕͇͒͘, Χ͕͖͙͘͢Χ͢͟
 ̨͇͗͒͢Χ ͏͔͊͗͌͋͏͔͙͙͌͌͗͋і ͇͓͇͓͔͌͟ 

½ ͓͏͔͚͙ ͈͕͐͢ 1 (зin) ͇͙͔͇͋͘͘͢͢, ͕͇͔͋ 
͑͌͐і͔ ͇͓͇͓͔͌͟ 3–4 ͓͏͔͚͙ ͈͕͐͢ 4 (зaт)

͇͙͔͇͋͘͘͢͢ Χ͇͙͙͢ Χ͇͓͗͢ ͍͇͇͚͘ λ͟і͔ 
і͒͊і͟і ͈͇͗ ͓͏͑͌͗͘ Χ͕͔͋͗͢ғ͓͔͌͘͢͢ 
Ϯң͋͌ңі͎.

̬ң ͍͕ғ͇͗͢ ͑Ϯ͒͌ і͓: 2 т ͔͌͊і͎͊і ͖͙͗͌͌͝
̭͓͌і͘ ͈Ϟ͒і͟і λ͟і͔ Χ͇͓͗͢ ͙λ͈і
̴͌͊і͎͊і ͖͙͗͌͌͝ 
2 ͍ν͓͙͗͢Χ͇
125 ͊ ͌͑͌͗͟
125 ͊ ν͇͙͒͘͢ғ͇͔ ͕͓͇͔͗ ͍͇ңғ͇ғ͢
50 ͊ ͇͚͔͇͙͇͙͔͒͢͢ ͖͙͑͌і͗і͔͒͊͌ ͔͇͔ ν͔͙͇Χ͙͇͗͢
 ̭ν͓͙͗͢Χ͇͇͒͗ ͓͔͌ Χν͓ ͌͑͌͗͋͟і 

3–4 ͓͏͔͚͙ ͈͕͐͢ 5 ͇͙͔͇͋͘͘͢͢ ͑Ϯ͈і͑ 
͟͢ΧΧ͇͔͇͟ ͋͌͐і͔ ͈ν͒ғ͇ң͎͢.

 Э͙͒͌͑͗ ͈ν͓͐͋͢͢ 1 ͇͙͔͇͘͘͢͢ ͇͚͙͘͢͢-
͖͗͢, ͕ ͓͇͔͗ ͍ ͇ңғ͇Χ͙͇͗͢ ͓ ͔͌ ν͇͙͒͘͢ғ͇͔ 
͔͇͔ ν͔͙͇Χ͙͇͔͗͢ Χ͕͖͘͢, ½ ͓͏͔͚͙ ͈͕͐͢ 
͈ν͒ғ͇͚ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ Χ͇ΧΧ͖͔͌͢͟ Ϯң͋͌ңі͎.

̬ң ͍͕ғ͇͗͢ ͑Ϯ͒͌ і͓: 2 т ͔͌͊і͎͊і ͖͙͗͌͌͝
̧͙͟͢Χ͢ Χ͇͓͇͔͗͋͢ Ϯ͓͗͌ ͔͇͔
̴͌͊і͎͊і ͖͙͗͌͌͝
250 ͊ ν͔
1 Χ͇͙͇͇͒͟ Χν͗ғ͇Χ ͇͙͟͢Χ͢ 
110 ͓͒ ͍͒͢͢ ͘λ͙ 
1 ͍ν͓͙͗͢Χ͇
1 ͇͓͒͘͢ ͙ν͎
40 ͊ ͌͑͌͗͟
30 ͊ ͌͗і͙і͔͒͊͌ ͍Ϟ͔͌ ͚͙͒͘͢͢ғ͇͔ ͓͇͐ 
̭͇͙͗͢ ͒͏͓͕͔͔͢ң Χ͇͈͢ғ͢, λ͊і͔͒͊͌
 ̨͇͗͒͢Χ ͏͔͊͗͌͋͏͔͙͙͌͌͗͋і ͇͓͇͓͔͌͟ 

½ ͓͏͔͚͙ ͈͕͐͢ 1 (зin) ͇͙͔͇͋͘͘͢͢, 
͕͇͔͋ ͑͌͐і͔ ͇͓͇͓͔͌͟ 3–4 ͓͏͔͚͙ 
͈͕͐͢ 4 (зaт) ͇͙͔͇͋͘͘͢͢ Χ͇͙͙͢ 
Χ͇͓͗͢ ͍͇͇͚͘ λ͟і͔ і͒͊і͟і ͈͇͗ 
͓͏͑͌͗͘ Χ͕͔͋͗͢ғ͓͔͌͘͢͢ Ϯң͋͌ңі͎.

̬ң ͍͕ғ͇͗͢ ͑Ϯ͓͒͌і: 2 т ͔͌͊і͎͊і ͖͙͗͌͌͝ 
̶͏͇͝͝ Χ͇͓͗͢͢
̴͌͊і͎͊і ͖͙͗͌͌͝
250 ͊ ν͔
1 Χ͇͙͇͇͒͟ Χν͗ғ͇Χ ͇͙͟͢Χ͢ 
1 ͇͐͟ Χ͇͘͢Χ ͌͑͌͗͟
1 ͇͓͒͘͢ ͙ν͎ 
3 ͇͘ Χ͇͘͢Χ ͓͇͐
125 ͓͒ ͍͒͢͢ ͚͘
 ̨͇͗͒͢Χ ͏͔͊͗͌͋͏͔͙͙͌͌͗͋і ͇͓͇͓͔͌͟ 

½ ͓͏͔͚͙ ͈͕͐͢ 1 (зin) ͇͙͔͇͋͘͘͢͢, 
͕͇͔͋ ͑͌͐і͔ ͇͓͇͓͔͌͟ 3–4 ͓͏͔͚͙ 
͈͕͐͢ 4 (зaт) ͇͙͔͇͋͘͘͢͢ Χ͇͙͙͢ 
Χ͇͓͗͢ ͍͇͇͚͘ λ͟і͔ і͒͊і͟і ͈͇͗ ͓͏͑͌͗͘ 
Χ͕͔͋͗͢ғ͓͔͌͘͢͢ Ϯң͋͌ңі͎.

̬ң ͍͕ғ͇͗͢ ͑Ϯ͓͒͌і: 2 т ͔͌͊і͎͊і ͖͙͗͌͌͝

kk
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̴͇͔ Χ͇͓͗͢͢
̴͌͊і͎͊і ͖͙͗͌͌͝
500 ͊ ν͔
14 ͊ ͌͑͌͗͟
14 ͊ ͓͇͇͗͊͗͏͔
7 ͊ ͙ν͎
1 Χ͇͙͇͇͒͟ Χν͗ғ͇Χ ͇͙͟͢Χ͢
250 ͓͒ ͚͘
 ̨͇͗͒͢Χ ͏͔͊͗͌͋͏͔͙͙͌͌͗͋і ͇͓͇͓͔͌͟ 

½ ͓͏͔͚͙ ͈͕͐͢ 1 (зin) ͇͙͔͇͋͘͘͢͢, 
͕͇͔͋ ͑͌͐і͔ ͇͓͇͓͔͌͟ 3–4 ͓͏͔͚͙ 
͈͕͐͢ 4 (зaт) ͇͙͔͇͋͘͘͢͢ Χ͇͙͙͢ 
Χ͇͓͗͢ ͍͇͇͚͘ λ͟і͔ і͒͊і͟і ͈͇͗ ͓͏͑͌͗͘ 
Χ͕͔͋͗͢ғ͓͔͌͘͢͢ Ϯң͋͌ңі͎.

̱Ϟ͋͌͊͌ ͍͇͇͙͚͗ ͈͕͔͇͐͢͟ 
͔ν͘Χ͇͚͇͒͗

̨ν͒ ͙͈ͤ͒͌͑͗ν͓͐͢ Э͙͒͌͑͗ ͍Ϟ͔͌ 
͙͕͔ͤ͒͌͑͗͏͇͑ ͈ν͓͇͐͋͗͢͢ ͙͚͇͗͒͢ 
2012/19/EП ̬͚͕͖͇͗͒͢Χ 
̫͏͙͗͌͑͏͉͇͔͇͘͢ ͇͐͘ ͈͌͒͊і͔͔͒͌͊͌ 
(сaste electrical and electronic 
eлuiкзent – СEEE). 

̵͘͢ ̫͏͙͗͌͑͏͉͇ ͌͟ң͈͌͗і͔͋͌ Χ͕͇͔͒͋͒͢ғ͇͔ 
͌͑͘і ͈ν͓͇͐͋͗͢ ̬͚͕͖͇͗ ̵͇͋ғ͢ ͌͒͋͌͗і͔͋͌ 
Χ͇͈͇͚͒͋͢ ͓͔͌ ͑Ϟ͋͌͊͌ ͍͇͇͙͚͗ғ͇ ͙͏і͙͘і.
Φ͇͎і͗͊і ͚͇Χ͙͙͇͢ғ͢ ͓λ͓͑і͔ ͈͕͒ғ͇͔ ͑Ϟ͋͌͊͌ 
͍͇͇͙͚͗ ͍͕͇͒͋͗͢ ͙͚͇͗͒͢ ͓Ϟ͒і͓͙͙͌͌͗͋і 
͙͈ͤ͒͌͑͗ν͓͐͢ ͋λ͔͑͌іңі͎͋͌ ͔͓͌͌͌͘ Ϯ͎іңі͎͋ің 
͍͌͗͊і͒і͙͑і Ϟ͑і͓͟і͒і͑ ͕͔͇͔͇͗͋͗͋͢͢ ͘ν͇͖͗ 
͈і͒͌ ͇͇͎͒͘͢.

̱͖͌і͓͒͋͌͌ ͇͙͙͇͗͗͟͢
̨ν͒ ͈ν͓͐͢ λ͟і͔ ͕͘͢ ͈ν͓͐͢ ͇͙͖͒͘͢͢ 
͇͒͢ңғ͇͔ ͌͒͋͌͊і ͛͏͓͇͓͎͗͋͢͢ң Ϯ͑і͒͋і͙͑͌͗і 
͟͢ғ͇͗ғ͇͔ ͖͑͌і͓͒͋͌͌ ͇͙͙͇͗͗͟͢ Χ͕͇͔͒͋͢-
͇͒͋͢. ̱͖͌і͓͒͋͌͌ ͇͙͙͇͔͗͗͟͢ Ϯ͎ Χ͇͇͒ғ͇͔͢-
ң͎͇͢͟ Ϟ͗ ͚͇Χ͙͙͇͢ Ϯ͎іңі͎ ͈ν͓͐͋͢͢ ͇͙͖͘͢ 
͇͒ғ͇͔ ͙͈ͤ͒͌͑͗ν͓͇͔͐͋͗͢͢ ͋λ͔͑͌іңі͎͋͌ 
͔͓͌͌͌͘ ͛͏͓͇͓͎͗͋͢͢ң ͕͒͘ ͌͒͋͌͊і 
Ϯ͑і͒͋і͊і͔͋͌ ͘ν͇͖͗ ͈і͚͒іңі͎͊͌ ͈͕͇͒͋͢. 
̪͓͇͔͌͗͏ͦ λ͟і͔ ͖͑͌і͓͒͋͌͌ ͇͙͙͇͗͗͟͢ ͓͔͌ 
͓͔͌͑͌-͍͇͇͐͒͗ ͙і͎і͓і͔ ͑і͙͇͖͇͔͟͢ң ͇͙͗Χ͢ 
͈͙͌і͔͋͌ ͙͇͈͇ ͇͇͎͒͘͢.
̸͕͔͓͔͌͢ Χ͇͙͇͗, ͖͑͌і͓͒͋͌͌ ͇͙͙͇͔͗͗͟͢ 
ғ͇͇͓͙͕͇͒͗͋ ͇͋, ͕͔͇͋͘͢ ͑Ϯ͙͗͌͘і͔͒͊͌ 
͛͏͓͇͓͎͗͋͢͢ң ͉͈͌ ͓͔͌͑͌-͍͇͐͢ ͇͙͔͇͋͘͢ 
͙͇͈͇ ͇͇͎͒͘͢. ̱͖͌і͓͒͋͌͌ Χ͎͓͙͙͌͌͗͢і͔ ͇͚͒ 
λ͟і͔ Ϟ͗ ͍͇ғ͇͇͋͐͋ ͇͙͖͘͢ ͇͚͒ ͙͚͇͗͒͢ ͌͑͞-
Χ͇ғ͇͎͔͢͢ң ͑Ϯ͙͗͌͘і͚͒і ͙͇͇͖͒ ͙͌і͒͌͋і.

kk

ϭ͎͙͚͊͌͗͒͌͗͋ің ͈͇͗ ͈͕͚͒͢ ͓λ͓͑і͔.
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̫͒ͦ ̩͇͌͐͟ ͈͎͕͖͇͔͕͙͌͘͘͏
̶͌͗͌͋ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͓͌ ͉͔͏͓͇͙͔͕͌͒ͣ ͖͕͙͗͞͏͙͌ ͙͚ͤ ͏͔͙͚͗͑͘͝͏ͥ 
͋͒ͦ ͖͕͚͔͒͌͞͏ͦ ͉͇͍͔͢͜ ͚͇͎͇͔͑͏͐ ͖͕ ͙͔͌͜͏͑͌ ͈͎͕͖͇͔͕͙͌͘͘͏ 
͏ ͖͚͇͙͇ͤ͑͒͘͝͏͏ ͇͔͔͕͕͋͊ ͖͗͏͈͕͇͗.
̶͕͗͏͎͉͕͋͏͙͌͒ͣ ͔͌ ͔͙͌͌͘ ͕͙͉͙͙͉͔͔͕͙͌͌͘͘͏ ͎͇ ͖͕͉͍͔͗͌͋͌͏ͦ, 
͉͕͎͔͏͑͟͏͌ ͉ ͎͚͙͇͙͗͌͒ͣ͌ ͔͕͈͔͌͒ͥ͋͌͘͏ͦ ͚͇͎͇͔͑͏͐ ͖͕ ͖͇͉͗͏͔͕͓͚͒ͣ 
͖͗͏͓͔͔͌͌͏ͥ ͖͗͏͈͕͇͗.
̫͇͔͔͐͢ ͖͗͏͈͕͗ ͖͔͇͎͔͇͔͗͌͋͌͞ ͋͒ͦ ͖͇͈͕͙͌͗͌͗͑͏ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ 
͉ ͕͈͔͕͓͢͞ ͋͒ͦ ͕͓͇͔͕͋͌͊͟ ͕͎͙͉͇ͦ͐͘͜ ͕͑͒͏͙͉͌͌͘͞ ͉ ͕͓͇͔͋͟͏͜ 
͏͒͏ ͈͙͕͉͢͢͜ ͚͕͉͒͘͏ͦ͜ ͏ ͔͌ ͇͗͘͘͞͏͙͇͔ ͋͒ͦ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏ͦ 
͉ ͕͓͓͑͌͗͌͑͘͞͏͜ ͌͒ͦ͜͝. ̶͗͏͓͔͔͌͌͏͌ ͉ ͈͙͕͉͢͢͜ ͚͕͉͒͘͏ͦ͜ 
͉͇͙͑͒ͥ͌͞, ͔͇͖͗.: ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͌ ͉ ͚͔͑ͦ͜͜ ͋͒ͦ ͕͙͚͔͗͋͘͏͕͉͑ 
͓͇͇͎͊͏͔͕͉, ͕͛͏͕͉͘, ͕͕͎͙͉͔͔͌͒ͣ͑ͦ͐͌͘͘͘͜͢͜ ͏ ͚͋͗͊͏͜ ͖͕͓͗͢͟-
͔͔͒͌͢͜ ͖͖͗͌͋͗͏͙ͦ͏͐, ͇ ͙͇͍͑͌ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͌ ͕͙͓͊ͦ͘͏ ͖͇͔͘͏͕͔͕͉, 
͔͈͕͌͒ͣ͟͏͜ ͕͙͌͒͌͐ ͏ ͖͕͕͈͔͋͢͜ ͎͇͉͔͌͋͌͏͐. 
̶͗͏͈͕͗ ͓͕͍͔͕ ͏͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ ͙͕͕͒ͣ͑ ͋͒ͦ ͖͇͈͕͙͌͗͌͗͑͏ ͙͇͕͕͑͊ 
͕͑͒͏͙͉͇͌͘͞ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͏ ͉ ͙͔͌͌͞͏͌ ͙͇͕͕͑͊ ͉͓͔͗͌͌͏, ͕͙͕͑͗͌͢ 
͇͇͙͔͗͑͌͗͜͢ ͋͒ͦ ͕͓͇͔͕͋͌͊͟ ͕͎͙͉͇ͦ͐͘͜. 
̷͚͔͕͐͞ ͓͏͑͌͗͘ ͖͗͏͕͔͊͋͌ ͙͕͕͒ͣ͑ ͋͒ͦ ͖͓͌͗͌͌͟͏͉͇͔͏ͦ ͙͙͕͕͈͇͎͌͗͘-
͔͢͜ ͏ ͒͏ ͍ ͏͋͑͏͜ ͈ ͒ͥ͋ ͏ ͒͏ ͋ ͒ͦ ͉ ͎͈͏͉͇͔͏ͦ ͘ ͒͏͉͕͑. В͌ ͏ ͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ 
͋͒ͦ ͖͇͈͕͙͌͗͌͗͑͏ ͚͋͗͊͏͜ ͖͓͙͕͉͗͌͋͌ ͏͒͏ ͉͙͉͌͌͘͠.
̶͕͍͇͚͙͇͒͐͘, ͕͇͔͗͘͜͏͙͌ ͏͔͙͚͗͑͘͝͏ͥ ͖͕ ͖͚͇͙͇ͤ͑͒͘͝͏͏. 
̶͗͏ ͖͇͌͗͌͋͌͞ ͖͗͏͈͕͇͗ ͙͙͓͚͗͌ͣ͌ ͒͏͚͝ ͔͕͈͕͌͋͜͏͓͕ ͙͇͍͑͌ 
͖͇͙͌͗͌͋ͣ ͓͚͌ ͏͔͙͚͗͑͘͝͏ͥ ͖͕ ͖͚͇͙͇ͤ͑͒͘͝͏͏.
, ̵͈͠͏͌ ͚͇͎͇͔͑͏ͦ ͖͕ ͙͔͌͜͏͑͌ ͈͎͕͖͇͔͕͙͌͘͘͏
̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͖͕͇͍͔͗͌͏ͦ ͙ͤ͒͌͑͗͏͌͑͘͞͏͓ ͙͕͕͓͑
̫͇͔͔͐͢ ͖ ͗͏͈͕͗ ͔ ͎͌͒ͣͦ ͏ ͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ ͋ ͙͓͌ͦ. ̶ ͗͏͈͕͗ ͏  ͌ ͕͊ ͘ ͙͉͕͌͌͐ 
͔͚͗͟ ͚͙͒͌͋͌͘ ͍͇͙͋͌͗ͣ ͉͇͋͒͏ ͕͙ ͙͋͌͌͐. ̲͏͇͝ ͘ ͕͇͔͊͗͏͔͔͓͌͢͞͏ 
͛͏͎͏͌͑͘͞͏͓͏, ͔͕͔͓͌͗͘͘͢͏ ͏͒͏ ͚͓͙͉͔͔͓͌͘͢͏ ͖͕͕͈͔͕͙͓ͦ͘͘͘͏ ͏͒͏ 
͘ ͔͕͙͇͙͕͓͌͋͑͘ ͕͖͙͇͢ ͏ ͎͔͇͔͏͐ ͓͕͚͙͊ ͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣͦ͘ ͖͗͏͈͕͇͓͗͏ 
͙͕͕͒ͣ͑ ͖͕͋ ͖͗͏͓͕͙͕͓͗͘ ͏͒͏ ͌͒͘͏ ͕͔͏ ͖͕͚͒͞͏͒͏ ͚͇͎͇͔͑͏ͦ ͖͕ 
͈͎͕͖͇͔͕͓͚͌͘ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏ͥ ͖͗͏͈͕͇͗ ͏ ͕͕͎͔͇͒͘͏ ͕͖͇͔͕͙͘͘͏, 
͉͎͇͔͔ͦ͌͘͢ ͘ ͔͖͇͉͌͗͏͔͓͒ͣ͢ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͓͌.

ru

̵͙ ͉͕͌͊͘ ͇͌͗͋͘͝ ͖͕͎͇͉͓͋͗͒ͦ͌ ̩͇͘ 
͘ ͖͕͚͖͕͑͑͐ ͔͕͉͕͕͊ ͖͗͏͈͕͇͗ ͛͏͓͗͢ 
НГEЗEИН.
̩͢ ͖͗͏͕͈͗͌͒͏ ͕͉͓͔͔͗͌͌͐͘͢, ͉͕͕͑͘͢-
͇͙͉͔͔͑͌͌͐͘͢͞ ͈͙͕͉͕͐͢ ͖͗͏͈͕͗. 
̫͕͖͕͔͒͏͙͔͚͌͒ͣͥ ͏͔͕͓͇͛͗͝͏ͥ ͕ ͔͇͌͐͟ 
͖͕͚͗͋͑͝͏͏ ̩͢ ͔͇͙͐͋͌͌ ͔͇ ͔͇͌͐͟ 
͙͇͔͗͘͏͌͝ ͉ ̯͔͙͔͙͌͗͌͌.
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̫͙͓͌ͦ ͔͎͌͒ͣͦ ͏͇͙͊͗ͣ ͘ ͖͗͏͈͕͕͓͗. ̶͗͏͈͕͗ ͓͕͍͔͕ ͖͕͇͙͋͑͒ͥͣ͞ 
͏ ͏͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ ͙͕͕͒ͣ͑ ͉ ͕͕͙͉͙͙͉͌͘͘͏͏ ͘ ͙͔͌͜͏͌͑͘͞͏͓͏ ͇͔͔͓͋͢͏ 
͔͇ ͙͏͖͕͉͕͐ ͙͇͈͒͏͑͌͞. ̹͕͕͒ͣ͑ ͋͒ͦ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏ͦ ͉ ͎͇͙͑͗͢͢͜ 
͖͕͓͔͌͌͠͏ͦ͜. ̯͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ ͙͕͕͒ͣ͑ ͉ ͙͕͓ ͚͇͒͌͘͞, ͌͒͘͏ ͚ ͖͗͏͈͕͇͗ 
͏ ͕͌͊ ͙͉͕͕͌͌͊͘ ͔͚͇͗͟ ͔͙͌ ͔͏͇͑͑͏͜ ͖͕͉͍͔͗͌͋͌͏͐. ̶͌͗͌͋ ͎͇͓͔͕͌͐ 
͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͌͐͘ ͏͒͏ ͕͖͕͔͋͒͏͙͔͌͒ͣ͢͜ ͙͇͋͌͒͌͐, ͕͙͕͑͗͌͢ ͉͕ 
͉͓͗͌ͦ ͇͈͕͙͗͢ ͖͗͏͉͕͙͋ͦͦ͘ ͉ ͉͋͏͍͔͌͏͌, ͖͗͏͈͕͗ ͕͍͔͋͒͌ ͈͙ͣ͢ 
͕͙͔͑͒ͥ͌͞ ͏ ͕͙͕͌͋͘͏͔͔͌ ͕͙ ͙͌͘͏. ̶͗͏͈͕͗ ͚͙͒͌͋͌͘ ͉͇͌͊͋͘ 
͕͙͕͌͋͘͏͔͙ͦͣ ͕͙ ͙͌͘͏, ͕͇͑͊͋ ͕͔ ͕͙͇͙͌ͦ͘͘ ͈͎͌ ͖͗͏͓͕͙͇͗͘, ͇ ͙͇͍͑͌ 
͖͌͗͌͋ ͕͌͊ ͈͕͕͗͑͐͘, ͇͎͈͕͕͗͗͑͐ ͏͒͏ ͞͏͙͕͑͐͘. ̴͌ ͖͕͙͗ͦ͊͏͉͇͙ͣ 
͙͉͕͌͌͐͘ ͔͚͗͟ ͎͌͗͌͞ ͕͙͗͌͘͢ ͇͑͗ͦ ͏͒͏ ͕͊͗ͦ͞͏͌ ͖͕͉͔͕͙͌͗͘͜͏. 
̬͒͘͏ ͙͉͕͌͌͐͘ ͔͚͗͟ ͇͔͔͕͕͋͊ ͖͗͏͈͕͇͗ ͈͚͙͋͌ ͖͕͉͍͔͗͌͋͌, ͙͕, 
͉͕ ͏͎͈͍͇͔͌͏͌ ͕͖͇͔͘͢͜ ͘͏͙͚͇͝͏͐, ͕͌͊ ͕͍͔͋͒͌ ͈͚͙͋͌ ͎͇͓͔͌͏͙ͣ 
͖͕͗͏͎͉͕͋͏͙͌͒ͣ, ͏͒͏ ͕͌͊ ͉͌͗͘͏͔͇ͦ͘ ͚͍͈͇͒͘, ͏͒͏ ͒͏͕͝ ͘ ͇͔͇͕͒͊͏͞-
͔͕͐ ͉͇͑͒͏͛͏͇͑͝͏͌͐. ̷͓͕͔͙͌ ͖͗͏͈͕͇͗ ͖͕͚͇͙͗ͣ͞ ͙͕͕͒ͣ͑ ͔͇͌͐͟ 
͉͌͗͘͏͔͕͐͘ ͚͍͈͒͌͘.
, ̺͇͎͇͔͑͏ͦ ͖͕ ͙͔͌͜͏͑͌ ͈͎͕͖͇͔͕͙͌͘͘͏ ͋͒ͦ ͇͔͔͕͕͋͊ ͖͗͏͈͕͇͗
̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͙͇͉͓͗͏͕͉͇͔͗͏ͦ
̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͖͕͇͍͔͗͌͏ͦ ͙ͤ͒͌͑͗͏͌͑͘͞͏͓ ͙͕͕͓͑
̶͗͏ ͖͈͕͌͗͌ͦ͜ ͙͕͔͇͈͍͔ͤ͒͌͑͗͌͘͏ͦ ͖͗͏͈͕͗ ͕͙͇͙͌ͦ͘͘ ͉͔͔͓͑͒ͥ͌͢͞ 
͏ ͖͕͒͌͘ ͉͕͎͕͈͔͕͉͔͒͌͏ͦ ͙͕͔͇͈͍͔ͤ͒͌͑͗͌͘͏ͦ ͔͕͉͇͘ ͔͇͞͏͔͇͙͌ 
͇͈͕͙͇͙͗ͣ. ̴͓͔͔͕͌͌͋͒͌ ͕͙͑͒ͥ͞͏͙ͣ ͖͗͏͈͕͗.
̴͏͕͇͑͊͋ ͔͌ ͖͕͚͍͇͙͊͗ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͉ ͍͏͕͙͋͑͘͏ ͏ ͔͌ ͓͙ͣ͢ 
͉ ͖͕͚͕͓͕͔͕͋͌͐͘͞ ͓͇͟͏͔͌. ̴͌ ͏͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ ͖͇͕͕͗͞͏͙͘͏͙͌͒ͣ!
̴͌ ͏͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ ͖͗͏͈͕͗ ͉͇͍͔͓͒͢͏ ͚͇͓͗͑͏.
̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͕͖͇͗͟͏͉͇͔͏ͦ!
̸͕͈͇͙͒ͥ͋ͣ ͕͙͕͕͍͔͕͙͗ͣ͘͘ ͖͗͏ ͖͇͈͕͙͌͗͌͗͑͌ ͕͊͗ͦ͞͏͜ ͍͏͕͙͋͑͌͐͘. 
̭͏͕͙͋͑͘͏ ͓͕͚͙͊ ͇͎͈͎͗͗͊͢͏͉͇͙ͣͦ͘ ͖͗͏ ͖͇͈͕͙͌͗͌͗͑͌.
̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͙͇͉͓͗͏͕͉͇͔͗͏ͦ ͉͇͇͗ͥ͠͠͏͓ͦ͘ ͖͗͏͉͕͕͓͋!
̴͏͕͇͑͊͋ ͔͌ ͙͕͇͙͗͊ͣ ͉͇͇͗ͥ͠͠͏͌ͦ͘ ͔͇͇͋͑͘͏.
̴͇͇͋͑͘͏ ͓ ͕͍͔͕ ͚ ͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙ͣ ͏  ͘ ͔͏͓͇͙ͣ ͙ ͕͕͒ͣ͑ ͖ ͕͒͌͘ ͕ ͙͇͔͕͉͑͘͏ 
͖͗͏͈͕͇͗ – ͖͗͏͈͕͗ ͉͋͏͍͙͌ͦ͘ ͌͌͠ ͔͕͙͕͕͌͑͗͌ ͉͓͗͌ͦ ͖͕͒͌͘ 
͉͔͑͒ͥ͌͢͞͏ͦ. ̮͇͠͏͇͙ͣ͠ ͋͒͏͔͔͌͢ ͉͕͕͒͘͢ ͏͒͏ ͉͕͈͕͔͋͌͘͢ 
͓͔͙ͤ͒͌͌͢ ͕͍͋͌͋͢ ͕͙ ͖͕͖͇͇͔͋͏ͦ ͉͕ ͉͇͇͗ͥ͠͠͏͌ͦ͘ ͔͇͇͋͑͘͏.
̩͇͍͔͕!
̴͌ ͉͇͙͑͒ͥͣ͞ ͖͗͏͈͕͗ ͉͕͕͙͚͒ͥ͘͜. ̶͗͏͈͕͗ ͓͕͍͔͕ ͏͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ 
͙͕͕͒ͣ͑ ͘ ͕͗͏͊͏͔͇͔͓͒ͣ͢͏ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͓͋͒͌ͦ͘͏. ̺͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙ͣ 
͙͕͕͒ͣ͑ ͔͇͇͋͑͘͏ ͕͔͕͕͋͊ ͙͏͖͇ (͔͇͖͗., ͓͌͘͏͔͒ͣ͌͢ ͔͇͇͋͑͘͏). 
̷͕͓͔͚͙͌͑͌͋͌ͦ͘ ͔͏ ͉ ͕͓͑͌ ͚͇͒͌͘͞ ͔͌ ͕͙͇͉͙͒ͦͣ͘ ͖͗͏͈͕͗ 
͉͔͔͓͑͒ͥ͌͢͞ ͕͋͒ͣ͌͟, ͓͌͞ ͙͕ͤ ͔͕͈͕͌͋͜͏͓͕ ͋͒ͦ ͖͇͈͕͙͌͗͌͗͑͏ 
͖͕͚͙͕͉͗͋͑.

ru
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Е͕͓͖͙͔͒͌͑͐͢ ͕͈͎͕͗
̶͕͍͇͚͙͇͒͐͘, ͕͙͕͙͑͗͐͌ ͙͇͔͗͘͏͢͝ 
͘ ͗͏͚͔͇͓͑͘͏.
̷͏͚͔͕͑͘ ฀
1 ̵͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑
2 ̸͙͉͕͌͌͐ ͇͈͑͌͒ͣ
3 ̮͇͍͏͓ ͋͒ͦ ͇͈͑͌͒ͦ
4 ̷͚͕͙͇͑ͦ͑
5 5-͙͚͖͔͇͙͌͐͘͢͞ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ + 

͓͕͓͔͙͇͔͕͌͒ͣ͌ ͉͔͑͒ͥ͌͞͏͌
̫͒ͦ ͉ ͔͑͒ͥ͌͞͏ͦ ͏  ͉ ͔͑͒ͥ͌͢͞͏ͦ ͖ ͗͏͈͕͇͗ 
͏ ͚͗͌͊͒͏͕͉͗͑͏ ͇͈͕͗͌͐͞ ͕͕͙͑͗͘͘͏.
«0/͕ff» Ş ͉͔͕͑͒ͥ͌͢͞
«1» Ş ͇͓͕͌͘ ͔͏͎͕͑͌ ͞͏͕͒͘ ͕͈͕͕͙͕͉͗
«5» Ş ͇͓͕͌͘ ͉͕͕͑͌͘͢ ͞͏͕͒͘ ͕͈͕͕͙͕͉͗
«З» Ş ͓͕͓͔͙͇͔͕͌͒ͣ͌ ͉͔͑͒ͥ͌͞͏͌ 
(͇͓͕͌͘ ͉͕͕͑͌͘͢ ͞͏͕͒͘ ͕͈͕͕͙͕͉͗), 
͔͇͍͇͙ͣ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ ͉͉͕͒͌ 
͏ ͚͍͋͌͗͏͉͇͙ͣ.

6 Е͔͕͖͇͑ ͉͈͕͇͗͘͢
̫͒ͦ ͔͙ͦ͘͏ͦ ͔͇͇͕͋͑͘.

7 ̵͙͉͙͌͗͘͏ͦ ͋͒ͦ ͚͙͇͔͕͉͑͘͏ ͔͇͇͕͋͑͘
8 ̸͕͈͇͑-͖͕͙͇͉͇͋͑͘ ͘ ͚͔͛͑͝͏͌͐ 

͔͇͓͇͙͉͇͔͢͏ͦ ͇͈͑͌͒ͦ
̫͒ͦ ͚͍͇͔͋͌͗͏ͦ ͖͗͏͈͕͇͗ ͉ ͖͉͇͌͗͌͗͢͜ 
͓͍͚͌͋ ͇͈͕͙͕͗͐ ͏ ͋͒ͦ ͔͇͓͇͙͉͇͔͢͏ͦ 
͙͉͕͕͌͌͊͘ ͇͈͑͌͒ͦ.

̴͇͇͋͑͘͏
9 ̩͔͌͞͏͑͏ ͋͒ͦ ͖͓͌͗͌͌͟͏͉͇͔͏ͦ
10 ̳͌͘͏͔͒ͣ͌͢ ͔͇͇͋͑͘͏
̸͖͌͝͏͇͔͒ͣ͌͢ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏
11 ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͏͎͓͌͒ͣ͞͏͙͌͒ͣ 
̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͏͎͓͌͒ͣ͞͏͙͌͒ͣ ͓͕͍͔͕ 
͎͇͇͎͇͙͑ͣ ͎͌͗͌͞ ͉͌͗͘͏͔͚ͥ͘ ͚͍͈͚͒͘ ͖͕͋ 
͔͕͓͕͓͌͗ ͋͒ͦ ͎͇͇͎͇͑ 659057. 
̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͏͎͓͌͒ͣ͞͏͙͌͒ͣ 
͕͈͖͌͌͘͞͏͉͇͙͌ ̩͇͓ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͌ 
͓͇͑͘͏͓͇͔͕͒ͣ͐ ͓͕͔͕͙͘͠͏ ͖͗͏͈͕͇͗ ͖͗͏ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏͏ ͓͕͉͕͌͋͐ ͈͚͙͈͕͔͕͌͗͗͋͐ 
͓͇͘͘͢ (͖͗͏ ͕͈͔͒ͥ͋͌͘͏͏ ͚͇͎͇͔͑͏͐, 
͖͗͏͉͔͔͌͋͌͢͜ ͉ ͖͙͗͌͌͌͝). ̩͢ ͔͇͙͐͋͌͌ 
͖͙͗͌͌͝ ͉ ͏͔͙͚͗͑͘͝͏͏ ͖͕ ͖͚͇͙͇ͤ͑͒͘͝͏͏ 
͚͔͏͉͇͔͕͕͌͗͒ͣ͊͘ ͏͎͓͌͒ͣ͞͏͙͌͒ͦ.

Э͖͚͇͙͇͑͒͘͝͏ͦ 
 ̶͌͗͌͋ ͖͉͓͌͗͢ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͓͌ 

͖͕͞͏͙͘͏͙ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͏ ͔͇͇͋͑͘͏.
 ̸͙͉͕͌͌͐ ͇͈͑͌͒ͣ ͉͇͌͊͋͘ ͇͎͓͇͙͉͇͙͗ͣ͢ 

͖͕͔͕͙͒ͣͥ͘.

̵͔͕͉͔͕͐͘ ͖͗͏͈͕͗ ͘ ͔͇͇͇͓͋͑͘͏
̸ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͔͇͇͕͋͑͘ ͕͙͋͘͏͇͙͊ͥͦ͘ 
͕͕͈͔͔͕͌͘ ͕͕͗͜͟͏͌ ͎͚͙͇͙͗͌͒ͣ͢ ͖͗͏ 
͚͒͌͋ͥ͘͠͏͜ ͉͇͗͏͇͔͙͇͜ ͖͗͏͓͔͔͌͌͏ͦ:
̩͔͌͞͏͑͏ ͋͒ͦ ͖͓͌͗͌͌͟͏͉͇͔͏ͦ ͋͒ͦ ...
... ͕͚͕͉͘͘, ͉͎͈͏͙͢͜ ͦ͏͔͢͜͞ ͈͕͉͌͒͑, 
͓͕͕͔͕͒͐͞ ͖͔͌͢, ͓͕͉͑͗͌, ͓͇͕͔͎͇͐͌, 
͒͘͏͉͕͑ ͏ ͕͕͒͌͊͑͊ ͙͙͇͌͘, ͔͇͖͗., ͕͈͔͕͕͋͊͘ 
͙͙͇͌͘.
̩͔͌͞͏͑͏ ͋ ͒ͦ ͖ ͓͌͗͌͌͟͏͉͇͔͏ͦ ͔ ͌ ͖ ͗͏͕͔͊͋͢ 
͋͒ͦ ͖͇͈͕͙͌͗͌͗͑͏ ͙͍͕͕ͦ͌͒͊ ͙͙͇͌͘.
̳͌͘͏͔͒ͣ͌͢ ͔͇͇͋͑͘͏ ͋͒ͦ ...
... ͚͙͊͘͢͜ ͓͇͘͘, ͙͇͑͏͜ ͇͑͑, ͖͕͔͕͌͌͘͞, 
͕͍͍͉͕͋͗͌͌ ͏ ͇͙͕͔͕͑͗͛͌͒ͣ͌ ͙͙͕͌͘, 
͇ ͙͇͍͑͌ ͋͒ͦ ͖͓͌͗͌͌͟͏͉͇͔͏ͦ ͙͍͕͕ͦ͌͒͊ 
͓͔͕͕ͦ͊͘ ͇͇͛͗͟, ͖͇͙͘ ͏͒͏ ͙͙͇͌͘ ͋͒ͦ ͈͇͒͌͜. 
̳͇͑͘͏͓͇͔͕͒ͣ͌ ͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞ ͋͒ͦ 
͖͇͈͕͙͌͗͌͗͑͏ ͕͙͇͉͙͒ͦ͌͘͘ 500 ͊ ͓͚͑͏ 
͏ ͏͔͊͗͌͋͏͔͙͕͉͌. ̸͕͈͇͙͒ͥ͋ͣ ͚͇͎͇͔͑͏ͦ 
͕ ͓͇͑͘͏͓͇͔͕͒ͣ ͕͖͚͙͋͘͏͓͕͓ ͕͑͒͏͙͉͌͌͘͞ 
͖͕͚͙͕͉͗͋͑, ͖͗͏͉͔͔͌͋͌͌͢ ͉ ͖͙͇͗͌͌͜͝!
̷͏͚͔͕͑͘ 
 ̩͙͇͉͘͏͙ͣ ͍͇͓͚͌͒͌ͥ ͖͇͚͗ ͔͇͇͕͋͑͘ 

͉ ͕͙͉͙͌͗͘͏ͦ ͏ ͖͗͏͍͇͙ͣ ͏͜ ͕͋ ͛͏͇͑͘͝͏͏.
̵͈͇͙͗͏͙ͣ ͉͔͏͓͇͔͏͌ ͔͇ ͕͓͚͛͗ 
͖͇͙͓͇͕͉͒͘͘͘͢͜ ͙͇͋͌͒͌͐ ͔͇ ͔͇͇͇͋͑͘͜, 
͙͕͈͢͞ ͔͌ ͖͖͚͙͇͙͌͗͌ͣ ͔͇͇͋͑͘͏ 
(͗͏͚͔͕͑͘ -1)!

 ̩͙͇͉͘͏͙ͣ ͙͖͔͚͌͌͒ͣͥ͘͟ ͉͏͚͒͑ 
͉ ͕͎͙͚͗͌͑.

 ̮͇͚͎͊͗͏͙ͣ ͖͕͚͙͗͋͑͢ ͉ ͖͕͕͚͋͋ͦͥ͜͠ 
͓͕͙͌͑ͣ͘.

ru

̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͙͇͉͓͗͏͕͉͇͔͗͏ͦ 
͉͇͇͗ͥ͠͠͏͓ͦ͘ ͖͗͏͉͕͕͓͋!

̴͏͕͇͑͊͋ ͔͌ ͙͕͇͙͗͊ͣ ͉͇͇͗ͥ͠͠͏͌ͦ͘ 
͔͇͇͋͑͘͏.
̴͇͇͋͑͘͏ ͓͕͍͔͕ ͚͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙ͣ 
͏ ͔͘͏͓͇͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͖͕͒͌͘ ͕͙͇͔͕͉͑͘͏ 
͖͗͏͈͕͇͗ – ͖͗͏͈͕͗ ͉͋͏͍͙͌ͦ͘ ͌͌͠ 
͔͕͙͕͕͌͑͗͌ ͉͓͗͌ͦ ͖͕͒͌͘ ͉͔͑͒ͥ͌͢͞͏ͦ.
̮͇͠͏͇͙ͣ͠ ͋͒͏͔͔͌͢ ͉͕͕͒͘͢ ͏͒͏ 
͉͕͈͕͔͋͌͘͢ ͓͔͙ͤ͒͌͌͢ ͕͍͋͌͋͢ ͕͙ 
͖͕͖͇͇͔͋͏ͦ ͉͕ ͉͇͇͗ͥ͠͠͏͌ͦ͘ ͔͇͇͋͑͘͏. 
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 ̵͖͚͙͘͏͙ͣ ͔͇͇͋͑͘͏ ͉ ͓͕͙͌͑ͣ͘ 
͏ ͉͑͒ͥ͞͏͙ͣ ͖͗͏͈͕͗ ͔͇ ͔͕͈͕͌͋͜͏͓͚ͥ 
͙͚͖͔͌ͣ͘.
̸͙͚͖͔͌͏ «1», «2»: 
͋͒ͦ ͉͓͌͟͏͉͇͔͏ͦ ͏ ͖͕͓͋͌͟͏͉͇͔͏ͦ.
̸͙͚͖͔͌͏ «3», «4», «5»:
͋͒ͦ ͎͇͓͌͟͏͉͇͔͏ͦ ͏ ͉͎͈͏͉͇͔͏ͦ.
З͕͓͔͙͇͔͕͌͒ͣ͌ ͉͔͑͒ͥ͌͞͏͌ «З»:
͋͒ͦ ͈͙͕͕͗͊͘͢ ͖͕͓͋͌͟͏͉͇͔͏ͦ ͏͒͏ 
͉͎͈͏͉͇͔͏ͦ ͏͔͊͗͌͋͏͔͙͕͉͌. 

̶͗͏͓͇͔͌͞͏͌:
̵͔͕͉͔͕͐͘ ͈ ͕͒͑ ͘ ͚͙͒͌͋͌ ͉ ͇͌͊͋͘ ͉ ͇͙͑͒ͥͣ͢͞ 
͖͌͗͌͋ ͕͌͊ ͏͎͉͔͒͌͌͞͏͓͌ ͏͎ ͖͇͈͕͙͇͔͌͗͌͗-
͔͢͜ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑.
̶͕͒͌͘ ͇͈͕͙͗͢:
 ̺͙͇͔͕͉͘͏͙ͣ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ ͔͇ «0/off».
 ̯͎͉͒͌ͣ͞ ͙͖͔͚͌͌͒ͣͥ͘͟ ͉͏͚͒͑ ͏͎ 

͕͎͙͗͌͑͏.
 ̵͙͕͌͋͘͏͔͏͙ͣ ͏ ͔͙ͦͣ͘ ͔͇͇͋͑͘͏ 

͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͔͕͖͑͑͏ ͉͈͕͇͗͘͢.
̩͔͏͓͇͔͏͌:
̴͇ ͔͕͖͚͑͑ ͉͈͕͇͗͘͢ ͔͇͍͏͓͇͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ 
͖͕͒͌͘ ͕͙͇͔͕͉͑͘͏ ͔͇͇͕͋͑͘. ̱͔͕͖͇͑ 
͉͈͕͇͗͘͢ ͔͌ ͔͇͍͏͓͇͙͌ͦ͘, ͌͒͘͏ ͖͌͗͌-
͇͙͑͒ͥ͌͒ͣ͞ ͔͌ ͚͙͇͔͕͉͔͒͌͘ ͔͇ «0/off».
̾͏͙͇͑͘

̩͔͏͓͇͔͏͌!
̶͕͉͔͕͙͌͗͘͜͏ ͖͗͏͈͕͇͗ ͓͕͚͙͊ ͈͙ͣ͢ 
͖͕͉͍͔͗͌͋͌͢. В͌ ͏͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ 
͇͈͇͎͗͏͉͔͌͢ ͞͏͙ͦ͘͠͏͌ ͙͉͇͗͌͋͘͘.

 ̶͕͙͙͗͌͗͌ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͉͇͍͔͕͒͐ 
͙͖͕͗ͦ͑͐, ͇ ͎͇͙͓͌ ͉͙͙͌͗͌ͣ͢ ͔͇͚͕͘͜.

 ̴͇͇͋͑͘͏ ͖͕͓͙ͣ͢ ͉ ͖͕͚͕͓͕͔͕͋͌͐͘͞ 
͓͇͟͏͔͌ ͏͒͏ ͖͕͞͏͙͘͏͙ͣ ͙͕͌͑͐͠ ͖͕͋ 
͖͕͙͕͔͕͗͐͞ ͉͕͕͋͐.

̶͗͏͓͇͔͌͞͏͌: ̶͗͏ ͖͇͈͕͙͌͗͌͗͑͌, ͔͇͖͗., 
͇͔͕͕͇͔͔͕͑͗͑͐͘͞ ͇͖͚͙͑͘͢ ͔͇ ͖͇͙͒͘-
͓͇͕͉͘͘͢͜ ͙͇͋͌͒ͦ͜ ͖͕͉͙ͦ͒ͦ͌ͦ͘ ͉͙͔͕͌͐͝ 
͔͇͙͒͌, ͑ ͕͙͕͗͐͢ ͓ ͕͍͔͕ ͚ ͇͋͒͏͙ͣ ͘  ͖ ͕͓͕ͣͥ͠ 
͔͕͌͑͒ͣ͑͘͏͜ ͇͖͑͌͒ͣ ͇͙͗͘͏͙͔͕͕͌͒ͣ͊ ͓͇͇͒͘.
̷͏͚͔͕͑͘ 
 ̫͒ͦ ͇͔͔͗͌͜͏ͦ ͇͈͑͌͒ͣ ͉͕͈͕͔͕͋͘ 

͕͈͓͕͙͇͙ͣ ͉͕͚͑͗͊ ͖͗͏͈͕͇͗. 
 ̮͇͖͑͗͌͏͙ͣ ͙͖͔͚͌͌͒ͣͥ͘͟ ͉͏͚͒͑ 

͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͎͇͍͏͓͇ ͋͒ͦ ͇͈͑͌͒ͦ.
̷͖͙͌͌͢͝ 
̩͎͈͏͙͌͢ ͒͘͏͉͑͏
100 ͊–500 ͊ 
 ̸͒͏͉͑͏ ͖͇͈͇͙͉͇͙͌͗͌͗ͣ͢ ͕͙ ½ ͕͋ 

5 ͓͏͔͚͙ ͔͇ ͙͚͖͔͌͘͏ «5» – ͉ ͎͇͉͏͘͏-
͓͕͙͘͏ ͕ ͙ ͑ ͕͒͏͙͉͇͌͘͞ ͏  ͘ ͉͕͙͉͐͘ ͘ ͒͏͉͕͑ – 
͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͉͔͌͞͏͕͉͑ ͋͒ͦ ͖͌͗͌-
͓͌͟͏͉͇͔͏ͦ.

͆͏͔͐͢͞ ͈͕͌͒͑
1–5 ͈͕͉͌͒͑
 ̨͌͒͑͏ ͖͇͈͇͙͉͇͙͌͗͌͗ͣ͢ ͕͙ 2 ͕͋ 

5 ͓͏͔͚͙ ͔͇ ͙͚͖͔͌͘͏ «5» ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ 
͉͔͌͞͏͕͉͑ ͋͒ͦ ͖͓͌͗͌͌͟͏͉͇͔͏ͦ.

̨͏͉͑͘͏͙͔͕͌ ͙͙͕͌͘
̵͔͕͉͔͕͐͘ ͖͙͗͌͌͝
2 ͇ͦ͐͝
2–3 ͙͘. ͒. ͕͊͗ͦ͌͐͞ ͉͕͋͢
100 ͊ ͇͇͇͗͘͜
1 ͖͇͙͑͌͏͑ ͉͇͔͏͔͕͕͒ͣ͊ ͇͇͇͗͘͜
70 ͊ ͓͚͑͏
70 ͊ ͇͓͇͇͑͗͒͜
͖͗͏ ͔͕͈͌͜. ͔͓͔͕͕͌͊ ͜͏͓͏͕͕͌͑͊͘͞ 
͇͎͗͗͒͢͜͏͙͌͒ͦ
 ̯͔͊͗͌͋͏͔͙͌͢ (͕͓͑͗͌ ͓ ͚͑͏ ͏  ͑ ͇͓͇͇͗͒͜) 

͉͎͈͏͉͇͙ͣ ͉ ͙͔͌͌͞͏͌ ͖͗͏͓͔͕͌͗ 3–4 
͓͏͔͚͙ ͔͇ ͙͚͖͔͌͘͏ «5» ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ 
͉͔͌͞͏͕͉͑ ͋͒ͦ ͖͓͌͗͌͌͟͏͉͇͔͏ͦ ͕͋ 
͕͈͇͎͕͉͇͔͗͏ͦ ͖͔͌͢.

 ̶͌͗͌͑͒ͥ͞͏͙ͣ ͖͗͏͈͕͗ ͔͇ ͙͚͖͔͌ͣ͘ «1», 
͖͕ ͕͍͒͑͌ ͖͕͓͋͌͟͏͉͇͙ͣ ͖͕͔͔͚͗͌ͦͥ͘ 
͓͚͚͑ ͏ ͇͓͇͑͗͒͜ ͉ ͙͔͌͌͞͏͌ ͖͗͏͓͔͕͌͗ 
½–1 ͓͏͔͚͙͢.

̳͇͑͘͏͓͇͔͕͒ͣ͌ ͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞: 2-͇͙͔͕͑͗͌ 
͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͏͎ ͕͔͕͉͔͕͕͊͘ 
͖͙͇͗͌͌͝

ru

̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͙͇͉͓͗͏͕͉͇͔͗͏ͦ!
̫͒ͦ ͎͇͓͔͌͢ ͔͇͇͕͋͑͘ ͏͎͉͒͌ͣ͞ 
͙͖͔͚͌͌͒ͣͥ͘͟ ͉͏͚͒͑ ͏͎ ͕͎͙͗͌͑͏. 

̩͇͍͔͕͌ ͖͗͏͓͇͔͌͞͏͌
̫͇͔͔͐͢ ͖͗͏͈͕͗ ͔͌ ͔͚͍͇͙͋͌ͦ͘ 
͉ ͙͔͌͜͏͕͓͌͑͘͞ ͕͈͚͍͒͘͏͉͇͔͏͏. 
̹͇͙͔͇͌͒ͣͦ͠ ͞͏͙͇͑͘ ͎͇͠͏͇͙͌͠ ͖͗͏͈͕͗ 
͕͙ ͖͕͉͍͔͗͌͋͌͏͐ ͏ ͕͇͔͙͗ͦ͌͘͜ ͕͌͊ 
͇͈͕͙͕͖͕͕͈͔͕͙͗ͣ͘͘͘.

̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͖͕͇͍͔͗͌͏ͦ 
͙ͤ͒͌͑͗͏͌͑͘͞͏͓ ͙͕͕͓͑!

̴͏͕͇͑͊͋ ͔͌ ͖͕͚͍͇͙͊͗ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ 
͉ ͍͏͕͙͋͑͘͏ ͏ ͔͌ ͓͙ͣ͢ ͉ ͖͕͚͕͓͕͔͕͋͌͐͘͞ 
͓͇͟͏͔͌.
̴͌ ͏͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ ͖͇͕͕͗͞͏͙͘͏͙͌͒ͣ! 
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̸͕͈͔͕͋͌ ͙͙͕͌͘
̵͔͕͉͔͕͐͘ ͖͙͗͌͌͝
2 ͇ͦ͐͝
125 ͊ ͇͇͇͗͘͜ 
1 ͖͕͙͇͌͑͠ ͕͒͘͏
1 ͖͇͙͑͌͏͑ ͉͇͔͏͔͕͕͒ͣ͊ ͇͇͇͗͘͜ ͏͒͏ ͇͌͋͗͝ 
͘ ½ ͒͏͓͕͔͇
125 ͊ ͒͘͏͉͕͔͕͕͊͞ ͓͇͇͒͘ ͏͒͏ ͓͇͇͗͊͗͏͔͇ 
(͕͓͔͇͙͔͕͑͐ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢)
250 ͊ ͓͚͑͏
1 ͖͇͙͑͌͏͑ ͜͏͓͏͕͕͌͑͊͘͞ ͇͎͗͗͒͢͜͏͙͌͒ͦ 
60 ͓͒ ͓͕͕͇͒͑
 ̩͌͘ ͏͔͊͗͌͋͏͔͙͌͢ ͖͇͈͇͙͉͇͙͌͗͌͗ͣ͢ 

͉ ͙͔͌͌͞͏͌ ͖͗͏͓͔͕͌͗ ½ ͓͏͔͚͙͢ ͔͇ 
͙͚͖͔͌͘͏ «1», ͎͇͙͓͌ ͉ ͙͔͌͌͞͏͌ 
͖͗͏͓͔͕͌͗ 3–4 ͓͏͔͚͙ ͔͇ ͙͚͖͔͌͘͏ «5» 
͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͉͔͌͞͏͕͉͑ ͋͒ͦ 
͖͓͌͗͌͌͟͏͉͇͔͏ͦ. 

̳͇͑͘͏͓͇͔͕͒ͣ͌ ͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞: 2-͇͙͔͕͑͗͌ 
͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͏͎ ͕͔͕͉͔͕͕͊͘ 
͖͙͇͗͌͌͝
̶͕͔͕͌͌͘͞ ͙͙͕͌͘
̵͔͕͉͔͕͐͘ ͖͙͗͌͌͝
125 ͊ ͒͘͏͉͕͔͕͕͊͞ ͓͇͇͒͘ 
(͕͓͔͇͙͔͕͑͐ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢) 
100–125 ͊ ͇͇͇͗͘͜
1 ͕ͦ͐͝
1 ͖͕͙͇͌͑͠ ͕͒͘͏
͔͓͔͕͕͌͊ ͒͏͓͕͔͔͕͐ ͌͋͗͢͝ ͏͒͏ ͉͇͔͏͔͕͕͒ͣ͊ 
͇͇͇͗͘͜ 
250 ͊ ͓͚͑͏
͖͗͏ ͔͕͈͌͜. ͔͓͔͕͕͌͊ ͜͏͓͏͕͕͌͑͊͘͞ 
͇͎͗͗͒͢͜͏͙͌͒ͦ
 ̩͌͘ ͏͔͊͗͌͋͏͔͙͌͢ ͖͇͈͇͙͉͇͙͌͗͌͗ͣ͢ 

͉ ͙͔͌͌͞͏͌ ͖͗͏͓͔͕͌͗ ½ ͓͏͔͚͙͢ ͔͇ 
͙͚͖͔͌͘͏ «1», ͎͇͙͓͌ ͉ ͙͔͌͌͞͏͌ 
͖͗͏͓͔͕͌͗ 3–4 ͓͏͔͚͙ ͔͇ ͙͚͖͔͌͘͏ «5» 
͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͓͌͘͏͔͒ͣ͢͜ ͔͇͇͕͋͑͘.

̳͇͑͘͏͓͇͔͕͒ͣ͌ ͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞: 2-͇͙͔͕͑͗͌ 
͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͏͎ ͕͔͕͉͔͕͕͊͘ 
͖͙͇͗͌͌͝
Е͕͍͗ ͋͒ͦ ͚͙͕͉͕͕͛͗͑͊ ͖͏͕͇͗͊
̵͔͕͉͔͕͐͘ ͖͙͗͌͌͝ 
2 ͇ͦ͐͝
125 ͊ ͇͇͇͗͘͜
125 ͊ ͓͕͕͙͒͢͜ ͔͒͌͘͢͜ ͕͕͉͗͌͜
50 ͊ ͖͇͔͏͕͉͕͔͗͢͜͞ ͚͇͗͌͐͘͜
 ͇͆͐͝ ͏ ͇͇͗͘͜ ͉͎͈͏͉͇͙ͣ ͉ ͙͔͌͌͞͏͌ 3–4 

͓͏͔͚͙ ͔͇ ͙͚͖͔͌͘͏ «5» ͕͋ ͕͈͇͎͕͉͇͔͗͏ͦ 
͖͔͌͢.

 ̶͌͗͌͑͒ͥ͞͏͙ͣ ͖͗͏͈͕͗ ͔͇ ͙͚͖͔͌ͣ͘ «1», 
͕͈͇͉͋͏͙ͣ ͔͒͌͌͘͢ ͕͗͌͜͏ ͏ ͖͇͔͏͕͉͕͗͞-
͔͌͢ ͚͇͗͘͜͏ ͏ ͖͇͈͇͙͉͇͙͌͗͌͗ͣ͢ 
͉ ͙͔͌͌͞͏͌ ½ ͓͏͔͚͙͢ ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ 
͉͔͌͞͏͕͉͑ ͋͒ͦ ͖͓͌͗͌͌͟͏͉͇͔͏ͦ.

̳͇͑͘͏͓͇͔͕͒ͣ͌ ͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞: 2-͇͙͔͕͑͗͌ 
͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͏͎ ͕͔͕͉͔͕͕͊͘ 
͖͙͇͗͌͌͝
Х͇͇͒ ͏͎ ͕͍͍͉͕͕͋͗͌͊ ͙͙͇͌͘
̵͔͕͉͔͕͐͘ ͖͙͗͌͌͝
250 ͊ ͓͚͑͏
1 ͖͇͙͑͌͏͑ ͚͘͜͏͜ ͕͍͍͋͗͌͐ 
110 ͓͒ ͙͖͕͕͌͒͊ ͓͕͕͇͒͑ 
1 ͕ͦ͐͝
1 ͖͕͙͇͌͑͠ ͕͒͘͏
40 ͊ ͇͇͇͗͘͜
30 ͊ ͇͙͕͖͔͔͕͕͗͒͌͊͘ ͏ ͕͇͍͔͔͕͕͒͋͌͊͜ ͍͏͇͗ 
͇͌͋͗͝ ͘ ͖͕͕͉͒͏͔͢ ͒͏͓͕͔͇, ͔͇͙͙͇͌͗ͦ
 ̩͌͘ ͏͔͊͗͌͋͏͔͙͌͢ ͖͇͈͇͙͉͇͙͌͗͌͗ͣ͢ 

͉ ͙͔͌͌͞͏͌ ͖͗͏͓͔͕͌͗ ½ ͓͏͔͚͙͢ ͔͇ 
͙͚͖͔͌͘͏ «1», ͎͇͙͓͌ ͉ ͙͔͌͌͞͏͌ 
͖͗͏͓͔͕͌͗ 3–4 ͓͏͔͚͙ ͔͇ ͙͚͖͔͌͘͏ «5» 
͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͓͌͘͏͔͒ͣ͢͜ ͔͇͇͕͋͑͘.

̳͇͑͘͏͓͇͔͕͒ͣ͌ ͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞: 2-͇͙͔͕͑͗͌ 
͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͏͎ ͕͔͕͉͔͕͕͊͘ 
͖͙͇͗͌͌͝ 
̹͙͕͌͘ ͔͇ ͖͏͚͝͝
̵͔͕͉͔͕͐͘ ͖͙͗͌͌͝
250 ͊ ͓͚͑͏
1 ͖͇͙͑͌͏͑ ͚͘͜͏͜ ͕͍͍͋͗͌͐ 
1 ͞. ͒. ͇͇͇͗͘͜
1 ͖͕͙͇͌͑͠ ͕͒͘͏ 
3 ͙͘. ͒. ͇͙͗͘͏͙͔͕͕͌͒ͣ͊ ͓͇͇͒͘
125 ͓͒ ͙͖͕͌͒͐ ͉͕͋͢
 ̩͌͘ ͏͔͊͗͌͋͏͔͙͌͢ ͖͇͈͇͙͉͇͙͌͗͌͗ͣ͢ 

͉ ͙͔͌͌͞͏͌ ͖͗͏͓͔͕͌͗ ½ ͓͏͔͚͙͢ ͔͇ 
͙͚͖͔͌͘͏ «1», ͎͇͙͓͌ ͉ ͙͔͌͌͞͏͌ 
͖͗͏͓͔͕͌͗ 3–4 ͓͏͔͚͙ ͔͇ ͙͚͖͔͌͘͏ «5» 
͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͓͌͘͏͔͒ͣ͢͜ ͔͇͇͕͋͑͘.

̳͇͑͘͏͓͇͔͕͒ͣ͌ ͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞: 2-͇͙͔͕͑͗͌ 
͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͏͎ ͕͔͕͉͔͕͕͊͘ 
͖͙͇͗͌͌͝

ru
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̹͙͕͌͘ ͋͒ͦ ͈͇͒͌͜
̵͔͕͉͔͕͐͘ ͖͙͗͌͌͝
500 ͊ ͓͚͑͏
14 ͊ ͇͇͇͗͘͜
14 ͊ ͓͇͇͗͊͗͏͔͇
7 ͊ ͕͒͘͏
1 ͖͇͙͑͌͏͑ ͚͘͜͏͜ ͕͍͍͋͗͌͐
250 ͓͒ ͉͕͋͢
 ̩͌͘ ͏͔͊͗͌͋͏͔͙͌͢ ͖͇͈͇͙͉͇͙͌͗͌͗ͣ͢ 

͉ ͙͔͌͌͞͏͌ ͖͗͏͓͔͕͌͗ ½ ͓͏͔͚͙͢ ͔͇ 
͙͚͖͔͌͘͏ «1», ͎͇͙͓͌ ͉ ͙͔͌͌͞͏͌ 
͖͗͏͓͔͕͌͗ 3–4 ͓͏͔͚͙ ͔͇ ͙͚͖͔͌͘͏ «5» 
͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͓͌͘͏͔͒ͣ͢͜ ͔͇͇͕͋͑͘.

̺͇͎͇͔͑͏ͦ ͖͕ ͚͙͏͒͏͎͇͝͏͏
̫a͔͔aͦ ͓a͟͏͔a ͏͓ee͙ o͈o͎͔a͞e͔͏e 
͉ coo͙͉e͙c͙͉͏͏ c ͙кe͈o͉a͔͏͓ͦ͏ 
̫͏кe͙͑͏͉͢ E͉кo͖e͐c͑o͊o Coo͈-
͠ec͙͉a 2012/19/EП o͙͔oc͏͙e͔͒ͣo 
ͤ͒e͙͑к͏͞ec͑͏т ͏ ͤ͒e͙͑кo͔͔͢т 
͖к͏͈oкo͉ (сaste electrical and 
electronic eлuiкзent – СEEE). 

B ͋a͔͔o͐ ̫͏кe͙͑͏͉e ͖к͏͉e͋e͔͢ ͖кa͉͏͒a 
͖к͏e͓a ͏ у͙͏͒͏͎a͝͏͏ o͙c͒у͍͏͉͟͏т c͉o͐ 
cкo͑ ͖к͏͈oкo͉, ͋e͐c͙͉уͥ͠͏e ͉ кa͓͑aт 
E͉кo͖e͐c͑o͊o Coo͈͠ec͙͉a.
̯͔͕͓͇͛͗͝͏ͥ ͖ ͕ ͖ ͇͉͗͏͔͕͒ͣ͐ ͚ ͙͏͒͏͎͇͝͏͏ ̩ ͢ 
͓͕͍͙͌͌ ͖ ͕͚͒͞͏͙ͣ ͚  ̩ ͇͕͌͊͟ ͙ ͕͕͉͕͕͗͊͊ ͇ ͔͙͇͊͌ 
͏͒͏ ͉ ͕͇͔͇͗͊͜ ͕͓͓͚͔͇͔͕͕͑͒ͣ͊ ͚͖͇͉͔͗͒͌͏ͦ 
͖͕ ̩͇͓͚͌͟ ͓͙͚͌͘ ͍͏͙͙͉͇͌͒ͣ͘.

̪͇͇͔͙͗͏͔͐͌͢ ͚͕͉͒͘͏ͦ
̫͒ͦ ͇͔͔͕͕͋͊ ͖͗͏͈͕͇͗ ͙͉͚͙͋͌͐ͥ͘ ͇͇͔͙͊͗͏͐-
͔͌͢ ͚͕͉͒͘͏ͦ, ͕͖͔͔͗͌͋͌͒͌͌͢ ͔͇͟͏͓ ͖͗͌͋-
͙͇͉͘͏͙͙͉͕͓͌͒ͣ͘ ͉ ͙͇͔͗͌͘, ͉ ͕͙͕͕͑͗͐ ͖͗͏͈͕͗ 
͈͒͢ ͚͖͔͑͒͌. ̯͔͕͓͇͛͗͝͏ͥ ͕ ͇͇͔͙͊͗͏͔͐͢͜ 
͚͕͉͒͘͏ͦ͜ ̩͢ ͓͕͍͙͌͌ ͖͕͚͒͞͏͙ͣ ͉ ͈͕͒ͥ͌ 
͉͓͗͌ͦ ͉ ͉͕͓͌͘ ͖͌͘͝͏͇͒͏͎͏͕͉͇͔͔͕͓͗ 
͓͇͇͎͊͏͔͌, ͊͋͌ ̩͢ ͖͗͏͕͈͗͌͒͏ ͉͕͐͘ ͖͗͏͈͕͗, 
͏͒͏ ͕͈͇͙͗͏͉͟͏ͣ͘ ͔͖͕͙͉͔͔͕͌͗͌͋͌͘͘ ͉ ͔͇͌͟ 
͖͙͇͉͗͌͋͘͏͙͙͉͕͌͒ͣ͘ ͉ ͕͕͙͉͙͙͉͚͌ͥ͌͐͘͘͠ 
͙͇͔͗͌͘. ̪ ͇͇͔͙͗͏͔͐͌͢ ͚ ͕͉͒͘͏ͦ ͋ ͒ͦ ̪ ͓͇͔͌͗͏͏ 
͏ ͇͇͋͗͌͘ ̩͢ ͔͇͙͐͋͌͌ ͔͇ ͖͕͔͒͌͋͌͐͘ 
͙͇͔͗͘͏͌͝ ͚͕͉͕͙͉͇͗͑͋͘.
Е͕͓͗͌ ͙ ͕͕͊, ͊ ͇͇͔͙͗͏͔͐͌͢ ͚ ͕͉͒͘͏ͦ ͏ ͎͕͍͔͒͌͢ 
͙͇͍͑͌ ͉ ̯͔͙͔͙͌͗͌͌ ͖͕ ͚͇͎͇͔͔͕͓͚͑ ͉͈͌-
͇͚͋͗͌͘. ̫͒ͦ ͖͕͚͔͒͌͞͏ͦ ͇͇͔͙͊͗͏͔͕͕͐͊ 
͕͈͚͍͒͘͏͉͇͔͏ͦ ͉  ͒ ͈͕͓ͥ ͘ ͚͇͒͌͞ ͔ ͕͈͕͌͋͜͏͓͕ 
͖͉͗͌͋ͦ͡͏͙ͣ ͕͚͓͔͙͋͑͌, ͖͕͙͉͍͇͋͌͗͋ͥ͠͏͐ 
͇͙͛͑ ͖͕͚͖͑͑͏.

ru

̶͇͉͕͗ ͔͇ ͉͔͔͌͌͘͏͌ ͏͎͓͔͔͌͌͏͐ 

͕͙͇͉͓͒ͦ͌͘ ͎͇ ͕͈͕͐͘.
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DE Deutschland, Germany
BSH Hausgeräte Service GmbH
Zentralwerkstatt für kleine
Hausgeräte
Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nürnberg
Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehör, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar..

AE United Arab Emirates,
ةدحتّملا ةيّبرعلا الإمارات

BSH Home Appliances FZE
Round About 13,
Plot Nr MO-0532A
Jebel Ali Free Zone – Dubai
Tel.: 04 881 4401
mailto:service.uae@bshg.com
www.siemens-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.
Rruga Qemal Stafa
Pallati i ri perball Prokuroris se
Pergjithshme
Hyrja C Kati 10
Tirana
Tel.: 066 206 47 94
mailto:g.volina@aertech.al

AT Österreich, Austria
BSH Hausgeräte
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst
für Hausgeräte
Quellenstrasse 2
1100 Wien
Tel.: 0810 550 522*
Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com
Hotline für Espresso-Geräte
zum Regionaltarif
Tel.: 0810 700 400*
www.siemens-home.at
*innerhalb Österreichs zum Regionaltarif

AU Australia
BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.
Gradačačka 29b
71000 Sarajevo
Info-Line: 061 10 09 05
Fax: 033 21 35 13
mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, België, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74
1090 Bruxelles – Brussel
Tel.: 070 222 142
Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD
115К Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor
1784 Sofia
Tеl.: 02 892 90 47
Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com
www.siemens-home.bg

BY Belarus, Беларусь
OOO "БСХ Бытовая техника"
тел.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgeräte AG
Werkskundendienst für Hausgeräte
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Κύπρος
BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou III Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007
Fax: 022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Česká Republika,
Czech Republic

BSH domácí spotřebiče s.r.o.
Firemní servis domácích
spotřebičů
Pekařská 10b
155 00 Praha 5
Tel.: 0251 095 546
Fax: 0251 095 549
www.siemens-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4
2750 Ballerup
Tel.: 44 89 89 85
Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OÜ
RAUA 55
10152 Tallinn
Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES España, Spain
BSH Electrodomésticos
España S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6
50197 Zaragoza
Tel.: 976 305 714
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es

Kundendienst – Customer Service

BH Bahrain,
Khalaifat Est.
P.O. Box 5111
Manama
Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com
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FI Suomi, Finland 
BSH Kodinkoneet Oy 
Itälahdenkatu 18 A 
PL 123 
00201 Helsinki 
Tel.: 0207 510 700 
Fax: 0207 510 780 
mailto:Siemens-Service-FI@ 
bshg.com 
www.siemens-home.fi 
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu  
+ 7 snt/min (alv 24%)  
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu  
+ 17 snt/min (alv 24%) 

FR France 
BSH Electroménager S.A.S. 
50 rue Ardoin – BP 47 
93401 Saint-Ouen cedex 
Service interventions à domicile: 
01 40 10 12 00 
Service Consommateurs:  
0 892 698 110 (0,34 € TTC/mn) 

mailto:soa-siemens-conso@ 
bshg.com 

Service Pièces Détachées et 
Accessoires:  
0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn) 

mailto:soa-siemens-conso@ 
bshg.com 
www.siemens-home.fr  

GB Great Britain 
BSH Home Appliances Ltd. 
Grand Union House 
Old Wolverton Road 
Wolverton 
Milton Keynes MK12 5PT 
To arrange an engineer visit, to 
order spare parts and accessories 
or for product advice please visit: 
www.siemens-home.co.uk 
or call  
Tel.: 0344 892 8999* 
*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

*0.03 € per minute at peak.
Off peak 0.0088 € per minute 

 

GR Greece, ����� 
BSH Ikiakes Siskeves A.B.E. 
Central Branch Service 
17 km E.O. Athinon-Lamias & 
Potamou 20 
14564 Kifisia 
���������� ����!#��: 181 82 
($'��;� <=�#'�) 
www.siemens-home.gr 

HK Hong Kong,  
BSH Home Appliances Limited 
Unit 1 & 2, 3rd Floor 
North Block, Skyway House 
3 Sham Mong Road 
Tai Kok Tsui, Kowloon 
Hong Kong 
Tel.: 2565 6151 
Fax: 2565 6681 
mailto:siemens.hk.service@ 
bshg.com 
www.siemens-home.com.hk 

HR Hrvatska, Croatia 
BSH ku>ni ure?aji d.o.o. 
Kneza Branimira 22 
10000 Zagreb 
Tel:. 01 640 36 09 
Fax: 01 640 36 03 
mailto:informacije.servis-hr@ 
bshg.com 
www.siemens-home.com/hr 

HU Magyarország, Hungary 
BSH Háztartási Készülék 
Kereskedelmi Kft. 
Háztartási gépek márkaszervize 
Királyhágó tér 8-9. 
1126 Budapest 
Hibabejelentés  
Tel.: +361 489 5461 
Fax: +361 201 8786 
mailto:hibabejelentes@bsh.hu 
Alkatrészrendelés  
Tel.: +361 489 5463 
Fax: +361 201 8786 
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com/hu 

IE Republic of Ireland 
BSH Home Appliances Ltd. 
Unit F4, Ballymount Drive 
Ballymount Industrial Estate 
Walkinstown 
Dublin 12 
Service Requests, Spares and 
Accessories 
Tel.: 01450 2655* 
Fax: 01450 2520  
www.siemens-home.com/ie 

IL Israel, ����� 
C/S/B Home Appliance Ltd.  
Uliel Building 
2, Hamelacha St. 
Industrial Park North 
71293 Lod 
Tel.: 08 9777 222 
Fax: 08 9777 245 
mailto:csb-serv@zahav.net.il 
www.siemens-home.co.il 

IS Iceland
Smith & Norland hf. 
Noatuni 4 
105 Reykjavik 
Tel.: 0520 3000 
Fax: 0520 3011 
www.sminor.is 

IT Italia, Italy 
BSH Elettrodomestici S.p.A. 
Via. M. Nizzoli 1 
20147 Milano (MI) 
Numero verde 800 018346 
mailto:info@ 
siemens-elettrodomestici.it 
www.siemens-home.com/it 

KZ Kazakhstan, ��������� 
IP Turebekov Yerzhan 
Nurmanovich 
Jangeldina str. 15 
Shimkent 160018 
Tel.: 0252 31 00 06 
mailto:evrika_kz@mail.ru 

LB Lebanon, ����! 
Tehaco s.a.r.l  
Boulevard Dora 4043 Beyrouth  
P.O. Box 90449 
Jdeideh 1202 2040 
Tel.: 01 255 211 
mailto:Info@Teheni-Hana.com 

LT Lietuva, Lithuania 
Baltic Continent Ltd. 
Lukšio g. 23 
09132 Vilnius  
Tel.: 05 274 1788   
Fax: 05 274 1765 
mailto:info@balticcontinent.lt 
www.balticcontinent.lt 

LU Luxembourg 
BSH électroménagers S.A. 
13-15, ZI Breedeweues 
1259 Senningerberg 
Tel.: 26349 300 
Fax: 26349 315 
mailto: 
lux-service.electromenager@ 
bshg.com 
www.siemens-home.com/lu 

LV Latvija, Latvia 
General Serviss Limited 
Bullu street 70c 
1067 Riga 
Tel.: 07 42 41 37 
mailto:bt@olimpeks.lv  
Elkor Serviss 
Brivibas gatve 201 
1039 Riga 
Tel.: 067 0705 20; -36 
mailto:domoservice@elkor.lv 
www.servisacentrs.lv 

MD Moldova 
S.R.L. „Rialto-Studio“ 
[\. ][^`{| 98 
2012 }~�~�`{ 
�`\./�|�^: 022 23 81 80 

IN India, Bh"rat,  
BSH Household Appliances 
Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, 
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Tel.: 022 6751 8080
www.siemens-home.com/in
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MK Macedonia, Make#o�$%
GORENEC 
Jane Sandanski 69 lok. 3 
1000 Skopje 
Tel.: 022 454 600 
Mobil: 070 697 463 
mailto:gorenec@yahoo.com 

MT Malta 
Aplan Limited 
The Atrium 
Mriehel by Pass 
BKR3000 Birkirkara 
Tel.: 025 495 122 
Fax: 021 480 598 
mailto:lapap@aplan.com.mt 

NL Nederland, Netherlands 
BSH Huishoudapparaten B.V. 
Taurusavenue 36  
2132 LS Hoofddorp 

Storingsmelding: 
Tel.: 088 424 4020 
Fax: 088 424 4845 
mailto:siemens-contactcenter@
bshg.com 

Onderdelenverkoop: 
Tel.: 088 424 4020 
Fax: 088 424 4801 
mailto:siemens-onderdelen@ 
bshg.com 
www.siemens-home.nl 

NO Norge, Norway 
BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9 
0661 Oslo 
Tel.: 22 66 06 46 
Fax: 22 66 05 55 
mailto:Siemens-Service-NO@ 
bshg.com 
www.siemens-home.no 

NZ New Zealand 
BSH Home Appliances Ltd. 
Unit F 2, 4 Orbit Drive 
Mairangi Bay  
Auckland 0632 
Tel.: 09 477 0492 
Fax: 09 477 2647 
mailto:bshnz-cs@bshg.com 

PL Polska, Poland 
BSH Sprz�t Gospodarstwa 
Domowego sp. z o.o. 
Al. Jerozolimskie 183 
02-222 Warszawa 
Centrala Serwisu: 
Tel.: 801 191 534 
Fax: 022 572 7709 
mailto:Serwis.Fabryczny@ 
bshg.com  
www.siemens-home.pl 

PT Portugal
BSHP Electrodomésticos, Lda. 
Rua Alto do Montijo, nº 15 
2790-012 Carnaxide 
Tel.: 21 4250 720
Fax: 214 250 701 
mailto: 
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com 
www.siemens-home.com/pt 

RO România, Romania 
BSH Electrocasnice srl. 
Sos. Bucuresti-Ploiesti,  
nr. 19-21, sect.1 
13682 Bucuresti 
Tel.: 021 203 9748 
Fax: 021 203 9733  
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com/ro 

RU Russia, &'��$%  
OOO "��� ����{|� �`��~�|" 
�`�{~^ �� ���~�{��~�`\�  
�|\|� }|\[�^�|� 19/1  
119071 ��^�{| 
�`\.: 495 737 2962 
mailto:mok-kdhl@bshg.com 
www.siemens-home.com 

SE Sverige, Sweden 
BSH Home Appliances AB 
Landsvägen 32 
169 29 Solna 
Tel.: 0771 11 22 77 local rate 
mailto:Siemens-Service-SE@ 
bshg.com 
www.siemens-home.se 

SG Singapore, 
BSH Home Appliances Pte. Ltd. 
TECHPLACE I and 
Mo Kio Avenue 10 
Block 4012 #01-01 
569628 Singapore 
Tel.: 6751 5000 
Fax: 6751 5005 
mailto:bshsgp.service@bshg.com

SI Slovenija, Slovenia 
BSH Hišni aparati d.o.o. 
Litostrojska 48 
1000 Ljubljana 
Tel.: 01 583 07 00 
Fax: 01 583 08 89 
mailto:informacije.servis@ 
bshg.com 
www.siemens-home.si 

SK Slovensko, Slovakia 
BSH domáci spot�ebi�e s.r.o. 
Organiza�ná zlo�ka Bratislava 
Galvaniho 17/C 
821 04 Bratislava 
Tel.: 02 4445 2041 
mailto:opravy@bshg.com 
www.siemens-home.com/sk 

TR Türkiye, Turkey
BSH Ev Aletleri Sanayi  
ve Ticaret A.S. 
Fatih Sultan Mehmet Mahallesi 
Balkan Caddesi No: 51 
34771 Ümraniye, Istanbul 
Tel.: 0 216 444 6688* 
Fax: 0 216 528 9188 
mailto:careline.turkey@bshg.com 
www.siemens-home.com/tr 
*Ça�r� merkezini sabit hatlardan 
araman�n bedeli �ehir içi ücretlendirme, 
Cep telefonlar�ndan ise kullan�lan tarifeye 
gore de�i�kenlik göstermektedir 

UA Ukraine, ()*�+�� 
��� "��� ¡�¢[��{| �`��£�|" 
�`\.: 044 4902095 
mailto:bsh-service.ua@bshg.com 
www.siemens-home.com.ua 

US United States of America 
BSH Home Appliances Corporation 
1901 Main Street, Suite 600 
Irvine, CA, 92614 
Tel.: 866 447 4363 toll-free 
Fax: 949 437 7000 
mailto:siemens-usa-questions@ 
bshg.com 
www.siemens-home.com 

XK Kosovo 
NTP GAMA 
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj 
70000 Ferizaj 
Tel.: 0290 321 434 
mailto:a_service@ 
gama-electronics.com 

XS Srbija, Serbia 
BSH Ku>ni aparati d.o.o. 
Milutina Milankovi>a 11ª 
11070 Novi Beograd 
Tel.: 011 205 23 97 
Fax: 011 205 23 89 
mailto:informacije.servis-sr@ 
bshg.com 
www.siemens-home.rs 

ZA South Africa 
BSH Home Appliances (Pty) Ltd. 
15th Road Randjespark 
Private Bag X36, Randjespark 
1685 Midrand – Johannesburg 
Tel.: 086 002 6724 
Fax: 086 617 1780 
mailto:applianceserviceza@ 
bshg.com 
www.siemens-home.com 
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