=

SIEMENS

siemens-home.com/welcome

de Gebrauchsanleitung sv Bruksanvisning

en Operating instructions fi  Kayttdohje Register
fr  Notice d'utilisation el Obdnyieg xpriong your

it Istruzioni per l'uso tr  Kullanma talimati pff{dUCt
nl  Gebruiksaanwijzing kk MainanaHy Typansl HyCKaymblFbl online
da Brugsanvisning ru  MHCTpyKUKMA No aKcnnyaraunu

no Bruksanvisning ar  plbuwy! Sbkw

Q
2

- B



2 )
A MQ963_de-kk-ar.book Seite 2 Donnerstag, 4. Dezember 2014 2:28 14

-

de Deutsch . ... .o e
en English ....ooi e e
fr Frangais . .. ..o
it Raliano .. ... e
nl Nederlands ......... ...t
da Dansk ... e
no NoOrsK ... e
sv SvensKa ... .. s
fi SUOMI ..
el EAMNVIKE © oot e e e
tr TOrKGE . oot e
kk KaBAKLLA ...t i ittt it et ittt e e e
ru PYCCKMA . ..ot e e e
ar 3
by

%%%

ﬁ



g%g MQ963_de-kk-ar.book Seite 3 Donnerstag, 4. Dezember 2014 2:28 14

A

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf lhres IZTJ l‘llr?;gr Sicherheit 3
neuen Gerétes aus dem Hause SIEMENS. : P

. e AufeinenBlick ................... 5
Damit haben Sie sich fiir ein modernes, Bedienen .. ... . ... 5
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden. ReiNGeN .. ..o 6
Weitere Informationen zu unseren Rezepte ........... ..., 6
Proadukten finden Sie auf unserer Hinweise zur Entsorgung ........... 7
Internetseite. Garantiebedingungen ... ........... 7

Zu |hrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fir dieses Geréat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fir die richtige Anwendung des
Gerétes schlieBt eine Haftung des Herstellers fir daraus resultierende
Schéaden aus.

Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsdhnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsdhnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Blros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gé&ste von Pensionen, kleinen Hotels und &hnlichen
Wohneinrichtungen.

Gerét nur fir haushaltstbliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen.

Das Handruhrgerét ist nur geeignet zum VerrGhren teigiger oder
flissiger Speisen oder zum Aufschlagen von Sahne. Es darf nicht zur
Verarbeitung von anderen Gegenstdnden bzw. Substanzen benutzt
werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Geréat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.
Geréate kénnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Geréates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Geréat nur geman Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

+ 4 -+
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Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschédigungen
aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehoér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBBe Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Geréat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet und lauft nach
der Unterbrechung wieder an. Geréat sofort ausschalten.

Das Grundgerét nie in FlUssigkeiten tauchen und nicht in der
Spullmaschine reinigen. Keinen Dampfreiniger benutzen!

Gerét nicht mit feuchten Handen benutzen.

Verbrihungsgefahr!

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Flissigkeiten.

Flussigkeiten kdnnen bei der Verarbeitung spritzen.
Verletzungsgefahr durch rotierenden Antrieb!

Nie in die rotierenden Werkzeuge greifen.

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerétes aufsetzen und abnehmen -
nach dem Ausschalten lauft das Gerat kurze Zeit nach.

Lange Haare oder lose Kleidungsstlicke schiitzen, damit sie nicht in
die rotierenden Werkzeuge gelangen kénnen.

Wichtig!

Gerét nicht im Leerlauf betreiben. Geréat nur mit Originalzubehor
betreiben. Nur Werkzeuge eines Typs (z. B. Knethaken) einsetzen.
Es wird empfohlen, das Gerét niemals langer eingeschaltet zu lassen,
wie fur die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

*éﬁ
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Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild

Grundgerét

Netzkabel

Kabelklammer

Handgriff

5-Stufen-Schalter + Momentschaltung
Zum Ein- und Ausschalten des Gerates

APrON=

und Anpassen der Arbeitsgeschwindigkeit.

0/off = ausgeschaltet

1 = niedrigste Drehzahl

5 = héchste Drehzahl

M = Momentschaltung (héchste Drehzahl),

Schalter nach links driicken und festhalten.

6 Auswurftaste
Zum Abnehmen der Werkzeuge.

7 Offnungen zum Einsetzen der
Werkzeuge

8 Abstellbligel mit Kabelaufwicklung
Zum Abstellen des Gerates in Arbeits-
pausen und zum Aufwickeln des
Netzkabels.

Werkzeuge

9 Riuhrbesen

10 Knethaken

Sonderzubehér

11 Universalzerkleinerer

Der Universalzerkleinerer kann tber den

Kundendienst unter der Best.-Nr. 659057

bestellt werden.

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die

volle Leistung des Gerates bei der Zubereitung

von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der

Rezeptvorgaben). Sie finden das Rezept

in der Gebrauchsanleitung des Universal-

zerkleinerers.

Bedienen

® Vor dem ersten Gebrauch Grundgerét
und Werkzeuge reinigen.

o Netzkabel immer vollstédndig abwickeln.

Verletzungsgefahr durch rotierenden
Antrieb!

Nie in die rotierenden Werkzeuge greifen.
Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates
aufsetzen und abnehmen — nach dem
Ausschalfen lduft das Gerat kurze Zeit
nach.

Lange Haare oder lose Kleidungsstiicke
schiitzen, damit sie nicht in die rotierenden
Werkzeuge gelangen kénnen.

%
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Grundgerat mit Werkzeugen
Mit den Werkzeugen wird ein besonders gutes
Ergebnis bei folgenden Anwendungen
erreicht:
Rihrbesen fiir ...
... SoBen, Eischnee, Milchschaum, Cremes,
Mayonnaise, Sahne und leichte Teige, wie
z. B. Rihrteig.
Rihrbesen sind zur Verarbeitung von
schweren Teigen nicht geeignet.
Knethaken fr ...
... feste Massen wie Murb-, Hefe- und
Kartoffelteig sowie zum Mischen von
schweren Hackfleischteigen, Pasten oder
Brotteig.
Die maximale Verarbeitungsmenge betragt
500 g Mehl und Zutaten. Angaben zu den
Hoéchstmengen in den Rezepten beachten!
Bild &
® Das gewlinschte Werkzeug-Paar in die
Offnungen einsetzen und bis zum
Einrasten andriicken.
Form der Kunststoffteile an den Werk-
zeugen beachten, um Verwechslung der
Werkzeuge zu vermeiden (Bild [E3-1)!
® Netzstecker einstecken.
® |ebensmittel in ein geeignetes Gefal
einfullen.
® Werkzeuge in das GefaB einflihren und
das Gerat auf gewlinschte Stufe
schalten.
Stufe 1, 2:
zum Einarbeiten und Untermischen.
Stufe 3, 4, 5:
zum Kneten und Schlagen.
Momentschaltung M:
zum schnellen Unterriihren oder
Aufschlagen von Zutaten.

A Verletzungsgefahr!

Zum Wechseln der Werkzeuge den
Nelzstecker ziehen.

Hinweis:

Grunadgerét immer abschalfen, bevor es aus

dem Mixgut herausgenommen wird.

Nach der Arbeit:

® Schalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Werkzeuge mit der Auswurftaste I16sen
und abnehmen.

.
—|®
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Achtung:

Auswurftaste erst bei Stillstand der
Werkzeuge betétigen. Die Auswurftaste /dsst
sich nicht betétigen, wenn der Schalter nicht
auf O/off steht.

Reinigen

E Wichtiger Hinweis

Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerét vor Schaden

und erhélt die Funktionsfahigkeit.

A Stromschlaggefahr!

Das Grunadgerét nie in Fliissigkeiten
tauchen und nicht in der Spilmaschine
refnigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!

Achtung!

Oberfidchen kénnen beschédigt werden.

Keine scheuernden Reinigungsmitte/

verwenden.

® Grundgerat feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

® Werkzeuge in der Spilmaschine oder mit
einer Birste unter flieBendem Wasser
reinigen.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B.

Rotkohl entstehen Verfarbungen an den

Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen

Speisedl entfernt werden kénnen.

Bild

o Zum Aufbewahren das Kabel locker um
das Gerat wickeln.

® Netzstecker mit der Kabelklammer
befestigen.

Rezepte

Schlagsahne m

100 g-500 g %

® Sahne 2 bis 5 Minuten auf Stufe 5 - L&Y
je nach Menge und Eigenschaften der
Sahne mit dem Ruhrbesen verarbeiten.

Eiweil3 m
1-5 EiweiB
e EiweiB 2 bis 5 Minuten auf Stufe 5 L&Y

mit dem Rihrbesen verarbeiten.
6
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Biskuitteig

Grundrezept

2 Eier

2-3 EL heiBes Wasser

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

70 g Mehl

70 g Starkemenhl

evil. Backpulver

® Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 3—4 Minuten auf Stufe 5 mit dem
Rahrbesen schaumig schlagen.

® Gerat auf Stufe 1 schalten, gesiebtes
Mehl und Starkemehl in ca. 1% bis
1 Minute |6ffelweise untermischen.

Hdéchstmenge: 2 x Grundrezept

Rabrteig

Grundrezept %

2 Eier

125 g Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker oder Schale von

2 Zitrone

125 g Butter oder Margarine

(Raumtemperatur)

250 g Mehl

1 Packchen Backpulver

60 ml Milch

® Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3—-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem RuUhrbesen verarbeiten.

Hdchstmenge: 2 x Grundrezept

Murbeteig
Grundrezept
125 g Butter (Raumtemperatur)

100-125 g Zucker

1 Ei

1 Prise Salz

etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

250 g Mehl

evtl. Backpulver

® Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3—-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hdchstmenge: 2 x Grundrezept

*éﬁ
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Boden flir Obstkuchen

Grundrezept (%

2 Eier

125 g Zucker

125 g gemahlene Haselnisse

50 g Semmelbrosel

® Eier und Zucker 3-4 Minuten auf Stufe 5
schaumig schlagen.

o Gerat auf Stufe 1 schalten, Haselnlisse
und Semmelbrésel dazugeben und eine
2 Minute mit dem Rihrbesen verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Hefezopf
Grundrezept
250 g Mehl

1 Packchen Trockenhefe

110 ml warme Milch

1Ei

1 Prise Salz

40 g Zucker

30 g zerlassenes und abgekihltes Fett
Schale einer halben Zitrone, gerieben

® Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,

dann ca. 3—-4 Minuten auf Stufe 5 mit

dem Knethaken verarbeiten.
Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Pizzateig

Grundrezept

250 g Mehl

1 Packchen Trockenhefe
1 TL Zucker

1 Prise Salz

3ELOI

125 ml warmes Wasser
o Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,

dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit

dem Knethaken verarbeiten.
Hdchstmenge: 2 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept

500 g Mehl

14 g Zucker

14 g Margarine

7 g Salz

1 Packchen Trockenhefe

250 ml Wasser

o Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

%

%
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Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerat ist entsprechend der
europaischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgeréate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine
EU-weit giiltige Riicknahme und Verwertung
der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise
informieren Sie sich bitte bei lhrem
Fachhéndler oder bei Ihrer
Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fur dieses Geréat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen, in
dem das Gerat gekauft wurde. Sie kénnen die
Garantiebedingungen jederzeit Gber lhren
Fachhéandler, bei dem Sie das Gerét gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen fiir Deutschland und die
Adressen finden Sie auf der Heftriickseite.
Dariiber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fiir die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten
7
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Congratulations on the purchase of your I%? ngﬁp::fe t 8
new SIEMENS appliance. Ove¥view Y 5
In doing so, you have opted for a modern,  Qperation ....................... 10
high-quality domestic appliance. You can Cleaning ..............cooovivnn.. 10
find further information about our products RECIPES .« .ot 11
on our web page. Instructions on disposal .. ........... 12

Warranty conditions ............... 12

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications. Non-
industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use
by guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.
Use the appliance for processing normal quantities of food for
domestic use.

The hand mixer is only suitable for mixing doughy or liquid foods or for
whipping cream. It must not be used for processing other objects or
substances.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing on
the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors.

Do not use the appliance if the power cord and/or appliance are
damaged.

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power

supply.

8
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Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

If the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored. Switch off the appliance
immediately.

Never immerse the base unit in liquids and do not clean in the dish-
washer. Do not use a steam cleaner!

Do not use the appliance with damp hands.

Risk of scalding!

Caution when processing hot liquids.

Liquids may splash during processing.

Risk of injury from rotating drive!

Never grip the rotating tools.

Do not attach or remove tools until the appliance is at a standstill —
when switched off, the appliance continues running briefly.

Protect long hair or loose items of clothing to prevent them from
becoming caught in the rotating tools.

Important!

Do not operate the appliance at no-load. Operate the appliance with
original accessories only. Insert tools of one type only (e.g. kneading
hook).

Recommendation: Never switch on the appliance for longer as you
need to processing the ingredients.

Overview 5 =fastest speed .

Please fold out the illustrated pages. M = Instantaneous switching (maximum

Fig. BY speed), press switch to left and hold in

1 Base unit place.

2 Power cord 6 EJGCtOT button ool

3 Cable clam or removing the tools.

4 Handle P 7 Apertures for inserting the tools

5 5-step switch + fast and continuous 8 Stand with cord store .
operation For placing the appliance when taking

For switching the appliance on and off a break from work and for winding up the
and adjusting the operating speed. power cord.
0/off = switched off Tools

9 Stirrer
=sl
1 = slowest speed 10 Kneading hook

4 -+
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Optional accessories

11 Universal cutter

The universal cutter can be ordered from
customer service quoting order no. 659057.
With the universal cutter use the appliance
at full power to prepare honey spread
(according to the recipe). You can find the
recipe in the operating instructions of the
universal cutter.

Operation

e Before using the appliance for the first
time, clean base unit and tools.

e Always unwind power cord completely.

A Risk of injury from rotating drive!

Never grip the rotating tools.

Do not attach or remove fools until the
appliance is at a standstifl — when
swifched off, the appliance continues
running briefly.

Protect long hair or loose items of clothing
to prevent them from becoming caught in
the rotating tools.

Base unit with tools
An especially good result is achieved if the
tools are used for the following applications:
Stirrers for ...
... Sauces, egg whites, milk froth, cream,
mayonnaise, whipped cream and light
dough, e.g. cake mixture.
Stirrers are not suitable for processing heavy
dough.
Kneading hook for ...
... stiff mixtures such as short pastry, yeast
dough and potato dough as well as for mixing
heavy mincemeat dough, pasta or bread
dough.
The maximum processing quantity is 500 g
of flour and ingredients. Observe maximum
quantities in the recipes!
Fig. @
® Insert the required tool pair into the
apertures and press on the tools until they
engage.
Note the shape of the plastic parts on
the tools to avoid mixing up the tools
(Fig. @-1)!
® Insert the mains plug.
® Place the food in a suitable receptacle.

10
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e Inserttools into the receptacle and switch
on the appliance at the required setting.
Settings 1, 2:
for working in and mixing in.

Settings 3, 4, 5:

for kneading and beating.

Instantaneous switching: M

for mixing or beating ingredients quickly.

A Risk of injury!

Before changing the tools, pull out the
mains plug.
Note:
Always switch off the base unit before taking
it out of the blended food.
After using the appliance:
® Move the switch to 0/off.
® Remove mains plug.
® Release and remove the tools by
pressing the ejector button.
Altention:
Do not press the ejector button until the fools
are at a standstill. The ejector button cannot
be actuated unless the switch is in the 0/off
position.

Cleaning

E Important information

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in liquids and
ao not clean in the dishwasher.

Do not use a steam cleaner!

Warning!

Surfaces may be damaged. Do not use

abrasive cleaning agents.

® Wipe the base unit with a damp cloth and
then wipe dry.

® Clean the tools in the dishwasher or with
a brush under running water.

Note: If processing e.g. red cabbage, the

plastic parts will become discoloured by a red

film which can be removed with a few drops

of cooking oil.

ﬁ%
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® To store the power cord, wrap loosely
around the appliance.

® Attach mains plug to the cable clamp.

Recipes

Whipped cream

100 g-500 g

o Whip cream with the stirrer for ¥z to
5 minutes at setting 5 (depending on t
quantity and properties of the cream).

Egg white

1 to 5 egg whites

® Using the stirrer, beat egg whites for
2 to 5 minutes at setting 5.

Sponge mixture

Basic recipe

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour

Baklng powder if required
Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the stirrer for approx.

3-4 minutes at setting 5 until frothy.

e Switch appliance to setting 1, mix sifted
flour and cornflour by the spoonful within
approx. 2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture
Basic recipe
2 eggs

125 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from

2 lemon

125 g butter or margarine

(room temperature)

250 g flour

1 packet of baking powder

60 ml of milk

® Mix all ingredients with the stirrer for
approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

===
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Short pastry I

Basic recipe %

125 g butter (room temperature)

100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar

250 g flour

Baking powder if required

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Base for fruit flan
Basic recipe
2 eggs

125 g sugar

125 g ground hazelnuts

50 g breadcrumbs

® Beat eggs and sugar for 3 to 4 minutes
at setting 5 until frothy.

e Switch appliance to setting 1, add
hazelnuts and breadcrumbs and process
for Y2 minute with the stirrer.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Plaited bun
Basic recipe
250 g flour

1 packet of dry yeast

110 ml warm milk

1 egg

1 pinch of salt

40 g sugar

30 g melted and cooled fat

Graded rind of half a lemon

e Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

11
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Pizza dough
Basic recipe
250 g flour

1 packet of dry yeast

1 tsp. sugar

1 pinch of salt

3 tbs. ol

125 ml warm water

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. Y2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Bread dough

Basic recipe

500 g flour

14 g sugar

14 g margarine

7 g salt

1 packet of dry yeast

250 ml water

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

Instructions on disposal
This appliance is identified according
to the European guideline 2012/19/EU

=mm OnN waste electrical and electronic
equipment - WEEE.

The guideline specifies the framework

for an EU-wide valid return and re-use

of old appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local

authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold.

Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

%

12
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proauits.

Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d'utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profession-
nelles similaires a celles d'un foyer. Les applications similaires a celles
d’'un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles et
autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que l'utilisation
par les clients de pensions, petits hétels et immeubles d’habitation
similaire.

Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités de préparations
culinaires courantes et pour des durées de service normales.

Ce batteur mixeur manuel ne convient que pour mélanger les plats
pateux ou liquides, ou pour battre de la creme. Il ne doit pas servir

a transformer d’autres objets ou substances.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

13
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Les parametres du secteur électrique et les indications portées sur
la plaque signalétique de I'appareil doivent concorder. N'utilisez cet
appareil que dans des locaux fermés.

N'utilisez I'appareil que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-
méme ne présentent aucun dommage.

Avant de remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du
secteur.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s'’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces trés chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant ou son service aprés-vente
ou une personne détenant une qualification équivalente est habilité
a remplacer un cordon de branchement endommagé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-
vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures

Risque d’électrocution

Si une coupure de courant se produit, 'appareil reste en position
allumée et redémarrera dés le retour du courant.

Eteignez immédiatement I'appareil.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez
pas au lave-vaisselle. N'utilisez jamais de nettoyeur a vapeur !
N'utilisez pas I'appareil avec les mains humides.

Risque de brilure !

Prudence lors du traitement de liquides trés chauds.

L’appareil risque de provoquer des projection de liquide.

Risque de blessures engendré par I'entrainement rotatif !
N’introduisez jamais les doigts dans des accessoires en rotation.

Ne montez et détachez les accessoires qu’une fois I'appareil
immobile. Apres I'avoir éteint, I'appareil continue de tourner
brievement.

Protégez les cheveux longs ou les vétements a moitié défaits afin
qu’ils ne se prennent pas dans les accessoires en rotation.

Important !

Ne faites pas tourner I'appareil a vide. N'utilisez I'appareil qu'avec des
accessoires d’origine. N'utilisez que des accessoires d’'un méme type
(crochets malaxeurs par exemple).

Ne laissez jamais I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au
mixage des produits alimentaires a traiter.

14
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Vue d’ensemble

Veulillez déplier les volets illustrés.

Figure I

Appareil de base

Le cordon d’alimentation électrique

Bride a cordon

Poignée

Interrupteur a 5 positions + marche

momentanée

Il sert a allumer et éteindre I'appareil,

et adapter sa vitesse de fonctionnement.

0/ off = appareil éteint

1 = Vitesse la plus basse

5 = Vitesse la plus élevée

M = Marche momentanée (a la plus haute

vitesse) ; poussez l'interrupteur a gauche

et maintenez-le en position.

6 Touche d’éjection
Elle sert a détacher les accessoires.

7 Oirifices dans lesquels introduire les
accessoires

8 Etrier de rangement avec enroulement
de cordon
Pour ranger I'appareil entre deux
utilisations, et pour enrouler le cordon
de secteur.

Accessoires

9 Fouet mélangeur

10 Crochets pétrisseurs

Accessoires en option

11 Broyeur universel

Il est possible de commander le broyeur

universel (n° de réf. 659057) auprées du

service aprés-vente.

Avec le broyeur universel, vous profitez de

toute la puissance de I'appareil lors de la

préparation d’'une péate a tartiner au miel

(a condition de respecter les instructions

de larecette). Vous trouverez la recette dans

la notice d'utilisation du broyeur universel.

Utilisation

® Avant la premiére utilisation, nettoyez
I'appareil de base et l'outillage.

o Déroulez toujours complétement le
cordon d’alimentation.

AaArOND=
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Risque de blessures engendré par
l'entrainement rotatif /

Nintroduisez jamarls les doigts dans des
accessoires en rofation.

Ne montez et délachez les accessoires
qu'une fois l'appareil immobile. Aprés
lavoir eteint, I appareil continue de tourner
brievement.

Protégez les cheveux longs ou les
vétements a moitie defaits afin quils ne
se prennent pas dans les accessoires en
rolation.

Appareil de base avec accessoires
Les accessoires permettent d’obtenir des
résultats particulierement bons dans les
préparations suivantes :

Fouets mélangeur pour ...

... Sauces, blancs montés en neige, mousse

de lait, cremes, mayonnaise, creme Chantilly

et pates légéres comme la pate levée.

Les fouets mélangeurs ne conviennent pas

pour préparer les pates épaisses.

Crochets pétrisseurs pour ...

... les pates fermes telles que la pate brisée,

la pate au levain et les pates a base de

pommes de terre, ainsi que pour mélanger
les pates épaisses contenant de la viande
hachée, les pates italiennes ou la pate

a pain.

Quantité maximale que permet de traiter

I'appareil 500 g de farine plus les ingrédients.

Respectez les quantités maximales indiquées

dans les recettes !

Figure @

e Dans les orifices, introduisez la paire
d’accessoires voulue et appuyez dessus
pour les faire encranter.

Tenez compte de la forme des piéces en
plastique des accessoires pour éviter les
confusions (figure 3-1) |

® |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® \Versez les produits alimentaires dans
un récipient approprié.

15
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® |Introduisez les accessoires dans le
récipient puis amenez l'interrupteur sur
la position voulue.
Positions 1, 2 :
Pour incorporer et mélanger.
Positions 3, 4, 5 :
Pour pétrir et battre.
Marche momentanée M :
pour incorporer ou battre rapidement des
ingrédients.

A Risque de blessures !

Pour changer les outils, debranchez la
fiche male de /a prise de courant.

Remarque :

Etelgnez toujours ' appareil de base avant de

le sortir de la préparation mélangée.

Apres le travail:

® Ramenez l'interrupteur sur 0 / off.

® Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Appuyez sur la touche d’éjection pour
détacher les accessoires et retirez-les.

Attention :

Nactionnez la fouche d’éjection qu une fois

les accessoires immobiles. La touche

d’éjection est inopérante si l'inferrupteur

ne se trouve pas sur 0/ off.

Nettoyer

E Remarque importante

L’appareil ne nécessite aucun entretien.
Un nettoyage soigné protége I'appareil
contre les dégats et le maintient
fonctionnel.

A Risque d'électrocution !

Ne plongez jamais I appareil de base dans
des liquides et ne le lavez pas au lave-
vaisselle.

Nutilisez jamais de netfoyeur a vapeur !

Attention /
Vous risquez d'endommager les surfaces.
Nutilisez pas de detergent abrasif.

16
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® Essuyez I'appareil de base avec un
chiffon humide puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

® |elavage des accessoires a lieu au lave-
vaisselle ou avec une brosse sous I'eau
du robinet.

Remarque : si vous traitez par exemple du

chou rouge, les piéces en plastique vont

prendre d’autres teintes. Quelques gouttes

d’huile de cuisine permettent de les enlever.

Figure

® Avant de ranger I'appareil, enroulez le
cordon autour sans serrer.

® Fixez la fiche méle du cordon au moyen
de la bride a cordon.

Recettes

Créme chantilly
100ga500g
® Travaillez la creme avec le fouet

mixeur pendant %2 a 5 minutes (suivant la
quantité et les propriétés de la creme) sur
la position 5.

Blanc d’ceuf

1 a 5 blancs d’'ceufs

® Travaillez les blancs pendant2 a 5
minutes a la vitesse 5 avec le fouet
mixeur.

Pate a biscuits

Recette de base

2 ceufs

2-3 cuilleres a soupe d’eau trés chaude

100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

70 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

® Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 3 a 4 minutes avec le fouet
mixeur sur la position 5, jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

® Réglez I'appareil sur le niveau 1,
incorporez la farine tamisée et la farine
d’amidon pendant env. 30 secondes
a 1 minute.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

e—=|
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Pate levée

Recette de base (%

2 ceufs

125 g de sucre

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d’'un

demi-citron

125 g de beurre ou de margarine

(a la température ambiante)

250 g de farine

1 sachet de levure chimique

60 ml de lait

® Travaillez tous les ingrédients avec le
fouet mixeur pendant env. 2 minute sur
la position 1, puis env. 2 a 4 minutes sur

la position 5.
Quantité maximale : 2 fois la recette de base
Pate brisée
Recette de base
125 g de beurre (a la température

ambiante)

100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé

250 g de farine

éventuellement de la levure chimique

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. 2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 5.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Fond de tarte aux fruits

Recette de base %

2 ceufs

125 g de sucre

125 g de noisettes broyées

50 g de chapelure

® Battez les ceufs et le sucre en mousse
pendant 3 a 4 minutes, avec le robot réglé
sur la position 5.

® Réglez I'appareil sur le niveau 1, rajoutez
les noisettes et la chapelure, puis

travaillez le mélange pendant une demi-

minute au fouet mixeur.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

%

%
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Brioche tressée

Recette de base

250 g de farine

1 sachet de levure

110 ml de lait chaud

1 ceuf

1 pincée de sel

40 g de sucre

30 g de matiere grasse fondue puis refroidie,

le zeste rapé d’'un demi-citron

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. %2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 5.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate a pizza

Recette de base

250 g de farine

1 sachet de levure

1 c. a café de sucre

1 pincée de sel

3 cuilleres a soupe d’huile

125 ml d’eau chaude

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. 2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 5.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate a pain I

Recette de base %

500 g de farine

14 g de sucre

14 g margarine

7 g de sel

1 sachet de levure

250 ml d’eau

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. 2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 5.

!
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Conseils pour la mise au rebut
Cet appareil est labélisé conformément
a la directive européenne 2012/19/UE

= SUr les appareils électriques et
électroniques (waste electrical and
electronic equipement - WEEE).

Cette directive définit le cadre d’'une reprise

et d’'une revalorisation des appareils usagés

en vigueur sur le tout le territoire de I'Union.

Pour connaitre les consignes actuelles relati-

ves a la mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

18
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. 'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro usuali
nell’attivita domestica.

Il miscelatore manuale € idoneo solo a mescolare pietanze pastose
o liquide oppure a montare la panna. Il suo uso € vietato per la
lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’'uso di questo apparecchio e vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali o da persone prive di esperienza e
competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio!

Collegare ed usare I'apparecchio solo secondo i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi.

Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio
stesso non presentano danni.

19
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Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il
funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento

e staccato dalla rete.

Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non e sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile
qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio

resta inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

Spegnere immediatamente I'apparecchio.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie. Non pulire con apparecchi a vapore.

Non usare I'apparecchio con le mani bagnate.

Pericolo di scottature!

Attenzione nella lavorazione di liquidi molto caldi.

Durante la lavorazione i liquidi possono emettere spruzzi.

Pericolo di lesioni da parti in rotazione.

Non introdurre mai le mani negli utensili in rotazione.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad apparecchio fermo —dopo lo
spegnimento il movimento dell’apparecchio continua per breve tempo.
Proteggere i capelli lunghi o i capi di abbigliamento non aderenti, per
evitare che possano entrare fra gli utensili in rotazione.

Importante!

Non mettere 'apparecchio in funzione a vuoto. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori originali. Impiegare solo utensili di un tipo

(per es. gancio impastatore).

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo

di quanto € necessario per la lavorazione del frullato.

20
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Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Figura I
Apparecchio base
Cavo d'alimentazione
Molletta per cavo
Impugnatura
Selettore 5 velocita + funzionamento
«pulse»
Per accendere e spegnere I'apparecchio
ed adeguare la velocita di lavoro.
O/off = spento
1 = velocita minima
5 = velocita massima
M = funzionamento «pulse» (velocita
massima), premere l'interruttore verso
sinistra e mantenerlo premuto.
6 Pulsante di espulsione
Per rimuovere gli utensili.
7 Aperture per inserire gli utensili
8 Base di appoggio con avvolgicavo
Per deporre I'apparecchio durante le
pause di lavoro e per avvolgere il cavo
di alimentazione.
Utensili
9 Frusta
10 Impastatore
Accessorio speciale
11 Mini tritatutto
Il mini tritatutto pud essere ordinato
attraverso il servizio assistenza clienti con
il codice d’ordine N° 659057.
Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell’apparecchio nella preparazione di crema
al miele spalmabile sul pane (rispettando le
indicazioni della ricetta). La ricetta si trova
nelle istruzioni per 'uso del mini tritatutto.

Uso

® Al primo uso pulire 'apparecchio base
e gli utensili.

® Avvolgere sempre completamente il cavo
di alimentazione.

AaArOND=
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Pericolo di lesioni da parti in
rotazione.
Non introdurre mai le mani negli utensili in
rotazione.
Applicare e rimuovere gli utensili solo ad
apparecchio fermo — dopo lo spegnimento
il movimento dell apparecchio continua per
breve tempo.
Proteggere i capelli lunghi o i capi di
abbigliamento non aderenti, per evitare
che possano entrare fra gl utensili in
rotazione.

Apparecchio base con utensili

Con gli utensili si raggiunge un risultato

particolarmente buono nei seguenti impieghi:

Frusta per ...

... Salse, albume montato a neve, schiuma di

latte, creme, maionese, panna e tipi di pasta

leggera, come ad es. impasto morbido per
dolci soffici.

Le fruste non sono idonee per la lavorazione

di paste pesanti.

Gancio impastatore per ...

... masse consistenti come pasta frolla,

pasta lievitata e pasta di patate, nonché per

impastare paste resistenti di carne tritata,
paste alimentari o pasta per pane.

La massima quantita di lavorazione & 500 g di

farina piu ingredienti. Osservare i dati per le

quantitd massime nelle ricette!

Figura &

® |Inserire nelle aperture la coppia di utensili
desiderata e spingere gli utensili fino
all’arresto.

Per evitare scambi di utensili, osservare la
forma delle parti in materiale sintetico
degli utensili (figura [3-1)!

® |Inserire la spina.

® |Introdurre I'alimento in un idoneo
contenitore.

e Introdurre gli utensili nel contenitore ed
accendere I'apparecchio alla velocita
desiderata.

Grado 1, 2:

per incorporare e mescolare.

Grado 3, 4, 5:

per impastare e montare.
Funzionamento «pulser» M:

per incorporare rapidamente o montare
ingredienti.

21

ﬁ%



g%g MQ963_de-kk-ar.book Seite 22 Donnerstag, 4. Dezember 2014 2:28 14

it

A Pericolo di ferite!

Per la sostituzione degli utensili estrarre
prima la spina di alimentazione.

Awvertenza:

Spegnere sempre l'apparecchio base,

prima di estrarlo dall alimento miscelato.

Dopo il lavoro:

e disporre l'interruttore su 0/off.

e Staccare la spina.

® Sbloccare gli utensili con il pulsante
di espulsione e rimuoverli.

Attenzione:

Azionare il pulsante di espulsione solo

quando gli utensili sono fermi. Il pulsante di

espulsione non puo essere azionato se il

selettore non é disposto su 0/off.

Pulizia

E Avvertenza importante

L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione. La pulizia scrupolosa
protegge I'apparecchio da danni e ne
conserva l'efficienza.

A Pericolo di scarica elettrical

Non immergere mai | apparecchio base
in liquidi ne lavarlo nella lavastoviglie.
Non pulire con apparecchi a vapore.

Attenzione!

Possibili danni alle superfici. Non utilizzare

defergenti abrasivi.

® Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

® |avare gli utensili nella lavastoviglie

0 con una spazzola sotto acqua corrente.

Avvertenza: nella lavorazione per es. di

cavolo rosso, sulle parti in plastica si formano

macchie, che possono essere rimosse con

qualche goccia di olio alimentare.

Figura

® Per conservare I'apparecchio, avvolgere
il cavo, non troppo stretto, intorno ad
€sso0.

® Fissare la spina di alimentazione con la
molletta per cavo.

22
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Ricette

Panna montata

100 g-500 g

® Lavorare la panna con la frusta da
Y2 a 5 minuti alla velocita 5 (a seconda
della quantita e delle proprieta della
panna)

Albume

1-5 bianchi d’uovo
® |avorare gli albumi da 2 a 5 minuti
a livello 5 con la frusta.

Pasta biscotto

Ricetta base

2 uova

2-3 cucchiai acqua calda

100 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

70 g farina

70 g fecola

eventualmente lievito in polvere

® Montare gli ingredienti (tranne farina
e fecola) con la frusta per ca. 3-4 minuti
alla velocita 5.

o Commutare I'apparecchio alla velocita 1,
incorporare 1 cucchiaio alla volta farina
passata al setaccio e fecola in ca. 2-1
minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata
Ricetta base
2 uova

125 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia di

Y2 limone

125 g di burro o margarina (a temperatura

ambiente)

250 g farina

1 bustina lievito in polvere

60 ml latte

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi ca.
3—-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

e "B
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Pasta frolla
Ricetta base
125 g burro (a temperatura ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero
vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio

impastatore per ca. 2 minuto alla velocita

1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Fondo per dolce alla frutta

Ricetta base %

2 uova

125 g zucchero

125 g nocciole macinate

50 g pangrattato

® Montare a schiuma uova e zucchero per
3-4 minuti alla velocita 5.

o Commutare I'apparecchio alla velocita 1,
aggiungere nocciole e pangrattato
e lavorare per 2 minuto con la frusta
per mescolare.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Treccia di pasta lievitata

Ricetta base

250 g farina

1 confezioni lievito secco

110 ml latte caldo

1 uovo

1 pizzico sale

40 g zucchero

30 g grasso sciolto e raffreddato

Buccia di mezzo limone, grattugiata

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pizza
Ricetta base

250 g farina

1 confezioni lievito secco
1 cucchiaino di zucchero
1 pizzico sale

3 cucchiai di olio

125 ml acqua calda

%

%
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® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita

1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pane

Ricetta base

500 g farina

14 g zucchero

14 g margarina

7 g sale

1 confezioni lievito secco

250 ml acqua

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3—4 minuti alla velocita 5.

Avvertenze sulla rottamazione

Questo apparecchio € contrassegnato
ﬁ conformemente alla Direttiva europea
s 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche dismesse
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per
un ritiro e riciclaggio degli apparecchi dismessi
in tutta 'UE.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-

zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, &€ sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per l'esercizio del diritto di garanzia &€ comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.

23

ﬁ%



g%g MQ963_de-kk-ar.book Seite 24 Donnerstag, 4. Dezember 2014 2:28 14

A

nl

Harteljjk gefeliciteerd met de aankoop van L%E?L?dee”i heid o4

uw nieuwe SIEMENS-apparaat. 4 gheld . e
; Inéénoogopslag . ................. 26
Hliermee heeft u gekozen voor een modern, Bedienen . ....... ... .. ... L 26
hoogwaardlg huishoudapparaat. Reinigen ............c.cooiini... 27
Meer informatie over onze proaducten vindft Recepten ........................ 27
u op onze internetsite. Opmerking betreffende recycling ... .. 28
Garantievoorwaarden .............. 28

Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in
personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en
andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van
pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en
-tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

De handmixer is alleen geschikt voor het mixen van deegachtige of
vloeibare gerechten en voor het kloppen van room. Het mag niet
worden gebruikt om andere voorwerpen of substanties te verwerken.
De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de gebruiks-
aanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen
te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis.

24
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Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn
beschadigd.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken.

Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt,
moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de
fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.
Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elekirische schok

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de stroom-
storing gaat het automatisch weer lopen. Het apparaat direct uit-
schakelen.

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen en niet reinigen in de
afwasautomaat. Geen stoomreiniger gebruiken!

Apparaat niet met vochtige handen gebruiken.

Risico van brandwonden!

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vloeistoffen.

De vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking.
Verwondingsgevaar door roterende aandrijving!

Nooit in de roterende hulpstukken grijpen.

Hulpstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat
stilstaat — na het uitschakelen loopt het apparaat nog even na.
Ervoor zorgen dat lang haar en losse kledingstukken niet door de
roterende hulpmiddelen worden gegrepen.

Belangrijk!

Apparaat niet onbelast laten lopen. Het apparaat uitsluitend gebruiken
met het originele toebehoren. Uitsluitend hulpstukken van één
bepaald soort (bijv. kneedhaak) aanbrengen.

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van de ingrediénten.

+ 4 -+
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In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. A

Basisapparaat

Aansluitsnoer

Kabelklem

Handvat

5-standen-schakelaar +
momentschakeling

Voor in en uitschakeling van het apparaat
en het aanpassen van dewerksnelheid.
0/off = uitgeschakeld

1 = laagste toerental

5 = hoogste toerental

M = momentschakeling (hoogste
toerental), schakelaar naar links drukken
en vasthouden.

6 Uitwerptoets

AR WN =

Voor het verwijderen van de hulpstukken.

7 Openingen voor het aanbrengen van de
hulpstukken

8 Neerzetbeugel met snoerhouder
Om het apparaat neer te zetten tijdens
pauzes en voor het opwikkelen van het
aansluitsnoer.

Hulpstukken

9 Roergarde

10 Kneedhaak

Extra toebehoren

11 Universele fijnsnijder

De universele fijnsnijder kan bij de

klantenservice worden besteld onder

bestelnr. 659057.

Met de universele fijnsnijder benut u het

volledige vermogen van het apparaat bij het

bereiden van honingboter (onder naleving

van de receptgegevens). Het recept vindt u in

de gebruiksaanwijzing van de universele

fijnsnijder.

Bedienen

® Voor het eerste gebruik het basis-

apparaat en de hulpstukken reinigen.
® Aansluitsnoer altijd volledig afwikkelen.

%

Verwondlingsgevaar door roferende
aanadrijving!
Nooit in de roterende hulpstukken grijpen.
Hulpstukken alleen aanbrengen en
verwijderen wanneer het apparaat stilstaat
— na het uitschakelen loopt het apparaat
nog even na.
Ervoor zorgen dat lang haar en losse
kledingstukken niet door de roferende
hulpmiddelen worden gegrepen.

Basisapparaat met hulpstukken

Met de hulpstukken wordt een bijzonder
goed resultaat verkregen wanneer u ze als
volgt gebruikt:

Roergarde voor...

... Sauzen, geklopt eiwit, melkschuim,
crémes, mayonaise, room en licht deeg,
bijv. roerdeeg.

Gardes zijn niet geschikt voor de bereiding
van zwaar deeg.

Kneedhaak voor...

... compacte massa's zoals zandtaartdeeg,
gistdeeg en aardappeldeeg, en voor het
mengen van zwaar deeg zoals gehaktdeeg,
pasta en brooddeeg.

De maximum verwerkingshoeveelheid
bedraagt 500 g meel plus ingrediénten.

De maximum hoeveelheden van de recepten
in acht nemen!

Afb. B

® Het gewenste paar hulpstukken in de
openingen steken en aandrukken tot
ze vastklikken.
Op de vorm van de kunststofdelen van de
hulpstukken letten, om verwisseling van
de hulpstukken te vermijden (afb. [-1)!

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® |evensmiddelen in een geschikte kom
doen.

® Hulpstuk in de kom steken en het
apparaat inschakelen op de gewenste
stand.
Stand 1, 2:
voor het toevoegen en vermengen.
Stand 3, 4, 5:
voor het kneden en kloppen.
Momentschakeling M:
voor het snel mixen of kloppen van
ingrediénten.

e
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A Verwondingsgevaar!

Voordat u hulpstukken vervangt de
stekker uit het stopcontact trekken.

Opmerking:

Het basisapparaat altjjd uitschakelen voordat

u het uit de mixkom haalt.

Na gebruik:

® Schakelaar op 0/off zetten.

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Hulpstukken losmaken met de
uitwerptoets en verwijderen.

Attentie:

Ulitwerploets pas indrukken wanneer de

hulpstukken stilstaan. De uitwerptoets werkt

niet wanneer de schakelaar niet op O/off

staat.

Reinigen

m Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het

apparaat goed blijft werken.

A Gevaar van elekirische schok!

Het basisapparaat niet in vioeistof
dompelen en niet reinigen in de
afwasautomaat.

Geen stoomreiniger gebruiken!

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

® Hulpstukken reinigen in de
afwasautomaat of met een borstel onder
stromend water.

N.B.: Bij de verwerking van bijv. rodekool

komt er een gekleurd laagje op de kunststof

onderdelen. Dit kunt u verwijderen met een

beetje slaolie.

Afb.

® Bij het opbergen het aansluitsnoer
lichtjes om het apparaat wikkelen.

e Stekker met de kabelklem bevestigen.

%

%
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Recepten
Slagroom
100 g-500 g
® Room "2 tot 5 minuten met de

roergarde roeren op stand 5
(afhankelijk van de hoeveelheid
en de eigenschappen van de room).
Eiwit
1-5 eiwitten
e FEiwit 2 a 5 minuten met de roergarde
verwerken op stand 5.

Biscuitdeeg

Basisrecept

2 eieren

2-3 eetlepels heet water

100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g zetmeel,

eventueel bakpoeder

® Deingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 3 tot 4 minuten tot
schuim roeren met de roergarde op

===

===

stand 5.
® Apparaat op stand 1 zetten, gezeefde
meel en zetmeel in ca. Y2 tot 1 minuut
lepel voor lepel erdoor mengen.
Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
Roerdeeg
Basisrecept %
2 eieren
125 g suiker
1 snufje zout
1 pakje vanillesuiker of de schil van 'z citroen
125 g boter of margarine
(kamertemperatuur)
250 g meel
1 pakje bakpoeder
60 ml melk
® Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna ca.
3 tot 4 minuten op stand 5.
Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
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Zandtaartdeeg
Basisrecept
125 g boter (kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1ei

1 snufje zout

stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

® Alle ingrediénten ca. %2 minuut op stand
1, daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Bodem voor vruchtengebak
Basisrecept
2 eieren

125 g suiker

125 g gemalen hazelnoten

50 g paneermeel

e Eieren en suiker 3 tot 4 minuten tot
schuim kloppen op stand 5.

® Apparaat op stand 1 zetten, hazelnoten
en paneermeel toevoegen en 2 minuut
verwerken met de roergarde.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Gevlochten gistgebak
Basisrecept %
250 g meel

1 pakjes gedroogde gist,

110 ml warme melk

1 ei

1 snufje zout

40 g suiker

30 g gesmolten en afgekoeld vet

schil van een halve citroen, gemalen

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut op stand
1, daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Pizzadeeg
Basisrecept
250 g meel

1 pakjes gedroogde gist,
1 theelepel suiker

1 snufje zout

3 eetlepels olie

125 ml warm water

28

e Alle ingrediénten ca. 2 minuut op stand
1, daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Brooddeeg
Basisrecept
500 g meel

14 g suiker

14 g margarine

7 g zout

1 pakjes gedroogde gist,

250 ml water

® Alle ingrediénten ca. %2 minuut op stand
1, daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.

Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is gekenmerkt in overe-
ﬁ enstemming met de Europese richtlijn
= 2012/19/EU afgedankte elekirische
en elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU
geldende terugname en verwerking van oude
apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

e
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er beregnet til forarbejdning af maengder som er
almindelige i husholdningen til brug i husholdningen eller til
husholdningslignende, ikke-kommercielle anvendelser.
Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbej-
derkgkkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessige og andre
kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma hoteller og
andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne selv.
Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som er
almindelige i husholdningen.

Handmikseren er kun egnet til at rare dejagtige eller flydende
madvarer eller til at piske flade. M ikke bruges til forarbejdning

af andre genstande hhv. substanser.

Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre
til en senere ejer.

A\ Generelle sikkerhedshenvisninger

Fare for elektrisk sted

Dette apparat ma ikke bruges af bagrn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden,
hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.
Born ma ikke fa lege med apparatet.

Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa
typeskiltet. Kun for brug i lukkede rum.

Ma kun benyttes, hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.

+ 4 -+
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Far udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet.

Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og
far det samles, skilles ad eller rengores.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

b

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare

Fare for elektrisk sted

| tilfeelde af stramsvigt forbliver apparatet teendt og gar automatisk

i gang igen, nar strammen vender tilbage. Sluk straks for apparatet.
Dyp aldrig motorenheden i veesker og seet den ikke i opvaske-
maskinen. Anvend ikke nogen damprenser!

Brug ikke apparatet med fugtige heender.

Fare for skoldning!

Veer forsigtig ved forarbejdning af varme vaesker.

Vaeskerne kan sprgjte under forarbejdning.

Kveestelsesfare som folge af roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i de roterende redskaber.

Redskaber ma kun saettes pa og tages af, nar apparatet star stille —
apparatet korer kort efter, at det er slukket.

Beskyt langt hér eller lostsiddende tgj, sa det ikke kan komme ind i de
roterende redskaber.

Vigtigt!

Brug ikke apparartet i tomgang. Apparatet ma kun benyttes med
originalt tilbehgr. Der ma kun isaettes redskaber af en type (f.eks.
eltekroge).

Det anbefales, at apparatet aldrig er teendt lsengere end det er
ngdvendigt til forarbejdning af fedevarerne.

Overblik 1 = laveste omdrejningstal

Fold billedsiderne ud. 5 = hgjeste omdrejningstal
Billede M = momentfunktion (hgjeste

1 Motorenhed omdrejningstal), tryk kontakten

2 Netkabel mod venstre og hold den fast.

3 Kabelklemme 6 Udkastningstaste

4 Handgreb Til aftaging af redskaberne.

5 5-trinkontakt + momentiunktion 7 Abninger til isaetning af redskaber

Til teending og slukning af apparatet 8 Frastillingsbgjle med kabelopvikling

og tilpasning af arbejdshastigheden. Til frastilling af apparatet i arbejdspauser
0/off = slukket og til opvikling af netkablet.
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Redskaber

9 Roreris

10 ZEltekroge

Ekstratilbehar

11 Minihakker

Minihakkeren kan bestilles hos kundeservice
under best.nr. 659057.

Med minihakkeren bruger du apparatets
fulde ydelse, nar smarepéalaeg med honning
tilberedes (ved overholdelse af opskriften).
Du finder opskriften i brugsvejledningen til
minihakkeren.

Betjening

® Renger motorenheden og redskaberne
far de tages i brug forste gang.

o Afvikl altid netkablet helt.

Kveestelsesfare som folge
af roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i de rotferende
redskaber.

Redskaber md kun szettes pad og tages af,
nar apparatet star stille — apparatet karer
kort efter, at det er slukket.

Beskyt langt har eller lostsiddende toj,

sd det ikke kan komme ind i de roterende
redskaber.

Motorenhed med redskaber

Med redskaberne opnas et seerligt godt
resultat ved falgende anvendelser:

Roreris til ...

... sovs, piskede aeggehvider, maelkeskum,
creme, mayonnaise, fladeskum og let dej
som f.eks. rorde;j.

Rarerisene er ikke egnet til forarbejdning af
tung dej.

FEltekroge il ...

... faste masser som f.eks. mgrdej, geerdej og
kartoffeldej samt til blanding af tung dej af
hakket kad, pastadej eller bradde;j.

Den maksimale forarbejdningsmaengde er
500 g mel og ingredienser. Overhold
angivelserne om de maks. masngder

i opskrifterne!

Billede &

® Szt det gnskede redskabspar ind
i &bningerne og tryk det ned indtil det
falder i hak.
Kunststofdelenes form pa redskaberne
skal overholdes for at undga forvekslinger
af redskaberne (billede E-1)!

%
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® Scet netstikket i.
e® Fyld fadevarerne i en egnet beholder.
e Stik redskaberne ned i beholderen og stil
apparatet pa det gnskede trin.
Trin 1, 2:
til indarbejdning og indblandning.
Trin 3, 4, 5:
til selting og piskning.
Momentfunktion M:
til hurtig iblanding eller piskning
af ingredienser.

A Fare for kvaestelser!

Til udskiftning af redskaberne traek
netstikket ud.

Henvisning:

Sluk altid motorenheden for den tages ud af

de blendede fodevarer.

Efter arbejdet:

e Stil kontakten pa 0/off.

® Treek netstikket ud.

® Losn redskaberne med
udkastningstasten og fjern dem.

OBS:

Beljen forst udkastningstasten, nar

redskaberne stdr stille. Udkastningstasten

kan ikke betjenes, hvis kontakten ikke star

pa 0/off.

Rengering

e

E Vigtig henvisning
Apparatet er vedligeholdelsesfrit. Grundig
rengaring beskytter apparatet mod skader

og sikrer en god funktion.

A Fare for elektrisk stod/

Dyp aldrig motorenheden i vaesker og saet
den ikke i/ opvaskemaskinen.
Anvend ikke nogen damprenser!

OBS/

Overfladerne kan beskadiges. Benyt ingen

skurende rengoringsmidler.

® Tgr motorenheden af farst med en fugtig
klud og herefter med en tor klud.

® Szt redskaberne i opvaskemaskinen
eller renger dem med en bgrste under
rindende vand.

31

ﬁ%

*éﬁ



g%g MQ963_de-kk-ar.book Seite 32 Donnerstag, 4. Dezember 2014 2:28 14

A

%

da

Henvisning: Ved forarbejdning af f.eks.

rodkal opstar der misfarvninger pa plast-

delene, som kan fiernes med nogle draber

spiseolie.

Billede

o Til opbevaring vikl kablet lgst omkring
apparatet.

® Fastgor netstikket med kabelklemmen.

Opskrifter

Piskeflade

100 g-500 g

e Forarbejd fladen i 4 til 5 minutter pa
trin 5 — afhaengigt af fladens meengde
0g egenskaber med rgrerisene.

FAEggehvider
1-5 aeggehvider

e Forarbejd eeggehviderne i 2 til 5
minutter pa trin 5 med rgrerisene.

Lagkagedej

Grundopskrift

2 &g

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

1 pakke vanillesukker

70 g mel

70 g maizenamel

evt. bagepulver

® Pisk ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) i ca. 3-4 minutter pa trin 5
med rgrerisene, til de skummer.

e Stil apparatet pa trin 1 og ibland det
sigtede mel og maizenamel skevis i lgbet
af ca. Y2 til 1 minut.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Rerdej
Grundopskrift
2 &g

125 g sukker
1 knivspids salt
1 pakke vanillesukker eller skal af en V2 citron
125 g smor eller margarine (rumtemperatur)
250 g mel
1 pakke bagepulver
60 ml meelk
® Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 1, herefter i ca. 34
minutter pa trin 5 med rgrerisene.
Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

8= &=

&=
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Mardej

Grundopskrift

125 g smar (rumtemperatur)

100-125 g sukker

1 eeg

1 knivspids salt

en smule citronskal eller vanillesukker

250 g mel

evt. bagepulver

e Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 1, herefter i ca. 3-4
minutter pa trin 5 med eeltekrogerne.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Bund til frugtteerte
Grundopskrift %
2 &g

125 g sukker

125 g malede hasselngdder

50 g rasp

® Pisk aeg og sukker i 3-4 minutter pa trin 5,
til de skummer.

e Stil apparatet pa trin 1, tilsaet hassel-
ngdder og rasp og forarbejd det hele
i 2 minut med rgrerisene.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Geerkrans
Grundopskrift
250 g mel

1 pakke torgeer

110 ml varm maelk

1 eeg

1 knivspids salt

40 g sukker

30 g smeltet og afkelet fedt

skal af en halv citron, revet

® Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 1, herefter i ca. 3—4
minutter pa trin 5 med eeltekrogerne.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

ﬁ%
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Pizzadej
Grundopskrift
250 g mel

1 pakke tgrgaer
1 tsk sukker
1 knivspids salt
3 spsk olie
125 ml varmt vand
e Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 1, herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 5 med eeltekrogerne.
Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Broddej
Grundopskrift
500 g mel

14 g sukker

14 g margarine

7 g salt

1 pakke tgrgeer

250 ml vand

® Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 1, herefter i ca. 34
minutter pa trin 5 med aeltekrogerne.

Henvisninger til bortskaffelse

Denne maskine er meerket iht.

bestemmelserne i det europzeiske
s direktiv 2012/19/EU om affald

af elektrisk og elektronisk udstyr

(waste electrical and electronic

equipment - WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur
og brug af gammelt elekirisk og elektronisk
udstyr, der geelder i hele EU-omradet.
Oplysning om geeldende bortskaffelsesmade
fas hos din faghandel eller dine kommunale
myndigheder.

e

da

Garantibetingelser

Pa dette apparat yder SIEMENS 1 &rs garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved
indsendelse til reparation, hvis denne gnskes
udfert pa garanti. Medfalger kabsnota ikke, vil
repara-tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat gé i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tlf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti. De
kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

FAEndringer forbeholdes.

- 4
ﬁ%



g%g MQ963_de-kk-ar.book Seite 34 Donnerstag, 4. Dezember 2014 2:28 14

A

no

o , Innhold

Hjertelig tillykke med kjopet av det nye : :

apparatet fra SIEMENS. E?]rocj\}grzigﬂ(?n sikkerhet . .. ........... gg

Dermed har du bestemt deg for et moderne  Betjening ........................ 36

husholdningsapparat av hoy kvalitel. Videre  Rengjoring . .............cc..o.... 36

informasjoner om vare produkter finner au Oppskrifter .. ... 37

pa var nettside. Henvisninger om avskaffing ......... 38
Garantibetingelser .. ............... 38

For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne veiledningen far bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk av
apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige husholdnings-
mengder i husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt
bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeider-
kjgkken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre produksjons-
bedrifter, sdsom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller
lignende oppholdsenheter.

Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdnings-
mengder og innen vanlige bearbeidelsestider.

Handmikseren er kun egnet for rgring av deig eller flytende mat

eller for pisking av flate. Ma ikke brukes til bearbeiding av andre
gjenstander hhv. substanser.

Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre til
andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de
er under oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av
apparatet og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom.

Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.
For skift av tilbehor eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet slas av og skilles fra streamnettet.

34
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Apparatet ma alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes
og for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stramstot

Ved strambrudd forblir apparatet innkoblet og starter igjen nar
strammen kommer tilbake. Apparatet ma straks slas av.
Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veesker og ikke rengjores

i oppvaskmaskin. Det ma ikke brukes noen damprenser!
Apparatet ma ikke brukes med fuktige hender.

Fare for skolding!

Forsiktig ved bearbeiding av varme veesker.

Vaeskene kan sprute ut ved bearbeiding.

Fare for skade pa grunn av roterende drev!

Det ma aldri gripes i de roterende verktgyene.

Verktgyene ma kun settes pa eller tas av nar apparatet star stille -
etter utkoblingen gar apparatet etter i kort tid.

Langt har eller lgse kleer m& beskyttes, slik at disse ikke kommer

i bergring med roterende verkigay.

Viktig!

Apparatet ma ikke brukes med tomgang. Apparatet ma kun brukes
med originalt tilbehar. Det ma kun settes inn en type verkioy (f.eks.
eltekroker).

Det anbefales ikke a la apparatet veere innkoblet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av de tingene som skal mikses.

En oversikt M = momentinnkobling (hayeste turtall),
Vennligst brett ut sidene med bilder. bryteren trykkes mot venstre og holdes
Bilde & fast.
1 Basismaskin 6 Utkastknapp
2 Stromkabel For & ta av verkigyene.
3 Kabelklemme 7 Apninger for innsetting av verktay
4 Handtak 8 Plasseringsbayle med kabeloppvikling
5 5-trinns-bryter + momentinnkobling Fora sgttt_—z bort apparatet i arbeidspauser
For & sl& apparatet pa og av og for & og for a vikle opp streamkabelen.
tilpasse arbeidshastigheten. Verktay

9 Rarepinner
10 Eltekroker
Ekstra tilbehar
11 Universalkutter

0/off = avslatt
1 = laveste turtall
5 = hgyeste turtall

4 -+
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Universalkutteren kan bestilles hos
kundeservice under bestillingsnummer
659057.

Med universalkutteren nytter du den fulle
ytelsen pa apparatet ved tilberedning av
honning palegg (nar anvisningene

i oppskriften blir overholdt). Du finner
oppskriften i bruksveiledningen for
universalkutteren.

Betjening

® Forfarste gangs bruk ma basismaskinen
og verkitgyene rengjores.

e Stromkabelen m4 alltid vikles helt opp.

Fare for skade pa grunn

av roterende drev/
Det ma aldri gripes i de roferende
verktoyene.
Verktayene ma kun settes pd eller tas av
nar apparatet star stille — etter utkoblingen
gar apparatet etter i kort tid.
Langt hér eller lose kizer ma beskyites,
slik at disse ikke kommer i beraring med
rolerende verkitoy.

Basismaskin med verktay

Med verktayene oppnas et szerlig godt
resultat ved falgende anvendelser:
Rarepinner for ...

... saus, eggehvite, melkeskum, krem,

majones, flote og lett deig som f.eks. rardeig.

Rarepinnene er ikke egnet for bearbeiding av
tunge deiger.

Eltekroker for ...

... faste masser som mar-, gjeer- og potetdeig
sasom for blanding av tunge kjattdeiger,
pate- eller brgddeig.

Den maksimale arbeidsmengden er 500 g mel
og ingredienser. Ta hensyn til angivelsene for
hgyeste mengde i oppskriftene!

Bilde &

o Det gnskede verkigyparet settes inn
i &pningene og trykkes inn inntil de
smekker i.
Ta hensyn til formen pa kunststoffdelene
pa verkiayene, slik at det unngas
forveksling av verkteyene (bilde [3-1)!

® Stapselet stikkes inn.

® Matvarene fylles i en egnet skal.

e Verktgyene fores inn i sklen og
apparatet stilles pa ensket trinn.

e

Trinn 1, 2:

for innarbeiding og innblanding.

Trinn 3, 4, 5: for elting og pisking.
Momentinnkobling M: for hurtig innrgring
eller pisking av ingredienser.

A Fare for skade/

For skift av verktoy ma stromkabelen
trekkes ut.

Henvisning:

Basismaskinen ma alltid s/ds av, for den blir

tatt ut av massen.

Etter arbeidet:

® Bryteren stilles pa 0/off.

® Stopselet trekkes ut.

® Verkigyene lgsnes med utkastknappen
og tas av.

Obs:

Utkastknappen ma forst betfenes nar

verktoyene siar stille. Utkastknappen kan

tkke betjenes ndr bryteren ikke star pa 0/off.

Rengjaring

E Viktig henvisning
Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjoring beskytter apparatet mot skader

og bevarer funksjonsdyktigheten.

%

A Fare for stromstot/!

Basismaskinen méa aldri dyppes ned
/ vaesker og tkke rengjores i oppvask-
maskin. Det ma ikke brukes noen
damprenser!

Obs/

Overflatene kan bli skadet. Det ma ikke

brukes skurende rengjoringsmidler.

® Basismaskinen tarkes av med en fuktig
klut og torkes deretter godt av.

e \Verktgyene rengjeres i oppvaskmaskin
eller med barste under rennende vann.

Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks. rgdkal

oppstar det misfarginger av plastdelene som

kan fiernes med noen draper matolje.

Bilde

® For oppbevaring ma kabelen vikles lett
rundt apparatet.

® Stapselet festes med kabelklemmen.

*éﬁ
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Oppskrifter

Stivpisket kremflate

100 g-500 g

® Flgte bearbeides med rarepinnene
Y2 til 5 minutter pa trinn 5 — alt etter
mengden og egenskapen til flaten.

Eggehvite

1-5 eggehviter

® [Eggehvitene bearbeides med
rgrepinnene 2 til 5 minutter pa trinn 5.

Biskuitdeig

Grunnoppskrift

2 egg

2-3 ss varmt vann

100 g sukker

1 pakke vaniljesukker

70 g mel

70 g potetmel

evt. bakepulver

® Ingrediensene (unntatt mel og potetmel)
piskes til skum med rarepinnene i ca. 3-4
minutter pa trinn 5.

® Apparatet stilles pa trinn 1, silt mel og
potetmel blandes inn i ca. 2 til 1 minutt
med én skje av gangen.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Rort deig
Grunnoppskrift
2 egg

125 g sukker
1 klype salt
1 pakke vaniljesukker eller skall av 2 sitron
125 g smor eller margarin (romtemperatur)
250 g mel
1 pakke bakepulver
60 ml melk
® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
2 minutt pa trinn 1, deretter i ca. 3-4
minutter pa trinn 5 med rarepinnene.
Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

&= &=

&=

no
Mardeig

Grunnoppskrift %
125 g smar (romtemperatur)

100-125 g sukker

1 egg

1 klype salt

litt skall av sitron eller vaniljesukker
250 g mel
evt. bakepulver
e Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1, deretter i ca. 3-4
minutter pa trinn 5 med eltekrokene.
Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Deig for fruktkakebunn
Grunnoppskrift %
2 egg

125 g sukker

125 g malte hasselngtter

50 g kavringstrg

® [Egg og sukker piskes i 3-4 minutter
pa trinn 5 til de skummer.

® Apparatet stilles pa trinn 1, hasselngttene
og kavringsstrget tilsettes og det hele
bearbeides i 2 minutt med rgrepinnene.

Starste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Fletteloff
Grunnoppskrift
250 g mel

1 pakke torrgjeer

110 ml varm melk

1 egg

1 klype salt

40 g sukker

30 g smeltet og avkjglt fett

skall av en halv sitron, revet

® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1, deretter i ca. 3-4
minutter pa trinn 5 med eltekrokene.

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

37
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Pizza deig
Grunnoppskrift
250 g mel

1 pakke tarrgjeer

2 ts sukker

1 klype salt

3 ssolje

125 ml varmt vann

® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1, deretter i ca. 3-4
minutter pa trinn 5 med eltekrokene.

Starste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Braddeig
Grunnoppskrift
500 g mel

14 g sukker

14 g margarin

7 g salt

1 pakke torrgjeer

250 ml vann

® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1, deretter i ca. 3-4
minutter pa trinn 5 med eltekrokene.

38

Henvisninger om avskaffing
Dette apparatet er kjennetegnet
ﬁ tilsvarende det Europeiske Direktivet
= 2012/19/EU om gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Dette direktivet angir rammen for tilbakele-
vering og gjenvinning av gamle apparater
som er gyldig i hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen
eller hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
ser som er oppgitt av var representant i det
respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved a henvende deg til
elektrohandelen der du har kjept apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser,

er det i alle fall nedvendig a legge fram
kvittering for kjgpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

e
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For din sékerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sékerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvéndning av apparaten ignoreras,
uteslutar det tillverkarens ansvar f6r skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sddana mangder som ar
normala i ett hushall och fér anvanding i hushallet eller for
hushallsliknande, icke-kommersiella anvandningar. Hushallsliknande
anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personalkék i affarer,

pa kontor, jordbruksrérelser eller andra kommersiella verksamheter,
samt att nyttjas av gaster pa pensionat, sma hotell och liknande
boendeinrattningar.

Anvand apparaten endast for att bearbeta sddana méangder som

ar normala i ett hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.
Elvispen ar endast [amplig for att blanda degiga eller flytande matrétter
eller for att vispa gradde. Far ej anvandas for att bearbeta andra
foremal resp substanser.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Allmanna sékerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvandas av personer med férminskad fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och
kunskap, om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten
anvands pa sakert satt och darmed forstatt de faror som kan uppsta
i samband med felaktig anvandning.

Barn far ej leka med apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna pa
apparatens typskylt. Endast fér anvéndning i slutna rum.

Far endast anvandas nér ledningen och apparaten inte uppvisar nagra
skador.

+ 4 -+
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Fore byte av tillbehor eller tillaggsdelar som rér pa sig nar apparaten
anvands maste apparaten stdngas av och skiljas fran natet.
Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den lamnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isér eller rengoéras.

Ledningen far inte dras 6ver vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjénst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for skada

Risk for elektriska stotar

Vid stromavbrott férblir apparaten paslagen och fortsatter att arbeta
nar strémmen ater slas pa. Stang genast av apparaten.

Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengdr den inte i diskmaskin.
Anvand ingen angrengdrare!

Anvand inte apparaten med fuktiga hander.

Risk for skallskador!

Var férsiktig nar heta vatskor bearbetas.

Vatskor kan stédnka nar de bearbetas.

Risk for skada pga roterande drivuttag!

Stoppa aldrig in handen i roterande verktyg.

Sétt fast och lossa verktygen endast nar apparaten star stilla -
apparaten fortsatter rotera en kort stund efter det att den stangts av.
Skydda langt har eller |6sa kladesdetaljer sa att de inte kan hamna i de
roterande verktygen.

Viktigt!

Lat inte apparaten ga pa tomgang. Anvand apparaten endast
tillsammans med originaltilloehér. Anvand endast ett sorts verktyg
at gangen (t.ex. degkrokarna).

Vi rekommenderar, att apparaten aldrig ar paslagen langre tid &n som
behdvs for att bearbeta livsmedlen.

Kort 6versikt 1 = lagsta varvtalet

Vik ut bildsidorna. 5 = hégsta varvtalet

Bild IX M = momentlage (hdgsta varvtal), tryck

1 Motordel strémbrytaren at vanster och hall fast den

2 Natkabel i det laget.

3 Kabelklammer 6 Lossningsknapp

4 Handtag For at.t Iossa_ll verkty__gen.

5 5-lagesbrytare + momentlage 7 Oppningar for att sétta fast verktygen
For att sld pa och stianga av apparaten 8 Aystallnlngsbygel med kabelupprullning
samt justera arbetshastigheten. For att stalla av apparaten under
0/off = avstangd arbetspauser och fér att rulla upp

natkabeln.

.
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Verktyg

9 Grovvispar

10 Degkrokar

Extra tillbehor

11 Minihackare

Minihackaren kan bestallas via kundtjanst,
Best.nr. 659057.

Apparatens fulla prestanda visas nar du
anvander minihackaren for att bereda
honungspalégg (om uppgifter i receptet
overhalls). Receptet hittar du i bruksanvis-
ningen till minihackaren.

Anvandning

® Rengér motordelen och verktygen fére
férsta anvandningen.

e Rulla alltid ut natkabeln helt och héllet.

Risk for skada pga roterande
drivuttag!
Stoppa aldrig in handen i roterande
verkiyg.
Sélt fast och lossa verktygen endast nar
apparaten star stifla — apparaten fortsatter
rofera en kort stund efter det att den
stédngts av.
Skydaa langt hér eller l6sa kiddesdetaljer
sa att de inte kan hamna i de roterande
verkilygen.

Motordel med verktyg

Med verktyg uppnar du ett sarskilt bra

resultat vid féljande anvandningar:

Grovvisparna for ...

... saser, &ggvita, potatismos, kramer,

majonnas, gradde och latta degar som t.ex.

deg for saftig sockerkaka.

Grovvisparna &r ej lampliga for att bearbeta

tunga degar.

Degkrokarna fér ...

... fasta blandningar som mér-, jas- och

potatisdeg, liksom fér att blanda tung

kottfarssmet, pastejer eller bréddeg.

Maximal bearbetningsméngd ar 500 g

vetemjél och ingredienser. Félj noga

angivelserna om maximala mangder

i recepten!

Bild @

® Sétt in dnskat verktygspar i 6ppningarna
och tryck in dem tills de snépper fast.
Observera formen av plastdetaljerna pa
verktygen for att undvika férvaxlingar av
verktyg (bild E-1)!

%

® Satt stickkontakten i vdgguttaget.
e Fyll pd livsmedlen i Iampligt kérl.
® F[orin verktygen i kérlet och stéll
apparaten pa énskat lage.
Lage 1, 2:
for att arbeta in och blanda ned.
Lage 3, 4, 5:
for att knada och vispa.
Momentlage M:
for att snabbt réra ned eller vispa
ingredienser.

A Risk for skada!

Dra ut stickkontakten ur vdggutiaget for
byte av verkiyg.

Obs:

Sténg alltid av motordelen innan den tas ut ur

det som bearbetats.

Efter arbetet:

® Vrid stromvredet pa 0/off.

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® |ossa tillbehéren med lossningsknappen
och ta av dem.

Var forsiktig:

Tryck pd lossningsknappen endast nér

verklygen stdr stilla. Lossningsknappen gar

e/ att tryckas ndr strémbrytaren ej star pa

O/off.

Rengéring

E Viktig anvisning

Apparaten ar underhallsfri. Grundlig
rengoring skyddar apparaten mot skador
och bevarar funktionsférmagan.

A Risk for elektriska stotar!

Doppa aldrig motordelen i vétskor och
rengdr den inte i diskmaskin.
Anvénd ingen dngrengdrare!

Var forsiktig!

Apparatens ytor kan skadas. Anvdnd inga

repande rengdringsmedel.

® Torka av motordelen med en fuktig duk
och torka den darefter torrt.

® Rengor verktygen i diskmaskin eller med
borste under rinnande vatten.

41
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Obs: Vid bearbetning av t.ex. rédkal uppstar
missfargningar pa plastdetaljer som kan
avlagsnas med nagra droppar matolja.

Bild

® For forvaring rulla kabeln [16st runt

apparaten.
o Fast stickkontakten med kabelklammern.
Recept
Vispgradde m
100 g-500 g

® Bearbeta grdédden med grovvisparna
Y2 till 5 minuter i 1age 5 — beroende pa
grédddens mangd och konsistens.

Vispad aggvita

1-5 &ggvitor

® Bearbeta dggvitorna med
grovvisparna 2 till 5 minuter i lage 5.

Deg for sockerkaka

Grundrecept

2 agg

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 pkt vaniljsocker

70 g vetemjol

70 g potatismjél

ev. bakpulver

® Vispa ingredienserna (utom vete- och
potatismjél) med grovvisparna ca 3 till
4 minuter i lage 5 till skum.

e Stéll apparaten i lage 1, blanda i siktat
mjél och potatismjél skedvis under ca
Y2 =1 minut.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Deg for saftig sockerkaka
Grundrecept (%
2 4gg

125 g socker

1 krm salt

1 pkt vaniljsocker eller skalet av en 2 citron

125 g smor eller margarin (rumsvarmt)

250 g vetemjél

1 pkt bakpulver

60 ml mjolk

® Bearbeta alla ingredienser med
grovvisparna ca %2 minut i lAge 1 och
sedan ca 3 till 4 minuter i I4ge 5.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

&=

&=
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Mérdeg

Grundrecept

125 g smor (rumsvarmt)

100-125 g socker

1 &gg

1 krm salt

lite citronskal eller vaniljsocker

250 g vetemjdl

ev. bakpulver

® Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna ca 2 minut i I1dge 1 och
sedan ca 3 till 4 minuter i 1age 5.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Tartbotten for frukttarta
Grundrecept %
2 4gg

125 g socker

125 g malda hasselnétter

50 g strobrod

® Vispa agg och socker 3 till 4 minuter i lage
5 till skum.

o Stéll apparaten i lage 1, tillsatt hassel-
nétter och strébréd och bearbeta allt med
grovvisparna 2 minut.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Vetelangd
Grundrecept
250 g vetemjol

1 pkt torrjast

110 ml varm mjélk

1 &gg

1 krm salt

40 g socker

30 g smélt och svalnat fett

rivet skal fran en halv citron

® Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna ca 2 minut i I1age 1 och
sedan ca 3 till 4 minuter i 1age 5.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

ﬁ%
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Pizzadeg
Grundrecept
250 g vetemjol

1 pkt torrjast

1 tsk socker

1 krm salt

3 msk matolja

125 ml varmt vatten

® Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna ca 2 minut i lage 1 och
sedan ca 3 till 4 minuter i lage 5.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Broddeg

Grundrecept %g
500 g vetemjél

14 g socker

14 g margarin

7 g salt

1 pkt torrjast

250 ml vatten

® Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna ca 2 minut i I1age 1 och
sedan ca 3 till 4 minuter i I&ge 5.

SV

Anvisningar fOr avfallshantering
Denna maskin ar mérkt i enlighet med

ﬁ den europeiska riktlinjen 2012/19/EU

= Or elektriska och elektroniska
maskiner som ska skrotas (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Riktlinjen anger ramarna for atertagande

och atervinning av uttjéinta produkter inom

hela EU.

H&r med din kommun eller det stélle dar

du kopt apparaten var du lAmnar en gammal

apparat.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Rétten till &ndringar forbehalles.

n
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Onneksi olkoon valintasi on SIEMENS. Sisélto

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja I; irt\t/: 2:18%22?5'% """"""""" jg
laadukas kodlinkone. Lisétietoja KAYHD .. .ovooosiinn.. 4B
tuotteistamme [06ydat internet-sivuiltamme. Puhdistus ... ... ... 47
Ruokaohjeet ..................... 47
Kierratysohjeita ................... 48
Takuuehdot ...................... 48

Turvallisuusasiaa

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Siind on tarkeité laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttdohjeita.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyédaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskaytdssa tai siihen rinnastettavassa kaytéssa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttoon. Kotitalouskayttéon rinnastettava kayttd
késittda esim. laitteen kayton liikkkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten méaarien kasittelyyn

ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Sahkdvatkain soveltuu vain taikinoiden tai nestemaisten ruokien
sekoittamiseen tai kerman vatkaamiseen. Sita ei saa kayttda muiden
tarvikkeiden tai aineiden késittelyyn.

Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Séhkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitdntajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilét, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytost4,
saavat kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
miten laitetta kaytetdan turvallisesti ja he ovat ymmarténeet,

mitd vaaroja laitteen kayt0sta voi aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvesséa olevan kayttéjannitemerkinnén
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa.

Kayta laitetta vain, kun liitantajohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkovirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.

44
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Irrota laite aina séhkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etté teravét reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litdntjohtoa.
Jos laitteen liitdntdjohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbdasentaja.

Jaté sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtvaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Séahkoiskun vaara

Sahkodkatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois péélta; se kdynnistyy
uudelleen sédhkbdkatkon jalkeen. Katkaise laitteesta heti virta.

Al& upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sitéa
astianpesukoneessa. Ala kayta héyrypuhdistinta!

Kéayta laitetta vain kuivin kasin.

Palovamman vaara!

Varo kun késittelet kuumia nesteita, ne voivat roiskua tyéskentelyn
aikana.

ne voivat roiskua tyéskentelyn aikana.

Varo pyorivaa kayttéliitdntaa — loukkaantumisvaara!

Al& tartu koskaan pydriviin varusteisiin.

Kiinnit4 ja irrota varuste vain laitteen ollessa pyséhdyksissé — laite
toimii vield jonkin aikaa virrankatkaisun jalkeen.

Suojaa pitkat hiukset ja véljat vaatekappaleet, jotta ne eivat tartu
pyOriviin varusteisiin.

Téarkeaa! .

Al& kayta laitetta kuormittamatta. Ala kayté koskaan laitetta tyhjéna.
Kiinnita laitteeseen vain samantyyppisia varusteita

(esim. taikinakoukut).

Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mitd tarvitset ainesten
sekoittamiseen.
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Laitteen osat

K&anna esiin kuvasivut.

Kuva IX

Peruslaite

Liitdntdjohto

Johdon Kiinnitin

Kédensija

5 asentoinen nopeudenvalitsin +
pitoasento

Laitteen péaalle ja poiskytkentdan ja
sopivan kaytténopeuden valitsemiseen.
0/off = pois paalta

1 = alhaisin kéyttdnopeus

5 = suurin kaytténopeus

M = pitoasento (suurin kdytténopeus),

AP WON=

tyénna valitsin vasemmalle ja pida kiinni.

6 Vapautuspainike
Varusteiden irrottamiseen.
7 Kiinnitysreiat varusteiden kiinnittdmiseen
8 Taukoteline, jonka ymparille kelataan
litdnt4johto
Voit laskea laitteen taukojen ajaksi
telineen varaan ja kelata litdntdjohdon
sen ympérille.
Varusteet
9 Vispilat
10 Taikinakoukku
Lis4varuste
11 Minileikkuri
Minileikkurin voit tilata asiakaspalvelusta
tilausnumerolla 659057.
Minileikkurilla voit kayttda hyddyksi laitteen
koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
(muista noudattaa ohjeissa annettuja
maérid). Loydat ruokaohjeen minileikkurin
kayttdohjeista.

Kaytto
® Pese peruslaite ja varusteet ennen
ensimmaista kayttdkertaa.

o Kelaa litAntajohto aina tayteen pituuteen.

Varo pydrivaa kdyttoliitantas —

loukkaantumisvaara!
Al tartu koskaan pydriviin varusteisiin.
Kiinnitd ja irrota varuste vain laiffeen
ollessa pyséhadyksissa — laite toimii vield
Jjonkin aikaa virrankatkaisun jélkeen.
Suojaa pitkat hiukset ja véljat
vaatekappaleet, jotta ne eivdt tartu
pyoriviin varusteisiin.

46
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Peruslaite ja sen varusteet
Lopputuloksesta tulee erittdin hyva, kun
kaytat varusteita niiden kéyttétarkoituksen
mukaisesti:

Vispilat ...

... soveltuvat kastikkeiden, valkuais- ja

maitovaahdon, vanukkaiden, majoneesin,

kermavaahdon ja kevyiden taikinoiden,
esim. kakkutaikinoiden valmistamiseen.

Vispilét eivat sovellu paksun taikinan

alustamiseen.

Taikinakoukut ...

... soveltuvat kiinteiden taikinoiden kuten

muro-, hiiva- ja perunataikinan vaivaamiseen

seka jauhelihan, tahnojen tai leipataikinan
sekoittamiseen.

Maksimi késittelymaara on 500 g jauhoja

ja lisdaineksia. Noudata ruokaohjeissa

annettuja maksimimaarial

Kuva &

e Kiinnitd haluamasi varustepari reikiin
ja paina kiinni, niin etta ne lukittuvat
paikoilleen.

Huomioi varusteiden muoviosien muoto,
jotta ne kiinnittyvat oikein paikoilleen
(kuva [3-1).

e Laita pistotulppa pistorasiaan.

o Tayt4 elintarvikkeet sopivaan astiaan.

e |aita varuste astiaan ja kdynnista laite
haluamallesi nopeudelle.

Asento 1, 2:

alustava ja kevyt sekoitus.
Asento 3, 4, 5:

vaivaaminen ja vatkaus.
Pitoasento M:

nopea sekoittaminen ja ainesten
vatkaaminen.

A Loukkaantumisvaara

Kun vaihaat varusteita, irrota ensin
pistotulppa pistorasiasta.

Ohje:

Kytke peruslaite aina pois pdélid, ennen kuin

otat ainekset pois kulhosta.

Kaytén jalkeen:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Avaa lukitus vapautuspainikkeella ja
irrota varusteet.

ﬁ%
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Huom:

Paina vapautuspainiketia vasta sitten, kun
varusteet ovat pysahtyneet. Vapautuspainike
el toimi, jollei valitsin ole asennossa 0/off.

Puhdistus

m Térkeda ohje

Laite on huoltovapaa. Kun muistat
puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei
vahingoidu ja toimii hyvin.

A Séhkbiskun vaara/

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin
nesteisiin tai pese sitd astianpesu-
koneessa.

Ald kdyta hoyrypuhdistinta!

Huom./ )

Laifteen pinnat voivat vaurioftua. Ald kdyitd

hankaavia puhdistusaineita.

® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
pyyhkeell& ja kuivaa lopuksi.

® Pese varusteet astianpesukoneessa tai
harjaa ne puhtaaksi juoksevan veden
alla.

Ohje: Jos esimerkiksi punakaalista l&htee

varia muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi

muutamalla tipalla ruokadljya.

Kuva

o Kelaa liitdntajohto hollasti laitteen
ympérille sdilytyksen ajaksi.

e Kiinnita pistotulppa paikoilleen johdon
kiinnittimell&.

Ruokaohjeet

1-5 munanvalkuaista (%

e Vatkaa valkuaiset vaahdoksi Ll

Kermavaahto
100 g-500 g
vispil6illd 2-5 minuutin ajan nopeudella 5.

o Vatkaa kerma vaahdoksi vispil6ill&a
Y2-5 minuutin ajan nopeudella 5
(kermamaéaran ja -laadun mukaan).

Valkuaisvaahto

%

%

fi
Sokerikakkutaikina
Perusohje
2 munaa

2-3 rkl kuumaa vettd

100 g sokeria

1 il vaniljasokeria

70 g jauhoja

70 g tarkkelysjauhoa

mahd. leivinjauhetta

® Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) vispilalla vaahdoksi noin
3-4 minuutin ajan nopeudella 5.

o Kytke laite teholle 1, sekoita joukkoon
lusikallinen kerrallaan siivildityja jauhoja
ja perunajauhoja noin 2—1 minuutin ajan.

Maksimimaéra: 2 x perusohje

Kakkutaikina

Perusohje %

2 munaa

125 g sokeria

ripaus suolaa

1 il vaniljasokeria tai %2 sitruunan raastettu

kuori

125 g voita tai margariinia

(huoneenlampdisté)

250 g jauhoja

1 tl leivinjauhetta

60 ml maitoa

e Vaivaa vispilalla tai taikinakoukulla
kaikkia aineksia noin 2 minuuttia
nopeudella 1, sitten noin 3-4 minuuttia
nopeudella 5.

Maksimimaéra: 2 x perusohje

Murotaikina I

Perusohje %%

125 g voita (huoneenlampdistd)

100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

e Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimaéra: 2 x perusohje

47
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Hedelméakakkujen pohja

Perusohje

2 munaa

125 g sokeria

125 g jauhettuja hasselpahkindita

50 g korppujauhoja

® Vatkaa munat ja sokeri vaahdoksi
3-4 minuutin ajan nopeudella 5.

o Kytke laite teholle 1, lisdd pahkinat
ja korppujauhot ja sekoita vispililla
2 minuuttia.

Maksimimaéra: 2 x perusohje

Pullapitko
Perusohje
250 g jauhoja

1 pussillinen kuivahiivaa

110 ml [Amminta maitoa

1 muna

ripaus suolaa

40 g sokeria

30 g sulatettua ja jaadhtynytté rasvaa

puolikkaan sitruunan kuori, raastettuna

o Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimaéra: 2 x perusohje

Pizzataikina
Perusohje
250 g jauhoja

1 pussillinen kuivahiivaa

1 tl sokeria

ripaus suolaa

3 rkl dljya

125 ml [Amminté vetta

e Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin 2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimaéra: 2 x perusohje

Leipétaikina
Perusohje
500 g jauhoja

14 g sokeria

14 g margariinia

7 g suolaa

1 pussillinen kuivahiivaa

250 ml vettd

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin 2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 5.
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Kierréatysohjeita
Laitteessa on s&hko- ja elektroniik-
karomusta annetun direktiivin
mmm  2012/19/EU mukainen merkinta
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kéytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjéltd sekd kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntédmat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

ﬁ%



g%g MQ963_de-kk-ar.book Seite 49 Donnerstag, 4. Dezember 2014 2:28 14

A

Mepiexopeva
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L€ Ta npoidvTa Lag 8a Boeite orny ATIOOUPON -« o oo 53
1oT00EABa g, OPOIEFTYHSHS .. ... 54

Mo TNV GoPaAEIX GOG

Mpiv Tn xprion SIKB&OTE TIPOCEKTIKK TIG MXPOUCEG 0dnYieg, WoTe

VO YVWPICETE ONUOVTIKEG UTTODEIEEIC IOPOAEING KOl XEIPIGUOU YIX
TNV TTXPOUCK GUOKEUT.

H un trpnon Twv odnyiav yio Tn 0woTn XPrion TNG OUOKEUNG oro-
KAgigl TNV euBUVN TOU KATOOKEUQOTN] VI {NUIEG TTOU TTIPOKUTITOUV
amo auTh. H mapouoa cuokeur poopileTal yIa TNV eTegepyaaia
TIOCOTITWV, GUVIHBWV YIO TO VOIKOKUPIO ] G€ U ETTOYYEAUOTIKEG
EPOUPHOYEG, TTXPOUOIEG PE VOIKOKUPIO. OI TTAPOHOIEC PE TO VOIKOKUPIO
EQOPHOYEG TTEPIAGHPBAVOUV TT. X. TN XPrION O KOUGIVEG YIOX TOUG UTTOA-
ANAOUG KATGOTNUATWY, YPOAPEIWV, KYPOTIKWV KOl GAAWV ETTIXEIPN-
OEWV, KXOWG KAl TN XPHon GO eVOIKIXOTEG EEVOVWY, HIKPWV
EevodoyeiwV KOl TIPOHOIWY KXTOIKIWV.

XpnOoIYOTIOIEITE TN GUOKEUI JOVO VI TTIOOOTNTEG KOI XPOVOUQ
EMEEEPYQTIAG, TUVNBEIG YIX TO VOIKOKUPIO.

To pi€ep xe1pog eivan KATGANAO povo yia Tnv avadeuan {uung

N UYPWV GOyNTWV ) TO XTUTTNUO OOVTIYi. AgV ETITPETTETAI VO XPNOIO-
moinBei yiax Tnv emeepyaaiot GAAWV QVTIKEIPEVWV I QVTIOTOIXX
oualwv. Mapokadeiobe va pUAGEETE TIG 0BNYieG XProNG.

Kor& Tnv mopaxwpnon TG CUCKEUNG Og TPITOUG OWOTE LA

TIG 0dNYIEG XPNONG.

A Tevikég unodeifeic aopaheiog

Kiviuvog nAekTporAniog

H mapouoa ouokeur| Ogv EMITPETETAI VX XPNOIPOTIOIEITAI OTTO TIIBIA.
KpoT&Te Tn GUoKEUN Kol TO TPOPOJOTIKO KOAWDIO TNG HOKPIA o
moidi&. O1 GUOKEUEG PTTOPOUV VO XPNOIHOTIOIOUVTAI OO TIPOOWTTX e
HEIWPEVEG PUOIONOYIKEG, XIOBNTNPIEG N VONTIKEG IKAVOTNTEG KXBWG
KOl EAAEIYPN EPTTEIPIOG KO YVWONG, OTOV ETIRBAETTOVTAI ] EXOUV
KOTOPTIOTET OXETIKA PE TNV AOGOAN XPr)on TNG OUCKEUNG KO £XOUV
KOTOVONOEl TOUG KIVOUVOUG TTOU XITOPPEOUV OO GUTT).

Ta moudix dev emMTPETETAI VO TIACOUV € T CUCKEUN).

ZUvOEETE KAl AEITOUPYEITE TN OUOKEUT HOVO CUHPWVO IE TOX OTOIXEIOK
oTNV MVaKIda TUTTOU. XPNOILOTIOIEITE TN CUCKEUN JOVO G€ KAEIGTOUG

XWPOUC.

4 -+
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Xpnoiporioigite T GUCKEUN HOVOV, OTOV QUTH KOI TO KOAWDIO TNG dev
napouaialouv BAABEG. Mpiv TNV aAAayr) eExpTNUGTWY 1) TIPOCOPTN-
HOTWV, TG OTTOIX KIVOUVTQI KOTA T AEITOUPYIQL, 1 GUOKEUN) TIPETIEN
VO AITEVEPYOTTOINOE] KO VO ArTopoVwBei Ao To GIKTUO.

Ortav dev Tnv emPBAemeTe — MPIV TN CUVOPEPOAOYNON, TNV KTTOCUVOP-
HOAOYNON 1) TOV KXBOPIGO — 1) CUCKEUN) TIPETTEI VO XTTOHOVWVETA
TIQVTOTE QMO TO BiKTUO. MNn PEPVETE TO TPOPOBOTIKO KaAwdIo

O€ ETOPN PE AIXUNPEG OKPEG I PE KAUTEG ETIPAVEIEG,

H aAayry Tou TpopodoTIKOU KOAWdIoU, OTAV QUTO MAPOUTIALE!
KOOI BAGBI, TIPETTEI VA YIVETOU GO TOV KATAOKEUXOTN 1] TNV
QVTIOTOIXN UTINPETIC TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAATWV ] &TTO KXTOA-
AnNAot KATOPTIOHEVO TTPOOWTTO, WOTE VO KIMOPEUYOVTA Ol KivOUVOL.

OI eMMIOKEUEG 0TI OUOKEUN TIPETTEI VX QVATIOEVTOI HOVO OTNV
UTTNPECI TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TIEAXTOV HOG.

A YTI0d€iEeIc aoPaleiag yIa TNV TXPOUCH CUOKEUN)

KivBuvog TpaupaTiopou

KivBuvog nAekTpomAngiog

& TePITTWOr) DIGKOTING TOU PEULATOG N CUCKEUT| TTOPOLEVEI
EVEPYOTTOINMEVN KO HETK TN SIGKOTT {AVOEEKIVA.

OETETE TN CUOKEUN QUECWG EKTOG AEITOUPYIOG.

Mn BuBiceTe Tn BOCIKI) OUCKEUN TTOTE PECX OE UYPA OUTE VX TNV
TAUVETE OTO TIAUVTIPIO TIATWV. M XPNGILOTIOINCETE ATHOKAOXPIOTH.
Mn XpnOILOTIOIEITE TN CUCKEUN PE BPEYHEVT XEPIO.

K|v6uvoq CsuaTlcpaToq'

[pogoxT KT TNV ETTEEEPYTIX KAUTWV UYPWV.

Kara v emegepyaoia uypwv pmopouyv va dnuioupyndouv
MTOINOPOTA.

KivBuvog TPOUHOTIOHOU OO TNV TIEPICTPEPOEVN Kivnon!

Mnv MQvETE TOTE TA TIEPICTPEPOPEVD EPYOAEIN.

TormoBeTeiTe KA APAIPEITE TA EPYORAEIC POVO PE OKIVNTOTIOINUEVN
TN OUCKEUN — HETA TNV QTIEVEPYOTTOINGN N CUOKeUN e§okoAoubei
VO TIEPIOTPEPETAI VI GUVTOHO XPOVO OKOHIG.

MPOQUAGETE Ta HOKPIX HOANIGH 1] TOL PAPBI POUXD, YIX VO NV Eival
OUVOTOV VO TTIOTOUV OTO TTEPIOTPEPOPUEVD EPYTAEIT.

SNUOVTIKO!

Mn AeiToupyeiTe Tn CUOKEUN OTO PEAQVTI. AEITOUPYEITE T CUOKEUN
HOVO pe yvnolo eEXPTAPOTA. TOTIOBETEITE HOVOV ECUPTAHATA EVOG
TUTTOU (TT. X. epyoeic (upwpowoq)

20G OUVIOTOULE VOl UNV OQNVETE TIOTE Tr) OUOKeUN Vo SoUAeUEl
TIEQIOOOTEPO OTT' OTI XPEIXCETONI YIO TNV ETTEEEQYOTI TWV TPOPILWV
TTOU OEAETE VO QVOHIEETE.

*éﬁ
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Me piox poma

I'Iapcxkcx)\swes V' avoi€eTe TIG OeNideQ

e TIG EIKOVEG.

Eikova Y

Bowoikr) ouokeun

TpPopodoTIKO KGA®DIO

JuvdeThpac koAwdiou

Xeipohofrn

AlokoOTTTNG 5 BoBUIdWV + OTIVHICiX

AeiToupyia

Mo T ©€0n o€ KAl eKTOC AeITOUpPYIag

TNG CUOKEUNC KXI TNV TTIPOCGPHOYN

NG TAXUTNTAG EPYATIOG.

0/off = ekTOG AeiToupyiog

1 = XopNAGTEPOG CPIBUOG OTPOPWY

5 = uynAoTEPOG APIBUOG OTPOPHV

M = oTiypicia AeiToupyia (p€yIoTOg

OPIBPOC OTPOPWY) TIIECTE TOV DIKKOTITN

TIPOG TG KPIOTEPK KOl KQATIOTE TOV.

6 TMAfkTpo €€ddou
yix TNV a@aipeon eExpTNUSTWV oo
TO TTOW GVOIYHO.

7  AVOIYHOTX YIO TNV TOMOOETNON TRV
epycieinv

8 TOEo amoBeong pe mepITUMEN kohwdiou
Mo TNV armoeon TNG CUOKEUNG 0€
OICAEIUUOTA EPYATING KO YIG TNV
TTePITUNIEN Tou TPOPOJOTIKOU KOXAWSIiou.

Epyoeia

9 Epyoheio avddeuong

10 Epyoieio JUPOUOTOG

EiBIK& eExpTrpOTa

11 KogTng yevikig xpriong

Tov KOPTN YEVIKNG XPrIONG HTTOPEITE V& TOV

TIOPAYYEIAETE HEOW TNG UTINPECIOG TEXVIKNG

e&UTINPETNONG TTEAGTAOV UTIO TOV KWJIKO

rrapcxyys)\laq 659057.

Me Tov KOQTN YEVIKNG XPrONG EKUETOA-

AeueoTe mv TARPN ou‘roéoor] TNG OUOKEUNG

0O KOT& TNV TTOPOOKEUT OAEIPPOTOG VI

TO YWHi a1mo BoUTUPO KO PEAI (TNPWVTOG

TIC 0dnyieg TNG CUVTAYNAC).

Tn ouvrayn Ba Ty BpeiTs oTIg odnyieg

XPNong Tou KopTn YeVIKNG Xpnong.

X8|p|0poq
Mpiv TNV Mp@TN XpPron kadapioTe
TN BOOIKI] CUOKEUN KOl TX €PYTAEiax.
® =eTUMiyeTe TIAvTOTE TEAEIWG
TO TPOPOJOTIKO KOAWDIO.

apbrwON =

%

e
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Kivduvog Toauuatiguou oo

TNV TEPIOTPEPOUEVI Kivinor)/
Mnv morvs TE ITOTE T nsp/arpagoopa var
epyaieia. TorrobeTeite Kol agpaipeite
TOr EPYaAEIDH LIOVO 1€ OKIVITTOITOINUEVT]
T1] OUOKEUI] ~ IETA TIV QITEVEPYOITOINOT]
1 oUOKeUr} eEXKOAOUBE vax TTEPIOTOEPETN
VIO CUVTOLIO XpOVO OKOUA.
TpopuAdiéTe Tar oI oAdic i Tor pop-
OIx poUxa, yia va Linv eivai SUVATOV Vo
TTIAOTOUV OTX TTEPIOTPEPOUEVY EQYIAEI.

Baoikr ouokeur) pe epyoieia
Me Ta epyaheia ETITUYXAVETOI EVX IBIXITEP
KOAO OMOTEAEOHG KATK TIG GKOAOUDEG
EQAPHOYEC:

Epyoheio avadeuong yic ...

.. 2&ATOEC, HOPEYKA, XPPOYOAX, KPEHEG,
poyiovela, oavTlyi Kol eAappleg (UEG,
omwg 1. X. {UHN YIX KEIK.

Ta epyaleio avadeuaong Oev ival KATGA-
AnAg, yia va emre€epyaoeTe Bapleg {UpeC.

Epyoeio TUPOMPOTOS YIX ...

. BapIEg padeg omwg Cupn TaETag, LUpNG
HE payIt Ko QUPN TTOTOTOG KOBWG KA YIX
TNV QVAPIEN BOPIOV PIYHETWV KUK, {UUNG
T&oToG N (UPNG Ywpiou.

H péyioTn moooTnTa enegepyaiaiog avep-
¥eTan o 500 g oAeUpl KO UNIKO.

MNpooEETE TOX GTOIKEIX OXETIKA UIE TIG PEYIOTEG
TTO0OTNTEG OTIG OUVTOYEG!

Eikéva B
® TomobeTroTe To emMOUUNTO {elyoq
EPYOAEINV OTA QVOIYHATO KX THIECTE
TO JEXPI VO KOUUTIWOOUV.

MpooéTe TO oYU TWV TTAGCTIKOV
HEPWV OTa epyaheial, (OTE VO Imo-
QeuxOei To PMEPSET TV epYOAeinv
(Ekova 3-1)!
Balete 1o QIg 0TV TIPITOK.
® TomobeTrnoTe T TPOPIUX 08 KAT&AANAO
doxeio.
® OdnynoTe Ta gpyaheia peoa aTo doxeio
KOl pUBIOTE TN CUCGKEUN OTNV €TIOUNTN
BaOpida.
BoOpida 1, 2:
yIot TNV eme€epyaoian Kl TNV AVAUIEN.
BoOpida 3, 4, 5:
Y10t To QUMWHO KO TO XTUTTNHCL.
ITIypiaiax Aerroupyioe M:

yix TN ypriyopn avadeuon 1 yix
TO XTUTTNHO UAIKWV.

51
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A Kivouvocg Toauuamiopou!

o v addayrj Twv epyadeiwv BydAte
70 QI a0 TNV rplA.

Ymodeikn:

OETeTe T PAOIKI) CUOKEUIT TTIAVTOTE EKTOC

Aermoupyiog, mpoTou v BydAeTe oo T

aya@a rrou avayiéare.

MeT& Tnv epyocia:

e Oéepvete Tov diakorTn oTo 0/off.

® TpofaTe TO QI GO TNV TIPICK.

® AloTe Ta epyaheia e TO TTARKTPO
€€000U KOl OQXIPEDTTE TO.

lMpoooyri:

lMarrjore 10 MArkTO ££6d0U, Opou

QaKIVNTOITOINBOUV MPWTA T EQYXAEIX.

To mArikTpo eéodou Oev pmopel var matnBel,

av o O1aKomTnG Oev BoiokeTan oo O/off.

KaBapiopog

m SnpovTikr uddEIEn

H ouokeun dev xpel&{eTau oUVTHPNON.
O pIJIKOC KOOOPIOHOC TIPOCTOTEUEI TN
ouokeun omod {nuIEg Kal diaTnpei Tnv

IKOAVOTNTO AEITOUPYITG.

A Kivouvog nAexkTponAnéiag!

Mn BubioeTe Tn BAOIKI] OUCKEUI} TTOTE
LEoa og Uypd oUTE Vol TV MAUVETE
oTO0 TAUVTIIPIO TTIATWYV.

Mn xpnoiuoronjoete aTuoKaBxpIOTH].

Tpoooxrj!

Or empaveIes LIropouV Vo UITooTouV

pBopec. Mn xpnoiormoleite oo

KaBapIopoU mou Yopddouv.

® 3KOUTTOTE TN BAOIKI) CUOKEUN TIPWTX
He BPEYHEVO TIAVI KOl OTN OUVEXEIT
PE OTEYVO VX OTEYVWOE.

o KoboapileTe T epyaheiax oTO TTAUVTIPIO
M&TWV 1 Y€ POUPTOC KATW OO TPEXOU-
HEVO VEPO.

Ynodeign: Kora Tnv eme€epyaaian 1. X. KOKKI-

VOU A&XOVoU BEPOUV TO TTAXGTIKA HEPN.

To XpWUX Peuyel he Aiyeg OTAYOVEQ

Bpwoiyou Aadiou.

52
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Eikova

e [ TN QUAGEN TUNETE TO KaAWDIO
XOAGP& YUPW OTTO TN CUOKEUN).

® 3TEPEWVETE TO PIG PE TOV OUVOETH PO
koAwdiou.

SUVTOYEQ

ZavTIyi
100 g-500 g
® AOUAEUETE TNV KPEPX YORAOKTOG

Y2 €wg 5 AeTIT& 07N PaBpida 5 — avahoya
pe TNV TTOCOTNTX KX TIG 1010TNTEG TNG
KPEPTQ Ye To epyaheio avadeuonc.

Maopeyka

1 ¢wg 5 aompadia apynv

® AouleleTe Ta aoTIP&IIX APyV 2
€we 5 Aert& oTn BaOpida 5 pe
TO gpyaleio avideuong.

ZUpn PmoKoTou

Booikr) ouvtoyn

2 afy&

2-3 KOUTOIAIEG coUTTIGG (K.O.) {e0TO vEPO

100 g {&yopn

1 QoK. Bavihia

70 g aAelpl

70 g kopv pA&oup

eVOEXOHEVIIC PTTEIKIV TTOUVTEP

® XTUumd&Te TX UNK& (EKTOG Ommd To aAeUpl
KOl TO KOpV QAGoUp) eTTi TTep. 3—4 AeTT&
oTn BoOUIdx 5 pe To epyaAeio
avadeUONg PEXPI VO appPicouV.

® PubpioTe Tn ouokeur oTn BoOpIdx 1,
QVOKOTEYTE TO KOOKIVIGUEVO GAEUPI
KOl TO KOPV PAGOUp O€ TTEP. V2 £0Q
1 AeTITO KOUTOAIX KOUTQAIQK.

M&yioTn ToooTNTa: 2 GOpPEG TN BACIKI

ouvTayn

ZUpn KEIK
Booikr| ouvtayn
2 afy&

125 g Jaxopen

1 P& OAGKTI

1 pok. Bavihia ) To EVopa Y2 Aepoviou
125 g BouTupO 1 papyapivn

(o€ BeppoKpaTia SWHATIOU)

&=

e=|

ﬁ%

>

*éﬁ



g%g MQ963_de-kk-ar.book Seite 53 Donnerstag, 4. Dezember 2014 2:28 14

A

%

250 g akeupil

1 QoK. UTIEIKIV TIQOUVTEP

60 ml y&Aa

® B&ATE OAX TO UNKG GTO PTTOA KO GVOX-
peiTe T PWTX 0TN BaOpida 1 emi
TTep. Y2 AeTTO Kol HET& 0TN PaOpida 3 i
Tep. 3—4 AeTITAL.

MEyYIOTn TTOcOTNTA: 2 POPEG TN PAOIKN

ouvTayn

ZUun T&PTAC I
Baaikr) cuvtayn %
125 g BouTupO (O€ BEPUOKPATIT

dwpaTiou)

100-125 g {aopn

1 apyod

1 TIPEdat OAGTI

Aiyo EUopa AepovioU ) Aiyn Bavihix

250 g aheupl

eVOEXOUEVWC UTTEIKIV TIBOUVTEP

® AoUAEYTE OAX TOL UNIKG €TTi TTEpITIOU
2 NeTITO 0TN BaOUIOK 1 KO KATOTTIV
emi ep. 3—4 AenTax oTN PoOpida 5 pe
TO epyaeio LUPMPOTOC.

ME':YIOTF! TTIOCOTNTA: 2 POPEG TN BATIKN

ouvTayn

M&TOC YIX YAUKIOHO 9POUTOV
Bawoikr) cuvTayr (%
2 opya

125 g Jaxopn

125 g aGAEOPEVO POUVTOUKIO

50 g yoAeTal

o XTumdTe TX aByd kau TN {axoipn i
3-4 AenT& 0N Bodpida 5 oe aPpwdeg
HIypOL.

e PubpioTe TN ouokeun oTn Bodpidax 1,
TTPOCOEDTE TAX POUVTOUKIX KOl TN YOAET
KOl DOUAEYTE TG V2 AETITO e TO epyaileio
avadeuong.

MéyioTn oooTnT: 2 POpPEG TN PACIKN

ouvTayn

Tooupéeki
Bowoikr) ouvToyr %
250 g aheupl

1 QakeAGKI Enpr) Hayi&

110 ml LeoTd y&AX

1 apyod

1 TTPET AGTI

40 g Zaxaipn

30 g Mlwpévo Kal Kpuo Aittog

%

ZUOPA YIoOU Aepoviou

® AoUAEYTE OAX TOX UNIKG €TTi TIEPITIOU
Y2 AerTO 0Tn BoBpida 1 KOl KATOTTIV
et mep. 3—4 AenT& 0N Badpida 5 pe
TO gpyaheio LUPOPOTOC.

Méyiomn oodTnTa: 2 POoPEG TN BACIKN

ouvTayn

ZUun yio mrtoo
Bowoikr) ouvtayn
250 g aheupl

1 pokeAaK Enpr) poyid

1 KOUTONIEC Tou YAUKOU {axopn

1 el oAGTI

3 K. 0. A&l

125 ml {eoT0 vepo

® AouléyTe OAa Tor UNIKK eTTi TTepitTou
Y2 NeTTO 0T BOOUIdK 1 KAl KATOTTIV
emmi ep. 3—4 AenT& oTn Podpida 5 pe
TO epyaAeio LUPOPATOC.

M&yioTn TToooTNTa: 2 GOPEG TN BACIKN

ouvTayn

ZUun gopiou I
Baoikr| ouvtayn %
500 g aAeupl
14 g Zaxapn
14 g papyapivn
7 g oA&TI
1 poKeAAKI Enpn payI&
250 ml vepo
® NouleywTe OAa Tt UNKK eTti TrepitTou
Y2 AeTITO 0T POOMIOXK 1 KA KATOTIIV
et mep. 3—4 AenT& 0N Badpida 5 pe
TO gpyoAeio JUPWUATOC.

Anooupon

H ouokeun auTn €xel onuoveei Baoel
ﬁ NG eUpwWMaikng odnyiag 2012/19/EC
mmm  TEPI NAEKTPIKMV KOI NAEKTPOVIKDV

ouokeuwv (waste electrical and

electronic equipment — WEEE).
H odnyia kaBopilel To TTAaiaIO yic TNV
avaAnwn ko o&lomoinon Twv MoV
OUOKEUMV TIOU IoUel o€ 0AOkAnpn Tnv EE.
Mo TAnpogopieg OXETIKA e TOUG EMKXIPOUG
TPOTIOUC KIMOCUPONG aTTeUBUVOEiTE OTO €I0IKO
KOTXOTNUC, O OTTOU OYOPGROXTE T CUOKEUN
n atn AnpoTikr fj KovoTikr) Apxrj Tou Totou
KOTOIKIOG 0O,
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OPO| EIMMYH>HX 5. OAeg o1 eMOKeUEG TNG £YYUNONG TIPETTEl

e

H Eyyur]or] KOG Aswoupylaq TV
TIPOIOVTWV POG TIOPEXETAI VI XPOVIKO
JIGOTNUX €IKOOI TEGOGPWV (24) PNVeV
QIO TNV NUEPOUNVIX TNG TTIPOTNG XYOP&S
TTOU avVayp&PETAI OTN OewpnpéEVn
amodeign ayopdg. Mo TNV MOPOXr TNG
€yyunong omaiteitou n emideIgn Tng
Bewpnuevng amodeigng ayopde oTnv
OTTOIC VY PAPETAI O TUTTOC KO TO
HOVTENO TOU TTIPOIOVTOG.

. H eTaupeio pEOXK OTA AVWTEPW XPOVIKK
0PI, O TTEPITTWON MANUPEAOUG
AEITOUPYIOG TNG CUOKEUNG, OVOAGHBAVEI
TNV UTTIOXPEWON TNG ETTAVAPOPAG TNG 0
OHOAr AEITOUPYIO KO TNG AVTIKATAOTAONG
K&OE TUXOV EAXTTWHATIKOU PEPOUG (TTANV
TWV QVOAWOIHWY KOI TWV EUTIOOWV, OTTWG
T YUSAIVO, AOUTITRPEG KATT.).
AnapaiTnTn TPOUTO0EDN YIX VO IOXUEI

n eyyunon eivai n pn Aermoupyia TG
OUOKEUNG VO TIPOEPXETAI OTTO TNV TIOAU-
HEAr KOTAOKEUN TNC KAl 01 €TTI TTapadeiy-
MO oI KO XPron, AavBoopévn
EYKAT&OTOON, YN THPNON Twv 08NyInV
XProng TNG CUOKEUNC, GKATOAANAN ouvTH-
pNON OO TTPOCWTTC: PN €E0UCIODOTNHEV
amd Tnv BSH EAGG ABE 1y oo e€wyeveig
TTOPAYOVTEG OTTWG DIOKOTIEG NAEKTPIKOU
peUPaTOG f SIXPOPOTTOINONG TNG TAANG
KATT..

. 2Tnv mePIMTWON TTOU TO TPOIOV dev
AeIToupyei 0WOoT& AOYW TNG KATOOKEUNG
TOU Kol €QOaoV N MANPKEANG AeIToupyia
ekONAWONKe KoTG TNV TEPiodo eyyunong,
T0 EZouaiodoTnpévo Z€pPig (n To
efoualiodoTnuévo ouvepyeio) Tng BSH
EAM&G ABE 6a TO €TTIOKEUGTEI IE OKOTIO
TN XPNON YIX TNV OTTOI0l KATOXOKEUKOTNKE,
XWPIC Vo UTTAPEE! XPEWDN Y10k AVTOANOK-
TIK& ] TNV EPYOOIX.

. Agv KOAUTITOVTOI OTTO TNV €yyUnon ol
XPEWOEIG KA 01 KivOUVOI TTOU OXETI(OVTON
He TN HETAPOPE TOU TIPOIOVTOC TTPOC
ETTNOKEUN OTOV PETOTIWANTN 1) TIPOG

To E€ouaiodoTnuévo 2€pPig Tng BSH
EM&g ABE.

%

va yivovTan ard To E€ouaiodoTnpévo
3¢pPig (n To e€ouaiodoTnuévo auvepyeio)
™n¢ BSH EAM&G ABE.

. H eyylnon dev KaAUTITEI KAVEVX TIPOIOV

TIOU XPNOIPOTIOIEITON TIEPAV TWV TTPODIC-
YPOPWV YIXK TIG OTTOIEG KATROKEUKOTNKE
(1. X. OIKIOKI| XPrion).

. H eyyunon kaArg Aermroupyiag mou

TIOPEXETOI AITO TOV KATOOKEUNOTT TTAUE
av ommokoANBoUv, aloiwdoUv 1) TpoTTo-
ToINBoUV pie OTToI0dNTTOTE TPOTIO Of TAIVIEG
COPAAEING 1) 01 EIDIKES DICKPITIKEG
QUTOKONMNTEG ETIKETEG €T TWV OTTOINV
AVAYPAPETOI O KPIBOG CEIPGG 1 N
nUepopnViat ayopaq.

. H eyylnon 6ev kohUmTel:

— Emokeuég, peTarporeg f KaBopIopoug
TToU EAOBaV XWPO O€ KEVTPO service un
e€ouaiodoTnuévo amo Tnv BSH EANGS
ABE.

- N&®og xprion, urepPoAikn xpron,
XEIPIOUO ) AeIToupyic TOU TIPOIOVTOG
KOTKX TPOTIO W CUPPWVO HE TIG 0dnyieg
TTOU TTEPIEXOVTAI 0T EYXEIPIDIA XPrONG
KO/f} OTOL OXETIK& £YYPOPO XPriong,
oupTEPIAUBAVOUEVWV TNG TTANUME-
Aoug QUAGENG TNG OUOKEUNC, TNG
TITWONG TNG CUOKEUNGC KATT..

— MpoidvTa e dUOAVAYVHOOTO KPIBO
oeIp&a.

— ZnUIEG TIOU TTPOKAAOUVTON EVOEIKTIKA
OO KOTPOTIES, VEPOD I UYPOOIT, PTIK,
TTOAEPO, ONHOCIEG AVOTUPAKES, AXOOG
T&OEIG ToU JIKTUOU TTXPOXNC PEUHOTOG,
| omoIodnmoTe AOYO TToU givai TTEPaV
oo TOV EAEYXO TOU KOTOOKEUGOTA 1
Tou e€ouciodoTNHEVOU CuUvVEpYEioU.

. H eyyunon mou mpoogepeTal TaUE! Vo

IoXUEl EQO0OV N KUPIOTNTAX TNG CUOKEUNG
PeTOBIBOOTEI OE TPITO TIPOGWTIO OTTO TOV
OPXIKO AYOPXaTr) TO OVOUX TOU OTI0IoU
QVOYPAPETOI OTO TIXPAOTATIKO XYOPAG
TNC OUOKEUNG.

10. AVTIKOTOOTOON TNG OUCKEUNG YiveTal

HOVO epOaoV Oev eivail SUVATH| N emdIop-
Bwaon TNG KoMV maTomoinong TNG
aduvapiog emokeunc oo To EEouaio-
doTnuevo 2€pPIg (n To €E€0UCIOdOTNHEVO
ouvepyeio) Tng BSH EAAGC ABE.
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11. H k&Be emokeun | N ovTIKAT&OTOON
EAATTOUOTIKOU PHEPOUG DeV TXPATEIVEI
TOV XpOvo €yyUnang Tou TTPOIoVTOG.

12. EE0pTAUOTA KO UNK& TTOU QvTIKOO!I-
OTOVTAI KXTG TN DIGPKEIR TNG €yyUNong
EMOTPEPOVTOI OTO OUVEPYEIO.

BSH A.B.E. — 170 xAy. EOvikric 0doU ABnvav —
Aopiog & MoTapou 20, Kngioik

SERVICE

Alrva: 170 xAu. EBvikrg 050U

Abnvav — Aapiog & Motapou 20,

Kneioia — TnA.: 210-42.77.700

Oeo/vikn: 8,30 x\u. EBvikrg odol
Oea/vikng — Moudawviav,

Mepioxr) @€pun — TnA.: 2310-497.200
Mé&rpa: XapoAaprn & EpevoTpwAe — TA.:
2610-330.478

Kpritn: EBvikrg AvTioTdoeng 23 & Kahapd,
HpdxAeio — TnA.: 2810-321.573

Kurnpog: Apx. Makapiou " 39, Eykwpn —
Aeukwoio — Maykumpio TnA.: 77778007

TnpoUpe To SIKXIWHK GANXY V.

%
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Yeni bir SIEMENS cihazi satin aldiginiz igin L%I r?élj e Llf\l Ieenn Siniz icin 56
sizi candan kutluyoruz. Genel % akis 9 G 58
Boylelikle kararinizi modern ve yiksek Cihazin kullanilmast ............... 58
kalitell bir ev aleti yondnde vermis oldunuz.  Cihazin temizlenmesi .............. 59
Urdnlerimiz hakkinda daha fazla bilgi igin, Tarifler .. ... 59
ldtfen internet sitemize bakiniz. Giderme bilgileri .. ................ 60

Garantikosullart .................. 60

Kendi glvenliginiz igin

Bu cihaz igin gtivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baglamadan 6nce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan Uretici sorumlu
degildir.

Bu cihaz, ticaret amacl kullanim igin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6rn. dikkanlarin, blro-
larin, giftlik veya ciftcilik igletmelerinin ve diger sanayi igletmelerinin
elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, ki¢lk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde iglenilen miktar ve sireler i¢in kullaniniz.

Bu el tipi mikser, hamur tlrl veya sivi besinlerin karistiriimasi icin veya
krema c¢irpmak icin uygundur. Bagka cisimlerin ya da maddelerin
islenmesi icin kullanilamaz.

Kullanma kilavuzunu itinal bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel glvenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamahdir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmaldir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri disuk kisiler veya
yeterli tecrlbesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guvenli kullanim ve buna bagli tehlikeler hususunda
egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.

Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi Gzerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihaz sadece kapalil yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir.

56
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Cihazi sadece baglanti kablosunda veya kendisinde herhangi bir ariza
yoksa kullanmayiniz.

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar degistiril-
meden énce, cihaz kapatilmali ve elektrik fisi prizden ¢ikariimalidir.
Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce, sékullp parca-
larina ayrilmadan énce veya temizlenmeden 6nce daima elektrik
sebekesinden ayriimalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak ylzeyler Gzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz.

Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek icin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici tarafin-
dan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve egitime
sahip baska bir uzman eleman tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini énlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimalidir.

A\ Bu cihaz igin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acgik kalir ve elektrik yeniden gelince,
cihaz yeniden hareket etmeye baslar. Cihazi derhal kapatiniz.

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulasik makinesinde
yikanmamalidir. Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz!

Cihazi, elleriniz nemli veya islak durumdayken kullanmayiniz.
Haglanma tehlikesi!

Sicak sivi islenmesinde dikkatli olunuz.

Sivilar islenirken etrafa sigrayabilir.

Dénen tahrik sisteminden dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Kesinlikle dénen aletleri tutmayiniz.

Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikariniz — Cihaz kapatil-
diktan sonra da bir sire hareket etmeye devam eder.

Uzun saclarin veya bol giysilerin dénen aletlere kapilmamasi igin,
yygun énlem aliniz.

Onemli!

Cihazi malzemesiz calistirmayiniz. Cihazi sadece orijinal aksesuarlar
ile kullaniniz. Sadece bir tip aksesuar takiniz (6rn.Yogurma kancasi).
Cihazin, kanistirilacak besinlerin islenmesiicin gerekli zamandan daha
uzun acik tutulmamasi tavsiye edilir.
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Genel bakig

Litfen resimli sayfalari aginiz.

Resim 1Y

Ana cihaz

Elektrik kablosu

Kablo klemensleri

Tutamak

5 kademeli salter + Tork devresi

Cihazi agmak ve kapatmak igin

ve calisma hizini ayarlamak icin.

0/off = Kapali

1 = En diglik devir sayisi

5 = En ylUksek devir sayisi

M = Moment (tork) devresi (azami devir

sayisl), salteri sola dogru bastiriniz

ve basili tutunuz.

6 Digarl atma tugu
Aletleri cihazdan ¢ikarmak igin.

7 Aletleri cihaza takma delikleri

8 Kablo sarma sistemli destek Unitesi
Calismaya ara verildiginde cihazin
konumlandiriimasi ve elektrik kablo-
sunun sarilmasi i¢in kullanilir.

Aletler

9 Karigtirma teli

10 Yogurma kancasi

Ozel aksesuar

11 Genel dograyici

Genel dograyici, yetkili servis lizerinden

Ismarlanabilir (Siparis no. 659057).

Genel dograyici ile, ekmek Ustune sirmek

icin balli tereyagi hazirlanmasinda cihazin

tam glcinl ve performansini kullanmig

olursunuz (ilgili tarifte bildirilen kosullara

uyulmasi halinde). Bu tarifi genel

dograyicinin kullanma kilavuzunda

bulabilirsiniz.

APWON=

Cihazin kullaniimasi

o |lk kez kullanilmadan 6nce, ana cihazi
ve aletleri temizleyiniz.

® Elektrik kablosunu daima tamamen
aciniz.

Dénen tahrik sisteminden dolayr
Yyaralanma tehlikesi s6z konusuaur/!

Kesinlikle donen aletleri tutmayiniz.
Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz
ve cikariniz — Cihaz kapatildiktan sonra
da bir stire hareket etmeye devam eder.
Uzun saglarin veya bol giysilerin dénen
a;ef/ere kapilmamasi icin, uygun énlem
aliniz.

58
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Ana cihaz ve aletler

Cihaza ait aletler ile, asagidaki kullanimlarda

ozellikle iyi bir sonug elde edilir:

Girpma/karigtirma teliile ...

... Soslar, ¢irpilmis yumurta aki, stit kdpugd,

kremalar, mayonez, kaymak ve érn. basit

civik hamur gibi hafif hamurlar.

Cirpma/karistirma telleri agir hamurlarin

islenmesi igin uygun degildir.

Yogurma kancasi ile ...

... Gevrek, mayali ve patates hamuru gibi kati

hamurlar, agir kiymali hamur, makarna

hamuru veya ekmek hamuru gibi hamurlarin
karistiriimasi.

Azami isleme miktari 500 g un ve diger

malzemelerdir. Tariflerdeki azami miktar

bilgilerine dikkat ediniz!

Resim [

® |Istediginiz alet ciftini ilgili delige takiniz ve
yerine oturuncaya kadar iceri bastiriniz.
Aletlerdeki plastik pargalarin sekline
dikkat ederek, aletlerin yanlglkla birbirine
karismasini 6nleyiniz (Resim [E-1)!

® Elekirik fisini prize takiniz.

® Besinleri uygun bir kaba doldurunuz.

o Aletleriilgili kabin icine sokunuz ve cihazi
istediginiz kademeye ayarlayiniz:
Kademe 1, 2:

Ik isleme ve karistirma islemi icin.
Kademe 3, 4, 5:

Yogurmak ve ¢irpmak icin.

Moment devresi M:

Diger malzemelere hizh karistirmak veya
malzemeleri ¢cirpmak i¢in kullanihr.

A Yaralanma tehlikesi/

Aletleri degistirmek igin elektrik fisini cekip
¢ikariniz.
Bilgi:
Ana cihazi, karistirilan malzemeden disari
gikarmadan énce daima kapatiniz.
Isiniz sona erdikten sonra:
e Salteri O/off konumuna aliniz.
® Elekirik fisini ¢cekip gikariniz.
® Aletleri disari atma tusuna basarak
¢6ziiniz ve ¢ikariniz.
Dikkat:
Disarr atma tusuna ancak aletler tamamen
adurdugunda basiniz. Salter 0/off konumunda
olmadigi zaman, disarr atma tusu iceri
bastirilamamakiadir.

.
ﬁ%
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Cihazin temizlenmesi

E Onemli not

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.
Itinal ve iyi temizleme, cihazin zarar

gbrmesini dnler ve islevselligini korur.

A Cereyan garpma tehlikesi!

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir
ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.
Buharli temizleme cihazlarr kullanmayiniz!

Dikkat/!

Cihazin yizeyi zarar gorebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz
ve ardindan kurulayiniz.

® Aletleri bulasik makinesinde veya
musluktan akan su altinda bir fir¢a ile
temizleyiniz.

Bilgi: Ornegin kirmizi lahana islendigi

zaman, cihazin plastik parcalarinin rengi

degisebilir. Bu renk almalar, birkag damla

likit yemek yagi ile silinip temizlenebilir.

Resim

® Cihazi muhafaza etmek igin, kabloyu gok
siki olmayacak sekilde cihazin etrafina
sariniz.

® Elekirik fisini kablo klemensi ile sabit-
leyiniz.

Tarifler

Kremsanti m

100 g-500 g %

o Kremayl, 2-5 dakika 5 kademesinde &Y
(kremanin miktarina ve 6zelliklerine
bagli) karistirma teli ile isleyiniz.

Yumurta aki

1-5 yumurtanin aki

o Yumurta akini, 2-5 dakika 5 kade-
mesinde karistirma teli ile isleyiniz.

==

%

Bisklvi hamuru
Ana tarif
2 yumurta

2-3 corba kasigi sicak su

100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 gun

70 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu

® Malzemeleri (un ve nisasta harig)
yaklasik 3-4 dakika 5 kademesinde
karistirma teli kdpukli bir kivama
gelinceye kadar isleyiniz.

o Cihazi 1 kademesine aliniz, elenmis unu
ve nisasta ununu yakl. ¥2-1 dakika icinde
kasik kasik ilave edip karistiriniz.

Azami miktar; Temel tarifin 2 misli

Mayasiz hamur
Ana tarif
2 yumurta

125 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya 2 limonun

kabugu

125 g tereyagi veya margarin

(oda sicakliginda)

250 gun

1 paket kabartma tozu

60 ml st

® TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3-4 dakika 5 kade-
mesinde karistirma teli ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Podaga hamuru

Ana tarif %

125 g tereyadi (oda sicakliginda)

100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

250 gun

Gerekirse kabartma tozu

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik V2 dakika
kademe 1’de karigtiriniz.
Sonra yaklasik 3-4 dakika 5 kade-
mesinde yogurma kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

59
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Uzerine meyve désenecek pasta
tabani %

Ana tarif

2 yumurta

125 g seker

125 g 6gutiimas findik

50 g graten

® Yumurtalar ve sekeri 3—4 dakika 5 kade-
mesinde kipuk olusana kadar
karistiriniz.

e Cihazi 1 kademesine aliniz, findiklari
ve galeta ununu (ekmek kirintilarini) ilave
ediniz ve Y2 dakika boyunca karistirma
teli ile igleyiniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayal 6rgi kek I

Ana tarif %%

250 gun

1 paket kuru maya

110 ml sicak sit

1 yumurta

1 tutam tuz

40 g seker

30 g eritilmis ve sogutulmus yag

Yarim limonun kabugu, rendelenmis

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik V2 dakika
kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3-4 dakika 5 kade-
mesinde yogurma kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Pizza hamuru
Ana tarif
250 gun

1 paket kuru maya

1 kahve kasigi seker

1 tutam tuz

3 corba kasigi likit yag

125 ml sicak su

® TUm malzemeleri 6nce yaklasik V2 dakika
kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3-4 dakika 5 kade-
mesinde yogurma kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Ekmek hamuru

Ana tarif

500 g un

14 g seker

14 g margarin

7 g kasigi tuz

1 paket kuru maya

250 ml su

® Tum malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklagik 3—4 dakika 5 kade-
mesinde yogurma kancasi ile karistiriniz.

Giderme bilgileri

Bu cihaz, émrini doldurmus elektrikli
E\/ ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa
mmm YOnetmeligi 2012/19/EU’ye (waste

electrical and electronic equipment —

WEEE) uygun sekilde isaretlenmisgtir.
Bu yoénetmelik, eski cihazlarin geri alimi
ve degerlendiriimesi ile ilgili, AB ¢apindaki
uygulamalarin ¢ergcevesini belirtmektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin, yetkili saticiniza veya ilgili
yerel belediye idaresine basvurunuz.

Garanti kosullar

Bu cihaz igin, cihazin satin alindidi Glkedeki
yetkili Glke temsilciligimiz tarafindan verilmig
olan garanti kosullari gecerlidir.

Garantie kosullarini her zaman cihazi satin
aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan tlke
temsilciligimiz Gzerinden talep edebilirsiniz.
Almanya igin gegerli garanti kosullarini

ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
bulabilirsiniz.

Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.
Garanti hakkindan yararlanilabilmesi igin,
satin alma belgesinin gosteriimesi kesinlikle
gereklidir.

Degisiklikler olabilir.

ﬁ%
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Degerli Misterimiz,

Siemens Cagri Yonetim Merkezi 444 66 88 no'lu telefon numarasi ile hafta ici ve Cumartesi gtinii 08:00-22:00,
Pazar giinleri ise 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda arayip isim, soyadi ve
alan kodu ile birlikte telefon numaranizi biraktiginizda sizinle irtibata gecilecektir. Mesai saatleri icerisinde
dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu 0grenebilir veya arzu ettiginiz diger
hizmet seceneklerimizden faydalanabilirsiniz.

Size daha iyi hizmet verebilmemiz icin asagidaki konularda bize yardimci olmanizi rica ederiz:
1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya ézen gésteriniz.
2. Uriinuinizle ilgili hizmet talebiniz oIduPunda 444 66 88 no'lu Siemens Cadri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
(Sabit telefonlardan ve%a cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden) Sabit telefonlardan )
%apllan aramalarda sehir ici arama tarifesi tGizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise
SM-GSM tarifesi lizerinden licretlendirme yapiimaktadir. . .
3. Hizmet icin gelen Siemens Yetkili Servis teknisyenine “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini
sorunuz.
4. Yetkili Servis teknisyenimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini
diizenleyip iletmek zorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve daha sonraki basvurulariniz icin
saklamaya 6zen gosteriniz.
Siemens Cagr Yonetim Merkezimize ayrica www.siemensevaletleri.com adresindeki “iletisim” bolimunde
bulunan formu doldurarak ya da 0216-528 91 88 no'lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.

Yazili basvurular icin adresimiz asagidaki gibidir:
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Cakmak Mah. Balkan Caddesi. No51 34770
Umraniye-ISTANBUL

. ><
DIKKAT

Garanti siiresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

SIEMENS YETKILi SATICISI BSH EV ALETLERi SANAYi ve TiICARET A.S.

iIMZASI VE KASESi : :
MAMULUN

CiNSi : KUCUK EV ALETLERI

MARKASI : SIEMENS

MODELI

BANDROL VE SERI NO
TESLiIM TARIHi VE YERI :
AZAMIi TAMIR SURESI

KULLANIM SURESI : 7 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parca bulundurma siiresi)

SIEMENS YETKILI SATICISI
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

TELEFAKSI
TARIH/IMZAIKASE
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KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis glmasi sartiyla biitlin parcalar)
dahil olmak tizere tamamen malzeme, isilik ve tretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yiikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Belge iizerine tahrifat yapildig, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildi§i veya tahrifat yapildi§i taktirde
garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti siiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2-Malin biitiin pargalari dahil olmak {izere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3-Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir. Malin tamir stiresi
en fazla 30 is glintidir. Bu siire, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda,
malin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar.
Sanayii malinin arizasinin 15 isglin icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalatgi malin tamiri tamamlanincaya
kadar benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti siiresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolay: arizalanmasi halinde, iscilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hig bir lcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5-Tiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni
anizanin ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti siiresi
icerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi stirekli
kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami stirenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamas! halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin diizenleyecedi raporla arizanin tamirinin mimkun bulunmadiginin
belirlenmesi, durumlarinda, tiiketici malin ticretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep
edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Midurligi'ne basvurulabilir.

X . . Marka Uriin ismi Belge Belge
Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayil Tiiketicinin Korunmasi Numaras Onay Tarihi
Hakkinda Kanun ve bu Kanuna dayanilarak yiiriirliie konulan ~ giemens  Kahve Makinasi e A
o g q " q Siemens Ekmek Kizartma Mak. 87011 13.07.2010
Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, — Siemens  suisitici (Kettle) 86085 29.06.2010
Siemens Mutfak Robotu 87695 21.07.2010
1 i q (i cini 1 Si Tost Maki 87027 13.07.2010
T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin ve Rekabetin Sooom SR A 40
Korunmasi Genel Miidirliigu tarafindan izin verilmistir. I S e e = e
S!emens $aHI\ EIDSupurgesl ggggg gggg%g}g
St H e 1 1 1 Si K e Degirmen .06.
Bu Urtin Siemens icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. S;gmi:; Bfe_nvde, 9' ' e oo
tarafindan ithal edilmektedir. Semene o Mamnas AR 12673010
. . o Si Sac Sekillendi Seti 87363 16.07.2010
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Somom D 67734 08.04.2009
. ~ Siemens El Blender 68144 17.04.2009
bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH Siemens  Kiyma Makinasi_ 74502 15.10.2009
Siemens Kati Meyve Presi 75250 03.11.2009
kurulusudur.
BSH Ev Aletleri Uretici Firma
Sanayi ve Ticaret A.S. BSH Bosch und Siemens
Cakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Hausgerdte GmbH
34770 Umraniye - Istanbul Carl-Wery-Str. 34 D-81739
Tel : 0216 528 90 00 Miinchen-Almanya
Fakvs:0216§289‘| 88 Tel : +49 (89) 4590 01
Cagri Yonetim Merkezi : 444 66 88 Faks : +49 (89) 4590 21 28
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KOCbIMLLA MOJTIMETTEPAI FAIAMTOPAAFL! Keningeme waptrapbl . ............ 68

berimizge Taba anachls.

©3 KayincisAiriHi3 yLwiH

Byn 6yibiM YLLIH MaHbI3Abl Kayincisaik »xeHe KonaaHy HycKaynapbiH
any yLiH ocbl KonaaHy Typasibl HYCKayblFblH TONbIFLIMEH MYKUATNEH
OKbIM LUbIFbIHBI3.

ByhbiMAabl NanbIKTbl TypAe KonaaHy Typasibl HyCKayapFa can opekeT
eTinmereHae oCbl apeKeTTepAeH LWblFaTbIH LWbIFbIHAAP YLUIH WbIFapy-
Wbl TapanbiHaH Keninaeme 6epinmenai.

Byn 6yibiM TYPMBICTBIK XaFaannapaa asblK-Tynik eHiMaepiHiH
TYPMBICTbIK, KefiemMaepae Hemece TYPMbICTbIK XKarFaannapra

yKcac 6erMKoMMepUnAnbIK MakcaTTapa eHaey YLUiH apHaFaH.
TypMBICTBIK XaFdannapra ykcac KonjaHy KarapblHa, Mbicasbl,
ByvbiMAbl AYKEHAEP, KEHCENep, aybiiwapyallblibik XaHe 6acka
KOMMepPLMANbIK eHAipicTepAeri KbI3MeTKepnep acxaHanapbliHAa
KONnZaHy, Hemece naHcuoHaapaa, WarbiH KOHaK, yunepae Hemece
ocblnapra yKkcac >xeprnepae KonaaHy »arabl.

BynbiMAbl TEK KaHa asbIK-TYJiK OHIMAEPIH KasbINTbl TYPMbICTbIK,
Kenemze MeH yakbITTa eHAeY YLUiH KonAaHbIHbI3.

K.on »keTeri 6ap MUKcep TEK KaHa Kamblp Topi3ai HeMece CyWbIK,
Taramzapabl apanactbipy YLiH Hemece kanmak 6ynray yLuiH
*xapamabl. Bynbimabl 6acka Hepcenepai Hemece 3atTapabl

eHJey YLWiH KonaaHyFa 6onmManabi.

KonaaHy Typasnbl HYCKayJsbIFbIH CaKTan XYpiHis.

Byrbimabl 6acka agamaapra 6epreHiHisae oHeiMeH Bipre KonaaHy
Typanbl HycKkaynblFbiH Aa Gipre 6epiHis.

A\ JXannbl Kayincisaik Hyckaynapbl

ONeKTp TOK COKKbICHI Kayibi

Byn 6yibim 6ananap TapabbiHaH KonaaHbaybl Kepek.

ByibiMAabl )keHe OHbIH KabeniH GananapiaH y3ak xepae cakray
Kepek.

63
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Byn 6yibimaap pusnKanblk, Ce3iMAIK XXaHe NCUXMKaNbIK MYMKIH-
AiKTepi WeKTeyni, CoHbIMeH Bipre TaXipnbeci xaHe Binimi XeTKinikcis
agampaap TapanblHaH Tek 6akbinay acTbiHaa 6onFaHaapbiHAa, HeMece
OyvibiMAbl Kayinci3 Typae KonaaHy 6omnbiHWa ManiMeTTepiH e3aepiHe
yXayanTbl TyNFanapaaH anbin, ocbl OyMbiMAbl KOnAaHy apKbiibl nanaa
6ona anatblH KayinTepiH TyciHreHAepiHAe FaHa KonJaHbina anasl.
BanapabiH 6yn OyiMbIMMEH oHaMaybl KayKeT.

ByhbiMabl TEK KaHa ByibiM TakTallacbiHAa KePCETINIreH ManiMeTTepi
6oMbIHLWA icke Kocbin KonaaHblHbI3. Tek KaHa abbik, Genmenepae
KONZaHy YLUiH.

Tok 6epy »yWeci MeH ByrbIMHbIH ©3iHAe eLwbip 3aKbiMAaHFaH

He By3binFaH ykepnepi 6onmMaraHaa FaHa KonAaaHbiHbI3.

ByibiMAbl, OHbI 6aKpinaychl3 KanablpFaHbliHbI3Aa, KypacTblpbin
OopHaTKaHblHbI3Aa, BenLleKkTereHiHiaae Hemece TasanaraHbliHbI3aa
SpKAaLLaH 9NEKTP TOK XYMECIHEH aXKblpaTbiHbI3.

ByibiM KabeniH eTKip HEMece bICTbIK YXepnep apKblfibl TapThaHbI3.
Ocbl ByibIMHBIH Kabeni By3binbin 3akpiMAaHFaH Kyiae 6onca,
KayinTepaiH nanaa 6onybliH 6onabipMay YLUiH, OHbIH LUbIFAPYLLUbI
HemMece TEXHUKaIbIK KbI3MET KepceTy OpTablfbiHbIH MaMaHbl
apKblfbl, HEMece ocbinapra yKkcac apHaibl 6inimi 6ap agam
TapabblHaH aybICTbIPbINYbl KaXKET.

ByibiMAabl XXeHAey KyMblCTapbl TEK KaHa TEXHUKaNbIK, KbI3MeT
KepceTy opTanblfFblHbIH MaMaHbl apKblibl OTKI3iNyi KaxerT.

A\ Bbyn 6yibiM yLiH Kayincisaik Hyckaynapbl

XKapanaHy Kayi6i

OneKTp TOK COKKbICHI Kayibi

Tok Gepinyi TOKTaTbINFaHAA 3NEKTP OyMbIM KOCbIIFaH TypAe Kanbim,
TOK KauTa bepinreH caTTeH KeWiH KanTa icKe KocbInbin Typaabl.
OnekTpbyrbiMAabl Aepey OLUipiHi3.

ByibiM TYPKBICBIH eLLKaLLaH CyMbIK 3aTTapra MasyFa »KeHe biablC
XKYYy MalLuHackliHAa Tasanayra 6onvanasl. bBymeH Taszanay KypasnbiH
KonaaHbaHbI3!

OnekTp ByrbiMAbl biNFanabl KONMeH KonaaHyra 6onmanabl.
OnekTp ByrbiMabl 60C TypiHAE iCKe KoCMaHbI3.

OneKTp ByrbiMAbl TEK KaHa LUbIFapyLUbIHbIH TYNHYCKabIK,
ToNbIMAAYbIL BereKTepiMeH KonaaHbIHbI3.

Tek 6ip FaHa Typre »kartaTblH Kypanaapabl (Mbicanbl KaTTbl Kamblp
YLWiH inriwi 6ap MUKcep KOHAbIPFbINAPbIH) eHri3in KonaaHbIHbI3.
OnekTpbyrbiM eLlKalLaH apanacTblpbliatbiH eHIMAEPAi eHaey
YLUiH KepEeKTi yaKbITblHaH y3arblpak yaKbIT 60Wbl KOChINbIN KOWbI-
Maybl 1asbIM.

64
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blcTblK 6onbin TypFaH CyMbIKTbIKTapAbl eHAey 6apbicbiHAa abannan
apeKeT eTiHi3. CyMbIKTbIKTap eHAeYy BapbiCbiHAA LiaLlbipan KeTyi

MYMKIH.

AiHanbIn TypaTbiH YKeTeri apKbiNbl Xapakartrany Kayibi 6ap!
AiHanbIn TypaTbiH KypanjapfFa elKallaH KosblHbI3Abl CaIMaHbI3.
Kypanaap MeH acnantapabl Tek KaHa anektp OyibiMbl 96aeH
TOKTaNFaHAa FaHa OpPHaTbIHbI3 XKOHEe LUbIFapblHbI3 — OLUIPIIrTeHHEH
KeWiH aneKkTp ByibiM ani BipHelue cekyHA 6oWbl icTen Typaabl.
¥3blH Wall neH 6oc 6onatblH KWiM GesLIeKTepiH anHanbin TypatblH
Kypanaapra Tycin KanMauTbiHAaW KbiIbIM XXUHarmM, Kopran XYpiHis.

XXannbl manimeTTep
EKi aFblHaH »Ka¥ibin allblHbIS.
I cypet
Herisri kypan
XKeni kabeni
OnekTp KabeniH ycTaTKpiLw
Tytka
5-caTbiNblK, KOCKbILL + JIe3AaiK
KOMMYyTaUKA
OnekTp GyrbiMAbI KOCY MEH eLUipy YLUiH,
YOHE XYMBbIC XbINAaMAbIFbIH NanbiKTan
peTTey yLUiH.
0/Off = ewwipyni
1 = eH TOMeH i aiHanbiM caHbl
5 = eH )oFapbl anHanelM caHbl
M = ne3aik kKoMMyTauUMA (EH OFapbl
aiHanblM caHbl)
KOCKbILTBI conFa Kapait Haceir,
ycTan TypbiHbI3.
6 LUbiFapy TyimeLiri
AcnanTtapAbl LWbIFapbIn any yLUiH.
7 Acnantapbl eHridy yLUiH caHblnaynap
8 Kabenb oparbilbl 6ap cakray inriwi
XXymbic apacblHaars! ysinictepae
OyMbIMabI KOO YLUIH YkaHe KabenbAai
opan Ko YLUiH.
Acnanrap
9 bynrayra apHasiFaH KakKbiLL
10 KatTbl Kamblp >kacay YLUiH iriLui
6ap MMKCEp KOHALIPFLICH!
ApHaitbl ababikTap
11 ©mbeban ycarKbilu
OMmOBeban ycaTKbILLThl KbIBMET KepceTy
opTanbiFbl apkelibl Nr. 659057 Tancbipbic
6epy HeMipi acTbiHAa Tanckipbic Gepin catbin
anyra 6onagpl.

aArOND=

%

%

OMbBeban ycaTKblLL apKbliibl HAHFa XKaFbina-
ThiH 6@ KOChINIFaH NacTackiH AaiblHAay
BapbicbiHAa aneKkTp BybIMHBIH KabineTTepiH
TOMbIFEIMEH KONAaHa anyblHbI3Fa Gonajb
(6epinreH peuenT peTTepiH YCTaHFaHbIHbI3AA).
Peuentri em6e6an ycaTKbILLTLIH KonaaHy
HyCKay/blFbiHAa Taba anaceis.

KonaaHy

® AnFaluKbl peT KonaaHy anablHaH Herisri
Kypanabl »kxaHe acnanrtapbliH Tazanan
anbiHbI3.

® )Keni kabeniH spKallaH TonblFbIMEH
opay/AaH »asblin anblHbl3.

AdrHanbin TyparsiH XeTeri apKolib!

JKapaKarTaHy Kayioi 6ap!
AVHasbIN TypaTbiH Kypanaapra eLKallar
KOJIbIHBIZ/AbI CaJIMAHbIS.
Kypanaap meH acrniantapasl Tek KaHa
SJIEKTP OY¥ibIMbI S04EH TOKTallFaHAa FaHa
OPHATBIHbI3 XOHE LUBIFAPLIHBIZ — OLLIDIST-
TEHHEH KEHIH 3NIeKTP OYHbIM 871/ OjpHeLLe
CeKyH Boiibl icTen Typassbl.

Herisri Kypan MeH OHbIH acnanTtapesl
AcnanTapabl KonaaHy apKblibl TeMeHae
KepCeTinreH XyMbiCTapaa aca »oFapbl
HaTWXKenepre »eTyre 6onabi:

Bynrayra apHanrFaH KaxkKbiLL ToMeHAerinep
YLiH >Xapamabl:

... TyaabIKTap MeH coycTap, 6ynraynaraHraH
YYMBIPTKA aKybI3bl, CyT ke6iri, kpemaep,
MaioHe3, KaMak, YKaHe XeHiNn Kamblp
Typrepi yLWiH, Mbicasbl AoMAENreH Kamblpabl

acay YyLiH.
Bynrayra apHanFaH KakKbILL KaTTbl KaMblp
65
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KatTbl KaMblp »acay yLuiH inriwi 6ap Mukcep
KOHABIPFLICHI TOMEHAerinep YLUiH )Xapamabl:
... KyMLLEKepi, albITKaH Kamblpnapabl XXoHe
KapTon yHbIHaH >KacasiFaH Kamblpnap CUAKTbI
KaTTbl Kocnanapabl Xacay yLuiH, COHbIMeH
KaTtap TapTbliFaH eT, MakapoH eHimaepi
HEeMeCe HaH Kamblpbl CUAKTLI Kamblpnapas
apanacTbipy YLUiH.
EH »KoFapbl eHaey Kenemi — 500 r yH GeH
UHrpeaueHTTepi. Peuentrepae 6epinreH
MaKcuManablk kenemaepi GoiiblHLA Mani-
MeTTepre Hasap ayAapa OTbipbIn 8peKeT
€eTiHi3.
& cypet
® O3iHi3 KanaraH acnanTap XyOblH
caHblnaynapra eHrisin, TofnbIFbIMeH
KOHAbIPbINFaHLLA AeiiH 6acbiHbI3.
AcnanTapgabl LIaTacTeIpbin Xibepmey
yLiH acnantapAarsl nnactMacca
BenLUeKTepiHiH HbicaHbiHA Hasap
ayaapbiHbI3 (E-1 cypeTiH KapaHbi3)!
® byiibiM arbIpbiH 9NEKTP KyarT XyheciHe
KOCbIHbI3.
® A3BLIK-TYNIK OHIMAEPIH NanbIKTbl biAbICKA
canblHbI3.
® AcnantapAbl blAbICKA €Hri3in, aneKkTp
OyibiMAbl ©3iHi3 KanaraH caTbiFa
KOMbIHbI3.
Cartbl 1, 2:
©OHJeY YLUIH X8He KOChIM OTbIpbIn
apanacTbipy YLUiH.
Carthbl 3, 4, 5:
uney >xeHe Gynray yLUiH.
M nesaik KOMMyTaLUMACHI:
MHIrpeAneHTTepAi Te3 KOCY YLUiIH Hemece
GynFaynay yLuiH.

A Kapanary Kayioi!

AcranrapAsi aybICTeIPY VLLIH e
aUbIPBIH LLBIFAPBIT aJTbIHBI3.

HasapbiHblsFa:

ApanacreipbliatbiH OHIMAEPACH LULIFADY
anabiHaH Heri3r Kypanabl b anabiMeH
OLUIPIIT KOKObIHbI3 KEDEK.

YKyMbIcTaH KeliH:

o KockbiwTbl 0/Off nosnumMAckiHa KOMbIHbIS.

® DByiibiM anbipblH 9NEKTP YKYMECIHEH
aKblpaTbiHbI3.

® AcnanTtapabl LWblFapy TYUMeLLiri apKbinbl
6ocatbin, LWbIFAPbIM anblHbI3.
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CaKxranabipy:

Lbirapy TyvimeLuirit Tex KkaHa acrnanrap
TO/IbIFBIMEH TOKTA/IFAHAA FAHA OAChIHbI3.
Kockei O/OFf opHbIHAA TypMaraH arqania
LUbIFAPY TYHMeLLITT 6ackiia a/lbIHOanTbIH
6onagebl.

Tasanay

A SJIEKTP TOK coFy Kayioi!

ByibIM TYPKbLICBIH eLUKALLIAH CYUbIK
3arTapra Masyra XXHe biAbIC Xyy
MalUNHACLIHAA Ta3anayra 60Mansbi.
BymeH 1azanay KypasbiH KOnAaH0aHbI3!

CaxraHavipy!

Yerinepain 6y3biiibin KETyiHe anapysi

MyMKiH. ELI6ip Kbipa anarsiH 1asanay

OYHbIMAAPbIH KOSIAAHOAHbIS.

e Herisri Kypanabl binFanael LWybepeKneH
CYpPTiN, 0AaH KeWiH KyprFaTbin CYPTiHI3.

® AcnantapAbl blAbIC XYYy MallMHacbiHAa
HemMece aFblin TypFaH Cy acTbiHAa
KbI/ILLIAKMNEH TasanaHbl3.

HasapbiHbi3Fa: Kpbi3bli opam>kanbipak, CUAKTHI

eHiMAepAi eHAereHae nnactmaccanaH

yKacanraH GenLueKTepiHiH 6oAnbIN KeTyi

MYMKIiH - onapabl ecimaik TaFram MaiablH

BipHeLLe TaMLLbICHI apKbinbl KeTipyre 6onaasi.

cypet

® DbyibiMAbl cakTayFa KO YLUIH OHbIH
kabeniH anekTpOyrbiMabl aiHanabipa
opan KOMbIHbI3.

® )Keni aiiblpbiH Kabenb ycTaTKbILINeH
BeKiTiHi3.

Peuentrep

BynraynaHraH Kaimax,
100 r-500 r

® KanmakTbl Y2 TaH 5 MUHYTKa AeitiH 5
caTbICbiHAA — KAMMAaKTbIH Kenemi MeH
TypiHe Kapai otblpa — BynFayra apHanFaH
KaKKbILLMEH BHAEHI3.

XXyMbIpTKa aKybI3bl
1-5 AaHa *XyMbIpTKA aKybI3bl
® YKyMbIpTKa aKybl3blH 2 AeH 5 MUHYTKa

JeuiH 5 caTbicbiHaa GynFayFa apHasFaH
KaKKbILLINEH eHAEHi3.

ﬁ%



g%g MQ963_de-kk-ar.book Seite 67 Donnerstag, 4. Dezember 2014 2:28 14

Bucksut KaMblpbl

Herisri peuent

2 YMbIPTKA

2-3 ac KachblK, bICTbIK, CY

100 r wekep

1 NaKeT BaHW/INH LLEKePi

70ryH

70 r kpaxman

Kepek 6onca, KOMCbITKbILL

® UHrpeaveHTtTepai (yH MeH KpaxmanzaH
BackacbiH) WwWamameH 3-4 MUHYT Goibl
5 catbicblHAa BynFayFa apHasiFaH KakKbILL-
NeH KeBiK LUbIKKaHLLIa AewiH OynFaHbI3.

® OreKTp ByMbiMabl 1 caTbiCbiHA aybICThI-
pbin, eneHreH yH 6eH Kpaxmanas
LamameH Y2 TeH 1 MUHYT iLliHAe KacblKTan

iLliHe KOCbIN apanacTbipbIHbI3.

EH >KoFapb! kenemi: 2 x Heriri peuent

damaenreH kambIp

Heriari peuent

2 XYMbIPTKA

125 r wekep

1 canbim Ty3

1 KanTalla BaHUNbAI LLEKepi Hemece

/2 NIMMOHHBIH KaObIFbI

125 r capbl Mai Hemece MaprapuH

(6enme TemnepatypacbiHaa)

250 ryH

1 KanTalwa KonChITKbILW

60 mn cyT

® bapnbik MHrpeaneHTTepai wamameH
/2 MMHYT B0WbI 1 caTbiCbiHAA, OAaH KewiH
wamameH 3-4 M1HyT 6oibl 5 catbickiHAa
Oynrayra apHanFaH KakKbILLNEH eHAEHI3.

EH >KorFapbl Kenemi: 2 x Heriari peuent

KyMLuekepni Kambip I

Herisri peuent %

125 r capbl Maii (Benme

TemneparypacbiHAa)

100-125 r wekep

1 XXyMbIpTKA

1 canbim Ty3

6ipa3 IMMOH KabblIFbl HeMece BaHUNb /i KaHTbI

250 r yH

Kepek 6onca, KOMCbITKbILL

® BapnbiK MHrpeaneHTTepai wamameH
2 MMHYT B0WbI 1 (Min) caTbicbiHAQ, 0AaH
KeWiH WwamameH 3-4 MUHyT 6olbl 4 (max)

%

%

e

kk

catbICbiHAA KaTTbl Kamblp »Kacay YLUiH
inriwi 6ap MUKcep KOHABIPFLICHLIMEH
OHAEHiI3.

EH >KoFapbl Kernemi: 2 x Herisri peuent

Xewmic Geniwwi ywiH KambIp TYGi

Heriari peuent (%

2 XyMbIpTKA

125 r wekep

125 r ycartblniFaH opMaH XaHrarbl

50 r ayHaTbInatbiH KeNTipifreH HaH yHTaKTapbl

® HKymbIpTKanap MeH Kym LueKkepAai
3-4 MUHYT 60Kkl 5 caTbicbiHAAa KeBIK
LWIbIKKaHLLA AeWiH ByFaHbI3.

® DOnekTp ByiibiMabl 1 caTbicbiHa aybICThI-
pbin, OPMaH XaHfFakTapbl MeH ycaTbliFaH
HaH YHTaKTapbiH KOCbIM, 2 MUHYT Boiibl
BynFayFa apHanFaH KakKbILLINEH 6HAEHI3.

EH >xorFapbl Kenemi: 2 x Herisri peuent

ALLBITKbI KamMmbipZaH epMe HaH

Heriari peuent

250 ryH

1 KanTawa Kyprak, alwbITKbl

110 Mn XKbInbl CyT

1 XKyMbIPTKA

1 canbim Ty3

40 r wekep

30 r epiTifreH »<eHe CybIThIIFAH MaK

XapThbl IMMOHHBIH KabbifFbl, yrinreH

e bapnbik MHrpeaneHTTEpai WaMaMeH
Y2 MUHYT 6ovibl 1 (Min) caTbicbiHAA,
oAaH KeWiH wamameH 3—4 MUHYT
6oibl 4 (Max) caTtbicbiHAA KaTThl
Kamblp Xacay ywiH inriwi 6ap
MUKCEP KOHAbIPFLICLIMEH BHAEHI3.

EH >xoFapbl kenemi: 2 x Herisri peuent

Muuua Kambipbl

Heriari peuent

250 ryH

1 KanTalla Kypfax atlbITKbl

1 Wan KachblK, wekep

1 canbim Ty3

3 ac KacbIK Mav

125 M XKbinbl cy

e bapnbik UHrpeaneHTTEpai WaMamMeH
Y2 MMHYT GoWbl 1 (Min) caTbicbiHAA,
o/aH KeHiH wamameH 3-4 MUHYT
6oiibl 4 (Max) caTbicbiHAA KaTThl
Kamblp »kacay yLiH inriwi 6ap MUKcep
KOHZAbIPFBICBIMEH OHAEHI3.

EH >xoFapbl kenemi: 2 x Herisri peuent

67
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HaH Kamblipbl
Heriari peuent %
500 r yH
14 r wekep
14 r maprapuH
7rT1y3
1 KanTalwa Kyprak, albiTKbl
250 mn cy
® bapnbik MHrpeaneHTTEpAi WaMmamMeH
Y2 MMHYT 6oWbl 1 (Min) caTbicbiHAA,
oAaH KeWiH WwamameH 3—4 MUHyT
6oiibl 4 (max) caTbicbiHAA KaTTbl
Kamblp »acay yLUiH inriwi 6ap Mukcep
KOHZAbIPFBICBIMEH OHAEHIS.

Koaaere »«aparty 6oibiHLwA
HYCKaynap
Byn anekTpOyibiM IneKTp rkaHe
3NEKTPOHMKa ByibiMAapbl Typarbi
msm 2012/19/EU Eyponanbik,
IupektuBackiHa cai GenrineHreH
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
Ocbl [upektvBa LeHbepiHAe KonaaHblaFaH
ecki yiMbimaap Eypona Onarbl engepinae
Kabblnaay MeH Kaaere yaparyra TvicTi.
Kasipri yakbiTrarsl MyMKiH 60/FaH kagere
apary »ongapbl Typansl ManiMeTTepai
3neKTpOyiibiM AyKeHiHi3ae Hemece o3iHi3aiH
MKEPrinikTi oKiMLLINIK opbliHAapbLIHAA cypan
Gine anachbl3.

68

e

Keningeme waptrapbl

Byn Gy¥ibiM yLiH ockl ByibiM caTbinbIn
anblHFaH enaeri GupMambI3ablH eKinAiKTepi
LbIFAPFaH Keninaeme LwapTTapbl KonaaHbl-
napel. Keninaeme LwaptrapbiH 63 KanaraHbl-
HbI3LWa 8P yaKbITTa e3iHi3 ByibiMabl caTtbin
anFaH anexkTpByibiMaapblH AyKEHiHI3Ae
Hemece pUpMaMbI3abIH con enaeri
eKingirinae cypan 6inyiHisre 6onaapi.
epmaHuA yLWiH Keninaeme Wwaptrapbl MeH
MEKEH-)Kahnap TisiMiH KiTanwaHbiH apTKbl
GeTiHae Taba anachbi3.

CoHbIMeH Katap, Keninaeme LwapTrapblH
Fanamropga Aa, ocblHAa KepCeTinreH
d1pMambI3abiH BEO MeKeH-aubl acTbiHAa
Taba anacol3. Keninaeme KbiameTrepiH any
YLUIH 9p >KaFaanaa catbin any Typasbl Yek-
KarasblHbIH KepceTinyi Tanan etineai.

OazreptynepaiH 6ap 6onybl MyMKIH.
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crpaHnue B MIHTepHere.

InAa Bawei 6esonacHocTu

Mepea ucnonb3oBaHWEM BHUMATENBHO NPOYTUTE 3Ty MHCTPYKLIMIO
ANA NOJTYYEHWUA BAXKHBIX YKa3aHU1 NO TexHWKke 6e30macHoCTy

W 9KCnnyarauum AaHHoro npuobopa.

MNpounsBoauTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHHA,
BO3HWKLLMWE B pe3ynbTate HECOONOAEHNA YKa3aHWi NO NpaBUiIbHOMY
NnpUMeHeHuto npubopa.

HaHHbIi npubop NpeaHasHadveH ansA nepepaboTKu NPoAYKToB

B 0ObIYHOM A/A AOMALLHEro X03AWCTBa KOIMUYECTBE B AOMALLHMX
UnKn BbITOBLIX YCNIOBUAX M HE paccuvTaH AnA UCMONb30BaHWUA

B KOMMepUecKux uenax. NMprmeHeHne B ObITOBLIX YCNOBUAX
BKJ/IKOYAET, Hanp.: UCNob30BaHWE B KyXHAX ANA COTPYAHUKOB
MarasvHoB, OPUCOB, CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX M APYrMX NPOMbILL-
NIeHHbIX NPEANPUATUI, a TaKXKe UCMONb30BaHUe roCTAMM NaHCHUOHOB,
HeboNbLUMX OTENEN U NOAOOHLIX 3aBeAEHHUM.

MpnBop MOXXHO MCMONb30BaTh TOLKO AN1A NepepadoTKM TaKoro
KOnMuyecTBa NPOAYKTOB U B TEUEHME TAKOro BPEMEHHU, KOTOpbIe
XapaKTepHbl ANA AOMaLLHEero xo3ancTBea.

PyuHOI MUKCep NpUroaeH ToNbKO ANA nepemeLuMBaHuA Tectoobpas-
HbIX MW XXMAKKUX Bnto4 unu anA B3uBaHuA cnvBokK. He ucnonb3oBath
AnA nepepaboTKu Apyrux NpeamMeToB Un BELLECTB.

Moykanyincra, COXpaHUTe MHCTPYKLMIO MO SKCMnyaTauuu.

MNpu nepeaaye npubopa TpeTbeMy Ly HEOOXOAMMO TaKKe
nepeaaTtb eMy MHCTPYKLMIO MO 3KCNnyaTauuu.

A O6wme ykasaHvA no TexHuke 6e3onacHoOCTU

OnacHOCTb NOPaXKEHUA SNEKTPUUECKUM TOKOM

HaHHbIi nprbop Henb3A ucnonb3oBaTh AeTAM. [pubop 1 ero ceteBoin
LWHYp cneayeT AepxXaTb BAanu ot geTen. Jlvua c orpaHuyeHHbIMM
PU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMU UM YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMM UMK
C HeOCTaTKOM OMbITa U 3HAHWI MOTyYT NoNb3oBaTbCA Nprubopamm
TONBbKO NOA NPUCMOTPOM WMIN €CAIK OHW MOJSTYYMSIU YKa3aHuA no
6e3onacHoMy MCnonb30BaHMIO NpUbopa M 0CO3HaNM ONacHOCTH,
CBA3aHHbIE C HENPaBWbHbLIM UCMOIb30BaAHUEM.
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HetAam Henb3a urpatb ¢ npubéopom. MNprbop MOXKHO NoAKIoYaTb

¥ MCNosb30BaTh TOSIbKO B COOTBETCTBUU C TEXHUYECKUMU JaHHBIMU
Ha TMNOBOW Tabnuuke. TONbKO ANA UCNONb30BaHWA B 3aKPbITbIX
nomeLleHunAx. Mcnonb3oBatb TONbKO B TOM criyyae, ecnu y npubopa
W ero CeTeBOro LUHypa HeT HUKaKux nospexkaeHun. Nepen sameHon
MPUHAANEXKHOCTEN UK AONOJSTHUTESNbHBIX AeTanen, KoTopble BO
BpemMA paboTbl NPUBOAATCA B ABMKEHWE, NPUOOP LOMKEH ObITb
OTKNIOYEH U OTCOeanHeH oT ceTu. [Npubop cneayer Bceraa
OTCOEZMHATL OT CETH, KorZa oH octaetcA 6e3 NpUcMoTpa, a TakKe
nepea ero c6opkoi, pasbopKoin unm YMCTKoU. He npotAarneath
CETeBOM LLIHYP Yepes OCTpble KpaA UK ropaYme noBEPXHOCTY.

Ecnu ceTeBoM WHYp AaHHoro npubopa 6yaet NoBpeXaeH, To,

BO n3bexkaHue onacHbIX CUTyauui, ero AomKeH OyaeT 3aMeHNUTb
NPOVU3BOAMTESb, UM Ero CepBUCHAA Cry»xba, MK NULO C aHanoruy-
HOW KBanudukaumen. PeMoHT npubopa nopyyatb TONbKO HaLlen
CepBUCHOM crny«be.

A\ YKasaHua no TexHuke 6esonacHOCTU ANA AaHHOro npubopa

OnacHocTb TpaBMUPOBaHKA

OnacHOCTb NOpPaXKeHWA SNEKTPUUECKUM TOKOM

MNpu nepeboAx anekTpocHabeHna NpMOOpP OCTaeTCA BKIKOYEHHBIM
1 nocne Bo30OHOBNEHMA 3IEKTPOCHABXEHWA CHOBa HauyMHaeT
pabotatb. HemMeaneHHo oTkntounTb Nprbop.

Hukoraa He norpy»katb OCHOBHOM 610K B XXMAKOCTU U HE MbITb

B NMOCYZIOMOEYHOU MalurHe. He ncnonb3oBaTb napooyncTutens!
He ucnonb3oBatb Npubop BRaXKHLIMKU pyKaMy.

OnacHocTb oLnapusaHua!

Cobntofatb OCTOPOXKHOCTL NpH NepepaboTKe ropAYMX XUAKOCTEMN.
YXXuakoctn MoryT pasbpbisruBatbeaA Npy nepepadoTke.

OnacHoCTb TpaBMUPOBAHUA BPaLLAKOLLMMCA NPUBOAOM!

Hukoraa He TporaTb BpallaroLiMeca HacaaKu.

Hacaaku MOXXHO ycTaHaBnMBaTb ¥ CHUMATL TONbKO NOC/E OCTaHOBKM
npubopa — Npubop ABMXKETCA eLLe HEKOTOpoe BpeMA nocne
BbIKNIOYEHMWA. 3alumLlaTb ANMHHbIE BOMOCKI MM CBOBOAHbIE
3NeMeHTbl 04eXAbl OT NonajaHuA BO BpallaloLlmneca HacaaKu.
BaxxHo!

He Bkntoyatb npubop BxonocTtyto. Mprbop MOXHO UCMONb30BaTb
TOMbKO C OPUrMHANBHBIMU NPUHAANEXHOCTAMU. YCcTaHaBNMBaTb
TOMbKO HacaAKuW 0AHOrO TUNa (Hamnp., MECUbHbIE HAcCaAKK).
PekomeHayeTcA HU B KOEM crlyyae He ocTaBfATb Npubop
BKNOYEHHBIM J0JbLUE, YEM 3TO HE0OX0ANMO AnA nepepaboTKu
NPOAYKTOB.
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KoMnneKTHbIM 0630p
Mo)xanyicta, OTKPOUTE CTPaHULbI
C pUCYHKaMu.
PucyHok I
OcHoBHol 6nok
CerteBoli kabenb
Baxum ana kabena
PykoATtka
5-cTyneHyartsIil nepexsoyaTens +
MOMEHTaIIbHOE BKIIHOYEHUE
LnA BKNtoYeHUA U BbIKtoueHUA npubopa
U perynpoBKu paboyeit CKOPOCTH.
«0/off» = BbIKNIOYEHO
«1» = camoe HWU3KOe YnCro 060pPOTOB
«5» = camoe BbICOKO€e Y1cno 06opoToB
«M» = MOMeHTanbHOe BKOUYeHne
(camoe BbICOKOE uncno 060poToB),
Ha)kaTb nepeknoyarens BNeBo
nyanepxumeartb.
6 KHonka BuiGpoca
[nAa cHATMA Hacaaok.
7 OrtBepcTHA ANA YCTAaHOBKM HacaaoK
8 Ckoba-noactaBka ¢ GpyHKUMUEN
HamarblBaHWA Kabenn
[na yaepykanua npubopa B nepepbiBax
Mexay paboToi U AnA HamaTbIBaHWA
ceTeBoro Kabens.
Hacaaku
9 BeHuuku ana nepemelLnBaHuA
10 MecunbHbIe Hacaakm
CneumanbHble NPUHAANIEXHOCTH
11 YHuBepcasibHbIH USMENBYUTEND
YHuBepcasnbHbI U3MeNbYUTESIb MOYKHO
3aKasatb Yepes CepBUCHYHO cny>By noa
HOMepoM AnA 3akasa 659057.
YHuBepcanbHbli U3MeNbYUTENb
obecneunBaeT Bam ncnonb3oBaHve
MaKcMManbHOW MOLLHOCTM Npubopa npu
NpUroToBieHUn MefoBoi ByTepOpoaHoi
Macchl (Npy coBntoAeHUN YKa3aHw,
npuBeAeHHbIX B pelenTe). Bel Hanaete
peuenT B UHCTPYKLMM NO KCnnyaTaumuu
YHWBEpPCaNbHOro M3MenbYnUTens.

ArON=

u

SKcnnyaTauMﬁ
I'lepezl nepBbiM UCNOJIb30BaAHUEM
NMOYUCTUTb OCHOBHOM B/OK K HacaaKu.
o CeTeBol Kabenb BcCeraa pasmMarbiBatb
NOJIHOCTbIO.

OnacHocTb TPaBMHPOBAHNA
BpaLYaroLHMCA NpHBoLoM!
Huroraa He Tporars BpalyaroLmeca
HacaznKm.
Hacazrkm moxxHo ycraHasimBars
U CHUMATB TOJIBKO [10C/IE OCTAHOBKM
npHuéopa — rpnbop ABMKETCA eLye
HEKOTOPOE BPEMSA M0CIIE BEIK/IIOYEHHNA.
Sawymiyars A/IMHHBIE BOSIOCH! WIH
CBOOOAHBIE 3/IEMEHTBI OAEHKAbI OT
ronaganma Bo BPaLLaroLLNECH HACAKM.

OcHoBHo# Npubop ¢ Hacaakamu
C nomoLLbo HacaZoK AoCTUratTcA
0coBeHHO XopoLune pesynbTaTbl Npu
CNeayoLLMX BapuaHTax NpUMEHEHHA:
BeHunKK anA nepemelLMBaHuA AnA ...

.. COYCOB, B3BUThIX ANYHBLIX BEMKOB,
MOJIOYHOW NEHbI, KPEMOB, ManloHesa,
C/MIMBOK U NIerKoro TecTta, Hanp., cAo6Horo
TecTa.

BeHuMKM AnA nepemeLlMBaHnA He NMPUroaHbI
AnA nepepaboTKK TAXKENoro TecTa.
MecunbHble Hacaaku 4 ...

.. TYCTbIX Macc, TaKUX KakK, Neco4Hoe,
APOXIKEBOE U KapTodenbHoe TecTo,

a TaKkXKe AnA nepemMeLlMBaHNUA TAXKENOro

MACHOro GapLua, nacT unu Tecta ana xneba.
MaxkcumarnbHoe KonMyecTBo 1A
nepepaboTku coctaBnaet 500 r MyKu
U UHrpeaueHToB. Cobnoaatb yKasaHuA
0 MaKcMManbHO AOMYCTUMOM KONW4YecTse
NpPOAYKTOB, NPUBEAEHHbIe B peLenTtax!

PucyHok E
e BcTaBuTh XXenaemyto napy Hacazok

B OTBEPCTUA U NpmKaTb Ux A0 q)MKcaLlVIVI.

O6paruTb BHUMaHWe Ha popMy
NNacTMaccoBbIX AeTasiel Ha HacaaKax,
yToBhl He NepenyTaTb HacaaKu
(pucyHok E-1)!

® BcTaBuThb LUTENCENbHYIO BUIKY
B PO3ETKY.

® 3arpysutb NPOAYKTbl B MOAXOAALLYIO
EeMKOCTb.
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o OnyctuTb HacaaKn B EMKOCTb
¥ BKNOUMTL NPUBOop Ha Heobxoanmyto
CTyMeHb.
CTyneHn «1», «2»:
AnA BMeLUMBaHWA M NoAMELLMBAaHKA.
CTyl'leHM <<3>>, <<4>>, <<5>>:
ANA 3aMeLLMBaHuA 1 B3OMBaHUA.
MomeHTanbHoe BKtoueHue «M»:
AnA 6bICTPOro NoAMeLUMBaH1A UK
B3GMBaHWA UHIPEAUEHTOB.

A OnacHocTb TpaBMHPOBaHNUA!

LlnAa 3ameHbl HacaAoK n3sneyds
LuTericesibHyro BHUJIKY U3 PO3ETKH.

lprmevarme:
OCHOBHOM BJ10K ClIeAyeT BCEraa BbIK/oYaTh
116Pes €ro U3BIEYEHNEM U3 NEPEPABOTAH-
HbIX [IPOAYKTOB.
Mocne pa6ortsi:
® YcTaHoBUTH Nepekntoyarens Ha «0/off».
® U3Bneub LUTENCENBHYIO BUIKY U3
PO3EeTKH.
® OTCOEAMHUTL U CHATb Hacaaku
C NOMOLLIO KHOMKK BbiBpoca.
BHumarme:
Ha KHOrMKY BbIOpOCa HAXKMMATL TOJIbKO
r10c/1e OCTaHOBKHM HacaAoK. KHornka
BbIOpOCa HE HA)KMMAETCA, EC/IH Nepe-
KIo4aresib He yCTaHoBIeH Ha «0/off».

UucTtka

m BaxHoe npumeyaHue

LaHHbii npubop He HyxaaeTcA

B TEXHUYECKOM OOCNY)KUBAHWM.
TwarenbHanA YACTKa 3aluLiaeT npubop
OT NOBPEXKAEHUN U COXPAHAET ero
paboTocnocoBHOCTb.

OrnacHocCTb MOPaVKeHHA
S/IEKTPHHECKHUM TOKOM!
Hwroraa He norpyars OCHOBHOH G/IOK
B MUAKOCTU U HEe MbITb B [10CY40MOe4YHOH
mMaltlimHe.
He uncrionbsosares napoo4mcinresis!

Buumarine!

[ToBepxHocTH npnbopa MoryT ObiTe
rnoBpexAeHs!. He ucrnonbosars
abpasnBHbIe YUCTALME CPEACTBA.
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® [IpoTepeTb OCHOBHOM GNOK Ba)KHOM
TPAMKOW, a 3aTeM BbITEPETb HACYXO.
® Hacaaku NombITb B NOCYAOMOEYHOM
MaLlUMHEe WK MOYUCTUTD LLIETKOW NoA
NPOTOYHON BOAOW.
Mpumeuanue: Mpu nepepabotke, Hanp.,
KpaCHOKOYaHHOMW KanycTbl Ha nnacT-
MacCcoBbIX AeTanAX NOABNAETCA LIBETHOM
HaneT, KOTopbIiA MOXKHO yAaNWUTb C MOMOLLbIO
HECKOJIbKMX Kanesflb pacTUTENbHOro Mmacna.
PucyHok
e [1nA xpaHeHuA kabenb cBO6OAHO
obmoTaTb BOKpyr npubopa.
® 3aKpenuTb LUTENCENLHYHO BUIKY
C MOMOLLBIO 3)XKUMa AnA Kaberns.

PeuenTbl

B36utble cnuBku

100 =500 r

e CnuBkM nepepabartbiBatb OT Y2 10
5 MUHYT Ha CTyneHu «5» — B 3aBUCK-
MOCTH OT KOJIMYecTBa 1 CBOMCTB C/IMBOK —
C NMOMOLLbIO BEHYMKOB AJA Nepe-
MeLUMBaHWUA.

AnuHbii 6enok

1-5 6enkoB

e besku nepepabatbiBath 0T 2 [0
5 MUHYT Ha CTyneHn «5» ¢ nomMoLLblo
BEHUYMKOB ANA NepemMeLlMBaHuA.

BucksuTHoe Tecto

OcHoBHol1 peuent

2 Anua

2-3 CT. N1. ropAvei Boabl

100 r caxapa

1 nakeTuKk BaHUSIbLHOro caxapa

70 1 MyKH

70 r kpaxmana

npu HeoHX. HEMHOMO XMMUYECKOT0

paspbIxnuTens

® VHrpeaveHThbl (KpOME MYKM U Kpaxmana)
B36MBaTb B TEYEHUE NpUMeEpPHO 3—4
MUWHYT Ha CTyMNeHW «5» ¢ NOMOLLbIO
BEHUYMKOB ANA NepeMeLLMBaH1A A0
06pazoBaHuA NeHbl.

e [lepekntounTb NPUBOP Ha CTyNEHb «1»,
MO NOXXKe NoAMELUMBATb NPOCEAHHYIO
MYKY M Kpaxman B Te4eHWe NPUMEpPHO
Y2—=1 MUHYTbL.

MakcumasibHoe KonMYecTBO: 2-KpaTHoe

KONMYECTBO NMPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa
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CaobHoe TecTo

OcHoBHoM peuent

2 Aanua

125 r caxapa

1 Wwenotka conu

1 NaKeTWMK BaHWNbHOIO caxapa Wi ueapa

¢ Y2 numoHa

125 r cnMBOYHOro Macna unuM maprapuHa

(KOMHaTHOWM TemMnepaTtypbl)

250 r MyK#u

1 NaKeTMK XMMUYECKOro paspbIxnTena

60 mn monoka

® Bce uHrpeaveHTsl nepepabarbiBatb
B TeYeHWe NPUMEpPHO V2 MUHYTbI Ha
CTynenu «1», 3aTem B TeueHue
NPUMEPHO 3—4 MUHYT Ha CTYMNEHU «5»
C NOMOLLIbIO BEHYUKOB AnA
nepemMeLuMBaHus.

MakcumanbHoe KoM4ecTBo: 2-KpatHoe

KOJIM4ECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

MNecouyHoe TecTo
OcHoBHoM peuent

125 r cnMBoyHoro macna

(KOMHaTHOM TemnepaTtypbl)

100-125 r caxapa

1 Anuo

1 Wwenotka conu

HEMHOro IMMOHHOM Liepbl UK BaHUIbHOIO
caxapa

250 r Mmyku

MpY HEOOX. HEMHOTO XMMMWYECKOro
paspbIxnuTena

® Bce uHrpeaveHTbl nepepabarbiBatb

B TeYeHWe NPUMEPHO 2 MUHYTHI Ha

CTyNeHu «1», 3aTemM B TeyeHune

NPUMEPHO 3—4 MUHYT Ha CTyneHu «5»

C NOMOLLIbIO MECHSIbHbIX HaCaZoK.
MakcumasbHoe KOIMYeCTBO: 2-KpaTHoe
KOJIM4ECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa

Kop» anAa ¢ppyKrosoro nupora

OcHoBHoM peuent

2 AnMua

125 r caxapa

125 r MONOTLIX NTIECHBLIX OPEXOB

50 r naHMPOBOYHbIX Cyxapen

e fAiua u caxap B3buBaTb B Te4eHue 3—4
MWHYT Ha CTyneHu «5» [0 obpas3oBaHnA
NeHbl.

u

® [lepekntounTb NpUBOp Ha CTyneHb «1»,
£1002aBU1Tb NECHLIE OPEXM U NAHWMPOBOY-
Hble cyxapu v nepepabarbiBatb
B Te4yeHue Y2 MUHYTbI C MOMOLLIbIO
BEHUYMKOB ANA NepemMeLlMBaHuA.

MakcumasnibHoe KONUYecTBo: 2-KpaTHoe

KOJIMYECTBO MPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

Xana us ApPOXOKeBOro Tecta
OcHoBHoM peuent %%
250 r Myku

1 NaKkeTUK Cyxnx APOXIKEN

110 mn Tennoro monoka

1 anudo

1 wenoTtka conm

40 r caxapa

30 r pacTonsieHHOro U OXNaXkKAEHHOro XXupa
uezpa C NoNoBWHbI IMMOHA, HaTepTan

® Bce WHrpeauneHTbl nepepabarbiBaTb

B TEYEHWE NPUMEPHO Y2 MUHYTHI Ha

CTyNeHu «1», 3aTemM B Te4eHHne

NPUMEPHO 3-4 MUHYT Ha CTYNEHN «5»

C NMOMOLLIbIO MECWJIbHBIX HacazoK.
MakcumarnbHoe KONMUECTBO: 2-KpaTHoe
KOJSIMYEeCTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa

TecTo Ha nuuuy
OcHoBHoM peuent %%
250 r Myk#u

1 NaKeTUK CyXux APOXOKeN

1 4. 1. caxapa

1 WwenoTka conu

3 CT. n. pacTuTensHoro macna

125 mn Tennov BoAbl

® Bce uHrpeauneHTbl nepepabarbiBatb

B TeYeHue NpUMepHoO 2 MUHYTLI Ha

CTyneHu «1», 3aTemM B TeyeHune

npuMepHoO 3—4 MUHYT Ha CTyneHu «5»

C NOMOLLIbIO MECUNbHbIX HacaZoK.
MakcumasnbHOe KONUYecTBO: 2-KpaTHoe
KONMYECTBO MPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO
peuenTa
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Tecto anA xneba
OcHosHoM peuent %
500 r myk#u
14 r caxapa
14 r maprapuHa
7 rcomu
1 NaKeTUK Cyxux ApOXOKen
250 mn Boabl
® Bce uHrpeaneHTbl nepepabarbiBatb
B TeYeHWe NpMMepHoO Y2 MUHYTbI Ha
CTyneHun «1», 3aTemM B TeyeHune
npuMepHO 3—4 MUHYT Ha CTyneHu «5»
C NOMOLLIbIO MECUNBbHLIX HacaZoK.

YKasaHua no ytunusauuu

JaHHaA mallnHa umeet o603HaveHne
ﬁ B COOTBETCTBUM C TpeBoBaHUAMM
mmm JVpektvBebl EBponeiickoro Coo6-
wecrsa 2012/19/EU otHocuTeNbHO
BNEKTPUYECKUX U INEKTPOHHbIX
npubopos (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
B nanHov JupekTtuBe npuBeaeHsl npasuna
np1MemMa 1 yTunmM3aumm oTCIy>KUBLLUMX CBOM
CPOK Np1BOpPOB, AEUCTBYHOLLME B paMKax
Esponeiickoro CoobLiecTsa.
MHdopmaumio no npasusibHOM yTunmaaumu Bel
MOXkeTe nonyunTb y Baluero Toprosoro areHta
Un1 B opraHax KOMMYHaIbHOro YnpaeneHua
no Bawemy mecTy »utenscTsea.

74

apaHTU1HbIE YCNOBUA

[nA paHHoro npuéopa AefCTBYIOT rapaHTUii-
Hble YCIIOBUA, OnpeaeneHHble HaluM npea-
CTaBUTENLCTBOM B CTPaHe, B KOTOPOH npubop
6bin KynneH. MHpopMaLmio o rapaHTUiHBIX
ycnoBuAx Bel MoxkeTe nonyunts B ntoboe
BpPeMA B CBOEM CMeunanu3mpoBaHHOM
marasuHe, rae Bbl nprobpenu cBoii npubop,
“nn oBpaTMBLLMCh HEMOCPEACTBEHHO B Hallle
NPeACTaBUTENLCTBO B COOTBETCTBYHOLLIEN
cTpaHe. [apaHTuitHble ycnosua ana epmaHnm
u agpeca Bbl Haiaete Ha nocneaHen
CTpaHu1LUe pyKoBoACTBa.

Kpowme Toro, rapaHTMiHbIE YCIOBUA U3NOXEHbI
TaKxe B MHTepHeTe no ykaszaHHoMy Be6-
aapecy. [1nA nonyyeHuA rapaHTUitHoro
oBcny)xmBaHuA B Nto6oM cryyae Heo6XoanMMo
NPeabABUTL AOKYMEHT, NOATBEPIKAAIOLLINIA
haKT MOKYMKM.

MpaBo Ha BHeceHne uamMeHeHu
ocTaBnAeM 3a coBoM.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.:0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar..

AE United Arab Emirates,
Baadall 4 ml) @i jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.:04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.:066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgerate

Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 550 522*

Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fur Espresso-Geréte
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif
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AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.:1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 033 21 35 13

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com
www.siemens-home.bg

BH Babhrain, syl 4sles
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhi@bshg.com

%

e

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax:022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

Cz Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotiebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicl

Pekar'ska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax:44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 714

Fax:976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es
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FlI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itédlahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207 510 700
Fax:0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 Saint-Ouen cedex
Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com
www.siemens-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAnvio TnAépwvo: 181 82
(ACTIKA xpéwon)
www.slemens-home.gr

HK Hong Kong, &

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk
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HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:.01 640 36 09

Fax:01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.siemens-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:+361 489 5461

Fax:+361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.com/ie
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, bxaws

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.:08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.siemens-home.co.il

IN India, Bharat, #iRd

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Tel.: 022 6751 8080
www.siemens-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.SMminor.is

%

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:info@
siemens-elettrodomestici.it
www.siemens-home.com/it

KZ Kazakhstan, KazakcTaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.:0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢l

Tehaco s.a.r.|

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax:05 274 1765
mailto:info@balticcontinent. It
www.balticcontinent.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax:26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.com/Iu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.:07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.:067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. ,Rialto-Studio”
yn. LLlycesa 98

2012 KuwuHes
Ten./cpakc: 022 23 81 80
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MK Macedonia, MakegoHus

GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463

mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass
BKR3000 Birkirkara
Tel.: 025 495 122
Fax: 021 480 598

mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.

Taurusavenue 36
2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:
Tel.:088 424 4020
Fax: 088 424 4845

mailto:siemens-contactcenter@

bshg.com
Onderdelenverkoop:
Tel.:088 424 4020
Fax: 088 424 4801

mailto:siemens-onderdelen@

bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S

Grensesvingen 9
0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 46
Fax: 22 66 05 55

mailto:Siemens-Service-NO@

bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay
Auckland 0632
Tel.:09 477 0492
Fax:09 477 2647

mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 21 4250 720

Fax: 214 250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:021 203 9748

Fax:021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com/ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc OT npoussoanTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, FhNiE

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotrebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 4445 2041
mailto:opravy@bshg.com
www.siemens-home.com/sk

%
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TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.:0 216 444 6688*

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com

www.siemens-home.com/tr

*Cagr merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Gcretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik géstermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX NobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.com.ua

US United States of America
BSH Home Appliances Corporation
1901 Main Street, Suite 600
Irvine, CA, 92614

Tel.:866 447 4363 toll-free

Fax: 949 437 7000
mailto:siemens-usa-questions@
bshg.com
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.siemens-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax:086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com

26.11.14 %%E;




2

A
7

Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)
Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus o . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberlhrt. s|emens-|nfo-l|ne@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie gemaf nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlckzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergadnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu (ibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur flr stationar betriebene (feststehende) Geréate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

[&)]

. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

o

. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) flir das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fiir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zusténdigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kdnnen Sie lber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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