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/A Pomembna varnostna navodila

Pazljivo preberite ta uvod. Sele potem lahko
aparat uporabljate varno in pravilno.
Navodila za uporabo in vgradnjo shranite za
kasnejSo uporabo ali za naslednjega
lastnika.

To navodilo velja samo, Ce je na aparatu
naveden simbol dolocene drzave. Ce na
aparatu ni tega simbola, morate upostevati
navodila za montazo, ki vsebujejo
zahtevane podatke o prilagoditvi aparata na
pogoje za prikljuCitev v zadevni drzavi.

Kategorija aparatov: Kategorija 1

Po odstranitvi embalaze preverite aparat. V
primeru vidnih poskodb med transportom
ga ne priklapljajte.

Samo pooblasceni serviser sme prikljuCiti
aparat in urediti preklop na drugo vrsto
plina. Aparat je treba prikljuditi (prikljuCitev
na elektricno in plinsko omrezje) v skladu z
navodili za uporabo in namestitev. Napacen
priklop in napac¢na nastavitev lahko
povzrocita hujSe nesrecCe in poskodbe
aparata. Proizvajalec aparatov ne odgovarja
za take poskodbe. Garancija za aparat ne
velja vec.

Pozor:Ta aparat je primeren samo za
kuhanje. Ne smete ga uporabljati v druge
namene, na primer za ogrevanje prostora.

Pozor:Pri uporabi plinskega Stedilnika se v
prostoru kopigijo toplota, vlaga in proizvodi
izgorevanja. Se posebej med uporabo
aparata je treba zagotoviti dobro
prezracevanje prostora: naravne
prezraCevalne odprtine naj bodo odprte ali
pa namestite mehansko napravo za
prezracevanje (npr. napo).

Ob intenzivni in dolgotrajni uporabi aparata
je lahko potrebno dodatno prezracevanje
(odprite okno) ali pa ucinkovito
prezracevanje, kot je npr. prezracevalna
naprava.

Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjim
alarmom ali daljinskim upravljalnikom.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad
osmim letom starosti in osebe z
zmanjsanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali
mentalnimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi
izkusnjami ali znanjem, Ce jih nadzoruje
oseba, odgovorna za njihovo varnost, ali Ce
jih je poucila o varni uporabi aparata in
razumejo nevarnosti, ki lahko nastanejo pri
uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
Ciscenja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
¢e so starejsSi od osmih let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajSih od osmih let, ne pustite
v blizino aparata in priklju¢nih kablov.

Pribor v notranjost aparata vedno vstavite
tako, da bo pravilno obrnjen. Glejte opis
pribora v navodilih za uporabo.

Nevarnost pozara!

Ko odprete vratca aparata, pride do
pretoka zraka. Papir za peko se lahko
dotakne grelnih elementov in se vname.
Pri predgrevanju papirja za peko nikoli na
polozite na pribor, ne da ga pritrdite. Papir
za peko vedno obtezite s posodo ali
modelom. S papirjem za peko oblozite le
povrsino, ki jo zares potrebujete. Papir za
peko ne sme Strleti preko pribora.

Vnetljivi predmeti se lahko v notranjosti
aparata vnamejo. V pecici nikoli ne hranite
vnetljivih predmetov. Nikoli ne odpirajte
vratc aparata, ¢e je v notranjosti dim.
Izklopite aparat in izvlecite vti¢ iz vtiCnice
ali izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. Zaprite dovod plina.

Vroce olje in mascoba se hitro vnameta.
VroCega olja in mascobe nikoli ne
puscCajte brez nadzora. Ognja nikoli ne
gasite z vodo. Izklopite kuhalisce.
Plamene previdno pogasite s pokrovom,
gasilno odejo ali podobnim.

Kuhalis€a se moc¢no segrejejo. Na kuhalni
ploSCi nikoli ne pusScajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploS¢i ne shranjujte
nobenih predmetov.

Aparat se moc¢no segreva, gorljivi materiali
se lahko hitro vnamejo. Vnetljivih
predmetov (npr. razprSilcev ali Cistilnih
sredstev) nikoli ne hranite ali jih
uporabljajte pod aparatom ali v njegovi
blizini. Vnetljivinh predmetov ne hranite na
ali v pecici.

Plinska kuhalis¢a se moc¢no segrejejo, ¢e
na njih ni posode. Aparat in napa nad njim
se lahko posSkodujete ali vnameta. Ostanki
masti v filtru nape se lahko vhnamejo.
Plinska kuhalis¢a uporabljajte samo, Ce je
na njih namescena posoda.

Hrbtna stran aparata se mocno segreje.
To lahko povzroc¢i poskodbe priklju¢nih



kablov in cevi. Elektricni vodi/dotok plina

se ne smejo dotikati zadnje strani aparata.

= Nikoli ne odlagajte gorljivih predmetov na
kuhalis€a in jih ne shranjujte v notranjosti
aparata. Nikoli ne odpirajte vratc aparata,
¢e je v notranjosti dim. Izklopite aparat.
lzvlecite vtic iz vti€nice oz. izklopite
varovalko v omarici z varovalkami.
Prekinite dovod plina.

= PovrSine spodnjega predala se lahko zelo
segrejejo. V predalu shranjujte le pribor
pecice. Vnetljivih in gorljivin predmetov ne
smete shranjevati v spodnjem predalu.

Nevarnost opeklin!

= Aparat se mocno segreje. Nikoli se ne
dotikajte vrocCih notranjih delov pecice ali
grelnih elementov. Vedno pocakajte, da se
aparat ohladi. Otrok ne puscajte blizu.

= Pribor ali posoda se moCno segrejeta.
Vroc¢ pribor ali posodo iz aparata vedno
jemljite s prijemalko.

= Hlapi alkohola se lahko v vroCi notranjosti
aparata vnamejo. V aparatu nikoli ne
pripravljajte jedi z velikim delezem
visokoodstotnega alkohola. Uporabite le
majhne koliCine visokoodstotnega
alkohola. Vratca aparata odpirajte
previdno.

= Kuhalis¢a in predel okoli njih se moc¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob
kuhalne plosc¢e. Nikoli se ne dotikajte
vrocih povrsin. Otrok ne puscajte blizu.

= PovrSine aparata se med delovanjem
segrejejo. Ne dotikajte se vroCih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu aparata.

= Prazna posoda na vklju¢enih plinskih
kuhalisCih se iziemno segreje. Nikoli ne
segrevajte prazne posode.

= Aparat se med delom segreje. Pred
cis¢enjem aparat pustite, da se ohladi.

" Pozor: Deli, ki se dotikajo zara, se lahko
med njegovim delovanjem zelo segrejejo.
Otroci se ne smejo priblizati aparatu.

= Ce jeklenka s tekoCim plinom ne stoji
navpic¢no, lahko v aparat pride teko¢
propan/butan. Pri tem se lahko na
gorilnikih pojavi velik in sunkovit plamen.
Komponente aparata se lahko
posSkodujejo in s ¢asom prenehajo tesniti,
zaradi Cesar nenadzorovano uhaja plin. V
obeh primerih obstaja nevarnost opeklin.
Jeklenke s tekoCim plinom morajo biti
vedno v navpic¢nem polozaju.

Nevarnost opeklin!

= Dostopni deli so med uporabo vrodi. Nikoli
se ne dotikajte vrodih delov. Otrok ne
puScajte blizu.

= Ko odprete vratca aparata, lahko uhaja
vroca para. Vratca aparata odpirajte
previdno. Otrok ne puscajte blizu.

= Zaradi vode lahko v vroCi notranjosti
aparata nastaja vroCa vodna para. Nikoli
ne vlivajte vode v vroco pecico.

Nevarnost poskodb!

= Spraskano steklo na vratcih aparata lahko
poci. Ne uporabljajte strgala za steklo,
agresivnih in abrazivnih Cistilnih sredstev.

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni
tehnik, izSolan pri proizvajalcu. Tudi
poSkodovana priklju¢ni kabel in plinsko
cev lahko zamenja samo servisni tehnik.
Ce je aparat v okvari, izklopite varovalko v
omarici z varovalkami ali izvlecite Vtic iz
vtinice in zaprite dovod plina. PokliCite
servisno sluzbo.

= Motnje ali poSkodbe aparata so nevarne.
Nikoli ne vklopite aparata v okvari.
lzvlecite vtic iz vti€nice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. Zaprite
dovod plina. Pokli¢ite servisno sluzbo.

= Neustrezna velikost posode, poSkodovana
ali napacno namescena posoda lahko
povzrocCi hude telesne poskodbe.
Upostevajte navodila za posodo.

" Pozor: Steklen pokrov lahko zaradi
vrocine poci. Pred zapiranjem pokrova
izkljuCite vse gorilnike. PoCakajte, da se
pecica ohladi, preden zaprete steklen
pokrov.

= Aparat lahko zdrsi s podnozja, ¢e nanj ni
pritrjen. Aparat mora biti s podnozjem
trdno povezan.



Nevarnost prevrnitve!

Opozorilo: Da se aparat ne bi prevrnil, je
treba namestiti zascito pred prevracanjem.
Preberite navodila za namestitev.

Nevarnost elektrichega udara!

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni _
tehnik, usposobljen pri proizvajalcu. Ce je
aparat v okvari, izklopite varovalko v

Vzroki poskodb

Kuhalna plosca

Pozor!

m KuhaliS¢a uporabljajte samo, &e je nanje postavljena posoda.
Ne segrevajte praznih loncev ali ponev. Dno posode lahko
poskodujete.

m Uporabljajte samo posodo z ravnim dnom.

m Lonec ali ponev postavite natanéno na sredino gorilnika.
Tako se toplota plamena gorilnika optimalno prenese na
spodnjo stran lonca ali ponve. Ro¢aji se ne bodo
poskodovali in na ta nadin boste maksimalno varéevali z
energijo.

m Poskrbite, da so gorilniki kuhalne plos¢e vedno &isti in suhi.
Krona in pokrov gorilnika morata biti names¢ena to¢no na
svojem mestu.

m Pazite na to, da Stedilnika nikoli ne vklopite (npr. otroci, ki se
igrajo) ko je ta pokrit s pokrovom.

Poskodbe pecice
Pozor!

m Pribor, folija, papir za peko ali posoda na dnu pedice: Ne
polagajte pribora na dno pedice. Dna notranjosti pecice ne
pokrivajte s folijo (ne glede na vrsto) ali s papirjem za peko.
Pri temperaturi nad 50 °C ne postavljajte posode na dno
notranjosti pedice. Toplota zastaja. Cas peke se spremeni in
poskoduje se emajl.

m Voda v vrodi pedici: Nikoli ne vlivajte vode v vro&o pedico.
Nastane para. Zaradi temperaturnih razlik se lahko emajl
poskoduje.

m Vlazna zivila: Vlaznih Zivil ne shranjujte dlje Casa v zaprti
pecici. Emajl se lahko poskoduje.

m Sadni sok: Pri zelo so¢nem sadnem pecivu pekaca ne
oblagajte preobilno. Sadni sok, ki kaplja s pekaca, pus¢a

or_narici z varoyalkami _aIi izvlecite vti¢ iz
vticnice. Poklicite servisno sluzbo.

= Kabelska izolacija elektricnih aparatov se
lahko na vrocCih delih aparata stopi.
Priklju¢ni kabel elektricnih aparatov nikoli
ne sme priti v stik z vro¢imi deli aparata.

= \/dirajoCa vlaga lahko povzroci elektricni
udar. Ne uporabljajte visokotlatnega
Cistilnika ali parnega Cistilnika.

= Pri menjavi zarnice v notranjosti aparata
so kontakti grla zarnice pod napetostjo.
Pred menjavo izvlecite vti€ iz vtiCnice ali
izklopite varovalko v omarici z
varovalkami.

= Pokvarjen aparat lahko povzroci elektricni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite vii¢ iz vticnice ali
izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.

madeZe, ki jih ni mogo&e odstraniti. Ce je mogoge, uporabite
globljo univerzalno ponev.

m Hlajenje z odprtimi vratci: Vrata aparata morajo biti med
hlajenjem vedno zaprta. Tudi e vratca aparata odprete samo
malo, se lahko s€asoma poskoduje sosednje pohistvo.

m Zelo umazano tesnilo vrat: Ce je tesnilo vrat zelo zamazano,
se vratca aparata pri delovanju aparata ne zaprejo ve¢
pravilno. Sosednji prednji deli pohistva se lahko poskodujejo.
Skrbite za Cisto&o tesnila vrat.

m Vratca aparata niso sedez ali odlagalna povrsina: Na vratcih
aparata ne smete stati, sedeti ali viseti. Na vratca aparata ne
odlagajte posode ali pribora.

m Vstavite pribor: Glede na tip aparata lahko pribor pri zapiranju
vratc aparata razpraska steklo vratc. Pribor v notranjost
aparata vedno vstavite do prislona.

m Transport aparata: Aparata ne nosite ali drzite za roCaj vratc.
Rocaj vratc ne bo vzdrzal teze aparata in se lahko zlomi.

Poskodbe v spodnjem predalu

Pozor!

V spodnji predal ne dajajte vrogih predmetov. Lahko se
poskoduje.



Postavitev, priklop plina in elektrike

Prikljucek za plin
Namestitev lahko opravi le pooblas&eni serviser, v skladu z

navodili, navedenimi v poglavju "Priklop na plin in prilagoditev
aparata".

Za pooblascenega serviserja oz. servisno sluzbo

Pozor!

m Nastavitvene vrednosti za ta aparat so navedene na napisni
tablici na zadnji strani aparata. TovarniSko nastavljena vrsta
plina je oznadena z zvezdico (*).

m Pred priklopom aparata se prepri¢ajte, da so nastavitve
aparata v skladu z lokalnimi pogoji priklopa (vrsta plina in
tlak). V primeru, da je treba spremeniti nastavitve aparata,
upostevajte navodila v razdelku "Priklop na plin in
prilagoditev aparata".

m Ta aparat ni priklju¢en na odvod odpadnega plina. Prikljuditi
in uporabljati ga je treba v skladu z montaznimi pogoji.
Aparata ne prikljugite na izhod odpadnega plina. UpoStevati
je treba vse predpise za prezradevanije.

m Priklop na plin je treba opraviti prek fiksnega priklju¢ka
(plinske cevi), ki se ne premika, oz. varnostne cevi.

m Ce uporabite varnostno cev, je nujno treba paziti na to, da
cev ni priS€ipnjena ali stisnjena. Cev ne sme priti v stik z
vrogimi povrSinami.

m Plinski priklju¢ek (dotok plina ali varnostna cev) se lahko
pritrdi z desne ali leve strani aparata. Priklju¢ek mora imeti
lahko dostopno zapiralo.

Motnje na plinski instalaciji/ vonj po plinu
V primeru motenj na plinski instalaciji ali e zaznate vonj po
plinu,

m takoj zaprite dovod plina oz. ventil plinske jeklenke,

m takoj ugasnite odprt ogenj in cigarete,

m izkljugite elektri¢ne naprave - tudi lugi,

m odprite vrata in dobro prezracite prostor ter

m poklidite servisno sluzbo ali podjetje za oskrbo s plinom.

Premikanje aparata s plinsko cevjo ali
ro¢ajem vrat

Aparata nikoli ne premikajte tako, da ga drzite za plinsko cev,
saj lahko plinsko cev poskodujete. Nevarnost uhajanja plinal!
Aparata nikoli ne premikajte tako, da ga drzite za rocaj vrat, saj
lahko poskodujete tedaj in rocaj vrat.

Prikljuéitev na elektriécno omrezje

Pozor!

m Aparat naj namesti servisna sluzba. Za priklop je potrebna 16
A varovalka. Aparat je namenjen za uporabo z napetostjo
220-240 V.

m Ce napetost elektrinega omreZja pade pod 180 V, elektriéni
vzig ne deluje.

m V primeru poskodb zaradi nepravilne prikljucitve garancija ne
velja.

m Ce je pogkodovan prikljuéni kabel, ga mora zamenjati
proizvajalec, njegova servisna sluzba ali ustrezno
usposobljen strokovnjak.

Za servisno sluzbo

Pozor!
m Aparat je treba prikljuciti v skladu s podatki na napisni tablici.

m Prikljucite aparat samo na elektri¢ni prikljucek, ki ustreza
veljavnim predpisom. Vti¢nica mora biti lahko dostopna, da
lahko aparat po potrebi odklopite z elektricnega omreZja.

m Treba je zagotoviti veCpolen locilni sistem.
m Nikoli ne uporabljajte podaljSevalnih kablov in razdelilcev.

= Zaradi varnostnih razlogov je dovoljeno ta aparat prikljuciti le
na ozemljen prikljuek. Ce ozemljitveni prikljuCek ne ustreza
predpisom, zasCita pred elektricno nevarnostjo ni
zagotovljena.

m Za priklop aparata morate uporabiti kabel tipa H 05 W-F ali
enakovreden kabel.

Vodoravna postavitev stedilnika
Stedilnik postavite neposredno na tla.

1.1zvlecite spodnji predal in ga odstranite tako, da ga dvignete.
V notranjosti podnozja so spredaj in zadaj namescene
postavitvene noge.

2. Postavitvene noge po potrebi s Sesterorobim klju¢em
nastavite visje ali niZje, da bo Stedilnik vodoraven (slika A).

3.Ponovno vstavite spodnji predal (slika B).

Stenska pritrditev

Da se Stedilnik ne bi prevrnil, ga s priloZzenim kotnim profilom
pritrdite na steno. Prosimo, upos$tevajte navodila za stensko
montazo.



Postavitev aparata

m Aparat postavite (v skladu z navedenimi dimenzijami)
neposredno na kuhinjska tla. Aparata ne smete postaviti na
kakSen drug predmet.

m Razdalja med zgornjim robom $tedilnika in spodnjim robom
filtra kuhinjske nape mora ustrezati navodilom proizvajalca
filtra kuhinjske nape.

Vas novi stedilnik

Tukaj so opisani deli vase nove pedice. Razlozena je uporaba
upravljalnega polja, kuhalis€a in posameznih upravljalnih

Splosno
lzvedba je odvisna od tipa aparata.
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m Paziti je treba na to, da se postavitev aparata po opravljeni
namestitvi ne spreminja ve¢. Razdalja med moc¢nim
gorilnikom oz. gorilnikom za vok in ¢elnimi plo§¢ami
sosednjih pohistvenih elementov oziroma steno mora znasati
vsaj 50 mm.

Ukrepi, ki jih je treba upostevati pri transportu
Pritrdite vse premicne dele v in na aparatu z lepilnim trakom, ki
ga lahko odstranite brez sledi. Ves pribor (npr. pekac) s tanko
zasCito iz kartona na robovih spravite v ustrezne predale, da
preprecite poskodbe aparata. Med prednjo in hrbtno stranico v
notranjosti vstavite karton ali podobno za$g&ito, da prepredite
udarce ob notranjost steklenih vrat. Pritrdite vrata in, ¢e obstaja,
zgornji pokrov z lepilnim trakom prilepite na stranice aparata.

Shranite originalno embalazo aparata. Aparat transportirajte le v
originalni embalazi. Upostevajte pusgice za transport na
embalazi.

Ce originalna embalaza ni veé na voljo

Zapakirajte aparat v zas¢itno embalazo, da zagotovite zadostno
zaScCito pred morebitnimi poSkodbami pri prevozu.

Aparat transportirajte v pokonénem polozaju. Aparata ne drzite
za rocCaj vrat ali prikljuCke na hrbtni strani, saj se lahko
poskodujejo. Na aparat ne odlagajte tezkih predmetov.

elementov. Prav tako so na voljo informacije o notranjosti
aparata in priboru.

Pojasnila

1 Pokrivna plosca

Kuhalna plos¢a

2
3 Stikalo kuhali§&a
4

izbirno stikalo, Upravljalni gumbi in prikazovalnik,
Temperaturni regulator

5 Hlajenje aparata
6 Vrata pedice
7 Spodniji predal




Kuhalno obmoc¢je

Tukaj je na voljo pregled nad upravljalnim poljem. Izvedba je
odvisna od tipa aparata.

Stikalo kuhalisc¢a
Grelno mo¢ kuhalnih mest lahko nastavite s Stirimi stikali.

1 2
3 4
Pojasnila
1 Elektricno kuhalisce
2 Obicajni gorilnik
3 Mocni gorilnik
4 Varcni gorilnik
Elektriéno Toplotna mo¢ Ustrezni premeri posode

kuhalisce, sto- za elektri¢éno kuhalisce

pnje kuhanja

1 100 W 14,5 cm
2 180 W 14,5 cm
3 260 W 14,5 cm
4 500 W 14,5 cm
5 750 W 14,5 cm
6 1000 W 14,5 cm

Nastavek za posodo za varéni gorilnik

Ce na varénem gorilniku pripravijate turéko kavo ali uporabljate
lonce, ki imajo manjsi premer od 12 cm, aparat uporabljajte s
prilozenim nastavkom za posodo.

»F 5 0 < 12 cm

Nastavek za posodo polozite na reSetko varénega gorilnika.

Ko kuhate v loncih, ki imajo vecji premer od 12 cm, ne
uporabljajte nastavka za posodo.

Nastavek za posodo je primeren samo za uporabo na varénem
gorilniku.

Polozaji Funkcija/plinski Stedilniki

6 Nulta nastavitev Stedilnik je izklopljen.

3¢ Nastavitev vZiga Nastavitev vziga

©® Obmogje za nasta- velik plamen = najvi§ja nastavitev

0  Vitve ;/:Vréen plamen = najmanjSa nastavi-

Na koncu obmocdja za nastavitve je prislon. Prenehajte z
obracanjem.
Za elektricno kuhalisce

Grelno moc¢ elektricnega kuhaliS¢a lahko nastavite z vrtljivim
gumbom.

Ko nastavite elektri¢no kuhaliS¢e, sveti kontrolna lucka.

Polozaji Elektriéno kuhalis¢e/funkcija

0  Nulta nastavitev Stedilnik je izklopljen.

1 = najniZja stopnja
6 = najviSja stopnja

1-6 Stopnje kuhanja

Stikalo kuhali§Ca lahko obrnete v desno ali v levo.

Pecica

Pedico nastavite s pomocjo izbirnega stikala in temperaturnega
regulatorja.

Izbirno stikalo

Z izbirnim stikalom nastavite Zeleni nacin gretja.
Izbirno stikalo lahko obrnete v desno ali v levo.

Polozaji Funkcija

o Nulta nastavitev Pedica je izkljucena.

Kolagi, sufleji in pusta pecenka,
npr. govedina ali divjacina na
enem nivoju. Spodnji in zgorniji
grelnik delujeta enakomerno.

& Zgornje in spodnje
gretje

2] Vro¢ zrak* Suho pecivo, listnato testo in

mesna enoloncénica.

Za vkuhavanje, dopekanje in pope-
kanje. Deluje spodnji grelnik.

) Spodnje gretje

%] Obtoé&ni zar Meso, perutnino in ribe lahko na
zaru pecete cele. Grelnik in ventila-
tor se izmeni¢no vklapljata in izkla-
pliata. Ventilator razpihuje segreti

zrak v pecici.

Na zaru lahko pedete zrezke, klo-
base, ribe in popeden kruh v majh-
nih koli¢inah. Segreje se samo
srednji del grelnika.

[*] Raven zar, majhna
povrsina

Na Zaru lahko pecete vec zrezkov,
klobas, rib in pope&enega kruha.
Segreje se celotna povrsina pod
grelnikom.

(] Raven Zar, velika
povrsina

Odtaljevanje Na primer mesa, perutnine, kruha
in tort. Ventilator razpihuje segreti

zrak v pecici.

* Nacin segrevanja po razredu energetske ucinkovitosti
EN50304.

Ko je zeleni nacin gretja nastavljen, se prizge lu¢ka v pedici.



Temperaturni regulator

S temperaturnim regulatorjem lahko izberete temperaturo in
stopnjo zara.

Tipka Funkcija

S to tipko lahko nastavite alarm in
Gas 2.

® Tipka za uro

—  Tipka minus S to tipko lahko znizate nastavi-
tvene vrednosti.
+ Tipka plus S to tipko lahko zviSate nastavi-

tvene vrednosti.

Polozaji Funkcija

° Nulta nastavitev ~ Pecica ne greje.

50-270 Temperaturno Podatki za temperaturo v °C.
obmodje

1,2,3 Stopnje zara Stopnje peke na Zaru, majhna []

in velika 7] povrsina.
Stopnja 1 = Sibka
Stopnja 2 = srednja
Stopnja 3 = visoka

Ko se pecCica segreva, na prikazovalniku sveti simbol za
temperaturo §. Ko je segrevanije prekinjeno, simbol ugasne. Pri
nekaterih nastavitvah lucka ne sveti.

Tipke in prikazovalnik

S tipkami lahko izberete razli¢ne dodatne funkcije. Na
prikazovalniku lahko odditate nastavljene vrednosti.

Vas pribor

Prilozen pribor je primeren za veliko jedi. Bodite pozorni, da je
pribor ob vstavljanju v notranjost aparata vedno pravilno
obrnjen.

Da bo priprava dolo¢enih jedi Se bolje uspela ali da bo
uporaba pecice Se bolj udobna, vam je na voljo dodatni pribor.

Vstavljanje pribora

Pribor lahko vstavite v aparat na 5 razli¢nih nivojev. Pribor
vedno vstavite do prislona, da se ne bo dotikal stekla vratc.

Pribor lahko izvleCete priblizno do polovice, preden se zaskoci.
Tako lahko na enostaven nacin vzamete jedi iz pecice.

Pri vstavljanju v notranjost aparata bodite pozorni, da je
izboklina na zadniji strani pribora. Pribor se bo le tako pravilno
zaskodil.

—

Opomba: Ce se pribor segreje, lahko spremeni obliko. Takoj

ko se spet ohladi, deformacija izgine. To ne vpliva na delovanje.
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Notranjost aparata

V notranjosti aparata je names&ena lu¢ka za osvetlitev pecice.
Hladilni ventilator &Citi pecCico pred pregrevanjem.

Zarnica v pedici

Med obratovanjem sveti luCka za osvetlitev notranjosti aparata.

Hladilni ventilator

Hladilni ventilator se po potrebi vklaplja in izklaplja. Vro& zrak
uhaja skozi vrata.

Hladilni ventilator deluje Se nekaj ¢asa po izklopu pecice, da se
ta prej ohladi.

Pozor!

Ne prekrijte prezradevalnih rez. V nasprotnem primeru se
pedica pregreje.

Drzite peka¢ ob straneh z obema rokama in ga vodoravno
vstavite v ogrodje. Med vstavljanjem pekaca ne premikajte levo
ali desno. Sicer ga boste sicer tezje vstavili. Prav tako lahko
poskodujete emajlirane povrsine.

Pribor lahko dokupite na servisu, v specializiranih trgovinah ter
na internetu. Prosimo, navedite HEZ-Stevilko.

Resetka

Za posodo, pekace za kolage,
pecenko, jedi na Zaru in globoko
zamrznjene jedi.

ReSetka vstavite tako, da je odprta
stran obrnjena proti vratom pecice,
ukrivljeni del pa navzdol~—.

Emaijliran pekaé
Za kolace in piskote.

Pekac potisnite v pedico tako, da je
zaobljeni rob obrnjen proti vratom
pedice.

Dodatni pribor

Dodatni pribor lahko dokupite na servisu in v specializiranih
trgovinah. V nasSih broSurah ali na internetu najdete razlicne
izdelke za svojo pecico. Izbira dodatnega pribora in moznosti
naroCanja prek interneta se med posameznimi drzavami
razlikujejo. Ustrezne informacije najdete v prodajni
dokumentaciji.

Vsak dodatni pribor ni primeren za vsak aparat. Pri nakupu
vedno sporodcite celotno ime svojega aparata (E-St.).



Dodatni pribor Stevilka HEZ

Funkcija

Pekag& za pico HEZ317000

Se posebej primeren je za pice, globoko zamrznjene jedi in
okrogle torte. Namesto univerzalnega pekada lahko uporabite
tudi pekal za pico. Vstavite pekac nad reSetko in upostevajte
podatke v preglednicah.

Vstavljiva resetka HEZ324000

Za peko. Resetko za zar vedno postavite v univerzalni pekac.
Tja se bosta odcejala mast in sok iz mesa.

Peka¢ za zar HEZ325000

Pri peki na Zaru ga uporabljajte namesto reSetke ali kot zasc¢ito
proti Skropljenju, da se pedica manj umaze. ReSetko upora-
bljajte samo z univerzalnim pekacem.

Meso na pekadu za zar: Uporabljate lahko samo nivoje 1, 2 in
3.

Pekac za zar kot zaSCita pred Skropljenjem: Pod reSetko vsta-
vite univerzalni pekaC s pekacem za zar.

Glineni pekac HEZ327000

Glineni pekac je Se posebej primeren za pripravo domacega
kruha, Zemljic in pice, ki mora imeti hrustljavo dno. Glineni
pekac je treba vedno segreti na priporo¢eno temperaturo.

Emajliran pekac HEZ331003

Za kolade in piSkote.

Pekac potisnite v pecico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti
vratom pedice.

Emajlirani pekacé s premazom proti prijemanju HEZ331011

Kolage in piskote lahko dobro porazdelite po pekacu. Pekad
potisnite v pedico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti vratom
pecice.

Univerzalni pekac¢ HEZ332003

Za soc¢ne kolace, pecivo, globoko zamrznjene jedi in vecje
pecenke. Uporabljate ga lahko tudi kot posodo za prestrezanje
masti ali soka mesa pod reSetko.

Univerzalni pekac¢ potisnite v pedico tako, da je zaobljeni rob
obrnjen proti vratcem pecdice.

Univerzalni pekac s premazom proti prijemanju HEZ332011

Soc&ne kolace, pecivo, globoko zamrznjene jedi in velike
pecenke lahko dobro porazdelite po univerzalnem pekacu.
Univerzalni pekac potisnite v pecico tako, da je zaobljeni rob
obrnjen proti vratcem pecice.

Pokrovka za profesionalno ponev HEZ333001 S pokrovko postane profesionalna ponev profesionalni pekad.

Profesionalna ponev z vstavljivo reSetko HEZ333003 Se posebej primerna za pripravo vegijih koligin.

Resetka HEZ334000 Za posodo, pekace za kolaCe, pedenke, jedi na zaru in glo-
boko zamrznjene jedi.

Stekleni pekac HEZ915001 Stekleni pekad je primeren za duSene jedi in narastke. Posebej

primeren za programe in avtomatsko peko.

Izdelki, ki so na voljo pri servisni sluzbi

Za svoje gospodinjske aparate lahko pri servisni sluzbi, v
specializiranih trgovinah ali prek interneta narodite ustrezna

sredstva za vzdrzevanje in CiSCenje ali dokupite pribor. Pri tem
navedite katalosko Stevilko izdelka.

Negovalne krpe za povrSine iz legiranega Kat. §t. 311134
jekla

Prepredujejo odlaganje umazanije. Krpe povrsine iz legiranega
jekla prepojijo s posebnim oljem, ki povrSine optimalno
neguje.

Cistilni gel za zar Kat. §t. 463582 Za &iscenje notranjosti aparata. Gel je brez vonja.

Krpa z mikrovlakni s strukturo satovja Kat. $t. 460770 Posebej primerna za ¢iS¢enje obcutljivih povrsin, kot so steklo,
steklokeramika, legirano jeklo ali aluminij. Krpa z mikrovlakni v
enem koraku odstrani mokre ali mastne madeze.

Varovalo vratc Kat. §t. 612594 Otroci ne bodo mogli odpreti vratc pecice. Varovalo je name-

S&eno v razli€nih polozajih, odvisno od izvedbe vratc aparata.
Upostevajte navodila, ki so priloZzena varovalu vratc.
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Pred prvo uporabo

V tem poglavju je opisano, kaj je treba storiti, preden v pecici ali
na plinskem kuhalis¢u prvi¢ pripravljate hrano. Najprej preberite
poglavje Varnostna navodila.

Nastavitev ure
Po prvi prikljuditvi na prikazovalniku zasveti simbol =1,

1. PrepriCajte se, da na prikazovalniku utripa simbol I-1.

2. Pritisnite tipko O .
Prikaz se zatemni.

Pecica je zdaj pripravljena za uporabo.

Segrevanje pecice

Da odstranite vonj po novem izdelku, segrejte prazno in zaprto
pedico. Za to je najprimernejSe enourno gretje z zgornjim/
spodnjim grelnikom & pri temperaturi 240 °C. Pri tem pazite,
da v notranjosti aparata ni ostankov embalaze.

1.Z izbirnim stikalom nastavite zgornje/spodnje gretje [=.
2. Temperaturni regulator nastavite na 240 °C.

Po eni uri izklopite pedico. Izbirno stikalo in temperaturni
regulator obrnite v poloZaj nic.

Segrevanje kuhalne plosce

Da odstranite vonj po novem izdelku, kuhalno plos¢o
segrevajte brez posode z najvedjo stopnjo 3 minute.

Ciscenje pribora
Pribor pred prvo uporabo temeljito odistite z vro¢o milnico in
mehko krpo za pomivanje.

Primerne posode

Gorilnik/elektri¢éno Najmanjsi pre- Najvecji premer

kuhalisce mer posode posode
Elektricno kuhalisée* 14,5 cm 14,5 cm
Gorilnik za vok** 3,6 24 cm 28 cm
kW

Varéni gorilnik 3 kW 24 cm 28 cm
Obi¢ajni gorilnik 1,7 18 cm 24 cm
kW

Varéni gorilnik 1 kW 12 cm 18 cm

* Opcija (za modele z elektricnim kuhalis¢em)
** Opcija (za modele z gorilnikom za vok)

Nasveti za uporabo

Naslednji nasveti vam ponujajo nadine, kako privarCevati z
energijo in prepreciti poSkodbe na posodi:

Uporabljajte posode, ki so
primerne velikosti za gorilnike.

Na velikih gorilnikih ne
uporabljajte majhnih posod.
Plamen se ne sme dotikati
strani posode.

'V
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Prvo ¢iSéenje kron in pokrovov gorilnikov

Pokrove (1) in krone (2) gorilnikom odistite z vodo in &istilnim
sredstvom. Posamezne dele takoj dobro posusite.

Krono in pokrov gorilnika ponovno namestite na podstavek
gorilnika (5). Pazite na to, da se vzigalna svecka (3) in
termoelement (4) ne poSkodujeta.

Soba (6) mora biti zmeraj suha in &ista. Pokrov gorilnika vedno
polozite natanc¢no na krono gorilnika.

Ne uporabljajte preoblikovanih
posod, ki na kuhalni plosci
niso stabilne. Posode se lahko
prevrnejo.

= Uporabljajte samo posode z
ravnim in debelim dnom.

Nikoli ne kuhajte brez pokrova
ali z zamaknjenim pokrovom.
Tako potrosite veliko energije.




Posodo vedno postavite na
sredino gorilnika, sicer se

Ex lahko prevrne.
]
e
Posode postavite na resetke,
1

nikoli neposredno na gorilnik.
Nastavitev kuhalne plosce

\ Vg

Pred uporabo se prepri¢ajte,
da so reSetke za posode in
pokrovi plinskega gorilnika
pravilno namesdeni.

]
=

VasSa kuhalna povrsina ima tri plinske gorilnike in eno kuhalno
plos¢o. Tu najdete navodila za priziganje plinskih gorilnikov in
nastavitev kuhalne plosce.

Priziganje plinskega gorilnika

Pokrov gorilnika vedno poloZite natan¢no na krono gorilnika.
Odprtine na kroni gorilnika morajo biti vedno proste. Vsi deli
morajo biti suhi.

1. Odprite pokrov kuhalne plosce. Ko je Stedilnik vklopljen,
mora biti pokrov odprt.

2. Stikalo zelenega kuhaliS€a zasukajte v levo v polozaj za vzig
3. VZig se sprozi.

3. Pritisnite stikalo kuhali§¢a in ga drzite pritisnjeno 1 do 3

sekunde. Plinski gorilnik se prizge.
e
@
Q

Previdno ravnajte s posodami
na kuhalni ploséi.

Ne udarjajte po kuhalni plosdi
in nanjo ne postavljajte tezkih
predmetov.

Za eno posodo ne uporabljajte
dveh gorilnikov ali virov
toplote.

Pekacev, glinenih lonceyv itd.
ne uporabljajte dlje &asa pri
najvedji moci.

Nastavitev elektricnega kuhalis¢a
Grelno mo¢ kuhaliS& lahko nastavite s stikali kuhaliSé.

Postopajte po naslednjem postopku:

1. Odprite pokrov kuhalne plosce. Ko je elektricna kuhalna
plos&a vklopljena, mora biti pokrov odprt.

2. Stikalo elektricnega kuhaliS€a obrnite v levo na ustrezno
stopnjo kuhanja med 1 in 6.

3.Premer elektricnega kuhali§¢a znaSa 145 mm. Za kuhanje
uporabite posodo z ravnim dnom in enakim premerom.

4.Za konec priprave jedi stikalo elektricnega kuhaliS¢a
nastavite na 0.

stopnja kuhanja 1 = najmanjSa mo¢
stopnja kuhanja 6 = najvecja mod

Nacin gretja 1ali2 QOdvisno od koli¢ine
Kuhanje 6 Zaletek postopka kuhanja
2 Nadaljnji postopek kuhanja, po
potrebi na vi§ji ali nizji stopnji
modi

Pekanazaru 6 Segrevanje olja, zaletek peke
4 na zaru
Nadaljevanje peke na zaru

Aktivira se varovalo vZiga. Ce plinski plamen ugasne,
varovalo vziga samodejno prekine dotok plina.

4. Nastavite zeleno velikost plamena. Med polozajem nastavitve
o Izkljugeno in nastavitvijo ® plamen ni stabilen. Zato vedno
izberite nastavitev med @ visok in @ nizek plamen.

5.Ce plamen ponovno ugasne, ponovite postopek od koraka 2.

6. Zakljugek priprave jedi: Stikalo kuhali&a & obrnite v desno v
polozaj Izklju&eno.

VZigalna naprava ne sme biti vklopliena ve& kot 15 sekund. Ce
gorilnik tudi po 15 sekundah ne gori, poCakajte najmanj eno
minuto. Nato priziganje ponovite.

A Pozor!

Ce po izklopu na $e vrogem étgdilniku obrnete stikalo
kuhalisCa, zaCne izhajati plin. +Ce stikala kuhalis€a ne zavrtite v
polozaj za vZig, %, se dovod plina po 60 sekundah prekine.

Plinski gorilnik se ne prizge

Pri izpadu elektricnega toka ali ¢e so vZigalne svecke vlazne,
lahko plinski gorilnik prizgete z vzigalnikom ali vzigalicami.

Ko je kuhaliS¢e vkljuceno, se prizge kontrolna lucka.

Pomembne informacije o vasem elektricCnem
kuhaliséu

Ce premer posode ne ustreza velikosti kuhali§éa ali je dno
posode neravno, to povzro€i nepotrebno porabo energije.
Prekipele jedi se prizgejo in povzrodijo madeze, ki jih je tezko
odstraniti.

Bodite pozorni, da je dno posode suho.

Elektricnega kuhaliS€a ne vklapljajte, e na njem ni posode.

Zaradi toplote se kovinski robovi kuhalne ploS¢e s¢asoma
obarvajo. Spremembo barve lahko odstranite tako, da kovinski
rob zdrgnete z grobo stranjo gobe za pomivanje ali istilnim
sredstvom. Med ¢CiS&enjem pazite, da gobica ne pride v stik s
kuhalis¢em.

Ko izklopite kuhali$¢e, to ostane vro&e Se nekaj ¢asa. Otrok ne
pus&ajte blizu aparata.

Poskrbite, da je vrtljivi gumb kuhaliS¢a po izpadu elektricnega
toka izklopljen.
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Preglednica - kuhanje

Za vsako kuhali§&e izberite pravo velikost posode. Premer dna
posode se mora ujemati z velikostjo kuhaliSca.

Cas priprave jedi je odvisen od vrste, teZe in kakovosti jedi.
Zato so mozZna tudi odstopanja. Optimalen ¢as priprave jedi
lahko najbolje ocenite sami.

Mineralne snovi in vitamini se pri kuhanju zalo hitro unidijo. Zato
uporabljajte le majhno koli¢ino vode. S taksnim nadinom
kuhanja boste ohranili vitamine in minerale. |zberite kratek ¢as
priprave, da zelenjava ostane hrustljava in ohrani hranilne
snovi.

Primer Jed

Kuhalisce

Stopnja kuhanja

Topljenje Cokolada, maslo, margarina

Varéni gorilnik

majhen plamen

Pogrevanje Juha, zelenjava iz ploCevinke

Obicajni gorilnik

majhen plamen

Elektricno kuhalice 1-2

Pogrevanje in hranjenje Juhe
jedi na toplem

Varéni gorilnik

majhen plamen

Elektricno kuhalis&e 1-2

Dusenje* Riba Obicajni gorilnik med velikim in majhnim plamenom
Elektricno kuhalis¢e 3-4
Dusenje* Krompir in ostala zelenjava, Obicajni gorilnik med velikim in majhnim plamenom
meso Elektricno kuhaligge 3-4
Kuhanje* Riz, zelenjava, mesne jedi (z Obi&ajni gorilnik velika jakost plamena
omakami) Elektriéno kuhalisse 56
Peka Palacinke, krompir, zrezki, ribje  Mocni gorilnik med velikim in majhnim plamenom

pal&ke

* Ce kuhate v pokriti posodi, zmanj$ajte plamen, kakor hitro za&ne jed vreti.

Nastavitev pecice

Svojo pecico lahko nastavite na ve& nacinov. Tukaj je opisano,
kako nastavite Zeleni nadin segrevanja in temperaturo ali
stopnjo Zara. Za jedi lahko nastavite Cas priprave in konec peke
v pedici.

Nacini gretja in temperatura

Primer na sliki: 190 °C, zgornje in spodnje gretje (&

1.Z izbirnim stikalom nastavite Zeleni nacin gretja.

2.S temperaturnim regulatorjem lahko izberete temperaturo ali
stopnjo Zara.

Pedica se segreva.
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I1zklop peéice
|zbirno stikalo zavrtite v poloZzaj nic.

Spreminjanje nastavitev

Nadin gretja in temperaturo ali stopnjo zara lahko kadarkoli
spremenite s pripadajocim regulatorjem.

Samodejna izkljucéitev pecice

Vnesite &as priprave za vaso jed.

Primer na sliki: Zgornje in spodnje gretje &, 200 °C, trajanje
45 minut.

1.Z izbirnim stikalom nastavite Zeleni nacin gretja.

2. S temperaturnim regulatorjem lahko izberete temperaturo ali
stopnjo zara.

3. Dvakrat pritisnite tipko za uro (©.
Simbol za &as priprave 1= utripa.




4.S tipko + ali - nastavite trajanje priprave.
Tipka + / predlagana vrednost = 30 minut
Tipka - / predlagana vrednost = 10 minut

Pedica zaCne delovati po nekaj sekundah. Na prikazovalniku
se prikaze simbol [-l.

Nastavitev alarma

Alarm lahko uporabljate kot kuhinjski alarm. Alarm deluje
neodvisno od pecice. Alarm ima poseben zvo&ni signal. Tako
boste slisali, kdaj se izteCe Cas alarma ali ¢as priprave jedi.

Kako nastaviti

1. Pritisnite tipko za uro (.
Simbol alarma £ utripa.

2.S tipko + ali - nastavite alarm.
Tipka + / predlagana vrednost = 10 minut
Tipka - / predlagana vrednost = 5 minut

Alarm zacne delovati po nekaj sekundah. Na prikazovalniku se
prikaze simbol £). Prikazan je &as, ki se odsteva.

Ko potece ¢as priprave

Vzdrzevanje in CiS€enje
Z rednim negovanjem in ¢is¢enjem ostane vasa kuhalna plo$¢a

dolgo ¢asa kot nova. Kako lahko svoj aparat pravilno negujete
in Gistite, je opisano v nadaljevanju.

Opombe

m Zaradi razliénih materialov, kot so steklo, plastika ali kovina,
se na &elni strani pecdice pokazejo majhne razlike v barvi.

m Marogaste sence na steklu vratc so svetlobni refleksi lucke v
pecici.

m Emajl v pecici se pri zelo visokih temperaturah prezge. Tako
lahko nastanejo majhne razlike v barvi. To je obi¢ajno in nima
vpliva na delovanje pecice. Robov tanke ploCevine ni
mogoce Vv celoti emajlirati. Robovi so zato lahko grobi. To ne
vpliva na protikorozijsko za$cito.

Ko potece cas priprave

Zaslisi se signal. Pecica se izklopi. Dvakrat pritisnite gumb ®©
in izklopite izbirno stikalo.

Predéasna prekinitev nastavitve

Dvakrat pritisnite tipko za uro (® . Tipko pritiskajte tako dolgo,
da se na prikazovalniku prikaze Stevilka 0. Izklopite izbirno
stikalo.

Spreminjanje nastavitve

Dvakrat pritisnite tipko za uro (® in jo nastavite, kot je opisano
v 4. poglavju.

Opomba: Nastavitev lahko spreminjate, dokler utripa simbol.
Ko simbol sveti, je nastavitev privzeta.

Zaslisi se signal. Pritisnite tipko za uro (©. Prikaz alarma
ugasne.

Sprememba ¢asa alarma
Pritisnite tipko za uro . S tipko + ali - lahko spremenite Cas.
Brisanje nastavitve

Pritisnite tipko za uro (©. Tipko pritiskajte tako dolgo, da se na
prikazovalniku prikaze stevilka 0.

Istoc¢asno se odstevata ¢as alarma in ¢as priprave

Simboli svetijo. Na prikazovalniku se zacne odstevati Cas
alarma.

Priklic preostalega ¢asa priprave =1 :

Dvakrat pritisnite tipko za uro ®.

Priklicana vrednost se za nekaj sekund pojavi na
prikazovalniku.

Zgornji steklen pokrov
Preden pokrov odprete, ga po potrebi obriSite s krpo.
Za &isCenje uporabljajte Sistilo za steklo.

Pri gis€enju snemite pokrov. V ta namen primite z obema
rokama pokrov ob strani in ga potegnite navzgor.

Ce se morajo tedaji vrat sneti, pazite na &rke, ki so tam. Tedaj s
érko R je treba namestiti na desno stran, te€aj s ¢rko L pa na
levo stran.

Po gisCenju pokrov v obratnem vrstnem redu ponovno
namestite.

Pokrov zaprite Sele takrat, ko so se kuhali§&a ohladila.
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éist“na sredstva Posamicnih delov ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Da z napac¢nimi Cistilnimi sredstvi ne bi poSkodovali razli¢nih Pri ¢iS¢enju pecice
povrsin, bodite pozomi na naslednje podatke. ne uporabljajte ostrih ali abrazivnih &istilnih sredstev,
Pri ¢iS¢enju kuhalne plosce: &istilnih sredstev z visoko vsebnostjo alkohola,

ne uporabljajte nerazredCenega sredstva za pomivanje ali grobih &istilnih gobic in

pomivalnega sredstva za pomivalne stroje, . el we s . xx .
visokotlagnih Cistilnikov ali naprav za ¢iS€enje s parnim

grobih Cistilnih gobic in curkom.

ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev, kot so Cistila za Posamiénih delov ne pomivajte v pomivalnem stroju.
pecice ali odstranjevalci madezev,

) e : Cixx . N Cistil i lji ite.
visokotlacnih Cistilnikov ali naprav za CisCenje s parnim ove Cistilne gobice pred prvo uporabo temeljito sperite

curkom.

Spredniji deli iz legi- ObiriSite jih z malo tople milnice in vlaZzno krpo. Vedno briSite vzporedno z naravnim vzorcem. Sicer lahko

ranega jekla nastanejo praske. ObriSite do suhega z mehko krpo. Madeze vodnega kamna, mascobe, Skroba in beljako-
vin vedno takoj odstranite. Ne uporabljajte abrazivnih sredstev, hrapavih gobic ali grobih Cistilnih rob¢kov.
Prednje dele iz legiranega jekla je mogode spolirati s posebnimi negovalnimi sredstvi. UpoStevajte proizva-
jalCeva navodila. Posebna sredstva za iS¢enje nerjavnega jekla so na voljo pri servisni sluzbi in v speciali-
ziranih trgovinah.

Emajlirane in laki- Ocistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.

rane povrsine

Gorilniki in jeklena  Ne pomivajte v pomivalnem stroju. Izvlecite reSetko in jo odistite s Cistilno gobico, pomivalnim sredstvom in

mrezicaplinskih malo tople vode. Odstranite krono in pokrov gorilnika. Za ¢iS€enje uporabite gobico, malo tople vode in

kuhalis¢ sredstva za pomivanje. Pazite, da so odprtine za plin na kroni gorilnika Ciste, in da se ne zamasijo. VZigalne
sveCke oCistite z majhno, mehko krtacko. Plinski gorilniki delujejo le, Ce so vZigalne sveCke Ciste. Ostanke
hrane s podstavka gorilnika odstranite z malo pomivalnega sredstva in navlazeno krpo. Zato uporabljajte le
majhno koli¢ino vode. Voda ne sme priti v notranjost aparata. Pazite, da se odprtina Sobe med ¢is&enjem
ne zamasi oz. poskoduje. Po CisCenju vse dele obridite do suhega in pokrove gorilnikov postavite natan¢no
nazaj na krone gorilnikov. Ce deli ne nalegajo natan¢no, bo priziganje gorilnikov otezeno. Pokrovi gorilnikov
so prevle€eni s ¢rnim emajlom. Zaradi visokih temperatur lahko pride do razbarvanja. To ne vpliva na delo-
vanje gorilnikov. ReSetko namestite nazaj v pedico.

Elektricna kuhalna  Cistite z grobo stranjo &istilne gobice in malo tekodega abrazivnega &istilnega sredstva. Po gig&enju
plosca (opcija) kuhalno plosco za kratek ¢as vkljucite, da se posusi. Vlazne kuhalne ploSCe sCasoma zarjavijo. Na koncu
nanesite negovalno sredstvo. Prekipele tekoline in ostanke hrane vedno takoj odstranite.

Kovinski obro¢ elek- Kovinski obro¢ se lahko s¢asoma razbarva. Kljub temu mu je mozno povrniti izvorno barvo. Obro¢ distite z
tricne kuhalne plo-  grobo stranjo Cistilne gobice in malo tekoCega abrazivnega Gistilnega sredstva. Pri tem pazite, da ne posko-

Sce (opcija) dujete ostalih povrsin. Prav tako lahko poSkodujete povrsine.
Gumbi Ocistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.
Steklo na vratih Lahko ga odistite s Cistilom za steklo. Ne uporabljajte agresivnih &istilnih sredstev in ostrih kovinskih pred-

metov. Sicer lahko povrsino stekla poskodujete ali opraskate.

Tesnilo Obrisite z vlazno krpo. Obrisite do suhega z mehko krpo.

Notranjost pecice Odistite s toplo vodo ali mesanico vode in kisa. Pri trdovratni umazaniji: Cistilo za pedice uporabite le na
ohlajenih povrsinah.

Stekleni pokrov zar- Odistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.
nice v pecici

Pribor Namodite v topli milnici. Ocistite s §¢etko ali gobico.

Aluminijast pekac¢ Ne pomivajte v pomivalnem stroju. Nikoli ne uporabite Sistila za pecice. Da bi preprecili praske, se kovin-

(opcija) skih povrsin nikoli ne dotikajte z nozem ali podobnimi ostrimi predmeti. Z milnico in mehko krpo za steklo
ali s krpo iz mikrovlaken, ki ne pusca sledi, obriSite vodoravno in brez pritiskanja ObriSite do suhega z
mehko krpo. Ne uporabljajte abrazivnih sredstev, hrapavih gobic ali grobih Cistilnih robCkov. Tako bi lahko
poskodovali pekac.

Varovalo za otroke  Ce so vratca pedice opremljena z varovalom za otroke, ga odstranite, preden se lotite &igenja. Vse pla-
(opcija) sticne dele namodite v toplo milnico in jih oCistite s Sistilno gobico. ObriSite do suhega z mehko krpo. Pri
trdovratni umazaniji varovalo za otroke ne deluje vec pravilno.

Spodniji predal Ocistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.
(opcija)
Pribor Namodite v topli milnici. Ocistite s §¢etko ali gobico.
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Montaza in demontaza ogrodja

Ogrodije lahko odstranite in ga odistite. PeCica mora biti hladna.

Odstranitev ogrodja

1. Ogrodije izvlecite navzdol in ga povlecite nekoliko napre;j.
Izvlecite podaljSevalne zati¢e iz pritrdilnih odprtin v spodnjem
predelu ogrodija (slika A).

2.Nato dvignite ogrodje in ga previdno izvlecite (slika B).

B|
o S ¢

RASSES

Ogrodje odistite s Cistilnim sredstvom in &istilno gobico. Pri
trdovratni umazaniji uporabite §&etko.

Namestitev ogrodja

1. Oba kavelj¢ka previdno vstavite v zgornji lukniji. (sliki A-B)

B|
0 )

K X

S

A Napacna namestitev!

Ogrodja nikoli ne premikajte, dokler oba kaveljcka nista
povsem zataknjena v zgornji luknji. Emajl se lahko poskoduje
in razpoka (slika C).

2.Oba kavelj¢ka morata biti popolnoma zataknjena v zgorniji
luknji. Nato ogrodje pocasi in previdno premaknite navzdol
in pritrdite v spodnji luknji (slika D).

3.0Obe ogrodji namestite na stranski steni pecice (slika E).

Ob pravilno namescenih ogrodjih je razdalja med dvema
zgornjima nivojema vstavitve vedja.

Montaza in demontaza vratc pecice

Ce Zelite odstraniti in ogistite tekla vratc, lahko vratca pedice
demontirate.

Tecaja vratca pedice sta opremljena s po enim zapornim
vzvodom. Ko sta zaporna vzvoda zaprta (slika A), so vratca
pecice zavarovana. Demontaza ni mozna. Ko sta zaporna
vzvoda za demontazo vratca pedice odprta (slika B), so tecaji
zavarovani. Ne morejo se zapreti.

A Nevarnost poskodb!

Ce tegaji niso zavarovani, se zaprejo z veliko silo. Bodite
pozorni, da sta zaporna vzvoda vedno povsem zaprta oz. pri
demontazi vratc pecice povsem odprta.

Demontaza vratc
1. Vratca pedcice popolnoma odprite.
2. Odprite oba zaporna vzvoda levo in desno (slika A).

3. Zaprite vratca pecice do prislona. Z obema rokama jih
primite na levi in desni strani. Se malce jih zaprite in jih
izvlecite (slika B).
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Montaza vratc
Vratca pedice namestite v obratnem vrstnem redu.

1.Pri namesSc¢anju vratc pedice bodite pozorni, da oba te€aja
ravno vstavite v odprtino (slika A).

2.Zareza na te€aju se mora zaskoditi na obeh straneh (slika B).

=

3.Ponovno zaprite oba zaporna vzvoda (slika C). Zaprite vratca

pecice. ‘ x
L/

A Nevarnost poskodb!
Ce vratca pedice padejo s teGajev ali se en tedaj zapre, ne
segajte v te€aj. Pokligite servisno sluzbo.

Demontaza in montaza stekel vratc
Stekla na vratcih pecice lahko zaradi boljSega CiS¢enja
demontirate.

Demontaza

1.Snemite vratca pedice in jih poloZite na krpo tako, da je roCaj
obrnjen navzdol.

2. Odstranite pokrov zgoraj na vratcih pedice. V ta namen letev
s prsti potisnite levo in desno (slika A).

3.Najvisje steklo privzdignite in izvlecite (slika B).

AN B|
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4. Privzdignite steklo in izvlecite (slika C).

Ocistite steklo s gistilom za steklo in mehko krpo.

A Nevarnost poskodb!

Spraskano steklo na vratcih aparata lahko pod&i. Ne uporabljajte
strgala za steklo, agresivnih in abrazivnih Cistilnih sredstev.

Montaza

Pri montazi pazite, da bo napis “right above” spodaj levo na
steklu obrnjen na glavo.

1. Steklo vstavite poSevno nazaj (slika A).

2.Zgornje steklo vstavite poSevno nazaj v obe drzali. Gladka
povrSina mora biti na zunanji strani. (slika B).

3. Namestite pokrov in pritisnite nanj.
4. Namestite vratca pedice.

Pecico lahko ponovno uporabite Sele, ko so stekla pravilno
namescena.



Odprava motenj

Ce se pojavi motnja, je pogosto vzrok zanjo le kaksna
malenkost. Preden pokli¢ete servisno sluzbo, poglejte v
preglednico. Tezavo lahko morda odpravite sami.

Preglednica motenj

Ce vam kaksna jed ne uspe povsem, si oglejte poglavje
Preizkusanje jedi v kuhalnem studiu. Nasli boste Stevilne
nasvete in navodila za kuhanje.

A Nevarnost elektricnega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo
servisni tehnik, izSolan pri proizvajalcu.

Napaka Mozni vzroki Ukrep/nasveti
Pedica ne Pregorela varo- Poglejte v omarico z varo-
deluje. valka. valkami, ali je varovalka v
redu.
Izpad elektric-  Preverite, ali lu¢ v kuhinji
nega toka oziroma druge kuhinjske
naprave delujejo.
Prikaz ure |zpad elektric-  Ponovno nastavite uro.
utripa. nega toka
Pecica se ne Na kontaktih se Veckrat obrnite gumbe.
segreva. je nabral prah.
Plinski gorilnik  Izpad elektri¢-  Plinski gorilnik prizgite z vzi-
Se ne prizge. nega toka ali galnikom ali vzigalicami.
vlazne vZzigalne
svecCke.

Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, vam je zmeraj na voljo nasa
servisna sluzba. Vedno vam bomo pomagali z ustrezno resitvijo
in preprecili nepotrebne obiske serviserja.

Stevilki E in FD

Ko pokliete servisno sluzbo, prosimo, navedite tudi Stevilko
izdelka (E-$t.) in tovarnisko Stevilko (FD-$t.), da vam bomo
lahko ponudili strokovno pomod&. Napisno tablico s Stevilko
najdete na strani vratc pecice. Da vam ne bo treba predolgo
iskati Stevilk, ko ju boste potrebovali, lahko tukaj vpiSete Stevilki
svojega aparata in telefonsko Stevilko servisne sluzbe.

St.E FD-st.

Servisna sluzba

V primeru napacéne uporabe obisk serviserja ni brezplacen niti v
¢asu trajanja garancije.

Podatke glede vseh drzav, boste nasli v prilozenem seznamu
servisnih sluzb.

Zaupaijte pristojnosti proizvajalca. Tako boste lahko prepri¢ani,
da popravila opravljajo izSolani servisni tehniki z originalnimi
nadomestnimi deli za va$ aparat.

Menjava Zarnice na stropu pecice

Ce pregori Zarnica v peéici, jo morate zamenjati. Temperaturno

obstojne nadomestne zarnice z moc¢jo 40 W lahko dobite pri

servisni sluzbi in v specializiranih trgovinah. Uporabljajte samo

tak8ne Zarnice.

A Nevarnost elektricnega udara!

Odklopite varovalko v omarici z varovalkami.

1. Da preprecite skodo, poloZite krpo za posodo v hladno
pecico.

2. Odvijte stekleni pokrov v levo.

3.Zarnico zamenjajte z isto vrsto Zarnice.
4.Ponovno privijte stekleni pokrov.
5. Odstranite krpo za posodo in vklopite varovalko.

Stekleni pokrov

PoSkodovan stekleni pokrov je treba zamenjati. Stekleni pokrov
dobite pri pooblaséenem servisu. Navedite E-Stevilko in
FD-Stevilko svojega aparata.
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Nasveti za varcevanje energije in varstvo okolja

Tukaj so na voljo nasveti za varCevanje energije pri peki v
pedici in kuhanju na kuhalni plosé&i ter navodila, kako odsluZeni
aparat odstranite.

Varéevanje z energijo v pecici

Pecico vnaprej ogrejte samo tedaj, ko tako pise v receptu ali
v preglednicah navodil za uporabo.

Uporabljajte temne, ¢rno lakirane ali emajlirane modele.
Taksni modeli posebej dobro sprejemajo toploto.

Med pripravo hrane &im manj odpirajte vrata pedice.

Ce imate ved koladev, je najbolje, da jih pedete enega za
drugim. Pedica je Se vedno topla. Tako se skrajSa &as peke
drugega kolaca. Vstavite lahko tudi dva podolgovata modela
in sicer enega zraven drugega.

Pri daljSem ¢&asu priprave lahko pe&ico 10 minut pred
koncem peke izklopite in preostalo toploto uporabite za
dopekanije.

Varcéevanje z energijo pri uporabi plinskega
kuhalis¢a
Vedno izberite posodo primerne velikosti za jed, ki jo

pripravljate. Velika, le delno napolnjena posoda porabi veliko
energije.

Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko.
Plinski plamen mora biti vedno v stiku z dnom posode.

Okolju prijazno odstranjevanje
EmbalaZzo odstranite na okolju prijazen nacin.
E Ta naprava je oznacdena v skladu z evropsko smernico

o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

mmmmm V okviru smernice sta doloCena prevzem in recikliranje
starih naprav, ki veljata v celotni Evropski uniji.

Preizkusanje jedi v kuhalnem studiu

Tukaj najdete izbor jedi in optimalne nastavitve za pripravo jedi.
Svetovali vam bomo, kateri nacin gretja in kolikSna temperatura
S0 najprimernejsi za vaso jed. To poglavje vsebuje tudi podatke
o priboru in navodila, na kateri nivo ga je treba vstaviti. Prav
tako so vam na voljo nasveti glede posode in priprave.

Opombe
Vrednosti v preglednici veljajo, ¢e jed vstavite v hladen
aparat.
Aparat segrejte vnaprej samo, ¢e je tako navedeno v
preglednicah. Pribor oblozite s papirjem za peko Sele po
predgrevaniju.

Navedbe Casa v preglednicah sluZijo le kot informativna
vrednost. Cas peke je odvisen od kakovosti in sestave Zivil.

Uporabljajte prilozeni pribor. Pribor je na voljo kot dodatni
pribor v specializiranih trgovinah ali pri servisni sluzbi.

Pred uporabo iz aparata odstranite ves pribor in posodo, ki je
ne potrebujete.

Ce zelite iz aparata vzeti vrodo posodo ali vro& pribor, vedno
uporabite prijemalko.

Kolagdi in pecivo

Modeli
Najbolj primerni so temni kovinski pekadi.

Pri svetlih modelih iz tanke kovine ali iz stekla se podaljSa &as
peke in koladi ne porjavijo tako enakomerno.

Ce Zelite uporabljati silikonske pekade, se ravnajte po
navedbah in receptih proizvajalca. Silikonski pekacdi so pogosto
manjsi kot obi¢ajni. Koli¢ina testa in navedbe v receptih se
lahko razlikujejo.

Preglednice

V preglednicah najdete optimalni nacin segrevanja za razli¢ne
vrste kolacdev in peciva. Temperatura in trajanje peke sta
odvisna od koliine in sestave testa. Zato so v preglednicah
navedena ¢asovna obmodja. Najprej poskusite z najnizjo
vrednostjo. Zaradi nizke temperature je porjavelost bolj
enakomerna. Ce je treba, naslednji¢ nastavite visjo
temperaturo.

Ce pesico vnaprej segrejete, skrajajte as peke za 5 do 10
minut.

Dodatne informacije najdete v poglavju Nasveti za peko v
dodatku k preglednicam.

Kola¢i v modelih Model Nivo Nacin gretja Podatek za Trajanje,
temperaturov minute
°C

Enostaven, suh kola¢ Model za Sarkelj/model za 3 B 160-180 50-60

kraljevi kola¢

Enostaven, suh kolag, fin Model za Sarkelj/model za 2 ) 150-170 60-70

kraljevi kolac

Podlaga za torto iz umeSanega testa Model za sadno torto 3 140-160 20-30

Sadna torta, enostavno testo Visok model za Sarkelj 3 150-170 50-60

Biskvitna torta Tortni model 2 = 160-180 30-40

Podlaga za torto iz umesanega testa Tortni model 1 o 170-190 25-35

Sadna ali skutina torta, krhko testo* Tortni model 1 (] 170-190 70-90

Zaclinjeni kolac* Tortni model 1 ) 180-200 50-60

* Kola¢ pustite pribl. 20 minut v pedici, da se ohladi.
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Torte na pekacu Pribor Visina Nadin gretja Temperatura  Cas priprave
v°C v minutah
UmeSano ali kvaseno testo s suhim Pekac 2 (| 170-190 20-30
nadevom
UmeSano ali kvaseno testo s so¢nim Pekac 3 O 170-190 40-50
nadevom, sadje
Biskvitna rulada (predgrevanje) Pekac 2 O 190-210 15-20
Pletenica s 500 g moke Pekac 2 O 160-180 30-40
Bozi¢ni kola¢ s 500 g moke Pekac 3 O 160-180 60-70
Bozi¢ni kola¢ z 1 kg moke Pekacd 3 ] 150-170 90-100
Zavitek, sladek Pekac 2 ] 180-200 55-65
Burek Pekac 2 = 180-200 40-50
Pica Pekac 2 ] 220-240 25-35
Drobno pecivo Pribor Nivo Nacin gretja Podatek za Tr_ajanje,
temperaturov minute
°C
Piskoti Pekac O 150-170 10-20
B_riigano pecivo (predgreva- Pekal 3 O 140-150 30-40
nje
Mandljevi piskoti Pekac¢ 2 ] 110-130 30-40
Kolacki iz beljaka in sladkorja Pekac 3 80-100 100-190
Pecivo iz kuhanega testa Pekad 2 ] 200-220 30-40
Pecivo iz listnatega testa Pekac 3 = 190-210 20-30
Kvasen kola¢ Pekac 3 O 180-200 20-30

Kruh in zemljice

Pri peki kruha predgrejte pecico, ¢e ni navedeno drugace.

V vro&o pedico nikoli ne vlivajte vode.

Kruh in zemljice Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v °C v minutah
Kvasen kruh iz 1,2 kg moke Pekac 2 | 270 8
200 35-45
Kruh iz kislega testa iz 1,2 kg Pekac 2 O 270 8
moke 200 40-50
Zemljice, npr. rzene Zemljice Pekad 4 O 200-220 20-30

(brez predgrevanja)

Nasveti za peko

Pedi zelite po svojem receptu. V preglednici za peko se orientirajte po podobnem pecivu.

Tako boste ugotovili, ali je kola¢ iz ume- Priblizno 10 minut pred koncem v receptu navedenega Casa peke z zobotrebcem zabo-
Sanega testa pecen. dite v mesto, kjer je kola¢ najdebelejsi. Ce na zobotrebcu ni zalepljenega testa, je kolac
peden.

Naslednji¢ uporabite manj tekocine ali izberite za 10 stopinj nizjo temperaturo pedice.
Upostevajte v receptu navedeni ¢as mesanja.

Kolag se sesede.

Kolag je na sredi visoko vzhajal, ob robu Roba tortnega modela ne namastite. Po peki kola¢ previdno odstranite z nozem.
pa manj.

Kolag je spodaj pretemen. Potisnite ga globlje v pedico, izberite nizjo temperaturo in kola¢ pecite malo dlje.

Z zobotrebcem naredite majhne luknjice v Ze pecen kolac. Nato ¢ezenj nakapljajte sadni
sok ali kaj alkoholnega. Naslednji¢ izberite za 10 stopinj viSjo temperaturo in skrajSajte
¢as peke.

Kola¢ je presuh.

Kruh ali kola¢ (npr.sirov kolag) je videti Naslednji¢ uporabite manj tekoCine in pecite malo dlje, vendar na nizji temperaturi. Pri
lepo, vendar je njegova notranjost kolacih s so€nim nadevom najprej specite dno. Posujte ga z mandeljni ali belimi drobti-
lepljiva (prepreden s sledmi vode). nami in ga nato obloZite z nadevom. Pri tem upostevajte recept in ¢as peke.

Nastavite nekoliko nizjo temperaturo, da bo pecivo bolj enakomerno porjavelo. Obdutljivo
pecivo pecite z zgornjim/spodnjim grelnikom (£ na enem nivoju. Tudi preved papirja za
peko lahko ovira krozenje zraka. Papir za peko vedno obreZite po robu pekaca.

Pecivo je neenakomerno porjavelo.

Sadni kolag je spodaj presvetel. Naslednji¢ vstavite pecivo eno ravnino nizje.
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Sadni sok te¢e ¢ez rob.

Naslednji¢ raje uporabite univerzalen pekac, ¢e je na voljo.

Drobno pecivo iz kvasenega testa se pri
peki sprime skupaj.

Okoli vsakega kosa peciva mora biti priblizno 2 cm prostora. Tako je dovolj prostora,
da lahko pecivo lepo vzhaja in enakomerno porjavi.

Pri peki soénega peciva izhaja konden- Pri peki lahko nastaja vodna para, ki izstopa skozi vrata. Vodna para se lahko nabira na

zirana voda.
fizikalni.

upravljalni plos¢i ali na bliznjih kosih pohistva in kaplja kot kondenzat. Razlogi za to so

Meso, perutnina, ribe

Posoda

Uporabljate lahko vsako temperaturno obstojno posodo. Za
velike pecenke je primeren tudi pekad.

Najprimernejsa je steklena posoda. Pokrov se mora prilegati
pekadu in se dobro zapirati.

Ce uporabljate emajlirane pekace, dodajte nekoliko ved
tekocine.

Pri pekacih iz legiranega jekla je lahko meso nekoliko manj
peceno in manj porjavi. PodaljSajte ¢as priprave jedi.

Podatki v preglednicah:
Posoda brez pokrovke = odprto
Posoda s pokrovko = zaprto

Posodo postavite na sredo reSetke.

Vrogo stekleno posodo odloZite na suho podlago. Ce je
podlaga vlazna ali mrzla, lahko steklo podi.

Peka

Pustemu mesu dodajte nekaj teko¢ine. Na dnu posode mora
biti pribl. 2 cm tekocCine.

Za pripravo dusene pecenke dodajte malo vec tekodine. Na
dnu posode mora biti pribl 1-2 cm tekocine.

Koli¢ina tekocine je odvisna od vrste mesa in materiala
posode. Ko pripravljate meso v emajliranem pekadu, dodajte
malo vec¢ tekodine kot pri stekleni posodi.

Pekaci iz nerjavnega jekla so uporabni samo omejeno. Meso
se pece pocasneje in manj porjavi. Nastavite na visjo
temperaturo in/ali daljSi as priprave.

Nasveti v zvezi z Zzarom

Zar predhodno segrevajte pribl. 3 minute, preden v aparat
polozite kose hrane.

Na Zaru vedno pecite v zaprti pecici.

Na zaru pecite &im bolj enako debele kose. Tako enakomerno
porjavijo in ostanejo lepo soéni.

Jedi na zaru obrnite po %3 navedenem ¢asu priprave.
Zrezke posolite Sele po peki na Zaru.

Kose polozite neposredno na resetko. Kosi so najbolje
pripravljeni na osrednjem delu reSetke.

Poleg tega na visino 1 vstavite pekac. Ponev prestreza sokove
mesa in pecica ostane bolj &ista.

Med peko na Zaru pekaca ali univerzalnega pekaca ne
vstavljajte na viSino 4 ali 5. Zaradi mo&ne vrocCine se skrivi in
lahko pri izvle€enju poSkoduje notranjost aparata.

Grelnik Zara se neprestano vklaplja in izklaplja. To je obi¢ajno.
Kolikokrat se to zgodi, je odvisno od nastavljene stopnje zara.
Meso

Po polovici peke kose mesa obrnite.

Ko je pecCenka pripravljena, jo pustite & 10 minut pocCivati v
izklopljeni in zaprti pecici. Sok mesa se lahko v tem €asu bolje
porazdeli.

Po peki zavijte rostbif v aluminijasto folijo in ga pustite pocCivati
v pecici 10 minut.

Pri svinjski peCenki s kozo, koZo najprej navzkrizno zarezite in
polozite meso s kozo na spodnji strani v posodo.

Meso Teza Pribor in posoda  Nivo Nacin gretja Podatki za tem- Trajanje,
peraturo v °C, minute
stopnja zara

Govedina

Goveja pecenka 1,0 kg zaprta 2 (| 200-220 120

1,5 kg 2 O 190-210 140

2,0 kg 2 ] 180-200 160
Goveji file, roZznata sredica 1,0 kg odprto 2 (| 210-230 70

1,5 kg 2 = 200-220 80

Goveja pecCenka, roznata sre- 1,0 kg odprto 1 210-230 50

dica*

Zrezki, anglesko pecCeni 3 cm ResSetka 5 ] 3 15

Teletina

Teledja peCenka 1,0 kg odprto O 190-210 100

2,0 kg ] 170-190 120

Svinjina

brez koze (npr. zatilje) 1,0 kg odprto 1 200-220 100

1,5 kg 1 X 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160
s koZo (npr. plece) 1,0 kg odprto 1 200-220 120
1,5 kg 1 X 190-210 150
2,0 kg 1 X 180-200 180

22



Meso Teza

Pribor in posoda

Nivo Nacin gretja Podatki za tem- Trajanje,
peraturov °C, minute
stopnja zara

Prekajena rebrca s kostmi 1,0 kg zaprta 2 O 210-230 70

Jagnjetina

JagnjeCje stegno brez kosti, sre- 1,5 kg odprto 1 x 150-170 120

dnje peceno

Mieto meso

PecCenka iz mletega mesa pribl. 500 g odprto 1 x 170-190 70

Klobasice

Klobasice Redetka 4 ] 3 15

Perutnina Pri raci in gosi zarezite v kozo pod krili. Tako bo lahko odtekala

Teze v tabeli veljajo za nepolnjeno perutnino, pripravljeno za
peko.

Perutnino poloZite najprej tako, da bodo prsi obrnjene navzdol.

Meso obrnite po %3 ¢asa priprave.

Kose mesa, puranjo zvito pe&enko ali puranje prsi obrnite po
polovici navedenega ¢asa. Kose perutnine obrnite po %5 Casa
priprave.

masdcoba.

Perutnina bo Se posebej hrustljava in rjava, e jo ob koncu
peke namazete z maslom, slano vodo ali pomaran&nim sokom.

Ce pedete neposredno na resetki, vstavite pekad na nivo 1.
Ponev prestreza sokove mesa in pedica ostane bolj Cista.

Perutnina Masa Posoda Visina Nacin gretja Temperatura Cas peke v minu-
v°C tah

Polovice piS¢ancev, 1 do 4 kosi na vsako ReSetka 2 200-220 40-50
400 g

Razkosana koko$ na vsako Resetka 2 X 200-220 30-40
250 g

Pis¢anci, celi 1 do 4 enote na vsako Resetka 2 x 190-210 50-80
1,0 kg

Raca 1,7 kg Resetka 2 180-200 90-100

Gos 3,0 kg ReSetka 2 170-190 110-130

Mlad puran 3,0 kg Resetka 2 180-200 80-100

2 puranji bedri na vsako ReSetka 2 190-210 90-110
800 g

Riba
Obrnite kose ribe po #3navedenem ¢asu peke na Zaru.

Celih rib ni treba obracati. Celo ribo vstavite v pedico v enakem
poloZaju kot v vodi, s hrbtno plavutjo navzgor. Da bi stabilno

ostala v tem poloZzaju, ji v trebusno odprtino polozite narezan
krompir ali ognjevarno posodico.

Ce pedete neposredno na resetki, $e dodatno vstavite pekad
na nivo 1. Pekac prestreZze teko&ino in pedica ostane bolj Cista.

Riba Teza Pribor in posoda Nivo Nacin gretja Podatki za tem- Trajanje,
peraturo v °C, minute
stopnja zara

Riba, cela po 300 g Resetka 2 ] 3 20-25

1,0 kg ResSetka 2 180-200 45-50
1,5 kg ReSetka 2 X 170-190 50-60
Ribji file, 3 cm Resetka 3 ™ 2 20-25
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Nasveti v zvezi s peko in Zarom

V tabeli ni podatka za tezo peenke. |zberite naslednjo niZjo tezo in podaljSajte Cas.

Preveriti Zelite, ali je peCenka peCena.  Uporabite termometer za meso (dobite ga v specializiranih trgovinah) ali pa napravite
“poskus z Zlico®. Z Zlico pritisnite na peCenko. Ce Cutite, da je peCenka trda, pomeni, da
je gotova. Ce se pogreza, potrebuje Se nekaj ¢asa.

PecCenka je pretemna in skorja ponekod Preverite nivo vstavitve in temperaturo.
zazgana.

PecCenka sicer izgleda dobro, omaka pa Naslednji¢ uporabite manjSo posodo ali pa dodajte vec tekodine.
je zazgana.

Pecenka zgleda dobro, omaka pa je Naslednji¢ uporabite vec¢jo posodo in dodajte manj tekocine.

presvetla in vodena.

Pri polivanju pe&enke nastaja vodna To je fizikalno pogojeno in obi¢ajno. Vedji del vodne pare se dviguje skozi izpust sopare.
para. Lahko se nabira na hladnejSem delu upravljalne plosc¢e ali na bliznjih kosih pohisStva in

kaplja kot kondenzat.

Narastki, gratinirane jedi, toast Posodo vedno postavite na redetko.
Ce pedete neposredno na redetki, $e dodatno vstavite pekad Stopnja zapeCenosti narastka je odvisna od velikosti posode in
na nivo 1. Pedica ostane bo“ Sista. viSine narastka. Navedbe v preglednici SlUiijO le kot

informativna vrednost.

Jed Pribor in posoda Nivo Nacin gretja Podatek za Trajanje,
temperaturov minute
°C

Narastki

Narastek, sladek Model za narastke ) 180-200 40-50

Testeninski narastek Model za narastke o 210-230 30-40

Gratinirane jedi

Gratiniran krompir iz surovih sestavin Model za narastke 2 & 160-180 60-80
Visina najve¢ 4 cm

Toast

Zapekanje toasta od zgoraj, 12 kosov  ReSetka 4 ™ 3 5-8
Gotove jedi Ce pribor obloZite s papirjem za peko, se prepricajte, da je

. . . L . .. rimeren za te temperature. Velikost papirja prilagodite jedi.
Prosimo, upostevajte proizvajaléeva navodila na embalazi. pri ‘ P u ! papira prifagodite jedl

Rezultat priprave jedi je zelo odvisen od Zivil. Ze surova Zivila
so lahko rjave in neenakomerne barve.

Jed Pribor Nivo Nacin gretja Podatek za Trajanje,
temperaturov minute
°C

Zavitek, globoko zamrznjen Pekad 3 180-200 35-45

Pomfrit Pekac 3 (] 190-210 25-30

Pica ReSetka 2 = 200-220 15-20

Pica-bageta ResSetka 2 EN 190-210 15-20
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Posebne jedi

Pri niZjih temperaturah vam bo uspel kremni jogurt kot tudi
rahlo kvaseno testo.

Najprej iz notranjosti aparata odstranite pribor, vstavno reSetko
ali teleskopski izvlek.

Priprava jogurta

1.Skuhajte 1 liter mleka (3,5 % mascobe) in pustite, da se
ohladi na 40 °C.

2.VmeSajte 150 g jogurta (iz hladilnika).

3. Nalijte v skodelice ali majhne kozarce z navojnim pokrovom
in jih pokrijte s folijo za Zivila.
4. Notranjost pecice segrejte vnaprej, kot je navedeno.

5.Skodelice ali kozarce postavite na dno aparata in jih
pripravite v skladu z navodili.

Vzhajanje kvasenega testa

1. Pripravite kvaseno testo kot obi¢ajno, dajte ga v toplotno
obstojno kerami¢no posodo in ga pokrijte.

2. Notranjost pecice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
3.1zklopite pecico in pustite testo v njej vzhajati.

Jed Posoda Nacin gretja Temperatura Cas priprave

Jogurt Skodelice ali postavite na dno ] predgrejte na 100 °C 15 min
ﬁ?nﬁaé%iécgr\goj' aparata vkljugite samo Iu¢ko v pedici 8 ur

Vzhajanje kvasenega testa Toplotno obstojno  postavite na dno (| Predgrevanje na 50 °C 5-10 min

posodo aparata

|zklopite aparat in vanj posta- 20-30 min
vite kvaseno testo

Odtaljevanje

Vzemite zivilo iz embalaze in ga dajte v primerno posodo na
reSetko.

Prosimo, upostevajte navodila proizvajalca na embalazi.
Cas odtajevanja je odvisen od vrste in koligine Zivila.
Perutnino polozite s prsno stranjo na kroznik.

Zamrznjena hrana Pribor Nivo Nacin Podatek za temperaturo v
gretja °C

npr. smetanove torte, torte z masleno kremo, torte s Cokoladno ali ReSetka 2 Temperaturni regulator mora

sladkorno glazuro, sadje, pis¢anci, klobase in meso, kruh, biti izklopljen

zemljice, koladi in ostalo pecivo

Presusevanje

Za presuSevanje uporabljajte samo neposkodovano sadje in
zelenjavo ter ga/jo temeljito operite.

Pocakajte, da se sadje in zelenjava odcedita in dobro posusite.

Vstavite pekac na nivo 4,

reSetko pa na nivo 2.

Oblozite pekac in reSetko s papirjem za peko ali pergamentnim
papirjem.

Zelo socno sadje oziroma zelenjavo veckrat obrnite. Posusen
izdelek po suSenju takoj vzemite s papirja.

Sadje in zelenjava Nivo Nacin gretja Temperatura, °C Trajanje v urah
600 g jabolénih kolobarjev 2+4 80 pribl. 5

800 g hruskovih krhljev 2+4 B 80 pribl. 8

1,5 kg CesSpelj ali sliv 2+4 B 80 pribl. 8-10

200 g ociscenih kuhinjskih zelis¢ 2+4 B 80 pribl. 1%
Vkuhavanje Nastavitve

Za vkuhavanje morajo biti kozarci in gumice dgisti in v
brezhibnem stanju. Po moznosti uporabljajte enako velike
kozarce. Podatki v preglednici veljajo za okrogle enolitrske
kozarce.

Pozor!
Ne uporabljajte vegjih ali vi§jih kozarcev. Pokrovi lahko pocijo.

Uporabljajte samo nepoSkodovano sadje in zelenjavo. Sadje in
zelenjavo temeljito operite.

Navedbe Casa v preglednicah sluzijo le kot informativna
vrednost. Nanje lahko vpliva temperatura v prostoru, Stevilo
kozarcev ter koli¢ina in toplota vsebine kozarca. Preden
preklopite na nizjo temperaturo oz. izklopite aparat, se
prepri¢ajte, da vsebina v kozarcih res kipi.

Priprava

1.Napolnite kozarce, vendar pazite, da ne bodo prepolni.
2. Obrisite robove kozarcev, saj morajo biti Cisti.

3.Na vsak kozarec polozite mokro gumico in pokrov.
4.Kozarce zaprite s sponkami.

V aparat ne dajajte vec kot 6 kozarcev.

1. Vstavite univerzalen pekac na viSino 2. Kozarce postavite
tako, da se med seboj ne dotikajo.

2.V univerzalen pekag vljite 2 litra vro&e vode (pribl. 80 °C).
3. Zaprite vratca pecice.

4. Nastavite spodniji grelnik .

5.Temperaturo nastavite na 170 do 180 °C.

Vkuhavanje

Sadje
Po priblizno 40 do 50 minutah se zacnejo pogosto dvigati
mehurcki. Izklopite pecico.

Po 25 do 35 minutah dogrevanja vzemite kozarce iz aparata.
Pri daljSem hlajenju v aparatu se lahko za¢nejo razvijati
mikroorganizmi, ki pospesSujejo kisanje vkuhanega sadja.
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Sadje v enolitrskih kozarcih ob kipenju Dogrevanje

Jabolka, ribez, jagode izklop pribl. 25 minut

Cesnje, marelice, breskve, kosmulje izklop pribl. 30 minut
Jabol¢na Cezana, hruske, slive izklop pribl. 35 minut
Zelenjava zelenjave pribl. 35 do 70 minut. Nato izklopite pedico in
Takoj ko se za¢nejo v kozarcih dvigati mehurcki, nastavite izkoristite preostalo toploto.

temperaturo na priblizno 120 do 140 °C. Glede na vrsto

Zelenjava s hladnim prevretkom v enolitrskih kozarcih ob kipenju Dogrevanje

Kumare - pribl. 35 minut

Rdeca pesa pribl. 35 minut pribl. 30 minut

Brsti¢ni ohrovt pribl. 45 minut pribl. 30 minut

Fizol, koleraba, rdecCe zelje pribl. 60 minut pribl. 30 minut

Grah pribl. 70 minut pribl. 30 minut

Jemanje kozarcev iz pecice Pozor!

Kozarce po vkuhavanju vzemite iz notranjosti aparata. Vrocih kozarcev ne odlagajte na hladno ali mokro podlago.

Sicer lahko podijo.

Akrilamid v zivilih

Akrilamid nastane predvsem pri zitnih in krompirjevih izdelkih, popedeni kruh, zemljice, kruh in fini pekarski izdelki iz krhkega
Ki se pripravljajo pri visoki temperaturi, kot so npr. Sips, pomfrit, testa (keksi, medenjaki).

Nasveti za pripravo jedi z majhno vsebnostjo akrilamida

Splosno Cas priprave naj bo &im krajsi.
Jedi popecite zlato rumeno, ne smejo prevec porjaveti.
Vecja in debelejsa je jed, manjsa je vsebnost akrilamida.

Peka Pecite s spodnjim/zgornjim gretjiem pri najve¢ 200 °C.
S 3D vroc&im zrakom ali vro¢im zrakom pecite pri najve¢ 180 °C.

Piskoti Pecite s spodnjim/zgornjim gretiem pri najve¢ 190 °C.
S 3D vro&im zrakom ali vrogim zrakom pecite pri najve¢ 170 °C.
Jajce ali jajéni rumenjak zmanjSa nastanek akrilamida.

Pomfrit v pedici Po pekacu porazdelite enakomerno in enoplastno. Pecite vsaj 400 g na pekaé, da se
pomfrit ne izsusi.

Priporogljivi sistem priprave jedi

Te preglednice so bile sestavljene za preizkuSevalne inétitute, Peka
da bi jim olajSale preskuSanje razli¢nih aparatov.

V skladu z EN 50304/EN 60350 (2009) oz. IEC 60350. Pri jabol&ni piti temne tortne modele zamaknjeno postavite

enega poleg drugega.

Kolagi v tortnih modelih iz bele plo&evine:
Pecite s spodnjim/zgornjim grelnikom (=) na nivoju 1. Tortna
modela postavite na pekac, ki ga uporabite namesto resetke.

Jed Pribor in posoda Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah
Brizgano pecivo Pekac 2 = 150-170 20-30
Drobno pecivo, 20 kosov Pekac 3 O 160-180 20-30
Biskvit z vodo Tortni model na resetki 2 = 160-180 30-40
Jabol&na pita z vrhnjo plastjo testa gezégtka + 2 tortna modela 1 o 190-210 70-80
cm
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Peka na zaru

Ce polozite Zivila neposredno na resetko, dodatno vstavite
pekac na nivo 1. Pekac prestreze tekod&ino in pecica ostane
bolj ista.

Jed Pribor in posoda Visina Nacin gretja Stopnja zara Cas priprave
v minutah

Popekanje toasta ReSetka 5 ] 3 1-2

10 minut predgrevanja

Goveji hamburger, 12 kosov* ReSetka + pekac 4 ] 3 25-30

brez predgrevanja

* Po izteku %3 Gasa priprave obrnite
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A Udhézime té réndésishme sigurie

Lexojeni me kujdes kété udhézim. Vetém
késhtu mund gé me aparatin tuaj té
shérbeheni né ményré té sigurt dhe té drejt.
Udhézimin pér pérdorim dhe montim e
ruani pér pérdorim té€ mévonshém ose pér
pronarin e ardhshém.

Ky udhézim vlen, vetém nése shkurtesa e
shtetit pérkatés éshté dhéné né aparat.
Nése shkurtesa nuk shfaget né aparat,
udhézimi pér instalim duhet té€ konsultohet,
me té€ dhénat e nevojshme pér ndérrimin e
aparatit né kushtet pér lidhje té shtetit
pérkatés.

Kategoria e aparatit: Kategoria 1

Pas shpaketimit aparatin e kontrolloni. Né
rast se ka ndonjé démtim nga transporti
mos e lidhni.

Vetém njé teknik i licencuar guxon ta lidhé
aparatin dhe ta béjé ndérrimin né njé lloj
tjetér t€ gazit. Instalimi i aparatit (lidhja
elektrike dhe lidhja e gazit) duhet té€ béhet
né pajtim me udhézimin pér pérdorim dhe
instalim. Lidhja e gabuar dhe rregullimet e
gabuara mund té shpien né aksidente té
rénda dhe démtime né aparat. Prodhuesi i
aparatit nuk merr pérsipér pérgjegjési pér
démtime té kétilla. Garancia nuk vlen.

Kujdes:Ky aparat éshté i dedikuar vetém
pér gatim. Nuk lejohet té pérdoret pér
géllime té tjera, pé€r shembull pér nxehjen e
hapésirés.

Kujdes:P&rdorimi i njé aparati zierés me
gaz shpie deri te formimi i ngrohtésisé,
lagéshtisé dhe produkteve ndezése né
hapésirén pér vendosje. Vecanérisht kur
aparati éshté né puné, duhet pasur kujdes
né ajrosjen e miré té hapésirés pér
vendosje: vrimat natyrale té ajrosjes duhet
té mbahen té hapura ose té vendoset njé
pajisje pér ajrosje (p.sh. njé aspirator).

Njeé pérdorim i gjaté dhe intensiv e bén té
nevojshme njé ajrosje plotésuese, p.sh.
hapjen e nje dritareje, ose njé ajrosje me te
efektshme, p.sh. puna né nje shkalle me te
larté kapaC|tet| té njé pajisje mekanike pér
ajrosje.

Ky aparat nuk éshté béré pér té punuar me
njé zgjuarés ekstern ose me njé
telekomandeé.

Ky aparat mund té pérdoret nga fémijét mbi
8 vjet dhe personave me aftési té reduktuar
fizike, sensorike ose mentale apo me
mungesé pérvoje ose dije, nése jané té

mbikeéqgyrur nga njé person, i cili éshté
pergjegjés pér siguriné e tyre, ose té cilét
jané té udhézuar pér pérdorim té sigurt te
aparatit dhe té cilét i kané kuptuar rreziget
gé rezultojné nga kjo.

FEémijét nuk lejohet té€ luajné me aparatin.
Pastrimi dhe mirémbajtja gé i takon
pérdoruesit nuk lejohet t€ béhet nga fémijét,
nése ato, jané 8 vjet dhe mé té vjetér dhe
jané té mbikéqyrur.

FEmijét mé té vegjél se 8 vjet i mbani larg
aparatit dhe pércuesve lidhés.

Pajisjen gjithmoné e futni né hapésirén pér

zierje ashtu si duhet. Shihe pérshkrimin

Pajisja né& udhézimin pér pérdorim.

Rrezik nga djegia!
Gjaté hapjes sé derés sé aparatit krijohet
njé puhi ajri. Letra pér pjekje mund ti prek
elementet nxehése dhe té ndizet. Gjaté
paranxehjes né pajisje mos shtroni
asnjéheré letér pér pjekje té pa pérforcuar.
Letrén pér pjekje réndojeni gjithmoné me
njé ené ose njé kallép pér pjekje. Vetém
sipérfagen e nevojshme e shtroni me letér
PEér pjekje. Letra pér pjekje nuk lejohet té
del mbi pajisje.

Sendet ndezése té deponuara né
hapésirén pér zierje mund té ndizen.
Asnjéheré mos ruani sende ndezése né
hapésirén pér zierje. Asnjéheré mos e
hapni derén e pajisjes, kur shikoni se del
tym nga shporeti. Aparatin e fikni dhe
spinén e rrjetit e higni ose fikni siguresén
né arkén e siguresave. Mbyllni furnizimin e
gazit.

Vajrat dhe yndyrat e nxehta ndizen shpejt.
Vajrat dhe yndyrat e nxehta asnjéheré
mos i leni pa mbikéqyrje. Zjarrin mos e
fikni asnjéheré me ujé. Fikja e pllakave
nxehése. Flakén e mbytni me kujdes me
kapak, mbulesé pér shuarje ose té
ngjashme.

Pllakat nxehése béhen shumé té nxehta.
Mos leni asnjéheré mbi zonén pér zierje
sende gé digjen. Mos depononi sende né
ZONEén pér zierje.

Aparati béhet shumé i nxehté, materialet
gé digjen mund lehtésisht t€ kaplohen nga
zjarri. Nén ose né aférsi té furrés mos
ruani dhe mos pérdorni sende gé digjen
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( p. sh. sprej, mjete pér pastrim). Mos
ruani sende gé digjen né ose mbi furré.

Pllakat nxehése me gaz pa ené pér zierje
té vendosura gjaté punés zhvillojné
nxehtési t& madhe. Aparati dhe aspiratori i
vendsour mbi t&€ mund t€ démtohen ose té
marrin flaké. Mbetjet e yndyrés né filtrin e
aspiratorit mund té ndizen. Pllakat
nxehése me gaz i veni né puné vetém me
ené té vendosura pér zierje.

Ana e prapme e aparatit béhet shumeé e
nxehté. Kjo mund té shpie deri tek njé
démtim | pérguesve. Pérguesit e rrymés
dhe té gazit né€ asnjé ményré té mos vijné
né kontakt me pjesén e prapme té
aparatit.

Asnjéheré mos vendosni sende mbi
pllakat e zierrjes ose asnjéheré mos ruani
gjéra né hapésirén e zierrjes me avull.
Asnjéheré mos e hapni derén e pajisjes,
kur shikoni se del tym nga shporeti.
Ckycni pajisjen. Higni prizén respektivisht
ckycni siguresén né kutiné e sigureseés.
MbylIni installimin e gazit.

Sipérfaget e sirtarit t& poshtém mund té
nxehen shumé. Né sirtar ruani vetém
pajisjet e furrés. Gjérat gé mund té ndizen
dhe digjen nuk guxon té ruhen né sirtarin
e poshtém dhe digjen nuk guxon té ruhen
né sirtarin e poshtém.

Rrezik nga djegia!

Aparati béhet shumé i nxehté. Mos i
prekni asnjéheré sipérfaget e brendshme
té nxehta té hapésirés sé zierjes ose

elementet nxehése. Aparatin e leni
gjithmoné té ftohet. FEémijét i mbani larg.

Pajisja ose ena béhen shumé té nxehta.
Enét ose pajisjet e nxehta i nxirrni nga
hapésira pér zierje gjithmoné me njé lecké
kuzhine.

Avujt alkoolik mund té ndizen né
hapésirén e nxehté pér zierje. Asnjéheré
mos pérgatitni gjellé me sasi t€ médha té
pijeve g€ pérmbajné pérgindje té larté té
alkoolit. Pérdorni vetém sasi té vogla té
pijeve gé pérmbajné pérgindje té larté té
alkoolit. Derén e aparatit e hapni me
kujdes.

Pllakat nxehése dhe hapésira rreth tyre,
vecanérisht korniza nése ekziston e zonés
Sé zierjes, béhen shumé té nxehta. Mos |
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prekni sipérfaget e nxehta. FEmijét mbani
larg.

Gjaté punés sipérfaget e aparatit béhen té
nxehta. Sipérfaget e nxehta mos i prekni.
FEémijét t€ mbahen larg aparatit.

Enét e zbrazéta pér zierje né pllakat e
ndezura nxehése té gazit béhen
ekstremisht té nxehta. Mos i nxehni
asnjéheré enét pér zierje.

Gjaté punés aparati nxehet. Para pastrimit
aparatin e leni té ftohet.

Kujdes: Pjesét e prekshme gjaté punés sé
skarés mund té nxehen. FEémijét e vegjél
duhet té mbahen larg.

Nése bombola e gazit t&€ IEngshém nuk
géndron vertikalisht, éshté e mundur gé
propani/butani i IEngshém té rrjedhé né
aparat. Me kété rast né djegéset mund té
shkaktohet flaké e fugishme eksplozive.
Pjesét ndértuese mund té démtohen dhe
me kalimin e kohés té béhen té
depértueshme, késhtu gé gazi mund té
rrjedhé né ményré té pakontrolluar. Té
dyjat mund té shpien deri tek djegiet.
Bombolat e gazit té IEngshém gjithmoné
té pérdoren né pozité vertikale.

Rrezik nga djegia!

Pjesét e arritshme gjaté punés béhen té
nxehta. Mos i prekni asnjéheré pjesét e
nxehta. FEémijét i mbani larg.

Gjaté hapjes sé derés sé aparatit mund ta
dalé avull i nxehté. Derén e aparatit e
hapni me kujdes. FEmijét i mbani larg.

NEé saje té ujit né hapésirén e nxehté pér
zierje mund té formohet avull i nxehté.
Asnjéheré mos derdhni ujé né hapésirén e
nxehté pér zierje.

Rrezik nga Iéndimi!

Qelqi i gérvishtur i derés sé aparatit mund
té pélcasé. Mos pérdorni kruese gelqi,
mjete t€ serta ose férkuese pér pastrim.

Riparimet e gabuara jané té rrezikshme.
Riparimet dhe ndérrimin e pérguesve té
démtuar té rrymés dhe gazit guxon ti béjé
vetém njé teknik i shkolluar nga shérbimi
joné i klientéve. Nése aparati €shté né
defekt, higni spinén e rrjetit ose fikni
siguresén né arkén e siguresave, mbylini
furnizimin e gazit. Thirrni shérbimin e
klientéve



= Defektet dhe démtimet né aparat jané té
rrezikshme. Asnjéheré mos e ndizni njé
aparat me defekt. Higni spinén e rrjetit ose
fikni siguresén né arkén e siguresave.
MbylIni furnizimin e gazit. Thirrni shérbimin
e klientéve

= Madhésité e papérshtatshme té
tenxhereve, tenxheret e démtuara ose té
pozicionuara gabimisht mund té
shkaktojné [éndime té rénda. Pérfillni
udhézimet pér enét pér zierje.

= Kujdes: Kapaku i gelgté mund té pélcasé
nga té nxehti. Para mbylljes sé kapakut té
fiken té gjithé djegéset. Pritni deri sa furra
té ftohet, para se ta mbylini kapakun e
gelqté.

" Nése aparati vendoset né dysheme i pa
pérforcuar ai mund té rréshgas nga
dyshemeja. Aparati duhet té lidhet forté
me dyshemené.

Rrezik nga pérmbysja!

»

Paralajmérim: P&r ta parandaluar

pérmbysjen e aparatit, duhet t€ montohet

njé mbrojtése nga pérmbysja. Lexoni ju

lutemi udhézimet pér montim.

Rrezik nga goditja e rrymés!

= Riparimet e gabuara jané té rrezikshme.
Riparimin guxon ta béjé vetém njé teknik i
shkolluar né shérbimin toné té klientéve
Nése aparati éshté né defekt, higeni
spinén e rrjetit ose fikni siguresén né
arkén e siguresave Thirrni shérbimin e
klientéve

= Né pjesét e nxehta té aparatit izolimi |
kabllos sé aparateve elektrike mund té
shkrihet. Kabllon e lidhjes sé& aparateve

elektrike asnjéheré mos e sillni né kontakt
me pjesét e nxehta té aparatit.

" Lagéshtia gé depérton mund té shkaktojé
njé goditje té rrymés. Mos pérdorni
pastrues me presion ose pastrues me
avull.

= Gjaté ndérrimit t& llambés sé hapésirés
pér zierje kontaktet e fasungés kané
rrymé. Para ndérrimit higeni spinén e rrjetit
ose fikni siguresén né arkén e siguresave.

= Njé aparat me defekt mund té shkaktojé
njé goditje té rrymés. Asnjéheré mos e
ndizni njé aparat me defekt. Higni spinén e
rrietit ose fikni siguresén né arkén e
siguresave. Thirrni shérbimin e klientéve
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Shkaqget e demtimeve

Zona e zierjes
Kujdes!

m Pllakat nxehése i pérdorni vetém me ené té vendosura. Mos i
nxehni tenxheret apo tiganét e zbrazét. Fundi i tenxheres do
té démtohet.

m Pérdorni vetém tenxhere dhe tigané me fund té rrafshét.

m Tenxheren apo tiganin e vendosni sakté né mes té djegésit.
Me até nxehtésia e flakés sé& djegésit pércillet né€ ményré
optimale né fundin e tenxheres apo tiganit. Nuk démtohet
doréza dhe sigurohet njé kursim mé i madh i energjisé.

m Kujdesuni gé djegéset né zonén e zierjes t€ mbeten gjithnjé
té pastér dhe té thaté. Kupa dhe kapaku i djegésit patjetér
duhet sakté t&€ géndrojné né vendin e tyre.

m Kini kujdes, gé shporeti mos té vihet né puné me kapak té
mbyllur (vecanérisht prej fémijéve).

Démtime né furré

Kujdes!

m Pajisje, fleté, letér pér pjekje ose ené né dyshemené e
hapésirés pér zierje Mos shtroni pajisje né dyshemené e
hapésirés pér zierje. Dyshemené e hapésirés pér zierje mos
e shtroni me asnjé fleté pa marré parasysh e cilit lloj, dhe as
me letér pér pjekje. Mos vendosni ené né dyshemené e
hapésirés pér zierje, nése éshté rregulluar njé temperaturé
mbi 50 °C. Krijohet njé pengesé e ngrohtésisé. Mé nuk do té
jeté e sakté koha e pjekjes dhe skugjes dhe do té démtohet
emali.

m Uji né hapésirén e nxehté pér zierje Asnjéheré mos derdhni
ujé né hapésirén e nxehté té zierjes. Késhtu krijohet avull uji.

Nga ndryshimet e temperaturés shkaktohen démtime té
emalit.

m Ushgime té Iéngshme: Mos ruani ushgime té IEngshme pér
kohé mé té€ gjaté né hapésirén pér zierje t& mbyllur. Do té
démtohet emali.

m Léng pemésh: Te Embélsirat e peméve me shumé Iéng,
tepsiné pér pjekje mos € mbushni shumé. Léngu i peméve, i
cili pikon nga tepsia e pjekjes, krijon njolla, té cilat pastaj nuk
largohen. Nése éshté e mundur, pérdorni tiganin e thellé
universal.

m Ftohje me derén e hapur té aparatit: Hapésira pér zierje lihet
té ftohet vetém né gjendje t& mbyllur. Edhe nése dera e
aparatit éshté e hapur vetém pér njé dhémb, ballinat
mobilieve fginje me kalimin e kohés mund té démtohen.

m Shtupési i derés i ndotur forté Nése shtupési i derés éshté
shumé i ndotur, dera e aparatit gjaté punés mé nuk mund té
mbyllet si duhet. Ballinat e mobilieve fginje mund té
démtohen. Shtupésin e derés e mbani gjithmoné té pastér.

m Dera e aparatit si sipérfage pér ulje ose si vend pér vendosje:
Mos vendosni, ulni, ose varni né derén e aparatit. Mos
vendosni ené ose pajisje mbi derén e aparatit.

m Futja e pajisjeve: Varésisht nga tipi i aparatit pajisja gjaté
mbylljes mund ta gérvishté fletén e derés sé aparatit. Pajisjen
gjithmoné e futni né hapésirén pér zierje deri né njé goditje.

m Transportimi i aparatit: Mos e mbartni ose lévizni aparatin
duke e kapur pér dorezén e derés. Doreza e derés nuk e
mban peshén e aparatit, andaj dhe mund té thyhet.

Démtimet né sirtar

Kujdes!

Mos vendosni sende té nxehta né sirtarin e poshtém. Ai mund
té démtohet.

Vendosja e aparatit, lidhja e gazit dhe lidhja elektrike

Lidhja me gaz

Instalimi lejohet t€ béhet vetém nga njé specialist, pérkatésisht
njé teknik i licencuar nga shérbimi i klientéve, né pajtim me
udhézimet e dhéna nén "Lidhja me gaz dhe ndérrimi né njé lloj
tjetér té gazit".

Pér specialistin e licencuar pérkatésisht shérbimin e
klientéve

Kujdes!

m Vlerat e t& dhénave pér kété aparat jané t€ dhéna né etiketén
e tipit né pjesén e prapme té€ aparatit. Lloji i gazit té rregulluar
né fabriké éshté i shénuar me njé yll (*) .

m Kontrolloni para se té lidhni aparatin, se vallé pérshtaten
kushtet vendore pér kygje (Lloji i gazit dhe shtypja e gazit)
dhe rregullimet e aparatit. Nése rregullimet e aparatit duhet té
ndryshohen, pércilini udhézimet né pjesén "Lidhja e gazit dhe
pérshtatja né njé lloj tjetér té gazit".

m Ky aparat nuk éshté i lidhur né sistemin pér largimin e
gazrave. Ai duhet té€ kycet dhe vihet né puné né pajtim me
kushtet e instalimit. Aparatin mos e lidhni né dalje té gazrave.

32

Duhet t&€ merren parasysh udhézimet e pérgjithshme té
ajrosjes.

m Lidhja e gazit duhet t€ b&het népérmijet njé pércuesi té forté,
dmth. t&€ palévizshém ose népérmjet njé zorre sigurie.

m Gjaté pérdorimit té njé zorre pér siguri, t& keni kujdes
vecanérisht, g€ zorra t€ mos shtypet apo ndrydhet. Zorra nuk
guxon té vije né kontakt me sipérfage té nxehta.

m Lidhja e gazit (pérguesi i gazit apo zorra e sigurisé) mund té
vihet né anén e djathté apo té majté té aparatit. Lidhja
patjetér té keté njé njé pajisje mbyllése tek e cila arrihet lehté.

Pengesa té installimit té gazit / Eré gazi

Néve hasni eré gazi ose keni problem té instalimit té gazit,
duhet

m menjéheré ta mbylini furnizimin e gazit ose ventilin e bocés
sé gazit

m menjéheré shuani zjarr té ndezur dhe cigaret

m ¢ckycni pajisjet elektrike- gjithashtu dhe llambat

m Hapni dritaret dhe ajrosni miré hapésirén

m Thirni shérbimin e klientéve ose firmén pér furnizim me gaz..



Zhvendosija e aparatit pérmes pércuesve té
gazit ose pérmes dorezés sé derés

Mos e zhvendosni aparatin, duke e mbajtur pér pércuesin e
gazit; pércuesi i gazit mund t€ démtohet. Rrezik nga rriedhja e
gazit! Mos e zhvendosni aparatin, duke e kapur pér dorézén e
derés. Mund té démtohen menteshat dhe doréza e derés.

Lidhja elektrike

Kujdes!

m Lejoni gé aparatin ta vendosin shérbimi i klientéve. Pér kycje
né rrymé elekirike éshté e domosdoshme njé siguresé prej
16 A. Aparati éshté i ndértuar pér puné me 220-240 V.

m Nése tensioni i rrjetit bie nén 180 V, sistemi ndezés elektrik
nuk funksionon.

m Garancia nuk vlen, né gofté se krijohen déme si rezultat i
lidhjes s& gabueshme me energjiné elektrike.

m Nése kablloja e rrietit démtohet, ajo duhet té zévendésohet
nga prodhuesi, shérbimi i klientéve, ose ndonjé person i
kualifikuar ngjashém.

Pér shérbimin e klientéve

Kujdes!

m Aparati duhet t€ lidhet né pajtim me té€ dhénat né etiketén e
tipit me t€ dhénat né etiketén e tipit.

m Pajisjen kycgeni vetém né lidhje elektrike, gé€ i plotéson
normat. Priza duhet té jeté né vend g€ mund té arrihet, me

géllim gé&, né rast nevoje, pajisja té shkycet nga rrjeti elektrik.

m Té kujdesemi pér pasjen né dispozicion té njé sistemi té
ndarjes me shumé pole.

m Mos pérdorni asnjéheré kabllo vazhduese ose prizé té
shuméfishté.

m Pér shkage sigurie, ky aparat mund té lidhet vetém né njé
lidhje me tokézim. Nése lidhja e kabllos mbrojtése nuk i
pérgjigjet udhézimeve, nuk éshté e garantuar mbrojtja kundér
rrezigeve elektrike.

m Pér lidhjen e aparatit duhet té& pérdoret njé kabllo e tipit H 05
W-F ose njé kabllo me vleré té njéjté.

Vendosja horizontale e shporetit
Shporetin e vendoseni drejtpérsédrejti né dysheme.

1.Sirtarin e poshtém e nxirrni dhe nga larté e ngrini.
Né brendési té sirtarit para dhe prapa gjenden kémbét
rregulluese.

2. Kémbét rregulluese sipas nevojés i rrotulloni me njé celés
gjashtékéndésh mé larté ose mé thellé, derisa shporeti té
géndrojé horizontalisht (Fotografia A).

3.Sirtarin e poshtém e futni pérséri (Fotografia B).

Pérforcimi né mur

Qé shporeti t& mos pérmbyset, me kéndin e bashkédérguar té
aparatit duhet ta pérforconi né mur. Pérfillni ju lutemi udhézimet
pé&r montim pér pérforcimin né mur.

Vendosja e aparatit

= Né pajtim me pérmasat e dhéna, aparati duhet té€ vendoset
drejtpérdrejté né dyshemené e kuzhinés. Aparati nuk guxon
té vendoset mbi ndonjé send tjetér.

m Distanca né mes té kéndit té€ sipérm té shporetit dhe kéndit té
poshtém té thithésit t&€ avullit duhet t'i pérgjigjet kushteve té
prodhuesit.

m Kini kujdes, g€ aparati pas vendosjes nuk do té zhvendoset.
Distanca mes djegésit té forté ose djegésit wok dhe
mobilieve té aférta pérkatésisht murit duhet té jeté mé sé
paku 50mm.

Masat gé duhet t'i kemi parasysh gjaté
transportit

Pérforconi té gjitha pjesét e Iévizshme brenda dhe mbi aparat
me shirit ngjités, i cili mund t€ higet pa Iéné ndonjé gjurmé.
Pjesé té caktuara té pajisjeve (psh. tepsia) me karton té hollé
né skaje, vendosni né sirtarét gjegjés, pér t'i ikur njé démtimi té
aparatit. Vendosni njé karton apo digka t& ngjashme mes anés
sé pérparme dhe té prapme, pér té€ ndaluar goditjen nga ana e
brendshme té derés sé qgelqgté. Pérforconi né pjesén anésore té
aparatit derén dhe, nése ka, mbulesén e sipé€rme me shirit
ngjités nése ka, mbulesén e sipérme, me njé shirit ngjités.

Ruani paketimin origjinal t& aparatit. Aparatin transportoni
vetém né paketimin origjinal. Merrni parasysh shigjetat e
transportit né paketim.

Nése paketimi origjinal nuk éshté né dispozicion

Paketoni aparatin né njé paketim té mbrojtur, pér té& garantuar
nj& mbrojtie t& mjaftueshme nga démtimet gjaté transportit.

Transportoni aparatin né pozité vertikale. Mos e kapni aparatin
pér doréze té derés apo pér lidhjet e anés sé prapme, sepse
ato mund té€ démtohen. Mos vendosni sende té rénda mbi
aparat.
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Shporeti juaj i ri

Kétu mund ta njoftoni shprotein tuaj. Kétu i gjeni sgarimet mbi elementet tjera t& pérdorimit. Do té€ informoheni pér hapésirén e
sipérfagen e kontrollit, sipérfagen e pllakave pér zierje dhe zierrjes dhe pér pajisjet shtesé.

Né pérgjithési

Realizimi varet nga lloji i aparatit. Hapésira e zierjes
o o Kétu do té gjeni njé pasqyré pér zonén drejtuese. Realizimi
varet nga lloji i aparatit.
— 1
~
1 2
3 é@; 4
\. J
Sgarime
1 Pllaka nxehése elekitrike
2 Djegési normal
Sqgarime 3 Djegés i forté
1 Pllaka mbrojtése 4 Djegési kursyes
2 Zona e zierjes
n Kai i 5 i Pllaka nxehése Kapaciteti Diametér té
N
3 dlerprergg ! vengeve 1€ zierjes elektrike, ngrohés pérshtatshém té
4 Zgjedhési i funksioneve, Sustat shérbyese dhe shkallét e tenxheres ose tiganit
fusha treguese, Zgjedhési i temperaturés zierjes pérpllakén nxehése
5 Ftohja e aparatit elektrike
6 Dera e furrés 1 100 W 14,5 cm
7 Sirtari i poshtém 2 180 W 14,5 cm
3 260 W 14,5 cm
4 500 W 14,5 cm
5 750 W 14,5 cm
6 1000 W 14,5 cm

Shtrat tenxhereje pér djegésin kursyes

Nése né djegésin kursyes zieni kafe turke ose vendosni
tenxhere, diametri i sé cilave éshté mé i vogél se 12 cm,
pérdorni shtratin e tenxheres té bashké-dérguar me aparatin.

-}'ﬁ{-®<120m

(

Shtratin e tenxheres e vendosni né skarén e djegésit kursyes.
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Nése zieni me tenxhere, diametri i sé cilave éshté mé i madh se
12 c¢cm, mos e pérdorni shtratin e tenxheres.

Shtrati i tenxheres éshté i dedikuar vetém pér pérdorim né
djegésin kursyes.
Ndérprerési i vendeve té zierjes

Me ndérprerésit e vendeve pér zierje mund ta rregulloni
kapacitetin e vendeve pér zierje.

Pozitat Funksioni

] Pjekje e rrafshét né
skaré, sipérfage e

Me skaré mund té pigni mé shumé
steka, salsice, peshq dhe toste. E

madhe gjithé sipérfagja nén nxehésin e
skarés nxehet
Shkrirja Shembull mish, shpend, buké dhe

torta . Ventilatori e shpérndan ajrin
e nxehté pérreth gjellés.

Pozitat Funksioni/shporet me gaz

o Pozicioni zero shporeti éshté fikur.

3¢ Pozicioni i ndezjes Pozicioni i ndezjes

® Zona e rregullimit  flaké e madhe = Rregullimi mé i larté
0 flaké kursyese = Rregullimi mé i ulét

Né fund té zonés sé rregullimit éshté njé goditje. Mos rrotulloni
mé tej.
Pér pllakén nxehése elektrike

Kapacitetin nxehés té pllakés nxehése elekirike mund ta
rregulloni me ndihmén e butonave rrotullues.

Kur e rregulloni pllakén nxehése elektrike llambéza treguese
ndrigon.

Pozitat Pllaka nxehése elektrike/funksioni

0  Pozicioni zero Shporeti i fikur.

1 = Shkalla mé e ulét
6 = Shkalla mé e larté

1-6 Shkallét e zierjes

Ndérprerésin e pllakave mund ta rrotulloni djathtas ose majtas.

Furra

Furrén e rregulloni me zgjedhésin e funksioneve dhe
zgjedhésin e temperaturés.

Zgjedhési i funksioneve

Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e déshiruar
té nxehjes.

Zgjedhési i funksioneve mund té rrotullohet djathtas ose
majtas.

Pozitat Funksioni

o Pozicioni zero Furra éshté e fikur.

E] Nxehésiiepérm-dhe Embélsira, sufle dhe té skuqura pa
i poshtém yndyré, p. sh. mish gjedhi ose
egérsire, né njé nivel. Nxehtésia
vien né ményré té barabarté nga
larté dhe poshté.

Embélsira té thata, jufka dhe
comlek mishi.

=| Ajérinxehté*

L] Nxehésiiposhtém Pér zierje, pjekje plotésuese dhe
skugje. Temperatura vien nga

poshté.

x| Skaré me ajér
garkullues.

Mish, shpend dhe peshk mund ti
pigni me skaré té téré. Nxehési i
skarés dhe ventilatori ndizen dhe
fiken ndérrueshém. Ventilatori e
shpérndan ajrin e nxehté pérreth
gjellés.

[] Pjekje e rrafshét né
skarg, sipérfage e
VOQEl

Mund té pigni me skaré steka,
salsice, peshk, toste né sasi té
vogla. Vetém pjesa e mesme e
nxehésit té& skarés nxehet

* Ményré e nxehjes sipas klasés sé efikasitetit t& energjisé
EN50304.

* Ményré e nxehjes sipas klasés sé efikasitetit té€ energjisé
EN50304.

Nése éshté rregulluar ményra e déshiruar € nxehjes, llamba né
furré ndricon.
Zgjedhési i temperaturés

Me zgjedhésin e temperaturés mund ta rregulloni temperaturén
dhe shkallén e skarés

Pozitat Funksioni

° Zero-pozicioni Furra nuk nxehet.

50-270 Zonae Té dhénat e temperaturés né °C.
temperaturés

1,2, 3 Shkallét e skarés Shkallét e skarés, pér skaré me

sipérfage, t& vogél [7] dhe t&
madhe 7.

Shkalla 1= dobét
Shkalla 2 = e mesme
Shkalla 3 = e forté

Gjaté kohés gé furra nxehet, né tregues ndricon § simboli i
temperaturés. Nése nxehja ndérpritet, simboli shuhet. Te disa
rregullime ajo nuk ndrigon.

Butonat dhe treguesi

Me butonat mund té zgjidhen funksione té ndryshme
plotésuese. Né tregues mund ti lexoni vlerat e rregulluara.

Butoni Funksioni

® Butoni oré Me kété buton mund té
rregullohen zgjuarési dhe

kohézgjatja I-1.

Me kété buton mund té
korrigjohen vlerat e rregullimit nga
poshté.

- Butoni minus

Me kété buton mund té
korrigjohen vlerat e rregullimit nga
larté.

+ Butoni plus

Hapésira pér zierje

Né hapésirén pér zierje gjendet llamba e furrés. Njé ventilator e
mbron furrén nga stérnxehja.

Llamba e furrés

Gjaté punés né hapésirén pér zierje llamba e furrés ndrigon.

Ventilatori ftohés

Ventilatori ndizet dhe fiket sipas nevojés. Ajri i ngrohté del
pérmes derés.

Qé hapésira pér zierje pas punés mé shpejté té ftohet,
ventilatori do té ecé pér njé kohé té caktuar mé tej.

Kujdes!

Vrimén pér ajrosje mos € mbuloni. Pérndryshe furra do té
stérnxehet.
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Pajisja e juaj

Pajisja e juaj e bashkédérguar éshté e pérshtatshme pér
shumé gjellé. Kini kujdes né até, gé pajisjen gjithmoné ta futni
si duhet né hapésirén pér zierje.

Qé disa gjellé t&€ béhen mé té& mira ose manovrimi me furrén
tuaj té re t€ béhet akoma mé i rehatshém, ekziston njé zgjidhje
e pajisjeve té vecanta.

Futja e pajisjeve

Pajisjen mund ta futni né 5 lartési t& ndryshme né hapésirén
pér zierje. Futeni gjithmoné deri né njé goditje, ashtu gé pajisja
mos té vijé né kontakt me fletén e derés.

Pajisja mund té nxirret gati pérgjysmé, derisa té rraset. Ké&shtu
gjellét nxirren mé lehté.

Gjaté futjes né hapésirén pér zierje kini kujdes né até, gé brinja
té jeté né anén e prapme té pajisjes. Vetém késhtu rraset sic
duhet.

—

Udhézim: Nése pajisja nxehet mund té deforformet. Kur té
ftohet pérséri, deformimi zhduket. Kjo nuk ka ndikim né
funksion.

Mbani tepsiné né té dyja anét me té dy duart dhe futeni até
paralelisht né skaré. Gjaté futjes sé tepsisé né furré ikni
|évizjeve djathtas apo maijtas. Ndryshe, tepsia véshtiré mund té
futet né furré tepsia. Sipérfaget e emaluara mund t& démtohen.

Pajisjen mund ta bleni mé pas te shérbimi pér klienté, né
dygane té specializuara ose pérmes internetit. Ju lutemi
shénoni HEZ-Numrin.

Skara

Pér ené, kallépe Embélsirash, mish
i skugur, copa mishi né skaré dhe
gjellé té ngrira.

Skarén e futni né furré me anén e
hapur né drejtim té derés sé furrés
dhe ~— me lakimin nga poshté.

Tepsi e emaluar pér pjekje
Pér émbélsira dhe gurabije.
Tepsiné pér pjekje e futni né furré

me ngushtimin né drejtim té€ derés
sé furrés.

Pajisje té vecanta

Pajisjet e veganta mund ti blini né shérbimin e klientéve ose né
dyganin e specializuar. Né broshurat tona ose né internet do té
gjeni produkte t&€ ndryshme adekuate pér furrén tuaj.
Disponueshméria e pajisjeve té€ vecanta ose mundésia e
porositjes népérmjet internetit Eshté e ndryshme nga vendi né
vend. Informacione pér kété do té gjeni né dokumentet e
shitjes.

Jo ¢do pajisje e vecanté éshté adekuate pér ¢do aparat. Me
rastin e blerjes gjithmoné jepni emrin e ploté (E-Nr.) e aparatit
tuaj.

Pajisje té vecanta Numri HEZ

Funksioni

Tepsia pér pica HEZ317000

E pérshtatshme vecanérisht pér pica, gjellé t& ngrira dhe torte
té rrumbullakéta. Tepsiné pér pica mund ta pérdorni si tigan
universal. Tepsiné e futni mbi skaré dhe pérmbahuni té
dhénave né tabela.

Shosha HEZ324000

Pér skugje. Skarén e vendosni gjithmoné né tiganin universal.
Yndyra dhe I€ngu i mishit g& kullojné do t& mblidhen.

Tepsia pér pjekje HEZ325000

Pérdoret gjaté pjekjes me skaré né vend té€ skarés ose si
mbrojtés nga stérpikja, pér ta mbrojtur furrén nga ndotjet e
médha. Tepsiné pér pjekje e pérdoreni vetém me tiganin
universal.

Copa mishi mbi tepsiné e skarés: Mund té pérdoren né
lartésité e futjes 1, 2 dhe 3.

Tepsingé pér pjekje si mbrojtie nga spérkatja: Tigani universal
futet sé bashku me tepsiné e skarés nén skaré.

Guri pér pjekje HEZ327000

Guri pér pjekje pérshtatet shkélgyeshém pér pérgatitien e
bukéve té béra veté dhe pica, té cilat duhet t& kené pjesén e
poshtme té brydhét. Guri pér pjekje duhet pérheré té€ ngrohet
paraprakisht né temperaturén e sugjeruar.

Tepsi e emaluar pér pjekje HEZ331003

Pér émbélsira dhe gurabije.

Tepsiné pér pjekje e futni né furré me ngushtimin né drejtim té
derés sé furrés.

Tepsi pér pjekje e emaluar me shtresé kundér HEZ331011
ngjities

Embélsirat dhe gurabijet shpérndahen miré né tepsiné pér
pjekje. Tepsiné pér pjekje e futni né furré me ngushtimin né
drejtim té derés sé furrés.
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Pajisje té vecanta Numri HEZ

Funksioni

Tigani universal HEZ332003

Pér émbélsira té€ IEngshme, té pjekura, ushgime té ngrira dhe
skugje t& médha. Mund té pérdoret edhe nén skaré pér
mbledhjen e yndyrés ose Iéngut té mishit.

Tiganin universal e futni né furré me ngushtimin né drejtim té
derés sé furrés.

Tigan universal me shtresé kundér ngjitjes HEZ332011

Embélsirat e 18ngshme, t& pjekurat, gjellét e ngrira dhe skugjet
e médha shpérndahen miré né tiganin universal. Tiganin
universal e futni né furré me ngushtimin né drejtim té derés sé
furrés.

Kapaku pér tiganin profesional HEZ333001

Me kapak tigani profesional béhet skugés profesional.

Tigani profesional me shoshé HEZ333003

Eshté vecanérisht i pérshtatshém pér pérgatitien e sasive té
médha.

Skaré HEZ334000

Pér ené, kallépe émbélsirash, mish i skuqur, copa mishi né
skaré dhe gjelléza té ngrira.

Pjekés nga xhami HEZ915001

Skuqési i gelgté éshté i pérshtatshém pér gjellé t& kaurdisura
dhe tava. Eshté vecanérisht i pérshtatshém pér programet dhe
automatikén e skugjes.

Artikulli-shérbimi i klientéve

Pér pajisjet tuaja shtépiake mund ti bleni mé pas mjetet pér
mirémbaijtje dhe pastrim ose pajisje shtesé te shérbimi i

klientéve, dyganet e specializuara ose pérmes internetit pér
shtete té vecanta né e-Shop. Shénoni Numrin pérkatés té
artikullit gjaté porositjes ose blerjes.

Riza pér mirémbajtje té sipérfageve nga  Artikel-Nr. 311134

celiku

Reduktimi i shtresimit té papastértisé. Me mbrojtien me vajra
speciale sipérfaget e pajisjeve me celik do t&é mirémbahen né
ményré optimale.

Xhel pér pastrim té furrés- té rostos Artikel-Nr. 463582

Pér pastrimin e hapésirés sé zierrjes me avull. Xheli nuk mban
eré

Rizé mikrofiber me struktur té thurur Artikel-Nr. 460770

Posacérisht i pérshtatshém pér pastrimin e sipérfageve té
ndjeshme, si p. sh. gelqgi, geramik gelqi, ¢eliku ose alumini.
Riza mikrofiber i ménjanon me njé doré papastértité e
Iéngshme dhe té yndyrshme.

Sigurimi i derés Artikel-Nr. 612594

Pér t& mos e hapur fémijét derén e furrés. Siguresa éshté e
vidhosur ndryshe varésisht nga dera e pajisjes. Shikoni
dokumentacionin shtesé, né siguresén e derés.

Para péerdorimit te pare

Kétu mésoni se ¢faré duhet béré, para se té pérgatitni ushgim
pér heré té paré né furré ose né pllakat e zierrjes me gas.
Lexoni sé pari kapitullin Udhézime mbi siguriné.

Rregullimi i kohés sé orés
Pas lidhjes sé& paré né tregues ndricon simboli -l.

1..Sigurohuni g&, simboli 1=l né tregues té xixéllojé.

2.Butonin® e shtypni.
Treguesi errésohet.

Furra tash éshté gati pér puné.

Nxehja e furrés

Pér ta larguar kundérmimin nga e reja, nxehni furrén e zbrazur
dhe t&€ mbyllur. Ideale pér kété éshté njé oré me nxehésin e
epérm-/té poshtém (& me 240 °C. Kini kujdes né até, qé né
hapésirén pér zierje mos té€ keté mbetje nga paketimi.

1. Me zgjedhésin e funksioneve rregulloni nxehésin e epérm-/té
poshtém [=Z.
2.Me zgjedhésin e temperaturés rregulloni né 240 °C.

Pas njé ore furrén e fikni. Zgjedhésin e funksioneve dhe
Zgjedhésin e temperaturés e rrotulloni né pozicionin zero.

Nxehja e pllakés nxehése

Pér ta ménjanuar kundérmimin nga e reja, pllakén nxehése e
nxehni pa tenxhere né shkallén mé té larté pér 3 minuta gjaté.

Pastrimi i pajisjeve shtesé

Para se ta pérdorni pajisjen shtesé pér heré té paré, pastroni
até miré me mijet larés dhe me rizé€ té buté pér pastrim.

Para-pastrimi i kupés dhe kapakut té djegeésit
Pastroni Kupén e djegésit (1) dhe Kapakun e djegésit (2) me
ujé dhe detergjent. Pjesét e vecanta i thani me kujdes.

Kupén dhe kapakun e djegésit e vendosni pérséri né tasin e
djegésit (5). Gjaté késaj duhet té kihet kujdes, gé ndezési (3)
dhe lapsi mbrojtés i flakés (4) mos té€ démtohen.

Pipthi (6) duhet té jeté i thaté dhe i pastér. Vendosni kapakun e
djegésit gjithmoné sakté mbi kupén e djegésit.
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Ena e péershtatshme per zierje

Djegési/pllaka Diametri Diametri maksimal i

nxehése elektrike minimal i tenxheres
tenxheres

Pllaka nxehése 14,5 cm 14,5 cm

elektrike*

Djegés Wok** 3,6 kW 24 cm 28 cm

Djegési me kursim 24 cm 28 cm

3kW

Djegési normal 1,7 18 cm 24 cm

kW

Djegési me kursim 12 cm 18 cm

TkW

* Opsioni (pér modelet me pllaka nxehése elektrike)

** Opsioni (pér modelet me djegés Wok)

Udhézime gjaté pérdorimit

Udhézimet e méposhtme do t€ ju ndihmojné, té kurseni energji
dhe ti parandaloni démtimet né enét pér zierje:

”|
X
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Pérdorni ené pér zierje me
madhési t& pérshtatshme pér
djegésin pérkatés.

Mos pérdorni ené té vogla pér
zierje né djegésit e médhen.
Flaka nuk lejohet ti preké anét
e enés pér zierje.

Mos pérdorni ené pér zierje té
deformuara, té cilat nuk
géndrojné stabile né zonén e
zierjes. Enét mund té
pérmbysen.

Pérdorni vetém ené pér zierje
me fund té rrafshét dhe té
trashé.

Mos zieni pa kapak ose me
kapak té€ zhvendosur. Njé
pjesé e madhe e energjisé do
té humbet.

Vendoseni enén gjithmoné né
gendér té djegésit, pérndryshe
ka rrezik té rrézohet.

Tenxheret vendosni gjithmoné
né skara, asnjéheré direkt né
djegés.

Para pérdorimit sigurohuni, gé
skarat e tenxheres dha
kapakét e djegésit té gazit té
flené né ményré korrekte.
Veproni me kujdes me enét
pér zierje, té cilat géndrojné
mbi zonén e zierjes.

Mos goditni mbi zonén e

zierjes dhe mos vendosni
pesha té rénda mbi te.

Mos pérdorni dy djegés ose
burime nxehtésie pér njé ené
gatimi.

Shmangni pérdorimin e
tiganéve pér skugje, enéve té
baltés pér njé kohé té gjaté me
fugi maksimale.



Rregullimi i zonés pér zierje

Zona e juaj e zierjes éshté e pajisur me tre djegés gazi dhe njé
pllaké nxehése. Kétu mund té lexoni se si ta ndizni djegésin e
gazit dhe si ta rregulloni pllakén nxehése.

Ndezja e djegésit té gazit
Vendosni kapakun e djegésit gjithmoné sakté mbi kupén e

djegésit. Vrimat né kupén e djegésit gjithmoné duhet té jené té
lira. Té gjitha pjesét duhet té jené té thata.

1. Hapni mbulesén e epérme. Derisa shporeti €shté duke
punuar, mbulesa e epérme duhet té jeté e hapur.

2.Ndérprerésin e pllakés nxehése té déshiruar e rrotulloni
majtas né pozicionin ndezés 3¢. Ndezja fillon.

3.Shtypni ndérprerésin e pllakés nxehése dhe mbajeni até té
shtypur pér 1-3 sekonda. Djegési i gazit ndizet.

Do té aktivizohet siguresa e ndezjes. Nése flaka e gazit fiket,
furnizimi me gaz do té ndérpritet automatikisht, népérmjet
sistemit té siguresés sé ndezjes.

4.Rregulloni madhésiné e déshiruar té flakés. Mes rregullimit &
i fikur dhe rregullimit @ flaka nuk &shté stabile. Prandaj
gjithmoné zgjidhni njé rregullim mes © flaké e madhe dhe o
flaké e vogél.

5.Nése flaka sérish fiket, pérséritni procesin prej hapit 2.

6. Pérfundimi i procesit té zierjes: Rrotulloni ndérprerésin e
pllakés nxehéseo djathtas né pozicionin fikur.

Mekanizmi ndezés nuk duhet té€ vihet né€ puné mé gjaté se 15

sekonda. Nése djegési pas 15 sekondash nuk ndizet, pritni mé

sé paku njé minuté. Pastaj pérséritni procedurén e ndezjes.

A Kujdes!

Nése pas fikjes né shporetin akoma té nxehté e rrotulloni
ndérprerésin e pllakés nxehése, del gaz. +Nése ndérprerésin
nuk e vendosni né pozicionin ndezés 3¢, furnizimi me gaz pas
60 sekondave do té ndérpritet.

Djegési i gazit nuk ndizet.

Gjaté rénies sé rrymés elektrike apo kur kandela pér ndezje
éshté e lagét, djegésin e gazit mund ta ndizni me fije
shkrepése.

Késhtu e rregulloni pllakén nxehése elektrike

Me ndérprerésit e pllakave nxehése mund ta rregulloni
kapacitetin e pllakave nxehése.

Procedura

1.Hapeni kapakun e epérm. Derisa pllaka nxehése elekirike
éshté duke punuar, mbulesa e epérme duhet té jeté e hapur.

2.Ndérprerésin e pllakés nxehése elektrike e rrotulloni majtas
né njé shkallé adekuate té zierje ndérmjet 1-6.

3.Diametri i pllakés nxehése elektrike éshté 145 mm. Pér té
zier pérdorni njé tenxhere me fund té rrafshét dhe diametér té
njéjte.

4. Pér ta pérfunduar procesin e zierjes, ndérprerésin e pllakés
nxehése elektirike e vendosni né 0.

Shkalla e zierjes 1 = kapacitet mé i vogél
Shkalla e zierjes 6 = kapacitet mé i madh

Ményré e 1 0se?2 né varési té sasisé
nxehjes
Zierja 6 Fillimi i procesit té zierjes
2 Procesin e zierjes e vazhdoni
meé tej, sipas nevojés larté ose
ulét

Pjekja né skaré 6 Nxehja e vajit, Fillimi i procesit
4 té pjekjes me skaré
Vazhdimi i pjekjes me skaré

Kur pllaka nxehése ndizet, llamba treguese ndrigon.

Informacione té réndésishme pér pllakén tuaj
nxehése elektrike

Nése diametri i tenxheres ose fundi e tiganit nuk pérputhet me
pllakén nxehése ose nése fundi i tiganit nuk éshté i rrafshét do
té harxhohet pa nevojé energji. Té derdhurat digjen dhe 1Ené
pas njolla gé véshtiré largohen.

Kini kujdes gé&, fundi i tenxheres ose tiganit té jeté gjithmoné i
thaté.

Pllaka nxehése elektrike nuk duhet té ndizet nése mbi té nuk ka
tenxhere.

Pér shkak té ndikimit t& ngrohtésisé unaza e pllakave nxehése
me kalimin e kohés e ndryshon ngjyrén. Ndryshimin e ngjyrés
mund ta eliminoni, ashtu gé unazén e pllakés nxehése e
pastroni me mjet pér pastrim me anén e vrazhdé té sfungijerit.
Gjaté pastrimit kini kujdes né até gé&, gé sfungjeri mos té vijé né
kontakt me pllakén nxehése.

Pas fikjes sé€ pllakés nxehése ka akoma ngrohtési t& mbetur.
Fémijét i mbani larg aparatit.

Sigurohuni, gé butoni rrotullues i pllakés nxehése pas njé
ndérprerje té rrymés té jeté i fikur.

Tabela - zierja

Pér ¢do pllaké zgjidhni madhésiné e duhur té tenxheres. Rrezja
e fundit t& tenxheres ose e tiganit duhet té korrespondoj me
madhésiné e pllakés pér zierje.

Kohét e zierjes varen nga lloji, pesha dhe cilésia e ushgimeve.
Prandaj mund té keté pérjashtime. Kohét e pérshtatshme té
zierjes do t€ mundeni vet ti parashikoni.

Pérmbaijtjet e mineraleve dhe vitaminave gjaté zierjes
shkatérrohen shpejté. Prandaj pérdorni vetém pak ujé. Né kété
meényré vitaminat dhe mineralet do té ruhen. Zgjidhni kohé té
shkurtra t€ zierjes, gé perimet té ngelin mé té freskéta dhe me
pérmbajtje ushgimore.
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Shembull Gjella Pllaké nxehése Shkalla e zierjes

Shkrirja Cokollaté, gjalpé. margariné Djegési kursyes flaké e vogél
Ngrohja Corbé, perime né konservé Djegési normal flaké e vogél
Pllaka nxehése elektrike 1-2
Ngrohja dhe mbaijtja Supézat Djegési kursyes flaké e vogél
ngrohté Pllaka nxehése elektrike 1-2
Avullimi* Peshk Djegési normal ndérmjet flakés sé vogél dhe té€ madhe
Pllaka nxehése elektrike 3-4
Avullimi* Patate dhe perime té tjera, Djegési normal ndérmjet flakés sé vogél dhe t& madhe
peshk Pllaka nxehése elektrike 3-4
Zierja* Oriz, perime, ushgime me mish Djegési normal lartési e madhe e flakés
(me salce) Pllaka nxehése elektrike 5-6
Skugja Petulla, patate, copé mishi, Djegés i forté ndérmjet flakés sé vogél dhe t&€ madhe

shkopinj peshku

* Nése pérdorni njé tenxhere me kapak, porsa té ziej, flakén rrotullojeni prapa.

Regullmi i furres

Ju keni mundési t& ndryshme pér t€ béré rregullimin e furrés Fikja automatike e furrés
suaj. Kétu do té ju sgarojmé, se si ta rregulloni ményrén e
déshiruar té€ nxehjes dhe temperaturén ose shkallén e skarés.
Mund gé pér gjellén tuaj ta rregulloni kohézgjatjen dhe kohén e Shembull né fotografiné: Nxehési i epérm-/i poshtém &,
pérfundimtare né furré. 200 °C, kohézgjatja 45 minuta.

Jepni njé kohé zierje pér gjellén tuaj.

e - 1. Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e
Ményrat e nxehjes dhe temperatura déshiruar 18 nxehjes.

Shembull né fotografi: 190 °C, Nxehési i epérm-/i poshtém E. 2, Me zgjedhésin e temperaturés mund ta rregulloni

1. Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e temperaturén ose shkallén e skarés

déshiruar té nxehjes. 3.Butonin oré (® e shtypni dy heré.
Simboli kohézgjatja -1 xixéllon.

2.Me zgjedhésin e temperaturés mund ta rregulloni

temperaturén ose shkallén e skarés 4. Me butonin + ose - e rregulloni kohézgjatjen.
Butoni + / vlera e rekomanduar = 30 minuta
Butoni - / vlera e rekomanduar = 10 minuta

Furra do té nxehet.

Fikja e furrés Furra pas disa sekondave starton. Né tregues shkélgen
Rrotulloni gelésin e funksionit né pozicionin zero. simboli [=I.
Ndryshoni konfigurimet Koha e zierjes ka mbaruar

Llojin e ngrohjes dhe nivelin e temperaturés ose skarés mund Njé sinjal tingéllon. Furra fiket. Butonin O e shtypni dy heré dhe
ta ndryshoni né ¢cdo kohé me celésin pérkatés. e fikni zgjedhésin e funksioneve.
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Ndérprerja e parakohshme e rregullimit
Butonin oré (® e shtypni dy heré. Butonin - e shtypni, derisa né&

tregues té shkélgejé njé zero. Fikja e zgjedhésit té funksioneve.

Rregullimi i zgjuareésit

Zgjuarésin mund ta pérdorni si njé zgjuarés kuzhine. Ai ecé
pavarésisht nga furra. Zgjuarési ka njé sinjal t&€ vecanté. Me
kété mund té dégjoni, kur koha e zgjuarésit ose kohézgjatja ka
mbaruar.

Késhtu rregulloni

1.Butonin oré (® e shtypni.
Simboli zgjuarés £\ xixéllon.

2.Me butonin + ose - e rregulloni kohén e zgjuarésit.
Butoni + / vlera e rekomanduar = 10 minuta
Butoni - / vlera e rekomanduar = 5 minuta

Pas disa sekondave zgjuarési starton. Né tregues shkélgen
simboli £\. Koha e mbaruar do t& tregohet.

Mirembajtja dhe pastrimi

Me mirémbajtje té kujdesshme dhe pastrim té miré shporeti
dhe furra géndrojné bukur dhe funcionale shumé gjaté. Se si ti
mirémbani dhe ti pastroni iu sgarojmé kétu.

Udhézime

m Dallimet e vogla té ngjyrés né pjesén e pérparme té shporetit
rezultojné nga materiallet e ndryshme, gelqi, plastika ose
metali.

m Hijet né xhamin e derés, gé duken si jargé, jané reflekse té
drités nga llamba e furrés.

m Emali mund té digjet sé bashku nga temperaturat shumé té
larta. Késhtu mund té ndodh té shfagen dallime té vogla té
ngjyrés. Kjo gjé éshté normale dhe nuk ka asnjé ndikim mbi
funksionalitetin. Kéndet e tenegeve té holla nuk mund té
emajlohen deri né fund. Pér kété arsye mund té jené té
vrazhda. Por nga kjo nuk rrizikohet mbrojtja nga korozioni.

Mbulesa e epérme e gelqté

Para se ta hapni mbulesén e epérme, higni eventualisht gjérat e
derdhura me njé lecké.

Pér pastrim mé sé miri pérdorni njé pastrues gelqi.

Pé&r ta pastruar higni mbulesén e epérme . Pér kété mbulesén e
kapni forté me té dy duart anash dhe e térhigni nga larté.

Nése menteshat e mbulesés lirohen, kini kujdes shkronjat gé
gjenden né to. Mentesha me shkronjén R duhet té montohet né

Ndérrimi i rregullimit

Butonin oré (® e shtypni dy heré dhe rregulloni si¢ &shté
pérshkruar né kapitullin 4.

Udhézim: Rregullimin mund ta ndérroni pérderisa simboli
xixé€llon. Kur simboli ndri¢gon, rregullimi éshté pranuar.

Koha ka mbaruar

Njé sinjal tingéllon. Butonin oré (® e shtypni. Treguesi i
zgjuarésit shuhet.

Ndérrimi i kohés sé zgjuarésit

Butonin oré e shtypni. Me butonin + ose - mund ta ndérroni
kohén.

Shuarja e rregullimit

Butonin oré (® e shtypni. Butonin - e shtypni aq shpesh, derisa
né tregues té shkélgejé njé zero.

Zgjuarési dhje kohézgjatja mbarojné né té njéjtén kohé

Simbolet ndricojné. Koha e zgjuarésit né tregues ecé dukshém.
Testimi i kohézgjatjes sé& mbetur I-1:

Butonin oré (e shtypni dy heré.

Vlera e testuar shkélgen pér disa sekonda né tregues.

anén e djathté, mentesha me shkronjén L t& montohet né anén
e majté.

Pas pastrimit, mbulesén e epérme e montoni pérséri né radhé
té kundért.

Mbulesén e epérme e mbylini tek atéheré, kur pllakat nxehése
té jené ftohur.

Mjet pér pastrim

Me géllim gé sipérfaget e ndryshme t€ mos démtohen nga
IEndét e ndryshme pastruese, merrni parasysh té dhénat né
vijim.

Gjaté pastrimit té€ zonés sé zierjes

= mos pérdorni as IEndé pastruese té paholluara ose 1€ndé
pastruese pér pjatalarése,

m as sfungjeré pér férkim,

m as |&ndé pastruese agresive, si léndé pastruese pér furré apo
ménjanues té njollave,

m as pastrues me presion t€ larté€ ose pastrues me avull.

m Pjesét e vecanta té mos pastrohen né pjatalarése.

Gjaté pastrimit té furrés

m kurrfaré 1éndésh t€ ashpra apo férkuese pér pastrim,

m kurrfaré 1éndésh pastruese me pérgindje té larté té€ alkoolit,
m as sfungjeré pér férkim,

m as pastrues me presion té€ larté ose pastrues me avull.

m Pjesét e vecanta té mos pastrohen né pjatalarése.

Sfungjerét e ri i lani miré para pérdorimit t& paré.
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Pjesa e pérparme me Fshini me pak IEndé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Fshini gjithmoné paralel me strukturén natyrale.

hekur té fisnikéruar

Pérndryshe mund té shkaktohen gérvishtje. Thani me njé lecké té buté. Njollat e gélgeres, yndyrés, té
pérlyerjes nga ushqgimi dhe té& bardhés sé vesé i largoni menjéheré. Mos pérdorni mjete pér férkim,
sfungjeré gé gérvishtin apo lecka té vrazhda pér pastrim. Pjesét e pérparme té hekurit t€ fisnikéruar mund
t'i lustroni me ndihmén e njé Iénde speciale pér mirémbajtje. Shikoni udhézimet e prodhuesit. Pastruesin
special t& hekurit té fisnikéruar mund ta merrni prané shérbimit toné té klientéve ose né treg.

sipérfaget e
emaluara dhe ato té
lyera me llak

Fshini me pak |Endé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Djegési dhe grila e
celikté e vendit pér
Zierje me gaz

Mos i pastroni né pjatalarése. Nxirrni skarén dhe pastroni até me njé sfungjer, 1éndé pastrimi dhe me pak
ujé té ngrohté. Higni kupén dhe kapakun e djegésit. Pér pastrim pérdorni njé sfungjer me pak ujé té€ ngrohté
dhe I€ndé pastrimi. Kini kujdes, g€ hapjet e daljes sé& gazit né kupén e djegésit té jené té pastra dhe t&€ mos
jené té mbyllura. Ndezéset t& pastrohen me njé brushé té vogél dhe té buté. Djegésit funksionojné vetém
nése ndezéset jané té pastra. Mbetjet nga ushgimi t& higen nga kapaku u djegésit me pak |Endé pastrimi
dhe me njé lecké té buté. Gjaté késaj pérdorni vetém pak ujé. Uji nuk guxon té depértojé né brendi té
aparatit. Kini kujdes, gé hapjet e pipézave gjaté pastrimit t&¢ mos mbyllen ose té démtohen. Pas pastrimit, té
gjitha pjesét té thahen dhe kapakun e djegésit vendosni sakté mbi kupén e djegésit. Nése pjesét nuk
vendosen sakté, do té véshtirésohet ndezja e djegésit. Kapakét e djegésit jané t€ emaluara me njé shtresé
té zez&. Né bazé té temperaturave té larta mund té vijé deri té& ndryshimi i ngjyrés. K&shtu do té€ zvogélohet
funksioni i djegésit. Skarén pérséri vendoseni né furré.

Pllaka nxehése
elektrike (zgjedhje)

Pastroni me anén e forté té sfungjerit pér férkim dhe pak I1€ndé té Iéngshme pér férkim. Pas pastrimit, pllaka
nxehése té kycet shkurt pér tu tharé. Pllakat e lagéta me kalimin e kohés ndryshken. Né fund vini IEndé pér
mirémbajtje. Menjéheré higni Iéngjet e derdhura dhe mbetjet e ushqimit.

Unaza metalike e
pllakés nxehése

Unaza metalike me kalimin e kohés mund ta ndryshojé ngjyrén. Ngjyra parapake mund té pértérihet.
Pastroni unazén me anén e forté té€ sfungjerit pér férkim dhe pak I€ndé t€ IEngshme pastrimi IEndé té

elektrike (zgjedhje) I1€ngshme férkimi. Kini kujdes gjaté késaj, qé sipérfaget fginje t€ mos férkohen. Kéto sipérfage mund té
démtohen.

Sustat Fshini me pak |Endé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Qelqi i derés Mund té€ pastrohet me njé pastrues gelgi. Mos pérdorni IEndé agresive pastrimi apo sende t& mprehta
metalike. Kéto mund ta gérvishtin dhe démtojné sipérfagen e gelqit.

Shtupés Té fshihet me njé lecké té€ buté. Thani me njé lecké té buté.

Pjesa e brendshme e Pastroni me ujé té ngrohté apo ujé me uthull. Kur ka ndotje t&€ médha: Lénda e pastrimit pér furré té

furrés pérdoret vetém né sipérfaget e ftohura.

Mbulesa e gelqté e
llambés sé furrés

Fshini me pak |Endé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Pajisje Zbutni né shkumé detergjenti. Pastroni me njé brushé ose me njé sfungjer.
Tepsi alumini Mos i pastroni né pjatalarése. Asnjéheré mos pérdorni IEndé pastrimi pér furré. Me géllim tu shmangemi
(zgjedhje) gérvishtjeve, asnjéheré mos i prekni sipérfaget metalike me thiké apo me ndonjé send té forté€. Fshini me

shkumé detergjenti dhe njé lecké té buté dritaresh ose me njé leck& me mikrofije pa push, horizontalisht
dhe pa shtypje mbi sipérfaget. Thani me njé lecké té& buté. Mos pérdorni mjete pér férkim, sfungjeré gé
gérvishtin apo lecka té vrazhda pér pastrim. Ata e gérvishtin tepsiné

Pajisja pér siguriné e

fémijéve (zgjedhje)

Nése éshté e vendosur njé pajisje pér siguriné e fémijéve, ajo duhet té€ higet para pastrimit. Té gjitha pjesét
prej plastike t€ zbuten né shkumé té ngrohté prej detergjenti dhe té fshihen me sfungjer. Thani me njé lecké
té buté. Kur éshté shumé e ndotur, pajisja pér siguriné e fémijéve nuk funksionon mé si duhet.

Sirtari i poshtém
(zgjedhije)

Fshini me pak |Endé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Pajisje

Zbutni né shkumé detergjenti. Pastroni me njé brushé ose me njé sfungjer.
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Montimi dhe ¢monitimi i kornizés

Pér pastrim mund ta hegni kornizén. Furra duhet té€ jeté e
ftohur.

Zhvarja e mbéshtetésit:

1. Mbéshtetésin e nxirrni poshté dhe e térhigni pak nga para.
Kunjat vazhdues gé gjenden né zonén e poshtme té
mbéshtetésit i nxirrni jashté nga vrimat pérforcuese
(Pasqyrimi A).

2.Né fund mbéshtetésin e palosni larté dhe me kujdes e nxirrni
(Pasqyrimi B).
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RASSES

Pastroni korniz€n me mjet pastrues dhe me sfungjer pér
shpélarje. Pér ndotje té forta pérdorni brushé pér ta pastruar.

Varja e mbéshtetésit
1.TE dy grepat i vendosni né vrimat e epérme. (Pasgyrimi A-B)
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A Montimi i gabuar!

Aparatin mos e |8vizni asnjéheré, deri sa té dy grepat t& mos
jené ankoruar né vrimat e epérme. Emali mund té démtohet
dhe thyhet (Pasqgyrimi C).

2.Té dy grepat duhet té jené varur plotésisht né vrimat e
epérme. Tani mbéshtetésin e lévizni ngadalé dhe me kujdes
nga poshté dhe e varni né vrimat e poshtme (Pasqyrimi D).

3.Té dy mbéshtetésit i varni né muret anésore té furrés
(Pasqyrimi E).

Kur mbéshtetésit t& jené montuar si¢ duhet distanca ndérmjet
dy lartésive té epérme té futjes éshté mé e madhe.

Montimi dhe cmonitimi i derés sé furrés

Pér ta pastruar dhe pér té hequr disget e vogla té derés dera e
furrés mund t€ ¢gmontohet.

Nyjet e derés sé shporetit kané nga njé levé mbyllése. Nése
levét mbyllése jané té palosura (Fotografia A), dera éshté e
siguruar. Atéheré nuk mund t€ ¢montohet. Nése nyjet e derés
jané té ¢palosura pér gmontimin e derés sé furrés (Fotografia
B), levét mbyllése jané té siguruara. Ata nuk mund té klikojné.

/\ Rrizik nga Iéndimi!

Nése levét mbyllése nuk jané té€ siguruara, palosni ata me mé
tepér forcé. Mbani llogari, gé levét mbyll€se té€ jené gjimon té
palosura deri né fund, respektivisht gjaté cmontimit té jené
krejtésisht té ¢palosura.

Nxirr derén

1.Derén e furrés e hapni plotésisht.

2.Shpallos té dy levét pér mbyllje, né té djathté dhe né té majté
(Fotografia A).

3. Mbyll derén e furrés deri né fund. Kape me té dy duart

majtas dhe djathtas. Mbylle edhe mé tej dhe nxirre
(Fotografia B).
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Montimi i derés

Dera e furrés montohet sipas udhézimeve por né rénditje té
kundért.

1. Gjaté montimit té derés sé furrés té kini kujdesé, gé té jené té
vendosura té dy nyjet né hapjet pérkatése si né
(Fotografia A).

2.Nivelet duhet té jené té njéjta nga té dyja anét (Fotografia B).

T 1

3.Té dy levét mbyllése sérish té palosen (Fotografia C). Mbyllja

e derés sé furrés

/\ Rrizik nga léndimi!
Nése dera e furrés bie pa géllim ose éshté gpalosur njé levé,
mos prekni gjé. Thirni shérbimin e klientéve.

Montimi dhe cmontimi fletéve té derés
Pér pastrim mé té miré fletét e gelgit né derén e furrés mund ti
¢cmontoni.

Cmontimi

1.Derén e furrés e varni dhe me dorezén nga poshté e
vendosni né njé lecké.

2. Mbulesén larté t€ derés sé furrés e higni. Pér kété gjuhézén e
shtypni me gishta majtas dhe djathtas (Fotografia A).

3.Fletén e epérme e ngreni dhe e higni (Fotografia B).

AN B|
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4.Fletén e ngreni dhe e higni (Fotografia C).

Fletét i pastroni me pastrues gelgi dhe me njé lecké té€ buté.

/\ Rrezik nga Iéndimi!

Qelqi i gérvishtur i derés sé aparatit mund té pélcasé. Mos
pérdorni kruese gelqi, mjete t& serta ose férkuese pér pastrim.

Montimi

Gjaté montimit kini kujdes, g& mbishkrimi “right above“ majtas
poshté té géndrojé né koké.

1.Fletén e futni pjerrtas nga prapa (Fotografia A).

2.Fletén e epérme e futni pjerrtas nga prapa né té dy mbajtésit.
Sipérfagja e Iémuar duhet té jeté jashté. (Fotografia B).

3.Vendosni mbulesén dhe e shtypni.
4.Varja e derés sé furrés.

Furrén do ta pérdorni pérséri, kur fletét té€ jené montuar si
duhet.



Nje pengese, cfare duhet bere?

Nése paraqitet njé pengesé, shpeshé heré ndodh té jeté dicka
e vogél. Para se té thirni shérbimin e klientéve, shikoni sé pari
tabelén. Ndoshta do ta ménjanoni pengesén veté.

Tabela e pengesave

Nése gjella nuk béhet né ményré optimale, shihni ju lutemi né
kapitullin pér ju té testuara né studion toné té gatimit. Atje do té
gjeni shumé késhilla dhe udhézime pér gatim.

A Rrezik nga goditja e rrymés!
Riparimet e gabuara jané té rrezikshme. Riparimin guxon ta
béjé vetém njé teknik i shkolluar né shérbimin toné té klientéve

Siguresa né Shkaget e Ndihmé/Udhézime

arkén e mundshme

siguresave né

defekt.

Furra nuk Siguresa éshté Kontrolloni né arkén e
funksionon. né defekt. siguresave, nése siguresa

éshté né rregull.

Kontrolloni nése, drita e
kuzhinés ose aparatet e
tjera t& kuzhinés
funksionojné.

Rénie e rrymés.

Treguesi i orés Rénie e rrymés. Rregullojeni sérish kohén e

xixéllon. orés.
Furra nuk Né kontakte ka Rrotulloni mé shumé heré
nxehet. pluhur. andej kéndej dorézat e

ndérprerésve.

Djegési i gazit
nuk ndizet.

Rénie e rrymés
ose kandilat
ndezés té lagur.

Djegésin e gazit e ndizni
me njé ndezés té gazit ose
me njé shkrepés.

Shérbimi i klientéve

Nése pajisja juaj duhet té riparohet, shérbimi joné pér klientét
géndron né dispozicionin tuaj. Ne gjithmon gjejm njé zgjidhje té
pérshtatshme, gjithashtu pér té evituar vizita té panevojshme
nga ana e teknikut.

E-numri dhe FD- numri

Gjaté thirrjes jepni numrin e prodhimit (E-Nr.) dhe numrin e
ekzekutimit (FD-Nr.), gé t&€ mund té kujdesemi profesionalisht
pér ju. Etiketén e tipit me numrat e gjeni, anash né derén e
furrés. Q& né rast nevoje mos té kérkoni gjaté, kétu mund t'i
bartni t& dhénat e aparatit tuaj dhe numrat e telefonit té
shérbimit té klientéve.

E-Nr. FD-Nr.

Shérbimi i klientéve ©

Kini kujdes, se vizita e teknikut té servisit né rast t& pérdorimit
té gabuar edhe brenda kohés sé garancisé nuk éshté pa kosto.

Té dhénat e kontaktit pér té gjitha vendet i gjeni né listén e
pérmbajtjes té shérbimit té klientéve.

Kini besim te kompetenca e prodhuesit. Késhtu mund té jeni té
sigurt se riparimin do ta realizojné teknikét e trajnuar pér
riparim, té cilét jané té pajisur me pjesé kémbimi origjinale pér
pajisjet tuaja.

Ndérrimi i llambés sé furrés né mbulesé

Nése llamba e furrés éshté djegur, atéheré duhet t€ ndérrohet.

Llambat pér ndérrim rezistente ndaj temperaturés, 40 Vat, do fi

gjeni te shérbimi i klientéve ose né shitoret e specializuara.

Pérdorni vetém kéto llamba.

A Rrezik nga goditja e rrymés!

Fikni siguresén ne arkén e siguresave.

1.Pér t&€ shmangur démtimet, vendosni né furrén e ftohté
leckén e enéve.

2. Higni mbulesén e gelgté duke rrotulluar né té majté.

3.Llambén e ndérroni me llambé té njéitit tip.
4. Mbulesén e gelqgté e vidhosni pérséri.
5.Leckén e kuzhinés e nxirrni dhe siguresén e ndizni.

Mbulesa e gelqté

Mbulesa e gelqgté e démtuar duhet t& ndérrohet. Mbulesat
pérkatése té gelqit do ti gjeni né shérbimin e klientéve. Shénoni
E-Numrin dhe FD-Numrin té pajisjes tuaj.
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Keéshilla mbi energjine dhe mjedisin jetesor

Kétu mund té merrni késhilla, se si mund té kurseni energji
gjaté pjekjes né furré dhe té zieni mbi shporet dhe gjithashtu
mbi ményrén e vérteté e hudhjes sé shporetit.

Kursimi i energjisé né furré

Furrén e paranxehni vetém atéherég, kur késhtu éshté dhéné
né receté ose né tabelén e udhézimit pér pérdorim.

Pérdorni kallépe t€ erréta pér pjekje, té lyera me llak té zi apo
té emaluara. Ata e thithin nxehtésiné né ményré té vecanté.

Gjaté zierjes, skugjes ose pjekjes, derén e furrés e hapni sa
meé rrallé gé éshté e mundur.

Mé& shumé émbélsira mé sé miri i pigni njéra pas tjetrés.
Furra éshté ende e nxehté. Me kété shkurtohet kohézgjatja e
pjekjes pér émbélsirén e dyté. Mund té futni gjithashtu 2
kallépe kuti prané njéri tjetrit.

Te kohét mé té gjata té zierjes furrén mund ta fikni 10 minuta
para pérfundimit t& kohés pér zierje dhe ngrohtésiné e
mbetur ta shfrytézoni pér mbarimin e ploté té zierjes.

Kursimi i energjisé né zonén e zierjes me gaz

Zgjidhni gjithmoné njé tenxhere me madhésiné e
pérshtatshme pér gjellét tuaja. Tenxherja e madhe, vetém
pak e mbushur ka nevojé pér shumé energji.

Tenxheren e mbylini gjithmoné& me njé kapak té
pérshtatshém.

Flaka e gazit duhet gjithmoné té keté kontakt me fundin e
tenxheres.

Hedhja sipas normave ekologjike

Hidheni paketimin sipas normave ekologjike.
Ky aparat pérmban shénjén e aparaturave elektrike
dhe elektroteknike sipas Udhézimit 2012/19/EU
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

mmmm Udhézimi jep kuadrin ligjor pér te drejtén e kthimit
mbrapsht té aparaturave té pérdorura né té gjithé BE.

Pér ju te testuara ne studion tone te gatimit

Kétu do té gjeni njé zgjidhje gjellésh dhe rregullimet optimale
pér to. Ne do té ju tregojmé, se cila ményré e nxehjes dhe
temperaturé éshté mé e pérshtatshme pér gjellén tuaj. Do té
merrni t& dhéna pér pajisje té pérshtatshme dhe se né cilén
lartési do té duhet té futen. Do té merrni késhilla pér ené dhe
pér pérgatitje.

Udhézime
Vlerat né tabela vlejné gjithmoné pér futje né hapésirén pér
zierje té ftohté dhe té zbrazét.
Paranxehni vetém nése éshté dhéné né tabela. Pajisjen e
shtroni me letér pér pjekje tek pas paranxehjes.

Té dhénat kohore né tabela jané vlera orientuese. Ato varen
nga kualiteti dhe nga cilésia e ushgimeve.

Pérdorni pajisjen e bashkédérguar. Pajisjet plotésuese i gjeni
si pajisje t€ vecanta né shitore té specializuar ose né
shérbimin e klientéve.

Para pérdorimit nxirrni pajisjet dhe enét e panevojshme nga
hapésira pér zierje.

Pérdorni gjithmoné njé lecké mbrojtése, kur nga hapésira pér
zierje té nxirrni pajisje ose ené té nxehta.

Embélsirat dhe biskotat

Kallépe pér pjekje
Mé té pérshtatshém jané kallépet nga metali.

Te pérdorimi i kallépeve pér pjekje nga metali me mure té holla
dhe kallépet e gelqit zgjaten kohét e pjekjes dhe émbélsira nuk
skuget né ményré té barabarté.

Nése déshironi té pérdorni kallépe nga silikoni, orientohuni
sipas té dhénave dhe recetave té€ prodhuesit. Kallépet nga
silikoni shpesh jané mé té vogla se kallépet normale. Sasité e
brumit dhe té€ dhénat né receta mund té devijojné.

Tabelat

Né tabela do té€ gjeni ményrén optimale té nxehjes pér
émbélsira t& ndryshme dhe té pjekura. Temperatura dhe
kohézgjatja e pjekjes varen nga sasia dhe cilésia e brumit. Pér
kété né tabela jané dhéné zona. Provojeni s€ pari me vlerén mé
té ulét. Njé temperaturé e ulét jep njé skugje mé té barabarté.
Nése éshté e nevojshme herén tjetér rregulloni mé larté.

Nése paranxehni, kohén e pjekjes, e shkurtoni pér 5 deri 10
minuta.

Informacione plotésuese do té€ gjeni nénkéshilla pér pjekjen né
aneks té tabelave.

Embélsira né kallépe Kallép Lartésia Ményré e Té dhénat e Kohézgjatja,
nxehjes temperaturés minuta
né °C

Embélsiré e thaté, e réndomté Kallép ¢gmontues me fund 3 160-180 50-60
gé higet/ kallép
émbélsirash

Embélsiré e thaté, e réndomté, e hollé  Kallép ¢montues me fund 2 = 150-170 60-70
gé higet/ kallép
émbélsirash

Fund torte nga brumi i pérzier Kallép pér fund peme 3 B 140-160 20-30

Torté frutash brumé i thjeshté Kallép i larté gmontues me 3 150-170 50-60
fund gé higet

Torté biskotash Kallép ¢gmontues 2 O 160-180 30-40

Fund torte nga brumi i pérzier Kallép ¢cmontues 1 = 170-190 25-35

* Embélsirat i leni né aparat rreth 20 minuta té ftohen.
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Embélsira né kallépe Kallép Lartésia Ményré e Té dhénat e Kohézgjatja,

nxehjes temperaturés  minuta
né °C
Torté me pemé ose me gjizé, brumi i Kallép ¢gmontues 1 O 170-190 70-90
brydhét*
Embélsira me eréza* Kallép gmontues 1 (| 180-200 50-60
* Embélsirat i leni né aparat rreth 20 minuta té ftohen.
Embélsira né tepsi Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta
Brumé tharmi ose i pérzier me shtesé t€ Tepsia pér pjekje 2 O 170-190 20-30
thaté
Brumé tharmi ose i pérzier me shtesé t€ Tepsia pér pjekje 3 O 170-190 40-50
IEngshme, pemé
Biskota té€ mbéshtjella (paranxehni) Tepsia pér pjekje 2 O 190-210 15-20
Bisht tharmi me 500 g miell Tepsia pér pjekje 2 O 160-180 30-40
Kek me 500 g miell Tepsia pér pjekje 3 O 160-180 60-70
Kek me 1 kg miell Tepsia pér pjekje 3 O 150-170 90-100
Shtrudél, e émbél Tepsia pér pjekje 2 (| 180-200 55-65
Byrek Tepsia pér pjekje 2 O 180-200 40-50
Pica Tepsia pér pjekje 2 (| 220-240 25-35
Té pjekura té vogla Pajisje Lartésia Ményré e Té dhénat e Kohézgjatja,
nxehjes temperaturés  minuta
né °C
Embélsira té vogla Tepsia pér pjekje O 150-170 10-20
Té pjekura té lyera Tepsia pér pjekje O 140-150 30-40
(paranxehni)
Embélsira t& vogla me Tepsia pér pjekje 2 = 110-130 30-40
bajame
Mafishe Tepsia pér pjekje 3 80-100 100-190
Té pjekura brumi né zjarr Tepsia pér pjekje 2 (| 200-220 30-40
Té pjekura jufkash Tepsia pér pjekje 3 190-210 20-30
Embélsira tharmi Tepsia pér pjekje 3 (| 180-200 20-30
Buké dhe bukéza Mos derdhni asnjéheré ujé né furrén e nxehté.
Te pjekja e bukés furrén e paranxehni, nése nuk éshté dhéné
ndryshe.
Buké dhe bukéza Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta
Buké tharmi me 1,2 kg miell Tepsia pér pjekje 2 O 270 8
200 35-45
Buké bajate me 1,2 kg miell Tepsia pér pjekje 2 = 270 8
200 40-50
Bukéza, p. sh. bukéza thekre Tepsia pér pjekje 4 O 200-220 20-30

(mos paranxehni)

Késhilla pér pjekje

Déshironi té gatuani sipas recetés tuaj Orientohuni sipas biskotave té ngjashme né tabelat e pjekjes.
personale.

Késhtu do ta shihni, nése émbélsira e  Rreth 10 minuta para mbarimit t& kohés sé pjekjes, t& dhéné né receté, ngulni njé kruese
pérzier éshté pjekur miré. dhémbésh né pjesén mé té larté t& émbélsirés. Nése né kruese nuk ngjitet mé brumé,
émbélsira éshté gati.

Embélsira bie. Herén tjetér pérdorni mé pak I1éng ose uleni temperaturén e furrés pér 10 gradé. Vini re
kohét e pérzierjes té& dhéna né receté.

Embélsira né mes &shté mé e fryré, Mos i lyeni me yndyré skajet e kallépit cmontues. Pas pjekjes, me njé thiké lironi

ndérsa né skaje mé ulét. émbélsirén me kujdes.
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Embélsira sipér béhet tepér e errét.

Futeni mé thellé até, zgjidhni njé temperaturé mé té ulét dhe pigeni émbélsirén ca mé
gjaté.

Embélsira &shté tepér e thaté.

Né émbélsirén e gatshme me kruesen e dhémbéve shponi vrima té vogla. Pastaj mbi te
derdhni IEng pemésh ose pije alkoolike. Herén tjetér zgjidhni temperaturé pér 10 gradé
mé té larté dhe shkurtoni kohén e pjekjes.

Buka ose émbélsira (p. sh. émbélsira
me djathé) ka pamije t&€ miré, por brenda
éshté e qullét (e pérshkuar me vija uji).

Herén tjetér pérdorni mé pak 1éng dhe me temperaturé mé té€ ulét pigni ca mé gjaté. Te
émbélsirat me shtesa té IEngshme, pigni mé paré fundin. Shtrojeni me bajame ose
thérrmija buke dhe pastaj giteni shtesén pér sipér. Pérfilini recetat dhe kohét e pjekjes.

Té pjekurat jané té skugura né ményré
jo t& barabarté.

Zgjidhni temperaturé ca mé té ulét, atéheré té€ pjekurat do té skugen né ményré té
barabarté. Té pjekurat delikate i pigni me nxehésin e epérm-/t&¢ poshtém & né njé nivel.
Dalja e letrés pér pjekje jashté tepsisé€, ndikon né garkullimin e ajrit. Letrén pér pjekje e
preni gjithmoné né pajtim me madhésiné e tepsisé.

Embélsira nga pemét éshté shumé e

Herén tjetér émbélsirén futeni njé nivel mé thellé.

celé nga poshté.

Léngu i peméve po noton mbi.

Herén tjetér pérdorni, nése e keni, njé tigan universal mé té thellé.

Té pjekura té vogla nga brumi me
tharm, gjaté pjekjes ngjiten me njéra
tjetrén.

Rreth secilés té pjekur duhet té jeté njé distancé prej rreth 2 cm. Késhtu ka mjaft vend gé
té pjekurat té fryhen miré dhe té skugen nga té gjitha anét.

Gjaté pjekjes sé& émbélsirave té
IEngshme formohet ujé i kondensuar.

Gjaté pjekjes mund té formohet avull uji. Ai largohet népérmijet derés. Avulli i ujit mund té
ngjitet né fushén shérbyese ose né ballinat e mobilieve t€ aférta dhe té pikoj si ijé i

kondensuar. Kjo &shté fizikisht e kushtézuar.

Mish, shpezé, peshk

Ené

Mund té€ pérdorni ¢cdo ené rezistente ndaj temperaturés. Pér
rosto té médha &shté e pérshtatshme gjithashtu dhe tepsia pér
pjekje.

MEé i pérshtatshém éshté ena nga gelqi. Kapaku duhet té
pérputhet me enén dhe té€ mbyllet miré.

Nése pérdorni ené té emaluara, shtoni mé tepér masé té
[Engshme.

Pér enét nga celiku skugja nuk do té jeté shumé e forté dhe
mishi mund té jeté zierr mé pak. Zgjatni kohét e zierrjes.

Té dhénat né tabelat:
Ené pa kapak = celé
Ené me kapak = mbuluar

Enén vendosni pér heré né mes té rostos.
Enét e nxehta nga gelgi vendosni mbi mbrojtés mbi tavoliné.

Nése sipérfaga éshté e lagur ose e ftohté, gelgi mund té pélcet.

Skugja

Mishit pa dhjam shtoni edhe pak ujé brenda. Fundi i enés duhet
té jeté 12 cm aférsisht i mbushur.

Mishit gé piget me avull shtoni ujé brenda né ené. Fundi i enés
duhet té jeté 1 - 2 cm i mbuluar.

Sasia e léngut varet nga lloji i mishit dhe nga materiali i enés.
Nése e pérgatitni mishin né tavé t& emajluar, nevoitet pak mé
tepér I1éng, se sa né ené gelqi.

Enét nga geliku jané kushtimisht t& pérshtatshme. Mishi zihet
ngadalé dhe skuget mé pak. Pérdorni temperaturé meé té
madhe dhe/ose leni té zihet mé gjaté.

Udhézime pér pjekje né skaré

Gjaté pjekjes me skaré paranxehni rreth 3 minuta, para se né
hapésirén pér zierje ta futni ushgimin pér skaré.

Pigni né skaré gjithmoné me furré t& mbyllur.

Merrni mundésisht copa me trashési té njéjté mishi. Né kété
ményré ato skugen né ményré té barabarté dhe ngelin bukur té
IEngshme.

Copat e mishit i ktheni pas %3 kohés sé zierjes.
Stekat i kripni tek pasi té jené pjekur né skaré.

Vendosni copat e mishit drejtpérdrejté né skaré. Njé copé e
vetme mishi béhet mé e miré nése e vendosni né mes té
skarés.
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Pastaj tepsiné pér pjekje e futni né lartésiné 1. LEngu i mishit
do té mblidhet né tepsi dhe késhtu furra ngel e pastér.

Tepsiné pér pjekje ose tiganin universal gjaté pjekjes me skaré
mos e futni né lartésiné 4 ose 5. Né saje té€ nxehtésisé sé forté
ata mund té shtrembérohen dhe gjaté nxjerrjes mund ta
démtojé hapésirén pér zierje.

Trupi nxehés i skarés heré ndizet e heré fiket. Kjo €shté
normale. Sa shpesh do té ndodh kjo, varet nga shkalla e
rregulluar e skarés.

Mishi
Né mes té kohés sé paraparé copat e mishit g€ pigen duhet
rrotulluar né anén tjetér.

Kur té keté mbaruar pjekja, duhet edhe 10 minuta té ngel mishi
né furré té shuar, ashtu e mbyllur. Késhtu Iéngu i mishit do té
shpérndahet mé miré.

Mishin e lopés pas pjekjes mbeshtjellni me letér alumini dhe
leni rreth 10 minuta né furré.

Preni roston e derrit me I€kuré |Ekurén né formé kryqi dhe sé
pari vendoni roston nga lékura né ené.



Mishi Pesha Pajisje dhe ené Lartésia Ményré e Té dhénat e Kohézgjatja,
nxehjes temperaturés  minuta
né °C, shkalla
e skarés
Mish gjedhi
Té skuqura gjedhi 1,0 kg mbyllur 2 = 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160
Filet gjedhi, rozé 1,0 kg hapur 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
Biftek, rozé 1,0 kg hapur 1 X 210-230 50
Steké,rozé 3 cm Skaré 5 ™ 3 15
Mish vigi
Té skuqura vigi 1,0 kg hapur 2 | 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120
Mish derri
pa lékuré (p.sh. . gafé) 1,0 kg hapur 1 X 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160
me lékuré (p.sh. shpatulla) 1,0 kg hapur 1 X 200-220 120
1,5 kg 1 X 190-210 150
2,0 kg 1 X 180-200 180
Brinjé derri me koc 1,0 kg mbyllur 2 O 210-230 70
Mish gengji
Kofsha gengji pa koc, medium 1,5 kg hapur 1 X 150-170 120
Mish i bluar
Té skuqgura nga mishi i bluar rreth 500 g hapur 1 X 170-190 70
Salsice
Salsice Skaré 4 ™ 3 15
Shpend Shponi Iékurén ndér krahét te rosat dhe patat. Késhtu do té

Té dhénat né tabelé mbi peshén jané té€ dhéna pér shpezé, té
pambushura, t&€ gatshme pér pjekje.

Sé pari vendosni shpezén me pjesén e gjoksit pér teposhté né
rosto. Kthejeni pas %3 kohés sé caktuar.

Copat pér pjekje, si rollada pér pjekje nga pula e detit, ktheni
pas si té keté kaluar gjysma e kohés sé caktuar. Pjesé
shpezésh %4 ktheni pas kohés sé caktuar.

rriedh yndyra.

Shpeza do té béhet e bridhét dhe e skugur miré, nése kah
fundi i kohés sé caktuar té pjekjes e lyeni me puter, ujé té
kripiur ose me I€ng portokalli.

Nése pjekni direkt mbi rosto, Tepsiné pér pjekje vendosni né
nivelin 1. Léngu i mishit do t& grumbullohet né né tepsi dhe
késhtu ngel furra e pastér.

Shpend Pesha Ené Lartésia Ményré e Temperatura Koha e pjekjes
nxehjes né C né minuta

Gjysma pule, 1 deri 4 copa secila nga Skara 2 200-220 40-50
400 g

Pulé e transhuar secila nga Skara 2 X 200-220 30-40
250 g

Pula, té téra, prej 1 deri 4 njési secila nga Skara 2 X 190-210 50-80
1,0 kg

Rosé 1,7 kg Skara 2 X 180-200 90-100

Paté 3,0 kg Skara 2 X 170-190 110-130

Gijel deti i ri 3,0 kg Skara 2 180-200 80-100

2 kofsha miske secila nga Skara 2 X 190-210 90-110
800 g
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Peshk barkun e peshkut futni njé patate t&€ preré ose njé ené té
Copat e peshkut i ktheni pas %5 sé kohés sé skarés. géndrueshme né furré e bén até me stabil.

Nése pigni direkt mbi skaré, tepsiné pér pjekje e futni né
ményré plotésuese né lartésiné 1 . Léngu do té mblidhet dhe
furra do té ngelé e pastér.

Peshku i téré nuk duhet té& kthehet. Peshkun e téré e futni né
furré né pozicion noti, me pendén e kurrizit nga larté. Nése né

Peshk Pesha Pajisje dhe ené Lartésia Ményré e Té dhénat e Kohézgjatja,
nxehjes temperaturés  minuta
né °C, shkalla
e skarés
Peshk, i téré nga 300 g Skaré 2 ] 3 20-25
1,0 kg Skaré 2 180-200 45-50
1,5 kg Skaré 2 170-190 50-60
Filet peshku, 3 cm Skaré 3 ] 2 20-25

Késhilla pér pjekje dhe tiganisje

Pér peshén e rostos né tabelé nuk ka t€ Zgjidhni té€ dhénat sipas peshés mé té ulét té radhés dhe zgjasni kohén.
dhéna.

Déshironi té kontrolloni, nése éshté Pé&rdorni termometrin pér mish (éshté né dispozicion né dyganin e specializuar) ose béni

rostoja gati. “provén me lugé“. Shtypni me lugé mbi roston. Nése éshté i fortg, éshté atéheré gati.
Nése shtypet lehtg, atéheré i duhet edhe mé tepér kohé.

Rostoja ka marré ngjyré te errét dhe Kontrolloni lartésiné e elementit vendosés dhe temperaturén.

korja vende-vende éshté djegur.

Rostoja duket miré, por salca éshté Herén tjetér zgjidhni njé ené pjekjeje mé té vogél ose shtoni mé tepér IEng.

djegur.

Rostoja duket miré , por salca e ka Herén tjetér zgjidhni njé ené pjekjeje mé té madhe ose pérdorni mé pak Ié€ng.

ngjyrén e celé dhe éshté e Iéngshme.

Gjaté derdhjes sé rostos shkaktohet Kjo éshté dukuri fizike dhe normale. Pjesa mé e madhe e avullit té ujit largohet pérmes

avull uji. daljes pér avull. Avulli mund té ngjitet né pjesén e pérparme té tabelés sé kontrollit ose

né pjesén e pérparme té€ mobiljeve né aférsi dhe té€ pikoj si ujé i kondensuar.

Tava, gratina, toste Vendosni enén gjithmoné né skaré.
Nése pigni direkt mbi skarg, tepsing pér pjekje e futni né Gjendja e zierjes sé njé tave varet nga madhésia e enés dhe
ményré plotésuese né lartésiné 1 . Furra ngelé mé e pastér. lartésia e taveés. Té dhénat né tabela jané vetém viera
orientuese.
Gjella Pajisje dhe ené Lartésia Ményré e Té dhénat e Kohézgjatja,
nxehjes temperaturés  minuta
né °C
Tava
Tavé, e émbél Kallép tave 2 O 180-200 40-50
Tavé jufkash Kallép tave o 210-230 30-40
Gratin
Gratin patatesh prej erézash natyrale Kallép tave 2 X 160-180 60-80
Lartési maks. 4 cm
Toste
Toste té skuqur nga ana e sipérme, 12 Skaré 4 = 3 5-8
copa
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Produkte té gatshme
Pérfillni t& dhénat e prodhuesit né paketim.

Nése pajisjen e shtroni me letér pér pjekje, kini kujdes né até,
qé letra pér pjekje t€ jeté e pérshtatshme pér kété temperaturé.
Madhésiné e letrés ia pérshtatni gjellés.

Rezultati i zierjes éshté shumé i varur nga ushgimi. Paraskugjet
dhe pa barabarésité mund té jené té pranishme gé né |éndén e
paré.

Gjella Pajisje Lartésia Ményré e Té dhénat e Kohézgjatja,
nxehjes temperaturés  minuta
né °C
Shtrudél, e ngriré thellé Tepsia pér pjekje 3 180-200 35-45
Pomfriti Tepsia pér pjekje 3 O 190-210 25-30
Pica Skaré 2 ] 200-220 15-20
Pica-baget Skaré 2 190-210 15-20

Gjellé té vecanta

Né temperatura té uléta Kosi si krem ju béhet po ag miré, si
dhe brumi me tharm i shkrifét.

Nga hapésira pér zierje mé paré largoni pajisjet, grilén varése
ose daljet teleskopike.

Pérgatitja e kosit

1.1 litér gqumésht me (3,5 % yndyré) e zieni dhe né 40 °C e
ftohni.

2.Pérzieni 150 g Kos (né temperaturé frigoriferi).

3.Mbushni né filxhané ose gota té vogla Twist-Off dhe mbuloni
me fleta pér mbajtje freskét.

4.Hapésirén pér zierje e paranxehni si¢ €shté dhéné.

5.Filxhanét ose gotat i vendosni né dyshemené e hapésirés pér
zZierje dhe pérgatitni si¢ éshté dhéné.

Brumi i tharmit lihet gé té vjen

1.Brumin e tharmit e pérgatitni si zakonisht, e qitni né njé ené
rezistente ndaj nxehtésisé nga geramika dhe € mbuloni.

2.Hapésirén pér zierje e paranxehni si¢ €shté dhéné.

3.Furrén e fikni dhe né hapésirén e fikur pér zierje brumin e leni
qé té vjen.

Gjella Ené Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes
Kos Filxhanét ose gotat i vendosni né ] Paranxehni né 100 °C 15 min.
Twist-Off dyshlem__ene N ndizni vetém llambén e furrés 8 oré.
hapésirés pér zierje
Brumi i tharmit lihet g€ t¢ ené té vendosni né O Paranxehni né 50 °C 5-10 min.
vien rez'ﬁtvesh_me ndaj ﬁysh.em..e”e e Aparatin e fikni dhe brumin e 20-30 min.
nxehtésise apesires per zierje tharmit e futni né hapésirén
pér zierje
Shkrirja Pérfillni ju lutemi, t& dhénat e prodhuesit, gé gjenden né

Ushgimet nxirren nga paketimi dhe né njé ené té pérshtatshme
vendosen né skaré.

paketim.
Kohét e shkrirjes varen nga lloji dhe sasia e ushgimit.
Shpendét i vendosni né pjaté me anén e gjoksit nga poshté.

Gjéra té ngrira Pajisja Lartési Ményré Té dhénat e temperaturés
a e né °C
nxehjes
p.sh. torte me krem, torte me krem e gjalpé, torte me ¢okollaté ose Skara 2 Zgjedhési i temperaturés

glazuré sheaqeri, fruta, pula, salsice dhe mish, buké&, bukéza,
émbélsira dhe té pjekura té tjera

ngel i fikur

Té thara
Pérdorni vetém pemé dhe perime pa té€ meta dhe lani miré ato.
Pemét dhe perimet i leni t& pikojné miré dhe i thani.

Tepsia pér pjekje futet né lartésiné 4,
skara né lartésiné 2.

Tepsiné pér pjekje dhe skarén e shtroni me letér pér pjekje ose
pergamene.

Ktheni mé shumé heré, pemét ose perimet shumé té IEngshme.
Té tharat ndani nga letra menjéheré pas tharjes.

Pemé dhe perime Lartésia Ményrée  Temperatura, °C Kohézgjatje, oré
nxehjes

600g unaza molle 2+4 B 80 rreth 5

800g té cara dardhe 2+4 80 rreth 8

1,5 kg kumbulla ose xhenarika 2+4 S 80 rreth 8-10

200 g bar kuzhine, i pastruar 2+4 = 80 rreth 114
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Zierja

Pér zierje gotat dhe unazat e gomés duhet té jené né rregull
dhe té pastra. PE&rdorni sipas mundésisé gota me madhési té
njéjté. Té dhénat né tabela ju pérkasin gotave té rrumbullakéta
njélitérshe.

Kujdes!

Mos pérdorni gota mé t& médha dhe as mé té larta. Kapakét
mund té pélcasin.

Pérdorni vetém pemé dhe perime pa té meta. Lani miré ato.

Kohét e dhéna né tabela jané vlera orientuese. Ata mund té
ndikohen nga temperatura e hapésirés, numrit t& gotave, sasisé
dhe ngrohtésisé sé materialit né gota. Para se té ndérroni

pérkatésisht té fikni, kontrolloni nése, né gota ka shumé flluska.

Parapérgatitje
1.Mbushja e gotave, mos i mbushni ploté.
2. Fshini rrethin e gotave, ai duhet té jeté i pastér.

3.Vendosni né secilén goté njé unazé gome té lagur dhe njé
kapak.

4. MbylIni gotat me kapése.

Né hapésirén pér zierje mos vendosni mé tepér se gjashté
gota.

Rregullimi

1. Tiganin universal e futni né lartésing 2. Gotat i vendosni ashtu
gé ata mos té preken.

2.derdhni 2 litér ujé t& nxehté (rreth 80 °C) né tiganin
universal.

3.Mbyllja e derés sé furrés

4.Nxehésin e poshtém [ e rregulloni.

5. Temperaturén e vendosni né 170 deri 180 °C.
Zierja

Pemé

Pas rreth 40 deri 50 minuta né distanca té shkurta kohore bien
flluska. Fikni furrén.

Pas 25 deri 35 minuta pas-ngrohje gotat nxirrni nga hapésira
pér zierje. Né rast té ftohjes mé té gjaté né hapésirén pér zierje
mund té krijohen mikrobe dhe késhtu do té ndihmohet prishja e
peméve té ziera.

Pemé né gota njélitérshe nga flluskat Pas-ngrohje

Molla, rrush fréngu, dredhéza Fikja rreth 25 minuta
Qershia, kajsia, pjeshka, kulumbria Fikja rreth 30 minuta
Pure molle, dardha, kumbulla Fikja rreth 35 minuta

Perime
Porsa né gota té bien flluska, temperaturén e ktheni prapa né
120 deri 140 °C. Varésisht nga lloji i perimeve rreth 35 deri

70 minuta gjaté. Pas késaj kohe fikni furrén dhe pérdorni
ngrohtésiné e mbetur.

Perime me léng té ftohté né gota njélitérshe

nga flluskat

Pas-ngrohje

Tranguj

rreth 35 minuta

Rrepé e kuge

rreth 35 minuta

rreth 30 minuta

Foragjere

rreth 45 minuta

rreth 30 minuta

Fasule, lakér, lakér e kuge

rreth 60 minuta

rreth 30 minuta

Bizele

rreth 70 minuta

rreth 30 minuta

Nxjerrja e gotave
Pas zierjes gotat i nxirrni nga hapésira pér zierje

Akrilamidi ne ushgime

Akrilamidi krijohet kryesisht te produktet e drithit dhe patateve
qé pérgatiten né temperatura té€ larta si p. sh patatinat, pom friti,

Kujdes!

Gotat e nxehta mos i vendosni né njé shtrojé té ftohté ose té
lagur. Ata mund té kércejné.

tostet, bukézat, buka ose t€ pjekura fine (gurabijet, biskotat me
mjalté, spekulatius).

Késhilla pér pérgatitjen e gjelléve me pérmbajte té vogél akrilamidi.

Né pérgjithési

Kohét e zerjes i mbani sa mé té shkurta.

Gijellét pigini sa t& marrin ngjyré té verdhé né té arté, nuk duhet t& marrin ngjyré kafe.

Sa mé e madhe dhe sa mé e trashé té jeté gjella, aqg mé pak akrilamid pérmban.

Pjekja Me nxehésin e epérm-/poshtém max. 200 °C.
Me 3D-ajrin e nxehté ose ajrin e nxehté max. 180 °C.
Gurabije Me nxehésin e epérm-/poshtém max. 190 °C.

Me 3D-ajrin e nxehté ose ajrin e nxehté max. 170 °C.
Vezét ose e verdha e vezéve e zvogélon formimin e akrilamidit.

Pomfrit furre

Shpérndaheni gjellén né tepsi né ményré té njétrajtshme dhe me njé shtresé. Qé pomfriti

té mos thahet, pigni t&€ paktén 400 g pér tepsi
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Gjelle per testim

Kéta tabela jané béré pér institutet e kontrollit pér ta lehtésuar
kontrollimin dhe testimin e aparateve t€ ndryshme.

Sipas EN 50304/EN 60350 (2009) pérkatésisht IEC 60350.
Pjekja

Te émbélsirat e mbuluara t€ mollés kall€pet e erréta
¢montuese i vendosni té zhvendosur njéri prané tjetrit.

Embélsirat né kallépe cmontuese nga tenegja e bardhé:

Me nxehésin e epérm-/poshtém (= piani né 1 nivel. Né vend té
skarés pérdorni tepsiné pér pjekje dhe mbi té vendosni kallépet
¢cmontuese.

Gjella Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura  Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta

Té pjekura té lyera Tepsia pér pjekje 2 = 150-170 20-30

Keks té vegjél, 20 copé Tepsia pér pjekje 3 O 160-180 20-30

Biskota uji Kallép ¢montues né skaré 2 (| 160-180 30-40

Embélsira me mollé t& mbuluara Skaré + 2 kallépe 1 O 190-210 70-80

¢montuese @ 20 cm

Pjekja né skaré

Nése ushgimet vendosen direkt né skaré, futni né ményré

plotésuese tepsiné pér pjekje né lartésiné 1. Léngu do té

mblidhet dhe furra do té ngelé e pastér.

Gjella Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Shkalla e Kohézgjatja
nxehjes skarés né minuta

Skugje tosti Skara 5 ™ 3 1-2

* 10 minuta paranxehni.

Qofte me mish lope, 12 copé* Skaré + tepsia pér pjekje 4 = 3 25-30

mos paranxehni

* Pas %3 sé& kohés ktheni.
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/\ BaXXHU CUT'YPHOCHU HarNnomMeHH!

BHumarenHo npounTajte ro osa ynarcrso.
Camo Toraw ke moxe 6e3benHO U NpaBuIHO
fna ro ynotpebysarte BalwwuoT ypea. 3auyBajte
ro ynatcTBoTO 3a ynoTpeda 1 MOHTaxa 3a
noJoLHexHa ynotpebda unun 3a cneaHuoT
KOPUCHUK.

OBa ynaTcTBO BaXku caMo BO C/ly4yaj, JOKOJIKY
Ha ypedoT € HaBeJeHa KpaTeHkarta 3a
oaHocHaTta 3eMja. [1oKo/IKy HeEMa KpaTeHka
Ha ypeaoT, Mopa fa Ce paarfiena ynarcrsoto
3a MHcTanauuja, LWTo COAPXN NOTPEOHM
nogartoun 3a NoctaByBake Ha YPeaoT crnopean

YCNOBUTE 3a NPUK/IYUYOK Ha OJHOCHAaTa 3eMmja.

KaTteropuja Ha ypea: Kateropuja 1

OTKako Ke ro otnakysaTe ypenoT, NpoBepeTe
ja HerosaTa cocToj6a. [JoKonKy nma wretu
HacTaHaTu Npu TPaHCMNOPTOT, He o
NpuKyyyBajTe.

Camo NnueHUMpaHo CTPYYHO 1nLe cMee aa
ro NPUKAYYn ypeaoT 1 Aa Hanpasu npomMeHa
Ha Opyr BMA Ha rac. VIHctanauwjata Ha
YPEOoT (ENEKTPUYEH U MPUKYUYOK Ha rac)
Mopa fa Ce crnpoBefe crnopen ynartcTBoTo 3a
ynoTtpeba n nHctanauuvja . lNorpewHoTo
NpuUKIydyyBare 1 nogecyBarba MOXe aa
gosengart A0 TeWKN Hecpekm N OWITETYBaHa Ha
ypenot. [NponsBoanTenoT Ha ypeaoT 3a
BaKBUTE LWUTETN HE MNMpe3eMa HNKaKBa

oarosopHocT. OTnara rapaHumjata 3a ypeaor.

BHumaHue:OBOj ypea € npeasunaeH camo 3a
rotBere. Toj He cMmee ga ce ynoTtpedyBa 3a
APYrn Uuenuv, Ha np. 3a 3arpeBamre Ha
npocTopwujaTa.

BHumMmaHue:KopucrtereTo Ha ypen 3a
rOTBEHE Ha rac cosgasa TOM/MHA, Bnara u
COoropyBarse BO MpocTopujaTta Kaae e
cmecTeH. OcobeHo AOKOKY ypenoT padoTu,
Tpeba fa ce BHMMAaBa 40OpPO Aa ce
NPOBETPYBa NpPoOCTOpUjaTa Kaae € Toj
NOCTaBEH: NPUPOAHUTE OTBOPU 3a
NpoBeTpyBare Tpeba aa ce ApXKaT OTBOPEHM
unu Tpeda ga NocTou MexaHWJku ypes 3a
NnpoBeTpyBare (Ha np. acnupaTop).

[1IOKOMKY ypenoT MHTEH3UBHO 1 MOAO0SrO
BPEME Ce KOPUCTU, MOXHO € Aa € NOoTPeOHO
JIOMNOJIHUTENIHO MPOBETPYBaH-E, Ha Mp.
OTBOPAH-E Ha NPO30pP, UM NOKBA/IUTETHO
MNPOBETPYBare, Ha MpP. KOPUCTEHE Ha
MeXaHWUKWOT ype[ 3a NpoBeTpyBare Ha
MOBUCOK CTEMeH.

OBOj ypel He e npeasuaeH 3a ynotpeda co
HaaBopelleH BYANNHUK UV OaNeUNHCKH
ynpasyBau.

OBOj ypel MOXe Aa ro kopucTar geua Haa
8 roanHu 1 Nnua co HamaneHun MU3NUKK,

CEH30PHW U MEHTaIHU CNOCOOHOCTU UK
nmua 6es3 NCKYCTBO U 3HaeHe, AOKOJIKY Toa
ro npaeat noj Haagsop, U um oune gaaeHu
ynatcTsa kako 6e36enHo ga ro Kopucrat
ypeaoT 1 rn pasdupaaT onacHocTuUTe
NoBp3aHn CO Hero.

[euaTa He cmeart ga cu urpaat co ypeaor.
[euaTa He cmeart fa ro uMcTar v oap)KysaaT
ypenoT, OCBEH OHWe, KoV 1MaaT Haj

8 roavH1 Unn ce NocTapu 1 ce Noa Haasop.

[euarta nomanu oa 8 roaMHn pxeTe
noaaneky o ypenoT n CTPYjHUOT Kaden.

Onpemara cekoratl ctaBajTe ja npaBuIHO BO
Komopara 3a roreerbe. Bugere noa Onpema
BO yMaTCTBOTO 3a ynoTpeoda.

OnacHocT oA noxap!

[Mpwn oTBOpame Ha BparaTta o ypeaoT ce
NOBMEKYBA BO34yX. XapTujaTa 3a neyere
MOXE [a ce Aonpe A0 rPejHUTe eNEMEHTU U
fa ce 3ananu. He ja octaBajTe xapTujara 3a
neyerse Npu NpearpeBareTo Aa CTon
HEeNPULBPCTEHA Ha onpemMarta. XapTtujara 3a
neyere PUKCUpPajTe ja co caa Wam Kkanan 3a
neuerbe. CoO xapTuhja 3a neyere noKpujTe ja
camMo HeonxogHaTta rnoBpLnHa. XapTtvjata 3a
Neyere He CMee [a CTpUKM HaABOP 04
onpemara.

3anannmente NpeameT WTO ce HaoraaT BO
KOMoOpaTa 3a roTBere MOXe [Ja ce 3ananar.
He uyBajTe 3anannmeun npeameTn BO
KomMoparta 3a roreewe. Hukoraw He ja
OTBOpA|Te BpaTara oA ypeaoT, JOKOJKY
HacTaHe yaj BO ypenot. Vicknyyete ro
YPEeOoT U U3B/IEYETE IO CTPYjHUOT
MPUKYYOK WUIN UCKTYYETE TU
ocurypyBaudmTe BO KyTujata Co OCUTypyBayMu.
IcknyyeTe ro 4OoBOAOT 3a rac.

BpenoTto macno n macHoTtuja 3a Kpatko
BpeEME MOXe Aa ce 3ananart. He ru
OCTaBajTe BPEesI0TO Mac/no U MacHOTUK Aa
ce 3arpesaar 6e3 Haasop. OraHoT He ro
racete co Bogda. Vicknydete ja puHrnarta.
BHMMaTENHO m3raceTte ro n1aMeHoT Co
Kanak, NPeKpuBKa 3a racerbe noxap uimn
C/TIUYHO.

PuHrnute craHyBaaT MHOIY Xelkun. He
NoCTaByBajTe 3anasiMBu NpeaMeTn Ha
puHrnara. He cmectyBajTe npeaMeTn Ha
pUHrnaTa.

YpeaoT Ke ce BXewTn, 3anajiimBuTe
MaTepujaTHN MOXE IECHO Aa npeans3BnkaaT
noxap. He 4yBajTe N He KopucTeTe
3anannveu nNpeaMeTy noa nnmn Bo 611snHa
Ha pepHarta ( Ha np. cnpej, cpeacTsa 3a
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yncTere). He uyBajtTe 3ananiimem NpPeamMeTn
BO WK Ha pepHarta.

JIOKONKY Ha pUHTIMTE CO rac Hema caj 3a
roTBere Npu padoTa cTaHyBaat MHOrY
XELWKN. YpeaoT 1 acnmpaTopoT Ham Hero
MOXe [a ce owTeTaTt uWav Aa fgosejar 4o
noxap. OcrtaTounTe o4 MacHoTuja BO
(UNTEPOT 04 acnMpaTopoT MOXe Aa Ce
sananart. PuHrnute Ha rac kopwucreTe rv
caMO CO MOCTaBeH caj 3a roTBeH-e.

3agHarta cTpaHa Ha ypeaoT CTaHyBa Xellka.
Toa moxe ga nosefe A0 OLWTETYBamE Ha
kKabnuTe 3a NpukaydvyBame. Kabnurte 3a
CcTpyja U rac He cMear aa aojaar Bo AOonup
CO 3agHaTa CcTpaHa Ha ypenoT.

He ctaBajte 3ananivBm npeamMeTn Ha
PUHIINTE N HE TN YyBajTe BO KOMopara 3a
roTBerbe. Hukoraw He ja oTBopajTe Bparara
Ol YypenoT, AOKOJIKY HacTaHe ya BO
ypenort. VicknydyeTe ro ypenort. M3Bagerte ro
EeNEKTPUYHMNOT MPUKIYYOK O[H. UCKIYYETE
M OCUrypyBaumTe BO KyTujaTa Cco

ocurypysauu. VicknyueTte ro 4oBOAOT 3a rac.

[[OPHUTE MOBPLUNHM Ha Nperpagara Moxe
[la cTaHaT MHOry xelkn. Bo gunokara
yyBajTe ja caMo onpemMara o pepHara.
[MpeameTnTe Kon MOXe aa npeamssukaar
nnameH uam ce 3ananaivBun He cMear da ce
yyBaaTt BO nperpanarta.

OnacHOCT o ONEeKOTUHH!

Ypenot crtaHyBa MHOTY XEXOK. He ru
[onnpajtTe BHaATPELIHNUTE NMOBPLUNHK Ha
KoMopaTa 3a rOTBEHE WU FPEJHUTE
enemeHTtn. Cekorall ocTaBajTe ro ypeaot aa
ce onaawv. [lpxete i geuara nogasnexy.

OnpemaTta w1 cagoBuTe CTaHyBaaT XeLUKMU.
>Kelwkara onpema nnm cagoBun cekoratu
BaJeTe ' CO KyjHCKa pakasuLa o
KomMopara 3a roTBEH-E.

[TapeaTa 04 ankoxo/10T MOXE [a ce 3ananu
BO Bpesiata pepHa. He noarortsyBajte
00poLmn BO ronemMm KOsMUYnMHK co ronem
NPOLEHT Ha ankoxos. YnotpedyBajTe camo
Maan KOJIMYUHM Ha Nujanaum Co BUCOK
NPOLIEHT Ha ankoxos. BHumarenHo
OTBOPETE ja BpaTaTta o4 ypenor.

PUHrAMTE ¥ HMBHATa OKOMMHA, 0COOEHO
PaMKUTE Ha NOJIETO 3a rOTBEHE, OKOSIKY IO
“Ma, cTaHyBaaT Xewku. He ri gonupajte
XeLlKnTe noBpwnHK. euata gpxete
noganeky.

3a Bpeme Ha paboTara, NOBPLINHUTE Ha
ypenoT cTaHyBaaT Bpenun. He rn gonupajte
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BpenuTe nospwnHK. [leuara gpxere ru
noganeky oA ypeaor.

MpasHWOT caf 3a roTBEHE Ha KOPUCTEHUTE
PVHI/IM HA rac CTaHyBa EKCTPEMHO XEXOK.
He sarpeBsajTe npaseH caf 3a rotserse.

YpenoT CTaHyBa XeXOK 3a Bpeme Ha
KopucTereTo pen uncTerero, octasere
ro ypeaoT ga ce onaau.

BHumaHue: [lenioBuTe WTO ce gonupaar
MOXe [la Ce BPEeNu 3a BpeMe Ha
KOPUCTEHETO Ha ckapara. Manute geua
APXXeTe MM WTO noaasieky o4 ypenor.

[lokonky 6ouaTta Ha TeYHMOT rac He CTou
BEPTUKA/IHO, BO anaparoT MOXe aa
JOCTUrHE TeYHMOT nponaH/oOyTaH. MpuTtoa
Ha N1amMeHuunTe Moxe Aa n3dunjat KeCTOoKM
EKCMNI03NBHU nnameHn. Moxe genosun aga
ouaaT oWTEeTeHN N CO TEKOT Ha BPeMeTo Aa
cTaHar nponycsmMBu, Taka LWTo
HEeKOHTpOMpaHo 6un nctekon rac. [sete
MOXe [a aosenart 40 OneKoTuHW. bouute 3a
TeUeH rac cekoratl fa ce ynorpedysaar BO
BepTUKasiHa noauuuja.

OnacHocT o4 nonapyBamse!

3a Bpeme Ha KOPUCTEHETO, NPUCTaNHUTE
NenoBK CTaHyBaar Xelwkun. He rm gonunpajte
XewkuTte genosu [pxete rn geuara
noganeky.

Mpun oTBOpPaH-Ee Ha Bpartata o4 YPeaoT MOXe
Ja nanese Bpena napea. BHumarenHo
OTBOpETE ja BpaTtarta oA ypenoT. pxeTte rv
Jeuata nojasneky.

[Topaan BoaaTa BO Bpesiata kKoMmopa 3a
rOTBEHE MOXXE [la HacTaHe Bpena napea.
He HaneBajTe BoAa BO Xellkara Komopa 3a
FOTBEHE.

OnacHocTt og nospena!

N3rpe6aHoOTO CTakNo Ha BpaTarta of ypenot
MOXe [Ja npcHe. He KopucTteTe cTpyrad 3a
CTak/10, OCTPU NN CPEeACTBa 3a YNCTEHE
WTO rpedar.

HecTpyuHUTE NONpaBKn Ce ONacHMW.
[TonpaBkUTE 1M 3amMeHaTa Ha OWTeTeEHUTe
CTPYjHM 1 Kabnu 3a rac cMmee ga rv BpLIn
camMo TexHMyap Ha cepBucHaTa cnyxoa
obyyeH oA Hac. [lokonky e aedekreH
YyPEeaoT , U3B/EYETE ro CTPYjHUOT NPUKIYYOK
NN UCKyYeTe T OCUrypyBadmtTe BO
KyTujaTa co ocurypyBsauu, 3aTBopeTe ro
[OBOOT 3a rac. [loBukajte ja cepBucHaTa
cnyxoa.

NpeyuknTe 1 olTeTyBaraTa Ha ypeadoT ce
onacHu. He ro npukayJdyBajte ypenor
NOKOJIKY e nedekteH. 13Bievete ro
CTPYJHNOT MPUKIYYOK UK UCKITyYEeTe o
OCUrypyBadoT BO KyTujaTa CO OCUTypyBauu.



Vicknyuete ro 4oBOAOT 3a rac. [loBukajte ja
cepBucHaTa cnyxoa.

" HecOOABETHUTE FONIEMUHWM HA TEHLIEPUHbA,
OLITETEHUTE U MOrPELUHO MO3NLIMOHUPAaHU
TEHLIepnba MOXe Ja Npeans3BMKaaT TeLKu
nospean. BHMmaBajTe Ha HanoMeHuTe 3a
CafoBUTE 3a rOTBEHLE.

" BHumaHue: CTak/eHnoT Kanak Moxe aa
ekcniogmpa 3apaau TonmHara. [lpen
3aTBOPaH-ETO, OTBOPETE ' CUTE Kanauu Ha
nnamMmenuuute. [loyekajte na ce onaau
pepHara, npej na ro 3atBOpuUTE CTak/1IeHNOT
Karak.

= [JokoNKy ro nocrtaBuTe ypeaoT
HENPWLBPCTEH Ha eaHa nnardopma TOj
MOXE [a ce Nn3He oA nnardopmara.
Ypenot mopa aa ce npuuBpcTr 3a
nnatdopmara.

OnacHocT oA npeBpTyBaHbe!

[MpuunHU 3a oiTeTyBama

Mone 3a roTBewe

BHumaHue!

= KopucTtete rm puHIranMTe camo [JOKOJKY Ha HMB e MocTaBeH caf.
He 3arpeBajTe npasHun TeHleputba uam Tasu. [HOTO Ha
TEHLIEPETO Ke Ce OLWTETW.

m YnoTpeOyBajTe camo TeHLIepurba 1 TaBu CO PaMHO AHO.

m [locTaBeTe ro TeHLIEpeTo 1 TaBaTa TOUHO BO CpeavHa Ha
nnameHukoT. Mputoa TonavHaTa o NAamMeHOT Of MIaMeHUKOT
ONTMMAsIHO Ke ce MpeHece Ha JonHaTa cTpaHa o[ TeHLIepeTo
wnu Tasata. Paukute unu OpLikute Hema Ja ce owTeTar u ce
06esbeflyBa norosema salluteaa Ha eHepruja.

= BHumaBajTe Ha TOoa, Nnn1ameHmumMTe 0 NOIETO 3a rOTBEHE
NocTojaHo Aa Buaat UMCTU 1 cyBu. [p)KayoT 1 KanakoT 3a
nnaMeHMKOT Mopa cekorall aa éuaat Ha CBOETO MECTO.

= BHumaBajTe, Aa He ro cTaBuTe LINMOPETOT BO ynoTpeda co
3aTBOPEH Kanak (0coBeHO oA CTpaHa Ha Aelarta Kou cu urpaar).

Mpeaynpeaysawe: 3a na cnpeunte
NpeBpTyBare Ha ypeaoT, Mopa Aa ce
MOHTMPA 3aWTnTa o4 npespTyBare. Be
MOJIMME MPoYnTajTe v ynaTcreata 3a
MOHTaxa.

OnacHocT oA cTpyeH yaap!

" HecTpyyHUTE NONpaBky CE& ONaCHW.
[lonpaBKnTE CMee aa rm Bpmn camo
TexHuyap o Halarta cepBucHa cnyxoa.
[lokonky e geekreH ypenorT, U3BIEYETE Mo
CTPYJHMOT NPUKIYYOK UIN UCKYyYEeTE IO
OCUrypyBauyoT BO KyTujata CO OCUIypyBauM.
[MoBuKajTe ja cepBucHaTta cayxoa.

" Ha »elKuTe AenoBun ol ypeaor,
n3onaunjaTa Ha eneKTpuYHUTE ypeam Moxe
na ce ctonu. MpuknyyHnot kaden Ha
eNeKTPUYHUTE ypean He ro Aonupajte 4o
XeLWKnTe Oen0BU of ypeaoT.

= Bnararta wTo HaBnerna Mmoxe ga
npean3BukKa CTpyeH yaap. He kopucrete
CPEACTBO 3a YNCTEHE MO BUCOK MPUTUCOK
UNn Ha napea.

" [lpn MEHYBaHE Ha Cujanmykara Bo
KoMopaTa 3a roTBeHe, KOHTaKTUTE Ha
rP/0TO Ha cujaninykaTa ce noj HaroH. [pen
NnpoMeHaTa, U3BJIEYEeTE o CTPYJHNOT
NPUKIYYOK WU UCKYyYeTe o OCUrypyBadoT
BO KyTujata CO OCUrypyBayu.

" [leekTHNOT ypea MOXe Aa npeams3Buka
CTpYyeH yoap. He ro npuknydysajte ypeaoT
NOKONKY uma aedekt. N3sneuete ro
CTPYjHMOT Kaben nam ocurypyBadyoT o4
KyTujaTa co ocurypysauu. [loBukajre ja
cepBucHarta cnyxoa.

OwrTeTyBatba Ha pepHaTta

BHumaHue!

= Onpewma, honuja, xapTuja 3a nevyere Uan cag Ha AHOTO oA

KoMoparta 3a roTeerse: He nocraByBajTe onpema Ha AHOTO Ha
KoMoparTa 3a roteere. He nocrasysajTe honmnja oa Ouno Koj Bua,
HUTY Nak xapTuja 3a neyere Ha AHOTO O KOMoparTa 3a roTBeH-E.
He nocTaByBajTe cagoBm Ha AHOTO 04 KOMOpaTa 3a roTBEHE,
NOKONKY e noctaBeHa Temnepatypa Haa 50 °Ll . Ce akymynupa
TonnunHa. BpemeTo 3a neyere noBeke He oarosapa 1 emajnoT ce
owTeTtysa.

m Bopa BO xelwkarta koMopa 3a roteemrse: He Hanesajte Boga BO
XelkaTta Komopa 3a roteeme. HactaHysa napea. Co npomeHa
Ha Temnepartyparta MOXe Aa Cce OLITETU emajoT.

= Mokpu npexpaHbeHu nponssoan: Mokpute npexpaHbeHu
npon3BOAIM He T OCTaBajTe Aa CTojaT BO pepHarta noaosiro
Bpeme. Ke ce owTteTn emajnor.

m OBoleH cok: nexoT 3a neyerse He ro NPEnosIHYBajTE CO MHOTY
COYHM 0BOLWHU Konaun. OBOLIHMOT COK, LWITO Kamne oA M1exoT 3a
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neyerbe oCtaBa AaMKuW, WTO HEMa Aa MOXe Aa ' OTCTpaHuTe.
[loKONKy € MOXHO, KOpuCTeTe noanadoka YHMUBEP3a/iHa TaBa.

m Vananete co oTBopeHa Bpata o4 ypeaoT: Komopata 3a roteetrbe
ocTaBeTe ja Aa ce nanaam sateopeHa. Jypu v ako e camo Masky
OTBOPEHA BpaTata o4 ypedoT OKOMHUTE MOBPLIMHM Ha MedenoT
CO TeK Ha BpeMeTo O1 MOXesie Aa ce owTeTar.

= MHory nsBankaH AUXTyHr Ha BpaTtaTa: [JJOKOKy AUXTYHroT Ha
BpaTtata e MHOry uU3BasikaH, 3a Bpeme Ha padoTaTa BpaTaTa Ha
YyPenoT NoBeKe He ce 3aTBopa NpaBuaHO. MOBPLUNMHUTE OA
Me6enoT WTO rpaHMyaT Cco YpeaoT MOXe [a ce olTeTaT.
OnpxyBajTe ro AMXTYHroT Ha BpaTaTa NocTojaHO YUCT.

m Bpatata of ypenoT Kako NoBplUnHa 3a ceferbe WK NoTivparke:
He nocTaByBajTe, ceaete nan 3akadyBajTe HEWTO Ha BpaTtaTa of

NocTaByBaHbe, MPUKITYUYOK 3a rac

MpuKny4yox 3a rac

ViHCcTanaumjata cmee aga ja cnpoBeae camo OBlaCTEHO CTPYYHO
N1Le OfIH. OBNAaCTEH TEXHMYAP Of1 cepBuUcHaTa cnyxoda crnopen
nagenHuTe ynatctea BO "lMpuknydyBarbe 1 Nnpedp/yBare Ha Apyr
BMA Ha rac".

3a oBNacTeHOTO CTPYYHO NULe OAH. CEepBUCHA cnyméa

BHumaHue!

m BpegHocTuTe 3a nogecyBare Ha ypeaoT ce AafeHu Ha
crneundukaumoHaTa njoJka Ha 3agHata cTpaHa o4 ypenoT.
Buaot Ha dabpuuky noctaBeHuOoT rac € o3HaueH co (*) sBesga.

= [lpen npuknydyBare Ha ypeaoT NpoBepeTe, AaM MECHUTE
YC/IOBW 3a MPUK/YYOK (BUAOT Ha rac 1 NpUTUCOK)
COO[BETCTBYBaaT Ha NOCTaBKuUTe Ha ypeaoT. JoKonky
NOCTaBKWTE Ha ypeaoT Mopa [da ce NpoMeHaT, cneieTe
ynartcTearta Bo Aenot "lMpuknyyok Ha rac u nogecyBare Ha Apyr
BMA Ha rac".

m OBOj ypen He e NpuKyYeH Ha o4Boj 3a rac. Toj mopa Aa 6uae
NPUKIyYeH crnopen yCnoBUTE 3a MHCTanaumja 1 Taka a ce ctasu
BO MOroOH. He ro npukay4yyBajTe ypeaoT Ha 04BoAoT 3a rac. Mopa
[a ce BHMMaBa Ha CUTe MPOMMCK 3a NPOBETPYBakLE.

m [MpuKIy4yoKOoT 3a rac Mopa Ja éuae npomsseneH oA LBPCT, T.H.
HenoABWXeH NPUKIYYoK (kaben 3a rac) 0AHOCHO CUIMYPHOCHO
LpEBO.

m [lokonky ynotpebyBate CMrypHOCHO LpeBO, HEOMXOAHO € Ja
BHMMaBaTe LpeBOTO Aa He Buae NPUKIEWTEHO WU MPUTUCHATO.
LlpeBoTO He cMmee Aa aojae BO AOMMP CO XKELKW MNOBPLUNHW.

m [Mpuky4yoKoT 3a rac (kadenoT 3a rac Win CUrypHOCHOTO LPEBO)
Moxe Aa Gude Ha JecHaTa WKW fieBata cTpaHa of ypeaor.
MpuUKIy4oKOT MOpa Aa MMa ecHO AocTanHa Hanpasa 3a
3aKyuyBaHsE.

lNMpeyku Ha MHCTanauujaTa 3a rac / MMpUC Ha rac

[lokonky 3abenexunTe MUPUC Ha rac Wiv yTBpAUTE MPEUKN Ha
WHCTanauwmjara sa rac, mopare

® BejHall [Ja ro 3atBopuTe AOBOAOT 3a rac, OAH. BEHTUAOT Ha
6ouara co rac

® BeJHall usraceTe ro s3anaaeHuoT oraH v uurapu
B UCK/YyYEeTE TV ENEKTPUYHUTE YPEMN - U CBETUIKM
m OTBOpeETEe NPo30op 1 AoBPO NPOBETPETE ja NpocTopujaTa

m [MoBuKajTe ja cepBucHaTa cayxoa unu OpyLTBOTO 3a
cHabayBarbe CO rac.
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ypenoT. He notnupajte cagoBm WaKM onpema Ha BpaTaTta oA
pepHaTa.

m BwmeTHeTe ja onpemaTta: Bo 3aBMCHOCT o4 TMMNOT Ha ypeaoT,
onpemara Moxe Ja ro usrpede ctakaoto o4 Bpatata npu
3aTtBoparbeto. Onpemara cekorall ctaBajTe ja 4O Kpaj BO
Komopara 3a roTBeme.

= TpaHcnopT Ha penoT: YpeaoT He ro HOCEeTE UK APXeTe 3a
paukarta. PaukaTta oa BpataTa He MOXE fAa ja U3APXM TexmHarta
Ha ypeaoT U MOXe [a Ce CKPLUW.

OwTeTyBakba Ha nperpagara

BHumaHue!

He nocTaByBajTe XelWkn npegmMeTv BO nperpagara. Tue Moxe aa
ce owrTeTar.

U eNeKTPUUYEH NPUKITYUOK

MomecTeTe ro ypeaoT A0 AOBOAOT 3a rac Uiu
A0 payKaTta oA BpaTaTta

He ro nomecTtyBajTe ypenoT, co ApXere Ha kabenoT 3a rac;
kabenoT 3a rac 6y Moxen Aa ce owTeTn. ONacHOCT 04 UCTEKYBaHEe
Ha rac! He ro nomecTyBajTe ypenoT, CO ApXere Ha KadenoT 3a
rac. Lapkute v paukata of Bpatata MoxXar Aa ce owTeTar.

EneKTpUueH NpPUKIYYOK

BHumaHue!

m YpenoT Heka ro noctasu Bawarta cepsucHa cnyxba. 3a
NPUKIYYOKOT noTpedeH e 16 A-ocurypysau. ypeaoT e
KOHCTpyMpaH 3a ynotpeda npu 220-240 BoNTH.

m [1oKO/SIKYy HanmoHOT Ha cTpyjHaTa mpexa nagHe nog 180V,
eNeKTPUYHNOT CUCTEM 3a Nanere He PYyHKLMOHMPA.

m [pu owTeTyBarba HacTaHaTX nopaan HenpaBWUIHO
NPUKyYyBarse, rapaHumjata e Hesaxeuka.

m [loKonKy CTPYjHUOT kaben e olWTeTeH, Mopa [a Ce 3aMeHu oA
CcTpaHa Ha NpoWu3BOAMTENOT, HeroBata CepaucHa cyxoba um
00y4YeHO 1 KBaNMUKYBaHO /nLE.

3a cepeucHaTa cnym6a

BHumaHue!

= YpenoTt Mopa ga ce NpukIyyy cornacHo nogatoumTe Ha
cneundurKaumoHarta naoyka.

m YpenoT BK/yyeTe ro camo Ha efleH eeKTPUUEH NMPUKIYYOK, KOj
oaroeapa Ha BakeukuTe oapendu. MprKIyyokoT 3a HamnojyBarse
mopa fa 6uae gocraneH, 3a BO c/ydyaj Ha notpeda ga Moxe aa
ro oanenuTe ypedoT o4 CTpyjHaTa Mpexa.

m Mopa fa ce norpuxuTe 3a pPacrosioxIMBOCTa Ha MOBEKEenosneH
pasaeneH CUCTEM.

m Hukoraw He ynoTpe®yBajTe npoaosxeH kaden nam
NnoBeKeKpaTeH LWTeKep.

m Ofa cUrypHOCHM NPUYMHK OBOj Ypea CMee [a ce NMpukaydysa
camo Ha 3a3emMjeH NpuKayYoK. [JoKOAKY NPUKAYYOKOT Ha
3aWTUTHUOT Kaben He oaroBapa Ha NponucuTe, 3alTutara oa
eneKTpuYHa ONacHOCT He e 3arapaHTupaxa.

m 3a NpuKAy4yoK Ha ypeauTe mopa aa ce ynotpedu kaden oa tin H
05 W-F nnun kaben co ncta BpeaHOCT.



LLinopeToT nocTtaBeTe ro XOPU30OHTaNHO
MocTaBeTe ro WNopeToT AMPEKTHO Ha MoAoT.

1. M3BneveTe ja mnokara 1 noanurHeTe Harope.
Bo dunokaTa ce Haoraat Horapku 3a NoecyBame 0 npeaHara u
3a[Harta cTpaHa.

2.HorapkuTe 3a nogecysarbe Nno notpeda nogecete rm NOHUCKO
WA MOBUCOKO CO LIecTarosieH Kayd, Aojeka WwnopetoT Tpeba aa
cToun xopuaoHTanHo (Cnuka A).

3. MoBTOpPHO BMETHETE ja hrokata (cnuka B).

3auBpcTyBare Ha sua

3a fa He ce NpeBpTu WNopPeToT, Mopa Ja ro 3aLBpCcTUTe Ha sua Co
NPWIOXEHNOT Apxady. Be MonvMe BHMMAaBajTe Ha ynaTcTBOTO 3a
MOHTa)Ka 3a 3aLBPCTyBayoT 3a SWA.

NocTaByBare Ha ypeAoT

®m YpenoT Mopa ga ce nocTasu crnopef JafeHuTe npeMepysarsa,
OVPEKTHO Ha NoaoT BO KyjHaTa. YpeaoT He cMee aa ce
nocTaByBa Ha HvWeaeH Apyr NpeamerT.

m PacTojaHneTo nomery ropHvoT pad Ha WNopeToT W AOSHWUOT pad
Ha acnupatopoT Mopa Aa OArosBapa CO NnoJaTtounTe Ha
NPOU3BOANTENOT Ha acnupaTopoT.

= BHumaBajTe Ha Toa, N0 NOCTaByBareTO YPEAoT Aa He ce
nomecTyBa. PacTojaHneTo oA jaknmoT NaaMeHnK Uamn BOK-
N1aMeHUKOT 40 rpaHNYHMOT Meben OfH. 40 SWAOT Mopa da
n3Hecysa Hajmanky 50 MMm.

MepKku Ha Ko Tpeba aa ce BHUMaBa Npu
TpaHcnopToT

CwvTe NoABWXHMW 1e10BK BO U Ha YpeaoT 3aLBpcTeTe ro co fenamea
JIeHTa LWITO MOXeE Aa ce oTcTpaHu 6e3 Tparn. CtaBete KapToH Ha
padoBuTe Ha cUTe [eN0BU Ha onpemara (Ha np. NA1exoT 3a neyere)
1 CTaBeTe ' BO COOABETHNUTE (PUOKMU, 3a Aa 3OErHeTe OLITETyBaHe
Ha ypenoT. CTaBeTe KapTOH WM CMYEH maTtepujan Mery npeaHara
W 3aHaTa cTpaHa, 3a Ja usderHeTe yampare Ha BHaTpellHaTa
CcTpaHa Ha CcTakfeHaTta Bparta. 3auBpcTeTe ja Bpatara 1, JOKOKY
1Ma, TOPHNOT Kanak Co NIenvBa eHTa Ha CTpaHuTe o ypeaoT.

3auyBajTe ro OpurMHaNIHOTO NakyBake Ha ypeaoT.
TpaHcnopTupajtTe ro ypeaoT caMo BO OPUMMHAIHOTO NakyBamsE.
BHuMaBajTe Ha TPaHCNOPTHUTE CTPESKN Ha NakyBarbeTO.

ﬂOKOﬂKy ro HemaTte OpUruHasIHOTO NaxKyBame

CnakyBajTe ro ype[oT BO 3alUTUTHO NakyBare, 3a Ja 00e3beaute
[I0BO/IHA 3alUTUTa Ol EBEHTYa/IHU OLWTEeTyBarka Npu TPaHCMOoPT.

TpaHcnopTupajtTe ro ypeaoT BO MCNpaBHa nosuumja. He ro apxerte
ypenoT 3a paykarta o[ BpartaTa Wau 3a 3agHuTe NpUKIyydoum,
Ounaejkn UCTUTe MoXaT Ja ce owTeTar. He nocTaByBajTe TeLWKM
npeameTn Ha ypeaor.
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BawuoT HOB winopeT

OBpe Ke ro 3anosraeTe BawuoT HoB WwnopeT. Ke ja o6jacHume
KOHTpoOnHaTa Tabna, NoieTo 3a roTsere U NoeanHeyHuTe

OnuwTo

Na3BenBata 3aBncy 0 OAHOCHWOT BMA Ha ypea.

\'N:—':ﬂ"

[ &= > e

e — 5
o.8 0 @ oo
100 o:M.6 66 | -
— 5
— 6
—0 7
ObjacHyBarbe
1 [1noua 3a nokpuBare
2 [Mone 3a roTBere
3 [MpeknHyBay 3a pUHrANTE
4 Bupau Ha dyHKumK, Konunka 3a onepauunja n none Ha

npvkas, bupau Ha Temnepatypa

5 Napewe Ha ypenot
Bpata on pepHata
7 Mperpaga
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e/leMeHTH 3a pakysarse. Ke gobuete nHbopmaummu 3a komopara 3a
roTBEH-E W 3a onpemara.

O6nacrt 3a roTBere

OBae Ke HajaeTe npernef BO BPCKa CO KOHTPOJIHOTO Mosie.
MsBenbata 3aBucK o OAHOCHWOT BMA Ha ypea.

1 2
3 4
O6jacHyBatbe
1 EnektpuyHa puHrna
2 HopmaneH nnameHmnk
3 CwvneH nnameHnk
4 EKOHOMUWYEH nnameHnk
EnekrpuuHa KanauureT Ha CooaBeTeH NPeyYHUK Ha
PUWHINa, cTeneHU ToMNWHa TeHyepe Unu TaB4e 3a
3a rotBeke eNeKTpuUHaTa puHrna
1 100 W 14,5 cm
2 180 W 14,5 cm
3 260 W 14,5 cm
4 500 W 14,5 cm
5 750 W 14,5 cm
6 1000 W 14,5 cm

Moanora 3a TeHYepeTo 3a EKOHOMUYHUOT NAaMEHUK

JlOKO/IKY Ha EKOHOMWUYHMOT MAaMEHNK NPUroTBYBaTe TYPCKO Kade
N KOPUCTUTE TEHLIEpUHba, Yvj anjametap e noman oa 12 cwm,
ynotpebeTe ja noasorarta 3a TeHLepe ucrnopayaHa co ypeaor.

»ﬁﬁ®<120m

(

[Moanorata 3a TeHLepe NOCTaBETE ja Ha pelleTkara o4
€KOHOMUYHNOT NaaMmeHuK.

L[loKONKy roTBUTE CO TEHLIEpUHa, Yvj anjametap e noronem og 12
CM, He ynoTtpebyBajTe noanora 3a TeHLepuHbsa.



Moanorara 3a TeHlepe e oapeaeHa camo 3a ynotpeda Ha
E€KOHOMWYHMOT M1aMeHMK.
MpeKnHyBau 3a pUHrNUTe

Co vetupute NPEeKnHyBayn 3a PUHIIN MOXETE Aa ro nocraBute
KanaunTeToT Ha 3arpesare Ha OAAE/THUTE PUHIIN.

MocTaByBara dyHKUMja/WwnopeT Ha rac
o [TocTaByBam-e Ha LLInopeToT € ncKny4YeH.
Hyna
¢ [osuuuja Ha rpeerbe Mosnumja Ha rpeerbe
0) [None 3a rofieM niamMeH = Hajjaka nocraBka
0 nogecysarse cnab nnameH = HajMana noctaBka

Ha KpajoT Ha noneTo 3a NofgecyBare MMma rpaHnyHmnk. He Bptete
noHaramy.
3a eneKTpUYHUTE PUHIIIN

Co NomoLL Ha BPT/IMBOTO KOMYe MOXETe [a ja nocrasysaTte
MOKHOCTa Ha rpeerbe Ha efnleKTpuyHaTa puHria.

[loKonKy ja nocTaBWTe enekTpuyHaTa naoya sa roteerbe, cBetart
cujannuknTe 3a npukas.

MocTaByBarba EnekTpuuyHa nnouya 3a roTeerbe/

dyHKUMja

0 [TocTaByBare Ha
Hyna

LLInopeToT e UcKayyeH.

1-6 CreneHun Ha rotBerbe 1 = HajHU30K cTEneH
6 = HajBMCOK CTeneH

HpeKMHyBaHOT 3a PUHIINTE MOXe Aa ro BpTUTe Ha AeCHO UK Ha
NneBo.

PepHa

MocTaBeTe ja pepHaTa co OMPayoT Ha PyHKLMM 1 Temnepatypa .

Bupay Ha ¢yHKUMUK

Co BupayoT Ha (hyHKLUUM NocTaBeTe ro cakaHMoT BUA Ha TonanHa.
BupauoT Ha dyHKUUN ce BPTU Ha AECHO WMAK Ha NeBO.

MocTaByBaka dyHKUMja

6 [MocTaByBarbe Ha Hyna PepHaTa e uckyyeHa.

O Tlopex u goneH rpejad Konauu, cydie 1 nevere co Masnky
Macsio, Ha Nnp. roBeCKO MeCco W
[MBeY, Ha efiHo HMBO. TonnmHaTa
paMHOMEPHO Joara o4 rope v Aofy.

2| Tonon Bo3gyx* CyBK KOMauu, NMCHaToO TecTo u

Typ/nTtaBa CO MeCO.

L] [oneH rpejau 3a 3roTByBarbe, AOMNEKYBaHE U
noTnekyearse. TemnepartypaTa goara

oA nony.

%] Ckapa co umpkynauvja Moxe aa nedyete L0 MEco, X1BMUHa

Ha BO3ayx n pnba Ha ckapa. 'pejHuTe Tena sa
cKapa v BEHTUN1aTopoT HAaN3MEHNYHO
ce BK/lyyyBaaT U UCKydyBaar.
BeHTnnaropot ro pacnpeaenysa
3arpeaHnoT BO3/yX OKONY jaaerbara.

(7] Ckapa Ha pamHa Mana Moxe fa neverte CTEKOBU, BUPLLN,
nospLwmuHa pudWM 1 TOCTOBM Ha CKapa BO Man
KonnumHu. Ke ce 3arpee camo
CpeaHuoT Aen Ha rpejHoTo Teno 3a
ckapa.

[¥] Ckapa Ha pamHa
ronemMma noBpLwnHa

Moxe fga neuete noBeke CTEKOBMU,
BMPLLAW, PUOU 1 TOCTOBU Ha cKapa.
Llenata noBplwnHa Noa rpejHoTo
TeNo 3a ckapa Ke ce 3arpee.

* Bua Ha TonanHa cnopea knacata Ha eMKacHOCT Ha eHepruja
EN50304.

MocTaByBarba dyHKUMja

MpyMep 3a Meco, XuBKHA, Ned 1
TopTW. BeHTnnartopoTt ro
pacnpefenyBa 3arpeaHvoT Bo3ayx
OKOJy jaaer-aTa.

OaMp3HyBarbe

* Bua Ha TonnmnHa cnopepn kiacaTta Ha e(MKacHOCT Ha eHepriuja
EN50304.

[loKO/KY e NMocTaBeH CakaHWOoT BUA Ha TOM/MHA, Cujasinykara Bo
pepHara CBeTu.
Bupau Ha TemnepaTypa

Co 6upayoT Ha Temneparypa MOXe fa ja rnoctaBute
Temnepartypara v CTerneHoT Ha ckapa.

MNMocTaByBarba dyHKUMja

° MocTaByBarse Ha PepHara He e Tonna.
Hyna

50-270 Tloapauvje Ha MopaTtoumn 3a Temneparypara Bo
Temneparypa °L.

1,2,3 CteneHu 3a Ctenen 3a ckapa, Mau [ u
CKapaTta ronemu 7] noBpwmHm.

CreneH 1= cnabdo
CteneH 2 = cpedHo
CteneH 3 = jako

[oneka pepHarta 3arpesa, cBeTM cMMOONOT 3a Temnepatypa §Ha
npukasoT. [JoKoNKy rpeereTo ce npeknHe, cumbonoT ce racu. Kaj
HEeKou MoJecyBar-a Taa He CBeTU.

Konuura v npukas

Co Konuumata Moxe aa nsbepete pasINUyHN AONONHUTENHN
dyHKUMKN. Ha npukasoT Moxe Aa ce npoymntaar nocTaBeHuTe
BPEeAHOCTW.

Konue dyHKUMja

@ Konue YacosHuk Co oBa Konye MOXe Aa ce nocTtasu

OyaMHUKOT U BpemeTpaereTo |-,

- Konue MuHyc Co oBa konue MOxe aa ce
Kopervpaar BpeaHoCTUTE Ha

noctaBsyBare HaAoNy.

Co oBa Konye Moxe aa ce
Koperupaar BpeHOCTUTE Ha
nocTaByBar-e Harope.

+ Konue lNnyc

Komopa 3a roTBere

Bo KOMOpara 3a roteemhe nma CVIjaJ'II/IHKa. BeHTW‘IaTOpOT 3a
nagere ja WTnUTu pepHarta o NperpeBamse.

Cujanuuka BO pepHaTta

3a Bpeme Ha padoTaTa CBeTU cujannykara BO Komopara 3a
roTBeH:€E.

BeHTunatop

Mo notpeda, BEHTUNATOPOT Ce BK/ydyBa v UCKIydyBa. TonamoT
BO3/yX U3nerysa Hu3 Bparara.

3a no6p30 Aa ce onaayn Komopara 3a roTBere Nno KOPUCTEHETO,
BEHTUNATOPOT padoTh OAPEAEeHO BPEME.

BHumaHue!
He rv nokpuBajTe oTBOPUTE 3a BO3AyX. VIHaKy pepHara Ke nperpee.

61



Bawua onpema

McnopauaHaTa onpema e norofHa 3a MHOry BUAOBW Ha ofpouu.
BHumMaBajTe Ha Toa, onpemara cekorall TOYHO Aa ja BMETHETE BO
KomMopaTa 3a roTBerse.

3a nofodpo [a rv sroteute Hekou o 06poLMTe OAHOCHO
KOPUCTEHETO Ha pepHaTta aa Bu 6uae ywTte noynobHo, numare
n36op Ha creuuvjanHa onpema.

BmMeTHeTe ja onpemarta

OnpemaTa MOXe [a ja BMETHETE Ha 5 pasInyHM BUCUHM BO
Komopara 3a roreerse. BMeTHyBajTE ja cekoraw Ao Kpaj, 3a
onpemara a He ro fonupa CTaknoTo of Bpararta.

HanomeHa: [1IoKO/Ky ce BXelTu onpemara, Mo)e Aa ro CMeHu
o6nmkoT. OTKako Ke ce onaau, ncuesHysa n3obandyBareto. Hema
BMMjaHNe Ha yHKLUMjaTa.

[pxeTe ro nN1exoT 3a neuyerse 0/l CTpaHa co ABeTe ANaHKu U
cTaBeTe ro napasefniHo Bo pamkara. [1pn BMeTHyBarke Ha NaexoT 3a
neuerse, 30erHysajTe ABMKEHA Ha JEeCHO WK Ha NeBo. VHaky
N1exoT 3a Nneyerbe MHOTY TELIKO MOXEe Aa ro BMETHeTe.
EmajnmpaHnTe ropHu NoBpLUMHKM MOXeE [a ce owTeTar.

Onpemata MOXeTe aa ja KynuTe Kaj cepsucHaTta cnyxoa, Bo
crieuvjanuavpaHa npoaaBHuLAa UK Ha UHTEpHeT. Be monumve
HaBeneTe ro HEZ 6pojor.

OnpemaTa MOXe Aa ce u3Bnevye A0 NoAOBMHA, A0AeKa HE Ce
BK/IOMNW Ha MeCTO. Ha TOj HauuH jagerata MOXe NeCHO Aa rv
n3saguTe.

BHrMaBajTe Npu BMETHYBareTO BO KOMOpaTa 3a roTBeme,
ncnakHatuHaTta Ha onpemata Ja e o4 3aaHarta ctpaHa. Camo Ha
OBOj HaUMH Ke ce BK/I0MN Ha MEeCTO.

PeweTtKka

3a cafoBuW, MOJENN 3a Konauu,
neyerba, Nevere Ha xap 1 Anadoko
3aMpasHaTN nNpexpaHBeHn NPonsBoau.

PelleTtkaTta BMeTHETE ja co
OoTBOpEHaTa cTpaHa KoH Bpartarta Ha
pepHaTa 1 ncnakHatuHaTta Haaosny

~—,

EmajnupaH nnex 3a neuere
3a Konaun 1 CUTHU Konaunksa.

[1nexoT 3a neyer-e BMETHETE O BO
pepHaTa Taka WTo Ke fuae HakoceH
Hakaj BpaTarta.

CneuujanHa onpema

CneuvjanHaTta onpemMa MOXe Aa ja Kynute Kaj cepsucHata cnyxoa
WAn BO crneumnjanvusmpana npoaasHula. Bo Hawwnte 6polypu uam
Ha WHTEPHET Ke HajaeTe pas/vyHn COOABETHN NPou3BoaM 3a
Bawara pepHa. PacnonoxivMBocTta Ha crneuujanHa onpemMa um
MOXHOCTa 3a Hapauka Nnpeky MHTEPHET ce pasfvKyBa o 3emja 10
3emja. MHopmaumm 3a Toa Ke NpoHajaeTe BO NPOAAXHUTE
OpoLuypu.

He cekoja cneuvjanHa onpema e coo[BeTHa 3a cekoj ypea. lMpu
KynyBar-eTO HaBeaeTe ro uenocHoto nve (E-Nr.) Ha BawmoT ypea.

CneuujanHa onpema HEZ-6poj

dyHKuMja

[nex 3a nuua HEZ317000

ocobeHo e norofeH 3a nuua, 3aMp3HaTKh jadersa v TPKanesHn
TOopTW. T1EeX0T 3a Nuua Moxe Ja ro ynotpedysare HaMecTo
yHMBep3anHaTa TaBa. BMeTHeTe ro nnexoT Haf pelleTkaTa u
npuapxyBajTe ce Ao noaaTouuTe Bo Tabenute.

PelweTka 3a BMeTHyBaHe HEZ324000

3a neyerbe. PelleTkarta 3a ckapa cekorall NocTaByBajTe ja Ha
YHMBEp3anHaTta TaBa. MacHoTujata 1 COKOT 04 MeCOTO LUTO Kane
Ke ce cobepar.

[1nex 3a ckapa HEZ325000

[IOKOIKY Mpu NeyereTo Ha ckapa ce ynotpedysa HamecTo
pelleTkarta 3a ckapa Wam salTuta of Npckarke, 3a Aa ja WTutu
pepHaTta oA jaku Heumctotum. MnexoT 3a ckapa ynotpedysajte ro
camMo CO yHuMBep3aiHaTa TaBsa.

Mapuntba ckapa Ha MaexoT 3a ckapa: Moxe fa rv ynoTtpedysate
camo HuBOaTa Ha BMeTHyBare 1, 2 1 3.

[Tnex 3a ckapa Kako 3alTuta o4 npckame: YHUBep3anHarta Tasa
Cce BMEeTHyBa 3aefHO CO MNexOT 3a ckapa noj pelleTtkara.

BpLHuk HEZ327000

BPLWHMKOT O4/IMYHO CEe Npuiarofysa 3a NoAroTeyBarke Ha
JomatueH ned, nenunmsa 1 nuua Kou Tpeda aa umaar KpLKaso AHO.
BpLWHMKOT Mopa NpeTxoaHo Aa 6uae sarpeaH Ha npernopavaHara
Temneparypa.

EmajnupaH nnex 3a nevere HEZ331003

3a Konaum n CUTHU Konadnrsa.

InexoT 3a nevyerbe BMETHETE ro BO pepHaTta Taka WTo Ke buae
HaKOCEeH Hakaj BpaTara.

EmajnvpaH nnex 3a neyewe Co HENEMUB CNOj HEZ331011

Konaunte 1 cuTHUTE KonaunHba MoXe AoBpo fa rv pacrnopeaute
Ha NNexoT 3a neyerse. MNexoT 3a neyer-e BMETHETE ro BO
pepHaTta Taka WTo Ke Ouae HaKOoCeH Hakaj Bpartara.
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CneuwujanHa onpema HEZ-6poj

dyHKUMja

YHuBep3asiHa TaBa HEZ332003 3a coYyHu Konauu, neymsa, 3aMp3HaTh jaaera 1 ronemMm neverba.
Moxe aa ce KopucTu 1 3a coduparke Ha MacHoTujaTa 0a COKOT o/l
MEeCcOoTO Noj pelueTkaTta.
YHuBep3anHaTta TaBa BMETHETE ja BO pepHaTa Taka LTo Ke Buae
HakoCeHa Hakaj BparaTa.

YHuBep3anHa TaBa Co HENenaunB Croj HEZ332011 CouHnTe Konaun, neumsara, 3aMpaHaTUTe 0BPOLM U rofiemuTe
neyerba 10OPO MOXE [a r'v pacnpeaennte Ha yHuBepsanHarta
TaBa. YHMBep3asHaTa TaBa BMETHETE ja BO pepHarta Taka LWTo Ke
6uae HakoceHa Hakaj BpaTaTa.

Kanak 3a npogecnoHanHara TaBa HEZ333001 Co kanakoT, npodecrnoHanHaTa TaBa ce nNpeTsopa BO
npodecroHaneH caa 3a neyere.

[MpotecnoHanHa TaBa Co pelleTka 3a HEZ333003 OcobeHo e noroaHa 3a MNOAroTOBKa Ha ro/ieMu KOMUUUHMN.

BMETHyBarLe

Pewetka HEZ334000 3a cafoBu, Kananu 3a Konauu, nedema, Neyere Ha xap u
nn1aboko 3ampaHaTy npexpaHOeHn NpousBoaN.

CrakneH caj 3a neveme HEZ915001 CTakneHnoT caf 3a Neyere € COOABETEH 3a ANHCTaHW 1

notneveHn janera. OcoBeHo e NoroAeH 3a Nporpamm u
aBTomMaTukKarta 3a nevemre.

3a cepBucHara cnymoba

3a BawwuTe anapat o4 AOMaKMHCTBOTO MOXe Aa Kynute
COOABETHUTE CPEACTBa 3a HEera U Yncteskhe nin cooaBeTHatTa

onpema Kaj cepBucHaTa cnyx0a, BO cneunjanmsnpaHute
npoAaBHULUM MM NPEKY MHTEPHET Npeky e-Shop. MNMpuTtoa HaBeaeTe
ro COOABETHUOT BPOj Ha apTUKJIOT.

bpoj Ha apTukan.
311134

Kpnu 3a Hera Ha NoBPLWWHATE 0 YennK

"o HamanyBa cobupareTo HeunctoThja. Co HaTonysarse BO
cneumnjarHo Macno, ropHUTe NOBPLUMHM Ha ypeauTe o4 Yenuk ja
nobvaar onTumanHata Hera.

bp. Ha apTukan.
463582

["en 3a uncTere Ha ckapa BO pepHarta

3a uncterbe Ha KOMopara 3a roTeere. [enoT e 6es MI/IDMSf)a.

Kpna oa Mmukpodndep co CTpyKTypa Ha cake bp. Ha apTukan 460770

Oco6eHo NoroaHa 3a YNCTeHe Ha YyBCTBUTE/IHU MOBPLUMHU, KAKo
Ha. Np. CTakno, KepaMnyko Ctakno, Yennk nnn anyMmHnymMm. CO
eqHo Bpullerbe KpnaTta oa MUKpodudep ja otcTpaHysa
HeuncToTMjata o4 BoAa U MacHOTUW.

OcurypyBarse Ha Bpararta

bp. Ha apTukan 612594

3a na He MOxe [euara aa ja oTeopaart Bpararta o pepHara. Bo
3aBMCHOCT O/ BpaTaTa Ha ypeaoT, OCUrypyBaunTe pasmuHo ce
sawpadysaat. BHUMaBajTe Ha NPUIOXEHUTE CTPAHWULW LUTO
nobueare co ocurypyeaunTe 3a paraTa.

lNMpen NnpBOTO KOPUCTEHE

OBfie Ke [03HaeTe WTO Mopa [a HanpasuTe, Npes Aa NoYHeTe aa
noaroTeByBate jafgerba co Bawara pepHa nam Ha Bawarta puHria Ha
rac. MNMpetxoaHo lMpoumnTajte ro nornaejeto CurypHOCHW HaroMeHu.

NocTaBeTe ro BpemeTo Ha YaCOBHUKOT
Mo npukydyBarse Ha NPUKasoT Tpernka cumbonot -l

1.Mposeperte, nann cumodonoT =1 Tpenka Bo npukasor.

2. MputncHete ro konueto O .
[MprkasoT ce 3aTemHyBa.

Peprara cera e cnpemHa 3a padora.

3arpeBa|-be Ha pepHaTa

3a ga ro oTcTpaHMTe MMPUCOT O HOBOTO, 3arpejTe ja pepHaTa
npasHa 1 3ateopeHa. VigeanHo e aa sarpeete efieH yac co ['opeH/
Nonen rpejau (& Ha Temnepartypa oa 240 °L. BHumagajte Ha Toa,
Na Hema ocTaToumn oa ambanaxara BO KoMopaTta 3a roTBEHsE.
1.Co 6upayoT Ha dyHKUMM nocTaseTe Toper/OoneH rpejay .

2. Co BupayoT Ha TemnepaTypa nocrarete 240 °LL

Mo eneH yac nckayyete ja pepHarta. bupayoT Ha yHKLUUN 1
O1pavoT Ha TeMnepatypa CBpTeTe BO HyATa-nosuuuja.

3arpeBarbe Ha nno4ara 3a roteere

3a ga ro oTcTpaHuTe MMPUCOT Ha HOBO, 3arpejTe ja naoyara 3a
roTeerbe 6e3 TeHLepe Ha HajBUCOK CTeneH 3 MUHYTU.

UucTtewe Ha onpemara

Mpen na ja ynotpebuTe onpemara 3a NpB nat, ucuncTeTe ja
TEMENIHO CO BPEes pacTBOP 04 CPEACTBO 3a Nepere N Meka kKpna.

MpeTX0AHO YMCTEHE Ha APMHAYOT U KanaKkoT 3a
nnameHUKoT

Vicuncrtete rn kanakoT (1) n ap>xayoT 3a niaMmeHnKoT (2) co Boaa u
CcpeacTBo 3a Muerse. BHUMartenHo ucylerte rm noeamHeyHuTe
nenosu.

[p>auoT 1 KanakoT 3a N1aMeHNKOT CTaBETE ' NOBTOPHO BO
nexuwTeTo (5). NpuToa BHMMAaBAjTE Aa HE Ce olTeTaT 3anaskara
(3) n oenot 3a sawTtnta o4 naameH (4).

MnasHuuata (6) mopa aa éuae cysa un uncTta. Kanakot sa
nNaMeHNKOT Cekorall cTaBajTe ro TOYHO Ha ApXKadyoT 3a
NAamMeHUKOT.
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CoonBeTHU CafoOBU 3a rotBeHe

MnameHuK/ MuHuMmaneH MakcumaneH

eNeKTp1yHa puHrna AvjameTtap Ha AvjameTap Ha
TeHyepeTo TeHyepeTo

EnekTpuuna puHrna*® 14,5 cm 14,5 cm

Bok-nnameHunk** 3,6 24 c™m 28 c™m

kW

EkoHOMMWUEH NnamMeHnk 24 cm 28 c™m

3kW

HopmaneH nnameHnk 18 cm 24 c™m

1,7 kW

EkoHOMMUEH NnameHnk 12 cm 18 cm

1 kW

* Onuuja (3a Moaenu co enekTpuyHa puHria)
** Onuuja (3a MOAENN CO BOK-MTAaMEHMUK)

HanomeHu npu KopucTeHeTo

CnenHvTe coBeTu Ke By nomorHar fa salteaute eHepruja v aa r
n3BerHeTe olTeTyBarbaTa Ha CaaoBUTE 3a FOTBEHE:

KopwucTete cagosu co
COO/IBETHA rosleMmHa 3a
OAHOCHMOT M/1aMEHUK.

He ctaBajTe nomanu cagosu 3a
roTBere Ha ronemMn nnameHunun.
MnameHoT He Tpeba na
aonupa cTpaHute Ha cagoBuTte
3a roTBeme.

He kopucteTe nzodbnunyeHn
CafoBWN 3a roTBEHE KON He
MOXe [a cTojat cTabunHo Ha
noneTo 3a roteere. Cagosute
MOXe [la ce npespTar.

g

KopucTete camo cagosu 3a
roTBeHe CO pamHo 1 aedeno
[IHO.

He rotBeTe 6e3 kanak uau
NOKOJIKY KanakoT e TprHar Ha
p cTpaHa. Ke ce 3arybu ronem gen
01 eHeprujaTa.

\

lNocTaByBakbe Ha NOJNETO 3a rOTBEHE

MoneTo 3a roteerbe H ONPEMEHO CO TPV PUHITIW Ha rac 1 edHa
nnova 3a roteerse. OBAE MOXE [Ja NpounTaTe Kako fa rv sananure
PUHTIIMTE Ha rac U Kako [a ja NoAecuTe rnjovyara 3a roTeese.

Manexwe Ha NAAMHCKUOT NJIaMeHUK

KanakoT 3a NnaMeHnkoT Cekorall CTaBajTe ro TOUHO Ha ApXKauoT
3a NAMHCKMOT nnameHnk. OTBOpPUTE Ha APXAyoT 3a NINHCKMOT
nnameHuk Mopa fa éuaat cekorall cnoboaHu. Cute 1enosu mopa
na éuaat cysw.

1. OTBOpETE 1O ropHMOT Kanak. Ce goaeka e WhnopeToT BO MOroH,
rOPHMOT Kanak Mopa fa Ouae OTBOPEH.

2.CBpTeTE M0 NPEKNHYBAYOT Ha cakaHarta puHria Ha 1eBo Ha
03HakKara BO Mo3unumja 3a naneresr. MNanerero nouHysa.

3.MpuTnCHETE ro NPEKNHYBAYOT 3a PUHIIMTE 1 apxeTte ro 1-3
cekyHan nputucHart. MNMAMHCKNOT NnamMeHnk ce nanm
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Capot cekorall NocTaByBajTe ro
Ha cpeauHaTta Ha N1aMeHuKoT,
MHaKy MOXe [a ce NpeBpTu.

JloHumTe nocrasyBajTe M Ha
PELIETKNTE, a HE AMPEKTHO Ha
nnamexHuuuTe.

Mpen KopUCTeHETO, NPoBEpeTe
[any peleTKnTe 3a OHUUTE 1
KanauuTe ce TOYHO NMOCTaBeHw
Ha nnameHuuuTe.

BHumaBajTe kako pakyBaTe co
CafoBUTE LWITO CTOjaT Ha NONEeTO
3a roTBeH-e.

MoneTo 3a roTeere He cMmee aa
ce yavpa v Aa ce nocrasyBaar
NpeaMeTn CO rofiema TexmnHa Ha
Hero.

Hukoral He kopucTeTe aBa
naaMmeHnun nanm n3Bopun Ha
TOMN/MHA 3a CaMO efleH caa 3a
roTBeHe.

M3BerHysajTe KopucTerse Ha
TaBW 3a NPXEH-E, 3EMjEHN TaBu
WTH. NOAONT Nepuoa Ha

MakcumasiHa jaymHa.

OcurypyBayoT 3a nanere Ke ce aktusupa. [JoKonKy niameHoT
O[l racoT Ce yracu, OBOAOT Ha rac aBTOMAaTCKW Ke Ce MpeKkuHe
CO MOMOLL Ha OCUIypyBayoT 3a NaseHse.




4.[locTaBeTe ja cakaHaTa ronemmHa Ha nnameH. lomery
nocraskata oMcknyyeHo 1 nocrtaskata @nnameHoT He e
cTabuneH. Hamecto Hea, onbepeTe nocraska nomery @noronem
1o noman nnamet.

5. [lokosKy NMOBTOPHO Ce M3racu naameHoT, NoBTopeTe ja
nocrankarta of Yyekop 2.

6. 3aBpllyBarbe Ha MPOLIECOT Ha roTBerse: [peknHyBayoT 3a
PUHIUTE GCBPTETE ro Ha JecHO BO noaunuuja VcknyueHo.

Co ypenot 3a nanetrse He Tpeba Aa ce pakysa nogonro oa 15

cekyHan. Jokonky nnameHuMKoT He ce 3anann no 15 cekyHau,

noyekajTe HajMasiKy eqHa MuHyTa. [ToToa MOBTOPETE ja nocTankara
3a naneme.

A BHumaHue!

JIoKOMKY MO UCK/YYyBareTO r0 CBPTUTE MPEKNHYBAYOT 3a
PUHIIMTE Ha ceyLliTe TOMAOT LNOopeT, uaneryea rac. +[JoKosnky
NPEKUHYBAYOT He e BO Mo3uuMja 3a Nanere %, Ke ce npeknHe
[0BOOT Ha rac no 60 cekyHAaw.

MAUMHCKUOT NNamMeHUK He ce nanu

[Py NPEKWH Ha CTPYyja WK BAAXKHW CBEKULIW, MAMHCKUOT NaamMeHuK
MOXe [la ro 3ananuTe co NMHCKa 3anasaka win APBEHO YKopYe.

Baka ja noctaByBaTe eneKTpuyHaTta puHrna

Co npeknHyBa4ynTe 3a PUHIrInM MOoXeTe fa ro nocrasmte
KanauuTeToT Ha 3arpeBarbe Ha O0aAe/THNTE PUHIIN.

Toa ro npasuTe Baka:
1. OTBOpETE O TOPHUOT Kanak. mopa Aa Ouae OTBOPEH.

2.[1peknHyBaYOT Ha enekTpuyHaTa rnjoya 3a rotBeHe CBPTETE MO
Ha N1eBO Ha COOABETHUOT CTeNeH aH roTeere nomery 1-6.

3. InjameTtapoT Ha enekTpuyHaTa naodya 3a roteerse n3Hecysa 145
MM. 3a roTeere ynotpedeTe TeHLIEpe CO Ma3Ha Ao/iHa cTpaHa u
eHaKOoB anjameTap.

4.TpeKnHYBaYOT Ha eneKTpuyHaTa njaoya 3a rotBeHe€ HamecTeTe
ro Ha 0, 3a ga ro saBpwuTe NPOLECcOT Ha roTBEHE.

CTteneH Ha roteerbe 1 = HajmMana jaunHa
CteneH Ha roteere 6 = Hajronema jauvHa

Bua Ha TonnnHa 1 wnn 2 Bo 3aBucHOCT o4 KonnumHata

[oTBEHE 6 [MouHeTe co nocTtankarta Ha
2 roTBEHE
MpononxeTe co roTBeHETOo, Ha
NMOBUCOK WM MOHU30K CTENeH
3aBWCHO oA notpedara

Ckapa 6 3arpejte Macno, sanoyHeTe co
4 MPOLIECOT Ha roTBEeH:E Ha ckapa
MpoaonxeTe CO roTBEHETO Ha

ckapa

Kora Ke ce BK/ly4n puHrnaTa, cujanuykara 3a npvkas cBeTu.

BaxHu uHpopmaumm 3a BawlaTta eneKTpuuHa
puHrna

[OKOMKy AvjameTapoT Ha OAHOTO Ha TEHLIePeTo 1 TaBaTa He
ofrosapa Ha rosiemuHaTa Ha njodyarta 3a roTeeHe Win JHOTO Ha
TEHLIEPETO He e paMHOo, Ce TPOLLUK HenoTpebHa enekTpuyHa
eHepruja. MpeneaHoTo 3aropysa v 0cTasa AaMKy KOV MHOTY TELLKO
ce OTCTpaHyBaar.

MNaseTe Ha Toa, AHOTO Ha TEHLIEPETO WM TaByeTo Aa Buae Cyso.

EnekTpuuHata puHrna He Tpeba aa ce BK/lydyBa, ako Ha Hea Hema
TeHuepe.

3apaav BAnjaHNeTo Ha TonmHaTa, MeTa/lHMOT NPCTeH oA naodyaTa
3a roTBeHe CO TeKOT Ha BpemeTo nodusa Apyra 6oja. Moxe aa ja
OTCTpaHuTe nNpomMeHara Ha 6ojarta, Ha TOj HauWH WTO Ke ro
NCYNCTUTE NPCTEHOT OA M/loyaTa 3a roTBere co rpydarta cTpaHa oA
CYHI'epOT 1 CPEACTBO 3a YncTerbe. [1pn UMCTeHETO BHMMABA|TE Ha
TOa, fla He ro Aonupare CyHrepoT A0 njao4YaTa 3a roTBeHse.

[To ncknyyyBame Ha puHriaTa, ceylTe nma npeoctaHaTo TonanHa.
He um nosBosyBajTe Ha gelaTa ga ce JoOnvxKyBsaar.

OcurypeTe ce aeka BPTIMBOTO KOMYe 3a puHriata € UCKIy4YeHo no
NPEeKWH Ha enekTpuyHaTa eHepruja.

Tabena - rotBere

3a cekoja puHrna ondepeTe ja BUCTUHCKATA rofieMmHa Ha TeHLiepe.
[vjameTapoT Ha OHOTO Ha TeHLepuaTta uv TaBute Tpeba na
oAroeapa Ha rosiemuHata Ha puHrnara.

BpemeTo 3a roteere 3aBuCu 0 BUAOT, TEXUHATA U KBA/IUTETOT Ha
janerbarta. 3aToa MOXHW ce oTcTanysarba. ONTUMasHOTO BpeMe 3a
roTBeH-e Hajoodpo MOXETe caMu 4a ro MPoLEeHUTe.

MuHepanute 1 BUTAMUHUTE NPU FOTBEHETO MOXaT MHOry Opry aa
ce yHuwTat. 3atoa ynotpedyBsajTe Masiky Boaa. Ha oBoj HauuH ce
3aAp)yBaaT BUTAMUHUTE U MUHepanHuTe cynctaHum. Onbepete
KpaTKO BPEME Ha roTBeHe, 3a 3e/1IeHUYKOT [la OCTaHe LIBPCT Kora
Ke ro rpusHeTe 1 xpaHame.

Mpumep O6pok Puxrna CTeneH Ha roTBeHe

Tonewe Yokonano, nytep, MaprapuH EKoOHOMWYEH nnaMeHnkK Man oraH

3atonnyBare Jafnewe co Meco, KoH3epBupaH HopmaneH nnameHnk man oraH
SENEHUYK EnekTpuuHa puHrna 1-2

3aTonnyBare U Cynu EKoHOMMWYEH NnameHnK MaJs oraH

?gﬁﬁ{;ﬁ:e Ha EneKkTpuyHa puHria 1-2

AuHcTarme* Punba HopmaneH nnameHnk nomMery ronemM n man oraH

Enektpuuna puHrna 3-4

JAuHcTawe* Komnupu n apyr Bua 3enieHuyk, HopmaneH nnameHuk nomery rofiem n man oraH
Meco ENekTpuuHa puHria 3-4

FoTBewe* Opwua, 3eneHuyk, jagerba o4 HopmaneH nnameHuk rosieMa BMCKHa Ha naameH
meco (Co cocosm) EnekTpuuyHa puHrna 5-6

Mpere ManauvHky, KOMNUpPW, WHULAK,  CuneH nnameHuk nomMery rofiem n man oraH

pVIéI/IHI/I cTanynea

* AKO TEHLIEPeTO ro KOPUCTUTE CO Kanak, CBpTeTe ro NAaMeHoT Hasag, BeaHall LTOM 30Bpue.
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NooecyBarwe Ha pepHaTa

Mmate pasnnyHn MOXHOCTU aa ja noctasute pepHata. Osae Ke Bu
oBjacH1ME, Kako fa ro NocTaBuTe cakaHuoT BMA Ha TOMAnHa Uu
CTeNeHOoT Ha ckapa. Ha pepHarta moxe fja ro nocrasure
BpPEMeTpaeHeTO U BPEMETO Ha 3aBpllyBarse 3a BalieTo jagerse.

BuaoBu TonnuHa 1 TeMmnepartypa
Mpumep Ha cnvka: 190 °Ll, Mopen/goneH rpejay =,

1.Co 6upauoT Ha yHKLUMM NOCTaBeTe ro CakaHWoT BUA Ha
TonamHa.

4. Co KOMyeTo + WK - NocTaBeTe ro BpemeTpaeHeTo.

KonueTto + / npeanoxeHa speaHocT = 30 MUHYTU
KonueTo - / npeanoxeHa BpeaHocT = 10 MUHYTK

2. Co 6rpayoT Ha TemnepaTtypa Moxe Aa ja nocrasuTe
Temnepartypara win CTerneHoT Ha ckapa.

PepHara Ke ce sarpee.

UcKknydyBare Ha pepHaTa
CepTeTe ro 6MpavoT Ha MyHKLUMUKM BO HyNTa nosuuuja.

NMpomeHa Ha OCHOBHUTE NOCTaBKU

Bupoot Ha TonnHa 1 Temneparyparta Win CTENEHOT Ha ckapa Moxe
Aa rm nogecute BO CeKoe BpemMme CO COOABETHMNOT émpaq.

ABTOMaTCKO UCKNyUuyBaH-€ Ha pepHaTa
BHeceTe ro BPEMeTO Ha rotBere 3a Bawwort OépOK.

Mpumep Ha cnuka: Fopen/noneH rpejau (O, 200 °LL, BpemeTpaerse
45 MUHYTW.

1. Co 6upauoT Ha yHKLUMM NOCTaBeTe ro CakaHWoT BUA Ha
TOonMHA.

2.Co O6upayoT Ha TemnepaTtypa Moxe [a ja noctaBuTe
Temnepartypara uavM cTeneHoT Ha ckapa.

3.Konueto YacoeHuk (OnpwutrcHeTe ro gsa natw.
Cumbonot BpemeTtpaerse |[=lTpenka.
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PepHaTa cTapTyBa Mo HEKO/KY CekyHau. Ha npukasoT ce
nojasysa cumobonot -,

BpemeTo 3a roTBeH€ € UCTEYEHO

Ce cnylia curHan. PepHata ce ucknydysa. [putncHeTe ro aanatu
konueto ®Ou ucknyyete ro BUpadoT Ha ByHKLMW.

MpeaspemMeHO NpeKnHyBake Ha NocTaBKaTa

Konueto YacosHuk (® nputucHete ro asa natu. Mputuckajte ro
KOMYeTO -, Ce A0JleKa He Ce Mojasu Hyna Ha nNpukasoT. McknyueTe
ro 6MpayvoT Ha yHKLNN.

MpomeHa Ha nocTaBKaTa

MpuTucHeTe ro gga natu konyeto YacosHuk (O kako wTo e
onuwaHo BO nornasje 4.

HanomeHa: Ce noaeka tpenka cumOo10T, MOXeE [a ja NPOMEHUTE
noctaskara. Kora ke ceeTHe cumOo0s0T, nocTaskara Ke ce
npeseme.




MocTaByBare Ha OYAUNTHUKOT

ByaMNHUKOT MOXe Aa ro KOPUCTUTE Kako KYjHCKK ByannHuk. Toj
paboTy He3aBUCHO 04 pepHata. byannHNKOT uMma cneundmnyeH
curHan. Taka Moxe Aa uyete, Kora Ke U3MUHE BPEMETO Ha
OYOUTHUKOT WWN BPDEMETPAEHETO Ha rOTBEHE.

lo nocrtaByBate Ha CnegHUOB Ha4YuH

1. MpwutrcHeTe ro konueto Yacosrnk O .
CuMBONOT BYyAUNHUK LATpenka.

2.Co KonyeTto + UK - NocTaBeTe ro BPeMeTo Ha OyAUSTHUKOT.
Konue + / npeanoxeHa BpeaHocT = 10 MUHyTH
Konue - / npeanoxeHa BPeaHOCT = 5 MUHYTH

Mo HeKkonKy cekyHan ctapTyBa ByanMnHUKOT. Ha npukasoT ce
nojaByBa cumMGonoT £). Ke ce npukaxe UCTEUYEHOTO BPEME.

BpemeTo Ha roTBeH-€TO € NOMUHATO.

OapxyBare U UUCTEHe

[oKonKy rpuxvMBo v HeryeaTe u unctuTe, BalleTo none 3sa
roTBeH-e 1 pepHa Ke octaHaTt dyHKUMOHAHM NoA0Nro Bpeme. Kako
npaBWiHO [a rv HerysaTe v UACTUTe Ke BM o0jacHMMe OBfe.

HanomeHu

= Manute pasnuku Bo 6oja Ha NpeaHnOT Aen oa pepHara ce
pe3yNTaT Ha PasINUYHUTE MaTepWjav, Kako CTak1o, N1acTmka
unn meTar.

m CeHkUTe Ha CTak/10TO Of BpaTtata, KoM AesyBaaT Kkako 6pasau,
ce pedekTMpaaT o4 CBET/I0TO Ha Cujannykara BO pepHaTta.

= Emajnot moxe ga na3ropu npu MHOMY BMCOKM TemnepaTypu.
MpuToa MOXe Aa HacTaHaT manu pasnukn Bo 6ojaTta. Osa e
HOpMaJsiHa nojaBa 1 Hema BAnjaHue Ha yHKunjaTa. AravTte Ha
TEHKUTE MNNIEXOBU HE MOXE LIe/IOCHO Ja ce emajiupaar. Tue ce
HeobpaboTeHn. 3awTutarta oa p'ra NpuToa He e HapyLleHa.

fopeH cTaKneH Kanak

Mpen fa ro oTBOPUTE FOPHUOT Kanak, OTCTPaHeTe o U3IMEHOTO
CO efHa Kpra.

3a uncTerbe Hajaoopo e Aa ynoTpeduTe CPEACTBO 3a YUCTEHE
cTakso.

[Mpn uncTereTO M3BaAETE MO FOPHUOT Kanak. [puTtoa apxeTe ro
LIBPCTO KanakoT 04 CTpaHa Co ABEeTe A/aHKU U NMOBEYETE Harope.

Ce ornacysa eneH curtan. MputucHete ro konueto YacosHuk O .
MpunkasoT Ha ByaNIHUKOT Ce racw.

MpomeHa Ha BpemeTo Ha 6y AuAHUKOT

[MputncHeTe ro konyeto YacosHuk . Co KOMUETo + Uan - MoXe aa
ro NPOMEHUTE BPEMETO.

Bpuwere Ha nocTaBKaTa

MpuTucHeTe ro konyeto YacoeHuk (O . KonueTo - nputuckajre ro,
ce nodeka He ce nojaBu Hyna Ha NpPUKasoT.

ByAunNHUKOT 1 BpemeTpaeHeTo UCTOBPEMEHO TeuaT

CumbonuTe ceeTaT. BpemeTo Ha ByaunHUKOT BUIAIMBO Teue Ha
npUKasoT.

MpoBepka Ha NpeocTaHaToTo BpemeTpaetse I=:

MpuTucHeTe ro konyeto Yacosnuk O pasanatn.

BpeaHocta wto ja npoBepyBarte Ce nojaByBa HEKOJIKY CEKYHAN Ha
npPUKasoT.

JOKOSKy LapKute oA KanakoT ce ofiadasart, BHUMaBajTe Ha
OyKBUTE WTO ce Haoraar Tamy. LllapkaTa co 6ykea R mopa aa ce
MOHTMpa 0 AecHaTa cTpaHa, a wapkaTa co 6ykea L on nesata
cTpaHa.

[10 YNCTEHETO FOPHUOT NOKPMBAY MOHTMPA|TE O MOBTOPHO MO
oBpateH pefgocnen.

[OPHMOT NOKPMBAY 3aTBOPETE MO Kora PUHINTE Ke ce onaaar.

Cpe;ICTBa 3a UNCTeHe

3a na He ce owTeTar pasMYHUTE NOBPLUMHW CO NMOrPELLHN
CcpeacTBa 3a YncTere, BHMMaBajTe Ha CneaHuTe nogaToum.

an YUCTeHe Ha NoJieTo 3a roteeHwe

m He ynoTpeOyBajTe HepasBoaHETV CPeACTBa 3a MUeHe UK
Cpe[cTBa 3a Muerhe 3a MalllHU 3a MUEeHbe Ha CafoBy,

 CyHrepu 3a Tpueme,

® arpecuBHU CPEACTBA 3a YUCTEeHE KAKO Ha Mp. CPEACTBa 3a
UMCTEHE Ha PepHa WM OTCTpaHyBay Ha OamKu,

m ypeau 3a Ynctere noad nputnucok Uan napea.

m [loeaMHeyHuTE OE/10BM HE MM YMCTETE BO MallMHaTa 3a MUEHEe
canosm.

Mpu uncterbe Ha pepHaTa

m He ynoTpedyBajTe 0CTpU unu rpybu cpeacTsa 3a UNCTeHE,

B CPeACTBa 3@ YUCTEHE KOW COAPXAT BUCOK MPOLEHT aslkoXos,
m CyHrepu 3a Tpueme,

= ypeaun 3a UACTere Noa NPUTUCOK MW napea.

= [loeaMHeyHnTE OEM0BM HE MM YMCTETE BO MallMHaTa 3a MUEHE
cagosu.

Mpen npsata ynotpeda, TEeMENHO UCNEepeTe M HOBUTE CYHrepu.

I1pemw| NOBPLUUHHU
oA YeJuK

N36pulieTe co Masky CPpeacTBO 3a MUere 1 BnaxkHa kpna. Cekoraiw OpuvlleTe napanenHo co NnpupoaHara
TekcTypa. ViHaky Moxe [a HactaHat rpedHatvHu. Mabpuiete co cysa kpna. Jamkute o OMrop, MacHoTUN,

cKpoO 1 6enKkoBMHM BegHal oTcTpaHeTe ru. He ynotpebysajTe abpasvBHU CPeacTBa, CyHrepu WTo rpedar uam
rpy6u Kpnu 3a uncterbe. MpeaHnTe NoBPLIMHK 04 Ye/IMK MOXe Aa ce noanpaaT co NoMOLL Ha creumnjaHn
cpefncTea 3a Hera. BHuMmaBajTe Ha HanomeHuTe Ha NpounssoanTenoT. CneunjanHnTe CpeacTsa 3a YMCTEHE Ha
YyenmkK MoxXXe aa rm HajneTe BO HallaTa cepB/CHa cny>|<6a mnnn BO CneumjanmsmpaHMTe npoaaBHNLIN.

Emajnupanu unu
naKvMpaHu NOBPLUMHU

McuncTeTte co Masiky CPeACTBO 3a MUEHE 1 BaxHa Kpna. Msbpuiiete co cysa kpna.
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MnameHuK 1 yenuuHa
pelwleTKa Ha pUHIrnuTe
Ha rac

He uncTeTe BO MaluvHaTa 3a MUEHE CafoBW. VI3BaaeTe ja pelleTkara v UCUMCTETE CO CyHI'ep, CPEACTBO 3a MUEHE
1N Manky Tonna Boga. VissageTte ro Ap)KaydoT M KanakoT 3a NnaaMeHUKoT. 3a UnCTere KOPUCTETE CyHrep CO Manky
Tonna BoAa WU CPeAcTBO 3a MUerbe. BHMMaBajTe Ha Toa, OTBOPUTE 3a M3/1e3 Ha rac oA NaaMeHnKoT Aa OuaaT uUncTu
1 HesanyweHu. 3anankara ucuyetkajte ja co mana, meka yetka. [IMHCKMOT nnamMmeHnk yHKLMOHUPa caMo
[OKOJIKY 3anasnkute ce unctu. Octatoumnte oA jaaereTo OTCTPaHeTe v O NEeXULWTETO 3a NIaMeHUKOT CO Masky
CPeaCTBO 3a MUere 1 BnaxHa kpna. MNputoa ynotpedeTte camo masnky Boda. BogaTa He cmee ga npoape Bo
BHaTpPELHOCTa Ha ypeaoT. BHMmMaBajTe Ha Toa, OTBOPOT 0 MiasHuuarta fa He ce 3anyLin Wamn oTeTH 3a BpeMe Ha
uncTereTo. Mcyliete rv cute AenoBM No YNCTEHETO M NOCTABETE IO KamnakoT 3a NIaMeHWKOT TOUHO Ha ApXauoT
3a NNaMeHnKoT. [JoKOMKY Ae/TOBUTE He Ce TOUHO HaMeCTeHU, NanereTo Ha naamMmeHnumTe Ke Buge oTexHaro.
KanauuTe Ha nnaMmeHnkoT ce 0010XeHW CO CMoj o LPH eMajn. 3apaan BUCOKUTE TeMnepaTypy MoxXe Aa Aojae no
npomeHa Ha 6ojata. yHKUMjaTa Ha NAaMEHUKOT NpuUToa He ce Hapyluysa. NoBTOPHO BMETHETE ja pelueTkaTa BO
pepHara.

EnekTtpuuHa nnoya 3a
roTeeme (onuuja)

VcuncTeTe co TBpAaTa CTpaHa Ha CyHrepoT U MasiKy TeUHO CPeACcTBO 3a MUere. [10 UMcTereTo BKIyyeTe ja
KpaTko njoyarta 3a roTBere Ja ce ucywu. BnaxHuTe nnoum 3a rotBerbe Co TEK Ha Bpeme Ke p' rocaart. Ha kpaj
HaHeceTe CpeAcTBO 3a Hera. TeUHOCTUTE LWTO Ce Nnpesieasie U ocTaTounTe o[ jaflereTo BeaHall OTCTpaHyBajTe .

MeTaneH npcTeH Ha
efleKTp1yHaTta nnova
3a roTeBeme (onuuja)

MeTasnHV1OT NPCTEH CO TEK Ha BPpeme MOXe [a ja npoMeHn ojara. npeTxogHara 6oja MOXe aa ce nosparu.
MPCTEHOT MCUMCTETE IO CO TBPAATA CTPaHa 0/ CyHI'epOT U MasiKy TEUHO CPeACTBO 3a Tpuerse. [putoa BHMaBajTe
Ha TOa, Ja He 'l UCTPUETE OKOMHWUTE MOBPLWUHWU. [OPHUTE NOBPLUMHM MOXE [Ja Ce OlTeTar.

Konuuma

McuncTeTe co Masnky CPeACTBO 3a MUEHE 1 BiaxHa Kpra. VcylweTe co Meka Kpna.

Crakno on Bpatata

Moxe fia ce UACTK CO CPEACTBO 3a UUCTEHE CTakno. He ynoTpedyBajTe arpecuBHU CPEACTBa 38 UNCTEHE UK
OCTPW METa/HW NpeaMeTy. Tue Moxe Ja rvi uarpedar 1 owTeTar NoBPLIMHUTE Ha CTak/IoTo.

AnXTyHr

M3bpuiieTe co BRaxHa Kpna. Vcyliete co meka Kpna.

BHaTpeluHa cTpaHa
Ha pepHaTta

McumncTeTe co Tonna Boda uam Boaa co ouet. Kaj jaku Heunctotnn: CpeCTBOTO 3a YUCTEHE pepHa ynoTtpedyBsajte
ro camo Ha onajeHa NoBpLMHa.

CTtaKneH Kanak Ha
cvjanuuKara on
pepHaTta

Wcunctete co Masiky CPEACTBO 3a MUEHE M B/1aXKHa Kpna. l/|36p|/1L|_|eTe CO CyBa Kpna.

Onpema

OwmekHeTe ro BO Tonna NpomuBKa. Micunctete co ueTka Unam CyHrep.

ARyMUHUYMCKH nnex
3a ne4etrbe (onuuja)

He ro uuctete BO MalunHa 3a Muerbe caaosu. Hukoralu He ynotpeOyBajTe cpeacTBo 3a uicTere pepHa. 3a ga
nsberHere rpe®HaTVHN, HUKOraLW He TV AONUPajTe METaIHUTE MOBPLUMHK CO HOX WK CinyeH octap npeamert. Ce
OpuLie NPOMMBKa U CO MeKa Kpra 3a Npo3opeLl Uin co Mukpodudep-kpna, XOpusoHTanHo 1 6e3 NpuTUcKare Ha
nosplunHara. Nsbpuwete co cysa Kpna. He ynotpedysajte abpasnsHM CPeacTBa, CyHIepw WTo rpedar uiv rpyou
KpMu 3a uncTerse. Tre ro rpedar nnexoT 3a neyerse

BesbegHocT 3a geua
(onuwmja)

Lokonky nma ocurypysauy 3a 6e36eHOCT Ha Jeuara, Toj Mopa Aa Ce OTCTPaHu npea ynctereto. Cute nnactTnyHmn
[eNoBK NoToneTe r'v BO ToMnaa NpoMuBKa 1 nsdpuwieTte i co cyHrep. Nabpuwete co meka Kpna. Mpu jaku
HeumcToTMKN Ge3benHocTa 3a Aela He YHKLUMOHMPA NpaBusIHo.

Mperpana (onuuja)

WNcunctete co Masiky CPEACTBO 3a M/EHE M B/1aXKHa Kpna. l/|36p|/1L|_|eTe CO MeKa Kpna.

Onpema [MoToneTe BO ToMna NpomumBka. Mcuncrete co yeTka uanm CyHrep.
OTKal-IyBaI-be U 3aKadyBar€ Ha paMKuUTe 3aKauyBarbe Ha pamKuTe
3a uncTere MOXe a v u3BaanTe pamkute. PepHata mopa aa 1. BHMMaTEeNHO BMETHETE v IBETE KYKMN BO ropHUTe aynku. (Cnvka
6éune onanexa. A-B)
OTKauyBarbe Ha noanorara E
1./13BneyeTe ja nognorata Hagony v U3BNeYeTe Manky Ha Hanpea.
[MpoaomxeTounTe BO AONHMOT AN Ha Noasorara nsBneveTe
o4 oTBOpUTE 3a 3auBpcTyBare (Cnvka A). () 0
2. Ha Kpaj noTKpeHeTe ja nognorara n BHMMaTeNHO U3BadeTe ja \
(Cnuka B).

S

0

0&- 0 e

A MorpeluHa moHTaMa!
He ja oBwxeTte nognorara, npea Aa rv 3auBpCTute ABETE KyKU

ckpwu (Cnuka C).

5 LIENIOCHO BO rOpHUTE Aynku. EMajnoT Mmoxe Ooa ce owTeTn 1 aa ce

VicuncreTe rm paMkute co CPeacTBO 3a UUCTeHe U CyHrep. Npu
TBPAOKOPHU HEUUCTOTMM ynoTpedeTe uetka.
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2. [IBeTe Kyki Mopa LieslocHO aa Buaat 3akaueHn BO ropHUTe
nynku. MNMoanorata ABMXETE ja HAAoMy Nosieka v BHUMATENHO U
3akaveTe ja Bo gonHute aynku (Cnuka D).

3./[lBeTe noanoru 3akayete rv Ha CTPaHWYHUTE SUOOBU O pepHaTa
(Cnuka E).

[lokonky nognorara e NnpaBWIHO MOHTMPaHa, PacTojaHNeTo nomery
ABETE FOPHN HMBOA HA BMETHYBaHE € NOrosiemo.

OTKauyBak€ U 3aKauyBarbe Ha BpaTaTta o
pepHaTta

3a [a M UcumncTuTe 1 JeMoHTUpaTe craknara oA Bparara MoXeTe
[a ja oTKauuTe BparaTa o pepHaTa.

Cekoja 04 WapknTe Ha BpaTtaTta vMa no eaeH MexaHu3am 3a
Onokunparbe. [I0KOSKY MeXaHU3MOT 3a B/10K1pare € 3aTBOPEH
(cnuka A), BpataTta og pepHaTa € ocurypaHa. Taa He Moxe aa ce
oTkaun. [JoKOSIKY MexaHU3MOoT 3a BN10KNpare 3a OTKavyBare Ha
Bpararta o4 pepHarta e OTBOpPeH (cnnka B), wapkute ce ocurypaHm.
He moxe ga ce 3artopar.

A OnacHocT og noepeaa!

[IOKO/KY LWapK1TE He ce 0CUrypaHu, 3aTBopeTe Co Mnoronema cuna.
BHuMaBajTe, MexaHn3MuTe 3a Hnokuparse Ja ce cocema
3aTBOPEHW, OAH. NMPU OTKaUyBaHETO Ha BpaTarta o pepHara
cocema fa ce OTBOPEHM.

OTKaueTe ja BpaTaTta

1. OTBOpPETE ja LEeN0oCHO BpaTata o4 pepHara.

2. OTBOpETE M ABaTa MexaHu3Mu 3a GoKMparke o4 AecHaTa u
nesaTta cTpaHa (cavka A).

3.3aTBOpeETE ja Bpatata o4 pepHata godeka He ce Bkionu. dateTe
ja co ABeTe AnaHKM oA NeBaTta W AecHaTa cTpaHa. 3aTtBopeTe
ylwiTe Masnky n naenederte (cavka B).

3aKauyBarbe Ha BpaTaTa

MoBTOPHO 3akaueTe ja BpaTarta o4 pepHara no obparteH peaocnes.

1.[pu 3akayvyBareTO Ha BparaTa o[ pepHarta BHMMaBajTe, ABETE
Wwapku Aa éuaaTt TOYHO BMETHaTM BO OTBOPOT (Cvka A).

2. )KneBoT Ha lwapkaTta Mopa [a ce BK/IONU Ha ABEeTe CTPpaHu

3.oBTOPHO 3aTBOPETE MV ABaTa MexaHu3Mn 3a BI0KNpaHe
(cnuka C). 3atBopeTe ja BpataTa o4 pepHara.

A OnacHocT o nospena!

[okosnKky Bpatata oA pepHaTta Bv nagHe nopaau HeBHUMaHWe U
HeKoja oA WapKuTe ce 3aTBOpu He nocerajte BO LiapkaTta.
MoBuWKajTe ja cepBucHaTa cnyxoa.

IleMOHTa)Ka M MOHTa)Ka of} CTaKnarta og
BpaTaTa

3a I'IO,EI.O@DO UncTterbe MOXe Aa ' AeMOHTUpaTe CTtakiiata oa
Bpartata o4 pepHarta.

HdeMoHTUpare

1. OTKaueTe ja BpartaTa o[ pepHaTta 1 cTaBeTe ja Co padkara
HafoNy Ha efHa kKpna.

2.13BageTe ro kanakoTt o4 BpaTata oa pepHata. Co npcTute NeBO
N NeCHO NPUTUCHETe Ha KnanHata co npctute (Cnuka A).

3.loaurHeTe ro HajropHOTO CTak1o U U3BNeYeTe ro (cnuka B).

AN B|

McumncTeTe v cTtaknarta co CPefcTBO 38 UNCTEHE CTak/I0 U Meka
Kpna.
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A OnacHocT og nospeaa!

MNarpebaHoTo CcTak/no Ha BpaTaTa o ypedoT Moxe Aa npcHe. He
KOpucTeTe CTpyray 3a CTak/o, OCTPU UK CPeACTBa 3a UYNCTEHE
WwTo rpebdar.

MoHTupare

[Mpy MOHTMPaHETO BHMMABajTe, AeKka NeBO 40y Ha Yeno CcTou
HaTAmncoT “right above” (BegHalw o3ropa).

1.BMeTHeTe ro cTak/10To HaKoCo HaHasaa (cnunka A).

2. OpHOTO CTak/10 BMETHETE O KOCO HaHadad A0JeKa He ro
BMETHeTe BO [Barta apxxauun. MasHaTa nosplunHa Tpeba na éuae
onHaasop. (Cnuka B).

3. CraBeTe ro KanakoT v NpuTucHeTe.
4. 3akaueTe ja BpaTata o4 pepHara.

HKopucTeTe ja pepHaTa AypHu OTKaKo NpaBWUHO Ke r’M MOHTUpaTe
cTaKnara.

Mpeuka wTo Tpeba Aa HanpasuTe?

[oKOsIKy ce mnojasu npeyka, HajuecTo ce padoTu 3a cutHuua. MNpen
[la ja noBmkate cepsucHata cnyx0a, norneaHeTe Bo Tabdenara.
Moxebu npeukaTa MOXeTe camu [ia ja nonpasuTe.

Ta6ena Ha npeuKu

Lokonky He Bu ycnee Hekoe oA jagerbata, Be monvme norneaHete
BO nornaejetoTecTmpaHo 3a Bac BO HalIeTO CTyAMO 3a roTBEHE .
Tamy Ke HajaeTe MHOry COBETM M HANOMEHN 3a rOTBEHE.

A OnacHocT of CTpyeH yaap!
HecTpyuHuTe nonpasku ce onacHu. Monpasku cMee Ja BpLwn camo
TEexXHUYap of cepBucHaTa cnyxda obyyeH oj Hac.

Mpeuka MoHHU Momow/HanomeHH
NPUYUHKU
PepHata He OcurypyBauoT e [orneaHeTe Bo Tabnata co
byHKUMOHUPaA.  OedeKTeH. ocurypyeauu, nanm
OCUrypyBayoT e BO peq.
[MpekunH Ha [MpoBepeTe, aenu
cTpyja. dyHKLMOHMpPA CBETNIOTO BO
KyjHaTa unm Opyrurte KyjHCKu
ypeau.
[MpukasoT Ha [MpekunH Ha OaOHOBO NocTaBeTe ro
YaCOBHMKOT cTpyja. YaCOBHVKOT.
Tpenka
PepHaTta He Vima npaB Ha CapTeTe ja paukarta o
3arpesa. KOHTaKTHUTE NPeKnHyBayoT nosekenaTu
nenoBu. Hanpen n Hazag.
[AMHCKNOT [Man Ha cTpyja 3ananeTe ro ni1aMeHuKoT Ha

nNaMeHuK He ce WA BIaXKHK
nanu. cBeKmuM.

rac co sanaska sa rac wiu
[IPBEHO UKOpUe.
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3ameHeTe ja cHMjanuMuKaTa Ha NOKPUBOT oA
pepHaTta

[okosnky cujanunukata BO pepHaTta He padoTu, Mopa aa duae
3ameHeTa. Pe3epBHM namnu oTNopHN Ha Temnepartypa, 40 BatHu,
MOXe [la HajaeTe Kaj cepBucHaTta cnyx0a uv Bo cneunjanmanpaHa
npofasHuua. YnoTtpeOyBajTe rv camo oBue CujanuLu.

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!
WcknyueTe ri ocurypyBsaunte BO KyTujata CO OCUTypyBauu.

1.CraBeTe ja Kprnara 3a cafoBu BO flagHa pepHa, 3a aa nsberHere
wTeTn.

2. CtakneHunoT Kanak oTwpadeTe ro co BpTere Haneso.

3. 3ameHeTe ja cujanmukarta Co UCT TaKOoB TUM Ha Cujanmuka.
4.ToBTOPHO 3alwpadeTe ro CTakIeHnoT Kanak.
5./I3BageTe ja kpnarta 3a cagoBu U BKIyYETE TV OCUTypyBauunTe.

CTtaKneH Kanak

CTakneHnoT Kanak Koj e olTeTeH Mopa Aa ce 3ameHn. CooaBeTHM
CTak/leHn kanauu Ke nodueTe Bo cepBucHaTa cnyx0a. Hasenete ro
E-6pojoT n FD-6pojoT Ha BawwvoT ypea.



CepBHCHa cnymoba

[okonky BalumoT anapat Mopa Aa ce nonpasw, 3a Toa e Tyka
HallaTta cepBucHa cnyxa. Cekorall Ke Hajoeme COOABETHO
pelleHve, 3a aa rv usderHete HenoTpedHUTE NOCeTU Ha
TeXHUUYapPOoT.

Bpoj Ha npou3BoA ¥ AaTym Ha NPOU3BOACTBO

Mpun NoBMKOT HaBeaeTe ro 6pojoT Ha npoussodoT (E-Nr.) n natymoT
Ha npounseoacteo (FD-Nr.), 3a ga moxe KBannTeTHO Aa Be
ycnyxume . Tunckata Tadnmuka co 6poesu Ke ja HajaeTe oA cTpaHa
Ha BpaTtaTta of pepHarta. 3a Ja He Mopa JoAro aa npebapysarte,
Kora Ke nmate notpeba, MOXe OBfe Aa r'v BHeceTe nogartoumute 3a
BawmoT ypen n TenedoHcKMoT 6poj Ha cepBucHaTa cryxoa.

Bp. Ha
npousson

Hatym Ha
NpoU3BOACTBO

CepBucHa cnymba

BHumaBajTe Ha Toa, JeKa nocerara Ha CepBUCHMOT TeXHUYAap BO
cnyvaj Ha NorpeLIHO KOPUCTEHE Ha ypeaoT, Aypu 1 3a Bpeme Ha
rapaHuujata, He e GecnnaTHa.

Bapnbill engep GonblHWa KoHTakT mMiniMeTTepi cepBucTik bismeT
JochiMLIackiHga OepinreH.

BepyBajTe BO KOMNETEHTHOCTA Ha NPON3BOAMUTENOT. Taka MoxeTe
na éuaeTte CUrypHW, Jeka nornpaskaTa Ke ja usspluat oOyyeHn
TeXHUYapu 3a cepBucHparbe, Kou ce CHabaeH! CO OPUrMHaNHM
pesepBHW AeN0BK 3a Bawute ypean 3a JOMaKUHCTBO.

CoBeTHM 3a 3awuTea Ha eHepruvja U 3alliTUTa Ha OKOJIMHaTa

OBoe Ke njodueTte COBETU, KAaKO MOXEeTe [a 3aliTeanTe eHepruja
NpY NeYEeHETO N FOTBEHETO BO PepHaTa 1 Ha NoseTo 3a roTBeHe U
Kako MpaBu/IHO [a ro oTcTpaHuTe BawwoT ypea.

LLitenere Ha eHepruja Bo pepHaTa

3arpejTe ja NPETXO4HO pepHaTa camo Torall Kora Bo Tabenute
Ha ynaTcTBOTO 3a ynotpebda Man BO PELenToT Taka e
onpeaenexo.

KopucTtete TEMHM LPHO NakmpaHi Uan emajinpanu kananv 3a
neuverbe. Tve ocoBeHo AoOpo ja ancopOupaar TonanHara.

OTBOpajTe ja BpaTaTta 04 pepHara WTo € MOXHO NOPETKO 3a
BPEeMe Ha roTBEHETO, NeYeHeTo WUan MPXeHeTo.

[okosKy neyeTe NOBeEKe Konauu, Hajaodpo e aa rv nevete
enHonoapyro. PepHarta e ceywTte Tonna. [putoa ce Hamanysa
BPEMETO 3a Neyerbe 3a BTopaTa Typa konauu. VICTo Taka Moxe
[a BMETHEeTEe 2 n/iexa 3a Neyere NCTOBPEMEHO.

[Mpy NOOONTO Bpeme Ha roTBeHe MOXE Aa ja UCKIyYuTe pepHata
10 MVHYTV Npea KpajoT Ha BPEMETO 3a roTBeHe U Aa ja
NCKOPUCTUTE MpeocTaHaTaTa TonanHa 3a AoBPLIyBarke Ha
00POKOT.

LLUTenewe Ha eHepruja Ha NONeTo 3a roTBeHe
Ha rac
Cekorall n3bupajre TeHLepuHba Co NpasuiHa rofieMmHa 3a

Bawwunte obpouu. JokonkKy ynotpedute noronemo, a noMasky
HamnoJ/IHeTO KOPUCTM NoBeKe eHepruja.

Cekorall 3aTBOpajTe ro TEHLIEPETO CO COOABETEH Kanak.
[ThameHOT o4 rac mopa Aa MMa KOHTaKT CO AHOTO Ha TEHLIEPETO.

OTcTpaHyBare COrfacHo NPonucuTe 3a
MMBOTHa cpeauHa

Ambanaxara OTCTpaHeTe ja CorfacHo NPOMnUCUTE 3a XKMBOTHA
cpeavHa.

OBo0j anaparT e o3HaueH crnopen eBPOncKMOT NPOMnUc
2012/19/E3 3a enekTpo 1 eneKTpPoHCKN anapatun (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).

[MponncoT ja AaBa pamkaTa 3a Bpakare 1 UCKOPUCTYBarse
Ha cTapuTe anapatu, Baxeuyko wupym EBpona.

3a Bac, TecTupaHO BO HalleToO CTYAMUO 3a FOTBEHE

OBpae Ke HajoeTe ronem usbop Ha cneunjannuTeT n oNTUManHn
nocTtasyBarba 3a HMB. Hne Ke Bu nokaxeme, Koj CTeneH Ha
roTBeH:e 1 Koja Temnepartypa ce HajcoonBeTHM 3a Balleto janerse.
Ke noBuete nogaroum 3a cooaseTHaTa onpema U Ha Koja BucuHa
Tpeba Taa Ja ce BHece. Ke qoBueTe coBeTn 3a cagoBute 1 3a
noAarotoBkarta.

HanomeHu

BpeaHocTtute of Tabenata Baxar 3a BMETHyBarba BO /TafieH U1
npaseH NPOCTOP 3a rOTBEH:E.

MpeTxoQHO 3arpesarbe, CaMo ako e HaBeaeHo BO TadenuTe.
[lypu 0TKako NpeTxoaHo Ke sarpeete, 06/0XKeTe ro UenmoT
npuoop CO XxapTuja 3a neyerse.

MogarounTe 3a BpeMurbaTa ce opueHtaumonn. Tue sasucar o
COCTaBOT W KB/IMTETOT Ha npexpaHBeHnTe npounssoau.

KopucTeTe ja ncnopadaHata onpema. JJononHutenHa onpema Ke
HajaeTe Kako noceBHa onpema BO creLunjannanpana
npoaaBHMULA UK BO cepBucHaTa ciyxoa.

Mpen KOpUCTEHETO, 01 KOMOpAaTa 3a roTBeHe M3BadeTe MM
onpemaTta v cagoBuTe LITO HEMa Aa M Kopucture.

Cekorall KopUcTeTe Kpra Kora BaauTe Xellka onpema uim
cafloBy Ofl MPOCTOPOT 3a rOTBEH:E.

Konauuv 1 neunBo

Kananu 3a neuere
HajnoroaHn ce TemMHUTe Kananu og meTasn.

ﬂ,OKOJ’IKy neyeTe BO Kanarnun oa TeHOK MmeTtaslt Ui KOpucTtute
CTakKneHn Kananu, ce npoaosnkKysaar BpeMmtarta 3a neyerhe 1
Kona4ymute He notemMHyBaaT paMHOMEPHO.

[lokonky cakaTe fa ynotpedute CUIMKOHCKW Kanarn, opueHTMpaje
ce crnopef noaaTouuTe 1 peLentuTe Ha NpousBOAUTESNOT.
CUNNKOHCKNUTE Kananu 4ecTo nati ce NoMasaun o BooOuYaeHnTe
kananu. KonmunHuTe Ha TeCcTo W NoaaToumTe BO PELenTUTe MOXe
[la oTcTanysaar.
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Tabenu

Bo Tabenute Ke ro npoHajaeTe BUCOT Ha TOM/IMHA 3a Pas/inyHuTe

Konaynkba n nedyvsa. TeMHepaTypaTa N BPEMETO Ha neyere

3aBucaT o[l CBojcTBaTa Ha TeCcToTo. 3atoa BO Tabenute ce ganeHu

obnacTute Ha TemnepaTtypa. Hajnpso obuaete ce co HajHUCKa
BpeaHocT. Co nNoHucKka Temneparypa neumsarta nogeaHakso

noTemHysaart. [JokosKy € noTpedHo, CefHNOT naT nocraseTe
noBKCOKa Temrneparypa.

BpemeTo Ha neuerse ce Hamanysa 3a 5 40 10 MUHYTKU, OOKONKY

npearpesare.

JononHutenHn nHdopmaumnmn Ke npoHajaete noa Cosern 3a
reyer-€ BO NPWIor Ha TadenuTe.

Konauu Bo Kananu Kanan BucuHa Bua Ha Mopartouwu 3a BpemeTpaemse,
TOMNUHA TemnepaTtypata MUWHYTH
Bo °U
EnHocTaBHK, cyBu Konaum Kanan 3a kyrnod/kanan 3a 3 160-180 50-60
Kpancku muanépoa
EnHocTaBHW, CyBM KOMaumn, POBKM Kanan 3a kyrnod/kanan 3a 2 O 150-170 60-70
Kpasncku muamépoa
[loanora 3a Topta 04 MeLWaHo TeCcTo Kanan 3a oBouweH konau 3 140-160 20-30
OBollHa TopTa, eAHOCTaBHO TECTO Bucok kanan 3a kyrnog 3 = 150-170 50-60
TopTa o4 GUCKBUTK Kanan 3a TopTa 2 O 160-180 30-40
[Noanora 3a TopTa 04 MeLWaHo Tecto Kanan 3a TopTa 1 O 170-190 25-35
TopTa co oBoLWje nn n3eapka, Tecto co  Kanan 3a topTta 1 O 170-190 70-90
macno*
3aunHeTn konaun* Kanan 3a Toprta 1 o 180-200 50-60
* OcTaBeTe rv KoflaunMTe BO ypeaoT Aa ce onaaat 20-TuHa MUHYTK.
Konauu Ha nnex Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TONNUHa Bo °U BO MUHYTH
TecTo 3a CyBM Konaum uam Tecto co [Mnex 3a neuyere 2 O 170-190 20-30
KBacel Co CyB A40AaTOK
TecTo 3a CyBM KOMa4ym UM TeCTO CO Mnex 3a neyere 3 o 170-190 40-50
KBaceLl CO COYeH [0AaToK, OBOLLje
Ponat on Buckeuty (npearpeeme) MMnex 3a neyere 2 o 190-210 15-20
[MneteHka co kBacel 500 r 6palHo [Mnex 3a neuere 2 = 160-180 30-40
Mwunuépoa co 500 r 6paluHo Mnex s3a neyere 3 o 160-180 60-70
Mwunnépoa co 1 kr 6pallHo [Mnex 3a neyere 3 O 150-170 90-100
LTpyana, 6nara MNnex sa neyerse 2 O 180-200 55-65
Bypek [nex 3a neuere 2 = 180-200 40-50
Muua MNnex sa neyerse 2 O 220-240 25-35
Manu neuusa Onpema BucuHa Bua Ha Mopartouwu 3a BpemeTpaetmse,
TOMNUHA TeMmnepaTypata MHUHYTH
Bo °L{
CuTHM Konauu [nex 3a nevere O 150-170 10-20
[Meumsa kou ce noaroteyBaar  [lnex 3a neuere 3 = 140-150 30-40
CO wnpuu (Npearpeeme)
Konaumtba co Banemu [Mnex 3a neyere 2 O 110-130 30-40
Konaunrba co wnar Mnex 3a neyerse 3 80-100 100-190
TecTo 3a eknepu [nex 3a neuere 2 O 200-220 30-40
JlncHato Tecto Mnex 3a neuere 3 B 190-210 20-30
Konaum co kBaceu [Mnex 3a neyere 3 O 180-200 20-30
Ne6 n 3eMnuKn He HanesajTe Bofa BO XellkaTa pepHa.
Hokosky neyete ned, NPETXOAHO 3arpejTe ja pepHata AOKOMKY He
e NouHaKy HaBe/EeHo .
Ne6 u 3emMnuKm Onpema BucuHa Bua Ha Temnapatypa BpemeTpaere
TOMNUHA Bo °L BO MUHYTH
KBaceHo TecTo 1,2 Kr BpallHo [1nex 3a neueme 2 O 270 8
200 35-45
Ne6 on noTkBaceHo Tecto 1,2 kr  [nex 3a neuerse 2 O 270 8
Gpaluxo 200 40-50
3emMunukn, Ha np. pHkeHn 3emmnukn  iex 3a neuere 4 | 200-220 20-30

(6e3 npearpeetbe)
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CoBeTH 3a neyewe

Cakate fa neuete crnopes Bawwvot
peLenT.

OpueHTupajTe ce cnopea CUYHK neunsa of Tabenara 3a neyerse.

Taka ke go3Haete panv Bawwot
MUIMBPO/ € roToB.

Ha 10 MuHyTV npen KpajoT o4 BPEMETO BO AaAeHWOT peuenT, O0LHeTe ro KonadyoT co
yernkasika Ha HajBUCOKOTO MecTo. AKO 3a yernkaskara He ce fienu TecTo, Toa 3Hauun aexa
KO/1layoT € roToB.

Konavot nara.

CnegHWOT Nat KopucTtete nomMasiky TeYHOCT UaK NocTaBeTe ja Temneparypara Ha pepHara 3a
10 cTeneHn noHUcko. MNMounTyBajTe M AageHnTe BpemeTpaeka Ha Melarse oa BawmvoTr
peuent.

KonauoT HapacHan Ha cpeanHara, a Ha
KpaesuTe He.

Bo Toj cnyuaj He ro MaukajTe paBoT Ha kananoT co Macso. Mocne NeyeretTo Co HOX,
BHMMATENHO OABOjTE MO KOMAYOT Of Kanaror.

Konauot e npeTtemeH o4 ropHara ctpaHa.

BmetHeTe ro noanaboko, onbepete NMoHUcka TeMneparypa 1 rneyete ro KoaadoT nogosnro
BpEMe.

KonayoT e MHory cyB.

Co uenkasnka HanpaBseTe May Oyrnky BO roTOBWUTE Konauu. Y kanHeTe oBOLLEH COK Un
ankoxon Bpa HMB. CneaHnoT naT nsdepeTe TemnepaTypa 3a 10 cTeneHn NoBMCOKa 1 cKpaTteTe
ro BPEMETO 3a Nneyetbe.

Ne6oT nnmn Konauute (Ha np. Konaun co
cvpere) noOpo narneaaat, Mokap
oaHaTpe (nennme, CO BOOAEHU STIMHNN).

CnegHWOT NaTt Kopuctete NoMasiky TEYHOCT U NeveTe Ha NOHWCKa Temnepartypa noaoaro
Bpeme. Kaj konaum co coyeH Aoaatok, HajnpBO MCneyeTe ro AoONHUOT Aen. locuneTte ro co
6aaemun unu nedHu TPOLWKKU 1 NoToa cTaBeTe ro A0JaTOKOT. BHUMaBajTe Ha peuentute un
BPEMETO Ha MNeyers-e.

MeunBoTO € HEPAMHOMEPHO MOTEMHETO.

V3bepeTe Manky NoHUCKa Temneparypa, Taka neynBoTo Ke ce nucrnedye pamHoMepHo OuHuTe
neumnsa nevyete rm co FoOpeH/aoneH rpejau & ha eaHo HuBo. XapTunjata 3a neyere Moxe aa
B/Mjae Ha uMpKynaumjata Ha Bo3ayxoT. MiceueTe ja xapTujata 3a neyerbe cexkoralw cnopes
rofiemMmHaTa Ha nnexor.

KonayoT oA oBollje oA AonHaTa cTpaHa e
MHOIY CBETO/.

CneaHnoT naT BMETHETE IO KOMaYoT 3a €AHO HUBO MOHUCKO.

CoKOT 0/1 OBOLLje NAMBa Hafd Hero.

CnedHuoT naT KopucteTe, AOKOKY uMmate, noanadoka yHusepsaiHa Tasa.

ManuTte neumsa 04 KBACEHO TECTO NpU
rneyereTo ce nenart egHo Co Apyro.

[Momery cekoe napye neunBo Tpeba Aa Mma pacTojaHue of. 2 cM. Taka nMa A0BOSIHO MECTO
napunkbata neynso ydaBo Ja nopacHar 1 aa noteMHar.

[Mpy neyere Ha COYHM KOMauun nanerysa
KOHAeH3npaHa Boaa.

Mpw NeyereTO MOXE fla HacTaHe BodeHa napea. Taa uanerysa npeky sparara. MNapeata
MOXe Aa ce HacoBepe Ha KOoHTposiHaTta Tadna unm 6aMcknoT meben 1 aa Kane Kako
KoHaeHsupara soga. OBa e NPUPOAHO.

Meco, uBHHa, puba

Can

HanomeHu 3a neyerbe Ha CKapa

[lokonKy neueTe Ha ckapa NPeTXoaHO 3arpejte okoy 3 MUHYTK,
npea [a ja cTaBuTe ckapara BO KOMopara 3a roTBeHse.

Moxxe aa ro KopucTUTe CEeKoj OrHOOTMNOPEH cal. 3a ronemu MeueTe Ha ckapa Cekoral BO 3aTBOpeHa pepHa.

neyera NOrogeH € 1 NaexoT 3a neyere.

Mo MOXHOCT 3eMeTe nNapumkba MECO 3a ckapa CO C/MYHa

Hajnoroaer e canot oa crakno. Kanakot Tpe6a fa oarosapa Ha ronemMuHa. Ha Toj HaumH, Te eqHaKBO Ke NoTeMHar v ke octaHar

neyeHeTo n ﬂ,Of)pO Aa ce 3artBopa.

[okonky ynotpefysarte emajinpaHi Caaosu 3a neverse, oaaaere

MasiKy NoBeKe TeYHOCT.

[lokonky nevete BO CalOBUTE 3a Neyere 04 YENNK, MECOTO Hema

COYHM.
MpeBpTeTe M Napunata ckapa rno %3 of BPeMeTo 3a roTBeHE.
MoconeTe rM CTeKOBUTE Aypu OTKAKO Ke MM 1Ucrnevyete Ha ckapa.

na noteMHe MHOry 1 ke Buae MasiKy NocypoBo. I'IpouomKeTe ro [MocTaBeTe rm napymnHata ckapa AMPEKTHO Ha pelleTkarta. ,ﬂOKOﬂKy

BPEMETO Ha roTeBere.

MoaaTtoumn Bo Tabenara:
Cap 6e3 kanak = OTBOpeH
Cap co Kanak = 3aTBOpeH

neueTe camo eHO Napye Ha ckapa Toa Ke ro HanpasuTe Hajaoopo,
aKo ro NnocTaBuTe Ha cpeauHaTa Ha pelieTkaTa.

BmeTHeTe ro 4onoHMTENHO MIEXOT 3a Neyere Ha BUcuHa 1.
CoKOT 041 MECOTO Ke ce cobepe 1 pepHaTa OCTaHyBa nouucTa.

Cekorall cTaBajTe ro cafoT BO CpeavHaTa Ha pelleTkara. [lokornky neueTe Ha ckapa, NNexoT 3a neverbe Uan yHmBep3sanHara

JKelWwKnoT cTakneH cag CcTaBeTe ro Ha CyBa noganora. ﬂ,OKOfIKy
noanorarta e BnaxXHa win nagHa, CtTak/ioto MoXXe Aa ucnyka.

Mpxere

Ha nocHoTo Meco foganere My Masiky TEYHOCT. [JHOTO Ha canot

Tpeba Ja Ouae NOKPUEeHo OKOoy. V2 CM.

TaBa BMETHeTE v Ha BucuHa 4 unu 5. MNMopaan jakata TonanHa
MOXe [a ja NpoMeHu hopmarta 1 ga Ce OlWTeTu Npu BaaeHEeTO o4
KoMoparta 3a roTBee.

['pejHOTO Teno 3a ckapa ce BkydyBa 1 ncknydyea. Osa e
HopManHo. Konky Yecto fa ce ciyyysa T0a, Ce npunarogysa
crnopea NoJeCeHNOT CTEMEH Ha ckapa.

Ha neuereT0O 04 roBeICKO MeCO AoJafeTe noBeke Boja. [IHOTO Ha Meco

cafoT Tpebda fa duae NoKpueHo okony 1 -2 cm.

KonnunHaTa Ha TeYHOCT 3aBUCK Of] BUAOT HA MECOTO U
maTtepujanoT o4 Koj e HanpaseH canoT. [JJoKoKy NoAroTByBaTe
Meco BO emajnnpaH caf 3a neuerse, NoTpedHo e Aa aoaanete

Manky noBeKe TEeYHOCT OTKOJIKY BO CadoT.

CafoBnTe 3a neuyerbe o[ YeIMK Ce CaMo AeflyMHO MOroaHW.
MecoTo ce roTen noGasHO ¥ NOMasky noTemHysa. HamecteTte

[To nonosnHa o4 BPEMETO CBPTETE MV Nap4mntaTa Meco.

[loKonky neuereTo € rotToBo, Tpeba aa ro ocTaBuTe ylITe
10 MMHYTV BO MCK/TyYEHA 3aTBOPEHa pepHa. Ha Toj HaunH CoKoT oA
MecoTO noaodpo Ke ce pacnpeaeny.

Mo neyereTo, 3aBUTKAjTE FO TOBEACKMOT OUMTEK BO a/lyMUHUYMCKa
donuja n octaBete ro aa orcton 10 MUHYTK BO pepHa.

NnoBKCOKa Temneparypa w/vnu noJo/Iro Bpeme 3a roTBeHE. Ka] CBUHCKOTO Nnevyere COo KoXKa, ncedvete ja KOXaTa HakKpCHO U

CTaBeTe ro neyeHeTo BO CcaaoT CO KoXaTta Hadosny.
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Meco TemuHa Onpema v cagosu BucuHa Bua Ha Mopatouwu 3a BpemeTpaeme,

TOonnMHa TemnepaTtypata MWHYTH
BO °Ll, cTteneH
Ha CKapa

lfoBencKo meco
['oBeCcKO nevyerse 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 200-220 120

1,5 kr 2 = 190-210 140

2,0 kr 2 o 180-200 160
[oBeacku unetn, po3osu 1,0 kr OTBOPEHO 2 O 210-230 70

1,5 kr 2 o 200-220 80
[MTeueHo roeseacko meco (poctéud), 1,0 kr OTBOPEHO 1 x 210-230 50
pPO30BO*
CTtekoBun, po30BM 3 CM PeweTtka 5 ] 3 15
TeneLxko meco
Tenewko neverse 1,0 kr OTBOPEHO o 190-210 100

2,0 kr = 170-190 120
CBHUHCKO Meco
6e3 Koxa (Ha np. Bpar) 1,0 kr OTBOPEHO 1 200-220 100

1,5 kr 1 190-210 140

2,0 kr 1 180-200 160
CO KOXa (Ha np. nneLuka) 1,0 kr OTBOPEHO 1 X 200-220 120

1,5 kr 1 X 190-210 150

2,0 kr 1 X 180-200 180
[MylwieHo Meco co KOCKu 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 o 210-230 70
JarHeluko meco
JarHelukun 6yT 6e3 kockn, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEHO 1 X 150-170 120
neyeH
MeneHo meco
[leueHO MeneHo mMeco okony 500 r oTBOpEHO 1 X 170-190 70
BupLunu
Bupwm Pewetka 4 ] 3 15
HuBuHa [okonky roteuTe natka wiwv rycka, OouHeTe rn noa Kpunarta. Ha Toj
MopaTouunTe 3a TexwWHaTa Bo Tabenara ce ogHecysaar Ha HauMH Ke uctede macHotujara.
HEeHamnosnHeTa, XMBMHA NOArOTBEHA 3a Meyekse. >KuBnHata Ke ctaHe KplLkaea 1 kadeHa, AOKO/KY Npu KpajoT Ha
CraBeTe ja Lenata X1BMHA HajNPBO CO rpaauTe Hafony Ha Egﬁg‘”}gﬁ ja monpckare co nyTep, ConeHa Boaa W CoK oA

peweTkara. o %3 oa AaneHoTo Bpeme CBPTeTe ja.
[okosKy neyeTte AMPEKTHO Ha pelleTkarta, CTaBeTe ro naexoT 3a
neuyerse Ha HUBO 1. COKOT 01 MECOTO Ke ce cobepe U pepHaTa
oCTaHyBa noyucTa.

MapunrbaTta neyerse, Kako LUTO Ce PONOBAHO MUAEWKO UK
nNUIeLKn rpaan, CBpTeTe M No NosfoBuHaTa o4 AadeHOTO BpeMme.
[enosute o4 XuBMHaTa %3 CBPTETE M MO U3MUHATOTO BPEME.

HusuHa TemuHa Can Bucuna Bug Ha TonnuHa Temnepatypa [MoTtpe6Ho Bpeme
Bo °L 3a ne4yerbe BO
MUHYTH
[NonosmHa nune, 1 oo 4 napunra cekoe o Pewetka 2 x 200-220 40-50
400 r
Kokollka nceukaHa Ha napummba CeKoe no PeweTtka 2 X 200-220 30-40
250r
[Mnne, ueno oa 1 oo 4 napunHa cekoe o Pewetka 2 x 190-210 50-80
1,0 kr
Mwucnpka 1,7 kr PeweTtka 2 x 180-200 90-100
l'ycka 3,0 kr Pewetka 2 X 170-190 110-130
Mnapa mucupka 3,0 kr PeweTtka 2 x 180-200 80-100
2 NWNeLKn KonaHm Ccekoj no PeweTtka 2 X 190-210 90-110
800 r
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Pu6a

MpespTeTe 1 napunrbata puda no%a on BPemeTo 3a neyere Ha
ckapa.

LlenaTa pnba He mopa fda ce npeBpTysa. CTaseTe ja Lenata pubda
BO MoO3uLuja 3a NauBarbe, Co NepkuTe Ha rpboT Harope BO

pepHarta. ViceueH KoMnup vy noman cad oTnopeH Ha ToMm/nHa BO
CTOMaKOT Ha pubara, ja npasu nocTaduiHa.

[loKonKy neyeTe AMPEKTHO Ha pelleTkara, AONOHUTENHO BMETHETE
ro MAexoT 3a neyerbe Ha BuUcKHA 1. TeuHocTa Ke ce cobepe U
pepHarta Ke ocTaHe rnouucTa.

Puba TeruHa Onpema 1 caposu  Bucuna Bua Ha Monartouu 3a BpemeTpaemse,
TonnuHa TemnepaTypata MWHYTH
BO °Ll, cteneHu
Ha CKapa
Puba, uena no 300 r PeweTtka 2 ] 3 20-25
1,0 kr PeleTtka 2 180-200 45-50
1,5 kr PeweTka 2 X 170-190 50-60
®unetn og puba, 3 cm Pewetka 3 ] 2 20-25

CoBeTH 3a neuyere U CKapa

3a TexuHaTta Ha neyer-eTo Hema
nojartouu Bo TabenaTa.

WN3bepeTe rv nogatouute criopen cneaHara noHucka TexuHa u nobapajre ro BpeMeTo.

CakaTte na nposepwuTe, anun € roToBo
nevyerHeTo.

KopucteTe TepmomeTap 3a Meco (ro nMa BO crneumnjanmampaHmuTe npoaasHum) unm npodajte
co naxuua MNpUTUCHETE Fo NEeYEHETO CO NaxuuaTa. AKO € TBpAo, 3HayuM Aeka e rotoBo. AKO

NOTOHYBA Naxunuarta, I'IOTpeéHO € yluTe Bpeme.

Meuer-eTo € NPETEeMHO, a KopKara Ha
MecTa Maropexa.

lMpoBepeTe ro HMBOTO Ha BMETHyBarLe 1 Temneparypara.

MeuereTo 40BPO M3rneda, Ho COCOT €
V3rOpEeH.

CneaHuoT naT nabepete nomana YnHuja 3a neyere UM godaneTe noseke TEUHOCT.

Meyer-eTo NOBPO M3rneaa, Ho CocoT e
NPEeCBETON U BOLIECT.

CnegHuoT nat unsbepeTe norosieMa ymHuja u ynotpedere nomasiky Te4HoCT.

[Mpn cTaBareTO Ha NeveHeTo ce co3aasa Toa e NpUpPoaHO 1 HopManHo. Fonem gen o4 BoAeHaTa napea wsneryba npeky nsnesor 3a

BOAeHa napea.

napea. Moxe fa Kane Ha nNpeaHnoT onepaTuMBEH AeN WK Ha NoBpLIMHATA HA OKOIHWUOT meben
KakKoO KOHAeH3npaHa Boja.

Cyodne, rpaTUHUpaHH jageHa, TOCTOBH

[lokonKy nevyeTe AMPEKTHO Ha pelleTKaTa, AOMOJHUTENHO BMETHETE
ro NexoT 3a neyewe Ha BucuHa 1. PepHarta octaHyBa nouucra.

CafoBuTe cekorall NocTaByBajTe v Ha pelleTkara.

CocTojb6aTa 3a nevere Ha eHO cydie 3aBncK oA roneMmHaTa Ha
cafoT v o1 BUCcuUHaTa Ha cydneto. MNogatounte Bo Tabenata ce
pedEepPEHTHN BPEAHOCTH.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha MonaTtouu 3a BpemeTpaetbe,
TOMAUHA TemnepaTtypata MWHYTH
Bo °U

MoTneueHu japera

[ToTneueHo jagere, cnaTko Kanan 3a notneyexun 2 O 180-200 40-50
janerba

[loTneueHn TeCTEHMHM Kanan 3a notneyexun 2 O 210-230 30-40
janema

FpaTUHMpPaHU jagerba

[‘patvHMpaH KoOMMup Of CUPOBK COCTOjKM, Kanan 3a noTtneyeHn 2 X 160-180 60-80

BucuHa makc. 4 cm janerka

Toct

TocT ncneyeH oa ropHata cTpaHa, 12 PeweTtka 4 ] 3 5-8

napynHa

fotoBu npou3soau
BHumasajTe Ha nogatounTe Ha NpoVsBOAUTENIOT O NaKyBaH-EeTO.

Jlokonky ja 0GnoxuTe onpemMaTta co xapThja 3a neyerse,
BHMMAaBajTe Ha Toa, xapTujata 3a neyerbe a € NorogHa 3a osue

Temneparypw. Mpunarogere ja roneMmHara Ha xaptujara Ha
0BpPOKOT.

Pe3yntatoT o[ roTBEHETO MHOTY 3aBUCK Of NMpexpaHOeHnoT
npoussoa. MNpeTxoaHOTO NOTNeKyBare U HEPaMHOMEPHOTO
neyerbe MOXe [a ce MpUMeTaT U Kaj CypoBUTE NPOU3BOAN.

O6pok Onpema BucuHa Bua Ha Monartouu 3a BpemeTtpaetbe,
TOMNAUHA TemnepaTtypata MHUHYTH
Bo °U
LUTtpyona, 3ampsHaTta Mnex 3a neyere 3 180-200 35-45
Momdput [nex 3a neueme 3 O 190-210 25-30
Muua PelweTka 2 (] 200-220 15-20
Muua-6aret PeweTtka 2 & 190-210 15-20

75



CneuujanHu o6poum

Ha Huckn Temnepatypu Ke HanpasuTe KpemacT jorypT UCTO TOJKY
N06pO KOMIKY U MEeKO KBaceHo TeCTo.

I3BageTe ja HajnpBO onpemMara, peweTtkara 3a 3akadyBare Wim
LWNHWTE Ha N3B/1EeKyBakbe 04 KoMopaTta 3a roteere.

MpuroTByBaHe€ Ha jorypT

1.3rotBeTe 1 nutap mneko (3,5 % macHoTuja) n onageTe ro Ha
40 °LL.
2. pomewajte 150 r jorypT (Ha Temnepartypa o4 NaanHuK) .

3. HanonHete Bo wonju nan manu Twist-Off vawwkn 1 nokpujte co
honnja 3a 3auyByBar-e Ha CBeXuHara.

4. 3arpejTe ja Komopara Kako LTO e HaBedeHo.

5. lonjute nnn yalkntTe NnoctaBeTe rm Ha AHOTO OJ Komopara 3a
roTBEHE N NOAFOTBETE KAKO LITO € HaBedeHO.

OcTaBeTe ro KBaCeHOTO TECTO Aa CKUCHe

1.[loaroTBeTe ro KBACEHOTO TECTO HA BOOOMYAEH HauuH, CTaBeTe

ro BO OFHOOTMNOPEH Caj O Kepamuka 1 NnokpujTe.
2.3arpejTe ja kKomopaTa Kako LITO e HaBedeHO.

3. VlcknyueTe ja pepHaTta 1 ocTaBeTe ro TECTOTO Aa CKUCHE BO
KoMopara 3a roTBerse.

O6pok Can Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeme
TOMNUHA
Jorypt LLlonjute nnn Twist- nocTaseTe rvm Ha ] 100 °L npearpeetrse 15 MUH.
Off uawkute ggogo %ﬂ ’;OMOpaTa BK/IyJETE ja cujasmykara BO 8 u.
roTBeH pepHara
OcTaBeTe ro KBaCeHoTo OrHooTnopeH caf nocraBeTe M Ha o 50 °L npearpeere 5-10 MuH.

TeCTO Aa CKUCHe
3a rotBere

OHOTO O4 KOMOpaTta

VMicknyuete ro ypenot n ctaBete 20-30 MuH.
rO KBaCeHOTO TECTO BO
Komopara

Oamp3HyBame

V3BaneTe HaMUpHMUNTE O NaKyBaHe€TO 1 NOCTaBeTe ' BO
cooABeTHa L4I/IHI/I]'a Ha pelleTkara.

Be monvme BHMMAaBajTe Ha nogatoumTe Ha NPOW3BOAWTENOT 04
nakyBarbeTO.

BpemeTo Ha oamMp3HyBarbe 3aBUCK 04 BUAOT U KOMUMHATa Ha
HaMupHuuarta.

JKnBnHata CTaBeTe ja Ha YMHKMja co rpaauTe Hagony.

3amp3HaTa xpaHa Onpema BucuHa BuaHa [loparouu 3a Temnepartypara
TonnuHa Bo °L
Ha nNp. TOPTK CO Lunar, TOpTU CO KPeM OA NyTep, TOPTW CO YokonaaHa u PelweTka 2 BupayoT Ha Temnepatypa

LeKepHa rnasypa, OBOLLje, KOKOLKa, Kosdac 1 Meco, 1ed, 3eMUYKN,

Kona4yu v apyru neymsa

oCTaHyBa UCK/yYeH

Cyweme

YnoTpedete caMo 34paBo OBOLjE U 3e1EHUYK U U3MUjTE TO
TEMESHO.

OcTaBeTe ro OBOLWETO U 3e1eHUYKOT 10OPO Aa ce ucueam v
ucylieTe ro .

[TnexoT 3a neyerbe BMETHETE O Ha BUCUHA 4,

a pelueTkara Ha BuUCuHa 2.

[MnexoT 3a neyerbe 1 pelleTkata NOCTaBeTe M1 Co XxapTuja 3a
neyerbe WM NepraMmeHTHa xapTuja.

COYHOTO OBOLLje U 3e/IeHYYK NPeBpTeTe M nosekenaTw.
VicyweHata xpaHa BeaHall n3BadeTe ja o4 xaptujata no CyLleHeTo.

OBoLlje 1 3eNeHYyK Bucuna Bua Ha Temnepartypa, °U BpemeTpaere, Hacosu
TonnuHa

600r Tpkanua jadonku 2+4 80 okony 5

800r KpuWKK KpyLua 2+4 80 okony 8

1,5 Kr UPHW CANBKU MW CAVBU 2+4 80 okony 8-10

200 1 KyjHCKM BUIKKU, NCUNCTEHN 2+4 80 okony 12
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3roTByBat€

[loKONKy 3roTeyBarte jaferse, TernuTe 1 ryMeHuTe npcreHn Tpeda
na éugart unucTu 1 ucnpaeHu. KopucteTe TErm UCTU MO BUCOUMHA.
MopaToumte BO Tabenute ce ofHeCyBaaT Ha eaHONMTaPCKM
TPKanesHn Ternu

BHumaHue!

He ynoTtpebyBajTe noronemMu unu noBucoku Ternn. Kanaumute moxe
na nykHar.

YnoTpeByBajTe caMo BecrnpekopHO OBOLLje 1 3eneHuyK. amujte ro
TemMesHo.

[aneHnTe Bpemutba BO TabennTe ce pedepeHTHN BpeaHocTu. Ha
HUB MOXe [a Bivjaat cobHaTa Temnepatypa, OpojoT Ha Ternu,
KOMMUMHaTa 1 ToNnHaTa Ha coapxXuHaTa Bo Ternata. [pen na
BK/Iy4UTe- UCKyUNTe, NPOBEPeTe Janu NpaBuiHo ce hopmMupaar
MeypunHa BO TernnTe.

MpuroTeyBare

1.HanonHeTe rn Ternute, HO He 1 I'IpeI'IO}'IHyBajTe.

2. |/|36p|/1L|_|eTe ' NOBPWWHUTE Ha Ternute, Tne mopa aa Guaar
UNCTN.

3.Ha cekoja Terna nocrtaBeTe HaBOAEHET N'yMeH NPCTEH 1 Kanak.

4. MpuuBpcTeTE TV TEMNNTE CO CTErN.
He nocTaByBajTe noBeke o/ WeCT TerM BO KomopaTa 3a roTBeH-e.

MocTaByBame

1. YHMBep3anHata TaBa BMeTHETe ja Ha BUcuHa 2. lNMocTtaseTe rm
TEernuTe Taka fa He ce gonupaar.

2.Hanejte V2 nutap Tonna Boga (okony 80 °Ll) Bo yHMBep3anHata
TaBa.

3.3atBopeTe ja BpaTtarta oA pepHaTa.
4.[locTaBeTe ro AONHNOT rpejay ()
5.MocTaBeTe TemnepaTypa nomery 170 ao 180 °LI.

3roTByBare

OBouje
Mo okony 40 no 50 MUHYTK n3neryBaat meypunrba. Vicknyyete ja
pepHaTa.

Mo 25 no 35 MUMHYTMOONONHUTENHA TONANHA U3BadETe MM TernuTe

o0 KoMoparTa 3a roteerse. [1py Nogonro nagere BO KomopaTta 3a

roTBEHE MOXE [la ce cosaaaar GakTepun a 3roTBeHOTO OBOLUje Aa
ce ckucemm .

OBoLLjeTO BO €AHONUTAPCKU Ternu

no co3gasakbeTo MeypUYuHa AonNoJIHUTeNHa TonJInHa

Ha jadonka, pubusnu, jaroam

OKONy 25 MUHYTH

LpeLn, npacku, kajcuu, orposa

okony 30 MUHYTK

nupe of jaBonKo, KPyLIK, CIUBK

okony 35 MUHyTK

3eneHuyk
BenHall oTKako Ke noyHaTt Aa usnerysaar Meypuvkba, HaMecTeTe
Temnepartypa oa 120 go 140 °L. Bo saBuCHOCT 04 BMOOT Ha

3eneHuyk okony 35 no 70 muHyTW. o OBOj Nepuoa nckaydete ja
pepHaTa 1 KOPUCTETE ja A0ONONHMTENHATA TONAMHA.

3eﬂeH‘-|yKOT BO €4HOJIUTAapPCKHU Ternu

no co3paBakbeTo MeypyuHa AONOoJIHUTEeNHa TonJInHa

KpacTtaBuum - okony 35 MUHyTK
PoTksuum okony 35 MuHyTH okony 30 MUHYTK
[Mpokesb oKony 45 MUHyTH okony 30 MUHYTK

['paB, LUBEK/IO, UpBEHA 3e/Ka

okony 60 MUHyTK okony 30 MUHYTK

[paLuok

okony 70 MUHyTH okony 30 MuHyTK

UsBapete ru Ternute
Mo roTBer-eTo n3BaaeTe rv TernnTe o[ KkoMmopara 3a roTBeHe.

BHumaHue!

TonnwTe Ternu He rW cTaBajTe Ha NaaHa WK BAaxHa nogniora.
Moxe aa ncnykaar.

AKpMﬂaMM.ﬂ BO npexpaHGeHMTe npou3eoanu

AKpUIamMnagoT ce cosaasa Nnpea ce npv CWIHOTO 3arpeBarbe Ha
XUTAPKKU 1 Ha XpaHa 0 KOMMUPKU KaKO WTO € Ha Mp. YMncorT,

NOM@PUTOT TOCTOBU, 3EMUYUKITE, NeOOT UN PUHUTE NEKAPCKU
NPOV3BOAN O KPEBKO TECTO (OUCKBUTU, MeAeHballn, YajHu Konauu).

CoBeTH 3a NOArOTOBKA Ha janel-ba 6es aKpunamun

OnwTo BpemeTo Ha roteBere Heka Guae LWTO € MOXHO MOKpPaTKo.
Japerbata Tpeba aa noTemMHaT Co 31aTHO XoNTeHvKasa 60ja, Aa He 6uaaT NpeTeMHu.
lonemute, nedenu napumba 3a roTBere COAPXKAT NOMasKy akpuiamua.
Meuekwse Co ropeH/noneH rpejay makc. 200 °Ll.
Co 3D-tonon Boaayx unn makc. 180 °LI.
Konaunma Co lNopeH/noneH rpejay makc. 190 °LL.

Co 3D-tonon Bo3ayx uam Tonon so3ayx makc. 170 °L.

JajueTto nam xxonukarta of jajue ro Hamasysa co3fnaBarbeTo Ha akpuaamma.

[MTomcpuT BO pepHa

PacnopeneTe ro pamMHOMepPHO 1 BO eAeH CNoj Ha nnexoT. Neuete Hajmanky 400 r no nnex, 3a

[a He ce ncylmn noMpuToT
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Jagera 3a KOHTpona

Oswue TaBenu ce n3gaaeHu 3a WHCTUTYTUTE KO BpLIAT KOHTPONA, 3a
[a ja onecHaT KOHTponara U TeCTUpareTo Ha pasnnyHuTe ypeau.

Cnopen EN 50304/EN 60350 (2009) ogH. IEC 60350
Meuense

JokosKy neyeTte NOKPUEHN Konaun oa jaBonko nocraBeTe rv
TEMHUTE Kananun egeH Ao Apyr.

Konauntba Bo Kananu oa 6en nnex:

Meyete co MopeH/noneH rpejady (& Ha 1 HMBO . KopwcTeTe ro
NAExXoT 3a NeyYere HaMeCTo pelleTkara 1 Kananute nocTaBeTe v
Ha Hero.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOMNKUHA Bo °l BO MUHYTH
[TeunBa Kou ce NoAroTByBaaT CoO LWNpuL Mnex 3a neyere o 150-170 20-30
Mann konaunma, 20 napunma [nex 3a neuere = 160-180 20-30
TeueH BUCKBUT Kanan 3a TopTa Ha o 160-180 30-40
pelieTkarta
MoKpueHn konaun co jabonko PeweTtka + 2 kananu 3a 1 O 190-210 70-80
Topta @ 20 cm
CKapa
JOKOsKy 1 noctaBuTe npexpaHOeHnTe NponsBOAN AMPEKTHO Ha
pelleTkara, AONO/HUTE/IHO BMETHETE O MN/IEXOT 3a NeYeHe Ha
BucuHa 1. TeuHocTa Ke ce cobepe 1 pepHaTa Ke oCTaHe nouuncra.
O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha HuBo Ha ckapa BpemeTtpaere
TOMNKUHA BO MUHYTH
MoTnekyBare Ha TOCTOT PeweTtka 5 ™ 3 1-2
10 MuH Npearpeere
[oBencku Gyprep, 12 napunrsa* PeweTtka + nnex 3a neuere 4 ™ 3 25-30

He npearpesajTe

* Mo %5 of BpemeTo npespTeTe
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	[sl] Navodila za uporabo 3
	ð Vsebina[sl] Navodila za uporabo
	: Pomembna varnostna navodila
	Pazljivo preberite ta uvod. Šele potem lahko aparat uporabljate varno in pravilno. Navodila za uporabo in vgradnjo shranite za kasnejšo uporabo ali za naslednjega lastnika.
	To navodilo velja samo, če je na aparatu naveden simbol določene države. Če na aparatu ni tega simbola, morate upoštevati navodila za montažo, ki vsebujejo zahtevane podatke o prilagoditvi aparata na pogoje za priključitev v zadevni državi.
	Kategorija aparatov: Kategorija 1
	Po odstranitvi embalaže preverite aparat. V primeru vidnih poškodb med transportom ga ne priklapljajte.
	Samo pooblaščeni serviser sme priključiti aparat in urediti preklop na drugo vrsto plina. Aparat je treba priključiti (priključitev na električno in plinsko omrežje) v skladu z navodili za uporabo in namestitev. Napačen priklop in napačna na...
	Pozor:Ta aparat je primeren samo za kuhanje. Ne smete ga uporabljati v druge namene, na primer za ogrevanje prostora.
	Pozor:Pri uporabi plinskega štedilnika se v prostoru kopičijo toplota, vlaga in proizvodi izgorevanja. Še posebej med uporabo aparata je treba zagotoviti dobro prezračevanje prostora: naravne prezračevalne odprtine naj bodo odprte ali pa namesti...
	Ob intenzivni in dolgotrajni uporabi aparata je lahko potrebno dodatno prezračevanje (odprite okno) ali pa učinkovito prezračevanje, kot je npr. prezračevalna naprava.
	Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjim alarmom ali daljinskim upravljalnikom.
	Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim letom starosti in osebe z zmanjšanimi fizičnimi, senzoričnimi ali mentalnimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi izkušnjami ali znanjem, če jih nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo varnost, ali če jih j...
	Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom. Čiščenja in vzdrževalnih del s strani uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen če so starejši od osmih let in pod nadzorstvom.
	Otrok, mlajših od osmih let, ne pustite v bližino aparata in priključnih kablov.
	Pribor v notranjost aparata vedno vstavite tako, da bo pravilno obrnjen. Glejte opis pribora v navodilih za uporabo.
	Nevarnost požara!
	■ Ko odprete vratca aparata, pride do pretoka zraka. Papir za peko se lahko dotakne grelnih elementov in se vname. Pri predgrevanju papirja za peko nikoli na položite na pribor, ne da ga pritrdite. Papir za peko vedno obtežite s posodo ali modelo...
	Nevarnost požara!
	■ Vnetljivi predmeti se lahko v notranjosti aparata vnamejo. V pečici nikoli ne hranite vnetljivih predmetov. Nikoli ne odpirajte vratc aparata, če je v notranjosti dim. Izklopite aparat in izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v o...

	Nevarnost požara!
	■ Vroče olje in maščoba se hitro vnameta. Vročega olja in maščobe nikoli ne puščajte brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo. Izklopite kuhališče. Plamene previdno pogasite s pokrovom, gasilno odejo ali podobnim.

	Nevarnost požara!
	■ Kuhališča se močno segrejejo. Na kuhalni plošči nikoli ne puščajte vnetljivih predmetov. Na kuhalni plošči ne shranjujte nobenih predmetov.

	Nevarnost požara!
	■ Aparat se močno segreva, gorljivi materiali se lahko hitro vnamejo. Vnetljivih predmetov (npr. razpršilcev ali čistilnih sredstev) nikoli ne hranite ali jih uporabljajte pod aparatom ali v njegovi bližini. Vnetljivih predmetov ne hranite na a...

	Nevarnost požara!
	■ Plinska kuhališča se močno segrejejo, če na njih ni posode. Aparat in napa nad njim se lahko poškodujete ali vnameta. Ostanki masti v filtru nape se lahko vnamejo. Plinska kuhališča uporabljajte samo, če je na njih nameščena posoda.

	Nevarnost požara!
	■ Hrbtna stran aparata se močno segreje. To lahko povzroči poškodbe priključnih kablov in cevi. Električni vodi/dotok plina se ne smejo dotikati zadnje strani aparata.

	Nevarnost požara!
	■ Nikoli ne odlagajte gorljivih predmetov na kuhališča in jih ne shranjujte v notranjosti aparata. Nikoli ne odpirajte vratc aparata, če je v notranjosti dim. Izklopite aparat. Izvlecite vtič iz vtičnice oz. izklopite varovalko v omarici z var...

	Nevarnost požara!
	■ Površine spodnjega predala se lahko zelo segrejejo. V predalu shranjujte le pribor pečice. Vnetljivih in gorljivih predmetov ne smete shranjevati v spodnjem predalu.


	Nevarnost opeklin!
	■ Aparat se močno segreje. Nikoli se ne dotikajte vročih notranjih delov pečice ali grelnih elementov. Vedno počakajte, da se aparat ohladi. Otrok ne puščajte blizu.
	Nevarnost opeklin!
	■ Pribor ali posoda se močno segrejeta. Vroč pribor ali posodo iz aparata vedno jemljite s prijemalko.

	Nevarnost opeklin!
	■ Hlapi alkohola se lahko v vroči notranjosti aparata vnamejo. V aparatu nikoli ne pripravljajte jedi z velikim deležem visokoodstotnega alkohola. Uporabite le majhne količine visokoodstotnega alkohola. Vratca aparata odpirajte previdno.

	Nevarnost opeklin!
	■ Kuhališča in predel okoli njih se močno segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne plošče. Nikoli se ne dotikajte vročih površin. Otrok ne puščajte blizu.

	Nevarnost opeklin!
	■ Površine aparata se med delovanjem segrejejo. Ne dotikajte se vročih površin. Otrok ne puščajte blizu aparata.

	Nevarnost opeklin!
	■ Prazna posoda na vključenih plinskih kuhališčih se izjemno segreje. Nikoli ne segrevajte prazne posode.

	Nevarnost opeklin!
	■ Aparat se med delom segreje. Pred čiščenjem aparat pustite, da se ohladi.

	Nevarnost opeklin!
	■ Pozor: Deli, ki se dotikajo žara, se lahko med njegovim delovanjem zelo segrejejo. Otroci se ne smejo približati aparatu.

	Nevarnost opeklin!
	■ Če jeklenka s tekočim plinom ne stoji navpično, lahko v aparat pride tekoč propan/butan. Pri tem se lahko na gorilnikih pojavi velik in sunkovit plamen. Komponente aparata se lahko poškodujejo in s časom prenehajo tesniti, zaradi česar nen...


	Nevarnost opeklin!
	■ Dostopni deli so med uporabo vroči. Nikoli se ne dotikajte vročih delov. Otrok ne puščajte blizu.
	Nevarnost opeklin!
	■ Ko odprete vratca aparata, lahko uhaja vroča para. Vratca aparata odpirajte previdno. Otrok ne puščajte blizu.

	Nevarnost opeklin!
	■ Zaradi vode lahko v vroči notranjosti aparata nastaja vroča vodna para. Nikoli ne vlivajte vode v vročo pečico.


	Nevarnost poškodb!
	■ Spraskano steklo na vratcih aparata lahko poči. Ne uporabljajte strgala za steklo, agresivnih in abrazivnih čistilnih sredstev.
	Nevarnost poškodb!
	■ Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo servisni tehnik, izšolan pri proizvajalcu. Tudi poškodovana priključni kabel in plinsko cev lahko zamenja samo servisni tehnik. Če je aparat v okvari, izklopite varovalko v omarici...

	Nevarnost poškodb!
	■ Motnje ali poškodbe aparata so nevarne. Nikoli ne vklopite aparata v okvari. Izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami. Zaprite dovod plina. Pokličite servisno službo.

	Nevarnost poškodb!
	■ Neustrezna velikost posode, poškodovana ali napačno nameščena posoda lahko povzroči hude telesne poškodbe. Upoštevajte navodila za posodo.

	Nevarnost poškodb!
	■ Pozor: Steklen pokrov lahko zaradi vročine poči. Pred zapiranjem pokrova izključite vse gorilnike. Počakajte, da se pečica ohladi, preden zaprete steklen pokrov.

	Nevarnost poškodb!
	■ Aparat lahko zdrsi s podnožja, če nanj ni pritrjen. Aparat mora biti s podnožjem trdno povezan.


	Nevarnost prevrnitve!
	Opozorilo: Da se aparat ne bi prevrnil, je treba namestiti zaščito pred prevračanjem. Preberite navodila za namestitev.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo servisni tehnik, usposobljen pri proizvajalcu. Če je aparat v okvari, izklopite varovalko v omarici z varovalkami ali izvlecite vtič iz vtičnice. Pokličite servisno službo.
	Nevarnost električnega udara!
	■ Kabelska izolacija električnih aparatov se lahko na vročih delih aparata stopi. Priključni kabel električnih aparatov nikoli ne sme priti v stik z vročimi deli aparata.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Vdirajoča vlaga lahko povzroči električni udar. Ne uporabljajte visokotlačnega čistilnika ali parnega čistilnika.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Pri menjavi žarnice v notranjosti aparata so kontakti grla žarnice pod napetostjo. Pred menjavo izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Pokvarjen aparat lahko povzroči električni udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega aparata. Izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami. Pokličite servisno službo.


	Vzroki poškodb
	Pozor!

	Poškodbe pečice
	Pozor!

	Poškodbe v spodnjem predalu
	Pozor!
	Postavitev, priklop plina in elektrike
	Priključek za plin
	Za pooblaščenega serviserja oz. servisno službo
	Pozor!



	Motnje na plinski instalaciji/ vonj po plinu
	Premikanje aparata s plinsko cevjo ali ročajem vrat
	Priključitev na električno omrežje
	Pozor!
	Za servisno službo
	Pozor!

	Vodoravna postavitev štedilnika
	1. Izvlecite spodnji predal in ga odstranite tako, da ga dvignete. V notranjosti podnožja so spredaj in zadaj nameščene postavitvene noge.

	2. Postavitvene noge po potrebi s šesterorobim ključem nastavite višje ali nižje, da bo štedilnik vodoraven (slika A).
	3. Ponovno vstavite spodnji predal (slika B).
	Stenska pritrditev
	Postavitev aparata
	Ukrepi, ki jih je treba upoštevati pri transportu
	Če originalna embalaža ni več na voljo
	Vaš novi štedilnik
	Splošno


	Kuhalno območje
	Nastavek za posodo za varčni gorilnik
	Stikalo kuhališča
	Za električno kuhališče

	Pečica
	Izbirno stikalo
	Temperaturni regulator
	Tipke in prikazovalnik

	Notranjost aparata
	Žarnica v pečici
	Hladilni ventilator
	Pozor!
	Vaš pribor
	Vstavljanje pribora
	Opomba



	Dodatni pribor
	Izdelki, ki so na voljo pri servisni službi
	Pred prvo uporabo
	Nastavitev ure
	1. Prepričajte se, da na prikazovalniku utripa simbol x.




	2. Pritisnite tipko 0 . Prikaz se zatemni.
	Segrevanje pečice
	1. Z izbirnim stikalom nastavite zgornje/spodnje gretje %.


	2. Temperaturni regulator nastavite na 240 °C.
	Segrevanje kuhalne plošče
	Čiščenje pribora
	Prvo čiščenje kron in pokrovov gorilnikov
	Primerne posode

	Nasveti za uporabo
	Nastavitev kuhalne plošče
	Prižiganje plinskega gorilnika
	1. Odprite pokrov kuhalne plošče. Ko je štedilnik vklopljen, mora biti pokrov odprt.




	2. Stikalo želenega kuhališča zasukajte v levo v položaj za vžig 8. Vžig se sproži.
	3. Pritisnite stikalo kuhališča in ga držite pritisnjeno 1 do 3 sekunde. Plinski gorilnik se prižge.

	4. Nastavite želeno velikost plamena. Med položajem nastavitve þ Izključeno in nastavitvijo — plamen ni stabilen. Zato vedno izberite nastavitev med — visok in ˜ nizek plamen.
	5. Če plamen ponovno ugasne, ponovite postopek od koraka 2.
	6. Zaključek priprave jedi: Stikalo kuhališča þ obrnite v desno v položaj Izključeno.
	: Pozor!
	Plinski gorilnik se ne prižge
	Nastavitev električnega kuhališča
	1. Odprite pokrov kuhalne plošče. Ko je električna kuhalna plošča vklopljena, mora biti pokrov odprt.


	2. Stikalo električnega kuhališča obrnite v levo na ustrezno stopnjo kuhanja med 1 in 6.
	3. Premer električnega kuhališča znaša 145 mm. Za kuhanje uporabite posodo z ravnim dnom in enakim premerom.
	4. Za konec priprave jedi stikalo električnega kuhališča nastavite na 0.
	Pomembne informacije o vašem električnem kuhališču
	Preglednica - kuhanje
	Nastavitev pečice
	Načini gretja in temperatura
	1. Z izbirnim stikalom nastavite želeni način gretja.


	2. S temperaturnim regulatorjem lahko izberete temperaturo ali stopnjo žara.
	Izklop pečice
	Spreminjanje nastavitev


	Samodejna izključitev pečice
	1. Z izbirnim stikalom nastavite želeni način gretja.


	2. S temperaturnim regulatorjem lahko izberete temperaturo ali stopnjo žara.
	3. Dvakrat pritisnite tipko za uro 0. Simbol za čas priprave x utripa.
	4. S tipko + ali - nastavite trajanje priprave. Tipka + / predlagana vrednost = 30 minut Tipka - / predlagana vrednost = 10 minut
	Ko poteče čas priprave
	Predčasna prekinitev nastavitve
	Spreminjanje nastavitve
	Opomba
	Nastavitev alarma
	1. Pritisnite tipko za uro 0. Simbol alarma S utripa.



	2. S tipko + ali - nastavite alarm. Tipka + / predlagana vrednost = 10 minut Tipka - / predlagana vrednost = 5 minut
	Vzdrževanje in čiščenje
	Opombe
	Zgornji steklen pokrov

	Čistilna sredstva
	Pri čiščenju kuhalne plošče:
	Pri čiščenju pečice

	Montaža in demontaža ogrodja
	Odstranitev ogrodja
	1. Ogrodje izvlecite navzdol in ga povlecite nekoliko naprej. Izvlecite podaljševalne zatiče iz pritrdilnih odprtin v spodnjem predelu ogrodja (slika A).



	2. Nato dvignite ogrodje in ga previdno izvlecite (slika B).
	Namestitev ogrodja
	1. Oba kaveljčka previdno vstavite v zgornji luknji. (sliki A-B)
	: Napačna namestitev!


	2. Oba kaveljčka morata biti popolnoma zataknjena v zgornji luknji. Nato ogrodje počasi in previdno premaknite navzdol in pritrdite v spodnji luknji (slika D).
	3. Obe ogrodji namestite na stranski steni pečice (slika E).
	Montaža in demontaža vratc pečice
	: Nevarnost poškodb!
	Demontaža vratc
	1. Vratca pečice popolnoma odprite.



	2. Odprite oba zaporna vzvoda levo in desno (slika A).
	3. Zaprite vratca pečice do prislona. Z obema rokama jih primite na levi in desni strani. Še malce jih zaprite in jih izvlecite (slika B).
	Montaža vratc
	1. Pri nameščanju vratc pečice bodite pozorni, da oba tečaja ravno vstavite v odprtino (slika A).

	2. Zareza na tečaju se mora zaskočiti na obeh straneh (slika B).
	3. Ponovno zaprite oba zaporna vzvoda (slika C). Zaprite vratca pečice.
	: Nevarnost poškodb!

	Demontaža in montaža stekel vratc
	Demontaža
	1. Snemite vratca pečice in jih položite na krpo tako, da je ročaj obrnjen navzdol.



	2. Odstranite pokrov zgoraj na vratcih pečice. V ta namen letev s prsti potisnite levo in desno (slika A).
	3. Najvišje steklo privzdignite in izvlecite (slika B).
	4. Privzdignite steklo in izvlecite (slika C).
	: Nevarnost poškodb!
	Montaža
	1. Steklo vstavite poševno nazaj (slika A).


	2. Zgornje steklo vstavite poševno nazaj v obe držali. Gladka površina mora biti na zunanji strani. (slika B).

	3. Namestite pokrov in pritisnite nanj.
	4. Namestite vratca pečice.
	Odprava motenj
	Preglednica motenj
	: Nevarnost električnega udara!


	Menjava žarnice na stropu pečice
	: Nevarnost električnega udara!
	1. Da preprečite škodo, položite krpo za posodo v hladno pečico.

	2. Odvijte stekleni pokrov v levo.


	3. Žarnico zamenjajte z isto vrsto žarnice.
	4. Ponovno privijte stekleni pokrov.
	5. Odstranite krpo za posodo in vklopite varovalko.
	Stekleni pokrov
	Servisna služba
	Številki E in FD

	Nasveti za varčevanje energije in varstvo okolja
	Varčevanje z energijo v pečici


	Varčevanje z energijo pri uporabi plinskega kuhališča
	Okolju prijazno odstranjevanje
	Preizkušanje jedi v kuhalnem studiu
	Opombe
	Kolači in pecivo
	Modeli
	Preglednice



	Nasveti za peko
	Meso, perutnina, ribe
	Posoda
	Peka
	Nasveti v zvezi z žarom
	Meso
	Perutnina
	Riba

	Nasveti v zvezi s peko in žarom
	Narastki, gratinirane jedi, toast
	Gotove jedi
	Posebne jedi
	1. Skuhajte 1 liter mleka (3,5 % maščobe) in pustite, da se ohladi na 40 °C.


	2. Vmešajte 150 g jogurta (iz hladilnika).
	3. Nalijte v skodelice ali majhne kozarce z navojnim pokrovom in jih pokrijte s folijo za živila.
	4. Notranjost pečice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
	5. Skodelice ali kozarce postavite na dno aparata in jih pripravite v skladu z navodili.
	1. Pripravite kvašeno testo kot običajno, dajte ga v toplotno obstojno keramično posodo in ga pokrijte.

	2. Notranjost pečice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
	3. Izklopite pečico in pustite testo v njej vzhajati.
	Odtaljevanje
	Presuševanje
	Vkuhavanje
	Pozor!
	Priprava
	1. Napolnite kozarce, vendar pazite, da ne bodo prepolni.



	2. Obrišite robove kozarcev, saj morajo biti čisti.
	3. Na vsak kozarec položite mokro gumico in pokrov.
	4. Kozarce zaprite s sponkami.
	Nastavitve
	1. Vstavite univerzalen pekač na višino 2. Kozarce postavite tako, da se med seboj ne dotikajo.


	2. V univerzalen pekač vljite ½ litra vroče vode (pribl. 80 °C).
	3. Zaprite vratca pečice.
	4. Nastavite spodnji grelnik $.
	5. Temperaturo nastavite na 170 do 180 ºC.
	Vkuhavanje
	Jemanje kozarcev iz pečice
	Pozor!
	Akrilamid v živilih
	Priporočljivi sistem priprave jedi
	Peka

	Peka na žaru


	ñ Përshkrim i përmbajtjes[sq] Udhëzim për përdorim
	: Udhëzime të rëndësishme sigurie
	Lexojeni me kujdes këtë udhëzim. Vetëm kështu mund që me aparatin tuaj të shërbeheni në mënyrë të sigurt dhe të drejt. Udhëzimin për përdorim dhe montim e ruani për përdorim të mëvonshëm ose për pronarin e ardhshëm.
	Ky udhëzim vlen, vetëm nëse shkurtesa e shtetit përkatës është dhënë në aparat. Nëse shkurtesa nuk shfaqet në aparat, udhëzimi për instalim duhet të konsultohet, me të dhënat e nevojshme për ndërrimin e aparatit në kushtet për li...
	Kategoria e aparatit: Kategoria 1
	Pas shpaketimit aparatin e kontrolloni. Në rast se ka ndonjë dëmtim nga transporti mos e lidhni.
	Vetëm një teknik i licencuar guxon ta lidhë aparatin dhe ta bëjë ndërrimin në një lloj tjetër të gazit. Instalimi i aparatit (lidhja elektrike dhe lidhja e gazit) duhet të bëhet në pajtim me udhëzimin për përdorim dhe instalim. Lidhja...
	Kujdes:Ky aparat është i dedikuar vetëm për gatim. Nuk lejohet të përdoret për qëllime të tjera, për shembull për nxehjen e hapësirës.
	Kujdes:Përdorimi i një aparati zierës me gaz shpie deri te formimi i ngrohtësisë, lagështisë dhe produkteve ndezëse në hapësirën për vendosje. Veçanërisht kur aparati është në punë, duhet pasur kujdes në ajrosjen e mirë të hapës...
	Një përdorim i gjatë dhe intensiv e bën të nevojshme një ajrosje plotësuese, p.sh. hapjen e një dritareje, ose një ajrosje më të efektshme, p.sh. puna në një shkallë më të lartë kapaciteti të një pajisje mekanike për ajrosje.
	Ky aparat nuk është bërë për të punuar me një zgjuarës ekstern ose me një telekomandë.
	Ky aparat mund të përdoret nga fëmijët mbi 8 vjet dhe personave me aftësi të reduktuar fizike, sensorike ose mentale apo me mungesë përvoje ose dije, nëse janë të mbikëqyrur nga një person, i cili është përgjegjës për sigurinë e ty...
	Fëmijët nuk lejohet të luajnë me aparatin. Pastrimi dhe mirëmbajtja që i takon përdoruesit nuk lejohet të bëhet nga fëmijët, nëse ato, janë 8 vjet dhe më të vjetër dhe janë të mbikëqyrur.
	Fëmijët më të vegjël se 8 vjet i mbani larg aparatit dhe përçuesve lidhës.
	Pajisjen gjithmonë e futni në hapësirën për zierje ashtu si duhet. Shihe përshkrimin Pajisja në udhëzimin për përdorim.
	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë hapjes së derës së aparatit krijohet një puhi ajri. Letra për pjekje mund ti prek elementet nxehëse dhe të ndizet. Gjatë paranxehjes në pajisje mos shtroni asnjëherë letër për pjekje të pa përforcuar. Letrën për pjekje rë...
	Rrezik nga djegia!
	■ Sendet ndezëse të deponuara në hapësirën për zierje mund të ndizen. Asnjëherë mos ruani sende ndezëse në hapësirën për zierje. Asnjëherë mos e hapni derën e pajisjes, kur shikoni se del tym nga shporeti. Aparatin e fikni dhe spin...

	Rrezik nga djegia!
	■ Vajrat dhe yndyrat e nxehta ndizen shpejt. Vajrat dhe yndyrat e nxehta asnjëherë mos i leni pa mbikëqyrje. Zjarrin mos e fikni asnjëherë me ujë. Fikja e pllakave nxehëse. Flakën e mbytni me kujdes me kapak, mbulesë për shuarje ose të n...

	Rrezik nga djegia!
	■ Pllakat nxehëse bëhen shumë të nxehta. Mos leni asnjëherë mbi zonën për zierje sende që digjen. Mos depononi sende në zonën për zierje.

	Rrezik nga djegia!
	■ Aparati bëhet shumë i nxehtë, materialet që digjen mund lehtësisht të kaplohen nga zjarri. Nën ose në afërsi të furrës mos ruani dhe mos përdorni sende që digjen ( p. sh. sprej, mjete për pastrim). Mos ruani sende që digjen në ose...

	Rrezik nga djegia!
	■ Pllakat nxehëse me gaz pa enë për zierje të vendosura gjatë punës zhvillojnë nxehtësi të madhe. Aparati dhe aspiratori i vendsour mbi të mund të dëmtohen ose të marrin flakë. Mbetjet e yndyrës në filtrin e aspiratorit mund të ndi...

	Rrezik nga djegia!
	■ Ana e prapme e aparatit bëhet shumë e nxehtë. Kjo mund të shpie deri tek një dëmtim i përçuesve. Përçuesit e rrymës dhe të gazit në asnjë mënyrë të mos vijnë në kontakt me pjesën e prapme të aparatit.

	Rrizik nga djegja!
	■ Asnjëherë mos vendosni sende mbi pllakat e zierrjes ose asnjëherë mos ruani gjëra në hapësirën e zierrjes me avull. Asnjëherë mos e hapni derën e pajisjes, kur shikoni se del tym nga shporeti. Çkyçni pajisjen. Hiqni prizën respektiv...

	Rrizik nga djegja!
	■ Sipërfaqet e sirtarit të poshtëm mund të nxehen shumë. Në sirtar ruani vetëm pajisjet e furrës. Gjërat që mund të ndizen dhe digjen nuk guxon të ruhen në sirtarin e poshtëm dhe digjen nuk guxon të ruhen në sirtarin e poshtëm.


	Rrezik nga djegia!
	■ Aparati bëhet shumë i nxehtë. Mos i prekni asnjëherë sipërfaqet e brendshme të nxehta të hapësirës së zierjes ose elementet nxehëse. Aparatin e leni gjithmonë të ftohet. Fëmijët i mbani larg.
	Rrezik nga djegia!
	■ Pajisja ose ena bëhen shumë të nxehta. Enët ose pajisjet e nxehta i nxirrni nga hapësira për zierje gjithmonë me një leckë kuzhine.

	Rrezik nga djegia!
	■ Avujt alkoolik mund të ndizen në hapësirën e nxehtë për zierje. Asnjëherë mos përgatitni gjellë me sasi të mëdha të pijeve që përmbajnë përqindje të lartë të alkoolit. Përdorni vetëm sasi të vogla të pijeve që përmbajnë...

	Rrezik nga djegia!
	■ Pllakat nxehëse dhe hapësira rreth tyre, veçanërisht korniza nëse ekziston e zonës së zierjes, bëhen shumë të nxehta. Mos i prekni sipërfaqet e nxehta. Fëmijët mbani larg.

	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë punës sipërfaqet e aparatit bëhen të nxehta. Sipërfaqet e nxehta mos i prekni. Fëmijët të mbahen larg aparatit.

	Rrezik nga djegia!
	■ Enët e zbrazëta për zierje në pllakat e ndezura nxehëse të gazit bëhen ekstremisht të nxehta. Mos i nxehni asnjëherë enët për zierje.

	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë punës aparati nxehet. Para pastrimit aparatin e leni të ftohet.

	Rrezik nga djegia!
	■ Kujdes: Pjesët e prekshme gjatë punës së skarës mund të nxehen. Fëmijët e vegjël duhet të mbahen larg.

	Rrezik nga djegia!
	■ Nëse bombola e gazit të lëngshëm nuk qëndron vertikalisht, është e mundur që propani/butani i lëngshëm të rrjedhë në aparat. Me këtë rast në djegëset mund të shkaktohet flakë e fuqishme eksplozive. Pjesët ndërtuese mund të d...


	Rrezik nga djegia!
	■ Pjesët e arritshme gjatë punës bëhen të nxehta. Mos i prekni asnjëherë pjesët e nxehta. Fëmijët i mbani larg.
	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë hapjes së derës së aparatit mund ta dalë avull i nxehtë. Derën e aparatit e hapni me kujdes. Fëmijët i mbani larg.

	Rrezik nga djegia!
	■ Në saje të ujit në hapësirën e nxehtë për zierje mund të formohet avull i nxehtë. Asnjëherë mos derdhni ujë në hapësirën e nxehtë për zierje.


	Rrezik nga lëndimi!
	■ Qelqi i gërvishtur i derës së aparatit mund të pëlcasë. Mos përdorni kruese qelqi, mjete të serta ose fërkuese për pastrim.
	Rrezik nga lëndimi!
	■ Riparimet e gabuara janë të rrezikshme. Riparimet dhe ndërrimin e përçuesve të dëmtuar të rrymës dhe gazit guxon ti bëjë vetëm një teknik i shkolluar nga shërbimi jonë i klientëve. Nëse aparati është në defekt, hiqni spinën e...

	Rrezik nga lëndimi!
	■ Defektet dhe dëmtimet në aparat janë të rrezikshme. Asnjëherë mos e ndizni një aparat me defekt. Hiqni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave. Mbyllni furnizimin e gazit. Thirrni shërbimin e klientëve

	Rrezik nga lëndimi!
	■ Madhësitë e papërshtatshme të tenxhereve, tenxheret e dëmtuara ose të pozicionuara gabimisht mund të shkaktojnë lëndime të rënda. Përfillni udhëzimet për enët për zierje.

	Rrizik nga lëndimi!
	■ Kujdes: Kapaku i qelqtë mund të pëlcasë nga të nxehti. Para mbylljes së kapakut të fiken të gjithë djegëset. Pritni deri sa furra të ftohet, para se ta mbyllni kapakun e qelqtë.

	Rrezik nga lëndimi!
	■ Nëse aparati vendoset në dysheme i pa përforcuar ai mund të rrëshqas nga dyshemeja. Aparati duhet të lidhet fortë me dyshemenë.


	Rrezik nga përmbysja!
	Paralajmërim: Për ta parandaluar përmbysjen e aparatit, duhet të montohet një mbrojtëse nga përmbysja. Lexoni ju lutemi udhëzimet për montim.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Riparimet e gabuara janë të rrezikshme. Riparimin guxon ta bëjë vetëm një teknik i shkolluar në shërbimin tonë të klientëve Nëse aparati është në defekt, hiqeni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave Thirrni...
	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Në pjesët e nxehta të aparatit izolimi i kabllos së aparateve elektrike mund të shkrihet. Kabllon e lidhjes së aparateve elektrike asnjëherë mos e sillni në kontakt me pjesët e nxehta të aparatit.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Lagështia që depërton mund të shkaktojë një goditje të rrymës. Mos përdorni pastrues me presion ose pastrues me avull.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Gjatë ndërrimit të llambës së hapësirës për zierje kontaktet e fasungës kanë rrymë. Para ndërrimit hiqeni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Një aparat me defekt mund të shkaktojë një goditje të rrymës. Asnjëherë mos e ndizni një aparat me defekt. Hiqni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave. Thirrni shërbimin e klientëve


	Shkaqet e dëmtimeve
	Kujdes!

	Dëmtime në furrë
	Kujdes!

	Dëmtimet në sirtar
	Kujdes!
	Vendosja e aparatit, lidhja e gazit dhe lidhja elektrike
	Lidhja me gaz
	Për specialistin e licencuar përkatësisht shërbimin e klientëve
	Kujdes!



	Pengesa të installimit të gazit / Erë gazi
	Zhvendosja e aparatit përmes përçuesve të gazit ose përmes dorezës së derës
	Lidhja elektrike
	Kujdes!
	Për shërbimin e klientëve
	Kujdes!

	Vendosja horizontale e shporetit
	1. Sirtarin e poshtëm e nxirrni dhe nga lartë e ngrini. Në brendësi të sirtarit para dhe prapa gjenden këmbët rregulluese.

	2. Këmbët rregulluese sipas nevojës i rrotulloni me një çelës gjashtëkëndësh më lartë ose më thellë, derisa shporeti të qëndrojë horizontalisht (Fotografia A).
	3. Sirtarin e poshtëm e futni përsëri (Fotografia B).
	Përforcimi në mur
	Vendosja e aparatit
	Masat që duhet t'i kemi parasysh gjatë transportit
	Nëse paketimi origjinal nuk është në dispozicion
	Shporeti juaj i ri
	Në përgjithësi


	Hapësira e zierjes
	Shtrat tenxhereje për djegësin kursyes
	Ndërprerësi i vendeve të zierjes
	Për pllakën nxehëse elektrike

	Furra
	Zgjedhësi i funksioneve
	Zgjedhësi i temperaturës
	Butonat dhe treguesi

	Hapësira për zierje
	Llamba e furrës
	Ventilatori ftohës
	Kujdes!
	Pajisja e juaj
	Futja e pajisjeve
	Udhëzim



	Pajisje të veçanta
	Artikulli-shërbimi i klientëve
	Para përdorimit të parë
	Rregullimi i kohës së orës
	1. .Sigurohuni që, simboli x në tregues të xixëllojë.




	2. Butonin0 e shtypni. Treguesi errësohet.
	Nxehja e furrës
	1. Me zgjedhësin e funksioneve rregulloni nxehësin e epërm­/të poshtëm %.


	2. Me zgjedhësin e temperaturës rregulloni në 240 °C.
	Nxehja e pllakës nxehëse
	Pastrimi i pajisjeve shtesë
	Para-pastrimi i kupës dhe kapakut të djegësit
	Ena e përshtatshme për zierje

	Udhëzime gjatë përdorimit
	Rregullimi i zonës për zierje
	Ndezja e djegësit të gazit
	1. Hapni mbulesën e epërme. Derisa shporeti është duke punuar, mbulesa e epërme duhet të jetë e hapur.




	2. Ndërprerësin e pllakës nxehëse të dëshiruar e rrotulloni majtas në pozicionin ndezës 8. Ndezja fillon.
	3. Shtypni ndërprerësin e pllakës nxehëse dhe mbajeni atë të shtypur për 1-3 sekonda. Djegësi i gazit ndizet.

	4. Rregulloni madhësinë e dëshiruar të flakës. Mes rregullimit þ i fikur dhe rregullimit — flaka nuk është stabile. Prandaj gjithmonë zgjidhni një rregullim mes — flakë e madhe dhe ˜ flakë e vogël.
	5. Nëse flaka sërish fiket, përsëritni procesin prej hapit 2.
	6. Përfundimi i procesit të zierjes: Rrotulloni ndërprerësin e pllakës nxehëseþ djathtas në pozicionin fikur.
	: Kujdes!
	Djegësi i gazit nuk ndizet.
	Kështu e rregulloni pllakën nxehëse elektrike
	1. Hapeni kapakun e epërm. Derisa pllaka nxehëse elektrike është duke punuar, mbulesa e epërme duhet të jetë e hapur.


	2. Ndërprerësin e pllakës nxehëse elektrike e rrotulloni majtas në një shkallë adekuate të zierje ndërmjet 1-6.
	3. Diametri i pllakës nxehëse elektrike është 145 mm. Për të zier përdorni një tenxhere me fund të rrafshët dhe diametër të njëjtë.
	4. Për ta përfunduar procesin e zierjes, ndërprerësin e pllakës nxehëse elektrike e vendosni në 0.
	Informacione të rëndësishme për pllakën tuaj nxehëse elektrike
	Tabela - zierja
	Regullmi i furrës
	Mënyrat e nxehjes dhe temperatura
	1. Me zgjedhësin e funksioneve e rregulloni mënyrën e dëshiruar të nxehjes.


	2. Me zgjedhësin e temperaturës mund ta rregulloni temperaturën ose shkallën e skarës
	Fikja e furrës
	Ndryshoni konfigurimet


	Fikja automatike e furrës
	1. Me zgjedhësin e funksioneve e rregulloni mënyrën e dëshiruar të nxehjes.


	2. Me zgjedhësin e temperaturës mund ta rregulloni temperaturën ose shkallën e skarës
	3. Butonin orë 0 e shtypni dy herë. Simboli kohëzgjatja x xixëllon.
	4. Me butonin + ose - e rregulloni kohëzgjatjen. Butoni + / vlera e rekomanduar = 30 minuta Butoni - / vlera e rekomanduar = 10 minuta
	Koha e zierjes ka mbaruar
	Ndërprerja e parakohshme e rregullimit
	Ndërrimi i rregullimit
	Udhëzim
	Rregullimi i zgjuarësit
	1. Butonin orë 0 e shtypni. Simboli zgjuarës S xixëllon.



	2. Me butonin + ose - e rregulloni kohën e zgjuarësit. Butoni + / vlera e rekomanduar = 10 minuta Butoni - / vlera e rekomanduar = 5 minuta
	Mirëmbajtja dhe pastrimi
	Udhëzime
	Mbulesa e epërme e qelqtë

	Mjet për pastrim
	Gjatë pastrimit të zonës së zierjes
	Gjatë pastrimit të furrës

	Montimi dhe çmonitimi i kornizës
	Zhvarja e mbështetësit:
	1. Mbështetësin e nxirrni poshtë dhe e tërhiqni pak nga para. Kunjat vazhdues që gjenden në zonën e poshtme të mbështetësit i nxirrni jashtë nga vrimat përforcuese (Pasqyrimi A).



	2. Në fund mbështetësin e palosni lartë dhe me kujdes e nxirrni (Pasqyrimi B).
	Varja e mbështetësit
	1. Të dy grepat i vendosni në vrimat e epërme. (Pasqyrimi A-B)
	: Montimi i gabuar!


	2. Të dy grepat duhet të jenë varur plotësisht në vrimat e epërme. Tani mbështetësin e lëvizni ngadalë dhe me kujdes nga poshtë dhe e varni në vrimat e poshtme (Pasqyrimi D).
	3. Të dy mbështetësit i varni në muret anësore të furrës (Pasqyrimi E).
	Montimi dhe çmonitimi i derës së furrës
	: Rrizik nga lëndimi!
	Nxirr derën
	1. Derën e furrës e hapni plotësisht.



	2. Shpallos të dy levët për mbyllje, në të djathtë dhe në të majtë (Fotografia A).
	3. Mbyll derën e furrës deri në fund. Kape me të dy duart majtas dhe djathtas. Mbylle edhe më tej dhe nxirre (Fotografia B).
	Montimi i derës
	1. Gjatë montimit të derës së furrës të kini kujdesë, që të jenë të vendosura të dy nyjet në hapjet përkatëse si në (Fotografia A).

	2. Nivelet duhet të jenë të njëjta nga të dyja anët (Fotografia B).
	3. Të dy levët mbyllëse sërish të palosen (Fotografia C). Mbyllja e derës së furrës
	: Rrizik nga lëndimi!

	Montimi dhe çmontimi fletëve të derës
	Çmontimi
	1. Derën e furrës e varni dhe me dorezën nga poshtë e vendosni në një leckë.



	2. Mbulesën lartë të derës së furrës e hiqni. Për këtë gjuhëzën e shtypni me gishta majtas dhe djathtas (Fotografia A).
	3. Fletën e epërme e ngreni dhe e hiqni (Fotografia B).
	4. Fletën e ngreni dhe e hiqni (Fotografia C).
	: Rrezik nga lëndimi!
	Montimi
	1. Fletën e futni pjerrtas nga prapa (Fotografia A).


	2. Fletën e epërme e futni pjerrtas nga prapa në të dy mbajtësit. Sipërfaqja e lëmuar duhet të jetë jashtë. (Fotografia B).

	3. Vendosni mbulesën dhe e shtypni.
	4. Varja e derës së furrës.
	Një pengesë, çfarë duhet bërë?
	Tabela e pengesave
	: Rrezik nga goditja e rrymës!


	Ndërrimi i llambës së furrës në mbulesë
	: Rrezik nga goditja e rrymës!
	1. Për të shmangur dëmtimet, vendosni në furrën e ftohtë leckën e enëve.

	2. Hiqni mbulesën e qelqtë duke rrotulluar në të majtë.


	3. Llambën e ndërroni me llambë të njëjtit tip.
	4. Mbulesën e qelqtë e vidhosni përsëri.
	5. Leckën e kuzhinës e nxirrni dhe siguresën e ndizni.
	Mbulesa e qelqtë
	Shërbimi i klientëve
	E-numri dhe FD- numri

	Këshilla mbi energjinë dhe mjedisin jetësor
	Kursimi i energjisë në furrë


	Kursimi i energjisë në zonën e zierjes me gaz
	Hedhja sipas normave ekologjike
	Për ju të testuara në studion tonë të gatimit
	Udhëzime
	Ëmbëlsirat dhe biskotat
	Kallëpe për pjekje
	Tabelat



	Këshilla për pjekje
	Mish, shpezë, peshk
	Enë
	Skuqja
	Udhëzime për pjekje në skarë
	Mishi
	Shpend
	Peshk

	Këshilla për pjekje dhe tiganisje
	Tava, gratina, toste
	Produkte të gatshme
	Gjellë të veçanta
	1. 1 litër qumësht me (3,5 % yndyrë) e zieni dhe në 40 °C e ftohni.


	2. Përzieni 150 g Kos (në temperaturë frigoriferi).
	3. Mbushni në filxhanë ose gota të vogla Twist­Off dhe mbuloni me fleta për mbajtje freskët.
	4. Hapësirën për zierje e paranxehni siç është dhënë.
	5. Filxhanët ose gotat i vendosni në dyshemenë e hapësirës për zierje dhe përgatitni siç është dhënë.
	1. Brumin e tharmit e përgatitni si zakonisht, e qitni në një enë rezistente ndaj nxehtësisë nga qeramika dhe e mbuloni.

	2. Hapësirën për zierje e paranxehni siç është dhënë.
	3. Furrën e fikni dhe në hapësirën e fikur për zierje brumin e leni që të vjen.
	Shkrirja
	Të thara
	Zierja
	Kujdes!
	Parapërgatitje
	1. Mbushja e gotave, mos i mbushni plotë.



	2. Fshini rrethin e gotave, ai duhet të jetë i pastër.
	3. Vendosni në secilën gotë një unazë gome të lagur dhe një kapak.
	4. Mbyllni gotat me kapëse.
	Rregullimi
	1. Tiganin universal e futni në lartësinë 2. Gotat i vendosni ashtu që ata mos të preken.


	2. derdhni ½ litër ujë të nxehtë (rreth 80 °C) në tiganin universal.
	3. Mbyllja e derës së furrës
	4. Nxehësin e poshtëm $ e rregulloni.
	5. Temperaturën e vendosni në 170 deri 180 ºC.
	Zierja
	Nxjerrja e gotave
	Kujdes!
	Akrilamidi në ushqime
	Gjellë për testim
	Pjekja

	Pjekja në skarë


	æ Содржин[mk] Упатство за употреба
	: Важни сигурносни напомени
	Внимателно прочитајте го ова упатство. Само тогаш ќе може безбедно и правилно да го употребувате Вашиот уред. Зачувајте го упатството за...
	Ова упатство важи само во случај, доколку на уредот е наведена кратенката за односната земја. Доколку нема кратенка на уредот, мора да се ...
	Категорија на уред: Категорија 1
	Откако ќе го отпакувате уредот, проверете ја неговата состојба. Доколку има штети настанати при транспортот, не го приклучувајте.
	Само лиценцирано стручно лице смее да го приклучи уредот и да направи промена на друг вид на гас. Инсталацијата на уредот (електричен и п...
	Внимание:Овој уред е предвиден само за готвење. Тој не смее да се употребува за други цели, на пр. за загревање на просторијата.
	Внимание:Користењето на уред за готвење на гас создава топлина, влага и согорување во просторијата каде е сместен. Особено доколку уредо...
	Доколку уредот интензивно и подолго време се користи, можно е да е потребно дополнително проветрување, на пр. отворање на прозор, или пок...
	Овој уред не е предвиден за употреба со надворешен будилник или далечински управувач.
	Овој уред може да го користат деца над 8 години и лица со намалени физички, сензорни или ментални способности или лица без искуство и знае...
	Децата не смеат да си играат со уредот. Децата не смеат да го чистат и одржуваат уредот, освен оние, кои имаат над 8 години или се постари и ...
	Децата помали од 8 години држете ги подалеку од уредот и струјниот кабел.
	Опремата секогаш ставајте ја правилно во комората за готвење. Видете под Опрема во упатството за употреба.
	Опасност од пожар!
	■ При отворање на вратата од уредот се повлекува воздух. Хартијата за печење може да се допре до грејните елементи и да се запали. Не ја о...
	Опасност од пожар!
	■ Запалливите предмети што се наоѓаат во комората за готвење може да се запалат. Не чувајте запалливи предмети во комората за готвење. Н...

	Опасност од пожар!
	■ Врелото масло и маснотија за кратко време може да се запалат. Не ги оставајте врелото масло и маснотии да се загреваат без надзор. Оган...

	Опасност од пожар!
	■ Ринглите стануваат многу жешки. Не поставувајте запалливи предмети на ринглата. Не сместувајте предмети на ринглата.

	Опасност од пожар!
	■ Уредот ќе се вжешти, запалливите материјални може лесно да предизвикаат пожар. не чувајте и не користете запалливи предмети под или во...

	Опасност од пожар!
	■ Доколку на ринглите со гас нема сад за готвење при работа стануваат многу жешки. Уредот и аспираторот над него може да се оштетат или д...

	Опасност од пожар!
	■ Задната страна на уредот станува жешка. Тоа може да доведе до оштетување на каблите за приклучување. Каблите за струја и гас не смеат д...

	Опасност од пожар!
	■ Не ставајте запалливи предмети на ринглите и не ги чувајте во комората за готвење. Никогаш не ја отворајте вратата од уредот, доколку н...

	Опасност од пожар!
	■ Горните површини на преградата може да станат многу жешки. Во фиоката чувајте ја само опремата од рерната. Предметите кои може да пред...


	Опасност од опекотини!
	■ Уредот станува многу жежок. Не ги допирајте внатрешните површини на комората за готвење или грејните елементи. Секогаш оставајте го у...
	Опасност од опекотини!
	■ Опремата или садовите стануваат жешки. Жешката опрема или садови секогаш вадете ги со кујнска ракавица од комората за готвење.

	Опасност од опекотини!
	■ Пареата од алкохолот може да се запали во врелата рерна. Не подготвувајте оброци во големи количини со голем процент на алкохол. Употр...

	Опасност од изгореници!
	■ Ринглите и нивната околина, особено рамките на полето за готвење, доколку го има, стануваат жешки. Не ги допирајте жешките површини. Де...

	Опасност од опекотини!
	■ За време на работата, површините на уредот стануваат врели. Не ги допирајте врелите површини. Децата држете ги подалеку од уредот.

	Опасност од опекотини!
	■ Празниот сад за готвење на користените рингли на гас станува екстремно жежок. Не загревајте празен сад за готвење.

	Опасност од опекотини!
	■ Уредот станува жежок за време на користењето Пред чистењето, оставете го уредот да се олади.

	Опасност од опекотини!
	■ Внимание: Деловите што се допираат може да се врели за време на користењето на скарата. Малите деца држете ги што подалеку од уредот.

	Опасност од опекотини!
	■ Доколку боцата на течниот гас не стои вертикално, во апаратот може да достигне течниот пропан/бутан. Притоа на пламениците може да изб...


	Опасност од попарување!
	■ За време на користењето, пристапните делови стануваат жешки. Не ги допирајте жешките делови Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!
	■ При отворање на вратата од уредот може да излезе врела пареа. Внимателно отворете ја вратата од уредот. Држете ги децата подалеку.

	Опасност од попарување!
	■ Поради водата во врелата комора за готвење може да настане врела пареа. Не налевајте вода во жешката комора за готвење.


	Опасност од повреда!
	■ Изгребаното стакло на вратата од уредот може да прсне. Не користете стругач за стакло, остри или средства за чистење што гребат.
	Опасност од повреда!
	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките и замената на оштетените струјни и кабли за гас смее да ги врши само техничар на сервисната...

	Опасност од повреда!
	■ пречките и оштетувањата на уредот се опасни. Не го приклучувајте уредот доколку е дефектен. Извлечете го струјниот приклучок или искл...

	Опасност од повреда!
	■ Несоодветните големини на тенџериња, оштетените или погрешно позиционирани тенџериња може да предизвикаат тешки повреди. Внимавајте...

	Опасност од повреда!
	■ Внимание: Стаклениот капак може да експлодира заради топлината. Пред затворањето, отворете ги сите капаци на пламениците. Почекајте д...

	Опасност од повреда!
	■ Доколку го поставите уредот неприцврстен на една платформа тој може да се лизне од платформата. Уредот мора да се прицврсти за платфор...


	Опасност од превртување!
	Предупредување: За да спречите превртување на уредот, мора да се монтира заштита од превртување. Ве молиме прочитајте ги упатствата за м...

	Опасност од струен удар!
	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките смее да ги врши само техничар од нашата сервисна служба. Доколку е дефектен уредот, извлече...
	Опасност од струен удар!
	■ На жешките делови од уредот, изолацијата на електричните уреди може да се стопи. Приклучниот кабел на електричните уреди не го допирај...

	Опасност од струен удар!
	■ Влагата што навлегла може да предизвика струен удар. Не користете средство за чистење под висок притисок или на пареа.

	Опасност од струен удар!
	■ При менување на сијаличката во комората за готвење, контактите на грлото на сијаличката се под напон. Пред промената, извлечете го стр...

	Опасност од струен удар!
	■ Дефектниот уред може да предизвика струен удар. Не го приклучувајте уредот доколку има дефект. Извлечете го струјниот кабел или осигу...


	Причини за оштетувања
	Внимaниe!

	Оштетувања на рерната
	Внимaниe!

	Оштетувања на преградата
	Внимaниe!
	Поставување, приклучок за гас и електричен приклучок
	Приклучок за гас
	За овластеното стручно лице одн. сервисна служба
	Внимaниe!




	Пречки на инсталацијата за гас / мирис на гас
	Поместете го уредот до доводот за гас или до рачката од вратата
	Електричен приклучок
	Внимaниe!
	За сервисната служба
	Внимaниe!


	Шпоретот поставете го хоризонтално
	1. Извлечете ја фиоката и подигнете нагоре. Во фиоката се наоѓаат ногарки за подесување од предната и задната страна.

	2. Ногарките за подесување по потреба подесете ги пониско или повисоко со шестаголен клуч, додека шпоретот треба да стои хоризонтално (Сл...
	3. Повторно вметнете ја фиоката (слика B).
	Зацврстување на ѕид
	Поставување на уредот
	Мерки на кои треба да се внимава при транспортот
	Доколку го немате оригиналното пакување
	Вашиот нов шпорет
	Општо


	Област за готвење
	Подлога за тенџерето за економичниот пламеник
	Прекинувач за ринглите
	За електричните рингли

	Рерна
	Бирач на функции
	Бирач на температура
	Копчиња и приказ

	Комора за готвење
	Сијаличка во рерната
	Вентилатор
	Внимaниe!

	Ваша опрема
	Вметнете ја опремата
	Напомена



	Специјална опрема
	За сервисната служба
	Пред првото користење
	Поставете го времето на часовникот
	1. Проверете, дали симболот x трепка во приказот.




	2. Притиснете го копчето 0 . Приказот се затемнува.
	Загревање на рерната
	1. Со бирачот на функции поставете Горен/Долен грејач %.


	2. Со бирачот на температура поставете 240 °Ц.
	Загревање на плочата за готвење
	Чистење на опремата
	Претходно чистење на држачот и капакот за пламеникот
	Соодветни садови за готвење

	Напомени при користењето
	Поставување на полето за готвење
	Палење на плинскиот пламеник
	1. Отворете го горниот капак. Се додека е шпоретот во погон, горниот капак мора да биде отворен.




	2. Свртете го прекинувачот на саканата рингла на лево на ознаката во позиција за палење8. Палењето почнува.
	3. Притиснете го прекинувачот за ринглите и држете го 1-3 секунди притиснат. Плинскиот пламеник се пали

	4. Поставете ја саканата големина на пламен. Помеѓу поставката þИсклучено и поставката —пламенот не е стабилен. Наместо неа, одберете по...
	5. Доколку повторно се изгаси пламенот, повторете ја постапката од чекор 2.
	6. Завршување на процесот на готвење: Прекинувачот за ринглите þсвртете го на десно во позиција Исклучено.
	: Внимание!
	Плинскиот пламеник не се пали
	Вака ја поставувате електричната рингла
	1. Отворете го горниот капак. мора да биде отворен.


	2. Прекинувачот на електричната плоча за готвење свртете го на лево на соодветниот степен ан готвење помеѓу 1-6.
	3. Дијаметарот на електричната плоча за готвење изнесува 145 мм. За готвење употребете тенџере со мазна долна страна и еднаков дијаметар.
	4. Прекинувачот на електричната плоча за готвење наместете го на 0, за да го завршите процесот на готвење.
	Важни информации за Вашата електрична рингла
	Табела - готвење
	Подесување на рерната
	Видови топлина и температура
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.


	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	Исклучување на рерната
	Промена на основните поставки


	Автоматско исклучување на рерната
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.


	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	3. Копчето Часовник 0притиснете го два пати. Симболот Времетраење xтрепка.
	4. Со копчето + или - поставете го времетраењето. Копчето + / предложена вредност = 30 минути Копчето - / предложена вредност = 10 минути
	Времето за готвење е истечено
	Предвремено прекинување на поставката
	Промена на поставката
	Напомена

	Поставување на будилникот
	1. Притиснете го копчето Часовник 0 . Симболот будилник Sтрепка.



	2. Со копчето + или - поставете го времето на будилникот. Копче + / предложена вредност = 10 минути Копче - / предложена вредност = 5 минути
	Одржување и чистење
	Напомени
	Горен стаклен капак

	Средства за чистење
	При чистење на полето за готвење
	При чистење на рерната

	Откачување и закачување на рамките
	Откачување на подлогата
	1. Извлечете ја подлогата надолу и извлечете малку на напред. Продолжетоците во долниот дел на подлогата извлечете ги од отворите за зацв...



	2. На крај поткренете ја подлогата и внимателно извадете ја (Слика B).
	Закачување на рамките
	1. Внимателно вметнете ги двете куки во горните дупки. (Слика A-B)
	: Погрешна монтажа!


	2. Двете куки мора целосно да бидат закачени во горните дупки. Подлогата движете ја надолу полека и внимателно и закачете ја во долните ду...
	3. Двете подлоги закачете ги на страничните ѕидови од рерната (Слика E).
	Откачување и закачување на вратата од рерната
	: Опасност од повреда!
	Откачете ја вратата
	1. Отворете ја целосно вратата од рерната.



	2. Отворете ги двата механизми за блокирање од десната и левата страна (слика A).
	3. Затворете ја вратата од рерната додека не се вклопи. Фатете ја со двете дланки од левата и десната страна. Затворете уште малку и извлеч...
	Закачување на вратата
	1. При закачувањето на вратата од рерната внимавајте, двете шарки да бидат точно вметнати во отворот (слика A).

	2. Жлебот на шарката мора да се вклопи на двете страни (слика B).
	3. Повторно затворете ги двата механизми за блокирање (слика C). Затворете ја вратата од рерната.
	: Опасност од повреда!

	Демонтажа и монтажа од стаклата од вратата
	Демонтирање
	1. Откачете ја вратата од рерната и ставете ја со рачката надолу на една крпа.



	2. Извадете го капакот од вратата од рерната. Со прстите лево и десно притиснете на клапната со прстите (Слика A).
	3. Подигнете го најгорното стакло и извлечете го (слика B).
	4. Подигнете го стаклото и извлечете го (Слика C).
	: Опасност од повреда!
	Монтирање
	1. Вметнете го стаклото накосо наназад (слика A).


	2. Горното стакло вметнете го косо наназад додека не го вметнете во двата држачи. Мазната површина треба да биде однадвор. (Слика B).

	3. Ставете го капакот и притиснете.
	4. Закачете ја вратата од рерната.
	Пречка што треба да направите?
	Табела на пречки
	: Опасност од струен удар!


	Заменете ја сијаличката на покривот од рерната
	: Опасност од струен удар!
	1. Ставете ја крпата за садови во ладна рерна, за да избегнете штети.

	2. Стаклениот капак отшрафете го со вртење налево.


	3. Заменете ја сијаличката со ист таков тип на сијаличка.
	4. Повторно зашрафете го стаклениот капак.
	5. Извадете ја крпата за садови и вклучете ги осигурувачите.
	Стаклен капак
	Сервисна служба
	Број на производ и датум на производство

	Совети за заштеда на енергија и заштита на околината
	Штедење на енергија во рерната


	Штедење на енергија на полето за готвење на гас
	Отстранување согласно прописите за животна средина
	За Вас, тестирано во нашето студио за готвење
	Напомени
	Колачи и печиво
	Калапи за печење
	Табели



	Совети за печење
	Месо, живина, риба
	Сад
	Пржење
	Напомени за печење на скара
	Месо
	Живина
	Риба

	Совети за печење и скара
	Суфле, гратинирани јадења, тостови
	Готови производи
	Специјални оброци
	1. Згответе 1 литар млеко (3,5 % маснотија) и оладете го на 40 °Ц.


	2. Промешајте 150 г јогурт (на температура од ладилник) .
	3. Наполнете во шолји или мали Twist-Off чашки и покријте со фолија за зачувување на свежината.
	4. Загрејте ја комората како што е наведено.
	5. Шолјите или чашките поставете ги на дното од комората за готвење и подгответе како што е наведено.
	1. Подгответе го квасеното тесто на вообичаен начин, ставете го во огноотпорен сад од керамика и покријте.

	2. Загрејте ја комората како што е наведено.
	3. Исклучете ја рерната и оставете го тестото да скисне во комората за готвење.
	Одмрзнување
	Сушење
	Зготвување
	Внимaниe!
	Приготвување
	1. Наполнете ги теглите, но не ги преполнувајте.



	2. Избришете ги површините на теглите, тие мора да бидат чисти.
	3. На секоја тегла поставете наводенет гумен прстен и капак.
	4. Прицврстете ги теглите со стеги.
	Поставување
	1. Универзалната тава вметнете ја на висина 2. Поставете ги теглите така да не се допираат.


	2. Налејте ½ литар топла вода (околу 80 °Ц) во универзалната тава.
	3. Затворете ја вратата од рерната.
	4. Поставете го долниот грејач $.
	5. Поставете температура помеѓу 170 до 180 °Ц.
	Зготвување
	Извадете ги теглите
	Внимaниe!

	Акриламид во прехранбените производи
	Јадења за контрола
	Печење

	Скара
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