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Zu lhrer Sicherheit

de

Dieses Zubehdr ist fur die Kichenmaschine MUM6N.. bestimmt.
Gebrauchsanleitung der Klichenmaschine beachten.

Dieses Zubehér ist zum Zerkleinern und Vermengen von rohem und
gekochtem Fleisch, Speck, Gefliigel und Fisch geeignet.

Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw.
Substanzen benutzt werden. Bei Verwendung der vom Hersteller
zugelassenen Zubehobrteile sind weitere Anwendungen mdéglich.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerét

Verletzungsgefahr!

Nicht in den Einflllschacht greifen, zum Nachschieben immer den

Stopfer verwenden.

Messer nicht an den Schneidflachen anfassen.
Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs aufsetzen/abnehmen.

Wichtig!

Zubehor nur in der aufgefuhrten Arbeitsposition verwenden.
Zubehor nur im komplett zusammengesetztem Zustand verwenden.
Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.

Fleischwolf nie ohne Lochscheibe und Schraubring verwenden.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild &

Stopfer

Einfillschale

Gehduse mit Arretierungshebel
Schnecke mit Mithehmer
Messer

Lochscheibe

g Schraubring
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Schutz vor Uberlastung

Um bei einer Uberlastung des Fleischwolfs
groBere Schaden an lhrem Gerét

zu verhindern, verfugt die Schnecke Uber eine
Einkerbung (Sollbruchstelle). Bei Uberlastung
bricht die Schnecke an dieser Stelle.

Eine neue Schnecke ist beim Kundendienst
kauflich erhaltlich (Best.-Nr. 00122089).
Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind nicht
Bestandteil unserer Garantieverpflichtungen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Bedienen

E Wichtiger Hinweis

Das Geréat kann mit dem Fleischwolf-
Vorsatz nur betrieben werden, wenn
der Schutzdeckel auf dem Mixerantrieb

aufgesetzt ist.

o Fleischwolf vor dem ersten Gebrauch
grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Bild &

Fleischwolf-Vorsatz

zusammensetzen

® Schnecke d in das Gehéduse c einsetzen.

® Messer e mit den Kanten zur
Lochscheibe f einsetzen.

® Lochscheibe f einsetzen.

® Schraubring g aufsetzen und nicht
vollstandig fest schrauben.
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Vorsatz am Grundgerét befestigen

® Gerat wie gezeigt auf die Rickseite
umlegen.

® Arretierungshebel 6ffnen (Bild 3-5).

® Fleischwolf-Vorsatz mit dem FufB nach
unten am Antrieb fUr die Schissel
aufsetzen und den Arretierungshebel
umlegen.

® Schraubring fest schrauben.

e Einflllschale aufsetzen.

e Stopfer in den Einflllschacht stecken.

Mit dem Gerét arbeiten

Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge/scharfe Messer/!

Wahrend des Betriebes nie in den
Einfillschacht greifen. Nur mit Stopfer
arbeiten. Werkzeug nur bei Stillstand des
Antriebes wechseln. Messer nicht an den
Schneidflachen anfassen.

Achtung!

Keine Knochen verarbeiten.

® Schussel oder Teller unter die
Auslassoffnung stellen.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Einflillschale geben.

® Zum Nachschieben Stopfer verwenden.

o Drehschalter auf Stufe 4 stellen.

Nach der Arbeit

Gerat am Drehschalter ausschalten.

o Netzstecker ziehen.

® Arretierungshebel 6ffnen (Bild B}-5) und
Fleischwolf durch Drehen vom Gerat
abnehmen.

® Fleischwolf-Vorsatz zerlegen
(in umgekehrter Reihenfolge wie
beim Zusammenbauen).

® Teile reinigen.

Reinigen und Pflegen

A Stromschlaggefahr

Vor allen Arbeiten am Gerét den
Netzstecker ziehen.
Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmitte/
verwenden. Oberfidchen kénnen beschédigt
werden.
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Fleischwolf-Teile aus Metall sind nicht

splilmaschinenfest.

® Schraubring I6sen und Vorsatz
auseinander nehmen.

® Fleischwolf-Teile aus Metall von Hand
spullen und sofort abtrocknen.

e FEinflllschale und Stopfer sind
spllmaschinenfest.

® Trockene Lochscheibe und Messer mit
Speisedl einfetten, um sie vor Rost zu
schitzen.

Sonderzubehér

(im Fachhandel erhaltlich)

Achtung!

Die Zubehdrteile immer ohne Messer und
Lochscheibe zusammenbauen.

Alle zuvor genannten Hinweise betreffend
.2ZU lhrer Sicherheit’, ,Nach der Arbeit” bzw.
~Reinigen und Pflegen” beachten.

Lochscheiben-Sétze
MUZ7LS2/LS3/LS4

Nudelvorséatze aus Metall
MUZ7NV1

Fruchtpressen-Vorsatz MUZ7FV1

Bild

zum Auspressen von z. B. Beeren, Tomaten,

Apfeln, Birnen, Hagebutten (Hagebutten vor

dem Pressen 1 Stunde lang kochen).

Gewonnenes Fruchtmus eignet sich

besonders gut zur Herstellung von

Marmelade.

® Vorbereitung wie beim Fleischwolf-
Vorsatz beschrieben. Notwendige
Einzelteile und Reihenfolge beim
Zusammensetzen des Fruchtpressen-
Vorsatzes beachten.

® Zuerst die Befestigungsschraube so weit
6ffnen, dass der Trester noch feucht
abflieBen kann.

o Dann die Befestigungsschraube so
einstellen, dass der Trester mit der
gewlinschten Feuchtigkeit austritt.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Einflllschale geben.

Zum Nachschieben Stopfer verwenden.
® Drehschalter auf Stufe 4 stellen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Spritzgeback-Vorsatz MUZ7SV1

Bild @

zum Formen von Platzchenteig oder

Mirbeteig.

® Vorbereitung wie beim Fleischwolf-
Vorsatz beschrieben.
Notwendige Einzelteile und Reihenfolge
beim Zusammensetzen des
Spritzgebéack-Vorsatzes beachten.

® Zu verarbeitenden Teig in die
Einflllschale geben.
Zum Nachschieben Stopfer verwenden.

® Drehschalter auf Stufe 1, 2 oder 3 stellen.

® Austretenden, geformten Teig mit einem
Kuchenbrett abnehmen. Dabei die
Klichenmaschine kurz ausschalten,
wenn der Teig zu schnell austritt.

Reibevorsatz MUZ7RV1

Bild @

zum Reiben von Mandeln, Nissen, gekihlter
Schokolade und getrocknetem Brot oder
Brétchen.

Achtung!

Ndsse und Mandeln nur trocken und in

kleinen Mengen verarbeiten!

® Vorbereitung wie beim Fleischwolf-
Vorsatz beschrieben. Notwendige
Einzelteile und Reihenfolge beim
Zusammensetzen des Reibevorsatzes
beachten.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Einflllschale geben.
Zum Nachschieben Stopfer verwenden.

® Drehschalter auf Stufe 1, 2 oder 3 stellen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Waurststopfer-Satz MUZ7WS2
Bild @

zum Fullen von Wirsten aller Art, zum Formen

von Kroketten.

® Vorbereitung wie beim Fleischwolf-
Vorsatz beschrieben.

o Notwendige Einzelteile und Reihenfolge
beim Zusammensetzen des
Wurststopfer-Satzes beachten.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Einflillschale geben.

® Zum Nachschieben Stopfer verwenden.

® Drehschalter auf Stufe 2, 3 oder 4 stellen.

Anderungen vorbehalten.
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For your safety

This accessory is designed for the food processor MUMG6N.. .

Follow the operating instructions for the food processor.

This accessory is suitable for cutting and mixing raw and cooked meat,
bacon, poultry and fish. It must not be used for processing other
objects or substances. Other applications are possible if the acces-
sories approved by the manufacturer are used.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury!

Do not reach into the feed tube, always use the pusher to add more

ingredients.

Do not take hold of blades by the cutting surfaces.
Do not remove/attach accessories until the drive has stopped.

Important!

Use the accessories in the indicated operating position only.
Accessory must be completely assembled before use.

Never assemble accessories on the base unit.

Never use the mincer without the perforated disc and threaded ring.

Overview

Please fold out the illustrated pages.
Fig. 3

Pusher

Filler tray

Housing with locking lever
Worm gear with driver

Blade

Perforated disc

g Threadedring

i B o N o BN @ i )

Predetermined breaking point
To prevent serious damage to your appliance
if the mincer is overloaded, the worm gear
has a notch (predetermined breaking point).
If an overload occurs, the worm gear breaks
at this point.

A new worm gear can be purchased from
customer service (order no. 00122089).
Spare parts with a predetermined breaking
point are not a component of our warranty
obligations.

Operation

m Important information

The appliance cannot be operated with
the mincer attachment until the protective

cover is placed on the blender drive.

® Thoroughly clean the mincer before
using for the first time, see “Cleaning
and servicing”.

Fig.

Assembling the mincer attachment

® Insert worm gear d into the housing c.

® [nsert blade e with the edges towards
the perforated disc f.

e Insert perforated disc f.

e Attach threaded ring g but do not tighten
fully.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




Securing the attachment

to the base unit

® Place the appliance on its back
as indicated.

® Open the locking lever (Fig. }-5).

® Place the mincer attachment, with foot
pointing downwards, on the drive for the
bowl and throw the locking lever.

® Firmly screw threaded ring.

® Attach filling tray.

® |Insert pusher into the filling shaft.

Operating the appliance

Risk of injury from rotating
tools/sharp blades!

While operating the appliance, never
reach into the filling shaft.

Work with the pusher only.

Change tools only when the drive

/s at a standstill. Do not take hold

of blades by the cutting surfaces.

Warning!

Do not process bones.

® Place a bowl or plate under the outlet
opening.

® Place the food to be processed
in the filling tray.

® Use the pusher to push in ingredients.

® Set rotary knob to setting 4.

After using the appliance
Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove mains plug.

® Open the locking lever (Fig. 3-5)
and remove the mincer by screwing
it off the appliance.

® Disassemble the mincer attachment
(in reverse sequence to assembly).

o Clean parts.

Cleaning and servicing

A Risk of electric shock

Before working on the appliance, pull out
the mains plug.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Warning/!

Do not use abrasive cleaning agents.

Surfaces may be damaged.

Metal mincer parts are not dishwasher-proof.

® Loosen threaded ring and disassemble

attachment.

Wash metal mincer parts by hand and

dry immediately.

e Filling tray and pusher are dishwasher-
proof

® |ubricate dried perforated disc and
blades with cooking oil to protect
against corrosion.

Optional accessories

(available from dealers)

Warning/!

Always assemble the accessories without
blades and perforated diiscs.

Follow all instructions mentioned above
concerning “For your safety’, “After work”
or “Cleaning and servicing’.

Perforated disc sets
MUZ7LS2/LS3/LS4

Pasta attachments made of metal
MUZ7NVA1

Fruit press attachment MUZ7FV1

Fig.

for pressing e.g. berries, tomatoes, apples,

pears, rosehips (cook rosehips for 1 hour

before pressing).

Extracted fruit pulp is especially suitable

for making jam.

® Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual
parts and sequence when assembling
the fruit press attachment.

® First undo the fastening screw as far as is
required to allow the pulp to flow out while
still moist.

® Then adjust the fastening screw until the
pulp flows out with the required moisture.

® Place the food to be processed in the
filling tray.
Use the pusher to push in ingredients.

® Set rotary knob to setting 4.
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Biscuit attachment MUZ7SV1

Fig. 1]

for shaping biscuit dough or short pastry.

® Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual
parts and sequence when assembling
the biscuit attachment.

® Place the dough to be processed
in the filling tray. Use the pusher
to push in ingredients.

e Set rotary switch to setting 1, 2 or 3.

® Separate the shaped dough coming
out of the appliance with a pastry cutter.
Briefly switch off the food processor
if the dough comes out too quickly.

Grating attachment MUZ7RV1

Fig. @

for grating almonds, nuts, cooled chocolate

and dried bread or rolls.

Warning!

Process only dry nuts and almonds in small

quantities!

® Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual
parts and sequence when assembling
the grating attachment.

® Place the food to be processed in the
filling tray.
Use the pusher to push in ingredients.

e Set rotary switch to setting 1, 2 or 3.

Sausage filler set MUZ7WS2

Fig. @

for filling all types of sausage, for shaping

croquettes.

® Preparation as described for mincer
attachment.

o Note required individual parts and
sequence when assembling the sausage
filler set.

® Place the food to be processed in the
filling tray.

® Use the pusher to push in ingredients.

® Set rotary switch to setting 2, 3 or 4.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



For din egen sikkerheds skyld

da

Dette tilbehgr er beregnet til kekkenmaskinen MUMG6N.. .

Laes og overhold brugsvejledningen til kekkenmaskinen.

Dette tilbehgar er egnet til at smahakke og blande rat og kogt kad,
bacon, fjerkrae og fisk. Ma ikke bruges til forarbejdning af andre
genstande hhv. substanser. Bruges de af producenten tilladte til-
behgrsdele, kan apparatet ogsa bruges til andre ting.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Fare for kvaestelser!

Stik ikke fingrene ned i pafyldningsskakten, anvend altid stopperen

til at skubbe efter med.
Beror ikke knivens skaereflader.

Tilbehar ma kun saettes pa/tages af, nar drevet star stille.

Vigtigt!

Tilbehagr ma kun benyttes i den angivne arbejdsposition.
Tilbehar ma kun benyttes, nar det er helt samlet.

Tilbehgr ma aldrig samles pa motorenheden.

Anvend aldrig kedhakker-enheden uden hulskive og skruering.

Overblik

Fold billedsiderne ud.
Billede &

Stopper

Pafyldningsskal

Hus med ldsearm
Snekke med medbringer
Kniv

Hulskive

g Skruering
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Beskyttelse mod overbelastning
Snekken har et hak (fast brudsted), som
modvirker starre skader pa dit apparat,

hvis kedhakkeren overbelastes.

Snekken braekker pa dette sted i tilfeelde

af overbelastning.

En ny snekke kan kebes hos kundeservice
(best.nr. 00122089).

Reservedele med fast brudsted er ikke
bestanddel af vores garantiforpligtelser.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Betjening

m Vigtig henvisning

Apparatet kan kun anvendes med
kadhakker-enheden, hvis beskyttelses-
laget er sat pa blenderens drevudtag.

® Renger kedhakkeren grundigt, fer den
tages i brug ferste gang, se ,Rengering
og pleje“.

Billede I

Kadhakker-enhed samles

® Anbring snekken d i huset c.

® Anbring kniven e med kanterne mod
hulskiven f.

® Anbring hulskiven f.

® Anbring skrueringen g og skru den ikke
helt fast.
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Enhed fastgeres til grundmodel

® Leeg apparatet pa ryggen.

® Abn lasearmen (billede [3-5).

® Anbring kedhakker-enheden med
foden nedad pa drevudtaget til skélen
og omlaeg lasearmen.

® Skru skrueringen fast.

® Seaet pafyldningsskalen pa.

® Anbring stoppereni pafyldningsabningen.

Arbejde med apparatet

Pas pd, det roterende redskab/de
roterende knive kan fore til
kveestelser!
Stik aldrig hdnden ned i pafyldningsab-
ningen, nar apparatet er i gang.
Brug allid stopperen til at skubbe ned
med. Skift kun redskab, nar drevet star
stille. Beror ikke knivens skaereflader.

OBS/

Ben ma ikke bearbejdes.

e Stil en skal eller en tallerken ind under
udgangsabningen.

o Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskalen.

® Anvend stopperen til at skubbe efter med.

e Stil drejekontakten pa trin 4.
Efter arbejdet

Sluk for apparatet med drejekontak.

® Treek netstikket ud.

® Abn lasearmen (billede [3-5) og drej
kedhakkeren af apparatet.

o Skil kedhakker-enheden ad (i omvendt
reekkefglge af sammenbygningens
reekkefalge).

® Renger delene.

Rengaring og pleje

A Fare for elektrisk stod

Treek netstikket ud, for der arbejdes
pa apparatet.
OBS/
Benyt ingen skurende rengeringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.
Kodhakkerdele af metal kan ikke tdle
opvaskemaskine.
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® Lgsne skrueringen og skil forsatsen ad.

e Skyl kedhakkerdele af metal i handen
og tar dem af med det samme.

e Pafyldningsskal og stopper kan tale
opvaskemaskine.

e Smgr den tarre hulskive og kniven med
spiseolie for at beskytte dem mod rust.

Ekstratilbehgr

(kan kebes i faghandlen)

OBS/

De forskellige tilbehorsdele skal altid samles
uden kniv og hulskive.

Folg alle ovennaevnte henvisninger mht.
LFor din egen sikkerheds skyld”,

LEfter arbejdet” hhv. ,,Rengering og pleje”

Hulskive-sast
MUZ7LS2/LS3/LS4

Nudel-enheder af metal
MUZ7NVA1

Frugtpresserindsats MUZ7FV1

Billede

til presning af f.eks. baer, tomater, aebler,

peerer eller hyben (hyben skal veere kogt

i en hel time, for de presses).

Det pressede frugtmos er velegnet til frem-

stilling af marmelade.

® Forberedelse som beskrevet for
kedhakker-forsats. Brug de kraevede
enkelte dele og overhold reekkefalgen
for samling af frugtpresse-forsatsen.

® Lgsne forst fastgerelsesskruen sa
meget, at presserester flyder endnu
fugtigt ud.

e Indstil derefter fastgarelsesskruen,
sa at presserester flyder ud med gnsked
fugtighed.

o Kom fadevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskalen.
Anvend stopperen til at skubbe efter med.

e Stil drejekontakten pa trin 4.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Smakageformsaet MUZ7SV1

Billede [1

til formning af smakagedej eller marde;j.

® Forberedelse som beskrevet for
kedhakker-forsats. Brug de kreevede
enkelte dele og overhold raekkefalgen
for samling af smakageformseettet.

o Kom dejen der skal bearbejdes i pafyld-
ningsskalen. Anvend stopperen
til at skubbe efter med.

e Stil drejekontakt péa trin 1, 2 eller 3.

® Fang den formede dej, nar den kommer
ud, og laeg den pé et skeerebraet.
Sluk kekkenmaskinen for et kort gjeblik,
hvis dejen kommer for hurtigt ud.

Rivecylinder MUZ7RV1

Billede @

Formal: Til rivning af mandler, ngdder,
kalet chokolade og tarret franskbrad eller
rundstykker.

OBS/

Nodder og mandler skal altid vaere torre

og skal bearbejdes i sma maengder!

® Forberedelse som beskrevet for
kedhakker-forsats. Brug de kreevede
losdele og overhold reekkefalgen for
samling af kornkvaernen.

o Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskalen.
Anvend stopperen til at skubbe efter med.

e Stil drejekontakt péa trin 1, 2 eller 3.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pglsehorn-saet MUZ7WS2

Billede @

til fyldning af alle former for pglser,

til formning af kroketter.

® Forberedelse som beskrevet
for kedhakker-forsats.

® Brug de kraevede enkelte dele og
overhold reekkefglgen for samling
af palsehorn-seettet.

o Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskalen.

® Anvend stopperen til at skubbe efter med.

e Stil drejekontakt pa trin 2, 3 eller 4.

AEndringer forbeholdes.
11
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For din egen sikkerhet

Dette tilbehoret er beregnet for kjgkkenmaskinen MUMG6N.. .

Ta hensyn til bruksveiledningen for kjigkkenmaskinen.

Dette tilbehgaret er egnet for kutting og blanding av ra og kokt kjott,
flesk, fjeerkre og fisk. Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjen-
stander hhv. substanser. Ved bruk av tilbehgrsdeler som er godkjent
av produsenten, er det ogsa mulig med andre anvendelser.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade!

Ikke grip ned i pafyllingssjakten, for a skyve ned bruk alltid stateren.
Ikke ta pa i kniven ved de skarpe skjeereflatene.
Tilbeharet ma kun settes pa/tas av nar drevet star stille.

Viktig!

Tilbeharet ma kun brukes i den oppfarte arbeidsposisjonen.
Tilbeharet ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basismaskinen.
Kjottkvernen ma aldri brukes uten hullskive og skruring.

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde B

Stater

Matebrett

Kasse med stoppespak

Snekke med medbringer

Kniv

Huliskive

g Skruring

-0 Q0O TN

Beskyttelse mot overbelastning
For & forhindre starre skader pa apparatet
ditt, dersom kjgttkvernen blir overbelastet, er
snekken utstyrt med en kjerv (fastlagt
bruddsted). Ved overbelastning brekker
snekken pa dette stedet.

En ny snekke kan kjgpes hos kundeservice
(best. nr. 00122089).

Reservedeler med fastlagt bruddsted er ikke
inkludert i vare garantiforpliktelser.
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Betjening

m Viktig henvisning

Maskinen kan kun drives med forsatsen
for kjgttkvernen, dersom beskyttelses-
lokket er satt pa mikserdrevet.

e Kjottkvernen ma rengjgres grundig
far forste gangs bruk, se “Rengjering
og pleie”.

Bilde I

Sammensetting av forsatsen

for kjgttkvernen

® Sett snekken d inn i kassen c.

e Sett kniven e inn med kanten mot
hullskiven f.

® Sett inn hullskiven f.

e Sett pa skruringen g og skru den ikke
helt fast.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




Fest forsatsen p& basismaskinen

® Legg maskinen ned pa baksiden
som vist.

® Apne stoppespaken (bilde [3-5).

e Sett forsatsen for kjottkvernen med
foten ned pa drevet for bollen og skyv
sa stoppespaken om.

® Skru skruringen fast.

® Sett pad matebrettet.

® Sett stgteren ned i pafyllingssjakten.

Arbeid med apparatet

Fare for skade pé& grunn av rote-
rende verktoy/skarpe kniver!

Under driften ma du aldri gripe ned i pafyll-
Ingssjakten. Du ma kun arbeide med
stateren. Verktayet ma kun skiftes nar
drevet stdr stille. Ikke ta i kniven ved
Sskjzereflaten.

Obs/

lkke arbeide med knoker.

e Still en skal eller tallerken under utlgps-
apningen.

o Fyll matvarene som skal bearbeides
pa matebrettet.

® Bruk stateren for & skyve ned.

® Sett dreiebryteren pa trinn 4.

Etter arbeidet
Sla av apparaten med dreiebryteren.
® Stapselet trekkes ut.
® Apne stoppespaken (bilde [}-5)
og ta av kjattkvernen ved & dreie
den fra apparatet.
o Ta forsatsen for kjgttkvernen fra
hverandre (i motsatt rekkefalge
av sammensettingen).
® Rengjor delene.

Rengjering og pleie

A Fare for stromstot

For alle arbeider med maskinen ma stop-
selet trekkes ut.

Obs/!

Det ma ikke brukes skurende rengjorings-
midler. Overflatene kan bli skadet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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De delene av kjottkvernen som er av metall

kan ikke rengjores i oppvaskmaskin.

® Lgsne skruringen og ta forsatsen fra
hverandre.

® Delene av kjottkvernen som er av metall
mé skylles for hand og terkes straks
etterpa.

o Matebrettet og steteren kan rengjores
i oppvaskmaskin.

® Den tarkede hullskiven og kniven ma
smgares inn med matolje for & beskytte
dem mot rust.

Ekstra tilbehgr

(faes i faghandelen)

Obs/

Tilbehorsdelene ma allfid settes sammen
uten kniv og hullskive.

Det ma tas hensyn til alle ovennevnte henvis-
ningene vedrorende “For din egen sikker-
het’, “Etter arbeidet” hhv. “Rengjoring

og pleie’.

Hullskive-satser
MUZ7LS2/LS3/LS4

Pastaforsats av metall
MUZ7NV1

Fruktpresseforsats MUZ7FV1

Bilde

for & presse f.eks. beer, tomater, epler,

peerer, nyper (nyper ma kokes 1 time

far de presses).

Den fruktmosen som dannes egner

seg seerlig godt for syltetay.
Forberedelse som beskrevet ved kjatt-
kvernforsatsen. Ta hensyn til nadvendige
enkelte deler og rekkefalgen ved sam-
mensetting av fruktpresseforsatsen.

® Forst mé festeskruen dpnes sa langt
at pressrestene kan renne ut sé lenge
de er flytende.

® Deretter stilles festeskruen inn slik
at pressrestene kan renne ut med
gnsket fuktighet.

e Fyll matvarene som skal bearbeides
pa matebrettet.
Bruk stgteren for & skyve ned.

® Sett dreiebryteren pa trinn 4.
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Smakakeformsett MUZ7SV1

Bilde

for forming av kakedeig eller mgrdeig.

® Forberedelse som beskrevet ved kjgtt-
kvernforsatsen. Ta hensyn til nadvendige
enkelte deler og rekkefglgen ved sam-
mensetting av smakakeformsettet.

® Fyll deigen som skal bearbeides
pa matebrettet.
Bruk stateren for & skyve ned.

® Sett dreiebryteren pé trinn 1, 2 eller 3.

e Sett den formede deigen som kommer
ut pa et skjeerebrett.
Sla av kjgkkenmaskinen i kort tid dersom
deigen kommer for fort ut.

Riveforsats MUZ7RV1

Bilde &

for & raspe mandler, ngtter, avkjolt sjokolade
og tarket brad eller rundstykker.

Obs!

Notter og mandler ma kun bearbeides

/ sma mengder og nér de er torre!

® Forberedelse som beskrevet ved kjott-
kvernforsatsen. Ta hensyn til nedvendige
deler og rekkefglgen ved sammensetting
av forsatsen for riveforsatsen.

e Fyll matvarene som skal bearbeides
pa matebrettet.
Bruk stgteren for a skyve ned.

e Sett dreiebryteren pa trinn 1, 2 eller 3.

14

Sats for stapping av pglse MUZ7WS2

Bilde @

for & fylle alle typer palser, for forming

av potet kroketter.

® Forberedelse som beskrevet ved kjott-
kvernforsatsen.

® Ta hensyn til ngdvendige enkelte deler
og rekkefglgen ved sammensetting
av pelsehorn settet.

o Fyll matvarene som skal bearbeides
pa matebrettet.

® Bruk stateren for & skyve ned.

e Sett dreiebryteren pa trinn 2, 3 eller 4.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



For din sdkerhet

sV

Detta tillbehér ar avsett fér anvdndning med kéksmaskinen
MUMGN.. . Folj bruksanvisningen till kbksmaskinen.

Detta tillbehdr ar Iampligt for att finférdela och blanda féarskt och kokt
kott, flask, fagelkott och fisk. Far ej anvandas for att bearbeta andra
foremal resp substanser. | kombination med andra av tillverkaren
tillatna tillbehdérsdelar ar fler anvandningsomraden méjliga.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for skada!

Stick aldrig ned fingrarna i matarréret, anvand alltid pamataren

fOr att mata ner.
Ta aldrig kniven i skérytorna.

Tillbehoéret far endast sattas fast/lossas nar drivuttaget star stilla.

Viktigt!

Tillbehoéret far endast anvandas i det anvisade arbetslaget.
Tillbehoéret far endast anvandas nar det ar helt ihopmonterat.
Montera aldrig ihop tillbehéret pa motordelen.

Anvand aldrig kéttkvarnen utan halskiva och lasring.

Oversiktsbilden

Vik ut bildsidorna.

Bild 3

Pamatare

Matarbord

Kvarnhus med lasspak
Vals med medbringare
Kniv

Halskiva

Lasring

Q@ "0 Q0 oL

Overbelastningsskydd

For att forhindra storre skador pa din apparat
vid dverbelastningen av kottkvarnen ar kott-
kvarnens vals férsedd med en skara (6ver-
belastningsskydd). Vid éverbelastning bryts
valsen av pa det stéllet.

Ny vals finns att kdépa hos kundtjanst
(Best.-Nr. 00122089).

Reservdelar med 6verbelastningsskydd
ingdr inte i vara garantidtaganden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Anvandning

m Viktig anvisning

Kéttkvarnen kan bara anvandas nar

skyddslocket sitter dver mixeruttaget.

® Rengor kéttkvarnen grundligt fore férsta
anvandningen, se "Rengéring och
skotsel”.

Bild IX

Sa monterar du ihop kéttkvarnen
e Séttin valsen di kvarnhuset c.
e Satt in kniven e med eggen mot hals-
kivan f.
e Satt in halskivan f.
e Satt in lasringen g men dra bara
at den 16st.

15
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Lossa lasringen och ta isér tillsatsen.

Diska detaljer till kdttkvarnen som

ar av metall fér hand och torka dem

genast ordentligt torra.

® Matarbordet och pamataren kan
rengdras i diskmaskin.

® Smorj torr hdlskiva och kniv med matolja

for att skydda dem mot rost.

Extra tillbehdr

(finns att kdpa i fackhandeln)

Var forsiktig!

Montera alltid ihop tillbehdrsdelarna utan
kniv och hélskiva.

FOlj alla tidigare ndmnda anvisningar rérande
"For din sdkerhet”, "Efter arbetet” och
"Rengdring och skdtsel”.

Sé& monterar du kéttkvarnen .
pa& maskinen .
e Lagg maskinen pasidan enligt bilden.
o Fall upp lasspaken (bild 3-5).
e Sétt kéttkvarnen med foten nedat
pa drivuttaget for blandarskalen
och fall ned lasspaken.
® Dra at lasringen ordentligt.
e Satt p4 matarbordet.
® Sétt pAmataren i kdttkvarnens matar-
Oppning.
Arbeta med apparaten

Risk for skada pga roterande
verklyg/vassa knivar!

Stoppa aldrig ned fingrarna i kéttkvarnens

mataréppning. Anvénd alltid pamataren. Halskivor
Byt verktyg endast nér drivutiaget star
stilla. Ta aldrig kniven i skérytorna. MUZ7LS2/LS3/LS4
Var férsiktig! Pastatillsats av metall
Ben far inte bearbetas. MUZ7NV1
e Still en skal eller en tallrik under Passertillsats MUZ7FV1
utloppsdppningen. Bild

® Lagg livsmedlen som ska bearbetas
pa matarbordet.

® Anvand pamataren for att mata ner.

® Vrid stromvredet till l&ge 4.

for att pressa ut t.ex. bar, tomater, applen,
péron, nypon (lat nyponen forst koka
1 timme).
Fruktmoset passar utmarkt bra att géra
t.ex. marmelad av.
Efter arbetet e Forbereda pa satt som beskrivits

Sla av apparaten med strémvredet. for kéttkvarnstillsatsen.

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

o Fall upp lasspaken (bild }-5) och lossa

kéttkvarnen fran maskinen genom att

Observera monteringsordningen
och de enskilda delarna som behdvs
nar passertillsatsen sétts ihop.

vrida den. ® Lossa forst justerskruven sa pass
e Taiséar kéttkvarnen (i omvand ordning att pressresterna rinner ut medan
mot montering). de fortfarande &r fuktiga.
e Rengor alla delar. e Stall sedan in justerskruven tills press-
resterna kommer ut med énskad
Rengdring och skoétsel fuktighet.
® | &gg livsmedlen som ska bearbetas
L , « pa matarbordet.
A Risk for elektriska stotar Anvand pamataren for att mata ner.
e Vrid stromvredet till Iage 4.

Dra ut stickkontakten ur vdgguttaget fore

alla slags arbeten pa maskinen.

Var forsiktig!
Anvénd inga repande rengdringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Detaljer till kéttkvarnen som dr av metall kan

Infe rengdras i diskmaskin.

16
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Kakspritsmunstycke MUZ7SV1 Kornhorn MUZ7WS2
Bild @ Bild @
for att forma smakaksdeg eller mdrdeg. for att stoppa all slags korv, fér att forma
e Forbereda pa satt som beskrivits kroketter.
for kéttkvarnstillsatsen. ® Forbereda pa satt som beskrivits
Observera monteringsordningen och for kdttkvarnstillsatsen.
de enskilda delarna som behdvs nér ® Observera monteringsordningen
kakspritsmunstycken sétts ihop. och de enskilda delarna som behdvs
® | &gg degen som ska bearbedas nar korvhornsatsen satts ihop.
pa matarbordet. ® Lagg livsmedlen som ska bearbetas
Anvand pamataren fér att mata ner. pa matarbordet.
® Vrid stromvredet till I1aget 1, 2 eller 3. ® Anvand pamataren for att mata ner.
e Fanga upp den formade degen som ® Vrid stromvredet till 1aget 2, 3 eller 4.

kommer ut med en skarbrada.
Sténg av kéksmaskinen kort om degen
kommer ut fér snabbt.

Rivecylinder MUZ7RVA
Bild &
L&mplig for att riva och mala mandlar, nétter,
kall choklad och torkat bréd till kakor.
Var forsiktig!
Noétter och mandlar maste vara helt torra
och bearbetas i sma mdngder!
® Forbereda pa satt som beskrivits
for kéttkvarnstillsatsen.
Var noga med att sdtta samman delarna
till rivtillsatsen i den ordning de avbildas.
® | &gg livsmedlen som ska bearbetas
pa matarbordet.
Anvand pamataren for att mata ner.
® Vrid strémvredet till lAget 1, 2 eller 3.

Rétten till &ndringar férbehalles.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 17
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Turvallisuusasiaa

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi yleiskoneen MUMG6N.. kanssa.

Noudata yleiskoneen kayttdohjeital.

Tama varuste soveltuu raa’an ja keitetyn lihan, silavan, linnunlihan
ja kalan hienontamiseen ja kéasittelyyn. Sita ei saa kayttaa muiden
tarvikkeiden tai aineiden késittelyyn. Valmistajan hyvaksymien lisa-
varusteiden kanssa voit kayttda sitd myés muihin kayttétarkoituksiin.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Ala laita sormia tayttésuppiloon, tydnna ainekset aina sisdanpain

syo6ttépainimella.

Al tartu teriin niiden leikkauspinnalta.
Irrota ja kiinnitd varuste vain, kun moottori on pysahtynyt.

Téarkeaa!

Kaytéa varustetta vain ilmoitetussa kayttéasennossa.
Kaytéa varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen

Kiinnitettyind.

Kokoa aina ensin lisdosa ja kiinnita se vasta sitten yleiskoneeseen.
Al kayta lihamyllya ilman reikalevya ja kiinnitysrengasta.

Laitteen osat
K&anna esiin kuvasivut
Kuva B

Syéttépainin
Tayitbastia

Runko ja lukitusvipu
Syéttéruuvi ja vaantié
Terd

Reikélevy

g Kiinnitysrengas

i B o N o B @ i )

Ylikuormitussuoja

Syéttéruuvissa on lovi (murtumiskohta),
joka suojaa laitetta suuremmilta vahingoilta
lihamyllyn ylikuormittuessa.

Syéttéruuvi murtuu tasté kohtaa ylikuormi-
tuksessa.

Uuden syéttéruuvin voit tilata asiakaspal-
velusta (tilausnumero 00122089).
Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivat
kuulu takuun piiriin.

18

Kayttd

m Téarkea ohje

Laitetta voi kdyttaa lihamyllyn kanssa vain,
kun tehosekoittimen kayttoliitdnnan suoja-

kansi on paikallaan.

® Puhdista lihamylly huolellisesti ennen
ensimmaisté kayttokertaa, katso
»Puhdistus«.

Kuva A

Lihamyllyn kokoaminen

e Kiinnitd sy6ttéruuvi d runkoon c.

o Kiinnita terd e reikalevyyn f.

e Kiinnita reikalevy f.

® Aseta kiinnitysrengas g paikalleen,
ala kirista vield taysin kiinni.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




Lisévarusteen kiinnittdminen

peruslaitteeseen

o K&éanna laite kuvassa naytettyyn
asentoon.

® Avaa lukitusvipu (kuva EX-5).

o Kiinnit4 lihamylly jalka alaspéin kulhon
kayttoliitdntaan ja aseta lukitusvipu
toisinpain.

o Kierré kiinnitysrengas kiinni.

® Aseta tayttdastia paikalleen.

® Tyodnna sy6ttdpainin tayttdsuppiloon.

Laitteen kaytt

Varo pyérivia varusteitafteravid
terid — loukkaanturnisvaara/

Ald laita sormia tayttdsuppiloon koneen
ollessa toiminnassa.

Kayta aina syodttépaininta.

Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori
on pysahtynyt. Ald tartu teriin niiden
letkkauspinnalta.

Huom.!
Ald hienonna luita.

® Aseta kulho tai lautanen ulostuloaukon
alapuolelle.

e Laita kasiteltavat ainekset tayttdastiaan.

® Tyobnna ainekset sisddnpéin
sy6ttdpainimella.
® Aseta valitsin asentoon 4.

Kayton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Avaa lukitusvipu (kuva [3-5) ja irrota
lihamylly kiertdmalld se irti laitteesta.

® Pura lihamylly osiin (painvastaisessa
jarjestyksessé kuin koottaessa).

o Puhdista osat.

Puhdistus

A Séhkdiskun vaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
laitteen puhdistamista.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Huom.!

Al4 kéytd hankaavia puhdistusaineita.

Laitteen pinnat voivat vaurioifua.

Lihamyllyn metalliosat eivat ole konepesun

kestavia.

® Avaa kiinnitysrengas ja pura lisdvaruste
osiin.

® Pese lihamyllyn metalliosat kasin
ja kuivaa ne heti.

® Tayttdastian ja sydttdpainimen voit pesta
astianpesukoneessa.

e Voitele kuiva reikélevy ja tera ruokadljylla
ruostumisen estamiseksi.

Lisavaruste

(saatavissa alan liikkeistd)

Huom.!

Kokoa lisdvarusteet aina ilman teréa
ja reikdlevya.

Lue sitd ennen ohjeet kohdlista

» Turvallisuusasiaa«, »K&yton jélkeen«
Jja »Puhdistus« ja noudata ohjeita.

Reikalevysarjat
MUZ7LS2/LS3/LS4

Pastanvalmistuslaitteet, metallia
MUZ7NVA1

Sosepuserrin MUZ7FV1

Kuva

soseuttaa esim. marjat, tomaatit, omenat,

paarynat, ruusunmarjat (keit ruusunmarjoja

noin tunnin ajan ennen soseuttamista).

Soseutettu hedelmaliha soveltuu erittéin

hyvin hillojen valmistamiseen.

® Tee alkuvalmistelut kuten lihamyllyn
kohdalla neuvotaan. Kun kokoat
sosepusertimen, katso kuvasta tarvittavat
osat ja kokoamisjérjestys.

® Avaa ensin kiinnitysruuvia sen verran,
ettd hedelmaéliha poistuu viela kosteana.

e Kiristd sitten Kiinnitysruuvia niin, etta
hedelmélihaa tulee ulos sopivan
kosteana.

o Laita kasiteltdvét ainekset tayttdastiaan.
Tydnné ainekset sisdanpain syottépai-
nimella.

® Aseta valitsin asentoon 4.
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Kakkupursotin MUZ7SV1

Kuva []

muotoilee pursotinleivonnaiset tai murotai-

kinan.

® Tee alkuvalmistelut kuten lihamyllyn
kohdalla neuvotaan.

Kun kokoat kakkupursottimen, katso
kuvasta tarvittavat osat ja kokoamisjar-
jestys.

o |Laita kasiteltava taikina tayttdastiaan.
Tydnna ainekset sisdanpain syottdpai-
nimella.

® Valitse nopeudeksi 1, 2 tai 3.

® Irrota muotista tuleva taikina lastalla tms.
Pysayta yleiskone hetkeksi, jos taikinaa
tulee ulos lilan nopeasti.

Raastinlaite MUZ7RV1

Kuva 3

rouhii mantelit, padhkinét, jaahdytetyn suklaan

ja kuivat leipdpalat ja sémpylat.

Huom.!

Rouhi pahkindt ja mantelit vain kuivina

ja pienind maariné/!

® Tee alkuvalmistelut kuten lihamyllyn
kohdalla neuvotaan.

Kun kokoat raastinlaitteen, katso kuvasta
tarvittavat osat ja kokoamisjarjestys.

o Laita kasiteltdvat ainekset tayttdastiaan.
Tydnna ainekset sisdanpain syottdpai-
nimella.

o \Valitse nopeudeksi 1, 2 tai 3.
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Makkaran tayttélaite MUZ7WS2

Kuva @

valmistaa makkarat ja muotoilee esim.

kroketit.

® Tee alkuvalmistelut kuten lihamyllyn
kohdalla neuvotaan.

o Kun kokoat makkaran taytt6laitetta, katso
kuvasta tarvittavat osat ja kokoamisjar-
jestys.

e laita kasiteltavat ainekset tayttdastiaan.

® Tyodnna ainekset sisdanpain syoéttdpai-
nimella.

e Valitse nopeudeksi 2, 3 tai 4.

Oikeudet muutoksiin pidatetéan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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