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A\ Vazne sigurnosne napomene

Procrtajte pazljivo ovu uputu. Samo tada
Cete moci sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedeceg
vlasnika uredaja.

Ove upute vrijede samo ako je znak
pojedine zemlje naveden na aparatu.
Ukoliko se kratki znak ne pojavljuje na
aparatu, treba za savjet pogledati upute za
instalaciju, koje sadrze podatke i
informacije o vazec¢im uvjetima za
prikljuCivanje u pojedinoj zemlji.
Kategorija aparata: Kategorija 1

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doSlo do oStecenja
prilikom transporta.

Samo ovlasteni strucnjak smije prikljuciti
uredaj i vrSiti preinaku na drugu vrstu plina.
Instalacija uredaja (prikljucak struje i plina)
se smije provesti samo sukladno uputama
za upotrebu i instalaciju . Neispravni
prikljucak i krivo podeSavanje mogu
uzrokovati teSke nezgode i oStec¢enja na
uredaju. Proizvodac¢ uredaja ne preuzima
nikakvu odgovornost u ovakvim
sluCajevima. Garancija uredaja vise nije
vazeca.

Pozor:Ovaj aparat predviden je samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe,
npr. za zagrijavanje prostorija.

Pozor:Koristenje plinskog kuhala uzrokuje
stvaranje topline, vlage i proizvoda
izgaranja na mjestu izlaganja. Narocito
kada je aparat u radu, treba paziti na dobro
provjetravanje mjesta izlaganja: prirodne
otvore za provjetravanje treba drzati
otvorenima ili predvidjeti mehanicki uredaj
za provjetravanje (npr. napu).

Intenzivno i dugotrajno koristenje aparata
moze zahtijevati dodatno provjetravanje,
npr. otvaranje prozora ili u€inkovito
provjetravanje, npr. rad postojeceg
mehani¢kog ventilacijskog uredaja na
visem stupnju snage.

Ovaj uredaj nije primjeren zarad s
eksternim alarmnim satom ili daljnskim
upravljacem.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8
godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
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sigurnog koristenja uredaja i ako su
razumjeli opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 8 godina i viSe i ako su pod
nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.

Opasnost od pozara!

= Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za pecenje bi mogao
dodirnuti grijaCe te bi se mogao zapaliti.
Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir
za pecenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za pecenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pecenje oblozite
samo potrebnu povrSinu. Papir za pecenje
ne smije viriti iz pribora.

= Zapaljivi predmeti koje ste pohranili u
pecnici bi se mogli zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.
Iskljucite uredaj i izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigura¢ u ormaricu s
osiguraCima . Zatvorite dovod plina.

= \Vruce ulje i masti mogu se brzo zapaliti.
Ne ostavljajte vruce ulje i masti bez
nadzora. Nikada ne gasite vatru vodom.
IskljuCite kuhalo. Ugasite pazljivo vatru
poklopcem, dekom za gaSenje pozara ili
slicnim.

= KuhaliSta postaju jako vruca. Na plo¢u za
kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive
predmete. Na plodi za kuhanje ne drzite
nikakve predmete.

= Uredaj postaje jako vruc, zapaljivi
materijali bi lako mogli uhvatiti vatru. Ne
Cuvajte i ne koristite zapaljive predmete
( npr. sprejeve, sredstva za Cis¢enje)
ispod ili u blizini pe¢nice. Ne Cuvajte
zapaljive predmete u ili na pecnici.

= Plinska kuhalista bez postavljenog posuda
u radu razvijaju veliku toplinu. Uredaj i
iznad njega postavljena napa bi se mogli
ostetiti ili zapaliti. Ostaci masti na filtru u
napi bi se mogli zapaliti. Plinska kuhalista



koristite samo s postavljenim posudem za
kuhanje.

= Straznja strana uredaja postaje jako vruca.
To moze uzrokovati ostecenja na
prikljuénim vodovima. Vodovi za struju i
plin ne smiju doci u dodir sa straznjom
stranom uredaja.

= Nikada ne odlazite zapaljive predmete na
kuhalista ili u komoru za pecCenje. Nikada
ne otvarajte vrata uredaja, kada iz uredaja
izlazi dim. Iskljucite uredaj. lzvucite mrezni
utika¢ odn. iskljucite osigura¢ u ormaricu
s osiguracCima. Zatvorite dovod plina.

= PovrSine postolja s ladicom mogu postati
jako vruce. U ladici Cuvajte samo pribor za
pecnicu. Zapaljive i gorive predmete ne
smijete Cuvati u postolju s ladicom.

Opasnost od opeklina!

= Uredaj postaje jako vruc. Nikada ne
dodirujte vruc¢e unutarnje povrSine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

= Pribor ili posude postaje jako vruce. Vrudi
pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.

= Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u
komori za pecenje. Nikada ne pripremajte
jela s velikim koliCinama visokopostotnih
alkoholnih pi¢a. Koristite samo male
koli¢ine visokopostotnih pi¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

= Kuhalista i predmeti oko njih, pogotovo
eventualno prisutni okviri kuhalista izrazito
su vrucdi. Nikada ne dodirujte vruce
povrsine. Djecu drzite podalje od
kuhalista.

= Tijekom rada postaju povrSine uredaja
vruce. Ne dodirujte vruce povrsine. Djecu
drzite podalje od uredaja.

= Prazno posude na plinskim kuhalistima u
radu postaje izrazito vruce. Nikada ne
zagrijavajte prazno posude.

= Uredaj je vru¢ dok radi. Prije Cis¢enja
ostavite da se uredaj ohladi.

= Pozor: Dijelovi koji se mogu dodirivati
mogu tijekom rada rostilja postati vrudi.

Malu djecu trebate drzati dalje od aparata.

= Ukoliko boca s teku¢im plinom ne stoji
okomito, tekuci propan/butan mogao bi
dospjeti u uredaj. Pritom bi na
plamenicima mogli izlaziti veliki plameni
jezici. Sastavni dijelovi uredaja bi se time
mogli oStetiti te s vremenom postati

propusni a zbog toga bi nekontrolirano
mogao istjecati plin. Oboje moze
uzrokovati opekline. Boce s tekuc¢im
plinom uvijek koristite u okomitom
polozaju.

Opasnost od opeklina!

= Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruci. Nikada ne dodirujte vrucée dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

= Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruca para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

= Zbog vode u vrucoj komori za pecenje
moze nastati vruc¢a para. Vodu nikada ne
lijevajte u vrucu pecnicu.

Opasnost od ozljeda!

" Izgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugac za staklo,
ostra ili abrazivna sredstva za CiS¢cCenje.

= Nestruéni popravci su opasni. Popravke
smije vrsSiti samo serviser koji je prosao
nasu obuku te izmijeniti oSte¢ene vodove
za strujne i plinske vodove. Ako je uredaj
neispravan, izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigura¢ u ormaricu s
osiguracima, zatvorite dovod plina.
Nazovite servis.

= Smetnje ili oStecenja na uredaju su
opasne. Nikada ne ukljuCujte neispravan
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormaricu s osiguracima.
Zatvorite dovod plina. Nazovite servis.

= Neodgovarajuce veliCine lonaca, osteceni
ili krivo postavljeni lonci mogu uzrokovati
teSke ozljede. Postujte napomene za
posude za kuhanje.

= Pozor: Stakleni pokrov se moze
raspuknuti zbog vrucine. Prije zatvaranja
pokrova iskljudite sve plamenike.
Pricekajte da se pecnica ohladi, prije nego
Sto zatvorite stakleni pokrov.

= Ako je uredaj postavljen nepri¢vrséen na
postolju ili stalku, mogao bi skliznuti s
postolja odn stalka. Uredaj mora biti
¢vrsto povezan s postoljem.



Opasnost od prevrtanja!

Upozorenje: Kako biste sprjeCili prevrtanje
uredaja, valja montirati zastitu od prevrtanja.
Molimo procitajte upute za montazu.

Opasnost od strujnog udara!

= Nestrucni popravci su opasni. Samo kod
nas skolovani tehni¢ar servisne sluzbe
smije vrsiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili

Uzroci Steta

Kuhaliste

Oprez!

m Kuhalista koristite samo s postavljenim posudem. Ne
zagrijavajte prazne lonce ili tave. Dno lonca ¢e se oStetiti.

m Upotrebljavajte samo lonce i tave s ravnom donjom stranom.

m Lonac ili tavu postavljajte to¢no na sredinu plamenika. Time
¢e se toplina plamena plamenika optimalno prenijeti po
Citavoj donjoj strani lonca ili tave. RuCke i rucice se nece
oStetiti, a time ¢e se zajamditi veca usteda energije.

m Pazite da plamenici kuhalista uvijek bude Cisti i suhi. Glava i
poklopac plamenika moraju nalijegati to€no na njihovom
mjestu.

m Pripazite da Stednjak ne stavljate u rad sa zatvorenim
pokrovom (npr. djeca prilikom igre).

Stete na pecénici
Oprez!

m Pribor, folija, papir za pecenje ili posude na dnu komore za
pecenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pecenje. Dno
komore za pecenje ne oblazite folijom ili papirom za
pecenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rije¢. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura
podeSena na iznad 50 °C. Moglo bi do¢i do zastoja topline.
Vremena za pecdenje i pirjanje viSe nece biti dobra pa se
moze oStetiti emajl.

m Voda u vruc¢oj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vruc¢u pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih
temperaturnih promjena bi mogla nastati oStecenja na
emajlu.

m Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Cuvati u zatvorenoj komori za pecCenje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

m Vocéni sok: Kada pripremate izrazito sone voc¢ne kolace,
pliticu ne oblazite suviSe obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice
ostavlja mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

m Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pedenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.

izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

= |zolacija kabela elektricnih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
priklju¢ni kabel elektricnih uredaja s
vruc¢im dijelovima uredaja.

= Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
CiSéenje ili uredaji za cisc¢enje parom.

= Kod zamjene svjetla pecénice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikac ili iskljucite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

= Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormaricu s osiguracima.
Nazovite servis.

Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.

m Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pecnice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brtvu
vrata uvijek odrzavajte Cistom.

m Vrata pecnice nemojte koristiti kao prostor za sjedenje ili
odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
pecnice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecnice.

m Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu.

m Transportiranje uredaja: Uredaj nemoijte drzati ili nositi za
ruc¢ku na vratima. Ru¢ka na vratima ne moze izdrzati tezinu
uredaja te se moze odlomiti.

Ostecéenja na postolju s ladicom
Oprez!

Ne stavljajte teSke predmete u postolje s ladicom. Ladica bi se
mogla ostetiti.



Postavljanje, plinski i elektri¢ni prikljucak

Plinski prikljué¢ak

Instalaciju smije izvoditi samo registrirani stru¢njak odn.
ovlasteni servisni tehniCar u skladu s uputama navedenim pod
"PrikljuCivanje i preinaka plina na drugu vrstu plina".

Za ovlastenog struénjaka odn. servisnu sluzbu
Oprez!

m Vrijednosti za podeSavanje za ovaj uredaj su navedene na
tipskoj plocici na straznjoj strani uredaja. Tvorni¢ki podeSena
vrsta plina je oznaCena zvjezdicom (*) .

m Prije prikljuCivanja uredaja provjerite, podudaraju li se lokalni
uvjeti prikljuCivanja (vrsta i pritisak plina) s postavkama
uredaja. Ukoliko se postavke uredaja moraju promijeniti,
postujte upute u odlomku "Plinski priklju¢ak i prepravljanje na
drugu vrstu plina".

m Ovaj uredaj njie priklju¢en na odvod ispusnih plinova. Mora
se prikljuciti i staviti u pogon prema vazec¢im instalacijskim
uvjetima. Uredaj ne prikljuéujte na izlaz ispusnih plinova.
Treba postivati sve propise za prozracivanje.

m Plinski prikljucak treba prikljuciti preko ¢vrstog, t.j.
nepomic¢nog priklju¢ka (plinske cijevi) odn. sigurnosnog
crijeva.

m Pri koriStenju sigurnosnog crijeva obvezno pazite na to da

crijevo ne bude zaglavljeno ili spljosteno. Crijevo ne smije
dodi u dodir s vruéom povrSinom.

m Plinski priklju¢ak (plinski vod ili sigurnosno crijevo) se moze
provesti s desne ili s lijeve strane uredaja. Priklju¢ak mora
imati lako dostupnu napravu za zatvaranje.

Smetnje na plinskoj instalaciji / miris plina

Ako primijetite miris plina ili ustanovite smetnje na plinskoj
instalaciji, morate

m odmah prekinuti dovod plina odn. zatvoriti ventil plinske boce
m odmah ugasiti otvorenu vatru i cigarete

m iskljuCiti elektricne uredaje - Cak i svjetilijke

m otvoriti prozor i dobro prozraditi prostoriju

m pozvati servis ili tvrtku koja osigurava opskrbu plinom.

Pomicanje uredaja za dovod plina ili za kvaku
vrata

Ne pomicite uredaj tako da ga drzite za plinski vod; plinski vod
bi se mogao ostetiti. Opasnost od istjecanja plina! Ne pomicite
uredaj tako da ga drzite za ru€ku na vratima; Sarke vrata i
ruCka na vratima bi se mogle ostetiti.

Elektriéni prikljuc¢ak
Oprez!

m Postavljanje uredaja prepustite vaSem servisu. Za priklju¢ak
je potreban osiguraC od 16 A. Uredaj je proizveden za rad na
220-240 V.

m Ako napon strujne mreze padne ispod 180 V, elektriCni
sustav paljenja ne funkcionira.

m Ako se uredaj neispravno prikljuci, u slu¢aju Stete gubi se
pravo na garanciju.

m Ako je mrezni kabel oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov servis ili neka druga kvalificirana osoba.

Za servis

Oprez!

m Uredaj treba prikljuciti u skladu s podacima navedenim na
oznacnoj plodici.

m Uredaj prikljuCujte samo na elektri¢ni prikljucak koji je u
skladu s vazec¢im odredbama. Uti¢nica mora biti lako

dostupna, kako biste uredaj u slu¢aju nuzde mogli iskljuditi
sa strujne mreze.

m Trebate se pobrinuti da bude prisutan viSepolni sustav za
razdvajanje.

m Nikada ne upotrebljavajte produzni kabel ili viSestruki utikag.

m Zbog sigurnosnih razloga se ovaj uredaj smije prikljuciti
samo na uzemljeni priklju¢ak. Ukoliko prikljuak zastithog
vodi¢a ne odgovara propisima, zastita od elektricne
opasnosti nije zajamdena.

m Za prikljuCivanje uredaja morate koristiti kabel tipa H 05 W-F
ili istovrijedni kabel.

Vodoravno postavljanje pec¢nice
Pednicu postavite izravno na pod.
1. Izvucite postolje s ladicom te ga podignite prema gore .

Na postolju iznutra su s prednje i straznje strane nogice za
regulaciju visine.

2.Nogice za regulaciju visine okredite po potrebi pomocu
Sesterobridnog klju¢a prema gore ili prema dolje, sve dok
pecnica ne bude u vodoravnom polozaju (slika A).

3. Ponovno umetnite postolje s ladicom (slika B).

Priévrséenje na zidu
Kako se pecnica ne bi prevrnula, morate je pri¢vrstiti na zid

pomocu prilozenih kutnika. Molimo pazite na upute za montazu
za priCvrScenje na zid.

Postavljanje aparata




m Aparat se mora u skladu s navedenim dimenzijama postaviti
direktno na kuhinjski pod. Aparat ne smijete postavljati na
neki drugi predmet.

m Razmak izmedu gornjeg ruba Stednjaka i donjeg ruba nape
mora odgovarati zahtjevima proizvodaca nape.

m Pazite da aparat nakon postavljanja viSe ne pomicete.
Udaljenost jakog plamenika ili plamenika za wok prema
susjednim frontama elemenata odn. zidu mora iznositi
najmanje 50 mm.

Mjere koje treba postivati tijekom transporta

Sve pomic¢ne dijelove u i na uredaju pricvrstite ljepivom trakom,
koja se moze odstraniti a da pritom ne ostavlja tragove. Sve
dijelove pribora (npr. pliticu za pecenje) umetnite s tankim
kartonom na rubovima u odgovarajuci pretinac, kako biste
sprijecili oStecenje uredaja. Karton ili sliGan materijal postavite

Vas novi Stednjak

Ovdje ¢ete upoznati vasu novu pecnicu. Objasnit ¢emo vam
upravljacko polje, kuhaliste i pojedine elemente za upravljanje.
Ovdje cCete saznati vise o komori za pecenje i 0 priboru.

Opcenito

|zvedba ovisi o pojedinom tipu uredaja.

===\ -
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Objasnjenja

1 Pokrov

2 Kuhaliste

3 Prekidac kuhalista

4 BiraC funkcija, Upravljacke tipke i indikacijska

ploCa, temperature

5 Hladenje uredaja
6 Vrata pecnice
7 Postolje s ladicom

izmedu prednje i straznje strane, kako biste sprijecili udaranje o
unutrasnju stranu staklenih vrata. Vrata i gornji poklopac,

ukoliko postoiji, pricvrstite ljepljivom trakom na stranama
uredaja.

Sacuvajte originalno pakiranje uredaja. Uredaj transportirajte
samo u originalnom pakiranju. Molimo, postujte navode
proizvodaCa na ambalazi.

Ukoliko viSe nemate originalno pakiranje

zapakirajte uredaj u zastitno pakiranje, kako biste pruzili
dovoljnu zastitu od raznih oSte¢enja koja bi mogla nastati
prilikom transporta.

Uredaj transportirajte u okomitom polozaju. Uredaj ne nosite za
ru¢ku na vratima ili za prikljucke sa straznje strane, bududi da
bi se isti mogli ostetiti. Ne stavljajte teSke predmete na uredaj.



Podrucje za kuhanje

Ovdje mozete vidjeti pregled upravljackog polja. Izvedba ovisi o
pojedinom tipu uredaja.

1 2
3 4
Objasnjenja
1 Elektricno kuhaliste
2 Normalni plamenik
3 Jaki plamenik
4 Stedljivi plamenik
Elektri¢no Toplotha shaga Promjer posuda ili tava

kuhaliste, stup- prikladan za elektriéno

Prekida¢ kuhalista

Snagu grijanja kuhaliSta mozete podeSavati pomodu Cetiriju
prekidaca kuhalista.

Postavke Funkcija/plinski Stednjak

Polozaj nula Stednjak je iskljucen.

Polozaj za paljenje

o
st Polozaj za paljenje
0)

=S

0 Postavno podrucje veliki plamen = najjaci polozaj
0 Stedljivi plamen = najnizi polozaj

=

Na kraju postavnog podrucja je grani¢nik. Ne okrecite dalje.

Za elektricno kuhaliste

Snagu grijanja elektricnog kuhaliSta mozete podeSavati
pomocu zakretnog gumba.

Kada podeSavate elektricno kuhaliste svijetli indikacijska
lampica.

Postavke Elektricno kuhaliste/funkcija

0 PoloZaj nula Pednica isklju¢ena.

1-6 Stupnjevi kuhanja 1 = najnizi stupan;

6 = najvisi stupanj

Prekida¢ kuhalista mozete okretati udesno ili ulijevo.
Pec¢nica
S biracem funkcija i biracem temperature podeSavate pecnicu.

Bira¢ funkcija
S biraCem funkcija podesavate vrstu grijanja za pecnicu.

njevi kuhanja kuhaliste Bira¢ funkcije mozete okretati udesno ili ulijevo.

1 100 W 14,5 cm

p) 180 W 14,5 cm Polozaj Koristenje

3 260 W 14,5 cm 6 Nulti poloZaj Pecnica je iskljucena.

4 500 W 14,5 cm O Gornji/donji grijad Za kolace, nabujke i manje koma-
di¢e pedenja, npr. govedina ili div-

5 750w 14,5om ljla¢ na jednoj razini. Toplina

6 1000 W 14,5 cm jednakomijerno dolazi odozgo i

Podlozak za lonac za Stedljivi plamenik

Ako na Stedljivom plameniku pripremate tursku kavu ili koristite
lonce, Ciji promijer je manji od 12 cm, koristite podlozak za
lonac koji je isporu¢en zajedno s aparatom.

»ﬁﬁ@smcm

s

PodloZak za lonac stavite na reSetku Stedljivog plamenika.

Kada kuhate u loncima ¢iji promjer je veci od 12 cm, ne
koristite podlozak za lonac.

Podlozak za lonac namijenjen je za uporabu na Stedljivom
plameniku.

odozdo.

3D-vrudi zrak* Za kolace i pecivo na jednoj do tri
razine. Ventilator rasporeduje
toplinu prstenastog grijaca u stra-
znjoj stijenci jednakomjerno u pec-
nici.

Stupanj za pizzu Za brzu pripremu duboko smrznu-
tih proizvoda bez zagrijavanja, kao
npr. pizze, pomfrita ili savijace.
Doniji grija¢ i prstenasti grijac u
straznjoj stijenci griju.

() Donji grija¢ Za ukuhavanje i dodatno pecenje

ili przenje. Vrucina dolazi odozdo.

%] Rostilj na kruzeci zrak Za pecenje mesa, peradi i cijele
ribe. Ovdje se izmjeni¢no ukljuduju
i iskljuCuju grija¢ rostilja i ventila-
tor. Ventilator vrti vruéi zrak oko
jela.

] Roéstilj, mala povrina Za pecenje na roétilju malih koli-
Cina steakova, kobasica, toastova i
komadica ribe. Zagrijava se srednji
dio grijaCa rostilja.

] Roéstilj, velika povr-  Za pecenje na roétilju steakova,
Sina kobasica, toastova i komada ribe.
Zagrijava se cjelokupna povrSina
ispod grijaCa rostilja .

*Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske ucinkovito-
sti prema EN50304.



Polozaj Koristenje

Otapanje Za odledivanje ribe, peradi, kruha i
kolaca. Ventilator vrti topli zrak

oko jela.

Brzo zagrijavanje Brzo zagrijavanje pecnice bez pri-

bora.

*Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske uginkovito-
sti prema EN50304.

Kada podeSavate, svijetli zarulja u pecénici.

Bira¢ temperature

Biradem temperature moZete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Postavke Funkcija

° Polozaj nula Peénica nije vruca.

50-270 Temperaturno Informacija o temperaturi u °C.
podrucje

1,2,3  Stupanj rostilia  Stupanj roétilja za roétilj, mala [

i velika [7] povréina.
Stupanj 1= slabo
Stupanj 2 = srednje
Stupanj 3 = jako

Dok se peénica zagrijava, svijetli simbol za temperaturu § na
prikazu. Ako se zagrijavanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
postavki ne svijetli.

Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecete u komoru za pecenje.

Kako bi jela jo§ bolje uspjela ili kako bi rukovanje vasom
peénicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Umetanje pribora

Pribor se moZe staviti u 5 razli¢itih visina u pecnicu. Pribor
umedite uvijek do kraja, kako pribor ne bi dodirivao staklo na
vratima.

Pribor moZete izvuéi do polovine, dok se ne uglavi. Na taj se
nadin pripravljena jela lako mogu izvaditi.

Kod umetanja u peénicu pazite na to da je izbocina na priboru
straga. Samo se na taj nacin uglavljuje.
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Tipke i displej

Tipkama podesite razli¢ite dodatne funkcije. Na displeju mozete
ocitati podesene vrijednosti.

Tipka Koristenje

L\ Tipka alarmnog sata Time ¢ete podesiti alarmni sat.

(® Tipka sata Tako ¢ete podesiti vrijeme, trajanje
pecenja =l i vrijeme zavrSetka
kuhanja =l

—  Tipka minus Time ¢ete promijeniti vrijednosti za

podeSavanje nanize.

o— Tipka klju¢a Time Cete ukljuciti i iskljuditi

za$titu za djecu.

4+ Tipka plus Time ¢ete promijeniti vrijednosti za

podesavanje navise.

Komora za pecenje

U komori za pecenje se nalazi Zarulja peénice. Rashladni
ventilator Stiti peénicu od pregrijavanja.

Zarulja peénice

Zarulja peénice svijetli tijekom rada komore za pedenie.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuéuje i iskljucuje. Topli
zrak izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za pecenje brze ohladila,
rashladni ventilator radi joS odredeno vrijeme.

Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozragivanje. Pecnica se inace
pregrijava.

Napomena: Kada pribor postane vru¢, moze se deformirati.
Kada se pribor ponovno ohladi, deformacija nestaje. To je
sasvim normalno i nema nikakav negativan ucinak na rad.

Pliticu za pe&enje drzite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za pe¢enje
izbjegavajte pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se sluc¢aju
plitica za pe¢enje teS§ko moZe umetnuti. Emajlirane povrsine bi
se mogle ostetiti.

Dodatni pribor moZete naruditi u servisnoj sluzbi, u
specijaliziranoj trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i
HEZ-broj.

Resetka

? Za posude, modele za kolace,
pecenje, Zar i duboko smrznutu
hranu.

ReSetku s otvorenom stranom
prema vratima pecnice i ukoSenjem
prema dolje ~ umetnite u pec¢-
nicu.



Emajlirana plitica
Za kolaCe i kekse.

Posudu za pecenje s ukoSenjem za

vrata pec¢nice umetnite u pecnicu.

Univerzalna tava

Za soc¢ne kolace, kekse, duboko
smrznutu hranu i veliku peéenku.
Ako zelite pedi direktno na rostilju,
mozete je koristiti i kao posudu za
hvatanje masti koja kaplje.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za
vrata pec¢nice umetnite u pecnicu.

Poseban pribor

Poseban pribor mozete dodatno kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranoj trgovini. U nasim broSurama ili na internetu cete
pronadi razliCite proizvode koji su primjereni za vasSu pecnicu.
Raspolozivost posebnog pribora ili moguc¢nost narucivanja
preko interneta razlikuje se od zemlje do zemlje. Informacije o
tome Cete pronaci u prodajnoj dokumentaciji.

Svaka vrsta posebnog pribora nije primjerena za svaki uredaj.
Molimo da prilikom kupovine uvijek navedete puni naziv (E-br.)
vaseg uredaja.

Poseban pribor HEZ broj Funkcija

Plitica za pecenje pizze HEZ317000 Primjereno je narodito za pizzu, duboko smrznuta jela i okrugle
torte. Pliticu za pizzu mozete koristiti univerzalne tave. Postavite
lim na reSetku i poStujte informacije i napomene navedene u
tabeli.

ReSetka za primjenu HEZ324000 Za peclenje. ReSetku rostilja uvijek postavite na univerzalnu
tavu. Na taj éete nacin sakupiti masnocu koja kaplje i sok od
mesa.

Plitica za rostil] HEZ325000 Koristi se kod pecenja na rostilju umjesto reSetke rostilja ili kao
zastita od prskanja, kako bi se pecnica zastitila od velikog
zaprljanja. Pliticu za rostilj koristite samo s univerzalnom
tavom.

Komadi za pecenje na rostilju na plitici za rostilj; Koristiti se
mogu samo visine umetanja 1, 2i 3.

Pliticu za rostilj koristite kao zastitu od prskanja: Univerzalna
tava umece se zajedno s pliticom za rostilj ispod resetke.

Opeka za pecCenje HEZ327000 Opeka za pecCenje je izrazito prikladna za pripremu domaceg
kruha, peciva i pice s hrskavom podlogom. Opeka se uvijek
mora zagrijati na preporucenu temperaturu.

Emajlirana plitica HEZ331003 Za kolaCe i kekse.

Posudu za pecenje s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u
pecnicu.

Emajlirana plitica s neprijanjaju¢om oblogom HEZ331011 Koladi i keksi mogu se dobro raspodijeliti po plitici. Posudu za
pecenje s ukoSenjem za vrata pec¢nice umetnite u pecnicu.

Univerzalna tava HEZ332003 Za socCne kolace, pecivo, duboko smrznutu hranu i veliku
pecenku. Mozete koristiti i za skupljanje masnoce ili soka iz
mesa ispod reSetke.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u pec-
nicu.

Univerzalna tava s neprijanjaju¢om oblogom HEZ332011 Socni koladi, keksi, duboko zamrznuta hrana i velika peCenka
mogu se dobro rasporediti po univerzalnoj tavi. Univerzalnu
tavu s ukoSenjem za vrata pecénice umetnite u pecnicu.

Poklopac za profesionalnu tavu HEZ333001 Zahvaljujuci se poklopcu se profesionalna tava pretvara u pro-
fesionalni pekac.

Profesionalna tava s reSetkom za umetanje HEZ333003 Prikladna je narodito za pripravu velikih koliina.

Izvla¢ne vodilice

3-struki teleskopski izvlaéni element HEZ338352 Izvlaénim vodilicama u visini 1, 2 i 3 mozete pribor izvudi, a da
se ne prevrne.
3-struko puno izvlaCenje, nije primjereno za uredaje s raznjem.

Trostruki teleskopski izvlaéni element s funkci- HEZ338357 Sa izvlaénim vodilicama u visini 1, 2 i 3 mozete pribor skroz

jom zaustavljanja izvuci, a da se ne prevrne. lzvlacne vodilice se uglavljuju tako
da se posude za pecenje jednostavno mogu umetnuti.
Trostruki teleskopski izvlacni element s funkcijom zaustavljanja
nije primjeren za uredaje s raznjem.

Resetka HEZ334000 Za posude, kalupe za kolace, pecenje, zar i duboko smrznutu
hranu.

Stakleni pekac HEZ915001 Stakleni pekac je primjeren za pirjana jela i nabujke. Primje-

reno je naroCito za programe i automatske programe pecenja.
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Artikal iz servisne sluzbe

Za vase kucéanske aparate mozete u servisu, u specijaliziranoj
prodavaonici ili preko interneta za pojedine zemlje u e-shopu

naruciti odgovarajuca sredstva za odrzavanje i ¢iS¢enje ili ostali
pribor. Uvijek navedite i odgovarajuci broj artikla.

Krpe za njegu za povrsine iz nehrdaju¢eg Broj artikla 311134
Celika

Smanjuje nakupljanje prljavstine. Impregnacijom sa specijal-
nim uljem su povrSine uredaja od nehrdajuceg Celika opti-
malno odrzavane.

Gel za GiS¢enje pecnica i rostilja Broj artikla 463582

Za Ciséenje komore za pecenje. Gel je bez mirisa.

Krpe od mikrovlakana sa strukturom Broj artikla 460770

poput saca

Narocito je primjereno za CiSéenje osjetljivih povrsina,

poput stakla, staklokeramike, nehrdajuceg Celika ili aluminija.
Krpa s mikrovlaknima odstranjuje u jednom koraku vodenastu
i masnu prljavstinu .

Osigurac vrata Broj artikla 612594

Kako djeca ne bi mogla otvoriti vrata pe¢nice. Ovisno o vra-
tima uredaja se osigurac privija na drugaciji nacin. PoStujte
obrazac, koji je prilozen osiguraCu vrata.

Prije prvog koristenja

Ovdje Cete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego Sto ¢ete po prvi
puta pripremati jela u vasoj pecnici ili na vasem plinskom
kuhalistu. Najprije proditajte poglavlje Sigurnosne napomene.

PodesSavanje sata

Nakon priklju&ivanja na displej svijetli simbol (® i tri nitice.
Postavite vrijeme .

1. Pritisnite tipku (.
Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol (treperi.

2.Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima podeSeno vrijeme.

Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pecnicu.
Idealno za to je rad jedan sat s gornjim/donjim grijaéem (= na
240 °C. Pazite da dijelovi ambalaze ne ostanu u pecnici.

1.Podesite biragem funkcije gornjim/donjim grijadem E.
2.Bira¢ temperature podesite na 240 °C.

IskljuCite pecnicu nakon sat vremena. Gumb za odabir funkcije
i reguliranje temperature okrenite na nulti polozaj .

Zagrijte kuhaliste

Za uklanjanje novog mirisa, zagrijavajte kuhaliste bez lonca na
najvisem stupnju tijekom 3 minute.

Cisc¢enje pribora

Prije prvog koriStenja pribora temeljito ga odistite vru¢om
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.

12

Prvo ¢iséenje glave i poklopca plamenika
Poklopac (1) i glavu plamenika (2) Sistite vodom i sredstvom za
pranje posuda. Pojedine dijelove pazljivo osusite.

Glavu i poklopac plamenika ponovno postavite na oplatu
plamenika (5). Pritom pazite da se upaljaC (3) i zatik za zaStitu
od plamena (4) ne oStete.

Sapnica (6) mora biti suha i Cista. Poklopac plamenika
postavite uvijek to¢no na glavu plamenika.




Podesavanje kuhalista

VaSa plo¢a za kuhanje je opremljena s tri plinska plamenika i
jednom plo¢om za kuhanje. Ovdje mozete proditati na koji
nacin mozete upaliti vas plinski plamenik i podesiti plou za
kuhanje.

Upalite plinski plamenik

Poklopac plamenika postavite uvijek to¢no na glavu plamenika.
Otvori na glavi plamenika moraju uvijek biti slobodni. Svi
dijelovi moraju biti suhi.

1. Otvorite gornji pokrov. Gornji pokrov mora biti otvoren, dok je
Stednjak u radu.

2. Okrenite prekidac zeljenog kuhaliSta ulijevo u polozaj za
palienje %¢. Paljenje zapoginje.

3. Pritisnite prekida¢ kuhalista i drzite ga pritisnutog tijekom 1-3
sekunde. Plinski plamenik se pali

Zastita paljenja se aktivira. Kada se plamen plina ugasi,
sustav osiguraca za paljenje se automatski prekida .

4. Podesite Zeljenu veliinu plamena. lzmedu poloZaja o Isklj i
poloZaja © plamen nije stabilan. Stoga uvijek odaberite
polozaj izmedu @ vedeg i 6 manjeg plamena.

5. Ako se plamen opet ugasi, ponovite postupak od koraka 2.

6. Zavr$etak pedenja: Prekida¢ kuhali$ta okrenite oudesno u
polozaj Isklj.

Napravu za paljenje ne bi smjeli aktivirati duze od 15 sekundi.
Ako se plamenik nakon 15 sekundi ne upali, pri¢ekajte
najmanje jednu minutu. Ponovite postupak paljenja.

A Pozor!

Ako nakon isklju¢enja na joS vruc¢oj pecnici okrenete prekidac
kuhalista, izlazi plin. +Kada prekidac ne stavite u polozaj za
palienje 3¢, dovod plina ée se prekinuti nakon 60 sekundi.

Plinski plamenik se ne pali

U slu€aju nestanka struje ili u slucaju vlaznih svjedice za
paljenje se plinski plamenik moze zapaliti upaljacem za plin ili
zigicom.

Ovako cete podesiti kuhaliste

Snagu grijanja kuhalista mozete podeSavati pomocu prekidaca
kuhalista.

Postupite ovako:

1. Otvorite gornji pokrov. Gornji pokrov mora biti otvoren, dok je
elektri¢no kuhaliste u radu.

2. Okrenite sklopku elektricnog kuhalista ulijevo na primjereni
stupanj kuhanja izmedu 1-6.

3.Promjer elektricnog kuhalista iznosi 145 mm. Za kuhanje
koristite lonac s glatkim dnom i istim promjerom.

4. Podesite prekidal elektricnog kuhalista na 0 za dovrSetak
postupka kuhanja.

Stupanj kuhanja 1 = najniza snaga
Stupanj kuhanja 6 = najviSa snaga

Nacin grijanja  1ili 2 Ovisno o koligini

Kuhanje 6 Zapocnite postupak kuhanja
2 Nastavite postupak kuhanja,
ovisno o potrebi vise ili nize

Pecenje na 6 Zagrijte ulje, zapocnite s rostilja-
zaru 4 njem
Nastavite s rostiljanjem

Kada je kuhaliste ukljuCeno, svijetli prikazna lampica.

Vazne informacije o Vasem elektric(nom
kuhalistu

Kada se promjer dna lonca ili tave ne podudara s kuhalistem ili
kada je dno lonca neravno, nepotrebno se trosi vise energije.
Prekomjerno izgara i ostavlja mrlje koje se teSko otklanjaju.

Pazite da dno posude ili tave bude suho.

Elektricno kuhaliSte se ne smije ukljucivati ako se na njemu ne
nalazi nijedna posuda.

Zbog utjecaja topline, na metalnom prstenu kuhalista s
vremenom moze doc¢i do promjene boje. Tu promjenu boje
mozete ukloniti tako da prsten kuhalista natrljate s grubom
stranom spuzve za pranje i nesto sredstva za pranje. Pri
¢iS¢enju pazite da spuzva ne dode u doticaj s kuhalistem.

Kuhaliste je nakon iskljucivanja jos toplo. Djecu drzite podalje
od aparata.

Pobrinite se da zakretni gumb za kuhaliSte nakon nestanka
struje bude iskljucen.

Tabela - Kuhanje

Za svako kuhaliSte odaberite odgovarajucu veliCinu lonca.
Promjer dna lonca ili tave se treba odgovarati veli¢ini kuhalista.

Vremena pripreme hrane ovise o vrsti, masi i kvaliteti namirnica.
Stoga su moguca odstupanja. Optimalno vrijeme pripreme
hrane najbolje mozete procijeniti sami.

Mineralne tvari i vitamini se pri kuhanju vrlo brzo unistavaju.
Stoga pri kuhanju koristite tek malu koli¢inu vode. Na taj ¢e se
nacin sacCuvati vitamini i minerali. Odaberite kratko vrijeme
pripreme hrane, kako bi povrée ostalo hrustavo i saCuvalo
hranjive tvari.

Primjer Jelo Kuhaliste Stupanj kuhanja
Topljenje Cokolada, maslac, margarin Stedljivi plamenik mali plamen
Zagrijavanje Juha, povrce iz konzerve Normalni plamenik mali plamen
Elektricno kuhaliste 1-2
Zagrijavanje i odrzava- Juhe Stedljivi plamenik mali plamen
nje topline Elektri¢no kuhalite 1-2
Pirjanje* Riba Normalni plamenik izmedu velikog i malog plamena

Elektricno kuhaliste 3-4

* Ako koristite posudu s poklopcem, plamen smanjite ¢im pocne kuhati.
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Primjer Jelo Kuhaliste Stupanj kuhanja
Pirjanje* Krumpir i ostalo povrée, meso Normalni plamenik izmedu velikog i malog plamena
Elektricno kuhaliste 3-4
Kuhanje Riza, povrce, jelo od mesa (s Normalni plamenik velika visina plamena
umacima) Elektriéno kuhaliste 56
Pecenje Paladinke, krumpir, odrezak, Jaki plamenik izmedu velikog i malog plamena
riblji Stapici

* Ako koristite posudu s poklopcem, plamen smanjite ¢im pocne kuhati.

Prikladne posude za kuhanje

Plamenik/Elektricno Minimalni pro- Maksimalni promjer

kuhaliste mjer lonca lonca
Elektricno kuhaliste* 14,5 cm 14,5 cm
Plamenik za wok** 24 cm 28 cm
3,6 kKW

Stedljivi plamenik 24 cm 28 cm
3kW

Normalni plamenik 18 cm 24 cm
1,7 kW

Stedljivi plamenik 1 12 cm 18 cm
kW

* Opcija (za modele s elektricnim kuhaliStem)
** Opcija (za modele s kuhaliStem za wok)

Naputci za uporabu

Sljedeci naputci Vam pomazu za uStedu energije te
izbjegavanje oStecenja na posudama za kuhanje:

Koristite posude za kuhanje r¥_| .‘,

Oprezno rukujte posudama
koje se nalaze na kuhaliStu.
'x Ne udarajte po kuhaliStu i ne

stavljate tezak teret.

prikladne veliCine za

plamenike.

X

Ne upotrebljavajte male

Ne koristite dva plamenika ili

izvora topline za samo jednu
x posudu za kuhanje.

posude za kuhanje na velikim =
plamenicima. Plamen ne bi Ti;-.—% Izbjegavajte uporabu tava za

smio dodirivati stranice

pecCenje, glinenih posuda itd.

posuda za kuhanje.

Ne upotrebljavajte deformirane
posude za kuhanje koje ne

‘/——x mogu stajati stabilno na

kuhaliStu. Posude se mogu

prevrnuti.

.

Upotrebljavajte samo posude
za kuhanje s ravnim i debelim
dnom.

Ne kuhajte bez poklopca ili
kada poklopac nije poklopljen
do kraja. Gubi se veliki dio
energije.

_~
~
x

X

Posude uvijek postavite u
sredinu na plamenik, jer bi se
u suprotnom slucaju moglo
prevrnuti.

Stavite lonce na reSetku, ali
nikada direktno na plamenike.

Prije uporabe se uvjerite da su
reSetke za lonce te poklopci
plinskih plamenika pravilno
postavljeni.

| ﬂﬁ( HKE:DIK ﬂﬁ& mﬁ&

1

dulje vrijeme pri maksimalnoj
snazi.



PodesSavanje pecnice

Postoje razliCite mogucénosti za podeSavanje vaSe pecnice. U
ovom poglavlju ¢emo vam pokazati na koji nain mozete
podesiti zeljenu vrstu grijanja i temperaturu ili stupanj rostilja.
Za vase jelo mozete podesiti trajanje i vrijeme zavrSetka
kuhanja u pecnici.

Vrste grijanja i temperatura
Primjer na slici: 190 °C, gornje i donje zagrijavanje =.

1.Biracem funkcije podesite zeljenu vrstu grijanja.

2. Biracem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Pec¢nica se zagrijava.

Isklju€ivanje pecnice
Okrenite biraC funkcija na polozaj nula.

Promjena postavki

Uvijek mozete promijeniti biraGem funkciju pecnice i
temperaturu ili funkciju rostilja.

Peénica ¢e se automatski iskljuéiti

Sada unesite trajanje (peCenje) za vase jelo.

Primjer na slici: Postavka za gornje i donje zagrijavanje[=,

190 °C, trajanje 45 minuta.

1. BiraCem funkcije namjestite zeljenu vrstu grijanja.

2. BiraCem temperature mozete podesiti temperaturu ili stupanj
rostilja.

3. Pritisnite tipku sata (®.
Simbol trajanja 1=l treperi.

4. Tipkom =+ ili tipkom — podesite trajanje.
Tipka + predloZena vrijednost = 30 minuta
Tipka — predloZena vrijednost = 10 minuta

Vrijeme pecenija je isteklo

Javlja se zvucni signal. Pec¢nica se iskljuCuje. Dva puta
pritisnite tipku (® i iskljugite bira& funkcije.

Promjena postavke

Pritisnite tipku sata (®. Tipkom + ili tipkom - promijenite
trajanje.

Prekinite postavku

Pritisnite tipku sata (© . Pritisnite tipku - , dok prikaz ne bude na
nuli. Iskljudite bira¢ funkcije.

Podesite trajanje, kada je vrijeme iskljuéeno

Dva puta pritisnite tipku sata (Oi podesite kao $to je opisano u
tocci 4 .
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Pecnica ¢e se automatski ukljuéiti i iskljuciti

Molimo uzmite u obzir da lako pokvarljive namirnice ne smiju

dugo stajati u pecnici.

Primjer na slici: Postavka za gornje i donje zagrijavanje (=,

190 °C. Sati je 10:45 . Kuhanje traje 45 minuta i treba biti

gotovo oko 12:45 sati.

1.BiraCem funkcije namjestite Zeljenu vrstu grijanja

2.Biradem temperature mozete podesiti temperaturu ili stupanj
rostilja

3. Pritisnite tipku sata (®.

4.Tipkom + ili tipkom — podesite trajanje.

5. Pritigcite tipku sata (® sve dok ne zapodne treperiti simbol
-l

Na displeju vidite, kada je jelo gotovo.

6. Tipkom 4+ pomicite vrijeme zavrSetka kuhanja na kasnije
Nakon nekoliko sekundi se preuzima postavka.
Na displeju stoji vrijeme zavrSetka kuhanja, sve dok se
pecnica ne pokrene.

Podesavanje vremena

Nakon prvog prikljucivanja ili nakon nestanka struje treperi na
displeju simbol (® i tri nule. Postavite vrijeme . Bira& funkcije
mora biti iskljucen.

Podesavanje obavljajte ovako

Podesavanje alarmnog sata

Alarmni sat mozete koristiti kao kuhinjsku budilicu odn. alarmni
sat. Radi neovisno o pecnici. Alarmni sat ima poseban signal.
Tako Cete Cuti da li je alarmni sat ili trajanje pecCenja isteklo ist.
Alarmni sat mozete podesiti i kada je zastita za djecu aktivna.

Podesavanje obavljajte ovako

1. Pritisnite tipku alarmnog sata ).
Simbol £ treperi.

2.Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu.
Tipka + predlozena vrijednost = 10 minuta
Tipka - predloZena vrijednost = 5 minuta

Alarmni sat se pokrec¢e nakon nekoliko sekundi. Na displeju se
pojavljuje simbol £)\. Vrijeme vidljivo tege.

Nakon isteka vremena

Javlja se zvuéni signal. Pritisnite tipku alarmnog sata £)\. Prikaz
alarmnog sata se gasi.
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Vrijeme pecenja je isteklo
Javlja se zvucni signal. Pec¢nica se iskljuCuje. Dva puta
pritisnite tipku © i iskljudite birad funkcije

Napomena: Dok simbol treperi, mozete mijenjati. Kada simbol
svijetli postavka je preuzeta.

Brzo zagrijavanje

S brzim zagrijavanjem postize vasa pec¢nica podeSenu
temperaturu narocito brzo.

Koristite brzo zagrijavanje kod temperatura podeSenih iznad
100 °C.

Kako biste dobili jednakomjeran rezultat peéenja, stavite vase
jelo u pecnicu tek kada je brzo zagrijavanje dovrseno.

1.Bira& funkcija stavite na .
2.Biratem temperature podesite zeljenu temperaturu.
Na displeju svijetli simbol §. Peénica se zapoginje zagrijavati.

Brzo zagrijavanje je dovrseno

Na displeju se gasi simbol §. Stavite vage jelo u peénicu i
namjestite Zeljenu vrstu grijanja

1. Pritisnite tipku sata (.

Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol (O treperi.

2.Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol (® se
gasi.

Promjena s npr. ljetnog na zimsko vrijeme

Dva puta pritisnite tipku sata (Ote promijenite s tipkom + ili
tipkom - .

Promjena vremena alarmnog sata

Pritisnite tipku alarmnog sata £). Tipkom =+ ili tipkom -
promijenite vrijeme.

Brisanje postavke

Pritisnite tipku alarmnog sata £). Pritisnite tipku - , dok prikaz
ne bude na nuli.

Alarmni sat i trajanje istovremeno teku

Simboli svijetle. Vrijeme alarmnog sata vidljivo teCe na displeju
Za upit preostalog trajanja I=l, vremena zavr$etka kuhanja =I
ili vremena :

Pritigdite tipku sata (© sve dok ne zapodne treperiti simbol.
Tijekom nekoliko sekundi se na displeju pojavljuje trazena
vrijednost.



Zastita za djecu

Pecnica

Kako djeca ne bi nehotice ukljucila pec¢nicu, na pecnici postoji
zastita za djecu.

Ukljucivanije i isklju¢ivanje zastite za djecu

Bira¢ funkcije mora biti iskljucen.

Njega i CiS¢enje

Uz pazljivu brigu i CiS¢enje vase kuhaliste i vasa pecénica duze
ostaju ljepSe i funkcionalne. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji
¢ete nadin oboje pravilno odrzavati i Cistiti.

Napomene

m Neznatne razlike u boji se na fronti pecnice pojavljuju zbog
razliitih materijala, poput stakla, plastike ili metala.

m Sjenke na staklu vrata pec¢nice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi zarulje pecnice.

m Emajl ¢e zagorjeti na jako visokim temperaturama. Time
mogu nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno
i nema nikakav negativan uCinak na rad pec¢nice. Rubove
tankih limova nije moguce u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi
mogu ostati grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od
korozije.

Gornji stakleni pokrov

Prije otvaranja gornjeg pokrova obriSite ga i osusite krpom.

Za Ciséenje najbolje upotrebljavajte sredstvo za iséenje stakla.

Za Ciscenje skinite gornji pokrov. Pokrov ¢vrsto drzite s obije
strane s obije ruke te povucite prema gore.

Ukljucivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, sve dok se na displeju
ne pojavi simbol o-m. To traje oko 4 sekunde.

IskljuCivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, dok se simbol o-m ne
ugasi.

Napomene

m Budilicu i vrijeme mozete podesiti u svakom trenutku.

m Nakon nestanka struje se podesena zastita za djecu briSe.

U sluCaju da se Sarke pokrova otpuste, pazite na slova koja se
na njima nalaze. Sarka sa slovom R se mora montirati desno,
dok se Sarka sa slovom L mora montirati lijevo.

Gornji pokrov nakon ¢is¢enja ponovno ugradite obrnutim
redoslijedom.

Gornji pokrov zatvorite tek kada se kuhaliSta ohlade.

Sredstva za ¢iScenje

PosStujte slijedede obavijesti i napomene kako biste sprijecili da
se razliite povrsine oStete krivim sredstvima za giS¢enje.

Prilikom ¢iS¢enja kuhalista

m ne koristite nerazrijedeno sredstvo za pranje posuda ili
sredstvo za strojno pranje posuda,

®m spuzve za ribanje,

m agresivna sredstva za ¢iS¢enje poput sredstva za Ciséenje
pecnica ili sredstva za uklanjanje mrlja,

m visokotlaCne ili parne Cistace.

m Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Prilikom ¢iS¢enje pecnice

®m ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
¢iscenje,

m sredstva za &iSéenje s visokim udjelom alkohola,

®m spuzve za ribanje,

m visokotlaCne ili parne Cistace.

m Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koristenja.

Fronte od nehrdaju-
¢eg celika

Uredaj ocCistite s malo sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. Uvijek briSite paralelno s prirodnom tek-
sturom. U suprotnom bi slu¢aju mogle nastati ogrebotine. Osusite mekom krpom. Uvijek odmah uklonite

mrlje od kamenca, masti, Skroba i bjelanCevina. Ne koristite sredstva za ribanje, spuzve koje grebu ili
grube krpe za Cis¢enje. Fronte od nehrdajuceg Celika se mogu ulastiti specijalnim sredstvom za odrzavanje.
Postujte napomene proizvodaca. Kod servisne sluzbe ili u specijalnoj trgovini mogu se nabaviti specijalna

sredstva za Cis¢enje nehrdajuceg Celika.

Emaijlirane i lakirane Uredaj oCistite s malo sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. OsuSite mekom krpom.

povrsine

Plamenik i ¢eliéna
reSetka plinskih
kuhalista

Ne perite je u perilici posuda. lzvadite reSetku te je operite spuzvom, sredstvom za pranje posuda i toplom
vodom. Izvadite glavu i pokrov plamenika. Za CiS¢enje koristite spuzvu, nesto tople vode i sredstvo za pra-
nje posuda. Pazite da otvori kroz koje izlazi plin na kuhaliStu uvijek budu &isti i nezacepljeni. Upaljac iS¢et-

kajte malom, mekom &etkom. Plinski plamenici rade samo kada su upaljadi Cisti. Ostatke hrane iz oplata
plamenika uklonite vlaznom krpom i sredstvom za pranje posuda. Prilikom Ciséenja koriste tek malu koli-
¢inu vode. Voda ne smije doprijeti u unutrasSnjost uredaja. Pazite da otvori sapnica za vrijeme ¢iS¢enja ne
budu zacepljeni ili oSteceni. Nakon ¢iSéenja osusite sve dijelove te poklopac plamenika postavite tocno na
grlo plamenika. Ako se dijelovi ne postave to¢no na mjesto, paljenje plamenika ¢e biti otezano. Poklopci
plamenika su premazani crnim emailom. Zbog visokih temperatura moze dodi do promjena boje. Ali to ne
utjeCe na funkciju plamenika. ReSetku ponovno umetnite u pecnicu.

Elektriéno kuhaliste
(opcija)

Ocistite s tvrdom stranom spuzve za ribanje i s nesto tekuceg sredstva za ribanje. Nakon &is¢enja, kratko
ukljucite kuhaliste da se osusi. Vlazna ¢e kuhalista zahrdati s vr.emenom. Potom nanesite sredstvo za odrza-

vanje. Odmah odstranite ostatke hrane i prolivenu tekucinu.
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Metalni prsten elek-
tricnog kuhalista
(opcija)

Metalni prsten moze s vremenom promijeniti boju. Ali osnovna boja se unato¢ tome ponovno moze dobiti.
Prsten oCistite s tvrdom stranom spuzve za ribanje i s nesto tekuceg sredstva za ribanje. Pritom pazite da
ne ostruzete susjedne povrSine. PovrSine bi se mogle ostetiti.

Gumbi

Uredaj ocistite s malo sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. Osusite mekom krpom.

Staklo vrata

MozZe se Cistiti sredstvo za Ciséenje stakala. Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva za Ciscenje ili
oStre metalne predmete. Mogli bi izgrepsti ili oStetiti povrSinu staklene ploce.

Brtva

Obrisite mekom krpom. Osusite mekom krpom.

Unutrasnjost pec-
nice

Cistite je toplom vodom ili vodom s malo octa. Kod jakog onecigéenja: Sredstvo za &igéenje peénica kori-
stite samo na ohladenim povrSinama.

Stakleni pokrov ha
zarulji pecnice

Uredaj ocistite s malo sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. Osusite mekom krpom.

Pribor

OmeksSajte u vrucoj sapunici. OcCistite etkom ili spuzvom.

Aluminijska plitica
(opcijski)

Ne perite je u perilici posuda. Ni u kojem sluCaju ne koristite sredstva za ¢iSéenje pecnice. Kako biste spri-
jeCili nastajanje ogrebotina, metalne povrSine nikada ne dodirujte nozem ili sli¢nim ostrim predmetom. Bri-
Site sapunicom i mekanom krpom za pranje prozora ili krpom od mikrovlakana bez malja vodoravno i bez
pritiskanja na povrSine. OsuSite mekom krpom. Ne koristite sredstva za ribanje, spuzve koje grebu ili grube
krpe za Cis¢enje. Izgrebat cete pliticu.

Osiguranje za djecu
(opcijsko)

Ukoliko je na vratima pecnice postavljeno osiguranje za djecu, treba ga skinuti prije ¢iS¢enja pecnice. Sve
plasti¢ne dijelove omeksSajte u vrucoj sapunici i oCistite spuzvom. Osusite mekom krpom. Kod jakog zaprlja-
nja osiguranje za djecu viSe nece ispravno funkcionirati.

Postolje s ladicom
(opcija)

Uredaj ocistite s malo sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. Osusite mekom krpom.

Pribor

OmeksSajte u vrucoj sapunici. OcCistite etkom ili spuzvom.

Skidanje i vjeSanje postolja
Postolje mozete izvaditi kako biste ga odistili. Pe¢nica se prvo

mora ohladiti.

Vadenje postolja

1.Postolje podignite prema naprijed i prema gore
2.te ga izvadite (slika A).

3. Zatim Citavo postolje povucite prema naprijed
4.te ga izvadite (slika B).

Skidanje i vjeSanje vrata pecnice
Za GiSc¢enje i vadenje stakla vrata mozete skinuti vrata pecnice.

Sarke vrata pecénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada
su poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pec¢nice su
zasti¢ena. Vrata pecnice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pec¢nice zatvorena (slika B), Sarke su
zasticene. Ne mogu se zatvoriti.

@ :f
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| A Opasnhost od ozljeda!
Ako su Sarke nezastiCene, zatvaraju se velikom snagom.

Pazite na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti

Postolje Sistite sredstvom i spuzvom za pranje. Kod tvrdokornih
zaprljanja koristite Cetku.
VjeSanje postolja

1.Postolje prvo umetnite u straznju Cahuru, pritisnite ga blago
prema natrag (slika A)

2.te ga potom objesite u prednju Cahuru (slika B).

E
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Postolja pristaju desno i lijevo. Pazite da su kao na slici B
visina 1 i 2 dolje a visina 3, 4 i 5 gore.
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zatvorene, odn. da su kod vjeSanja vrata pec¢nice u potpunosti
otvorena.

Skidanje vrata
1.Vrata pecnice otvorite do kraja.

2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3.Vrata pecnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke
lijevo i desno. Jo$§ ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).




VjeSanje vrata
Vrata pecénice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjeSanja vrata pecnice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

—

3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C).
Zatvorite vrata pecdnice.

RN
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A Opasnost od ozljeda!
Ukoliko vrata pecnice slucajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,

nemojte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.

Demontaza i montaza plo¢a vrata
Kako biste bolje mogli oCistiti, mozete demontirati staklene
plo¢e na vratima pecnice.

Demontaza

1. Demontirajte vrata pecnice te ih s ru¢kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu plodu te je izvucite (slika B).

4. Podignite ploCu te je izvucite (slika C).

PloCe odistite sredstvom za CiS¢enje stakala i mekom krpom.

A Opashost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite strugac za staklo, oS$tra ili abrazivna sredstva za
CisCcenje.

Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above” bude okrenut prema gore.

1. Plo€u umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.NajviSu plo¢u ukoso umetnite prema natrag u oba drzaca.
Glatka povrSina mora biti vani. (slika B).

3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
4. Objesite vrata pecnice.

Pec¢nicu koristite ponovno tek kada su ploc¢e propisno
ugradene.
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Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, najcesce je rije¢ tek o sitnicama.
Prije nego Sto kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu.
Mozda ¢ete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tabela smetnji

Ukoliko jelo nije optimalno uspjelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje. Tu ¢ete pronadi
brojne savjete i upute za kuhanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestru¢ni popravci su opasni. Popravke smije vrSiti samo
serviser koji je proSao nasu obuku.

Smetnja Moguci uzrok Pomoc¢/napomene
Pecdnica ne Osigurac je u U ormari¢u s osiguraéima
funkcionira. kvaru. pogledajte je li osigurac u

redu.

Nestanak struje. Provjerite da li kuhinjsko
svjetlo ili ostali uredaji u
kuhinji pravilno funkcioni-

raju.

Indikator sata
treperi.

Nestanak struje. Nanovo postavite vrijeme .

Pecnica se ne
zagrijava.

PraSina na kon- Nekoliko puta okrenite
taktima. gumbe lijevo i desno.

Plinski plame-
nik se ne pali .

Nestanak struje Plinski plamenik zapalite
ili vlazne svje-  upaljacem za plin ili zigi-
¢ice za paljenje. com.

Servisna sluzba

Ako je vasem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
na$ servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rieSenje, pa i da
sprijeCimo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate na$ servis, molimo navedite broj proizvoda
(E-br.) i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi vas zahtjev stru¢no
mogli obraditi. Oznacnu ploCicu s brojevima ¢ete pronadi
boc¢no na vratima pec¢nice. Kako u slu€aju potrebe ne biste
suviSe dugo trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vaSeg
uredaja te telefonski broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba

Molimo uzmite u obzir Cinjenicu da intervencija servisnog
tehniCara u slu¢aju otklanjanja kvara ¢ak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.

Podatke za vezu za sve zemlje ¢ete naci u prilozenom popisu
sluzbi odrzavanja.

Pouzdajte se u znanje proizvodaca. Tako osiguravate da samo
Skolovani servisni tehniCari opskrbljeni originalnim rezervnim
dijelovima vaSeg uredaja vrSe popravak na vasem uredaju.
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Izmjena zarulje pec¢nice na stropu

Ako je zarulja pecnice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne

zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u

servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove

zarulje.

A Opasnhost od strujnog udara!

IskljuCite osigurac u ormari¢u s osiguracima.

1.Stavite krpu za posude u hladnu pecnicu, kako biste sprijecili
nastanak oStecenja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

3.Zamijenite zarulju jednakim tipom Zzarulje.
4.Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.1zvucite krpu za posude i ukljucite osigurac.

Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuce
staklene pokrove mozete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite
E-broj i FD-broj vaseg uredaja.



Savjeti za stednju energije i za o¢uvanje okolisa

Ovdje ¢ete pronadi savjete na koji nadin mozete kod pecenja i
pirjanja u pecnici i kod kuhanja na kuhalistu ustedjeti energiju
te na koji naCin mozete pravilno zbrinuti vas uredaj.

Usteda energije u pecnici

m Pecnicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

m Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane modele za
pecenje. Jako dobro prihvacaju toplinu.

m Tijekom pecenja, kuhanja ili pirjanja vrata pec¢nice otvarajte
Sto je rjede moguce.

m ViSe kolaCa najbolje pecite jednog za drugim. Pecnica je jos
vruca. Na taj se nadin skracuje vrijeme pecCenja za drugi
kola¢. Mozete umetnuti i 2 modela za kuglof jednog uz
drugoga.

m Kod duzih vremena peéenja mozete iskljuCiti pecnicu
10 minuta prije kraja vremena pecenja, a jelo se moze do
kraja skuhati toplinom preostalom u pecénici.

Stednja energije na plinskom kuhalistu

m Uvijek koristite lonac odgovarajuce veliCine za vaSa jela. Za
veliki, tek djelomi¢no napunjeni lonac je potrebno puno
energije.

m Lonce uvijek zatvarajte s odgovaraju¢im poklopcem.
m Plinski plamen mora uvijek biti u kontaktu s dnom lonca.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.

Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektricnim i
elektronskim uredajima (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Smjernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.

Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje c¢ete pronadi izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vase jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢em priboru i o tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pecénicu. Dobit ¢ete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene

m Tabli¢ne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pecenje.

Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor
oblazite tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

m Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

m Koristite isporu¢eni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao

poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.

Prije koriStenja iz komore za pedenje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

m Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vrudi pribor ili
posude iz komore za pecenje.

Kolaci i peciva

Pecenje na jednoj razini

S gornjim/donjim grijaéem & ped&enje kolaga najbolje
uspijeva.

Kada pedete pomodu 3D-vrudeg zraka [@, koristite slijedecde
visine umetanja za pribor:

m Kolaci u modelima Visina 2
m Koladi na plitici Visina 3

Pecenje na viSe razina

Koristite vruéi zrak 3D [@.

Visine umetanja kod pecenja na 2 razine:
m Univerzalna tava: Visina 3

m Posuda za pecenje: Visina 1

Visine umetanja kod pecenja na 3 razine:
m Posuda za pecenje: Visina 5

m Univerzalna tava: Visina 3

m Posuda za pecenje: Visina 1

Istovremeno umetnute plitice ne moraju biti gotove u isto
vrijeme.

U tabelama cete pronaci brojne prijedloge i savjete za vaSa
jela.

Kada istovremeno pecete s 3 kalupa, postavite ih na reSetku
kao sto je prikazano na slici.

Modeli za pecenje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecenje.

Kada koristite svijetle modele za pecenje iz tankih metala ili
kada koristite staklene modele, vremena pecenja se produzuju
a kolac€ se nece jednakomjerno zapecdi.

Kod koristenja silikonskih modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodaca. Silikonski modeli su
¢esto manji od normalnih modela. Koliine tijesta i recepti bi
mogli odstupati od uobic¢ajenih.

Tabele

U tabelama cete pronadi optimalnu vrstu grijanja i peCenja za
razne kolaCe i peciva. Temperatura i trajanje pecenja ovise o
koli¢ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni
rasponi od-od. Najprije pokuSajte s nizom vrijednosc¢u. Pecenje
na nizim temperaturama daje ravnomjerniju zapecenost.
Ukoliko ¢e biti potrebno, slijededi puta povecajte vrijednost.

Vremena pecenja se skracuju za 5 do 10 minuta, ako ste
prethodno zagrijali pec¢nicu.

Dodatne informacije ¢ete pronadi na Savjetima za pecéenje koji
se nalaze u nastavku tabela.
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Kolaéi u modelima Model Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama
Jednostavan kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof/kalup 2 160-180 40-50
3 kalupa 3+1 140-160 60-80
Fini kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof/kalup (] 150-170 60-70
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za vo¢nu tortu (] 150-170 20-30
Fini vo¢ni kolac, od lijevanog tijesta Mcf(del za nabujak/nadu- = 160-180 50-60
va
Biskvitna torta Model za nabujak 2 (] 160-180 30-40
Podloga od prhkog tijesta s rubom Model za nabujak 1 (] 170-190 25-35
Vocna torta ili torta od sira, podloga od Model za nabujak 1 = 170-190 70-90
prhkog tijesta*
Svicarski kolag Plitica za pecenje pizze 1 (] 220-240 35-45
P.ika;nni kolaCi* (npr. pita od luka / sla- Model za nabujak 1 (] 180-200 50-60
nine
Pizza, tanko dno s malo obloge (zagrija- Plitica za peCenje pizze 1 (] 250-270 10-15
vanje)
* Pustite da se kolaCi ohlade oko 20 minuta u isklju¢enoj, zatvorenoj pecnici.
Kolaci na plitici Pribor Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama
Prhko ili dizano tijesto sa suhim nadje- Plitica 2 (] 170-190 20-30
vom Univerzalna tava + posuda 3+1 150-170 35-45
za pecenje
Prhko ili dizano tijesto sa so¢nim nadje- Univerzalna tava 3 (] 160-180 40-50
vom, voce Univerzaina tava + posuda 3+1 150-170 50-60
za pecenje
Svicarski kolag Univerzalna tava 2 (] 210-230 40-50
Biskvitna rolada (zagrijavanje) Plitica 2 (] 190-210 15-20
Pletenica s 500 g brasna Plitica 2 (] 160-180 30-40
Bozi¢ni kola¢ s 500 g brasna Plitica 3 (] 160-180 60-70
Bozi¢ni kola¢ s 1 kg brasna Plitica 3 O 150-170 90-100
Savijaca, slatka Univerzalna tava 2 (] 180-200 55-65
Burek (pita) Univerzalna tava 2 O 180-200 40-50
Pizza Plitica 2 = 220-240 15-25
Univervzalna tava + posuda 3+1 180-200 35-45
za pecenje
Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama
Keksi Plitica 3 140-160 15-25
Univerzalna tava + posuda za pece- 3+1 130-150 25-35
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 130-150 30-40
tava
Strcano pecivo (zagrijavanje) Plitica 3 (] 140-150 30-40
Plitica 3 140-150 30-40
Ulniverzalna tava + posuda za peCe- 3+1 140-150 30-45
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 130-140 35-50
tava
Makroni Plitica 2 O 110-130 30-40
Ulniverzalna tava + posuda za peCe- 3+1 100-120 35-45
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 100-120 40-50
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Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama
Puslice od snijega Plitica 80-100 130-150
Pecivo od zakuhanog tijesta  Plitica (] 200-220 30-40
Pecivo od lisnatog tijesta Plitica 180-200 20-30
Ulniverzalna tava + posuda za peCe- 3+1 180-200 25-35
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 160-180 35-45
tava
Pecivo od dizanog tijesta Plitica 3 (] 180-200 20-30
Ulniverzalna tava + posuda za peCe- 3+1 170-190 25-35

nje

Kruh i pecivo

Kada pecete kruh zagrijavajte pec¢nicu, ako nije nista drugo

Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vrucu pecnicu.
Kod pecenja na 2 razine univerzalnu tavu uvijek umetnite iznad

navedeno. posude za pe&enje.
Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama

Kruh od dizanog tijesta s 1,2 kg Univerzalna tava 2 = 270 8

brasna 200 35-45

Kruh s kiselim tijestom s 1,2 kg Univerzalna tava 2 (] 270 8

brasna 200 40-50

Zemljice (ne zagrijavajte) Plitica 3 (] 210-230 20-30

Zemljice iz dizanog tijesta, slatke Plitica 3 O 170-190 15-20
Univerzalna tava + posuda za 3+1 160-180 20-30

pecenje

Savjeti za pecenje

Zelite pedi prema vagem vlastitom
receptu.

Uzmite sli¢no pecCenje za orijentaciju u tabelama za pedenje.

Ovako ¢ete provijeriti da li je kola¢ od
lijevanog tijesta ispecen.

Zabodite drveni Stapi¢ cca. 10 minuta prije kraja vremena pecenja koje je navedeno u
receptu na najviSem mjestu u kolacu. Kada se tijesto vise ne lijepi za drvo, tada je kola¢
pecen.

Kola¢ se slegnuo.

Sljededi put koristite manje tekucine ili smanjite temperaturu pec¢nice za 10 stupnjeva .
Postujte vrijeme mijeSanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kola¢ je u sredini nabujao a na rubo-
vima je nizi.

Ne podmazujte rub kalupa za tortu. Pazljivo odvojite kolaé nakon pe&enja nozem.

KolaC s gornje strane postaje suvise
taman.

Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kolaC nesto duze.

Kola¢ je presuh.

Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kola&. Zatim nakapajte vocéni
sok ili alkoholno pi¢e po njemu. Sljededi put odaberite 10 stupnjeva viSu temperaturu i
smanijite vrijeme pecenja.

Kruh ili kola¢ (npr. kolaC od sira) dobro
izgleda, ali je iznutra gnjecav (mjesti-
micno prozet vodom).

Sliededi put koristite nesto manje tekucine i pecite na nizoj temperaturi duze vremena.
Kod kolaga sa so¢nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama
te zatim na njega stavite sloj. Pratite recepte i poStujte vrijeme pedenja.

Pecivo je nejednakomjerno zapeceno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomjernije. Osjetljivo pecivo
pecite s gornjim/donjim grijaem E na jednoj razini. Papir za pedenje koiji strsi bi
mogao negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pecenje izrezite tako da bude po
mjeri plitice.

Vocéni kolag je ispod presvijetao.

Sljededi put stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Vocéni sok se prelijeva.

Sljededi put koristite dublju univerzalnu tavu (ukoliko postoji).

Sitno pecivo od dizanog tijesta se lijepi
jedno za drugo.

Oko svakog komada peciva trebao bi biti razmak cca. 2 cm. Na taj se nacin ostavlja
dovoljno prostora da se komadi peciva lijepo dignu i okolo porumene.

Pekli ste na viSe razina. Na viSoj plitici je
pecivo tamnije nego na nizima.

Kod pedenja na vie razina uvijek koristite 3D vrudi zrak [@l. Plitice koje ste u istom tre-
nutku umetnuli u pe¢nicu ne moraju biti gotove u isto vrijeme.

Kod pecCenja socCnih kolaCa se pojav-
ljuje kondenzat.

Kod pedenja moze nastati vodena para. Izlazi kroz vrata. Para se moze nataloZiti na
upravljackoj ploci ili na susjednim kuhinjskim frontama te istec¢i kao kondenzat. To je fizi-
kalna pojava.
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Meso, perad, riba

Posude

Mozete koristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za
velika pecenja je primjerena i univerzalna tava.

Najprimjerenije je stakleno posude. Pazite da poklopac
odgovara ovalnoj posudi za pecenje te se dobro zatvara.

Ukoliko koristite emajliranu posudu za pecenje, dodajte nesto
viSe tekucine.

Kod posuda za pecenje iz nehrdajuceg &elika, zapedenost do
rumene boje nije tako jaka a meso moze biti nesto slabije
peceno. Produzite vrijeme pecenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Posude uvijek stavljajte na sredinu resetke.

Vruce stakleno posude odlazite na suhi podmetac. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moze raspuknuti.
Pecenje

Nemasnom mesu dodajte nesto tekucéine. Dno posude bi
trebalo biti pokriveno s ca. 2 cm tekucine.

Mesu za pirjanje dodajte obilno tekucine.
trebalo biti prekriveno s 1-2cm tekucine.

Dno posude bi

Koligina tekucine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecenje, tada je
potrebno nesto vise tekucine nego u staklenom posudu.

Posude za pecCenje iz nehrdajuceg Celika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se pee sporije i slabije ¢e se
zapecdi. Pecite na viSoj temperaturi i/ili duze vrijeme.

Pecenje na zaru

Kod pecenja na rostilju peénicu zagrijavajte cca. 3 minute, prije
nego Sto Cete jelo za pecCenje na rostilju staviti u pecnicu.

Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecnici.

Po mogucénosti stavite jednako velike komadic¢e za pecenje na
rostilju. Na taj ¢e se nacin jednakomjerno zapedi te ostati socCni.

Komadice koje pecete na roétilju okrenite nakon %3 vremena
pecenja.

Steakove posolite tek neposredno prije pecenja na rostilju.
Komadice koje pecCete na rostilju uvijek stavite izravno na

reSetku rostilja. Samo jedan komad koji pecete na rostilju ¢e
biti najbolji, ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja.

Dodatno umetnite univerzalnu tavu na visinu 1. Sok od mesa
od pedenja ¢e se sakupiti u plitici a pec¢nica ¢e ostati Ciscéa.

Posudu za pedenije ili univerzalnu tavu kod pecenja na rostilju
ne umecite na visinu 4 ili 5. Zbog velike vrucine ¢e se iskriviti te
moze pri vadenju ostetiti pecnicu.

Grijac rostilja se neprekidno isklju€uje i ukljuCuje. To je
normalno. Bez obzira na to koliko se to puta Cesto desi,
podeSava se na podeSeni stupanj rostilja (zara).

Meso

Komadice ribe okrenite nakon polovice vremena.

Kada je pecenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jo§ 10 minuta
u isklju€enoj, zatvorenoj pecnici. Na taj ¢e se nadin sok od
mesa bolje raspodijeliti.

Nakon pecCenja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u pec¢nici 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite pecenje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja ° C, stupanj minutama
Zara

Govedina

Pirjano govede pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 (] 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
20kg 2 = 180-200 160

Govedi filet, medium 1,0 kg otvoreno 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Rozbif, medium 1,0 kg otvoreno 1 210-230 50

Steakovi, medium 3 cm debeli Resetka 5 ] 3 15

Tele¢e meso

Telec¢e pedenje 1,0 kg otvoreno 2 (] 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120

Svinjsko meso

PeCenje bez koze (np r. hrbat) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

Pecenje s koZicom (np r. ple¢cka) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 2 (] 210-230 70

Janjec¢e meso

Janjedi but bez kostiju, srednji 1,5 kg otvoreno 1 150-170 120
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Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C, stupanj minutama
Zara
Mljeveno meso
Mljeveno meso iz 500 g otvoreno 1 170-190 70
mesa
Kobasice
Kobasice Resetka 4 ™ 3 15
Perad Pedenke, poput purece rolade ili purec¢ih prsa okrenite nakon

Podaci o tezini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad
pripremljenu za pecenje.

Citavu perad stavite na resetku s prsima okrenutim prema
dolje. Okrenite je nakon %3 navedenog vremena.

Sto prode polovina navedenog vremena pecenja. Komade
peradi okrenite nakon %3 navedenog vremena.

Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila. Na taj ¢e nacin
izi¢i mast.

Kokos ¢e biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju pecenja
premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narande.

Perad Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama
Pile, cijelo 1,2 kg Resetka 2 200-220 60-70
Kokos, cijela 1,6 kg Resetka 2 190-210 80-90
Pile, cijelo po 500 g Resetka 2 200-220 40-50
Dijelovi pileta po 300 g ReSetka 3 200-220 30-40
Patka, cijela 2,0 kg ReSetka 2 170-190 90-100
Guska, cijela 3,5-4,0 kg ReSetka 2 160-170 110-130
Purica, cijela 3,0 kg Resetka 2 170-190 80-100
Puredi nadbatak 1,0 kg Resetka 2 180-200 90-100

Riba
Komadice ribe okrenite nakon %3 vremena.

Cijelu ribu ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u pec¢nicu u
polozaju u kojem riba inace pliva s lednom perajom okrenutom

prema gore. Narezani krumpir ili mala vatrostalna posuda u
utrobi ribe ¢e je uciniti stabilnijom.

Ako Zelite peci direktno na rostilju, stavite dodatno pliticu za
pecenje na visinu 1. Na taj ¢e se nacin na plitici sakupiti
tekucina a pecnica ¢e ostati Sista.

Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C, stupanj minutama
Zara
Riba, cijela naca. 300 g Resetka 2 ] 3 20-25
1,0 kg Resetka 2 180-200 45-50
1,5 kg Resetka 2 170-190 50-60
Riblji kotlet, 3 cm debeo ResSetka 3 ] 2 20-25

Savjeti za pec€enje i zar

Za zeljenu tezinu / masu pecenja u
tabeli nije navedeno nista.

Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vrijeme pedenja.

Zelite provjeriti, je li peenje gotovo.

Koristite termometar za meso (mozete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite

“probu Zlicom*“. Zlicom pritisnite na pedenje. Ako je pri dodiru &vrsto, znadi da je
gotovo. Ukoliko je mekano, to znaci da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

PecCenje je suviSe tamno a korica je na  Provjerite visinu na kojoj peCete i temperaturu.

mjestima izgorena.

PecCenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijedeci puta odaberite manju posudu za pecenje ili dodavajte vise tekucine.

rio.

PecCenje dobro izgleda ali je umak
suviSe svijetao i vodenast.

Slijedeci puta odaberite vecu posudu za pecenje ili dodavajte manje tekucine.

Kod zalijevanja peCenja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.

para.

Para se moze nataloziti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim fron-

tama te iste¢i kao kondenzat.
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Nabuijci, zapec¢ena jela, tostovi

Ako Zelite peci direktno na rostilju, stavite dodatno univerzalnu
tavu na visinu 1. Pec¢nica ostaje Cisca.

Posude uvijek stavljajte na reSetku.

Pedenje nabujaka ovisi o veliini posuda i visini nabujka.
Podaci u tablici su samo okvirne vrijednosti.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama

Nabujak

Nabujak, slatki Model za nabujke (] 180-200 40-50

Nabujak od tjestenine Model za nabujke (] 210-230 30-40

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zapecCeni) krumpir iz sirovih 1 model za nabujke 2 160-180 60-80

sastojaka, ;

visina maks. 4 cm 2 modela za nabujke 1+3 150-170 65-85

Tost

Zapedi toast, 4 komada ResSetka 160-170 10-15

Zapedi toast, 12 komada Resetka 160-170 15-20

Gotovi proizvodi
Molimo, poStujte navode proizvodaca na ambalazi.

Kada pribor oblazete papirom za pecenje, pazite da je papir za
pecenje primjeren za ove temperature. Veli¢inu papira
prilagodite jelu.

Rezultat pecenja znatno ovisi 0 namirnicama. Zapecenost do
rumene boje i nejednakomjernosti se mogu pojaviti ve¢ kod
sirovih namirnica.

Jelo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura u Trajanje u
nja V°C, stupanj minutama
Zara

Pizza, dubokosmrznuta

Pizza s tankom podlogom Univerzalna tava 2 190-210 15-20
Univerzalna tava + 3+1 180-200 20-30
reSetka

Pizza s debelom podlogom Univerzalna tava 2 170-190 20-30
Univerzalna tava + 3+1 170-190 25-35
reSetka

Pizza-baguette Univerzalna tava 3 170-190 20-30

Minipizza Univerzalna tava 3 180-200 10-20

Pizza, ohladena, zagrijavanje Univerzalna tava 1 ES 180-200 10-15

Proizvodi od krumpira, dubokosmrznuti

Przeni krumpiri¢i (pommes frites) Univerzalna tava 3 190-210 20-30
Univerzalna tava + 3+1 180-200 30-40
posuda za pecenje

Kroketi Univerzalna tava 3 190-210 20-25

Peceni ribani krumpir, jastuci¢i od krumpira Univerzalna tava 3 ES 190-210 15-25

Pecivo, dubokosmrznuto

Zemljice, baguette Univerzalna tava 3 EN 190-210 10-20

Perece (tijesto) Univerzalna tava 3 200-220 10-20

Pecivo, polupec¢eno

Zemljice za zapedi ili baguette za zapedi Univerzalna tava 3 O 190-210 10-20
Univerzalna tava + 3+1 160-180 20-25
reSetka

Popecci, dubokosmrznuti

Riblji Stapici Univerzalna tava 2 ES 200-220 10-15

Pileci stapici,- nugetsi Univerzalna tava 3 EN 190-210 10-20

Savija¢a, dubokosmrznuta

SavijaCa Univerzalna tava 3 ES 190-210 30-40
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Posebna jela

Kod nizih temperatura uspjet ¢e vam s 3D-vruc¢im zrakom
kremasti jogurt kao i prhko dizano tijesto.

Iz pecnice izvadite najprije pribor, resetke ili teleskopske
izvlaéne elemente.

Priprema jogurta

1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mlijeCne masti), te ga
ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.

2.UmijeSajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).

3. Stavite u Salice ili male twist off CaSe i pokrijte prozirnom
kuhinjskom folijom.

4. Pecnicu zagrijte kao $to je navedeno.

5.Salice ili ase stavite na dno peénice i pripremajte kao &to je
navedeno.

Dizanije tijesta

1. Dizano tijesto pripremite kao po obi¢aju, stavite ga u
vatrostalnu kerami¢ku posudu i pokrijte ga.
2.Pecénicu zagrijte kao $to je navedeno.

3. Iskljucite pecnicu i stavite tijesto u pecnicu da se dize.

Jelo Posude Nacin grija- Temperatura Trajanje
nja
Jogurt Salice ili twist off stavite na dno pec- zagrijte na 50 °C 5 min.

CaSe nice

50 °C 8 sati

Dizanje tijesta
nice

Vatrostalno posude stavite na dno pec-

zagrijte na 50 °C 5-10 min.

Iskljucite uredaj i stavite 20 -30 min.
dizano tijesto u pecnicu

Otapanje

Prehrambene namirnice izvadite iz ambalaze i u prikladnoj ih
posudi stavite na rostil].

Molimo, pridrZzavajte se podataka proizvodaca na ambalazi.

Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koli€ini
prehrambenih namirnica.

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana Pribor Visina Nacin Informacija o temperaturi u
grijanja °C
npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s Cokolad- ReSetka 2 BiraC temperature ostaje

nom ili Se¢ernom glazurom, voce, piletina, kobasica i meso, kruh,

pecivo, kolaci i drugo pecivo

isklju¢en

Susenje voca
S 3D-vruéim zrakom mozete izvrsno susiti voce.

Koristite samo besprijekorno voce i povrce te ga prije toga
temeljito operite.

Ostavite da se dobro ocijedi te ga osusSite.

Univerzalnu tavu i reSetku oblozite papirom za pecenje ili
pergamentnim papirom.

Jako socno voce i povrée okrecite nekoliko puta.
OsuSeno voce odmah nakon suSenja odvojite od papira.

Voce i bilje Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje

nja
600 g koluta od jabuka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 5 sati
800 g kriski kruSaka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8 sati
1,5 kg Sljiva ili plavica Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8-10 sati
200 g kuhinjskog bilja, oCiscée- Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 1% sati

nog
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Ukuhavanje

Za ukuhavanje ¢ase i gumeni prstenovi moraju biti Sisti i u redu.
Po mogucnosti koristite jednako velike ¢aSe. Podaci u
tablicama odnose se na okrugle ¢ase od jedne litre.

Oprez!

Ne upotrebljavajte vece ili vise ¢aSe. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée. Temeljito ga
operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, koli¢ina i
toplina sadrzaja u ¢asi. Prije preklapanja ili iskljucivanja
provjerite da li se u CaSama stvarno pjeni.

Priprema

1.Napunite ¢aSe, ali ne do kraja.

2. ObriSite rubove ¢asa, moraju biti Cisti.

3. Stavite na svaku ¢asSu vlazni gumeni prsten i poklopac.

4. Zatvorite ¢aSe kopCama.
Ne stavljajte viSe od Sest ¢asa u pecnicu.

Podesavanje

1.Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Cage stavite tako da
se ne dodiruju.

2. Ulijte 2 litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3. Zatvorite vrata pecnice.

4.Podesite donji grijag [ .

5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

Ukuhavanje

Vocée

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuricéi u kratkim
razmacima. Iskljucite pecnicu.

Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite ¢aSe iz pecnice.
Kod duzeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati
kiselosti ukuhanog voca.

Voce u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode iskljuCivanje cca. 25 minuta
TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi iskljucivanje cca. 30 minuta
Vocéna kaSa od jabuke, kruske, Sljive isklju€ivanje cca. 35 minuta

Povrée
Cim se u ¢aSama pojave mjehurici, postavite temperaturu
natrag na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti voca cca. 35 do

70 minuta. Iskljucite pe¢nicu nakon tog vremena i iskoristite
akumuliranu toplinu.

Povrée s hladnim sokom u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta
Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta
Kelj pupCar cca. 45 minuta cca. 30 minuta
Grah, kolerabica, crveni kupus cca. 60 minuta cca. 30 minuta
Grasak cca. 70 minuta cca. 30 minuta
Izvadite case Oprez!

Izvadite ¢ase nakon ukuhavanja iz pecnice.

Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod zitarica i proizvoda od
krumpira pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama,
poput primjerice &ipsa od krumpira, przenih krumpiri¢a

Ne odlazite vru¢e ¢ade na hladnu ili vlaznu podlogu. Mogle bi
se raspuknuti.

(pommes frites), toasta, zemlji, kruha ili finih kolagi¢a i peciva
(keksi, medenjaci, spekulas keksi).

Savijeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito m Vrijeme kuhanja neka bude $to je moguce krace.
m Jela zapecite tako da budu zlatno-Zute, ne suviSe tamne boje.
m Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.
Pecenje S gornjim / donjim grijaCem maks. 200 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.
Keksi S gornjim / donjim grijaem maks. 190 °C.

S 3D vru¢im zrakom ili vruéim zrakom maks. 170 °C.

Jaje ili Zzumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpiri¢a (pommes
frites) u pecnici

Krumpiri¢e raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje
400 g po plitici, kako se krumpiriéi ne bi sasusili
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Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vrSe kontrolu s ciliem da
olaksa provjeru i ispitivanje razli¢itih uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.
Pecenje

Pedenje na 2 razine:

Univerzalnu tavu uvijek umecite iznad posude za pecenje.

Pedenje na 3 razine:
Univerzalnu tavu umetnite u sredinu.

Strcano pecivo:
Istovremeno umetnute plitice ne moraju biti gotove u isto
vrijeme.

Pokriveni kola¢ od jabuka na visini 1:

Tamne modele za torte postavljajte odvojeno jednog od
drugoga.

Pokriveni kola¢ od jabuka na visini 2:

Tamne modele za torte postavljajte odvojeno jednog iznad
drugoga, vidi sliku.

Kolaci u modelima iz bijelog lima:
Pecite s gornjim / donjim grijadem = na visini 1. Umjesto
reSetke koristite univerzalnu tavu te na to stavite model za tortu.

Napomena: Za pecenje prvo koristite nizu od navedenih
temperatura.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama

Strcano pecivo, zagrijavanje* Plitica 3 (] 140-150 30-40
Plitica 3 140-150 30-40
Posuda za pecenje + uni- 1+3 140-150 30-45
verzalna tava
2 posuda za pecenje + 1+3+5 130-140 40-55
univerzalna tava

Small Cakes (mali kolaci), zagrijavanje Plitica 3 (] 150-170 20-35
Plitica 3 150-170 20-35
Posuda za pecenje + uni- 1+3 140-160 30-45
verzalna tava
2 posuda za pecenje + 1+3+5 130-150 35-55
univerzalna tava

Vodeni biskvit, zagrijavanje* Model za tortu na reSetci (] 160-170 30-40
Model za tortu na resetci 160-170 25-40

Pokriveni kola¢ od jabuka Resetka + 2 modela za 1 (] 170-190 80-100
tortu @ 20 cm
2 reSetke* + 2 modela za 1+3 170-190 70-100
torte @ 20 cm**

* Za zagrijavanje ne koristite brzo zagrijavanje.

Pecenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno

dodatno gurnite i univerzalnu tavu na visinu 1. Na taj ¢e se

nacin sakupiti tekucina a pecnica ¢e ostati ¢isca.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Stupanj pece- Trajanje u

nja nja na zaru minutama

Zaprziti tost Resdetka 5 ] 3 Vo-2

Zagrijavanje 10 minuta

Plieskavica od govedine, 12 komada* Resetka + univerzalna 4+1 ] 3 25-30

ne zagrijavajte tava

*Preokrenite nakon %3 vremena.
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/\ BamHu yKasaHua 3a 6esonacHocT

BHMMaTeHO npoyeteTe ToBa PbKOBOACTBO.
Camo ToraBsa Mo)eTe ga usnonssare ypeaa
cn 6e3onacHo 1 npasuIHO. PbKoBOACTBOTO
3a ynotpeba 1 MOHTa)K [a ce CbxpaHABa 3a
no-kbcHa ynotpeba win 3a cnensalima
COOCTBEHMUK.

Te3n ykasaHua ca BanugHW camo Korato
0603HaYeHMEeTO Ha CbOTBETHATa CTpaHa e
HaM4YHO BbPXY ypeda. Korato
00603HaYEeHMETO Ha CTpaHaTta ro HAMa BbpPXY
ypena, TpAabBa Aa ce n3nonssa
PBHKOBOACTBOTO 3a MHCTanauusa, KOeTo
CbhAbpXKa HEoOXoAMMUTE AaHHW 3a
nNpeHacTporBaHe Ha ypeda KbM perynaummre
3a BK/ItOYBAHE Ha ypena B CbOoTBEeTHaTa
cTpaHa.

HKaTteropua Ha ypena: [1bpBa kareropud

MpoBepeTe ypena cnen pasonakoBaHeTo.
Mpw TpaHCNOPTHA LWeTa He CBbP3BaNTe KbM
Mpexara.

Camo onpaBOMOLLEH CMEUNnanCT MoOxXe aa
CBbPXe ypeda U aa U3BbPLIN NPEBK/IIOYBAHE
KbM Opyr BuAa rad. VIHcTanauuATa Ha ypeaa
(enekTpuyecKo 1 ra3oBo CBbp3BaHe) TpAdBa
[ia ce U3BBbPLWN CbINTaCHO PbKOBOACTBOTO 3a
ynoTtpeda 1 MOHTaxX. [peLkn npu
npucbheanHABaHe Ha 3axpaHBaHETO 1 NMpwn
HaACTPOWKUTE MOraT Aa AOoBeaaT A0 TEeXKN
3/10M0YKN 1 NOBpeaun Mo ypeaa.
[Mpon3BOAUTENAT Ha ypeaa He noema
HMKaKBa OTFOBOPHOCT 3a TakuhBa LLETU.
[[apaHumMATa 3a ypeaa otnaja.

BHumaHue:To3n ypea e npeasuaeH camo 3a
rotBeHe. Tol He TpAbBa Aa Obae M3Non3BaH
3a Apyrv uenu, Hanp. oTonjeHne Ha
NoMeLLeHNETO.

BHumaHue:/13non3BaHETO Ha ra3oBuA ypena
3a roTeBeHe Boau A0 0OpasyBaHETO Ha
TON/MHa, Bara v nNpoayKTu Ha ropeHeTo B
nomelleHneTo. Korato ypeabt padoTtu, B
nomelleHneTo TpadBa aa ce ocurypu godpa
BeHTUNauunaA: EctectBeHUTe OTBOPYU 3a
BeHTUNaumnA TpAadBa Aa 6baaT OTBOPEHU UK
Ja ce npeasuan U3KycTBeHa BeHTunaumn
(acnupartop).

MNPy UHTEH3UBHO VAN NPOABIKUTENHO
M3M0/MI3BaHE Ha ypeaa MOXe Aa HanoxXu
JOMbHUTENHO NPOBETPABAHE, HaMp.
OTBaAPAHETO Ha NPOo30opeL UM NOCTABAHETO
Ha acnupaTopa Ha Nno-BMCOKa MOLLHOCT.

Toan ypen He e 3amucieH 3a padoTa ¢
BLHLIEH TarMep uan AUCTaHLMOHHO
ynpas/ieHue.

To3n ypen Moxe fa ce n3noa3ea oT Aela Haa
8 roavHu 1 nnua ¢ HamasneHn MU3nYecku,

CETUBHU U MEHTa/THM CMOCOBOHOCTU UK 6e3
JIOCTaTbUYHO OMUT WIN NMO3HaHMA, aKo Ce
KOHTPO/IMPAT WK UHCTPYKTMPAT Mo
OTHOWEeHMe Ha BesonacHaTa ynotpeba Ha
ypena oT nmue, OTTOBOPHO 3a TAxHaTa
CUT'YPHOCT 1 ako ca HaACHO C OMacHOCTUTE,
KOWUTO MoraT fa ce nosyyar oT Tasu
ynotpeoba.

[euarta He 6uBa ga cu UrpanAT ¢ ypeaa.
[MouncTtBaHeTo K notpedutenckarta
noaapwkka He 6vBa Aa ce u3BbplBaT oT
[ela, OCBeH ako He ca Haj 8 roanHn 1 He ce
KOHTPOMIMPAT.

Meua noa 8 roanHy ga ce nagsAaT ganed oT
ypena n kabena n cbeanHUTeNHUAa Kaoden.

BuHarn noctasante 4ONbAHUTENHUTE
NPUHAO/IEXHOCTU NMPaBuUIHO B Kamepara. Bx.
OnNUCaHneTo Ha AOMb/IHUTE/THUTE
MPUHAAQ/IEXHOCTV B PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnooarauma.

OnacHocT oT noxap!

= [1pn oTBapAHe Ha Bparara Ha ypena
Bb3HMKBA Bb3AYLIHO TEYEHME. XapTuAta 3a
neyeHe MOXe [a [OKOCHEe HarpeBaTeHuUTe
e/leMeHTN 1 Ja ce Bb3njamMeHn. Hukora He
NoCTaBANTE XapTnATa 3a NnevyeHe npu
npenBapuTenHo 3arpABaHe He3akpeneHa
BbPXY AOMBJAHUTE/THUTE NPUHALEXHOCTH.
BuHarm 3atuckante xaptmuAata 3a NeyeHe ¢
KYXHEHCKM Cba WK hopMa 3a neyeHe.
[ToKpuBanTe caMmO Hy)XHaTa NMOBBbPXHOCT C
XapTuA 3a neyeHe. XapTuATa 3a neyeHe He
TpAGBa Aa ce noaasa Had AOMBbAHUTENHUTE
NPUHAOEXHOCTU.

" CbxpaHABaHUTE B KamepaTta 3anaimmu
npeamMeTn Mmorart ga ce 3anandar. Hukora He
CbXpaHABanTe 3anainMmu npeaMmeT B
Kamepara. Hukora He oTBapAnTe Bparara
Ha ypeaa, Korato TOn 1U3nycka AuM.
VI3kntoueTe ypena n U3Ternete wencena
NN U3KIKOYETEe NpeanasuTena B KyTuATa C
npeanasvtenn. 3aTBopeTe nogaBaHEeToO Ha
ras.

= [opewnTe 0NMO U Ma3HUHA ce
Bb3nameHasaT Obp30. He octasanTe
HUKOra ropeLmTe onnmo n MmasHuHa 6es
KOHTPO/. HMKOra He racete noxap ¢ Boaa.
VIskntoueTe KoT/1oHa. BHuMarenHo
3aaylwere naamMbUMTE C Kanak, racatlo
nokputne nnm nogodeH npeamer.
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= KOTNIOHUTE ce HarpasBaTt MHOro. Hukora He
NnocTaBAnTe 3anainMmn NpeaMeTn Bbpxy
roTBapckuaA naoT. He cbxpaHABante
npeamMeTn Bbpxy roTBapCKmA MnorT.

" YpeabT cTaBa MHOIMO ropeLl, 3anaimmure
mMarepuann Mmorart JIECHO Ja ce noananAart.
He cbxpaHABanTe nnu 1M3non3esanrte
3anaammMmu npeamMmeTn ( Hanp. Cnpemnose,
noumncTBallM npenapaTn) noa unn B 6:1M30CT
0o bypHata. He cbxpaHaBanTe 3ananmmu
npeamMeTn B UK BbPXy ypHara.

" [a30BUTE KOT/IOHK 6Ee3 nocTaBeH Cba 3a
roTBeHe npu padoTa passBuBaT ronama
TonAnHa. YpeabT U NOCTaBEHUAT HA HEro
acnuparop morart fga ce noBpenAT uiv ga
ce 3ananAar. BuB huntbpa Ha acnnparopa
Morar [a ce 3ananqar octaTrbUM OT Ma3HUHA.
Isnon3sante razoBute KOT/IOHU caMoO C
NOCTaBEH OTrOpPe Chb/ 3a rOTBEHE.

® 3agHarta cTpaHa Ha ypeaa ctaBa MHOMO
ropella. Toea MoOXxe ga npeanssmka
noBpeaa Ha 3axpaHBallMTe NPOBOAHULM U
TPpbOW. Enektpuyeckmute NpoBOAHULIM U
rasonpoBoanTe He TpAOBa Aa BM3aT B
KOHTaKT CbC 3aAHaTa CTpaHa Ha ypeja.

" Hykora He cnarante 3ananumm nNpeameTu
Ha roTBapCKMA MI0T N HE CbXpaHABaNTE BbB
ypHaTa. Hukora He oTBapAnTe Bparara Ha
ypena, korato Tou nanycka anmm. Nskawuete
ypena. VIsknoueTe wencena ot KoHTakTa
PECM. UBKJIOUETE NpeanasnTtena ot
Tabnoto. CnpeTe noagaBaHETO Ha ras.

" [1OBBbPXHOCTUTE HA OOJIHUA WKad Ha
bypHaTa morat CU/IHO [a Ce HaropeLlAr.
CbxpaHABanTe B TAX caMO NPUHaaIEXXHOCTU
3a (pypHaTta. B nonHua wkadg Ha neykara He
6vBa ga ObaaT NocTaBAHU HUKAKBHN
Bb3n/laMeHABaLlM ce Win 3anaimmm
npeameTu.

OnacHoOCT OoT usrapfHe!

= YpenbT ce HarpABa MHOro. Hukora He
JOKOCBANTE rOPELMTE BbTPELLIHN
NOBBPXHOCTM Ha Kamepara unm
HarpeBaTenHuTe eneMeHTu. Bunarn
ocTaBAnTe ypena aa ce oxnaau. [Jpwxre
aeuarta ganed ot ypega.

= [IOMbAHUTENHUTE npnHaONEeXXHoOCTN NN
KYXHEHCKNTE CbAOBE CTaBaTr MHOIo ropeLiun.
Fopeu_u/lTe OOMBb/HUTENTHN NPUNHaANEXHOCTU
Win KyxHEHCKN CbaOBE n3BaXkgamTe BMHaru
C TOMNJ1I03aWnTHN pbKaBuum OT KamMeparta.

= ANIKOXOMTHUTE napwn MmoraT Aa ce 3anandr B
ropellata kKamepa. Hukora He npuroTBANTE
ACTMA C FOIEMUN KOMYECTBa
BUCOKOA/IKOXO/THU HanuTkn. anonassante
camMoO Maiku KOIMYecTBa BUCOKOAIKOXO/THN
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HanUTKW. BHMMaTeIHO OTBapAWTe Bparara
Ha ypefna.

= KOT/IOHUTE 1 TAXHOTO OOKPBXEHME, MNO-
CMeunanHo eBEHTYaA/THU HAIMYHUTE PaMKU
Ha KOT/IOHW, cTaBaT MHOrO ropeLmn. Hukora
HEe QOKOCBaWTE ropeLnTe NOBBPXHOCTU.
[pbXTe aeuarta Hagaaeu.

" [To BpeMe Ha padoTa NOBBbPXHOCTUTE Ha
ypena ce Haropeulasart. He gokocsarite
ropeLmTe noBbpxHocTU. JpbxTe geuara
Janey ot ypena.

® [1pa3HNAT CbA 3a rOTBEHE Ce Harpasa
N3KIOUNTENHO CUTHO BBPXY padoTeLn
ra3oBu KOT/IOHWU. HMKOra He 3arpAsanTe
npaseH CbA 3a roTBEHe.

® YpeabT ce Harpsasa no Bpeme Ha pabdoTa.
Mpean nouncteaHe octaBAlnTe ypeaa ha ce
oxnaau.

= BHMMaHue: [JoCTbnHM YyacTn morar aa
6baaT ropeLm Npu N3NoN3BaHETO Ha rpuna.
He no3BonAaBanTe 4OCTbMN HA ManKK geua ao
ypena.

= AKO ByTuakarta c TeYEeH ras3 He € B OTBECHO
NONOXeHWe, TEUHNAT nponaH/OyTaH Moxe
na nonagHe B ypeaa. [lpu ToBa no
ropenkara moraT ga ce NnofBAT CUTHU
nnambun. KoMnoHeHTUTe morar da ce
noBpeaAT U C BPeMeTo Aa ce 3aryou
NBTHOCTTA, Taka ye Aa 3anoyHe Ja uanusa
ras HeKOHTpo/MpaHo. ToBa MoXxe Aa
nosene Ao uarapAHnA. bytunkute ¢ TeueH
ras Jja ce 1M3nona3Bart BMHarn B oTBecHa
nosuums.

OnacHocT oT nonapsaHe!

= JToCTbNHUTE YacCTK Ce HarpAaBaTt no Bpeme
Ha padoTa. Hukora He gokocBanTe
ropewmte yactu. [lpbxre geuarta gaaed ot
ypena.

" [1pn oTBapAHe Ha Bparara Ha ypena Moxe
na n3nese ropeuwa napa. BHumarenHo
oTBapAWTe Bpararta Ha ypena. [pbxre
feuara ganed ot ypeaa.

" [lpn Ha/IMUME Ha BoAa B ropellara Kamepa
MOXe [a ce NoJlyyu ropella BogHa napa.
Hwukora He nacuneanTe Boaga B ropeLlara
Kamepa.

OnacHOCT oT HapaHABaHe!

= HagpackaHOTO CTbK/10 Ha Bparara Ha ypeda
MOXe [a ce npbcHe. He nanonseante
CTbprasno 3a CTbK/10, OCTPU WK ApacKaLllm
noyncTBallM npenaparu.

" HenpaBunHUTEe pemMoHTu ca onacHu. Camo
00yueH OT HaC TEeXHWK OT LieHTbpa 3a
oBcnyxXBaHe Ha K/IMEeHTU MOXe Aa
N3BBLPLLUBA PEMOHTUX 1 1a CMEHA NOBPeaeH!
eneKTpuyecku kadenu n rasonposoan. AKo



ypenbT e gedekTeH, nsternete wencena
WY N3KIoYETe Npeanasutensa B KytuaTa ¢
npeanasuTenn, 3aTBopeTe NoJaBaHeTo Ha
ras. Obanete ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha KINEHTW.

IledekTnTe n noBpeauTe No ypeaa ca
onacHu. Hukora He Bk/touBanTe geMekTeH
ypea. VIaternete wencena unm nskaoueTe
npeanasnTena B KyTuAata ¢ Npeanasutesu.
3aTtBopeTe nogasaHeTo Ha rasd. Obagete ce
Ha LeHTbpa 3a 00Cy)XBaHe Ha KNEHTW.

HenoaxoaAawmre pasmepu Ha TeEHIXKEPN,
NOBPEAEHNTE NN NOTPELIHO
NO3ULIMOHUPAHN TEHIKEPW Morar aa
NPUYMHAT TEXKN HapaHABaHuA. CnasBanTe
yKazaHuATa KbM CbhAa 3a rOTBEHE.

BHumaHue: CTbK/IEeHMAT Kanak Moxe aa ce
Hanyka oT TonauHarta. lNpean ga sarsopute
Kanaka, N3K/ito4eTe BCUYKN ra30BK
KOTNOHW. 3uakante ypHata ga ce
oxnaan, Nnpean oa 3atBOpUTE CTbKIEHUSA
Kanak.

= AKO ypeabT e noctaBeH CBOOOAHO BbPXY
nocTaBKa, TO MOXe [a Ce U3MN/Tb3HEe OT
HeA. YpeabT TpAadBa fa ce 3akpensa 3paBo
KbM nocTaBkara.

OnacHoCT oT npeoOpbLuaHe!

MpeaynpexaeHune: 3a na npenoreparTnTe
npeodpdbliaHe Ha ypeaa, TpAdBa aa e
MOHTMPAaHa 3alnTa oT npeodpbliaHe. Mons,
npoyeTeTe yKasaHuATa 3a MOHTax.

OnacHocT oT TOKOB yaap!

" HEeKOMMETEHTHUTE PEMOHTU Ca OMacHMW.
Camo o06y4yeH OT HaC TEeXHWK OT LieHTbpa 3a
oBcnyxXBaHe Ha K/IMEeHTU MOXe aa
N3BBPLIBA PEMOHTU. AKO ypeabsT e
nedeKTeH, usterneTe Lerncena oT KOHTakTa
UV N3KIoYeTe NpeanasnTend B KytuAata ¢
npennasutenn. ObazeTte ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)BaHe Ha KNEeHTW.

= [pu TOM/IM YaCTK Ha ypeaa nlonaumara Ha
kabena Ha enekTpoypeantTe Moxe aa ce
cTonun. Hnukora He octaBAanTe CBbP3BALLMA
kaben Ha enekTpoypeaute Aa BAnsa B
KOHTaKT C ropeLn 4yacTu Ha ypeaa.

" [lpoHuMKBaLLaTa BNaXXHOCT MOXE Aa
npeavssunka ToKoB yaap. He nsnonaeante
no4YmncTBaLl npenapar noa HasaAaraHe unu
napocTpymnka.

" [1pn cMAHa Ha namnara B kamepara
KOHTaKTUTE Ha hacyHrara Ha jamnara ca
3apefeHn ¢ enekTpuuecTso. [pean
CMAHaTa U3TEernAnTe Wencena ot KOHTakTa
N U3KIKOUBaNTE NpeanasuTena B KyTuAaTa
C npeanasutesnn.

= [letbeKTHUAT ypea MoXe aa NpeansBuka
TOKOB yaap. Hukora He Bk/touBanTe
negekrteH ypen. Marernante wencena ot
KOHTaKTa Win U3KouBanTe npeanasntena
OT KyTuAaTa ¢ npeanasutenn. Obagete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CNyXXBaHe Ha KAUEHTH.
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NpuunHU 3a noBpeau

FoTBapcku nnot

BHumaHue!

® /I3nonaBalite roTBapCKUTE 30HM CaMO C NMOCTaBEHW BbPXY TAX
cbaoBse. He 3arpABanTe NpasHu TEHIKEPU UAW TUraHW. YBpexaa
Ce ObHOTO Ha cbaa.

®m /Isnonaearite camo TEeHKeEPU U TUraHM C paBHU ObHa.

m [locTaBAanTe TeHIXKepUTe U TUraHUTe TOYHO MO cpegaTa Ha
KoTNoHa. Taka TonanHaTa OT niaMbka Ha KOT/0Ha Lie ce
npenane oNnTUMasnHO Ha TeHaxeparta unu Ha TuraHa. JpbKKute u
PBKOXBATKUTE HE Ce MOBPexXaaT U Ce OCUrypABa no-BMcokKa
MKOHOMMA Ha eHepruAa.

m [lorpwxeTte ce rasoBuTe ropesiku Ha rotBapckarta 3oHa BuHaru
na Obaat uMcTu 1 cyxu. Yawkarta u KanakbT Ha ropenkara
TpAGBa ga 6baaT TOUHO HA MACTOTO CWU.

m BHumaBaiite 3a ToBa, neykarta ga He Obae BKItoUeHa CbC
3aTBOPEH Kanak (0cobeHOo OT urpaety aeua).

NMoBpeau Ha roTBapcKaTa ¢pypHa

BHumaHue!

| ﬂOI‘I'bJ'IHI/ITeJ'IHl/I npnHaanexHoCTu, (i)OJ'Il/IO, XapTnA 3a neyeHe nan
KYXHEHCKW CbAOBE BbPXYy ABbHOTO HA Kameparta: He nocrtasanTe
OONB/IHUTENTHU NPUHAANEXHOCTN BbPXY ABbHOTO Ha Kameparta. He
nocTaBAiTe BbPXy AbHOTO Ha kameparta (HosMo, He3aBUCUMO OT
KaKbB BUA, HATO MbK XapTuA 3a rnevyeHe. He nocrasanTe
KYXHEHCKW CBAOBE Ha noja Ha kamepaTa, ako Temneparypara e
HacTpoeHa Haa 50 °C. O6pagyBa ce nosullaBaHe Ha
Temnepatypata. BpemeHaTa 3a neyeHe v mbpXeHe noeeye He
CbOTBETCTBAT U eMannbT ce yBpexaja.

m Bopa B ropeulata kamepa: Hukora He uacuneante Boda B
ropeluarta kamepa. O6pasysa ce BoAHa napa. Ypes cmaHata Ha
TemneparypaTa mMoraT Aa Bb3HMKHAT LWeTK No emanna.

m BnaxHu xpaHu: He cbxpaHABaiTe BNaXHW XpaHu 3a ObAro
Bpeme B 3aTBOpeHaTta kamepa. EMainsT ce nospexaa.

m [MhogoB cok: He nokpuBaiiTe npekaneHo oBunHo TaBaTa 3a
neyeHe Npu MHOro coyeH NnoaoB cnaakuwl. OTuexaalnaTt ce oT

TaBaTa 3a nevyeHe n/040B COK OCTaBA NeTHa, KOUTO He Morat Ja
ce OTCTPaHAT. AKO € Bb3MOXHO, U3Mno3BaiTe no-abl10oKus
YHUBEPCAanNeH TUraH.

m OxnaxpaaHe ¢ oTBOpeHa BpaTa Ha ypena: OcTtaBalTe kamepaTa
[la ce oxnaxaa camo 3aTBopeHa. Jlopu koraTto Bpatata Ha ypena
€ OTBOpeHa CbBCEM MaJIKO, OKO/THUTE MeéeﬂHI/I MOBBPXHOCTU
morart aa é'bﬂ,aT noBpeaeHn ¢ TedyeHne Ha BpeMeTo.

m CunHo 3aMBbpPCEHO yNNbTHEHNE Ha BpaTaTta. AKO YNIBTHEHNETO
Ha BpaTaTta e CWIHO 3aMbpCeHO, BpataTta Ha ypeaa npu padota
He ce 3aTBapA nodpe. CvcenHnTe medenHn NOBBPXHOCTM Morat
Aa ce noBpeaAr. Bunaru nazete umncto YNNBTHEHMNETO Ha
BpaTaTa.

m BpaTa Ha ypena kaTo MACTO 3a cAdaHe WM KaTo nocTaska: He
ce obnAraiite, canalnTe UM yBeceaiiTe Ha BpaTaTa Ha ypena. He
OCTaBANTE KYXHEHCKWN CbAOBE WUAWN AOMbIHUTENHN
NPUHaONEeXHOCTX Ha BpaTaTa Ha ypena.

m Bkapalite gonbHUTENHUTE NpUHaanexHocTu: Cnopea Tvna Ha
ypeaa AOMb/JHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM MoraT Aa Haapackat
CTbK/I0TO Ha BpaTaTa npu 3aTBapAHETO Ha BpaTarta Ha ypeaa.
BuHaru BkapBaiTe goKpan B kKamepaTa AOMb/HUTENHUTE
NPUHaANEXHOCTU.

m TpaHcnopTupaHe Ha ypeaa: YpeabT Aa HE Ce HOCU NN ObPXK 3a
OpbXkKaTa Ha Bparata. BpaTtata Ha Apbxkara He usgbpxa
TErN0TO Ha ypeaa v MOXe [a Ce CUynu.

LLleTn B gonHuA WwKadp

BHumaHue!

He nocTaBainTe ropeln npeameTv B A0NHMA WwKad. Ton Moxe ce
nospeau.

MoHTaMx, CBbp3BaHe Ha ra3ta U eJIeKTPpU4eCHOoTO 3axpaHBaHe

NMpucbveauHaBaHe Ha rasonposoaa

NHcTanaumaTa e nossosieHo fa Obae n3BbplieHa camo OT
cepmd)muvlpaH cneynannucT pecn. OT yNnb/IHOMOLWEH TEXHUK Ha
LeHTbpa 3a oécny»(BaHe Ha K/IMEHTN B CHOTBETCTBUE C yKa3aHNATa
oT ,[puchteanHABaHe KbM 3axpaHBaHeTO Ha ras u npeHacTporika
3a paboTa Ha Apyr BuAa ras‘.

3a ynbnHoMoLLeHMA KBanudHLUMpaH CNeunanucT, pech. LeHTbpa
3a 06cny)KBaHe Ha KIIMEHTH

BHumaHue!

m [laHHWTE C HACTPOWKMUTE Ha ypeda ce Hammpar Bbpxy Tunosata
Tabenka Ha rbpBa Ha ypeaa. BuabT Ha rasrta, 3a KOATO
$habpruHO e HacTpoeH ypeaa, € 03HauyeH cbe 38eana (*).

m [pean cBbp3BaHe Ha ypeda nNposepeTe Janu chBnaaar
YC/IOBUATA Ha MACTO (BWA W HaNAraHe Ha rasTa) U HacTPOWKuUTe
Ha ypena. B cnyuait, ue HacTpoinkuTe Ha ypeaa TpAbdea ga 6vaaT
NpOMeHeHu, cneaBaiTe ykasaHuaTa oT pasaen
LIpucheanHABaHe KbM 3axpaHBaHeTO Ha ras 1 npeHacTpolika 3a
pabdoTa Ha Apyr Bua ras“.

m Toau ypen He e CBbP3aH KbM MHCTanauua 3a nasexaaHe Ha
oTpadoTeHn ragose. Toil TpAdBa Aa 6bae CBbP3aH 1 NycHaT B
eKkcnnoartauyma B CbOTBETCTBME C M3NUCKBAHUATA 3a MHCTaauunA.
He npucheanHasaiite ypega KbM 3a U3BexaaHe Ha oTpadoTeHu
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ragose. Becuukun npeanncaHmAa 3a BeHTUnaumnA TpﬂéBa na évaat
cna3BaHu.

m pucbeanHaBaHeTo Ha radTa TpAdBa Ja ce Hanpasu Ypes TBbPA,
HENOABMKEH KOHEKTOP (ra3onpoBo/) WK Ype3d Mapkyy CbC
3awmra.

= [pKn M3NON3BAHETO HA MapKyy CbC 3alluTa HeNPeMeHHo
BHMMaBalTe Toi aa He Obae npuwmnaH uau cnaeckaH. Mapkyust
He OuBa [a BM3a B KOHTAKT C ropeLluy NOBbPXHOCTU.

m [pucbeanHaBaHeTo KbM rasrta (Tpbda 3a ras uim mapkyy Che
3awmnTa) Moxe Aa ctaHe OT nABaTa Win OT AAcHaTa cTpaHa Ha
ypena. MNMpuckeanMHuTenHaTta Bpbaka TpadBa Aa pasnonara ¢
JIECHO [OCTBMNHO CnMpaTtesiHO NPUCnocodneHue.

HeusnpaBHOCTH B rasoBaTa UHCTanauusa /
MUpU3Ma Ha ras

AKO yceTute MMpuama Ha ras unm sabenexuTe nospean B razopara
WHCcTanauus, Bue TpAadsa

m He3abaBHO Aa cnpere nogaBaHeTo Ha ra3 pecn. na 3arsopute
BEHTW/1a Ha rasoBarta éyTvaa

| He3aéaBHO Aa 3aracute OTKpUTK naamMmbun 1 Luurapu
B [a USKTKOUNUTE enekTpuyecknuTe ypeaun, Jopun n namnute
= []a OTBOPUTE NPO30pLUmMTeE 1 4O6PE [a NPOBETPUTE MOMELLEHNETO

® fa ce 06aauTe Ha LeHTbpa 3a 06CNy)KBaHe Ha KJMEHTU UAKN Ha
raszocHabABalLOTO APY)KECTBO.



MpemecTBaHe Ha ypeaa, AbPHENKH ro 3a
rasonpoBoga UNu ApbMKaTa Ha BpaTaTa

He mecTeTe ypena, ObpXeikn ro 3a TpbouTe 3a ras; Tpbbara 3a
ras moxe ga 6bae nospegeHa. OnacHocT OT uatuyaHe Ha ras! He
MecTeTe ypena, ObPXeky ro 3a ApbXkata Ha Bparara. [NaHtuTte u
APbXKaTa Ha BpatTata Morat ga é'bﬂ,aT noBpeaeHn.

EneKTpuueKo npucbeauHABaHe

BHumaHue!

= B3bnoxeTe MOHTaxa Ha ypefa Ha LeHTbpa 3a 00CnyBaHe Ha
KAMeHTW. 3a CBbP3BAHETO Ha ypeaa e HeoOxoauM npeanasuten
16 A. YpenbT e KOHCTpyupaH 3a padoTta CbC 3axpaHBaHe 220-
240 V.

m AKO HanpexXeHWeTo Ha enekTpuyeckna Tok nagHe noa 180V,
enekTpuyeckaTa cuctema 3a 3ananBaHe He PyHKLMOHMPA.

m AKO ypeabT ce NpuUcheanHn HenpaBuiHO, NPU Bb3HWKBAHE Ha
noBpean rapaHuMATa otnaja.

m AKO MpexoBuAT kaben ce nospeaun, Ton TpAdBa Aa ce CMEHU OT

NPON3BOANTENA, OT HEroBaTa KIneHTcka cnyxxoa unu ot Apyro
KBannuumpaHo nuue.

3a ueHTbpa 3a o6CcnyMBaHe Ha KNUEHTH

BHumaHue!

m Ypenst TpAbBa Aa Obae NpUcheaMHeH B CbOTBETCTBME C AaHHUTE
OT NaeHTUUKaUnoHHaTa Tadenka.

m BktouBaiiTe ypega camo KbM TOUKA Ha €1eKTPUUECKO
npucbheanHABaHe, CbOTBETCTBALLA HA U3MCKBaHWATA. KOHTAKTLT
TpAbBa [a e 1eCHO JOCTbMEH, 3a Aa MOXE YpeabT npu
HeoOXOANMOCT [a Ce U3K/UM OT enekTpuyeckara Mmpexa.

] TpﬂéBa a ce ocurypun Haanymeto Ha MHOrono1toCeH npekKbcBau.

® Hvkora He nsnonsearite YOBJDKUTENHN kabenu nnu
pPasKnoHnTENN.

m OT cbobpaxeHua 3a 6e30MacHOCT CBbP3BAHETO Ha TO3W ypes €
paspeLleHo caMo KbM 3a3eMeHa NpucheanHuTenHa sepura. Ako
TOYKaTa Ha CBbpPp3BaHe Ha 3allnTHUA NPOBOAHNK HE CbOTBETCTBA
Ha NpeanucaHWATa, He € OCUIypeHa salimTa oT OnacHOCTUTE OT
ENeKTPNYeCKnA TOK.

m 3a cBbp3BaHe Ha ypena TpAbdsa ga Obae nsnonseaH kaden ot
Tuna H 05 W-F nnun aHanorunyen.

NocTtaBAHe Ha NeuyKaTta BOAOPaABHO
[MocTaBeTe neukarta ANPEKTHO Ha noaa.

1.3ternete 4OSHOTO YEKMEDKE U MOBAUMHETE HArope.
OTBbTPE Ha NocTaBkaTa OTNPeA U 0T3ad Uma perympyemm
KpadeTa.

2.pu Hyaa 3aBbpTanite PeryimpyemumTe KpadeTta ¢ raeyeH KoY
Ha BMCOKO WM Ha HUCKO, OKaTO neykara He 3actaHe
BOAOPAaBHO (cpur. A).

3. Bkapalite oOpaTtHO AOMHOTO Yekmemxe (dur. B).

HUHcTanupaHe Ha ypeaa

50

3aKpenBaHe 3a CTeHa

3a Ja He Moxe ga ce npeodbpHe neykara, Bue TpAadsa aa A
3aKpenuTe C NPUIOXKEHNA BUHKEN 3a cTeHaTta. Mona,
cbboaaBaliTe ykasaHuATa 3a MOHTaXa npu 3akpensaHe 3a cTeHa.

®m YpensT TpAdBa Aa Obae NocTaBeH B CbOTBETCTBME C AaNeHUTe
pasmepu 1 HeNmocpPEeACTBEHO BbPXY KYXHEHCKMA nofd. YpeabT He
6vBa na ce NocTaBA BbPXY HAKAKBLB APYr MNpeamerT.

m PascToAHMETO Mexay ropHUA Kpaw Ha roTeapckarta nevka u
[IONHMA Kpal Ha acnupaTtopa TpadBa ga CbOTBETCTBa Ha
npeanucaHuATa Ha NPoM3BOANUTENA Ha acnupaTopa.

® He mecTeTe ypena noseye cnef HEroBOTO UHCTa/IMPaHe.
PasctoAaHneTo mMexay MOLWHWA ra3oB KOT/IOH, WK KOT/I0Ha 3a
CbAOBE C NONYCHEPUUYHO ObHO (YOK) U MOBBPXHOCTUTE Ha
cbecegHuTe mebenu TpAdsa ga e Hal-manko 50 M.

MpeanucaHua 3a cbbnrogaBaHe Npu
TpaHcnopTUpaHeTo

3akpeneTe BCUYKM NOABWXHU AeTanav B U BbpXy ypeaa c
n3onmpdaHa, KOMTO He ocTaBa cnean cnef OTCTPaHABaHETO My.
[TocTaBeTe BCUYKMN NMPUHAAIEXHOCTM (Hanp. TaBa 3a neveHe) B
CbOTBETHUTE OTAENEHUA C NOKPUTK ¢ Aeden KapToH pbOoBe, 3a aa
npeaoTBpaTuTe NoBpean No ypeana. lNocraBete KapToH nan
nono6eH matepuan Mexay npenHaTa u 3aaHata cTpaHa, 3a aa
npeaoTBpaTUTE KOHTaKT Ha BbTpellHaTa CTpaHa Ha CTbkieHaTta
BpaTta. 3acTonopeTe BpaTata U ako ro uma, ropHuA Kanak, ¢
n3onmpdaHa KbM CTpaHUTe Ha ypeaa.

MaseTe opurMHanHata onakoBka Ha ypeaa. TpaHcnopTupanTe
ypena B opurMHanHata onakoBka. CvbntonaBainte CTpenkute sa
opueHTaumA Npu TpaHCoOpTUPaHe Ha opurMHasHaTa onakoBKa.

B cnyuaii, e OpuMrMHanHaTa OonaKoBKa He e 3anaseHa

OnakoBaliTe ypeaa B npeanasHa BbHLIHA ONakoBka, 3a Aa My
ocurypuTe goctarbyHa 3almTa oT WeTW Npu TpaHcnopTa.

TpaHcnopTupaliTe ypeaa B M3npaBeHO NosoxeHue. He
3acTonopABaviTe ypeaa 3a ApbxXKara Ha Bpartara win 3a
KOHEKTOpUTE 0T3af, NoHexe Te morat ga ObaaT noepeaeHu. He
NoCTaBANTE TEXKMW NPeaMETU BbPXY ypeaa.
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BawaTta HoBa neykKa

Tyk ce 3ano3HaBaTe ¢ HoBaTa cu neyka. Hue Bu pasAacHaBame
naHena 3a ynpasJ/eHue, rotBapckua naoT U OTAENHUTE KOHTPOJIHU

O6wa uHpopmauua

MI3nbnHEeHNeTo 3aBUCK OT BMAa Ha CbOTBETHUA ypean.

enemMmeHTu. [Nonyyasare MHMOPMaUMA 3a NPOCTPAHCTBOTO 3a
MPUroTBAHE N 3a NPUHAONEXHOCTUTE.

30Ha 3a roTBeHe

TyK We HamepwuTe Npernen Ha naHena 3a ynpasieHue.
MN3nbfHEHWETO 3aBUCK OT BUAA Ha CbOTBETHMA Ype(l.

— 1
—= = —\ 2
D.g 0 D oo
1 00 0:lko 60| ¢
4 — 5
3 4
— 6
— 7 Pa3facHeHuna
1 EnekTpuyeckun KOTNIOH 3a roTBEHE
2 HopmanHa ropenka
Pa3facHeHUs 3 MoulHa ropenka
1 MoKp1BeH naHen 4 VIkoHOMUYHa ropenka
2 [loTBApCKM NAOT
EnexTtpuuecku HarpeBatenHa MoaxoaAwM AMameTpu Ha
3 Kntou sa roteapckara soHa KOT/IOHHW, CTe-  MOLLHOCT TEHKEpHUTe N TUraHHTE 3a
4 ®yHKUMOHaNeH npeskatoysares, Konyerta 3a ynpasse- NeHu 3a roTeeHe €JIEKTPUUECKHUA KOTJIOH 3a
HWe n aucnnen, MNpeskntousaten Ha Temneparypara roteeHe
5 OxnaxpaaHe Ha ypeaute 1 100 W 14,5 cm
Bpata Ha typHaTa 2 180 W 14,5 cm
7 [onHo uekmepxe 3 260 W 14,5 cm
4 500 W 14,5 cm
5 750 W 14,5 cm
6 1000 W 14,5 cm
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MoAanomkKa 3a MKOHOMUYHaTa ropenka

AKO NpUroTBATE TYPCKO Kade Ha MKOHOMUYHATA ropenka unm
N3MNoN3BaTe TEHAXKEPU C AnameTsp, no-Manbk ot 12 cm.,
N3NoN3BaiiTe NpuIoXKeHaTa KbM ypeaa noanoxka 3a TeHAXKepu.

»ﬁﬁ®<120m

[MocTaBeTe noanoxkKara Ha ckaparta Ha MKOHOMUYHaTa ropesnka.

Korarto roteBuTe B TEHMKEPU C AMamMeTbp, No-ronAam ot 12 cm., He
1M3non3BanTe noanoxkara.



Moonoxkara e npegHasHaveHa 3a U3nosa3eaHe camo C
NKOHOMUMYHAaTa ropesika.
Kniou 3a roTBapcKaTta 30Ha

C ueTvpuTe K/loua 3a roTBapckarta 3o0Ha MOXeTe [Ja peryanpare
HarpABaHETO Ha CbOTBETHUTE KOT/IOHM.

Mosnuum dyHKUMA/ra3oBa nevyka

3kntoueHo [Meukata e nskn4eHa.

1

o

sg [osuuma 3a 3anan-
BaHe

[Mosnuna 3a 3ananeaHe

rofAM NaaMbK = Hal-BMcoKara CTeneH
NKOHOMMWYEH NNaMbk = Hal-HucKaTa
cTeneH

NnanasoH Ha pery-
nnpaHe

1S

B kpaAa Ha AnanasoHa Ha peryavpaHe uma orpaHuynTesneH ynopex
efleMeHT. He BbpTeTe noBeuve.
3a eneKTpUYECKUA FOTBAPCKU KOTNOH

Moxe [a HacTpoiBaTe MOLHOCTTa 3a HarpABaHe Ha
€/1eKTPUYECKNA KOT/IOH C NOMOLLTa Ha BbPTALMA MPEeBKIoYBaTeN.

Koraro HaCTpOVIBaTe eNeKTpnyeckna KOT/1I0H CBeTBa
MHAnKaTopHata namnuyka.

Mosuuum ¢yHKLIMf-I Ha eNieKTPUYeCKUA KOTJIOH

0 M3kntoueHo [MeukaTta e UsKOYeHa.

1-6 CrteneHun 3a rotBeHe 1 = Hall-HWCKa cTeneH
6 = Hal-BMcoka cTeneH

BbpTAWmMA ce npesktouBaTe/l MOXe [a Ce BbPTW HaNABO UK
HaAACHO.

dypHaTa

®ypHata ce HacTpoliBa ¢ hyHKLUMOHaIHNA NPEBK/OYBATEN U
npeBKaoYBaTena Ha Temneparypara.

q)yHKLIMOHaI'IeH npeBKno4YBaTen

C tyHKUMOHANHMA NPEeBK/OYBaTEN HAaCcTpoBaTe BMaa Ha
HarpAaBaHeTo 3a dypHaTta.

MoxeTe Aa BbpTUTE PYHKUMOHANHMA NPEBKOYBATEN HAAACHO MK
HanABo.

Mosuumsa Ynotpeba

o Hynesa nosuumnA ®ypHata e n3kItoYeHa.

O 3arpssaHe otrope/
otgony

3a cnagkuwm, cydaeta u HeTabCTH
napuyeta rneyeHo, Ha np. TeneLkKo
WM OMBEY, Ha eHO HMBO. Tonn-
HaTa uasa paBHOMEPHO OTrope
OTAONY.

Mosuuua YnoTpeba

(] Tpwn, Manka noBbpx-  3a NEUEHE Ha rPus Ha Masku Konu-
HOCT yecTBa MbPXOW, HAAEHWYKN, Npene-
yeHn dunum 1 napyeta puoda.
CpepnHaTta yacT Ha HarpaBalloTo
TANO Ha rpuna ce HarpsBea.

(] Tpwun, ronama NoBbLPX- 3a NeUeHe Ha rPu Ha MbPXOW,
HOCT HaaeHWYKK, NnpeneyeHn duanm u
napueta punba. Llanata noBbPXHOCT
nojl HarpABaLloTO TANO Ha rpuna ce
HarpnABa.

PasmpasnBaHe 3a pasmpasfaBaHe Ha Meco, NTuum,
XNAd 1 cnaakuwmn. BeHTunatopsT
3aBUXPA ropeLUra Bb3ayX OKOJIO

ACTMETO.

Bbp3o sarpnAsaHe Bbp3o npeasapuTenHoO 3arpasaHe
Ha dypHaTta 63 AOMbAHWUTENHN Npu-

HaANEeXXHOCTN.

* Bua Ha HarpABaHETO, C KOWTO Ce onpeaena Kiaca Ha eHepruiiHa
eurkacHocT cbrnacHo EN50304.

Korato HacTpoiBare, namnuukara B kamepara CBeTu.

MpeBxntouBaTen Ha TemnepaTypaTa

C npeBk/oyBaTeNA Ha Temnepartypara MoxeTe Ja peryaupare
TemneparypaTta 1 cTeneHTa Ha rpuna.

Mosnumm DyHKUMA

° N3kntoueHo DypHaTa He HarpaBsa.

50-270  TemnepaTypeH HaHHun 3a Temnepatypata B8 °C.
amanasoH

1,2,3  CreneHu Ha rpuna Crenenwu Ha rpuna, manka [ v

ronama 7] noebpxHOCT.
CreneH 1= cnaba
CrteneH 2 = cpeaHa
CrteneH 3 = cunHa

Korato ¢hypHaTa HarpAsa, CBETU CMMBOJIBT 3a Temneparypa lHa
MHAMKaumAaTa. AKO HarpABaHeTo NPeKbCHE, CUMBOTBT yracsa. [pu
HAKOW NOJIOXKEHMNA Ha NPEBKIOUBATENA NamMnmnykaTa He CBETWU.

ByToHu u ancnnen

C 6yTOHMTE HACTPOWTE PasINYHN AOMBAHUTENHM DYHKUMK. Ha
amMcnnea MoxeTe [a oTumTate HacTPOeHUTEe CTOMHOCTM.

ByToH Ynotpeba

L) ByToH Taiimep Taka HacTpowiBaTe Tarimepa.

3a cnagkuwy 1 cnagku Ha eiHo Ao
TPy HUBa. BeHTnnaTopbT pasnpe-
[enA TonnHaTta Ha KpbrioTo Harpa-
BallO TAJIO Ha 3aJHaTta cTeHa
paBHOMEPHO B Kamepara.

3D-ropell Bb3ayx*

(®  ByTOH 3a YaCOBHUK Taka HacTponBaTe YacOBHWKa, Bpe-
mMeTpaeHeTo Ha dypHata 1=l n Bpe-

MeTO Ha Kpait =l

3a 6bp30 NpuroTeAHe Ha AbIOOKO
3aMpaseHn nNpoaykt 6es npeasapu-
TE/IHO 3arpABaHe, Ha np. nuua, Nbp-
XKEHU KapTodu nnu wpyanen.
HarpeliTe 4ONHOTO HarpaBaLlo TANO
1 KPBIIOTO HarpABaLlo TAA0 B 3a/-
HaTa cTeHa.

CTeneH 3a nanuyaHe
Ha nuua

- ByTOH MUHYyC Taka NnpomMeHATe HaCTPOeHUTE CTOW-

HOCTW Haaony.

o— byTOH KtoY Taka we BKIKUMUTE U UBKIKUNTE

gawuTarta oT deua.

+ ByToH nntoc Taka NpoMeHATe HAaCTPOEHUTE CTOW-

HOCTW Harope.

3a 3aBupaHe 1 gonuuaHe nUamn sanu-
yaHe. TonmHaTta nasa otaony.

] 3arpssaHe otaoony

%] TMeueHe Ha rpun ¢ uMp- 3a nNedeHe Ha Meco, NTULUK U Lenu

KynvpaLl Bb3ayXx pudu. HarpAasalloTo TAN0 Ha rpuna u
BEHTWNATOPBT Ce BK/IOYBAT U
N3K/oYBaT peayBanku ce. BeHtuna-
TOPBT 3aBUXPA ropeLlmna Bb3ayX
OKOJ10 ACTHETO.

* Bua Ha HarpaBaHeTo, C KOMTO ce onpeaena Knaca Ha eHepruiiHa
etukacHocT cbrnacHo EN50304.
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Hamepata

B kamepara ce Hammpa namnuykara 3a dypHarta. BeHtnnatop 3a
CTyleH Bb3ayx npeanassa gypHaTa oT NperpAsaHe.

Namna Ha ¢pypHaTa

Mo Bpeme Ha paBoTa namnara Ha ypHaTta B kamepara CBeTH.

BeHTMI‘IaTOp 3a CTyAeH Bb3AyX

BeHtTunatopst 3a CTydeH Bb3ayX Ce BKtoUBa U U3K/IOYBa npu
Hy>XAaa. Tonnuwar Bb3AyX nNpemMunHasa npes sparara.

3a na ce oxnaau cnen paboTa No-0bpP30 Kamepata, BEHTUNaTopbT
3a CTydeH Bb3ayx npoab/mkasa Aa padoTu 3a onpeneneHo Bpeme.
BHuMmaHue!

He nokpuBaiiTe 0TBOPUTE 3a NpoBETpeHne. B NpoTneBeH cnyyai
dypHaTta e ce nperpee.

BawuTte AONBAHUTENHHU npuHaanNexHOCTHU

Balwmnte goctaBeHn 4OMBAHUTENHM NPUHAANEXHOCTM ca
noaxoAALWmM 3a MHOro ACTMA. BHUMaBarTe AOMbAHUTENHUTE
npuHaanexHoCTn BUHarn ga ca npaBuiHO BKapaHn B KamMmeparta.

3a fa cTaHaT no-f1oBpe HAKOW ACTUA UK 3a fa e no-yuoéHa
paboTaTa c Bawara dypHa, Ha pasnonoxexue e n3bop ot
crneunanHn NpuHaaIexxHoCTn.

BKapBaHe Ha AONMbJIHUTEJIHU NPpUHAARNIeHOCTHU

MoxeTe na BkapBaTte AOMbJHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM Ha 5
pasniMyHM BUCOUMHN B KaMmepaTa. BkapBalTe BuHarn gokpan, 3a aa
He Ce JOoKOoCBaT AOMB/IHUTETHUTE NMPUHaANEXHOCTN A0 CTbKNOTO Ha
Bpartarta.

JonbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM MOoraT Aa ce U3TernAar
Hano/IoBMHa AokaTo ce umkeupart. Taka AcTuATa MoraTt IeCHO Aa
Cce B3ewmar.

Mpw BKapBaHETO B KaMeparta BHMMaBamTe U3NbKHaNOCTTa Ha
NOMbHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTM Aa e ot3aa. Camo Taka Te ce
dukcupar.

—

YKasaHue: Korato JOMbAHUTENHUTE NPUHALNEXHOCTUTE Ce
HarpenT, Te moraT Aa ce Aedopmupar. Korato ce oxnagaT OTHOBO,
fedopmupaHeTo usauessa. Tosa HAMA BAUAHME BbPXY MYHKLMATA.

[pbXxTe TaBaTa 3a neyeHe C ABe pPble OTCTPAHU U A NAb3rante
ycrnopeaHo B noctaekarta. Mpu nob3raHeTo Ha TaBata U30ArsainTe
[BWKEHNA HAAACHO UM HanABO. B NpoTUBEH cnyyall TaBata Lie ce
nAb3ra MHOMO TPYAHO. EMainnpaHnTe NoBbLPXHOCTU MoraT aa
6baat noBpeneHu.

MoxeTe Aa sakynute NPUHAANIEXHOCTM OT LeHTbpa 3a 00C/yXBaHe
Ha KIMEHTU, OT cneunanManpaHuTe MmarasuH UM No UHTEPHET.
Mona, npeactaeete ,HEZ“-Homepa.

Ckapa

3a KyXHEHCKM CbI0Be, pasnnuyHu
BWOBE CnaakuLiun, nonydadpukaTn u
Meca 3a neuyere, AbIOOKO 3ampa-
3€HW ACTUA.

MbxHeTe ckapara ¢ oTBopeHaTa
cTpaHa KbM BpartaTa Ha dypHarta u ¢
M3BMBKATa HALONY ~—.

EmannupaHa TaBa
3a cnagkuwm n kypaduu.

MMbxHeTe TaBaTa 3a neyeHe ChC CKOCA-
BAHETO KbM Bpatara Ha dypHara.

YHuBepcanHa TaBa

3a CoYHM cnaakuliun, neunsa, Abndo-
Ko3ampaseHu ACTUA U rofieMmn Nno pas-
Mep neumsa. Ta Moxe ga Obae
M3Mo/3BaHa 1 KaTo Cbfl 3a yNaBAHe Ha
MagHuHaTa, Korato nevyete Ha rpun
[IMPEKTHO BbPXY ckapara.

MbxHeTe yHMBepcasHaTa TaBa CbhC
CKOCABaHeTO KbM BpaTtata Ha dyp-
Hara.

JdonbAHUTENHU N PUHaANEeHOCTHU

MoxeTe ga Kynute cneunanHute NpUHaQIEXHOCTU OT LieHTbpa 3a
o6cny)XBaHe Ha KAMEHTU UK OT cneunannsmpaHnTe MarasmHu. B
HaluMTe BPOLWYPU UK B MIHTEPHET Lie HaMepuTe pasnyHm
noaxoAALm NpoayKTy 3a Bawara dypHa. HananuHocTTa Ha
crneunanHuTe NPUHaaNeXHOCTV U Bb3MOXHOCTTa 3a Nopbyka npes
NHTepHeT ce pasnuuasart B pas/iMuHuTe cTpaHu. MHdopmauma 3a
TOBa Lie OTKpUeTe B JOKYMeHTUTe 3a npoaaxoa.

He BCUUKM cneunaiHy NPUHAANEXHOCTN ca NoAXOAALLN 3a BCEKM
eauvH ypena. MNMpu nokynkarta BMHarKn noco4ysamnTte NbaHoTo nme (E-
Nr.) Ha cBoA ypeq.

CneuunanH1 NpUHaANEeHHOCTH HEZ Homep DYyHKUMA

TaBa 3a nuua HEZ317000 MHoro noaxoaAula 3a nuua, AbIO0KO 3aMpasdeHn ACTUA U KPbrn
TopTu. MOXeTe Aa u3nons3eare TaBara 3a nuua BMECTO YHMBEpCas-
HaTa TaBa. Bkapaiite TaBata Haa ckaparta 1 ce Npuabpxante KbM
[aHHUTe B TabnuuuTe.

MocTtaBAua ce ckapa HEZ324000 3a neyeHe. BuHarn nocraBAnTe ckapaTa 3a rpua BbpPXy YHUBEP-

casHaTa TaBa. Taka oTTuyaliata ce MasHuMHa 1 COKbT OT MECOTO
e 6baat chOpaHu B HeA.
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CneuuanHu NnpUHaANeHOCTH HEZ Homep

DyYHKUKMA

TaBa 3a rpun HEZ325000

M3nonsea ce Npu NeyeHeTo Ha rpua BMECTO ckapa 3a rpui uim
KaTo 3almMTa OT NPBLCKK, 3a Ja ce npeanasun dypHaTa oT NO-CUTHO
3ambpcABaHe. V3nonsgaiite TaBarta 3a rpusa camo C yHMBepca-
HaTa TaBa.

[MpoaykTn 3a neyeHe Ha rpun BbpXy Taea 3a rpwui: Morar ga ce
na3nonaeaT camo Hmea 1, 2 n 3.

TaBa 3a rpun KaTo 3awmTta OT NPbCKU: YHMBEpPCanHarta TaBa ce
BKapBa 3ae[HO C TaBara 3a rpui noj ckapara.

KameHHa nnoua 3a nevyeHe HEZ327000

KameHHaTa njioya 3a neyeHe e U3KIIUNTENHO noaxoddalla 3a npu-
roTBAHE Ha JomalleH xnad, xnedueta 1 nuua, KouTo TpAdBa Ja ce
nanekaT ¢ xpynkaea Kopuuka otaony. KameHnHarta nnoua tpadea
BuHaru fa 6bae npensBapuTenHo HarpaTta Ao npenopbyaHaTta TeM-
nepatypa.

Emalinupara taBa 3a nevyeHe HEZ331003

3a cnagkuwm n kypaduu.

MocTaBeTe TaBaTta 3a NneyeHe BbB (hypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM
Bparara.

EmalinupaHa taBa 3a nevyeHe ¢ Hesanensallo HEZ331011

nokputune

Cnagkuwmte 1 kypabumTe morart Aa ce pasnpenenaT 1odpe Bbpxy
TaBata 3a nedeHe. [loctaBeTe TaBarta 3a NneyeHe BLB PypHata CbC
CKOCABaHETO KbM BpaTtarta.

YHuBepcanHa Tasa HEZ332003

3a CoYHM cnaakumLim, neynsa, ﬂbﬂéOKOSaMpa(%eHl/l ACTMA N ronemmn
no pasmep neuyvsa. Moxe aa ce n3nosnsea n 3a ynaBAHE Ha Ma3HU-
HaTa uin MeCHMA COK noja ckaparta.

MocTaBeTe yHUBepcanHaTta TaBa 3a fneuyeHe BbB (hypHaTa CbC CKO-
CABAHETO KbM Bparara.

YHuBepcanHa TaBa C Hedasiensallo Nokputmne HEZ332011

COuHM cnagkuwn, neunsa, ObNO0KO 3amMpaseHn NPoayKTu u
roslieMun KbCOBE MECO Ce pasnpenendr IECHO BbpXy YHUBepcas-
HaTa TaBa. [locTaBeTe yHuBepcanHaTa TaBa 3a neyeHe BbB yp-
HaTa CbC CKOCABAHETO KbM BpaTara.

Kanak 3a npodecnoHanHarta TaBa HEZ333001

C kanaka npodecuoHanHaTa TaBa cTaBa npodecuoHanHa TeH-
mkepa.

MpothecnoHanHa TaBa C NocTaBalla ce ckapa HEZ333003

MHoro noaxoasula 3a NpuUroTBAHE Ha roIeMn KOIMYecTBa.

V3Baxkgala wnHa

MbneH Bogay Ha 3 HuBa HEZ338352

[MbneH Bogay Ha 3 HMBaA CbC CTOM DYHKLMA HEZ338357

C vsBaxgawmte WnHM Ha HuBa 1, 2 1 3 MoxeTe Aa u3Baaute
NOMB/IHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTH, 6e3 Te Aa ce npeodbpHar.

MbneH Bogay Ha 3 HMBA, HE € NPUIroAeH 3a Ypean C BbpTALL WKL,

C vsBaxgawunTe WWHW Ha HMBa 1, 2 1 3 MoxXeTe Oa u3Baaute
HaMb/IHO AOMBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTH, 6e3 Te Aa ce Npeo-
6bpHaTt. MsBaxaalmTe WWHKM ce 3akpensarT, Taka ye aa morat
yaoOHO Aa ce nbXaT TaBuTe 3a NneveHe.

TeneckonMUHMAT Bogay Ha 3 HMBA CbC CTOM (PYHKUMA HE € NOoaXo-
[AL 32 ypeamn ¢ BbPTALL WWLL.

Ckapa HEZ334000

3a KyxXHEeHCKM CboBe, (hOPMM 3a Cnaakull, NeyeHo, NpoayKTK 3a
neyeHe Ha rpun n AbNBOKO 3ampaseHn ACTUA.

Obn6oK CTbKAEH Cbf C Kanak HEZ915001

ObnOOKMAT CTbKEH Cbll C Kanak e NnoaxoAsll 3a 3aayLieHn ACTuA
1 cypneta. MHOro noaxoAAul 3a neyeHe no nporpamu n aBToma-
TUYHO MNEeYeHe.

ACOpTUMEHT Ha UeHTbpa 3a obcnyBaHe Ha
KNUMEHTH

3a JoOMaKnHCKNTe ypean Moxete Aa 3aKynute OT LUeHTbpa 3a
oécnymsaHe Ha K/IMEeHTK, OT cneunaim3npaHnTe MmarasuHu nan no

WNHTEPHET OT e-Shop 3a oTAeNHW CTpaHU NoaXoAsaLUTe npenaparu
3a NoAAP®BKKA 1 NOYMCTBAHE UK crieumantu NpuHaanexxHocTu. 3a
LienTa nocoyeTe CbOTBETHUA apTUKY/IEH HOMEP.

Kbpnu 3a nouncTBaHe Ha MHOKCOBM MOBBPX- ApTukyneH Ne 311134
HOCTU

Hamanaea HaTpynBaHETO HA MbPCOTUA. Ype3 MMNpPerHmpaHe cbe
cneunanHo mMacsio ce nonara ontTuMasiHa rpmxa 3a NoBbpPXHO-
CTUTE Ha MHOKCOBUTE ypeau.

[en 3a nouncTBaHe Ha rpwna Ha dypHa ApTtukyneH Ne 463582

3a nouncTteaHe Ha Kamepara Ha dypHaTa. ['ensT e 6e3 Mupusma.

Mapue OT MUKPOMasep C KNeTbyHa CTPYK-
Typa

ApTukyneH Ne 460770

OcobeHo NoaxoasLlo 3a YyBCTBUTENHM NOBBLPXHOCTM, KaTo Hanp.
CTbK/10, CTbK/IOKEPAMKMKA, MHOKC Uan anyMmuHnin. Mukpodasep-
HOTO nMapue OTCTpaHABa C €AHO NPeMMHaBaHe BOAHUCTU U CbObP-
Xalln MasHUHN 3aMbpPCUTENN.

bnokuposka Ha BpartaTa ApTtukyneH Ne 612594

3a na He moraT feuata [a OTBOPAT BpaTtaTta Ha (ypHata. 3alu-
TaTa ce 3aBuBa Nno pas/MyeH HaunH B 3aBUCUMOCT OT BpaTtaTa Ha
ypena. O6bpHETE BHUMaHNE B NPUIOXKEHUETO Aann e NpuioxeHa
6noKknpoBKara Ha Bparara.
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I1pe.q|4 Aa U3nosispate 3a NbpPBU NbT

TyK HayuyaBaTe KakBo TpAOBa Aa NpaBuTe, NPeamn 3a Mbpsu NMbT Aa
NPUroTBUTE ACTME C ypHAaTa CU WK C ra3oBUA CU roTBAPCKM

naHen. Mpean ToBa npoueteTe rnasa MHCTPyKUMn 3a 6€30MacHOCT.

HactponBaHe Ha yaca

Cneu CBBbP3BaHETO Ha Aucriea ceBeTBat CMMBOIA @ n TpN HyNn.
HacTpolite uaca.

1.HatucHete 6yToH (.

Ha aucnnes ce nokassa yaca 12:00 u cumsonst O mura.
2.C ByToH + unm OyTOH - HacTpoWTe yaca.
Cnen HAKO/IKO CEKYHAM HACTPOEHMAT Yac ce npuema.

MoarpABaHe Ha pypHaTa

3a [a ce oTCTpaHu MupuamaTta Ha HOBWA ypen, Noarpenite
npasHara, 3aTBopeHa ypHa. MiaeanHo 3a tasu Len € eanH yac npu
3arpABaHe oTrope/oTaony © ¢ 240 °C. Buumasaiite aa HAMA
OCTaTblUM OT OnakoBKaTa B Kamepara.

1. C (yHKUMOHaNHMA NPEBK/IOYBATEN HACTPOWNTE 3arpABaHe
oTrope/otnony (=.

2.C npeBktoyBartensa Ha TemnepartypaTa HacTpownte 240 °C.

Cnen eavH yac nskntodete dypHata. 3aBbpTeTe DYHKUMOHATHWA
NpeBK/IoUBaTEN N NPEBKIOUBATENA HA TEMMNepaTypaTa Ha Hy/eBa
no3unumA.

HarpaBaHe Ha KOTNOHa

3a na oTcTpaHuTe MupmuamaTa Ha HOBO, HarpeinTe KoT/ioHa 6e3s
TeHKepa Ha Hal-Bucokarta CTeneH 3a 3 MUHYTK.

MouuctBaHe Ha npuHaanexHoCcTuTe

Mpean ga nanondeare NPUHaAMIEXHOCTUTE 3a MbPBU MbT, '
noYyncTteTe OCHOBHO C ropetl noYyncTeall pa3TBop U MEKO napye.

MpeaBapuTenHO NOYMCTBaHe Ha YawlaTa Ha
ropenkara U Ha HeMHUA Kanak

MouncTeTe valwata Ha ropenkata (1) n kanaka 1 (2) ¢ Boga u
nouncTeall npenapar. lNoacylete BHUMATENHO OTAEHUTE YacTu.

[MocTaBeTe yallaTa Ha ropesikata u kanaka OTHOBO BbpXy r/iaBata
Ha ropenkarta (5). BHumaBaiTe npu ToBa fa He ce HapaHAT
3anankarta (3) n HeHWAT Npeanasex WwudT (4).

[io3ata (6) TpAdea Aa 6bae unucta u cyxa. lNoctaBainTe Kanaka Ha
ropenkara ByMHarnm TO4HO BbpXy 4Yallarta Ha ropeskarta.

NMoaroTBAHe Ha NONeTO 3a rOTBEHEe

BawwuAaT roteapcku naoT e odopyasaH C TPY ra3oBu KOT/IOHA U
eVH eNeKTPUYECKN KOTIOH. TyK MoXeTe [a npouyeteTe Kak aa
3ananute razoBuTe KOT/IOHU W Aa HaCTPOUTE eNeKTpuYecKus
KOT/IOH.

3ananBaHe Ha ropenkara

MocTaBaTe Kanaka Ha ropesikara BuHarn TOUHO Bbpxy vallata Ha
ropenkarta. OTBOpUTE Ha vallata Ha ropesnkarta TpAdBa BMHaru ga
ca oTnyweHu. Beuuku getanum Tpadsa aa ca Cyxu.

1.0TBOpPETE rOpHMA Kanak. JlokaTo neukarta padoTu, FOPHUAT
Kanak TpAadBa fa 6bae OTBOPEH.

2.3aB'preTe K4a Ha XenaHmAa KOT/IOH HanABO A0 MNOJIOXXEHUNETO
3a 3ananBaHe’. 3anasBaHeTo 3anouyea.

3.HatucHete kntoua 1 ro 3a4PBXTEe HATUCHAT B NPOAb/HKEHNE Ha
1-3 cekyHan. [openkarta ce 3ananea.
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3awwuTarta Ha 3ananBaHeTo We ce 3aaencTsa. AKO MNamMbKbT
3aracHe, NofaBaHeTo Ha ras we 6bae npeKkbCcHaTo aBToMaTn4yHO
OT 3allnTHata cnuctemMa 3a 3anasiBaHeTo.

4.HacTpoWiTe xenaHarta BUCOYMHA Ha NaambKa. [11aMbKbT He e
cTaduneH mexay nosuumaTta 0 ,M3kn.“ 1 nosuumara 0. Mo Tasu
npUYMHa BUHar 3bupaiite noauumna mexay ® ronemua u 6
MaJIK1A niambK.

5. AKO niaMbKbT OTHOBO M3racHe, NOBTOpPETE npoueaypara,
3anoyBariky OT CTbMNKa 2 HaTaTbK.

6. 3aBbpLUBAHE Ha FOTBEHETO: 3aBbpTETE KoUa Ha KOT/IOHA 6
HaaACHO B nonoxexue M3k~

MpucnocobneHneTo 3a sanasnsaHe He TpAdBa fa Obhe akTUBUPaHo
noseue oT 15 cekyHan. AKo ropenkarta He ce 3ananu cneg 15
CEeKyHIU, n3yakanTe NoHe eagHa MuHyTa. [locne noBTopeTe
npoueayparta 3a 3ananBaHe.



A BHuMaHue!

AKO ce 3aBbpTM K/toUa Ha KOT/I0Ha Mpu oLLe ropella neuka,
3anoysa aa nsnusa ras. +AKo K/OULT HEe Ce MOCTaBu B NMOSIOXKEHWEe
3a 3anasBaHe, 3 NPUTOKBT Ha ras ce npekpatasa cnen 60
ceKyHaun.

FasoBaTa ropenka He ce 3anansa

[Mpun cnnpaHe Ha ToKa UK BAaXHW 3anajuTeIHN CBELLM MOXETe Aa
3anaanTe razoBarta ropesika Cc ra3oBa 3anasika uwaum c Kl/Iépl/IT.

TaKa ce perynupar eNneKTpUUeCKUTEe KOTNOHHU

C ueTvpuTe K/loUa 3a roTBapckarta 3o0Ha MOXeTe [a peryaupare
HarpesaTe/siHaTa MOLWHOCT Ha KOT/IOHUTE.

MpoueanpaiiTe No cneaHnsa HauymH

1. OTBOpPETE ropHMA Kanak. [lokato neuykata padoTu, rOpHUAT
Kanak TpadBa fa O6bae OTBOPEH.

2. 3aB'preTe K/loya Ha KOT/I0Ha Ha/IABO Ha CbOoTBeTHarta creneH 1-
6.

3. InameTbpbT Ha enekTpuyeckna KoTnoH e 145 mm. anonaeaite
3a rOTBEHE TEHKEPW C MMafdKo ObHO U CbLMA AnamMeTbp.

4.ocTaBeTe KoYa Ha KOT/IOHA Ha Hyna, 3a Aa NpUKIoUnTe C
rOTBEHETO.

CrteneH 1 = Hali-Manka MOLIHOCT
CrteneH 6 = Hal-ronAaMa MOLIHOCT

Bua Ha Harpasa- 1 wunn 2 Cnopen KonnyecTBoTo

Korato efleKTpUUYeCcKnAT KOT/IOH € BK/IIOYEH, CBETBA
nHanKartopHarta namna.

BaxtHu uHpopmauuu 3a Bawima enekTpuyecku
KOTNOH

Korato anametbpbT Ha ObHOTO Ha TEHMpKEparta win TuraHa He
CbOTBETCTBa Ha AnamMeTbpa Ha KOT/I0Ha, UK Korato AbHOTO Ha
TeHKepaTta He € paBHO, Ce U3pasxondBa NU3TNWHO eHepruAa.
M3knunAanute KosmyecTa 3arapAt U OCTaBAT TPYOHO OTCTPaHUMn
neTHa.

BHumaBarite AbHOTO Ha TeHpKeparta Wi Ha TuraHa ga ca Cyxu.

ENnekTpnyecKmnaT KOT/I0H HE 6uBa na ce BK/OUYBA, aKO BBbPXY HEro
He e NnocTaBeHa TeHadxXepa.

[Mopaan pa3BMBaHETO Ha TOMNHA, METATHUA NPBCTEH OKOIO
KOT/IOHa Ce OuBeTABa C TEYEHME Ha BpeMeTo. ToBa OLBETABAHE
MOXXe fda Ce OTCTpaHu, KaTto No4YncTuTe npbCTeHa C rpyéaTa yacTt
Ha nouncTealla rs0a 1 NoaxXoAALLO NOYMCTBALLO cpeactso. Mpu
NnouYncTBaHEeTO BHMMAaBalTe rbbarta fa He BAn3a B KOHTAKT ChbC
CcaMunA KOT/MIOH.

Cnen W3KO4YBaHETO Ha KOT/IOHA, B HErO BCE Ollle ocTaBa
ocTaTbyHa TonnvHa. [pbxte mankuTe deua fanede Ot ypeaa.

[MorpwxeTe ce aa U3KIOUMTE BbPTALUMA NPEBKIOUYBATEN HA
KOT/1IOHa Npun eBeHTya/IHO CnnpaHe Ha eNnekKTpuyeckna ToK.

Tabnuua - roTBeHe

N3bepeTe noaxoaalma pasmep TeHMKepa 3a BCEKW KOT/IOH.
[JvameTbpbT Ha AbHOTO Ha TeHakepaTa win Ha Turada Tpadsa aa
ce MpUNoKpuBaT ¢ pasmepa Ha KOoT/IoHa.

HeTo
BpemeTo 3a npurotsAHe 3asBncu OT BMAA, TEr1I0TO 1 Ka4eCTBOTO Ha
[oTBEHE 6 Hauano Ha rotBeHeTo Actueto. 1o Tasn NpuunHa ca Bb3MOXHU OTK/IOHEHUA.
2 MpoabxaBaHe Ha roTBEHETO, OnTManHoToO Bpeme 3a roTBeHe MoxeTe Aa NpeLeHnTe Hai-0oope
BMCOKO W/ HUCKO cropen Hyx- camu.
Ut
Aavre MwHepanuTe » BUTaMUHUTE Ce paspyluasaTt MHOro Gbp30 nNpu
MNeyeHe 6 3arpABaHe Ha onmoTo3anousaHe roTBEHe. Mo Tadu NpuunHa U3nons3earite Maako Boaa. Taka
4 Ha MeyeHeTo Ha rpun. BUTaMWUHUTE W MUHepanuTe e ce 3anasAT. MisBepeTe kpaTko
MpoabixasaHe Ha neyeHeTo Ha BpPeEMe 3a roTBeHe, Taka 3e/eHuyumnTe ocTaeart TBbpAn U Boratn Ha
rpun XPaHUTENHN BellecTsa.
Mpumep fAcTtne KoTnoH CreneH 3a roTBeHe
PastansaHe LLIoKona4, Macno, MaprapuH NkoHOMWYHa razosa ropesika MabK MaamMbK
3arpaBaHe OyNbOH, 3eNeHYyLIM OT KOHcepBa HopmaneH rasos KOT/10H MaTbK MaamMmbK

EnekTpuueckun KOTNOH 3a
roTBeHe

1-2

3arpsBaHe M nogAbpMHaHe cynu MNKOHOMUWYHA ragosa ropeska Ma/TbK MiamMbK
Ha TonnkHata EnekTpuueckun KOTNOH 3a 1-2
roTeeHe
3apywiaBaHe* Punba HopmasneH rasoB KOT/I0H MexXay rofiAM U MaibK NiambK
EnekTpuyeckn KOTIOH 3a 34
roTeeHe
3apywiaBaHe* KapTodu 1 Apyru 3eneHyyum, HopmaneH rasoB KOT/IOH MeXay rofiAM U MabK NiambK
Meco EneKTpuyecku KoT/IoH 3a 3-4
roTeeHe
roteeHe* Opwus, 3eneHuyumn, pubHu Actna  HopmaneH rasoB KOT/IOH rofiAMa BUCOUMHA Ha Naambka
(Cve cocose) EneKTpuYecku KOT/IoH 3a 5-6
roTeeHe
MbpHeHe nanaunmHky, KaptTomu, WHulenn, MollHa rasosa ropesnka Mexay rofiAM U MaTbK NaamMbK

PUBHM NPBUMLIN

* AKO n3non3earte TeHKepa C Kanak, HamasieTe naamMmbKa, Korato ACTMETO 3aBpu.
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MoaxoaAawum roTtBapCKu CpbaoBe

lFopenka/enexktpuue- MuHUManeH MaxkcumaneH auame-
CKU KOTJIOH 3a AnameTbp Ha Tbp Ha TeHAMepaTa
roteeHe TeHAMepaTa

Enektpunueckn kotnoH 14,5 cm 14,5 cm

3a rotBeHe”

[[a30B KOTNOH YOK** 24 cm 28 cm

3,6 kW

MKoHOMMUYHa ropenka 24 cwm 28 cm

3kW

HopmanHa ropenka 1,7 18 cm 24 c™m

kW

MkoHomnuHa ropenka 12 cwm 18 cm

1 kW

* OnumA (3a MOAENN C eNIEKTPUYECKN KOT/IOH 3a FOTBEHE)
** Onuma (3a Moenu ¢ ra3oB KOT/IOH YOK)

YKasaHusa npu ynoTtpebara

CnenHute yKasaHuAa e Bu nomorHat ga cnectute eHeprua u ga
nsderHeTe WeETH No roOTBApPCKNTE ChbOOBE!:

> 2 4

3nonsBaiite rotBapckyt ChbAoBe
C noaxofsll pasMep 3a
CbOTBETHATA ropesnka.

He vn3nonaearite manku
roTBapCKN CbOBE BLPXY
roneMuTe ropenku. MiamMmbKbT
TpAdBa Oa He AOKOoCcBa
CTPaHWYHUTE YacTn Ha
roTBapCKUTE CbAOBE.

He nsnonaearite aepopmmpaHm
roTBapCKu CbAOBE, KOUTO HE
CTOAT CTAOU/THO BbPXY
roTBapckua nnot. Cbaosete
mMoraT aa ce npeodbpHar.

V-

ianonaeainte camo roTBapcKu
CbIOBE C N/IOCHK ¥ aeden noa.

He roTteBeTe 6e3 kanak unu
Korato KanakbT € UBMECTEH.
[lonAma yacT OT eHepruATa ce
xadu.

PerynupaHe Ha ¢pypHaTa

VimaTe pasnnuHu Bb3MOXHOCTU 3a HacTponBaHe Ha Bawara
dypHa. Tyk e Bu 08ACHUM, Kak Aa HacTpoWUTe XenaHuAa Bua Ha
HarpABaHe W Temneparypa Wan cteneH Ha rpun. 3a BauweTto Aactue
Ha hypHaTa MOXeTe Ja HacTporBaTte NPOABL/HKUTENHOCT U BpeEME
Ha Kpai.

BuaoBe HarpABaHe U TemnepaTypa

Ha npumepa B nsodpaxeruneto: 190 °C, ropHo/n0HO
Harpsasate =
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KyXHEHCKMAT cba Aa ce nocTaBsa
BUHAry LEHTPaHO BBbPXY
ropenkara, B NpOTUBEH Ciyyar
MOXe Aa ce 00bpHe.

MocTaBanTe TEHOXEPUTE BbPXY

BBbPXY FOpesnkuTte.

Mpean ynoTpeda nposepaBaiTe
[lanv ckapute 3a TeHOXepu 1
KanauuTe Ha rasoBuTe ropesnkn

Cca nocTtaBeHu npaBuIHO.

BHumaBaiTe cbCc cbaoBeTe,
KOWUTO Ca BBbpXYy roTBapcKunA
nnorT.

X
ITE‘IJ

x CKapute, HUKora AMpeKTHo
ﬁ

-
He yapaiTe Bbpxy roTBapckua

nJaoT N He I'IOCTaBHVITe TeXKWn
rflﬁl-i ¥

npeamMeT BbPXy Hero.

He n3nonspanTe ABe ropenku
WA ABa M3TOYHMKA Ha TonaunHa
3a eauH CbA 3a roTBEHE.

j;‘l_r; Na3Bareaiite ynoTpedarta Ha
TUraHn, KepaMnyHu TeHmpKepun n

[p. 3a Ob/Ir0 Bpeme npu

MakKcnMasiHa MOLWHOCT.

1.C dyHKUMOHANHMA NPEBKIOYBATE MOXETE Aa HacTponearte
BMAa Ha HarpAsBaHe.




2. Ypes npeBk/toyBaTesnia Ha Temneparypara Moxere a
perynupaTte TemnepaTtypaTa U CTeneHTa Ha rpuna.

®ypHara ce 3arpnasa.

UskniousaHe Ha pypHaTa

3aBpreTe myHKuMOHaﬂHMH npesKnuYBaTesl Ha HyneBo
NMonoxXeHune.

MpomaAHa Ha HacTPOMKKTe

MoxeTe na NpoOMeHATe BUAA Ha HarpABaHETO U TemnepaTypaTta
WUNW CTeMneHTa Ha rpuna no BCAKO BPeMe CbC CbOTBETHUA
npeBkKtoYBaTeN.

dypHaTa TpAa6Ba aBTOMaTUUHO Aa Ce U3KMIOUM

Cera 3apaiTe BpemeTpaeHeTo (BpeMeTo 3a neueHe) Ha BaleTo
ACTHe.

Ha npumepa B nsobpaxeHneTo: HacTpoiika 3a 3arpsasaHe otrope/

otnony =, 190 °C, BpemeTpaeHe 45 MUHYTW.

1. C dyHKUMOHANHMA NPEBKItOYBATEN MOXETE Aa HacTponBearte
BMAA Ha HarpABaHe.

2. C npeBktoyBaTens Ha Temneparypara HacTpoiTe
Temneparypara uam cteneHTa Ha rpus.

3. HatncHete 6yToHa 3a uyacosHuk (O.
CumMBOTBT BpemeTpaeHel>l mura.

4.C 6yToH + unm GyTOH — HaCTPOWNTE BpemMeTpaeHeTo.
ByToH + npumepHa ctonHocT = 30 MUHYTK
ByToH = npumepHa cTonHoCcT = 10 MUHYTK

BpemeTo 3a neueHe e U3TEKNO

[MposByyaBa 3BykoB curHasi. ypHarta ce n3k/touBa. HatucHete
6ytoH O ABa MbTU U U3KNIOUETe PYHKLUMOHAIHWA NPEBKOYBATEN.
MpomAHa Ha HacTpoWKaTa

HatucHeTe ByToHa 3a yacoBHuk (O. C 6yTOH + U ByTOH -
NPOMEHETE BpeMEeTPaeHeTo.

MpekbcBaHe Ha HacTpoWKaTta

HatucHeTe ByToHa 3a uacosHuk (O . HaTncHeTe ByTOH - 1OKATO Ha
aVCnneA He ce nokaxe Hyna. Makntouete gyHKUMOHANHMA
npeBskoYBaTen.

HaCTPOﬁBaHe Ha BpeMmeTpaeHeTO, Korato YaCoOBHUK®BT € yracHan

HaTucHeTe ByToH uacosruk (O gBa MbTv 1 HACTPOITE KaKTO €
OnucaHo B Touka 4.

dypHaTa TpAGBa aBTOMaTUUHO Aa Ce BKAIOUU U
U3KNHOUH

Mona, nmaite npeasuna, Ye NeCcHO pasBanAlnTe Ce XpaHu He
TpAGBa Ja ocTasar TBbpAe AbAr0o B Kamepara.

Ha npumepa B nsobpaxeHneto: Hactpoiika 3a 3arpsasaHe otrope/
otnony £, 190 °C. YackT e 10:45 . AcTneto cTasa 3a 45 MUHYTH
1 TpAbGBa Aa e rotoso B 12:45 u.

1. C dyHKUMOHaNHMA NPEBKOYBATEN HACTPOWTE BMaa Ha
HarpABaHe.

2. C npeBk/touBaTeNa Ha TemnepaTypata HacTpoiTe
Temnepartyparta uau cteneHTa Ha rpus.

3.HatncHete 6yToHa 3a uacosHuk O.
4.C 6yToH + nnm OyTOH — HaCTPOWNTE BPEMETPaeHeTo.

5. Hatuckalite 8yToHa 3a yacosHk (O aokaTo CUMBOLT 3a
Kpait = He 3anouHe fa mura.
Ha oucnnen we BuanTe Kora ACTMETO e roTOBO.

6.C OyTOH + oT/I0)XeTe BpeMeTo Ha Kpait 3a NO-KbCHO.
Cnen HAKONKO CEKYyHOM HacTpowkaTta ce npvema.
Ha ancnneA ce nokasdsa BPEMETO Ha Kpai AOKaTo He cTapTvpa
dypHaTa.

OO

BpemeTto 3a neuyeHe e U3TEKNO

[MposByyaBa 3BykoB curHan. OypHaTa ce nskaousa. HatncHete
6yton O ABa MbTU U U3KIOUETE DYHKLUMOHAIHWA NPEBKIOYBATEN.

YKasaHue: [lokato mura CMMBOJI, MOXeETe Aa npomeHaTe. Korato
CUMMBONBLT CBETHE, HacTponkaTa e npueTa.
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Bbp30 3arpABaHe

C 6bp30T0 3arpABaHe BalwaTa dypHa JocTura HacTpoeHaTa
Temnepartypa ocofeHo 6bp30.

N3nonseaiTe 6bP30TO 3arpABaHEe Npu HACTPOEHW TeMnepaTtypu
Han 100 °C.

3a [fa nonyunte paBHOMEPHO u3nuuaHe, noctasete BalweTo AcTue
B KamepaTta eaBa cnef Kato ObP30TO 3arpABaHe € NpUKTIoUUIO.

HacTpoinBaHe Ha yaca

Cnen NbpBOTO CBbP3BAHe AW Cled CnvpaHe Ha Toka Ha aucnnen
3anousat aa murat cumeona (® v Tpu Hynu. HacTpoiite vaca.
DOYHKUMOHaNHWAT NpeBKtousaten Tpadea Aa Obae U3KIOUEH.

Taka ce HacTpoiBa

HacTtpounBaHe Ha Tanmepa

MoxeTe fa n3nona3eate Tanmepa Kato KyXHEeHCKK Tarmep. Ton
padoTn He3aBMCKMMO OT dypHaTa. TalMepbT UMa 0CoBeH CurHain.
Taka Wwe yyete aanu TanMepbT UM BPEMETPAEHETO Ha (hypHaTa ca
naTeknn. MoxeTte aa HacTporiBaTte Tanmepa, ako 3alurara ot geua
€ aKTMBHa.

Taka ce HacTpoiBa
1.HaTucHeTe B6yToHa Ha Talimepa L.
CVMBOTBLT £ Mura.

2.C ByTOH + unm OyTOH - HACTPOWTE BPEeMeTpaeHeTo.
ByToH + npumepHa cTtoHocT = 10 MUHYTK
ByTOH - NnpuMepHa CTOMHOCT = 5 MUHYTH

Cnef HAKOMKO CeKyHAM cTapTupa TaiiMepbT. CUMBOABLT L) cBeTBa
Ha aucnnen. BpemeTo 3anoysa ga Teve BUAMMO.

Cnepn usTnMyaHe Ha BpemMeTo

3awuTa oT geua

dypHa

3a aa He moraT AelaTa no norpelika Aa Bkawouar dypHaTa, TA uMma
3auwmTa ot aeua.

BKnrouBaHe U U3KNIOUBaHe Ha 3aluuTaTa oT geua
OYHKUMOHANHWAT NpeBKtousaTten Tpadea Aa Obae U3KIOUEH.

BkntouBaHe: HatucHeTe ByTOH K/toY O-m, IOKATO Ha AMCNIen He ce
NnoKaxe CUMBO/TBT O-m. TOBa Tpae 0KoMo 4 CEKYHAN.

NakntouBaHe: HaTucHeTe BYTOH KtOY O-m, JOKATO HE U3racHe
CUMBO/TBT O-m.

YKa3zaHue

m Mo)eTe no BCAKO BpeMe [a HacTpolBaTte TaliMmepa 1 yaca.

m Cnen cnupaHe Ha Toka HacTpoeHaTa 3alwuTta oT Aeua ce
N3TpUBa.
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1.llocTtaBeTe PYHKUMOHAHUA MPEBK/IOYBATEN HAa [,

2.C npeBk/oYBaTena Ha Temneparypara HacTpoiTe xenaHara
Temneparypa.

Ha aucnnen cseta cumeona §. ®ypHaTta 3anoysa Aa sarpAsa.

Bbp30TO 3arpABaHe e NpeKpaTeHo

CumonsT § cBeTBa Ha aucnnen. Bkapaiite BalweTo AcTMe BbB
dypHaTa 1 HaCTPOWNTE XenaHnA BUO Ha HarpABaHe.

1.HaTucHeTe 6yToHa 3a uacosHuK O.
Ha aucnnen ce nokassa 12.00 uaca v cumsonst O mura.

2.C OyTOH + unu OyTOH - HACTPOWiTe yaca.
Cnen HAKONKO CeKyHAM YyackT ce npuema. CUMBONBT ® yracsa.
MNpomMAHa Hanp. OT NATHO Ha 3MMHO YacoOBO BpeMe

HatucHeTe 6yToHa 3a yacosHuk (O aBa NbTW U NpoMeHeTe ¢ BYTOH
+ Unun ByTOH -.

MposByyaBa 3BYKOB curHas. HatncHete GyToHa Ha TaiiMmepa Q.
ducnnenT Ha Talimepa yracaa.

CMmAHa Ha BpeMeTO Ha Taumepa

HaTucHeTe ByToHa Ha Taiimepa L. C 6yTOoH + unn GyTOoH -
NPOMeHeTe BPemMeTo.

U3TpuBaHe Ha HacTpoiKa

HatucHete 6yToHa Ha Tarimepa [). HaTucHete OYyTOH - I0KaTO Ha
MCIeA He ce nokaxe Hyna.

TaimepbT U BpemeTpaeHeTo paboTAT paBHOMEPHO

CumBonuTte cBeTAT. BpemeTo Ha Tamepa BUAMMO U3Thua Ha
avcnnen.

MutaHe 3a ocrasallo BpemeTpaeHe |-l Bpeme Ha kpait =1 nnu
yac ©:

HaTuckaiite 6ytoHa 3a yacoHuk (O A0KaTO CHOTBETHUAT CUMBOJ

He ce NoABU.
TbpceHaTa CTOMHOCT Ce MoKasBa 3a HAKOMKO CEeKyHaU Ha Aucnes.



NMoaabpxaHe U NOYUCTBaHE

Mpw cTapaTenHa noaapbxKa U NoYMCTBaHE roTBApPCKUAT By NaoT un
dypHaTa Bu ce 3anassaT AbAro Kpacmsn U QyHKUMOHaTHU. TyK Lie
Bu 06ACHMM KaK aa ce rpuxute 3a TAX U Kak Aa rv noyncreare.

YKasaHue

= [lo npegHuA naHen Ha (bypHaTa Cce noABABaT Masikn LUBeTOBU
PasNnkKnM No pasinyHnTe matepmann Kato CTbeknio, nnactMaca
nnn Mmetain.

m CeHKNUTEe NO CTBLKIOTO Ha Bpatarta, KOUTo nsrnexaat Kato nBuuu,
Ca OTpaXXeHnA Ha CBeT/InHaTa Ha laMnara Ha d)ypHaTa.

m [Tpn MHOrO BMCOKU TeMnepaTypu emainbT CU NPOMEHsA LBeTa.
Mopaan ToBa Morar Aa ce nosyyart Masikv LBETOBU Pas/nNKU.
ToBa & HOPMa/THO 1 HAMA OTPaXXeHue BbPXY (PYHKLMOHaNHOCTTA.
PwOoBeTe Ha TbHKaTa flamapuHa He morar aa 6baaT Hamb/HO
emannnpaHu. Mo Tasn npuunHa Te morat aa 6baart rpanasu.
KoposnoHHaTa 3alluuta He ce Biollaea oT TOBRa.

FopeH CTbKIEeH Kanak

Mpeav na 0TBOPUTE FOPHMA CTLKAEH Kanak, ro u3dbplieTte ¢
Kbpna.

3a nouncTteaHe Hali-nodpe 13nosnsBainTe npenapar 3a NoUnCTBaHe
Ha CTbka.

3a nouncTBaHe AeMOHTUpaKTe ropHUA Kanak. 3a LuenTa ro xsaHeTe
C [Be pble OTCTpaHu 1 AbpnarnTe Harope.

AKko TpAGBa naHTUTe Ha Kanaka ga ObaaT ocBodoaeHn, 0ObpHeTe
BHUMaHNe Ha OyKBeHuTe o3HaueHus. [NaHTata ¢ o3HaueHune ,R“
TpAbBa ga 6bae MOHTUPaHa OTAACHO, Tasu ¢ ,L“ oTnaso.

Cnen nouncTBaHe MOHTUpPAaNTE OTHOBO rOPHMA Kanak B oOpaTtHa
nocnefoBaTeIHOCT Ha onucaHara.

3aTBapF|I7ITe roOpHMA Kanak eaBa Korato KOT/IOHNUTE ca U3CTUHa/IN.

MNpenapat 3a MueHe

3a fa He noBpeanTe pasiInuHUTe NOBLPXHOCTU C MOrpeLleH MuelLl
npenapar, cbonoaBanTe cneaHuTe ykasaHus.

an no4yucTBaHe Ha roTtBapCcKaTa 30Ha He usnonssanTe

®m HepaspeneH muell npenapart win MmueLy npenapar 3a
CbAOMUANHW MaLLUUHK,

= abpasuBHM ruou,

B arpecuBHM MUeLLM NpenapaTu, Kato npenapar 3a NoYncTeaHe Ha
dbypHa nnn npenapar 3a NoYncTeaHe Ha neTHa,

B ypeau 3a nouncTeaHe noj HanfaraHe Uam napocTpyinku.
m He muiiTe otaenHuTe yacTu B CbAOMUAHA MalUMHa.

Mpu nouncTBaHe Ha ¢pypHaTa He U3Non3BaTe

m OCTpY v adpasuBHM CpeacTBa 3a W3MmUBaHe,

E MUeLLM npenapaTy C BUCOKO ChAbpXaHWe Ha akoxXoJl,
= abpasuBHM ruou,

® ypeau 3a NouncTBaHe nof HanAraHe uam NapocTPyMKu.
m He MuiiTe OTAENHUTE YaCTW B CbAOMUAIHA MallMHAa.

[Mpean MbPBOTO U3NON3BAHE HA reOuTe rm nammusaniTe cTapartesiHo.

UHOKCOBM NaHenu

[MouncTtete ¢ Manko Muel npenapart 1 BaxHa Kbpna. prKaﬁTe BUHarn napasenHo Ha eCTeCTBeHUTe Wapku.

WHaue morar ga ce nony4yar ApackKoTUHW. HOﬂCyLIJaBaVITe C Meka kbpna. KOoT/leHUA KaMbK, Ma3HuHara, ynoputute
neTHa 1 netHata oT 6eNTbUM Aa ce NoYncTBaT HesadaBHO. 3a MOYMCTBAHE HE KU3MNO/3BaNTe aépa:aleHM npeameTu,
apackatiun reOun nnm prél/l Kbpnu. IHOKCOBUTE NIOTOBE MOraT Aa ce nonmpart CbC CrneuvanHy npenaparmu.
CwbntonaBaite yKa3aHuATa Ha npon3soantend. CneunanHute npenapatn 3a no4YncTBaHe Ha MHOKC MOXeTe Aa Cu
HabaBuTe OT LeHTbpa 3a oécnyxBaHe Ha K/IMEeHTU U B cneunanmn3mpaHnTe MmarasmHun.

Emannupanu n
nakuvpaHu
NOBBPXHOCTH

MouncteTe ¢ Manko Muell npenapar 1 BnaxHa kbpna. MoacyliaBaite ¢ Meka Kbpna.

MounctBaHe Ha
ropenkuTe 1
CTOMaHeHUTe
peLueTKU Ha

He rv muitTe B cbaoMuANHa MalinHa. VisBagete ckapara u A noyncteTe ¢ rbba, Muell npenapar v Masnko Tonna
Boaa. [leMoHTUpaliTe yaliata U Kanaka Ha ropeskara. 3a nouncrtsaHe nsnonseante roda, MueLl npenapar u
Masiko Tonsna Boga. MorpuxeTe ce OTBOPUTE 3a NojJaBaHe Ha ras Ha vallkata [a ca UMCTU U Aa He ca 3anyLieHu.
NaueTkaliTe 3anankute ¢ Maska, Meka uyetka. [asoBute ropenku yHKLUMOHUPpAT caMo Korato 3anankuTe ca

roTBapCKuTE 30HM Ha uunCTU. [TlouncTeTe ocTaTbUMTE OT XpaHa OT rnasarta Ha ropeskara ¢ Masko Mvell npenapar v BnaxHa kbpna. 1o

ras Tasn npuymnHa 13rnonsearnTe camo Masko BOoAa. BouaTa He 6I/IBa a NpOHMKBa BbB BBbTPELWHOCTTA Ha ypena. BHun-
MaBanTte npu NOYNCTBAHETO Aa He Ce 3anywat uin ga He ce noBpenAat OTBOpuUTe Ha A03UTE. I'Ioucyl_ueTe BCUYKU
ueTanm cnepn noyncTteaHeETO M NOCTaBeTe Karnaka Ha ropesikara TO4YHO BbpXy yallata Ha ropenkarta. AkKO ueTa|7|—
INTe He ca NoCTaBeHW TOYHO, ropesikarta we 3ananu no-TpyaHo. Kanaume Ha ropesikata ca nokKputn ¢ YepeH
emaiin. Mopaan Bucokarta Temnepartypa Moxe Aa ce 06e3useTat. OyHKUMOHUPAHETO Ha FOpesikuTe He ce BanAe oT
ToBa.&nbsp;llocTaBeeTe OTHOBO CkapaTta BbB (hypHaTa.

EnexTpuuecka
HarpeBaTenHa nno4a
(no nopbuKa)

MouuncTeTe ¢ TBbpAATa cTpaHa Ha adpasuBHa rbba U Masko TeueH adpasmBeH NoYMCTBaLl npenapar. 3a Aa Noacy-
LINTE HarpesaTesniHaTa njaova cfed nouncTBaHeTo i, A BKAOUETE 3a MasiKo. BnaxHute HarpesaTteiHn maoun pbx-
[IACBAT C TeueHue Ha BpemeTo. Hakpana HaHeceTe 3aluTeH npenapart. BuHary nouncrsaite HesabaBHO

npenvBawnTe Te4YHOCTU N OCTaTbUUTE OT XpaHa.

MeTaneH NPBCTEH Ha MeTaHMAT NPBCTEH MOXE a CU USMEHU LIBETA C TEYEHNE Ha BPEMETO. BBNPEKnN ToBa MbpBOHAYATHUAT LBAT

HarpeBaTenHaTta
nno4ya (Mo NOpbYKa)
OeHn.

Moxe fa 6bae Bb3CTaHOBEH. [ounctete NpbCTeHa ¢ TBbpaarta cTpaHa Ha abpasuBHa rbda 1 Manko TeueH adpasu-
BEH NMouncTBall npenapaT. BHMMaBaiTe na He Hagpackate OKONHWUTE MOBBLPXHOCTW. Te morat Aa Gbaat nospe-

ByToHK

MouncteTe ¢ Manko Muell npenapar 1 BnaxHa kbpna. MoacyliaBaite ¢ Meka Kbpna.

CTbKno Ha BpaTaTta

Moxe na 6bae NoUMCTeHO ¢ NpenaparT 3a CTbK0. He nanonasaiite arpecuBHY NOUYMUCTBALLM NpenapaTt UM ocTpu

MeTanHu npeameTn. Te morat Aa NoBPeAAT 1 [Ja HaapackaT NOBbPXHOCTTa Ha CTbKJ/IOTO.

YnnbTHeHUe

MoumncTeTe ¢ BNaxHa kbpna. MNoacywasante ¢ Meka Kbpna.
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BbTpellHocT Ha
¢ypHaTta

MouncTteTe ¢ Tonna Boda UM pasTBoOP Ha oueT. [pu cuHO 3aMbpcABaHe: VM3nonssaiTe npenapar 3a noyncrsaHe
Ha (PYPHU camO BbpXy Ox/1adeHn NOBbPXHOCTU.

CtbKneH nnadoH 3a
namnata Ha ¢pypHaTta

MouncTteTe ¢ Manko MueLl npenapart 1 BnaxHa Kbpna. MNoacyluasaite ¢ Meka Kbpna.

JdonbnHUTeNnHU
NpUHaAANEHHOCTH

HakucHeTe B pasTBop Ha npenapart 3a nouncreaHe. Mouncrete ¢ uetka uam ruoa.

AnyMmuHueBa TaBa 3a

He A muiiTe B cbaomuanHa malmHa. Hukora He M3nonaeante nodyncTeallm npenapatu 3a gypHa. 3a aga npeao-

neuyeHe (No NOpBYKA) TBpPATUTE HAPACKBAHE, HUKOra He AOKOCBaliTe MeTa/IHUTE MOBBPXHOCTU C HOX WUAM NOJ0BEH OCTLP NPeaMET.
MouncTBaiiTe C Pa3TBOP Ha NOYUCTBALL Npenapart U Meka Kbprna Ui Kbpna oT MUKPOMUOBP XOPUIOHTaNHO 1 6e3
HaTUCK Ha NoBbPXHOCTUTE. MNoAcylWaBainTe ¢ Meka Kbpna. 3a NouncTBaHe He M3Mnos3BanTe abpasmBHN NPeaMeTH,
apackalim reéu nnu rpyéu kbpnu. LLle Hagpackate TaBata 3a neyeHe

O6esonacasaHe 3a
Aeua (no usbéop)

AKO & MOHTUPaHO CbOPBXKEHME 3a 3aluMTa Ha Aela Ha BpaTtaTta Ha (hypHata, npeav nouncTeaHe To TpAdBa Aa
6bae AeMOHTUPaHO. HakncHeTe BCUUKM AeTaliin OT U3KYCTBEHW MaTepuany B TOMb/ pasTBOP Ha NouYncTBall npe-

napar u cnea ToBa ru nouucTete ¢ rboa. MNoacyliasaite ¢ meka kbpna. CUIHO 3aMbPCEHO ChOPbXEHWe 3a
3almTa Ha aela Moxe Aa He dhyHKLUMoHupa aodpe.

HoneH wKad Ha

¢ypHaTa (no
nopwbyKa)

MouncTteTe ¢ Manko MueLl npenapart W BnaxHa Kbpna. MNoacyluasaiTe ¢ Meka Kbpna.

AdonbnHUTeNnHU
NpUHaAANEHHOCTH

HakucHeTe B pasTBop Ha npenapart 3a nouncreaHe. founcrete ¢ uetka um rooa.

OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe
[Mpn nouncTBaHe MoxeTe Ja n3saaute nocraskute. OypHarta
TpAbGBa fa Obae oxnadeHa.

OTHKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

1.lloBanrHeTe nocraeskara oTnpea Harope

2.1 7 oTkaueTte (ur. A).

3.lMocne uaabpnarTte uanata nocraBka Hanpes
4.v A nzeagete (pur. b).

— B

D=
Gk

(3.

MoumncTteTe NocTaBkMUTe C NouyncTBall npenapaTt v roa. Mpu cunHo
3amMbpcABaHe U3NOo3BanTe yeTka.
3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

1.BkapaiTte noctaskara MbpBO B 3aHOTO FHE3/0, HAaTUCHETE
Manko Hasag (cur. A)

2.1 cnep ToBa 3akayeTte B NPeAHOTO rHe3no (dur. B).

E

o @&

[MocTaBKMTE MaceBaT KakTo OT/1ABO, Taka M OTAACHO. BHUMmaBanTe
KakTo e Ha cur. B BucounHa 1 n 2 ga ca oraosny, a BucoumHa 3, 4
n 5 ga ca oTrope.
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OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢ypHaTa

[Mpn nouncTBaHe 1 3a AEMOHTMPAHE Ha CTbK/ata Ha BpartaTta
MOXXeTe Aa OTKayuTe Bparara.

BcAka o1 naHTUTe Ha BpaTtaTa Ha (ypHata uMma eavH ocuryputeneH
nocT. Korato Tea3n N0oCToBe ca 3aTtBopeHu (¢ur. A), BpaTaTta Ha
dbypHaTa e 61okMpaHa. Ta He Moxe aAa Obae oTkadeHa. Korato
OCUTYPUTENHUTE JTOCTOBE Ca OTBOPEHU B MONIOXEHNE 3a OTKauBaHe
Ha Bpartarta (dur. B), naHTute ca 6nokuparu. He moxerte na

3aTtBopuTe.

/\ Onacrocr ot Hapanssane!

Korato naHtTute He ca G10KMpaHu, ce 3aTBapAT C rofiAMa cuna.
BHuMaBaliTe ocuryputesiHuTe IOCTOBE BUHArK a Obaat Hamb/IHO
3aTBOPEHN, CLOTB. NMPK OTKauBaHe Ha BparaTta Aa ObdaT Hanmb/AHO
OTBOPEHM.

OTKauBaHe Ha BpaTaTa
1.OTBOpETE HaAMb/AHO BpaTara Ha dypHaTta Ha nedykara.
2.0TBOpETE M ABaTa 3alMTHW 10CTa OTAABO W OTAACHO (dur. A).

3.3arBopeTe BpaTaTta Ha ypHaTta [0 ynop. XBaHeTe A C ABeTe
pble OT1ABO M OTAACHO. 3aTBopeTe A olle Masko U A u3BaneTe

(cpur. B).




3aKauBaHe Ha BpaTaTa
3akaueTe OTHOBO Bparara Ha ypHaTa no oépareH pea.

1.pun 3akayBaHe Ha BpaTaTa Ha (ypHaTa BHMMaBalTe 3a ToBa, 1
[OBETE NaHTV Aa BAM3aTt B OTBOPUTE Hanpaso (dur. A).

2.)KneboBeTe Ha naHTUTe TpAOGBa Aa ObAaT 3aKayeHu u oT ABeTe
cTpanu (qur. b).

) ==

3. pBarta ocuryputenHu nocta ga 6baaT OTHOBO 3aTBOPEHM
(dour. B). 3aTtBopeTe Bpartata Ha ypHaTa.

FA\

/\ Onacrocr ot Hapanssake!

Korato BpaTtaTta Ha (ypHaTa HeouakBaHO Ce OTKauu UM HAKOA OT
naHTUTe ce 3aTBOpM, He nNunaiiTe naHTata. ObaneTte ce Ha LeHTbpa
3a 00CNy)XBaHe Ha KIUEHTU.

ﬂeMOHTaH( U MOHTaX Ha CTbKNnaTa Ha BpaTaTa
3a no-noBpo nounctBaHe MOXeTe Aa AeMOHTMpaTe CTbKaaTa Ha
Bpararta Ha dypHaTta.

deMoHTaw

1. OTkaueTe BpartaTa Ha (hypHaTta 1 A NocTaBeTe C ApbxXKaTa
HafoNy BbPXY Kbpra.

2. Pa3BuiiTe Kanaka oTrope BbpXy BpaTara Ha ypHaTta. 3a 1asm
Len NpUTUCHEeTE B/IABO W BAACHO C NPBCTUTE e3M4eTo (dur. A).

3.lMoBanrHeTe n nagbpnamTe ropHOTO CTbKAO (ur. B).

4.loBanrHeTe n nagbpnante cTbknoTo (cur. C).

[MouncTeTe cTbKIaTa C Npenapart 3a CTbK/I0 U MeKa Kbpna.

/\ Onacrocr ot Hapanssane!

HaznpackaHOTo CTbK/IO Ha BpaTaTta Ha ypeaa MOXe [a Ce NPbCHE.
He n3nonsganiTe cTbprano 3a CTbK/I0, OCTPU WK ApacKalim
nouncTBallM npenapatu.

MoHTam

MNpu MOHTa)Xka BHMMAaBarTe 3a TOoBa, [a CTOM OT/1ABO NOA Haanuca
“right above“ Ha rnasara.

1. M b3HEeTe nosierato CTbKAOTO Hasan (dur. A).

2. [1b3HEeTE nonerato ropHOTO CTLK/IO Hasaj B ABara Kpenexa.
NagkaTa NOBBLPXHOCT TpAGBa Aa e OTBbH. (Dur. B).

3.lMocTaBeTe kanaka v NpUTUCHETE.
4. 3akauyeTe BparaTa Ha dypHara.

HUsnonseaiiTe ¢pypHaTa camo cnef KaTo CTbKNaTa ca MOHTUPaHH
npasuIHO.
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KakBo aa npasA npu nospena?

AKO BBb3HMKHE NoBpeaa, YecTo ctasa Ayma 3a apedonun. Mpeaun oa
ce o6aanTe Ha LUeHTbpa 3a o0Cc/yXBaHe, BUXTe creaHata Tadnuua.
Moxe 6u 6uxTe MOrnn aa ce cnpaBuTe camu.

Tabnuua c nospeauTe

AKO JafieHo ACTUE He CTaHe ONTUMasHO A00Po, MoNA,
KOHCyNTUpaiTe ce ¢ rnasa /3npo6BaHo B HALLIETO rOTBapCKO
cTyano. Tam e HaMepuTe MHOrO ChBETU 1 yKasaHuA 3a roTBeHe.

A OnacHocT OoT TOKOB yaap!

HenpaBunHuTe peMoHTK ca onacHn. Camo oByuyeH OT Hac TeXHUK
OT LieHTbpa 3a 00C/y)XBaHe Ha KAMEHTU MOXe [a U3BbpLIBA
DEMOHTH.

MNMoBpena Bb3momHa npu- lMomol/yKasaHua
UMuHa
®ypHara He Mpeanasutenat [lorneaHeTe B KyTuATa 3a
dyHKUMOHMPA. € nedeKTeH. npeanasntenn, 3a aa ycraHo-
BUTE Oa/iv NPEAnasuTendT e B
13MNpaBHOCT.
CnupaHe Ha [MpoBepeTe nann KyxHeH-
ToKa. CKOTO OCBET/IEHME UAW OPY-
rUTE KYXHEHCKN ypean
yHKUMOHMPAT.

VHavkaumwaTta 3a CnupaHe Ha HacTpolite HaHOBO yaca.

BpeMeTo Mmura TOKa.

®ypHara He Mima npax Bbpxy 3aBbpTeTe HAKOMIKO MbTU

3arpaea. KOHTaKTUTE. PBKOXBATKUTE Ha KIOYOBETE
B ABETE MOCOKMW.

[[a30BMAT KOT- CnupaHe Ha 3Bananete rasoBua KOT/IOH C

JIOH He ce TOKa WM BNaxkHM rasoBsa 3anaska uam ¢
3anasnsa. 3ananutenHu KnopwuT.
ceeLw.

CMmsAHa Ha namnarta Ha TaBaHa Ha ¢ypHaTa

KoraTto namnara Ha gypHata e usropana, 1A Tpadea Aa 6bae

cMeHeHa. MoxeTe aa cv AoCTaBuUTe TOMIOYCTONUNBU PE3EPBHMU

Kpyliku oT 40 BaTa OT LeHTbpa 3a 00CNy)XBaHe Ha KANEHTU Unu oT

cneuvanuanpaHnTe MarasmHu. 1anonssante camo Te3un KpyLLKK.

/\ Onacrocr ot Tokos yaap!

NakntoueTe npeanasutena ot TadnoTo.

1.llocTtaBeTe Kbpna 3a CbhAOBE B CTyAeHata ypHa, 3a aAa
npeaoTBpaTuTe NoBpeau.

2. PagBuiiTe CTbK/IEHMA Kanak Ypes 3aBbpTaHe HanfaBo.

3.CmMeHeTe KpylwKkara ¢ apyra oT CbLuna Tvn.
4.3aBuninTe OTHOBO CTbK/IEHMA Kanak.

5.M3Bagete Kbpnarta 3a CbAOBE W BKAKOUETE Npeanasntens.

CTbKNeH Kanak

MoBpeneH CTbKEH kanak TpAdBa ga Obae cMeHeH. Moaxoaawms
CTbK/IEH Kanak Lie noayuute oT LeHTbpa 3a 0OcnyXBaHe Ha
knmeHTn. [lante E-Homepa n FD-HoMmepa Ha Bauwwna ypen.

LleHTbp 3a 0o6cnyMBaHe Ha KNUEHTH

KoraTo ypenbT Bu Tpadsa Aa ObAe PEeMOHTUPAH, HALLIMAT LEHTLP
3a 06C/y)XBaHe Ha K/IMEHTU e Ha pasnonoxeHue. Hue BuHarm
Hamupame nofo6aBalio peLieHre, 4opu U aa N3BerHem HeHy>XXHOTO
nocelieHne Ha TexHUUN.

E - Homep u FD - Homep

Mpu oBaxaaHeTo, MO/A, NOCOoYBaTE NPOAYKTOBMA HOMEP (E-HOM.)
1 npousBoacTBeHna Homep (FD-HoM.), 3a 4a Moxem da Bu
obcnyxum KadectseHo. MaeHTudmkaumoHHata Tadenka ¢
HOMeparTa Lie HamepuTe OTCTPaHW Ha Bpartarta Ha dypHata. 3a aa
He TpAGBa Aa TbPCUTE AL/r0 NPU HyXAa, MOXeTe Aa BbBedeTe TyK
[aHHUTe 3a BalunA ypea n TenedoHHMA HOMEP Ha UeHTbpa 3a
o6cnyXBaHe Ha KIUEeHTU.

E-HOM. FD-HOM.

UeHTbp 3a o6cnymBaHe Ha
KNUEeHTU T

Nwmaiite npeasua, ye nocelleHneTo Ha CePBUBHNA TEXHUK B CyYait
Ha HenpaBuIHO 0OCHY)XBaHe HAMa Ja e 6ea3nnaTHo 1 npes
rapaHUMOHHMA Nepuoa.

[aHHnTe 3a KOHTaKT CbC CEPBU3NUTE BbB BCUUKK CTPAHWU LLIE
HaMepuTe B NpUIoXXeHnAa CnncbhbK.

[loBepeTe ce Ha KOMMETEHTHOCTTa Ha npoussoauTena. Taka e
6baeTe CUrypHu, ye nonpaskata e Obae U3BbplieHa oT
NOArOTBEHN CEPBUSHN TEXHULIK, KOUTO pasnonarat C OPUrMHaTHK
pesepBHM YacTy 3a JoMakuHcKMA Bu ypena.
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CbBeTH 3a cnecTABaHe Ha eHeprua U 3a ona3BaHe Ha OKOJIHaTa

cpena

TyK nosiydaBate CbBETU KaK MOXeTe fa CnecTtute eHeprua npu
neyeHe BbLB d)ypHaTa N Npu roteeHe Ha naHena ¢ KOT/1I0OHUTe N Kak
€ NpaBuIHO Aa NU3XBbPUTE ypena.

lNecTeHe Ha eHeprua BbB pypHaTa

m [loarpAgaiTe ypHaTa caMo Toraea, Korato e ykasaHo B
peuentata unu B TaBnMUNTE Ha PBKOBOACTBOTO 3a
ekcnjoaraums.

= /I3nonsBariTte TbMHW, NakKMpaHu B YEPHO UK eMarinnpann Gopmm
3a neueHe. Te noemat ocobeHo noBpe TonamHara.

m OTBapArTe Bb3MOXHO HaW-pAAKO BpaTata Ha dypHaTta npu
3aTon/iAHe, NeyeHe UNn MbpPXeHe.

®m HAKo/KO cnafdkulia Ha-nobpe Lie onevyete eavH cnen apyr.
®ypHarta € ouwe Tonna. 1o To31 HaUnH Ce HaManABa BPEMETO 3a
neyeHe Ha BTOpuWA cnaakull. MoxeTe n aa Bkapare 2 hopmu
efHa no gpyra.

= [1py No-ObAr0 BPEME 3a NeYeHe MOXETE Aa U3KIUuTe ypHaTa

10 MUHYTM Npeau KpaA Ha BPEeMeTo 3a MneuyeHe 1 Aa uanonssare
ocTaTbyHaTa ToMAMHa 3a AonuuaHe.

CnecTtABaHe Ha eéHeprua ot ra3oBUA roTBapCKu
nnoT

m BuHaru nsbupaiite TeHaxepa ¢ npasuieH pasmep 3a ealiuTe
ActuA. FonAMa, Masko Hanb/IHEeHa TeHaKepa KOHCYMMpa MHOMO
eHeprua.

m 3aTBapAnTe TeHaxkepaTa BUHArK ¢ NoaxoAdll Kanak.

m [1naMbKbT Ha ragta TpAadBa BUHAr [a BiM3a B KOHTAKT C AbHOTO
Ha TeHoxepaTa.

HU3xBbpnAHe Ha onpeaeNieHUTe MecTa Ha
oTnagbyHU NPOAYKTH

MN3xBbpaeTe onakoBkaTa Ha OnpeaeneHnTe MecTa 3a oTnadbyHu
NPOAYKTY.

Toan ypen e 0603HaUYeH B CbOTBETCTBME C eBponeinckaTa
avpektnea 2012/19/EC3a cTapu enekTpuyeckn un
enNeKTpoHHN ypean (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasu AMpeKTvBa pernaMmeHTMpa BaJIMAHUTE B PAMKUTE Ha
EC npasuna 3a npuemaHe 1 U3nos3BaHe Ha ctapu ypeau.

U3npo6BaHO e B HalleTo roTBapCKo CTYAUO

TyK Wwe HamepwuTe n30op OT ACTMA U ONTUMANHUTE HACTPONKK 3a
npuroteAHeTo uM. LLle B 0BACHUM KO HauMH Ha HarpABaHe 1 KoA
Temnepatypa ca Han-noaxoaAwn 3a BaweTo AcTue. MNonyyasate
l/IH(bOpMaLlI/IH 3a noaxoaAawnTe NnpuHaaiexxHoCTn U Ha Koe HMBO
TpAdea Aa 6baat noctaBeHu. [NonyyaBate CbBETM 3a CHAOBETE U 3a
MPUroTBAHETO.

YKa3zaHue

m CroiiHocTuTe B Tabnuuata ca B Cuia 3a NocTaBfAHe B CTydeHa U1
npasHa kamepa.
MoarpaBaliTe NpeaBapuTeNHO caMo Toraea, Korato € ykasaHo B
Tabnuumte. MoKpUiiTe JOMbIHUTENHUTE NMPUHAANEXHOCTMU C
XapTua 3a neyeHe efBa cnej NpeaBapuTenHOTO NoArpABaHe.

®m YKasaHuATa 3a BpemeTo B Tabimumute ca OpUeHTUPOBBYUHK. Te
3aBMCAT OT KQYeCTBOTO M OT CBCTOAHMETO Ha XPaHUTENHUTE
NPOAYKTH.

= VI13nonsBarite NpUHaaNeXHOCTUTE OT OKOMIM/IEKTOBKATa Ha
ypena. [JonbaHUTENHUTE NPUHAANEXHOCT MOXETE Aa Ccu
HabaBuTe KaTo crneuvanHn NPUHaAIEeXHOCTU B
cneunannsvpaHnTe marasviHu Uau oT LeHTbpa 3a 00cnyxXBaHe Ha
KITMEHTH.
Mpeaun ynoTpeba nsBaxaanTe AOMbJAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTA
N KyXHEHCKUTE CbOBE, KOUTO HAMA [a Ca BU HY>XHU, OT
Kamepara.

®m BuHarn nanonaeante Tonao3almntHn PbKaBnun, Korato
n3paxgarte ropewn npnHagnexHoCcTn uan CbaoBe OT Kameparta.

CnagxKvliv U cnagku

MeueHe Ha eAHO HUBO
Cbe 3arpaBaHe oTrope/oTaony (=) neueHeTo Ha cnagkuwm crtasa
Hali-noépe.

Ako nevete ¢ 3D-ropeLl Bb3AYX @), nanonaseaiite cneaHute
BMCOUYMHM Ha BKapBaHe 3a AOMb/JHUTENIHUTE NPUHAANEXHOCTU:

m Cnagkuwm BbB hopmu: BucounHa 2
m Cnagkuuw Ha TaBa: BucounHa 3

MeueHe Ha HAKOMNKO HUBa

Nanonseante 3D ropely Bb3AyxX

BucounHn Ha BKapBaHe Npu neyeHe Ha 2 HUBa:
®m YHuBepcaneH TuraH: BucounHa 3
m TaBa 3a neueHe: BucoumHa 1

BucounHn Ha BkapBaHe nNpu neyeHe Ha 3 HUBA:
m TaBa 3a neueHe: BucounHa 5

®m YHuBepcaneH TuraH: BucounHa 3

m TaBa 3a neueHe: BucoumHa 1

He e 3a0b/HKUTENHO eHOBPEMEHHO BKapaHuTe TaBu Ja cTtaeat
rotoBn eAHOBPEMEHHO.

B Tabnuuute we HaMepuTe MHOXECTBO NPEANOXeHNA 3a Bawute
ACTUA.

Korato neyete egHOBPEMEHHO C 3 NPaBObIbIHM GHOpPMU,
NoCTaBANTE MM BBbPXY CKapuUTe KakTo e nokasaHo Ha durypara.

dopmH 3a neueHe
Han-nobpe npurogeHn ca TbMHUTE OPMK 3a NeyeHe oT MeTasl.

Mpu cBeTnTe HOPMUM 3a NeyeHe OT TbHKOCTEHEH MeTas unu npu
CTbKIEHUTE (DOPMK BpeMeHaTa 3a neyeHe ce yab/kasar 1
CNagKuWbLT He Ce Uanuya ToNKOBa PaBHOMEPHO.

AKO uckate ga usnonssate MOpPMU OT CUNNMKOH, OpUeHTUparTe ce
cnopepn AaHHUTe U peuenTuTe Ha npousoauTena. CUNNKOHOBUTE
(HOPMM YECTO MbTU Cca NO-Masku OT HOPMaNHUTE (HOPMU.
KonnuyecTtearta TeCcTo 1 gaHHUTE OT peuenTtarta moraT Ja ce
pasnuuaear.
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Tabnuum [laBa no-paBHOMEpPHO uanuuaHe. Korato e Hy>XXHO HacTpoiiBaTe

B Tabnuuute e Hamepute onTUManHua BUA Ha HarpABaHe 3a CNEABaWUNA BT Ha NO-BUCOKaE.

pasnuuHuTe cnaakuwu u cnagku. Temnepatypara v BPDEMETO Ha BpemeHara Ha neyeHe ce HamanasaT ¢ 5 4o 10 MUHYTK, ako
rneyeHe ca 3aBMCUMN OT KOJIMYECTBOTO U KOHCUCTEHUMATA Ha 1M3non3eaTe NpeaBapuTenHo 3arpABaHe.
TecToTo. ETO 3alo B TabamunTe ca NocoyYeHn ananasoHu.

° ~ HonbnHuTenHa nHdopmauma e otkpuete B CbBETU 3a NeYeHE BbB
OnwuTaliTe MbPBO C NO-HMUCKaTa CTOMHOCT. No-HucKaTa TemnepaTypa

Bpb3Ka ¢ TadnuumTe.

Cnagkvwim BbB $popmKn dopma BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpsBaHeTo B °C B MUHYTH
Kekc, 0BUKHOBEH Kpbrna/npaBobrbiHa 2 160-180 40-50
dopma
3 NpaBoObIb/IHK hopMU 3+1 140-160 60-80
Kekc, tuH Kpbrna/npaBobrbiHa 2 ] 150-170 60-70
dopma
Bnat 3a TopTa, ObpKaHo TecTo ®opma 3a nnogos Gnat 2 O 150-170 20-30
MnonoB cnaakuil GuH, ObPKaHO TecTo OTkonyaBalla ce Taga/vauw- 2 O 160-180 50-60
KoBuaHa hopma
BucksuTteHa TopTa TaBM4yka 3a neyeHe c pas- 2 O 160-180 30-40
rnodaema oOBMBKa
Bnart oT naHaMWNaHOBO TECTO C KOpMYKa  TaBuuyka 3a neyeHe ¢ pas- 1 ] 170-190 25-35
rnodaema oOBMBKa
MnonoBa TopTa uan TopTa ¢ n3Bapa, 6laT TaBMuka 3a rnedeHe ¢ pas- 1 O 170-190 70-90
OT NaHaMLWNaHoBO TECTO* rnodaema oOBMBKa
LLiBenuapcka nnogoea nuta TaBa 3a nuua 1 O 220-240 35-45
MuKaHTHM cnagkuwn (Ha Np. coneHa TaBM4yka 3a neyeHe c pas- 1 O 180-200 50-60
TopTa/cnaakuu ¢ nyk)* rnodaema oOBMBKa
Muua, No-TbHbLK 61aT C MaNKO NbHKA TaBa 3a nuua 1 O 250-270 10-15
(NpenBapuTeIHO 3arpABaHe)
* OcTaBeTe cnagkula aa ce oxnaau 3a npuon. 20 MUHYTU B UBKKOUEHa, 3aTBOpPEHa (ypHa.
CnagKuLW Ha TaBa JonbnHuTenHu npuHaa- BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
neMHocTu HarpsBaHeTo B °C B MUHYTH
BbpkaHo TECTO MAM TECTO C MaA CbC Cyxa TaBa 3a neyeHe 2 O 170-190 20-30
f/TbHKa YHuBepcaneH Turad + tasa  3+1 150-170 35-45
3a neveHe
BbpkaHo TECTO 1 TECTO C MaA CbC COYHO YHMBepcanHa TaBa 3 O 160-180 40-50
fokputne, NNoA YHuBepcaneH Turad + tasa  3+1 150-170 50-60
3a neveHe
LLiBenuapcka nnogoea nuta YHuBEpcanHa TaBa 2 ] 210-230 40-50
BuckBuTeHO pyno (NpeaBapuTenHo 3arpa- Tasa 3a neyeHe O 190-210 15-20
BaHe)
KosyHak ¢ 500 r 6paliHo TaBa 3a neueHe 2 O 160-180 30-40
LLloneH ¢ 500 r 6patuHo TaBa 3a neueHe 3 O 160-180 60-70
LLloneH ¢ 1 kr 6patuHo TaBa 3a neuyeHe 3 O 150-170 90-100
Lpyaoen, cnambk YHuBepcanHa Tasa 2 ] 180-200 55-65
Bropek YHuBEpCanHa Tasa 2 O 180-200 40-50
Muua TaBa 3a neueHe 2 O 220-240 15-25
YHuBEpcaneH Turad + tasa  3+1 180-200 35-45
3a neueHe
Manku cnagkuv HAoMbAHUTENHU NPUHAANEKHOCTH BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpsBaHeTo B °C B MUHYTH
Cnafmku TaBa 3a neueHe 3 140-160 15-25
YHuBepcaneH turaH + Tapa 3a neveHe 3+1 130-150 25-35
2 TaBy 3a neyeHe + yHuBepcasneH 5+3+1 130-150 30-40
TMraH
WnpuuoBann cnaaku (npeasa- TaBa 3a neyeHe 3 O 140-150 30-40
pUTe/HO 3arpABaHe) TaBa 3a neyeHe 3 140-150 30-40
YHuBEpCaneH TuraH + taga 3a nedyeHe 3+1 140-150 30-45
2 TaBW 3a NneyeHe + yHUBepcaneH 5+3+1 130-140 35-50
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Manku cnagku HonMbnHUTENHU NpUHAANEHKHOCTH BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeHe
HarpaBaHeTo B °C B MUHYTH
MakapoHu TaBa 3a neueHe 2 O 110-130 30-40
YHuBepcaneH turaH + Tapa 3a neueHe 3+1 100-120 35-45
2 TaBW 3a neyeHe + yHMBepcaneH 5+3+1 100-120 40-50
TMraH
Llenysku TaBa 3a neueHe 80-100 130-150
Cnafku oT napeHo TecTo TaBa 3a neueHe O 200-220 30-40
Cnapakun OT MHOIO/IMCTOBO TECTO TaBa 3a nevyeHe 180-200 20-30
YHuBEpCaneH TuraH + taga 3a neyeHe 3+1 180-200 25-35
2 TaBW 3a neyeHe + yHuBepcaneH 5+3+1 160-180 35-45
TMraH
Cnapku oT TecTo ¢ ManA TaBa 3a nevyeHe 3 O 180-200 20-30
YHuBEpCaneH TuraH + taga 3a neyeHe 3+1 170-190 25-35

Xna6 u xnebueta

Mpun neyeHeTo Ha x1A0 NpeaBapuTeNHO 3arpelite ypHaTa, ako He

€ NMNOCOYEeHO HMLWO apyro.

Hukora He HanuBawTe BoAa B ropella dypHa.

Mpu neyeHe Ha 2 HMBa BMHArV BKapBaiTe yHMBEepCcanHuAa TUraH Haa
TaBaTa 3a neveHe.

Xna6 n xnebueta JonbnHuUTenHu npyuHaanemHocty BucounHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeHe
HarpABaHeTo B °C B MUHYTH
Xnaé ¢ mana ¢ 1,2 kr 6palHo YHuBepcanHa tasa 2 O 270 8
200 35-45
KeaceH xna6 ¢ 1,2 kr 6paLiHo YHuBepcanHa tasa 2 O 270 8
200 40-50
Xnebueta (6e3 npensapuUTesHO TaBa 3a nevyeHe 3 O 210-230 20-30
3arpABaHe)
XneBueTta OT TECTO C Mad, cnaaku TaBa 3a neyeHe 3 O 170-190 15-20
YHuBEpCAaNeH TUuraH + Tasa sa 3+1 160-180 20-30
neyeHe

CbBeTH 3a neyeHe

Koraro neuete no peuenta.

OpueHTupaiiTe ce no AaHHWTe B TabnuuaTa 3a neyeHe sa NoJoOHO NeunBso.

Onpepnenete rm No TakbB HAUWH, Ye
KeKCbHT Aa e nobpe naneveH:

MpoaynyeTte okono 10 MUHYTY Npean Kpaa Ha 3aAadeHoTo B pelenTaTa BpeMme ¢ AbpBeHa
Kneyka Hal-Bcokara Touka Ha cnagkuia. Korato no kneykara Beue He nosensa TecTo, cnag-
KULIBT € FOTOB.

CnaakulwsT ce pasnaja.

Cnepnpaluma NbT M3MNON3BANTE NO-MaNKO TEYHOCT WK HACTPOWTE TeMnepaTtyparta Ha ypHaTa
10 rpaayca no-Hucko. Cnasgaiite ykasaHuTe B pelLientara BpemeHa 3a ObpKaHe.

CnapkuwsT ce nony4yn B cpenara BUCOK, a

Nno KpaA No-HNCHBK.

He maxeTe ¢ MasHuHa nNpbcTeHa Ha hopmaTta. Cnen neyeHeTo BHUMATEIHO oTAeneTe cnag-
KuLa C HOX.

CnapkuwsT cTasa TBBPAE TbMEH OTrope.

Bkapalite ro no-nbnéoko, nadepeTte No-H1cka temnepatypa v neyere cnaakuila manko no-
OBbAro.

CnapkuwsT e npekaneHo cyx.

MpobuiiTe ¢ Kneuka 3a 30U MaKy AynunuUmM B roTOBUA cnaakuil. MNocne saneite ¢ n1ogosua
COK unu ¢ ankoxona otrope. Cneasawma nbT nsdepete Temnepatypa ¢ 10 rpagyca no-sucoka
1 cbKpaTteTe BPeMeTo Ha neuyeHe.

XnabbT Unn cnaakuLbsT (Hanp. cnaakui
CbC cupeHe) usrnexaat aodpe, HO ca Ku-
caBu OTBBbTPE (HEAOU3MNEYEHU, NPECEYEHM

OT BOAHUW MBULN).

CnenBaluna MbT M3NOM3BANTE NO-MaNKO TEYHOCT M NeyeTe Manko No-AbAro Npu no-HUCKa Tem-
nepatypa. lMpu cnaakuwy cbC COYHO MOKPUTUE MbPBO NPEABAPUTENHO U3nevete qonHata
yacT. MopbceTe ¢ Gagemu WM TPOXMUKK 1 cnea ToBa NOCTaBeTe oTrope nokpuTmeto. Cnas-
BalTe peuenTute U BpemeHaTa Ha neJeHe.

[TeunBOTO € HEPABHOMEPHO MOTHLMHASIO.

N3bepeTe Manko no-HWUCKa Temnepatypa, Taka NneynsoTo Lie cTaHe no-paBHOMepHo. MNeyeTe
UyBCTBUTE/HOTO MEUNBO CLC 3arpABaHe oTrope/oTaony (=) Ha eqHo HUBO. W usnusawara
OTCTPaHU XapTuA 3a neyeHe MoxXe Aa NOoBIMAE Ha LUMPKyNauvaATa Ha Bbadyxa. BuHaru pexete
XapTWATa 3a nevyeHe TOYHO MO TasaTa.

[MNoOoOBUAT Cnafgku € NPEeKasIeHO CBETHI

otnosny.

Cneppaluma NbT MbXHETE Cnaakuia ¢ €AHO HUBO MO-HUCKO.

[MnogoBMAT Cok npenuea.

Cnepnpaluna MbT, ako e HannyHa, n3non3earte no-nbnéoka yHUBepCasiHa TaBa.

MankuTe cnafkum oT TECTO C MaA npu nede-

HETO 3asieneart eHa 3a agpyra.

Pa3cToAHNETO OKOJ0 BCAKA cnadka TpAadsa ga e npuds. 2 cM. Taka ce ocurypasa 4oCTaTbuHO
MACTO 3a cnagkuTe Aa morart fa GyxHaT 1 a ce uanekaT paBHOMEpHO.

[Meknn cTe Ha HAKONKO HMBa. B ropHara
TaBa NeynBoTOo € NO-TbMHO OTKONIKOTO B

AonHarta.

3a neueHe Ha HAKOMKO HWBA M3Non3Baiite BuHaru 3D ropely Bb3ayx @). EAHOBPEMEHHO Mbx-
HaTUTe TaBW He ca roTOBW MO eHO W CbLLIO BpeMe.

51



[Mpy neyeHe Ha COYHM CnaakulK ce noA-
BABa KOHAEH3MpaHa Boaa.

Mpu neyeHe noxe aa ce obpasdysa BoAHa napa. Ta u3nusa Haa BpaTaTa. BoaHata napa Moxe
[a BNne3e B KOHTAKT C NnaHena 3a ynpasneHne nin CbC cbceHnTe MeéeﬂHl/l MOBBPXHOCTN U Aa

Cce OTTedye BbB BU/ HA KOHAEH3. ToBa € PU3NUYHO ABMEHME.

Puba, nTuum, meco

KyxHeHCKM cbaoBe

MoxeTe na n3non3eaTe BCUYKM TOMIOYCTONUMBK CboBe. 3a
rofAMO MO pa3mMepun NeyeHo e noaxoaalla yHMBepcanHa Tasa.

Ha-noaxoasawm ca cTbkeHuTe cbaose. [lorpuxeTte ce kanaksT 3a
ObNOOKMA CbA Aa nacea v Aa ce 3atBapsa godpe.

KoraTo nsnonseate emamnmpanun Abn00KK CbaoBe, AoNelTe Malko
noseye TEUYHOCT.

Mpu ObNGOKM ChAOBE OT MHOKC XpaHaTta He ce 3anuuya 0coBeHo U
MECOTO MOXeE Aa He € CbBCEeM roToBo. Yab/KeTe BpeMeTo 3a
NpUroTBAHE.

HaHHu B Tabnuuure:
Cbaose 6e3 kanak = OTKpUTK
CbaooBe C Kanak = 3aKputu

MocTaBAlTe chaa BUHArK B cpeaara Ha ckapara.

MocTaBaANTe ropeLUnTe CTbK/IeHW ChAOBE Ha Cyxa MoaANoXKa.
KoraTo noasnoxkarta e BiaxHa Wiy CTyeHa, CTbK/I0TO MOXe [a ce
cnyka.

MeueHe

[oBaBeTe Mafko TEYHOCT KbM HETLCTOTO Meco. [JbHOTO Ha cbhia
TpAdBa ga Obe NOKPUTO OKOIO Y2 CMm.

3a saayleHo gonewte oOUAHO TeYHOCT. [IbHOTO Ha cbhaa TpAdBa
na 6bae NnokpuTo okono 1 -2 cm.

Ko/1MyecTBOTO Ha TEYHOCTTA € B 3aBUCUMOCT OT BUA Ha MECcOoTO U
mMatepuana Ha cbaa. Korato npuroTBaATe Meco B emannmpa
ObNOOK Cbfl, € Hy)KHa Masko NoBeye TeUHOCT, OTKOSIKOTO 3a
CTbK/IEH CbA.

ObnBoKM MHOKCOBM CbhAOBE C Kanak ca ¢ orpaHuyeHa npurogHocT.
MecoTo Bpu no-6aBHO U ce npenuya no-manko. anonssanTte no-
BMCOKa Temnepartypa u/unm no-abaro BpemMe Ha NpuroTBAHe.

MeueHe Ha rpun

Mpw NeyeHe Ha rpun HarperTe 3a OKOM0 3 MUHYTK Npean aa
nocTaBuTe ACTMETO B Kamepara.

[MeueTe Ha rpun BUMHaArM nNpu 3aTBopeHa ypHa.

BaumaiTe Bb3MOXHO egHakBu no aedenvHa napyeta meco. Taka
Te ce npenuyat paBHOMEPHO 1 OCTaBaT COYHMW.

Cnefl natnyaHe Ha %3 oT BpeMeTo 3a neueHe odpbliaiTe
napuyetara Meco.

[Moconete cTekoBeTe efBa Cnef NevyeHeTo Ha rpusl.

MocTaBeTe NPOAYKTUTE 3a MeuyeHe Ha rpu Hanpaso BbpXy
ckapata. OTaenHo napuye 3a NeyeHe Ha rpun ce nsnuua Hai-
nobpe, Korato e NOCTaBeHO B cpeaHaTa 30Ha Ha ckapara.

JonbnHWUTENHO BKapaiTe yHMBEPCANHWA TUraH Ha BUCoYmHa 1.
MecCHMAT CoK Lile Obhe yNoBeH 1 dypHaTa octaBa no-4ucra.

He nbxaliTe TaBaTa 3a nNevyeHe UM yHUBEPCanHUA TUraH npu
rMeyeHe Ha rpun Ha BucounHa 4 unu 5. lNopaan cunHata TonanHa
TA ce gedopmupa 1 nNpu n3BaXKaaHeTo MOXe Aa nospeau
Kamepara.

HarpAsalloTo TANO Ha rpuia HeNPEeKbLCHaTO Ce BKIoYBa U ce
n3kousa. Tosa e HopmanHo. KosKo 4ecTo cTasa ToBa, Ce
onpeaena oT uadpaHara cTeneH Ha rpuna.

Meco

O6bpHeTe KbCOBETE MECO MO CpefaTta Ha BPEMETO 3a rOTBEHE.

KoraTto neyeHoTo e rotoBo, To 61 TpAGBaO Aa NOCTOM olle
10 MMHYTK B M3KOUEHaTa, 3aTBOpeHa ypHa. Taka CoKbT OT
MECOTO Lle MOXe [la ce pasnpenenu no-nodpe.

Cnen neyeHe yBuiite poctéuda B aslyMMHNEBO (HOINO U MO
ocTaBeTe aa npecton 10 MUHYTV BBB dypHaTa.

HapexeTe Ha KpbCT KoXaTa Ha CBMHCKOTO MEYEHO U
NbPBOHAYaA/IHO MO CNOXeEeTe C KoxaTta Hanoy B CbAda.

Meco Terno MpuHaanemHocTuM BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeHe
cba HarpsiBaHeTO B °C, cTeneH Ha B MUHYTH
rpun

FoBexno meco

[foBex a0 3aayleHo 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 ] 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160

roBexao wune, cpeaHo 1,0 kr OTBOPEH 2 O 210-230 70
1,5 kr 2 ] 200-220 80

PocTéud, cpeaHo 1,0 kr OTBOPEH 1 210-230 50

Mbpxonu, cpearun, 3 cm aedenu Ckapa 5 ™ 3 15

Tenewxo meco

Tenewko neyeHo 1,0 kr OTBOPEH O 190-210 100
2,0 kr ] 170-190 120

CBHMHCKO Meco

MeueHo 6e3 Koxa (Ha np. BpaT) 1,0 kr OTBOPEH 1 200-220 100
1,5 kr 1 190-210 140
2,0 kr 1 180-200 160

[TeyeHo ¢ KoXa (Ha np. naewka) 1,0 kr OTBOPEH 1 200-220 120
1,5 kr 1 190-210 150
2,0 kr 1 180-200 180

CBUWHCKO 3aAyLleHo C KOCT 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 210-230 70

arHelKo Meco

arHeuwku 6yt 6es KocT, CpeaHo 1,5 kr OTBOpEH 1 150-170 120
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Meco Terno MpuHaanemHocTun BucouunHa Buna Ha Temnepatypa BpemeTtpaeHe
cba HarpABaHeTo B °C, cTeneH Ha B MUHYTHU
rpun
Kanma
Pyno ot kaiima o1 500 r OTBOPEH 1 170-190 70
Meco
HaneHunuku
HaneHnuku Ckapa 4 ™ 3 15
MTvumn KbCoBe neyveHo, Kato NevyeHo nyewKo pyao Win nyewxku repau,

HaHHuTe 3a Ternoto B TabnuuaTa ce OTHacAT 3a HEeHaNb/IHEHN,
roToBM 3a ne4deHe NTnln.

Cnoxete NbpPBOHAYa/IHO UANaTa NTruua C rspanTte Hagosly Bbpxy
ckapara. Cren %5 ykaszaHOTO Bpeme obbpHeTe.

ob6bpHeTe cnea cpeaarta Ha 3agaaeHoTo Bpeme. O6pblianTe
4yacTtuTe OT oTuuwn cnen % OT BpeMeTo.

Mpy naTnum nnmn reeku HaaynyeTe Koxarta noj Kpunarta. Taka
Ma3HuHaTa MoXxe aa n3nmasa.

MTmuuata cTaBa 0CoOeHO Xpynkasa 1 nperneyeHa, Korato KbM Kpas
Ha BpemeTo 3a neueHe Gbae HamasaHa C Mac/o, cosieHa Boaa unm
NopTOKAasIOB COK.

MTuumn Terno MpuHaanemHocTun BucouunHa Buna Ha Temnepatypa BpemeTtpaeHe
cba HarpaBaHeTo B °C B MUHYTH

Muneta, uenu 1,2 kr Ckapa 2 200-220 60-70

YroeHa KOKoLKa, Lana 1,6 kr Ckapa 2 190-210 80-90

[Mune, NoNOBUHKA BcAka 500 r Ckapa 2 200-220 40-50

Munewkun pasgacoBkmu BcAka 300 r Ckapa 3 200-220 30-40

MaTuua, uana 2,0 kr Ckapa 2 170-190 90-100

MbCKa, uana 3,5-4,0 kr Ckapa 2 160-170 110-130

Marka nyika, uana 3,0 kr Ckapa 2 170-190 80-100

Myelwkun ropeH Oyt 1,0 kr Ckapa 2 180-200 90-100

Pu6a

Cnen natnyaHe Ha %3 oT BpeMeTo 3a neueHe odpbliaiTe
napyetara puoa.

Llanata pnba He TpAGBa ga ce obpblua. Bkapaite uanata puda
BbB hypHaTa B NOSOXEHNE Ha NnaBaHe ¢ rpbOHUTE NepKu Harope.

PaspAgaH kapTod naM Maibk OrHEYNOPeH CbA B KOpema Ha
pubaTa A npasu no-ctabuiHa.

Korato neyeTte AMPEKTHO BbpXy ckapaTa, MbxanTe AOMbIHUTENHO
YHUBEPCA/IHMA TUraH 3a neyeHe Ha HMBO 1. TeuHoCTTa ce ynasAa u
dypHaTa octaBa no-yucra.

Puba Terno MpuHaaneHocTun BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeHe
cba HarpABaHeTo B °C, cTeneH Ha B MUHYTHU
rpun
Pu6a, uana no npuoén. 300 r Ckapa 2 ™ 3 20-25
1,0 kr Ckapa 2 180-200 45-50
1,5 kr Ckapa 2 170-190 50-60
Pu6eH kotnet, 3 cM aeden Ckapa 3 ™ 2 20-25

CbBeTH 3a NeueHe Ha pypHa U neyveHe Ha rpun

B tabnuuarta HAMa AaHHM 3a TernoTo Ha
NneYyeHoTo.

Na3BepeTe Han-6/1M3KOTO NO-MasKo TErsio U yBeanmyeTe BpemeTo.

WckaTe fa nposepute ganun nevyeHoTo e
roToBO.

i3nonasarite TEPMOMETHLP 3a MECO (HaM4YeH B cneumannampaHnTe MarasuHin) nnm HanpaseTe
,npoda ¢ nbxuua“. HatucHeTe neyeHoTo ¢ Mbxula. AKO e TBbPAO, e roToBo. AKO noanasa, ce

HyXaae OT OolWe Malko Bpeme.

[TeyeHOTO e NpPeKaNeHo TbMHO U KOPUY-
Kata Ha MecTa e nperopsna.

MpoBepeTe HUBOTO Ha NeyeHe v Temneparypara.

MeyeHoOTO M3rnexaa 4o6pe, HO COChT &
3aropan.

Cneppalmna nuT M36epeTe no-Ma/sbk Cbfl 3a neveHe wnn godaseTe NoBeye TEUHOCT.

MeyeHOTO Usrnexaa 4o6pe, HO COChLT &
CBETH/T U BOAHWUCT.

Cneppalumna nuT M36epeTe Nno-rONAM Cb 3a NeYeHe 1 N3NoA3BanTe No-Manko TEYHOCT.

Mpu 3a/MBaHe Ha NEeYEeHoTo ce Baura
napa.

ToBa e PM3NUHO ABIEHNE N € HAaMb/IHO HOpManHo. [oaAMa YacT OT BogHaTa napa usnuaa
npes naxona 3a napa. TA Moxe Aa nonaaHe no no-x1aaHuAa naHen 3a ynpasfieHne uam no

CbCeHNUTE MOBBPXHOCTMN N Aa Ce OTTeYe KaTto KOHOEHS.
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Cydneta, orpeteHu, npenevyeHu punuu

KoraTo neyeTe AMPEKTHO BbPXY Ckapara, nocTaBeTe
JOMb/HUTENTHO yHMBEpcanHaTta Tasa Ha HuBo 1. DypHarta e

OCTaHe 4yucrta.

BuHarun nocraearite KYXHEHCKWNUTE CbAOBE BbPXY CKaparta.

KoHcucteHumATa Ha cydneTo 3aBucK OT rosiemuHara Ha
KYXHEHCKMA Cb 1 OT BUCoumMHata Ha cydneto. [laHHuTe oT

TabamuaTa ca caMO OPUEHTUPOBBYHN.

fAcTtue MpuHaanemHocTM M cba  BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpaBaHeTo B °C B MUHYTH

Cydneta

Cydne, cnaako dopma 3a NyauHr O 180-200 40-50

MyanHr ¢ MakapoHu (nacra) ®dopma 3a nyauHr O 210-230 30-40

OrpeTeH

KapTodeH orpeTeH, CypoBu CbCTaBKM, 1 bopma 3a cydne 2 160-180 60-80

MaKC. 4 CM BUCOK 2 opmn 3a cydrera 143 150-170 6585

MNpeneyeHa dpunua

CunHo npenevyexHn ununiniku, 4 6pos Ckapa 160-170 10-15

CwnHo npenevexHn dununiikun, 12 6pon Ckapa 160-170 15-20

foToBU NpOAYKTH

CubntofaBainTe yKasaHuATa Ha NPOM3BOANTENA BbPXY ONakoBKaTa.

AKO nokpvBaTte AOMbIHUTENHUTE NMPUHAASIEXHOCTU C XapTuA 3a
neyeHe, BHMMaBamnTe XapTnAaTa ga e noaxoadlla 3a 1asmn
Temnepartypa. HanacBavite ronemumHarta Ha XapTnATa KbM ACTUETO.

PeayntarbT OT U3NMYaHeTo e CUIHO 3aBUCKM OT XpaHaTa.
MoyepHABAHETO U HepaBHOMEPHOCTTa MOoraT Aa ca Hanuue 1 npu

cypoBata xXpaHa.

fAcTtue HonmbnHuTenHu BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe

NPUHaANEHHOCTH HarpsABaHeTo B °C, cTeneH Ha B MUHYTHU
rpun

Muua, abn6oKosampaszeHa

Muua ¢ TbHbK 6nat YHuBepcanHa taBa 2 190-210 15-20
YHuBepcaneH turaH  3+1 180-200 20-30
+ ckapa

Muua ¢ neben dnat YHuBepcanHa taBa 2 EN 170-190 20-30
YHuBepcaneH turaH 3+1 170-190 25-35
+ ckapa

Muua Gareta YHuBepcanHa tasa EN 170-190 20-30

MuHunuua YHuBepcanHa Tasa EN 180-200 10-20

Muua, oxnageHa, NpeaBapuTenHo 3arpABaHe YHuBepcanHa tasa 1 EN 180-200 10-15

KapTtodeHun npoaykTn, AbnboKkosampaseHu

[MbpXxxeHn kapTodu YHuBepcanHa taBa 3 190-210 20-30
YHuBepcaneH turaH  3+1 180-200 30-40
+ TaBa 3a nevyeHe

KpokeTtn YHuBepcanHa taea 190-210 20-25

Ckapu, Mb/IHEHM KapTotheHn axodose YHuBepcanHa Tasa ES 190-210 15-25

Meuusa, Abn6oOKo3aMpaseHH

XneBueta, thpaHsena YHuBepcanHa tasa EN 190-210 10-20

FeBpeuun (ApedHN TecTeHn nsnenna) YHuBepcanHa Tasa ES 200-220 10-20

MNeuunBa, NnpeABapUTENHO U3NEYEHHU

[owunsneuern xnedueta nnm gouaneyeHa ppan- YHuBepcanHa taBa 3 O 190-210 10-20

sena YHuBepcaneH uraH 3+1 160-180 20-25
+ ckapa

3eneHUyKOBM KOTNETH, AbN6OKo3aMpaseHH

PUBHM npbumum YHuBepcanHa tasa ES 200-220 10-15

Munewkn NpbYNUK, MUNELWKN HBreTu YHuBepcanHa tasa EN 190-210 10-20

LWpyaen, Abn6okosampa3seH

LWpynen YHuBepcanHa TaBa 3 190-210 30-40
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CneuuvanHu AcTua

Mpwu H1ckn Temnepatypu ¢ 3D ropeLl Bb3ayx lle Moxete ga
HanpasuTe MEKO KNCEe0 MIAKO TOYHO TOSIKOBa A00pe, KOMKOTO U
BKYCHO TECTO C Mas.

[MTbpBO OTCTPaHeTe AOMBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTI, peleTkara
3a 3akKayaHe uin TenecKonnyHuTe Bogadyn OT Kameparta.

MNpuroTBfAiHe Ha KUCENO MNAKO
1.Csapete 1 nutbp Mnako (3,5 % masHuHa) n oxnagete ao 40 °C.
2. Pagbbpkaiite 150 r KMceno Mnako (xnaannHa temnepaTtypa).

3.lpeneiite B KEpaMUUHK Yally UK B Manki BypKaHu ¢ kanak Ha
BUMHT W NOKPUIATE C HONMO.

4. [NpenBapuTenHo 3arpenTe kamepaTa KakTo e NoCoUYeHo.

5.locTaBeTe vawmnTe unm BypkaHuTe BbPXy Noaa Ha kamepaTa v rv
NPUroTBETE KaKTo & NOCOYEHO.

OcTtaBfAHe Ha TeCcTo C Mad aa Braca

1.MpuroTeete KakTo 0OMKHOBEHO TECTOTO C Mas, NocTaBeTe B
TOMNIOYCTONUYMB KYXHEHCKMN CbA OT KEpaMmKa 1 NoKpuiTe.

2. [penBapuTenHo 3arpente kamepara KakTo € NoCOYeHO.
3. VIskntoueTte rypHata n octaBeTe TECTOTO [a BTaca B kamepara.

fActne HKyxHeHCKM cbaoBe Bua Ha HarpAa- Temnepatypa Mpoabnmuren-
BaHeTo HOCT

Kuceno mnako Kepamununu yawim [a ce nocTaBAT 50 °C npenBaputenHo 3arpa- 5 MuH.

nnu Bypkanu ¢ BBPXY Nojda Ha BaHe 8 yaca

Kanak Ha BUHT Kamepara 50 °C
OcTaBAHe Ha TecTo ¢ Maa  TOMnIoyCTOMYMB KyX- [da ce nocTaBu 50 °C npenBaputenHo 3arpa-  5-10 MuH.
[a BTaca HEHCKM CbA BBPXY NojAa Ha BaHe 20-30 MUH.

Kamepara M3knoueTe ypeaa n BkapanTe B
Kamepara TecToTo ¢ man

Pa3mpasfaBaHe Monsa cvbntoaasaiTe ykasaHuAaTa Ha NPOU3BOAUTENA BBPXY

PasonakoBaiTte XPaHUTENHUTE NPOAYKTU N T NMOCTaBeTe B
noaxoaAll Cba BbPXYy CKaparta.

onakoBkarta.

BpemeHata 3a pasmpasABaHe 3aBUCAT OT BuAa U KOMuecTBata Ha
XPAHUTENHATE MPOOYKTU.

[MTocTaBeTe NTUUNUTE C MbPANTE KbM YMHUATA.

3ampaseHu NpoayKTH HonbaHu- Buco- BuaHa 3ananeHa temnepatypa, °C
TeNIHU NPpU-  UYMHa HarpAaBa-
HaanemHocT HeTo
7

Hanp. CMEeTaHoBW TOPTW, TOPTU C MAC/IEH KPEM, LIOKONaL0BaA UK Ckapa 2 [MpeBkNtOYBATENAT Ha TEMMNE-

3axapHa rnasypa, niofose, nuneta, kondac u Meco, x1a0, NUTKK,
cnagkuwmn n gpyrun cnagku

patypata TpAbdBa [a e U3K/o-
YeH.

UscywaBaHe
C 3D ropely Bb3ayx MOXETE Aa nacyllaBaTe NPeBb3XOAHO.

Manonseaite camo 6e3ynpeyHn nNaoaoBe U 3e/eHUyLmn 1 Tn
nammBainTe goodpe.

OcrTaBeTe rv gobpe Aa ce OTUEAAT U M1 U3CylleTe.

MokpwuiiTe yHMBEepCcanHaTa TaBa U ckapaTa C XapTuAa 3a neveHe uim
nepraMmeHTeHa xapTua.

OBpbluainTe MHOrOKpaTHO COYHUTE MSIOA0BE UIN 3E/1eHUYLIN.
BenHara cnen n3cbxBaHeTo cBanAnTe xapTuATa.

Mnonoee u 6unku JonbAHUTENHU NpUHaANeK- BucouuHa Bua Ha Temnepatypa Mpoabnmuren-
HOCTH HarpABaHeTo HOCT

600 r AGbKOBM Walibun YHuBepcanHa taBa + ckapa 3+1 80 °C npu6n. 5 vaca.
800 r peseHueTa KpyLLK YHuBepcanHa Ttasa + ckapa 3+1 80 °C npu6n. 8 vaca.
1,5 Kr cnmem YHuBepcanHa taBa + ckapa 3+1 80 °C npu6n. 8-

10 vaca.
200 r KyXHEeHCKM BUIKKN, NoUnc- YHuBepcanHa taga + ckapa 3+1 80 °C npuén. 1% vaca.
TEHU
KoHcepBupaHe MoaroToska

3a KoHcepBupaHe BypkaHuTe 1 ryMeHnTe npbCTeHn TpadBa da ca
uncTn 1 B 10OPO ChCTOAHKE. 10 Bb3MOXHOCT M3MN0I3BanTe
efHakKBu No rofieMnHa OypkaHu. [laHHuTe B Tabnuuarta ce oTHacAT
[10 €AHO/IMTPOBMN KPbrin OypKaHu.

BHumaHue!

He n3nonagaiite no-ronemu uau no-eucokn OypkaxHu. Kanaumre
morar fa ce nykHar.

Manonseaite camo 6e3ynpeyHn naoaoBe v 3eneHuyun. ismmeaire
rv nobpe.

MocoYeHOTO Bpeme B TabNNUMTE € OPUEHTUPOBBUYHO. TO MOXE Aa
ce nosnuAe OT cTaliHaTta Temnepartypa, 6pos Ha OypKaHuTe,
KO/IMUYECTBOTO M TOMAMHATA Ha ChAbPXAHMETO Ha BypkaHa. Mpean
[la NpeBK/toYBaTe, pecn. nskausarte, NposepeTe aanu B BypkaHa
ce nosiyyaBa nAaHa.

1. HanbnHete BypkaHuTe, He T npenbiBaiTe.

2.36bpuieTe pwodoBeTE Ha OypKaHuTe, Te TpAOBa Aa ca YNCTU.

3. Bbpxy Bcekun OypKaH noctaBeTe MOKbP NYMEH MPbCTEH U Kanak.
4. 3aTtBOpeTe OypKaHuTe C LUMUMKUTE.

He nocTtaBAiiTe noBeye OT LWecT OypkaHa B Kamepara.

HacTtpoiika

1. Bkapaiite yHuBepcanHaTa TaBa Ha HuBO 2. [NocTaBeTe OypKaHa
Taka, ye Aa He ce gonupar eaHo 4O ApYro.

2. Hanewite Y2 nutbp ropelua Boaa (npuén. 80 °C) B
yHMBEpcanHaTa Tasa.

3. 3aTBOpETE BpaTaTa Ha dypHara.
4. HacTpolite 3arpABaHe oTaony [—.
5.Hactpolite Temnepatypata Ha 170 go 180 °C.
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KoHcepBupaHe

MnopoBe
Cnen npuén. 40 no 50 MUHYTV HaA KbCU PA3CTOAHMA 3anoysat aa
ce nggurat mexypueta. Msknouete dypHara.

Cnen 25 0o 35 MUHYTM JOMBAHUTENHO 3aTONAHE U3BaAETE
OypkaHa oT kamepara. [Tpu no-abaro oxnaxaaHe B kamepara

morart fa ce oGpasyBaT 3apOoAuLIM U 1a Ce YNEeCHW BKUCBAHETO Ha

KOHCEpBUpaHUTe N1040Be.

Mnonoee B eAHONUTPOBU BypKaHH

OT o6pasyBaHeTo Ha Mexyp-  JloMbHUTENHA TONNMHA

yeTa
ABbnkK, kacue, Aroan N3KtOYBaHE npuén. 25 MuHyTU
Yepeluu, Kancumn, npackosu, MPEHCKO rposae N3K/IOUBaHe npunén. 30 MUHYTK
ABBNKOB MyC, KPYLK, CNMBK N3KNtOYBaHE npuon. 35 MUHyTK

3eneHuyuu
KoraTo B BypKaHuTe 3anoyHaT fa ce Haaurat Mexypuera,

3enenyyuute npuén. 35 no 70 muHyt. Cnea ToBa U3KIOUETE
ypHaTa 1 n3non3eanTe 4OMbAHUTENHATA TONIMHA.

HamaneTe TemnepaTtyparta Ha 120 go 140 °C. Cnopea Bvaa Ha

3enquyuu CbhC CcTyAeHa MapuHaTa B eQHOJNIUTPOBHU 6ypHaHu or oépasyBaHeTo Ha mexyp- JdonbnHuTenHa TonnuHa

yeTa
Kpactasuum - npunén. 35 MUHYTK
YepBeHO UBEKI1O npuoén. 35 MUHYTH npuon. 30 MUHYTK
Bptokcencko sene npuon. 45 MUHyTH npuon. 30 MUHYTK
Bo6, anabalu, yepBeHo 3ene npuoén. 60 MUHYTH npuon. 30 MUHYTK
pax npuoén. 70 MUHYTH npuon. 30 MUHYTK
MUssampaaHe Ha GypraHUTe BHumaHue!

N3BaneTe BypkaHuTe OT Kamepara cief KOHCepBUPaHETO. He noctagaitTe ropelumTe 6ypkaHu BbPXy CTyAeHa Win Mokpa

noanoxka. Te morat aa rpbMHar.

AKpunamug B XpaHUTENHUTE NPOAYKTH

AkpunamuabsT ce nosyyaBa npeay BCUUKO B MPUrOTBEHUTE MpU
CW/IHO HarpsABaHe 3bPHEHU N KapTodeHn NPoAyKTU, KaTo Ha np.

KapToMeH unnc, MbPXeHW KapTodu, npenedyeHn hunmm, xnedueTa,
X1A6 U HUHK cnaakuwmy (KeKcose, MeaeHKn, TbHKU OUCKBUTKM).

CbBeTH 3a nPpUroTeBAHe Ha ACTUA C HUCKO CbAbpPXHaHMWe Ha aKkpunamua

O6wa nHdpopmaumna m BpemeHarta Ha neyeHe Aa ce 3anasBar MO Bb3MOXHOCT Hai-kpaTku.
m ActuATa Aa ce 3anunyat Ao 3/1aCTUCTO-Xb/ITO, a He A0 T'bMHO—Ka(bHBO.

m [onemuat n aeden NPOAYKT CbAbPXa No-Masiko akpuiamua.

MeueHe Cbc sarpAsaHe oTrope/otaony makc. 200 °C.
C 3D-ropely Bb3ayx uaun ropell Bb3ayx makc. 180 °C.
Cnapku Cbc sarpAsaHe oTrope/otaony makc. 190 °C.

C 3D-ropely Bb3ayx uan ropell Bb3ayx makc. 170 °C.
ANUEeTO UM XBATLKBLT HaManABaT oOpasdyBaHEeTO Ha akpuiamua.

[MbpxxeHn kapTodu Ha dypHa Pasnpenenete paBHOMEPHO M eAHOC/IONHO BbpXy TaBata. [leuete Han-manko 400 r Ha TaBa,

3a [a He nscyllaBaTe MbpXeHUTe KapTopu
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TecToOBU ACTUA

Tean Tabnumum ca U3roTBeHM OT TECTOBM WHCTUTYTHU, 3a Aa obnekuat
TeCTBAHETO U KOHTPO/1a Ha pas/inyHn ypeau.

CovrnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350.

MeueHe

[MeueHe Ha 2 HUBa:

BuHaru BkapBaiTe yHMBEPCAHWUA TUraH Had TaBaTa 3a neveHe.
[MeueHe Ha 3 HuMBa:

BkapBalite yHMBepcanHua TuraH B cpenarta.

LLinpuuoBaHu cnaaku:
He e 3aab/mKuMTeNHO €AHOBPEMEHHO BKapaHuTe TaBu Aa crtasart
rOTOBW €AHOBPEMEHHO.

AGBbAKOBM cnadku Ha 1 HUBO:

[TocTaBeTe ThbMHM OTKOMYaBALLM Ce TaBu pa3dmMecTeHun eaHa Ao apyra.
A6BLAKOBY Cnadkn Ha 2 HuBa:

[TocTaBeTe TbMHM OTKOMYaBally Ce TaBu pasMeCcTeHn eaHa a0
apyra, BX. dur.

Cl‘la}:lKI/ILLI B OTKOMN4YaBalluy ce 1aBu OT GFU'I MeTan.

MeueTe cbC 3arpABaHe oTrope/oTA0NY © Ha 1 HuBo. Manonaeaiite
YHVMBEPCaNHUA TUraH BMECTO cKapara 1 NoctaBeTe OTKonyagallara
ce TaBa BbpPXy Hero.

YHKasaHue: 3a neyeHe M3nNos3BanTe NbPBO Hal-HUcKarta oT
NoOCOoYeHNTe TeMnepaTypu.

fAcTtue MpuHaanemHocT M cba  BucouwuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeHe
HarpaBaHeTo B °C B MUHYTH

LLnpuuoBaHu cnaaku, npeasapuTenHo 3ar- TaBa 3a neyeHe 3 O 140-150 30-40

PREAHE TaBa 3a neueHe 3 140-150 30-40
TaBa 3a neueHe + yHusep- 1+3 140-150 30-45
casieH TuraH
2 TaBW 3a neyeHe + yHmBep- 1+3+5 130-140 40-55
caseH TuraH

Manku kekcueTa, NpeaBapuTenHo 3arpA-  Tasa 3a neyeHe 3 O 150-170 20-35

Bane TaBa 3a neueHe 3 150-170 20-35
TaBa 3a neyeHe + yHupep- 1+3 140-160 30-45
caseH TuraH
2 TaBu 3a neyeHe + yHusep- 1+3+5 130-150 35-55
casieH TuraH

BoaHu BuwkoTtn, npeasaputenHo 3arpa-  OTKonuaealla ce TaBa 2 O 160-170 30-40

BaHe* BbPXY CKapa
Otkonuasalla ce Tasa 2 160-170 25-40
BBLPXY CKapa

ABbaKoBU cnaakn Ckapa + 2 oTkonuaBauim ce 1 O 170-190 80-100
Tasn @ 20 cm
2 ckapu + 2 oTkonuasawy  1+3 170-190 70-100
ce TaBu ¢ anam. 20 cm

* 3a npeaBapuTenHo 3arpABaHe He U3nos3Baiite ObP30TO 3arpABaHe.

MeueHe

Korato nocraBATe XpaHu AMPEKTHO BbPXY CKapara, BkapsaiiTe

OOMBAHUTENHO YHUBEPCa/IHATa TaBa Ha HMBO 1. TeuHocTTa ce

ynaesa 1 (ypHara e ocTtaHe uncra.

fAcTtue MpuHaanewHocT M cba  BucouuHa Bua Ha CrteneH 3a BpemeTtpaeHe

HarpsiBaHeTO neuyeHe B MUHYTH

[o6pe naneyeHn Puaninku Ckapa 5 ™ 3 o-2

10 MUHYTW NpeaBapuTeNHO 3arpABaHe

Kiohteta oT rosexao meco, 12 6posa* Ckapa + yHuBepcasneH 4+1 ™ 3 25-30

6e3 npeasapuTenHO 3arpABaHe TMrau

* Obpbluaiite cnen %5 speme
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A\ Vazne napomene za sigurnost

Pazljivo procitajte ovo uputstvo. Jedino tako
mozete sigurno i pravilno da rukujete Vasim
uredajem. Sacuvajte uputstvo za upotrebu i
montazu za neku kasniju upotrebu ili za
sledeceg vlasnika.

Ovo uputstvo vazi samo, ako je na uredaju
naveden skraceni naziv doticne zemlje. Ako
se skraceni naziv ne pojavljuje na uredaju,
morate konsultovati uputstvo za instalaciju,
koje sadrzi neophodne podatke za
prebacivanje uredaja na uslove
prikljuivanja u dotic¢noj zemlji.

Kategorije uredaja: Kategorije 1

Posto ste ga raspakovali, proverite ureda,.
Ukoliko ostetio prilikom transporta, nemojte
ga prikljucivati.

Samo ovlasc¢eni strucnjak sme da prikljuci
uredaj i da izvrSi prebacivanje na drugu
vrstu gasa. Instalacija uredaja (elektricni i
prikljucak na gas) moraju da se sprovedu u
skladu sa uputstvom za upotrebu i
instalaciju. Pogresno prikljucivanje i
pogresna podeSavanja mogu da dovedu do
teSkih nesreca i oStecenja na uredaju. Za
takva oStecenja proizvodaci ne preuzimaju
odgovornost. U tom slucaju se ne priznaje
garancija uredaja.

Paznja:Ovaj uredaj je predviden samo za
svrhu kuvanja. Ne sme se koristiti u druge
svrhe, na primer za zagrevanje prostorije.

Paznja:KoriS¢enje uredaja za kuvanje na
gas dovodi do formiranja toplote, vlage i
produkata sagorevanja u prostoriji u kojoj je
uredaj postavljen. Ako uredaj radi, morate
posebno voditi raCuna o dobroj ventilaciji u
prostoriji u kojoj je uredaj postavljen:
prirodne otvore za ventilaciju drzite
otvorene ili predvidite mehanicki sistem za
ventilaciju (npr. aspirator).

Intenzivno i dugotrajno koris¢enje uredaja
moze usloviti potrebu za dodatnom
ventilacijom, npr. otvaranje prozora ili
efikasniju ventilaciju, npr. rad postojecih
mehanickih sistema za ventilaciju na vec¢em
stepenu snage.

Ovaj uredaj nije napravljen za rezim rada sa
nekim eksternim alarmnim satom ili
daljinskim upravljacem.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina
i lica sa smanjenim psihickim, osec¢ajnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostacima
iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje
je odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo

u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja i ako
su oni razumeli opasnosti, koje iz toga
mogu da nastanu.

Nikada ne smete pustiti decu da se igraju
sa uredajem. Cisc¢enje i korisniCko
odrzavanje ne smeju da vrse deca, ¢ak i
ako imaju 8 godina ili vise i ako imaju
nadzor.

Decu, mladu od 8 godina udaljite od
uredaja i priklju¢nog kabla.

Pribor uvek pravilno gurajte po rerni. Videti
opis pribora u uputstvu za upotrebu.

Opasnost od pozara!

= Prilikom otvaranja vrata na uredaju nastaje
promaja. Papir za pecenje moze da
dodirne grejne elemente i da se zapali.
Papir za pecenje prilikom zagrevanja
nemojte nikada nepricvrséen da stavljate
na pribor. Preko papira za pecenje uvek
stavite neku posudu ili kalup za pecenje.
Papirom za pecenje prekrijte samo
potrebnu povrsSinu. Papir za pecenje ne
sme da viri preko pribora.

= U rerni odlozeni, zapaljivi predmeti mogu
da se zapale. Zapaljive predmete nemoijte
Cuvati u rerni. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, ako ima dima u uredaju. Iskljucite
uredaj i izvucite mrezni utikac ili iskljuCite
osigurac u kutiji sa osiguraCima. zatvorite
dovod gasa.

= Vrelo ulje i mast se veoma brzo pale.
Vrelo ulje i mast nikada ne ostavljajte bez
nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite
vodom. Iskljucite ringlu. Plamen ugasite
pazljivo pomocu poklopca, krpom za
gasenje pozara ili slicnim.

" Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete
nemojte da stavljate na ringlu. Nemojte da
odlazete predmete na ringlu.

= Uredaj je veoma vreo, zapaljivi materijali
mogu lako da planu. Zapaljive predmete
( npr. sprejeve, sredstva za Cis¢enje)
nemoijte Cuvati ili koristiti ispod ili u blizini
rerne. Zapaljive predmete nemojte Cuvati
u ili na rerni.

= Ringle na gas, na koje nije stavljeno
posude za kuvanje tokom rada proizvode
veliku toplotu. Uredaj i iznad njega
smesten aspirator mogu da se osStete i da
se zapale. Ostaci masti u filteru aspiratora
mogu da se zapale. Ringle na gas
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ukljucCite samo kada ste na njih stavili
posude za kuvanje.

= Zadnja strana uredaja je veoma vrela. Ovo
moze da dovede do ostecenja prikljucnih
kablova. Elektricni kablovi i creva za gas
ne smeju da dodu u dodir sa zadnjom
stranom uredaja.

= Na ringlu nikada ne stavljajte zapaljive
predmete i ne odlazite ih u rernu. Nikada
ne otvarajte vrata uredaja, ako ima dima u
uredaju. Iskljudite uredaj. lzvucite utikad,
odnosno iskljuCite osigurac¢ u kutiji sa
osiguraCima. Zatvorite dovod gasa.

= PovrSine donje fioke mogu biti veoma
vrele. U fioci Cuvajte samo pribor za rernu.
Predmete koji mogu da planu i zapaljive
predmete ne smete Cuvati u donjoj fioci.

Opasnost od opekotina!

= Uredaj se jako zagreva. Nikada nemojte
da dodirujete unutrasnje povrsine u rerni ili
grejne elemente. Uredaj uvek ostavite da
se ohladi. Udaljite decu.

= Pribor ili posude se zagreva. Vreli pribor ili
posude iz rerne uzimajte pomocu krpe za
lonce.

= Para alkohola moze da se zapali u vreloj
rerni. Nemojte nikada da pripremate jela
sa velikim koliC¢inama visokoprocentnih
alkoholnih pic¢a. Koristite samo male
koliCine visokoprocentnih alkoholnih pica.
Pazljivo otvarajte vrata na uredaju.

= Ringle i njihovo okruzenje, narocito ako
eventualno postoji okvir ringle, se jako
zagrevaju. Nikada ne dodirujte vrele
povrsine. Udaljite decu.

= Tokom rezima rada povrsine uredaja su
vrele. Nemojte da dodirujete vrele
povrsine. Udaljite decu od uredaja.

= Prazno posude se na ringli na gas, koja
radi, ekstremno zagreva. Nemoijte
zagrevati prazno posude za kuvanje.

= Uredaj se zagreva tokom rada. Pre
CisS¢enja ostavite uredaj da se ohladi.

= Paznja: Delovi koje dodirujete tokom rada
rostilja se zagrevaju. Odatle morate da
udaljite decu.

= Ako boca sa tecnim gasom ne stoji
uspravno, tecni propan/butan moze da
dospe u uredaj. Iz tog razloga moze da
izade snazan plamen na gorionicima,
kada se upale. Komponenete mogu da se
oStete i da vremenom postanu
nehermeti¢ne, tako da gas nekontrolisano
izlazi. Obe situacije mogu da budu
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uzroCnici opekotina. Boce sa tecnim
gasom uvek upotrebljavajte u ispravnom
polozaju.

Opasnost od oparotina!

= Dostupni delovi se tokom rada zagrevaju.
Nikada nemojte da dodirujete vrele
delove. Udaljite decu.

" Prilikom otvaranja vrata na uredaju moze
da izade vrela para. Pazljivo otvarajte vrata
na uredaju. Udaljite decu.

= Zbog vode u vreloj rerni moze da nastane
vrela vodena para. Nikada ne sipajte vodu
u vrelu rernu.

Opasnost od povrede!

" |zgrebano staklo na vratima uredaja moze
da iskoCi. Nemoijte koristiti strugaljku za
staklo, oStra i abrazivna sredstva za
ciséenje.

= NestruCne popravke su opasne. Samo
servisni tehnicar, koga smo mi obucili sme
da vrSi popravke i da zameni oStecene
kablove za struju i vodove za gas. Ako je
uredaj pokvaren, izvucite mrezni utikac ili
iskljucCite osigurac u kutiji za osigurace,
zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu
sluzbu.

= Smetnje ili oStecenja na uredaju su
opasne. Nikada nemoijte ukljucivati
pokvaren uredaj. lzvucite mrezni utikac ili
iskljucCite osigurac u kutiji za osigurace.
zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu
sluzbu.

= Neodgovarajuca veli¢ina lonaca, osteceni
ili pogresno pozicionirani lonci mogu da
prouzrokuju teske povrede. Obratite
paznju na napomene za posude za
kuvanje.

= Paznja: Stakleni poklopac moze da pukne
od toplote. Pre zatvaranja poklopca
iskljuCite sve gorionike. Sacekajte da se
rerna ohladi, pre nego Sto zatvorite
stakleni poklopac.




= Ako je uredaj nefiksiran postavljen na
postolje, moze da klizi sa postolja. Uredaj
mora da bude ¢vrsto povezan sa
postoljem.

Opasnost od prevrtanja!

Upozorenje: Kako biste sprecili prevrtanje
uredaja, morate da montirate zastitu od
prevrtanja. Molimo da procitate uputstva za
montazu.

Uzroci ostecenja

Ringla
Oprez!

m Ringle koristite samo ako ste na njih postavili posude. Prazne
lonce i Serpe nemojte zagrevati. Dno lonca se oStecuje.

m Koristiti samo lonce i Serpe sa ravnim dnom.

m Lonac i Serpu postavite tacno na sredinu gorionika. Na taj
nacin se toplota plamena gorionika optimalno prenosi na
donju stranu lonca ili Serpe. Drska ili uSice se ne ostecuju, a
zagarantovan je viSi stepen uStede energije.

m Pazite na to, da gorionici na ringlama stalno budu Cisti i suvi.
Vrta i poklopac gorionika moraju da budu postavljeni tacno
na svoje mesto.

m Pazite na to, da neko ne ukljuci Sporet sa zatvorenim
poklopcem (posebno deca koja se igraju).

Ostecéenja rerne

Oprez!

m Plehove za pecenje nemojte gurati na dno rerne. Dno rerne
nemojte oblagati aluminijumskom folijom. Na dno rerne
nemoijte stavljati posude za hranu, inace ¢e doci do
akumulacije toplote. Vreme pecenja i przenja nisu u redu i
emajl se oStecuje.

m Voda u vreloj rerni: Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.
Tako nastaje vodena para. Zbog promene temperature mogu
da nastanu ostecenja na emajlu.

m Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte dugo Cuvati u
zatvorenoj rerni. OStecuje se emajl.

m Vocni sok: Pleh za peCenje nemojte preobilno napuniti
so¢nim voénim kolacem. Vocni sok, koji kaplje sa pleha za

Opasnost od strujnog udara!

= Neprimerene popravke su opasne.
Popravke sme da vrSi samo obuceni
servisni tehnicar. Ako je uredaj u kvaru,
povucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac u kutiji za osigurace. Pozovite
servisnu sluzbu.

= Na vrelim delovima uredaja moze da se
istopi izolacija kabla elektricnih uredaja.
Prikljucni kabl elektricnih uredaja nemoijte
nikada da dovodite u kontakt sa vrelim
delovima uredaja.

= \laga, koja prodire, moze da prouzrokuje
strujni udar. Nemojte da koristite CiS¢enje
pod visokim pritiskom ili CiS¢enje parom.

= Prilikom zamene lampice u rerni kontakti
sijalicnog grla su pod naponom. Pre
zamene izvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac u kutiji za osigurace.

= Pokvaren uredaj moze da prouzrokuje
strujni udar. Pokvaren uredaj nikada
nemoijte da ukljuCujete. Izvucite mrezni
utikac ili iskljuCite osiguracC u kutiji za
osigurace. Pozovite servisnu sluzbu.

pecenje moze da ostavi mrlje, koje se ne mogu viSe ukloniti.
Ako je moguce, koristite dublje univerzalne tiganje.

m Hladenje sa otvorenim vratima na uredaju: Samo zatvorenu
rernu ostavite da hladi. lako su vrata na uredaju samo malo
otvorena, vremenom se mogu oStetiti susedni prednji delovi
namestaja.

m Jako zaprljan zaptivag na vratima: Ako je zaptiva¢ na vratima
jako zaprljan, vrata na uredaju se tokom rada nece vise
ispravno zatvarati. Susedni prednji delovi namestaja mogu da
se oStete. Zaptiva¢ na vratima uvek drzite Cist.

m Vrata na uredaju kao povrSina za sedenje ili odlaganje: Na
vrata uredaja nemoijte nista da stavljate, kadite ili da na njih
sedate. Na vrata uredaja nemojte da stavljate posude ili
pribor.

m Uguravanje pribora: U zavisnosti od tipa uredaja mozete
pribor moze da izgrebe staklo na vratima prilikom zatvaranja
vrata na uredaju. Pribor uvek ugurajte u rernu do kraja.

m Transportovanje uredaja: Uredaj nemojte nositi ili drzati za
drSku. DrS8ka ne moze da izdrzZi tezinu uredaja i moze da se
slomi.

Ostecenja u donjoj fioci
Oprez!
U donju fioku nemojte stavljati vrele predmete. MoZe se ostetiti.
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Postavljanje, prikljucak za gas i elektri¢ni priklju¢ak

Priklju¢ak na gas

Instalaciju sme da vr$i samo sertificirani stru¢njak odnosno
serviser proizvodaca u skladu sa uputstvima koja su navedena
pod "Prikljuak na gas i prebacivanje na drugu vrstu gasa".

Za sertifikovanog struénjaka odnosno servisnu sluzbu

Oprez!

m Vrednosti za podeSavanje uredaja su navedene na plocici sa
tipom na zadnjoj strani uredaja. FabriCki podeSena vrsta gasa
je obelezena strelicom (*).

m Pre prikljucivanja uredaja proverite, da li su lokalni uslovi
priklju€ivanja (vrtsa gasa i pritisak gasa) uskladeni sa
podeSavanjima na uredaju. Ako podeSavanja na uredaju
moraju da se promene, sledite uputstva u poglavlju
"PrikljuCivanje na gas i prebacivanje na drugu vrstu gasa".

m Uredaj nije priklju¢en na odvod za izduvne gasove. Morate ga
prikljuciti u skladu sa instalacionim uslovima i pustiti u rad.
PrikljuCite uredaj na izlaz za izduvne gasove. Morate postovati
sve propise za ventilaciju.

m Priklju€ivanje na gas mora da se izvrsi preko fiksnog, t.j.
nepokretnog prikljucka (crevo za gas) ili preko sigurnosnog
creva.

m Prilikom primene sigurnosnog creva pazite na to, da se crevo
ne stegne ili kompresuje. Crevo ne sme da dode u dodir sa
vrelim povrsSinama.

m Priklju€ivanje na gas (crevo za gas ili sigurnosno crevo)
moze da se izvrSi i na desnoj ili na levoj strani uredaja.
PrikljuCak mora da raspolaze lako dostupnim mehanizmom
za zatvaranje.

Smetnje na gasnim instalacijama / miris gasa

Ako ste primetili miris gasa ili utvrdili smetnje na gasnim
instalacijama morate

m odmah zatvoriti dovod gasa odnosno ventil na boci za gas
m odmah ugasiti otvoreni plamen i cigarete

m iskljuciti elektricne uredaje - i sijalice

m otvoriti prozore i dobro provetriti prostoriju

m pozvati servisnu sluzbu ili organizaciju za snabdevanje
gasom.

Pomeranje uredaja drzanjem za crevo od gasa
ili za drsku na vratima rerne

Uredaj ne pomerajte, tako S$to ga drzite za crevo od gasa; crevo
od gasa bi se moglo ostetiti. Opasnost od isticanja gasal
Uredaj ne pomerajte, tako Sto ga drzite za drSku na vratima
rerne. Sarniri na vratima i dréka na vratima bi se mogli o&tetiti.

Elektri€ni prikljuc¢ak
Oprez!

m Neka Vam uredaj postavi servisna sluzba. Za prikljudivanje je
neophodan osiguraC od 16 A. Uredaj je namenjen za rad na
220-240 V.

m Ako napon elektricne mreze padne ispod 180 V, sistem
elektricnog paljenja ne funkcioniSe.

m Ako je uredaj pogresno prikljucen, kod eventualnih ostec¢enja
ne vazi garancija.

m Ako je mrezni kabl ostecen, njegovu zamenu mora da izvrSi
proizvodac, njegova servisna sluzba ili neko sli¢no
kvalifikovano lice.
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Za servisnu sluzbu
Oprez!

m Uredaj mora da se priklju¢i u skladu sa podacima na plocici
sa tipom.

m Uredaj prikljuCite samo na jedan elektri¢ni prikljuCak prema
vazec¢im odredbama. Uti¢nica mora da bude pristupacna,
kako biste u sluCaju potrebe mogli da ga iskljucite sa
elektricne mreze.

m Morate se pobrinuti za obezbedivanje viSepolnog sistema
isklju¢ivanja.
m Nikada ne koristite produzne kablove ili lopove.

m |z sigurnosnih razloga uredaj se sme prikljuciti samo na
uzemljeni priklju¢ak. Ako priklju¢ak zastithog provodnika ne
odgovara propisima, nije zagarantovana zastita od opasnosti
od elektriéne struje.

m Za prikljuCivanje uredaja morate koristiti kabl tipa H 05 W-F ili
ekvivalentni.

Vodoravno postavljanje Sporeta
Sporet postavite direktno na pod.

1.1zvucite donju fioku i izdignite je na gore.
Na postolju su unutra napred i pozadi podesive stopice.

2.Podesive stopice po potrebi obrnite Sestougaonim klju¢em
da budu viSe ili nize, dok Sporet ne stoji vodoravno (slika A).

3.Ponovo ugurajte donju fioku (slika B).

Fiksator za zid

Da se Sporet ne bi prevrnuo, morate da ga fiksirate pod
navedenim uglom na zid. Molimo obratite paznju na uputstvo za
montazu fiksatora za zid.

Postavka uredaja

=
50

m Uredaj mora da se postavi u skladu sa navedenim
dimenzijama i direktno na kuhinjski pod. Uredaj ne sme da se
postavi na neki drugi predmet.




m Rastojanje izmedu gornje ivice Sporeta i donje ivice
aspiratora mora da odgovara prilozenim podacima
proizvodaca aspiratora.

m Pazite na to, da se uredaj posle postavljanja viSe ne pomera.
Rastojanje od jakog gorionika ili vok gorionika do susednih
prednjih delova namestaja mora da iznosi najmanje 50 mm.

Mere koje se moraju postovati tokom
transporta

Sve pokretne delove pri¢vrstite u i na uredaju pomocu lepljive
trake, koja se moze ukloniti bez tragova. Sve komade pribora
(npr. pleh za pecCenje) sa tankim slojem kartona na ivicama
ugurajte u odgovarajuce pretince, kako biste izbegli oStecenja
uredaj. Postavite karton ili slicno izmedu prednje i zadnje

Vas$ novi Sporet

Ovde c¢ete upoznati Vas novi Sporet. Objasnicemo Vam radnu
povrsinu, ringlu i pojedinacne elemente za rukovanje. Dobicete
informacije o rerni i priboru.

Opste

Izvedba zavisi od doti¢nog tipa uredaja.

strane, kako biste sprecili udare na unutrasnju stranu staklenih
vrata. PriCvrstite vrata i, ako postoji, gornji poklopac lepljivom
trakom na boc¢nim stranama uredaja.

Sacuvajte originalnu ambalazu uredaja. Transportujete uredaj
samo u originalnoj ambalazi. Pazite na strelice za transport na
ambalazi.

Ako viSe ne postoji originalna ambalaza

prepakujte uredaj u zastitnu ambalazu, kako biste obezbedili
odgovarajucu zastitu od mogucih oSte¢enja u transportu.

Transportujte uredaj u vertikalnom polozaju. Uredaj ne drzite za
drSku na vratima ili za priklju¢ke sa zadnje strane, posto se
mogu oStetiti. Ne stavljajte na uredaj teSke predmete.

Povrsina za kuvanje

Ovde cete dobiti pregled komandne table. Izvedba zavisi od
doti¢nog tipa uredaja.

e 1
N
S=) =&\ 2
8.8 O m oo
;100 o'l 00| -
— 5
3 4
— 7 Objasnjenja
1 Elektricna ringla
2 Normalni gorionik
Objasnjenja 3 Jak gorionik
1 Poklopac 4 Stedljivi gorionik
2 Ringla
3 Prekidag za ringlu E_Iektriéna _ Grejna snaga Odgova_rgiué! precnik
— - . — ringla, stepeni lonaca i Serpi za
4 BiraC za funkcije, tasteri za parametrisanje i polje za za kuvanje elektriéne ringle
prikaz, bira¢ za temperaturu
; , 1 100 W 14,5 cm
5 Hladenje uredaja
2 180 W 14,5 cm
6 Vrata rerne
— 3 260 W 14,5 cm
7 Donja fioka
4 500 W 14,5 cm
5 750 W 14,5 cm
6 1000 W 14,5 cm
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Podmeta¢ za stedljivi gorionik
Ako na Stedljivom gorioniku pripremate tursku kafu ili koristite

lonce, Ciji je precnik manji od 12 cm, koristite podmetac za
lonac, koji ste dobili u isporuci zajedno sa uredajem.

e 0 < 12 cm

Podmetac za lonac polozite na reSetku Stedljivog gorionika.

Ako kuvate sa loncima, Ciji je precnik veci od 12 cm, nemojte
koristiti podmetac za lonac.

Podmetac¢ za lonac je predodreden samo za primenu na
Stedljivom gorioniku.
Prekida€ za ringlu

Pomocu Cetiri prekidaCa za ringle mozete da podeSavate
grejnu snagu ringli.

Podesavanja Funkcija/Sporet na gas

& Nulti polozaj Sporet je iskljuden.

st Polozaj za paljenje  Polozaj za paljenje

©® Opseg veliki plamen = najjace podeSavanje
0 podeSavanja mali plamen = najslabije

podeSavanje

Na kraju opsega podeSavanja je grani¢nik. Ne obrcite dalje.

Za elektri€nu ringlu

Pomocu obrtnog dugmeta mozete podesiti grejnu snagu
elektricne ringle.

Ako podesite elektri¢nu ringlu, na prikazu svetli lampica.

Podesavanja Elektriéna ringla/funkcija

0  Nulti poloZaj Sporet iskljuden.

1-6 Stepeni za ringlu 1 = najnizi stepen

6 = najvisi stepen

Rerna

Pomodu biraca za funkcije i biraCa za temperaturu podeSavate
rernu.

Bira¢ za funkcije

Pomocu biraCa za funkcije podeSavate vrstu zagrevanja za
rernu.
Bira¢ za funkcije mozZete okretati u desno ili u levo.

Polozaj Primena

6 Nulti poloZaj Rerna je isklju¢ena.

& Zagrevanje sa
gornje/donje strane

Za kolage, pite savijace i posnije
komade pecenja, n pr. govedina ili
divlja¢, na jednom nivou. Toplota
dolazi ravhomerno 0dozgo i
odozdo.

3D-vreli vazduh* Za kolace i pecivo na jednom do
tri nivoa. Ventilator ravnomerno
rasporeduje toplotu prstenastog
grejnog tela na zadnjem zidu

rerne.

Za brzu pripremu smrznutih
proizvoda bez predhodnog
zagrevanja, n pr. pica, pomfrit ili
Strudla. Donje grejno telo i
prstenasto grejno telo na zadnjem
zidu rerne greju.

Stepen za picu

(L) Zagrevanje sa donje Za dokuvavanije i dopicanje ili
strane tiStenje. Vrelina dolazi odozdo.

X] Pecenje rostilja uz
cirkulaciju vazduha

Za pecenje mesa, zivine i cele
ribe. Grejno telo na rostilju i
ventilator se naizmeni¢no ukljucuju
i iskljuCuju. Ventilator vrti vreli
vazduh oko jela.

] Roéstil, mala povrdina Za pecenje malih koli¢ina stekova,
virsli, tosta i komada ribe na
rostilju. Zagreva se srednji deo
grejnog tela na rostilju.

7] Rostilj, velika Za pecenje stekova, virsli, tosta i

povrsina komada ribe na rostilju. Zagreva
se cela povrsina ispod grejnog
tela na rostilju.
Topljenje Za topljenje ribe, Zivine, hleba i

kolacCa. Ventilator vrti topao vazduh
oko jela.

Prekida¢ za ringlu mozete obrtati u desno ili u levo.
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Brzo podgrevanje Brzo predhodno zagrevanje rerne

bez pribora.

* Vrsta zagrevanja, pomocu koje je odredena klasa efikasnosti
energije po EN50304.

Ako ste izvrSili podeSavanje, svetli lampica u rerni.



Bira¢ za temperaturu

Pomocu birada za temperaturu mozete da podesite
temperaturu i stepen na rostilju.

Tasteri i prikaz

Pomocdu tastera podesavate razli¢ite dodatne funkcije. Na
prikazu moZete da oditate podeSene vrednosti.

PodesSavanja Funkcija Taster Primena
° Nulti poloZaj Rerna nije vrela. L\ Taster alarmni sat Njime podesavate alarmni sat.
50-270 Opseg Podaci o temperaturi u °C. (® Taster dasovnik Njime podeSavate taéno vreme,
temperature trajanje pecenja =1 i vreme
1,2,3 Stepeniza Stepeni na roétilj, mala [J i kraja .
pecCenje rostilia  velika [] povrsina. —  Taster minus Njime snizavate podegene
vrednosti.

Stepen 1= slab
Stepen 2 = srednji
Stepen 3 = jak

Dok se rerna zagreva, svetli simbol za temperaturu § na
prikazu. Ako se zagrevanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
podesavanja ni ne svetli.

Vas pribor

Pribor, koji je isporuc¢en uz uredaj, namenjen je za mnoga jela.
Pazite na to, da pribor uvek pravilno gurnete u rernu.

Kako bi mnoga jela bolje uspela ili da rad sa VaSom rernom
bude jo§ komforniji, moZete da izaberete specijalan pribor.

Uguravanje pribora

Pribor moZete da ugurate na 5 razli¢itih visina u rerni. Uvek
ugurajte do grani¢nika, kako pribor ne bii ostetio staklo na
vratima.

Pribor mozete da izvucete otprilike do polovine, a da ne ulegne.

Na taj nacin se jela mogu lako uzimati.

Prilikom uguravanja u rernu pazite na to, da ispupcenje na
priboru bude pozadi. On samo tako uleze.

o— Taster klju¢ Njime ukljuujete i iskljuCujete

zastitu za decu.

+ Taster plus Njime povecavate podeSene

vrednosti.

Rerna

U rerni se nalazi lampica za rernu. Rashladni ventilator Stiti
rernu od pregrevanja.

Lampica za rernu

Tokom rada u rerni svetli lampica.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljucuje i isklju¢uje. Topao
vazduh izlazi na vrata.

Kako bi se rerna posle rada brze ohladila, rashladni ventilator
nastavlja da radi jedno odredeno vreme.

Oprez!

Nemojte da prekrivate proreze za vazduh. InaCe ¢e se rerna
pregrejati.

Napomena: Ako je pribor vreo, mozZe da izgubi oblik. Kada se
ponovo ohladi, deformacija nestaje. To nema uticaja na
funkciju.

DrZite pleh za pedenje sa strane obema rukama i ugurajte ga
paralelno u postolje. Prilikom uguravanja pleha za pec¢enje
izbegavajte pokrete na desno ili levo. U suprotnom cete tesko
modi da ugurate pleh za pecenje. Emaijlirane povrSine bi se
mogle ostetiti.

Pribor moZete naknadno kupiti kod servisne sluzbe, u
specijalizovanoj radnji ili na internetu. Molimo navedite HEZ-
broj.

Resetka
Za posude, modle za kolace,

pedenje, komade za rostilj i
smrznuta jela.

Ugurajte resetku sa otvorenom
stranom ka vratima rerne i krivinom
na dole~—.
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Emaijlirani pleh za pecenje

Za kolace i kesks.

Pleh za peCenje ugurajte sa
nagibom ka vratima rerne.

Univerzalna Serpa

Za socne kolaCe, peciva, amrznuta

jela i velike komade pecenja.
Mozete je koristiti i kao posudu za

prihvatanje masti, ako rostilj pecete

direktno na resetki.

Univerzalni tiganj ugurajte sa
nagibom ka vratima rerne.

Specijalan pribor

Specijalan pribor mozete kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijalizovanoj prodavnici. U nas§im broSurama ili na internetu
¢ete pronaci razliite proizvode namenjene za Vasu rernu.
Dostupnost specijalnog pribora ili mogu¢nost porudivanja
preko interneta se razlikuju od zemlje do zemlje. Informacije o
tome Cete pronaci u prodajnoj dokumentaciji.

Nije svaki specijalan pribor namenjen za svaki uredaj. Prilikom
kupovine uvek navedite pun naziv (E-br.) VaSeg uredaja.

Specijalan pribor

HEZ-broj

Funkcija

Pleh za picu

HEZ317000

Specijalno namenjen za picu, smrznuta jela i okrugle torte.
Pleh za picu moZzete koristiti umesto univerzalnog tiganja.
Gurnite pleh preko reSetke i pridrzavajte se podataka u
tabelama.

ReSetka za umetanje

HEZ324000

Za pecenje. ReSetku za rostilj uvek postavite na univerzalni
tiganj. Mast koja kaplje i sokovi od mesa padaju na dno
tiganja.

Pleh za rostilj

HEZ325000

Koristi se prilikom peéenja rostiljia umesto resetke za rostil;j ili
kao zastita od prskanja, kako bi se rerna zastitila od jake
necistoce. Pleh za rostilj se koristiti samo sa univerzalnim
tiganjem.

PecCenje komada rostilja na plehu za rostilj: mogu da se koriste
samo visine za ubacivanje 1, 2 i 3.

Pleh za rostilj kao zastita od prskanja: univerzalni tiganj se
ubacuje ispod reSetke zajedno sa plehom za rostilj.

Kameni pleh za pecenje

HEZ327000

Kameni pleh za peCenje je posebno namenjen za pripremu
hleba, zemicki i pice, kod kojih donji deo treba da bude
hrskav. Kameni pleh za pecenje se uvek mora predhodno
zagrejati na temperaturu koja se preporucuje.

Emajlirani pleh za pecenje

HEZ331003

Za kolace i kesks.

Gurnite pleh za peCenje sa nagibom ka vratima na rerni u
rernu.

Emajlirani pleh sa slojem koiji Stiti od

zagorevanja

HEZ331011

Kolaci i keks na plehu za pe€enje mogu dobro da se
rasporede. Gurnite pleh za pecCenje sa nagibom ka vratima na
rerni u rernu.

Univerzalni tiganj

HEZ332003

Za socne kolage, peciva, amrznuta jela i velike komade
pecCenja. Takode moze da se koristi za prihvatanje masti ili
sokova iz mesa ispod reSetke.

Gurnite univerzalni tiganj sa nagibom ka vratima na rerni u
rernu.

Univerzalni tiganj sa slojem koji §titi od

zagorevanja

HEZ332011

Socni koladi, pecivo, smrznuta jela i veliki komadi peéenja se
lakSe rasporeduju na univerzalnom tiganju. Gurnite univerzalni
tiganj sa nagibom ka vratima na rerni u rernu.

Poklopac za profesionalnu Serpu

HEZ333001

Sa poklopcem profesionalna Serpa postaje profesionalni
pekad.

Profesionalna Serpa sa reSetkom za umetanje

HEZ333003

Posebno namenjena za pripremu velikih koli¢ina.

Sina za izvladenje
Potpuno izvladenje u 3 nivoa

Potpuno izvlagenje u 3 nivoa sa funkcijom
zaustavljanja

HEZ338352

HEZ338357

Pomocu Sina za izvlagenje na visini 1, 2 i 3 mozete viSe da
izvuCete pribor, a da ne prevagne.

Potpuno izvladenje u 3 nivoa, nije namenjeno za uredaje sa
obrtnim raznjem.

Pomocu Sina za izvlacenje na visini 1, 2 i 3 moZete viSe da
izvuCete pribor, a da on ne prevagne. Sine za izvlaCenje se
uglavljuju, tako da se plehovi za pecCenje lagodno mogu
umetnuti.

Teleskopsko izvlagenje u 3 nivoa sa funkcijom zaustavljanja
nije namenjeno za uredaje sa obrtnim raznjem.

Resetka

HEZ334000

Za posude, kalupe za kolace, pecenje, komade za rostilj i
smrznuta jela.

Stakleni pekad

HEZ915001

Stakleni pekaC odgovara za dinstana jela i pite savijace.
Specijalno namenjen za programe i automatsko pecenje.
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Artikli servisne sluzbe

Za VaSe uredaje za domacinstvo kod servisne sluzbe, u
specijalizovanoj prodavnici ili preko interneta, za pojedine

zemlje u e-Sopu, mozete da kupite odgovarajuc¢a sredstva za
negu i ¢iscenje ili ostali pribor. Za to navedite doti¢ni broj
artikla.

Krpe za negu prohromskih povrsina Br. artikla 311134

Smanjuje nagomilavanje necistoce. Impregnacijom pomocu
specijalnog ulja povrsine prohromskih uredaja imaju optimalnu
negu.

Gel za giSc¢enje rostilja u rerni Br. artikla 463582

Za Ciscéenje rerne. Gel ne miriSe.

Krpa od mikrovlakana sa mrezastom Br. artikla 460770

strukturom

Specijalno namenjena za ¢iS¢enje osetljivinh povrSina, kao n pr.
stakla, staklene keramike, prohroma ili aluminijuma. Krpa od
mikrovlakana u jednom potezu uklanja necisto¢e od vode i
masti.

Osigural za vrata Br. artikla 612594

Na taj nac¢in deca ne mogu da otvore vrata na rerni. U
zavisnosti od vrata na uredaju, osigurac je razliCito zavrnut.
Pazite na list, koji je prilozen uz osigura¢ za vrata.

Pre prvog koriséenja

Ovde cete saznati, Sta morate da uradite, pre nego $to po prvi
put pripremite jela u Vasoj rerni ili na Vasoj ringli Sporeta na
gas. Pre toga procitajte poglavlje Napomene za sigurnost.

Podesavanje taénog vremena

Posle priklju¢ka svetli na prikazu simbol ® i tri nule. Podesite
tadno vreme .

1. Pritisnite taster (D.
Na prikazu se pojavljuje taéno vreme 12:00 i simbol (®
treperi.

2.Pomocdu tastera + ili tastera - podesite tacno vreme.
Posle nekoliko sekundi preuzima se tacno podeseno vreme.

Zagrevanje rerne

Kako biste odstranili miris ogorevanja, zagrejte praznu,
zatvorenu rernu. Idealno za to je jedan sat zagrevanja sa
gornje/donje strane (& na 240 °C. Pri tome pazite na to, da u
rerni nema ostataka od ambalaze.

1.Pomocdu biraa za funkcije podesite zagrevanje sa gornje/
donje strane &©.

2.Pomocu birada za temperaturu podesite na 240 °C.

Posle jednog sata iskljucite rernu. Bira¢ za funkcije i bira¢ za
temperaturu obrnite u nulti polozaj.

Zagrevanje ringle

Kako biste odstranili miris novog, zagrevajte ringlu bez lonca na
najviSem stepenu 3 minuta.

Cisc¢enje pribora

Pre nego Sto pribor koristite prvi put, oCistite ga temeljno
vrelom sapunicom i mekom krpom.

Preliminarno ¢iS¢enje vrata i poklopca
gorionika

Ocistite poklopac (1) i vrat gorionika (2) vodom i sredstvom za
pranje sudova. Pazljivo osusite pojedinacne delove.

Vrat i poklopac gorionika ponovo vratiti na Salice gorionika (5).
Paziti na to da se ne oStete fitilj (3) i Stitnik za plamen (4).

Mlaznica (6) mora da bude suva i Cista. Poklopac gorionika
uvek postavite tano na vrat gorionika.
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Podesavanje ringle

Vasa ringla je opremljena sa Cetiri gasna gorionika. Ovde
mozete da procCitate, kako se pale gasni gorionici i kako se
podeSava veli€ina plamena.

Paljenje gorionika na gas

Poklopac gorionika uvek postavite tatno na vrat gorionika.
Otvori na vratu gorionika moraju uvek biti slobodni. Svi delovi
moraju biti suvi.

1. Otvorite gornji poklopac. Ukoliko Sporet radi, morate otvoriti
gornji poklopac.

2. Obrnite prekida& Zeliene ringle u levo u poloZaj za paljenje 3.
Pocinje paljenje.

3. Pritisnite prekidacC za ringlu i drzite ga pritisnutog 1-3

sekunde. Gorionik na gas se pali.
Py
° \
@
Q

Aktivira se osigurac za paljenje. Ako se plamen gasa ugasi,
automatski se prekida dovod gasa kroz sistem osiguraCa za
paljenje.

4.Podesite Zeljenu veliginu plamena. Izmedu pode$avanja 6
Isklj. i podesavanja @ plamen nije stabilan. Stoga stalno
birajte podesavanje izmedu @ vedeg i @ manjeg plamena.

5.Ako se plamen ponovo gasi, ponovite postupak od koraka 2.

6. Zavrsite proces kuvanja: Prekidag za ringlu 6 obrnite u desno
na polozaj isklj.

Mehanizam za paljenje ne bi trebalo da bude aktiviran duze od

15 sekundi. Ako se gorionik ne pali posle 15 sekundi,

sacekajte najmanje jedan minut. Onda ponovite postupak

paljenja.

A Paznja!

Ako posle isklju¢ivanja na joS vrelom Sporetu obrnete prekidac
za ringluy, izlazi gas. +Ako prekidac¢ niste stavili u polozaj za
paljenje 3¢, dotok gasa se prekida posle 60 sekundi.

Gorionik na gas se ne pali

Ukoliko je nestalo stuje ili su svecice vlazne gorionik na gas
mozete upaliti upaljatem na gas ili drvcetom Sibice.

Ovako podesavate elektriénu ringlu

Pomocu prekidacCa za ringle mozete da podeSavate grejnu
snagu ringli.

Postupite na slededi nacin:

1. Otvorite gornji poklopac. Ukoliko elektri¢na ringla radi,
morate otvoriti gornji poklopac.

2. Obrnite prekidac elektricne ringle u levo na odgovarajuci
stepen za kuvanje izmedu 1-6.

3.Prednik elektricne ringle iznosi 145 mm. Za kuvanje koristite
lonac sa glatkim dnom i istovetnim precnikom.

4. Postavite prekidac elektriCne ringle na 0, kako biste zavrsili
proces kuvanja.

Stepen za kuvanje 1 = minimalna snaga
Stepen za kuvanje 6 = maksimalna snaga

Vrsta 1ili 2 U zavisnosti od koli¢ine
zagrevanja
Kuvanje 6 Zapocnite proces kuvanja
2 Nastavite proces kuvanja, u
zavisnosti od potrebe, visok ili
nizak
Rostil] 6 Zagrejte ulje, pocnite proces
4 pecenja rostilja

Nastavite proces pecenja
rostilja

Ako se ringla ukljuci, svetli lampica na prikazu.

Vazne informacije za Vasu elektriénu ringlu

Ako precCnik dna lonca ili tiganja nije u skladu sa ringlom ili je
dno lonca neravno, nepotrebno se trosi energija. Ono sto
pokipi se zapali i za sobom ostavlja fleke, koje je teSko ukloniti.

Vodite raduna o tome, da dno lonca ili Serpe bude suvo.

Elektri¢na ringla ne bi trebalo da se uklju€uje, ako se na njoj ne
nalazi lonac.

Zbog uticaja toplote metalni prsten oko ringle tokom vremena
menja boju. Tu promenu boje mozete da otklonite, tako sto
Cete prsten oko ringle odCistiti grubom stranom sundera i
sredstvom za &iS¢enje. Prilikom giS¢enja pazite na to da sunder
ne dode u dodir sa ringlom.

Posle iskljucivanja ringle, ona je joS uvek topla. Udaljite decu
od uredaja.

Proverite, da li ste iskljuCili obrtno dugme elektricne ringle u
slu¢aju kada je nestalo struje.

Tabela - Kuvanje

Za svaku ringlu izaberite odgovarajuc¢u veli¢inu lonca. Pre¢nik
lonca ili Serpe treba da odgovara veli¢ini ringle.

Vreme kuvanja zavisi od vrste, tezine i kvaliteta jela. Zato su
moguca odstupanja. Optimalno vreme kuvanja najbolje sami
mozete da procenite.

Mineralne materije i vitamini se prilikom kuvanja jako brzo
unistavaju. Zato koristite samo malo vode. Na taj nacin se
zadrzavaju vitamini i mineralne materije. |zaberite kratko vreme
kuvanja, kako bi povrce ostalo ¢vrsto i bogato hranljivim
materijama.

Primer Jelo Ringla Stepen (temperatura)

Topljenje Cokolada, buter, margarin Stedljivi gorionik Mali plamen

Podgrevanje Supa, povrce iz konzerve Normalni gorionik Mali plamen
Elektricna ringla 1-2

* Ako koristite lonac sa poklopcem, vratite plamen unazad, dokle traje kuvanje.
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Primer Jelo Ringla Stepen (temperatura)

Podgrevanje i Supe Stedljivi gorionik Mali plamen

odrzavanje toplote Elektricna ringla 1-2

Distanje* Riba Normalni gorionik izmedu velikog i malog plamena
Elektri¢na ringla 3-4

Distanje* Krompir i ostalo povrce, riba Normalni gorionik izmedu velikog i malog plamena
Elektri¢na ringla 3-4

Kuvanje* Pirinag, povrde, jela od ribe (sa Normalni gorionik velika visina plamena

sosevima) Elektriéna ringla 5-6
Przenje Palacginke, krompir, Snicle, riblji Jak gorionik izmedu velikog i malog plamena

Stapici

* Ako koristite lonac sa poklopcem, vratite plamen unazad, dokle traje kuvanje.

Odgovarajucéi lonci za kuvanje

Gorionik/elektricna  Minimalni Maksimalni pre¢nik
plo¢a za kuvanje precnik lonca lonca

Elektricna ploga za 14,5 cm 14,5 cm

kuvanje*

Vok gorionik** 3,6 kW 24 cm 28 cm

Stedljivi gorionik 3kW 24 cm 28 cm

Normalni gorionik 1,7 18 cm 24 cm

kW

Stedljivi gorionik 1 kW 12 cm 18 cm

* Opcija (za modele sa elektricnom plo¢om za kuvanje)

** Opcija (za modele sa vok gorionikom)

Napomene prilikom koriS¢enja

Sledeée napomene ¢e Vam pomoci, da ustedite energiju i da
izbegnete oStecenja na loncima za kuvanje:

\/ x
\ Ve QC—EX
==

= i

I
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Za doti¢an gorionik
upotrebljavajte lonac za

kuvanje odgovarajuce veliCine.

Nemoijte da koristite male
lonce za kuvanje na velikim
gorionicima. Plamen ne bi
trebalo da dodiruje lonce za
kuvanje sa strane.

Nemojte da koristite
deformisane lonce za kuvanje
koji ne stoje stabilno na ringli.
Sudovi mogu da se prevrnu.

Koristite samo lonce za
kuvanje sa ravnim i debelim
dnom.

Nemoijte da kuvate bez
poklopca ili ako je poklopac
pomeren. Veliki deo energije
¢e da se izgubi.

Posude uvek postavljajte na
sredinu gorionika, u
suprotnom bi mogao da se
prevrne.

Lonce postavévljajte na
reSetke, nikada na gorionike.

Pre upotrebe utvrdite, da su
reSetke za lonce i poklopci
gorionika na gas korektno

— . .
postavljeni.
Oprezno rukujte posudem,
koje stoji na ringli.
"x Ne udarajte po ringli i ne

stavljajte na nju velike tezine.

Nemoijte da koristite dva
gorionika ili izvora toplote
samo za jedan sud za kuvanje.

Izbegavajte upotrebu tiganja
za przenje, glinenih lonaca itd.
na duzi vremenski period na
maksimalnoj snazi.
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Podesavanje rerne

Imate razne mogucnosti da podesite Vasu rernu. Ovde ¢emo
Vam objasniti, kako da podesite Zeljenu vrstu toplote i
temperature ili stepen za rostilj. Ovde mozete da podesite
trajanje i vreme kraja pecenja na rerni.

Vrste zagrevanja i temperatura

Primer na slici: 190 °C, zagrevanje sa gornje i donje strane =.

1.Pomocu biraCa za funkcije podeSavate Zeljenu vrstu
zagrevanja.

2.Pomodu biraga za temperaturu mozete da podesite
temperaturu ili stepen na rostilju.

Rerna se zagreva.

Iskljucivanje rerne
Bira¢ funkcije obrnite u nulti polozaj.

Promena podesavanja

Pomocu doti¢nog biraca u svako doba mozete da promenite
vrstu zagrevanja ili stepen na rostilju.

Rerna treba automatski da se iskljuci
Unesite trajanje (vreme pecenja) za VaSe jelo.

Primer na slici: PodeSavanje za zagrevanje sa gornje/donje
strane [3, 190 °C, trajanje 45 minuta.

1.Pomocu birada za funkcije podeSavate vrstu zagrevanja.

2.Pomodu biraga za temperaturu podeSavate temperaturu i
stepen na rostilju.

3. Pritisnite taster ¢asovnik .
Treperi simbol trajanja I-.
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4.Pomocu tastera + ili tastera — podeSavate trajanje.
Taster + predlozena vrednost = 30 minuta
Taster — predlozena vrednost = 10 minuta

Vreme pecenja je isteklo

Cuije se signal. Rerna se iskljuduje. Dva puta pritisnite

taster <symbol role="BSHSymbAll">0</symbol> i iskljuCite birac
za funkcije.

Promena podesavanja

Pritisnite taster ¢asovnik (. Pomodu tastera + ili tastera -
promenite trajanje.

Prekid podesavanja

Pritisnite taster asovnik (© . Pritiskajte taster -, dok se prikaz
ne postavi na nulu. Iskljugite bira¢ za funkcije.

Podesite trajanje, ako je ¢asovnik nestao

Dva puta pritisnite taster Sasovnik (® i podesite, kako je
opisano u tacki 4.

Rerna treba automatski da se ukljuci i iskljuci

Molimo da obratite paznju na to, da lako kvarljive namirnice ne
smeju dugo da ostanu u rerni.

Primer na slici: PodeSavanje za zagrevanje sa gornje/donje
strane [, 190 °C. Sada je 10:45 . Jelo traje 45 minuta i treba
da bude gotovo u 12:45 .

1.Pomocdu biraa za funkcije podesavate vrstu zagrevanja.

2.Pomocu birada za temperaturu podesSavate temperaturu i
stepen na rostilju.

3. Pritisnite taster dasovnik (O.
4.Pomocu tastera + ili tastera — podeSavate trajanje.



5. Pritiskajte taster dasovnik (® dok ne po&ne da treperi simbol
za kraj =l
Na prikazu c¢ete videti, kada je jelo gotovo.

6. Pomocu tastera + vreme kraja pomerite na kasnije.
Posle nekoliko sekundi preuzimaju se podeSavanja.
Na prikazu stoji vreme kraja, dok rerna ne po¢ne sa radom.

PodesSavanje tachog vremena

Posle prvog prikljucka ili posle nestanka elektricne struje na
prikazu trepere simbol (® i tri nule. Podesite tadno vreme .
Bira¢ za funkcije mora da bude iskljucen.

Ovako podesite

Podesavanje alarmnog sata

Alarmni sat mozete da koristite kao sat koji zvoni u kuhinji. On
radi nezavisno od rerne. Alarmni sat ima specifi¢an signal.
Tako Cujete, da li je alarmni sat ili trajanje peCenja u rerni
isteklo. Alarmni sat takode mozete da podesite, ako je aktivha
zaStita za decu.

Ovako podesite

1. Pritisnite alarmni sat £)\.
Simbol £ treperi.

2.Pomodu tastera + ili tastera - podesite vreme alarma.
Tater + predlozena vrednost = 10 minuta
Taster - predlozena vrednost = 5 minuta

Posle nekoliko sekundi sa radom pocinje alarmni sat.
Simbol £\ svetli na prikazu. Vreme vidljivo tece.

Posle isteka vremena

Cuje se signal. Pritisnite alarmni sat £\. Prikaz alarmnog sata
se gasi.

Promena vremena ha alarmnom satu

Pritisnite alarmni sat £). Pomodu tastera + ili tastera - promenite

vreme.
Brisanje podesavanja

Vreme pecenja je isteklo

Cuje se signal. Rerna se iskljuéuje. Dva puta pritisnite taster ®
i iskljucite bira¢ za funkcije.

Napomena: Dokle simbol treperi, mozete da vrSite promene.
Ako simbol svetli, podeSavanje je preuzeto.

Brzo podgrevanje

Pomocu brzog podgrevanja VasSa rerna veoma brzo dostize
podesenu temperaturu.

Brzo podgrevanje koristite, kada su podeSene temperature
iznad 100 °C.

Kako biste dobili ujednacen rezultat pecCenja, Vase jelo stavite u
rernu tek, kada je brzo podgrevanje zavr§eno.

1.Bira& za funkcije postavite na [].

2.Pomocdu birada za temperaturu podeSavate zeljenu
temperaturu.

Na prikazu svetli simbol §. Rerna poginje da se zagreva.

Brzo podgrevanje je zavrseno

Simbol § na prikazu se gasi. Stavite Vase jelo u rernu i podesite
zeljenu vrstu zagrevanja.

1. Pritisnite taster &asovnik (©.
Na prikazu se pojavljuje 12.00 ¢asova i simbol (® treperi.

2. Pomocdu tastera + ili tastera - podesite tacno vreme.
Posle nekoliko sekundi preuzima se taéno vreme. Simbol (®
se gasi.

Promena npr. sa letnjeg na zimsko racunanje vremena

Dva puta pritisnite taster asovnik (® i pomocu tastera + ili
tastera - izvrSite promenu.

Pritisnite alarmni sat £). Pritiskajte taster -, dok se prikaz ne
postavi na nulu.

Alarmni sat i vreme trajanja teku istovremeno

Simboli svetle. Vreme alarmnog sata na prikazu vidljivo tece.
Preostalo trajanje =1, vreme kraja =l ili tacno vreme
proverite:

Pritiskajte taster dasovnik (®, dok se ne pojavi doti¢ni simbol.
Proveravana vrednost se pojavljuje na nekoliko sekundi na
prikazu.
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Zastita za decu

Rerna

Kako deca ne bi nesmotreno ukljucila rernu, postoji zastita za
decu.

Ukljucivanje i iskljuéivanje zastite za decu

Bira¢ za funkcije mora da bude iskljucen.

Ukljucivanje: pritiskajte taster sa kljuéem o-m, dok se na prikazu
ne pojavi simbol o-m. To traje oko 4 sekunde.

Odrzavanje i €iS¢enje

Ako ih brizljivo neguijete i Cistite Vasa ringla i VaSa rerna ostaju
dugo lepe i funkcionisu dobro. Kako da ih obe pravilno
negujete i Cistite, objasnicemo Vam ovde.

Napomene

m Male razlike u boji na prednjem delu rerne su rezultat
razli¢itih materijala, kao Sto su staklo, plastika ili metal.

m Senke na staklu na vratima, koje deluju kao trake, su
svetlosne refleksije od sijalice u rerni.

m Emajl se spaljuje na veoma visokim temperaturama. Na taj
nacin mogu da nastanu male razlike u boji. To je normalno i
nema uticaj na funkcionisanje. lvice tanjih plehova se ne
mogu poptpuno emajlirati. Iz tog razloga one mogu biti
grube. Zastita od korizije se ne ostecuje na taj nacin.

Gorniji stakleni poklopac

Pre nego Sto otvorite gornji poklopac, obriSite krpom, ako je
eventualno nesto prosuto.

Za CiScéenje je najbolje da koristite sredstvo za &iS¢enje stakala.

Za Cis¢enje uklonite gornji poklopac. Pri tom poklopac drzite
obema rukama i povucite ga na gore.

IskljuCivanje: pritiskajte taster sa klju¢em o-m, dok se simbol ne
ugasi o-m.

Napomene
m Alarmni sat i Casovnik moZete da podesite u svako doba.

m Posle nestanka elektriCne struje podeSena zastita za decu je
ugasSena.

Ako treba da otpustite Sarnire na poklopcu, pazite na slova,
koja se na njima nalaze. Sarnir sa slovom R mora da se
montira desno, Sarnir sa slovom L mora da se montira levo.

Gornji poklopac posle ¢iS¢enja ponovo montirajte obrnutim
redosledom.

Gornji poklopac zatvorite tek, ako su se ringle ohladile.

Sredstva za ¢iSéenje

Kako razli¢ite povrSine ne biste ostetili pogreSno odabranim
sredstvom za giS¢enje, obratite paznju na sledec¢e podatke.

Prilikom ¢iS¢éenja ringli nemojte koristiti

m nerazblazeno sredstvo za pranje sudova ili sredstvo za
masinsko pranje sudova,

m abrazivne sundere,

m agresivna sredstva za CiS¢enje kao $to su sredstva za
ciséenje rerni ili skidaci fleka,

m kompresorske ili parne &istace.

m Pojedinacne delove nemojte prati u masini za pranje posuda.

Prilikom ¢iS¢enja rerne nemojte koristiti

m jaka i abrazivna sredstva za CiSc¢enje,

m sredstva za &iSéenje sa velikim udelom alkohola,

m abrazivne sundere,

m kompresorske ili parne &istace.

m Pojedinacne delove nemojte prati u masini za pranje posuda.

Pre prve upotrebe uredno operite nove sundere.

Prednji delovi od
prohroma

BriSite sa neSto sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. Uvek briSite paralelno sa prirodnom teksturom.
U suprotnom mogu da nastanu ogrebotine. OsusSite mekom krpom. Odmah uklonite fleke od kamenca,

masti, gustina i belanceta. Nemojte koristiti abrazivna sredstva, sundere, koji grebu ili grube krpe za
CiS¢enje. Prednji delovi od prohroma mogu da se poliraju specijalnim sredstvima za negu. Obratite paznju
na napomene proizvodaca. Specijalna sredstva za ¢iSéenje prohroma c¢ete dobiti kod naSe servisne sluzbe

ili u specijalizovanoj prodavnici.

Emaijlirane i lakirane Ocistite sa nesto sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. Osusite mekom krpom.

povrsine

Gorionik i ¢eli€na
mreza za ringle na
Sporetima na gas

Nemoijte prati u maSini za pranje posuda. Skinite reSetku i oCistite sunderom, sredstvom za pranje posuda i
sa nesto tople vode. Uklonite vrat gorionika i poklopac gorionika. Za ¢iS¢enje koristite sunder i nesto tople
vode i sredstva za pranje posuda. Pazite na to, da otvori, gde izlazi gas na vratu gorionika budu Cisti i da se

ne zapuse. UpaljaCe oCetkajte malom, mekom Cetkom. Gorionici na gas funkcioniSu samo, ako su upaljali
Cisti. Ostatke jela sa Salice gorionika uklonite sa nesto sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. Pri
tome koristite samo malo vode. Voda ne sme da dospe u unutrasnjost uredaja. Pazite na to, da se otvor na
mlaznicama ne zapusi ili ne oSteti prilikom ¢oSc¢enja. Sve delove posle CiS¢enja osusite i poklopac gorionika
postavite tacno na vrat gorionika. Ako delovi nisu postavljeni tacno, otezano je paljenje gorionika. Poklopci
gorionika su presvuceni crnim emajlom. Zbog visoke temperature moze doci do gubljenja boje. Funkcija
gorionika se na taj naCin ugrozava. Napravite prazno mesto. ReSetku ponovo vratite u rernu.
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Elektri¢na ringla
(opcija)

Ocistite tvrdom stranom abrazivnog sundera i sa nesto te€no obrazivnog sredstva. Posle CiS¢enja ringlu
ukljucite na kratko, kako biste je osusili. Vlazne ringle vremenom zardaju. Zatim nanesite sredstvo za negu.

Pokipelu teé¢nost i ostatke jela uvek odmah uklonite.

Metalni prsten na
elektriénoj ringli
(opcija)

Tokom vremena metalni prsten moze da izgubi boju. Prvobitna boja se ipak moze povratiti. Prsten ocistite
tvrdom stranom abrazivnog sundera i sa nesto te€nog abrazivnog sredstva. Pri tome pazite na to, da
abraziv ne dotakne susedne povrSine. PovrSine bi se mogle ostetiti.

Dugmad

Ogistite sa nesto sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. Osusite mekom krpom.

Staklo na vratima

Mozete ga Cistiti sredstvom za CiSc¢enje stakla. Nemojte koristiti agresivna sredstva za &iScenje ili oStre

metalne predmete. To moze da dovede do pucanja povrSine stakla i da ga osteti.

Zaptivac

Obrisite mekom krpom. Osusite mekom krpom.

Unutrasnja strana

rerne kada su povrsine hladne.

Ocgistite toplom vodom ili vodom i siréetom. Kod jakih nedistoca: Sredstva za ¢iSéenje rerne koristite samo

Stakleni poklopac
lampice u rerni

Ogistite sa nesto sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. Osusite mekom krpom.

Pribor

Umodite u topao bazni rastvor za giS¢enje. Odistite Cetkom ili sunderom.

Aluminijumski pleh
za pecenje (opcija)

Nemojte prati u masini za pranje posuda. Nikada nemoijte koristiti sredstva za CiS¢enje rerne. Kako biste
izbegli ogrebotine, metalne povrsine nikada nemojte dodirivati nozem ili sli¢nim o$trim predmetom. ObriSite

baznim rastvorom za CiS¢enje i mekom krpom za prozore ili mikrofiber krpom koja ne ostavlja dlacice
horizontalno i bez pritiska na povrsine. Osusite mekom krpom. Nemojte koristiti abrazivna sredstva,
sundere, koji grebu ili grube krpe za Cis¢enje. Ogrebacete pleh za pecCenje

Zastita dece (opcija) Ako je na vrata rerne postavljena zastita za decu, pre ¢iS¢enja se ona mora ukloniti. Sve plasti¢ne delove
potopite u topao bazni rastvor za ¢iséenje i istrljajte sunderom. Osusite mekom krpom. Ako je jako
zaprljana, zastita za decu ne funkcioniSe vise dobro.

Donja fioka (opcija)

Ocgistite sa nesto sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. Osusite mekom krpom.

Pribor

Umodite u topao bazni rastvor za giS¢enje. Odistite Cetkom ili sunderom.

Otkacivanje i zakacivanje okvira

Ako Cistite mozete da skinete okvire. Rerna mora da bude
hladna.

Otkacivanje i zaka€ivanje okvira

Ako Cistite mozete da skinete okvire. Rerna mora da bude
hladna.

Zakacivanje okvira

1. Okvir najpre postavite u zadnju buksnu, malo pritisnite pozadi
(slika A)

2.i onda zakacite u prednju buksnu (slika B).

E

o @

Okuviri nalezu desno i levo. Pazite na to, da kao na slici B visina
112 dole, avisina 3, 4 i 5 gore.

Otkacdivanje i zakacdivanje vrata na rerni

Za Cis¢enje i demontazu stakla na vratima mozete da otkadite
vrata na rerni.

Sarniri vrata na rerni imaju po jednu polugu za blokadu. Ako su
poluge za blokadu zaklopljene (slika A), vrata na rerni su
osigurana. Na mogu da se otkace. Ako su poluge za blokadu
za otkadivanje vrata na rerni otklopljene (slika B), onda su
Sarniri osigurani. Ne mogu iznenada da se zatvore.

A Opasnhost od povrede!

Ako su Sarniri neosigurani, zatvaraju se iznenada sa velikom
snagom. Pazite na to, da poluge za blokadu uvek budu sasvim
zaklopljene, odnosno sasvim otklopljeneprilikom otkadivanja
vrata na rerni.
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Otkacivanje vrata
1.Vrata rerne sasvim otvoriti.
2.0be poluge za blokadu otklopite levo i desno (slika A).

3. Zatvorite vrata na rerni do kraja. Uhvatite sa obe ruke levo i
desno. Jo§ malo dalje zatvorite i izvucite (slika B).

Zakacivanje vrata
Vrata na rerni ponovo zakacite obrnutim redosledom.

1.Prilikom zakacivanja vrata na rerni pazite na to, da oba
Sarnira udu pravo u otvor (slika A).

2.Zarez na Sarniru mora da ulegne na obe strane (slika B).

=

3.Ponovo zaklopite obe poluge za blokadu (slika C). Zatvorite

o
[/

A Opasnhost od povrede!

Ako vrata na rerni iznenada ispadnu ili se neki Sarnir zaklopi,
nemojte dodirivati Sarnir. Pozovite servisnu sluzbu.
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Demontaza i ugradnja stakla na vrata
Kako biste ih bolje ocistili, mozete da demontirate stakla na
vratima rerne.

Demontaza

1.Otkacite vrata na rerni i sa ru¢kom okrenutom na dole,
polozite na krpu.

2. Skinite poklopac gore na vratima rerne. Uz to levo i desno
prstima pritisnite spojnicu (slika A).

3.Podignite gornje staklo i izvucite (slika B).

4.Podignite staklo i izvucite (slika C).

Ocistite staklo sredstvom za Ciséenje stakla i mekom krpom.

A Opasnost od povrede!

lzgrebano staklo na vratima uredaja moze da iskoCi. Nemojte
koristiti strugaljku za staklo, oStra i abrazivna sredstva za
Ciséenje.

Ugradnja

Prilikom ugradnje pazite na to, da dole levo ispravno stoji logo
“right above" .

1.Staklo ugurajte ukoso pozadi (slika A).

2.Gornje staklo ugurajte ukoso u nazad u oba drzaca. Glatka
povrSina mora da bude spolja. (slika B).

3.Postavite poklopac i pritisnite.
4.Zakacite vrata rerne.

Rernu koristite tek onda kada su stakla pravilno ugradena.



Smetnja, sta Ciniti?

Ako dode do smetnje, Cesto se radi samo 0 nekoj sitnici. Pre
nego Sto pozovete servisnu sluzbu, pogledajte tabelu. Mozda
sami mozete da otklonite smetnju.

Tabela sa smetnjama

Ako jelo nije optimalno uspelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za Vas u nasoj kuhinji. Tamo ¢ete na¢i mnogo saveta
i napomena za kuvanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéne popravke su opasne. Popravke sme da vr§i samo
servisni tehnicar, koga smo mi obucili.

Smetnja Mogu¢i uzrok Pomoé¢/Napomene

Rerna ne Osigurac je u Proverite da li su osiguraci

funkcioniSe. kvaru. u komandnom ormanu u

redu.

Nestalo je Proverite, da li funkcionisu
elektricne svetlo u kuhinji ili drugi
struje. kuhinjski uredaiji.

Prikaz na Nestalo je Iznova podesite tacno

¢asovniku elektricne vreme.

treperi struje.

Rerna ne greje. Na kontaktima
je prasina.

Obrnite drske prekidaca
viSe puta tamo-ovamo.

Gorionik na gas Nestalo je
se ne pali.

Gorionik na gas upalite
elektriCne struje upaljatem na gas ili

ili su svecice za drvcetom Sibice.
paljenje vlazne.

Tablica smetnji

Cesto se radi samo o nekoj sitnici, kada nastane smetnja. Pre
nego $to pozovete servisnu sluzbu, molimo Vas da pokuSate
sami ukloniti smetnju uz pomoc tablice.

Ako jednom jelo ne uspije na optimalni nacCin, pogledajte u
poglavlju Za Vas provereno u nasoj studio-kuhinji. Tu ¢ete da
nadete puno saveta i napomena za kuvanje.

E-broj i FD-broj

Prilikom poziva molimo navedite broj proizvoda (E-br.) i fabricki
broj (FD-br.), kako bi Vam kvalifikovano osoblje moglo pomodi.
Plogicu sa tipom i brojevima ¢ete pronadi bo¢no na vratima
rerne. Kako po potrebi ne biste morali dugo da trazite, ovde
mozete da unesete podatke VaSeg uredaja i broj telefona
servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba

Obratite paznju na to, da poseta servisnog tehni¢ara u sluCaju
pogresnog rukovanja, ¢ak i tokom garantnog roka, nije
besplatna.

Zamena sijalice na svodu u rerni

Ako je sijalica u rerni prestala da radi, mora da se zameni.

Zamenske sijalice, koje su otporne na temperaturu, 40 W,

dobicete kod servisne sluzbe ili u specijalizovanoj prodavnici.

Koristite samo te sijalice.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljucite osigurac u elektri¢nom ormanu.

1.U hladnu rernu polozite krpu za posude, kako biste izbegli
ostecenja.

2. Stakleni poklopac odvrnite obrtanjem u levo.

3.Sijalicu zamenite istim tipom sijalice.
4. Ponovo zavrnite stakleni poklopac.
5.1zvadite krpu za posude i ukljucite osigurac.

Stakleni poklopac

Osteceni stakleni poklopac mora da se zameni. Odgovarajuci
stakleni poklopac ¢ete dobiti kod servisne sluzbe. Navedite E-
broj i FD-broj Vaseg uredaja.

Kontaktne podatke za sve drzave naci ¢ete u prilozenom spisku
servisnih sluzbi.

Imajte poverenja u kompetenciju proizvodaca. Na taj nacin ste
sigurni, da su popravku izvrSili obucCeni servisni tehnicari, koji
su opremljeni originalnim delovima za Vas kuc¢ni uredaj.
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Saveti vezani za energiju i zivotnu sredinu

Ovde cete dobiti savete, koji prilikom pecenja przenja u rerni i
prilikom kuvanja na ringli mogu da ustede energiju i kako da
uredaj pravilno uklonite.

Stednja energije u rerni

m Rernu unapred zagrejte, samo ako je to navedeno u receptu
ili u tabelama u uputstvu za upotrebu.

m Koristite tamne, u crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje. Oni jako dobro primaju toplotu.

m Vrata rerne tokom kuvanja, pecenja ili prZzenja otvarajte Sto je
moguce rede.

m Najbolje je da viSe kolaca pecete jedan za drugim. Rerna je
jos vrela. Na taj nacin se skracuje vreme pecenja za drugi
kolaC. Takode 2 pravougaona kalupa mozete da ugurate
jedan pored drugog.

m Kod duzih vremena pecenja rernu mozete da iskljucite
10 minuta pre isteka vremena pecenja i da za pecenje do
kraja iskoristite ostatak toplote.

Za Vas testirano u nasoj kuhinji

Ovde cete pronadi izbor jela i optimalna podeSavanja za njih.
Pokazacemo Vam, koja vrsta zagrevanja i temperature je
najbolje namenjena za Vase jelo. Dobic¢ete podatke za
odgovarajuci pribor i na koju visinu treba da ga ugurate.
Dobicete savete za posude i za pripremu.

Napomene

m Vrednosti u tabeli vaze uvek za ubacivanje u hladnu i praznu
rernu.

Unapred zagrejte rernu, ako je to navedeno u tabeli. Pribor
tek posle podgrevanja oblozZite papirom za pecenje.

m Podaci o vremenu u tabelama su orijentacione vrednosti.
One zavise od kvaliteta i prirode namirnica.

m Koristite pribor koji ste dobili prilikom isporuke uredaja.
Dodatni pribor mozete dobiti kao specijalan pribor u
specijalizovanoj radnji ili kod servisne sluzbe.

Pre koris¢enja rerne izvadite pribor i posude koje Vam nije
porebno.

m Uvek koristite rukavice, kada iz rerne uzimate vreo pribor ili
posude.

Kolaci i peciva

Pecenje na jednom nivou

Pomodu zagrevanja sa gornje/donje strane & pedenje kolaga
najbolje uspeva.

Ako pedete pomocdu 3D-vrelog vazduha @), koristite sledece
visine za uguravanje pribora:

m Koladi u kalupima: visina 2
m Koladi na plehu: visina 3

Pecenje na vise nivoa

Koristite 3D-vreo vazduh [@).

Visina uguravanja kod pecenja na 2 nivoa:
m Univerzalni tiganj: visina 3

m Pleh za pecenje: visina 1

Visina uguravanja kod pecenja na 3 nivoa:
m Pleh za pedenje: visina 5

m Univerzalni tiganj: visina 3
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Stednja energije na ringli na gas

m Uvek izaberite lonac sa pravom veli¢inom za VaSe jelo. Veliki,
malo napunjeni lonac trosi vise energije.

m Lonac uvek zatvorite odgovaraju¢im poklopcem.

m Plamen gasa mora uvek da ima kontakt sa dnom lonca.

Resavanje otpada u skladu sa zastitom
okoline

Ambalazu ukloniti na otpad ekoloski ispravno.

g

Ovaj je aparat oznaCen u skladu sa evropskom
smernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim aparatima (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu
otpadnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj Uniji.

m Pleh za pecenje: visina 1

Istovremeno ugurani plehovi ne moraju da budu gotovi u isto
vreme.

U tabelama c¢ete pronaci mnogobrojne predloge za Vasa jela.

Ako istovremeno pecete sa 3 klaupa u obliku pravougaonika,
postavite ih na reSetke, kako je ilustrovano na slici.

Kalupi za pecenje
Najbolji su tamni kalupi za pe&enje od metala.

Kod svetlih kalupa za kolade od tankog metala ili kod staklenih
kalupa produzuje se vreme pecenja i kolaCi ne rumene
ravnomerno.

Ako Zelite da koristite silikonske kalupe, orijentiSite se prema
podacima i receptima proizvodaca. Silikonski kalupi su ¢esto
manji od normalnih kalupa. Koli¢ine testa i podaci u receptima
mogu da odstupaju.

Tabele

U tabelama cete za razliCite kolaCe i peciva pronaci optimalnu
vrstu zagrevanja. Temperatura i trajanje pecenja zavise od
koli¢ine i vrste testa. Zato su u tabelama navedeni opsezi.
Najpre pokusajte sa nizim vrednostima. Niza temperatura za
rezultat ima ravnomernije rumenilo. Ako je neophodno, slededi
put podesite viSu temperaturu.

Vreme pecenja se skracuje za 5 do 10 minuta, ako predhodno
zagrejete rernu.

Dodatne informacije ¢ete pronadi pod Saveti za pecdenje u
nastavku posle tabela.



Kolaci u kalupima Kalup Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Mudeni kolac, jednostavan Kalup u obliku venca/ 2 160-180 40-50
pravougaonika
3 kalupa u obliku 3+1 140-160 60-80
pravougaonika
Muceni kolag, fini Kalup u obliku venca/ 2 (] 150-170 60-70
pravougaonika
Kore za tortu, muceno testo Kalup za kore za vo¢ne 2 (] 150-170 20-30
torte
Fini vo¢ni kolag, muceno testo Kalup sa sko¢nim 2 (] 160-180 50-60
mehanizmom/u obliku
posude
Torta od biskvita Kalup sa sko¢nim 2 (] 160-180 30-40
mehanizmom
Kora od rastresitog testa sa ivicom Kalup sa sko¢nim 1 (] 170-190 25-35
mehanizmom
Vocna torta ili torta od kvarka, kora od  Kalup sa skocnim 1 (] 170-190 70-90
rastresitog testa* mehanizmom
Svajcarski tart Pleh za picu 1 (] 220-240 35-45
Pikantni kolaci (np r. francuska pica/ Kalup sa sko¢nim 1 (] 180-200 50-60
slani kola¢ sa lukom)* mehanizmom
Pica, tanka kora sa malo nadeva Pleh za picu 1 (] 250-270 10-15
(predhodno zagrejati)
* Kola¢ oko 20 minuta ostavite da se ohladi u isklju¢enoj, zatvorenoj rerni.
Kolaci na plehu Pribor Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Mudeno i kiselo testo sa suvim Pleh za pedenje 2 (] 170-190 20-30
nadevom Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 150-170 35-45
pecenje
Muceno i testo sa kvascem sa so¢nim, Univerzalni tiganj 3 (] 160-180 40-50
voce Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 150-170 50-60
pecenje
Svajcarski tart Univerzalni tiganj 2 (] 210-230 40-50
Biskvit rolna (predhodno zagrejati) Pleh za pecCenje 2 O 190-210 15-20
Pletenica sa kvascem sa 500 g braSna Pleh za pecenje 2 (] 160-180 30-40
Stolen (tvrda &trudla) sa 500 g brasna  Pleh za pedenje 3 (] 160-180 60-70
Stolen (tvrda &trudla) sa 1 kg bragna Pleh za pecenje 3 O 150-170 90-100
Strudla, slatka Univerzalni tigan; 2 0 180-200 55-65
Burek Univerzalni tiganj 2 (] 180-200 40-50
Pica Pleh za pecenje 2 (] 220-240 15-25
Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 180-200 35-45
pecenje
Malo pecivo Pribor Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Keks Pleh za pecenje 3 140-160 15-25
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 130-150 25-35
2 pleha za pecCenje + univerzalni 5+3+1 130-150 30-40
tiganj
Peqivo koje se pravi pomo¢u Pleh za pedenje 3 (] 140-150 30-40
Sprica (predhodno zagrejati) oo, 4 pecenje 3 140-150 30-40
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 140-150 30-45
2 pleha za pecCenje + univerzalni 5+3+1 130-140 35-50

tiganj
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Malo pecivo Pribor Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Makarone Pleh za pedenje 2 (] 110-130 30-40
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 100-120 35-45
2 plelha za pecenje + univerzalni 5+3+1 100-120 40-50
tiganj
Pislice Pleh za pedenje 80-100 130-150
Pecivo od paljenog testa Pleh za pedenje (] 200-220 30-40
Pecivo od lisnatog testa Pleh za pedenje 180-200 20-30
Univerzalni tiganj + pleh za pecenje  3+1 180-200 25-35
2 plelha za pecenje + univerzalni 5+3+1 160-180 35-45
tiganj
Pecivo od testa sa kvascem Pleh za pecCenje 3 (] 180-200 20-30
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 170-190 25-35

Hleb i zemicke

Prilikom pecenja hleba predhodno zagrejte rernu, ako nije

drugacije navedeno.

Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.

Prilikom pecenja na 2 nivoa univerzalni tiganj uvek ugurajte
preko pleha za pecenje.

Hleb i zemicke Pribor Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Hleb sa kvascem sa 1,2 kg Univerzalni tiganj 2 (] 270 8
brasna 200 35-45
Hleb od kiselog testa sa 1,2 kg  Univerzalni tiganj 2 (] 270 8
brasna 200 40-50
Zemicke (prethodno ne Pleh za pecenje 3 (] 210-230 20-30
zagrevati)
ZemiCke od testa sa kvascem, Pleh za pedenje 3 (] 170-190 15-20
slatke Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 160-180 20-30
pecenje

Saveti za pecenje

Hodete da pecCete po svom sopstvenom
receptu.

OrijentiSite se prema sliénom pecivu u tabeli za pedenje.

Ovako cete utvrditi, da li je mudeni kolag
pecen.

Otprilike 10 minuta pre kraja vremena za pecenje, koje je navedeno u receptu, drvenim
Stapiéem probodite kola¢ na mestu, koje je najvise naraslo. Ako se testo ne lepi za drvo,
kolaC je gotov.

Kola¢ se slepio.

Slededi put koristite manje te€nosti ili temperaturu rerne podesite na 10 stepeni nizu
temperaturu. Obratite paznju na navedeno vreme mucenja u receptu.

Kola¢ je na sredini narastao, a na
ivicama nije.

Nemojte podmazivati ivice kalupa sa sko¢nim mehanizmom. Kad je pecen, kola¢ pazljivo
odvojte nozem.

Kola¢ je gore previSe taman.

Ugurajte ga na nizi nivo, odaberite nizu temperaturu i kolaC pecite nesto duze.

Kola¢ je previSe suv.

Gotov kola¢ ¢ackalicom izbusite na nekoliko mesta. Onda ga pospite vo¢nim sokom ili
alkoholnim pi¢em. Slededi put povecajte temperaturu za 10 stepeni i skratite vr.eme
pecenja.

Hleb ili kola¢ (n pr. kolaC sa sirom)
izgleda dobro, ali je unutra gnjecav
(dekav, sa vodnjikavim prugama).

Slededi put stavite manje te¢nosti i pecite duze na nizoj temperaturi. Kod kolaca sa
soc¢nim nadevom, najpre malo predhodno pecite koru. Pospite je bademima ili prezlama
i onda stavite nadev. Pazite na recepte i vreme pecenja.

Pecivo je neravnhomerno porumenelo.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti ravhomernije pe¢eno. Osetljivo
pecivo pecite pomodu zagrevanja sa gornje/donje strane (& na jednom nivou. Papir za
pecenje, koji viri, moze da ima uticaj na cirkulaciju vazduha. Papir za pecCenje isecite tako
da odgovara plehu.

Voéni kolac je odozdo previSe svetao.

Slededi put kola€ gurnite na nizi nivo u rerni.

Vocéni sok se preliva sa kolaca.

Slededi put koristite, ako postoji, dublji univerzalni tigan.

Pecivo od testa sa kvascem se prilikom
pecenja zalepilo jedno za drugo.

Izmedu komada peciva razmak bi trebalo da bude otprilike 2 cm. Tako ima dovoljno
mesta, da komadi peciva lepo narastu i da porumene sa svih strana.

Pekli ste na vise nivoa. Na gornjem
plehu je pecivo tamnije nego na
donjem.
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Za pedenje na vide nivoa uvek koristite 3D-vreli vazduh [@. Istovremeno ugurani plehovi
ne moraju istovremeno da budu gotovi.



Prilikom pecenja socnih kolaca isparava Prilikom pecenja moze da nastane vodena para. Ona izlazi na vrata. Vodena para moze

kondenzovana voda.

da pada na polje sa komandama ili na prednje delove susednog namestaja i da kaplje

kao kondenzovana voda. To je uslovljeno zakonom fizike.

Meso, zivina, riba

Posude

Mozete da koristite svo posude, koje je otporno na toplotu. Za
velika peenja namenjen je takode univerzalni tiganj.

Najbolju namenu ima posude od stakla. Pazite na to, da
poklopac za pekaC odgovara i dobro zatvara.

Ako koristite emajlirane tiganje, dodajte malo vise teénosti.

Kod tiganja od prohroma meso slabije rumeni i moze da bude
slabije kuvano. Produzite vreme kuvanja.

Podaci u tabeli:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude sa poklopcem = zatvoreno

Posude postavite uvek na sredinu resetke.

Vrelo stakleno posude postavite na suv podmetac. Ako je
podloga mokra ili hladna, staklo moze da pukne.

Przenje

U posnije meso dodajte malo te¢nosti. Dno posude bi trebalo
da bude pokriveno oko "2 um.

Za dinstanje dodajte dosta te¢nosti. Dno posude bi trebalo da
bude pokriveno oko 1 -2 cm.

Koli¢na tecnosti zavisi od vrste mesa i materijala posude. Ako
meso pripremate u emajliranom tiganju, potrebno je nesto viSe
teénosti nego u staklenom posudu.

Tiganji od prohroma su samo za uslovnu namenu. Meso se
kuva sporije i slabije rumeni. Kuvajte na viSim temperaturama i/
ili kuvajte duze.

Rostilj

Prilikom pecenja rostilja oko 3 minuta unapred zagrevaijte, pre
nego Sto komade za roétilj stavite u rernu.

Rostilj pecite uvek u zatvorenoj rerni.

Neka Vam komadi za rostilj budu otprilike iste debljine. Na taj
nacin se jednako peku i ostaju lepo socni.

Komade za rostilj okrenite posle %3 vremena pecenja.
Stekove posolite tek posle pecenja na rostilju.

Komade za rostilj polozite direktno na reSetku. Komad za rostilj
je najbolji, ako ga polozite na sredinu reSetke.

Dodatno ugurajte univerzalni tiganj na visinu 1. Sokovi iz mesa
¢e iscureti u posudu, a rerna ostaje dista.

Pleh za pecCenje ili univerzalni tiganj prilikom pecenja rostilja
nemojte uguravati na visinu 4 ili 5. Zbog jake vreline se
izvitopere i prilikom izvladenja mogu da ostete rernu.

Grejna tela rostilja se uvek iznova ukljucuju i iskljuCuju. To je
normalno. Koliko &esto se to deSava, zavisi od podesenog
stepena za pecenje rostilja.

Riba
Po isteku polovine vremena okrenite komade ribe.

Ako je pecenje gotovo, trebalo bi jos 10 minuta da odstoji u
iskljuCenoj, zatvorenoj rerni. Na taj nacin se sokovi mesa bolje
raspodeljuju.

Posle kuvanja govede meso uvite u aluminijumsku foliju i
ostavite da odstoji u rerni 10 minuta.

Kod svinjskog pecéenja sa kozicom, kozicu isecite na krstice i
pecenje najpre polozite u sud sa kozicom na dole.

Meso Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C,stepenza u minutima
rostilj

Govedina

Govede dinstano pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 (] 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Govedi fileti, srednji 1,0 kg otvoreno 2 (] 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Govedina, srednja 1,0 kg otvoreno 1 210-230 50

Stekovi, srednji, 3 cm debljine ReSetka 5 ] 3 15

Tele¢e meso

Telec¢e pedenje 1,0 kg otvoreno 2 (] 190-210 100
20kg ] 170-190 120

Svinjsko meso

PecCenje bez koze (n pr. vrat) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
20kg 1 180-200 160

PecCenje sa kozom (n pr. plecke) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Kaselska rebarca sa kostima 1,0 kg zatvoreno 2 O 210-230 70

Jagnjetina

Jagnjedi butovi bez kostiju, 1,5 kg otvoreno 1 150-170 120

srednje
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Meso Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C,stepenza u minutima
rostilj
Mleveno meso
Veknice od mesa od 500 g otvoreno 1 170-190 70
mesa
Virsle
Virle Redetka 4 ] 3 15
Zivina Komade pedenja, kao sto je rolovano ¢urece pecenje ili Curece

Podaci o tezini u tabeli se odnose na nen
je spremna za przenje.

Celo zivinCe najpre grudima na dole polozite na reSetku.

Okrenite posle %3 navedenog vremena.

grudi, okrenite kad istekne polovina navedenog vremena.

apunjenu zivinu, koja ¥ ;
bun| : Zivinée okrenite posle %5 datog vremena.

Kod patke ili guske probusite kozicu ispod krila. Na taj nacin
moze da iscuri mast.

Zivin&e ¢e biti posebno hrskavo rumeno, ako ga pred kraj
przenja premazete puterom, slanom vodom ili sokom od

pomorandze.

Zivina Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Pile, celo 1,2 kg Resdetka 2 200-220 60-70
Perutnina, cela 1,6 kg ReSetka 2 190-210 80-90
Pile, prepolovljeno po 500 g ReSetka 2 200-220 40-50
Komadi piletine po 300 g Resetka 3 200-220 30-40
Patka, cela 2,0 kg Resetka 2 170-190 90-100
Guska, cela 3,5-4,0 kg Resetka 2 160-170 110-130
Mala ¢urka, cela 3,0 kg Resetka 2 170-190 80-100
Curedi karabataci 1,0 kg Resetka 2 180-200 90-100
Riba Naseceni krompir ili malo bure otporno na visoke temperature

Komade ribe okrenite posle <symbol role="BSHSymbAll">Z</

symbol> vremena.
Cela riba ne mora da se okrece. U rernu

plivajuci polozaj, tako da ledna peraja budu okrenuta na gore.

stavite u stomak ribe, da je uCinite stabilnijom.

Ako rostilj pecete direktno na resetki, dodatno ugurajte
univerzalni tiganj na visinu 1. Te€nost iz ribe Ce iscureti u

stavite celu ribu u 7
posudu, a rerna ostaje Gista.

Riba Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C,stepenza u minutima
rostilj
Riba, cela po oko 300 g Resetka 2 ] 3 20-25
1,0 kg ReSetka 2 180-200 45-50
1,5 kg ReSetka 2 170-190 50-60
Riblji kotleti, 3 cm debljine ReSetka 3 ] 2 20-25

Saveti za przenje i pe¢enje rostilja

Za tezinu pecenja u tabeli nema
podataka.

|zaberite podatke u skladu sa tezinom, koja stoji u nastavku i produzite vreme.

Zeleli biste da proverite, da li je pedenje
gotovo.

Koristite termometar za meso (moze se nabaviti u specijalizovanim prodavnicama) ili
proverite “kasSikom®. Kasikom pritisnite peCenje. Ako je ¢vrsto, onda je gotovo. Ako
utanja, potrebno je jo§ malo vremena.

Pedenje je previSe tamno i koZica je na
mestima izgorela.

[Meuerbe je npesBuLlIe TaMHO 1 KOXULA je Ha MecTuma naropena.

Peclenje izgleda dobro, ali je sos
izgoreo.

Slededi put izaberite manji pleh ili dodajte vise tec¢nosti.

Peclenje izgleda dobro, ali je sos previse
svetao i voden.

Slededi put izaberite veci pleh i sipajte manje te¢nosti.

Prilikom prelivanja pecenja nastaje
vodena para.

To je fizicki uslovljeno i normalno. Veliki deo vodene pare izlazi kroz otvor za paru. Moze
da padne na prednji deo prekidaca ili na prednje delove namestaja, koji se nalaze u
neposrednoj blizini ili da kaplje kao konzenzovana voda.
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Guzvare, duvec, tostovi

Ako rostilj pecete direktno na resetki, dodatno ugurajte
univerzalni tiganj na visinu 1. Rerna ostaje Cistija.

Posude uvek stavljajte na reSetku.

Da li je guzvara pecena zavisi od veliCine posude i visine
guzvare. Podaci u tabeli su samo orijentacione vrednosti.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Pite savijace

Pita savijaca, slatka Puvecara (] 180-200 40-50

Tepsija za rezance Puvecdara (] 210-230 30-40

Gratinirka

Gratinirani krompir, sirovi sastojci, 1 duvecara 2 160-180 60-80

maks. 4 cm visine 5 duvedare 1+3 150-170 6585

Tost

Prepicanje tosta, 4 komada ReSetka 160-170 10-15

Prepicanje tosta, 12 komada ReSetka 160-170 15-20

Gotovi proizvodi

Pazite na podatke, koje na pakovanju dao proizvodac.

Ako ste pribor oblozili papirom za pecenje, pazite na to, da je
papir namenjen za te temperature. Uskladite veli€inu papira sa

jelom.

Rezultat pecdenja jako zavisi od namirnica. Prepecenost i
neravnomernost mogu da postoje ve¢ kod sirove robe.

Jelo Pribor Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C,stepenza u minutima
rostilj

Pica, smrznuta

Pica sa tankom korom Univerzalni tigan;j 2 190-210 15-20
Univerzalni tiganj + 3+1 180-200 20-30
reSetka

Pica sa debelom korom Univerzalni tigan;j 2 170-190 20-30
Univerzalni tiganj + 3+1 170-190 25-35
reSetka

Pica baget Univerzalni tigan;j EY 170-190 20-30

Mini pica Univerzalni tiganj ES 180-200 10-20

Pica, hladna, predhodno zagrejati Univerzalni tigan;j 1 EY 180-200 10-15

Proizvodi od krompira, zamrznuti

Pomfrit Univerzalni tigan;j 3 EY 190-210 20-30
Univerzalni tiganj + 3+1 180-200 30-40
pleh za pecCenje

Kroketi Univerzalni tiganj EN 190-210 20-25

Restlovani, punjeni dzepovi od krompira Univerzalni tigan;j EY 190-210 15-25

Pekarski proizvodi, zamrznuti

Zemicke, baget Univerzalni tigan;j ES 190-210 10-20

Perece (pogacice) Univerzalni tiganj 200-220 10-20

Pekarski proizvodi, predhodno peceni

PeCene zemiCke ili peCeni baget Univerzalni tigan;j 3 (] 190-210 10-20
Univerzalni tiganj + 3+1 160-180 20-25
reSetka

Pljeskavice, zamrznute

Riblji stapici Univerzalni tiganj EN 200-220 10-15

Pileci stikovi, nageti Univerzalni tiganj ES 190-210 10-20

Strudla, zamrznuta

Strudla Univerzalni tiganj 3 190-210 30-40
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Specijalna jela

Na nizim temperaturama ¢e Vam takode uspeti da pomodu
3D-vrelog vazduha spremite kremasti jogurt isto tako dobro
kao i privlacno testo sa kvascem.

Najpre iz rerne uklonite pribor, reSetke, koje se zakacuju ili
plehove na izvladenje.

Priprema jogurta
1.skuvajte 1 litar mleka (3,5 % masti) i ohladite na 40 °C.
2.umesajte 150 g jogurta (temperatura iz frizidera).

3.Sipajte u Solje ili male tegle sa zatvaraCem i pokrijte folijom
za odrzavanje svezine.

4.Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.

5.S0lje ili tegle postavite na dno rerne i pripremite, kako je
navedeno.

Narastanje testa sa kvascem

1.Testo sa kvascem pripremite kao i obi¢no, stavite u
vatrostalnu posudu od keramike i pokrijte.

2.Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.
3.Iskljucite rernu i testo stavite u rernu da naraste.

Jelo Posude Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja

Jogurt Solje ili tegle sa postavite na dno predhodno zagrejte na 50 °C 5 min.
zatvaracem rerne 50 °C 8 das.

Narastanje testa sa Vatrostalno posude postavite na dno predhodno zagrejte na 50 °C 5-10 min.

kvascem rerne Iskljugite uredaj i stavite testo 20-30 min.

sa kvascem u rernu
Topljenje Molimo da pazite na podatke, koje je na pakovanju dao

Uzmite namirnice iz pakovanja i u odgovarajuc¢oj posudi stavite
na reSetku.

proizvodad.

Vreme topljenja podesite u skladu sa vrstom i koli¢inom
namirnice.

Zivinu na tanjir postavite grudima na dole.

Smrznute namirnice Pribor Visina Vrsta Podatak o temperaturi u °C
zagreva
nja

npr. torte sa Slagom, krem torte sa buterom, torte sa Cokoladnom ResSetka 2 Bira¢ za temperaturu ostaje

ili glazurom od Secera, voce, pili¢i, kobasica i meso, hleb,
zemicCke, kolali i druga peciva

isklju¢en

Susenje
Pomocu 3D-vrelog vazduha mozete sjajno da susite voce i
povrée.

Koristite samo odgovarajuce voce i povrée i temeljno ga
operite.

Ostavite ga, da se dobro ocedi i osusi.

Univerzalni tiganj i reSetku obloZite papirom za pecenje ili
pergament papirom.

Vise puta okrecite so¢no voce i povrce.

Osuseno voce ili povrée odmah posle suSenja odvojte od
papira.

Voce o bilje Pribor Visina Vrsta ] Temperatura Trajanje
zagrevanja

600 g kolutova od jabuka Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 5 ¢asova

800 g kriski kruske Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 8 Casova

1,5 kg Sljiva ili ringlova Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 8-10 Casova

200 g zacinskog bilja, o€is¢eno  Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 12 Cas
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Ukuvavanje

Za ukuvavanje tegle i gumeni prstenovi moraju da budu disti i
ispravni. Ako je moguc¢e odmah koristite velike tegle. Podaci u
tabelama se odnose na okrugle tegle od jedan litar.

Oprez!
Nemoijte koristiti ve€e i viSe tegle. Poklopci bi mogli da puknu.

Koristite samo odgovarajuce voce i povrée. Temeljno ga
operite.

Navedena vremena u tabelama su orijentacione vrednosti.
Uticaj mogu imati temperatura u prostoriji, broj tegli, koli¢ina i
toplota sadrzaja tegle. Pre nego Sto promenite podeSavanje
odnosno iskljuCite, proverite, da li sadrzaj u teglama pravilno
Vrl.

Priprema
1.Napunite tegle, nemojte ih prepuniti.

2. Obrisite ivice tegli, moraju da budu Ciste.
3. Na svaku teglu stavite mokar gumeni prsten i poklopac.

4. Tegle zatvorite stezaljkama.
U rernu nemojte stavljati viSe od Sest tegli.

Podesavanje

1.Na visinu 2 ugurajte univerzalni tiganj. Tegle postavite tako,
da ne dodiruju jedna drugu.

2.2 litra vrele vode (oko 80 °C) sipajte u univerzalni tiganj.

3. Zatvorite vrata na rerni.

4.Podesite zagrevanje sa donje strane [0

5. Temperaturu podesite na 170 do 180 °C.

Ukuvavanje

Vocée

Posle otprilike 40 do 50 minuta u kratkim razmacima podizu se
mehuriéi. Iskljucite rernu.

Posle 25 do 35 minuta na preostaloj toploti uzmite tegle iz
rerne. Ako se u rerni tegle duze hlade, mogle bi se stvoriti
bakterije i pospesiti, da se ukuvano voce ukiseli.

Voce u teglama od jedan litar od vrenja Preostala toplota
Jabuke, ribizle, jagode IskljuCivanje oko 25 minuta
Visnje, kajsije, breskve, ogrozdi IskljuCivanje oko 30 minuta
Mus od jabuka, kruske, Sljive IskljuCivanje oko 35 minuta

Povrée
Ukoliko se u teglama podizu mehurici, temperaturu vratite na
120 do 140 °C. U zavisnosti od vrste povr¢a oko 35 do

70 minuta. Posle tog vremena iskljucite rernu i koristite
preostalu toplotu.

Povrée sa hladnim prelivom u teglama od jedan litar

od vrenja Preostala toplota

Krastavci

oko 35 minuta

Cvekla

oko 35 minuta

oko 30 minuta

Prokelj

oko 45 minuta

oko 30 minuta

Pasulj, keleraba, radi¢

oko 60 minuta

oko 30 minuta

GraSak

oko 70 minuta

oko 30 minuta

Vadenje tegli
Posto je zavrSeno ukuvavanje izvadite tegle iz rerne.

Akrimalid u namirnicama

Akrilamid nastaje, pre svega, kod pripreme proizvoda od
zitarica i krompira na visokoj temperaturi kao n pr. ipsa,

Oprez!

Vrele tegle ne stavljajte na hladnu ili mokru podlogu. Mogle bi
da prsnu.

pomfrita, tosta, zemicki, hleba ili finih peciva (keksevi,
medenjaci, Spekule).

Saveti za pripremu jela bez akrilamida

Opste = Sto je mogude vie skratite vreme pedenja.

m Neka jela budu zlatno zuta, ne tamna.

m Veliki, debeli komadi za peCenje sadrze manje akrilamida.

Pecenje

Zagrevanjem sa gornje/donje strane maks. 200 °C.

Pomocu 3D-vrelog vazduha ili vrelog vazduha maks. 180 °C.

Keks Zagrevanjem sa gornje/donje strane maks. 190 °C.
Pomocu 3D-vrelog vazduha ili vrelog vazduha maks. 170 °C.
Jaje ili Zumance smanjuju formiranje akrilamida.

Pomfrit iz rerne

Raspodelite ga po plehu ravnomerno i u jednom sloju. Pecite najmanje 400 g po plehu,

kako se pomfrit ne bi isusio
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Probna jela

Ove tabele su napravljene za ispitne institute, kako bi se
olaksalo ispitivanje i testiranje razlicitih uredaja.

Po EN 50304/EN 60350 (2009) odnosno IEC 60350.
Pecenje

Pedenje na 2 nivoa:

Univerzalni tiganj uvek ugurajte preko pleha za pecenje.

Pedéenje na 3 nivoa:
Univerzalni tiganj uvek ugurajte u sredinu.

Pecivo koje se pravi pomocu Sprica:
Istovremeno ugurani plehovi ne moraju da budu gotovi u isto
vreme.

Lenja pita na nivou 1:

Tamne kalupe sa sko¢nim mehanizmom postavite naizmeni¢no
jedan pored drugog.

Lenja pita na 2 nivoa:

Tamne kalupe sa sko¢nim mehanizmom postavite naizmeni¢no
jedan preko drugog, videti sliku.

Kolagi u kalupima sa sko¢nim mehanizmom od belog lima:
Pecite pomodu zagrevanja sa gornje/donje strane [ na nivou
1. Umesto reSetke koristite univerzalni tiganj i na to postavite
kalup sa sko¢nim mehanizmom.

Napomena: Za peCenje najpre koristite nize navedene
temperature.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Pecivo koje se pravi pomocu Sprica, Pleh za pedenje 3 (] 140-150 30-40

prethodno zagrejali Pleh za pecenje 3 140-150 30-40
Pleh za pecenje + 1+3 140-150 30-45
univerzalni tiganj
2 pleha za pecCenje + 1+3+5 130-140 40-55
univerzalni tiganj

Koladic¢i, predhodno zagrejati* Pleh za pedenje 3 (] 150-170 20-35
Pleh za pedenje 3 150-170 20-35
Pleh za pecenje + 1+3 140-160 30-45
univerzalni tiganj
2 pleha za pecCenje + 1+3+5 130-150 35-55
univerzalni tiganj

Vodeni biskvit, prethodno zagrejati** Kalup sa sko¢nim 2 (] 160-170 30-40
mehanizmom na resetKki
Kalup sa sko¢nim 2 160-170 25-40
mehanizmom na resetKki

Lenja pita ResSetka + 2 kalupa sa 1 (] 170-190 80-100
sko&nim mehanizmom
@ 20 cm
2 reSetke + 2 kalupa sa 1+3 170-190 70-100
sko&nim mehanizmom
@ 20 cm

* Za predhodno zagrevanje nemojte da koristite brzo podgrevanje.

Rostilj

Ako namirnice polazete direktno na reSetku, dodatno ugurajte

univerzalni tiganj na visinu 1. Sokovi ¢e iscureti u posudu, a

rerna ostaje Cista.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Stepen Trajanje

zagrevanja rostiljanja u minutima

Pedenje tosta Resetka 5 ] 3 Vo-2

10 predhodno zagrejati

Bifburger, 12 komada* ResSetka + univerzalni 4+1 ] 3 25-30

predhodno ne zagrevati tiganj

* Posle %3 vremena okrenite
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	[hr] Upute za uporabuuređaja 3
	à Kazalo[hr] Upute za uporabuuređaja
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ove upute vrijede samo ako je znak pojedine zemlje naveden na aparatu. Ukoliko se kratki znak ne pojavljuje na aparatu, treba za savjet pogledati upute za instalaciju, koje sadrže podatke i informacije o važećim uvjetima za priključivanje u pojed...
	Kategorija aparata: Kategorija 1
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo ovlašteni stručnjak smije priključiti uređaj i vršiti preinaku na drugu vrstu plina. Instalacija uređaja (priključak struje i plina) se smije provesti samo sukladno uputama za upotrebu i instalaciju . Neispravni priključak i krivo podeš...
	Pozor:Ovaj aparat predviđen je samo za kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe, npr. za zagrijavanje prostorija.
	Pozor:Korištenje plinskog kuhala uzrokuje stvaranje topline, vlage i proizvoda izgaranja na mjestu izlaganja. Naročito kada je aparat u radu, treba paziti na dobro provjetravanje mjesta izlaganja: prirodne otvore za provjetravanje treba držati otv...
	Intenzivno i dugotrajno korištenje aparata može zahtijevati dodatno provjetravanje, npr. otvaranje prozora ili učinkovito provjetravanje, npr. rad postojećeg mehaničkog ventilacijskog uređaja na višem stupnju snage.
	Ovaj uređaj nije primjeren za rad s eksternim alarmnim satom ili daljnskim upravljačem.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...
	Opasnost od požara!
	■ Zapaljivi predmeti koje ste pohranili u pećnici bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač ili...

	Opasnost od požara!
	■ Vruće ulje i masti mogu se brzo zapaliti. Ne ostavljajte vruće ulje i masti bez nadzora. Nikada ne gasite vatru vodom. Isključite kuhalo. Ugasite pažljivo vatru poklopcem, dekom za gašenje požara ili sličnim.

	Opasnost od požara!
	■ Kuhališta postaju jako vruća. Na ploču za kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive predmete. Na ploči za kuhanje ne držite nikakve predmete.

	Opasnost od požara!
	■ Uređaj postaje jako vruć, zapaljivi materijali bi lako mogli uhvatiti vatru. Ne čuvajte i ne koristite zapaljive predmete ( npr. sprejeve, sredstva za čišćenje) ispod ili u blizini pećnice. Ne čuvajte zapaljive predmete u ili na pećnici.

	Opasnost od požara!
	■ Plinska kuhališta bez postavljenog posuđa u radu razvijaju veliku toplinu. Uređaj i iznad njega postavljena napa bi se mogli oštetiti ili zapaliti. Ostaci masti na filtru u napi bi se mogli zapaliti. Plinska kuhališta koristite samo s postav...

	Opasnost od požara!
	■ Stražnja strana uređaja postaje jako vruća. To može uzrokovati oštećenja na priključnim vodovima. Vodovi za struju i plin ne smiju doći u dodir sa stražnjom stranom uređaja.

	Opasnost od požara!
	■ Nikada ne odlažite zapaljive predmete na kuhališta ili u komoru za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj. Izvucite mrežni utikač odn. isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Z...

	Opasnost od požara!
	■ Površine postolja s ladicom mogu postati jako vruće. U ladici čuvajte samo pribor za pećnicu. Zapaljive i gorive predmete ne smijete čuvati u postolju s ladicom.


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.

	Opasnost od opeklina!
	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.

	Opasnost od opeklina!
	■ Kuhališta i predmeti oko njih, pogotovo eventualno prisutni okviri kuhališta izrazito su vrući. Nikada ne dodirujte vruće površine. Djecu držite podalje od kuhališta.

	Opasnost od opeklina!
	■ Tijekom rada postaju površine uređaja vruće. Ne dodirujte vruće površine. Djecu držite podalje od uređaja.

	Opasnost od opeklina!
	■ Prazno posuđe na plinskim kuhalištima u radu postaje izrazito vruće. Nikada ne zagrijavajte prazno posuđe.

	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj je vruć dok radi. Prije čišćenja ostavite da se uređaj ohladi.

	Opasnost od opeklina!
	■ Pozor: Dijelovi koji se mogu dodirivati mogu tijekom rada roštilja postati vrući. Malu djecu trebate držati dalje od aparata.

	Opasnost od opeklina!
	■ Ukoliko boca s tekućim plinom ne stoji okomito, tekući propan/butan mogao bi dospjeti u uređaj. Pritom bi na plamenicima mogli izlaziti veliki plameni jezici. Sastavni dijelovi uređaja bi se time mogli oštetiti te s vremenom postati propusni...


	Opasnost od opeklina!
	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.

	Opasnost od opeklina!
	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.


	Opasnost od ozljeda!
	■ Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.
	Opasnost od ozljeda!
	■ Nestručni popravci su opasni. Popravke smije vršiti samo serviser koji je prošao našu obuku te izmijeniti oštećene vodove za strujne i plinske vodove. Ako je uređaj neispravan, izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću...

	Opasnost od ozljeda!
	■ Smetnje ili oštećenja na uređaju su opasne. Nikada ne uključujte neispravan uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Zatvorite dovod plina. Nazovite servis.

	Opasnost od ozljeda!
	■ Neodgovarajuće veličine lonaca, oštećeni ili krivo postavljeni lonci mogu uzrokovati teške ozljede. Poštujte napomene za posuđe za kuhanje.

	Opasnost od ozljeda!
	■ Pozor: Stakleni pokrov se može raspuknuti zbog vrućine. Prije zatvaranja pokrova isključite sve plamenike. Pričekajte da se pećnica ohladi, prije nego što zatvorite stakleni pokrov.

	Opasnost od ozljeda!
	■ Ako je uređaj postavljen nepričvršćen na postolju ili stalku, mogao bi skliznuti s postolja odn stalka. Uređaj mora biti čvrsto povezan s postoljem.


	Opasnost od prevrtanja!
	Upozorenje: Kako biste sprječili prevrtanje uređaja, valja montirati zaštitu od prevrtanja. Molimo pročitajte upute za montažu.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.



	Uzroci šteta
	Oprez!

	Štete na pećnici
	Oprez!

	Oštećenja na postolju s ladicom
	Oprez!
	Postavljanje, plinski i električni priključak
	Plinski priključak
	Za ovlaštenog stručnjaka odn. servisnu službu
	Oprez!



	Smetnje na plinskoj instalaciji / miris plina
	Pomicanje uređaja za dovod plina ili za kvaku vrata
	Električni priključak
	Oprez!
	Za servis
	Oprez!

	Vodoravno postavljanje pećnice
	1. Izvucite postolje s ladicom te ga podignite prema gore . Na postolju iznutra su s prednje i stražnje strane nogice za regulaciju visine.
	2. Nogice za regulaciju visine okrećite po potrebi pomoću šesterobridnog ključa prema gore ili prema dolje, sve dok pećnica ne bude u vodoravnom položaju (slika A).
	3. Ponovno umetnite postolje s ladicom (slika B).

	Pričvršćenje na zidu
	Postavljanje aparata
	Mjere koje treba poštivati tijekom transporta
	Ukoliko više nemate originalno pakiranje
	Vaš novi štednjak
	Općenito


	Područje za kuhanje
	Podložak za lonac za štedljivi plamenik
	Prekidač kuhališta
	Za električno kuhalište

	Pećnica
	Birač funkcija
	Birač temperature
	Tipke i displej

	Komora za pečenje
	Žarulja pećnice
	Rashladni ventilator
	Oprez!
	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena



	Poseban pribor
	Artikal iz servisne službe
	Prije prvog korištenja
	Podešavanje sata
	1. Pritisnite tipku 0. Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol 0treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.



	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Zagrijte kuhalište
	Čišćenje pribora
	Prvo čišćenje glave i poklopca plamenika
	Podešavanje kuhališta
	Upalite plinski plamenik
	1. Otvorite gornji pokrov. Gornji pokrov mora biti otvoren, dok je štednjak u radu.
	2. Okrenite prekidač željenog kuhališta ulijevo u položaj za paljenje 8. Paljenje započinje.


	3. Pritisnite prekidač kuhališta i držite ga pritisnutog tijekom 1-3 sekunde. Plinski plamenik se pali
	4. Podesite željenu veličinu plamena. Između položaja þ Isklj i položaja — plamen nije stabilan. Stoga uvijek odaberite položaj između — većeg i ˜ manjeg plamena.
	5. Ako se plamen opet ugasi, ponovite postupak od koraka 2.
	6. Završetak pečenja: Prekidač kuhališta okrenite þudesno u položaj Isklj.
	: Pozor!
	Plinski plamenik se ne pali


	Ovako ćete podesiti kuhalište
	1. Otvorite gornji pokrov. Gornji pokrov mora biti otvoren, dok je električno kuhalište u radu.
	2. Okrenite sklopku električnog kuhališta ulijevo na primjereni stupanj kuhanja između 1-6.
	3. Promjer električnog kuhališta iznosi 145 mm. Za kuhanje koristite lonac s glatkim dnom i istim promjerom.
	4. Podesite prekidač električnog kuhališta na 0 za dovršetak postupka kuhanja.

	Važne informacije o Vašem električnom kuhalištu
	Tabela - Kuhanje
	Prikladne posude za kuhanje

	Naputci za uporabu
	Podešavanje pećnice
	Vrste grijanja i temperatura
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.


	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki


	Pećnica će se automatski isključiti
	1. Biračem funkcije namjestite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu ili stupanj roštilja.
	3. Pritisnite tipku sata 0. Simbol trajanja x treperi.
	4. Tipkom @ ili tipkom A podesite trajanje. Tipka @ predložena vrijednost = 30 minuta Tipka A predložena vrijednost = 10 minuta
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena postavke
	Prekinite postavku
	Podesite trajanje, kada je vrijeme isključeno

	Pećnica će se automatski uključiti i isključiti
	1. Biračem funkcije namjestite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu ili stupanj roštilja.
	3. Pritisnite tipku sata 0.
	4. Tipkom @ ili tipkom A podesite trajanje.
	5. Pritišćite tipku sata 0 sve dok ne započne treperiti simbol y. Na displeju vidite, kada je jelo gotovo.
	6. Tipkom @ pomičite vrijeme završetka kuhanja na kasnije . Nakon nekoliko sekundi se preuzima postavka. Na displeju stoji vrijeme završetka kuhanja, sve dok se pećnica ne pokrene.
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Napomena

	Brzo zagrijavanje
	1. Birač funkcija stavite na I.
	2. Biračem temperature podesite željenu temperaturu.
	Brzo zagrijavanje je dovršeno
	Podešavanje vremena
	1. Pritisnite tipku sata 0. Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol 0 treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme. Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol 0 se gasi.

	Podešavanje alarmnog sata
	1. Pritisnite tipku alarmnog sata S. Simbol S treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu. Tipka + predložena vrijednost = 10 minuta Tipka - predložena vrijednost = 5 minuta

	Zaštita za djecu
	Pećnica
	Napomene


	Njega i čišćenje
	Napomene
	Gornji stakleni pokrov


	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenja kuhališta
	Prilikom čišćenje pećnice

	Skidanje i vješanje postolja
	Vađenje postolja
	1. Postolje podignite prema naprijed i prema gore
	2. te ga izvadite (slika A).
	3. Zatim čitavo postolje povucite prema naprijed

	4. te ga izvadite (slika B).
	Vješanje postolja
	1. Postolje prvo umetnite u stražnju čahuru, pritisnite ga blago prema natrag (slika A)


	2. te ga potom objesite u prednju čahuru (slika B).

	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).

	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).

	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!
	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).


	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).
	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.
	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tabela smetnji
	: Opasnost od strujnog udara!




	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.

	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.
	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni pokrov
	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije u pećnici


	Štednja energije na plinskom kuhalištu
	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje
	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje na više razina
	Modeli za pečenje
	Tabele



	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Pečenje na žaru
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Posebna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.
	2. Umiješajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).
	3. Stavite u šalice ili male twist off čaše i pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.
	4. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	5. Šalice ili čaše stavite na dno pećnice i pripremajte kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite kao po običaju, stavite ga u vatrostalnu keramičku posudu i pokrijte ga.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Isključite pećnicu i stavite tijesto u pećnicu da se diže.

	Otapanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.
	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.

	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .
	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

	Ukuhavanje
	Izvadite čaše
	Oprez!
	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje
	Napomena



	Pečenje na žaru

	Ò Съдържание[bg] Pъководство
	: Важни указания за безопасност
	Внимателно прочетете това ръководство. Само тогава можете да използвате уреда си безопасно и правилно. Ръководството за употреба и монт...
	Тези указания са валидни само когато обозначението на съответната страна е налично върху уреда. Когато обозначението на страната го ням...
	Категория на уреда: Първа категория
	Проверете уреда след разопаковането. При транспортна щета не свързвайте към мрежата.
	Само оправомощен специалист може да свърже уреда и да извърши превключване към друг вид газ. Инсталацията на уреда (електрическо и газов...
	Внимание:Този уред е предвиден само за готвене. Той не трябва да бъде използван за други цели, напр. отопление на помещението.
	Внимание:Използването на газовия уред за готвене води до образуването на топлина, влага и продукти на горенето в помещението. Когато уре...
	При интензивно или продължително използване на уреда може да наложи допълнително проветряване, напр. отварянето на прозорец или постав...
	Този уред не е замислен за работа с външен таймер или дистанционно управление.
	Този уред може да се използва от деца над 8 години и лица с намалени физически, сетивни или ментални способности или без достатъчно опит и...
	Децата не бива да си играят с уреда. Почистването и потребителската поддръжка не бива да се извършват от деца, освен ако не са над 8 години...
	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Винаги поставяйте допълнителните принадлежности правилно в камерата. Вж. описанието на допълнителните принадлежности в ръководството ...
	Опасност от пожар!
	■ При отваряне на вратата на уреда възниква въздушно течение. Хартията за печене може да докосне нагревателните елементи и да се възпла...
	Опасност от пожар!
	■ Съхраняваните в камерата запалими предмети могат да се запалят. Никога не съхранявайте запалими предмети в камерата. Никога не отваря...

	Опасност от пожар!
	■ Горещите олио и мазнина се възпламеняват бързо. Не оставяйте никога горещите олио и мазнина без контрол. Никога не гасете пожар с вода....

	Опасност от пожар!
	■ Котлоните се нагряват много. Никога не поставяйте запалими предмети върху готварския плот. Не съхранявайте предмети върху готварския...

	Опасност от пожар!
	■ Уредът става много горещ, запалимите материали могат лесно да се подпалят. Не съхранявайте или използвайте запалими предмети ( напр. с...

	Опасност от пожар!
	■ Газовите котлони без поставен съд за готвене при работа развиват голяма топлина. Уредът и поставеният над него аспиратор могат да се п...

	Опасност от пожар!
	■ Задната страна на уреда става много гореща. Това може да предизвика повреда на захранващите проводници и тръби. Електрическите провод...

	Опасност от пожар!
	■ Никога не слагайте запалими предмети на готварския плот и не съхранявайте във фурната. Никога не отваряйте вратата на уреда, когато то...

	Опасност от пожар!
	■ Повърхностите на долния шкаф на фурната могат силно да се нагорещят. Съхранявайте в тях само принадлежности за фурната. В долния шкаф ...


	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява много. Никога не докосвайте горещите вътрешни повърхности на камерата или нагревателните елементи. Винаги оставяйт...
	Опасност от изгаряне!
	■ Допълнителните принадлежности или кухненските съдове стават много горещи. Горещите допълнителни принадлежности или кухненски съдов...

	Опасност от изгаряне!
	■ Алкохолните пари могат да се запалят в горещата камера. Никога не приготвяйте ястия с големи количества високоалкохолни напитки. Изпо...

	Опасност от изгаряне!
	■ Котлоните и тяхното обкръжение, по- специално евентуални наличните рамки на котлони, стават много горещи. Никога не докосвайте горещи...

	Опасност от изгаряне!
	■ По време на работа повърхностите на уреда се нагорещяват. Не докосвайте горещите повърхности. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от изгаряне!
	■ Празният съд за готвене се нагрява изключително силно върху работещи газови котлони. Никога не загрявайте празен съд за готвене.

	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява по време на работа. Преди почистване оставяйте уреда да се охлади.

	Опасност от изгаряне!
	■ Внимание: Достъпни части могат да бъдат горещи при използването на грила. Не позволявайте достъп на малки деца до уреда.

	Опасност от изгаряне!
	■ Ако бутилката с течен газ не е в отвесно положение, течният пропан/бутан може да попадне в уреда. При това по горелката могат да се появ...


	Опасност от попарване!
	■ Достъпните части се нагряват по време на работа. Никога не докосвайте горещите части. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!
	■ При отваряне на вратата на уреда може да излезе гореща пара. Внимателно отваряйте вратата на уреда. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от попарване!
	■ При наличие на вода в горещата камера може да се получи гореща водна пара. Никога не изсипвайте вода в горещата камера.


	Опасност от нараняване!
	■ Надрасканото стъкло на вратата на уреда може да се пръсне. Не използвайте стъргало за стъкло, остри или драскащи почистващи препарати.
	Опасност от нараняване!
	■ Неправилните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти и да сменя повр...

	Опасност от нараняване!
	■ Дефектите и повредите по уреда са опасни. Никога не включвайте дефектен уред. Изтеглете щепсела или изключете предпазителя в кутията ...

	Опасност от нараняване!
	■ Неподходящите размери на тенджери, повредените или погрешно позиционирани тенджери могат да причинят тежки наранявания. Спазвайте у...

	Опасност от нараняване!
	■ Внимание: Стъкленият капак може да се напука от топлината. Преди да затворите капака, изключете всички газови котлони. Изчакайте фурна...

	Опасност от нараняване!
	■ Ако уредът е поставен свободно върху поставка, той може да се изплъзне от нея. Уредът трябва да се закрепва здраво към поставката.


	Опасност от преобръщане!
	Предупреждение: За да предотвратите преобръщане на уреда, трябва да е монтирана защита от преобръщане. Моля, прочетете указанията за мон...

	Опасност от токов удар!
	■ Некомпетентните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти. Ако уредът ...
	Опасност от токов удар!
	■ При топли части на уреда изолацията на кабела на електроуредите може да се стопи. Никога не оставяйте свързващия кабел на електроуред...

	Опасност от токов удар!
	■ Проникващата влажност може да предизвика токов удар. Не използвайте почистващ препарат под налягане или пароструйка.

	Опасност от токов удар!
	■ При смяна на лампата в камерата контактите на фасунгата на лампата са заредени с електричество. Преди смяната изтегляйте щепсела от к...

	Опасност от токов удар!
	■ Дефектният уред може да предизвика токов удар. Никога не включвайте дефектен уред. Изтегляйте щепсела от контакта или изключвайте пре...



	Причини за повреди
	Внимание!

	Повреди на готварската фурна
	Внимание!

	Щети в долния шкаф
	Внимание!
	Монтаж, свързване на газта и електрическото захранване
	Присъединяване на газопровода
	За упълномощения квалифициран специалист, респ. центъра за обслужване на клиенти
	Внимание!




	Неизправности в газовата инсталация / миризма на газ
	Преместване на уреда, държейки го за газопровода или дръжката на вратата
	Електричеко присъединяване
	Внимание!
	За центъра за обслужване на клиенти
	Внимание!


	Поставяне на печката водоравно
	1. Изтеглете долното чекмедже и повдигнете нагоре. Отвътре на поставката отпред и отзад има регулируеми крачета.
	2. При нужда завъртайте регулируемите крачета с гаечен ключ на високо или на ниско, докато печката не застане водоравно (фиг. A).
	3. Вкарайте обратно долното чекмедже (фиг. B).

	Закрепване за стена
	Инсталиране на уреда
	Предписания за съблюдаване при транспортирането
	В случай, че оригиналната опаковка не е запазена
	Вашата нова печка
	Обща информация


	Зона за готвене
	Подложка за икономичната горелка
	Ключ за готварската зона
	За електрическия готварски котлон

	Фурната
	Функционален превключвател
	Превключвател на температурата
	Бутони и дисплей

	Камерата
	Лампа на фурната
	Вентилатор за студен въздух
	Внимание!

	Вашите допълнителни принадлежности
	Вкарване на допълнителни принадлежности
	Указание



	Допълнителни принадлежности
	Асортимент на центъра за обслужване на клиенти
	Преди да използвате за първи път
	Настройване на часа
	1. Натиснете бутон 0. На дисплея се показва часа 12:00 и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа.



	Подгряване на фурната
	1. С функционалния превключвател настройте загряване отгоре/отдолу %.
	2. С превключвателя на температурата настройте 240 °C.

	Нагряване на котлона
	Почистване на принадлежностите
	Предварително почистване на чашата на горелката и на нейния капак
	Подготвяне на полето за готвене
	Запалване на горелката
	1. Отворете горния капак. Докато печката работи, горният капак трябва да бъде отворен.
	2. Завъртете ключа на желания котлон наляво до положението за запалване8. Запалването започва.


	3. Натиснете ключа и го задръжте натиснат в продължение на 1-3 секунди. Горелката се запалва.
	4. Настройте желаната височина на пламъка. Пламъкът не е стабилен между позицията þ „Изкл.“ и позицията —. По тази причина винаги избира...
	5. Ако пламъкът отново изгасне, повторете процедурата, започвайки от стъпка 2 нататък.
	6. Завършване на готвенето: Завъртете ключа на котлона þ надясно в положение „Изкл.“.
	: Внимание!
	Газовата горелка не се запалва


	Така се регулират електрическите котлони
	1. Отворете горния капак. Докато печката работи, горният капак трябва да бъде отворен.
	2. Завъртете ключа на котлона наляво на съответната степен 1- 6.
	3. Диаметърът на електрическия котлон е 145 мм. Използвайте за готвене тенджери с гладко дъно и същия диаметър.
	4. Поставете ключа на котлона на нула, за да приключите с готвенето.

	Важни информации за Вашия електрически котлон
	Таблица - готвене
	Подходящи готварски съдове

	Указания при употребата
	Регулиране на фурната
	Видове нагряване и температура
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.


	2. Чрез превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	Изключване на фурната
	Промяна на настройките


	Фурната трябва автоматично да се изключи
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата настройте температурата или степента на грил.
	3. Натиснете бутона за часовник 0. Символът времетраенеx мига.
	4. С бутон @ или бутон A настройте времетраенето. Бутон @ примерна стойност = 30 минути Бутон A примерна стойност = 10 минути
	Времето за печене е изтекло
	Промяна на настройката
	Прекъсване на настройката
	Настройване на времетраенето, когато часовникът е угаснал

	Фурната трябва автоматично да се включи и изключи
	1. С функционалния превключвател настройте вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата настройте температурата или степента на грил.
	3. Натиснете бутона за часовник 0.
	4. С бутон @ или бутон A настройте времетраенето.
	5. Натискайте бутона за часовник 0 докато символът за край y не започне да мига. На дисплея ще видите кога ястието е готово.
	6. С бутон @ отложете времето на край за по-късно. След няколко секунди настройката се приема. На дисплея се показва времето на край докато ...
	Времето за печене е изтекло
	Указание


	Бързо загряване
	1. Поставете функционалния превключвател на I.
	2. С превключвателя на температурата настройте желаната температура.
	Бързото загряване е прекратено
	Настройване на часа
	1. Натиснете бутона за часовник 0. На дисплея се показва 12.00 часа и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа. След няколко секунди часът се приема. Символът 0 угасва.

	Настройване на таймера
	1. Натиснете бутона на таймера S. Символът S мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте времетраенето. Бутон + примерна стойност = 10 минути Бутон - примерна стойност = 5 минути

	Защита от деца
	Фурна
	Указание


	Поддържане и почистване
	Указание
	Горен стъклен капак


	Препарат за миене
	При почистване на готварската зона не използвайте
	При почистване на фурната не използвайте

	Откачване и закачване на поставките
	Откачване на поставките
	1. Повдигнете поставката отпред нагоре
	2. и я откачете (фиг. A).
	3. После издърпайте цялата поставка напред

	4. и я извадете (фиг. Б).
	Закачване на поставките
	1. Вкарайте поставката първо в задното гнездо, натиснете малко назад (фиг. A)


	2. и след това закачете в предното гнездо (фиг. В).

	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.
	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).

	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.
	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.
	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).

	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).
	: Опасност от нараняване!
	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).


	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).
	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.
	Какво да правя при повреда?
	Таблица с повредите
	: Опасност от токов удар!




	Смяна на лампата на тавана на фурната
	: Опасност от токов удар!
	1. Поставете кърпа за съдове в студената фурна, за да предотвратите повреди.

	2. Развийте стъкления капак чрез завъртане наляво.
	3. Сменете крушката с друга от същия тип.
	4. Завийте отново стъкления капак.
	5. Извадете кърпата за съдове и включете предпазителя.


	Стъклен капак
	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия във фурната


	Спестяване на енергия от газовия готварски плот
	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти
	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Печене на едно ниво
	Печене на няколко нива
	Форми за печене
	Таблици



	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти
	Специални ястия
	1. Сварете 1 литър мляко (3,5 % мазнина) и охладете до 40 °C.
	2. Разбъркайте 150 г кисело мляко (хладилна температура).
	3. Прелейте в керамични чаши или в малки буркани с капак на винт и покрийте с фолио.
	4. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	5. Поставете чашите или бурканите върху пода на камерата и ги пригответе както е посочено.
	1. Пригответе както обикновено тестото с мая, поставете в топлоустойчив кухненски съд от керамика и покрийте.
	2. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	3. Изключете фурната и оставете тестото да втаса в камерата.

	Размразяване
	Изсушаване
	Консервиране
	Внимание!
	Подготовка
	1. Напълнете бурканите, не ги препълвайте.
	2. Избършете ръбовете на бурканите, те трябва да са чисти.
	3. Върху всеки буркан поставете мокър гумен пръстен и капак.
	4. Затворете бурканите с щипките.

	Настройка
	1. Вкарайте универсалната тава на ниво 2. Поставете буркана така, че да не се допират едно до друго.
	2. Налейте ½ литър гореща вода (прибл. 80 °C) в универсалната тава.
	3. Затворете вратата на фурната.
	4. Настройте загряване отдолу $.
	5. Настройте температурата на 170 до 180 °C.

	Консервиране
	Изваждане на бурканите
	Внимание!

	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене
	Указание



	Печене

	ò Sadržaj[sr] Uputstva za upotrebu
	: Važne napomene za sigurnost
	Pažljivo pročitajte ovo uputstvo. Jedino tako možete sigurno i pravilno da rukujete Vašim uređajem. Sačuvajte uputstvo za upotrebu i montažu za neku kasniju upotrebu ili za sledećeg vlasnika.
	Ovo uputstvo važi samo, ako je na uređaju naveden skraćeni naziv dotične zemlje. Ako se skraćeni naziv ne pojavljuje na uređaju, morate konsultovati uputstvo za instalaciju, koje sadrži neophodne podatke za prebacivanje uređaja na uslove prik...
	Kategorije uređaja: Kategorije 1
	Pošto ste ga raspakovali, proverite uređaj. Ukoliko oštetio prilikom transporta, nemojte ga priključivati.
	Samo ovlašćeni stručnjak sme da priključi uređaj i da izvrši prebacivanje na drugu vrstu gasa. Instalacija uređaja (električni i priključak na gas) moraju da se sprovedu u skladu sa uputstvom za upotrebu i instalaciju. Pogrešno priključiva...
	Pažnja:Ovaj uređaj je predviđen samo za svrhu kuvanja. Ne sme se koristiti u druge svrhe, na primer za zagrevanje prostorije.
	Pažnja:Korišćenje uređaja za kuvanje na gas dovodi do formiranja toplote, vlage i produkata sagorevanja u prostoriji u kojoj je uređaj postavljen. Ako uređaj radi, morate posebno voditi računa o dobroj ventilaciji u prostoriji u kojoj je uređ...
	Intenzivno i dugotrajno korišćenje uređaja može usloviti potrebu za dodatnom ventilacijom, npr. otvaranje prozora ili efikasniju ventilaciju, npr. rad postojećih mehaničkih sistema za ventilaciju na većem stepenu snage.
	Ovaj uređaj nije napravljen za režim rada sa nekim eksternim alarmnim satom ili daljinskim upravljačem.
	Ovaj uređaj mogu koristiti deca od 8 godina i lica sa smanjenim psihičkim, osećajnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostacima iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje je odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo u vezi sa sigurnom upotre...
	Nikada ne smete pustiti decu da se igraju sa uređajem. Čišćenje i korisničko održavanje ne smeju da vrše deca, čak i ako imaju 8 godina ili više i ako imaju nadzor.
	Decu, mlađu od 8 godina udaljite od uređaja i priključnog kabla.
	Pribor uvek pravilno gurajte po rerni. Videti opis pribora u uputstvu za upotrebu.
	Opasnost od požara!
	■ Prilikom otvaranja vrata na uređaju nastaje promaja. Papir za pečenje može da dodirne grejne elemente i da se zapali. Papir za pečenje prilikom zagrevanja nemojte nikada nepričvršćen da stavljate na pribor. Preko papira za pečenje uvek st...
	Opasnost od požara!
	■ U rerni odloženi, zapaljivi predmeti mogu da se zapale. Zapaljive predmete nemojte čuvati u rerni. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, ako ima dima u uređaju. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji sa...

	Opasnost od požara!
	■ Vrelo ulje i mast se veoma brzo pale. Vrelo ulje i mast nikada ne ostavljajte bez nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite vodom. Isključite ringlu. Plamen ugasite pažljivo pomoću poklopca, krpom za gašenje požara ili sličnim.

	Opasnost od požara!
	■ Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete nemojte da stavljate na ringlu. Nemojte da odlažete predmete na ringlu.

	Opasnost od požara!
	■ Uređaj je veoma vreo, zapaljivi materijali mogu lako da planu. Zapaljive predmete ( npr. sprejeve, sredstva za čišćenje) nemojte čuvati ili koristiti ispod ili u blizini rerne. Zapaljive predmete nemojte čuvati u ili na rerni.

	Opasnost od požara!
	■ Ringle na gas, na koje nije stavljeno posuđe za kuvanje tokom rada proizvode veliku toplotu. Uređaj i iznad njega smešten aspirator mogu da se oštete i da se zapale. Ostaci masti u filteru aspiratora mogu da se zapale. Ringle na gas uključit...

	Opasnost od požara!
	■ Zadnja strana uređaja je veoma vrela. Ovo može da dovede do oštećenja priključnih kablova. Električni kablovi i creva za gas ne smeju da dođu u dodir sa zadnjom stranom uređaja.

	Opasnost od požara!
	■ Na ringlu nikada ne stavljajte zapaljive predmete i ne odlažite ih u rernu. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, ako ima dima u uređaju. Isključite uređaj. Izvucite utikač, odnosno isključite osigurač u kutiji sa osiguračima. Zatvorite dov...

	Opasnost od požara!
	■ Površine donje fioke mogu biti veoma vrele. U fioci čuvajte samo pribor za rernu. Predmete koji mogu da planu i zapaljive predmete ne smete čuvati u donjoj fioci.


	Opasnost od opekotina!
	■ Uređaj se jako zagreva. Nikada nemojte da dodirujete unutrašnje površine u rerni ili grejne elemente. Uređaj uvek ostavite da se ohladi. Udaljite decu.
	Opasnost od opekotina!
	■ Pribor ili posuđe se zagreva. Vreli pribor ili posuđe iz rerne uzimajte pomoću krpe za lonce.

	Opasnost od opekotina!
	■ Para alkohola može da se zapali u vreloj rerni. Nemojte nikada da pripremate jela sa velikim količinama visokoprocentnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokoprocentnih alkoholnih pića. Pažljivo otvarajte vrata na uređaju.

	Opasnost od opekotina!
	■ Ringle i njihovo okruženje, naročito ako eventualno postoji okvir ringle, se jako zagrevaju. Nikada ne dodirujte vrele površine. Udaljite decu.

	Opasnost od opekotina!
	■ Tokom režima rada površine uređaja su vrele. Nemojte da dodirujete vrele površine. Udaljite decu od uređaja.

	Opasnost od opekotina!
	■ Prazno posuđe se na ringli na gas, koja radi, ekstremno zagreva. Nemojte zagrevati prazno posuđe za kuvanje.

	Opasnost od opekotina!
	■ Uređaj se zagreva tokom rada. Pre čišćenja ostavite uređaj da se ohladi.

	Opasnost od opekotina!
	■ Pažnja: Delovi koje dodirujete tokom rada roštilja se zagrevaju. Odatle morate da udaljite decu.

	Opasnost od opekotina!
	■ Ako boca sa tečnim gasom ne stoji uspravno, tečni propan/butan može da dospe u uređaj. Iz tog razloga može da izađe snažan plamen na gorionicima, kada se upale. Komponenete mogu da se oštete i da vremenom postanu nehermetične, tako da ga...


	Opasnost od oparotina!
	■ Dostupni delovi se tokom rada zagrevaju. Nikada nemojte da dodirujete vrele delove. Udaljite decu.
	Opasnost od oparotina!
	■ Prilikom otvaranja vrata na uređaju može da izađe vrela para. Pažljivo otvarajte vrata na uređaju. Udaljite decu.

	Opasnost od oparotina!
	■ Zbog vode u vreloj rerni može da nastane vrela vodena para. Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.


	Opasnost od povrede!
	■ Izgrebano staklo na vratima uređaja može da iskoči. Nemojte koristiti strugaljku za staklo, oštra i abrazivna sredstva za čišćenje.
	Opasnost od povrede!
	■ Nestručne popravke su opasne. Samo servisni tehničar, koga smo mi obučili sme da vrši popravke i da zameni oštećene kablove za struju i vodove za gas. Ako je uređaj pokvaren, izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za o...

	Opasnost od povrede!
	■ Smetnje ili oštećenja na uređaju su opasne. Nikada nemojte uključivati pokvaren uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu službu.

	Opasnost od povrede!
	■ Neodgovarajuća veličina lonaca, oštećeni ili pogrešno pozicionirani lonci mogu da prouzrokuju teške povrede. Obratite pažnju na napomene za posuđe za kuvanje.

	Opasnost od povrede!
	■ Pažnja: Stakleni poklopac može da pukne od toplote. Pre zatvaranja poklopca isključite sve gorionike. Sačekajte da se rerna ohladi, pre nego što zatvorite stakleni poklopac.

	Opasnost od povrede!
	■ Ako je uređaj nefiksiran postavljen na postolje, može da klizi sa postolja. Uređaj mora da bude čvrsto povezan sa postoljem.


	Opasnost od prevrtanja!
	Upozorenje: Kako biste sprečili prevrtanje uređaja, morate da montirate zaštitu od prevrtanja. Molimo da pročitate uputstva za montažu.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neprimerene popravke su opasne. Popravke sme da vrši samo obučeni servisni tehničar. Ako je uređaj u kvaru, povucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Na vrelim delovima uređaja može da se istopi izolacija kabla električnih uređaja. Priključni kabl električnih uređaja nemojte nikada da dovodite u kontakt sa vrelim delovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Vlaga, koja prodire, može da prouzrokuje strujni udar. Nemojte da koristite čišćenje pod visokim pritiskom ili čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prilikom zamene lampice u rerni kontakti sijaličnog grla su pod naponom. Pre zamene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Pokvaren uređaj može da prouzrokuje strujni udar. Pokvaren uređaj nikada nemojte da uključujete. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. Pozovite servisnu službu.



	Uzroci oštećenja
	Oprez!

	Oštećenja rerne
	Oprez!

	Oštećenja u donjoj fioci
	Oprez!
	Postavljanje, priključak za gas i električni priključak
	Priključak na gas
	Za sertifikovanog stručnjaka odnosno servisnu službu
	Oprez!



	Smetnje na gasnim instalacijama / miris gasa
	Pomeranje uređaja držanjem za crevo od gasa ili za dršku na vratima rerne
	Električni priključak
	Oprez!
	Za servisnu službu
	Oprez!

	Vodoravno postavljanje šporeta
	1. Izvucite donju fioku i izdignite je na gore. Na postolju su unutra napred i pozadi podesive stopice.
	2. Podesive stopice po potrebi obrnite šestougaonim ključem da budu više ili niže, dok šporet ne stoji vodoravno (slika A).
	3. Ponovo ugurajte donju fioku (slika B).

	Fiksator za zid
	Postavka uređaja
	Mere koje se moraju poštovati tokom transporta
	Ako više ne postoji originalna ambalaža
	Vaš novi šporet
	Opšte


	Površina za kuvanje
	Podmetač za štedljivi gorionik
	Prekidač za ringlu
	Za električnu ringlu

	Rerna
	Birač za funkcije
	Birač za temperaturu
	Tasteri i prikaz

	Rerna
	Lampica za rernu
	Rashladni ventilator
	Oprez!
	Vaš pribor
	Uguravanje pribora
	Napomena



	Specijalan pribor
	Artikli servisne službe
	Pre prvog korišćenja
	Podešavanje tačnog vremena
	1. Pritisnite taster 0. Na prikazu se pojavljuje tačno vreme 12:00 i simbol 0 treperi.
	2. Pomoću tastera + ili tastera - podesite tačno vreme.



	Zagrevanje rerne
	1. Pomoću birača za funkcije podesite zagrevanje sa gornje/ donje strane %.
	2. Pomoću birača za temperaturu podesite na 240 °C.

	Zagrevanje ringle
	Čišćenje pribora
	Preliminarno čišćenje vrata i poklopca gorionika
	Podešavanje ringle
	Paljenje gorionika na gas
	1. Otvorite gornji poklopac. Ukoliko šporet radi, morate otvoriti gornji poklopac.
	2. Obrnite prekidač željene ringle u levo u položaj za paljenje 8. Počinje paljenje.


	3. Pritisnite prekidač za ringlu i držite ga pritisnutog 1-3 sekunde. Gorionik na gas se pali.
	4. Podesite željenu veličinu plamena. Između podešavanja þ Isklj. i podešavanja — plamen nije stabilan. Stoga stalno birajte podešavanje između — većeg i ˜ manjeg plamena.
	5. Аko se plamen ponovo gasi, ponovite postupak od koraka 2.
	6. Završite proces kuvanja: Prekidač za ringlu þ obrnite u desno na položaj isklj.
	: Pažnja!
	Gorionik na gas se ne pali


	Ovako podešavate električnu ringlu
	1. Otvorite gornji poklopac. Ukoliko električna ringla radi, morate otvoriti gornji poklopac.
	2. Obrnite prekidač električne ringle u levo na odgovarajući stepen za kuvanje između 1-6.
	3. Prečnik električne ringle iznosi 145 mm. Za kuvanje koristite lonac sa glatkim dnom i istovetnim prečnikom.
	4. Postavite prekidač električne ringle na 0, kako biste završili proces kuvanja.

	Važne informacije za Vašu električnu ringlu
	Tabela - Kuvanje
	Odgovarajući lonci za kuvanje

	Napomene prilikom korišćenja
	Podešavanje rerne
	Vrste zagrevanja i temperatura
	1. Pomoću birača za funkcije podešavate željenu vrstu zagrevanja.


	2. Pomoću birača za temperaturu možete da podesite temperaturu ili stepen na roštilju.
	Isključivanje rerne
	Promena podešavanja


	Rerna treba automatski da se isključi
	1. Pomoću birača za funkcije podešavate vrstu zagrevanja.
	2. Pomoću birača za temperaturu podešavate temperaturu i stepen na roštilju.
	3. Pritisnite taster časovnik 0. Treperi simbol trajanja x.
	4. Pomoću tastera @ ili tastera A podešavate trajanje. Taster @ predložena vrednost = 30 minuta Taster A predložena vrednost = 10 minuta
	Vreme pečenja je isteklo
	Promena podešavanja
	Prekid podešavanja
	Podesite trajanje, ako je časovnik nestao

	Rerna treba automatski da se uključi i isključi
	1. Pomoću birača za funkcije podešavate vrstu zagrevanja.
	2. Pomoću birača za temperaturu podešavate temperaturu i stepen na roštilju.
	3. Pritisnite taster časovnik 0.
	4. Pomoću tastera @ ili tastera A podešavate trajanje.
	5. Pritiskajte taster časovnik 0 dok ne počne da treperi simbol za kraj y. Na prikazu ćete videti, kada je jelo gotovo.
	6. Pomoću tastera @ vreme kraja pomerite na kasnije. Posle nekoliko sekundi preuzimaju se podešavanja. Na prikazu stoji vreme kraja, dok rerna ne počne sa radom.
	Vreme pečenja je isteklo
	Napomena

	Brzo podgrevanje
	1. Birač za funkcije postavite na I.
	2. Pomoću birača za temperaturu podešavate željenu temperaturu.
	Brzo podgrevanje je završeno
	Podešavanje tačnog vremena
	1. Pritisnite taster časovnik 0. Na prikazu se pojavljuje 12.00 časova i simbol 0 treperi.
	2. Pomoću tastera + ili tastera - podesite tačno vreme. Posle nekoliko sekundi preuzima se tačno vreme. Simbol 0 se gasi.

	Podešavanje alarmnog sata
	1. Pritisnite alarmni sat S. Simbol S treperi.
	2. Pomoću tastera + ili tastera - podesite vreme alarma. Tater + predložena vrednost = 10 minuta Taster - predložena vrednost = 5 minuta

	Zaštita za decu
	Rerna
	Napomene


	Održavanje i čišćenje
	Napomene
	Gornji stakleni poklopac


	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenja ringli nemojte koristiti
	Prilikom čišćenja rerne nemojte koristiti

	Otkačivanje i zakačivanje okvira
	Otkačivanje i zakačivanje okvira
	Zakačivanje okvira
	1. Okvir najpre postavite u zadnju buksnu, malo pritisnite pozadi (slika A)

	2. i onda zakačite u prednju buksnu (slika Б).

	Otkačivanje i zakačivanje vrata na rerni
	: Opasnost od povrede!
	Otkačivanje vrata
	1. Vrata rerne sasvim otvoriti.
	2. Obe poluge za blokadu otklopite levo i desno (slika A).
	3. Zatvorite vrata na rerni do kraja. Uhvatite sa obe ruke levo i desno. Još malo dalje zatvorite i izvucite (slika B).

	Zakačivanje vrata
	1. Prilikom zakačivanja vrata na rerni pazite na to, da oba šarnira uđu pravo u otvor (slika A).

	2. Zarez na šarniru mora da ulegne na obe strane (slika B).
	3. Ponovo zaklopite obe poluge za blokadu (slika C). Zatvorite vrata na rerni.
	: Opasnost od povrede!


	Demontaža i ugradnja stakla na vrata
	Demontaža
	1. Otkačite vrata na rerni i sa ručkom okrenutom na dole, položite na krpu.
	2. Skinite poklopac gore na vratima rerne. Uz to levo i desno prstima pritisnite spojnicu (slika A).

	3. Podignite gornje staklo i izvucite (slika B).
	4. Podignite staklo i izvucite (slika C).
	: Opasnost od povrede!
	Ugradnja
	1. Staklo ugurajte ukoso pozadi (slika A).


	2. Gornje staklo ugurajte ukoso u nazad u oba držača. Glatka površina mora da bude spolja. (slika B).
	3. Postavite poklopac i pritisnite.
	4. Zakačite vrata rerne.
	Smetnja, šta činiti?
	Tabela sa smetnjama
	: Opasnost od strujnog udara!




	Zamena sijalice na svodu u rerni
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. U hladnu rernu položite krpu za posuđe, kako biste izbegli oštećenja.

	2. Stakleni poklopac odvrnite obrtanjem u levo.
	3. Sijalicu zamenite istim tipom sijalice.
	4. Ponovo zavrnite stakleni poklopac.
	5. Izvadite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni poklopac
	Tablica smetnji
	E­broj i FD­broj

	Saveti vezani za energiju i životnu sredinu
	Štednja energije u rerni


	Štednja energije na ringli na gas
	Rešavanje otpada u skladu sa zaštitom okoline
	Za Vas testirano u našoj kuhinji
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednom nivou
	Pečenje na više nivoa
	Kalupi za pečenje
	Tabele



	Saveti za pečenje
	Meso, živina, riba
	Posuđe
	Prženje
	Roštilj
	Riba
	Živina
	Riba

	Saveti za prženje i pečenje roštilja
	Gužvare, đuveč, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Specijalna jela
	1. skuvajte 1 litar mleka (3,5 % masti) i ohladite na 40 °C.
	2. umešajte 150 g jogurta (temperatura iz frižidera).
	3. Sipajte u šolje ili male tegle sa zatvaračem i pokrijte folijom za održavanje svežine.
	4. Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.
	5. Šolje ili tegle postavite na dno rerne i pripremite, kako je navedeno.
	1. Testo sa kvascem pripremite kao i obično, stavite u vatrostalnu posudu od keramike i pokrijte.
	2. Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.
	3. Isključite rernu i testo stavite u rernu da naraste.

	Topljenje
	Sušenje
	Ukuvavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite tegle, nemojte ih prepuniti.
	2. Obrišite ivice tegli, moraju da budu čiste.
	3. Na svaku teglu stavite mokar gumeni prsten i poklopac.
	4. Tegle zatvorite stezaljkama.

	Podešavanje
	1. Na visinu 2 ugurajte univerzalni tiganj. Tegle postavite tako, da ne dodiruju jedna drugu.
	2. ½ litra vrele vode (oko 80 °C) sipajte u univerzalni tiganj.
	3. Zatvorite vrata na rerni.
	4. Podesite zagrevanje sa donje strane $.
	5. Temperaturu podesite na 170 do 180 °C.

	Ukuvavanje
	Vađenje tegli
	Oprez!
	Akrimalid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje
	Napomena



	Roštilj
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