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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehér ist fur die Kichenmaschine MUMS.../MUMXL..
bestimmt. Gebrauchsanleitung der Kiichenmaschine beachten.
Dieses Zubehér ist zum Zerkleinern und Vermengen von rohem und
gekochtem Fleisch, Speck, Gefligel und Fisch geeignet. Es darf nicht
zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw. Substanzen
benutzt werden. Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen
Zubehorteile sind weitere Anwendungen mdéglich.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerét

Verletzungsgefahr!

Nicht in den Einfullschacht greifen, zum Nachschieben immer den
Stopfer verwenden.

Messer nicht an den Schneidflachen anfassen.

Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebs aufsetzen/abnehmen.
Wichtig!

Zubehor nur in der aufgefuhrten Arbeitsposition verwenden.
Zubehor nur im komplett zusammengesetztem Zustand verwenden.
Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.

Zur Befestigung des Fleischwolfes wird immer ein Adapter MUZ8AD1
(Bild Y, 4+5) bendtigt. Beim Modell MUZ8FA1 ist der Adapter im
Lieferumfang enthalten, ansonsten ist er im Fachhandel erhéltlich.

Auf einen Blick 10 Nudelvorsétze MUZ8NS1
Bitte Bildseiten ausklappen. 11 Lochscheibensatz MUZ8LS4
Bild &Y 12 Lochscheibensatz MUZ8LS5
1 Fleischwolf-Vorsatz Sollte ein Sonderzubehdr nicht im

a Schraubring Lieferumfang enthalten sein, kann es Gber den

b Lochscheibe Kundendienst nachgekauft werden.

(Lochdurchmesser 4,5 mm) Anweisungen der separaten Gebrauchs-

¢ Messer anleitung fur das Sonderzubehér beachten!

d Schnecke mit Mitnehmer Bild &

e Gehause Arbeitsposition

f  Arretierungshebel .
2 Einfilischale Schutz vor Uberlastung
3 Stopfer Um bei einer Uberlastung des Fleischwolfs
Sonderzubehér gréBere Schaden an lhrem Geréat
4 Adapter MUZ8AD1 zu verhindern, verfiigt die Schnecke Uber eine
5 Kupplungsteil Einkerbung (Sollbruchstqlle). Bei Uberlastung
6 Fruchtpressen-Vorsatz MUZ8FV1 bricht die Schnecke an dieser Stelle.

. = Eine neue Schnecke ist beim Kundendienst

7 Spritzgeback-Vorsatz MUZ8SV1 kauflich erhéltiich (Best.-Nr. 122089).
8 Reibe-Vorsaiz MUZSRV1 Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind nicht
9 Wurststopfer-Satz MUZ8WS2

Bestandteil unserer Garantieverpflichtungen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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Bedienen

E Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fir die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit
7-stufigem Drehschalter.

Fir Gerate mit 4-stufigem Drehschalter
kénnen die Richtwerte der folgenden
Tabelle entnommen werden:

7-stufig: 1...2...3..4..5..6...7
4-stufig: 1........ 2. 3o 4

® Fleischwolf vor dem ersten Gebrauch
grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Bild

® Fleischwolf-Vorsatz in der gezeigten
Reihenfolge zusammensetzen.
Aussparung an der Lochscheibe muss auf
Nase im Gehause sitzen.

® Schraubring nicht ganz fest schrauben.

Bild

o Nicht genutzte Antriebe mit Antriebs-
schutzdeckeln abdecken.

® Entriegelungstaste driicken und
Multifunktionsarm in Position 6
bringen.

® Werkzeugantriebsschutzdeckel
abnehmen.

® Adapter befestigen:

— Kupplungsteil einstecken.

— Adapter aufsetzen und mit
Klemmschraube befestigen.
Position der Nase beachten!

Fleischwolf auf den Adapter setzen und

gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Arretierungshebel herunterdriicken.

Jetzt den Schraubring fest schrauben.

Einflllschale aufsetzen.

Schissel oder Teller unter die

Auslassoffnung stellen.

Netzstecker einstecken.

Drehschalter auf Stufe 7 stellen.

Zu verarbeitende Lebensmittel in die

Einfullschale geben.

Zum Nachschieben Stopfer verwenden.

Achtung!
Keine Knochen verarbeiten.

i

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.
Netzstecker ziehen.

Arretierungshebel hochklappen.
Fleischwolf im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Adapter und Kupplungsteil abnehmen.

® Fleischwolf reinigen.

Reinigen und Pflegen

A Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmitte/

verwenden. Oberflidchen kénnen beschddigt

werden.

Fleischwolf-Teile aus Metall sind nicht

sptilmaschinenfest.

® Schraubring I6sen und Vorsatz
auseinander nehmen.

® Fleischwolf-Teile aus Metall von Hand
spllen und sofort abtrocknen.

e Einfullschale und Stopfer sind
spllmaschinenfest.

® Trockene Lochscheibe und Messer mit
Speisedl einfetten, um sie vor Rost zu
schitzen.

Sonderzubehdr
(im Fachhandel erhaltlich)

Achtung!

Die Zubehdrteile immer ohne Messer und
Lochscheibe zusammenbauen.

Alle zuvor genannten Hinweise betreffend
ZU lhrer Sicherheit”, ,Nach der Arbeit” bzw.
LReinigen und Pflegen” beachten.

Fruchtpressen-Vorsatz MUZ8FV1

zum Auspressen von z. B. Beeren, Tomaten,

Apfeln, Birnen, Hagebutten (Hagebutten vor

dem Pressen 1 Stunde lang kochen).

Gewonnenes Fruchtmus eignet sich

besonders gut zur Herstellung von

Marmelade.

Bild 3

® Vorbereiten wie beim Fleischwolf-Vorsatz
beschrieben. Notwendige Einzelteile und
Reihenfolge beim Zusammensetzen des
Fruchtpressen-Vorsatzes beachten.

® Zuerst die Befestigungsschraube soweit
6ffnen, dass der Trester noch feucht
abflieBen kann.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



o Dann die Befestigungsschraube so
einstellen, dass der Trester mit der
gewulnschten Feuchtigkeit austritt.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Einflllschale geben.

Zum Nachschieben Stopfer verwenden.

o Drehschalter auf Stufe 7 stellen.

Spritzgeback-Vorsatz MUZ8SV1

zum Formen von Platzchenteig oder

Mirbeteig.

Bild

® Vorbereiten wie beim Fleischwolf-Vorsatz
beschrieben. Notwendige Einzelteile und
Reihenfolge beim Zusammensetzen des
Spritzgeback-Vorsatzes beachten.

® Zu verarbeitenden Teig in die Einfill-
schale geben. Zum Nachschieben
Stopfer verwenden.

o Drehschalter je nach Teigkonsistenz auf
Stufe 1-5 stellen.

® Austretenden, geformten Teig mit einem
Kichenbrett abnehmen.
Dabei die Kiichenmaschine kurz aus-
schalten, wenn der Teig zu schnell
austritt.

Reibe-Vorsatz MUZ8RV1

zum Reiben von Mandeln, Nissen, gekihlter
Schokolade und getrocknetem Brot oder
Brotchen.

Achtung!

Ndsse und Mandeln nur trocken und in

kleinen Mengen verarbeiten!

Bild @

o \Vorbereiten wie beim Fleischwolf-Vorsatz
beschrieben. Notwendige Einzelteile und
Reihenfolge beim Zusammensetzen des
Reibe-Vorsatzes beachten.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Einflillschale geben.

Zum Nachschieben Stopfer verwenden.
® Drehschalter je nach Hérte des Lebens-
mittels auf Stufe 1-5 stellen.

Wurststopfer-Satz MUZ8WS2

zum Fllen von Wirsten aller Art, zum Formen

von Kroketten.

Bild [

o Vorbereitung wie beim Fleischwolf-
Vorsatz beschrieben.
Notwendige Einzelteile und Reihenfolge
beim Zusammensetzen des
Wourststopfer-Satzes beachten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Einflllschale geben.
Zum Nachschieben Stopfer verwenden.
o Drehschalter auf Stufe 3-7 stellen.

Nudelvorsatze MUZ8NS1

zum Formen von Teigplatten (Lasagne, Maul-

taschen) und Nudeln (Bandnudeln, Makkaroni,

Rigatoni, u. a.) aus vorgefertigtem Teig.

Bild

® Vorbereitung wie beim Fleischwolf-
Vorsatz beschrieben.

Notwendige Einzelteile und Reihenfolge
beim Zusammensetzen der Nudel-
vorsétze beachten.

o Vorsatz fir Teigplatten (Lasagne) in den
Fleischwolf einsetzen und mit dem
Schraubring des Fleischwolfs befestigen.

oder

® Die Schnecken-Verlangerung so auf
die Schnecke des Fleischwolf aufsetzen,
dass der Schneckengang gleichméBig
fortgesetzt wird.

® Gewlinschten Vorsatz in den Konus
einsetzen und mit dem Schraubring
des Nudelvorsatzes befestigen.

Anweisungen in der separaten Gebrauchs-

anleitung fUr dieses Sonderzubehdr beachten!

Lochscheiben-Satz MUZ8LS4

Lochscheibe mit Lochdurchmesser 4,5 mm

Lochscheiben-Satz MUZ8LS5
Lochscheiben mit Lochdurchmesser 3 mm,

6 mm und 8 mm

Adapter MUZ8AD1 mit Kupplungsteil
Wird zur Befestigung des Fleischwolfs
MUZ8FW1 und der Pasta-Vorsatze
MUZ8NV1/NV2 und NV3 am Grundgerét
bendtigt.

Im Lieferumfang des Fleischwolfs MUZ8FA1
enthalten.

Anderungen vorbehalten.

5
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For your safety

This accessory is designed for the food processor MUMS.../MUMXL.. .
Follow the operating instructions for the food processor.

This accessory is suitable for cutting and mixing raw and cooked meat,
bacon, poultry and fish. It must not be used for processing other objects
or substances. Other applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury!

Do not reach into the feed tube, always use the pusher to add more
ingredients.

Do not take hold of blades by the cutting surfaces.

Do not remove/attach accessories until the drive has stopped.
Important!

Use the accessories in the indicated operating position only.
Accessory must be completely assembled before use.

Never assemble accessories on the base unit.

To attach the mincer, an adapter MUZ8AD1 (Fig. Iy, 4+5) is always
required. The adapter is included with the model MUZ8FA1, otherwise
it is available from a specialist outlet.

Overview 10 Noodle attachments MUZ8NS1
Please fold out the illustrated pages. 11 Perforated disc set MUZ8LS4
Fig. &Y 12 Perforated disc set MUZ8LS5
1 Mincer attachment If an optional accessory is not included
a Threaded ring in the product package, it can be purchased
b Perforated disc from customer service.
(hole diameter 4.5 mm) Follow the instructions in the separate instruc-
¢ Blade tions for use for the optional accessory!
d Worm gear with driver Fig. &
e Housing Operating position
f  Locking lever
2 Filler tray Predetermined breaking point
3 Pusher . To prevent serious damage to your appliance
Optional accessories if the mincer is overloaded, the worm gear has
4 Adapter MUZ8AD1 a notch (predetermined breaking point).
5 Coupling part If an overload occurs, the worm gear breaks
6 Fruit press attachment MUZ8FV1 at this point.
7 Biscuit attachment MUZSSV1 A new worm gear can be purchased from
8 Grater attachment MUZSRV1 customer service (order no. 122089).
9 Sausage filler set MUZBWS2 Spare parts with a predetermined breaking

point are not a component of our warranty
obligations.

6 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Operation After using the appliance

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove mains plug.

e Lift up locking lever.

E Important information

In these instructions for use the recom-
mended reference values for the operating

speed refer to appliances with a 7-setting ® Rotate the mincer in a clockwise direction
rotary switch. and remove. .

For appliances with a 4-step rotary switch ® Remove adapter and coupling part.

the guide values can be found in the follo- o Clean mincer.

wing table:

Cleaning and servicing
A Attention!

Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.
Metal mincer parts are not dishwasher-proof.

7 settings: 1...2...3..4..5..6...7
4 settings: 1........ 2. 3o 4

® Thoroughly clean the mincer before using
for the first time, see “Cleaning and

servicing”. ® Loosen threaded ring and disassemble
Fig. attachment.
® Assemble mincer attachment in the indi- e Wash metal mincer parts by hand and
cated sequence. dry immediately.
Recess on the perforated disc must e Filling tray and pusher are dishwasher-
be situated on the lug in the housing. proof
@ Do not fully tighten threaded ring. e Lubricate dried perforated disc and
Fig. 1 blades with cooking oil to protect against
® Cover unused drives with drive covers. corrosion.

Press release button and move
multi-function arm to position 6.
Remove the capsule container.
Attach adapter:
— Insert coupling part.
— Attach adapter and secure with
clamping screw.
Note position of the lug!
Place mincer on the adapter and turn
it anti-clockwise.
Press down locking lever.
Now tighten the threaded ring.
Attach filling tray.
Place a bowl or plate under the outlet
opening.
Insert the mains plug.
Set rotary knob to setting 7.
Place the food to be processed
in the filling tray.
Use the pusher to push in ingredients.

-

Warning/!
Do not process bones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Optional accessories

(available from dealers)

Warning/

Always assemble the accessories without
blades and perforated discs.

Follow all instructions mentioned above
concerning “For your safety’, ‘After work”
or “Cleaning and servicing’.

Fruit press attachment MUZ8FV1

for pressing e.g. berries, tomatoes, apples,

pears, rosehips (cook rosehips for 1 hour

before pressing).

Extracted fruit pulp is especially suitable for

making jam.

Fig. @

® Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual
parts and sequence when assembling
the fruit press attachment.

e First undo the fastening screw as far
as is required to allow the pulp to flow
out while still moist.
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® Then adjust the fastening screw until the

pulp flows out with the required moisture.

® Place the food to be processed in the
filling tray.
Use the pusher to push in ingredients.
e Set rotary knob to setting 7.

Biscuit attachment MUZ8SV1
for shaping biscuit dough or short pastry.
Fig. @
® Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual
parts and sequence when assembling
the biscuit attachment.
® Place the dough to be processed
in the filling tray.
Use the pusher to push in ingredients.
® Setrotary switch to setting 1-5 depending
on dough consistency.
® Separate the shaped dough coming
out of the appliance with a pastry cutter.
Briefly switch off the food processor
if the dough comes out too quickly.

Grater attachment MUZ8RV1

for grating almonds, nuts, cooled chocolate
and dried bread or rolls.
Warning!
Process only dry nuts and almonds in small
quantities!
Fig. @
® Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual
parts and sequence when assembling
the grating attachment.
® Place the food to be processed
in the filling tray.
Use the pusher to push in ingredients.
® Turn rotary switch to setting 1-5 depen-
ding on hardness of the food.

Sausage filler set MUZ8WS2

for filling all types of sausage, for shaping
croquettes.
Fig. @
® Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual
parts and sequence when assembling
the sausage filler set.
® Place the food to be processed
in the filling tray.
Use the pusher to push in ingredients.
e Set rotary knob to setting 3-7.

Noodle attachments MUZ8NS1

For shaping dough sheets (lasagne, ravioli)

and noodles (ribbon noodles, macaroni,

rigatoni, etc.) from prepared dough.

Fig.

® Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual
parts and sequence when assembling
the noodle attachments.

e |Insert attachment for dough sheets
(lasagne) into the mincer and attach
with the threaded ring of the mincer.

® Place the worm gear extension on the
worm gear of the mincer, ensuring that
the spiral continues smoothly.

e Insert required attachment into the cone
and attach with the threaded ring of the
noodle attachment.

Follow the instructions in the separate instruc-
tions for use for this optional accessory!

Perforated disc set MUZ8LS4

Perforated disc with 4.5 mm hole diameter

Perforated disc set MUZ8LS5
Perforated disc (hole diameter 3 mm, 6 mm
and 8 mm)

Adapter MUZ8AD1 with coupling part

Is required for attachment of the mincer
MUZ8FW1 and the pasta attachments
MUZ8NV1/NV2 and NV3 to the base unit.
Is included in the product package

of the mincer MUZ8FA1.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUMS8.../MUMXL.. .
Respectez la notice d’utilisation du robot culinaire.

Cet appareil convient pour broyer et mélanger la viande crue, cuite,
du lard, de la volaille, et du p0|sson Il ne doit pas servir a transformer
dautres objets ou substances. D’autres applications sont possible

a condition d’utiliser les accessoires homologués par le fabricant.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures !

N’introduisez jamais les doigts dans I'ouverture d’ajout ; pour faire
avancer les aliments, utilisez toujours le pilon poussoir.

Ne saisissez pas la lame par les surfaces coupantes. Ne posez / retirez
I'accessoire qu’apres que I'entrainement s’est immobilise.

Important !

N’utilisez les accessoires que dans la position de travail indiquée.
N’utilisez les accessoires qu’apres les avoir entierement assemblés.
N’assemblez jamais les accessoires sur 'appareil de base.

Pour fixer le hachoir a viande, il faut toujours I'adaptateur MUZ8AD1
(fig. ¥, 4+5). Sur le modéle MUZ8FA1, 'adaptateur est livré d’origine ;
il est sinon disponible dans le commerce spécialise.

Vue d’ensemble 11 Kit de disques ajourés MUZ8LS4
Veuillez déplier les volets illustrés. 12 Kit de disques ajourés MUZ8LSS5
Figure I Si un accessoire spécial n’'a pas éteé livré
1 L'accessoire 2 hacher la viande d'origine, il est possible de le commander
a Anneau vissable aupres du service aprés-vente.
b Disque ajouré Respectez les instructions figurant dans la
(diamétre de trou 4,5 mm) notice d'utilisation de cet accessoire spécial !
¢ Lame Figure &
d Vis sans fin avec taquet entraineur Position de travail
e Boitier )
f  Levier de verrouillage Protection contre la surcharge
2 Entonnoir Pour empécher que le hachoir ne s’endom-
3 Pilon-poussoir mage gravement en cas de surcharge de votre
Accessoires en option appareil, la vis sans fin comporte une entaille
4 Adaptateur MUZ8AD1 (zone de rupture programmée).
5 Piéce de couplage En cas de surcharge, la vis sans fin casse
6 Kit pour coulis de fruits et Iégumes acet endrplt. , .
MUZSFV1 ]!I est possible d acc:jheter une vis sans t
7 K!t pour g?teaux secs MUZ8SV1 ('r?ong g‘;gf?g;%ssg;‘. sefvice apres-vente
8 K!t pour raper MUZSBW Les pieces de rechange a zone de rupture
9  Kit & remplir les saucisses MUZ8WS2 programmée ne sont pas couvertes par nos
10 Accessoires a nouilles MUZ8NS1 engagements & garantie.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 9
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Utilisation

E Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse de tra-
vail recommandées dans cette notice d'uti-
lisation se référent aux appareils équipés
d’'un sélecteur rotatif a 7 positions.

Pour les appareils a sélecteur rotatif

4 gradins, consultez les valeurs indicatives
figurant sur le tableau suivant :

7 gradins : 1..2..3..4..5..6...7
4 gradins: 1....... 2. S 4

® Nettoyez soigneusement le hachoir avant
de l'utiliser pour la premiére fois ;
voir « Nettoyage et entretien ».
Figure
o N’assemblez le kit hachoir a viande que
dans l'ordre indiqué.
L'évidement que comporte le dis%Je ajouré
doit reposer sur la saillie dans le boitier.
® Ne vissez pas I'anneau a fond.
Figure [
® Recouvrez les entrainements qui ne ser-
vent pas avec des couvercles de protec-
tion.
® Appuyez sur la touche de déver- j
rouillage et amenez le bras multi- ©
fonctions sur la position 6.
® Retirez le bac a capsules.
o Fixez 'adaptateur :
— Enfichez la piéce de couplage.
— Posez I'adaptateur puis fixez-le avec
la vis de bridage.
Pensez a la position de la saillie !
® Posez le hachoir a viande sur 'adaptateur
et tournez en sens inverse des aiguilles
d’'une montre.
Enfoncez le levier de verrouillage.
Maintenant, vissez I'anneau a fond.
Mettez I'entonnoir en place.
Placez le récipient ou I'assiette sous
l'orifice de sortie.
Introduisez la fiche dans la prise
de courant.
® Ramenez l'interrupteur rotatif sur
la position 7.
® |Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a traiter.
Pour remplir 'appareil, servez-vous
du pilon-poussoir.

10

Attention /
Veillez a I'absence totale d'os.

Aprés le travalil

e Eteignez I'appareil par linterrupteur rotatif.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Basculez le levier de verrouillage vers
le haut.

® Tournez le hachoir dans le sens des
aiguilles d’'une montre et retirez-le.

® Retirez 'adaptateur et la piéce
de couplage.

o Nettoyez le hachoir.

Nettoyage et entretien

A Attention !

Nutilisez pas de détergent abrasif.

Vous risquez d’endommager les surfaces.
Les pieces métalliques du hachoir ne vont
pas au lave-vaisselle.
® Dévissez 'anneau et démontez le kit.
® Rincez a la main les pieces métalliques

du hachoir puis faites-les sécher de suite.
® |’entonnoir et le pilon-poussoir peuvent
se laver au lave-vaisselle.
® Aprés que le disque ajouré et le couteau
ont séché, graissez-les avec de I'huile
alimentaire pour les protéger contre
la rouille.

Accessoires en option

(En vente dans le commerce spécialisé)
Attention /

Assemblez toujours les accessoires sans
couteau et sans disques.

Respectez toutes les consignes précédem-
ment mentionnées dans les rubriques

« Pour votre sécurité », « Apres le travail »
ou « Nettoyage et entretien ».

Kit pour coulis de fruits et Iégumes
MUZ8FV1

pour presser par exemple les baies, tomates,
pommes, poires, baies d’églantier (faites cuire
ces derniéres 1 heure avant de les presser).
La compote ainsi obtenue se préte particu-
lierement bien a la préparation de confitures.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Flgure E|
La préparation a lieu comme décrit pour
le kit hachoir & viande.

Utilisez bien les piéces détachées requi-
ses et respectez bien la chronologie
d’assemblage du kit pour coulis de fruits
et légumes.

e Commencez par desserrer la vis de fixa-
tion ce qu'il faut pour que la pulpe puisse
s’écouler encore humide.

® Ensuite, réglez la vis de fixation de sorte
que la pulpe coule avec le degré d’humi-
dité souhaité.

® |Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a traiter.

Pour remplir 'appareil, servez-vous
du pilon-poussoir.

® Ramenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 7.

Kit pour gateaux secs MUZ8SV1

pour donner forme a la pate a petits-fours

ou a la pate brisée.

Flgure F]

La préparation a lieu comme décrit pour

le kit hachoir a viande.

Utilisez bien les pieces détachées requi-

ses et respectez bien la chronologie

d’assemblage du kit pour gateaux secs.
® Mettez dans I'entonnoir la pate a traiter.

Pour remplir 'appareil, servez-vous

du pilon-poussoir.

e En fonction de la consistance de la pate,
réglez le sélecteur rotatif sur la position
1-5.

e A laide d’'une planchette de cuisine,
retirez la pate extrudée et ainsi mise
en forme. Si la pate sort trop vite,
éteignez brievement le robot culinaire.

Kit pour raper MUZ8RV1

Pour raper les amandes, noix, le chocolat
réfrigéreé, le pain ou les petits-pains sec(s).
Attention /
Ne traitez les noix et les amandes que
seéches et en petites quantités /
Flgure G|
La preparatlon a lieu comme décrit pour
le kit hachoir a viande.
Utilisez les piéces détachées requises et
respectez bien la chronologie d’assem-
blage de I'accessoire a raper.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a traiter.
Pour remplir 'appareil, servez-vous
du pilon-poussoir.

® Suivant la dureté de l'aliment, réglez
le sélecteur rotatif sur la position 1-5.

Kit & remplir les saucisses MUZ8WS2
Pour remplir les saucisses de toute sorte,
pour former des croquettes.
Flgure [H|
La préparation a lieu comme décrit pour
le kit hachoir a viande.
Utilisez bien les pieces détachées requi-
ses et respectez bien la chronologie
d’assemblage du kit pour remplir les
saucisses.
® |Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a traiter.
Pour remplir 'appareil, servez-vous
du pilon-poussoir.
® Ramenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 3-7.

Accessoires a nouilles MUZ8NS1
pour former des plaques de pate (lasagnes,
ravioles) et des nouilles (pates ruban, macaro-
nis, rigatonis, etc.) a partir d’'une pate préparée
d’avance.
Figure
® La préparation a lieu comme décrit pour
le kit hachoir a viande.
Utilisez les piéces détachées requises et
respectez bien la chronologie d’assem-
blage des accessoires a nouilles.
® Dans le hachoir, mettez en place I'acces-
soire pour plagues de pates (lasagnes)
puis fixez-le a l'aide de 'anneau
de vissage du hachoir.

® Sur la vis sans fin du hachoir, posez
la rallonge de vis de sorte que le pas
de la vis se poursuive uniformément.
e Dans le cone, introduisez 'accessoire
voulu puis fixez-le avec I'anneau
de vissage de I'accessoire a nouilles.
Veuillez respecter les instructions figurant
dans la notice d'instructions a part accom-
pagnant ces accessoires.

11
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Kit de disques ajourés MUZ8LS4

Disque ajouré a trous de 4,5 mm de diamétre

Kit de disques ajourés MUZ8LS5

Disques ajourés a trous de 3 mm, 6 mm
et 8 mm de diamétre

Adaptateur MUZ8AD1 avec piece
de couplage

Nécessaire pour fixer le hachoir MUZ8FW1
et les accessoires pour pates MUZ8NV1/NV2
et NV3 contre I'appareil de base.

Livré d'origine avec le hachoir MUZ8FA1.

Sous réserve de modifications.

12
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Per la vostra sicurezza

Questo accessorio € previsto per la macchina da cucina MUMS.../
MUMXL.. . Seguire le istruzioni per I'uso della macchina da cucina.
Questo accessorio & idoneo a sminuzzare e mescolare carne, speck,
pollame e pesce crudi e cotti. Il suo uso e vietato per la lavorazione
di altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano
gli accessori autorizzati dal produttore.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite!

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico, per spingere utilizzare
solo il pestello.

Non afferrare la lama sulle superfici di taglio.

Applicare/rimuovere I'accessorio solo quando I'ingranaggio € fermo.
Importante!

Usare gli accessori solo nella posizione di lavoro mostrata.
Utilizzare gli accessori solo in stato di completo assemblaggio.

Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.

Per fissare il tritacarne € sempre necessario un adattatore MUZ8AD1
(figura Y, 4+5). Per il modello MUZ8FA1 I'adattatore &€ compreso nella
fornitura, altrimenti & disponibile nel commercio specializzato.

Guida rapida 10 Accessori per pasta MUZ8NS1

Aprire le pagine con le figure. 11 Set dischi forati MUZ8LS4

Figura B} 12 Set dischi forati MUZ8LS5

1 Adattatore tritacarne Se un accessorio speciale non & compreso
a Ghiera nella fornitura puo essere acquistato tramite
b  Disco forato (diametro del foro 4,5mm) il servizio assistenza clienti.
¢ Lama Osservare le indicazioni del separato libretto
d Coclea con trascinatore di istruzioni per 'uso dell’accessorio speciale!
e Custodia Figura &
f Levadiarresto Posizione di lavoro

2 Piatto di carico ) )

3 Pestello Protezione da sovraccarico

Accessorio speciale Al fine di evitare maggiori danni allapparec-

4 Adattatore MUZ8AD1 chio in caso di un sovraccarico sul tritacarne,

5 Elemento di accoppiamento Ia coclea e dotate} 'di un intaglio (punto

6 Adattatore spremifrutta MUZSFV1 di rottura prestabilita). In questo punto

7 Adattatore per pasticcini di pasta ILeJl coclea si rompe caso di sovraccarico.
miscelata iniettata MUZ8SV1 na nuova coclea pud essere acquistata

8 Adattatore grattugia MUZ8RV1 g,rgrsdsig él Eleorzlé;aoogg?lstenza clienti (codice

9 Setinsaccatore per salsicce MUZ8WS2 I ricambi con punto di rottura predeterminato

non rientrano nei nostri doveri di garanzia.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 13
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Uso

E Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste istru-
zioni per 'uso per la velocita di lavoro

si riferiscono agli apparecchi con selettore
a manopola a 7 posizioni.

Per apparecchi con interruttore rotante

a 4 posizioni i valori indicativi possono
essere presi della tabella seguente:

a 7 posizioni: 1...2..3..4..5...6...7
a 4 posizioni: 1........ 2. 3o 4

® Al primo uso pulire accuratamente il trita-

carne, vedi capitolo «Pulizia e cura».
Figura

® Montare I'adattatore tritacarne nell’ordine

qui mostrato.
Il nasello del corpo deve entrare nella
rientranza del disco forato.

® Non stringere troppo la ghiera.

Figura [

e Coprire gli ingranaggi non utilizzati
con i coperchi di sicurezza ingranaggi.

o Premere il pulsante di sblocco
e portare il gancio multifunzione
nella posizione 6.

® Rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio dell’utensile.

e Fissaggio dell’adattatore:

— Inserire I'elemento di accoppiamento.

— Applicare 'adattatore e fissarlo con
la vite di serraggio.
Rispettare la posizione del nasello!
Mettere il tritacarne sull’adattatore
e ruotarlo in senso antiorario.
Spingere in basso la leva di arresto.
Ora avvitare la ghiera.
Applicare il piatto di carico.

tura di uscita.
Inserire la spina.
Ruotare la manopola su velocita 7.

di carico.

Per spingere utilizzare il pestello.
Attenzione!
Non lavorare 0ssi.

14
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Mettere la ciotola o un piatto sotto I'aper-

Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto

Dopo il lavoro

Spegnere I'apparecchio con linterruttore
rotante.

Staccare la spina.

Sollevare la leva di arresto.

Ruotare il tritacarne in senso orario

e rimuoverlo.

Rimuovere adattatore ed elemento

di accoppiamento.

Pulire il tritacarne.

Pulizia e cura

A Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.
Possibili danni alle superfici.

[ componenti in metallo del tritacarne
non sono lavabili in lavastoviglie.

Allentare la ghiera e smontare I'adatta-
tore.

Lavare a mano i componenti in metallo
del tritacarne ed asciugarli subito.

Il piatto di carico ed il pestello sono
lavabili in lavastoviglie.

Per proteggere dalla ruggine il disco
forato e la lama, ungerli con olio alimen-
tare quando sono ben asciutti.

Accessorio speciale

(presso i rivenditori specializzati)
Attenzione!

Assemblare i componenti sempre senza
/ame e diischi forati.

Osservare tutte le istruzioni sopra indicate
nei capifoli «Per la vostra sicurezza»,
«Dopo il lavoro» e «Pulizia e cura».

Adattatore spremifrutta MUZ8FV1

per spremere per es. bacche, pomodori, mele,
pere, frutti di rosa canina (cuocere i frutti

di rosa canina per 1 ora prima di spremerli).

Il pure ottenuto &€ molto indicato per preparare

marmellate.

Figura 3

® Preparazione come descritto per 'adatta-
tore tritacarne.
Nell'assemblaggio dell’adattatore spremi-
frutta utilizzare i necessari pezzi singoli
e rispettare I'ordine di montaggio.

e Svitare prima la vite di fissaggio in modo

che il residuo di spremitura possa uscire
ancora umido.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



® Regolare poi la vite di fissaggio in modo
che il residuo di spremitura esca con
I'umidita desiderata.

® Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto
di carico.
Per spingere utilizzare il pestello.

® Ruotare la manopola su velocita 7.

Adattatore per pasticcini di pasta

miscelata iniettata MUZ8SV1

per formare pasta per pasticcini o pasta frolla.

Flgura [F
Preparazione come descritto per I'adat-
tatore tritacarne.
Nell'assemblaggio dell’adattatore per
pasticcini di pasta miscelata iniettata
utilizzare i necessari pezzi singoli
e rispettare I'ordine di montaggio.

® Mettere la pasta da lavorare sul piatto
di carico. Per spingere utilizzare
il pestello.

® Disporre la manopola, a seconda
della consistenza della pasta, sulla
velocita 1-5.

® Prelevare con un tagliere la pasta
formata che esce.
Spegnere brevemente la macchina
da cucina, se la pasta esce troppo
velocemente.

Adattatore grattugia MUZ8RV1

per grattugiare mandorle, noci, cioccolata

raffreddata e pane o panini rappresi.

Attenzione!

Lavorare solo noci e mandorle secche

ed in piccole quantita!

Flgura G
Preparazione come descritto per I'adat-
tatore tritacarne.
Nell'assemblaggio dell’adattatore grat-
tugia prestare attenzione ai componenti
necessari e all’ordine di montaggio.

o Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto
di carico.
Per spingere utilizzare il pestello.

® Regolare la manopola, a seconda della
durezza dell’alimento, sulla velocita 1-5.

Set insaccatore per salsicce
MUZ8WS2

per insaccare salsicce di ogni tipo, per formare
crocchette.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Flgura [
Preparazione come descritto per I'adat-
tatore tritacarne.
Nell’'assemblaggio del set insaccatore
per salsicce utilizzare i necessari pezzi
singoli e rispettare I'ordine di montaggio.

® Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto
di carico. Per spingere utilizzare il pes-
tello.

® Ruotare la manopola su velocita 3-7.

Accessori per pasta MUZ8NS1

per formare sfoglie di pasta (lasagne, ravioloni

svevi) e pastasciutta (tagliatelle, maccheroni,

rigatoni, e altro) da impasto prelavorato.

Flgura J]
Preparazione come descritto per I'adat-
tatore tritacarne.
Nell'assemblaggio degli accessori per
pasta prestare attenzione ai componenti
necessari e all’'ordine di montaggio.

® |Inserire I'accessorio per sfoglie di pasta
(lasagne) nel tritacarne e fissarlo con
la ghiera del tritacarne.

oppure

® Applicare la prolunga della coclea sulla
coclea del tritacarne in modo che la vite
senza fine prosegua regolarmente.

® Inserire nel cono I'accessorio desiderato
e fissarlo con la ghiera dell’accessorio
per pasta.

Osservare le indicazioni del separato libretto

di istruzioni per 'uso di questo accessorio

speciale!

Set dischi forati MUZ8LS4

Trafila con diametro del foro 4,5 mm

Set dischi forati MUZ8LS5

Trafile con diametro del foro 3 mm, 6 mm

e 8 mm

Adattatore MUZ8AD1 con elemento
di accoppiamento

Viene utilizzato per fissare il tritacarne
MUZ8FW!1 e gli accessori pasta MUZ8NV1/
NV2 e NV3 all'apparecchio base.

Compreso nella fornitura del tritacarne
MUZS8FAT.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de keukenmachine MUMS.../MUMXL.. .
De gebruiksaanwijzing van de keukenmachine in acht nehmen.

Dit toebehoren is geschikt voor het fijnmaken en mengen van rauw

en gekookt vlees, spek, gevogelte en vis. Het mag niet worden gebruikt
om andere voorwerpen of substanties te verwerken.

Bij gebruik van de door de fabrikant goedgekeurd toebehoren zijn
andere toepassingen mogelijk.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar!

Niet in de vulschacht grijpen; bij het aandrukken altijd de stopper
gebruiken. Het mes niet vastpakken aan de snijrand.

Toebehoren alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat.

Belangrijk!

Toebehoren alleen gebruiken in de afgebeelde werkstand.
Toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand gebruiken.
Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat is
aangebracht.

Voor de bevestiging van de vleesmolen is altijd een adapter MUZ8AD1
(afb. I¥, 4+5) nodig. Bij model MUZ8FA1 wordt de adapter meegele-
verd, anders is deze verkrijgbaar bij de speciaalzaak.

In één oogops|ag 11 Ponsschijvenset MUZ8LS4
De pagina's met afbeeldingen 12 Ponsschijvenset MUZ8LS5
uitklappen a.u.b. Als een extra toebehoren niet is meegeleverd,
Afb. kan het bij de klantenservice worden gekocht.
1 Vleesmolenhulpstuk Aanwijzingen in de afzonderlijke gebruiks-

a Schroefring aanwijzing voor het extra toebehoren in acht

b Ponsschijf (gatdiameter 4,5 mm) nemen!

¢ Mes Afb. B

d Wormaandrijving met meenemer Bedrijfspositie

e Motorhuis —_ .

f  Vastzethendel Beveiliging tegen overbelasting
2 Vultrechter Om bij overbelasting van de vleesmolen
3 Stopper grotere schade aan uw apparaat te voor-
Extra toebehoren komen, is de worm voorzien van een inkerving
4 Adapter MUZSAD1 (breekpunt). Bij overbelasting breekt de worm
5 Koppelingsstuk op dit punt.

ppeling Een nieuwe worm kan worden gekocht bij

6  Fruitpershulpstuk MUZ8FV1 de klantenservice (bestelnr. 122089).
7 Spritsgebakhulpstuk MUZ8SV1 Vervangingsonderdelen met ingebouwde
8 Maalhulpstuk MUZ8RV1 breekpunten maken geen deel uit van onze
9 Worstvulset MUZ8WS2 garantieverplichtingen.
10 Pastahulpstukken MUZ8NS1

16 Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Bedienen

E Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor
de werksnelheid in deze handleiding
hebben betrekking op de apparaten
met een draaiknop met 7 standen.
De richtwaarden voor apparaten met
een draaischakelaar met 4 standen
vindt u in de volgende tabel:

met 7 standen: 1...2...3..4...
met 4 standen:

® Vleesmolen voor het eerste gebruik
grondig reinigen, zie ,Reinigen
en onderhoud”.

Afb.

® Vleesmolenhulpstuk in de afgebeelde
volgorde in elkaar zetten.
De uitsparing in de Eonsschuf moet
op de neus van de behuizing zitten.

® Schroefring niet volledig vastschroeven.

Afb. @

® Niet gebruikte aandrijvingen afdekken
met aandrijvingsbeschermdeksels.

® Op de ontgrendelknop drukken j
en de multifunctionele arm op posi- ©
tie 6 zetten.

® Capsulebak verwijderen.

® Adapter bevestigen:

— Koppelingsstuk aanbrengen.

— Adapter aanbrengen en bevestigen
met de klemschroef.
De positie van de neus in acht nemen!

Vleesmolen op de adapter plaatsen

en tegen de klok in draaien.

Vastzethendel omlaag drukken.

Nu de schroefring vastdraaien.

Vultrechter aanbrengen.

Een kom of bord onder de uitloop-

opening zetten.

Stekker in wandcontactdoos doen.

Draaischakelaar op stand 7 zetten.

® De gewenste hoeveelheid
levensmiddelen in de vultrechter doen.
Bij het aandrukken de stopper gebruiken.

Attentie!

Geen beenderen verwerken.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Na gebruik
Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Vastzethendel omhoog zetten.

® Vleesmolen met de klok mee draaien
en verwijderen.

® Adapter en koppelingsstuk verwijderen.

® Vleesmolen reinigen.

Reiniging en onderhoud

A Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebrui-
ken. De opperviakken kunnen beschadigd
raken.

Vleesmolenonderdelen van metaal zijn niet
geschikt voor reiniging in de afwasaufomaat.
® Schroefring losdraaien en het hulpstuk

uit elkaar nemen.
® Vleesmolenonderdelen van metaal met
de hand afwassen en direct afdrogen.
® De vultrechter en stopper kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.
® Afgedroogde ponsschijf en mes invetten
met slaolie om ze te beschermen tegen
roest.

Extra toebehoren

(verkrijgbaar bij de speciaalzaak)

Attentie!

De onderdelen van het foebehoren altjjd
zonder mes en ponsschiff samenbouwen.
Alle bovengenoemde aanwijzingen in ,,Voor
uw veiligheid’, ,Na gebruik” en ,Reiniging
en onderhoud” in acht nemen.

Fruitpershulpstuk MUZ8FV1

voor het uitpersen van bijv. bessen, tomaten,

appels, peren, rozenbottels (rozenbottels voor

het uitpersen 1 uur koken).

Het vruchtenmoes is zeer geschikt om mar-

melade van te maken.

Afb. 3

® Voorbereiden volgens de beschrijving
van het vleesmolenhulpstuk.
Bij het in elkaar zetten van het fruitpers-
hulpstuk letten op de benodigde onder-
delen en de juiste volgorde.

® FEerst de bevestigingsschroef zo ver
openen dat de pulp nog vochtig kan
wegstromen.

17
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® Dan de bevestigingsschroef zodanig
instellen dat de pulp met de gewenste
vochtigheid uit het apparaat komt.

® De gewenste hoeveelheid
levensmiddelen in de vultrechter doen.
Bij het aandrukken de stopper gebruiken.

® Draaischakelaar op stand 7 zetten.

Spritsgebakhulpstuk MUZ8SV1

voor het vormen van koekjesdeeg

en zandtaartdeeg.

Afb.

® Voorbereiden volgens de beschrijving
van het vleesmolenhulpstuk.
Bij het in elkaar zetten van het sprits-
gebakhulpstuk letten op de benodigde
onderdelen en de juiste volgorde.

® De gewenste hoeveelheid deeg
in de vultrechter doen.
Bij het aandrukken de stopper gebruiken.

® Draaischakelaar athankelijk van de deeg-
dikte op stand 1-5 zetten.

® Het gevormde deeg dat uit het apparaat
komt opvangen op een broodplank.
Wanneer het deeg te snel uit het appa-
raat komt, de keukenmachine even
uitzetten.

Maalhulpstuk MUZ8RV1

voor het malen van amandelen, noten,

gekoelde chocolade en gedroogd brood

of broodjes.

Attentie!

Nolen en amandelen uitsluitend droog

en in kleine hoeveelheden verwerken!

Afb. @

® Voorbereiden volgens de beschrijving
van het vleesmolenhulpstuk.
Bij het in elkaar zetten van het maal-
hulpstuk letten op de benodigde onder-
delen en de juiste volgorde.

® De gewenste hoeveelheid levens-
middelen in de vultrechter doen.
Bij het aandrukken de stopper gebruiken.

® Draaischakelaar afhankelijk van de hard-
heid van het levensmiddel op stand
1-5 zetten.

Worstvulset MUZ8WS2

voor het vullen van allerlei worsten, voor het
vormen van kroketten.

18

Afb.

® Voorbereiden volgens de beschrijving
van het vleesmolenhulpstuk.
Bij het in elkaar zetten van de worst-
vulset letten op de benodigde onder-
delen en de juiste volgorde.

® De gewenste hoeveelheid levens-
middelen in de vultrechter doen.
Bij het aandrukken de stopper gebruiken.

® Draaischakelaar op stand 3-7 zetten.

Pastahulpstukken MUZ8NS1

voor het vormen van deegplakken (lasagne,

rissoles) en pasta (lintpasta, macaroni,

rigatoni, e.d.) uit toebereid deeg.

Afb.

® Voorbereiden volgens de beschrijving
van het vleesmolenhulpstuk.
Bij het in elkaar zetten van de pastahulp-
stukken letten op de benodigde onder-
delen en de juiste volgorde.

® Hulpstuk voor deegplakken (lasagne)
aanbrengen in de vleesmolen en met
de schroefring van de vleesmolen vast-
zetten.

of

o Het wormverlengstuk zodanig op de
worm van de vleesmolen plaatsen
dat de worm op gelijkmatige snelheid
blijft bewegen.

® Het gewenste hulpstuk in de kegel
plaatsen en met de schroefring van
het pastahulpstuk vastzetten.

Aanwijzingen in de afzonderlijke gebruiks-

aanwijzing voor dit extra toebehoren in acht

nemen!

Ponsschijvenset MUZ8LS4
Ponsschijf met een gatdiameter van 4,5 mm

Ponsschijvenset MUZ8LS5

Ponsschijven (gatdiameter 3 mm, 6 mm
en 8 mm)

Adapter MUZ8BAD1 met koppelings-
stuk

Deze is nodig voor het bevestigen van vlees-
molen MUZ8FW1 en pastahulpstukken
MUZ8NV1/NV2 en NV3 op het basisapparaat.
Wordt meegeleverd bij vieesmolen MUZ8FA1.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbehgr er beregnet til kekkenmaskinen MUMS.../MUMXL.. .
Laes og overhold brugsvejledningen til kekkenmaskinen.

Dette tilbehgr er egnet til at smahakke og blande rat og kogt kad,
bacon, fjerkrae og fisk. Ma ikke bruges til at bearbejde andre
genstande hhv. substanser. Bruges de af producenten tilladte
tilbehgrsdele, kan apparatet ogsa bruges til andre ting.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Fare for kvaestelser!

Stik ikke fingrene ned i pafyldningsskakten, anvend altid stopperen
til at skubbe efter med.

Beror ikke knivens skeereflader.

Tilbehar ma kun saettes pa/tages af, nar drevet star stille.

Vigtigt!

Tilbehagr ma kun benyttes i den angivne arbejdsposition.

Tilbehar ma kun benyttes, nar det er helt samlet.

Tilbehgr ma aldrig samles pa motorenheden.

Til fastgorelse af kodhakkeren kreeves der altid en adapter MUZ8AD1
(billede I, 4+5). Pa modellen MUZ8FAT1 falger adapteren med leve-
ringen, ellers kan den kebes i faghandlen.

Overblik 10 Nudelformszet MUZ8NS1
Fold billedsiderne ud. 11 Hulskive-szst MUZ8LS4
Billede I 12 Hulskive-seet MUZ8LS5
1 Kogdhakker-forsats Folger et ekstratilbehar ikke med leveringen,

a Skruering kan det kabes hos kundeservice.

b Hulskive (huldiameter 4,5 mm) Overhold anvisningerne i den separate

¢ Kniv brugsvejledning til ekstratilbehgret!

d Snekke med medbringer Billede &

e Hus Arbejdsposition

f Lasearm
2 Péfyldningsskal Beskyttelse mod overbelastning
3 Stopper Snekken har et hak (fast brudsted), som
Ekstratilbehor modvirker starre skader pa dit apparat,
4 Adapter MUZ8AD1 hvis kadhakkeren overbelastes.
5 Koblingsdel anekkebn Ibratek.ker pa dette sted i tilfeelde

; af overbelastning.
S grmuggggzjiw:;?t&y;s?\fy ! (Ebn nty sn?I;I:(Z% 53;1 kabes hos kundeservice
: est.nr. .

8 Rive-forsats MUZBRV1 Reservedele med fast brudsted er ikke
9 Polsehomn-seet MUZ8WS2 bestanddel af vores garantiforpligtelser.
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Betjening

E Vigtig henvisning

Vejledende veerdier mht.
arbejdshastighed, der er anbefalet i denne
brugsvejledning, refererer til apparaterne
med 7-trins drejekontakt.

Vejledende veerdier for apparater med
4-trins drejekontakt fremgar af falgende
tabel:

7-trinnet: 1..2..3..4..5..6...7
4-trinnet: 1........ 2 TR 4

® Renger kedhakkeren grundigt, for den
tages i brug farste gang, se ,Rengaring
og pleje“.

Billede

® Samle kgdhakker-enheden i den viste
reekkefalge.
Udsparingen pa hulskiven skal sidde
pa naesen i huset.

® Skrueringen ma ikke skrues helt fast.

Billede [1

o Tildeek ikke anvendte drev med drev-
beskyttelseslag.

® Tryk pd sikkerhedstasten og stil j
multifunktionsarmen i position 6. -

® Tag beskyttelseslaget til redskabs-
drevet af.

® Fastgarelse af adapteren:

— Stik koblingsdelen i.

— Saet adapteren pa og fastger den med
klemskruen.
Overhold naesens position!

Saet kadhakkeren pa adapteren og drej

den mod venstre.

Tryk l&searmen ned.

Skru nu skrueringen fast.

Saet pafyldningsskalen pa.

Stil en skal eller en tallerken ind under

udgangsabningen.

Saet netstikket i.

Stil drejekontakt pa trin 7.

Kom fodevarerne der skal bearbejdes

i pafyldningsskalen.

Anvend stopperen til at skubbe efter med.

OBS/

Ben ma ikke bearbejdes.
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Efter arbejdet

Sluk for apparatet med drejekontakt.
Traek netstikket ud.

e Kilap lasearmen op.

Drej kgdhakkeren mod hgjre og tag
den af.

Tag adapter og koblingsdel af.

® Rengor kadhakkeren.

Rengaring og pleje

/\ OBS!

Benyt ingen skurende rengoringsmidler.

Overfladerne kan beskadiges.

Kodhakkerdele af metal kan ikke tdle

opvaskemaskine.

® Lgsne skrueringen og skil forsatsen ad.

® Skyl kedhakkerdele af metal i handen
og tar dem af med det samme.

e Pafyldningsskal og stopper kan tale
opvaskemaskine.

e Smgr den tarre hulskive og kniven med
spiseolie for at beskytte dem mod rust.

Ekstratilbehar

(kan kebes i faghandlen)

OBS/

De forskellige tilbehorsdele skal altid samles
uden kniv og hulskive.

Overhold alle ovennaevnte henvisninger
mht. ,For din egen sikkerheds skyld",

LEfter arbejdet” hhv. ,,Rengering og pleje”.

Frugtpresserindsats MUZ8FV1

til presning af f.eks. beer, tomater, aebler,

peerer eller hyben (hyben skal veere kogt

i en hel time, far de presses).

Det pressede frugtmos er velegnet til frem-

stilling af marmelade.

Billede @

® Forberedelse som beskrevet for kad-
hakker-forsats. Brug de kraevede enkelte
dele og overhold raekkefglgen for samling
af frugtpresserindsatsen.

® Lgsne forst fastgerelsesskruen sa
meget, at presserester flyder endnu
fugtigt ud.
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e Indstil derefter fastgorelsesskruen,
sa at presserester flyder ud med gnsked
fugtighed.

o Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskalen.

Anvend stopperen til at skubbe efter med.

e Stil drejekontakt pé trin 7.
Smakageformsaet MUZ8SV1

til formning af smakagedej eller marde;.

Billede

® Forberedelse som beskrevet for ked-
hakker-forsats. Brug de kreevede enkelte
dele og overhold reekkefalgen for samling
af smakageformsaettet.

o Kom dejen der skal bearbejdes i pafyld-
ningsskalen.

Anvend stopperen til at skubbe efter med.

o Stil drejekontakt pa trin 1-5 afhaengigt
af dejens konsistens.

® Fang den formede dej, nar den kommer
ud, og leeg den pa et skeerebraet.
Sluk kekkenmaskinen for et kort gjeblik,
hvis dejen kommer for hurtigt ud.

Rive-forsats MUZ8RV1

til rivning af mandler, ngdder, kalet chokolade

og tarret brad eller rundstykker.

OBS/

Nodder og mandler skal altid vaere torre

og skal bearbejdes i sma maengder!

Billede €

® Forberedelse som beskrevet for ked-
hakker-forsats. Brug de kraevede enkelte
dele og overhold raekkefalgen for samling
af rive-forsatsen.

o Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskalen.

Anvend stopperen til at skubbe efter med.

e Stil drejekontakt péa trin 1-5 afhaengigt
af levnedsmidlernes hardhed.

Pglsehorn-saet MUZ8WS2

til fyldning af alle former for pglser, til formning

af kroketter.

Billede [

® Forberedelse som beskrevet for ked-
hakker-forsats. Brug de kraevede enkelte
dele og overhold raekkefalgen for samling
af palsehorn-seettet.

o Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskalen.

Anvend stopperen til at skubbe efter med.

e Stil drejekontakt pa trin 3-7.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nudelformsaet MUZ8NS1

til formning af dejplader (lasagne, ravioli)

og nudler (bandnudler, makaroni, rigatoni

osv.) af faerdig de;j.

Billede

® Forberedelse som beskrevet for kad-
hakker-forsats. Brug de kraevede enkelte
dele og overhold reekkefalgen for samling
af nudelformseet.

® Scet forsatsen til dejplader (lasagne)
ind i kedhakkeren og fastger det hele
med kedhakkerens skruering.

eller

® Anbring snekkeforleengelsen pa kad-
hakkerens snekke, s& snekkestigningen
fortseettes ensartet.

® Szt den gnskede forsats ind i konussen
og fastger det hele med nudelformsaet-
tets skruering.

Overhold anvisningerne i den separate

brugsvejledning til dette ekstratilbehgr!

Hulskive-sa=t MUZ8LS4

Hulskive med huldiameter 4,5 mm

Hulskive-sast MUZ8LS5

Hulskiver med huldiameter 3 mm, 6 mm

0g 8 mm

Adapter MUZ8AD1 med koblingsdel

Til fastgerelse af kedhakkeren MUZ8FWH1
og pastaforsatserne MUZ8NV1/NV2 og NV3
pa motorenheden.

Folger med leveringen af kedhakkeren
MUZS8FAT.

AEndringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Dette tilboehgret er beregnet for kigkkenmaskinen MUMS.../MUMXL.. .
Ta hensyn til bruksveiledningen for kjigkkenmaskinen.

Dette tilbehgaret er egnet for kutting og blanding av ra og kokt kjott,
flesk, fjeerkre og fisk. Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjen-
stander hhv. substanser. Ved bruk av tilbehgrsdeler som er godkjent
av produsenten, er det ogsa mulig med andre anvendelser.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade!
Ikke grip ned i pafyllingssjakten, for a skyve ned bruk alltid stateren.
Ikke ta pa i kniven ved de skarpe skjeereflatene.
vll?er:@ret ma kun settes pa/tas av nar drevet star stille.

iktig!
Tilbeharet ma kun brukes i den oppfarte arbeidsposisjonen.
Tilbeharet ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basismaskinen.

For & feste kjattkvernen, trengs det alltid en adapter MUZ8AD1
(bilde I, 4+5). For modellen MUZ8FA1 harer adapteren med
i leveringsomfanget, ellers kan den faes i faghandelen.

En oversikt 10 Pastaforsatser MUZ8NS1

Vennligst brett ut sidene med bilder. 11 Huliskive sett MUZ8LS4

Bilde A 12 Huliskive sett MUZBLS5
1 Kijottkvernforsats Dersom et ekstra tilbehgr ikke hgrer med
a Skruring i Ieveringsquanget, kan dette kjopes hos
b  Hullskive (hulldiameter 4,5 mm) kundeservice.
¢ Kniv Ta hensyn til henvisningene i den separate
d Snekke med medbringer bruksveiledningen for det ekstra tilbehgret!
e Kasse Bilde &
f  Stoppespak Arbeidsposisjon
2 Matebrett ]
3 Stoter Beskyttelse mot overbelastning
Ekstra tilbehor For & forhindre starre skader pa apparatet ditt,
4 Adapter MUZ8AD1 dersom kjattkvernen blir overbelastet,
5 Koblingsdel er snekken utstyrt med en kjerv (fastlagt
6 Frukipresseforsats MUZ8FV1 bruddsted). Ved overbelastning brekker
7 Smakakeformsett MUZ8SV1 snekken pa dette stedet. .
. En ny snekke kan kjgpes hos kundeservice
8 Riveforsats MUZ8RV1 (best. nr. 122089).
9 Pelsehorn sett MUZ8WS2 Reservedeler med fastlagt bruddsted er ikke

inkludert i vare garantiforpliktelser.
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Betjening

E Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeidshastig-
heten som er anbefalt i denne bruks-
veiledningen, relaterer til apparater

med 7-trinns dreiebryter.

For apparater med 4-trinns dreiebryter kan
retningsverdiene finnes i den falgende
tabellen:

7-trinn: 1..2..3..4..5...6...7
4-trinn: 1........ 2 — TR 4

Kjottkvernen ma rengjeres grundig
far farste gangs bruk, se “Rengjering
og pleie”.

Bilde

Kjattkvernforsatsen mé settes sammen
i den rekkefglgen som vist.

Kljerven pa hullskiven ma sitte pa “nesen”
til kassen.

Ikke skru skruringen helt fast.

Bilde [

Drev som ikke blir brukt, ma dekkes

til med beskyttelseslokket.

Trykk utlgsningstasten og sett multi- j

funksjonsarmen i posisjon 6. ©

Ta av beskyttelseslokket pa verktgy-

drevet.

Festing av adapteren:

— Stikk inn koblingsdelen.

— Sett adapteren pa og fest fast med
klemmeskrue.

Ta hensyn til posisjonen pa “nesen”!
Sett kjgttkvernen oppéa adapteren og drei
imot klokkens retning.

Trykk ned stoppespaken.

Na ma skruringen skrues fast.

Sett pa matebrettet.

Still en skél eller tallerken under
utlgpsapningen.

Stikk inn stepselet.

Sett dreiebryteren pa trinn 7.

Fyll matvarene som skal bearbeides
pa matebrettet.

Bruk stateren for & skyve ned.

Obs!
lkke arbeide med knoker.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Etter arbeidet

Sla apparaten av med dreiebryteren.
Trekk ut stgpselet.

Klaff stoppespaken opp.

Drei kjottkvernen i klokkens retning
og ta den av.

Ta av adapteren og koblingsdelen.
Rengjor kjottkvernen.

Rengjering og pleie

Obs!

lkke bruk skurende rengjoringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

De delene av kjottkvernen som er av metall
kan ikke rengjores i oppvaskmaskin.

Lasne skruringen og ta forsatsen

fra hverandre.

Delene av kjgttkvernen som er av metall
ma skylles for hand og tarkes straks
etterpa.

Matebrettet og steteren kan rengjores

i oppvaskmaskin.

Den tarkede hullskiven og kniven ma
smgres inn med matolje for & beskytte
dem mot rust.

Ekstra tilbehor

(faes i faghandelen)

Obs!

Tilbeharsdelene ma alltid settes sammen
uten kniv og hullskive.

Det md tas hensyn til alle ovennevnte
henvisningene vedrarende “For din egen
sikkerhet’, “Etter arbeidet” hhv. “Rengjoring
og pleie”.

Fruktpresseforsats MUZ8FV1

for & presse f.eks. beaer, tomater, epler, peerer,
nyper (nyper ma kokes 1 time for de presses).
Den fruktmosen som dannes egner seg seerlig
godt for syltetay.

Bilde @

Forberedelse som beskrevet ved kjatt-
kvernforsatsen.

Ta hensyn til ngdvendige enkelte deler
og rekkefglgen ved sammensetting

av fruktpresseforsatsen.

Forst ma festeskruen &pnes sé langt
at pressrestene kan renne ut sa lenge
de er flytende.
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® Deretter stilles festeskruen inn slik
at pressrestene kan renne ut med
gnsket fuktighet.

® Fyll matvarene som skal bearbeides
pa matebrettet.
Bruk stgteren for & skyve ned.

e Sett dreiebryteren pa trinn 7.

Smaékakeformsett MUZ8SV1

for forming av kakedeig eller magrdeig.

Bilde

® Forberedelse som beskrevet ved kjgtt-
kvernforsatsen.
Ta hensyn til nedvendige enkelte deler
og rekkefglgen ved sammensetting
av sméakakeformsettet.

e Fyll deigen som skal bearbeides pa mate-
brettet. Bruk stateren for & skyve ned.

® Sett dreiebryteren pa trinn 1-5 alt etter
deigens konsistens.

® Sett den formede deigen som kommer
ut pa et skjeerebrett.
Sla av kjgkkenmaskinen i kort tid dersom
deigen kommer for fort ut.

Riveforsats MUZ8RV1

for & rive mandler, ngtter, avkjglt sjokolade

og tarket brad eller rundstykker.

Obs!

Notter og mandler ma kun bearbeides

[ sma mengder og néar de er torre!

Bilde €

® Forberedelse som beskrevet ved kjott-
kvernforsatsen.
Ta hensyn til nedvendige enkelte deler
og rekkefglgen ved sammensetting
av riveforsatsen.

e Fyll matvarene som skal bearbeides
pa matebrettet.
Bruk stateren for & skyve ned.

® Sett dreiebryteren pa trinn 1-5 alt etter
matvarenes hardhet.

Palsehorn sett MUZ8WS2

for & fylle alle typer pglser, for forming av potet
kroketter.
Bilde [
® Forberedelse som beskrevet ved kjgtt-
kvernforsatsen.
Ta hensyn til ngdvendige enkelte deler
og rekkefglgen ved sammensetting
av pglsehorn settet.

24

e Fyll matvarene som skal bearbeides
pa matebrettet.
Bruk stateren for a4 skyve ned.

® Sett dreiebryteren pa trinn 3-7.

Pastaforsatser MUZ8NS1

for forming av deigplater (lasagne, maul-
taschen) og pasta (bandpasta, makaroni,
rigatoni, osv.) av ferdiglaget deig.
Bilde
® Forberedelse som beskrevet ved kjgtt-
kvernforsatsen.
Ta hensyn til ngdvendige enkelte deler
og rekkefglgen ved sammensetting
av pastaforsatsene.
® Forsatsen for deigplater (lasagne) settes
inn i kjgttkvernen og festes fast med
skruringen til kjgttkvernen.
eller
® Forlengelsen av snekken settes
pa snekken til kjgttkvernen, slik at
forlepet pa snekken blir jevnt fortsatt.
® Sett gnsket forsats inn i konus, og fest
den med skruringen til pastaforsatsen.
Ta hensyn til henvisningene i den separerte
bruksveiledningen for dette ekstra tilbehgret!

Hullskive sett MUZ8LS4

Hullskive med hulldiameter 4,5 mm

Hullskive sett MUZ8LS5

Hullskiver med hulldiameter 3 mm, 6 mm

0g 8 mm

Adapter MUZ8AD1 med koblingsdel

Blir brukt for a feste kjattkvernen MUZ8FW1
og pastaforsatsene MUZ8NV1/NV2 og NV3
pa basismaskinen.

Folger med i leveringsomfanget til kjott-
kvernen MUZ8FA1.

Endringer forbeholdes.
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For din sékerhet

Detta tillbehér ar avsett fér anvdndning med kéksmaskinen MUMS.../
MUMXL.. . Folj bruksanvisningen till kOksmaskinen.

Detta tillbehdr ar Iampligt for att finférdela och blanda féarskt och kokt
kott, flask, fagelkott och fisk. Far ej anvandas for att bearbeta andra
foremal resp substanser. | kombination med andra av tillverkaren
tillatna tillbehdrsdelar ar fler anvandningsomraden majliga.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk fér skada!

Stick aldrig ned fingrarna i matarréret, anvand alltid pamataren

fér att mata ner.

Ta aldrig kniven i skarytorna.

;I'/illl(ber}éret far endast sattas fast/lossas nar drivuttaget star stilla.
iktigt!

Tillbehoéret far endast anvandas i det anvisade arbetslaget.

Tillbehoret far endast anvandas nar det ar helt ihopmonterat.

Montera aldrig ihop tillbehéret pa motordelen.

For att fasta kdttkvarnen kravs alltid en adapter MUZ8AD1
(bild Y, 4+5). Foér modell MUZ8FA1 ingar adaptern i leveransen,
i 6vrigt finns den att kdpa i fackhandeln.

C")versiktsbilden 10 Pastatillsatser MUZ8NS1
Vik ut bildsidorna. 11 Sats halskivor MUZ8LS4
Bild A 12 Sats halskivor MUZ8LS5
1 Kottkvarnstillsats Om ett extra tillbehdr inte féljer med leveran-
a Lasring sen, kan det kdpas via kundtjanst.
b Halskiva (haldiameter 4,5 mm) Folj anvisningarna i den separata bruksanvis-
¢ Kniv ningen till det extra tillbehdéret!
d Vals med medbringare Bild &
e Hus Arbetslage
f  Lasbygel .
2 Matarbord Overbelastningsskydd
3 Pamatare For att forhindra stérre skador pa din apparat
Extra tillbehér vid éverbelastningen av kéttkvarnen &r kétt-
4 Adapter MUZ8AD1 kvarnens vals férsedd med en skara (6ver-
5 Kopplingsdel belastningsskydd). Vid éverbelastning bryts
6 Passertillsats MUZ8FV1 valsen av pa det stallet.
7 Kakspritsmunstycke MUZ8SV1 ?ge‘s’?l_sl‘\lfr'”?zzaggg‘)’pa hos kunditjénst
g Rivtillsats MUZ8RV1 Reservdelar med 6verbelastningsskydd ingar

Korvhornsats MUZ8WS2 inte i vara garantiataganden.
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Anvéandning

E Viktig anvisning

De rekommenderade riktvardena fér
arbetshastigheten som finns i denna
bruksanvisning géller fér apparater med
strémvred med 7 lagen.

For apparater med strdmvred med 4 lagen
framgar riktvardena av féljande tabell:

7 lagen: 1..2..3..4..5..6..7
4 lagen: 1...... 2. T 4

® Rengor kéttkvarnen grundligt fére forsta
anvandningen, se "Rengdring och
skotsel”.

Bild

® Montera ihop koéttkvarnstillsatsen
i den visade ordningen.
Urtaget pa hélskivan maste sitta i kilen
pa huset.

e Skruva inte fast Iasringen helt och hallet.

Bild 1

® Tack dver drivuttag som inte anvands
med skyddslocken.

® Tryck pa lasknappen och vrid multi- j
funktionsarmen till I1aget 6. ©

® Ta bort skyddslocket fran drivuttaget
for verktyg.

® [a&sta adaptern:

— Satt in kopplingsdelen.

— Satt pa adaptern och fést den med
klamskruven.
Observera kilens lage!

Sétt kottkvarnen pa adaptern och vrid

moturs.

Tryck ner lasbygeln.

Skruva nu fast lasringen.

Sétt pa matarbordet.

Stéll en skal eller en tallrik under

utloppsdppningen.

Sétt stickkontakten i védgguttaget.

Vrid strémvredet till laget 7.

L&gg livsmedlen som ska bearbetas

pa matarbordet.

Anvénd padmataren for att mata ner.

Var forsiktig!

Ben fdr inte bearbetas.
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Efter arbetet

Sla av apparaten med strémvredet.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Fall upp lasbygeln.

Vrid kéttkvarnen medurs och lossa den.
Ta bort adaptern och kopplingsdelen.
Rengor kéttkvarnen.

Rengoring och skotsel

/\ Var forsiktig!

Anvénd inga repande rengdringsmedel.

Apparatens ytor kan skadas.

Detaljer till kotthkvarnen som dr av metall kan

Inte rengdras i diskmaskin.

® Lossa lasringen och ta isar tillsatsen.

® Diska detaljer till kdttkvarnen som
ar av metall fér hand och torka dem
genast ordentligt torra.

e Matarbordet och pamataren kan
rengdras i diskmaskin.

® Smorj torr hdlskiva och kniv med matolja
fér att skydda dem mot rost.

Extra tillbehor

(finns att kdpa i fackhandeln)

Var forsiktig!

Montera alltid ihop tillbehdrsdelarna utan
kniv och halskiva.

Folj alla tidigare namnaa anvisningar rérande
"For din sékerhet’, "Effer arbetet” resp
"Rengdring och skdtsel’”.

Passertillsats MUZ8FV1

for att pressa ut t.ex. bar, tomater, applen,
paron, nypon (&t nyponen forst koka 1 timme).
Fruktmoset passar utmarkt bra att géra
t.ex. marmelad av.
Bild @
® Forbereda pa satt som beskrivits
for kéttkvarnstillsatsen.
Observera monteringsordningen
och de enskilda delarna som behdvs
nér passertillsatsen sétts ihop.
® | ossa forst justerskruven sa pass
att pressresterna rinner ut medan
de fortfarande &r fuktiga.
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o Stéll sedan in justerskruven tills press-
resterna kommer ut med 6nskad
fuktighet.

® | &gg livsmedlen som ska bearbetas
pa matarbordet.

Anvand pamataren for att mata ner.

® \Vrid strémvredet till laget 7.

Kakspritsmunstycke MUZ8SV1

for att forma smékaksdeg eller mérdeg.

Bild

® Forbereda pa satt som beskrivits
for kéttkvarnstillsatsen.
Observera monteringsordningen och
de enskilda delarna som behdvs nar
kakspritsmunstycken sétts ihop.

® | &gg degen som ska bearbedas
pa matarbordet.
Anvand pamataren for att mata ner.

® Vrid stromvredet till lAget 1-5 beroende
pa degkonsistens.

® Fanga upp den formade degen som
kommer ut med en skarbrada.
Stang av kéksmaskinen kort om degen
kommer ut fér snabbt.

Rivtillsats MUZ8RV1

for att riva mandlar, nétter, kall choklad

och torkat brod eller sméfranska.

Var forsiktig!

Nétter och mandlar mdste vara helt torra

och bearbetas i smd mangder!

Bild @

® Forbereda pa satt som beskrivits for kott-
kvarnstillsatsen.
Observera monteringsordningen
och de enskilda delarna som behdvs
nér rivtillsatsen séatts ihop.

® | &gg livsmedlen som ska bearbetas
pa& matarbordet.
Anvénd padmataren for att mata ner.

® Vrid stromvredet till lAget 1-5 beroende
pé hur hart livsmedlet ar.

Korvhornsats MUZ8WS2

for att stoppa all slags korv, for att forma
kroketter.
Bild &
® Forbereda pa satt som beskrivits for kott-
kvarnstillsatsen.
Observera monteringsordningen
och de enskilda delarna som behdvs
ndr korvhornsatsen satts ihop.
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® Lagg livsmedlen som ska bearbetas
pa matarbordet.
Anvand pamataren for att mata ner.
® Vrid strémvredet till laget 3-7.

Pastatillsatser MUZ8NS1

for att forma degplattor (lasagne, fyllda pasta-

kuddar) och nudlar (bandnudlar, makaroner,

rigatoni, m.m.) av redan fardig deg.

Bild

® Forbereda pa satt som beskrivits for kott-
kvarnstillsatsen.
Observera monteringsordningen
och de enskilda delarna som behévs
nér pastatillsatserna satts ihop.

® Sitt in tillsatsen for degplattor (lasagne)
i kdttkvarnen och fést den med lasringen
till kéttkvarnen.

eller

e Satt forlangningen till valsen pa kott-
kvarnens vals, sa att valsens naturliga
form fortsétter pa ett jAmnt satt.

e Sattin 6nskad tillsats i konen och fast den
med lasringen till pastatillsatsen.

Folj anvisningarna i den separata bruksanvis-

ning som féljer med detta extra tillbehér!

Sats halskivor MUZ8LS4

Halskiva med haldiameter 4,5 mm

Sats halskivor MUZ8LS5

Halskivor med haldiameter 3 mm, 6 mm

och 8 mm

Adapter MUZ8AD1 med kopplingsdel

Krévs fér att kunna fasta kéttkvarn MUZ8FWA1
och pastatillsatser MUZ8NV1/NV2 och NV3
pa motordelen.

Medféljer leveransen till kéttkvarn MUZ8FA1.

Rétten till &ndringar férbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Varuste on tarkoitettu kaytettavéaksi yleiskoneen MUMS.../MUMXL..
kanssa. Noudata yleiskoneen kayttoohjeita!.

Tama varuste soveltuu raa’an ja keitetyn lihan, silavan, linnunlihan
ja kalan hienontamiseen ja kéasittelyyn. Sita ei saa kdyttaa muiden
tarvikkeiden tai aineiden késittelyyn. Valmistajan hyvaksymien
lisdvarusteiden kanssa voit kayttaa sitd myds muihin
kayttétarkoituksiin.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Ala laita sormia tayttésuppiloon, tydnna ainekset aina sisdanpain
syo6ttépainimella.

Al tartu teriin niiden leikkauspinnalta.

Irrota ja kiinnitd varuste vain, kun moottori on pysahtynyt.

Téarkeda!

Kéyta varustetta vain ilmoitetussa kayttbasennossa.

Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyin.

Kokoa aina ensin lisdosa ja kiinnita se vasta sitten yleiskoneeseen.

Lihamylly kiinnitetdan aina koneeseen sovitusliittimen MUZ8AD1
avulla (kuva I, 4+5). Laitemallissa MUZ8FA1 sovitusliitin on
vakiovarusteena, muuten sen voi hankkia alan liikkeista.

Laitteen osat 10 Pastalaitteet MUZ8NS1
Kaanna esiin kuvasivut 11 Reikalevysarja MUZ8LS4
Kuva I 12 Reikalevysarja MUZ8LS5
1 Lihamylly Jos jokin lisdvaruste ei tule laitteen mukana,
a Kiinnitysrengas voit hankkia sen asiakaspalvelusta.
b Reikalevy (reikien halkaisija 4,5 mm). Noudata lisvarusteen erillisessa
¢ Terd kayttéohjeessa annettuja ohjeita!
d Sydttéruuvi ja vaantio Kuva &
e Runko Kéyttéasento
f  Lukitusvipu
2 Tayttoastia Ylikuormitussuoja
3 Sybttdpainin Syéttdruuvissa on lovi (murtumiskohta),
Lisévaruste joka suojaa laitetta suuremmilta vahingoilta
4 Sovitusliitin MUZ8AD1 lihamyllyn ylikuormittuessa.
5 Liitinosa Syéttéruyvi murtuu tasta kohtaa
6 Sosepuserrin MUZ8FV1 ylikuormituksessa. _
7 Kakkupursotin MUZ8SV1 Uuden syéttéruuvin voit tilata asiakaspal-
8 Raastinlaite MUZ8RVA velusta (tilausnumero 122089).
Makk svitlaite MUZBWS Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivat
9 Makkaran tayttolaite MUZ8WS2 kuulu takuun piiriin.
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Kayttod

E Térkea ohje

Kéayttéohjeessa suositellut tyénopeuden
viitearvot koskevat koneita, joissa

on 7-asentoinen valitsin.

Kun laitteessa on 4-asentoinen valitsin,
voit katsoa viitearvot seuraavasta
taulukosta:

7-asentoinen: 1...2..3...4..5...6...7
4-asentoinen: 1........ 2........ T 4

® Puhdista lihamylly huolellisesti ennen
ensimmaista kayttokertaa, katso
»Puhdistus«.

Kuva

o Kokoa lihamylly kuvan mukaisessa
jarjestyksessa.

Reikalevyn kiinnityskohdan tulee olla
kunnolla paikallaan rungon nokassa.

® Ala kirist& kiinnitysrengasta taysin kiinni.

Kuva b1

® Aseta suojakansi sen kayttoliitdnnan
paalle, joka ei ole kaytdssa.

® Paina avaamispainiketta ja aseta
monitoimivarsi asentoon 6.

® Poista tarvitsemasi kayttéliitdnnan
suojakansi.

e Sovitusliittimen kiinnitys:

— Kiinnita liitinosa.

— Aseta sovitusliitin paikalleen
ja kiinnit& kiinnitysruuvilla.
Tarkista, ettd nokka on oikeassa
asennossa!

Aseta lihamylly paikalleen sovitusliitti-

meen ja kd&nné vastapaivaan.

Paina lukitusvipu alas.

Kiristé nyt kiinnitysrengas kiinni.

Aseta tayttdastia paikalleen.

Aseta kulho tai lautanen ulostuloaukon

alapuolelle.

Laita pistotulppa pistorasiaan.

Aseta valitsin asentoon nopeudella 7.

e Laita kasiteltdvat ainekset tayttdastiaan.
Tydnné ainekset sisdénpéin
sy6ttdpainimella.

Huom.!

Ald hienonna luita.

-
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Kayton jalkeen

Pysayta kone valitsimesta.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Nosta lukitusvipu yl6s.

Ké&éanna lihamyllya vastapéivaan ja irrota.
Irrota sovitusliitin ja liitinosa.

Puhdista lihamylly.

Puhdistus
A Huom.!

Al4 kdytd hankaavia puhdistusaineita.

Laitteen pinnat voivat vaurioifua.

Lihamyllyn metalliosat eivat ole konepesun

kestavia.

® Avaa kiinnitysrengas ja pura lisdvaruste
osiin.

® Pese lihamyllyn metalliosat kasin
ja kuivaa ne heti.

o Tayttdastian ja sydttdpainimen voit pesta
astianpesukoneessa.

e Voitele kuiva reikélevy ja teré ruokadljylla
ruostumisen estamiseksi.

Lisavaruste

(saatavissa alan liikkeista)

Huom.!

Kokoa lisdvarusteet aina ilman teréa

ja reikdlevya.

Lue sitd ennen ohjeet kohdlista » Turvallisu-
usasiaa«, »Kayton jdlkeen« ja » Puhdistus«
Jja noudata ohjeita.

Sosepuserrin MUZ8FV1

soseuttaa esim. marjat, tomaatit, omenat,
paarynét, ruusunmarjat (keita ruusunmarjoja
noin tunnin ajan ennen soseuttamista).
Soseutettu hedelméliha soveltuu erittain
hyvin hillojen valmistamiseen.
Kuva @
® Tee alkuvalmistelut kuten lihamyllyn
kohdalla neuvotaan.
Kun kokoat sosepusertimen, katso
kuvasta tarvittavat osat ja kokoamis-
jarjestys.
® Avaa ensin kiinnitysruuvia sen verran,
ettd hedelméliha poistuu viela kosteana.
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e Kirista sitten kiinnitysruuvia niin, etta
hedelmélihaa tulee ulos sopivan
kosteana.

o Laita kasiteltdvat ainekset tayttdastiaan.
Tydnna ainekset sisddnpain sy6ttépaini-
mella.

® Aseta valitsin asentoon nopeudella 7.

Kakkupursotin MUZ8SV1

muotoilee pursotinleivonnaiset tai murotai-

kinan.

Kuva

® Tee alkuvalmistelut kuten lihamyllyn
kohdalla neuvotaan.

Kun kokoat kakkupursottimen, katso
kuvasta tarvittavat osat ja kokoamisjar-
jestys.

o |Laita kasiteltava taikina tayttdastiaan.
Tydnna ainekset sisddnpain
sy6ttdpainimella.

® Aseta taikinan koostumuksen mukaan
valitsin asentoon 1-5.

® |Irrota muotista tuleva taikina lastalla tms.
Pyséayta yleiskone hetkeksi, jos taikinaa
tulee ulos lilan nopeasti.

Raastinlaite MUZ8RV1

rouhii mantelit, pahkinat, jadhdytetyn suklaan

ja kuivat leipapalat ja sémpylat.

Huom.!

Rouhi pdhkinét ja mantelit vain kuivina

ja pienind maaériné/!

Kuva [©

® Tee alkuvalmistelut kuten lihamyllyn
kohdalla neuvotaan.

Kun kokoat raastinlaitteen, katso kuvasta
tarvittavat osat ja kokoamisjarjestys.

e Laita kasiteltdvat ainekset tayttdastiaan.
Tydnné ainekset sisddnpain syéttdpaini-
mella.

® Aseta ainesten kovuuden mukaan valitsin
asentoon 1-5.

Makkaran tayttélaite MUZ8WS2

valmistaa makkarat ja muotoilee esim. kroketit.

Kuva G

® Tee alkuvalmistelut kuten lihamyllyn
kohdalla neuvotaan.
Kun kokoat makkaran tayttolaitetta, katso
kuvasta tarvittavat osat ja kokoamisjar-
jestys.

30

o Laita kasiteltdvat ainekset tayttdastiaan.
Tydnné ainekset sisdanpain sy6ttdpaini-
mella.

® Aseta valitsin asentoon nopeudella 3-7.

Pastalaitteet MUZ8NS1

muotoilevat valmiista taikinasta taikinalevyt

(lasagne, pastatyynyt) ja pastat (nauhapasta,

makaroni, rigatoni jne.).

Kuva

® Tee alkuvalmistelut kuten lihamyllyn
kohdalla neuvotaan.

Kun kokoat pastalaitteen, katso kuvasta
tarvittavat osat ja kokoamisjérjestys.

e Kiinnité lihamyllyyn taikinalevyjen
(lasagne) valmistukseen tarkoitettu
lisalaite ja kirista kiinni lihamyllyn
kiinnitysrenkaalla.

tai

® Aseta sy6ttéruuvin jatke paikalleen
lihamyllyn sy&ttéruuviin niin, etta
sy6ttéruuvin liike jatkuu tasaisena.

e Kiinnit4 haluamasi lisdlaite kartio-osaan
ja kiristé kiinni pastalaitteen kiinnitysren-
kaalla.

Noudata lisévarusteen erillisessa kaytto-

ohjeessa annettuja ohjeita!

Reikalevysarja MUZ8LS4

Reikélevy, reikien halkaisija 4,5 mm

Reikalevysarja MUZ8LS5
Reikalevyt, reikien halkaisija 3 mm, 6 mm
ja8 mm

Sovitusliitin MUZ8AD1 ja liitinosa

Tarvitaan lihamyllyn MUZ8FW1 ja pasta-
laitteiden MUZ8NV1/NV2 ja NV3 kiinnitta-
miseen peruskoneeseen.
Vakiovarusteena lihamyllyssd MUZ8FA1.

Oikeudet muutoksiin pidatetéan.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Observaciones para su seguridad

El presente accesorio estd destinado al robot de cocina MUMS.../
MUMXL.. . Ténganse presentes las instrucciones de uso del robot
de cocina.

El presente accesorio es adecuado para picar y mezclar carne cruda
y cocida, tocino, aves y pescado. Por lo tanto no debera usarse para
procesar otros tipos de alimentos o productos. En caso de emplear los
accesorios especificos homologados por el fabricante, el aparato
podra usarse para otras aplicaciones adicionales.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

iNo introducir nunca las manos en el recipiente mientras esté

en funcionamiento el aparato. Usar siempre el empujador para
empujar los ingredientes. jPeligro de lesiones a causa de los

utiles y cuchillas giratorias cortantes!

Montar y desmontar el accesorio solo con el accionamiento parado.
ilmportante!

Usar el accesorio solo en la posicién de trabajo indicada.

Usar los accesorios solo estando completamente armados.

No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

Para fijar el picador de carne en su sitio se necesita siempre
el adaptador MUZ8AD1 (Fig. I, 4+5).

El equipo de serie del modelo MUZ8FA1 incluye el adaptador
en cuestion. Para los restantes modelos, el adaptador debera
adquirirse en el comercio especializado.

6 Accesorio tamizador de frutas MUZ8FV1
7 Accesorio para reposteria MUZ8SV1
8 Accesorio para rallar MUZ8RV1

Descripcién del aparato
Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.

Fig. I 9 Accesorio para embutir MUZ8WS2
1 Picadora de carne 10 Adaptadores para pasta MUZ8NS1
a Anillo roscado 11 Juego de discos MUZ8LS4
b Disco perforado 12 Juego de discos MUZ8LS5

(diametro del orificio 4,5 mm)
Cuchilla
Rosca transportadora con elemento
de arrastre
e Cuerpo del aparato
f  Palanca de retencion
2 Bandejade carga
3 Empujador
Accesorios opcionales
4 Adaptador MUZ8AD1
5 Pieza de acoplamiento

Si su aparato no incluyera algun accesorio
opcional, éste se pude adquirir a través
del Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de la marca.

jObsérvense las indicaciones que figuran
en las instrucciones de uso separadas

del accesorio opcional correspondiente!
Fig. @

Posicion de trabajo

Q0
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Proteccién contra sobrecarga
Con objeto de preservar su picador de carne
de mayores danos, la rosca transportadora
del mismo posee una entalladura que sirve
de punto de rotura prescrito.

En caso de sobrecarga, la rosca transporta-
dora se rompe en este lugar.

Las roscas transportadoras de repuesto se
pueden adquirir en el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial (N° de pedido 122089).

Los repuestos con punto de ruptura prescrito
no estan cubiertos por nuestro compromiso
de garantia.

Usar el aparato

m Advertencia importante

Los valores de referencia respecto

a la velocidad de trabajo que se facilitan
en las presentes instrucciones de uso

se refieren a aparatos con mando giratorio
de siete posiciones.

Para los aparatos con mando giratorio

de 4 posiciones, los valores orientativos
se pueden tomar de la siguiente tabla:

7 escalones: 1..2..3..4...5...6...7
4 escalones: 1........ 2........ I 4

® Limpiar la picadora a fondo antes
de usarla por vez primera.
Véase a este respecto también
el capitulo «Cuidados y limpieza».
Fig.
® Armar el accesorio picador en el orden
de sucesion mostrado.
La escotadura en el disco perforado debe
asentarse en la pestafa de la carcasa.
® No apretar fijamente el anillo roscado.
Fig. B
® Cubrir los accionamientos no utilizados
con las tapas protectoras correspon-
dientes.
® Pulsar la tecla de desbloqueo j
y colocar el brazo giratorio -
en la posicion 6.
® Retirar el recipiente de capsulas.
® Montar y fijar el adaptador:
— Encajar la pieza de acoplamiento.
— Montar el adaptador y fijarlo con
el tornillo de sujecion.
jPrestar atencion a la posicién
correcta del saliente!
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® Colocar el accesorio picador sobre
el adaptador y girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj).

® Desplazar la palanca de retencién hacia
abajo.

® Apretar ahora el anillo roscado.

o Montar la bandeja de carga.

® Colocar el recipiente de mezcla o un plato
debajo de la abertura de descarga.

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

e Colocar el mando giratorio en la posi-
ciéon 7.

® Poner los alimentos que se desean
elaborar en la bandeja de carga.
Empujar los alimentos siempre con
el empujador.

[Alencion!

;o procesar huesos!

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Colocar la palanca de retencion en posi-
cion vertical.

® Girar la picadora hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas
del reloj) y retirarla de la base motriz.

® Retirar el adaptador y la pieza de acopla-
miento.

e Limpiar la picadora.

Cuidados y limpieza
A jAtencion!
No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dariadas.
Los piezas y componentes de metal de/
picador de carne no son aptos para el lavado
en el lavavajillas.
e Soltar el anillo roscado y desarmar
el accesorio.
® lavarlas piezas y componentes de metal
del picador de carne a mano, secandolos
inmediatamente con un pafo.
® | a bandeja de llenado y el empujador
son aptos para lavavajillas.
® Lubricar el disco seco y la cuchilla
con aceite comestible como protec-
cién contra el éxido.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Accesorios opcionales

(disponibles en el comercio del ramo)
[Alencion!

Armar los accesorios siempre sin las
cuchillas o los discos perforados.

Observar fodas las indicaciones y consejos
que figuran en los apartados «Observacio-
nes para su sequridad», «Tras concluir

el trabajo» o «Cuidados y limpieza».

Accesorio tamizador de frutas
MUZ8FV1

para exprimir bayas, tomates, manzanas,
peras, escaramujos (los escaramujos deberan
cocerse durante una hora antes de proceder
a exprimirlos). El puré obtenido es particular-
mente adecuado para elaborar mermeladas.
Fig. @
® |os preparativos a ejecutar son semejan-
tes a los descritos para el accesorio pica-
dor. Prestar atencion a las piezas nece-
sarias y el orden de ejecucion correcto de
las operaciones para armar el accesorio
tamizador de frutas.
o Aflojar el tornillo de sujecion hasta que
la pulpa aun pueda fluir humeda.
® Ajustar a continuacion el tornillo de
sujecion de tal modo que la pulpa pueda
salir con el grado de humedad deseado.
® Poner los alimentos que se desean
elaborar en la bandeja de carga.
Empujar los alimentos siempre con
el empujador.
o Colocar el mando giratorio en la posi-
ciéon 7.
Accesorio para reposteria MUZ8SV1
para elaborar masa de pastas o masa
quebrada.
Fig. @
® |os preparativos a ejecutar son semejan-
tes a los descritos para el accesorio pica-
dor. Prestar atencion a las piezas nece-
sarias y el orden de ejecucion correcto de
las operaciones para armar el accesorio
para reposteria.
® Poner la masa que se desea elaborar
en la bandeja de llenado.
Empujar los alimentos siempre con
el empujador.
® Colocar el mando giratorio, segun
la consistencia de la masa, en las
posiciones 1-5.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Recoger la masa que vaya saliendo
con una bandeja o tabla.
Desconectar el robot de cocina en caso
de que la masa saliera con demasiada
rapidez.

Accesorio para rallar MUZ8RV1

para rallar almendras, nueces, chocolate
frio y pan o panecillos secos.
jAtencion!
jElaborar las nueces y almendras sdlo
estando secas y en pequerias cantidades/
Fig. @
® |os preparativos a ejecutar son semejan-
tes a los descritos para el accesorio pica-
dor. Prestar atencion a las piezas reque-
ridas y al orden de ejecucion correcto de
las operaciones para armar el accesorio
rallador.
® Poner los alimentos que se desean ela-
borar en la bandeja de carga.
Empujar los alimentos siempre con
el empujador.
® Colocar el mando giratorio, seguin
la dureza del alimento, en la posicion
de trabajo 1-5.

Accesorio para embutir MUZ8WS2

para rellenar la tripa de los embutidos

y dar forma a las croquetas.

Fig. @&

® |os preparativos a ejecutar son semejan-
tes a los descritos para el accesorio pica-
dor. Prestar atencion a las piezas nece-
sarias y el orden de ejecucion correcto de
las operaciones para armar el accesorio
para embutir.

® Poner los alimentos que se desean
elaborar en la bandeja de carga.
Empujar los alimentos siempre con
el empujador.

o Colocar el mando giratorio en la posi-
cién 3-7.

Adaptadores para pasta MUZ8NS1

para elaborar laminas de masa (preparar

lasafa o las empanadas de pasta rellenas

tipicas de Suabia) o pasta (tallarines, macar-

rones, rigatones, etc.) de masa preparada

previamente.
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Fig.

® |os preparativos a ejecutar son semejan-
tes a los descritos para el accesorio
picador. Prestar atencion a las piezas
requeridas y al orden de ejecucion
correcto de las operaciones para armar
el accesorio de pasta.

o Montar el accesorio para laminas
de pasta (lasafa) en el picador de carne
y fijarlo con el anillo de rosca del mismo.

® Montar la prolongacion de la rosca
transportadora sobre la rosca del picador
de tal modo que el paso de rosca se
prolongue de manera regular y uniforme.
® Montar el accesorio que se desea usar
en el cono y fijarlo con ayuda del anillo
de rosca del accesorio para aposta.
jObservar las instrucciones de uso separadas
para este accesorio opcional!
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Juego de discos MUZ8LS4
Disco perforado con perforaciones

de 4,5 mm de didmetro

Juego de discos MUZ8LS5
Discos perforados con perforaciones
de 3 mm, 6 mm y 8 mm de diametro
Adaptador MUZ8AD1 con pieza
de acoplamiento

Se necesita para fijar el picador de carne
MUZ8FW1 y los accesorios para pasta
MUZ8NV1/NV2 y NV3 a la base motriz.

Esta incluido en el equipo de serie del picador
de carne MUZ8FA1

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Para sua seguranga
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Este acessorio esta preparado para o robot de cozinha MUMS.../
MUMXL.. . Observar as Instrugdes de servigo do robot de cozinha.
Este acessodrio é adequado para triturar e misturar carne, bacon

e peixe crus e cozinhados. Nao pode ser utilizado para processar
outros tipos de objectos ou substéncias. Sdo possiveis outras aplica-
¢bes mediante utilizagdo do acessdrio homologado pelo fabricante.

A\ Indicacdes de segurancga para este aparelho

Perigo de ferimentos

N&o tocar no compartimento de enchimento, para empurrar, utilizar
sempre o calcador. Nao segurar nas laminas pela superficie cortante.
Apenas colocar e retirar acessorios com o accionamento completa-

mente imobilizado.
Importante!

Utilizar os acessorios apenas na posi¢ao de trabalho apresentada.
Utilizar os acessodrios apenas em estado totalmente montado.
Nunca montar o acessorio no aparelho base.

Par fixar o picador de carne é necessario sempre um adaptador
MUZ8AD1 (Fig. ¥, 4+5). No modelo MUZ8FA1 o adaptador
faz parte do fornecimento, sendo este € disponivel no comércio

da especialidade.

Panoramica do aparelho
Por favor, desdobre as paginas
com as ilustragées.
Fig. &
1 Acessorio picador de carne
Anel roscado
Disco com furos
(diametro de furo 4,5 mm)
Lamina
Sem-fim com arrastador
Estrutura
Alavanca de retengéo
Cubeta de enchimento
Calcador
cessorios especiais
Adaptador MUZ8AD1
Peca de acoplamento
Acessorio para espremer fruta MUZ8FV1
Adaptador para massa para biscoitos
MUZ8SV1
Acessoério adaptavel para ralar MUZ8RV1
Jogo de calcadores de enchidos
MUZ8WS2

oo
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10 Adaptadores para massas MUZ8NS1
11 Jogo de discos com furos MUZ8LS4
12 Jogo de discos com furos MUZ8LS5

Se um acessorio especial ndo estiver incluido
no fornecimento, ele pode ser adquirido
através dos Servigos Técnicos.

Observar as Instrugdes de Servico separadas
dos acessorios especiais!

Fig. &

Posicéo de trabalho

Proteccéo contra sobrecarga
Para se evitarem danos importantes em caso
de sobrecarga do picador de carne, o sem-
fim dispoe de um entalhe (ponto tedrico

de ruptura). Em caso de sobrecarga,

o sem-fim quebra neste ponto.

Um sem-fim novo é disponivel nos Servicos
Técnicos (n° de encomenda 122089).
Pecas de substituicdo com ponto tedrico

de ruptura ndo fazem parte das nossas
obrigacdes de garantia.
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Utilizacdo do aparelho

E Indicagao importante!

Os valores de referéncia para a veloci-
dade de funcionamento recomendados
nestas Instrugdes de servigco referem-se
a aparelhos com selector de 7 fases.
Para aparelhos com selector rotativo

de 4 niveis, pode-se consultar os valores
de referéncia na seguinte tabela:

Com 7 niveis: 1...2...3..4..5..6...7
Com 4 niveis: 1........ 2R TR 4

® Limpar bem o picador de carne, antes
da primeira utilizagéo, ver «Limpeza
e manutencédo».

F|g IC|
Montar o acessorio picador de carne
na sequéncia apresentada.
A reentrancia do disco deve assentar
na saliéncia da estrutura.

o Na&o aparafusar completamente
0 aro roscado.

Flg D]
Cobrir accionamentos néo utilizados com
as respectivas tampas de protecgéao.

® Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago multifungées
na posicéo 6.

® Retirar o recipiente de capsulas.

e Fixar o adaptador:
— Colocar a peca de acoplamento.
— Colocar o adaptador e fixa-lo com

o parafuso de aperto.
Atencéo a posicéo da lingueta!

® Colocar a picador de carne no adaptador
e rodé-lo no sentido contrario aos pontei-
ros do relégio.

® Pressionar a alavanca de retengéo para
baixo.

® Agora aparafusar fixamente o anel
roscado.

® Montar o recipiente de enchimento.

® Colocar uma tigela ou um prato por
baixo da saida.

® Ligar a ficha a tomada.

® Colocar o selector na posigéo fase 7.

® Colocar os alimentos a trabalhar
no recipiente de enchimento.
Para empurrar os alimentos, utilizar
sempre o calcador.
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Atengdo!
Retirar sempre fodos 0s 0ss0s.

Dep0|s do trabalho

Desligar o aparelho através do selector.

Desligar a ficha da tomada.

® |evantar a alavanca de retencao.

® Rodar o picador de carne no sentido dos
ponteiros do reldgio e retira-lo.

® Retirar o0 adaptador e a pega de acopla-
mento.

® Limpar o picador de carne.

Limpeza e manutengéo

A Atencéo!

Nao utilizar, por isso, produtos de limpeza

abrasivos. As zonas exteriores do aparelho

podem ficar danificadas.

As pecas do picador de carne de metal

nao sao preparadas para serem lavadas

na maquina da loiga.

® Desapertar o aro roscado e desmanchar
o adaptador.

® |avar as pecas do picador de carne de
metal & mao e limpa-las imediatamente.

® O recipiente de enchimento e o calcador
podem ser lavados na maquina de lavar
loica.

® Aplicar um pouco de 6leo alimentar
no disco perfurado e na lamina, depois
de secos, para os proteger de ferrugem.

Acessorios especials

(podem ser adquiridos no comércio especiali-
zado)

Atengdo!

Montar sempre os acessdrios sem lamina

e sem dlisco com furos.

Dar atengdo a todas as indicagbes atrds
mencionaadas relativas a «Para sua segu-
ranga», «Depois do trabalho» e «Limpeza
e manutengdo».

Acessoério para espremer
fruta MUZ8FVA

Para espremer, p. ex., frutos de baga, toma-
tes, macas, peras, bagas de roseira brava
(deixar cozer as bagas de roseira brava
durante uma hora, antes de as espremer).

A mousse de frutos é especialmente indicada
para a confecgdo de marmelada.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Flg E|
Preparacao igual a descrita no acessorio
picador de carne.
Dar atencéo as varias pegas necessa-
rias, bem como a sequéncia de monta-
gem do adaptador para o espremedor
de frutos.

® Primeiro, abrir, suficientemente, o para-
fuso de fixagéo, para que as borras ainda
possam correr para o exterior com humi-
dade.

® Depois, ajustar o parafuso de fixagao,
de modo que as borras possam sair
com a humidade pretendida.

o Colocar os alimentos a trabalhar no reci-
piente de enchimento.
Para empurrar os alimentos, utilizar
sempre o calcador.

® Colocar o selector na posigao fase 7.

Adaptador para massa para biscoitos
MUZ8SV1

Para moldar massa para biscoitos ou massa

quebrada.

F|g F
Preparacéo igual a descrita no acessério
picador de carne.
Dar atencéo as varias pegas necessa-
rias, bem como a sequéncia de monta-
gem do adaptador para massa de bis-
coitos.

® Colocar a massa a trabalhar no reci-
piente de enchimento.
Para empurrar os alimentos, utilizar
sempre o calcador.

® Colocar o selector, de acordo com
a consisténcia da massa, na fase 1-5.

® Aparar a massa, ja com a forma preten-
dida, com a ajuda de uma tdbua de
cozinha. Desligar a maquina de cozinha
por breves instantes, se massa sair com
demasiada rapidez.

Acessoério adaptavel para ralar
MUZ8RV1

para ralar améndoas, nozes, chocolate
refrigerado e péao ou paezinhos secos.
Atengéo!

Ralar as améndoas e as nozes bem secas
e em pequenas quantidades de cada vez!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Flg G|
Preparacao igual a descrita no acessorio
picador de carne. Dar atencéo as varias
pecas necessarias, bem como a sequén-
cia de montagem do adaptador para
massa de biscoitos.

o Colocar os alimentos a trabalhar no reci-
piente de enchimento.
Para empurrar os alimentos, utilizar
sempre o calcador.

® Dependendo da dureza do alimento,
posicionar o selector na fase 1-5.

Jogo de calcadores de enchidos
MUZ8WS2

Para enchimento de todos os tipos de enchi-
dos e para moldar croquetes.
Flg H]
Preparacao igual a descrita no acessorio
picador de carne. Dar atencéo as varias
as pegas necessarias, bem como
a sequéncia de montagem do jogo
de calcadores para enchidos.
® Colocar os alimentos a trabalhar no reci-
piente de enchimento. Para empurrar
os alimentos, utilizar sempre o calcador.
® Colocar o selector na posigao fase 3-7.

Adaptadores para massas
MUZ8NS1

para confeccionar placas de massa (lasanha,
pastéis recheados) e massas (tiras, macarréo,
rigatoni etc.) de massa pré-preparada.
Flg J]
Preparacéo igual a descrita no acessorio
picador de carne.
Dar atencéo as varias pegas necessa-
rias, bem como a sequéncia de monta-
gem do adaptadores para massas.
o Colocar o adaptador para placas
de massa (lasanha) no picador de carne
e fixa-lo com o anel roscado do picador
de carne.

® Colocar o alongamento do sem-fim
no sem-fim do picador de carne
de modo que o funcionamento do sem-
fim continua de forma uniforme.

® Colocar o adaptador desejado no cone
e fixa-lo com o anel roscado do adap-
tador de massas.

Observar as Instrugdes de Servigo separadas

para estes acessorios especiais!
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Jogo de discos com furos MUZ8LS4

Disco com furo com didametro de furo

de 4,5 mm

Jogo de discos com furos MUZ8LS5
Discos com furos (diametro de furo 3 mm,

6 mm e 8 mm)

Adaptador MUZ8AD1 com pega

de acoplamento

E necessario para fixar o picador de carne
MUZ8FW!1 e os adaptadores de massa
MUZ8NV1/NV2 e NV3 no dispositivo basico.
Esta incluido no fornecimento do picador

de carne MUZ8FA1.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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[ TNV AOPaAEIG 0OG

To e€apTnua eivan KATXAANAO YIok v kouQivopnxowvr) MUMS.../
MUMXL.. I'IpoosiTe TIG oéqyleq Xpnong g Kouilvopr]xowr]q

To mapov e{apmpa €ival KOTGAANAO YIOH TO KOWILO KOl TNV QVALEIEN
WHOU KOl HXYEIPEPEVOU KPEXTOG, AXPOIOU, TTOUAEPIKWV KOI YOPIOU.
Aev emTpeneTal va xpnoiporoindei yiox Tnv emegepyaoio aAwv
QVTIKEIHEVWV I QVTIOTOIXX oUCInv. Me Tn Xprion Twv oo TOV KOTO-
OKEUGOTI) EYKEKPIPEVWV EEXPTNHATWV EIVAI OUVATEG TTEQAITEQW
EPOPUOYEG.

A\ YTodeileig aopaleiog yia ThV TPoUca CUGKEUI)

Kivbuvog Tpaupamiapou!

Mn BO(CSTS TO XEPIK 004G psca OTOV XWPO rr)\r]pwor]q, YIX TO KXTOTTIV
OTIPWEILO XPNOIUOTIOIEITE TAVTOTE TOV TIIECTT).

Mnv TIQVETE TO HOXQiPI OTIG ETPAVEIEG KOTING.
ToToBETEITE/APAIPEITE TX EEXPTAHATA HOVO PE OKIVITOTIOINUEVT
TNV Kivnon.

2 NUOVTIKO!

Xpnoiporroigite Tat eEAPTAUOTA HOVO OTNV AVOaPEPOpEVN BEDN
EPYTOITG. XpnaoiporroinoTe To eEAPTNHATA HOVO O€ TTANPWG
OUVOPHOAOYNUEVN KATOOTOON,

Mn ouvappoAoyeiTe T eEXPTAPATA TTOTE OTN PAOIKI) CUCKEUT).

[oc TN 0TEPEWON TNG KPEATOUNXAVAG XPEIGTETAI TIQVTOTE EVOG
nipooappoyeag MUZBAD1 (Eikova I, 4+5). 310 povreho MUZBFA1
0 TIPOCOPHOYEDRG TIEPIEXETAI OTN CUOKEUXTIA TTAP&DOCNG, OTO AoITTX
HOVTEAX DITIOETAI OTOK EIOIKX KATAOTNHOTA.

Me pio pomic 6 MpoodpTnua ekxupwT MUZ8FV1

Noxpakaheiode V' avoiEeTe TiG oeNideq peTig 7 1pooGpTNHa pmokoTwv MUZ8SV1

£IKOVEG. 8 T[pocdapTnua TpIyipaTogc MUZ8RVA

Eikova A 9 [Mpoo&pTnua ekxupwT) MUZ8WS2

1 Mpoo&pTNHA KPEXTOUNXAVIAG 10 MpooapTruora (upopikov MUZ8NS1
a Bidwtog dokTUAIOG 11 'EveeTo SikrpnTou Siokou MUZ8LS4
b AiarpnTog diokog 12 'EvOeto didrpnTou diokou MUZ8LS5

(AipeTpog Tpumog 4,5 mm)

3€ TTEPITITMON TIOU K&TTOIO €10IKO EXPTNHG

¢ Mayxaipl 5ev TIEOIE : .
; . PIEXETOI 0T CUOKEUXTIC TIOPGO00NG,
g ﬁgé{‘ﬁg\%ﬁ; KoumAep HITOPEITE VOl TO TIPONBEUTEITE KATOTTIV PECW
¢ MOX)\f")Q AOP&AING ;r;i &J:(L]\E).scnaq TEXVIKNG EEUTINPETNONG
2 onsu? TAnpwong MpoogETe TIG UTIODEIEEIG TWV EEXWPIOTOV
3 I'I!em ne ., 0dNyInV Xprong Yo Ta eIk eExpTrpoTa!
Eidika s€apThpoma Ekove B
4 Avtamropoc MUZSAD1 ©¢or epyaoiog

5 Mepog Zeugng
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I'Ipoowma 11O UTTEPPOPTWON
Mo va eprrodioeTe pey&Aeg {NUIES OTN
OUOKEUI 00C O€ TTEPITITAN UTTEPPOPTWONG
TNG KPEATOUNXAVNG, 0 KoXAiaG eival e€otTAIo-
HEVOG e HIX EYKOTTT (TTPOKOXOOPICHEVO Onpeio
Bpalong). Ze MePIMTWAN UTTEPPOPTWONG
oti&el 0 KoxNog o auTd TO GnEio.
Kauvoupylo KoxAia ptopeite va ipopndeu-
TEITE MO TNV UTINPECIX TEXVIKNG eEUTTNPE-
TNong meAaTaV (Kwd. TapayyeAicg 122089).
AVTOMOKTIKG P€ TIPOKOBOPIOPEVO Onpeio
Bpawiong dev amoTeAoUV PEPOG TWV UTTO-
XPEWOEWV HOG OTAX TAKICIOX TNG TTOPOXNG
eyyunong.

Xelpiopog

m InUovTIKR UtodeiEn

O1 OUVIOTWHEVEG EVOEIKTIKEG TIHEG VIO
TNV TOXUTNTA EPYOIG OTIG TAPOUOEG
00dnyieg XPrIoNG AVOPEPOVTAI OF
OUOKEUEG HIE TTEPIOTPOPIKO DIKOTITN

7 BoOpidwy.

X CUOKEUEQ e TTEPIOTPEPOUEVO DIOK-
KOTTTN 4 BaBUidwV PTTOPEITE VO AVOTPE-
EeTe YIO TIG EVOEIKTIKEG TIUEG OTOV
ETTOPEVO TTIVOKO:

7 BoBpidwv: 1..2...3..4..5..6..7

4 Boopidwv: 1....... 2. T 4

® T[lpIv TNV TIPQTN XPrion KaBapileTe KOAK
TNV KpeaTopunxawvn, BA. "KaBopiopdg Ka
PPOVTIOX”.

Eikéva

® SUVOPHOAOYNOTE TO TTPOCHPTNHO
KQEXTOUNXAVIG OTN OEIPX TTOU
6sixvsm|
H eykorm oTov SirpnTo Sioko TipEmel
V& EQOPHOTel aTN PUTN OTO TTEPIBANUA.

® Mn BidwoeTe TTOAU GQIXT& TOV BISWTO
JOKTUAIO.

Eikova B

e KoAUTTETE TIG PN XPNOIJOTIOIOUEVEG
KIVIOEIG Je KATIOKIX TTPOOTACIOG
Kivnong.

e [1aTroTE TO MANKTPO OTIXOPAAICNG
KOI QEPTE TOV BPaXioval TTOANGTTANG
AeiToupyiog otn B€on 6.

® AQUIPEDTE TO KATIAKI TIPOOTHOING
Kivnong epyoaieiou.
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® 3TEPEWON OVTATITOP:

- TomoBeTtroTe TO PEPOG LeUENG.

- TomoBeTr|oTe TOV QVTATITOPX KAl
OTEPEWOTE TOV HE TN Bidax cUOPIENG.
MpoogETe TN B€0N TNG PUTNG!

® ToToOETAOTE TNV KPEXTOUNXAVH| ETIOV®
OTOV TTPOCOPHOYEX KOl OTPEYTE TOV QVTi-
OeTA TTPOC TN POPS TWV JEIKTMV TOU
poAoyiou.
® [lieoTe TOV HOXAO XG&GAIONG TIPOG

T KOTW.
® BidwoTe TOPX yep& ToV BIOWTO SOKTUAIO.
® TomoBeTrioTe OMo TTAVW To doxeio

TAnpwong.

® TomoBeToTe PITOA 1} MATO K&TW OITod
TO Gvolypa e€0d0ou.

® Ba&lete To PIg oTNV TIPICQL.

® PubpileTe Tov TIEPIOTPEPOPEVO DIGKOTITN
0To Bodpidx 7.

® Bd&\Te Ta TIPOG emelepyaoian TPOPIU
péoa oTo doyeio TANPWaong.

Mo TO KATOTIV OTIPWEIHO XPNOIHOTIOIEITE

TOV TIEQT.

Tpoooyrj!
Mnv emeéepydleore kKokaAar.

MSTCX v spyaola
OETETE TN OUOKEUI PE TOV TIEPIOTPEPO-
HEVO DIOKOTTITN EKTOG AEITOUPYIOG.

® TpaBaTe TO QIG GITO TNV TIPI(A.

® 3NKWOTE TIPOG TA TTAV® TOV POXAO
aopaAiong.

® STPEYTE TNV KPEATOUNXOVH OTN POP& TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KOl GQAIPEDTE TN,

® AQOIPEDTE TOV TTPOOPHOYEX KOI TO HEPOG
Ceeng.

® KaOopioTe TNV KPERTOUNXOV.

KoOopIopog Kol ¢ppovTIida

A Mpoaooxn!

Mn xpnoipororeite peoa kaBapioou

rrou yoppalouv. O EMPAVEIES LITTOPOUV

Var UrrooTouv PpEopEG.

Tor ueTaAIKc LIEPN TG KPEATOUNYAVIIG

Oev mAvovTan aTo mAUVTIPIO TIATWV.

® AUoTe Tov BIdWTO dOKTUAIO KAl
OTOCUVOPHOAOYAOTE TO TTPOTRPTNHC.

® T[I\éveTe T PETOANIKE PEPN TNG KPEQK-
TOUNXOWVIG OTO XEPI KOl TX OTEYVWVETE
OPEOWG.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



® To doxeio TANPwWONG KX 0 TMECTNAG
TIAEVOVTOI OTO TIAUVTHPIO TTIXTWV.

® AmaiveTe Tov aTeyvo didTpnTO Jioko
KaI TO paxaipl pe A&dI paynTou, yio
VO TQX TIPOOTOTEYETE QIO TN OKOUPIK.

Eidika e€aprrnuora

(D1oTiBevTal 0T EIOIKX KOTXOTHHOTX)

lMpoooxrj!

Zuvapuoloyeite T Lgon Twv eEXOTHUATWV

TAVTOTE YWPIG Layxaipl Ko dIaToNTO OIOKO.

lpooséTe dAec 1¢ mpoavapepBeioeg urro-

Oei¢eic axetika Tix Tnv aopadeid oag”,

"MeTd TV gpyaoia’” 1j avrioToiyor

"Ka@opioudc ko ppovrioa’”.

MNpoo&pTnua ekxupwT) MUZ8FVA

yIa TNV omoxUpwaon . X. JoUupwv, VTOPATOG,

pNAwV, oxAdIOV, KOXTAIYOU (TTPIV TNV OTTo-

XUpwon BpadeTe TO KPATAIYO €11 1 WPX).

O QpouTOTTOATOG TTOU €EEPXETAN eIV IDIK-

TEPX KATOAANAOC VIO TNV TIXPAOKEUH HOPHE-

AXOCG.

Eikova 3

® [1poeTOINOCIC OTIWG TTEPIYPAPETAI
OTO TTPOCGPTNHA KPEXTOUNXAVHG.
MPooELTe T AMAPAITATA ETIPHEPOUC
HEPN KX TN OEIP& KATX T OUVAPLO-
AOYNON TOU TTPOCOPTAUATOG KITOXUHWTH
QPOUTWV.

® AvoifTe MpwTax TN Bida 0TEPEWONG TOOO,
WOTE TK OTEPEN KATGAOITTOL OTTO PAOUDEG
KQI KOUKOUTOIX VXX ITTOPOUV VX €EE€PX0-
VTQI OKOUX € UYPOTIOK.

® PubpioTe kKaTOmMmV TN BIda 0TEPEWANG
£TOI, MOTE VX EEEPXOVTAI TX OTEPEX
KOXT&AOITIOL e TNV €MOUPNTI Uypaoio.

® Bd&ATe Ta TIpOC eMelepyaaia TPOPIP
pEox oTo doxeio TMANpwong.
Mo To KXTOTIIV OTIPWEIHO XPNOoIYOoTIOoIEiTE
TOV TTEOTN.

® PubpileTe TOV TIEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN 0TO BAOUIdX 7.

Mpoo&pTnua pmokoTwv MUZ8SVA

Mo To TAGOIPo oo {UpN pmokoTou 1 {Uun

TOETOG.

Eikova @

® [1poeTOINOCIC OTIWG TTEPIYPAPETAI
OTO TTPOCGPTNHA KPEXTOUNXAVHG.
MpPooedTe TA AMAPAITATA ETPEPOUC
HEPN KOI TN OEIPG KOTA TN GUVOPHO-
AOYNON TOU TIPOCAPTHUATOC PTTIOKOTWV.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ba&ATe Tnv mpog emegepyaoia {UPN pEOK
oT0 doxeio TARpwong. MNa To KXTOTIV
OTIPWEIPO XPNOILOTIOIEITE TOV TIECTH).
DOEpTe TOV TTEPIOTPOPIKO DIOKOTITN
avahoya pe TNV uer TNg {UPng otn
BoOpida 1-5.

MaipveTe TNV e€epxdpevn MAGOUEVN
QUun pe éva oavIOaKI Koulivag.

o Tov OKOTTO QUTO BETETE YIoL Aiyo
TNV KOUQIVOUNXAVI EKTOG AEITOUPYIaG,
av n QUpn e€€pxeTal TTOAU YPryopO.

MNpoo&pTnua TpIYipaTog MUZBRV1
VIO TO TRIYIPO QUUYSSGAWY, KXPUBIWV, POUV-
TOUKIWV, KPUOG OOKOAXTOG Kol EEpoU YwHIoU
1 EEPWV HIKPOV YWUIWV.

TMpoooxri!

AouleveTe T KOPUOIO/POUVTOUKIX KOl

TO QUUYOOAX LIOVO OTEYV KOl OE LIKOEC
roootnreg!

Eikéva @

MpogToIpaGia OTWG TEPIYPRPETAI OTO
TPOCGPTNUO KPEXTOUNXAVG.

MpocegTe T amopaiTTa EMPEPOUG
KOUUATION KOl TN OEIPG KOTA TNV GUVOIP-
HOAOYNON TOU TIPOCOPTAUNTOC TPIYIHG-
TOG.

B&ATe T TPOG eMEepyaOict TPOPIPX
pEoa oTo doxeio TTANPWoNG.

M TO KXTOTTIV OTTPWEINO XPNOIYOTIOoIEiTE
TOV TTEOTH.

PubpioTe ToV TIEPIOTPOPIKO DIGKOTITN
avGaAOYQ e TN OKANPOTNTX TOU TPOYI-
pou oTn Bodpida 1-5.

Mpoo&pTnua ekXupwTr) MUZ8WS2
VI TO YEUIOPX K&OE €i00UG AOUKAVIKWY,
VIO TO TIAGGILO KPOKETWV.

Eikova I

MpoeToIPOCIx OTTIWG TTEPIYPAPETA

OTO TTPOCAPTNHA KPEXTOUNXAVIG.
MPooEETe TA AMAPAITNTA ETTIHEPOUC
KOUU&TION KOl TN OEIP& KOXT& TNV CUVAP-
HOAOYNGN TOU OET YEHUIOHATOG AOUKO:-
ViKWV.

B&ATe T TPOG eMeepyaoic TPOPIPX
pEoa oTo doxeio TTANPWONG.

M To KOTOTTIV OTIPWEIYO XPNoIYoTTolEiTE
TOV TTEaTH.

PubpileTe TOV TIEPIOTPEPOPEVO
dIoKOTITN 0TO BaBpidar 3-7.
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MpooopTrpoTa (UUOPIKOV

MUZ8NS1

YI0t TO TAGOINO GUAAWY CUUNG (Aadaviax,

YEUIOTEG TITOUAEG (UPGPIKQV (OTTECIONITE GITTO

Tn B&dn-BupTepBépyn TG I‘sppowlo«;)) Ko

(upapu«nv (pwhigg (upapn«nv HOKOPOVICK,

PIYKOTOVICX KATT.) a0 €TOIN CUN.

Eikova

® [lpoeToIPOCIO OTIWG TTEPIYPEPETAI
OTO TTPOCGPTNHA KPEXTOUNXAVHG.
MPooELTe T AMAPAITNTA ETPEPOUC
KOUUOTIO KO TN O€IP& KOXT& TNV CUVOP-
HOAOYNGON TWV TTPOCRPTNUATWV (UMG-
PIKOV.

® TormobeTrOTE TO TTIPOCAPTNHA YIX cpu)\)\a
bpng (Aa(avna) OTNV KPEXTOUNXAVH KO
OTEPEWOTE TO pe TOV BIdWTO OAKTUAIO
NG KPEATOUNXAVAG.

® TomoBeTr|OTE TNV EMIPNKUVON TOU KOXAIXK
TTGVW OTOV KOXAIOt TNG KPEATOUNXAVNG
€TOI, WOTE TO PrPA TOU KOXAIX V& cUVEXi-
ZeTOI OLOIOUOPPO.

® TomoBeTrOTE TO EMOUPNTO TTPOOKPTNHG
OTOV KWVO KOI OTEPEWOTE TO E TOV
BIOWTO SAKTUAIO TOU TTIPOCOPTAHATOG
CUPOPIKOV.

MpPoo&ETe TIG UTTODEIEEIG OTIG EEXWPIOTES

odnyieg Xpnong yio auTO TO €I0IKO eEXPTNHCK!

42

SeT diGTpnTWV diokwv MUZ8LS4
Ai&TpnTOog diokog pe didpeTpo ommg 4,5 mm
2eT diGTpnTwv diokwv MUZ8BLSS
Ai&TpnTo! Siokol pe dIUETPO oTmMG 3 mm,

6 mm kKou 8 mm

Mpoocapuoyéag MUZ8AD1 e pépog
Cevgng

Xpsla(sml YIO T OTEPEWON TNG KpeoTopn-
xoavng MUZ8FW1 ko Twv TTPOCOPTNUATWV
Cupopikwv MUZBNV1/NV2 kai NV3 oTn
BOTIKr) CUCKEUN).

MepIEXeTAI OTN CUOKEUGTIC TIXPADOCONG
NG KpeaTopnyavng MUZ8FAT.

Tnpoupe To SIKXIWHX GANXY V.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



EEE yénetmeligine uygundur

Kendi giivenliginiz igin

tr

Bu aksesuar, mutfak robotu MUMS.../MUMXL.. i¢in tasarlanmistir.
Mutfak robotunun kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.

Bu aksesuar, ¢ig ve pismis et, jambon, kiimes hayvanlari eti ve balk
dogramak ve karistirarak islemek igin uygundur.

Bagka cisimlerin ya da maddelerin igslenmesi i¢in kullanilamaz.
Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarlarin kullanilmasi halinde,

baska uygulamalar da mumkundur.

A\ Bu cihaz icin glivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi!

Malzeme doldurma agzina elinizi sokmayiniz, malzeme ilave etmek
icin veya iceri itmek icin daima tikaci kullaniniz.

Bicaklarin kesici yuzey ve agizlarina dokunmayiniz.

Aksesuarlari sadece tahrik sistemi duruyorken takiniz/gikariniz.

Onemli!

Aksesuarlari sadece bildirilmis olan ¢alisma konumunda kullaniniz.
Aksesuarlari sadece komple monte edilmis sekilde kullaniniz.
Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyiniz.

Et kiyma makinesini sabitlemek i¢in daima bir adaptér MUZ8AD1
(Resim I, 4+5) gereklidir. MUZ8FA1 modelinde adaptér teslimat
kapsamina dahildir, aksi halde yetkili saticilardan alinabilir.

Genel bakig

Ldtfen resimli sayfalari aginiz.

Resim X

1 Kiyma makinesinin én takimi
Montaj bilezigi

Delikli disk (delik capr 4,5 mm)
Bicak

Kavrama uniteli helezon
Govde

Kilitteme kolu

2 Malzeme doldurma kabi

3 Tikag

Ozel aksesuar

Adaptdér MUZ8AD1

Kuplaj pargasi

Meyve suyu sikma én seti MUZ8FV1
Sikma hamur (tulumba) 6n seti MUZ8SV1
Rendeleme 6n {nitesi MUZ8RV1
Sucuk doldurmak igin tikag seti
MUZ8WS2

10 Makarna 6n setleri MUZ8NS1

0 QOUTQ
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11 Delikli disk seti MUZ8LS4
12 Delikli disk seti MUZ8LS5

Eger bir 6zel aksesuar teslimat kapsamina
dahil degilse, yetkili servis lizerinden sonradan
da satin alinabilir.

Ozel aksesuarlara ait ayrica verilen kullanma
kilavuzunun talimatlarina dikkat ediniz!
Resim &

Galisma pozisyonu

Asin yiklenmeye kargi koruma
Et kiyma makinesinin asiri bir yiklenmesi
durumunda cihazinizin fazla zarar gérmesini
6nlemek igin, salyangoz Unitesinde bir gentik
(zaruri kirllma yeri) 6ngdrdlmastar.

Asin yiklenme s6z konusu oldugunda, saly-
angoz Unitesi bu ¢entigin bulundugu yerden
Kirilir.

Yeni bir salyangoz Unitesi yetkili servis Uzerin-
den satin alinabilir (Siparis no. 122089).
Onceden belirlenmis kiriima noktasina sahip
yedek parcalar garanti sorumlulugumuz
kapsamina girmez.
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Cihazin kullanilmasi

E Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
doéner saltere sahip cihazlar igin gecerlidir.
4 kademeli déner salterli cihazlar igin
gegerli kilavuz degerler i¢in muteakip
tabloya bakiniz:

7 kademeli: 1...2...3...4..5...6...7
4 kademeli: 1........ 2R [T 4

e Et kiyma makinesini ilk kez kullanmadan
Once iyice temizleyiniz, bakiniz
"Temizleme ve koruma”.

Resim

® FEt kiyma makinesi 6n takimini, resimde
gobsterilen siraya gére monte etmeyiniz.
Delikli diskteki gcentik, gdvdedeki dil Gizerine
oturmaldir.

e Vida digli bilezigi ¢cok fazla sikmayiniz.

Resim []

o Kullaniimayan tahrikleri tahrik koruyucu
kapaklari ile kapatiniz.

e Kilit gdzme tusuna basiniz ve gok j
fonksiyonlu kolu 6 konumuna aliniz. ©

® Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini yerinden gikariniz.

® Adaptorl sabitleyiniz:

— Kuplaj pargasini takiniz.

— Adaptéri takiniz ve sikistirma civatasi
ile sabitleyiniz.
Dilin konumuna dikkat ediniz!

o FEt kiyma makinesini adaptére takiniz

ve saatin ¢alisma yéninun tersine dogru

ceviriniz.

Kilitteme kolunu agagi bastiriniz.

Simdi vida disli halkayi sikica vidalayiniz.

Doldurma kabini takiniz.

Kiyma ¢ikis deliginin altina canak veya

tabak koyunuz.

Elektrik figini prize takiniz.

® Doner salteri kademe 7 konumuna ayar-
layiniz.

® Isleneck besinleri doldurma deligine doldu-
runuz.
llave etmek veya bastirmak icin tikaci kulla-
niniz.

Dikkat!

Cihazda kemik islemeyiniz.
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Isiniz sona erdikten sonra

e Cihaz doner salter Gzerinden kapatiniz.

® Elekirik fisini ¢cekip gikariniz.

e Kilitteme kolunu yukari kaldiriniz.

o Et kiyma makinesini saatin calisma
yoénilinde geviriniz ve cihazdan ¢ikariniz.

® Adaptodri ve kuplaj pargasini s6klp
¢ikariniz.

e Et kiyma makinesini temizleyiniz.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

/\ Dikkat!

Ovalama gerekliren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yidzeyi zarar gorebilir.

Metalden yapilmis et kiyma makinesi

parcalarr bulasik makinesinde ytkanmaya

elverisli degildir.

e Vida digli bilezigi ¢dziiniz ve 6n takimi
parcalarina ayiriniz.

® Metalden yapilmis et kiyma makinesi
parcalarini elden yikayiniz ve derhal
kurulayiniz.

o Doldurma canagi ve tikag, bulasik
makinesinde yikanabilir.

o Kuru delikli diski ve bigagi yemeklik likit
yag ile yaglayarak, paslanmaya karsi
koruyunuz.

Ozel aksesuar

(Yetkili saticilarda bulabilirsiniz)

Dikkat!

Aksesuar pargalarini daima bigaksiz

ve delikli disksiz birbirine monte ediniz.
Daha dnce anilmis olan "Kendl giivenliginiz
Icin’, “Calismadan sonra” ya da "Temizlik
ve koruma’ ile ilgili tdm bilgi ve uyarilara
dikkat ediniz.

Meyve suyu sikma 6n seti MUZ8FV1
Orn. bégurtlen gibi Gzimsi meyveler, doma-
tes, elma, armut ve kusburnu (kugburnu
sikilmadan &nce 1 saat kaynatiimalidir)
sikmak igin kullanilir.

Sikma sonucunda elde edilen meyve tortusu
veya ezmesi, 6zellikle regel yapmak igin gok
uygundur.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Resim 3

o Et kiyma makinesinin 6n Unitesinin
hazirlanmasinin tarifinde oldugu gibi
hazirlanir. Gerekli yedek pargalara
ve meyve suyu sikma 6n Unitesinin
montaj islemindeki montaj sirasina dikkat
ediniz.

® Tortunun daha nemli sekilde akabilmesi
icin, dnce montaj bilezigini mimkin
oldugu kadar ¢6zUn(z.

® Sonra, tortunun istenilen nemlilikle
¢ikabilmesi icin, montaj bilezigini
ayarlaymniz.

® |[sleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.
llave etmek veya bastirmak igin tikaci
kullaniniz.

o Dodner salteri kademe 7 konumuna
ayarlayiniz.

Sikma hamur (tulumba) 6én seti
MUZ8SV1

Kurabiye hamuruna ve gevrek hamura sekil

verebilmek igindir.

Resim @

o Et kiyma makinesinin 6n Unitesinin
hazirlanmasinin tarifinde oldugu gibi
hazirlanir. Gerekli yedek parcalara ve
stkma hamur (tulumba) én setinin montaj

islemindeki montaj sirasina dikkat ediniz.

® |[slenecek hamuru doldurma kabina
doldurunuz. llave etmek veya bastirmak
icin tikaci kullaniniz.

® Ddner salteri, hamur kivamina gére
1-5 kademesine ayarlayiniz.

o Disari ¢ikan, sekil verilmis hamuru uygun
bir tepsi tzerine aliniz.
Bu esnada eger hamur ¢ok hizh ¢ikarsa,
mutfak robotunu kisa bir siire kapatiniz.

Rendeleme 6n Gnitesi MUZ8RV1

Badem, findik, sogutulmus cikolata ve kuru-
tulmus ekmek veya klguk kahvalti ekmegi
rendelemek icin kullanilir.

Dikkat!

Findiklari ve bademleri sadece kuru

ve az miktarda isleyiniz!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Resim [

o Et kiyma makinesinin 6n Unitesinin
hazirlanmasinin tarifinde oldugu gibi
hazirlanir. Rendeleme &n seti icin gerekli
muUnferit pargalara ve montaj esnasinda
izlenecek siraya dikkat ediniz.

® Isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.
llave etmek veya bastirmak icin tikaci
kullaniniz.

® Ddner salteri, besinin sertligine gére
1-5 kademesine ayarlayiniz.

Sucuk doldurmak igin tikac
seti MUZ8WS2

Her tlrlG sucuk veya sosis doldurmak igin,
patates koftesi (kroket) sekillendirmek igin.
Resim [

o Et kiyma makinesinin 6n Unitesinin
hazirlanmasinin tarifinde oldugu gibi
hazirlanir. Sucuk doldurmak icin tikag seti
icin gerekli minferit pargalara ve montaj
esnasinda izlenecek siraya dikkat ediniz.

® [sleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz. llave etmek veya bastirmak
icin tikaci kullaniniz.

® Ddner salteri kademe 3-7 konumuna
ayarlayiniz.

Makarna on setleri MUZ8NS1

Onceden hazirlanmig hamurdan plakalar
(Lazanya, Alman usuli manti) ve makarna
(bant makarna, makarna, rigatoni vs.) hazir-
lamak igin.

Resim

o FEt kiyma makinesinin 6n Unitesinin hazir-
lanmasinin tarifinde oldugu gibi hazirla-
nir. Makarna 6n setleri icin gerekli min-
ferit parcalara ve montaj esnasinda
izlenecek siraya dikkat ediniz.

o Hamur plakalan (lazanya) icin kullanila-
cak 6n seti et kiyma makinesinin icine
yerlestiriniz ve et kiyma makinesinin vida
disli halkasi ile sabitleyiniz.

veya

® Salyangoz uzatma pargasini et kiyma
makinesinin salyangozuna 6yle takiniz ki,
salyangoz disinin akisi muntazam devam
etsin.

® |stediginiz 6n seti koninin igine yerlestiri-
niz ve makarna 6n setinin vida digli
halkasi ile sabitleyiniz.

Bu 6zel aksesuara ait ayrica verilen kullanma

kilavuzunun talimatlarina dikkat ediniz!
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Delikli disk seti MUZ8LS4
4,5 mm delik capina sahip delikli disk

Delikli disk seti MUZ8LS5

3 mm, 6 mm ve 8 mm delik capina sahip
delikli diskler

Adaptér MUZ8BAD1 ve ilgili kuplaj
parcasi

MUZ8FW1 et kiyma makinesinin ve ayrica
MUZ8NV1/NV2 ve NV3 makarna 6n takim-
larinin ana cihaza sabitlenmesi igin gereklidir.

MUZB8FAT1 et kiyma makinesinin teslimat
kapsamina dabhildir.

Degisiklikler olabilir.
46
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Dla wtasnego bezpieczeristwa

Niniejsze wyposazenie przeznaczone jest dla robota kuchennego
MUMS.../MUMXL.. . Prosze przestrzegac instrukcji obstugi robota
kuchennego. Niniejsze wyposazenie nadaje sie do mielenia oraz
mieszania surowego i gotowanego miesa, stoniny, drobiu i ryby.
Nie uzywac do przetwarzania innych przedmiotdéw lub substancji
oprécz tych zaleconych przez producenta.

Przy zastosowaniu wyposazenia dozwolonego przez producenta
mozliwe sg dalsze zastosowania.

A Wskazdéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzgdzeniem

Niebezpieczernstwo skaleczenial!

Nie wktadac rak do otworu wsypowego; do popychania produktéw
uzywac zawsze popychacza. Nozy nie chwyta¢ za ostrza.
Wyposazenie naktadac i zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest
nieruchomy.

Wazne!

Wyposazenie uzywac tylko w przedstawionej pozycji roboczej.
Wyposazenie mozna uzywac tylko wtedy gdy jest kompletnie
zmontowane. Nie sktada¢ wyposazenia na module napedowym.

Do mocowania przystawki do mielenia migsa zawsze potrzebny

jest adapter MUZ8AD1 (rys. IA, 4+5). Ten adapter nalezy do zakresu
dostawy modelu MUZ8FA1, natomiast w przypadku innych modeli
mozna go naby¢ w handlu specjalistycznym.

Opis urzadzenia 7 Przystawka do wyciskania ciastek
Propsze otwo?zyé sktadane kartki z rysunkami. MUZ8SVI
Rysunek &Y 8 Przystawka do tarcia MUZ8RV1
1 Przystawka do mielenia migsa 9 ﬁeijséasv\\;vds%wﬂaczama masy kielbasy
a Nakretka :
b  Sitko (Srednica otworu 4,5 mm) 10 Przystawki do makaronu MUZ8NS1
¢ Noz 11 Zestawy sitek MUZ8LS4
d Slimak z zabierakiem 12 Zestawy sitek MUZ8LS5
e Obudowa Jesli wyposazenie dodatkowe nie jest objete
f  Dzwignia blokady zakresem dostawy, to mozna je pézniej nabyé
2 Taca wsypowa w punktach serwisowych.
3 Popychacz Przestrzegad instrukcji zawartych w osobnej
Wyposazenie dodatkowe instrukcji uzytkowania wyposazenia dodatko-
4 Adapter MUZ8AD1 wego!
5 Czesé sprzegta Rysunek &
6 Przystawka do wyciskania owocéw Pozycja robocza
MUZ8FV1
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Ochrona przed przecigzeniem
W celu uniknigcia powaznych uszkodzen przy
przecigzeniu przystawki do mielenia miesa,
wykonano karb w slimaku (zaprojektowane
miejsce ztamania).

Slimak tamie sie w tym miejscu w przypadku
przecigzenia.

Nowy slimak mozna naby¢ w punkcie serwiso-
wym (nr katalogowy 122089).

Czesci zamienne z miejscem przewidzianego
przetomu nie sg objete zobowigzaniem
gwarancyjnym.

Obstuga

E Wazna wskazéwka

Zalecane wartosci orientacyjne dla pred-
kosci roboczej zawarte w niniejsze;j
instrukcji obstugi odnoszg sie do urzgdzen
z siedmiostopniowym przetacznikiem
obrotowym.

Dla urzadzen z 4-stopniowym przetaczni-
kiem obrotowym podano wartosci orien-
tacyjne w ponizszej tabeli:

7-stopniowy przetgcznik:
1.2..3..4.5.6..7
4-stopniowy przetacznik:
1 2 3 4

® Przed pierwszym zastosowaniem doktad-
nie umyc¢ przystawke do mielenia migsa,
patrz rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja”“.
Rysunek
® Przystawke do mielenia migsa zmonto-
wac w przedstawionej kolejnosci.
Wycliecie w sitku musi by¢ osadzone
na wystepie w korpusie.
o Nakretki nie dokrecac zbyt mocno.
Rysunek D
Ostoni¢ nie uzywane napedy pokrywami
ochronnymi.
® Nacisna¢ przycisk odblokowania j
i ustawic¢ ramie wielofunkcyjne <
w pozyciji 6.
® Zdja¢ pokrywe ostaniajgca naped
miksera.
® Przymocowaé adapter:
—  Wiozyé czesé sprzegta.
- Natozy¢ adapter i przymocowac
go srubg zaciskajaca.
Zwrdci¢ uwage na potozenie
wystepu!
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o Natozy¢ przystawke do mielenia migsa

na adapter i przekreci¢ w kierunku prze-

ciwnym do ruchu wskazdéwek zegara.

Nacisna¢ dzwignie blokujaca.

Teraz catkowicie dokreci¢ nakretke.

Natozy¢ tace wsypowa.

Pod otworem wylotowym przystawki

podstawi¢ miske lub talerz.

Witozy¢ wtyczke do gniazdka.

Nastawi¢ przetacznik obrotowy

na zakres 7.

® Polozyé na tacy wsypowej produkty
spozywcze przeznaczone do prze-
tworzenia.
Do popychania produktéw uzywacé
popychacza.

Uwaga/

Nie wolno przetwarzac Zadnych kosci.

Po pracy
Wytaczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

o Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

o Dzwignie blokujaca odchyli¢ do gory.

® Przekreci¢ przystawke do mielenia miesa
w kierunku zgodnym z ruchem wskazo-
wek zegara i zdjaé.

® Zdjac adapter i czes$¢ sprzegta.

® Umyc¢ przystawke do mielenia miesa.

Czyszczenie i pielegnacja

A Uwaga!

Nie stosowac Zadnych szorujgcych srodkow

czyszczacych. Powierzchnie moga ulec

uszkodzeniu.

Metalowe czesci przystawki do mielenia

miesa nie nadajg sie do mycia w zmywarce.

® Odkreci¢ nakretke gwintowang i roztozy¢
przystawke na czesci.

® Metalowe czesci przystawki do mielenia
miesa umy¢ recznie i od razu wysuszyc.

® Tace wsypowg i popychacz mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

® Suche sitko i n6z pokry¢ olejem jadal-
nym, w celu ochrony przed korozja.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Wyposazenie dodatkowe

(do nabycia w sklepach specjalistycznych)
Uwaga!

Elementy wyposazenia dodathkowego
montowac zawsze bez noza i sitka.

Prosze przestrzegac wszystkich wskazowek
zawartych w rozadziatach ,Dla wtasnego
bezpieczeristwa“, ,Po pracy” wzglednie
,Czyszczenie i pielegnacja’.

Przystawka do wyciskania owocéw
MUZ8FV1

do wyciskania soku np. z owocdéw jagodo-
wych, pomidordw, jabtek, gruszek, owocoéw
dzikiej rézy (owoce dzikiej rézy nalezy przed
wyciskaniem gotowac ok. 1 godzine).
Uzyskany przecier nadaje sie szczegdlnie
dobrze do przygotowania marmolady.
Rysunek E|
Przygotowanie w taki sposdb, jak opi-
sano dla przystawki do mielenia migsa.
Zwrdci¢ uwage na potrzebne pojedyncze
czesci i ich kolejnos¢ przy montazu
przystawki do wyciskania owocow.
® Najpierw nalezy tak odkreci¢ Srube
mocujaca, aby jeszcze mokre wyttoki
wyptywaty swobodnie.
o Nastepnie srube mocujgca nastawic
w taki sposdb, aby wychodzity wyttoki
0 zadanej wilgotnosci.
® Potozy¢ na tacy wsypowej produkty
spozywcze przeznaczone do przetwor-
zenia.
Do popychania produktéw uzywaé
popychacza.
o Nastawi¢ przetgcznik obrotowy
na zakres 7.

Przystawka do wyciskania ciastek
MUZ8SV1

do formowania herbatnikdw i kruchych ciastek.

Rysunek F|
Przygotowanie w taki sposob, jak opi-
sano dla przystawki do mielenia migsa.
Zwrdci¢ uwage na potrzebne pojedyncze
czesci i ich kolejnos¢ przy montazu
przystawki do wyciskania ciastek.

o Ciasto przygotowane do formowania
potozy¢ na tacy wsypowe;j.
Do popychania produktéw uzywacé
popychacza.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Przefgcznik obrotowy nastawic¢ w zalez-
nosci od konsystencji ciasta na zakres
1-5.

e Wychodzace, uformowane ciasto
odbiera¢ deseczka do krojenia.
Jezeli ciasto wychodzi zbyt szybko,
wytgczy¢ na chwile urzagdzenie.

Przystawka do tarcia MUZ8RV1

do tarcia migdatéw, orzechéw, chtodzonej

czekolady i suchego chleba lub butek.

Uwaga!

Trzec tylko suche orzechy i migdaty —

w matych ilosciach!

Rysunek G|
Przygotowanie w taki sposob, jak opi-
sano dla przystawki do mielenia migsa.
Przy sktadaniu przystawki do tarcia
nalezy pamietaé o wszystkich potrzeb-
nych czesciach i o kolejnosci ich skia-
dania.

® Potozyé na tacy wsypowej produkty
spozywcze przeznaczone do przetwor-
zenia.
Do popychania produktéw uzywaé popy-
chacza.

® Przefgcznik obrotowy ustawi¢ na zakres
1-5 — w zaleznosci od twardosci produk-
téw spozywczych.

Zestaw do wttaczania masy kietbasy
MUZ8WS2

do wttaczania masy kietbasy wszelkiego

rodzaju, do formowania krokietéw

ziemniaczanych.

Rysunek [

® Przygotowanie w taki sposdb, jak opi-
sano dla przystawki do mielenia migsa.
Przy sktadaniu zestawu do wttaczania
masy kietbasy nalezy pamietac¢ o wszyst-
kich potrzebnych czesciach i o kolejnosci
ich sktadania.

® Potozy¢ na tacy wsypowej produkty
spozywcze przeznaczone do przetwor-
zenia. Do popychania produktéw uzywac
popychacza.

o Nastawi¢ przetgcznik obrotowy
na zakres 3-7.

tylko
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Przystawki do makaronu MUZ8NS1

do formowania ptatéw ciasta (do lasagne lub
pierogéw niemieckich) i makaronu (szerokich
wstgzek, rurek rigatoni, rurek makaronowych)
ze wstepnie przygotowanego ciasta.
Rysunek

Przygotowanie w taki sposadb, jak opi-
sano dla przystawki do mielenia miesa.
Przy sktadaniu przystawki do makaronu
nalezy pamietac o niezbednych posz-
czegolnych czesciach i kolejnosci ich
sktadania.

Przystawke do formowania ptatéw ciasta
(lasagne) wtozy¢ do przystawki do miele-
nia migsa i przymocowac jg nakretkag
przystawki do mielenia miesa.

albo

Przedtuzacz slimaka tak natozyé

na slimak przystawki do mielenia migsa,
zeby zachowac ciggtosé zwoju slimaka.
Wymagana przystawke wiozy¢ do stozka
i przymocowac jg nakretkg przystawki
do makaronu.

Przestrzegac instrukcji zawartych w osobnej
instrukcji uzytkowania wyposazenia dodatko-
wego!
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Zestaw sitek MUZ8LS4

Sitko z otworami o Srednicy 4,5 mm

Zestaw sitek MUZ8LS5

Sitka z otworami o Srednicy 3 mm,

6 mmi8mm

Adapter MUZ8AD1 z czesciag
sprzegta

Jest potrzebny do mocowania przystawki
do mielenia miesa MUZ8FW1 i przystawek
do makaronéw MUZ8NV1/NV2 i NV3.

Objety zakresem dostawy przystawki
do mielenia miesa MUZ8FA1.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Az On biztonsaga érdekében
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A tartozék a MUMS.../MUMXL.. konyhai gép kiegészitdje.

Tartsa be a konyhai gép hasznalati utmutatojat.

Ez a tartozék nyers és f6tt hus, szalonna, szarnyas és hal apritasara
és Osszekeverésére alkalmas. Tilos mas targyak vagy anyagok
feldolgozasara hasznalni. A gyarto altal engedélyezett tartozékok
hasznalataval tovabbi alkalmazasok lehetségesek.

”r

A\ Biztonsagi el6irasok a késziilékhez

Sérilésveszély!

Ne nyuljon a betdltényilasba, utantolashoz mindig hasznalja
a tdmdbeszkdzt. A kést ne fogja meg az éleinél.
A tartozékot csak a hajtémd allé helyzetében tegye fel/vegye le.

Fontos!

A betétet csak a bemutatott munkapozicidban hasznadlja.
A tartozékokat csak teljesen 6sszeszerelt dllapotban hasznalja.
Soha ne szerelje 6ssze a tartozékot az alapgepen.

A husdaralé régzitéséhez mindig szilkséges az MUZ8AD1 adapter
(X &bra, 4+5). Az MUZ8FAT1ist modellnél az adapter alaptartozék,
egyéb modellekhez pedig szakkereskedésben kaphatd.

A készllék részei
Kérjik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
A dbra
1 Husdarélé el6tét
Csavargydird
Lyukas tarcsa (lyukatmeéré 4,5 mm)
Kés
Csiga tokmannyal
Burkolat
Zarokar
Betolt6tal
Tombeszkdz
Ulénleges tartozék
Adapter MUZ8AD1
Csatlakozérész
Gyumolcsprés-el6tét MUZ8FV1
Kinyomés siitemény-el6tét MUZ8SV1
Reszel6 elétét MUZ8RV1
Kolbasztdli6-készlet MUZ8WS2
10 Metélt tésztahoz vald el6tétek MUZ8NS1
11 Lyukas tércsa el6tétek MUZ8LS4
12 Lyukas tarcsa el6tétek MUZ8LS5

0 QOUTQ

©CONOOHXWN

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Amennyiben valamelyik kiegészit6 tartozék
nem alaptartozék, akkor utélag megvasarol-
haté az Ggyfélszolgalaton.

Vegye figyelembe a kiegészitd tartozék kilén
haszndlati Utmutatéjanak utasitasait!

[A dbra

Munkapozicié

Tulterhelés elleni védelem

A csiga egy rovatkaval rendelkezik (lehet-
séges (tervezett) torési hely), hogy a husda-
ralo tulterhelése esetén a késziilék ne karo-
sodjon. Tulterhelés esetén a csiga ezen

a helyen torik el.

Uj csiga az Ugyfélszolgalatnal kaphaté
(rendelési szam: 122089).

A lehetséges (tervezett) térési hellyel ellatott
pétalkatrészekre nem vonatkozik garanciank.
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készllék kezelése

E Fontos tudnivalé

A jelen haszndlati utasitasban a munka-
sebességhez ajanlott iranyértékek
-fokozatu forgdkapcsoléval rendelkezd
készUllékekre vonatkoznak.

A 4 fokozatu forgdkapcsoldval rendelkezé
készilékekhez a kévetkezd tablazat
értékei valaszthatok:

7

7 fokozatu: 1...2..3..4..5..6..7
4 fokozatu: 1........ 2~ [ F— 4

°

D]
°

Az els6 hasznalat el6tt a husdaralot
alaposan tisztitsa meg, lasd a , Tisztitas
és apolas” fejezetet.
abra
A husdaral6-el6tétet a bemutatott
sorrendben dllitsa 6ssze.
A lyukas tarcsan lévé nyilas a készilékhaz
orrara kerdljon.
A menetes gy(r(t ne csavarja be nagyon
szorosan.
abra

Takarja le a nem hasznalt hajtémdveket
a hajtémuivek védéfedelével.
Nyomja meg a nyité-nyomégombot,
és a multifunkcionalis kart hozza ©
az 6-os allasba.
Vegye le az eszkdz-meghajtom
véddbfedelet.
Az adapter rogzitése:
— Tegye fel a csatlakozorészt.
— Tegye fol az adaptert, és régzitse

a szoritécsavarral.

Vegye figyelembe a butydk helyzetét!
Tegye a husdarélét az adapterre,
és forgassa az dramutaté jarasaval
ellenkez§ iranyba.
A rbgzit6 kart nyomja le.
Most teljesen csavarja ra a csavargydrit.
Helyezze el a betéltétalat.
A talat vagy a tanyért tegye a kidéml6-
nyilas ala.
Dugja be a halézati csatlakozédugét.
A forgdkapcsolét dllitsa 7-es fokozatra.
A feldolgozandd élelmiszert tegye
a betoltétalba.
Utantolashoz hasznélja a témdeszkdzt.

Figyelem!
Ne probadljon csontot feldolgozni.
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A munka befejezése utan

A készlléket kapcsolja ki a forgdkapcso-
[6val.

Huzza ki a halézati csatlakozddugot.
Hajtsa fel a zardkart.

A husdardlét csavarja az 6ramutaté
jarasaval megegyez§ iranyba,

és vegye le.

Vegye le az adaptert és a csatlakozo-
részt.

Tisztitsa meg a husdaralot.

Tisztitas és apolas

A Figyelem!

Ne haszndljon sdroloszert a késztilek tisztita-
sdhoz. A késziilek feliilete megsériilhet.

A husdardlo fém alkatrészei nem tisztithatok
mosogatogepben.

A menetes gy(ir(it lazitsa meg, az el6tétet
szedje szét.

A husdarald fém alkatrészeit kézzel
mosogassa el és azonnal szaritsa meg.
A betélt6tal és a témbeszkdz mosogato-
gépben moshatd.

A szdaraz lyuktarcsat és a kést kenje

be étolajjal, hogy ne rozsdasodjanak.

Kiilénleges tartozék
(szakkereskedésben kaphato)

Figyelem!

A tartozekokat mindig a kések és a lyuk-
tdresa nélkiil szerelje dssze.

Tartsa be ,Az On biztonsdga erdekében’,

~Munka befejezése utan

.

ill. , Tisztitds és

dpolds” fejezetben foglalt sszes utmutatast.

GyUmolcsprés-elétét MUZ8FVA

pl. bogyds gyliimélcsok, paradicsom, alma,
korte, csipkebogyo préseléséhez (a csipke-
bogyét a préselés el6tt 1 6ran keresztill f6zze).
Az igy nyert gyiimolcspép kiildndsen lekvar
készitéséhez alkalmas.

3 dbra

El6készilet a husdarald-el6tétnél leirtak
szerint. Vegye figyelembe a sziikséges
alkatrészek sorrendjét a gyimolcsprés-
el6tét 6sszeszerelésekor.

El&sz6r a régzitécsavart nyissa ki
annyira, hogy a gyimadlcsrost még
nedvdusan ki tudjon folyni.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



o FEzutén a régzitcsavart ugy allitsa be,
hogy a kivant nedvességtartalmu
gyumdlcsrost 1épjen ki.

e A feldolgozandd élelmiszert tegye
a betoltétalba.

Utantolashoz hasznélja a témd&eszkdzt.
® A forgdkapcsoldt allitsa 7-es fokozatra.
Kinyomds sitemény-elétét
MUZ8SV1
pogécsatészta vagy omlds tészta formaza-
sahoz.
abra
o El6készilet a husdaralo-elététnél leirtak

szerint. Vegye figyelembe a szilkséges

alkatrészek sorrendjét a kinyomds
sitemény-el6tét dsszeszerelésekor.

o A feldolgozandd tésztat tegye a betélts-
talba. Utantolashoz hasznalja a ttmbéesz-
kozt.

e Allitsa a forgékapcsolét a tészta allagatd|
flliggben az 1-5-6s fokozatra.

® AKkilépd formazott tésztat egy fakanallal
vélassza le. K6zben révid id6re kapcsolja
ki a készliléket, ha a tészta tul gyorsan
jon ki.

Reszeld el6tét MUZBRV1

mandula, did, mogyord, hiitdtt csokoladé

és szaraz kenyér vagy zsemle reszeléséhez.

Figyelem!

Diot és manauldt csak szdrazon

es kis mennyiségben dolgozzon fel!

[© dbra

® FEl6készilet a husdaralo-el6tétnél leirtak
szerint. Vegye figyelembe a szikséges
alkatrészek sorrendjét a reszel6-el6tét
Osszeszerelésekor.

e A feldolgozandd élelmiszert tegye
a betéltétalba.

Utantolashoz haszndlja a témd&eszkdzt.
® A forgdkapcsolét az élelmiszer kemény-

sége szerint allitsa a 1-5-6s fokozatra.

Kolbasztolto-készlet MUZ8WS2

Mindenféle kolbasz toltéséhez és krokett

formazasahoz.

[&l dbra

® El6készllet a husdaralé-el6tétnél leirtak
szerint. Vegye figyelembe a szilkséges
alkatrészek sorrendjét a kolbasztolts-
készlet 6sszedllitasakor.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® A feldolgozandd élelmiszert tegye
a betodltétalba. Utantolashoz hasznalja
a tdémdeszkozt.
o A forgdkapcsolét allitsa 3-7-es fokozatra.

Metélt tésztahoz vald el6tétek
MUZ8NS1

el6re elkészitett tésztabdl vald tésztalap

(lasagne, tolt6tt derelye) és metélt (széles

metéltek, makardni, rigatoni stb.) formaza-

sahoz.

abra

® El6készilet a husdaralo-elététnél leirtak
szerint. Vegye figyelembe a sziikséges
alkatrészek sorrendjét a metélt tésztahoz
vald el6tétek Osszeszerelésekor.

® Helyezze a tésztalaphoz (lasagnéhoz)
valé el6tétet a husdaraldra, és régzitse
a husdaralo csavargydir(ijével.

vagy

® Tegye fel a csigahosszabbitét a husda-
rald csigajara ugy, hogy a csigamenet
egyenletesen folytatodjon.

® Helyezze a kivant el6tétet a kipra,
és rogzitse a metélt-elétét csavar-
gydrtjével.

Vegye figyelembe az ehhez a kiegészit§

tartozékhoz tartoz6 kilén hasznalati dtmutaté

utasitasait!

Lyuktarcsa-készlet MUZ8LS4

4,5 mm lyukatmérdji lyuktarcsa

Lyuktarcsa-készlet MUZ8BLS5
3 mm, 6 mm és 8 mm lyukatmérdgji
lyuktarcsak

Adapter MUZ8AD1 csatlakozé-
résszel

Az MUZ8FW1 husdarald, valamint

az MUZ8NV1/NV2 és NV3 tésztaelbtét
alapkésziilékre vald rogzitéséhez sziikséges.
Az MUZ8FA1 husdaralénal alaptartozék.

A mddositas jogat fenntartjuk.
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Ina Bawuoi 6esnexku

Lle npunaana npusHayeHe ana KyxoHHoro kom6ariHy MUMS.../
MUMXL.. . [loTpumMmyBat1cA BKasiBOK iHCTPYKLII 3 BUKOPUCTAHHA
KyXOHHOIro KoMbanHy.

Lle npunanaa npuaatHe anAa noApiGHEHHA | nepeMillyBaHHA CMPOro
i BigBapeHoro M'aca, cana, ntuui i puom.

He B1MKOpuCTOBYBaTH ANA NEPEPOOKU iHLLIMX NPEeAMETIB Y4 PEYOBWH.
3a ymMoBM BUKOPUCTaAHHA JO3BONIEHOrO0 BUPOOHMKOM Npunaaan
MOX/IMBI TAKOXK iHLLI BUAW 3aCTOCYBaHHS.

A\ BKasiBKM 3 TexHiku 6e3neKku anAa uboro npunaay

Heb6esneka nopaHeHHs!

He BCTpOMNATK pyK A0 NPUHUOMHOro ByHKepy, ANA NiAWTOBXYBaHHSA
3aBXXAM BMKOPUCTATK LUTOBXa4y. He TopKaTucA piXKyuynmx NnoBEpPXOHb
Hoxa. [Mpunaaaa MoXkHa BCTaHOBOBATU/3HIMATH TiNbKK NicnA
3YMUHKK NpuBOAY.

Barknueo!

Mpunaaaa MoXXHa BUKOPUCTOBYBATH TifIbKU Y BKasaHOMY poboyomy
nonoxexHi. MNpunaaana MoXHa BUKOPUCTOBYBATH TifIbKU B NOBHICTHO
3iBpaHoMy cTaHi. Mpunaaaa Hikonun He 36upaTv Ha OCHOBHOMY GnoLi.

InA KpinneHHA M'AcopyOKn HeobxiaHui 3aBxan agantep MUZ8AD1
(mantoHok I, 4+5). Agantep BXoAUTb 10 KOMMEKTY NOCTaBKU MoZeni
MUZ8FA1, ana iHWKX Moaenen Woro MoXkHa npuadatv y
cneuianizoBaHiv TOprisni.

A 7 Hacagka ana WwnpuuboBaHOro neuvsa
KopoTkuit ornag i

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPIHKU 3 8 Hacaaxa-reprka MUZBRV1

MaJIIOHKaMM.
MavioHok I 9 KomnnekT kosGacHoro wnpuua MUZ8WS2
1 Hacaaka-M'Acopy6ka 10 Hacaaku anAa MakapoHHKX BUPOGiB

a PisbboBe KinbLe MUZ8NS1

b PelwliTkoBHt AMCK 11 Komnnexr peLuitkosux avckis MUZ8LS4

(miametp otBopiB 4,5 MM) 12 Komnnexr peLuitkosux amckis MUZ8LS5

¢ Hix CneuianbHi npunaaan, AKi He BXOAATb

d  LUkex 3 saxonniosadem 210 KOMIMMIEKTY MOCTABKM, MOYKHA [OKYMATH

e Kopnyc yepes cnyx0y cepsicy.

f CronopHuit Baxine JloTpMmyBaTUCA BKa3IBOK B OKPEMIM IHCTPYK-
2 3aBaHTa)XyBasbHa yalla Uil 3 BUKOPUCTaHHA ANA crieliansbHoro npu-
3 LliroBxay nanas!
CneuianbHi npunaaan MasoHok B
4 Anarrep MUZBAD1 Po6oue nonokeHHn

5 3'eaHyBanbHa aeTaib
6 Hacaaka-npec ana ¢ppykrie MUZ8FV1
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3axucr Big nepeBaHTaXXeHHA
LLlo6 nonepeanTy 3HaUHI NOLUKOMEHHA
Bawuoro npunaay B pasi nepeBaHTaXKeHHA
M'ACOPYOKM, LUHEK Ma€E HaciuKy (3aaaHe
Micue 3namy). Y pasi nepeBaHTa)KeHHs
LUIHEK 3naMa€eTbCA B LIbOMY MiCLi.

HoBuit LUHEK MoXkHa NpuAaBaTh y cnyxoi
cepsicy (Homep Anqa 3amoBneHHsA: 122089).
Ha 3anacHi aetani 3 3agaHum micuem 3nomy
HaLi rapaHTiiHi 3060B'A3aHHA He MoLUMPIO-
FOTbCA.

YnpaBniHHA

m Baxnusa BKasiBKa

PekomeHaoBaHi B Uil iHCTPYKLUIi 3 BUKO-
PUCTaHHA OPIEHTOBHI 3HaYeHHA poBouyoi
LUBMAKOCTI 3a3HadveHi anA npunaais

3 7-CTyniH4acTMM NOBOPOTHUM
nepemMuKavem.

Ana npunaais 3 4-cTyniH4acTMm nNoBopoT-
HWM NepeMmnKayem OPiEHTOBHI 3HAYEeHHA
HaBeZeHi y HacTynHii Tabnuui:

7-ctyninyactun: 1..2...3..4..5..6...7
4-ctyniHyactui: 1........ 2. T 4

e [lepea nepLiMM BUKOPUCTAHHAM M’'ACO-
PYOKY Cnia peTenbHO NOYUCTUTH,
avB. «OunileHHA | gornAaa».
ManioHok
e Hacanky-m’'Acopybky 36upatu B nokasa-
HOMY NOPAZAKY.
BuiMKa Ha peLLiTKOBOMY AWCKY MOBWUHHA
po3TaLloByBaTUCA Ha HOCUKY Y KOPMYCi.
® HapisHe Kinble NoTpibHO 3aKpyTUTH
He Ay)Ke MiuHo.
MarsioHok []
® HeB)xvBaHi NpUBOAM 3aKPUTH 3aXUCHUMMU
KpULLKaMM.
® HatucHyTH Ha KHOMKY po36noKy- j
BaHHA | NepeBeCTU MYNbTUPYHKLIO- ©
HasIbHUI KPOHLUTENH Y MONOXKEHHA 6.
® 3HATU 3aXMCHY KPULLKY NpUMBOAY ANA
HacazoK.
o KpinneHHAa apantepa:
— BcraButu 3’eaHyBanbHy Aetans.
— BcraHoButM apanTep i 3aKkpinuTK
3a JONOMOrOI0 3aTUCKHOMO MBUHTA.
3BepHYTH yBary Ha NnosioXeHHs
Hocukal

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o M’'Aacopy6Ky HaaiTv Ha aganTep i nosep-
HYTW NPOTW FOAUHHUKOBOI CTPINKHK.

® CTONOpHWI BaXkinb HAaTUCHYTU BHU3.

e Tenep 3aKpyTUTH KinbLe 3 piabboto
MiLHO.

® BcTtaHoBWTH 3aBaHTa)KyBaslbHYy yallly.

e [ligknacTu nia BUNYCKHUIA OTBIp MUCKY
Uun Tapinky.

® BBiIMKHYTH BUIKY [0 PO3ETKM.

® BcTtaHoBWTM NOBOPOTHMI NEepeMuKay
Ha CTyMiHb «7».

® 3aBaHTaXXUTU NPOAYKTU ANA NepepoBKu
[0 3aBaHTa)KyBasIbHOI YaLlli.
[nAa niawToBxyBaHHA BUKOPUCTYBaTH
LUTOBXau.

VBaral

He riepepobnarm Kocri.

nICﬂH po6oTu
BvMKHYTH Npunag 3a A0NOMOroro noso-
POTHOro NepemuKkava.

® BuiiHATH BUNKY 3 pO3ETKM.

o [ligHATM JOBEpPXY CTOMOPHUI BaXKinb.

e T[loBepHyTM M'ACOPYOKY 3@ roAUHHM-
KOBOIO CTPINKOLO i 3HATK.

® 3HATM apanTep i 3’eAHyBabHY AeTab.

® [louncTuTM M'ACOPYOKY.

OuuwieHHA i gornaa

A Yeara!

He 3acrocoByBam Hisknx abpasmBHuX

3ac00/B J/1A YHLLEHHA.

Ha noBepxHAX MOXXYTb BUHUKHYTH

[IOLLKOLIKEHHA.

Merarnesi aerani M'AcopyOKu HE MOXKHA

MUTH B [10CY.LOMUIHIN MALLINHI.

® BiaKpyTUTK HapisHe KinbLe i posibpatu
Hacaaky.

o Mertanesi feTani M'ACOPYOKHU NOMUTH
BPYYHY i BiApasy X BUTEPTH AoCyxa.

o 3aBaHTa)KyBasibHy Yally i LuToBXau
MOXXHa MUTW B NOCYAOMMUIHIN MaLLUWHI.

® BuTepTi fOCyxa pPELUITKOBUI ANUCK i HiXK
3MacTUTK CTOJIOBOIO OfIEL0 ANIA 3aXMCTy
BiZl ipXKaBiHHA.
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CneuianbHi npunaaaa

(MoykHa npuabatv B crievianisoBaHii Toprisni)
VBara/

[Mpunasns 3aBam 36upar 6e3 HoXa

/ pELLITKOBOro AnCKA.

3BepHyTH yBary Ha ycl BuLeHasBaH!
BKAa3/BKH, 3a3Ha4eHl B po3ainax

«[jna Bawoi 6esnexu», «[Ticna poborm»

abo «OYuLLeHHA | AOMTIAL».

Hacaaka-npec ana ¢pykris
MUZ8FV1

ANA BUYaB/OBaHHA, Hanp.: Ari4, Tomaris,
AGNYK, rPyLL, LANLUXHK (NNOANU LUMMLLMHA
nepea BA4aBNOBaHHAM NPOBAPUTU NPOTArOM
1 roanun). OTprMaHnin GPyKTOBMI MYC
npuaaTHWA 0coBIMBO ANA NPUroTyBaHHA
BapeHHs.

MarstoHok @

® [ligrotoBKa Tak camo Ak onucyBanocA
LA HacaaKu-M'ACOPYOKM.
3BepHyTH yBary Ha HeoOXxiaHi oKpeMi
AeTani i NOPAAOK CKNaaHHA HacaaKu-
npeca ana GpyKTis.

o CrnouaTKy 3aKpinatoBasbHUIA FBUHT
BiZIKPYTWUTH HACTINIbKM, OO BUYABKM
MOFJI BUTIKATH LU BOSIOTUMM.

® BigperyntoBaTv NoTiM 3aKpinnoBanbHUi
FBUMHT TaK, W06 BMYaBKM MOMW BUTIKATH
3 6aXkaHWM CTyneHeM BOSIOrOCTi.

® 3aBaHTa)KUTW NMPOAYKTU ANA NepepoOKH
J10 3aBaHTaXKyBasIbHOI Yallli.

[nA niawrosxyBaHHA BUKOPUCTYBaTH
LUTOBXau.

® BcraHoBWTM NOBOPOTHMI NepemMuKay

Ha CTYMiHb «7».

Hacaaka ana wnpuuboBaHoro
neunsa MUZ8SV1

Ana opMyBaHHA TicTa AnA neunsa abo

nico4Horo TicTa.

MantoHok [

® [ligrotoBKa Tak camo fiK onucyBanocA
LA HacaaKu-M'ACOPYOKM.
3BepHyTH yBary Ha HeoOxiaHi oKpeMi
Aetani i NTOPAAOK CKNaAaHHA HacaaKu
ANA WnpULpbOBaHOro NeynBa.

® 3aBaHTaXKWTH TICTO AnA NepepoOKu
[0 3aBaHTa)KyBasIbHOI YalLli.
[nA niawtoBxyBaHHA BUKOPUCTYBaTH
LUTOBXau.
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® BcTaHOBWUTM NOBOPOTHWI NEpPEMUKAY
B 3a/IEXXHOCTI Bil KOHCUCTEHLUIT TicTa
Ha cTyniHb 1-5.

e CdopmoBaHe TiCTO, L0 BUXOAUTb
3 npunaay, BUKNaaath Ha KyXOHHIK
Aouui. Bumukatn Kopotko npunag,
AKLLO TICTO BUXOAMUTb 3aHAATO LUBMAKO.

Hacaaka-teptka MUZ8RV1

ANA HAaTUPaHHA MUrAasto, ropixiB, OXONOKe-

HOTO LLIOKONaAy Ta Cyxoro xnita 4n Bynoyok.

YBara/

Topixu ta Murgasns nepepobsATH JTNLLE

B CYyXOMY BHITIALI | B HEBEJINKIN KIIbKOCTI!

MauitoHok [@

® [liarotoBKa Tak camo fiK onucyBanocA
[NA HacaaKu-M ACOPYOKM.
3BepHYTH yBary Ha HeoOXiaHi okpeMmi
feTani i nopAAoK 360pKKU HacaaKu-
TEPTKM.

® 3aBaHTaXKWUTM NPOAYKTU ANA Nepepobku
[10 3aBaHTaXKyBasIbHOI YaLli.
[nA niawtoBxyBaHHA BUKOPUCTYBaTH
LUTOBXau.

® BcTaHOBWUTM NOBOPOTHWIM NepemMuKkay
Ha cTyniHb 1-5 B 3aneHocTi Bia TBep-
Z0CTi NPOAYKTY.

Komnnekr koBbacHoro wnpuua
MUZ8WS2

ZU1A HanoBHEHHA KoBbac Byab-AKoro Buay,

AnA GOPMYBaHHA KPOKET.

MantoHok [

® [ligrotoBKa Tak camo fiK onucyBanocA
LNA HacaaKu-M ACOpPYOBKH.
3BEepHYTH yBary Ha HeoOXiZHi okpeMmi
ZeTani i nopAAoK 360PKK KOMMNEKTY
KoBGacHOro Lwnpuua.

® 3aBaHTaXKUTW NPOAYKTU ANA NepepoOKu
[0 3aBaHTa)KyBabHOI YaLLli.
[nAa niawrosxyBaHHA BUKOPUCTYBaTH
LUTOBXau.

® BcTtaHoBWTM NOBOPOTHMI NepeMuKay
Ha CcTyniHb 3-7.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Hacaaku ana makapoHHWX BUpo6iB

MUZ8NS1

Ana GopMyBaHHA NUCTIB TicTa (nasaHbi, Bape-

HUKIB) Ta MaKapoHHUX BUPOBIB (LLIMPOKOT

NOKLLUMHKW, MaKepOHi, piratoHi ToLlo)

3 3a3janeriab NPUroToBIEHOTO TiCTa.

ManioHok

® [ligrotoBKa Tak camo fK onucyBanocs
ANA HacaaKu-M AcopyOKH.
3BepHYTH yBary Ha HeoOXiaHi okpeMmi
ZeTani i nopAaok 36opKu Hacaaku aAnA
MaKapOoHHKX BUPOOIB.

® Hacagky anA nucris TicTa (nasaHbi)
BCTaBMTU [0 M'ACOPYOKM i 3aKpinuTy
3a 0NOMOroto pPisbOOBOro Kinbua
M’ACOPYOKHU.

abo

o [lofoB)KyBay LUHEKY HAAITM Ha LUHEK
M’ACOPYOKU TakKMM YMHOM, L0 NiHiA
LLHEKa NpoA0BXMNacA PiBHOMIPHO.

e BcraButu BakaHy HacazKy y KOHyC
i 3aKpinUTH 3a AoMoMoroto pisb6oBoro
KifbLA HacaaKW AnA MakapoHHMUX
BMpoOBiB.

JoTtpumyiteca pekoMeHaauin B OKpeMii

iIHCTPYKUIi 3 BAKOPUCTaHHA LibOro

cneuiansHoro npunaaas!

Robert Bosch Hausgerate GmbH

uk

KomnnekT peLlitkoBux AUCKIB
MUZ8LS4

PeLuiTkoBMI ANCK 3 AiamMeTpoM OTBOPIB
4,5 MM

KomnnekT peLliTkoBUX AUCKIB
MUZ8LS5

PeLuiTkoBi ancku 3 AiameTpom OTBOPIB

3 MM, 6 MM i 8 MM

Apantep MUZ8AD1 3 3’egHyBanb-
HOIO AeTauiio

MoTpibHuit AnA KpinieHHA M’ACOPYOKM
MUZ8FW1 i Hacaaok anA nactv (maka-
poHHUX BuUpobiB) MUZBNV1/NV2 ta NV3
Ha OCHOBHOMY 610Li.

BxoauTb 40 KOMMIEKTY MOCTaBKM M’ACOPYOKM
MUZS8FAT1.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHeCeHHA 3MiH.
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Ina Baluei 6esonacHocTH

JlaHHaA npyHaane)KHoCTb NpeaHasHaveHa Anfa KyXOHHOro kombaiHa
MUMS.../MUMXL.. . CobntoaaTb MHCTPYKLMIO MO UCMOSIb30BAHMIO
KyXOHHOro kombanHa.

JaHHaa npuHaane)xHoCTb npeAHasHayeHa anA u3MesnbyeHus

W NepemMeLLMBaH1A CbIPOro ¥ BapeHoro MAca, cana, NTuubl U pbibbl.
He ncnonb3oBarb ana nepepaboTku Apyrx NPeAMETOB UK BELLECTB.
[Mpu ucnonb3oBaHWK paspeLLeHHbIX NPOU3BOAUTENEM NPUHALSIENK-
HOCTel BO3MOXXHbl ApYyrue BapuaHTbl MPUMEHEHUA.

A\ YKasaHuA no TexHuke 6e3onacHoCTU AnA AaHHOIo an6opa

OnacHocTb TpaBMUpoOBaHHs!

He onyckatb pyku B 3arpy304Hblit CTBOS, ANA NOATANKMBAHWA BCeraa
“cnonb3oBaTh ToNKaTenb. He Tporatb pexyLUne NOBEPXHOCTU HOXKA.
MpUHaANEXHOCTb MOXKHO yCTaHaBNMBATL/CHUMATL TONbKO Mocse
OCTaHOBKM NpuBoAa.

BaxkHo!

MpUHaANEXHOCTb MOXXHO MCMONb30BaTh TONbKO B YKasaHHOM pabo-
yeM NonoXKeHun. NMpruHaaNexHOCTb MOXHO UCMONb30BaTb TObKO

B NOJTHOCTbIO COBpaHHOM BUAE.

Hukoraa He cobupaTb NPUHAANEXHOCTb HA OCHOBHOM OnOKe.

InAa kpennexnua mAacopybku Bceraa Heobxoaum agantep MUZ8AD1
(pucyHok I, 4+5). Agantep BXOAMT B KOMMNEKT MOCTaBKU MOAENU
MUZ8FA1, ana apyrux Mozesnein ero MoXHo npuobpectu B crieuma-
NIM3MPOBAHHOW TOProene.

KoMnneKTHbIN 0630p 7 Hacaaka-wwabnoH ana ebineukn MUZ8SV1
Mokanyitcta, OTKPO#iTE CTPaHHLIbI 8 Hacaaxa-Tepka MUZSRV1
C PUCYHKaMH. 9 Komnnekt ana Habueku konbac MUZ8WS2
PucyHok & 10 Hacaaku AnA MaKkapoHHLIX U3AeNWi
1 Hacaaka-mAcopy6ka MUZ8NS1

a Konblo ¢ pesbboit 11 KomnneKT ¢popMOBOUYHLIX AUCKOB

b ®opMOBOUHLIN AMCK (AMameTp MUZ8LS4

oTteepcTva 4,5 Mm) 12 KomnneKr ¢popMOBOYHLIX AUCKOB

¢ Hox MUZ8LS5

d  LUkex c saxsatom CrieumanbHble NPUHAANEXXHOCTH, KOTOPbIE

e Kopnyc . HEe BXOAAT B KOMMMEKT MOCTaBKM1, MOMXHO

f  dukcupyroni peidar [IOKYMUTL Yepes CepPBHCHYIO CrYBY.
2 3arpysouHbiit noToK Cobntonaiite yKasaHna B OTAENbHON MHCTPYK-
3 Tonkarens LMK NO UCMONB30BAHMIO CreLnanbHOW Npu-
CreunanbHble NPUHAANEKHOCTH HaanexHocTu!
4 Apanrep MUZ8AD1 PucyHok B
5 CoeannutensHaa aetaib Pabouee nonoxeHue
6 Hacaaka-npecc AnA onKUMa coka

MUZ8FV1
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3awurta ot neperpysKku

Uro6bl NpeoTBPaTUTb 3HAUMTENBHBIE
nospexxzaeHuA Bawero npubopa Bo BpemA
neperpysKkn MACOPYOKH, LUIHEK CHaBXeH
HaCeuKoW (3aJaHHOe MecTo cfioma).

B cnyuae neperpysku LLHEK CIOMaeTCA B 3TOM
MecTe. HoBbI LUIHEK MOXHO NMPUOBPECTH
B cepBHCHOW cryx0Be (Homep AnA 3akasa:
122089). Ha 3anacHble 4actu ¢ 3aaHHbIM
MECTOM CNoMa HaLLW rapaHTUiHble
06A3aTenbCcTBa He PacnpoCTPaHATCA.

3KcnnyaTtauvA

E BaxkHoe npumevaHue

PexkomenaoBaHHbIE B AaHHON MHCTPYKLIMK
No UCNONb30BaHNIO OPUEHTUPOBOYHbIE
3HaueHuA pabouei CKOPOCTH yKasaHbl AnA
npuBopoB ¢ 7-CTyneH4YaTbiM NOBOPOTHLIM
nepekoyaTenem.

InA npubopos ¢ 4-cTyneHyaTbiM NoBo-
POTHLIM NepekitoYaTeNeM OpPUEHTUPOBOY-
Hble 3HaYeHMA NpuBeeHs! B cneaytoLlen
Tabnuue:

7-ctynenvatbin: 1...2...3..4...5..6..7
4-cTyneHyarbln:

e [lepea nepBbIM UCNONBL30BaHWEM MACO-
pybKy cneayeT TLaTenbHO NOYUCTUTB,
cM. «YucTtka u yxoa».

PucyHok

® Hacazaky-mAacopy6Ky cobupaThb B yKa-
3aHHOW nocnesoBaTeslbHOCTH.

BbleMKa Ha pOPMOBOYHOM AUCKE AODKHA
pacnonararbCAl Ha HOCUKe B Kopryce.

® He 3artArnBaTth KonbLO C pe3bbon
C/IMLLKOM TyroO.

PucyHok ]

® Heuncnonbsyemble NpMBOALI 3aKPbITb
3aLUMTHBIMM KPbILLKAMMK.

® HaxkaTb Ha KHOMKY pa3trioKMpOBKM j
¥ NnepeBecT MyNbTUOYHKUMOHANb- <
HbI KPOHLUTEMH B NOMoXeHue 6.

® CHATb 3aLLUMUTHYIO KPbILLKY NpMBoAa
[NA HacazokK.

e KpenneHue apantepa:

— BcTaButb COeIMHUTENbHYIO AeTallb.

— YcTaHoBWTbL aaanTep 1 3apuKCHpo-
BaTb C MOMOLLUbI 3aXXUMHOIo BUHTA.
O6patutb BHUMaHUE Ha NONOYKeHUe
Hocukal

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® YCcTaHOBWUTL MACOPYOKY Ha ajanTtep
¥ NOBEPHYTb MPOTMB YaCOBOMN CTPENKM.

® HaxaTb BHU3 QUKCUPYIOLLMIA pblyar.

® Tenepb KPenKo 3aKpyTUTb KOMbLO
C pe3bboM.

® YCTaHOBUTL 3arpy304HbIiA JIOTOK.

® [loacTaBWTb MUCKY MK Tapenky noa
BbIMYCKHOE OTBEpPCTHE.

® BcTaBuTb BUNKY B PO3ETKY.

® YCTaHOBUTbL NOBOPOTHLIM NEPEKIIIO-
yatenb Ha CTyneHb «7».

® [lonoXuTb NpefHasHayYeHHbIe AnA nepe-
paboTK1 NPOAYKThI B 3arpy304HbIi TOTOK.
[na noaTankMeaHua CNonb3oBaTh
TOnKaresnb.

Brumanne!

He nepepabarsiBars kocTy.

I'Iocne paboTbl
BbikntounTb Nprbop ¢ NOMOLLIbIO
MOBOPOTHOIO NepeKntoyaTens.

® U3Bneub BUSIKY U3 PO3ETKM.

® [loaHATb BBEPX GUKCUPYHOLLMA pblyar.

® [loBepHyTb MACOPYOKY MO 4acoBOW
CTpenKe U CHATb.

® CHATb aaanTtep M COeAUHUTESNbHYIO
fetankb.

® [1poBECTM YNCTKY MACOPYOKH.

YucTtka u yxoa

A Buumatue!

He ucrionb3oBare abpasnsHbIe YUCTALUME

cpegersa. [TosepxHocTi npubopa MoryT

ObITb MOBPEIAEHDI.

Merannnqdeckue AeTanm MACOPYOKHU HEb3A

MBbITb B [I0CY40MOEYHOH MaLLMHE.

® OTBMHTUTL KOJbLO C pe3b0oi U pasob-
paTtb Hacaaky.

® MeTannmuyeckue aetanu MACopyOBKH
MOMbITb BPYYHYIO 1 Cpasy e BbiTepeTb
Hacyxo.

® 3arpy3oyHblit IOTOK U TONIKaTENb MOXHO
MbITb B NOCYZOMOEYHOW MaLlWHE.

® [IpocyLueHHble GOPMOBOUHBIN AUCK
U HOX cneayeT cMasaTb pacTUTENbHBIM
Macmnom, 4toBbl 3aLLUMTUTL UX OT PXKaB-
UMHBI.
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Cneunaanble NnpuHaanexxHoCctn
(MmetoTCA B CneuunanMaMpoBaHHOM TOproene)
Brunmvianne!

lMpuHaanexHocti Bcerga cobmpars 6e3
HOXXa 1 QOPMOBOYHOIro AUCKA.

Cobntofars BCe BbILLIEHA3BAHHbLIE YKA3aHUA
B pazaenax «LJiA saiues 6e30nacHocTi»,
«[Tocne paborwi» nm «4uctra u yxos».

Hacaaka-npecc AnA omkuma coka
MUZ8FV1

ZUTA OTXKMMa CoKa Hanp.: U3 AroA, NoM1WaopOB,
ABGMOK, rPyLU, LUIMMOBHUKA (MEPes OTKUMOM
COKa U3 LUMMOBHMKA €ro crieZlyeT noBapuTb
B TeueHve 1 yaca). [NonyyeHHbI PPYKTOBLIN
MycC 0COBEHHO XOPOLLO NOAXOAWT AMA Npu-
roTOBMEHWA NoBuANa.

PucyHok @

e [loarotoBka k paboTe npoBoAUTCA
TaK »Ke, KaK onucaHo ANA HacaaKu-
MACOPYOKH.

Mpu cbopke Hacaaku-npecca AnA
OT)KMMa COKa cneayeT 06paTuTb BHU-
MaHue Ha HeoBxoanMble OTAENbHbIE
ZleTanu 1 Ha nocneaoBaTesibHOCTb
c6opKu.

e CHauana KpenekHbIi BUHT cneayet
BbIKPYTUTb HACTONBKO, YTOObI BEXKUMKM
MOIM CTEKaTb eLle BNaXKHbIMM.

® 3arem KpenexkHbI BUHT creayeT oTpe-
rynupoBaTtb TakuM 06pasom, 4yToOhbl
BbIXUMKM BbIXOAMNK C Tpebyemoi
CTENeHbI0 BNAXKHOCTH.

® [1oNoXKUTb NpesHasHauYeHHble AnA nepe-

paboTKM NPOAYKTHI B 3arpy30UHbIi OTOK.

JnAa noaTankMBaHWA MCNONb30BaTb
ToNnKartenb.

® YCTaHOBWTb NOBOPOTHbLIN
nepeknoyaTent Ha CTyNeHb «7».

Hacaaka-wiabnoH anA Bbineyku
MUZ8SV1

AnA GopPMOBaHKA TecTa AnA NeYeHbA UK

MEeCcoYHOro TecTa.

PucyHok @

e T[loarotoBka k pabote npoBoAUTCA
TakK e, KaK onucaHo AnA HacaaKu-
MACOPYOKH.

Mpu cbopke Hacaaku-wabnoHa aAnA
BbINEYKM CriedyeT 06paTuTe BHUMaHUe
Ha H606XO,E[VIMbIe oTAenbHble AeTanu
¥ Ha nocneAoBaTeNlbHOCTb COOPKM.

60

o [lonoXuTb NpegHasHavYeHHoe AnA nepe-
paboTKM TECTO B 3arpy304HbIA NOTOK.
JnAa noatankMBaHWA MCNoNb3oBaTb
TONKaTenb.

® YCTaHOBWTb MOBOPOTHLIN NEepeKIto-
yaTenb Ha cTyneHb 1-5, B 3aBUCUMOCTH
OT KOHCUCTEHUMM TecTa.

® CHumartb BbixoadALLee CPOPMOBaAHHOE
TECTO Ha KyXOHHYIO AOCKY.

Mpw 3TOM KyXOHHBbI KOMBalH cneayeT
KOPOTKO BbIK/IOYATb, ECNKU TECTO
BbIXOAWUT CIIMLLKOM BbICTPO.

Hacaaka-tepka MUZ8RV1

ANA HaTUpaHWA MUHAANA, OPEXOB, OXNTAXKAEH-
HOrO LLIOKONaAa 1 cyxoro xneba unu Bynovex.
Brumarine!

Opexu u MURAAb NEPEPABATLIBATL TOILKO

B cyxom Bhnge n B HebO/IbLLUMX Ko/mYecTBax!

PucyHok €

e [loarotoBka k pabote npoBoAUTCA
TaK Xe, KaK onnMcaHo ANA HacaaKu-
MACOPYOKH.

Mpu cOopke HacaaKUTEPKU. cneayeT
00patuTb BHUMaHWe Ha HeobxoauMble
OTAENbHbIE AETANIM U HA NOCneA0BaTe b-
HOCTb COOPKM.

e [lonoXuTb NpeaHasHaYeHHbIe ANA nepe-
paboTKM NPOAYKTHI B 3arpy30UHbIH JTOTOK.
JnA noaTankmMBaH1A Mcnonb3oBaTb
TonKatenb.

® YCTaHOBUTL NOBOPOTHLIN NEPEKJIIO-
yaresb Ha cTyneHb 1-5 B 3aBMCMMOCTH
OT TBEPAOCTH MPOAYKTA.

Komnnekr ana Habusku konbac
MUZ8WS2

OnA HabusKK Konbac noboro BuAA, a TakKe

AnA GOPMOBaHMUA KPOKETOB.

PucyHok [

e [loarotoBka k pabote npoBoAUTCA
TaK )Ke, KaK ONucaHo ANA HacalKu-
MACOPYOKH.
Mpu cbopke KomMmnnekTa AnA HabuBKK
Konbac cneayeT o6paTuTb BHUMaHUe
Ha HeobxoAMMble OTAENbHbIE AeTanu
¥ Ha NocneaoBaTeNbHOCTb COOPKHY.

® [lonoXuTb NpeaHasHa4yeHHbIe AnA nepe-
paboTKW NPOAYKTHI B 3arpy304HbIi TIOTOK.
Jna noaTtankMBaHuA UCMONb30BaTh
TONKateb.

® YCTaHOBUTbL NOBOPOTHLIN NEPEKIO-
yatesb Ha CTyneHb 3-7.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Hacaakv ana makapOHHbIX U3enun
MUZ8NSH1

AnA GoOpMOBaHWA NUCTOB TecTa (nasaHbM,

BapeHWKOB) M MaKapOHHbLIX U3AENUI (nanLuu,

MaKepOHM, pUraTtoHu 1 T.A4.) U3 NpeaBapuTEsb-

HO NPUrOTOB/IEHHOrO TecTa.

PucyHok

e [loarotoBka k paboTe NnpoBOAUTCA
TaK )Xe, Kak onMcaHo AnA HacalKu-
MACOPYOKH.
Mpv cbopke HacaAoK AnA MaKapOHHbIX
uszenuii. cneayet obpaTuTe BHUMaHWe
Ha HeobxoAMMble OTAENbHbIE AeTanu
¥ Ha NocneaoBaTeNbHOCTb COOPKM.

® Hacagky anAa nuMcToB TecTa (nasaHbu)
BCTaBUTb B MACOPYOKY U 3aKpenuTb
C MOMOLLbI0 pe3bboBOro Konbla
MACOPYOKH.

MM

® YAnuHWTEnNb LUHEKa HaAeTb Ha LWHEeK
MACOPYOKM TaknuM 06pas3om, YToObI
NIMHWA LIHEeKa npoJomxanacbh
paBHOMEPHO.

® BcraBuTb )Xenaemyto Hacaaky B KOHyC
W 3aKpenuTb C NMOMOLLbIO pe3bBoBOro
KOMbla Hacaaku AnA MaKapOHHbIX
n3aenun.

Cobntoaatb yKkasaHuA B OTAEbHOM MHCTPYK-

LMK NO UCMONb30BAHWIO ANIA 9TOM cneunanb-

HOM NpuHaanexHocTH!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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KomnneKT ¢popMOBOYHbIX AUCKOB
MUZ8LS4

PopMOBOYHbIE AMCKK AnameTpoM 4,5 mm

Komnnekr CI)OpMOBO‘-IHbIX AUCKOB
MUZ8LS5

®opMOBOYHbIE ANCKM AMAMETPOM 3 MM,
6 MM 1 8 MM

Anantep MUZ8AD1 ¢ coeanHutenb-
HOW JeTanbio

TpebyeTca anA KpenneHna MACOPYOKM
MUZ8FW1 1 Hacaaok anA MakapoHHbIX
nsgenuin MUZ8NV1/NV2 und NV3

Ha OCHOBHOM 6noke.

BxoauT B KOMMNEKT NOCTaBKW MACOPYOKU
MUZ8FAT.

lMpaBo Ha BHECEHUE U3MEHEHWM
octaBnfAeM 3a co6o.
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Carl-Wery-Str. 34

81739 Miinchen
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