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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubeh6r ist fur die Kichenmaschine MUMS.../MUMXL.. .
bestimmt. Gebrauchsanleitung der Kiichenmaschine beachten.
Die Getreidemuhle eignet sich zum Mahlen aller Getreidesorten
(auBer Mais), Mohn, Leinsamen, Sesam, Buchweizen usw..
Auch Krauter, Gewtirze und Kaffee lassen sich gut mahlen.

Das Mahlgut muss trocken sein. Es darf nicht zur Verarbeitung
von anderen Gegenstdnden bzw. Substanzen benutzt werden.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét

Verletzungsgefahr!

Nicht in den Einflllbehalter greifen. Keine Gegensténde in den Einflll-
behélter einfihren.

Getreidemihle nur bei Stillstand des Antriebs und bei gezogenem
Netzstecker aufsetzen oder abnehmen.

Wichtig!

Zubehor nur in komplett zusammengesetztem Zustand verwenden.
Zubehor nur in der aufgefihrten Arbeitsposition betreiben.
Getreidemihle nie am Grundgerat zusammenbauen.

Bitte nur gereinigtes Getreide verwenden, um Beschadigungen durch
Metallteile, Sand oder Steine zu vermeiden.

Lassen Sie die Mahle nicht ohne Mahlgut laufen.

Einzelteile (auBer Einfullbehélter) nie in Fllssigkeiten tauchen, nie
unter flieBendes Wasser halten und nicht in der Spilmaschine
reinigen.

Auf einen Blick Uberlastsicherung

Bitte Bildseiten ausklappen. Eine eingebaute Sollbruchstelle schiitzt den

Bild I Antrieb vor Schaden. Der Mithehmer (6) bricht

1 Gehiuse bei Uberlastung (z. B. feuchtes Getreide oder

2 Einstellring Fremdkérper im Mahlwerk).

3 Mahlkegel Ein Ersatz-Mitnehmer ist beim Fachhéndler

4 Mahlring oder Kundendienst zu beziehen (Best.-Nr.

5 Einfallbehalter 031003). e

6 Mitnehmer Der Mitnehmer lasst sich leicht ausbauen und

7 Auswurfschacht ersetzen.

Bild & Bild

Arbeit iti ® Mahlkegel festhalten oder festklemmen
roetispostiion und Einstellring nach rechts bis Anschlag

drehen.

® Mit einer Flachzange den Mitnehmer an
den Sechskantflachen erfassen, nach
rechts drehen und herausziehen
(Bajonettverschluss).

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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Bedienen

m Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fur die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit
7-stufigem Drehschalter.

Far Gerate mit 4-stufigem Drehschalter
kénnen die Richtwerte der folgenden
Tabelle entnommen werden:

7-stufig: 1...2...3..4..5..6...7
4-stufig: 1........ 2. T 4

® Getreidemihle vor dem ersten Gebrauch
grindlich reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Getreidemiihle zusammenbauen

Bild @

o Einstellring drehen, dass die
Markierungen am Einstellring und
Gehdause Ubereinander stehen (BI-1).

® Mahlkegel auf die Vierkantachse im
Gehéuse setzen (B-2).

® Mahlring einsetzen ([B-3).
Pfeil auf dem Mahlring muss auf die
Markierungen am Einstellring und am
Gehdause zeigen! Nur in dieser Stellung
Iasst sich der Mahlring richtig einsetzen.

® Mabhlring leicht nach unten driicken und
den Einstellring im Uhrzeigersinn in den
Mahlbereich drehen (B1-4).

o Einflllbehalter aufsetzen (BI-5).

Getreide mahlen
Bild @

A Achtung!
Wenn nicht mit der Original-Schiissel der
Kiichenmaschine gearbeitet wird, muss der
Werkzeugantriebsschutzdeckel aufgeselzt
sein, sonst lduft das Gerdt nicht an. Ist der
Werkzeugantriebsschutzdeckel aufgeseizt,
kann der Original-Schiisseldeckel nicht
aufgeseizt werden.
® Entriegelungstaste driicken und
Multifunktionsarm in Position 2
bringen.
® Schussel einsetzen:
— Nach vorn geneigte Schiissel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.

e Entriegelungstaste driicken und 24
Multifunktionsarm in Position 1
bringen.

® Antriebsschutzdeckel vom Antrieb der
Getreidemuhle abnehmen ([3-5a).

o Nicht genutzte Antriebe mit
Antriebsschutzdeckeln abdecken.

® Getreidemuhle aufsetzen und nach links
bis zum Anschlag drehen.

o Um UberméBige Staubentwicklung beim
Mahlen zu vermeiden, den Deckel auf die
Schiissel geben.

— Entriegelungstaste driicken und
Multifunktionsarm in Position 2 bringen.

— Deckel aufsetzen.

— Multifunktionsarm wieder in
Arbeitsstellung bringen.

Tipp: Bei Bedarf kann die Deckel6ffnung

zusétzlich mit einem Tuch abgedeckt werden.

o Gewlnschten Mahlgrad am Einstellring
einstellen.

Stufenlos von 1 (= fein) bis 6 (= grob).
Der Mahlgrad kann auch bei laufender
Muhle veréndert werden.

Hinweis: In Richtung 1 (= fein) die Einstellung

nur in kleinen Schritten vornehmen, damit das

Mahlwerk nicht verstopft.

® Mahlgut in den Einflillbehélter schiitten.
Max. Fullmenge: 750 g
Die Markierungen im Einfullbehélter sind
eine Orientierungshilfe und beziehen sich
auf Weizen.

® Netzstecker einstecken.

® Drehschalter auf Stufe 7 stellen.

Bei sehr feiner Einstellung kann Stufe 5
verwendet werden, um das Mahlgut nicht
zu stark zu erwérmen.

E Wichtiger Hinweis

In einem Mahlvorgang kénnen max. 2 kg
Mahlgut verarbeitet werden, um das
Gerat nicht zu Uberlasten. Danach ist eine
Abkuhlpause von mindestens 1 Stunde
einzuhalten.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Getreidemihle gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Einfiillbehélter abnehmen.

e FEinstellring entgegen dem Uhrzeigersinn
bis Anschlag drehen.
Die Markierungen am Einstellring und
Gehéuse stehen Ubereinander ([1-2).

® Mahlring und Mahlkegel entnehmen.

® FEinzelteile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

A Achtung!

Einzeltelle (auBer Einfillbehélter) nie in

Flissigkeiten tauchen, nie unfer flieSendes

Wasser halten und nicht in der Spidilmaschine

reinigen.

Keine scheuernden Reinigungsmittel verwen-

den. Oberfldchen kénnen beschédigt werden.

Hinweis: Die Getreidemuhle nach jedem Ge-

brauch reinigen, wenn sie nicht tglich benutzt

wird. Bei 6lhaltigem Mahlgut, z. B. Leinsamen,

sollte die Muhle nach jedem Mahlvorgang

gereinigt werden.

® Mahlring und Mahlkegel nur mit einer
trockenen Birste reinigen.

® Gehduse nicht in Spulwasser legen, nur
von aufBen feucht abwischen.
Zur Reinigung der Austrittséffnung kann
der Auswurfschacht heruntergeklappt
werden (Bild [€).

o Der Einflllbehalter ist spilmaschinenfest.

® Getreidemiihle in einem trockenen Raum
aufbewahren.

Hinweise zum Mahlen

Die Getreidemuhle ist geeignet fiir alle
Getreide-sorten (auBer Mais), Mohn,
Leinsamen, Sesam, Buchweizen usw. Auch
Kréauter, Gewlrze und Kaffee lassen sich gut
mabhlen.

Das Getreide muss trocken sein, andernfalls
kann das Mahlwerk verkleben. Daher das
Mahlgut an einem trockenen Ort offen bzw. in
einem Jutesack lagern. Die Lagertemperatur
darf 40 °C nicht Uiberschreiten.

Die in der nachstehenden Tabelle
aufgefihrten Werte sind Richtwerte und
abhéngig von z. B. Feuchtegehalt oder
Anbauzeit (Sommer oder Winter).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Zum Mahlen wird die Kiichenmaschine auf
Stufe 7 betrieben. Bei sehr feiner Einstellung
kann Stufe 5 verwendet werden, um das
Mahlgut nicht zu stark zu erwérmen.

Mabhlleistung bei Schaltstufe 7

Getreideart Mahlleistung bei Einstellung

Fein (1) Grob (6)
Weizen 80 g/min 270 g/min
Roggen 70 g/min 230 g/min
Buchweizen 80 g/min 190 g/min
Nacktgerste 80 g/min 300 g/min
Nackthafer 50 g/min 170 g/min
Hirse 80 g/min 200 g/min
Reis 70 g/min 190 g/min
Leinsamen * 15 g/min -
Mohn * 70 g/min -

* Leinsamen und Mohn sind élhaltig, eine
zu feine Einstellung ergibt geringe Mahl-
leistungen. Ein besseres Ergebnis wird
erzielt, wenn diese im gefrorenem
Zustand gemahlen werden.

Sofern fiir Backzwecke gewiinscht, kann
Leinsamen schnell und sehr fein gemahlen
werden, indem Sie ihn dem Getreide vor dem
Mahlen untermischen.

Hafer ist weicher als andere Getreidearten.
Er 148t sich daher nicht so fein wie diese
mahlen. Sie kdnnen auch hier ein besseres
Ergebnis erzielen, wenn Sie den Hafer in der
Gefriertruhe gefrieren und nach Entnahme
sofort mahlen.

Wichtiger Hinweis:

Da Getreide eine natirliche und lebendige
+Naturkonserve” und daher hydroskopisch ist,
muss immer wieder darauf hingewiesen
werden, dass eine trockene Lagerhaltung
notwendig ist. Gerade feuchtes Getreide fiihrt
dazu, dass eine anormale Erwarmung auftritt,
was deutlich daran zu erkennen ist, dass sich
die Mahlzone des Stahlkegelmahlwerkes
zusetzt und keine Feinmahlung mehr méglich
ist. Ein erschwertes Feinmahlen kann ein Indiz
daflir sein, dass das Getreide zu feucht ist.



de

Feuchtigkeitstest

Ein einfacher Test ist, Mahlgut zwischen zwei
harten Gegenstanden zu zerdriicken.
Ungeeignetes, also zu feuchtes Mahlgut lasst
sich, ohne zu knacken, haferflockenartig
flachdrlicken; gegebenenfalls nachtrocknen.
Man kann auch eine Probe des Mahlgutes
einige Stunden in die Gefriertruhe legen und
danach sofort auf Feinmahlstellung
verarbeiten. Wenn sich das Mahlgut nach dem
Gefrieren fein mahlen lasst, ist dies ein
deutliches Zeichen, dass das Getreide zuvor
feucht war.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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For your safety

This accessory is designed for the food processor MUMS.../MUMXL.. .
Follow the operating instructions for the food processor.

The mill is suitable for grinding all types of grain (except maize), poppy
seeds, linseeds, sesame, buckwheat, etc. Even herbs, spices and
coffee can be ground. The ingredients must be dry. It must not be used
for processing other objects or substances.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury!

Keep fingers out of the filling container. Do not insert any objects into
the filling container.

Do not attach or remove the mill until the drive is at a standstill and
the mains plug has been pulled out.

Important!

The accessories must be completely assembled before use.
Operate the accessories in the indicated operating position only.
Never assemble the mill on the base unit.

Please use a clean mill only, otherwise it could be damaged by metal
parts, sand or stones.

Do not operate the mill without any ingredients.

Never immerse individual parts (except filling container) in liquids,
never hold under running water and do not clean in the dishwasher.

Overview Overload protection

Please fold out the illustrated pages. An installed predetermined breaking point
Fig. &Y protects the drive. The drive coupling (6)

1 Casing will break if an overload occurs (e.g. damp
2 Setting ring grain or foreign objects in the grinder).

3 Grinding cone A replacement drive coupling is available
4 Grinding ring from a dealer or customer service

5 Filling container (order no. 031003). ]

6 Drive coupling The drive coupling can easily be removed
7 Discharge chute and replaced.

Fig. @ Fig. o
Operating position ® Take hold of or clamp the grinding cone

and rotate the setting ring all the way
to the right.

® Using flat nose pliers, grip the hexagon
flats on the drive coupling, turn it to the
right and pull out (bayonet lock).

Robert Bosch Hausgerate GmbH 7
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Operation

m Important information

In these instructions for use the recom-
mended reference values for the operating
speed refer to appliances with a 7-setting
rotary switch.

For appliances with a 4-step rotary
switch the guide values can be found

in the following table:

7 settings: 1...2..3..4..5...6...7
4 settings: 1........ 2. R 4

® Thoroughly clean the mill before using
for the first time, see “Cleaning and
servicing”.
Assembling the mill
Fig. @
® Turn the adjusting ring until the marks
on the adjusting ring and housing are
in alignment (BJ-1).
® Place the grinding cone on the square
shaft in the housing (B-2).
® Insert grinding ring (B1-3).
Arrow on the grinding ring must point
towards the marks on the adjusting
ring and on the housing!
Only in this position can the grinding ring
be inserted correcily.
® Depress grinding ring slightly and turn the
adjusting ring clockwise into the grinding
area (b1-4).
e Attach filling container (BI-5).
Grinding grain
Fig. @
A Attention!
If the food processor is not used with
the original bowl, the fool drive cover must
be attached, otherwise the appliance will
not start. If the tool drive cover is attached,
the original bow/ cover cannot be attached.
® Press release button and move
multi-function arm to position 2.
e |Insert the bowl:
— Tilt the bowl forwards and then
set it down.
— Turn anti-clockwise until it locks
into place.

® Press release button and move 2
multi-function arm to position 1.
® Remove drive cover from the mill drive

(3-5a).
® Cover unused drives with drive covers.
e Attach mill and turn all the way to the left.
® To prevent excessive dust formation
when grinding, put the lid on the bowl.
— Press release button and move multi-
function arm to position 2.
— Attach the cover.
— Move multi-function arm back
to the operating position.
Tip: If required, the lid opening can also
be covered with a cloth.
® Set required degree of grinding on the
adjusting ring.
Steplessly from 1 (= fine) to 6 (= coarse).
The degree of grinding can be changed
even while the grinder is running.
Note: In direction 1 (= fine) set the degree
of grinding only in small steps to prevent
the grinder from becoming blocked.
e Pour the ingredients into the filling con-
tainer.
Max. quantity: 750 g
the marks in the filling container are
a guide and refer to wheat.
® Insert the mains plug.
e Set rotary knob to setting 7.
To prevent the ingredients from over-
heating, setting 5 can be used for a very
fine degree of grinding.

m Important information

Max. 2 kg of ingredients can be proces-
sed in one grinding process to prevent
the appliance from overloading.

Then leave the appliance to cool down
for at least 1 hour.

After using the appliance

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove mains plug.

® Rotate the mill in an anti-clockwise
direction and remove.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Fig. @

o Remove filling container.

® Rotate setting ring all the way in an anti-
clockwise direction.
The marks on the adjusting ring and
housing are in alignment ([3-2).

® Remove grinding ring and grinding cone.

® Clean individual parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

A Attention!
Never immerse individual parts (except
filling container) in liquids, never hold
under running water and do not clean
in the dishwasher.
Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.
Note: Clean the mill after use unlessiitis used
daily. If the ingredients contain oil, e.g. lin-
seeds, the mill should be cleaned after each
grinding process.
e Clean grinding ring and grinding cone
with a dry brush only.
® Do not clean the housing in water.
Wipe the outside with a damp cloth only.
The discharge chute can be folded down
to clean the outlet opening (Fig. [€).
® The filling container is dishwasher-proof
® Store the mill in a dry room.

Information on grinding

The mill is suitable for grinding all types of grain
(except maize), poppy seeds, linseeds,
sesame, buckwheat, etc. Even herbs, spices
and coffee can be ground.

The grain must be dry, otherwise the grinding
unit may stick. Therefore, store the ingre-dients
uncovered in a dry location or in a jute sack.
The storage temperature must not exceed

40 °C.

The values listed in the following table are
guide values and depend on e.g. moisture

content or growing season (summer or winter).

For grinding select setting 7 on the food
processor. To prevent the ingredients from
overheating, setting 5 can be used for a very
fine degree of grinding.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Grinding performance at setting 7

Type Grinding performance

of grain Fine(1)  Coarse (6)
Wheat 80 g/min 270 g/min
Rye 70 g/min 230 g/min
Buckwheat 80 g/min 190 g/min
Naked 80 g/min 300 g/min
barley

Naked oats 50 g/min 170 g/min
Millet 80 g/min 200 g/min
Rice 70 g/min 190 g/min
Linseeds * 15 g/min -
Poppy 70 g/min -
seeds *

* Linseeds and poppy seeds contain oil;
if the setting is too fine, the grinding
performance will be low.
You will get a better result if these seeds
are frozen prior to grinding.

If linseeds are to be used in baking, they
can be ground quickly and very finely

by first mixing them with grain.

Oats are softer than other types of grain.
Therefore they cannot be ground as finely
as linseeds. You can also get a better
result if you freeze the oats and grind them
as soon as you take them out of the freezer.
Important information:

As grain is a natural and living preservative
and is therefore hydroscopic, it must

be stored in a dry location.

Grain has just to be damp for it to cause
abnormal heating. This can easily be detec-
ted as the grinding zone in the steel conical
grinding unit becomes clogged and fine
grinding is no longer possible.

If the appliance has difficulty in fine grinding
the grain, this is an indication that the grain
is too damp.
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Dampness test

A simple test is to crush the ingredients
between two hard objects.

Unsuitable, i.e. excessively damp ingre-
dients, can be flattened like oats and they
will not crack; if required, dry them again.
You can also put some of the ingredients
in the freezer for several hours and then
immediately process them at a fine grinding
setting. If the frozen ingredients can

be ground finely, this is a clear indication
that the grain was too damp previously.

Subject to alterations.

10
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUMS.../MUMXL.. .
Respectez la notice d’utilisation du robot culinaire.

Le moulin convient a tous les types de céréales (sauf le mais),

les grains de pavot, lin, sésame, de blé noir etc....

Il convient également aux herbes culinaires, épices et au café.

Il faut que le produit & moudre soit sec. Il ne doit pas servir a trans-
former d’autres objets ou substances.

A Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures !

N’introduisez jamais les doigts dans I'entonnoir.

N’introduisez aucun objet dans I'entonnoir de remplissage.

Ne montez / démontez le moulin a céréales qu’entrainement

a l'arrét et la fiche méle débranchée de la prise de courant.

Important !

N’utilisez les accessoires qu’a I'état entierement assemblé.

Ne faites marcher I'accessoire que dans la position de service indi-
quée. N'assemblez jamais le moulin a céréales sur I'appareil de base.
Veuillez n’utiliser que des céréales propres pour éviter que des piéces
métalliques, sable ou pierres n'’endommagent I'appareil.

Ne faites pas fonctionner le moulin a vide.

Ne plongez jamais les piéces détachées (sauf I'entonnoir de remplis-
sage) dans des liquides, ne les tenez jamais sous I'eau du robinet

et ne les lavez-pas au lave-vaisselle.

Vue d’ensemble Sécurité anti-surcharge

Veuillez déplier les volets illustrés. Une zone fragilisée intégrée protége I'entrai-
Figure I nement contre tout endommagement.

1 Boitier Le pivot d’entrainement (6) casse en cas

2 Bague de réglage de surcharge (par exemple céréales humi-

3 Meule conique des ou corps étranger dans le moulin).

4 Bague de mouture Un pivot d’entrainement de rechange

5 Entonnoir de remplissage est disponible chez votre revendeur

6 Pivot d’entrainement spécialisé ou auprés du service apres-

7 Cavité d'éjection vente (n° de réf. 031003).

Le pivot d’entrainement peut étre facilement

démonté et remplacé.

Figure

® Tenez fermement la meule conique
et tournez la bague de réglage vers
la droite jusqu’a la butée.

® Avec un pince plate, saisissez le pivot
d’entrainement par ses surfaces hexa-
gonales, tournez-le vers la droite et tirez-
le (fermeture a baionnettes).

Figure 3
Position de travail

Robert Bosch Hausgerate GmbH 11
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Utilisation

4

m Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse de
travail recommandées dans cette notice
d'utilisation se référent aux appareils équi-
pés d’'un sélecteur rotatif a 7 positions.
Pour les appareils a sélecteur rotatif

tives figurant sur le tableau suivant :

gradins, consultez les valeurs indica-

1..2..3..4..5..6..7
T 2. 3. 4

7 gradins :
4 gradins :

Avant de I'utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement le moulin

a céreales, voir le chapitre intitulé

« Nettoyage et entretien ».

Assembler le moulin a céréales

Fig
[ ]

ure Bl

Tournez la bague de réglage pour que
les marquages sur cette bague et sur

le boitier coincident (B-1).

Placez la meule conique sur I'axe carré
dans le boitier (BI-2).

Mettez la bague de mouture en place
(B1-3).

Il faut que la fléche sur la bague de mou-
ture pointe sur les marquages situés

sur la bague de réglage et le boitier !

La bague de mouture ne se laisse monter
correctement que sur cette position.
Poussez légerement la bague de mou-
ture vers le bas et tournez la bague

de réglage dans le sens des aiguilles
d’'une montre en direction de la zone

de mouture (B1-4).

Mettez en place I'entonnoir de remplis-
sage (D1-5).

Moudre des céréales

Fig

ure @

A Attention !
Si'vous ne travaillez pas avec le bol dorigine

au

robot ménager, il faut poser le couvercle

protégeant l'entrainement d'accessoire sinon
l'appareil ne démarre pas.

Une fois ce couvercle posé, impossible

de poser le couvercle du bol dorigine.

12

Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras multi-
fonctions sur la position 2.

A

Mise en place du bol :

— Présentez le bol incliné vers 'avant
puis posez-le.

— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’'une montre jusqu’a I'encrantement.

Appuyez sur la touche de déver- (L2
rouillage et amenez le bras multi- _;

fonctions sur la position 1.

De I'entrainement du moulin a céréales,

retirez le couvercle protégeant I'entrai-

nement ([3-5a).

Recouvrez les entrainements qui

ne servent pas avec des couvercles

de protection.

Posez le moulin & céréales et tournez-le

vers la gauche jusqu’a la butée.

Pour éviter un dégagement de poussiere

excessif pendant la mouture, posez

le couvercle sur le bol.

— Appuyez sur la touche de déverrouil-
lage et amenez le bras multifonctions
sur la position 2.

— Mettez le couvercle en place.

— Ramenez le bras multifonctions
en position de travail.

Un conseil : si nécessaire, il est possible
en plus de recouvrir 'orifice du couvercle
avec une serviette.

Par la bague, réglez la finesse

de la mouture.

En continu de 1 (= fine) a 6 (= grossiére).
Il est également possible de modifier

la finesse de la mouture pendant que

le moulin tourne.

Remarque : dans le sens 1 (= fine), ne
modifiez le réglage que par petites étapes
afin que le moulin ne s’obstrue pas.

Versez les grains dans I'entonnoir

de remplissage.

Quantité maximale : 750 g

les repéres sur I'entonnoir de remplis-
sage servent de reperes d’orientation
et valent pour le blé.

Introduisez la fiche dans la prise

de courant.

Ramenez l'interrupteur rotatif sur

la position 7.

Si les céréales doivent étre moulues
trés fines, réglez le robot culinaire sur
la position 5 afin de ne trop échauffer
le produit @ moudre.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



E Remarque importante

Il est possible de moudre en une fois 2 kg
maximum de produit afin de ne pas sur-
charger I'appareil. Ensuite, il faut obser-
ver une pause refroidissement d’'une
heure minimum.

Apres le travalil

e Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

o Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Tournez le moulin a céréales en sens
inverse des aiguilles d'une montre puis
retirez-le.

Figure

® Retirez I'entonnoir de remplissage.

® Faites tourner la bague de réglage en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.
Les marquages sur la bague de réglage
et sur le boitier se font face ([d-2).

® Retirez la bague de mouture et la meule
conique.

® Nettoyez les piéces détachées :
voir « Nettoyage et entretien »

Nettoyage et entretien

A Attention !
Ne plongez jamais les pieces détachées
(sauf l'enfonnoir de remplissage) dans des
liquides, ne les tenez jamais sous l'eau adu
robinet et ne les lavez-pas au lave-vaisselle.
Nutilisez pas de détergent abrasif.
Vous risquez d’endommager les surfaces.
Remarque : Nettoyez le moulin a céréales
aprés chaque utilisation si vous ne vous
en servez pas tous les jours.
Nettoyez le moulin aprés chaque séance
de mouture lorsque vous moulez des graines
oléagineuses comme par exemple du lin.
® Ne nettoyez la bague de mouture
et la meule conique qu’avec une brosse
séche.
® Ne mettez pas le boitier dans I'eau,
essuyez uniqguement |‘extérieur avec
un essuie-tout humide.
Pour nettoyer l'orifice de sortie, il est
possible de basculer la cavité de sortie
vers le bas (figure [4).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® |’entonnoir de remplissage va au lave-
vaisselle.

® Rangez le moulin a céréales dans un
endroit sec.

Remarques concernant

la mouture

Le moulin convient a tous les types de céréa-
les (sauf le mais), les grains de pavot, lin,
sésame, le blé noir etc. Il convient également
aux herbes culinaires, épices et au café.
Les céréales doivent étre bien séches, sinon
les meules se grippent.

Par conséquent, rangez le produit a moudre
ouvert ou bien conservez-le dans un sac

en jute dans un endroit sec.

La température de stockage ne doit pas
dépasser 40°C.

Les valeurs énoncées dans le tableau
ci-aprés sont indicatives et dépendent

par exemple de la teneur en humidité

ou de la période de culture (été ou hiver).
Pour moudre, réglez le robot culinaire

sur la position 7. Si les céréales doivent étre
moulues trés fines, réglez le robot culinaire
sur la position 5 afin de ne trop échauffer

le produit @ moudre.

Rendement de mouture en position 7

Type de Rendement de mouture
céréales en position

fin (1) épais (6)
Blé 80g/mn 270g/mn
Seigle 70g/mn 230g/mn
Blé noir 80g/mn 190 g/ mn
Orge nue 80g/mn 300g/mn
Avoine nue 50g/mn 170 g/ mn
Millet 80g/mn 200g/ mn
Riz 70g/mn 190 g/ mn
Lin * 15g/mn -
Graines de 70g/mn -
pavot *

* Les graines de lin et de pavot sont
oléagineuses, un réglage trop fin donne
un rendement de mouture trop bas.
Vous obtiendrez un meilleur résultat
si vous les moulez congelées.
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Si vous le souhaitez pour vos patisseries,

le lin peut étre moulu vite et trés fin en le
mélangeant aux céréales avant la mouture
proprement dite.

L’avoine est plus molle que d’autres types
de céréales. Par conséquent elle ne se laisse
pas moudre aussi finement comme celles-ci.
Ici aussi, vous obtiendrez un meilleur résultat
en mettant 'avoine au congélateur et en

la moulant tout de suite aprés 'avoir sortie
du congélateur.

Remarque importante :

Comme les céréales sont des « conserves »
naturelles et vivantes, par conséquent hydro-
scopiques, répétons ici la nécessité de les
stocker dans endroit sec. Car les céréales
humides provoquent a la mouture un échauf-
fement anormal, chose reconnaissable

au fait que la zone active du mécanisme

a cone d’acier se colmate et qu’'une mouture
fine n’est plus possible. Une mouture fine
rendue plus difficile peut étre un indice que
les céréales sont trop humides.

Test d’humidité

Un test simple consiste a écraser le produit
a moudre entre deux objets durs.

Un produit inadapté a la mouture parce que
trop humide s’aplatit sans se briser, comme
un flocon d’avoine ; faites-le sécher le cas
échéant. Vous pouvez également mettre

un échantillon du produit 2 moudre pendant
quelques heures dans le congélateur

et le moudre ensuite, appareil réglé

sur la mouture fine. Si le produit se laisse
moudre finement aprés avoir séjourné au
congélateur, ceci est un signe évident que
les céréales étaient auparavant humides.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Questo accessorio e previsto per la macchina da cucina MUMS.../
MUMXL.. . Seguire le istruzioni per I'uso della macchina da cucina.
La macina per cereali € idonea per macinare tutti i tipi di cereali
(tranne il mais), papavero, semi di lino, sesamo, grano saraceno
ecc. Si macinano bene anche erbe aromatiche, spezie e caffé.

Il prodotto da macinare deve essere secco. Il suo uso € vietato
per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite!

Non introdurre le mani nella tramoggia. Non introdurre oggetti nella
tramoggia. Applicare o smontare la macina per cereali solo quando
I'ingranaggio € fermo e la spina di alimentazione é stata estratta.
Importante!

Usare gli accessori solo dopo se completamente montati.

Usare gli accessori solo nella posizione di lavoro mostrata.

Non montare mai la macina per cereali sull’apparecchio principale.
Al fine di evitare danni a causa di parti metalliche, sabbia o pietre,
usare solo cereali puliti. Non mettere in funzione I'apparecchio a vuoto,
senza prodotto da macinare.

Non immergere mai singole parti (esclusa la tramoggia) in liquidi,
non tenerle mai sotto acqua corrente e non lavarle nella lavastoviglie.

Guida rapida Sicurezza di sovraccarico

Aprire le pagine con le figure. Un punto di rottura prestabilita protegge
Figura I l'ingranaggio da danni. In caso di sovrac-

1 Custodia carico (ad es. cereali umidi o corpi estranei
2 Anello di regolazione nel sistema di macina) il trascinatore (6)

3 Cono di macinazione St rompe. "y o .
4 Anello di macinazione Un trascinatore di ricambio puo essere acqui-
5 Tramoggia stato presso il rivenditore specializzato

6 Trascinatore o il servizio assistenza clienti (codice

7 Convogliatore di scarico di ord. .N 031 00?’)' .

Figura [ Il trascinatore puo essere facilmente smon-

tato e sostituito.

Figura

® Mantenere fermo oppure bloccare il cono
di macinazione e ruotare I'anello di rego-
lazione verso destra fino all’arresto.

o Afferrare con le pinze piatte il trascinatore
sulla superficie esagonale, ruotarlo verso
destra ed estrarlo (innesto a baionetta).

Posizione di lavoro

Robert Bosch Hausgerate GmbH 15
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Uso

m Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste
istruzioni per I'uso per la velocita di lavoro
si riferiscono agli apparecchi con selettore
a manopola a 7 posizioni.

Per apparecchi con interruttore rotante

a 4 posizioni i valori indicativi possono
essere presi della tabella seguente:

a 7 posizioni: 1...2..3..4..5...6...7
a 4 posizioni: 1........ 2. R 4

® Al primo uso pulire accuratamente
la macina per cereali, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

Montare la macina per cereali
Figura [
[ ]

Ruotare 'anello di regolazione in modo
che i riferimenti dell’anello di regolazione

e della carcassa siano sovrapposti (B1-1).

® Mettere il cono di macinazione sull’asse
quadrangolare nel corpo (BI-2).

® |Inserire 'anello di macinazione ([-3).
La freccia sull’anello di macinazione
deve essere rivolta verso i riferimenti
dell’anello di regolazione e della car-
cassa! Solo in questa posizione & possi-
bile inserire correttamente 'anello
di macinazione.

® Premere leggermente in basso I'anello
di macinazione e ruotare 'anello di rego-
lazione in senso orario nella in zona
di macinazione (BJ-4).

® Applicare la tramoggia (B-5).

Macinare cereali
Figura 3

A Attenzione/!
Se non si lavora con la ciofola impastatrice
originale del robot da cucina, il coperchio
di sicurezza ingranaggio dell utensile deve
essere applicato, altrimenti |'apparecchio
non si avvia. Se Il coperchio di sicurezza
ingranaggio dell utensile e applicato,
il coperchio della ciofola impastatrice
originale non puo essere applicato.
o Premere il pulsante di sblocco

e portare il braccio multifunzione

nella posizione 2.
® Applicare la ciotola impastatrice:
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— sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
— ruotare in senso antiorario fino
allo scatto.
® Premere il pulsante di sblocco 2J
e portare il braccio multifunzione _;
nella posizione 1.
® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dall'ingranaggio della macina per
cereali (3-5a).
® Coprire gli ingranaggi non utilizzati
con i coperchi di sicurezza ingranaggi.
® Applicare la macina per cereali e ruotarla
verso sinistra fino all’arresto.
® Per evitare un eccessivo sviluppo
di polvere, durante la macinazione
applicare il coperchio sul contenitore.
— Premere il pulsante di sblocco
e portare il braccio multifunzione
nella posizione 2.
— Applicare il coperchio.
— Riportare il braccio multifunzione
in posizione di lavoro.
Consiglio: Se necessario I'apertura del co-
perchio puo essere coperta aggiuntivamente
con un panno.
® Regolare con I'anello di regolazione
il grado di macinazione desiderato.
Regolazione continua da 1 (= fine)
a 6 (= grossa). Il grado di macinazione
puo essere variato anche quando
la macina € in funzione.
Nota: per evitare I'otturazione del sistema
di macina, la regolazione verso 1 (= fine)
va eseguita solo a piccoli passi.
® Versare il prodotto da macinare nella
tramoggia.
Quantita di riempimento max.: 750 g
| riferimenti nella tramoggia sono orien-
tativi e si riferiscono al frumento.
® |Inserire la spina.
® Ruotare la manopola su velocita 7.
In caso di regolazione molto fine, si pud
utilizzare il grado 5 per non riscaldare
eccessivamente il prodotto macinato.

m Avvertenza importante

Per non sovraccaricare I'apparecchio,

in una operazione di macinazione
possono essere lavorati max. 2 kg

di prodotto. Dopo € necessaria una pausa
di raffreddamento di almeno 1 ora.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Staccare la spina.

® Ruotare la macina per cereali in senso
antiorario e rimuoverlo.

Figura [

® Rimuovere la tramoggia.

® Ruotare I'anello di regolazione in senso
antiorario.
| riferimenti sull’anello di regolazione
e sulla carcassa sono I'uno sull’altro
(E-2).

® Rimuovere I'anello di macinazione
ed il cono di macinazione.

® Pulire le singole parti, vedi «Pulizia
e cura».

Pulizia e cura

A Attenzione!

Non immergere mai singole parti (esclusa

la tramoggia) in liquidl, non tenerle mai sotfo

acqua corrente e non lavarle nella lavasto-
viglie.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici.

Avvertenza: Pulire dopo ogni uso la macina

per cereali, che non & usata quotidiana-

mente. In caso di prodotto macinato oleoso,
per es. semi di lino, la macina deve essere
pulita dopo ogni macinazione.

® Pulire I'anello di macinazione ed il cono
di macinazione solo con una spazzola
asciutta.

o Non immergere in acqua il corpo della
macina, ma strofinarlo con un panno
umido solo esternamente.

Per la pulizia dell’apertura di scarico
il convogliatore di scarico puo essere
abbassato (figura [€).

® |atramoggia € lavabile in lavastoviglie.

o Conservare la macina per cereali
in un luogo asciutto.

Avvertenze sulla macinazione
La macina per cereali & idonea per tutti i tipi
di cereali (tranne il mais) papavero, semi

di lino, sesamo, grano saraceno ecc.

Si macinano bene anche erbe aromatiche,
spezie e caffe.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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| cereali devono essere asciutti, altrimenti
il sistema di macina puo bloccarsi.
Conservare percio il prodotto da macinare
aperto in un luogo asciutto oppure in un
sacco di iuta. La temperatura di conserva-
zione non deve superare 40 °C.
| valori riportati nella tabella seguente sono
orientativi e dipendono ad es. dall'umidita
o dalla stagione (estate o inverno).
Per macinare disporre la macchina da cucina
sul grado 7. In caso di regolazione molto fine,
si puo utilizzare il grado 5 per non riscaldare
eccessivamente il prodotto macinato.

Rendimento di macinazione alla velocita 7

Cereale Rendimento di macinazione
con regolazione

Fine (1) Grosso (6)
Grano 80 g/min 270 g/min
Segale 70 g/min 230 g/min
Grano 80 g/min 190 g/min
saraceno
Orzo perlato 80 g/min 300 g/min
Avena 50 g/min 170 g/min
perlata
Miglio 80 g/min 200 g/min
Riso 70 g/min 190 g/min
Semi 15 g/min -
dilino*
Papavero * 70 g/min -

* | semi di lino ed il papavero contengono
olio, una regolazione troppo fine porta
ad uno scarso rendimento di
macinazione. Si ottiene un risultato
migliore macinandoli dopo averli
congelati.

Se necessario per scopi di cottura al forno,
i semi di lino possono essere macinati
molto finemente e rapidamente mescolati
al cereale prima della macinazione.
L’avena € piu tenera di altri tipi di cereali.
Essa non puo essere percido macinata
finemente come gli altri cereali.

Anche in questo caso si possono ottenere
risultati migliori congelando I'avena nel
congelatore e macinandola subito dopo
averla estratta.

17



it
Avvertenza importante:
Poiché i cereali sono una «conserva
naturale» viva, e per questo igroscopici,
€ sempre necessario ricordare che devono
essere conservati in un luogo asciutto.
Il cereale umido provoca un anomalo
riscaldamento della macina riconoscibile
dallintasamento della zona di macinatura del
sistema di macina a cono d’acciaio e dalla
conseguente impossibilita di una macinatura
fine. Una crescente difficolta di macinatura
fine puo essere un indizio che il cereale
€ umido.

18

Prova di umidita

Una prova semplice € schiacciare il prodotto
da macinare fra due oggetti duri.

Un prodotto non idoneo, vale a dire troppo
umido, si schiaccia senza scricchiolare

in forma di fiocchi d’avena; se necessario
essiccarlo. Si pud anche mettere un cam-
pione del prodotto per alcune ore nel conge-
latore e poi lavorarlo subito con un grado di
macinazione fine. Se dopo il congelamento
puo essere macinato fine, & segno evidente
che il cereale in precedenza era umido.

Con riserva di modifiche.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de keukenmachine MUMS.../MUMXL.. .
De gebruiksaanwijzing van de keukenmachine in acht nehmen.

De graanmolen is geschikt voor het malen van alle soorten graan
(behalve mais), maanzaad, lijnzaad, sesamzaad, boekweit enz.

Ook kruiden, specerijen en koffie kunnen er goed mee worden
gemalen. Het maalgoed moet droog zijn. Het mag niet worden gebruikt
om andere voorwerpen of substanties te verwerken.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar!

Niet in het vulreservoir grijpen. Geen voorwerpen in het vulreservoir
steken. De graanmolen alleen aanbrengen of verwijderen wanneer
de aandrijving stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Belangrijk!

Toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand gebruiken.
Toebehoren alleen gebruiken in de afgebeelde werkpositie.

De graanmolen nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat
is aangebracht.

Gebruik alleen schoongemaakt graan om beschadiging door metalen
deeltjes, zand of steentjes te voorkomen.

Laat de graanmolen niet zonder maalgoed lopen.

De onderdelen (behalve het vulreservoir) niet in vloeistof dompelen,
niet onder stromend water houden en niet reinigen in de afwas-
automaat.

In één oogopslag Overbelastingsbeveiliging

De pagina's met afbeeldingen uitklappen Een ingebouwd breekpunt beschermt
a.ub. de aandrijving tegen beschadiging.

Afb. I De meenemer (6) breekt bij overbelasting
1  Motorhuis (bijv. vochtig graan of ongewenste voor-

2 Instelring werpen in het maalwerk).

3 Maalkegel Een vervangende meenemer is verkrijgbaar
4 Maalring bij de speciaalzaak of bij de klantenservice
5 Vulreservoir (bestelnr. 031 003)

6 Meenemer De meenemer kan eenvoudig worden

7 Uitwerpschacht gedemonteerd en vervangen.

Afb. B Afb.

Bedrijfspositie ® De maalkegel vasthouden of vast-

klemmen en de instelring naar rechts
tegen de aanslag draaien.

o De meenemer met een platte tang bij de
zeskantvlakken vastpakken, naar rechts
draaien en eruit trekken (bajonetsluiting).

Robert Bosch Hausgerate GmbH 19
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Bedienen

m Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor
de werksnelheid in deze handleiding
hebben betrekking op de apparaten
met een draaiknop met 7 standen.
De richtwaarden voor apparaten met
een draaischakelaar met 4 standen
vindt u in de volgende tabel:

met 7 standen: 1...2...3...4..5..6..7
met 4 standen: 1........ 2. 3 4

® Graanmolen grondig reinigen voordat
u het voor het eerst gebruikt, zie
»Reinigen en onderhoud”.

Graanmolen samenbouwen
Afb. @
® Instelring zodanig draaien dat de marke-
ring op de instelring tegenover de marke-
ring op de behuizing staat (BJ-1).
® De maalkegel op de vierkante as in
de behuizing (B1-2) steken.
® Maalring aanbrengen ([-3).
De pijl op de maalring moet naar
de markeringen op de instelring
en op de behuizing wijzen!
Alleen in deze stand kan de instelring
goed worden aangebracht.
® De maalring iets omlaag drukken
en de instelring met de klok mee
in de maalzone draaien (D1-4).
® Vulreservoir aanbrengen (B1-5).

Graan malen
Afb. @

A Attentie!
Wanneer de originele kom van de keuken-
machine niet word gebruikt, moet het
hulpstuk-aandrijvingsbeschermdeksel aan-
gebracht zjjn, anders start het apparaat niet.
Als het hulpstuk-aandrijvingsbescherm-
deksel (s aangebracht, kan het originele
beschermdeksel niet worden aangebracht.
® Op de ontgrendelknop drukken

en de multifunctionele arm

op positie 2 zetten.
e Kom aanbrengen:

— de kom schuin naar voren houden

en aanbrengen,
— tegen de klok in draaien tot hij vastklikt.
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e Op de ontgrendelknop drukken en (_2J
de multifunctionele arm op positie 1
zetten.

® Aandrijvingsbeschermdeksel verwijderen
van de aandrijving van de graanmolen
(afb. @-5a).

e Niet gebruikte aandrijvingen afdekken
met aandrijvingsbeschermdeksels.

e Graanmolen aanbrengen en naar links
draaien tot de aanslag.

® Om sterke stofontwikkeling bij het malen
te voorkomen, het deksel op de kom
doen.

— Op de ontgrendelknop drukken
en de multifunctionele arm op positie
2 zetten.

— Deksel aanbrengen.

— Multifunctionele arm weer op de werk-
positie zetten.

Tip: Desgewenst kan men de dekselopening

ook met een doek afdekken.

o Gewenste maalgraad instellen
op de instelring.

Traploos van 1 (= fijn) tot 6 (= grof).
De maalgraad kan ook worden gewijzigd
terwijl de graanmolen loopt.

Opmerking: In richting 1 (= fijn) de instelling

in kleine stappen wijzigen om te voorkomen

dat het maalwerk verstopt raakt.

® Maalgoed in het vulreservoir doen.

Max. hoeveelheid: 750 g

de markeringen in het vulreservoir dienen
als richtlijn en hebben betrekking

op tarwe.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

e® Draaischakelaar op stand 7 zetten.

Bij een zeer fijne instelling kunt u stand 5
gebruiken om te voorkomen dat het maal-
goed te warm wordt.

m Belangrijke aanwijzing

In één maalbeurt kan max. 2 kg maal-
goed worden verwerkt, om overbelasting
van het apparaat te voorkomen.

Daarna dient men een afkoelpauze van

minstens 1 uur in acht te nemen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draaischa-
kelaar.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Graanmolen tegen de klok in draaien
en verwijderen.

Afb. @

® Vulreservoir verwijderen.

® Instelring tegen de klok in tegen de
aanslag draaien.
De markering op de instelring staat tegen
de markering op de behuizing ([{-2).

o Maalring en maalkegel verwijderen.

o Onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

/N Attentie!

De onderdelen (behalve het vuilreservoir) niet

in vioeistof dompelen, niet onder stromend

water houden en niet reinigen in de afwas-

automaat.

Geen schurende reinigingsmiddelen gebrui-

ken. De opperviakken kunnen beschadigd

raken.

N.B.: De graanmolen na elk gebruik reinigen,

wanneer deze niet dagelijks wordt gebruikt.

Bij oliehoudend maalgoed, b.v. lijnzaad,

dient de graanmolen na elke maling

gereinigd te worden.

® De maalring en de maalkegel alleen
reinigen met een droge borstel.

® Behuizing niet in afwaswater leggen;
alleen de buitenkant afvegen met een
vochtige doek.
De uitwerpschacht kan worden neerge-
klapt om de uitvoeropening te reinigen
(afb. @).

® Het vulreservoir is geschikt voor reiniging
in de afwasautomaat.

o Graanmolen op een droge plaats
bewaren.

Aanwijzingen voor het malen

De graanmolen is geschikt voor alle soorten
graan (behalve mais), maanzaad, lijnzaad,
sesamzaad, boekweit enz.

Ook kruiden, specerijen en koffie kunnen

er goed mee worden gemalen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Het graan moet droog zijn, anders kan
het maalwerk verstopt raken.

Bewaar het maalgoed dus op een droge
plaats, open of in een jutezak.

De opslagtemperatuur mag niet hoger
zijn dan 40 °C.

De waarden in de onderstaande tabel zijn
richtwaarden; ze zijn afhankelijk van bijv.
de vochtigheidsgraad en de groeitijd
(zomer of winter).

Voor het malen wordt de keukenmachine
op stand 7 gebruikt. Bij een zeer fijne instel-
ling kunt u stand 5 gebruiken om te voor-
komen dat het maalgoed te warm wordt.

Maalvermogen op stand 7

Soort graan Maalvermogen bij de

instelling
fijn (1) grof (6)

tarwe 80 g/min 270 g/min
rogge 70 g/min 230 g/min
boekweit 80 g/min 190 g/min
gerst 80 g/min 300 g/min
haver 50 g/min 170 g/min
gierst 80 g/min 200 g/min
rijst 70 g/min 190 g/min
lijnzaad * 15 g/min -

maanzaad * 70 g/min -

* Lijnzaad en maanzaad bevatten olie.
Een te fijne instelling leidt tot een gering
maalvermogen. U krijgt een beter resul-
taat }Nanneer u dit in bevroren toestand
maalt.

Wanneer dit voor het bakken gewenst is,
kunt u lijnzaad snel en zeer fijn malen

door het voor het malen door het graan

te mengen.

Haver is zachter dan andere graansoorten.
Daarom kan het niet zo fijn worden gemalen.
Ook hier kunt u een beter resultaat krijgen
door de haver in te vriezen in de diepvrieskist
en het te malen direct nadat u het uit de diep-
vrieskist hebt gehaald.

21



nl

Belangrijke aanwijzing:

Omdat graan van nature hygroscopisch is,
wijzen wij erop dat het droog moet worden
bewaard. Vochtig graan leidt tot abnormale
verwarming, hetgeen duidelijk te merken is
aan het dichtslibben van de maalzone van
het staalkegelmaalwerk, waardoor fijn malen
niet meer mogelijk is. Wanneer het fijn malen
problematisch verloopt, is dit een aanwijzing
dat het graan te vochtig is.

Vochtigheidstest

De vochtigheid van het maalgoed kan
eenvoudige worden getest door het te pletten
tussen twee harde voorwerpen.

Ongeschikt (te vochtig) maalgoed laat

zich zonder te knakken platdrukken

(als havervlokken); laat het eventueel

goed drogen. U kunt ook een deel van het
maalgoed enkele uren in de diepvrieskist
leggen en het direct daarna malen op de fijne
maalstand. Wanneer het maalgoed in bevro-
ren toestand fijn kan worden gemalen,

is dit een duidelijk teken dat het graan eerst
te vochtig was.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbehor er beregnet til kakkenmaskinen MUMS.../MUMXL.. .
Laes og overhold brugsvejledningen til kekkenmaskinen.
Kornmgllen er egnet til at male alle kornsorter (undtagen majs),
birkes, harfrg, sesam, boghvede osv. Den er ogsa god til at male
krydderurter, krydderier og kaffe. Kornet skal veere tart.

Ma ikke bruges til at bearbejde andre genstande hhv. substanser.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Fare for kvaestelser!

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsbeholderen. Kom ikke genstande
i pafyldningsbeholderen. Kornmglle ma kun seettes pa eller tages af,
nar drevet star stille og netstikket er trukket ud af stikkontakten.

Vigtigt!

Tilbehgr ma kun benyttes, nar det er helt samlet. Tilbehgr ma kun
bruges i den angivne arbejdsposition.

Kornmglle ma aldrig samles pa motorenheden.

Brug kun renset korn for at undga beskadigelser fra metaldele, sand
eller sten. Sgrg for, at mgllen ikke karer uden korn. Dyp aldrig enkelte
dele (undtagen pafyldningsbeholder) i veesker, hold dem aldrig ind
under rindende vand og seet dem ikke i opvaskemaskinen.

Overblik

Fold billedsiderne ud.
Billede A

Hus
Indstillingsring
Malekegle
Malering
Péafyldningsbeholder
Medbringer
Udkastningsskakt
Billede 2
Arbejdsposition

NOOhALWND =

Overbelastningssikring

Et fast brudsted beskytter drevet mod
skader. Medbringeren (6) knaekker, hvis den
overbelastes (f.eks. hvis fugtigt korn eller

fremmedlegemer befinder sig i malevaerket).

En reservemedbringer kan kgbes hos
faghandlen eller hos kundeservice
(Best.-Nr. 031003).

Medbringeren kan nemt lgsnes og udskiftes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Billede

® Hold fast i eller fastklem malekeglen og
drej indstillingsringen til hgjre indtil stop.

® Tag fat i medbringerens sekskantede
flader med en flad tang, drej den til hgjre
og traek den ud (bajonetlas).

Betjening

E Vigtig henvisning

Vejledende veerdier mht.
arbejdshastighed, der er anbefalet i denne
brugsvejledning, refererer til apparaterne
med 7-trins drejekontaki.

Vejledende veerdier for apparater med
4-trins drejekontakt fremgar af falgende
tabel:

7-trinnet: 1..2..3..4..5..6...7
4-trinnet: 1........ 2. T 4

® Renger kornmglle grundigt, for den
tages i brug farste gang, se ,Rengearing
og pleje*.
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Kornmglle samles

Billede [1

® Drej pa indstillingsringen, s& markerin-
gerne pa indstillingsringen og huset star
over hinanden (B1-1).

® Szt malekeglen pa den firkantede aksel
i huset (B1-2).

® Szt maleringen i (B1-3).
Pilen pa maleringen skal pege hen mod
markeringerne pa indstillingsringen og
huset! Kun i denne stilling kan maleringen
seettes rigtigt i.

® Tryk maleringen let nedad og drej indstil-
lingsringen til hgjre i maleomradet (B1-4).

® Seet pafyldningsbeholderen pa (B-5).

Maling af korn
Billede @

/\ oBs/

Arbejdes der ikke med den originale skal
til kokkenmaskinen, skal beskyttelsesldget
til vaerktajsdrevet veere sat pd, da apparatet
ellers ikke vil starte. Er beskyttelsesldget
til vaerktojsdrevet sat pd, kan det originale
skélldg ikke saettes pa.
® Tryk pa sikkerhedstasten og stil
multifunktionsarmen i position 2.
e Skalen saettes pa plads:
— vip skélen fremad, saet den pa
og herefter seet den pa plads,
— drej den mod venstre, indtil den
falder i hak.
® Tryk pa sikkerhedstasten og stil 24
multifunktionsarmen i position 1. _!_
® Tag drevbeskyttelseslaget af drevet
pa kornmgllen (3-5a).
e Tildeek ikke anvendte drev med
drevbeskyttelseslag.
® Szt kornmgllen pa og drej den til venstre
indtil stop.
® Szt laget pa skalen for at undga for stor
stgvudvikling under malingen.
— Tryk pa sikkerhedstasten og stil
multifunktionsarmen i position 2.
— Seet laget pa.
—  Stil multifunktionsarmen i
arbejdsstilling igen.
Tip: Lagabningen kan desuden tildeekkes
med en klud efter behov.
e Indstil den gnskede malegrad med
indstillingsringen.
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Trinlgs fra 1 (= fin) til 6 (= grov).
Malegraden kan ogsa eendres, mens
mgallen kerer.

Bemeerk: Indstil kun i sma trin i retning 1

(= fin), s& malevaerket ikke tilstoppes.

e Kom korn i pafyldningsbeholderen.
Maksimal pafyldningsmaengde: 750 g
Markeringerne i pafyldningsbeholderen
skal bruges som orientering og geelder
for hvede.

® Sczet netstikket i.

e Stil drejekontakten pa trin 7.

Er indstillingen meget fin, kan man
bruge trin 5, s& kornet ikke opvarmes
alt for meget.

m Vigtig henvisning

| en maleproces kan der males maks.

2 kg korn for at undgéa en overbelastning
af apparatet. Herefter skal der overholdes
en afkglingspause pa mindst 1 time.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med drejekontak.

® Traek netstikket ud.

® Drej kornmgllen mod venstre og tag
den af.

Billede @

e Tag pafyldingsbeholderen af.

® Drej indstillingsringen mod venstre

indtil stop.

Markeringerne pa indstillingsringen

og huset star over hinanden (H-2).

Tag malering og malekegle ud.

® Rengor de enkelte dele, se ,Rengaring
og pleje“.

Rengoring og pleje

/\ oBs!

Dyp aldrig enkelte dele (undtagen

patyldningsbeholder) i veesker, hold dem

aldrig ind under rindende vand og saet dem

tkke i opvaskemaskinen.

Benyt ingen skurende rengoringsmidler.

Overfladerne kan beskadiges.

Bemaerk: Renger kornmgllen efter hver brug,

hvis den ikke bruges dagligt. Mgllen skal

rengares etter hver maleproces, hvis man

har malet olieholdigt korn, f.eks. harfra.

® Renger kun malering og malekegle
med en tor barste.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® La=g ikke huset i opvaskevand; huset ma
kun tarres af udvendig med en fugtig
klud.
Udkastningsskakten kan klappes ned til
rengering af udgangsébningen (billede

o Pafyldningsbeholderen kan tale
opvaskemaskine.
® Opbevar kornmgllen i et tort rum.

Henvisninger til maling

Kornmgllen er egnet til alle kornsorter (und-
tagen majs), birkes, harfrg, sesam, bog-
hvede osv. Den er ogsa god til at male
krydderurter, krydderier og kaffe.

Kornet skal veere tart, da det ellers kleeber
fast til malevaerket. Kornet bar derfor
opbevares et tort sted eller i en jutesaek.
Opbevaringstemperaturen ma ikke over-
skride 40 °C.

Veerdierne i efterfglgende tabel er vejle-
dende veerdier og afhaenger af f.eks. fugtig-
hedsgrad eller dyrkningstid (sommer eller
vinter).

Til maling bruges kekkenmaskinen pa trin 7.
Er indstillingen meget fin, kan man bruge

trin 5, sa kornet ikke opvarmes alt for meget.

Malekapacitet ved trin 7

Kornart Malekapacitet ved indstilling
Fin (1) Grov (6)

Hvede 80 g/min 270 g/min
Rug 70 g/min 230 g/min
Boghvede 80 g/min 190 g/min
Byg uden 80 g/min 300 g/min
skal

Havre uden 50 g/min 170 g/min
skal

Hirse 80 g/min 200 g/min
Ris 70 g/min 190 g/min
Horfrg * 15 g/min -
Birkes * 70 g/min -

* Harfre og birkes er olieholdige, en for fin
indstilling giver en darlig malekapacitet.
Et bedre resultat opnas ved at male disse
i frossen tilstand.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hvis det gnskes til bagning, kan hgrfrg males
hurtigt og meget fint ved at blande det med
kornet, far maling finder sted.

Havre er bledere end andre kornarter.
Derfor kan den ikke males helt sa fint som
disse. Her kan man ogsa opna et bedre
resultat ved at fryse havren i fryseren

og male den, s& snart den tages ud

af fryseren.

Vigtig henvisning:

Da korn er en naturlig og levende ,natur-
konserve" og derfor hydroskopisk, skal der
altid ggres opmaerksom p3, at korn skal
opbevares et tart sted. Iszer fugtigt korn
medfgrer, at der opstar en anormal
opvarmning, hvilket ses ved, at stalkegle-
maleveerkets malezone belastes, hvorved
en finmaling ikke mere er mulig.

En vanskelig finmaling kan veere tegn pa,
at kornet er for fugtigt.

Fugtighedstest

En nem test bestar i at knuse kornet mellem
to harde genstande. Er kornet for fugtigt

og derfor uegnet, kan det trykkes fladt lige
som havregryn uden at det knaekkes;

lad det i givet fald tarre. Man kan ogsa laegge
en prave af kornet et par timer i fryseren

og herefter male det med det samme

pa finmalingsstilling. Kan kornet males fint
efter indfrysningen, er det et tydeligt tegn pa,
at kornet forinden var fugtigt.

AEndringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Dette tilbeharet er beregnet for kjgkkenmaskinen MUMS.../MUMXL.. .
Ta hensyn til bruksveiledningen for kjigkkenmaskinen.

Kornmgllen egner seg for maling av alle kornsorter (unntatt mais),
valmuefrg, linkorn, sesam, bokhvete osv. Ogsa urter, krydder og kaffe
lar seg godt male. Det som skal males ma veere tart.

Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade!

Ta ikke ned i pafyllingsbeholderen. Ikke fyll gjenstander inn i pafyl-
lingsbeholderen. Kornmgllen ma kun settes pa eller tas av nar drevet
star stille og nar stopselet er trukket ut.

Viktig!

Tilbeharet ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbeharet ma kun brukes i den oppferte arbeidsposisjonen.
Kornmgllen ma aldri bygges sammen pa basismaskinen.
Vennligst bruk kun rengjorte korn for & unnga at metalldelene,
sand eller stein skal forarsake skade. La mgllen ikke ga uten korn.
De enkelte delene (unntatt pafyllingsbeholderen) ma aldri dyppes
ned i vaesker, aldri holdes under rennende vann og ikke rengjares

| oppvaskmaskin.

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde I

Kasse
Innstillingsring
Malekjegle
Malering
Péafyllingsbeholder
Medbringer
Utkastsjakt

Bilde &
Arbeidsposisjon

NOO AWM =

Overbelastningssikring

Et innebygget fastlagt bruddsted beskytter
drevet mot skade. Medbringeren (6) brekker
ved overbelastning (f.eks. fuktig korn eller
fremmedlegemer i maleverket).
Reservemedbringer kan faes hos forhand-
leren eller hos kundeservice (best.-nr.
031003). Medbringeren lar seg lett demon-
tere og skifte ut.
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Bilde

® Hold malekjeglen fast eller klem den fast og
drei innstillingsringen til hayre inntil anslag.

® Hold fast i medbringeren ved sekskant-
flaten med en flattang, drei til hgyre
og trekk den ut (bajonettlas).

Betjening

E Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeidshastig-
heten som er anbefalt i denne bruksveiled-
ningen, relaterer til apparater med 7-trinns
dreiebryter.

For apparater med 4-trinns dreiebryter
kan retningsverdiene finnes i den
falgende tabellen:

7-trinn: 1..2..3..4..5..6..7
4-trinn: 1........ 2 [T 4

e Kornmgllen ma far forste gangs bruk ren-
gjeres grundig, se “Rengjering og pleie”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Sammensetting av kornmgllen

Bilde B

® Drei innstillingsringen slik at markerin-
gene pa innstillingsringen og pa kassen
star over hverandre (B-1).

® Sett malekjeglen oppa firkantakslingen
i kassen (DB1-2).

® Sett inn maleringen (BI-3).

Pilen pa maleringen ma peke pa marke-
ringene pa innstillingsringen og pa kassen!
Maleringen lar seg kun settes inn riktig

i denne stillingen.

o Trykk maleringen lett ned og drei innstil-
lingsringen i klokkens retning til male-
omradet (B1-4).

® Sett pa pafyllingsbeholderen (BI-5).

Maling av kornet
Bilde @

/\ Oss/

Ndér det ikke arbeides med den originale
bollen til kiokkenmaskinen, ma vernelokket
pa verktoydrevet settes pa, ellers starter ikke
apparatet. Ndr vernelokket pa verktoydrevet
er satt pd, kan det originale lokket pa bollen
kke settes p4.
o Trykk utlgsningstasten og sett multi-
funksjonsarmen i posisjon 2.
® Innsetting av bollen:
— Settinn bollen som er bagyet framover
og plasser den,
— drei den imot klokkens retning inntil
den smekker i.
e Trykk utlgsningstasten og sett multi- (L2
funksjonsarmen i posisjon 1. _;
e Ta vernelokket av drevet pa kornmgllen
(3-5a).
® Drev som ikke blir brukt, ma dekkes
til med vernedeksel.
e Sett pa kornmgllen og drei mot venstre
inntil anslag.
® For & unngé for mye utvikling av stev
under malingen, settes lokket pa bollen.
— Trykk utlesningstasten og sett multi-
funksjonsarmen i posisjon 2.
— Sett pa lokket.
— Sett multifunksjonsarmen i arbeids-
stilling igjen.
Tips: Om ngdvendig kan apningen pa lokket
ogsa dekkes til med en klut.
e Still inn gnsket malegrad pa innstillings-
ringen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Trinnlgs fra 1 (= fint) til 6 (= grovt).
Malegraden kan ogsa forandres nar
mellen er i gang.
Henvisning: | retning 1 (= fint) foreta innstil-
lingen kun i sma skritt, slik at maleverket ikke
stopper til.
® Fyll det som skal males ned i pafyllings-
beholderen.
Maks. fyllemengde: 750 g
Markeringene i pafyllingsbeholderen
er en orienteringshjelp og relaterer
til hvetekorn.
e Stikk inn stopselet.
® Sett dreiebryteren pé trinn 7.
Ved meget fin innstilling kan det ogsa
brukes trinn 5, for ikke & oppvarme kornet
for mye.

E Viktig henvisning

| lopet av en maleomgang kan det males
maks. 2 kg korn for ikke & overbelaste
apparatet. Deretter er det ngdvendig med

en pause for avkjgling pa minst 1 time.

Etter arbeidet

® Sla apparaten av med dreiebryteren.

® Trekk ut stopselet.

® Drei kornmgllen imot klokkens retning
og ta av den.

Bilde

® Ta av pafyllingsbeholderen.

® Drei innstillingsringen imot klokkens
retning til anslag.
Markeringene pa innstillingsringen
og kassen star over hverandre ([3-2).

® Ta av maleringen og malekjeglen.

® Rengjor de enkelte delene, se “Ren-
gjering og pleie”.

Rengjering og pleie

Obs!
De enkelfe delene (unntatt pafyllingsbehol-
deren) ma aldri dyppes ned i vaesker, aldri
holdes under rennende vann og ikke ren-
gjores | oppvaskmaskin.
lkke bruk skurende rengjoringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.
Henvisning: Kornmgllen ma rengjores etter
hver bruk dersom den ikke blir brukt daglig.
Ved oljeholdige kornsorter, f.eks. linkorn, bgr
mgallen rengjgres etter hver maleomgang.
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® Maleringen og malekjeglen ma kun ren-
gjeres med en tarr barste.

o |kke legg kassen ned i vaskevannet,
den ma kun tarkes av utvendig med
en fuktig klut.
For rengjering av utlopsapningen kan
utkastsjakten klaffes ned (bilde [€).

e Pafyllingsbeholderen kan rengjores
i oppvaskmaskin.

o Kornmgllen mé& oppbevares i et tart rom.

Henvisninger for malingen
Kornmgllen egner seg for alle kornsorter
(unntatt mais), valmuefrg, linkorn, sesam,
bokhvete osv. Ogsé urter, krydder og kaffe
lar seg godt male.

Kornet ma vaere tort, ellers kan maleverket
klebe fast. Derfor ma det som skal males
oppbevares pa et tort sted dpent hhv.

i en jutesekk. Lagringstemperaturen ma ikke
overskride 40 °C.

De verdiene som er fart opp i den under-
stdende tabellen, er retningsverdier og er
avhengige f.eks. av innholdet av fuktighet
eller grotid (sommer eller vinter).

For maling blir kjgkkenmaskinen drevet

pa trinn 7. Ved meget fin innstilling kan det
ogsa brukes trinn 5, for ikke & oppvarme
kornet for mye.

Maleytelse ved trinn 7

Korntype Maleytelse ved innstilling
fint (1) grovt (6)
Hvete 80 g/min 270 g/min
Rug 70 g/min 230 g/min
Bokhvete 80 g/min 190 g/min
Rent bygg 80 g/min 300 g/min
Ren havre 50 g/min 170 g/min
Hirse 80 g/min 200 g/min
Ris 70 g/min 190 g/min
Linkorn * 15 g/min -
Valmuefrg * 70 g/min -

* Linkorn og valmuefrg er oljeholdige,
en meget fin innstilling gir lav maleytelse.
Et bedre resultat oppnaes dersom
du maler disse i frossen tilstand.
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Dersom dette er gnskelig for bakingen, kan
linkorn finmales hurtig og meget fint idet du
blander linkornet med kornet far malingen.
Havre er mykere enn andre korntyper.
Denne lar seg derfor ikke male sa fint som
de andre. Du kan ogsa her oppna et bedre
resultat dersom du fryser ned havren i fryse-
skapet og maler den straks etter at du har tatt
ut den.

Viktig henvisning:

Da korn er en naturlig og levende “natur-
konserve” og er derfor hydroskopisk
(tiltrekker seg vann), skal det gang pa gang
henvises om at det er absolutt n@dvendig
med en tarr lagring. Fuktig korn farer til at det
oppstar anormal oppvarming, noe som

kan oppdages i og med at malesonene

pa stalkjeglen i maleverket blir stoppet

til og det ikke er mulig & male fint lenger.
Vanskeligheter med finmalingen kan veere
et bevis pa at kornet er altfor fuktig.
Fuktighetstest

En enkel test er & trykke kornet mellom

to harde gjenstander. Uegnet, altsa altfor
fuktig korn, lar seg trykkes flat som havregryn
uten & knekke; evt. ma kornet tarkes lenger.
Du kan ogsa legge en prove pa det som skal
males i fryseskapet noen timer og deretter
straks bearbeide pa finmalingsstilling.
Dersom kornet etter frysingen lar seg male
fint, er dette et tydelig tegn pa at kornet var
fuktig pa forhand.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din sékerhet

Detta tillbehér ar avsett fér anvédndning med kdksmaskinen MUMS.../
MUMXL.. . Félj bruksanvisningen till kbksmaskinen.

Sadeskvarnen ar [Amplig fér att mala alla s&desslag (utom majs),
vallmofrd, linfrd, sesamfrd, bovete osv. Det gar aven bra att mala
kryddvéaxter, kryddor och kaffe. Det som ska malas maste vara torrt.
Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.

A\ Séakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for skadal!

Stoppa aldrig ned fingrarna i behallaren for pafyllining.

Stoppa aldrig ned nagra féremal i behallaren for pafylining.
Sadeskvarnen far endast sattas fast eller lossas nar drivuttaget
star stilla och stickkontakten ar utdragen ur vagguttaget.

Viktigt!

Anvand tillbehéret endast nar det &r helt ihopmonterat.

Anvand tillbehéret endast i det anvisade arbetslaget.

Montera aldrig ihop sddeskvarnen pa motordelen.

Anvand endast s&d som rengjorts fér att undvika skador pga metall-
delar, sand eller sten.

Lat inte kvarnen ga utan att det finns sad i den.

Doppa aldrig de enskilda delarna (utom behallaren for pafylining)
i vatskor, hall dem aldrig under rinnande vatten och rengér dem
inte i diskmaskin.

Oversiktsbilden Overbelastningsskydd

Vik ut bildsidorna. Ett inbyggt 6verbelastningsskydd skyddar
Bild drivuttaget fran skador. Medbringaren (6)

1 Hus bryts av vid éverbelastning (t.ex. fuktig

2 Instaliningsvred sad eller frammande féremal i malverket).

3 Malkon En reservmedbringare finns att képa

4 Malring i fackhandeln eller hos kundtjénst

5 Behéllare for pafylining (Best.-Nr. 031003). .

6 Medbringare Det ar latt att ta ut och byta ut medbringaren.
7 Utkastschakt Bild i .
Bild @ o Hall fast eller klam fast malkonen och vrid
Arbetslage instéliningsvredet medurs till stoppet.

o Hall fast medbringaren med en plattang
i den sexkantiga delen, vrid medurs och
dra ut den (bajonettlasning).

Robert Bosch Hausgerate GmbH 29



SV

Anvéandning

m Viktig anvisning

De rekommenderade riktvérdena for
arbetshastigheten som finns i denna
bruksanvisning géller fér apparater
med stromvred med 7 1&gen.

For apparater med stromvred med

4 1agen framgar riktvardena av féljande
tabell:

7 lagen: 1...2..3..4..5..6...7
4 lagen: 1........ 2. T 4

® Reng6r séddeskvarnen grundligt fére
férsta anvandningen, se "Rengéring
och skétsel”.

Montera ihop s&deskvarnen

Bild

® Vrid installningsvredet sa att markerin-
garna pa instaliningsvredet och huset
star ovanfér varandra (BJ-1).

e Satt malkonen pé fyrkantaxeln i kvarn-
huset (BI-2).

® Sétti malringen (BI-3).

Pilen pa malringen maste peka mot
markeringarna pa installningsvredet
och pé huset! Endast i detta l&ge kan
malringen séttas in pa ratt satt.

e Tryck malringen latt nedat och vrid install-
ningsvredet medurs till malomradet
(D)-4).

® Satt pa behallaren for pafylining (B1-5).

Mala sad

Bild @

/N Var forsiktig!

Om au inte arbetar med originalskalen som

medfdljer kbksmaskinen maste skyddslocket

sitta pd verktygets drivuttag, annars startar

Inte apparaten. Sitter skyddslocket pa verkty-

gets drivuttag kan inte originalskdlen séttas

fast.

® Tryck pd lasknappen och vrid multi-
funktionsarmen till l1age 2. E

e Satta in skalen:

— satt den framatlutade skalen pa plats
och stéll sedan ner den,
— vrid den moturs tills den snapper fast.
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e Tryck pa lasknappen och vrid multi- (_2J
funktionsarmen till lage 1.
® | ossa skyddslocket éver drivuttaget
till sddeskvarnen ([3-5a).
® Tack dver drivuttag som inte anvénds
med skyddslocken.
e Satt pa sddeskvarnen och vrid at vanster
till stoppet.
e Satt locket dver skalen for att undvika att
det dammar alltfor kraftigt under malning.
- Tryck pa lasknappen och vrid multi-
funktionsarmen till l1age 2.
— Satt pa locket.
— Vrid tillbaka multifunktionsarmen
till arbetslage.
Tips: Téck vid behov éppningen i locket med
en handduk.
e Stéll in 6nskad malningsgrad med install-
ningsvredet.
Stegl6s installning fran 1 (= finmalet) till 6
(= grovmalet).
Malningsgraden kan &ven justeras
medan kvarnen ar igang.
Obs: Foreta instéllningen i riktning till finmalet
1 endast i sma steg sa att malverket inte blir
igentappt.
e Hall det som ska malas i behéllaren
for pafylining.
Max pafyliningsméngd: 750 g
Markeringarna i behallaren for pafylining
ar en orieneringshjélp och galler for vete.
e Satt stickkontakten i vagguttaget.
® Vrid strémvredet till lage 7.
Vid en mycket finmalen instéllning kan
l&ge 5 anvéandas fér att det som mals inte
ska bli alltfér uppvarmt.

m Viktig anvisning

Max 2 kg kan malas pa en och samma
gang for att apparatet inte ska
overbelastas. Lat darefter apparaten

svalna minst 1 timme.

Efter arbetet

® Sténg av apparaten med strdmvredet.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Vrid sddeskvarnen moturs och lossa den.
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Bild @

® |ossa behallaren fér pafylining.

e Vrid installningsvredet moturs till stoppet.
Markeringarna pé installningsvredet och
kvarnhuset star ovanfér varandra (@-2).

® |Lossa malringen och malkonen.

® Reng6r de enskilda delarna, se
"Rengdring och skétsel”.

Rengdring och skétsel

A Var forsiktig!

Doppa aldrig de enskilda delarna (ufom

behiéllaren for pafylining) i vétskor, hall

dem aldrig under rinnande vatten och rengér

dem inte i diskmaskin.

Anvénd inga repande rengdringsmedel.

Apparatens yfor kan skadas.

Obs: Rengdr saddeskvarnen efter varje

anvandning savida den inte anvénds

dagligen. Om du malt oljehaltig sad, t.ex.

linfrd, bor sddeskvarnen rengdras efter varje

malningsomgéang.

® Rengdér malringen och malkonen endast
med torr borste.

® Lagg inte huset i diskvattnet utan torka
endast av det pa utsidan med fuktig duk.
For att rengéra utloppsdppningen kan
utkastschaktet féllas ned (bild [€).

® Behallaren for pafylining kan rengdras
i diskmaskin.

® FOrvara sddeskvarnen i torrt utrymme.

Anvisningar fér malning
Sadeskvarnen ar Iamplig for alla sddesslag
(utom majs), vallmofrd, linfré, sesamfrd,
bovete osv. Det gar &ven bra att mala
kryddvaxter, kryddor och kaffe.

Saden maste vara helt torr annars kan mal-
verket satta igen sig. Forvara darfér det som
ska malas pa torrt stélle 6ppet resp i en jute-
sack. Forvaringstemperaturen far inte éver-
stiga 40 °C.

De varden som anges i tabellen nedan

ar riktvarden och beror pa t.ex. fukthalt

och odlingstid (sommar eller vinter).

Foér malning anvands kéksmaskinen i lage 7.
Vid en mycket finmalen instélining kan lage
5 anvandas for att det som mals inte ska bli
alltfér uppvarmt.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Malkapacitet i lage 7

Sidesslag  Malkapacitet vid instéllining
finmalet (1) grovmalet (6)

vete 80 g/min 270 g/min
rag 70 g/min 230 g/min
bovete 80 g/min 190 g/min
skalat korn 80 g/min 300 g/min
skalad 50 g/min 170 g/min
havre

hirs 80 g/min 200 g/min
ris 70 g/min 190 g/min
linfrd * 15 g/min -
vallmofré * 70 g/min -

* Linfré och vallmofrd innehaller olja och
darfér innebér en alltfér finmalen instéll-
ning liten malkapacitet. Resultatet blir
béttre om de mals i fruset tillstand.

Om det 6nskas fér bakning kan linfrd malas
snabbt och mycket fint om du blandar den
med sé&den fére malningen. Havre &r mjukare
an dvriga sadesslag. Darfér kan den inte bli
lika finmalen. Aven har blir resultatet battre
om havren fryses i frysfacket och mals
genast nér den tas ut.

Viktig anvisning:

Eftersom s&d &r en naturlig och levande
“naturkonserv” och dérfér hydroskopisk,

ar det viktigt att gang pa gang erinra sig att
torr férvaring ar nédvandig. Fuktig séd leder
till onormal uppvarmning, vilket tydligt syns
pa att stalkonmalverkets malomrade satter
igen sig och det inte l&ngre gar att finmala.
Om det inte gar att finmala kan det vara

ett indicium att s&den &r for fuktig.
Fuktighetstest

Ett enkelt test &r att krossa sdden mellan tva
harda féremal. Om den ljudIést kan plattas till
flingor som liknar havregryn &r den or fuktig
och oldmplig. Lat i sa fall sdden torka.

Det gar aven bra att testa genom att Iagga
en liten méngd av séden i frysfacket fér
nagra timmar och sedan genast finmala den.
Om saden gar att finmala efter infrysningen
ar det ett tydligt tecken pa att den innan

var fuktig.

Rétten till &ndringar férbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi yleiskoneen MUMS.../MUMXL..
kanssa. Noudata yleiskoneen kayttéohjeita!

Viljamylly soveltuu kaikkien viljalajien (paitsi maissin), unikon, pellavan
ja seesamin siementen, tattarin tms. jauhamiseen. Se jauhaa myds
kuivatut yrtit, mausteet ja kahvinpavut. Jauhettavien ainesten tulee
olla kuivia. Sitd ei saa kayttdd muiden tarvikkeiden tai aineiden
kasittelyyn.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara )

Al4 laita sormia tayttdastiaan. Ala laita mitdén tavaroita tayttdéastiaan.
Kiinnitd/irrota viljamylly vain, kun toiminta on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Téarkeaa!

Kéyta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitet-
tyind. Kayta varustetta vain ilmoitetussa kayttdéasennossa.

Kokoa ensin viljamylly ja kiinnita se vasta sitten peruskoneeseen.
Kéyta vain puhdistettua viljaa, néin véltyt metalliosien, hiekan tai kivien
aiheuttamilta vaurioilta. Ala kytke viljamyllya paalle ilman jauhettavaa.
Al& upota laitteen osia (paitsi tayttdastia) veteen tai muihin nesteisiin,

pese niitd juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Laitteen osat

K&&nna esiin kuvasivut
Kuva IX

1 Runko

2 Saatérengas
3 Jauhinterét
4 Jauhinrengas
5 Tayttdastia
6 Vaantio

7 Poistokouru
Kuva H
Kéayttéasento

Ylikuormitussuoja

Integroitu murtumiskohta suojaa kaytto-
akselia vaurioitumiselta.

V&éntié (6) murtuu ylikuormituksessa
(esim. jos vilja on kosteaa tai jauhinterien
alueelle on paassyt roskaa tms.).
Varavaéantioita saat alan liikkeista tai
huoltopalvelusta (til.-nro 031003).

V&éntion irrottaminen ja vaihto kdy helposti.
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Kuva

o Pid4 kiinni jauhinterista tai kirista ne kiinni
ja kdanna saatérengasta oikealle
vasteeseen asti.

o Tartu laakapihdeilla kuusiokannassa
olevaan vaantioon, kdanna vaantiota
oikealle ja poista. (bajonettiliitdnt&)

Kayttd

m Térkea ohje

Kéayttdohjeessa suositellut tydnopeuden
viitearvot koskevat koneita, joissa

on 7-asentoinen valitsin.

Kun laitteessa on 4-asentoinen valitsin,
voit katsoa viitearvot seuraavasta taulu-
kosta:

7-asentoinen: 1...2...3...4...5...6...7
4-asentoinen: 1........ 2. K 4

® Puhdista viljamylly huolellisesti ennen
ensimmaista kayttdd, katso » Puhdistus«.
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Viljamyllyn kokoaminen

Kuva Bl

o Kaanna saatdérengasta niin, ettd saato-
renkaassa ja rungossa olevat merkit ovat
kohdakkain (BJ-1).

® Aseta jauhinterat rungossa (B]-2) olevan
nelikantaisen akselin paalle.

o Kiinnit4 jauhinrengas paikalleen (B-3).
Jauhinrenkaassa olevan nuolen tulee
osoittaa sdatérenkaan ja rungon merkkei-
hin pain! Vain t&dssd asennossa jauhin-
rengas Kiinnittyy oikein paikalleen.

® Paina jauhinrengasta kevyesti alaspéin

ja kédanna saatérengasta myotépaivaén
® Aseta tayttdastia paikalleen ([B-5).
Viljan jauhaminen
A Huom.!
Jos et kdytd alkuperdista MUMS yleiskoneen
kannen tulee olla paikoillaan, muutoin laite
el kdynnisty. Jos varusteiden kayttoliitannan
kulhon péélle vori asettaa sen kantia.
® Paina avaamispainiketta ja aseta
o Kiinnit4 kulho:
— Kallista kulhoa itseesi péin, aseta
— k&é&nna vastapaivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.
monitoimivarsi asentoon 1. ﬂ]
kansi (3-5a).
® Aseta suojakansi sen kayttéliitdnnan
® Aseta viljamylly paikalleen ja kdanna
vasemmalle vasteeseen asti.
liialliselta p6lyn muodostumiselta.
— Paina avaamispainiketta ja aseta
— Laita kansi paikalleen.
— Aseta monitoimivarsi kdyttéasentoon.
aukon liinalla.
o Valitse haluamasi jauhatuskarkeus

haluamaasi sdatéasentoon ([B1-4).
Kuva @
kulhoa, varusteiden kayttoliitdnnan suoja-
suojakansi on kiinnitettynd, ei alkuperéis-
monitoimivarsi asentoon 2.
paikalleen ja laske alas,
® Paina avaamispainiketta ja aseta
® Irrota viljamyllyn kayttéliitAnnan suoja-
péaélle, joka ei ole kaytdssa.
® Aseta kansi kulhon paalle, niin valtyt
monitoimivarsi asentoon 2.
Ohje: Voit tarvittaessa peittdd myds kannen
sdatdrenkaasta.
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Portaattomasti valilla 1 (= hieno) — 6
(= karkea).Voit muuttaa jauhatuskar-
keuden myds myllyn ollessa toiminnassa.
Huomautus: Muuta asetusta suuntaan 1
(= hieno) vain vahan kerrallaan, jotta
jauhinterat eivat tukkeennu.
o Kaada jauhettava aines tayttdastiaan.
Max. tayttébmaara: 750 g
Voit kéayttaa tayttdastian merkkeja anno-
steluapuna, ne on tarkoitettu vehnélle.
e Laita pistotulppa pistorasiaan.
® Aseta valitsin asentoon 7.
Jos haluat erittdin hienon jauhatuskar-
keuden, voit valita nopeuden 5, jottei
jauhettava aines lampene liikaa.

m Térkea ohje

Yhdella jauhatuskerralla voi jauhaa enin-
tdan 2 kg, laite ylikuormittuu maaran
ollessa suurempi. Sen jéalkeen on pidet-
tdva vahintaén tunnin tauko, jotta laite
jaahtyy riittavasti.

Kéyton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

o Ka&anna viljiamyllya vastapaivaan ja irrota.
Kuva @

o Poista tayttdastia.

o Ké&anna saatérengasta vastapaivaan
vasteeseen asti.

Saatdérenkaassa ja rungossa olevien
merkkien tulee olla kohdakkain ([d-2).
Poista jauhinrengas ja jauhinterét.

o Puhdista laitteen osat, katso » Puhdistus«.

Puhdistus

A Huom.!

Ald upota laitteen osia (paitsi tdyttoastia) ve-

teen tai muihin nesteisiin, pese niité juokse-

van veden alla tai astianpesukoneessa.

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita.

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Ohje: Puhdista viljiamylly aina kaytén jalkeen,

jollet kayta sité paivittain.

Kun jauhettava aines on 6ljypitoista, esim.

pellavansiemenet, puhdista mylly joka

jauhatuskerran jalkeen.

® Puhdista jauhinrengas ja jauhinterét puh-
taaksi vain kuivalla harjalla harjaamalla.
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® Ala upota runkoa pesuveteen, pyyhi vain
sen ulkopinnat puhtaaksi. Ulostuloaukon
puhdistamista varten voit kd&nta4 poisto-
kourun alaspain (kuva [€).

® Tayttdastia on konepesun kestava.

o Sailyta viljiamyllya kuivassa paikassa.

Jauhamista koskevia ohjeita
Viljiamylly soveltuu kaikille viljalajeille
(maissia lukuunottamatta), unikon, pellavan
ja seesamin siementen seka tattarin tms.
jauhamiseen. Se jauhaa myds kuivattuja
yriteja, mausteita ja kahvinpapuja.

Viljan tulee olla kuivaa, muutoin se tarttuu
kiinni jauhinteriin. Sailyt4 tAmén vuoksi
jauhettavia aineksia avonaisessa astiassa tai
juuttikankaisessa sékissé kuivassa paikassa.
Sailytyslampétila ei saa olla yli 40 °C.
Seuraavassa taulukossa annetut arvot ovat
ohjeellisia ja niihin vaikuttaa esim.
kosteuspitoisuus tai viljelyaika (kesa tai talvi).
Valitse jauhamista varten yleiskoneen
nopeudeksi 7. Jos haluat erittdin hienon
jauhatuskarkeuden, voit valita nopeuden 5,
jottei jauhettava aines lampene liikaa.

Jauhatusteho nopeudella 7

Viljalaji Jauhatusteho asetuksen
ollessa

Hieno (1) Karkea (6)
Vehna 80 g/min 270 g/min
Ruis 70 g/min 230 g/min
Tattari 80 g/min 190 g/min
Kuorittu 80 g/min 300 g/min
ohra
Kuorittu 50 g/min 170 g/min
kaura
Hirssi 80 g/min 200 g/min
Riisi 70 g/min 190 g/min
Pellava * 15 g/min -
Unikko * 70 g/min -

* Pellavan ja unikonsiemenet ovat 6ljypi-
toisia, liilan hienoksi asetettu jauhatus-
karkeus heikentaa jauhatustehoa.
Saat paremman jauhatustuloksen,
kun jauhat tallaiset ainekset jéisina.
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Mikali leivonnaiseen/paistokseen tarvitaan
erittdin hienoksi jauhettua pellavaa, voit
jauhaa pellavansiemenet nopeasti ja hyvin
hienoksi sekoittamalla ne viljan joukkoon
ennen jauhamista.

Kaura on muita viljalajeja pehmeé&mpéaa.
Sen vuoksi sitd ei voi jauhaa niin hienoksi.
Mutta paéaset myds tassa parempaan tulok-
seen, kun pakastat kauran pakastimessa

ja jauhat sen heti pakastimesta ottamisen
jalkeen.

Téarkeda ohje:

Koska vilja on luonnollinen ja eldva »luonnon
séilyke« ja siten ominaisuuksiltaan hydro-
skooppinen (kosteutta sitova), on yha
uudestaan huomautettava, miten tarkeaa
on viljan séilyttdminen kuivassa paikassa.
Nimenomaan kostean viljan vaikutuksesta
koneisto kuumenee tavallista nopeammin,
minka tunnistaa selvasti siitd, etta jauhinterat
tukkeentuvat eikd hienojauhatus ole enda
mahdollista. Jos hienojauhatuksessa esiintyy
vaikeuksia, se on yleensa merkki liian
kosteasta viljasta.

Kosteustesti

Helppo tapa testata jauhettava aines on
murskata sitd kahden kovan esineen valissa.
Sopimaton, ts. liian kostea aines painuu
sarkymatta littedksi kuin kaurahiutale;

anna jauhettavan aineksen kuivua liséa.
Voit myds panna koe-eran jauhettavaa
ainesta muutamaksi tunniksi pakastimeen
ja jauhaa sen sitten heti hienolla karkeu-
sasetuksella. Jos aines voidaan pakasta-
misen jalkeen jauhaa hienoksi, se on selva
merkki siita, etta vilja oli sitd ennen kosteaa.

Oikeudet muutoksiin pidatetéan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Observaciones para su seguridad

El presente accesorio esta destinado al robot de cocina MUMS.../
MUMXL.. . Ténganse presentes las instrucciones de uso del robot
de cocina. El molino de cereales es adecuado para moler todo tipo
de cereales (excepto maiz), asi como semillas de adormidera, lino,
trigo sarraceno, etc. El molino permite asimismo moler hierbas aroma-
ticas, especias y café. Los productos que se desean moler tienen que
estar secos. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos
de alimentos o productos.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

jPeligro de lesiones!

No introducir nunca las manos en el recipiente de alimentacion
durante el funcionamiento del aparato. No introducir ningun objeto
extrafo en el recipiente de alimentacién.

Montar o retirar el molino de cereales de la unidad basica sélo

con el accionamiento completamente parado y el cable de conexidn
a la red eléctrica desconectado de la toma de corriente.

ilmportante!

Usar los accesorios solo estando completamente armados.

Usar los accesorios solo en las posiciones de trabajo descritas

en las presentes instrucciones. No armar nunca el molinillo

de cereales estando montado en la base motriz.

Utilizar sélo cereales limpios, a fin de evitar dafios a causa de piezas
metdlicas, granos de arena o piedrecillas.

iNo utilizar nunca el molino de cereales en vacio (sin cereales)!

No sumergir los componentes del molinillo (excepto el recipiente de
alimentacion) en el agua, no lavarlos bajo el chorro de agua del grifo
ni lavarlos en el lavavaijillas).

Descripcion del aparato Seguro contra sobrecarga
Despliegue, por favor, las paginas El punto de rotura prescrito constituye una
con las ilustraciones. medida de proteccion del accionamiento
Fig. &Y del aparato. En caso de producirse una

1 Cuerpo del aparato sobrecarga (por ejemplo al acceder cereales
2 Anillo de ajuste humedos o cuerpos extrarios hasta el moli-
3 Muelas de acero nillo), el elemento de arrastre (6) se rompe.
4 Anillo moledor Los elementos de arrastre de repuesto

5 Recipiente de alimentacién se pueden adquirir en el comercio especia-
6 Elemento de arrastre Iizido o a través del Servicio Postventa

7 Salida de los productos molidos (N® de pedido 031003).

Fig. B Este se puede sustituir con toda facilidad.
Posicién de trabajo
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Fig.
°

Sujetar o inmovilizar las muelas; girar

el anillo de molido hacia la derecha,
hasta el tope.

Sujetar el elemento de arrastre con unas
pinzas o alicates planos en las super-
ficies hexagonales, girarlo hacia la
derecha y extraerlo (cierre de bayoneta).

Usar el aparato

m Advertencia importante

Los valores de referencia respecto

a la velocidad de trabajo que facilitan

en las presentes instrucciones de uso

se refieren a aparatos con mando giratorio
de siete posiciones.

Para los aparatos con mando giratorio

de 4 posiciones, los valores orientativos
se pueden tomar de la siguiente tabla:

1..2.3..4..5..6...7
1o 2. 3. 4

7 escalones:
4 escalones:

Limpiar el molinillo de cereales a fondo
antes de usarlo por vez primera.
Véase a este respecto también

el capitulo «Cuidados y limpieza».

Armar el molinillo de cereales

Fig. @
[ ]
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Girar el anillo de ajuste hasta que las
marcas en el anillo de ajuste y la carcasa
coincidan (DBI-1).

Colocar las muelas sobre el eje de accio-
namiento cuadrado en el cuerpo del
accesorio (B1-2).

Montar el anillo moledor ([-3).

La flecha en el anillo moledor tiene que
mostrar hacia las marcas del anillo de
ajuste y la carcasa. Sélo en esta posicion
se puede montar correctamente el anillo
moledor; presionarlo ligeramente hacia
abajo en caso necesario.

Presionar el anillo moledor ligeramente
hacia abajo y girar el anillo de ajuste
hacia la derecha (sentido de marcha

de las agujas del reloj), hacia la zona

de molido (B-4).

Colocar el recipiente de alimentacion
(B1-5) en su sitio.

Moler cereales

Fig. @

A jAtencion!

Si no se emplea el recipiente de mezcla
original del robot de cocina, deberd montarse
/a tapa protectora del accionamiento de/
accesorio, de lo contrario el aparato no se
ponard en marcha. Si se ha montado la tapa
protectora del accionamiento, no se puede
colocar el recipiente de mezcla original de/
robot de cocina.

Pulsar la tecla de desbloqueo
y colocar el brazo giratorio en la
posicion «2».
Colocar el recipiente:
— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,
— girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj), hasta hacerlo encajar.
Pulsar la tecla de desbloqueo
y colocar el brazo giratorio
en la posicion «1».
Retirar la tapa protectora del
accionamiento del molinillo (3-5a).
Cubrir los accionamientos no utilizados
con las tapas protectoras
correspondientes.
Montar el molinillo sobre la base motriz
y girarlo hacia la izquierda, hasta el tope.
Con objeto de evitar que se forme
excesivamente polvo, debera colocarse
la tapa sobre el recipiente de recogida.
— Pulsar la tecla de desbloqueo y colo-
car el brazo giratorio en la posicién
<<2>>_
— Colocar la tapa sobre el recipiente.
— Colocar el brazo giratorio en la posi-
cién de trabajo.

2

Consejo préctico: En caso necesario
se puede cubrir adicionalmente la abertura
de la tapa con un pario.

Ajustar el grado de molido deseado
en el anillo moledor.

Sin escalonamiento de 1 (= fino)

a 6 (= grueso).

El grado de molido también se puede
ajustar con el molinillo funcionando.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Advertencia: Efectuar el ajuste hacia el grado
de molido 1 (= fino) solo en pasos pequefios
a fin de evitar que se obstruyan las muelas
del molinillo.
® Poner los productos que se desean moler
en el recipiente de alimentacién.
Capacidad maxima: 750 gramos
las marcas en el recipiente de alimen-
tacion sirven como marcas de orientacion
y toman como referencia el trigo.
® Introducir el cable de conexién en latoma
de corriente.
® Colocar el mando giratorio en la posi-
cién 7.
En caso de haber ajustado un grado
de molido muy fino, se puede seleccionar
la posicion 5 a fin de no calentar en
exceso el producto molido.

E Advertencia importante

Con objeto de no sobrecargar el aparato
solo se molera en un ciclo de trabajo una
cantidad maxima de 2 kg, debiendo
aguardar a continuacién como minimo
una hora para permitir que el molinillo

se enfrie.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Girar el molinillo hacia la izquierda (sen-
tido de marcha contrario al de las agujas
del reloj) y retirarlo de la base motriz.

Fig. @

® Retirar el recipiente de alimentacion.

® Girar el anillo de ajuste hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta el tope.
Las marcas de referencia en el anillo
de ajuste y la carcasa coinciden ([d-2).

® Retirar el anillo moledor y las muelas.

® Limpiar los componentes del molinillo.
Véase al respecto el capitulo «Limpieza
y cuidados».

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cuidados y limpieza
A JjAtencion!
No sumergir los componentes del molinillo
(exceplo el recipiente de alimentacion)
en el agua, no lavarios bajo el chorro de agua
del grifo ni lavarlos en el lavavajillas).
No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.
Advertencia: Limpiar el molino de cereales
tras concluir su uso, a no ser que se use
diariamente. En caso de moler semillas
oleaginosas (semillas de lino, por ejemplo),
el molino debera limpiarse siempre tras
concluir su uso.
® Limpiar el anillo moledor y las muelas
solo con un cepillo seco.
® No sumergir el cuerpo del molino
en el agua; limpiarlo sélo exteriormente
con un pafo humedo.
Para limpiar la salida del molinillo
se puede abatir la parte inferior
de la misma hacia abajo (Fig. [4€).
e El recipiente de alimentacion es apto
para lavavajillas.
® Guardar el molinillo de cereales
en un recinto seco.

Advertencias para el molido

El molino de cereales es adecuado para
moler todo tipo de cereales (excepto maiz),
asi como semillas de adormidera, lino, trigo
sarraceno (alforfén), etc. Igualmente pueden
molerse hierbas aromaticas, especias y café.
Los cereales deberan estar secos, de lo con-
trario puede quedar adherido al molinillo.
Por esa razén deberan guardarse los cerea-
les abiertos o en un saco de yute, en un lugar
seco. La temperatura de almacenamiento
no debera superar los 40°C.

Los valores resefiados en la tabla adjunta
son valores orientativos dependientes de
varios factores, como por ejemplo el grado
humedad o la época de cultivo (verano

0 invierno).

Para realizar los trabajos de molido se ajusta
el robot de cocina a la posicién de trabajo 7.
En caso de haber ajustado un grado

de molido muy fino, se puede seleccionar

la posicion 5 a fin de no calentar en exceso
el producto molido.
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Capacidad de molido en la posicién
de trabajo 7

Tipo de Capacidad de molido
cereal con grado de molido

Fino (1) Grueso (6)
Trigo 80 g/min 270 g/min
Centeno 70 g/min 230 g/min
Trigo 80 g/min 190 g/min
sarraceno
Cebada 80 g/min 300 g/min
desnuda
Avena 50 g/min 170 g/min
desnuda
Mijo 80 g/min 200 g/min
Arroz 70 g/min 190 g/min
Semillas 15 g/min -
de lino *
Semillas 70 g/min -
de ador-
midera *

* Las semillas de lino y adormidera son
oleaginosas. Un grado de molido muy fino
reduce considerablemente la capacidad
de molido del aparato. Usted podra obte-
ner un mejor resultado, moliendo estas
semillas en estado congelado.

En caso de requerir el producto que se desea
preparar lino finamente molido, las semillas
de lino se pueden moler con rapidez y con
un grado de molido fino mezclandolas con
el cereal antes de proceder al molido.

La avena es un cereal blando, por lo que
no se puede moler con un grado de molido
tan fino como otros cereales mas duros.
También en este caso podra usted obtener
un mejor resultado congelando previamente
la avena en el congelador y moliéndola
inmediatamente después de retirarla

del congelador.
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Advertencia importante:

Al ser los cereales unas conservas «nhatura-
les y vivas», con propiedades higroscdpicas,
es imprescindible asegurar un almacena-
miento seco de los mismos.

En los cereales himedos se produce un
calentamiento anormal; esto se manifiesta
durante el proceso de molido por la obstruc-
cién de las muelas de acero del molinillo,
impidiendo efectuar un molido fino.

Las dificultades a la hora de efectuar un
molido fino de los cereales pueden ser un
indicio de que los cereales estan humedos.
Prueba del grado de humedad

Una manera facil y eficaz de comprobar

el grado de humedad del producto que

se desea moler es aplastarlo entre dos
objetos duros. Un producto inadecuado para
el molido, es decir, demasiado humedo,

se deja aplastar sin chasquidos, formando
como copos de avena.

En caso necesario, debera dejarse secar los
cereales. Otra posibilidad es colocar una
prueba del cereal que se desea moler

y dejarla varias horas en el congelador,
moliéndola a continuacién con un grado

de molido fino. Si el cereal se puede moler
con un grado de molido fino tras congelarlo,
ello es un indicio de que estaba demasiado
humedo.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Para sua seguranca

Este acessorio esta preparado para o robot de cozinha MUMS.../
MUMXL.. . Observar as Instrucoes de servico do robot de cozinha.
O moinho de cereais destina-se a moagem de todos os cereais
(excepto milho), papoilas, linhaga, sésamo, trigo negro, etc...
Também as ervas aromaticas, condimentos e café podem ser moidos,
sem qualquer dificuldade. Os alimentos a serem moidos tém de estar
secos. Nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objectos
ou substancias.

A\ IndicacGes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

N&o colocar as maos dentro do recipiente. Nao inserir objectos

no recipiente. Assentar ou desmontar o moinho de cereais sé com
0 accionamento completamente parado e com a ficha desligada
da tomada.

Importante!

Utilizar os acessorios apenas em estado totalmente montado.
Utilizar os acessérios apenas na posi¢éao de trabalho apresentada.
Nunca montar o moinho de cereais no aparelho base.

Favor utilizar apenas cereais limpos, para evitar danos provocados
por pegas metalicas, areia ou pedras.

N&ao pbér o moinho a funcionar sem cereais.

Nunca mergulhar pecas (excepto o recipiente) em liquidos, ndo
coloca-las sob agua corrente nem lava-las na maquina de lavar loica.

Panoramica do aparelho Proteccéo contra sobrecarga

Por favor, desdobre as paginas Um ponto tedrico de ruptura protege o accio-
com as ilustragdes. namento de danos. O arrastador (6) quebra-
Fig. & se em caso de sobrecarga (p. ex., cereais

1 Estrutura humidos ou corpos estranhos no mecanismo
2 Anel de regulagdo de moagem). L .

3 Cone de moagem Né)s nossos Serwgc()js Tgcnlcgs podera

4 Anel adquirir um arrastador de substituicao

5 R:gi;gnr:;oagem (n.2 de encomenda 031003).

6 Arrastador O arrastador desmonta-se e substitui-se

7 Tubo ejector facilmente.

Fig. @ Fig.

® Fixar ou prender o cone de moagem
e rodar o anel de regulacéo para a direita
até prender.

e Com um alicate de pontas chatas, segu-
rar o arrastador pela zona sextavada,
roda-lo para a direita e retira-lo para fora.
(Fecho de baioneta).

Posicdo de trabalho
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Utilizacdo do aparelho

m Indicagao importante!

Os valores de referéncia para a veloci-
dade de funcionamento recomendados
nestas Instrugdes de servigo referem-se
a aparelhos com selector de 7 fases.
Para aparelhos com selector rotativo

de 4 niveis, pode-se consultar os valores
de referéncia na seguinte tabela:

Com 7 niveis: 1...2...3..4..5..6...7
Com 4 niveis: 1........ 2 [T 4

® Limpar bem o moinho de cereais antes
da primeira utilizagéo. Para isso, consul-
tar a secg¢ao “Limpeza e manutencao”.

Montar o moinho de cereais

Fig. @

® Rodar o anel de regulagdo de modo
que as marcagdes no anel e na estrutura
coincidam (DI-1).

® Assentar o cone de moagem no veio
quadrangular da estrutura (BI-2).

® |Inserir 0 anel de moagem ([-3).
A seta no anel de moagem tem de ficar
virada para as marcagdes no anel
de regulagéo e na estrutural
S6 nesta posicao, é possivel assentar
correctamente o anel de moagem.

® Pressionar o anel de moagem ligeira-
mente para baixo e rodar o anel de regu-
lacdo no sentido dos ponteiros do reldgio
para a gama de moagem (D1-4).

® Encaixar o recipiente (B1-5).

Moer cereais
Fig. @

/N Atenggo!

Caso ndo se esteja a trabalhar com a tigela
original do robot de cozinha, é necessario
colocar a tampa de protecgao do acciona-
mento da ferramenta, sendo o aparelho
nao funciona. Se a tampa de profecgao

do accionamento da ferramenta estiver
colocada, ndo € possivel colocar a tampa
da tigela original.

40

e colocar o brago multifuncdes
na posicao 2.
o Colocacao da tigela:

— Assentar a tigela com esta ligeira-
mente inclinada para a frente,

— e depois pousa-lo e roda-lo em
sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio até encaixar.

® Premir a tecla de desbloqueamento (_2J
e colocar o brago multifungées _;
na posicao 1.

® Retirar a tampa de protecg¢éo do accio-
namento do moinho de cereais ([3-5a).

® Cobrir accionamentos néo utilizados com
as respectivas tampas de protecgéo.

® Colocar o moinho de cereais e rodar para
a esquerda até ao batente.

® Para evitar a produgéo desmedida

de po6 ao moer, colocar a tampa na tigela.

— Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago multifuncdes
na posicao 2.

— Colocar a tampa.

— Colocar o brago multifungdes nova-
mente na posic¢ao de trabalho.

Sugest&o: caso necessario, a abertura

da tampa pode ser adicionalmente coberta
com uma toalha.

® Regular o grau de moagem desejado

no anel de regulacéo.

Regulagdo, sem niveis, de 1 (= fino)

a 6 (= grosso).

O grau de moagem também pode

ser alterado com o moinho em funcio-

namento.

Nota: Ao regular até 1 (= fino), proceder

a regulagdo apenas em pequenas etapas,

de modo que o mecanismo de moagem

ndo entupa.

e Deitar os alimentos para moer no reci-
piente.

Quantidade maxima: 750 g

As marcas no recipiente de enchimento

servem apenas de orientacdo e referem-

se a trigo.
® Ligar a ficha a tomada.
® Colocar o selector na posigao fase 7.

Com uma regulagédo muito fina, pode

utilizar-se a fase 5, para ndo aquecer

muito os cereais.

° Premiratecladedesbloqueamento;E
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E Indicagéo importante!

Numa operacdo de moagem so € pos-
sivel, no maximo, processar 2 kg de ali-
mentos a moer, para que o aparelho
ndo seja sobrecarregado. Depois, é ne-
cessario respeitar uma pausa de arre-
fecimento de, no minimo, 1 hora.

Depois do trabalho

o Desligar o aparelho através do selector.

® Desligar a ficha da tomada.

® Rodar o moinho de cereais em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio
e retira-lo.

Fig. @

o Desmontar o recipiente.

® Rodar o anel de regulagdo em sentido
contrario aos ponteiros do relégio até
prender. As marcagdes no anel de regu-
lacdo e na estrutura estédo sobrepostas
(-2).

® Retirar o anel de moagem e o cone
de moagem.

® Limpar as pegas, consultar «<Limpeza
e manutencao».

Limpeza e manutengéo

A Atengdo!
Nunca mergulhar pegas (excepto o reci-
piente) em liquidos, ndo colocd-las sob
dgua corrente nem lavad-las na maquina
de lavar loiga. Ndo utilizar, por isso, proadutos
de limpeza abrasivos. As zonas exteriores
do aparelho podem ficar danificadas.
Indicagéo: Limpar o moinho de cereais
sempre depois de cada utilizagdo, se
o mesmo ndo for utilizado diariamente.
No caso de produtos oleaginosos, p. ex.
linhaga, o moinho deve ser limpo, sempre,
depois de cada utilizacéo.
® Limpar o anel de moagem e o cone de
moagem apenas com uma escova seca.
® Nao colocar o recipiente dentro de agua.
Limpé-lo, s6 por fora, com um pano
hdmido.
Para limpar a abertura de saida, € possi-

vel virar o tubo ejector para baixo (Fig. [€).

o O recipiente pode ir a maquina
de lavar loica.

o Conservar o moinho de cereais em
local seco.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Informagdes sobre a moagem

O moinho de cereais esta indicado para
todos os cereais (excepto milho), papoilas,
linhaga, sésamo, trigo negro, etc...
Também as ervas aromaticas, condimentos
e café podem ser moidos, sem qualquer
dificuldade. O cereal tem que estar seco,
caso contrario o mecanismo de moagem
pode colar. Conservar, por isso, o cereal
num local seco, em recipiente aberto ou num
saco de juta. A temperatura de conservagao
néo deve ultrapassar 40 °C.

Os valores indicados na tabela seguinte sdo
apenas valores de referéncia que depen-
dem, p. ex., do teor de humidade ou da
época de cultivo (Verao ou Inverno).

Para moagem, o robot de cozinha deve
funcionar na fase 7. Com uma regulagéo
muito fina, pode utilizar-se a fase 5, para
nao aquecer muito os cereais.

Poténcia de moagem na fase 7

Tipo de Poténcia de moagem
cereal com regulacéo

Fina (1) Grossa (6)
Trigo 80 g/min 270 g/min
Centeio 70 g/min 230 g/min
Trigo negro 80 g/min 190 g/min
Cevada 80 g/min 300 g/min
debulhada
Aveia 50 g/min 170 g/min
debulhada
Paingo 80 g/min 200 g/min
Arroz 70 g/min 190 g/min
Linhaca * 15 g/min -
Papoilas * 70 g/min -

* Alinhaga e as papoilas séo oleaginosas
e, em caso de regulagao muito fina, pode
haver uma redugao na poténcia de
moagem. Se moer estes produtos conge-
lados, os resultados serao melhores.

Para utilizacdo em pastelaria, a linhaga pode
ser, rapidamente, moida muito fina, se a
misturar com outros cereais antes de serem
moidos.
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A aveia € mais macia que os outros cereais.
Por isso, ndo é possivel moé-la tdo fina como
estes. No entanto, também, aqui, pode
conseguir melhores resultados, se congelar
a aveia e a moer imediatamente depois

de a retirar do congelador.

Informagéo importante:

Porque o cereal é uma «conserva

da natureza» natural e viva e, por isso,

é hidroscépico, tem que ser sempre
chamada a atengéo para a necessidade

da conservagéo em local seco.
Precisamente cereais humidos provocam
um aquecimento anormal, o que permite
reconhecer que a zona de moagem

do cone de moagem, em aco, entope

e ndo é possivel obter uma moagem fina.
Uma moagem fina dificil pode ser um indicio
de que o cereal esta demasiado humido.
Teste de humidade!

Um teste muito simples consiste em compri-
mir o cereal entre dois objectos rijos.

Cereal inadequado, portanto muito humido,
pode ficar espalmado, do tipo flocos de
aveia, sem ficar estaladico; se necessatrio,
seca-lo. Podera fazer outro teste, ou seja,
colocar o cereal para moer no congelador
durante algumas horas e, imediatamente
depois, fazer a moagem com regulagéo fina.
Se o cereal, depois de congelado, ficar
moido fino, isso € um sinal claro de que

0 mesmo, estava, anteriormente, hiimido.

Direitos reservados quanto a alteragées.
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Mo TNV XOPAAEIX OOC

To e€apTnua givar KaTraAAnAo yia Tnv kouQivopnyovr MUMB.../
MUMXL.. . NMpooggTe Tig 0dnyieg Xprong Tng KouCIvounxavng.

O pUAOG dNUNTPICKWV €Ivail KATGAANAOG YI TNV aiheon OAwv

TV €10V dNUNTPICKWY (EKTOC KXAXUTIOKIOU), TITTIEOUVOCTIOPOU,
AIVOpOOTIOPOU, GOUCOUIOU, payoTTupou KTA. Emiong pmopeite va
OAECETE KOG BOTOVE, XOPTX, UTTAXXPIKA KO KAPE. T TIPOG GAECN
ayoO& TIPETTEl VX eival oTeyVa. Agv ETITPETETAI VO XPNOIKOTIOINDEI
yIx TNV eme€epyaoia XAAWV QVTIKEIHEVWV ) GVTIOTOIXK OUCIWV.

A\ YT00€i€eIg AoPaAEIag VI TNV TIXPOUCH GUOKEUN)

Kivduvog TpaupaTiapou!

Mn B&ZeTe TOTE T XEPIG OOG OTO BOXEIO TTANPWANG.

Mnv €I0QyETE QVTIKEIUEVA YECTK OTO 00XEI0 TTANPWONC.
ToToBETEITE KA APAIPEITE TOV HUAO BNUNTPIGKWY POVO o€ TIANPN
OKKIVNTOTIOINON TNC CUOKEUNG KOI OTAV £XETE BYGAEI TO PIC GTTO TNV
mipida.

3 NUOVTIKO!

XpnolpoTIoINaTE T EEXPTIHATA HOVO G TANPWG GUVOPHOAOYNHEVN
KOTOOTOON. AEITOUPYEITE TO EEXPTHHAT HOVO OTNV QVAPEPOHEVN
0eon epyaoiag. Mnv cuvappoAoyeiTe Tov JUAO BNUNTPICKWY TTOTE
oTn BOOIKN CUOKEUT).

Mapakalelobe va XPNOILOTIOIEITE HOVO KXBOPIOPEVD BNUNTPIOKA,
WOTE VO OTTOPEUYOVTON O {NHIEG OO HETOANKK PEPN, KUO I TIETPEG.
Mnv AeiIToupyeiTe TOv JUAO TTOTE XWPIG POPTIO.

Mn BubioeTe Tax eMUEPOUG pEPN (EKTOG OTTO TO doxeio TIANPWONG)
TTIOTE PEOXK O€ UYPX, PNV TX KPOTNOETE TIOTE KATW OTTO TPEXOUPEVO
vEPO KOl PNV TX TTAEVETE OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

Me pio pomic AcpAaAEIa UTTEPPOPTWANC
MNopakoAeiode v' avoifeTe TIG oeAideg Eva onpeio mpoypappariopgvng 6pauong
K€ TIG EIKOVEG. TIPOOTOTEUEI TOV KIVNTAPS ammd {nUIEG.
Eikova A To KC’)U!T)\Sp (6) omiael oe nspinTwor] ‘
1 NepipAnpa UITEPPOPTWONG (1. X. BPEYHEVA dNUNTPICKX
2 AokTUNIOG pUBUIONG f EEVAX OWHOTA GTOV HNXQVIOHO GAEONG).

3  Kavoc &heong Epedpikd PoxAO Kivnong pmopeite va

4 AokTUNOG &AEONG TIPOUNOEUTEITE OTA EIBIKA KATAOTHHOTA N
5  Aoxeio TAfPWONG oo TNV UTNPEGIal TEXVIKAG e§UMNPETNONG
6 MoxAOc Kivnong eAaTwv (KwdIKog mapayyehiag 031003).

7 Xdpog eEb00u MriopeiTe vo apaipgceTe EUKOAD TOV LOXAO
Ekovo B KIiVNOoNg KO V& TOV QVTIKOTOOTHOETE.

©¢on epyaoiog
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Eikéva

o KpaTdTe ] JOYKWVETE TOV KOVO GAECNC
KQI OTPEPETE TOV DOKTUANIO pUBHIONG
TTPOG TG OEEIX PEXPI TO TEPUTL.

® [liGveTe Tov HOXAO KIVNONG HE pIX TTEVOX
OTIG EEXYWVIKEG ETIPAVEIEG, TOV OTPE-
QeTe TPOC Tax DI Kol TOV TPAPATE
TTPOG T £€W (KOUPTIWHX TUTIOU
UTTLYIOVE).

Xelpiopog

E INUovTIKR UtodeiEn

O1 OUVIOTWHEVEG EVOEIKTIKEG TIUEG VIO TNV
TOXUTNTO EPYOTIAG OTIG TTXPOUTEG
odnyieg XprioNg AVAPEPOVTAI OE OUC-
KEUEG HE TTEPIOTPOPIKO SIOKOTITN

7 BoOpidwv.

X CUOKEUEQ e TTEPIOTPEPOHEVO DIK-
KOTTTN 4 BaBpidwv PropeiTe va ava-
TPEEETE YIX TIG EVOEIKTIKEG TIUEG OTOV
ETTOPEVO TTIVOKX:

7 BoBpidwv: 1..2...3..4..5..6..7
4 Bodpidwv: 1....... 2. T 4

e T[lpiv TNV TPWTN XPron KaBapioTe KaAK
TOV HUAO dNUNTPICKWY, BA. "KaBapIopog
KO QPOVTION”.

SUVOaPHOAOYNON HUAOU CITNPOV

Eikova B

® 3TpeyTe Tov DOKTUAIO pUBUIONG, WOTE
T onp&dia oTov SAKTUAIO pUBUIoNG
KO OTO TIEPIBANHO VO BPIOKOVTOI TO £V
Tavw oo To &AAo (B-1).

® TormoBeTroTE TOV KWVO XAECNG OTOV
TETPAYWVIKO GEOVA OTO TTEPIBANUX
(B-2).

® TomoBeTrioTe Tov SOKTUAIO Gtheong
(B-3).
To BeAog oTov dokTUAIO GAeong TTPETEl
va Ogixvel oTov daKTUAIO pUBUIONG KA
oTo mepipAnual Mdvo otn 8€on auTn
pmropei va TorofeTnOei 0woT 0 OOKTU-
Aiog &heang.

® [ligoTe Tov SOKTUNIO GAeong eAapp&
TTPOG TX KXTW KOI OTPEWYTE TOV DOKTUAIO
pUBUIONG 0TN POP& TWV OEIKTOV TOU
poloyiou oTnv miepioxn &Aeong (B1-4).

e TomobeTroTe To doxeio MAnpwaong (B1-5).
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AAeon dnUNTPICK®V

Eikova 3

A ﬂpoaoxr/'/

Av Oev douleueTe ue 1o aube VTIKO LrtoA Tn¢
KOU(/VO;//],WV/]Q IT,OE‘IT&‘/ va rono@smeel

TO KQTTGKI POTTATIOG KIVIIONG EpYaAEloU,
J/a(pope TIKCG Ogv EekIvar n UUUKSU/]

Av Exer TorroOeTnOel TO KATIAKI IMOOOTACING
kivnong gpyoadelou, dev pmopel var Toro-
BeTnBel TO KAITAKI TOU AUBEVTIKOU LIITOA.

KOl PEPTE TOV Bpaxiova TTOAGTIANG

AerToupyiog otn 6€on 2.

TomoBeTOTE TO UTTOA:

— TOTOBETAOTE TO UTTOA e KAion Tpog
TQ EUTTPOG KO KATOTTIV QoOEaTE TO,

- OTPEPETE QVTIOETA TIPOG TN POoP&
TV OEIKTWV TOU PoAoyIou, PEXPI
VO KOUUTIWOEI.

MoarroTe To MANKTPO amaopaiiong (L 24

KOl PEPTE TOV BPOiXiova TIOAGTIANG _;

AelToupyiog otn B€on 1.

AQXIPEDTE TO KOTIAKI TIPOOTATING

Kivnong omo Tnv Kivnon Tou puiou

onunTpiokawv (3-5a).

KoAUTTITETE TIG PN XPNOIHOTTOIOUPEVEG

KIVAOEIG PE KATTOKIX TIPOCTACIOG

Kivnong.

TomoBeTnoTE OO TIAVK TOV JUAO

ONUNTPICKWY KOI OTPEYTE TOV TTPOG

TX QPIOTEPX WG TO TEPHOL.

Mo Vo Ao eUyETAl 0 UTTEPBOAIKOG

OXNUOTIOPOC OKOVNG KOT& TNV &Aean,

TOTTOOETHOTE TO KATTOKI ETIAVW OTO HTTOA.

- TMoaTtroTe To MAAKTPO amaxoP&NIoNg
KOl QEPTE TOV Bpaxiova TTOAGITTANG
AeiToupyiog otn Beon 2.

— TormoBeTNOTE TO KATIOKI.

-  OépTe Tov Bpagiova TTOMOTTIANG
AeiToupyiog Eava oTn B€on epyo-
oiaG.

MoTroTE TO TIANKTPO OTIAOP&AIONG E

SUPBoUAR: Av XpelaleTal ropei var KoAu-
¢Oei TO &VOIYHO TOU KATIOKIOU ETTITIAEOV
pe Eva TIavi.

PuBpioTte Tov emBupnTd Badud &Aeong
oToV OOKTUAIO puBpIong.

Xwpig dixBadpioeig armo 1 (= Aemrmn)
aAeon) €wg 6 (= xovTpr &Aean).

O BoBpog Gxheong pmopei va PeTaBANOEi
emong, OTAV 0 PUAOG BpiokeTon o€
AeiToupyio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Yrodeign: Xty kareuduvon 1 (= Aenn

Gheon) KAveTe Tn pUBpIoN POVO 08 HIKPA

BAHOTA, YIX YNV BOUAWGCEI O UNXOXVIOHOG

aheonc.

® PifTe TO UNIKO TIpOG &Ag0n PEOK OTO
doxeio MAnpwong.
MéyloTn moodTnTa MARpwong: 750 g
T onuadia oTo doxeio TARPWaong eival
VIO TIPOCQVATONOHO KOl GVOPEPOVTAI
oTO OIT&PI.

® Balete T0 QIg OTNV TIPICO.

® PubpileTe Tov TIEPIOTPEPOUEVO DIK-
KOTITN 0TO PoBpida 7.
> & oAU AeTTTr} pUBUION pTTopEiTE VX
Xpnolgorroinoete Tn Babpida 5, woTe
va U {eaTo®ei TTOAU TO UAIKO &Aeong.

E ZNUOVTIKI UTTodeIEn

2 ¢ pix DIadIKOTIor GAEDNG PTTOPEITE VO
emefepyaaTeiTe TO TTOAU 2 kg ONnuNT-
PIOKY, WOTE VO YNV UTTEPPOPTWOEI

n ouokeur. MeT& Tipemel va TnpnOei
PAon YUENC TOUAGYXIOTOV 1 0POC.

MeT& Tnv gpyaoia

® O£&TeTe TN OUOKEUT € TOV TIEPIOTPE-
@OPEVO JIOKOTITN EKTOC AEITOUPYIOG.

® TpoBaTe TO PIG amd TNV TIPIlA.

® 3TPEYTE TOV HUAO dNUNTRIGKAV avTiOe-
TG TTPOG TN POP& TWV JEIKTWV TOU
POAOYIOU KOl PAIPEDCTE TOV.

Eikova @

® ApaipeaTe To doxeio TMARPWonG.

® [upioTe Tov dAKTUAIO pUBHIONG vTIOETK
armo TN Pop& TwV SEIKTOV TOU poAoyiou
HEXP! TO TEPUGL.
Ta onuadia oTov OAKTUAIO pUBHIGNG KA
0TO TEPIBANUC BPIOKOVTOI TO £V TTAV®
aro To &AAo (H-2).

®  AQaIpeaTe TOV DAKTUAIO KOI TOV KWVO
aheong.

o KoabBapioTe Ta empépoug pepn,
BA. "Ka®apiopdg kau gppovTidoa”.

Ko@apiopog kai ¢ppovTida
lMpoooxrj!

Mn pubicete Tor sn/,uspoug' ,ue‘p/7 (eKTOC oo

70 Ooyeio n/ily,o(uafzc) 170TE EdH O0€ uy,oor

LNV T KOXTIOETE MOTE KATW QATTO TPEXOU-

LEVO VEOO KA LNV T TTAEVETE OTO MAUVTI0I0

marwv.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

el

Mn xpnoiporoieite psoa kax@apiopou

mou yapadouv. OI EMIPAVEIEC ITOPOUV

var urtooTouv PBopPE.

Ynddeign: MeTa armd k&Oe xprion Kobo-

pifeTe TOV PUAO dNUNTPICKWY, GV deV

XPNOIUOTTOIEITOI KABNUEPIVA.

2 & TTepIMTWoN ToU To ayaBO &GAeang

mrepiexel A&dI, . X. AIVapOoTTopol, 0 JUAOG

TIPETTEI V& KOOXPICETON HETA OO KO&OE

aAeon.

e KoaBopileTe TOV DAKTUAIO KOI TOV KDVO
&AeoNg HOVO pE OTEYVH BOUPTOG.

® Mn Ba&AeTe MOTE TO MEPIPANUX PHEOK
o€ vepo. To okoumi{eTe povov o' EEw
pe Bpeypevo mawvi.
Mo ToV KAOAXPIOPO TOU QVOIYHATOG
€€b00U pmopeiTe Vo avadIMTAWCETE TOV
Xwpo ££000U TPOGg T K&TW (Eikdva [€).

® To doxeio MAAPWoNG eival GVOEKTIKO
OTO TIAUGIHO OTO TTAUVTIPIO THATWV.

o QuhaTe Tov pUAo dnuNTPICKWY o€
OTEYVO XWPO.

Ymodei€eic yia TNV &Aeon

O pUAog dnuNTPICKWY eival KATXAANAOG
YIX TNV GAE0N OAWV TWV EI0WV ONUNTPICKOV
(eKTOG KOXAGUTTOKIOU), TTAITOPOUVOCTIOPOU,
ANVOpOOTIOPOU, GOUCOHIOU, PXYOTIUPOU KTA.
Emiong pmopeite vt aAéoeTe KOAX BOTOVA,
XOPTC, UTTOXXXPIKG KOl KOPE.

T dNUNTPIOKK TIPETIEI VO VA OTEYV,
DIGPOPETIKA UTTOPE] VO KOANOEI O PNXavIo-
poc &Aeong. MN' auTo amobnkeleTe TA
QyoO& TIPOG GAEDN O€ OTEYVO PEPOC AVOIXTX
I AVTIOTOIXX HECOH G€ OAKO OTTO YIOUTO.

H Beppokpacia amobrikeuong dev emTpETe-
Tau va uttepPaivel Toug 40 °C.

OI TIEG TTOU QVAPEPOVTAI OTOV OKOAOUBO
THVOKX €iVal EVOEIKTIKEG KOl EEXPTMVTAI

TT. X. OO TNV TIEPIEKTIKOTNTX UYPAOiag

) TNV KXANIEPYNTIKI TTEPIOdO0 (KXAOKXIPI

I XEIHWVOG).

Mo TNV &Aean n kouQivopnyavn Aeitoupyei
oTn BaOUIdX 7. Z& TTOAU AeTTTr) pUBION
pTTopEiTE V& XpnoiporoInoeTe T BaOuidx 5,
woTe va pn {eoTaOei TTOAU TO UNIKO GAgong.
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Anddoon aheong oTn BaBuida AeiToupyiog 7

EiSoc dnunt- Amodoon dkeong

PICKWV oTtn pUbuion

Aerr| &hean XovTpo

(1) (6)

2iTopl 80 g/min 270 g/min
SikoAn 70 g/min 230 g/min
®ayorupo 80 g/min 190 g/min
Kpibap! 80 g/min 300 g/min
Bpapn 50 g/min 170 g/min
Kexpi 80 g/min 200 g/min
PUQ 70 g/min 190 g/min
Nivapo- 15 g/min -
oropol *
I'Iou'rapciuv()— 70 g/min -
oTopol

* O1 AVapOGCTIOPOI KAl O TIMOPOUVOGTIO-
POI TIEPIEXOUV EAXIQ, Hic TIOAU AeTTT)
PUBUION EXEI WG KTOTEAECUO EAXXIOTN
amddoan GAeong. KaAUTepo armoTe-
Aeopa O TTETUXETE, OV TX OGAECETE
KOTEYUYHEVA.

3€ TePITTWoN TIoU XPeIG{eaTe QVAAOYX VIO
OKOTTOUG YNOIPOTog, UTTOPEITE VO OAECETE
TOUC ANIVOIpOOTIOPOUC YPIYOPS KOl TTIOAU
AETTE, AV TIPIV TNV XAEON, TOUG OVOKOL-
TEWETE Pe dNUNTPIOKA.

H Bpwpn eival pOAXKOTEPN OO TX GAAK
eidn dnunTpiakwy. ' auTo dev pmopeite
VO TNV OGAECETE TOOO AETIT& OTTWC AUTE.

Ki edw propeite va meTUXeTE KXAUTEPO
OMOTEAEOUX OV TNV BAAETE OTOV KATAWUKTN
KO TNV OAECETE OPECWS, HONIG TNV BYAAETE.
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ZNHOVTIKN uddeIEn:

Emeidn Ta SnNuNTPICKE EiVal HIX QUOIKI KOl
CwvTavr) "ammobnkn TNg euUang”, omoTe givai
USPOCKOTIIKY, TIPETTEI VX OOC TOVIGOUE,

OTI €iVal AMAPAITNTN N ATIOOKEUTT TOUG
o€ ENpo PéPoC. Ta dNUNTPIOKS PE Uypaoia
odnyouv oTnV avUaAn &vodo BepHOKPO-
0i0iG, TTPXYUX TO OTT0I0 PAIVETXI CAPWG,
otav Boulwvel n Lwvn Gheang Tou XOAURDI-
VOU KWVIKOU PnxoviopoU GAeong Kol Sev
eivail TA€ov duvan n Aettry &hean.

H SuokoAia oTn AeTTTr) GAean Propei va eivai
picx evOeIgn, 0TI To dNUNTPIOKG EXOUV UWNAN
uypooia.

Aokipr| uypociog

Mia ommAf doKIpn gival va oUVOAIYeTE T
ayoO& yiot GAeon avapeoa o€ dUO OKANPG
avTIKeipgeva. To akaTaAAnAo aya®o aheong,
OnA. auTO pe uYnAn uypaaia, umopei va
TTOTIKWOET XWPIG VO OKAOEl, GOV VIQ&OX
BPWHNG, OTTOTE OV XPEIG{ETAI OTEYVMOTE TO.
Mrmopeite va B&AeTE emiong eva deiypa
TOU aya0oU GAe0NG HEPIKEG WPEG OTOV
KOTOXYUKTN KOI KXTOTTIV VX TO €TTEEEPYai-
OTEITE APECWG O AETTTH) GAgON.

Av To aya00 pmopei HETE TNV KATAYUEN v
AEMTOOAEDTEI, TOTE QUTO EiVAI PIG OOPNC
EvOEIEN OTI TO dNUNTPICKO €iXe TTIPONYOU-
HEVWS UYNAN UypPOCia.

Tnpoupe To SIKXIWHK GANXY V.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EEE yénetmeligine uygundur tr

Kendi gtivenliginiz icin

Bu aksesuar, mutfak robotu MUMS.../MUMXL.. i¢in tasarlanmistir.
Mutfak robotunun kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.

Tahil 6gatme Gnitesi, tam tahil tarlerinin (misir hari¢) yani sira, hashas,
keten tohumu, susam, kara bugday vs. 6guttimesi icin de kullanilabilir.
Sifali otlar, baharatlar ve kahve 6gutmek icin de kullanilabilir.
Ogutulecek malzeme kuru olmalidir. Baska cisimlerin ya da madde-
lerin igslenmesi i¢in kullanilamaz.

A Bu cihaz i¢in giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi!

Elinizi doldurma kabinin igcine sokmayiniz. Doldurma kabinin igine
herhangi bir cisim sokmayiniz. Tahil 6gidtme Unitesini sadece tahrik
sistemi duruyorken ve elekitrik fisi prizden ¢cekilmigken cihaza takiniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

Onemli!

Aksesuarlari sadece komple monte edilmis sekilde kullaniniz.
Aksesuarlari sadece bildirilmis calisma pozisyonunda calistiriniz.
Tahil 6gatictyU kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyiniz.
Metal cisimler, kum veya taslar tarafindan hasar olusmasini énlemek
icin, l0tfen sadece islenmesi uygun olan tahil kullaniniz.

Uniteyi icine 6gutllecek madde doldurmadan calistirmayiniz.
Unitenin minferit parcalarini (doldurma kabi harig) kesinlikle suya
sokmayiniz, akan su altina tutmayiniz ve bulasik makinesinde yika-
mayiniz.

Genel bakig Asin yiklenme emniyeti

Latfen resimli sayfalari aginiz. Ongorilmas olan bir zaruri kiriima yeri,
Resim A motoru/tahrik sistemini hasara karsi korur.

1 Gévde Kavrama Unitesi (6) asir yiklenme halinde
2 Ayar halkasi (6rn. nemli tahil veya 6gutme diizeni iginde
3 Ogiitme konisi yabanci cisim) kirilir.

4 Ogutme halkasi Yedek bir kavrama pargasini yetkili saticilar
5 Doldurma kabi veya yetkili servis Gzerinden alabilirsiniz

6 Kavrama parcasi (Siparis no. 031003). N .

7 Disan atma bacasi Kavrama pargasi kolay ¢ikarilabilir ve yerine

; yenisi takilabilir.

Resim [ Resim

o Ogitme konisini siki tutunuz veya
sikistiriniz ve ayar halkasini sonuna
kadar sagda geviriniz.

® Yassi uglu bir pense ile kavrama
parcasini alti késeli yizeylerinden
tutunuz, saga dogru ceviriniz ve ¢ekip
disari ¢ikariniz (bayonet Kilit).

Calisma pozisyonu

Robert Bosch Hausgerate GmbH 47
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Cihazin kullanilmasi

m Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
ddéner saltere sahip cihazlar icin gecerlidir.
4 kademeli doner salterli cihazlar icin
gecerli kilavuz degerler igin muteakip
tabloya bakiniz:

7 kademeli: 1...2...3...4..5...6...7
4 kademeli: 1........ - JC I 4

® Tahil 6guttciyl ilk kez kullanmadan
6nce iyice temizleyiniz, bakiniz
"Temizleme ve koruyucu bakim”.

Tahil 6gutiiciindn monte edilmesi

Resim [

® Ayar bilezigini cevirerek, ayar bilezigi
ve gbvde Uzerindeki isaretlerin Ust Uste
gelmesini saglayiniz (B-1).

o Ogutme konisini gévdenin icindeki dort
kogeli eksen Uzerine takiniz (B1-2).

e Ogutme halkasini takiniz ([-3).
Ogutme halkasi tGzerindeki ok isareti,
ayar bilezigi ve gévde Uzerindeki
isaretlere bakmalidir!

Ogutme halkasi ancak bu konumda
dogru takilabilir.

o Ogutme halkasini hafif asagi bastiriniz
ve atar bilezigini saatin ¢alisma yéniinde
6gutme alanina geviriniz (B1-4).

® Doldurma kabini yerine takiniz (B-5).

Tahil 6gatilmesi
Resim 3

/\ Dikkat!
Eger mutfak robotunun orifinal kabi ile
calisiimazsa, alet tahrigi koruma kapagi
takilmis olmalidir, aksi halde cihaz harekete
gecmez. Eger alet tahrigi koruma kapagi
takilmissa, orijinal kap kapagi takilamaz.
e Kilit gozme tusuna basiniz ve gok E
fonksiyonlu kolu 2 konumuna aliniz.
e Kabin takilmasi:
— One dogru egdiginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz,
— kilitleninceye kadar saatin calisma
yoniinde geviriniz.
e Kilit gozme tusuna basiniz ve gok (2
fonksiyonlu kolu 1 konumuna aliniz. /|

=)
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Tahil 6gitiicinin tahrikinden tahrik

koruma kapagini ¢ikariniz (3-5a).

Kullaniimayan tahrikleri tahrik koruyucu

kapaklari ile kapatiniz.

Tahil 6g0tuctyl takiniz ve sonuna kadar

sola dogru geviriniz.

Ogitme esnasinda fazla toz olmasinin

6nlenmesi igin, kabin Uzerine kapagi

takiniz.

— Kilit gdzme tusuna basiniz ve ¢ok
fonksiyonlu kolu 2 konumuna aliniz.

— Kapag yerine takiniz.

— Gok fonksiyonlu kolu yeniden ¢alisma
konumuna aliniz.

Yararl bilgi: Gerekirse kapaktaki delik
ek olarak bir bez ile kapatilabilir.

Istediginiz 6gitme derecesini ayar halka-
sinda ayarlayiniz.

Kademesiz 1 (= ince) ila 6 (= kaba)
arasinda ayarlayabilirsiniz.

Ogitme derecesi, 6guttcl ¢alisirken

de degistirilebilir.

Bilgi: Ogutme diizeninin ttkanmamasi igin, 1
(= ince) yénunde ayar yaparken sadece
kiicik adimlar halinde ayar yapiniz.

Ogtilecek malzemeleri doldurma
kabina dékinuz.

Azm. doldurma miktari: 750 g

Doldurma kabi igindeki isaretler bugday
icin gegerlidir ve kilavuz deger olarak
kabul edilmelidir.

Elektrik figini prize takiniz.

Doner salteri kademe 7 konumuna
ayarlayiniz.

Cok ince 6gutme derecesi ayarlanmigsa,
6gutilen malzemenin fazla isinmasinin
Onlenmesi igin, kademe 5 de kullanilabilir.

m Onemli not

Cihazda agiri yiklenme olmasinin
6nlenmesi igin, bir 6gitme isleminde azm.
2 kg 6gutilecek malzeme iglenebilir.
Ardindan asgari 1 saat soguma molasi

verilmelidir.

Isiniz sona erdikten sonra

Cihazi doner galter Gizerinden kapatiniz.
Elektrik fisini ¢ekip cikariniz.

Tahil 6gitliclyl saatin calisma ydninin
tersine dogru ceviriniz ve cihazdan
¢ikariniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Resim @

o Doldurma kabini ¢ikariniz.

® Ayar halkasini saatin ¢alisma ydninin
tersine dogru sonuna kadar geviriniz.
Ayar halkasi ve gdvde (zerindeki
isaretler Ust Gste olmalidir (d-2).

o (Ogutme halkasini ve 6gltme konisini
gikariniz.

o Unitenin minferit parcalarini temizleyiniz,
bakiniz "Temizleme ve koruyucu bakim”.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

/N Dikkat!

Unitenin mdnferit pargalarini (doldurma kabi

harig) kesinlikle suya sokmayiniz, akan

su altina tutmayiniz ve bulasik makinesinde

Yikamayiniz.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yiizeyi zarar gorebiiir.

Bilgi: Eger tahil 6gutme Unitesi her giin

kullanilmiyorsa, her kullanmadan sonra

temizleyiniz. Yag igeren 6gattlen malze-
melerde (6rn. keten tohumu), tahil 6gatme

Unitesi her kullanimdan sonra temizlen-

melidir.

o Ogutme halkasini ve 6gltme konisini
sadece kuru bir firga ile temizleyiniz.

o Gdvdeyi yilkama suyu icine koymayiniz,
sadece distan nemli bir bez ile siliniz.
Cikis deliginin temizlenmesi igin disari
atma bacasi asagi dogru agilabilir
(Resim [€).

o Doldurma kabi bulasik makinesinde
yikanmaya elveriglidir.

® Tahil 6gatlciyl kuru yerlerde muhafaza
ediniz.

Ogitme iglemi igin bilgi

ve uyarilar

Tahil 6gitme Gnitesi, tim tahil tdrlerinin
(misir harig) yani sira, haghas, keten tohumu,
susam, kara bugday vs. 6gutilmesi igin

de kullanilabilir. Sifali otlar, baharatlar

ve kahve 6gutmek igin de kullanilabilir.
Oguttlecek malzemenin kuru olmasi sarttir,
aksi halde 6gutme duzeni yapisabilir.

Bu nedenle, 6gutilecek malzemeyi kuru bir
yerde acgik havada ya da kenevirden (jlt)
yapilmig bir torba icinde muhafaza ediniz.
Depolama sicakligi 40 °C’yi asmamahdir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Muteakip tabloda listelenmis deg@erler kilavuz
degerlerdir ve 6rn. nem orani veya ekme
zamanina (yaz veya kig) baghdir.

Ogutme isleminde mutfak robotu kademe
7’te calistirilir. Cok ince 6gitme derecesi
ayarlanmigsa, 6guttlen malzemenin fazla
Isinmasinin énlenmesi icin, kademe 5

de kullanilabilir.

Kademe 7 ayarinda 6glitme performansi

Tahil tiiri Ayara bagli 6gitme
performansi

ince (1) Kaba (6)
Bugday 80 gr/dk. 270 gr/dk.
Cavdar 70 gr/dk. 230 gr/dk.
Kara 80 gr/dk. 190 gr/dk.
bugday
Kabuksuz 80 gr/dk. 300 gr/dk.
arpa
Kabuksuz 50 gr/dk. 170 gr/dk.
yulaf
Dar 80 gr/dk. 200 gr/dk.
Piring 70 gr/dk. 190 gr/dk.
Keten 15 gr/dk. -
tohumu *
Hashas * 70 gr/dk. -

* Keten tohumu ve hashas yag icerir.
Cok ince ayarlama, daha az 6gitme
performasina neden olur. Bu malzemeleri
dondurulmus konumda 6gutlrseniz, daha
yuksek randiman elde edersiniz.

Eger pisirme islemi igin gerekli olursa, 6gatu-
lecek tahila énceden keten tohumu karistira-
rak, keten tohumunun hizh ve ¢ok ince
6guttimesini saglayabilirsiniz.

Yulaf diger tahillardan daha yumusaktir.

Bu nedenle diger tahillar kadar ince 6gutl-
mesi mumkin degildir. Bu durumda da daha
iyi bir sonug elde edebilmek igin, yulafi derin
dondurucuda dondurunuz ve dondurucudan
¢ikarir gikarmaz derhal 6g0tiinGz.
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Onemli bilgi:

Tahil bir dogal ve canli "dogal konserve”
oldugundan ve bu yiizden hidroskopik
oldudu igin, kuru depolanmasi ve muhafaza
edilmesi gerektigine daima dikkat cekil-
melidir. Oncelikle nemli tahil anormal bir
Isinmaya neden olur ve bunu gelik konik
6gutme dizeninin 6gutuct bélimuindn
ttkanmasindan ve artik hassas 6gitmenin
mUimkin olmamasindan anlayabilirsiniz.
Ince 6gUtmenin zorlagsmasi, tahilin nemli
oldugunun bir géstergesi olabilir.
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Nemlilik testi

Ogitilecek malzemenin iki sert cisim
arasinda ezilmesi, basit bir testtir.
Oglitilmeye uygun olmayan, yani nemli tahil,
¢itlamadan, yulaf gibi ezilebilir.

Bdyle bir durumda gerekirse tahili tekrar
kurutunuz. Oguitilecek malzemeden

bir miktar érnek alip, bunu birkag¢ saat
dondurucuda dondurduktan sonra, hemen
ince ayarda 6gutebilirsiniz.

Eger 6gitllecek malzeme dondurulduktan
sonra ince 6gutulebiliyorsa, bu durum tahilin
dondurulmadan énce nemli oldugunu acik
bir sekilde gdstermis olur.

Degisiklikler olabilir.
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Dla wtasnego bezpieczeristwa

Niniejsze wyposazenie przeznaczone jest dla robota kuchennego
MUMS..../MUMXL.. . Prosze przestrzegac instrukcji obstugi robota
kuchennego.

Mitynek do mielenia ziarna zbdz przeznaczony jest do mielenia
wszystkich rodzajow zbdz (z wyjatkiem kukurydzy), maku, siemienia
Inianego, sezamu, gryki, itp. Rowniez ziota, przyprawy i kawa mielg sie
bardzo dobrze. Zmielone produkty muszg by¢ suche. Nie uzywac do
przetwarzania innych przedmiotéw lub substancji oprécz tych
zaleconych przez producenta.

A Wskazdéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzgdzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Nie wktadac palcéw do zbiornika do napetniania.

Nie wktadac do zbiornika zadnych przedmiotow.

Miynek do ziarna zbdz naktadac i zdejmowac tylko wtedy, gdy naped
jest catkowicie nieruchomy a wtyczka wyjeta z gniazdka sieciowego.
Wazne!

Wyposazenie mozna uzywac tylko wtedy gdy jest kompletnie zmonto-
wane. Wyposazenie eksploatowac tylko w przedstawionych pozycjach
roboczych.

Mtynka nie wolno nigdy sktada¢ na korpusie urzadzenia.

Prosze stosowac tylko oczyszczone ziarno, aby zapobiec uszkodze-
niom, ktére moga by¢é spowodowane obecnoscig czesci metalowych,
piasku lub kamieni.

Prosze nie wtgczaé pustego miynka.

Nigdy nie zanurzac pojedynczych czesci urzgdzenia (poza zbiorni-
kiem do napetniania) w zadnych ptynach, nigdy nie my¢ pod biezacg
wodg ani w zmywarce do naczyn.

Opis urzadzenia Zabezpieczenie przed

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami. przema;emem

Rysunek &Y Zamontowane miejsce przewidzianego

1 Obudowa przetomu chroni naped przed uszkodzeniem.
2 Pierscieri nastawczy Zabierak (6) tamie sie przy przeciazeniu

3 Zarno stozkowe (np. wilgotne ziarno lub ciata obce w zespole
4 Pierscien mielgcy mielgcym).

5 Zbiornik do napetniania Zapasowy zabierak mozna otrzymac

6 Zabierak w sklepach specjalistycznych lub w punkcie
7 Otwér wyrzutowy serwisowym (nr katalogowy 031003).
Rysunek (] Zabierak mozna tatwo wymontowaé
Pozycja robocza i wymienic.
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Rysunek IC|
Zarno stozkowe przytrzymac lub
zakleszczy¢ a pierscien nastawczy
przekreci¢ w prawo az do oporu.

® Chwyci¢ szczypcami ptaskimi zabierak
za koncowke czesciokatna, przekrecicé
w prawo i wyja¢ (zamek bagnetowy).

Obstuga

E Wazna wskazéwka

Zalecane wartosci orientacyjne dla pred-
kosci roboczej zawarte w niniejszej in-
strukcji obstugi odnosza sie do urzadzen
z siedmiostopniowym przetacznikiem
obrotowym.

Dla urzadzen z 4-stopniowym przetacz-
nikiem obrotowym podano wartosci
orientacyjne w ponizszej tabeli:

7-stopniowy: 1...2...3...4..5..6...7
4-stopniowy: 1........ 2. T 4

® Przed pierwszym zastosowaniem
dokfadnie umy¢ miynek, patrz rozdziat
~Czyszczenie i pielegnacja”“.

Montaz mtynka do mielenia ziarna

Rysunek D]

Przekrecac pierscien nastawczy aby
oznaczenia na pierscieniu i obudowie
sie pokrywaty (DB-1).

o Natozy¢ zarno stozkowe na czworokatng
oske w obudowie ([B-2).

® Zatozyc pierscien mielgcy (B1-3).
Strzatka na pierscieniu mielgcym musi
pokazywaé na oznaczenie na pierscieniu
nastawczym i na obudowie.

Tylko w takiej pozycji pierscien mielgcy
mozna zatozy¢ prawidtowo.

o Wcisng¢ pierscien mielgcy lekko w dot
a pierscien nastawczy przekreci¢ w kie-
runku zgodnym z ruchem wskazdéwek
zegara na zakres mielenia (B-4).

® Natozy¢ zbiornik do napetniania (B-5).

Mielenie ziaren

Rysunek @

A Uwaga/

Jezeli oryginalna miska robota kuchennego

nie bedzie uzywana, to naleZy naftozyc

pokrywe ochronng napeadu przystawki -

w przeciwnym razie urzaazenia nie

da sie uruchomic.
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Galy pokrywa ochronna napedu przystawki

Jjest natoZona, wtedy nie da sie natoZyc

oryginalnej pokrywy ochronnej miski.

® Nacisng¢ przycisk odblokowania

i ustawic¢ ramie wielofunkcyjne

w pozycji 2.

o Natozy¢ miske:

— natozy¢ miske nachylong do przodu
a nastepnie réwno postawic,

— przekreci¢ az do zatrzasku w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

® Nacisnag¢ przycisk odblokowania
i ustawic¢ ramie wielofunkcyjne
w pozyciji 1.

® Zdja¢ z napedu miynka pokrywe
ostaniajgca (3-5a).

e Ostoni¢ nie uzywane napedy pokrywami
ochronnymi.

® Nalozy¢ miynek i przekreci¢ w lewo
az do oporu.

® Aby zapobiec zbytniemu rozprzestrze-
nianiu sie pytu podczas mielenia nalezy
natozyé pokrywe na miske.

— Nacisna¢ przycisk odblokowania
i ustawic¢ ramie wielofunkcyjne
W pozycji 2.

— Natozy¢ pokrywe.

- Ustawi¢ ramie wielofunkcyjne
w potozeniu roboczym.

Wskazdéwka: W razie potrzeby mozna dodat-

kowo przykry¢ otwdr pokrywy recznikiem

do naczyn.

o Nastawi¢ zgdany stopien zmielenia
na pierscieciu nastawczym.
Bezstopniowa regulacja od 1 (= drobno)
do 6 (= grubo). Stopien zmielenia mozna
réwniez zmienia¢ podczas pracy mtynka.

Wskazéwka: W kierunku 1 (drobno) zmieniaé

nastawienie tylko matymi krokami, aby

mtynek sie nie zatkat.

® Produkty przeznaczone do zmielenia
wsypac do zbiornika do napetniania
mtynka.

Maks. ilos¢ produktéw: 750 g

Oznaczenia w zbiorniku sa orientacyjne

i odnosza sie do ziarna pszenicy.

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

o Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zakres
7. Przy nastawieniu na bardzo drobne
mielenie moza zastosowac zakres 5,
aby nie rozgrza¢ zbyt mocno mielonych

produktow.
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E Wazna wskazéwka

Aby nie przecigzy¢ urzadzenia mozna
przetwarzac¢ za jednym razem maksy-
malnie 2 kg produktow.

Nastepnie pozostawi¢ urzadzenie

co najmniej 1 godzine do ochtodzenia.

Po pracy
Wylaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

o Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Przekreci¢ mlynek w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazdéwek zegara i zdjaé.

Rysunek F|
Zdja¢ zbiornik do napetniania.

® Przekrecié¢ pierscien nastawczy az do
oporu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.
Oznaczenia na pierscieciu nastawczym
i obudowie pokrywaja sie ([d-2).

® Zdjgc pierscien mielgcy oraz zarno
stozkowe.

o Wyczysci¢ pojedyncze czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Czyszczenie i pielegnacija

A Uwaga/

Nigdy nie zanurzac pojedynczych czesci

urzgazenia (poza zbiornikiem do napeftnia-

nia) w Zadnych plynach, nigay nie myc pod

bieZacg woada ani w zmywarce do naczyri.

Nie sftosowac Zadnych szorujacych srodkow

czyszczacych. Powierzchnie mogg ulec

uszkodzeniu.

Wskazdéwka: Jezeli miynek nie jest uzywany

codziennie, nalezy wyczysci¢ go po kazdym

uzyciu. Przy mieleniu ziarna roslin oleistych

np. siemienia Inianego nalezy wyczyscic¢

mtynek po kazdym mieleniu.

® Pierscien mielacy oraz zarno stozkowe
czyscic tylko suchg szczotka.

® Obudowy nie wolno wktada¢ do wody;
nalezy jg wytrze¢ tylko z zewnatrz
wilgotng Scierkg. W celu wyczyszczenia
otworu wylotowego mozna odchyli¢ otwor
wyrzutowy (rysunek [€).

® Zbiornik do napetniania mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

® Miynek przechowywac¢ w suchym
pomieszczeniu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wskazdéwki dotyczace mielenia
Mtynek do mielenia ziarna nadaje sie do mie-
lenia wszystkich rodzajow zbdz (z wyjatkiem
kukurydzy), maku, siemienia Inianego,
sezamu, gryki, itp.. Réwniez ziota, przyprawy
i kawa mielg sie bardzo dobrze.

Zboze musi by¢ suche, w przeciwnym przy-
padku zespét mielacy moze sie zakleié.
Dlatego produkty przeznaczone do mielenia
przechowywaé w suchym pomieszczeniu,

w otwartym pojemniku lub w workach
jutowych. Temperatura sktadowania

nie moze przekraczac 40 °C.

Wartosci podane w nastepujgcej tabeli

to wartosci orientacyjne i zalezne np.

od zawartosci wilgoci lub czasu uprawy
(lato lub zima).

Do mielenia nastawi¢ robot kuchenny na
zakres 7. Przy nastawieniu na bardzo drobne
mielenie moza zastosowac zakres 5, aby
mielonych produktéw nie rozgrzaé zbyt
mocno.

Wydajnos¢ mielenia przy nastawieniu
napedu na zakres 7

Rodzaj Wydajnos$é mielenia
zboza przy nastawieniu na
Drobno (1) Grubo (6)
Pszenica 80 g/min 270 g/min
Zyto 70 g/min 230 g/min
Gryka 80 g/min 190 g/min
Jeczmien 80 g/min 300 g/min
Owies 50 g/min 170 g/min
Proso 80 g/min 200 g/min
Ryz 70 g/min 190 g/min
Siemie 15 g/min -
Iniane *
Mak * 70 g/min -

* Siemie Iniane i mak sg oleiste; nastawie-
nie na drobny stopieri mielenia daje
bardzo niskg wydajnoscé.

Aby uzyskac lepszy wynik nalezy mieli¢
te produkty w stanie zamrozonym.
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Jezeli do pieczenia potrzebna jest mie-
szanka siemienia Inianego ze zbozem,
mozna siemig Iniane bardzo szybko i bardzo
drobno zemle¢ poprzez zmieszanie go przed
mieleniem z ziarnem zbozowym.

Owies jest bardziej migkki niz inne rodzaje
zbdz. Dlatego nie da sie go tak samo drobno
zmieli¢. Tutaj réwniez mozna uzyskac lepszy
wynik, jezeli zamrozimy owies w zamrazarce
i zmielimy go natychmiast po wyjeciu.
Wazna wskazéwka:

Ziarno zbozowe jest naturalng i zyjaca ,kon-
serwg natury®, dlatego jest hydroskopijne,
tzn; wchtaniajgce wilgo¢; w zwigzku

z tym musimy ciagle zwracaé uwage na to,
ze konieczne jest przechowywanie w su-
chym otoczeniu. Wilgotne ziarno powoduje
wystgpienie anormalnego ogrzania, ktdre
mozna rozpoznac po tym, ze obszar miaz-
dzacy stalowego stozka mielacego zatyka
sie a mielenie drobne nie jest mozliwe.
Utrudnione mielenie drobne moze wskazy-
wacé na to, ze ziarno zbozowe jest zbyt
wilgotne.

Test wilgotnosci:

Mozna przeprowadzi¢ prosty test — ziarno
rozgnies¢ pomiedzy dwoma twardymi
przedmiotami. Nieodpowiednie czyli zbyt
wilgotne ziarno rozptaszczy sie bez trzasku
tak, jak ptatki owsiane; w takim przypadku
nalezy wysuszy¢ ziarno przed mieleniem.
Prébke ziarna moza réwniez wiozy¢ na kilka
godzin do zamrazarki a nastepnie natych-
miast mieli¢ nastawiajgc na drobne mielenie.
Jezeli ziarni po zamrozeniu daje sie drobno
mieli¢, jest to wyraznym dowodem na to,

ze ziarno byto zbyt mokre.

Zastrzega sig prawo wprowadzania zmian.
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Az On biztonsaga érdekében

A tartozék a MUMS.../MUMXL.. konyhai gép kiegészitgje.

Tartsa be a konyhai gép hasznalati utmutatéjat.

A gabonadrlé alkalmas valamennyi gabonaféle Grlésére (kivéve

a kukoricat), makhoz, lenmaghoz, szezammaghoz, hajdinahoz

stb... Zéldfliszer, fliszer és kavé is j0l 6rolhets vele.

Az 6rolnivalédnak szaraznak kell lennie. Tilos mas targyak vagy anya-
gok feldolgozasara hasznalni.

”r

A Biztonsagi elGirasok a késziilékhez

Sériilésveszély!

Ne nyuljon a téltétartalyba. Ne tegyen semmilyen targyat a téltGtar-
talyba.

A gabonadrlét csak allé hajtdminél és kihuzott halézati csatlakozé-
dugonal szabad feltenni vagy levenni.

Fontos!

A tartozékokat csak teljesen 6sszeszerelt allapotban hasznalja.

A tartozékokat csak a bemutatott munkapozicidban hasznalja.

A gabonadrlét soha ne szerelje 6ssze az alapkésziléken.

Csak tisztitott gabonafélét 6réljén, hogy megelézze a fémdarabok,
homok vagy kavics altal okozhat6 sériléseket.

Ne jarassa az 6rl6gépet 6rélnivald nélkdl.

Soha ne meritse az alkatrészeket (a toltétartaly kivételével) vizbe,
soha ne tartsa folyd viz ald és ne tisztitsa mosogatogépben.

A késziilék részei Tulterhelés elleni védelem

Kérjuk, hogy hajtsa ki a képes oldal. A beépitett lehetséges torési hely dvja

A abra a hajtomuivet a karosodasoktdl.

1 Burkolat A meneszt§ (6) tulterhelés esetén eltdrik

2 AllitégydirG (pl. nedves gabona vagy idegentest kerult

3 Oriskip az 6rl6be.

4 Orlégytird A pétmeneszt6 beszerezhet6 a szakkeres-

5 Tolttartaly ked8nél vagy az ligyfélszolgalaton (rendelési

6 Meneszt§ szam 031003).

7 Kidobdcsé A meneszt8§ kdnnyen kiszerelhet§ és kicse-
abra

Munkapozicié . 1z
® Tartsa szorosan vagy szoritsa be az 6rl6-

kupot, és tkdzésig forditsa jobbra
az allitégydrit.

® |aposfogdval fogja meg a meneszt6t
a hatlapu fellleténél, forditsa jobbra
és huzza ki (bajonettzar).
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A késziilék kezelése

m Fontos tudnivald

A jelen haszndlati utasitasban a munka-
sebességhez ajanlott iranyértékek
7-fokozatu forgdkapcsoldval rendelkezé
készUllékekre vonatkoznak.

A 4 fokozatu forgékapcsoldval rendelkezé
készilékekhez a kévetkezd tablazat
értékei valaszthatok:

7 fokozatu: 1...2..3..4..5..6..7
4 fokozatu: 1........ 2 I 4

® Az elsd hasznalat el6tt a gabonadrl6t
alaposan tisztitsa meg, lasd a , Tisztitas
és gpolas” fejezetet.

Gabonadrlé 6sszeszerelése

[ dbra

® Forgassa el ugy az allitégy(ir(it, hogy
az allitégyriin és a hazon lévd jeldlések
egymas f6lé keriljenek ([I-1).

® A 6rl6kupot helyezze a készllékhazba
négyszogletes keresztmetszetl
tengelyre ([B1-2).

® Helyezze be az 8rl6gydrdit (BI-3).
Az 6rlégydrin 1évé nyilnak az
allitogydirtin és a hazon 1évé jeldlésre kell
mutatnia! Csak ebben a helyzetben lehet
az 8rlégydrit megfeleléen feltenni.

® Nyomija le kissé az 6rl6gydirdit és forgassa
az allitégy(r(it az 6ramutaté jarasaval
megegyezd iranyban az 6riérészbe
(D1-4).

® Helyezze fel a télt6tartalyt (BI-5).

Gabona 6rlése
3 abra

/\ Figyelem!
Ha nem a konyhagép eredeti tdljdval dolgo-
zik, akkor a szerszam-meghajto véddfedelet
fel kell tenni, kiilénben a késziilék nem indul.
Ha fel van téve a szerszam-meghajio védo-
fedele, az eredeti tdljdnak a fedele nem
teheld fel.
o Nyomja meg a nyité-nyomoégombot,

és a multifunkcionalis kart hozza

a 2-es allasba.
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® Helyezze be a télat:
— az el6reddntott talat helyezze fel,
majd allitsa le,
— forditsa litkdzésig az dramutatd
jarésaval ellentétes iranyban.
e Nyomja meg a nyité-nyomégombot, (_2J
és a multifunkcionalis kart hozza /|
a 1-es allasba.
® Vegye le a meghajtémi véddfedelét
a gabonadrl6 meghajtomdjérdl ([3-5a).
e Takarja le a nem hasznalt hajtémuiveket
a hajtomlivek védéfedelével.
® Helyezze fel a tolt6tartalyt és forgassa
el balra ttk6zésig.
® Tegye fel a fedelet a talra, hogy 6rlés
kdzben elkerllje a tulsagos porképzé-
dést.
— Nyomja meg a nyité-nyomégombot,
és a multifunkcionalis kart hozza
a 2-es allasba.
- Helyezze fel a fedelet.
— Allitsa a multifunkcionalis kart ismét
munkahelyzetbe.
Hasznos tanacs: Szikség esetén a fedél
nyilasat takarja le konyharuhaval.
e Allitsa be a kivant 6rlési finomsagot
az allitégydrdn.
Fokozatmentesen 1-t6l (= finom) 6-ig
(= durva).
Az 6rlés finomsaga jaré 6riégépnél
is médosithatd.
Megjegyzés: Az 1-es (= finom) irdnyba csak
apro lépésekben modositsa a bedllitast,
hogy az 6rl6 ne témddjék el.
® Ontse az 6rélnivalét a tolt6tartalyba.
Max. mennyiség: 750 g
A toltétartalyon lathatd jeldlések segitik
a tajékozdodast, és buzara vonatkoznak.
® Dugja be a haldzati csatlakozodugot.
® A forgdkapcsoldt dllitsa a 7. fokozatra.
Ha nagyon finomra van beallitva, lehet a
5. fokozaton mUkddtetni, hogy az
6rélnivalé ne melegedjék fel tulsagosan.

m Fontos tudnivalé

Egy 6rlési folyamatban legfeljebb 2 kg
6rolnivalét szabad feldolgozni, hogy

a készUlléket ne terhelje tul.

Ezutan tartson legalabb 1 éra szlinetet,

hogy a késziilék lehdiljon.
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A munka befejezése utan

® A késziiléket kapcsolja ki a forgdkap-
csoloval.

® Huzza ki a haldzati csatlakozodugot.

® Forgassa a gabonadrl6t az dramutatd
jarasaval ellentétes irdnyba és vegye le.

[d 4bra

® \Vegye le az toltStartalyt.

® A allitégydrit az 6ramutaté jarasaval
ellenkezd iranyba Utk6zésig forditsa el.
Az allitégyrin és a hazon 1évd jeldlések
egymas folé keruljenek (H-2).

® Vegye le az 6rl6gydir(it és az &rl6kupot.

® Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a , Tisztitas és apolas” fejezetet.

Tisztitas és apolas

A Figyelem!

Soha ne meritse az alkatrészeket (a tolto-

tartdly kivételével) vizbe, soha ne tartsa folyo

viz ald €s ne tisztitsa mosogatogepben.

Ne hasznaljon suroldszert a készilék tiszti-

tasahoz. A késziilek fellilete megsériilhet.

Megjegyzés: A gabonadrlét minden hasz-

nalat utan tisztitsa meg, ha nem hasznalja

naponta. Olajos magvak, pl. lenmag &rlése-

kor az 6rl6t minden Grlési folyamat utan meg

kell tisztitani.

® Az d6rl6gydrt és az 8rl6kupot csak szaraz
kefével tisztitsa.

® A késziilékhazat ne tegye a mosogato-
vizbe, hanem csak kivil t6rélje le nedves
ruhaval.
A kilépdnyilas tisztitasahoz a kidobdcsé
lehajthaté ([4 abra).

® A télt6tartaly mosogatdgépben tisztit-
hatd.

® A gabonadrlét szaraz helyen tarolja.

Az Grléssel kapcsolatos

tudnivaldk

A gabonadrlé alkalmas valamennyi gabona-
féléhez (kivéve a kukoricat), makhoz, len-
maghoz, szezammaghoz, hajdinahoz stb.
Zoldfliszer, fliszer és kavé is jol 6rolhetd
vele.

A gabonanak szaraznak kell lennie, kilén-
ben beragadhat az 6riémdibe.

Ezért az 6rolnivalot szaraz helyen, lezarat-
lanul vagy jutazsakban kell tarolni.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A tarolasi homérséklet nem haladhatja meg
a 40 °C-t.

Az aldbbi tablazatban megadott értékek csak
irdnyértékek, és fliggnek pl. a nedvességtar-
talomtdl vagy a termesztés idejétdl (nyar
vagy tél).

Orléshez a konyhai gép 7. fokozatat hasz-
nalja. Ha nagyon finomra van beallitva, lehet
a 5. fokozaton mikdédtetni, hogy az 8rélnivald
ne melegedjék fel tulsagosan.

Orlési teljesitmény a 7. kapcsolasi fokozaton

Gabonaféle Orlési teljesitmény,
ha a beallitas

finom (1) durva (6)
Buza 80 g/perc 270 g/perc
Rozs 70 g/perc 230 g/perc
Hajdina 80 g/perc 190 g/perc
Csupas- 80 g/perc 300 g/perc
zarpa
Kopasz zab 50 g/perc 170 g/perc
Kéles 80 g/perc 200 g/perc
Rizs 70 g/perc 190 g/perc
Lenmag * 15 g/perc -
Mak * 70 g/perc -

* A lenmag és a mak olajos magvak,
a tul finomra valé beallitas alacsony
Orlési teljesitményhez vezet.

Jobb eredmény érhetd el, ha ezeket
fagyasztott allapotukban 6rli.

Amennyiben a sttési célokra ugy szlkséges,
a lenmag gyorsan és nagyon finomra 6rol-
hetd, ha azt 6rlés el6tt a gabonahoz keveri.
A zab lagyabb a tébbi gabonafélénél.

Ezért nem 6rélhetd olyan finomra, mint

a tébbi gabonaféle. Iit is jobb eredmény
érhet6 el, ha a zabot a mélyhtéladaban
megfagyasztja, és kivétel utdn azonnal
megdrli.
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Fontos tudnivalé:
Mivel a gabona egy természetes és él6
Jermészetkonzerv” — és ezért nedvszivo,

mindig tgyelni kell a szarazon valé tarolasra.

Pontosan a nedves gabona okozhat rend-
kivlli felmelegedést, amit egyértelmen fel
lehet ismerni onnan, hogy az acélkipos
6rlémd 6riérésze eltomddik, és tobbé nem
lehetséges a finomra &rlés.

A nehézkes finomra 6rlés annak jele lehet,
hogy a gabona tulsagosan nedves.
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Nedvességi teszt

Egyszerl teszt a kdvetkezd: kevés 6roini-
valét két kemény targy kézott 6sszezuzunk.
A nem megfeleld, vagyis tul nedves 6rélni-
vald torés nélkil, zabpehelyszerden
szétter(l; adott esetben ki kell szaritani.
Probaképpen az 8rolnivaldt beteheti egy
6rara a mélyhtéladaba, és utana azonnal,
a gépet finom &rlésre allitva, megbrolheti.
Ha az 6rélnivalé fagyasztas utan finomra
6rolhetd, akkor az annak egyértelmdi jele,
hogy a gabona tul nedves volt.

A mddositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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IlnAa Bawuoi 6esneku

Lle npunanas npusHayeHe AnA KyxoHHOro KombanHy MUMS.../
MUMXL.. . 3BepHiTb yBary Ha iHCTPYKLitO 3 BUKOPUCTAHHA KYXOH-
HOro K0|v|6aV|Hy

3epHOBMI MAIMHOK NpUAaTHUIK ANnA nepemesntoBaHHA BCiX COPTiB
3epHOBUX (KPIM KYKypYyZA3u), MaKy, HACIHHA JIbOHY, KYHXYTY, rpeyku
ToLWoO. JloBpe nepeMentooTbCA TaKoX TPaBu, NPAHOLLI Ta KaBa.
MpoayKTv AnA nepemMentoBaHHA NOBUHHI BYTU CyXUMM.

He BuKopucToByBaTtH AN1A NEPEPOOKM iHLLUMX NPEAMETIB YN PEUYOBHH.

A\ BkasiBKM 3 TexHiku 6e3nekun ana uboro npunaay

He6esneka nopaHeHHs!

He knaaite pyKk 40 3aBaHTaXkKyBasnbHOro OyHKepy.

He onyckainTe HiAKMx NpeAMETIB A0 3aBaHTa)KyBasibHOro ByHKepy.
3epHOBMI MITMHOK MOX>XHa BCTAHOBJIOBATU YW 3HIMATHU TiflbKK NicnA
3YMWHKX NPUBOAY, Ta BUMMaHHA BUIKU 3 PO3ETKM.

Baxnueo!

Mpunaaas BUKOPUCTOBYBATH TiflbKU B MOBHICTIO 3iBpaHOMY CTaHi.
Mpunanas BUKOPUCTOBYBATH TifIbKM Y BKasaHOMy po6o4HOMY Noso-
YKEHHi. 3epHOBUI MIIMHOK HiKONM He 36MpaTh Ha OCHOBHOMY 6oL
Byab nacka, BUKOPUCTOBYMTE JULLIE OYMLLIEHE 3E€PHO, LLIOG YHUKHYTH
MOLLKOZYKEHD Bifl METANIEBUX €NIEMEHTIB, MICKY Ta KaMiHHA.

He BMuKaiiTe MnnMHOK 6e3 NpoayKTiB. OerMI Aetani (Kpim saBaHTa-
KyBasNlbHOro ByHKepa) HIKOM He 3aHyproBaTH Y PifMHU, HIKOMK He
TpMMartu nia NPOTOYHOK BOAOKO Ta HE MUTK Yy MOCYAOMUIAHIN MaLLMHI.

KOpOTKVIVI ornaAa 3axucrt Big nepeBaHTaXXeHHA
Byab nacka, po3ropHitb CTOPIHKK B6ynoBaHe MicLe 3a4aHOro 310My 3axuilae
3 MaloHKaMM. MPMBIA BiAl YLIKOKEHb.

MasoHok Y 3axonntoBay (6) namaeTbeA y pasi nepesaH-
1 Kopnyc TXKEHHA (Hanp., BOJIore 3epHO a6o CTOPOHHI
2 PeryniosasibHe Kirble npeamMeTH y posmentoBasnbHoMy MeXaHi3Mi).
3 PoamenbHUii KOHYC 3MiHHMA 3axonnoBay MOXHa npuadat
4 Po3menbHe Kinbue y cngulanlsoaaHomy mMarasuHi abo y CJ'Iy)KéI
5 3aBaHTaXyBa/IbHHil GyHKEp cepsicy (Homep anA 3amosneHHA: 031003).
6 3axonniosau 3axorntoBay MOXHa 1erko BUTATHYTH

7 BuknaHa TpyOka Ta 3AMIHNTH.

ManioHok [ MattoHok

® Tpumatu MiuHo abo 3aKkpinuT Po3Menb-
HWM KOHYC Yy 3a(diKCOBaHOMY MONOXEHHI
Ta NOBEPHYTU perynioBasbHe KinbLe
npasopyy A0 yrnopy.

® B3ATM 3axonoBay nnocKorybuamu
3a WeCTUrpaHHi NoBepxHi, NOBEPHYTH
Moro npaBopyY Ta BUTATHYTK (LLITUKOBUW
3arTBop).

Pob6oue nonoykeHHn

Robert Bosch Hausgerate GmbH 59
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YnpaeniHHA

m Baxxnuea BKasiBka

PexkomenaoBaHi B Li# iHCTPYKLUIi 3 eKc-
nnyarauii opieHTOBHi 3HaYeHHA pobouoi
LUBMAKOCTI 3a3HayeHi AnA npunaais

3 7-CTyniH4acTUM NOBOPOTHUM MepemMu-
Kayem. [Ina npunaais 3 4-cTyniH4acTum
NMOBOPOTHUM NepemMuKayemM OpPiEHTOBHiI
3HAUEHHA HaBeJEHi y HACTYMHil Tabnuui:

7-ctyniHyactvin: 1..2...3...4..5...6...7
4-cTyniHYacTum:

® 3epHOBMWI MIIMHOK Nepea NepLUMM BUKO-
PUCTaHHAM CiA PeTeNibHE MOYNCTUTH,
avB. «OuunlleHHs | gornaa».

CknapnaHHA 3€PHOBOro MJiIMHKa

MarsioHok ]

® [loBepHyTv peryntoBanbHe KinbLe Tak,
o6 No3HAYKKU HA perynoBanbHOMY
KinbLi Ta Kopnyci 6ynu posTalloBaHi
oaHa Haa oaHoi (B1-1).

® BcTaHOBWUTM PO3MENbHUI KOHYC Ha
YOTMPLOXIPaHHWI Ban y Kopnyci ([B1-2).

® BcraBuTn po3menkHe Kinbue (B1-3).
Crpinka Ha po3MenbHOMY KifbLi NOBUHHA
noKasyBaTh Ha NO3HaYKK Ha perysno-
BaNibHOMY KinbLi Ta Ha Kopnyci!
JIMwe y uboMy NONOXKEHHi po3menbHe
KifbLie BCTaBNAETLCA NPaBUIBbHO.

® HartucHyTM po3mentbHe KinbLe 3nerka
[IOHM3Y Ta NOBEPHYTU peryntoBasbHe
KifbLe 3a rOAMHHUKOBOO CTPISIKOO
y 30Hy nepementosaHHA (B1-4).

® BcrtaHoBWTHM 3aBaHTaXKyBabHWA
ByHkep (B-5).

lNepementoBaHHA 3epHa
MarntoHok @

A VBaral

FAKLLO BUKOPUCTOBYETLCA HE OPHITHATIbHA
yalla KyXoHHOro KomoOariHa, To4/ HeoOXigHo
BCTaHOBUTH 3aXHCHY KPULLKY PHUBOAY
Hacagrm, iHaKLLe rnpuiag He npagrosaTime.
FAIKLLO 3aXUCHA KPHLLIKA IPHBOAY HACaAKH
BCTaHOBJIEHA, OPHITHATIbHA KPHULLIKA YaLLf
HE 3aKpHBaTUMETLCA.
® HaTucHyTH Ha KHOMKY po36oKy-

BaHHA i NepeBecT MybTUDYHK-

LiOHaNbHUIA KPOHLUTENH Y NOMo-

YKEHHA 2.
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® YcraHoBKa Yalli:

— BCTaQHOBMTY Yally HAXWSIEHOO
Bnepea Ta NocTaBuUTK PiBHO,

— NOBEPHYTU NPOTU FOANHHUKOBOI
CTpinKu Ao ¢ikcadii.

e HatucHyT Ha KHOMKy po3bnoky-  ( 2J
BaHHA i NepeBecT MyIbTUDYHK- _;
LiOHaNIbHUIA KPOHLUTENH Y NOno-
>KeHHA 1.

® 3HATU 3aXMCHY KPULLKY NpuMBOAY
3 npuBoAy 3epHoBoro MnuHka (3-5a).

® [lpvBOAM, AKI HE BUKOPUCTOBYHOTLCA,
3aKPUTU 3aXUCHUMU KPHULLIKAMM.

® BcTtaHoBWTH 3epHOBMI MIIMHOK Ta NoBep-
HYTW MOro NiBOPYY A0 yrnopy.

® HaKkpuTK yally KPULLKOHO, LL0B YHUKHYTH
HaAMIPHOro NUOYTBOPEHHA y Npoueci
nepementoBaHHsA.

— HaTtucHyTH Ha KHOMKY po36oKy-
BaHHA | NepeBecT MybTUOYHKLIO-
HaSIbHUI KPOHLUTEMH Y NONOXEHHA 2.

— BcTtaHoBUTH KPULLKY.

—  MynbTUOYHKLIOHaNbHWIA KPOHLLTENH
3HOBY nepesecTn B poboye nosno-
YKEHHA.

Mopapa: 3a noTpebu MoXXHa HaKPUUTK OTBIp

KPWLLKK JOAATKOBO PYLUHUKOM.

® BcTraHoBUTH Ba)kaHy CTyniHb Nomeny
3a AONOMOrO0 PEryntoBasibHOrO KifbLA.
MoctynanbHo Bia 1 (= ApibHO) [0 6
(= rpy6o).

CTyniHb nomeny MoX<Ha 3MiHIoBaTH

TakoX nif yac poBoT1 MAKUHKA.

BkasiBka: Y HanpAwmKy 1 (= api6Ho) perynto-

BaTK JIULLIE HEBENIMKUMM KpOKam, Lod

po3MentoBasNbHUI MexaHi3M He 3abuBCA.

e 3acunartv NPOAYyKTM AnA nepemMento-
BaHHA [0 3aBaHTa)XyBaslbHOro ByHKepy.
Makc. 3aBaHTakeHHA: 750 ©
Mo3HaykK Ha 3aBaHTaXKyBaNbHOMY ByH-
Kepy cny>kaTb ANA opieHTauii Ta pospa-
XOBaHi AnA neHuui.

® BBiMKHYTH BUJIKY 10 PO3ETKM.

® BcTaHOBHUTV NOBOPOTHWIM NEepeMUKaY
Ha CTYMiHb «7».

Lna ay»xe Minkoi ycTaHOBKM MOXHa

BMKOPUCTYBATH CTyNiHb «5», W06

YHUKHYTW 3aHAATO CUJIbHOTO HarpiBaHHA

NPOAYKTIB ANA NepemMentoBaHHs.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



E Baxxnusa BKasiBKa

LLlo6 He nepeBaHTaXKMTK Npunaa, nia yac
OAHOrO LMKy NepemMentoBaHHA MOXHa
nepepoduTH MakKc. 2 Kr NpoAYKTIB.

MicnA uboro HeoBxiAHO AaT OXONOHYTH
npunagy He MeHwe 1 roauHu.

MicnA po6oTn

® BuMKHYTM npunaja 3a A0NOMOror noso-
POTHOro NepemMukava.

® BuiiHATM BUNKY 3 pO3ETKM.

® [loBepHyTH 3epHOBUI MIIMHOK NPOTH
FOAMHHWUKOBOI CTPISIKK Ta 3HATU.

MatoHok [E

® 3HATU 3aBaHTaXKyBasbHUI OYHKeEP.

® [loBepHyTH peryntoBabHe KifibLie NpoTu
roAVHHUKOBOI CTPINIKM A0 ynopy.
[Mo3Hauku Ha peryntoBanbHOMY Kinblli
Ta Kopnyci postalloBaHi oaHa Haa
oaHoi (H-2).

® BuiiHATH posmenbHe Kinble Ta posmesib-
HWUM KOHYC.

® [louncTutH oKpemi aeTani, AuB.
«QOuuLLeHHs | gornaa».

OuunLeHHs | aornag

A YBara/

OKpemi gerasni (KpiMm 3aBaHTaKyBaIbHOro

OyHKepa) HIKOM He 3aHyproBaTH y PiAnHH,

HIKOJIM HE TPHMATH [1i4 [IPOTOYHOH BOLOHO

78 He MUTH Y TOCYAOMMITHIN MALLIMHI.

He 3acrocoByBat Higkux abpasnBHUX

3ac006iB /1A YHLLIEHHA.

Ha rnoBepxHAX MOy Tb BUHUKHYTH

[IOLLIKOLIKEHHA.

BkasiBka: 3epHOBMI MJIMHOK CRiZl YUCTUTK

NiCNIA KOXHOr0 BUKOPUCTAHHA, AKLLO BiH

He BMKOPMUCTOBYETLCA LLOAHA.

Y pasi nepepoOku NPOAYKTIB 3 BUCOKUM

BMICTOM O, HanNp., HACIHHA NIbOHY, M/IMHOK

CniA YUCTUTH NICNA KOXHOro npouecy

nepementoBaHHsA.

® Po3smerbHe KinbLe Ta po3MenbHUM KOHYC
YUCTUTH NULLIE CYXOLO LLITKOHO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Kopnyc He KnacTu y Mutody BOAY, a nuLue
NPOTEPTHU 30BHI BOJSIOrOK TKAHWHOHO.
[nAa ouneHHA BUKMAHOroO OTBOPY
BUKUAHY TPYOKY MOXKHA BiAKMHYTH
[OHU3Y (MantoHoK [€).

® 3aBaHTa)KyBanbHWUi ByHKEp NpuaaTHWi
ANA MUTTA Y NOCYAOMUIHIA MaLLMHI.

e 3epHOBUI MIMHOK 36epiraTi y cyxomy
NPUMILLIEHHI.

BkasiBku ana nepemMentoBaHHA
3epHOBHI MAIMHOK NPUAATHUI ANA BCiX
COPTIB 3€PHOBUX (KPiM KYKYpYZA3K), MaKy,
HaCiHHA NbOHY, KYH)XXYTY, FPEYKM TOLLIO.
Hobpe nepemMentoloTbCA TaKoX TpaBsH,
npAHOLLI Ta KaBa.

3epHO NOBMHHO BYTH CyXWMM, iHaKLle BOHO
3/IMMHETLCA Y PO3MENoBaNIbHOMY Mexa-
Hi3mi. [1poayKTv AnA NnepemerntoBaHHA OTKe
cnig 36epiratv y cyxoMy Micui BiAKpUTUMM
ab0o y HKYTOBOMY MiLLIKy.

Temnepatypa 36epiraHHA He NOBUHHA
nepesuwlysatn 40 °C.

HaBezeHi y HacTynHii Tabnuui 3HaYeHHA —
OPIEHTOBHI 3HAYEHHA, AKi 3anexartb BiA
pisHMX daKTopiB, Hanp., BMiCTy Bosiorn abo
nepioay BUpOLLYBaHHA (BNiTKY aBo B3UMKY).
[na nepementoBaHHA KyXOHHUIA KOMOaiH
BMKOPMUCTOBYETLCA HA CTYMEHi «7».

[na ayxe MinKoi yCTaHOBKU MOXXHa BUKO-
pUCTyBaTH CTYMiHb «5», 00O YHUKHYTH
3aHAATO CUBbHOrO HarpiBaHHA NPOAYKTIB
ANA NepeMesntoBaHHA.

MpoayKTUBHICTE NepementoBaHHA
Ha CTyneHi «7»

Bua sepHa  [poAyKTUBHICTL Nepemento-
BaHHA NpH yCTaHOBUi

api6Ho (1) rpy6o (6)
Mwenunua 80 r/xB 270 r/xB
Xuto 70 r/xB 230 r/xB
Mpeuka 80 r/xB 190 r/xB
lonosepHe 80 r/xs 300 r/xB
npoco
"onosepHui 50 r/xB 170 r/xB
oBeC
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Bua sepHa  [MPOAYKTUBHICTb Nepemernto-
BaHHA NPU yCTaHOBLUi

api6Ho (1) rpy6o (6)

Mpoco 80 r/xB 200 r/xB

Puc 70 r/xB 190 r/xB

HaciHHA 15 r/x8 -

NbOHY *

Mak * 70 r/xB -

* HaciHHA NbOHY Ta Mak MICTATb 0nito,
3aHaaTo ApibHa ycTaHoBKa nepemento-
BaHHA Ma€ HU3bKY NMPOAYKTUBHICTb.
Ina kpawux pesyneTaTis ix cnia nepe-
MestoBaTh B 3aMOPOXEHOMY CTaHi.

HaciHHA NbOHY ANA BUNIYKK MOXKHA 3MONOTH
LUBMAKO i Ay)Ke ApibHO, AKWo Bu niamicute
“oro nepea nepemMentoBaHHAM 40 3epHa.
OBec - M'AKLLIMIA HK iHLLI BUAK 3epHa.
ToMy WOro He MOXKHa 3MOJIOTH TaK ApPiGHO,
AK iHWi BUAK 3epHa. B aaHomy Bunaaky

Bu Te)x Mo)KeTe AOCAITU KpaLLUX pesysib-
TatiB NnepementoBaHHaA, AKWo Bu 3amo-
po3uTe oBeC B MOPO3WIbHIN Wadi i pos-
MeniTb MOro 3pasy X MicnA BUMMaHHA.
BaxvBa BKasiBKa:

OCKinbKK 3epHO € XXUBUM «NPUPOAHUM
KOHCEpPBOM», 4epes Lo BOHO rMAPOCKO-
MUYHO, CNiA 3HOBY i 3HOBY BKa3yBaTW Ha
HeobXiaHiCTb Moro 36epiraHHA B CyxoMy
micui. Came Bonore 3epHO NpU3BOAUTL

[0 HaA3BMYaWHO BMCOKOMO HarpiBaHHA,

Lo fAoBpe NOMITHO, AKLLO 30Ha Nepemerto-
BaHHA KOHiYHOro noApibHoBava i3 crani
3abuBaeTbCA Ta ApiGHUIA Nomen cTae
HEMOXXIMBUM. YCKNaAHEeHWH ApiGHWIA nomen
MoXke ByTV 03HaKO MiABMLLEHOT BOMOrOCTi
3epHa.
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Tect Ha BonoricTb

MpoBecTu TeCT NPOCTO — ANA LbOro
po3AaBWUTU NPOAYKTU ANIA NepemMetoBaHHA
MK ABOMa TBEPAUMM NpeameTamMMu.
HenpwuaartHi, To6T0 3aHaATO BOMOTi NPOAYKTH
[NA NepemMentoBaHHA po3aasntoloTbeA 6e3
XPYCTY, PO3MIOLLYIOYMC NOAIGHO BIBCAHUM
nnacTiBUAM; 32 HeOBXiAHOCTI NiACYLUUTH.
Mpo6y npoAyKTiB ANA NepemMentoBaHHsA
MOXHa TaKOX MOKNACTM A0 MOPO3USIbHOT
wadu Ha AeKinbKa roauH i notiM ApiéHo
3MOSIOTH BiApasy X NicnA BUAMaHHA.

AKLWo npoAyKTW AnA nepemMesntoBaHHA nicnA
3aMOpPOXKYBaHHA NErko NepemMentorTbeA
ZpiBHO, TO Lie — BipHa 03HaKa Toro, Lo 3epHO
nepea umMm B6yno BONOrMM.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHeCeHHA 3MiH.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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IlnAa Bawei 6e3onacHoctu

HaHHaA NpUHaANeXXHoCTb NpeHasHaveHa ANA KyXOHHOro KombaiiHa
MUMS.../MUMXL.. . BeinonHAWTe yKasaHuaA, NpMBeAeHHbIE B UHCTPYK-
UMK MO 3KCMNyaTaunm KyXOHHOro kombanHa.

3epHoBanA MenbHUUa NpUroaHa AnA nomMosa BCex COpPTOB 3epHa
(KpOMe KyKypy3bl), CEMAH MaKa, NibHa, KyHXyTa, rpeymxu UTA.
TakKe XOpOoLLO NnepemanbiBatoTCA TpaBbl, MPAHOCTU U KODENHbIE
3epHa. MpoaykTbl AnA nepemanbiBaHnA A0MKHbI ObITb CYXUMMU.

He ucnonb3oBaTtb AnA nepepaboTku Apyrux NpeaMeTOB UK BELLECTB.

A\ YKaszaHua no TexHuke 6e3onacHOCTM anA AaHHOro npubopa

OnacHocTb TpaBMUpoBaHusa!

He onyckaTb pyKy B 3arpy3o4yHblii CTakaH. He BCTaBnATb HUKakue
npeaMeTbl B 3arpy304HbIv CTaKaH.

3epHOBYIO MefbHULY MOXHO yCTaHaBMBaTb WX CHUMATb TOJbKO
nocsie OCTaHOBKM NPUBOAA U U3BSIEYEHUA BUTKU U3 PO3ETKM.
BaxkHo!

MpyvHaaneXKHOCTb MCMOMb30BaTb TOMLKO B MOMIHOCTLIO COBPaHHOM
Buae. [pMHaaneXxHocTb UCNONb30BaTh TOSILKO B yKazaHHOM paboyem
MOSIOXKEHUMU.

3epHoBYO MenbHULY HUKOrAa He cobupaTb Ha OCHOBHOM BroKe.
Bo n3berkaHue nospexaeHuin npubopa MeTanimyecKumm
npeamMeTamu, NECKOM UM KAMHAMU UCNONb3YMTe, NoXKanymcra,
TONIbKO OYULLEHHOE 3EPHO.

He naBaite MenbHuUe paboTaTb BXONOCTYHO.

OtaenbHble AeTany (Kpome 3arpy3oyHoro ctakaHa) Hukoraa

He Norpy><atb B XXMAKOCTW, HAKOrAa He AepxKaTb NoA NPOTOYHOM
BOAOW U HE MbITb B NOCYZAOMOEYHOW MaLLuHE.

KoMnaeKTHbIA 0630p 3awmra ot neperpysxku
Moxkanyiicta, OTKPOMTE CTPaHULLI BcTpoeHHoe 3apaHHoe MeCTo cnoma 3alum-
C pUCYHKaMH. LLL@ET MPUBOJ, OT NOBPEXAEHH.

PucyHok &Y Mpwv neperpyske (Hanp., ecnv B pasmMarnbl-
1 Kopnyc BalOLLIMIA MeXaHW3M rnonaaaroT BlaxHoe

2 YCTaHOBOYHOE KONBLO 3ePHO WM NOCTOPOHHWE NPeAMETbI) 3axBaT
3 PasmanbiaioLumii KOHyC (6) nomaerca.

4 PasmanbiBaioLLee Koneco 3anacHoi 3axeaT MOXXHO npuodpecTu

5 3arpysouHbiii cTaKaH y odULMaNbLHOMO Annepa Unu B CEpBUCHOM
6 3axpar cnyxbe (Homep ana 3akasa: 031003).

7 ByHKep BLIGPOCA OTXOZIOB 3axsaT MOXXHO Nerko U3Bneyb 1 3aMeHUTb.
PucyHok

Paboyee nonoxeHve

Robert Bosch Hausgerate GmbH 63
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PucyHok

® VYiepkuBaTb pasMasbiBatoLLni KOHYC
WK 3a)kaTb €ro U NOBEPHYTb YCTaHOBOY-
HOe KoJlbLIo BNpaso Ao yrnopa.

e 3axBaTWTb NNocKorybuamu LecTurpaH-
HWK 3axBara, MOBEPHYTb Ero BNpaBso
1 13BMEeYb (LUTLIKOBOW 3aTBOP).

OKennyarauua

m BaxkHoe ykasaHue

PekomeHaoBaHHbIE B JAHHON MHCTPYKLMK
Mo 3KcnyaTtauMm OPUEHTUPOBOYHbIE
3HayeHWA paBoyen CKOPOCTH yKasaHbi
ZNA NpMBopoB ¢ 7-CTyneHYaTbIM NoBo-
POTHLIM NepeKstoyaTenem.

Ina npnbopoB ¢ 4-cTyneH4aTbIM NoBo-
POTHLIM NepeKstoyaTenemM opUeHTUpo-
BOYHbIE 3HAYEHUA NPUBELEHbI B Cneay-
toLLen Tabnuue:

7-ctynenvarein: 1...2..3..4..5...6..7
4-cTtyneHuarbii: 1........ 2. T 4

® 3epHOoBYIO MeflbHULY nepea nepsbiM
MCNonb30BaHWEM TLLATESIbHO MOYNUCTUTD,
cM. «YucTka u yxoa».

C6opka 3epHOBOM MeNbHULIbI

PucyHok [

® [loBepHyTb yCTAHOBOYHOE KOJbLO TaK,
4T0Bbl MAaPKUPOBKM Ha YCTAHOBOYHOM
KOMbLie 1 Ha Kopnyce HaxoAunCb Apyr
Haa apyrom (DB1-1).

® HacaauTtb pasmanbiBaroLmMin KOHYC Ha
YyeTblpexXrPaHHyro OCb BHYTPU Kopryca
(B1-2).

® BcTaBuTb pasmansiBaroLLee Koneco
(BI-3).

Crpenka Ha pasmMasnbiBatoLleM Konece
[OMKHA yKasblBaTb HA MapKUPOBKK

Ha yCTaHOBOYHOM KonbLe 1 Ha kopnyce!
TonbKO B 3TOM MONOXXEHUW pasmanblBa-
toLLiee Koneco MOXHO NpaBuilbHO
BCTaBWTb.

o Crerka HaxxaTb pasmasnbiBaroLlee
KOJIeCO BHU3 U MOBEPHYTb YCTAaHOBOYHOE
KOJbLIO MO YacoBOM CTPENKe B 0bnacTb
nomona (BJ-4).

® YcTaHOBUTL 3arpy3oyHblid cTakaH ([B-5).
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lMomon sepHa
PucyHok @

A Brvimarne!

Ecnm 4nA paboTbl MCIONb3YETCA He OpHIi-

HalIbHaA YaLla KyXOHHOIro KoMOakHa, Toraa

J0/KHA ObITb yCTaHOBIEHA 3aLUNTHAA

KDBILLKA MPHBOAA HACalKH, HHaYe npnbop

HEe BRITIOYUTCA. EC/n 3aLUNTHAA KPbILLKA

fpHUBOAA HACAAKH YCTaHOBIIEHA, TO OPHIH-

HaJIbHAA KPbILLIKA YaLLIHM YIKE HE MOKET ObITb

YCTaHoBrEHA.

® HaykaTtb Ha KHOMKY pa3broKUpOBKM
1 nepesecT MynbTUOYHKUMOHASb-

HbIA KPOHLUTEWH B NOIOXKEHWe 2.

® YcTaHOoBKa yaluu:

— HaK/OHEHHYIO BrepeA Yally ycTaHo-
BWTb U 3aTEM ONYCTUTb,

— MOBEpPHYTb ee NMPOTUB YacoBOW
CTPENKK A0 PpUKCaLnK.

® Haykatb Ha KHOMKy pasénokupoBku 24
1 nepesecT MynbTUOYHKUMOHASb- _;
HblIA KPOHLUTEWH B NonoXkeHue 1.

® CHATb 3alUMUTHYIO KPbILLKY C NpuBoAa
3epHOBOM MenbHuubl ([3-5a).

® Heuncnonb3yemble NpMBOALI 3aKPbITb
3aLLUMTHBIMW KPbILLKaMMU.

® YCTaHOBWTb 3€PHOBYIO MENbHULY
¥ NOBEpPHYTL ee BNeBO A0 ynopa.

® [1nA npenoTtBpalleHnA Ype3MepHOro
nblneoBpasoBaHnA Npy nomMone,
HaKpbITb Yally KPbILLKOW.

— Haxkatb Ha KHOMKy pa36roKMpoBKM
¥ nepeBecT My/bTUOYHKLUUOHASb-
HbI KPOHLUTEWH B MOJNIOXKEHWE 2.

—  YCTaHOBWTb KPbILLIKY.

— CHoBa nepeBecT! MynbTUQYHKLMO-
HaNbHbIM KPOHLUTEWH B paboyee
NONoXeHue.

PekomeHngaumsa: MNpu HeobxoaMMOCTH OT-

BEPCTUE B KPbILLKE MOXXHO AOMOJHUTENLHO

HaKpbITb MOSIOTEHLEM.

e OTperynmpoBatb He0BX0ANMYHO CTENEHb
nomona Ha yCTaHOBOYHOM KoJlbLie.
MnaBHanA perynupoBka oT 1 (= Menko)
[0 6 (= KpymnHo).

CreneHb noMona MOXHO TaKxe usme-

HATb BO BpeMA paboTbl MeNbHULbI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MpumeyaHue: PerynnmpoBky B CTOPOHY

cTenexu nomona 1 (= Menko) Heo6xoAMMO

Npon3BOAUTL NULLb NOCTENeHHO AnA Toro,

yToBbl pa3ManbiBaloLLMA MEXaHU3M

He 3abuBarsncs.

® 3acbinarb NPoAyKTbl AnA nepemMalibl-
BaHWA B 3arpy304Hbli CTaKaH.
Makc. konuuecTBo 3arpy3ku: 750 r
MapK1pOBKK BHYTPU 3arpy304HOro
CTakaHa cny»<at AfiA OpUeHTUpa
paccynuTaHbl Ha nweHuuy.

® BcTtaBuTb BUNIKY B pO3ETKY.

® YCTaHOBMTb NOBOPOTHLIN NEPEKIIO-
yaTesib Ha CTyNeHb «7».
[Mpu ycTaHOBKe Ha O4YeHb MEeJKyHo cTe-
neHb NoMona MOXHO UCNoMb30BaTh
CTyneHb «5», yToObl NepemMansiBaemoe
3epHO He CJIMLLKOM CUIIbHO Harpe-
BasioChb.

E BakHoe ykasaHue

Bo nsberkaHve neperpysku npubopa

33 OAMH NpoLecc NoMosia MOXHO nepe-
pabatbiBatb MaKc. 2 Kr aepHa.

Mocne aToro cneayert BblAep)KaTb nepe-
pbIB AnA oxnaxaeHua npubopa, Kak
MWHUMYM, B TeyeHune 1 yaca.

Mocne pa6ortbl

® BbiKoUMTb NPMOBOP C NOMOLLLIO NOBO-
POTHOrO Nepexntoyarens.

® MU3Bneub BUSIKY U3 PO3ETKM.

® [loBepHyTb 3ePHOBYIO MeflbHULY MPOTUB
4acoBOW CTPENIKU U CHATL ee.

PuncyHok

® CHATb 3arpy304HbIi CTaKaH.

® [loBepHyTb yCTaHOBOYHOE KOJbLIO
MPOTMB YaCOBOW CTPENKK A0 ynopa.
MapK1pOBKM Ha YCTaHOBOYHOM KoSibLie
¥ Ha Kopnyce HaxXOAATCA APYr Haz
apyrom (H-2).

® MW3sneub pasmanbiBaroLLlee Koieco
¥ pasmMasibiBaloLLni KOHYC.

® [lpoBecTy YACTKY OTAENbHbIX AeTanen,
cM. «YucTtka u yxon».

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

Uuctka v yxoa

A Brmmarme!

OrzesibHble AeTam (Kpome 3arpy304HOro
CTaKaHa) HMKOr4a He rorpyarb B MUAKOCTH,
HUKOrAA HE AEPIKATB 104 [IPOTOYHOH BOLOH
U HE MbITb B [10CY.A0MOEYHON MaLLHHE.
He ucnonb3oBars abpasuBHbIe YHCTALUHE
cpegcersa. [TosepxHocTi npubopa MoryT
ObiTb [TOBPEIAEHEI.
Mpumeuanue: Ecnu 3epHoBanA MenbHUUA
He UCMnoJb3yeTCA eXKeIHEBHO, TO ee creayet
ouuLLaTb NOC/e Ka)kaoro UCnonb30BaHuA.
Mpv nepemanbiBaHMM MacnocoaepXaLlmx
NPOAYKTOB, Hanp., CEMeH fibHa, MeflbHULY
cneayet ouuLlaTh NOC/e KaXkaoro npolecca
nomona.
® PasmanbiBaroLlee Koneco u pasmasnbisa-
FOLLIUIA KOHYC MOXHO YUCTUTb TOSIbKO
CYXOM LLIETKOM.
o Kopnyc He KnacTtb B MblfibHyt0 BOAY,
a TOIbKO NPOTUPATb CHAaPYKU BaXKHOM
TPAMKOMN.
LNnA YACTKM BbINYCKHOIO OTBEPCTHA,
OyHKep BbIBpoca OTXOAO0B MOXHO
onycTuTb BHU3 (puc. [€).
® 3arpy3ouHblil CTakaH MOXHO MbiTb
B NOCYZOMOEYHOW MaLLUHE.
® 3epHOBYIO MeJIbHULY XPaHUTb B CYXOM
NOMeLLIEHWH.

YKasaHuA no nepemMasibiBaHUIO
3epHoBanA MefbHMUA NPUroaHa Ansa nomona
BCEX COPTOB 3epHa (KpoMe KyKypys3bl),
CeMAH MaKa, JIbHa, KYHXYTa, FPeYnxXmn UTA.
TakKe xopoLLOo nepemMasnbiBaloTCA Tpaskl,
NPAHOCTH U Kode.

3epHo A0MKHO BbITb CyXUM, UHaYe He
MCKITIOYEHO 3annnaHue pasmanbiBaroLlero
MexaHusma. [loaTomy 3epHo, npeaHasHa-
YeHHoe AnA NomMona, cneayeT XpaHuTb

B CYXOM MECTE B OTKPLITOM BUAE UK B JXKY-
TOBOM MeLlKke. Temnepartypa XxpaHeHus

He AomkHa npesebiwatk 40 °C.
MpvBeaeHHble B cnesytoLlei Tabnuue 3Ha-
YeHUA ABNAKOTCA OPUEHTUPOBOYHBLIMU U1
3aBUCAT, Hanp., OT COAEPXaHUA BIAXKHOCTU
WM BPEMEHU Nocesa (NeTo unu 3uma).

[na nomona 3epHa KyxOoHHbIM KoMBaiH
cnenyeT BKJIIOYaTb Ha CTYMEHb «7».

[Mpu ycTaHOBKE Ha O4YeHb MeJKyto CTeneHb
NMoMosia MOXXHO UCNOMb30BaTh CTyMEeHb «5»,
yTo6bl NEPEMaLIBAEMOE 3EPHO HE CIULL-
KOM CUNbHO HarpeBsasnochb.
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npOVISBOﬂVITeJ'IbHOCTb nomMmona
Ha CTYMeHU «7»

Bua sepHa  [ponssoauTenLHOCTbL
rnomMona npu yctaHoBke
menko (1) KpynHo (6)
MweHnua 80 r/muH 270 r/MuH
Poxb 70 r/MuH 230 r/mMuH
peunxa 80 r/MuH 190 r/MuH
['onosepHbiv 80 r/muH 300 r/muH
AYMEHb
['onosepHbiv 50 r/muH 170 r/muH
oBec
Mpoco 80 r/muH 200 r/mMuH
Puc 70 r/MuH 190 r/muH
CemeHa 15 r/mMuH -
nbHa *
CemeHa 70 r/mMuH -
Maka *

* B ceMeHax fibHa ¥ Maka CoOAEPKUTCA
Macro, No3TOMY MPU OYEHb MESIKOM
MoMoJie NPOU3BOAUTENBHOCTL NOMona
HU3KanA. Jlydiwero pesynbTarta yaacTcA
AOCTWYb, €CNU NepeMarbiBaTb 3TH
CEMeHa B 3aMOPOXXEHHOM BHe.

Ecnu cemeHa nbHa TpebytoTcA AnA BhINeuKy,
To Bbl MOXKeTe NepemonoTb ux BbICTPO

1 OuYeHb MeJIKO, CMELLIAB UX C 3epHOM Nepes
MOMOJSIOM.

OBec MArye, YeM pyrve copra 3epHa.
Mo3aToMy ero HEBO3MOXHO Pa3MoroThb

TaK Xe Mesniko. Bbl MoXKeTe TakxKe U B 3TOM
cryyae AOCTUMHYTb JTyULLMX Pe3yNbTaTos,
€Crn1 3aMOpO3UTE OBEC U NEPeMOonnTe ero

Ccpasy noclne ussnevyeHnAa N3 MOpPO3UJIbHUKA.
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BaxxHoe ykasaHue:

Tak KaKk 3epHO ABNAETCA €CTECTBEHHbLIM

U XKMBBLIM «NPUPOAHBLIM KOHCEPBOM», U3-3a
4ero OHO rMAPOCKOMMYHO, CreslyeT CHoBa

¥ CHOBa yKasblBaTb Ha HE0BX0AMMOCTb

€ro XpaHeH1A B CYXoM MecTe.

MMeHHO Bna)kHoe 3epHO NPUBOAUT K BO3-
HUKHOBEHWUIO aHOManbHOro Harpesa, 4to
MO>XHO YEeTKO OnpezeNnTb, eCnu 30Ha
Momona CTasibHoro KOHWYECKOro pas-
MasblBatoLLEero MexaHuama sabusaetca

1 MenKkuit noMon BobLue BbINOAHNTb
HEBO3MOXHO. 3aTpyAHEHNA NPU METKOM
nomorse MOryT yKasblBaTtb Ha TO, YTO 3epHO
C/IMLLKOM BRaXKHOE.

MpoBepka BRaXKHOCTH

Caman npocTan npoBepKa BbINOAHAETCA
nyTeM pasAasivBaHUA 3epHa Mexay
[BYMA TBepAbIMU NpeaMeTamMM.
Henoaxoasliee, To eCTb, CAMLLKOM BRaXKHOE
3epHO MOXXHO 6e3 XpycTa pacntoLLmTb,
KaK OBCAHble XJ1I0NbA; NPU HGOéXO[lVIMOCTM
ero cnefyet JOCYLUNTb.

MOYHO TaK>Ke NoNOXUTb HEMHOIO 3epHa Ha
HECKOMNbKO 4acoB B MOPO3WIIbHUK W nocre
3TOro cpasy pasMorioTb €ro B NMONOXeHUH
menkoro nomona. Ecnu 3epHo nocne samo-
Pa)XKMBaHWA MOXHO ByJieT MenKo nepe-
MONOTb, TO 3TO ACHbLIA NPU3HaK TOro, YTO
nepes 3TMM 3epHO BbIN0 BAAXKHLIM.

[MpaBo Ha BHeceHWe U3MeHeHui
ocTaBnfAeM 3a coboil.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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