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A\ Kayincizaik TexHuKachl Typanbl MaHbi3fbl HYCKaynap

Ocbl HYyCKayNbIKTbl MYKUAT OKbIN LUbIFbIHbIS.
Tek coaaH KeniH KypbUIFbIHbI Kayincis )aHe
AypbIic nanganana anacbis. [Nanganany
HYCKaynbIFblH KEWiH NanganaHy Hemece >kaHa
Meci YLUIH CaKTaHbI3.

AcnanTbl opamMaziaH awyZiaH COH TEKCEPIHI3.
TaceiMangayaarbl 3aKbIM arFaanbliHAA
KOCnaHbI3.

KypbInfFbiHbI XKeninik aluackl3 Tek 6inikTi MamaH
Koca anagsbl. Jlypblc emec Kocy TyAblpFaH
3aKkbiMAaap Keninaikke Kipmenai.

Byn KypbUIFbl e )aHe Y1 XaraannapbiHaa
nanaanaHyra apHanfaH. KypblnfbiHbl TEK
TaMaKTbl XXeHe cycbliHAapAbl 83ipney YLiH
nanganaHbliHbI3. [Manganany kesiHae
KYPbINFbiHbl 6akbinan Typy Kepek. KypbiFbiHb
TeK XabblK, 6enmenepae nanaanaHbiHbI3.

Byn KypbUiFbl TEHI3 AeHreriHeH MakcumManabl
4000 meTpre AeriH 6onrFaH BMIKTIKTe
navaanaHyra apHasfFaH.

Byn acnan cblpTKbl TakMep Hemece NynbTheH
nanganaHyra apHarimMmaraH.

Byn KypbInFbiHbl XKackl 8-Aeri »XeHe oaaH
YNKeH 6ananapAblH, COHbIMEH KaTap Kosfany,

cesy )KoHe ounaHy MyMKIHAIKTEpI LWeKTesreH
YKOHe/HeMece WETKINIKTI BinimMi *OoK,
Ty/IFanapAblH NnanganaHyblHa Tek onapasl
KayincisgikTepi yLwWiH xayankep agam
KaZdaranaraH xaraanaa Hemece ocCbl
KYPbINFbIHBI Kayinci3 nanaanany
HyCKaynapbIMeH TaHbIC 6onca »KaHe Aypbic
nanaanaHbay cangapbiHaH KaHaam
KayinTepAiH opblH anaTbiHbIH TYCiHETIH Bonca
FaHa nanganaHynapbiHa 6onagpl.

Bananapra ocbl KypbliiFbIMEH OMHayFa pykcat
eTneHis. Tasanay MeH TeXHUKanbIK, Kbl3MeT
KepceTyre 15 »kactaH ackaH 6ananapra
epeceKTepAiH KazaranayblMeH pyKcar eTineai.

XKacbl 8-aeH KeM bananapibl KYpbiiFbl XKoHe
TOK CbIMbIHa@H asbIC yCTaHbI3.

OpT Kayni 6ap!
XXyMbIC KamMepacbiHa opHanacTblpbIfiFaH
TyTaHFbILL 3aTTap TyTaHybl MyMKiH. ElukalwaH
XXYMbIC KamMepachbiHAa TyTaHFbILW 3aTTapabl
cakTamaHbI3. lwiHae TyTiH nakaa 6onca,

eLlKallaH ecikTti awnaHbl3. KypbiifFbiHbl
OLWLipiHi3, allaHbl po3eTKaZaH CyblpPblHbI3
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HemMece CaK,TaHLIprFbILIJTap 6norbiHAaFbI
CaKTaHAbIPFbILUTHI GLIJIpIHIS

KypbinFbl KaTTbl Kbidaabl. KypbinFbiHbIH
NaHeniH elwKallaH cakray cepeci peTtiHae
nanaanaHbaHbI3.

Acnan KpI3bin KeTedi. OpHaTty »KeHe Kocy
TapayblHAAFbl KYPbliFbl YXOFapblCbIHAAFbI
MUHUManAblK apanbik Typanbl ManiMeTTi
eCKepiHis.
KypbInFbiHbI AEKOP HeMece »uhas eciriHiH
apkacblHAa opHaTnaHbI3.

KypbIFbiHbI KipicTipineTiH Xxuhasaa opHaty
MYMKIH emec.

Kbi3bin KeTy Kayini 6ap.
KypbinfFbiHbl AypbiC emMec naaanaHy KayinTi
XKOHE 3aKbiMAapFa aKenyi MyMKiH,
©OHiMmaepai Hemece KWiMAi KypFaTyra,
LLUSPKEHI, AoHAEp CcaliblHFaH XacTblKTapAbl,
rybkanapabl, binFanabl WybepeKTepai aHe
1.6. Kbi3AblpyFa Gonmanabi.
Mblicanbl, KbI3AbIPbIAFaH LWBPKe, AoHAEP
HemMece MaMblIK CanblHFaH YKacTbIK, TiNTi
GipHeLe caFaTTaH KewiH Ae TyTaHybl
MYMKiH.KypbIiFbIHBI TEK TAMaKTbl XaHe
cycblHAapAbl 83ipney YLWiH nanaanaHbiHbI3.

©Himaep TyTaHybl MyMKiH. ElukalaH
XKbINyAbl cakTay YLiH eHimaepai
opamarnapia Kbl3blpMaHbl3.

lMnacTuKTeH, KarasaaH Hemece backa
TyTaHFbILWL MaTepuangapiaH xacasnraH
blAbICTapAarbl eHIMAepAi elKallaH
Kapaycbl3 Kbl34blpMaHbI3.

EwkawaH TeiMm »KoFapbl KyaTTbl HeMece y3ak,
YyaKbITTbl OpHaTnaHbl3. OCbl HYCKayNbIKTarbl
aKnaparKka CyMeHiHis.

MWKpPO TONKbIHALI NewTe eHimAaepai
elKallaH KypraTnaHbis.

KypamblHAa biiFan as eHimaepai TbiM
YKOFapbl KyaTneH HemMece TbiM y3aK yaxbIT
6/obl eLUKaLlaH epiTneHis xoHe
Kbl3AblpMaHbI3.

©cimaik Mmavbl TyTaHybl MyMKIiH. ELLKaluaH
Tamak, MavblH MUKPO TOJIKbIHALI MeLu
KeMeriMeH Kbi3ablpMaHbI3.

Xapbiny Kayni 6ap!

Aya eTKi30eWTiH blablcTapAarbl CYMbIKTLIKTaP
YXoHe 6acka TaMaKTaHy eHimaepi »apbinybl
MYMKiH. Aya eTKi36eWTIH blabicTapAarbl

CYMbIKTbIKTapAbl XXoHe 6acka TamMaKTaHy
OHIMAEpPiH eLlKallaH Kbi3ablpMaHbI3.

LleHcaynbiKKa KaTTbl 3UAH TUIO Kayni 6ap!

HypbicTan Tazanamaca, KypbliFbiHbIH 6€Ti
3aKbiMAanybl MYMKiH. Byn MUKPO TONKbIHALI
3HEepruAHblH arfyblHa aKenyi MYMKIH.
KypbIFbIHbI XKyWeni Typae TasanaHbl3 XoHe
Tamak, KanablKTapblH OipAeH KeTipiHis.
XXyMbIC KamMepachblH, eCiK TbiFbI3AarblLbIH

YXOHEe eCiK LUEeKTEriLWiH Tasa yCTaHbl3; COHAau-
aK, KyTy >xeHe Tasanay TapayblH KapaHbi3.

XKyMbIC KamepachbIHbIH 3aKbiMAanFaH eciri
HemMece ecCiK TbIFbl3AarblLUbl apKblibl MUKPO
TONKbIHAAP LWbIFYbl MYMKIH. XXyMbIC
Kamepachl HemMece eCiK ThIFbI34arblLLbl
3aKbiMaanraH 6onca, KypbiifFbiHbI eLLKaLLaH
navaanaH6aHbi3. CepBUCTIK KpI3METKe
KOHbIpay LuanbiHbI3.

KopnycTbiH KOpFaFblLL XabbiHbl *KOK,
KypbinFbinapaaH MUKPO TONKbIHAAPAbIH
SHEPruACHI CbIPTKA LUbIFYbl MYMKIH.
KopnycTbiH KopFaFbiLL XabbiHbIH eLlKaLlaH
anmaHbl3. XXeHaey KoHe TeXHUKaIbIK, XKyMbIC
KbI3BMETIH LUaKblPbIHbI3.

Tok corFy Kayni 6ap!

BinikTi emec MmamaHHbIH XeHAeyi KayinTi.
XXeHaeyai XoHe 3akpiMAanFaH Kocy
CbiIMAapbIH aybICThIPYAbl TEK B6i3aiH
KIIMEHTTepre Kbl3MeT KepceTeTiH Toxipubeni
TEXHUKTEPAIH Bipe g/l FaHa opblHAaK anajbl.
KypbUiFsl akaynsl 6osca, allaHbl po3eTkazaH
CYbIPbIHbI3 HEMECe CaKTaHAbIPFLILTaP
OnorbliHAaFbl CaKTaHAbIPFbILTHI BLUIPIHI3.
CepBUCTIK KbIBMETKE KOHbIpay LuasbiHbl3.

blcTbik KypbinfFbl 6enweKktepiHae kabenb
OKLLaynaybl 3feKTp KypbliFbinapaa epyi
MYMKIH. ELLKalLaH anexkTp KypbUiFblnapabiy
TOK KabeniH bICTbIK KypblUIFbl BenLeKkTepiHe
TUri3BeHris.

llwiHe KipreH binFanabik TOK COFybIHA anbin
Kenyi MyMKiH. XXoFapbl KbICbIMAbIK,
Ta3apTKbILWTbl HeMece By Ta3apTKbILLTHI
navaanaHoaHwi3.

EHeTIH bifiFan TOK COFybIHA oKenyi MYMKIH.
ElwkalaHn KypbinFbiFa »ofFapsbl
TemnepatypanapabiH XaHe binFanablH acep
eTyiHe »xon 6epmMeHi3. KypbinFbiHbl TEK
»XabblK Genmenepae nanaanaHbliHbI3.

AKaynbl KypbUIFbl TOK COFybIHa aKenyi
MYMKiH. AKaynbl KypbUIFbIHbI eLlKaLlaH
KOocnaHbI3. AlaHbl po3eTkadaH CybIpblHbI3
HemMece caKTaHAbIpFbiTap 6norbiHAarb
CaKTaHAbIPFLIWTLI OLWipiHi3. CepBUCTIK
KbI3METKE KOHbIpay LasnbiHbI3.

KYPbINFbI YKOFapbl KEPHEYMEH XKYMbIC
ictendi. ElukawaH KopnycTbl aiMaHbI3.

[LiHe KipreH binFanablK TOK COFybIHa anbin
Kenyi MyMKiH.

Xeninik anbipasl WbiFapbIHbI3 HeMece
CaKTaHAbIPFbILL LIKadblHAA CaKTaHAbIPFbILUTHI
OLUIpPIHI3.

EwkalwaH iwiHae cymbiKTbIK 6ap blabicTapabl
KyPblIFbIFa KOMMAaHbI3, KYPbINFbIHbI TabaH
peTiHAe nanaanaHOaHbI3.



Kyiik any kayni 6ap!
Kypanaap MeH biabicTap Kbidadbl. XXyMbic

KaMepachblHaH biAbICThl XXoHE KypasigapAbl
opKallaH yCTafbiLl KemerimeH LblFapblHbI3.

CnupT 6ynapbl bICTbIK, AyXOBKaJa TyTaHybl
MYMKiH. KypamblHAa cnupT »orFapbl
cycbliHAap 6ap TamakTapabl elKallaH
agipnemMeHis. KypambliHAa crnivpT »KoFapel
CycblHAApPAbIH TEK asFaHTan MesepiH
nanganaHbiHbl3. KypbiifFbl eciriH xaunnan
alblHbI3.

K.abbiFbl KanblH eHIMAEpP Kbl3AbIPY KesiHAae,
O4laH KeHiH ae »apbinybl MyMKiH. ELLKaluaH
YKYMbIPTK@HbI KaObIFbIMEH 83ipIEMEHi3
HemMece KanHartbln a3ipfieHreH XXYMblPTKaHbI
Kbl3AblpMaHbI3. ¥Yynapasbl XXoHe WwasH
Topisainepai asipnemMenis. KybipraH
XYMbIPTKaHbI HEMece CTakaHAaFb!
XYMbIpTKanapasl asipney anasiHaa capbl
ybl3abl TECIHI3. Anmanap, KbidaHakTap,
KapTon HeMece cocucKanap CUAKTbI KabbiFbl
KaTTbl OHiIMAepAe KabblK Xapblnybl MYMKIH.
Kbi3ablpmar Typbin KabbIKTbl TECIHI3.

Bananap tamarbliHAaFbI Kby GipKesKi
Tapanvanasl. bananap TamarbiH eLKallaH
YKabblK blAbICTa Kbi3AblpMaHbl3. DpKallaH
KaknakTbl allblHbI3 HEMeCe eMi3iKTi aNnblHbI3.
Kbl3ablpyaaH KeniH apanacTbipblHbl3 HeMece
WwavkaHbl3. banara Tamak 6epmeit Typbin
TemnepatypaHbl TEKCEPIHI3.

Kbl3ablpbinFaH eHiMaep xbinyasl Geneai.
TamakTap bICTbIK 601ybl MYMKiH. XXyMbIC
KamepachblHaH bIAbICTbI XXoHEe Kypanaapabl
opKaLLaH KacTpen yCTarblLblHbIH KeMeriMeH
LIbIFAPbIHbI3.

OHiMmaepaiH aya eTki3belTiH opamachl
Xapbinybl MYMKIH. ©pKallaH opamajarbl
aKnapaTka Hasap ayaapblHbi3. XXyMbIC
KamepachblHaH TamaKkTapAbl opKaLlaH
K&CTpes YCTaFblLLbIHbIH KOMEriMeH
LWbIFAPbIHbI3.

KypbinfFbl KaTTbl Kbi3aAbl. ELLKaLIaH XyMbIC
KamepachblblHH iLUKi NaHebAepiHe Hemece
KbI3AblpYy 3NeMeHTTepiHe TUMEHI3. DpKalluaH
KYPBUIFbIHLIH CanKblHAAYbIHA MYMKIHAIK
Oepini3. bBananapabl aynak, ycraHbi3.

KypbInFbiHbI THICTI BonMaraH peTre
navaanany Kayinti.

Taram Hemece Kuimaepai KypraTy,
LUBpKenepAi, A9HAIK XoHe TYKbIMAACTbIK,
YacTblKTapAbl, rybkanapasbl, binFangp
LyBepeKTepAi XaHe yKcacTapabl XblbITyFa
PYKCaT MOK.

Mblicanbl, KbI3biM KETKEH LUBpKenep, ASHAIK
YKOHe TYKbIMAACTbIK KacTblKTap, rybkanap,
bINFanabl WyGepeK XaHe yKcachl Kywin
Kanyra anbin Kenyi MyMKiH

Ky#ik any kayni 6ap!

KypbinFbl ecirii alikaHaa bICTbIK, 6y LbIFyb
MYMKIiH. KypblInFbl €CiriH »kannan albiHbI3.
Bananapabl aynak ycraHbI3.

blcTbIK XXyMbIC KaMepacbiHAa cyaaH by
nanaa 6onybl MyMKiH. blCTbIK »yMbIC
KamepachblHa Cy KyMMaHbl3.

CyMbIKTbIKTapAbl KbI3AbIPY KaiHayFa akenyi
MYMKIiH. AFHW, KbI3AbIPY TEMNeparypacsl
a/eTTeri KenipLUiKTepAiH KeBetoiHCI3 XaHe
Oycbi3 Kon xeTeai. TinTi blAbIC BUOpaUMACH
TeMeH 6onca Aa, bICTbIK CYMbIKTbIK KEHET
KauHan, watlblipaybl MyMKiH. Kbi3ablpraHaa
9pKaLlaH blAbICKA KACbIKTbI cany kepek. byn
CYMBIKTBIKTBIH KbI3biN KETYiH 6onasipmayra
MYMKIHAIK 6epeai.

Xapakat any xayni 6ap!

KYPbINFbI €CIriHiH Cbi3aT TYCKEH LLbIHbICHI
CblHYbl MYMKIH. LLIbIHbIFA apHanFaH
KbIPFBILUTHI, KYLUTI HeMece abpasuBTi XYFbILL
3aTTapabl nanaanaHbaHbI3.

XXapamcbl3 biAbIC Kapblnybl MYMKIH.
dapdop MeH KepaMHUKaZaH *acanFaH
bIABICTBIH TYTKaNnapblHAA XoHe KaknarbiHaa
Manaa Teciktep 6onybl MyMKiH. byn
TeCiKTepAiH apTbiHAA Kybic 6onaabl. Kybicka
bISIFAST KipreHae blAbIC XXapbilybl MyMKIH. Tek
MWKPO TOSIKbIHABI NELLKe apHafFaH biAbICTbI
nanzanaHblHbI3.

blabicTap MeH MmeTan KOHTEMHepniep Hemece
MeTan LWeTTIK biAbICTap Tada MUKPOTONKbIHAbI
MYMBbICTA YLUKbIH XacanyblHa anbin Kenyi
MYMKIiH. Kypbinfbl 3akbiMaanaasl. Tasa
MWPOTONKbIHABI XXYMbICTa eLlKallaH MeTan
KOHTeMHepai nanaanaHbaHbI3.

OWHEKTI anHanatblH Topesike Xapblnybl
MYMKiH. KaTTbl 3aTTapMeH aiHanarbiH
Topesikere CoKnaHbI3.

OWHEKTI atHanatblH Topesike cbidatTap MeH
CbIHbIKTap KayinTi Tabbinaabl. AlHanatbiH
Topenkenepai abannan nanaanaHbliHbI3.



3akbiMAaapAabiH cebenTepi
Hasap aynapbiHbI3!

Ote nacranfaH TeiFbi3Aarbil: Erep ToiFbi3Aarblll ©Te nactanFaH
6onca, KypbInFbIHbIH eciri AypbicTan »kabbinmaiasl. Iprenec »kuhas
BeTTepi 3aKkbiMAanybl MyMKiH. TbIFbI3AaFbILUTHI 9PKALLAH Tasa
YCTaHbI3.

MWKpPO TONKEIHAbI NELUTIH TAMaKChI3 YXYMbIC icTeyi: KypbInFbiHbI
YKYMbIC KaMmepacbliHAa TaMak, MoK Kyrnae nanaanaHy TbiM Ken
YKTEMe TycyiHe aKenyi MyMKiH. KypbinfbiHbl eLLKaLlaH TaMaKChbl3
KocnaHbl3. EpekLuenik bIAbICTbI KbiCKa yaKbIT 60#bl cbiHay 6orybl
MYMKIH, «MUKPOTONKbLIHABI NeLL, biAbIC» TapayblH KapaHbI3.

MUKpO TONKbIHABI NeLl KemeriMeH NOMKOpH »acay: ElkaluaH Teim
YKOFapbl MMKPO TONKbIHAAP KyaTbiH opHaTnaHkl3. EH ke6i 600 BatT
KyaTblH naiaanaHbliHbl3. [ONKOpH canbiHFaH NakeTTi spKaluaH
LWbIHbI TOpesniKere canblHbl3. LLIbIHbI ThIM Ken XYKTEMeAEH ChlHYbI
MYMKIH.

KanHan LblKKaH CYMbIKTbIK anHanmanbl MOAHOCTLIH XeTeri
apKblIbl KYPbINFBIHBIH iLWiHE Kipmeyi kepek. TamaKTbiH 83ipneHyiH

6aKbinaHbi3. AnabiMeH TaMaKTbl a3ipey YLUiH KbICKapaK, yaKsIT
Ke3eHiH KoNAaHbIHbI3 XKaHe KaXKeT 6onca, OHbl Y3apThiHbI3.

MWKPO TONKbIHALI NeLUTi elKalaH anHanManbl NOAHOCCHI3
nanaanaHbaHbI3.

YuwkbiH: MeTann, MbiC.: WbiHbIAAFbI KAChIK, MNeLl OLUAFbIHAH XKaHe
€CIKTiH iLUKi XafFblHaH KeM JereHae 2 CM. aniak, Typybl THIC.
YLWKBIH €CiK 8AHEriH 3aKpiMAaaybl MYMKIH.

AntomuHuit Tabak;: AcnanTa antoMuHuin TabakTapblH
nainganaH6aHbi3. Acnan naiaa 6onatbiH YLWKbIHAAP apKbibl
3aKkbiMaanagsbl.

KypbInFbIHbI €ciriH alwa oTbipsin, cybiTy.: MNeww owarbiH Kabbik Kyiae
cybITy. KypbIifbl eciriHe eLlHapce KplChifbin Kanmaybl Tvic. Erep
eCiK TonbIK XXabblnmari, Kuanan awwbinbin Kanca, XaxelH TypraH
>xnhasabl 3aKpiMAanAabl.

Micipy kamepacblHaa koHAeHcaumnAnbIK, cy: ECIKTiH TepeseciHae, iLKi
kabatra xoHe TybiHAe KOHAEHCaUMANbIK ¢y 60nybl MYMKIH. Byn
KanbInTbl XKaFaawn, 6yZiaH KbiCKa TONKbIHAAP Kbl3METi 3UAH
weknenai. Tot 6acyablH angbiH any ywiH KoHAeHcauuAnaHFaH
cyabl epAanbiM 8p MicipyAeH COH CYpTin TacTaHbI3.

AneKTOYMbIMAbI OPHATY MEH iCKe Kocy

5¥J'I KYPbIIFbl TEK XXEeKe yﬁue naﬁ.qanaHyFa apHanfaH.

YcTen KypbIFbIChIH KaTTbl XkaHe BeTi Teric )epre (eAeHHEH KeMiHae
85 cM XoFapbl €TiN) KOMbIHBI3. XXenaeTKill caHbinaybl allblK Kanybl
KepeK. KypbinFbIHbIH XKOFapFbl arFbiHAa 60C XKaiAblH MUHUMANAbIK,
6uikTiri 30 cm.

o] o
o
100 100

|

KypbinFbl KOCyFa AaiblH XaHE TEK epexxere can KopFaFrbiLL
OopHaTblfIFaH KOHTAKTTIK po3eTKara opHaTbinybl THiC. XKeni Kyartbl
3aybIT GenriciHaeri Kyat TypiMeH caiikec Kenyi Tuic.

PoseTkaHbl KeLUipy Hemece Tok kabeniH anmacTbipy TeK KaHa aneKTp
MamaHbl opblHAay KepeK. KypanbiFbl aiibipbl apaaibiM AaiblH 60ybil
KaXKeT.

Elukanaai Ken KOHTaKTTiK aiiblp, aiblp KanblBbl MEH y3anTKbiLTap
nanaanaH6aHbl3. LLlamazaH Tbic XyKTey 6apbiCbiHAA, OPT LUbIFY Kayni
6ap.



Backapy naHeni

Byn »kepae H6ackapy naHeniHiH WonyblH Kepin Typchl3. KypbiiFbIHbIH
TypiHe 6ainaHbICThl BenweKkTepae aybiTKynap 605ybl MyMKiH.

Carat nepHeci —

Stop (Tokrary) Stop

nepHeci —

Mounb nepHeci [

SIEMENS

YakbIT neH
Y3aKTbIK, KOpCEeTKiLLi

ANHanManbl KOCKbILL
YaKpbIT NeH y3aKTLIKTbI
Hemece aBToMaTThl

0w

C)OQ

6arnapnamatsi
opHaTyFa apHasnFaH

Start

— Start (bactay) nepHeci

180 360 600
O O O O LLlaFbiH TONKbIHABI NeLw
KyaTTapblHa apHasnFaH
900 Tyimenep:

Xaa nepHeci — O O O O 90 Barr,

180 Bartr,

360 Barr,

‘ ‘ 600 Bartr,

Barnapnama | 900 Barr
aBTOMaTUKachl
FP;\(UJIH nepHenep
6arnapnama
nepHeci

f1 = canmak nepHeci

——— EcikTi awy nepHeci

J

AiiHanmanb! aybICTbIpPbIN-KOCKbILL

A¥iHanmanbl aybICTbIPbIN-KOCKbILL KeMeTiMeH 6apibiK o4enkKi
MaHAepai XaHe peTTeynepai esrepTyre Gonaabi.

A¥iHanmarbl ayblCTbIPbIN-KOCKBILWTHI iLUiHe Kiprizyre 6onagbl. OfbikKa
Kiprisy Hemece LUblFapy YLUiH aiHanmarbl ayblCThlPbIN-KOCKbILLTbI
6acblIHbI3.

Kbi3ablpy Typnepi

MMKpO TONKbiHOAP

Onap eHimaepAe »binyFa anHanaabl. MUKpPO TONKeIHAbLI NeLw Tes
epiTyre, Kbl3AblpyFa )oHe JalblH Kyire Kentipyre apHanfaH.

MuKpo TonKbiHAApAbIH KyaTbl
CyWbIKTbIKTapAbl Kbi3ablpy yLwiH 900 Barr.
TamakTapabl XbIbITY XaHe AalblH Kyhre XeTKisy yLwiH 600 Barr.

ETTi asipney »aHe Kbi3ablpyFa cesiMTan TamakTapAbl bUIbITY YLLiH
360 Barr.

Tamakrapabl epiTy XaHe AaiblH Kyire xeTkidy ywiH 180 Barr.
Kbi3ablpyFa cesimTan TamakTapAbl epity ywin 90 Bartr.

rpuns )

Mpunb KemeriMeH KemeLTepi asipneyre 6onaasbl.

MuKkpo TonkbiHAapMmeH BipikTipinreH rpunb

MyHAa rpunb MUKpPO TONKbIHAAPMEH Bipre XyMbIC icTerai.
BipiKTipinreH pe>xum KemeLuTep »aHe rpateHaep YLiH Konawnnol.
TamakTap KblTbipnakTay XoHe KoHblpnay 6onaasl. byn enaexkanaa
TesipeK KoHe KyatTbl YHeMAeWnCis.

Kypanaap
Hasap aynapbiHbI3!

blabicTbl anFaHga aMHanatelH TopesiKe KblKbiMaybiHa Hasap
aynapbiHbi3. AWHanaTbiH TOPENKe AYPLIC OpHATLIIFaHbIHA Ha3ap
ayaapbiHbi3. AWHanaTbiH TOPE/KEHi OHFa YKeHe corFa
anHanablpbIHbI3.

AWHanmanbl nogHoc

AWHanmanel NOAHOCTbI Kenecified opHaTy Kepek:

1. PonuKTiK cakMHaHbl @ XXyMbIC KaMmepacbiHAaFbl KyblCKa
OpHATbIHbI3.

2. AiiHanmarnbl nofHoCThl b ykeTekTe ¢ Kypbinfbl TYGiHIH opTackiHAa
GeKiTiHi3.



BipiHWIi peT nanaanaHy anAbiHAa

MyHaa GipiHwi peT a3ipney anablHAa He icTey KepeK eKeHiH Ginecis.
AngbiveH Kayincisaik TexHukachl Typasbl Hyckaynap tapayblH
OKBIHbI3.

CaraTTbl OpHaTy

KypbInFbl KOCYNbl Ke3zie HeMece Kyar eLwuipinreH 6onca, avcnneiae
YLU Hen aHazabl.

1.( nepHeciH 6achiHbI3.
Oucnneitae carat 12:00 »karHe (O »xaHaabl

2. AviHanmarnbl KOCKBILLNEH YaKbITTbl OPHATBIHbI3.

® =3 min

20" 5@

3.(® nepHeciH KaiitanaH 6achiHbI3.

MMKpO TOJIKbIHADbI NneLd

MUKpo TonKeliHAAP eHiMAepre XbinyrFa TypneHaipineai.

MUKpO TonKbIHABI NeLWTi nainganaHyra éonaabl, AFHU, OHbIH ©3iH
Hemece rpunbMeH BipiKTipinreH pexxumae.

blakic Typanbl aknaparTbl anachi3 XXaHe MUKPO TOMKbIHABI NeLT
peTTey okl Typasnbl OKM anachbis.

Hyckay: TapaybiHaa 6i3aiH acxaHaza CbiHanFaH, MUKPO TOJIKbIHALI
neLTiH KeMeriMeH epiTy, Kbl3AbIPY XaHe AalblH KYHre XeTKi3y
MblcanaapbiH Tabachls.

MUKpo TonKbIHABI NeLwTi 6ip peT cbiHaHbI3. Mbicansl, e3iHiare wwan
YLWiH 6ip LWbIHBIAAK, CYAbl XbIbITbIHbI3.

AnTbIH HeMece KyMmic 6e3eHAIpYi *OK YIIKEH LWbIHbIAAKTLI anbin, OFaH
LAl KacbIFbiH canblHbi3. Cy 6ap LWbIHBIAAKTEI aiHasbIN XaTKaH
NOAHOCKA KOMbIHbI3.

1.900 BT TyiiMeciH 6acbiHbI3.
2. Tanmepnik ewipriw kemeriMeH 1:30 MUH. yaKbITbiH OPHATbIHbI3.
3. «bBacray» TyiimMeciH 6acbiHbI3.

1 MuHYT 30 CeKyHATaH KeWiH AblObICTLIK CUrHan wWweiFassl. LLai cybl
BICTBIK.

LLla# iwKkeH ke3ae naiaanaHy HycKaynbiFbIHbIH 6ackiHAaFb!
Kayincisaik TexHuKacel Typanbl HyCKaynapabl OKbiM LWbIFbIHLI3. Onap
oTe MaHbI3Abl.

Hyckay: Tek aiiHanmansl nogHOC BeKITINreH KypblaFbiHbI
KonaaHbiHbI3. OHbIH Aypbic BekiTinyiHe Hasap ayAapbiHbI3.
A¥iHanmanbl NOAHOC COJMFa oHe OHFa anHana anajsl.

Top

punb >kacayra apHanFaH Top, Mbicanbl,
CTeliKTep, cocvuckanap Hemece TocTTap
YLWiH A 6onMaca Kel3ablpbin nicipyre
apHaFaH Xannak, Kanbintapra apHanraH
TipeyiwTep peTiHAe.

Hyckay: Topabl aitHanmarbsl noAHoCcKa
KOWbIHbI3.

ArFbiMAaFbI YaKbIT OpHaTbiNAbl.

CaraTTbl KacbIpy

(® TyitmeciH 6acbiHbI3 Aa, «ToKTaTy» TyiMeCiH 6acblHbI3.
Hvcnneint ewegai.

CaraTThbl KanTagaH opHaTy

® TyitmeciH 6achiHbI3.
Ovcnneiae 12:00 yakpithl naitaa 6onaabl. CofaH KeiH 2 aHe 3
TapMakTapbiHAa cunatTanFaHan yakbITTbl OpHaTbIHbIS.

YaKbITTbl ©3repTy, Mbicasbl, a3fbl yaKbITTbl KbICKbl yaKbITKa
1 - 3 TapMaKTapblHAa cunaTTanFaHaan opHaTbIHbI3.

)'KyMblc KaMepacbiH Kbi3AbIPY
XaHa KypbIIFbIHbIH MICiH KETipY YLWiH anHanmManbl NoAHOC
opHaTbinFaH »abblK, 60C KyMbIC KamepachkiH 10 MUHYT 60
KbI3ZbIPbIHbI3. XXYMbIC KamepacbkliHAa opamMa KanablKTapbl
6onMayblH KaaaranaHbil3.
1. «Mpuni» [7] TyiiMeciH 6ackiHbI3.

Oucnneiae 10:00 yakpiThl )XaHe naiaa onaabl
2. «bacTay» TyiMMeciH 6acblIHbI3.

YakbIT 6TKeHAe AbIObICTEIK cUrHan ectinedi. «Tokraty» TyiMeciH
6acbiHbl3 HeMece KYpPbIIFbIHbI BLUIPIHI3.

blabic Typanbl HycKaynap

Konaunbl biabic

Konannbl biabic 60nbIN LWbIHBI KepamMukaaaH, pappopaaH,
KepamMuKaaaH XeHe bICTbIKKA Te3iMAI NIACTUKTEH »KacasFaH blAbIC
Tabbinaabl. Byn matepuanaap MUKpO TONKbIHAAPALI 6TKizeai.
Oszipney biabicTapbiH NanaanaHyra 6onaasl. Ockinaiiua Tonbin KeTyi
6onasipmayra 6onaabl. AnTbiH HEMece KyMic 6e3engipyi 6ap blabiCTbl
TEK OHAIPYLLi OHbIH MUKPO TONIKbIHABI MELLKE XapahTbiHbIHA Keningik
Bepce FaHa nanaanaHblHbI3.

M apamainTbiH bigbIC

Mertann blasicTap xapamanabl. Metann MUKpO TONKbIHAAPAbI
eTKizbenai. MeTtann biabicTapaa Tamak cankelH 60/bin Kanaasl.
Hasap aynapbiHbI3!

Ymelanp: MeTann - Mbicalibl, CTakaHAdarbl KaCblK — I'IeLIJTiH,
KabblpranapbiHaH 2 CM a3 eMec KallbIKTbIKTa 60Jybl KEPEK XoHe
€CIKTIH iLLKi XXaFblHaH apbl OpHanacybl KepeK. ¥LWKblHAAP €CIKTiH iLKi
BeniriH 3aKbiMAaybl MYMKIH.

blabicTbl cbiHay

EllKawaH MUKPO TONKbIHALI NELWTi bIALICCHI3 KocnaHbI3. Xanfbi3
epeKLenik 6o5bIn Keneci colHay Tabbinazbl.



blabICbIHBI3 MUKPO TONKbIHAbI NELLKE apHanFaHbliHa CEeHiMAI
6onmacaHbl3, MblHa CbIHAKTEl OPbIHAAHBIS:

1. KypbinFbiFa 60C bIALICTE Y2 - 1 MUHYTKA €H Ken KyaTka KOMbIHbI3.
2.KeseHai Typae TemneparypaHbl TEKCepin TyPbIHbI3.
blabic cybik HeMece Xbinbl 60yl KepPek.

Erep 01 bICTbIK BOSILIN KeTCe HemMece YUWKbIHAAP nanaa 60]108, on
MUWKPO TONIKbIHAbI NEeLlKe apHaniMaraH.

MuKpo TonKbiHAapAbIH KyaTbl

MUWKpPO TONKbIH- MbIHaFaH apHanfFaH
AapAblH KyaTbl

90 Br Kbi3ablipyFa cesimTan TamakTapabl epiTy yLliH

180 Bt Tamakrapabl epiTy XaHe AalblH KyIre XeTKisy
YLiH

360 Bt ETTi a3ipney »aHe Kbi3ablpyFa cesiMmTan Tamak-
TapAabl XbIbITY YLUiH

600 Bt TamaKkTapabl XbIbITY XoHe AanblH KyWre »eTkisy
YLUiH

900 Bt CyMbIKTEIKTapAbl Kbi3AbIpY YLUiH

Hyckay: 900 Bt kyatbiH 30 muHyTKa, 600 BT KyathiH 1 caraTka
opHatyra 6onagpl, 6acka Kyatrapaa a3ipney yaxbitel 1 caratraH 39
MUHYTKa AeWiH 605ybl MYMKIH.

LLlaFbIH TONKbIHABI NeLl OopHaTy
Meican: 600 BaTT warbiH TOMKbIH KyaTbl

1. KanaraH MUKpOTONKbIHAAP KyaTbiH 6achkiHbI3.

Lucnnenae TaHAanfFaH WarbiH TONKbIH KyaTbl )aHe 1:00 MuH.
XXaHbIn Typagbl.

2. AviHanmarnbl KOCKbILNeH Y3aKTbIKTbl OPHAaTbIHbI3.
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fpunbae asipney

KyatTbl rpunb KapKblHAbI OETTEri XbIyAbl XaHe TinTi eHimAepai
Kbl3apTyAbl KAXKeT eTesi.

Fpunbai opHaty
1. Mpunb 7] nepHeciH 6achiHbi3

Oucnnerae 10:00 MUHYT XoHe TaHba »KaHaabl.
2. AiiHanManbl KOCKbILLMEH Y3aKTbIKTbl OPHATbIHbI3.
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3. Icke Kocy TyimeciH 6acbiHbI3.

8

3. Icke Kocy TyiMeciH 6acbiHbI3.
Ovicnneiae yakpITTbIH Kepi caHanybl 6actanagbl.

YaKkbIT ©Tin KeTTi

ObIBbICTbIK cUrHan weiFafbl. KypbiiFbIHbIH €CiriH allbiHbI3 HeMece
«ToKTaTy» TyiMMeciH H6acblHbl3. YaKpIT KaiTagaH naiaa onaasbi.
YaKbITTbl ©3repTy

MyHbI Ke3 KenreH yakpitra icteyre 6onazbl. AiHanmarbl ayblCTbIpbin-
KOCKpbILL KOMETiMEH yaKbITTbl ©3repTiHi3.

Tamak, asipneyni TokTaty

«ToKTary» TYUMECiH eKi peT 6acblHbl3 HEMece KYpPbIFbIHbIH eCiriH
awbIHbI3. ECikTi )kankaHHaH KewiH «bactay» TyimeciH KanTa
6acbliHbI3.

OpekeTTi 60nAbipmay

«ToKTary» TyUMecCiH 2 peT HacbiHbI3 HEMece eciKTi awbin, «ToKTaTy»
TyMMeciH Bip peT 6acbiHbI3.

Hyckay: AnabiMeH yaKbIT Ke3eHiH, coAaH KeliH MUKpo

TONKbIHAAPAbLIH KyaTblH opHaTyFa 6onagbl.

CankbiHaaTy XenaeTKiwi

KypbInFbl cankblHAaTy XenaeTkiliMeH kababiktanFaH. XXenaeTkiw

TiNTi KypbINFbl KOcynbl Bonca Aa XyMbIC iCTeYiH »kanFacteipa anaasbi.

Hyckaynap

m MWKpO TONKbIHAAP KYMbIC iCTEreHae Kamepa cankbiH 60nbin
kanaabl. ByFaH KapamacTaH cankbiHAATY enaeTKilli Kocbinaasl.

XKengeTkiw TinTi KypbIFLI BLLIPININ KoWbInFaH Gonca Aa *KyMbic
icTet 6epe anazbl.

m EcikTiH TepeseciHae, iWwki kabbipranapaa aHe TynTe KoHAeHcaTt
naiga 6onybl MyMKiH. Byn KanbinTbl, MMKPO TONKbIHABI NELL AypbiC
YMBbIC icTen Typ. TamakTbl a3ipneyaeH KeiiH KoHAeHcaTTbI
CYPTIHi3.

Lucnneiae yakbITTbIH Kepi caHanybl 6actanagbl.

YaKbIT oTin KeTTi

ObIBbLICTLIK cUrHan WeiFaabl. KypbiFbiHbIH eciriH alwbiHb3 HeMece
«ToKTary» TyWMeciH 6acbiHbI3. YaKbIT KaiTaaaH nainaa onagpl.
YakbITTbl ©3repTy

MyHbI Ke3 KenreH yakpiTTa icteyre 6onazbl. AMHanMasbl aybICTbIpbIn-
KOCKbILL KOMEriMeH yaKbITTbl ©3repTiHi3.

Tamak, a3ipneyai TokTaTty

«ToKTaTy» TYAMECIH eKi peT 6acbiHbl3 HEeMeCe KYPbINFbIHLIH eCiriH
awblHbI3. ECikTi )ankaHHaH keniH «bacrtay» TyimeciH kanta
6acblHbI3.

Tysety

OpHarTblfiFaH yakbIT KE3eHiH Ke3 KeNreH yakelTra Ty3etyre 6onaabl.

PeTTeyai bicbIpy

«ToKTary» TYUMECiH eki peT 6acblHbl3 HEMece KypbIFbIHbIH ECiriH
awbin, «ToKTaty» TyMMeciH 6ip peT 6acbiHbI3.



«MUKpO TonKbiHAAP KaHe rpunb» OiPiKTipinreH pexumi

Bip yakbiTTa rpuib )aHe MUKPO TONKbIHAAP PEXUMiH OpHaTyFa
6onaabl. TamakTap KelTbipnakTay XaHe KoHblpnay 6onaabl. byn
angexanga Tesipek }oHe KyaTTbl YHeMAENCI3.

MuKpo TonKbIHAAPALIH 6apnblk KyaTTapblH Kocyra Gonaabi.
Epekwenik: 900 »aHe 600 Bartr.

LLlaFbiH TONKbIHABLI NELUTi XXaHe rpunbAai opHaTty
Meican: 360 BT, rpunb ™, 5 MWHYT.

1. KanaraH MUKpOTONKeIHAAP KyaTblH 6achiHbI3.

Advcnnenae TaraanfaH WarbliH TONKbIH KyaTtbl xaHe 1:00 MuH.
»KaHbin Typaasbl.

2. Mpunb [ nepHeciH 6ackiHbI3.
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3. AiHanMarnbl KOCKbILLNEH Y3aKTbIKTbl OPHATLIHbIS.
4. |cke Kocy TYMMECIH HBacbiHbI3.

Xan

Xan KypbInfFbICbIHBIH KemMeriMeH 6enrini 6ip TamakTbIH peTTeyiH
CaKTayFa >keHe OHbl Ke3 KeNTeH yaKkbiTTa cypayra 6onaaesl.

©Te »KMi 93IpNENTIH TaMaKTbl XaAKa eHri3reH XeH.

MapameTpnepai caKkTay

Mbican: 360 BT, 25 MUHYT

1.M nepHeciH 6acbiHbI3.
Oucnnenae «M TaH6achl »aHaabl.

2. KanaraH LuaFblH TONKbIHAAP KyaTblH 6acbIHbI3.
Aucnneiae «M» apini, TaHaanFaH Kyar »aHe 1:00 MUH. >aHbin
Typaasbl.

3. AllHanManbl KOCKbILLMEH Y3aKTbIKTbl OPHATLIHbIS.
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4.M nepHeci apKbinbl pacTaHbia.
YakpIT KaWTa kepceTineai. [lapametp caxkranasi.

Hyckaynap
XKanra Tek rpub pexxumMiH HemMece MUKPO TonkbiHAap 6ap
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Ovcnneiae yakpITTbiH Kepi caHanybl Hactanazbl.

YaKbIT ©Tin KeTTi

JbIBbICTbIK cUrHan WweiFaabl. KypbiaFbIHbIH €CiriH allbiHbI3 HeMece
«TokTarty» TyMeciH 6acbiHbI3. YaKbIT kaiTaaaH nanga 6onaas.
YaKbITTbl ©3repty

MyHbI Ke3 KenreH yakpiTra icteyre 6onazibl. AHanmarbl ayblCTbIpbin-
KOCKbILL KOMEriMEH yaKbITTbl ©3repTiHi3.

Tamak, a3ipneyni TokTaty

«ToKkTarty» TyWMeCiH eki peT 6acblHbl3 HEMeCe KypbINFbIHbIH €CiriH
alWbIHbI3. ECiKTi )ankaHHaH KeWiH «bacTay» TyWMeciH KaiTta
6acbIHbI3.

OpekeTTi 60nabipmay

«ToKTaTy» TYMMeCiH 2 peT 6acbiHbI3 HemMece eciKTi allbln, «ToKTaTy»
TyMMeciH Bip peT 6acbiHbI3.

Hyckay: AnabiMeH yaKkpIT Ke3eHiH, coaaH KeriH MUKpOo
TONKbIHAAPABIH KyaTblH opHaTyFa 6onaabl.

GipiKTipinreH rpunb peXxMmiH caktayra 6onagbl.
KatapblHaH GipHeLLe MUKPO TONKbIH KyaTbiH cakTay MyMKiH eMec.
AsTomarTel 6aFaapnamaHbl caktay MyMKiH emec.

Xagarta cakrayra »xeHe GipaeH 6acrtayra 6onazabl. CoHbiHAA
Mryiimecin 6acnaHbis, «<bactay» TyiiMeciH 6acblHbI3.

Yanka aHa enrisy: M Tyitmecin 6achiHbi3. BypbiHFsl peTTeynep

nanaa 6onaasl. XXaHa 6araapnamansl 1 - 4 TapmakTapbiHAa
cvnatranFaHaan cakTaHbl3.

Xaa KypbinFbICBIH Kocy

CakranraH 6araapnamaHbl oHai Kocyra 6onaasl. TamakThl
KYPbINFbIFa canbliHb3. KypbinFbl eciriH »abblHbi3.

1. M tyitmecin 6achiHbis.
CakranfaH petreynep naiaa 6onaasbi.
2. «bacray» TyiMeciH 6acblIHbI3.
Jucnnenae yakbITTbIH OTiMN XaTKaHbl KepiHeai.

YakbIT oTin KeTTi

JbIObICTbIK cUrHan WeiFaabl. KypbinFbIHbIH €CiriH allbiHbI3 HeMece
«TokTaty» TyiMeciH 6acbiHbi3. YaKbIT kaiTaaaH nainga 6onagpi.
Tamak, a3ipneyai ToKTaTy

«ToKTaTy» TYUMECIH eKi peT 6achIHbI3 HeMece KypblFbiHbIH ECiriH
alwblHbI3. ECiKTi )ankaHHaH kewiH «bactay» TyimeciH kaiTta
6acblHbI3.

PeTtteyai bicbipy

«ToKTaTy» TYUMEeCiH eKi peT 6acblHbl3 HeMece KypblFbiHbIH eCiriH
awbin, «TokTaty» TydmeciH Bip peT 6acbiHbI3.




IbIObICTbIK, CUrHan y3aKTbiFbiH ©3repTy

KypbInFbiHbI eLUipreHae AblGbICTbIK, CUrHanabl ecTucia. JblObICTbIK
CUrHan y3aKTbIFblH e3repTyre Gonagei.

Byn ywiH «BacTay» TyiiMeciH 6 cekyHa 6oibl 6ackin TYPbIHbIS.

KyTy aHe Tasanay

JypbIC KyTince »oHe TasanaHca, MMKPO TONKbIHALI NeLl 8AEMi XaHe
3aKeIMAanmMaraH 6onbin kanaasl. MyHAa KypbiiFbIHBl AYPLIC cakTay
YXoHe Tasanay Typanbl anTbinagsbl.

A KbicKa TymbikTany Kayni 6ap!

EwkawaH 6ymeH TasanarbllUTapMeEH XXaHe XOFapbl KbICbIMMEH
TasanarbllUTapMeH TasdanamMaHbl3.

A Kywik any kayni 6ap!

ElukaliaH KypbinFbiHbl OLLIPYAEH KeWiH 6ipaeH TasanamaHbi3.
KypbInFbIHbIH cankbliHAaybiHa MYMKIHAIK 6epiHi3.

A Tok cory Kayni 6ap!

EliKaluaH KypblFbIHbI CyFa CanMaHbl3 XXaHe CY afblHbIHbIH acTbiHAA
TaszanamaHsbi3.

Op Typni 6eTTepdi AypbIC emec Tasanarbl3 3aTTapMeH 3akbiMaamay
YLWiH KecTeAeri aknapaTneH TaHbICbIHbI3.

MbiHanapabl naaanaH6aHbi3

arpeccuBTi HeMece abpasuBTi TasanarbILL 3aTTap.
Bet 3akbiMaanybl MymkiH. MyHAal 3aT anablHFbl NaHenbre
TUreHze, oHbl CyMeH GipaeH CypTiHi3.

€CIKTeri LWbIHbIHbLI Ta3anay YLUiH MeTan HemMece LUbIHbIFA apHasFaH
KbIPFbILUTHI.

TbIFbI3AAFbILUTLI TA3anay YLLIiH MeTani HemMece LblHbIFa apHanfaH
KbIPFbILWThbI.

XYMCaK emec eKenepai )eHe rybkanapasi.
Maipanan6ai Typbin )aHa rydranapibl MyKUAT XKybIHbI3.

KOWBINTBINFAH KypamblHAa cnvpT 6ap Tasanarbill 3aTTapabl
nanaanaHbaHbI3.

XyrbiWw 3aTTap

Haszap aynapbiHbi3!

Tasanay anablHAa CaKTaHAIPFLILLTEI HEMECe CaKTaHAbIPFbILLTap
6n0orbiH LUiPiHI3. KypbInFbIHBIH YKYMbIC KAMEPACHIHbIH ChIPTbIH YKaHe
iLUiH bINFanAbl LLYBEePEKMNEH XaHe XYMCaK, XYFbILL 3aTreH TasanaHbl3.
Tasa wybepeKneH KypFak eTin cypTiHi3.

CurHanzblH )KaHa y3aKTbiFbl KabblinaaHagbl.
YaKpIT KaWTaaaH naigaa éonaasi.

MbiHanap MyMKiH:
CurHanablH KpiCKa y3aKTbiFbl - 3 AblBbiC
CurHanzblH y3blH y3aKThlFbl - 30 Abl6bIC.

Anmax, MWyFbiw 3aTTap

Xymbic kame- blcTbIK cabbiHAbI Cy HEMECE CipKe KOCbINIFaH Cy:
packl ToT 6ac- blabic xyy LWybeperiMeH TasanaHbl3 »aHe XyMcak,

nanTbIH LWyBepeKneH KypFak, eTin CypTiHis.
GonarraH KaTtTbl nactanraHaa: newutepre apHanfaH XyFbiLl
yacanfaH 3aTTapAbl TEK XXYMbIC Kamepachl CaNKbIH Kesae naw-

JanaHbiHbI3. ToT 6acnaiTbiH GonaTraH »acanFaH
KbIpFbILUTApAbl NaindanaHrFaH »xeH. Tasanay yLiH
cnpennepai xaHe newutepre apHanraH 6acka
arpeccuBTi )kaHe abpasuBTi Tazanarbill 3aTTapbl
nanaanaHbaHbi3. CoHaan-ak, kectpenaepre
apHasnFaH ryékanap MeH Tasanarblll 3aTTap Xapa-
Maiiabl. Byn sattap 6eTke cbisar Tycipedi. Iwki 6eTri
MYKHWAT KYpFaTbIHbI3.

XyMmbic kKame- blnFangpl wybepek:

pacbiHAarel  AlHanManbl NOAHOCTbIH XeTeri apKblibl KYpPbIFbl
KybIC iLiHe cy Kipmeyi Kepek.
AiliHanmanel  blcTbIk cabblHAbI CY:
NOAHOC »aHe AlHanMmanbl NOAHOCTLI OPHATKaHAA AypbiC BekiTy
PONMKTI Kepek.
cakuHa
Top blcTbik cabblHAbI Cy:
Tot 6acnaiiTbiH 6onatka apHanFaH 3aTTapmMeH
Hemece bIAbIC XXyy MallMHackiHAA TasanaHbl3.
Ecik nanenb-  LUbiHbIFA apHanFaH Tasanarblill 3art:

aepi blabic wybeperiveH Tazananbi3. LLIbIHbIFA apHanFaH
KbIPFBILLTEI NanaanaHbaHbI3.

ToiFbi3aarbill  blcTeik cabbliHAbI CY:
blabic wyBeperiMeH TazanaHbi3, bicKpinaMmaHbi3.
Taszanay yLiH MeTann MeH LWbIHbIFa apHanFaH

KbIpFLILITApAbl NaiaanaHbaHbI3.

Anmax, MWyFbiw 3aTTap

KypbinfFbiHbIH - blcThIK cabbiHab! cy:

anabiHFbl blabic »yy WybeperiMeH TazanaHbl3 XaHe XYMCakK,

naxeni WwybepeKneH KypFak, eTin cypTiHis. Tasanay yLiH
LUbIHBIFA apHaFaH XyFbILL 3aTTapAsbl, MeTanl MeH
LWbIHbIFA apHanFaH KbIPFLILUTapAbl NanaanaHéaHbi3.

KypbinfFbiHbIH -+ blcThIK, cabbiHab! cy:

anablHFbl blabic xyy wybeperiMeH TasanaHbl3 }XeHe KyMCcak,

naHeni ToT LyGepeKneH Kyprak, eTin CypTiHi3. OK, »xaHyap

6acnanTbiH Maibl, Kpaxmarn )eHe aKybl3 fakTapblH 6ipaeH

6onatraH KeTipiHi3. MyHAal AaKkTap acTbiHAa KOpPPO3uA nanaa

wacanraH 60nybl MYMKiH. ApHaibl XXyFbILL 3aTTapAbl CEPBUCTIK

KbI3METTe HeMece apHaibl IlyKeHae caTbin anyra
6onaabl. Tasanay YyLUiH LWblHbIFA apHANFaH XKYFbILL
3aTTapAbl, MeTann MeH LUblHbIFa apHanFaH
KbIPFbILUTApALI NaiaanaHéaHbI3.

10



AxaynbiKTap KecTeci

Xui akaynblk, 6onmallbl Hopcere 6ona nainza 6onaasl. CepBUCTIK
Kbl3MeTKe xabapnacnai Typbin, KeCTeHi KonAaHbIN, akaynbiKTbl 63
GeTiHi3LLEe YKOWbIN KepiHi3.

TamakTbl OHTalnbl a3ipney MyMKiH 6onmaca, bis cis ywiH acxaHana
CblHaKTap eTKi3Aik TapayblH KapaHbi3. OHAa TaMakThl a3ipney
Typasbl Ken KeHecTep MeH Hyckaynap tabachbis.

AraynbiK, 6ap 6onca He icTey KepeK?

A Tok cory Kayni 6ap!

BinikTi emec MamMaHHbIH XeHaeyi KayinTi. YXeHaeyai Tek 6i3ain
KIIMEHTTEpre KbI3MeT KepceTeTiH Taxipubeni TexHUKTepaiH bipeyi
FaHa opblHAaW anaabl.

Kelbip akaynbikTap naaa 6onFanza, Xoto yLiH ColKec wapanapabl
O3iHi3 opblHAal anachl3.

KaTe Typanel xabap blkTuman ceben

AKaynbIKTbl }OHO dAici / HycKay

KypbinifFbl KbI3MeT eTnen Typ

Alla poseTKara KocblfiMaraH.

Xeninik ablpAbl KOCbIHBI3.

KyatTbiH eLuyi

AcxaHajaa Wwamaap *aHbin TYPFaHbIH TeK-
CepiHia.

CaKTaHAbIPFbILL KYHiN KeTKeH

CakraHablprbill 6noreiHAa KypbiiFbl Cak-
TaHAbIPFbILLbI KAy bl EMEC EKEHIH TEKCEepiHi3.

XyMmbicTarFbl Kate

CaKTanablpFeIlLTap 61orbiHAaFLl Cak-
TaHAbIPFbILLTHI OLWipiHi3. 10 cekyHATaH KewniH
KaWTa KOCbIHbI3.

Jucnnenae Hen »kaHaaebl. KyatTbiH eLuyi

CarartTbl KaiTagaH OpPHaTbIHbI3.

KypbinfFbl XymbIC icTemenai. Jucnnenae AnHanmanbl NOAHOC Ke3AENCOK, iCKe KOChIIFaH.

«ToKTaty» TyMMeCiH 6acbiHbI3.

yaKbIT KepceTineai.

OpHaTtyaaH KeitiH «Bactay» Tyimeci 6acbinmaraH.

«Bbacray» TyiMeciH 6acblHbI3 Hemece «Tok-
Tary» TYUMECiHiH KeMeriMeH peTTeyai
bIChIPbIHbI3.

MWKPOTONKbLIHABI NEL KbI3MET eTnen EciK ThbIFbI3 KabblnmaraH.

TYp.

Tamak KanablkTapbl HeMece Gerae 3atrap
€CIKTi TOKTaTbIMN XXaTKAH YXOK, Ma, COHbI TEK-
CepiHis.

«Bactay» Tyimeci 6acbinmaraH.

«Bacray» TyiiMeciH 6acbIHbI3.

TamaKTapAbl Kbl3ablpyFa OypblHFbIAaH

Ke0ipeK yaKpIT KeTedi KOCbINAbl.

MMKpO TOSIKbIHABI NELUTIH TbiIM TOMEH Kyartbl

YKoFapbipak, KyaTTbl TaHAaHbI3.

MWKpO TONKbIHABI NeLLKe aaeTTeriaeH kebipek
eHiMAep MernLepi canbiHAbI.

Eki ece ken menLuep - eKi ece Ken yakpiT.

OHiMaep aaeTTerifeH cankbiHaay 6onasbl.

©Himaepai apanacTblpy Hemece ayaapy.

[MoAHOC WhIKbIpNawWTbIH HeMece
LUBDKbLINAAUTHIH AblObICTapAb! LWbIFa-
pagabl.

3atTap 6ap.

A#iHanbin »kaTkaH aMmakTa Kip Hemece berge

PonuKTi TipeKTiH 6aFbiTTayblLLbIH YX8HE XYMbIC
KamepacblHAaFbl OMbIKTbI Ta3anaHbl3.

MUKpPO TONKBIHABI NELUTIH XXYMbIChl 6el-  MUKPOTONKbIHALI NELLTE akaynbiK 6ap.

ricia ceGenneH ToKTaabl.

Byn kate KaWTanaHca, CepBUCTIK KbI3METKe
xabapnacblHbl3.

CepBHUCTIK KbI3MeT

Erep KypbinfFbiHbI XXeHAey Kepek 6osca, 6isaiH cepBUCTIK KbI3MET Cis
YLUIH »kacanfaH. bi3 TexHUKTEpAiH KaXkeT emec KenynepiH
GonasipMay YLUIH apKaLlaH yKapanTblH WweLliMai Tabambls.

OHIM Hemipi }aHe 3aybITTbIK, HOMIp

CepBMCTiK KbI3BMETKE KOHblIpay LuanFaHaa, 6i3 cisre cananbl KbiamMeT
KepceTe anybiMbl3 YLWiH &HIM HeMIpiH (E-Nr.) »xeHe 3aybITTbIK HOMIpAI
(FD-Nr.) xabapnaHbl3. Hemipnep 6ap ynrinik TakraiwaHsbl
KYPbUTFBIHBIH €CiriH allicaHbl3 OH XaKkTta Taba anackl3. Ken isgey
KaxkeT 6onmaybl YLiH MyHAa KYPbUFbIHBIH AEPEKTEPIH XKoHe
CEpBUCTIK KbIBMETTIH TeNnegpoH HeMIpiH »Kasyra Gonaaebl.

3aybITThIK,

OHim HeMipi .
Hemip

CepBUCTIK KbI3meT

KypbInfFbiHbl AypbIC eMec nanaanaHy araanbiHaa TinTi keningik
MepsiMiHAe e CepPBUCTIK KbIBMET TEXHUTIHIH Kenyi TeriH emec
eKeHiHe Hasap ayapbiHbI3.

Bapnblk enaep 6oMbIHLWLA KOHTAKT MafiMeTTepi CEPBUCTIK KbiaMeT
KocbIMLackliHAa 6epinreH.

ByibiMabl eHAipyLUire CeHin cepBUC KbIBMET KepCeTy OpTablfbiHa
KanpbinbiHbl3. CepBUC KbIBMET KepceTy opTasblfbl FaHa KypasblHbI3
YLiH KepPEeKTi MamaHAapAbl XoHe TyMHyCcKaynblK, Genwikrepai Taba
anaael.

Byn kypbinFbl EN 55011 »keHe CISPR 11 ctanaapTTapbiHa cavikec
keneai. Byn 2-ton, B CbIHbIOLIHBIH BHIMi.

2-TON MUKPO TONKbIHAAP TaMaKTaHy eHIMAEPiH Kbl3AbIpY YLUiH
»acanatbiHbH 6ingipesi. B cblHbIObl KypbINFbl XKeKe yi
KOXanbIKTapblHa »apanTbiHbIH Binaipesi.
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JAKonoruaAnbiK TypFblaaH Kayincis MonveH
yTunusauuanay

OpamaHbl 3KoNoruAnbIK TYPFbIAaH Kayincis »onmeH
yTUnu3aumaAnaHbIs.

ABTOoMaTThl 6argapnama

ABToMartTbl 6aFaapnamMa KemeriMeH TamaKkTapAbl eTe OHait asipneyre
6onaabl. BarnapnamaHbl TaHAAN, TAMaKTblH Ca/IMaFbIH EHri3y KepeK.
AsToMatThl 6aFaapnama oHTawnsl petteyai kabbinganasbi.

Hyckay: 8 6araapnamaHbiH BipeyiH TanaayrFa 6onaabl.

BaF.qapnamaHbl petTey

baraapnama TaHaanFaHHaH KewiH, keneciaen opHaTbiHbI3:

1. KaxkeTTi 6araapnama Hemipi WweikkaHwa, P tyimeciH GipHelue pet
6acblHbI3.

2.09 nepHeciH 6ackblIHbI3.
Oucnneiae «P ykaHaabl XXaHe yChiHbIIIFaH canMak, nanaa 6onaasbl.

Stop ™ Start Stop Start

C)OC) C)OC)

180 360 600 180 360 600

ooog ooog
OO | OO

3. TamaKTblH canmMarblH anHanmanbl KOCKbILIMEH PETTEHI3.
4. IcKke Kocy TyiMeciH 6acbiHbl3.

Stop (|
- O

S@- 333
Q

O

Start

OH®)

BaraapnamaHbiH y3aKTbIFbl KEpi caHasbIn KepceTineai.

YaKkbIT oTin KeTTi

ObIBbICTLIK CUrHAN WhiFaabl. KypbiFbIHBIH €CiriH allbiHbl3 HeMece
«TokTaty» TyWMeciH 6acbiHbl3. YaKbIT KaiTaaaH naiga 6onaasi.
Tysety

«ToKTaTty» TYMMECiH eKi peT 6ackin, peTTeyai kaiTa opHaTbIHbI3.

Tamak, a3ipneynai TokTaty

«ToKkTarty» TyWMeCiH eki peT 6acblHbl3 HEMeCe KypbINFbIHbIH ECiriH
alwbIHbI3. ECiKTi )KankaHHaH KeWiH «bacTay» TyimMeciH KaiTta
6acblHbI3.

OpekeTTi 6onabipmay

«ToKTaTty» TYMMeCiH 2 peT 6acbiHbl3 HeMece eCiKTi aLubirn, «ToKTaTy»
TYMMeciH 6ip peT 6acbiHbI3.

Hyckaynap
Keibip 6araapnamanapza 6enrini 6ip yakbT ©TKEHHEH KeMiH
AbIBBICTBIK, CUrHaN LWbiFaabl. KypbinFbl eciriH alblHbI3 XKaHe
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Byn kypbinFeiaa 2012/19/EO aneKTp XaHe NEKTPOHAbIK,
YKaBAbIKTbI (KOKBIC ANEKTP XKoHe 3NEKTPOHAbIK KabAabIK, -
WEEE) ytvnusauuanay Typanbl eyponanbik AMpeKTuBara
caw 6enrici 6ap.

Byn anpektvea Eyponanbik Oaak, weHbepiHae ecki
KYPbIFbINapAbl KanTapy »eHe yTunusauuanay TopTibiH
KamMTamacebl3 eTeai.

eHiMZepAi apanacTbipbiHbI3, KayKeT 6osica, eTTi HeMece KyC eTiH
ayaapbiHbI3. ECikTi xankaHHaH keWin «bactay» TyiimeciH kanta
6acblHbI3.

Baraapnama HemipiH »kaHe canmakTel P KaxkeT 6onca W cypayfra
6onaabl. CypanraH MaH aucnneiae 3 cekyHaka nanzga éonagpi.

AsTomaTThbl 6argapnama KemeriMmeH epity

4 epity 6arnapnamachbiHbiH KeMeriMeH eTTi, 6anbIKTbl, KYC eTiH KaHe
HaHAbl epityre 6onaabl.

Hyckaynap
©Himaepai aanbiHpay

MyMKiHZiriHWe »annak, nopuuAnapraH GeniHreH, KatblpbiiFaH
»XoHe -18 °C Temnepatypaza cakranraH eHimaepai
nanaanaHblHbI3.

EpiteTiH eHiMAaepAi Tek opamazaH anbliHbl3 XaHe canMarblH
enweHi3. Canmak, 6araapnamMaHbl OpHaTy YLUiH KaKeT.

ETTi )koHe Kyc eTiH epiTy KesiHAe CyMbIKTLIK Naiaa 6onaabl.
AynapraHza OHbl any Kepek XaHe ofaH api naiaanaHbay kepek
Hemece 6acka eHimaepre TUIoiHe Xon 6epMey Kepek.

blabic

eHimuepui MUKPO TONKbIHAbI NeLlKe apHanfaH Xannak, blAblICKa
canblHbI3, Mblcasbl, WhIHbI Hemece papdop biabICKa.

ThIHBIWTBIK, YaKbITbl

TemnepatypaHbl Typanay YLiH epiTinreH eHimaep Tarbl 10 -

30 xaTybl KepeK. ETTiH ynkeH GenikTepi yLWiH KillKeHTainapbiHaH
KeBipeK ThIHBILUTHIK, Ke3eHi Kepek. ThIHbILTLIK KE3EHiHIH anabiHaa
annak Geniktepai »aHe KecinreH eTri Gip GipiHeH 6eny Kepek.
ByaaH KeWiH eTTiH KanblH 6enikTepi CoHbIHA AeliH epiTinmereH
6onybl MyMKIH 6osca Aa, eHimaepai ogaH api a3ipneyre 6onagbi.
Byn kesze Kyc eTiHeH iLeK-KapblHAbI WblFapyFa 6onaasl.

AbIObICTLIK CUrHan

Keit6ip 6araapnamanapaa 6enrini 6ip yakblT 6TKEHHEH KeWiH
LbIBbICTBIK, CUrHan LblFasbl. KypbinFsl eciriH allbiHbI3 XXaHe
eHimaepai 6eniHi3, kaxeT 6orca, eTTi HemMece KyC eTiH ayAapblHbI3.
EcikTi )kankaHHaH KeriH «bacTtay» TyiMeciH 6acbiHbl3.

Barpapnama Kr TypiHaeri canmak,
HeMipi ayKbiMbl
Epity
P 01 dapuu 0,20 - 1,00
P02 ET 6enikTepi 0,20 - 1,00
P03 Taypm, TayblK 6enik- 0,40 - 1,80
Tepi
P 04 HaH 0,20 - 1,00

AB]'omaTTbl_éar,qapnama KemerimeH AaubliH
Kyure XeTKI3y
3 6araapnamMaHblH KeMeriMeH KypiluTi, KapTonTbl HeMece
KOKeHicTepai AalblH Kyire »keTkisyre Gonaabl.
Hyckaynap

blabic

©HimAaepAi kaknarbl 6ap MUKPO TONKbLIHABI NELLKe apHanFaH
blAbICTa AalblH KYHre )eTKi3iHi3. Kypil yiwiH ynkeH, 61iK KanbinTbl
nanaanaHy Kepek.



©Himaepai aanbiHaay

©HiMaepAaiH canmarbiH ernLeHi3. baraapnamaHbl opHarty yLiH
MbIHA AE€PEKTEP KAXKET.

Kypiw:

KypilwTi aaibiHAay YLWiH 83ipney nakeTiH naiganaHbaHba.
Opamagarbl eHAipyLi AepeKTepiHe abinaHbICTbl KaXeT cy

MenLUepiH KOCbIHbI3. DAeTTe 0 KYPiLUTEH eKi-yL ece Ken 6onaabl.

Kapton:

KapTonTbl KalHarty yLUiH »KaHa KapTonTel Maiaa, GipKernki
Geniktepre KeciHis. 100 r kapTonka 6ip ac KacklK, cy XoHe asaan
Ty3 KOCbIHbI3.

BanfblH KekeHicTep:

BanfblH, TazanaHrFaH KOKeHICTEPAIH CaIMarbIiH OfLLEHI3.
KekeHictepai mairaa, 6ipkenki Geniktepre KeciHis. 100 r-ra 6ip ac
KaCblK, CY XXoHe asaan Ty3 KOCbIHbI3.

ObI6bICTLIK curHan

Bipas yakpiTTaH KeiiiH, 6araapnama 6iTkeHzae AblObICThIK, CUrHanN
WbiFaZbl. OHiMAepAi apanacTbipbiHbI3.

TbIHBILWTLIK, YaKbITbl

Barpnapnama afakranca, eHimaepai Tarsl 6ip peT apanacTbipbiHbI3.
Temnepatypa TemeHAeyi yLWiH eHimaepAi TaFbl 5 - 10 MUHYT
TYPFbI3bIHBI3.

Osipney HaTWXenepi eHiIMAEpPAiH canacbiHa XaHe
KOHCMCTEHUMACLIHA 6aiNaHbICTbI.

Barpapnama Kr TypiHaeri canmax,
Hemipi ayKbiMbl

P 05 Kypiw 0,05-0,2

P 06 Kapton 0,15-1,0

P 07 KekeHicTep 0,15-1,0

LaiblH KyWre weTKi3yaiH OipikTipinreH pexumi
Hyckaynap
blaeic

OHiMAepAi OHLUA YNIKEH eMEC, bICTbIKKA Te3iMAi, MMKPO TONKbIHAGI
NeLUKe apHaFaH blAbICTa AalblH KyWre XeTKisiHi3.

©Himaepai panbiHaay

OHimAaepAi opamazaH LblFapeln, canmarbiH enweHis. Jon
canMaKTbl eHrize anmacaHbl3, OHbl YIKEHIpEK HeMece Killipek
YKaKKa Kapan [eHreneKTeHis.

TbIHBILWTBLIK, YaKbITbl

Baraapnama askTanFaHHaH KeliH Temnepatypa ToeMeHaeyi yLiH
eHiMaepai Tafbl 5 - 10 MUHYT TYPFbI3bIHbIS.

Barpapnama Hemipi Kr Typinaeri can-
MaK, ayKbiMbl

Barpapnama Kr TypiHgeri canmax,
HeMipi ayKbiMbl

BipikTipinren 6araapnama

P08 BuikTiri 3 cm TepeH 0,4-0,9

JanblH KyHAre WeTKisy

MysaartbliFaH Kemell

Bi3 ci3 ywWiH acxaHaga cbiHaKTap ©TKi3aiK

MyHAa TamakTapabliH Ken TYpiH XaHe onap YLUiH OHTawnnbl
petteynepai Tabacbi3. Biz MUKpPO TONKbIHAAPALIH KaHAak KyaTbl
TamMarblHbI3 YLiH eH Konainbl 6onatbiHbiH kepceTemis. Ci3 biabIc
>XoHe TaMaKThbl a3ipney Typasbl KEHecTep anachls.

KecTtenep Typanbl Hyckaynap

Keneci kectenepae MUKPO TONKbIHALI NELUTIH Ken MYMKiHAIKTEPiH
YXaHe peTTeynepiH Tabachbls.

KecTtenepae KepceTinreH yakbIT Typasbl AepeKTep CTaHaapTThl
MaHAep 6onbin Tabbinaas. Onap TamMakka, eHiMAEpPAiH canacbiHa,
TeMnepaTtypachiHa }oHe KOHCUCTEHUMACKIHA GatNaHbICTbI.

KecTenepae »ui yakbiT ayksimaapsl 6epineai. Kbickapak, yakbiTTbl
opHatyAaH 6acTaHbl3 »aHe KaxkeT 6osica apTTbipbiHbI3.

Cisgeri Menwep Kectenepae KepceTinreHHeH 6acka 6onybl MyMKiH.
Byn ywiH 6ip oHaW epexke 6ap:

Eki ece ken menLuep - eki ece ken yakbIT

MenwuepaiH »apThIChl - YaKbITTbIH XapTbiChl.

blabicTbl dpKallaH anHanmanbl NOAHOCKA KOMbIHbI3.

Epity

Hyckaynap
KaTblpbinFaH eHiMAepAi allblK biAbLICKA canbin, anHanmarnbl
NOAHOCKA KOMbIHbI3.

CesimTan 6eniktep, Mbicasbl, TaybIKTbIH aAKTapbl XXaHe KaHaTTapsbl
HeMece MaWnbl XueKTeri 6eniktepai GonbraHblH WarbliH
GenikTepimeH »abyra 6onaabl. Ponbra newwTiH KabbipranapbiHa
TUMeYi KepeK. EpiTy yaKbITbIHBIH XapTbiCbl 6TKeHAE GOonbraHbl
anyra 6onazbil.

ETTi kaHe KyC eTiH epiTy KesiHAe CyibIKTbIK nainaa Gonagsl.
AynapraHza OHbl afny KepeK »aHe ofaH api nanaanaHbay kepek
Hemece 6acka eHimaepre THoiHe kon 6epmMmey Kepek.

TamakTbl apa apacbiHaa 1 - 2 peT apanacTelpy Hemece ayaapy
kepek. YnkeH Geniktepai GipHelle peT ayaapy Kepek.

EpitinreH eHimzepai 6enve TemneparypacbiHa YKeTyi YLUiH TaFbl
10 - 20 MUHYTKa KanablpblHbl3. ByAaH KeniH KYCTbIH ilueK-KapHbIH
weiFapyra 6onaasl. CoHzamn-ak, epin 6onmaraH eTTi oaaH api
eHaeyre 6onaasbl.

Epity Canmak, Mukpo TonkbiHAbI NewWwTiH BaTT TypiHAeri Hyckaynap
KyaTbl, MUHYTTap TypiHAeri yakbIT
ET, HerisiHeH cublp eTi, By3ay eTi 800r 180 BT, 15 MuH. + 90 Bt, 10-20 MUH. -
HEMECE LOLLIKA €Ti (CYAeKTepMEH 4 180 BT, 20 MuH. + 90 BT, 15-25 MuH
Hemece onapchbi3) : : : :
1,5 Kr 180 BT, 30 MuH. + 90 BT, 20-30 MUH.
Cublp eTiH, 6y3ay eTiH Hemece wotuka 200 r 180 BT, 2 MuH. + 90 BT, 4-6 MuH. Aynapranga epireH 6eniktepai 6ip 6ipi-
eTiH GenikTepre KeciHi3 500 r 180 BT, 5 My, + 90 BT, 5-10 MuH. HeH a)KblpaTblHbI3
800Tr 180 BT, 8 MuH. + 90 BT, 10-15 MuH.
Apanac et dapLubl 200r 90 BT, 10 MUH. MyMKiHAiriHLWe annak, kynae
500 r 180 BT, 5 MuH. + 90 BT, 10-15 MuH. il e . .
ipHeLLe peT ayaapblHbI3, epireH eTTi
800r 180 BT, 8 MuH. + 90 BT, 10-20 M#uH. anbiHbI3
Kyc eTi Hemece Kyc eTiHiH BenikTepi 600 r 180 BT, 8 MuH. + 90 BT, 10-15 MuH. -
1,2 Kr 180 BT, 15 MmuH. + 90 BT, 20-25 MUH.

13



Epity Canmakx, Mukpo TonkbiHABbI NewTiH BaTT TypiHaeri Hyckaynap
KyaTbl, MUHYTTap TypiHAeri yaKbIT
Banblk, cybeci, 6anblk KoTneTTepi 400r 180 BT, 5 MuH. + 90 BT, 10-15 MuH. EpireH 6eniktepai 6ip GipiHeH

Hemece banblK Beniktepi

aXblPaTbIHbI3

KekeHicTtep, Mbicanbl, HOKAT 300r 180 BT, 10-15 MuH. -

XewmicTep, Mbicasnbl, TaHKypan 300r 180 BT, 7-10 MuH. Apa-apacblHAa »kainan apanacTtblpblHbI3,
500 r 180 BT, 8 MuH. + 90 BT, 5-10 MuH. epireH yxemicrepai 6ip GipiHen

aXKblpaTblHbI3

Mawabl epity 125r1 180 BT, 1 MuH. + 90 BT, 2-3 MUH. OpamaHbl TONbIFbIMEH anbiHbI3
2501 180 BT, 1 MmuH. + 90 BT, 3-4 MuH.

ByTiH HaH 500r 180 BT, 6 MuH. + 90 BT, 5-10 MUH. -
1Kr 180 Bt, 12 muH. + 90 BT, 10-20 MUH.

Kyprak 6oniwtep, Mbicansl, 6uckeut 500 1

90 BT, 10-15 MUH.

rnasypi, Kaimarbl, KpeMi XoK GaniwTepae

750 180 BT, 5 MuH. + 90 BT, 10-15 MuH.

Goniww GeniktepiH 6ip BipiHeH
XKbIpaTbIHbI3

LblpbiHAabI GanilwTep, Mbicansl, »xemic 500 r

180 Bt, 5 MmuH. + 90 BT, 15-20 MUH.

Tek rnasypb, KanMaK, }aHe yKenaTuH »OK,

YaHe cy3be GoniwTepi 750 1

180 BT, 7 MmuH. + 90 BT, 15-20 MUH.

GoniwTep yLwiH

Tepe|-| KaTblpblUJiFaH TaMaKTapAbl epiTy,
Kbi3Ablpy HEMeCe AaubliH Kyure KenTipy
Hyckaynap

OpamagaH AaibiH TamakTapAbl anbiHbi3. MUKPO TONKbBIHALI NELLKe

apHasiFaH blabicta onap Te3 »xaHe BipKesKi Kpldaabl. TamMaKTbIH ap
TYpAi KypamaacTapbl ap TypAi XKbinAaMAbIKNEH Kbi3ybl MYMKIH.

YKannak TamakTap 6uik TamakTapaaH Tesipek asipneHeai.
TamakTbl biAbICTa MyMKIHAIMHLWE »annak 6onatbiHAak GeniHis.
©Himaepai Bip GipiHiH YCTiHe KOMMaFaH XeH.

OpKallaH TamaKTbl *abblHbl3. Erep blabIC YLUIH Konainbl Kaknak,
6onmaca, TopenkeHi Hemece MUKPO TONKbIHABI NELIKe apHaFaH
apHavbl GonbraHbl anbiHbI3.

TamakThl 2 - 3 peT apanacTblpy HemMece ayaapy Kepek.

Temneparypacekl ToMeHAeYi YLUiH Kpl3AblpyAaH KeriH Tamaktap 2 -
5 MUHYT Typybl KEPEK.

blabicTbl WblFapfFaHaa spKallaH KonFanTbl HeMece YCTarbllThl
KOnAaHblHbI3.

TamakTblH 63 AaMmi KebiHece cakTanaabl. CoHAbIKTaH Ty3 6eH
HamaeyilTepai asblpak Kocyra 6onaasbi.

TepeH KaTbipbliFaH TamMaKTapAbl epiTy, Canmax, MuKpo TonkbiHAbI NewTiH BatT  Hyckaynap
KbI3AbIPY HeMece AaiblH Kyure KenTipy TypiHAeri KyaTbl, MUHYTTap TYpPiH-
aeri yakbIt
Masip, Tamak, AaiblH Tamak, 300-400r 600 BT, 8-11 MuH. -
(2-3 kypamaac)
Copna 400 r 600 BT, 8-10 MuH. -
Koto copnanap 500 r 600 Bt, 10-13 MuH. -
CoycTarbl eT Beniktepi, Mbicabl, ryaAL 500 r 600 BT, 12-17 MuH. ApanacTbipFaHaa et 6eniktepiH 6ip GipiHeH
aXblpaTblHbI3
Banbik, Mbicansl, pune 400r 600 BT, 10-15 MuH. CY, IMMOH LUbIPbIHBIH HEMecCe LwapanThbl

KocyFa Gonagpl

Kemewutep, Mbicanbl, nazaHbA, KAHHeNNoHn 450 r

600 BT, 10 - 15 MuH. -

"apHupnep, Mbicansl, Kypill, MakapoH 250r

600 BT, 2-5 MuUH.

6ipa3s cy KOCbIHbI3

500r 600 BT, 8-10 MuH.

KekeHictep, Mbicasbl, HoKat, 6pokkonu, cabis 300 r

600 BT, 8-10 MuH.

blabicka Ty6iH XabaTtbiHAa biablC KocyFa

600 r 600 BT, 14-17 MuH.

6onaasbl

LLInnHaTTaH »acanraH e3be 450 r

600 B1, 11-16 MuH.

Cy KocnaW AamblH KyWre XeTKisy

TamaKTbl KbI3AbIpY

A Ky#ik any kayni 6ap!

CyMbIKTBIKTapAbl KbI3ALIPY KanHayFa akenyi MyMKiH. AFHK, Kbi3AbIpY
TemMneparypachl aaeTreri KenipLiktepaiH kebetoiHci3 »kaHe Oychbi3
Kon etedi. TinTi blablc BUGpaunAckl ToMeH 6onca Aa, bICTbIK,
CYVMbIKTBIK KeHeT KaiHan, watluslipaybl MyMKiH. CyMbIKTbIKTapAbl
Kbl3AbIpFAHAA SPKALLAH bIAbICKA KACBIKTbI canbiHbi3. Ocbinan
KanHay bl 6onabipMaNnichIs.
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Hasap aynapbiHbi3!

MeTann - Mbicansl, CTakaHAaFbl KacblK — NeLTiH KabblpFanapblHaH
2 CM a3 eMec KalblKTbIKTa 60/ybl KEPEeK XaHe eCiKTiH iLLKi )KaFbiHaH
apbl opHanacybl Kepek. ¥LWKblHAAP eCiKTiH iLKi GeniriH 3aksiMaaybl
MYMKIH.




Hyckaynap

OpamagaH AaiibliH TamaxTapabl anbiHbi3. MUKPO TONKbIHABI NELLKe
apHanFaH blablcTa onap Te3 XoHe BGipKenki Kbidadbl. TamaKTbiH ap
TYPNi KypamaAcTapbl ap TYpJi KbiNAAMABIKNEH Kbi3ybl MYMKIH.

SpKaLuaH TaMaKTbl XKaOblHbl3. Erep Konawnbl Kaknak, 6onmaca,
TGpeJ’IKeHi HemMecCe MUKPO TONKbIHAbI NELUKe apHanfaH apHaVIbI

¢onbraHbl anblHbI3.

TamakTbl GipHeLle peT apanacTeipy HEMece ayaapy Kepek.
KypbInFbIHBIH TeMnepatypachiH 6aKbinaHb3.

Temneparypacel ToeMeHAeYi YLUiH Kpl3AblpyAaH KeriH TamakTap 2 -
5 MUHYT Typybl KEPEK.

blabICTbI WibIFApFAHAa SpKalLaH KonFanTbl HeMece KacTpenaepre
apHasiFaH yCTarbILUThl KONAaHbIHbI3.

TamakTbl Kbi3abIpYy Canmak, Mukpo TonkbiHAbl NewTiH BaTT Hyckaynap
TypiHAaeri KyaTbl, MUHyTTap
TypiHAaeri yakbIT

Masip, Tamak, AaiblH Tamak, 350-500r 600 BT, 4-8 MuH. -
2-3 Kkypamaac)
CycbliHaap 150 mn 900 BT, 1-2 MUH. CrakaHaa Kacblk 6ap 6onca, ankoronbAik ilwiMaik-

300 mn 900 BT. 3-3 MUK Tepai TbIM KbI3AbIpbin XiGepMeHi3; apa-apacbiHia TeK-

’ . cepin TypbIHbI3

500 mn 900 BT, 3-4 MuH.
Bananap tamarbl, Mbicansl, 6etenke- 50 mn 360 BT, wamameH 2 MuH. Emisikcis Hemece Kaknakcbl3. KbisablpyaaH KewiH
aeri cyT 100 mn 360 BT. WwamameH 1 MuH opKallaH »kakcbinan wankaHbid. MiHaeTTi Typae tem-

: : neparypaHbl TEKCepiHi3!

200 mn 360 BT, 172 MuH.
1 TocTaraH copna 200r 600 BT, 2-3 MUH. -
2 ToCTaraH copna 400r 600 BT, 4-5 MuH. -
Coycrarbl et 500 r 600 BT, 8-11 MuH. ET 6enikrepi
Pary 400r 600 BT, 6-8 MuH. -

800r 600 BT, 8-11 MuH. -
KekeHictep, 1 nopuua 150r 600 BT, 2-3 MuH. 6ipas cy KOCbIHbI3
KekeHicTep, 2 nopuuna 300r 600 BT, 3-5 MUH.

TamaKTbl AavblH KyWUre XeTKisy

Hyckaynap

YKannak TamakTtap 6uik TamakTapAaH Tesipek asipneHeai.
TamakTbl bliAbICTa MYMKIHAIMHLWE »kannak 6onateiHaan 6eniHis.
OHimaepai 6ip BipiHiH YCTiIHE KOMMaFaH eH.

TamakTbl XabbIK blAbICTa AaWbIH KyHAre KeTKisiHi3. Erep blabIc yLiH
Konannbl Kaknak 6onmMaca, TopenkeHi HeMece MUKPO TONKbIHALI
NeLuKe apHanFaH apHavbl GonbraHbl anbiHbi3.

TamakTbiH 63 AaMmi KebiHece cakTanazbl. CoHAbIKTaH Ty3 6eH
AamaeyiwTepai asblpak, Kocyra éonaabl.

Temneparypacbl ToMeHAeyi YLUiH a3ipfieyAeH KeriH Tamakrap 2 -
5 MUHYT Typybl KEPEK.

blabicTbl LWblFapfaHaa apKallaH KonfFanTbl HeMece KacTpenaepre
apHanfaH yCTafrbIlUTbl KONAAHbIHbI3.

TamaKThl AalbIH KYWre MeTKi3y Canmakx, MuKpo TONKbIHAbI NELTiH BaTT Hyckaynap
TypiHAeri KyaTbl, MUHYTTap TYpiH-
Aaeri yakbIT
ET pyneri 750r 600 BT, 20-25 MUH. alubIK, eTin a3ipney Kepek
ILueK-KapbIHCbI3 BYTiH, XaHa Tayblk, 1,2 kr 600 BT, 25-30 MuH. YaKbITTbIH »apTbiCbl 6TKEHAE ayAapbiHbI3
BanfblH KekeHicTep 250 r 600 BT, 5-10 MuH. KekeHictepai 6ipaeit 6eniktepre KeciHis;
500 1 600 BT, 10-15 MUH. 109 I KOKeHicTepre 1 - 2 ac KachblK, Cy KOCbIHbI3;
Kenae apanacTbipblHbI3
Kapton 250r 600 BT, 8-10 MuH. KapTonTbl Gipaei 6eniktTepMeH KecCiHis;
500 r 600 BT, 11-14 MuH. 109 r-Fa 1 - 2 ac KachblK CY KOCbIHbI3;
Kenae apanacTbipblHbI3
7501 600 BT, 15-22 MUH.
Kypiw 1251 900 BT, 5-7 MUH. + €Ki ece Ken Cy KOCbIHbI3
180 BT, 12-15 MuH.
250r 900 BT, 6-8 MUH. +
180 Bt, 15-18 MuH.
LecepTtrep, Mmbicansl, nyavHr (nesaik) 500 mn 600 BT, 6-8 MuH. MyavHrTi apa-apacbiHAa 2 - 3 peT apanacTblpfbiL-
NeH apanacTblpbiHbI3
XXewmicTep, koMmnoT 500r 600 BT, 9-12 MUH. -

MuKpo TonKbIHAbI NELTi NanganaHy Typanbl KeHecTep

O3ipnenTiH Tamak MersLepi yLiH OpHaTy AepeKTepiH TannacaHbl3.

Keneci epexxere cai a3ipney yakbiTbiH apTTbipblHbI3 HEMECe

KbICKapPTbIHbI3:

Eki ece ken MerLep - eki ece Ken yakbIT

MenLuepAiH »apTbICbl = yaKbITTbIH XapTbIChl

Tamak, TbiM KypFak 60sbIn KeTTi.

Keneci peTte a3ipney yLiH asblpak yakblTTbl OpPHATbIHBI3 HEMece
TOMEHIPEeK MUKPO TONKbIHAAP KyaTblH TaHAaHbI3. TaMaKTbl allbin,
Ke0ipeK CYMbIKTbIK KOCbIHbI3.
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YaKbIT 6TKEHHEH KEHiH Tamak ani epiMmeai, bICTbIK HemMece AanbiH
KyWire XeTKisinreH.

Y3arblpak yaKbITTbl OpHaTbIHbI3. YIKeH Menluepnepre »aHe Guiripek

TaMakTapra KebipeK yaKbIT KayKeT.

Osipney yaKbiTbl 6TKeHAe, TAMaKTbIH XXUEKTEpi KbI3biM KeTTi, an
opTachl Keiz6aabl.

OHbl apanacTblpHbI3, Keneci peTre ToMeHipeK KyaTTbl XXaHe y3arbipak,

YaKbITTbl TAaHAAHbI3.

EpiTyneH KeriH Kyc eTi Hemece eT AaiblH 6onbin KepiHeai, Bipak,
CbIpTbIHaH 8f1i epiMereH.

Keneci peTre MUKpPO TONKbIHAAPABIH TOMEHIPEK KyaTblH TaHAaHbI3. EpireH
eHIMZEPAIH YNKEH MenLuepiH GipHelle peT ayaapbliHbi3.

KoHpeHcat
EcikTiH TepeseciHae, iLKi Kabblpranapza XaHe TynTe KoHaeHcart

naiga 6onybl MyMKiH. Byn kanbinTel Xkargan. byn xaraanaa MUKpo
TONKbIHAbI NEL AYPbIC XYMbIC icTen Typ. TamakTbl a3ipneyaeH KeniH

KOHAEHCATThl KETipiHi3.

Fpunbae asipney HycKaynbifbl

Hyckaynap

Bapnbik kepceTinreH MeHAep Gomkanabl XaHe eHimaepaiH
canacbiHa 6annaHbICTbl e3repin oTbipybl MYMKIH.

Ipunbae spKallaH Topaa, ecik Xabblk Kesae a3ipfeHis aHe

anabiH ana Kbl3AblpMaHbI3.

SpKaLuaH TOpfa anHanmasbl MOAHOCTbI KOWbIHbI3.

Menwep Kypangnap MuHyTTap TYpiHAeri yakbIT
TocTrapra apranfaH HaH (asaan 2-4 Benikke AeiiH Top 1 KaFbl: LWHlamameH 2 - 4
KypFary) 2 XKaFbl: LIamameH 2 - 4
TocTrapAbl Kbi3ablpbin nicipy 2-6 Genikke AeWiH Top Canmara 6ainaHbicTbl: 7 - 10

KbI3ablpbin nicipinreH copnanap
Mblcanbl, MMA3 copnachbl

2-4 Genikke OeiH

AViHanmMarnbl noaAHoOC wamameH 15 - 20

Mukpo TonkbiHaap 6ap GipikTipinreH rpunb
Hyckaynap

BipiKTipinreH pe)xMm KemeLUTep aHe rpateHaep YLUiH Konawnbl.

blabiCTbl dpKaLwaH ainHanmanbl NOAHOCKA KOMbIHbI3 XaHe
KannaHbl3.

Kyblpy yLiH 6u1iK KaneinTel NaaanaHbiHel3. Ockinaiiia Xymelc
Kamepa Tasapak, 6onbin Kanasbl.

Kemelutep MeH rpateHaep YLUIH YSIKEH, »Kannak, biabICTbl
namaanaHbiHbI3. Tap »keHe OMiK biabicTapaa TamakTap Kebipek
a3ipneHeai »xaHe YCTi Kapaaabl.

blabIic »yMbIC Kamepach! YLUiH XapanTblHbIH TEKCEPIiHI3. On Tbim
yNKeH 6onmMaybl Kepek, aiHanMarnbsl NoAHOCTa anHany MyMKIHAIr
6onybl KepekK.

OpkKallaH asipney YyLiH eH Ken yakbITTbl OpHaThIHbI3. Kbickapak,

yaKbIT KE3EeHiH eHri3reHHeH KeliH TamMaKTapAbl TEKCEepPiHi3.

ETTi kecne# Typin 5 - 10 MUHYT TypFbI3bIHBI3. Ocbinaniua eTTeH
LULIKKAH COn KECKEH Kesae aknanabl, an Gipkenki Tapanaasi.

Kemelutep MeH rpatenaepai ewwipinreH KypbinFolaa Tafbl 5 MUHYT

asipniey Kepek.

Canmak, Kypanaap Mukpo TonkbiHAaapabiH MuHyTTap Hyckaynap
KyaTtbl, BatT TypiHaeri
yaKkbIT
LLlowka eTiHeH »xacanfaH wamameH 750 r  AitHanmansl 360 BT + [ 40 - 50 MMH. 1 - 2 peT ayAapblHbI3.
KyblpAaK, noAaHoC
Mblcasibl, MONbIHHbLIH Geiri
ET pyneri wamameH 750 1 Aiinanmansl 360 BT + [ 25-35MuH.  EH ynKeH BMiKTiri 6 cm
€H YJIKeH OMIKTIr 7 cm noaHoc
TaybIKTbIH LWaFbH Geniktepi,  wamameH 800 r Topaarbl 360 Bt + [7] 30 - 40 MuH.  Tepi Bap BeTimeH XoFapsbl
MbICasibl, TayblK, aAKTapsbl TamakrTap Kaparbin KoWbiHbI3. AyAapMaHbI3.
Hemece TayblK KaHaTTapsbl
MapuHaaTanraH, kaTblpeinFaH  wamameHd 800 r Topaarbl 360 Bt + [7] 15-25 MuH.  AyaapmaHbi3.
TayblK, KaHatTapbl Tamakrap
MakapoH kemelLui wamameH 1000 AiiHanmansl 360 BT + [ 25-35MuH.  IpimMLiK ceBiHi3. EH ynKeH BuiKTiri
(anabiH ana fanbiHAanFaH r noaHoc 5cm.
UHrpeaneHTTEPAEH)
KapTon kemeLui wamameH 1000 AitHanmansl 360 BT + [ 30-40 MuH.  EH ynkeH OuiKTiri 4 cm.
(LMK KapTONTaH) r noaHoc
Ortka nicipinreH 6anbiK, wamameH 400 r AitHanmansl 360 BT + [ 20 - 25 MuH.  TepeH KatblpbliFaH 6anbiKTbl
nosHoc anabiH ana epity Kepek.

Cy36e kemetLui wamameH 1000 AiHanmansl 360 BT + [ 30 - 35 MuH.  EH ynkeH BuikTiri 5 cm.

r nosaHoc
KekeHicTepre apHanfaH wam- 4 -5 gana Top 180 BT + [ 15-20 muH.  Afaw wamnypnapabl naiaa-
nypnap NaHbIHbI3.
Banbik Wwamnypnapsbl 4 - 5 paHa Top 180 Bt + [ 10 - 15 MuH.  Araw wamnypnapAbl naiaa-

NaHbIHbI3.

BekoH Geniktepi LwamameH 8 Top 180 BT + [T 10 - 15 MuUH.

Benik
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TamaxTap EN 60705 ctaHaapTbiHa cau TeKcepinreH

MWKpO TONKbIHABI NELUTIH canackl MEH GpYHKUMANAPLIH Toyencis
CblHAYy MHCTUTYTTapbl OCbl TaMaKTapAblH KeMeriMeH Tekcepedi.

EN 60705, IEC 60705, DIN 44547 »xane EN 60350 (2009)
CTaHAapTTapbiHa cam

Mukpo TonKbiHAbI NeLw KeMeriMmeH AanbiH KYUre MeTKi3y aHe epiTy

MuKpO TONKbIHABI New KemeriMmeH AaublH Kynre MeTKisy

Tamak, Mukpo TonkbIHABLI NewWTiH KyaTbl BaTT TypiHae, Hyckay
yaKbITbl MUHYTTap TypiHae
XymbipTka KocbinFaH 360 BT, 12-17 muH. + 90 BT, 20-25 MuH. AWiHanaTtbiH nogHocka enwemi 20 x 25 cM «[upekc» KanbiOblH
cyT, 7501 KOMbIHbI3.
Buckeut 600 BT, 8-10 MuH. A¥iHanaTtblH noAHocKa avametpi 22 cM «[upekc» KanblBblH KO-
bIHbI3.
ET pyneri 600 BT, 20-25 MUH. A¥iHanaTtblH nofHocKa «[MMpeKc» KanblOblH KOWbIHbI3.

MuKpoO ToNKbIHABLI NEeL KemeriMeH epiTy

Tamak, MuKpo TonKbiHABI NELTIH KyaTbl BaTT TypiHAae, Hyckay
yaKbITbl MUHYTTap TypiHAae
ET 180 BT, 5-7 MuH. + 90 BT, 10-15 MuH. A¥iHanaTtblH noaHocKa anameTpi 22 cM «lupekc» KanblbblH KO-
bIHbI3.

MUKpoO TONKbIHALI NeL KemeriMeH faibIH Kyire weTKisyaiH GipikTipinreH pexumi

Tamax, Mukpo TonkbiHAbI NewWTiH KyaTbl BaTT TypiHae, Hyckay
yaKbITbl MUHYTTap TypiHae
Kapton kemeLui Mpune [T + 360 BT, 35-40 MuH. A¥iHanaTtblH noaHocka anameTpi 22 cM «lMupekc» KanblbblH KO-
bIHbI3.
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Dalsie informécie tykajlice sa spotrebicov, prislusenstva,
nahradnych dielov a sluzieb najdete na internetovej adrese:
www.siemens-home.bsh-group.com a na online-shop:
www.siemens-home.bsh-group.com/eshops

A\ Délezité bezpeénostné upozornenia

Tento navod si starostlivo precitajte. Len
potom mdZete spotrebic obsluhovat
bezpecCne a spravne. Navod na pouzivanie si
uschovajte pre d'alSie pouzivanie alebo pre
nasledujucich majitefov.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Ak sa
spotrebi€ pri preprave poskodil, nepripgjajte
ho.

Spotrebi¢ mdze pripojit len opravneny
odbornik. Pri Skodach spésobenych
nespravnym pripojenim zanika narok na
zaruku.

Tento spotrebic je urceny len na sukromne
pouzivanie v domacnosti a vdomacom
prostredi. Spotrebi¢ pouzivajte len na
pripravu jedal a napojov. Spotrebic
nenechavajte pocas prevadzky bez dozoru.
Spotrebi¢ pouzivajte iba v uzavretych
priestoroch.

Tento spotrebi€ je ur€eny na pouzitie do
maximalnej nadmorskej vysky 4000 m.
Tento spotrebic nie je ur€eny na prevadzku
s externymi spinacimi hodinami alebo
dialkovym ovladanim.
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Tento spotrebi¢ mbézu pouzivat deti starsie
ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi
schopnostaml alebo osoby s nedostatocnymi
skusenostami a/alebo vedomostami iba
vtedy, ak st pod dozorom osoby, ktora
zodpoveda za ich bezpecnost alebo ak fiou
boli pouCené o bezpecnej obsluhe spotrebica
a porozumeli nebezpecenstvam vyplyvajucim
z tohto pouzivania.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie
a uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti,
iba ak su starSie ako 15 rokov a su pod
dozorom.

Deti mladsie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica a
privodneho kabla.

Nebezpecenstvo poziaru!

Horfavé predmety uskladnene vo varnom
priestore sa moézu vznietit. Nikdy
neuskladnujte horlavé predmety vo varnom
priestore. Ak sa v spotrebici vyskytne dym,
nikdy neotvarajte jeho dvierka. Spotrebic



vypnite a vytiahnite sietovi zastréku alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini.

Spotrebi€ sa vefmi rozohreje. Nikdy
nepouzivajte vrchnu stranu spotrebica ako
odkladaciu plochu.

Spotrebi€ sa vefmi rozohreje. Dbajte na
udaje o minimalnom odstupe od spotrebica
v kapitole Instalacia a pripojenie.
Spotrebi¢ neinstalujte za dekoracné dvierka
alebo dvierka nabytku.

Spotrebi¢ nesmiete namontovat do
vstavaného nabytku.

Hrozi nebezpeclenstvo prehriatia.

Pouzitie spotrebica, ktoré nie je v sulade

s uréenim, je nebezpetné a mbze sposobit
Skody.

Nie je pripustné suSenie pokrmov alebo
odevov, zohrievanie papuc, vankusikov

s obilnymi alebo inymi zrnkami, handier na
Cistenie, vlhkych odevov a podobne.

ESte po niekolkych hodinach sa mézu
napriklad zohriate papuce alebo vankusiky
so zrnkami alebo obilim vznietit.Spotrebic
pouzivajte vyhradne na pripravu pokrmov
a napojov.

Potraviny sa m6zu vznietit. Potraviny nikdy
nezohrievajte v obaloch udrziavajucich
teplo.

Potraviny v nadobach z plastu, papiera
alebo inych horfavych materialov nikdy
nezohrievajte bez dohladu.

Nikdy nenastavuijte prilis vysoky mikrovinny
vykon ani prilis dlhy ¢as mikrovinného
ohrevu. Riadte sa udajmi uvedenymi

v tomto navode na pouzivanie.

Potraviny nikdy nesuste v mikrovinnej rure.
Potraviny s nizkym obsahom vody, ako
napr. chlieb, nikdy nerozmrazujte ani
nezohrievajte prilis dlho alebo na prilis
vysokom vykone.

Olej sa méze zapalit. V mikrovinnej rure
nikdy nezohrievajte samotny olej.

Nebezpecenstvo vybuchu!

Tekutiny alebo iné potraviny v tesne
uzavretych nadobach moézu explodovat.
Tekutiny alebo iné potraviny v tesne
uzavretych nadobach nikdy nezohrievajte.

Nebezpecenstvo tazkého poskodenia
zdravia!

Pri nedostatocnom Cisteni sa méze povrch
spotrebica poskodlt MoZe unikat
mikrovinna energia. Spotrebi¢ pravidelne
Cistite a zvySky potravy hned’ odstrante.
Varny priestor, tesnenie dvierok, dvierka

a ostenie dvierok udrziavajte vzdy v Cistote;
pozri kapitolu Udrzba a Cistenie.

Cez poskodené dvierka varného priestoru
alebo tesnenie dvierok méze unikat
mikrovinna energia. Nikdy nepouzivajte
spotrebi¢, ak su poskodené dvierka varného
priestoru alebo tesnenie dvierok. Zavolajte
servis.

Zo spotrebiCov bez krytu unika mikrovinna
energia. Nikdy neodstranujte kryt. V pripade
prac udrzby a oprav zavolajte servis.

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym
pradom!

Neodborné opravy su nebezpecné. Opravu
a vymenu poskodenych elekirickych vedeni
smie vykonat len technik zakaznickeho
servisu vyskoleny nasou spolo¢nostou. Ak
je spotrebi¢ pokazeny, vytiahnite elektricku
zasuvku alebo vypnite poistku v poistkovej
skrini. Zavolajte zédkaznicky servis.

Na horucich Castiach spotrebi¢a sa méze
kablova izolacia od elektrickych spotrebicov
roztavit. Nikdy nenechajte pripajaci kabel
spotrebica v kontakte s hortcimi ¢astami
spotrebica.

Vniknutéa vihkost méze sposobit Uraz
elektrickym pradom. Nepouzivajte
vysokotlakovy Cisti€ alebo parny Cistic.
Vnikajuca vihkost méze spdsobit Uraz
elektrickym pradom. Spotrebic nikdy
nevystavujte vysokym teplotam alebo
vlihkosti. Spotrebi¢ pouzivajte len

v uzavretych priestoroch.

Poskodeny spotrebi¢ méze sposobif
poranenie elektrickym prudom. Poskodeny
spotrebiC nikdy nezapinajte. Vytiahnite
sietovl zastrcku alebo vypnite poistku v
poistkovej skrini. Zavolajte zdkaznicky
servis.

Spotrebi€ pracuje s vysokym napétim.
Nikdy neodstranujte kryt.

Nur fiir Danemark
Gerdte bis max. 2,99 KW (13 A) (siehe Typenschild)

In Danemark ist das Gerat nur in Verbindung
mit einer Steckdose vom Typ E zum
Gebrauch zugelassen. Ist am Anschlussort
nur eine Steckdose des Typs K vorhanden,
muss das Gerat mit einem geeigneten
Adapter angeschlossen werden. Nur so kann
sichergestellt werden, dass das Gerat korrekt
geerdet ist. Dieser Adapter ist Uber den
Kundendienst (Ersatzteile-Nr. 623333) oder
als Sonderzubehdr erhaltlich.
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Wenn der Stecker nach dem Einbau nicht
mehr erreichbar ist, muss in der festverlegten
elektrischen Installation eine
Trennvorrichtung in den Phasen nach den
Einrichtungsbestimmungen vorgesehen
werden.

Geriéte liber 2,99 KW (13 A) (siehe Typenschild)

Das Gerat nicht mit dem Schutzkontakt-
Stecker anschlieBen. Es besteht die Gefahr
eines Stromschlags. Das Geréat darf nur Uber
die Festanschluss-Leitung und nur durch
einen konzessionierten Fachmann
angeschlossen werden.

Vniknuté tekutina méze spdsobit traz
elektrickym pradom.

Vytiahnite siefova zastréku, prip. vypnite
poistku v poistkovej skrini.

Nikdy nepokladajte na spotrebi¢ nadoby

naplnené tekutinou, nepouzivajte spotrebic
ako uloznu plochu.

Nebezpecenstvo popalenia!

PrisluSenstvo alebo riad sa velmi rozhorugi.
Vzdy, ked vyberate horuce prislusenstvo
alebo riad z varného priestoru, pouzivajte
chnapku na hrniec.

Alkoholové vypary sa mézu v horucom
varnom priestore vznietit. Nikdy
nepripravujte jedla s vefkym mnozstvom
napoja s vysokym percentom alkoholu.
Pouzivajte len mala mnoZzstva napojov s
vysokym percentom alkoholu. Dvierka
spotrebia opatrne otvorte.

Potraviny s pevnou supkou alebo kozkou
mozu pocas zohrievania, ale este aj po
zohriati vybusnym sposobom prasknut.
Nikdy nevarte vajcia alebo nezohrievajte
vajcia uvarené natvrdo v Skrupinke. Nikdy
nevarte zivocichy s ulitou a kérovce. Pri
priprave volského oka alebo vajec do skla
musite najprv prepichnut Zitok. V pripade
potravin s tvrdou Supkou alebo koZou, ako
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su napr. jablka, paradajky, zemiaky alebo
parky, moze Supka prasknut. Supku, resp.
kozu pred zohrievanim prepichnite.

Teplo sa v dojCenskej vyzive nerozdeli
rovnomerne. Doj¢ensku vyZzivu nikdy
nezohrievajte v uzavretych nadobach. Vzdy
odstrante vieCko alebo cumel. Po zohriati ju
dokladne premiesajte alebo pretraste. Pred
kfmenim dietata skontrolujte teplotu.

Zohriate jedla odovzdavaju teplo. Riad sa
moze rozhorucit. Riad a prislusenstvo vzdy
vyberajte z varného priestoru pomocou
kuchynskej chhapky.

V pripade potravin uzavretych vo
vzduchotesnom obale moZze obal prasknut.
Riadte sa vzdy pokynmi vyrobcu uvedenymi
na obale. Jedla vyberajte z varného
priestoru vzdy pomocou chnapky.

Spotrebi€ sa velmi rozohreje. Nikdy sa
nedotykajte horucich vnutornych pléch
varného priestoru alebo horucich
komponentov. Vzdy nechajte spotrebic
vychladnut. Deti udrziavajte v bezpecénej
vzdialenosti.

Je nebezpecéné pouzivat spotrebic v
rozpore s u¢elom pouzitia.

Je zakazané suSenie potravin alebo
odevov, zohrievanie papuc, terapeutickych
vankusov, Spongii, vihych utierok na
Cistenie a pod.

Napriklad méze dOJst ku spaleniu
prehriatych papuc, terapeutickych
vankusov, Spongii, vlhkych utierok na
Cistenie a pod.

Nebezpecenstvo obarenia!

Po otvoreni dvierok spotrebi¢a moze zrury
vystupit horlca para. Opatrne otvorte
dvierka spotrebi¢a. Zabrante pristupu deti.

V horucom varnom priestore sa mdze z
vody vytvarat hortica vodna para. Nikdy
nedavajte vodu do horuceho varného
priestoru.

Pri zohrievani tekutin méze dojst

k utajenému varu. To znamena, ze tekutina
dosiahne teplotu varu bez toho, ze by doslo
k vystupovaniu typickych bublin. Uz pri
malom otrase nadoby méze horuca tekutina
nahle prudko vykypiet a rozstreknut sa. Pri
zohrievani do nadoby vlozte vzdy lyzicku.
Predidete tak utajenému varu.

Nebezpecenstvo poranenia!

Poskriabané sklo na dvierkach spotrebic¢a
moze prasknut. Nepouzivajte Skrabku na



sklo, ostré alebo abrazivne distiace
prostriedky.

Nevhodna nadoba moze prasknut. Riad

z porcelanu a keramiky moéze mat jemné
dierky v rukovatiach a pokrievkach. Za
tymito dierkami sa nachadza dutina. Ak do
dutiny prenikne vihkost, nddoba méze
prasknuf. Pouzivajte len riad vhodny na
pouzitie v mikrovinnej rure.

Riad a nadoby z kovu alebo riad s primesou
kovu moézu pri mikrovinnom ohrevu
spbsobovat iskrenie. Spotrebi¢ sa poskodi.
Pri mikrovinnom ohrevu nikdy nepouzivajte
kovové nadoby.

Otocény skleneny tanier sa moze rozbit.
Nenarazajte do oto¢ného skleneného
taniera tvrdymi predmetmi.

Praskliny alebo pukliny na otoénom
sklenenom tanieri su nebezpecné.
Zachadzajte s oto€nym tanierom opatrne.

Umiestnenie a pripojenie

Tento spotrebi€ je uréeny len na pouzivanie v domacnosti.

Stolovy spotrebi¢ umiestnite na pevny, rovny podklad (minimalne
85 cm nad podlahou). Vetracie otvory musia zostaf volné.
Minimalna vyska volného priestoru nad hornou stranou
spotrebica je 30 cm.
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Spotrebic je pripraveny na zapojenie a smie sa pripojit len do
zasuvky s ochrannym kolikom nainstalovanej podla predpisov.
Siefové napéatie musi zodpovedat napéatiu uvedenom na typovom
Stitku.

UloZenie zasuvky alebo vymenu pripajacieho vedenia smie
vykonat iba kvalifikovany elektrikar. Zastréka spotrebi¢a musi byt
vzdy pristupna.

Nepouzivajte viacnasobné zasuvky, zasuvkové listy ani
predlzovacie kable. Pri prefazeni hrozi nebezpecenstvo poZiaru.

Pri¢iny skéd

Pozor!
Silno znecistené tesnenie: Ak je tesnenie silno znecistené,
dvierka spotrebica sa pri prevadzke uz spravne nezatvaraju.
Susedné hrany kuchynskej linky sa m6zu poskodit. Tesnenie
udrziavajte vzdy v Cistote.
Prevadzka mikrovinnej rdry bez vloZenych potravin: Prevadzka
spotrebic¢a bez vioZzeného jedla vedie k prefazeniu. Spotrebic¢
nikdy nezapinajte, ked’ vo varnom priestore nie je vioZzené jedlo.
Vynimkou je kratky test riadu, pozri kapitolu Mikrovinna rura,
riad.

Pukance do mikrovinnej rary: Nikdy nenastavujte prilis vysoky
mikrovinny vykon. Pouzite maximalny vykon 600 W. Vrecko
s pukancami polozte vzdy na skleneny tanier. Sklo méze pri
pretazeni prasknut.

Dajte pozor, aby sa cez pohon oto¢ného taniera nedostala
dovnutra spotrebita vykypena tekutina. Proces dusenia
sledujte, Najprv pouZite krat$i ¢as dusenia a v pripade potreby
ho pred|zZte.

MikrovInnu rdru nikdy nepouzivajte bez nasadeného oto¢ného
taniera.

Iskrenie: Kov, napr. lyZicka v pohari, musi byt vzdialeny od stien
rdry na pec€enie a vnutornej strany dvierok aspon 2 cm. Iskry by
mohli poskodit vnuitorné sklo dvierok.

Hlinikové misky: Hlinikové misky nie su vhodné na pouzivanie
v spotrebici. Iskrenim by mohlo dojst k poskodeniu spotrebica.

Vychladnutie s otvorenymi dvierkami spotrebica: Varny priestor
nechajte vychladnut vzdy uzavrety. Do dvierok spotrebica ni¢
neprivierajte. Aj ked' dvierka rdry len trochu otvorite, méze
¢asom dojst k poskodeniu susednych hran kuchynskej linky.

Vodny kondenzat vo varnom priestore: Na okienku dvierok,
vnutornych stenach a dne sa moéze vytvarat vodny kondenzat.
Je to normalne, nema to negativny vplyv na funkciu mikrovinnej
rary. Aby ste predisli kordzii, po kazdom peceni zotrite vodny
kondenzat.
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Ovladaci panel

Tu vidite prehlad ovladacieho panelu. V zavislosti od typu
spotrebica su v niektorych detailoch mozné odchylky.

Tlagidlo hodin —

Stop

Tlagidlo stop 77© O @
. . |

SIEMENS

O@ min

Tlagidlo grilu [

Tlagidlo memory —

Tlacidlo | ‘

180

O O O @ S e
ykonu mikrovinnej rur
900 %0 JHH

Ukazovatel denného
Casu a &asu trvania

Otocny voli¢.
Na nastavenie denného
¢asu a ¢asu trvania

alebo na nastavenie
programovej automatiky
Start

Tlacidlo Start

360 600

180 W
360 W
600 W
900 W

programovej automatiky
P = tlaCidlo programu
£ = tlagidlo hmotnosti

Otvarac dvierok

J

Otocny voli¢
Oto¢nym volicom moézete zmenit vSetky navrhované
a nastavovacie hodnoty.

Otoc¢ny voli¢ je zatlacaci. Otoény voli¢ mozno zasunut a vysunut
stlaéenim.

Druhy ohrevu

Mikrovina energia

Mikrovinnd energia sa v potravindch meni na teplo. Mikrovinna
rura je vhodna na rychle rozmrazovanie, ohrievanie, rozpustanie
a dusenie.

Vykony mikrovinnej rary
900 W na zohrievanie tekutin.
600 W na zohrievanie a dusenie jedal.
360 W na dusenie mésa a na zohrievanie chulostivych jedal.
180 W na rozmrazovanie a dalSie dusenie.
90 W na rozmrazovanie chulostivych jedal.

Gril [

Mézete nim aj gratinovat alebo zapekat nakypy.
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Gril kombinovany s mikrovinnou rdrou

Gril je v prevadzke sucasne s mikrovinnou rdrou. Kombinovany
ohrev je zvlast vhodny na pripravu nakypov a gratinovanych
jedal. Jedla budu chrumkavé a dozlata upecené. Potrva to ovela
kratSie a uSetrite energiu.

Prislusenstvo
Pozor!

Pri vyberani riadu davajte pozor, aby sa oto¢ny tanier neposunul.
Dbaijte na to, aby otoény tanier spravne zapadol. Oto¢ny tanier sa
méze otacat dofava alebo doprava.

Otocny tanier
Otocny tanier sa nasadzuje takto:
1.Kruh s kolieskami a polozte do priehlbne mikrovinnej rury.

2.0toény tanier b nechajte zapadnut do nahonu c v strede dna
mikrovinnej rdry.



Pred prvym pouzitim

Tu sa dozviete, ¢o musite urobit, prv nez zac¢nete prvy raz
pripravovat jedlo vo svojom spotrebici. Predtym si preéitajte
kapitolu Bezpe&nostné pokyny.

Nastavenie ¢asu

Po pripojeni spotrebi¢a alebo po vypadku elektrickej energie
svietia na ukazovateli tri nuly.

1. Stlaéte tlagidlo (.
Na ukazovateli sa zobrazi 12:00 hod. a ®

2.0to¢nym voli¢om nastavte Cas.

o = mn ® =3 mn
O kg kg
* °@

3.Znova stladte tlagidlo (.

Mikrovinny ohrev

Mikroviny sa v potravinach zmenia na teplo.

Mikrovinny ohrev mézete pouzivat sélo, t. j. samotny alebo

v kombinacii s grilom.

Ziskate informacie o riade a mozete sa doditat o nastaveniach
mikrovinnej rury.

Upozornenie: V kapitole Testované pre vas v naSom
kuchynskom S§tudiu najdete priklady na rozmrazovanie,
zohrievanie a dusenie s mikrovinnym ohrevom.

Vyskus$ajte mikrovinnu rdru hned. Uvarte si napriklad §alku vody
na ¢aj.
Vezmite si velku Salku bez zlatej alebo striebornej dekoracie

a vloZte do nej kavovu lyzi¢ku. Postavte §alku s vodou na otoény
tanier.

1. Stlacte tlacidlo 900 W.
2.0to¢nym volicom nastavte 1:30 min.
3. Stlagte tlacidlo Start.

Upozornenie: Spotrebi¢ pouzivajte len s nasadenym oto¢nym
tanierom. Davajte pozor na to, aby oto¢ny tanier spravne zapadol.
Otoc¢ny tanier sa moZe otacaf dofava alebo doprava.

Rost

Rost na grilovanie, napr. steakov, klobas
alebo toastov alebo ako plocha na
postavenie, napr. plochych nakypovych
foriem.

Upozornenie: Rost postavte na oto¢ny
tanier

Aktualny Cas je nastaveny.

Potlacenie ¢asu

Stlagte tlagidlo (® a potom stop.
Ukazovatel je tmavy.

Opéatovné nastavenie ¢asu

Stladte tlagidlo (.

Na ukazovateli sa objavi 12:00. Potom nastavte podla opisu
v bode 2 a 3.

Zmena ¢asu, napr. z letného na zimny

Vykonajte nastavenie, ako je opisané v bodoch 1 az 3.

Rozohriatie varného priestoru
Na odstranenie pachu nového spotrebica rozohrejte na 10 minut
zatvoreny, prazdny vnutorny priestor spotrebi¢a s nasadenym
oto¢nym tanierom. Dajte pozor, aby sa vo varnom priestore
nenachadzali zvySky obalu.
1. Stlagte tlagidlo grilu [7].

Na ukazovateli sa zobrazi 10:00 min.
2.Stlacte tlacidlo Start.

Po uplynuti ¢asu zaznie signal. Stlacte tlacidlo stop alebo otvorte
dvierka spotrebica.

Po 1 minute 30 sekundéach zaznie zvukovy signal. Voda na €aj je
horuca.

Kym pijete €aj, precitajte si znova bezpecnostné informacie na
zadiatku navodu na pouzivanie. Su velmi dblezité.

Pokyny tykajuce sa riadu

Vhodny riad

Vhodny je riad odolny voci vysokym teplotam zo skla, sklenej
keramiky, porcelanu, keramiky alebo tepelne odolného plastu.

,,,,,

Mozete pouzivat aj servirovaci riad. Nebudete tak musiet
prekladat jedlo. Riad so zlatym alebo striebornym dekérom
pouzite, len ak vyrobca zarucuje, Ze je vhodny do mikrovinnej
rdry.

Nevhodny riad

Kovovy riad je nevhodny. Kov neprepusta mikroviny. Jedla
v zakrytom kovovom riade zostanu studené.
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Pozor!

Iskrenie: Kov, napr. lyZi¢ka v pohari, musi byt vzdialeny od stien
rdry na pecenie a vnutornej strany dvierok aspon 2 cm. Iskry by
mohli poskodit vnutorné sklo dvierok.

Test riadu

Mikrovinnu rdru nikdy nezapinajte, ak v nej nie je potravina.
Jedinou vynimkou je nasledovny test riadu.

Ak si nie ste isti, ¢i je riad vhodny do mikrovinnej riry, vykonajte
nasledovny test:

1.Prazdnu nadobu postavte do spotrebi¢a na 2 az 1 minutu pri
maximalnom vykone.

2.Medzitym skontrolujte teplotu.
Riad by mal zostat studeny alebo vlazny.
Ak sa rozhoruci alebo ak vzniknu iskry, je nevhodny.

Vykony mikrovinnej rury

Vykon mik- hodi sa na

rovinnej rary

90 W rozmrazovanie chulostivych potravin
180 W rozmrazovanie a dalSie pecenie

360 W pecenie mdsa a na ohrievanie chulostivych pokr-
mov

600 W ohrievanie a dusenie jedal

900 W ohrievanie tekutin

Upozornenie: Vykon mikrovinného ohrevu 900 W mozno
nastavit na 30 mindt, 600 W na 1 hodinu, ostatné vykony na
1 hodinu a 39 minut.

Nastavenie mikrovinného ohrevu
Napriklad vykon mikrovinného ohrevu 600 W

1.Stlaéte pozadovany vykon mikrovinného ohrevu.

Na ukazovateli sa rozsvieti nastaveny vykon mikrovinného
ohrevu a zobrazi sa 1:00 min.

2.0to¢nym voli¢om nastavte ¢as trvania.

Grilovanie

Vykonny gril zabezpecuje intenzivne zohriatie povrchu
a rovnomerné zhnednutie potraviny.

Nastavenie grilu

1.Stladte tlagidlo grilu [
Na ukazovateli sa zobrazi 10:00 min a symbol.
2.0to¢nym voli¢om nastavte ¢as trvania.

. StOP E Start

1531"'2% 600
OOOO O

900

SO000

m|n
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180 360 600
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3. Stladte tlacidlo Start.
Cas trvania na ukazovateli viditelne plynie.

Cas trvania uplynul

Zaznie akusticky signal. Otvorte dvierka spotrebic¢a alebo stlacte
tlacidlo stop. Znovu sa zobrazi denny ¢as.

Zmena ¢asu trvania

Kedykolvek je mozna. Oto¢nym voli€om zmerite €as trvania
ohrevu.

Zastavenie

Jedenkrat stlacte tlaidlo stop alebo otvorte dvierka spotrebica.
Po zatvoreni dvierok stlaéte tladidlo Start.

PrerusSenie prevadzky

Stlacte tlacidlo stop dvakrat alebo otvorte dvierka a jedenkrat
stlacte tlacidlo stop.

Upozornenie: MoZete tieZ najprv nastavit ¢as trvania a potom

vykon mikrovinného ohrevu.

Chladiaci ventilator

Spotrebi¢ je vybaveny chladiacim ventilatorom. Ventilator méze
byt v prevadzke nadalej aj potom, ked' je uz spotrebi¢ vypnuty.

Upozornenia

Pri prevadzke mikrovinnej riry zostava varny priestor studeny.
Aj tak sa vSak zapne chladiaci ventilator. M6Ze byt nadalej
zapnuty aj potom, ked’ sa uz prevadzka mikrovinnej rary
skoncila.

Na okienku dvierok, vnutornych stenach a dne sa méze
vytvaraf kondenzovana voda. Je to normalne, funkcia
mikrovinného ohrevu tym nie je ovplyvnena. Po skonceni
pripravy jedla kondenzovanu vodu utrite.

3.Stlacte tlacidlo Start.
Cas trvania na ukazovateli viditelne plynie.

Cas trvania uplynul

Zaznie akusticky signal. Otvorte dvierka spotrebica alebo stlacte
tlacidlo stop. Znovu sa zobrazi denny ¢as.

Zmena ¢asu trvania

Kedykolvek je mozna. Otoénym voli€om zmente €as trvania
ohrevu.

Zastavenie

Jedenkrat stlacte tlacidlo stop alebo otvorte dvierka spotrebica.
Po zatvoreni dvierok stlacte tlacidlo Start.

Oprava

Nastaveny ¢as trvania mozete kedykolvek upravit.



Vymazanie nastavenia

Dvakrat stlacte tlacidlo stop alebo otvorte dvierka spotrebica a raz
stlacte tlacidlo stop.

Mikrovinna rura kombinovana s grilom

Gril a mikrovinnu rdru mozno nastavit si¢asne. Jedla budu
chrumkavé a dozlata upecené. Potrva to ovela kratSie a uSetrite
energiu.

Zapnut mézete vsetky vykony mikrovinného ohrevu.
Vynimka: 900 a 600 W.

Nastavenie mikrovinného ohrevu a grilu
Priklad: 360 W, gril ™), 5 minut.

1.Stlaéte pozadovany vykon mikrovinného ohrevu.

Na ukazovateli sa rozsvieti nastaveny vykon mikrovinného
ohrevu a zobrazi sa 1:00 min.

2. Stlagte tlagidlo grilu (7.

. Stop E] Start

o&”) O oc%m
o2 O

900 900

G000 | 0000

. Stop ] Start

(DOC)

3.0to¢nym volicom nastavte ¢as trvania.
4. Stlacte tlacidlo Start.

Funkcia Memory

Pomocou funkcie Memory mézete ulozit nastavenie jedla
a kedykolvek ho znova vyvolat.

Ukladanie programu do paméate ma vyznam vtedy, ked dané jedlo
pripravujete zvlast ¢asto.

Ulozenie do pamate
Priklad: 360 W, 25 minut
1.Stladte tlagidio M.

Na ukazovateli sa rozsvieti ,M".

2.Stlacte pozadovany vykon mikrovinnej rary.
Na ukazovateli sa rozsvieti ,M“, zvoleny vykon a 1:00 min.

3.0to¢nym volicom nastavte €as trvania.

. Stop (] Start
180 360 600 ®

f 900 O
QO O

gy

min
kg

Stop 6 Start
C)(?
180 360

OOOO

900

SO0

Cas trvania na ukazovateli viditelne plynie.

O "

Cas trvania uplynul

Zaznie akusticky signdl. Otvorte dvierka spotrebica alebo stlacte
tladidlo stop. Znovu sa zobrazi denny ¢as.

Zmena €asu trvania

Kedykolvek je moznd. Otoénym voli¢om zmente €as trvania
ohrevu.

Zastavenie

Jedenkrat stlacte tlacidlo stop alebo otvorte dvierka spotrebica.
Po zatvoreni dvierok stlacte tlagidlo Start.

PreruSenie prevadzky

Stlacte tlacidlo stop dvakrat alebo otvorte dvierka a jedenkrat
stlacte tlacidlo stop.

Upozornenie: MoZete tiez najprv nastavit ¢as trvania a potom
vykon mikrovinného ohrevu.

4. Potvrdte tlagidlom M.
Znovu sa zobrazi denny €as. Nastavenie je ulozené.

Upozornenia

Mozete ulozitf aj samostatny gril alebo gril kombinovany
s mikrovinnou rdrou.

Nemozno ulozit viac vykonov mikrovinnej rdry za sebou.
Nemozno ulozit automatické programy.

Funkciu Memory mozno ulozit a ihned' zapnut. Na konci
nestlacajte M, ale $tart.

Nové nastavenie funkcie Memory: Stlaéte tlagidlo M.

Zobrazia sa staré nastavenia. Ulozte novy program podla opisu
v bodoch 1 az 4.

Zapnutie funkcie Memory

UloZeny program mozno spustif velmi jednoducho. VloZte jedlo
do spotrebica. Zatvorte dvierka spotrebica.

1. Stlagte tlacidlo M.

Zobrazia sa ulozené nastavenia.
2.Stlacte tlacidlo Start.
Cas trvania na ukazovateli viditelne plynie.
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Cas trvania uplynul

Zaznie akusticky signal. Otvorte dvierka spotrebica alebo stlacte

tla¢idlo stop. Znovu sa zobrazi denny ¢as.

Zastavenie

Jedenkrat stlacte tlacidlo stop alebo otvorte dvierka spotrebica.

Po zatvoreni dvierok stlacte tlaCidlo Start.

Zmena trvania signalu

Po vypnuti spotrebi¢a zaznie signal. Cas trvania signalu méZzete

menit.
Stlacte tlacidlo Start a podrzte ho stlatené cca 6 sekund.

Udrzba a éistenie

Pri starostlivom oSetrovani a Cisteni zostane va$ mikrovinny
spotrebi¢ dlho pekny a neporuseny. Tu vam vysvetlime, ako
spravne osetrovat a Cistif spotrebic.

A Nebezpecenstvo skratu!
Nepouzivajte vysokotlakové alebo parné Cistice.
A Nebezpecenstvo popalenia!

Spotrebi¢ nikdy nedistite hned po vypnuti. Nechajte ho
vychladnut.

A Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom!

Spotrebi¢ nikdy necistite ponorenim do vody alebo pod pridom

te€ucej vody.

Aby ste rozdielne povrchy neposkodili pouzitim nespravneho
Cistiaceho prostriedku, dodrziavajte udaje uvedené v tabulke.

Nepouzivajte
ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky.

Povrch by sa mohol poskodit. Ked' sa taky prostriedok dostane

na ¢elnu stranu spotrebica, ihned ju umyte vodou.

kovové a sklenené Skrabky na Cistenie skla na dvierkach
spotrebica.

kovové a sklenené Skrabky na Cistenie tesnenia.

tvrdé abrazivne vankusiky a Cistiace Spongie.
Nové Cistiace Spongie pred pouzitim dékladne premyte.

Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu.

Cistiace prostriedky
Pozor!

Pred Cistenim vytiahnite siefovl zastréku alebo vypnite poistku

v poistkovej skrinke. VonkajSok a varny priestor spotrebica
vycistite vihkou handri¢kou a jemnym Cistiacim prostriedkom.
Dosucha utrite €istou utierkou.

Vymazanie nastavenia

Dvakrat stlacte tlacidlo stop alebo otvorte dvierka spotrebica a raz

stlacte tlacidlo stop.

Ulozi sa novy €as trvania zvukového signalu.
Znovu sa zobrazi denny ¢as.

MozZete pouzit:

trvanie signalu kratko - 3 tony
trvanie signalu diho - 30 ténov.

Oblast

Cistiace prostriedky

Celo spotrebica
s nehrdzavejlcou
ocelou

Horuci umyvaci roztok:

Vycistite handrickou a potom osuste
makkou utierkou. Vzdy hned odstrante
vapenaté, tukové, Skrobové Skvrny

a Skvrny od bielka. Pod takymito Skvr-
nami moze kov zacat korodovat. Zakaz-
nicky servis alebo Specializovana
predajna ponukaju Specialne prostriedky
na nehrdzavejicu ocel. Na Cistenie nepo-
uzivajte Cistiaci prostriedok na sklo,
kovovu alebo sklenenu Skrabku.

Vnutorny priestor
spotrebita

z nehrdzavejucej
ocele

Horuci umyvaci roztok alebo voda

s octom:

Vycistite handriCkou a potom osuste
mékkou utierkou. 3

Pri silnom znecisteni: Cistiaci prostriedok
na rdry pouzivajte len v studenej rure.
NajvhodnejSia je antikorova drétenka.
Nepouzivajte sprej na Cistenie rar na
pec€enie ani iné agresivne Cistiace alebo
abrazivne prostriedky. Nevhodné su aj
abrazivne vankusiky, drsné Spongie

a Cisti€e na hrnce. Tieto prostriedky zane-
chavaju na povrchu skrabance. Vnutorné
plochy nechajte dokladne vyschnut.

Priehlbina vo vnutor-
nej Casti spotrebica

VIhka utierka:
Cez pohon oto¢ného taniera sa dovnutra
spotrebi¢a nesmie dostat voda.

Otoc¢ny tanier a kruh

Horuci umyvaci roztok:

s kolieskami Ked znovu nasadite oto¢ny tanier, musi
zapadnuf na spravnom mieste.
Rost Horuci umyvaci roztok:

S Cistiacim prostriedkom na nehrdzave-
jucu ocel alebo v umyvacke riadu.

Oblast Cistiace prostriedky

Prednd Cast spotre-  Hortci umyvaci roztok:
bic¢a Vyc¢istite handri¢kou a potom osuste

méakkou utierkou. Na Cistenie nepouzi-
vajte Cistiaci prostriedok na sklo, kovovu

alebo sklenenu Skrabku.
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Sklo vo dvierkach

Cistiaci prostriedok na sklo:
Vycistite handri¢kou. Nepouzivajte
Skrabku na sklo.

Tesnenie

Horuci umyvaci roztok:

Vycistite handri¢kou, neumyvajte abra-
zivne. Na Cistenie nepouzivajte Skrabky
na kov alebo na sklo.




Tabulka poruch

Ak sa vyskytne porucha, ¢asto je spdsobena len nejakou
mali¢kostou. Skor ako zavolate zakaznicky servis, skiste sami
odstranit poruchu pomocou tejto tabulky.

Ked' sa jedlo raz nevydari optimalne, precitajte si kapitolu
Testované pre vas v nasom kuchynskom $tudiu. Najdete tam
velké mnozstvo tipov a upozorneni tykajucich sa varenia.

Co robit v pripade poruchy?

spoloénostou.

A Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom!

Neodborné opravy st nebezpeéné. Opravu smie vykonat
vyhradne technik zakaznickeho servisu vy$koleny nasou

Pri niektorych hlaseniach chyb si budete méct poméct sami.

Hlasenie chyby

Mozna pri¢ina

Naprava / pokyn

Spotrebi¢ nefunguje

Nie je zapojena zastrcka.

Zasunte zastréku

Vypadok prudu

VyskuSajte, ¢i funguje kuchynska lampa.

Poistka je chybna

Pozrite sa do poistkovej skrinky, &i je poistka
spotrebica v poriadku.

Chybna obsluha Vypnite poistku v poistkovej skrinke. Asi po
10 sekundach ju znova zapnite.
Na ukazovateli svietia tri nuly. Vypadok prudu Znovu nastavte denny ¢as.

Spotrebi¢ nie je v prevadzke. Na uka-
zovateli je zobrazeny ¢as trvania.

OtocCny voli¢ bol nelimyselne aktivovany.

Stlacte tlacidlo stop.

Po nastaveni ste nestlagili tlacidlo Start.

Stlacte tlacidlo Start alebo tlacidlom stop
vymazte nastavenie.

MikrovIna rdra nefunguje.

Dvierka neboli celkom zatvorené.

Skontrolujte, ¢i dvierka nie su blokované
zvySkami jedal alebo inym cudzim predme-
tom.

Nestlagili ste tlacidlo Start.

Stlacte tlacidlo Start.

Jedla sa zohrievaju pomalSie ako
doteraz

Bol nastaveny prili§ nizky vykon mikrovinného
ohrevu.

Zvolte vy$si mikrovinny vykon.

Do spotrebica ste vlozili va¢Sie mnoZzstvo ako
zvycajne.

Dvojnasobné mnozstvo — dvojnasobny ¢as.

Jedla boli studensie ako zvycajne.

Jedla medzitym premiesajte alebo obrafte.

Otoc¢ny tanier vydava Skrabavy alebo
Skripavy zvuk.

Necistoty alebo cudzie predmety v oblasti
pohonu oto€ného taniera.

Vycistite kruh s kolieskami a priehlbinu vo
vnutornej Casti spotrebica.

Prevadzka mikrovinnej rdry sa prerusi Mikrovinna rdra ma poruchu.

Keby sa tato chyba vyskytla opakovane,

bez zjavného dévodu.

obrafte sa na zakaznicky servis.

Zakaznicky servis

Ak potrebujete spotrebi¢ opravit, je tu pre vas nas zakaznicky
servis. Vzdy najdeme vhodné rieSenie, aby sme predisli
zbytoénym navstevam technikov.

Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné éislo (FD-Nr.)

Pri komunikacii so servisom vzdy uvedte &islo vyrobku (E-Nr.)

a vyrobné ¢&islo (FD-Nr.) vasho spotrebica, aby sme vas mohli
kvalifikovane obsluzit. Typovy $titok s ¢islami najdete, ked
otvorite dvierka spotrebi¢a — na pravej strane. Aby ste v pripade
potreby nemuseli dlho hladat, mézete sem vpisat lidaje o vasom
spotrebici a telefénne ¢islo zakaznickeho servisu.

C. vyrobku Vyrobné é.

Zakaznicky servis

Majte na paméti, Ze navsteva servisného technika nie je v pripade
chybnej obsluhy bezplatna ani po¢as zarucnej lehoty.

Kontaktné udaje pre vSetky krajiny najblizS§ieho zakaznickeho
servisu najdete tu alebo v prilozenom zozname stredisk
zakaznickeho servisu.

Spolehnite sa na kompetencii vyrobcu. Zabezpedcite tym, aby
oprava bola vykonana vyskolenymi servisnymi technikmi, ktori su
vybaveni originalnymi ndhradnymi dielmi pre vas spotrebic.

Tento spotrebi¢ zodpoveda norme EN 55011, prip. CISPR 11. Je
to vyrobok skupiny 2, triedy B.

Skupina 2 znamena, ze mikrovinné rury boli vyrobené na
ohrievanie potravin. Trieda B stanovuje, Ze spotrebi¢ je vhodny
pre stikromnu doméacnost.

Ekologicky zlikvidujte odpad

Obal zlikvidujte v sulade s ochranou zivotného prostredia.
Tento spotrebic je v sulade s eurédpskou Smernicou
2012/19/EU tykajucou sa elektrickych a elektronickych
spotrebicov (elektricky a elektronicky odpad — WEEE).

EEm Smernica stanovuje platny ramec pre spatny odber a
recyklaciu starych spotrebicov, platny v EU.
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Programova automatika

Programova automatika umoznuje jednoduchu pripravu jedal.
Zvolite si program a zadate hmotnost jedla. Optimélne nastavenie
prevezme programova automatika.

Upozornenie: Mozete si vybraf z 8 programov.

Nastavenie programu
Ked ste zvolili program, postupujte nasledovne:

1. Stlacajte tlacidlo P dovtedy, kym sa nezobrazi poZzadované
Cislo programu.

2. Stlagte tlagidlo (3.
Na ukazovateli sa rozsvieti ,P“ a navrhovand hmotnost.

Stop ] Start Stop Start

C)OC) C)OC)

180 360 600 180 360 600

ooog ooog
(OO | SO

3.0to¢nym volicom nastavte hmotnost jedla.
4. Stlacte tlacidlo Start.

Stop (]
O
36

S@: 969
Q

O

Start

Os O»i

Cas trvania programu viditelne plynie.

Cas trvania uplynul

Zaznie akusticky signal. Otvorte dvierka spotrebi¢a alebo stlacte
tlacidlo stop. Znovu sa zobrazi denny ¢as.

Oprava

Dvakrat stlacte tlacidlo stop a znova nastavte.

Zastavenie

Jedenkrat stlacte tlacidlo stop alebo otvorte dvierka spotrebica.
Po zatvoreni dvierok stlacte tlacidlo Start.

Prerusenie prevadzky

Stlacte tlacidlo stop dvakrat alebo otvorte dvierka a jedenkrat
stlacte tlacidlo stop.

Upozornenia
V niektorych programoch sa ozve po urcitom ¢ase signal.
Otvorte dvierka spotrebica a premiesajte jedlo, prip. obratte
maso alebo hydinu. Po zatvoreni dvierok stlacte znova tlacidlo
Start.

Cislo programu a hmotnost mozno zobrazit tlagidlom P, prip. {J.

Téato hodnota sa na 3 sekundy zobrazi na ukazovateli.

Rozmrazovanie s programovou automatikou

So 4 rozmrazovacimi programami mézete rozmrazit méso,
hydinu a chlieb.

28

Upozornenia
Priprava potravin
Pouzivajte potraviny, ktoré boli podla moznosti v plochych
kuskoch a primeranych porciach zmrazené a uskladnené pri
teplote -18 °C.
Potravinu, ktort chcete rozmrazit, celkom vyberte z obalu
a odvazte ju. Hmotnost potrebujete na nastavenie programu.

Pri rozmrazovani mésa a hydiny vznika tekutina. Pri obracani ju
odstrante, v ziadnom pripade ju nepouZivajte dalej a zabrarite,
aby prisla do styku s inymi potravinami.

Nadoba

Potravinu poloZzte na plochy riad vhodny do mikrovinnej rury,
napr. skleneny alebo porcelanovy tanier a nezakryvajte ho.
Cas odpoéivania

Rozmrazena potravina by mala kvéli vyrovnaniu teploty este
10 az 30 minut odpocivat. Velké kisky mésa potrebuju dihsi
¢as odpocivania ako malé kusky. Ploché kisky a mleté méso je
potrebné pred odpocivanim od seba oddelif.

Potom mézete potraviny d'alej spracovavat, aj ked hrubé kisky
masa maju este prip. zamrznuté vnutro. Z hydiny mézete teraz
vybrat vnutornosti.

Signal

V niektorych programoch sa ozve v urcitom ¢ase signal.

Otvorte dvierka spotrebica a oddelte kusky jedla, prip. obratte
méso alebo hydinu. Po zavreti dvierok stlacte tlacidlo Start.

C. programu Hmotnostny rozsah
v kg

Rozmrazovanie

P 01 Mleté maso 0,20 - 1,00

P02 Kasky mésa 0,20 - 1,00

P03 Pv(u,r(':a, porcie kur- 0,40 - 1,80
cata

P04 Chlieb 0,20 - 1,00

Dusenie s programovou automatikou

S 3 programami na dusenie mdzete dusif ryzu, zemiaky alebo
zeleninu.

Upozornenia
Nadoba
Potraviny duste zasadne v nadobach s pokrievkou vhodnou do
mikrovinnej rury. Na ryZu by ste mali pouZit velku, vysoku
formu.

Priprava potravin

Potraviny odvazte. Udaj o hmotnosti potrebujete na nastavenie
programu.

Ryza:

Nepouzivajte ryzu vo varnych vreckach. Pridajte potrebné
mnozstvo vody podfa udajov vyrobcu na obale. Normalne je to
dvojnasobné az trojnasobné mnozstvo hmotnosti ryze.
Zemiaky:

Ak chcete varené zemiaky, pokrajajte Cerstvé zemiaky na malé,
rovnomerné kusky. Na 100 g zemiakov pridajte jednu PL vody
a trochu soli.

Cerstva zelenina:

Odvazte Cerstvu, ocistenu zeleninu. Zeleninu pokrajajte na
malé, rovnomerné kusky. Na 100 g zeleniny pridajte jednu PL
vody.

Signal

Kym prebieha program, po ur€itom ¢ase zaznie signal.
Potravinu premiesajte.

Cas odpogivania



Ked program prebehol, premieSajte potraviny este raz. Kvoli
vyrovnaniu teploty by potraviny mali eSte 5 az 10 minut
odpocivat.

Vysledok dusenia zavisi od kvality a vlastnosti potravin.

Priprava potravin

Vyberte potravinu z obalu a odvazte ju. Ked nemozno zadat
presnd hmotnost, zaokruhlite ju.

Cas odpoéivania

Po uplynuti programu nechajte potravinu este 5 az 10 minut

C. programu ‘I;Irlzg)tnostnv rozsah postat, aby sa vyrovnali teploty.
Dusenie C. programu Hmotnostny rozsah
P05 Ryza 0,05-0,2 vkg
P 06 Zemiaky 0,15-1,0 Kombinovany program
P07 Zelenina 0,15-1,0 P08 Nakyp zmrazeny, 0,4-0,9

Kombinovany program na dusenie

Upozornenia
Nadoba

vysSka do 3 cm

Potraviny varte v nie prili§ velkej, Ziaruvzdornej nadobe, ktora

je vhodna na mikrovinny ohrev.

Testované pre vas v nasom kuchynskom studiu

Najdete v nich rézne jedla a optimalne nastavenia na ich pripravu.

UkaZeme vam, aky vykon mikrovinnej riry sa najlepsie hodi na

pripravu vasho jedla. Dostanete tipy na riad a pripravu.

Upozornenia k tabulkam

V nasledujucich tabulkach najdete mnoho moznosti a hodnoty

nastavenia mikrovinnej riry.

Casové udaje v tabulkdch st orientaéné hodnoty. Zavisia od
pouzitého riadu, od kvality, teploty a vlastnosti potraviny.

V tabulkach su ¢asto uvedené €asové rozsahy. Najprv nastavte

najkratsi éas a v pripade nutnosti ho predizte.

Moéze nastat situdcia, Ze chcete pripravovat iné mnozstvo, aké je
uvedené v tabulkach. Vtedy sa riadte nasledovnym pravidlom:

Upozornenia

Rozmrazovanie

Zmrazenu potravinu vlozte v nezakrytej nadobe na oto¢ny

tanier.

Chulostivé Casti, napriklad stehna a kridla kur¢ata alebo
mastné okraje pecienky mozZete zakryt kiiskami alobalu. Alobal
sa nesmie dotykat stien riry. Po uplynuti polovice ¢asu
rozmrazovania moZzete alobal odstranit.

Pri rozmrazovani mésa a hydiny vznika tekutina. Pri obracani ju
odstrante, v ziadnom pripade ju nepouzivajte dalej a zabrante,

aby prisla do styku s inymi potravinami.

Jedlo medzitym 1 az 2 razy obratte alebo premiesajte. Velké
kusy treba obratit viackrat.

Dvojnasobné mnozstvo — takmer dvojnasobny cas,
poloviéné mnozstvo — poloviény ¢as.

Nadobu vzdy poloZte na otocny tanier.

Rozmrazenu potravinu nechajte este 10 az 20 minut odpodcivat
pri izbovej teplote, aby sa vyrovnala teplota. Z hydiny potom
mozete vybraf vnitornosti. Mdso mozno d'alej upravovat aj

vtedy, ked' je vnutri eSte nerozmrazené malé jadro.

Rozmrazovanie Hmotnost Vykon mikrovinnej rary vo wattoch, Upozornenia
€as trvania v minatach
Maso v celku hovadzie, telacie alebo 800 g 180 W, 15 min. + 90 W, 10-20 min. -
bravcové (s kostami alebo bez kosti) 1kg 180 W, 20 min. + 90 W, 15-25 min.
1,5 kg 180 W, 30 min.+ 90 W, 20-30 min.
Kusky mésa alebo platky hova- 200 g 180 W, 2 min. + 90 W, 4-6 min. Pri obracani oddelte rozmrazené Casti
dzieho, telacieho alebo bravéového 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 5-10 mn. od seba
800 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min.
Zmes mletého mésa 200g 90 W, 10 min. zmrazte podla moznosti naplocho
500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. (‘)’éi‘;g?:eObréﬁe’ Uz rozmrazene maso
800 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-20 min.
Hydina alebo porcie hydiny 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min. -
1,2 kg 180 W, 15 min. + 90 W, 20-25 min.
Rybie filé, rybie kotlety alebo platky 4009 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Rozmrazené Casti oddelte od seba
Zelenina, napr. hrach 3009 180 W, 10-15 min. -
Ovocie, napr. maliny 300¢g 180 W, 7-10 min. Medzitym opatrne premieSajte, rozmra-
500 g 180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min. zené Casti oddefte od seba
Zmaknutie masla 1259 180 W, 1 min. + 90 W, 2-3 min. Obal celkom odstrante
250¢g 180 W, 1 min. + 90 W, 3-4 min.
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Rozmrazovanie

Hmotnost Vykon mikrovinnej rary vo wattoch,

Upozornenia

¢as trvania v minuatach

Chlieb v celku 500 g 180 W, 6 min. + 90 W, 5-10 min. -
1 kg 180 W, 12 min. + 90 W, 10-20 min.
Kolag, suchy napr. z treného cesta 500 g 90 W, 10-15 min. Len pre kolace bez glazury, $lahacky,
750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. krému, kusky kolac¢a oddelte od seba
Kolag, stavnaty, napr. ovocny, tvaro- 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 15-20 min. Len na kolace bez polevy, slahacky
hovy 750 g 180 W, 7 min. + 90 W, 15-20 min. alebo zelatiny

Rozmrazovanie, zohrievanie alebo pecenie
mrazenych jedal

Upozornenia
Hotové jedlo vyberte z obalu. V nadobe vhodnej do mikrovinnej
rury sa ohreje rychlejSie a rovnomernejsie. Rdzne Casti jedla sa
méZzu ohriaf rozdielnou rychlostou.

Nizke jedla sa pripravia rychlejSie ako vysoké. Jedlo preto
uloZte do nadoby podla moznosti na plocho. Potraviny by sa
nemali prekryvat.

Jedlo vzdy zakryte. Ak nemate vhodnu pokrievku pre vasu
nadobu, pouzite tanier alebo Specialnu féliu do mikrovinnej rdry.

Jedlo by ste mali medzitym 2 aZ 3 -krat premiesat, resp. obratif.

Po zohriati nechajte jedlo este 2 aZ 5 minUt postat, aby sa
vyrovnala teplota.

Vzdy ked vyberate nadobu, pouzivajte chfiapku na hrniec alebo
utierku.

Chut jedla sa tak lepsie uchova. Preto mbZete pouzivat menej
soli a korenia.

Rozmrazovanie, zohrievanie alebo Hmotnost Vykon mikrovinnej rary vo Pokyny
pecenie mrazenych jedal wattoch, ¢as trvania
v minatach
Menu, jedlo na tanieri, hotové jedlo 300-400 g 600 W, 8-11 min. -
(2-3 komponenty)
Polievka 400¢g 600 W, 8-10 min. -
Eintopfy 500 g 600 W, 10-13 min. -
Platky alebo kusky mésa v omacke, 500 g 600 W, 12-17 min. pri premieSani kusky masa od seba
napr. gulas oddelte
Ryby, napr. kusky filé 400 g 600 W, 10-15 min. prip. pridajte vodu, citronovu $tavu alebo
vino
Nakypy, napr. lasagne, cennelloni 450 ¢ 600 W, 10-15 min. -
Prilohy, napr. ryza, rezance 250 ¢g 600 W, 2-5 min. pridajte trochu tekutiny
500 g 600 W, 8-10 min.
Zelenina, napr. hrach, brokolica, mrkva 300 g 600 W, 8-10 min. do nadoby pridajte vodu tak, aby zakryla
600 g 600 W, 14-17 min. dno
Smotanovy Spenat 450 g 600 W, 11-16 min. varte bez pridania vody

Ohriatie jedal
A Nebezpecenstvo oparenia!

Pri zohrievani tekutin méze déjst k utajenému varu. To znamena,
ze tekutina dosiahne teplotu varu bez toho, ze by doslo

k vystupovaniu typickych bublin. Uz pri malom otrase nadoby
moze horuca tekutina nahle prudko vykypiet a rozstreknut sa. Pri
zohrievani tekutin vzdy vlozte do nadoby lyzicku. Zabranite tak
utajenému varu.

Pozor!

Kov, napr. lyZi¢ka v pohari, musi byt vzdialeny od stien rdry na
pecenie a vnutornej strany dvierok aspon 2 cm. Iskry by mohli
poskodit vnutorné sklo dvierok.

Upozornenia
Hotové jedlo vyberte z obalu. V nadobe vhodnej do mikrovinnej
rury sa ohreje rychlejSie a rovnomernejsSie. R6zne ¢asti jedla sa
mozu ohriat rozdielnou rychlostou.

Jedlo vzdy zakryte. Ak nemate vhodnu pokrievku, pouZite tanier
alebo Specialnu féliu do mikrovinnej rary.

Jedlo by ste mali medzitym viackrat premiesat, resp. obratit.
Skontrolujte teplotu.

Po zohriati nechajte jedlo este 2 aZ 5 mindt postat, aby sa
vyrovnala teplota.

Vzdy ked vyberate nadobu, pouzivajte chiiapku na hrniec, prip.
utierku.

Ohriatie jedal

Hmotnost Vykon mikrovinnej rary vo wat-

Pokyny

toch, ¢as trvania v minatach

Menu, jedlo na tanieri, hotové jedlo
(2-3 komponenty)
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Ohriatie jedal Hmotnost Vykon mikrovinnej rary vo wat-  Pokyny
toch, ¢as trvania v minutach
Napoje 150 ml 900 W, 1-2 min. Vlozte lyZicu do nadoby, alkoholické napoje
300 ml 900 W. 3-3 min neprehrievajte; priebezne skontrolujte
500 ml 900 W, 3-4 min.
Dojcenska strava, napr. flasa 50 ml 360 W, cca %2 min. Bez cumla alebo vrchnaka. Po ohriati vzdy
s mliekom 100 ml 360 W, cca 1 min. dc}kladne potraste. Bezpodmienecne skontro-
lujte teplotu!
200 ml 360 W, 1 Vamin.
Polievka, 1 §alka 200 g 600 W, 2-3 min. -
Polievka, 2 Salky 400 g 600 W, 4-5 min. -
Maso v omacke 500 g 600 W, 8-11 min. Platky masa oddelte od seba
Eintopf (husta polievka) 400 g 600 W, 6-8 min. -
800 g 600 W, 8-11 min. -
Zelenina, 1 porcia 150 g 600 W, 2-3 min. pridajte malé mnozstvo tekutiny
Zelenina, 2 porcie 300 g 600 W, 3-5 min.

Varenie jedal

Upozornenia

Nizke jedla sa pripravia rychlejSie ako vysoké. Jedlo preto
ulozte do nadoby podla moznosti na plocho. Potraviny by sa

nemali prekryvat.

Jedlo varte v zakrytej nadobe. Ak nemate vhodnu pokrievku pre
vasu nadobu, pouzite tanier alebo Specialnu foliu do

mikrovinnej rdry.

Chut jedla sa tak lepsie uchova. Preto mozete pouzivat menej
soli a korenia.

Po uvareni nechajte jedlo este 2 az 5 minut vychladnut, aby sa
vyrovnala teplota.

Vzdy ked vyberate nadobu, pouzivajte chfiapku na hrniec, prip.
utierku.

Dusenie jedal

Hmotnost Vykon mikrovinnej rary vo wat- Pokyny
toch, ¢as trvania v minutach

Fasirka 750 g 600 W, 20-25 min. piect nezakryté
Celé kur¢a, Cerstvé, bez vnutornosti 1,2 kg 600 W, 25-30 min. po uplynuti polovice ¢asu obratte
Zelenina, Cerstva 250 ¢ 600 W, 5-10 min. Zeleninu nakrajajte na kusky rovnakej velkosti;
500 g 600 W, 10-15 min. na 100vg zelenirllyvpr'idajte 1 az 2 PL vody;
priebezne premiesajte
Zemiaky 2509 600 W, 8-10 min. Zemiaky nakrajajte na kusky rovnakej velkosti;
500 g 600 W, 11-14 min. na 100 g pridajte 1 az 2 PL vody;
priebezne premiesajte
750 g 600 W, 15-22 min.
Ryza 125¢g 900 W, 5-7 min. + pridajte dvojnasobné mnozstvo vody
180 W, 12-15 min.
250 g 900 W, 6-8 min. +
180 W, 15-18 min.
Sladkeé jedla, napr. puding 500 ml 600 W, 6-8 min. puding priebezne 2 az 3 razy dobre premieSajte
(instantny) metli¢kou na sneh
Ovocie, kompdt 500 g 600 W, 9-12 min. -

Tipy k mikrovinnej rure

Nenasli ste pre pripravené mnozstvo potraviny udaj pre nasta-

venie.

Cas pripravy skratte alebo predizte podra nasledovného pravidla:

Dvojnasobné mnozstvo = takmer dvojnasobny ¢as,

poloviéné mnoZstvo = polovi¢ny ¢as

Jedlo privelmi vyschlo.

Nabuduce nastavte kratsi ¢as varenia alebo zvolte nizsi stupen
vykonu mikrovinnej rdry. Jedlo zakryte a pridajte viac tekutiny.

Jedlo nie je po uplynuti ¢asu rozmrazené, horuce alebo dova-

rené.

Nastavte dlhsi ¢as. V pripade vac¢Sich mnozstiev a vySSich jedal je

potrebny dIhsi ¢as.

Po uplynuti ¢asu pripravy je jedlo na okrajoch spalené, ale

v strede este nie je hotové.

Obcas ho premieSajte a nabuduce zvolte nizsi vykon a dIhsi ¢as pri-
pravy.

Po rozmrazeni sa hydina alebo maso zvonku uz zacalo dusit,
ale v strede este nie je rozmrazené.

Nabuduce zvolte niz§i vykon mikrovinnej rary. Pri vd¢Som mnozstve

obrétte rozmrazované jedlo viackrat.

Kondenzovana voda

Na skle dvierok, vnutornych stendch a dne sa moze vytvarat
kondenzovana voda. Je to normélne. Funkcia mikrovinného

ohrevu tym nie je nepriaznivo ovplyvnena. Po duseni
kondenzovanu vodu utrite.
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Pokyny na grilovanie
Upozornenia

Vsetky uvedené hodnoty su orienta¢né, ktoré sa mozu lisit
podla vlastnosti potraviny.

Grilujte vzdy na roste pri zavretych dvierkach a nepouzivajte
predohrev.

Rost postavte vzdy na otocCny tanier.

Mnozstvo

Prislusenstvo Cas trvania v minatach

Toastovy chlieb (predpiect) 2 az 4 platky

Rost 1.strana:cca2az 4
2.strana:cca2 az 4

Toast, zapiect 2 az 6 platkov

Rost Podla oblozenia: 7 az 10

Polievky zapecené,
napr. cibulova polievka

2 az 4 Salky

Otocny tanier cca 15az 20

Gril kombinovany s mikrovinnou rurou

Upozornenia
Kombinovany ohrev je zvlast vhodny na pripravu nakypov
a gratinovanych jedal.
Riad postavte vzdy na otoC€ny tanier a jedla nezakryvajte.
Na pecenie pouzivajte vysoku formu. Vnutorny priestor
spotrebi€a tak zostane Cistejsi.
Nakypy a gratinované jedla pripravujte vo velkej, plochej
nadobe. Jedlo pripravované v uz8ej vyssej nadobe potrebuje
viac ¢asu a na povrchu viac stmavne.

Skontrolujte, ¢i sa nddoba zmesti do vnutorného priestoru
spotrebica. Nesmie byt prilis velka, aby sa oto¢ny tanier mohol
este otacat.

VZdy nastavte maximalny €as pecenia. Po uplynuti najkratSieho
uvedeného Casu jedlo skontrolujte.

Pred krajanim nechajte méso eSte 5 az 10 minit odpogivat.
Stava sa tak v mase rovnomernejsie rozlozi a pri krajani
nevytecie.

Nakypy a gratinované jedla by sa mali e$te 5 minut dopekat vo
vypnutom spotrebici.

Hmotnost Prislusen- Vykon mikrovinnej Cas trvania  Pokyny
stvo rury vo wattoch v minutach
Bravcoveé pecené, cca750g Otoc¢ny 360 W + [ 40 -50 min. 1 aZ 2 razy obratte.
napr. krkovicka tanier
Fasirka cca750g Otoc¢ny 360 W + [ 25-35min.  Vyska maximalne 6 cm.
vySka max. 7 cm tanier
Porcie kuréata malé, cca 800 g Nadoba na 360 W + [ 30 - 40 min.  Polozte kozou nahor. Neobra-
napr. stehna alebo kridla roSte cajte.
Kuracie kridla, marinované, cca 800 g Nadoba na 360 W + [ 15-25min. Neobracajte.
zmrazené roSte
Rezancovy nakyp cca1000g Otocny 360 W + [ 25-35min.  Posypte syrom. VySka maxi-
(z predvarenych surovin) tanier malne 5 cm.
Zapekané zemiaky cca1000g Otoc¢ny 360 W + [ 30 - 40 min.  Vyska maximalne 4 cm.
(zo surovych zemiakov) tanier
Ryba, zapetena cca400g Otocny 360 W + [ 20 - 25 min.  Zmrazenu rybu najprv roz-
tanier mrazte.
Tvarohovy nakyp cca1000g Otoc¢ny 360 W + [ 30 - 35 min.  Vyska maximalne 5 cm.
tanier
Zeleninové razne 4 - 5 kusov Rost 180 W + [ 15-20 min.  Pouzite drevené Spajle.
Rybacie razne 4 - 5 kusov Rost 180 W + [ 10- 15 min.  Pouzite drevené Spajle.
Platky slaniny cca 8 platkov  Rost 180 W + [ 10 - 15 min.
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Skusobné jedla podla normy EN 60705

Kvalitu a funkénost mikrovinnych spotrebi¢ov overuji na zéklade
tychto jedal skiSobné Ustavy.

Podla normy EN 60705, IEC 60705, prip. DIN 44547 a EN 60350
(2009)

Dusenie a rozmrazovanie v mikrovinnej rure

Peéenie s mikrovinnym ohrevom

Jedlo Vykon mikrovinnej rary vo wattoch, ¢as trva- Upozornenie

nia v minudtach
Vajec¢né mlieko, 360 W, 12-17 min. + 90 W, 20-25 min. Pyrexovu formu 20 x 25 cm postavte na otoCny tanier.
750 g
Piskota 600 W, 8-10 min. Pyrexovu formu @ 22 cm postavte na oto€ny tanier.
Fasirka 600 W, 20-25 min. Pyrexovu formu postavte na oto€ny tanier.

Rozmrazovanie v mikrovinnej rare

Jedlo Vykon mikrovinnej rury vo wattoch, ¢as trva- Upozornenie
hia v minttach
Maso 180 W, 5-7 min. + 90 W, 10-15 min. Pyrexovu formu @ 22 cm postavte na oto¢ny tanier.

Kombinované pe¢enie mikrovinnym ohrevom

Jedlo Vykon mikrovinnej rury vo wattoch, ¢as trva-
nia v minutach

Upozornenie

Zapekané zemiaky  Gril [7] + 360 W, 35-40 min.

Pyrexovu formu @ 22 cm postavte na oto¢ny tanier.
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	ù Мазмұны[kk] Пайдалану нұсқаулығы
	: Қауіпсіздік техникасы туралы маңызды нұсқаулар
	Осы нұсқаулықты мұқият оқып шығыңыз. Тек содан кейін құрылғыны қауіпсіз және дұрыс пайдалана аласыз. Пайдалану нұсқаулығын кейін пайда...
	Аспапты орамадан ашудан соң тексеріңіз. Тасымалдаудағы зақым жағдайында қоспаңыз.
	Құрылғыны желілік ашасыз тек білікті маман қоса алады. Дұрыс емес қосу тудырған зақымдар кепілдікке кірмейді.
	Бұл құрылғы үйде және үй жағдайларында пайдалануға арналған. Құрылғыны тек тамақты және сусындарды әзірлеу үшін пайдаланыңыз. Пайдалан...
	Бұл құрылғы теңіз деңгейінен максималды 4000 метрге дейін болған биіктікте пайдалануға арналған.
	Бұл аспап сыртқы таймер немесе пультпен пайдалануға арналмаған.
	Бұл құрылғыны жасы 8-дегі және одан үлкен балалардың, сонымен қатар қозғалу, сезу және ойлану мүмкіндіктері шектелген және/немесе жеткіл...
	Балаларға осы құрылғымен ойнауға рұқсат етпеңіз. Тазалау мен техникалық қызмет көрсетуге 15 жастан асқан балаларға ересектердің қадаға...
	Жасы 8-ден кем балаларды құрылғы және тоқ сымынан алыс ұстаңыз.
	Өрт қаупі бар!
	■ Жұмыс камерасына орналастырылған тұтанғыш заттар тұтануы мүмкін. Ешқашан жұмыс камерасында тұтанғыш заттарды сақтамаңыз. Ішінде түт...
	Өрт қаупі бар!
	■ Құрылғы қатты қызады. Құрылғының панелін ешқашан сақтау сөресі ретінде пайдаланбаңыз.

	Өрт қауіпі!
	■ Аспап қызып кетеді. Орнату және қосу тарауындағы құрылғы жоғарысындағы минималдық аралық туралы мәліметті ескеріңіз.
	Қызып кету қауіпі бар.

	Өрт қаупі бар!
	■ Құрылғыны дұрыс емес пайдалану қауіпті және зақымдарға әкелуі мүмкін. Өнімдерді немесе киімді құрғатуға, шәркені, дәндер салынған жа...

	Өрт қаупі бар!
	■ Өнімдер тұтануы мүмкін. Ешқашан жылуды сақтау үшін өнімдерді орамаларда қыздырмаңыз. Пластиктен, қағаздан немесе басқа тұтанғыш мате...

	Өрт қаупі бар!
	■ Өсімдік майы тұтануы мүмкін. Ешқашан тамақ майын микро толқынды пеш көмегімен қыздырмаңыз.


	Жарылу қаупі бар!
	Ауа өткізбейтін ыдыстардағы сұйықтықтар және басқа тамақтану өнімдері жарылуы мүмкін. Ауа өткізбейтін ыдыстардағы сұйықтықтарды және ...

	Денсаулыққа қатты зиян тию қаупі бар!
	■ Дұрыстап тазаламаса, құрылғының беті зақымдалуы мүмкін. Бұл микро толқынды энергияның ағуына әкелуі мүмкін. Құрылғыны жүйелі түрде т...
	Денсаулыққа қатты зиян тию қаупі бар!
	■ Жұмыс камерасының зақымдалған есігі немесе есік тығыздағышы арқылы микро толқындар шығуы мүмкін. Жұмыс камерасы немесе есік тығызда...

	Денсаулыққа қатты зиян тию қаупі бар!
	■ Корпустың қорғағыш жабыны жоқ құрылғылардан микро толқындардың энергиясы сыртқа шығуы мүмкін. Корпустың қорғағыш жабынын ешқашан ал...


	Ток соғу қаупі бар!
	■ Білікті емес маманның жөндеуі қауіпті. Жөндеуді және зақымдалған қосу сымдарын ауыстыруды тек біздің клиенттерге қызмет көрсететін ...
	Электр қуатына түсу қаупі!
	■ Ыстық құрылғы бөлшектерінде кабель оқшаулауы электр құрылғыларда еруі мүмкін. Ешқашан электр құрылғылардың тоқ кабелін ыстық құрылғ...

	Электр қуатына түсу қаупі!
	■ Ішіне кірген ылғалдық тоқ соғуына алып келуі мүмкін. Жоғары қысымдық тазартқышты немесе бу тазартқышты пайдаланбаңыз.

	Ток соғу қаупі бар!
	■ Енетін ылғал ток соғуына әкелуі мүмкін. Ешқашан құрылғыға жоғары температуралардың және ылғалдың әсер етуіне жол бермеңіз. Құрылғыны...

	Ток соғу қаупі бар!
	■ Ақаулы құрылғы ток соғуына әкелуі мүмкін. Ақаулы құрылғыны ешқашан қоспаңыз. Ашаны розеткадан суырыңыз немесе сақтандырғыштар блогы...

	Ток соғу қаупі бар!
	■ Құрылғы жоғары кернеумен жұмыс істейді. Ешқашан корпусты алмаңыз.

	Электр қуатына түсу қаупі!
	■ Ішіне кірген ылғалдық тоқ соғуына алып келуі мүмкін.


	Күйік алу қаупі бар!
	■ Құралдар мен ыдыстар қызады. Жұмыс камерасынан ыдысты және құралдарды әрқашан ұстағыш көмегімен шығарыңыз.
	Күйік алу қаупі бар!
	■ Спирт булары ыстық духовкада тұтануы мүмкін. Құрамында спирт жоғары сусындар бар тамақтарды ешқашан әзірлемеңіз. Құрамында спирт жоғ...

	Күйік алу қаупі бар!
	■ Қабығы қалың өнімдер қыздыру кезінде, одан кейін де жарылуы мүмкін. Ешқашан жұмыртқаны қабығымен әзірлемеңіз немесе қайнатып әзірлен...

	Күйік алу қаупі бар!
	■ Балалар тамағындағы жылу біркелкі таралмайды. Балалар тамағын ешқашан жабық ыдыста қыздырмаңыз. Әрқашан қақпақты ашыңыз немесе еміз...

	Күйік алу қаупі бар!
	■ Қыздырылған өнімдер жылуды бөледі. Тамақтар ыстық болуы мүмкін. Жұмыс камерасынан ыдысты және құралдарды әрқашан кәстрөл ұстағышыны...

	Күйік алу қаупі бар!
	■ Өнімдердің ауа өткізбейтін орамасы жарылуы мүмкін. Әрқашан орамадағы ақпаратқа назар аударыңыз. Жұмыс камерасынан тамақтарды әрқаша...

	Күйік алу қаупі бар!
	■ Құрылғы қатты қызады. Ешқашан жұмыс камерасыынң ішкі панельдеріне немесе қыздыру элементтеріне тимеңіз. Әрқашан құрылғының салқында...

	Күйіп қалу қаупі!
	■ Құрылғыны тиісті болмаған ретте пайдалану қауіпті. Тағам немесе киімдерді құрғату, шәркелерді, дәндік және тұқымдастық жастықтарды, ...


	Күйік алу қаупі бар!
	■ Құрылғы есігін ашқанда ыстық бу шығуы мүмкін. Құрылғы есігін жайлап ашыңыз. Балаларды аулақ ұстаңыз.
	Күйік алу қаупі бар!
	■ Ыстық жұмыс камерасында судан бу пайда болуы мүмкін. Ыстық жұмыс камерасына су құймаңыз.

	Күйік алу қаупі бар!
	■ Сұйықтықтарды қыздыру қайнауға әкелуі мүмкін. Яғни, қыздыру температурасы әдеттегі көпіршіктердің көбеюінсіз және бусыз қол жетеді. ...


	Жарақат алу қаупі бар!
	■ Құрылғы есігінің сызат түскен шынысы сынуы мүмкін. Шыныға арналған қырғышты, күшті немесе абразивті жуғыш заттарды пайдаланбаңыз.
	Жарақат алу қаупі бар!
	■ Жарамсыз ыдыс жарылуы мүмкін. Фарфор мен керамикадан жасалған ыдыстың тұтқаларында және қақпағында майда тесіктер болуы мүмкін. Бұл ...

	Жарақат алу қаупі!
	■ Ыдыстар мен метал контейнерлер немесе метал шеттік ыдыстар таза микротолқынды жұмыста ұшқын жасалуына алып келуі мүмкін. Құрылғы зақ...

	Жарақат алу қаупі!
	■ Әйнекті айналатын тәрелке жарылуы мүмкін. Қатты заттармен айналатын тәрелкеге соқпаңыз.

	Жарақат алу қаупі!
	■ Әйнекті айналатын тәрелке сызаттар мен сынықтар қауіпті табылады. Айналатын тәрелкелерді абайлап пайдаланыңыз.



	Зақымдардың себептері
	Назар аударыңыз!
	■ Өте ласталған тығыздағыш
	■ Микро толқынды пештің тамақсыз жұмыс істеуі
	■ Микро толқынды пеш көмегімен попкорн жасау
	■ Ұшқын
	■ Алюминий табақ
	■ Құрылғыны есігін аша отырып, суыту.
	■ Пісіру камерасында конденсациялық су


	Электбұйымды орнату мен іске қосуЭлектбұйымды орнату мен іске қосу
	Басқару панелі
	Айналмалы ауыстырып-қосқыш
	Қыздыру түрлері
	Микро толқындар
	Микро толқындардың қуаты
	Гриль (
	Микро толқындармен біріктірілген гриль

	Құралдар
	Назар аударыңыз!
	Айналмалы подносты келесідей орнату керек:
	1. Роликтік сақинаны a жұмыс камерасындағы қуысқа орнатыңыз.
	2. Айналмалы подносты b жетекте c құрылғы түбінің ортасында бекітіңіз.
	Нұсқау

	Тор
	Нұсқау



	Бірінші рет пайдалану алдында
	Сағатты орнату
	1. 0 пернесін басыңыз.
	2. Айналмалы қосқышпен уақытты орнатыңыз.
	3. 0 пернесін қайтадан басыңыз.
	Сағатты жасыру
	Сағатты қайтадан орнату
	Уақытты өзгерту, мысалы, жазғы уақытты қысқы уақытқа


	Жұмыс камерасын қыздыру
	1. «Гриль» ( түймесін басыңыз.
	2. «Бастау» түймесін басыңыз.



	Микро толқынды пеш
	Нұсқау
	1. 900 Вт түймесін басыңыз.
	2. Таймерлік өшіргіш көмегімен 1:30 мин. уақытын орнатыңыз.
	3. «Бастау» түймесін басыңыз.

	Ыдыс туралы нұсқаулар
	Қолайлы ыдыс
	Жарамайтын ыдыс
	Назар аударыңыз!

	Ыдысты сынау
	1. Құрылғыға бос ыдысты ½ - 1 минутқа ең көп қуатқа қойыңыз.
	2. Кезеңді түрде температураны тексеріп тұрыңыз.


	Микро толқындардың қуаты
	Нұсқау

	Шағын толқынды пеш орнату
	1. Қалаған микротолқындар қуатын басыңыз.
	2. Айналмалы қосқышпен ұзақтықты орнатыңыз.
	3. Іске қосу түймесін басыңыз.
	Уақыт өтіп кетті
	Уақытты өзгерту
	Тамақ әзірлеуді тоқтату
	Әрекетті болдырмау
	Нұсқау

	Салқындату желдеткіші



	Грильде әзірлеу
	Грильді орнату
	1. Гриль ( пернесін басыңыз
	2. Айналмалы қосқышпен ұзақтықты орнатыңыз.
	3. Іске қосу түймесін басыңыз.
	Уақыт өтіп кетті
	Уақытты өзгерту
	Тамақ әзірлеуді тоқтату
	Түзету
	Реттеуді ысыру



	«Микро толқындар және гриль» біріктірілген режимі
	Шағын толқынды пешті және грильді орнату
	1. Қалаған микротолқындар қуатын басыңыз.
	2. Гриль ( пернесін басыңыз.
	3. Айналмалы қосқышпен ұзақтықты орнатыңыз.
	4. Іске қосу түймесін басыңыз.
	Уақыт өтіп кетті
	Уақытты өзгерту
	Тамақ әзірлеуді тоқтату
	Әрекетті болдырмау
	Нұсқау




	Жад
	Параметрлерді сақтау
	Мысал: 360 Вт, 25 минут
	1. i пернесін басыңыз.
	2. Қалаған шағын толқындар қуатын басыңыз.
	3. Айналмалы қосқышпен ұзақтықты орнатыңыз.
	4. i пернесі арқылы растаңыз.


	Жад құрылғысын қосу
	1. i түймесін басыңыз.
	2. «Бастау» түймесін басыңыз.
	Уақыт өтіп кетті
	Тамақ әзірлеуді тоқтату
	Реттеуді ысыру



	Дыбыстық сигнал ұзақтығын өзгерту
	Күту және тазалау
	: Қысқа тұйықталу қаупі бар!
	: Күйік алу қаупі бар!
	: Ток соғу қаупі бар!
	Мыналарды пайдаланбаңыз

	Жуғыш заттар
	Назар аударыңыз!


	Ақаулықтар кестесі
	: Ток соғу қаупі бар!
	Ақаулық бар болса не істеу керек?

	Сервистік қызмет
	Өнім нөмірі және зауыттық нөмір
	Экологиялық тұрғыдан қауіпсіз жолмен утилизациялау

	Автоматты бағдарлама
	Нұсқау
	Бағдарламаны реттеу
	1. Кажетті бағдарлама нөмірі шыққанша, g түймесін бірнеше рет басыңыз.
	2. 1 пернесін басыңыз.
	Дисплейде «Р жанады және ұсынылған салмақ пайда болады.
	3. Тамақтың салмағын айналмалы қосқышпен реттеңіз.
	4. Іске қосу түймесін басыңыз.
	Уақыт өтіп кетті
	Түзету
	Тамақ әзірлеуді тоқтату
	Әрекетті болдырмау


	Автоматты бағдарлама көмегімен еріту
	Автоматты бағдарлама көмегімен дайын күйге жеткізу
	Дайын күйге жеткізудің біріктірілген режимі

	Біз сіз үшін асханада сынақтар өткіздік
	Кестелер туралы нұсқаулар
	Еріту
	Терең қатырылған тамақтарды еріту, қыздыру немесе дайын күйге келтіру
	Тамақты қыздыру
	: Күйік алу қаупі бар!
	Назар аударыңыз!


	Тамақты дайын күйге жеткізу
	Микро толқынды пешті пайдалану туралы кеңестер
	Конденсат


	Грильде әзірлеу нұсқаулығы
	Микро толқындар бар біріктірілген гриль

	Тамақтар EN 60705 стандартына сай тексерілген
	Микро толқынды пеш көмегімен дайын күйге жеткізу және еріту
	Микро толқынды пеш көмегімен дайын күйге жеткізу
	Микро толқынды пеш көмегімен еріту
	Микро толқынды пеш көмегімен дайын күйге жеткізудің біріктірілген режимі



	ï Obsah[sk] Návod na používanie
	: Dôležité bezpečnostné upozornenia
	Tento návod si starostlivo prečítajte. Len potom môžete spotrebič obsluhovať bezpečne a správne. Návod na používanie si uschovajte pre ďalšie používanie alebo pre nasledujúcich majiteľov.
	Po vybalení spotrebič preskúšajte. Ak sa spotrebič pri preprave poškodil, nepripájajte ho.
	Spotrebič môže pripojiť len oprávnený odborník. Pri škodách spôsobených nesprávnym pripojením zaniká nárok na záruku.
	Tento spotrebič je určený len na súkromné používanie v domácnosti a v domácom prostredí. Spotrebič používajte len na prípravu jedál a nápojov. Spotrebič nenechávajte počas prevádzky bez dozoru. Spotrebič používajte iba v uzavre...
	Tento spotrebič je určený na použitie do maximálnej nadmorskej výšky 4000 m.
	Tento spotrebič nie je určený na prevádzku s externými spínacími hodinami alebo diaľkovým ovládaním.
	Tento spotrebič môžu používať deti staršie ako 8 rokov a osoby so zníženými fyzickými, senzorickými alebo mentálnymi schopnosťami alebo osoby s nedostatočnými skúsenosťami a/alebo vedomosťami iba vtedy, ak sú pod dozorom osoby, kt...
	Deti sa so spotrebičom nesmú hrať. Čistenie a užívateľskú údržbu nesmú vykonávať deti, iba ak sú staršie ako 15 rokov a sú pod dozorom.
	Deti mladšie ako 8 rokov sa musia zdržiavať v bezpečnej vzdialenosti od spotrebiča a prívodného kábla.
	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Horľavé predmety uskladnené vo varnom priestore sa môžu vznietiť. Nikdy neuskladňujte horľavé predmety vo varnom priestore. Ak sa v spotrebiči vyskytne dym, nikdy neotvárajte jeho dvierka. Spotrebič vypnite a vytiahnite sieťovú zás...
	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Spotrebič sa veľmi rozohreje. Nikdy nepoužívajte vrchnú stranu spotrebiča ako odkladaciu plochu.

	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Spotrebič sa veľmi rozohreje. Dbajte na údaje o minimálnom odstupe od spotrebiča v kapitole Inštalácia a pripojenie.
	Hrozí nebezpečenstvo prehriatia.

	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Použitie spotrebiča, ktoré nie je v súlade s určením, je nebezpečné a môže spôsobiť škody. Nie je prípustné sušenie pokrmov alebo odevov, zohrievanie papúč, vankúšikov s obilnými alebo inými zrnkami, handier na čistenie, vl...

	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Potraviny sa môžu vznietiť. Potraviny nikdy nezohrievajte v obaloch udržiavajúcich teplo. Potraviny v nádobách z plastu, papiera alebo iných horľavých materiálov nikdy nezohrievajte bez dohľadu. Nikdy nenastavujte príliš vysoký mik...

	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Olej sa môže zapáliť. V mikrovlnnej rúre nikdy nezohrievajte samotný olej.


	Nebezpečenstvo výbuchu!
	Tekutiny alebo iné potraviny v tesne uzavretých nádobách môžu explodovať. Tekutiny alebo iné potraviny v tesne uzavretých nádobách nikdy nezohrievajte.

	Nebezpečenstvo ťažkého poškodenia zdravia!
	■ Pri nedostatočnom čistení sa môže povrch spotrebiča poškodiť. Môže unikať mikrovlnná energia. Spotrebič pravidelne čistite a zvyšky potravy hneď odstráňte. Varný priestor, tesnenie dvierok, dvierka a ostenie dvierok udržiavajt...
	Nebezpečenstvo ťažkého poškodenia zdravia!
	■ Cez poškodené dvierka varného priestoru alebo tesnenie dvierok môže unikať mikrovlnná energia. Nikdy nepoužívajte spotrebič, ak sú poškodené dvierka varného priestoru alebo tesnenie dvierok. Zavolajte servis.

	Nebezpečenstvo ťažkého poškodenia zdravia!
	■ Zo spotrebičov bez krytu uniká mikrovlnná energia. Nikdy neodstraňujte kryt. V prípade prác údržby a opráv zavolajte servis.


	Nebezpečenstvo zásahu elektrickým prúdom!
	■ Neodborné opravy sú nebezpečné. Opravu a výmenu poškodených elektrických vedení smie vykonať len technik zákazníckeho servisu vyškolený našou spoločnosťou. Ak je spotrebič pokazený, vytiahnite elektrickú zásuvku alebo vypnite...
	Nebezpečenstvo zásahu elektrickým prúdom!
	■ Na horúcich častiach spotrebiča sa môže káblová izolácia od elektrických spotrebičov roztaviť. Nikdy nenechajte pripájací kábel spotrebiča v kontakte s horúcimi časťami spotrebiča.

	Nebezpečenstvo zásahu elektrickým prúdom!
	■ Vniknutá vlhkosť môže spôsobiť úraz elektrickým prúdom. Nepoužívajte vysokotlakový čistič alebo parný čistič.

	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	■ Vnikajúca vlhkosť môže spôsobiť úraz elektrickým prúdom. Spotrebič nikdy nevystavujte vysokým teplotám alebo vlhkosti. Spotrebič používajte len v uzavretých priestoroch.

	Nebezpečenstvo zásahu elektrickým prúdom!
	■ Poškodený spotrebič môže spôsobiť poranenie elektrickým prúdom. Poškodený spotrebič nikdy nezapínajte. Vytiahnite sieťovú zástrčku alebo vypnite poistku v poistkovej skrini. Zavolajte zákaznícky servis.

	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	■ Spotrebič pracuje s vysokým napätím. Nikdy neodstraňujte kryt.

	Stromschlaggefahr!
	■ Nur für Dänemark

	Nebezpečenstvo zásahu elektrickým prúdom!
	■ Vniknutá tekutina môže spôsobiť úraz elektrickým prúdom.


	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Príslušenstvo alebo riad sa veľmi rozhorúči. Vždy, keď vyberáte horúce príslušenstvo alebo riad z varného priestoru, používajte chňapku na hrniec.
	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Alkoholové výpary sa môžu v horúcom varnom priestore vznietiť. Nikdy nepripravujte jedlá s veľkým množstvom nápoja s vysokým percentom alkoholu. Používajte len malá množstvá nápojov s vysokým percentom alkoholu. Dvierka spotreb...

	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Potraviny s pevnou šupkou alebo kožkou môžu počas zohrievania, ale ešte aj po zohriatí výbušným spôsobom prasknúť. Nikdy nevarte vajcia alebo nezohrievajte vajcia uvarené natvrdo v škrupinke. Nikdy nevarte živočíchy s ulitou a k...

	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Teplo sa v dojčenskej výžive nerozdelí rovnomerne. Dojčenskú výživu nikdy nezohrievajte v uzavretých nádobách. Vždy odstráňte viečko alebo cumeľ. Po zohriatí ju dôkladne premiešajte alebo pretraste. Pred kŕmením dieťaťa sko...

	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Zohriate jedlá odovzdávajú teplo. Riad sa môže rozhorúčiť. Riad a príslušenstvo vždy vyberajte z varného priestoru pomocou kuchynskej chňapky.

	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ V prípade potravín uzavretých vo vzduchotesnom obale môže obal prasknúť. Riaďte sa vždy pokynmi výrobcu uvedenými na obale. Jedlá vyberajte z varného priestoru vždy pomocou chňapky.

	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Spotrebič sa veľmi rozohreje. Nikdy sa nedotýkajte horúcich vnútorných plôch varného priestoru alebo horúcich komponentov. Vždy nechajte spotrebič vychladnúť. Deti udržiavajte v bezpečnej vzdialenosti.

	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Je nebezpečné používať spotrebič v rozpore s účelom použitia. Je zakázané sušenie potravín alebo odevov, zohrievanie papúč, terapeutických vankúšov, špongií, vlhých utierok na čistenie a pod. Napríklad môže dôjsť ku sp...


	Nebezpečenstvo obarenia!
	■ Po otvorení dvierok spotrebiča môže zrúry vystúpiť horúca para. Opatrne otvorte dvierka spotrebiča. Zabráňte prístupu detí.
	Nebezpečenstvo oparenia!
	■ V horúcom varnom priestore sa môže z vody vytvárať horúca vodná para. Nikdy nedávajte vodu do horúceho varného priestoru.

	Nebezpečenstvo oparenia!
	■ Pri zohrievaní tekutín môže dôjsť k utajenému varu. To znamená, že tekutina dosiahne teplotu varu bez toho, že by došlo k vystupovaniu typických bublín. Už pri malom otrase nádoby môže horúca tekutina náhle prudko vykypieť a r...


	Nebezpečenstvo poranenia!
	■ Poškriabané sklo na dvierkach spotrebiča môže prasknúť. Nepoužívajte škrabku na sklo, ostré alebo abrazívne čistiace prostriedky.
	Nebezpečenstvo poranenia!
	■ Nevhodná nádoba môže prasknúť. Riad z porcelánu a keramiky môže mať jemné dierky v rukovätiach a pokrievkach. Za týmito dierkami sa nachádza dutina. Ak do dutiny prenikne vlhkosť, nádoba môže prasknúť. Používajte len riad vh...

	Nebezpečenstvo poranenia!
	■ Riad a nádoby z kovu alebo riad s prímesou kovu môžu pri mikrovlnnom ohrevu spôsobovať iskrenie. Spotrebič sa poškodí. Pri mikrovlnnom ohrevu nikdy nepoužívajte kovové nádoby.

	Nebezpečenstvo poranenia!
	■ Otočný sklenený tanier sa môže rozbiť. Nenarážajte do otočného skleneného taniera tvrdými predmetmi.

	Nebezpečenstvo poranenia!
	■ Praskliny alebo pukliny na otočnom sklenenom tanieri sú nebezpečné. Zachádzajte s otočným tanierom opatrne.



	Príčiny škôd
	Pozor!
	■ Silno znečistené tesnenie
	■ Prevádzka mikrovlnnej rúry bez vložených potravín
	■ Pukance do mikrovlnnej rúry
	■ Iskrenie
	■ Hliníkové misky
	■ Vychladnutie s otvorenými dvierkami spotrebiča
	■ Vodný kondenzát vo varnom priestore


	Umiestnenie a pripojenieUmiestnenie a pripojenie
	Ovládací panel
	Otočný volič
	Druhy ohrevu
	Mikrovlná energia
	Výkony mikrovlnnej rúry
	Gril (
	Gril kombinovaný s mikrovlnnou rúrou

	Príslušenstvo
	Pozor!
	Otočný tanier sa nasadzuje takto:
	1. Kruh s kolieskami a položte do priehlbne mikrovlnnej rúry.
	2. Otočný tanier b nechajte zapadnúť do náhonu c v strede dna mikrovlnnej rúry.


	Upozornenie
	Rošt

	Upozornenie


	Pred prvým použitím
	Nastavenie času
	1. Stlačte tlačidlo 0.
	2. Otočným voličom nastavte čas.
	3. Znova stlačte tlačidlo 0.
	Potlačenie času
	Opätovné nastavenie času
	Zmena času, napr. z letného na zimný


	Rozohriatie varného priestoru
	1. Stlačte tlačidlo grilu (.
	2. Stlačte tlačidlo štart.



	Mikrovlnný ohrev
	Upozornenie
	1. Stlačte tlačidlo 900 W.
	2. Otočným voličom nastavte 1:30 min.
	3. Stlačte tlačidlo štart.

	Pokyny týkajúce sa riadu
	Vhodný riad
	Nevhodný riad
	Pozor!
	Test riadu
	1. Prázdnu nádobu postavte do spotrebiča na ½ až 1 minútu pri maximálnom výkone.
	2. Medzitým skontrolujte teplotu.



	Výkony mikrovlnnej rúry
	Upozornenie

	Nastavenie mikrovlnného ohrevu
	1. Stlačte požadovaný výkon mikrovlnného ohrevu.
	2. Otočným voličom nastavte čas trvania.
	3. Stlačte tlačidlo štart.
	Čas trvania uplynul
	Zmena času trvania
	Zastavenie
	Prerušenie prevádzky
	Upozornenie
	Chladiaci ventilátor

	Upozornenia



	Grilovanie
	Nastavenie grilu
	1. Stlačte tlačidlo grilu (
	2. Otočným voličom nastavte čas trvania.
	3. Stlačte tlačidlo štart.
	Čas trvania uplynul
	Zmena času trvania
	Zastavenie
	Oprava
	Vymazanie nastavenia



	Mikrovlnná rúra kombinovaná s grilom
	Nastavenie mikrovlnného ohrevu a grilu
	1. Stlačte požadovaný výkon mikrovlnného ohrevu.
	2. Stlačte tlačidlo grilu (.
	3. Otočným voličom nastavte čas trvania.
	4. Stlačte tlačidlo štart.
	Čas trvania uplynul
	Zmena času trvania
	Zastavenie
	Prerušenie prevádzky
	Upozornenie



	Funkcia Memory
	Uloženie do pamäte
	Príklad: 360 W, 25 minút
	1. Stlačte tlačidlo i.
	2. Stlačte požadovaný výkon mikrovlnnej rúry.
	3. Otočným voličom nastavte čas trvania.
	4. Potvrďte tlačidlom i.
	Upozornenia


	Zapnutie funkcie Memory
	1. Stlačte tlačidlo i.
	2. Stlačte tlačidlo štart.
	Čas trvania uplynul
	Zastavenie
	Vymazanie nastavenia



	Zmena trvania signálu
	Údržba a čistenie
	: Nebezpečenstvo skratu!
	: Nebezpečenstvo popálenia!
	: Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	Nepoužívajte

	Čistiace prostriedky
	Pozor!


	Tabuľka porúch
	: Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	Čo robiť v prípade poruchy?

	Zákaznícky servis
	Číslo výrobku (E-Nr.) a výrobné číslo (FD-Nr.)
	Ekologicky zlikvidujte odpad

	Programová automatika
	Upozornenie
	Nastavenie programu
	1. Stláčajte tlačidlo g dovtedy, kým sa nezobrazí požadované číslo programu.
	2. Stlačte tlačidlo 1.
	Na ukazovateli sa rozsvieti „P“ a navrhovaná hmotnosť.
	3. Otočným voličom nastavte hmotnosť jedla.
	4. Stlačte tlačidlo štart.
	Čas trvania uplynul
	Oprava
	Zastavenie
	Prerušenie prevádzky

	Upozornenia

	Rozmrazovanie s programovou automatikou
	Upozornenia

	Dusenie s programovou automatikou
	Upozornenia

	Kombinovaný program na dusenie
	Upozornenia


	Testované pre vás v našom kuchynskom štúdiu
	Upozornenia k tabuľkám
	Rozmrazovanie
	Upozornenia

	Rozmrazovanie, zohrievanie alebo pečenie mrazených jedál
	Upozornenia

	Ohriatie jedál
	: Nebezpečenstvo oparenia!
	Pozor!
	Upozornenia

	Varenie jedál
	Upozornenia
	Tipy k mikrovlnnej rúre
	Kondenzovaná voda


	Pokyny na grilovanie
	Upozornenia

	Gril kombinovaný s mikrovlnnou rúrou
	Upozornenia


	Skúšobné jedlá podľa normy EN 60705
	Dusenie a rozmrazovanie v mikrovlnnej rúre
	Pečenie s mikrovlnným ohrevom
	Rozmrazovanie v mikrovlnnej rúre
	Kombinované pečenie mikrovlnným ohrevom
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