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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehdr ist fur den Stabmixer MSMS... bestimmit.
Gebrauchsanleitung des Stabmixers beachten.

Das Zubtehér ist nur far die in dieser Anleitung beschriebene Verwendung
geeignet.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer greifen.

Messer des Universalzerkleinerers nur am Kunststoffgriff anfassen.
Messer nie mit bloBen Handen reinigen. Burste benutzen.
Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBer Milch ein hohes, schmales Mixgefai
benutzen. HeiBe Milch kann spritzen und zu Verbrihungen flhren.
Wichtig!

Zubehor nur bei Stillstand des Gerétes aufsetzen und abnehmen.
Niemals mit dem Stabmixer/Mixfu3 im Universalzerkleinerer arbeiten.
Der Universalzerkleinerer ist nicht mikrowellengeeignet.

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in Flussigkeiten tauchen und
nicht unter flieBendem Wasser oder in der Spllmaschine reinigen.

Den Schneebesen bzw. Pirieraufsatz niemals ohne den Getriebevorsatz
in das Grundgerét einsetzen.

Den Plrieraufsatz niemals in einem Topf Uber direkter Hitze verwenden.
Den Purieraufsatz nicht auf harte Kanten (Topf, Schiissel) schlagen.
Getriebevorsatz nie in Flissigkeiten tauchen und nicht unter flieBendem
Wasser oder in der Spllmaschine reinigen.

A\ Erlauterung der Symbole am Gerét bzw. Zubehér

@?ﬂ@ Anweisungen zum Abnehmen/Verriegeln des Plriermessers
(Verriegeln gegen den Uhrzeigersinn).

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Ein Universalzerkleinerer kann Uber

Gebrauch, um wichtige Sicherheits- und den Kundendienst bestellt werden

Bedienhinweise fiir dieses Gerét zu erhalten. (Bestell-Nr. 753122).

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. ;

Bei Weitergabe des Gerétes an Dritte Bedlenen ) ) .

Gebrauchsanleitung mitgeben. Der Universalzerkleinerer ist geeignet zum
Zerkleinern von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,

Universalzerkleinerer Kréutern, Knoblauch, Obst, Gemiise, Nissen,
Mandeln.

Bitte Bildseiten ausklappen. Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die

Bild I volle Leistung des Gerétes bei der Zubereitung

von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der

1 Universalzerideinerer Rezeptvorgaben, siehe Bild [@).

2 Messer Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
2 Sufslftlz in der Tabelle (Bild M) unbedingt beachten.
eCKel
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Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer/

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer
greifen. Messer des Universalzerkleinerers
nur am Kunststoffgriff antassen.
Messer nicht mit bloBen Handen beriihren.
Zum Reinigen Blirste benutzen.

Achtung!
Universalzerkleinerer nur im komplett
zusammengesetzten Zustand verwenden!

Vorsicht!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet
zum Zerkleinern von sehr hartem Gut
(Kaffeebohnen, Rettich, Muskatnlsse) und
gefrorenem Gut (Obst o. A).

Bild [3

e Universalzerkleinerer auf glatte und
saubere Arbeitsflache stellen und
andriicken.

® Messer einsetzen.

® Lebensmittel einflllen.

Achtung!

Messer muss gerade im Universalzerkleinerer

sitzen, damit der Aufsatz richtig sitzt

(Bild 3-3).

e Aufsatz auf den Universalzerkleinerer
setzen und im Uhrzeigersinn drehen,
bis er horbar einrastet.

® Grundgeréat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

o Netzstecker einstecken.

® Grundgerat und Universalzerkleinerer
fest halten und Gerét einschalten
(Turbo-Geschwindigkeit).

o Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und
Grundgerét vom Aufsatz abnehmen.

o Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen
und vom Universalzerkleinerer nehmen.

® Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

o Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer
setzen.

Reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie

in Flissigkeiten tauchen und nicht unter

flieBendem Wasser oder in der Spllmaschine

reinigen.

e Universalzerkleinerer und Messer sind
spulmaschinenfest.

o Aufsatz nur feucht abwischen.

Schneebesen

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild IX

5 Getriebevorsatz fiir Schneebesen

6 Schneebesen

Ein Schneebesen kann Uber den Kunden-
dienst bestellt werden (Bestell-Nr. 753124).

Bedienen

Der Schneebesen ist geeignet zum Schlagen
von Schlagsahne, Eischnee und Milchschaum
(aus heiBer (max. 70 °C) und kalter Milch
(max. 8 °C)) sowie zur Zubereitung von
Saucen und Desserts.

A Verbrihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBer Milch ein
hohes, schmales Mixgefal3 benutzen.
HeiBe Milch kann spritzen und zu
Verbrihungen fihren.

Bild 3

® |ebensmittel in den Mixbecher einflllen.

® Getriebevorsatz auf das Grundgerét setzen
und einrasten lassen.

® Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

Achtung!

Den Schneebesen niemals ohne den

Getriebevorsatz in das Grundgeréat

einsetzen (Bild [B]-3).

® Gewilinschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung einstellen (Empfehlung: hohe
Drehzahl).

e Grundgerat und Mixbecher fest halten und
gewunschte Einschalttaste driicken.

o Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Nach der Arbeit

o Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Getriebevorsatz abnehmen.

® Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

Reinigen

Achtung!

Getriebevorsatz nie in Flissigkeiten tauchen

und nicht unter flieBendem Wasser oder in der

Spullmaschine reinigen.

® Der Schneebesen kann in der
Splilmaschine gereinigt werden.

o Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

PUrieraufsatz

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild I

7 Getriebevorsatz fiir Plrieraufsatz
8 Plrieraufsatz

9 Plriermesser

Bedienen

Der Purieraufsatz ist geeignet zum Purieren
gekochter Kartoffeln und zur Herstellung von
Plrees aus anderen geeigneten Lebensmitteln
(z. B. gekochte Hiilsenfriichte, gekochtes Obst
und Gemuse).

Achtung!

Gefahr von Schaden am Plirieraufsatz.

— Den Purieraufsatz niemals in einem Topf
Uber direkter Hitze verwenden.

— Den Purieraufsatz nicht auf harte Kanten
(Topf, Schissel) schlagen.

— Keine harten oder rohen Zutaten
verarbeiten, wie z. B. Kaffeebohnen,
Schokolade.

— Immer mit gekochten Zutaten arbeiten.

— GroBe Zutaten (z. B. Kartoffeln) vorher
grob zerkleinern.

Bild @

® Gekochte Lebensmittel in ein geeignetes
GefaB einfiillen. Das GefaB sollte maximal
zu zwei Dritteln gefiillt sein!

® Getriebevorsatz auf das Grundgerét setzen
und einrasten lassen.

® Purieraufsatz in den Getriebevorsatz
stecken und mit einer Drehung
im Uhrzeigersinn befestigen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Purieraufsatz in die zu verarbeitenden
Lebensmittel stecken.

o Grundgerat und GefaB fest halten und Geréat
einschalten (Turbo-Geschwindigkeit).

® Plrieraufsatz so lange auf und ab be-
wegen, bis das PUree die gewlinschte
Konsistenz erreicht hat.

o Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit
Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Getriebevorsatz abnehmen.

e Pirieraufsatz durch eine Drehung gegen
den Uhrzeigersinn vom Getriebevorsatz
abnehmen.

Reinigen

Achtung!

Getriebevorsatz nie in Flissigkeiten tauchen

und nicht unter flieBendem Wasser oder in der

Spllmaschine reinigen.

Tlpps
Zum Entfernen von purierten Speisen
einen Teigschaber oder Kunststoff-Loffel
verwenden. Niemals auf einer harten
Kante abschlagen!

— Bei der Verarbeitung von z. B. Mdhren
und Rotkohl entstehen Verfarbungen
an den Kunststoffteilen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden
kénnen.

® Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

® Pdlrieraufsatz am besten sofort nach Ge-
brauch reinigen. So trocknen Riickstande
nicht an. Etwas lauwarmes Wasser mit
Spulmittel in ein geeignetes Gefal geben.
Purieraufsatz in das Wasser tauchen und
Gerét fUr ca. 10 Sekunden einschalten.

® Das Piriermesser lasst sich leicht 16sen
(Drehung im Uhrzeigersinn), wenn der
Getriebevorsatz noch am Pdrieraufsatz
befestigt ist.

® Pirieraufsatz und Plriermesser kénnen in
der Splilmaschine gereinigt werden.

® Nach der Reinigung des Plriermessers
unbedingt kontrollieren, dass keine
Riicksténde in der Verriegelungséffnung
vorhanden sind. Gegebenfalls mit einem
Holzstab (z. B. Zahnstocher) entfernen.

® Zusammenbau erfolgt durch Drehung des
Piriermessers gegen den Uhrzeigersinn.
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Anwendungsbeispiel

Kartoffelbrei

1 kg gekochte Kartoffeln

0,15 | warme Milch

50 g weiche Butter

® Zutatenin ein geeignetes GeféB geben und
mit dem Pdlrieraufsatz in ca. 1 Minute
verarbeiten.

® Zum Abschluss Salz, Pfeffer, Muskat und
je nach Geschmack eine Prise Zimt
hinzufligen.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



For your safety
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This accessory is designed for the hand blender MSM8... .
Follow the operating instructions for the hand blender.
The accessories are suitable only for the use described in these

instructions.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never grip the blade in the universal cutter.

Take hold of the universal cutter blade by the plastic handle only.
Never clean the blades with bare hands. Use a brush.

Risk of scalding

When processing hot milk, use a tall, narrow receptacle for blending.

Hot milk may splash and scald you.

Important!

Do not attach or remove accessories until the appliance is at a standstill.
Never use the hand blender/blender foot in the universal cutter.
The universal cutter is not microwave-safe.
Never immerse the attachment of the universal cutter in liquids and do not
clean under rowinﬁ_water or in the dishwasher.

i

Never insert the w
the gear attachment.

sk or puree attachment into the base unit without

Never use the puree attachment in a pan over direct heat.
Do not strike the puree attachment on hard edges (pan, bowl).
Never immerse the gear attachment in liquids and do not clean under

flowing water or in the dishwasher.

A\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

)

(lock anti-clockwise).

Instructions for removing/locking the puree blade

Before use, read these instructions carefully in
order to become familiar with important safety
and operating instructions for this appliance.
Please keep the operating instructions in a safe
place.

If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

Universal cutter

Please fold out the illustrated pages.
Fig. I

1 Universal cutter

2 Blade

3 Attachment

Robert Bosch Hausgerate GmbH

4 Lid

A universal cutter can be ordered from
customer service (order no. 753122).

Operation

The universal cutter is suitable for cutting meat,
hard cheese, onions, herbs, garlic, fruit,
vegetables, nuts, almonds.

With the universal cutter use the appliance

at full power to prepare honey spread
(according to the recipe see Fig. [).

Always observe the maximum quantities and
processing times in the table (Fig. [d).
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The blade is sharp and can cause
injury!
Never grip the blade in the universal cutter.
Take hold of the universal cutter blade by
the plastic handlle only. Do not fouch blade
with bare hands. Clean them with a brush.

Warning!
The universal cutter must be completely
assembled before use.

Caution!

Before cutting meat, remove gristle, bones and
sinews.

The universal cutter is not suitable for cutting
very hard items (coffee beans, radishes,
nutmeg) and frozen food (fruit, etc.).

Fig. &

® Place the universal cutter on a smooth,
clean work surface and press.

® Insert the blade.

® Add food.

Warning!

Blade must sit straight in the universal cutter so

that the attachment sits correctly (Fig. [E1-3).

® Place the attachment on the universal
cutter and rotate in a clockwise direction
until it “clicks” into position.

® Place the base unit on the attachment and
lock into position.

® |Insert the mains plug.

® Hold the base unit and universal cutter
firmly and switch on the appliance
(turbo speed).

® Release the On button after processing.

After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.

® Rotate the attachment in an anti-clockwise
direction and remove from the universal
cutter.

® Take hold of the blade by the plastic handle
and take out.

® Place the lid on the universal cutter to keep
in the processed ingredients.

Cleaning
Warning!
Never immerse the attachment of the universal
cutter in liquids and do not clean under flowing
water or in the dishwasher.
® Universal cutter and blade are dishwasher-
proof.
® Wipe the attachment with a damp
cloth only.

Whisk

Please fold out the illustrated pages.

Fig. &

5 Gear attachment for whisk

6 Whisk

A whisk can be ordered from customer service
(order no. 753124).

Operation

The whisk is suitable for whipping cream,
beating egg whites and milk froth (from hot
(max. 70 °C) and cold milk (max. 8 °C))

as well as for preparing sauces and desserts.

A Risk of scalding!

When processing hot milk, use a tall, narrow
receptacle for blending. Hot mitk may splash
and scald you.

F|g D]
Put ingredients into the blender jug.

® Place the gear attachment on the base
unit and lock into position.

® Insert the whisk into the gear attachment
and lock into position.

Warning!

Never insert the whisk into the base unit

without the gear attachment (Fig. [B]-3).

® Setrequired speed using the speed control
(recommendation: high speed).

® Grip base unit and blender jug and press
required On button.

® Release the On button after processing.

After using the appliance
Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the gear attachment.

® Remove the whisk from the gear attach-
ment.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Cleaning

Warning!

Never immerse the gear attachment in liquids

and do not clean under flowing water or in the

dishwasher.

® The whisk can be cleaned in the dish-
washer.

® Wipe the gear attachment with a damp
cloth only.

Puree attachment

Please fold out the illustrated pages.

Fig. IX

7 Gear attachment for puree attachment
8 Puree attachment

9 Puree blade

Operation

The puree attachment is suitable for mashing

boiled potatoes and for pureeing other suitable

foods (e.g. cooked pulses, cooked fruit and

vegetables).

Warning!

Risk of damaging the puree attachment.

— Never use the puree attachment in a pan
over direct heat.

— Do not strike the puree attachment on hard
edges (pan, bowl).

— Do not process hard or raw ingredients,
e.g. coffee beans, chocolate.

— Always work with cooked ingredients.

— Roughly chop up large ingredients
(e.g. potatoes) beforehand.

Fig. 3

® Place cooked food in a suitable receptacle.
The receptacle should be maximum two-
thirds full!

® Place the gear attachment on the base unit
and lock into position.

® |Insert puree attachment into the gear
attachment and fix in position by turning
it clockwise.

® |Insert puree attachment into the food which
is to be processed.

® Hold base unit and receptacle firmly and
switch on appliance (turbo speed).

® Move puree attachment up and down until

the puree has reached the required consis-

tency.
® Release the On button after processing.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the gear attachment.

® Remove puree attachment from the gear
attachment by turning it anti-clockwise.

Cleaning

Warning!

Never immerse the gear attachment in liquids

and do not clean under flowing water or in the

dishwasher.

Tips:

— To remove pureed food, use a dough
scraper or plastic spoon.

Never remove food by knocking puree
stick on a hard edge!

— If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking oil.

® Wipe the gear attachment with a damp
cloth only.

® Preferably clean the puree attachment
immediately after use. Doing so prevents
residue from drying on.

Put a little lukewarm water and washing-up
liquid in a suitable receptacle. Immerse
puree attachment in the water and switch
on appliance for approx. 10 seconds.

® The puree blade can be easily detached
(turn clockwise) if the gear attachment
is still attached to the puree attachment.

® Puree attachment and puree blade can
be washed in the dishwasher.

e After cleaning the puree blade, always
check that there is no residue in the
interlock opening. Remove any residue
with a wooden stick (e.g. toothpick).

® Assemble by turning the puree blade anti-
clockwise.

Application example

Mashed potatoes

1 kg of boiled potatoes

0.15 | warm milk

50 g soft butter

® Place ingredients in a suitable receptacle
and process with the puree attachment
for approx. 1 minute.

o Finally, add salt, pepper, nutmeg and,
according to taste, a pinch of cinnamon.

Subject to alterations.

9
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au mixeur plongeant MSM8... .

Respectez la notice d'utilisation du mixeur plongeant.

L’accessoire ne convient qu’a l'utilisation decrite dans la présente notice.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement

en rotation !

N’approchez jamais les doigts du couteau présent dans le broyeur
universel.

Ne saisissez les lames du broyeur universel que par la poignée

en plastique. Ne nettoyez jamais les lames avec les mains nues.
Utilisez une brosse.

Risque de brdlure !

Pour traiter du lait trés chaud, utilisez un récipient mixeur de petit diametre
a bords hauts. Le lait trés chaud peut éclabousser et provoquer

des brdlures.

Important !

Ne montez et démontez I'accessoire qu’une fois I'appareil immobile.
Ne travaillez jamais avec le mixeur plongeant / le pied mixeur dans
le broyeur universel.

Le broyeur universel ne va pas au four micro-ondes.

Ne plongez jamais I'élément superposé du broyeur universel dans
des liquides, ne le nettoyez pas sous I'eau ou au lave-vaisselle.
N’introduisez jamais le fouet ou I'accessoire a réduire en purée dans
I'appareil de base sans vous servir de 'embout démultiplicateur.
N’utilisez jamais I'accessoire a réduire en purée dans une casserole
placée directement sur le feu.

Ne tapez pas I'accessoire a réduire en purée sur des arétes dures
(casserole, bol).

Ne plongez jamais 'embout démultiplicateur dans des liquides,

ne le nettoyez pas sous I'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

A\ Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

@L"‘—\é Instructions de retrait / verrouillage de la lame a réduire
en puree (verrouillage en sens inverse des aiguilles d'une
montre).

10 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Veuillez lire la présente notice attentivement
avant utilisation pour connaitre les consignes
de sécurité et d'utilisation importantes visant
cet appareil.

Rangez soigneusement la notice d’instruc-
tions. Si vous remettez I'appareil a un tiers,
joignez sa notice d'utilisation.

Broyeur universel

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure IX

1 Broyeur universel
2 Lame

3 Elément superposé
4 Couvercle

Vous pouvez vous procurer un broyeur uni-
versel par le biais du service aprés-vente
(n° de réf. 753122)

Utilisation

Le broyeur universel convient pour broyer

les ingrédients suivants : viande, fromage dur,
oignons, herbes culinaires, ail, fruits, légumes,
noix, amandes.

Avec le broyeur universel, vous profitez

de toute la puissance de I'appareil lors

de la préparation d’une péate a tartiner au

miel (a condition de respecter les instructions

de la recette (voir la figure [9).

Respectez impérativement les quantités maxi-
males et durées de traitement énoncées dans
le tableau (figure [@).

Risque de blessure avec
la lame tranchante!

N approchez jamais les doigts du couteau
présent dans le broyeur universel.

Ne saisissez les lames du broyeur universe/
que par la poignée en plastique.

Ne touchez jamais les lames avec les mains
nues. Pour neftoyer, utilisez une brosse.

Attention !

N'utilisez le broyeur universel qu’'a I'état
entiérement assemblé !

Prudence !

Avant de broyer de la viande, retirez-en

les cartilages, os et tendons.

Ce broyeur universel ne convient pas pour
broyer les produits trés durs (grains de café,
raifort, noix muscade) et congelés (fruits

ou assimilés).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Figure &1

® Posez le broyeur universel sur une surface
de travail lisse et propre, puis appuyez
dessus.

® Mettez la lame en place.

® Versez les produits a broyer dans le réci-
pient.

Attention !

Il faut que la lame soit fixée droite dans le bro-

yeur universel afin que I'élément superposé

soit correctement en assise (figure [53-3).

® Posez I'élément superposé sur le broyeur
universel et tournez jusqu’a ce qu’elle
se clipse de fagon bien audible.

® Posez I'appareil de base sur I'élément
superposé puis faites-le encocher.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Tenez fermement I'appareil de base
et le broyeur universel.
Allumez I'appareil (haute vitesse).

o Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apres le travail

o Débranchez la fiche méale de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de I'élément
superpose.

® Tournez I'élément superposé en sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
détachez-la du broyeur universel.

® Saisissez le couteau par sa poignée
en plastique puis retirez-le.

® Posez le couvercle sur le broyeur universel
pour conserver les aliments que vous
venez de traiter.

Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais I'élément superposé du bro-

yeur universel dans des liquides, ne le nettoyez

pas sous I'eau ou au lave-vaisselle.

® Le broyeur universel et le couteau peuvent
se laver au lave-vaisselle.

® Contentez-vous de nettoyer I'élément
superposé avec un essuie-tout humide.

11
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Fouet

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure I}

5 Embout démultiplicateur pour fouet

6 Fouet

Il est possible de commander un fouet via
le service aprés-vente (n° de réf. 753124).

Utilisation

Le fouet convient pour monter la creme
chantilly, battre les blancs en neige et faire
mousser le lait (lait chaud (70 °C max) et froid
(8 °C max.)), ainsi que pour préparer des
sauces et desserts.

A Risque de brdlure !

Pour traiter du lait trés chaud, utilisez un
récipient mixeur de petit diametre a bords
hauts. Le lait tres chaud peut eclabousser
et provoquer des brdlures.

Figure 3]

® Versez les aliments dans le bol mixeur.

® Posez 'embout démultiplicateur sur
I'appareil de base puis clipsez-le.

® Insérez le fouet dans I'embout
démultiplicateur puis clipsez-le.

Attention !

N’introduisez jamais le fouet dans I'appareil

de base sans vous servir de 'embout démuilti-

plicateur (figure DBI-3).

® Réglez la vitesse souhaitée au moyen
du régulateur de vitesse (recomman-
dation : vitesse élevée).

® Tenez fermement 'appareil de base
et le bol mixeur, et appuyez sur la touche
d’enclenchement souhaitée.

o Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Aprés le travalil

® Débranchez la fiche méale de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de 'embout
multiplicateur.

o Détachez le fouet de 'embout
démultiplicateur.
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Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais I'embout démultiplicateur

dans des liquides, ne le nettoyez pas sous

'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

® |l est possible de nettoyer le fouet au lave-
vaisselle.

® N’essuyez 'embout démultiplicateur
qu’avec un essuie-tout humide.

Accessoire a réduire en purée

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure IX

7 Embout démultiplicateur pour accessoire
a réduire en purée

8 Accessoire a réduire en purée

9 Lame a réduire en purée

Utilisation

L’accessoire a réduire en purée convient avec
les pommes de terre cuite et pour préparer des
purées a partir d’autres produits alimentaires
appropriés (par exemple légumes secs cuits,
fruits et légumes cuits).

Attention !

Risque dendommager 'accessoire a réduire en

purée.

— Nutilisez jamais I'accessoire a réduire en
purée dans une casserole placée directe-
ment sur le feu.

— Ne tapez pas I'accessoire a réduire en purée
sur des arétes dures (casserole, bol).

— Ne traitez aucun ingrédient dur ou cru, des
grains de café ou du chocolat par exemple.

— Utilisez toujours des ingrédients cuits.

— Ingrédients volumineux (pommes de terre
par exemple) : partagez-les grossiérement
avant.

Figure 3

® \Versez les aliments cuits dans un récipient
approprié les aliments cuits. Il faudrait que
le récipient ne soit rempli qu'aux deux tiers
maximum !

® Posez 'embout démultiplicateur sur
'appareil de base puis clipsez-le.

® |Introduisez I'accessoire a réduire en purée
dans I'embout démultiplicateur et fixez-le
en lui imprimant une rotation dans le sens
des aiguilles d’'une montre.
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® |Introduisez 'accessoire dans les aliments
a réduire en purée.

® Tenez fermement I'appareil de base
et le récipient puis allumez I'appareil
(vitesse turbo).

® Montez et descendez I'accessoire a réduire
en purée jusqu’a ce que la purée ait acquis
la consistance souhaitée.

o Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apres le travail
Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de 'embout
multiplicateur.

® Pour détacher 'accessoire a réduire
en purée de 'embout démultiplicateur,
tournez-le en sens inverse des aiguilles
d’une montre.

Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais 'embout démultiplicateur

dans des liquides, ne le nettoyez pas sous

I'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

Astuces :

— Pourretirer les aliments réduits en purée,
utilisez une spatule a pate ou une cuillere
en matiére plastique. Ne tapez jamais
I'accessoire contre une aréte dure !

— Lors du traitement de carottes et de chou
rouge par exemple, les piéces en
plastique changent de couleur ; vous
pourrez supprimer cette coloration avec
quelques gouttes d’huile alimentaire.

o N'essuyez 'embout démultiplicateur
qu’avec un essuie-tout humide.

® Nettoyez I'accessoire a réduire en purée
de préférence immédiatement apres
utilisation. Ceci empéche les résidus
de sécher dessus. Dans un récipient
approprié, versez un peu d’eau tiede
additionnée de produit a vaisselle.
Plongez l'accessoire a réduire en purée
dans I'eau et enclenchez I'appareil pendant
environ 10 secondes.

® Lalame a réduire en purée se laisse
facilement détacher (rotation dans le sens
des aiguilles d’'une montre) si lembout
démultiplicateur se trouve encore contre
I'accessoire a réduire en purée.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® |’accessoire a réduire en purée et la lame
a réduire en purée peuvent aller au lave-
vaisselle.

® Apres avoir nettoyé la lame a réduire
en purée, contrdlez impérativement qu'il
ne reste aucun résidu dans l'orifice
de verrouillage. S'il y a lieu, retirez
les résidus avec un batonnet en bois
(un cure-dents par exemple).

® |’assemblage a lieu en tournant la lame
a réduire en purée en sens inverse des
aiguilles d’une montre.

Exemple d'utilisation

Purée de pommes de terre

1 kg de pommes de terre cuites

0,15 | de lait chaud

50 g de beurre mou

® Mettez les ingrédients dans un récipient
approprié puis réduisez-les en purée
en 1 minute environ avec I'accessoire
a cet effet.

® Alafin, ajoutez le sel, le poivre, la noix
muscade et une pincée de cannelle si vous
aimez.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza
Questo accessorio € previsto per il frullatore ad immersione MSM8... .

Osservare le istruzioni per 'uso del frullatore ad immersione.
L’accessorio € idoneo solo per 'impiego descritto in questa guida.

A Awertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.

Afferrare la lama del mini tritatutto solo sullimpugnatura in plastica.

Non lavare mai le lame a mani nude. Usare una spazzola.

Pericolo di scottature

Per la lavorazione di latte bollente usare un bicchiere per frullare alto

e sottile. Dal latte bollente possono uscire spruzzi e provocare scottature.
Importante!

Applicare e rimuovere gli accessori solo ad apparecchio fermo.

Non lavorare mai con il frullatore ad immersione/piede frullatore nel mini
tritatutto. Il mini tritatutto non & idoneo per forni a microonde.

Non immergere mai I'adattatore del mini tritatutto in liquidi e non lavarlo
sotto acqua corrente o nella lavastoviglie.

Non inserire mai nell’apparecchio base la frusta per montare o I'acces-
sorio per purea privi dell'adattatore ingranaggio. Non usare mai l'acces-
sorio per purea In una pentola messa sopra calore diretto.

Non urtare I'accessorio per purea contro spigoli duri (pentola, scodella).
Non immergere mai 'adattatore ingranaggio in liquidi e non lavarlo sotto
acqua corrente o nella lavastoviglie.

A\ Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

@L’ﬂ@ Istruzioni per rimuovere/bloccare la lama per purea
(blocco in senso antiorario).

Leggere attentamente questa guida prima 4 Coperchio
dell'uso, per conoscere importanti istruzioni

di sicurezza e per f'uso di questo apparecchio. Un mini tritatutto pud essere ordinato attra-

verso il servizio assistenza clienti (codice

Si prega di conservare le istruzioni per l'uso. ; o

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi, di ord. N° 753122).

consegnare unitamente questo libretto Uso

diistruzioni. Il mini tritatutto & idoneo per tritare carne,
. es formaggio duro, cipolle, erbe aromatiche,

Mini tritatutto aglio, frutta, verdura, noci, mandorle.

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza

Aprire e pagine con le figure. dell'apparecchio nella preparazione di crema

Figura I al miele spalmabile sul pane (rispettando

1 Mini tritatutto le indicazioni della ricetta vedi figura [®).

2 Lama Rispettare assolutamente le quantita massime

3 Adattatore ed i tempi di lavorazione indicati nella tabella
(Figura [d).
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A Pericolo di ferite da lama tagliente!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.
Alferrare la lama del mini tritatutfo solo
sullimpugnatura in plastica.

Non maneggiare la lame a mani nude.
Per la pulizia usare una spazzola.

Attenzione!
Usare il mini tritatutto solo se completamente
montato.

Attenzione:

Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini.

Il mini tritatutto non & idoneo per sminuzzare
alimenti molto duri (grani di caffé, rafano, noci
moscate) e prodotti congelati (frutta e simili).

Figura &1

o Mettere il mini tritatutto su una superficie
di lavoro liscia e pulita e premerlo.

® |Inserire la lama.

® |Introdurre I'alimento.

Attenzione!

Per la corretta posizione dell’adattatore,

la lama deve essere collocata dritta in sede

nel mini tritatutto (Figura E1-3).

® Applicare sul mini tritatutto 'adattatore
e ruotarlo in senso orario finché non
si sente lo scatto d’arresto.

e Disporre I'apparecchio base sull'adattatore
ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

® Mantenere ben fermi apparecchio base
e mini tritatutto ed accendere I'apparecchio
(Velocita turbo).

® Terminata la lavorazione, rilasciare il pul-
sante di accensione.

Dopo il lavoro

e Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
l'unita base dall’'adattatore.

® Ruotare I'adattatore in senso antiorario
e toglierlo dal mini tritatutto.

e Afferrare la lama sullimpugnatura
di plastica ed estrarla.

® Applicare il coperchio sul mini tritatutto
per la conservazione di alimenti lavorati.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Pulizia
Attenzione!
Non immergere mai 'adattatore del mini
tritatutto in liquidi e non lavarlo sotto acqua
corrente o nella lavastoviglie.
® Mini tritatutto e lama sono lavabili
in lavastoviglie.
® Pulire I'adattatore solo con un panno
umido.

Frusta per montare

Aprire le pagine con le figure.
Figura I
5 Adattatore ingranaggio per la frusta
per montare
6 Frusta per montare
Una frusta per montare pud essere ordinata
tramite il servizio assistenza clienti (codice
diord. N° 753124).

Uso

La frusta per montate € idonea per montare
panna, albume d’uovo e schiuma di latte
(da latte molto caldo (max. 70 °C) e latte
freddo (max. 8 °C)) ed inoltre per la prepa-
razione di sughi e dolci.

A Pericolo di scottature!

Per la lavorazione di latte bollente usare
un bicchiere per frullare alfo e sottile.
Dal latte bollente possono uscire spruzzi
e provocare scottature.

Figura [3]

® Introdurre I'alimento nel bicchiere frullatore.

® |Inserire 'adattatore nel blocco motore ed
arrestarlo.

® |Inserire la frusta per montare
nelladattatore ed arrestarla.

Attenzione!

Non inserire mai nell’apparecchio base

la frusta per montare priva dell’adattatore

ingranaggio (Figura [B-3).

® Regolare la velocita desiderata con
il regolatore di velocita (consigliato:
alto numero di giri).

e Afferrare saldamente I'apparecchio base
ed il bicchiere frullatore e premere il pul-
sante di accensione desiderato.

® Terminata la lavorazione, rilasciare il pul-
sante di accensione.
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Dopo il lavoro

e Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
l'unita base dall’adattatore ingranaggio.

e Staccare la frusta per montare
dall'adattatore.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore ingranaggio

in liquidi e non lavarlo sotto acqua corrente

o nella lavastoviglie.

e La frusta per montare é lavabile in lavasto-
viglie.

® Pulire I'adattatore ingranaggio solo con
un panno umido.

Accessorio per purea

Aprire le pagine con le figure.

Figura I

7 Adattatore ingranaggio per accessorio
per purea

8 Accessorio per purea

9 Lama per purea

Uso

L’accessorio per purea € adatto per frullare
a puré patate cotte e per produrre purea

di altri alimenti idonei (ad es. legumi cotti,
frutta e verdura cotte).

Attenzione!

Pericolo di danni allaccessorio per purea.

— Non usare mai I'accessorio per purea
in una pentola messa sopra calore diretto.

— Non urtare I'accessorio per purea contro
spigoli duri (pentola, scodella).

— Non lavorare ingredienti duri o crudi, come
ad es. caffe in grani, cioccolato.

— Lavorare sempre ingredienti cotti.

— Spezzettare prima gli ingredienti grandi
(ad es. patate).

Figura @

e |Introdurre gli alimenti cotti in un recipiente
idoneo. Il recipiente deve essere riempito
al massimo fino a due terzil

® |Inserire 'adattatore nel blocco motore
ed arrestarlo.
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® |Inserire 'accessorio per purea nell’adatta-
tore ingranaggio e bloccarlo con una rota-
zione in senso orario.

® |Introdurre I'accessorio per purea negli
alimenti da lavorare.

® Mantenere fermi I'apparecchio base
ed il recipiente ed accendere I'apparecchio
(velocita turbo).

o Muovere su e giu I'accessorio per purea
finché il puré non ha raggiunto la consis-
tenza desiderata.

e Terminata la lavorazione, rilasciare il pul-
sante di accensione.

Dopo il lavoro

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'unita base dall’adattatore ingranaggio.

® Rimuovere 'accessorio per purea
dall’adattatore ingranaggio mediante
una rotazione in senso antiorario.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore ingranaggio

in liquidi e non lavarlo sotto acqua corrente

o nella lavastoviglie.

Consigli:

— Utilizzare una spatola per pasta
o un cucchiaio di plastica per estrarre
gli alimenti frullati a puré.
Non staccarli mai battendo su uno
spigolo duro!

— Nella lavorazione per es. di carote
e cavolo rosso, sulle parti di plastica
si formano macchie colorate, che pos-
sSono essere rimosse con qualche
goccia di olio alimentare.

e Pulire I'adattatore ingranaggio solo con
un panno umido.

® Pulire 'accessorio per purea preferibil-
mente subito dopo l'uso. Cosi i residui non
si essiccano. Versare un poco di acqua
tiepida con detersivo per stoviglie in un reci-
piente idoneo.
Immergere I'accessorio per purea
nell’acqua ed accendere I'apparecchio
per ca. 10 secondi.

® |alama per purea si stacca faciimente
(rotazione in senso orario), quando
I'adattatore ingranaggio € ancora fissato
all’accessorio per purea.
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L’accessorio per purea e la lama per purea
sono lavabili in lavastoviglie.

Dopo il lavaggio della lama per purea
controllare assolutamente che nell’'apertura
di bloccaggio non vi siano residui.
Rimuoverli, se presenti, con uno stecchino
di legno (ad es. stuzzicadenti).

Il montaggio avviene ruotando la lama per
purea in senso antiorario.

Esempio d'impiego

Puré di patate

1 kg patate cotte
0,15 | latte caldo
50 g burro morbido

Introdurre gli ingredienti in un recipiente
adatto e lavorarli per ca. 1 minuto con
I'accessorio per purea.

Aggiungere infine sale, pepe, noce mos-
cata e, a seconda del gusto, un pizzico
di cannella.

Con riserva di modifiche.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de staafmixer MSMS... .
Neem de gebruiksaanwijzing van de staafmixer in acht.
Het toebehoren is alleen geschikt voor de in deze gebruiksaanwijzing

beschreven toepassing.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in het mes van de fijnsnijder grijpen. Het mes van de universele
fijnsnijder uitsluitend vastpakken aan de kunststof handgreep.
Messen nooit met blote handen reinigen. Een borstel gebruiken.

Verbrandingsgevaar!

Bij de verwerking van hete melk een hoge, smalle mixkom gebruiken.
Hete melk kan spatten en brandwonden veroorzaken.

Belangrijk!

Toebehoren alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat

stilstaat.

Nooit met de staafmixer/mixervoet in de universele fijnsnijder werken.
De universele fijnsnijder is niet geschikt voor de magnetron.

Het opzetstuk van de universele fijnsnijder niet in vioeistof dompelen
en niet onder stromend water of in de afwasautomaat reinigen.

De eiwitklopper of het pureeropzetstuk nooit zonder aandrijthulpstuk

in het basisapparaat aanbrengen.

Het pureeropzetstuk nooit gebruiken in een pan op een directe hittebron.
Het pureeropzetstuk niet tegen harde randen (pan, kom) slaan.

Het aandrijfhulpstuk niet in vioeistof dompelen en niet onder stromend
water of in de afwasautomaat reinigen.

A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het toebehoren

S

Aanwijzingen voor het verwijderen/vergrendelen van het
pureermes (vergrendelen tegen de klok in).

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze
gebruiksaanwijzing, die belangrijke veiligheids-
en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
bevat.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing

als u het apparaat doorgeeft aan derden.

Fijnsnijder

De pagina's met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb.
1 Universele fijnsnijder
2 Mes

18

3 Hulpstuk
4 Deksel

Een universele fijnsnijder kunt u bij de Service-
dienst tegen meerprijs bestellen (bestelnr.
753122).

Bedienen

De universele fijnsnijder is geschikt voor het
fijnmaken van vlees, harde kaas, uien, kruiden,
knoflook, fruit, groente, noten, amandelen.
Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving
van de receptgegevens zie afb. [8).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Neem de in de tabel (afb. @) vermelde maxi-
mum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.

Verwondingsgevaar door
het scherpe mes

Niet in het mes van de fijjnsnijder grijpen.
Het mes van de universele fjjnsnifder
uitsluitend vasipakken aan de kunststof
handgreep.

Mes niet met blote handen aanraken.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

Attentie!

De universele fijnsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Voorzichtig!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u vlees fijnsnijdt.

De fijnsnijder is niet geschikt voor het fijn-
snijden van zeer harde levensmiddelen
(koffiebonen, rammenas, muskaatnoten)
en diepvriesproducten (fruit e.d.).

Afb. &
e Universele fijnsnijder op een gladde en

schone ondergrond zetten en aandrukken.

® Mes aanbrengen.
® Levensmiddelen toevoegen.

Attentie!

Voor een juiste bevestiging van het opzetstuk

moet het mes recht in de universele fijnsnijder

zitten (afb. [E-3).

® Opzetstuk op de universele fijnsnijder
plaatsen en met de klok mee draaien
tot het hoorbaar vastklikt.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het basisapparaat en de allessnijder
vasthouden en het apparaat inschakelen
(Turbosnelheid).

® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Na gebruik

o Stekker uit wandcontactdoos nemen.
® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.
® Opzetstuk tegen de klok in draaien
en van de universele fijnsnijder nemen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

® Hetdeksel op de universele fijnsnijder doen
als u de verwerkte levensmiddelen wilt
bewaren.

Reinigen

Attentie!

Het opzetstuk van de universele fijnsnijder niet

in vloeistof dompelen en niet onder stromend

water of in de afwasautomaat reinigen.

e De fijnsnijder en het mes kunnen in
de afwasautomaat worden gereinigd.

® Het hulpstuk uitsluitend schoonvegen
met een vochtige doek.

Eiwitklopper

De pagina's met afbeeldingen uitklappen a.u.b.
Afb. I

5 Aandrijfhulpstuk voor eiwitklopper

6 Eiwitklopper

Een eiwitklopper kan worden besteld bij

de klantenservice (bestelnr. 753124).

Bedienen

De eiwitklopper is geschikt voor het kloppen
van slagroom, eiwit en melkschuim (van hete
(max. 70 °C) en koude melk (max. 8 °C)), en
voor het bereiden van sauzen en desserts.

A Risico van brandwonden!

Bjj de verwerking van hete melk een hoge,
smalle mixkom gebruiken. Hete melk kan
spatten en brandwonden veroorzaken.

Afb. B]

® Levensmiddel in de mixkom doen.

o Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

o Ejwitklopper in het aandrijfhulpstuk steken
en vastklikken.

Attentie!

De eiwitklopper nooit zonder aandrijfhulpstuk

in het basisapparaat aanbrengen (afb. [11-3).

® Het gewenste toerental instellen met de
toerentalregelaar (advies: hoog toerental).

® Basisapparaat en mixkom vasthouden en
op de gewenste inschakelknop drukken.

o Na het mixen de inschakelknop loslaten.
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Na gebruik
Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het aandrijfhulpstuk
nemen.

e FEiwitklopper van het aandrijfhulpstuk
nemen.

Reinigen

Attentie!

Het aandrijfhulpstuk niet in vioeistof dompelen

en niet onder stromend water of in de afwas-

automaat reinigen.

® De eiwitklopper kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Het aandrijfhulpstuk uitsluitend schoon-
vegen met een vochtige doek.

Pureeropzetstuk

De pagina's met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb. IX

7 Aandrijfhulpstuk voor pureeropzetstuk
8 Pureeropzetstuk

9 Pureermes

Bedienen

Het pureeropzetstuk is geschikt voor het pure-
ren van gekookte aardappels en het maken
van puree uit andere geschikte levensmiddelen
(bijv. gekookte peulvruchten, gekookte
groenten en fruit).

Attentie!

Gevaar van beschadiging van het pureer-

opzetstuk.

— Het pureeropzetstuk nooit gebruiken
in een pan op een directe hittebron.

— Het pureeropzetstuk niet tegen harde
randen (pan, kom) slaan.

— Geen harde of rauwe ingrediénten zoals
koffiebonen en chocola verwerken.

— Altijd gekookte ingrediénten gebruiken.

— Grote ingrediénten (bijv. aardappels) eerst
kleiner maken.

Afb. 3

® Gekookte levensmiddelen in een geschikte
kom doen. De kom mag maximaal voor
twee derde gevuld zijn!

o Aandrijffhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

® Pureeropzetstuk in het aandrijfhulpstuk
steken en bevestigen door het met de klok
in te draaien.
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Pureeropzetstuk in de te verwerken

levensmiddelen steken.

® Het basisapparaat en de kom vasthouden
en het apparaat inschakelen (turbosnel-
heid).

® Pureeropzetstuk op en neer bewegen
tot de puree de gewenste dikte heeft.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik
Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het aandrijfhulpstuk
nemen.

® Pureeropzetstuk verwijderen door het
tegen de klok mee te draaien.

Reinigen

Attentie!

Het aandrijfhulpstuk niet in vloeistof dompelen

en niet onder stromend water of in de afwas-

automaat reinigen.

TIpS
Een deegschraper of een kunststof lepel
gebruiken om gepureerde levens-
middelen te verwijderen.

Nooit op een harde rand slaan!

— Bij het verwerken van bijv. wortels en
rodekool komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen
met een beetje slaolie.

® Het aandrijfhulpstuk uitsluitend schoon-
vegen met een vochtige doek.

® Het pureeropzetstuk bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. Zo kunnen er geen
restanten blijven plakken. Een beetje lauw
water met afwasmiddel in een geschikte
kom doen. Pureeropzetstuk in het water
steken en het apparaat ca. 10 seconden
inschakelen.

® Het pureermes laat zich eenvoudig los-
maken (met de klok mee draaien), wanneer
het aandrijfhulpstuk nog bevestigd is aan
het pureeropzetstuk.

® Pureeropzetstuk en pureermes kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

e Na reiniging van het pureermes beslist
controleren of er nog voedselresten
in de vergrendelingsopening zitten.
Eventuele resten verwijderen met een
houten stokje (bijv. tandenstoker).

® Samenbouwen gebeurt door het pureer-
mes tegen te klok in te draaien.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Toepassingsvoorbeeld

Aardappelpuree

1 kg gekookte aardappels

0,15 | warme melk

50 g zachte boter

® Ingrediénten in een geschikte kom doen
en ca. 1 minuut verwerken met het pureer-
opzetstuk.

® Ten slotte zout, peper, nootmuskaat en
naar smaak een snufje kaneel toevoegen.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbehar er beregnet til stavblenderen MSMS... .

Lees og overhold brugsvejledningen til stavblenderen.

Tilbehgret er kun egnet til de formal, der er beskrevet i denne vejledning.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kvaestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ind i kniven i minihakkeren.

Tag kun fat i kunststofgrebet pa minihakkerens kniv. Rengar aldrig kniven
med de bare haender. Benyt en barste.

Fare for skoldning

Ved forarbeidning af varm maelk brug en hgj, smal blenderbeholder.
Varm meelk kan sprgjte og fare til skoldninger.

Vigtigt!

Tilbehgr ma kun saettes pa og ta%es af, nar apparatet star stille.

Arbejd aldrig med stavblenderen/blenderfoden i minihakkeren.
Minihakkeren er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i vaesker, renggr den ikke under
rindende vand og seet den ikke i Oﬁvaskemaskinen. Seet aldrig piskeriset
eller pureringspasatsen i motorenheden uden drevforsatsen.

Brug aldrig pureringspasatsen i en gryde over direkte varme.

Sla ikke pureringspasatsen mod harde kanter (gryde, skal).

Dyp aldrig drevforsatsen i vaesker, renggr den ikke under rindende vand
og seet den ikke i opvaskemaskinen.

A\ Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbbehgar

&k“)@ Anvisninger til aftagning/fastlasning af pureringskniven
(fastldsning mod venstre).

Laes denne vejledning ngje igennem far brug Betjening
for at fa vigtige sikkerheds- og betjeningshen- Minihakkeren er e N :

e ; gnet til at smahakke ked,
visninger til dette apparat. hard ost, lag, krydderurter, hvidlag, frugt, grent,

Opbevar venligst brugsvejledningen. , nedder, mandler. Med minihakkeren bruger
Giv brugsvejledningen videre til en senere ejer. | apparatets fulde ydelse, nar smorepalaeg

g med honning tilberedes (ved overholdelse
Minihakker af opskriften, se billede [9).
Fold billedsiderne ud. De maks. meengder og tilberedelsestiderne
Billede I i tabellen (billede [@) skal ubetinget overholdes.
1 Minihakker Kveestelsesfare som folge
2 Kniv ar skarp kniv!
i anasats Stik aldrig hdanden ind i kniven i minihak-

9 keren. Tag kun fat i kunststofgrebet pa mini-

En minihakkerer kan bestilles hos kunde- hakkerens Kniv. Berar ikke kniven med
service (best.-nr. 753122). de bare haender. Benyt en borste, nar den

skal rengores.
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OBS!
Minihakkeren ma kun bruges, nar den er helt
samlet!

Veer forsigtig!

Far ked smahakkes fjern brusk, ben og sener.
Minihakkeren er ikke egnet til at smahakke
meget harde fadevarer (kaffebanner, reeddike,
muskatngdder) og frostvarer (frugt el.lign.).

Billede &

e Stil minihakkeren pd en glat og ren arbejds-
flade og tryk den ned.

® Satkniveni.

e Fyld fadevarerne i.

OBS!

Kniven skal sidde lige i minihakkeren, sa pasat-

sen sidder rigtigt (blIIede E-3).
Seet pasatsen pa mininakkeren og drej den
mod hgjre indtil den falder hgrbart i hak.

® Szt motorenheden pa pasatsen og fa den
til at falde i hak.

® Scet netstikket i.

® Hold fast i motorenhed og minihakker
og teend for apparatet (turbo-hastighed).

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af pasatsen.

® Drej pasatsen mod venstre og tag den
af minihakkeren.

e Tag fat i kunststofgrebet pa kniven
og tag den ud.

® Szt laget pa minihakkeren for opbevaring
af de forarbejdede fgdevarer.

Rengering

OBS!

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i veesker,

renggr den ikke under rindende vand og saet

den ikke i opvaskemaskinen.

e Minihakkeren og kniven kan tale opvaske-
maskine.

® Pasatsen ma kun tgrres af med en fugtig
Klud.

Piskeris

Fold billedsiderne ud.

Billede I

5 Drevforsats til piskeris

6 Piskeris

Et piskeris kan bestilles hos kundeservice
(best.-nr. 753124).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Betjening

Piskeriset er egnet til at piske floadeskum,
aeggehvider og maelkeskum (af varm
(maks. 70 °C) og kold meelk (maks. 8 °C))
samt til at tilberede sovs og desserter.

A Fare for skoldning!

Ved forarbeidning af varm maelk brug en haj,
smal blenderbeholder. Varm meelk kan
sprajte og fore til skoldninger.

Billede [

e® Fyld fadevarerne i blenderbaegeret.

® Sceet drevforsatsen pa motorenheden
og fa den til at falde i hak.

e Stik piskeriset ind i drevforsatsen
og fa det til at falde i hak.

OBS!

Seet aldrig piskeriset ind i motorenheden uden

drevforsatsen (billede []-3).

® Indstil den gnskede omdrejningstal med
omdrejningstalsreguleringen (anbefaling:
hgjt omdrejningstal).

® Hold fast i motorenhed og blenderbaeger
og tryk pa den gnskede teendetast.

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet

® Treek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af drevforsatsen.

® Tag piskeriset af drevforsatsen.

Renggering

OBS!

Dyp aldrig drevforsatsen i vaesker, rengar

den ikke under rindende vand og seet den

ikke i opvaskemaskinen.

® Piskeriset kan tale opvaskemaskine.

® Drevforsatsen mé kun tgrres af med
en fugtig klud.

Pureringspasats

Fold billedsiderne ud.

Billede I

7 Dreviorsats til pureringspasats

8 Pureringspasats

9 Pureringskniv

Betjening

Pureringspasatsen er egnet til at purere kogte
kartofler og til at fremstille puré af andre

egnede fadevarer (f.eks. kogte bezelgfrugter,
kogt frugt og grent).
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OBS!

Fare for skader pa pureringspasatsen.

— Brug aldrig pureringspasatsen i en gryde
over direkte varme.

- Sla ikke pureringspasatsen mod harde
kanter (gryde, skal).

— Forarbejd ikke harde eller ra ingredienser
som f.eks. kaffebagnner, chokolade.

— Arbejd altid med kogte ingredienser.

— Smahak store ingredienser (f.eks. kartof-
ler) groft inden brug.

Billede 3
o Kom kogte fadevarer i en egnet beholder.
Beholderen ma maks. veere fyldt 2/3 op!
® Sczet drevforsatsen pa motorenheden
og fa den til at falde i hak.
e Stik pureringspdasatsen ind i drevforsatsen

og fastger den med en drejning mod hgjre.

e Stik pureringspasatsen ned i fedevarerne,
der skal forarbejdes.

e Hold fast i motorenhed og beholder og teend
for apparatet (turbo-hastighed).

® Bevaeg pureringspasatsen op og ned, til
pureen har ndet den gnskede konsistens.

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af drevforsatsen.

® Tag pureringspasatsen af drevforsatsen
med en drejning mod venstre.

Rengering

OBS!

Dyp aldrig drevforsatsen i vaesker, rengar

den ikke under rindende vand og saet den

ikke i opvaskemaskinen.

Tips:

— Til at fijerne de purerede madvarer
brug en dejskraber eller en plastikske.
Sla aldrig af mod en hard kant!

— Ved forarbejdning af f.eks. gulergdder
og redkal opstar der misfarvninger
pa plastdelene som kan fjernes med
nogle dréber spiseolie.

e Drevforsatsen ma kun terres af med
en fugtig klud.

® Det anbefales at rengare pureringspasat-
sen straks efter brug. Saledes tarrer mad-
rester ikke ind. Kom en smule lunkent vand
med opvaskemiddel i en egnet beholder.
Dyp pureringspdasatsen i vand og teend
for apparatet i ca. 10 sekunder.
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® Pureringskniven kan nemt lgsnes (drejning
mod hgjre), nar drevforsatsen endnu
er fastgjort til pureringspasatsen.

e Pureringspasats og pureringskniv kan tale
opvaskemaskine.

e Efter rengering af pureringskniven kon-
trollér ubetinget, at der ikke er rester
af nogen art i Iasningsabningen.
Fjern dem evt. med en traestav (f.eks.
tandstik).

® Sammensaetningen gennemfares ved
at dreje pureringskniven mod venstre.

Eksempel pa brug

Kartoffelmos

1 kg kogte kartofler

0,15 | varm meelk

50 g blgdt smar

o Kom ingredienserne i en egnet beholder
og forarbejd i ca. 1 minut med
pureringspasatsen.

o Tilsaet til sidst salt, peber, muskat og, efter
smag og behag, en knivspids kanel.

AEndringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



For din egen sikkerhet
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Dette tilbeharet er beregnet for stavmikseren MSM8... .
Ta hensyn til bruksveiledningen for stavmikseren.
Tilbehgret er kun egnet for den bruken som er beskrevet i denne

veiledningen.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!
Grip aldri inn i kniven pa universalkutteren.

Kniven pa universalkutteren ma kun holdes i plasthandtaket.
Kniven ma aldri rengjeres med bare hender. Bruk bgrste.

Fare for skolding

Ved bearbeiding av varm melk ma det brukes en hay, smal mikse-
beholder. Varm melk kan sprute og fare til skolding.

Viktig!

Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar apparatet star stille.

Det ma aldri arbeides med stavmikseren/miksefoten i universalkutteren.
Universalkutteren er ikke egnet for mikrobglge.

Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes ned i vaesker og ikke
rengjeres under rennende vann eller i oppvaskmaskin.

Vispen hhv. pasatsen for mosing ma aldri settes inn i basismaskinen uten

drevforsats.

Pasatsen for mosing ma aldri brukes i en gryte direkte over varmen.
Pasatsen for mosing ma ikke slas mot harde kanter (gryte, skal).
Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i vaesker og ikke rengjeres under
rennende vann eller i oppvaskmaskin.

A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbeharet

@?ﬂ@ Henvisninger for avtaking/lasing av mosekniven (lasing imot

klokkens retning).

Les naye igiennom denne veiledningen

far bruk, for a fa viktige sikkerhets- og betje-

ningshenvisninger for dette apparatet.
Bruksveiledningen méa oppbevares.
Dersom apparatet gis videre til andre,
ma bruksveiledningen leveres med.

Universalkutter

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde X

1 Universalkutter

2 Kniv

3 Pasats

4 Lokk

Robert Bosch Hausgerate GmbH

En universalkutter kan bestilles over
kundeservice (best. nr. 753122).

Betjening

Universalkutteren er egnet for kutting av kjott,
hard ost, lgk, urter, hvitlek, frukt, grannsaker,
natter, mandler.

Med universalkutteren nytter du den fulle
ytelsen pa apparatet ved tilberedning av
honning palegg (nar anvisningene i opp-
skriften blir overholdt, se bilde ).

Ta absolutt hensyn til den maksimale mengden
og bearbeidelsestidene i tabellen (bilde [®).
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Fare for skade pa grunn
av skarp kniv!

Grip aldri inn i kniven pd universalkutteren.
Kniven pa universalkutteren ma kun holdes
/ plasthdndiaket. Beror ikke kniven med
bare hender. Bruk en barste for rengjoring.

Obs!

Universalkutteren ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand!

Veer forsiktig!

Far kutting av kjatt ma brusk, ben og sener
fiernes. Universalkutteren er ikke egnet

for kutting av meget harde ting (kaffebgnner,
nepe, muskatngtt) og frosne ting (frukt e.l.).

Bilde &
® Sett universalkutteren pa en glatt
og ren arbeidsflate og trykk den fast.
® Sett inn kniven.
e Fyll pa matvarer.

Obs!

Kniven ma plasseres rett i universalkutteren,

slik at pasatsen sitter riktig (bilde [£3-3).

® Sett pasatsen pa universalkutteren og drei
den i klokkens retning inntil den smekker i
slik at det hares.

® Sett basismaskinen oppd pasatsen
og la den smekke i.

e Stikk inn stopselet.

® Hold basismaskinen og universalkutteren
fast og sla pa apparatet (turbo-hastighet).

e FEtter bearbeidingen ma innkoplingstasten
slippes.

Etter arbeidet

® Trekk ut stapselet.

® Trykk pé frigjerinigsknappene og ta basis-
maskinen av pasatsen.

e Drei pasatsen imot klokkens retning
og ta den av universalkutteren.

e Taiplasthandtaket pa kniven og ta den ut.

® For oppbevaring av bearbeidete matvarer
sett lokket pa universalkutteren.
Rengjoring
Obs!
Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes
ned i vaesker og ikke rengjeres under rennende
vann eller i oppvaskmaskin.
e Universalkutteren og kniven kan rengjgres
i oppvaskmaskin.
® Pasatsen ma kun tgrkes av med
en fuktig klut.
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Visp

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde I

5 Drevforsats for visp

6 Visp

En visp kan bestilles over kundeservice
(best. nr. 753124).

Betjening
Vispen er egnet for pisking av kremflate,
eggehvite eller melkeskum (av varm (max.

70 °C) og kald melk (max. 8 °C)) sdsom
tilberedning av sauser og dessert.

A Fare for skolding/!

Ved bearbeiding av varm melk ma det
brukes en hoy, smal miksebeholder.
Varm melk kan sprute og fore til skolding.

Bilde [

e Fyll pa matvarer i miksebegeret.

® Sett drevforsatsen pa basismaskinen
og la den smekke i.

® Sett vispen inn i drevforsatsen og la den
smekke i.

Obs!

Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen uten

drevforsatsen (bilde [8]-3).

o Sitill inn gnsket turtall med turtallsregule-
ringen (anbefaling: hgyt turtall).

® Hold fast basismaskin og miksebeger
og trykk gnsket innkoplingstast.

e Etter bearbeidingen ma innkoplingstasten
slippes.

Etter arbeidet

® Trekk ut stapselet.

e Trykk pé frigjgringsknappene og ta basis-
maskinen av drevforsatsen.

® Ta vispen av drevforsatsen.

Rengjoring

Obs!

Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i vaesker

og ikke rengjares under rennende vann eller

i oppvaskmaskin.

e Vispen kan rengjeres i oppvaskmaskin.

® Drevforsatsen ma kun terkes av med en
fuktig klut.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pasats for mosing

Vennligst brett ut sidene med bilder.

Bilde &Y

7 Dreviorsats for pasats for mosing

8 Pasats for mosing

9 Mosekniv

Betjening

Pésatsen for mosing er egnet til mosing
av kokte poteter og for framstilling av pure

av andre egnete matvarer (f.eks. kokt belg-
frukt, kokte frukt og gronnsaker).

Obs!

Fare for skade pa pasatsen for mosing.

— Pasatsen for mosing ma aldri brukes
i en gryte direkte over varmen.

— Pasatsen for mosing mé ikke slds mot
harde kanter (gryte, skal).

— Det ma ikke bearbeides harde eller
rd ingredienser, som f.eks. kaffebgnner,
sjokolade.

— Det ma alltid arbeides med kokte ingre-
dienser.

— Store ingredienser (f.eks. poteter) ma forst
skjeeres i mindre biter.

Bilde @

e Fyll pa kokte matvarer i en egnet beholder.
Beholderen bar maksimalt vaere fylt med
to tredjedeler!

® Sett drevforsatsen pa basismaskinen
og la den smekke i.

® Stikk pasatsen for mosing inn i drevfor-
satsen og fest den fast med en dreining
i klokkens retning.

® Stikk pasatsen for mosing ned i de mat-
varene som skal bearbeides.

® Hold basismaskinen og beholderen fast
og slé pa apparatet (turbo-hastighet).

® Beveg pasatsen for mosing sé lenge
oppover og nedover inntil mosen har
nadd den enskede konsistensen.

e Etter bearbeidingen ma innkoplingstasten
slippes.

Etter arbeidet
Trekk ut stopselet.

e Trykk pa frigjeringsknappene og ta basis-
maskinen av drevforsatsen.

® Pasatsen for mosing tas av drevforsatsen
med en dreining imot klokkens retning.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rengjering

Obs!

Drevforsatsen mé aldri dyppes ned i vaesker

og ikke rengjgres under rennende vann eller

i oppvaskmaskin.

Tips:

— Bruk en deigskrape eller en plastskje
for & fjerne moset mat. Sla aldri av mot
en hard kant!

— Vedbearbeiding av f.eks. gulrot og redkal
oppstar det misfarginger av plastdelene
som kan fjernes med noen draper
matolje.

e Drevforsatsen mé kun terkes av med en
fuktig klut.

® Pasatsen for mosing bear helst rengjeres
straks etter bruken. P& den méten tarker
ikke restene inn. Fyll litt lunkent vann med
oppvaskmiddel i en egnet beholder.
Dypp péasatsen for mosing ned i vannet
og sla pa apparatet i ca. 10 sekunder.

® Mosekniven lar seg lett losne (dreining
i klokkens retning) nar drevforsatsen
fremdeles er festet pa pasatsen for mosing.

® Pasatsen for mosing og mosekniven kan
rengjares i oppvaskmaskin.

® FEtter rengjoringen av mosekniven ma det
absolutt kontrolleres at det ikke finnes noen
rester i lasedpningen.
Om ngdvendig ma disse fiernes med
en trepinn (f.eks. en tannpirker).

® Sammensettingen skjer ved & dreie
mosekniven imot klokkens retning.

Eksempel for anvendelse

Potetmos

1 kg kokte poteter

0,15 | varm melk

50 g mykt smar

® Fyllingrediensene i en egnet beholder
og bearbeid dem med pasatsen for mosing
i ca. 1 minutt.

o Til slutt tilsett salt, pepper, muskat
og alt etter smak en klype kanel.

Endringer forbeholdes.
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For din sakerhet

Detta tilloehér &r avsett fér anvéandnig med stavmixern MSM8... .

Fo6lj bruksanvisningen till stavmixern.

Tillbehdret &r endast lampligt att anvandas pa séatt som beskrivs i denna

bruksanvisning.

A\ Sikerhetsanvisningar for denna apparat

Risk fér skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!

Ta aldrig i kniven pa minihackaren.

Ta minihackarens kniv endast i plasthandtaget. Rengor aldrig kniven med

bara handerna. Anvand en borste.
Risk for skallskador

Anvand ett hdgt, smalt mixerkarl fér att bearbeta het mjélk. Het mjélk kan

stanka och fororsaka skallskador.
Viktigt!

Tillbehdret far endast séattas fast och lossas nar apparaten star stilla.
Arbeta aldrig med stavmixern/mixerfoten i minihackaren.

Minihackaren &r inte lamplig fér mikrovagsugn.

Doppa aldrig minihackarens éverdel i vatskor och rengdr den inte under

rinnande vatten eller i diskmaskin.

Sétt aldrig in visp resp puré-/mostillsats utan drivaxel i motordelen.
Anvand aldrig puré-/mostillsatsen i en kastrull éver direkt varme.
Sla inte puré-/mostillsatsen mot harda kanter (kastrull, skal).

Doppa aldrig drivaxeln i vatskor och rengér den inte under rinnande

vatten eller i diskmaskin.

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehéren

)

fastes (fastes moturs).

Anvisningar om hur kniven till puré-/mostillsatsen lossas/

L&s noga denna bruksanvisning fore anvand-
ning for att fa viktiga anvisningar om sékerhet
och om hur denna apparat anvands.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen

félja med apparaten vid ett eventuellt &garbyte.

Minihackare

Vik ut bildsidorna.
Bild IN

1 Minihackare
2 Kniv

3 Overdel

4 Lock

Minihackaren kan bestéllas via kundtjanst
(Best.nr. 753122).
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Anvéndning

Minihackaren &r 1amplig fér att finférdela kott,
hard ost, l6k, kryddvaxter, vitlok, frukt,
grénsaker, nétter, mandel.

Med minihackaren XL utnyttjar du till fullo
apparatens kapacitet nar du bereder honungs-
paldgg (om uppgifter i receptet dverhalls,

se bild [4).

Det ar viktigt att noga félja de maxméngder och
bearbetningstider som anges i tabellen bild [).
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A Risk for skada pga vass kniv/

Ta aldrig i kniven pd minihackaren.

Ta minihackarens kniv endast i plasthana-
taget. Berdr inte kniven med bara hdnderna.
Anvénd en borste for att rengdra den.

Var forsiktig!

Minihackaren far endast anvéndas nér den
ar helt ihopmonterad!

Varning!

Avlagsna brosk, ben och senor innan kéttet
finférdelas. Minihackaren &r inte [Amplig att
finférdela mycket harda produkter med
(kaffebdnor, rattika, muskotnétter) och inte
heller frysta produkter (frukt eller dylikt).

Bild &1

e Stéll minihackaren pé plan och ren
arbetsyta och tryck fast den.

o Séttikniven.

® Fyll pa livsmedlen.

Var forsiktig!

Kniven méste sitta rakt i minihackaren sa att

dverdelen sitter pa réatt satt (bild [E3-3).

e Sétt 6verdelen pa minihackaren och vrid
medurs tills du hor att den snépper fast.

® Sétt motordelen pé 6verdelen och tryck tills
den snépper fast.

o Sitt stickkontakten i vagguttaget.

o Hall fast motordelen och minihackaren
och sla pa apparaten (turbo-hastighet).

o Slapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet

o Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och lossa motor-
delen fran éverdelen.

e Vrid 6verdelen moturs och ta av den fran
minihackaren.

® Fatta kniven i plasthandtaget och ta ut den.

® For forvaring av bearbetade livsmedel séatt
locket p& minihackaren.

Rengbring

Var forsiktig!

Doppa aldrig minihackarens éverdel i vatskor

och rengdr den inte under rinnande vatten eller

i diskmaskin.

® Minihackaren och kniven kan rengéras
i diskmaskin.

e Overdelen torkas endast av med fuktig duk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Visp

Vik ut bildsidorna.

Bild &

5 Drivaxel till visp

6 Visp

En visp kan bestéllas via kundtjanst
(Best.nr. 753124).

Anvandning

Vispen &ar 1amplig for att vispa gradde,
aggvitor och mjélk till skum (av het
(max 70 °C) och kall mjélk (max 8 °C))
samt for att bereda séser och desserter.

A Risk for skallskador!

Anvénd ett hogt, smalt mixerkarl for att
bearbeta het mjolk. Het mjolk kan sténka
och férorsaka skdllskador.

Bild 3

e Fyll pa livsmedlen i mixerbagaren.

e Sétt drivaxeln pa motordelen och tryck tills
den snépper fast.

e Stickin vispen i drivaxeln och tryck tills den
snépper fast.

Var forsiktig!

Sétt aldrig in visp utan drivaxel i motordelen

(bild BJ-3).

e Stallin dnskat varvtal med varvtalsreglaget
(rekommendation: hégt varvtal).

e Hall fast motordel och mixerbagare och
tryck pa dnskad startknapp.

e Slapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och ta av motor-
delen fran drivaxeln.

® Lossa vispen fran drivaxeln.

Rengbring

Var forsiktig!

Doppa aldrig drivaxeln i vatskor och rengér den
inte under rinnande vatten eller i diskmaskin.
® Vispen kan rengdras i diskmaskinen.

o Drivaxeln torkas endast av med fuktig duk.
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Puré-/mostillsats

Vik ut bildsidorna.

Bild &

7 Drivaxel till puré-/mostillsatsen
8 Puré-/mostillsats

9 Kniv till puré-/mostillsatsen

Anvandning

Puré-/mostillsatsen ar lamplig for att mosa
kokt potatis och gbra puré av andra lampliga
livsmedel (t.ex. kokta baljvéxter, kokt frukt och
kokade grénsaker).
Var forsiktig!
Risk for skador pa puré-/mostillsatsen.
— Anvéand aldrig puré-/mostillsatsen
i en kastrull éver direkt varme.
— Sl inte puré-/mostillsatsen mot harda
kanter (kastrull, skal).
— Bearbeta inga harda eller raa ingre-
dienser, som t.ex. kaffebdnor, choklad.
— Arbeta alltid med kokta ingredienser.
— Dela stora ingredienser (t.ex. potatis)
i mindre bitar forst.

Bild @

o Fyll de kokta livsmedlen i ett lampligt kérl.
Karlet ska vara fyllt till max tva tredjedelar!

e Sitt drivaxeln pa motordelen och tryck tills
den snépper fast.

® Sitt in puré-/mostillsatsen i drivaxeln och
fast den genom att vrida den medurs.

® Stick puré-/mostillsatsen i de livsmedel
som ska bearbetas.

e Hall fast motordelen och kérlet och sla
pa apparaten (turbo-hastighet).

® Ro&r puré-/mostillsatsen sa lange upp
och ned tills purén/moset fatt dnskad
konsistens.

e Slapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och ta av motor-
delen fran drivaxeln.

® Lossa puré-/mostillsatsen fran drivaxeln
genom att vrida den moturs.
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Rengdring

Var forsiktig!

Doppa aldrig drivaxeln i vatskor och rengdr den

inte under rinnande vatten eller i diskmaskin.

Tlps
Anvéand en degskrapa eller plastsked fér
att avlagsna rester av mosade matrétter.
Sla aldrig av mot hard kant!

— Vid bearbetning av t.ex. morétter och
rodkal uppstar missfargningar pa plast-
detaljer som kan avldgsnas med nagra
droppar matolja.

® Drivaxeln torkas endast av med fuktig duk.

® Rengor helst puré-/mostillsatsen genast
efter anvandning. D4 fastnar inget.

Hall lite ljummet vatten med diskmedel

i ett [Ampligt karl. Doppa puré-/mostillsat-
sen i vattnet och sla pa apparaten

i ca 10 sekunder.

e Kniven till puré-/mostillsatsen gar latt att
lossa (vrid den medurs) medan drivaxeln
fortfarande sitter fastad vid puré-/
mostillsatsen.

® Puré-/mostillsatsen och den tillhérande
kniven kan rengéras i diskmaskin.

o Kontrollera alltid efter rengdring av kniven
till puré-/mostillsatsen att det inte finns
nagra rester kvar i féstningséppningen.
Avlagsna dem vid behov med en trapinne
(t.ex. tandsticka).

® Montering sker genom att vrida kniven
till puré-/mostillsatsen moturs.

Anvéandningsexempel

Potatismos

1 kg kokt potatis

0,15 I varm mjélk

50 g mjukt smér

® | 3gg ingredienserna i ett lampligt kérl
och bearbeta dem under ca 1 minut
med puré-/mostillsatsen.

o Avsluta med att tillsatta salt, peppar,
muskot och efter tycke och smak
en nypa kanel.

Rétten till &ndringar foérbehalles.
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Turvallisuusasiaa
Tama varuste on tarkoitettu sauvasekoittimelle MSMS8... .
Noudata sauvasekoittimen ohjeita.

Varuste soveltuu vain tassé kéyttdohjeessa kuvattuun
kayttdtarkoitukseen.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Varo terdvaa terad/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaaral!

Ala tartu minileikkurin teraan.

Pida kiinni vain minileikkurin terdn muovikahvasta.

Ala pese teria kasin, vaan kayta harjaa. Kayta pesemiseen harjaa.
Palamisvamman vaara

Kun kasittelet kuumaa maitoa, kéyta kapeaa sekoitusastiaa.
Kuuma maito voi roiskua ja aiheuttaa palovammoja.

Tarkeaa!

Irrota ja Kiinnité varuste vain laitteen ollessa pyséthksisséi.

Ala kayta sauvasekoitinta tai sekoitusjalkaa minileikkurissa.
Minileikkuri ei sovellu mikroaaltouunikdyttéon.

Al3 koskaan upota minileikkurin ylaosaa veteen tai muihin nesteisiin
alakéa pese sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Ala kiinnita pallovispildé tai soseutinta ilman vaihteisto-osaa
peruslaitteeseen.

Ala kayta soseutinta kattilassa, joka on kuumalla keittoalueella.
Varo, ettei soseutin iskeydy kovia reunoja vasten (kattila, kulho).
Ala koskaan upota vaihteisto-osaa veteen tai muihin nesteisiin &léka pese
sitd juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

A\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien
selitykset

@L’ﬂé Ohjeet soseutusteran irrottamiseksi tai lukitsemiseksi
(lukitus vastapaivaan).

Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen 3 Yldosa
kayttéa. Siina on tarkeita laitetta koskevia 4 Kansi
turvallisuus- ja kéyttdohjeita. Minileikkuri tlata lisa
Sailyta kayttoohje huolellisesti. Minieliurin vol “ ‘.”}ta Isavarusteena
Muista antaa kayttsohje laitteen mahdolliselle ~ Nuoltopalvelusta (til.-nro 753122).
uudelle omistajalle. Kayttd

TP . Minileikkuri soveltuu lihan, kovan juuston,
Minileikkuri sipulien, yrttien, valkosipulin, hedelmien,
vihannesten, péhkindiden ja mantelien

Kadnna esiin kuvasivut hienontamiseen. Minileikkurilla voit kayttaa

Kuva m o hyédyksi laitteen koko tehon, kun valmistat
1 Minileikkuri hunajalevitetti (muista noudattaa ohjeissa
2 Terd annettuja maaria katso kuva [@).
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Noudata tarkasti taulukossa annettuja
maksimimaaria ja kasittelyaikoja (Kuva [®).

Varo teravia terid —
loukkaantumisvaara!
Ald tartu minileikkurin terdan. Pida Kiinni
vain minileikkurin teran muovikahvasita.

Al4 koske terdén paljain kdsin.
K&ytd puhdistamiseen harjaa.

Huom.!

Kayt& minileikkuria vain, kun sen kaikki osat
ovat paikoilleen kiinnitettyina!

Varoitus!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot, luut
ja janteet.

Minileikkuri ei sovellu erittain kovien ainesten
(kahvinpapujen, retikan, muskottipahkindiden)
tai jaisten ainesten (marjojen/hedelmien tms.)
hienontamiseen.

Kuva &

® Aseta minileikkuri siledlle ja puhtaalle
tyétasolle ja paina kiinni pintaan.

o Kiinnitd tera.

® Tayta elintarvikkeet leikkuriin.

Huom.!

Minileikkurin teran tulee olla suorassa, jotta

yldosa menee oikein paikoilleen (Kuva [E-3).

e Kiinnité ylaosa minileikkurin paélle
ja kddnna mydétapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

® Aseta peruslaite leikkurin ylaosaan
ja napsauta kiinni.

e |aita pistotulppa pistorasiaan.

e Pida kiinni seka peruslaitteesta ettd
minileikkurista ja kaynnista laite
(Turbo-nopeus).

® Vapauta kdynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.

Kéyt6n jalkeen

e |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite yldosasta.

o K&anna yldosaa vastapéaivaan ja irrota
minileikkurista.

® Tartu terddn sen muovikahvasta ja poista
terd.

® Aseta kansi minileikkurin paélle, kun kaytat
kulhoa hienonnettujen elintarvikkeiden
sdilyttdmiseen.
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Puhdistus

Huom.!

Ala koskaan upota minileikkurin yldosaa

veteen tai muihin nesteisiin aléka pese sit

juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

o Minileikkurin ja terén voit pesta
astianpesukoneessa.

® Puhdista yldosa vain kostealla liinalla
pyyhkien.

Pallovispila

Kaanna esiin kuvasivut

Kuva I

5 Pallovispilan vaihteisto-osa

6 Pallovispila

Pallovispilan voit tilata asiakaspalvelusta
tilausnumerolla 753124.

Kéyttd

Pallovispild soveltuu kerma-, valkuais- ja
maitovaahdon vatkaamiseen (kuumasta
(max. 70 °C) ja kylmastad maidosta (max.
8 °C)) seka kastikkeiden ja jalkiruokien
valmistamiseen.

A Palovamman vaara!

Kun késittelet kuumaa maitoa, kdyla kapeaa
sekoitusastiaa. Kuuma maito voi roiskua
Ja aiheuttaa palovammoja.

Kuva []

® Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® Aseta vaihteisto-osa peruslaitteeseen
ja lukitse paikoilleen.

® Tydnna pallovispild vaihteisto-osaan
ja lukitse paikoilleen.

Huom.!

Al aseta koskaan pallovispilaa iiman

adapteria peruslaitteeseen (Kuva [-3).

® S3ada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (suositus: suuri nopeus).

e Pida kiinni peruslaitteesta ja kulhosta ja
paina haluamaasi kdynnistyskytkinta.

® Vapauta kdynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kéyt6n jalkeen

e |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite vaihteisto-osasta.

® |rrota pallovispilé vaihteisto-osasta.
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Puhdistus

Huom.!

Ala koskaan upota vaihteisto-osaa veteen tai

muihin nesteisiin &laka pese sitéd juoksevan

veden alla tai astianpesukoneessa.

® Pallovispilan voit pesta astianpesuko-
neessa.

® Pyyhi vaihteisto-osa puhtaaksi vain
kostealla pyyhkeella.

Soseutin

Kaanna esiin kuvasivut

Kuva I

7 Soseuttimen vaihteisto-osa

8 Soseutin

9 Soseutustera

Kayttod

Soseutin soveltuu keitettyjen perunoiden
soseuttamiseen ja soseiden valmistukseen
muista sopivista elintarvikkeista (esim.
keitetyisté palkokasveista, hedelmista

ja kasviksista).

Huom.!

Varo, soseutin voi vahingoittua.

— Al& k&yta soseutinta kattilassa, joka
on kuumalla keittoalueella.

— Varo, ettei soseutin iskeydy kovia
reunoja vasten (kattila, kulho).

— Ala késittele kovia tai raakoja aineksia,
esim. kahvinpapuija, suklaata.

— Késittele ainoastaan keitettyjé aineksia.

— Paloittele isokokoiset ainekset
(esim. perunat) ennen kasittelya.

Kuva @

e Laita keitetyt elintarvikkeet sopivaan
astiaan. Ainesten maéra saa olla enintdan
kaksi kolmasosaa astiastal!

® Aseta vaihteisto-osa peruslaitteeseen
ja lukitse paikoilleen.

o Kiinnitd soseutin vaihteisto-osaan ja lukitse
kéantdmalla myotépaivaan.

® Laita soseutin elintarvikkeiden joukkoon.

e Pid4 kiinni peruslaitteesta ja astiasta
ja kdynnista laite (turbonopeus).

e Liikuta soseutinta niin kauan ylés ja alas,
kunnes soseen koostumus on haluamasi.

® Vapauta ké@ynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

fi

Kéytbn jalkeen

® |Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota perus-
laite vaihteisto-osasta.

® |[rrota soseutin vaihteisto-osasta kaanta-
malla vastapéaivaan.

Puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota vaihteisto-osaa veteen tai

muihin nesteisiin &laké pese sité juoksevan

veden alla tai astianpesukoneessa.

Vinkkeja:

— Poista sose kaapimella tai muovilusikalla.
Ald kopauta kovaa reunaa vasten!

— Porkkanoista, punakaalista tms. jaa
muoviosiin punaista varid, jonka voit
poistaa muutamalla tipalla ruokadljya.

® Pyyhi vaihteisto-osa puhtaaksi vain
kostealla pyyhkeella.

® Soseutin kannattaa puhdistaa heti kdytdn
jalkeen. Nain siihen jaényt hedelmaéliha
ei kuivu kiinni. Kaada sopivankokoiseen
astiaan vahan haaleaa vettd, johon
on lisatty astioiden késinpesuainetta.
Upota soseutin veteen ja kdynnista laite
noin 10 sekunniksi.

® Soseutusterdn voit irrottaa helposti
(myo6tapaivaan kaantamalla), kun
vaihteisto-osa on vield kiinnitettyna
soseuttimeen.

® Soseuttimen ja soseutusteran voit pesta
astianpesukoneessa.

® Tarkista aina terén puhdistuksen jalkeen,
ettei lukituskohtiin ole jaanyt mitdan
ruoantéhteita. Poista téhteet tarvittaessa
esim. puisella hammastikulla.

o Kiinnité soseutusterd paikalleen vastapai-
vaan kaantamalla.

Kayttoesimerkki

Perunasose

1 kg keitettyjé perunoita

0,15 | Aammint& maitoa

50 g pehmeéa voita

® Annostele ainekset sopivankokoiseen
astiaan ja soseuta soseuttimella noin
minuutin ajan.

® Mausta lopuksi suolalla, pippurilla,
muskotilla ja maun mukaan ripauksella
kanelia.

Oikeudet muutoksiin pidatetéan.
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Observaciones para su seguridad

El presente accesorio esta destinado exclusivamente para el uso con
la batidora de varilla MSM8... . Ténganse presentes a este respecto
las instrucciones de uso de la batidora de varilla.

El accesorio solo es adecuado para el uso descrito en las presentes
instrucciones de uso.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la cuchilla de accesorio picador!
Sujetar la cuchilla del picador universal solo por el asidero de plastico
que incorpora. No lavar nunca las cuchillas sujetandolas con las manos:
Utilizar siempre un cepillo.

jPeligro de quemadural

En caso de elaborar leche caliente, usar un recipiente alto y estrecho.
La leche caliente puede salpicar y ocasionar quemaduras.

jlmportante!

Montar y desmontar los accesorios solo con el aparato parado.

No trabajar nunca con la batidora de varilla/el pie de la batidora en el vaso
del accesorio picador universal.

El picador universal no es adecuado para el horno microondas.

No sumergir el adaptador del picador universal en liquidos, no lavarlo
bajo el chorro de agua del grifo ni tampoco en el lavavajillas.

No montar nunca la varilla montaclaras o el adaptador pasapurés

en la unidad motriz sin la pieza acopladora.

No usar el adaptador pasapurés en cacerolas o recipientes colocados
sobre una placa de coccién activa.

No golpear el adaptador pasapurés contra objetos de cantos o bordes
resistentes (cacerola, fuente).

No sumergir nunca en liquidos el mecanismo de accionamiento,

no lavarlo bajo el chorro de agua del grifo no tampoco en el lavavajillas.

A\ Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorios

@L’ﬂ@ Instrucciones para retirar/bloquear la cuchilla pasapurés
(el bloqueo de la misma se efectua girandola hacia
la izquierda — sentido de marcha contrario al de las agujas
del reloj).
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Lea las presentes instrucciones de uso deteni-
damente antes de utilizar el aparato.

En ellas se facilitan importantes advertencias
de seguridad y de manejo.

Lea detenidamente las instrucciones de uso
del aparato y guardelas para un posible
propietario posterior.

En caso de ceder o entregar el aparato

a otra persona, acomparelo siempre de las
correspondientes instrucciones de uso.

Accesorio picador universal

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.

Fig. IN

1 Accesorio picador universal

2 Cuchilla

3 Adaptador

4 Tapa

El accesorio picador universal se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Oficial
de la marca (n° de pedido 753122).

Usar el aparato

El picador universal es adecuado para picar
carne, queso curado, cebollas, hierbas finas,
ajo, fruta, verdura, nueces y almendras.

Con el picador universal puede usted apro-
vechar toda la potencia del aparato, por
ejemplo para picar crema de miel para untar
en el pan (conforme a las indicaciones

de la receta correspondiente véase Fig. [@).
Observar estrictamente las maximas canti-
dades admisibles y tiempos de elaboracion

de los alimentos indicados en la tabla (Fig. [®).

ﬁ jPeligro de lesiones!
jLa cuchilla estd muy afilada/

;o introducir nunca las manos

en la cuchilla de accesorio picador!

Sujetar la cuchilla del picador universal solo
por el asidero de pldstico que incorpora.

No focar las cuchillas directamente con las
manos. Usar siempre un cepillo para limpiar
la cuchilla.

jAtencion!
Usar el picador universal solo estando
completamente montado.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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jAtencion!

Antes picar la carne, limpiar ésta de cartilagos,
tendones y huesos.

El accesorio picador no es adecuado para
picar productos muy duros (por ejemplo granos
de café, nabos, nuez moscada) o alimentos
congelados.

Fig. &1

® Colocar el accesorio picador sobre una
base lisa y limpia. Encajarlo en el cuerpo
de la batidora.

® Montar la cuchilla en el cuerpo de la pica-
dora.

® Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

jAtencion!

Para que el adaptador se asiente correcta-

mente sobre la base motriz, la cuchilla del

picador universal tiene que encontrarse

en posicion recta (Fig. E1-3).

o Montar el adaptador en la picadora; girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta que encaje de modo
audible.

® Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Sujetar bien la base motriz y el accesorio
picador; conectar el aparato (maxima
velocidad de trabajo «turbo»).

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

Tras concluir el trabajo

® Extraer el cable de conexidn de la toma
de corriente.

® Presionar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del accesorio.

o Girar el adaptador hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj) y retirarlo del accesorio
picador.

® Sujetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

® Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el accesorio picador.
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Limpieza y conservacion

jAtencion!

No sumergir el adaptador del picador universal

en liquidos, no lavarlo bajo el chorro de agua

del grifo ni tampoco en el lavavajillas.

® FElaccesorio picador y la cuchilla se pueden
lavar en el lavavajillas.

® Limpiar el adaptador sélo con un pafo
humedo.

Varilla batidora para montar claras

Despliegue, por favor, las paginas

con las ilustraciones.

Fig. IN

5 Pieza acopladora para varilla montaclaras
6 Varilla batidora para montar claras

La varilla batidora para montar claras se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Oficial

de la marca (n® de pedido 753124).

Usar el aparato

Con la varilla montaclaras se baten nata,
claras a punto de nieve y espuma de leche
(leche caliente (max. 70 ° C) o leche fria
(max. 8 °C)), y se elaboran salsas y postres.

A /Peligro de quemadura!

En caso de elaborar leche caliente, usar un
recipiente alfo y estrecho. La leche caliente
puede salpicar y ocasionar quemaauras.

Fig. BB
® Incorporar los alimentos que se desean
elaborar.
® Montar el mecanismo de accionamiento
en la unidad basica (batidora); encajarlo.
® Introducir y encajar la varilla batidora
en el mecanismo de accionamiento.
jAtencion!
No montar nunca la varilla batidora en la base
motriz sin el mecanismo de accionamiento
(Fig. 11-3).
® Ajustar la velocidad de trabajo deseada
a través del mando regulador del nimero
de revoluciones (ajuste aconsejado: una
elevada velocidad de trabajo).
® Sujetar la base motriz y el vaso batidor.
Pulsar la tecla que corresponda a la velo-
cidad de trabajo deseada.
e Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.
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Tras concluir el trabajo

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del mecanismo de acciona-
miento de los accesorios.

® Retirar la varilla del mecanismo
de accionamiento.

Limpieza y conservacion
jAtencion!
No sumergir nunca en liquidos el mecanismo
de accionamiento, no lavarlo bajo el chorro
de agua del grifo no tampoco en el lavavajillas.
® La varilla batidora se puede lavar

en el lavavajillas.

® Limpiar el mecanismo de accionamiento
solo con un pafio himedo.

Adaptador pasapurés

Despliegue, por favor, las paginas

con las ilustraciones.

Fig. I

7 Pieza acopladora del accesorio pasapurés
8 Adaptador pasapurés

9 Cuchilla pasapurés

Usar el aparato

Adaptador para preparar purés de patatas
cocidas u otros alimentos adecuados (por
ejemplo legumbres, frutas o verduras cocidas).
jAtencion!

Peligro de darios en el adaptador pasapurés.

— No usar el adaptador pasapurés
en cacerolas o recipientes colocados
sobre una placa de coccidn activa.

— No golpear el adaptador pasapurés contra
objetos de cantos o bordes resistentes
(cacerola, fuente).

— No procesar ingredientes duros o crudos,
por ejemplo granos de café, chocolate,
etc.

— Elaborar solo alimentos cocidos.

— Cortar los ingredientes de gran tamario
(por ejemplo patatas) previamente
en trozos mas pequenos.
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Fig. 3
® Poner los alimentos cocidos en un reci-
piente adecuado. El recipiente no se
deberd llenar mas alla de sus dos terceras
partes.
® Montar el mecanismo de accionamiento
en la unidad basica (batidora); encajarlo.
® |Insertar el adaptador pasapurés en la pieza
acopladora: fijarlo con un giro hacia
la derecha (sentido de marcha contrario
al de las agujas del reloj).
e |Introducir el adaptador pasapurés
en los alimentos que se desean elaborar.
® Sujetar bien la base motriz y el aparato;
conectar el aparato (méxima velocidad
de trabajo «turbo»).
® Mover el adaptador pasapurés hacia arriba
y abajo, hasta que el puré alcance la con-
sistencia deseada.
® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

Tras concluir el trabajo

o Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del mecanismo de acciona-
miento de los accesorios.

® Retirar el adaptador pasapurés de la pieza
acopladora mediante un giro hacia la
izquierda (sentido de marcha de las agujas
del reloj).

Limpieza y conservacion

jAtencion!

No sumergir nunca en liquidos el mecanismo
de accionamiento, no lavarlo bajo el chorro

de agua del grifo no tampoco en el lavavajillas.

Sugerencias:

— Retirar los restos de puré con una
espatula de goma o una cuchara
de plastico. jNo golpearlo nunca
contra un borde o canto resistente!

— Al rallar zanahorias, lombardas o pro-
ductos similares, se acumula sobre las
piezas de plastico una capa de color
rojizo. Esta capa se puede eliminar
aplicando varias gotas de aceite comes-
tible y frotando con un pafio.

® Limpiar el mecanismo de accionamiento
solo con un pafio himedo.
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® Limpiar siempre el adaptador pasapurés
inmediatamente después de concluir
su uso. De este modo se evita que
se sequen los restos de las frutas.
Poner agua templada con un poco de
lavavajillas manual en un recipiente
adecuado. Sumergir el adaptador pasa-
purés en el agua y conectar el aparato
durante aprox. 10 segundos.

® La cuchilla pasapurés se puede soltar
facilmente del adaptador (mediante un giro
hacia la derecha - sentido de marcha
de las agujas del reloj —) mientras la pieza
acopladora esta fijada al accesorio.

® FEl adaptador y la cuchilla pasapurés
se pueden lavar en el lavavajillas.

® Tras lavar la cuchilla, es imprescindible
cerciorarse de que no han quedado acu-
mulados restos de alimentos en la abertura
de bloqueo. En caso necesario, eliminarlos
con ayuda de un mondadientes, por
ejemplo.

® Paraarmar el accesorio pasapures, girar la
cuchilla a la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj).

Aplicacién practica

Puré de patatas

1 kg de patatas cocidas

0,15 | de leche tibia

50 gramos de mantequilla blanda

® Poner los ingredientes en un recipiente
adecuado y elaborarlos durante aproxi-
madamente un minuto con el adaptador
pasapurés.

® Sazonar con sal, pimienta, nuez moscada
y una pizca de canela, segun el gusto
personal.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Este acessorio destina-se a varinha trituradora MSMS8... .

Seguir as Instru¢des de servigo da varinha trituradora.

O acessorio € apenas adequado para a utilizagéo descrita nestas
Instrucoes.

A\ Indicagbes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos devido a Iamina afiada/aos accionamentos

em rotacéo!

Nunca tocar na lamina do picador universal. Segurar sempre a lamina
do picador universal pelo cabo de plastico. Nunca limpar as laminas com
as maos sem qualquer proteccdo. Utilizar uma escova.

Perigo de queimaduras

Para leite quente, utilizar um recipiente alto e estreito. O leite quente pode
salpicar e provocar queimaduras.

Importante!

Apenas colocar e retirar acessorios com o aparelho imobilizado.

Nunca utilizar a varinha/o pé triturador no picador universal.

O picador universal ndo € adequado para microondas.

Nunca mergulhar a tampa do picador universal em liquidos nem lava-la
sob agua corrente ou na maquina de lavar loiga.

Nunca aplicar o batedor de claras ou o0 acessorio para puré no aparelho
base, sem que esteja colocada a engrenagem adaptavel.

Nunca utilizar o acessorio para fazer puré num tacho que esteja
directamente sobre o lume.

N&o bater 0 acessadrio para puré contra arestas duras (tacho, tigela).
Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel em liquidos nem lava-la sob
agua corrente ou na maquina de lavar loiga.

A\ Explicacido dos simbolos no aparelho e nos acessérios

@L"‘Aé Instrucdes para retirar/bloquear a lamina de puré
(bloguear no sentido contrario aos ponteiros do reldgio).

Leia atentamente estas instrugdes antes de Picador universal
utilizar o aparelho, para conhecer importantes
indicagbes de seguranca e de servigo. Por favor, desdobre as paginas
Favor, guardar as Instrugées de servigo. com as ilustragdes.
No caso do aparelho mudar de dono, as Fig. &Y
Instrugdes de servico devem acompanha-lo. 1 Picador universal
2 Léamina
3 Tampa de accionamento
4 Tampa

Nos Servigos Técnicos pode ser adquirido um
picador universal (n.? de encomenda 753122).
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Utilizacdo do aparelho

O picador universal é adequado para picar
carne, queijo duro, cebolas, ervas aromaticas,
alho, fruta, legumes, nozes e améndoas.
Com o picador universal, aproveitara todo

o rendimento aparelho na para a confecgéo
de preparados de mel para barrar no pao
(mantendo os dados das receitas ver Fig. [d).
E indispensavel respeitar as quantidades
maximas e os tempos de preparagdo indicados
na tabela (Fig. [®).

Perigo de ferimentos devido
as ldminas afiadas/

Nunca tocar na ldmina do picador universal.
Segurar sempre a ldmina do picador
universal pelo cabo de plastico.

Nao tocar com as maos na lamina.

Para a limpeza, utilizar uma escova.

Atencéo!
S6 utilizar o picador universal em estado
totalmente montado!

Cuidado:

Antes de picar carne, devera retirar cartila-
gens, 0SSOS € Nervos.

O picador universal no € indicado para triturar
produtos muito duros (café em grao, rabanos,
noz-moscada) e alimentos congelados

(fruta ou similares).

Fig. &

® Colocar o picador universal sobre uma
superficie lisa e limpa e exercer presséo
suave sobre 0 mesmo.

® Montar a lamina.

® Adicionar os alimentos.

Atencgéo!

A lamina tem que assentar direita no picador

universal, para que a tampa assente bem

(Fig. E-3).

® Montar a tampa de accionamento no
picador universal e roda-la no sentido
dos ponteiros do reldgio, até se ouvir
o ruido caracteristico do encaixe.

® Colocar a tampa de accionamento base
sobre o adaptador e encaixar.

® Ligar a ficha a tomada.

® Segurar bem o aparelho e o picador e ligar
o aparelho (Velocidade turbo).

® Depois da preparagéo libertar a tecla
de ligagao.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Depois do trabalho

® Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da tampa de acciona-
mento.

® Rodar a tampa de accionamento em
sentido contrario ao dos ponteiros do reld-
gio e desmonta-la do picador universal.

® Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retira-la.

® Colocar a tampa para guardar alimentos
ja preparados no picador universal.

Limpeza

Atencgéo!

Nunca mergulhar a tampa do picador universal

em liquidos nem lava-la sob &gua corrente

ou na maquina de lavar loica.

® O picador universal e a lamina podem
ser lavados na maquina de lavar loica.

® A tampa de accionamento deve ser limpa
apenas com um pano himido.

Batedor

Por favor, desdobre as paginas

com as ilustragées.

Fig. IN

5 Engrenagem adaptavel para batedor

6 Batedor

E possivel encomendar um batedor através
da assisténcia técnica (n.® de encomenda
753124).

Utilizagdo do aparelho

O batedor é adequado para bater natas,
claras em castelo e leite em espuma (com
leite quente (max. 70 °C) e frio (max. 8 °C)),
bem como para a preparagao de molhos

e sobremesas.

A Perigo de queimaduras/

Para leite quente, utilizar um recipiente
alto e estreito. O leite quente pode salpicar
e provocar queimaauras.

Fig. 1]

® Colocar os alimentos dentro do copo.

® Montar a engrenagem adaptavel no apa-
relho base e proceder ao seu encaixe.

® Montar e encaixar o batedor na engre-
nagem adaptavel.
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Atencéo!

Nunca aplicar o batedor de claras no aparelho

base, sem que esteja colocada a engrenagem

adaptavel (Fig. B1-3).

® Regular a rotagdo desejada como o regu-
lador de rotagdes (recomendagéo: rotacéo
elevada).

® Segurar bem o aparelho base e o copo
misturador e premir a tecla de ligagao
desejada.

® Depois da preparagéo libertar a tecla
de ligagéo.

Depois do trabalho

e Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da engrenagem adapta-
vel.

® Retirar o batedor da engrenagem
adaptavel.

Limpeza

Atengéo!

Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel

em liquidos nem lava-la sob agua corrente

ou na maquina de lavar loica.

® O batedor pode ser lavado na maquina
de lavar loica.

® Limpar a engrenagem adaptavel apenas
com um pano humido.

Acessorio para puré

Por favor, desdobre as paginas
com as ilustragbes.
Fig. &
7 Engrenagem adaptdvel do acessério
para puré
8 Acessorio para puré
9 Lamina de puré
Utilizagdo do aparelho
O acessorio para puré é adequado para fazer
puré de batatas cozidas e para purés de outros

alimentos adequados (p. ex., leguminosas
cozidas, fruta cozida e legumes).

Atengao!

Perigo de danos no acessério para puré

— Nunca utilizar o acessoério para fazer puré
num tacho que esteja directamente sobre
o lume.

— Na&o bater o acessorio para puré contra
arestas duras (tacho, tigela).
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— N&o processar ingredientes duros ou crus

como, p. ex., café em gréo ou chocolate.

— Trabalhar sempre com ingredientes

cozinhados.

— Cortar antes os ingredientes grandes

(p. ex., batatas) em pedagos mais
pequenos.

Fig. @
[ ]

Deitar os alimentos cozinhados num reci-
piente apropriado. O recipiente deve ficar,
no maximo, cheio até dois tergos!

Montar a engrenagem adaptavel no apa-
relho base e proceder ao seu encaixe.
Inserir 0 acessorio para fazer puré na
engrenagem adaptavel e fixa-lo, rodando-o
no sentido dos ponteiros do reldgio.
Colocar o acessorio para puré nos
alimentos a serem processados.

Segurar bem o aparelho base e o recipiente
e ligar o aparelho (velocidade turbo).
Deslocar o acessorio para fazer puré

para cima e para baixo, até o puré ter

a consisténcia desejada.

Depois da preparagéo libertar a tecla

de ligagéo.

Dep0|s do trabalho

Desligar a ficha da tomada.

Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da engrenagem adapta-
vel.

Retirar o acessorio para puré da engre-
nagem adaptavel, rodando-o no sentido
contrario aos ponteiros do reldgio.

Limpeza

Atencéo!

Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel
em liquidos nem lava-la sob agua corrente
ou na maquina de lavar loiga.

Sugestoes:

Para remover puré do acessdrio, usar
um salazar ou uma colher de plastico.
Nunca baté-lo contra arestas duras!

Ao preparar, p. ex., cenouras e couve
roxa, formam-se manchas nas pecas
de plastico, que se eliminam facilmente
com algumas gotas de 6leo alimentar.

Limpar a engrenagem adaptavel apenas
com um pano humido.
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O melhor é lavar o acessorio para puré
imediatamente apos a utilizagéo.
Evita-se, assim, que os residuos possam
secar. Deitar um pouco de agua morna

com detergente num recipiente apropriado.

Mergulhar o acessério para puré na agua
e ligar o aparelho durante cerca

de 10 segundos.

A lamina para puré solta-se faciimente
(rodando no sentido dos ponteiros

do reldgio) se a engrenagem adaptavel
ainda estiver fixa ao acessorio para puré.
O acesso6rio para puré e a lamina podem
ser lavados na maquina de lavar loica.
Apds a lavagem da lamina de puré,

é imprescindivel verificar se ndo existem
residuos na abertura de bloqueio.

Se necessario, remové-los com um pau
(p. ex., um palito).

Para montar a Iamina de puré, roda-la
no sentido contrario ao dos ponteiros

do reldgio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Exemplo de aplicacao

Puré de batata

1 kg batatas cozidas

0,15 | de leite quente

50 g de manteiga mole

® Deitar os ingredientes num recipiente
e processa-los com o acessorio para
puré durante cerca de 1 minuto.

® No final, temperar com sal, pimenta,
noz-moscada e eventualmente uma
pitada de canela.

pt

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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Mo TNV GOPAAEIR 0OC

To e&ApTNUa AUTO TIPOOPICETAN YIOX TO PMAEVTEP XEIPOG MSMS... .
Mpooe€Te TIC 0dNyieg XPNONG TOU PTTAEVTEP XEIPOG.

To eEXPTAHOTA EIVOI KATGAANAG LOVO YIO TN XPNON TTIOU TIEPIYPEPETON
OTIC TTAPOUCEG 00NYieg.

A Yrodei€eic aopolsiog yio TNV MepoUoo GUOKEUN

Kivduvog TpaUpOmIopoU oo TO KOPTEPO paaipl Tou pigep/Tnv
TIepIoTPEPOpEVN Kivnon!

Mn B&CeTE TTOTE T XEPIK GGG PETT OTOV KOPTN YEVIKNG XPONG KAl Pnv
TMAVETE TO POXXIPI.

MIGvETE TO PaXaipI TOU KOPTN YEVIKNG XPrONG HOVO 0TNV MAGTTIKM AoBr).
Mnv kKoOaICETE TO HOXQiPI TTOTE PE YUPVA XEPIQ.

Xpnoiporoieite BoupToo.

Kivduvog {epomiopoog

Koo Tnv eme€epyaiaia KAUTOU YOAOKTOC XPNOIHOTIOIEITE EVX WNAO,
oTevo doxeio avapIEng. Ta TUXOV TITOINIOUOTO OTTO TO KAUTO YA
UTTOPOUV VO 00NYNOOUV 0€ EYKAUUOTA.

SNUOVTIKO!

TomoBETEITE KO PAIPEITE TAK EEXPTIUATA POVO PE GKIVNTOTTOINKEVT
TN OUOKEUN).

Mn SouheueTe ToTE pe TN p&PSO prAevTep/Tn Baon pikep peoa oTov
KOQTN YEVIKNG Xpnong. , , ,

O KOPTNG YeVIKNG Xpnong Oev eivan KATGAANAOG IO TOV pOUPVO
HIKPOKUPGTWV. Mn BubioeTe TTOTE TO TIPOCXPTNUG TNG HETADOONC
KiVNONG HEOO 08 UYP& OUTE VO TO KXOOPIOETE KATW OO TPEXOUHEVO
VEPO I HECO OTO TIAUVTAPIO THATWV.

Mr}:/ TOTIOOETAOETE TTOTE TO EPYOAEI0 AVADEUTNG ) AVTIOTOIXKX Tg p&BRoo
TTOATOTT0INONG OTN BOCIKI] CUOKEUN XWPIG TO TTPOCGPTNHO HET&DOONG
Kivnong. Mn xpnoigoTtoinNGeTe To eMBOEUA TTOATOTTOINGNG TTOTE PEOK

0€ KOTOOPOAQ, N OTTOIC BPIOKETAI GPECO OTN PWTIX.

Mn XTumiaTe TO €MOEPX TIOATOTTOINGNG EMAVW O OKANPEC OKUEG
(KOTOOPOAXK, PTTOA).

Mn BuBioeTe TOTE TO TIPOOGPTNHA TNG HETROOONG KIVNONG HETX OE UYPX
oUTE VO TO KOXOOPIOETE KATW OTTO TPEXOUHEVO VEPO I HEOX OTO
TTAUVTAPIO TIIXTWV.

A\ Emegnynor Twv cupBoAwv OTn GUOKEUN 1 OVTIOTOIXX
ot eEXPTNUOTO

@Hé Odnyieg yiax TNV apaipeon/acp&ANIon TOU poxaipiou
TIOATOTT0INONG (XOPGAION QVTIOETA TIPOG TNV PO
TwV OEIKTWV TOU POAOYIOU).
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Mpiv T Xprion JIBAOTE TIPOGEKTIKA TIG
Tiopoloeg odnyieg, woTe va yvwpileTe
ONHOVTIKEG UTTODEIEEIC OIOPOAEIOG KXl
XEIpIopoU YIx TNV TToPoUCc GUOKEUT).
Mopokaeiobe va QUAGEeTE TIC 0dnyieg
XPNong. Kor& Tnv mopampenon TnNG CUCKEUNG
oe TpiToug dwoTe Padi TIC 0dnyieg xpriong.

KopTng yevikiig xprnong
MopokoleioBe V' avoieTe TIG oeAideg
He TIG EIKOVEG.

Exéva &

1 Kopmg yevikig xpriong

2 Moyaip!

3 Enispcx

4 Komdwi

KOQTN YEVIKNG XProng HTopeiTe Vo TIpopn-
BeUTEITE OO TNV UTINPECIX TEXVIKAC €€UTIN-
peTNoNG meAaTwv (Kwdikog mapayyeAiog
753122).

Xelpiopog

0] KocpTr]q ysvmnq xpnong eivai KO(TO()\)\r])\oq
YIOX TO KOYILO KPEATOG, GKANPOU TupIou,
KPEUMUBINV, GPWUGTIKOV XOPTWV, OKOPDWV,
PPOUTWV, AXXAVIKWV, KXPUDIWV, POUVTOUKI®V,
OHUYDGAWV.

Me Tov KOQTN YEVIKAG XProNg EKUETOA-
AeUeoTe TNV TTARPN ommOd00N TNG CUCKEUNG
00 KAT& TNV TTOPAOKEUH OAEIPPOTOC YIoK

TO YwUi oo BoUTUPO Kall PENI (TNPWVTOC

TIG 08nyieg TNG ouvTayng, BA. Eikova [@).
MpooéxeTe OTWAONTIOTE TIG YEYIOTEC TTOOOTN-
TEQ KOl TOUG XPOVOUQ ETTEEEPYRTIGG TOU
mivoka (Eikova [8).

Kivouvog Tpauuatioyov

QTI0 TIC KOPTEPEC Adeg/
Mn BleTe MTOTE T YEDIX 0OC LIETA OTOV
KOQTI YEVIKIIG XOIjONG KO LNV TAVETE
70 Layaipl. [lAaveTe 1o Layaiol ToU KOPTN
YEVIKIIC XOI0NG LIOVO aTnv mAaoTiKi Aofr].
Mnv ayyileTe TO poayoipl e yuuve XEoiaL,
[l ToV KaBAPIOLIO XPrOIOTTOIEITE
PoupTroa.,

Mpoooxn!

XpNOIUOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKNAG XPHONG
HOVO g€ TIANPWG CUVOPHOAOYNUEVN
KaT&oToon!

Mpoooxn!

MpIV TO KOWIPO KPEXTOG CPAIPEITE TOUG
XOVOPOUG, TO KOKOAX KOl TOUG TEVOVTEG.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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O kdQTNG YeVIKNG Xpriong dev eival KaT&A-
AnAOg I TNV GAECN KO TO KOWILIO TIOAU
OKANPWV TPOPIHWV (KOKKOI KAPE, YOUNIK,
HOGXOKAPUDO) KOl KATEWUYHEVWV TROPILWV
(ppoUTa ) TTHPOHIOIK).

Eova [E

® TomoBeTOTE TOV KOPTN YEVIKNAG XProng
o€ Aeiot Kail KaBapr ETMPAVEIR EPYOTIOG
KOl TTIECTE TOV.

® TomoBeTOTE TO POXKipI.

® Bd&\Te péoa T TPOPIMG.

I'Ipoooxr']!

To paxoup| npem:l et BpIOKSTO(I oe eubeia

B&an peoa aToV KOPTN YEVIKNAG XPNONG,

VIO VO EQOPUOTEl OWOT& TO TIPOCKPTNHO

(Exova [-3).

° TO]‘[OOSTI’]OTS TO snlespa OTOV KOPTN
YEVIKIG XPriONG Ko YUPIOTE TO 0TI GOpd
Twv JEIKTOV TOU poAoyiou, PEXPI VO
KOUPTTOOEI aoONTA.

o TomoBeTOTE TN BOCIKI) CUCKEUH TTAV()
OTO EMOEPX KO GPHOTE TN VO KOUUTTOTEI.

® Badalete 1o @QIg oV Tipilax.

o KpaTnoTe yep& Tn BAOIKI) CUOKEUN KA
TOV KOPTN YEVIKAG XPNONG Ko BETETE TN
ouokeun og Aermoupyia (TaxutnTa Turbo).

® MeTaTnV emelepyoaoia aprivete eAeUBepO
TO MANKTPO B€0NG Oe AeIToupyia.

MeT& Tnv epyocoia

® TpapdTe TO PIC GO TNV TIPIA.

o [loTnoTe T MANKTPO OMCPAAICNG KOl
OPXIPEDTE TN POCIKI CUOKEUN GO TO
emdepa.

e [upioTe To eMiBepa avTIOETA TPOG TN
POPA& TWV DEIKTWV TOU POAOYIOU KXl TIGOTE
TO OO TOV KOPTN YEVIKAC XPAONG.

e [lioTe TO poyaipl oTNV MAXOTIKN AR
KOl GQAIPEDTTE TO.

® [ TN QUAGEN ETIEEEPYROUEVHV TPOPIPWV
OTOV KOYTN YEVIKIG XProNG TormodeTHOTE
TO KOTIOKI.

Ko®apiopog

Mpoooxn!

Mn BuBiceTe TTIOTE TO TPOCAPTNHA TNG

peT&dO00NG Kivnong HECO 0 UYp& oUTE

VO TO KXOOXPIOETE KATW OTTO TPEXOUHEVO

vepo ) JEGK OTO TTAUVTIPIO THIBTWV.

® O KOPTNC YEVIKNG XPrONG KOl TO paaipl
TIAEVOVTOI OTO TTAUVTIPIO THATWV.

® 3SkourtiaTe To mMidepa POvo pe Bpeypevo
Towi.
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Epyoaeio xTummpomog
Mopokoeiode V' avoiEeTe TIG oeNideg
M€ TIG EIKOVEG.
Eova Y
5 MpoodpTnua peT&doong Kivnong
yIx TO gpyoireio avadeuang
6 Epyocheio xTummpomog
Epyoaheio avadeuong YITopeiTe va mapayyei-
AETE QIO TNV UTINPECIC TEXVIKAC EEUTTNPETN-

ong meAaTwv (Kwdikog mmapayyehiog 753124).

Xelpiopog

To epyaheio avadeuong eivair KATXANAO
VIO TO XTUTTNHO KPEPOC YRAGKTOG O COVTIYI,
HOPEYKOG KOl PPOYAAOU (OTTO KAUTO

(70 °C 10 TOAU) K& KpUO YA (8 °C

TO TTOAU)) KOOWE KOl YIX TNV TIRPAOKEUN
OGATOMV KOl ETTIOOPTTIV.

A Kivouvog {euorrioyarog!

Kara v emeéepyaoior kauTou yoAaKTog
xenooroigire Eva wnAd, orevo doxeio
availneg. Tor Tuxov mroiliouara arro

TO KQUTO ydAar rmopouv vor odnyriocouv
O€ eyKauUaTa.

Ekova [

® B&ATE TO TPOPILG PECT OTO TTOTHPI iZep.

® TormoBeTrOTE TO TTPOOKPTNUA PETADOONC
Kivnong oTn BOOIK GUOKEUN KOl OprioTe
TO VO KOUTTWOEI.

® TomoBeTOTE TO EPYAAEIO XTUTTHHOTOG
OTO TIPOCAPTNUX PeETGDOONG Kivnong
KOl GPIrOTE TO VO KOUPTTIWCEL.

Mpoooxn!

Mnv TOTIOBETNOETE TO EPYOAEIO XTUTTAUOTOG

TTOTE XWPIC TO TIPOCHPTNHUX HETEDOONG

Kivnong otn Booikr) ouokeur) (Eikdva [-3).

® PubpioTe Tov emMOUMNTO GPIBPO OTPOPWV
pe Tn pUBHION CPIBPOU CTPOPWV
(ouoToon: pey&AOG GPIBUOC GTPOPWV).

® KpoTaTe TN BOOIKr) CUOKEUN KO TO TTOTHPI
HIEEP YEPO KOl TIOTHOTE TO €MOUUNTO
TIARKTPO evepyorToinong.

® MeT& TnVv emelepyaoia aprveTe eAeUBePO
TO MANKTPO B€0NG O€ AeITOUpYia.

Msw TNV EPYCOIX
TpaBaTe TO QI T TNV TIPICO.

e [loTnoTe T MARKTPO OTRoPEAIONG
KOl GQAIPEDTE TN BOGIKI) CUOKEUN OO
TO TIPOCAPTNUX PETAOOONC Kivnong.

® By&ATE TO gpyaheio XTUTTAUOTOG OO
TO TIPOCAPTNHUX HETAOOONC Kivnong.
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KoBapiopog

Mpoooxr)!

Mn BuBioeTe TIOTE TO TIPOCKPTNHC TNG

HETAOO0ONG Kivnong PHEOX o€ Uyp& oUTE

VO TO KOBOpIoETE KATW OO TPEXOUPEVO

VEPO I HEOK OTO TTAUVTIPIO THIGTWV.

® To gpyaleio avadeuong pmopei va
TAEVETQI OTO TTAUVTPIO TIXTWV.

® To TPOO&PTNUX PETGDOONG Kivnong
ETITPETTETAI VX TO OKOUTII(ETE POVO
pe BpeYHEVO TV

Emifepa moATomoinong

MoapokoeioBbe V' avoieTe TIC oeNideg

M€ TIG EIKOVEG.

Eéva Y

7 Mpoodpmnua peTéddoong Kivnong

VIO TO ETMOEU TTOATOTIOINCNG

8 Emifepa moAToroinong

9 Moxoipl TToAToroiNoNg

XelpIopog

To emiBepa ToATOMOINONG Eival KATGANAO YIxX

TNV TTOATOTTOINGN PPOCTWY TTATATWY KAl IO

TNV TTOPOOKEUN TIOUPE OO XA KOTGAANACK

TPOPIYA (TT. X. PPOOUEVT OOTIPIX, PPOCHEVT

PPOUTA KO AXXOVIKE).

Mpoooxr!

K|v6uvoq BAoBmv oTO eMiBepa TTOATOTIOINGONG.
- Mn xpr]mporronr]osm TO emiBepa
TTOATOTIOINGNG TTOTE PECO O KATOXPOAX,
n omoic BpiokeTal &Ueon OTN PWTIX.

— Mn xTumare To emiBgpa TTOATOTIOINONG
ETIAVW 0€ OKANPEG OKUEG (KATOXPOAX,
HTTOA).

— Mn GouleleTe OKANPX 1 WU& UAIKE,
OTTWG T1. X. KOKKOUG KOPE, GOKOAXTA.

— AouleUeTe IAVTOTE BPAOUEVA UAIKA.

— T gey&AX UAIKE (TT. X. TTATATEG) TTPETTEN
TTPONYOUHEVMG VX TEPOXIOTOUV.

Exova 3

® Bd&lete T BPOOUEVT TPOPIPO HECXK O€
KoTGAANAo doxeio. To doxeio O Tpemel va
€ivail YePATO TO TTOAU KOT& Tk dUO TpiTar!

® TomoBeTOTE TO TTPOCUPTNHA HETEOOONG
Kivnong oTn BOOIKN CUOKEUN KOl oproTe
TO VO KOUUTTWOEI.

® TomobeTrioTe TO €MBepa TTOATOTIOINGNG
OTO TTPOCHPTNHO HETGDOONG KivNONG KO
OTEPEWATE TO HE PIC TIEPICTPOPH OTN
POP& TWV JEIKTHV TOU POAOYIOU.
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® TomoBeTroTe TO £MBOePA TTOATOTIOINONG
OTQ TTPOG ETEEEPYOTIA TPOPIPCK.

® Kpardre yep& Tn POOIKI) GUOKEUN KOl
To JOX€i0 KO EVEPYOTIOINOTE TN CUCKEUN
(ToKUTNTO TOUPHTTO).

® Kiveite TO enlespa no)\Tonon]or]q TTAVQ
KOTW, PEXPIG OTOU OTTOKTHGEI O TIOUPEG
™mv emeupnm uon.

® MeTa TNV enefepyaoio aprveTe eAeUBEPO
To TIANKTPO B€0NG o€ AeiToupyio.

MSTO( TNV €PYOOIQL
TpaBdTe TO PIg GO TNV TPIC.

o [laToTe Ta TANKTPX AMOCPEAIoNG KO
QQAIPETTE TN BAOIKI) GUOKEUN OO TO
TIPOOKETNHG HETGO0ONG Kivnong.

® AQaIpEoTe TO €MBOeUX TTOATOTTOINONG e
HIC TIEPIOTPOPT QVTIOETA TIPOG TN POPA
TV OEIKTWV Tou pohoylol ard To
TIPOOKETNHG PETAOOONG Kivnong.

Ko®opiopog

Mpoooxn)!

Mn BuBiceTe TTOTE TO TTPOCAPTNUA TNG

HETAO00NG Kivnong PEoa o€ uyp& ouTe

VO TO KOOOPIoETE KATW OO TPEXOUUEVO

VEPO I HEOK OTO TTAUVTPIO TIIGTWV.

ZuuBouAsq
Mo TNV 0paipean Twy MOATOMOINUEVWY
cpayr]Tu)v xpnoigoroinote EuoTpa LUPNG
N TTAGOTIKO KOUTGAI. Mnv TO XTUTIoETE
moTe &vw ae okAnpr okun!

- KoT& Tnv emelepyaaia M. X. KXPOTWY
KO KOKKIVOU AQXQVOU OXNUOTIleTal pic
KOKKIVI €TMOTPWON TTAVK OTX TTAGOTIKX
HEPN, N OTTOIX UTTOPET VO OTTOUKPUVOEI
He PEPIKEG OTAYOVEG AadIOU paynToU.

® To TPOO&PTNUX PETGDOONG Kivnong
ETTPEMETAI V& TO OKOUTTI{ETE YOVO pE
Bpeypevo mawi.

® 30¢ ouvIoTOUE VX KOXPIZETE TO EMIOEP
TTOATOTTOINONG KPECWG PETC TN XPHON.
'ET01 dev Ba OTEYVOGOUV KOl VO KOAGOUV
Ta KaT&AoIma. PiETe Aiyo XAIpo vepo
HE QTTOPPUTTAVTIKO TIIGTWV HECXK O€ EVO
kar&AMnAo doxeio. BuBioTe To emibepa
TTOATOTIOINONG HEOK OTO VEPD KOl EVEPYO-
moinoTe yio mep. 10 SeuTePOAETTTA TN
OUOKEUN).

® To payaipl ToAToToINONG MTTOPEi VO
opaIpeOei UKOAX (TIEPICTPOPH OTN
POP& TWV JEIKTMV TOU pohoyiou), OTaV
TO TTPOCGPTNHA PeTEDOONG Kivnong
€iVal GKOUO OTEPEWHEVO OTO ETTIOEUX
TToAToTTO0INONG.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

el

e To emBepa kau TO poaipl TOATOMOINONG
pTTIopOUV V& TTAEVOVTQI OTO TIAUVTIPIO
moTWV.

® MeTq ToV KABXPICHO TOU HOXXIPIOU
TToAToTT0INONG EAEYETE OTTWOONTIOTE, OTI
dev UTIBPXOUV KOTAOAOITIOX GTO QVOIYHX
aOPANIONG. AQAIPEDTE T EVOEXOUEVWG
pe pio EUAIVN p&BOO (1. X. 0dovVTOYAUPISX).

® H ouvappohoynon yiveTal e TepIoTPOPN
TOU paXoploU TTOATOTIOINONG QvTIOETH OTN
POP& TWV JEIKTWV TOU pohoyioU.

MoapodeiypoTa epappoywV

Xuhog ToTamog

1 kg BpoioTEC MATATEG

0,15 1 (eaTo yoha

50 g po\oko6 BouTupo

® Bda\Te T& UNK& peoa oe KaT&AAnAo doxeio
Kol ETTEEEPYOIOTEITE TO e TO €MOEP
TToATOTTOINONG €VTOG TIEp. 1 AemToU.

® 370 TEAOG TPOCOEDTE GAXTI, TTITTEPI,
HOOXOKGPUDO KOl GVAXAOYCK g Tr YEUON
pIc TTPETO KAVEAGK.

TnpoUpe To JIKXIWPOK CAAXYDV.
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tr EEE yénetmeligine uygundur
Kendi glvenliginiz i¢in
Bu aksesuar, MSM8... el blenderi icin tasarlanmistir.

El blenderinin kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.
Aksesuar sadece bu kilavuzda tarif edilen kullanim igin uygundur.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyicinin igindeki bicagdi kesinlikle tutmayiniz.

Genel dograyicinin bigadi sadece plastik kulpundan tutulmalidir.
Bigaklari kesinlikle ¢iplak el ile temizlemeyiniz. Temizleme islemiicin firca
kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!

Sicak sut iglerken ylUksek ve dar bir karistirma kabi kullaniniz.

Sicak st etrafa sigrayabilir ve haslanmalara neden olabilir.

Onemli!

Aksesuarlari cihaza sadece cihaz duruyorken takiniz ve cikariniz.
Kesinlikle genel dograyici icinde bilender/karistirma ucu ile ¢alismayiniz.
Genel dograyici mikrodalga firin icin uygun degildir.

Genel dograyicinin Ust parcasini kesinlikle sivi icine sokmayiniz ve mus-
luktan akan su altinda veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.
Girpma telini ya da pureleme Unitesini kesinlikle digli dizenegi 6n parcasi
olmadan ana cihaza takmayiniz.

Plreleme Unitesini kesinlikle dogrudan 1s1 Gzerindeki bir tencere igcinde
kullanmayiniz.

PUreleme Unitesini sert kenarlara (tencere, ¢ganak) carpmayiniz.

Digli diizenegi 6n pargasini kesinlikle sivilarin i¢cine sokmayiniz ve
musluktan akan su altinda veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

A\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin aciklamasi

@L’ﬂé PuUreleme bicaginin gikariimasy/kilittenmesi (kilittleme islemi
saatin calisma ydnunin tersine yaplilir) icin talimatlar.

Bu cihaz igin glivenlik ve kullanim bilgilerielde  Genel dodiravici
etmekigin, cihazi kullanmaya baglamadan énce gray

isbu kilavuzu itinayla okuyunuz. Litfen resimli sayfalari aginiz.
Kullanma kilavuzunu itinali bir gekilde Resim I
okuyunuz ve ileride lazim olma ihtimalinden 1 Genel dograyici
dolayi saklayiniz. > Bicak
Cihazi bagka birine verecek veya satacak DIGa
olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz. 3 Ust parga
4 Kapak

Yetkili servis Gizerinden bir Gniversal dograyici
siparisi verilebilir (siparis no. 753122).
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Cihazin kullanilmasi

Genel dograyicl, et, sert peynir, sogan, otsu
baharatlar, sarmisak, meyve, sebze, findik
trleri ve badem dogramak icin uygundur.
Genel dograyici ile, ekmek Ustline stirmek igin
balli tereyagi hazirlanmasinda cihazin tam
guclni ve performansini kullanmig olursunuz
(ilgili tarifte bildirilen kosullara uyulmasi halinde
bakiniz resim [@).

Tabloda (Resim [®) bildirilen azami miktarlara
ve isleme sirelerine kesinlikle dikkat ediniz.

Keskin bigaktan dolayr yaralanma
tehlikesi s6z konusuadur!

Genel dograyicinin icindeki bicagi kesinlikle
tutmayiniz. Genel dograyicinin bigagi
sadece plastik kulpundan tutulmalidir.
Bigaga ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.

Dikkat!

Genel dograyiciy1 sadece komple monte

edilmis sekilde kullaniniz!

Dikkat:

Et dogramadan énce kikirdak, kemik ve sinirler

etten ayriimalidir.

Genel dograyici, ¢ok sert (kahve ¢ekirdegi,

turp, kuclk Hindistan cevizi) ve dondurulmus

(meyve v.b.) besinleri dogramak icin uygun

degildir.

Resim [

e Universal dograyiciyi diiz ve temiz
bir calisma alani Gzerine yerlestiriniz
ve oturmasi igin bastiriniz.

® Bicag takiniz.

® Dogranacak besinleri doldurunuz.

Dikkat!

Ust parganin dogru oturmasi igin, bicak

genel chJgraylcn icine dlizgln oturmaldir

(Resim [E-3).

e Ust ara pargayi Universal dograyicini
Uzerine takiniz ve duyulur sekilde
kilitleninceye kadar, saatin ¢alisma
yénlnde geviriniz.

® Ana cihaz Ust Unite Gzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

o Elekirik figini prize takiniz.

® Ana cihazi ve genel dograyiciyi sabit
tutunuz ve cihazi devreye sokunuz
(Turbo hiz).

® Besinleriigsleme siresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Isiniz sona erdikten sonra

e Elekirik figini cekip ¢ikariniz.

o Kilittemeyi cézme tuslarina basiniz
ve ana cihazi (st pargadan gikariniz.

e Ust ara pargayi saatin ¢alisma yéninin
tersine dogru geviriniz ve Universal
dograyicidan ayirip ¢ikariniz.

® Bigag plastik sapindan tutunuz ve genel
dograyicidan disari ¢ikariniz.

® Kapak, islenmis besinleri muhafaza etmek
icin, genel dograyicinin.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Genel dograyicinin tst pargasini kesinlikle sivi

icine sokmayiniz ve musluktan akan su altinda

veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

® Genel dograyici ve bigcak bulagik
makinesinde yikanmaya uygundur.

® Ust parcayl sadece nemli bir bez ile siliniz.

Cirpma teli

Litfen resimli sayfalan aginiz.

Resim I

5 GCirpma teli igin digli diizenegi 6n pargasi
6 Cirpmateli

Bir ¢irpma teli yetkili servis tizerinden
Ismarlanabilir (siparis no. 753124).

Cihazin kullaniimasi

Cirpma teli, kremsanti, cirpma yumurta aki
ve st kdpugl (sicak (azm. 70 °C) ve soguk
sit (azm. 8 °C) ile) ¢cirpmak icin oldugu gibi,
sos ve tatl tirleri islenmesinde kullaniimaya
elveriglidir.

A Haslanma tehlikesi!

Sicak siit islerken yiiksek ve dar bir
karistirma kabi kullaniniz.

Sicak sdit etrafa sigrayabilir ve haslanmalara
neden olabilir.

Resim D]
® Besinleri karistirma kabina doldurunuz.
o Digli ara parcay! ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.
® Cirpma telini digli ara parcaya takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.
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Dikkat!

Cirpma telini ana cihaza kesinlikle digli ara

pargasiz takip yerlestirmeyiniz (Resim [-3).

® |[stediginiz devir sayisini, devir sayisi
ayar diizeni ile ayarlayiniz (6neri: ylksek
devir sayisi).

® Anacihazi ve karistirma kabini siki tutunuz
ve istediginiz devreye sokma tusuna
basiniz.

® Besinleriigsleme siresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

o Kilittemeyi cbzme tuslarina basiniz
ve ana cihazi digli diizenegdi 6n parca-
sindan ¢ikariniz.

® Cirpma telini digli ara pargadan ¢ikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Disli diizenegi 6n pargasini kesinlikle sivilarin
icine sokmayiniz ve musluktan akan su altinda
veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

® Cirpma teli bulagik makinesinde yikanabilir.

e Disli diizenegi 6n pargasini sadece nemli
bir bez ile siliniz.

Pureleme Unitesi

Latfen resimli sayfalar aginiz.

Resim &}

7 Pireleme Gnitesi igin digli dizenegi
6n parcasi

8 Pireleme Gnitesi

9 Pireleme bigag

Cihazin kullaniimasi

Pureleme Unitesi, pismis patates purelemek

icin ve diger uygun besinlerden plreler yapmak

icin 6ngérilmastir (6rn. pismis baklagiller,
pismis meyve ve sebzeler).

Dikkat!

Pireleme Gnitesinde hasar tehlikesi.

— Pdlreleme Unitesini kesinlikle dogrudan
1sI Uzerindeki bir tencere iginde kullan-
mayiniz.

— Pdreleme unitesini sert kenarlara
(tencere, canak) carpmayiniz.

— Sert veya ¢ig malzemeler islemeyiniz,
Orn. kahve cekirdekleri, ¢ikolata.

— Daima pismis malzemeler ile ¢alisiniz.

— BulyUk malzemeleri (6rn. patates) énce
kabaca dograyip kigiltiniz.
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Resim 3

® Pismis besinleri uygun bir kabin igine
doldurunuz. ligili kabin azami Ugte ikisi
doldurulmus olmalidir!

e Digli ara pargay! ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

® Pireleme Unitesini disli dlizenegi
6n pargasinin icine takiniz ve saatin
calisma yonilinde cevirerek sabitleyiniz.

® Pureleme uUnitesini islenecek besinin
icine sokunuz.

® Anacihazi ve karistirma kabini sabit tutunuz
ve cihazi ¢alistiriniz (turbo hiz).

® Pure istediginiz kivama eriginceye kadar,
pureleme Unitesini yukari ve asagi dogru
hareket ettiriniz.

® Besinleriisleme sliresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® Elektrik figini ¢ekip ¢ikariniz.

o Kilitlemeyi ¢c6zme tuslarina basiniz
ve ana cihazi digli dizenegi 6n
pargasindan gikariniz.

® Pireleme Unitesini saatin calisma yéniniin
tersine gevirerek, digli diizenegi 6n parca-
sindan ¢ikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Disli diizenegi 6n pargasini kesinlikle sivilarin

icine sokmayiniz ve musluktan akan su altinda

veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

Yararl bilgiler:

— Pdre artiklarini gidermek igin, uygun
bir hamur kaziyici veya plastik kasik
kullaniniz. Kesinlikle sert kenarlara
vurarak temizlemeye ¢alismayiniz!

— Orn. havug ve kirmizi lahana gibi
besinlerin islenmesinde, plastik
parcalarda renk alma sz konusu olabilir;
bu renkler, yemekler icin kullanilan
az miktarda likit yag ile silinebilir.

o Digli diizenegi 6n pargasini sadece nemli
bir bez ile siliniz.

® Pureleme Unitesini kullanimdan hemen
sonra temizlemeniz iyi olur.

Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz.
Uygun bir kabin icine biraz ilik su ve bulasik
deterjani koyunuz.

Plreleme Unitesini suyun i¢ine sokunuz
ve cihazi yakl. 10 saniye calistiriniz.
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e Digli diizenegi 6n pargasi daha pireleme
tnitesine sabitlenmigsken, pureleme bicagdi
daha rahat ¢ozUlebilir (saatin calisma
yoniinde cevrilerek).

® Pureleme Unitesi ve plreleme bigag!
bulasik makinesinde yikanabilir.

® Pireleme bicaginin temizlenmesinden
sonra, kilitteme deliginin iginde herhangi
bir besin artigi olmadigini kesinlikle kontrol
ediniz. Gerekirse bir ahsap cubuk (6rn.
kirdan) ile temizleyiniz.

® Tekrar montaj iglemi, plreleme bigaginin
saatin ¢calisma yoninin tersine ¢evrilmesi
ile gerceklesir.

Uygulama 6rnegi

Patates ezmesi

1 kg pisirilmis patates

0,15 I sicak sut

50 g yumusak tereyagi

o Malzemeleri uygun bir kabin igine dolduru-
nuz ve plreleme Unitesi ile yakl. 1 dakika
isleyiniz.

® Sonunda tuz, karabiber, Hindistan cevizi
(muskat) ve damak tadiniza gore biraz
targin ilave ediniz.

Degisiklikler olabilir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

tr

49



pl

Dla witasnego bezpieczenstwa

Wyposazenie przeznaczone jest do blendera MSMS... .
Przestrzega¢ wskazdwek podanych w instrukcji obstugi blendera.
W)([poEQZenie nadaje sie tylko do zastosowarn opisanych w niniejsze;
instrukcij.

A\ Wskazéwki bezpieczeristwa dla pracy z niniejszym urzgdzeniem

Niebezpieczeristwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym

sie napedem!

Nigdy nie dotykac¢ noza rozdrabniacza uniwersalnego.

NOz rozdrabniacza uniwersalnego chwytac¢ za uchwyt z tworzywa

sztucznego. Noza nie my¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzy¢ szczotki.

Niebezpieczenstwo poparzenia

Przy goracym mleku uzywac wysokie, waskie naczynie.

Gorgce mleko moze prysnac i spowodowac poparzenie.

Wazne!

Wyposazenie zdejmowac i zaktadac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest

wytaczone a naped nieruchomy. Nigdy nie uzywac blendera/koncowki

miksujgcej w rozdrabniaczu uniwersalnym. Pojemnik rozdrabniacza
uniwersalnego nie nadaje sie do kuchenki mikrofalowe;.

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego nigdy nie zanurza¢ w zadnych
tynach, nie myc¢ pod biezacg wodg ani w zmywarce do naczyn.
oncowki do ubijania ani koncowki miksuj%cej nigdy nie wkiadaé

do miksera bez przystawki przektadni. Nigdy nie uzywac koncowki

miksujgcej w bezposrednio podgrzewanym garnku.

Nie uderza¢ koncéwkg miksujaca o twarde krawedzie (garnka, miski).

Przystawki z przektadnig nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, my¢ pod

biezacg woda ani w zmywarce do naczyn.

A Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

@Lfﬂé Instrukcja zdejmowania/mocowania noza koncowki
miksujacej (zablokowanie przeciwnie do kierunku ruchu
wskazowek zegara).

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie Rozdrabniacz uniwersa|ny
przeczytaé niniejszg instrukcje obstugi, aby

zapoznac sig ze wskazéwkami bezpieczeristwa  Prosze otworzy¢ skiadane kartki z rysunkami.
i obstugi. , . , Rysunek Y

Prosze starannie przechowywac instrukcje 1 Rozdrabniacz uniwersalny

obstugi. Prosze przekaza¢ instrukcje wraz

i d 2 Néz
z urzgdzeniem ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi. 3 Nasadka
4 Pokrywa

Rozdrabniacz uniwersalny mozna zamoéwic¢
w punkcie zakupu lub w punkcie serwisowym
(nr katalogowy 753122).
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Obstuga

Rozdrabniacz uniwersalny nadaje sie do
rozdrabniania migsa, twardego sera, cebuli,
zi6t, czosnku, owocéw, warzyw, orzechow,
migdatéw. Przy eksploatacji rozdrabniacza
uniwersalnego wykorzystywana zostaje petna
wydajnos¢ urzadzenia przy przygotowywaniu
masta miodowego (przestrzegajac podany
przepis, patrz rysunek [@).

Nalezy koniecznie zwraca¢ uwage na czas
rozdrabniania i maksymalne ilosci produkitéw
podane w tabeli (rysunek [®).

Niebezpieczeristiwo skaleczenia
ostrym noZzem!/!

Nigady nie dotykac noZa rozdrabniacza
uniwersalnego. Noz rozdrabniacza uni-
wersalnego chwytac za uchwyt z tworzywa
sztucznego. Nie dotykac noZy golymi
rekami. Do czyszczenia uzywac szczotki.

Uwagal!

Rozdrabniacz uniwersalny mozna uzywaé
tylko wtedy, gdy jest kompletnie zmontowany!
Uwagal

Przed rozdrabnianiem miesa usung¢ z niego
chrzastki, kosci i Sciegna.

Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje si¢ do
rozdrabniania bardzo twardych produktéw
(kawy ziarnistej, chrzanu, gatki muszkatatowe;j)
ani mrozonek (mrozonych owocow itp.).

Rysunek [&

® Rozdrabniacz uniwersalny postawic¢
na gtadkim, czystym podtozu i przycisna¢
do niego.

o Wiozy¢ ndz.

o Wiozy¢ produkty.

Uwagal!

N6z w rozdrabniaczu uniwersalnym musi

by¢ prosto usadzony, aby nasadka byta

prawidtowo zatozona (rysunek [B3-3).

® Na rozdrabniacz uniwersalny natozy¢
nasadke i przekreci¢ az do zatrzasku
w kierunku zgodnym z ruchem wskazoé-
wek zegara.

o Natozyc¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasnac.

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Mocno trzymac korpus urzadzenia
i rozdrabniacz uniwersalny; wtgczy¢
urzgdzenie (Predkos¢ turbo).

® Po zmiksowaniu produktéw zwolni¢
przycisk wigcznika.
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Po pracy

o Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

o Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdjac korpus urzadzenia z przystawki.

o Nasadke przekreci¢ w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjgé z rozdrabniacza uniwersalnego.

® NOz chwyci¢ za uchwyt z tworzywa
sztucznego i wyjac.

® Do przechowywania przetworzonych pro-
duktow natozy¢ pokrywke na rozdrabniacz
uniwersalny.

Czyszczenie

Uwagal

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego nigdy

nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nie my¢ pod

biezacg wodg ani w zmywarce do naczyn.

® Rozdrabniacz uniwersalny i néz rozdrab-
niacza mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

o Nasadke wytrze¢ tylko wilgotng Scierka.

Koricéwka do ubijania

Prosze otworzy¢ skladane kartki z rysunkami.
Rysunek I
5 Przystawka przektadni dla koficéwki
do ubijania
6 Koncéwka do ubijania
Koncdéwke do ubijania mozna zamoéwié
w punkcie serwisowym (nr katalogowy
753124).

Obstuga

Koncéwka do ubijania nadaje sie do ubijania
$mietany, piany z biatek i pianki z mleka
(gorace mleko (maks. 70 °C), zimne mleko
(maks. 8 °C)) oraz do przygotowywania
sos6w i desertéw.

A Niebezpieczeristwo poparzenia/

Przy goracym mleku uZywac wysokie,
waskie naczynie. Gorgce mleko moze
prysnac i spowodowac poparzenie.

Rysunek D]

o Wiozy¢ produkty spozywcze do pojemnika
do miksowania.

® NaltozyC przystawke przektadni na korpus
urzadzenia i zatrzasnag.

o Wiozy¢ koncéwke do ubijania do przy-
stawki przektadni i zatrzasnag.
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Uwagal!
Nigdy nie wktada¢ do urzadzenia koricowki
do ubijania bez przystawki przektadni
(rysunek B]-3).
Nastawi¢ zgdang liczbe obrotéw
za pomoca regulatora liczby obrotéw
(zalecenie: wysoka liczba obrotéw).
® Trzymac¢ mocno korpus urzadzenia
i pojemnik i nacisna¢ zgdany przycisk
wiacznika.
® Po zmiksowaniu produktéw zwolni¢
przycisk witgcznika.

Po pracy
Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdjgé blender z przystawki z przektadnia.
o Korcoéwke do ubijania wyjaé z przystawki
przektadni.
Czyszczenie

Uwaga!
Przystawki z przektadnig nigdy nie zanurza¢
w zadnych ptynach, myé pod biezgcg woda
ani w zmywarce do naczyn.
® Koncéwke do ubijania mozna myé
w zmywarce do naczyn.
® Przystawke przektadni wytrze¢ tylko
wilgotng Scierka.

Korcéwka miksujaca

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

Rysunek I
7 Przystawka przekiadni dla koricéwki
miksujacej
8 Koricéwka miksujaca
9 N6z koricéwki miksujacej
Obstuga
Koncoéwka miksujgca jest przeznaczona do
wytwarzania puree z gotowanych ziemniakéw
lub z innych artykutéw spozywczych nadaja-
cych sig do tego celu (np. gotowane owoce
stragczkowe, gotowane owoce i warzywa).
Uwaga!
Niebezpieczenstwo uszkodzenia koncowki
miksujace;.
— Nigdy nie uzywac koricowki miksujacej
w bezposrednio podgrzewanym garnku.
— Nie uderzaé koricéwka miksujaca o twarde
krawedzie (garnka, miski).
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— Nie rozdrabnia¢ twardych lub surowych
produktéw takich jak np. ziarna kawy,
czekolada.

— Rozdrabnia¢ wytgcznie gotowane produkty.

— Duze produkty (np. ziemniaki) najpierw
pocia¢ na mniejsze kawatki.

Rysunek E]
Gotowane artykuty spozywcze wiozy¢
do odpowiedniego naczynia.
Napetni¢ najwyzej dwie trzecie pojemnosci
naczynia!

® Przystawke przektadni natozy¢ na korpus
urzadzenia i zatrzasnagg.

o Koncowke miksujaca wtozy¢ do przystawki
przektadni i przymocowac jg wykonujac
obrot w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdwek zegara.

o Koncowke miksujacg witozy¢ do produktow
przeznaczonych do rozdrobnienia.

® Mocno przytrzyma¢ modut napedowy
i naczynie, nastepnie wtaczy¢ urzadzenie
(predkosc¢ Turbo).

o Koncowke miksujaca porusza¢ w gore
i dot tak dtugo, az puree osiggnie
wymagang konsystencje.

® Po zmiksowaniu produktéw zwolni¢
przycisk witgcznika.

Po pracy
Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
o Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdjac blender z przystawki z przektadnia.
o Koncdéwke miksujaca zdjaé z przystawki
przektadni wykonujac obrdt w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazdéwek zegara.

Czyszczenie
Uwaga!
Przystawki z przektadnig nigdy nie zanurza¢
w zadnych ptynach, myé pod biezacg wodg
ani w zmywarce do naczyn.
Wskazéwki:
— Do usuniecia rozdrobnionych potraw
uzy¢ skrobaka do ciasta albo tyzki
z tworzywa sztucznego.
Nigdy nie uderza¢ o twarde krawedzie!
— Przy tarciu np. marchewki i czerwonej
kapusty zabarwiajg sie elementy
z tworzywa sztucznego.
Mozna je wyczysci¢ za pomoca kilku
kropel oleju jadalnego.
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Przystawke przektadni wytrze¢ tylko
wilgotng Scierka.

Najlepiej oczysci¢ korcdwke miksujaca
natychmiast po jej uzyciu. Wtedy resztki nie
przyschng. Wla¢ troche letniej wody ze
Srodkiem do zmywania do odpowiedniego
naczynia. Koricowke miksujaca zanurzy¢
w wodzie i wigczy¢ mikser na okoto

10 sekund.

N6z koricdwki miksujgcej mozna najtatwiej
odtgczy¢ (obrdt w kierunku zgodnym

z ruchem wskazéwek zegara), gdy
przystawka przektadni jest jeszcze
przymocowana do koricowki miksujace;j.
Koncdéwke miksujaca i n6z korncowki
miksujacej mozna my¢é w zmywarce.

Po umyciu noza koricdwki miksujacej
koniecznie upewnicC sig, ze nie wystepuja
zadne pozostatosci w otworze do jej
mocowania. W razie potrzeby usunag¢ je
drewnianym patyczkiem (np. wykataczka).
Zamontowanie nastepuje przez obrét noza
koncowki miksujacej w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Przyktad zastosowania

Puree ziemniaczane

1 kg gotowanych ziemniakéw

0,15 | cieptego mleka

50 g miekkiego masta

® Skitadniki wlozy¢ do odpowiedniego
naczynia i rozdrabnia¢ je koricowka
miksujaca przez okoto 1 minute.

o Na koniec dodac sdl, pieprz, gatke
muszkatotowg i szczypte cynamonu —
wedtug smaku i uznania.

Zastrzega sig prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Az On biztonsaga érdekében

Ez a tartozék az MSM8... tipusu rudmixer kiegészitdje.
Kérjuk, vegye figyelembe a rudmixer hasznalati utasitasat.
A tartozék csak az utmutatoban leirt célra hasznalhato.

”rr

A\ Biztonségi el6irasok a készlilékhez

Sérilésveszély az éles kés/forgb hajtomii miatt!

Soha ne nyuljon az univerzalis aprité késéhez.

Az univerzalis apritd kését csak a mlanyag fogantyunal fogja meg.

A kést soha ne csupasz kézzel tisztitsa. Hasznaljon kefét.
Forrazasveszély

Forrd tej feldolgozasahoz magas falu, keskeny keveréedényt hasznaljon.
A forrd tej kifrccsenhet és égési sérlléseket okozhat.

Fontos!

A tartozékokat csak akkor szerelje fel vagy vegye le, ha a készlilek leallt.
Soha ne hasznalja a raidmixert/keverészarat az univerzalis apritoban.
Az univerzalis apritd nem alkalmas mikrohulldmu sttében vald
hasznalatra.

Az univerzalis apritd ratétjét soha ne meritse folyadékba, és ne tisztitsa
folyd vizben vagy mosogatogepben.

Soha ne tegye a habverdt, ill. a passzirozo feltétet hajtomiiegység nélkil
az alapgépre. Soha ne hasznalja a passzirozo feltétet kdzvetlen
héhatasnak kitett edényben. Kerdlje, hogy a passzirozé feltét nekilt-
kdzhessen kemeny éleknek (edény, tal). A hajtomiiegységet soha ne
meritse folyadékba, és ne tisztitsa folyo vizben vagy mosogatogépben.

A A készilléken, ill. tartozékokon taldlhaté szimbdlumok jelentése

@?“)é A passzirozo kés levetelére/rGgzitésére vonatkozo utasi-
tasok (régzités az dramutatd jarasaval ellentétes iranyban).

Hasznélat el6tt gondosan olvassa el az Gtmuta- 4 Fedél
t6t a késziilékre vonatkozé, fontos biztonsagi
és kezelési utasitasok betartasa érdekében.
Kérjik, 6rizze meg a hasznalati utasitast.

Univerzaélis apritét az tGigyfélszolgalaton
keresztll rendelhet (rendelési szam: 753122).

Amennyiben a késziiléket tovabbadja A készlilék kezelése

harmadik személynek, kérjik, hogy Az univerzalis aprit his, kemény sait,

a haszndlati utasitast is adja oda. hagyma, f(iszerek, fokhagyma, gyiimélcs,
. L s z06ldség, diofélék és mandula apritasara

Univerzalis aprito alkalmas.

Az univerzalis aprit6t kenyérre kenhetd

Kéridk, hogy hajtsa ki a képes oldatt. mézes krém készitéséhez maximalis

A dbra készilékteljesitmény mellett haszndlja

1 Univerzélis aprit6 (a recept utasitasai szerint, lasd [® abra).

2 Kés Feltétlendl tigyeljen a tablazatban szerepl6

3 R4tét maximalis mennyiségekre és feldolgozasi
id6kre ([d &bra).
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A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Soha ne nydljon az univerzalis aprito
késehez. Az univerzalis aprito késet csak
a mdanyag fogantyundl fogja meg.

A kést ne fogja meg puszita kézzel.

A tisztitdshoz hasznéljon kefét.

Figyelem!

Az univerzalis apritot csak teljesen
Osszeszerelt dllapotban hasznalja!

Vigyazat!

Hus apritasa el6tt tavolitsa el a porcokat,

a csontokat és az inakat.

Az univerzalis aprité nem alkalmas nagyon
kemény dolgok (kavészem, retek, szerecsen-
dio) és fagyasztott aruk (gyimdlcs vagy
hasonlok) apritasara.

[E 4bra

® Az univerzalis apritét allitsa sima és tiszta
munkafellletre, és nyomja ra.

® Tegye be a kést.

® Toltse be az élelmiszert.

Figyelem!

A késnek egyenesen kell elhelyezkednie

az univerzalis apritéban, hogy a ratétet

megfelel6en illeszkedjen ([ abra).

® Tegye ol a ratétet az univerzalis apritdra,
és forditsa el az dramutatd jarasaval
megegyez6 iranyban, mig hallhatéan
reteszel.

® Tegye ol a ratétet az alapgépre,
és reteszelje.

® Dugja be a haldzati csatlakozddugot.

® Tartsa er6sen az alapgépet és az uni-
verzalis apritét, és kapcsolja be a készii-
Iéket (turbd-sebesség).

® Feldolgozas utan engedje el a bekapcsold
gombot.

A munka befejezése utan

® Huzza ki a haldzati csatlakozddugot.

o Nyomja meg a nyitd-nyomogombokat
és az alapgépet vegye le a ratétrdl.

® A ratétet az dramutato jarasaval ellentétes
iranyban forditsa el, és vegye le az uni-
verzalis apritorol.

® A kést a miianyag fogantyunal fogva
vegye Ki.

o A feldolgozandé élelmiszer tarolasahoz
tegye a fedelet az univerzalis apritéra.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tisztitas
Figyelem!
Az univerzalis aprit6 ratétjét soha ne meritse
folyadékba, és ne tisztitsa folyd vizben vagy
mosogatégépben.
® Az univerzalis apritd és a kés tisztithatd

mosogatégépben.

® A ratétet csak nedves ruhaval térdlje le.

Habverd

Kérjik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.

I dbra

5 Habver§ hajtémiegysége

6 Habverd

A habverd az lgyfélszolgalaton rendelhetd
(rendelési szam: 753124).

A késziilék kezelése

A habver6 tejszin, tojasfehérje és tejhab
(forrd tejbdl (max. 70 °C) és hideg tejbdl
(max. 8 °C)) felverésére, illetve sz6szok
és desszertek készitésére szolgal.

A Forrdzdsveszély!

Forro tef feldolgozdsdhoz magas fal,
keskeny keverdedényt hasznélfon.

A forro tej kifrdccsenhet €s €gesi sértiléseket
okozhat.

D] dbra

® Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.

® Tegye fol a hajtdmliegységet az alapgépre,
és reteszelje.

o Dugja be a habver6t a hajtémUiegységbe,
és reteszelje.

Figyelem!

Soha ne helyezze a habver6t hajtémUiegység

nélkil az alapkésziilékbe (I-3. abra).

o Allitsa be a kivant fordulatszamot a fordu-
latszam-szabdlyozé segitségével
(Javaslat: magas fordulatszam).

® Tartsa er6sen az alapgépet és a turmixpo-
harat, és nyomja meg a valasztott bekapc-
solé gombot.

® Feldolgozas utan engedje el a bekapcsold
gombot.

A munka befejezése utan

® Huzza ki a haldzati csatlakozddugot.

o Nyomja meg a nyitd-nyomdégombokat és az
alapgépet vegye le a hajtdmiegyseégrdl.

® Vegye le a habverét a hajtémUiegységrél.
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Tisztitas
Figyelem!
A hajtém(iegységet soha ne meritse folya-
dékba, és ne tisztitsa folyd vizben vagy
mosogatégépben.
® A habver6 mosogatogépben tisztithato.

® A hajtdmiegységet csak tordlje le nedves
ruhaval.

Passzirozo feltét

Kérjik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.

I dbra

7 Passzirozé feltét hajtémiiegysége

8 Passzirozé feltét

9 Passziroz6 kés

A készlilék kezelése

A passzirozé feltét f6tt burgonya és mas plré-
sithetd élelmiszerek pépesitésére alkalmas
(pl. fétt hivelyesek, f6tt gyiimdlcsdk

és z6ldségek).

Figyelem!

A passziroz6 feltét karosodésanak veszélyei.

— Soha ne hasznalja a passzirozo feltétet
kézvetlen héhatasnak kitett edényben.

— Kerllje, hogy a passzirozé feltét nekilit-
kdézhessen kemény éleknek (edény, tal).

— Soha ne dolgozzon fel vele kemény vagy
nyers hozzavaldkat, mint pl. kavébabot,
csokoladét.

— Mindig fétt hozzavaldkkal dolgozzon.

— A nagyobb hozzavaldkat (pl. burgonya)
el8bb apritsa fel kisebb darabokra.

3 abra

o Af6tt élelmiszert tegye megfelel§ edénybe.
Az edény maximum kétharmadaig legyen
tele!

® Tegye fol a hajtdmliegységet az alapgépre,
és reteszelje.

® Tegye a passzirozo feltétet a hajtomiegy-
ségbe és az dramutatd jarasaval mege-
gyezd iranyba forditva rogzitse.

® Tegye a passzirozo feltétet a feldolgo-
zandé élelmiszerbe.

® Tartsa er6sen az alapgépet és az edényt, és

kapcsolja be a készlléket (turbd sebesség).
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® Mozgassa fel-le a passzirozo feltétet,
amig a pure kivant sdrliségl nem lesz.

e Feldolgozas utan engedje el a bekapcsold
gombot.

A munka befejezése utan
Huzza ki a haldzati csatlakozddugot.

e Nyomja meg a nyit6-nyomégombokat és az
alapgépet vegye le a hajtomiiegységrdl.

® A passzirozo feltétet az dramutato jara-
saval ellentétes iranyba vald elforgatassal
vegye le a hajtémUegységrol.

Tisztitas

Figyelem!

A hajtomUlegységet soha ne meritse folya-

dékba, és ne tisztitsa folyd vizben vagy

mosogatégépben.

Hasznos tanicsok:

— A pUrésitett ételek eltavolitasahoz hasz-
naljon konyhai spatulat vagy miianyag
kanalat. Soha ne Utdgesse a feltétet
kemény élekhez!

— A mlanyag alkatrészeken elszinezé-
dések johetnek létre, pl. répa és vOrds-
kaposzta feldolgozasa soran, amelyek
néhany csepp etolajjal eltavolithatok.

® A hajtdémiegységet csak tordlje le nedves
ruhaval.

® |egjobb, ha a passzirozé feltétet
kbzvetlenil a hasznalat utdn megtisztitja.
Igy nem szaradnak ra ételmaradékok.
Tegyen némi mosogatdszeres, langyos
vizet egy megfelel§ edénybe.

Meritse a passzirozd feltétet a vizbe
és kapcsolja be a késziléket kb.
10 masodpercre.

® A passzirozé kés kénnyen kioldhatd
(forgatas az drajarasaval megegyez6
irdnyban), ha a hajtémlegység még
régzitve van a passzirozo feltétre.

® A passzirozo feltét és a passzirozo kés
mosogatdgépben tisztithatd.

® A passziroz6 feltét tisztitdsa utan feltétlen
ellendrizze, hogy nem maradt-e étel-
maradék a retesz nyilasan.

Adott esetben tavolitsa el fapalcikaval
(pl. fogpiszkaldval).

® A passziroz6 feltét az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba valo elforgatéssal
szerelhetd vissza.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Alkalmazasi példak

Krumplipiiré

1 kg f6tt burgonya

0,15 I meleg tej

50 g puha vaj

® Ahozzavaldkat megfelel§ edénybe tesszik
és a passzirozo feltéttel kb. 1 perc alatt
Osszedolgozzuk.

® Végezetill séval, borssal és szerecsen-
didval izesitjik. I1zlés szerint adhatunk
hozza egy csipet fahéjat.

A mddositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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InA Balwuoi 6e3nexku

Lle npunaaana npusHayeHe andA pyyHoro 6neHaepa MSMS... .
HoTpumyitteca IHCTPYKLUIT 3 BUKOPUCTaHHA pydYHOro 6neHaepa.
Mpunaagaa npuaatHe nuwle AnA ONUCaHOro y Uik iHCTPYKUIT
BMKOPUCTaHHA.

A\ BkasiBku 3 TexHiku 6e3nexy 41a LLoro npunaay

Hebesneka nopaHeHHA rocTpuMM1 HoXxamu/o6epToBUM NpUBOAOM!

Hikonu He TopkaTncA HoXa yHiBepcanibHOro noapiéHoBava.

Hixx yHiBepcanbHoro noapibHtoBaya cnia 6patu Tinbku 3a nnactMacoBy

PYYKy. HiKONMM HEe YNCTUTM HDXK oMK pyKamu. KOpUCTyBaTUCH LLITKOHO.

Hebesneka oLunaptoBaHHA

Mia yac nepepobKM rapAYOro MosioKa ChiZl BUKOPUCTOBYBATU BUCOKY

BY3bKYy EMHICTb AN1A 3MiLlyBaHHA. [[apAYe MOIOKO MOXe po3bpusKaTucA

| IPU3BECTM A0 OLLNaPHOBaHHA.

Baxxnueo!

MNpunanaa MoXkHa BCTAHOBHOBATHU Ta 3HIMATK TifIbKK NICAA 3YMUHKK

npunaay.

I'EB HKO¥\Ay pasi He NpautoBaTH i3 py4YHUM BneHaepoM/HiXKKo BneHaepa

B yHiBepcanbHoMy noapibHtoBadi. YHiBepcanbHUi noapibHioBaY He npu-

AaTHUW AS1A BUKOPUCTAHHA B MIKPOXBUITLOBIN Meui.

Hacaaky yHiBepcanbHoro noapioHoBaya Hikon He 3aHyproBaTy .

é_pu:vmw Ta He MUTU MiA NPOTOYHOO BOAOK ab0 B NOCYAOMMIMHINA MALLMHI.
IHUYOK AnA 36MBaHHA Ta HacaAKy ANA Nope Hi B AKOMY pasi He BCTaBnA-

TW 10 OCHOBHOIO 610Ky 6€3 NpUcTaBKK NPUBOAY.

Hacazaky Ana nope Hi B AKOMY pasi He BUKOPUCTOBYBATHU Y KacTpyni,

AKa CTOITb Be3nocepesiHbo HaA [KepPenoM HarpiBaHHA.

Hacaakoto anA nope He CTyKaru o TBepAnM KpaaM (KacTpyns, MUCKA).

[MpucTaBKy NPMBOAY HIKOMM HE 3aHYpPOBaTU Y PIAWHU Ta HE MUTK NMia

MPOTOYHOI BOAOK abo B NOCYAOMUIHIN MaLLMHI.

A\ TMoAcHeHHA cumBoniB Ha nNpunagi abo npunaagi
@4’“}@ BkasiBku anA sHiMaHHA/piKcauii Hoxa anA nope

(dikcauia NpoTM roAMHHUKOBOI CTPISTKK).
MpouunTaiTe yBaXKHO LItO IHCTPYKLIO nepen

BUKOPHCTaHHAM, LLIOG O3HafOMUTHCA

i3 BOXIMBMMM BKasiBKaMK 3 TEXHIKK
6esneku i ynpaBniHHA ANA LLOro Npunagy.
36epiraitte, Byab nacka, iHCTpYKLito 3 BUKO-
puctanHa. MNepeaasanTe iHCTPYKLIO 3 BUKO-
pUCTaHHA HaCTyNnHUM KOPUCTYyBayam pasom
i3 npunagom.
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YHiBepcanbHuit noapibHoBay

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPIHKH
3 MUTIOHKaMMU.

MasnioHok I

YHiBepcasibHuid noapiGHioBay
Hixx

Hacanka

KpHLuka

A OWON =

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YHiBepcanbHuii noapiéHoBaY MoXXHa
3aMOBMTH Yepes CepBiCHY Cry»KOy
(Homep ana 3amoBneHHA: 753122)

YnpaeniHHA

YHiBEpcasibHUit noApiBHIOBaY NpuAaTHWIA AnA
noApiBHeHHA M’Aca, TBEPAOrO cupy, LUnbyi,
3eJ1eHi, YacHWKy, GPYKTIB, OBOYIB, ropixis,
Muraanto.

YHiBepcanbHuit noapibHioBay 3abesneuye
Bam B1KOpHUCTaHHA MaKCMManbHOT NOTYX-
HOCTI npunaay npu NpUroTyBaHHi MeJoBoi
6yTepOpoaHOl MacH (3a YMOBU AOTPUMAaHHSA
BKas3iBOK, MPMBEAEHUX B peLenTi, A1B.
MasitoHok [d).

3Bepraiite 060B’A3KOBO yBary Ha MaKcu-
MaUlbHYy KifbKICTb | Yac nepepodku, 3asHaueHi

B Ta6nuui (MantoHokK [@).
ﬁ Hebesrniexa nopareHHA
FOCTPHM HOXKem!
HiKosnn He TopKaTHCA HOXaA YHIBEPCASIbHOIO
r104pli6HoBayYa. Hix yHIBEpCanbHOro
104pibHI0Baya ¢/ 6pary Tiflbku 3a 1act-
Macosy pPyyKy.

He Topkamica Hoxxa ronmmm pyKamm,
LA ounLLeHHA KOpHUCTYBAaTUCA LLITKOIO.

YBaral
YHiBepcanbHuit nofpiéHIoBaY BUKOPUCTOBY-
BaTW TiNIbKK Y MOBHICTIO 3i6paHoMy cTaHi!

ObepexHo!

Mepea nofpibHeHHAM M’'Aca BUAANIT i3 HBOTO
XPALL, KICTKU Ta CyXOXUNNA.

YHiBepcanbHuit noapiéHIoBaY He NpuaaTHUI
[INA NOAPIOGHEHHA y)Ke TBEPAUX MPOAYKTIB
(kaBoBMX 606IB, peabKu, MyCKaTHUX ropixis)
Ta 3aMOPOXKEHNX NPOAYKTIB (PPYKTIB TOLLIO).

MasoHok [

® BcraHoBWTH yHIBepcanbHWiA noapibHioBay
Ha piBHii i uncTii pobouiit NOBEPXHI
Ta NPUTUCHYTMU.

® Bcrasutu Hixk.

® 3anoBHWTW NPOAYKTH.

YBaral

Hi>x noBMHeH piBHO CHAITH B yHiBEPCANbHOMY

noapibHoBaui, LWoO6 Hacaaka cuaina npasusib-

Ho (MantoHok [E-3).

® BcraHoBuTM HacaaKy Ha yHiBepcasbHUi
noApi6HIoBay Ta NOBEPHYTH 3a FOAUHHUKO-
BOO CTPINKOIO, LLIOG BOHA YyTHO 3aCKouMna
B nas.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® BcTaHOBWUTH OCHOBHMI BIIOK Ha HacaaKy
Ta 3agikcysarty.

® BBiMKHYTV BMIIKY 1O PO3ETKM.

® Tpumatn MiLHO OCHOBHMI 610K i yHiBEp-
carnbHuil noapibHIoBaY Ta BBIMKHYTH
npunaa (Typbo-LUBKAKICTb).

e [licnA nepepoBKu BiANYCTUTH KHOTKY
BBIMKHEHHSA.

Micna pobotu

® BuWIHATY BUIKY 3 PO3ETKM.

® HaTtuCHYTM KHOMKKM pO36/IOKyBaHHA
Ta 3HATU OCHOBHUI BIOK 3 HACaAKM.

® [loBepHyTM HacaAKy NPOTU FOAUHHWUKOBOI
CTPINKKM Ta 3HATH i 3 yHIBEpCANIbHOMO
noapiéHioBava.

® B3ATK HiXK 32 NacTMacoBy pyyKy
Ta BUWHATH WOrO.

® BCTaHOBUTU KPULLIKY Ha yHiBEpCanbHUI
noapi6HoBay AnA 36epiraHHA nepe-
po6neHnx NPOAYKTIB.

OumLLEeHHA

YBaral

Hacaaky yHiBepcansHoro noapiéHioBaya

HIKONW He 3aHypoBaTH y PiANMHA Ta HE MUTH

MiZ NPOTOYHOO BOAOKD abo B NMOCYAOMMIHIN

MalLLKHi.

® VHiBepcanbHWii noapibHIoBay Ta Hix
MOXXHa MUTH B NOCYAOMMWIHINA MaLLKHi.

® Hacanky npoTepTv nnLLe BOJIOrO0
raHyipKoto.

BiHvuok anAa 36uBaHHA

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPIHKU

3 MaJTIOHKaMHK.

MarntoHok I

5 [pycTaBKa NpuBOAY ANIA BiHWYKA ONA
30MBaHHA

6 BiHMuoK anA 3éuBaHHA

BiHWMYOK AnA 36MBaHHA MOXXHa 3aMOBUTU

yepes cnyx0by cepsicy (Homep anA

3aMOBNeHHA: 753124).

YnpaeniHHA

BiHnuok anA 36uMBaHHA npuaaTtHui ana 36u-
BaHHA BEpLLKIB, BiNKiB Ta MONoKa B niHy

(i3 rapAvoro (makc. 70 °C) Ta xonogHoro
Monoka (makc. 8 °C)), a Takoxx AnA npu-
roTyBaHHA COYCiB Ta AeCepTiB.
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A Hebesnexa owwnaproBarHaA!

[7ia yac nepepobru rapAavoro MoJsioKa ciig
BUKOPHCTOBYBATH BUCOKY BY3bKY EMHICTb
A1 3MILLBaHHA. [apaYe MOoJIoKO Moxe
PO36PHU3KATHCA | IPH3BECTH 4O OLLMIAPIO-
BaHHA.

MasnoHok [

® 3anoBHUTV MPOAYKTU [0 Kennxa BneHaepa.

® BcTtaHoBUTH NPUCTaBKY NpUBOAY
Ha OCHOBHWIi 610K Ta 3agikcyBaTh.

® BcraButy BiHWYOK AnA 36MBaHHA A0
npYCTaBKK NpUBOAY Ta 3adikcyBaTy.

YBaral

BiHnuyoKk AnA 36MBaHHA Hi B AKOMY pasi

He BCTaBNIATU A0 OCHOBHOIO 610Ky 6e3

npucTaBky npusoay (MantoHok [B-3).

® BcraHoBuUTH BaykaHe uncno o6opoTiB 3a
ZIOMOMOTOH0 perynaTopa uucna o6oportis
(pexkomMeHAaaUiA: BUCOKe Yncno 06opoTiB).

® TpumaTth MiLHO OCHOBHMI BNOK i Kenux
6neHzepa Ta HaTUCHYTU BaykaHy KHOTKY
BBIMKHEHHSA.

e [licnA nepepoBKu BiANYCTUTHA KHOTIKY
BBIMKHEHHSA.

I'Ilcnﬂ pobotu
BWAHATK BUIKY 3 PO3ETKM.

® HaTMCHYTW KHOMKK pO36NIOKyBaHHA
T& 3HATW OCHOBHUI BNOK 3 NPUCTaBKY
npusoay.

®  3HATY BiHWMYOK AnA 36MBaHHA 3 NPUCTaBKH
npveoay.

OuuLeHHA

YBaral
MpunctaBKy NpMBOAY HIKONW He 3aHyproBaTH
Y PiAMHM T HE MWTH Nl NPOTOYHOKO BOAOIO
a00 B NOCYAOMMIHIM MaLLMHI.
® BiHMuoK AnA 36MBaHHA MOXKHA MUTH
B NOCYAOMMWWHIN MaLLuHi.
e [lpucTtaBKy NpuBoAy NPOTEPTH NULLE
BOJIOrOt0 raHuiPKOIHO.

Hacagka ana niope

Byab nacka, po3ropHiTe CTOPiHKH

3 MJTIOHKaMM.

MavioHok I

7 lpucraska npuBoay ATA HacaaKu
nAa nope

8 Hacaaxa ana miope

9 Hix ana niope

60

YnpasniHHA

Hacaaka ana ntope npuaatHa AnA npuroty-
BaHHA NIOpPe 3 BAPEHOI KapTomnui Ta iHLWKX
npUAaTHUX NPOAYKTIB (Hanp.: BapeHi CTPYYKOBI
nnoau, BapeHi GPyKTv Ta 0BOUi).

YBaral

Hebesneka NoLLKOAYKEHHA HAacaaKy 1A Mope.

— Hacaaky ana niope Hi B AKOMY pasi
He BMKOPMUCTOBYBATH Yy KacTpyi, Aika
CTOITb 6e3nocepeHb0 HaA [Kepenom
HarpiBaHHA.

— Hacagkoto ana nope He cTykaTtu no
TBEPAUM KpaaAM (KacTpyns, MUCKa).

- He nepepobnaTti TBepai abo cupi npo-
ZYKTH, AK Hanp., kaBoBi 606y, Lokonag.

— lMNpautoBaty 3aBXan 3 BAPEHUMMU
iHrpeaieHTamu.

— MNpoaykTn Benukoro posmipy (Hanp.,
KapTOMJIt0) cnoyarky cnia nopisatu
Ha BEJIMKi LUMATKM.

ManioHok 3

® 3aBaHTa)XMTK BapeHi NPoAYKTY [0 Npw-
ZlaTHOT EMHOCTI. EMHICTb Mage ByTu
3anoBHeHa He 6inbLU AK Ha ABi TpeTi!

e BcraHoBuTM NpuUcTaBKy npuBoay
Ha OCHOBHMWIA ONOK Ta 3agikcyBat.

® Hacagky Ana niope BCTaBUTH 4O NpH-
CTaBKM NPUBOAY Ta 3aKPinuTK MOBOPOTOM
3a roIMHHUKOBOIO CTPINKOIO.

® [loMicTUTK HacaaKy AnA Nope y NPOAYKTK
ANA nepepobKy.

e Tpumatv MiLlHO OCHOBHMI BOK i EMHICTb
Ta BBIMKHYTU Npunag (Typ6o-LUBUAKICTD).

® Hacagaky ans nope nepemiwiatv JoBepxy
Ta I0HU3Y 10 OTPUMaHHA BayKaHoi
KOHCUCTeHLii nope.

e [licnA nepepoBKu BiAMYCTUTH KHOTIKY
BBIMKHEHHA.

MNicna pobotn

® BUWIAHATK BUIKY 3 PO3ETKM.

® HaTtucHyTM KHOMKKM po36IoKyBaHHA
Ta 3HATU OCHOBHMI BNOK 3 NpUCTaBKU
npusoAy.

® Hacazky AnA nope 3HATU 3 NPUCTaBKK
npvBOAY NOBOPOTOM MPOTU FOANHHWUKOBOI
CTPISKK.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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OLWILLleHHFI anKna.El AnA BUKOPUCTAHHA
YBara!

[MpucTaBKy NpMBOAY HIKOMK HE 3aHypoBaTH
y PiAMHM T2 HE MWTY NiA NPOTOYHOO BOAOHO

abo s n(_’cy'qo'\"”””'” MaLLnHI. 50 r Mm'AKOro BepLUKOBOro Macna
Mopammu: ® 3aBaHTaXXMTH iHrpedieHTV Ao NpuaaTHoi
= Ana BuiimanHA npurotoBaHoro niope EMHOCTi Ta NepepoBNATY HacaaKo ANA

cnin CKé’p”CTyBaT”CH CKpeOKOM AnA nope NPoTAroM MpH6A. 1 XBUANHK.
TicTa 260 NNACTMACOBOIO IOXKKOKO. e HanpuKiHui 10/1aTH Ginl, nepetis,

Hi B AKOMY pasi He cTyKaTtv no TBepAOMY AR

Kpato! MYyCKaTHMiA ropix Ta 3a CMaKoM OAHY
- Tlpu nepepobLii, Hanp., MOPKBK Ta Yep- LLINKY Kkopwul.

BOHOI Kanyctu Ha eflieMeHTax 3 nnacr-

Macu yTBOpHOTLCA 3abapBieHHs,

AKI MOXKHa YCYHYTH 32 0NOMOrot0

JAEKINbKOX Kpanesnb CTONoBoi ofiii.

e [lpucTtaBKy NpuBOAY NPOTEPTH NULLE
BOJIOTOHO FaHYiPKOLO.

® Hacazaky AnA nope Haikpailue nomMuTu
BiApasy > MiCcnA BUKOPUCTAHHA.

TaKk1M YMHOM 3aMLLKW NMPOAYKTIB

HE NPUCOXHYTb.

Hanutn HeBenuKy KinbKicTb Tennoi Boau

3 MUIOYMM 32C0B0M [10 NPUAATHOT EMHOCTI.

Hacaaky ana niope 3aHyputi y Boay

i BBIMKHYTW npunaa npuon. Ha 10 ceKyHa.
® Hix ana niope BUMMAaETLCA Nerko (noeo-

POTOM 3a FOAUHHWUKOBOO CTPISKOHO),

MoK/ MpUCTaBKa NpUBOAY LUe 3aKpinneHa

Ha Hacaaui AnA nope.

® Hacagky ana niope Ta HiXX AnA nope
MOXXHa MWTHK Y NOCYAOMMUIAHIK MaLLIWH.

o [licnAa MUTTA HOXXa AnA ntope cnia
0060B'A3KOBO NEPEBIPUTH, UM HEMAE
3a/IULLIKIB NPOAYKTIB B OTBOPI AnA ¢ikcaLi.
3a HaABHOCTI yCyHbTE iX AepeB'AHOI0
NasIMYKoHo (Hanp., 3yOOUNCTKOHD).

® 36upaHHA BUKOHYETLCA NMOBOPOTOM HOX@
AnA nope NpoTh FOANHHUKOBOI CTPISNKK.

Kaptonnaxe ntope
1 Kr BapeHoi kapToni
0,15 n Tennoro monoka

Mwu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHeCeHHA 3MiH.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 61
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A Baluei 6e3onacHocTH

[aHHaA npMHaane)XXHoCTb NpeaHasHayeHa AnA norpy»kHoro éneHaepa
MSM8... . PykoBoAcCTByHUTECH YKA3aHUAMU, NPUBEAEHHBIMU B UHCTPYK-
LMK MO SKCMyaTauum norpy>kHoro 6neHaepa.

anHaﬂﬂe)KHOCTb npurogHa TosbKo AnA OnMcaHHOro B AaHHOM
MHCTPYKUUKU NMPUMEHEHHUA.

A\ Yrasanus no texHuke 6e3onacHoOCTM Ana AaHHoro npubopa

OnacHocTb TPaBMUPOBaHHKA 00 OCTpbie HoXW/BpaLlatoLwmiicA npusoa!
HuKkoraa He TporaTtb HOXX B YHUBEPCANIbHOM U3MENbUYUTENE.

Hoxk yHMBepcanbHOro namenbuutena 6patb TOMbKO 3a NNacTMacCcoByHO
PY4Ky. HMKOraa He YMCTUTb HOXK ronbiMy pyKamu. Mcnonb3oBarth LLETKY.
OnacHocTb oLnapusaHua!

InAa nepepaboTKy ropAYEro MoJIoKa UCNosb30BaTh BbICOKYHO, Y3KYHO
€MKOCTb ANA cMeLLMBaHuA. [opAYee MONOKO MOXKET OpbI3HYTb

M OLLNAPUTL KOXKY.

BaxkHo!

MNpuHaaANEXXHOCTb MOXXHO YCTaHaBMBaTb U CHUMATL TOJbKO Nocne
0CTaHOBKM npubopa. Hu B Koem cnyyae He paboTatb NOrpy>KHbIM
6neHaepoM/HOXKKOW BneHaepa B yHUBEPCASIbHOM U3MeNbumuTEeNe.
YHuBepcanbHblii U3MeSbYUTENb HE NPUroAeH ANA UCMOSb30BaHMA

B MMKPOBOJIHOBOW Nneuun. Hukoraa He norpy»<atb Hacaaky yHuBepcalb-
HOMO M3MENbYUTENA B UAKOCTU U HE MbITb M0 NPOTOYHOM BOAOK MU
B NOCYAOMOEYHOM MaLLMHE.

Hu B KOoem cnydyae He BCTaBNATb BEHUMK ANiA B3OMBaHWA B OCHOBHOM
6nok npubopa 6e3 peayKTOpHOM NpUcTaBKKU. Hacaaky aAnA nope Hu

B KOEM Cllyyae He UCNonb30oBaTh B KACTPHONE HENOCPEACTBEHHO HaA
MCTOYHUKOM Tenna.

He ynapAaTb Hacaakon ana nrope o TBepAble KpaaA (KacTpronn, MUCKM).
HuKoraa He norpy»katb peayKTOPHYH NMPUCTaBKY B XXUAKOCTU U HE MbITb
NoA NPOTOYHOW BOAOW MMM B MOCYAOMOEYHON MalLlUHE.

A\ PazbAcHeHWe cMMBONOB Ha Np1bope UK NPUHAANEXKHOCTAX

@k‘*)@ YKasaHuA anA CHATUA/ONOKMPOBKK HOXKa ANA Nope
(BNOKMpPOBKA NPOTUB YAaCOBOMW CTPENKH).

MNepen vcnonb3oBaHMeM BHUMATENEHO Mpouy- yHMBepcaanbM UaMenbyuTeb
TUTEe 3Ty MHCTPYKLINIO ANA NOJTy4eHUA BaxKHbIX

YKa3aHHi Mo TeXHWUKe 6e30MacHOCTU M aKCTUTya-  [NoyKauTyWCTa, OTKPOMTE CTPaHMLIb! C PUCYHKaMM.
TauWK AaHHoro npubopa. Pucyrok EY

MoxanyiicTa, COXpAHHTE UHCTDYKUMIO MO OKG- 4 Vi ancan i i wamesbunTE
nnyaraunu. Mpu nepeade npuoopaTpetseMy oy

1LY HEOBXOAMMO TaKXKe Nepenarts emy

MHCTPYKLMIO MO 3KCMnyaTaumm. 3 Hacaaxa

62 Robert Bosch Hausgerate GmbH



4 KpblwKka

YHuBepcanbHbIi U3MENbYUTENb MOXHO
3aKasatb Yepes CEPBUCHYIO Cry>KOy
(Homep ansa 3akasa: 753122).

OKkcnnyarauma

YHUBEpCabHbIA U3MENBYUTESNL NPUrOAEH
LNA M3MeNbYeHUA MAca, TBEPLOrO Chbipa,
penyaroro NiyKa, Tpas, YeCHOKa, GPPYKTOB,
OBOLLei, OpPeEX0OB, MUHAANA.
YHuBEpCasbHbIA M3MenbuMTENL 06ecneun-
BaeT Bam ucnonb3oBaHue MakcMMasnbHO
MOLLHOCTM Npubopa Npu NPUroToBIEHWM
MeaoBoi 6yTepBpoaHoit Macchkl (npu cobrto-
JleH1M yKasaHui, NpUBEAEHHbIX B peLenTe,
CM. pucyHok [d).

ObAsatenbHO cobntogaiTe yrazaHHoe

B TabnuLe MakcMManbHOe KONMYecTBo

v BpemMsA nepepaboTku (pucyHok [@).

OriacHoCTb TPaBMHPOBAHNA
00 ocTpbivi HoX!

Hurorzaa He Tporatb HOX B yHUBEPCATILHOM
usmesbynTene. Hox yHMBepCaIbHoOro
U3MESILYUTESNIA OpaTh TOJIBKO 38 IACTMAC-
coByto pyyKy. He tporars HOXX rosisivm
PyKamm. Ljna YUCTKM MCrioNb30BaTh LUETKY.

BH1MaHue!
YHuBepcabHbI M3MENbYUTENb UCTIONb30BaTb
TO/BKO B MOJSIHOCTBIO coBpaHHOM BuAae!

OcropoxkHo!

Mepea namenbyeHnem MAca U3 Hero cneayet
YAQUTb XPALLM, KOCTU U CYXOXMIKUA.
YHuBepcanbHbIi USMENbYUTEND HE NPUroAeH
ANA U3MeNbYeHUA OYeHb TBEPAbIX NPOAYKTOB
(KodeWHbIX 3epeH, pedbKu, MyCKaTHbIX
OPEX0B) U 3aMOPOXKEHHbIX NMPOAYKTOB
(dpyKTOB M T.M.).

PucyHok [E1

® [locTaBuTb yHMBEPCANbHbIA U3MENbUNTESNb
Ha rMazKyto 1 uncTyto pabouyto noBepx-
HOCTb U NMpWKaTb Ero.

® BcraBuTb HOX.

® 3arpysuTb NPOAYKTHI.

Brumanue!

Hoxx aomkeH posHo pacnonararbCa B YHU-

BEPCa/bHOM WU3MenbunuTene, YyTobbl Hacaaka

cuzena npaeunbHo (pucyHok [E-3).

® YCTaHOBWTL HacaaKy Ha yHMBEPCabHbIN
U3MenbY1TENb U NOBEPHYTL MO YACOBOH
CTpenKke A0 prKcaLnm CO LLIETUKOM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® YCTaHOBWTb OCHOBHO# 610K Ha HacazKy
1 3aduKcupoBaThb ero.
® BcrasuTb BUNKY B PO3ETKY.
® Kpenko yaepx1Bartb OCHOBHOW 610K
¥ yHUBEPCa/IbHbIA U3MENbUUTEND
U BKIOUYMTb NpUBop (Typ60o-CKOPOCTL).
e T[locne nepepaboTKu OTMNYCTUTL KHOMKY
BKJTFOYEHMA.

Mocne pa6ortbl

® M3Bneub BUNKY U3 PO3ETKM.

® Haykatb Ha KHOMKKU pa3brioKUpPOBKY
U CHATb OCHOBHOM BNIOK C HacaaKMu.

® [loBepHyTb HacaaKy NPOTUB YacoBOM
CTPEJIKU U CHATb ee C YHUBEePCasbHOro
U3MenbUMTenA.

® B3ATb HOXX 3@ NNacTMACCOBYH PYUKy
¥ U3BneYb.

® [inA xpaHeHuA nepepaboTaHHbIX NPOAYK-
TOB YCTaHOBWTb KPBbILLKY Ha YHUBEpCab-
HbIA U3MENBYMTEND.

Uuctka

BHumaHue!

Hukoraa He norpy»arb HacaZKy yHuBepcasb-

HOro U3MENBbYUTENA B XXUAKOCTU U HE MbITb

noA NPOTOYHOM BOAOK MU B NOCYAOMOEYHOM

MaLluHe.

® VYHuBepcasnbHbIM U3MENbUYUTESNb U HOX
MOYHO MbITb B NOCYZIOMOEYHON MalLLWHeE.

® Hacazky cnefyeT TonbKO NpoTuparb
BNaXXHOW TPANKOM.

BeHuuk ans B3buBaHWA

Moxxanyicra, OTKPOUTE CTPaHULIbI C PUCYHKAMMK.

PucyHok A

5 PepnyktopHana npucTaBKa AnA BeHUMKa A1A
B361BaHUA

6 BeHunk anA B36uUBaHUA

BeHuuk anA B3bUBaHUA MOXKHO 3aKasaTb

B CEPBUCHOI cny»0e (HoMep AnA 3aKasa:

753124).

Skcnnyarauma

BeHuuk anA B3buBaHWA npuroaeH AnaA B36u-
BaHWA CIMBOK, B6ENKOB U MONOKa B NeHy

(13 ropayvero (makc. 70 °C) n xonoaHoro
Monoka (makc. 8 °C)), a Takxe anAa
MPUroTOB/IEHMA COYCOB W EeCEPTOB.
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A OniacHocTb ownapmsarmA!

Lna nepepabotrm ropayero Mosioxa
UCII0/Ib30BAaTH BbICOKYIO, Y3KYH EMKOCTb
1A cMmeLLmBaHnA. [OpAYee MOJIOKO MOXKET
OPbI3HYTH 1 OLLITAPHTE KOXKY.

PucyHok [3
® 3arpysuTb NPOAYKTHI B CTakaH bneHaepa.
® YcTaHoBUTb PEeaAYKTOPHYO NPUCTaBKY
Ha OCHOBHOM 610K M 3adUKCHPOBaTH ee.
® BcraBWTb BEHUMK AnA B3BMBaHWA B peayK-
TOPHYIO MPUCTaBKY M 3adUKCUPOBATh Ero.
BHumanue!
Hv B KoeM cnyuae He BCTaBRATb BEHUMK ANA
B3GMBaHWA B OCHOBHO 610K 6e3 peayKTopHOM
npucTaBku (pucyHok B1-3).
® YCTaHoBMTL XKenaemoe 4ncno 06opoToB
C MOMOLLIbHO PETYNIMPOBKM YKCa 000pOTOB
(pexoMeHAaaumA: BbICOKOE YNCIIO
060poTOB).
® VYrep)kvBaTb OCHOBHOM BMOK U CTakaH
6reHaepa 1 HaXkaTb Ha XKEeNaeMyHo KHOMKY
BKJIFOUEHMA.
e T[locne nepepaboTKK OTNYCTUTb KHOMKY
BKJTFOUEHMUA.

I'Iocne paboTbl
M3Bneyb BUNKY U3 PO3ETKM.

® HaxaTb Ha KHOMKK PasBroKMPOBKH 1
CHATb OCHOBHO 610K C pellyKTOpHOM
NPUCTaBKM.

® M3Bneub BEHUWK AnA B3BMBaHWA
13 peayKTOPHON NPUCTaBKM.

Uuctka

BHumanue!
Hwvkoraa He norpy»katb peayKTopHYto npwu-
CTaBKY B *XMAKOCTW M HE MbITb NOA NPOTOYHOM
BOJOW WX B NOCYAOMOEYHON MaLLu1He.
® BeHuvK anA B3OMBaHWA MOXHO MbITb
B NMOCYAOMOEYHON MaLLKHE.
® PepayKTopHyI0 NnpucTaBKy cneayeTt TONbKO
NpoTUPaTh BIAXKHON TPAMKOW.

Hacaaka ansa niope

Mo)xanyicra, oTKpoiTe CTpaHULIbl C PUCYHKaMM.
PucyHok A
7 PenyktopHana npycTaBKa 1A Hacaaku
InA nope
8 Hacaaka ana niope
9 Hox ana niope
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OKcnnyaraumA

Hacaaka ana niope npuroaHa AnA niopupo-
BaHWA BapeHoro kaptodena u AnA NpuroTos-
NEHWA Nope 13 APYrx NOAXOAALLMX NPOAYK-
TOB (Hanp.: BapeHbIX CTPYYKOBLIX MIOAOB,
OBOLLEN N PPYKTOB).

BHumaHue!

OnacHoCTb NoBpeXXAeHNA HacaaKu ANA nope.

— Hacaaky ans mope H1 B KOem cryyae
HEe MCNoNb30BaTh B KACTPIOSIE HEMOCPEACT-
BEHHO HaJ UCTOYHMKOM Tenna.

— He ynapaTte Hacaakoi ana nope
0 TBEpAbIe KpasA (KacTpronun, MUCKH).

— He nepepabartbiBatb TBepble UK Chipble
MHIPEeANEeHTbI, Hanp., KopenHble 3epHa,
LLUOKONaA.

- [MNepepabatbiBaTth BCeraa TonbKo
BapeHble MHIPEANEHTHI.

— KpynHble uHrpeaneHTsl (Hanp., KapTo-
¢denb) npeasapuTEnbHO Nopesatb
Ha KpyMHble 4yacTy.

Pucyrok 3

® BapeHble NpoayKTbl 3arpysuTb B NOAXOA-
ALY eMKocTb. EMKocTb AomkHa BbiTh
3anonHeHa He Bonee Yem Ha aBe TpeTy!

® YCTaHOBMUTb PELYKTOPHYIO NPUCTaBKY
Ha OCHOBHOW 60K M 3adUKCHpOBaTL ee.

® Bcraeutb Hacaaky AnA nope B peayKTop-
HYtO MPUCTaBKY W 3aKpPenuTb NOBOPOTOM
MO 4YacoBOW CTPESKE.

e [lorpysuTb HacaaKy AnA Nope B NpeaHas-
HaYeHHbIe ANA NepepaboTKM NPOAYKTHI.

® Viep)uBaTb OCHOBHOM BJIOK U eMKOCTb
W BKITIOUUTb MprBop (TypBo-CKOPOCTb).

® Hacagky ana niope nepemeLLarb BBEPX
¥ BHWU3 JO TEX NOP, NOKa Mtope He
ZIOCTUTHET Xenaemomn KOHCUCTEHLMU.

® [locne nepepaboTKn OTNYCTUTb KHOMKY
BKJTHOYEHUA.

Mocne pabortsl

® /3Bneyb BUIIKY 13 PO3ETKM.

® Haxarb Ha KHOMKK PasBnoKMPOBKH U
CHATb OCHOBHOW 610K C PellyKTOPHOM
NPUCTaBKM.

® Hacaaky AnA nope CHATb C peAyKTOPHOM
NPUCTaBKM NOBOPOTOM MPOTUB YACOBOK
CTPEKM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Uuctka

BH1MaHue!

Hukoraa He norpy»<atb peyKTOpHYLo

NPUCTaBKY B XXMAKOCTU 1 HE MbITb MOJ

NPOTOYHOW BOAOK MNK B MOCYAOMOEYHON

mMaLluHe.

PekomeHaaumu:

— [JnA yaaneHvA octaTKoB Mope cneayet
BOCMONb30BaTbCA CKPpeOKoM AnA Tecta
WX NNAacTMacCOBOW JIOXKOW.

Hwu B Koem cnyuae He o66uMBaThb
0 TBepAbIN Kpan!

— Tpu nepepaboTke, HANp., KPACHOKOYaH-
HOM KanycTbl ¥ MOPKOBW Ha nnacTmac-
COBBbIX AeTanAx noABNAeTCcA LUBETHON
HaneT, KOTOPbIA MOXXHO yAanuTb
C NMOMOLLIbKO HECKOMNBbKKUX Kanesnb
pacTuTensHoro macna.

® PeayKTOpHYIO Np1cTaBKy cneayeT TONbKO
NpoTUPaTh BAAXKHON TPAMNKOW.

® Hacagky ana niope fyuLle BCero noyuc-
TUTb CPagy e nocne NPUMeEHeH!A.
Tak ocTaTkn He NPUCOXHYT.
Hanutb HemHoro Tennomn BoAbl C MOMOLLMM
CPEeACTBOM B NPUrOAHYI0 EMKOCTb.
Morpysntb Hacaaky AnA nope B BOAy
W BKIOUNTb NPUOBOP NPUMEPHO
Ha 10 cekyHA.

® Hox anA nope cHUMaeTcA nerko
(NoBOPOTOM MO YACOBOM CTPESIKE),
€CNW pesyKTOpHaA Np1cTaBKa eLle
3aKpenneHa Ha Hacaake AnA niope.

® Hacagnky Ans niope 1 HOX AnA mope
MOX>XHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MallnHe.

® [locne uniCTKM HOXa AnA nope cneayeT
06A3aTenLHO NPOBEPUTL, UTO B OTBEPCTUM
ZnA GNOKMPOBKU HET OCTaTKOB NPOAYKTOB.
Mpn Hannuun yaanutb nx AepeBAHHON
nanoyKon (Hanp., 3y60UMCTKONM).

e CoOopka ocyllecTBnAETCA NyTeM NoBopa-
UMBaHMA HOXa ANA Nope NPOTMB YacoBOW
CTPENKH.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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anMep AnA ucnonb3oBaHUA

KaptodenbHoe ntope

1 Kr oTBapHoro kaptodena

0,15 n Tennoro monoka

50 r MArKoro CNMBOYHOrO Macna

® WNHrpeaneHTbl NOMECTUTL B NOAXOAALLYHO
€MKOCTb W NepepadatbiBaTe HacaaKomn ana
nope B TEYEHUE MPUMEPHO 1 MUHYTHI.

® B KoHue fo6aBuTb cofb, Nepel, MycKat
1 NO BKYCY LLEMOTKY KOpULbI.

lMpaBo Ha BHECEHUE U3MEHEHWM
octaBnfAeM 3a co6o.
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10-20 s

5s

10s

20-30s

15s

15s

100 g

20s

100 g

30-40s

CNHR28: 80 g + 120 g
CNHR29: 100 g + 150 g

5s
5s










