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MONTERINGSVEJLEDNING
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Vigtige henvisninger

Sikkerhed: sikkerhed under brug kan kun garanteres, hvis
installationen er udfert pa en korrekt teknisk made og i
overensstemmelse med monteringsinstruktionerne. Skader, der
opstar pga. forkert montering, er installatgrens ansvar.

Elektrisk tilslutning: mé& kun foretages af en uddannet
elektriker. Regulativerne fra elforsyningsselskabet i omradet
skal falges.

Tilslutningstype: apparatet tilhagrer beskyttelsesklasse | og ma
udelukkende anvendes sammen med en tilslutning med
jordforbindelse.

Fabrikanten frasiger sig ethvert ansvar for forkert funktion og
mulige skader, der skyldes forkert elektrisk installation.

Installation: apparatet skal sluttes til en fastgjort installation, og
der skal monteres afbrydere i overensstemmelse med
bestemmelserne for installationen.

Fastmontering under bordpladen: induktionskomfurer kan kun
installeres over skuffer,-varmluftsovne af samme meerke eller
opvaskemaskiner af samme meerke. Under kogesektionen kan
man ikke installere kgleskabe, ovne uden ventilation eller
vaskemaskiner.

Forsyningskabel: sgrg for, at forsyningskablet ikke bliver
speerret inde eller fart over skarpe kanter. Hvis ovnen er
undermonteret, skal du fgre kablet p& hjgrnerne bag pa ovnen
og frem til tilslutningsboksen. Skal anbringes, sa det ikke
bergrer kogesektionens eller ovnens varme dele.

Bordplade: plan, vandret, stabil. Felg bordpladefabrikantens
anvisninger.

Garanti: en forkert installation, tilslutning eller montering
betyder, at produktgarantien bortfalder.

Bemeerk: Enhver &ndring i apparatets indre herunder
udskiftning af forsyningskablet skal udfares af seerligt uddannet
personale i vores tekniske serviceafdeling.

Forberedelse af monteringsmeoblerne,
figurer 1/2/3/4

Mobler med udskaeringer: modstandsdygtige over for
temperaturer op til min. 90°C.

Udskeering: fiern spanerne, nar udskeeringsarbejdet er udfert.

Udskaeringskanter: foretag forsegling med varmeresistent
materiale.

Montering over en skuffe, figur 2a

De metalobjekter, der befinder sig i skuffen, kan opna hgje
temperaturer pa grund af recirkulationsluften fra
kogesektionens ventilation. Derfor anbefales det at bruge en
adskillelsesanordning.

Stette: som stotte kan man anvende en treeplade (figur 3) eller
kgbe egnet ekstraudstyr fra vores serviceafdeling.
Referencenummeret til dette ekstraudstyr er 686002.

Bordplade: skal have en tykkelse pa min. 20 mm.

Afstanden mellem toppen af bordpladen og toppen af skuffen
skal veere 65 mm.




Montering over en ovn (figur 2b)
Bordplade: skal have en tykkelse pa min. 30 mm.

Bemaerk: Se efter i montagevejledningen for ovnen, hvis
afstanden mellem kogetop og ovn skal forages.

Ventilation: Afstanden mellem ovn og kogesektion skal veere
mindst 5 mm.
Montage over en opvaskemaskine

Der skal installeres et mellemlaeg. Ekstraudstyret skal bestilles
hos vores serviceafdeling. Referencenummeret til dette
ekstraudstyr er 686002.

Bordplade: skal have en tykkelse pa min. 20 mm og maks.
40 mm.

Afstanden mellem toppen af bordpladen og toppen af
opvaskemaskinen skal veere:

60 mm, hvis den installeres over en kompakt
opvaskemaskine.

65 mm, hvis den installeres over en opvaskemaskine, der
ikke er kompakt.
Ventilation, figur 4

Med henblik pé& sektionens ventilation er det ngdvendigt med
falgende:

en abning i den gverste del af mgblets bagveeg (figur 4a).

en adskillelse mellem mgblets bagside og kekkenvaeggen
(figur 4b).

Installation af apparatet, figur 5/6

Bemaerk: Anvend beskyttelseshandsker ved montagen af
kogesektionen. Der kan veere skarpe kanter pa de ikke synlige
flader.

Slut apparatet til en stremforsyning, og afprev funktionaliteten.

Spaending: se maerkeplade.

Folg altid tilslutningsskemaet ved tilslutning (figur 6).
1. Brun

2. Bla

3. Gul og gren

Modificer tilslutningsintensiteten 13/16/20 A,
figur 7

Inden du anvender kogesektionen ferste gang,-skal du
kontrollere, at kogesektionens tilslutningsintensitet er korrekt.
Hvis du vil &2ndre kogesektionens intensitet,-skal du gare
felgende:

1. Teend for kogefeltet med hovedafbryderen. Seet ikke nogen
gryder pa kogezonerne.

2.1 de nasste 60 sekunder skal du stille alle kogezoner pa det
egnskede styrketrin i henhold til den kraevede
tilslutningsintensitet, se tabellen.

Styrketrin Tilslutningsintensitet i ampere
i 20 A

c 16 A

3 13 A

3.Sluk for kogezonerne en efter en ved at begynde med den
nederste til hajre, og fortseet s& mod urets retning.

4.Pa-displayet for kogezonerne i hgjre side vises den valgte
tilslutningsintensitet.

5.Sluk kogefeltet med hovedafbryderen.
Den valgte tilslutningsintensitet gemmes korrekt.

Afmontering af apparatet

Afbryd apparatets stremtilslutning.

Laft kogesektionen op ved at presse nedefra.
Pas pa!

Skader pa apparatet! Forsag ikke at afmontere apparatet ved at
lofte det af fra oven.



BRUGSANVISNING

Der findes yderligere oplysninger om produkter, tilboehar,
reservedele og services pa internettet: www.bosch-home.com
og Online-Shop: www.bosch-eshop.com

A\ Sikkerhedsanvisninger

Lees denne vejledning omhyggeligt
igennem. Opbevar brugs- og
montagevejledningen samt apparatpasset
til senere brug eller til kommende ejere af
apparatet.

Kontroller apparatet efter udtagning af
emballagen. Hvis der er opstaet skader
under transporten, ma du ikke tilslutte
apparatet. Kontakt vores serviceafdeling
med en skriftlig beskrivelse af skaderne, da
du ellers mister retten til enhver form for
erstatning.

Dette apparat skal installeres i henhold til
medfglgende monteringsvejledning.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
anvendelse i private husholdninger.
Apparatet ma udelukkende anvendes til
tilberedning af madretter og drikkevarer.
Apparatet skal veere under opsigt, nar det
er i drift. Anvend kun apparatet indenders.

Anvend ikke en afdaekning over
kogesektionen. Sadanne afdaekninger kan
medfare tilskadekomst, f.eks. som fglge af
overophedning, anteending eller
revnedannelse i materialerne.

Anvend ikke uegnede
sikkerhedsanordninger eller
bernebeskyttelsesgitre. De kan forarsage
tilskadekomst.

Dette apparat er ikke beregnet til brug med
et eksternt tidsur eller en fjernbetjening.

Dette apparat kan benyttes af bgrn fra en
alder af 8 ar og af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring eller
viden, hvis de er under opsigt af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller
hvis de er blevet instrueret i sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer og risici,
der kan veere forbundet med brugen af
apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som legetg;.
Renggaring og vedligeholdelse ma ikke
udfares af barn, med mindre de er over 8 ar
gamle og er under opsigt.
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Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde
sig pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

Hvis du har pacemaker eller lignende
medicinsk implantat, skal du veere ekstra
forsigtig med at naerme dig
induktionskogesektioner, nar disse er i
brug. Kontakt din laege eller producenten af
kogesektionen for at finde ud af, om
produktet opfylder de geeldende krav, og
undersgg eventuelle
kompatibilitetsproblemer.

Brandfare!

Varm olie og fedtstof kan hurtigt blive
antendt. Lad aldrig varm olie eller fedtstof
veere uden opsigt. Sluk aldrig ild med
vand. Sluk for kogezonen. Kveel forsigtigt
flammerne med et lag, et brandteeppe
eller lignende.

Kogezonerne bliver meget varme. Laeg
aldrig breendbare genstande pa
kogesektionen. Opbevar ikke genstande
pa kogesektionen.

Apparatet bliver meget varmt. Opbevar
ikke breendbare genstande eller
spraydaser i skuffen direkte under
kogesektionen.

Kogesektionen slukkes af sig selv og kan
ikke mere betjenes. Der er risiko for, at
den teender sig selv pa et senere
tidspunkt. Sla sikringen i sikringsskabet
fra. Kontakt kundeservice.

Fare for forbraending!

Kogezonerne og omradet omkring dem,
iseer en eventuel kogesektionsramme,
bliver meget varme. Regr aldrig de varme
flader. Hold bern pa sikker afstand.

Kogezonen varmer, men indikatoren
fungerer ikke Sla sikringen i
sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.



Genstande af metal bliver hurtigt meget
varme pa induktionskogesektionen. Laeg
aldrig genstande af metal, som f.eks.
knive, skeer, gafler eller lag pa
kogesektionen.

Efter hver brug skal du altid afbryde
kogesektionen med hovedafbryderen.
Vent ikke, til kogesektionen afbrydes
automatisk pa grund af manglende
kogegrej.

Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Reparationer ma kun udfgres af en
kundeservicetekniker, der er uddannet af
0s. Det samme geelder udskiftning af
tilslutningsledninger. Traek netstikket ud af
kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

Indtreengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk stgd. Anvend aldrig
hejtryksrenser eller dampstraler.

Et defekt apparat kan forarsage et
elektrisk st@d. Teend aldrig for et defekt
apparat. Treek netstikket ud af kontakten,
eller sla sikringen fra i sikringsskabet.
Kontakt kundeservice.

Kneaek eller brud i glaskeramikken kan
forarsage elektrisk stad. Sla sikringen i
sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.

Fare for skader!

Denne kogesektion er udstyret med en
blaeser nederst. Hvis kogesektionen er
udstyret med en skuffe nederst, ma du ikke
opbevare sma genstande eller genstande
af papir i den, da de kan gdeleegge
bleeseren og pavirke afkalingen negativt,
hvis de suges ind.

Der bor vaere en afstand pa mindst 2 cm
imellem blaeserens lufttilfarsel og indholdet |
skuffen.

Fare for tilskadekomst!

Ved tilberedning i vandbad kan
kogesektionen og gryden springe pa
grund af overophedning. Beholderen i
vandbadet ma ikke veere i direkte bergring
med bunden i den vandfyldte gryde. Der
ma kun anvendes varmebestandige
beholdere.

Hvis der er vaeske mellem grydebund og
kogezone, kan gryden pludselig hoppe pa
kogezonen. Sarg for, at bade kogezone
0g grydebund altid er tarre.

Arsager til skader
Pas pa!
Kogegrej med en ru bund kan ridse kogesektionen.

Seet aldrig tomt kogegrej pa kogefelterne. Der kan opsta
skader.

Stil ikke varmt kogegrej pa afbryderpanelet, indikatorzonen
eller kanten af kogesektionen. Der kan opstd skader.

Hvis tunge eller spidse genstande falder ned pa kogepladen,
kan den tage skade.

Salvpapir og kogegrej af plastik smelter, hvis det anbringes
pa et varmt kogefelt. Det anbefales ikke at bruge hastter pa
kogesektionen.

Generel oversigt

| falgende tabel kan du se de hyppigste skader:

Skader Arsag Afhjaelpning
Pletter Fastbreendte fadevarer Fjern straks spildte madrester med en glaskniv.

Uegnede rengeringsmidler Brug kun rengeringsmidler, der er velegnet til kogesektioner.
Ridser Salt, sukker og sand Brug ikke kogesektionen som breet eller bord.

Kogegrej med ru bund kan lave ridser i glaske-

ramikken

Kontrollér kogegrejet.

Misfarvninger Uegnede rengaringsmidler

Brug kun rengaringsmidler, der er velegnet til kogesektioner.

Overfladen pa kogegrejet

Left gryder og pander, nar du fylder dem.

Mathed Sukker og emner med hgijt sukkerindhold

Fjern straks spildte madrester med en glaskniv.




Beskyttelse af miljoet

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

Dette apparat er klassificeret iht. det europasiske direktiv
EZN 2/19/EU om affald af elektrisk- og elektronisk udstyr

(waste electrical and electronic equipment - WEEE).
mmmmm Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og

recycling af kasserede apparater geeldende for hele EU.

Rad om energibesparelse

m Brug altid laget, som falger med hver enkelt gryde. Nar du
tilbereder uden lag, kreeves der meget energi. Anvend et
glaslag for at kunne holde gje med retten uden at skulle lafte
laget.

Induktionstilberedning

Fordele ved induktionstilberedning

Induktionstilberedning forudseetter en radikal eendring i forhold
til traditionelle opvarmningsmetoder, da varmen genereres
direkte i kogegrejet. Derfor har det mange fordele:

m Tidsbesparelse ved kogning og stegning; gennem direkte
opvarmning af kogegrejet.

m Energibesparelse.

m Enklere renggring og vedligeholdelse. Spildte madrester
breender ikke sa hurtigt fast.

m Tilberednings- og sikkerhedskontrol; kogefeltet taender eller
aforyder for stremforsyningen, s snart betjeningsknappen
anvendes. Induktionskogefeltet stopper varmeforsyningen,
hvis kogegrejet fijernes, uden at kogefeltet farst afbrydes.

Kogegrej

Kun kogegrej, der er egnet til induktionstilberedning med
ferromagnetiske beholdere, ma bruges, hvis det bestar af:

m emaljeret stal
m stgbejern
m specialbeholdere til induktionstilberedning i rustfrit stal.

For at finde ud af om kogegrejet er egnet, kan du kontrollere,
om bunden af kogegrejet tiltraeekkes af en magnet.
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Brug kogegrej med flad bund. En bund, som ikke er flad,
kraever meget energi.

m Diameteren pa bunden af kogegrejet ber svare til stgrrelsen
pé kogefeltet. Bemeaerk: producenterne af kogegrejet vil ofte
angive diameteren gverst pa kogegrejet, som normailt er lidt
starre end bunden.

m Brug mindre kogegrej til sma masngder. Stort kogegrej med
lidt indhold kraever meget energi.

m Brug lidt vand, nar du koger. P4 den méade sparer du energi,
og du bevarer vitaminerne og mineralerne i grentsagerne.

m Veelg det lavest mulige styrketrin til tilberedningen. Hvis
styrketrinnet er for hgijt, spildes der energi.

Der findes andre former for kogegrej til induktion, hvis bund
ikke er helt ferromagnetisk.

Ved anvendelse af stort koge-
grej, der har et ferromagnetisk
omrade med en mindre diame-
ter, opvarmes kun det ferromag-
netiske omrade, hvorved
varmefordelingen kan veere

ujeevn.

Kogegrej med aluminiumfelter i
salen reducerer det ferromagne-
tiske omrade, og du skal derfor
tilfgre mindre varme. Dette kan
gore, at det er vanskeligt at
opdage kogegrejet, eller at det
ikke bliver registreret i det hele.

For at opna gode tilberednings-
resultater anbefales det, at dia-
meteren pa kogegrejets
ferromagnetiske omrade tilpas-
ses kogefeltets starrelse. Hvis
kogegrejet ikke kan identificeres
i et kogefelt, prev da i det felt,
hvis diameter er en starrelse
mindre.

Uegnet kogegrej

Brug aldrig en spredningsdiffusionsplade eller kogegrej af:
m normalt tyndt stél

m glas

m ler

= kobber

= aluminium

Egenskaber for kogegrejets bund

Egenskaberne for kogegrejets bund har betydning for, om
tilberedningen bliver jeevn. Kogegrej, som er fremstillet af
materialer, der hjeelper med at fordele varmen, herunder
"sandwich-materialer" i rustfrit stal, som fordeler varmen jeevnt
og sparer bade tid og energi.



Intet kogegrej eller kogegrej i uegnet storrelse

Hvis du ikke anbringer noget kogegrej i det valgte kogefelt,
eller hvis kogegrejet ikke er egnet i relation til materiale eller
starrelse, begynder tilberedningsniveauet at blinke pa displayet
til kogefeltet. Placer egnet kogegrej i feltet, s det holder op
med at blinke. Hvis der gar mere end 90 sekunder, afbrydes
kogefeltet automatisk.

Tomt kogegrej eller kogegrej med tynd bund

Opvarm ikke tomt kogegrej, og brug ikke kogegrej med tynd
bund. Kogesektionen er udstyret med et internt
sikkerhedssystem, men tomt kogegrej kan opvarmes sa hurtigt,

Laere apparatet at kende

P4 side 2 findes oplysninger om kogezonernes mal og effekter.

Betjenings panel

at funktionen “automatisk afbrydelse" ikke kan na at reagerer
pa hgje temperaturer. Kogegrejets bund kan ridse og
gdelaegge kogefeltets overflade. | sa fald skal du ikke rgre ved
kogegrejet, men slukke for kogefeltet. Hvis den ikke virker efter
at veere blevet koalet af, skal du kontakte serviceafdelingen.

Kogegrejsdetektering

Hvert kogefelt har en mindste detekteringsgraense for
kogefeltet, som varierer efter kogegrejets materiale. Derfor skal
du bruge det kogefelt, som passer bedst til kogegrejets
diameter.

"
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Betjeningsoverflader Indikatorer
0) Hovedafbryder o Effektivitet
O Valg af kogefelt -9 Styrketrin
—/+ Valg af indstillinger b Powerboost-funktion
boost A Powerboost-funktion H/hk Restvarme
® Funktion til programmering af tid oo Funktion til programmering af tid
& Barnesikring Betjeningsoverflader
Nar du trykker pa et symbol, aktiveres den relevante funktion.
Bemeerk: Sorg altid for, at betjeningsoverfladerne er tgrre. Fugt
kan pavirke funktionerne.
Kogefelter
Kogefelt

(O Enkelt kogezone

Brug kogegrej af en velegnet starrelse.

Brug kun kogegrej, der er egnet til induktion. Se afsnittet “Egnet kogegrej".

Restvarme-indikator

Kogesektionen er udstyret med en restvarmeindikator for hvert
kogefelt, som viser, hvilke felter der fortsat er varme. Rar ikke
ved kogefeltet, hvis restvarme-indikatoren lyser.

Selv om kogefeltet afbrydes, vil indikatoren h eller H lyse, mens
kogefeltet er varmt.

Hvis kogegrejet fiernes, fare kogefeltet er afbrudt, vil
indikatoren h eller H og det valgte styrketrin vises skiftevis.
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Programmering af kogesektion

| dette kapitel vises, hvordan et kogefelt indstilles. | tabellen
vises kogetrinnene og tilberedningstiderne for forskellige retter.

Sadan teendes og slukkes kogesektionen

Kogefeltet teendes og slukkes med hovedafbryderen.

Teend: Tryk pa symbolet . Der heres et lydsignal. Indikatoren
ved siden af hovedafbryderen og indikatorerne for {f
kogefelterne lyser. Kogefeltet er klar til brug.

Sluk: Tryk pa symbolet @, og hold det inde, indtil displayerne
slukkes. Alle kogefelterne er slukket. Restvarmeindikatoren
forbliver teendt, indtil kogefelterne er kalet tilstraekkeligt ned.

Anvisninger

Kogesektionen afbrydes automatisk, nar alle kogefelter har
veeret deaktiveret i mere end 20 sekunder.

De valgte indstillinger forbliver i hukommelsen i 4 sekunder,
efter at kogefeltet afbrydes. Hvis du teender for
kogesektionen igen i denne periode, anvendes de tidligere
indstillinger.

Indstilling af kogefelt

Veelg det gnskede styrketrin med symbolerne + og -.

Styrketrin 1 = mindste styrke.

Styrketrin 9 = hgjeste styrke.

Hvert styrkeniveau har en mellemtrinsindstilling. Den angives af
et punktum.

Veelg kogefelt og styrketrin.

Kogesektionen skal veere teendt.

1.Veelg kogefeltet med symbolet O.

2.1 Igbet af de naeste 10 sekunder skal du trykke pa
symbolet + eller -. Grundindstillingen vises:

Symbol + effekt- niveau 9
Symbol - styrketrin 4

OO0 ol

g O

O
@,
3

Styrketrinnet er justeret.

FEndring af kogetrin

Veelg kogefelt, og tryk pa symbolet + eller -, indtil du kommer til
det gnskede styrketrin.

Afbryd kogefeltet
Veelg kogefelt, og tryk pa symbolet + eller -, indtil £ vises.
Kogefeltet afbrydes, og indikatoren for restvarme vises.

Anvisninger
Hvis der ikke er anbragt kogegrej pa kogefeltet, vil det valgte
styrketrin blinke. Efter et stykke tid slukkes kogefeltet.

Hvis det er placeret kogegrej pa kogefeltet, for der teendes
for pladen, registreres dette inden for 20 sekunder, efter at
hovedafbryderen er teendt, og kogefeltet veelges automatisk.
Nar kogegrejet er registrert, skal du veelge indstilling for
pladen inden for de naeste 20 sekunder. Hvis ikke afbrydes
kogefeltet.

Hvis du placere mere end et kogegrej pa kogepladen og
teender, registreres kun det ene kogegre;.

Tabel over tilberedning
| den falgende tabel vises nogle eksempler.
Anvend styrketrin 9 ved tilberedningens start.

Du skal rgre ofte, hvis du opvarmer pureer, cremesuppe og
tykke saucer.

Styrketrin
Smeltning
Chokolade, overtreekschokolade 1-1.
Smgr, honning, gelatine 1-2
Opvarmning og varmebevaring
Suppe (f.eks. linsesuppe) 1-2
Maelk** 1.-2.
Palser opvarmet i vand** 3-4
Optening og opvarmning
Dybfrossen spinat 3-4
Dybfrossen gullasch 3-4

* Tilberedning uden lag
** Uden lag
*** Vend ofte
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Styrketrin

Retter, der tilberedes/koges ved svag varme

Kartoffelkroketter* 4.-5.
Fiskeretter* 4-5
Hvide saucer, f.eks. bechamel 1-2
Opbagte saucer, f.eks. bearnaise, hollandaise 3-4
Kogning, dampning, svitsning

Ris (med dobbelt maengde vand) 2-3
Risbudding 1.-2.
Kartofler 4-5
Pasta* 6-7
Gryderetter, supper 3.-4.
Grontsager 2.-3.
Dybfrosne grentsager 3.-4.
Gryderet i trykkoger 4.-5.
Stuvning

Kadrulle 4-5
Stuvning 4-5
Gullasch 3.-4.
Stegning / Fritering med lidt olie**

Filetter, koteletter (ferske eller panerede) 6-7
Steak (3 cm tyk) 7-8
Bryst (2 cm tykt)*** 5-6
Hamburgere, kartoffelfrikadeller, (3 cm tyk)*** 4.-5.
Fisk og fiskefilet, fersk 5-6
Fisk og fiskefilet, paneret 6-7
Sma og store rejer 7-8
Dybfrosne retter, f.eks. panderetter 6-7
Pandekager 6-7
Omelet 3.-4.
Fritering** (150-200 g per portion i 1-2 | olie)

Dybfrostprodukter, f.eks. pommes frites, kyllingenuggets 8-9
Dybfrosne kroketter 7-8
Kad, f.eks. kyllingestykker 6-7
Fisk, grentsager eller svampe, paneret eller indbagte, f.eks. champignon 6-7
Desserter, f.eks. friterede sgde sager eller indbagt frugt 4-5

* Tilberedning uden lag
** Uden lag
*** Vend ofte

Bornesikring

Kogesektionen kan sikres mod ufrivillig teending for at
forhindre, at bern taender den.

Aktivering og deaktivering af bornesikringen

Kogesektionen skal vaere slukket.

Aktivering: tryk pa symbolet C= i ca. 4 sekunder. Indikatoren
ved siden af symbolet & lyser i 10 sekunder. Kogesektionen
er nu blokeret.

Deaktivering: tryk pad symbolet &= i ca. 4 sekunder.
Barnesikringen er nu deaktiveret.

Permanent bornesikring

Med denne funktion aktiveres bgrnesikringen automatisk,
forudsat at kogesektionen er afbrudt.

Aktivering og deaktivering

| kapitlet Grundindstillinger far du oplysninger om tilkobling af
automatisk bgrnesikring.
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Powerboost-funktion

Med Powerboost-funktionen kan man opvarme store meengder
vand hurtigere end ved at anvende styrketrinnet 5.

Alle fire kogefelter er udstyret med denne funktion.

Aktivering

Kogesektionen skal veere teendt, men der mé ikke veere nogen
kogefelter i gang.

1.Veelg en kogezone.
2.Tryk pa symbolet boostA.
Indikatoren & teendes

Funktionen er aktiveret.

Funktionen tidsprogrammering

Funktionen kan bruges pa to forskellige mader:

- til automatisk afbrydelse af et kogefelt.
- som minutur.

Automatisk afbrydelse af et kogefelt
Feltet aforydes automatisk, nar den valgte tid er gaet.

Programmering af tilberedningstiden
Kogesektionen skal veere teendt:
1. Veelg kogefelt og det enskede styrketrin.

2.Tryk pa& symbolet (O. Indikatoren @ for kogefeltet tzendes. |
displayet for funktionen tidsprogrammering vises L4}
3.Tryk pa symbolet + eller -. Grundindstillingen vises:
Symbolet +: 30 minutter.
Symbolet -: 10 minutter.

° Do Y Y | ° | 1
Oz O ou
@ min @ min
B + boost R @ B —+ boost A @

4.Tryk pa symbolet + eller -, indtil den gnskede kogetid vises.
Efter nogle sekunder begynder tilberedningstiden at forlgbe.
Bemaerk: Du kan automatisk programmere samme

tilberedningstid for alle felter. Den programmerede tid Igber
uafheengigt for hvert enkelt kogefelt.

| kapitlet Grundindstillinger finder du oplysninger om
automatisk programmering af tilberedningstid.

AEndring eller afbrydelse af tiden

Veelg kogefelt. Tryk pa symbolet (B, og skift tid med
symbolerne + eller -, eller indstil til £
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Bemaerk: Hvis der taendes for et kogefelt, mens Powerboost-
funkhonen er i brug, vil der i kogefeltets display sk|fteV|s
blinke & og 5; styrketrinnet genindstilles efterfalgende 5
Powerboost-funktionen deaktiveres.

Sadan deaktiveres funktionen

1.Veelg et kogefelt.
2.Tryk pa symbolet boostA.

Indikatoren I:r_vises ikke lzengere, og kogefeltet gar tilbage til
styrketrinnet 5.

Funktionen er nu deaktiveret.

Bemeerk: Under saerlige omstandigheder kan Powerboost-
funktionen slukke automatisk for at beskytte de indre
elektroniske komponenter i kogefeltet.

Nar tiden er forlgbet

Kogefeltet slukkes. En alarm Iyder og displayet for den
programmerede funktion vises {17 i 10 sekunder.
@ Indikatoren for kogefeltet teendes. Hvis du trykker pa
symbolet (O, slukkes displayerne, og det akustiske signal
opharer.
Anvisninger
Hvis flere tilberedningstider i forskellige felter er
programmeret, vil den korteste tilberedningstid vises i den
visuelle indikation til tidsprogrammeringsfunktionen.

Der kan indstilles en tilberedningstid pa op til 99 minutter.

Minutur

Minuturet giver mulighed for at programmere en tid pa op til 99
minutter. Det er uafhaengigt af andre indstillinger. Denne
funktion afbryder ikke kogefelterne automatisk.

Sadan indstilles funktionen
1. Minuturet kan veelges pa to forskellige mader:

Hvis kogefeltet er valgt: Tryk pa symbolet ® 2 gange.

Hvis kogefeltet ikke er valgt: Tryk pa symbolet (©.
Indikatoren @ ved siden af symbolet L) teendes. | displayet for
funktionen tidsprogrammering vises 4.

2.Tryk pa symbolet + eller -. Grundindstillingen vises.
Symbolet +: 10 minutter.
Symbolet -: 5 minutter.

3.Indstil den gnskede tid med symbolerne + eller -.

Efter nogle fa sekunder gar tiden i gang.

AEndring eller afbrydelse af tiden

Tryk flere gange pa symbolet (B, indtil indikatoren @ ved siden
af symbolet ) teendes. Foretag &ndring af tiden, eller indstil

til 517 med symbolerne + 6 -.

Nar tiden er forlgbet

Der hares et lydsignal til information herom. | displayet for
funktionen tidsprogrammering vises tiii. Efter 10 sekunder
afbrydes indikatorerne.

Ved tryk pa symbolet (® slukker indikatorerne, og det akustiske
signal opharer.



Automatisk tidsbegraensning

Nar kogefeltet er i funktion i laeengere tid, og der ikke foretages
2ndring af indstillinger, aktiveres den automatiske
tidsbegreaensning.

Kogefeltet opherer med at afgive varme. | den visuelle
indikation for kogefeltet blinker skiftevis £, & og indikatoren for
restvarme h/H.

Ved tryk péa et hvilket som helst symbol slukkes indikatoren. Nu
kan kogefeltet indstilles igen.

Néar den automatiske tidsbegraensning aktiveres, virker den i
henhold til det valgte kogetrin (fra 1 til 10 timer).

Grundindstillinger

Apparatet indeholder forskellige grundindstillinger.
Indstillingerne kan tilpasses brugerens egne behov.

Indikator Funktion

c Permanent bgrnesikring

Il Deaktiveret.*

{ Aktiveret.
cc Lydsignaler
£l Aforudt bekraeftelsessignal og fejlsignaler.
{ Kun fejlsignal tilkoblet.
c Kun bekreeftelsessignal aktiveret.
3 Alle signalerne er deaktiveret.*
cS Automatisk programmering af tilberedningstiden.
O Afbrudt.*
{-55 Tid til automatisk frakobling
c5 Varighed af timerfunktionens alarm
{ 10 sekunder*.
2 30 sekunder.
3 1 minut.
c Power-Management-funktionen
{l = Deaktiveret.*
{ = 1000 W minimumeffekt.
{.=1500 W
£ =2000 W
9 eller 5. = maksimal styrke i kogesektionen.**
cq Tid for valg af kogefelt
£l ubegraenset: det sidst programmerede kogefelt forbliver valgt.*
{ begreenset: Kogefeltet forbliver kun valgt i 10 sekunder.
co Tilbage til de automatiske indstillinger

{ Personlige indstillinger.*
{ Tilbage til fabriksindstillingerne.

*Fabriksindstilling

**Kogesektionens maksimumeffekt afhanger af, hvordan tilslutningens intensitet konfigureres under installationen. For ikke at over-
skride denne maksimumvaerdi er kogesektionen udstyret med en reekke komponenter, som automatisk handterer effekten og
fordeler den mellem kogefelterne efter behov.
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Ga til grundindstillingerne
Kogesektionen skal veere slukket.

1.Teend kogesektionen.
2.1 lgbet af de fglgende 10 sekunder skal symbolet C= holdes

nede i cirka 4 sekunder.

O
H L

ARy —

O :\,_/,t’: "7

///ﬁ//,\\\ ’-'
[ ] min

— + boost A @

P& displayet lyser cog ! skiftevis og & som en
forhdndsbestemt indstilling.

3.Tryk flere gange pa symbolet C=, indtil indikatoren for den
eonskede funktion vises.

Vedligeholdelse og renggering

Rad og vejledning, der omtales i dette kapitel, tiener som hjeelp
til rengaring og optimal vedligeholdelse af kogesektionen

Kogesektion

Rengearing

Rengear kogefeltet efter hver madlavning. Pa denne made
undgds det, at madrester braender sig fast. Renger ikke
kogefeltet, far den er tilstraekkeligt afkalet.

Brug kun rengeringsmidler, der er velegnet til kogefelter. Laes
angivelserne pa produktets emballage.

Brug aldrig:
Ufortyndet opvaskemiddel
Opvaskemiddel
Slibemidler

Reparation af fejl

Normalt skyldes fejl sma detaljer. Far Serviceafdelingen
kontaktes, bar felgende rad og vejledning tages i betragtning.

4.Vealg derefter den gnskede indstilling med
symbolerne + og -.

5.Tryk igen pa symbolet =, og hold det nede i cirka
4 sekunder.

Indstillingerne er nu gemt korrekt.

Afslut

Hvis du vil forlade grundindstillingerne, skal du afbryde
kogesektionen med hovedafbryderen.

Skurende produkter som ovnrens eller pletfjerner
Svampe med ridsende overflade
Hoijtryksrens og damprensere

Den bedste made at fjerne genstridigt snavs pa er at bruge en
glasskraber. Fglg anvisningerne fra producenten.

Du kan bestille egnede skrabere i serviceafdelingen eller i
vores online-shop.

Kogesektionens ramme

For at undgé skader pa kogesektionens ramme skal du
overholde faglgende angivelser:

Brug kun varmt vand med en smule sabe
Brug ikke skarpe eller slibende produkter
Brug ikke glasskraberen

Indikator Fejl

Afhjeelpning

ingen Streamforsyningen er afbrudt.

Kontrollér ved hjeelp af andre elekiriske apparater, om
der er sket en stremafbrydelse.

Tilslutningen af apparatet er ikke udfart i over- Kontrollér, at apparatet er tilsluttet i overensstemmelse

ensstemmelse med tilslutningsskemaet.

Fejl i det elektroniske system.

med tilslutningsskemaet.

Hvis de foregaende typer kontrol ikke lgser problemet,
kontakt da Serviceafdelingen.

Indikatorerne lyser
sig et objekt fast herpa.

Betjeningspanelet er fugtigt, eller der har sat

Aftgr omradet ved betjeningspanelet eller fiern objek-
tet.

Indikatoren - blinker blandt Der er opstéet en fejl i elektriske system.

indikatorerne for kogefelter

Deek overfladen pa kontakten til med handen et gjeblik
for at undersage fejlen.

* Hvis indikationen fortseetter, kontakt da Serviceafdelingen.
Anbring ikke varmt kogegrej pa betjeningspanelet.
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Indikator Fejl

Afhjzelpning

£~ + nummer / & + num- Fejl i det elektroniske system.

mer / £ + nummer

Afbryd kogesektionen fra stremforsyningen. Vent
30 sekunder og tilslut det igen.*

FO/FS Der er opstéet en intern fejl i funktionaliteten. Afbryd kogesektionen fra stramforsyningen. Vent
30 sekunder og tilslut det igen.*
FZ Det elektroniske system er overophedet og  Vent til det elektroniske system er tilstrackkeligt afkelet.
har afbrudt det pageeldende kogefelt. Tryk derefter pa et hvilket som helst symbol pa koge-
FY Det elektroniske system er overophedet og sektionen.

har afbrudt alle kogefelter.

F 5 + styrketrin og akustisk Der er varmt kogegrej i zonen til betieningspa- Fijern kogegrejet. Fejlindikatoren slukkes kort tid efter.

signal
system bliver overophedet.

nelet. Det er sandsynligt, at det elektroniske

Du kan fortsaette med at lave mad.

F 5 og akustisk alarm

beskytte det elektroniske system.

Der er varmt kogegrej i zonen til betjeningspa- Fjern kogegrejet. Vent nogle sekunder. Tryk mod over-
nelet. Kogefeltet er blevet afbrudt for at

fladen pa kontakten. Nar fejlindikatoren slukkes, kan
du fortsaet lave mad.

i Forkert elektrisk spaending uden for de nor-

male funktionsgreenser.

| dette tilfeelde bar man kontakte elektricitetsselskabet.

l|_|

/U3

"
L

Kogefeltet er blevet overophedet, og det er
slaet fra for at beskytte dets overflade.

Vent pa, at det elektroniske system er tilstrackkeligt
afkalet og teend igen.

* Hvis indikationen fortseetter, kontakt da Serviceafdelingen.
Anbring ikke varmt kogegrej pa betjeningspanelet.

Normal lyd fra apparatet under brug

Induktionsvarmeteknologien er baseret pa dannelsen af

elektromagnetiske felter, som gar, at varmen genereres direkte
i bunden af kogegrejet. Disse kan generere lyde og vibrationer,
som beskrevet nedenfor, afheengigt af kogegrejets udformning:

Der lyder en dyb buldrende lyd som fra en transformator

Denne lyd opstar ved madlavning ved hgj effekt. Arsagen hertil
er energimaengden, som overfares fra kogefeltet til kogegrejet.
Denne lyd forsvinder eller aftager, nar styrketrinnet saenkes.

En lav hveesende lyd

Denne lyd genereres, hvis kogegrejet er tomt. Denne lyd
forsvinder, nar man kommer vand eller mad i kogegrejet.

Knitrende lyd

Denne lyd hgres i kogegrej, som bestar af flere forskellige
overlappende materialer. Lyden beror pa vibrationer, som
skabes i overfladerne, som samler de forskellige overlappende
materialer. Denne lyd kommer fra kogegrejet. Maengden og
maden maden tilberedes pa kan gare, at lyden varierer.

Kundeservice

Hvis Deres apparat skal repareres, star vores kundeservice til
Deres radighed.

E-nummer og FD-nummer:

Nar De kontakter vores serviceafdeling, skal De opgive
komfurets E-nummer og FD-nummer. Typeskiltet med numrene
findes i apparatets papirer.

Vaer opmaerksom pa, at det ogsa indenfor garantiperioden ikke
er gratis at f& besgg af en tekniker fra kundeservice, hvis det
viser sig, at apparatet er blevet betjent forkert.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte kundeservice-
fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfselde af fejl
DK 4489 89 85

Stol pa producentens kompetence. P4 den made sikres det, at
reparationer udfares af uddannede serviceteknikere, som ligger
inde med de originale reservedele, der passer til det
pageeldende apparat.

En hgj hveesende lyd

Lyden hgres iseer i kogegrej, som bestar af forskellige
overlappende materialer, sa snart de udsaettes for maksimal
opvarmningseffekt i to kogefelter pa samme tid. Denne lyd
forsvinder eller bliver mindre, nar effekten reduceres.

Lyd fra blaeseren

For at opna det bedste resultat skal kogefeltet anvendes ved en
kontrolleret temperatur. Til dette har kogesektionen en blaser,
som aktiveres, nar apparatet registrerer en hgj temperatur.
Blaeseren kan ogsé bruges som per inerti, nar kogefeltet er
afbrudt, hvis den registrerede temperatur stadig er for hgij.

Tikkende lyd eller lyd som fra viserne pa et ur

Denne lyd hares kun, nar 3 kogefelter eller derover er i gang,
og den forsvinder eller reduceres, nar du slukker kogefeltet.

De beskrevne lyde er normale, udger en del af
induktionsteknologien og er ikke tegn pa fejl.
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Testede retter

Denne tabellen er udviklet af testinstitutterne med henblik pa at
tilrettelaegge en kontrol af vores apparater.

Oplysningerne i tabellen henviser til vores kogegrej fra Schulte-
Ufer (kekkenseet i 4 dele til induktionskogeplade HEZ 390042)
med felgende mal:

Kasserolle @ 16 cm, 1,2 | til kogefelter med @ 14,5 cm

Gryde @ 16 cm, 1,7 | til kogefelter med @ 14,5 cm
Gryde @ 22 cm, 4,2 | til kogefelter med @ 18 cm
Stegepande @ 24 cm, til kogefelter med @ 18 cm

Testede retter Kogefelt

Foropvarmningen

Tilberedning

Styrketrin  Varighed (Min:S)

Lag

Styrketrin

Lag

Chokoladesmeltning

Kogegrej: kasserolle

Overtraekschokolade (f.eks. maerket Dr. Oetker 2 14,5 cm
sort 55 %, 150 g.)

Nej

Opvarmning og varmholdning af linsesuppe

Kogegrej: gryde
Begyndelsestemperatur 20 °C

Linsesuppe*
Meangde 450 g. @ 14,5 cm

9 1:30 uden at rore

Ja

Mengde: 800 g. g 18 cm

9 2:30 uden at rgre

Ja

Konserveret linsesuppe , f.eks. linser med pglser
fra Erasco

Maengde 500 g. @ 14,5 cm

1:30 omrering
efter ca. 1:00

Ja

Mangde 1 kg. @18 cm

2:30 omrering
efter ca. 1:00

Ja

Fremstilling af bechamelsauce

Kogegrej: kasserolle
Maelketemperatur: 7 °C

Ingredienser: 40 g smar, 40 g mel, 0,5 | meelk @ 14,5 cm
(3,5 % fedt) og lidt salt

1. Smelt smaret, ibland mel og salt, og varm det
hele op

2. Tilseet maelk, kog saucen op under kontinuerlig
omrgring

3. Nar bechamelsaucen koger, skal du lade en
koge i 2 minutter under kontinuerlig omrgring

1 cirka 3:00

Nej

7 cirka 5:20

Nej

Nej

Kogning af ris og maelk

Kogegrej: gryde
Meelketemperatur: 7 °C

Varm meaelken op, indtil den begynder at stige. Skift
til det anbefalede styrketrin, og tilseet ris, sukker og
salt

Ingredienser: 190 g rundkornet ris, 23 g sukker,
750 ml maelk (3,5 % fedt) og lidt salt ©14,5cm

Ingredienser: 250 g rundkornet ris, 30 g sukker, @18 cm
11 malk (3,5 % fedt) og lidt salt

8. cirka 6:30

Nej

2 omrgring
efter ca.
10:00

Ja

Kogning af ris*

Kogegrej: gryde
Vandtemperatur 20 °C

Ingredienser: 125 g rundkornet ris, 300 g vand

og lidt salt @ 14,5 cm

9 cirka 2:30

Ja

Ja

Ingredienser: 250 g rundkornet ris, 600 g vand

og lidt salt @18 cm

9 cirka 2:30

Ja

Ja

*Opskrift int. DIN 44550
**Opskrift iht. DIN EN 60350-2
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Foropvarmningen Tilberedning
Testede retter Kogefelt Styrketrin  Varighed (Min:S) Lag Styrketrin  Lag
Stening af svinefilet
Kogegrej: Stegepande
Filetens begyndelsestemperatur: 7 °C @18 cm 9 1:30 Nej 7 Nej
2 svinefileter (veegt ca. 200 g, 1 cm tykke)
Tilberedning af pandekager™*
Kogegrej: Stegepande: @ 18 om 9 1:30 Nej 7 Nej
55 ml pandekagedej
Stegning af dybfrosne kartofler
Kogegrej: gryde
Ingredienser: 1,8 kg solsikkeolie til kogning: @18 cm 9 Til temperaturen i, 9 Nej

200 g dybfrosne pommes frites (f.eks. McCain
123 Frites Original)

olien er 180 °C

*Opskrift iht. DIN 44550
**Opskrift iht. DIN EN 60350-2
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Tarkeita vihjeita

Turvallisuus: kayttdturvallisuus on taattu ainoastaan silloin, kun
asennus on suoritettu teknisesti oikein ja ndiden
asennusohjeiden mukaan. Virheellisesta asennuksesta
aiheutuvat vahingot ovat asentajan vastuulla.

Sahkoliitanta: litinnan saa suorittaa vain valtuutettu alan
asiantuntija. Kytkennassa on noudatettava paikallisen
sahkontoimittajan saantgja.

Liitantatyyppi: laitteen suojausluokka on | ja sitd voidaan
kayttaa vain maadoitetulla sahkdliitannalla.

Valmistaja ei ota vastuuta virheellisesta toiminnasta ja
mahdollisista vahingoista, jotka aiheutuvat virheellisista
sahkoasennuksista.

Asennus: Laite on on asennettava kiinteddn asennukseen ja
kiintedssa asennuksessa on oltava virran katkaisuvélineet
asennusta koskevien maarayksien mukaisesti.

Asentaminen kalusteeseen tyétason alapuolelle:
induktiokeittotasot voidaan asentaa vain laatikon,
samanmerkkisen kiertoilmauunin tai samanmerkkisen
astianpesukoneen ylapuolelle. Keittotason alapuolelle ei saa
asentaa jadkaappia, tuuletuksella varustamattomia uuneja tai
pesukoneita.

Virtajohto: virtajohto ei saa jaadda puristuksiin eika sit4 saa
vieda teravien reunojen yli. Jos alapuolelle on asennettu uuni,
vie johto uunin takanurkkien kautta kytkentéarasiaan. Virtajohto
on asetettava niin, ettei se koske keittotason tai uunin kuumiin
osiin.

Keittotaso: tasainen, vaakasuora, vakaa. Noudata keittotason
valmistajan ohjeita.

Takuu: virheellinen asennus tai liitanta mitatoi tuotteen takuun.

Huomautus: Laitteen sisdosien késittely, mukaan lukien
virtajohdon vaihto, tulee jattda vastaavan koulutuksen saaneen
huoltopalvelun suoritettavaksi.

Asennuskalusteiden valmisteleminen,
kuvat 1/2/3/4

Sisaanrakennetut kalusteet: kestdvat vahintaan 90 °C
lampatilan.

Asennusaukko: poista lastut leikkaustoimenpiteiden jélkeen.
Leikkauspinnat: tiivistd [Ammonkestavalla materiaalilla.

Laatikon paélle asentaminen, kuva 2a

Laatikossa olevat metalliset esineet voivat kuumentua
huomattavasti keittotason tuuletuksesta aiheutuvan
ilmankierron vuoksi, talléin on suositeltavaa kayttaa
valikappaletta.

Vélikappale: voit k&yttdd puukappaletta (kuva 3) tai hankkia
sopivan lisdvarusteen teknisestad huoltopalvelustamme. Taman
lisdvarusteen viitekoodi on: 686002.

Ty6taso: paksuuden on oltava vahintdan 20 mm.

Keittotason ylareunan ja laatikon ylareunan valiin on jatettava
65 mm tilaa.
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Asentaminen uunin ylapuolelle, kuva 2b
Ty6taso: paksuuden on oltava vahintaan 30 mm.

Huomautus: Katso ohjeet uunin asennusohjeesta, jos
keittotason ja uunin valista etaisyyttd on suurennettava.

lImanvaihto: Uunin ja keittotason vélisen etéisyyden pitda olla
vahintdan 5 mm.
Asennus astianpesukoneen ylapuolelle

Valikappale-lisdvaruste on asennettava. Lisdvaruste voidaan
tilata teknisesta huoltopalvelusta. Taméan lisdvarusteen
viitekoodi on: 686002.

Tybtaso: paksuuden on oltava vahintdan 20 mm ja enintaan
40 mm.

Tybtason ylareunan ja astianpesukoneen ylareunan vélisen
valimatkan on oltava:

60 mm, jos keittotaso asennetaan pienikokoisen
astianpesukoneen péaalle.

65 mm, jos keittotaso asennetaan suurikokoisen
astianpesukoneen péaalle.

Tuuletus, kuva 4

Keittotason tuuletuksen kannalta on varmistettava, etta:

kalusteen takaseinan yldosassa on ilma-aukko (kuva 4a).

kalusteen takaosan ja keittion seinan valissa on tilaa
(kuva 4b).

Laitteen asennus, kuvat 5/6

Huomautus: Kayta keittotasoa asentaessasi suojakasineita.
Nékymattdmissa olevissa pinnoissa voi olla terdvia reunoja.

Liita laite sahkdverkkoon ja tarkista sen toiminta.

Jannite, katso laitteen tyyppimerkinnat.

Liitd ainoastaan kytkentdkaavion mukaisesti (kuva 6).
1. Ruskea

2. Sininen

3. Keltavihrea
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Liitdnnan voimakkuuden muuttaminen
13 /16 / 20 ampeeriin, kuva 7

Ennen keittotason ensimmaista kayttokertaa on tarkistettava,
ettd keittotason kytkennén virtataso on oikea.

Keittotason virtatasoa voidaan muuttaa seuraavasti:

1. Kaynnista keittotaso paakytkimella. Al& aseta mitaan
keittoastiaa keittoalueille.

2. Aseta kaikki keittoalueet seuraavien 60 sekunnin aikana
haluttuun tehotasoon vaaditun kytkentavirran mukaan, katso
taulukko.

Tehotaso Kytkentévirta ampeereina
i A 20-

c A 16-

3 A 13-

3.Sammuta keittoalueet yksi toisensa jalkeen vastapaivaan,
aloittaen oikealla alhaalla sijaitsevasta keittoalueesta.

4. Keittoalueiden naytdisséa oikealla puolella nakyy valittu
kytkentavirta.

5.Sammuta keittotaso paakytkimella.
Valittu kytkentavirta on tallennettu oikein.

Laitteen purkaminen

Irrota laite sdhkdverkosta.

Poista keittotaso painamalla sita alhaalta péain.
Huomio!

Laitteen vaurioitumisvaara! Ala yritd poistaa laitetta ylhaalta pain
tankoa apuna kayttaen.



KAYTTOOHJE

Lisatietoja tuotteista, varusteista, varaosista ja palveluista 16ydat
Internetistd: www.bosch-home.fi ja Online-Shopista:
www.bosch-eshop.com

A\ Turvallisuusohjeet

Lue tama kayttdohje huolellisesti. Sailyta
kayttd- ja asennusohje ja laitepassi
myohempaa kayttoa tai seuraavaa kayttajaa
varten.

Tarkista laite pakkauksen avauksen jalkeen.
Jos laitteesta 10ytyy kuljetuksesta
aiheutuneita vaurioita, ala kytke sita
sahkoverkkoon vaan ota yhteytta tekniseen
palveluun ja tee vaurioista kirjallinen
iimoitus, muutoin oikeutta
vahingonkorvauksiin ei ole.

Tama laite tulee asentaa sen mukana
toimitettujen asennusohjeiden mukaan.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen
ymparistoon. Kayta laitetta vain ruokien ja
juomien valmistukseen. Pida laitetta kayton
aikana silmalla. Kayta laitetta vain
suljetuissa tiloissa.

Ala kayta keittotason suojuksia. Ne voivat
aiheuttaa onnettomuuden; ne voivat
ylikuumentua tai syttya palamaan, tai
materiaali voi sarkya.

Al4 kayta sopimattomia suojavarusteita tai
lasten turvaristikoita. Ne voivat aiheuttaa
onnettomuuden.

Tata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi
ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen
kanssa.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkilot, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit
tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai
joilta puuttuu tarvittava kokemus ja
osaaminen, jos heitéd valvoo heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo tai heita
on opastettu laitteen turvallisessa kaytdossa
ja he ovat ymmartaneet laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi
jos he ovat tayttaneet 8 vuotta ja heidan
toimiaan valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litantajohdon |ahelta.

Jos kaytat sydamentahdistinta tai vastaavaa
la&kinnéallista laitetta, ole erityisen
varovainen kayttaessasi ja lahestyessasi
induktiokeittotasoja niiden ollessa
toiminnassa. Ota yhteytta laakariin tai
laitteen valmistajaan varmistaaksesi, etta se
tayttda voimassa olevat méaaraykset ja ota
selvdd mahdollisista
yhteensopimattomuuksista.

Palovaara!

Kuuma 0ljy ja rasva syttyvat helposti
palamaan. Ala jata kuumaa oljya tai
rasvaa ilman valvontaa. Ala sammuta
tulipaloa vedella. Kytke keittoalue pois
paaltd. Tukahduta liekit varovasti kannella
tai palopeitteella tai vastaavalla.

Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi.
Ala aseta palavia esineita keittotason
paalle. Ala sailyta tavaroita keittotason
paalla.

Laite kuumenee. Ala sailyta palavia
esineita tai spraypulloja suoraan
keittotason alla olevissa laatikoissa.

Keittotaso kytkeytyy itsestaan pois paalta
eiké sitd saa enda kaytettya. Laite voi
kytkeytya mydhemmin tahattomasti paalle.
Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

Palovamman vaara!

Keittoalueet ja niiden ymparistd, erityisesti
laitteessa mahdollisesti oleva keittotason
kehys, kuumenevat hyvin kuumiksi. Ala
kosketa kuumia pintoja. Pida lapset
poissa laitteen Iahelta.

Keittoalue kuumenee, mutta naytto ei
toimi. Kytke sulake sulakerasiassa pois
paalta. Soita huoltopalveluun.

Metalliset esineet kuumentuvat
keittotasolla hyvin nopeasti. Ala laita
metallisia esineitd kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita tai kansia
keittotasolle.
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Sammuta keittotaso aina jokaisen
kayttokerran jalkeen paakytkimella. Ala
odota, etta keittotaso sammuu
automaattisesti keittoastian puuttuessa.

Sahkoiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Vain koulutukseemme
osallistunut huoltopalvelun teknikko saa
tehdé korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita
litantajohtoja. Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa
sahkoiskun. Ala kayta painepesuria tai
hoyrysuihkua.

Viallinen laite voi aiheuttaa sahkoiskun.
Ala kytke viallista laitetta paalle. Irrota

Vaurioitumisvaara!

Tassé keittotasossa on tuuletin, joka
sijaitsee laitteen alaosassa. Jos keittotason
alapuolella on laatikko, siind ei saa sailyttaa
pienia esineita tai paperia, silla ne voivat
tuulettimeen imeytyessaan vaurioittaa
tuuletinta tai vaarantaa jaahdytyksen
toimivuuden.

Laatikon sisallon ja tuulettimen tuloaukon
valilla on oltava vahintaan 2 cm.

Loukkaantumisvaara!

Vesihauteessa kypsennettaessa keittotaso
ja keittoastia saattavat sarkya
ylikuumenemisen vuoksi. Vesihauteessa
oleva keittoastia ei saa koskettaa suoraan
vedella taytetyn kattilan pohjaa. Kayta vain
kuumuutta kestavia keittoastioita.

verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Sarot tai murtumat keraamisessa lasissa
voivat aiheuttaa sahkoiskun. Kytke sulake

sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Kattilan pohjan ja keittoalueen valissa
oleva neste voi aiheuttaa kattilan
yhtakkisen hypahtamisen. Pida keittoalue
ja kattilan pohja aina kuivina.

Vaurioitumissyyt
Huomio!

Epatasaiset keittoastioiden pohjat voivat aiheuttaa naarmuja
keittotasoon.

Ala koskaan aseta tyhjia keittoastioita keittoalueille. Muutoin
voi aiheutua vahinkoja.

Ala aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin, nayttdjen tai
keittotason merkin paalle. Muutoin keittotaso voi vaurioitua.

Jos keittotason péélle tippuu kovia tai teravapaisia esineita,
keittotaso voi vaurioitua.

Alumiinifolio ja muoviset astiat sulavat kuumien keittotasojen
paalle. Suojalevyjen kayttd ei ole suositeltavaa keittotasossa.
Yleisndkyma
Seuraava taulukko sisaltaa yleisimmét vahingot:

Vahinko Syy Ratkaisu
Tahrat Ylivuotavat ruoka-ainekset Poista keittotasolle ylivuotavat ruoka-ainekset valittomasti kaapimella, joka
on tarkoitettu lasipintojen puhdistukseen.
Sopimattomat puhdistusaineet Kayta ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia puhdistusaineita.
Naarmut Suola, sokeri ja hiekka Al3 kayta keittotasoa tydtasona tai tukipintana.
Epéatasaiset keittoastioiden pohjat Tarkista keittoastioiden pohjat.
aiheuttavat naarmuja lasikeraamiseen
pintaan
Varjaytymat Sopimattomat puhdistusaineet Kayta ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia puhdistusaineita.

Keittoastioiden hankaus

Nosta kattiloita ja pannuja niita lilkkuttaessasi.

Pinnan lohkeilu

Sokeri, huomattavasti sokeria sisélta-
vat aineet

Poista keittotasolle ylivuotavat ruoka-ainekset valittdmasti kaapimella, joka
on tarkoitettu lasipintojen puhdistukseen.
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Ymparistonsuojelu

Ymparistoystavallinen havittaminen

Havitd pakkaus ymparistdystavallisesti.

Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical and electronic

equipment - WEEE) koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.

mmmmm 14mMé& direktiivi maérittda kaytettyjen laitteiden palautus-
ja kierratys-saannokset koko EU:n alueella.

Ohjeita energian saastamiseen

m Kéytd aina kattilan omaa kantta. Kun kattilaa k&ytetaan ilman
kantta, energiankulutus on huomattavasti suurempi. Kayta
lasikantta, jotta voit tarkkailla ruokaa ilman, ettd kannen
nostaminen on tarpeen.

m Kayté tasapohjaisia keittoastioita. Jos pohja on epéatasainen,
energiankulutus on suurempi.

m Keittoastioiden pohjan halkaisijan on oltava yhta suuri kuin
keittoalue. Huomio: keittoastioiden valmistajat ilmoittavat
yleensa keittoastian ylareunan halkaisijan, joka on yleensa
keittoastian pohjan halkaisijaa suurempi.

m Kéayté pientd keittoastiaa pieniin ruokamé&aériin. Suuri ja ldhes
tyhja keittoastia vaatii paljon energiaa.

m Kaytd keittdesséa vahan vetta. Taten saastat energiaa ja kaikki
vihannesten vitamiinit ja kivennaisaineet séilyvat.

m Valitse ruoanlaittoon mahdollisimman alhainen tehotaso. Jos
tehotaso on liian suuri, energiaa menee hukkaan.

Kypsentaminen induktiokeittoalueella

Induktioteknologian edut

Induktioteknologian toimintaperiaate on perinteiseen
kuumennukseen verrattuna taysin erilainen, silla kuumennus
tapahtuu suoraan keittoastiassa. Taten se tarjoaa lukuisia etuja:

m Keitto- ja paistoaika lyhenee, silld itse keittoastia kuumenee.
m Pienempi energiankulutus.

m Helpompi yllapitda ja puhdistaa. Ruoka-ainekset eivat pala
pohjaan niin nopeasti.

m LAmmon hallinta ja turvallisuus. Keittotaso aktivoi tai
katkaisee virransy6ton heti, kun sd&doét suoritetaan
ohjauspaneelista. Induktiokeittoalue katkaisee virransyoton,
jos Kkeittoastia poistetaan tasolta, vaikka sita ei olisikaan
kytketty pois paalta sitd ennen.

Keittoastiat

Ainoastaan ferromagneettiset keittoastiat soveltuvat
kaytettavaksi induktiokeittolevyissa, niihin kuuluvat muun
muassa:

= emaloidut terasastiat
m valurauta-astiat

m ruostumattomat terasastiat, jotka on tarkoitettu kaytettavaksi
induktiokeittolevyissa.

Tarkista keittoastioiden soveltuvuus magneettia kayttaen,
astioiden pohjan on vedettdvd magneettia puoleensa.

On olemassa toisenlaisia induktiokeittoastioita, joiden pohja ei
ole kokonaan ferromagneettinen.

Kun kéaytat suurta keittoastiaa,
jonka ferromagneettisen alueen
halkaisija on pienempi, ainoas-
taan ferromagneettinen alue kuu-
menee eikd lampd jakaudu
tasaisesti.

Kun keittoastioiden pohjassa on
alumiinia, ferromagneettinen alue
on pienempi. Talldin teho voi olla
pienempi. Lisaksi voi iimaantua
ongelmia keittoastian tunnistami-
sessa, jolloin astiaa ei valttamatta
havaita lainkaan.

Hyvien lopputuloksien saavutta-
miseksi ferromagneettisen alu-
een halkaisijan on suositeltavaa
olla keittoalueen kokoinen. Jos
laite ei havaitse keittoastiaa
yhdella keittoalueella, kokeile
asettaa se halkaisijaltaan hiukan
sitd pienempéaan keittoalueeseen.

Keittoastiat, jotka eivat sovellu induktiokeittotasoihin
Ala kayta ohutpohjaisia pannuja tai seuraavanlaisia astioita:

= normaalit ohuet terdsastiat
m lasiastiat

= saviastiat

m kupariastiat

= alumiiniastiat

Keittoastian pohjan ominaisuudet

Keittoastioiden pohja voi vaikuttaa kypsennyksen lopputuloksen
tasaisuuteen. Keittoastiat, jotka on tehty lampdéa jakavista
materiaaleista (kuten ruostumattomat "sandwich" -terasastiat),
jakavat lAmmon tasaisesti sdédstéden aikaa ja energiaa.

Keittoastian puuttuminen tai vaaran kokoinen keittoastia

Jos valitulle keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa, tai jos
keittoastia on tehty vaarasta materiaalista tai se on vaaran
kokoinen, keittoalueen naytdssa nakyva tehotaso vilkkuu. Aseta
kayttoon soveltuva keittoastia keittoalueelle ja vilkkuminen
loppuu. Jos keittoastiaa ei aseteta alueelle 90 sekunnin sisalla,
keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paalta.
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Keittoastian havainti

Kaikissa keittoalueissa on keittoastian havainnin alaraja, joka
vaihtelee kaytetyn keittoastian materiaalin mukaan. Siksi on
kaytettava aina keittoaluetta, joka sopii parhaiten keittoastian
halkaisijaan.

Tyhjat tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat

Ala kuumenna tyhijia keittoastioita, 14 mydskaan kayta
ohutpohjaisia keittoastioita. Keittotasossa on sisdinen
turvajarjestelma, mutta tyhja keittoastia voi kuumentua niin
nopeasti, ettei “automaattinen pois paalta kytkentad" -toiminto
ehdi reagoida siihen ja astia voi saavuttaa erittdin korkean
lampdtilan. Keittoastian pohja voi téalléin sulaa ja vaurioittaa
keittotason lasipintaa. Ala koske talloin keittoastiaan vaan kytke
keittoalue pois paalta. Jos keittotaso ei toimi jadhtymisen
jalkeen, ota yhteytta tekniseen huoltopalveluumme.

Tutustuminen laitteeseen

Auf Sivulta 2 18ydat tietoja keittoalueiden mitoista ja tehoista.

Ohjauspaneeli
£0.1.08
-’ o [ J ( } -’ o Q P
o~ | °~0 o0
,-" ’-'. ’-'. ’-’o
{ ] o ® min
— e ——
@ C= — —+ boost A @
——
Kytkinalueet Merkkivalot
0 Paakytkin o Toiminta
O Valitse keittoalue -8 Tehoalueet
—/+ Valitse sgadot b Powerboost-toiminto
boost R Powerboost-toiminto Hik Jalkilampd
® Aikaohjelmointi on Aikaohjelmointi
- Lapsilukko Kytkinalueet
Vastaava toiminto aktivoituu merkkia painaessa.
Huomautus: Pida kytkinalueet aina kuivina. Kosteus voi
vaikuttaa kytkimien toimintaan.
Keittoalueet
Keittoalue

O Yksinkertainen keittoalue Kayta sopivan kokoista keittoastiaa.

Kayta ainoastaan induktiokeittotasoon sopivia keittoastioita, katso kohta “Sopivat keittoastiat".

Jalkilammon merkkivalo

Keittotason jokaisella keittoalueella on jalkilAmmadn merkkivalo,
joka ilmoittaa niista alueista, jotka ovat edelleen kuumia. Valta
koskemasta keittoalueeseen, jonka jalkilammon merkkivalo
palaa.

Vaikka taso olisi sammunut, merkkivalo ~ tai H palaa niin
kauan, kuin keittoalue on kuuma.

Jos keittoastia poistetaan keittoalueelta ennen sen kytkemista
pois paalta, nakyviin tulee vuoron peradan merkkivalo + tai H ja
valittu tehotaso.
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Keittotason ohjelmointi

Tama luku siséaltda keittoalueen saatdohjeet. Taulukossa
nakyvat eri ruokien tehotasot ja keittoajat.

Keittotason paalle ja pois paalta kytkenta
Keittotaso voidaan kytkea paalle ja pois paalta paakytkimella.

Kytkeminen paalle: Paina merkkia @. Laitteesta kuuluu
aanimerkki. Paakytkimen merkkivalo ja keittoalueiden
merkkivalot £ syttyvat. Keittotaso on valmis kaytettavaksi.

Kytkeminen pois paélta: paina merkkia @, kunnes merkkivalot
sammuvat. Kaikki keittoalueet on sammutettu. Jalkilammon
merkkivalo jaa palamaan, kunnes keittoalueet ovat jaahtyneet
rittavasti.

Huomautuksia

Keittolevy sammuu automaattisesti kun kaikki keittoalueet
ovat olleet sammuksissa yli 20 sekunnin ajan

Valitut asetukset jaavat muistiin ensimmaisten 4 sekunnin
ajan keittotason pois péélta kytkennan jalkeen.Jos keittotaso
kytketaan takaisin paalle taman aikana, edelliset asetukset
ovat voimassa.

Keittoalueen saato

Valitse haluamasi tehotaso merkeilld + ja -.

Tehotaso 1 = vdhimmaisteho.

Tehotaso 9 = maksimiteho.

Kaikissa tehotasoissa on véaliasetus. Se on merkitty pisteella.

Valitse keittoalue ja tehotaso
Keittotason on oltava paalla.

1. Valitse keittoalue merkilla O.

2. Paina seuraavan 10 sekunnin kuluessa merkkia + tai -.
Néakyviin tulee perusasetus:

Merkki + tehotaso 9
Merkki - tehotaso 4

OO O] O
5
e

-+

Tehotason saatd on onnistunut.

Tehotason muuttaminen

Valitse keittoalue ja paina merkkia + tai -, kunnes haluamasi
tehotaso tulee nakyviin.

Keittoalueen sammuttaminen
Valitse keittoalue ja paina sen jalkeen merkkia + tai -, kunnes
haviaa.
Keittoalue sammuu ja nakyviin tulee jalkilammon merkkivalo.
Huomautuksia
Jos keittoalueelle on laitettu jokin astia, valittu tehotaso
vilkkuu.Tietyn ajan kuluttua keittoalue sammuu.

Jos keittoalueelle on laitettu jokin astia ennen levyn
kuumentamista, laite havaitsee taman 20 sekunnin kuluttua
paakytkimen painamisesta ja valitsee kaytettavan
keittoalueen automaattisesti. Kun astia on havaittu, valitse
tehotaso seuraavien 20 sekunnin sisélld, jos nain ei tapahdu,
keittoalue sammuu.

Vaikka keittotasolle laitettaisiin enemman kuin yksi astia, vain
yksi niistd havaitaan.

Keittotaulukko
Seuraavassa taulukossa on joitakin esimerkkeja.
Kayta tehotasoa 9 kypsennyksen alussa.

Hammenna usein, jos valmistat muuseja, keittoja tai paksuja
kastikkeita.

Tehotaso
Sulatus
Suklaa, suklaakuorrutus 1-1.
Voi, hunaja, liivate 1-2
Lammitys ja lampiméanépito
Keitto (esim. linssikeitto) 1-2
Maito™** 1.-2.
Keitetyt nakit** 3-4
Sulatus ja lammitys
Pakastettu pinaatti 3-4
Pakastettu gulasch 3-4

* Keitto ilman kantta
** llman kantta
*** Kaanna usein
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Tehotaso

Alhaisella teholla kypsentdaminen ja keittaminen

Perunamykyt* 4.-5.
Kala* 4-5

Valkokastikkeet, esim. bechamel 1-2

Vatkatut kastikkeet, esim. bernildinen kastike, hollantilainen kastike 3-4

Keittaminen, héyrykypsennys, haudutus

Riisi (kaksinkertainen maara vetta) 2-3

Riisipuuro 1.-2.
Perunat 4-5

Nuudelit* 6-7

Liemet, keitot 3.-4.
Vihannekset 2.-3.
Vihannekset, pakastetut 3.-4.
Painekattilan kaytto 4.-5.
Muhentaminen

Lihak&aryle 4-5

Pataruoat 4-5

Gulasch 3.-4.
Paistaminen/friteeraus vahaisella 6ljymaaralla**

Pihvit, kyljykset (luonnolliset tai kuorrutetut) 6-7

Pihvi (paksuus 3 cm) 7-8

Kanan rintapala (paksuus 2 cm)*** 5-6

Jauhelihapihvit, lihapullat (paksuus 3 cm)*** 4.-5.
Kala ja kalafileet, maustamattomat 5-6

Kala ja kalafileet, kuorrutetut 6-7

Katkaravut 7-8

Pakasteruoat, esim. pannuruoat 6-7

Latyt 6-7

Munakas 3.-4.
Friteeraus** (150-200 g annos ja 1-2 | dljya)

Pakastetuotteet, esim. ranskanperunat, kananuggetit 8-9

Pakastetut perunakroketit 7-8

Liha, esim. kanapalat 6-7

Kala, vihannekset tai sienet, kuorrutetut tai taikinaan kaarityt, esim. herkkusienet 6-7

Leivokset, esim. munkit, taikinaan kaarityt hedelméat 4-5

* Keitto ilman kantta
** [lman kantta
*** Kaanna usein

Lapsilukko

Keittotaso voidaan lukita tahattoman p&alle kytkennan
estamiseksi niin, etteivat lapset kytke keittoalueita paalle.

Lapsilukon kytkeminen toimintaan tai pois
toiminnasta

Keittotason on oltava pois paalta.
Paalle kytkentd: paina merkkid c= noin 4 sekunnin ajan.

Merkin C= vieresséa oleva merkkivalo syttyy 10 sekunnin ajaksi.

Keittotaso on lukittu.

Pois paalta kytkenté: paina merkkia c= noin 4 sekunnin ajan.
Lukitus on kytkeytynyt pois paalta.

30

Lapsilukko

Taman toiminnon avulla lapsilukko aktivoituu automaattisesti
aina keittotason sammuttamisen yhteydessa.

Paalle ja pois paalta kytkenta

Perusasetukset-kappaleesta 10ytyy lapsilukkoon liittyvaa tietoa.



Powerboost-toiminto

Powerboost-toiminnolla ruoka-ainekset voidaan kuumentaa
nopeammin kuin tehotasoa 5 kayttaessa.

Toiminto 6ytyy kaikilta keittoalueilta.

Paalle kytkeminen

Keittotason on oltava paalla, mik&an keittoalue ei kuitenkaan
saa olla toiminnassa.

1. Valitse jokin keittoalue.

2. Paina merkkia boostA.
Merkkivalo & syttyy

Toiminto on kaynnistynyt.

Aikaohjelmointi

Tata toimintoa voidaan kayttaa kahdella eri tapaa:

keittoalueen automaattinen sammutus.
halytin.

Keittoalueen automaattinen pois paalta
kytkenta

Keittoalue sammuu automaattisesti, kun valittu keittoaika on
kulunut umpeen.

Keittoajan ohjelmoiminen.
Keittotason on oltava paalla:
1. Valitse keittoalue ja haluamasi tehotaso.

2.Paina merkkia (©. Keittoalueen merkkivalo @ syttyy.
Aikaohjelmoinnin nayttéon tulee nakyviin Oi.
3.Paina merkkia + tai -. Nakyviin tulee perusasetus:
Merkki +: 30 minuuttia.
Merkki - : 10 minuuttia.

b 0o b o
°~NJ rrnri °~J 0
O3 wu O3 auw
. @® min s @® min
B + boost R m B -+ boost R @

4. Paina merkkia + tai -, kunnes nakyviin tulee haluamasi
keittoaika.

Keittojan laskenta k&ynnistyy muutaman sekunnin kuluttua.
Huomautus: Sama keittoaika voidaan ohjelmoida

automaattisesti kaikille keittoalueille. Ohjelmoitu aika kuluu
jokaisella keittoalueella erikseen.

Perusasetukset-kappaleesta [0ytyy tietoa keittoajan
automaattisesta ohjelmoinnista.
Ajan muuttaminen tai peruuttaminen

Valitse keittoalue. Paina merkkia (® ja muuta keittoaikaa
merkeilld + tai -, tai s48d4 se asetukseen 0.

Huomautus: Jos jokin keittoalue kytketdan paélle Powerboost-
toiminnon ollessa toiminnassa, valitun keittoalueen naytdssa
vilkkuu & ja 5. Sen jalkeen asettuu tehotaso 5. Powerboost-
toiminto deaktivoituu.

Kytkeminen pois paalta
1. Valitse keittoalue.
2. Paina merkki&é boostA.
Merkki & sammuu ja keittoalue palaa tehotasolle 5.
Toiminto on kytkeytynyt pois paalta.
Huomautus: Joissakin tapauksissa Powerboost-toiminto voi

kytkeytyd pois paaltd automaattisesti keittotason siséisten
elektronisten osien suojaamiseksi.

Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen

Keittoalue sammuu. Adnimerkki kuuluu ja aikaohjelmoinnin
naytdssa nakyy L4 10 sekunnin ajan. Keittoalueen
merkkivalo @ syttyy. Paina merkkia (®, merkkivalot sammuvat
ja aanimerkki deaktivoituu.

Huomautuksia

Jos on valittu keittoaikoja usealle eri alueelle, ajan
ohjelmoinnin merkkivalossa néakyy aina valitun alueen
keittoaika.

Keittoaika voidaan asettaa maksimissaan 99 minuuttiin.

Ajastinkello

Ajastimeen voidaan ohjelmoida jopa 99 minuutin keittoaika.
Toiminto ei ole riippuvainen muista sdadoista. Kyseinen
toiminto ei kytke keittoaluetta automaattisesti pois paalta.

Ohjelmointi
1.Kypsennyksen ajastin voidaan valita kahdella eri tavalla:

Jos keittoalue on valittu: paina merkkia © 2 kertaa.
Jos keittoaluetta ei ole valittu: Paina merkkia (.
Merkkivalo @ syttyy merkin £) viereen. Aikaohjelmoinnin
nayttoon tulee nakyviin G
2. Paina merkkia + tai -. Nakyviin tulee perusasetus.

Merkki +: 10 minuuttia.
Merkki -: 05 minuuttia.

3.544da haluamasi aika merkeilla + tai -.
Joidenkin sekuntien jalkeen aika kaynnistyy.

Ajan muuttaminen tai peruuttaminen

Paina merkkia (® toistuvasti, kunnes merkkivalo ® merkin )
vieressa syttyy. Muuta tai saada aikaa Lf merkeilla + tai -.

Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen

Laitteesta_kuuluu merkki&ani. Aikaohjelmoinnin néayttdén tulee
nakyviin £/&. Merkkivalot sammuvat 10 sekunnin kuluttua.

Kun merkkia (® painetaan, merkkivalot sammuvat ja
aanimerkki deaktivoituu.

31



Automaattinen aikarajoitus

Kun keittoalue on toiminnassa pitkaan eik& asetuksiin tehda
muutoksia, automaattinen aikarajoitus aktivoituu.

Keittoalue kytkeytyy pois p&alta. Keittoalueen nédytdssa vilkkuu
F. 8 jajalkilammon merkkivalo A/H.

Mita tahansa painiketta painaessa nayttd sammuu. Keittoaluetta
voidaan talléin jalleen kayttaa.

Kun automaattinen aikarajoitus aktivoituu, se sdatyy valitun
tehotason mukaan (1-10 tuntia).

Perusasetukset

Laitteessa on erilaisia perusasetuksia. Ne voidaan mukauttaa
kayttajan vaatimuksien mukaisiksi.

Merkkivalo Toiminto

ci Lapsilukko
L Pois kaytosta.*
| Kéaytossa.

cc Aanimerkit

I Vahvistuksen danimerkki ja virheen aanimerkki pois kaytosta.
{ Vain virheen aénimerkki kaytossa.

£ Vain vahvistuksen aanimerkki kaytossa.

3 Kaikki aanimerkit on kaytéssa.*

Keittoajan automaattinen ohjelmointi.

]
(X p]

L Pois paalta.*
{-99 Automaattinen pois paalta kytkeytyminen.

.'

Aikaohjelmoinnin danimerkin kesto

m
0

{ 10 sekuntia*.
Z 30 sekuntia.

3 1 minuutti.

~d

Power-Management-toiminto
0 = Pois kaytosta.*
{ = 1000 W. Vdhimmaisteho.

S tai 9. = keittotason maksimiteho.**

cq Keittoalueen valinta-aika
1 Rajoittamaton: viimeiseksi ohjelmoitu keittoalue j&44 asetukseksi.*

! Rajoitettu: keittoalue j&4& asetukseksi vain 10 sekunniksi.

cu Oletusasetuksien palautus
£ Omat asetukset.*
{ Tehdasasetuksien palautus.

*Tehdasasetus

**Keittotason maksimiteho riippuu asennuksen aikana toteutetun kytkentdvoimakkuuden kokoonpanosta. Jotta maksimiarvoa ei yli-
tettéisi, keittotasossa on erilaisia osia, jotka sdatavat tehoa automaattisesti jakaen sen toiminnassa oleviin keittoalueisiin vaati-
muksien mukaan.
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Perusasetuksiin siirtyminen
Keittotason on oltava pois paalta.

1. Kytke keittotaso péaalle.
2.Paina seuraavien 10 sekunnin aikana merkkid C= noin

4 sekunnin ajan.
5 A
ARYY; —
\\,_/,t’: N
//F/ /,\\\ ,-'

boost A @

O a - 7
s 5

Merkkivaloissa syttyy £ ja { vuorottain ja i oletusarvona.

3.Paina merkkid = useamman kerran, kunnes nakyviin tulee
haluamasi toiminnon merkkivalo.

Yllapito ja puhdistus

Taman luvun ohjeet takaavat keittotason optimaalisen
puhdistuksen ja yllapidon.

Keittotaso

Puhdistus

Puhdista keittotaso jokaisen kayttokerran jalkeen. Taten
valtetdan tasoon jaaneiden jadmien palaminen. Puhdista
keittotaso vasta sitten, kun se on jaahtynyt tarpeeksi.

Kayta ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia
puhdistusaineita. Noudata tuotepakkauksiin merkittyja ohjeita.

Ala koskaan kayta:
Laimentamatonta astianpesuainetta
Astianpesukoneessa kaytettavia pesuaineita
Kuluttavia tuotteita

Vikojen korjaaminen

Viat johtuvat yleensa pienista yksityiskohdista. Ennen tekniseen
huoltopalveluun yhteyden ottoa on otettava huomioon
seuraavat neuvot ja varoitukset.

4. Valitse sen jalkeen haluamasi asetus merkeilla + ja -.

O] O

5. Paina merkkid & uudelleen noin 4 sekunnin ajan.
Asetukset on tallennettu oikein.

Poistuminen

Perusasetuksista voidaan poistua kytkemalla keittotaso pois
paaltd paskytkimella.

Kuluttavia tuotteita kuten uunin pesuun tarkoitetut aineet ja
lianpoistoaineet

Naarmuttavia pesusienia
Korkeapaineisia tai hoyrylla toimivia puhdistusvélineita

Paras tapa poistaa pinttynyt lika on kayttaa keraamisen levyn
puhdistukseen tarkoitettua kaavinta. Seuraa valmistajan
antamia ohjeita.

Voit hankkia asianmukaisia kaapimia huoltopalvelusta tai
verkkokaupastamme.

Keittotason kehys

Jotta keittotason kehykseen ei tulisi vaurioita, noudata
seuraavia ohjeita:

Kayta puhdistukseen ainoastaan kuumaa vetté ja hiukan
saippuaa.

Ala koskaan kéayta terdvia tai kuluttavia tuotteita.
Ala kayta lasin puhdistukseen tarkoitettua kaavinta.

Merkkivalo Toimintahairio

Ratkaisu

Ei mitaan Sahkovirran syottd on katkennut.

Tarkista muiden sahkdlaitteiden avulla onko s&hkovir-
ran syottd katkennut.

Laitetta ei ole kytketty kytkentakaavion mukai- Tarkista, etta laite on kytketty kytkentdkaavion mukai-

sesti.
Vika séhkojarjestelméassa.

sesti.

Jos edella mainitut toimenpiteet eivat ratkaise ongel-
maa, ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.

Merkkivalot vilkkuvat
jokin esine.

Ohjauspaneeli on kostea tai sen paalla on

Kuivaa ohjauspaneeli tai poista esine sen paalta.

* Jos ongelma toistuu, ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.
Ala aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin paille.
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Merkkivalo Toimintahairio

Ratkaisu

Merkkivalo - vilkkuu keitto- Sahkdjarjestelmasséa on tapahtunut virhe.

alueiden merkkivaloissa

Peitd kosketuspainike lyhyesti kadell&d toimintahairién
vahvistamiseksi.

Er +numero / o + Vika s&hkojarjestelmassa.

numero / £ + numero

Kytke keittotaso pois verkkovirrasta. Odota noin
30 sekuntia ja kytke se uudelleen péaélle.*

FO/FS Toiminnossa on tapahtunut sisdinen vika. Kytke keittotaso pois verkkovirrasta. Odota noin
30 sekuntia ja kytke se uudelleen paalle.”
FZ Séhkojarjestelmé on ylikuumentunut ja vas-  Odota kunnes s&hkojarjestelma on jadhtynyt riittavasti.
taava keittoalue on sammunut. Paina sen jalkeen mita tahansa keittotason merkkia.*
FY Sahkojarjestelma on ylikuumentunut ja kaikki

keittoalueet ovat sammuneet.

F5 + tehotaso ja aani-
merkKi
nut.

Kuuma astia on ohjauspaneelin alueella. Sédh- Poista kyseessé oleva keittoastia. Toimintahairion
kojarjestelmé on todennékoisesti ylikuumentu- merkkivalo sammuu pian taman jalkeen. Voit jatkaa

ruoanlaittoa.

F S ja aanimerkki

Kuuma astia on ohjauspaneelin alueella. Keit- Poista kyseessé oleva keittoastia. Odota muutama
toalue on sammunut sahkdjarjestelman suo-

sekunti. Paina mitd tahansa kosketuspainiketta. Kun

jaamiseksi. toimintahairion merkkivalo sammuu, voit jatkaa ruoan-
laittoa.
i Virheellinen syo6ttéjannite, joka ylittda normaa- Ota yhteytta séhkdvirran jakajaan.
lit raja-arvot.
e Keittoalue on ylikuumentunut ja se on kytkey- Odota kunnes séhkdjérjestelma on jadhtynyt riittavasti

tynyt pois paalta keittotason pinnan suojaami- ja kytke laite uudelleen péaalle.

seksi.

* Jos ongelma toistuu, ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.
Ala aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin paille.

Normaalit aanet laitteen toiminnan aikana

Induktioteknologia perustuu sdhkdmagneettisten kenttien
luomiseen, jolloin kuumennus tapahtuu suoraan keittoastian
pohjassa. Keittoastiasta riippuen voi astiassa esiintya aania tai
tarinda, esimerkiksi seuraavanlaisia:

Syvat hurinadénet, jotka muistuttavat muuntajaa

Kyseisia 44nia esiintyy korkeaa tehotasoa kaytettdessa. Aanet
johtuvat energiamaarasta, joka valittyy keittotasosta
keittoastiaan. Kyseiset danet haviavat tai heikentyvat, kun
tehotasoa lasketaan.

Matalat vihellysaanet

Kyseisid 44nié esiintyy silloin, kun keittoastia on tyhja. Adnet
haviavat, kun keittoastiaan kaadetaan vettd tai astiaan
asetetaan ruoka-aineksia.

Ratina-danet

Kyseisia &ania esiintyy keittoastioissa, jotka koostuvat useista
paéllekkaisistd materiaaleista.Aénet johtuvat tarinasta, jota
esiintyy paallekkaisten materiaalien liitospinnoilla. Adnet
johtuvat keittoastiasta. Adnen maara riippuu ruoka-aineksien
maarasta ja kypsennystavasta.

Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, huoltopalvelumme on
kaytettavissasi.

Mallinumero ja sarjanumero:

Kun otat yhteytta huoltopalveluun, ilmoita laitteesi mallinumero
(E-numero) ja sarjanumero (FD-numero). Tyyppikilven ja
numerot |6ydéat laitepassista.

Ota huomioon, ettd huoltoneuvojan kaynti kayttévirheen takia
aiheuttaa Sinulle kustannuksia my6s takuuaikana.

Kaikkien maiden yhteystiedot 16ydéat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.
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Korkeat vihellysaéanet

Kyseisia aania esiintyy ennen kaikkea keittoastioissa, jotka
koostuvat useista paallekkéisistd materiaaleista ja joita
kuumennetaan maksimiteholla ja samanaikaisesti kahta
keittoaluetta kayttaen. Adnet haviavat tai heikentyvat silloin, kun
tehotasoa lasketaan.

Tuuletusianet

Sahkojarjestelman oikeaoppinen kayttd edellyttaa, etté
keittotason toimintalampotilaa hallitaan. Tata varten
keittotasossa on ilmastointilaite, joka kaynnistyy, jos laitteen
havaitsema lampdotila on lilan suuri. Tuuletin voi toimia my6s
keittotason pois paaltd kytkennan jalkeen, jos sen lampdtila on
edelleen liian korkea.

Kellon viisareita muistuttavat danet

Kyseiset &anet kuuluvat vain silloin, kun 3 tai useampi
keittoalue on toiminnassa ja ne haviavét tai heikentyvat, kun
jokin keittoalueista kytketdan pois paalta.

Edelld kuvatut &anet ovat normaaleja induktioteknologiaa
kaytettdessa, ne eivat ole merkki toimintahairidsta.

Korjaustilaus ja neuvonta haéiriétilanteissa

FIN 020 751 0700
Fixed line 8,27 snt/call + 7 snt/min (inc. VAT 23%)
Mobile 8,27 snt/call + 15 snt/min (inc. VAT 23%)

Luota valmistajan osaamiseen. Nain varmistat, etta
kodinkoneesi korjaa koulutettu huoltoteknikko, joka kayttada
koneeseen tarkoitettuja alkuperéaisia varaosia.



Testatut ruoka-annokset

Tama taulukko on kehitetty tarkastuslaitoksille, jotta
laitteidemme tarkistaminen olisi yksinkertaisempaa.

Taulukossa olevat tiedot viittaavat lisdvarusteina kaytettaviin
Schulte-Ufer-keittoastioihin (neliosainen keittoastiasarja
induktiokeittotasolle HEZ 390042), joiden koot ovat seuraavat:

Kattila @ 16 cm, 1,2 | keittoalueille @ 14,5 cm
Pata @ 16 cm, 1,7 | keittoalueille @ 14,5 cm
Pata @ 22 cm, 4,2 | keittoalueille @ 18 cm
Paistinpannu @ 24 cm, keittoalueille @ 18 cm

Esilammitys Keitto
Testatut ruoka-annokset Keittoalue Tehotaso Kesto (min:s)  Kansi Tehotaso Kansi
Suklaan sulatus
Keittoastia: suuri kattila
Suklaakuorrutus (esim. Dr. Oetker musta 55 %, 9 14,5 cm - - - 1-1. Ei
150 g.)
Linssimuhennoksen lammitys ja lampiména sai-
lyttdminen
Keittoastia:Pata
Alkulampétila 20 °C
Linssimuhennos*
Maara 450 g. 1:30 ilman sekoit- N .
14,5 cm 9 tamista Kylla 1. Kylla
Maara: 800 g 2:30 ilman sekoit- N i
@18 cm 9 tamista Kylla 1. Kylla
Séilykelinssimuhennos, esim Erasco-linssit chorizo-
makkaralla
Maara 500 g 1:30 sekoita noin . .
@ 14,5 cm 9 tunnin kuluttua Kylla 1. Kylla
Maara 1 kg 2:30 sekoita noin . .
@18 cm 9 tunnin kuluttua Kylla 1. Kylla
Valkokastikkeen valmistus
Keittoastia: suuri keittoastia
Maidon lampétila:7 °C
Ainekset: 40 g voita, 40 g jauhoja, 0,5 | maitoa (ras- @ 14,5 cm
vaprosentti 3,5 %) ja hieman suolaa
1. Sulata voi, sekoita jauhot ja suola. Kuumenna. noin 3:00 Ei
2. Lisda maito ja kiehauta koko ajan sekoittaen 7 noin 5:20 Ei
3. Anna kastikkeen kiehua kahden minuutin ajan 1 Ei
Riisipuuro
Keittoastia: Pata
Maidon lampétila: 7 °C
Kuumenna maitoa kunnes se alkaa nousta. Vaihda
suositeltava keittoteho ja lisaa riisi, sokeri ja suola
maitoon
Ainekset: 190 g pyoreajyvaista riisia, 23 g soke-
ria, 750 ml maitoa (rasvaprosentti 3,5 %) ja hie- @ 14,5 cm )
man suolaa . . 2 'Sekona i
- T —— 8. noin 6:30 Ei noin 10:00 Kylla
Ainekset: 250 g pyotreajyvéista riisia, 30 g soke- kuluttua
ria, 1 | maitoa (rasvaprosentti 3,5 %) ja hieman @18 cm
suolaa
Riisin keitto*
Keittoastia: Pata
Veden lampétila 20 °C
Ainekset: 125 g pydredjyvaista riisia, 300 g vetta A . .
ja hieman suolaa @ 14,5 cm 9 noin 2:30 Kylla 2 Kylla
Ainekset: 250 g py6redjuvaista riisia, 600 g vetta 318 cm 9 noin 2:30 Kyll& 5 Kyll&

ja hieman suolaa

*Resepti standardin DIN 44550 mukaisesti
**Resepti standardin DIN EN 60350-2 mukaisesti

35



Testatut ruoka-annokset Keittoalue

Esilammitys

Keitto

Tehotaso Kesto (min:s)  Kansi

Tehotaso Kansi

Porsaan siséfileepihvin paistaminen

Keittoastia: Paistinpannu

Pihvin alkulampétila: 7 °C @ 18 cm 9 1:30 Ei 7 Ei
2 siséafileepihvia (kokonaispaino noin 200 g, pak-
suus 1 cm)

Lettujen paisto**

Keittoastia: Paistinpannu ) )

. @ 18 cm 9 1:30 Ei 7 Ei

55 ml taikinaa lettua kohden

Pakastettujen perunoiden paistaminen

Keittoastia: Pata

. . e Kunnes rasvan

Ainekset: 1,8 kg auringonkukkadljya paistoa var- g5 18 cm 9 lampétila on Ei 9 Ei
ten: 200 g pakastettuja perunoita (esim. McCain 180 °C

123 Frites Original)

*Resepti standardin DIN 44550 mukaisesti
**Resepti standardin DIN EN 60350-2 mukaisesti
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MONTERINGSVEILEDNING

Montering
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Viktige henvisninger

Sikkerhet: sikker bruk kan bare garanteres dersom montering
av apparatet er teknisk korrekt utfart og i henhold til
monteringsveiledningen. Installatgren er ansvarlig for skader
som skyldes feilaktig montering.

Elektrisk tilkobling: ma kun utferes av en kvalifisert tekniker.
Den lokale stremleverandars retningslinjer skal falges.

Type tilkobling: apparatet tilharer beskyttelsesklasse | og méa
kun brukes sammen med en jordet stikkontakt.

Produsenten star ikke ansvarlig for feil bruk og eventuelle
skader grunnet uegnede elekiriske installasjoner.

Installasjon: apparatet méa kobles til en fast installasjon, og
innretninger for & koble fra apparatet ma festes til den faste
installasjonen i henhold til gjeldende installasjonsregler.

Fastmontasje under koketoppen: induksjonstoppene kan kun
installeres over skuff, ovner med ventilasjonsvifte av samme
merke, eller oppvaskmaskiner av samme merke. Under
koketoppen kan det ikke monteres kjoleskap, ovner uten
ventilasjonsvifte eller vaskemaskiner.

Stromledningen: ikke klem strgmledningen, og ikke legg den
over skarpe kanter. Hvis det er en ovn montert under, skal
ledningen trekkes pé hjgrnene pa baksiden av ovnen og til
koblingsboksen. Den ma strekkes slik at den ikke bergrer de
varme delene til koketoppen eller ovnen.
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Benkeplate: flat, vannrett og stabil. Felg instruksjonene fra
produsenten av koketoppen.

Garanti: en feilaktig installasjon, tilkobling eller montasije vil
annullere garantien.

Merk: Enhver modifikasjon av apparatets indre, inkludert bytte
av stramledningen, ma kun utfgres av oppleert teknisk personell
fra var serviceavdeling.

Klargjering av mgblene for montering,
figur 1/2/3/4

Innebygde mebler: ma tale en temperatur p4 minst 90 °C.
Hulrommet: fiern alle spon etter utskjeeringen.
Kutteflatene: forsegle med et varmebestandig stoff.

Montasje over skuffen, figur 2a

Metallobjekter i skuffen kan bli sveert varme péa grunn av
ventilasjonsluften fra koketoppen. Hvis dette skjer, bar det
installeres et mellomlegg.

Mellomlegg: det kan brukes et trepanel (figur 3) eller man kan
kigpe et passende mellomlegg fra var tekniske service. Dette
tilbeharet har referansenummer 686002.

Benkeplate: ma ha en minste tykkelse pa 20 mm.

Avstanden mellom oversiden av koketoppen og oversiden av
skuffen ma veere minst 65 mm.




Montasje over ovn, figur 2b
Benkeplate: ma ha en minste tykkelse pa 30 mm.

Merk: Sla opp i monteringsanvisningen til stekeovnen dersom
avstanden mellom platetoppen og stekeovnen ma ekes.

Ventilasjon: Det ma veere en avstand pa minst 5 mm mellom
stekeovnen og platetoppen.

Innbygging over oppvaskmaskin

Det ma installeres et mellomlegg. Dette mellomlegget mé
skaffes fra var tekniske service. Referansenummeret til dette
produktet er 686002.

Benkeplate: ma en tykkelse pa minst 20 mm og maksimalt
40 mm.

Avstanden mellom kjgkkenbenkens overflate og
oppvaskmaskinens overflate ma veere pa:

m 60 mm hvis den installeres over en kompakt oppvaskmaskin.

m 65 mm hvis den installeres over en vaskemaskin som ikke er
kompaki.

Ventilasjon, figur 4

Med hensyn til ventilasjon av koketoppen, kreves det fglgende:

m en dpning i den gvre delen av mablets bakside (figur 4a).

m en separasjonsavstand mellom mgblets bakside og
kjokkenveggen (figur 4b).

Installere apparatet, figur 5/6

Merk: Bruk hansker ved innbygging av platetoppen. Flatene
som ikke er synlige, kan ha skarpe kanter.

Koble apparatet til stramnettet og kontroller at det fungerer.

m Nettspenning, se typeskiltet.

m Koble ngyaktig som beskrevet i koblingsskjemaet (figur 6).
1. Brun
2. Bla
3 Gul og grenn

Endre tilkoblingens effekt 13/16/20 A, figur 7

Fer du bruker koketoppen for farste gang, ma du kontrollere at
styrken pa koblingen er riktig.

For & endre styrken til koketoppen, ga fram pa felgende mate:

1.Sla pa koketoppen med hovedbryteren. Pass pa at det ikke
finnes noen kokekar pa kokesonene.

2.1 lgpet av de neste 60 sekundene, ma du sette alle
kokesonene pa effektnivaet som tilsvarer pakrevd styrke pa
koblingen i henhold til tabellen.

Effektniva Styrke pa koblingen i ampere
/ 20 A

c 16 A

3 13 A

3.Sla av kokesonene, én etter én. Begynn med kokesonen
nederst til hgyre og ga mot urviseren.

4.| den visuelle indikasjonen til kokesonene til hgyre, vises valgt
styrken pa koblingen.

5.5la av koketoppen med hovedbryteren.
Den valgte styrken pa koblingen er na lagret.

Demontere apparatet

Koble apparatet fra stramnettet.

Trykk koketoppen nedover nar du skal Igfte den av.
Obs!

Fare for skade pa apparatet! Ikke prov a trekke ut apparatet
ved & lgsne det ovenfra.
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BRUKSVEILEDNING

Neermere informasjon om produkter, tilbehar, reservedeler og
tjenester finner du pa Internett: www.bosch-home.com og
nettbutikk: www.bosch-eshop.com

A\ Sikkerhetsanvisninger

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen.
Ta vare pa bruks- og
monteringsanvisningen samt apparatpasset
for senere bruk eller dersom apparatet
skifter eier.

Sjekk apparatet etter & ha fjernet
emballasjen. Hvis det har oppstatt skader
under transporten, ma apparatet ikke
tilkobles. Kontakt teknisk service og send
en skriftlig beskrivelse av hvilke skader som
har oppstatt. | motsatt tilfelle vil du miste
retten til enhver form for erstatning.

Dette apparatet ma installeres i henhold til
medfglgende monteringsveiledning.

Dette apparatet er kun beregnet pa vanlig
bruk i private husholdninger. Apparatet er
kun beregnet til tilberedning av mat og
drikke. Hold @ye med apparatet nar det er |
bruk. Apparatet skal bare brukes i lukkede
rom.

Bruk ingen platetoppdeksler. De kan fare til
ulykker som falge av f.eks. overoppheting,
patenning eller sprekker i materialet.

Bruk ingen uegnede
beskyttelsesanretninger eller
barnesikringsgitter. De kan fare til ulykker.

Dette apparatet er ikke ment for bruk med
et eksternt tidsur eller fjernstyring.

Dette apparatet skal kun brukes av barn
over atte ar og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaringer eller kunnskap,
dersom de holdes under oppsyn av en
person som er ansvarlig for deres sikkerhet
eller de har fatt oppleering i sikker bruk av
apparatet og har forstatt farer som kan
oppsta ved bruk.

Barn skal ikke leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold skal ikke
utferes av barn, med mindre de er over atte
ar og er under oppsyn av voksne.

Barn under atte ar ma holdes unna
apparatet og tilkoblingsledningen.
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Dersom du har en pacemaker eller
lignende medisinsk implantat, ma du veere
spesielt forsiktig med & naerme deg
induksjonskoketopper nar disse er i bruk.
Snakk med legen eller produsenten av
koketoppen for a forsikre deg om at
produktet oppfyller gjeldende krav, og
informer deg om mulige
kompatibilitetsproblemer.

Brannfare!

Varm olje og varmt fett antennes raskt. La
aldri varm olje eller varmt fett veere uten
oppsyn. Slukk aldri en brann med vann.
Sla av kokeplaten. Slukk flammene
forsiktig med et lokk, brannteppe eller
lignende.

Kokeplatene blir sveert varme. |kke legg
brennbare gjenstander oppa kokesonen.
lkke oppbevar gjenstander pa kokesonen.

Apparatet blir varmt. |kke oppbevar
brennbare gjenstander eller spraybokser |
skuffen rett under kokesonen.

Kokesonen slar seg automatisk av og kan
ikke lenger betjenes. Den kan senere sla
seg pa av seg selv. Sla av / skru ut
sikringen i sikringsskapet. Kontakt
kundeservice.

Fare for forbrenning!!

Kokeplatene og omradene rundt, spesielt
kokesonerammen dersom denne finnes,
blir sveert varme. Ta aldri pa de varme
flatene. Hold barn pa avstand.

Kokeplaten avgir varme, men indikasjonen
fungerer ikke. Sla av / skru ut sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

Gjenstander i metall blir sveert raskt varme
pa kokesonen. Legg aldri gjenstander i
metall som f.eks. kniver, gafler, skjeer eller
lokk, pa kokesonen.

Etter hver gangs bruk ma du sla av
koketoppen med hovedbryteren. Ikke vent
til koketoppen slar seg av automatisk fordi
det ikke star noen kokekar pa
kokesonene.



Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.
Reparasjoner og skifte av skadde
tilkoblingsledninger ma kun utfgres av
servicetekniker som har fatt oppleering av
oss. Er apparatet defekt, ma du trekke ut
kontakten eller sld av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake
elektrisk stgt. Bruk ikke hoytrykksspyler
eller dampstrale til rengjeringen.

Et defekt apparat kan forarsake elektrisk
stet. Sla aldri pa et defekt apparat. Trekk
ut stepselet eller sld av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

Sprekker eller revner i glasskeramikken
kan fore til elektrisk stet. Sla av / skru ut
sikringen i sikringsskapet. Kontakt
kundeservice.

Fare for skader!

Denne koketoppen er utstyrt med en
ventilator som befinner seg i den nederste
delen. Dersom det er en skuff under
koketoppen, skal du ikke oppbevare sméa
gjenstander eller papirer i den, da de kan
bli sugd opp av ventilatoren og skade den
eller forhindre avkjglingen.

Det bar veere en avstand pa minimum 2 cm
mellom innholdet i skuffen og ventilatorens
inntak.

Fare for skader!

Ved tilberedning i vannbad kan
kokesonen og kokekaret sprekke pa
grunn av overoppheting. Kokekaret |
vannbadet skal ikke veere i direkte kontakt
med bunnen pa kasserollen som er fylt
med vann. Bruk bare varmebestandige
kokekar.

Gryter kan plutselig sprette opp pa grunn
av vaeeske mellom bunnen av gryten og
kokeplaten. Hold alltid kokeplater og
grytebunner torre.

Arsaker til skader
Obs!

Kokekar med ru bunn kan lage riper i koketoppen.

Sett aldri tomme kokekar pa kokesonene. Det kan medfare
skader.

Ikke sett varme kokekar pa bryterpanelet, indikatorsonen
eller pa kanten til koketoppen. Det kan fgre til skader.

Hvis tunge eller spisse gjenstander faller oppa kokeplaten, vil
den kunne bli skadet.

Aluminiumsfolie og plastbeholdere smelter hvis de settes pa
varme kokesoner. Bruk av beskyttelsesplater over
koketoppen anbefales ikke.

Generelle betraktninger
| falgende tabell fremstilles skadene som er mest hyppige:

Skader Arsak

Tiltak

Flekker Matsal

Matsgl fijernes umiddelbart med en glasskrape.

Uegnede rengjeringsprodukter

Bruk kun rengjgringsprodukter som er egnet for koketoppen.

Riper Salt, sukker og sand

Ikke bruk koketoppen som brett eller kjgkkenbenk.

Kokekar med ru bunn lager riper i glasskeramikken

Kontroller kokekarene.

Misfarginger Uegnede rengjgringsprodukter

Bruk kun rengjaringsprodukter som er egnet for koketoppen.

Kokekar som bergrer hverandre.

Laft kjeler og stekepanner nar du flytter dem.

Avskalling Sukker, substanser med en hgy konsentrasjon av
sukker

Matsgl fijernes umiddelbart med en glasskrape.

Beskyttelse av miljoet

Miljgvennlig handtering
Kvitt deg med emballasjen pa en miljgvennlig méte.

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
europeiske direktivet 2012/19/EF om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

Direktivet angir rammene for innlevering og
gjenvinning av innbytteprodukter.

Rad om energibesparelse

Bruk alltid lokket som tilharer hvert enkelt kokekar. Nar du
koker uten lokk, behgves det mye mer energi. Bruk glasslokk
for & kunne se ned i kjelen uten & méatte lgfte av lokket.

Bruk kokekar med flat bunn. Med en bunn som ikke er flat
behaves det mye mer energi.

Diameteren til kokekarets bunn ma tilsvare sterrelsen pa
kokesonen. OBS: produsentene av kokekar vil ofte indikere
diameteren gverst pa kokekaret, som normalt er noe starre
enn i bunnen.

Bruk sma kokekar til sma mengder. Et stort kokekar med lite
innhold krever mye energi.

Bruk lite vann nar du kokker noe. P& denne maten sparer du
energi og du tar vare pa alle vitaminene og mineralene i
grennsakene.

Velg det laveste effektnivdet som skal til for koking. Med et
for hayt effektniva slgses det med energi.
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Matlaging ved induksjon

Fordeler ved matlaging ved induksjon

Induksjonsoppvarming innebeerer en radikal endring i forhold til
tradisjonell oppvarming, da varmen genereres direkte i
kokekaret. Derfor har den flere fordeler:

m Tidsbesparelse ved koking og steking; gjennom direkte
oppvarming av kokekaret.

m Energibesparelse.

m Enklere rengjering og vedlikehold. Sglte matrester brenner
seg ikke sa raskt fast.

m Sikkerhet og kontroll over koketoppen. Stremmen tilfgres
eller slas av umiddelbart ved hjelp av
fiernkontrollen.Induksjonskokesonen stopper
varmeforsyningen hvis kokekaret fijernes uten at kokesonen
forst slas av.

Kokekar

Det er bare ferromagnetiske kokekar som kan brukes ved
matlaging med induksjon, de kan veere av fglgende materiale:

= emaljert stal
m stopejern
m Spesialkar av rustfritt stal for induksjon.

For & finne ut om kokekarene er egnet, kan du kontrollere om
bunnen av kokekaret tiltrekkes av en magnet.

Det finnes en annen type kokekar for induksjon, der ikke hele
bunnen er ferromagnetisk.

Ved bruk av store kar med et
mindre ferromagnetisk omrade,
varmes kun det ferromagnetiske
omradet opp, og dermed kan
varmefordelingen bli ujevn.

Kokekar med aluminiumsfelter i
salen reduserer det ferromagne-
tiske omradet og man behgver
derfor & tilfgre mindre varme.
Dette kan gjgre at det er vanske-
lig & oppdage kokekaret, eller at
det ikke blir oppdaget i det hele
tatt.

For & oppné gode kokeresulta-
ter, anbefales det at karets mag-
netiske omrade tilpasses
kokesonen. Hvis karet ikke
detekteres i en kokesone, kan
du prave i en litt mindre koke-
sone.
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Uegnede kokekar
Bruk aldri en spredningsplate eller kokekar av:

m normalt tynt stal
m glass

m leirgryter

m kobber

= aluminium

Kokekarets bunn

Kokekarenes bunn kan ha innvirkning pa jevnheten i resultatet
av matlagingen. Kokekar som er fremstilt med materialer som
gjer at varmen fordeles bedre, slik som "sandwich”-kokekar av
rustfritt stal, fordeler varmen pa en uniform mate, og du sparer
dermed tid og energi.

Intet kokekar eller ikke egnet storrelse

Hvis det ikke plasseres noen kokekar pa den valgte
kokesonen, eller kokekaret ikke er av egnet material eller
starrelse, vil nivaet som vises i indikatoren til kokesonen blinke.
Plasser korrekt kokekar slik at indikatoren slutter & blinke.
Dersom det gar mer enn 90 sekunder slas kokesonen
automatisk av.

Tomme kokekar eller kokekar med tynn bunn

Varm ikke opp tomme kokekar, og ikke bruk kokekar med tynn
bunn. Koketoppen er utstyrt med et internt sikkerhetssystem,
men et tomt kokekar kan bli varmt s& hurtig at funksjonen
"automatisk deaktivering” ikke far tid til & reagere og kokekaret
kan oppna en meget hgy temperatur. Kokekarets bunn kan til
og med smelte og skade koketoppens overflate. Skulle dette
skje ma du ikke rare kokekaret og sla av kokesonen. Dersom
koketoppen ikke fungerer nar den er avkjelt ma du kontakte var
tekniske service.

Detektering av kokekar

Hver kokesone har en minimumsgrense for detektering av
kokekar og denne varierer avhengig av materialet som det
aktuelle kokekaret er laget av. Derfor skal man bruke den

kokesonen som passer best til kokekarets diameter.



Bli kjent med apparatet

Pa side 2 finner du informasjon om kokesonenes starrelser og
effekter.

Bryterpanelet
20.| .08
O el o™~ 0L A,
[ N b N I B o
Ll [ Ry A
[ ] { ] ® min
—
@ C= — —+ boost A @
N
Bryteroverflater Indikatorer
0) Hovedbryter o Bruk
O Valg av kokesone -5 Effektnivaer
—/+ Velge innstillinger b Powerboost-funksjon
boost A Powerboost-funksjon Hihk Restvarme
® Tidsprogrammering i Tidsprogrammering
= Barnesikring Bryteroverflater
Hvis du trykker pa et symbol, vil den korresponderende
funksjonen aktiveres.
Merk: Sgrg for at bryteroverflatene alltid holdes tarre. Fuktighet
kan forringe funksjonaliteten.
Kokesonene
Kokesone

O Enkel kokesone

Bruk et kokekar av passende starrelse.

Bruk kun kokekar som er egnet for induksjon, se avsnitt "Egnede kokekar".

Restvarmeindikator

Koketoppen er utstyrt med en restvarmeindikator for hver
kokesone, som viser hvilke soner som fortsatt er varme. lkke
berar kokesonene hvis deres korresponderende
restvarmeindikator lyser.

Selv om koketoppen slés av, vil indikatoren H eller H lyse s&
lenge kokesonen er varm.

Hvis kokekaret tas bort for kokesonen slds av, vil indikatoren +
eller H og valgt effektniva vises vekselvis.
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Programmering av koketoppen

Dette kapittelet beskriver hvordan en kokesone reguleres. |
tabellen finner du effektnivdene og koketiden til ulike retter.

Sla av og pa koketoppen

Sla av og pa koketoppen med hovedbryteren.

Sl& pa: Trykk pa symbolet @. Et lydsignal heres. Indikatoren
ved siden av hovedbryteren og indikatorene (i for kokesoner
lyser opp. Koketoppen er klar til & brukes.

Sl& av: Trykk pa symbolet @ til indikatorene slukker. Alle
kokesonene vil da veere slatt av. Restvarmeindikatoren vil
fortsatt lyse helt til kokesonene er tilstrekkelig avkjalte.

Merknader

Koketoppen slar seg automatisk av nar alle kokesonene har
veert avslatt i mer enn 20 sekunder.

De valgte innstillingene forblir i minnet i 4 sekunder etter at
koketoppen slas av. Hvis koketoppen slas pa igjen i lgpet av
denne tiden, vil disse innstillingene brukes.

Justere kokesonen

Velg gnsket effektnivd med symbolene + og -.

Effektnivd 1 = Minimumseffekt.

Effektnivd 9 = Maksimumseffekt.

Hvert effektniva har i tillegg et halvt niva. Dette markeres med et
punktum.

Velg kokesone og onsket effektniva.

Koketoppen mé veere slatt pa.

1.Velg kokesonen med symbolet O.

2.1 Igpet av de neste 10 sekundene ma du trykke pa
symbolet + eller -. Da vises grunninnstillingen:

Symbol + effektniva 9.
Symbol - effektniva 4.

O

® ol

g O

O
@,
3

Effektnivaet er justert.

Endre effektniva

Velg kokesone og trykk pa symbolet + eller - helt til gnsket
effektniva vises.

Sla av kokesonen
Velg kokesonen og trykk s& p& symbolet + eller - til I vises.
Kokesonen slas av og restvarmeindikatoren vil lyse.

Merknader

Hvis det ikke finnes noen kokekar i kokesonen, vil det valgte
effektnivaet blinke. Etter en stund vil kokesonen slas av.

Hvis det er plassert et kokekar i kokesonen fer platen slds
pa, vil dette oppdages innen 20 sekunder etter at
hovedbryteren slas pa, og kokesonen vil velges
automatisk.Nar kokekaret er registrert, ma du velge innstilling
for platen innen de neste 20 sekundene. Hvis ikke vil
kokesonen bli slatt av.

Hvis du plasserer mer enn ett kokekar og slar pa kokeplaten,
vil kun ett kokekar bli registrert.

Tabell over koketider
Folgende tabell gir noen eksempler.
Bruk effektniva 9 ved starten av kokingen.

Du ma rgre ofte hvis du varmer opp pureer, kremsupper og
tykke sauser.

Effektniva

Smelte
Sjokolade, sjokoladetrekk

1-1,

Smgr, honning, gele 1-2
Varme opp og beholde varmen

Gryteretter 1-2
Melk** 1.-2.
Palser varmet opp i vann** 3-4
Tine og varme opp

Dypfryst spinat 3-4
Dypfryst gulas; 3-4

* Koking uten lokk
** Uten lokk
*** Vend ofte
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Effektniva

Tilbered/kok pa svak varme

Potetboller® 4.-5.
Fisk* 4-5
Hvit saus, f.eks. bechamel 1-2
Sauser som bearnaise og hollandaise 3-4
Koke, dampkoke, steke lett

Ris (med dobbel mengde vann) 2-3
Ris med melk 1.-2.
Poteter 4-5
Pasta* 6-7
Gryteretter, supper 3.-4.
Gronnsaker 2.-3.
Dypfryste grennsaker 3.-4.
Tilberedt i trykkoker 4.-5.
Stue

Kjottrull 4-5
Stuing 4-5
Gulasj 3.-4.
Steke / bake med lite olje**

Fileter, koteletter (rent kjott eller innbakt) 6-7
Biff (3 cm tykk) 7-8
Bryst (2 cm tykk)*** 5-6
Hamburgere, kjgttboller (3 cm tykke)*** 4.-5.
Stekt fisk og fiskefileter 5-6
Panert fisk og fiskefileter 6-7
Reker 7-8
Dypfryste retter, f.eks. wokretter 6-7
Pannekaker 6-7
Omelett 3.-4.
Frityrsteke** (150-200 g per porsjon i 1-2 | olje)

Dypfryste produkter, som f.eks. pommes frites, kyllingnuggets 8-9
Dypfryste kroketter 7-8
Kjott, f.eks. kyllingstykker 6-7
Sopp, grennsaker og panerte eller i gldeig, f.eks. sjampinjonger 6-7
Bakevarer, f.eks. smultringer, frukt i gldeig 4-5

* Koking uten lokk
** Uten lokk
***Vend ofte

Barnesikring

Koketoppen kan beskyttes mot at den slés pa ved et uhell for &
forhindre at barn kan sla pa kokesonene.

Aktivere og deaktivere barnesikringen

Koketoppen ma veere slatt av.

Aktivere: trykk pa symbolet C= i ca. 4 sekunder. Indikatoren
ved siden av symbolet C= lyser i 10 sekunder. Koketoppen
blokkeres.

Deaktivere: trykk pa symbolet &= i ca. 4 sekunder.
Barnesikringen er deaktivert.

Permanent barnesikring

Med denne funksjonen, vil barnesikringen alltid slas pa
automatisk hver gang koketoppen slas av.

Aktivering og deaktivering

| kapitlet Grunninnstillinger tar du informasjon om tilkobling av
automatisk barnesikring.
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Powerboost-funksjon

Med Powerboost-funksjonen kan du varme opp store mengder
vann raskere enn med bruk av effektnivaet 5.

Alle kokesonene har denne funksjonen.

Aktivere
Platetoppen skal vaere pa, men ingen kokesoner ma veere pa.

1.Velg en kokesone.

2. Trykk pa symbolet boostA.
Indikatoren & lyser

Funksjonen er na aktivert.

Tidsprogrammering

Denne funksjonen kan brukes pa to forskjellige mater:

for & sla av en kokesone automatisk.
som alarmklokke.

Sla av en kokesone automatisk

Kokesonen sléar seg av automatisk nar den valgte tiden er
utlapt.

Programmere koketiden
Koketoppen ma veere slatt pa:
1. Velg kokesone og gnsket effektniva.

2. Trykk pa symbolet (. Indikatoren @ til kokesonen tennes. |
displayet for funksjonen tidsprogrammering vises L.
3.Trykk pa symbolet + eller -. Da vises grunninnstillingen:
Symbol +: 30 minutter.
Symbol -; 10 minutter.

° Do Y Y | ° | 1
Oz wwu Oz 2w
@ min @ min
B + boost R @ B —+ boost R @

4.Trykk pa symbolet + eller - helt til ansket koketid vises.
Etter noen sekunder vil koketiden begynne & lgpe.
Merk: Du kan automatisk programmere samme koketid for alle

sonene. Den programmerte tiden lgper uavhengig for hver
enkelt av kokesonene.

| kapittel Grunninnstillinger finner du informasjon om automatisk
programmering av koketid.

Endre eller nullstille tiden

Velg kokesone.Trykk p& symbolet (® og endre koketiden med
symbolene + eller -, eller still inn pa S,
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Merk: Hvis du slar pa en kokesone nar funksjonen Powerboost
er aktivert, vil indikatoren for kokesonen blinke & og 9; deretter
justeres effektnivaet 9. Funksjonen Powerboost er deaktivert.

Deaktivere

1.Velg en kokesone.

2.Trykk pa symbolet boostA.
Indikatoren & vil ikke lenger vises og kokesonen gar tilbake
til effektnivaet 5.

Funksjonen blir deaktivert.

Merk: | visse tilfeller kan funksjonen Powerboost deaktiveres

automatisk for & beskytte de elektroniske komponentene inne i
koketoppen.

Nar tiden er lgpt ut

Kokesonen slar seg av. En alarm vil lyde og displayet for
programmert funksjon vises i i 10 sekunder. Indikatoren @ til
kokesonen tennes. Trykk pa symbolet (. Indikatorene vil slés
av og alarmen slutter & lyde.

Merknader

Vis flere koketider i ulike soner er programmert, vil den
korteste koketiden vises i den visuelle indikasjonen til
tidsprogrammeringsfunksjonen.

Du kan stille inn en koketid pa inntil 99 minutter.

Timer

Komfyrens timer kan programmeres med en koketid péa inntil
99 minutter. Den er ikke avhengig av andre innstillinger. Denne
funksjonen vil ikke automatisk sla av kokesonene.

Slik programmerer du
1. Varseluret kan velges pa to forskjellige mater:

Dersom du har valgt kokesonen: Tryk 2 ganger pa
symbolet (©.

Dersom du ikke har valgt kokesonen: Trykk pa

symbolet (©.
Indikatoren @ ved siden av symbolet () tennes. | displayet for
funksjonen tidsprogrammering vises LiiJ.

2.Trykk pa symbolet + eller -. Da vises grunninnstillingen.
Symbol +: 10 minutter.
Symbol -: 05 minutter.

3.Still inn gnsket tid med symbolene + eller -.
Etter noen sekunder begynner tiden & telles ned.

Endre eller nullstille tiden

Trykk flere ganger p& symbolet (® til indikatoren @ ved siden av
symbolet L) tennes. Endre eller juster tiden £ med
symbolene + eller -.

Nar tiden er lgpt ut

Et varselsignal heres. | displayet for funksjonen
tidsprogrammering vises {/{J. Etter 10 sekunder slar
indikatorene seg av.

Ved & trykke p& symbolet (© slukkes indikatorene og
lydsignalet oppharer.



Automatisk tidsbegrensing

Nar en kokesone er i bruk over lang tid og det ikke foretas

noen justeringer, aktiveres den automatiske tidsbegrensningen.

Kokesonen varmer ikke lenger. | displayet til kokesonen blinker
vekselvis F, & og restvarmeindikatoren H/H.

Ved & trykke pa hvilket som helst symbol, slas indikatoren av.
Du kan na stille inn kokesonen pa nytt.

Nar den automatiske tidsbegrensningen aktiveres, innstilles
denne i henhold til valgt effektniva (fra 1 til 10 timer).

Grunninnstillinger

Apparatet har diverse grunninnstillinger. Disse kan justeres for
3 tilpasses brukerens behov.

Indikator Funksjon

i Permanent barnesikring
£l Deaktivert.*
{ Aktivert.

1y

Lydsignaler

I
-

11 Bekreftelsessignal og feilsignal deaktivert.
{Kun feilsignal tilkoblet.

£ Kun bekreftende signal aktivert.

= Alle signalene er deaktivert.*

]
)

Automatisk programmering av koketiden.
O Slatt av.*

{-59 Tid til automatisk frakopling.

ch Varighet til varselsignalet til tidsprogrammeringsfunksjonen

{ 10 sekunder*.
Z 30 sekunder.

3 1 minutt.

-

Power-Management-funksjon

£l = Deaktivert.*

{ = 1000 W. minimumseffekt.
= 1500 W.

]
1.
2 =2000 W.

[}

9 eller 5. = koketoppens maksimumseffekt.**

[Kn]

Tiden for valg av kokesone

[}

1 Ubegrenset: den sist programmerte kokesonen forblir valgt.*

{ Begrenset: Kokesonen er bare valgt i 10 sekunder.

cu Tilbake til de automatiske innstillingene.
£l Personlige innstillinger.*
{ Tilbake til fabrikkinnstillingene.

*Fabrikkinnstilling

**Platetoppens maksimale effekt avhenger av hvordan tilkoblingen konfigureres ved installasjon. For at denne maksimumsverdien

ikke skal overskrides er platetoppen utstyrt med en rekke komponenter som automatisk handterer effekten og fordeler den

mellom kokesonene som er slatt pa etter behov.
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Tilgang til grunninnstillingene
Koketoppen ma veere slatt av.

1.Sla pa koketoppen

2.De neste 10 sekundene holder du symbolet c= trykket i ca.
4 sekunder.

! !
WMl —
ol celit 8
///ﬁ//,\\\ ’-'
[ J min

Pa displayet lyser £ og { vekselvis og {i som en
forhdndsbestemt innstilling.

Vedlikehold og rengjoring

| dette kapittelet gir vi rAd og veiledning som kan hjelpe deg til
a oppna optimal rengjering og vedlikehold av koketoppen

Koketopp

Rengjoring

Rengjer koketoppen etter bruk. P4 denne maten unngéar du
fastbrente matrester. Koketoppen ma ikke rengjeres far den er
tilstrekkelig kald.

Bruk kun rengjaringsprodukter som er egnet for koketopper.
Folg instruksjonene pa produktets emballasje.

Bruk aldri:

Utynnet oppvaskmiddel
Oppvaskmiddel
Slipende rengjaringsprodukter

Reparasjon

Feil skyldes ofte sma detaljer. Far du kontakter teknisk service,
ber du ta hensyn til felgende rad og advarsler.

3.Trykk flere ganger pa symbolet = til du ser indikatoren til
den funksjonen du gnsker.

4.Velg deretter gnsket innstilling med symbolene + og -.

O O

5.Trykk pa nytt pad symbolet &= i ca. 4 sekunder.
Innstillingene ma lagres riktig

Ga ut

For & ga ut av grunninnstillingene, ma du sla av koketoppen
med hovedbryteren.

Skurende produkter som ovnsvask eller flekkfjierner
Skuresvamper
Haytrykksvask og damprensere

Den beste maten a fjerne gjenstridige urenheter pa er med en
vindusskrape. Fglg instruksene til produsenten.

Egende skraper kan fas fra var tekniske serviceavdeling eller
fra var nettbutikk.

Koketoppens ramme

For & unngé skader pa koketoppens ramme bgr du falge disse
anvisningene:

Bruk kun varmt vann med litt sape
Bruk aldri skarpe eller grove produkter
Bruk ikke glasskrapen

Indikator Feil

Tiltak

ingen Stramtilfarselen er avbrutt.

Kontroller ved hjelp av andre elektriske apparater om
det har forekommet et strambrudd.

Tilkoblingen av apparatet er ikke gjort i sam- Kontroller at apparatet er tilkoblet i henhold til tilko-

svar med tilkoblingsskjemaet.
Feil pa elektronisk system.

blingsskjemaet.

Hvis ovenstaende kontroller ikke lgser problemet, skal
du kontakte teknisk service.

Indikatorene lyser
stand oppa det.

Bryterpanelet er fuktig, eller det star en gjen- Tark av bryterpanelet eller fiern gjenstanden.

Indikatoren - blinker blant
indikatorene for kokesonen systemet.

Det har oppstatt en feil pa det elektroniske

Dekk kort til overflaten pa bryteren med handen for &
kontrollere svikten.

Er- + nummer / o + num- Feil pa elektronisk system.

mer / £ + nummer

Koble koketoppen fra stremnettet. Vent ca.
30 sekunder og koble det til pa nytt. *

* Hvis indikatoren fortsetter a lyse, ma du kontakte teknisk service.

lkke plasser varme kokekar pa bryterpanelet.
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Indikator Feil

Tiltak

FO/FS

Det har oppstatt en intern funksjonsfeil.

Koble koketoppen fra stremnettet. Vent ca.
30 sekunder og koble det til pa nytt. *

FZ Det elektroniske systemet er overopphetet og Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjalt.
har slatt av den korresponderende kokeso-  Og trykk sa pa et hvilket som helst symbol pa koketop-
nen. pen. *

FY Det elektroniske systemet er overopphetet og

har slatt av alle kokesonene.

F5 + effektniva og varsel- Det er et varmt kokekar i sonen til bryterpane- Fjern nevnte kokekar. Feilindikatoren slukkes kort tid
tone let. Det er svaert mulig at det elektroniske sys- etterpa. Du kan fortsette a koke.

temet overopphetes.

F 5 og varseltone

Det er et varmt kokekar i sonen til bryterpane- Fjern nevnte kokekar. Vent noen sekunder. Trykk mot

let. Kokesonen har slatt seg av for & beskytte enhver bryteroverflate. Nar feilindikatoren slukkes, kan

det elektroniske systemet.

du fortsette & koke.

ol Feil spenning, utenfor grensene for normal Ta kontakt med stremleverandaren.
funksjon.
ue sl Kokesonen er overopphetet og har slatt seg  Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjglt

av for & beskytte kigkkenbenken.

og sla den pa igjen.

* Hvis indikatoren fortsetter a lyse, ma du kontakte teknisk service.

lkke plasser varme kokekar pa bryterpanelet.

Normal stoy ved bruk av apparatet

Induksjonsteknologien er basert pa utviklingen av
elektromagnetiske felt som gjer at det genereres varme direkte
i kokekarets bunn. Avhengig av kokekarets konstruksjon, kan
disse feltene forarsake noe lyd eller vibrasjoner som beskrevet
nedenfor:

En dyp summing som i en transformator

Denne lyden oppstar ved matlaging med hay effekt. Grunnen til
dette er mengden energi som overfgres fra koketoppen til
kokekaret. Denne lyden forsvinner eller blir svakere nar man
reduserer effekten.

En svak plystrelyd

Denne lyden oppstar nar kokekaret er tomt. Denne lyden
forsvinner nar man tar vann eller mat i kokekaret.

Knitring

Denne lyden oppstar i kokekar som bestar av forskjellig
materiale i ulike sjikt. Lyden skyldes vibrasjonene som oppstar i
kontaktflatene til de forskjellige sjiktene. Denne lyden kommer
fra kokekaret. Mengden og maten maten kokes pa kan gjere at
lyden varierer.

Kundeservice

Hvis apparatet méa repareres, star kundeservice til disposisjon.
E-nummer og FD-nummer:

Nar du tar kontakt med kundeservice, ma du alltid oppgi
produktnummer (E-nr.) og produksjonsnummer (FD-nr.) for
apparatet. Typeskiltet med numrene finner du pa
apparatpasset.

Veer klar over at det vil palgpe kostnader ved besgk av
servicetekniker pa grunn av feilbetjening ogsa under
garantitiden.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil
N 22 66 06 00

Ha tiltro til produsentens kompetanse. Dette garanterer deg at
reparasjonen blir utfart av kompetente serviceteknikere som
har originale reservedeler til ditt apparat.

Hoy plystrelyd

Disse lydene oppstar hovedsakelig i kokekar som bestar av
forskjellige materialer i ulike sjikt, nar de brukes med maksimal
effekt og samtidig pa to kokesoner. Denne plystrelyden
forsvinner eller blir mindre nar effekten reduseres.

Stoy fra ventilatoren

For at det elektroniske systemet skal fungere korrekt, ma
koketoppen fungere under kontrollert temperatur. Til dette har
koketoppen en vifte som aktiveres nar apparatet registrerer hay
temperatur. Ventilatoren vil ogsa fortsette a fungere etter at
koketoppen er slatt av, dersom temperaturen fremdeles er for
hay.

Tikkende lyd eller lyd som fra viserne pa en klokke

Denne lyden hares kun nar 3 kokesoner eller mer er i gang, og
den forsvinner eller dempes, nar du slar av kokesoner.

Lydene som beskrives her er normale og utgjer en del av
induksjonsteknologien og de skal ikke betraktes som en feil.
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Testede retter

Denne tabellen har blitt utviklet av testinstituttene for &
tilrettelegge en kontroll av vare apparater.

Informasjonen i tabellen henviser til vare kokekar fra Schulte-
Ufer (kjokkensett i 4 deler for induksjonskokeplate
HEZ 390042) med fglgende dimensjoner:

Sausepanne @ 16 cm, 1,2 | for kokesoner med @ 14,5 cm
Gryte @ 16 cm, 1,7 | for kokesoner med @ 14,5 cm

Gryte @ 22 cm, 4,2 | for kokesoner med @ 18 cm
Stekepanne @ 24 cm, for kokesoner med & 18 cm

Testede retter Kokesone

Forvarming Koking

Effektniva Varighet (Min:S) Lokk  Effektnivd Lokk

Smelte sjokolade

Kokekar: sausekjele

Skololadetrekk (f.eks. merket Dr. Oetker svart
55%, 150 g.)

@ 14,5 cm

- - - 1-1. Nei

Varme opp og holde varm en linsesuppe

Kokekar: Gryte
Starttemperatur 20 °C

Linsesuppe*

Mengde 450 g. @ 14,5 cm

1:30 uten & rere Ja 1. Ja

©

Mengde: 800 g. g 18 cm

©

2:30 uten & rare Ja 1. Ja

Hermetisk linsesuppe , f.eks. linser med palser
fra Erasco

Mengde 500 g. @ 14,5 cm

9 1:30 rare etter ca.

1:00 Ja 1. Ja

Mengde 1 kg. @18 cm

2:30 rare etter ca.
1:00

Lage bechamelsaus

Kokekar: sausekjele
Temperatur i melken: 7 °C

Ingredienser: 40 g smar, 40 g mel, 0,5 | melk
(3,5 % fett) og en klype salt

@ 14,5 cm

1. Smelt smaret, bland i mel og salt og varm det
hele opp

2. Tilsett melk og kok sausen opp under kontinu-
erlig omraring

3. Nar bechamelsausen koker, la den koke i
2 minutter under kontinuerlig omraring

1 ca. 3:00 Nei

7 ca. 5:20 Nei

1 Nei

Koke ris og melk

Kokekar: Gryte
Temperatur i melken: 7 °C

Varm opp melken til den begynner & stige. Sla over
til anbefalt effektniva og tilsett ris, sukker og salt

Ingredienser: 190 g rundkornet ris, 23 g sukker,

750 ml melk (3,5 % fett) og en klype salt @ 14,5 cm

Ingredienser: 250 g rundkornet ris, 30 g sukker,

11 melk (3.5 % fett) og en klype salt @18 cm

2 rgr om
etter ca. Ja
10:00

8. ca. 6:30 Nei

Koke ris*

Kokekar: Gryte
Temperatur i vannet 20 °C

Ingredienser: 125 g rundkornet ris, 300 g vann

0g en klype salt @ 14,5 cm

9 ca. 2:30 Ja 2 Ja

Ingredienser: 250 g rundkornet ris, 600 g vann

og en klype salt @ 18 cm

9 ca. 2:30 Ja 2. Ja

*Oppskrift iht. DIN 44550
**Oppskrift iht. DIN EN 60350-2

52



Forvarming Koking

Testede retter Kokesone Effektniva Varighet (Min:S) Lokk  Effektniva Lokk

Steke svinefilet

Kokekar: Stekepanne
Filetens starttemperatur: 7 °C @18 cm 9 1:30 Nei 7 Nei
2 svinefileter (vekt ca. 200 g, 1 cm tykke)

Steke pannekaker**

Kokekar: Stekepanne

@18 cm 9 1:30 Nei 7 Nei
55 ml pannekakergre
Steke dypfryste poteter
Kokekar: Gryte
Ingredienser: 1,8 kg solsikkeolje per koking: @ 18 cm 9 Til temperaturen i 9 Nei
200 g dypfryste pommes frites (f.eks. McCain oliener 180 °C

123 Frites Original)

*Oppskrift iht. DIN 44550
**Oppskrift iht. DIN EN 60350-2
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MONTERINGSANVISNING
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Viktigt att observera

Sakerhet: sdkerheten vid anvandning garanteras under
forutsattning att installationen har utforts korrekt och i enlighet
med denna monteringsanvisning. Skador orsakade av felaktig
montering ar montérens ansvar.

Elanslutning: far endast utféras av en behérig fackman.
Foreskrifterna fran den lokala elleverantoren skall foljas.

Anslutningstyp: apparaten tillhdr skyddsklass | och far endast
anvandas med en jordad anslutning.

Tillverkaren tar inget ansvar for felaktig funktion eller skador
orsakade av felaktig elinstallation.

Montering: apparaten ska anslutas till en fast installation som
maste innehalla frankopplingsanordningar f6r den fasta
installationen i enlighet med géllande
installationsbestdmmelser.

Inbyggnad under bankskiva: induktionshallar kan endast
installeras 6ver lador, ugnar med forcerad ventilation avsamma
marke samt diskmaskiner av samma marke. Under spishéllen
kan du inte installera kylskap, ugnar utan ventilation eller
tvattmaskiner.

Stromforsorjningskabel: klam inte fast
stromforsorjningskabeln och lagg den inte dver vassa kanter.
Om det finns en ugn monterad under héllen bér du lagga
kabeln kring ugnens bakre hérn och darifran vidare mot
vaggkontakten. Placera den sa att den inte vidrér varma delar
pa spishallen eller ugnen.

Bankskiva: plan, vagrat, stabil. Folj instruktionerna fran
bankskivans tillverkare.

Garanti: vid felaktig montering eller anslutning galler inte
produktgarantin.

Anvisning: Atgérder pa& apparatens insida, inklusive byte av
stromkabel, far endast utféras av sarskilt utbildad personal fran
Kundtjanst.

Forberedelse av koksskapen for montering,
bilderna 1/2/3/4

Inbyggda skap: tal temperaturer pa upp till 90 °C.
Utrymme: avldgsna sagspanen efter urskarningsarbetet.
Skarytor: forsegla med varmebestandigt material.

Montering pa lada, bild 2a

Metallféremal som finns i ladan kan bli mycket varma pga.
luften som cirkulerar i hallens ventilationssystem. Om detta sker
ar det lampligt att placera ett skydd déaremellan.

Mellanskydd: du kan anvanda en traskiva (bild 3) eller bestalla
ett lampligt tillbehor fran var Kundtjanst. Artikelnumret for detta
tillbehor &r 686002,

Béankskiva: den bér ha en tjocklek p& minst 20 mm.

Avstandet mellan bankskivans dvre del och ladans ovre del ska
vara 65 mm.
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Montering 6éver ugn, bild 2b
Béankskiva: den bor ha en tjocklek pa minst 30 mm.

Anvisning: Titta i ugnens monteringsanvisning om avstandet
mellan héll och ugn maéste vara storre.

Ventilation: avstandet mellan ugn och héll ska vara min. 5 mm.

Inbyggnad 6ver diskmaskin

En mellanlaggsmodul bor installeras. Detta tilloehor ska
bestéllas fran var kundtjanst. Artikelnumret for detta tilloehor ar
686002.

Béankskiva: den bér ha en tjocklek pa mellan 20 mm och
40 mm.

Avstandet mellan bankskivans dvre del och diskmaskinens
ovre del ska vara:

m 60 mm vid montering pa en kompakt diskmaskin.

m 65 mm vid montering pa en diskmaskin som inte &r kompakt.

Ventilation, bild 4
Med tanke pa spishéllens ventilation bor du se till att det finns:

m en 6ppning pa den 6vre delen av skapets bakvéagg (bild 4a).

m ett mellanrum mellan skdpets bakre del och kdksvaggen
(bild 4b.

Montera apparaten, bilderna 5/6

Anvisning: Anvand skyddshandskar vid montering av héllen.
De dolda ytorna kan ha vassa kanter.

Anslut apparaten till elnatet och kontrollera att den fungerar.

m Information om spanning hittar du pa méarkskylten.

m Folj alltid elschemat nér du utfor elanslutningar (bild 6).
1. Brun
2.Bla
3. Gul och grén
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Andra anslutningens stromstyrka 13/16/20 A,
bild 7

Innan du anvénder héllen for férsta gangen bor du kontrollera
att anslutningen har ratt strémstyrka.

For att &ndra hallens intensitet, folj nedanstaende steg:

1.Sl& pé spishallen med huvudstrombrytaren. Placera inget
kokkarl i kokzonerna

2.Under de féljande 60 sekunderna, ska du placera alla
kokzoner pa 6nskad effektniva enligt den
anslutningsintensitet som kravs, se tabellen.

Effektniva Anslutningsintensitet i Ampere

! 20 A
c 16 A
3 13 A

3.Sténg av vdrmezonerna i tur och ordning. Bérja med zonen
langst nere till hoger och sedan motsols.

4.P3a displayen for kokzonerna pa hoger sida visas den valda
anslutningsintensiteten.

5.Stang av spishallen med huvudstrombrytaren.
Den valda anslutningsintensiteten sparas korrekt.

Demontera apparaten

Koppla bort apparaten fran elnatet.

Lyft ut hallen genom att trycka underifran.
Obs!

Risk for skador pa apparaten! Forsok inte att lyfta ut hallen
genom att anvanda héavstang uppifran.



BRUKSANVISNING

Utforligare information om produkter, tillbehor, reservdelar och
service hittar du pa Internet: www.bosch-home.com och
onlineshop: www.bosch-eshop.com

/A Sakerhetsanvisningar

Las anvisningen noggrant! Spara bruks-
och monteringsanvisningen for framtida
bruk och eventuella kommande agare.

Kontrollera apparaten efter uppackning.
Anslut inte en transportskadad apparat.
Kontakta kundtjanst och lamna skriftlig
anmalan, i annat fall forfaller ratten till
ersattning.

Vid installation maste de medfdljande
monteringsanvisningarna foljas.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall enheten
under uppsikt vid anvandning. Anvand bara
enheten inomhus.

Tack aldrig hallen. Skaderisk pga. t.ex.
overhettning, antandning eller
materialsprangning.

Anvand aldrig skydd eller barnskydd som
inte ar avsedda fér enheten. Risk for
personskador!

Enheten ar inte avsedd fér anvandning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller
mentala fardigheter, eller som saknar
erforderliga erfarenheter eller kunskaper, far
endast anvanda enheten under
overinseende av en annan person som
ansvarar for sakerheten eller om de far lara
sig hur man anvander enheten sakert och
vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som
ska rengoéra eller anvanda enheten bor vara
over 8 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor héllas pd avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Om du har en pace-maker inopererad eller
en annan medicinsk anordning, ska du vara
sarskilt forsiktig nar du anvander eller
narmar dig induktionshallar nar dessa ar
igang. Vand dig till en lakare eller till
anordningens tillverkare for att férsakra dig
om att de gallande bestammelserna
uppfylls och informera dig om majliga
problem med inkompatibilitet.

Brandrisk!

Varma oljor och fetter kan snabbt borja
brinna. LAmna aldrig varma oljor och fetter
utan uppsikt. Slack inte elden med vatten.
Sla av kokzonen. Kvav elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.

Kokzonerna blir mycket varma. Lagg
aldrig brannbara foremal pa hallen.
Forvara inget pa hallen.

Enheten blir varm. Fdérvara aldrig
brannbara foremal eller sprayflaskor i
ladan direkt under hallen.

Hallen slar av sig sjalv och fungerar inte
sedan. Den kan sla pa senare av misstag.
Sla av automatséakringen eller skruva ur
proppen i proppskapet. Kontakta service.

Risk for brannskador!!

Kokzonerna och ytorna runtom blir valdigt
varma, framforallt om du har hallinfattning.
Ta aldrig pa de heta ytorna. Hall barnen
borta.

Kokzonen blir varm, men indikeringen
fungerar inte. Sla av automatsékringen
eller skruva ur proppen i proppskapet.
Kontakta service.

Foremal av metall blir snabbt mycket
varma om de ligger pa hallen. Lagg aldrig
metallféremal som knivar, gafflar, skedar
och lock direkt pa hallen.

Sla alltid av héllen med
huvudstrombrytaren efter varje
anvandning. Vanta inte pa att héllen slas
av automatiskt da kéarl inte finns.

Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda ar farliga. Det ar bara
servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gdra reparationer och byta
skadade anslutningar. Ar enheten trasig,
dra ur sladden eller sla av sakringen i
proppskapet. Kontakta servicel!

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvatt eller angrengoring!
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En trasig enhet innebér risk for stétar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sékringen i proppskapet.
Kontakta service!

Sprickor och hack i glaskeramiken
innebéar risk for stotar. Sla av
automatsakringen eller skruva ur proppen
i proppskapet. Kontakta service.

Risk for fel!

Hallen ar utrustad med en flakt nertill. Om
det finns en lada under spishéllen, ska du
inte férvara sma foremal eller
pappersforemal i den, eftersom de vid en
eventuell insugning, kan forstdra flakten
eller negativt paverka dess effekt.

Mellan ladans innehall och flaktens inlopp
ska du ldamna ett minimiavstand pa 2 cm.

Risk for skador!

Vid tillagning i vattenbad kan bade hallen
och karlet spricka pa grund av
overhettning. Det k&rl som sanks ned i
vattnet far inte vidréra botten i det
vattenfyllda karlet. Anvand endast
varmetaliga karl.

Vatska mellan kokzon och kastrull kan fa
den att plotsligt hoppa till. Se till s att
kokzon och kastrullbotten ar torra.

Orsaker till skador

Obs!
Kokkarl med skrovlig botten kan repa spishéllen.
Placera aldrig tomma karl pd kokzonerna. De kan skadas.

Placera inte varma karl ovanpa mandverpanelen,
indikatorzonerna eller spishéllens ram. De kan skadas.

Om harda eller spetsiga foremal faller pa spishéllen kan de
leda till skador.

Aluminiumfolie och plastkarl sméalter om de placeras pa en
varm kokzon. Vi rekommenderar inte anvandning av
skyddsplatar pa spishallen.

Allméan vy

| f6ljande tabell indikeras de vanligaste skadorna:

Skador Orsak Atgard

Flackar Spill Ta omedelbart bort livsmedel som spills med en glasskrapa.
Olampliga rengoringsprodukter Anvand endast rengéringsprodukter som ar avsedda for spishéllar.

Repor Salt, socker och sand Anvand inte spishéallen som bricka eller bankskiva.

Den skrovliga undersidan av kéarlen kan
skada glaskeramiken

Kontrollera kokkarlen.

Missfargningar ~ Olampliga rengdringsprodukter

Anvand endast rengoéringsprodukter som ar avsedda for spishéallar.

Karlets yta

Lyft pa grytor och stekpannor for att byta plats pa dem.

Matthet Socker, amnen med ett hdgt sockerinne-

hall

Ta omedelbart bort livsmedel som spills med en glasskrapa.

Miljoskydd

Atervinning

Slang forpackningen i atervinningen.

Denna enhet ar méarkt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som utgérs av eller

innehaller elektroniska produkter (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta
enheter.

Rad fér energibesparing

Anvand alltid det lock som hor till respektive gryta. Nar du
lagar mat utan lock gar det at mycket mer energi. Anvand ett
glaslock for att kunna se ratten utan att behdva lyfta pa
locket.
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Anvand kokkarl med platt botten. Bottnar som inte &r platta
gOr att det gar at mer energi.

Kokkarlens diameter bdr dverensstamma med kokzonens
storlek. OBS: kokkarlens tillverkare brukar ange kokkarlets
storsta diameter. Denna ar oftast stdrre an diametern hos

kokkarlets botten.

Anvand sma kokkarl for sma mangder mat. Ett stort kokkarl
med litet innehall kraver mycket energi.

Anvand inte for mycket vatten nér du kokar maten. P4 sa vis
sparar du energi och bevarar dessutom alla de vitaminer och
mineraler som finns i grénsakerna.

Vélj den lagsta effektnivdn som racker till for att utféra
matlagningen. Med alltfér hog effekt slésar du energi.



Induktionstillagning

Fordelar med induktionstillagning

Induktionstillagning férutséatter en radikal férandring gentemot
traditionella uppvarmningstyper och varmen genereras direkt i
kokkarlet. Darfér har den manga fordelar:

m Tidsbesparing vid tillagning och stekning; uppvarmning direkt
av kokkarlet.

m Man sparar energi.

m Lattare skoétsel och reng6ring. Mat som kokar dver branns
inte vid s& snabbt.

m Varme- och sakerhetskontroll; héllen tillfér eller stinger av
strommen omedelbart da du trycker pa kontrollen.
Induktionskokzonen gor att effekten kan férdelas om man tar
bort kokkarlet utan att férst ha stéangt av zonen.

Kokkarl

Endast Iampliga kokkarl for induktionstillagning med
ferromagnetiska karl, far anvandas om de bestar av:

m emaljerat stal
m gjutjiarn
m specialkérl f6r induktionstillagning av rostfritt stal.

for att veta om kokkarlen ar lampliga, kontrollera att kokkéarlets
botten dras till magneter.

Det finns andra typer av kokkarl for induktionstillagning vars
botten inte ar helt ferromagnetisk.

D& du anvander stora kokkérl
med en mindre ferromagnetisk
diameter, varms endast det ferro-
magnetiska omradet, vilket inne-
bar att varmefdrdelningen
kanske inte blir jamn.

Kokkarl med aluminiumplattor i
botten minskar den ferromagne-
tiska ytan och darmed minskar
aven den dverférda effekten. Det
kan uppsta problem med avkan-
ningen av kokkarlet och det kan-
ske inte alls upptacks.

For att uppna goda kokresultat,
rekommenderas det att kéarlets
ferromagnetiska diameter ska
anpassas till kokzonens storlek.
Om karlet inte har detekterat
nagon kokzon, kontrollera det pa
en zon med en lite mindre dia-
meter.

Olampliga kokkaérl
Anvand aldrig varmefordelningsplattor eller kokkarl av:

= normalt tunt stél
m glas

m lergods

m koppar

= aluminium

Egenskaper for kokkérlets botten

Egenskaperna for kokkérlets botten kan paverka tillagningens
jdmnhet. Kokkérl som tillverkas av material som hjalper att
sprida varmen, som "sandwich"-kérl av rostfritt stal som fordelar
varmen jamt och spar bade tid och energi.

Inget kokkarl eller kokkérl av olamplig storlek

Om du inte placerar ett karl i kokzonen som valts eller om den
inte ar lamplig nar det galler material eller storlek, bérjar
tillagningslaget att blinka péa displayen f6r kokzonen. Placera ett
lampligt kokkarl i zonen for att den ska sluta blinka. Om det géar
mer an 90 sekunder, slocknar tillagningszonen automatiskt.

Tomma kokkarl eller karl med en tunn botten

Varm inte upp tomma kokkérl och anvand inte kokkéarl med en
tunn botten. Kokhallen ar utrustat med ett invandigt
sakerhetssystem, men ett tomt kokkarl kan varmas sa snabbt
att funktionen "automatisk avaktivering" inte har tid att reagera
och kan hoja temperaturen avsevért. Kokkarlets botten kan
skrapa och skada héllens glasyta. | sa fall ska du inte vidrora
kokkarlet utan stdnga av kokzonen. Om den inte fungerar efter
avkylning, kontakta Serviceavdelningen.

Kokkaérlsdetektering

Varje kokzon har en minsta kéarldetektionsgréans som varierar
enligt kokkarlets material. Darfér ska du anvanda kokzonen
som bast passar kokkéarlets diameter.
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Lar dig enheten

Pa Sid. 2 hittar du information om kokzonernas storlek och
effekt.

Kontrollpanelen
50,1.08
-’ o [ ] [ ] Vo’ o Q °®
[ e Nl IV N I i I |
. [ Iy I X
{ ] [ ® min
— N ——
@ C= = —+ boost A Cl—)
N
Kontrollytor Indikatorer
0) Huvudstrémbrytare I Till/fran
O Vélja kokzon -5 Effektnivaer
—/+ Vélja instéllningar b Powerboost-funktion
boost A Powerboost-funktion Hihk Restvarme
® Tidsinstallning i Tidsinstallning
C= Barnsékerhetssparr Kontrollytor
Da du vidror en sensor, aktiveras motsvarande funktion.
Anvisning: Se till att kontrollytorna alltid &r torra. Vatska och
fukt kan gora sa att héllen inte fungerar som den ska.
Kokzonerna
Kokzon

O Enkel kokzon

Anvand ett kokkarl av lamplig storlek.

Anvand endast kokkarl som ar lampliga for induktionshéll, se avsnittet "Lampliga kokkarl".

Indikator for restvarme

Kokhallen ar utrustad med en indikator f6r restvarme i varje
kokzon och den visar vilka som fortfarande &ar varma. Undvik att
vidréra kokzonen med den har indikeringen.

Aven om kokhallen &r avstangd, férblir indikatorn f eller H tand
sa lange kokzonen ar varm.

Da du drar tillbaka karlet innan kokzonen har stédngs av visas
véxelvis indikatorn A eller H och den valda effektnivan.
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Programmering av spishallen

| detta kapitel beskrivs hur en kokzon stélls in. | tabellen visas
effektlagen och tillagningstider for olika ratter..

Satta pa och stanga av spishéllen

Man sétter pa och stanger av spishéllen med
huvudstrombrytaren.

Paslagning: Tryck pa symbolen @. En ljudsignal hors.
Indikatorn bredvid huvudstrémbrytaren och kokzonernas
indikatorer &J tdnds. Spishallen &r nu klar fér anvandning.

Avstangning: Tryck pa symbolen @ tills indikatorerna slocknar.
Alla kokzoner forblir avstdngda. Indikatorn fér restvarme

fortsatter att lysa tills kokzonerna har svalnat tillrackligt mycket.

Anvisningar
Spishallen stangs av automatiskt da kokzonerna stangs av i
mer an 20 sekunder.

Instéliningarna som har valts férblir minneslagrade under de
forsta 4 sekunderna efter det att hallen har stangts av. Om du
ater satter pa spishallen under denna tid, anvands de tidigare
instéliningarna.

Stalla in kokzon

Valj dnskat effektlage med symbolerna + och -,

Effektlage 1 = lagsta effekt.

Effektlage 9 = lagsta effekt.

Varje effektlage har ett mellanlage. Den signaleras med en
punkt.

Vilja kokzon och effektniva

Spishdllen ska vara paslagen.

1.Vélj kokzon med symbolen Q.

2.Inom 10 sekunder, tryck pa symbolen + eller -. Foljande
grundinstallning visas:

Symbol + effektlage 9
Symbol - effektlage 4

O] 0 O | O

Effektnivan har justerats.

Andra effektniva

valj kokzon och tryck pd symbolen + eller - tills det 6nskade
effektnivan visas.

Sténg av kokzonen

Valj kokzon och tryck sedan flera ganger pa symbolen + eller -
tills & visas.

Kokzonen stangs av och indikatorn for restvdrme visas.
Anvisning

Om inget kokkarl placeras pa kokzonen kommer det valda
|aget att blinka. Efter en stund stangs kokzonen av.

Om du placerar ett kokkarl pa kokzonen innan man slar pa
hallen kommer det att upptackas inom 20 sekunder efter det
att du har tryckt pa huvudstrémbrytaren och kokzonen valjs
automatiskt. Nar det har upptackts, valj effektniva inom

20 sekunder, annars stangs kokzonen av.

Aven om mer an ett kokkarl placeras pa hallen upptacks
endast ett av dem nar du aktiverar spishéallen.

Tillagningstabell

| den féljande tabellen visas nagra exempel.

Anvand effektlage 9 for att starta tillagningen.

Roér om ofta nar du varmer puréer, redda soppor och séser.

Effektniva
Smalta
Choklad, chokladglasyr 1-1.
Smor, honung, gelatin 1-2
Varma och halla varm
Soppa (t. ex. linssoppa) 1-2
Mjolk** 1.-2.
Kokt korv** 3-4
Tina och varma
Djupfryst spenat 3-4
Djupfryst gulasch 3-4

* Tillagning utan lock
** Utan lock
*** Vand ofta

63



Effektniva

Tillaga pa lag varme, sjuda

Potatisknddel* 4.-5.
Fisk* 4-5
Vit sas, t.ex. bechamelsas 1-2
Emulgerade saser, t.ex. bearnaisesas och hollandaisesas 3-4
Koka, angkoka, frasa

Ris (med dubbelt s& mycket vatten) 2-3
Risgrynsgrot 1.-2.
Potatis 4-5
Pasta* 6-7
Gryta, soppor 3.-4.
Groénsaker 2.-3.
Grdnsaker, djupfrysta 3.-4.
Kokta i tryckkokare 4.-5.
Steka under lock

Koéttstek 4-5
Kalops 4-5
Gulasch 3.-4.
Steka/fritera med lite olja**

Biffar, kotletter (naturella eller panerade) 6-7
Biff (3 cm tjock) 7-8
Kycklingbrost (2 cm tjockt)*** 5-6
Hamburgare, koéttbullar (3 cm tjocka)*** 4.-5.
Fisk och fisk i bitar eller skivor, utan marinad 5-6
Fisk, hel eller filé, panerad 6-7
Scampi, Garnelen 7-8
Djupfrysta ratter, t.ex. sautéer 6-7
Crepes 6-7
Omeletter 3.-4.
Steka** (150-200 g per portion i 1-2 liter olja)

Djupfrysta produkter, t.ex. pommes frites, kycklingbitar 8-9
Djupfrysta kroketter 7-8
Kétt, t.ex. kycklingbitar 6-7
Fisk, gronsaker eller svamp, panerade eller i frityrsmet, t ex. champinjoner 6-7
Efterratter, t.ex. friterade s6tsaker, frukt i frityrsmet 4-5

* Tillagning utan lock
** Utan lock
***Vand ofta

Barnsparr

Hallen kan spérras mot ofrivillig inkoppling fér att forhindra att Automatisk barnsékerhetsspérr

barn satter pa kokzonerna. Med denna funktion aktiveras barnspérren automatiskt nar
Sitta pa och stinga av barnsikerhetsspéarren ~ <okzonen sias av.

Spishéllen maste vara avstangd.

Aktivera: Tryck pa symbolen C= i cirka 4 sekunder. Indikatorn
bredvid symbolen C= tands i cirka 10 sekunder. Spishallen ar
nu sékrad.

Avaktivera: Tryck pa symbolen C= i cirka 4 sekunder. Spérren
har avaktiverats.

Aktivera och avaktivera

| kapitlet Grundinstéliningar finns information om hur man
ansluter den automatiska barnsakerhetssparren.
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Funktionen Powerboost

Med funktionen Powerboost kan du varma stora mangder
vatten snabbare &n dom du anvander effektnivan 5.

Alla kokzoner har denna funktion.

Aktivera
Spishéllen ska vara p&, men ingen kokzon ska vara igang.

1.Valj en kokzon.
2. Tryck pa symbolen boostA.
Indikatorn & tands.

Funktionen aktiveras.

Tidsprogrammering

Denna funktion kan anvandas pa tva olika satt:

for att automatiskt stdnga av en kokzon.
som timer.

Stanga av en kokzon automatiskt
Zonen slocknar automatiskt da den valda tiden har forflutit.

Programmera tillagningstiden.
Spishallen ska vara pa:
1. Vélj onskad kokzon och effektniva.

2. Tryck pa symbolen (®. Indikatorn @ fér énskad kokzon tands.

P4 tidsprogrammeringsfunktionens display visas /4.
3.Tryck pa symbolen + eller -. Féljande grundinstallning visas:

Symbol +: 30 minuter.

Symbol -: 10 minuter.

*~NIJ rnr *~J Jnr
O i J Ju

@® min @® min
B + boost A m = + boost A @

4.Tryck pa symbolerna + eller - tills dnskad koktid visas.
Efter nagra sekunder borjar den installda tiden ga.
Anvisning: Man kan automatiskt programmera samma

tillagningstid for alla zonerna. Den programmerade tiden
forléper oberoende for var och en av kokzonerna.

| kapitlet Grundinstéliningar beskrivs hur man automatiskt
programmerar tillagningstiden.
Andra eller radera tiden

Vélj kokzon. Tryck pa symbolen ® och &ndra koktid med
symbolerna + eller -, eller stall in den pa L.

Anvisning: Om du satter pa en kokzon nér funktionen
Powerboost &r igdng, blinkar féljande indikation i kokzonen &
och 5. Dérefter regleras effektlaget 5. Funktionen Powerboost
avaktiveras.

Avaktivering

1.Valj en kokzon.
2. Tryck pa symbolen boostA.

Indikatorn & férsvinner fran displayen och kokzonen atergar
till effektlaget 5.

Funktionen ar nu avaktiverad.

Anvisning: | vissa fall kan funktionen Powerboost sténgas av
automatiskt for att skydda elektroniska komponenter i hallen.

Nar tidsperioden har gatt

Kokzonen slocknar. En varningssignal ljuder och pa
tidsprogrammeringsfunktionens display visas indikatorn (¢ i
10 sekunder. Indikatorn @ for dnskad kokzon ténds. Tryck pa
symbolen (B, indikatorerna slocknar och ljudsignalen upphor
att ljuda.
Anvisningar
Om du har programmerat en tillagningstid for olika zoner,
visas alltid tillagningstiden fér den valda kokzonen pa
displayen foér programfunktion for tid.

Du kan stélla in en koktid pa upp till 99 minuter.

Aggklocka

Aggklockan kan stallas in p& upp till 99 minuter. Den &r inte
beroende av andra instéllningar. Den hér funktionen anvands
inte for att automatiskt koppla bort en kokzon.

Programmering
1. Aggklockan kan véljas pa tva olika satt:

Om du har valt kokzonen: tryck p& symbolen (® tva
ganger.

Om du inte har valt kokzonen: Tryck p& symbolen (©.
Indikatorn @ som sitter bredvid symbolen £ tands. P4
tidsinstallningens display visas oo,

2.Tryck pa nagon av symbolerna + eller -. Féljande
grundinstallning visas:

Symbol +: 10 minuter.
Symbol -; 05 minuter.

3.5téll in 6nskad tid med symbolerna + och -.
Efter nagra sekunder borjar tiden réknas.

Andra eller radera tiden

Tryck flera ganger pa symbolen @ tills indikatorn @ bredwd
symbolen £ tands. Andra tiden eller stall in den pa &4 med
symbolerna + 0 -.

Nar tidsperioden har gatt

En ljudsignal hors. Pa tidsprogrammeringsfunktionens display
visas Lt. Efter 10 sekunder slocknar indikatorerna.

Vid en tryckning pa symbolen (® slocknar indikatorerna och
ljudsignalen upphdr.
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Avstangningsautomatik

Nar en kokzon ar aktiv under lang tid och om ingen féréandring
gors av installningarna kommer avstangningsautomatiken att
aktiveras.

Kokzonen kommer att stdngas av. Pa kokzonens indikator
blinkar vaxelvis &, & och indikatorn for restvarme R /H.

Tryck pa ndgon av symbolerna for att slacka indikatorn. Nu kan
kokzonerna stéllas in pa nytt.

Nar avstédngningsautomatiken aktiveras sa styrs den av det
valda effektlaget (mellan 1-10 timmar).

Grundinstallningar

Apparaten har flera olika grundinstéliningar. Dessa installningar
kan anpassas till anvédndarens egna behov.

Indikator Funktion

i Automatisk barnsakerhetssparr

L Avaktiverad.*
{ Aktiverad.

m
N

Ljudsignaler

L Bekraftelsesignal och felsignal &r avaktiverade.
{ Endast felsignal aktiverad.

C Endast bekraftelsesignal aktiverad.

3 Alla signaler &r aktiverade.*

(X p]

Automatisk programmering av tillagningstid.
£ Avstangd.*
{-95 Tid fér automatisk avstangning.

L
g

Varaktighet for tidsinstéllningens varningssignal
! 10 sekunder*.

c 30 sekunder.

7 1 minut.

Funktionen Power-Management

1 = Avaktiverad.*

9 eller 5. = hallens hogsta effekt.**

c9 Tid for att valja kokzon
o obegrénsad: den senast programmerade kokzonen f6rblir vald.*
{ Begransad: Kokzonen kommer endast att vara vald i 10 sekunder.

cu Aterstall till fabriksinstéllningar
L Personliga installningar.*
{ Aterstall till fabriksinstallningar.

*Fabriksinstallning

**Spishéllens hogsta effekt beror pa konfigurationen av anslutningens intensitet som gérs vid installationen. For att inte 6verskrida
detta max. varde, har spishéllen ett antal komponenter som automatiskt hanterar effekten och férdelar den mellan kokzonerna
som ar pa enligt behov.
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Stélla in grundinstallningarna
Spishéllen maste vara avstangd.

1. Sla pa spishallen.

2.Under de foljande 10 sekunderna ska du halla symbolen c=

nedtryckt i cirka 4 sekunder.

O] O

b L

ARYY; —
O \\,_/,t’: "1
//F//,\\\ ,-'
{ ] min

@ _T = —+ boost R @

P& displayen tands = och { véxelvis och & som
forinstélining.

Skotsel och rengoring

Raden och varningarna i detta kapitel hjalper dig att rengéra
och underhalla spishallen pa bésta satt.

Spishall

Rengéring

Rengor hallen efter varje anvandning. P& sa sétt undviks
fastbranda matrester. Rengdr inte spishéallen férran den ar
tillrackligt kall.

Anvand endast rengdringsprodukter som ar avsedda for
spishéallar. Folj anvisningarna péa férpackningen.

Anvand aldrig:
Qutspatt diskmedel
Maskindiskmedel
Slipande produkter

Atgarda fel

Fel orsakas oftast av sma detaljer. Innan du kontaktar
kundtjanst bor du lasa igenom foljande rad och varningar.

3.Tryck flera ganger pa symbolen C= tills indikatorn fér den
Onskade funktionen visas.

4.Valj darefter 6nskad instélining med symbolerna + och -.

O] O

5.Tryck en gang till pa symbolen C= i cirka 4 sekunder.
Instéliningarna sparas korrekt.
Okning

For att 0ka grundinstallningar, stanga av spishallen med
huvudstrombrytaren.

Fratande produkter som ugnsspray och
flackborttagningsmedel

Svampar med en slipande yta
Hogtrycks- eller angrengoringsapparater

Det basta sattet att ta bort hard smuts ar att anvanda en
hallskrapa. Folj tillverkarens anvisningar.

Man kan skaffa lampliga héllskrapor fran kundtjanst eller i var
webbshop.

Spishéllens ram

For att undvika skador pa spishéallens ram, f6lj dessa rad:
Anvand enbart varmt vatten med lite diskmedel.
Anvand aldrig vassa eller slipande produkter.
Anvand inte hallskrapan.

Indikator Fel

Atgard

Ingen Ett stromavbrott har intraffat.

Apparaten har inte anslutits enligt kopplings-

schemat.
Fel i det elektroniska systemet.

Kontrollera med hjélp av andra elapparater om ett
stromavbrott har intraffat.

Kontrollera att apparaten har anslutits enligt kopplings-
schemat.

Om felet kvarstar efter ovanstaende kontroller bér du
kontakta Kundtjanst.

Indikatorerna blinkar
nagot pa den.

Mandéverpanelen ar fuktig eller det ligger

Torka av mandverpanelen eller avlagsna féremalet.

Indikatorn - blinkar pa kok- Ett fel har uppstatt pa det elektroniska syste- Hall handen en kort stund 6ver kontrollytan for att

zonernas indikationspanel met.

bekrafta felet.

£~ + nummer / & + num- Fel i det elektroniska systemet.
mer / £ + nummer

Koppla fran spishallen fran elnatet. Vanta cirka
30 sekunder och anslut den sedan igen.*

* Om indikatorn kvarstar bor du kontakta Kundtjénst.
Placera inte varma kokkérl pa mandéverpanelen.
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Indikator Fel Atgard
FO/FS Ett internt funktionsfel har uppstatt. Koppla fran spishdllen fran elnatet. Vanta cirka
30 sekunder och anslut den sedan igen.*
FZ Det elektroniska systemet har 6verhettats och Vanta tills det elektroniska systemet har svalnat tillréack-
motsvarande kokzon har stangts av. ligt. Tryck sedan pa valfri symbol pa spishéllen.*
FY Det elektroniska systemet har éverhettats och

samtliga kokzoner har stangts av.

F5 + effektniva och var-
ningssignal
niska systemet Overhettas.

Det finns ett varmt kokkérl i kontrollpanelens
omrade. Det ar mycket troligt att det elektro-

Dra tillbaka kokkarlet i fraga. Felindikatorn slocknar
kort darefter. Du kan da fortsatta med tillagningen.

F 5 och varningssignal

Det finns ett varmt kokkérl i kontrollpanelens

Dra tillbaka kokkéarlet i fraga. Vénta nagra sekunder.

omrade. Kokzonen har slocknat for att skydda Tryck nagra ganger pa kontrollytan. Nér felindikatorn

det elektroniska systemet.

slocknar, kan du fortsatta tillagningen.

!
N

Felaktig matningsspanning. Matningsspéan-

Kontakta elleverantéren.

ningen ligger utanfér de angivna granserna.

Ly

e

for att skydda bankskivan.

Kokzonen har dverhettats och har stangts av Vanta till dess att det elektroniska systemet har svalnat

tillrackligt mycket och anslut det sedan pa nytt.

* Om indikatorn kvarstar bér du kontakta Kundtjanst.
Placera inte varma kokkarl pa manéverpanelen.

Normalt ljud under apparatens funktion

Induktionsuppvarmningsteknologin baserar sig pa bildandet av
elektromagnetiska falt som gor att varmen genereras direkt i
karlets bas. Dessa kan generera ljud eller vibrationer s som
beskrivs nedan, beroende pa kérlets konstruktion:

Ett djupt buller som en transformator

Detta ljud hors vid tillagning med hog effektniva. Orsaken till
det ar energimangden som Overfors fran spishallen till
kokkérlet. Detta ljud férsvinner eller forsvagas da du minskar
effektnivan.

Ett lagt véasande ljud

Detta ljud genereras da kokkarlet ar tomt. Ljudet férsvinner da
du tillsatter vatten eller livsmedel i kokkarlet.

Knastrande ljud

Detta ljud hors i kérlen som bestar av flera olika dverlappande
material. Ljudet beror pé vibrationer som hors i ytorna som
sammanfor olika Overlappande material. Detta ljud kommer
fran karlet. Livsmedlens mangd och tillagningssatt kan paverka
ljudets intensitet.

Service

Om du behover reparera enheten, sé hjélper service dig.
E- och FD-nummer:

Ange produktens E- och FD-nummer vid kontakt med service.
Typskylten med numren hittar du pa garantibeviset till enheten.

Tank pé att serviceteknikerns besok inte &r gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad forteckning
Over Servicestallen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 0771112277
local rate

Lita pa tillverkarens kompetens. Da kan du vara saker pa att

reparationen blir gjord av en utbildad servicetekniker som
kommer till dig med originalreservdelar till maskinen.
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Ett hégt vasande ljud

Ljuden hors framfor allt i kokkarl som bestar av olika
Overlappande material, s& snart som man aktiverar maximal
uppvarmningseffekt och samtidigt i bada kokzonerna. Dessa
ljud forsvinner eller férsvagas sé snart effekten minskas.

Ljud fran flakten

Foér en lamplig anvandning av det elektroniska systemet ska
spishéallen anvandas med en kontrollerad temperatur. Darfér ar
spishéallen férsedd med en flakt som aktiveras nar den
registrerade temperaturen ar fér hog. Flakten kan aven fortsatta
att vara igang nér spishéllen har stédngts av om den
registrerade temperaturen fortfarande ar for hog.

Tickande ljud eller ljud som fran en klockas visare

Det har ljudet hors endast néar 3 eller flera kokzoner ar igang
och forsvinner eller minskar nar man stanger av en kokzon.

Ljuden som beskrivs &r normala, utgér del av
induktionsteknologin och indikerar inte nagot fel.



Testade ratter

Den hér tabellen har tagits fram av testinstitut f6r att underlatta
kontrollen av vara apparater.

Uppgifterna i tabellen &r baserade a vara kokkarl och tillbehor
fran Schulte-Ufer (matlagningssats i fyra delar f6r induktionshéll
HEZ 390042) med féljande matt:

Kastrull @ 16 cm, 1,2 | f6r kokzoner med & 14,5 cm
Gryta @ 16 cm, 1,7 | for kokzoner med @ 14,5 cm
Gryta @ 22 cm, 4,2 | for kokzoner med @ 18 cm
Stekpanna @ 24 cm, fér kokzoner med @ 18 cm

Férvarmning

Tillagning

Testade rétter Kokzon Effektniva Tid (Min:S) Lock Effektniva Lock
Smalta choklad
Kokkarl: kastrull
Chokladglasyr (till exempel Dr. Oetker mork @ 14,5 cm - - - 1-1 Nej
55 %, 150 g.)
Varma och varmhalla linssoppa
Kokkarl: Kastrull
Starttemperatur 20 °C
Linssoppa*
Méangd 450 g. g 14,5 cm 9 1:30 utan att réra  Ja 1 Ja
Mangd: 800 g. @18 cm 9 2:30 utan attréra  Ja 1 Ja
Konserverad linssoppa, till exempel linser med korv
fran Erasco
Mangd 500 g. @145 cm 9 1:3E)jrrg(z1 ?%gfter Ja 1 Ja
Mangd 1 kg. @ 18 cm 9 23%% ?%gfter Ja 1 Ja
Tillreda bechamelsas
Kokkéarl: Kastrull
Mjolkens temperatur: 7 °C
Ingredienser: 40 g smér, 40 g mjol, 0,5 | mjolk @ 14,5 cm
(3,5 % fett) och en nypa salt
;I'Itishncjil.t smoret, blanda i mj6l och salt och varm 1 ungefér 3:00 Nej
ﬁégntisggn@élk och lat sdsen koka upp. Ror om 7 ungefar 5:20 Nej
3. Lat Peohamelsésen koka i tvd minuter utan att 1 Nej
sluta rora.
Koka risgrynsgroét
Kokkéarl: Kastrull
Mjolkens temperatur: 7 °C
Varm mjolken tills den borjar stiga. Byt kokniva och
tillsatt ris, socker och salt.
o758 135 10y g san @ 145 om | 2noram
- — 8. ungeféar 6:30 Nej efter cirka Ja
Ingredienser: 250 g. rundkornigt ris, 30 g. @18 om 10:00
socker, 1 1. mjolk (3,5 % fett) och en nypa salt
Koka ris*
Kokkarl: Kastrull
Vattentemperatur 20 °C
g]c?r:eednier?ysr?ar:;a%tgj g rundkornigt ris, 300 g vatten @ 14,5 cm 9 ungefér 2:30 Ja > Ja
Ingredienser: 250 g rundkornigt ris, 600 g vatten 318 cm 9 ungefér 2:30 Ja > Ja

och en nypa salt

*Recept enligt DIN 44550
**Recept enligt DIN EN 60350-2
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Testade ratter

Kokzon

Férvarmning

Tillagning

Effektniva Tid (Min:S) Lock

Effektnivd Lock

Steka flaskfilé

Kokkarl: Stekpanna
Filéns starttemperatur: 7 °C
2 filéer (totalvikt cirka 200 g, 1 cm tjocka)

@18 cm

9 1:30 Nej

Steka crepes**

Kokkarl: Stekpanna
55 ml crepesmet

@ 18 cm

9 1:30 Nej

Steka djupfryst potatis

Kokkarl: Kastrull

Ingredienser: 1,8 kg solrosolja, f6r kokning:

200 g djupfryst pommes frites (till exempel
McCain 123 Frites Original)

@18 cm

9 Tills oljetemperatu-

ren nar 180 °C Nej

*Recept enligt DIN 44550
**Recept enligt DIN EN 60350-2
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	[da] Brugs- og monteringsvejledning 3
	PIE...B...

	× Indholdsfortegnelse[da] Brugs- og monteringsvejledning
	Monteringsvejledning
	Montering
	Vigtige henvisninger
	Bemærk

	Forberedelse af monteringsmøblerne, figurer 1/2/3/4
	Udskæringskanter: foretag forsegling med varmeresistent materiale.

	Montering over en skuffe, figur 2a
	Montering over en ovn (figur 2b)
	Bemærk

	Montage over en opvaskemaskine
	Ventilation, figur 4
	Installation af apparatet, figur 5/6
	Bemærk

	Modificer tilslutningsintensiteten 13/16/20 A, figur 7
	1. Tænd for kogefeltet med hovedafbryderen. Sæt ikke nogen gryder på kogezonerne.
	2. I de næste 60 sekunder skal du stille alle kogezoner på det ønskede styrketrin i henhold til den krævede tilslutningsintensitet, se tabellen.
	3. Sluk for kogezonerne en efter en ved at begynde med den nederste til højre, og fortsæt så mod urets retning.
	4. På·displayet for kogezonerne i højre side vises den valgte tilslutningsintensitet.
	5. Sluk kogefeltet med hovedafbryderen.

	Afmontering af apparatet
	Pas på!



	Brugsanvisning
	Produktinfo
	: Sikkerhedsanvisninger
	Læs denne vejledning omhyggeligt igennem. Opbevar brugs- og montagevejledningen samt apparatpasset til senere brug eller til kommende ejere af apparatet.
	Kontroller apparatet efter udtagning af emballagen. Hvis der er opstået skader under transporten, må du ikke tilslutte apparatet. Kontakt vores serviceafdeling med en skriftlig beskrivelse af skaderne, da du ellers mister retten til enhver form for...
	Dette apparat skal installeres i henhold til medfølgende monteringsvejledning.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til anvendelse i private husholdninger. Apparatet må udelukkende anvendes til tilberedning af madretter og drikkevarer. Apparatet skal være under opsigt, når det er i drift. Anvend kun apparatet indendørs.
	Anvend ikke en afdækning over kogesektionen. Sådanne afdækninger kan medføre tilskadekomst, f.eks. som følge af overophedning, antænding eller revnedannelse i materialerne.
	Anvend ikke uegnede sikkerhedsanordninger eller børnebeskyttelsesgitre. De kan forårsage tilskadekomst.
	Dette apparat er ikke beregnet til brug med et eksternt tidsur eller en fjernbetjening.
	Dette apparat kan benyttes af børn fra en alder af 8 år og af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller hv...
	Børn må ikke bruge apparatet som legetøj. Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn, med mindre de er over 8 år gamle og er under opsigt.
	Børn, som er under 8 år, skal altid befinde sig på sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.
	Hvis du har pacemaker eller lignende medicinsk implantat, skal du være ekstra forsigtig med at nærme dig induktionskogesektioner, når disse er i brug. Kontakt din læge eller producenten af kogesektionen for at finde ud af, om produktet opfylder d...

	Brandfare!
	■ Varm olie og fedtstof kan hurtigt blive antændt. Lad aldrig varm olie eller fedtstof være uden opsigt. Sluk aldrig ild med vand. Sluk for kogezonen. Kvæl forsigtigt flammerne med et låg, et brandtæppe eller lignende.
	Brandfare!

	■ Kogezonerne bliver meget varme. Læg aldrig brændbare genstande på kogesektionen. Opbevar ikke genstande på kogesektionen.
	Brandfare!

	■ Apparatet bliver meget varmt. Opbevar ikke brændbare genstande eller spraydåser i skuffen direkte under kogesektionen.
	Brandfare!

	■ Kogesektionen slukkes af sig selv og kan ikke mere betjenes. Der er risiko for, at den tænder sig selv på et senere tidspunkt. Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.
	Fare for forbrænding!

	■ Kogezonerne og området omkring dem, især en eventuel kogesektionsramme, bliver meget varme. Rør aldrig de varme flader. Hold børn på sikker afstand.
	Fare for forbrænding!

	■ Kogezonen varmer, men indikatoren fungerer ikke Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.
	Fare for forbrænding!

	■ Genstande af metal bliver hurtigt meget varme på induktionskogesektionen. Læg aldrig genstande af metal, som f.eks. knive, skeer, gafler eller låg på kogesektionen.
	Brandfare!

	■ Efter hver brug skal du altid afbryde kogesektionen med hovedafbryderen. Vent ikke, til kogesektionen afbrydes automatisk på grund af manglende kogegrej.
	Fare for elektrisk stød!

	■ Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Reparationer må kun udføres af en kundeservicetekniker, der er uddannet af os. Det samme gælder udskiftning af tilslutningsledninger. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikri...
	Fare for elektrisk stød!

	■ Indtrængende fugtighed kan forårsage et elektrisk stød. Anvend aldrig højtryksrenser eller dampstråler.
	Fare for elektrisk stød!

	■ Et defekt apparat kan forårsage et elektrisk stød. Tænd aldrig for et defekt apparat. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt kundeservice.
	Fare for elektrisk stød!

	■ Knæk eller brud i glaskeramikken kan forårsage elektrisk stød. Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.
	Fare for skader!
	Denne kogesektion er udstyret med en blæser nederst. Hvis kogesektionen er udstyret med en skuffe nederst, må du ikke opbevare små genstande eller genstande af papir i den, da de kan ødelægge blæseren og påvirke afkølingen negativt, hvis de s...
	Der bør være en afstand på mindst 2 cm imellem blæserens lufttilførsel og indholdet i skuffen.

	Fare for tilskadekomst!

	■ Ved tilberedning i vandbad kan kogesektionen og gryden springe på grund af overophedning. Beholderen i vandbadet må ikke være i direkte berøring med bunden i den vandfyldte gryde. Der må kun anvendes varmebestandige beholdere.
	Fare for tilskadekomst!

	■ Hvis der er væske mellem grydebund og kogezone, kan gryden pludselig hoppe på kogezonen. Sørg for, at både kogezone og grydebund altid er tørre.
	Årsager til skader
	Pas på!


	Generel oversigt
	Beskyttelse af miljøet
	Miljøvenlig bortskaffelse

	Råd om energibesparelse
	Induktionstilberedning
	Fordele ved induktionstilberedning


	Kogegrej
	For at finde ud af om kogegrejet er egnet, kan du kontrollere, om bunden af kogegrejet tiltrækkes af en magnet.
	Der findes andre former for kogegrej til induktion, hvis bund ikke er helt ferromagnetisk.


	Uegnet kogegrej
	Egenskaber for kogegrejets bund
	Egenskaberne for kogegrejets bund har betydning for, om tilberedningen bliver jævn. Kogegrej, som er fremstillet af materialer, der hjælper med at fordele varmen, herunder "sandwich-materialer" i rustfrit stål, som fordeler varmen jævnt og sparer...

	Intet kogegrej eller kogegrej i uegnet størrelse
	Hvis du ikke anbringer noget kogegrej i det valgte kogefelt, eller hvis kogegrejet ikke er egnet i relation til materiale eller størrelse, begynder tilberedningsniveauet at blinke på displayet til kogefeltet. Placer egnet kogegrej i feltet, så det...

	Tomt kogegrej eller kogegrej med tynd bund
	Opvarm ikke tomt kogegrej, og brug ikke kogegrej med tynd bund. Kogesektionen er udstyret med et internt sikkerhedssystem, men tomt kogegrej kan opvarmes så hurtigt, at funktionen “automatisk afbrydelse" ikke kan nå at reagerer på høje temperat...

	Kogegrejsdetektering
	Hvert kogefelt har en mindste detekteringsgrænse for kogefeltet, som varierer efter kogegrejets materiale. Derfor skal du bruge det kogefelt, som passer bedst til kogegrejets diameter.
	Lære apparatet at kende

	På side 2 findes oplysninger om kogezonernes mål og effekter.
	Betjenings panel


	Betjeningsoverflader
	Bemærk
	Kogefelter
	Restvarme-indikator
	Hvis kogegrejet fjernes, føre kogefeltet er afbrudt, vil indikatoren œ eller • og det valgte styrketrin vises skiftevis.
	Programmering af kogesektion

	I dette kapitel vises, hvordan et kogefelt indstilles. I tabellen vises kogetrinnene og tilberedningstiderne for forskellige retter.
	Sådan tændes og slukkes kogesektionen
	Anvisninger



	Indstilling af kogefelt
	Hvert styrkeniveau har en mellemtrinsindstilling. Den angives af et punktum.


	Vælg kogefelt og styrketrin.
	1. Vælg kogefeltet med symbolet $.
	2. I løbet af de næste 10 sekunder skal du trykke på symbolet + eller -. Grundindstillingen vises:
	Symbol + effekt- niveau 9
	Symbol - styrketrin 4

	Ændring af kogetrin
	Afbryd kogefeltet
	Kogefeltet afbrydes, og indikatoren for restvarme vises.
	Anvisninger

	Tabel over tilberedning
	Børnesikring
	Kogesektionen kan sikres mod ufrivillig tænding for at forhindre, at børn tænder den.
	Aktivering og deaktivering af børnesikringen


	Permanent børnesikring
	Med denne funktion aktiveres børnesikringen automatisk, forudsat at kogesektionen er afbrudt.


	Aktivering og deaktivering
	I kapitlet Grundindstillinger får du oplysninger om tilkobling af automatisk børnesikring.
	Powerboost-funktion

	Alle fire kogefelter er udstyret med denne funktion.
	Aktivering
	1. Vælg en kogezone.
	2. Tryk på symbolet boostG.


	Bemærk
	Sådan deaktiveres funktionen
	1. Vælg et kogefelt.
	2. Tryk på symbolet boostG.
	Bemærk
	Funktionen tidsprogrammering
	Automatisk afbrydelse af et kogefelt
	Programmering af tilberedningstiden
	1. Vælg kogefelt og det ønskede styrketrin.
	2. Tryk på symbolet 0. Indikatoren Ú for kogefeltet tændes. I displayet for funktionen tidsprogrammering vises ‹‹.
	3. Tryk på symbolet + eller -. Grundindstillingen vises:
	Symbolet +: 30 minutter.
	Symbolet -: 10 minutter.
	4. Tryk på symbolet + eller -, indtil den ønskede kogetid vises.





	Bemærk


	Ændring eller afbrydelse af tiden
	Når tiden er forløbet
	Kogefeltet slukkes. En alarm lyder, og displayet for den programmerede funktion vises ‹‹ i 10 sekunder. Ú Indikatoren for kogefeltet tændes. Hvis du trykker på symbolet 0, slukkes displayerne, og det akustiske signal ophører.
	Anvisninger

	Minutur
	Minuturet giver mulighed for at programmere en tid på op til 99 minutter. Det er uafhængigt af andre indstillinger. Denne funktion afbryder ikke kogefelterne automatisk.


	Sådan indstilles funktionen
	1. Minuturet kan vælges på to forskellige måder:
	2. Tryk på symbolet + eller -. Grundindstillingen vises.
	Symbolet +: 10 minutter.
	3. Indstil den ønskede tid med symbolerne + eller -.



	Ændring eller afbrydelse af tiden
	Tryk flere gange på symbolet 0, indtil indikatoren Ú ved siden af symbolet U tændes. Foretag ændring af tiden, eller indstil til ‹‹ med symbolerne + ó -.

	Når tiden er forløbet
	Ved tryk på symbolet 0 slukker indikatorerne, og det akustiske signal ophører.
	Automatisk tidsbegrænsning
	Grundindstillinger
	Gå til grundindstillingerne
	1. Tænd kogesektionen.
	2. I løbet af de følgende 10 sekunder skal symbolet D holdes nede i cirka 4 sekunder.
	3. Tryk flere gange på symbolet D, indtil indikatoren for den ønskede funktion vises.
	4. Vælg derefter den ønskede indstilling med symbolerne + og -.
	5. Tryk igen på symbolet D, og hold det nede i cirka 4 sekunder.




	Afslut
	Hvis du vil forlade grundindstillingerne, skal du afbryde kogesektionen med hovedafbryderen.
	Vedligeholdelse og rengøring

	Råd og vejledning, der omtales i dette kapitel, tjener som hjælp til rengøring og optimal vedligeholdelse af kogesektionen
	Kogesektion


	Rengøring
	Du kan bestille egnede skrabere i serviceafdelingen eller i vores online-shop.
	Kogesektionens ramme
	Reparation af fejl
	Normal lyd fra apparatet under brug

	De beskrevne lyde er normale, udgør en del af induktionsteknologien og er ikke tegn på fejl.
	Kundeservice
	Reparationsordre og rådgivning i tilfælde af fejl

	Testede retter
	Ø 14,5 cm





	Ý Sisällysluettelo[fi] Käyttö- ja asennusohje
	Asennusohje
	Asennus
	Tärkeitä vihjeitä
	Huomautus

	Asennuskalusteiden valmisteleminen, kuvat 1/2/3/4
	Leikkauspinnat: tiivistä lämmönkestävällä materiaalilla.

	Laatikon päälle asentaminen, kuva 2a
	Asentaminen uunin yläpuolelle, kuva 2b
	Huomautus

	Asennus astianpesukoneen yläpuolelle
	Tuuletus, kuva 4
	Laitteen asennus, kuvat 5/6
	Huomautus

	Liitännän voimakkuuden muuttaminen 13 / 16 / 20 ampeeriin, kuva 7
	1. Käynnistä keittotaso pääkytkimellä. Älä aseta mitään keittoastiaa keittoalueille.
	2. Aseta kaikki keittoalueet seuraavien 60 sekunnin aikana haluttuun tehotasoon vaaditun kytkentävirran mukaan, katso taulukko.
	3. Sammuta keittoalueet yksi toisensa jälkeen vastapäivään, aloittaen oikealla alhaalla sijaitsevasta keittoalueesta.
	4. Keittoalueiden näytöissä oikealla puolella näkyy valittu kytkentävirta.
	5. Sammuta keittotaso pääkytkimellä.

	Laitteen purkaminen
	Huomio!



	Käyttöohje
	Produktinfo
	: Turvallisuusohjeet
	Lue tämä käyttöohje huolellisesti. Säilytä käyttö- ja asennusohje ja laitepassi myöhempää käyttöä tai seuraavaa käyttäjää varten.
	Tarkista laite pakkauksen avauksen jälkeen. Jos laitteesta löytyy kuljetuksesta aiheutuneita vaurioita, älä kytke sitä sähköverkkoon vaan ota yhteyttä tekniseen palveluun ja tee vaurioista kirjallinen ilmoitus, muutoin oikeutta vahingonkorvau...
	Tämä laite tulee asentaa sen mukana toimitettujen asennusohjeiden mukaan.
	Tämä laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille ja kodinomaiseen ympäristöön. Käytä laitetta vain ruokien ja juomien valmistukseen. Pidä laitetta käytön aikana silmällä. Käytä laitetta vain suljetuissa tiloissa.
	Älä käytä keittotason suojuksia. Ne voivat aiheuttaa onnettomuuden; ne voivat ylikuumentua tai syttyä palamaan, tai materiaali voi särkyä.
	Älä käytä sopimattomia suojavarusteita tai lasten turvaristikoita. Ne voivat aiheuttaa onnettomuuden.
	Tätä laitetta ei ole suunniteltu käytettäväksi ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen kanssa.
	Laitetta voivat käyttää yli 8-vuotiaat lapset ja henkilöt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos heitä valvoo heidän turvallisuudestaan vastaava hen...
	Lapset eivät saa leikkiä laitteella. Lapset eivät saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat täyttäneet 8 vuotta ja heidän toimiaan valvotaan.
	Pidä alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja liitäntäjohdon läheltä.
	Jos käytät sydämentahdistinta tai vastaavaa lääkinnällistä laitetta, ole erityisen varovainen käyttäessäsi ja lähestyessäsi induktiokeittotasoja niiden ollessa toiminnassa. Ota yhteyttä lääkäriin tai laitteen valmistajaan varmistaakse...

	Palovaara!
	■ Kuuma öljy ja rasva syttyvät helposti palamaan. Älä jätä kuumaa öljyä tai rasvaa ilman valvontaa. Älä sammuta tulipaloa vedellä. Kytke keittoalue pois päältä. Tukahduta liekit varovasti kannella tai palopeitteellä tai vastaavalla.
	Palovaara!

	■ Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä aseta palavia esineitä keittotason päälle. Älä säilytä tavaroita keittotason päällä.
	Palovaara!

	■ Laite kuumenee. Älä säilytä palavia esineitä tai spraypulloja suoraan keittotason alla olevissa laatikoissa.
	Palovaara!

	■ Keittotaso kytkeytyy itsestään pois päältä eikä sitä saa enää käytettyä. Laite voi kytkeytyä myöhemmin tahattomasti päälle. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	Palovamman vaara!

	■ Keittoalueet ja niiden ympäristö, erityisesti laitteessa mahdollisesti oleva keittotason kehys, kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä kosketa kuumia pintoja. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!

	■ Keittoalue kuumenee, mutta näyttö ei toimi. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	Palovamman vaara!

	■ Metalliset esineet kuumentuvat keittotasolla hyvin nopeasti. Älä laita metallisia esineitä kuten veitsiä, haarukoita, lusikoita tai kansia keittotasolle.
	Tulipalovaara!

	■ Sammuta keittotaso aina jokaisen käyttökerran jälkeen pääkytkimellä. Älä odota, että keittotaso sammuu automaattisesti keittoastian puuttuessa.
	Sähköiskun vaara!

	■ Epäasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Vain koulutukseemme osallistunut huoltopalvelun teknikko saa tehdä korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita liitäntäjohtoja. Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa po...
	Sähköiskun vaara!

	■ Laitteeseen pääsevä kosteus voi aiheuttaa sähköiskun. Älä käytä painepesuria tai höyrysuihkua.
	Sähköiskun vaara!

	■ Viallinen laite voi aiheuttaa sähköiskun. Älä kytke viallista laitetta päälle. Irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	Sähköiskun vaara!

	■ Säröt tai murtumat keraamisessa lasissa voivat aiheuttaa sähköiskun. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	Vaurioitumisvaara!
	Tässä keittotasossa on tuuletin, joka sijaitsee laitteen alaosassa. Jos keittotason alapuolella on laatikko, siinä ei saa säilyttää pieniä esineitä tai paperia, sillä ne voivat tuulettimeen imeytyessään vaurioittaa tuuletinta tai vaarantaa...
	Laatikon sisällön ja tuulettimen tuloaukon välillä on oltava vähintään 2 cm.

	Loukkaantumisvaara!

	■ Vesihauteessa kypsennettäessä keittotaso ja keittoastia saattavat särkyä ylikuumenemisen vuoksi. Vesihauteessa oleva keittoastia ei saa koskettaa suoraan vedellä täytetyn kattilan pohjaa. Käytä vain kuumuutta kestäviä keittoastioita.
	Loukkaantumisvaara!

	■ Kattilan pohjan ja keittoalueen välissä oleva neste voi aiheuttaa kattilan yhtäkkisen hypähtämisen. Pidä keittoalue ja kattilan pohja aina kuivina.
	Vaurioitumissyyt
	Huomio!


	Yleisnäkymä
	Ympäristönsuojelu
	Ympäristöystävällinen hävittäminen

	Ohjeita energian säästämiseen
	Kypsentäminen induktiokeittoalueella
	Induktioteknologian edut


	Keittoastiat
	Tarkista keittoastioiden soveltuvuus magneettia käyttäen, astioiden pohjan on vedettävä magneettia puoleensa.
	On olemassa toisenlaisia induktiokeittoastioita, joiden pohja ei ole kokonaan ferromagneettinen.


	Keittoastiat, jotka eivät sovellu induktiokeittotasoihin
	Keittoastian pohjan ominaisuudet
	Keittoastioiden pohja voi vaikuttaa kypsennyksen lopputuloksen tasaisuuteen. Keittoastiat, jotka on tehty lämpöä jakavista materiaaleista (kuten ruostumattomat "sandwich" -teräsastiat), jakavat lämmön tasaisesti säästäen aikaa ja energiaa.

	Keittoastian puuttuminen tai väärän kokoinen keittoastia
	Jos valitulle keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa, tai jos keittoastia on tehty väärästä materiaalista tai se on väärän kokoinen, keittoalueen näytössä näkyvä tehotaso vilkkuu. Aseta käyttöön soveltuva keittoastia keittoalueelle ja ...

	Tyhjät tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat
	Älä kuumenna tyhjiä keittoastioita, älä myöskään käytä ohutpohjaisia keittoastioita. Keittotasossa on sisäinen turvajärjestelmä, mutta tyhjä keittoastia voi kuumentua niin nopeasti, ettei “automaattinen pois päältä kytkentä" -toim...

	Keittoastian havainti
	Kaikissa keittoalueissa on keittoastian havainnin alaraja, joka vaihtelee käytetyn keittoastian materiaalin mukaan. Siksi on käytettävä aina keittoaluetta, joka sopii parhaiten keittoastian halkaisijaan.
	Tutustuminen laitteeseen

	Auf Sivulta 2 löydät tietoja keittoalueiden mitoista ja tehoista.
	Ohjauspaneeli


	Kytkinalueet
	Huomautus
	Keittoalueet
	Jälkilämmön merkkivalo
	Jos keittoastia poistetaan keittoalueelta ennen sen kytkemistä pois päältä, näkyviin tulee vuoron perään merkkivalo œ tai • ja valittu tehotaso.
	Keittotason ohjelmointi

	Tämä luku sisältää keittoalueen säätöohjeet. Taulukossa näkyvät eri ruokien tehotasot ja keittoajat.
	Keittotason päälle ja pois päältä kytkentä
	Huomautuksia



	Keittoalueen säätö
	Kaikissa tehotasoissa on väliasetus. Se on merkitty pisteellä.


	Valitse keittoalue ja tehotaso
	1. Valitse keittoalue merkillä $.
	2. Paina seuraavan 10 sekunnin kuluessa merkkiä + tai -. Näkyviin tulee perusasetus:
	Merkki + tehotaso 9
	Merkki - tehotaso 4

	Tehotason muuttaminen
	Keittoalueen sammuttaminen
	Keittoalue sammuu ja näkyviin tulee jälkilämmön merkkivalo.
	Huomautuksia

	Keittotaulukko
	Lapsilukko
	Keittotaso voidaan lukita tahattoman päälle kytkennän estämiseksi niin, etteivät lapset kytke keittoalueita päälle.
	Lapsilukon kytkeminen toimintaan tai pois toiminnasta


	Lapsilukko
	Tämän toiminnon avulla lapsilukko aktivoituu automaattisesti aina keittotason sammuttamisen yhteydessä.


	Päälle ja pois päältä kytkentä
	Perusasetukset-kappaleesta löytyy lapsilukkoon liittyvää tietoa.
	Powerboost-toiminto

	Toiminto löytyy kaikilta keittoalueilta.
	Päälle kytkeminen
	1. Valitse jokin keittoalue.
	2. Paina merkkiä boostG.


	Huomautus
	Kytkeminen pois päältä
	1. Valitse keittoalue.
	2. Paina merkkiä boostG.
	Huomautus
	Aikaohjelmointi
	Keittoalueen automaattinen pois päältä kytkentä
	Keittoajan ohjelmoiminen.
	1. Valitse keittoalue ja haluamasi tehotaso.
	2. Paina merkkiä 0. Keittoalueen merkkivalo Ú syttyy. Aikaohjelmoinnin näyttöön tulee näkyviin ‹‹.
	3. Paina merkkiä + tai -. Näkyviin tulee perusasetus:
	Merkki +: 30 minuuttia.
	Merkki - : 10 minuuttia.
	4. Paina merkkiä + tai -, kunnes näkyviin tulee haluamasi keittoaika.





	Huomautus


	Ajan muuttaminen tai peruuttaminen
	Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen
	Keittoalue sammuu. Äänimerkki kuuluu ja aikaohjelmoinnin näytössä näkyy ‹‹ 10 sekunnin ajan. Keittoalueen merkkivalo Ú syttyy. Paina merkkiä 0, merkkivalot sammuvat ja äänimerkki deaktivoituu.
	Huomautuksia

	Ajastinkello
	Ajastimeen voidaan ohjelmoida jopa 99 minuutin keittoaika. Toiminto ei ole riippuvainen muista säädöistä. Kyseinen toiminto ei kytke keittoaluetta automaattisesti pois päältä.


	Ohjelmointi
	1. Kypsennyksen ajastin voidaan valita kahdella eri tavalla:
	2. Paina merkkiä + tai -. Näkyviin tulee perusasetus.
	Merkki +: 10 minuuttia.
	3. Säädä haluamasi aika merkeillä + tai -.



	Ajan muuttaminen tai peruuttaminen
	Paina merkkiä 0 toistuvasti, kunnes merkkivalo Ú merkin U vieressä syttyy. Muuta tai säädä aikaa ‹‹ merkeillä + tai -.

	Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen
	Kun merkkiä 0 painetaan, merkkivalot sammuvat ja äänimerkki deaktivoituu.
	Automaattinen aikarajoitus
	Perusasetukset
	Perusasetuksiin siirtyminen
	1. Kytke keittotaso päälle.
	2. Paina seuraavien 10 sekunnin aikana merkkiä D noin 4 sekunnin ajan.
	3. Paina merkkiä D useamman kerran, kunnes näkyviin tulee haluamasi toiminnon merkkivalo.
	4. Valitse sen jälkeen haluamasi asetus merkeillä + ja -.
	5. Paina merkkiä D uudelleen noin 4 sekunnin ajan.




	Poistuminen
	Perusasetuksista voidaan poistua kytkemällä keittotaso pois päältä pääkytkimellä.
	Ylläpito ja puhdistus

	Tämän luvun ohjeet takaavat keittotason optimaalisen puhdistuksen ja ylläpidon.
	Keittotaso


	Puhdistus
	Voit hankkia asianmukaisia kaapimia huoltopalvelusta tai verkkokaupastamme.
	Keittotason kehys
	Vikojen korjaaminen
	Normaalit äänet laitteen toiminnan aikana

	Edellä kuvatut äänet ovat normaaleja induktioteknologiaa käytettäessä, ne eivät ole merkki toimintahäiriöstä.
	Huoltopalvelu
	Korjaustilaus ja neuvonta häiriötilanteissa

	Testatut ruoka-annokset
	Ø 14,5 cm





	ê Innholdsfortegnelse[no] Bruks- og monteringsveiledning
	Monteringsveiledning
	Montering
	Viktige henvisninger
	Merk

	Klargjøring av møblene for montering, figur 1/2/3/4
	Kutteflatene: forsegle med et varmebestandig stoff.

	Montasje over skuffen, figur 2a
	Montasje over ovn, figur 2b
	Merk

	Innbygging over oppvaskmaskin
	Ventilasjon, figur 4
	Installere apparatet, figur 5/6
	Merk

	Endre tilkoblingens effekt 13/16/20 A, figur 7
	1. Slå på koketoppen med hovedbryteren. Pass på at det ikke finnes noen kokekar på kokesonene.
	2. I løpet av de neste 60 sekundene, må du sette alle kokesonene på effektnivået som tilsvarer påkrevd styrke på koblingen i henhold til tabellen.
	3. Slå av kokesonene, én etter én. Begynn med kokesonen nederst til høyre og gå mot urviseren.
	4. I den visuelle indikasjonen til kokesonene til høyre, vises valgt styrken på koblingen.
	5. Slå av koketoppen med hovedbryteren.

	Demontere apparatet
	Obs!



	Bruksveiledning
	Produktinfo
	: Sikkerhetsanvisninger
	Les nøye gjennom denne bruksanvisningen. Ta vare på bruks- og monteringsanvisningen samt apparatpasset for senere bruk eller dersom apparatet skifter eier.
	Sjekk apparatet etter å ha fjernet emballasjen. Hvis det har oppstått skader under transporten, må apparatet ikke tilkobles. Kontakt teknisk service og send en skriftlig beskrivelse av hvilke skader som har oppstått. I motsatt tilfelle vil du mis...
	Dette apparatet må installeres i henhold til medfølgende monteringsveiledning.
	Dette apparatet er kun beregnet på vanlig bruk i private husholdninger. Apparatet er kun beregnet til tilberedning av mat og drikke. Hold øye med apparatet når det er i bruk. Apparatet skal bare brukes i lukkede rom.
	Bruk ingen platetoppdeksler. De kan føre til ulykker som følge av f.eks. overoppheting, påtenning eller sprekker i materialet.
	Bruk ingen uegnede beskyttelsesanretninger eller barnesikringsgitter. De kan føre til ulykker.
	Dette apparatet er ikke ment for bruk med et eksternt tidsur eller fjernstyring.
	Dette apparatet skal kun brukes av barn over åtte år og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaringer eller kunnskap, dersom de holdes under oppsyn av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet eller ...
	Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjøring og brukervedlikehold skal ikke utføres av barn, med mindre de er over åtte år og er under oppsyn av voksne.
	Barn under åtte år må holdes unna apparatet og tilkoblingsledningen.
	Dersom du har en pacemaker eller lignende medisinsk implantat, må du være spesielt forsiktig med å nærme deg induksjonskoketopper når disse er i bruk. Snakk med legen eller produsenten av koketoppen for å forsikre deg om at produktet oppfyller ...

	Brannfare!
	■ Varm olje og varmt fett antennes raskt. La aldri varm olje eller varmt fett være uten oppsyn. Slukk aldri en brann med vann. Slå av kokeplaten. Slukk flammene forsiktig med et lokk, brannteppe eller lignende.
	Brannfare!

	■ Kokeplatene blir svært varme. Ikke legg brennbare gjenstander oppå kokesonen. Ikke oppbevar gjenstander på kokesonen.
	Brannfare!

	■ Apparatet blir varmt. Ikke oppbevar brennbare gjenstander eller spraybokser i skuffen rett under kokesonen.
	Brannfare!

	■ Kokesonen slår seg automatisk av og kan ikke lenger betjenes. Den kan senere slå seg på av seg selv. Slå av / skru ut sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.
	Fare for forbrenning!!

	■ Kokeplatene og områdene rundt, spesielt kokesonerammen dersom denne finnes, blir svært varme. Ta aldri på de varme flatene. Hold barn på avstand.
	Fare for forbrenning!

	■ Kokeplaten avgir varme, men indikasjonen fungerer ikke. Slå av / skru ut sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.
	Fare for forbrenning!

	■ Gjenstander i metall blir svært raskt varme på kokesonen. Legg aldri gjenstander i metall som f.eks. kniver, gafler, skjeer eller lokk, på kokesonen.
	Fare for brann!

	■ Etter hver gangs bruk må du slå av koketoppen med hovedbryteren. Ikke vent til koketoppen slår seg av automatisk fordi det ikke står noen kokekar på kokesonene.
	Fare for elektrisk støt!

	■ Ukyndige reparasjoner er farlig. Reparasjoner og skifte av skadde tilkoblingsledninger må kun utføres av servicetekniker som har fått opplæring av oss. Er apparatet defekt, må du trekke ut kontakten eller slå av sikringen i sikringsskapet. ...
	Fare for elektrisk støt!

	■ Fuktighet som trenger inn, kan forårsake elektrisk støt. Bruk ikke høytrykksspyler eller dampstråle til rengjøringen.
	Fare for elektrisk støt!

	■ Et defekt apparat kan forårsake elektrisk støt. Slå aldri på et defekt apparat. Trekk ut støpselet eller slå av sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.
	Fare for elektrisk støt!

	■ Sprekker eller revner i glasskeramikken kan føre til elektrisk støt. Slå av / skru ut sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.
	Fare for skader!
	Denne koketoppen er utstyrt med en ventilator som befinner seg i den nederste delen. Dersom det er en skuff under koketoppen, skal du ikke oppbevare små gjenstander eller papirer i den, da de kan bli sugd opp av ventilatoren og skade den eller forhi...
	Det bør være en avstand på minimum 2 cm mellom innholdet i skuffen og ventilatorens inntak.

	Fare for skader!

	■ Ved tilberedning i vannbad kan kokesonen og kokekaret sprekke på grunn av overoppheting. Kokekaret i vannbadet skal ikke være i direkte kontakt med bunnen på kasserollen som er fylt med vann. Bruk bare varmebestandige kokekar.
	Fare for personskader!

	■ Gryter kan plutselig sprette opp på grunn av væske mellom bunnen av gryten og kokeplaten. Hold alltid kokeplater og grytebunner tørre.
	Årsaker til skader
	Obs!


	Generelle betraktninger
	Beskyttelse av miljøet
	Miljøvennlig håndtering

	Råd om energibesparelse
	Matlaging ved induksjon
	Fordeler ved matlaging ved induksjon


	Kokekar
	For å finne ut om kokekarene er egnet, kan du kontrollere om bunnen av kokekaret tiltrekkes av en magnet.
	Det finnes en annen type kokekar for induksjon, der ikke hele bunnen er ferromagnetisk.


	Uegnede kokekar
	Kokekarets bunn
	Kokekarenes bunn kan ha innvirkning på jevnheten i resultatet av matlagingen. Kokekar som er fremstilt med materialer som gjør at varmen fordeles bedre, slik som "sandwich”-kokekar av rustfritt stål, fordeler varmen på en uniform måte, og du s...

	Intet kokekar eller ikke egnet størrelse
	Hvis det ikke plasseres noen kokekar på den valgte kokesonen, eller kokekaret ikke er av egnet material eller størrelse, vil nivået som vises i indikatoren til kokesonen blinke. Plasser korrekt kokekar slik at indikatoren slutter å blinke. Dersom...

	Tomme kokekar eller kokekar med tynn bunn
	Varm ikke opp tomme kokekar, og ikke bruk kokekar med tynn bunn. Koketoppen er utstyrt med et internt sikkerhetssystem, men et tomt kokekar kan bli varmt så hurtig at funksjonen ”automatisk deaktivering” ikke får tid til å reagere og kokekaret...

	Detektering av kokekar
	Hver kokesone har en minimumsgrense for detektering av kokekar og denne varierer avhengig av materialet som det aktuelle kokekaret er laget av. Derfor skal man bruke den kokesonen som passer best til kokekarets diameter.
	Bli kjent med apparatet

	På side 2 finner du informasjon om kokesonenes størrelser og effekter.
	Bryterpanelet


	Bryteroverflater
	Merk
	Kokesonene
	Restvarmeindikator
	Hvis kokekaret tas bort før kokesonen slås av, vil indikatoren œ eller • og valgt effektnivå vises vekselvis.
	Programmering av koketoppen

	Dette kapittelet beskriver hvordan en kokesone reguleres. I tabellen finner du effektnivåene og koketiden til ulike retter.
	Slå av og på koketoppen
	Merknader



	Justere kokesonen
	Hvert effektnivå har i tillegg et halvt nivå. Dette markeres med et punktum.


	Velg kokesone og ønsket effektnivå.
	1. Velg kokesonen med symbolet $.
	2. I løpet av de neste 10 sekundene må du trykke på symbolet + eller -. Da vises grunninnstillingen:
	Symbol + effektnivå 9.
	Symbol - effektnivå 4.

	Endre effektnivå
	Slå av kokesonen
	Kokesonen slås av og restvarmeindikatoren vil lyse.
	Merknader

	Tabell over koketider
	Barnesikring
	Koketoppen kan beskyttes mot at den slås på ved et uhell for å forhindre at barn kan slå på kokesonene.
	Aktivere og deaktivere barnesikringen


	Permanent barnesikring
	Med denne funksjonen, vil barnesikringen alltid slås på automatisk hver gang koketoppen slås av.


	Aktivering og deaktivering
	I kapitlet Grunninnstillinger får du informasjon om tilkobling av automatisk barnesikring.
	Powerboost-funksjon

	Alle kokesonene har denne funksjonen.
	Aktivere
	1. Velg en kokesone.
	2. Trykk på symbolet boostG.


	Merk
	Deaktivere
	1. Velg en kokesone.
	2. Trykk på symbolet boostG.
	Merk
	Tidsprogrammering
	Slå av en kokesone automatisk
	Programmere koketiden
	1. Velg kokesone og ønsket effektnivå.
	2. Trykk på symbolet 0. Indikatoren Ú til kokesonen tennes. I displayet for funksjonen tidsprogrammering vises ‹‹.
	3. Trykk på symbolet + eller -. Da vises grunninnstillingen:
	Symbol +: 30 minutter.
	Symbol -: 10 minutter.
	4. Trykk på symbolet + eller - helt til ønsket koketid vises.





	Merk


	Endre eller nullstille tiden
	Når tiden er løpt ut
	Kokesonen slår seg av. En alarm vil lyde og displayet for programmert funksjon vises ‹‹ i 10 sekunder. Indikatoren Ú til kokesonen tennes. Trykk på symbolet 0. Indikatorene vil slås av og alarmen slutter å lyde.
	Merknader

	Timer
	Komfyrens timer kan programmeres med en koketid på inntil 99 minutter. Den er ikke avhengig av andre innstillinger. Denne funksjonen vil ikke automatisk slå av kokesonene.


	Slik programmerer du
	1. Varseluret kan velges på to forskjellige måter:
	2. Trykk på symbolet + eller -. Da vises grunninnstillingen.
	Symbol +: 10 minutter.
	3. Still inn ønsket tid med symbolene + eller -.



	Endre eller nullstille tiden
	Trykk flere ganger på symbolet 0 til indikatoren Ú ved siden av symbolet U tennes. Endre eller juster tiden ‹‹ med symbolene + eller -.

	Når tiden er løpt ut
	Ved å trykke på symbolet 0 slukkes indikatorene og lydsignalet opphører.
	Automatisk tidsbegrensing
	Grunninnstillinger
	Tilgang til grunninnstillingene
	1. Slå på koketoppen
	2. De neste 10 sekundene holder du symbolet D trykket i ca. 4 sekunder.
	3. Trykk flere ganger på symbolet D til du ser indikatoren til den funksjonen du ønsker.
	4. Velg deretter ønsket innstilling med symbolene + og -.
	5. Trykk på nytt på symbolet D i ca. 4 sekunder.




	Gå ut
	For å gå ut av grunninnstillingene, må du slå av koketoppen med hovedbryteren.
	Vedlikehold og rengjøring

	I dette kapittelet gir vi råd og veiledning som kan hjelpe deg til å oppnå optimal rengjøring og vedlikehold av koketoppen
	Koketopp


	Rengjøring
	Egende skraper kan fås fra vår tekniske serviceavdeling eller fra vår nettbutikk.
	Koketoppens ramme
	Reparasjon
	Normal støy ved bruk av apparatet

	Lydene som beskrives her er normale og utgjør en del av induksjonsteknologien og de skal ikke betraktes som en feil.
	Kundeservice
	Reparasjonsoppdrag og rådgivning ved feil

	Testede retter
	Ø 14,5 cm





	ó Innehållsförteckning[sv] Bruks- och monteringsanvisning
	Monteringsanvisning
	Montering
	Viktigt att observera
	Anvisning

	Förberedelse av köksskåpen för montering, bilderna 1/2/3/4
	Skärytor: försegla med värmebeständigt material.

	Montering på låda, bild 2a
	Montering över ugn, bild 2b
	Anvisning

	Inbyggnad över diskmaskin
	Ventilation, bild 4
	Montera apparaten, bilderna 5/6
	Anvisning

	Ändra anslutningens strömstyrka 13/16/20 A, bild 7
	1. Slå på spishällen med huvudströmbrytaren. Placera inget kokkärl i kokzonerna
	2. Under de följande 60 sekunderna, ska du placera alla kokzoner på önskad effektnivå enligt den anslutningsintensitet som krävs, se tabellen.
	3. Stäng av värmezonerna i tur och ordning. Börja med zonen längst nere till höger och sedan motsols.
	4. På displayen för kokzonerna på höger sida visas den valda anslutningsintensiteten.
	5. Stäng av spishällen med huvudströmbrytaren.

	Demontera apparaten
	Obs!



	Bruksanvisning
	Produktinfo
	: Säkerhetsanvisningar
	Läs anvisningen noggrant! Spara bruks- och monteringsanvisningen för framtida bruk och eventuella kommande ägare.
	Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut inte en transportskadad apparat. Kontakta kundtjänst och lämna skriftlig anmälan, i annat fall förfaller rätten till ersättning.
	Vid installation måste de medföljande monteringsanvisningarna följas.
	Enheten är bara avsedd för normalt hemmabruk. Enheten är bara avsedd för tillagning av mat och dryck. Håll enheten under uppsikt vid användning. Använd bara enheten inomhus.
	Täck aldrig hällen. Skaderisk pga. t.ex. överhettning, antändning eller materialsprängning.
	Använd aldrig skydd eller barnskydd som inte är avsedda för enheten. Risk för personskador!
	Enheten är inte avsedd för användning med extern timer eller fjärrkontroll.
	Barn under 8 år och personer med begränsade fysiska, sensoriska eller mentala färdigheter, eller som saknar erforderliga erfarenheter eller kunskaper, får endast använda enheten under överinseende av en annan person som ansvarar för säkerhete...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn som ska rengöra eller använda enheten bör vara över 8 år, och då endast under uppsikt.
	Barn under 8 år bör hållas på avstånd från både enheten och anslutningskabeln.
	Om du har en pace-maker inopererad eller en annan medicinsk anordning, ska du vara särskilt försiktig när du använder eller närmar dig induktionshällar när dessa är igång. Vänd dig till en läkare eller till anordningens tillverkare för at...

	Brandrisk!
	■ Varma oljor och fetter kan snabbt börja brinna. Lämna aldrig varma oljor och fetter utan uppsikt. Släck inte elden med vatten. Slå av kokzonen. Kväv elden med ett lock, brandfilt eller liknande.
	Brandrisk!!

	■ Kokzonerna blir mycket varma. Lägg aldrig brännbara föremål på hällen. Förvara inget på hällen.
	Brandrisk!!

	■ Enheten blir varm. Förvara aldrig brännbara föremål eller sprayflaskor i lådan direkt under hällen.
	Brandrisk!!

	■ Hällen slår av sig själv och fungerar inte sedan. Den kan slå på senare av misstag. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.
	Risk för brännskador!!

	■ Kokzonerna och ytorna runtom blir väldigt varma, framförallt om du har hällinfattning. Ta aldrig på de heta ytorna. Håll barnen borta.
	Risk för brännskador!!

	■ Kokzonen blir varm, men indikeringen fungerar inte. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.
	Risk för brännskador!

	■ Föremål av metall blir snabbt mycket varma om de ligger på hällen. Lägg aldrig metallföremål som knivar, gafflar, skedar och lock direkt på hällen.
	Brandfara!

	■ Slå alltid av hällen med huvudströmbrytaren efter varje användning. Vänta inte på att hällen slås av automatiskt då kärl inte finns.
	Risk för stötar!

	■ Reparationer som inte är fackmässigt gjorda är farliga. Det är bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som får göra reparationer och byta skadade anslutningar. Är enheten trasig, dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpe...
	Risk för stötar!

	■ Risk för stötar om fukt tränger in! Använd aldrig högtryckstvätt eller ångrengöring!
	Risk för stötar!

	■ En trasig enhet innebär risk för stötar. Slå aldrig på en trasig enhet. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service!
	Risk för stötar!!

	■ Sprickor och hack i glaskeramiken innebär risk för stötar. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.
	Risk för fel!
	Hällen är utrustad med en fläkt nertill. Om det finns en låda under spishällen, ska du inte förvara små föremål eller pappersföremål i den, eftersom de vid en eventuell insugning, kan förstöra fläkten eller negativt påverka dess effekt.
	Mellan lådans innehåll och fläktens inlopp ska du lämna ett minimiavstånd på 2 cm.

	Risk för skador!

	■ Vid tillagning i vattenbad kan både hällen och kärlet spricka på grund av överhettning. Det kärl som sänks ned i vattnet får inte vidröra botten i det vattenfyllda kärlet. Använd endast värmetåliga kärl.
	Risk för personskador!!

	■ Vätska mellan kokzon och kastrull kan få den att plötsligt hoppa till. Se till så att kokzon och kastrullbotten är torra.
	Orsaker till skador
	Obs!


	Allmän vy
	Miljöskydd
	Återvinning

	Råd för energibesparing
	Induktionstillagning
	Fördelar med induktionstillagning


	Kokkärl
	för att veta om kokkärlen är lämpliga, kontrollera att kokkärlets botten dras till magneter.
	Det finns andra typer av kokkärl för induktionstillagning vars botten inte är helt ferromagnetisk.


	Olämpliga kokkärl
	Egenskaper för kokkärlets botten
	Egenskaperna för kokkärlets botten kan påverka tillagningens jämnhet. Kokkärl som tillverkas av material som hjälper att sprida värmen, som "sandwich"-kärl av rostfritt stål som fördelar värmen jämt och spar både tid och energi.

	Inget kokkärl eller kokkärl av olämplig storlek
	Om du inte placerar ett kärl i kokzonen som valts eller om den inte är lämplig när det gäller material eller storlek, börjar tillagningsläget att blinka på displayen för kokzonen. Placera ett lämpligt kokkärl i zonen för att den ska sluta...

	Tomma kokkärl eller kärl med en tunn botten
	Värm inte upp tomma kokkärl och använd inte kokkärl med en tunn botten. Kokhällen är utrustat med ett invändigt säkerhetssystem, men ett tomt kokkärl kan värmas så snabbt att funktionen "automatisk avaktivering" inte har tid att reagera oc...

	Kokkärlsdetektering
	Varje kokzon har en minsta kärldetektionsgräns som varierar enligt kokkärlets material. Därför ska du använda kokzonen som bäst passar kokkärlets diameter.
	Lär dig enheten

	På Sid. 2 hittar du information om kokzonernas storlek och effekt.
	Kontrollpanelen


	Kontrollytor
	Anvisning
	Kokzonerna
	Indikator för restvärme
	Då du drar tillbaka kärlet innan kokzonen har stängs av visas växelvis indikatorn œ eller • och den valda effektnivån.
	Programmering av spishällen

	I detta kapitel beskrivs hur en kokzon ställs in. I tabellen visas effektlägen och tillagningstider för olika rätter..
	Sätta på och stänga av spishällen
	Anvisningar



	Ställa in kokzon
	Varje effektläge har ett mellanläge. Den signaleras med en punkt.


	Välja kokzon och effektnivå
	1. Välj kokzon med symbolen $.
	2. Inom 10 sekunder, tryck på symbolen + eller -. Följande grundinställning visas:
	Symbol + effektläge 9
	Symbol - effektläge 4

	Ändra effektnivå
	Stäng av kokzonen
	Kokzonen stängs av och indikatorn för restvärme visas.
	Anvisning

	Tillagningstabell
	Barnspärr
	Hällen kan spärras mot ofrivillig inkoppling för att förhindra att barn sätter på kokzonerna.
	Sätta på och stänga av barnsäkerhetsspärren


	Automatisk barnsäkerhetsspärr
	Med denna funktion aktiveras barnspärren automatiskt när kokzonen slås av.


	Aktivera och avaktivera
	I kapitlet Grundinställningar finns information om hur man ansluter den automatiska barnsäkerhetsspärren.
	Funktionen Powerboost

	Alla kokzoner har denna funktion.
	Aktivera
	1. Välj en kokzon.
	2. Tryck på symbolen boostG.


	Anvisning
	Avaktivering
	1. Välj en kokzon.
	2. Tryck på symbolen boostG.
	Anvisning
	Tidsprogrammering
	Stänga av en kokzon automatiskt
	Programmera tillagningstiden.
	1. Välj önskad kokzon och effektnivå.
	2. Tryck på symbolen 0. Indikatorn Ú för önskad kokzon tänds. På tidsprogrammeringsfunktionens display visas ‹‹.
	3. Tryck på symbolen + eller -. Följande grundinställning visas:
	Symbol +: 30 minuter.
	Symbol -: 10 minuter.
	4. Tryck på symbolerna + eller - tills önskad koktid visas.





	Anvisning


	Ändra eller radera tiden
	När tidsperioden har gått
	Kokzonen slocknar. En varningssignal ljuder och på tidsprogrammeringsfunktionens display visas indikatorn ‹‹ i 10 sekunder. Indikatorn Ú för önskad kokzon tänds. Tryck på symbolen 0, indikatorerna slocknar och ljudsignalen upphör att ljuda.
	Anvisningar

	Äggklocka
	Äggklockan kan ställas in på upp till 99 minuter. Den är inte beroende av andra inställningar. Den här funktionen används inte för att automatiskt koppla bort en kokzon.


	Programmering
	1. Äggklockan kan väljas på två olika sätt:
	2. Tryck på någon av symbolerna + eller -. Följande grundinställning visas:
	Symbol +: 10 minuter.
	3. Ställ in önskad tid med symbolerna + och -.



	Ändra eller radera tiden
	Tryck flera gånger på symbolen 0 tills indikatorn Ú bredvid symbolen U tänds. Ändra tiden eller ställ in den på ‹‹ med symbolerna + ó -.

	När tidsperioden har gått
	Vid en tryckning på symbolen 0 slocknar indikatorerna och ljudsignalen upphör.
	Avstängningsautomatik
	Grundinställningar
	Ställa in grundinställningarna
	1. Slå på spishällen.
	2. Under de följande 10 sekunderna ska du hålla symbolen D nedtryckt i cirka 4 sekunder.
	3. Tryck flera gånger på symbolen D tills indikatorn för den önskade funktionen visas.
	4. Välj därefter önskad inställning med symbolerna + och -.
	5. Tryck en gång till på symbolen D i cirka 4 sekunder.




	Ökning
	För att öka grundinställningar, stänga av spishällen med huvudströmbrytaren.
	Skötsel och rengöring

	Råden och varningarna i detta kapitel hjälper dig att rengöra och underhålla spishällen på bästa sätt.
	Spishäll


	Rengöring
	Man kan skaffa lämpliga hällskrapor från kundtjänst eller i vår webbshop.
	Spishällens ram
	Åtgärda fel
	Normalt ljud under apparatens funktion

	Ljuden som beskrivs är normala, utgör del av induktionsteknologin och indikerar inte något fel.
	Service
	Reparationsuppdrag och råd vid fel

	Testade rätter
	Ø 14,5 cm
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