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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehér ist fur die Kichenmaschine MUMS.../MUMXL..
bestimmt. Gebrauchsanleitung der Kiichenmaschine beachten.
Dieses Zubehér ist zum Schneiden und Raspeln von Lebensmitteln
geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstdnden
bzw. Substanzen benutzt werden. Bei Verwendung der vom Hersteller

zugelassenen Zubehoérteile sind weitere Anwendungen mdéglich.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerét

Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen!
Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des Antriebes und bei
gezogenem Netzstecker aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einflillschacht greifen, zum Nachschieben Stopfer

verwenden.

Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs aufsetzen/abnehmen.

Wichtig!

Zubehdr nur in der aufgefiihrten Arbeitsposition verwenden.
Zubehor nur im komplett zusammengesetztem Zustand verwenden.
Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausflihrungen, siehe auch
Modellibersicht (Bild H).

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild I

1 Gehause mit Auslassdffnung

2 Scheibentrager

3 Zerkleinerungsscheiben
a Profi Supercut Wendescheibe —

grob/fein

b Wende-Raspelscheibe — grob/fein
¢ Reibscheibe — mittelfein

4 Deckel mit Einflllschacht

5 Stopfer

Bild @
Arbeitsposition

Schutz vor Uberlastung

Bild )

Um bei einer Uberlastung des
Durchlaufschnitzlers gréBere Schaden an
Ihrem Gerét zu verhindern, verfligt die
Antriebswelle des Durchlaufschnitzlers tber
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eine Einkerbung (Sollbruchstelle). Bei
Uberlastung bricht die Antriebswelle an
dieser Stelle.

Ein neuer Scheibentrager mit Antriebswelle
ist beim Kundendienst erhaltlich.

Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind nicht
Bestandteil unserer Garantieverpflichtungen.
Solche Ersatzteile sind beim Kundendienst
kauflich erhéltlich (Best.-Nr. 091027).

Bedienen

A Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen/!

Durchlaufschniizler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einfillschacht greifen, zum
Nachschieben Stopfer verwenden.
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Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengeseiztem Zustand verwenden.
Durchlaufschniizler nie am Grundgerat
zusammenbauen.

Durchlaufschnitzler nur in der aufgefihrten
Arbeitsposition betreiben.

Wenn nicht mit der Original-Schiissel der
MUMXL....MUMS.... gearbeitet wird, muss
der Werkzeugantriebsschutzdecke/
aufgeseizt sein.

m Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fur die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit 7-
stufigem Drehschalter.

Fir Gerate mit 4-stufigem Drehschalter
kénnen die Richtwerte der folgenden
Tabelle entnommen werden:

7-stufig: 1...2...3..4..5...6..7
4-stufig: 1........ 2. 1< TP 4

Je nach Modell:

Profi Supercut Wendescheibe/ )
Schneid-Wendescheibe — grob/fein

zum Schneiden von Obst und Gemise.
Verarbeitung auf Stufe 5.

Bezeichnung auf der Wende-
Schneidscheibe: ,Grob* fir die grobe
Schneidseite

.Fein“ fur die feine Schneidseite

Achtung!

Die Profi Supercut Wendescheibe/Schneid-
Wendescheibe ist nicht geeignet zum
Schneiden von Hartkése, Brot, Brétchen und
Schokolade. Gekochte, festkochende
Kartoffeln nur kalt schneiden.
Raspel-Wendescheibe — grob/fein
zum Raspeln von Gemise, Obst und
Kése, auBer Hartkése (z. B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 5 oder 7.
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
,2" fur die grobe Raspelseite

L4 fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nissen. Weichkdse nur
mit der groben Seite (auf Stufe 7) raspein.

Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkdse (z. B. Parmesan), gekiihlter
Schokolade und Niissen.
Verarbeitung auf Stufe 7.

Achtung!

Die Messer miissen nach dem Einsetzen
nach oben zelgen.

Die Reibscheibe ist nicht geejgnet zum
Reiben von Weich- und Schnittkése.
Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler

Bild B

® Entriegelungstaste driicken und \\@
Multifunktionsarm in Position 1 .
bringen. =

o Nicht genutzte Antriebe mit
Antriebsschutzdeckeln abdecken.
® Schissel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schiissel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.

® Entriegelungstaste driicken und =90
Multifunktionsarm in Position 3
bringen.

® Antriebsschutzdeckel vom Antrieb des
Durchlaufschnitzlers abnehmen (Bild -
ba).

® Scheibentrdger am unteren Ende
festhalten, dabei mlssen die beiden
Spitzen nach oben zeigen.

® Gewlnschte Zerkleinerungsscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentrégers auflegen (Bild B]-6a).
Bei Wende-Scheiben darauf achten,
dass die gewlinschte Seite nach oben
zeigt.

® Scheibentrdger am oberen Ende
ergreifen und in das Geh&use einsetzen
(Bild BI-6b).

® Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

e Durchlaufschnitzler wie in Bild B1-8
gezeigt auf den Antrieb setzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Netzstecker einstecken.

® Drehschalter auf empfohlene Stufe
stellen.

Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem
Stopfer nachschieben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Achtung!

Einen Rlickstau des Schneidgutes in der
Auslasséffnung vermeiden.

Tipp: Fur gleichm&Bige Schneidergebnisse
diinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.
Hinweis: Sollten zu verarbeitende
Lebensmittel im Durchlaufschnitzler
festklemmen, Klichenmaschine ausschalten,
Netzstecker ziehen, Stillstand des Antriebes
abwarten, Deckel des Durchlaufschnitzlers
abnehmen und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

o Durchlaufschnitzler gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Scheibentrdger mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen die
Antriebswelle driicken (Bild 3@).

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

A Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Oberfldchen kénnen beschadigt
werden.

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag nach
der Verarbeitung von z. B. Karotten etwas
Speisedl auf ein Tuch geben und den
Durchlaufschnitzler (nicht die
Zerkleinerungsscheiben) damit abreiben.
Durchlaufschnitzler dann spulen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Sonderzubehér

Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann es Uber den Handel oder
den Kundendienst erworben werden.

MUZ8PS1

Pommes frites-Scheibe

Zum Schneiden roher Kartoffeln
fir Pommes frites.

Achtung!

Kartoffeln nur bei Stillstand des Antriebes
nachfiillen.

o Kartoffeln in den Einflllschacht geben.

® Drehschalter auf 5 stellen.

o Kartoffeln mit dem Stopfer nachschieben.

MUZ8RS1

Reibscheibe grob

Zum Reiben roher Kartoffeln z.
B. fur Reibekuchen oder KldBe.
e Kartoffeln in den Einflillschacht geben.

® Drehschalter auf 5 stellen.

o Kartoffeln mit dem Stopfer nachschieben.

MUZ8KP1

Kartoffelpuffer-Scheibe

Zum Reiben roher Kartoffeln fir

Ré&sti und Kartoffelpuffer, zum Schneiden

von Obst und GemiUse in dicke Scheiben.

Achtung!

Beim Einsetzen darauf achten, dass die

gewlinschte Seite (Reiben/Schneiden) nach

oben zelgt..

® Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben.

® Drehschalter auf 5 oder 7 stellen.

® Zu verarbeitende Lebensmittel mit dem
Stopfer nachschieben.

MUZ8AGH1

Asia-Gemiise-Scheibe

Schneidet Obst und Gemise in

feine Streifen fir asiatische GemUsegerichte.

Achtung!

Die Messer miissen nach dem Einsetzen

nach oben zeigen.

Zu verarbeitende Lebensmittel nur bei

Stillstand des Antriebes nachfiillen.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben.

® Drehschalter auf 4 stellen.

® Zu verarbeitende Lebensmittel mit dem
Stopfer nachschieben.
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MUZ8KSH1

Reibscheibe, fein

zum Reiben von Hartkése

(z. B. Parmesan).

Achtung!

Hartkédse nur bei Stillstand des Antriebes

nachfiillen.

® Zu verarbeitenden Hartkdse in den
Einfullschacht geben.

® Drehschalter auf 4 stellen.

® Hartkdse mit dem Stopfer nachschieben.

Anderungen vorbehalten.

6 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For your safety

This accessory is designed for the food processor MUMS.../MUMXL.. .
Follow the operating instructions for the food processor.

This accessory is suitable for cutting and shredding food.

It must not be used for processing other objects or substances.
Other applications are possible if the accessories approved

by the manufacturer are used.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury!

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs.

Take hold of cutting discs by the edge only.

Before attaching/removing the continuous-feed shredder, wait until
the drive has come to a standstill and pull out the mains plug.
Keep fingers clear of the filling shaft, add more ingredients with
the pusher. Do not remove/attach accessories until the drive has
stopped.

Important!

Use the accessories in the indicated operating position only.
The accessories must be completely assembled before use.
Never assemble accessories on the base unit.

The operating instructions describe several However, the drive shaft can easily
models, see also overview of models (Fig. ).  be replaced. A new disc holder with drive
shaft is available from customer service.

Overview Spare parts with a predetermined breaking
Please fold out the illustrated pages. point are not a component of our warranty
Fig. I obligations.
1 Housing with outlet opening Such spare parts can be purchased from
2 Disc holder customer service (order no. 091027).
3 Cuttlng discs :
Reversible disc “Profi Supercut” — Operatlon
coarse/fine
b Reversible shredding disc — A Risk of injury
coarse/fine
¢ Grating disc — medium-fine Do not grip the sharp blades or edges
4 Cover with filling shaft of the cutting discs. Take hold of cutting
5 Pusher discs by the edge only.
Fig. @ Before attaching/removing the continuous-
Operating position feed shredder, wait until the drive has
P 9p c?me fo a stand’still and pull out the mains
. . . olug.
Eredetermlned breakmg pomt Keep fingers clear of the filling shaft,
Fig. add more ingredients with the pusher.

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance.

If an overload occurs, the drive shaft

of the continuous-feed shredder breaks.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 7
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Warning/!

The continuous-feed shredder must

be completely assembled before use.

Never assemble the continuous-feed
shredder on the base unit.

Operate the continuous-feed shredder

in the indicated operating position only.

If you are not working with the original bow/
of the MUMS....MUMXL.., the tool drive cover
must be attached.

m Important information

In these instructions for use the recom-
mended reference values for the operating
speed refer to appliances with a 7-setting
rotary switch.

For appliances with a 4-step rotary switch
the guide values can be found in the
following table:

7 settings: 1...2..3..4..5...6...7
4 settings: 1........ 2 T 4

For some models:

Professional Supercut reversible
disc/reversible slicing disc —
coarseffine

for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 5.
Designation on the reversible slicing disc:
“Grob” for the coarse cutting side

“Fein” for the fine cutting side

Warning/!

The professional Supercut reversible
disc/reversible slicing disc is not suitable
for slicing hard cheese, bread, bread rolls
or chocolate. Slice boiled, waxy potafoes

only when they are cold.
Shredding reversible disc — Ced o
coarse/firge
for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).
Process at setting 5 or 7.

Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning/

The reversible shredding disc is not suitable

for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only (at setting 7).

&

Grating disc — medium-fine

for grating raw potatoes, hard cheese
(e.g. Parmesan), cooled chocolate and nuts.
Process at setting 7.

Warning!

The inserted blades must be face up.

The grating disc is not suitable for grating
soft cheese and cheese slices.

Working with the continuous-feed shredder

Fig. B
® Press release button and move \\O
multi-function arm to position 1. I

e Cover unused drives with drive =
covers.

® |Insert the bowl:
— Tilt the bowl forwards and then

set it down.
— Turn anti-clockwise until it locks
into place.

® Press release button and move
multi-function arm to position 3.

® Remove drive cover from the drive
of the continuous-feed shredder
(Fig. B1-5a).

e Hold disc holder at the lower end,
ensuring that the two tips are face up.

e Carefully place the cutting disc onto
the tips of the disc holder (Fig. B-6a).
In the case of reversible discs, ensure
that the required side is face up.

e Girip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Fig. [81-6b).

® Attach the cover (note mark) and turn
all the way in a clockwise direction.

® Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. B]-8.

e |Insert the mains plug.

e Turnrotary switch to recommended setting.

® Put food to be processed in the feed
tube and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building

up in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process

thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks

in the continuous-feed shredder, switch food

processor off, pull out mains plug, wait until

the drive comes to a standstill, remove cover

from the continuous-feed shredder and

empty feed tube.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



After using the appliance

o Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove mains plug.

® Rotate the continuous-feed shredder
in an anti-clockwise direction and
remove.

® Rotate the lid in an anti-clockwise
direction and remove.

® Remove disc holder with disc.
To do this, press finger from below
against the drive shaft (Fig. 3).

® Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

A Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges
of the cutting discs. Take hold of cutting
discs by the edge only.

Warning!

Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

All parts of the continuous-feed shredder
are dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a cloth
and rub the film off the continuous-feed
shredder (not the cutting discs).

Then rinse the continuous-feed shredder.

Optional accessories

If an accessory is not included in the product
package, it can be purchased via the trade
or from customer service.

MUZ8PS1

Chipper disc

For slicing raw potatoes
for chips.

Warning!

Do not top up potatoes until the drive
/s at a standstill.

® Place potatoes in the filling shaft.

® Turn switch to 5.

o Add more potatoes with the pusher.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MUZ8RSH

Grating disc coarse

For grating raw potatoes, e.g. for
potato pancakes or dumplings.
® Place potatoes in the filling shaft.

® Turn switch to 5.

o Add more potatoes with the pusher.

MUZ8KP1

Potato fritter disc
For grating raw potatoes for
rostis and potato fritters, for cutting
fruit and vegetables into thick slices.
Warning/!
When using, ensure that the required side
(grating/slicing) is face up.
® Place the food to be processed
in the filling shaft.
® Set rotary knob to setting 5 or 7.
® Push down food to be processed with
the pusher.

MUZ8AG1

Asiatic vegetables disc
Slices fruit and vegetables into
fine strips for Asian vegetable dishes.
Warning!
The inserted blades must be face up.
Do not top up food to be processed until
the drive is at a standstill.
® Place the food to be processed
in the filling shaft.
® Turn switch to 4.
® Push down food to be processed with
the pusher.

MUZ8KS1

Gratering disc, fine

for grating hard cheese

(e.g. Parmesan).

Warning/!

Do not top up hard cheese until the drive

/s at a standstill.

® Place the hard cheese to be processed
in the filling shaft.

® Turn switch to 4.

® Push down hard cheese with the pusher.

Subject to alterations.

9
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUMS8.../MUMXL.. .
Respectez la notice d’utilisation du robot culinaire.

Cet accessoire convient pour émincer et réper les produits alimen-
taires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances.
D’autres applications sont possible a condition d’utiliser les acces-

soires homologués par le fabricant.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures !

N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par leurs

bords |

Ne posez / retirez I'accessoire rapeur / éminceur qu’apres avoir éteint
le moteur et débranché la fiche male de la prise de courant.
N’introduisez jamais les doigts dans I'ouverture pour ajout ; pour faire
avancer les aliments, utilisez le pilon poussoir.

Ne posez / retirez 'accessoire qu’apres que I'entrainement s’est

immobilisé.
Important !

N'utilisez les accessoires que dans la position de travail indiquée.
N'utilisez les accessoires qu'a I'état entierement assemblé.
N’assemblez jamais les accessoires sur 'appareil de base.

La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles (voir également la vue d’ensemble
des modéles, Figure &).

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure I

1 Boitier avec orifice de sortie

2 Porte-disque

3 Disques a réduire
a Disque réversible « Profi Supercut » —

grossier / fin

b Disque a raper réversible — épais / fin
¢ Disque a raper — mi-fin

4 Couvercle avec ouverture pour ajout

5 Pilon-poussoir

Figure 3@
Position de travail

Protection contre la surcharge

Figure

Pour empécher un endommagement impor-
tant de votre appareil en cas de surcharge
de I'accessoire rapeur / éminceur, I'arbre
d’entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmeée).

En cas de surcharge, I'arbre d’entrainement
casse a cet endroit.

Un nouveau porte-disques a arbre d’entrai-
nement est disponible aupres du service
apres-vente.

Les piéces de rechange a zone de rupture
programmée ne sont pas couvertes par

nos engagements a garantie.

Vous pouvez acheter de telles piéces

de rechange aupres du service apres-
vente (n° de réf. 091027).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Utilisation

A Risque de blessure

Napprochez pas les doigts des lames
et des aréfes, tranchantes, des disques
a réduire. Ne saisissez les disques

a réduire que par leurs bords /

Ne posez / retirez ['accessoire rdpeur /
eminceur qu apres avoir éteint le moteur
et débranché la fiche méle de la prise
de courant.

Nintroauisez jamais les doigts dans
l'ouverture pour ajout ; pour faire avancer
les aliments, utilisez le pifon poussoir.

Alttention /

N utilisez l'accessoire rdpeur / éminceur
qu'entierement assemblé.

N'assemblez jamais 'accessoire rdpeur /
éminceur sur l'appareil de base.

Nutilisez l'accessoire rapeur / éminceur
que dans la position de travail indiguée.
Si'vous ne travaillez pas avec le bol d’origine
de la MUMS....MUMXL.., il faut poser le cou-
vercle protégeant 'entrainement de l'acces-
soire.

E Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse

de travail recommandées dans cette
notice d’utilisation se référent aux appa-
reils équipés d’'un sélecteur rotatif

a 7 positions.

Pour les appareils a sélecteur rotatif

4 gradins, consultez les valeurs indica-
tives figurant sur le tableau suivant :

7 gradins: 1..2..3..4..5..6...7
4 gradins: 1....... 2. 3 4

Selon le modéle :

Disque réversible / Disque réversible
a émincer Pro Supercut — grossier / fin
pour émincer les fruits et Iégumes.
Travaillez les aliments sur la position 5.
Marquage sur le disque a réaper réversible :
« Grob » (grossier) pour le c6té de coupe
grossier

« Fein » (fin) pour le cété de coupe fin

&

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Attention /
Le disque réversible / disque réversible
a eémincer Pro Supercut ne convient pas pour
couper le fromage dur, le pain, les petits-
pains et le chocolat. Ne coupez les pommes
de ferre cuites fermes quapres quelles
ont refroidi.
Disque réversible a raper —
grossier / fin
pour raper des fruits, des légumes
et du fromage (sauf le fromage dur,
le parmesan par exemple).
Travaillez sur la position 5 ou 7.
Marquage sur le disque a réaper réversible :
« 2 » pour le cOté servant a raper épais
« 4 » pour le c6té servant a raper fin.
Alttention /
Le disque a raper réversible ne convient pas
pour réper les noix. Ne rdpez le fromage mou
qu avec le coté épais (sur la position 7).
Disque a raper — mi-fin
pour raper les pommes de terre
crues, le fromage dur (par exemple le
parmesan), le chocolat réfrigéré et les noix.
Travaillez les aliments sur la position 7.
Attention /
Aprés la mise en place, les lames doivent
regarder vers le haut.
Le disque a raper ne convient pas pour réper
le fromage mou ou prédécoupé en tranches.
Travailler avec I'accessoire a raper / émincer
Figure Bl
® Appuyez sur la touche de déverrouil- \\@
lage et amenez le bras multifonctions Il
sur la position 1.
® Recouvrez les entrainements qui
ne servent pas avec des couvercles
de protection.
o Mise en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers 'avant
puis posez-le.
— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’'une montre jusqu’a I'encrantement.
® Appuyez sur la touche de déver- =90
rouillage et amenez le bras multi-
fonctions sur la position 3.
® Retirez le couvercle d’entrainement
de I'accessoire rapeur / éminceur
(figure B1-5a).
® Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque ; il faut ce faisant que les deux
pointes regardent vers le haut.

11
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® Posez prudemment le disque a hacher
souhaité sur les pointes du porte-disques
(fig. B1-6a). Avec les disques réversibles,
veillez bien a ce que le cbté souhaité
regarde vers le haut.

® Saisissez I'extrémité supérieure du porte-
disques et introduisez-la dans le boitier
(figure DI-6b).

® Posez le couvercle (respectez le repere)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

® Posez I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure []-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Réglez le sélecteur rotatif sur la position
recommandée.

® \Versez les produits alimentaires a traiter
dans l'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.

Attention /

Evitez que les aliments coupés ne s accu-

mulent directement a la sortie.

Conseil : pour que la coupe des aliments

soit réguliére, présentez les aliments minces

en bottes.

Remarque : Si les aliments a traiter devaient

se coincer dans |'accessoire rapeur / émin-

ceur, éteignez le robot culinaire, débranchez

la fiche méle de la prise de courant et atten-

dez que 'entrainement se soit immobilisé,

retirez le couvercle de I'accessoire rapeur /

éminceur puis videz I'ouverture d’ajout.

Apres le travail
Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Tournez I'accessoire rapeur / éminceur
en sens inverse des aiguilles d’'une
montre puis retirez-le.

® Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

® Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure 3).

o Nettoyez toutes les piéces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien

A Risque de blessure

Napprochez pas les doigts des lames
et des aréfles, tranchantes, des disques
a réduire. Ne saisissez les disques

a réduire que par leurs bords /

Attention /

Nutilisez pas de détergent abrasif.

Vous risquez d'endommager les surfaces.
Toutes les pieces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Un conseil : Pour enlever le dép6t rouge
laissé apreés le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimentaire
sur un chiffon et frottez I'accessoire rapeur /
éminceur avec (pas les disques a réduire).
Ensuite, rincez I'accessoire rapeur /
éminceur.

Accessoires en optlon

Si un accessoire n’a pas été livré d’origine,
vous pouvez vous le procurer dans le com-
merce ou auprés du service apres-vente.

MUZ8PSH

Disque a pommes frites

Pour découper des frites dans

les pommes de terre crues.

Attention /

Ne rajoutez des pommes de terres

qu'entrainement immobile.

® Mettez les pommes de terre dans
I'ouverture pour ajout.

® Amenez le sélecteur rotatif sur 5.

® Rajoutez les pommes de terre avec
le pilon poussoir.

MUZ8RS1

Disque a raper (épais)

Pour raper des pommes de terre

crues, par exemple pour faire des rapées

de pomme de terre ou des boulettes.

® Mettez les pommes de terre dans
I'ouverture pour ajout.

® Amenez le sélecteur rotatif sur 5.

® Rajoutez les pommes de terre avec
le pilon poussoir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MUZ8KP1

Disque pour galettes

de pommes de terre

Pour réper des pommes de terre crues

et préparer des « rfsti » et des galettes

de pommes de terre, pour découper les

fruits et Iégumes en rondelles épaisses.

Attention /

Lors de la mise en place, veillez bien

a ce que le coté souhaite (pour réper /

émincer) regarde vers le haut.

® Par l'orifice d’ajout, introduisez les pro-
duits alimentaires a traiter.

® Ramenez linterrupteur rotatif sur 5 ou 7.

® Avec le pilon poussoir, faites avancer
les produits alimentaires a traiter.

MUZ8AGH1

Disque a légumes asiatiques

Découpe les fruits et légumes

en fines laniéres pour préparer des plats

asiatiques.

Attention /

Apres la mise en place, les lames doivent

regarder vers le haut.

Alfendez que l'entrainement se soit immo-

bilisé avant de rajouter les ingrédients

a trafter.

® Par lorifice d’ajout, introduisez les
produits alimentaires a traiter.

® Amenez le sélecteur rotatif sur 4.

® Avec le pilon poussoir, faites avancer
les produits alimentaires a traiter.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

fr

MUZ8KS1

Disque a raper / concasser fin
pour raper du fromage du
(parmesan par exemple)
Attention /
Ne rajoutez des pommes de terres
qu'une fois l'enfrainement immobile.
o Par l'orifice d’ajout, introduisez
le fromage dur a traiter.
® Amenez le sélecteur rotatif sur 4.
e Faites avancer le fromage dur avec
le pilon poussoir.

Sous réserve de modifications.

13
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Per la vostra sicurezza

Questo accessorio € previsto per la macchina da cucina MUMS.../
MUMXL.. . Seguire le istruzioni per 'uso della macchina da cucina.
Questo accessorio € idoneo a tagliare e grattugiare alimenti.

Il suo uso € vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.
Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli accessori autorizzati

dal produttore.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!
Montare/smontare lo sminuzzatore continuo solo ad ingranaggio
fermo e spina di alimentazione estratta. Non introdurre le mani nella
bocca di carico, per spingere utilizzare il pestello. Applicare/rimuovere
I'accessorio solo quando l'ingranaggio € fermo.

Importante!

Usare gli accessori solo nella posizione di lavoro mostrata.
Usare gli accessori solo dopo se completamente montati.
Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.

Questo libretto d'istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni (cfr. anche prospetto dei
modelli, figura [&).

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Figura I
1 Carcassa con apertura di uscita
2 Portadisco
3 Disco sminuzzatore
a Disco doppia funzione «Profi Supercut»
— grossof/fine
b Disco doppia funzione per grattugiare —
grossoffine
¢ Disco grattugia — medio-fine
4 Coperchio con bocca di carico
5 Pestello

Figura &
Posizione di lavoro

Protezione da sovraccarico

Figura

Al fine di evitare maggiori danni all’apparec-
chio in caso di sovraccarico sullo sminuz-
zatore continuo, I'asse di azionamento dello
sminuzzatore continuo & dotato di un intaglio
(punto di rottura prestabilita).

14

In questo punto I'asse di azionamento

si spezza in caso di sovraccarico.

Un nuovo portadisco con asse di aziona-
mento pud essere acquistato presso

il servizio assistenza clienti.

| ricambi con punto di rottura predeterminato
non rientrano nei nostri doveri di garanzia.
Questi ricambi possono essere acquistati
presso il servizio assistenza clienti (codice
di ord. N° 091027).

Uso
A Pericolo ferite

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi sminuzzatori solo

sul bordo!

Montare/smontare lo sminuzzatore con-
tinuo solo ad ingranaggio fermo e spina
ai alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nella bocca ai cari-
co, per spingere utilizzare i/ pestello.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo nelflo
stato di montaggio completo.

Non montare mai lo sminuzzatore continuo
sull'apparecchio principale.

Usare lo sminuzzatore continuo solo nella
posizione di lavoro mostrata.

Se non si lavora con /a ciotola impastatrice
originale del MUMS....MUMXL.., il coper-
chio di sicurezza ingranaggio dell utensile
deve essere applicato.

E Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste
istruzioni per I'uso per la velocita di lavoro
si riferiscono agli apparecchi con selettore
a manopola a 7 posizioni.

Per apparecchi con interruttore rotante

a 4 posizioni i valori indicativi possono
essere presi della tabella seguente:

a7 posizioni: 1..2..3...4..5...6..7
a 4 posizioni: 1........ 2. I I 4

A seconda del modello:

Disco doppia funzione Profi Supercut/ )
disco doppia funzione per affettare —
grosso/sottile

per tagliare frutta e verdura.

Lavorazione al grado 5.

Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

«Grob» (grosso) per il lato di taglio grosso
«Fein» (fine) per il lato di taglio sottile
Attenzione!

Il disco doppia funzione Profi Supercut/disco
doppia funzione per affettare non e idoneo
per affettare formaggio duro, pane, panini

e cioccolato. Affettare solo a freddo /e patate
cotte, che nella coftura si mantengono dure.
Disco doppia funzione grattugia — Eo L
grosso/firF:(,eJ ’ ’
per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es. parmigiano).
Lavorazione al grado 50 7.

Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:

«2» per il lato grattugia grossa

«4» per il lato grattugia fine

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare
non é idoneo per grattugiare noci.
Grattugiare il formaggio tenero solo con
il lato grosso (al grado 7).

Disco grattugia — medio-fine

per grattugiare patate crude, formag-
gio duro (per es. parmigiano), cioccolata
raffreddata e noci.

Lavorazione al grado 7.

Attenzione!

Dopo I'applicazione le lame devono essere
rivolte verso /lalfo.

I/l disco grattugia non é idoneo per gratfugiare
formaggio tenero e formaggio da taglio.

Lavoro con lo sminuzzatore continuo

Figura [
® Premere il pulsante di sblocco \\@
e portare il braccio multifunzione Il

nella posizione 1. =
® Coprire gli ingranaggi non utilizzati
con i coperchi di sicurezza ingranaggi.

® Applicare la ciotola impastatrice:

— sovrapporre la ciotola impastatrice in-
clinata verso avanti e poi abbassarla,

— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.

e Premere il pulsante di sblocco =90
e portare il braccio multifunzione
nella posizione 3.

® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dallingranaggio dello sminuzzatore
continuo (figura B1-5a).

® Tenere il portadisco sull’estremita
inferiore con le due punte rivolte verso
l'alto.

® Deporre con precauzione il disco sminuz-
zatore desiderato sulle punte del porta-
disco (figura Bl-6a). Nel caso di dischi
doppia funzione prestare attenzione
che il lato desiderato sia rivolto in alto.

e Afferrare il portadisco sull’estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa
(figura DB1-6b).

® Applicare il coperchio (attenzione al riferi-
mento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

® Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura DBI-8, e ruotarlo in senso orario
fino all’arresto.

15
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® |Inserire la spina.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

e Introdurre gli alimenti da lavorare nel
pozzetto di carico e spingerli con il
pestello.

Attenzione!

Evitare un intasamento dell alimento taglato

nell apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi

tagliare prodotti a gambo sottile riuniti

in mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore continuo

dovessero restare attaccati alimenti da lavo-

rare, spegnere il robot da cucina, estrarre la
spina, attendere che I'ingranaggio sia fermo,
rimuovere il coperchio dello sminuzzatore
continuo e vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

e Staccare la spina.

® Ruotare lo sminuzzatore continuo
in senso antiorario e rimuoverlo.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

® Rimuovere il portadisco con il disco.
A tal fine spingere da sotto I'asse
di azionamento con il dito (figura [3).

e Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Pulizia e cura

A Pericolo ferite

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul
bordo!

Alttenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici.

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina rossa
dopo la lavorazione, per es. delle carote,
mettere un poco di olio alimentare su un
panno e con questo strofinare lo sminuzza-
tore continuo (non i dischi sminuzzatori).
Lavare poi lo sminuzzatore continuo.
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Accessorio speciale

Se un accessorio non € compreso nella for-
nitura, puo essere acquistato nel commercio
o presso il servizio assistenza clienti.

MUZ8PSH

Disco per patatine fritte
Per tagliare patate crude,
per fare le patatine fritte.
Attenzione!

Aggiungere patate solo ad ingranaggio
fermo.

e |Introdurre le patate nella bocca di carico.
e Disporre l'interruttore rotante su 5.

® Spingere le patate con il pestello.

MUZ8RS1

Disco grattugia grosso

Per grattugiare patate crude,
ad es. per frittelle di patate o canederli.

® |Introdurre le patate nella bocca di carico.
e Disporre l'interruttore rotante su 5.

® Spingere le patate con il pestello.

MUZ8KP1

Disco per frittelle di patate
Per grattugiare patate crude,
per preparare patate sminuzzate e arrostite
in padella o frittelle di patate, e per affettare
frutta e verdura a fette spesse.
Attenzione!
Nell applicazione prestare attenzione che
il lato desiderato (per grattugiare/affettare)
sia rivolto in alfo.
e Introdurre gli alimenti da lavorare nella
bocca di carico.
e Disporre l'interruttore rotante su 5
oppure 7.
® Spingere gli alimenti da lavorare
con il pestello.

MUZ8AGH

Disco verdura Asia

Taglia frutta e verdura in strisce

sottili, per piatti di verdure asiatici.

Alttenzione!

Dopo l'applicazione le lame devono essere

rivolte verso lalfo.

Aggiungere gli alimenti da lavorare solo

ad ingranaggio fermo.

e Introdurre gli alimenti da lavorare nella
bocca di carico.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



e Disporre linterruttore rotante su 4.
® Spingere gli alimenti da lavorare con
il pestello.

MUZ8KS1

disco per grattugiare, fine

per grattugiare formaggio duro

(per es. parmigiano).

Attenzione!

Aggiungere il formaggio duro solo ad ingra-

naggio fermo.

e |Introdurre il formaggio duro da grattu-
giare nella bocca di carico.

e Disporre l'interruttore rotante su 4.

® Spingere il formaggio duro con il pestello.

Con riserva di modifiche.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de keukenmachine MUMS.../MUMXL.. .
De gebruiksaanwijzing van de keukenmachine in acht nehmen.

Dit toebehoren is geschikt voor het snijden en raspen van levensmid-
delen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of sub-
stanties te verwerken. Bij gebruik van de door de fabrikant goed-
gekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar!

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!

Doorloopsnijder alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de aandrij-
ving stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen; bij het aandrukken de stopper gebruiken.
Toebehoren alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de aandrijving

stilstaat.
Belangrijk!

Toebehoren alleen gebruiken in de afgebeelde werkstand.
Toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand gebruiken.
Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat

is aangebracht.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende

modellen (zie ook het modeloverzicht, afb. [@).

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.
Afb. Y
1 Behuizing met uitlaat-opening
2 Schijfhouder
3 Fijnmaakschijven
a Draaischijf ,Profi Supercut” — grof/fijn
b Rasp-draaischijf — grof/fijn
¢ Maalschijf — middelfijn
4 Deksel met vulschacht
5 Stopper

Afb. @
Bedrijfspositie

Beveiliging tegen overbelasting

Afb.

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voor-
komen, is de aandrijfas van de doorloopsnijder
voorzien van een inkerving (breekpunt).
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Bij overbelasting breekt de aandrijfas

op dit punt.

Een nieuwe schijfhouder met aandrijfas
is verkrijgbaar bij de klantenservice.
Vervangingsonderdelen met ingebouwde
breekpunten maken geen deel uit van
onze garantieverplichtingen.

Zulke vervangingsonderdelen kunnen
worden gekocht bij de klantenservice
(bestelnummer 091027).

Bedienen

A Verwondingsgevaar

Niet in de scherpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand
vasipakken!

Doorloopsnijder alleen aanbrengen/
verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stopcontact
/s getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen; bij het aan-
drukken de stopper gebruiken.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwij/
het op het basisapparaat /s aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedriffsstand.

Wanneer de originele kom van MUMS.../
MUMXL.. niet wordt gebruikt, moet het
hulpstuk-aandrijvingsbeschermdekse/
aangebracht zifn.

E Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor

de werksnelheid in deze handleiding
hebben betrekking op de apparaten
met een draaiknop met 7 standen.
De richtwaarden voor apparaten met
een draaischakelaar met 4 standen
vindt u in de volgende tabel:

met 7 standen: 1...2...3...4...5...6...7
met 4 standen: 1........ P2 K 4

Afhankelijk van het model:

Profi Supercut draaischijf/snij-draai-
schijf — grof/fijn

voor het snijden van fruit en groente.
Verwerking op stand 5.

Aanduiding op de snij-draaischijf:
,Grob” (grof) voor de grove snijzijde
~Fein” (fijn) voor de fijne snijzijde
Attentie!

De Profi Supercut snijj-draaischift/snij-
draaischijf is niet geschikt voor het snjjden
van harde kaas, brood, broodjes en choco-
lade. Gekookte vastkokende aardappels
/n koude toestand snijden.

Raspschijf — grof/fijn Y
voor het raspen van groente, fruit L
en kaas, uitgezonderd harde kaas

(bijv. parmezaanse kaas).

Verwerking op stand 5 of 7.

Aanduiding op de rasp-draaischijf:

»2" voor de grove raspzijde

,4” voor de fijne raspzijde

Alttentie!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor
het raspen van noten. Zachte kaas alleen
met de grove zijde raspen (op stand 7).

S

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Maalschijf — middelfijn

voor het malen van rauwe aard-

appels, harde kaas (bijv. parmezaanse

kaas), gekoelde chocolade en noten.

Verwerking op stand 7.

Alttentie!

De messen moeten naar boven wijzen

wanneer ze zijn aangebracht.

De maalschijf is niet geschikt voor het malen

van zachte kaas en snjjdbare kaas.

Werken met de doorloopsnijder

Afb. [

® Op de ontgrendelknop drukken N
en de multifunctionele arm op positie .
1 zetten. ==

o Niet gebruikte aandrijvingen afdekken
met aandrijvingsbeschermdeksels.

e Kom aanbrengen:

— de kom schuin naar voren houden
en aanbrengen,

— tegen de klok in draaien tot hij vast-
klikt.

® Op de ontgrendelknop drukken en E£0
de multifunctionele arm op positie 3
zetten.

® Aandrijvingsbeschermdeksel verwijderen
van de aandrijving van de doorloop-
snijder (afb. Bl-5a).

® De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.

o De gewenste fijnmaakschijf voorzichtig
op de punten van de schijfhouder leggen
(afb. B1-6a). Bij draaischijven erop letten
dat de gewenste zijde naar boven wijst.

e Schijfhouder bovenaan vastpakken en
in de behuizing aanbrengen (afb. (-6b).

® Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

e Doorloopsnijder volgens afb. B1-8
op de aandrijving plaatsen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

o Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten:

® De te verwerken levensmiddelen
in de vulschacht doen en aandrukken
met de stopper.

19



nl

Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat kunt u
dun snijgoed het best gebundeld verwerken.
Opmerking: Als er levensmiddelen vast
komen te zitten in de doorloopsnijder,

dient u de keukenmachine uit te schakelen
en de stekker uit het stopcontact te trekken.
Dan wacht u tot de aandrijving stilstaat,
neemt u het deksel van de doorloopsnijder
en maakt u de vulschacht leeg.

Na gebruik
Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

® Deksel tegen de klok in draaien en verwij-
deren.

e Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (afb. [@).

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

A Verwondingsgevaar

Niet in de scherpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand
vastpakken!

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebrui-
ken. De opperviakken kunnen beschadigd
raken.

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u een
beetje slaolie op een doek doen en daarmee
de doorloopsnijder (niet de fijnmaakschijven)
schoonwrijven. Daarna de doorloopsnijder
afwassen.
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Extra toebehoren

Indien een van de toebehoren niet is meege-
leverd, kan het in de speciaalzaak of bij

de klantenservice worden aangeschaft.

MUZ8PSH

Patates-fritesschijf

Voor het snijden van rauwe
aardappels tot patates frites.
Attentie!

Aardappels alleen bijvullen wanneer

de aandrijving stilstaat.

® Aardappels in de vulschacht doen.

® Draaischakelaar op 5 zetten.

® Aardappels aandrukken met de stopper.

MUZ8RS1

Maalschijf grof

Voor het raspen van rauwe aard-
appels, bijv. voor aardappelkoekjes

of knoedels.

® Aardappels in de vulschacht doen.

® Draaischakelaar op 5 zetten.

® Aardappels aandrukken met de stopper.

MUZ8KP1

Aardappelkoekjesschijf
Voor het raspen van rauwe
aardappels voor Rosti en aardappelkoekjes,
voor het snijden van fruit en groente in dikke
plakken.
Atlentie!
Bijj het aanbrengen erop letten dat de
gewenste zifde (raspen/snijjden) naar boven
wijst.
® De gewenste hoeveelheid
levensmiddelen in de vultrechter doen.
® Draaischakelaar op 5 of 7 zetten.
® De levensmiddelen aandrukken met
de stopper.

MUZ8AGH

Azia-groenteschijf

Snijdt fruit en groente in smalle

reepjes, voor Aziatische groentegerechten.

Altentie!

De messen moeten naar boven wijzen

wanneer ze zijn aangebracht.

Te verwerken levensmiddelen alleen

bijvullen wanneer de aandrijving stilstaat.

® De gewenste hoeveelheid levensmid-
delen in de vultrechter doen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Draaischakelaar op 4 zetten.
® De levensmiddelen aandrukken
met de stopper.

MUZ8KS1
Maalschijf, fijn
voor het raspen van harde kaas
(bijv. Parmezaanse kaas)
Attentie!
Harde kaas alleen bijvullen wanneer de aan-
drijving stilstaat.
® De gewenste hoeveelheid harde kaas
in de vultrechter doen.
o Draaischakelaar op 4 zetten.
® Harde kaas aandrukken met de stopper.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbehgr er beregnet til kskkenmaskinen MUMS.../MUMXL.. .
Laes og overhold brugsvejledningen til kekkenmaskinen.

Dette tilbehor er beregnet til at skaere og raspe fodevarer.

Ma ikke bruges til at bearbejde andre genstande hhv. substanser.
Bruges de af producenten tilladte tilbehgrsdele, kan apparatet ogsa

bruges til andre ting.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Fare for kvaestelser!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhaknings-
skiverne. Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsskiverne!
Hurtigsnitteren ma kun saettes pa/tages af, nar drevet star stille
og netstikket er trukket ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ned i pafyldningsskakten, brug altid stopperen

til at skubbe efter med.

Tilbehar ma kun saettes pa/tages af, nar drevet star stille.

Vigtigt!

Tilbehgr ma kun benyttes i den angivne arbejdsposition.
Tilbehgr ma kun benyttes, nar det er helt samlet.
Tilbehar ma aldrig samles pa motorenheden.

Brugsvejledningen beskriver forskellige

udfarelser, se ogsa modeloversigt (billede [@).

Overblik

Fold billedsiderne ud.

Billede I

1 Hus med udgangsabning

2 Skiveholder

3 Finhakningsskiver
a ,Profi Supercut” vendeskive — grov/fin
b Vende-raspskive — grov/fin
¢ Riveskive — middelfin

4 | ag med pafyldningsskakt

5 Stopper

Billede &
Arbejdsposition

Beskyttelse mod overbelastning

Billede

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker starre skader
pa dit apparat, hvis hurtigsnitteren over-
belastes. Drivakslen braekker pa dette
sted i tilfaelde af overbelastning.
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En ny skiveholder med drivaksel kan kabes
hos kundeservice.

Reservedele med fast brudsted er ikke
bestanddel af vores garantiforpligtelser.
Sadanne reservedele kan kabes hos
kundeservice (Best.-Nr. 091027).

Betjening

A Kvaestelsesfare

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive
og kanter pa finhakningsskiverne.

Tag altid kun fat i kanten pa finhaknings-
skiverne!

Hurtigsnitteren ma kun seettes pa/tages af,
nar drevet star stille og netstikket er truk-
ket ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ned i pafyldnings-
skakten, brug altid stopperen til at
skubbe efter med.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



OBS/

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den

er helt samlet. Hurtigsnitteren ma aldrig
samles pd motorenheden.

Hurtigsnitteren ma kun bruges i den angivne
arbejdsposition.

Arbejdes der ikke med den originale skal, der
harer til MUMXL.../MUMS...., skal beskyttel-
sesldget til vaerktojsdrevet vaere sat pa.

E Vigtig henvisning

Vejledende vaerdier mht. arbejdshastig-
hed, der er anbefalet i denne brugsvejled-
ning, refererer til apparaterne med 7-trins
drejekontakt.

Vejledende veerdier for apparater med
4-trins drejekontakt fremgar af falgende
tabel:

7-trinnet: 1..2...3...4...5...6...7
4-trinnet: 1........ 2 I 4

Ikke alle modeller:

"Profi Supercut” vendeskive/skeere-
vendeskive — grov/fin
til skaering af frugt og grant.

Forarbejdning pa trin 5.

Betegnelse pa vende-skeereskive:
,Grob“ (grov) for den grove skeereside
LFein“ (fin) for den fine skaereside

OBS/

"Profi Supercut” vendeskiven/skaere-
vendeskiven er ikke egnet til skaering af hard
ost, brod, rundstykker og chokolade. Kogte
kartofler skal altid vaere kolde, for de skaeres.
Raspe-vendeskive — grov/fin
til raspning af grent, frugt og ost, und-
tagen hard ost (f.eks. parmesan).
Forarbejdning pa trin 5 eller 7.
Betegnelse pa vende-raspskive:

,2" for den grove raspside
L4" for den fine raspside

OBS/

Vende-raspskiven er ikke egnet til raspning
af nodder. Blod ost ma kun raspes pa den
grove side (pa trin 7).

Riveskive — middelfin
til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kalet chokolade
og negdder.

Forarbejdning pa trin 7.

SN
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OBS/

Knivene skal pege opad efter isaetningen.
Riveskiven er ikke egnet til at rive blod ost og
skaereost.

Arbejde med hurtigsnitter

Billede b1
® Tryk pa sikkerhedstasten og stil \\©
multifunktionsarmen i position 1. I

o Tildeek ikke anvendte drev med —
drevbeskyttelseslag.

® Skalen isaettes:

— vip skalen fremad, saet den pa
og herefter saet den pa plads,

— drej den mod venstre, indtil den
falder i hak.

® Tryk pa sikkerhedstasten og stil =90
multifunktionsarmen i position 3.

e Tagdrevbeskyttelseslaget af drevet
pa hurtigsnitteren (billede B1-5a).

o Hold fast i den nederste ende pa skive-
holderen, her skal de to spidser pege
opad.

® Lag den gnskede finhakningsskive
forsigtigt pa spidserne af skiveholderen
(billede B1-6a).

Hvis der benyttes en vendeskive, skal
man veere opmaerksom pa, at den rigtige
side peger opad.

® Tag fati den gverste ende pa skive-
holderen og saet den ind i huset
(billede B1-6b).

® Szt laget pa (hold gje med markeringen)
og drej det til hgjre indtil stop.

® Szt hurtigsnitteren pa drevet og drej den
til hgjre indtil stop som vist i billede B1-8.

® Szt netstikket i.

Stil drejekontakten pa det anbefalte trin.

o Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskakten og skub dem ned
med stopperen.

OBS/

Unadga tilstopning af det som skaeres

[ udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde levnedsmidler i bundter,

det giver et mere ensartet snit.

Bemaerk: Hvis fedevarerne der skal bear-

bejdes klemmer sig fast i hurtigsnitteren,

sluk for kakkenmaskinen, traeek netstikket

ud af stikkontakten, vent til drevet star stille,

tag laget af hurtigsnitteren og tem pafyld-

ningsskakten.
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Efter arbejdet MUZ8RS1
Sluk for apparatet med drejekontakt. Riveskive grov
® Traek netstikket ud. Til at rive ra kartofler il f.eks.
e Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag kartoffelfrikadeller/sgsterkage eller
den af. kartoffelboller.
e Drej laget mod venstre og tag det af. ® Kom kartoflerne i pafyldningsskakten.
e Tag skiveholder med skive ud. ® Stil drejekontakt pa 5.
Tryk hertil fingeren mod drivakslen ® Skub kartoflerne efter med stopperen.
nedefra (billede [@). . MUZSKP1 :
® Rengor alle dele, se ,Renggaring . :
og pleje*. K_artof(elpapdekager-s!qvg _ {
Til at rive ra kartofler til rosti
Renaggring oqg pleie og kartoffelpandekager, til at skaere frugt
9 g 0g ple] og grantsager i tykke skiver.
OBS/
A WCEL 2R I/Qd {Sa,”fﬂ/hg sorg for, at den onskede side
Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive (rivning/skeering) peger opad. .
o0g kanter pa finhakningsskiverne. e Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
Tag altid kun fat i kanten pa finhaknings- i pafyldningsskakten.
skiverne! e Stil drejekontakt pa 5 eller 7.
0BS/ o Skub fgdevarerne der skal bearbejdes

, ) ) f .
Benyt ingen skurende rengoringsmidler. efter med stopperen

Overfladerne kan beskadiges. MUZBAG1

Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale Asia-gront-skive

opvaskemaskine. Skeerer frugt og grent i fine

Tip: Til at fierne den rade belaegning efter strimler til asiatiske grentsagsretter.
bearbejdning af f.eks. guleradder kom OBS/

en smule spiseolie pa en klud og gnid Knivene skal pege opad efter isaetningen.

med den hen over hurtigsnitteren (ikke
over finhakningsskiverne).
Skyl herefter hurtigsnitteren.

Fodevarerne der skal bearbejdes skal kun
péatyldes nér drevet star stille.
o Kom fadevarerne der skal bearbejdes

Ekstratilbehar i pafyldningsskakten.
Falger en tiloeharsdel ikke med leveringen, Stil drejekontakt pa 4. .
kan den kebes i handlen og hos kunde- ® Skub fgdevarerne der skal bearbejdes
service. efter med stopperen.
MUZ8PS1 MUZ8KSH1

Riveskive, fin

Pommes-frites-skive
Til at skeere ra kartofler til

til at rive hard ost

pommes frites. (f.eks. parmesan).

OBS/ OBS/

Flere kartofler skal kun pafyldes nér drevet Hérd ost skal kun péfyldes nar drevet stdr
stdr stille. stille. ] .

e Kom kartoflerne i pafyldningsskakten. ® Kom den harde ost der skal bearbejdes

i pafyldningsskakten.
Stil drejekontakt pa 4.
Skub den harde ost efter med stopperen.

e Stil drejekontakt pa 5.
® Skub kartoflerne efter med stopperen.

AEndringer forbeholdes.
24 Robert Bosch Hausgerate GmbH



For din egen sikkerhet

no

Dette tilbehgret er beregnet for kigkkenmaskinen MUMS.../MUMXL.. .
Ta hensyn til bruksveiledningen for kjgkkenmaskinen.

Dette tilbehgret er egnet for skjaering og rasping av matvarer.

Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Ved bruk av tilbehgrsdeler som er godkjent av produsenten, er det

ogsa mulig med andre anvendelser.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade!

Ikke grip i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene.
Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!
Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa/tas av nar drevet star stille

og nar stopselet er trukket ut.

Ikke ta inn i pafyllingssjakten, bruk stgteren for & skyve ned.
Tilbehgret ma kun settes pa/tas av nar drevet star stille.

Viktig!

Tilbehgret ma kun brukes i den oppfarte arbeidsposisjonen.
Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basismaskinen.

Bruksanvisningen beskriver forskjellige
utferelser se ogsd modelloversikt (bilde ).

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.

Bilde I

1 Kasse med utlopsapning

2 Skiveholder

3 Kutteskiver
a Vendeskive “Profi Supercut” — grov/fin
b Vende-raspeskive — grov/fin
¢ Riveskive — middels fin

4 Lokk med pafyllingssjakt

5 Stoter

Bilde &
Arbeidsposisjon

Beskyttelse mot overbelastning

Bilde

For & forhindre at apparatet tar starre skade
dersom gjennomlgpskutteren blir overbelas-
tet, har drivakslingen pa gjennomlgpskut-
teren en kjerv (fastlagt bruddsted).

Ved overbelastning bryter drivakslingen

pa dette stedet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

En ny skiveholder med drivaksling faes
hos kundeservice.

Reservedeler med fastlagt bruddsted

er ikke inkludert i vare garantiforpliktelser.
Slike reservedeler kan kjgpes hos kunde-
service (best.-nr. 091027).

Betjening

A Fare for skade

lkke grip i de skarpe knivene og kantene
pa kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas
/ langs kanten/!

Gjennomlopskutteren ma kun settes
péa/tas av ndr drevet star stille og nar
stopselet er trukket ut.

Ikke ta inn i pafyllingssjakten, bruk
stoteren for 8 skyve ned.
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Obs/

Gjennomlepskutter ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand.

Gjennomlopskutteren ma aldri settes
sammen pad basismaskinen.
Gjennomlopskutteren ma kun brukes

/ den oppforte arbeidsposisjonen.

N4r det ikke arbeides med den originale
bollen til MUMXL....MUMS..., ma vernelokket
pa verktaydrevet settes pa.

m Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeidshastig-
heten som er anbefalt i denne bruksveiled-
ningen, relaterer til apparater med 7-trinns
dreiebryter.

For apparater med 4-trinns dreiebryter
kan retningsverdiene finnes i den
falgende tabellen:

7-trinn: 1..2..3..4..5...6...7
4-trinn: 1........ P2 1< T— 4

Alt etter modell:

Vendeskive “Profi Supercut’/skjeere- )
vendeskive — grov/fin

for skjeering av frukt og grannsaker.

Bearbeiding pa trinn 5.

Betegnelse pa vende-skjeereskiven:

“Grob” (Grov) for den grove skjaeresiden
“Fein” (Fin) for den fine skjaeresiden

Obs/

Vendeskive “Profi Supercut’/skjgere-vende-
skive er ikke egnet for skjzering av hard ost,
brad, rundstykker og sjokolade. Kokte, faste
poteter ma kun skjzeres nar de er kalde.
Raspe-vendeskive — grov/fin
for rasping av grennsaker, frukt og
ost, unntatt hard ost (f.eks. Parmesan).
Bearbeiding pa trinn 5 eller 7.

Betegnelse pa vende-raspeskiven:

“2” for den grove raspesiden
“4” for den fine raspesiden

Obs!

Vende-raspeskiven er ikke egnet for d raspe
notter. Myk ost ma kun raspes med den
grove siden (pd trinn 7).

Riveskive — middels fin
for riving av ra poteter, hard ost (f.eks.
Parmesan), kald sjokolade og ngtter.
Bearbeiding pa trinn 7.
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Obs/

Knivene md peke oppover etter innsettingen.
Riveskiven er ikke egnet for riving av myk
ost eller ost i skiver.

Arbeide med gjennomlgpskutter

Bilde b1

® Trykk utlasningstasten og sett \\O
multifunksjonsarmen i posisjon 1.

® Drev som ikke blir brukt, ma dekkes =
til med vernedeksel.

® Innsetting av bollen:

— Settinn bollen som er bayet framover
og plasser den,

— drei den imot klokkens retning inntil
den smekker i.

e Trykk utlgsningstasten og sett &9
multifunksjonsarmen i posisjon 3.

e Ta vernelokket av drevet pa
gjennomlgpskutteren (bilde BIl-5a).

o Hold skiveholderen fast i nederste enden,
derved ma begge spissene peke
oppover.

® |egg den gnskede kutteskiven forsiktig
pa spissene av skiveholderen (bilde BI-
6a). Ved vendeskiver ma det passes
pa at den gnskede siden peker oppover.

® Ta skiveholderen i den gvre enden
og sett den inn i kassen (bilde B1-6b).

e Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei det i klokkens retning inntil anslag.

e Sett gjennomlgpskutteren som vist
pa bilde DBI1-8 oppa drevet og drei den
i klokkens retning inntil anslag.

e Stikk inn stapselet.

e Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.

o Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stoteren.

Obs!

Unnga at skjzeregodset hoper seg opp

I utlopsdpningen.

Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt

skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene som skal

bearbeides blir klemt fast i gjennomlgpskut-

teren, sla av kjgkkenmaskinen, trekk ut
stgpselet, vent til drevet star stille, ta lokket
av og tom pafyllingssjakten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Etter arbeidet

Sla apparaten av med dreiebryteren.

® Trekk ut stgpselet.

o Drei gjennomlgpskutteren imot klokkens
retning og ta av den.

® Drei lokket imot klokkens retning
og ta av det.

® Ta av skiveholderen med skiven.
Trykk hertil med fingeren nedenfra mot
drivakslingen (bilde [3).

® Rengjor alle delene, se “Rengjoring
og pleie”.

Rengjering og pleie

A Fare for skade

lkke grip i de skarpe knivene og kantene
pa kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas
I langs kanten!

Obs/

Ikke bruk skurende rengjoringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
vaskes i oppvaskmaskin.

Tips: For fijerning av radt belegg etter bear-
beiding av f.eks. gulrgtter, smer litt matolje
pa en klut og terk av gjennomlgpskutteren
(ikke kutteskiven) med denne.

Skyll deretter gjennomlgpskutteren.

Ekstra tilbehgr

Dersom en tilbeharsdel ikke skulle vaere
med i leveringsomfanget, kan denne faes
i handelen eller hos kundeservice.

MUZ8PS1

Pommes frites skive
For skjeering av ra poteter
for Pommes frites.

Obs/!

Poteter ma kun lylles pd nar drevet star stille.

e Fyll poteter ned i pafyllingssjakten.
® Sett dreiebryteren pa 5.
® Skyv potetene ned med stateren.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MUZ8RSH

Riveskive grov

For riving av ra poteter, f.eks.
for potetkaker eller kumle.

e Fyll poteter inn i pafyllingssjakten.
® Sett dreiebryteren pa 5.

® Skyv potetene ned med stateren.

MUZ8KP1

Skive for stekte potetkaker

For riving av ra poteter til “Rosti”

og stekte potetkaker, for skjeering

av frukt og grannsaker i tykke skiver.

Obs/

Ved innsetting ma det passes pd at den

onskede siden (raspe/skjsere) peker

oppover.

o Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten.

® Sett dreiebryteren pa trinn 5 eller 7.

e Skyv sa de matvarene som skal
bearbeides ned med stateren.

MUZ8AG1

Asia gronnsakskive

Skjeerer frukt og greannsaker

i fine striper for asiatiske grannsakretter.

Obs/

Knivene ma peke oppover etter innsettingen.

Matvarer som skal bearbeides ma kun fylles

pa ndr drevet stdr stille.

o Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten.

e Sett dreiebryteren pa 4.

® Skyv sa de matvarene som skal
bearbeides ned med stateren.

MUZ8KS1

Riveskive, fin

For riving av hard ost

(f.eks. Parmesan).

Obs/

Hard ost ma kun fylles pa nar drevet

star stille.

® Fyllden harde osten som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten.

e Sett dreiebryteren pa 4.

o Den harde osten skyves ned med
stoteren.

Endringer forbeholdes.
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For din sakerhet

Detta tillbehér ar avsett fér anvédndning med kéksmaskinen MUMS.../
MUMXL.. . F6lj bruksanvisningen till kOksmaskinen.

Detta tillbehdr &r Iampligt for att skara, riva och strimla livsmedel.

Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.

| kombination med andra av tillverkaren tillatna tilloehérsdelar

ar fler anvandningsomraden mojliga.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for skada!

Ta aldrig i de vassa knivarna och skéarytorna pa riv- och skarskivorna.
Ta riv- och skéarskivorna enbart Iangst ut i kanterna!
Gronsaksskararen far endast sattas fast/lossas nar drivuttaget star
stilla och stickkontakten ar utdragen ur vagguttaget. Stoppa aldrig ned
fingrarna i matarréret, anvand pamataren for att mata ner.
Tillbehoret far endast sattas fast/lossas nar drivuttaget star stilla.

Viktigt!

Tillbehoret far endast anvandas i det anvisade arbetslaget.
Tillbehoret far endast anvandas nar det ar helt ihopmonterat.
Montera aldrig ihop tillbehéret pa motordelen.

Bruksanvisningen beskriver olika utférande,
se dven modelldversikt (bild [H).

Oversikisbilden

Vik ut bildsidorna.

Bild &

1 Hus med utloppséppning

2 Skivhallare

3 Riv- och skérskivor
a "Profi Supercut” vandskiva - grov/fin
b V&ndbar riv- och strimmelskiva —

grov/fin

¢ Rivskiva — medelfin

4 Lock med matarréret

5 Pamatare

Bild @
Arbetslage

Overbelastningsskydd

Bild

For att férhindra stdrre skador pa din apparat
vid dverbelastningen av grénsaksskararen
ar gronsaksskérarens drivaxel férsedd

med en skéra (6verbelastningsskydd).

28

Vid dverbelastning bryts drivaxeln pa detta
stalle. Ny skivhallare med drivaxeln finns
att képa hos kundtjanst.

Reservdelar med 6verbelastningsskydd
ingar inte i vara garantiataganden.
Séadana reservdelar finns att képa hos
kundtjénst (Best.-Nr. 091027).

Anvéandning

A Risk for skada

Ta aldrig i de vassa knivarna och skar-
ytorna pd riv- och skdrskivorna. Ta riv- och
skarskivorna enbart langst ut i kanterna!
Grénsaksskdraren fdr endast séttas fast/
lossas ndr drivuttaget star stilla och stick-
kontakten &r utdragen ur védgguttaget.
Stoppa aldrig ned fingrarna i matarroret,
anvand pamataren for att mata ner.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Var forsiktig!

Grénsaksskdraren far endast anvdndas helt
ihopmonterad.

Grénsaksskdraren far aldrig monteras ihop
pd motordelen.

Grénsaksskdraren far endast anvdndas

/ det anvisade arbetsldget.

Om du inte arbetar med originalskalen

som medfdljer MUMXL../MUMS... mdste
skyddslocket sitta pa verktygets drivuttag.

m Viktig anvisning

De rekommenderade riktvardena foér
arbetshastigheten som finns i denna
bruksanvisning géller fér apparater
med strémvred med 7 l&gen.

For apparater med strémvred med

4 lagen framgar riktvardena av féljande
tabell:

7lagen: 1..2..3..4..5..6..7
4 lagen: 1....... 2. S 4

Beroende pa modell:

"Profi Supercut” vandskiva/vandbar
skérskiva — grov/fin

for att skéra frukt och grénsaker.
Bearbeta i 14ge 5.

Beteckning pa den vandbara skéarskivan:
"Grob” fér den grova skérsidan

"Fein” for den fina skarsidan

Var forsiktig!

Den véndbara skéarskivan "Profi Supercut”
dr Inte lamplig for att skdra hdrdost, brda,
smaéfranska och choklad. Kokt potatis med
fast konsistens skdrs forst nar de kallnat.
Véndbar riv- och strimmelskiva — Cople
grov/fin =
for att riva/strimla grénsaker, frukt och

ost utom hardost (t.ex. parmesanost).
Bearbeta i lage 5 eller 7.

Beteckning pa den vandbara riv- och
strimmelskivan:

”2” for den grova riv- och strimmelsidan

”4” fér den fina riv- och strimmelsidan

Var forsiktig!

Den véndbara riv- och strimmelskivan

dr infe lamplig for att riva/strimla nétfer.
Mjuk ost rivs/strimias alltid med den grova
sidan (i ldge 7).

&
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Rivskiva — medelfin

for att riva raa potatisar, hard ost
(t.ex. parmesanost), kall choklad och nétter.
Bearbeta i lage 7.

Var forsiktig!

Knivarna ska peka uppaét efter att de satts in.
Rivskivan dr inte lamplig for att riva mjuk eller
skivbar ost.

Anvanda gronsaksskararen

Bild
e Tryck pa lasknappen och vrid \\©
multifunktionsarmen till lage 1. I

® Tack 6ver drivuttag som inte —
anvands med skyddslocken.
e Satta in skalen:
— satt den framatlutade blandarskéalen
pé plats och stéll sedan ner den,
— vrid den moturs tills den snapper fast.
® Tryck pa lasknappen och vrid =9
multifunktionsarmen till I&ge 3.
® Lossa skyddslocket fran drivuttaget
for grénsaksskararen (bild B1-5a).
e Hall fast skivhallaren nedtill och kontrol-
lera att de bada spetsarna pekar uppat.
® | &gg dnskad riv- och skéarskiva forsiktigt
pa spetsarna till skivhallaren (bild BJ-6a).
Vid véndskivor kontrollera att 6nskad sida
pekar uppat.
® Fatta skivhallaren upptill och sétt in den
i huset (bild [3-6b).
e Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid medurs till stoppet.
e Satt gronsaksskararen pa drivuttaget
enligt bild B1-8 och vrid medurs till stoppet.
® Sitt stickkontakten i vagguttaget.
Vrid stromvredet till rekommenderat lage.
Lagg det livsmedel som ska bearbetas
i matarréret och tryck ned med pama-
taren.
Var forsiktig/
Ldgg inte for mycket skdrgodset samtidigt
[ matarrdret s& att det inte blir stopp i utlopps-
dppningen.
Tips: For jamna skarresultat bearbeta tunt
skivgodset i buntar.
Obs: Om det livsmedel som bearbetas skulle
fastna i gronsaksskararen, stang av koks-
maskinen, dra ut stickkontakten ur vaggut-
taget, vanta tills drivuttaget star stilla, lyft
av locket till gréonsaksskararen och tém
matarroret.
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Efter arbetet
Sla av apparaten med strémvredet.

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Vrid gronsaksskéraren moturs och
lossa den.

® Vrid locket moturs och lossa det.

® Lyft ut skivhallaren tillsammans med
skivan. For det tryck med fingret
underifran mot drivaxeln (bild [3).

® Rengor alla delar, se "Rengdring
och skétsel”.

Rengdring och skotsel

A Rlisk for skada

Ta aldrig i de vassa knivarna och
Skdrytorna pa riv- och skérskivorna.
Ta riv- och skdrskivorna enbart ldngst
ut i kanterna/

Var forsiktig!

Anvénd inga repande rengdringsmedel.

Apparatens ytor kan skadas.

Samtliga delar av gronsaksskéraren kan
rengdras i diskmaskin.

Tips! For att ta bort réd beldggning efter
bearbetning av t.ex. morétter hall nagra

droppar matolja pa en trasa och gnugga
grénsaksskararen med den (inte riv- och
skarskivorna).

Skolj darefter gronsaksskararen.

Extra tillbehér

(finns att kdpa i fackhandeln)

MUZ8PSH

Pommes frites-skiva
For att skara ra potatis
till pommes frites.

Var forsiktig!

Fyll pa med mera potatis endast nér
drivutiaget stdr stilla.

® | &gg potatis i matarroret.

® \Vrid strémbrytaren till 5.

® Tryck ned potatisen med pamataren.
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MUZ8RS1

Rivskiva grov

For att riva ra potatis t.ex. till
raggmunkar och kroppkakor.
® |Agg potatis i matarroret.
® Vrid strémbrytaren till 5.
® Tryck ned potatisen med pamataren.

MUZ8KP1

Skaérskiva for rarakor

For att riva ra potatis till résti och

rarakor, for att skara frukt och gronsaker

i tjocka skivor.

Var forsiktig!

Nér skivan séttas in, kontrollera att énskad

sida (riva/skdra) pekar uppat.

® | &gg det livsmedel som ska bearbetas
i matarroret.

® Vrid stromvredet till 5 eller 7.

® Tryck det livsmedel som ska bearbetas
ned med pamataren.

MUZ8AGH

Skarskiva for asiatiska réatter
Skar frukt och grénsaker i fina
strimlor till asiatiska gronsaksrétter.
Var forsiktig!
Knivarna ska peka uppadt efter att de satts in.
Fyll pé med mera livsmedel som ska
bearbetas endast ndr drivuttaget star stilla.
® | &gg det livsmedel som ska bearbetas
i matarroret.
® Vrid strdombrytaren till 4.
® Tryck det livsmedel som ska bearbetas
ned med pamataren.

MUZ8KS1
Rivskiva, fin
for att riva hardost
(t.ex. parmesanost).
Var forsiktig!
Fyll pd med mera hdrdost endast nér drivut-
taget star stilla.
® | &gg den hardost som ska bearbetas

i matarroret.
® Vrid strdombrytaren till 4.
® Tryck hardosten ned med pamataren.

Rétten till &ndringar foérbehalles.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Turvallisuusasiaa

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi yleiskoneen MUMS.../MUMXL..
kanssa. Noudata yleiskoneen kayttdohjeita!.

Tama varuste soveltuu elintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.
Sité ei saa kayttda muiden tarvikkeiden tai aineiden késittelyyn.
Valmistajan hyvaksymien lisédvarusteiden kanssa voit kayttaa sita
myds muihin kayttétarkoituksiin.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Al& koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin.

Tartu hienonnusteriin vain terdn reunasta!

Kiinnité/irrota vihannesleikkuri vain, kun moottori on pysahtynyt

ja pistotulppa irrotettu pistorasiasta. Ala laita sormia tayttésuppiloon,
tydnna ainekset sisdanpain syoéttdpainimella.

Irrota ja kiinnité varuste vain, kun moottori on pysahtynyt.

Téarkeaa!

Kayta varustetta vain ilmoitetussa kayttbasennossa. Kayta varustetta
vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.

Kokoa aina ensin lisdosa ja kiinnita se vasta sitten yleiskoneeseen.

Kéyttéohje on tarkoitettu eri malleille Y"kuormitussuoja
(katso myds oheinen taulukko eri malleista, K
(kuva @). uva o , ,
Vihannesleikkurin kdyttdakselissa on lovi
Laiteen osa L
wm o . uu ilta vahingoilta vi ikkuri
Eﬂ\?;n’; esiin kuvasivut ylikuormittuessa. Kéyttdakseli murtuu tasté

kohtaa ylikuormituksessa.

Uuden terénpidikkeen ja kayttdakselin

voi tilata huoltopalvelusta.
Murtumiskohdalla varustetut varaosat

eivat kuulu takuun piiriin.

Téllaisia varaosia voi tilata asiakaspalvelusta
(tilausnumero 091027).

1 Runko ja poistoaukko
2 Terénpidike
3 Hienonnusterat
a Kaénnettava viipalointiterd
»Profi Supercut« — karkea/hieno
b Ka&nnettava raastintera — karkea/
hieno
¢ Raasteterd

4 Kansi, jossa on tayttdsuppilo Kaytto
5 Syéttépainin )
Kuva B A Loukkaantumisvaara

Kayttdasento Ald koske hienonnusterien terdviin teriin

tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta/

Kiinnitd/irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pysédhtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Ald laita sormia tayttésuppiloon, tyénna
ainekset sisdanpain syottépainimella.
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Huom.!

Kayta vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki
osat ovat parikoilleen kiinnitettyina.

Kokoa ensin vihannesleikkuri.

K3&ytd vihannesleikkuria vain fimoitfetussa
kdyttbasennossa. Jos et kdytd alkuperaista
MUMS....MUMXL.. yleiskoneen kulhoa, varu-
steiden kdyttdliitdnnan tulee olla paikoillaan.

m Téarkea ohje

Kéayttdohjeessa suositellut tyénopeuden
viitearvot koskevat koneita, joissa

on 7-asentoinen valitsin.

Kun laitteessa on 4-asentoinen valitsin,
voit katsoa viitearvot seuraavasta
taulukosta:

7-asentoinen: 1...2...3...4...5...6...7
4-asentoinen: 1........ 2 [ I 4

Mallista riippuen:

Kéaannettava Profi Supercut viipaloin- )
titerd — karkea/hieno

viipaloi hedelmat ja kasvikset.

Kéayttébnopeus 5.

Kéannettavén viipalointiterdn merkinnat:
»Grob« (karkea) paksuille viipaleille

»Fein« (hieno) ohuille viipaleille

Huom.!

Kadnnettava Profi Supercut vijpalointiterd
ei sovellu kovan juuston, leivdn, sémpyldiden
tai suklaan viijpalointiin.

Vilpaloi keitelyt perunat vain kylmina.
Ké&énnettéva raastintera — 2V
karkea/hieno =
raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kéaytténopeus 5 tai 7.

Kééannettavan raastinterédn merkinnat:
»2« karkealle raasteelle

»4« hienolle raasteelle

Huom./

Kadnnetlava raastinterd el sovellu
pahkindiden rouhimiseen.

Raasta pehmedda juustoa vain terdn
karkealla puolella (nopeudella 7).
Raastetera — keskihieno

raastaa raa’at perunat ja kovan
juuston (esim. parmesanin) seka rouhii
jaéhdytetyn suklaan ja pahkinat.
Kéaytténopeus 7.

32

Huom.!

Teran toimivan puolen tulee olla kiinnitta-

misen Jélkeen yléspdin.

Raastelerd ei sovellu pehmedn juuston

tai juustovijpaleiden raastamiseen.

Vihannesleikkurin kayttd

Kuva @

® Paina avaamispainiketta ja aseta \\@
monitoimivarsi asentoon 1.

® Aseta suojakansi sen kayttoliitdnnan —
paélle, joka ei ole kaytdssa.

e Kiinnité kulho:
— Kallista kulhoa itseesi pin, aseta

paikalleen ja laske alas,
— k&&nna vastapaivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.

® Paina avaamispainiketta ja aseta &9
monitoimivarsi asentoon 3.

® [rrota vihannesleikkurin
kayttélitdnnan suojakansi (kuva B1-5a).

e Pida kiinni teranpidikkeen alaosasta,
samalla molempien kéarkiosien tulee
olla yléspain.

® Aseta haluamasi hienonnusteré varovasti
paikalleen teranpidikkeen karkiosien
paalle (kuva B1-6a). Kun kéytat kdénnet-
tavaa terdd, varmista etta tarvitsemasi
kayttdpuoli on yléspain.

® Tartu terénpidikkeeseen sen yldpaasta
ja aseta paikalleen runkoon (kuva [B-6b).

® Aseta kansi paikoilleen (huomioi
merkintd) ja kd&dnné mydtapaivaan
vasteeseen asti.

® Aseta vihannesleikkuri kayttoliitdnnan
paélle kuten kuvassa BI-8 ja kdanna
my6tapadivaan vasteeseen asti.

® Laita pistotulppa pistorasiaan.

® Valitse suositeltu nopeus:

® laita ainekset tdyttdsuppiloon ja tydnna
sisdanpain syobttépainimella.

Huom./

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivat

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat

ohuita, késittele ne nipuittain, niin saat

tasaisemman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni vihannes-

leikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta, irrota

pistotulppa pistorasiasta, odota ettd moottori

pyséahtyy, poista vihannesleikkurin kansi

ja tyhjenna tayttésuppilo.
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Kéayt6n jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® K&énné vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

® |Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

® Poista terénpidike ja terd painamalla
sormella kéyttdakselia vasten alhaal-
tapain (kuva 3).

o Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Puhdistus

A Loukkaantumisvaara

Ald koske hienonnusterien terdviin teriin
tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta!

Huom.!

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurfoifua.

Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
lahtee punaista varid, jonka voit pyyhkia pois
vihannesleikkurista (ei hienonnusterista)
liinalla ja muutamalla tipalla ruokadljya.
Huuhtele sitten vihannesleikkuri.

Lisavaruste

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
liikkeisté tai asiakaspalvelusta.

MUZ8PSH

Ranskanperunaterd

Viipaloi raa’at perunat ranskan-
perunoiden valmistamista varten.
Huom./!

Lisdd perunoita vain, kun moottori

on pyséahtynyt.

® Laita perunat tayttdsuppiloon.

o \Valitse nopeudeksi 5.

® Tydnna perunat sisdén sybttdpainimella.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MUZ8RSH

Raasteterd karkea

Raastaa raa’at perunat esim.
perunaohukaisiin ja kndddeleihin.

e Laita perunat tayttdsuppiloon.

o \Valitse nopeudeksi 5.

® Tyodnna perunat sisdén sybttdpainimella.

MUZ8KP1

Rostiperunatera

Raastaa raa’at perunat rdsti-

perunataikinaan, viipaloi hedelmét

ja vihannekset.

Huom.!

Kun Kiinnitat terdd, varmista ettd haluamasi

puoli (raastaminen/vijpalointi) on yléspdin.

e Laita kasiteltavat ainekset
tayttdsuppiloon.

® Aseta valitsin asentoon 5 tai 7.

® Tyodnna ainekset sisddnpain
sy6ttdpainimella.

MUZ8AGH1

WOK-tera

Suikaloi hedelmat ja

vihannekset aasialaisiin kasvisruokiin.

Huom.!

Terdn toimivan puolen tulee olla

kiinnittdmisen jélkeen ylospain.

Lisdd késiteltavia aineksia vain, kun moottori

on pyséahtynyt.

o laita kasiteltavéat ainekset
tayttdsuppiloon.

® Valitse nopeudeksi 4.

® Tydnna ainekset sisddnpéin
sy6ttdpainimella.

MUZ8KS1

Raasteterd hieno

raastaa kovan juuston (esim.

parmesaanin).

Huom.!

Lisdd juustoa vain, kun moottori on pysah-

tynyt.

® Laita raastettava juusto tayttdsuppiloon.

o \Valitse nopeudeksi 4.

® Tyodnna juustoa sisddnpain
sy6ttdpainimella.

Oikeudet muutoksiin pidatetéan.
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Observaciones para su seguridad

El presente accesorio estd destinado al robot de cocina MUMS.../
MUMXL.. . Ténganse presentes las instrucciones de uso del robot
de cocina. El presente accesorio es adecuado para cortar y rallar
alimentos. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos
de alimentos o productos. En caso de emplear los accesorios especi-
ficos homologados por el fabricante, el aparato podra usarse para
otras aplicaciones adicionales.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar las cuchillas picadoras sélo por el borde!
Colocar o retirar el cortador-rallador de la base motriz sélo una

vez que el accionamiento de ésta se ha parado completamente

y se ha extraido el cable de conexidn de la toma de corriente.

No introducir nunca las manos en la boca de llenado.

Usar siempre un empujador para empujar los alimentos.

Montar y desmontar el accesorio solo con el accionamiento parado.
jlmportante!

Usar el accesorio solo en la posicién de trabajo indicada.

Usar los accesorios solo estando completamente armados.

No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

Las presentes instrucciones de uso son vali- Proteccidén contra sobrecarga
das para diferentes modelos de aparato

(véase al respecto la vista general de mode- Fig. . . .

los, Fig. @). Con objeto de evitar dafios importantes en su
aparato en caso de sobrecarga del cortador-

Descripcién del aparato rallador, el eje de accionamiento de éste

incorpora una entalladura (punto de ruptura
prescrito). En caso de producirse una sobre-
carga del cortador-rallador, el eje de acciona-
miento se rompe en este punto.

El soporte portadiscos con eje nuevo se
puede adquirir en el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Los repuestos con punto de ruptura prescrito
no estan cubiertos por nuestro compromiso
de garantia. Estos elementos de repuesto
se pueden adquirir a través del Servicio
Postventa Oficial (N® de pedido 091027).

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.
Fig.
1 Carcasa con abertura de descarga
2 Soporte portadiscos
3 Discos picadoras
a Disco reversible «Profi Supercut» —
grueso/fino
b Disco reversible para rallado —
grueso/fino
¢ Disco rallador — semifino
4 Tapa con boca de llenado
5 Empujador
Fig. &
Posicion de trabajo

34 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Usar el aparato

A jPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las
manos las cuchillas ni los discos pica-
dores. jSujetar las cuchillas picadoras
s0lo por el borde!

Colocar o retirar el cortador-rallador

de /a base motriz solo una vez que

el accionamiento de ésta se ha parado
completamente y se ha extraido el cable
de conexion de la toma de corriente.

No infroducir nunca las manos en la boca
de llenado. Usar siempre un empujador
para empujar los alimentos.

jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador sdlo estando
completamente armado.

No armar el cortador-rallador directamente
sobre la base motriz.

Usar el cortador-rallador sdlo en la posicion
de frabajo mostrada.

Si no se emplea el recipiente de mezcla
original del robot de cocina MUMS.../
MUMXL.., deberd montarse la tapa protec-
fora del accionamiento del accesorio.

m Advertencia importante

Los valores de referencia respecto

a la velocidad de trabajo que facilitan

en las presentes instrucciones de uso

se refieren a aparatos con mando giratorio
de siete posiciones.

Para los aparatos con mando giratorio

de 4 posiciones, los valores orientativos
se pueden tomar de la siguiente tabla:

7 escalones: 1...2..3...4..5..6...7
4 escalones: 1........ 2. T 4

Segun modelo:

Disco reversible para cortar
«Profi Supercut» - grueso/fino
para cortar frutar y verdura.
Procesar en el escaldn 5.
Denominacidn en el disco reversible para
cortar:

«Grob» (grueso) designa la cara mas gruesa
del disco

«Fein» (fino) designa la cara mas fina

del disco

S
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jAtencion!

El disco reversible para cortar «Profi
Supercut» no es adecuado para cortar queso
curado, pan, panecillos y chocolate. Cortar
las patlatas cocidas no harinosas solo
estando frias.

Disco reversible para rallado —
grueso/fino

para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).
Procesar en el escalén 56 7.
Denominacion en el disco reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina.

jAtencion!

El disco reversible para rallado no es
adecuado para rallar nueces.

Rallar los quesos blandos sdlo con la cara
gruesa (en el escalon 7).

Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso
duro (tipo parmesano), chocolate
frio y nueces.

Procesar en el escalén 7.
jAtencion!

Prestar atencion a la marca que incorpora
la cuchilla.

E/ disco rallador no es adecuado para rallar
quesos blandos y cortables tjpo edamer

o gouaa.

Trabajar con el cortador-rallador

Fig. B
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colo- &
car el brazo giratorio en la posicion I

<<1>>_ —

® Cubrir los accionamientos no utilizados
con las tapas protectoras correspon-
dientes.
® Colocar el recipiente:
— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,
— girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj), hasta hacerlo encajar.
® Pulsar la tecla de desbloqueo =0
y colocar el brazo giratorio
en la posicion «3».
® Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (Fig. Bl-5a).
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® Sujetar el soporte portadiscos por
el extremo inferior. Prestar atencion
a que las dos puntas estén hacia arriba.
® Colocar cuidadosamente la cuchilla
picadora sobre las puntas del soporte
portadiscos (fig. Bl-6a).
En los discos reversibles debera pres-
tarse atencion a que la cara que se desea
utilizar esté hacia arriba.
® Sujetar el soporte portadiscos por el ex-
tremo superior y colocarlo en la carcasa
(Fig. B1-6b).
o Montar la tapa, prestando atencidn
a la marca orientativa.
Girarla hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj),
hasta el tope.
® Colocar el cortador-rallador sobre
el accionamiento, tal como se muestra
en la figura B1-8, y girarlo hacia al de-
recha (sentido de marcha de las agujas
del reloj), hasta el tope.
® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.
® Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo recomendada.
® Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empujar-
los con el empujador.
jAtencion!
Prestar atencion a que no se produzcan
relenciones u obstrucciones de alimentos en
/a abertura de descarga.
Consejo préactico: Para lograr un corte regular
de los alimentos, cortar éstos por manojos
delgados.
Advertencia: En caso de que los alimentos
que se desean procesar en el cortador-
rallador quedaran aprisionados o inmoviliza-
dos habra que desconectar el robot
de cocina. Extraer el cable de conexion
de la toma de corriente y aguardar a que
el accionamiento se haya parado.
Retirar la tapa del cortador-rallador y vaciar
la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.
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® Girar el cortador-rallador hacia la izquier-
da (sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj) y retirarlo de su emplaza-
miento.

e Girar latapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

® Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo presio-
narse con el dedo, contra el eje de accio-
namiento (Fig. ).

® Limpiar todas las piezas.

Véase a este respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Cuidados y limpieza

A jPeligro de lesiones!

No focar ni manijpular nunca con las
manos las cuchillas ni los discos pica-
dores. jSujetar las cuchillas picadoras
solo por el borde!

jAtencion!

No usar agentes frotadores para su limpieza.
Las superficies pueden resultar dariadas.
Todas las piezas del cortador-rallador son
aptos para el lavavajillas.

Consejo préctico: Al rallar zanahorias, lom-
bardas o productos similares, se acumula
sobre las piezas de plastico una capa

de color rojizo. Esta capa se puede eliminar
aplicando varias gotas de aceite comestible
y frotando con un pafo el cortador-rallador
(ino las cuchillas picadoras!).

Aclarar a continuacion el cortador-rallador
con agua.

Accesorios opcionales

En caso de que algun accesorio no estuviera
incluido en el equipo de su aparato, lo podra
adquirir en el comercio especializado

o a través del Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MUZ8PSH

Disco para cortar patatas crudas

Para cortar patatas crudas

y preparar patatas fritas.

jAtencion!

Cargar las patatas sdlo una vez que se haya

parado el accionamiento.

® Colocar las patatas en el boca de llenado.

® Colocar el mando giratorio en la posi-
cién 5.

® Empujar las patatas con el empulador

MUZ8RSH

Disco rallador, grueso

Para rallar patatas crudas, para

preparar por ejemplo patatas ralladas

a la suiza o fioquis.

® Colocar las patatas en el boca de llenado.

® Colocar el mando giratorio en la posi-
cién 5.

® Empujar las patatas con el empujador.

MUZ8KP1 @

Disco para rallar patatas )

ala suiza

Para rallar patatas crudas para preparar

tortillas de patatas a la suiza o cortar frutas

y verduras en rodajas gruesas.

jAtencion!

Al colocar el disco reversible, prestar

atencion a que la cara que se desea

utilizar (rallar/cortar) esté hacia arriba.

e Introducir los alimentos que desean
procesar e la boca de carga.

® Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo «5» 0 «7».

® Empujar los alimentos que desean
procesar con el empujador.

( )
\\\;//
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MUZ8AG1

Disco para cortar verduras

orientales

Corta la fruta y verdura en tiras finas para

preparar platos de verdura asidticas.

jAtencion!

Prestar atencion a la marca que incorpora

/a cuchilla.

Reponer los ingredientes que se deseen

procesar solo una vez que se haya detenido

el accionamiento.

® Introducir los alimentos que desean
procesar e la boca de carga,

® Colocar el mando giratorio en la posi-
cién 4.

® Empujar los alimentos que desean
procesar con el empujador.

MUZ8KS1

Disco rallador, fino

para rallar queso curado (por

ejemplo queso parmesano).

jAtencion!

Reponer el queso curado solo estando

el accionamiento parado.

e Introducir el queso curado que se desea
procesar en la boca de carga.

® Colocar el mando giratorio en la posi-
cion 4.

® Empujar el queso curado con el empu-
jador.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranga

Este acessorio esta preparado para o robot de cozinha MUMS.../
MUMXL... Observar as Instrugdes de servigo do robot de cozinha.
Este acessodrio é adequado para cortar e raspar alimentos.

N&o pode ser utilizado para processar outros tipos de objectos

ou substancias. Sdo possiveis outras aplicacées mediante utiliza-
¢éo do acessorio homologado pelo fabricante.

A\ Indicacdes de segurancga para este aparelho

Perigo de ferimentos

Nao tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos! Montar/desmontar
o dispositivo para cortar e ralar somente com o accionamento com-
pletamente imobilizado e com a ficha desligada da tomada.

N&o colocar as maos no canal de enchimento, para empurrar, utilizar
o calcador. Apenas colocar e retirar acessorios com o0 accionamento

completamente imobilizado.
Importante!

Utilizar os acessdrios apenas na posigéao de trabalho apresentada.
Utilizar os acessdrios apenas em estado totalmente montado.
Nunca montar o acessorio no aparelho base.

Estas Instrucdes de servigo descrevem diver-
sos modelos (ver também a lista de modelos,
Fig. [@).

Panoramica do aparelho
Por favor, desdobre as paginas
com as ilustragdes.
Fig.
1 Estrutura com abertura de saida
2 Suporte de discos
3 Discos de triturar
a Disco reversivel «Profi Supercut» —
grosso fino
b Disco reversivel de ralar — grosso/fino
¢ Disco de raspar - médio-fino
4 Tampa com canal de enchimento
5 Calcador
Fig. @
Posicéo de trabalho
Protecc¢éo contra sobrecarga
Fig.
Para se evitarem danos importantes no seu

aparelho em caso de sobrecarga no dispo-
sitivo de cortar e ralar, o veio de acciona-
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mento deste dispositivo dispde de um
entalhe (ponto tedrico de ruptura).

Em caso de sobrecarga o veio de acciona-
mento quebra neste ponto. Um novo suporte
de discos com veio de accionamento pode
ser adquirido nos nossos Servigos Técnicos.
Pecas de substituigdo com ponto tedrico

de ruptura ndo fazem parte das nossas
obrigagbes de garantia.

Essas pecas de substituicdo podem ser
adquiridas junto da assisténcia técnica

(n.? de encomenda: 091027).

Utilizagéo do aparelho

A Perigo de ferimentos

NAZo tocar nas laminas afiadas nem

nas arestas do disco de picar.

Segurar os discos de triturar apenas pelos
bordos! Montar/desmontar o dispositivo
para cortar e ralar somente com o accio-
namento completamente imobilizado

e com a ficha desligada da fomada.

Na&o colocar as maos no canal de enchi-
mento, para empurrar, utflizar o calcador.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Atengéo!

O dispositivo para cortar e ralar so deve ser
utilizado na situagdo de completamente
montado.

Nunca montar o dispositivo para cortar

e ralar no aparelho base.

O dispositivo para cortar e ralar so deve
funcionar na trabalho apresentada.

Caso ndo se trabalhe com a tigela original
do MUMBS.../MUMXL.., € necessario a tampa
de protecgdo do accionamento da ferra-
menta esltar colocada.

E Indicagéo importante!

Os valores de referéncia para a veloci-
dade de funcionamento recomendados
nestas Instrugdes de servigco referem-se
a aparelhos com selector de 7 fases.
Para aparelhos com selector rotativo

de 4 niveis, pode-se consultar os valores
de referéncia na seguinte tabela:

Com 7 niveis: 1...2...3..4..5..6...7
Com 4 niveis: 1........ 2. I 4

Dependente do modelo

Disco reversivel «Profi Supercut»/
disco reversivel de corte — grosso/fino
Para cortar frutos e legumes.
Processamento na fase 5.
Designagéo no disco reversivel de corte:
«Grob» para o lado de corte grosso
«Fein» para o lado de corte fino
Atengédo!

O diisco reversivel «Profi Supercut»/disco
reversivel de corte ndo é adequado para
cortar queifo duro, pdo, pdezinhos nem
chocolate. Batatas cozidas ou muito
cozidas so devem ser cortadas frias.
Disco reversivel de ralar — grosso fino
Para ralar legumes, fruta e queijo,
excepto queijo rijo (p. ex. Parmeséo).
Processamento na fase 5 ou 7.
Designagéo no disco reversivel para ralar:
«2» para o lado de ralar mais grosso

«4» para o lado de ralar mais fino
Atengédo!

O disco reversivel de ralar ndo € indicado
para ralar nozes. Queijjo mole so deve ser
ralado com o lado grosso (na fase 7).

SN
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Disco de raspar — médio/fino

Para raspar batatas cruas, queijo rijo
(p. ex. Parmeséo), chocolate refrigerado
e nozes.

Processamento na fase 7.

Atengédo!

As [dminas, depois da utilizagédo, tém que
estar viradas para cima.

O disco para raspar ndo € indicado para
raspar queifo mole e em fatias.

Trabalhar com o dispositivo para cortar

e ralar

Fig. B

® Premir a tecla de desbloqueamento \\@
e colocar o braco multifungdes I
na posicao 1. =

® Cobrir accionamentos néo utilizados com
as respectivas tampas de protecgéo.
o Colocacao da tigela:

— Assentar a tigela com esta ligeira-
mente inclinada para a frente,

— e depois pousa-lo e roda-lo em
sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio até encaixar.

o Premirateclade desbloqueamento &0

e colocar o brago multifungées

na posicao 3.

® Retirar a tampa de proteccdo do acciona-
mento do dispositivo de corte (Fig. [B1-5a).

® Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situagdo, as duas pontas
tém que apontar para cima.

® Colocar o disco de triturar cuidadosa-
mente na ponta do suporte de discos

(Fig. B1-6a). No caso dos discos reversi-

veis, ter atencéo para que o lado preten-

dido fique virado para cima.
® Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig. B1-6b).
® Assentar a tampa (atengdo a marcagéo)
e rodar no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender.
® Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no accionamento, conforme ilustrado na

Fig. -8 e rodar no sentido dos ponteiros

do reldgio até prender.

® Ligar a ficha a tomada.

® Posicionar o selector na fase recomen-
dada.

® Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchimento

e empurrar com o calcador.
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Atengdo!

Evitar a acumulagdo de alimentos cortados
na saida.

Sugestdo: Para obter cortes uniformes,
preparar o produto para cortar em molhos
de pequeno volume.

Indicag@o: Se os alimentos a preparar
ficarem agarrados ao dispositivo de corte,
deverd desligar a maquina, retirar a ficha da
tomada e aguardar até o accionamento estar
completamente parado. Retirar a tampa

do dispositivo de corte e esvaziar o comparti-
mento de enchimento.

Dep0|s do trabalho
Desligar o aparelho através do selector.

® Desligar a ficha da tomada.

® Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio e retira-lo.

® Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

® Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo, pres-
sionar contra o veio de accionamento
(Fig. 3).

® Limpar todos os componentes,
ver «Limpeza e manutencao».

Limpeza e manutengao

A Perigo de ferimentos

Nao tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os
discos de triturar apenas pelos bordos!

Atengdo!

N&o utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Todos os componentes do dispositivo para
cortar e ralar podem ser lavados na maquina
de loica.

Sugestéo: Para eliminar a camada vermelha
depois da preparagao de, p. ex., cenouras,
molhar um pano com um pouco de 6leo
alimentar e passar com ele no dispositivo
para cortar e ralar (ndo nos discos de picar).
Depois, lavar o dispositivo de cortar e ralar.
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Acessorios especials

Se uma peca acessoria néo fizer parte do
fornecimento, a mesma pode ser adquirida
no comércio da especialidade ou nos nossos
Servigos Técnicos.

MUZ8PS1

Disco para batatas fritas

Para cortar batatas cruas

em palitos para fritar.

Atengdo!

Adicionar balatas so com o accionamento

completamente parado.

® Colocar as batatas no canal de enchi-
mento.

® Posicionar o selector na fase 5.

® Empurrar as batatas com o calcador.

MUZ8RS1

Disco de raspar grosso

Para ralar batatas cruas, para,

por exemplo, bolinhos de batata

ou almbéndegas.

® Colocar as batatas no canal de enchi-
mento.

® Posicionar o selector na fase 5.

® Empurrar as batatas com o calcador.

MUZ8KP1

Disco para bolinhos de batata
ralada
Para ralar batatas cruas para «Rdsti»
(= batatas assadas no forno) e bolinhos
de batata ralada, para cortar fruta e legumes
em fatias grossas.
Atengdo!
Ao inserir, certificar-se de que o lado dese-
jado (raspar/cortar) eslta virado para cima.
® |Inserir os alimentos a preparar no canal
de enchimento.
® Colocar o selector na posigao fase 5ou 7.
® Empurrar os alimentos a preparar com
o calcador.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MUZ8AGH1

Disco para legumes asiaticos

Corta fruta e legumes em tiras

finas para refeigdes asiaticas de legumes.

Atengéo!

As ldminas, depois da utilizagdo, tém que

eslar viradas para cima.

Adlicionar alimentos a preparar so com

o accionamento complelamente parado.

® |Inserir os alimentos a preparar no canal
de enchimento.

® Posicionar o selector na fase 4.

® Empurrar os alimentos a preparar com
o calcador.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MUZ8KS1

Disco de raspar fino

para raspar queijo rijo

(p. ex. Parmeséo).

Atengdo!

S0 adlicionar queijo duro com o acciona-

mento completamente imobilizado.

® Inserir 0 queijo duro a preparar no canal
de enchimento.

® Posicionar o selector na fase 4.

® Empurrar o queijo duro com o calcador.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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o TNV aoPaAeIx 0OG

To e€apTnua eivan KATGAANAO yix v kouQivopunxowvr) MUMS.../
MUMXL.. I'Ipoos«iTs TIG 05I’]YI8Q Xpnong tng KOUClvopnxavqg

To mopov sﬁapmpa gival KATGANAO YI TO KOWIPO Kail TO TPiyIpo
TPOGipwV. Agv EMTPEMETAI VO XPNOIUOTIOINGEI YIX TNV EMEEEPYOTIXK
MOV QVTIKEIPEVWV 1} avTioToIXa oUsIwV. Me Tn xprion Twv omo Tov
KOTOOKEUOOTH EYKEKPIPEVWV EEXPTNUATWV €iVal OUVOATEG TIEPAITEPW

EPAPHOYEG.

A YTodeileig aopaleiog yia Thv MapoUoa oUoKeUn

KivBuvog Tpaupamiopou!

Mnv mMAveTe TOX KOPTEPK HOXAPIO KOl TIG OKUPEG TWV BiOKWV KOTING.
MiaveTe TOug BiOKOUG KOTING POVO OTNV GKEN.
TOTTOOETEITE/QPAIPEITE TOV KOPTN YEVIKNG XPr{ONG HOVO HE OKIVNTO-
TIOINPEVN TNV Kivnan 1 pe ByGAPEVO To PIG Ao TNV TIPICQ.

Mn BaleTe T XSpIO( lo]o(§ psoa OTO XWVi rr)\r]pwor]q N oTO 0(v0|yp0(
€€odou, yIa TO KXTOTIV OTTIPWEIPO XPNOIPOTIOIEITE TOV TIIEDTH).
TomoBeTeiTe/APAIPEITE TAX EEXPTAPATA PHOVO PE OKIVNTOTIOINUEVN TNV

Kivnon.
2 NUOVTIKO!

quomonmsws TX s{apTr]pO(TO( povo oTNV owo«pepopsvr] 0eon
epyacnaq Xpr]0|porr0|r]OTs TO €EXPTHPOTA HOVO O€ TIANPWC CUVOP-

HOAOYNMEVN KATAOTAON.

Mn ouvappoAloyeiTe T eEXPTAPATO TTOTE OTN BACIKI) CUCKEUN).

O1 0dnyieg Xprong TepIYPAPOUV dIGPOPES
TTXPOAQYEG, BA. ETTIONC OTOV CUVOTTTIKO
mivoka povtéAwy (Eikéva F).

Me pio pomia
Mopokaheiode V' avoieTe TIG oeAideg pe TIQ
EIKOVEG.
Eikova I
1 MepifAnua pe &volypa Kévwong
2  Qopeag diokou
3 Aiokol Kotmig
a Aiokog TpIL|Ji|J0(TOQ pe duo oyeig
"Profi Supercut — XOVTPO/YIAG TpiyIpo
b Aiokog Tpiyiparog SUo MAEUPGV —
XOVTpo/qu)\o Tpiyipo
¢ Aiokog TpIYipaTOg — PETPIO TPIYIHO
4 Komoi pe Xovi TAnpwmong
5 Meomng
Eikova B
©¢on epyaaiog
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I'Ip00T OIX ATO UTTELPPOPTWON
Eikova

Mo vor epmmodioTouv peyaheg {NUIEG OTN
OUCKEUN 00G O€ TIEPITITWON UTTEPPOPTWONG
TOU KOQTN XWpig UTTOA, 0 &EOVOC Kivnong Tou
KOPTN XWPIC UTTOA DIGOETEI HIGK EYKOTTN
(onueio nBeAnuévng Bpaliong).

3 € TepimTwon urepPopTWong onalel

0 &&ovag Kivnong ¢’ auTo To onueio.
Kaivoupyio popéx diokou pe &Eova Kivnong
UTTOPEITE VX TTPOUNOEUTEITE ATTO TNV
UTTNPECIC TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV.
AVTOANOKTIKE Y€ TIPOKOXBOPIOPEVO Onpeio
Bpawuong dev amoTeAOUV PEPOG TWV UTTOXP-
ENOEMV POG OTA MAGICIX TNG TIXPOXNG
eyyunong. TETolo AVTOXANOKTIKG UTTOPEITE
VO TIPOUNOEUTEITE EVAVTI TOU QVAXAOYOU
QVTITIHOU OO TNV UTTNPETIX TEXVIKNG
e&uUTNPETNONG TEAATAOV (KWBIKOG TIXPOYYE-
ANog 091027).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Xelpiopog

A Kivouvog Tpauyuarioyou

Mnyv maveTe T KOPTEP LI XOIX

KO TIG OKLIEC TWV OIOKWV KOITIIG.
[licwvere Toug OloKoUG KOTTIIG LIOVO
arnv aKen.

TorroBeTeite/apaipeiTe TOV KOPTN yEVI-
KIS XOrjong [IOVO [IE ORIV TOTTOIUEV
TV Kivon 1 pe Byarugvo To gic aro
Tnv moila.

Mn BddeTe Tar xepiar 0o LEOA 0TO YWVI
mArjowonc 1j oTo cvoryua e€6dou,

VI TO KOTOIIV OTPWEILIO XPnNOILOITOIEITE
TOV MIETTI].

TMpoooxri!

XpnoyoroleiTe Tov KOPTN YEVIKIIG XPriong
HOVO O€ MApw¢ ouvapLoAoynueVn KaTa-
oraon. Mn ouvaploAoyeiTe moTe Tov KOPTN
T70TE OTN SAOIKI] OUCKEUL].

NEITOUPYEITE TOV KOPTI YEVIKIIG XOHONG
HOVO 0T G0N Epyaoiag rmou OeYVETAl.

Av Oev OouleueTe Lie TO AUBEVTIKO LITOA TOU
MUMB.../MUMNXL.., mogrmel va TorroBeTnOel
TO KOTAKI TTPOOTAOING KiVOoNG spyaeiou.

E SnpovTikr unoden

O1 ouvIoTWHEVEG EVOEIKTIKEG TIHES YIX
TNV TOXUTNTO EQYXTING OTIG TOXPOUOEG
odnyieg Xprong avapEPOVTaI o€ CUO-
KEUEC HE TTEPIOTPOPIKO DICKOTITN 7 Bar-
Buidwv.

MO CUOKEUEG PE TIEPICTPEPOPEVO
JIOKOTITN 4 BoOUIdWV PTTopeiTe v
QVOTPEEETE YIX TIG EVOEIKTIKEG TIHEQ
OTOV ETTOPEVO THVOKX:

7 BoBpidwv: 1..2..3..4..5..6..7
4 BoBpidwv: 1........ 2. T 4

Av&Aoya Je TO HOVTENO:
EmayyeAUOTIKOG Siokog DITTANG oyng
Supercut/diokog Korig SITARG oyng —
XOVTPO/WIAG

YIO TO KOWIUO PPOUTWV KO AXXOXVIKOV.
Eme&epyaoio oTn Badpidx 5.
XapOKTNPIOTIKO GTOV JiOKO KOTIG
OITTANG oYNng:

"Grob” yiot TNV TIAEUP& VI XOVTPO KOWIHO
"Fein” yio Tnv mAeup& yia WIAO KOWIpO

S

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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lMpoooxri!
O ermayyeAuaTikog diokog OImAric owne
Supercut/Oiokog korri¢ dimAr¢ owng dev
eivan kataAAniAoc yia To kowio orkAnpou
TURIOU, WWLIOU, LIKOWV WWLIWV KXl OOKO-
Aarag. Kopere 11¢ BoaOUEVES TATATES
LOVOV KOUEC.
Aiokog TpiyipoTog pe dUo oyeIg —
XOVTPO/WIAO Tpiyio
YI& TO TPIYIHO AXXOVIKQOV, PPOUTWY
KXl TUPIOU, EKTOC OO OKANPO TUPI
(1. X. mopuelavar).
Emelepyaoia otn paduida 51 7.
Ovopooia oTov dioKo TPIYIPATOG
JITTANG oyng:
72" Y1 TN HEPIK VIO XOVTPO TpiYIpo
"4” yIX TN PEPIK VIO WIAO Tpiyigo
TMpoooxri!
O Jiokog Toiyiuarog OUo mAeupwyv dev eivar
KatdAAnAoc¢ yiar To oo pouvToUKIWV
1} kopudIwv. TpiBeTe 1O PaAako Tupl Iovo
HE TNV MTAEUPG YOVTOOU TOIYILATOS
(orn BaBuida 7).
Aiokog TpIyiloTog — PéTplio TpiyIpo
YIX TO TRIYIPO WG TTOTATAG,
okAnpou TupIoU (1. X. Mappel&va), KPUOS
OOKOAXTOIG KOl (POUVTOUKIWY 1} KXPUDIWV.
Emegepyaoio oTn BoBpidx 7.
lpoooxrj!
Ta poyaijpiax moermel UETS TV TorroBETNON
var OefyvouV mpog T mava.
O dioko¢ Tonpiuarog Oev eival katdAAnAog
YIoX TO TOIYILIO IOAXKOU TUPIOU.
Epyooia pe Tov KO@Tn dIcpKeiog
Eikova B
e [laTrioTe TO TTANKTPO aMaoP&AIONC \\@
KOI QEPTE TOV BPoaXiovar TTOAAGTTANG Fl
AelToupyiog otn B€on 1. =
o KoAUTTETE TIG PN XPNOIUOTIOIOUUEVEG
KIVIOE€IG HE KATTAKIX TTPOCTOCING
Kivnong.
® TomoBeTrOTE TO UTTOA:
—  TOTOOETAOTE TO PTTOA e KAioN TIPOg
TO EUTTPOC KO KATOTTIV KIMOBECTE TO,
-  OTPEPETE QVTIOETA TIPOG TN POPK
TV OEIKTWV TOU POAoYIoU, PEXPI
VO KOUUTTWOEI.
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® [laTnoTe TO TTANKTPO amaapaAiong =0
KO QEPTE TOV PPOiova TTOAGITTANG
AelToupyiog otn B€on 3.

® AQAIPEDTE TO KATIGKI TIPOOTAOING
Kivnong ormo Tnv Kivnan Tou KOQTn
dlopkeiag xwpig pmmoA (Eikéva Bl-5a).

o Kpatdrte ToV popEn JiOKOU OTO KETW
GKPO, 01 dUO PUTEG BEIXVOUV TTPOG
T TT&VW.

® TomobeTrioTe TOV €MOUUNTO BioKO
KOTING/TPIYIUATOG TIPOGEKTIKG OTIG
pUTEG TOu Popéa diokou (Eikova Bl-6a).
3¢ diokoug DIMANG OYNG TTPOCEETE VX
deixvel n emOuuNTr MAEUPA TTPOG TG
TOVW.

e [li&oTe Tov PopEn DIOKOU OTO EMAVW
GKPO KOl TOTTOOETNOTE TOV OTO TTEPI-
BAnua (Eikova B1-6b).

® TormoBeTnoTe amd &VK TO KATTGKI (TTPO-
0¢€Te TO ONUAOI) KOl OTPEYTE TO OTN
QOP& TWV OEIKTOV TOU POAOYIOU HEXPI
TO TEPUA.

® TomoBeTrOTE TOV KOPTN XWPIG PTTOA
EMAVW OTNV Kivnon oTiwg deixveTal oTnv
Eikéva BI-8 kol oTpEWTE TOV OTN Pop&
TV OEIKTWV TOU pohoyloU PEXPI TO
TEPUO.

® B&LeTe TO PIg 0TV TIPIlCK.

® [UpioTe TOV TTIEPIOTPOPIKO DIGKOTITN
oTn ouvioTwPEVN BaBuida.

® B&ATe Ta Tpog emelepyaoia TPOPIP
OTOV XWPO TANPWONG KOl OTTPWETE
TG € TOV TTEDTH.

Tpoooyrj!

AropeuyeTe T OUOCWPEUOT) TWV ayXBwV

Koriri¢ oTo avolypa eE00ou.

SuppouAn: Mo opoIdHoPPO AMOTEAECHATO

KoTT G DOUAEUETE TOX AETITO QYOO YIX

KOWYILO OE PHOTOOKIX.

YTOBeIEN: Ze MepinTwon mou HaYKMOOouV

T sns{epya(ousva TPOPIUX OTOV Koq>Tr|

BIXPKEIRG XWPIG UTTOA, amevepyoroInaTe

™mv Kou<|vopr]xowr| By&ATe TO PIg ormod TNV

TIPI{X, TTEPIPEVETE TNV OKIVNTOTIOINGN TNG

Kivnong, dpaIpECTE TO KATTOKI TOU KOPTN

OIXPKEING XWwPIg PTTOA Kol 0D EIXOTE TOV XWPO

TAfPWoNG.

MeTd TNV gpyooic

® OE£TETE TN CUOKEUN L€ TOV TTEPIOTPE-
QOPEVO DICKOTITN EKTOG AEITOUPYIOC.

® TpaBaTe TO PIG GO TNV TIPICX.
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® 3TPEYTE TOV KOPTN DICPKEITG XWPIG
HTTOA QVTIOTPOP G TTPOG TN POP& TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KOl PAIPECTE TOV.

® STPEPETE TO KOTIOKI GVTIOETO TTPOG TN
POP& TWV OEIKTOV TOU POAOYIOU KAl TO
aPAIpEITE.

® AQaIpEaTE TOV POPEX DiOKOU pE TOV
dioko. '’ auTd MEDTE pe To D&YXTUAO Ot
k&Tw Tov &&ova kivnong (Eikova [3).

o KabBopileTe OAx To PPN, BA.
"KoBapIopodg Kol ¢ppovTida”.

Ka®apIopog Kai ppovTidx

A Kivéuvog TpauuaTiopou

Mnyv mIAVETE T KOPTEPS LIOYNOIK KOl
TIC OKUEG TWV OIOKWV KOG,

lTicveTe ToUG OIoKOUG KOTIING LIOVO OTNYV
aKor.

lpoooxrj!

Mn xonoornoreite peoa kaBapiouou mou
xoalouv. O EMPAVEIES UTTOPOUV VX
urrooTouv POoPEC.

OAa Ta €PN TOU KOPTN DIXPKEING XWPIG
UTTOA TTAEVOVTQI GTO n)\UVTr']plo MATWV.
ZupBou)\r] Mo v ou‘ropompuvor] ™me
KOKKIVNG XPWONG UETK TNV €MEEEPYOTIa
m X KO(pOT(DV BpsETs EVa TrO(VI pe )\lyo
AGOI PaynToU KA TRIYTE P QXUTO TOV KOPTN
dlapKeiag Xxwpig UTmoA (0x1 Toug diokoug
kotmg). MAUVETE KATOTTIV TOV KOPTN.

Eidik& e€opTripoTa

Av KGTT0I0 €EXPTNUX DV CUPTIEPIAGHPBGVE-

TOI OTN CUOKEUXOIO TTpA&d0o0NGg, TOTE PTTO-

PEITE VO TO TIPOUNOEUTEITE OTTO TX EIDIKX

KOTOOTAUOTX 1} TNV UTINPECIO TEXVIKNG

eEUTINPETNONG TTEAATOV.

MUZ8PS1

AIoKOG VIO TIOTATEG TNYOVNTEG

M0 TO KOYIPO WG TIATATOC YIX

TIATATEG TNYXVNTEC.

lMpoooxrj!

SUUTTANPWVETE TATATEG LIOVO LIE

QKIVIITOITOINUEVI TNV KIVIOT.

® BaATe Tic maT&TeC OTO XWVi TTARPWONG.

® PubpioTe ToVv TIEPIOTPEPOHEVO DIGKOTITN
oTo 5.

® 3STIPWYVETE KOATOTIIV TIG TIATATEG YE TOV
meaTn.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MUZ8RS1
Aiokog xovTpou TpIyiuaTog
M TO TPIYIPO WHAG TTATATAG
LY. VIO TTATOTOKEPTEDEG 1) PTTOK-
AGKIO TTOTATOG.
® Ba&ATe TIC TOT&TES OTO XWVi TTANPWONG.
® PubpioTe ToV TTEPIOTPEPOPEVO DIGKOTITN
oTo 5.
® STIPWXVETE KATOTIIV TIQ TIOTATEQ
Je TOV TIEOTI).

MUZ8KP1

Aiokog yIo TO TPIYIPO TTOTATOG

VI TIATATOKEPTEDEG

MNx TO TPIYIPO WHNAG TTATATAG YIX POCTI KO

TTOTATOKEPTEDEC, VI TO KOYIHO pPOUTWY

KO AOXQVIKWOV O€ XOVTPEG PETEG.

lMpoooxrj!

Kardr tnv TormoBetnon mpooelre va Oeiyvel

n emBuunTri TAeUPd (TolwIo/kowio) mMpog

T TOVW.

® Bd&ATe Ta TIpOC eMelepyaaia TPOPIPK
OTOV XWPO TTARPWOoNG.

® PubpioTe Tov IEPIOTPEPOUEVO BIGKOTITN
ot05n7.

® STIPWXVETE KATOTIIV TX TTPOG
emefepyaoia TPOPIUX PE TOV TIIEDTN.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MUZ8AG1

AioKog AXXOVIKDV YIX TNV

COIOTIKT) KouTiva

KoBel ppoUTa KOl AOXOVIKE 0€ AETTITEG

QETEG YIX TNV OOIXTIKA KOuJiva.

lMpoooxrj!

Tor Loyaipix MpETEl UETC TNV TOITOBETNON

var OglyvouV mpog Ta Imavw.

ZuurnAnpwvere Tar mpog emeéEpyaoian T0-

QIS LIOVO LIE OKIVIITOTTONUEVI) TNV KIVIOT.

® B&ATe Ta Tpog emelepyaoia TPOPIP
oTOV XWPO TIARPWONG.

® PubpioTe Tov TIEPIOTPEPOUEVO DICK-
KOTTTN OTO 4.

® STIPWXVETE KOTOTIV T TTPOG eMedepyai-
O TPOPIYX Y€ TOV TTIEDCTH).

MUZ8KS1

Aiokog TPIYipaTog, YIAO

Mo To TPiYIpo okAnpoU Tupiou

(X Mopuelava).

lpoooxrj!

SuunAnowvere okAneo Tupl ovo

LE OKIVIITOITOIUEV TNV KIVAOT.

® Ba&ATe To TIpOG emeepyaoian oKANPO
TUpPI OTOV XWPO TTANPWONG.

® PubpioTe ToV TTEPIOTPEPOEVO DIGKOTITN
oTo 4.

® 3JTIPWXVETE KOTOTIV TO OKANPO TUpi
J€ TOV TIEOT).

TnpoUpe To JIKXIWPOK CAAXYDV.
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Kendi giivenliginiz igin

EEE yénetmeligine uygundur

Bu aksesuar, mutfak robotu MUMS.../MUMXL.. i¢in tasarlanmistir.
Mutfak robotunun kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.

Bu aksesuar, besinlerin kesilmesi ve raspalanmasi i¢in uygundur.
Baska cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin kullanilamaz.
Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarlarin kullaniimasi halinde,

baska uygulamalar da mumkundur.

A\ Bu cihaz icin glvenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi!

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokunmayi-
niz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan tutunuz!
Dograyiclyi sadece tahrik sistemi (motor) dururken ve elekitrik fisi
cekilip prizden ¢ikarilmisken ana cihaza takiniz/¢cikariniz.

Malzeme doldurma agzina elinizi sokmayiniz, malzeme ilave etmek
icin veya iceri itmek icin tikaci kullaniniz.

Aksesuarlari sadece tahrik sistemi duruyorken takiniz/cikariniz.

Onemli!

Aksesuarlari sadece bildirilmis olan ¢alisma konumunda kullaniniz.
Aksesuarlari sadece komple monte edilmis sekilde kullaniniz.
Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyiniz.

Kullanma kilavuzu degisik modeller
icin gegerlidir (Resim [&).

Genel bakig
Latfen resimli sayfalari aginiz.
Resim X
1 Cikig delikli gévde
2 Disk mesnedi
3 Dograma diskleri
a Cevrilebilen kesme diski "Profi
Supercut” — kaba/ince
b Cevrilebilen raspalama diski —
kaba/ince
¢ Rendeleme diski - orta incelikte
4 Doldurma agizli kapak
5 Tikag

Resim &
Galisma pozisyonu

Asin yuklenmeye karsi koruma
Resim

Dograyicinin asiri ylklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir ¢entik
(zaruri kinlma yeri) 6ngdralmustar.
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Asiri yiklenme s6z konusu oldugunda, tahrik
mili bu gentigin bulundugu yerden kirilir.
Yeni bir disk mesnedi ve ilgili tahrik mili,
yetkili servis Gzerinden alinabilir.

Onceden belirlenmis kirilma noktasina sahip
yedek pargalar garanti sorumlulugumuz
kapsamina girmez. Bu tlr yedek parcalar
yetkili servis Gizerinden satin alinabilir
(Siparis no. 091027).

Cihazin kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bigakiara ve dograma diski-
nin kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayi-
niz. Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!

Dograyiciyi sadece tahrik sistemi (mofor)
dururken ve elekirik fisi cekilip prizden
cikarilmisken ana cihaza takiniz/cikariniz.
Malzeme doldurma agzina elinizi
sokmayiniz, malzeme ilave etmek igin
veya igeri itmek igin tikacr kullaniniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Dikkat/!

Dograyiciyr sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz.

Dograyiciyi kesinlikle ana cihaz (zerinde
monte etmeyiniz.

Dograyiciyr sadece bildirilen isletme
pozisyonunda calistiriniz.

Eger MUMBS.../MUMXL.. dinitesinin orijinal
kabi ile calisiimazsa, alet tahrigi koruma
kapagi takilmis olmalidir.

m Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
ddner saltere sahip cihazlar igin gecerlidir.
4 kademeli déner salterli cihazlar icin
gegerli kilavuz degerler icin muteakip
tabloya bakiniz:

7 kademeli: 1...2...3...4..5...6...7
4 kademeli: 1........ 2....... 3o 4

Modele bagli olarak:

Profesyonel siiper kesici gevrilebilir )
disk/kesici gevrilebilir disk — kaba/ince

Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
Isleme 5. kademede yapilmalidir.
Cevrilebilen kesme diski Gzerindeki tanim:
Kaba kesme tarafi icin "Grob”

ince kesme tarafi icin "Fein”

Dikkat!

Profesyonel stiper kesici gevrilebilir disk/
kesici cevrilebilir disk, sert peynir, ekmek,
sanavig ekmegi ve ¢ikolata kesmek igin
uygun degildir. Pisirilmis, dagiimaadan pisen
tlirden patatesleri sadece sogukken kesiniz.
Cevrilebilen rendeleme diski —
kaba/ince

Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
cikolata ve findik tlrleri rendelemek icin
kullanilir.

isleme 5. veya 7. kademede yapilmalidir.
Cevrilebilen raspalama diski Gizerindeki
tanim:

Kaba raspalama tarafi igin "2”

ince raspalama tarafi igin 4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tdrlerini
raspalamak igin uygun degildir.

Yumusak peyniri sadece kaba taraf ile

(7. kademede) raspalayiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rendeleme diski — orta incelikte

Cig patates, sert peynir (6rn. parmi-

can), sogutulmus cikolata ve findik

tarleri rendelemek igin kullanilir.

Isleme 7. kademede yapilmalidir.

Dikkat/!

Bigaklar, yerine takildikian sonra yukari

dogru bakmalidr.

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim

dilim kesilebilen peynir icin uygun degildir.

Dograyici ile calisiimasi

Resim D]

e Kilit gbzme tusuna basiniz ve ¢ok
fonksiyonlu kolu 1 konumuna aliniz. [l

o Kullaniimayan tahrikleri tahrik —
koruyucu kapaklari ile kapatiniz.

e Kabin takilmasi:
—  One dogru egdiginiz kabi yerine

takiniz ve serbest birakiniz,
— kilitleninceye kadar saatin galisma
yoénlnde geviriniz.

o Kilit gbzme tusuna basiniz ve gok &9
fonksiyonlu kolu 8 konumuna aliniz.

e Dograyicinin tahriginden tahrik
koruyucu kapagini ¢ikariniz
(Resim [1-5a).

® Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki u¢ yukari bakmalidir.

® |stediginiz dograma diskini dikkatlice
disk mesnedinin uglarina oturtunuz
(Resim [B1-6a). Cevrilebilen disklerde,
istediginiz tarafin yukarida olmasina
dikkat ediniz.

® Disk mesnedini Ust uctan tutunuz ve goév-
denin igine yerlestiriniz (Resim B1-6b).

o Kapagi takiniz (isarete dikkat ediniz)
ve sonuna kadar saatin ¢alisma yéniinde
geviriniz.

o Dograyiclyl Resim BI-8'de gosterildigi
gibi, tahrik sisteminin Gzerine takiniz
ve sonuna kadar saatin ¢calisma yéniinde
geviriniz.

o Elekirik figini prize takiniz.

® Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlaymniz.

® |[slenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile iceri iteleyiniz.
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Dikkat/!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigiimasini
Onleyiniz.

Yararli bilgi: Muntazam kesme sonuglari elde
etmek igin, kesilecek besinler ince oldugunda
bir demet olusturarak kesiniz.

Bilgi: Islenecek besinler dograyici iginde
sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu
kapatiniz, elektrik fisini ¢cekip prizden ¢ikari-
niz, tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz,
dograyicinin kapagini agip ¢ikariniz ve besin
doldurma agzini bosaltiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

o Cihazi dbner salter Gzerinden kapatiniz.

e Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

® Dograyiciyi saatin ¢alisma yéninindn
tersine dogru ceviriniz ve cihazdan
cikariniz.

o Kapagi saatin ¢alisma yénunuln tersine
dogru geviriniz ve ¢ikariniz.

® Disk mesnedini disk ile birlikte ¢ikariniz.
Bunun icin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (Resim 3).

® Tum parcgalari temizleyiniz, bakiniz
”Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bigaklara ve dograma
diskinin kenarlarina dokunmayiniz
ve tutmayiniz. Dograma disklerini
sadece kenardan tutunuz!

Dikkat/!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yizeyi zarar gorebilir.

Dograyicinin tim pargalar bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararl bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze dékiniz
ve bu bez ile dograyicly (dograma diskleri
hari¢) siliniz. Ardindan dograyiciyi yikayiniz.

Ozel aksesuar

Egder bir aksesuar Unitesi teslimat kapsamina
dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis
Uzerinden satin alinabilir.
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MUZ8PS1

Patates kizartmasi diski

Patates kizartmasi i¢in ¢ig

patates kesmek icin kullanilir.

Dikkat!

Patatesleri sadece tahrik sistemi duruyorken

flave ediniz.

® Patatesleri doldurma agzindan
doldurunuz.

® Doner salteri 5 kademesine ayarlayiniz.

e Patatesleri tikag ile iceri iteleyiniz.

MUZ8RS1

Rendeleme diski, kaba

Orn. patatesten yapilan tava keki

veya gézlemesi ya da patates hamurundan

kofte yapmak igin ¢i§ patates rendelemekte

kullantlir.

® Patatesleri doldurma agzindan
doldurunuz.

® Doner galteri 5 kademesine ayarlayiniz.

® Patatesleri tikag ile iceri iteleyiniz.

MUZ8KP1

Patates hamuru diski

Rendelenmis patates

kizartmasi veya patates hamuru kizartmasi

icin ¢ig patates rendelenmesi igin ve ayrica

kalin dilimler seklinde meyve ve sebze

kesmek icin kullanilir.

Dikkat/!

Yerlestirirken, istediginiz tarafin (rendeleme/

kesme) yukarida olmasina dikkat ediniz.

® Islenecek besinleri doldurma agzindan
doldurunuz.

o Dodner salteri 5 veya 7 kademesine
ayarlayiniz.

® Islenecek besinleri tikag ile igeri iteleyiniz.

MUZB8AGH1 -\

Asya tiirii sebze diski \_/

Asya tirli sebze yemekleri igin

ince seritler seklinde meyve ve sebze keser.

Dikkat/!

Bigaklar, yerine takildiktan sonra yukarr

dogru bakmalidir.

Islenecek besinleri sadece tahrik sistemi

duruyorken ilave ediniz.

® Islenecek besinleri doldurma agzindan
doldurunuz.

® Doner salteri 4 kademesine ayarlayiniz.

® Islenecek besinleri tikag ile igeri iteleyiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MUZ8KSH

Rendeleme diski, ince

Sert peynir (6rn. parmican)

rendelemek icin kullanilir.

Dikkat/!

Sert peyniri sadece tahrik sistemi duruyorken

lave ediniz.

® |[slenecek sert peyniri doldurma agzindan
doldurunuz.

® Dodner salteri 4 kademesine ayarlayiniz.

® Sert peyniri tikag ile igeri iteleyiniz.

Degisiklikler olabilir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Dla wtasnego bezpieczeristwa

Niniejsze wyposazenie przeznaczone jest dla robota kuchennego
MUMS.../MUMXL.. . Prosze przestrzegac instrukcji obstugi robota
kuchennego.

Niniejsze wyposazenie nadaje sie do ciecia na plasterki i tarcia na
widrki produktéw spozywczych. Nie uzywac do przetwarzania innych
przedmiotdw lub substancji oprécz tych zaleconych przez producenta.
Przy zastosowaniu wyposazenia dozwolonego przez producenta
mozliwe sg dalsze zastosowania.

A Wskazéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzgdzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenial!

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych.
Tarcze rozdrabniajgce chwytaé tylko za brzeg!

Rozdrabniacz zaktada¢/zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest
wytaczone a naped nieruchomy. Nie wktadac¢ rgk do otworu wsypo-
wego; do popychania produktéw uzywac tylko popychacza.
Przystawke naktadaé i zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest
nieruchomy.

Wazne!

Wyposazenie uzywac tylko w przedstawionej pozycji roboczej.
Wyposazenie mozna uzywac tylko wtedy gdy jest kompletnie
zmontowane.

Nie sktadaé przystawki na module napedowym.

Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje urza- Ochrona przed przecigzeniem
dzenia (patrz przeglad modeli, rysunek [{). Rysunek

Opis urza_dzenia Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony
jest w naciecie (miejsce przewidzianego

||:°{I'y<;suzneeﬁt\gorzyc sktadane kartki z rysunkami. przetomu) zapobiegajace wiekszemu Uszko-
0 dzeniu urzgdzenia w przypadku przeciazenia
1 Obudowa z otworem wyrzutowym rozdrabniacza. W razie przecigzenia wat
2 Uchwyttarcz napedowy tamie sie w tym miejscu.
3 Tarcze rozdrabniajgce Nowy uchwyt tarcz wraz z watem napedo-
a Tarcza dwustronna do cigcia na wym mozna naby¢ poprzez autoryzowany
plasterki ,Profi Supercut” — grubo/ serwis
drobno s . - o
- ... Czesci zamienne z miejscem przewidzia-
b _D\éer:Jsg(r;gpoabtnaorcza do tarcia na widrki nego przetomu nie sg objete zobowigzaniem

gwarancyjnym. Takie czesci zamienne
mozna naby¢ poprzez punkt serwisowy
(nr katalogowy 091027).

¢ Tarcza do tarcia — $rednio
4 Pokrywa z otworem wsypowym
5 Popychacz
Rysunek &
Pozycja robocza
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Obstuga

A Niebezpieczenstwo skaleczenia

Nie dotykac ostrych noZy i krawedzi tarcz
rozdrabniajacych. Tarcze rozdrabniajace
chwyitac tylko za brzeg!

Rozdrabniacz zakfadac/zdejmowac tylko
witedy, gady urzadzenie jest wytaczone

a naped nieruchomy.

Nie wkiadac rak do otworu wsypowego;
do popychania produktow uzZywac tylko
popychacza.

Uwaga!

Rozdrabniacz moZna uzywac tylko wtedy,
gay jest kompletnie zmontowany.

Nie wolno skfadac rozdrabniacza

na Korpusie urzaazenia.

Rozdrabniacz eksploatowac tylko w przed-
stawionych pozycjach roboczych.

Jezeli nie bedzie uzywana oryginalna miska
MUMXL../MUMS..., to naleZy natoZyc
pokrywe ochronnag napeadu przystawki.

m Wazna wskazéwka

Zalecane wartosci orientacyjne dla pred-
kosci roboczej zawarte w niniejszej in-
strukcji obstugi odnosza sie do urzadzen
z siedmiostopniowym przetgcznikiem
obrotowym.

Dla urzadzen z 4-stopniowym przeta-
cznikiem obrotowym podano wartosci
orientacyjne w ponizszej tabeli:

7-stopniowy: 1..2...3...4..5...6...7
4-stopniowy: 1........ 2. 1T 4

Zaleznie od modelu:

Tarcza dwustronna Profi Supercut/
tarcza dwustronna do szatkowania —
grubo/drobno

do ciecia owocdow i warzyw.
Przetwarzaé na zakresie 5.
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do kro-
jenia na plasterki: ,grubo” dla grubej strony
krojenia

,drobno“ dla drobnej strony krojenia

S
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Uwaga!

Tarcza adwustronna Profi Supercut/tarcza
adwustronna do szatkowania nie nadaje

sie do ciecia twardego sera, chleba, bufek

/ czekolady. Ugofowane ziemniaki twardego
gatunku kroic tylko na zimno.
Dwustronna tarcza do tarcia —
grubo/drobno

do tarcia na widrki warzyw, owocow i sera

z wyjatkiem twardego sera (np. parmezanu).
Przetwarzaé na zakresie 5 lub 7.
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia
na wiodrki:

»2" dla grubej strony tarcia

,4" dla drobnej strony tarcia

Uwaga!

Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki

nie nadaje sie do tarcia orzechow.

Miekkie sery trzec tylko na grubej stronie
tarczy (na zakresie 7).

Tarcza do tarcia — $rednio

do tarcia surowych ziemniakdw,
twardego sera (np. parmezan),
schtodzonej czekolady i orzechdw.
Przetwarza¢ na zakresie 7.

Uwaga!

Po zafoZeniu tarczy noZze musza byc
zwrdcone do gory.

Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia
miekkiego i Zottego sera.

Zastosowanie rozdrabniacza

Rysunek []

® Nacisna¢ przycisk odblokowania \\@
i ustawic¢ ramie wielofunkcyjne Il
w pozycji 1. =

® Ostoni¢ nie uzywane napedy pokrywami
ochronnymi.
o Natozy¢ miske:
— natozy¢ miske nachylong do przodu
a nastepnie réwno postawic,

— przekrecié az do zatrzasku w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

® Nacisng¢ przycisk odblokowania &9

i ustawi¢ ramig wielofunkcyjne

w pozycji 3.

® Zdja¢ z napedu rozdrabniacza pokrywe
ostaniajacg (rysunek [B1-5a).
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® Przytrzymac uchwyt tarcz przy dolnej
koncéwce; obydwa czubki muszg przy
tym pokazywac do gory.

e Ostroznie natozy¢ wymagana tarcze
rozdrabniajgca na trzpienie tarczy nosnej
(rysunek B1-6a). Przy dwustronnych
tarczach zwrdéci¢ uwage, aby zadana
strona pokazywata do gory.

® Chwyci¢ uchwyt tarcz za gérny koniec
i wiozy¢ do obudowy (rysunek [8-6b).

® Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage
na oznaczenia) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazé-
wek zegara.

o Nalozy¢ rozdrabniacz, jak pokazano
na rysunku BI-8, na naped i przekrecié
az do oporu w kierunku zgodnym
z ruchem wskazdéwek zegara.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

o Nastawi¢ przetgcznik obrotowy
na zalecany zakres.

® Produkty przeznaczone do przetworzenia
wktadac przez otwdr wsypowy i popychaé
popychaczem.

Uwaga/!

Zwracac uwage na to, aby w otworze

wylotowym nie nagromadzily sie produkly.

Wskazéwka: Cienkie produkty ciaé¢ w

wigzkach, wtedy otrzymamy réwnomierne

rozdrobnienie.

Wskazdéwka: Jezeli wiozone produkty

zablokuja sie w rozdrabniaczu nalezy

wytgczy¢ robot kuchenny i wyjaé wtyczke z

gniazdka sieciowego, odczekaé az

urzadzenie catkowicie sie zatrzyma, zdjaé
pokrywe rozdrabniacza i oprézni¢ otwor

WSypowy.

Po pracy

® Wyiaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

o Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Przekrecié rozdrabniacz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjac.

® Przekreci¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjac.

® Zdja¢ uchwyt tarcz z tarczg. W tym celu
nacisngc¢ palcem z dotu na wat napedowy
(rysunek 3).

® Wyczyscié wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.
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Czyszczenie i pielegnacja

A Niebezpieczenstwo skaleczenia

Nie dotykac ostrych noZy i krawedzi tarcz
rozdrabniajacych. Tarcze rozdrabniajace
chwytac tylko za brzeg!

Uwaga/

Nie stosowac Zadnych szorujgcych srodkow
czyszczacych. Powierzchnie moga ulec
uszkodzeniu.

Wszystkie czgsci rozdrabniacza mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

Wskazéwka: Czerwony nalot, kiéry pozostaje
np. po tarciu marchewki, mozna usungé
przecierajgc czesci rozdrabniacza (z wyjat-
kiem tarcz rozdrabniajacych) Scierka nasa-
czona kilkoma kroplami oleju jadalnego.
Nastepnie umy¢ rozdrabniacz.

Wyposazenie dodatkowe

Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy
do zakresu dostawy, wtedy mozna go
dokupi¢ w sklepach lub za posrednictwem
naszego serwisu.

MUZ8PSH

Tarcza do frytek
Do ciecia surowych ziemniakéw
na frytki.
Uwaga!
Ziemniaki dodawac tylko wtedy, jeZeli naped
Jest catkowicie nieruchomy.
o Wiozy¢ ziemniaki do otworu wsypowego.
o Nastawi¢ przetgcznik obrotowy

na zakres 5.
® Ziemniaki popychac¢ popychaczem.

MUZ8RS1

Tarcza do tarcia — grubo
Do tarcia surowych ziemniakéw
np. na placki ziemniaczane lub kluski.
® Ziemniaki wtozy¢ do otworu wsypowego.
o Nastawic przetgcznik obrotowy

na zakres 5.
® Ziemniaki popycha¢ popychaczem.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MUZ8KP1

Tarcza do tarcia ziemniakéw

Do tarcia surowych ziemniakéw

na szwajcarski placek ziemniaczany, do

ciecia owocow i warzyw na grube plasterki.

Uwaga!

Przy naktadaniu zwrdcic uwage, Zeby wy-

magana strona (rozcieranie/szatkowarnie)

byta skierowana do gory.

® Potozy¢ na tacy wsypowej produkty
spozywcze przeznaczone do przetwor-
zenia.

o Nastawic przetgcznik obrotowy na zakres
5lub 7.

® Produkty przeznaczone do przetworzenia
popychac¢ popychaczem.

MUZ8AG1

Tarcza do cigcia warzyw Azja

Tnie owoce i warzywa na drobne

paski dla potraw azjatyckich.

Uwaga!

Po zafoZeniu tarczy noZze muszg byc

zwrdcone do gory.

Produkly spoZywcze przeznaczone

do przetwarzania dodawac tylko wieqdy,

Jjezeli naped jest catkowicie nieruchomy.

® Potozy¢ na tacy wsypowej produkty
spozywcze przeznaczone do przetwor-
zenia.

o Nastawi¢ przetgcznik obrotowy
na zakres 4.

® Produkty przeznaczone do przetworzenia
popychac¢ popychaczem.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MUZ8KS1

Tarcza do tarcia — drobna
Do tarcia sera twardego
(np. parmesan).
Uwaga!
Ser twardy wkiadac tylko wiedy, gdy naped
Jjest nieruchomy.
o Ser twardy do rozdrobnienia wiozy¢

do kanatu wsypowego.
o Nastawi¢ przetacznik obrotowy

na zakres 4.
® Ser twardy popycha¢ popychaczem.

Zastrzega sig prawo wprowadzania zmian.
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Az On biztonsaga érdekében

A tartozék a MUMS.../MUMXL.. konyhai gép kiegészitgje.
Tartsa be a konyhai gép hasznalati utmutatojat.

Ez a tartozék élelmiszerek vagasara és reszelésére alkalmas.
Tilos mas targyak vagy anyagok feldolgozasara hasznalni.

A gyarto altal engedélyezett tartozékok hasznalataval tovabbi
alkalmazasok lehetségesek.

”r s

A\ Biztonsagi el6irasok a késziilékhez

Sérilésveszély!

Ne nyuljon az éles késekbe és az apritétarcsak éleihez.

Az apritétarcsat csak a szélén fogja meg!

A szeletel6t csakis allé meghajtonal, kihuzott halézati csatlakozédugé-
nal szabad feltenni, illetve levenni.

Ne nyuljon a betéltényilasba, utantolashoz hasznalja a ttmdéeszkdzt.

A tartozékot csak a hajtém( allé helyzetében tegye fel/vegye le.

Fontos!

A betétet csak a bemutatott munkapozicidban haszndlja.
A tartozékokat csak teljesen 6sszeszerelt llapotban hasznalja.
Soha ne szerelje 6ssze a tartozékot az alapgepen.

A hasznalati dtmutatéban megtalalja
a kiildnboz4 kivitelld készlilékek leirasat
(l&sd modell valasztékot is, [d dbra).

A késziilék részei

Kérjik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.

X dbra

1 Haz kifolyényilassal

2 Tércsatarté

3 Apritétarcsak
a Vago forgdtarcsaval ,,Profi Supercut” -

durva/finom

b Forgd-reszel6tarcsa — durva/finom
¢ Orlétarcsa - kozepes finomsagu

4 Fedél betbltdnyilassal

5 Toémdeszkdz

[ dbra

Munkapozicié

Tulterhelés elleni védelem

abra

A készlléken, a szeletel§ tulterhelésébdl
fakaddan keletkez8 nagyobb karok elkerl-
Iése érdekében a szeleteld hajtétengelyén
kialakitasra kertilt egy bevagas (tervezett
torési hely).
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Tllterhelés esetén a hajtétengely ezen

a helyen torik el.

Uj tarcsatartd és a hozzatartozo hajtétengely
a vev@szolgalatnal kaphato.

A lehetséges (tervezett) torési hellyel ellatott
potalkatrészekre nem vonatkozik garan-
ciank. Ezek a potalkatrészek az Ugyfélszol-
galaton keresztul kaphatdk (rendelési szam
091027).

A késziilék kezelése

A Sériilésveszély

Ne nydljon az éles késekbe €s az aprito-
tarcsak éleihez. Az apritotdresat csak

a széelen fogja meg!

A szelelelot csakis allo meghajtonal, kihu-
zoft hdlozati csatlakozodugonal szabad
feltenni, illetve levenni.

Ne nydilfjon a betdlidnyilasba, utdntoldshoz
hasznalja a témdeszkozt.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Figyelem/!

A szeletelbt csak teljesen dsszeszerelt dlla-
potban haszndlfa.

A szeleteldt soha ne szerelje dssze az alap-
késztileken.

A szeleteldt csak a bemutatoft munkapozi-
cioban szabad mdkdditetni.

Ha nem az eredeti MUMS....MUMXL.. tadllal
dolgozik, tegye fel az eszkéz-meghajiomd
véddtedelet.

m Fontos tudnivalé

A jelen hasznalati utasitasban a munka-
sebességhez ajanlott iranyértékek
7-fokozatu forgdkapcsoléval rendelkez8
készulékekre vonatkoznak.

A 4 fokozatu forgdkapcsoléval rendelkezd
készllékekhez a kbvetkez§ tablazat
értékei valaszthatok:

7 fokozatu: 1..2..3..4..5..6...7
4 fokozatu: 1........ 2 — I F— 4

Modelltél fliggen:

Profi Supercut forgétarcsa/vagé
forgétarcsa — durva/finom

gyUmolcs és zoldség szeleteléséhez.
Feldolgozas 5-6s fokozaton.

Jeldlés a forgd-vagotarcsan:

,Grob” durva vagasi oldalhoz

~Fein” finom vagasi oldalhoz
Figyelem!

A Profi Supercut forgdtdrcsa/vago forgo-
tdrcsa nem alkalmas kemény sajt, kenyer,
zsemle s csokolddé szeletésére.

FOtt, nem szetfévo fajtdju burgonyat csak
hidegen szelefeljen.

Reszel6 forgotarcsa — durva/finom @&l
gyumolcs, zdldség és sajt, kivéve
kemény sajt (pl. parmezan) reszeléséhez.
Feldolgozas 5. vagy 7. fokozaton.

Jel6lés a forgd-reszelbtarcsan:

,2" durva reszelési oldalhoz

4" finom reszelési oldalhoz

Figyelem/

A forgo-reszeldtdrcsa nem alkalmas dio-,
mogyoroforgdcs készitésére.

Puha sajtot csak a durva oldaldval

(7. fokozaton) reszeljen.

&
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Ori6tarcsa - kdzepes finomségu
nyers burgonya, kemény sajt (pl. par-
mezan), h(itétt csokoladé és did reszelésé-
hez, illetve dardlasdhoz.

Feldolgozas 7-es fokozaton.

Figyelem!

Felfett dllapotban a késeknek felfelé kell
mutatniuk!

Az Oridtdrcsa nem alkalmas puha

es szeletelhetd sajt reszeléséhez.

Munka a szeletel6vel

Bl abra
® Nyomja meg a nyité-nyomégombot,
és a multifunkcionalis kart hozza I

a 1-es dllasba. =

® Takarja le a nem hasznalt hajtdm(iveket
a hajtémUivek védéfedelével.

® Helyezze be a talat:
— az el6reddntott talat helyezze fel,

majd dllitsa le,
— forditsa Uitk6zésig az dramutatd
jarésaval ellentétes iranyban.

o Nyomja meg a nyité-nyomégombot, &9
és a multifunkcionalis kart hozza
a 3-as allasba.

® A szeletel6 meghajtasa el6tt vegye
le a hajtomd védéfedelét (B1-5a dbra).

® Tartsa meg atarcsatartét az als6 végénél
fogva. Kézben mindkét hegynek felfelé
kell mutatnia.

® Tegye a kivant apritétarcsat dvatosan
a tarcsatart6 csucsaira (Bl-6a dbra).
A forgdtarcsanal tgyeljen ra, hogy
a kivant oldal legyen felfelé.

® Fogja meg a tarcsatartot a felsé végénél
fogva, és helyezze a hazba ([B-6b abra).

® Tegye fel a fedelet (ligyeljen a jeldlésre)
és az 6ramutatd jarasaval ellentétes
iranyban forgassa el (itkdzésig.

® Helyezze a szeletel6t a B1-8 dbran lathatd
maddon a hajtasra, és forgassa az dra-
mutaté jarasaval megegyez§ iranyba
Utkézésig.

® Dugija be a halézati csatlakozédugét.

o A forgdkapcsoldt allitsa az ajanlott
fokozatra.

® Adagolja a feldolgozandé élelmiszert
a betdltényilasba és a ttmbeszkdzzel
tolja be.
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Figyelem!

Keriilfe el a szeletelni kivant élelmiszerek
feltorloddsat a kibmldnyildsnal.

Hasznos tanacs: Egyenletes vagashoz a vé-
kony vagnivaloét kdtegenként dolgozza fel.
Megjegyzés: Ha a feldolgozandé élelmiszer
megakad a szeletel6ben, kapcsolja ki a kony-
hai gépet, a haldzati csatlakozét hizza ki,
véarja meg, mig a hajtémd megall, vegye

le a szeleteld fedelét és Uritse ki a betdlts-
nyilast.

A munka befejezése utan
® A késziiléket kapcsolja ki a forgdkapcso-
I6val.
Huzza ki a halézati csatlakozodugoét.
Forgassa a szeletel6t az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyba és vegye le.
o Afedelet forgassa az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.
® Vegye le atarcsatartét a tarcsaval egy(tt.
Ehhez alulrdl nyomja meg az ujjaval
a meghajtétengelyt (3 dbra).
® Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a ,Tisztitas és apolas” fejezetet.

Tisztitas és apolas
A Sériilésveszély
Ne nydljon az éles késekbe €s az aprito-

tdrcsak éleihez. Az apritotdrcsat csak
a széelen fogja meg!

Figyelem!

Ne hasznéljon suroldszert a késziilek tisz-
titdsahoz. A késziilek feliilete megsériilhet.
A szeletel§ minden alkatrésze tisztithato
mosogatogépben.

Hasznos tandcs: A pl. sargarépa feldolgo-
zdasa utan visszamaradé pirosas elszine-
zB8dés eltavolitasahoz 6ntsdn egy kis
étolajat egy térl6ruhara, és azzal dorzsolje
at a szeletel6t (az apritétarcsakat ne).
Ezutdn mossa el a szeletel6t.

Kildnleges tartozék

Ha egy tartozékrész nem alaptartozék,
a kereskedésekben vagy az tgyfélszol-
galatnal beszerezhetd.

56

MUZ8PS1

Haséabburgonya-szeleteld tarcsa 7

Nyers burgonya ~~

hasabburgonyava térténd apritasahoz.

Figyelem!

Burgonyadt csak ledllitott hajiomd mellett

szabad utantdlten.

e Tegye be a burgonyat a betéltényilasba.

o Allitsa a forgékapcsolét az 5. fokozatra.

® A burgonyat tolja be a betdltényilas
tdbmdrudjaval.

MUZ8RS1

Reszel6korong, durva

Nyers burgonya reszeléséhez

pl. reszelt siiteményhez vagy gombdchoz.

e Tegye be a burgonyat a bettltényilasba.

e Allitsa a forgdkapcsolot a 5. fokozatra.

® A burgonyét tolja be a tdtmbeszkdzzel.

MUZ8KP1 @
Krumplilangos-tarcsa L
Burgonya krumplilangoshoz
valé reszeléséhez, valamint gyimdlcsdk
és zoldségek szeleteléséhez.
Figyelem!
A tdrcsa feltevésekor lgyeljen arra, hogy
a kivant oldal (reszeld/szeletelbkés)
mutasson felfelé.
e A feldolgozandé élelmiszert tegye
a betélt6nyilasba.
o Allitsa a forgdkapcsolét az 5. vagy
7. foko-zatra.
® A feldolgozandé élelmiszert a nyomja
be a tdmdbeszkdzzel.

MUZ8AGH

Azsiai z6ldségszeleteld tarcsa
A gylmolcsot és zoldséget
vékony csikokra vagja az azsiai z0ldséges
ételekhez.
Figyelem!
Felfett dllapotban a késeknek felfele kell
mutatniuk!
Feldolgozando élelmiszert csak ledllitott
hajtomd mellett szabad utantélteni.
e A feldolgozandé élelmiszert tegye
a betéltényilasba.
e Allitsa a forgdkapcsolot a 4. fokozatra.
® A feldolgozandé élelmiszert a nyomja
be a tdmdbeszkdzzel.

C
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MUZ8KSH1

Reszel6korong, finom
kemény saijt (pl. parmezan)
reszeléséhez.

Figyelem!

Kemeény sajiot csak ledllitott hajtomdne/
szabad utantdlteni.

o A feldolgozandd kemény sajtot tegye
a betéltényilasba.

e Allitsa a forgdkapcsolét a 4. fokozatra.

® A kemény sajtot nyomja le a témd&esz-
kdzzel.

A mddositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ina Bawuoi 6esnexku

Lle npunaaana npusHayeHe ana KyxoHHoro kom6anHy MUMS.../

MUMXL..
HOro KombarHy.

. 3BEPHITb yBary Ha iHCTPYKLUIitO 3 BUKOPUCTAHHA KyXOH-

Lle npunanaa npusHayeHe AnA HapisaHHA | WaTKyBaHHA NPOAYKTIB.
He BrKopucToBYBaTH ANA NepepoOKu iHLLMX NPeAMETIB YU PEYOBHH.
3a yMOBM BUKOPUCTaHHA A03BOJIEHOr0 BUPOOHUKOM npunasas
MOX/IMBI TAKOXK iHLUI BUAKW 3aCTOCYBaHHS.

A\ BKasiBKM 3 TeXHikK 6e3mneKn anA Uboro npunaay

Heb6esneka nopaHeHHs!

He TopKaTucA rocTpux HOXIB i KaHTIB AMCKIB ANA NOAPIGHEHHA.
Iuncku ana noapibHeHHA MoykHa Bpatw TinbKku 3a Kpai!
BaratopyHKUiOHaNbHY Hapi3Ky MOXXHa BCTaBMATH/3HIMATK TiNTbKK
nicnA 3ynuHKW NpuBoAY i NiCNA BUMMAHHA BUSIKU 3 PO3ETKMU.

He onyckatu pyk B NpUAOMHMI ByHKep, ANA NiAWTOBXOBYBaHHSA
KopucTyBaTuCA LiToBXxayeM. [Npunaaas MoxkHa BctaHosnosatu/
3HIMaTK TifIbKK MiCNA 3YMUHKKA NPUBOAY.

Baxnmso!

MpunaanA BUKOPUCTOBYBATH TiNIbKK Yy BKa3aHOMy poBo4yomy noso-
YXeHHi. Mpunaaas BUKOPUCTOBYBATH TifIbKM B MOBHICTIO 3i6paHoMy
cTaHi. MNpunaaaA Hikonu He 36upaTi Ha OCHOBHOMY Broui.

JaHa iHCTpyKLiA 3 BUKOPUCTaHHA OMUCYE PisHi
BMKOHaHHA nNpunagy, A1B. TaKOXK OrNA4
mogenen (mantoHok [H).

KopoTKuit ornag
Byab nacka, po3ropHiTb CTOPIHKK
3 MaJlloHKaMu.
ManioHok Y
1 Kopnyc 3 BUNYCKHUM OTBOPOM
2 Tpumau auckis
3 [wucku anA noapi6HeHHA
a [lBoctopoHHin anck «Profi Supercut»
— KpYnHO/Api6HO
b [1BOCTOPOHHA WaTKiBHALA —
KpYnHO/Api6HO
¢ [Hwuck-TepTka — cepeHbO
4 Kp#LLKa 3 NPUAOMHUM ByHKEPOM
5 Llrosxay

MantoHok [E
Po6oue nono)keHHn

58

3axucT Bia nepeBaHTaXKEHHA

MatoHok

LLlo6 nonepeAnTH 3HAYHI MOLLIKOKEHHA
npunagy B pasi nepeBaHTa)KeHHA 6arato-
byHKUiIOHaNBHOT Hapi3KK, Ha MPUBOAHOMY
Bany 6aratodyHKUIOHaNbHOT Hapi3KK1
3pobneHa Haciuka (Mmicle 3aaHoro 310My).
Y BUNaaKy nepeBaHTa)KeHHA NPUBIAHWH
Ban 31aMyeTbCA B LIbOMY MicCLi.

HoBwuii TpMMay AWCKIB 3 NPMBIAHUM Banom
MoXkHa npuabatu B cny»bi cepaicy.

Ha 3anacHi getani i3 3aaaHum micuem
3NOMY Halli rapaHTiiiHi 3060B'A3aHHA

He noLwmplotoTbCA. Taki 3anacHi aetani
MOoXkHa npuabatu B cny»kbi cepaicy
(Homep ana samosneHHaA: 091027).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YnpasniHHA

A Hebesriexa rnopareHHa

He TopKaTHcA roctpux HoXiB [ KaHTIB
ANCKIB /1A M04PIOHEHHSA.

Lnuckn 418 noApiOHEHHA MOoXKHa 6paTu
TiSIbKM 38 Kpai! bararo@yHKUIOHaIbHY
HapI3Ky MO)XHa BCTaBJIATH/3HIMATH TiJIbKH
11ICTIA 3YTHHKM MPUBOAY [ 1iC/IA BUHMAHHA
BWIKH 3 PO3ETKH.

He onyckarv pyK B rpuioMHmi OyHKED,
AJIA [1I4LUTOBXOBYBAHHA KOPHCTYBATUCA
LToBXa4yem.

Vbara/

bararo@yHKUIOHa/IbHY HaPISKY BUKOPHUCTO-
BYBaTH TIIbKHU B [TOBHICTIO 3/0paHOMYy CTaH|.
bararo@yHKUIOHa/IbHY HaPISKY HIKOH

He 30uMpartH Ha OCHOBHOMY 6J10Li.
bararo@yHKuioHaIbHYy HapI3Ky BHKOPHUCTO-
ByBartH TIfIbKH Y BKA3aHOMY poBOYOMY
[10/10)KEHHI.

AKLLO BUKOPHUCTOBYETLCA HE OPHITHATIbHA
yaLa KyxoHHoro KombaiHa MUMS.../
MUMXL.., Toai HeO6XiIHO BCTaHOBUTH
3aXUCHY KPHLLKY PHBOAY HACAAKH.

E Baxxnvea BKasiBka

PekomeHAaoBaHI B Ui iHCTPYKLUIT 3 eKc-
nryarauii opieHTOBHiI 3HaYeHHA poboyoi
LUBUAKOCTI 3a3HayeHi AnA npunaais

3 7-CTyniH4acTMM NOBOPOTHUM MEepPeMu-
Kayem. [nA npunagis 3 4-cTyniH4acTum
NMOBOPOTHUM NepeMrKayemM OpPiEHTOBHI
3HAUEHHA HaBeJeHi y HacTynHin Tabnuui:

7-ctyniHyactui: 1..2..3..4...5...6..7
4-cTyniHyacTuin: 1........ 2o I T 4

B 3anexHocrTi Bia moaeni:

HBocTopoHHIA anck «Profi Supercut»/ )
OBOCTOPOHHIW AMCK ANA Hapi3aHHA —
KPYNHO/MIfKO

ANA Hapi3aHHA GPYKTIB Ta OBOMIB.
Mepepobka Ha CTyniHi «5».

[Mo3HauYeHHA Ha ABOCTOPOHHLOMY AUCKY ANA
Hapi3aHHA:

«Grob» (<<pr|‘|H0>>) -
Hapi3aHHA

<<Fein>> (<<ﬂpi6H0>>) —_
HapisaHHA

CTOpPOHa ANA KPYNHOro

CTOpOHa AnA ApibHoro

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Vbara/

JIBocTopoHHiWi amnck «Profi Supercut»/
ABOCTOPOHHIV ANCK AJIA HAPI3aHHA He MpH-
AaTHUA 4718 Hapl3aHHA TBEPLOIro cHpy, X/1iby,
Oy7I040K Ta LoKonaay. Bapery, reepay Kap-
TOIVIIO Pi3aTH JINLLIE XOJI0LHOIO.
JlBOCTOPOHHA LWaTKIBHWLA —
KpynHo/api6Ho L
ANA WaTKyBaHHA 0BOYIB, GPYKTIB i cupy,
Kpim TBEpAoro cupy (Hanp., «MNapmesaHy»).
Mepepobka Ha cTyniHi «5» abo «7».
[Mo3HauyeHHA Ha ABOCTOPOHHIW LLATKIBHULUI:
«2» — CTOPOHA ANA KPYMHOro LWaTKyBaHHA
«4» — cTOpoHa AnA APIGHOro LaTKyBaHHA
Vbara/

L]BOCTOPOHHA LLATKIBHMLA HE NpuAaTHA AJIA
LaTKyBaHHA ropixis. M'axkmi cup Liarkysari
JINLLIE HA CTOPOH/ AJ1A KPYITHOIO LUATKYBAaHHA
(Ha CTYIIIHI «7»).

Iuck-TepTka — cepeaHLO

ANA HaTipaHHA CUPOI KapToni, TBep-
Aoro cupy (Hanp., «[apmesaHny»), oxonoa-
YXEHOro LLIoKonaay Ta ropixis.

Mepepobka Ha CTyniHi «7».

VBaral

[Ticna ycraHoBKM HOXI NTOBUHHI BKa3yBartu
Bropy. JJUcK-Tteprka He npuaatHmi 4718 Harti-
PAHHA M AKOro | Hapi3HOro cypy.

Pobota 3 6aratogyHKLUIOHaIbHOIO HaPI3KOHD
MasioHok [

® HaTWCHYTH Ha KHOMKY po36oKy- \\O
BaHHA | nepeBecTy MybTUGYHK- .
LioHanbHWKA KPOHLUTEMH Y Nono- =
YKEeHHA 1.

® [lpuBOAM, AKI HE BUKOPUCTOBYHOTLCA,
3aKPUTH 3aXUCHUMM KPHULLIKAMM.
® YcraHoBKa valli:
— BCTa@HOBMTH Yallly HAXWSIEHOO
BrepeA Ta NoCTaBUTH PIBHO,
— MOBEPHYTU NPOTU MOAMHHUKOBOI
CTPiNkK Ao dikcadii.

® HaTucHyT Ha KHOMKy po3broky- O
BaHHA i NepeBecTv MyNbTUDYHK- _.
LioOHaNbHUIA KPOHLUTENH Y NOMo-
eHHA 3.

® 3HATU 3aXMCHY KPHLLKY 3 npuBoay barato-
byHKUiIOHanbHOT Hapisku (MantoHoK [B1-5a).
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® Tpumarty MiLIHO TPUMAY AMCKIB 38 HUXKHIN
KiHeub, Npy LUboMy 0buaBa BUCTYMNM
NOBWHHI BKa3yBaTu Bropy.

e baxaHuit auck anAa noapibHeHHA
06epeXKHO yKnacTu Ha BUCTYNH
TpMMaya Anckis (MasoHok Dl-6a).

Mpu BUKOpPUCTaHHI ABOCTOPOHHIX AUCKIB,
CTEXUTU 3a TUM, W06 BarkaHa CTopoHa
BKasysana Bropy.

® B3aTn TpUmay anckie 3a BEPXHi KiHeLb
i BCTaBWTK B KOpnyc (MasitoHoK [1-6b).

® BcTtaHoBWTHM KpULLKY (3BEpHYTH yBary
Ha No3HauyKy) i NOBEPHYTH 3a FOANHHU-
KOBOIO CTPISIKOIO A0 YNopy.

® BcraHoBuTH GaratopyHKUiOHaNbHY
Hapi3Ky Ha NpYBIA TaK, AK 306paXxeHo
Ha mantoHKy [B1-8, i nosepHyTH ii 3a
rOAVHHUKOBOIO CTPINKOIO A0 Ynopy.

® BBiMKHYTH BUNKY O PO3ETKM.

® BcTaHOBWUTM NOBOPOTHWUIM NEepemMuKay
Ha PeKOMEeHAOBaHWUMN CTYMiHb.

® 3aBaHTaXXWTW NPOAYKTU AnA NepepobKu
B NPUMOMHWMI ByHKep Ta niawToBXyBaTH
LUTOBXa4eM.

VYbara/

YHurarm HaKonn4yBaHHA Hapi3aHnx

rPOAYKTIB y BUITYCKHOMY OTBOPI.

Mopaaa: [1nA piBHOMIpHMX pe3ynbTaTiB TOHKI

NPOAYKTU NEpPePOBAATH MyuKamM.

BkagsiBKa: Y pasi 3aTUCHEHHA NPOoAYKTiB

nepepobku B GaratopyHKLUIOHaNbHI Hapi3LUi

KYXOHHWIM KOMOaIH CIiZ BUKIHOUUTH,

BUIHATY BUIIKY 3 PO3ETKM, 3a4eKaTy 3yMnuHKK

NpYBOAY, 3HATK 3 BaraTopyHKLUIOHaNBHOT

Hapi3KN KPHULLKY i CNYCTOLLMTA NPUAOMHUI

OyHKep.

I'Ilcnﬁ po60oTH
BuUMKHYTH Npunaa 3a AONOMOroto NoBo-
POTHOrO NepemuKaya.

® BuiiHATK BUNIKY 3 pO3ETKM.

e [loBepHyTH BaratopyHKLiOHANbHY
Hapi3Ky NPOTK rOAUHHUKOBOI CTPINKK
i 3HATH.

® [loBepHyTH KPHLLKY MPOTW rOAUHHUKOBOI

CTPINKM i 3HATK.
® BWNHATK TpMMay AUCKIB pasoMm i3
AnckoMm. [1nfA Lpboro HaTUCHYTH Nanbuem
3HW3y Ha NpwWBIAHUKM Ban (MantoHok [3).
o [lounctutun BCi aetani, AuB. «OuuLLEeHHA
i nornAaa».
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OuuwieHHsa | aornaa

A Heobesriexa nopareHHsa

He TopkartncA roctpux HoXiB | KaHTiB
ANCKIB /1A MOAPIOHEHHSA.

LIncku 4na nogpi6HEHHA Mo)Ha 6par
Ti/IbKY 38 Kpai!

YBara/

He sacrocoByBartu Hifkux abpasnBHUX
3ac00iB 417 YHLLEHHA. Ha noBepxHAx
MOXYTb BUHUKHYTH [TOLLIKOAIKEHHA.

Bci fetani 6aratodyHKUiOHaNLHOT Hapi3Kku
MOXHa MWUTK B MOCYAOMMMHIN MaLLUWHI.
Mopapa: OnA ycyHeHHA YepBOHOIO HanboTy
nicnA nepepoOKu, Hanp., MOPKBU, HANUTK
TPOXU Xap4oBOI ONii HA TKAHUHY | NpOoTepPTH
Heto 6aratodyHKUIOHaNbHY Hapi3Ky

(32 BUHATKOM AMCKIB ANA NOAPIGHEHHRA).
MicnA uboro GaratodyHKUIOHANBHY HapI3Ky
CMOMOCHYTH.

CneuianbHi npunaaan
Mpunaaan, AKi He BXOAATb A0 KOMMIEKTY
MOCTaBKM, MOXKHa NpuabdaTti B MarasuHi
abo B cnyx6i cepsicy.
MUZ8PS1
LucK ana HapisaHHA
KapTonni ¢pi
LnA HapisaHHA cMopoi kapToni
Ana kaptoni ¢pi.
VYbara/
Kapromito 4oAaBartv JIMLLe [1iC/IA 3YTHHKH
npHuBoaY.
® KapTonnto 3aBaHTaXK1TW A0 MPUAOMHOIO
OyHKepy.
® [loBOpOTHMI NEpeMUKaY BCTAHOBUTH
Ha «5»,
e KapTonnio nigLWTOBXYBaTH LUTOBXAYEM.

MUZ8RS1

LWcKk-TepTKa, KpynHo
[na HaTMpaHHA cupoi kapTonni,
Hanp., AnA AepyHIB UM KHUANIB.
® KapTonnto 3aBaHTaXK1TW A0 MPUAOMHOIO
GyHKepy.
® [loBOpOTHMI NEpeMUKaY BCTAHOBUTH
Ha «5»,
® KapTonnto nigLToBXYBaTH LUTOBXAYEM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MUZ8KP1

Luck ana aepyHis

Jna HaTMpaHHA cMpoi KapTonni

ANA KapTonAAHMX MAUHLIB Y4 AEpYHIB,

AnA HapizaHHA QPYKTIB i 0BOYIB TOBCTUMMU

CKUBKamu.

VBara/l

[lpu ycraHoBui cifg CTexxuTn 3a TUM, 106

bakarHa CTOPOHA (HATUPAaHHA/HAPI3aHHA)

BKasysasia Bropy.

e [lpoayKTu AnA nepepobKu 3aBaHTAXKUTH
[10 NPUHOMHOTIO BYHKepY.

® [loBOPOTHMI NepeMUKay BCTaHOBUTH
Ha <<5>> a60 <<7>>_

e T[poayKTu AnA NepepoBKu NiALLTOBXY-
BaTH LUTOBXaYeM.

MUZBAG1

Luck ana HapizaHHA oBouiB AnA

CTpaB asiaTCbKoi KyXHi

Pixxe GpyKTv i 0BOYI TOHKUMU CMYMKKaMHK

ANA 0BOYEBMX CTPaB asiaTCbKOI KYXHi.

Vbara/

[TicnAa ycTaHoBKM HOXI MOBUHHI BKA3yBaTH

Bropy.

lMpogyxru Ana nepepobku A0AaBaTH /ML

11IC/IA 3YIUHKU [IPHBOAY.

e T[poayKTv AnA NepepobKu 3aBaHTAKUTH
Z10 npuiioMHoro ByHKepy.

® [l0oBOPOTHWUI NepemMuKay BCTaHOBUTH
Ha <<4>>_

e T[poayKTv AnA NepepoBKu NiALLTOBXY-
BaTH LUTOBXayeM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MUZ8KS1

Luck-TepTKa, MisiKo

ANA HaTUpaHHA TBEPAOro

cupy (Hanp. «[MapmesaHny»).

Vbara/

TBepami cup Ao[aBatH JINLLIE [1iC1A 3YTUHKH

npusosy.

e Taepauii cup AnA NnepepoOku 3aBaHTa-
YKUTU [0 NpUAOMHOro ByHKepy.

® [loBOPOTHMI NepeMuKay BCTaHOBUTH
Ha «4»,

® Tsepaui cup NiALITOBXYBaTU
LUTOBXa4yeM.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHeCeHHA 3MiH.
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Ilna Baluei 6esonacHocTH

JlaHHaA npuHaane)KHoCTb NpeaHasHaveHa AnAa KyXOHHOro kombaiHa
MUMS.../MUMXL.. . BeinonHAWTe yKasaHuaA, NpMBeAEeHHbIE B UHCTPYK-
LMK NO SKCNyaTaumn KyXOHHOro KombanHa.

JaHHaa npuHaane)xHoCTb NpUroaHa AnA HAPE3KU U LLUMHKOBKM
npoaykToB. He ncnonb3oBatb AnA nepepadoTku Apyrvx NpeaMeToB
unu BewecTs. [pun ncnonb3oBaHMKU paspeLleHHbIX Mpon3BoaAUTENEM
MPUHAANEXKHOCTEN BOSMOXKHbI ApYrue BapuaHTbl NPUMEHEHMUS.

A\ YKasaHuA no TexHuke 6e30nacHoCTU ANnA AaHHOIo an6opa

OnacHocTb TpaBMUpOBaHHsA!

He Tporatb oCTpble HOXXM U BbICTYMNbl AUCKOB-U3MENBYUTENEN.
IAucku-usamenbuntenu 6patb ToNbKO 3a Kpas!

YHuBepcanbHyto pesky MOXXHO yCTaHaBMBaTb/CHUMAaTb TOSbKO
nocsie 0OCTaHOBKM NPUBOAA M U3BNEYEHUA BUIIKM U3 POSETKM.

He onyckaTb pyku B 3arpy304HbIi CTBOS, ANA NOATANKMBAHWA UCNONb-
3oBatb Tonkatenb. MNpuHaANEeXHOCTb MOXXHO yCTaHaBnuBaTh/
CHUMATb TONbKO NOCEe OCTAHOBKK NPMBOAA.

BaykHo!

MpuHaANEXHOCTb UCMONBL30BaTh TONBKO B YKa3aHHOM paboyem
NONOXeHU. MNpUHAANEXHOCTb UCMOMNBL30BaTL TOMBKO B MOMHOCTbLIO

cobpaHHOM BUZeE.

Hukoraa He cobupaTb NPUHAANEXHOCTb HA OCHOBHOM OOKe.

B MHCTPyKUMK No aKcnyaraunm onuchl-
BaKOTCA pasnnuHble Bepcum npubopa,
CM. TaKkke 0630p pasnuHbIX MoZenen
(pucyHok [@).

KomnnekTHbIli 0630p
Moxanyitcta, OTKpOMTE CTPaHMLbI
C pUCyHKamMu.
PucyHok &Y
1 Kopnyc ¢ BbiNyCKHLIM OTBEPCTUEM
2 [ep)xatenb ANnA AUCKOB
3 Jucku-usmensuntenu
a [JlByctopoHHuin auck «Profi Supercut»
— KPYMNHO/MENKo
b [1ByCTOPOHHMI ANCK-LUMHKOBKA —
KpynHasa/menkan
¢ [Huck-Tepka - ¢ oTBepcTHAMK
cpenHei BeNUYMHBI
4 KopelllKa € 3arpy304HLIM CTBOSIOM
5 Tonkarenb

PucyHok [E
Pabouee nonoxexue
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3aluTa oT neperpysKku

PucyHok

Yrtobbl NpesoTBpaTUTb 3HAUUTENbHbIE
noBpexaeHua Bawero npubopa Bo BpemsA
neperpysk1 yHuBepcasnbHOW pesku, MpuBoa-
HOW Ban yHWBEpPCaNbHOM Pe3KU CHaBeH
HaceyKon (3alaHHOEe MECTO C/IoMa).

B cnyuae neperpysku npusoaHomn san
nomaeTcA B 3TOM MecTe.

HoBebli AeprkaTenb AnA AMCKOB € NPUBOA-
HbIM BaJIOM MOXHO NpuoBpecTv B cepBuC-
HoW cny»x0e.

Ha 3anacHble 4acTu ¢ 3a4aHHbIM MECTOM
criomMa Halluu rapaHTtuiiHble obAsaTtenbcrea
He pacnpocTpaHAoTCA.

Takwue 3anacHble 4acTu MOXHO npuoBpecTy
B CEPBHWCHOI cry)kbe (HoMep AnA 3aKasa:
091027).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



SKcnnyaTtauva

A OriacHoCTb TPaBMHPOBAHNA

He tporars ocTpbie HoXu H BbICTY b
ZIMCKOB-U3MEJTIEYUTESIEH.
Lncku-namernsyurenn 6pars T0/1bKO

3a Kpas!

YHUBEPCA/IbHYIO PE3KY MOXKHO YCTaHAaB-
JIMBATE/CHUMATb TOJILKO [10C/1e OCTaHOB-
KU [IPUBOAA U U3BJIEHEHNA BUIIKU U3
PO3ETHA.

He onycKrarb pyku B 3arpy304HbIH CTBOJI,
/18 [OATaNIKUBAHNA MCIIONL30BaThH
TOfIKaTesb.

Brumanne!

YHuBepcanbHyro pesxy ucrnons3oBars
TOJIbKO B MO/THOCTBH COOPaHHOM BHAE.
Hurorga He cobupars yHUBEDCATIbHYIO
PE3KY Ha OCHOBHOM OJI0KE.
YunBepcanbHyro pe3Ky ncriosib308arb
TOJIbKO B YKA3aHHOM PabOoYeM [10JI0KEHUH.
Ecnm 4517 paboTsl UCrONIb3YETCA HE OpHIn-
HanbHada yawa MUMS....MUMXL.., rorga
JO/KHA ObITb YCTAHOB/IEHA 3aLUNTHAA
KPBILLIKE [TPHBOLAA HACALAKA.

E BaxkHoe yKasaHue

PexkomeHaoBaHHbIE B AAHHON MHCTPYKLMK
Mo 3KcrnyaTaunMm OPUEHTUPOBOYHbLIE 3HA-
YeHuA paboyeit CKOPOCTU yKasaHbl ANIA
npruBopoB ¢ 7-CTyneHyaTbiM NOBOPOTHLIM
nepekxntoyaTenem.

AnA npubopos ¢ 4-cTyneHyaTbiM NoBo-
POTHLIM NepeKstoyaTenemM opUeHTUpo-
BOYHbIE 3HAYEHUA NPUBEAEHbI B Cneayto-
Lwen Tabnuue:

7-ctynenvarbin: 1...2...3...4...5...6...7
4-cTyneHyarbln:

B 3aBucuMmocTv oT Moaenu:

JBycTopoHHWi auck «Profi Supercut»/ )
ZBYCTOPOHHHI AMCK-Pe3Ka — KpynHo/

MeJIKo

ANA Hapes3Kn PPYKTOB M OBOLLIEH.
MepepabatbiBaTb Ha CTYNEHMU «5»,
O603HaueHVA Ha ABYCTOPOHHEM AUCKEPE3KeE:
«Grob» — CTOpoHa ANA HApPe3KKU Ha TONCTbIe
NOMTUKHK

«Fein» — cTopoHa AnA Hape3Ku Ha TOHKWe
NOMTHKM

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Buumarine!

LBycryporHHmi auck «Profi Supercut»/

ABYCTOPOHHMH ANCK-PE3Ka HE pearHasHa-

YEH 219 HaPEe3KH TBEPAOIO Chipa, x1eba,

OYII04€EK M LLIOKOIEAA.

BapeHsbiH, HepassapHBaroLLMICA KapTopesib

Hape3sars TOJIbKO [10C/1€ OX/IaXKAEHMSA.

J[ByCTOPOHHMIA AUCK-LLMHKOBKA —

KpynHaa/mMenkaa

ANA LUMHKOBKM OBOLLIEW, GPYKTOB U Cbipa,

KpOMe TBepAoro celpa (Hanp., «[apmesaHa»).

MepepabatbiBatb Ha CTYNEHU «5» UK «7»,

O603HayYeHWA Ha ABYCTOPOHHEM AUCKe-

LLUMHKOBKE:

«2» — CTOPOHa ANA KPYMHOMN LUMHKOBKM

«4» — CTOPOHA ANA MESKOW LLUMHKOBKM

Brumarine!

LIByCTOPOHHMI ANCK-LLUMHKOBKA HE PHro4eH

AJ1A LLIMHKOBKH Opexos.

Markmi colp LwnMHKOBAaTh (Ha CTyneHu «7»)

TOJIbKO CTOPOHOH C KPYITHBIMHU OTBEPCTUAMA.

[WcK-Tepka — ¢ oTBEpCTUAMMU

cpenHei BeNn4mHbI

ANA HaTUpaHWA CbIporo KapTodens,

TBepAoro celpa (Hanp., «[apmesaHa»),

OXJT2XKAEHHOrO LLoKoaaa U Opexos.

MepepabatbiBaTb Ha CTYNEHWN «7».

Buumarine!

[locrne ycraHoBKH HOXM JO/IKHBI YKa3bIBATb

BBEPX.

Lnck-Tepra He ripesaHasHavyeH 414 Harmpa-

HUA MAIKOro M HapPe3HOro Chipa.

Pa6ota ¢ yHMBepcasibHON pesKoi

PucyHok ]

® HaskaTb Ha KHOMKY pasBnoKUpPoBKA U Qs
nepeBecT MyNbTUOYHKUMOHANbHbIV Il
KPOHLUTENH B NOsoXeHue 1. =

® Heucnonb3yemble NpMBOAbI 3aKPbITb
3aLLUMTHBIMU KPbILLKAMMU.

® YcTaHOBKa yalm:

— HaK/OHEHHYIO Brepea vally ycTaHo-
BWTb U 3aT€M ONyCTUTb,

— MOBEpPHYTb ee NPOTUB YacoBOW
CTPenKn Jo duKcaumm.

e HaxkaTb Ha KHOMKY pasBnokupoBku O
¥ NnepeBecTU MyNbTUOYHKUMOHANb-
HbIi KPOHLUTEWH B NONOXeHue 3.

® CHATb 3aLLUMUTHYIO KPbILLKY C NpMBOAa
YHVWBepCasibHON pe3ku (PUCyHOK [1-5a).

® VYjaepxuBaTb Aeprkartenb AnA AUCKOB
32 HWXKHUIA KOHeL, npu 3ToM oba
BbICTyNa AO/MKHbI YKa3biBaTb BBEPX.
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® )Kenaembl AUCK-U3MeNbYUTEND
OCTOPOXHO MOJSIOXMUTb Ha BLICTYMbI
Aepxarens AnA AMCKOB (pucyHok [l-6a).
Mpu Mcnonb3oBaHUM ABYCTOPOHHUX
JWCKOB, CNeanTb 3a TeM, UToObI
Xenaeman CTopoHa yKasbiBana BBEPX.

® Bs3ATb AepKatenb ANA AUCKOB 3a Bepx-
HW KOHEL 1 BCTaBWUTb B KOPMYC
(pucyHok [1-6b).

® YCTaHOBWTb KPLILLKY (06paTuTb BHU-
MaH1e Ha MapKWPOBKY) 1 NOBEPHYTb
Mo YacoBOW CTpesike [0 yrnopa.

® YCTaHOBWTb YHMBEPCANbHYIO PE3Ky
Ha NPUBOA TaK, Kak U3obpaxkeHo Ha
pucyHke DBI-8, n noBepHyTb ee No yaco-
BOW CTpenke Ao ynopa.

® BcTaBuTb BUNIKY B pO3ETKY.

® YCTaHOBMWTb NOBOPOTHLIN NEPEKIIO-
yatesb Ha PEKOMEHAYEMYIO CTYMEHb.

® 3arpysuTb NpoAyKThbl ANA nepepadoTku
B 3arpy304Hblii CTBON U NOATaNKMBATb
TonKaTenem.

Bunmanne!

H36erarb CKOMIEHUA HaPe3aHHbIX 1po-

AYKTOB B BbIITYCKHbIM OTBEPCTHA.

PekomeHpauua: [nAa nonyyeHna pasHoMep-

HbIX Pe3yNbTaToB TOHKWE NPOAYKTHI Hape-

3aTb NyyKamu.

Mpumeuanue: B cnyyae 3aknnHuBanua

nepepabaTtbiBaeMbIX NPOAYKTOB B YHH-

BEepCcanbHON pesKke cnelyeT BbIK/UYUTb

KYXOHHbI KOMOaiiH, U3Bredb BUIKY U3

PO3eTKM, [OXAATbCA OCTAHOBKM NPUBOAA,

CHATb KPBILLKY C YHUBEpCaNbHOM pe3Ku

¥ OMYCTOLLMTL 3arpy304Hbli CTBOJ.

I'Iocne paboThbl
BbikntounTb NPMBOP C NOMOLLbIO NOBO-
POTHOrO Nepeknoyarens.

® K3Bneub BUNKY 13 PO3ETKM.

® [loBepHyTb yHMBEPCaNbHYO PE3Ky
MPOTMB YacOBOW CTPENKK U CHATL.

® [1oBEepHYTb KPbILLKY NPOTUB YaCOBOW
CTPENKM1 U CHATb.

® l3Bneub Aepxartenb AnA AUCKOB BMeCTe
C AUcKoM. [InA aT0ro Haxkarb Ha npu-

BOAHOM Ban cHuay nanbuem (pucyHok ).

® [lpoBecTy UNCTKY BCex AeTanen, CMm.
«Y4uctka n yxoan».
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Uuctka v yxoa

A OriacHoCTb TPaBMUPOBAHNA

He tporars ocTpbie HoXXH 1 BbICTYIIb!
JIMCKOB-U3MEJTIbYHUTESIEN.
LINCKu-usmesbynTesnn 6parb ToIbKO
3a kpaA!

Brumarine!

He ucrnonb3oBars abpasnsHele YUCTALME
cpeacrsa. ToBepxHocTy rpnbopa MoryT
ObiTb [TOBPEIAEHBI.

Bce netanu yHuBepcanbHOM pe3KU MOXKHO
MbITb B I'IOCyLlOMOGLlHOVI MalinHe.
PexkomeHzauua: [InA ycTpaHeH1a KpacHoro
HaneTa nocre nepepaboTku, Hanp., MOPKOBH,
HaNMTb HEMHOIO PacTUTENLHOMO Macna Ha
TPANKY ¥ NPOTEPETH €10 YHUBEPCANBHYIO
pesKy (He AUCKU-U3MENbUYUTENN).

Mocne 3TOro NPOMbITL YHUBEPCATbHYHO
pesKy.

CneunanbHble NPUHAANEXHOCTU
MpUHAANEIKHOCTH, HE BXOAALLME B KOMINIEKT
NOCTaBKK1, MOXHO NPUOBPECTU B MarasuHe
UK B cepBUCHOM cnyxbe.

MUZ8PS1

Luck ana kapropensa ¢pu

[na Hapesku cbiporo kapTo-

dena ana kaptodpena epu.

Brunmarnne!

LobaBnATe kapTogesib To/IbKO nocse

OCTaHOBKH MPHBOLA.

® [lonoxutb KapTodesb B 3arpy304HbIi
CTBOJ.

® YCTaHOBWTb MOBOPOTHLIN NEepeKIto-
yartesb Ha «5».

e [loatankuBatb KapTodenb C NOMOLLbIO
TOnKarens.

MUZ8RS1

LWcK-Tepka, KpynHaA

[na HatmpaHua cbiporo kapTo-

¢dens, Hanp., AnA APaHUKOB WU KIELoK.

® [lonoxutb KapTodesb B 3arpy304Hbli
CTBOJ.

® YCTaHOBUTb NOBOPOTHLIN NEPEKIIIO-
yatesib Ha «5».

o Kaprodenb noarankusatb TonKatenem.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MUZ8KP1

[uck anAa kapTopenbHbIX

onaaui

Lna HaTupaHuAa cuiporo kaptodpena anAa

APaHWKOB M KapTodenbHbIX onaaui, anA

HapesKn GPYKTOB M OBOLLEN TONCTbIMU

NIOMTUKAMM.

Brumanne!

[pn ycraHoBKe cneants 3a Tem, YToObl

JKesiaemMan CTOPOHA (HaTHpaHne/Hapesna)

yKaswiBasia BBEDX.

e [IpoayKTbl AnA NnepepaboTKu 3arpysnTb
B 3arpy304Hblii CTBOJI.

® YCTaHOBWTb MOBOPOTHLIN NEepeKIto-
yaresib Ha «5» UK «7».

® [lepepabatbiBaeMble NPOAYKTHI
noATankuMBatb TonKaTenem.

MUZBAG1

Juck anA Hapesky oBoLLen
AnA 6nto asnaTcKon KyxHu
Hape3saeT ¢pyKTbl M OBOLLM TOHKUMU

MoNoCKamMu ANA OBOLLHbIX 6104 as3uaTcKom

KYXHMU.
Brumanne!

[Tocne VYCTaHOBKHN HOXH AOJDKHbBI yKasblBarb

BBEPX.

lpogyKTel 471 nepepaboTku J06aBNATH

TOJ/IbKO 110C/1€ OCTaHOBKM MPHBOAA.

e [IpoayKTbl AnA NnepepaboTKu 3arpysnTb
B 3arpy304Hbli CTBOJ.

® YCTaHOBWTb MOBOPOTHLIN NEepeKIto-
yatesnb Ha «4».

e [lepepabaTtbiBaeMble NPOAYKTLI
noATanKMBaTh TonKaTenem.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ8KS1

[uck-Tepka, Menkaa

ANA HaTUpaHuA TBEPAOro chipa

(ranp. «MNapmesaHa»).

Buumarime!

TBepAbIf Cblp 3arpyXaTh TO/IbKO 10C/1e

OCTaHOBKM PHBO4A.

e TBepAblit Cbip ANA NepepaboTku
3arpysuTb B 3arpy304Hblii CTBOJI.

® YCTaHOBMTb MOBOPOTHBIM
nepekstoyaresb Ha «4»,

® Tsepablvi Cbip NoATankueatb
TonKaTenem.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHeCeHHA 3MiH.
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