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/A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bicimde
kullanmaniz mumkuUn olacaktir. Daha sonra
kullanilmak Uzere veya baska birisinin
kullanimi icin kullanim ve montaj kilavuzunu
muhafaza ediniz.

Bu talimatlar yalnizca cihaz Uzerinde
sembolleri gortinen ulkeler icin gecerlidir.
Ulke sembolu cihaz uzerinde gorinmezse,
cihazi, cihazin kullanilacagi tlkenin
sartlarina uygun duruma getirmek Uzere
yapilacak duzenlemeler icin teknik
talimatlara bakmak gerekir.

Cihaz sinifi: Sinif 1

Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Cihazin baglanmasi ve gaz tartndn
degistirilmesi yalnizca egitimli bir uzman

EEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB icermez.
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tarafindan yapilmalidir. Cihazin kurulmasi
(elektrik ve gaz baglantisi) kullanim ve
kurulum kilavuzuna uygun olarak
gerceklestiriimelidir. Baglantinin ve ayarlarin
yanlis yapiimasi ciddi kazalara ve cihazda
hasarlara neden olabilir. Cihaz Ureticisi bu
hasarlar igcin sorumluluk kabul etmez. Cihaz
garantisi gecerliligini vyitirir.

Uyari: Cihaz sadece pisirme amaclidir.
Odayi 1sitma gibi diger amaclarla
kullaniimamahdir.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Gzere
tasarlanmistir.

Uyari: Bir gaz pisirme cihazinin
kullaniimasiyla, bulundugu odada nem ve
ISI ve yanma Urdnleri ortaya cikar. Ozellikle
cihaz kullanimdayken mutfagin iyi
havalandirildigindan emin olunuz: dogal



havalandirma deliklerini muhafaza ediniz
veya bir mekanik havalandirma tertibati
taktiriniz (firin Gsta aspirator).

Cihazin uzunca bir muddet yogun kullanimi
ilave bir havalandirma isteyebilir, drnegin,
bir pencerenin aciimasi veya daha etkili
havalandirma varsa mekanik havalandirma
seviyesinin yukseltiimesi gibi.

Bu cihazin harici bir alarm saatiyle veya
uzaktan kumandayla calistiriimasi
ongorulmemistir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya
cocuk guvenlik bariyeri kullanmayiniz.
Bunlar kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrube veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya cikabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi ¢ocuklar tarafindan
yapillamaz; ancak 8 yasindan biyUk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kuguk ¢ocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuari her zaman pisirme alaninin igine
dogru olacak sekilde itiniz. Kullanim
kilavuzundaki Aksesuar Aciklamasi
bdlimune bakiniz .

Yangin tehlikesi!

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda bir hava
akimi ortaya cikar. Pisirme kagidi isitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.
On Isitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
koymayiniz. Pisirme kagidinin dzerine
daima bir kap veya kek kalibi koyunuz.
Sadece gerekli alana pisirme kagidi
seriniz. Pisirme kagidi aksesuarin Uzerinde
olmamalidir.

Pisirme alaninin Uzerine koyulan yanici
cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanici
cisimleri pisirme alaninda
bulundurmayiniz. Cihazin icinde buhar
varsa cihaz kapagini kesinlikle agmayiniz.
Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini ¢ekiniz
veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Gaz beslemesini kapatiniz.

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gOzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sondirmeye calismayiniz.

Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile oldurundz.

Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
bolumunun Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunin Gzerine
hicbir cisim koymayiniz.

Cihaz cok isinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( drnegin sprey
kutulari, temizlik malzemeleri) cihazin
altinda veya ¢ok yakinlarinda saklamayiniz
ve kullanmayiniz. Cihazin i¢cine veya
Uzerine kesinlikle yanici cisimler
koymayiniz.

Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazli
ocaklar calisma sirasinda yuksek 1si
olusturur. Cihaz ve Uzerine yerlestirilen
aspirator hasar gorebilir veya yanabilir.
Filtrede kalan yag artiklar tutusabilir. Gazli
ocaklari yalnizca uUzerine pisirme kabi
varken calistiriniz.

Cihazin arka tarafi cok sicak olacaktir. Bu
durum baglanti hatlarinda hasara neden
olabilir. Akim ve gaz hatlari cihazin arka
tarafina temas etmemelidir.

Yanici malzemeleri ocaklarda veya pisirme
alanlarinda saklamayiniz. Cihazin iginde
buhar varsa cihaz kapisini kesinlikle
acmayiniz. Cihazi kapatiniz. Cihazin fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Gaz akisini kesiniz.

Yanma tehlikesi!

Cihaz cok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ yuzeylerine veya Isitici
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakiimahdir. Cocuklari uzak
tutunuz.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan ¢ikartiniz.

Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda ylksek
oranda alkollU iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiguk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice acginiz.

Pisirme gozleri ve bunlarin gevresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, ¢cok Isinmaktadir. Sicak



bolgelere dokunulmamalidir. Cocuklar
uzak tutulmaldir.

= Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

= Bos bir pisirme kabi, calisan gazli
ocaklarda asiri derecede isinacaktir. Bos
pisirme kabini kesinlikle 1sitmayiniz.

= Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme
isleminden 6nce cihazi sogumaya
birakiniz.

= Uyari: Ulasilabilen kisimlar 1zgara
kullanildiginda sicak olabilir. Kiguk
cocuklar uzak tutulmalidir.

" LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz icerisine girebilir. Bu
sebeple bruldrlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya cikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG
tUpleri her zaman dik konumda kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!

= Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

= Cihaz kapisinin aciimasi sirasinda sicak
buhar cikisi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

= Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya ¢ikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskurtmeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

= Cizik cihaz kapisi cami kirilarak
sicrayabilir. Cam kaziyici, keskin veya

asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

= Usulune aykiri onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar yalnizca tarafimizca
eqitilen masteri hizmetleri teknisyenleri
tarafindan gercgeklestirilmeli ve hasarli
akim ve gaz hatlari degistiriimelidir. Cihaz
arizaliysa elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

= Cihazdaki arizalar ve hasarlar tehlikelidir.
Arizali bir cihaz kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundaki sigortayi kapatiniz. Gaz
beslemesini kapatiniz. Masteri hizmetlerini
arayiniz.

= Uygun olmayan captaki tencereler, hasarli
veya hatall yerlestiriimis tencereler agir
yaralanmalara neden olabilir. Pisirme
kabiyla ilgili uyarilara dikkat ediniz.

= Dikkat: Cam kapak isitildiginda
catlayabilir. Cam kapagi kapamadan dnce
butlin bekleri kapatiniz. Cam kapagi
kapamadan dnce, ocak ylzeyi soguyana
dek bekleyiniz.

= Cihaz sabitlenmeden bir tabana
yerlestirilirse, tabandan kayabilir. Cihazin
taban ile sabit baglanmis olmasi gerekir.

Devrilme tehlikesi!

»

Uyari: Cihazin devrilmesini dnlemek igin bu
dengeleme duzeni tesis edilmelidir. Tesis
icin talimatlara bakiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usuline aykiri onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan
eqitiimis bir masteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapiimalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. MUsteri
hizmetlerini arayiniz.

= Sicak parcalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

" i(;eri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.



= Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
isleminden dnce elektrik fisini cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayl kapatiniz.

= Arizali bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle

Hasar nedenleri

Pisirme bolumu
Dikkat!

m Ocaklari daima Uzerine tencere yerlestirerek kullaniniz. Bos
tencere ve tavalari isitmayiniz. Tencere tabani zarar
goOrecektir.

m Kullanilacak olan tencere veya tavanin tabani diz olmalidir.

m Tencere veya tava, beki ortalayacak sekilde izgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi, tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez
ve enerji tasarrufu saglanir.

m Ocak beklerinin temiz ve kuru oldugundan emin olun. Bek
gbvde ve kapaklari dogru yerlerinde ve dizgin yerlesmis
olmaldir.

m Ocaklarin asla kapall Ust kapakla calistirimadigindan emin
olun, érn. oynayan ¢ocuklar tarafindan.

Firindaki hasarlar

Dikkat!

m Pisirme alani tabani Gzerindeki kap, aksesuar, folyo, pisirme
kagidi: Pisirme alani tabani lGizerine herhangi bir aksesuar
koymayiniz. Pisirme alani tabanini herhangi bir tir folyo veya
yagl kagitla kaplamayiniz. Sicaklik 50 °C'nin Uzerine
ayarlanmigsa pisirme alani tabanina kap koymayiniz. Sicaklik
sikismasi olusmaktadir. Boyle bir durumda pisirme ve

acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

kizartma sdreleri yanhs olur ve firnin emaye kaplamasi zarar
gorar.

m Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina asla su
doékmeyiniz. Su buhari olusacaktir. Sicaklik degisiminden
dolay! firnin emaye kaplamasinda hasar meydana gelebilir.

m Nemli gidalar: Kapall pisirme alaninda uzun sire nemli
gidalar saklamayiniz. Emaye zarar gorur.

m Meyve suyu: Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten fazla
doldurmayiniz. Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak
cikartilmasi mumkin olmayan lekeler birakabilir. Mimkinse
derin Universal tava kullaniniz.

m Acik cihaz kapagi ile sogutma: Pisirme alanini sadece kapali
sogumaya birakiniz. Cihaz kapagi sadece aralik birakilsa bile
yanindaki mobilya yUzeyleri zamanla zarar gorebilir.

m Cok kirli kapi contasi: Kapi contasi asiri kirlenmis ise, cihaz
calisirken firin kapisi dogdru bir sekilde kapanmayacaktir.
Yandaki mobilya ylzeyleri hasar gérebilir.Kapi contasini
daima temiz tutunuz.

m Cihaz kapisi oturma veya indirme yUzeyi olarak: A¢ik cihaz
kapisinin Uzerine herhangi bir sey koymayiniz, oturmayiniz
veya asmayiniz. Kaplari veya aksesuarlari cihaz kapisinin
Uzerine koymayiniz.

m Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gore aksesuarlar
cihaz kapaginin kapatiimasi sirasinda kapak camina zarar
verebilir. Aksesuarlari pisirme alaninda daima sonuna kadar
itiniz.

m Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan tasimayiniz veya
tutmayiniz. Kapak kolu cihazin agirigini tasimaz ve kirilabilir.

Kurulmasi, gaz ve elektrik baglantisi

Gaz baglantisi

Cihaziniz tip gaza ayarli ve cihazinizi tip gaz ile
kullanacaksaniz, “Gaz baglantisi ve donisim talimati“ kitapg¢igi
yardimiyla cihazinizin gaz baglantisini yapiniz.

Dikkat!

m Bu cihazin gaz tipi arkasinda bulunan plaket Uzerinde bir
yildiz (*) ile isaretlenmigtir. Yildiz NG (zerinde ise cihaziniz
dogalgaza, LPG lzerinde ise tlip gaza ayarl demektir.

m Cihaz yerlestirmeden 6nce, yerel dagitim sartlarindan (gaz
cinsi ve basinci) ve cihaz gaz ayarinin bu sartlara uygun olup
olmadigindan emin olunuz.

m Bu cihaz bir yanma Urdnlerini tahliye tertibatina
baglanmamistir. Bu cihaz gegerli olan montaj
yonetmeliklerine gére baglanmali ve tesis edilmelidir. Cihazi

herhangi bir atik gaz ¢ikisina baglamayiniz. Havalandirma ile
ilgili sartlara 6zel 6zen gdsterilmelidir.

m Gaz baglantisi, sabit, yani esnek olmayan bir baglanti
(gaz borusu) veya bir emniyetli gaz hortumu Uzerinden
yapilmalidir.

m Emniyetli gaz hortumu kullanilirsa hortumun herhangi bir yere
sikismamasina ve ezilmemesine mutlaka dikkat edilmelidir.
Hortum sicak ylzeylere temas etmemelidir.

m Baglanti serbest ve rahat ulasilabilen bir kapatma tertibatina
sahip olmalidir.
Bu durumlarda yetkili servisimize basvurunuz:

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarl ve dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarli fakat siz evinizde tlip gaz (LPG)
ile kullanacaksaniz.

Cihaziniz tip gaza (LPG) ayarl fakat siz dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.



Givenlik Uyarisi

Cihazinizin nominal calisma basinci;

Dogalgaz (G20) igin 20 mBar, LPG (G30) icin 30 mBar, LPG
(G31) icin 37 mBar" dir. Cihaziniz bu basing degerlerinde
kullanilmahdir. Cihazinizin plaketindeki tim veriler bu basing
degerleri referans alinarak deklare edilmistir. Farkli basing
deg@erlerindeki kullanimlarda elde edilen verilerden, cihaz
performansindan ve her tirlU riskten dretici sorumlu dedgildir.

A Bulundugunuz boélgedeki sebeke gaz basinci!

Dogalgaz (G20) i¢in 25 mBar, LPG (G30) icin 36 mBar, LPG
(G31)icin 45 mBar  dan yuksek ise, glvenliginiz i¢in cihazinizi
mutlaka uygun bir gaz regulatorl ile kullaniniz. Gaz regulator
baglantisi, bakimi ve ayari yerel gaz dagitim yetkilileri tarafindan
yapilmalidir. EJer bulundugunuz boélgedeki sebeke gaz
basincini bilmiyorsaniz, yerel gaz dagitim yetkilisinden
ogreniniz.

Gaz baglantisinda arizalar / gaz kokusu

Gaz kokusu aldiginizda veya gaz baglantisinda ariza tespit
ettiginizde sunlari yapmalisiniz:

m Hemen gaz akisini kesiniz veya gaz valfini kapatiniz

Hemen acik alevi kapatiniz veya sigara iciyorsaniz
sondiruniz

Lambalar dahil elektrikli cihazlari kapatiniz
Pencereyi aciniz ve odayl havalandiriniz

m Yetkili servisi veya gaz sirketini arayiniz.

Gaz borusundan (kollektor) ve kapi kolundan
cekme veya tasima

Gaz borusundan (kollektdr) tutarak cihazinizi hareket
ettirmeyiniz, gaz borusu zarar goérebilir. Gaz kagagd riski! Kapi
kolundan tutup cihazi hareket ettirmeyin. Kapi menteseleri ve
kolu zarar gorebilir.

Elektrik baglantisi

Dikkat!

= Kurma islemini yetkili servis uzmanina yaptiriniz. Baglanti igin
16 A degerinde bir sigorta gereklidir. Cihaz 220-240 V
gerilim ile igletiimek i¢in tasarlanmistir.

m Gerilim 180 V altinda olursa, elektrikli cakmak sistemi
calismaz.

m Cihaz yanlis baglanmissa olusan hasarlarda tim garanti
hakki yitirilecektir.

m Besleme kordonu hasarlanirsa, bu kordon, tehlikeli bir
duruma engel olmak icin, imalatcisi veya onun servis acentesi
ya da ayni derecede ehil bir personel tarafindan
degistirilmelidir.

Yetkili servis icin

Dikkat!

m Cihaz tanitim plakasi Gzerindeki bilgilere gore baglanmalidir.

m Cihaz sadece gegerli yonetmeliklere uygun kurulmus bir
elektrik baglantisina baglayiniz. Baglanti yapildiktan sonra
gerektiginde cihazi elektrik sebekesinden ayirabilmek igin
baglanti yerine rahat erisilebilmelidir.

m Cok kutuplu ayirma sisteminin mevcut olmasi saglanmalidir.

m Uzatma kablosu ve ¢ok prizli baglanti diizeneklerinin
kullaniimasi yasaktir.

m Elektrik guvenligi agisindan bu cihaz sadece toprak hattina
sahip bir baglanti Gzerinden calistinimahdir. Eger koruyucu
topraklama hatti sistemi yénetmeliklere uygun kurulmamissa
elektrik sisteminden kaynaklanan tehlikelere karsi gtivenlik
saglanamaz.

m Cihaz baglantisinda H 05 W-F veya esdeger tipte kablo
kullaniimaldir.

Cihazin yatay bir sekilde kurulmasi
Cihazi daima dogrudan zeminin Uzerine yerlestiriniz.

Cihaz, yukseklik ayarli ayaklara sahiptir. Bu sayede tabani
yaklasik 15 mm yukseltebilirsiniz.

Ayaklari gerekirse bir alti kbseli anahtarla cevirerek cihaz yatay
konuma gelene kadar ylkseltiniz veya algaltiniz.

Duvar tespiti

Cihazi, devrilmemesi igin, birlikte verilen kdsebentlerle duvara
sabitleyiniz. Lutfen duvar tespitiyle ilgili montaj talimatini dikkate
aliniz.

Cihazin yerine yerlestirilmesi
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m Cihaz, verilmis olan dlcllere gore kurulmaldir ve dogrudan
mutfaginizin zeminine yerlestiriimelidir. Her hangi bir nesnenin
Uzerine konmamalidir.

m Ocak bolimi Ust kenari ile davlumbaz alt kenari arasindaki
mesafe i¢in davlumbaz Ureticisinin talimatlarina uyulmalidir.

m Cihazin, kurulum sonrasinda yerinden oynatiimamasina
dikkat edilmelidir. Ozellikle ocak boélimindeki glcli bek veya
wok bekin oldugu taraftaki mobilya veya duvar ile olan
mesafe 50 mm' den az olmamalidir.

Nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar

Cihazin igindeki ve (zerindeki hareketli tim parcalarini
sonrasinda iz birakmadan ¢ikabilen bir bant ile bantlayarak
sabitleyiniz. Tepsi gibi aksesuarlar cihaza zarar vermemesi igin
kenarlarina ince karton koyarak raflara takiniz. On ve arka
yUzeylerine karton vb. koyarak kapi i camina ¢carpmasini
Onleyiniz. Kapi ve varsa Ust kapagi cihaz yan ylzeylerine
bantlayiniz.

Cihazin orjinal kutusunu saklayiniz. Cihazi orjinal kutusuyla
taslyiniz. Kutu Uzerindeki tagima isaretlerine uyunuz.
Orjinal kutusu yok ise

Cihaz dis ylzeylerini olasi darbelere karsi koruyucu karton vb.
ambalaj malzemeleri ile kapatiniz.

Cihazi dik konumda taglyiniz. Kapi kolu, arka baglanti parcalari
gibi zarar goérebilecek yerlerden tutarak tasimayiniz. Uzerine
kesinlikle herhangi bir yik koymayiniz.



Yeni ocaginiz

Burada yeni ocaginizi taniyacaksiniz. Kumanda bdlimung,

pisirme bolimind ve ¢esitli kumanda elemanlarini agikliyoruz.

Genel bakis

Cihaz tipine goére ayrintilarda farkliliklar olabilir.

[e] o

Burada pisirme alanina ve aksesuarlara iliskin bilgileri
bulabilirsiniz.

Pisirme bolumu

Burada pisirme bdlimine bir genel bakis goriyorsunuz. Cihaz
tipine gore ayrintilarda farkliliklar olabilir.
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Aciklamalar
1 Normal bek
2 Normal bek
Aciklamalar 3 GuUgli bek
1 Ust kapak 4 Ekonomik bek
2 Ocak bolimi
3 Ocak salterleri Ocak Tencere veya tava capi
4 Fonksiyon segme digmesi, sicaklik segme dug- Tasarruflu brilor TkW  12-18 cm
mesi Normal ocak 1,7 kW 18-24 cm
3 Sogutma fani Gugcli ocak 3 kW 24-28 cm
6 Firin kapisi

Kullanilacak olan tencere veya tavalarin tabani diz olmalidir.

Tencere veya tavalar beki ortalayacak sekilde 1zgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez ve
enerji tasarrufu saglanir.
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Ekonomik bek icin cezvelik

Ekonomik bek lzerinde taban ¢api 12 cm'den kigUlk tencereler
ile pisirme yaparken ve cezvede Tirk kahvesi pisirirken,
cihazinizla birlikte verilen cezveligi kullaniniz.

»ﬁﬁ@<120m

Cezveligi ekonomik bek lzerindeki izgaraya yerlestiriniz.

12 cm'den blyUk capli tencerelerde pisirme yaparken cezveligi
kullanmayiniz.

Cezvelik sadece ekonomik bek Uzerinde kullanilabilir.

Ocak digmesi

Dort ocak digmesi ile ocaklarin isitma gucinU
ayarlayabilirsiniz.

Fonksiyon secme diigmesi

Firin igin 1sitma tdrind fonksiyon segme digmesi ile ayarlayiniz.
Fonksiyon segcme digmesini saga veya sola cevirebilirsiniz.

Pozisyon Kullanimi

o Sifir konumu Firnn kapanir.

3D sicak hava* Pasta ve kek i¢in birinci kademe-
den tglncu kademeye kadar. Arka
panelde bulunan bir fan, daire
kizma goévdesinin isisini esit
bicimde pisirme alaninda dagit-

maktadir.

Ornegin, et, kiimes hayvani,
ekmek ve pastanin buzunun ¢o6zul-
mesi. Fan havayi yemegin etra-
finda dolagtirir.

Buz ¢bzme

Firin lambasi Firin lambasi yanar.

Pozisyon Fonksiyon/Gazh ocaklar

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e gére belirlendigi 1sitma
tarad.

Ayarladiginizda pisirme alanindaki lamba yanar.

Sicaklik se¢cme diigmesi
Sicaklik segme digmesiyle sicakhgr ayarlayiniz.

6 Sifir konumu Ocak kapall.

Pozisyon Anlami

® o Ayar alani Buyik alev = En yiksek glic

Tasarruflu alev = En distk gic

° Sifir konumu Firin sicak degil.

Ayar alaninin sonu bir dayanak noktasidir. Bunu ayrica
cevirmeyiniz.
Cakmak butonu

Elektronik gakmak sisteminin devreye girmesini saglayan
butondur.

Butona bastiginizda gakmaklarin hepsi ayni anda ¢akacaktir.

Firin

Firini fonksiyon segme diigmesini ve sicaklik segme digmesini
kullanarak ayarlayiniz.

50-250 Sicaklik arahgi Pisirme alanindaki sicakligin °C

cinsinden degeri.

| Sicaklik konumu Pisirme alanindaki 250°C' den

sonraki ilk gizgi 260°C 1s! verir.

I Sicaklik konumu Pisirme alanindaki 250°C' den
sonraki ikinci ¢izgi 270°C 1si

verir.

Firin 1sittidl zaman sicaklik segme digmesinin Ust tarafindaki
gosterge lambasi yanar. Isinma molalarinda séner. Bazi
konumlarda yanmaz.

Pisirme alani

Pisirme alaninda firnn lambasi vardir. Sogutma fani firini agiri
Isinmaya karsi korur.

Firin lambasi

Calisma islemi sirasinda pisirme alanindaki firn lambasi yanar.

Sogutma fani

Sogutma fani ihtiya¢ durumunda kendi kendine acilir ve
kapanir. Sicak hava kapagin tzerinden digari ¢ikar.

Pisirme alaninin ¢alisma isleminden sonra hizli bir sekilde
sogumasi icin sogutma fani belirli bir stire boyunca calisir.

Dikkat!

Havalandirma yariklarini 8rtmeyiniz. Aksi takdirde firin asir
Isinacakiir.

Kapi ilave givenligi
Uzun pisirme sUrelerine ihtiyagc duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi ¢cok yUksek sicakliklara ulasabilir.

Eger evinizde kiglk ¢ocuklar varsa firin ¢calismakta iken
cocuklari gézleyiniz.

Buna ilave olarak, finnin kapisi ile dogrudan temasi 6nleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.



Aksesuariniz

Size verilen aksesuarlar bircok yemek icin uygundur. Daima
aksesuarlarin pisirme alnina dogru yerlestirildiginden emin
olunuz.

Bazi yemeklerin daha iyi pismesi veya firninizin daha rahat
kullaniimasi i¢in birgok 6zel aksesuar segme imkani mevcuttur.

Tel 1zgara

Kaplar, kek kaliplari, kizartma,
Izgara pargalar ve derin dondurul-
mus yemekler icin.

Tel 1zgara, agik tarafi firnin kapagini
ve kavisli kismi asagdlyl ~ g0Ostere-
cek sekilde firina sokulmalidir.

Emaye firin tepsisi
Pasta ve kurabiyeler icin.

Firin tepsisi, egimli kismi firin kapa-
gini gdsterecek sekilde firna sokul-
malhdir.

Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Aksesuarlari 5 farkli yerlestirme yiksekliginde pisirme alanina
sokabilirsiniz. Aksesuarlarin kapak camina temas etmemesi igin
aksesuarlari daima dayanak noktasina kadar itiniz.

Aksesuar yerine oturuncaya kadar yaklasik yariya kadar disari
cekilebilir. Boylece yemekler kolayca disari ¢ekilebilmektedir.

Pisirme alanina sokulurken aksesuarin arkasindaki ¢ikintiya
dikkat ediniz. Sadece bu sekilde yerine oturur.

——=

=

Bilgi: Aksesuar isindiginda deforme olabilir. Aksesuar tekrar
sogudugunda bu deformasyon ortadan kaybolacaktir. Bu
durum herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz.

Firin tepsilerini iki elinizle yanlarindan tutup raflara paralel olarak
yerlestiriniz. Tepsiyi rafa yerlestirirken sada sola gapraz hareket
etirmeyiniz. Aksi durumda tepsiyi yerlestirmeniz zor olur. Emaye
ylzeyler zarar gorebilir.

Ozel aksesuari musteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz. Bunun igin lGtfen
HEZ-numarasini belirtiniz.

Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlari yetkili servisten veya teknik marketten satin
alabilirsiniz. Firininiz igin sunulan ¢ok sayida Grind
brosurlerimizde veya internette bulabilirsiniz. Ozel aksesuarin
temin edilip edilemeyecedi veya internet lizerinden siparis
olanaklari tlkelere gore farkllik gésterir. Litfen satis belgelerine
bakiniz.

Bu, her cihaz igin 6zel aksesuar olarak uygun degildir. Litfen
satin alirken daima cihazinizi tam adini (E-No.) giriniz.

Bzel aksesuar HEZ numarasi

Kullanimi

Pizza tepsisi HEZ317000

Pizza, dondurulmus Urilnler veya yuvarlak pastalar igin idealdir.
Pizza tepsisini Universal tavanin yerine kullanabilirsiniz. Tepsiyi
tel 1zgaranin Ustlne yerlestiriniz ve tablolardaki verilere gére
hareket ediniz.

Yerlestirme 1zgarasi HEZ324000

Kizartma icin. Tel izgarayi daima Universal tavaya yerlestiriniz.
Damlayan yag ve et suyu asagida toplanacaktir.

Izgara tepsisi HEZ325000

Firinin ¢cok fazla kirlenmemesi igin tel 1zgara yerine i1zgara yap-
mak igin veya sigratma korumasi olarak. Izgara tepsisini
sadece Universal tavada kullaniniz.

Izgara tepsisinin lzerindeki izgaralar: Sadece yerlestirme yUk-
sekligi 1, 2 ve 3 kullanilabilir.

Sigrama korumasi olarak i1zgara tepsisi: Universal tava i1zgara
tepsisiyle birlikte tel izgaranin altina itilmelidir.

Kiremit HEZ327000

Kiremit, kendi hazirladiginiz ekmek, sandvig ekmegi ve pizza-
nin tabani ¢itir ¢itir olacak sekilde pisiriimesi igin idealdir. Kire-
mit daima tavsiye edilen isiya kadar édnceden isitiimalidir.

Emaye firin tepsisi HEZ331003

Pasta ve kurabiyeler igin.

Tepsiyi egik tarafi firnin kapisina gelecek sekilde firina strd-
ndz.

Yapismaz kaplamali emaye firin tepsisi HEZ331011

Pasta ve kurabiye malzemeleri firin tepsisinde kolayca yayilir.
Tepsiyi egik tarafi firnin kapisina gelecek sekilde firina surd-
niz.

Universal tava HEZ332003

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yemekler ve blyulk et
yemekleri icin. DoJrudan i1zgara (zerinde kizartma yapmaniz
durumunda yag toplama kabi olarak da kullanilabilmektedir.

Universal tavayi firin kapisinin egimiyle firina yerlestiriniz.
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Ozel aksesuar HEZ numarasi

Kullanimi

Yapismaz kaplamali Universal tava HEZ332011 Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yiyecekler ve biylk
kizartma malzemeleri Gniversal tavada kolayca yayilir. Universal
tavayi firin kapisinin egimiyle firina yerlestiriniz.

Profesyonel tava icin kapak HEZ333001 Kapak, profesyonel tavayi profesyonel kizartici haline getirir.

Yerlestirme 1zgarali profesyonel tava HEZ333003 Ozellikle blyiik miktarlarin hazirlanmasi icin uygundur.

Tel 1zgara HEZ334000 Kaplar, kaliplar, et yemekleri, kizartma parcalari ve donmus
yemekler i¢in.

Cam kizartma tenceresi HEZ915001 Cam kizartma tenceresi, firnda hazirladiginiz bugulama yemek-

ler ve sufleler icin uygundur. Ozellikle program ve kizartma oto-
matigi icin uygundur.

Musteri hizmetleri boliumu

Ev aletlerinize iligkin olarak uygun bakim ve temizlik
malzemelerini ve diger aksesuarlari; misteri hizmetlerinden,

yetkili saticidan, Ulkelere iliskin olarak internet tizerinden e-
Magazalardan satin alabilirsiniz. Bunun icin ilgili artikel
numarasini giriniz.

Uriin numarasi
311134

Paslanmaz celik ylzeyler igin temizleme
bezleri

Kir olusumunu 6nler. Ozel bir yad yaltimi uygulanarak paslan-
maz celik cihazlarin ylzeylerinin optimum seviyede bakimi
yapilir.

Firin 1zgara temizleme jeli Urtin numarasi

Pisirme alani temizligi icin. Jel kokusuzdur.

463582
Petek yapili mikrofiber bez Urtin numarasi Ozellikle cam, cam seramigi, paslanmaz celik veya alliminyum
460770 gibi hassas ylzeylerin temizlenmesi icin uygundur. Mikrofiber

bez, tek hamlede sulu ve yagli tabakalari temizleyebilir.

Uriin numarasi
612594

Kapi emniyeti

Cocuklarin firn kapagini agmamasi igin. Cihaz kapagina gore
emniyet farkli sekilde vidalanir. Kapi emniyetine ilistirilmis eki
dikkate aliniz.

Ik kullanimdan énce

Burada, firnniniz veya gazli ocaginiz ile ilk kez yemek
hazirlamaya baglamadan dnce yapmaniz gerekenler hakkinda
bilgi alacaksiniz. llk olarak Glvenlik bilgileri bdIimunU
okuyunuz.

Firinin isitilmasi

Yeni kokusunun kaybolmasi icin firini bos ve kapal bir sekilde
1sitiniz. 3D sicak hava (&) degeri 240 °C iken, bir saatlik siire en
uygun olanidir. Pisirme alaninda ambalaj artiklarinin
kalmamasina dikkat ediniz.

1. Fonksiyon segme digmesi ile 3D sicak hava degeri
ayarlayiniz.

2.1si ayar digmesi ile 240 °C'ye ayarlayiniz.

Bir saat sonra firini kapatiniz. Fonksiyon se¢cme digmesini ve
sicaklik segme digmesini sifir konumuna getiriniz.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari ilk kez kullanmaya baglamadan énce sicak deterjanli
su ve bir yumusak bulasik bezi ile iyice temizleyiniz.

Bek gévde ve kapagi 6n temizligi

Bek kapaklarini (1) ve gévdelerini (2) su ve bulasik deterjani ile
temizleyiniz. Parcalarn iyice kurulayiniz.

Buiji (3) ve alev emniyet cubuguna (4) zarar vermeden bek
canaginin (5) Gzerine bek gbévde ve kapagdini tekrar yerlestiriniz.

Enjektdr (6) temiz ve kuru olmalidir. Bek kapagini bek
govdesinin tam Uzerine yerlestirmeye dikkat ediniz.
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Pisirme alaninin ayarlanmasi

Pisirme bdliminuz dért adet gazli atesleme gozu ile
donatiimistir. Burada gazl ocak g&zlerini nasil ateslemeniz
gerektigine ve alev derecesini nasil ayarlamaniz gerektigine
iliskin bilgileri bulabilirsiniz.

Gazh briléri su sekilde yakabilirsiniz

Brilor kapaginin briilér canagina daima tam olarak oturmus
olmasina dikkat ediniz. Brilér canagdindaki yariklar bos
kalmalidir. Tim parg¢alar kuru olmalidir.

1.Ocagin Ust kapagini aginiz. Ocak calistigi sirece Ust kapak
acik olmaldir.

2.Yakmak istediginiz ocagin salterini sola dogru gevirip blylk
alev ©® sembolline getiriniz.

3.0cagin salterini iceri bastiriniz ve bastirmaya devam ederek
cakmak butonuna basiniz. Gaz ¢ikmaya bagslar ve atesleyici
yardimiyla yanar.

? @

4. Ocagin salterini yaklasik 1-3 saniye arasi basili tutunuz.Bu
sayede alev emniyet sistemi devreye girer. Gaz alevi sdnerse,
alev emniyet sistemi gaz cikisini otomatik olarak keser.

5. Dilediginiz alev boyunu ayarlayiniz. e kapal ve @ konumlar
arasinda alev sabit degildir. Bu nedenle daima @ daha buyilk
ve 0 daha kiclUk ates arasinda bir konum seginiz.

6.Gaz alevinin yanip yanmadigini kontrol ediniz ve sayet
yanmiyorsa islemleri 2. islem adimindan itibaren tekrarlayiniz.

7.Pisirme islemini sona erdirmek igin: Ocagin salterini ® saga
dogru cevirip kapall konuma getiriniz.

Atesleme tertibati 15 saniyeden fazla ¢alistinimamalidir. Brilor,
15 saniye sonra yanmamissa, tertibat calistirmasini durdurun ve
bralérin tekrar atesleme tesebblsinden énce en az 1 dakika
bekleyin.

Gazlh brulér yanmaz

Elektrik kesintisinde veya buijiler nemliyse gazl brildrleri bir firin
cakmagi veya kibritle yakabilirsiniz.

Ocak pisirme tablosu

Pisirme yapacaginiz ocak gozU lzerinde kullanacaginiz tencere
veya tavanin taban capi onerilenler disinda olmamaldir.

Pisirme slreleri yemegin tirtne, kullanilan malzemelerin
cesidine ve agirhidina gore degiskenlik géstermektedir. En
uygun pisirme slresini gézlemleriniz ile belirleyebilirsiniz.

Besinlerdeki mineraller ve vitaminlar cok ¢cabuk yarasiz hale
gelebilir, bu nedenle daha az su kullaniniz; boylelikle vitaminler
ve mineraller korunmus olur. Pisirme suresi kisa olursa,
sebzeler daha diri ve yararl olur.

Ornek Yiyecek Ocak g6zl Pisirme kademesi

Entmek Cikolata,Tereyagd, Margarin Ekonomik Bek klglk alev boyu

Isitmak Et suyu, Konserve sebze Normal Bek kicuk alev boyu

Isitmak ve sicak tutmak Corbalar Ekonomik Bek kicuk alev boyu

Bugulamak* Balik Normal Bek blylk ve klguk alev boyu arasi
Haslamak* Patates ve diger sebzeler, Et  Normal Bek blyUk ve kigik alev boyu arasi
Pisirmek* Pilav, Sebze, Et yemekleri Normal Bek blyuk alev boyu

(soslu)
Kizartmak Krep, Patates, Snitzel, Pane Gucli Bek blyik ve kiglk alev boyu arasi

balik

* Kapakl tencere kullaniyorsaniz, yiyecek kaynamaya bagsladiktan sonra pisirme kademesini klguk alev boyuna getiriniz.

Firinin ayarlanmasi

Burada firminizi nasil ayarlayabilecegdinizi anlatiyoruz.

Isitma tiirti ve sicaklik
Resimdeki érnek: 190 °C'de 3D sicak hava @)

1. Fonksiyon segcme diigmesi ile 1sitma tlrdnd ayarlayimniz.
2.Sicaklik segme digmesi ile sicakligi ayarlayiniz.
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Firin 1Isinmaya baslar.

Firinin kapanmasi
Fonksiyon ayar digmesini sifirlama gostergesine cgeviriniz.



Ayarlarin degistirilmesi

Isitma seklini veya sicaklidi ayarladiginiz duruma gére
degistirebilirsiniz.

Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiginiz takdirde pisirme bélimuniiz
ve firniniz uzun sdre islevselligini korur. Her ikisinin de bakimini
ve temizligini nasil yapacaginizi burada anlatiyoruz.

Bilgiler
m Finnin 6n cephesinde cam, plastik veya metal gibi farkh
malzemelerden dolayi ufak renk farkliliklari olusabilir.

m Finn lambasinin 1si1g1 yansidiginda, ince cizgiler varmis gibi,
kapak camlarinda izler olacaktir.

m Emaye cok ylksek isilarda firnlanmaktadir. Bu nedenle, ufak
renk farkliliklar olusabilir. Bu durum son derece normaldir ve
herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Ince saclarin
kenarlari tam emaye kaplanamamaktadir. Bu nedenle pUrizIi
olabilir. Korozyona karsi korunma bundan etkilenmez.

Ust cam kapak

Ust kapagi agcmadan énce iizerine dékillenleri temizleyiniz ve
kapagi kurulayiniz.
Ust kapagi, cam temizleyiciler ile temizleyiniz.

Gerektiginde temizlemek icin Ust kapadi ¢ikartabilirsiniz. Bunun
icin kapak tam acik konumdayken iki elinizle yanlarindan tutup
yukariya dogru ¢ekiniz.

Kapak mentegeleri yerlerinden gikarsa Gzerlerindeki harflere
dikkat ediniz. Uzerinde R harfi bulunan mentese saga, L harfi
bulunan mentese sola takiimalidir.

Temizleme isleminden sonra (st kapadi ters siralama ile tekrar
monte ediniz.

Ust kapagi ocak yiizeyleri soguduktan sonra kapatin.

Temizlik malzemeleri

Farkli ylzeylerin yanlis temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gbrmemesi icin asagidaki bilgilere dikkat ediniz.

Ocakta asla

m sulandinimamis bulasik deterjani veya bulasik makinesi
deterjani,

m asindirici temizleyici, gizici stinger,
m firn spreyi veya leke sokicl gibi higbir agresif temizleyici,

m ylksek basin¢li temizleyici veya buhar puskurtticlsu
kullanmayiniz.

m parcalari bulasik makinesinde yikamayiniz.

Firinda asla

m keskin veya asindirici temizleme maddeleri,

m ylksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri,
m sert ovma sungerleri veya bulasik telleri,

m ylksek basin¢l temizleyici veya buhar puskurticisu
kullanmayiniz.

m parcalari bulasik makinesinde yikamayiniz.

Kullanmadan dnce yeni sliingerinizi iyice yikayiniz.

Paslanmaz celik
ylizeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis yumusak bir bez ile siliniz. Paslanmaz ylizeyleri dogal gizgi-
leri ile paralel yonde siliniz. Aksi durumda cizilebilir. Yumusak bir bez ile kurulayiniz. Kireg, yag, nisasta ve
protein lekelerini daima hemen temizleyiniz.Asindirici temizleme maddesi, sert siinger ve asindirici temiz-
leme bezi kullanmayiniz. Paslanmaz gelik bakim malzemeleri kullanarak parlatabilirsiniz. Uretici agiklamala-
rina dikkat ediniz. Ozel paslanmaz ¢elik temizleyicilerini musteri hizmetlerimizden veya yetkili servisten temin
edebilirsiniz.

Emaye ve boyali
ylizeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Gazh ocak bekleri ve
1zgaralar

Bulasik makinesinde yikamayiniz. Izgaralari yerlerinden alip stnger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizle-
yiniz.Bek gbvde ve kapagini ¢ikartiniz. Stnger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizleyiniz. Bek gdvdelerin-
deki gaz ¢ikis bosluklarinin temiz ve tikanmamis kalmasina dikkat ediniz.Bujiler, kii¢lk, yumusak bir firca ile
temizlenmelidir. Gazl bril6rler ancak bujiler temizse ¢alisacaktir.Bek ¢anaklarindaki yemek artiklari bulasik
deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bir bez ile temizlenmelidir. Az oranda su kullaniimalidir. Cihazin i¢
kismina su ulasmamalidir. Enjektér deliginin tikanmamasina ve temizlerken zarar gérmemesine dikkat edi-
niz.Temizleme isleminden sonra tim pargalari iyice kurulayiniz ve bek gévdeleri ile kapaklarinin dizgin yer-
lesmelerine dikkat ediniz. Parcalarn dizgun yerlestirmediginiz takdirde beklerin yakilmasi zorlasacaktir.Bek
kapag! siyah emaye kaplamalidir. Yiksek 1si nedeniyle bu renk zamanla degisebilir. Bu durum beklerin
galismasini etkilemeyecektir.lzgaralari aldiginiz yere yerlestiriniz.

Elektrik ocag (opsi-
yonel)

Bulasik stingerinin agir kirler icin tasarlanan ylzeyi ile krem bulasik deterjani kullanarak temizleyiniz. Ocak
plakasini temizledikten sonra kisa bir siire isitarak kurutunuz. Nemli ocaklar zamanla paslanabilir. Son ola-
rak bir bakim malzemesi siriniz.Tasan besinleri ve yemek artiklarini daima hemen silip temizleyiniz.

Elektrik ocaginin
metal halkasi (opsi-
yonel)

Metal halkanin rengi zamanla kullanim ile degisir. Rengini eski haline getirmek mimkinddr. Bulasik stinge-
rinin agir kirler icin tasarlanan ytzeyi ile krem bulasik deterjani ile ovarak halkayi temizleyiniz. Bu esnada
ocaginizin diger ylzeylerine temas etmeyiniz. Zarar gorebilirler.

Diigmeler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Kapi cami

Cam temizleyiciler ile temizlenebilir. Temizlik esnasinda sert asindirici temizleyiciler ve sivri metal cisimler
kullanmayiniz. Bunlar camin ylzeyini gizebilir ve kirilmasina neden olabilir.
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Conta

Sicak yilkama suyu ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Firin ici
kullaniniz.

Sicak yikama suyu veya sirkeli su. Yogun kirlenmede: Firin temizleme malzemesini sadece firin sogukken

Firin lambasinin cam Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

kapagi

Aksesuarlar

Bulasik deterjani ve sicak ylkama suyunda yumusatiniz. Bir firca veya bulasik siingeri ile temizleyiniz.

Aliminyum tepsi
(opsiyonel)

Bulasik makinesinde yikamayiniz. Asla firin temizleyicisi kullanmayiniz. Asla bicak vb. metalleri ylizeyine deg-
dirmeyin, ¢izilir. Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis yumusak bir cam bezi ile ya da purtizsuz bir

mikro elyafli bez ile fazla bastirmadan yatay bir sekilde temizleyiniz. Yumusak bir bez ile kurulaymniz.Asindr-
rici temizleme maddesi, sert slinger ve asindirici temizleme bezi kullanmayiniz. Aksi durumda cizilebilir

Kapi1 cocuk kilidi
(opsiyonel)

Sayet cihazinizin kapisina ¢ocuk kilidi monte ettiyseniz, temizlemek icin kilidi monte ettiginiz yerden s6kme-
niz gerekir. TUm plastik parcalarn bulasik deterjanl sicak suda yumusatip siinger ile temizleyiniz. Yumusak

bir bez ile kurulayiniz. Gocuk kilidi asirn kirlenme durumunda sikisip islevini tam yerine getiremez.

Taban cekmecesi
(opsiyonel)

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Aksesuarlar

Sicak yikama suyunda yumusatiniz. Bir firca veya bulasik siingeri ile temizleyiniz.

Raflar askidan cikartma ve takma

Raflari temizleme amaciyla gikartabilirsiniz. Firin sogutulmus
olmalidr.

Raflarin ¢ikartilmasi

1.Raflar alttan tutup biraz éne dogru cekin. Alt kisimlarindaki
uzantilari takil oldugu kanallarindan gikartin (Resim A).

2.Daha sonra tim iskeleti dnce asagiya dogru sonra éne dogru
cekerek cikartin (Resim B).

B|

o ¢

RASSES

Raflar bulasik deterjani ve bulasik siingeri ile temizleyiniz. inatcl
kirlerde bir firca kullaniniz.

Raflarin asiimasi

1.Rafin Ustlindeki 2 kancayi Ust deliklere takin. (Resim A-B)

E
0 0

X X

S

A Hatali montaj!

Her 2 kancada komple Ustteki deliklerin igine girmeden rafi
hareket ettirmeyin. Aksi durumda emaye kaplama zarar
go6rip kirlabilir (Resim C).
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2.Her 2 kancada komple Ustteki deliklerin icinde iken rafi yavas
ve dikkatlice hareket ettirerek alttaki kanallara da takin
(Resim D).

3. Her iki rafida firin yan duvarlarina takin (Resim E).
Dogdru takilmis raflarda Ustteki 2 rafin arasindaki mesafe

fazladir.

Firin kapisinin ¢ikartilmasi ve yerlestiriimesi

Kapi camlarini sékmek ve temizlemek icin firin kapisini yerinden
cikartabilirsiniz.

Firin kapisi menteselerinin birer kilitteme kolu vardir. Kilitleme
kolu kapandiysa (Resim A), firin kapisi emniyete alinmigtir. Firin
kapisi ¢ikartilamaz. Kilitleme kolu, firin kapisini ¢ikartmak igin
acildiysa (Resim B), menteseler emniyete alinmistir. Aniden
kapatamazsiniz.




A Yaralanma tehlikesi!

Menteseler emniyete alinmamissa, blyUk bir kuvvet ile aniden
kapatiniz. Daima kilitleme kolunun tamamen kapandigina, érn.
firn kapisinin gikartiimasinda tamamen agildiysa, dikkat ediniz.

Kapinin ¢ikartilmasi
1. Finn kapisini tamamen aginiz.

2. Her iki kilitleme kolunu saga ve sola dogdru aciniz (Resim A).

3.Finn kapisini dayamaya kadar kapatiniz. iki elinizle sol ve sag
taraftan tutunuz. Biraz daha kapatiniz ve ¢ekip cikartiniz

(Resim B).
\

Kapagin yerlestirilmesi
Firin kapisini islemleri tersten takip ederek yeniden yerlestiriniz.

1. Finn kapisini yerlestirirken, her iki mentesenin de agilis
yéninde takildigina dikkat ediniz (Resim A).

2. Mentese gentigi her iki taraftan oturmalidir (Resim B).

T 1

/ \

3. Her iki kilitteme kolunu tekrar kapatiniz (Resim C). Firinin
kapisini kapatiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Yaralanma tehlikesi! Firin kapisi yanhslikla yerinden ¢ikip
dlserse veya bir mentese aniden kapanirsa, menteseden
tutmayiniz. Musteri hizmetlerini arayiniz.

Kapi camlarinin sékiilmesi ve takilmasi
Finn kapisini daha iyi temizlemek icin camlarini sdkebilirsiniz.

Sokiilmesi

1. Firn kapisini ¢ikartiniz. Bunun igin, Kapinin ¢ikartiimasi
boélimine bakiniz. Kolu asadiya gelecek sekilde bir bezin
Uzerine yerlestiriniz (Resim A).

2.ilk olarak alttaki iki viday ve daha sonra da Ustteki iki vidayi
saat yoénunun tersi ydnune ¢eviriniz (Resim B).

niz (Resim C).

Sokilen parcalar yikanmamalidir. Sadece cam ylzeyler nemli,
yumusak bir bez ve cam deterjani ile silinmelidir.

A Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir. Cam kaziyicl,
keskin veya asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Takilmasi

1. Komple kapak tabanini tekrar yerlestiriniz (Resim A).

2.1k olarak alttaki iki vidayl ve daha sonra da Ustteki iki viday!
tekrar sikiniz (Resim B).

3. Firninin kapisini takiniz. Bunun igin, Kapinin yerlestirilmesi
boélimine bakiniz.

Firinl ancak camlar talimatlara uygun bicimde takildiktan
sonra kullaniniz.

Kapi ilave guvenligi

Uzun pisirme sUrelerine ihtiya¢c duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi ¢cok ylksek sicakliklara ulasabilir.

EQer evinizde klc¢lik ¢cocuklar varsa finn calismakta iken
¢cocuklari gozleyiniz.

Buna ilave olarak, firinin kapisi ile dogrudan temasi dnleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.
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Bir ariza halinde yapilmasi gereken islemler

Olusan arizalarin ¢cogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. MUsteri hizmetlerini aramadan dnce tabloya
bakiniz. Belki de arizayl kendiniz giderebilirsiniz.

Hasar tablosu

Bir yemek iyi olmazsa lutfen bélimdine bakiniz. Sizin icin
mutfagimizda denedik. Burada yemek pisirmeye iliskin birgok
Oneri ve bilgi bulabilirsiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usullne aykir onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir.

Ariza Olasi nedeni Giderme/Bilgi

Firin galismiyor. Sigorta arizall.  Sigorta kutusuna bakip
sigortada ariza olup olmadi-
gini kontrol ediniz.

Elektrik kesin-  Mutfak lambasinin veya

tisi. diger mutfak cihazlarinin
calisip calismadigini kont-
rol ediniz.

Firin sicak degil. Kontak yerle- Salter tutamaklarini birkag
rinde toz vardir. kez saga sola ¢eviriniz.

Gaz brilori Elektrik kesik Gaz brulérind cakmakla
ateslenmiyor. veya bujiler veya kibritle atesleyiniz.
1slak.

Tavandaki firin lambasini degistiriniz

Firin lambasi bozuk ise veya yanmiyorsa, degistirmek gerekir.
Isiya dayanikli 40 Watt'lik lambalari musteri hizmetlerinden ya

Musteri Hizmetleri

Cihazinizin tamir edilmesi gerekiyorsa musteri hizmetlerimiz
size yardimci olacaktir. Cagri Yonetim Merkezimizi arayarak
size en yakin yetkili servis telefonunu alabilirsiniz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Size nitelikli bir hizmet sunabilmemiz icin telefon ettiginizde Grin
numarasini (E-Nr.) ve parti numarasini (FD-Nr.) belirtiniz.
Numaralarin yer aldidi tip levhasini firin kapisinin sag tarafinda
bulacaksiniz. Gerektiginde kolayca bulabilmeniz icin firniniza ait
verileri ve musteri hizmetleri telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Misteri Hizmetleri ©

Garanti siresi icerisinde de olsa hatall kullanma halinde bir
servis teknisyeninin gelmesinin Ucretsiz olmadigini dikkate
aliniz.

Kullanim &émri :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma slresi)
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da yetkili saticilardan bulabilirsiniz. Yalnizca bu uygun lambalari

kullaniniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!
Sigorta kutusundaki sigortayl kapatiniz.

1. Hasar olusmasini 6nlemek igin mutfak bezini soguk firinin
igine seriniz.
2.Cam kapagi sola gevirerek sokiniz.

3.Finn lambasinin yerine ayni tip yeni bir lamba takiniz.
4.Cam kapag! tekrar takiniz.
5.Bulasik bezini aliniz ve sigortay! aginiz.

Cam kapak

Hasarli cam kapaklar hemen degistiriimelidir. Uygun cam
kapagl misteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz. Cihazinizin
E-numarasini ve FD-numarasini belirtiniz.

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir i¢i Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek pargalarina sahip,
egitiimis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.



Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502
sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan tlicretsiz onarim hakkini secmesi
durumunda satic; iscilik masrafi, degdistirilen parca bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yakumliddar.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalat¢iya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

Enerji ve cevre icin oneriler

Burada firinda pisirme ve kizartma sirasinda ve pisirme
boéliminde pisirme sirasinda nasil enerji tasarrufu
saglayabilecedinize ve cihaziniza dogru sekilde nasil bakim
yapabileceginize dair ipuglarini bulabilirsiniz.

Firinda enerji tasarrufu

Eger firninizi sadece tarifte veya kullanim kilavuzundaki
tablolarda 6n i1sitma yapilmasi gerektigi séyleniyorsa,
onceden isitiniz.

Koyu renkli, siyah cilall veya emaye kaplama kek kaliplari
kullaniniz. Bu tir kaliplar firnin sicagini en iyi sekilde
degerlendirir.

Firin kapagini, pisirme ve kizartma islemleri boyunca mimkin
oldugunca az aginiz.

Birden fazla pasta pisirecekseniz, pes pese pisirmeniz uygun
olur. Finn henlz sicaktir. Bdylelikle, firn bir 6nceki pastadan
dolayr daha sicak oldugu icin bir sonraki pastanin pisme

suresi kisalir. 2 baton kek kalibini yan yana da surebilirsiniz.

Daha uzun pisirme surelerinde pisirme suresi bitiminden
10 dakika 6nce finni kapatabilir ve yiyecedi kalan sicaklikla
pisirebilirsiniz.

Tiketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
malin;

- Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami sirenin asiimasi,

- Tamirinin mdmkun olmadiginin, yetkili servis istasyonu,
saticl, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticindan talep edilir. Satici, tliketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda
saticl, Uretici ve ithalat¢r miteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
disindadir.

Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici
Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Gazli pisirme boéliumiinde enerji tasarrufu

Yemekleriniz i¢in uygun boyutta tencereler kullaniniz. Blytk
ve az doldurulmus tencereler daha fazla enerjiye ihtivac
duyar.

Tencere icin her zaman uygun bir kapak kullaniniz.
Alev her zaman tencerenin altinda olmaldir.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, 6mrind doldurmus elektrikli ve elektronik

cihazlar ile ilgili Avrupa yénetmeligi 2012/19/EG’ye

(waste electrical and electronic equipment — WEEE)
uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
gercevesini belirtmektedir.

Sizin icin kendi mutfagimizda test edilmistir

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler i¢in en uygun olan
ayarlar sunulmustur. Burada sizlere, yemeginiz igin hangi isitma
tdrintn ve sicakligin uygun oldugunu gdsterecegiz. Uygun
aksesuarlar ve hangi ylkseklige stirmeniz gerektigini gosteren,
bilgileri elde edeceksiniz. Kaplar ve hazirlik igin éneriler
alacaksiniz.

Bilgiler

Tablo degerleri her zaman, besinlerin soguk ve bos pisirme
alanina surdlmesi durumu igin gegerlidir.

On 1sitmayi sadece, eder tabloda verilmis ise yapiniz.

Aksesuari On i1sitma yapmadan once yagli kagit ile kaplayiniz.

Tablolarda bildirilmis olan sureler kilavuz degerlerdir. Bu
degerler, gida maddelerinin durumuna ve kalitesine baglidir.

Teslimatta yer alan aksesuari kullaniniz. Diger aksesuarlar ile
Ozel aksesuarlarl musteri hizmetlerinden veya konunun
uzmanindan temin edebilirsiniz.

Kullanmadan 6nce, ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari ve
kaplari pisirme alanindan ¢ikartiniz.

Sicak aksesuarlar veya kaplari pisirme alanindan ¢ikarirken
daima bir mutfak eldiveni kullaniniz.
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Tablolar

Tablolarda cesitli pastalar ve kekler icin optimum isitma turlerini
bulacaksiniz. Sicaklik ve pisme siresi, hamurun miktarina ve
Ozelliklerine baglidir. Bu nedenle tablolarda sicaklik araliklari
verilmistir. llk olarak daha dislUk degerle deneyerek baslayiniz.
Daha dusUk bir sicaklik, pastanin daha muntazam ve dizgin
kizarmasini saglar. EQer gerekirse, bir sonraki denemede daha
yluksek dereceye ayarlarsiniz.

Pasta ve corek

Pasta kaliplar
Koyu renkli metalden pasta kaliplari en uygun olanlaridir.

ince tabakall metalden aclk renk kek kaliplarinda veya cam
kaliplarda, pisirme slresi uzayacaktir ve pasta esit sekilde
kahverengilesmeyecektir.

Silikon kaliplar kullanmak isterseniz, Ureticinin yemek tariflerine
ve verilerine gbre kendinizi yonlendiriniz. Silikon kaliplar,
genelde normal kaliplara gore daha kuguktlr. Hamur miktari ve
tarifte verilenler farkli olabilirler.

Eger 6n 1sitma yaparsaniz, pisirme suresi 5 ile 10 dakika arasi
kisalir.

Ek bilgileri, Pisirme Onerileri altindaki tablolarin eklerinde

bulacaksiniz
Kalip icinde pasta Form Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicakhk den siire

Kek* Yuvarlak ortasi delikli 3 160-180 60-70
derin kek kalibi

Pandispanya* Kelepgeli kek kalibi 3 160-180 35-45
(D 26 cm)

Tart hamuru* Yuvarlak yapismaz tart 3 150-170 25-35
kalibi (& 30 cm)

Meyveli kek* Kelepceli kek kalibi 3 160-180 45-55
(D 26 cm)

Browni* Dikdértgen cam firin 3 170-190 35-45
kabi**

Revani* Yuvarlak celik firn kabi 3 160-180 30-40
(@ 30 cm)

Kis* Yuvarlak yapismaz firin 3 180-200 50-60

kabi (& 30 cm)

* |zgara telini belirtilen raf yiksekligine takiniz va kabi 1zgara telinin ortasina koyunuz.

** Sadece firin 1sisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firindan ¢ikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler Uzerine koyma-
yiniz. Cam kap kirilabilir.

Tepside pisirilen hamur igleri Aksesuar Yikseklik Isitmatirii °C cinsinden  Dakika cinsin-
sicakhk den siire
Kagitta klglk kekler, 6n isitma* Firin tepsisi 3 150-170 25-35
2 Finn tepsisi 1+3 150-170 25-35
3 Firin tepsisi 1+3+5 140-160 30-40
Biskivi Firin tepsisi 3 150-170 10-20
2 Firin tepsisi 1+3 130-150 25-35
3 Firin tepsisi 1+3+5 130-150 25-35
Kurabiye Firn tepsisi 3 140-160 20-30
2 Firin tepsisi 1+3 160-180 35-45
3 Firin tepsisi 1+3+5 160-180 35-45
Kandil simidi Firin tepsisi 3 170-190 35-45
2 Firin tepsisi 1+3 160-180 45-55
3 Firin tepsisi 1+3+5 160-180 50-60
Milfoy boregi Firin tepsisi 3 190-210 15-25
2 Firin tepsisi 143 180-200 25-35
3 Firin tepsisi 1+3+5 170-190 30-40
Yufka boregi Firin tepsisi 3 210-230 25-35
2 Firin tepsisi 1+3 210-230 30-40
Gul boregi Firin tepsisi 3 210-230 30-40
2 Firin tepsisi 143 190-210 35-45
Mayall poJaca Firin tepsisi 3 170-190 20-30
2 Firin tepsisi 143 160-180 30-40

* On 1sitma icin hizli 1sitma fonksiyonunu kullanmayiniz.

ilave tepsiyi yetkili servisten satin alabilirsiniz.
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Tepside pisirilen hamur isleri Aksesuar Yiikseklik Isitmatiiri °C cinsinden Dakika cinsin-
sicakhk den siire

Pizza Firnn tepsisi 3 180-200 20-30

2 Firin tepsisi 1+3 170-190 40-50

Ekmek (1,3 kg un ile) 6n i1sitma* Firin tepsisi 3 270 8
200 35-45

Sandvi¢ ekmekleri Firn tepsisi 3 190-210 20-30

Sekerpare Firn tepsisi 3 160-180 30-40

Paskalya ¢oregi Firin tepsisi 3 150-170 25-35

Pandispanya keki rulo pasta yapmak Firn tepsisi 3 170-190 10-20

icin, én Isitma*

Beze Firn tepsisi 3 80-100 100-190

* On 1sitma icin hizli 1sitma fonksiyonunu kullanmayiniz.

ilave tepsiyi yetkili servisten satin alabilirsiniz.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatiirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicakhk den siire

Firn makarna Kare cam firin kabr* 3 190-210 25-35

Patates graten, ¢ig malzeme, Kare cam firn kabr* 3 160-180 50-60

maks. 4 cm ylkseklikte

Sebze Gliveg Kapakl toprak glveg ten- 1 190-210 90-100

ceresi

* Sadece firin 1sisina dayanikli cam kaplar kullaniniz. Firindan gikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler Uizerine koymayiniz.
Cam kap kirilabilir.

Kek ve borek turl pisirmeye yonelik ipuclari

On 1sitma tarifinizde &nerilmiyorsa yapmayiniz. Yapmaniz durumunda aksi pisirme tablo-
nuzda belirtiimiyorsa pisirme isinizdan yuksek bir islyi kesinlikle 8n isitma igin segmeyiniz.
Firin icinde pisirme yapacaginiz tepsi disinda hig bir sey bulunmamalidir. Tel 1zgara
Ustlnde kiguk bir finn kabinda pisirme yapacaksaniz, kabi tel izgaranin tam ortasina
koyunuz.

Pisirmeye baslamadan énce:

Kullanilan malzemelerin pisirmeye etkisi Pasta ve b6rek yapiminda kullanilan tim malzemeler taze ve oda sicakliginda olmalidir.
vardir. Un, pasta ve bérek yapimi igin uygun kalitede olmali ve mutlaka elenmelidir. Kabartma
tozu ve mayanin kullanim sekli ve miktar Uretici firma aciklamalarina uygun olmaldir.

Borek pisirirken dikkat etmeniz gereken- Tabloda 1 kg hazir yufka ile bérek pisirme verilmigstir. Yufka miktarini arttinp azaltmaniz

ler. veya elde agma yufka kullanmaniz durumunda, béregin kalinlidi da degiseceginden
pisirme siresi ve sicakhdi etkilenir. Yufka tepsiye esit yayilmal sit+yad+yumurta+yogdurt
gibi bir karisimla aralari islatiimalidir. Karisimin arta kalani béredin dstine strilmelidir.
Borek esit ylkseklikte hazirlanmaz ve sos belli bolgelerde birikirse o boélgeler daha kisa
siirede piser ve borek Ustl farkll koyulukta kizarir.

Kek ve boregin Uzeri hizli ve fazla kizari- Her yiyecek ayni renkte kizarmaz. Yiyecegin Uzerine sirllen yumurta, sit, yagd gibi mad-

yor ama ici glzel pismiyorsa. deler yiyecedin daha erken kizarmasina neden olur. Yiyecegin Uzerinde hizl bir kizarma
goruyorsaniz: bir dahaki sefere bir alt rafta pisirme yapiniz, 1siyr disirtniz, daha uzun
sure pisirme yapiniz. Aksi halde pismis gériinen Urln ici pismeyebilir.

Mayali hamur hazirlarken. Hamura katilan sut ve su ilik olmahdir. Hamur kullak memesi yumusakliginda olmahdir.

Sert hamur kabarmaz. Ilik ortamda 30 dak. kadar Ustl 6rtllip bekletilmelidir. Uzun siire
bekletmek hamuru eksitir. Hamura sekil verdikten sonrada 15 dak. daha bekletip soguk
firnda pisirmeye baslanmalidir. Cikinca Gzerine nemli bez 6rtlllp igini ¢ekip yumusamasi

saglanmalidir.

Kendi tarifinize gore pisirme yapmak isti- Pisirme tablolarinda yer alan benzer Urlinlere gdre hareket ediniz.
yorsunuz.

Kekin pisip pismedigini kontrol edebilir- Tarifte verilmis pisme siresinin bitimine 10 dakika kala tahta gubuk ile keki en ylksek
siniz. yerinden deliniz. Tahta cubuga hamur yapismiyorsa kek pismigtir.

Kek ¢cokmektedir. Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz veya firin 1sisini 10 derece daha distk ayarla-
yiniz. Tarifte verilmis karistirma sirelerine dikkat ediniz. Pisirme siresinin bitimine 10

dakika kalmadan firin kapisini agmayiniz.

Kek ortada ylkselmis ancak kenarlart  Kalibin kenarlarini yaglamayiniz. Pisirmeden sonra keki dikkatlice bir bicak ile kaliptan
daha alcakta kalmis. ayiriniz.

Kekin Ustl fazla kizarmaktadir. Keki bir alt rafta firina sirtnlz, daha disuk bir 1s1 secginiz ve daha uzun bir slre pisiriniz.

Kek kuru. Kaguk tahta bir cubuk ile pismis keke ufak delikler aciniz. Ardindan meyve suyu damlati-
niz. Bir sonraki seferde firin isisini 10 derece daha ylksek ayarlayiniz ve pisirme suresini
kisaltiniz.
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Kek glzel gériniyor ancak ici islak
(hamur) kalmis.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve firin isisini daha disik ayarlayip, keki daha
uzun pisiriniz.

iki rafta birden pisirme yapacaksaniz.

iki rafta birden pisirme yapacaginiz zaman, daima 3D sicak hava [@ isitma sistemini kul-
laniniz. Tepsileri 1. ve 3. raflara yerlegtiriniz.

2 tepsi pisirme, tek tepsi pisirmeye gdre ilave pisirme siresi gerektirir. Ayni anda firina
sUrllen tepsilerdeki yiyecekler ayni stirede pismek mecburiyetinde degildir. Pismis olani
alip diger tepsi igin pisirmeye devam edebilirsiniz.

Gerekirse tepsilerin yerlerini ve yonlerini degistirebilirsiniz. 2 tepsi birlikte pisirme esna-
sinda tepsiler arasinda isi transferi olacagindan pisirme kalitesinin tek tepsiye gére daha
dustk olacagi gbz 6ntinde bulundurulmalidir.

2 rafta birden pisirebileceginiz drlnler pisirme tablosunda verilmigtir.

Fazla blyilk olan ve tepsiden sarkan yagli kagit da hava dolasimini etkileyebilir. Yagl
kagidi daima tepsiye gore kesiniz.

Mayali hamurdan kiguk kurabiyeler
piserken birbirlerine yapigir.

Her kurabiye parcasinin etrafinda yakl. 2 cm mesafe olmalidir. Bdylece, kurabiye pargala-
rinin kabarmasi ve her tarafinin pismesi igin yeterince yer olacaktir.

Meyveli veya sulu pasta pisirirken
yogunlasmis su olusur.

Pisirme esnasinda su buhari olusabilir. Su buhari kapinin Gstiinden gikiyor. Su buhari
kumanda bdlimi veya etrafindaki mobilyalar tzerine yerlesip yogunlasmis su damlalari
olusturabilir. Bu fiziksel bir olaydir.

Ozel yemekler

4. Pisirme alanini belirtilen sekilde énceden isitiniz.

Daha diisik sicakliklarda 3D sicak hava [@] ile gevsek mayali 5.Kaseler veya kavanozlar pisirme alaninin zeminine
hamur gibi kaymakli yodurtta da basarili olursunuz. yerlestiriniz ve belirtilen sekilde hazirlayiniz.
Oncelikle aksesuarlari, asma 1zgaray veya gcekme cubuklarini Hamurun mayalanmasi

pisirme alanindan gikartiniz.
Yogurdun hazirlanmasi

1. Mayali hamuru alisik oldugunuz sekilde hazirlayiniz, 1siya
dayanikli seramik kaba koyunuz ve Uzerini kapatiniz.

1.1 litre sutd (% 3,5 yag) kaynatiniz, 40 °C'ye sogutunuz. 2.Pisirme alanini belirtilen sekilde dnceden isitiniz.
2.150 g yogurdu (buzdolabi sicakhgr) karistiriniz. 3. Finni kapatiniz ve hamuru mayalanmasi i¢in pisirme alaninda
3.Kaselere veya kiciik kapakli kavanozlara doldurunuz ve streg birakiniz.
folyo ile Uzerine kapatiniz.
Yemek Kaplar Isitma tiirti  Sicakhk Sire
Yogurt Kaseler veya pisir_mle alanlmn_ . 50 °C 6n 1sitma 5 dakika
kapakll kavanozlar zeminine yerlestiril- 50 °C 8 saat
mesi
Hamurun mayalanmasi Isiya dayanikli pisirme alaninin 50 °C 6n 1sitma 5-10 dakika
kabin zeminine yerlestiril- Cihazi kapatiniz ve mayali  20-30 dakika
mes| hamuru pisirme alanina siiri-
ndz
Buz gézme Buz ¢6zllme sureleri, ilgili gida maddesinin tirtine ve miktarina
. . ghidir.
Dondurulmus gida maddesini ambalajindan ¢ikartiniz ve uygun b’c_l_g dir . . ) .
bir kaba koyarak tel 1zgaranin lizerine yerlestiriniz. Kumes hayvanini, gogls kismi alta gelecek sekilde bir tabagin

Uzerine koyunuz.

Ambalajin Uzerindeki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

Dondurulmus gidalar Aksesuar  Yik- Isitma  °C cinsinden sicakhk
seklik  tarh

Ornegin kremall pastalar, tereyag kremali pastalar, cikolata veya Tel 1zgara 2 Isi segme digmesi kapal

seker kaplamall pastalar, meyveler, tavuk, sosis ve et, ekmek ve olarak kalir

sandvi¢ ekmedi, pasta ve diger kek tirler

Kurutma

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri
iyice yikayiniz.

Meyve ve sebzeleri, iyice slizlinlz ve kuru

Firin tepsisi yikseklik kademesi 3,

tel 1zgara yukseklik kademesi 1'e surtlmelidir.

Firin tepsisine veya tel 1zgaraya yagh kagit veya parsémen
kagidi koyunuz.

kullaniniz ve onlari

layiniz. Cok sulu sebze ve meyveleri birden fazla geviriniz. Kurutulmus

giday! kurutmadan hemen sonra kagittan ayiriniz.

Meyve ve yesillik

Yiikseklik Isitma tiiri °C cinsinden sicaklik Saat olarak siire

600g Elma dilimleri 143 80 yakl.5
800g Armut dilimleri 1+3 80 yakl.8

1,5 kg mirdim erigi veya erik 1+3 80 yakl. 8-10
200 g mutfak baharati, temizlenmis 1+3 80 yakl.12
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/\ Ba){Hble npaBuna TeXHWKU 6e3onacHOCTH

BHuMmAaTeIbHO npounTante AaHHoe
pykoBoacTBO. OHO MOMOXET BaM HayuUTbCA
NpaBuIbHO 1 ©6e30MacHO NMosb30BaThbCA
npndéopom. CoxpaHanTe pyKOBOACTBO MO
aKcrnyaTaumm 1 MHCTPYKLMUIO MO MOHTaXy
ONA Ja/bHeNWero UcnonL3oBaHna unn ana
nepegayv HoOBOMY BiaaesibLy.

[laHHOE pyKOBOACTBO AENCTBUTENBHO TOJIbKO
B TOM C/lyyae, ecsim Ha npubope ykasaHo
YyC/T0BHOE 0003Hau4yeHne COOTBETCTBYHOLLEN
cTpaHbl. Ecnn o6o3HaueHne cTpaHbl Ha
npnbope OTCYTCTBYET, CneayeT NCnob30BaTh
PYKOBO/ACTBO MO MOHTaXy, coaepatlee
HeoBxoanMyto AnA nepeHacTponkn npundopa
MHOPMaLMO 00 YCNOBUAX NOAKIOYEHNS,
NEeNCTBUTE/IbHBIX B COOTBETCTBYIOLLEN CTPaHE.

Kateropua npubopa: kateropua 1

Pacnakyrite n ocmotpute npundop. He
noakatovanTe npmudop, ecan oH Obin
NoBPEXAEH BO BpeMA TPAHCMOPTUPOBKN.

MoakntoueHne npudopa 1 nepeHacTporky Ha
APYyron Bua rada Ao/mMKeH NponsBoanTb
TONIbKO KBa/IMMMULNPOBAHHbLIN CReumnanmncr.
MoakntoueHne npudopa (NoakMoUYeHne K
3/1EKTPOCETU U rasy) AOIKHO
OCYLLECTB/IATLCA B COOTBETCTBUAN C
PYKOBOACTBOM MO 3KCMlyaTaumMm 1 MOHTaxy.
HenpasuabHOE MNOAKIIOYEHNE N HACTPOMKA
MOFYT NPUBECTU K ONACHbIM CUTyaLMAM U
3HauUMTEeNbHbIM NoBpexaeHuam npundopa. B
[laHHOM C/lyyae NpousBoanTeNnb npudopa He
HecéT OTBETCTBEHHOCTW. [[apaHT1A Ha Npudop
TEPAET Cuny.
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BHumaHue:[JaHHbIN Npndop npegHasHayeH
UCKIOYUTENBHO 1A NPUTOTOBAEHUA MALLN.
3anpeLleHo ncnosb3oBaTth NpMdop ¢ ApYron
Lenbto, Hanpumep, ana odorpesa
NnoMeLLeHns.

[aHHbIM Npubop npeaHasHayeH ana
MCMNOL30BaHNA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Ha/Z YPOBHEM MOPA.

BHumaHue:/Icnonb3oBaHne ra3oBow ManThbl
NPVBOANT K MOBbLILEHWIO TEMNepaTyphbl U
BIXKHOCTU B nomelleHuu. [pu akcnayaTtaumm
npudopa cneayer od6paTnTb ocodoe
BHUMaHME Ha XOPOLLYO BEHTUNALMIO
NOMELLEHNA: HE 3aKpblBaTb ECTECTBEHHbIE
BEHTUIALMOHHbLIE OTBEPCTUA UK
MCNONb30BaThb crneunasnbHble
BEHTUNALMOHHbIE YCTPOWCTBA (Hanpumenp,
BbITAXKY Hand NanTon).

Mpu UHTEHCUBHOM W JOTOBPEMEHHOM
MCMONBb30BaHUN Mprdopa MOXET
noTpedoBaTbCA AOMONHUTENbHAA BEHTUIALNA,
B OTOM C/lyyae MOXHO OTKPbITb OKHO WK
BK/THOUNTb CrelmnasibHoe BEeHTUNALMOHHOE
YCTPOWCTBO Ha 60siee BbICOKYK MOLLHOCTb.

OT0T NpUbOP He NpeaHasHayeH anq
aKcnayataumm ¢ BHELWHUM TalMepoM Uu
OUCTaHLMOHHbLIM YrpaB/ieHUEM.

He ncnonb3ynte Henoaxoadawmne 3alnTHbIe
PELETKU WU OETCKNE PELLETKMN
6e30nacHOCTN. OTO MOXET NPUBECTU K
HecyacTHOMY C/yyato.

[etn no 8 net, nmua ¢ orpaHuYeHHbIMU
bursnyecknmm, yMCTBEHHbLIMU 1
NCUXNYECKMMU BO3MOXHOCTAMMU, a TakxXe
nmua, He obnaparolme 4ocTaTouHbIMN
3HaHMAMK O Npudope, MOryT NCNONL30BaTb
npuOop TOMbKO MO NMPUCMOTPOM UL,
OTBECTBEHHbIX 3a X 6e30MacHOCTb, Un
nocne noapoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HaHMA BCEX OMNacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKcnnyartaumen npudopa.

[letam He paspeluaetca urpatb ¢ NpUOOPOM.
OuuncTka n obcnyxmnsaHme npudopa He
JI0/KHbI MPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
JI0MNYyCTUMO, TO/IbKO €CNN OHU cTaplue 8 neT un
NX KOHTPONIMPYIOT B3POC/IblE.

He pnonyckante geten mnaawe 8 net K
npudopy 1 ero ceTeBoMy NpoBoay.

Bcerna cneante 3a NpaBW/IbHOCTHIO
YCTaHOBKW NMpUHAANEXHOCTEN B padouyto
kamepy. CM. onucaHne rnpuHamiexHocTen B
PYKOBOACTBE MO 3Kcnayarauunm.

OnacHocCTb BO3ropaHua!

N3-3a cTpyn BO3ayxa, MPOHUKAOLWWEN B
npuoop Npu OTKPbIBaHWUM ABEpPLbI, Oymara
[N BbINEYKM MOXET MOAHATLCA, KOCHYTLCA
HarpeBaTeNbHOro d/1eMeHTa U BCIMbIXHYTb.
Mpn npeaBapuTenbHOM pasorpese
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o6a3artesibHO 3akpennante dymary oA
BbINEUKM B NpUHaANExXHOCTAX. Hanpumep,
NOCTaBbLTE Ha HEE KACTPIOMIO UIn OpMy
OnA BbinekaHua. Micnonblyinte Bymary ana
BbINEUKM HYXXHOrO pasmMepa, oHa He AO/KHa
BLICTYNaTh 3a KpasA NpUHaaIeXHOCTEN.

JlerkoBocnnamMmeHaoWwmeca npeameThl,
XpaHAaLmeca B B AyXOBOM LKAy, MOryT
BOCM/IaMEHNTbLCA. He XpaHuTe B JyXOBOM
lWKady nerkoBocniameHaowmecs
npeameTbl. He oTkpbiBanTe ABepLy
npuoopa, ecnu BHyTpKU npundopa
oBpaszoBasica AbiM. Beikntounte npuoop,
BbIHbTE BU/IKY U3 PO3ETKN WU OTKIIOUNTE
npenoxpaHuTesns B 6/10Ke
npenoxpanutenen. lNepekponte nogavy
rasa.

['opAYee pacTUTE/IbHOE Macsio NN XUP
NErKO BOCM/IaMeHAtoTCcA. He octaBnanTe
6es3 npucmMoTpa ropayee Macnio Un Xup.
Hukoraa He TywnTte OroHb BOAOMW.
Beikntounte KoOHPOpPKY. [1namAa MOXXHO
OCTOPOXXHO NOracuTb KPbILLIKOWN,
nnamAracALIMM NoKpbIBasioM W/n
noAoOHbIMK NpeamMmeTamu.

KOHMOPKK OUeHb CUNBLHO HarpeBatoTCA.
Hukorga He knaauTte Nerko
BOCMN/IaMEHAOLLMECA NpeaMETbl Ha
BapOYHYIO MaHesib. He cknaasiBante
npeaMeTbl Ha BAPOYHYHO NaHEeNb.

Mpnbop CUIbHO HarpeBaeTcA N MOXeT
cTatb MPUUYNHON BO3ropaHuna
NIErKOBOCMN/IAaMEHALWNXCA MaTepunanos. He
XpaHuTe 1 He Nosb3ynTech BOU3N Npndopa
NN MO HUM JIEFKOBOCM/IaMEHALLUNMUCA
npeameTamn (Hanpumep aspo30/ibHbIMA
pacnbiNMMTENAMU, YNCTALUMNU CPeaCTBaMM).
He xpaHuTe B Unu Ha ayxoBOM LiKady
NErkoBoCcnaMeHALWNECA NPEAMETHI.

BktouéHHaa rasoBaA KOHOpPKa, ecnm Ha
HeW He ycTaHoBNeHa nocyaa, Npon3BoanT
oueHb MHOro Tenna. Npubop u
PacnonoXeHHaa Haa HUM BbITAXKA MOryT
ObITb NOBPEXAEHbI NN BOCMIAMEHUTBLCA.
YacTnuku xunpa B PUNLTPE BbITAXKM MOIYT
BOCMN/IaMEHNTLCA. Bkitouante rasoByto
KOHMOPKY TO/IbKO NMPWn YCTAHOBNEHHOM
nocyune.

3aaHAanA cTeHka npudopa CUNbHO
HarpeBaeTcA. ITO MOXET NPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO NPOBOAOB U TPYO.
FasonoasoaAlme TpyObl 1
9NEeKTPONPOBOAKA HE AO/MKHbI
conpuKacartbCa ¢ 3aHEN NOBEPXHOCTLIO
npuodopa.

He knaoute Ha KOHOPKN
BOCM/IAMEHAOLWNECA NPEAMETHI U HE
XpaHuTe nx B paboueln kamepe. He
OTKpPbIBanTe ABepLY npubopa, ecnm BHYTPU



npudopa odpasoBanca AbiM. BeiktounTte
npundop. OTcoeanHuTe nNpruodop ot
SN1EKTPOCETU UNWN BbIKIHOUYUTE
COOTBETCTBYIOLLUNA NPeaoxXpaHnTe b B O/10Ke
npenoxpanutenen. lepekponte nogavy
rasa.

OnacHocTb oxora!

Mpnbop CTAaHOBUTCA OYEHb ropAYnM. He
npuKacanTecb K ropaYnuM BHYTPEHHUM
NoBEpPXHOCTAM Npudopa nnu
HarpeBaTenbHbIM anemeHTaM. Beerna
naBanTe npndopy ocTbiTb. He no3sonanTe
AeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropAYemMy
npuodopy.

[MpuHaonexHoCTN nnn nocyna OYeHb
ropaune. YtoObl M3BNEYL FOPAYYIO NOCYAY
WAV NPUHAANEXHOCTUN M3 padouel KaMepsl,
BCeraa NUCnosb3ymnte npuxsaTku.

Mapbl cnupTa B ropayen padoyen kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLlaeTca roToBUTb
6ntoa, B KOTOPbLIX MCMOMNL3YIOTCA HAMUTKMU C
BbICOKMM COAEepXaHnem cnupTa.
JNo6asnante B 6/1104a TONLKO HEDObLLOE
KOMIMYECTBO HAMUTKOB C BbICOKWM
coaepxaHmem cnvpta. OCTOPOXKHO
OTKpOWTE ABepLly npudopa.

KOHMOPKN 1 coceaHne yacTn BapOUHOM
naHenn (B 0COBEHHOCTN paMKa) CUIbHO
HarpesatoTcA. He npukacamnTtecs K
packKaneHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckamnte geten 61nM3Ko.

B npouecce aKkcnyaTaumm noBepxXHOCTH
npudopa HarpesatoTca. He kacaunTech
ropAYMx nosepxHocrten. Cnegute, UToObl
JEeTV He noaxoannu 6ansKo K nauTe.

[lycTaA KyxoHHaA nocyna, yctaHoB/eHHaA
Ha ras3oBylo ropesiky, CTaHOBUTCA OYEHb
ropayen. Hukorga He yctaHaBvBanTe Ha
KOHMOPKY MyCTytO nocyay.

Bo BpemAa padoTbl Npndop CUIbLHO
HarpeBaeTca . [lepen OUMCTKONM aanTe
npuoopy OCTbITh.

BHumaHue: netanu npudopa MoryT CuibHO
HarpeTbCA NPW UCMOob30BaHUKN Npudopa B
pexumMe rpunda. He paspeluante MasieHbKUM
[eTAM noaxoanTb 61M3KO K npudopy.

Ecnn 6annoH co CXMXKEHHbIM rasoMm
HaxoaMTCA HEe B BEPTUKAIbHOM MOMNOXEHUU,
TO CXMXKEHHbIN NponaH-0yTaH MOXeT
nonacTtb B npunbop. Mpn 3TOM N3 ropesiok
MOXET BblPBaTbCA CUbHOE M1aMAa.
HekoTtopble yacti npubdopa MoryTt
NOBPEANTLCA U CO BPEMEHEM CTaTb
HerepMeTUYHbIMMN 13-3a
HEKOHTPO/IMPYEMOrO BbiXO4a rasa, uTto
MOXET NPUBECTN K oxoram. JepxuTe

BanNNoHbl CO CXMXEHHbLIM ra3oM Bceraa B
BEPTNKAJIbHOM TMOJTOXEHUN.

OnacHocTb ownap1uBaHuA!

B npouecce akcnyartaumm oTKpbIThle AnA
Joctyna getanu npmubéopa CUibHO
HarpesatoTcA. He npukacantecs K
packanieHHbIM aetanam. He noanyckarite
neten 6n113ko K npudopy.

N3 oTKpbITOM ABEPLbI Npudopa MOXeT
BblpBaTbCA ropaYnmr nap. OCTOPOXXHO
OTKpoONTe ABepuy npudopa. He nossonante
[eTAM NoaxoanTb O6/IM3KO K ropAaYemy
npnoopy.

Mpw ncnonb3oBaHUK Boabl B padouel
KaMepe MOXeT 0OpasoBaThbCA ropaYmni
BOAAHOW nap. 3anpellaeTca HanmBaTb BOAy
B ropAYyto padouyto Kamepy.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

MouapanaHHoe CTek10 ABepLbl Npudopa
MOXET TPEeCHYTb. He ncnonbaylite ckpedkun
1A CTeKNa, a Takxe edkne n abpasvBHble
yucTALMe cpeacTaa.

[Tpy HekBaANNPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTW. JltoBble peMOoHTHble padoThl U
3aMeHa rasonoaBoAALMX TPYO nam
3NEKTPONPOBOAKM AO/KHbI BbIMOMAHATLCA
TONBKO CcneunanncTamm CEpBUCHON CyXObl,
npoLealwnMn cneumnanbHoe odydyeHue.
Ecnn npnbop HencnpaseH, OTKAUNUTE
npenoxpaHuTeb B 6/10Ke NpeaoxpaHnTenein
MW BbiHbTE BUIKY CETEBOrO nMpoBoda 13
PO3ETKN U MEPEKPONTe noaady rasa.
Bbi3oBuTE cneunanncta CepBUCHON
CNy>XObl.

HencnpaBHOCTN nav NoBpexaeHusa
npudopa onacHbl. HMKOrAa He BKAouanTe
HewncnpasHbI Npudop. OTKOUNTE
npenoxpaHuTent B 6/10Ke npeaoxpaHntenei
NN BbIHBTE U3 PO3ETKN CETEBOW LLHYP.
[MepekponTe noaavy rasa. Beisosute
crneumnanmcTa CepBUCHOM CNyXObl.

KacTptonn HenoaxoasaLwmx pasmepos,
NOBPEXAEHHbBIE WV HENPAaBUILHO
NOCTaB/IEHHbIE KACTPIOIM MOTYT CTaTb
npuunHom Tpasm. CobnoganTe ykasaHus,
Kacatrolmeca KyxoHHOW nocyabl.
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" BHumaHue: OT xapa CTeEK/AHHAA KpbillKa
npudopa MOXEeT TPpeCHyTb. [Mpexae uem
HaKPbITb NPUOOP CTEKNAHHOWN KPbLILLKOWM,
BbIK/1tOUMUTE BCE KOHPOPKN. [Nogoxante Ao
NOJIHOrO OCTbIBAHWUA MAUTHI.

= Ecnn npmnbop He 3aKpennéH Ha LoKose, OH
MOXXET COCKO/b3HYTb C Hero. Mpudop
JOMKEeH ObITb HAAEXHO 3aKPenaéH Ha
LIOKOSE.

OnacHOCTb ONpPOKUAbIBaHUA!

MpeaynpexaeHue: Ytobbl Nnpnbop He
OMPOKMHYCA, HYXXHO YCTaHOBUTb
cneunanbHyto sawmTty. CM. MHCTPYKUUK MO
MOHTaXYy.

MpHUunHbLI NOBpEeAEeHUH

BapouHana naHenb

BHumaHue!

= Bkntouainte KOHOPKK, TONbKO KOraa Ha HUX yCTaHOBNEHa
nocyana. He HarpeBaiiTe NycTble KacTptoan WK CKOBOPOAbl. Tak
MOXHO MOBPEANTbL X AHO.

= Vicnonb3ynte KacTptoav 1 CKOBOPOAKM TOSIbKO C POBHOWM HUXKHEN
NMOBEPXHOCTbIO.

m CTaBbTe KacTpro/M 1 CKOBOPOAbI MO LEHTPY KOHMOPKKW. Taknum
0o6pasom Tenso OT NaaMeHn ONTUMa/IbHO HarpeeT AHO KacTpo/in
WM CKOBOPO/Ibl. PYKOATKA WM PYYKM KacTPoaIn He noBpeanATcH,
a Takxe OyaeT AOCTUTHYT BbICOKUIA YPOBEHb SKOHOMUM SHEPTrUN.

m Y6eautech B TOM, UTO ra3oBble ropesikKn Ynctble N cyxume.
[TnamepaccekaTesnb 1 Kpblllka ropeskn AOMKHbI HaxoanTbCA
TOYHO Ha CBOUX MecCTax.

m [pocnenute 3a Tem, YToObl MPU SKCMyaTaLnn NanTbl BEPXHAR
KpbilKa Obla OTKPbITA.
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OnacHocCTb yaapa ToOKom!

" [1pn HeKBaATMPULMPOBAHHOM PEMOHTE
NpPMOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHoOCTU.[103TOMY PEMOHT A0/IHKEH
NPOM3BOANTLCA TO/IbKO CMELMA/TIUCTOM
CEPBUCHOM CAYObl, NPOLLEALLINM
cneumnansHoe obyyeHne.Ecnm npnbop
HencrnpaBeH, BblHbTE BUIKY N3 PO3ETKN NN
OTK/ItOUMTE NMpeaoxpaHuTenb B 610Ke
npenoxpaHutenein. BeisoBute cneunanmcra
CEPBUCHOW CyXObl.

" [Mpn cunbHOM Harpese npubopa ns3onaumna
kabena moxeT pacnnasutbca. Cneante 3a
TeMm, UToObl Kabesnb He conpukacanca C
ropAYNMN YaCTAMU SNEKTPONPUOOPOB.

" [lpoHMKatoLanA Bnara MOXeT NPUBeCTn K
yaoapy an1ekKTpUYeCckM ToKoM. He
NCMNONb3YNTE OUYNCTUTENb BLICOKOIO
OaBfeHnAa UM NapoCTPYMHbIE OUNCTUTESN.

" [pu 3ameHe namrnoyku B padouen kamepe
YyUnTbIBAMTE TO, UTO KOHTaKTbI B NMaTtpoHe
Haxo4ATCcA noA HanpsaxeHuem. MNepen
CMEHOW NTaMMOYKN BbiHbTE BUKY CETEBOrO
kKabena n3 po3eTKM WUIN OTKIOUYUTE
npenoxpaxuTtesnb B 610Ke
npeaoxpaHuTenen.

" HencnpasHbIi NPNOOP MOXET ObIThb
NPUUYNHOM NopaxxeHna TOKOM. Hukoraa He
BK/tOYanTe HemcnpaBHblin Npndop. BeiHbTe
N3 PO3ETKWN BUIKY CETEBOrO MpoBoaa WUamn
BbIK/IIOYMTE NPEefoXpaHUTENb B ON0Ke
npenoxpaHuTenen. BoisoBuTe cneunanucra
CEPBUCHOW CyXObl.

MoBperaeHna ayxoBoro WwKada

BHumaHue!

m MpuHaanexHocTn, hosbra, neprameHTHas Gymara unm nocyaa Ha
[He padouelt Kamepbl: He CTaBbTe NPUHAANEXHOCTN Ha [HO
pabdoueit kamepsbl. He HakpbiBaiTe AHO padoueli Kamepsl
donbroii nodoro Buga Un neprameHTHon Oymaroi. He ctaBbTe
rnocyay Ha OHO padoueli KaMmepbl, eCM yCTaHoBNeHa
Temnepartypa Boie 50 °C. 310 NpuBEAET K U3ULLHEN
akKyMynaummn tenna. Bpema BbinekaHua unn xapexHua oynet
HapyLeHo, UTO NPUBEAET K MOBPEXAEHWIO SMan.

m Bopaa B ropAueli kamepe: 3anpellaeTca HanvmeaTth Body B
ropAYYIo padouyto Kamepy. STO MOXET NMPUBECTU K
oOpasoBaHuio napa. B pesynstate nsmeHeHna TemnepaTypsi
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE IMa.

m BnaxHble NpoayKThl: HE AEPXNTE BNaXHbIE NPOAYKThl B 3aKPbLITOM
padoueil Kamepe B TeUYeHNe JANTESTbHOrO BPeMeHU. ITO MOXeT
NPUBECTN K NMOBPEXIEHUIO dMasIu.

m COK OT (bpyKTOB: NPW BbINEKAHUN COUHBIX PPYKTOBLIX MMPOroB He
3anonHANTe NPOTUBEHb LIeNMKOM. Cok OT hpykToB OyaeT cTekaTb
C NPOTMBHA 1 OCTaBNATbL NATHA, KOTOPbIe OyAeT NPaKTUJYecKu
HEBO3MOXHO YaanuTb. MIcnonbayiTe No BO3MOXHOCTM Oonee
rNyOOKUA YHUBEPCAabHbIN NPOTUBEHD.



» OxnaxaeHve npudopa ¢ OTKPLITOW ABepLieit: He ocTaBnanTe
npvoop oCTbiBaTb C OTKPLITON ABepLUei. Jaxe ecnun asepua
npvdopa OyaeT NPOCTO NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET
NPUBECTN K NOBPEXAEeHNO hacanoB coceaHen medenu.

m CWNbHO 3arpAsHEH YNAIOTHUTENb ABEPLbI: NPU CUIBHOM
3arpAsHeHNn ynnoTHUTeNA Asepua npudopa nepectaért
HOPMa/IbHO 3aKPbIBaTLCA. DTO MOXET NMPMUBECTU K NMOBPEXAEHUIO

NoBepPXHOCTU Npuneratowen K npudopy medenn. Cneaute sa
UYNCTOTOW YNNOTHUTENA ABEPLbI.

m Vlcnonb3oBaHue ABepubl Npudopa B KauecTBe CUAEHbA UK
MOJIKU: HE CaaMTeCh ¥ HUYEro He CcTaBbTe Ha ABepLly npudopa.
He cTaBbTe nocyay v NPUHAANEXHOCTU Ha OBEepLly.

m YcTaHoBKa NpuUHaMIEeXHOCTe: B 3aBUCUMOCTM OT Tna npudopa
NPUHAANEXHOCTVM MOTYT nouapanars CTeK10 ABepLbl Npudopa
npwv eé sakpbiBaHuW. Beerga yctaHaBnmsante npuHaaiexxHocTv B
pabouyto Kamepy Ao yrnopa.

m lMepemelleHre npudopa: He nepeasuranTe NPUOOP 3a PyuKy
nBepubl. Pyuka aBepLbl He paccunTaHa Ha Bec npudopa 1 MoxeT
cnomartbcA.

MoHTaX, nogKno4YeHue K ra3y U 3JIEKTpoCeTu

MogknroueHue rasa

MoakntoueHne JOMKHO OCYLEeCTBAATLCA TONLKO CNeUnasucToM ¢
[IOMYCKOM WK NIMLUEH3UPOBAHHBIM COTPYAHUKOM CEPBUCHOM
CNyObl B COOTBETCTBUMN C YKa3aHUAMK AaHHLIMU B pasaene
«[ofkoueHne rasa 1 nepexon Ha Apyron BuAa rasa».

Jna nMUeH3MpPOoBaHHOro CNeunanncTa UM CepPBUCHON CRy6bl

BHumaHue!

m HeoBxoaumble ycnoBua AnA yCTaHOBKM AaHHOro npudopa
yKasaHbl Ha TUMOBOK Tab/Muke Ha 3aaHel cTeHke npubopa. Bua
rasa, HeoOXOOMMBbIV A8 SKCnyaTaumMn aaHHoro npudopa
OTMEYEH 3BE3A0YKON ().

m Mepen ycTaHoOBKOW npubopa NpoBepbTe, Kakon BUA rasa v nof
KakuM JaBNeHMeM HaxoauTCA B rasopacnpene/imtensHon cetu
Ballero JomMa 1 yoeanTech, UTo HACTPOVKK JaHHOro npudopa
COOTBETCTBYIOT 9TUM NapameTpam. Ecin HacTpoliku npudopa
HY>XHO M3MEHUTb, CNefyiTe yKasaHuAM B pasaene
«[odkntoueHne rasa 1 nepexon Ha ApYyrow Bua rasa.

m JTOT NPMBOP He NOAKHUEH K OTBOAY AbIMOBbIX rasos. OH
[0/1eH ObITb NOAKMOYEH B COOTBETCTBUN C NPeAnMcaHuaMmn no
MOHTaXxy W BBEAEH B oKCnayaTaumio. He noakmouainte npuoop K
nObimoxoay. Jo/mkHbl ObiTb COOMOAEHbI BCE HOPMbI BEHTUNALINN.

m MoaknoueHve rasa JO/MKHO OCYLLECTBIATLCA CTaUMOHapHO (T. e.
He uepes3 BPEeMEHHbLIENOAKUEHMA) UK Yepes creumasbHblii
©e30MacHbI rasoBbIi LLaHT.

m Ecin ncnone3dyetcA ©6€e30nacHbI radoBbIi WAaHr, yéeﬂI/ITer uTo
OH He 3aleMsieH n He caasneH. LnaHr He nosmkeH
conpukacaTrbCA C ropAYEn NOBEPXHOCTbLIO.

m CoeaunHeHve O0MKHO UMETb /IEerko AOCTYMHbIA 3anOpPHbINA KpaH.

MpaBuna TexHUKU 6e30NacHOCTH

HoMvHanbHble 3HAYEHNA AaBNEHNA npwn skcnayaraunn npméopa
CocCTaBnAroT

ana npupoaHoro raga (G20) — 20 mbap, AnA CKMXKEHHOro rasa
(G30) — 30 mBap, ona cxmkeHHoro rasa (G31) — 37 mbap.
Cobntonarite ykasaHHble 3HaUYEeHUA AaBAEHUA NPU SKCrnayaTaumnm
npudopa. Bce aaHHble Ha TNoBOW Tabnnuke npudopa NpuBoaATCA
C YYETOM BblleyKa3aHHbIX 3HaYeHuin aasnexHuna. NMponssoanTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOCNEACTBUA UM PUCK, CBA3AHHbIE C
aKcnnyataumnein npuéopa ¢ HedonyCTUMbIMUA 3HAYEHUAMMN
[NaBnenHuA.

A HecooTtBeTtcTBylOLlE€E AaBNEHUE ra3a B
rasopacnpegenuTenbHou ceTu!

Ecnu naBneHune rasa anAa npupoaHoro rada (G20) Bbille Yem

25 Mmbap, ana oxmxkeHHoro rasda (G30) Boilwe yem 36 mbap, AnA
CxXmKeHHoro rasza (G31) Boiwe 45 mbap, B Lenax 6e3onacHoCcTH
yCTaHoBUTE Ha NPMBOP NOAXOAALIMIA PErylATOp AaB/eHnA rasa.
MoakntoueHne, TexoOCny)XnBaHe 1 HacTpoKa perynatopa
AaBneHnA rada AO/HKHbI BbIMO/THATLCA KBa}'II/I(bVILlI/IpOBaHHbIM
CcneunanncToM, MMetoLLIMM Ha 3To paspelleHne. Ecnm Bl He
3HaeTe, Kakoe JaBneHne B razopacnpenenntesibHo CeTy B Ballem
IOMe, YTOUYHUTE ero B MECTHOW rasoBon cryxoe.

HeMCHpaBHOCTM rasonpOBonKM/ 3anax rasa

Ecnv Bbl NOUYYBCTBOBA/M 3anax rasa Wim 3ameTuIn HeMCNPaBHOCTb

Ha rasonpoBoaa, HyXKHO

m cpasy Xe NepekpbiTb nodady rasa win 3aKpbiTb BEHTU/b
rasoBoro 6asioHa

® Cpasy 3aTyLNTb OTKPbITHIA OFOHb U MOTYLWUTL CUraPEThI

B BbIK/IOYNTb DNEKTPUYECKME NPUOOPLI, B TOM UMCE famnbl

B OTKPbITb OKHa 1 XOpoLwo NpoBETPUTbL NOMELLEeHne

® MO3BOHUTL B CEPBUCHYIO WM ra3oByto CyxOy.

MepemeLyeHne npubopa 3a rasonoasoaALUe
Tpy6bl UNK 3a PYUKy ABepLbI

He nepensuraite npndop, Aepxachk 3a razonoasoasiine Tpyosl,
TakK Kak B 9TOM C/lyyae MOXHO Mx noBpeanTb. OnacHOCTb yTeuku
rasal He nepensurainte npudop, Aep)ach 3a PyyKy ABEPLibl, MOXHO
noBPEANTb PYUKYy W ABEPHbLIE NETN.

MoaKnrouyeHUe K aNeKTpoceTU

BHumaHue!

m [loBepbTe yCTaHOBKY Npubopa crneunanuctam CEPBUCHOMN
cnyx0bl. na noakntoueHsa HeoOXoaMMO Hamume
npenoxpanutens Ha 16 A. Mpubop paccuntaH Ha HanpsxeHue
anektpocetn 220-240 B.

= [py NnageHnn HanpaxeHua anekTpoceTn HMxe 180 B nepectaét
DYHKLMOHNPOBATL SNIEKTPUUECKUA MOIKNT.

m Ha HencnpaBHOCTW, BO3HUKLLUME U3-3a HEMpPaBUIbHOIO
noaktoueHvsa npubopa, rapaHTUa He PacnpPOCTPaHAETCA.

m [1n4 3aMeHbl NOBPEXAEHHOro ceTeBoro kabens oBpatnTecs K
N3roTOBUTENO, B M0 CEPBUCHYIO CAYXOY UK K
KBaMOUUMPOBAHHOMY 3/1EKTPUKY.

InA cepBUCHOW CRYHObl

BHumaHue!

u [Mpubop cneanyeT NoakKAOUaTh B COOTBETCTBUM C NapameTpamu,
yKasaHHbIMU Ha TUMOBON Tabuuke.

m [MoakntoueHne K 9N1eKTPOCEeTN A0/MKHO ObiTb BbIMNOMHEHO B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOWMMI NpeanucaHnamm. PoseTka
[0/MKHa ObITh NErKOAOCTYMNHA, UTOOLI NPUOOP B Criyyae
HEOBXOANMOCTU MOXHO OblfIo OLICTPO OTK/HOUUTL OT
9/IEKTPOCETH.

m [JomkeH BbITb YCTaHOB/IEH BbIK/TIOYaTE/1Ib C Pa3MblKaHEM BCEX
NnotoCOoB.

® Hukorga He UCNonbayiTe YASMHUTENN U TPONHUKN.

m B uenax 6e30nacHOCTV paspeLlasTca NnoakaouaTs aToT nproop
TOMIbKO K 3/IEKTPUUECKOR CeTu C 3asemseHneM. Ecim poseTka ¢
3a3eM/IeHNeM He COOTBETCTBYET NpeanucaHnam, sawmra oT
NMOPaXKEHNA SNEKTPUYECKNM TOKOM HE rapaHTUpyeTCA.

m [InA noakntoyeHna npudopa creayeT Ucrnosb3osaTth kadesb
™na H 05 W-F nnaun apyroit aHanornyHblii kadesns.

25



YcTaHOBKa B rOpU3OoHTaJIbHOE NOoJIOXKEeHue
YcTaHoBUTe NPUOOP HENOCPEACTBEHHO Ha Moy B KyXHe.

Mpunbop ocHalLEH PerympyemMon no BuLICOTE ONOPHON
KOHCTPYKLUMen. C NOMOLLbIO PeryiMpoBKM ONOPHOW KOHCTPYKLUN
nPnéoP MOXHO NOAHATL Ha BLICOTY OKO/IO 15 MM.

MexaHn3Mbl ONMOPHOV KOHCTPYKLMMU MOTYT ObITh OTPEryIMPOBaHbI
NpwW NOMOLLM FraeuYHOro KJtoua Takum o00pasom, UutoObl Nprdop Obin
YCTaHOB/IEH TOPUBOHTA/TLHO.

KpenneHue K cTeHe

YT06bl NAUTA HE OMPOKUHYNACH, HYXXHO MPUKPENUTL eé K CTeHe C
NMOMOLLLIO NPUIaraemMoro yrnoBoro KpouutelriHa. Heo6xoammo
cobto4aTh UHCTPYKLMM MO KPENIeHUo K CTeHE.

YcTtaHoBKa npubopa

Balua HoBafA nnuTa

MpuBeagHHaA 34eck MHMOPMAaLIMA NMOMOXET BaM M3yumnTh Bally
HOBYIO MANTY. Bbl 03HAKOMWTECH C NaHENbIO U OTAE/bHbIMU

Obuwee

Komnnekrauma 3aBucuUT OT KOHKPETHOW Moaenu npudopa.

-

®c ¢
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m [puBop cneayeT yctaHaBNMBaTb HEMNOCPEACTBEHHO HA MOy B
KyXHE B COOTBETCTBUW C yKa3aHHbIMU pasmepamu. He
JlonyckaeTcs ycTaHoBka npuéopa Ha Kakux-mmoo apyrx
npeamMerax.

m PaccroAHne MexXxay BepXHUM KpaeM NAnTbl N HHXHUM KpaeMm
BbITAXXKW OO/IXHO COOTBETCTBOBATb yKa3aHMAM NMpon3BoanTeNA
BbITAXKN.

m Cneaute 3a Tem, uytoObl NPUOOP He CABWMHYJICA NOC/E YCTaHOBKU.
PaccTosaHme oT ra3oBov ropesiki NoBbILLEHHOW MOLUHOCTU UK OT
MOLLIHOW TPEXKOHTYPHOW KOHMOPKM 40 MOBEPXHOCTN CTOALLEN
pAAoOM MeBenn Uav CTeHbl AOMKHO ObiTb He MeHee 50 MMm.

Bo BpemA TpaHCNOPTUPOBKU cobntoganTe
Heob6xoauMble Mepbl NPeAOCTOPOHOCTH.

3akpennanTe Bce NoaBUXKHbIE BHYTPEHHWNE W BHELLHWE YacTu
npubopa KIeikon NeHTOM, KOTOPYIO NOTOM MOXHO yAanuTb
MOJTHOCTbIO. 3a,ElBI/IHbTe BCe KOMMAeKTyruwmne getanun (Hanpmmep,
NPOTMBEHb) B COOTBETCTBYIOLLME Nasbl, 00ePHYB Kpasa TOHKUM
KapTOHOM, BO M3BexaHue nospexaeHuin npudopa. Monoxute
KapTOH UV NOA0BHLI MaTepuan Mexay nepeaHen n saaHen
CTEHKOW, UToBbl N3BEeXaTb YOAPOB O BHYTPEHHIOK CTOPOHY
CTEKNAHHOW ABepLbl. [MprKpennTe ABEPLY Y BEPXHIOKD 3alUUTHYIO
naHesib, C/IN OHa UMeEeTCA B HaMUMK, KNENKOW NeHTOM K OOKOBLIM
cTeHkam npubopa.

CoxpaHsaiTe opuUrMHasibHyto ynakoBky npubopa. MNepesosute
npuoop TOILKO B OpUrMHanbLHOW ynakoske. Cobntoaainte ykasaHus
Mo TPaHCMOPTUPOBKE, MMEIOLIMECA Ha YNaKOoBKe.

Ecnu opurMHanbHaf ynakoBKa He coxpaHunachb

Ynakyite npuéop B 3alUUTHYLO YNaKoBKY A1A TPaHCNOPTUPOBKMY,
yToBbl 0BECNEUNTL HEOOXOANMYIO 3aLUMTY OT BOSMOXHbIX
NOBPEXAEHWNA.

MepeBo3nTe NprMOOp B BEPTUKa/ILHOM MONOXeHUN. He nepeHocuTe
npudop, Aep)ack 3a Py4uKy ABEPLIbl MM BOKOBbLIE CThIKK, Tak Kak
OHM MOTYT ObiTh NMOBPEXAeHbl. He knaauTe TAXENbIe NpeaMeTh! Ha
npuéop.

3/1IEMEHTaMU YNPAaB/eHUA, C BAPOUHOM MaHENbIO 1 NoyunTe
MHopMaLMIO 0 padouel Kamepe 1 NPUHAANEXHOCTAX.

MoAcHeHHnA

1 Kpbiwka

2 BapouHas naHenb

3 [MepekntoyaTenb KOHDOPKM

4 [Mepekntouatesb BblOOpa MYHKLUNUIA 1 Peryiatop Temne-

patypbl

@)

OxnaxaeHue npudopa

6 [Bepua ayxoBoro wkada




BapouHafa noBepxXHOCTb

HacToAwmidi oKyMeHT coaep>xut obliee onucaHne naHesamn
ynpaeneHuna. Komnnekrauma 3aBnCUT OT KOHKPETHOW MOAen
npuéopa.

\
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MoAcHeHunA

CraHfapTHan rasosan ropesnka

CranfapTHas rasosan ropeska

[asoBanA ropesika noBbILWEHHOM MOLHOCTH

AlW|N| =

OKOHOMMYHaA ra3oBan ropesnka

FasoBan ropesnka JuameTp AHA KAaCTPHOMMU UM CKOBO-

poabl
OKOHOMMYHanA razosan 12-18 cm
ropenka 1 kBt
CraHnaapTtHans rasosasn 18-24 cm
ropenka 1,7 kBt
[[a3oBan ropenka noebl- 24-28 cm

LeHHOW moLHoCcTK 3 KBT

VcnoneayiiTe KacTpton UK CKOBOPOAKM TOMIbKO C POBHOW HUXKHEN
NMOBEPXHOCTLIO.

CTtaBbTe KacTpto/iv 1 CKOBOPO/AbI MO LIEHTPY KOHPOPKKU. B aTOM
cnydae Tenao OT N1aMeHn onTUmasibHO HarpeeT AHO KacTpran unm
CKOBOPOAbI, PYKOATKA UM PYYKN KACTPIOIM HE NOBpeaATca, a
Takxe OyaeT AOCTUIHYT BbICOKMNIA YPOBEHb SKOHOMUM SHEPTUN.

=

MoxcTtaBKa ANA 3KOHOMUUHbIX ra30BbIX ropenok

Ecnu Bbl roTOBUTE HA 3KOHOMWYHON ra3oBON ropenke TypeuKuia
Koe 1nn NpUMeHAeTe KacTpon ¢ AMaMeTpoM MeHee 12 cm,
MCMONb3YITe MNOACTABKY, BXOAALLYO B KOMMIEKT npubopa.

»ﬁﬁ®<120m

YcTaHoBUTE NOACTABKY Ha PELLIETKY S9KOHOMUYHOW rasoBoi
ropenku.

Mpu NPUrOTOBAEHUM MULLIX B KacTptoe ¢ amametpom 6onee 12 cm
NPUMeEHeHne NoacTaBku He TpedyeTcs.

MoacTaeky cneayeT NPUMEHATh TOIbKO NMPU NPUroTOBAEHUN Ha
SKOHOMUWYHOW ra3oBOii ropeske.
MepekntouaTtenb KOHPOPKHU

C nomMoLLbIO YeThIPEX Nepekntoyatenelt KoHMOPOoK perynmpyeTca
MOLLHOCTb Harpeea KOHOPOK.

NonomeHuna dyHKuuA/la3oBble NANTHI
o  Hynesoe nonoxeHve lMauTa BhIK/IOUEHA
©®  3owna HaCTPONKM Bonbloe nnamAa = ycuneHHasa perynm-
0 poBKa
Manoe nnama = He3HauuUTeIbHaA pery-
NMpoBKa

B KOHLIe 30HbI HACTPOVKK ollyLaeTca ynop. [lanee noBopaymsaTh
nepekntoyartenb He creayer.
KHonKa noayura

Mpwu HaxaTuy Ha 3Ty KHOMKY aKTUBMPYETCA cucTema
3NEKTPUUYECKOro NomKura

MpW HaXxxaTUM Ha KHOMKY MOMKUra BCE 3anasibHUKKN 3aKUratoTcA
OJHOBPEMEHHO.
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JdyxoBo#u WKa}p

Hactpoiiku JyxoBOro LKada BbIMOJAHATCA C NMOMOLLLIO
nepek/toyatend Beidopa MyHKLWIA 1 perynatopa Temneparypbl.

Mepekntouatens Bbibopa GyHKUUI

Mepeknouatenem Bbidopa MYHKLUMIA YCTAHOBUTE HYXXHbIA BUL
Harpesa.

Mepekntouatens Bbidopa MyHKLMIA MOXHO NOBOpaYMBaTb BNPaBo U
BEBO.

MonomeHua DyHKUMUA

o Hynesoe nonoxexHne  [yxoBoW wKad BbIKIOUEH.

3D-TopAuni Bo3agyx*  [nA NpurotoBneHnA TOPTOB M MUPO-
roB: pexumbl 1-3. bnarogapsa BeHTU-
NIATOPY C KOMbLIEBLIM
HarpeBaTe/lbHbIM 3/1EMEHTOM Ha 3af-
Hel CTeHKe AyxXOoBOro lkada Harpe-
Thbil BO3AyX pacnpenenaerca

pPaBHOMEPHO.

Mpumep: MACo, NT1La, X1ed 1 TopThI.
BeHTMNATOp pacnpeaenaer Harpe-
Thili BO3AYX BOKPYr 6/to4a.

PasmoparumsaHue

Jlamnouyka B QyxOBOM
wkady

Nlamnouka B AyxOBOM LuKady 3aro-
paertcA.

* Bua Harpesa cornacHo knaccy a@eKTMBHOCTM NCMO/Ib30BaHMA
aHeprum EN50304.

Jlamnouka ycTaHOBIEHHONM KOHMDOPKK 3aropaeTcA.

Perynatop Temneparypbl

YcTaHoBUTE HEOOXOAMMYIO TeMepaTypy PeryaaTopom
Temneparypbl.

MonomeHua DyHKUMA

° Hynesoe nonoxe- [lyxoBoW Likad He HarpesBaeTcs.
Hue

50-250 [OuanasoH Temne- 3HaueHusa Temnepatypsbl B °C.

patyp

NMpuHaanexHocTU

MpnoBpeTéHHble NPUHAANEXHOCTN NOAXOAAT ANA NPUrOTOB/IEHNA
MHorux 6toa. Cneante 3a nNpaBubHONM YCTAHOBKOW
npvHaanexHocTen B padoyein kamepe.

[na nyywero npuroToBaeHna 61104, a Takxke Ana yaoodcTsa npu
obpalleHnn C AyXOBbIM WKaMOM eCTb BbIOOP CrneumnasibHbIX
NPUHaAONEXHOCTEN.

PelwwéTtKa

[nA yctaHoBKM nocyabl, hopm anA
MMPOroB, a Takxe AnA NPUroToBne-
HMA Xapkoro, Ontoa rny©oKol 3aMo-
PO3KM U XapeHNUA Ha rpune.

YcTaHaBnmBamnTe peweTKy OTKPbITON
CTOPOHOW K ABEPLIE AyXOBOro Likada
N3rnboM BHUS ~—r.

BmanupoBaHHbIN NPOTUBEHb
[nA NpUroToBIEHUA NUPOroB U Mes-
KOro neyeHbA.

YcTaHaBavBanTe NpoTMBEHb CKOCOM K
nsepue.
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MNonoxeHuna dDyHKUMA

| Bbibop Temnepa- [Mepsbilt WTpux nocne 250 °C:
TYpb! Temnepartypa ot 260 °C.

Il Buibop Temnepa- Btopoi wtpux nocne 250 °C: tem-
TYPb! neparypa ot 270 °C.

Mpun padoTe AyxoBoro kada Haa perynaTopoM TeMnepaTypsl
ropuT namnoyka. B naysax npu Harpese oHa oTkatovaetcA. lMpu
HEKOTOPbIX YCTAHOBKAX flammnoyka He ropur.

Pa6ouan kamepa

B oyxoBoM wkady ecTb namnouka. OxnaxaatoLmin BeHTUAATOP,
KOTOPbIV NPefoXpaHAET AyXOBOW WKad OT neperpesa.

NamnouKa B AyxoBOM WKady
Bo Bpema paboTsbl B AyXOBOM LKAy 3aropaeTca amnoyka.

Oxnampaarowwmnin BEHTUNATOP

BEHTUNATOP BK/IKOYAETCA W BbIK/IIOYAETCA MO Mepe
HeoBXoANMOCTW. TEMN/bI BO3AYX BbIXOAUT U3 ABEPLIbI.

[na 6onee OLICTPOrO OxXNaxaeHUa padoueil Kamepbl BEHTUAATOP
npoaomkaeT padoTtatb onpenenéHHoe BpemMa nocne eé
BbIK/IOUEHNA.

BHumaHue!

He 3akpbiBaiite BEHTUNALUMOHHbLIE Npope3n, NHavue nyxoBow Lkad
neperpeertca.

IBepua AyxoBoro wKada - AONONHUTENbHbIE
mepbl 6esonacHocTH

[Mpw AnMTENbLHOM NPUrOTOBAEHUN MUK ABEpLa AyXOBOro wkada
MOXET HarpeTbCA.

Ecnv y Bac ecTb MasieHbkue AeTh, HeoOXoAMMO ObiTb NPeaesbHO
BHMUMATE/IbHBIMW NPY 3KCMyaTauuy gyxoBoro wkada.

B cBA3K ¢ 9TVM K BalleMy pacropmKeHnto npeanaraetca samrHan
pelwéTka, KoTopas NpeaoTBpaLlaeT NpAMoe NPUKOCHOBEHNE K
aBepLe AyxoBoro Lkada. OTy cneunasbHyo NPUHaIIEXHOCTb
(469088) MOXHO 3aKkasaTb B CEPBUCHON Cryxoe.

YcTtaHOBKa NpUHaANEHHOCTEN

[MpurHaanexHoOCT! MOXHO pasmellaTth B padodyeli kamepe Ha 5
pasNYHLIX YPOBHAX. Becerna saasurainte npuHaaiexHoCcTu 4o
ynopa, 4ToObl OHW HE KacannChb CTekna ABepLibl.
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MPUHALNEXHOCTU MOXHO BbIABUHYTb MPUMEPHO HAMOMOBUHY, Tak
yTOObl OHY 3atMKCHMPOBaNCL. Bnarogapa aToMy rotosble 6nto0a
MOXXHO 1eTKO BbIHYTb.

Mpun ycTaHoBKe B padouyto Kamepy cneamnte 3a Tem, UToObl BbIEMKN
Ha MPUHAINEXHOCTAX HaXoAWNNCh C3aan. TOMBbKO Tak OHU MOTYT
ObITb 3aPUKCUPOBAHBI.
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YkasaHue: [1py ypeamepHOM HarpeBaHu BO3MOXHa Aedopmaunsa
npuHaanexHocTen. Nocne oxnaxaeHnAa NpUHaaNexXHoCTeln
nedopmauma yctpaHaetca. OHaKo 3TOT HMKaK He BAMAET Ha KX
yHKLUMOHMPOBAHME.

BosbMUTE NPOTMBEHL 0BEMMM PyKaMmu C OOKOB U YCTAHOBUTE €ro B
pabouyto Kamepy He Jonyckan NepekocoB. MHaue npoTuBeHb

6yueT 3ajBurarbcA ¢ ToyAdoMm, KpoMe Toro, B 3TOM cnyyae
BO3MOXHO MOBPEXAEHWE 3MaNMPOBAHHO NOBEPXHOCTU

MpUHAANEXHOCTU Bbl MOXETE NPUOOPECTN YepPes CEPBUCHYHO
cnyx0y unu vepes VHTepHeT-MarasuH. Ykaxute Homep HEZ.

CneumanbHble npuHagnexHoCTu

CneunanbHble NPUHAANEXHOCT MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHON
cnyx6e unm B cneunannsavpoBaHHOM MarasuHe. NepeueHb
PAasNUHBIX NPUHAANEXHOCTER, NoAXoAALMX ANA BaLIEro AyXOBOro
wKada, Bbl HaaETe B HaLIMX PeKaMHbIX MPOCMneKTax uimn yepes
NHTepHeT. Hannume cneumnansHbix NPUHAANEXHOCTEen nnm
BO3MOXHOCTb 3aKasa Yepes UHTepHEeT-MarasuH pasanyatoTcs B
3aBUCUMOCTM OT CTPaHbl. CM. COOTBETCTBYHOLLYIO AOKYMEHTaLWIO MO
npoaaxam.

He Bce cneumanbHble NPUHAANEXHOCTN NOAXOAAT K BaLleMy
npnbopy, NOSTOMY NP MOKYMNKe BCeraa ykasblBaiTe noaHoe
HasBaHue npudopa (Homep E).

CneuuanbHble NPUHaANEKHOCTH Homep HEZ

DyHKUMA

MpoTuBeHb ANA NuuLbI HEZ317000

[MpekpacHo noaxoanT AnA NPUrOTOBAEHMA NULLbI, NPOAYKTOB T/1y-
OOKOI 3aMOPO3KM U KPYT/bIX TOPTOB. MOXHO MCMO/b30BaTh NPOTH-
BEHb 1A NULLILI BMECTO YHMBEPCAbHOrO MPOTUBHA.
YcTaHaBnMBanTe NpoOTUBEHbL HA PELWETKY M creayTe ykasaHuAM B
Tabnmuax.

CbéMHan peléTka HEZ324000

[na xapenua. Bceraa yctaHaenmeanTe peweTky AnAa rpuna B yHU-
BEepCcasbHbIN MPOTUBEHb. Kamn xunpa n MACHO cok OyayT cTekaTb
B Hero.

[MpoTUBEHbL-TPUSb HEZ325000

McnonsayeTca Npv NpuroToBeHUM Ha rpuie BMECTO PEeLETKM aAnA
rOUAA UK B KQYeCTBe 3alUnTbl OT OPbI3r BO M3BexaHne CUIbHOro
3arpAsHeHVsa QyxoBoro Lkada. Bcerga yctaHaBmsaite npoTu-
BEHL-TPW/b B YHUBEPCASIbHbIV MPOTUBEHD.

[TOPUMOHHbIE KYCKW Ha MPOTUBHE-TPU/b: UCMOMNb3YNTE TOIbKO
ypoBHK 1,2 n 3.

[Mpn ncnonb3oBaHUM NPOTUBHA TPW/b B KAYECTBE 3alUmnThl OT
OpbI3r: ycTaHaBNMBANTE YHUBEPCA/bHbIV MPOTUBEHb C MPOTUBHEM-
rpuab NOA PELIETKY.

KameHb AnA BbinekaHua xneda HEZ327000

KameHb yavBMTENbHO MNOAXOANT A1A BbiNEKaHNA AOMaLLIHEro
xneda, OynoueK 1 NuLLbl C XpYCTALLEeNn KOpoukon. KameHb ans
BbiNeukun xneda [oMkeH ObiTb NpeaBapuTesibHO HarpeT A0 PeKo-
MeHayeMon Temnepartypbl.

OMannpoBaHHbIn NPOTUBEHb HEZ331003

[lnAa npuroToBAEHMA NUPOrOB N MESTIKOIO MEYEHbA.
YcTaHaBnMBanTe NPOTUBEHL B AyXOBOW WKad CKOCOM K ABEPLE.

OManMpoBaHHbIA NPOTMBEHL C aHTUMNPUrapPHbLIM HEZ331011

MOKPbITNEM

Bbineuky 1 menkoe nevyeHbe MOXHO NIErKO pacnpeaennTb Ha npo-
TMBHe. YcTaHaBnmBanTe NpPOTMBEHb B AyXOBOW LWKa®M CKOCOM K
nsepue.

YHVBepCabHbIA NPOTUBEHb HEZ332003

[nA NpUroToBAEHUA COUHBIX NMUPOrOB, BbINEUKM, OOMLLLOMO XKap-
KOro 1 NpoAyKTOB ry©oKON 3aMOPO3KK. MOXET TakxKe 1Crosb30-
BaTbCA ANA cOopa CTeKatoLlero xmpa uin MACHOro coka noj
PELIETKOW.

YcTaHaBnmBanTe yHMBepcasbHblii NPOTUBEHbL B AyXOBOW LKA CKO-
COM K [Bepue.

YHVBEpPCabHbIA NPOTVBEHL C @HTUNPUIraPHbLIM HEZ332011

NOKpPbITNEM

Ha yHuBepcanbHblii MPOTUBEHb YA0OHO BbIKNaablBaTh COYHbIE
NMUPOTrY, BbINEUKY, NPOAYKThl ITyOOKON 3aMOPO3KN UK 60Nboe
Kapkoe. YcTaHaBnnBanTe yHMBEPCaabHbIA MPOTUBEHL B AYXOBOM
lKad CKOCOM K ABepLeE.

Kpbilwka 4na npodu-npoTuBHA HEZ333001

Jlerko npespatlaeT NPodu-NPOTUBEHb B XaPOBHIO.

Mpodr-NPOTMBEHL CO CLEMHON PELETKOM HEZ333003

MpekpacHo NoaxoauT ANA NPUroTOBAEHUA BOMbLINX 06BLEMOB
nnLm.

PewéTka HEZ334000

[na nocyasl, GopM ANA NUPOroB, 1A XapKoro, 6,0 riyOoKom
3aMOPO3KMN 1 TPUNA.

CteknAnHaA nocyna HEZ915001

CTeknAHHaA nocyaa noaAxXoaAuT ANA NPUrOTOBNEHUA TYLWEHbLIX Otoa
1 3anekaHok. MNpekpacHo NoaXoauT AA NporpaMm 1 aBToMaTtnye-
CKOro NpuroToBaeHus 61om.
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Homepa apTUKynoB AnA 3aKasa yepes
CEepPBUCHYHO CRYHOy

CneumanmsmpOBaHHue CpencTea asid yxoaa 3a salwnm ObITOBLIM
|'|p|/|60p0M N npuHagnexHocTaAMn 1 anAa nx O4YnCTKn MOXXHO

nNprMoBpecTy B CreLmannampoBaHHOM MarasuHe, Yepesa CepBUCHYHO
cnyx0y, a B HEKOTOPbIX CTPpaHax yepes NHTepHeT-marasuH. [Ona
3TOro HeoOXxoaMMO yKasaTb HOMep apTuKy/a.

CandeTkn ana BHEWHUX NOBEPXHOCTEN 13
Hep)xaBetoLlen cTanm

Ne aptukyna 311134

He ponyckarTe oT1oxeHnA 3arpAdHeHnin. CneumanbHbli NPONMUThI-
BalOLLMIA COCTaB Ha Mac/IAHON OCHOBE 3aB0TUTCA O BHELIHUX
NOBEPXHOCTAX NPMOOPOB 13 HEPXKAaBEOLWWEN cTanu.

['enb AnA OYMCTKM AyXOBOro LiKada-rpuna Ne apTukyna 463582

[na ounctkn padouelt kamepsl. bes sanaxa.

MwukpoBonokHucTaa candgetka ¢ Aauencton  Ne apTtukyna 460770

CTPYKTYpOW

CneuwnansHo pa3pa60TaHa O1A OYNCTKU YYyBCTBUTE/TbHbLIX BHELHNX
NOBEPXHOCTEN, HAaNPUMepP, CTekna, CTEKIOKEPaMMKIK, HEPXXaBELD-
wen ctanu nnn antoMmmHmA. OueHb XOPOLLO YAANAET XUAKOCTU U
macna.

Brnokupartop asepupbi Ne apTukyna 612594

[MpeaHasHayeH Ana Toro, YToObl 4eTU HEe MO OTKPbITb JyXOBOM
wkag. YctaHasnmeaeTca Ha pasHble Tunbl asepell. Cobnoaarite
yKasaHusa, NpunoXeHHble K 610K1paTopy ABEPLIbI.

lNepen nepBbiM UCNOJIb3OBAaHUEM

|/|3 3TOI7I rNnaBbl Bbl y3HaeETe, UYTO HGO@XO}JVIMO caenatb ¢ AyXOBbIM
WKahOoM WUV BAPOYHOW MaHe N bio nepes NepsbiM NPUroToBIEHNEM
6ntoa. CHauana npountaiite rnasy «[lpasBuia TEXHUKN
6e301acHOCT».

HarpeBaHue ayxoBoro wKada

Y1obbl yCTPaHUTbL 3anax HOBOro npudopa, Harpente nycTon
3aKpbITLI OyxoBOK wWkad. Hanbonee noaxoaawmm éynet
HarpeBaHWe B TeYeHne oaHOro Yaca B pexume «3D-Topaunii
BO3ayx» &) ¢ Temnepatypoli 240 °C. Mpocneante, UToObl BHYTPU
paboueli Kamepbl He OCTasICA YNakoBOYHbLIN MaTepuan.

1. C nomoulbo nepekntovatena Beidopa hyHKUM yCTaHOBUTE BMA
Harpesa B pexxume «3D-TopAunii Boaayx» ().

2. PerynAatopom TemnepaTypbl yctaHoBuTe Temnepatypy 240 °C.

Bbikntounte ayxoBow wwikag vepesd 1 yac. [NoBepHute
nepek/touaTenb Beldopa MyHKLUWIA 1 TemnepaTypbl B Hy1€BOe
NOSIOXEHME.

OuucTtka HpMHaﬂﬂeH'(HOCTeﬁ

Mepen NepBLIM MCMOL30BAHNEM TLLATENIbHO OYMCTUTE
NPVHAONEXHOCTN FOPAYNUM Mbl/IbHbIM PACTBOPOM U MATKOWA
TPAMOYKOW.

HacTpoKrKa BapouyHOMU naHenu

Balua BapouHaA naHenb ocHalleHa YeTbipbMA ra3oBbIMU
ropenkamu. MpounTas Ty UHCTPYKLMIO, Bbl y3HaETe, Kak
NpaBUIbHO 3aXKUraTh ra3oBble rOPesK1 1 HacTpanBaTb MOLHOCTbL
naameHu.

3aMuraHve ra3aoBov ropenKku

Kpbillka ropenku gosxHa ObiTb BCceraa poBHO yCTaHOB/EHa Ha
Kopnyce ropesnku. OTBEPCTUA B KOPMyce ropesik A0MXKHbI OblTh
Bceraa cBoOoaHbIMK. Bce yacTu ropenkn Ao/mKHbI ObiTh CYXUMM.

1. OTKPOIiTe BEPXHIOD KPLILLKY MAWThI. [pun aKcnayaTaumnm Kpbliika
NAUTLI BCerda Ao/MKHA OblTb OTKPbLITA.

2.MoBepHUTe NepeknovaTtes Tpedyemon KOHMOPKN BAEBO,
YCTaHOBMB €ro Ha cumeone «bonblioe nnama» .

3. HaxmunTe v yaepxusarite nepekatoyaresb KOHPOPKK 1
OOHOBPEMEHHO HaXMUTe Ha KHOMKy nomkura. [azosanA ropesnka
3axXuraeTcA.
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I'Ipe.nBapMTeanaﬂ OYUCTHKA roJIOBOK U KpPbILUEK
ra3oBbIX ropesiok

[MpomoinTe KpbilKy (1) 1 ronoBky (2) ra3oBoi ropenkun BoaoN C
nodaeneHnmemM MOKOLLEro cpeacTea. TulatenbHO BbITPUTE BCE AeTann
Hacyxo.

BHOBb ycTaHOBUTE NiamApaccekarteb 1 KPbILKY FOPenkn Ha
Kopnyc KoHdopku (5). Cneaute 3a Tem, 4ToObl cBeya nomxura (3)
N AaTunk nnameHn (4) He Bblan NOBPEXAEHbI.

DopcyHKa (6) JomkHa ObiTh Cyxol 1 uncToi. Kpbilka ropesku
[o/MmKHa ObITh BCEraa POBHO YCTAHOBMEHA Ha nnamepaccekarene.

<

S

=)

4.YnepxusarTe nepektoyaTe/lb KOHPOPKU HakaTblM OKO0 1-
3 cekyHa. AKTMBM3MPYETCA CUCTEMA 3allnTbl OT yTeuku rasa.
Bnarogapa aToin cucteme, Npv BHE3aMnHO noraclem rnaaMmeHu
aBTOMaTMYECKM NpekpallaeTcA nogaya rasa.

5. YCcTaHOBUTE HYXHYIO MOLIHOCTb NaMeHn. B nonoxeHun mexay
yCcTaHoBKoli ® BBIK/T 1 0 nnama He ctabunsHo. MosTomy Bceraa
BbIBMpaTe nonoxeHve mexay @ 6onblWMM 1 6 MasbiM
nnameHem.

6. Ecnn nnama noracHeT, NOBTOpPUTE NPOLECC, HaYMHaA ¢ wara 2.



7. ,ﬂ/‘lﬂ OKOHYaHMA NpuroToBneHnA: NOBEPHUTE NepekrdvaTesb
KOHMOPKK @ BNpaBo B nonoxeHne BbIKJI.

YCTPONCTBO Nomxura He AOKHO ObiTb aKkTUBU3NPoBaHO Gosnee

15 cekyHa. Ecnn no ucteueHnn 15 cekyHa ropenka He 3axrnach,

NoaoXAUTE MUHUMYM OAHY MUHYTY. 3aTeM NoBTOpUTE NMpoLece
nomKura.

lFa3oBan ropesika He 3aMuraeTca
[Mpyn OTKAOYEHUN SNEKTPOIHEPTUN UM MPU BAAKHbIX CBEYax

NoMKMra MOXHO 3aXeub ropesiKy C MOMOLLbIO ra30BOW 3aXKMrankm

Tabnuua - NPUroToBNEH1e NULLK

[nAa kaxxaov KOHMOPKK BbIBMpPanTe KacTptoan noaxodallero
pa3mepa. nameTtp AHa KacTptonm U CKOBOPOAbL! AO/KEH

COOTBETCTBOBATb pa3Mepy KOHMOPKU.

BpemA npurotoBneHna 3aBnCUT OT BUAA, BECa U KayecTsa
nNPOAYKTOB. [103TOMY BO3MOXHbI HEKOTOPbLIE OTKIOHEHNA OT
YyKa3aHHbIX 3HaYeHun. Bbl cmoxeTe nydle onpenenntb
onTnMasibHOE BpemMA NPUroTtoBneHnA CaMOCTOATE/IbHO.

MuvHepanbHble BEWeCcTBa U BUTAMUHbLI OYeHb ObICTPO paspyLlatoTCs
npv Bapke. CTtapanTech UCNOb30BaTb HEOO/bLLOE KOMNUYECTBO

NN cnnyek.
BOAbI, Tak fydlle COXPaHATCA BUTAMUHBLI U MUHEpPasibHble
BellecTBa. [1nA Toro, YytoBbl OBOLUN OCTa/IUCh YNPYrUMK U
COXpaHuAM nuTatesibHble BellecTBa, CoKpaTuTe Bpemsa
NPUroTOBNEHUA.
Mpumep: bnroao KoHdopKka CtyneHb HarpeBa KOHPOPKHU
PacTtannuBaHue LLlokonaa, cnMBo4YHOE Macno, OKoHOMUMYHanA razosan ropenka Manoe nnama
MaprapuH
PasorpeBaHue BynboH, KOHCEPBMPOBAHHLIE CraHaapTtHana ragosaA ropenka  Manoe nnama
OBOLLN
Pa3zorpeBaHue 1 Cynbl OKOHOMUYHaA razoBas ropenka Manoe nnamsa
noanepxaHue B ropayem
COCTOAHUHU
TyweHue* Priba CraHOapTHana rasosas ropenka  Mexay 60NblNM 1Y MasibiM NiaMeHem
TyweHue* KapTtodens n npoure osoLn, CraHaapTtHana rasosan ropenka  Mexay 60nbWyM 1 ManbiM niameHem
MACO
Bapka* Puc, oBoww, mAacHble 6ntoaa (¢ CTangapTHas rasoBad ropefika  bonbluaa BbicoTa naameHn
coycamm)
MHapeHbe BanHebl, kKapTodhens, WHALENb, FasoBan ropesnika nosbllleHHOW  Mexay 6onbWuM U MasbiM NiamMeHem

PbIBHBLIE MaI0UKM

MOLLIHOCTN

* [py MCNONBL30BAHWUN KACTPIOIN C KPbILWKOW cneayeT yoaBuTb NaamMs, Kak TO/IbKO Boda 3aKMmMuT.

HacTtpounka ayxosoro wKada

30ech ONUCHIBAETCA NPOLIECC YCTAHOBKM [yXOBOro Wwkadga.

Buabl HarpeBa U Temneparypa
Mpumep Ha pucyrke: 190 °C, 3D-Topaunn sosayx ().

1.MepekntoyaTtenem Boldopa QyHKLNI YCTAHOBUTE HYXHbIN BUA
Harpesa.

2.YcTaHoBUTE HEOOX0OMMYO TeMnepaTypy PeryiaTopom
TeMnepartypsbl.

[yxoBol wkadg HarpesaeTcs.

BbiknroueHue ayxoBoro wwKada

YcTaHoBuTe nepektoyatens Buldopa MyHKLNA B Hy1eBoe
MOMOXEHNE.

U3meHeHHe yCTaHOBOK

Bua Harpesa u TeMneparypy npu HeoOX0ANMOCTN MOXHO MEHATB.
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Yxoa v oOUUCTKa

Mpwv TWaTeNbHOM YXO[E M YMCTKE Balla BapoyHas naHesb 1
[lyXOBOW LWKad Hagoaro COXpaHAT CBOK MPUBIEKATEIbHOCTb U
dyHKUMOHaNbHOCTb. B AaHHOM pyKOBOACTBE MO aKcnyatauum
NPUBOANTCA ONUCAaHNE NPaBWUIbHOrO yXo4a Y OYNCTKMN.

YKasaHuA

m /13-32 UCMOMb30BaHNA PAB/INYHBIX MATEPUaNoB, Tak1X Kak
CTEKNO, NNACTUK U MeTas/1, BO3MOXHbI HEOO/bLLINE PACXOXAEHNA
B LIBETOBOM OhOpPM/IEeHUM NepeaHel naHenm 4yxosoro wkada.

= TeHn Ha CcTekne ABepLbl, BbINAAALME KaK PasBoabl, Ha CaMOM
[nene ABNAIOTCA CBETOM, OTPAXEHHbLIM OT 1TAaMMOYKN B JyXOBOM
wkady.

m [py OYeHb BLICOKMX TemnepaTtypax aMasib MOXXEeT Bbiropars.
Bcnenctsue aToro BOSMOXHbLI HE3HAUUTE/bHbIE PA3/INUMA B
uBeTe aMasin. ATO HOPMaIbHO U HE OKasblBaeT BANAHUA Ha
(DYHKLMOHMPOBaHWe. Kpaa TOHKOrO MPOTUBHA HE MOSHOCTHIO
MOKPbIThl SMasIbIO U MOTYT ObITb Cierka LepLliasbiMu. JTO He
OKasblBaET OTPULIATENBHOMO BAVAHNA (DYHKLUMIO 3alUWThl OT
KOPPO3MN.

BerHFIFl CTeKNAHHaA KPbILWKa

Mpexae Yem OTKPbITb BEPXHIOKD KPbILLKY Npudopa, o6oTpuTe eé
TPAMOYKOWN OT CAyYanHbIX 3arpA3HEHWUI.

[nAa ouncTkm nydlie BCEro NCNonb3oBaTb CPEACTBO ANA CTEKO.

[nA TwatenbHoM OYUCTKN BEPXHEN KPbILWKK Nprndopa MOXHO eé
CHATb. [11A 5TOr0 BO3bMUTECH 3a KPbILIKY ABYMA pyKamu ¢ 00enx

Ecnu Hy>XXHO CHATb U KPEMAeHNA KPbILWKK, 00paTute BHUMaHWe Ha
OyKBbl Ha HUX. KpenneHune ¢ OykBoi «R» OOMXKHO ObITb
YyCTaHOBMEHO CrpaBga, KpenneHue ¢ BykBon «L» - cnesa.

Mocne 0UNCTKM KPbILLIKY HEOOXOANMO YCTaHOBUTL HA MECTO,
BbINOMHAA AEMCTBMA B 0OpaTHO NocneaoBaTelbHOCTY.

[MoaoxanTe noka KOHPOPKKM OCTbIHYT, NPexXae YeM 3aKpbiTb MANTY
KPbILWKOMN.

Uuctawure cpeancrea

YToOBbl HE AOMYCTUTL NMOBPEXOEHUA PAs3/NUHBIX MOBEPXHOCTEN B
pesynbTare NPUMEeHEHWA HeNoaXOAAWMX YACTALMX CPEACTB,
cobnioaaiite cnemyrolme ykasaHus.

Mpu ouncTKe BapoOUHOM NaHesnu

B He MCno/b3ynTe HepaBéaBﬂeHHble cpencTsa aad MblTbA NOCyAbl
nan anAa nocyaoMoeYHbIX MallnH,

B MeTaInJyeckune ryoku,

B efKune ynctdawme cpeancTea, Hanpumep, aad OYnCTkM yxOBOK NN
NATHOBLIBOAUTENN,

H He ounulanTte |'|pl/|60p noa AaBneHunemM nnan ropayvnM napom.
m 3anpellaeTcA MblTb AeTanu B I'IOCWJ,OMOGHHOIZ MallnHe.

Mpu ouncTHe AyxoBoro wKada
B He UCNosb3yiTe edkne nnn adpasunBHbIE YUCTALLME CPEACTBA,

CTOPOH, ¥ NOTAHUTE ee BBEPX.

B UMCTALLME CPEACTBA C BLICOKUM COAEPXKaHMEM ankorons,
B MeTanImJyeckune ryoku,

® He ouullanTe Npudop Noa AaBAEHUEM WM TOPAYMM NAPOM.
m 3anpellaeTca MbiTh 4eTanun B NOCYAOMOEUYHON MallnHe.

Hosble ryfku nepef nepsbiM UCMO/L30BAHNEM HEOOXOANMO
TLATENbHO BbIMbITh.

CranbHble
NOBEPXHOCTH

[MpoTpuTe BAaXKHOW TPANKOW ¢ HEOObLIMM KOMYECTBOM MOKOLWEro cpeacTsa. Becerga npotupante napannesnibHo
€CTEeCTBEHHOW TekcType. ViHaue MOoryT BO3HMKHYTh LapanunHbl. Hacyxo BbITpUTE MATkon candeTkon. HemeaneHHo
yaananTe nAaTHa U3BECTU, XUpa, Kpaxmana v AndHoro 6enka. He ncnonbayiite abpasnBHble YNCTALLNE CPEaCcTBa,
XEcTkme ryoku n candetku. CtanbHble MOBEPXHOCTM Npuoopa ounilainTe ¢ NOMOLLLIO CNeunansHOro CpeacTaa.
Cobntoaalite ykasaHuna npounssoamtens. CneumasibHble YNCTALME CPEACTBa A1A CTa/IbHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO
KYMUTb B CEPBUCHOW Cy)KOe 1N B CrieLnam3npoBaHHbIX MarasmHax.

3manupoBaHHbIe U
NnaKMpoBaHHble
NOBEepPXHOCTH

OuncTuTe BNaxHoOM candetkol ¢ HeOoNbLMM KOMUYECTBOM MOIOLIEro cpeacTsa. Hacyxo BbITpute MArkow candet-
KOMW.

Fopenku U ctanbHaA
pewéTKa Han
KOHpOpKamu

3anpelaeTca MbiTb B MOCYA0MOEUYHOM MallinHe. CHUMUTE PEWETKY N OUNCTUTE €€ C NOMOLLLID MyOKKW, MOOLEro
cpeacTBa 1 HeBO/bLIOro KOMMYecTBa TENIoN Boabl. CHUMKUTE KOPMYChl U KPLILWKK ropesiok. A X OUNCTKN
NcnonbaynTe ryoky, HebosbLOe KONMYECTBO TEMIOW BOALI 1 Motollee cpeactso. OBpatnte BHUMaHWe Ha To,
yTOObl OTBEPCTMA /1A BbIXOAA rasa B KOpnyce ropesiku Obiv UACTBIMU U He Obln 3acopeHbl. YnctuTe ceedy nod-
Xura HeBo/bLION MATKON LWETOUKON. Fa30Bble ropeskin (MyHKLMOHMPYIOT TOIbKO B TOM C/lyyae, ec/i CBeYn noa-
Xura uncTble. Yoanute octatki Ny U3 Kopryca ropefik ¢ MNoMOLLbIO MOKOLLENO CPEACTBA W BaXKHOW TPAMOYKM.
Crapalitecb MCnob3oBaTh HEOO/bLIOE KOMMUYECTBO BObl, YTOOLI OHA He nonasa BHyTpb. O6paTtute BHMMaHWe Ha
TO, YTOObI OTBEPCTUA (DOPCYHKN BO BPEMA OUMUCTKM HE Obln 3aCOPEHbLI UK NOBPEXAEHbI. [Tocne 0UnCTKK Npocy-
WnTe BCe AeTanv U YCTaHOBUTE KPbILWKY TOYHO Ha KOPMYyC ropesnku. Ecnm aetanm KOHMOoPKM yCTaHOBNEHbl HE
TOYHO, NMOMXKUT ropenku OyaeT satpyaHeH. KpbIWKK ropesiok NOKPbITEl YUEPHON aManbto 13-3a BLICOKKX TeMnepa-
TYP 9Ma/lb MOXET U3MEHUTL LBET. ITO HE BAUAET Ha YHKLIMOHMPOBaHWe ropenkin. CHoBa YCTaHOBWUTE PELLETKY B
yxoBOn WwKad.

AneKTpuueckasn
KoHdOopKa (onuuA)

OuuLaiTe XECTKON CTOPOHON UncTALLEn ryOKN ¢ HEOONbLWMM KOMMUYECTBOM XUAKOMO YMcTALLlero cpeactsa. [ocne
UNCTKN HEHAAO/TO BK/IKOUMTE KOHMOPKY A1A NPOCYLWKN. BnaxHble KOHPOPKM CO BPpEMEHEM pXXaBetoT. B 3aBeplue-
HMe HaHecuTe cneumnanbHoe CPeACcTBO AnA yxoaa. Bcerna HemeaneHHo yaanante yoexasLune XUAKOCT U 0CTaTKu
nALww.

MeTtannuuecKuu
HarpeBaTenbHbIN
anemeHT
ANEeKTpUUYECKOMN
KOHOpPKHM (onuua)

MeTannmueckuii HarpeBaTe bHbIN 31EMEHT KOHMOPKM CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTL UBET. OHAKO NepBOHa-
YasbHbI LIBET MOXHO BOCCTaHOBUTL, Ouullaliite HarpesBaTe/lbHoe KOMbLIO XECTKOM CTOPOHOI uncTALlel rydkn ¢
He®OMbLWMM KOIMYECTBOM XMAKOrO YncTAlero cpeacrtesa. Cneamte 3a TeM, UtoObl Npu 9TOM rydka He Tépna npu-
feratolmne noBepxHOCTU. MHaYe Ha MX MOTYT MOABWUTLCA LiapanmHbl.

KHonku
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OuncTute BNaxxHon caneTkon ¢ HeOOoNbLMM KOIMYECTBOM MOIOLLEro cpeacTsa. Hacyxo BbITpUTe MArKON TpAm-
KOW.



CTeKno aseplibl

MOXHO oumLLlaTh C NMOMOLLLIO CPEeACTBa ANA OUNCTKM CTeKO. He ucnonbayiite okasbiBatoliMe paspyliatollee Bo3-
[eicTBMe UMCTALLME CPEACTBa U OCTPLIe MeTanumueckue npeameTtsl. OHM MOTYT nolapanaTh 1 NOBPeauTs CTe-
KNAHHYIO NMOBEPXHOCTb.

YnnotHuTtenb

MpoTpuTe BNaXXHOW TPANKOWM. Hacyxo BbITPUTE MAFKOW TPAMKOM.

BHyTpeHHAA cTOpOHa
AyxoBoro wKada

QuuLaite Ténnow BOOOW UK PacTBOPOM ykcyca. Mpw CUIBHOM 3arpAsHEeHUM UCNONbL3YiTe CPedCTBO A1A OUUCTKM
[IlyXOBOK, HO TO/IbKO Ha OCThIBLUMX NMOBEPXHOCTAX.

CTeKnAHHbIN Nna¢poH
NaMnoYKK B AYXOBOM

wKady

Ouunctute BAaxHON canteTKon ¢ HeOOMbLIMM KOTMYECTBOM MOIOLLEro cpeacTBa. Hacyxo BbITpUTe MArKOn TpAn-
KOW.

anHaﬂﬂe)l(HOCTM

3amounTte B TENJIOM MbI/IbBHOM pPacTBope. YNCTUTE C MOMOLLBLIO WETKM UK FyéKI/I.

AntoM1UHUeBbIN
NPOTUBEHb (ONLMUA)

3anpelaeTcaA MbiTb B MOCYOMOEYHOW MallnHe. Hyukoraa He Mcnonb3yinTe CpeacTBO A1A OUUCTKM AyXOBOK. Bo
n3dexaHune LapanvH HUKOrAa He NpukacanTecb K MeTasIMyeckM NoBEPXHOCTAM HOXOM UK NtoOLIM APYrM
OCTPbIM NpeamMeToMm. MNpoTuparite No ropu3oHTaIN 6e3 HaKMMa MArKoKN candeTkol AnAa CTeKo U 6e3BOpPCOoBOW
canteTkon 13 MMKPOBOIOKHA, CMOYEHHOW B Mbl/IbHOM pacTBOpe. Hacyxo BbITpUTe MArkon candetkon. He
MCMONb3yinTe abpasnBHLIe YACTALLME CPEOCTBa, XECTKME ryOku 1 candetkn. OHM MOTyT NOBPeanTb NOBEPXHOCTb

NPOTUBHA.

3awmnTHbIA aneMeHT  Ecnv Ha ABepu AyxOBOro Lkada MMEeTCA 3allMTHBIR 31eMeHT A1A 6e30MacHOCTH
ana 6esonacHocTH
aeteu (onumna)

HeJoCTaTOUYHO (yHKLMOHANEH.

neten, nepes OYMCTKON ero

HEeoOXOANMO CHATb. 3amMounTe BCE M1acTMacCOBbLIE AeTasn B TEM/IOM MblIbHOM PACTBOPE W MPOMOITE ryOKOW.
Hacyxo BbITpUTe MArKow candeTkon. Mpn CnnbHOM 3arpAsHEHUN 3alUMTHLIA d1eMeHT AnA 6e30nacHOCTV aeTen

BbiaBUMHON

QunCTUTE BNAXHOM candeTkoin ¢ HeOOMbLIMM KOMMUECTBOM MOIOLLEro cpeacTsa. Hacyxo BbITpUTe MArKoW candeT-

LOKOJIbHbIN ALLUK KOW.
(onuwuA)
MpuHaanemHocTH 3amouunte B TEMIOM MbI/IbBHOM pactBope. OUUCTUTE C NMOMOLLBIO WETKN AN ryOKu.

CHATHe U yCTaHOBKa HaBeCHbIX 3JIeMeHTOB
Bbl MOXETe CHATb HABECHbIE 3/IEMEHThI A1 OUNCTKU. [lyxoBoi
wKkad O/MKeH OblTb XONOAHBIM.

CHATHE HaBeCHbIX 3N1eMEeHTOB

1.710TAHNTE HABECHOW 3N1EMEHT CHW3Y 1 BbIABUHLTE €ro. BuiTAHWTE
YOMHUTENbHbIE WTUGTHI B HWKHEN YaCTW HAaBECHOrO 3/1eMeHTa
N3 KpenexHbIX OTBePCTUiA (puc. A).

2.3aTeM NoTAHWUTE HABECHOWM 91EMEHT BHN3 N BMNepea 1 akkypaTHO
CHUMUTe ero (puc. B).

o S

(puc. D).

wkada (puc. E).

N

0

-

Mexy AByMA BEPXHUMMU YPOBHAMM
MeXay OCTasibHbIMU YPOBHAMU.

2.06a KptoukKa OO0/ KHbI OblTb MNOMHOCTLIO BCTAB/EHb! B BepxHune
OTBEPCTUA. Tenepb MOXHO MEAIEHHO 1 OCTOPOXHO ONyCTUTbL
HaBeCHbIE 3/IEMEHTbI BHU3 U 3aKpPenuTb B HMKHUX OTBEPCTUAX

3.BcTaBbTe 00a HaBeCHbIX 9n1eMeHTa B GOKOBblE CTEHKU JyXOBOIrO

[Mpw npaBuabLHOM YCTaHOBKE HaBECHbIX 3/1EMEHTOB pPaCCTOAHNE

NOJIXHO ObITb BOsbLUE, Uem

MouncTute HaBeCHblEe 31EMEHTLI T'YOKON C MOIOLWMM CPEACTBOM.
MpucTaBwmre 3arpA3HEHNA yaanmTe WETKOMN.

YcTaHOBKa HaBeCHbIX 3JIEMEHTOB

1. AKKypaTHO BCTaBbTE ABa KptouKa B BEPXHMe otBepcTua. (Puc. A-

E

¢ X

S

A HenpaBunbHafa yctaHoBKa!

He aBuraite HaBeCHble 91eMeHTbI, MoKa 00a Kprouka NoHOCTHIO
He 3aKpeneHbl B BEPXHUX OTBEPCTUAX. MOXHO NOBpeanTb dMasb
(puc. C).
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CHATHe U yCcTaHOBKa ABepLUbl AYX0BOro WwKada

[na ouneHna 1 AeMoHTaXKa MOXHO CHATb ABepLYy AyXOBOro
wkada.

Kaxxaasa netna ABepubl ocHalleHa 610KMPOBOYHBIM PhiYaroM.
Korga 610KMPOBOYHbIN phluar ycTaHoBnAeH (puc. A), ABepua
yxoBOro wkadga 61okuposaHa, 1 Bbl He MoxeTe e€ cHATb. Ecnu
Bbl OTKMHETE BG/IOKMPOBOYHBIE phlvari (puc. B) ana cHATUA ABepLbl,
O6yayT 6noKMpoBaHbl NeTN. 3akpbiTh ABEPLY OyAeT HEBOSMOXHO.

A OnacHocTb TpaBMMpOBaHUA!

Ecnn netnn He GnokupoBaHbl, ABEpLa MOXET C CUMOW
3axnonHyTeeA. Cneaute, yToObl ONOKMPOBOYHLIE pPhiYaru Obinu
MOJTHOCTLIO YCTAHOB/IEHBI, @ NPV CHATWUM ABEPLIbI AyXOBOro Wwkada
MOJTHOCTBIO OTKUHYTI.

CHATHe ABepLbl

1.T1oNHOCTLIO OTKPOWTE ABEPLY AyXOBOro wkada.
2. OTKMHbTE BNOKMPOBOYHLIE pbluary crpasa v cnesa (puc. A).

3. 3akpoliTe ABepuy AyxoBOro lwkadga Ao ynopa. Bosbmutech 3a
Heé obenmn pykamu cnesa v crnpasa. ELé HEMHOro NpuKpoiTe
1 BbITalwmTe aAsepuy (puc. B).

\

3. CHoBa ycTaHoBUTE BNOKNPOBOYHbLIE phlvark (puc. C). 3akpoiite
[BepLy AyxoBOro Likada.

A OnacHocTb TpasMUpoOBaHHA!

OnacHocTb TpaBmupoBaHus! B cnyyae BeinageHnsa asepLbl
[yXOBOro WwkKada unv 3akIMHUBaHNA NeTnu, He NbiTaTech
yCTPaHUTbL HeNCMNPAaBHOCTL CAMOCTOATE/bHO. BbizoBuTe
crneunanncTa CepBUCHON CyXObl.

CHATUe U YyCTaHOBKa CTEKonN ABepubl
[nA nyyuwen OUNCTKM MOXHO CHATb CTEKNA ABEPLbl JyXOBOIrO
lwkada.

CHATHe

1. CHuMKTE ABepLy AyxoBoro Likada. [1na 31oro cM. pasanen
CHATne asepLbl AyXOBOro wkaga. Nonoxure ABepLy AyXOBOro
lwKaga Ha NoNoTeHLE PyYKom BHU3 (puc. A).

2. [ToBepHUTE CHavana ABa HWKHUX BMHTA, a 3aTem [Ba BEPXHUX
BMHTA NPOTMB YacoBOW CTpenku (puc. B).

YcTaHOBKa ABepLbl
YcTaHoBWTe ABepLY B nopaake, 00paTHOM CHATUIO.

1.YcTaHoBuUTe ABepLy AyXOBOro Likada Tak, ytobel obe netim
oKasanucb NPAMO HaNPOTUB OTBEPCTUR (puc. A).

2.T1popesb Ha neTie AoMKHa 3adrKcMpoBaThCA C 0BENX CTOPOH
(puc. B).
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CHATblE AeTann HEMb3A MbITk. [POTPUTE CTEKNA MArKOWN TPAMOUKON,
CMOYEHHOW CPeaCTBOM ANA OUMCTKM CTEKO.

A OnacHOCTb TPaBMMPOBaHHUA!

[MouapanaHHoe CTeK0 ABepLbl Mpudopa MOXeT TPecHyTb. He
NCNOMb3YNTE CKPEOKN A1A CTeKNa, a Takxe eakne n abpasmsHble
unucTALME CpeacTBa.



YcTaHoBKa

1.YCTaHOBUTE 3alUMTHYIO NaHenb (puc. A).

2.BBepHUTE 00paTHO CHavana [ABa HWXKHKX BUHTA, 3aTeM [Ba
BEPXHUX BUHTa (puc. B).

3. HaBecbTe aBepuy AyxoBoro wkada. [ns aToro cMm. pasaen
YcTaHoBKa ABepLibl AYXOBOro LwkKaga.

JyxoBbIM LUKa$OM MOMHO CHOBa NONb30BaTbCA TONbKO Nocne
npaBUNIbHOW YCTaHOBKKW CTEKON.

IlBepua AyxoBoro wKada - AONOSIHUTENbHbIE
Mepbl 6e30nacHOCTU

Mpu ANUTENbHOM MPUrOTOBAEHUM MUK ABEepLia yX0BOro wkada
MOXET HarpeTbCA.

Ecnn Yy BaC eCTb MasieHbKne AeTun, Heo6xoaAnMO ObiTb npenenbHo
BHMMATENbHBIMWU NPW 3KCNyaTaumMm QyxoBoro wkada.

B cBA3K ¢ 3TMM K BalleMy pacnopAXeHuto npeanaraeTca 3awmrHan
pelweéTka, KoTopaa NpeaoTepallaeT NPAMOE NPUKOCHOBEHNE K
nBepue AyxoBoro Lkaga. 3Ty cneumanbHyto NpMHaaNexXHOCTb
(469088) MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHON Cyxoe.

UTto nenartb npu HeMCHPaBHOCTM?

YacTo c/yyaeTcs, YTo NPUUNHOW HEeUCMNPAaBHOCTY cTana Kakaa-To
mesnoyb. MNpexae yuem obpallatbCa B CEPBUCHYIO CyXOy,
nocmoTpuTe Tabnuuy. BoaMoXHO, Bbl CAMOCTOATENTbHO MOXETE
YCTPaHUTb HENCMPAaBHOCTb.

Tabnuua HeucnpaBHOCTEW

Ecnu y Bac He nonyuaeTtcA kakoe-mbo 611040, 03HAKOMbLTECS,
noxanyncra, ¢ pasaenom . Mel nporectumpoBaim 418 Bac Gnona B
Hallen KyxHe-cTyauu. . 3aeck Bbl HaligeTe HeoOXoaNMble COBETHI 1
NHGMOPMALMIO MO BapKe, XapKe 1 BbiNeKaHuto.

A OnacHocTb yaapa Tokom!

HekoppeKTHO BbINOMHEHHbIE PaBoThl MO Hanaake NpeacTaBIAlT
onacHoCTb. PeMoHT npudopa [oMKeH BbIMNONHATLCA TONLKO
KBa/IMMOULMPOBAHHLIM CMEeLMaIMCTOM Halleil CePBUCHON CyKObl.

HeucnpasHocTb Bo3amomHasn YctpaHeHUe HencnpaBHO-

npuyKHa cTu/uHopmaumna
[yxosor wkad  HeucnpaBeH [1poBepbTeE, B NOpAAKE NN
He padoTaer. npeaoxpaHu- npenoxpaHnTens B O/10Ke
Tenb. npenoxpaHuTenen.
OTkNtoueHne MpoBepbTe, BKAOYASTCA NN

3/1EKTPOSHEPIMN. Ha KyxHe CBEeT 1 padoTatoT n
ocTasbHble ObITOBbIE MPU-
6opbl.

Oyxoson wkad  OcenaHune nbinn
He HarpeBaeTCA. Ha KOHTaKTax.

[ToBeEpHUTE PYUKM NEpEKo-
yaTena HECKONbLKO pa3
BMpaBo W1 BNEBO.

[asoBan Mpounsowno npe- 3axrute rasoByto rOPEsKy C
ropeskKa He 3aro- pblBaHne nogayn NOMOLbHO 3/1EKTPO3aXKUTa/TIKU
paeTcA. ONIEKTPO3HEP- NN CNnYKn.

M nnn ceeyn

nooxura craim

BNaXXHbIMW.

3ameHa namMno4yKu AnAa BepxHeu NOACBETKU
AyXxoBoro wKada

Ecnm namnouka B AyxXOBOM WKady Neperoput, €€ Hy)XHO 3aMEHUTb.
YcToumBble K BbICOKMM TeMmnepatypaM 3anacHble 1aMnoykm
MOLLHOCTBIO 40 BT MOXHO NMproBpecTn B CePBUCHOW cnyxbe unv B
crneunannampoBaHHbix MarasmHax. MicnonbayiiTe ToNbKo yKasaHHbIe
NaMMOUKM.

A OnacHocTb yaapa Tokom!
OTkNounTe NpegoxpaHnTens B O10Ke npegoxpaHuTenei.

1. Bo nsbexaHne nospexaeHnii NoNoXnTe B XONO4HbIA 1yXOBOM
LIKad KyXOHHOE MosoTeHLE.

2. CHummuTe nnadoH, noBopaynsas ero NpoTUB YaCOBOW CTPENKM.

3. BcTaBbTe HOBYHO NamMMnOuUKy aHanormMyHoOro tuna.
4.YcTaHoBuTe nnadoH Ha MecCTO.

5. BblHbTE KYXOHHOE MOMOTEHLE N3 OYXOBOrO wWKaga 1 BKIUUTE
npeaoxpaHnTesb.

CTeKnAHHbIN Nna¢doH

MoBpexaéHHbI NnadoH noanexut sameHe. OpurnHasbHble
nnahoHbl MOXHO NPUOOPECTH Yepes CepBUCHYIO cnyxOy. Mpn aTom
HY)KHO yKasaTb HoMep naaenua (Homep E) n 3aBoackoin Homep
(Homep FD) Bauwero npuodopa.
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CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npndop Hy>xxaaeTcA B PEMOHTE, Hallla cepBucHan cnyxoa
Bcerga K sawum ycayram. Mbl Bceraa ctapaemcs Hantu
noaxoasilee peleHne, YToObl n3dexartb B TOM YNCE HEHYXKHbIX
BLI3OBOB CMNEeLanncToB.

Homep E 1 Homep FD

[nAa nonyyeHna KBanmuUMpoBaHHOro 0OCNYXMBAHMA NPW BbI30OBE
cneunanncTa cepBUCHON CyObl 00A3aTeIbHO YKasbiBaiiTe Homep
nanenua (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD) Bawero
npubopa. Tunosas TadnmMuka ¢ HoMepamy HaxoaUTCA crpasa Ha
[BepLe ayxoBoro wkada. YtoObl He TpaTUTb BPEMA Ha MOWCK 3TWX
HOMEPOB, BNULINTE X 1 TENEMOHHbIA HOMED CEPBUCHOW Cy>XObl
3[ecCh.

Howmep E Homep FD

CepsucHan cnymba

Ob6patnTe BHUMaHWE, YTO BUSUT CrieumanmicTa CepPBUCHOMR CyXObi
1A YCTPaHeHNA NOBPEeXAeHWA, CBA3AHHBLIX C HEMPaBU/IbHbLIM
yxo0oM 3a NpruBopoM, Aaxe BO BpeMa AeWCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA BecnnaTtHbIM.

3anBKa Ha PEMOHT U KOHCYJIbTalUuA NpU HenonagKkax

KOHTaKTHblE AaHHble BCEX CTpaH Bbl HAaNAETe B MPUIOXEHHOM
CMNCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[MonoXnTech Ha KOMMNETEHTHOCTbL U3roToBUTENA. Torga Bel MoxeTe
OblTb YBEPEHbI, UTO PeMOHT Baulero npudopa Oyaet nponsseaéH
rPamMOTHbLIMK CneunanucTaMmn U ¢ CNosib30BaHNeM MUPMEHHbIX
3anacHbIX YacTen.

PeKomeHaauuu nNo 3KOHOMUU INIEKTPOIHEPIrUU U OXpaHe

OKpyMaroLueu cpeabl

B oTOM pasgene Bbl NoAyUYnTe PeKOMeHJaUnn, Kak COKOHOMUTL
3/1EKTPOSHEPI IO BO BPEeMA BbiNeKaHWA 1 XapeHna B AyXOBOM
WwKady ¥ BO BpeMA NPUroTOBNEHWA NULLK HA BApPOYHOW NaHenu, a
TakXe Kak npaBwibHO YTUIN3MPOBaTL NPUoop.

OKOHOMUA 3NEKTPOIHEPrun Bo Bpemsa paboThbl
AyXoBoOro wxada

[MpeaBapuTenbHO HarpesanTe AyxXOBOW WKad TONbKO B TOM
cnyyae, ec/im 310 ykasaHo B pelenTte uan B Tabanuax
PYKOBOACTBA MO aKcryaTauunun.

Vicnonb3ynte TEMHbIE, MOKPbLITbIE YEPHBLIM 1TaKOM UAN
aMannpoBaHHble hopMbl AnA BeinekaHna. OHM 0COBEHHO
XOPOLLO MOraowaroT Tenso.

Kak MOXHO pexe OTKpblBaliTe ABepLy AyXOBOro Likada BO
BPEMA TYLIEHUA, BbiNeKaHNA UAN XapeHna NpoayKTos.

HecKo/1bKo NMPOroB Nyylle BCEro neyb oanH 3a ApYrum.
[yxoBol wkad eweé TENNbIN, 3a CYET Yero BPemMs BbinekaHnsa
BTOPOro NMpora yMeHbllaeTcA. 2 nMpora npAMOoYro/ibHoN hopMmsl
MOXHO MOCTaBWUTbL PAAOM.

Mpv ANUTENILHOM BPEMEHW NPUIrOTOB/EHWA AyXOBON WKad
MOXHO BbIK/OUNTL 32 10 MUHYT 10 OKOHYAHWA NPUrOTOBNEHWA 1
MCMOMb30BaTh OCTATOYHOE Tenao AnA AoBeaeHus 6noga o
FOTOBHOCTW.
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OKOHOMMA 3NEKTPO3HEPrun Bo Bpema paboThbl
rasoBov BapoO4YHOM NaHenu

[na npurotoBneHna 6104 Bceraa noadupaite KacTposio
noaxogAlero pasmepa. MNpv NpUrotosieHnn B GONbLLOWN
KacTptosie pacxodyeTcA MHOMO 3/1eKTPOIHEPT NN,

Bcerna 3akpbiBalite KacTpto/to NoAXOAALLEN KPbILLKOW.

MnamaA rasoBo ropenku Bceraa AO/HKHO KacatbCa AHa
KacTpIonu.

I'IpaBMn bHafA YyTUJIU3alUA YNAaKOBKHU

YTUNnanpyinTe ynakosky ¢ COOMOAEHMEM NPaBWUI 3KONOMMYECKOM
6e3onacHoCTw.

[aHHbI Nprdop MMEeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponernckum Hopmam 2012/19/EU ytunmsaumnn

3NEKTPUUECKUX U SNEKTPOHHBIX MPMBOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpPeaenAloT ASACTBYOWIME Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bo3sparta u
YyTUAN3aUMN CTapbIX NPUOOPOB.



MNMpoTtecTUpoBaHo AnA Bac B Halleh KyxHe-CTyAUM

B npunoxeHHbIx Tabnuuax bl Hanaéte 60bWwol BeIGOP 61104 U Muporu U Bbineyka
ONTUMaJIbHbIE YCTAHOBKM ANA UX NPUrOTOBNEHNA. Mbl pacckaxem
BaM, Kakoi BWA Harpesa W kakan TemMnepartypa sydywe Bcero q)Oprl ANA BbiNeKaHuA

NnoAxoAAT AnA BeiBpaHHoro 6ntoaa. B Hawel Tabnuue Bbl HanaéTe

YKA3aHUA, KaKne NPUHaLNexXHOCTU CreayeT UCNonbLaosaTh v Ha Jlydwe BCEro NOAXOAAT TEMHbIE METANNUECKME (POPMbI AR

KaKoWi ypOBeHb UX ycTaHasnmeaTb. Kpome Toro, Bbl noayyute BEINEKAHNA.
COBETbI MO BLIOOPY NOCYAbI V1 MPUrOTOBASHMIO MULLX. Mpy MCNOMBL30BaHWK CBETMLIX (OPM U3 TOHKOrO MeTanna Bpema
BbINEKaHMA yBENNYMBAETCA, @ MMPOr NOAPYMAHNBAETCA
YKasaHuA He
PaBHOMEPHO.

3HaueHus, npvBeOEHHbIE B Taénmue, NeCTBUTENbHbI, €C/N Bbl

Ecnu Bbl UCNOML3YETE CUMIMKOHOBLIE (DOPMbI, OPUEHTUPYNTECH Ha
ycTaHasnmBaeTe G100 B XONOAHYIO U MYCTYIo padouyio Kamepy.

XapakKTepncTukn n peuentbl UX U3roToBUTEA. CWANKOHOBbIE

[MpenBapuTenbHbIN pasorpes vlcnonbsyme, €C/1 TO/bKO 3TO OPMBI YACTO MEHbLUE MO PA3Mepy, YeM 0BbluHble GOPMbI,
ykasaHo B Tabnmuax. BeicTunaiite npuHagnexHocTi Oymaron ana MO3TOMY KOMIMUECTBO TECTA M PELEnTypa [NA HUX MOTYT BbiTh
BbINEYKMN TOIbKO MOC/E UX NPeaBapuUTEIbHONO pa3orpesa. HECKO/TBKO VHBIMU.

3HaueHns BpeMeHw, yKasaHHble B Tabmuax, ABAATCA

OpUeHTMPOBOYHbIMK. OHU 3aBUCAT OT Ka4yecTBa N CBONCTB Ta6nuubl

NPOAYKTOB. B Tabnvuax Bbl HangéTe onTUMasibHble BUAbl Harpesa a1a
V|C|'|O}'Ib3yl7|Te BXOJALUME B KOMMIEKT NMOCTaBKM NPUHAANEXHOCTU. Pas3INYHbIX MNPOroB N BbINEYKN. TeMHepaTypa n BpemA BbliNnekaHnA
[lononHuTensbHoble NPUHAANEXHOCTN MOXHO npmoépeCTM B 3aBWUCAT OT KOMMYecTBa TecTa U ero CBOWCTB. HOSTOMY B TaéJ'II/ILI,e
CEePBUCHOM Cﬂy)Kf)e W B CcneumnanmsampoBaHHOM marasuHe. yKasblBaeTcA anana3oH 3HayeHuin. CHavana YCTaHaBﬂMBaVITe

MUHUMasbHOe 3HaueHue. [Mpu Bonee HU3KOW Temnepatype
noApymAHuBaHue nonyyaetca 6onee paBHOMEpPHbIM. Ecnn
HeoBXoaANMO, B CNeaytoLWnii pas ycTaHOBUTE TemnepaTypy MnoBbiLle.

Mepen Hauanom padoTsl yOepute ns padoyeit kKamepsl Bce
SIMWHNE NPUHAANEXHOCTY ¥ Nocyay.

Bcerna ncnonbayinte npuxeaTtkuy, Koraa AoCTaéte ropayne

NOVHAZNEXHOCT WM NOCYAY 13 PABOUEH KAMEDbI. Ecnv ayxoBoit wkad npeasapuTensHO pasorpeT, BPEMsA Bbineukn

cokpaulaerca Ha 5-10 MUHYT.

[ononHnTenbHyo nHGOpPMaLmMio Bbl HanaéTe B pasaene
PekomeHaaLmy Mo BbinekaHuio nocne tabnud.

Mupor B popme dopma YpoBeHb Bua HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpemsa npuro-
nepartypbl B °C  TOBNEHUA, MMH
Mupor* nyBokas kpyrnaa pasbem- 3 160-180 60-70
HaA opma C pelléTyaTtsiM
OHOM
Bucksut PasbémHan dopma 3 160-180 35-45
(D 26 cm)
[lecouHoe TecTo Kpyrnaa hopma anA nupora 3 150-170 25-35

C aHTUMNPUrapHbIM NOKPbI-
Tmem (J 30 cm)

®pPYKTOBLI NUpOr* PasbémHana opma 3 160-180 45-55
(9 26 cm)

HecepT bpayHun* YeTbipExyronbHaa cTeknAH- 3 170-190 35-45
HaA opma anA 3ane-
KaHKn**

MaHHbIn nupor* KpyrnaAa dhopma anA 3ane- 3 160-180 30-40

KaHKu 13 HepxxasetoLlen
ctanm (J 30 cm)

Knw* Kpyrnaa opma ans sane- 3 180-200 50-60
KaHKW C aHTUMNPUrapHbIm
nokpbiTnem (& 30 cm)

* PelwéTky cneagyeT yCTaHOBUTb Ha yKa3aHHbIA YPOBEHb, a POPMY A1A BbiNEUKM MOCTaBUTb Ha PELLIETKY.

** //cNob30BaTh TO/IbKO XaponpoUHble hopMbl U3 cTekna. He ctaButh ropadyto hopmy U3 cTekna Ha XO0AHYH0 UM MOKPYIO MOBEPXHOCTb.
CTeKN0 MOXET TPECHYTh.

PasnuuHan MenKanA Bbine4yka Ha npo- MNpuHaanemHocTH YposeHb Bua HarpeBa 3HaudeHue Tem- Bpema npuro-
TUBHE nepatypbl B °C  TOBNEeHUA, MUH
ManeHbKne Kekcbl (NpeaBapuTensHbii [MpoTnBEHL 3 150-170 25-35
pasorpes)” 2 npoTuBHA 1+3 150-170 2535

3 NpoTMBHA 1+3+5 140-160 30-40
BuckeuT MpoTWBEHb 3 150-170 10-20

2 NPOTMBHA 1+3 130-150 25-35

3 NpoTMBHA 1+3+5 130-150 25-35

* 3anpelleHo 1cnonb30BaTh ObICTPLIA PA30rpeB A1A NPeaBapUTENbHOrO HarpeBaHua npuoopa.
[lononHUTeNbHbI NPOTUBEHE MOXHO MPUOBPECTN UepPes CEPBUCHYIO CyXOy.
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PasnnuHan menkanA Bbine4yka Ha npo- MNpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa 3HauyeHue Tem- Bpewmsa npuro-

TUBHE nepatypbl B °C  TOBNEHWUA, MUH
Menkoe neuyeHbe MpoTnBEHbL 3 140-160 20-30

2 NPOTUBHA 1+3 160-180 35-45

3 NpOTUBHA 1+3+5 160-180 35-45
bapaHku ¢ cemeHamn ceszama MpoTuBEHb 3 170-190 35-45

2 NPOTUBHA 1+3 160-180 45-55

3 NPOTUBHA 1+3+5 160-180 50-60
LLTpyaens na CNoEHoro Tecta MpoT1BEHb 3 190-210 15-25

2 NpOTVBHA 1+3 180-200 25-35

3 NpoTuBHA 1+3+5 170-190 30-40
LLTpynens 13 Tecta todka MpoTuBEHb 3 210-230 25-35

2 NPOTUBHA 1+3 210-230 30-40
CrivpasbHbln Bépek MpoTuBEHb 3 210-230 30-40

2 NPOTUBHA 1+3 190-210 35-45
Bbineuka 13 apoxokeBoro tecra MpoTuBEHb 3 170-190 20-30

2 NPOTUBHA 1+3 160-180 30-40
Muuua MpoTuBeEHb 3 180-200 20-30

2 NPOTUBHA 1+3 170-190 40-50
Xned (1,3 Kr Mykun) npeasapuTesibHbIN MpoTuBEHb 3 270 8
pasorpes* 200 35-45
CaHaBuy MpoTuBEHbL 3 190-210 20-30
MwuHaanbHOE NeyeHbe B caxapHoMm cupone [poTuBeEHb 3 160-180 30-40
[neTéHkKa M3 ApOoX>KEeBOro TecTta MpoTnBEHb 3 150-170 25-35
ﬂnfj OUCKBUTHOrO pyneTa, npeasaputesb-  [poTuBeHb 3 170-190 10-20
HbI pasorpes®
Bese MpOTMBEHb 3 80-100 100-190
* 3anpeLleHo MCnob3oBaTh ObICTPLIN pasorpes AnA NPeaBapuTebHOrO HarpesaHua npuoopa.
[lononHuTeNnbHbIR NPOTUBEHL MOXHO NPUOBPECTN Yepes CEPBUCHYIO CyXOy.
Bnrono MNpuHaanemHoOCTHU U YpoBeHb Bua HarpeBa 3HauyeHue Tem- Bpewmsa npuro-

nocyaa nepatypbl B °C  TOBNEHUA, MUH
3anekaHka 13 MmakapoH YeTblpEXyronbHaa cTeknaH- 3 190-210 25-35

HaA opma anA 3anekaHkn*
KapTodensHaa 3anekaHka 13 ChipblX YeTblpEXyronbHaa cTeknaH- 3 160-180 50-60
WHIPEONEHTOB HaA dopma anAa 3anekaHkn*
Makc. 4 cm BbICOTOW
OBOLLHOW rynAL MnMHAHAaA nocyna 1 190-210 90-100

Romertopf

* icnonb3oBaTh TOMIbKO XapornpouHble OpMbl U3 CTekNa. He cTaBuTb ropadyro opMy 13 CTEKIA Ha XOMOAHYH AN MOKPYH NMOBEPXHOCTb.
CTEKIO MOXET TPECHYTb.

PexomMmeHaauuu no BbiNneKaHUIo nUpPOros 1

WITpyaena

Mepen Hayas oM BbiNeKaHus: MpenBapuTenbHbIA HAarpeB UCMOMb3YITe, ecn TOMBKO 3TO yKasaHo B peuenTte. A npeasapu-
TeNbHOrO Harpesa BbiOepuTe TeMnepaTypy H1Xe TemnepaTypbl BhinekaHus, yKasaHHON B
Tabnvue ana NpUroToBAEHNA NULLW. B AyxoBOM wWKady A0MKEeH HaXOAUTLCA TOMbKO MPOTU-
BEHb, HY>HbI A7 BbiNekaHuA. Ecnv Bbl MCNosbayeTe ANA BbiNeKaHNA MasieHbKyto hopmy,
BCeraa CctaBbTe €€ TOUHO Ha CepeanHy PeLIETKM.

Vcnonbayemble NpoayKThl BAUAIOT Ha Bce vHrpeamneHTsl, UCnosib3yemble 414 NPUroToBEHUA NMpora 1 LWTPYAea [OMXKHbl ObiTh CBe-

BPEMA NPUroTOB/IEHMA. XUMU 1 UMETb KOMHATHYIO TemnepaTypy. Myka [omkHa UMeTb Noaxoasllee Ana BbinekaHnaA

nupora u WTpyaens KayecTso U 06AsaTenbHo Ao/KHa ObiTh NpocedHa. cnonbayinTe nekap-
CKUIA MOPOLLOK W APOXKM COTMacHO AaHHLIM O KOMMYECTBE W NPOAyKTax, yKasaHHbIM U3roTo-
BUTE/IEM.

38



Ha uto cneayeT obpaTtuTb BHUMaHWE MpK
BbiNeKaHUy WTPyAena Uin 3anekaHku.

KonnuecTtBo TecTa todka, ykasaHHoe B Tabnuue A1 NPUroToBAeHNA 3anekaHKu/wtpynens -

1 kr. Ecnu Bbl BO3bMeTe BO/bLIEE UK MEHbLLIEee KOMMUYECTBO TECTa, YeM 3TO yKasaHo B
peuenTe, Un Xe UCNo/b3yeTe CaMOCTOATE/IbHO packaTaHHoe TeCcTo ANA WTpyaena, name-
HWUTCA TOMLWMHA 3aneKaHKW/WTPYAeNa v, Kak cneacTBue, Takxe Temnepatypa 1 Bpema npuro-
TOBNEHWA. PAaBHOMEPHO YIOXNTE NINCTLI TECTa todKa COAMU Ha NMPOTUBHE Y CMaXbTe KX
CMECHIO M3 MOJIOKA, PACTUTE/IbHOrO Mac/a, Aaiua 1 norypta. 3aneinte sanekaHky OCTaBLIenca
ANYHO-MOSIOUYHOI CMEChtO. JINCTbI TecTa AO/MKHbI ObiTh YI0XKEHbl OANHAKOBLIMU MO BLICOTE C/10-
AMK, @ ANYHO-MOI0YHAA CMECh A0/MKHA ObiTb PABHOMEPHO pacnpefenieHa, Ytodsl 3anekaHka
paBHOMEPHO NpornekKIach U NOAPYMAHMUIACS.

Mupor 1 3anekaHka/WwTpyaenb ObICTPO
NOAPYMAHNNNCL, HO HE NPOMNEK/INCH.

He Bce 6nto0aa noapyMAHMBaOTCA 0AHOBPEeMeHHo. Ecnm 61toaa cmasaHb! ARLOM, MOJTOKOM
WK pacTUTeNbHbIM Mac/ioM, OHV NoAPYMAHMBaOTCA ObicTpee. Ecauv Beineuka noapymAHUIAach
CBEpPXY CANLLIKOM ObICTPO - B CEAYIOLWMIA pas yCTaHOBWUTE MPOTUBEHb HA OMH YPOBEHb HUXE,
YyMEHbLLWTE TeMNepaTypy 1 yBeanubTe BpeMA BbiNekaHna. B NpoTUBHOM Ciyyae Bbineuka
MOXET He Nponeybca, Jaxe ecnu OyaeT BuirAAETb FOTOBON.

MpUroToBNEHME APOXKEBOrO TECTA.

MosioKo (1 BoAa) AO/MKHO OblTh TEM/IBIM, UTOOLI APOXOKN XOPOLWO NOAHANCE. TECTO AO/IKHO
NMETb KOHCUCTEHUMIO MOYKM yxa. TBEpAOe TECTO He NoAHUMETCA. [ocTaBbTe TECTO NOAXOANTb
B TENS0Ee MecTo NpmumMepHO Ha 30 MUHYT. ECAn ocTaBuTb TECTO HAZONArO, OHO CTAHET KUC/bIM.
[locne Toro Kak Bbl NpuaaanTe TECTY HYXHYIO (DOPMyY, OCTaBbTE ero NoAHMMAaTLCA elwé Ha

15 MuHYT, a 3aTeM NocTaBbTE B XONOAHLIA Ayx0BOW Wwkad. [JocTaHbTe roToBOE U3aenne ua
OYXOBOro wWkKada, HaKpoWTe ero BAaXHbIM KYXOHHbIM MO/IOTEHLIEM M OCTaBbTE OX/1aXAaTbCA.
Bnaronapa aTomy obpasyetca MArkaa Kopouka.

Bbl x0TWTE Neub No co6CTBEHHOMY
peuenTy.

OpWEHTUPYIATECH HA MOXOXYIO BbINEUKY B TaBANLIE BbIMEUKM.

Bbl MOXETE NpoBEpUTL, FOTOB X MUPOT.

[MpumepHo 3a 10 MUHYT 0 OKOHYAHWUA BPEMEHW BblNeKaHna NPOTKHUTE TECTO TOHKOW Aepe-
BAHHOWM MasoYKoW B CaMOM BbICOKOM MecTe. ECnn TeCcTo He NpuannaeT K nasouke, nupor
roTOB.

Mupor onagaer.

B cneayowmin pas noBaBbTe MeHbLUE XUOKOCTU UK YCTaHOBUTE TemnepaTtypy AyXOBOro
wkada Ha 10 rpagycos Huke. Cobntoaalite ykasaHHOe B peLenTe BpemMsa 3ameca TecTa.
OTKpoiWiTe ABepLYy Ayx0OBOro wkada camoe paHHee 3a 10 MUHYT 10 OKOHYAHUA BPEMEHM BbiNe-
KaHuA.

Mnpor NnoaHANCA TONLKO B cepeanHe, a no
KpaAm HU3KWIA.

He cmasbiBalite )xmpom 6opTukn hopMbl Ana nupora. [Nocne BuinekaHna 0CTOPOXHO OTAENNTe
MMUPOr HOXOM OT CTEHOK (hOPMbI.

Mpor cBepXy CAMWKOM CUIbHO NOAPYMA-
HUACA.

B cneaytowuii pas noctassTe NUPOT HUXKE, YCTAHOBUTE MEHbLLYIO TeMrneparypy v Beinekaite
MMPOr HEMHOTO AO/bLLUE.

[Mpor CANWKOM CyXOi.

MPOTKHNUTE 3yOOUNCTKON B FOTOBOM MMUPOre MasieHbKMEe AbIPOYKM 1 BAENTe B HUX MO Kanne
hpykTOBLIV COK. B cneaytowmii pas Belbepute Temnepatypy Ha 10 rpaaycos 6onblie U yMeHb-
LUNTE BPEMA BbiNeKaHA.

[MMpor BbIrNAANT FOTOBbLIM, HO BHYTPW
HEeOOMEeYéEH.

B cneayrowmii pas fo6aBbTe MeHbLLE XUAKOCTY U BbinekanTe npv 6onee HU3KoM TemnepaType
HEeMHOro JosbLe.

Bbl xoTUTE Mcnonb3oBaTth A4M1A BbinekaHuA
ONHOBPEMEHHO ABa YPOBHA.

Ecnu Bbl XOTUTE MCNONB30BATL AN1A BbiNeKaHnA OAHOBPEMEHHO [1Ba YPOBHSA, Bceraa Buiduparire
ycTaHoBKy «3D-TopAunii Bo3ayx» &) . CTaBbTe NPOTVBHM Ha ypoBHW 1 1 3.

Ecnu Bbl XOTUTE MCNONL30BAaTh /1A BbiNeKaHWA 2 NPOTUBHA, BPEMA BbiNeKaHWA AO0/MKHO OblTb
YBE/IMYEHO MO cpaBHeHWto ¢ 1 npoTnBHeM. OJHOBPEMEHHO MOCTABMEHHbIE B IYXOBON LKad

6ntoaa MoryT He ObiTb FOTOBbLI K OJHOMY BpemeHu. FoToBble 6/1t04a MOXHO BbIHYTb, NMOKa APY-
rve 61t04a NPOAO/KAOT FOTOBUTLCA.

Mpn HEeOoOXOANMOCTN MOXHO NMOMEHATb YPOBHWN NN nepeBepHyTb MPOTUBHN. OépaTI/lTe BH/Ma-
HWe, YTO MPU BbiMEKAHUM C UCNOb30BAHMEM [ABYX NPOTWBHEN Xap OT OAHOIO MPOTUBHA MOCTY-
naet K gpyromy, n03TomMy, Ka4eCTtBO BblNeKaHnA Ha OAHOM NPOTUBHE 6y,£leT HEMHOIro HMXe, B
oTnyne oT ApYyroro.

Bntoaa, kotopble MOTYyT ObITb NPUrOTOBAEHBI HA 2 YPOBHAX, AaHbl B Tabnuue ana npurotosne-
HNA NULLN.

Ha umpkynaumio Bosayxa Takke MOryT NMoBANATL BbICTyNatoLne Kpasa nepraMeHTHoW Oymaru.
Bcerna Beipesaiite nepraMeHTHyo Bymary TOYHO Mo pasmepy NPOTMBHA.

[Mpw BbINEKAHUN APOXKEBbLIX 6ynoqu
KYCOUYKU CKienBaroTCA.

Mexay Oynoukamu cnefyeT OCTaBAATb PACCTOAHME OK. 2 cM. Torga OyaeT AoCTaTOUYHO MecTa,
yT0Ob! OYNI0UYKM MOT/IM XOPOLLIO MOAHATLCA M 3aPYMAHUTLCA CO BCEX CTOPOH.

Bo Bpem#A BbINEKaHWA COYHbIX MMPOroB
oBpasyeTca KoHAeHcaT.

[Mpu BbiNekaHnn MOXeT oOpasoBaThca BoaAHON nap. OObIYHO OH BLIXOAMT HaA ABEpLEei u
MOXET KOHAEHCUPOBATLCA Ha MaHenu ynpasneHusa uin Ha 6ausnexatlert medenu n ctekatb
no Hel kannamu. 310 0OyCNOBNEHO (UBUKON npoLecca.

CneuuvanbHble Onroaa

3. Paaneiite no cteknAHHbLIM OaHkam Ans horypTa ¢
3aBVHUYMNBAIOLLIMMUNCA KPbILLIKAMW 1 HAKPOWTE MULLEBON MAEHKONA.

[poxoxkeBoe TeCTO 1 AOMALUHWIA KOTYPT MOXHO JIErKO NPUrOTOBUTL ~ N
NpW HUBKON TemnepaTtype B pesknme «3D-Topaunii Bosayx» @) 4.T1peasapuTeNibHO pasorpeTe AyxoBoK Wwkad B COOTBETCTBUN C

BbIHbTE M3 AyXOBOro Likada npuHaanexXHOCTW, HAaBECHYIO PEeLLETKY

WA BbIABWKHbIE HanpasaaAtoLWwme.
MpurotoBneHue Moryprta

yKasaHuAMU.

5.MocTaBbTe CTeKNAHHbIE BaHKK ana orypTa ¢
3aBMHUYMBAIOLLMMMNCA KPbILLKaMK Ha AHO AyXOBOro lwkada u
[0oBeanTe [0 rOTOBHOCTM B COOTBETCTBMM C yKa3aHUAMM.

1. Bekunatute 1 nantp monoka (3,5 % XMpHOCTK) 1 0x1aanTe ero Ao

40°C.

2. [lo6aBsbTe B Mosioko 150 1 iorypTa (M3 XONOANIbHUKA) 1 XOPOLLIO

pasmMeLllanTe.
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Moabém AporixeBOro TecTa

1. MpUroToBLTE APOXKEBOE TECTO MO OOLIYHOMY peLenTy,
nepenoXxnTe B TEPMOCTOMKYIO Kepammnyeckyro nocyay u
HakpowTe.

2. [MpenBapuTenbHO pPas3orpenTe AyxOBoOW Likad B COOTBETCTBUM C

yKasaHnamun.

3. 3akpoliTe ABepuy AyXOBOro wkadga v OCTaBbTe APOXOKEBOE

TeCTO NoAxXoanTb.

bnroao Mocyna Bua HarpeBa TemnepaTypa Bpemsa npuro-
TOBNEHUA
Worypt CTteknaHHble 6aHkn  ocTaBWTb Ha OHO Pasorpetb fo 50 °C 5 MUHYT
OnA norypra ¢ [yX0BOro wwKada 50 °C 8 yacos
3aBMHYMBAIOLLIN-
MUCA KpblLLKamn
[ToabéM OpOXOKEBOro TecTa TepMocToinKas [TocTaBuTb Ha AHO Pasorpetb o 50 °C 5-10 MuHyT
nocyha RyX0BOTO Wkaha Bblkntounts npruéop 1 nocra- 20-30 MuHyT
BUTb APOXOKEBOE TeCTO B pado-
uylo Kamepy
PaSMOpa)-I-(MBaHMe Moxanylicta, cobnoaainte ykasaHua Npou3BoAUTENA Ha yNaKoBKe.

BbiHbTE MPOAYKTLI U3 YNAKOBKMW, NEPENOXUTE B MNOAXOAALLYIO
nocyay 1 NOCTaBbTe Ha PeLETKy.

BpemA pasmopaxunsaHua 3aBUCUT OT BUAa 1 KOMYecTBa

NpOOyKTOB.

Monoxute NTULY B TAPEsKY FPYOKOR BHUS.

3aMopoMeHHble NPOAYKTHI

MpuHaanex- Ypo- Bua

3HaueHue Temnepatypbl B °C

Hanpumep, TopTbl CO B3OUTLIMU CIMBKAMM, CO CIMBOYHBIM KPEMOM, C
LIOKONAAHOM UMK caxapHO rnasypblo, MPYKThI, LbINIEHOK, Kondaca u
MACO, x/1e0, BYIOUKM, MUPOrU 1 ApyraA Bbineuka

HOCTH BeHb HarpeBa
Pelétka 2

Perynatop Temnepatypsbl ocTa-
ETCA B NOJIOXXEHMM BbIK/THOYE-
HMA

CyLUKH

BbibepunTe HencnopyeHHble MPYKThl MM OBOLLUM U TLLATENBHO
BbIMOWTE.

XOPOLLO BLITPUTE MM OOCYLINTE KX.

YcTaHOBUTE NPOTUBEHb HA YPOBEHL 3,
a PELWETKY Ha ypoBeHb 1.

BblnoxuTe NpoTBeHb 1 PeléTky Oymaroi Ans BbiNeyukn win

neprameHTHol Gymaroi.

QueHb CoYHbIE PPYKTbI UM OBOLLM HYXXHO HECKO/IbKO pas3
nepeBepHyThb. oce CyllKM roToBble MPYKThl UM OBOLLM Cpagy

CHUMUTE ¢ Bymarw.

DpYKTbl U TPaBbl YposeHb Bun Temnepatypa,°C Bpewms, yac
HarpeBa

ABnokun kpyxkamm, 600 r 143 80 oK. 5

[pywun aonekamu, 800 r 1+3 80 oK. 8

Cnusebl, 1,5 Kr 1+3 80 Mpum. 8-10

3enetHb, 200 r, mbiTanA 1+3 80 oK. 112
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	[tr] Kullanma kιlavuzu 3
	Ocaklı fırın HGV523123T
	Отдельностоящая плита HGV523123T
	HGV523123T

	İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu talimatlar yalnızca cihaz üzerinde sembolleri görünen ülkeler için geçerlidir. Ülke sembolü cihaz üzerinde görünmezse, cihazı, cihazın kullanılacağı ülkenin şartlarına uygun duruma getirmek üzere yapılacak düzenlemeler için...
	Cihaz sınıfı: Sınıf 1
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Cihazın bağlanması ve gaz türünün değiştirilmesi yalnızca eğitimli bir uzman tarafından yapılmalıdır. Cihazın kurulması (elektrik ve gaz bağlantısı) kullanım ve kurulum kılavuzuna uygun olarak gerçekleştirilmelidir. Bağlantın...
	Uyarı: Cihaz sadece pişirme amaçlıdır. Odayı ısıtma gibi diğer amaçlarla kullanılmamalıdır.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Uyarı: Bir gaz pişirme cihazının kullanılmasıyla, bulunduğu odada nem ve ısı ve yanma ürünleri ortaya çıkar. Özellikle cihaz kullanımdayken mutfağın iyi havalandırıldığından emin olunuz: doğal havalandırma deliklerini muhafaza...
	Cihazın uzunca bir müddet yoğun kullanımı ilave bir havalandırma isteyebilir, örneğin, bir pencerenin açılması veya daha etkili havalandırma varsa mekanik havalandırma seviyesinin yükseltilmesi gibi.
	Bu cihazın harici bir alarm saatiyle veya uzaktan kumandayla çalıştırılması öngörülmemiştir.
	Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyeri kullanmayınız. Bunlar kazalara sebep olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuarı her zaman pişirme alanının içine doğru olacak şekilde itiniz. Kullanım kılavuzundaki Aksesuar Açıklaması bölümüne bakınız .
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...
	Yangın tehlikesi!

	■ Pişirme alanının üzerine koyulan yanıcı cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanıcı cisimleri pişirme alanında bulundurmayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapağını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fiş...
	Yangın tehlikesi!

	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!

	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...
	Yangın tehlikesi!

	■ Üzerinde pişirme kabı bulunmayan gazlı ocaklar çalışma sırasında yüksek ısı oluşturur. Cihaz ve üzerine yerleştirilen aspiratör hasar görebilir veya yanabilir. Filtrede kalan yağ artıkları tutuşabilir. Gazlı ocakları yalnı...
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihazın arka tarafı çok sıcak olacaktır. Bu durum bağlantı hatlarında hasara neden olabilir. Akım ve gaz hatları cihazın arka tarafına temas etmemelidir.
	Yangın tehlikesi!

	■ Yanıcı malzemeleri ocaklarda veya pişirme alanlarında saklamayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapısını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız. Cihazın fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Gaz a...
	Yanma tehlikesi!

	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!

	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.
	Yanma tehlikesi!

	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...
	Yanma tehlikesi!

	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.
	Yanma tehlikesi!

	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!

	■ Boş bir pişirme kabı, çalışan gazlı ocaklarda aşırı derecede ısınacaktır. Boş pişirme kabını kesinlikle ısıtmayınız.
	Yanma tehlikesi!

	■ Çalışma esnasında cihaz ısınır. Temizleme işleminden önce cihazı soğumaya bırakınız.
	Yanma tehlikesi!

	■ Uyarı: Ulaşılabilen kısımlar ızgara kullanıldığında sıcak olabilir. Küçük çocuklar uzak tutulmalıdır.
	Yanma tehlikesi!

	■ LPG dik konulmadığı takdirde sıvı haldeki Propan/Butan cihaz içerisine girebilir. Bu sebeple brülörlerde ani alev oluşabilir. Parçalar zarar görebilir ve zamanla kontrol edilemeyen gaz çıkışlarına sebep olacak sızdırma problemle...
	Haşlanma tehlikesi!

	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!

	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!

	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar yalnızca tarafımızca eğitilen müşteri hizmetleri teknisyenleri tarafından gerçekleştirilmeli ve hasarlı akım ve gaz hatları değiştirilmelidir. Cihaz arızalıysa elektrik...
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Cihazdaki arızalar ve hasarlar tehlikelidir. Arızalı bir cihaz kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Gaz beslemesini kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Uygun olmayan çaptaki tencereler, hasarlı veya hatalı yerleştirilmiş tencereler ağır yaralanmalara neden olabilir. Pişirme kabıyla ilgili uyarılara dikkat ediniz.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Dikkat: Cam kapak ısıtıldığında çatlayabilir. Cam kapağı kapamadan önce bütün bekleri kapatınız. Cam kapağı kapamadan önce, ocak yüzeyi soğuyana dek bekleyiniz.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Cihaz sabitlenmeden bir tabana yerleştirilirse, tabandan kayabilir. Cihazın taban ile sabit bağlanmış olması gerekir.
	Devrilme tehlikesi!
	Uyarı: Cihazın devrilmesini önlemek için bu dengeleme düzeni tesis edilmelidir. Tesis için talimatlara bakınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	Elektrik çarpması tehlikesi!

	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Fırındaki hasarlar
	Dikkat!


	Kurulması, gaz ve elektrik bağlantısı
	Gaz bağlantısı
	Dikkat!
	Bu durumlarda yetkili servisimize başvurunuz:
	Güvenlik Uyarısı
	: Bulunduğunuz bölgedeki şebeke gaz basıncı!


	Gaz bağlantısında arızalar / gaz kokusu
	Gaz borusundan (kollektör) ve kapı kolundan çekme veya taşıma
	Elektrik bağlantısı
	Dikkat!
	Yetkili servis için
	Dikkat!

	Cihazın yatay bir şekilde kurulması
	Duvar tespiti
	Cihazın yerine yerleştirilmesi
	Nakliye sırasında dikkat edilecek hususlar
	Orjinal kutusu yok ise


	Yeni ocağınız
	Genel bakış
	Pişirme bölümü
	Ekonomik bek için cezvelik
	Ocak düğmesi
	Çakmak butonu

	Fırın
	Fonksiyon seçme düğmesi
	Sıcaklık seçme düğmesi

	Pişirme alanı
	Fırın lambası
	Soğutma fanı
	Dikkat!

	Kapı ilave güvenliği


	Aksesuarınız
	Aksesuarların yerleştirilmesi
	Bilgi

	Özel aksesuar
	Müşteri hizmetleri bölümü

	İlk kullanımdan önce
	Fırının ısıtılması
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile 3D sıcak hava < değeri ayarlayınız.
	2. Isı ayar düğmesi ile 240 °C'ye ayarlayınız.

	Aksesuarın temizlenmesi
	Bek gövde ve kapağı ön temizliği

	Pişirme alanının ayarlanması
	Gazlı brülörü şu şekilde yakabilirsiniz
	1. Ocağın üst kapağını açınız. Ocak çalıştığı sürece üst kapak açık olmalıdır.
	2. Yakmak istediğiniz ocağın şalterini sola doğru çevirip büyük alev — sembolüne getiriniz.
	3. Ocağın şalterini içeri bastırınız ve bastırmaya devam ederek çakmak butonuna basınız. Gaz çıkmaya başlar ve ateşleyici yardımıyla yanar.
	4. Ocağın şalterini yaklaşık 1-3 saniye arası basılı tutunuz.Bu sayede alev emniyet sistemi devreye girer. Gaz alevi sönerse, alev emniyet sistemi gaz çıkışını otomatik olarak keser.
	5. Dilediğiniz alev boyunu ayarlayınız. û kapalı ve — konumları arasında alev sabit değildir. Bu nedenle daima — daha büyük ve ˜ daha küçük ateş arasında bir konum seçiniz.
	6. Gaz alevinin yanıp yanmadığını kontrol ediniz ve şayet yanmıyorsa işlemleri 2. işlem adımından itibaren tekrarlayınız.
	7. Pişirme işlemini sona erdirmek için: Ocağın şalterini û sağa doğru çevirip kapalı konuma getiriniz.
	Gazlı brulör yanmaz

	Ocak pişirme tablosu

	Fırının ayarlanması
	Isıtma türü ve sıcaklık
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı ayarlayınız.
	Fırının kapanması
	Ayarların değiştirilmesi


	Bakım ve Temizlik
	Bilgiler
	Üst cam kapak
	Temizlik malzemeleri
	Ocakta asla
	Fırında asla

	Rafları askıdan çıkartma ve takma
	Rafların çıkartılması
	1. Rafları alttan tutup biraz öne doğru çekin. Alt kısımlarındaki uzantıları takılı olduğu kanallarından çıkartın (Resim A).
	2. Daha sonra tüm iskeleti önce aşağıya doğru sonra öne doğru çekerek çıkartın (Resim B).

	Rafların asılması
	1. Rafın üstündeki 2 kancayı üst deliklere takın. (Resim A-B)
	: Hatalı montaj!
	2. Her 2 kancada komple üstteki deliklerin içinde iken rafı yavaş ve dikkatlice hareket ettirerek alttaki kanallara da takın (Resim D).
	3. Her iki rafıda fırın yan duvarlarına takın (Resim E).



	Fırın kapısının çıkartılması ve yerleştirilmesi
	: Yaralanma tehlikesi!
	Kapının çıkartılması
	1. Fırın kapısını tamamen açınız.
	2. Her iki kilitleme kolunu sağa ve sola doğru açınız (Resim A).
	3. Fırın kapısını dayamaya kadar kapatınız. İki elinizle sol ve sağ taraftan tutunuz. Biraz daha kapatınız ve çekip çıkartınız (Resim B).

	Kapağın yerleştirilmesi
	1. Fırın kapısını yerleştirirken, her iki menteşenin de açılış yönünde takıldığına dikkat ediniz (Resim A).
	2. Menteşe çentiği her iki taraftan oturmalıdır (Resim B).
	3. Her iki kilitleme kolunu tekrar kapatınız (Resim C). Fırının kapısını kapatınız.
	: Yaralanma tehlikesi!


	Kapı camlarının sökülmesi ve takılması
	Sökülmesi
	1. Fırın kapısını çıkartınız. Bunun için, Kapının çıkartılması bölümüne bakınız. Kolu aşağıya gelecek şekilde bir bezin üzerine yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı saat yönünün tersi yönüne çeviriniz (Resim B).
	3. Komple kapak tabanını çıkarınız (Resim C).
	: Yaralanma tehlikesi!

	Takılması
	1. Komple kapak tabanını tekrar yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı tekrar sıkınız (Resim B).
	3. Fırının kapısını takınız. Bunun için, Kapının yerleştirilmesi bölümüne bakınız.


	Kapı ilave güvenliği

	Bir arıza halinde yapılması gereken işlemler
	Hasar tablosu
	: Elektrik çarpma tehlikesi!

	Tavandaki fırın lambasını değiştiriniz
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
	1. Hasar oluşmasını önlemek için mutfak bezini soğuk fırının içine seriniz.
	2. Cam kapağı sola çevirerek sökünüz.
	3. Fırın lambasının yerine aynı tip yeni bir lamba takınız.
	4. Cam kapağı tekrar takınız.
	5. Bulaşık bezini alınız ve sigortayı açınız.


	Cam kapak

	Müşteri Hizmetleri
	E­numarası ve FD­numarası
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları


	Enerji ve çevre için öneriler
	Fırında enerji tasarrufu
	Gazlı pişirme bölümünde enerji tasarrufu
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi

	Sizin için kendi mutfağımızda test edilmiştir
	Bilgiler
	Pasta ve çörek
	Pasta kalıpları
	Tablolar

	Kek ve börek türü pişirmeye yönelik ipuçları
	Özel yemekler
	1. 1 litre sütü (% 3,5 yağ) kaynatınız, 40 °C'ye soğutunuz.
	2. 150 g yoğurdu (buzdolabı sıcaklığı) karıştırınız.
	3. Kaselere veya küçük kapaklı kavanozlara doldurunuz ve streç folyo ile üzerine kapatınız.
	4. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	5. Kaseler veya kavanozlar pişirme alanının zeminine yerleştiriniz ve belirtilen şekilde hazırlayınız.
	1. Mayalı hamuru alışık olduğunuz şekilde hazırlayınız, ısıya dayanıklı seramik kaba koyunuz ve üzerini kapatınız.
	2. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	3. Fırını kapatınız ve hamuru mayalanması için pişirme alanında bırakınız.

	Buz çözme
	Kurutma



	î Оглавление[ru] Правила пользования
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данное руководство действительно только в том случае, если на приборе указано условное обозначение соответствующей страны. Если обозна...
	Категория прибора: категория 1
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора и перенастройку на другой вид газа должен производить только квалифицированный специалист. Подключение прибора (п...
	Внимание:Данный прибор предназначен исключительно для приготовления пищи. Запрещено использовать прибор с другой целью, например, для ...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Внимание:Использование газовой плиты приводит к повышению температуры и влажности в помещении. При эксплуатации прибора следует обрат...
	При интенсивном и долговременном использовании прибора может потребоваться дополнительная вентиляция, в этом случае можно открыть окн...
	Этот прибор не предназначен для эксплуатации с внешним таймером или дистанционным управлением.
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!

	■ Из-за струи воздуха, проникающей в прибор при открывании дверцы, бумага для выпечки может подняться, коснуться нагревательного элемен...
	Опасность возгорания!

	■ Легковоспламеняющиеся предметы, хранящиеся в в духовом шкафу, могут воспламениться. Не храните в духовом шкафу легковоспламеняющиес...
	Опасность возгорания!

	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!

	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...
	Опасность возгорания!!

	■ Прибор сильно нагревается и может стать причиной возгорания легковоспламеняющихся материалов. Не храните и не пользуйтесь вблизи пр...
	Опасность возгорания!

	■ Включённая газовая конфорка, если на ней не установлена посуда, производит очень много тепла. Прибор и расположенная над ним вытяжка м...
	Опасность возгорания!

	■ Задняя стенка прибора сильно нагревается. Это может привести к повреждению проводов и труб. Газоподводящие трубы и электропроводка н...
	Опасность возгорания!

	■ Не кладите на конфорки воспламеняющиеся предметы и не храните их в рабочей камере. Не открывайте дверцу прибора, если внутри прибора о...
	Опасность ожога!

	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!

	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...
	Опасность ожога!

	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...
	Опасность ожога!

	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...
	Опасность ожога!

	■ В процессе эксплуатации поверхности прибора нагреваются. Не касайтесь горячих поверхностей. Следите, чтобы дети не подходили близко ...
	Опасность ожога!

	■ Пустая кухонная посуда, установленная на газовую горелку, становится очень горячей. Никогда не устанавливайте на конфорку пустую пос...
	Опасность ожога!

	■ Во время работы прибор сильно нагревается . Перед очисткой дайте прибору остыть.
	Опасность ожога!

	■ Внимание: детали прибора могут сильно нагреться при использовании прибора в режиме гриля. Не разрешайте маленьким детям подходить бл...
	Опасность ожога!

	■ Если баллон со сжиженным газом находится не в вертикальном положении, то сжиженный пропан-бутан может попасть в прибор. При этом из го...
	Опасность ошпаривания!

	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным деталям. Не подпускайт...
	Опасность ошпаривания!

	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...
	Опасность ошпаривания!

	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.
	Опасность травмирования!

	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!

	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена газоподводящих труб или эл...
	Опасность травмирования!

	■ Неисправности или повреждения прибора опасны. Никогда не включайте неисправный прибор. Отключите предохранитель в блоке предохранит...
	Опасность травмирования!

	■ Кастрюли неподходящих размеров, повреждённые или неправильно поставленные кастрюли могут стать причиной травм. Соблюдайте указания,...
	Опасность травмирования!

	■ Внимание: От жара стеклянная крышка прибора может треснуть. Прежде чем накрыть прибор стеклянной крышкой, выключите все конфорки. Под...
	Опасность травмирования!

	■ Если прибор не закреплён на цоколе, он может соскользнуть с него. Прибор должен быть надёжно закреплён на цоколе.
	Опасность опрокидывания!
	Предупреждение: Чтобы прибор не опрокинулся, нужно установить специальную защиту. См. инструкции по монтажу.

	Опасность удара током!

	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!

	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...
	Опасность удара током!

	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...
	Опасность удара током!

	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...
	Опасность удара током!

	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...
	Причины повреждений
	Внимание!
	Повреждения духового шкафа
	Внимание!


	Монтаж, подключение к газу и электросети
	Подключение газа
	Для лицензированного специалиста или сервисной службы
	Внимание!
	Правила техники безопасности
	: Несоответствующее давление газа в газораспределительной сети!


	Неисправности газопроводки/ запах газа
	Перемещение прибора за газоподводящие трубы или за ручку дверцы
	Подключение к электросети
	Внимание!
	Для сервисной службы
	Внимание!


	Установка в горизонтальное положение
	Крепление к стене
	Установка прибора
	Во время транспортировки соблюдайте необходимые меры предосторожности.
	Если оригинальная упаковка не сохранилась


	Ваша новая плита
	Общее
	Варочная поверхность
	Подставка для экономичных газовых горелок
	Переключатель конфорки
	Кнопка поджига

	Духовой шкаф
	Переключатель выбора функций
	Регулятор температуры

	Рабочая камера
	Лампочка в духовом шкафу
	Охлаждающий вентилятор
	Внимание!


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности


	Принадлежности
	Установка принадлежностей
	Указание

	Специальные принадлежности
	Номера артикулов для заказа через сервисную службу

	Перед первым использованием
	Нагревание духового шкафа
	1. С помощью переключателя выбора функций установите вид нагрева в режиме «3D-Горячий воздух» <.
	2. Регулятором температуры установите температуру 240 °C.

	Очистка принадлежностей
	Предварительная очистка головок и крышек газовых горелок

	Настройка варочной панели
	Зажигание газовой горелки
	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Поверните переключатель требуемой конфорки влево, установив его на символе «Большое пламя» —.
	3. Нажмите и удерживайте переключатель конфорки и одновременно нажмите на кнопку поджига. Газовая горелка зажигается.
	4. Удерживайте переключатель конфорки нажатым около 1- 3 секунд. Активизируется система защиты от утечки газа. Благодаря этой системе, при...
	5. Установите нужную мощность пламени. В положении между установкой û ВЫКЛ и — пламя не стабильно. Поэтому всегда выбирайте положение ме...
	6. Если пламя погаснет, повторите процесс, начиная с шага 2.
	7. Для окончания приготовления: поверните переключатель конфорки û вправо в положение ВЫКЛ.
	Газовая горелка не зажигается

	Таблица - приготовление пищи

	Настройка духового шкафа
	Виды нагрева и температура
	1. Переключателем выбора функций установите нужный вид нагрева.
	2. Установите необходимую температуру регулятором температуры.
	Выключение духового шкафа
	Изменение установок


	Уход и очистка
	Указания
	Верхняя стеклянная крышка
	Чистящие средства
	При очистке варочной панели
	При очистке духового шкафа

	Снятие и установка навесных элементов
	Снятие навесных элементов
	1. Потяните навесной элемент снизу и выдвиньте его. Вытяните удлинительные штифты в нижней части навесного элемента из крепежных отверс...
	2. Затем потяните навесной элемент вниз и вперед и аккуратно снимите его (рис. B).

	Установка навесных элементов
	1. Аккуратно вставьте два крючка в верхние отверстия. (Рис. A- B)
	: Неправильная установка!
	2. оба крючка должны быть полностью вставлены в верхние отверстия. Теперь можно медленно и осторожно опустить навесные элементы вниз и з...
	3. Вставьте оба навесных элемента в боковые стенки духового шкафа (рис. E).



	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	: Опасность травмирования!
	Снятие дверцы
	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.
	2. Откиньте блокировочные рычаги справа и слева (рис. A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора. Возьмитесь за неё обеими руками слева и справа. Ещё немного прикройте и вытащите дверцу (рис. B).

	Установка дверцы
	1. Установите дверцу духового шкафа так, чтобы обе петли оказались прямо напротив отверстий (рис. A).
	2. Прорезь на петле должна зафиксироваться с обеих сторон (рис. B).
	3. Снова установите блокировочные рычаги (рис. C). Закройте дверцу духового шкафа.
	: Опасность травмирования!


	Снятие и установка стёкол дверцы
	Снятие
	1. Снимите дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Снятие дверцы духового шкафа. Положите дверцу духового шкафа на полотенце ручкой в...
	2. Поверните сначала два нижних винта, а затем два верхних винта против часовой стрелки (рис. B).
	3. Снимите защитную панель (рис. C).
	: Опасность травмирования!

	Установка
	1. Установите защитную панель (рис. A).
	2. Вверните обратно сначала два нижних винта, затем два верхних винта (рис. B).
	3. Навесьте дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Установка дверцы духового шкафа.


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности

	Что делать при неисправности?
	Таблица неисправностей
	: Опасность удара током!

	Замена лампочки для верхней подсветки духового шкафа
	: Опасность удара током!
	1. Во избежание повреждений положите в холодный духовой шкаф кухонное полотенце.
	2. Снимите плафон, поворачивая его против часовой стрелки.
	3. Вставьте новую лампочку аналогичного типа.
	4. Установите плафон на место.
	5. Выньте кухонное полотенце из духового шкафа и включите предохранитель.


	Стеклянный плафон

	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии во время работы духового шкафа
	Экономия электроэнергии во время работы газовой варочной панели
	Правильная утилизация упаковки

	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Пироги и выпечка
	Формы для выпекания
	Таблицы

	Рекомендации по выпеканию пирогов и штруделя
	Специальные блюда
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и охладите его до 40°C.
	2. Добавьте в молоко 150 г йогурта (из холодильника) и хорошо размешайте.
	3. Разлейте по стеклянным банкам для йогурта с завинчивающимися крышками и накройте пищевой плёнкой.
	4. Предварительно разогрейте духовой шкаф в соответствии с указаниями.
	5. Поставьте стеклянные банки для йогурта с завинчивающимися крышками на дно духового шкафа и доведите до готовности в соответствии с ук...
	1. Приготовьте дрожжевое тесто по обычному рецепту, переложите в термостойкую керамическую посуду и накройте.
	2. Предварительно разогрейте духовой шкаф в соответствии с указаниями.
	3. Закройте дверцу духового шкафа и оставьте дрожжевое тесто подходить.
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