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A Important safety information

Read these instructions carefully. Only then
will you be able to operate your appliance
safely and correctly. Retain the instruction
manual and installation instructions for
future use or for subsequent owners.

This appliance is only intended to be fully
fitted in a kitchen. Observe the special
installation instructions.

Check the appliance for damage after
unpacking it. Do not connect the appliance
if it has been damaged in transport.

Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused
by incorrect connection is not covered
under warranty.

This appliance is intended for domestic use
only. The appliance must only be used for
the preparation of food and drink. The
appliance must be supervised during
operation. Only use this appliance indoors.

This appliance may be used by children
over the age of 8 years old and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to use the
appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with, on, or around

the appliance. Children must not clean the
appliance or carry out general maintenance
unless they are at least 8 years old and are
being supervised.

Keep children below the age of 8 years old
at a safe distance from the appliance and
power cable.

Always slide accessories into the cooking
compartment correctly. See "Description of
accessories in the instruction manual.

Risk of fire!

Combustible items stored in the cooking
compartment may catch fire. Never store
combustible items in the cooking
compartment. Never open the appliance
door if there is smoke inside. Switch off
the appliance and unplug it from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box.

A draught is created when the appliance
door is opened. Greaseproof paper may
come into contact with the heating
element and catch fire. Do not place
greaseproof paper loosely over
accessories during preheating. Always
weight down the greaseproof paper with a
dish or a baking tin. Only cover the
surface required with greaseproof paper.
Greaseproof paper must not protrude over
the accessories.

Risk of burns!

The appliance becomes very hot. Never
touch the interior surfaces of the cooking
compartment or the heating elements.
Always allow the appliance to cool down.
Keep children at a safe distance.

Accessories and ovenware become very
hot. Always use oven gloves to remove
accessories or ovenware from the cooking
compartment.

Alcoholic vapours may catch fire in the hot
cooking compartment. Never prepare food
containing large quantities of drinks with a
high alcohol content. Only use small
quantities of drinks with a high alcohol
content. Open the appliance door with
care.

Risk of scalding!

The accessible parts become hot during
operation. Never touch the hot parts. Keep
children at a safe distance.

When you open the appliance door, hot
steam may escape. Open the appliance
door with care. Keep children at a safe
distance.

Water in a hot cooking compartment may
create hot steam. Never pour water into
the hot cooking compartment.



Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may
develop into a crack. Do not use a glass
scraper, sharp or abrasive cleaning aids or
detergents.

Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out by one of our
trained after-sales engineers. If the
appliance is faulty, unplug the mains plug
or switch off the fuse in the fuse box.
Contact the after-sales service.

The cable insulation on electrical
appliances may melt when touching hot
parts of the appliance. Never bring
electrical appliance cables into contact
with hot parts of the appliance.

Do not use any high-pressure cleaners or
steam cleaners, which can result in an
electric shock.

When replacing the cooking compartment
bulb, the bulb socket contacts are live.
Before replacing the bulb, unplug the
appliance from the mains or switch off the
circuit breaker in the fuse box.

A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales
service.

Risk of fire!

Loose food residues, grease and meat
juices may catch fire during the Self-
cleaning cycle. Remove coarse dirt from
the cooking compartment and from the
accessories before every Self-cleaning
cycle.

The appliance will become very hot on the
outside during the Self-cleaning cycle.
Never hang combustible objects, e.g. tea
towels, on the door handle. Do not place
anything against the front of the oven.
Keep children at a safe distance.

Risk of burns!

The cooking compartment will become
very hot during the Self-cleaning cycle.
Never open the appliance door or move
the locking latch by hand. Allow the
appliance to cool down. Keep children at
a safe distance.

/\ The appliance will become very hot on
the outside during the Self-cleaning cycle.
Never touch the appliance door. Allow the
appliance to cool down. Keep children at
a safe distance.

Risk of serious damage to health!

The appliance will become very hot during
the Self-cleaning cycle. The non-stick
coating on baking trays and tins is
destroyed and noxious gases are released.
Never let non-stick baking trays and tins go
through the Self-cleaning cycle. Only
enamelled accessories may be cleaned at
the same time.

Causes of damage

Caution!

Accessories, foil, greaseproof paper or ovenware on the
cooking compartment floor: do not place accessories on the
cooking compartment floor. Do not cover the cooking
compartment floor with any sort of foil or greaseproof paper.
Do not place ovenware on the cooking compartment floor if a
temperature of over 50 °C has been set. This will cause heat
to accumulate. The baking and roasting times will no longer
be correct and the enamel will be damaged.

Water in a hot cooking compartment: do not pour water into
the cooking compartment when it is hot. This will cause
steam. The temperature change can cause damage to the
enamel.

Moist food: do not store moist food in the cooking
compartment when it is closed for prolonged periods This will
damage the enamel.

Fruit juice: when baking particularly juicy fruit pies, do not
pack the baking tray too generously. Fruit juice dripping from
the baking tray leaves stains that cannot be removed. If
possible, use the deeper universal pan.

Cooling with the appliance door open: only allow the cooking
compartment to cool when it is closed. Even if the appliance
door is only open a little, front panels of adjacent units could
be damaged over time.

Very dirty door seal: If the door seal is very dirty, the
appliance door will no longer close properly when the
appliance is in use. The fronts of adjacent units could be
damaged.Always keep the door seal clean.

Appliance door as a seat, shelf or worktop: Do not sit on the
appliance door, or place or hang anything on it. Do not place
any cookware or accessories on the appliance door.

Inserting accessories: depending on the appliance model,
accessories can scratch the door panel when closing the
appliance door. Always insert the accessories into the
cooking compartment as far as they will go.

Carrying the appliance: do not carry or hold the appliance by
the door handle. The door handle cannot support the weight
of the appliance and could break.



Your new appliance

Get to know your appliance. You will find information on the
control panel, the oven, types of heating and accessories.
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Explanation

1 Function selector

Temperature selector

2
3 Indicator light
4 Display panel and control buttons

Function selector
Use the function selector to set the type of heating.

Setting Use

o Off position The oven switches off.

O Top/bottom heat For cakes, bakes and lean joints.
The heat is emitted evenly from

above and below.

™ Grill, large area For grilling steaks, sausages, toast
and pieces of fish. The whole area
below the grill heating element

becomes hot.

] Grill, small area For grilling small amounts of steaks,
sausages, toast and pieces of fish.
The centre part of the grill heating

element becomes hot.

X] Circulated air grill-  Joints of meat, poultry and whole

ing fish. The grill heating element and
the fan switch on and off alternately.
The fan causes the hot air to circu-
late around the dish.

Circotherm inten-  For the quick preparation of frozen
sive products without preheating,
€.9. pizza, chips or strudel. The bot-
tom heating element and the ring
heating element in the back panel
heat up.

Hot air* For cakes and pastries on one or
two levels. The fan distributes the
heat of the ring heating element in
the rear wall evenly throughout the

cooking compartment.

* Type of heating used to determine the energy efficiency class
in accordance with EN50304.

Setting Use
Top/bottom heat For cakes and pastries on one or

two levels. The fan distributes heat
from the heating elements evenly in
the cooking compartment.

and Hot air

Bottom heat and
Hot air

For cakes with moist topping. The
fan distributes heat from the bottom
heating element evenly in the cook-
ing compartment.

* Type of heating used to determine the energy efficiency class
in accordance with EN50304.

When you set the type of heating, the oven light in the cooking
compartment switches on.

Temperature selector

The temperature selector is used to set the temperature or grill
setting.

Setting Meaning

) Off position The oven does not heat up.

50-250 Temperature The temperature in the cooking
range compartment in °C.

™ Grill setting The grill setting for the grill.

The indicator light is lit when the oven is heating up. It goes out
during heating pauses.

The electronic clock

You can use the electronic clock to control your oven. You can
therefore preselect, for example, the time at which the oven is
to switch on or at which time the automatic timer is to end the
baking or cooking process. The electronic clock can also be
used as a timer.

Function buttons

Select the desired function by pressing the appropriate button.
Use the + and - buttons to set the cooking time and or clock
time. You can read the values that you have set in the display
panel.

Symbol Meaning Use

A Timer Setting the duration

- End of operating  Setting the time for auto-
time matic switch-off

- Operating time Setting the time until auto-
duration matic switch-off

- Minus Reducing the duration or

time
+ Plus Increasing the duration or

time




Accessories

The accessories can be inserted into the cooking compartment
at 4 different levels. Always insert them as far as they will go so
that the accessories do not touch the door panel. Ensure that
the accessories have always been inserted into the cooking
compartment correctly.
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You can pull out the accessories two thirds of the way without
them tipping. This allows dishes to be removed easily.

The accessories may become deformed when they become
hot. As soon as they have cooled down, the deformation
disappears with no effect on the function.

You can buy accessories from the after-sales service, from
specialist retailers or online.

Accessories Description

Baking and roasting shelf

For ovenware, cake tins, joints,
grilled items, frozen meals.

Enamelled baking tray

For moist cakes, pastries, frozen
meals and large roasts. Can also be
used as a drip tray to collect run-off
fat.

Before using the oven for the first time

In this section, you can find out what you must do before using
your appliance to prepare food for the first time. Read the
Safety information section beforehand.

Remove the appliance packaging and dispose of it
appropriately.

Setting the clock

1. Press the 12l and | function buttons simultaneously.
2.Use the + and - function buttons to set the current time.
After a few seconds, the time is saved.

Baking out the oven

Precleaning the oven

1.Remove the accessories and the hook-in racks from the
cooking compartment.

2.Completely remove any leftover packaging, e.g. small pieces
of polystyrene, from the cooking compartment.

3.Some parts are covered with a protective film. Remove this
scratch protection film.

4.Clean the outside of the appliance with a soft, damp cloth.
5.Clean the cooking compartment with hot soapy water.

How to operate your oven

You have the option of adjusting your oven to a range of
different settings. You can control the oven using the electronic
clock.

Type of heating and temperature

1. Use the function selector to set the type of heating.

2. Use the temperature selector to set the temperature or grill
setting.

The oven begins to heat up.

Switching off the oven
Turn the function selector to the off position.

Changing the settings

The type of heating and temperature or grill setting can be
changed at any time using their respective selectors.

Heating up the oven

To remove the new cooker smell, heat up the oven when it is
empty and closed.

1. Turn the function selector to the Top/bottom heating
operating mode.

2. Turn the temperature selector to the maximum temperature.
3. Switch the oven off after 40 minutes.

Recleaning the oven

1.Clean the cooking compartment with hot soapy water.
2. Refit the hook-in racks.

Cleaning the accessories

Before using the accessories, clean them thoroughly using a
cloth and warm soapy water.



How to operate your electronic clock

You can operate the electronic clock with one hand. After
pressing the appropriate function button, set the time or
cooking time with the + and - buttons. The value which is set is
adopted.

You can also change or cancel your settings during operation
and thereby cancel the process.

Changing the settings
1.Press the appropriate function button.

The corresponding symbol lights up
2.Change your settings with the + and - buttons.

Cancelling settings
1.Press the appropriate function button.
The corresponding symbol lights up
2.Press the - button until 0-00 is shown in the display panel.
3.If the automatic timer was in operation, switch off the oven.

Setting the acoustic signal

You can choose between three sounds provided no
programme is running.

Press the - button several times until the desired sound is
reached.

The sound is adopted.

Setting the electronic clock

After the appliance has been connected to the mains for the
first time or after a power cut, three zeros are shown in the
display.

Setting the clock

You can only set the clock when no other function is in
operation.

1.Press the 1=l and =I function buttons simultaneously.
2.Use the + and - function buttons to set the current time.

Setting the timer

The timer is a reverse counting timer which produces an
audible signal once the duration set has elapsed. The timer has
no influence on the functions of the oven.

Setting the duration

1.Press the ) button.

2.Use the + and - function buttons to set the duration.
The ) symbol is shown in the display.

3.To show the remaining duration in the display, press the )
button.

An audible signal sounds once the time has elapsed.

Setting the automatic timer

The electronic clock can be used to switch the oven on or off
automatically.

Automatic switch-off

Setting the operating time duration

1. Turn the function selector to the desired operating mode.

2.Turn the temperature selector to the desired temperature.
The oven switches on.

3.Press the 1=l function button.

4.Use the + and - buttons to set the operating time duration.

The oven starts and the A symbol and the current clock time
appear in the display panel.

The operating time duration has elapsed

A signal sounds and the A symbol flashes with the current
clock time in the display panel.

The oven switches off.
To end the signal early, press the Il and —I buttons.

Automatic switch-on and switch-off

Baking or roasting starts for the set duration at a later time
which you chose.

Setting the operating time duration

1. Turn the function selector to the desired operating mode.

2. Turn the temperature selector to the desired temperature.
The oven switches on.

3. Press the = function button.

4.Use the + and - buttons to set the operating time duration.

The oven starts and the A symbol and the current clock time
appear in the display panel.

Setting the end of operating time

1. Press the —=| button.

The total of the current clock time and the operation duration
is shown in the display panel.

2. Press and hold the =| button and use the + and - buttons to
change the end of the operating time.

The oven switches off and starts later automatically. The A
symbol and the current clock time appear in the display
panel.

The operating time duration has elapsed

A signal sounds and the A symbol flashes with the current
clock time in the display panel.

The oven switches off.
To end the signal early, press the Il and —I buttons.



Care and cleaning

With good care and cleaning, your oven will remain clean and
fully-functioning for a long time to come. Here we will explain
how to maintain and clean your oven correctly.

Notes

m Slight differences in the colours on the front of the oven are
caused by the use of different materials, such as glass,
plastic and metal.

m Shadows on the door panel which look like streaks, are
caused by reflections made by the oven light.

m Enamel is baked on at very high temperatures. This can
cause some slight colour variations. This is normal and does
not affect their function. The edges of thin trays cannot be
completely enamelled. As a result, these edges can be
rough. This will not impair the anti-corrosion protection.

A Risk of electric shock!

Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners,
which can result in an electric shock.
A Risk of burns!

The appliance becomes very hot. Never touch the interior
surfaces of the cooking compartment or the heating elements.
Always allow the appliance to cool down. Keep children at a
safe distance.

Cleaning agents

Damage to the various different surfaces caused by using the
wrong cleaning agent can be avoided by observing the
following instructions.

Do not use

m harsh or abrasive cleaning agents

m cleaning agents with high concentrations of alcohol
m hard scouring pads and sponges

m high-pressure cleaners or steam cleaners.

Wash new sponge cloths thoroughly before use.

Area Cleaning agents

Appliance exterior Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and dry with a
soft cloth. Do not use glass cleaners or

glass scrapers.

Stainless steel Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and dry with a
soft cloth. Remove flecks of limescale,
grease, starch and albumin (e.g. egg
white) immediately. Corrosion can form

under such residues.

Special stainless steel cleaning
products suitable for hot surfaces are
available from our after-sales service or
from specialist retailers. Apply a very thin
layer of the cleaning product with a soft
cloth.

Glass cleaner:
Clean with a soft cloth.

Aluminium and
plastic

Area Cleaning agents

Enamel surfaces
(smooth surfaces)

To facilitate cleaning, you can switch on
the interior lighting and detach the
appliance door if necessary. Apply
commercially available washing-up
liquid or a vinegar solution with a soft,
damp cloth or chamois; dry with a soft
cloth. Loosen baked-on food residues
with a damp cloth and detergent.

We recommend using oven cleaning gel
if the oven is very dirty. This can be
applied to the affected area. Leave the
cooking compartment open after
cleaning to allow it to dry.

Please see the notes in section:
Self-cleaning surfaces

Self-cleaning
surfaces
(rough surfaces)

Glass cleaner:
Clean with a soft cloth. Do not use a
glass scraper.

Door panels

Glass cover for the
oven light bulb

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth.

Seal Hot soapy water:
Do not remove. Clean with a dish cloth. Do not scour.

Shelves Hot soapy water:
Soak and clean with a dish cloth or

brush.

Accessories Hot soapy water:
Soak and clean with a dish cloth or

brush.

Catalytic cooking compartment panels

The catalytic cooking compartment panels are coated with
self-cleaning enamel.

The surfaces clean themselves while the oven is in operation.
Larger splashes will only be removed after the oven has been
used several times.

Self-cleaning surfaces

The side walls are covered with catalytic panelling. Never clean
these surfaces with oven cleaner. Slight discolouration of the
enamel does not affect automatic self-cleaning.

Removing the ceiling panel
For ease of cleaning, you can remove the ceiling panel.
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Removing and fitting the appliance door
You can remove the appliance door to clean it more
thoroughly.

Removing the appliance door

/\ Risk of injury!

Whenever the hinges are not locked, they snap shut with great
force. Make sure that, when unhooking the oven door, the
locking levers are folded up completely.

1.Open the oven door completely.

2.Fold up the left and right locking levers. Make sure that, when
the locking levers are folded up, you do not close the oven
door. The hinges may become bent which may cause

m&the enamel.
N 1
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/\ Risk of injury!

Do not reach into the hinge if the oven door falls out
unintentionally or a hinge snaps closed. Call the after-sales
service.

Cleaning the hook-in racks
You can remove the hook-in racks for easier cleaning.

The hook-in racks in each case are fixed to the side walls of the
cooking compartment at three points.

Removing the hook-in racks

1. Lift the front hook out of the hole.
2. Pull the hook-in rack forwards out of the rear holes.

3.0pen the oven door at an angle. Hold it on the right and left
with both hands. Close it just a little further and pull it out.

Fitting the appliance door

1.When hooking in the oven door, ensure that the notch on the
bottom of the hinge locks into the slot.

2.Fold down both locking levers on the left and right again and
close the oven door.

Troubleshooting

Malfunctions often have simple explanations. Please read the
following notes before calling the after-sales service.

Problem Possible cause Notes/remedy

The appliance  Circuit breaker Look in the fuse box and

¢ =

Cleaning the hook-in racks

Clean the hook-in racks with washing-up liquid and a sponge or
brush.

Inserting the hook-in rack

1.Insert the hook-in rack into the holes in the back wall.
2.Hook the front hook into the hole.

Problem Possible cause Notes/remedy

The function Set the function selector.
selector has not

been set.

The door glass Switch off the appliance.

does not work. faulty. check that the circuit
breaker for the cooker is in
working order.
Power cut Check whether the kitchen

light works.

is broken. Contact the after-sales
service.
Fruit juice or Moist cake or  Harmless change in the

albumen stains
on enamelled
surfaces.

meat juices. enamel, cannot be

removed.

The oven The electronics Switch off the circuit
cannot be are faulty. breaker. Contact the
switched off. after-sales service.
The clock dis-  Power cut Reset the clock.
play flashes.

Check the circuit breaker
and replace if necessary.

Circuit breaker
faulty.

The oven does
not heat up.
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A Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried
out by one of our trained after-sales engineers.

Incorrect repairs may result in significant risk to the user.



Replacing the oven light bulb

If the bulb in the oven light fails, it must be replaced.
Replacement heat-resistant bulbs can be obtained from the
after-sales service or from specialist retailers. Please supply
your appliance's E number and FD number. Do not use any
other type of bulb.

1. Switch off the appliance at the circuit breaker or pull out the
mains plug.

2.Open the appliance door.

3.Lay a tea towel in the cold cooking compartment to prevent
damage.

4.Unscrew the glass cover from the defective oven light bulb
inside the cooking compartment by turning it anti-clockwise.

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance needs
to be repaired. We will always find the right solution in order to
avoid unnecessary visits from a service technician.

E number and FD number

When calling us, please give the product number (E no.) and
the production number (FD no.) so that we can provide you with
the correct advice. The rating plate containing these numbers is
found on the side of the oven door. To save time, you can make
a note of the number of your appliance and the telephone
number of the after-sales service in the space below, should it
be required.

E no. FD no.

After-sales service

Energy and environment tips

Here you can find tips on how to save energy when baking and
roasting and how to dispose of your appliance properly.

Saving energy

m Only preheat the oven when it is specified in the recipe that
you should do so.

m Use dark, black lacquered or enamelled baking tins. They
absorb the heat particularly well.

m Open the oven door as infrequently as possible while you are
cooking, baking or roasting.

m It is best to bake several cakes one after the other. The oven
is still warm. This reduces the baking time for the second
cake. You can also place two loaf tins next to each other.

m For longer cooking times, you can switch the oven off
10 minutes before the end of the cooking time and use the
residual heat to finish cooking.

5.Replace the oven light bulb with one of the same type.
Voltage: 240 V;
Power: 25 W;
Thread: E14;
Temperature resistance: 300 °C

6.Screw the glass cover of the oven light bulb back on.

7.Remove the tea towel and switch the circuit breaker back on
or plug in the mains plug.

Press the function button for the oven lighting until it locks into
place in order to check whether the oven lighting is working
properly.

Please note that there will be a fee for a visit by a service
technician in the event of a malfunction, even during the
warranty period.

Please find the contact data of all countries in the enclosed
customer service list.

To book an engineer visit and product advice

GB 0844 8928989
Calls from a BT landline will be charged at up to
3 pence per minute. A call set-up fee of up to 6 pence
may apply.

IE 01450 2655
0.03 € per minute at peak. Off peak 0.0088 € per
minute.

Rely on the professionalism of the manufacturer. You can
therefore be sure that the repair is carried out by trained service
technicians who carry original spare parts for your appliances.

Environmentally-friendly disposal
Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning used
electrical and electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). The guideline
determines the framework for the return and recycling
of used appliances as applicable throughout the EU.
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Acrylamide in foodstuffs

Acrylamide is mainly produced in grain and potato products
prepared at high temperatures, such as potato crisps, chips,
toast, bread rolls, bread or fine baked goods (biscuits,
gingerbread, cookies).

Tips for keeping acrylamide to a minimum when preparing food

General Keep cooking times to a minimum.
Cook meals until they are golden brown, but not too dark.
Large, thick pieces of food contain less acrylamide.

Baking With Top/bottom heating max. 200 °C.
With 3D hot air or hot air max.180 °C.
Biscuits With Top/bottom heating max. 190 °C.

With 3D hot air or hot air max. 170 °C.
Egg or egg yolk reduces the production of acrylamide.

Oven chips Spread out a single layer evenly on the baking tray. Cook at least 400 g at once on a
baking tray so that the chips do not dry out.

Tips for using your appliance

Here you will find a selection of tips on ovenware and Baking
preparation methods.
Baking tins
Notes . . . .
Use the accessories provided. Additional accessories may Use light-coloured baking tins and trays wherever possible.
be obtained as special accessories from specialist retailers Always place the baking tins on the middle of the baking and
or from the after-sales service. roasting wire rack.

Before using the oven, remove any unnecessary accessories
and ovenware from the cooking compartment.

Always use an oven cloth or oven gloves when taking
accessories or cookware out of the cooking compartment.

Baking tips

How to establish whether sponge cake Approx. 10 minutes before the end of the baking time stated in the recipe, insert a cock-

is baked through. tail stick into the cake at its deepest point. If no cake mixture sticks to the wood, the cake
is ready.

The cake collapses. Use less fluid next time or set the oven temperature 10 degrees lower. Note the stirring

times indicated in the recipe.

The cake has risen high in the middle Do not grease the sides of the springform cake tin. After baking, carefully loosen the
and less around the edges. cake using a knife.

The cake is too dark on the top. Place it lower in the oven, select a lower temperature and bake the cake for a little
longer.
The cake is too dry. When it is done, make small holes in the cake using a cocktail stick. Then drizzle fruit

juice or an alcoholic drink over it. Next time, set the temperature 10 degrees higher and
reduce the baking time.

The bread or cake (e.g. cheesecake) Next time, use less liquid and bake at a lower temperature for slightly longer. For cakes
looks good but is sticky on the inside  with a moist topping, bake the base first. Sprinkle it with almonds or bread crumbs and
(soggy with wet streaks). then place the topping on top. Take care to follow recipes and baking times.

The pastries are not evenly browned. Select a slightly lower temperature to ensure that the cake is baked more evenly. Excess
greaseproof paper can affect the air circulation. Always cut the greaseproof paper to suit
the size of the baking tray.

The bottom of a fruit flan is too light. Place the cake one level lower the next time.

The fruit juice overflows. Next time, use the deeper universal pan, if you have one.

Small baked items made out of yeast There should be a gap of approx. 2 cm around each item. This gives enough space for
dough stick to one another during bak- the baked items to expand and turn brown on all sides.

ing.
Condensation forms when you bake Baking may create water vapour, which escapes above the door. The steam may settle
moist cakes. and form water droplets on the control panel or on the fronts of adjacent units. This is a

natural process.
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Roasting and grilling

Ovenware

You may use any heat-resistant ovenware. Always place the
ovenware in the middle of the wire rack. The enamelled baking
tray is also suitable for large roasts.

Roasting tips

A a lower temperature produces more even browning.

Depending on the size of the joint, add 2 or 3 tablespoons of
liquid to lean meat and 8 to 10 tablespoons of liquid to pot
roasts.

When cooking duck or goose, pierce the skin on the
underside of the wings to allow the fat to run out.

Poultry will turn out particularly crispy and brown if you baste
it towards the end of the roasting time with butter, salted
water or orange juice.

Turn pieces of meat halfway through the cooking time.

When the roast is ready, turn off the oven and allow it to rest
for an additional 10 minutes. This will allow the meat juices to
distribute themselves better inside the roast.

When roasting large pieces of meat, you may find that the
amount of steam and condensation on the oven door is more
than usual. This is a normal occurrence which has no effect
on the oven's performance. Once roasting is complete, dry
the oven door and window with a cloth.

If you are roasting on the wire rack, insert the enamelled
baking tray into shelf position 1 to collect the drips of fat.

Roasting tips

Grilling tips

If possible, grill items should be of equal thickness. They
should be at least 2 to 3 cm thick. This ensures that they
brown evenly while also remaining succulent.

Place the food to be grilled in the centre of the wire rack.
Pour a little water into the enamelled baking tray and insert
this into the shelf position underneath the grill to collect the
drips of fat. Never place it on the cooking compartment floor.

Drizzle some oil over the food to be grilled before you place it
on the wire rack under the grill.

If the food to be grilled is thin, turn it over halfway through
grilling; if it is thick, turn it over several times during grilling.
Use tongs when turning the food to avoid piercing it and, in
the case of meat, to keep the meat juices inside the meat.

Dark meats such as lamb and beef brown better and more
quickly than light meats such as pork and veal.

How can you tell when the roast is
ready?

Use a meat thermometer (available from specialist retailers) or carry out a "spoon test".
Press down on the roast with a spoon. If it feels firm, it is ready. If the spoon can be

pressed in, it needs to be cooked for a little longer.

The roast is too dark and the crackling

is burnt in places.

Check the shelf position and temperature.

The roast looks good but the juices are

burnt.

Next time, use a smaller roasting dish and add more liquid.

The roast looks good, but the juices are Next time, use a larger roasting dish and add less liquid.
too clear and watery.
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A\ Précautions de sécurité importantes

Lire attentivement ce manuel. Ce n'est
qu'alors que vous pourrez utiliser votre
appareil correctement et en toute sécurité.
Conserver la notice d'utilisation et de
montage pour un usage ultérieur ou pour le
propriétaire suivant.

Cet appareil est congu pour étre encastré
uniqguement. Respecter la notice spéciale
de montage.

Contréler I'état de l'appareil apres l'avoir
déballé. Ne pas le raccorder s'il présente
des avaries de transport.

Seul un expert agréé peut raccorder
I'appareil sans fiche. La garantie ne couvre
pas les dommages résultant d'un mauvais
raccordement.

Cet appareil est congu uniquement pour un
usage meénager privé et un environnement
domestique. Utiliser I'appareil uniguement
pour préparer des aliments et des
boissons. Surveiller I'appareil lorsqu'il
fonctionne. Utiliser l'appareil uniguement
dans des pieces fermées.

Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants de 8 ans ou plus et par des
personnes dotées de capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou
disposant de connaissances ou
d’expérience insuffisantes, sous la
surveillance d'un tiers responsable de leur
sécurité ou bien lorsgu'ils ont recu des
instructions liées a l'utilisation de l'appareil
en toute sécurité et gu'ils ont intégré les
risques qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et 'entretien
effectué par l'utilisateur ne doivent pas étre
accomplis par des enfants, sauf s'ils sont
ageés de 8 ans et plus et qu'un adulte les
surveille.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de l'appareil et du cordon
d'alimentation.

Toujours insérer les accessoires a l'endroit
dans le four. Voir la description des
accessoires dans la notice d'utilisation.

Risque d'incendie !
Tout objet inflammable entreposé dans le
compartiment de cuisson peut
s'enflammer. Ne jamais entreposer
d'objets inflammables dans le
compartiment de cuisson. Ne jamais
ouvrir la porte de I'appareil lorsqu'il s'en
dégage de la fumée. Eteindre l'appareil et
débrancher la fiche secteur ou enlever le
fusible dans le boitier a fusibles.

Il se produit un courant d'air lors de
l'ouverture de la porte de l'appareil. Le
papier sulfurisé peut toucher les
résistances chauffantes et s'enflammer.
Ne jamais poser de papier sulfurisé non
attaché sur un accessoire lors du
préchauffage. Toujours déposer un plat ou
un moule de cuisson sur le papier
sulfurisé pour le lester. Recouvrir
uniqguement la surface nécessaire de
papier sulfurisé. Le papier sulfurisé ne doit
pas dépasser des accessoires.

Risque de brilure !

L'appareil devient tres chaud. Ne jamais
toucher les surfaces intérieures chaudes
du compartiment de cuisson ni les
résistances chauffantes. Toujours laisser
I'appareil refroidir. Tenir les enfants
éloignés

Les récipients ou les accessoires
deviennent tres chaud. Toujours utiliser
des maniques pour retirer le récipient ou
les accessoires du compartiment de
cuisson.

Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer
dans un compartiment de cuisson chaud.
Ne jamais préparer de plats contenant de
grandes quantités de boissons fortement
alcoolisées. Utiliser uniguement de petites
quantités de boissons fortement
alcoolisées. Ouvrir la porte de l'appareil
avec précaution.
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Risque de brilures !

Les éléments accessibles deviennent
chauds pendant le fonctionnement. Ne
jamais toucher les éléments chauds.
Eloigner les enfants.

De la vapeur chaude peut s'échapper lors
de l'ouverture de la porte de l'appareil.
Quuvrir la porte de l'appareil avec
précaution. Tenir les enfants éloignés

La présence d'eau dans un compartiment
de cuisson chaud peut générer de la
vapeur d'eau chaude. Ne jamais verser
d'eau dans le compartiment de cuisson
chaud.

Risque de blessure !

Un verre de porte d'appareil rayé peut se
fendre. Ne pas utiliser de racloir a verre, ni

de produit de nettoyage agressif ou abrasif.

Risque de choc électrique !

Les réparations inexpertes sont
dangereuses.Seul un technicien du
service aprés-vente formé par nos soins
est habilité a effectuer des réparations.Si
l'appareil est défectueux, retirer la fiche
secteur ou enlever le fusible dans le
boitier a fusibles. Appeler le service
apres-vente.

L'isolation des cables des appareils
électroménagers peut fondre au contact
des pieces chaudes de l'appareil. Ne
jamais mettre le cable de raccordement
des appareils électroménagers en contact
avec des pieces chaudes de l'appareil.

De I'humidité qui pénetre peut
occasionner un choc électrique. Ne pas
utiliser de nettoyeur haute pression ou de
nettoyer a vapeur.

Lors du remplacement de I'ampoule du
compartiment de cuisson, les contacts du
culot de I'ampoule sont sous tension.
Retirer la fiche secteur ou couper le
fusible dans le boitier a fusibles avant de
procéder au remplacement.

Un appareil défectueux peut provoquer un
choc électrigue. Ne jamais mettre en
service un appareil défectueux.
Débrancher la fiche secteur ou enlever le
fusible dans le boitier a fusibles.Appeler le
service apres-vente.
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Risque d'incendie !
Les restes de nourriture épars, la graisse
et le jus de cuisson peuvent s'enflammer
au cours de l'autonettoyage. Enlever les
salissures les plus grossieres du
compartiment de cuisson et des
accessoires avant chaque cycle
d'autonettoyage.

L'extérieur de I'appareil devient trés chaud
lors de l'autonettoyage. Ne jamais
accrocher jamais d'objet inflammable, tel
qu'un torchon a vaisselle, a la poignée de
la porte. Ne pas entraver la facade de
I'appareil. Tenir les enfants éloignés

Risque de bralure !

Le compartiment de cuisson devient tres
chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais
ouvrir la porte de l'appareil ni déplacer a
la main les crochets de verrouillage.
Laisser l'appareil refroidir. Tenir les
enfants éloignés

A\ L'extérieur de I'appareil devient trés
chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais
toucher la porte de l'appareil. Laisser
I'appareil refroidir. Tenir les enfants
gloignés
Risque de préjudice sérieux pour la
santé !

L'appareil devient trés chaud lors de
l'autonettoyage. Le revétement anti-
adhérent des plagues et des moules est
détruit et il se dégage des gaz toxiques. Ne
jamais nettoyer des plaques et des moules
a revétement anti-adhérents avec le cycle
d'autonettoyage. Seuls des accessoires
émaillés peuvent étre nettoyés avec le
mode d'autonettoyage.

Causes de dommages

Attention !

Accessoires, feuille, papier cuisson ou récipient sur le fond
du compartiment de cuisson : Ne posez pas d'accessoires
sur le fond du compartiment de cuisson. Ne recouvrez pas le
fond du compartiment de cuisson d'une feuille, quel que soit
le type, ni de papier cuisson. Ne placez pas de récipient sur
le fond du compartiment de cuisson si vous avez réglé une
température supérieure a 50 °C. Cela crée une accumulation
de chaleur. Les temps de cuisson ne correspondent plus et
I'émail sera endommageé.

Eau dans le compartiment de cuisson chaud : Ne versez
jamais d'eau dans le compartiment de cuisson chaud. Cela
produit de la vapeur d'eau. Le changement de température
peut occasionner des dommages sur I'émail.

Aliments humides : Ne conservez pas d'aliments humides
dans le compartiment de cuisson pendant une longue durée.
Cela endommage I'émail.



m Jus de fruits : Ne garnissez pas trop la plague a péatisserie en
cas de gateaux aux fruits trés juteux. Le jus de fruits qui
goutte de la plaque laisse des taches définitives. Utilisez de
préférence la léchefrite a bords hauts.

m Refroidissement la porte de I'appareil ouverte : Laissez
refroidir le compartiment de cuisson uniquement la porte
fermée. Méme si la porte de l'appareil n'est qu'entrouverte,
les facades des meubles voisins risquent d'étre
endommagées au fil du temps.

m Joint de porte trés encrassé : si le joint de la porte est trés
encrasseé, la porte de l'appareil ne fermera plus correctement
lors du fonctionnement. La facade des meubles voisins peut
étre endommagée.Veillez a ce que le joint de I'appareil soit
toujours propre.

Votre nouvel appareil

Les informations qui suivent vont vous permettre de vous
familiariser avec votre nouvel appareil. Vous obtenez des
informations sur le bandeau de commande, le four, les modes
de cuisson et les accessoires.

m Porte de l'appareil utilisée comme surface d'assise ou
support : il est interdit de grimper, de s'asseoir et de
s'accrocher a la porte de l'appareil. Ne pas déposer de
récipients ou des accessoires sur la porte de l'appareil.

m Introduire I'accessoire : Selon le modéle d'appareil, les
accessoires peuvent rayer la vitre en fermant la porte.
Introduire les accessoires toujours jusqu'en butée dans le
compartiment de cuisson.

m Transporter I'appareil : Ne transportez ou ne portez pas
I'appareil par la poignée de la porte. La poignée ne
supportera pas le poids de l'appareil et risque de se casser.

Position Usage

Gril air pulsé Rétissage de viande, de volaille et
de poisson entier. La résistance du
gril et le ventilateur fonctionnent en
alternance. Le ventilateur répartit l'air

chaud autour du mets.

00000
005+

Explication

1 Sélecteur des fonctions

Thermostat

2
3 Voyant lumineux
4 Zone d'affichage et touches de commande

Sélecteur des fonctions

Le sélecteur des fonctions permet de régler le mode de
cuisson.

Position Usage

o Position zéro Le four est éteint.

(3 Chaleur vo(te/sole Pour des gateaux, soufflés et piéces
de réti maigre. La chaleur est
diffusée uniformément par la voQte
et la sole.

] Gril, grande surface Faire griller des steaks, saucisses,
toasts et des morceaux de poisson.
Toute la surface située sous la
résistance du gril est chauffée.

7] Giril, petite surface Faire griller des steaks, saucisses,
toasts et des morceaux de poisson
en petites quantités. La partie
centrale de la résistance du gril

chauffe.

* Mode de cuisson ayant été utilisé pour déterminer la classe
d'efficacité énergétique selon EN50304.

Position Pizza Préparation rapide de produits

surgelés sans préchauffage, par ex.
pizza, frites ou strudel. La résistance
inférieure et le collier chauffant dans

la paroi arriere chauffent.

Chaleur tournante* Pour des gateaux et patisseries cuits
sur un a deux niveaux. La chaleur du
collier chauffant situé dans la paroi
arriere est répartie uniformément
dans le compartiment de cuisson
par le ventilateur.

Chaleur vo(te/sole Pour des gateaux et patisseries cuits
& chaleur tournante sur un a deux niveaux. Le ventilateur
répartit uniformément la chaleur des
résistances chauffantes dans le
compartiment de cuisson.

2| Chaleur de sole &
chaleur tournante

Pour des gateaux garnis juteux. Le
ventilateur répartit uniformément
dans le compartiment de cuisson la
chaleur diffusée par la résistance
chauffante inférieure.

* Mode de cuisson ayant été utilisé pour déterminer la classe
d'efficacité énergétique selon EN50304.

Lorsque vous réglez le mode de cuisson, la lampe du four dans
le compartiment de cuisson s'allume.

Thermostat
Le thermostat sert a régler la température ou la position gril.

Position Signification

) Position zéro Le four ne chauffe pas.

50-250 Plage de La température dans le
température compartiment de cuisson en°C.

] Position gril La puissance pour le gril.

Le voyant lumineux est allumé lorsque le four chauffe. Il s'éteint
pendant les coupures de chauffe.
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L'horloge électronique

Vous pouvez pilotez votre four au moyen de I'horloge
électronique. Ainsi, vous pouvez présélectionner par ex. le
moment auquel le four doit se mettre en marche ou bien
auquel la minuterie automatique doit terminer le processus de
cuisson. L'horloge électronique peut aussi étre utilisée comme
minuteur.

Touches de fonction

Vous sélectionnez la fonction en appuyant sur la touche de
fonction respective. Avec les touches + et - vous réglez la durée
ou I'neure. Vous pouvez lire les valeurs réglées dans la zone
d'affichage.

Symbole Signification Emploi

Al Minuteur Réglage de la durée

-l Fin de la période  Réglage du moment pour
de service I'arrét automatique

=l Durée de la Réglage de la durée pour
période de service l'arrét automatique

- Moins Réduire la durée ou I'heure

+ Plus Augmenter la durée ou

I'heure

Avant la premiére utilisation

Vous apprendrez ici ce que vous devez faire avant d'utiliser
votre appareil pour la premiére fois pour préparer des mets.
Avant de commencer, lisez le chapitre Consignes de sécurité.

Retirez I'emballage de l'appareil et éliminez-le conformément
aux réglementations en la matiere.

Réglage de I'heure

1. Appuyez simultanément sur la touche de fonction I=let -,

2.Réglez I'heure actuelle au moyen des touches de fonction +
et -

L'heure sera validée aprés quelgues secondes.

Chauffe a vide du four

Premier nettoyage du four

1.Retirez les accessoires et les grilles supports du
compartiment de cuisson.

2.Enlevez tous les éléments de l'emballage, par ex. piéces de
polystyréne, du compartiment de cuisson.

3. Certaines parties sont recouvertes d'un film protecteur.
Retirez le film protecteur.

4. Nettoyez I'extérieur de l'appareil avec un chiffon doux
humide.

5.Nettoyez le compartiment de cuisson a I'eau chaude
additionnée de produit a vaisselle.
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Accessoire

Les accessoires peuvent étre enfournés a 4 niveaux différents.
Introduisez-le toujours jusqu'en butée, afin que l'accessoire ne
touche pas la vitre de la porte. Assurez-vous d'insérer les
accessoires toujours dans le bon sens dans le compartiment
de cuisson.

p
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Vous pouvez sortir 'accessoire aux deux tiers sans gu'il ne
bascule. |l est ainsi plus facile de retirer les plats du four.

Lorsque I'accessoire devient chaud il peut se déformer. Cela
n'a aucune influence sur le fonctionnement, il reprend sa forme
des gu'il est refroidi.

Vous pouvez acheter des accessoires aupres du service aprés-
vente, dans le commerce spécialisé ou sur Internet.

Accessoires Description

Grille a patisserie/de rétissage

Pour des ustensiles, moules a
gateau, roétis, grillades, plats
surgelés.

Plaque a péatisserie émaillée

Pour des gateaux fondants,
patisseries, plats surgelés et gros
rétis. Egalement utilisable comme
collecteur de graisse.

Chauffer le four

Pour éliminer I'odeur du neuf, laissez chauffer le four a vide, la
porte fermée.

1. Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de
fonctionnement Convection naturelle.

2.Réglez le thermostat sur la température maximale.
3.Eteignez le four au bout de 40 minutes.

Nettoyage ultérieur du four

1. Nettoyez le compartiment de cuisson a I'eau chaude
additionnée de produit a vaisselle.

2.Remettez les grilles en place.

Nettoyer les accessoires

Avant d'utiliser les accessoires, nettoyez-les soigneusement
avec de l'eau additionnée de produit a vaisselle et une lavette.



Voici comment utiliser le four

Vous avez la possibilité d'effectuer différents réglages de votre
four. Vous pouvez piloter le four par I'norloge électronique.

Mode de cuisson et température

1.Régler le mode de cuisson a l'aide du sélecteur des
fonctions.

2.Régler la température ou la position gril avec le thermostat.
Le four commence a chauffer.

Eteindre le four
Tourner le sélecteur des fonctions sur la position zéro.

Modifier les réglages

Vous pouvez modifier a tout moment le mode de cuisson et la
température ou la position gril au moyen du sélecteur
correspondant.

Voici comment utiliser votre horloge électronique

Vous pouvez réglez I'horloge électronique avec une main.
Apres avoir appuyé sur la touche de fonction respective, régler
I'neure ou la durée avec les touches + et -. La valeur réglée est
validée.

Vous pouvez modifier ou effacer vos réglages aussi pendant le
fonctionnement et annuler ainsi le processus.

Modifier les réglages
1. Appuyez sur la touche de fonction respective.
Le symbole respectif s'allume.
2. Modifiez vos réglages au moyen des touches + et -.

Effacer les réglages
1. Appuyez sur la touche de fonction respective.
Le symbole respectif s'allume.

2. Appuyez sur la touche -, jusqu'a ce que 0-00 apparaisse
dans la zone d'affichage.

3.Si la minuterie automatique était en service : éteignez le four.

Réglage du signal sonore

Vous pouvez choisir entre 3 tonalités quand aucun programme
n'est en marche.

Appuyez plusieurs fois sur la touche -, jusgu'a la tonalité
désirée.
La tonalité est validée.

Réglage de I'horloge électronique

Aprés le raccordement électrique de l'appareil ou aprés une
panne de courant, trois zéros apparaissent dans l'affichage.

Réglage de I'heure

Vous ne pouvez régler I'neure que si aucune autre fonction
n'est en marche.

1. Appuyez simultanément sur la touche de fonction I=let -l

2.Réglez I'neure actuelle au moyen des touches de fonction +
et -.

Réglage de la minuterie

Le minuteur fonctionne comme un compte a rebours et émet
un signal sonore une fois la durée réglée écoulée. Le minuteur
n'a pas d'influence sur les fonctions du four.

Réglage de la durée
1. Appuyez sur la touche ).

2.Réglez la durée au moyen des touches de fonction + et -.
Le symbole [\s'affiche dans la visualisation.

3.Pour afficher la durée restante dans la visualisation, appuyez
sur la touche A\

Une fois la durée écoulée, un signal sonore retentit.

Réglage de la minuterie automatique

Au moyen de I'horloge électronique, vous pouvez programmer
l'arrét ou la mise en marche et l'arrét automatiques du four.

Arrét automatique
Réglage de la durée de la période de service

1.Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de
fonctionnement désiré.

2.Réglez le thermostat sur la température désirée.
Le four se met en marche.

3. Appuyez sur la touche de fonction =l

4.Réglez la durée de la période de service au moyen des
touches + et -

Le four se met en marche et le symbole A et I'heure actuelle
apparaissent dans la zone d'affichage.

La durée de la période de service est écoulée

Un signal retentit et le symbole A clignote dans le bandeau
d'affichage avec I'heure actuelle.

Le four s'éteint.

Pour arréter le signal prématurément, appuyez sur les touches
=l et =l

Mise en marche et arrét automatiques

La cuisson ou le rétissage pour la durée réglée commence a
un moment ultérieur que vous avez sélectionné.

Réglage de la durée de la période de service

1.Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de
fonctionnement désiré.

2.Réglez le thermostat sur la température désirée.
Le four se met en marche.

3. Appuyez sur la touche de fonction =,

4.Réglez la durée de la période de service au moyen des
touches + et -
Le four se met en marche et le symbole A et I'heure actuelle
apparaissent dans la zone d'affichage.

Réglage de la fin de la période de service

1. Appuyez sur la touche =l

La somme de I'heure actuelle et de la durée de la période de
service est affichée dans la zone d'affichage.

2. Maintenez la touche -l appuyée et modifiez la fin de la
période de service au moyen des touches + et -.

Le four se met hors service et démarre plus tard
automatiquement. Le symbole A et I'heure actuelle
apparaissent dans la zone d'affichage.

La durée de la période de service est écoulée

Un signal retentit et le symbole A clignote dans le bandeau
d'affichage avec I'heure actuelle.

Le four s'éteint.

Pour arréter le signal prématurément, appuyez sur les touches
=l et =l
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Entretien et nettoyage

Si vous entretenez et nettoyez soigneusement votre four il
gardera longtemps l'aspect du neuf et restera opérationnel.
Nous vous expliquons ici comment entretenir et nettoyer
correctement votre four.

Remarques

m Les légeres variations de couleur apparaissant sur la facade
du four sont dues aux différents matériaux tels que le verre,
le plastique et le métal.

m Des ombres sur la vitre de la porte, qui ressemblent a des
stries, sont des reflets de lumiére de la lampe du four.

m L'émail est cuit a des températures trés élevées. Ceci peut
engendrer des différences de teintes. Ce phénoméne est
normal et n'a aucune incidence sur le fonctionnement du
four. Les bords de plagues minces ne peuvent pas étre
émaillés complétement. lls peuvent donc présenter des
aspérités. La protection contre la corrosion n'en est pas
compromise.

A Risque de choc électrique !

De I'numidité qui pénétre peut occasionner un choc électrique.
Ne pas utiliser de nettoyeur haute pression ou de nettoyer a
vapeur.

A Risque de bralure !

L'appareil devient trés chaud. Ne jamais toucher les surfaces
intérieures chaudes du compartiment de cuisson ni les
résistances chauffantes. Toujours laisser I'appareil refroidir.
Tenir les enfants éloignés

Nettoyants

Afin de ne pas endommager les différentes surfaces par des
nettoyants inappropriés, veuillez respecter les indications
suivantes.

N'utilisez pas
m de produits agressifs ou récurants
m de nettoyants fortement alcoolisés

m de tampons en paille métallique ni des éponges a dos
récurant

m de nettoyeurs haute pression ni de nettoyeurs a vapeur.

Avant d'utiliser des lavettes éponges neuves, rincez-les
soigneusement.

Niveau Nettoyants

Extérieur de l'appa- Eau chaude additionnée de produit a
reil vaisselle :
Nettoyer avec une lavette et sécher avec
un chiffon doux. Ne pas utiliser de
nettoyant pour vitres ni de racloirs a
verre.

Inox Eau chaude additionnée de produit a
vaisselle :
Nettoyer avec une lavette et sécher avec
un chiffon doux. Eliminer immédiatement
les dépbts calcaires, de graisse, de
fécule et de blanc d'ceuf. De la corrosion
peut se former sous ces salissures.

Auprés du service aprés-vente et dans le
commerce spécialisé, vous pouvez vous
procurer des produits d'entretien spé-
ciaux pour inox qui sont appropriés pour
des surfaces chaudes. Appliquer avec
un chiffon doux une pellicule mince de
produit d'entretien.

Niveau Nettoyants

Surfaces émaillées
(surface lisse)

Pour faciliter le nettoyage vous pouvez
allumer I'éclairage du compartiment de
cuisson et décrocher la porte de
l'appareil, le cas échéant. Appliquer un
produit a vaisselle usuel du commerce
ou de l'eau au vinaigre avec un chiffon
doux, humide ou une peau de chamois ;
sécher avec un chiffon doux. Ramollis-
sez les résidus d'aliment incrustés avec
un chiffon humide et du produit a vais-
selle. En cas d'encrassement important,
nous recommandons d'utiliser un produit
de nettoyage pour four en gel. Il peut
étre appliqué de facon précise. Aprés le
nettoyage, laisser le compartiment de
cuisson ouvert, afin qu'il séche.

Surfaces
autonettoyantes
(surface rugueuse)

Respectez les indications dans le
chapitre : Surfaces autonettoyantes

Vitres du four Nettoyant pour vitres :
Nettoyer avec un chiffon doux. Ne pas

utiliser de racloir a verre.

Cache en verre de
la lampe du four

Eau chaude additionnée de produit a
vaisselle :
Nettoyer avec une lavette.

Joint Eau chaude additionnée de produit a
Ne pas l'enlever !  vaisselle :
Nettoyer avec une lavette. Ne pas
récurer.

Supports Eau chaude additionnée de produit a
vaisselle :
Mettre a tremper et nettoyer avec une

lavette ou une brosse.

Accessoire Eau chaude additionnée de produit a
vaisselle :
Mettre a tremper et nettoyer avec une

lavette ou une brosse.

Panneaux catalytiques du compartiment de
cuisson

Les panneaux catalytiques du compartiment de cuisson sont
revétus d'un émail autonettoyant.

Les parois se nettoient automatiqguement pendant le
fonctionnement du four. Les projections plus importantes
disparaissent parfois seulement au bout de plusieurs
utilisations du four.

Surfaces autonettoyantes

Les parois latérales possédent un revétement catalytique. Ne
nettoyez jamais ces surfaces avec un produit de nettoyage
pour four. Une Iégére décoloration du revétement en émail n'a
aucune influence sur l'autonettoyage.

Enlever la plaque de volte

Vous pouvez enlever la plaque de vodte pour faciliter le
nettoyage.

Aluminium et
plastique

Nettoyant pour vitres :
Nettoyer avec un chiffon doux.

20



Décrocher et accrocher la porte de I'appareil

Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez décrocher la porte de
|'appareil.

Décrocher la porte de I'appareil

A Risque de blessure !

Si les charniéres ne sont pas bloguées, elles peuvent se fermer
violemment. Veillez a ce que les leviers de verrouillage soient

complétement relevés lorsque vous décrochez la porte du four.

1. Ouvrir complétement la porte du four.

2.Relever les deux leviers de verrouillage a gauche et a droite.
Lorsque les leviers de verrouillage sont relevés, veillez a ne
pas fermer la porte du four. Cela risque de tordre les
charniéres et d'endommager I'émail.

1
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3.Incliner la porte du four. Avec les deux mains, la tenir a
gauche et a droite. La refermer un peu plus et la retirer.

Accrocher la porte de I'appareil

1.Lorsque vous accrochez la porte du four, veillez a ce que
I'encoche en bas aux charniéres s'enclenche dans la fente.

2. Abaisser les deux leviers de verrouillage a gauche et a droite
et fermer la porte du four.

Pannes et dépannage

Il se peut qu'une petite panne géne le bon fonctionnement de
votre appareil. Avant d'appeler le service aprés-vente, tenez
compte des indications suivantes.

Panne Cause possible Remarques/Remeédes
L'appareil ne Fusible grillé. Vérifiez dans le bottier a
fonctionne pas. fusibles si celui de la
cuisiniére est en état de
marche.
Panne de Vérifiez si la lumiére dans la
courant. cuisine s'allume.

Le four ne peut La commande Couper le fusible. Appeler
pas étre éteint. électronique est le service aprés-vente.
défectueuse.

L'affichage de  Panne de
I'neure clignote. courant

Régler I'neure a nouveau.

A Risque de blessure !

Si la porte du four tombe par inadvertance ou une charniére se
ferme, ne pas mettre la main dans la charniére. Appelez le
service aprées-vente.

Nettoyage des grilles supports

Vous pouvez décrocher les grilles supports pour faciliter le
nettoyage.

Les grilles supports sont fixées respectivement a trois points
aux parois latérales dans le compartiment de cuisson.
Retrait de la grille support

1.Enlevez le crochet avant du trou.

2.Enlevez la grille support des trous arriére en la tirant vers
|'avant.

g[E=—

Nettoyage des grilles supports
Nettoyez les grilles supports avec du produit a vaisselle et une
éponge ou une brosse.

Mise en place de la grille support

1.Introduisez la grille support dans les trous situés dans la
paroi arriére.

2. Accrochez le crochet avant dans le trou.

Panne Cause possible Remarques/Remeéedes
Le four ne Fusible grillé. Vérifier le fusible ou le
chauffe pas. remplacer.
Le sélecteur Régler le sélecteur des
des fonctions  fonctions .

n'est pas réglé.

Le verre de la
porte est cassé.

Mettre I'appareil hors
service. Appeler le service
aprés-vente.

Jus de fruit ou Jus de gateaux Modification sans gravité de
taches de blanc fondants ou jus I'émail, irrémédiable.

d'ceuf sur les de viande.

surfaces

émaillées.

21



A Risque de choc électrique !

Les réparations inexpertes sont dangereuses. Seul un
technicien du service aprés-vente formé par nos soins est
habilité a effectuer des réparations.

Des réparations incorrectes peuvent engendrer des risques
considérables pour I'utilisateur.

Changer la lampe du four

Si la lampe du four ne fonctionne pas, vous devez la changer.
Des ampoules de rechange résistantes aux températures
élevées sont en vente au service aprés-vente ou dans le
commerce spécialisé. Veuillez indiquer les numéros E et FD de
votre appareil. N'utilisez pas d'autres ampoules.

1.Coupez le fusible ou retirez la fiche secteur.
2.Ouvrez la porte de l'appareil.

3.Etalez un torchon a vaisselle dans le compartiment de
cuisson froid pour éviter tout dommage.

4.Dévissez le cache en verre de la lampe défectueuse du four
a l'intérieur du compartiment de cuisson en le tournant a
gauche.

Service apres-vente

Si votre appareil a besoin d'étre réparé, notre service apres-
vente se tient a votre disposition. Nous trouvons toujours une
solution appropriée pour éviter des visites inutiles d'un
technicien.

Numeéro E et numéro FD

Lors de votre appel, veuillez indiquer le numéro de produit (n°
E) et le numéro de fabrication (n° FD), afin que nous puissions
vous apporter une assistance qualifiée. La plaque signalétique
avec les numeéros se trouvent sur le c6té de la porte du four.
Pour éviter d'avoir a les rechercher en cas de besoin, vous
pouvez inscrire ici les données de votre appareil et le numéro
de téléphone du service aprés-vente.

N° E N° FD

Service apres-vente

N\

5.Remplacez la lampe du four par un type d'ampoule identique.
Tension : 240 V ;
Puissance : 25 W ;
Culot: E14 ;
Résistance a la température : 300 °C

6. Revissez le cache en verre de la lampe du four.

7.Retirez le torchon a vaisselle et réarmer le fusible ou
reconnectez la fiche secteur.

Appuyez sur la touche de fonction de I'éclairage du four jusqu'a
ce gu'elle s'enclenche, afin de vérifier si I'éclairage du four
fonctionne.

Tenez compte du fait que la visite d'un technicien du SAV n'est
pas gratuite en cas de manipulation incorrecte, méme pendant
la période de garantie.

Vous trouverez les données de contact pour tous les pays dans
I'annuaire ci-joint du service aprés-vente.

Commande de réparation et conseils en cas de
dérangements

B 070 222 143

FR 0140104210

CH 0848 840 040

Faites confiance a la compétence du fabricant. Vous
garantissez ainsi que la réparation sera effectuée par des

techniciens de SAV formés qui disposent des piéces de
rechange d’origine adaptées a votre appareil.

Conseils concernant I'énergie et I'environnement

Vous trouverez ici des conseils comment vous pouvez
économiser de I'énergie lors de la cuisson et comment
correctement éliminer votre appareil.

Economie d'énergie

m Préchauffez le four uniquement si cela est indiqué dans la
recette.

m Utilisez des moules de couleur foncée, lagués noirs ou
émaillés. Ces types de moules absorbent bien la chaleur.

m Pendant la cuisson ou le rétissage, ouvrez la porte du four le
moins souvent possible.

m Si vous voulez faire cuire plusieurs gateaux, faites-les cuire
les uns aprés les autres. Le four étant encore chaud. Le
temps de cuisson diminue au deuxiéme gateau. Vous pouvez
également enfourner 2 moules a cake l'un a c6té de l'autre.

m Si les temps de cuisson sont assez longs, vous pouvez
éteindre le four 10 minutes avant la fin de la durée impartie
puis terminez la cuisson avec la chaleur résiduelle.
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Elimination écologique

Eliminez I'emballage en respectant I'environnement.
Cet appareil est marqué selon la directive
européenne 2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électronigues usagés (waste electrical

and electronic equipment - WEEE).

La directive définit le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés applicables dans
les pays de la CE.



L'acrylamide dans certains aliments

L'acrylamide se forme avant tout en cas de produits céréaliers
et de pommes de terre cuits a haute température, tels que
chips, frites, toast, petits pains, pain ou patisseries fines
(biscuits, pain d'épices, speculoos).

Conseils pour la préparation de plats avec une faible formation d'acrylamide

De maniére générale Les temps de cuisson doivent étre aussi courts que possible.
Faites uniguement dorer les aliments, sans trop les faire dorer.
Un aliment gros et épais contient moins d'acrylamide.

Cuisson de patisseries En mode Convection naturelle, max. 200 °C.
En mode Chaleur tournante 3D ou Chaleur tournante, max. 180 °C.
Petits gateaux secs En mode Convection naturelle, max. 190 °C.

En mode Chaleur tournante 3D ou Chaleur tournante, max. 170 °C.
Des ceufs ou des jaunes d'ceuf réduisent la formation d'acrylamide.

Frites au four Les répartir uniformément et en une seule couche sur la plague. Faites cuire au moins
400 g par plague, afin que les frites ne se desséchent pas

Conseils pour l'utilisation

Vous trouverez ici des conseils concernant les récipients et la Cuisson de pain et de pétisseries
préparation.
Moules
Remarques
Utilisez les accessoires livrés avec I'appareil. Des
accessoires supplémentaires sont en vente dans le
commerce spécialisé ou auprés du service apres-vente Placez toujours les moules a gateaux au centre de la grille.
comme accessoires optionnels.

Avant l'utilisation, retirez du compartiment de cuisson tous les
accessoires et récipients qui ne sont pas nécessaires.

Utilisez avant tout des moules ou plaques a péatisserie de
couleur claire.

Utilisez toujours des maniques pour retirer des accessoires
ou récipients chauds du compartiment de cuisson.

Conseils pour la patisserie

Vérifiez si votre cake est completement A l'aide d'un batonnet en bois, piquez le sommet du gateau environ 10 minutes avant la

cuit. fin du temps de cuisson indiqué dans la recette. Le gateau est cuit si la pate n'adhere
plus au batonnet.
Le gateau s'affaisse. La fois suivante, veillez a ce que la pate soit moins liquide ou bien réduisez la tempéra-

ture du four de 10 degrés. Respectez les temps de malaxage indiqués dans la recette.
Le gateau a levé davantage au centre  Ne graissez pas le tour du moule démontable. Aprés la cuisson, détachez soigneuse-

que sur les bords. ment le gateau a l'aide d'un couteau.

Le dessus du gateau est trop cuit. Enfournez-le jusqu'au fond, choisissez une température plus basse et faites cuire le
gateau un peu plus longtemps.

Le gateau est trop sec. A l'aide d'un cure-dent, percez plusieurs petits trous dans le gateau cuit. Arrosez de jus

de fruit ou de liquide légérement alcoolisé. La prochaine fois, augmentez la température
de 10 degrés et réduisez les temps de cuisson.
Le pain ou le gateau (p.ex. gateau au Pour le gateau suivant, veillez a ce que la pate soit moins liquide. Augmentez le temps
fromage blanc) a un bel aspect mais de cuisson et réduisez la température. En cas de gateau avec une garniture fondante,
l'intérieur est pateux (filets d'eau a l'inté- faites d'abord précuire le fond. Saupoudrez-le de poudre d'amandes ou de chapelure et

rieur) mettez ensuite la garniture. Suivez la recette et respectez les temps de cuisson.

Les patisseries ne sont pas uniformeé- Baissez la température, la cuisson sera plus uniforme. Le papier cuisson dépassant de

ment dorées. la plague peut géner la circulation de l'air. Découpez toujours le papier aux dimensions
de la plague.

Le dessous de la tarte aux fruits est trop La fois suivante, enfournez le gateau un niveau plus bas.

clair.

Le jus des fruits a coulé. La fois suivante, utilisez la lechefrite a bords hauts (s'il y en a).

Les petites patisseries en pate levée Disposez les piéces de patisserie sur la plague en respectant un espace d'env. 2 cm

collent ensemble pendant la cuisson. autour de chaque piéce. Il y aura ainsi suffisamment de place pour que les pieces de
patisserie puissent gonfler et dorer tout autour.

La cuisson de gateaux aux fruits juteux La cuisson peut générer de la vapeur d'eau. Elle s'échappe au-dessus de la porte. Cette

produit de la condensation. vapeur peut se condenser sur le bandeau de commande ou sur les facades des
meubles situés a proximité et se mettre a goutter. C'est la une propriété physique nor-
male.
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Rétissage et grillade
Récipients

Vous pouvez utiliser tout récipient résistant a la chaleur. Placez
toujours le plat au centre de la grille. La plaque a patisserie
émaillée est également appropriée pour des gros rotis.

Conseils pour les rotis

Une température plus basse permet d'obtenir des mets plus
uniformément dorés.

Versez 2 a 3 cuillerées a soupe de liquide sur la viande
maigre et 8 a 10 cuillerées a soupe sur les rbtis a braiser,
selon leur taille.

Pour les canards ou les oies, piquez la peau sous les ailes
afin que la graisse puisse s'écouler.

Pour obtenir une peau de volaille dorée et croustillante,
enduisez la peau de beurre ou versez de I'eau salée ou du
jus d'orange sur la peau vers la fin de la cuisson.

Retournez les piéces de viande a mi-cuisson.

Une fois le rbti cuit, laissez-le reposer 10 minutes de plus
dans le four éteint et fermé. Cela permet au jus de réti de
mieux se répartir.

Lors du rétissage de gros morceaux de viande une plus forte
formation de vapeur peut se produire et se condenser sur la
porte du four. C'est un phénoméne normal qui n'a aucune
influence sur le bon fonctionnement. Aprés la cuisson,
essuyez la porte du four et la vitre avec un chiffon.

Si vous faites des grillades sur la grille, enfournez en plus la
plague a patisserie émaillée au niveau 1 pour récupérer la
graisse.

Conseils pour le rotissage

Conseils pour les grillades

Prenez si possible des pieces a griller de la méme épaisseur.
Elles doivent faire au moins 2 a 3 cm d'épaisseur. Elles
seront alors uniformément dorées et bien juteuses.

Placez les pieces a griller au centre de la grille. Versez un
peu d'eau sur la plaque a péatisserie émaillée et enfournez-la
en plus sous la grille, afin de récupérer la graisse. Ne la
placez jamais sur la sole du compartiment de cuisson.

Badigeonnez les pieces a griller d'un peu d'huile, avant de
les placer sur la grille sous le gril.

Retournez a mi-cuisson les pieces peu épaisses, retournez
les pieces épaisses plusieurs fois pendant le temps de
cuisson. Utilisez pour cela une pince a grillade, les piéces a
griller ne seront ainsi pas transpercées et le jus de viande
restera p.ex. dans le roti.

Des types de viande rouge telle que de l'agneau et du beeuf
brunissent davantage et plus rapidement que de la viande
blanche telle que du porc et du veau.

Comment savoir si le roti est cuit?

Utilisez un thermomeétre pour viande (en vente dans le commerce) ou faites le "test de la

cuillere". Appuyez sur le réti avec la cuillere. Si vous sentez une résistance, le réti est
cuit. Si la cuillere s'enfonce, allongez le temps de cuisson.

Le roti est trop cuit et l'extérieur est

brllé par endroits.

Vérifiez le niveau d'enfournement ainsi que la température.

Le rbti a un bel aspect mais la sauce est

bralée.

La fois suivante, choisissez un plat a rotir plus petit et ajoutez plus de liquide.

Le r6ti a un bel aspect, mais la sauce

est trop claire et insipide.

La fois suivante, choisissez un plat a rétir plus grand et ajoutez moins de liquide.
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A\ Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per |'uso. Solo cosi & possibile utilizzare
l'apparecchio in modo sicuro e corretto.
Custodire con la massima cura le presenti
istruzioni per l'uso e il montaggio in caso di
un utilizzo futuro o cessione a terzi.

Questo apparecchio & concepito
esclusivamente per l'incasso. Osservare le
speciali istruzioni di montaggio.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati
danni da trasporto, non collegare
l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina
dell'apparecchio puo essere effettuato solo
da un tecnico autorizzato. In caso di danni
causati da un allacciamento non corretto,
decade il diritto di garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per |'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
I'apparecchio per la preparazione di cibi e
bevande. Prestare attenzione
all'apparecchio durante il suo
funzionamento. Utilizzare 'apparecchio
esclusivamente in luoghi chiusi.

Questo apparecchio pud essere utilizzato
da bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e da persone con ridotte facolta fisiche,
sensoriali 0 mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o
conoscenza dello stesso se sorvegliate da
una persona responsabile della loro
sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
Improprio.

| bambini non devono utilizzare
l'apparecchio come un giocattolo. | bambini
non devono né pulire né utilizzare
l'apparecchio da soli a meno che non
abbiano un'eta superiore agli 8 anni e che
siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo
di alimentazione i bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

Inserire sempre correttamente gli accessori
nel vano di cottura. Vedi la descrizione degli
accessori nelle istruzioni per l'uso.
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Pericolo di incendio!

Gli oggetti inflammabili depositati nel vano
di cottura possono incendiarsi. Non
riporre mai oggetti infammabili all'interno
del vano di cottura. Non aprire mai la
porta dell'apparecchio quando fuoriesce
del fumo. Disattivare I'apparecchio e
staccare la spina o il fusibile nella scatola
dei fusibili.

All'apertura della porta dell'apparecchio
avviene uno spostamento d'aria che puo
sollevare la carta da forno. Quest'ultima
potrebbe entrare in contatto con gli
elementi riscaldanti e prendere fuoco.
Durante il preriscaldamento non disporre
mai la carta da forno sugli accessori se
non € ben fissata. Fermare sempre la
carta da forno con una stoviglia o una
teglia. Ricoprire con carta da forno solo la
superficie necessaria. La carta da forno
non deve fuoriuscire dall'accessorio.

Pericolo di scottature!

L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare
mai le superfici interne calde del vano di
cottura o le resistenze. Lasciar sempre
raffreddare 'apparecchio. Tenere lontano i
bambini.

'accessorio o la stoviglia si surriscalda.

Servirsi sempre delle presine per estrarre
le stoviglie e gli accessori caldi dal vano

di cottura.

| vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo
potrebbero prendere fuoco. Non cucinare
pietanze con quantita elevate di bevande
ad alta gradazione alcolica. Utilizzare
esclusivamente piccole quantita di
bevande ad alta gradazione alcolica.
Aprire con cautela la porta
dell'apparecchio.



Pericolo di scottature!

Durante il funzionamento le parti scoperte
diventano molto calde. Non toccare mai le
parti ad alta temperatura. Tenere lontano i
bambini.

Aprendo la porta dell'apparecchio
potrebbe fuoriuscire del vapore caldo.
Aprire con cautela la porta
dell'apparecchio. Tenere lontano |
bambini.

La presenza di acqua nel vano di cottura
caldo pud causare la formazione di
vapore. Non versare mai acqua nel forno
caldo

Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato della porta dell'apparecchio
potrebbe saltare. Non utilizzare raschietti

per vetro, né detergenti abrasivi o corrosivi.

Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di
assistenza adeguatamente istruito. Se
I'apparecchio & guasto, staccare la spina
o disattivare il fusibile nella rispettiva
scatola. Rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.

Se posto vicino ai componenti caldi
dell'apparecchio, l'isolamento del cavo
degli apparecchi elettronici puo fondere.
Evitare il contatto tra il cavo di
allacciamento e i componenti caldi
dell'apparecchio.

L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

Durante la sostituzione della lampada del
vano di cottura i contatti del portalampada
sono sotto tensione. Prima di procedere
alla sostituzione, staccare la spina o
disattivare il fusibile nella relativa scatola.

Un apparecchio difettoso pud causare
delle scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso.
Togliere la spina o disattivare il fusibile
nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

Pericolo di incendio!

Durante la fase di autopulizia i residui di
cibo, di grasso e il sugo dell'arrosto
possono prendere fuoco. Prima di
procedere all'autopulizia, eliminare lo
sporco piu intenso dal vano di cottura e
dall'accessorio.

Durante l'autopulizia l'esterno
dell'apparecchio diventa molto caldo. Non
appendere alla maniglia della porta
oggetti inflammabili come ad esempio gli
strofinacci. Lasciare libero il lato anteriore
dell'apparecchio. Tenere lontano i
bambini.

Pericolo di scottature!

Durante l'autopulizia il vano di cottura
diventa molto caldo. Non aprire mai la
porta dell'apparecchio né spostare con la
mano il gancio di bloccaggio. Lasciar
raffreddare 'apparecchio. Tenere lontano i
bambini.

A\ Durante l'autopulizia I'esterno
dell'apparecchio diventa molto caldo. Non
toccare mai la porta dell'apparecchio.
Lasciar raffreddare 'apparecchio. Tenere
lontano i bambini.

Pericolo di gravi danni alla salute!

Durante l'autopulizia I'apparecchio diventa
molto caldo. Il rivestimento antiaderente
delle teglie e degli stampi viene
danneggiato e pud causare la formazione
di gas velenosi. Durante l'autopulizia, non
inserire teglie e stampi con rivestimento
antiaderente. Pulire esclusivamente gl
accessori smaltati.

Cause dei danni

Attenzione!

Accessori, pellicola, carta da forno o stoviglie sul fondo del
vano di cottura: non riporre alcun accessorio sul fondo del
vano di cottura. Non coprire il fondo del vano di cottura con
nessun tipo di pellicola o carta da forno. Con temperature
superiori a 50 °C non collocare alcuna stoviglia sul fondo del
vano di cottura. Si genera un accumulo di calore. | tempi di
cottura non sono piu corretti e la superficie smaltata viene
danneggiata.

Acqua nel vano di cottura caldo: non versare mai acqua nel
vano di cottura caldo per evitare la formazione di vapore
acqueo. La variazione di temperatura pud danneggiare la
superficie smaltata.

Alimenti umidi: non conservare alimenti umidi all'interno del
vano di cottura chiuso per periodi di tempo prolungati. Lo
smalto viene danneggiato.

Succo della frutta: durante la preparazione di dolci alla frutta
molto succosi, non riempire eccessivamente la teglia. |l
succo della frutta che trabocca dalla teglia causa la
formazione di macchie indelebili. Se possibile, si consiglia di
utilizzare la leccarda piu profonda.
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m Raffreddamento con porta dell'apparecchio aperta: il
raffreddamento del vano di cottura deve avvenire
esclusivamente con la porta chiusa. Anche se la porta
dell'apparecchio & socchiusa, con il passare del tempo i
mobili adiacenti possono danneggiarsi.

m Guarnizione della porta molto sporca: se la guarnizione della
porta & molto sporca, durante il funzionamento la porta
dell'apparecchio non si chiude piu correttamente. Le superfici
dei mobili adiacenti possono danneggiarsi.Mantenere
sempre pulita la guarnizione della porta.

Il nuovo apparecchio

Qui & possibile apprendere le caratteristiche del nuovo
apparecchio. Sono indicate informazioni relative al pannello
comandi, al forno, ai tipi di riscaldamento e agli accessori.

00000
055+

4 3

Spiegazione

1 Selettore funzioni

2 Selettore della temperatura

3 Spia

4 Campo degli indicatori e tasti di comando

Selettore funzioni

Con il selettore funzioni € possibile impostare il tipo di
riscaldamento.

Posizione Tipo di utilizzo

o Posizione zero Il forno & spento.

Per dolci, sformati e pezzi di arrosto
magri. Il calore viene distribuito
uniformemente dall'alto e dal basso.

O Riscaldamento
sup./inf.

Per grigliare bistecche, salsicce,
toast e piccole porzioni di pesce. Si
riscalda l'intera superficie al di sotto
della resistenza grill.

™ Grill, superficie
grande

Per grigliare piccole quantita di
bistecche, salsicce, toast e piccole
porzioni di pesce. La parte centrale
della resistenza grill si scalda.

(] Grill, superficie
piccola

Per la cottura arrosto di carne, pol-

lame e pesci interi. La resistenza grill
e la ventola si attivano e disattivano
in maniera alternata. La ventola fa si
che l'aria calda avvolga gli alimenti.

X Grill ventilato

*Tipo di riscaldamento con cui € stata definita la classe di effi-
cienza energetica secondo EN50304.
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m Utilizzo della porta dell'apparecchio come superficie
d'appoggio: non appoggiarsi alla porta dell'apparecchio, né
sedervisi sopra 0 appendervisi. Non posare stoviglie o
accessori sulla porta dell'apparecchio.

m Inserimento degli accessori: a seconda del modello di
apparecchio & possibile che gli accessori graffino il pannello
della porta al momento della chiusura di quest'ultima. Inserire
gli accessori nel vano di cottura sempre fino all'arresto.

m Trasporto dell'apparecchio: non trasportare I'apparecchio
afferrandolo dalla maniglia in quanto questa non sopporta il
peso dell'apparecchio e pud rompersi.

Posizione Tipo di utilizzo

Per la preparazione rapida di
prodotti surgelati senza preriscal-
dare, ad es. pizza, patate fritte o
strudel. Si riscaldano la resistenza
inferiore e la resistenza circolare
sulla parete posteriore.

Funzione cottura
pizza

Per dolci e biscotti su 1-2 livelli. La

ventola distribuisce uniformemente

all'interno del vano cottura il calore

generato dalla resistenza circolare

collocata sulla parete posteriore del
forno.

Aria calda*

Per dolci e biscotti su 1-2 livelli.
La ventola distribuisce uniforme-
mente nel vano di cottura il calore
degli elementi riscaldanti.

Riscaldamento
sup./inf. & Aria
calda

Per dolci con farcitura umida. La
ventola distribuisce uniformemente
nel vano di cottura il calore generato
dall'elemento riscaldante inferiore.

4| Riscaldamento
inferiore & Aria
calda

*Tipo di riscaldamento con cui & stata definita la classe di effi-
cienza energetica secondo EN50304.

Quando si imposta il tipo di riscaldamento, la lampadina nel
vano di cottura si accende.

Selettore della temperatura

Servendosi del selettore della temperatura, impostare la
temperatura o il livello grill.

Posizione Significato

[ ) Posizione zero Il forno non riscalda.

50-250 Ambito di tempe- Temperatura nel vano di cottura in
ratura °C.

™ Livello grill Il livello grill per il grill.

Quando il forno riscalda, la spia si accende . Si spegne invece
durante le pause del sistema di riscaldamento.



L'orologio elettronico

Il forno pud essere comandato tramite I'orologio elettronico. Per
esempio € possibile selezionare anticipatamente I'orario in cui il
forno deve accendersi o il timer automatico deve far terminare
il processo di cottura. L'orologio elettronico pud essere
utilizzato anche come contaminuti.

Tasti funzione

Selezionare la funzione premendo il rispettivo tasto funzione.
Mediante i tasti + e - si possono impostare la durata o il tempo.
Nel campo degli indicatori vengono visualizzati i valori
impostati.

Simbolo Significato Tipo di utilizzo
A Contaminuti Impostazione della durata
-l Fine del funziona- Per impostare l'orario della
mento disattivazione automatica
-l Durata di funziona- Per impostare la durata
mento fino alla disattivazione
automatica
- Meno Per ridurre la durata o il
tempo
+ Piu Per aumentare la durata o

il tempo

Prima del primo utilizzo

In questo capitolo viene illustrato tutto cid che bisogna fare
prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta. Leggere
prima il capitolo Norme di sicurezza.

Rimuovere l'imballaggio dell'apparecchio e smaltirlo in modo
conforme.

Impostazione dell'ora

1.Premere contemporaneamente i tasti funzione =l e -l
2.Mediante i tasti funzione + e - impostare I'ora attuale.
Dopo alcuni secondi l'ora viene acquisita.

Riscaldamento del forno

Pulizia preliminare del forno

1.Rimuovere dal vano di cottura gli accessori e la griglia
mobile.

2.Togliere tutti i resti dell'imballaggio, ad es. pezzettini di
polistirolo, dal vano di cottura.

3. Alcune parti sono rivestite con una pellicola protettiva
antigraffio. E necessario rimuoverla.

4. Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno morbido
umido.

5.Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.

Accessori

E possibile inserire gli accessori nel vano di cottura a 4 livelli
differenti. Inserirli sempre fino all'arresto in modo che non
entrino in contatto con il pannello della porta. Prestare
attenzione affinché vengano sempre inseriti correttamente nel
vano di cottura.
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E possibile estrarre gli accessori per due terzi della loro
lunghezza, senza pericolo che si ribaltino, in modo da poter
afferrare facilmente le pietanze.

Quando si surriscaldano, gli accessori possono deformarsi, ma
riacquistano la forma originale non appena si raffreddano,
senza alcuna conseguenza sul funzionamento.

Gli accessori si possono acquistare presso il servizio clienti, i
rivenditori specializzati o in Internet.

Accessori Descrizione

Griglia
Per stoviglie, stampi per dolci, arro-
sti, carni alla griglia, piatti surgelati.

Teglia smaltata

Per torte con frutta o crema, biscotti,
piatti surgelati e arrosti di grandi
dimensioni. Utilizzabile anche come
recipiente per la raccolta del
grasso.

Riscaldamento del forno

Per eliminare I'odore dell'apparecchio nuovo, far riscaldare il
forno vuoto e ben chiuso.

1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalita di funzionamento
Riscaldamento sup./inf.

2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura
massima.

3. Disattivare il forno dopo 40 minuti.
Pulizia successiva del forno

1.Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.
2.Montaggio della griglia mobile.

Pulizia degli accessori

Prima di utilizzare gli accessori, pulirli accuratamente con una
soluzione alcalina di lavaggio calda e un panno morbido.
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Come usare il forno

E possibile effettuare varie impostazioni del forno. Il forno pud
essere comandato tramite 'orologio elettronico.

Tipo di riscaldamento e temperatura

1.Impostare il tipo di riscaldamento utilizzando il selettore
funzioni.

2.Servendosi del selettore della temperatura, impostare la
temperatura o il livello grill.

Il forno inizia a riscaldarsi.

Spegnimento del forno
Ruotare il selettore funzioni in posizione zero.

Modifica delle impostazioni

Il tipo di riscaldamento e la temperatura o il grado grill possono
essere modificati in qualunque momento con il selettore
corrispondente.

Funzionamento dell'orologio elettronico

Basta una mano per comandare l'orologio elettronico. Dopo
aver premuto il rispettivo tasto funzione, impostare il tempo o la
durata mediante i tasti + e -. Viene acquisito il valore impostato.

Anche durante il funzionamento & possibile modificare o
cancellare le impostazioni e interrompere il procedimento.

Modifica delle impostazioni
1.Premere il relativo tasto funzione.
Si illumina il rispettivo simbolo.
2. Modificare le impostazioni mediante i tasti + e -.

Cancellazione delle impostazioni
1.Premere il relativo tasto funzione.
Si illumina il rispettivo simbolo.

2.Premere il tasto - finché non compare 0-00 nel campo degli
indicatori.

3.Se era in funzione il timer automatico: spegnere il forno.

Impostazione del tono del segnale acustico

E possibile scegliere tra tre toni quando non vi & alcun
programma in corso.

Premere piu volte il tasto - fino al tono desiderato.
Il tono viene acquisito.

Impostazione dell'orologio elettronico

Dopo l'allacciamento dell'apparecchio alla rete elettrica o in
seguito a un'interruzione di corrente compaiono sull'indicatore
tre zeri.

Impostazione dell'ora

E possibile impostare I'ora solo se non & attiva nessuna altra
funzione.

1. Premere contemporaneamente i tasti funzione |-l e -l
2. Mediante i tasti funzione + e - impostare I'ora attuale.

Impostazione del contaminuti

Il contaminuti & un timer che emette un segnale acustico una
volta trascorsa la durata impostata. Il contaminuti non influisce
in alcun modo sulle funzioni del forno.

Impostazione della durata
1.Premere il tasto ().

2. Mediante i tasti funzione + e - impostare la durata.
Sul display compare il simbolo L.
3. Per visualizzare sul display la durata residua premere il tasto

Una volta trascorso il tempo viene emesso un segnale
acustico.
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Impostazione del timer automatico

Tramite l'orologio elettronico & possibile disattivare o attivare e
disattivare automaticamente il forno.

Spegnimento automatico
Impostazione della durata di funzionamento

1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalita di funzionamento
desiderata.

2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura
desiderata.

Il forno si accende.

3.Premere il tasto funzione =21

4. Mediante i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.
Il forno si attiva e nel campo degli indicatori compaiono il
simbolo A e l'ora attuale.

La durata di funzionamento é trascorsa

Viene emesso un segnale acustico e nel campo degli indicatori
lampeggia il simbolo A con l'ora attuale.

Il forno si spegne.

Per arrestare anticipatamente il segnale acustico premere i tasti
=l e -l

Attivazione e disattivazione automatica

La cottura inizia a un orario posticipato stabilito dall'utente e
prosegue per la durata impostata.

Impostazione della durata di funzionamento

1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalita di funzionamento
desiderata.

2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura
desiderata.

Il forno si accende.
3.Premere il tasto funzione =l

4. Mediante i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.

Il forno si attiva e nel campo degli indicatori compaiono il
simbolo A e l'ora attuale.

Impostazione della fine del funzionamento

1.Premere il tasto =l
Nel campo degli indicatori viene visualizzata la somma
dell'ora attuale e della durata di funzionamento.

2. Tenere premuto il tasto =1 e modificare la fine del
funzionamento con i tasti + e -.
Il forno si disattiva e si avvia automaticamente piu tardi. Nel
campo degli indicatori compaiono il simbolo A e l'ora attuale.

La durata di funzionamento é trascorsa

Viene emesso un segnale acustico e nel campo degli indicatori
lampeggia il simbolo A con I'ora attuale.

Il forno si spegne.

Per arrestare anticipatamente il segnale acustico premere i tasti
=l e -l



Cura e manutenzione

Una cura e manutenzione scrupolosa contribuiscono a
mantenere a lungo il forno in buone condizioni. Sono qui
illustrate le modalita di cura e pulizia del forno corrette.

Avvertenze
m Lievi differenze di colore sul lato anteriore del forno sono
dovute a diversi materiali quali vetro, plastica o metallo.

m Eventuali ombreggiature sul pannello della porta, simili a
striature, sono dovute al riflesso della luce della lampada del
forno.

m A temperature molto elevate lo smalto viene marcato a fuoco
e potrebbero dunque generarsi variazioni cromatiche. Questo
€ normale e non influisce in alcun modo sul funzionamento. |
bordi delle lamiere sottili non possono essere smaltati
integralmente e pertanto € possibile che appaiano grezzi.
Questo non pregiudica la protezione anticorrosione.

A Pericolo di scariche elettriche!

L'infiltrazione di liquido pud provocare una scarica elettrica.
Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto
di vapore.

A Pericolo di scottature!

L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare mai le superfici
interne calde del vano di cottura o le resistenze. Lasciar
sempre raffreddare I'apparecchio. Tenere lontano i bambini.

Detergente

Per non danneggiare le diverse superfici con l'utilizzo di
detergenti non appropriati, prestare attenzione alle indicazioni
seguenti.

Non utilizzare

m detergenti aggressivi 0 abrasivi

m detergenti con elevato contenuto di alcol

m spugnette dure o abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.

Settore Detergente

Superfici smaltate
(superficie liscia)

Per una pulizia leggera € possibile
accendere l'illuminazione del vano di
cottura ed eventualmente sganciare la
porta dell'apparecchio. Applicare un
detersivo per piatti reperibile in
commercio 0 una soluzione di acqua e
aceto con uno straccio morbido umido o
un panno in pelle di daino; asciugare
con un panno morbido.Eliminare i residui
di cibo bruciati con un panno umido e
detersivo per piatti. In caso di sporco
resistente si consiglia di pulire il forno
con un detergente apposito in gel, in
quanto puo essere applicato in modo
mirato. Terminata la pulizia, lasciare
aperto il vano di cottura per farlo

asciugare.
Superfici Osservare le avvertenze nel capitolo:
autopulenti (super- Superfici autopulenti
fici ruvide)

Pannelli della porta Detergente per vetro:
pulire con un panno morbido.
Non utilizzare raschietti per vetro.

Copertura in vetro  Soluzione di lavaggio calda:
della lampadina del pulire con un panno spugna.
forno

Guarnizione
Non rimuovere!

Soluzione di lavaggio calda:
pulire con un panno spugna.
Non sfregare.

Supporti Soluzione di lavaggio calda:
lasciare in ammollo e pulire con un
panno spugna o una spazzola.

Accessori Soluzione di lavaggio calda:

lasciare in ammollo e pulire con un
panno spugna o una spazzola.

Settore Detergente

Esterno dell'appa-  Soluzione di lavaggio calda:

recchio pulire con una spugna e asciugare con
un panno morbido. Non utilizzare
detergenti o raschietti per vetro.
Acciaio inox Soluzione di lavaggio calda:

pulire con una spugna e asciugare con
un panno morbido. Rimuovere
immediatamente le macchie di calcare,
grasso, amido o albume in quanto
potrebbero corrodere la superficie.

Speciali detergenti per acciaio inox,
adatti a superfici calde, sono disponibili
presso il servizio di assistenza tecnica o
presso i rivenditori specializzati. Stendere
uno strato sottile di detergente con un
panno morbido.

Rivestimento catalitico del vano di cottura

| rivestimenti catalitici del vano di cottura sono ricoperti di
smalto autopulente.

Mentre il forno € in funzione le superfici si puliscono da sole. Gli
schizzi piu consistenti vengono eliminati solo dopo vari utilizzi
del forno.

Superfici autopulenti

Le pareti laterali sono dotate di rivestimento catalitico. Non
utilizzare mai detergenti per forno per pulire queste superfici. |l
leggero scolorimento dello smalto non influisce in alcun modo
sul processo di autopulizia.

Rimozione della copertura di protezione

Per una migliore pulizia € possibile rimuovere la copertura di
protezione.

Alluminio e plastica Detergente per vetro:
pulire con un panno morbido.
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Smontaggio e montaggio della porta
dell'apparecchio

Per agevolare la pulizia € possibile smontare la porta
dell'apparecchio.

Smontaggio della porta dell'apparecchio

A Pericolo di lesioni!

Se le cerniere non sono bloccate, scattano con una forza
maggiore. Mentre si sgancia la porta del forno, prestare
attenzione che le leve di bloccaggio siano aperte.

1. Aprire completamente la porta del forno.

2. Aprire le due leve di bloccaggio a destra e a sinistra. Quando
le leve di bloccaggio sono aperte, prestare attenzione a non
chiudere la porta del forno. Le cerniere potrebbero venire
piegate causando il danneggiamento dello smalto.

1
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3. Mettere la porta del forno trasversalmente. Afferrarla con
entrambe le mani a destra e a sinistra. Chiuderla
leggermente e rimuoverla.
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Montaggio della porta dell'apparecchio

1. Durante il rimontaggio della porta del forno prestare
attenzione a che le tacche inferiori sulla cerniera si innestino
nella fessura.

2.Riposizionare verso il basso entrambe le leve di bloccaggio,
destra e sinistra, e chiudere la porta del forno.

A Pericolo di lesioni!

Se la porta del forno cade inavvertitamente o se scatta una
cerniera, non toccarla. Rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica.

Pulizia della griglia mobile
Per una migliore pulizia &€ possibile sganciare la griglia mobile.

La griglia mobile & fissata in tre punti alla parete laterale del
vano di cottura.

Smontaggio della griglia mobile

1.Sollevare il gancio anteriore sfilandolo dal foro.
2.Tirare la griglia mobile in avanti sfilandola dai fori posteriori.

¢ =

Pulizia della griglia mobile

Pulire la griglia mobile con il detersivo € una spugna oppure
una spazzola.

Montaggio della griglia mobile

1. Agganciare la griglia mobile nei fori della parete posteriore.
2.Inserire il gancio anteriore nel foro.

Che cosa fare in caso di guasto?

Quando si verifica un'anomalia, si tratta spesso di un problema
facilmente risolvibile. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica, prestare attenzione alle seguenti avvertenze:

Possibile Avvertenze/rimedio

causa

Guasto

Il fusibile € difet- Controllare nella scatola dei

toso. fusibili che il fusibile
dell'apparecchio sia in
perfette condizioni.

L'apparecchio
non funziona.

Interruzione di
corrente.

Verificare che la lampada
della cucina funzioni.

Non & possibile Il sistema Disattivare il fusibile.

spegnere il elettronico & Rivolgersi al servizio di
forno. difettoso. assistenza clienti.
L'indicatore Interruzione di  Impostare nuovamente
dell'ora lampeg- corrente l'ora.

gia.
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Guasto Possibile Avvertenze/rimedio
causa
[l forno non Il fusibile & Verificare il fusibile o
riscalda. difettoso. sostituirlo.
Il selettore fun- Impostare il selettore
zioni non & funzioni .
impostato.
Il vetro della Disattivare I'apparecchio.

porta € rotto. Rivolgersi al servizio di

assistenza clienti.

Macchie di Succo di dolci  Innocuo cambiamento dello
succo o di imbevuti oppure smalto, senza rimedio.
albume sulle sugo della

superfici carne.

smaltate.




A Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme
rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del

servizio di assistenza adeguatamente istruito.

Se gli interventi di riparazione dell'apparecchio non sono
conformi possono causare gravi pericoli.

Sostituzione della lampadina del forno

E necessario sostituire le lampadine del forno bruciate. Le
lampadine di ricambio termostabili sono in vendita presso il
servizio di assistenza tecnica o presso il rivenditore
specializzato. Specificare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. Non utilizzare altri tipi di
lampadine.

1. Disattivare il fusibile o staccare la spina.
2. Aprire la porta dell'apparecchio.

3. Stendere un canovaccio nel vano di cottura freddo per
evitare di danneggiarlo.

4. Svitare la copertura in vetro della lampadina del forno
difettosa all'interno del vano di cottura ruotandola verso
sinistra.

Servizio di assistenza tecnica

Il servizio di assistenza tecnica & a disposizione per eventuali
riparazioni. Troveremo la soluzione giusta, evitando di
coinvolgere un tecnico quando non & necessario.

((I::%d)ice prodotto (E) e codice di produzione

Quando si contatta il servizio clienti indicare sempre il codice
prodotto (E) e il codice di produzione (FD), in modo da poter
ricevere subito un'assistenza mirata. La targhetta con i numeri
si trova a lato della porta del forno. Per avere subito a
disposizione le informazioni utili in caso di necessita, si
consiglia di riportare subito qui i dati relativi all'apparecchio e il
numero di telefono del servizio di assistenza tecnica.

Codice pro-
dotto (E)

Codice di pro-
duzione (FD)

Servizio di assistenza
tecnica ©

N\

5. Sostituire la lampadina del forno con una dello stesso
modello.

Tensione: 240V,

Potenza: 25 W;

Filettatura: E14;
Resistenza termica: 300 °C

6. Riavvitare la copertura in vetro della lampadina del forno.

7.Rimuovere il canovaccio e riattivare il fusibile oppure
riattaccare la spina.

Premere il tasto funzione per l'illuminazione del forno finché
non si inserisce per verificare se l'illuminazione funziona.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio,
l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non € gratuito
anche se effettuato durante il periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei
centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
| 800-522822
Linea verde

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati del servizio assistenza e con pezzi di ricambio
originali per il vostro apparecchio.

Consigli per I'ambiente e il risparmio energetico

Questa parte contiene consigli su come risparmiare energia
durante la cottura arrosto e al forno e su come smaltire
|'apparecchio in modo corretto.

Risparmio energetico

Preriscaldare il forno solo quando indicato nella ricetta.

Utilizzare stampi scuri o neri, laccati o smaltati, perché
assorbono bene il calore.

Durante la cottura, aprire il meno possibile la porta del forno.

Cuocere al forno piu dolci consecutivamente. Il forno &
ancora caldo. In questo modo si accorcia il tempo di cottura
del secondo dolce. Inoltre, & possibile inserire due stampi
rettangolari anche disponendoli I'uno accanto all'altro.

In caso di tempi di cottura prolungati, disattivare il forno

10 minuti prima della fine del tempo di cottura e utilizzare il
calore residuo per ultimare la cottura.

Smaltimento ecocompatibile

Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto dell'ambiente.
Questo apparecchio dispone di contrassegno ai
sensi della direttiva europea 2012/19/UE in materia
di apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e |l
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.
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Acrilamide negli alimenti

L'acrilamide si genera principalmente con i prodotti a base di
cereali e patate quali ad es. patatine, patate fritte, toast,
pagnotte, pane o prodotti da forno riscaldati a temperature
elevate (biscotti, panpepato, biscotti speziati).

Consigli per una preparazione degli alimenti priva di acrilamide

Generalita

Impostare valori minimi per i tempi di cottura.
Far dorare gli alimenti, evitando che diventino troppo scuri.
| prodotti spessi e di grandi dimensioni contengono meno acrilamide.

Cottura al forno

Con riscaldamento sup./inf. max. 200 °C.
Con aria calda 3D o aria calda max.180 °C.

Biscottini

Con riscaldamento sup./inf. max. 190 °C.
Con aria calda 3D o aria calda max. 170 °C.
La presenza di uova o tuorli riduce la formazione di acrilamide.

Patate fritte al forno

Distribuire le patatine in modo uniforme nella teglia in modo tale da formare uno strato
unico. Far cuocere almeno 400 g per ogni teglia, in modo che le patate non secchino.

Consigli per l'utilizzo

Qui di seguito & riportata una selezione di consigli sulle Cottura al forno
stoviglie da utilizzare e sulla preparazione dei piatti.

Avvertenze

Utilizzare gli accessori forniti in dotazione. Presso il servizio di

Stampi per dolci

Utilizzare soprattutto teglie e stampi chiari.

assistenza tecnica o i rivenditori specializzati &€ possibile Posizionare gli stampi sempre al centro della griglia.
acquistare accessori speciali e supplementari.

Prima dell'utilizzo, estrarre dal vano di cottura gli accessori e

le stoviglie non necessari.

Estrarre sempre gli accessori o le stoviglie dal vano di

cottura utilizzando una presina.

Consigli per la cottura al forno

Si desidera verificare che la torta mor-
bida sia completamente cotta.

Dieci minuti prima della fine della cottura consigliata, bucherellare con uno stecchino la
superficie del dolce. Se la pasta non vi aderisce piu, il dolce & pronto.

Il dolce si sgonfia.

La prossima volta utilizzare meno liquido oppure ridurre la temperatura del forno di
10 gradi. Prestare attenzione al tempo di lavorazione indicato nella ricetta.

Il dolce & cresciuto al centro, ma non ai
bordi.

Non ungere i bordi dello stampo a cerniera. A cottura ultimata, staccare con attenzione il
dolce dallo stampo servendosi di un coltello.

La parte superiore del dolce diventa
troppo scura.

Inserire il dolce piu in basso, selezionare una temperatura inferiore e prolungare
leggermente il tempo di cottura.

Il dolce & troppo secco.

A cottura ultimata, bucare il dolce con uno stuzzicadenti, in modo da creare dei piccoli
fori. Irrigare poi con succo di frutta o con un liquore. La prossima volta aumentare la tem-
peratura di 10 gradi e ridurre i tempi di cottura.

Il pane o il dolce (ad es. la torta di
ricotta) ha un bell'aspetto, ma all'interno
€ molle e umido (€ presente dell'acqua).

La volta successiva utilizzare meno liquido e prolungare leggermente la cottura a una
temperatura inferiore. Nel caso di dolci succosi, cuocere prima il fondo. Cospargere con
mandorle o pangrattato, quindi guarnire. Rispettare le istruzioni e i tempi di cottura
indicati nelle ricette.

| dolci hanno una doratura non uni-
forme.

Scegliere una temperatura piu bassa, la cottura risultera pitu uniforme. La carta da forno
sporgente pud influenzare la circolazione dell'aria. Tagliare sempre la carta da forno
nella misura della teglia.

La parte inferiore della torta di frutta
troppo chiara.

La volta successiva, inserire la torta a un livello pit basso.

Il succo della frutta trabocca.

La volta successiva utilizzare la leccarda piu profonda, se disponibile.

Durante la cottura, i pasticcini di pasta
lievitata si attaccano I'uno all'altro.

Disporli a una distanza di circa 2 cm in modo che abbiano spazio sufficiente per poter
lievitare e dorarsi su tutti i lati.

Durante la cottura di torte con frutta o
crema si produce acqua di condensa.

Durante la cottura pud svilupparsi del vapore acqueo che fuoriesce dalla porta e va a
depositarsi sul pannello dei comandi oppure sul lato frontale dei mobili vicini, formando
gocce d'acqua di condensa. Si tratta di un fenomeno fisico.
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Cottura arrosto e al grill
Stoviglie

E possibile utilizzare qualunque tipo di stoviglia resistente al
calore. Posizionare sempre la stoviglia al centro della griglia.
Per gli arrosti di grosse dimensioni ¢ ideale la teglia smaltata.

Consigli per I'arrosto

m Una temperatura inferiore permette una doratura piu
uniforme.

m Se la carne € magra, aggiungere 2-3 cucchiai di liquido, allo
stufato 8-10 cucchiai, a seconda delle dimensioni.

m Per I'anatra e I'oca, punzecchiare la pelle sotto le ali, per
consentire al grasso di colare.

m |l pollame risultera particolarmente dorato e croccante se
verso la fine della cottura lo si spennella con burro, acqua
salata o succo d'arancia.

m Trascorsa la meta del tempo, girare i pezzi di carne.

m» Quando l'arrosto & pronto, lasciarlo riposare per altri 10
minuti nel forno spento e chiuso, in questo modo il sugo si
distribuisce meglio.

m In caso di cottura arrosto di grosse porzioni di carne possono
formarsi molto vapore e condensa sulla porta del forno. Si
tratta di un fenomeno normale che non influisce in alcun
modo sul funzionamento dell'apparecchio. Dopo il processo
di cottura asciugare la porta del forno e la finestra di
ispezione con un panno.

m Per la cottura arrosto sulla griglia, collocare la teglia smaltata
al livello d'inserimento 1 in modo che serva per la raccolta
del grasso.

Consigli per I'arrosto

Consigli per la cottura al grill

m Per la cottura al grill, scegliere cibi con spessore

possibilmente uguale, devono avere uno spessore non
inferiore a 2 - 3 cm in modo che si rosolino uniformemente
senza seccarsi.

Porre gli alimenti da grigliare al centro della griglia. Versare
un po' d'acqua nella teglia smaltata e posizionarla al livello
d'inserimento immediatamente sottostante in modo che serva
per la raccolta del grasso. Non collocarla mai sul fondo del
vano di cottura.

Bagnare leggermente la pietanza da grigliare con olio prima
di collocarla sulla griglia sotto il grill.

Girare le pietanze da grigliare piu sottili dopo la meta del
tempo di cottura e le pietanze piu spesse piu volte durante la
cottura. Utilizzare a tale scopo una pinza per griglia, in questo
modo la pietanza non viene forata e il succo rimane
all'interno della carne, ad esempio dell'arrosto.

m Le carni scure, come manzo e agnello, sono piu facili e veloci

da dorare rispetto alle carni pit chiare, come maiale e vitello.

Come accertare se l'arrosto & pronto. Utilizzare il termometro per arrosti (disponibile presso il proprio rivenditore specializzato)
oppure effettuare la “prova del cucchiaio”. Premere l'arrosto con il cucchiaio. Se € sodo,
€ pronto. Se & morbido, deve cuocere ancora un po'.

L'arrosto € troppo scuro e la crosta & Controllare il livello di inserimento e la temperatura.

parzialmente bruciata.

L'arrosto ha un bell'aspetto, ma il sugo € La prossima volta scegliere una teglia pit piccola e aggiungere piu liquido.

bruciato.

L'arrosto ha un bell'aspetto, ma il sugo € La prossima volta scegliere una teglia pit grande e utilizzare meno liquido.

troppo chiaro e acquoso.
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A\ Indicaciones de seguridad importantes

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Solo asi se puede manejar el
aparato de forma correcta y segura.
Conservar las instrucciones de uso y
montaje para utilizarlas mas adelante o
para posibles futuros compradores.

Este aparato ha sido disefiado
exclusivamente para su montaje
empotrado. Prestar atencion a las
instrucciones de montaje especiales.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado para uso
domeéstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

Este aparato puede ser utilizado por ninos
a partir de 8 anos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O que carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafios que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
ninos a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

I\/Ia_ntener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

Introducir los accesorios correctamente en
el compartimento de coccion. Vease la
descripcion de los accesorios en las
instrucciones de uso.

iPeligro de incendio!

Los objetos inflamables que pueda haber
en el compartimento de coccion se
pueden incendiar. No introducir objetos
inflamables en el compartimento de
coccion. No abrir la puerta en caso de
que salga humo del aparato. Desconectar
y desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles.

Cuando se abre la puerta del aparato se
producira una corriente de aire. El papel
para hornear puede entrar en contacto
con los elementos calefactores e
incendiarse. Fijar bien el papel de hornear
a los accesorios al precalentar el aparato.
Colocar siempre una vajilla o un molde
para hornear encima del papel de hornear
para sujetarlo. Cubrir solo la superficie
necesaria con papel de hornear. El papel
de hornear no debe sobresalir del
accesorio.

iPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta mucho. No tocar la
superficie interior del compartimento de
coccion cuando esta caliente ni los
elementos calefactores. Dejar siempre
que el aparato se enfrie. No dejar que los
niN0S se acerguen.

Los accesorios y la vajilla se calientan
mucho. Utilizar siempre agarradores para
sacar los accesorios vy la vajilla del
compartimento de coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse
cuando el compartimento de coccion esta
caliente. No preparar comidas utilizando
grandes cantidades de bebidas
alcohdlicas de alta graduacion. Si se
utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion, hacerlo en pequefnas
cantidades. Abrir la puerta del aparato
con precaucion.
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iPeligro de quemaduras!

Las partes accesibles se calientan
durante el funcionamiento.No tocar nunca
las partes calientes. No dejar que los
niNos se acerquen.

Al abrir la puerta del aparato puede salir
vapor caliente. Abrir la puerta del aparato
con precaucion. No dejar que los nifios se
acerquen.

Si se introduce agua al compartimento de
coccion puede generarse vapor de agua
caliente. No derramar agua en el
compartimento de coccion caliente.

iPeligro de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta
danado, puede romperse.No utilizar
rascadores para vidrio o productos de
limpieza abrasivos 0 corrosivos.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

El aislamiento del cable de un aparato
eléctrico puede derretirse al entrar en
contacto con componentes calientes. No
dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con
los componentes calientes.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

Al sustituir la lampara del compartimento
de coccion los contactos del
portalamparas estan bajo corriente. Antes
de sustituirla, desenchufar el aparato de la
red o desconectar el fusible de la caja de
fusibles.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.
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iPeligro de incendio!

Los restos de comida, aceite y jugo de
asado pueden incendiarse durante la
autolimpieza. Antes de cada autolimpieza
limpiar la suciedad mas grande del
compartimento de coccion y de los
accesorios.

El exterior del aparato se calienta mucho
durante la autolimpieza. No colgar objetos
inflamables, como p. ej. pafios de cocina,
en el tirador de la puerta. Mantener la
parte delantera del aparato despejada. No
dejar que los nifios se acerquen.

iPeligro de quemaduras!

El compartimento de coccion se calienta
mucho durante la autolimpieza. No abrir
nunca la puerta del aparato ni correr 10s
ganchillos de blogueo con la mano. Dejar
que el aparato se enfrie. No dejar que los
NiNOS se acerquen.

A\ El exterior del aparato se calienta
mucho durante la autolimpieza. No tocar
nunca la puerta del aparato. Dejar que el
aparato se enfrie. No dejar que los nifios
se acerquen.

iPeligro de dafos graves para la salud!

El aparato se calienta mucho durante la
funcion de autolimpieza. El recubrimiento
antiadherente de bandejas y moldes se
destruye y se generan gases toxicos. Las
bandejas y los moldes con revestimiento
antiadherente no deben limpiarse con la
funcion de autolimpieza. Limpiar
exclusivamente accesorios esmaltados.

Causas de danos
jAtencion!

Accesorios, film, papel de hornear o recipientes en la base
del compartimento de coccidn: No colocar ningun accesorio
en la base del compartimento de coccién. No cubrir la base
del compartimento de coccidon con ninguna clase de film o
con papel de hornear. No colocar ningun recipiente en la
base del compartimento de coccidn si la temperatura esta
ajustada a mas de 50 °C. Se calentara demasiado. Los
tiempos de coccidén y asado dejan de coincidir y el esmalte
se estropea.

Agua en el compartimento de coccion caliente: No derramar
agua en el compartimento de coccion caliente. Se formara
vapor de agua. La oscilacion térmica puede provocar dafos
en el esmalte.

Alimentos humedos: No conservar alimentos himedos
durante un periodo prolongado en el compartimento de
coccion cerrado. Se dafaria el esmalte.

Jugo de fruta: No sobrecargar la bandeja con pastel de
frutas muy jugoso. El jugo que gotea de la bandeja de horno
produce manchas dificiles de eliminar. Utilizar la bandeja
universal mas profunda cuando sea posible.



m Enfriar el compartimento de coccion: Dejar enfriar el
compartimento de coccidn Unicamente con la puerta
cerrada. Los frontales de los muebles contiguos pueden
dafiarse con el tiempo aun cuando la puerta del horno sélo
se encuentre ligeramente abierta.

m Junta de la puerta sucia: cuando la junta de la puerta esta
muy sucia, la puerta del horno no queda bien cerrada
durante el funcionamiento. Los frontales de los muebles
contiguos pueden deteriorarse. Mantener siempre limpia la
junta de la puerta.

Su nuevo aparato

Instrucciones sobre el manejo del nuevo aparato. Encontrara
informacion relativa a la pantalla de mando, el horno, los tipos
de calentamiento y los accesorios.

00000
oo+

Explicacion

1 Mando de funciones

Mando de temperatura

2
3 Lampara indicadora
4 Panel indicador y teclas de manejo

Mando de funciones

El mando de funciones sirve para programar el tipo de
calentamiento.

Posicion Utilizacion

o Posicion cero El horno se apaga.

O Calor superior/infe- Para pasteles, gratinados y asados
rior de carne magra. El calor proviene
de las resistencias inferior y
superior.

™ Grill, superficie
amplia

Asar al grill filetes, salchichas, tosta-
das y pescado. Se calienta toda la
superficie bajo la resistencia del
grill.

[™] Grill, superficie
reducida

Asar al grill cantidades pequefnas de
filetes, salchichas, tostadas y
pescado. Se calienta la parte central
de la resistencia del grill.

%] Grillconcirculacion Asar carne, ave y pescado entero.

de aire La resistencia del grill y la turbina se
conectan y desconectan
alternadamente. La turbina reparte
el aire caliente alrededor del plato.

* Tipo de calentamiento con el que se determina la clase de
eficiencia energética segun EN50304.

m Puerta del aparato como superficie de apoyo: no apoyarse,
sentarse ni colgarse sobre ella. No colocar recipientes ni
accesorios sobre la puerta del aparato.

m Introduccion de los accesorios: en funcién del tipo de
aparato, al cerrar la puerta del mismo, los accesorios pueden
rayar el cristal de la puerta. Introducir siempre los accesorios
en el compartimento de coccién hasta el tope.

m Transportar el aparato: No transportar ni sujetar el aparato
por el tirador de la puerta. El asa de la puerta no aguanta el
peso del aparato y puede romperse.

Posicion Utilizacion

Preparacion rapida de alimentos
congelados sin precalentamiento,
p. €j., pizzas, patatas fritas o
pasteles de hojaldre. El calor
proviene de la resistencia inferior y
de la resistencia circular situada en
la placa posterior.

Funcion pizza

Aire caliente* Para pasteles y reposteria en uno o
dos niveles. La turbina reparte de
manera uniforme el calor de la
resistencia circular situada en la
placa posterior del interior del

horno.

2] Calor superior/infe- Para pasteles y reposteria en uno o

rior y aire caliente  dos niveles. La turbina reparte de
manera uniforme el calor de los
elementos calefactores en el interior
del horno.

Calor inferior y aire Para pasteles con rellenos jugosos.
caliente La turbina reparte de manera
uniforme el calor del elemento
calefactor inferior en el interior del
horno.

* Tipo de calentamiento con el que se determina la clase de
eficiencia energética segun EN50304.

Cuando se programa el tipo de calentamiento, se enciende la
luz situada en el interior horno.

Mando de temperatura

El mando de temperatura sirve para programar la temperatura
o el nivel de grill.

Posicion Significado

) Posicion cero El horno no calienta.

50-250 Margen de tem- La temperatura en el interior del
peratura horno en °C.

™ Nivel de grill Los niveles para el grill.

La lampara indicadora se ilumina cuando se calienta el horno.
En las pausas de calentamiento se apaga.
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El reloj electronico

Con el reloj electrénico se puede controlar el horno. De este
modo se puede, por ejemplo, preseleccionar la hora a la que
debe encenderse el horno o a la que el temporizador
automatico debe finalizar el proceso de horneado o de
coccion. El reloj electrénico se puede usar como avisador.

Teclas de funciones

Seleccionar la funcién pulsando la tecla de funcion
correspondiente. Mediante las teclas + vy - se ajusta la duracién
o el tiempo. En el panel indicador se pueden consultar los
valores ajustados.

Simbolo Significado Aplicacion

Al Reloj avisador Ajustar la duracion

-l Fin del tiempo de  Ajustar la hora de
funcionamiento desconexion automatica

-l Duracion del Ajustar la duracién para la
tiempo de funciona- desconexion automatica
miento

- Menos Reducir la duracion o la

hora
+ Mas Aumentar la duracién o la

hora

Antes del primer uso

A continuacion se indican los pasos que deben seguirse antes
de utilizar el aparato por primera vez. Leer antes el capitulo
Consejos y advertencias de seguridad.

Retirar el embalaje del aparato y desecharlo de forma
adecuada.

Ajustar la hora

1. Pulsar las teclas de funcién Il y =1 simultaneamente.
2. Ajustar la hora actual con las teclas de funcion +vy -,
La hora se aplica tras unos segundos.

Limpiar el horno con calor

Limpiar el horno previamente

1.Extraer los accesorios y las rejillas de soporte del interior del
horno.

2. Retirar por completo los restos de embalaje del interior del
horno, p. ej. particulas de poliestireno.

3. Algunas piezas estan recubiertas con un plastico protector.
Retirar el plastico protector.

4.Limpiar el aparato por fuera con un pafio suave y humedo.
5.Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabdn.
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Accesorios

Los accesorios pueden colocarse en el interior del horno en

4 alturas diferentes. Introducir los accesorios siempre hasta el
tope, para que no golpeen en el cristal de la puerta.
Asegurarse de introducir siempre los accesorios en la posicion
correcta en el interior del horno.

a A\
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Se pueden extraer hasta 2/3 partes de los accesorios sin que
vuelquen. De esta manera, los platos pueden retirarse con
facilidad.

Si los accesorios se calientan pueden deformarse. Una vez que
se hayan enfriado, desaparece la deformacion y no repercute
sobre el funcionamiento.

Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de Asistencia
Técnica, en comercios especializados o en Internet.

Accesorios Descripcion

Parrilla para hornear y asar

Para recipientes, moldes de
pasteleria, asados, parrilladas y
platos congelados.

Bandeja de horno esmalta

Para pasteles jugosos, pastas,
platos congelados y asados
grandes. También se puede utilizar
como bandeja para recoger la
grasa.

Calentar el horno
Para eliminar el olor a nuevo, calentar el horno vacio y cerrado.

1. Girar el mando de funciones hasta el modo de
funcionamiento Calor superior/inferior.

2. Girar el mando de temperatura a la temperatura maxima.
3.Desconectar el horno transcurridos 40 minutos.

Limpiar el horno posteriormente

1. Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabdn.
2. Montar las rejillas de soporte.

Limpiar los accesorios

Antes de utilizar los accesorios, limpiarlos a fondo con agua
caliente con jabdn y un pafo de limpieza.



Asi se maneja el horno

Es posible realizar diferentes ajustes en el horno. Se puede
controlar el horno mediante el reloj electrénico.

Tipo de calentamiento y temperatura

1. Programar el tipo de calentamiento con el mando de
funciones.

2.Programar la temperatura o el nivel de grill con el mando de
temperatura.

El horno empieza a calentar.

Manear el reloj electrénico

El reloj electronico se puede manejar con una mano. Tras
pulsar la tecla de funcién correspondiente, ajustar el tiempo o
la duracion con las teclas + y -. Se aplica el valor ajustado.

Durante el funcionamiento también se pueden modificar los
ajustes, borrarlos o cancelar el proceso.

Modificar los ajustes

1.Pulsar la correspondiente tecla de funcion.
El simbolo correspondiente se ilumina.

2. Modificar los ajustes con de las teclas +y -.

Borrar los ajustes programados
1. Pulsar la correspondiente tecla de funcion.
El simbolo correspondiente se ilumina.

2.Pulsar la tecla - hasta que aparezca 0-00 en el panel
indicador.

3.Si estaba funcionando el temporizador automatico,
desconectar el horno.

Ajustar el tono de aviso

Cuando no haya un programa en ejecucion, puede seleccionar
entre tres tonos diferentes.

Pulsar la tecla - repetidas veces hasta que suene el tono
deseado.

Se aplica el tono.

Ajustar el reloj electrénico

Tras la conexion eléctrica del aparato o tras un corte en el
suministro eléctrico, en el indicador se muestran tres ceros.

Ajustar la hora

Solamente se puede ajustar la hora cuando no haya ninguna
otra funcion activa.

1. Pulsar las teclas de funcion Il y =1 de forma simultanea.
2. Ajustar la hora actual con las teclas de funcion +vy -.

Programar el avisador

El avisador es un reloj que cuenta hacia atras y que emite una
sefal acustica una vez transcurrido la duracion ajustada. El
avisador no influye en las funciones del horno.

Ajustar la duracion
1.Pulsar la tecla 0.

2. Ajustar la duracién con las teclas de funcion +vy -.
En la pantalla se muestra el simbolo £\.

3.Para visualizar el tiempo restante en la pantalla, pulsar la
tecla L.

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefial acustica.

Apagar el horno
Situar el mando de funciones en la posicién cero.

Modificar los ajustes

El tipo de calentamiento y la temperatura o el nivel de grill
pueden modificarse en cualgquier momento con el
correspondiente mando.

Ajustar el temporizador automatico

Con el reloj electrénico se puede hacer que el horno se
desconecte o bien que se conecte y desconecte de forma
automatica.

Desconexion automatica
Ajustar la duracion del tiempo de funcionamiento

1.Girar el mando de funciones hasta el modo de
funcionamiento deseado.

2. Girar el mando de temperatura a la temperatura deseada.
El horno se conecta.

3. Pulsar la tecla de funcién I-I.

4. Ajustar la duracion del tiempo de funcionamiento mediante
las teclas de funcion +vy -.

El horno se conecta y en el panel indicador aparece el
simbolo Ay la hora actual.

Ha concluido la duracion del tiempo de funcionamiento

Suena una sefal y en el panel indicador parpadea el simbolo A
con la hora actual.

El horno se apaga.
Pulsar las teclas Il y =| para interrumpir la sefial.

Conexion y desconexion automatica

El horneado o asado con la duracion ajustada se inicia mas
tarde de la hora seleccionada.

Ajustar la duracion del tiempo de funcionamiento

1.Girar el mando de funciones hasta el modo de
funcionamiento deseado.

2. Girar el mando de temperatura a la temperatura deseada.
El horno se conecta.
3.Pulsar la tecla de funcién I=.

4. Ajustar la duracion del tiempo de funcionamiento mediante
las teclas de funcion +vy -.

El horno se conecta y en el panel indicador aparece el
simbolo Ay la hora actual.

Ajustar el final del tiempo de funcionamiento
1. Pulsar la tecla -l

En el panel indicador se muestra la suma del tiempo actual y
la duracion del tiempo de funcionamiento.

2. Mantener pulsada la tecla =l y modificar el tiempo de
funcionamiento con las teclas + vy -.

El horno se apaga y se conecta mas adelante de forma
automatica. En el panel indicador aparece el simbolo Ay la
hora actual.

Ha concluido la duracion del tiempo de funcionamiento

Suena una sefial y en el panel indicador parpadea el simbolo A
con la hora actual.

El horno se apaga.
Pulsar las teclas Il y I para interrumpir la sefial.
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Cuidados y limpieza

El horno mantendra durante mucho tiempo su aspecto
reluciente y su capacidad funcional siempre y cuando se lleven
a cabo la limpieza y los cuidados pertinentes. A continuacion
se describe cémo efectuar el cuidado y la limpieza del horno.

Notas

m Es posible que aparezcan diferentes tonalidades en el frontal
del horno debido a los diferentes materiales como vidrio,
plastico o metal.

m Las sombras apreciables en el cristal de la puerta, que
parecen suciedad, son reflejos de luz de la lampara de
iluminacion del horno.

m El esmalte se quema cuando se alcanza una temperatura
muy elevada. Esto puede provocar ligeras decoloraciones.
Este fendmeno es normal y no afecta al funcionamiento del
horno. Los bordes de las bandejas finas no pueden
esmaltarse por completo. Por este motivo pueden resultar
asperos al tacto, aunque no afecta a la proteccion
anticorrosiva.

A iPeligro de descarga eléctrica!

La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica.
No utilizar ni limpiadores de alta presion ni por chorro de
vapor.

A iPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta mucho. No tocar la superficie interior del
compartimento de cocciéon cuando esta caliente ni los
elementos calefactores. Dejar siempre que el aparato se enfrie.
No dejar que los nifilos se acerquen.

Productos de limpieza

Observar las siguientes indicaciones con el fin de no dafar las
distintas superficies del horno por emplear un producto de
limpieza inadecuado.

No utilizar

m productos de limpieza abrasivos o corrosivos

m productos con un alto contenido de alcohol

®m esponjas o estropajos duros

m limpiadores de alta presién o por chorro de vapor.

Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

Zona Productos de limpieza

Parte exterior del
aparato

Agua caliente con jabon:

Limpiar con una bayeta y secar con un
pafo suave. No utilizar limpiacristales o
rascadores para cristal.

Acero inoxidable Agua caliente con jaboén:

Limpiar con una bayeta y secar con un

pafio suave. Limpiar inmediatamente las
manchas de cal, grasa, almidén y clara
de huevo. Debajo de estas manchas

puede formarse corrosion.

En Servicio de Asistencia Técnica o en
comercios especializados pueden
adquirirse productos especificos para el
cuidado del acero inoxidable que son
aptos para las superficies calientes.
Aplicar una capa muy fina del producto
de limpieza con un pafo suave.

Aluminio y plastico Limpiacristales:

Limpiar con un pafio suave.
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Zona Productos de limpieza
Superficies Para que la limpieza resulte mas facil, se
esmaltadas puede encender la iluminacion interior e

(superficie lisa)

incluso desmontar la puerta del aparato.
Limpiar con detergente convencional o
con agua con vinagre usando un trapo
suave y humedecido o una gamuza y
secar con un pafo suave. Limpiar los
residuos de comida gquemados con un
pafo humedo y un producto de limpieza.
En caso de suciedad persistente es
recomendable utilizar un producto de
limpieza especifico para hornos en
forma de gel, ya que este se aplica con
mayor facilidad. Al finalizar la limpieza,
dejar el interior del horno abierto para
que se seque.

Superficies
autolimpiables
(superficie rugosa)

Tener en cuenta las advertencias que
aparecen en el capitulo Superficies
autolimpiables

Cristales de la
puerta

Limpiacristales:
Limpiar con un pafno suave. No utilizar
rascadores para vidrio.

Vidrio protector de
la ldAmpara del

Agua caliente con jabdn:
Limpiar con una bayeta.

horno
Junta Agua caliente con jabon:
No retirar. Limpiar con una bayeta. No frotar.
Rejillas Agua caliente con jabodn:
Poner en remojo y limpiar con una
bayeta o un cepillo.
Accesorios Agua caliente con jabon:

Poner en remojo y limpiar con una
bayeta o un cepillo.

Revestimiento catalitico del interior del horno

Los revestimientos cataliticos del interior del horno estan
recubiertos con un esmalte de autolimpieza.

Las superficies se limpian por si solas mientras el horno esta
en funcionamiento. Las salpicaduras grandes no desaparecen
hasta que el horno haya funcionado repetidas veces.

Superficies autolimpiables

Las placas laterales cuentan con un revestimiento catalitico. No
limpiar nunca estas superficies con un limpiador para hornos.
Una decoloracion ligera del esmalte no afecta a la

autolimpieza.

Extraer la placa del techo
La placa del techo puede extraerse para facilitar su limpieza.
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Desmontar y montar la puerta del aparato
Para facilitar la limpieza puede desmontarse la puerta del
aparato.

Desmontar la puerta del aparato

A iPeligro de lesiones!

Si las bisagras no estan blogueadas, podrian cerrarse de
golpe. Observar que las palancas de blogueo estén
completamente levantadas al desmontar la puerta del horno.
1. Abrir por completo la puerta del horno.

2. Levantar las dos palancas de bloqueo, la del lado izquierdo y
la del derecho. Si las palancas de bloqueo estan levantadas,
vigilar de que la puerta del horno no se cierre. Podrian
doblarse las bisagras y producirse dafos en el esmalte.

1

N

3.Inclinar la puerta del horno. Agarrarla con ambas manos por
el lado izquierdo y derecho. Cerrar un poco mas y extraerla.

%
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Montar la puerta del aparato

1. Al montar la puerta del horno, asegurarse de que la muesca
de debajo de las bisagras queda encajada en la ranura.

2.Volver a bajar las palancas de bloqueo izquierda y derecha 'y
cerrar la puerta del horno.

¢, Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse
de una pequefa anomalia facil de subsanar. Antes de llamar el
Servicio de Asistencia Técnica, deben tenerse en cuenta las
siguientes indicaciones.

Averia Posible causa Consejos/solucion
El aparato no El fusible estd  Comprobar en la caja de
funciona. defectuoso. fusibles que el estado del
fusible de la cocina es
correcto.
Corte en el Comprobar si funciona la
suministro eléc- lampara de cocina.
trico.
No es posible  El sistema Desconectar el fusible.

electrénico estd Avisar al Servicio de
defectuoso. Asistencia Técnica.

desconectar el
horno.

A iPeligro de lesiones!

No tocar la bisagra en caso de que la puerta caiga
involuntariamente o de que una bisagra se cierre de golpe.
Ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica.

Limpiar las rejillas de soporte

Las rejillas de soporte pueden extraerse para facilitar su
limpieza.

Las rejillas de soporte estan fijadas en tres puntos de las
placas laterales del interior del horno.

Desmontar la rejilla de soporte

1. Levantar el gancho delantero del orificio.
2. Extraer la rejilla hacia delante de los orificios traseros.

=l

Limpiar las rejillas de soporte
Limpiar las rejillas de soporte con jabodn lavavajillas y una
esponja o un cepillo.

Montar la rejilla de soporte

1.Insertar la rejilla de soporte en los orificios de la placa
posterior.

2.Insertar el gancho delantero en el orificio.

Averia Posible causa Consejos/solucion

La pantalla del Corte en el Volver a programar el reloj.
reloj parpadea. suministro
eléctrico
El horno no El fusible esta  Comprobar el fusible o
calienta. defectuoso. sustituirlo.
El mando de Ajustar el mando de
funciones no funciones.

esta ajustado.

El cristal de la
puerta esta

Apagar el aparato. Avisar al
Servicio de Asistencia

roto. Técnica.

Jugo de fruta o Jugo de paste- Cambio inofensivo del
manchas de les o carne. esmalte que no se puede
clara de huevo eliminar.

sobre las

superficies

esmaltadas.
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A iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las
reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del
Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.

La reparacion inadecuada del aparato puede implicar serios
riesgos para el usuario.

Sustituir la lampara del horno

Si la lampara del horno esta deteriorada, hay que cambiarla.
Las lamparas de recambio resistentes a la temperatura se
pueden adquirir en un comercio especializado o en el Servicio
de Asistencia Técnica. Indicar el nimero de producto (E) y el
numero de fabricacion (FD) del aparato. No usar ninguna otra
lampara.

1.Desconectar el fusible o extraer el enchufe de la red
eléctrica.

2. Abrir la puerta del aparato.

3.Poner un pafio de cocina en el interior del horno frio para
evitar danos.

4. Extraer el cristal protector de la lampara defectuosa del
interior del horno girandolo hacia la izquierda.

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.
Encontraremos la solucién correcta; también a fin de evitar la
visita innecesaria de un técnico de servicio.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacion (FD)

Indicar el nimero de producto (E-Nr.) y el de fabricacién (FD-
Nr.) para obtener un asesoramiento cualificado. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en el lateral de la puerta del horno. A fin de evitarse molestias
en caso necesario, le recomendamos anotar los datos de su
aparato asi como el nimero de teléfono del Servicio de
Asistencia Técnica en el siguiente apartado.

N.2 de fabrica-
cion.

N.2 de pro-
ducto.

Servicio de Asistencia
Técnica ©

N\

5. Sustituir la lampara del horno por otra del mismo tipo.
Tension: 240 V;
Potencia: 25 W;
Rosca: E14;
Resistencia a la temperatura: 300 °C

6.Volver a girar hacia dentro el cristal protector de la lampara
del horno.

7.Volver a extraer el pafio de cocina y reconectar el fusible o el
enchufe a la red eléctrica.

Pulsar la tecla de funcion para la iluminacion del horno hasta
que encaje para comprobar que la iluminacién del horno
funciona.

En caso de manejo incorrecto, la asistencia de un técnico de
servicio no es gratuita, incluso aunque todavia esté dentro del
periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este modo
se garantiza que la reparacion sea realizada por personal
técnico especializado y debidamente instruido que, ademas,
dispone de los repuestos originales del fabricante para su
aparato domeéstico.

Consejos sobre energia y medio ambiente

Aqui encontrara algunos consejos sobre como ahorrar energia
horneando y sobre como cuidar su aparato de la manera
adecuada.

Ahorrar energia

m Precalentar el horno solo cuando esté indicado
explicitamente en la receta.

m Utilizar moldes para hornear oscuros, lacados o0 esmaltados
en negro. Estos absorben especialmente bien el calor.

m Abrir la puerta del horno lo menos posible mientras dure la
coccion, horneado o asado.
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m Si se hornean varios pasteles, hacerlo preferiblemente uno
detras de otro. El horno estara todavia caliente. De esta
manera, se reducira el tiempo de coccién del segundo
pastel. También se pueden colocar 2 moldes rectangulares a
la vez, uno al lado del otro.

m En los tiempos de cocciodn largos, se puede apagar el horno
10 minutos antes del final del tiempo y aprovechar el calor
residual para terminar de cocer.



Eliminacion de residuos respetuosa con el

medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

electronicos (Residuos de aparatos eléctricos y

electronicos).

Este aparato esta marcado con la Directiva europea
2012/19/CE relativa al uso de aparatos eléctricos y
|

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos

eléctricos y electronicos.

Presencia de acrilamida en alimentos

La acrilamida se produce especialmente en productos de
cereales y patata preparados a temperaturas elevadas, p. €j.,
patatas fritas, tostadas, panecillos, pan y reposteria fina
(galletas, pastas especiadas, galletas navidenas).

Consejos para reducir la formacion de acrilamida al cocinar alimentos

General Mantener el tiempo de coccion lo mas reducido posible.
Hornear los alimentos hasta dorarlos, sin que queden demasiado oscuros.
Los alimentos de gran tamafo y grosor contienen una cantidad de acrilamida mas
reducida.
Hornear Con "Calor superior/inferior" max. 200 °C
Con "Aire caliente 3D" o a"Aire caliente" max. 180 °C.
Galletas Con "Calor superior/inferior" max. 190 °C.

Con "Aire caliente 3D" o "Aire caliente" max. 170 °C.
El huevo o la yema de huevo reducen la formacién de acrilamida.

Patatas fritas al horno

Untar una capa sobre la bandeja de forma uniforme. Hornear un minimo de 400 g por
bandeja para evitar que las patatas se sequen

Consejos de aplicacion

Aqui encontrard consejos acerca de los recipientes y de la Hornear

preparacion de platos.

Notas

Utilizar los accesorios suministrados. Los accesorios
adicionales estan disponibles como accesorios especiales

Moldes para hornear

Utilizar principalmente moldes para hornear y bandejas de
color claro.

en los comercios especializados o a través del Servicio de Colocar los moldes para hornear siempre en el centro de la

Asistencia Técnica.

parrilla para hornear y asar.

Antes de su utilizacion, retirar del interior del horno los
accesorios y recipientes que no sean necesarios.

Utilizar siempre un pano apropiado para retirar los
accesorios o los recipientes calientes del interior del horno.

Sugerencias para hornear

Cémo comprobar si el pastel de masa
de bizcocho esta en su punto.

Unos 10 minutos antes de finalizar el tiempo de coccién indicado en la receta, pinchar
con un palillo la parte mas alta del pastel. El pastel estara en su punto cuando la masa
no se adhiera al palillo.

El pastel se desmorona.

La proxima vez, utilizar menos liquido o ajustar la temperatura del horno 10 grados
menos. Tener en cuenta los tiempos de mezclado que se indican en la receta.

El pastel ha subido bien en el centro,
pero en los bordes tiene menos altura.

No engrasar las paredes del molde desarmable. Después del horneado, desprender el
pastel con cuidado con la ayuda de un cuchillo.

El pastel se esta quedando demasiado
oscuro por arriba.

Colocar el pastel a una altura inferior, seleccionar una temperatura mas baja y dejar que
se hornee durante mas tiempo.

El pastel esta demasiado seco.

Hacer pequefios agujeros en el pastel con un palillo cuando esté terminado. A continua-
cion, verter en los agujeros unas gotas de zumo de fruta o de alguna bebida alcohdlica.
Aumentar la proxima vez la temperatura 10 grados y reducir el tiempo de horneado.
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El pan o el pastel (p. €j., tarta de queso) Emplear la préxima vez menos liquido y hornear el producto a una temperatura mas

tiene buen aspecto, pero esta crudo por baja durante mas tiempo. Para pasteles con una capa jugosa, hornear primero la base.

dentro (con partes liquidas) Cubrir la base con almendras o pan rallado y afadir la capa. Tener en cuenta las rece-
tas y los tiempos de coccion.

Las pastas se han dorado de forma irre- Reducir un poco la temperatura para que las pastas se doren de forma homogénea. Si
gular. el papel de hornear sobresale, puede influir en la circulacion del aire. Recortar siempre
el papel de hornear de forma que coincida con los bordes de la bandeja.

El pastel de frutas estda demasiado claro La proxima vez colocar el pastel a una altura inferior.

por la parte de abajo.

El jugo de fruta se sale. La préxima vez utilizar la bandeja universal mas profunda, si esta disponible.

Las pastas pequefias hechas con leva- Procurar dejar una separacion de unos 2 cm entre unas y otras. Asi tendran el espacio
dura se pegan unas a otras durante el suficiente para crecer y dorarse por todos los lados.

horneado.

Al hornear pasteles jugosos se forma Al hornear puede originarse vapor de agua que se escapa por encima de la puerta. El
agua condensada. vapor de agua puede condensarse en el panel de mando o en los frontales de los mue-
bles contiguos y escurrirse en forma de agua condensada. Esto se debe simplemente a

las leyes de la fisica.

Asar y asar al grill
Recipiente

Se puede usar cualquier vajilla resistente al calor. Colocar el
recipiente siempre en el centro de la parrilla. La bandeja de

horno esmaltada también se puede usar para asados grandes.

Sugerencias para asar

m Con una temperatura mas baja se consigue un dorado mas
uniforme.

m Afadir de 2 a 3 cucharadas soperas de liquido a las carnes
magras, y de 8 a 10 cucharadas a los estofados, segun el
tamano.

m Al asar pato o ganso, pinchar la piel por debajo de las alas
para que se desprenda la grasa.

m Las aves quedan muy doradas y crujientes si, mas o menos
al final del tiempo de coccidn, se untan con mantequilla,
agua con sal o zumo de naranja.

m Dar la vuelta a la carne cuando haya transcurrido la mitad del
tiempo.

m Cuando el asado esté listo, debera reposar unos 10 minutos
en el horno cerrado y desconectado. De este modo, el jugo
del asado se reparte mejor.

m Al asar trozos de carne mas grandes pueden generarse
fuertes vapores y vaho en la puerta del horno. Esto es algo
normal que no influye en el correcto funcionamiento. Tras el
proceso de horneado, secar con un pafno la puerta del horno
y la ventana.

m Para asar directamente sobre la parrilla, colocar la bandeja
de horno esmaltada en la altura de insercién 1 para recoger
la grasa.

Sugerencias para asar

Sugerencias para asar al grill

En la medida de lo posible, utilizar piezas del mismo grosor.
Deberian tener un grosor minimo de entre 2 y 3 cm. Asi se
doran de forma homogénea y se conservan jugosas.

Colocar los alimentos en el centro de la parrilla. Llenar con
un poco de agua la bandeja de horno esmaltada e
introducirla en la altura de insercidon inmediatamente inferior
para que pueda recoger la grasa. No colocar la bandeja en
ningudn caso sobre la base del interior del horno.

Aplicar una pequefna capa de aceite al alimento antes de
colocarlo sobre la parrilla bajo el grill.

Si el alimento no es muy grueso, dar la vuelta una vez
transcurrida la mitad del tiempo; si el alimento es grueso, dar
varias vueltas durante el tiempo de asado. Utilizar para ello
unas pinzas para evitar atravesar el producto y para que el
jugo de la carne permanezca en el asado.

Las carnes oscuras como el cordero y el vacuno se tuestan
mas rapidamente y mejor que las carnes mas claras como el
cerdo o la ternera.

Como comprobar si el asado esta en su Utilizar un termdmetro para carnes (disponible en comercios especializados) o hacer la
punto. "prueba de la cuchara". Presionar el asado con la cuchara. Si esta firme, significa que
esta listo. Si esta blando, necesita aun algo de tiempo.

El asado esta demasiado oscuro y la Comprobar la altura en la que se ha colocado y la temperatura.

corteza quemada por algunas partes.

El asado tiene buen aspecto, pero la Utilizar en la proxima ocasion una cacerola mas pequefia y afiadir mas liquido.

salsa se ha quemado.

El asado tiene buen aspecto, pero la Utilizar en la proxima ocasion una cacerola mas grande y afadir menos liquido.

salsa es demasiado clara y liquida.
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A INUAVTIKES UTTOBEIEEIC XOPAAEING

AIoBAOTE TIPOOEKTIKA GUTEC TIC 0dnyiec. Movo
TOTE PTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN
olyoupa Kol owoTd. QUAGETE TIC 0dnyiec

XPNoNG Kol OUvVaPUOAOYNoNC VIo pIdt
apyoTEPN XPNON N VIO TOV eMOpevo 1810KTATN.

AUTI N OUOKeur TTPooPIeTal POVO VIO TNV
TormoBeTnon. MNpooekte TIC €1dIKEC 0ONYVieC
ouvappoAdynonc.

MeTd Tnv adaipeon amd Tn CUOKEUQOIA,
eheyETe TN ouokeun. 2e mepintwon NUIAC
KOTO TN HETAdOPG PNV TNV OUVOEOETE.

Movo evac adelouxoC eyKaTaoTATNG
EMTPETIETOI VO OUVOEOEI TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. 2e mepimTwon ¢nuIwv TTou odeiAovTal oe
)\depc ouvOeODn, Bev EXETE KAVEVD DIKAIWUO
€yyunong.

AUTI N OUOKeUn TTPooPICeETal POVO VIO TNV
OIKIOKN XPNon Kol TO OIKIOGKO TTEPIBAAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO VIO TNV
mopaokeun GaynTwyv Kol ToTwv. KoTd TN
SIAPKEIO TNG AeITOUPYIOC eMTNEEITE TN
OUoKeun. XpnoIYOoTIoIgiTE TN OUCKEUN HOVO OE
KAEIOTOUC XWPOUC.

AUTI N OUOKEUNN EMITPETETAI VO
xpnoiyoroinBei amd maudid Avw Twv 8 €TV
KOl OTTO OTOUG PE PEIwPEVEC DUOIKEC,
aIoONTNPIEC 1 TIVEUPATIKEG IKAVOTNTEC N UE
QVETIOPKI EUTIEINIO ] YVWON, OTOV
EMTNEOUVTAI I €V EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aoPaAr xpnon TNG OUOKEUNC
QO VOl ATOPO TTOU €ival UTTEUBUVO YIa TNV
QOPAAEIX TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TTPOKUWOUV.

Ta maudia dev emTPEMETAI Vo TTAICOUV PE TN
ouokeun. O KaBapIiopoOC Kal N ouvtnpnon omo
TO XpNoTn dev EMTPETETAI VO
TPAYHATOTIOINBOUV OO TAIdI, EKTOC €AV
gival 8 eTWV KAl Avw Kal EMTNEOUVTAL.

Kpatare Ta aidIq TTOU €ivail KOTw TWV 8 ETwvV
HOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWDIO
ouvdeong.

TomoBeTeite T €EOPTNPOTA TTAVTOTE OWOTA
HEOO OTO XWPO PAVEIPEUATOC. BAeme
[Tepiypagn eCapTnuatwy oTIC 0dnyiec xpnonc.
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Kivéuvog nmupkayixg!
To ammoBnKeUPEVO OTO XWPO HOYEIPEPOTOC
eUPAEKTO QVTIKEIJEVO UTTOPOUV VO
avadAeyouv. Mnv TomobeTeiTe TOTE
eUPAESKTO QVTIKEIJEVO JECO OTO XWPEO
HayeEIpEPOTOC. MnV avoiyeTe TTOTE TNV TOPTA
TNC OUOKEUNG, OTOV ONUIOUPYEITOI KOTTVOC
HEOO OTN OUOKEUN). ATIevepyoTioInoTe TN
ouokeun Kal TPpaRNETe TO PEUPATOANTTTN
(p1c) amd Tnv mpida f koTeBaoTe/EeBIdwoTe
TNV 0O0PAAEI OTO KIBWTIO TwV GOPAAEIWV.

KaTd To Gvolypa TNG MOPTOC TNG OUOKEUNC
dnuIoupyeEiTal Eva peUpa aepog. To
AaOOXaPTO pumopei va epBel oe emadn pe To
OEPUAVTIKO OTOIXEION KOI VO TTIGOEI QWTIA.
KoTd TNV mpoBepuavon pnv TomobeTeiTe
TTOTE TO AGOOXOPTO XAAGPO TTAVEW OTXK
eCapTtnuoTa. TomoBeTeiTe MAVTOTE TTOVW OTO
AOOOXOPTO EVO POYVEIPIKO OKEUOC N HICK
dOppa ynoiporoc. KaAumtete pe AadOXopTo
HOVO TNV amopaitnTn emdaveia. To
AOOOXOPTO OEV EMTPETETAI VO TIPOEEEXE!
oo Ta eEXPTAUOTO.

Kivduvog eykaupaTrog!

H ouokeun CeoTtaiveTal MoAU. Mnv
OKOUUTIOTE TTOTE TIC (E0TEC EOWTEPIKEC
eMPAVEIEC TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC N TO
BeppuavTIKO oToixeia. APriveTe Tn OUOKeUN
TAVTOTE VO Kpuwoel. KpaTare Ta moudic
HOKQIQ.

Ta e€aptTnuoTa ) Ta okeun eoTaivovTal
TOPO TTOAU. ATTOUOKPUVETE TG KAUTG OKEUN
N eEQPTAPOTO OTIO TO XWPO HOYEIPEPATOC
TTOVTOTE e PIO TIIAOTPOQ.

Ol aTpoi TOU OIVOTIVEUUOTOC PTTOPOUV VO
avodAeyoUv JEOO OTOV KOUTO XWPO
payelpeparoc. Mnv mopaokeualete paynta
He peyoAec ToooTnNTeC dUVOTWV
OIVOTIVEUUOTWON TTOTWV. XPNOILOTIOIEITE
HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC OTTO OUVOTO
OIVOTIVEUUOTWON TTOTA. AVOIYETE TIPOOEKTIKA
TNV TOPTO TNC OUOKEUNC.



Kivéuvog LepaTiopaTtog!
Ta mpooITa pepn/eEapthpoTa (eOTAIVOVTO
TTOAU KaTO TN AeiToupyia. Mnv oKoUupTioTe
ToTe TO KAUTG pepn/e€aptnuara. Kpatare
TO TAIOIG HOKPIO.

KoTd TO Gvolyuo TNG MOPTAC TNG OUOKEUNC
prmopei va e€eNBel KauTOC oTHOC. AVOoiyeTe
TTPOOEKTIKO TNV TTOPTO TNC OUOKEUNC.
KpaTtare Ta maidid HOKPIA.

Me TO vepO OTOV KAUTO XWPO HAYEIPEUATOC
ptmopei va dnuioupyndei KauToc udPaTHOC.
Mn XUVETE TTIOTE VEPO PEOO OTOV KOUTO XWPEO
HOYEIPEPOTOC.

Kivduvog TpaUNaTIGHOU!

TO YPOTOOUVIOUEVO YUOA TNC TTOPTOC TNC
OUOKEUNG pmopei va payioel. Mn
xpnolpomoleite EUoTPeC yuaAiou, OUVOTA N
TPOXIA UAIKO KaBaplopou.

Kivouvog nAekTpomrAngiag!

O1 aKOTOAMNAEC ETIOKEUEC givall
emKkivouvec.Ol EMOKEUEC EMTPETIETAI VO
yivovTal HOVO ammo Evav TEXVIKO TOU
TUNUOTOC €€UTTNEETNONG TTEAOTWY,
ekmmaideupevo amo epdc.Eav n ouokeur) exel
BAGBN, ToaBNETE TO peupaToAnTTn (PIC) OO
Vv mpida N kaTeRaoTe/EeBIdwoTe TNV
QO0PAAEIO OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAEoTe TNV UTINPEOIO TEXVIKNC
eCutmnpETNONC TIEAOTWV.

2TO KOUTO JEPN TNG OUOKEUNC PTTOPEI VO
N®OEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TwvV
NAEKTPIKWV OUOKEUWV. Ta KOAWDIXK
OUVOEDONC TWV NAEKTPIKWY CUOKEUWV OV
EMTPETETAI VO €pOOUV TTOTE O€ emadr| Pe TA
KOQUTQ JePN TNG OUOKEUNG.

Miar €10XWPENON UYPOCIOG UTTOPET Vo
TTPOKOAEOE! pIa nAekTpomAnéia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE OCUOKEUEC KOBOPIoUOU
UYNANC TTieoncg ) OUoKeueg ekTOEeuoNC
aTpoU.

Katd TNV avTIKaT&oTaon TNG AGUTIOG Tou
XWPOU PAVEIPEPUATOC OI ETOPEC OTO VTOUI
NG Aaumac BpiokovTal utto Taon. MNpiv Tnv
QVTIKOTOOTOON TPORNETE TO PEUPOTOANTTTN
(p1c) amd Tnv mpida N koTeBaoTe/EeBIdwoTe
TNV aoPAAEI0t OTO KIBWTIO TWV GOPAAEIWV.

Miot EAOTTWHATIKI) OUOKEUN UTTOPE VO
TPOKaAEoe! pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TIOTE PIO XOAGOUEVN OUOKEUTN.
TpaRnéte 1o peupaToAnTTn (PIC) OO TNV
mpida N kKaTeRaoTe/EeBIdWOTE TNV aodAAEIT
OTO KIBWTIO Twv codaielwv. KaAeoTe Tnv
UTINEEOIa TEXVIKNG €EUTINPETNONC TIEATWV.

Kivéuvog nmupkayixg!
To umoAeipypaTa doynTou, TO NITOC Kol O
XUPOC ammo TO ynTO PITOPOUV KOTA TN
OIGPKEIO TOU QUTOKOOOPIOHOU VO
avodAeyouv. Npiv amd Kabe auToKaOaPIOPO
QTTOPOKOEUVETE TN XOVTPEN pUTavon oo TO
XWPO HOYEIPEPUOATOC Kol OO Ta EEQXOTAUATO.

H ouokeun KoTa TN OIGPKEIO TOU
QuUTOKOOOPIOPOU (eoTaiveETOl EEWTEPIKA
mapa TTOAU. Mnv KpepaTe TTOTE EUPAEKTO
QVTIKEIPEVD, OTTWC T.X. TTeToeTEC Koudivag,
otn AafBn Tng moptag. KpoTare eAeuBepn
TNV UTTPOOTIVA TTASUPG TNG OUCKEUNC.
KpaTdaTe Ta maidid LOKPIA.

Kivduvog eykaxupaTog!

O XWPOC POVEIPEUOTOC KOTA TN SIGPKEID
TOU QUTOKOBOPIoONOU (eoTaIiVETAI TIAPO
moAU. Mnv avoiyeTe TTOTE TNV TTOPTA TNC
OUOKEUNGC NN pN YETATOTTICETE TO QYKIOTPO
NG HOVTOAWONC PE TO Xepl. APNoTe TN
OUOKeUN va Kpuwoel. Kpatare Ta maudi
HOKPIQ.

/\ H ouokeur KoTd TN SIAPKEIC TOU
auToKOaOapPIoPoU (eoTaiveTal EEWTEPIKA
mopa MOAU. MnNV GKOUUTIATE TTOTE TNV TTOPTO
TNG OUOKeUNG. AGroTe TN OUOKeUN VO
Kpuwoel. KpaTare Ta TaidId HaKPIA.

Kivduvog coBaprc BA&BNG TnG uyeiag!

H ouokeun kKoTd TN OIGPKEIO TOU
auTOKOBaPIopoU CeOoTaIVETOI TTAPG TTOAU. H
QVTIKOMNTIKNA €MOTPWON OTA TAWIG KOI OTIC
dopuec KaTaoTpedeTOl KOI ONUIOUPYOUVTOI
dnANTnPIwdn aepia. Mnv Kabapilete ToTE
padi ge TOV QUTOKOBOPIoOUO Ta TaWIA KOl TIC
GOPUEC PE QVTIKOMNNTIKN EMIOTOPWON.
KaBopilete pyadi pOVO Ta epayie eEQPTHOTO.

AiTieg Twv nUIOV

Mpocoxn!
ECapTnuoTa, GAOUUIVOXOPTO, AADOXOOTO I HAYEIPIKO OKEUOG
OTOV TIATO TOU XWPOU PAYEIPEUATOC: Mnv TOTTOBETEITE KOVEVT
e&ApTNUO TTAVW OTOV TIATO TOU XWPEOU PAVEIPEPATOC. Mnv
KOAUTITETE TOV TIATO TOU XWPEOU UAYEIPEUATOC UE GAOULIVOXTOTO N
AaOOXOPTO. MnV TOTTOOETEITE KAVEVD PAYEIDIKO OKEUOC TIAVW
OTOV TIATO TOU XWPEOU PAYEIPEUATOG, OTAV eival pUBUIOUEVN HIO
Bepuokpaoia mavw armod 50 °C. AladopeTIkd dNUIOUPYEITAI HIG
ouoowpeuon BeppoTtnTag. O1 xpdvol YnoipaToc dev IoxUouv
TTAEOV KOl TO EPAYIE KOATOOTPEDETAI.

Nepod 010 (e0TO XWPO UOYEIPEUOTOG: Mn XUVETE TTOTE VEPO PEOD
0TO (e0TO XWPO HOVEIPEUOTOC. AIAGOPETIKG ONUIOUPYOUVTOI
udpaTuoi. Adyw TNG oAAaYNG TNG BEPUOKPOCIOG UTTOPOUV Vol
TTPOKUWOUV CNUIEC OTO EUAYIE.

Yyp& Tp0dIu0: Mnv armoBnkeUeTe uypd TPOPGIUG YIon HeYAGAN
XPOVIKI OIGPKEIO OTOV KAEIOTO XWPO HAYEIPEUATOC. TO euayIE
KOTAOTPEDETA.

Xupocg dpolTwv: e mepinmTwon mou GTitxveTe oAU (oupept
YAUK& dpoUTwV pn yepidete mapa oAU To Tawi. O XUpodg Twv
dpouTwV ToU oTAEl omd TO Tawi, adrivel AekEdeg TTou dev
UTTOPEITE TIAEOV VO TOUG OTTOOKPUvVETE. Edv gival duvaTo,
xpnolgoroleite To BabUTEPO TAWI YEVIKAC XPNONG.
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» KpUwpo ge avoixTrn moOpTo CUCKEUNG: APrVETE TO XWPO
LOVEIPEUOTOC VO KQUWVEI JOVO, OTOV eival KAEIOTOG. AKOUO KOl
OTOV N TOPTG TNG OUOKEUNG EIVOI QVOIXT, €0TW Kol Aiyo, Umtopouv
VO XOAGOOUV e TO TTEPOIOUO TOU XPOVOU Ol VEITOVIKEC TIPOCOWYEIG
TWV VTOUAOTTIGV.

= [1oAU Aepwpévn ToIJoUXa OTeyavoroinong TnG mopTac: Edv n
TOIHOUXO OTEYQVOTIOINONG TNG TTOPTOG €ival TTOAU Aepwpevn, dev
KAeivel TAEOV 0WOTA N TOPTO TNG CUOKEUNC KOTA TN AeiToupyio.
Ol VEITOVIKEC TTPOCOYEIC TWV VTOUAGTIIQV UTTOPOUV VO
XOA&OOUV.AIOTNPEITE TNV TOIHOUXG OTEYOVOTTOINONG TNG TTOPTOGC
TavToTE KOBapn.

H kaxivoupyix 60¢ GuoKeUn

Edw yvwpileTe TNV KOIVOUPYIO OOC CUCKEUN. Oa TTApETE
mAnpodopieg via TNV KOVOOAX XEIPIoUOU, TO GOUPVO, TOUG TPOTIOUG
WYNOoIUOTOC Kol Ta eEQPTHLOTO.

00000
089+

m—4b~a-

4 3

Emegnynon

1 AloKOTITNG €MAOYNG ASITOUPYIOG

AloKOTITNG emMAOYNC BEPUOKPATIOG

2
3 EvdelkTIKr Auxvia
4 [Medio evdeifewv Kal TANKTPO XEIPIOUOU

AIxKOTITNG EMAOYNG AsITOUpPYIiG

Me T0 dIaKOTTN emAoYAG AeiToupyiag pubuideTe Tov TPOTIO
wnoipoTog.

O¢on Xpnion

o ©¢on undév O doUpvoc eival OTIEVEPYOTTOINUEVOG.

O Nave/Katw
Oeppuavon

10t YAUKG, OOUGDAE KOl GITOXO KOUPGTIO
Kpeac. H BepudTnTal £pxeTai
OUOIOHOPPO OTTO EMAVW KAl KATW.

¥ TKpIA, peyaho Wnolpo oTo YKPIA armo pmpiCoAeg,
AOUKQAVIKO, TOOT KOI KOPUGTIO WYapIou.
OepuaiveTal 0AOKANEN N emdavein
KATW omd TO BEPUAVTIKO OWHO TOU

VKPIA.

(] TkpIA, pikpd WHoIUO OTO YKPIA HIKPWY TTOGOTATWY
a6 pmpICOAEG, AOUKAVIKO, TOOT KOl
KOUPGTIO WoploU. To HEOQio TUNHO TOU
OEPUOVTIKOU OWHOTOG TOU YKPIA

OepuaiveTall.

X 2uvduooupde
OeppoU aEPa/YKPIA

WNoIUo amod KPEAS, TTOUAEPIKG KAl
OANOKANPO WPl To BEPUOVTIKO CWU
TOU YKPIA KOl O OVEUIOTAPOG TIBEVTOI
eVOMOAE oe AeiToupyial Kol eKTOC
Aertoupyiag. O avepioTnpag oTpoBIAIZel
TOV KGUTO O€Pa YUPw aTtd TO GaynTo.

* TpOMOC YNoiPoTog, Ue Tov omoio KabopioTnke n KaTnyopia
QTTOTEAEOUOTIKOTNTAG TNG eveépyelag KoTa EN50304.
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m H mdpTa TN OUOKEUNC WG KABIOUO N WG emdAveIn evomoddeon:
Mnv avefBaiveTe, unv KABEOTE 1 UNV KPATIECTE OO TNV TOPTA TNG
OUOKeEUNG. Mnv TommoBeTeiTE KAVEVD OKEUOG 1 eEAPTNUO TTAVK
OTNV OPTO TNG CUOKEUNG.

m Tormobetnon Twv eapTNUATWY: AvdAoya pe Tov TUTTO TNG
OUOKEUNG UTTOPEI VO YPOTOOUVIOOUV Ta e€apTAUATO TO TCAOUI KOT&
TO KAEIOIPO TNG TMOPTOG TNG OUCKEUNG. 2TTPWXVETE TO eEQPTAUOTO
TTAVTOTE PEXP! TO TEPLA PHEOT OTO XWPEO HOVEIPEUOTOG.

m MeTadopd TNG oUoKeunG: Mn peTadEPETE 1) PNV KPOTATE TN
ouokeur) amd TN Aapn Tng mopTac. H AaBh Tng mopTag dev
avTeXel TO BAPOG TNG CUCKEUNG KOl UTTOPEI VO OTIAoE!.

O¢on Xprion

BaOpuida mitoag prAyopn TTOPOOKEUN KOTEWUYHEVWV
TTPOIOVTWV XWPIG TTPoBEPUOVON,

TL.X. THTOQ, TNYQVNTEG TIOTATEG N
oTpoUVTEA. TO KATW OEPUOVTIKO CWHO
Kol TO OOKTUNIOEIOEG BEPUAVTIKO OWHG

OTO TNOW TOIXWHG BEPUAiVOUV.

Qepuode agpac* Mo YAUKOL KO TTOPOIOKEUROUOTON O VO
€w¢ Ovo emimeda. O avepIoTNPAC
golp&iel Tn BeppoTNTa TOU OOKTUAIOE!
douUc BeppavTIKOU OWUPATOC OTO TTOW
TOIXWHO OUOIOPOPdO HECT OTO XWPEO
HOYEIPEUOTOC.

Mavw/Karw
Beppavon Kal
Oepuodg agpag

Mo YAUKG KO TTOPOIOKEUGOUOTOL OE EVO
£w¢ OUo emimeda. O avepIoTnPAC
goip&lel TN BeppoTNTA TWV
OePUAVTIKWY OTOIXEIWV OPoIOpoPdO
OTO XWPO HOVEIPEUOTOG.

KaTw B¢puavon Kol
OepudC 0EPAC

Mo yAuK& pe Coupepn emiotpwon. O
QVEUIOTHPOC pHolpddel Tn BepudTNTa
TOU KOTW OeppavTikKoU OToIxeiou
OUOIOPOPDO OTO XWPO HAYEIDEUATOC.

* TpOTOC YNOIUOTOG, YE TOV OTToIo KOBOPIOTNKE N KATNYOPI
OTTOTEAEOUOTIKOTNTAG TNG eveépyelog KaTta EN50304.

Otav pubpidete TOV TPOTIO YNOIPATOC, avaBel N AGUTTa Tou
$oUPVOU OTO XWPO HOYEIPEUATOC.
AIxKOTITNG EMAOYNG OEPHOKPATING

Me 10 OI10KOTITN EMAOYNC OepUOKPaCIaC pubpileTe TN OepUOKPACIT
N TN BoOpida YNoiuoTog oTO YKEIA.

O¢on Inuooio
) ©¢on undev O ¢doupvog &e Bepuaivel.
50-250 T[epioxn Oeppo- H 6epuokpoaoia 0To XwPOo
KPooiag poyelpepoTog oe°C.
(] Babpida ynoipo- H Babpuida ynoipaToc yia TO YKPIA.

TOG OTO YKPIA

Otav 0 poupvoc Beppaivel, avapel n evOeIKTIKN Auxvia. >Ta
SloAeippaTa B€puavong opnvel.



To NAEKTPOVIKO POAOI

Me To NAeKTPOVIKO POAOI pTopeiTe va eAeyéeTe To doupvo oag. ETol
UTTOPEITE TI.X. VO TIDOETAEEETE TN XPOVIKI OTIYUI, OTNV OTIoI0 TTPETE!
va evepyotoinBei o doUpvog i TO GUTOPATO CUOTNUO TMAOYAC
XPOvou va TeppaTioel TN JIAdIKOOIO YNOIUOTOG 1 payelpeEPaToc. To
NAEKTPOVIKO POAOI UTTOPEI Vo emmiong va xpnolpomoindei wg poAd!
ouvayepUoU OUVTOUOU XPOVOU.

EExpTNHATX

Ta e€apTAPOTO PTTOPOUV VO TOTIOBETNOOUV PUECO OTO XWPO
HoyeIpeEUOTOG o€ 4 IadopETIKG Uyn. TomobeTeiTe T e€apTAUATA
TTAVTOTE PEXP! TO TEQUA, VIO VO UNV OKOUUTIAVE TO TCAHI TNG TTOPTAC.
[MpooexeTe, Vo TOTTOBETEITE TO EERPTHLOTA TTAVTOTE OWOTA HEOX OTO
XWPO LOYEIPEPATOC.

- N W b

MANKTPX AEITOUPYIWV

MaTvToc To eK&OTOTE TANKTPO AsiToupyiog, emMAEETE TN AeiToupyia.
Me Ta TANKTPO + Kall - puBpioTe TN SIGPKEIR 1 TO XPOVOo. 210 Tedio
evOeifewv pmopeite va SIoBACETE TIC PUOUICUEVEC TIUEG.

Zuppoho Inuacia Xprion
0 PoAdI cuvayeppol  PUBUION TNG XPOVIKAC
oUvVTOpOU XPOVOoU SIGdpKelag
-l AREN xpovou PUBuIoNn TNG XPOVIKAG
AeIToupyiag OTIVUNAG VIO TNV QUTOUOTN
QTTevepPYoTIoinon
- AlGpKkela Tou PuBuion Tng diGdpKelag yio
XPOVOU AeIToupyiaiG TNV GUTOUOTN OMEVEPYOTTOi-
non
- ANV Meiwon Tng dIGPKEIOG 1) Tou
XPOVOoU
+ Suv AUEnon Tng SI&PKeEIaC ) Tou

XPOVOoU

Mpiv TNV mpwTN XpPrion

Edw Ba mAnpodopnOeite, T Tpemel va KAVETE, TTPOTOU
TTAPOIOKEUAOETE VIO TTPWTN GOPG Eva haynTd Ue TN OUOKEUN OOG.
AloBaoTe mpwTta To KedaAaio Yrmodeileic aopaleiag.

ATIOUOKPUVETE TN OUOKEUGOIOt TNG OUOKEUNC KO ATTocUpTE TNV
oUpdWVA JE TOUG KAVOVIOUOUC.

PUOuIon TG wpag

1. Mo oTE TAUTOXPOVO TO TTANKTPO AerToupyiag =1 kai =,

2. Me 1o TANKTPO AEITOUPYIOG + KOl - PUBUIOTE TNV TPEXOUOO WP
MeTd O(Uc') HEPIKA OEUTEPOAETITO EICAYETOI N WP OTN WUVAUN TNC
OUOKEUNG.

ZECTXUX TOU poupvou

MpokabapIcHOg TOu poupvou

1. AdaipeoTe TO EEQPTAPOTO KAl TIC OXAPEC AvAPTNONG OO TO
XWPO HUAYEIPEPATOC.

2. ATTOPOKPUVETE eVTEAWC TO UTTOAEILIOTO TNG OUOKEUBIOIOG, TT.X.
HIKOG KOUUATIO OTUPOTTIOP, OTTO TOU XWPO LOVEIPEUOTOG.

3. MepIk& pepn eival KOAUPPEVD Ue Jia pepBpavn TPOOTAGCIOG oTTd
TIC YOOTOOIUVIEC. ATIOUOKPUVETE QUTA TN deuBpdvn TTPOOTACIOC
amo TIC YPOTOOIUVIEG.

4. Kabopilete TN ouoKeun eEWTEPIKA P’ &val HOAGKO, UyPO TTOWVi.

5. KoBapioTe TO XWPO LOAVEIPEUOTOG e (eoTO BIGAUPD
QTOPPUTTAVTIKOU TATWV.

Mmopeite va TpaRnéete €€w Ta e€apTHUOTA KOTA Tar OUO TPITA,
XWPIC va avaTparouyv. ETol umopouv va adaipebolv eUKOAG TO
daynTa.

Otav Ta e€aptuaTa eoTaboUV AP TTOAU, UTTOPOUV VO
mapapopdwbolyv. MOAIC Kpuwoouv Eavd, eadavileTal n
TaPAPOPdGWON, N omoiat dEV EXEI KOUIO ETIPPON TIAVW OTN
Aeitoupyio.

Ta e€apTNUOTO PTTOPEITE VO TOL YOPAOETE OTNV UTTNPEDIO TEXVIKNG
e&uTINPETNONC TTEAOTWY, OTO EIOIKA KOTAOTAHOTO ) 0TO JIAdIKTUO
(Internet).

EEapTAUOTA Neprypogn

IXXPX YNOIHATOG

Mo poyelpik& okeun, GOPUES YAUKWY,
WNTA, KOPUATIO KPEATOC VIO YKPIA KOl
KOTEWUYHEVD daynTA.

Epayi€ Towi

o Coupepd YAUKQ,
TTOPOIOKEUROUOTO, KOTEWYUYHEVD
daynTd Kal peyaAa yntd. Mmopei va
xpnolyotoin®ei emonc we doxeio
OUMOYNAG Tou AITTouG.

ZEOTOUX TOU poupvou

o VO OTTOROKPUVETE TN HUPWOIR TNG VEOC OUOKEUNG, BepudveTe
Tov &delo Kol KAeIoTO poupvo.

1.TupioTte TO SIGKOTTN €mMAOYNC AsIToupyiag oTov TPOTIO
AeiToupyiog Emave/Katw Bepuavon.

2. TupioTe TO BIOKOMTN eMAOYNC BEPUOKPACIOG OTN WYEYIOTN
OepUOKPTOIOL.

3. Amrevepyotoinote petd amd 40 Aemtdl To poupvo.
OMAOKANpwoN TOu KXBaPICHOU Tou poupvou

1. KoBapioTe TO XWPO PAVEIPEPATOC We (eoTd DIGAUU
OTTOPPUTIOVTIKOU THIATWY.

2. JuvoppUoAoynoTe TIC OXG&PEG avapTNoNG.
KaxOaxpIoHog TV EEXPTNHATWV

[MpIv xpnoIYoTIOINOETE TO €EXPTAUATA, KOBAPIoTe T KOAG pe (e0TO
SIGAULIC QTTOPPUTTAVTIKOU TATWY KAl £V TTavVi KAOAPIopPOoU.
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'ETOI1 XE1pi{e0TE TO POUPVO OUC

Exete Tn duvaToTnTa, va KaveTe d1ddopeg pubpioeic Tou polpvou
oo¢. Mmopeite va eAeyéeTe To GoUPVO PECW TOU NAEKTPOVIKOU
poAoyiou.

TpoOmoC YnoipNaTOC KXl OEPHOKPAROIT

1. Me 1o d10KOTTN MAOYNG AeITOUPYIOG pubpioTe Tov TPOTIO
YnoipaToc.

2. Me 710 JIaKOMTN emAoyng Oeppuokpaoiac pubpioTe Tn
Bepuokpaoia ) TN Babpida YnoiuaTog OTO YKEIA.

O doupvocg apxicel va Beppaivel.

Anevepyorioinon Tou poupvou
[upioTe To SIOKOTITN emMAOYNC AsiToupyiag otn 6€on undév.

ANQYEG TWV pUBMicEWV

Mropeite va aMAEETE 0TTOTEONTIOTE TOV TPOTIO YNOIUATOC KOl TN
Beppokpaoia ) TN Badpida YnoidoaTog oTo YKEIA e TOV EKAOTOTE
OIaKOTITN eMMAOYNG.

'ETOI X€1PIEOTE TO NAEKTPOVIKO POAOI GOC

MmopeiTe val XeIPIoTEITE TO NAEKTPOVIKO POADI e TO &val xepl. MeTd
TO MATNUG TOU EKAOTOTE TMANKTOOU AEITOUPYIOG puBUioTe TO XPOVO N
™ OI&PKeIa Pe Ta TANKTPO + Kail - H puBpiopévn Tipr eioGyeTal oTn
PVALIN TNC CUOKEUNG.

Mrmopeite var oMGEETE 1) va SIaypAWeTe TIC pUBUioeIC 6a¢ emong
KOTG TN OIGPKEIO TOU AEITOUPYIOG KAl €TOI VO OIOKOWETE TN
diadikaoio.

AN\QYECQ TWV pUBMiIcCEWV
1.T10TOTE TO EKAOTOTE TTANKTPO AEITOUPVIOG.
To ek&oToTe oUpPBOAO avaBel.
2. Me Ta MANKTPO + Kol - aAAGETE TIC pubpioeic 0ac.

ZBRoIYo TWV pUBHicEWV
1.MoTHoTE TO EKAOTOTE TTANKTPO AEITOUPYIOG.
To ek&oToTE OUUBOAO avaBel.

2. MatnoTe To MANKTPO -, péXP! va eudaviotei 0-00 oTo medio
evoeifewv.

3.Ed&v TO auTOpOTO oUCTNUG €MAOYNG XPOVOU NTOV Oe AeiToupyia:
Anevepyorroirjote To doupvo.

PUOUION TOU NXNTIKOU CAMAXTOG

Mmopeite va emAegeTe PeTaEU TPIWV NXWV, OTOV OEV TPEXE!
TOUTOXPOVO KAVEVQ TTPOYPOUUG.

MatAoTe TO TANKTPO - TTOMEC HOPEG, PEXPI TOV emBUUNTO NXO.
O NX0¢ €I0AGYETOI OTN PVAUN TNG CUOKEUNG.

PUOUION TOU NAEKTPOVIKOU poAoyiou

MeTd TNV NAEKTPIKA oUVOEON TNG CUCKEUNG 1 HETA oo piak SIOKOT
pelpaTog eudaviCovral otnv evoeiln Tpia UNOEVIKA.

PuBpion TG wpag

MmopeiTte va puBuioeTe WP poOvo, OTav JeV gival EVEQYOTIOINUEVN
Kapio &AM Aeiroupyia.

1. Mot oTe TAUTOXPOVO TO TANKTPO AeiToupyiag =21 kan .

2. Me Ta TANKTPO AEITOUPYIOG + KOl - pUBUIOTE TNV TPEXOUOO WEO.

PUBuion Tou poAoylou cuvayepHoU CUVTOLOU
XpPOvou

To poAOI CUVOYEPHOU CUVTOUOU XPOVOU €ival Eva poAOdI
ouvayeppoU pe KaTioUuoa &voelgn, To omoio PeTa TN Anén Tng
puBuiopévne didpkelag divel eva NXNTIKO onua. To PoAoI
ouvayeppoU cUVTOUOU Xpdvou Oev €xel Kapia empporn oTIC
AelToupyieg Tou doupvou.

PUOpION TNG XPOVIKIG SIXPKEIRG
1.MomAoTe To TARKTPO L.
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2. Me To TANKTPO ASITOUPYIWV + KOl - pUBUIOTE TN XPOVIKI OIGOKEIG.
To oupBoho L) epdaviZeTor oTnv 086vVn evieifewvy.

3. Mo TNV MPOROAR TNS umdAoITNG JIGPKEING OTNV 000Vn evieitewy,
moThoTe To MARKTPO L\,

MeTa Tn An&n Tou XPOVOoU nxel &va NxNTIKO Onua.

PuBpion Tou GUTOUXTOU GUCTHHXTOG ETMIAOYRG

XpPOovou

Me To NAEKTPOVIKO POAOI UTIOPEITE VO EVEPYOTIOINOETE KOl VO

QTIEVEPYOTIOINOETE AUTOUOTA TO HOUPVO.

AUTOUXTN XITEVEPYOTIOINGN

PuOuion TnG SIXPKEIRG TOU XPOVOU AEITOUPYIaG

1.TupioTe TO SIOKOTTN €MAOYNC AEITOUPYIOG OTOV EMOUUNTO TPOTIO
AelToupyioag.

2. [upioTe TO dIAKOTTN eMAOYNC BEPUOKPOOIOG OTNV EMBUUNTN
OepUOKPTTIOL.

O poUpvoc evepyortoleiTal.
3.MoTroTe To TARKTEO Asitoupyiag 2.

4. Me 1o TANKTPO + Kal - puBpioTe TN SIAPKEIN ASITOUPYIOG ) TO
XPOVO.
O doupvoc Eekiva Kol oTo Tedio evdei&ewv eudaviCeTal TO
oUpBoAO A Kol N TPEXOUTO WPO.

H dikpkelax Tou Xpovou AeiToupyiag EAnge

Eva ofua nxei kail oto 1edio evdeifewv avapBoofrvel To onuBoio A

HE TNV TPEXOUOO WPO.

O poupvoc amevepyorTolgiTal.

Mo Tov TPOWPO TEPUATIOPO TOU ONUOTOC TTATAOTE Ta MARKTEA 1=
Kol .

AUTOUXTN EVEPYOTIOINGN KO KITEVEPYOTIOINON

To wnolpo ) To hayeipeua via TN pudpiopévn didpkela apxidel oe

HIG EMAEYUEVN GTTO COG GPYOTEPN XPOVIKI OTIVUN.

PuOuion Tng SIXPKEIXG TOU XPOVOU AEITOUPYITG

1.TupioTe TO SIGKOTTN €MAOYNC AEITOUPYIOG OToV EMOUUNTO TPOTIO
AeiToupyiag.

2. [upioTe TO BIAKOMTN EMAOYNG BEPUOKPAOIOG OTNV emMOUUNTN
OepUOKPTTIOL.

O poUpvoc evepyoTTOIEITAI.
3.MoTroTe To TARKTEO Asitoupyiag 2.

4. Me 1o TANKTPO + Kail - puBpioTe TN OIAPKEIR ASITOUPYIOG ) TO
XPOVO.
O doupvoc Eekiva Kol oTo Tedio evdei&ewv eudaviCeTal TO
oUpBoAO A Kol N TPEXOUTO WPO.



Pu6uion TG ARENG Tou XpOVou AEIToupyiag

1. Mot oTe 10 TMARKTPO .
>1o medio evdeifewv epdavideTal To AOPOIOU TNG TPEXOUTOC
WPAC Kal TNG OIAPKEIOG TOU XPOVOU AeITOUpPYIaG.

2. KpaorroTte 1o TARKTPo =2 marnuévo kon aMGETe To TEAOC TOou
XPOVOU AEITOUPYIOG PE TO TTANKTPO + KOl -,

O doupvog amevepyoroleiTal Kal EEKIVA apyOTEQT QUTOLOTA. 2TO
medio evdeifewv eudavideTal To oUPBOAO A Kol N TPEXOUTO WEO.

PpovTidx KXl KXOXPIGUOC

Me KoAr dpovTida Kal TTPOOEKTIKO KaBapiouo, diatneei o poupvog
00C VIO TTOAU XpOVO TNV wpaic Tou epdAvion Kol Tn ASIToupyIKOTNTA
Tou. EOw oag e&nyolpe pe Tolo TPOTO TTPETTEl Vo GPOoVTICETE KOl VO
koBapilete 0WOTA TO GOUPVO COG.

Yrodeigeig

= Mikpeg SIadopEC oTNV OMOXPWON OTNV UTTPOCTIVH TTAeUP& TOU
doupvou dnuioupyouvTal omod Ta OIGGOPA UNKE, OTIWG YUOA,
TAGOTIKO 1) UETOANO.

m O1 okigg oTo T¢ApI TNG MOPTAC, TTOU POIACOUV PE aVTOUYEIEG/VEPQ,
eival avTaVOKAGOEIC TOU PWTOC TNG AAUTIOG Tou dolpvou.

m To epayie wriveTal oe TTOAU uwnAeg Beppokpaoiec. ETol uymopouv
vo dNpIoupynBoUV HIKPEG XPwHaTIKES diadopeg. AuTd eival KATI
TO KOVOVIKO Kol Oev €xel Kapia emppor) mavw otn Aeitoupyia. Ol
VQVIEC OTIC AeTITEC Aapapiveg Oe yivovTal TEAEiwG epayie. Mo auTo
umopei va eival Tpoxieg. H mpooTtaoia amd diaBpwon dev
emmpeddeTal omd auTo.

A Kivduvog nAekTpomAngiag!

Mio €10XwENON UYPOCIaG PTTope va TPOKAAEDE! pio NAeKTPOTIANEIOn.
Mn xpnolyoToleiTE CUOKEUEC KabapiopoU uwnAng meong
OUOKEUEC ekTOEEUONG aTUOU.

A Kivduvog eykaupoarog!
H ouokeun CeoTaiveTal TOAU. MNv oKOUUTIATE TTOTE TIC (E0TEQ
E0WTEPIKEC EMHAVEIEC TOU XWPOU HAYEIPEPATOC ) T OEPUOVTIKA

oToIxeio. AQriveTe Tn OUOKEUN TIAVTOTE VO KpUwoel. KpaTaTe To
TSI HOKPIA.

YAIK& KXOXPIGHOU

Mo va pnv umooTouv ¢nuIEC o1 diadopeg emdavelec amd AGBog
UyPO KaBaplopoUu, TTPooEETe TA aKOAoUB GTOIXE AL,

Mn xpnoiugoroleite

B IOXUPG KOBAPIOTIKA 1 UNKG TOIYINOTOC

B I0XUPG OAKOOAOUXO KOBOPIOTIKG

® OKANPG oUpuaTa TPIWIUATOC 1) 0douyyapIa KaBopIiopou

B OUOKEUEG KOBOPIoPOoU UWNANG TTiEONG ) OUOKEUES eKTOEEUONG
oTuou.

H di&pkelia Tou Xpovou AeiToupyiag EAnge

Eva ofua nxei kai oto 1edio evdeifewv avaBoofhvel To onupBoio A

He TNV TPEXOUOT WPO.
O doupvoc armevepyoTioISiTal.

Mo TOV TPOWPO TEPUATIOUO TOU ONUOTOC TIOTAOTE Ta TANKTPG =21
Kol =l

Mpiv TN xpron TAUVETE KOAG TO KOIVOUPYION OHOUYYOPOTIAVO.

Nepioxn YAMK& koBaxpicpoU

Suokeun, eEWTEPIKA  ZeoTd SIGAUHO AMOPPUTTOVTIKOU THATWV:
KobBapioTte P’ éva mavi Kabapiopou Kal
OTEYVWOTE W’ EVA HOAOKO TTAWVI,

Mn XPNOIUOTIOINOETE KAVEVA UYPO KABOPI-
opou T¢opiwy ) EVoTPa YUOAIOU.

Avo&eidwTog
XOAUBOC

Ze0TO OIGAULO QTTOPPUTTAVTIKOU TATWV:
KaBapioTte Y’ éva mavi KabapiopoUu Kal
oTEYVWOTE Y’ &val HOAOKO TTAWVI.
ATTOUOKPUVETE GHECWE TOUC AekedEC oo
aAoTa aofeaTiou, Aimog, Kopv GAGoUP Kai
aompdd! auyou. Katw o’ auTtoug Toug
Aekedecg pmopei va dnuioupynBei didBpwon.

TNV Ut pEeoia TEXVIKAG eEuTtNPETNONG
TEAATQV N OTA EI0IKA KOTOOTHUOTO
UTTopeiTe va moounBeuTeite eI0IKA UNIKG
ouvThpnong avoeidwTou X&AUBQ, Ta oTToiat
gival KOTOMNAa yia (e0oTEG emdaAveleg.
AmAwoTe TTOAU AeTtd TO UAIKO ouvThpnong
Y’ &va HOAOKO TTawi.

Aloupivio Kai
OUVOETIKO UAIKO

YypoO kabapiopoU TCapIwV:
KabopioTe pe eva HOAGKO TTavi.

Epavie emdadveieg
(Aela emddvela)

Mo TOV EUKOAOTEPO KABOPIOUO UTTOPEITE VO
avayeTe To PWTIOUO TOU XWEOU HOYEIPEUO-
TOG Kall eVOEXOUEVWG VO AdAIPECETE TNV
TTOPTO TNG OUOKEUNG. ATTAWOTE OTNV EMHG-
VEIO EVa OUVNBIoPEVO UYPO KOBOpIopoU
maTwV 1 EI0OVEPO PE EVO LOAGKO, UYPO
mavi 1) 0&pua KaBaPIoUoU TwV TCOUIRV,
OTEYVWOTE e EVa HOAOKO TTavi. MouNidioTe
TOL KOEVO UTTOAEIPUOTO daynTOoU W' €var
UypPO TV Kal e uypd KabapiopoU Twv To-
TWV. 2€ TEPIMTWOoN PYeydAng puUMavong ouvi-
oToUpe amoppPUTAVTIKO doupvou oe popdn
CeAe. AuTO pmopei va xpnoluotoindei oTa
OUYKeKpPIPEVa onueia. MeTd Tov KaBapIoPo
OPrHOoTE TO XWPO HOYEIPEUOTOC OVOIXTO, VIO
VO OTEYVWOEL.

Mpooe&te TIC UTTOdEIEEIC OTO KEDAATIO:
AuTtokoBapIldueves eMPAVEIES

AuTtokaBapildueveg
emdaveleg (TpoxId
empdvein)

T¢I MOPTOC Yypd KaBapiopoU TCOIRV:
KoBapioTe pe eva HOAGKO TTOi.

Mn xpnoiyotoleite EUOTPEG YUOAIOU.

FUGAIVO KOAUPPG TNG  Ze0TO DIGAULG OMTOPPUTTAVTIKOU TIATWV:
Adpmac Tou doupvou KabapioTte P’ Eva mavi KaBapIouou.

Ze0TO OIGAULO QTTOPPUTTAVTIKOU TATWV:
KabapioTte Y’ éva mmawvi kabapiopou. Mnv

>Teyovoroinon
Mnv adaipgoeTe TN

oTeyavoroinon! TpiBeTe.

Ymodoxeg Z£0TO JIGAULG OTTOPPUTIAVTIKOU TIIATWV:
MouAidoTe Kol kKabapioTe P’ &va TTavi
KoOapIouoU 1) pe pIa BoupToal.

ECapthuoTa Ze0Td JIGAULO OTTOPEUTTAVTIKOU THATWV:

MouAidoTe Kal KabapioTe P’ &va TTavi
KoBapiopoU N pe pia BoupToo.
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KoTOAUTIKI ETTEVOUCT TOU XWPOU
HXYEIPEHATOG

O1 KOTOAUTIKEG eTevOUGEIC TOU XWPOU LIAYEIPEUOTOC €ival
EMOTPWHEVEC HE QUTOKAOOPICOUEVO ELAYIE.

Kotd Tn diGpkela Tou 0 Goupvog BPIioKeTal oe AeiToupyia,
autokaBapidovtal ol emdaveleg. O peydAec mToINEC e€adaviCovTal
peT& amd emavelAnuuévn Aeitoupyia Tou poUpvou.

AUTOKOOXPIZOPEVEG ETMIPAVEIEG
Ta TASUPIKA TOIXWUOTO GEPOUV KOTOAUTIKM emevouon. Mnv
KoBapileTe TTOTE QUTEG TIC EMPAVEIEC UE ATTOPPUTAVTIKO GoUpvou.

Mia eAadpId omdXpwon Tou gpayie dev emnpedlel KabdAou Tov
QUTOKOOAPIOUO.

Adaipeon TNG MAGKXCG 0podPnG
Mo KOAUTEPO KOBAPIOUO PTToPEITE Vo adalpeoeTe TNV TTAGKG TNG
0pOdAG.

Adaipeon Kol xv&PTNON TNG TOPTAG TNG
CUOKEUNG

Mo KOAUTEPO KOBAPIoUO PmopeiTe va adaipéoeTe TNV TOPTA TNG
OUOKEUNG.

Adaipeon TNG MOPTAG TNG CUCKEUNG

A Kivéuvog TpaupaTiopou!

Otav ol yevteoedeg dev gival aohaNoUEVOl, KAsivouv pe ueyain
duvapn. MpoogtTe, va gival ol HoxAoi aohAANiong, KATG Thv
adaipeon TG MOPTAC TOU PoUPVOU, EVTEAWG aveEBOOUEVOL.

1. Avoi€Te evteAnc TNV mOpTa Tou GoUpvou.

2. AveBdoTe Toug BUO POXAOUG GodAANIoNG, apIoTER Kol OEEIAL.
Otav ol yoxhoi aohAAoNC eival aveBacuevol, TPOoEETE va unv
kAeioeTe TNV MOPTA Tou doupvou. Or YevTECEDEC UTTOPEI VO
Auyioouv Kol va TPOKUWOoUV CNUIEC OTO EUAVIE.

%

N

%

/

3. TormoBeTr|oTe TNV MOPTA TOoU doupvou Aiyo Ao&d. Midiote Tnv
TOPTA KOl Pe Ta QU0 XEPIQ, aploTePd Kol Oeid. KAeioTe Tnv mopTa
Aiyo akopa Kol ToaBnETe TNV £EW.
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Av&pTnon TNG MOPTAG TNG CUCKEUNG
1. KoTd TNV av&pTnon TnG MOPTOG ToUu GoUpvou TTPOCoEETE, N eyKOTIN
KATW OTOUC HevTeoedeq va aodOAioel HEoa OTn OXIOUN.

2. TormoBeTtroTe TOUG OUO HOoXAoUC aodGAiong, aplioTepd Kal OeId,
Eava TTPOC TO KATW KOl KAEIOTE TNV TTOPTA TOU HoUpPVOoU.

A Kivduvog TpxupaTicuou!

Eav meoel aBeANTa N TOPTA TOU GOUPVOU N KAEioE! EVOG UEVTEOEG,
unv maoeTe 010 pevteoe. KaAeoTe TNV UTINPEOIA TEXVIKAC
eEUTINPETNONC TTEACTWV.

Ka@apIiopog Twv oXxpwv avxpTnong

o KOAUTEPO KOBGPIOPO PTTOPEITE VO 0hAIPEOETE TIC OXAPEC
avapTnong.

O1 ox&pec avapTnNoNG eival oTEPEwPEVES KABE popd oe Tpia onueia
OTO TTASUPIKA TOIXWHOTO TOU XWPEOU HOYEIPEUATOC.

Adaipeon TG OXXPAG AVEPTNONG

1. XNKWOTE TO UMTPOOTIVO AYKIGTPO GO TNV OTIN.

2. TpaBn&te TN oxGpa avAPTNONG TTPOG TO EPTTPOC €W OO TIC TTOW
OTIEG.

=l

KaOxpIoHOG TWV OXXPWV XVEPTNONG

KabapioTe TIC OXAPEC avAPTNONG HE UYPO KAOOPIoHOU TIATWY KOl

eva odouyyapl i pia BoupToa.

TomoBETNON TNG OXAKPAG AXVEPTNONG

1. TomoBeTNOTE TN OXAPG AVAPTNONG OTIC OTIEC TOU TTIOW
TOIXWHOTOG.

2. TomoOeTOTE TO PUMPOOTIVO GlyKIOTPO OTNV OT).




Ti TIpEMEl VX KAVETE O€ TIEPITTTWON BAXKBNG

Eav mapouoiooTei kamola BAGRN, O onuaivel Mwe eival KATI To
00BOPO, CUXVA N auTia eival achuavTn. Mpiv KaAEoeTe TNV UTTNPECIO
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TIEAGTRV, TTPOOEETE TTIOPAKOAW TIG
akOAouBec umodeitelc.

BAG&BN Meavn auTia Ymodei&eig/AvTINeTWITION
H ouokeur) de H aoddAeia eival Koird&te 010 KIBQTIO Twv
AelIToupyei. XOAGOUEVN. aoPoAeiwy, eAv gival evtagel

N GOPAASIO VIO TNV NAEKTPIKN
koudiva.

Alokorn pevpo-  EAéyETe, av avaBel n Adpma
TOG. Tou dwpaTiou.

KateBdoTe/EeBIdwoTe TNV
aodpaAeia. KaAéoTe Tnv umn-
peoia TexVIKNG eEumnpeTnong
TTEAOITGV.

H amevepyortoi-
non Tou poup-
vou Ogev eival
duvatn.

To NAEKTPOVIKO
ouoTnUG eival
eAATTWHOTIKO.

H evdei&n Tng Alokorm pevpo-  PuBpiote Tnv wpa amd tnv

(POC OVOROORA- TOC XN
VEL.
O doupvog de H aoddAeia eival  EA&yETE 1 AvTIKOTOOTAOTE TNV
Oepuaivel. XOAGOUEVN. aoddAeia.
O diakomTng em- PuBuioTte To SIOKOTTN EMAO-
AoyAG AeiToup-  YNC Aeimroupyiag.
viag dev eival
pUBUIoPEVOG.
To YUOA TNG ATevepYOTIOINOTE TN GUCKEUN.

KaAeoTe TNV utnpecia TexVI-
KNG e€UTINEETNONG TTEAOTWV.

TOPTOG £0TIOOE.

Zoupepa VAUKG T AKivOUvn oAAOIWoN TOU XPw-
XUHUOG KPEATOC.  HOTOC TOU glayIE, OV GITOKO-
BioTaral.

Xupog dpouTwv
1 Aekedeg omd
aoTP&dI auyou
TAVW OE eUayIE
emdaveleq.

A Kivéuvog nAekTpomAngiag!

O1 akaTAMNAeg emokeueg eival emkivouveg. O1 EMOKEUES
EMTPETETAI VO ViVOVTAI HOVO OO €VOV TEXVIKO TOU TUNUOTOC
e&utnPETNONG TIEAATWV, EKTTAIOEUUEVO OTTO eUBG.

Edv n ouokeun oag Oev EMOKEUNOTEl OWOTA, PTTOPEI VO TIPOKUWOUV
ooBapoi Kivduvol yio e04G.

AAN\ayn TNG AGUTTOG TOU poupvou

‘OTav Koel pia Adpma Tou doUpvou, TTPETEl Vo AANOIXTE.
AVTOMOKTIKEG AGUTIEG, AVOEKTIKEG OTN OEPUOKPOCIA, UTTOPEITE VOl
TTPOUNOEUTEITE OTNV UTINPECIA TEXVIKNG EUTTNEETNONG TIEAATWV 1
OTO €I0IKG KATOOTHUOTO. AWOTE TTAPAKOAW TOV opIOud E kail Tov
apIBuod FD TG oUoKeung 0aG. Mn XPNOIUOTIOINOETE KOWIa GAAN
Ao,

1. KoteRaoTe/EeBidwoTe TNV aoddAeia ) adaipeoTe To GIg omd TNV
mpica.
2. Avoi&te TNV TOPTO TNC OUOKEUNG.

3. TomoBeTOTe YIa TETOETA KOUJIVOG UECO OTOV KPUO XWPO
HOYEIPEUOTOC, VIO V' amodUyeTE TUXOV CNUIEC.

4. =e1000TE apIoTEPOOTPODA TO YUAAIVO KGAUUUO TNG
ENATTWUATIKAC AGUTTAC TOU GOUPVOU OTO E0WTEPIKO TOU XWPEOU
HOYEIPEUOTOC.

5. AVTIKGTOOTAOTE TN AGUTIOL TOU GOUPVOU pE PIG GAAN AGUTION TOU
idlou TUTOU.

Taon: 240V,
loxug: 25 W,
Zneipwpo:E14,
AvToxn oTn Beppokpaoio: 300 °C
6. BidwoTe Eava yuaAivo KAAUPHO TNG AGUTTOC Tou doUpvou.

7. ArtopokpuveTe Eava TNV TETOETA TNC Koudivac Kol aveBaoTte/
BidwoTe Eava TNV aoddAeia 1 BAATe Eava To dIg oTnv Tpida.

[MoatroTe TO MANKTEO AEITOUPYIOG VIa TO dwTIoPO Tou poupvou,
WOTToU va aodaioel, via va eAEYEETE, €AV 0 DWTIOPUOC ToU polpvou
AeiToupyel.

Yrinpeoia TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur| oog TPETEl Vo TMOKeUOoTEl, BpiokeTal oTn d1dOe0r
O0C N UTINPECIa TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TWV TIEAATWV TNG ETAIPEING
pog. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE piok KATAMNAN AUon, €mong Kol yio

TNV amoduyn TwV TEPITTWV ETOKEYEWY TOU TEXVIKOU.

ApiBpog E kou ap1®pog FD

AvadepeTte 0To TNAeDOVNUG ToV apIBud mpoiovTog (ApiB. E) Kol Tov
apIBuo kaTaokeung ( ApiB. FD), yio va UTTOPOUUE VO O0G
Bonbnooupe owoTtd. Tnv mvoKida TUTIOU e TOUG aplBpoug Oa TN
Bpeite mAayio oTnNV MOPTA TOU doupvou. o var un XPEIBOTE! VO
WAXVETE TTOAU, O€ TIEPITITWON TIOU XPEIGJETAI, UTTOPEITE VO YOAWETE
0w TO OTOIXEIG TNG OUOKEUNG 0OC KOl TOV aplOd TnAedwvou TnG
UTTNPECIAG TEXVIKNAG €EUTTNPETNONG TTEAGTWV.

Ap16. E Ap16. FD

Yrinpeoio TEXVIKAG
€EUTINPETNONG TEAXTWV T

MpooeTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAHOTOC e€UrnEETNONG
TEAATQV OTN TIEPITTWON eVOG e0GAALEVOU XeIpIopoU Bev gival
dwpedv, OKOUO KOl KOTG TN SIGPKEIR TOU XPOVOU TNC €yyunong.

To OTOIXEIG ETMKOIVOVIOG OAWV TWV XWPwWV O Ta BpeiTe OTOV TVOKG
YTINpeoieq TeXVIKNG eEumnpeTnong meAaTawv mou mapadideTal padi.
EvTOAr €MOKEUNG Kl CUPBOUAEG o€ TepiTTwon BA&BNG

GR 18 182
OOTIKN XPEwon

EumoTeubeite Tnv eumelpia Tou KaTaokeuaoTn. ETol e€aodalileTe,
OTI N €MOoKeUn yiveTal omd ekMaIOEUPEVOUG TEXVIKOUG TOU OEPPIC,

Tou gival eEOTTAICUEVOI e TO YWHOIO VTOAMOKTIKG VIO TN OUOKEUN

00C.
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ZUMPBOUAEG YIX TRV EVEPYEIX KAXI TO TTEPIBXAAOV

Edw Ba Bpeite OUPBOUAEC, TTWC UTTOPEITE VO EEOIKOVOUNOETE
EVEPVEIQ KATA TO WPNOIPO 0TO GOUPVO KOl TIWG TTPETIEI VO ATTOCUPETE
OWOT& TN OUOKEUr| OaG.

EZoIKOvOUNON EVEPYEING

[MpoBepuaiveTe TO GoUPVO POVO TOTE, OTAV AvadEPETAI OTN
ouvTayn.

Xpnoipotoleite okoupeg, Bappéves paupeg f epayie GOPUES
wnoipatoc. Autéc amoppodoulv Tn BepudOTNTA IBIGITEPD KOG

AvoiyeTe 000 viveTal AiydTEPO TNV TOPTA TOU GoUPVOU KOTA TN
OIGPKEIQ TOU HOYEIPEUOTOC, I TOU WYNOIUOTOG.

[MepiooOTEPO YAUKG TOL WHVETE KOAUTEQPG TO €val JETG TO GiAO. O
doupvog eival akopa CeoTdC. ETOI pikpaivel 0 XpOVOG YnoipoTog
yiot To 0eUTEPO YAUKO. MropeiTe va TOTTOBETHOETE £MioNG KAl 2
pHoKkpOoTeveG GoOpUeC TN pia SIMAG oTNV GAAN.

>e YEYAAOUC XPOVOUC UOYEIPEUOTOC UTTOPEITE VOl
amevepyotolnoeTe To doupvo 10 Aentd Tpiv TN ARén Tou xpodvou
YNOIUOTOC KOl VO eKPUETONMEUTEITE £TOI TNV UTTOAOITIN BepudTNTO
VI TNV OAOKANPWON TOU YNOIPaTOoG.

AKpPUAOUION o€ TPOPINK

H akpuAapion dnuioupyeital Tpiv o’ OAa OTa TPOIOVTT
ONUNTPIOKWY KOl TTOTATAC, TTOU TIOPACKEUALOVTAI Pe TTOAU UWNnAEC
OepUOKPOTIEG, OTIWG T.X. TIOTATAKIC, TNYAVNTEG TTOTATEG, TOOT,
WPWUAKIO, Wi 1) AeTIT 0pTOOKEUAOUOTO (UTTIOKOTA, AEUTTKOUXEVY,
UTTIOKOTO KAVEADG).

Anooupon GUHPWVAX PUE TOUG KXVOVEQ
TIPOCTACIG TOU TIEPIBXAAOVTOGQ

ATTOOUPETE TN OUOKEUOOIO OUPPWVA UE TOUG KAVOVEC TTPOOTACIOG
TOU TIEPIBAMOVTOC.

AUTH n ouoKkeun XxopakTnEieTal oUPGWVA Ue TNV
eupwraikh odnyia 2012/19/EE mepi NAeKTPIKWV Kail
NAEKTPOVIKWY ouoKeuwv (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopidel Ta MAGioIa yiak piot oTTOoUPOoN Kol
aglomoinon Twv TOAIWV OUOKEURV pE 10XU 0’ OAn Tnv EE.

JUMBOUAEG YIX TNV TXPXOKEUN PAYNTWV UE EAXXIOTN XKPUAXMISN

Fevik& O XpOVOC LOYEIPEUOTOC TIPETEI VO €ival 000 TO SUVATOV OUVTOUOTEQOC.
PodokokkivideTe Ta daynTd PEXP! VO AITOKTAOOUV £VO XPUOGDI XPWHT, KNV TG TIOPOWIVETE.
Eva peydAo, XovTpd KOppaT daynTou mepigxel AiydTepn akpuAapion.

Whoiuo Me Emavw/KaTw 6¢ppavon 1o moAu 200 °C.

Me Oepuod aépa 3D 1 Oepud aepa To MOAU 180 °C.

MrToKOoTOKIO

Me Emavw/KaTw 6gpuoavon To moAu 190 °C.

Me Oeppud agpa 3D n Oeppd agpa To TOAU 170 °C.
To auyo 1) 0 KPOKOG TOU GUYOU PEIWVEI TNV TIOPAYWYH TNG OKPUAGUIONG.

TnyavnTtég moTdTeg doupvou

MolpGoTe TIG TTATATEG OHOIOHNOPGO KOI 08 WG OTPWON TIAVW OTO Tawi. Wnvete To AiyoTepo

400 yp. og KGOe TAWI, VIO VO PN OTEYVWOOUV Ol TNYOVNTEG TTATATEG.

ZupBouleg Xpriong

Edw Ba Bpeite pia emAoyn omd OUUBOUAEC VIO TG LOYEIQIKG OKEUN
KQI TNV TIPOETOIUOOIOL.

Ynodei&eig

XpnoipormomnoTe Ta ouptopadidopeva e€aptnuoTa. MNpdobeTa
eEOPTNUOTO UTTOPEITE VO T TTPOPNBEUTEITE WG EIBIKA EEQPTHLOTO
OTO E10IKA& KOTOOTAUGTO ) OTNV UTINPECIA TEXVIKNC €EUTTNEETNONG
TTEAOTGV.

[MpIv TN XPNON GMOPCKPUVETE TO eEXPTAUOTO KGI TOL HOVEIPIKA
okeun, Ta omoia de xpeldleoTe, Omd TO XWPEO UAVEIPEUATOC.

Xpnoiyotmoleite MAvVTOTE MAOTPEEG, OTAV OEAETE VO BYGAETE KOUTH
eEOpPTAUOTA N HOYEIPIKA OKEUN QMO TO XWPO HOYEINEUATOC.
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Wnoipo
dopueg YNoipaTOg

XPNOIUOTIOIEITE KUPIWG GVOIXTOXPWHESG GOPUEC YNOIPOTOC Kol
TOWIA.

TomoBeTeiTe TIC POPUEC YNOIPOTOC TIAVTOTE OTN PEON TNG OXAPAC
YnoipoTog.



SUUPBOUAEG YIX TO WHOIHO YAUK®V

‘ETol Ba JIGMOTWOETE, €AV TO KEIK EXEI
wnoei.

TpurmoTe miepimou 10 Aerrté mpiv TN ANEN Tou XpOVOU WYNOIUOTOG TToU avadEPETAI OTN CUVTAYN,
pe pio odovtoyAudida oTo uPnAdTEPO onueio Tou YAukou. OTav dev KOMAG AoV CUun TTAVW
otnv odovtoyAudida, eival To YAUKO €TOIlO.

To yAukO K&BeTall.

XpnolgotoinoTte Tnv enopevn dopd AiyodTepo uypo 1 pubuioTte Tn Bepuokpaoia Tou doupvou
kot 10 Babuoucg xapnAoTepa. MNpooetTe Toug xpdvoug avadeuonc ou OiVOVTal OTn CUVTOVT).

To YAUKO $HoUOKWOE 0TN Peon TIEPIOOOTEPO
amr’ O,Tl OTIC GKPEG.

Mnv oAeideTe pe BoUTupo ToV YUPO TNG GOPUCC He ooUOTA. MeTG TO WNOIPO EEKOMNOTE TO
VYAUKO TIDOOEKTIKA [’ €VOl OXa P!,

To YAUKO TTapaynonke amd mavw.

TomoBeTroTe TO 0g XAPNAOTEPO UWOC peoa oTov doUpvo, eMAEETE piot XaunAdTEPN OEPUOKPO-
ola Kol YnoTe To YAUKO Alyo TTOpOTAVE.

To YAUKO eival TTOAU oTeyvo.

Kd&veTe 0TO £TOIHO YAUKO UIKPEC TPUTEC We pia odovToyAudida. PavTioTe TO OTN CUVEXEID Ue
XULO GpoUTwV N He OIVOTIVEUPATOOEC TTOTO. EMAEETE TNV endpevn popd Tn OEPUOKPACIa KOT
10 BaBpoUC YNAOTEPO KOl PEIWOTE TO XPOVO WNOILOTOC.

To wwpi ) To YAUKO (T1.X. YAUKO pulnBpag)
&xel wpaio eppavion, oMA 0TO E0WTEPIKO
ToU eival AaoTiwPEVO (e Awpideg vepou).

XpnoipomoinoTe TN enopevn Gop& AiyoTepo uypd Kol YroTe Aiyo TTOpOTIavVw o XapNAOTEPN
Bepuokpaoia. >Tol YAUKG pe Joupepr| EMOTPWON, WNOTE TTPWTA Aiyo Tov TaTo. MNoaomalioTe Tov
ge apuyOoAa N pe TPIMPEVN dpuyavid Kal TOTToOeTNoTe YETG ammd TMAvw TNV emoTpwon. MNpocé-
XETE TTAPOKOAR TIGC OUVTAYEC KGI TOUG XPOVOUG WNOIUOTOC.

To TAPOIOKEUAOUATO £XOUV PODSOKOKKIVIOEI
avopolopopdO.

EmAeETe TN Bepuokpacia Aiyo xaunAdTeEN, TOTE YiVOVTOI TO TTOPACKEUACUOTO TTIO OUOIOHOPdO.
To AadOXOPTO TTOU TTPOEEEXEI UTTOPEI VO ETTNPEAOEI TNV KUKAODOPIa Tou aepa. Kopete To Aado-
XOPTO TIAVTOTE OGVAAOYT UE TO TOWWI.

To VAUKO Twv GpoUuTwV Oev £xel T&pe!l TTOAU
XPWHO OO KATW.

TomoBetroTe TNV endpevn Gopd To YAUKO eva eTmimedo o KATW.

O xupog Twv dpouTwy EexelNicel.

XpnoipyotomoTe TNV endpevn Gopd, edv UTAPxel, To BaOUTEPO TAWI YEVIKNC XPNONG.

To HIKPG TTOPOOKEUAOLIOTA Ao CUUN
HOYIAC KOMOAvVE PeTAEU TOUC KATA TO
Wnolpo.

[Upw ammd KAOE KOUUGTI TIPETTE VO UTIAPXE! JIG armooTaion omd 2 cm Tepimou. ETol undpxel
OPKETOC XWPOC, WOTE VO GOUOKWOOUV OHOPda TO TTOPOOKEUROUOTO KGI VO POOOKOKKIVIOOUV
ot OAeC TIC TAEUPEG.

Kortd To whoipo Coupepwv YAUKGWV epdavi-
{eTOI UYPOTIO.

Kotd To wholpgo pmopei va dnuioupynBei udpatudg. AuTdg o udpaTtuog diadelyel amd TNV
mopTa. O UdPOTUOC PTTOPE! VO OUUTTUKVWOEI 0To Tiedio XelpIopoU f OTIG EMPAVEIEC TWV YEITOVI-
KWV VTOUAGTTIQV KOl va Onuioupynoel uypooio. AuTo odeileTal oe duoikoug Adyouc.

W GIho 0TO $OoUPVO KXl OTO YKPIA

Mayeipiko okeUOGg

MmopeiTe Vo XpNOIUOTIOINOETE KABE avOEKTIKO 0T BepudTNTO
poyelpIkd okelog. TomoBeTeiTe TO PoyeIpIKO OKeUog TTAVTOTE OTN
péon TNG ox&pag. Mo T peydAa YnTa eivail emmong KATAMNAO Kal

TO gUavIE TOYI.

ZUMBOUAEG YIX TO YN OIHO 0TO poUpvo

= Mia xaunAdtepn Bepuokpacia divel eva opolopopdo POJIOUA.

m [pooBEoTE OTO AMAXO KPEAC 2 €WC 3 KOUTOANIEC TNG COUTIOG
uypo, oTov YnTod Komopd 8 €wg 10 KOUuTaAIEC TNG GOUTIOG,

avaAoya e TO peyebog.

m Otav yrvete mama f XAV, TOUTTATE TNV TIETOO KATW Ao TIG [
dTepoulyeg, vioTi TOTE pmopei va Tpegel To Aimog.

= Ta mouAepIK& podoWnvoVTal TTOAU wPaia, OTAV KOT& TO TEAOG TOU
WNOoIPOTOC Ta OAgiyeTe pe BoUTUPO, GAGTOVEPO N PE XUUO

TTOPTOKOAIOU.

m [UpioTe TO KOPHATIO TOU KPEATOC UETA TO HICO XPOVO.

m Otav 1O YnTO eival €ToIpo, Ba TPeTel va peivel akopa 10 Aenté
LUECO OTOV OTIEVEPYOTTOINUEVO, KAEIOTO GoUpvo. ETOI KOTAVEUETOI

0 XUPOC TOoU YnToU KOAUTEPO.

SUPPBOUAEG YIX TO WHRoIUo 0To poupvo

m Katd To YhHoIuo peyGAWY KOUUGTIOV KPEXTOG UTTOPEI VO
epdavioTel peyaAuTePN OnNUIoUPYio OTHOU KAl Uypaoia oTnv
ToPTa Goupvou. AuTO eival Eva KAVoVIKO daivopevo, Tiou dev
emnpeadel KABOAOU TNV IKAVOTNTA AEITOUPYIOG TNG OUOKEUNG.
MeT& TO WNOIPO OTEYVWOTE PE EVal TTAVI TNV TOPTO GOUPVOU KOl
TO TCAWI.

m Otav yrveTe MAvw 0TN OXAPO, TOTTOOETEITE yIol TN OUAOVT TOU
ANITTOUG TPOCBETAN TO eUayIE TOWi 0TO UWoC TormoBeTnong 1.

ZUMPBOUAEG YIX TO WNHOIPO OTO YKPIA

m Yrvete KaTa To OUVATOV KOPUATIO daynTou Tou idlou maxoug. Ta
KOUPGTIO TIPETIEI VO €XOUV TO AIYOTEPO 2 w¢ 3 cm TTaXoG. AUT
podiouv £T0I OUOIOUOPPO KOI OE OTEYVWVOUV.

TomoBeTeiTe TO YNTO VIA YKPIA OTN PJECN TNG OXAPOG. BAATE Aiyo
vEPO OTO EHAVIE TAWI KO TOTTOOETHOTE TO VIO TN OUAOVT TOU
ANITTOUG OTO QPECWC OO KATW UYWOS TormobeTnong. Mnv To
TOTTOOETAOETE TIOTE TTAVW OTOV TIATO TOU XWPEOU HLOVEIPELOTOC.

m [1pooBeoTe 01O YNTO e Aiyo AAdI, TTIPOTOU TO TOTTOOETHOETE TTIAVWL
O0TN OXAPa KATW ammd TO YKEIA.

m [upioTe TO AeniTO YNTO PETG TNV TTAPEAEUON TOU HICOU XPOVOU
WYNOIPOTOC KOl TO XOVTPOTEPO WNTO GPKETEC GOPEC KOTA TN
OIGPKEIO TOU YNOIPATOG OTO YKPIA. XPNOIPOTIOINOTE YI' QUTO Wit
TOIUTOO TOU YKPIA, €TOI OeV TPUTIETAI TO YNTO Kail 0 CWHOC Tou
KPEOTOC TTAPOEVE! TI.X. OTO YNTO.

m To okoupa €idn KPEeaTog, OMWC TO apviolo Kal To BodIVO KPEAC,
P0OOKOKKIVICOUV YPNYOPOTEPO KAl KOAUTEPD OTIO T
QVOIXTOXPWHO XOIPIVO KOl HOOXOPIoI0 KPEDG.

M pmopeite va SIOTOTWOETE, AV ival
€TOIUO TO YNTO.

XpNOIYOTIOINOTE TO BEPUOUETPO KPEQTOG (TTWAEITOI OTO EIOIKG KATOOTAUATA) ) KAVTE TN "OOKIUN
Je TO KOUTOANI". TiEoTe pe To KOUTAAI TO wnTo. Av auTd eV UTTOXWPEL, TOTE €ival ETOIWO. AV UTIO-
XWPEl, XPeIAZeTal OKOUT Aiyo Xpovo.

To ynTo €yive TTOAU OKOUPO Kol N KPOUOTO
KANKE 0g PEPIKA onueia.

EAeyETe TO UWog TOOOETNONG KAl TN BEPLIOKPOTIAL.

To wnTo éxel wpaia epdavion, aAG N oG-
TOO KANKE.

EmAEETE TNV emopevn Gopd eval HIKPOTEPO HOYEIPIKO OKEUOC Kal TTPOOOEOTE TTEPIOOOTEPO
uypo.

To wnTo éxel wpaia epdavion, aAa N oG-
TOG TOU €IVaIl QVOIXTOXPWHN Kal dgv ETnée.

EmAEETE TNV emopevn Gopd eval peyoAUTEPO POyEIPIKO OKEUOC Kal XpnolpomolfoTte AiyoTepo
uypo.
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	[en] Instruction manual 3
	Ú Table of contents[en] Instruction manual
	: Important safety information
	Read these instructions carefully. Only then will you be able to operate your appliance safely and correctly. Retain the instruction manual and installation instructions for future use or for subsequent owners.
	This appliance is only intended to be fully fitted in a kitchen. Observe the special installation instructions.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only a licensed professional may connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsi...
	Children must not play with, on, or around the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	Always slide accessories into the cooking compartment correctly. See "Description of accessories in the instruction manual.
	Risk of fire!
	■ Combustible items stored in the cooking compartment may catch fire. Never store combustible items in the cooking compartment. Never open the appliance door if there is smoke inside. Switch off the appliance and unplug it from the mains or switch ...
	Risk of fire!
	■ A draught is created when the appliance door is opened. Greaseproof paper may come into contact with the heating element and catch fire. Do not place greaseproof paper loosely over accessories during preheating. Always weight down the greaseproof...


	Risk of burns!
	■ The appliance becomes very hot. Never touch the interior surfaces of the cooking compartment or the heating elements. Always allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.
	Risk of serious burns!
	■ Accessories and ovenware become very hot. Always use oven gloves to remove accessories or ovenware from the cooking compartment.

	Risk of burns!
	■ Alcoholic vapours may catch fire in the hot cooking compartment. Never prepare food containing large quantities of drinks with a high alcohol content. Only use small quantities of drinks with a high alcohol content. Open the appliance door with care


	Risk of scalding!
	■ The accessible parts become hot during operation. Never touch the hot parts. Keep children at a safe distance.
	Risk of scalding!
	■ When you open the appliance door, hot steam may escape. Open the appliance door with care. Keep children at a safe distance.

	Risk of scalding!
	■ Water in a hot cooking compartment may create hot steam. Never pour water into the hot cooking compartment.

	Risk of injury!
	Scratched glass in the appliance door may develop into a crack. Do not use a glass scraper, sharp or abrasive cleaning aids or detergents.


	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out by one of our trained after-sales engineers. If the appliance is faulty, unplug the mains plug or switch off the fuse in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of electric shock and serious injury!
	■ The cable insulation on electrical appliances may melt when touching hot parts of the appliance. Never bring electrical appliance cables into contact with hot parts of the appliance.

	Risk of electric shock!
	■ Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners, which can result in an electric shock.

	Risk of electric shock!
	■ When replacing the cooking compartment bulb, the bulb socket contacts are live. Before replacing the bulb, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box.

	Risk of electric shock!
	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.


	Risk of fire!
	■ Loose food residues, grease and meat juices may catch fire during the Self- cleaning cycle. Remove coarse dirt from the cooking compartment and from the accessories before every Self-cleaning cycle.
	Risk of fire!
	■ The appliance will become very hot on the outside during the Self-cleaning cycle. Never hang combustible objects, e.g. tea towels, on the door handle. Do not place anything against the front of the oven. Keep children at a safe distance.


	Risk of burns!
	■ The cooking compartment will become very hot during the Self-cleaning cycle. Never open the appliance door or move the locking latch by hand. Allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.
	Risk of burns!
	■ ; The appliance will become very hot on the outside during the Self-cleaning cycle. Never touch the appliance door. Allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.

	Risk of serious damage to health!
	The appliance will become very hot during the Self-cleaning cycle. The non-stick coating on baking trays and tins is destroyed and noxious gases are released. Never let non-stick baking trays and tins go through the Self-cleaning cycle. Only enamelle...

	Causes of damage
	Caution!
	■ Accessories, foil, greaseproof paper or ovenware on the cooking compartment floor: do not place accessories on the cooking compartment floor. Do not cover the cooking compartment floor with any sort of foil or greaseproof paper. Do not place oven...
	■ Water in a hot cooking compartment: do not pour water into the cooking compartment when it is hot. This will cause steam. The temperature change can cause damage to the enamel.
	■ Moist food: do not store moist food in the cooking compartment when it is closed for prolonged periods This will damage the enamel.
	■ Fruit juice: when baking particularly juicy fruit pies, do not pack the baking tray too generously. Fruit juice dripping from the baking tray leaves stains that cannot be removed. If possible, use the deeper universal pan.
	■ Cooling with the appliance door open: only allow the cooking compartment to cool when it is closed. Even if the appliance door is only open a little, front panels of adjacent units could be damaged over time.
	■ Very dirty door seal: If the door seal is very dirty, the appliance door will no longer close properly when the appliance is in use. The fronts of adjacent units could be damaged.Always keep the door seal clean.
	■ Appliance door as a seat, shelf or worktop: Do not sit on the appliance door, or place or hang anything on it. Do not place any cookware or accessories on the appliance door.
	■ Inserting accessories: depending on the appliance model, accessories can scratch the door panel when closing the appliance door. Always insert the accessories into the cooking compartment as far as they will go.
	Your new appliance


	Function selector
	Temperature selector
	The electronic clock
	Function buttons

	Accessories
	Before using the oven for the first time
	Setting the clock
	1. Press the x and y function buttons simultaneously.
	2. Use the + and - function buttons to set the current time.



	Baking out the oven
	Precleaning the oven
	1. Remove the accessories and the hook-in racks from the cooking compartment.

	2. Completely remove any leftover packaging, e.g. small pieces of polystyrene, from the cooking compartment.
	3. Some parts are covered with a protective film. Remove this scratch protection film.
	4. Clean the outside of the appliance with a soft, damp cloth.
	5. Clean the cooking compartment with hot soapy water.
	Heating up the oven
	1. Turn the function selector to the Top/bottom heating operating mode.


	2. Turn the temperature selector to the maximum temperature.
	3. Switch the oven off after 40 minutes.
	Recleaning the oven
	1. Clean the cooking compartment with hot soapy water.
	2. Refit the hook-in racks.



	Cleaning the accessories
	How to operate your oven

	Type of heating and temperature
	1. Use the function selector to set the type of heating.
	2. Use the temperature selector to set the temperature or grill setting.
	Switching off the oven
	Changing the settings
	How to operate your electronic clock

	Changing the settings
	1. Press the appropriate function button.
	2. Change your settings with the + and - buttons.


	Cancelling settings
	1. Press the appropriate function button.
	2. Press the - button until 0⋅00 is shown in the display panel.
	3. If the automatic timer was in operation, switch off the oven.


	Setting the acoustic signal
	Setting the electronic clock
	1. Press the x and y function buttons simultaneously.
	2. Use the + and - function buttons to set the current time.

	Setting the timer
	1. Press the Q button.
	2. Use the + and - function buttons to set the duration.
	3. To show the remaining duration in the display, press the Q button.


	Setting the automatic timer
	Automatic switch-off
	1. Turn the function selector to the desired operating mode.

	2. Turn the temperature selector to the desired temperature.
	3. Press the x function button.
	4. Use the + and - buttons to set the operating time duration.
	Automatic switch-on and switch-off
	1. Turn the function selector to the desired operating mode.


	2. Turn the temperature selector to the desired temperature.
	3. Press the x function button.
	4. Use the + and - buttons to set the operating time duration.
	1. Press the y button.
	2. Press and hold the y button and use the + and - buttons to change the end of the operating time.
	Care and cleaning
	Notes
	: Risk of electric shock!
	: Risk of burns!



	Cleaning agents
	Catalytic cooking compartment panels
	Removing the ceiling panel
	Removing and fitting the appliance door
	Removing the appliance door
	: Risk of injury!
	1. Open the oven door completely.


	2. Fold up the left and right locking levers. Make sure that, when the locking levers are folded up, you do not close the oven door. The hinges may become bent which may cause damage to the enamel.
	3. Open the oven door at an angle. Hold it on the right and left with both hands. Close it just a little further and pull it out.
	Fitting the appliance door
	1. When hooking in the oven door, ensure that the notch on the bottom of the hinge locks into the slot.


	2. Fold down both locking levers on the left and right again and close the oven door.
	: Risk of injury!


	Cleaning the hook-in racks
	Removing the hook-in racks
	1. Lift the front hook out of the hole.

	2. Pull the hook-in rack forwards out of the rear holes.
	Inserting the hook-in rack
	1. Insert the hook-in rack into the holes in the back wall.
	2. Hook the front hook into the hole.


	Troubleshooting
	: Risk of electric shock!
	Replacing the oven light bulb
	1. Switch off the appliance at the circuit breaker or pull out the mains plug.
	2. Open the appliance door.
	3. Lay a tea towel in the cold cooking compartment to prevent damage.
	4. Unscrew the glass cover from the defective oven light bulb inside the cooking compartment by turning it anti-clockwise.
	5. Replace the oven light bulb with one of the same type.
	Voltage: 240 V;
	Power: 25 W;
	Thread: E14;

	6. Screw the glass cover of the oven light bulb back on.
	7. Remove the tea towel and switch the circuit breaker back on or plug in the mains plug.



	After-sales service
	E number and FD number
	To book an engineer visit and product advice


	Energy and environment tips
	Saving energy


	Environmentally-friendly disposal
	Acrylamide in foodstuffs
	Tips for using your appliance
	Notes
	Baking
	Baking tips


	Roasting and grilling
	Roasting tips
	Grilling tips
	Roasting tips




	Þ Table des matières[fr] Notice d’utilisation
	: Précautions de sécurité importantes
	Lire attentivement ce manuel. Ce n'est qu'alors que vous pourrez utiliser votre appareil correctement et en toute sécurité. Conserver la notice d'utilisation et de montage pour un usage ultérieur ou pour le propriétaire suivant.
	Cet appareil est conçu pour être encastré uniquement. Respecter la notice spéciale de montage.
	Contrôler l'état de l'appareil après l'avoir déballé. Ne pas le raccorder s'il présente des avaries de transport.
	Seul un expert agréé peut raccorder l'appareil sans fiche. La garantie ne couvre pas les dommages résultant d'un mauvais raccordement.
	Cet appareil est conçu uniquement pour un usage ménager privé et un environnement domestique. Utiliser l'appareil uniquement pour préparer des aliments et des boissons. Surveiller l'appareil lorsqu'il fonctionne. Utiliser l'appareil uniquement da...
	Cet appareil peut être utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et par des personnes dotées de capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou disposant de connaissances ou d’expérience insuffisantes, sous la surveillance d'un tiers...
	Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et l'entretien effectué par l'utilisateur ne doivent pas être accomplis par des enfants, sauf s'ils sont âgés de 8 ans et plus et qu'un adulte les surveille.
	Les enfants de moins de 8 ans doivent être tenus à distance de l'appareil et du cordon d'alimentation.
	Toujours insérer les accessoires à l'endroit dans le four. Voir la description des accessoires dans la notice d'utilisation.
	Risque d'incendie !
	■ Tout objet inflammable entreposé dans le compartiment de cuisson peut s'enflammer. Ne jamais entreposer d'objets inflammables dans le compartiment de cuisson. Ne jamais ouvrir la porte de l'appareil lorsqu'il s'en dégage de la fumée. Éteindre...
	Risque d'incendie !
	■ Il se produit un courant d'air lors de l'ouverture de la porte de l'appareil. Le papier sulfurisé peut toucher les résistances chauffantes et s'enflammer. Ne jamais poser de papier sulfurisé non attaché sur un accessoire lors du préchauffage...


	Risque de brûlure !
	■ L'appareil devient très chaud. Ne jamais toucher les surfaces intérieures chaudes du compartiment de cuisson ni les résistances chauffantes. Toujours laisser l'appareil refroidir. Tenir les enfants éloignés
	Risque de brûlure !
	■ Les récipients ou les accessoires deviennent très chaud. Toujours utiliser des maniques pour retirer le récipient ou les accessoires du compartiment de cuisson.

	Risque de brûlure !
	■ Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer dans un compartiment de cuisson chaud. Ne jamais préparer de plats contenant de grandes quantités de boissons fortement alcoolisées. Utiliser uniquement de petites quantités de boissons fortement alcoo...


	Risque de brûlures !
	■ Les éléments accessibles deviennent chauds pendant le fonctionnement. Ne jamais toucher les éléments chauds. Eloigner les enfants.
	Risque de brûlure !
	■ De la vapeur chaude peut s'échapper lors de l'ouverture de la porte de l'appareil. Ouvrir la porte de l'appareil avec précaution. Tenir les enfants éloignés

	Risque de brûlure !
	■ La présence d'eau dans un compartiment de cuisson chaud peut générer de la vapeur d'eau chaude. Ne jamais verser d'eau dans le compartiment de cuisson chaud.

	Risque de blessure !
	Un verre de porte d'appareil rayé peut se fendre. Ne pas utiliser de racloir à verre, ni de produit de nettoyage agressif ou abrasif.


	Risque de choc électrique !
	■ Les réparations inexpertes sont dangereuses.Seul un technicien du service après-vente formé par nos soins est habilité à effectuer des réparations.Si l'appareil est défectueux, retirer la fiche secteur ou enlever le fusible dans le boîtie...
	Risque de choc électrique !
	■ L'isolation des câbles des appareils électroménagers peut fondre au contact des pièces chaudes de l'appareil. Ne jamais mettre le câble de raccordement des appareils électroménagers en contact avec des pièces chaudes de l'appareil.

	Risque de choc électrique !
	■ De l'humidité qui pénètre peut occasionner un choc électrique. Ne pas utiliser de nettoyeur haute pression ou de nettoyer à vapeur.

	Risque de choc électrique !
	■ Lors du remplacement de l'ampoule du compartiment de cuisson, les contacts du culot de l'ampoule sont sous tension. Retirer la fiche secteur ou couper le fusible dans le boîtier à fusibles avant de procéder au remplacement.

	Risque de choc électrique !
	■ Un appareil défectueux peut provoquer un choc électrique. Ne jamais mettre en service un appareil défectueux. Débrancher la fiche secteur ou enlever le fusible dans le boîtier à fusibles.Appeler le service après-vente.


	Risque d'incendie !
	■ Les restes de nourriture épars, la graisse et le jus de cuisson peuvent s'enflammer au cours de l'autonettoyage. Enlever les salissures les plus grossières du compartiment de cuisson et des accessoires avant chaque cycle d'autonettoyage.
	Risque d'incendie !
	■ L'extérieur de l'appareil devient très chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais accrocher jamais d'objet inflammable, tel qu'un torchon à vaisselle, à la poignée de la porte. Ne pas entraver la façade de l'appareil. Tenir les enfants éloigné


	Risque de brûlure !
	■ Le compartiment de cuisson devient très chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais ouvrir la porte de l'appareil ni déplacer à la main les crochets de verrouillage. Laisser l'appareil refroidir. Tenir les enfants éloignés
	Risque de brûlure !
	■ ; L'extérieur de l'appareil devient très chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais toucher la porte de l'appareil. Laisser l'appareil refroidir. Tenir les enfants éloignés

	Risque de préjudice sérieux pour la santé !
	L'appareil devient très chaud lors de l'autonettoyage. Le revêtement anti- adhérent des plaques et des moules est détruit et il se dégage des gaz toxiques. Ne jamais nettoyer des plaques et des moules à revêtement anti-adhérents avec le cycle...

	Causes de dommages
	Attention !
	■ Accessoires, feuille, papier cuisson ou récipient sur le fond du compartiment de cuisson : Ne posez pas d'accessoires sur le fond du compartiment de cuisson. Ne recouvrez pas le fond du compartiment de cuisson d'une feuille, quel que soit le typ...
	■ Eau dans le compartiment de cuisson chaud : Ne versez jamais d'eau dans le compartiment de cuisson chaud. Cela produit de la vapeur d'eau. Le changement de température peut occasionner des dommages sur l'émail.
	■ Aliments humides : Ne conservez pas d'aliments humides dans le compartiment de cuisson pendant une longue durée. Cela endommage l'émail.
	■ Jus de fruits : Ne garnissez pas trop la plaque à pâtisserie en cas de gâteaux aux fruits très juteux. Le jus de fruits qui goutte de la plaque laisse des taches définitives. Utilisez de préférence la lèchefrite à bords hauts.
	■ Refroidissement la porte de l'appareil ouverte : Laissez refroidir le compartiment de cuisson uniquement la porte fermée. Même si la porte de l'appareil n'est qu'entrouverte, les façades des meubles voisins risquent d'être endommagées au fil...
	■ Joint de porte très encrassé : si le joint de la porte est très encrassé, la porte de l'appareil ne fermera plus correctement lors du fonctionnement. La façade des meubles voisins peut être endommagée.Veillez à ce que le joint de l'appare...
	■ Porte de l'appareil utilisée comme surface d'assise ou support : il est interdit de grimper, de s'asseoir et de s'accrocher à la porte de l'appareil. Ne pas déposer de récipients ou des accessoires sur la porte de l'appareil.
	■ Introduire l'accessoire : Selon le modèle d'appareil, les accessoires peuvent rayer la vitre en fermant la porte. Introduire les accessoires toujours jusqu'en butée dans le compartiment de cuisson.
	Votre nouvel appareil


	Sélecteur des fonctions
	Thermostat
	L'horloge électronique
	Touches de fonction

	Accessoire
	Avant la première utilisation
	Réglage de l'heure
	1. Appuyez simultanément sur la touche de fonction xet y.
	2. Réglez l'heure actuelle au moyen des touches de fonction + et -.



	Chauffe à vide du four
	Premier nettoyage du four
	1. Retirez les accessoires et les grilles supports du compartiment de cuisson.

	2. Enlevez tous les éléments de l'emballage, par ex. pièces de polystyrène, du compartiment de cuisson.
	3. Certaines parties sont recouvertes d'un film protecteur. Retirez le film protecteur.
	4. Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon doux humide.
	5. Nettoyez le compartiment de cuisson à l'eau chaude additionnée de produit à vaisselle.
	Chauffer le four
	1. Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de fonctionnement Convection naturelle.


	2. Réglez le thermostat sur la température maximale.
	3. Eteignez le four au bout de 40 minutes.
	Nettoyage ultérieur du four
	1. Nettoyez le compartiment de cuisson à l'eau chaude additionnée de produit à vaisselle.
	2. Remettez les grilles en place.



	Nettoyer les accessoires
	Voici comment utiliser le four

	Mode de cuisson et température
	1. Régler le mode de cuisson à l'aide du sélecteur des fonctions.
	2. Régler la température ou la position gril avec le thermostat.
	Éteindre le four
	Modifier les réglages
	Voici comment utiliser votre horloge électronique

	Modifier les réglages
	1. Appuyez sur la touche de fonction respective.
	2. Modifiez vos réglages au moyen des touches + et -.


	Effacer les réglages
	1. Appuyez sur la touche de fonction respective.
	2. Appuyez sur la touche - , jusqu'à ce que 0⋅00 apparaisse dans la zone d'affichage.
	3. Si la minuterie automatique était en service : éteignez le four.


	Réglage du signal sonore
	Réglage de l'horloge électronique
	1. Appuyez simultanément sur la touche de fonction xet y.
	2. Réglez l'heure actuelle au moyen des touches de fonction + et -.

	Réglage de la minuterie
	1. Appuyez sur la touche Q.
	2. Réglez la durée au moyen des touches de fonction + et -.
	3. Pour afficher la durée restante dans la visualisation, appuyez sur la touche Q.


	Réglage de la minuterie automatique
	Arrêt automatique
	1. Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de fonctionnement désiré.

	2. Réglez le thermostat sur la température désirée.
	3. Appuyez sur la touche de fonction x.
	4. Réglez la durée de la période de service au moyen des touches + et -.
	Mise en marche et arrêt automatiques
	1. Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de fonctionnement désiré.


	2. Réglez le thermostat sur la température désirée.
	3. Appuyez sur la touche de fonction x.
	4. Réglez la durée de la période de service au moyen des touches + et -.
	1. Appuyez sur la touche y.
	2. Maintenez la touche y appuyée et modifiez la fin de la période de service au moyen des touches + et -.
	Entretien et nettoyage
	Remarques
	: Risque de choc électrique !
	: Risque de brûlure !



	Nettoyants
	Panneaux catalytiques du compartiment de cuisson
	Enlever la plaque de voûte
	Décrocher et accrocher la porte de l'appareil
	Décrocher la porte de l'appareil
	: Risque de blessure !
	1. Ouvrir complètement la porte du four.


	2. Relever les deux leviers de verrouillage à gauche et à droite. Lorsque les leviers de verrouillage sont relevés, veillez à ne pas fermer la porte du four. Cela risque de tordre les charnières et d'endommager l'émail.
	3. Incliner la porte du four. Avec les deux mains, la tenir à gauche et à droite. La refermer un peu plus et la retirer.
	Accrocher la porte de l'appareil
	1. Lorsque vous accrochez la porte du four, veillez à ce que l'encoche en bas aux charnières s'enclenche dans la fente.


	2. Abaisser les deux leviers de verrouillage à gauche et à droite et fermer la porte du four.
	: Risque de blessure !


	Nettoyage des grilles supports
	Retrait de la grille support
	1. Enlevez le crochet avant du trou.

	2. Enlevez la grille support des trous arrière en la tirant vers l'avant.
	Mise en place de la grille support
	1. Introduisez la grille support dans les trous situés dans la paroi arrière.
	2. Accrochez le crochet avant dans le trou.


	Pannes et dépannage
	: Risque de choc électrique !
	Changer la lampe du four
	1. Coupez le fusible ou retirez la fiche secteur.
	2. Ouvrez la porte de l'appareil.
	3. Etalez un torchon à vaisselle dans le compartiment de cuisson froid pour éviter tout dommage.
	4. Dévissez le cache en verre de la lampe défectueuse du four à l'intérieur du compartiment de cuisson en le tournant à gauche.
	5. Remplacez la lampe du four par un type d'ampoule identique.
	Tension : 240 V ;
	Puissance : 25 W ;
	Culot : E14 ;

	6. Revissez le cache en verre de la lampe du four.
	7. Retirez le torchon à vaisselle et réarmer le fusible ou reconnectez la fiche secteur.



	Service après-vente
	Numéro E et numéro FD
	Commande de réparation et conseils en cas de dérangements


	Conseils concernant l'énergie et l'environnement
	Economie d'énergie


	Elimination écologique
	L'acrylamide dans certains aliments
	Conseils pour l'utilisation
	Remarques
	Cuisson de pain et de pâtisseries
	Conseils pour la pâtisserie


	Rôtissage et grillade
	Conseils pour les rôtis
	Conseils pour les grillades
	Conseils pour le rôtissage




	â Indice[it] Istruzioni per l’uso
	: Importanti avvertenze di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Solo così è possibile utilizzare l'apparecchio in modo sicuro e corretto. Custodire con la massima cura le presenti istruzioni per l'uso e il montaggio in caso di un utilizzo futuro o cessione ...
	Questo apparecchio è concepito esclusivamente per l'incasso. Osservare le speciali istruzioni di montaggio.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	L'allacciamento senza spina dell'apparecchio può essere effettuato solo da un tecnico autorizzato. In caso di danni causati da un allacciamento non corretto, decade il diritto di garanzia.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio per la preparazione di cibi e bevande. Prestare attenzione all'apparecchio durante il suo funzionamento. Utilizzare l'ap...
	Questo apparecchio può essere utilizzato da bambini di età pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte facoltà fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso se sorvegliate da una ...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'età superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un adulto.
	Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bambini di età inferiore agli 8 anni.
	Inserire sempre correttamente gli accessori nel vano di cottura. Vedi la descrizione degli accessori nelle istruzioni per l'uso.
	Pericolo di incendio!
	■ Gli oggetti infiammabili depositati nel vano di cottura possono incendiarsi. Non riporre mai oggetti infiammabili all'interno del vano di cottura. Non aprire mai la porta dell'apparecchio quando fuoriesce del fumo. Disattivare l'apparecchio e sta...
	Pericolo di incendio!
	■ All'apertura della porta dell'apparecchio avviene uno spostamento d'aria che può sollevare la carta da forno. Quest'ultima potrebbe entrare in contatto con gli elementi riscaldanti e prendere fuoco. Durante il preriscaldamento non disporre mai l...


	Pericolo di scottature!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare mai le superfici interne calde del vano di cottura o le resistenze. Lasciar sempre raffreddare l'apparecchio. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ L'accessorio o la stoviglia si surriscalda. Servirsi sempre delle presine per estrarre le stoviglie e gli accessori caldi dal vano di cottura.

	Pericolo di scottature!
	■ I vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo potrebbero prendere fuoco. Non cucinare pietanze con quantità elevate di bevande ad alta gradazione alcolica. Utilizzare esclusivamente piccole quantità di bevande ad alta gradazione alcolica. Aprir...


	Pericolo di scottature!
	■ Durante il funzionamento le parti scoperte diventano molto calde. Non toccare mai le parti ad alta temperatura. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di bruciature!
	■ Aprendo la porta dell'apparecchio potrebbe fuoriuscire del vapore caldo. Aprire con cautela la porta dell'apparecchio. Tenere lontano i bambini.

	Pericolo di bruciature!
	■ La presenza di acqua nel vano di cottura caldo può causare la formazione di vapore. Non versare mai acqua nel forno caldo

	Pericolo di lesioni!
	Il vetro graffiato della porta dell'apparecchio potrebbe saltare. Non utilizzare raschietti per vetro, né detergenti abrasivi o corrosivi.


	Pericolo di scossa elettrica!
	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del servizio di assistenza adeguatamente istruito. Se l'apparecchio è ...
	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Se posto vicino ai componenti caldi dell'apparecchio, l'isolamento del cavo degli apparecchi elettronici può fondere. Evitare il contatto tra il cavo di allacciamento e i componenti caldi dell'apparecchio.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'infiltrazione di liquido può provocare una scarica elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Durante la sostituzione della lampada del vano di cottura i contatti del portalampada sono sotto tensione. Prima di procedere alla sostituzione, staccare la spina o disattivare il fusibile nella relativa scatola.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Un apparecchio difettoso può causare delle scosse elettriche. Non mettere mai in funzione un apparecchio difettoso. Togliere la spina o disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di incendio!
	■ Durante la fase di autopulizia i residui di cibo, di grasso e il sugo dell'arrosto possono prendere fuoco. Prima di procedere all'autopulizia, eliminare lo sporco più intenso dal vano di cottura e dall'accessorio.
	Pericolo di incendio!
	■ Durante l'autopulizia l'esterno dell'apparecchio diventa molto caldo. Non appendere alla maniglia della porta oggetti infiammabili come ad esempio gli strofinacci. Lasciare libero il lato anteriore dell'apparecchio. Tenere lontano i bambini.


	Pericolo di scottature!
	■ Durante l'autopulizia il vano di cottura diventa molto caldo. Non aprire mai la porta dell'apparecchio né spostare con la mano il gancio di bloccaggio. Lasciar raffreddare l'apparecchio. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ ; Durante l'autopulizia l'esterno dell'apparecchio diventa molto caldo. Non toccare mai la porta dell'apparecchio. Lasciar raffreddare l'apparecchio. Tenere lontano i bambini.

	Pericolo di gravi danni alla salute!
	Durante l'autopulizia l'apparecchio diventa molto caldo. Il rivestimento antiaderente delle teglie e degli stampi viene danneggiato e può causare la formazione di gas velenosi. Durante l'autopulizia, non inserire teglie e stampi con rivestimento ant...

	Cause dei danni
	Attenzione!
	■ Accessori, pellicola, carta da forno o stoviglie sul fondo del vano di cottura: non riporre alcun accessorio sul fondo del vano di cottura. Non coprire il fondo del vano di cottura con nessun tipo di pellicola o carta da forno. Con temperature su...
	■ Acqua nel vano di cottura caldo: non versare mai acqua nel vano di cottura caldo per evitare la formazione di vapore acqueo. La variazione di temperatura può danneggiare la superficie smaltata.
	■ Alimenti umidi: non conservare alimenti umidi all'interno del vano di cottura chiuso per periodi di tempo prolungati. Lo smalto viene danneggiato.
	■ Succo della frutta: durante la preparazione di dolci alla frutta molto succosi, non riempire eccessivamente la teglia. Il succo della frutta che trabocca dalla teglia causa la formazione di macchie indelebili. Se possibile, si consiglia di utiliz...
	■ Raffreddamento con porta dell'apparecchio aperta: il raffreddamento del vano di cottura deve avvenire esclusivamente con la porta chiusa. Anche se la porta dell'apparecchio è socchiusa, con il passare del tempo i mobili adiacenti possono dannegg...
	■ Guarnizione della porta molto sporca: se la guarnizione della porta è molto sporca, durante il funzionamento la porta dell'apparecchio non si chiude più correttamente. Le superfici dei mobili adiacenti possono danneggiarsi.Mantenere sempre puli...
	■ Utilizzo della porta dell'apparecchio come superficie d'appoggio: non appoggiarsi alla porta dell'apparecchio, né sedervisi sopra o appendervisi. Non posare stoviglie o accessori sulla porta dell'apparecchio.
	■ Inserimento degli accessori: a seconda del modello di apparecchio è possibile che gli accessori graffino il pannello della porta al momento della chiusura di quest'ultima. Inserire gli accessori nel vano di cottura sempre fino all'arresto.
	Il nuovo apparecchio


	Selettore funzioni
	Selettore della temperatura
	L'orologio elettronico
	Tasti funzione

	Accessori
	Prima del primo utilizzo
	Impostazione dell'ora
	1. Premere contemporaneamente i tasti funzione x e y.
	2. Mediante i tasti funzione + e - impostare l'ora attuale.



	Riscaldamento del forno
	Pulizia preliminare del forno
	1. Rimuovere dal vano di cottura gli accessori e la griglia mobile.

	2. Togliere tutti i resti dell'imballaggio, ad es. pezzettini di polistirolo, dal vano di cottura.
	3. Alcune parti sono rivestite con una pellicola protettiva antigraffio. È necessario rimuoverla.
	4. Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno morbido umido.
	5. Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.
	Riscaldamento del forno
	1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalità di funzionamento Riscaldamento sup./inf.


	2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura massima.
	3. Disattivare il forno dopo 40 minuti.
	Pulizia successiva del forno
	1. Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.
	2. Montaggio della griglia mobile.



	Pulizia degli accessori
	Come usare il forno

	Tipo di riscaldamento e temperatura
	1. Impostare il tipo di riscaldamento utilizzando il selettore funzioni.
	2. Servendosi del selettore della temperatura, impostare la temperatura o il livello grill.
	Spegnimento del forno
	Modifica delle impostazioni
	Funzionamento dell'orologio elettronico

	Modifica delle impostazioni
	1. Premere il relativo tasto funzione.
	2. Modificare le impostazioni mediante i tasti + e -.


	Cancellazione delle impostazioni
	1. Premere il relativo tasto funzione.
	2. Premere il tasto - finché non compare 0⋅00 nel campo degli indicatori.
	3. Se era in funzione il timer automatico: spegnere il forno.


	Impostazione del tono del segnale acustico
	Impostazione dell'orologio elettronico
	1. Premere contemporaneamente i tasti funzione x e y.
	2. Mediante i tasti funzione + e - impostare l'ora attuale.

	Impostazione del contaminuti
	1. Premere il tasto Q.
	2. Mediante i tasti funzione + e - impostare la durata.
	3. Per visualizzare sul display la durata residua premere il tasto Q.


	Impostazione del timer automatico
	Spegnimento automatico
	1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalità di funzionamento desiderata.

	2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura desiderata.
	3. Premere il tasto funzione x.
	4. Mediante i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.
	Attivazione e disattivazione automatica
	1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalità di funzionamento desiderata.


	2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura desiderata.
	3. Premere il tasto funzione x.
	4. Mediante i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.
	1. Premere il tasto y.
	2. Tenere premuto il tasto y e modificare la fine del funzionamento con i tasti + e -.
	Cura e manutenzione
	Avvertenze
	: Pericolo di scariche elettriche!
	: Pericolo di scottature!



	Detergente
	Rivestimento catalitico del vano di cottura
	Rimozione della copertura di protezione
	Smontaggio e montaggio della porta dell'apparecchio
	Smontaggio della porta dell'apparecchio
	: Pericolo di lesioni!
	1. Aprire completamente la porta del forno.


	2. Aprire le due leve di bloccaggio a destra e a sinistra. Quando le leve di bloccaggio sono aperte, prestare attenzione a non chiudere la porta del forno. Le cerniere potrebbero venire piegate causando il danneggiamento dello smalto.
	3. Mettere la porta del forno trasversalmente. Afferrarla con entrambe le mani a destra e a sinistra. Chiuderla leggermente e rimuoverla.
	Montaggio della porta dell'apparecchio
	1. Durante il rimontaggio della porta del forno prestare attenzione a che le tacche inferiori sulla cerniera si innestino nella fessura.


	2. Riposizionare verso il basso entrambe le leve di bloccaggio, destra e sinistra, e chiudere la porta del forno.
	: Pericolo di lesioni!


	Pulizia della griglia mobile
	Smontaggio della griglia mobile
	1. Sollevare il gancio anteriore sfilandolo dal foro.

	2. Tirare la griglia mobile in avanti sfilandola dai fori posteriori.
	Montaggio della griglia mobile
	1. Agganciare la griglia mobile nei fori della parete posteriore.
	2. Inserire il gancio anteriore nel foro.


	Che cosa fare in caso di guasto?
	: Pericolo di scossa elettrica!
	Sostituzione della lampadina del forno
	1. Disattivare il fusibile o staccare la spina.
	2. Aprire la porta dell'apparecchio.
	3. Stendere un canovaccio nel vano di cottura freddo per evitare di danneggiarlo.
	4. Svitare la copertura in vetro della lampadina del forno difettosa all'interno del vano di cottura ruotandola verso sinistra.
	5. Sostituire la lampadina del forno con una dello stesso modello.
	Tensione: 240 V;
	Potenza: 25 W;
	Filettatura: E14;

	6. Riavvitare la copertura in vetro della lampadina del forno.
	7. Rimuovere il canovaccio e riattivare il fusibile oppure riattaccare la spina.



	Servizio di assistenza tecnica
	Codice prodotto (E) e codice di produzione (FD)
	Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti


	Consigli per l'ambiente e il risparmio energetico
	Risparmio energetico


	Smaltimento ecocompatibile
	Acrilamide negli alimenti
	Consigli per l'utilizzo
	Avvertenze
	Cottura al forno
	Consigli per la cottura al forno


	Cottura arrosto e al grill
	Consigli per l'arrosto
	Consigli per la cottura al grill
	Consigli per l'arrosto




	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Indicaciones de seguridad importantes
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Solo así se puede manejar el aparato de forma correcta y segura. Conservar las instrucciones de uso y montaje para utilizarlas más adelante o para posibles futuros compradores.
	Este aparato ha sido diseñado exclusivamente para su montaje empotrado. Prestar atención a las instrucciones de montaje especiales.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	Introducir los accesorios correctamente en el compartimento de cocción. Véase la descripción de los accesorios en las instrucciones de uso.
	¡Peligro de incendio!
	■ Los objetos inflamables que pueda haber en el compartimento de cocción se pueden incendiar. No introducir objetos inflamables en el compartimento de cocción. No abrir la puerta en caso de que salga humo del aparato. Desconectar y desenchufar el...
	¡Peligro de incendio!
	■ Cuando se abre la puerta del aparato se producirá una corriente de aire. El papel para hornear puede entrar en contacto con los elementos calefactores e incendiarse. Fijar bien el papel de hornear a los accesorios al precalentar el aparato. Colo...


	¡Peligro de quemaduras!
	■ El aparato se calienta mucho. No tocar la superficie interior del compartimento de cocción cuando está caliente ni los elementos calefactores. Dejar siempre que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los accesorios y la vajilla se calientan mucho. Utilizar siempre agarradores para sacar los accesorios y la vajilla del compartimento de cocción.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el compartimento de cocción está caliente. No preparar comidas utilizando grandes cantidades de bebidas alcohólicas de alta graduación. Si se utilizan bebidas alcohólicas de alta graduación, h...


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las partes accesibles se calientan durante el funcionamiento.No tocar nunca las partes calientes. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Al abrir la puerta del aparato puede salir vapor caliente. Abrir la puerta del aparato con precaución. No dejar que los niños se acerquen.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Si se introduce agua al compartimento de cocción puede generarse vapor de agua caliente. No derramar agua en el compartimento de cocción caliente.

	¡Peligro de lesiones!
	Si el cristal de la puerta del aparato está dañado, puede romperse.No utilizar rascadores para vidrio o productos de limpieza abrasivos o corrosivos.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ El aislamiento del cable de un aparato eléctrico puede derretirse al entrar en contacto con componentes calientes. No dejar que el cable de conexión de un aparato eléctrico entre en contacto con los componentes calientes.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Al sustituir la lámpara del compartimento de cocción los contactos del portalámparas están bajo corriente. Antes de sustituirla, desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de incendio!
	■ Los restos de comida, aceite y jugo de asado pueden incendiarse durante la autolimpieza. Antes de cada autolimpieza limpiar la suciedad más grande del compartimento de cocción y de los accesorios.
	¡Peligro de incendio!
	■ El exterior del aparato se calienta mucho durante la autolimpieza. No colgar objetos inflamables, como p. ej. paños de cocina, en el tirador de la puerta. Mantener la parte delantera del aparato despejada. No dejar que los niños se acerquen.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ El compartimento de cocción se calienta mucho durante la autolimpieza. No abrir nunca la puerta del aparato ni correr los ganchillos de bloqueo con la mano. Dejar que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ ; El exterior del aparato se calienta mucho durante la autolimpieza. No tocar nunca la puerta del aparato. Dejar que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.

	¡Peligro de daños graves para la salud!
	El aparato se calienta mucho durante la función de autolimpieza. El recubrimiento antiadherente de bandejas y moldes se destruye y se generan gases tóxicos. Las bandejas y los moldes con revestimiento antiadherente no deben limpiarse con la funció...

	Causas de daños
	¡Atención!
	■ Accesorios, film, papel de hornear o recipientes en la base del compartimento de cocción: No colocar ningún accesorio en la base del compartimento de cocción. No cubrir la base del compartimento de cocción con ninguna clase de film o con pape...
	■ Agua en el compartimento de cocción caliente: No derramar agua en el compartimento de cocción caliente. Se formará vapor de agua. La oscilación térmica puede provocar daños en el esmalte.
	■ Alimentos húmedos: No conservar alimentos húmedos durante un período prolongado en el compartimento de cocción cerrado. Se dañaría el esmalte.
	■ Jugo de fruta: No sobrecargar la bandeja con pastel de frutas muy jugoso. El jugo que gotea de la bandeja de horno produce manchas difíciles de eliminar. Utilizar la bandeja universal más profunda cuando sea posible.
	■ Enfriar el compartimento de cocción: Dejar enfriar el compartimento de cocción únicamente con la puerta cerrada. Los frontales de los muebles contiguos pueden dañarse con el tiempo aun cuando la puerta del horno sólo se encuentre ligeramente...
	■ Junta de la puerta sucia: cuando la junta de la puerta está muy sucia, la puerta del horno no queda bien cerrada durante el funcionamiento. Los frontales de los muebles contiguos pueden deteriorarse. Mantener siempre limpia la junta de la puerta.
	■ Puerta del aparato como superficie de apoyo: no apoyarse, sentarse ni colgarse sobre ella. No colocar recipientes ni accesorios sobre la puerta del aparato.
	■ Introducción de los accesorios: en función del tipo de aparato, al cerrar la puerta del mismo, los accesorios pueden rayar el cristal de la puerta. Introducir siempre los accesorios en el compartimento de cocción hasta el tope.
	Su nuevo aparato


	Mando de funciones
	Mando de temperatura
	El reloj electrónico
	Teclas de funciones

	Accesorios
	Antes del primer uso
	Ajustar la hora
	1. Pulsar las teclas de función x y y simultáneamente.
	2. Ajustar la hora actual con las teclas de función + y -.



	Limpiar el horno con calor
	Limpiar el horno previamente
	1. Extraer los accesorios y las rejillas de soporte del interior del horno.

	2. Retirar por completo los restos de embalaje del interior del horno, p. ej. partículas de poliestireno.
	3. Algunas piezas están recubiertas con un plástico protector. Retirar el plástico protector.
	4. Limpiar el aparato por fuera con un paño suave y húmedo.
	5. Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabón.
	Calentar el horno
	1. Girar el mando de funciones hasta el modo de funcionamiento Calor superior/inferior.


	2. Girar el mando de temperatura a la temperatura máxima.
	3. Desconectar el horno transcurridos 40 minutos.
	Limpiar el horno posteriormente
	1. Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabón.
	2. Montar las rejillas de soporte.



	Limpiar los accesorios
	Así se maneja el horno

	Tipo de calentamiento y temperatura
	1. Programar el tipo de calentamiento con el mando de funciones.
	2. Programar la temperatura o el nivel de grill con el mando de temperatura.
	Apagar el horno
	Modificar los ajustes
	Manear el reloj electrónico

	Modificar los ajustes
	1. Pulsar la correspondiente tecla de función.
	2. Modificar los ajustes con de las teclas + y -.


	Borrar los ajustes programados
	1. Pulsar la correspondiente tecla de función.
	2. Pulsar la tecla - hasta que aparezca 0⋅00 en el panel indicador.
	3. Si estaba funcionando el temporizador automático, desconectar el horno.


	Ajustar el tono de aviso
	Ajustar el reloj electrónico
	1. Pulsar las teclas de función x y y de forma simultanea.
	2. Ajustar la hora actual con las teclas de función + y -.

	Programar el avisador
	1. Pulsar la tecla Q.
	2. Ajustar la duración con las teclas de función + y -.
	3. Para visualizar el tiempo restante en la pantalla, pulsar la tecla Q.


	Ajustar el temporizador automático
	Desconexión automática
	1. Girar el mando de funciones hasta el modo de funcionamiento deseado.

	2. Girar el mando de temperatura a la temperatura deseada.
	3. Pulsar la tecla de función x.
	4. Ajustar la duración del tiempo de funcionamiento mediante las teclas de función + y -.
	Conexión y desconexión automática
	1. Girar el mando de funciones hasta el modo de funcionamiento deseado.


	2. Girar el mando de temperatura a la temperatura deseada.
	3. Pulsar la tecla de función x.
	4. Ajustar la duración del tiempo de funcionamiento mediante las teclas de función + y -.
	1. Pulsar la tecla y.
	2. Mantener pulsada la tecla y y modificar el tiempo de funcionamiento con las teclas + y -.
	Cuidados y limpieza
	Notas
	: ¡Peligro de descarga eléctrica!
	: ¡Peligro de quemaduras!



	Productos de limpieza
	Revestimiento catalítico del interior del horno
	Extraer la placa del techo
	Desmontar y montar la puerta del aparato
	Desmontar la puerta del aparato
	: ¡Peligro de lesiones!
	1. Abrir por completo la puerta del horno.


	2. Levantar las dos palancas de bloqueo, la del lado izquierdo y la del derecho. Si las palancas de bloqueo están levantadas, vigilar de que la puerta del horno no se cierre. Podrían doblarse las bisagras y producirse daños en el esmalte.
	3. Inclinar la puerta del horno. Agarrarla con ambas manos por el lado izquierdo y derecho. Cerrar un poco más y extraerla.
	Montar la puerta del aparato
	1. Al montar la puerta del horno, asegurarse de que la muesca de debajo de las bisagras queda encajada en la ranura.


	2. Volver a bajar las palancas de bloqueo izquierda y derecha y cerrar la puerta del horno.
	: ¡Peligro de lesiones!


	Limpiar las rejillas de soporte
	Desmontar la rejilla de soporte
	1. Levantar el gancho delantero del orificio.

	2. Extraer la rejilla hacia delante de los orificios traseros.
	Montar la rejilla de soporte
	1. Insertar la rejilla de soporte en los orificios de la placa posterior.
	2. Insertar el gancho delantero en el orificio.


	¿Qué hacer en caso de avería?
	: ¡Peligro de descarga eléctrica!
	Sustituir la lámpara del horno
	1. Desconectar el fusible o extraer el enchufe de la red eléctrica.
	2. Abrir la puerta del aparato.
	3. Poner un paño de cocina en el interior del horno frío para evitar daños.
	4. Extraer el cristal protector de la lámpara defectuosa del interior del horno girándolo hacia la izquierda.
	5. Sustituir la lámpara del horno por otra del mismo tipo.
	Tensión: 240 V;
	Potencia: 25 W;
	Rosca: E14;

	6. Volver a girar hacia dentro el cristal protector de la lámpara del horno.
	7. Volver a extraer el paño de cocina y reconectar el fusible o el enchufe a la red eléctrica.



	Servicio de Asistencia Técnica
	Número de producto (E) y número de fabricación (FD)
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías


	Consejos sobre energía y medio ambiente
	Ahorrar energía


	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Presencia de acrilamida en alimentos
	Consejos de aplicación
	Notas
	Hornear
	Sugerencias para hornear


	Asar y asar al grill
	Sugerencias para asar
	Sugerencias para asar al grill
	Sugerencias para asar




	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Σημαντικές υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Μόνο τότε μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σίγουρα και σωστά. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την τοποθέτηση. Προσέξτε τις ειδικές οδηγίες συναρμολόγησης.
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Τοποθετείτε τα εξαρτήματα πάντοτε σωστά μέσα στο χώρο μαγειρέματος. Βλέπε Περιγραφή εξαρτημάτων στις οδηγίες χρήσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Τα αποθηκευμένα στο χώρο μαγειρέματος εύφλεκτα αντικείμενα μπορούν να αναφλεγούν. Μην τοποθετείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα μέσα στ...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Κατά το άνοιγμα της πόρτας της συσκευής δημιουργείται ένα ρεύμα αέρος. Το λαδόχαρτο μπορεί να έρθει σε επαφή με τα θερμαντικά στοιχεία...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ τις ζεστές εσωτερικές επιφάνειες του χώρου μαγειρέματος ή τα θερμαντικά στοιχεία. Αφήν...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα εξαρτήματα ή τα σκεύη ζεσταίνονται πάρα πολύ. Απομακρύνετε τα καυτά σκεύη ή εξαρτήματα από το χώρο μαγειρέματος πάντοτε με μια πιάσ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι ατμοί του οινοπνεύματος μπορούν να αναφλεγούν μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος. Μην παρασκευάζετε φαγητά με μεγάλες ποσότητες δυ...


	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Τα προσιτά μέρη/εξαρτήματα ζεσταίνονται πολύ κατά τη λειτουργία. Μην ακουμπάτε ποτέ τα καυτά μέρη/εξαρτήματα. Κρατάτε τα παιδιά μακριά.
	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Κατά το άνοιγμα της πόρτας της συσκευής μπορεί να εξέλθει καυτός ατμός. Ανοίγετε προσεκτικά την πόρτα της συσκευής. Κρατάτε τα παιδιά ...

	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Με το νερό στον καυτό χώρο μαγειρέματος μπορεί να δημιουργηθεί καυτός υδρατμός. Μη χύνετε ποτέ νερό μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος.

	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Το γρατσουνισμένο γυαλί της πόρτας της συσκευής μπορεί να ραγίσει. Μη χρησιμοποιείτε ξύστρες γυαλιού, δυνατά ή τραχιά υλικά καθαρισμού.


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Στα καυτά μέρη της συσκευής μπορεί να λιώσει η μόνωση των καλωδίων των ηλεκτρικών συσκευών. Τα καλώδια σύνδεσης των ηλεκτρικών συσκευ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Κατά την αντικατάσταση της λάμπας του χώρου μαγειρέματος οι επαφές στο ντουί της λάμπας βρίσκονται υπό τάση. Πριν την αντικατάσταση τ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...


	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Τα υπολείμματα φαγητού, το λίπος και ο χυμός από το ψητό μπορούν κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού να αναφλεγούν. Πριν από κάθε αυτοκ...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται εξωτερικά πάρα πολύ. Μην κρεμάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα, όπως π.χ. πετσέτ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Ο χώρος μαγειρέματος κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται πάρα πολύ. Μην ανοίγετε ποτέ την πόρτα της συσκευής ή μη μετατοπ...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ ; Η συσκευή κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται εξωτερικά πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ την πόρτα της συσκευής. Αφήστε τη σ...

	Κίνδυνος σοβαρής βλάβης της υγείας!
	Η συσκευή κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται πάρα πολύ. Η αντικολλητική επίστρωση στα ταψιά και στις φόρμες καταστρέφεται ...

	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	■ Εξαρτήματα, αλουμινόχαρτο, λαδόχαρτο ή μαγειρικό σκεύος στον πάτο του χώρου μαγειρέματος: Μην τοποθετείτε κανένα εξάρτημα πάνω στον π...
	■ Νερό στο ζεστό χώρο μαγειρέματος: Μη χύνετε ποτέ νερό μέσα στο ζεστό χώρο μαγειρέματος. Διαφορετικά δημιουργούνται υδρατμοί. Λόγω της ...
	■ Υγρά τρόφιμα: Μην αποθηκεύετε υγρά τρόφιμα για μεγάλη χρονική διάρκεια στον κλειστό χώρο μαγειρέματος. Το εμαγιέ καταστρέφεται.
	■ Χυμός φρούτων: Σε περίπτωση που φτιάχνετε πολύ ζουμερά γλυκά φρούτων μη γεμίζετε πάρα πολύ το ταψί. Ο χυμός των φρούτων που στάζει από ...
	■ Κρύωμα με ανοιχτή πόρτα συσκευής: Αφήνετε το χώρο μαγειρέματος να κρυώνει μόνο, όταν είναι κλειστός. Ακόμα και όταν η πόρτα της συσκευή...
	■ Πολύ λερωμένη τσιμούχα στεγανοποίησης της πόρτας: Εάν η τσιμούχα στεγανοποίησης της πόρτας είναι πολύ λερωμένη, δεν κλείνει πλέον σωσ...
	■ Η πόρτα της συσκευής ως κάθισμα ή ως επιφάνεια εναπόθεσης: Μην ανεβαίνετε, μην κάθεστε ή μην κρατιέστε από την πόρτα της συσκευής. Μην τ...
	■ Τοποθέτηση των εξαρτημάτων: Ανάλογα με τον τύπο της συσκευής μπορεί να γρατσουνίσουν τα εξαρτήματα το τζάμι κατά το κλείσιμο της πόρτ...
	Η καινούργια σας συσκευή


	Διακόπτης επιλογής λειτουργίας
	Διακόπτης επιλογής θερμοκρασίας
	Το ηλεκτρονικό ρολόι
	Πλήκτρα λειτουργιών

	Εξαρτήματα
	Πριν την πρώτη χρήση
	Ρύθμιση της ώρας
	1. Πατήστε ταυτόχρονα το πλήκτρο λειτουργίας x και y.
	2. Με τα πλήκτρα λειτουργίας + και - ρυθμίστε την τρέχουσα ώρα.



	Ζέσταμα του φούρνου
	Προκαθαρισμός του φούρνου
	1. Αφαιρέστε το εξαρτήματα και τις σχάρες ανάρτησης από το χώρο μαγειρέματος.

	2. Απομακρύνετε εντελώς τα υπολείμματα της συσκευασίας, π.χ. μικρά κομμάτια στυροπόρ, από του χώρο μαγειρέματος.
	3. Μερικά μέρη είναι καλυμμένα με μια μεμβράνη προστασίας από τις γρατσοιυνιές. Απομακρύνετε αυτή τη μεμβράνη προστασίας από τις γρατσοι...
	4. Καθαρίζετε τη συσκευή εξωτερικά μ’ ένα μαλακό, υγρό πανί.
	5. Καθαρίστε το χώρο μαγειρέματος με ζεστό διάλυμα απορρυπαντικού πιάτων.
	Ζέσταμα του φούρνου
	1. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στον τρόπο λειτουργίας Επάνω/Κάτω θέρμανση.


	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας στη μέγιστη θερμοκρασία.
	3. Απενεργοποιήστε μετά από 40 λεπτά το φούρνο.
	Ολοκλήρωση του καθαρισμού του φούρνου
	1. Καθαρίστε το χώρο μαγειρέματος με ζεστό διάλυμα απορρυπαντικού πιάτων.
	2. Συναρμολογήστε τις σχάρες ανάρτησης.



	Καθαρισμός των εξαρτημάτων
	Έτσι χειρίζεστε το φούρνο σας

	Τρόπος ψησίματος και θερμοκρασία
	1. Με το διακόπτη επιλογής λειτουργίας ρυθμίστε τον τρόπο ψησίματος.
	2. Με το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας ρυθμίστε τη θερμοκρασία ή τη βαθμίδα ψησίματος στο γκριλ.
	Απενεργοποίηση του φούρνου
	Αλλαγές των ρυθμίσεων
	Έτσι χειρίζεστε το ηλεκτρονικό ρολόι σας

	Αλλαγές των ρυθμίσεων
	1. Πατήστε το εκάστοτε πλήκτρο λειτουργίας.
	2. Με τα πλήκτρα + και - αλλάξτε τις ρυθμίσεις σας.


	Σβήσιμο των ρυθμίσεων
	1. Πατήστε το εκάστοτε πλήκτρο λειτουργίας.
	2. Πατήστε το πλήκτρο -, μέχρι να εμφανιστεί 0⋅00 στο πεδίο ενδείξεων.
	3. Εάν το αυτόματο σύστημα επιλογής χρόνου ήταν σε λειτουργία: Απενεργοποιήστε το φούρνο.


	Ρύθμιση του ηχητικού σήματος
	Ρύθμιση του ηλεκτρονικού ρολογιού
	1. Πατήστε ταυτόχρονα το πλήκτρο λειτουργίας x και y.
	2. Με τα πλήκτρα λειτουργίας + και - ρυθμίστε την τρέχουσα ώρα.

	Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού σύντομου χρόνου
	1. Πατήστε το πλήκτρο Q.
	2. Με τα πλήκτρα λειτουργιών + και - ρυθμίστε τη χρονική διάρκεια.
	3. Για την προβολή της υπόλοιπης διάρκειας στην οθόνη ενδείξεων, πατήστε το πλήκτρο Q.


	Ρύθμιση του αυτόματου συστήματος επιλογής χρόνου
	Αυτόματη απενεργοποίηση
	1. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στον επιθυμητό τρόπο λειτουργίας.

	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας στην επιθυμητή θερμοκρασία.
	3. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας x.
	4. Με τα πλήκτρα + και - ρυθμίστε τη διάρκεια λειτουργίας ή το χρόνο.
	Αυτόματη ενεργοποίηση και απενεργοποίηση
	1. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στον επιθυμητό τρόπο λειτουργίας.


	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας στην επιθυμητή θερμοκρασία.
	3. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας x.
	4. Με τα πλήκτρα + και - ρυθμίστε τη διάρκεια λειτουργίας ή το χρόνο.
	1. Πατήστε το πλήκτρο y.
	2. Κρατήστε το πλήκτρο y πατημένο και αλλάξτε το τέλος του χρόνου λειτουργίας με τα πλήκτρα + και -.
	Φροντίδα και καθαρισμός
	Υποδείξεις
	: Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	: Κίνδυνος εγκαύματος!


	Υλικά καθαρισμού
	Καταλυτική επένδυση του χώρου μαγειρέματος
	Αφαίρεση της πλάκας οροφής
	Αφαίρεση και ανάρτηση της πόρτας της συσκευής
	Αφαίρεση της πόρτας της συσκευής
	: Κίνδυνος τραυματισμού!
	1. Ανοίξτε εντελώς την πόρτα του φούρνου.


	2. Ανεβάστε τους δύο μοχλούς ασφάλισης, αριστερά και δεξιά. Όταν οι μοχλοί ασφάλισης είναι ανεβασμένοι, προσέξτε να μην κλείσετε την πόρτ...
	3. Τοποθετήστε την πόρτα του φούρνου λίγο λοξά. Πιάστε την πόρτα και με τα δύο χέρια, αριστερά και δεξιά. Κλείστε την πόρτα λίγο ακόμα και τ...
	Ανάρτηση της πόρτας της συσκευής
	1. Κατά την ανάρτηση της πόρτας του φούρνου προσέξτε, η εγκοπή κάτω στους μεντεσέδες να ασφαλίσει μέσα στη σχισμή.


	2. Τοποθετήστε τους δύο μοχλούς ασφάλισης, αριστερά και δεξιά, ξανά προς τα κάτω και κλείστε την πόρτα του φούρνου.
	: Κίνδυνος τραυματισμού!


	Καθαρισμός των σχαρών ανάρτησης
	Αφαίρεση της σχάρας ανάρτησης
	1. Σηκώστε το μπροστινό άγκιστρο από την οπή.

	2. Τραβήξτε τη σχάρα ανάρτησης προς τα εμπρός έξω από τις πίσω οπές.
	Τοποθέτηση της σχάρας ανάρτησης
	1. Τοποθετήστε τη σχάρα ανάρτησης στις οπές του πίσω τοιχώματος.
	2. Τοποθετήστε το μπροστινό άγκιστρο στην οπή.


	Τι πρέπει να κάνετε σε περίπτωση βλάβης
	: Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	Αλλαγή της λάμπας του φούρνου
	1. Κατεβάστε/ξεβιδώστε την ασφάλεια ή αφαιρέστε το φις από την πρίζα.
	2. Ανοίξτε την πόρτα της συσκευής.
	3. Τοποθετήστε μια πετσέτα κουζίνας μέσα στον κρύο χώρο μαγειρέματος, για ν’ αποφύγετε τυχόν ζημιές.
	4. Ξεβιδώστε αριστερόστροφα το γυάλινο κάλυμμα της ελαττωματικής λάμπας του φούρνου στο εσωτερικό του χώρου μαγειρέματος.
	5. Αντικαταστήστε τη λάμπα του φούρνου με μια άλλη λάμπα του ίδιου τύπου.
	Τάση: 240 V,
	Ισχύς: 25 W,
	Σπείρωμα:E14,

	6. Βιδώστε ξανά γυάλινο κάλυμμα της λάμπας του φούρνου.
	7. Απομακρύνετε ξανά την πετσέτα της κουζίνας και ανεβάστε/ βιδώστε ξανά την ασφάλεια ή βάλτε ξανά το φις στην πρίζα.



	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Αριθμός E και αριθμός FD
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης


	Συμβουλές για την ενέργεια και το περιβάλλον
	Εξοικονόμηση ενέργειας


	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Ακρυλαμίδη σε τρόφιμα
	Συμβουλές χρήσης
	Υποδείξεις
	Ψήσιμο
	Συμβουλές για το ψήσιμο γλυκών


	Ψήσιμο στο φούρνο και στο γκριλ
	Συμβουλές για το ψήσιμο στο φούρνο
	Συμβουλές για το ψήσιμο στο γκριλ
	Συμβουλές για το ψήσιμο στο φούρνο
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