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/A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bigcimde
kullanmaniz mumkuUun olacaktir. Daha sonra
kullaniimak Uzere veya baska birisinin
kullanimi icin kullanim ve montaj kilavuzunu
muhafaza ediniz.

Bu talimatlar yalnizca cihaz Uzerinde
sembolleri gorinen ulkeler icin gecerlidir.
Ulke semboll cihaz Uzerinde goérinmezse,
cihazi, cihazin kullanilacagi tlkenin
sartlarina uygun duruma getirmek Uzere
yapilacak duzenlemeler igin teknik
talimatlara bakmak gerekir.

Cihaz sinifi: Sinif 1

Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi

durumunda, cihaz baglantisi yapiilmamaldir.

Cihazin baglanmasi ve gaz turintn
degistirilmesi yalnizca egitimli bir uzman
tarafindan yapiimalidir. Cihazin kurulmasi
(elektrik ve gaz baglantisi) kullanim ve
kurulum kilavuzuna uygun olarak
gerceklestiriimelidir. Baglantinin ve ayarlarin
yanlis yapiimasi ciddi kazalara ve cihazda
hasarlara neden olabilir. Cihaz Ureticisi bu
hasarlar icin sorumluluk kabul etmez. Cihaz
garantisi gecerliligini yitirir.

Uyari: Cihaz sadece pisirme amacldir.
Odayi 1sitma gibi diger amaclarla
kullanilmamalhdir.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yUkseklikte kullaniimak Gzere
tasarlanmistir.

Uyari: Bir gaz pisirme cihazinin
kullanilmasiyla, bulundugu odada nem ve
ISI ve yanma UrUnleri ortaya ¢ikar. Ozellikle
cihaz kullanimdayken mutfagin iyi
havalandirildigindan emin olunuz: dogal
havalandirma deliklerini muhafaza ediniz
veya bir mekanik havalandirma tertibati
taktiriniz (firin Gsta aspirator).

Cihazin uzunca bir muddet yogun kullanimi
ilave bir havalandirma isteyebilir, drnegin,
bir pencerenin aclimasi veya daha etkili
havalandirma varsa mekanik havalandirma
seviyesinin yUkseltiimesi gibi.

Bu cihazin harici bir alarm saatiyle veya
uzaktan kumandayla calistiriimasi
ongorulmemigtir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya
cocuk guvenlik bariyeri kullanmayiniz.
Bunlar kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya ¢lkabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan bulyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuari her zaman pisirme alanmnin igine
dogru olacak sekilde itiniz. Kullanim
kilavuzundaki Aksesuar Aciklamasi
bolimune bakiniz .

Yangin tehlikesi!

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda bir hava
akimi ortaya cikar. Pisirme kagidi 1sitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.
On I1sitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
koymayiniz. Pisirme kagidinin dzerine
daima bir kap veya kek kalibi koyunuz.
Sadece gerekli alana pisirme kagid
seriniz. Pisirme kagidi aksesuarin Uzerinde
olmamalidir.

Pisirme alaninin Uzerine koyulan yanici
cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanici
cisimleri pisirme alaninda
bulundurmayiniz. Cihazin icinde buhar
varsa cihaz kapagini kesinlikle agmayiniz.
Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini gekiniz
veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Gaz beslemesini kapatiniz.

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gdzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sbndirmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile dldurinuz.

Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
pbolumunun Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunin Gzerine
hicbir cisim koymayiniz.

Cihaz cok isinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( drnegin sprey
kutulari, temizlik malzemeleri) cihazin
altinda veya ¢ok yakinlarinda saklamayiniz



ve kullanmayiniz. Cihazin igine veya
Uzerine kesinlikle yanici cisimler
koymayiniz.

Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazli
ocaklar calisma sirasinda yUksek 1si
olusturur. Cihaz ve Uzerine yerlestirilen
aspirator hasar gorebilir veya yanabilir.
Filtrede kalan yag artiklar tutusabilir. Gazli
ocaklari yalnizca Uzerine pisirme kabi
varken calistiriniz.

Cihazin arka tarafi ¢cok sicak olacaktir. Bu
durum baglanti hatlarinda hasara neden
olabilir. Akim ve gaz hatlari cihazin arka
tarafina temas etmemelidir.

Yanicl malzemeleri ocaklarda veya pisirme
alanlarinda saklamayiniz. Cihazin icinde
buhar varsa cihaz kapisini kesinlikle
acmayiniz. Cihazi kapatiniz. Cihazin fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortay!
kapatiniz. Gaz akisini kesiniz.

Alt cekmecenin yUzeyleri sicak olabilir. Alt
cekmece icerisinde sadece firin
aksesuarlarini saklayiniz. Asla alev
alabilen ve yanici nesneleri alt cekmece
icinde saklamayiniz.

Yanma tehlikesi!

Cihaz cok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ yuzeylerine veya Isiticl
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakilmalidir. Cocuklari uzak
tutunuz.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan c¢ikartiniz.

Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda ylksek
oranda alkollU iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiguk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice aginiz.

Pisirme gdzleri ve bunlarin gevresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, ¢cok iIsinmaktadir. Sicak

bdlgelere dokunulmamalidir. Cocuklar
uzak tutulmalidir.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Bos bir pisirme kabl, calisan gazli
ocaklarda asiri derecede Isinacaktir. Bos
pisirme kabini kesinlikle 1sitmayiniz.

Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme
isleminden 6nce cihazi sogumaya
birakiniz.

Uyari: Ulasilabilen kisimlar izgara
kullanildiginda sicak olabilir. Kiguk
cocuklar uzak tutulmalidir.

LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz icerisine girebilir. Bu
sebeple bruldrlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG
tUpleri her zaman dik konumda kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak
buhar cikisi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya cikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskurtmeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak
sigrayabilir. Cam kaziyici, keskin veya
asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar yalnizca tarafimizca
eqitilen musteri hizmetleri teknisyenleri
tarafindan gerceklestirilmeli ve hasarli
akim ve gaz hatlarn degistiriimelidir. Cihaz
arizalysa elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

Cihazdaki arizalar ve hasarlar tehlikelidir.
Arizali bir cihaz kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundaki sigortay! kapatiniz. Gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.



= Uygun olmayan captaki tencereler, hasarli
veya hatall yerlestiriimis tencereler agir
yaralanmalara neden olabilir. Pisirme
kablyla ilgili uyarilara dikkat ediniz.

= Dikkat: Cam kapak isitildiginda
catlayabilir. Cam kapagdi kapamadan dnce
butin bekleri kapatiniz. Cam kapagi
kapamadan once, ocak yuzeyi soguyana
dek bekleyiniz.

= Cihaz sabitlenmeden bir tabana
yerlestirilirse, tabandan kayabilir. Cihazin
taban ile sabit baglanmis olmasi gerekir.

Devrilme tehlikesi!

»

Uyari: Cihazin devrilmesini 6nlemek igin bu
dengeleme duzeni tesis edilmelidir. Tesis
icin talimatlara bakiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usultne aykiri onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan
eqitilmis bir masteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

= Sicak parcalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

= igeri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basingl veya buharli
temizleyici kullaniimamalidir.

= Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme

isleminden dnce elektrik fisini ¢ekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.

= Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizal bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayl kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Yangin tehlikesi!

=Yumusak yemek artiklari, yag ve kizartma
sular kendi kendine temizleme sirasinda
tutusabilir. Her kendi kendine temizleme
isleminden Once kaba kirleri pisirme
alanindan ve aksesuarlarin tzerinden
temizleyiniz.

= Kendi kendine temizleme sirasinda cihazin
disi cok isinir. Orneg@in bulasik bezleri gibi
yanicl nesneleri kesinlikle kapi koluna
asmayiniz. Cihazin 6n tarafini bos tutunuz.
Cocuklarr uzak tutunuz.

Yanma tehlikesi!

= Kendi kendine temizleme sirasinda
pisirme alani ¢cok isinir. Kesinlikle cihaz
kapisini agcmayiniz veya kilitteme mandalini
elinizle yerinden oynatmayiniz. Cihaz
sogumaya birakiimahdir. Cocuklari uzak
tutunuz.

= A Kendi kendine temizleme sirasinda
cihazin disi ¢cok isinir. Cihazin kapisina
kesinlikle dokunmayiniz. Cihaz sogumaya
birakilmalidir. Cocuklari uzak tutunuz.



Hasar nedenleri

Pisirme bélimii
Dikkat!

m Ocaklari daima Uzerine tencere yerlestirerek kullaniniz. Bos
tencere ve tavalari isitmayiniz. Tencere tabani zarar
gOrecektir.

m Kullanilacak olan tencere veya tavanin tabani diz olmalidir.

m Tencere veya tava, beki ortalayacak sekilde izgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi, tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gdérmez
ve enerji tasarrufu saglanir.

m Ocak beklerinin temiz ve kuru oldugundan emin olun. Bek
gbvde ve kapaklari dogru yerlerinde ve dizglin yerlesmis
olmalidir.

m Ocaklarin asla kapall Ust kapakla calistirimadigindan emin
olun, érn. oynayan ¢ocuklar tarafindan.

Firindaki hasarlar

Dikkat!

m Pisirme alani tabani lzerindeki kap, aksesuar, folyo, pisirme
kagidi: Pisirme alani tabani lzerine herhangi bir aksesuar
koymayiniz. Pisirme alani tabanini herhangi bir tir folyo veya
yagh kagitla kaplamayiniz. Sicaklik 50 °C'nin (izerine
ayarlanmigsa pisirme alani tabanina kap koymayiniz. Sicaklk
sikismasi olusmaktadir. Boyle bir durumda pisirme ve

kizartma sureleri yanhs olur ve finnin emaye kaplamasi zarar
gorar.

m Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina asla su
dokmeyiniz. Su buhari olusacaktir. Sicaklik degisiminden
dolayi firmin emaye kaplamasinda hasar meydana gelebilir.

m Nemli gidalar: Kapali pisirme alaninda uzun stre nemli
gidalar saklamayiniz. Emaye zarar gorur.

m Meyve suyu: Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten fazla
doldurmayiniz. Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak
cikartilmasi mimkdn olmayan lekeler birakabilir. Mimkinse
derin Universal tava kullaniniz.

m Acik cihaz kapagi ile sogutma: Pisirme alanini sadece kapali
sogumaya birakiniz. Cihaz kapagdi sadece aralik birakilsa bile
yanindaki mobilya yUzeyleri zamanla zarar gorebilir.

m Cok kirli kapi contasl: Kapi contasi asir kirlenmis ise, cihaz
cahisirken firin kapisi dogru bir sekilde kapanmayacaktir.
Yandaki mobilya ylUzeyleri hasar gorebilir.Kapi contasini
daima temiz tutunuz.

m Cihaz kapisi oturma veya indirme ylzeyi olarak: Acik cihaz
kapisinin tzerine herhangi bir sey koymayiniz, oturmayiniz
veya asmayiniz. Kaplari veya aksesuarlari cihaz kapisinin
Uzerine koymayiniz.

m Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gore aksesuarlar
cihaz kapaginin kapatiimasi sirasinda kapak camina zarar
verebilir. Aksesuarlar pisirme alaninda daima sonuna kadar
itiniz.

m Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan tasimayiniz veya
tutmayiniz. Kapak kolu cihazin agirhigini tasimaz ve kirilabilir.

Taban cekmecesindeki hasarlar

Dikkat!

Taban cekmecesine sicak cisimler koymayiniz. Taban
cekmecesi zarar gorebilir.

Kurulmasi, gaz ve elektrik baglantisi

Gaz baglantisi

Cihaziniz tip gaza ayarli ve cihazinizi tiip gaz ile
kullanacaksaniz, “Gaz baglantisi ve déntsim talimati” kitapc¢igi
yardimiyla cihazinizin gaz baglantisini yapiniz.

Dikkat!

m Bu cihazin gaz tipi arkasinda bulunan plaket lzerinde bir
yildiz (*) ile isaretlenmistir. Yildiz NG Gzerinde ise cihaziniz
dogalgaza, LPG Uzerinde ise tip gaza ayarli demektir.

m Cihaz yerlestirmeden 6nce, yerel dagitim sartlarindan (gaz
cinsi ve basinci) ve cihaz gaz ayarinin bu sartlara uygun olup
olmadigindan emin olunuz.

m Bu cihaz bir yanma Urinlerini tahliye tertibatina
baglanmamistir. Bu cihaz gegerli olan montaj
yonetmeliklerine gére baglanmali ve tesis edilmelidir. Cihazi
herhangi bir atik gaz ¢ikisina baglamayiniz. Havalandirma ile
ilgili sartlara 6zel 6zen gdsterilmelidir.

m Gaz baglantisi, sabit, yani esnek olmayan bir baglanti
(gaz borusu) veya bir emniyetli gaz hortumu Uzerinden
yapilmalidir.

m Emniyetli gaz hortumu kullanilirsa hortumun herhangi bir yere
sikismamasina ve ezilmemesine mutlaka dikkat edilmelidir.
Hortum sicak ylzeylere temas etmemelidir.

m Gaz hatti (gaz borusu veya emniyetli gaz hortumu) cihazin
sag veya sol tarafina baglanabilir. Baglanti serbest ve rahat
ulasilabilen bir kapatma tertibatina sahip olmalidir.

Bu durumlarda yetkili servisimize bagvurunuz:

Cihaziniz dodalgaza (NG) ayarl ve dogdalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarli fakat siz evinizde tip gaz (LPG)
ile kullanacaksaniz.

Cihaziniz tiip gaza (LPG) ayarli fakat siz dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Givenlik Uyarisi
Cihazinizin nominal galisma basinc;

Dogalgaz (G20) i¢in 20 mBar, LPG (G30) icin 30 mBar, LPG
(G31) igin 37 mBar" dir. Cihaziniz bu basing degerlerinde
kullaniimalidir. Cihazinizin plaketindeki tim veriler bu basing
degerleri referans alinarak deklare edilmistir. Farkh basing
degerlerindeki kullanimlarda elde edilen verilerden, cihaz
performansindan ve her trlU riskten Uretici sorumlu dedgildir.

A Bulundugunuz bélgedeki sebeke gaz basinci!

Dogalgaz (G20) icin 25 mBar, LPG (G30) icin 36 mBar, LPG
(G31) icin 45 mBar dan ylksek ise, glivenliginiz i¢in cihazinizi
mutlaka uygun bir gaz regulatord ile kullaniniz. Gaz regulator
baglantisi, bakimi ve ayari yerel gaz dagitim yetkilileri tarafindan
yapiimaldir. Eger bulundugunuz boélgedeki sebeke gaz
basincini bilmiyorsaniz, yerel gaz dagitim yetkilisinden
ogreniniz.



Gaz baglantisinda arizalar / gaz kokusu

Gaz kokusu aldiginizda veya gaz baglantisinda ariza tespit
ettiginizde sunlari yapmalisiniz:

m Hemen gaz akisini kesiniz veya gaz valfini kapatiniz

m Hemen agik alevi kapatiniz veya sigara i¢iyorsaniz
s6nduriniz

m Lambalar dahil elektrikli cihazlari kapatiniz
m Pencereyi aciniz ve odayi havalandiriniz
m Yetkili servisi veya gaz sirketini arayiniz.

Gaz borusundan (kollektor) ve kapi kolundan
cekme veya tasima

Gaz borusundan (kollektor) tutarak cihazinizi hareket
ettirmeyiniz, gaz borusu zarar goérebilir. Gaz kagagdi riski! Kapi
kolundan tutup cihazi hareket ettirmeyin. Kapi menteseleri ve
kolu zarar gorebilir.

Elektrik baglantisi

Dikkat!

m Kurma islemini yetkili servis uzmanina yaptiriniz. Baglanti igin
16 A degerinde bir sigorta gereklidir. Cihaz 220-240 V
gerilim ile isletiimek icin tasarlanmistir.

m Gerilim 180 V altinda olursa, elektrikli cakmak sistemi
calismaz.

m Cihaz yanlis baglanmissa olusan hasarlarda tim garanti
hakki yitirilecektir.

m Besleme kordonu hasarlanirsa, bu kordon, tehlikeli bir
duruma engel olmak icin, imalatcisi veya onun servis acentesi
ya da ayni derecede ehil bir personel tarafindan
degistirilmelidir.

Yetkili servis icin

Dikkat!

m Cihaz tanitim plakasi Uzerindeki bilgilere gbre baglanmalidir.

m Cihaz sadece gecerli yonetmeliklere uygun kurulmus bir
elektrik baglantisina baglayiniz. Baglanti yapildiktan sonra
gerektiginde cihazi elektrik sebekesinden ayirabilmek igin
baglanti yerine rahat erigilebilmelidir.

m Cok kutuplu ayirma sisteminin mevcut olmasi saglanmalidir.

m Uzatma kablosu ve gok prizli baglanti dizeneklerinin
kullaniimasi yasaktir.

m Elektrik glvenligi agisindan bu cihaz sadece toprak hattina
sahip bir baglanti Uzerinden c¢alistinimalidir. Eger koruyucu
topraklama hatti sistemi yénetmeliklere uygun kurulmamissa
elektrik sisteminden kaynaklanan tehlikelere karsi glvenlik
saglanamaz.

m Cihaz baglantisinda H 05 W-F veya esdeder tipte kablo
kullaniimaldir.

Cihazi diz bir ylzeye yerlestiriniz
Cihazi zemine yerlestiriniz.

1. Silpdrgelik cekmeceyi ¢ekiniz ve kaldirarak cikariniz.
Sipdrgeligin i¢ kisminda ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.

2. Ayarlanabilir ayaklari gerekirse bir allen anahtari ile, cihaz
yatay olarak dengelenene kadar ceviriniz (sekil A).

3.Slpurgelik cekmecesini tekrar iceri surintz (sekil B).
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Duvar tespiti

Cihazi, devriimemesi i¢in, birlikte verilen kdsebentlerle duvara
sabitleyiniz. Lutfen duvar tespitiyle ilgili montaj talimatini dikkate
aliniz.

Cihazin yerine yerlestirilmesi
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m Cihaz, verilmis olan &lculere gore kurulmalidir ve dogrudan
mutfaginizin zeminine yerlestiriimelidir. Her hangi bir nesnenin
Uzerine konmamalidir.

m Ocak bolumu Ust kenari ile davlumbaz alt kenari arasindaki
mesafe icin davlumbaz Ureticisinin talimatlarina uyulmalidir.

m Cihazin, kurulum sonrasinda yerinden oynatilmamasina
dikkat edilmelidir. Ozellikle ocak bélimindeki giicli bek veya
wok bekin oldugu taraftaki mobilya veya duvar ile olan
mesafe 50 mm' den az olmamalidir.

Nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar

Cihazin icindeki ve lUzerindeki hareketli tim parcalarini
sonrasinda iz birakmadan ¢ikabilen bir bant ile bantlayarak
sabitleyiniz. Tepsi gibi aksesuarlar cihaza zarar vermemesi igin
kenarlarina ince karton koyarak raflara takiniz. On ve arka
ylzeylerine karton vb. koyarak kapi ic camina carpmasini
Onleyiniz. Kapi ve varsa Ust kapagdi cihaz yan ylzeylerine
bantlayiniz.

Cihazin orjinal kutusunu saklayiniz. Cihazi orjinal kutusuyla
taslyiniz. Kutu Gzerindeki tasima isaretlerine uyunuz.
Orjinal kutusu yok ise

Cihaz dis ylzeylerini olasI darbelere karsi koruyucu karton vb.
ambalaj malzemeleri ile kapatiniz.

Cihazi dik konumda taglyiniz. Kapi kolu, arka baglanti parcalari
gibi zarar gorebilecek yerlerden tutarak tasimayiniz. Uzerine
kesinlikle herhangi bir yik koymayiniz.



Yeni ocaginiz

Burada yeni ocaginizi taniyacaksiniz. Kumanda bdlimun,

pisirme béliminu ve ¢esitli kumanda elemanlarini agikliyoruz.

Genel bakis

Cihaz tipine gore ayrintilarda farklklar olabilir.

Burada pisirme alanina ve aksesuarlara iliskin bilgileri
bulabilirsiniz.

Pisirme bolimu
Burada pisirme bélimine bir genel bakis goriiyorsunuz. Cihaz

° ° tipine gére ayrintilarda farkliliklar olabilir.
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—17 Aciklamalar
1 Normal bek
2 Normal bek
Aciklamalar 3 GuUglu bek
1 Ust kapak 4 Ekonomik bek
2 Ocak bolimu
3 Ocak salterleri Ocak Tencere veya tava capi
4 Fonksiyon secme diigmesi, sicaklik secme diig- Tasarruflu brdlér kW 12-18 cm
mesi Normal ocak 1,7 kW 18-24 cm
5 Sogutma fani Gicli ocak 3 kW 24-28 cm
6 Firin kapisi
- Kullanilacak olan tencere veya tavalarin tabani diz olmaldir.
7 Taban ¢cekmecesi

Tencere veya tavalar beki ortalayacak sekilde 1zgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez ve
enerji tasarrufu saglanir.
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Ekonomik bek icin cezvelik

Ekonomik bek (lzerinde taban ¢api 12 cm'den kiiglk tencereler
ile pisirme yaparken ve cezvede Turk kahvesi pisirirken,
cihazinizla birlikte verilen cezveligi kullaniniz.

ﬁﬁ®<12cm

(

Cezveligi ekonomik bek Uzerindeki izgaraya yerlestiriniz.

12 cm'den blylk ¢apli tencerelerde pisirme yaparken cezveligi
kullanmayiniz.

Cezvelik sadece ekonomik bek lzerinde kullanilabilir.

Ocak diigmesi

Doért ocak digmesi ile ocaklarin isitma gucini
ayarlayabilirsiniz.

Pozisyon Fonksiyon/Gazl ocaklar
6 Sifir konumu Ocak kapall.
3¢ Atesleme pozis- Atesleme pozisyonu
yonu
Ayar alani BlyUk alev = En yuksek glg

EX=

Tasarruflu alev = En disuk glc

Ayar alaninin sonu bir dayanak noktasidir. Bunu ayrica
gevirmeyiniz.

Firin
Firini fonksiyon se¢cme digmesini ve sicaklik segme digmesini
kullanarak ayarlayiniz.

Fonksiyon secme diigmesi

Firin igin 1sitma tirind fonksiyon segme digmesi ile ayarlayiniz.
Fonksiyon se¢me digmesini saga veya sola gevirebilirsiniz.

Pozisyon Kullanimi

Sicak hava dolagimii
1zgara

Et, kimes hayvani ve bitlin baligin
kizartilmasi icin. lzgara isiticisi ve
vantilatér dontstmli olarak agilip
kapanir. Fan, sicak havayl yemegin
etrafinda dolastirir.

("] lzgara, kiicik alanl  Kiguk miktarlarda biftek, sosis,
tost veya balik parcalarini kizartma.

Izgara isiticisinin orta kismi isinir.

7] lIzgara, blyUk alanli  Biftek, sosis, tost veya balik parca-
larinin kizartilmasi igin. lzgara isiti-

cisinin altindaki batin ylzey isinir.

Ornegin, et, kimes hayvan,
ekmek ve pastanin buzunun ¢6zul-
mesi. Fan, sicak havayl yemegin
etrafinda dolastirir.

Buz ¢cbzme

Hizli isitma Firnin aksesuarsiz olarak hizl én

Isitmasi.

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e goére belirlendigi 1sitma
tard.

Ayarladiinizda pisirme alanindaki lamba yanar.

Sicaklik secme diigmesi

Sicaklik segme digmesiyle sicakhgi veya 1izgara kademesini
ayarlaymniz.

Pozisyon Anlami

° Sifir konumu Firn sicak degil.

50-270 Sicaklik aralgi Pisirme alanindaki sicakhigin °C
cinsinden degeri.

1,2,3 Izgara kademe- Izgara igin 1zgara kademeleri,

leri kiictik [J ve buytk [] alan.
Kademe 1= Hafif
Kademe 2 = Orta
Kademe 3 = Giglu

Pozisyon Kullanimi

6 Sifir konumu Firin kapanir.

E Ust/alt isitma Pasta, sufle ve yagdsiz kizartmalar
icin, 6rnedin sigir veya yabani hay-
van, bir kademede. Isi Ustten ve

alttan esit olarak gelir.

3D sicak hava* Pasta ve kek i¢in birinci kademe-
den U¢lnclU kademeye kadar. Arka
panelde bulunan bir fan, daire
kizma gévdesinin isisini egit
bicimde pisirme alaninda dagit-

maktadir.

Pizza kademesi Derin dondurulmus drinlerin 6n
Isitma olmaksizin hizli hazirlanmasi
icin 6rnegin pizza, patates kizart-
masi veya turta. Alt isiticilar ve arka
taraftaki yuvarlak isiticilar isinmali-

dir.

O Altistma Konserveleme ve sonradan
pisirme veya kizartma. Isi alttan

gelir.

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e gbre belirlendigi 1sitma
tard.
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Firin 1sitidi zaman sicaklik segme diigmesinin Ust tarafindaki
gdsterge lambasi yanar. Isinma molalarinda séner. Bazi
konumlarda yanmaz.

Pisirme alani

Pisirme alaninda firin lambasi vardir. Sogutma fani firini asir
Isinmaya karsi korur.

Firin lambasi

Galisma islemi sirasinda pisirme alanindaki firn lambasi yanar.

Sogutma fani

Sogutma fani ihtiya¢ durumunda kendi kendine acilir ve
kapanir. Sicak hava kapagin lGzerinden disari gikar.

Pisirme alaninin ¢alisma isleminden sonra hizli bir sekilde
sogumasi i¢in sogutma fani belirli bir siire boyunca calisir.

Dikkat!

Havalandirma yariklarini értmeyiniz. Aksi takdirde firin asiri
Isinacaktir.

Kapi ilave givenligi
Uzun pisirme sirelerine ihtiyag duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi cok ylksek sicakliklara ulasabilir.

Eger evinizde kiglUk ¢ocuklar varsa firin galismakta iken
cocuklari gozleyiniz.

Buna ilave olarak, finnin kapisi ile dogrudan temasi 6nleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.



Aksesuariniz

Size verilen aksesuarlar birgok yemek igin uygundur. Daima
aksesuarlarin pisirme alnina dogru yerlestirildiginden emin
olunuz.

Bazi yemeklerin daha iyi pismesi veya firininizin daha rahat
kullanilmasi igin birgok 6zel aksesuar se¢gme imkani mevcuttur.

Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Aksesuarlari 5 farkli yerlestirme yiiksekliginde pisirme alanina
sokabilirsiniz. Aksesuarlarin kapak camina temas etmemesi igin
aksesuarlari daima dayanak noktasina kadar itiniz.

Aksesuar yerine oturuncaya kadar yaklasik yariya kadar disari
cekilebilir. Boylece yemekler kolayca disari gekilebilmektedir.

Pisirme alanina sokulurken aksesuarin arkasindaki ¢ikintiya
dikkat ediniz. Sadece bu sekilde yerine oturur.

Ozel aksesuari misteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz. Bunun igin latfen
HEZ-numarasini belirtiniz.

Tel 1zgara

Kaplar, kek kaliplari, kizartma,
Izgara pargalari ve derin dondurul-
mus yemekler icin.

Tel 1zgara, agik tarafi firnin kapagini
ve kavisli kismi asaglyl ~ g0stere-
cek sekilde firina sokulmaldir.

Emaye firin tepsisi
Pasta ve kurabiyeler icin.
Firin tepsisi, egimli kismi firin kapa-

gini gdsterecek sekilde firna sokul-
maldir.

Universal tava

Yumusak kek, kek, derin dondurul-
mus yemekler ve blyutk et yemekleri
icin. Dogrudan i1zgara (zerinde
kizartma yapmaniz durumunda yag
toplama kabi olarak da kullanilabil-
mektedir.

Universal tava, egimli kismi firn
kapagini gosterecek sekilde firina
sokulmaldir..

Cam tepsi

Camdan olusan derin pisirme tep-
sisi. Servis tabagi olarakta kullanila-
bilmektedir.

TUm et ve balik Grlnlerini pisirmek
igin uygundur.

Daima i1zgara ile birlikte kullaniniz.
Her tarafin esit pismesi icin, cam
tepsiyi 1zgaranin ortasina yerlestiri-
niz..

Bilgi: Aksesuar i1sindiginda deforme olabilir. Aksesuar tekrar
sogudugunda bu deformasyon ortadan kaybolacaktir. Bu
durum herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz.

Firin tepsilerini iki elinizle yanlarindan tutup raflara paralel olarak
yerlestiriniz. Tepsiyi rafa yerlestirirken sada sola ¢apraz hareket
etirmeyiniz. Aksi durumda tepsiyi yerlestirmeniz zor olur. Emaye
ylzeyler zarar gorebilir.

Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlari yetkili servisten veya teknik marketten satin
alabilirsiniz. Finniniz igin sunulan gok sayida Grinu
brostrlerimizde veya internette bulabilirsiniz. Ozel aksesuarin
temin edilip edilemeyecegi veya internet (izerinden siparis
olanaklari Ulkelere gore farkhlik gosterir. Litfen satis belgelerine
bakiniz.

Bu, her cihaz icin 6zel aksesuar olarak uygun degildir. Lutfen
satin alirken daima cihazinizi tam adini (E-No.) giriniz.

Ozel aksesuar HEZ numarasi

Kullanimi

Pizza tepsisi HEZ317000

Pizza, dondurulmus drinler veya yuvarlak pastalar icin idealdir.
Pizza tepsisini Universal tavanin yerine kullanabilirsiniz. Tepsiyi
tel izgaranin Ustlne yerlestiriniz ve tablolardaki verilere gére
hareket ediniz.

Yerlestirme 1zgarasi HEZ324000

Kizartma igin. Tel izgarayl daima Universal tavaya yerlestiriniz.
Damlayan yag ve et suyu asagida toplanacaktir.

Izgara tepsisi HEZ325000

Firinin cok fazla kirlenmemesi igin tel 1zgara yerine 1zgara yap-
mak icin veya sicratma korumasi olarak. Izgara tepsisini
sadece Universal tavada kullaniniz.

Izgara tepsisinin lzerindeki 1zgaralar: Sadece yerlestirme yUk-
sekligi 1, 2 ve 3 kullanilabilir.

Sicrama korumasi olarak izgara tepsisi: Universal tava 1zgara
tepsisiyle birlikte tel 1izgaranin altina itilmelidir.

Kiremit HEZ327000

Kiremit, kendi hazirladiginiz ekmek, sandvi¢ ekmegi ve pizza-
nin tabani ¢itir ¢itir olacak sekilde pisirilmesi icin idealdir. Kire-
mit daima tavsiye edilen isiya kadar dnceden isitiimalhdir.
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Ozel aksesuar HEZ numarasi

Kullanimi

Emaye firin tepsisi HEZ331003

Pasta ve kurabiyeler igin.

Tepsiyi egik tarafi firnin kapisina gelecek sekilde firina strd-
ndz.

Yapismaz kaplamali emaye firin tepsisi HEZ331011

Pasta ve kurabiye malzemeleri firin tepsisinde kolayca yayilir.
Tepsiyi egik tarafi firinin kapisina gelecek sekilde firina suri-
nuz.

Universal tava HEZ332003

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yemekler ve blyuik et
yemekleri icin. DoJrudan i1zgara (zerinde kizartma yapmaniz
durumunda yag toplama kabi olarak da kullanilabilmektedir.

Universal tavay! firin kapisinin edimiyle firina yerlestiriniz.

Yapismaz kaplamali Universal tava HEZ332011

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yiyecekler ve buyik
kizartma malzemeleri Gniversal tavada kolayca yayilr. Universal
tavay firn kapisinin egimiyle firina yerlestiriniz.

Profesyonel tava icin kapak HEZ333001

Kapak, profesyonel tavay profesyonel kizartici haline getirir.

Yerlestirme 1zgarali profesyonel tava HEZ333003

Ozellikle bilylik miktarlarin hazirlanmasi icin uygundur.

Teleskopik uzatma sapi

3 kademeli gitkarma mekanizmasi HEZ338352

Durdurma fonksiyonlu 3 kademeli ¢gikarma HEZ338357

mekanizmasi

Seviye 1, 2 ve 3'teki cekme raylari ile aksesuari devrilmeden
disari ¢ekebilirsiniz.

3 kademeli ¢ilkarma mekanizmasi, doner sigli cihazlar i¢in
uygun degildir.

Ozel rayli sistemi ile 1., 2. ve 3. yilkseklikteki aksesuarlari
devirmeden tamamini disar ¢ekebilirsiniz. Cikarma mekaniz-
masinin kizaklari yerine oturur ve bdylece aksesuarlar daha
kolay yerlestirilebilir.

Durdurma fonksiyonlu 3 kademeli ¢cikarma mekanizmasi,
doner sigli cihazlar icin uygun degildir.

Tel 1zgara HEZ334000

Kaplar, kaliplar, et yemekleri, kizartma parcalari ve donmus
yemekler icin.

Cam kizartma tenceresi HEZ915001

Cam kizartma tenceresi, firinda hazirladidiniz bugulama yemek-
ler ve sufleler igin uygundur. Ozellikle program ve kizartma oto-
matigi icin uygundur.

Musteri hizmetleri bolimu

Ev aletlerinize iliskin olarak uygun bakim ve temizlik
malzemelerini ve diger aksesuarlari; musteri hizmetlerinden,

yetkili saticidan, Ulkelere iliskin olarak internet iizerinden e-
Magazalardan satin alabilirsiniz. Bunun icin ilgili artikel
numarasini giriniz.

Uriin numarasi
311134

Paslanmaz ¢elik ylzeyler igin temizleme
bezleri

Kir olusumunu 6nler. Ozel bir yag yalitimi uygulanarak paslan-
maz celik cihazlarin ylzeylerinin optimum seviyede bakimi

yapilir.

Uriin numarasi
463582

Firin 1zgara temizleme jeli

Pisirme alani temizligi icin. Jel kokusuzdur.

Uriin numarasi
460770

Petek yapili mikrofiber bez

Ozellikle cam, cam seramigi, paslanmaz celik veya aliminyum
gibi hassas yuzeylerin temizlenmesi icin uygundur. Mikrofiber
bez, tek hamlede sulu ve yagli tabakalari temizleyebilir.

Uriin numarasi
612594

Kapi emniyeti

Cocuklarin finn kapagini agmamasi icin. Cihaz kapagina gore
emniyet farkl sekilde vidalanir. Kapi emniyetine ilistiriimis eki
dikkate aliniz.

Ik kullanimdan énce

Burada, firnniniz veya gazli ocaginiz ile ilk kez yemek
hazirlamaya baglamadan énce yapmaniz gerekenler hakkinda
bilgi alacaksiniz. llk olarak Glivenlik bilgileri b&IGmunu
okuyunuz.

Firinin isitilmasi

Yeni kokusunun kaybolmasi igin firini bos ve kapali bir sekilde
isitiniz. Ust/alt 1sitma = degeri 240 °C iken, bir saatlik sire en
uygun olanidir. Pisirme alaninda ambalaj artiklarinin
kalmamasina dikkat ediniz.

1.Fonksiyon secme digmesi ile Ust/alt isitmay (=] ayarlayiniz.
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2.1s1 ayar digmesi ile 240 °C'ye ayarlayiniz.

Bir saat sonra firini kapatiniz. Fonksiyon secme digmesini ve
sicaklik segme diigmesini sifir konumuna getiriniz.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari ilk kez kullanmaya bagslamadan 6nce sicak deterjanl
su ve bir yumusak bulasik bezi ile iyice temizleyiniz.



Bek govde ve kapagi 6n temizligi

Bek kapaklarini (1) ve gévdelerini (2) su ve bulasik deterjani ile
temizleyiniz. Pargalarn iyice kurulayiniz.

Buiji (3) ve alev emniyet cubuguna (4) zarar vermeden bek

canaginin (5) lzerine bek gbvde ve kapagini tekrar yerlestiriniz.

Enjektdr (6) temiz ve kuru olmalidir. Bek kapagini bek
g6vdesinin tam Uzerine yerlestirmeye dikkat ediniz.

Pisirme alaninin ayarlanmasi

Pisirme bdliminluz dért adet gazli atesleme g6zl ile
donatilmistir. Burada gazli ocak goézlerini nasil ateslemeniz
gerektigine ve alev derecesini nasil ayarlamaniz gerektigine
iliskin bilgileri bulabilirsiniz.

Gazlh bruléri su sekilde yakabilirsiniz

Brulor kapaginin brilér canagina daima tam olarak oturmus
olmasina dikkat ediniz. Brilér canagindaki yariklar bos
kalmahdir. Tim parcalar kuru olmaldir.

1.Ocagin Ust kapagini aginiz. Ocak cgalistigi strece Ust kapak
acik olmaldir.

2.Yakmak istediginiz ocagin salterini sola dogru gevirip
atesleme pozisyonuna 3¢ getiriniz. Atesleme basglar.

3.0cagin salterini igeri bastiriniz ve yaklasik 1-3 saniye arasi
basili tutunuz. Gaz ¢ikmaya baslar ve atesleyici yardimiyla
yanar.
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Bu sayede alev emniyet sistemi devreye girer. Gaz alevi
sbnerse, alev emniyet sistemi gaz ¢ikisini otomatik olarak
keser.

4. Dilediginiz alev boyunu ayarlayiniz. 6 kapali ve ® konumlari
arasinda alev sabit degildir. Bu nedenle daima © daha buyik
ve 0 daha kig¢lk ates arasinda bir konum seginiz.

5.Gaz alevinin yanip yanmadigini kontrol ediniz ve sayet
yanmiyorsa igslemleri 2. islem adimindan itibaren tekrarlayiniz.

6. Pisirme islemini sona erdirmek icin: Ocagin salterini 6 saga
dogru gevirip kapall konuma getiriniz.

Atesleme tertibati 15 saniyeden fazla calistinimamaldir. Brilor,

15 saniye sonra yanmamissa, tertibat ¢alistirmasini durdurun ve

briloran tekrar atesleme tesebblsiinden dnce en az 1 dakika

bekleyin.

/\ Dikkat!

Ocagin kapatiimasindan hemen sonra hentiz sicakken salteri
cevirdiginiz anda gaz cikmaya baslar. Atesleme pozisyonuna 3¢
getirmezseniz 60 saniye icinde gaz kesilir.

Gazh brulér yanmaz

Elektrik kesintisinde veya bujiler nemliyse gazli brilérleri bir firin
cakmagi veya kibritle yakabilirsiniz.

Ocak pisirme tablosu

Pisirme yapacaginiz ocak gozU Uzerinde kullanacaginiz tencere
veya tavanin taban c¢api 6nerilenler disinda olmamalidir.

Pisirme slreleri yemegin tlrtne, kullanilan malzemelerin
cesidine ve agirhidina gére degiskenlik géstermektedir. En
uygun pisirme slresini gozlemleriniz ile belirleyebilirsiniz.

Besinlerdeki mineraller ve vitaminlar cok ¢cabuk yarasiz hale
gelebilir, bu nedenle daha az su kullaniniz; boylelikle vitaminler
ve mineraller korunmus olur. Pigsirme siresi kisa olursa,
sebzeler daha diri ve yararli olur.

Ornek Yiyecek Ocak gézii Pisirme kademesi

Entmek Cikolata,Tereyag, Margarin Ekonomik Bek kuguk alev boyu

Isitmak Et suyu, Konserve sebze Normal Bek ktcuk alev boyu

Isitmak ve sicak tutmak Corbalar Ekonomik Bek klclk alev boyu

Bugulamak* Balik Normal Bek blylk ve kiglk alev boyu arasi
Haslamak* Patates ve diger sebzeler, Et  Normal Bek blyUk ve kigclk alev boyu arasi
Pisirmek* Pilav, Sebze, Et yemekleri Normal Bek buylk alev boyu

(soslu)
Kizartmak Krep, Patates, Snitzel, Pane Glgcli Bek buylk ve klglUk alev boyu arasi

balik

*

Kapakli tencere kullaniyorsaniz, yiyecek kaynamaya basladiktan sonra pisirme kademesini kiiglk alev boyuna getiriniz.
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Firinin ayarlanmasi

Firninizi ayarlamaniz igin birgcok secenek sunulmustur. Burada
sizlere, istediginiz 1sitma tlrl ve sicaklik veya izgara kademesi
ayarlarini anlatiyoruz.

Isitma tura ve sicakhk
Resimdeki 6rnek: 190 °C'de Ust/alt 1sitma &

1. Fonksiyon segcme digmesi ile 1sitma tirtnd ayarlayiniz.

2.Sicaklik segme diigmesi ile sicaklidi veya i1zgara kademesini
ayarlaymniz.

Firin 1Isinmaya baglar.

Firinin kapanmasi
Fonksiyon ayar digmesini sifirlama gdstergesine geviriniz.

Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiiniz takdirde pisirme béliminiiz
ve firininiz uzun sdre islevselligini korur. Her ikisinin de bakimini
ve temizligini nasil yapacaginizi burada anlatiyoruz.

Bilgiler
m Firinin 6n cephesinde cam, plastik veya metal gibi farkli
malzemelerden dolayi ufak renk farkliliklari olusabilir.

m Finn lambasinin 1s1g1 yansidiginda, ince cgizgiler varmis gibi,
kapak camlarinda izler olacaktir.

m Emaye ¢ok yliksek isilarda firinlanmaktadir. Bu nedenle, ufak
renk farkliliklar olusabilir. Bu durum son derece normaldir ve
herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Ince saclarin
kenarlari tam emaye kaplanamamaktadir. Bu nedenle purizli
olabilir. Korozyona karsl korunma bundan etkilenmez.

Ust cam kapak

Ust kapagi agcmadan énce iizerine ddkillenleri temizleyiniz ve
kapag! kurulayimniz.
Ust kapagi, cam temizleyiciler ile temizleyiniz.

Gerektiginde temizlemek igin Ust kapagdi gikartabilirsiniz. Bunun
icin kapak tam acgik konumdayken iki elinizle yanlarindan tutup
yukariya dogru c¢ekiniz.
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Ayarlarin degistirilmesi

Isitma seklini, sicakligi veya izgara kademesini ayarladiginiz
duruma gore degistirebilirsiniz.

Hizh 1sitma

Hizli isitma programi ile firininiz ayarlanan sicakliga daha ¢cabuk
ulagrr.

Hizl 1sitma programini 100 °C'nin Uzerinde ayarlanan
sicakliklarda kullaniniz.

Yemeklerinizin esit pismesi icin ancak hizli isitma sona erdikten
sonra yemegi pisirme alanina koyunuz.

1. Fonksiyon segme digmesini konumuna getiriniz.
2.Sicaklik segme digmesi ile sicaklidi ayarlayiniz.

Birka¢ saniye sonra firin isinmaya baslar. Sicaklik ayar digmesi
Uzerindeki gbsterge lambasi yanar.

Hizli 1sitma sona erdiginde

Sicaklik ayar digmesi Uzerindeki gosterge lambasi séner.
Yemeginizi firna yerlestirin ve istediginiz isitma tarinu
ayarlayiniz.

Hizl isitmanin yarida kesilmesi

Fonksiyon segme digmesini sifir konumuna ceviriniz. Firin
kapanir.

Kapak menteseleri yerlerinden ¢ikarsa uzerlerindeki harflere
dikkat ediniz. Uzerinde R harfi bulunan mentese saga, L harfi
bulunan mentese sola takiimalidir.

Temizleme igsleminden sonra Ust kapagdi ters siralama ile tekrar
monte ediniz.

Ust kapagi ocak yiizeyleri soguduktan sonra kapatin.

Temizlik malzemeleri

Farkli ylzeylerin yanlis temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gbrmemesi icin asagidaki bilgilere dikkat ediniz.

Ocakta asla

m sulandinimamis bulasik deterjani veya bulasik makinesi
deterjani,

m asindirici temizleyici, ¢izici slnger,
m finn spreyi veya leke sdkicU gibi hicbir agresif temizleyici,

m yUksek basingl temizleyici veya buhar plskirticisU
kullanmayiniz.

m parcalari bulasik makinesinde yikamayiniz.

Firinda asla

m keskin veya asindirici temizleme maddeleri,

m yUksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri,
m sert ovma slingerleri veya bulasik telleri,

m yUksek basingl temizleyici veya buhar plskirticisU
kullanmayiniz.

m parcalari bulasik makinesinde yikamayiniz.

Kullanmadan 6nce yeni slingerinizi iyice yikayiniz.



Paslanmaz celik
ylizeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis yumusak bir bez ile siliniz. Paslanmaz ylzeyleri dogal cizgi-
leri ile paralel yonde siliniz. Aksi durumda cizilebilir. Yumusak bir bez ile kurulayiniz. Kireg, yag, nisasta ve
protein lekelerini daima hemen temizleyiniz.Asindirici temizleme maddesi, sert siinger ve asindirici temiz-
leme bezi kullanmayiniz. Paslanmaz ¢elik bakim malzemeleri kullanarak parlatabilirsiniz. Uretici a¢iklamala-
rina dikkat ediniz. Ozel paslanmaz ¢elik temizleyicilerini misteri hizmetlerimizden veya yetkili servisten temin
edebilirsiniz.

Emaye ve boyali
ylizeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Gazli ocak bekleri ve
1zgaralar

Bulasik makinesinde yikamayiniz. Izgaralari yerlerinden alip stinger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizle-
yiniz.Bek govde ve kapagini gikartiniz. Stinger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizleyiniz. Bek gévdelerin-
deki gaz ¢ikis bosluklarinin temiz ve tikanmamis kalmasina dikkat ediniz.Bujiler, kiigUk, yumusak bir firca ile
temizlenmelidir. Gazl brilérler ancak bujiler temizse c¢alisacaktir.Bek canaklarindaki yemek artiklari bulasik
deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bir bez ile temizlenmelidir. Az oranda su kullaniimalidir. Cihazin i¢
kismina su ulasmamalidir. Enjektér deliginin ttkanmamasina ve temizlerken zarar gérmemesine dikkat edi-
niz.Temizleme isleminden sonra tim parcalari iyice kurulayiniz ve bek gévdeleri ile kapaklarinin dizgin yer-
lesmelerine dikkat ediniz. Parcalari diizglin yerlestirmediginiz takdirde beklerin yakilmasi zorlasacaktir.Bek
kapagd! siyah emaye kaplamalidir. Yiksek 1si nedeniyle bu renk zamanla degisebilir. Bu durum beklerin
calismasini etkilemeyecektir.lzgaralari aldiginiz yere yerlestiriniz.

Elektrik ocag (opsi-
yonel)

Bulasik stingerinin adir kirler icin tasarlanan ylzeyi ile krem bulasik deterjani kullanarak temizleyiniz. Ocak
plakasini temizledikten sonra kisa bir siire isitarak kurutunuz. Nemli ocaklar zamanla paslanabilir. Son ola-
rak bir bakim malzemesi slriniz.Tasan besinleri ve yemek artiklarini daima hemen silip temizleyiniz.

Elektrik ocaginin
metal halkasi (opsi-
yonel)

Metal halkanin rengi zamanla kullanim ile degisir. Rengini eski haline getirmek mimkundur. Bulasik stinge-
rinin agir kirler igin tasarlanan ytzeyi ile krem bulasik deterjani ile ovarak halkayi temizleyiniz. Bu esnada
ocaginizin diger ylzeylerine temas etmeyiniz. Zarar gorebilirler.

Diigmeler Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Kapi cami Cam temizleyiciler ile temizlenebilir. Temizlik esnasinda sert asindirici temizleyiciler ve sivri metal cisimler
kullanmayiniz. Bunlar camin ylzeyini ¢izebilir ve kirllmasina neden olabilir.

Conta Sicak ylkama suyu ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Firin zemini, tavan ve
yan paneller

Sicak ylkama suyu veya sirkeli su. Yogun kirlenmede: Firin temizleme malzemesini sadece firin sogukken
kullaniniz. Asla arka duvarda kullanmayin.

Firin lambasinin cam
kapagi

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Aksesuarlar

Bulasik deterjani ve sicak ylkama suyunda yumusatiniz. Bir firca veya bulasik stngeri ile temizleyiniz.

Aliiminyum tepsi
(opsiyonel)

Bulasik makinesinde yikamayiniz. Asla firin temizleyicisi kullanmayiniz. Asla bigak vb. metalleri ylzeyine deg-
dirmeyin, cizilir. Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis yumusak bir cam bezi ile ya da purtzstiiz bir
mikro elyafli bez ile fazla bastirmadan yatay bir sekilde temizleyiniz. Yumusak bir bez ile kurulaymiz.Asindi-

rici temizleme maddesi, sert stinger ve asindirici temizleme bezi kullanmayiniz. Aksi durumda ¢izilebilir

Kapi1 cocuk kilidi
(opsiyonel)

Sayet cihazinizin kapisina ¢ocuk kilidi monte ettiyseniz, temizlemek igin kilidi monte ettiginiz yerden sékme-
niz gerekir. Tum plastik parcalar bulasik deterjanl sicak suda yumusatip stinger ile temizleyiniz. Yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Gocuk kilidi asin kirlenme durumunda sikisip islevini tam yerine getiremez.

Taban ¢cekmecesi
(opsiyonel)

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendiriimis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Aksesuarlar

Sicak ylkama suyunda yumusatiniz. Bir firga veya bulasik singeri ile temizleyiniz.

Pisirme alaninda kendi kendini temizleyen ylizeylerin Dikkat!

temizlenmesi m Asla agindirici temizleme malzemeleri kullanmayiniz. Bu tar
Pisirme alaninin arka paneli, yogun gézenekli seramik ile malzemeler, yogun gozenekli kaplamay:i cizecek veya zarar
kaplanmistir. Pisirilen ve kizartilan yemeklerden sigrayan verecektir.

parcalar, bu tabaka tarafindan emilmekte ve firin ¢alisir
durumdayken ortadan kaldinimaktadir. Firinin isisi ne kadar
ylksekse ve calisma suresi ne kadar uzunsa, sonu¢ o kadar iyi

olacaktir.

m Asla seramik kaplamayi firin temizleyicisi ile temizlemeyiniz.
Yanhslikla Gzerine firin temizleyicisi sigramigsa, temizleyiciyi
derhal bir stinger ve yeterli miktarda su ile temizleyiniz.

Firn birkag kez galigtiktan sonra héla kirli ise, su sekilde Pisirme b6lliminin tabaninin, tavaninin ve yan panellerin

hareket ediniz:

1. Pisirme bolumUinin tabanini, tavanini ve yan panelleri iyice

temizlenmesi
Bir bulasik bezi ile sicak bulasik deterjani veya sirkeli su

temizleyiniz kullaniniz.
2.3D-Sicak havanin @ ayarlanmasi. Asir kirlenmesi durumunda, paslanmaz gelikten bulasik teli
. ) veya firin temizleyicisi kullaniniz. Sadece soduk pisirme
3.Bos, kapall firini yakl. 2 saat streyle maksimum isida Isitiniz. alaninda kullaniniz. Kendi kendini temizleyen yiizeyleri asla
Seramik kaplama tekrar istilir. Pisirme alani soguduysa, bulasik teli veya firn temizleyicisi ile temizlemeyiniz.

kahverengi veya beyaz renkteki artiklari su ve yumusak bir

sunger ile temizleyiniz.

Kaplamadaki hafif renk degisikliklerinin kendi kendini
temizleme fonksiyonu Uzerinde etkisi yoktur.
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Raflar askidan cikartma ve takma

Raflari temizleme amaciyla ¢ikartabilirsiniz. Firin sogutulmus
olmalidir.

Raflarin ¢ikartiimasi

1. Rafi 6ne yukari dogru kaldiriniz

2.ve c¢lkartiniz (Resim A).

3. Ardindan tim rafi ileri dogru itiniz

@E %
2.

Gal= S &

4.ve kaldiriniz (Resim B).
E
/ﬂ> 4- »
|’ 3.
| ﬁ

—

Raflari bulasik deterjani ve bulasik siingeri ile temizleyiniz. inatci
kirlerde bir firca kullaniniz.

Raflarin asilmasi

1.Rafi dnce arka yuvaya yerlestiriniz, biraz arkaya dogru
bastiriniz (Resim A)

2.ve daha sonra 6n yuvaya asiniz (Resim B).

El

o @&

Raflar sol ve sag tarafa uyum saglar. Resim B'deki gibi
yerlestirme seviyesi 1 ve 2 altta yerlestirme seviyesi 3, 4 ve 5
Ustte olmalidir.

Firin kapisinin ¢ikartilmasi ve yerlestirilmesi

Kapi camlarini sékmek ve temizlemek icin firin kapisini yerinden
cikartabilirsiniz.

Finn kapisi menteselerinin birer kilitteme kolu vardir. Kilitleme
kolu kapandiysa (Resim A), firn kapisi emniyete alinmistir. Firin
kapisi ¢ikartilamaz. Kilitleme kolu, firin kapisini ¢ikartmak igin
acildiysa (Resim B), menteseler emniyete alinmistir. Aniden
kapatamazsiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Menteseler emniyete alinmamissa, buyUk bir kuvvet ile aniden
kapatiniz. Daima kilitteme kolunun tamamen kapandigina, orn.
finn kapisinin gikartiimasinda tamamen agildiysa, dikkat ediniz.
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Kapinin ¢ikartiimasi
1. Finn kapisini tamamen aginiz.
2. Her iki kilitleme kolunu saga ve sola dogru acginiz (Resim A).

3.Firn kapisini dayamaya kadar kapatiniz. iki elinizle sol ve sag
taraftan tutunuz. Biraz daha kapatiniz ve ¢ekip ¢ikartiniz

e -
/

Kapagin yerlestirilmesi
Firin kapisini islemleri tersten takip ederek yeniden yerlestiriniz.

1. Finn kapisini yerlestirirken, her iki mentesenin de agilis
yonlinde takildigina dikkat ediniz (Resim A).

2.Mentese gentigi her iki taraftan oturmalidir (Resim B).

o

3. Her iki kilitteme kolunu tekrar kapatiniz (Resim C). Firinin
kapisini kapatiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Yaralanma tehlikesi! Firin kapisi yanlslkla yerinden ¢ikip
duserse veya bir mentese aniden kapanirsa, menteseden
tutmayiniz. Masteri hizmetlerini arayiniz.



Kapi camlarinin sokiilmesi ve takilmasi
Firin kapisini daha iyi temizlemek icin camlarini sékebilirsiniz.
Sokilmesi

1. Firin kapisini ¢ikartiniz. Bunun i¢in, Kapinin ¢ikartiimasi
bolimine bakiniz. Kolu asagiya gelecek sekilde bir bezin
Uzerine yerlestiriniz (Resim A).

2.1k olarak alttaki iki viday ve daha sonra da Ustteki iki viday!
saat yonunin tersi yoénune ceviriniz (Resim B).

Sokullen parcalar yikanmamalidir. Sadece cam ylzeyler nemli,
yumusak bir bez ve cam deterjani ile silinmelidir.

A Yaralanma tehlikesi!
Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir. Cam kaziyici,

keskin veya asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.
Takilmasi

1. Komple kapak tabanini tekrar yerlestiriniz (Resim A).

2.1k olarak alttaki iki vidayl ve daha sonra da Ustteki iki viday!
tekrar sikiniz (Resim B).

3. Firinin kapisini takiniz. Bunun igin, Kapinin yerlestiriimesi
boélimine bakiniz.

Firinl ancak camlar talimatlara uygun bicimde takildiktan
sonra kullaniniz.

Kapi ilave guvenligi
Uzun pisirme sUrelerine intiya¢c duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi ¢cok ylksek sicakliklara ulasabilir.

Eger evinizde klc¢lk cocuklar varsa firnn calismakta iken
cocuklari gézleyiniz.

Buna ilave olarak, firinin kapisi ile dogrudan temasi dnleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Bir ariza halinde yapilmasi gereken islemler

Olusan arizalarin ¢codu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. Misteri hizmetlerini aramadan dnce tabloya
bakiniz. Belki de arizayl kendiniz giderebilirsiniz.

Hasar tablosu

Bir yemek iyi olmazsa lutfen bdélimdine bakiniz. Sizin igin
mutfagimizda denedik. Burada yemek pisirmeye iligskin birgcok
Oneri ve bilgi bulabilirsiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usulline aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir.

Ariza Olasi nedeni Giderme/Bilgi

Firin galismiyor. Sigorta arizall.  Sigorta kutusuna bakip
sigortada ariza olup olmadi-

gini kontrol ediniz.

Elektrik kesin-  Mutfak lambasinin veya

tisi. diger mutfak cihazlarinin
calisip calismadigini kont-
rol ediniz.

Firn sicak degil. Kontak yerle-
rinde toz vardir.

Salter tutamaklarini birkag
kez saga sola geviriniz.

Elektrik kesik
veya bujiler
1slak.

Gaz brdléri
ateslenmiyor.

Gaz brilérint ¢cakmakla
veya kibritle atesleyiniz.

Tavandaki firin lambasini degistiriniz

Firin lambasi bozuk ise veya yanmiyorsa, degdistirmek gerekir.

Isiya dayanikli 40 Watt'lik lambalari musteri hizmetlerinden ya

da yetkili saticilardan bulabilirsiniz. Yalnizca bu uygun lambalari

kullaniniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.

1.Hasar olusmasini énlemek icin mutfak bezini soguk firinin
icine seriniz.

2.Cam kapagi sola ¢evirerek sékinlz.

3. Firin lambasinin yerine ayni tip yeni bir lamba takiniz.
4.Cam kapagi tekrar takiniz.
5.Bulasik bezini aliniz ve sigortay! aginiz.
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Cam kapak

Hasarli cam kapaklar hemen degistiriimelidir. Uygun cam
kapadi muisteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz. Cihazinizin
E-numarasini ve FD-numarasini belirtiniz.

Musteri Hizmetleri

Cihazinizin tamir edilmesi gerekiyorsa musteri hizmetlerimiz
size yardimci olacaktir. Cagri Yénetim Merkezimizi arayarak
size en yakin yetkili servis telefonunu alabilirsiniz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Size nitelikli bir hizmet sunabilmemiz igin telefon ettiginizde Griin

numarasini (E-Nr.) ve parti numarasini (FD-Nr.) belirtiniz.

Numaralarin yer aldidi tip levhasini firin kapisinin sag tarafinda
bulacaksiniz. Gerektiginde kolayca bulabilmeniz igin firininiza ait

verileri ve musteri hizmetleri telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Misteri Hizmetleri

Garanti suresi icerisinde de olsa hatall kullanma halinde bir
servis teknisyeninin gelmesinin Ucretsiz olmadigini dikkate
aliniz.

Kullanim &mri :10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir i¢i Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina sahip,
egitilmis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.

Enerji ve cevre icin oneriler

Burada firinda pisirme ve kizartma sirasinda ve pisirme
boéliminde pisirme sirasinda nasil enerji tasarrufu
saglayabilecedinize ve cihaziniza dogru sekilde nasil bakim
yapabileceginize dair ipuclarini bulabilirsiniz.

Firinda eneriji tasarrufu

Eger firninizi sadece tarifte veya kullanim kilavuzundaki
tablolarda 6n i1sitma yapilmasi gerektigi séyleniyorsa,
onceden isitiniz.

Koyu renkli, siyah cilall veya emaye kaplama kek kaliplari
kullaniniz. Bu tar kaliplar firnin sicagini en iyi sekilde
deg@erlendirir.

Firin kapagini, pisirme ve kizartma islemleri boyunca mimkin

oldugunca az aginiz.

Birden fazla pasta pisirecekseniz, pes pese pisirmeniz uygun

olur. Finn henlz sicaktir. Boylelikle, firin bir 6nceki pastadan
dolayl daha sicak oldugu igin bir sonraki pastanin pisme
siresi kisalir. 2 baton kek kalibini yan yana da sirebilirsiniz.
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Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502
sayill Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

- Sozlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

Tiketicinin bu haklarindan ticretsiz onarim hakkini segmesi
durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen parga bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yakumlidar.
TUketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatci tUketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

Tiketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
malin;

- Garanti slresi iginde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami surenin asiimasi,

- Tamirinin mUmkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,
saticl, Uretici veya ithalatgl tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticindan talep edilir. Satici, tiiketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda
saticl, Uretici ve ithalat¢i muteselsilen sorumliudur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
disindadir.

TUketici, garantiden dodan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici
Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Daha uzun pisirme sdirelerinde pisirme suresi bitiminden
10 dakika 6nce finni kapatabilir ve yiyecegdi kalan sicaklikla
pisirebilirsiniz.

Gazh pisirme boélimiinde eneriji tasarrufu

Yemekleriniz icin uygun boyutta tencereler kullaniniz. Blyik
ve az doldurulmus tencereler daha fazla enerjiye ihtiyac
duyar.

Tencere igin her zaman uygun bir kapak kullaniniz.
Alev her zaman tencerenin altinda olmaldir.



Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, 6mrinl doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa yénetmeligi 2012/19/EG’ye
(waste electrical and electronic equipment - WEEE)
uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu ydnetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendiriimesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
cercevesini belirtmektedir.

Sizin icin kendi mutfagimizda test edilmistir

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler icin en uygun olan
ayarlar sunulmustur. Burada sizlere, yemeginiz igin hangi isitma
tirdndn ve sicakligin uygun oldugunu gosterecegdiz. Uygun
aksesuarlar ve hangi ylkseklige sirmeniz gerektigini gosteren,
bilgileri elde edeceksiniz. Kaplar ve hazirlik i¢in éneriler
alacaksiniz.

Bilgiler

m Tablo degerleri her zaman, besinlerin soguk ve bos pisirme
alanina surdlmesi durumu icin gecerlidir.
On 1sitmayi sadece, eder tabloda verilmis ise yapiniz.

Aksesuari 6n isitma yapmadan once yagli kagit ile kaplayiniz.

m Tablolarda bildiriimis olan sireler kilavuz de@erlerdir. Bu
degerler, gida maddelerinin durumuna ve kalitesine baglidir.

m Teslimatta yer alan aksesuari kullaniniz. Diger aksesuarlar ile
Ozel aksesuarlari musteri hizmetlerinden veya konunun
uzmanindan temin edebilirsiniz.

Kullanmadan &énce, ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari ve
kaplari pisirme alanindan ¢ikartiniz.

m Sicak aksesuarlari veya kaplar pisirme alanindan ¢ikarirken
daima bir mutfak eldiveni kullaniniz.

Pasta ve ¢Orek

Tek seviyede pisirme

Ust/alt 1sitma (& ile pastaya iliskin pisirme islemi en iyi sonucu
verir.

3D sicak hava ile pisirdiginizde aksesuar olarak asagidaki
yerlestirme yuUksekliklerini kullaniniz:

m Kalip icinde pasta: Yerlestirme seviyesi 2
m Tepsi iginde pasta: Yerlestirme seviyesi 3

Bir ka¢ seviyede pisirme

3D sicak hava [& kullaniniz.

2 seviyede pisirme icin yerlestirme yukseklikleri:
» Universal tava: Yerlestirme seviyesi 3

m Finn tepsisi: Yerlestirme seviyesi 1

3 seviyede pisirme icin yerlestirme yukseklikleri:
m Firn tepsisi: Yerlestirme seviyesi 5

» Universal tava: Yerlestirme seviyesi 3

m Finn tepsisi: Yerlestirme seviyesi 1

Ayni zamanda firina verilmis tepsiler, ayni zamanda hazir olmak
zorunda dedgildir.

Tablolarda yemekleriniz i¢in pek ¢cok sayida éneriler
bulacaksiniz.

Eger 3 kutu kalip ile ayni anda pisirmek isterseniz, tipki
resimdeki gibi tel 1zgaranin Uzerine yerlestiriniz.

Pasta kaliplari
Koyu renkli metalden pasta kaliplar en uygun olanlaridir.

ince tabakall metalden acik renk kek kaliplarinda veya cam
kaliplarda, pisirme slresi uzayacaktir ve pasta esit sekilde
kahverengilesmeyecektir.

Silikon kaliplar kullanmak isterseniz, Ureticinin yemek tariflerine
ve verilerine gore kendinizi ydnlendiriniz. Silikon kaliplar,
genelde normal kaliplara gére daha kugukttr. Hamur miktari ve
tarifte verilenler farkl olabilirler.

Tablolar

Tablolarda cesitli pastalar ve kekler icin optimum isitma tarlerini
bulacaksiniz. Sicaklik ve pisme slresi, hamurun miktarina ve
ozelliklerine baglidir. Bu nedenle tablolarda sicaklik araliklar
verilmistir. llk olarak daha distk degerle deneyerek baslayiniz.
Daha dusUk bir sicaklik, pastanin daha muntazam ve dizgln
kizarmasini saglar. EGer gerekirse, bir sonraki denemede daha
yuksek dereceye ayarlarsiniz.

Eger 6n 1sitma yaparsaniz, pisirme siiresi 5 ile 10 dakika arasi
kisalir.

Ek bilgileri, Pisirme Onerileri altindaki tablolarin eklerinde
bulacaksiniz

Kalip icinde pasta Form Yiikseklik Isitmatiri °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire
Kek* Yuvarlak ortasi delikli 3 160-180 60-70
derin kek kalibi
Pandispanya* Kelepceli kek kalibi 2 (| 160-180 30-40
(@ 26 cm)
Tart hamuru* Yuvarlak yapismaz tart 2 | 150-170 25-35

kalibi (& 30 cm)

* |zgara telini belirtilen raf ylksekligine takiniz va kabi 1zgara telinin ortasina koyunuz.
** Sadece firin 1sisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firindan ¢ikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler Uzerine koyma-

yiniz. Cam kap kirilabilir.

19



Kalip icinde pasta Form Yiikseklik Isitma tirii °C cinsinden  Dakika cinsin-
sicakhk den siire
Meyveli kek* Kelepceli kek kalibi 2 O 160-180 50-60
(D 26 cm)
Browni* Dikdortgen cam firin kabi 2 O 180-200 35-45
Revani* Yuvarlak ¢elik firin kabi 2 = 160-180 30-40
(@ 30 cm)
Kis* Yuvarlak yapismaz firin 1 = 180-200 50-60

kabi (& 30 cm)

* Izgara telini belirtilen raf yiksekligine takiniz va kabi 1zgara telinin ortasina koyunuz.
** Sadece firin 1sisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firindan ¢ikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler Uzerine koyma-

yiniz. Cam kap kirilabilir.

Tepside pisirilen hamur igleri Aksesuar Yiikseklik Isitmatiri °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire

Kagitta kliglk kekler, 6n isitma* Firin tepsisi 3 O 160-180 20-30
Firin tepsisi + Universal 1+3 150-170 25-35
tava
2 firin tepsisi + Gniversal  1+3+5 140-160 30-40
tava

Bisk(vi Firin tepsisi 3 o 150-170 10-20
Firin tepsisi + Universal 1+3 130-150 25-35
tava
2 finn tepsisi + Universal  1+3+5 130-150 25-35
tava

Kurabiye Firin tepsisi 3 170-190 25-35
Firin tepsisi + Universal 1+3 160-180 35-45
tava
2 finn tepsisi + Universal  1+3+5 160-180 35-45
tava

Kandil simidi Firn tepsisi 2 ) 190-210 35-45
Firin tepsisi + Universal 1+3 160-180 45-55
tava
2 firin tepsisi + Universal ~ 1+3+5 160-180 50-60
tava

Milfoy boregi Firin tepsisi 3 O 190-210 20-30
Firin tepsisi + Universal 1+3 180-200 25-35
tava
2 firin tepsisi + Universal ~ 1+3+5 170-190 30-40
tava

Yufka boregi Firin tepsisi 3 EN 190-210 25-35
Firin tepsisi + Universal 1+3 K 160-180 40-50
tava

GuUl boéregi Firn tepsisi 1 = 190-210 45-55
Firin tepsisi + Universal 1+3 190-210 35-45
tava

Mayali pogaca Firin tepsisi 2 o 180-200 25-35
Firin tepsisi + Universal 1+3 160-180 30-40
tava

Pizza Firin tepsisi 2 o 180-200 20-30
Firin tepsisi + Universal 1+3 170-190 40-50
tava

Ekmek (1,3 kg un ile) énisitma* Firin tepsisi 2 O 270 8

200 35-45
Sandvi¢ ekmekleri Firin tepsisi ) 200-220 20-30
Sekerpare Firin tepsisi o 180-200 25-35

* On 1sitma icin hizli 1sitma fonksiyonunu kullanmayiniz.

ilave tepsiyi yetkili servisten satin alabilirsiniz.

20



Tepside pisirilen hamur isleri Aksesuar Yiikseklik Isitmatiirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicakhk den siire

Paskalya ¢oregi Firin tepsisi 2 O 160-180 25-35

Pandispanya keki rulo pasta yapmak Firn tepsisi 2 O 190-210 15-25

icin, én Isitma*

Beze Firn tepsisi 3 80-100 100-190

* On 1sitma igin hizli 1sitma fonksiyonunu kullanmayiniz.

ilave tepsiyi yetkili servisten satin alabilirsiniz.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatiri °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire
Firn makarna Kare cam firin kabr* 2 O 210-230 30-40
Patates graten, ¢i§ malzeme, Kare cam firn kabir* 2 O 160-180 50-60
maks. 4 cm ylkseklikte
Sebze Glveg Kapakl toprak glveg ten- 1 190-210 90-100
ceresi
Tostu Ustten kizartma, 4 adet Tel 1zgara 4 X 160-170 10-15
Tostu Ustten kizartma, 12 adet Tel 1zgara 4 X 160-170 15-20

* Sadece firin 1sisina dayanikli cam kaplar kullaniniz. Firindan gikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler Uizerine koymayiniz.

Cam kap kirilabilir.

Kek ve borek tiri pisirmeye yonelik ipuclari

Pisirmeye baslamadan énce:

On 1sitma tarifinizde énerilmiyorsa yapmayiniz. Yapmaniz durumunda aksi pisirme tablo-
nuzda belirtiimiyorsa pisirme i1sinizdan yuksek bir istyi kesinlikle 8n isitma icin segmeyiniz.
Firin iginde pisirme yapacaginiz tepsi disinda hi¢ bir sey bulunmamalidir. Tel 1zgara
Ustlinde kicuk bir firn kabinda pisirme yapacaksaniz, kabi tel izgaranin tam ortasina
koyunuz.

Kullanilan malzemelerin pisirmeye etkisi

vardir.

Pasta ve borek yapiminda kullanilan tim malzemeler taze ve oda sicakliginda olmalidir.
Un, pasta ve bérek yapimi igin uygun kalitede olmali ve mutlaka elenmelidir. Kabartma
tozu ve mayanin kullanim sekli ve miktari Uretici firma agiklamalarina uygun olmalidir.

Borek pisirirken dikkat etmeniz gereken-

ler.

Tabloda 1 kg hazir yufka ile bérek pisirme verilmistir. Yufka miktarini arttinp azaltmaniz
veya elde agma yufka kullanmaniz durumunda, béregin kalinlidi da degiseceginden
pisirme siresi ve sicaklidi etkilenir. Yufka tepsiye esit yayilmal sit+yad+yumurta+yogurt
gibi bir karisimla aralari islatiimalidir. Karisimin arta kalani béredin dstine strilmelidir.
Borek esit ylkseklikte hazirlanmaz ve sos belli bélgelerde birikirse o boélgeler daha kisa
siirede piser ve borek Ustl farkll koyulukta kizarir.

Bdrek alti agik renk kalirsa.

Bir sonraki sefer bir alt rafta pisirme yapiniz. Daima koyu renk emaye tepsiler kullaniniz.
ile bir seviyede pisiriniz.

Kek ve boregin Uzeri hizli ve fazla kizarr-
yor ama i¢i glizel pismiyorsa.

Her yiyecek ayni renkte kizarmaz. Yiyecegdin Ulzerine slrtlen yumurta, sit, yagd gibi mad-
deler yiyecegdin daha erken kizarmasina neden olur. Yiyecegin Uzerinde hizl bir kizarma
goriyorsaniz: bir dahaki sefere bir alt rafta pisirme yapiniz, i1styr distrintz, daha uzun
sire pisirme yapiniz. Aksi halde pismis gériinen Urlin ici pismeyebilir.

Mayall hamur hazirlarken.

Hamura katilan sit ve su ilik olmalidir. Hamur kullak memesi yumusakhginda olmaldir.
Sert hamur kabarmaz. llik ortamda 30 dak. kadar Ustl 6rtilip bekletiimelidir. Uzun slre
bekletmek hamuru eksitir. Hamura sekil verdikten sonrada 15 dak. daha bekletip soguk
finrnda pisirmeye baslanmalidir. Cikinca Gzerine nemli bez 6rtlllp igini gekip yumusamasi
saglanmalidir.

Kendi tarifinize gore pisirme yapmak isti-

yorsunuz.

Pisirme tablolarinda yer alan benzer Urlnlere gére hareket ediniz.

Kekin pisip pismedigini kontrol edebilir-

siniz.

Tarifte verilmis pisme siresinin bitimine 10 dakika kala tahta ¢cubuk ile keki en ylksek
yerinden deliniz. Tahta gubuga hamur yapismiyorsa kek pismistir.

Kek ¢6kmektedir.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz veya firin isisini 10 derece daha dustk ayarla-
yiniz. Tarifte verilmis karistirma surelerine dikkat ediniz. Pisirme siresinin bitimine 10
dakika kalmadan firin kapisini agmayiniz.

Kek ortada ylUkselmis ancak kenarlari
daha alcakta kalmis.

Kalibin kenarlarini yaglamayiniz. Pisirmeden sonra keki dikkatlice bir bigak ile kaliptan
ayiriniz.

Kekin Ustl fazla kizarmaktadir.

Keki bir alt rafta firna suriinliz, daha dusuk bir 1si seginiz ve daha uzun bir sire pisiriniz.

Kek kuru.

KacgUk tahta bir cubuk ile pismis keke ufak delikler aciniz. Ardindan meyve suyu damlati-
niz. Bir sonraki seferde firin isisini 10 derece daha ylksek ayarlayiniz ve pisirme siresini
kisaltiniz.

Kek glzel gérintyor ancak i¢i i1slak

(hamur) kalmis.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve firin isisini daha dislk ayarlayip, keki daha
uzun pisiriniz.
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Pastanin veya kekin her tarafi ayni kizar- Sicakligi biraz daha dislUk ayarlarsaniz, pasta veya kek daha diizglin kizarir. Hassas kek-

mamis.

leri Ustten ve alttan 1si ile (£ bir seviyede pisiriniz. Bu konumda pisirme yaparken 2. veya
1. rafi kullanabilirsiniz. Daha Ust raflarda yiyecegin Ustl daha fazla alti daha az kizarir. Alt
rafa indikce tepsinin alt tarafi daha fazla kizarir.

iki rafta birden pisirme yapacaksaniz.

iki rafta birden pisirme yapacaginiz zaman, daima 3D sicak hava [@ isitma sistemini,
boérek icin ise Sicak hava yogun isitma sistemini kullaniniz.

Tepsileri 1. ve 3. raflara yerlestiriniz. 2 tepsi pisirme, tek tepsi pisirmeye gore ilave
pisirme sliresi gerektirir. Ayni anda firina sirilen tepsilerdeki yiyecekler ayni slirede pis-
mek mecburiyetinde degildir. Pismis olani alip diger tepsi icin pisirmeye devam edebilirsi-
niz.

2 tepsi pisirme, tek tepsi pisirmeye gdre ilave pisirme siresi gerektirir. Ayni anda firina
sUrtlen tepsilerdeki yiyecekler ayni stirede pismek mecburiyetinde degildir. Pismis olani
alip diger tepsi igin pisirmeye devam edebilirsiniz.

Gerekirse tepsilerin yerlerini ve yonlerini degistirebilirsiniz. 2 tepsi birlikte pisirme esna-
sinda tepsiler arasinda isi transferi olacagindan pisirme kalitesinin tek tepsiye gére daha
dustk olacagi gbz 6ntinde bulundurulmalidir.

2 rafta birden pisirebileceginiz Grlnler pisirme tablosunda verilmistir.

Fazla blylk olan ve tepsiden sarkan yagli kagit da hava dolasimini etkileyebilir. Yagl
kagidi daima tepsiye gore kesiniz.

Mayali hamurdan kiguk kurabiyeler
piserken birbirlerine yapigir.

Her kurabiye parcasinin etrafinda yakl. 2 cm mesafe olmalidir. Bdylece, kurabiye pargala-
rinin kabarmasi ve her tarafinin pismesi igin yeterince yer olacaktir.

Meyveli veya sulu pasta pisirirken
yogunlasmis su olusur.

Pisirme esnasinda su buhari olusabilir. Su buhari kapinin Gstiinden gikiyor. Su buhari
kumanda bdlimi veya etrafindaki mobilyalar tzerine yerlesip yogunlasmis su damlalari

olusturabilir. Bu fiziksel bir olaydir.

Et, kimes hayvani, balik

Kaplar

Sicaga dayanikl olan her kabi kullanabilirsiniz. Blylk boyutlu
kizartmalar icin firin tepsisi de uygundur.

Cam yemek kaplari kullanmanizi tavsiye ederiz. Kizartici igin
kapak uygun olmali ve iyi kapanmaldir.

EQer emaye kizartici kullanirsaniz biraz daha fazla sivi ekleyiniz.

Paslanmaz celik kizartma tencerelerinde kizarma o kadar gucli
degildir ve et biraz daha az pismis olabilir. Pisirme slresini
uzatiniz.

Tablolardaki bilgiler:
Kapaksiz kap = acik
Kapakli kap = kapal

Kabi daima tel 1zgaranin ortasina yerlestiriniz.

Sicak durumdaki cam kaplari kuru bir althk Gzerine birakiniz.
Altlik i1slak veya soduk ise camin gatlama tehlikesi s6z
konusudur.

Kizartmak

Cok yagsiz et igin biraz sivi ekleyiniz. Kabin tabani yakl. 2 cm
kadar 6rtulmelidir.

Bugulamali kizartma igin yeterli miktarda sivi katiniz. Kabin
tabani 1 - 2 cm kadar orttlmelidir.

Sivinin miktari etin tiriine ve kabin malzemesine baglidir. Eger
eti emaye kizarticida hazirlayacaksaniz, cam kaba gore biraz
daha fazla sivi gereklidir.

Paslanmaz celik kizartma tencereleri sadece belirli kosullarda
uygundur. Et daha yavas pisecek ve daha az kizaracaktir. Daha
ylksek sicakhgi ve/veya daha uzun pisirme slresini kullaniniz.

Izgara yapma hakkinda bilgiler

Izgara yaparken izgaraya koyacaginiz yiyecekleri pisirme
alanina yerlestirmeden 6nce 3 dakika isitiniz.

Izgara yaparken firinin kapisinin daima kapall olmasina dikkat
ediniz.

Izgara yapilan etlerin mimkin oldugu kadar ayni kalinlkta
olmasina 6zen gosteriniz. Boylelikle etler muntazam ve ayni
oranda kizarip lezzetlerini korurlar; ayrica fazla kurumalari
oénlenmis olur.

Sirenin %5 kadari gectiginde 1zgara parcalarini geviriniz.
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Biftekleri ancak 1zgara Uzerinde kizarttiktan sonra tuzlayiniz.

|zgara yapilacak olan etleri vs. dogrudan tel izgaranin Uzerine
diziniz. Tek bir parca i1zgaralik et vs. kizartacaksaniz, tel
1Izgaranin tam ortasina koyunuz.

Ayrica finn tepsisini 1 ylkseklik kademesine yerlestiriniz.
Boylelikle etten damlayan su ve yaglar tepsiye akar ve firin
temiz kalir.

Izgara sirasinda firin tepsisi veya universal tava yerlestirme
seviyesi 4 veya 5'e yerlestiriimemelidir. YUiksek sicaklikta sekli
bozulabilir ve disari ¢ikarilirken pisirme alanina zarar verebilir.

Izgara 1sitma elemani surekli agilip kapanir. Bu normaldir.
Bunun ne siklikta oldugu ayarlanmis kizartma seviyesine gére
degisir.

Et

Et parcalarini strenin yarisi dolduktan sonra geviriniz.

Kizartma pistikten sonra, kapatiimis ve kapisi kapali tutulan
finnin icinde 10 dakika daha bekletilmelidir. Bdylece et suyunun
daha iyi dagiimasi saglanir.

Rozbifi pistikten sonra aliiminyum folyoya sariniz ve 10 dakika
bekletiniz.



Et Agirhk Aksesuar ve kap- Yukseklik Isitmatiri °C cinsinden  Dakika cinsin-
lar sicaklik, 1zgara den siire
kademesi

Sigir eti
Sigir kizartmasi 1,0 kg kapali 2 O 200-220 120

1,5 kg 2 O 190-210 140

2,0 kg 2 O 180-200 160
Sigir filetosu, orta pismis 1,0 kg acik 2 O 210-230 70

1,5 kg 2 O 200-220 80
Rozbif, orta pismis 1,0 kg acik 1 X 210-230 50
Biftek, orta pismis, 3 cm kalinlkta Tel 1zgara 5 ™] 3 15
Dana eti
Dana kizartmasi 1,0 kg acik 2 O 190-210 100

2,0 kg ] 170-190 120
Kuzu eti
Kemiksiz kuzu budu, orta 1,5 kg acgik 1 X 150-170 120
Kiyma
Dalyan kofte 500 g etten acik 1 py 170-190 70
Sosis
Sosis Tel 1zgara 4 ] 3 15

Kiimes hayvani

Tablodaki agirlik ile ilgili bilgiler, ici doldurulmamis, kizartiimaya
hazir kimes hayvanlari i¢in gecerlidir.

ik 6nce gdgls tarafi tel 1zgarada alta gelecek sekilde, biitiin
kiimes hayvanini yerlestiriniz. Verilen stirenin %3 kadari

doldugunda ceviriniz.

Hindi sarma kizartmasi veya hindi gogst gibi kizartma
parcgalarini pisirme siresinin yarisi doldugunda geviriniz.
Surenin %3 kadari doldugunda tavuk parcalarini geviriniz.

Ordek veya kaz icin deriyi kanatlarin altina saklayiniz. Béylece
yag akabilir.

Klmes hayvanlari kizartmalari, kizartma slresinin sonuna dogru
lzerine tereyadl, tuzlu su veya portakal suyu strlllrse daha iyi
kizarir ve daha guzel gérinur.

Dogrudan tel 1izgara Uzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
finn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Boylelikle etten damlayan

su ve yaglar tepsiye akar ve firin temiz kalir.

Kiimes hayvanlari Agirhik Kap Yerles- Isitma tipi °C olarak Pisirme siiresi,
tirme sicakhik dakika
seviyesi

Tavugun yarisi, 1 ila 4 parga 400 g'lik par- Izgara 2 200-220 40-50

calar

Parca tavuk 250 g'lik par- Izgara 2 X 200-220 30-40

calar

Tavugun tamami, 1 ila 4 parca her biri lzgara 2 X 190-210 50-80

1,0 kg

Ordek 1,7 kg Izgara 2 180-200 90-100

Kaz 3,0 kg lzgara 2 X 170-190 110-130

Yavru hindi 3,0 kg Izgara 2 180-200 80-100

2 hindi budu 800 g'lik par- lzgara 2 190-210 90-110

calar
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Balik kiguk bir kap yerlestiriimesi baligin daha sabit durmasini
saglar.

Dogrudan tel 1zgara lzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
firn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Boylece damlayan sivi
tepsiye akar ve firin temiz kalir.

Balik parcgalarini pisirme siresinin #3'i doldugunda ceviriniz.

Batdn baligin gevrilmesi gerekli degdildir. Butin baligr ytuzer
pozisyonda sirtindaki ylzgecleri yukarida kalacak sekilde firina
veriniz. Baligin ortasina kesilmis bir patates veya firina dayanikli

Balik Agirhk Aksesuar ve kap- Yukseklik Isitmatiri °C cinsinden  Dakika cinsin-
lar sicaklik, 1zgara den siire
kademesi
Balik, batin her biri yakl. Tel 1zgara 2 ™ 3 20-25
300¢g
1,0 kg Tel 1zgara 180-200 45-50
1,5 kg Tel 1zgara X 170-190 50-60
Balik pirzolasi, 3 cm kalinlikta Tel 1zgara ] 2 20-25

Kizartma ve i1zgara ile ilgili oneriler

Kizartma agirlidi icin tabloda higbir bilgi  Uygun agirlik igin verilen bilgiyi seciniz ve slreyi buna uygun sekilde uzatiniz.
yer almamaktadir.

Kizartma isleminin tamamlanip tamam-  Et termometresi (yetkili saticidan temin edebilirsiniz) kullaniniz veya "kasik testi* uygulayi-
lanmadigini anlamak istiyorsunuz. niz. Kizartmanin Ustline bir kasikla bastiriniz. Katilasmissa pismistir. Hala yumusaksa
biraz daha bekleyiniz.

Kizartma fazla koyulasti ve kabugunda Sirme seviyesini ve sicaklidi kontrol ediniz.
kismen yaniklar var.

Kizartma iyi gérundyor fakat sos yanmis. Bir sonraki kizartma isleminde daha ufak bir kizartma kabi kullaniniz veya daha fazla sivi
ekleyiniz.

Kizartma iyi goérinUyor fakat sos fazla Bir sonraki kizartma isleminde daha buylk bir kizartma kabi kullaniniz veya daha az sivi
aglk renkte ve sulu. kullaniniz.

Kizartma suyu kizartmanin tzerine doki- Bu fiziksel olarak gereklidir ve normaldir. Su buharinin blyuk bir kismi buhar ¢ikisindan
lUrken su buhari olusuyor. sizar. Su buhar sogutucu salterin 6nline veya yakindaki mobilyalar Uzerine yerlesip
yogunlasmis su damlalari olusturabilir.

Sufleler, Gratenler, Tostlar Kaplari daima 1zgaranin tzerine yerlestiriniz.
Dogrudan i1zgara {izerinde kizartma yapmaniz durumunda, ek Sufleyi pisirme durumu kaplarin blytkIlGgu ve suflenin .
olarak tiniversal tavay! 1 yilksekligine yerlestiriniz. Firin temiz ylksekligine baglidir. Tablolardaki veriler nominal degerlerdir.
kalacaktir.
Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden  Dakika cinsin-
sicaklik den siire
Firnn makarna Kare cam firin kabr* 2 ) 210-230 30-40
Patates graten, ¢ig malzeme, Kare cam firin kabi* 2 o 160-180 50-60
maks. 4 cm yUkseklikte
Sebze Glveg Kapakl toprak glveg ten- 1 190-210 90-100
ceresi
Tostu Ustten kizartma, 4 adet Tel 1zgara 4 160-170 10-15
Tostu Ustten kizartma, 12 adet Tel 1zgara 4 160-170 15-20

* Sadece firin 1sisina dayanikli cam kaplar kullaniniz. Firindan gikaracagdiniz cam kabi soguk ve islak zeminler Uizerine koymayiniz.
Cam kap kirilabilir.
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Hazir Grinler
Ambalajdaki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

Aksesuari yagl kagdit ile kaplayacaksaniz, litfen yagl kagidin bu
sicaklik i¢in uygun olup olmadigina dikkat ediniz. Kagidin

blyUkligu kaba uygun olmalidir.

Pisen yemegin lezzeti, kullanilan gidaya baglidir. Onceden
kizarmis ve esit olmayan dlgimler ¢ig Urlinlerde 6énceden

mevcut olabilir.

Yemek Aksesuar Yiikseklik Isitma tirii  Sicakhk, °C Sire, dakika
olarak, 1zgara olarak
kademesi
Pizza, dondurulmus
ince tabanli pizza Universal tava 2 190-210 15-20
Universal tava + Tel 3+1 180-200 20-30
Izgara

Kalin tabanl pizza Universal tava 2 170-190 20-30
Universal tava + Tel 3+1 170-190 25-35
1zgara

Pizza Baget Universal tava 3 EN 170-190 20-30

Mini pizza Universal tava 3 &) 180-200 10-20

Pizza, sogutulmus, 6n isitma Universal tava 1 ES 180-200 10-15

Patates (riinleri, dondurulmus

Patates kizartmasi Universal tava 3 190-210 20-30

Universal tava + 3+1 180-200 30-40
Firn tepsisi

Kroket Universal tava 3 190-210 20-25

Kizarmis rende patates, doldurulmus patates ~ Universal tava 3 EN 190-210 15-25

bohcalar

Unlu mamuller, dondurulmus

Sandvi¢c ekmegi, Baget Universal tava 3 190-210 10-20

Simit (hamur yumaklar) Universal tava 3 EN 210-230 10-20

Unlu mamuller, 6nceden pisirilmis

Firinda pisiriimis sandvi¢ ekmegi veya baget Universal tava 3 O 190-210 10-20

Universal tava + Tel 3+1 160-180 20-25
Izgara

Kizartmalar, dondurulmus

Paneli balik gubuklari Universal tava ES 200-220 10-15

Tavuk sis, nugget Universal tava EN 190-210 10-20

Turta, dondurulmus

Turta Universal tava 3 190-210 30-40
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Ozel yemekler

Daha duslk sicakliklarda 3D sicak hava &) ile gevsek mayali
hamur gibi kaymakli yoJurtta da basaril olursunuz.

Oncelikle aksesuarlari, asma 1zgaray! veya gekme cubuklarini
pisirme alanindan gikartiniz.

Yogurdun hazirlanmasi
1.1 litre sttl (% 3,5 yag) kaynatiniz, 40 °C'ye sogutunuz.
2.150 g yogurdu (buzdolabi sicaklhi@r) karistiriniz.

3.Kaselere veya klguk kapakl kavanozlara doldurunuz ve stre¢
folyo ile lzerine kapatiniz.

4. Pisirme alanini belirtilen sekilde énceden isitiniz.

5.Kaseler veya kavanozlar pisirme alaninin zeminine
yerlestiriniz ve belirtilen sekilde hazirlaymniz.

Hamurun mayalanmasi

1. Mayall hamuru alisik oldugunuz sekilde hazirlayiniz, 1siya
dayanikli seramik kaba koyunuz ve Ulzerini kapatiniz.

2. Pisirme alanini belirtilen sekilde édnceden isitiniz.

3. Finni kapatiniz ve hamuru mayalanmasi i¢in pisirme alaninda
birakiniz.

Yemek Kaplar Isitma tiirti  Sicakhk Siire
Yogurt Kaseler veya pisirme alaninin 50 °C én isitma 5 dakika
kapakll kavanozlar zeminine yerlestiril- 50 °C 8 saat
mesi
Hamurun mayalanmasi Isiya dayanikli pisirme alaninin 50 °C 6n 1sitma 5-10 dakika
kabin zeminine yerlestiril- Cihazi kapatiniz ve mayali  20-30 dakika

mesi

hamuru pisirme alanina suru-
niz

Buz ¢c6zme

Dondurulmus gida maddesini ambalajindan c¢ikartiniz ve uygun
bir kaba koyarak tel 1zgaranin Gzerine yerlestiriniz.

Ambalajin Uzerindeki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

Buz ¢dzilme sdreleri, ilgili gida maddesinin tirtine ve miktarina
baghdir.

Kimes hayvanini, g6gis kismi alta gelecek sekilde bir tabagin
Uzerine koyunuz.

Dondurulmus gidalar Aksesuar  Yik- Isitma  °C cinsinden sicakhk
seklik  tarh
Ornegin kremali pastalar, tereyad kremali pastalar, gikolata veya Tel izgara 2 Isi secme digmesi kapal

seker kaplamali pastalar, meyveler, tavuk, sosis ve et, ekmek ve

sandvi¢c ekmegi, pasta ve diger kek tirleri

olarak kalir

Kurutma
3D sicak hava (@) ile mUkemmel kurutma yapabilirsiniz.

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz ve onlari
iyice yikayiniz.

Meyve ve sebzeleri, iyice stiziinlz ve kurulayiniz.

Universal tavaya ve tel izgaraya pisirme kagidi veya yag
gecirmez kagit yerlestiriniz.

Cok sulu sebze ve meyveleri birden fazla ¢eviriniz.
Kurutulmus gidayi kurutmadan hemen sonra kagittan ayiriniz.

Meyve ve yesillik Aksesuar Yikseklik Isitma tiiri  Sicakhik Sire

600 g elma dilimi Universal tava + Tel 1zgara 3+1 80 °C yakl. 5 saat
800 g armut dilimi Universal tava + Tel 1zgara 3+1 80 °C yakl. 8 saat
1,5 kg mirddm erigi veya erik Universal tava + Tel 1zgara 3+1 80 °C yakl. 8-10 saat
2QO g mutfak baharati, temizlen- Universal tava + Tel 1zgara 3+1 80 °C yakl. 172 saat
mis

Konserveleme Hazirlanmasi

Konserveleme icin kavanozlar ve plastik halkalar temiz ve
dizgln olmahdir. Mimkin oldugunca esit blylklikte
kavanozlar kullaniniz. Tablolardaki veriler bir litrelik yuvarlak
kavanozlar i¢in gecerlidir.

Dikkat!

Daha buyuk ya da yuksek kavanozlar kullanmayiniz. Kapaklar
patlayabilir.

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz. lyice
yikayniz.

Tablolarda belirtilen slreler referans degerlerdir. Bu sireler oda
sicakligina, kavanozlarin sayisina ve kavanoz i¢eriginin miktari

ve sicakligina goére degisiklik gosterebilir. Ayari degistirmeden

veya kapatmadan énce, kavanozlarin i¢cinde kabarciklar olusup
olusmadigini kontrol ediniz.
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1. Kavanozu doldurunuz, ancak tamamen doldurmayiniz.
2. Cam kenarlarini siliniz, temiz olmalidir.

3. Her bir kavanozun Uzerine islak plastik halka ve kapak
koyunuz.

4. Kavanozlar kiskaglarla kapatiniz.
Pisirme alanina alti kavanozdan daha fazla kavanoz koymayiniz.

Ayarlama

1. Universal tavayi yerlestirme seviyesi 2'ye itiniz. Kavanozlari
birbirine degmeyecek bicimde yerlestiriniz.

2. Universal tavaya V% litre sicak su (yakl. 80 °C) dékiiniiz.
3. Fininin kapisini kapatiniz.

4. Alt isitmayi (-] ayarlayiniz.

5.Sicakhigr 170 - 180 °C'ye getiriniz.



Konserveleme

Meyve
Yaklasik 40 - 50 dakika sonra kisa araliklarla kabarmaya
baslar. Firini kapatiniz.

25 ila 35 dakikalik miteakip 1sitmanin ardindan kavanozlari
pisirme alanindan aliniz. Pisirme alaninda soguma isleminin
uzun surmesi durumunda regel yapilmis meyvenin asitlenmesi
ihtimali yikselmekte ve bakteriler olusabilmektedir.

Bir litrelik kavanozlarda meyve

kabarcik olusumundan itiba- Takip eden isi

ren
Elma, frenkizimu ,cilekler kapatiimasi yakl. 25 dakika
Kirazlar, kayisilar, seftaliler, Bektasi Gztmleri kapatiimasi yakl. 30 dakika
Elma puresi, armutlar, erikler kapatiimasi yakl. 35 dakika

Sebze
Kavanozlarda kabarciklar basladiginda, sicaklik 120 -
140 °C'ye geri ayarlanmalidir. Sebzenin tiriine gére yakl. 35 -

70 dakika. Bu slre gegtikten sonra firini kapatiniz ve miteakip
Isitmadan faydalaniniz.

Sogumus suyu ile bir litrelik kavanozlarda sebze

kabarcik olusumundan itiba- Takip eden isi
ren

Salataliklar

- yakl. 35 dakika

Kirmizi pancar

yakl. 35 dakika yakl. 30 dakika

Briksel lahanasi

yakl. 45 dakika yakl. 30 dakika

Fasulyeler, kivircik lahana, kirmizi lahana

yakl. 60 dakika yakl. 30 dakika

Bezelye

yakl. 70 dakika yakl. 30 dakika

Kavanozlarin ¢ikarilmasi

Kavanozlari konserveledikten sonra pisirme alanindan
cikartiniz.

Dikkat!

Sicak kavanozlan soguk veya islak altliklarin tizerine
koymayiniz. Kavanoz kapaklari sigrayabilir.

Gida maddelerinde bulunan akrilamid

Akrilamid her seyden 6nce, orn. patates cipsi, patates
kizartmasi, kizarmis ekmek, sandvic ekmegi, ekmek veya
hassas pismis besinler (bisklviler, kurabiye, sekil verilmis

biskuviler) gibi ylksek sicaklikta hazirlanmis tahil ve patates
Grtnlerinde olusur.

Yemeklerin az akrilamid uretecek sekilde hazirlanmasini saglayacak 6neriler

Genel Pisirme sirelerini mimkin oldukca kisa tutunuz.
Yemeklerin altin renginde kizarmasina, yanmamasina dikkat ediniz.
Bulyuk, kalin yiyecekler daha az akrilamid icerir.
Pisirme Ust/Alt 1sitma ile maks. 200 °C.
3D sicak hava veya sicak hava ile maks.180 °C.
Kurabiye Ust/Alt 1sitma ile maks. 190 °C.

3D sicak hava veya sicak hava ile maks.170 °C.

Yumurta ya da yumurta sarisi akrilamid olusumunu azaltir.

Firinda kizarmis patates
en az 400 g pisiriniz

Esit sekilde ve tek katli olarak tepsiye dagitiniz. Patateslerin kurumamasi icin tepsi basina

27



Test yemekleri

Bu tablolar, cesitli cihazlarin kontrol edilmesini ve denenmesini
kolaylastirmak amaciyla kontrol enstituleri icin hazirlanmustir.

EN 50304/EN 60350 (2009) veya IEC 60350 uyarinca.
Pisirme

2 gbzde yemek pigirilmesi:

Universal tavayl her zaman firin tepsisinin Gzerine yerlestiriniz.

3 seviyede pisiriimesi:
Universal tavay! ortaya yerlestiriniz.

Kuru pasta:
Ayni zamanda firina verilmis tepsiler, ayni zamanda hazir olmak
zorunda degildir.

1 seviyede Ustl kapall elmali tart:

Koyu renk acilan kasnak kalibin yerini degistirip, yan yana
yerlestiriniz.

2 seviyede Ustl kapall elmal tart:

Koyu kelepceli kek kaliplarinin yerini degistiriniz, bkz. Resim.

Kelepgeli metal kek kalibi iginde pasta:

Ust/Alt 1sitma (= ile seviye 1'de pisiriniz. Tel izgara yerine
Universal tava kullaniniz ve kelepgeli kek kalibini bunun tzerine
yerlestiriniz.

Bilgi: Pisirme icin belirtilen 1s1 ayarini kullaniniz.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden  Dakika cinsin-
sicaklik den siire

Kurabiye, 6én isitma* Firn tepsisi 3 () 140-150 30-40
Firin tepsisi 3 140-150 30-40
Firin tepsisi + Universal 1+3 140-150 30-45
tava
2 finn tepsisi + Universal  1+3+5 130-140 40-55
tava

Klgik kekler, 6n 1sitma* Firin tepsisi 3 (] 150-170 20-35
Firin tepsisi 3 150-170 20-35
Firin tepsisi + Universal 1+3 140-160 30-45
tava
2 finn tepsisi + Gniversal ~ 1+3+5 130-150 35-55
tava

Yagsiz kek, 6n isitma* Tel 1zgara Uzerinde agllan 2 o 160-170 30-40
kelepceli kek kalibi
Tel 1zgara Uzerinde agilan 2 160-170 25-40
kelepgeli kek kalibi

Usti kapall elmali tart Tel 1zgara + 2 kelepceli 1 = 170-190 80-100
kek kalibi @ 20 cm
2 tel 1zgara + 2 kelepgeli  1+3 170-190 70-100
kek kalibi @ 20 cm

* On 1sitma icin hizli 1sitma fonksiyonunu kullanmayiniz.

Izgara

Yiyecekleri dogrudan tel izgara Uzerine yerlestirirseniz Universal

tavayl ek olarak yerlestirme seviyesi 1'e siriintiz. Béylece

damlayan sivi tepsiye akar ve firin temiz kalir.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitma tirii lzgara kade- Dakika cinsin-

mesi den siire

Ekmek dilimleri kizartma Tel 1zgara 5 ] 3 Vo-2

10 dakika 6n isitma

Dana kofte, 12 parca*® Tel 1zgara + Universal tava 4+1 ] 3 25-30

on 1sitma yapmayiniz

* Slrenin %5 kadar doldugunda geviriniz
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/\ BayHble npaBuna TexHUKu 6e3onacHocTU

BHMMaTENbHO NpoynTanTe gaHHOe
pykoBoACTBO. OHO MOMOXET BaM HayunTbCA
npaBunbHO 1 6e30MacHO NOb30BaThCH
npnoopom. CoxpaHanTe pyKoOBOACTBO MO
aKcnayataumm n MHCTPYKLUMKO MO MOHTaXy
ONA JanbHenWwero ncnosib3oBaHuA Wav anAa
nepenayn HOBOMY BMaAesbLly.

[laHHOE pyKOBOACTBO AENCTBUTENBHO TOJIbKO
B TOM C/lyyae, ecnvm Ha npubope ykasaHo
yC/0BHOE 0003HaYeHne COOTBETCTBYHOLLEN
cTpaHbl. Ecnu o6o3HaueHne cTpaHbl Ha
npndope OTCYTCTBYET, CneayeT NCnob30BaTh
PYKOBO/ACTBO MO MOHTaXy, coaepatlee

HeoOxoaMMyto Ana nepeHacTponkn npundopa
NHopMaLMO 00 YCNOBUAX MOAKIOUYEHNA,
[NEeNCTBUTE/bHbIX B COOTBETCTBYIOLLEN CTPaHe.

KaTeropua npubopa: kateropua 1

Pacnakyite n ocmotpute npundop. He
noakatovanTe npmdop, ecam oH Obin
NoBPEX/JEH BO BpeMA TPAHCMOPTUPOBKN.

MoakntoyeHne npudopa 1 NnepeHacTporky Ha
APpYyron Bua rada Ao/KeH NponsBoanTb
TOIbKO KBa/IMMMULNPOBAHHbLIN CReumnanmncrt.
MoakntoueHne npuoopa (noakIUYeHne K
3/1EKTPOCETY U rasy) AOSIKHO
OCYLLECTB/IATLCA B COOTBETCTBUN C
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PYKOBOZCTBOM MO 9KCM/lyatauum 1 MOHTaxY.
HenpasunbHOE NOAKMOUEHNE 1 HACTPOWKa
MOTYT NPUBECTU K OMAaCHbIM CUTyaLMAM U
3HaUNUTEeIbHLIM NMoBpexaeHnAM npudopa. B
JAHHOM C/lyyae npounssoanTens npudopa He
HEeCE&T OTBETCTBEHHOCTU. [[apaHTuna Ha Npudop
TepAeT cuny.

BHumaHue:[JaHHbI Npndop npegHasHayeH
NCK/TKOYNTENTbHO A1A MPUrOTOBAEHMA MULLN.
3anpeLleHo ncnonbL3oBaTh NpMdop C APYron
Lenbto, Hanpumep, a1a odorpesa
NOMELLEHMA.

[aHHbIi npnbop npeaHasHayeH ana
MCNOL30BaHMA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Had YPOBHEM MOPS.

BHumaHue:/Icnonb3oBaHme ra3oBon NanThbl
NPMBOANT K MOBbILWIEHWIO TEMMNEPAaTypPhbl U
B/I@XXHOCTM B NoMeLleHunu. [pu skcnayaTaumm
npudopa cneayeTr odbpatntb ocodoe
BHMMaHME Ha XOPOLLYO BEHTUNALNIO
NOMELLEHNA; HE 3aKPbIBaTb ECTECTBEHHbIE
BEHTUIALUMOHHbLIE OTBEPCTUA UK
MCNOb30BaTh CneLumnasbHble
BEHTUNALIMOHHbBIE YCTPONCTBA (Hanpumep,
BbITAXKY Had NauTon).

Moy UHTEHCMBHOM 1 AONTOBPEMEHHOM
NCMo/Ib30BaHUM Npudopa MoxeT
noTpe®oBaThCA JOMNONHUTEbHAA BEHTUAALMA,
B 9TOM C/lyYyae MOXHO OTKPbITb OKHO WK
BK/THOUNTbL CreLmnasibHoe BeHTUNALMOHHOE
YCTPOWCTBO Ha 6onee BbICOKYIO MOLLHOCTb.

OToT NpnBop He npeaHasHaveH anA
aKcrnyaTauun ¢ BHEWHUM TanMepoMm Wiu
JVCTaHUMOHHBLIM yrnpaB/ieHNeM.

He ncnonblynrte HenoaxoaAlme 3amTHbIe
PELWETKN UAN OETCKNE PELLETKU
6e30nacHOCTUN. OTO MOXET NPUBECTU K
HecyaCTHOMY Cnyyato.

[etn no 8 net, nmua ¢ orpaHuYeHHbIMU
brsnyecknmm, yMCTBEHHLIMI U
NCUXNYECKMMU BO3MOXHOCTAMMU, a TakxKe
nvua, He obnagatolme AOCTaTOUHbIMU
3HaHWAMK O Npudope, MOryT NCMNo/Ib30BaTb
npuOop TOILKO NOA NMPUCMOTPOM /L,
OTBECTBEHHbIX 3a UX 6e30nacHOCTb, UK
nocne noapoOHOro NHCTPYKTaXa U
OCO3HaHMA BCEX OMaCHOCTEN, CBA3AHHbLIX C
aKcnayartaumen npuodopa.

[letAm He paspeluaetca urpatb ¢ NpUOOPOM.
Ounctka 1 obcnyxnsaHve npuoopa He
LO/MKHbI MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
JIONYCTUMO, TO/IbKO €C/IN OHU cTaplue 8 neT u
VX KOHTPOIMPYIOT B3POC/IbIE.

He ponyckaunte geten mnagwe 8 net K
npuoopy 1 ero ceTeBoMy NpPOBOAY.

Bcerna cneante 3a Npasu/ibHOCTHIO
YCTAHOBKM MPUHAANEXHOCTElN B padouyto
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kamepy. CMm. onvcaHme npuHaQ1exXHOCTe N B
PYKOBO/CTBE MO 9KCryaTaunu.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

3-3a CTpyn BO3ayxa, NPOHMKatoLen B
npuoop Npu OTKPbIBaHWUK ABepLbl, Oymara
N8 BbINEYKN MOXET NOAHATLCA, KOCHYTLCA
HarpeBaTeNbHOro 3/1eMeHTa U BCIbIXHYTb.
Mpw NnpeaBapuTebHOM pas3orpese
oba3artesibHO 3akpennante dymary an1q
BbIMNEUYKWN B NPUHAANEXHOCTAX. Hanpumep,
NOCTaBbTE Ha HEE KaCTPO/IK Uan hopMy
N8 BbinekaHua. Micnonbayinte Bymary ana
BbIMEYKMN HYXXHOrO pasmepa, oHa He Jo/KHa
BLICTYNaTh 3a KpadA NMPUHaaIEXHOCTEN.

JlerkoBocnnameHAoWwmeca npeameThl,
XpaHALWmeca B B yXOBOM LiKady, MOryT
BOCM/IaMeHUTbLCA. He XpaHuTe B JyXOBOM
WKady erkosocrniameHaoLlmecs
npeameTsl. He oTkpbiBanTe ABEPLY
npuéopa, ecnu BHyTpK npundopa
oBpaszoBasica AbiM. Beikntounte npuoop,
BbIHbTE BW/IKY U3 PO3ETKW UM OTKIOUUTE
npenoxpaHuTenb B 610Ke
npenoxpaHutenei. lNMepekponte noaadvy
rasa.

[‘opAYee pacTUTenbHOE Mac/io UK XNp
NErko BocniameHatoTcA. He octaBnante
6e3 npucmoTpa ropadee Macio U Xup.
Hukoraa He TywnTe OroHb BOAOMW.
Bbiktounte KoHPOpPKY. [nama MOXXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILWKOW,
nnamAracALmMM rnoKpbIBasIOM Wn
NoA0BHbLIMK NpeaMeTamu.

KOHMOPKM OUEHb CUIBHO HarpeBaroTCA.
Hukorga He knaauTte Nerko
BOCMN/IaMEHAoLLMEeCA NpeaMeThl Ha
BapPOYHYIO naHesib. He cknaasiBante
npeaMEeTbl Ha BapOYHYHO MaHe b.

Mpunbop CUALHO HarpeBaeTcA N MOXET
cTartb NPUYMHOW BO3ropaHunA
JIErKOBOCM/IaMEHALWNXCA MaTepmnanos. He
XpaHuTe 1 He Nonb3ynTech BOAN3N Npnbdopa
NN NOA HUM JIEFKOBOCM/IaMEHALLNMUCA
npeameTamn (Hanpumep aspo30/ibHbIMN
pacnbiNMTEeNAMU, YNACTAWUMN CPeaCcTBaMM).
He xpaHute B M Ha OyxXOBOM LiKady
JIEFKOBOCM/IAaMEHALWNECA NPEAMETHI.

BktouéHHaa rasoBaA KOHPOpPKa, ecnm Ha
Heu He yCcTaHOBJ/IeHa nocyaa, Nponu3BoanT
ouyeHb MHoro Tenna. MNpubdop u
PaCno/0XeHHaA Ha[l HUM BbITAXKA MOTyT
ObITb NOBPEXAEHbI NN BOCTIAMEHUTLCA.
YacTnukn xupa B OUNLTPE BbITAXKN MOTYT
BOCM/IaMeHNTLCA. Bktouante rasoByto
KOHMOPKY TOMNbKO MPWN YyCTaHOBNEHHOW
nocyne.



3agHAA cTeHka npudopa CuibHO
HarpeBaeTcA. OTO MOXET NPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO NPOBOAOB U TPYOD.
FasonoasoaALme TpyObl 1
9/1EKTPOMNPOBOAKA HE JO/MKHbI
conpukacartbca C 3aAHel NOBEPXHOCTbIO
npuodopa.

He knaaute Ha KOH(OPKK
BOCM/IAMEHAOLWNECA NPEAMETHI U HE
XpaHuTe nx B pabouern Kkamepe. He
OTKpbIBanTe ABEPLY Npubdopa, ecnm BHyTPK
npubopa obpasoBasicA AblM. BbikntounTe
npudop. OTcoeanHuTe npnodop ot
3NEKTPOCETU WUIN BbIKIHOUNTE
COOTBETCTBYIOLLMI NPEeaoXpaHnUTENb B O10Ke
npenoxpanutenen. lNepekponte nogavy
rasa.

[MOBEPXHOCTN LIOKO/IbHOTO BbIABUXHOIO
ALLMKA MOTYT CWIbHO HarpeTbeA. B
BbIABUXXHOM ALLNKE MOXHO XPaHWUTb TO/TbKO
cneunasnbHble NMPUHAANEXHOCTN 418
[lyXOBOro wkada. 3anpelwaerca xpaHuTb B
BbIABUYXXHOM ALLNKE
JIerkoBoCn/1aMeHsaoLWwmeca npeamMmeTsl 1
roptoune BellecTsa.

OnacHocTb OoXora!

Mpnbop CTaHOBUTCA OYEeHb ropAYMM. He
npukKacamTecb K ropAYnM BHYTPEHHUM
noBepxXHOCTAM npudopa nunn
HarpeBaTenbHbIM dn1emeHTam. Beeraa
nasanTe npndopy ocTbiTb. He no3sonante
AeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropAYemMy
npuoéopy.

MpuHaAANEXHOCTU UK NOCYyda OYeHb
ropAayve. YtoObl N3BIEYL FOPAUYIO Mocyay
WV NPUHAANEXHOCTN U3 padoyelt Kamepsb,
BCerJa Ucnonb3ynTe npuxsatku.

Mapbl cnvpTa B ropayern padoyen kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLlaeTca roToBuTb
671100a, B KOTOPbIX MCMONL3YOTCA HAMUTKN C
BbICOKMM COepXXaHnem cnupTa.
[o6asnante B 6/1t040a TO/IbKO HEOONbLLOE
KOIMYECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM
cogepxaHmem cnvpta. OCTOPOXKHO
OTKpoOWTE ABepLly npudopa.

KOHMOPKN 1 COCEOHNE YaCTU BAPOUHOM
naHenn (B 0COBEHHOCTN paMka) CUIbHO
HarpesatoTcA. He npukacamnTecs K
pacKasieHHbIM MOBEPXHOCTAM. He
noanyckamte geten 61nM3Ko.

B npouecce akcnayataumm noBEPXHOCTH
npubopa HarpesatoTcA. He kacamntech
ropAaunx nosepxHocrten. Cneaurte, YToObI
[eTV He noaxoannu 6aU3Ko K NauTe.

MNycTaa KyxoHHaA nocyaa, ycTaHOBNeHHanA
Ha rasoBylO ropesiky, CTaHOBUTCA OYEHb

ropayen. Hukoraa He yctaHaBnmBamnTe Ha
KOHMOPKY MyCTYO nocyay.

Bo Bpema padoTbl npnbop CUIbHO
HarpeBaeTca . [lepen ouncTkon garte
Npnoopy OCTbITh.

BHumaHue: getann npudopa MOryT CUIbLHO
HarpeTbcA NPy MCnobL3oBaHnK Npudopa B
pexume rpuna. He paspeluante MasieHbKUM
AeTAM noaxoanTtb 613Ko K npudopy.

Ecnn 6annoH co CXMXKEHHbIM rasoMm
HaxoaUTCA He B BEPTUKA/IbHOM MOMOXEHUU,
TO CXWKEHHbIM nponaH-0yTaH MoxeT
nonacTb B Npuoop. Mpu 3TOM 13 ropesiok
MOXET BblpBaTLCA CU/IbHOE MaamAa.
HekoTtopble yacti npudopa MoryTt
NOBPEANTLCA N CO BDEMEHEM CTaTb
HerepMeTUYHbIMIN 13-3a
HEKOHTPO/IMPYEMOro BbixoAa rasa, uto
MOXET MPUBECTU K oxoram. [epxuTe
Oa/1INIOHbI CO CXMXXEHHbIM rasoM Bceraa B
BEPTUKA/IbHOM TMOSTOXEHUN.

OnacHocTb ownapuBaHua!

B npouecce akcnayatauum OTKPbITbie A1
[focTyna agetanv npuéopa CuibHO
HarpesatoTcA. He npukacariTtech K
packaneHHbIM aetanam. He noagnyckavire
neten 6n13ko K npuoopy.

N3 oTKpbITOM ABEpLbLl Nprdopa MOXeT
BbipBaThCA ropA4Ynin nap. OCTOPOXKHO
OTKpoWTe ABepLy npudopa. He nossonanTe
AeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropAYeEMy
npuoéopy.

Mpn ncnonb3oBaHuUK BoAbl B padoueli
KaMepe MOXeT 0OpasoBaThCA ropaYmni
BOAAHOM nap. 3anpelwaeTca HaamBaTtb BOAY
B ropAYyto padouyto Kamepy.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

MouapanaHHoe CTekn0 ABepubl npudopa
MOXXET TPECHYTb. He ncrnonbayinte ckpedku
[U1A CTEKNa, a Takxe eakune n abpasnsHbie
yncTALLME CpeacTsa.

[Mpy HeKBaANNPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb NCTOYHUKOM
onacHocTw. JltoBble peMOHTHble padoThl U
3aMeHa rasonoaBoAALMX TPyO nam
SNEKTPONPOBOAKN AO/IXKHbI BbIMONHATLCA
TONBLKO CcneunanncTamm CEpPBUCHON CyXObl,
npoLleawnMm cneunanbHoe odyyeHue.
Ecnn npnbop HencnpaseH, OTKAUNUTE
npenoxpaHuTesb B 610Ke NpeaoxpaHnTenei
W BbIHBTE BUJIKY CETEBOIrO NpoBoAa N3
PO3ETKN 1 MEPEKPONTE Nogavy rasa.
BbI3oBUTE cneunanmcta CepPBUCHOWN
CNy>XObl.
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" HencnpaBHOCTU MM NOBPEXAEHUA
npubopa onacHbl. HMKoraa He BkAtouanTe
HeuncnpaBHbI Npudop. OTKAUNTE
npeaoxpaHuTens B 6710ke npeaoxpaHnTenen
NN BbIHBTE N3 PO3ETKN CETEBOW LUHYP.
[NepekponTe nogavy rasa. Beisosute
cneunanmcTa CepBUCHOM CNyXObl.

= KacTproam HeNnoAXOAALLMX Pa3MepOB,
NOBPEXAEHHbIE MW HEMPABUIBLHO
NOCTaB/IEHHbIE KACTPKO/IM MOTYT CTaTb
npuunHon Tpasm. CobntoganTte ykasaHua,
Kacatowmeca KyxXOHHOW Mocyab!.

" BHuMaHue: OT xapa CTeKNAHHAaA KpblllKa
npudopa MOXEeT TPeCHyTb. NMpexae uem
HaKpPbITb NPUOOP CTEKNAHHOWN KPbILLIKOW,
BbIK/IIOUNTE BCE KOHMOPKK. NogoxanTte 40
NMOJIHOTO OCTbIBAHMA MAUTHI.

" Ecnn npubop He 3aKpeniéH Ha LoKose, OH
MOXET COCKO/b3HYTb C Hero. Mpudop
JO/HKEH ObITb HANEXHO 3aKPennéH Ha
LIOKOSE.

OnacHoCTb onpoKuabiBaHUA!

MpeaynpexaeHune: Ytodbl Npndop He
OMPOKWNHY/ICA, HYXXHO YCTaHOBUTb
cneunasnbHyto 3awnty. CM. MHCTPYKUMKX MO
MOHTaXYy.

OnacHocTb yaapa TOKoMm!

" [1Tpn HEKBaA/IMMDULIMPOBAHHOM PEMOHTE
NPUOOP MOXET CTaTb MCTOYHMKOM
OnacHoOCTU.[T03TOMY PEMOHT A0/HKEH
NPOU3BOANTLCA TOMBKO CNeLnaincTom
CEPBUCHOM CYXObl, NPOLIEALLNM
cneunansHoe obyyeHne.Ecnm npmnbop
HeucnpaseH, BbIHbTE BUIKY M3 PO3ETKU WK
OTK/IOUNTE NPeaoXpaHnTesb B 6/10ke
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npenoxpanutenen. BoldoBute cneunanucrta
CEepPBUCHOM CNYXObl.

" [Mpwn cuibHOM Harpese npuéopa n3onAaumna
kabena MoXeT pacnnasutsca. Cneante 3a
TeM, YToObl Kabesb He conpukacasnca ¢
rOPAYNMN YaCTAMU SNEKTPONPUOOPOB.

" [poHMKatoLana Biara MoOXeT NPuUBecTn K
yaapy aNeKTpUYeckum ToKkom. He
NCNONBb3YNTE OYNCTUTENb BEICOKOIO
AaBneHna nanm NapoCTPYMHbIE OUNCTUTENN.

" [Mpn 3ameHe namMmnoyku B padoyein kamepe
YUUTbIBANTE TO, UTO KOHTaKTbl B MATPOHE
HaxoaATcA noj HanpsaxeHnem. MNepen
CMEHOW NaMMNoYKM BbiHbTE BUIKY CETEBOro
kKabena n3 po3eTKU NN OTKIHOUUTE
npenoxpaHuTesns B 610Ke
npeaoxpaHuTenen.

" HencnpaBHbIn Npruoop MOXeT ObiTb
NPUUNHOW NMOPaXKeHUA TOKOM. Hukoraga He
BK/ItOUanTe HemncnpasHbln Npudop. BeiHbTe
N3 POIETKN BUIKY CETEBOI0O NpoBOAa UK
BbLIK/TIOUNTE NpeaoxpaHuTens B 6/10ke
npenoxpanutenen. BeisoBute crneunanmcra
CEPBUCHOM CTyXObl.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

= CnyyanHo ynaBLlne KYCOUKU MULLN,
KanHyBLUWI XNP WU COK OT XapeHusa BO
BPEMA CaMOOUNCTKM MOIYT BCMbIXHYTb.
[lepen KaxabIM NMPOLECCOM CaMOOUNCTKMN
yaananTe CUabHble 3arpA3HeHna 13
pabouer kamepbl npndopa u ¢
NPUHAANEXHOCTEN.

" Bo BpemA camMoO4uCTKM Npuobop
CTAHOBUTCA CHapPYXW OUYEHb rOPAYNM.
Hukorga He Bellante Ha pydky ABEPLibI
OyXOBOro wkada KyxOHHbIE MO0TeHLA U
apyrvue nogodHble NpeaMeThl, KOTOPbLIe
MOrYT 3aropeTbcA. He 3aropaxmpante
(bpOHTaNbHYIO NOBEPXHOCTL Npudopa. He
No3BONANTE AETAM NOAXOANUTb BNBKO K
ropayemy npnoopy.

OnacHocTb oxora!

" Bo BpemMA caMOOUYNCTKN OyXOBOW wKad
CWbHO HarpeBaeTcA. He oTKpbiBanTe
nBeply npudopa n He casuramnte
OOKMPOBOYHbBIE KPIOUKKN pykamu. [ante
npuoopy OCTbITb. He nos3BonanTe aetam
noaxoanTb OIM3KO K ropayemMy npnoopy.

= A\ Bo BpemAa caMoouncTkm npnéop
CTaHOBUTCA CHaPY)XXW O4YeHb ropAaYmm. He
npukacantech K AsepLe npudopa. dante
npnuoopy OCTbITb. He no3BonaAnTe aeTam
noaxoanTb B/1IM3KO K ropayemMy npnoopy.



MpuurHbI NnoBpeaAeHUN

BapouHasa naHenb

BHumaHue!

m Bknouante KOHDOPKK, TOIbKO KOraa Ha HUX yCTaHoBeHa
nocyaa. He HarpeBsanTe NycTble KacTPHO/IN UM CKOBOPOAbI. Tak
MOXXHO MOBPEANUTL UX AHO.

= VIcnonb3yinte KacTptoan U CKOBOPOAKM TO/IbKO C POBHOM HKHEN
NMOBEPXHOCTbIO.

m CTaBbTe KacTproan U CKOBOPOAbI MO LEHTPY KOHMOPKMU. Taknm
06pas3oM Ten/o OT NaameHn ONTUMa/ILHO HarpeeT JHO KaCTPou
W CKOBOPObl. PYKOATKA WM PYUKM KacTPIOAN He noBpeaArcs,
a Takxe OyaeT AOCTUIHYT BbICOKUIN YPOBEHb SKOHOMUM SHEPTUN.

m Y6eautech B TOM, YTO ra3oBble rOPESIKN YNCTbIE U CyXMe.
[ThamepaccekaTesib 1 KpbIlKa ropesikn A0/HKHbI HaxoanTbCA
TOYHO Ha CBOWX MeCTax.

m [lpocneanTe 3a Tewm, yTOOHI npwn skcnayartaunn nantbl BEpPXHAA
KpbllKa Oblna OTKpbITA.

MNMoBpemaeHUa ayxoBoro wKada

BHumaHue!

m [NpuHaanexHocTw, hosnbra, neprameHTHas Gymara wam nocyaa Ha
[He padoueit Kamepbl: He CTaBbTe NPUHAANEXHOCTN Ha JHO
padouelt kamepbl. He HakpbiBaliTe AHO padoyelt Kamepsbl
onbrort NtoBOro BMAA UM NeprameHTHon Bymaroii. He ctasbTe
nocyay Ha OHO padoueit Kamepsl, eC/n ycTaHOBNeHa
Temneparypa Bbile 50 °C. 310 NpuBeaST K U3NULLIHEN
akkymynaummn Tenna. Bpema BbinekaHua uan xapexus oynet
HapyLeHo, YTO NPUBEAET K MNOBPEXAEHMIO SMasn.

= Bopa B ropadel kamepe: 3anpeulaetca HaameaTtb Boay B
ropAuyto padouyto Kamepy. STO MOXET NMPUBECTU K

oOpasoBaHuio Napa. B pesynstare UsMeHeHna TemnepaTypsl
BO3MOXXHO MOBPEXAEHUE IMaN.

= BnaxHble NpoayKThbl: He AEPXUTE BAAXHbIE NPOAYKThI B 3aKPbITOM
paboueil Kamepe B TeUYeHNe OANTENbHOrO BPEMEHU. ITO MOXKeT
NPUBECTN K NOBPEXIEHUIO dMasn.

m COoK OT (DPYKTOB: MPU BbINEKAHWUN COUHBIX (PPYKTOBLIX MMPOroB He
3anoNHANTe NPOTUBEHb LieMKoM. Cok OT hpykToB OyaeT cTekaTb
C MPOTWBHA 1 OCTaBNATb NATHA, KOTOPbLIE OyAeT NPaKTUYecKu
HEBO3MOXHO yaanunTb. ICnonb3yinTe No BOSMOXHOCTM Bonee
rNyBOKWiA YHUBEPCAbHBIA NPOTUBEHb.

m OxnaxpeHve npubdopa ¢ OTKPLITON ABEPLE: He ocTaBnanTe
npunbop oCTbIBaTb C OTKPLITONM ABepuen. Jaxe ecnv asepua
npuéopa OyaeTt NPOCTO NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET
NMPUBECTN K NMOBPEXOSHWIO hacanos coceaHen medenw.

m CUNbHO 3arpA3HEH YNAOTHUTENb ABEPLbI: NMPU CUIBHOM
sarpAsHeHUn ynaoTHUTeNA Asepua npudopa nepecTagt
HOPMa/IbHO 3aKPbLIBATLCA. DTO MOXET NMPUBECTU K MOBPEXAEHNIO
NMOBEPXHOCTM Npuneratoulen kK npudopy medenn. Cneante 3a
UYNCTOTON YNAOTHUTENA ABEPLIbI.

m Vicnonb3oBaHue AsepLsl Nprdopa B KauecTBe cuaeHbA Un
MOJKU: HE CaMTECh U HUYEro He CTaBbTe Ha ABepLy npudopa.
He cTasbTe nocyay v NPUHAANEXHOCTU Ha ABepLly.

m YcTaHoBKa NpuHadnexHocTelr: B 3aBUCUMOCTM OT Tina npubdopa
NPUHAONEXHOCTU MOTyT nouapanaTts CTEKI0 ABepLbl Npudopa
npv eé 3akpblBaHUW. Beceraa yctaHaBnmeanTe NpUHaanNeXHocTv B
padouyto kamepy Ao yrnopa.

m MepewmelleHne npudopa: He nepeasuraite NPUOOP 3a PyuKy
[BepLbl. Pyuka aBepubl He paccunTaHa Ha Bec npubopa v MoXeT
comartbcA.

I'Iospem.qel-mn BblABUXHOIO LOKOJIbHOIO
ALUKa
BHumaHue!

He knagute ropaune npeameTbl B BbIABMKHOM LIOKONbHbLIN ALLKK.
OTO MOXET ero nNoBpeanTb.

MoHTaX, nogKno4YeHue K ra3y v 3JIeKTpoceTu

MogKknrouyeHue rasa

HOLlKI'HOquI/Ie NOJ/HDKHO OCYLWEeCTBAATLCA TO/IbKO crneunasnctom C
NIOMYCKOM WA NNLEH3MPOBaHHLIM COTPYAHUKOM CEPBUCHON
cny0bl B COOTBETCTBUM C YKasaHUAMU JaHHLIMW B pasaene
«[loagkntoyeHre raza n nepexon Ha APyrowv Bua rasas.

Ana JNIMY4eH3npoBaHHOIo cneynanucTa Unu cepBMCHOﬁ Cﬂy)'Ksbl

BHumaHue!

m HeoOxoavmble yCnoBmA AnA YyCTaHOBKM AaHHOro npuéopa
yKasaHbl Ha TUNoBOW Tabnuke Ha 3a4Heln cTeHke npubopa. Bug
rasa, HeoOXoaUMbIV ANA 3KCnyaTaunm gaHHoro npuéopa
OTMEYEH 3BEe3A04KON ().

m Mepen ycTaHoBKOWM npubopa NpoBepbTe, Kakon BUA rasa v nof
KakUM AaBfeHWeM HaxoaMTCA B ra3opacnpene/MTesnlsHon ceTtm
Ballero goma v yéeamtech, UTo HaCTPOMKKN AaHHOMO npudopa
COOTBETCTBYIOT 3TUM napameTpam. Ecnm HacTpoliku npudopa
HY)XHO M3MEHWTb, CNeayiTe yKkasaHuAM B pasaene
«[odkntoueHne rasa 1 nepexon Ha Apyron Bua rasa.

m 9701 I'IDMC)OD He NoAK/MOYEH K OTBOAY AbIMOBLIX Ma30B. OH
[O/MKEH ObITb NMOAK/IOUEH B COOTBETCTBUM C npeanncaHnAamMm no

MOHTaXy ¥ BBEEH B aKcrnyataumto. He noakntoyarite npudop K
asimoxoay. JomkHbl ObiTb COBNOAEHBI BCE HOPMbI BEHTUAALIMK.

m [NogkntoueHne rasa AO/MKHO OCYLLECTBAATLCA CTALMOHAPHO (T. €.
HEe Yepes BPEMEHHbIENOAK/IOUEHNA) UK Yepes CrieUnasbHbIN
6e30nacHbIi rasoBbIf LWAAHT.

m Ecnu ncnonbayetcA 6e30MnacHblii ragosslii WnaHr, yoeamTech Yto
OH He 3allemneH 1 He caasneH. LLinaHr He nomxkeH
conpukacaTbCA C ropAYei NOBePXHOCTbIO.

m [azonoaBoasume TpyObl (razoBana Tpyda v 6e3onacHsblii
rasoBbIi W/IaHr) MOTYT ObITh MOAK/OYEHbI C MPAaBOW UK C NEBOW
CTOPOHbI Npudopa. CoeanHeHne A0NXKHO UMETb NIErko
NOCTYMNHbIV 3amnopHbIA KpaH.

MpaBuna TexHUKM 6esonacHOCTH

HoMuHanbHbIe 3HaYeHVA OaBaeHnA Npu sKenayataumn npuoéopa
COCTaBNAT

ansa npupoaxoro rasa (G20) — 20 m6ap, A1A CKMKEHHOro rasa
(G30) — 30 mbap, ana cxmkeHHoro rasa (G31) — 37 mbap.
Cobntoaalite ykasaHHble 3Ha4YeHWUA AaBIeHWA NPW SKCrIyaTaumm
npudopa. Bce gaHHble Ha Tnoson Tadnnuyke npudopa NPUBOAATCA
C YUYETOM BblleyKasaHHbIX 3HaUeHWin JasneHunsa. NpounssoanTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a MOCNEACTBUA WM PUCK, CBA3AHHbIE C
akcnnyataumen npudéopa ¢ HegONyCTUMbIMU 3HAUEHNAMM
[aBneHus.
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A HecooTBeTcTBYylOLLEE AaBNEeHUe ra3a B
rasopacnpeaenuTenbHon ceTu!

Ecnn naBnexve rasa ana npupoaHoro rasa (G20) Bbille Yem

25 mBap, anAa cxuxkeHHoro rasa (G30) Beiwe yem 36 mbap, AnA
oXmkeHHoro rasa (G31) Bellwe 45 mOap, B Lenax 6e30nacHoOCTH
yCTaHOBUTE Ha NPMBOP NOAXOAALLMIA PEryATOp AaB/eHus rasa.
MoakntoueHve, TexodCcnyxnBaHne 1 HacTpoiika perynaropa
NaBneHna rasa [o/HKHbI BbINONHATLCA KBATMMULNPOBAHHbLIM
CcneunanncToM, MMeLLMM Ha 3TO paspelleHne. Ecnm Bbl He
3HaeTe, Kakoe AaBfeHne B rasopacnpenennTesibHolM CETV B BalEM
[IOMe, YTOYHUTE ero B MECTHOW ra3oBow ciyxoe.

HeucnpaBHOCTH ra3onpoBOoAKK/ 3anax rasa

Ecnn Bbl NOYyBCTBOBa/IM 3anax ras3a uin 3ametunin HencrnpaBHOCTb

Ha rasonposoaa, HyXHO

B Cpasy e NepeKpbiTb nogavy rasa wiv 3akpblTb BEHTUIb
razoBoro GannoHa

m Cpagy 3atywnTb OTKprTbII7I OrOHb 1 NOTYWMUTb CUrapeThl

W BbIKTKOUYNTb STIEKTPpUYECKne r|p|/|60pb|, B TOM yuncne namnsbl

B OTKPbITb OKHa 1 XOpOLWO NpPoOBETPUTb NOMELLEHNE

B NMO3BOHUTbL B CEPBUCHYIO NN Fa30BYHO cny>|<6y.

MepemelueHue npubopa 3a rasonoasoaALLUE
TPpyObl UNK 32 pyuKy ABepLUbl

He nepepasuraiite npudop, AepxXach 3a razonoasoaallne Tpyosl,
Tak Kak B 9TOM C/lyyae MOXHO 1x nospeanTb. OnacHOCTb YTEUKM
rasal He nepensurante npnoop, Aepxach 3a pyyky ABEPLIbl, MOXHO
NnoBpeanTb PYUKY U ABEPHbLIE MNETAN.

MoaknroueHue K AJIeKTpoCceTU

BHumaHue!

m [loBepbTe yCcTaHOBKY npubopa crneumanncrtaMm CepBUCHOM
cnyx0bl. na noakntoueHnsa HeoOxoanMo Hanmnumne
npegoxpanutena Ha 16 A. Mpubop paccuntaH Ha HanpaAXeHue
anekTpocetn 220-240 B.

m [pn nageHnn HanpaxeHuAa anektTpoceTn Hxe 180 B nepectaér
DYHKLMOHNPOBATbL 9NEKTPUUECKUIA NOOXKNT.

= Ha HencnpaBHOCTK, BO3HUKLIME N3-32 HEMPABWU/ILHOTO
noaknto4yeHnAa npméopa, rapaHTnAa He pacnpoCcTpaHAETCA.

m [1nA 3ameHbl NOBPEX/AEHHOro ceTeBoro kadens obpaTnTech K
N3roTOBUTESIO, B €0 CEPBUCHYIO CNYXOy Uin K
KBaNMMOUUMPOBAHHOMY 3/1EKTPUKY.

Jnsa cepBUCHOM cRyHOGbI

BHumaHue!

m [pubop cneayeT NoAKMOYATL B COOTBETCTBUM C NapamMeTpamu,
yKasaHHbIMIU Ha TUMOBOW TabAnUKe.

= [NoakntoueHne K 9N1eKTPOCETH AO/MKHO OblTh BbIMNOSHEHO B
COOTBETCTBUM C JENCTBYIOWMMI Npeanncannamu. PoseTka
[0/MKHa ObITh N1ErKOAOCTYMHA, YTOOLI NPMOOP B Cryyae
HEeoOXOANMOCTN MOXHO OblI0 OLICTPO OTKOUUTL OT
9N1EKTPOCETU.

m [lonkeH BbITb YCTaHOB/1EH BbIK/ltOYaTE/ b C PA3MblKaHMEM BCEX
NoKOCOB.

® Hvikoraa He UCnonb3ynTe yaIMHUTENN U TPONRHUKN.

m B uensax 6esonacHocTy paspeluaeTcsa noakatoyaTb 3T0T Npuodop
TO/IbKO K 9/1EKTPUYECKOI CeTn ¢ 3asemMeHnem. Ecnm poseTka ¢
3a3eM/IeHeM He COOTBETCTBYET NnpeanucaHnam, saluTa ot
NOPaXXeHNA SNEKTPUUYECKMM TOKOM HE rapaHTUpyeTCA.

m [1nA nookntoueHus npuéopa cnenyet Mcnosb3oBats kadesb
muna H 05 W-F unu apyroi aHanornyHbiin kadesnb.
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YcTaHOBKa NnuThbl B TOPU3OHTAJIbLHOM
NONMOXEeHUHU

YcTaHoBuUTe NANTy NPAMO Ha MNoJ.

1. BbIABUHLTE BbIABMXHOM LIOKOMLHBIA AWMK U BLIHLTE €ro
[BUXEHNEM BBEPX.
BHyTpM ocHOBaHWA crepean 1 c3aan PacnooXeHsi
YCTAHOBOYHbIE HOXKW.

2.C NMOMOLbIO WEeCTUrPaHHOIo KaK4Ya MOXHO NoAKpy4YnBaTh
YCTaHOBOUHbIE HOXKM B ©O0/IEE BLICOKOE WM HU3KOE MOMOXEHMNE,
rnokKa njvTa He yCTaHOBUTCA FOPU30HTasIbHO (puc. A).

3. 3aaBunHbTE 06paTHO BbIABMXHOW LIOKObHLIV AWK (puc. B).

KpenneHue K cTeHe

Y100bl NIMUTA HE OMPOKUHYMNACK, HYXXHO MPUKPENUThL €€ K CTEeHE C
MOMOLLbIO MpKaaraemMoro yrioBoro KpoHLTenHa. Heodxoammo
cobntoaath UHCTPYKLIMK MO KPEMIEHNIO K CTEHe.

YcTtaHoBKa npubopa

50

m [puBop cneayeT yctaHaBNMBaTb HENOCPEACTBEHHO HA MOy B
KyXHE B COOTBETCTBUW C yKa3aHHbLIMU pasmepamu. He
JlonyckaeTcs ycTaHoBka npuéopa Ha Kakux-mmoo apyrx
npeamMerax.

m PaccroAHne MexXxay BepXHUM KpaeM NAanTbl N HHXHUM KpaeM
BbITAXKW OO/IXHO COOTBETCTBOBATb yKa3aHMAM Mpon3BoanTeENA
BbITAXKN.

m Cneaute 3a Tem, utoObl NPUOOP He CABWHYJICA NOC/Ee YCTaHOBKU.
PaccTosaHme oT ra3oBoOW ropesiki NOBbILLEHHOW MOLLUHOCTU UK OT
MOLLIHOW TPEXKOHTYPHOW KOHMOPKM OO0 MOBEPXHOCTN CTOALLEN
pAAOM MeBenu Uan CTeHbl AO/MKHO ObiTb He MeHee 50 MMm.



Bo BpemA TpaHCNOPTUPOBKK cobnronanTe
HeobxoauMbie Mepbl MPeAOCTOPOKHOCTH.

3akpennanTe Bce NOABUMXHbIE BHYTPEHHUE 1 BHELLUHWE YacTu
npuéopa KNenKon NeHTol, KOTOPYID NOTOM MOXHO yAannTb
NMOMHOCTbLIO. 3aBMHbLTE BCE KOMMEKTYOWME AeTann (HanpumMep,
NPOTUBEHbL) B COOTBETCTBYIOLLNE Masbl, 00EpPHYB Kpas TOHKUM
KapTOHOM, BO MaBexaHune noepexaeHuin npudopa. MNonoxute
KapTOH WAV NOJOBHbI MaTepuan Mexay nepeaHen u saaHen
CTEHKOW, UToObl M3BexaTb yaapoB O BHYTPEHHIOI CTOPOHY
CTEKNAHHON ABepLbl. MpukpenuTe ABepLy U BEPXHIOK 3aLIUTHYIO

Bawa HoBafA nnuTta

MpuBeaéHHanA 3aeck NHHoPMaLMA NMOMOXET BaM U3yUnTb Bally
HOBYIO NNTY. Bbl 03HAKOMUTECH C NaHEbIO ¥ OTAENbHBIMM

ObLee

Komnnektauma 3aBUCUT OT KOHKPETHOW MOAENN I'IpVIf)Opa.

naHenb, eCNn oHa UMEeeTCA B HaIMunK, KNEenkon NeHTol K GOKOBbLIM
cTeHkaMm npudopa.

CoxpaHainTe opurMHanbHyto ynakoBky npuéopa. lNepesoaute
npvOOP TONILKO B OpUrMHabHOW ynakoske. Codntofante ykasaHusa
Mo TPAHCNOPTUPOBKE, NMerLneca Ha yrnakoBKe.

Ecnu OopuruHanbHaf ynakoBKka He coXpaHunacb

Ynakyiite npuoop B 3alIMTHYIO YNMaKoBKY /1A TPaHCNOPTUPOBKY,
yTOObI 0BECNEeUYNTb HEOOXOANMYHO 3aLUMTY OT BOSMOXHbIX
NOBPEXAEHWN.

MepeBo3anTe NpOOP B BEPTUKaLHOM NOOXeHUW. He nepeHocuTe
npmbop, AepXack 3a PYUKy ABepLbl UM OOKOBbLIE CThIKM, TakK Kak
OHM MOTYT ObiTb NOBPEXAeHbl. He knaauTe TAXENbIe NpeaMeThl Ha
npuoéop.

3/1IeMEeHTaMu yrnpaBs/eHns, C BAPOYHOW NaHe b0 U NoayunTe
UHopMaLMo 0 padoueit Kamepe 1 NPUHAOANEXHOCTAX.

BapOLIHaFI noBepxXHOCTb

HacToAwmit foKyMeHT coaepkunT obliee onucaHne naHenun
ynpaeneHua. KoMnaektauma 3aBncuUT OT KOHKPETHOW Moaenu
npuodopa.
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MoAcHeHUA
1 CraHpgapTHaA rasoBas ropeska
2 CraHpgapTHaA rasoBas ropeska
MoAcHeHuA .
3 [[a3oBan ropesika NoBbILLEHHOW MOLLHOCTA
1 Kpblwka
4 OKOHOMWYHaA ra3oBan ropesnka
2 BapouHana naHesnb
3 Mepekntouatenb KOHPOPKU la3oBaA ropenka JlMameTp AHA KacTPIONHU UMK CKOBO-
4 Mepekntouatesns Boldopa MYyHKUWIA U perynaTop Temne- poAabl
patypel OKOHOMMYHaA razosas 12-18 cm
5 OxnaxnaeHue npubéopa ropenka 1 kBt
[Bepua ayxoBoro wkadga CraHaapTHans rasosan 18-24 cm
BbIABMKHON LIOKObHbIV ALK ropenka 1,7 kBT
[a3oBan ropesnka nosb- 24-28 cm

LLIEHHOW MOWHOCTM 3 KBT
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icnonb3ywite KacTpOIM UM CKOBOPOAKM TO/IbKO C POBHOW HUXKHEN
NMOBEPXHOCTHIO.

CTaBbTe KacCTpHO/IM M CKOBOPObI MO LUEeHTpY KOHgopkK. B aTom
cnyyae Tenno Ot niaMeHn onTMasibHO HarpeeT AHO KaCTproain nan
CKOBOPOAbI, PYKOATKa UK Py4YkKn KacCTprosin He noBpenAatcd, a
TakKxXe 6y,ueT OOCTUMHYT BbICOKNA YDOBEHb SKOHOMUN SHEPTUN.

e )

MoacTaBKa ANA 3KOHOMUYHbIX ra30BbIX ropesok

Ecnu Bbl roTOBUTE HA 3KOHOMWUYHOWN ra3oBON ropesike TyPeLKnii
Kohe nnn npumMeHaeTe KacTplov ¢ AMaMeTpom MeHee 12 cwm,
NCMNOL3YNTE NOACTABKY, BXOAALLYIO B KOMMIEKT npudopa.

-}%{-Qsmcm

YcTaHoBUTE NOACTABKY Ha PELIETKY 9KOHOMUYHOW rasoBow
rOpesnkKu.

Mpy NPUroTOBAEHUN NULLK B KACTptone ¢ AnameTpom donee 12 cm
NPVYMEHeHNe NOoACTaBKMN He TpedyeTcA.

MoacTaBKy cnefyet NPUMEHATb TONbKO MPU NPUrOTOBAEHUN Ha
3KOHOMWYHOWN ra3oBoON ropeske.
Mepexntoyatenb KOHGOPKHU

C nomoLlblo YeTbIPEX Nepektoyatenert KOHMOPOK perynnpyeTca
MOLLHOCTb HarpeBa KOHMOPOK.

MonomeHuna PyHKuMA/Ta3oBbIe NAXTDI

Hynesoe nonoxenune lNnuTa BbikAOYEHA

1
o
¢ [lonoxeHue noa- MonoxeHne nooxura

xura
©®  3oHa HacTPONKK Bonbloe nnamA = ycuneHHas perynu-
0 poBKa
Manoe nnama = HesHauuTenbHanaA pery-
NNpoBKa

B KOHLEe 30HbI HACTPOVKK ollyLlaeTca ynop. [anee noBopaymBaTb
nepek/toyaTesib He cneayer.

HdyxoBo#u WiKa}p

HacTpolikn ayxoBoro Lkada BbIMOJHAOTCA C MOMOLLLIO
nepektoyaTens Beldopa MyHKUWIA 1 perynaTopa Temneparypsl.
Mepekntouatens Boi6opa GpyHKUMI

MepekntoyaTens Beidopa hyHKUMUI NpeaHasHadveH ana seidopa
BuOa Harpesa OyxOBOro Likada.
MepeknoyaTens MOXHO NOBOPaYMBaThL Kak BEBO, Tak W BNpaso.

MonoxeHue Ucnonb3oBaHue

o Hynesoe nonoxeHne  [lyxoBoW wwiKad BbIK/THOYAETCA.

* Bua HarpeBsa, onpeaenatownii pacxon 3/1eKTPoHeprum 1 ahdek-
TMBHOCTL Mo EN50304.

36

MonomeHue Ucnonb3oBaHue

) BepxHuit/HWwKHUI xap [nA NpUrotoBneHNA NUPOros, sane-
KaHOK W HEXMPHOIO XXapKoro,
Hanpumep roBAAMHBLI UKW ANYN, HA
OAHOM ypoBHe. XXap nocTynaeT pas-
HOMEPHO CBEPXY W CHUBY.

3D-TopAuni Bo3ayx*  [AnA NpuroToBAEHUA NUPOroB U
BbINMEUKMN Ha OAHOM, ABYX UM TPEX
YPOBHAX. BeHTUNATOpP, yCcTaHOBNEH-
HbIli B 3a]HEN CTEHKE, pacnpeaenseTt
ap OT KOJbLEBOro HarpesaTesb-
HOro 9/1emMeHTa paBHOMEPHO MO

BCel padoueit kamepe.

&) Pexkum nuuubl [nAa BbICTPOro NPUroTOB/IEHNA NPO-
LYKTOB r/TyOOKOIM 3aMOpO3KM 6e3
npeaBapuTenbHOro Harpeea, Hanpu-
MEP MuLLbl, KapTodena dpu nan
ABGnoYHOro nupora. HuxHuiA Harpe-
BaTe/bHbIN 3/IEMEHT U KOJIbLIEBOM
HarpeBaTe/bHbIN 91EMEHT, YCTaHOB-
NIEHHBbIN B 3a[HEN CTEHKE, HarpeBa-
toTCA.

& Hwkuuit xap [na nonekaHmA nnv NnoapymAHnBa-
HWA ONt0[, a Takxke /1A KOHCepPBUPO-

BaHuA. XXap NoCTynaeT CHU3y.

X] Tpunb c KOHBeKUMeNn  [nA xapeHusa MAca, NTULbl U PbIOb
uenvkom. MNpu 3TOM pexume none-
PEMEHHO BK/IHOUaoTCA HarpesaTe/lb-
HbIA BNEMEHT FPUNA U BEHTUNATOP.
BeHTnatop o6aysaet 61000 obpa-

30BaBWKMCA TOpPAYNM BO3OYXOM.

[*] Tpwnb, Hebonblwan
naowanb

[NA )XapeHna Ha rpuie HECKObKUX
HeOOo/bLMX CTENKOB, KONOACOK,
KYCOUYKOB PbIObl UM TOCTOB. Harpe-
BAeTCA CpedHAA YacTb Harpesareslb-
HOro a/1emMeHTa rpuna.

[*] Tpwab, Gonbwan nnio-
wanb

[na )xapeHua Ha rpune CTeikos,
KON0GAaCOoK, KyCOYKOB PhiObl 1K
TOCTOB. HarpesaeTca BCA NoBepx-
HOCTb NOA HarpesaTe/lbHbIM 3N1eMEH-
TOM TpUNA.

PasmopaxuBaHue [na pasmopaxunsaHua MAca, NTULLb,
xneba v nMporos. BeHTnnATop pac-
npeaenAeT Tenbli BO3AYX BOKPYr

éntoaa.

BbICTpbIN Harpes BbicTpoe HarpeBaHne AyxoBOro

Wwkada 6e3 NpUHaAIeXHOCTEN.

* Bua Harpea, onpeaenatonin pacxon 91eKTPO3aHeprum n apdek-
TMBHOCTb No EN50304.

Mocne BbINOMHEHWA YCTAHOBOK B padoueit kamepe 3aropaeTtcn
namnouka.
PerynaTop Temneparypsl

Perynatopom Temneparypbl MOXHO YCTaHOBUTL Temnepatypy u
PEXUM TPUNA.

MonoeHuna DYHKUKUA

° Hynesoe nonoxe- [lyxoBoW wkad He HarpeBaeTcA.
Hue

50-270  [OwanasoH Temne- 3HaveHuAa Temnepartypbl B °C.

paryp

1,2, 3 Pexxum rpuna Pexxumbl rpuna, Hedonblian Clw

Bonbwan 7] nnowaas.
Pexum 1 = cnabeiit
Pexunm 2 = cpeagHuii
Pexum 3 = cunbHbI

Mpun padoTe AyxoBoro Likada Haa perynaTopoM TeMnepaTypsbl
roput namnouyka. Ecnn Harpes npekpallaeTtca, oHa racHeT. [1pu
HEKOTOPbLIX YCTAHOBKAX slamMrnoyvka He ropur.



Pa6bouan Kamepa

B nyxoBowm Likady ecTb namnouka. OxnaxaatoLuii BEHTUAATOP,
KOTOPbIV NpeaoxpaHAeT Ayx0oBoW Likad OT neperpesa.
NamnouKa B AyX0BOM LKady

Bo Bpema paboTsl B JyX0OBOM LKAy 3aropaeTca amnoyka.

OxnamaaroLLui BEHTUNATOP

BeHTunATop BKAOYAETCA U BLIKIOYAETCA N0 Mepe
HeoOxoAMMOoCTU. TEMN/LIA BO3AYX BbIXOAMT M3 ABEPLIbI.

Ona 6onee BbICTPOrO oxnaxaeHna padouein Kamepsl BEHTUIATOP
npofomkaeT padoTtath onpeaenéHHoe BpemMaA nocne eé
BbIK/TIOYEHNA.

NMpuHaanexHocTHU

MproBPETEHHBIE NPUHAANEXHOCTU NOAXOAAT AN1A NPUrOTOBAEHUA
MHorux 6ntoa. Cneante 3a nNpaBwUIbHOM YCTAHOBKOW
npuHaanexHocTen B padoyelt kamepe.

[na nydllero npurotoenexHuna 6ntoa, a Takxke ana ynodcrsa npu
ofpalleHnn ¢ JyxX0BbIM LKadOoM eCTb BLIOOP crneumnabHbIX
NPUHAANEXHOCTEN.

YcTtaHOBKa NpUHaANEHOCTEH

MpyHaONEeXHOCTM MOXHO pasMellars B padouei kamepe Ha 5
pasnnuHbIX YpoBHAX. Bceraa saasuraiTe npuHaanexHocTv Ao
ynopa, YtoBbl OHW HE Kacannch CTeksa ABepLbl.

MPUHAANEXHOCTU MOXHO BbIABUHYTb MPUMEPHO HAMOMOBUHY, Tak
yTOObI OHY 3adUKCHUPOBaNUCL. Brarogapa aTomy rotosbie 610aa
MOXHO JIerKO BbIHYTb.

Mpw ycTaHoBKe B pabouyto Kamepy cineamTe 3a TeM, YToObl BLIEMKM
Ha NPUHAONEXHOCTAX HAXOAUNWCH C3aan. TONbKO Tak OHWU MOTYT
ObITb 3aPUKCUPOBAHBI.

YKka3zaHue: [1py upeamepHOM HarpeaHun BO3MOXHa aedopmaums
npuHaanexHocTen. MNocne oxnaxaeHna NpUHaaNexHoCTel
nedopmauna yctpanaeTca. OHaKo 3TOT HUKaK He BAVAET Ha WX
hyHKUMOHUPOBAHME.

BosbMuTE NpoTMBEHL 0BEMMM PyKaMu C BOKOB M YyCTAHOBUTE €ro B
padouyto Kamepy He Aoryckan nepekocos. iHaue NpoTBeHb
OyaeT 3aABuraTbCa C TPYAOM, KPOME TOro, B 3TOM Cyyae
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE SMA/IMPOBAHHON NMOBEPXHOCTY.

MprHaanexHoOCTN Bl MOXeTe NPUOBPECTU Yepes CEPBUCHYIO
cnyx0y nnn ueped NHTepHeT-marasuH. Ykaxute Homep HEZ.

BHumaHue!

He 3akpbiBalite BEHTUNALMOHHbIE Npope3un, MHave ayxoBow wwkad
neperpeetcA.

IBepua AyxoBoro wKada - AONOJSIHUTENbHbIE
Mepbl 6e3onacHOCTU

Mpv ANUTENLHOM NPUrOTOBAEGHUM MWLM ABepLa JyX0BOro wkada
MOXET HarpeTbes.

Ecnv y Bac ecTb ManieHbkie AeTh, HeoOXoaAMMO ObiTb NMPeaebHO
BHMMATE/IbHBIMW NPW 3KCMIyaTauuy gyXoBoro wkada.

B cBA3K ¢ aTM K BalleMy pacrnopsKeHuto npeanaraetca salmnTHasn
pelwéTka, KoTopaa NpeaoTepaLlaeT NPAMOE NPUKOCHOBEHNE K
[BepLe Ayx0oBOoro lkada. ATy cneunanbHyo NPUHALNEXHOCTb
(469088) MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHON Cyxoe.

PewéTKa

V]CI‘IJ‘IOJ‘IbsyeTCH KakK noAcTtaBka anAa
nocyasl, GopM Ana NMPOroBs, a Takxe
ONA NPUroTOBNEHNA XapKoro, 610/
rny©oKOi 3aMOPO3KM U TPUNA.

YcTaHaenmBawTe peLwéTky B AyXOBOW
LKad OTKPLITOM CTOPOHOW K ABEpLE U
N3rMBoM BHU3 ~—-.

3manvpoBaHHbIM NPOTUBEHb
[lnA NpuUroToBNeHWA NMPOroB 1 Mes-
KOrO neyeHbA.

YcTtaHaBnmBanTe NpOTUBEHb B yXOBOW
LKad CKOCOM K ABepLiE.

YHuBepcanbHbli NPOTUBEHb

[nA NpuroToBNEHNA COYHbLIX MUPOroB,
BbINEYKM, 6OMbLIONO XapKoro 1 nNpo-
[IlYKTOB r1y6OKOW 3aMOpo3ku. MoxeT
Takxe Mcrnonb3oBaTbeA anA céopa
CTeKaloLLero xupa uim MACHOro coka
noa PeLBTKONn.

YcTaHaBnmBanTe yHMBepCabHbI Npo-
TVBEHb B [yXOBOIA LiKad CKOCOM K
nsepue.

CTeKNAHHbIM NPOTUBEHb

ny©oKuiA NPOTUBEHb 13 NpeaHasHa-
YEHHOro A1A NPUroTOB/IEHNA B AyXO-
BOM WWKady crekna. [NpeaHasHayeH
Takxe A1A CEPBMPOBKW.

OnTManbHO NOAXOoAWT ANA NMPUroTOB-
neHna 6nta U3 Maca v poidbl.

Bcerna ncnonbsyite B KoMOuHaumm ¢
PELLETKON.

Y100l 0BecneunTs paBHOMEpPHOe
nosefeHve 6104 40 FOTOBHOCTH,
BCerfa ctaBbTe CTEK/IAHHbBIA NPOTU-
BEHb HA CEPeaVHY PELIETKN.

CneumanbHble npuHagnexHoCcTu

CneunanbHble NPUHAANEXHOCT MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHON
cnyx6e unm B cneumannavpoBaHHOM MarasuHe. MNepevueHb
PasNUHbIX NPUHAANEXHOCTER, NoAXOAALMX ANA BaLIEro AyXOBOro
wKada, Bbl HaAETe B HaLIMX PEKaMHbIX MPOCMeKTax Un uepes
NHTepHeT. Hannune cneumnansHbix NPUHAANEXHOCTEN nam
BO3MOXHOCTb 3aKasa Yepes UHTepHEeT-MarasmH pasanJatoTca B
3aBUCUMOCTM OT CTPaHbl. CM. COOTBETCTBYHOLLYIO AOKYMEHTaLWIO MO
npoaaxam.

He Bce cneumnanbHbie NpMHaAaNEeXHOCTM NOAXOAAT K BalleMy
npuoopy, NOITOMY MPUW MOKYNKe BCeraa ykasbiBante noaHoe
HasBaHue npuodopa (Homep E).
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CneuuanbHbie npUHaANeHOCTHU

Homep HEZ

DyHKUMA

[MpoTueBeHb AnA nuuUbl

HEZ317000

MpeKpacHo NOAXOAUT 1A MPUrOTOBASHMA NULILLI, MPOAYKTOB Ty-
GOKOW 3aMOPO3KMN N KPYT/bIX TOPTOB. MOXHO MCMONbL30BaTh NPOTU-
BEHb A1 NUULbLI BMECTO YHUBEPCAILHOMO NPOTUBHA.
YcTaHaBnmBaiTe NpoTUBEHb Ha PELETKY U CAedynTe yKasaHuaM B
Tadnuuax.

CbéMHana peluéTka

HEZ324000

[na xapeHua. Bcerna yctaHaBnmBanTe peweéTky AnA rpuna B yHU-
BepcasibHbI NPOTUBEHL. Kaniun xnpa 1 MACHO cok OyayT cTekaTb
B Hero.

MPOTUBEHL-TPUIL

HEZ325000

McnonbayeTca Npu NPUroTOBAGHUN Ha rpusie BMECTO PeléTky ana
rPWAA UK B KAYecTBe 3allnTbl OT OPbI3T BO N3BexaHne CUIbHOro
3arpAsHeHnA AyxoBoro wkada. Beerga yctaHasnmsaiite npoTu-
BEHb-TPW/Ib B YHUBEPCASbHbIV NMPOTUBEHb.

MopUNOHHBIE KYCKN Ha MPOTUBHE-TPU/IL: UCTMIONB3YINTE TONBKO
ypoBHu 1, 2 n 3.

Mpu NCnonbL30BaHUM MPOTUBHA MPWIb B KAYECTBE 3allinThl OT
OpbI3r: ycTaHaBAMBaTe YHUBEPCASIbHbIA NPOTUBEHb C MPOTUBHEM-
rPUIb NOA PELETKY.

KameHb AnA BbinekaHusa xneda

HEZ327000

KameHb yaMBUTENbHO NOAXOANUT AN1A BbiNEKaHnA AoMallHero
xneda, 6ynouek 1 NULLbLI C XPyCTALLEe Kopoukoit. KameHb ana
BbiNeukn xneda [oMKeH ObiTb NPeaBapUTEIbHO HArpeT [0 PeKo-
MeHayemol TemnepaTypsbi.

OManmMpoBaHHbIl NPOTUBEHb

HEZ331003

[nA NpUroToBIEHNA NUPOTrOB U MEJIKOIO MeYeHbA.
YcTaHaBnuBaiiTe NpoTuBeHs B AyXOBOM LWKad CKOCOM K ABepLie.

OManMpoBaHHbIi NPOTUBEHbL C aHTUMPUrapHbIM
NOKPbITUEM

HEZ331011

Bbineuky 1 Menkoe neyeHbe MOXHO JIErKO pacnpene/nTb Ha npo-
TVBHe. YCTaHaBAMBaiiTe NpoTUBEHb B AyXOBOM LKad CKOCOM K
asepue.

YHUBEPCasbHbIl NPOTUBEHb

HEZ332003

[nA NpUroToBIEHNA COYHbIX NMMPOrOB, BbiNeYKK, OObLIOrO Xap-
KOro 1 NPoayKToB ryOoKOoN 3amMopo3Kn. MOXET TakxXe UCMNo/b30-
BaTbcA 1A cOopa CTeKatoLllero Xupa Ui MACHOrO coka rnoj
PELETKON.

YcTaHaBnmBamnTe yHuBepcasbHbli NPOTUBEHbL B AyXOBOW LIKa®d CKO-
COM K JBepLie.

YHUBEpPCanbHbI NPOTUBEHb C aHTUMNPUTapPHbIM
NOKPbLITUEM

HEZ332011

Ha yHI/IBepca}'IbeIVI NPOTUBEHb y,ElOéHO BblKNagblBaTb COYHbLIE
NMPOrK, BbINEUKy, NPOAYKTbl IyOOKON 3aMOPO3KN MK BONbLIOE
xapkoe. YcTtaHaBnmnBanTe yHMBepcasbHbIi NPOTUBEHb B AYXOBOM
LKap CKOCOM K ABepLe.

Kpblwka a1a npodu-npoTnBHA

HEZ333001

Jlerko npespawaeT Npodu-NnPOTUBEHL B XAPOBHIO.

[Mpodr-NPOTMBEHL CO CHEMHON PELLETKOM

HEZ333003

MpekpacHO NOAXOAUT ANA NPUroTOBAEHUA BObLINX 0OBEMOB
AULLN.

BbiasmxHaA HanpaenAatowan

TpéXypOBHeBble TeneckKonmyeckmne Hanpasnfato-
e € NoSIHbIM BbIABMXXEHNEM

TpéxypoBHEBbIE HAaNpPaBAAKLWME C NOMHLIM BblABU-
XXeHnem Cco CTonopom

HEZ338352

HEZ338357

BnarogapA BblABMXHLIM HanpaBAAOLWMM Ha ypoBHAX 1, 2 1 3
MOXXHO BbIABUHYTb MPUHAINEXHOCTU 63 pUcKa UX ONPOKUHYTh.

TpEéXypPOBHEBbIE HANPAaBAAIOLWME C MOMHLIM BbIAB/KEHNEM, HE MOJ-
XOOAT K npuéopam C BEPTEIOM.

Bbnarogapa BbIABMXHBIM HaANPaBAAOWNM Ha ypoBHAX 1, 2 1 3
MOXHO BbIABVHYTb MPUHAANEXHOCT Oe3 pUCKa UX ONMPOKUHYTh.
MpoTMBHN yAOOHO BCTaBNAKOTCA B 3aMKCMPOBAHHbIE HAMpaBAAto-
wwe.

TpéxypoBHEBLIE TeIECKONMMYEecKe HanpasatoLmne ¢ nosHbIM
BbIABMXXEHMEM HE NOAXOAAT ANA NPpuOOPOB C BEPTEIOM.

PewéTtka

HEZ334000

[lna nocyasl, hopMm 4nA NMPOroB, 414 )apKkoro, 6104 rny6oKon
3aMOPO3KMN 1 rpuna.

CreknAHHanA nocyna

HEZ915001

CTeknaHHaA nocyaa NoaxoavT ANA NPUroTOBAEHNA TYLWEHLIX Otoa
1 3anekaHok. [pekpacHo noaxoauT A1A NPorpamm 1 asToMaTtnye-
CKOro NPUroToBeHus OtoM.
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Homepa apTUKynoB AnA 3aKasa yepes
CEepPBUCHYIO CNYHOy

CI'IeLI,I/IaﬂVIC’:I/IpOBaHHbIe cpeacTea anAa yxoaa 3a saunm ObITOBLIM
I'Ipl/léOpOM n npuHagnexHocTaMn 1 ana nx O4YNCTKn MOXXKHO

NprobpecTy B CneumannampoBaHHOM MarasvHe, Yepes CepBUCHYIO
cnyx0y, a B HEKOTOPbIX CTPaHax yepes UHTepHeT-marasuH. [na
3TOro HEOHXOAMMO yKasaTb HOMEP apTuKy/a.

CandeTtkn anAa BHELWHNX MOBEPXHOCTEN U3
Hep)kaBetoLLen cTanm

Ne aptukyna 311134

He ponyckanTe oTnoxeHna 3arpAdHeHnin. CneunanbHblii NPOnuThI-
BalOLWMI COCTaB Ha Mac/NAHON OCHOBE 3aB0TUTCA O BHELLHMX
NMOBEPXHOCTAX NPMOOPOB U3 HEPXKABEIOLEN CTasn.

["enb AnA OYMCTKM AyXOBOro LKada-rpuns Ne apTukyna 463582

[na ounctkn padoueli kamepsl. bes sanaxa.

MwukpoBosiokHCTaa candeTtka ¢ Auencton  Ne apTtukyna 460770

CTPYKTYpOW

CneuwnansHo paspaéoTaHa ON1A OYNCTKN YYyBCTBUTE/1IbHBLIX BHELLHNX
NOBEPXHOCTEN, HAaNPUMeEp, CTekNa, CTEKIOKEPaMMKIK, HEPXXaBEO-
wen ctanu nm amoMmHmA. OYeHb XOpoLo yaoanaeT Xuakoctn mn
macna.

Bnokupartop asepusbl Ne apTukyna 612594

MpeaHasHayeH 41a Toro, YToObl 48T He MOMIW OTKPbITb JyXOBOM
lwkad. YcTtaHasnmBaeTca Ha pasHble Tunbl agsepell. CobnoaariTte
yKasaHua, NpunoXeHHble K 6/10KMpaTopy ABEPLb.

lNepen nepBbiM UCNOJIb3OBAHUEM

|/|3 3TOI7I rnaBbl Bbl y3HAETE, YTO HGO@XO,DI/IMO caenartb C AyXoBbIM
LIKahOM WM BAPOYHOIN NaHebio nepe/ NepBbiM NPUrOTOBIEHUEM
o6ntoa. CHayana npountaiite rnasy «[lpaBuia TEXHUKN
6e301acHOCTN>.

HarpeBaHue ayxoBoro wKadga

Y1006kl yCTPaHUTL 3anax HOBOro npmdopa, HarpenTte nycTon
3aKpbITbIV OyxoBon WKad. NaeanbHo OyaeT HarpesaTb Npuoop B
TEUEHUN OJHOrO Yaca B pexxmme «BepXHUIA/HMKHUI xap» (=) npu
240 °C. Y6eauntecb, 4To BHYTPU padouyeli Kamepbl He OCTa/IMCh
yNaKoBOYHblE MaTepuansbl.

1. C nomolbto nepekntoyatena Beidopa MyHKLWA yCTaHOBUTE
PEXUM «BepXHUIA/HUKHUIA XKap»

2.YctaHoBute 240 °C perynAtopom Temnepatypsi.

Yepes yac BbIK/IOUMTE OyXOBON LWKad. YCTaHOBUTE Nepektoyartesb
BbiOOpa HYHKLMIA N perynaTop TeMnepartypsl B Hyn1eBOE
NMOSIOXEHNE.

OuunctKa I'IpMHanﬂe)'KHOCTeﬁ

Mepen NepBbIM UCMOL30BAHNEM TLLATEIbHO OUNCTUTE
NPUHAANEXHOCTN FOPAYMUM MblSIbHBIM PACTBOPOM WU MArKOMN
TPAMNOYKOW.

HacTtpoiKa BapoyHOU naHenu

Balla BapouHaA naHeb OCHalleHa YeTbipbMA ra30BbIMU
ropenkamu. [Npountas aTy UHCTPYKLMIO, Bbl y3HAETE, KaK
NpPaBuIbHO 3aXKNraTb rasoBble ropPekin U HacTpansaTb MOLHOCTb
nnameHu.

MoaMur ra3oBon ropenku

Kpbillka ropesnku gomxHa ObiTb BCeraa POBHO yCTaHOB/EHa Ha
kopnyce ropenku. OTBepcTUA B KOPMyce ropesiku Bceraa A0KHbI
ocTaBaThCcA CBOOGOAHLIMU. Bce yacTv ropesikv 4o/MKHbI ObiTh
CYXVMU.

1. OTKpOWTE BEPXHIOKD KPbLILIKY MAnTbl. [py 9Kcnayataumm Kpbilka
NAUTbI BCeraa Ao/mkHa ObiTb OTKPbITA.

2.loBepHWTE NepekntoyaTtenb Hy)KHOI71 KOH(OPKMX BNEBO A0
NOoNOXeHNA noakura ’x’ HaunHaeTcAa npouecc nomxura.

3. HaxxmuTe nepekstoyaTenb KOHMOoPKM A0 ynopa v yaepXusaite
ero HaxatbiM B TeueHue 1-3 cekyHa. [azoBanA ropenka
3aKnraeTcH.

I'Ipe.qBapMTeanaﬂ OYUCTHKaA roNIOBOK U KpPbILUEK
ra3oBbIX ropesiok

[MpomoiTe KpbilKy (1) 1 ronosky (2) rasoBon ropenkn BoAON ¢
nodaeneHnemM MotoLlero cpeacTea. TularebHO BbITPUTE BCE AeTann
Hacyxo.

BHOBb ycTaHOBUTE Naamapaccekarteb 1 KPbILKY FOPenkn Ha

Kopnyc KoHdopku (5). Cneaute 3a Tem, 4ToObl cBeya noaxura (3)
W JaTynk nnameHu (4) He Obln NOBPEXIEHDI.

DopcyHKa (6) AomkHa ObiTh Cyxoi 1 uncToi. Kpbllika ropesnku
No/MmKHa ObITh BCEraa POBHO YCTAHOBMEHA Ha nnamepaccekarene.

e
D

AKTUBMBMPYETCA CMCTeMa 3allinTLl OT YyTEeUKM rasa. bnaroaapn
3TOW cucTemMe, Npu BHE3anHoO noracluem naameHu
aBTOMATWUYECKN NpekpallaeTca nogaya rasa.

4.YCTaHOBWTE HYXXHYIO MOLLHOCTb NaameHu. Nnama HecTabunbHO B
NONOXEHUU Mexay YCTaHoBKOI & BbIK/T v yctaHoskoit ©.
MoaToMy Bceraa BbiGMpaiiTe nonoxeHue mMexxay © Gonbwmm
0 MasbIM N/1aMeHeM.

5. Ecnv nnamA noracHeT, NOBTOPUTE NMPOLEcC, HaunHas ¢ wara 2.
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6.locne oKoHYaHMA Npouecca NPUroToBNEHUA: MOBEPHUTE
1
nepekntoyaTesib KOHOOPKN o BNpaeo B noaoxeHne BbIK/I.
YCTPONCTBO Noaxura He AOHKHO ObliTb aKTUBN3NPOBaHO Bonee
15 cekyHa. Ecnn no ncteueHnn 15 cekyHa ropenka He 3axrnach,

NOAOXANTE MUHUMYM OfHY MUHYTY. 3aTEM NMOBTOPUTE MPOLEcC
nomkura.

A BHumaHue!

Ecnun BCckOpe nocne BbIKNOYEHNA MOBEPHYTHL NepektoyaTens
KOHMOPKM eLLE ropAYern NanTbl, NOMAET rad. +Ecnn nepeknovyaresns
KOH(OPKU He ByaeT yCTaHOB/EH B MONOXEHNE NOMXra 3¢, nojaya
rasza npekpartutca vepes 60 cekyHa.

la3zoBan ropesika He 3aXuraeTca

[Mpn OTKIOYEHUN SNEKTPOIHEPTUN UM MPW BAAKHbLIX CBEYaX
noaxmra MOXXHO 3axKeudb ropesiky ¢ noMoLlbo rasoBOW 3aXKMranikm
Nnn crnnyek.

Tabnuua - NPUroToBNEH1e NULLK

[nAa Kaxxaov KOHOPKK BbIBUpainTe KacTpronn Noaxoaallero
pasmepa. nametp aHa KacTptoan U CKOBOPOAb! AO/IKEH
COOTBETCTBOBATL PasMepy KOHPOPKN.

BpemA npurotoBneHna 3aBnCUT OT BUAQ, Beca U KayecTea
NPOoAYKTOB. [103TOMY BO3MOXHbI HEKOTOPbLIE OTKIOHEHNA OT
YKa3aHHbIX 3HaueHuin. Bbl cmoxeTe nyJdwe onpenenntb
onTnMasibHoe BpeMA NpUroToesieHNA CaMOCTOATE/IbHO.

MuHepanbHble BELeCcTBa U BUTaMUHbI OYeHb ObICTPO paspyLiatoTca
npv Bapke. CTapanTech UCMOIb30BaTb HEOO/bLLIOE KOMNUYECTBO
BOAbl, Tak Nydlle COXPaHAKTCA BUTAMUHbLI U MUHEpPa/bHbIE
BellecTBa. [1nA TOro, UutoBbl OBOLLM OCTa/IUCh YNPYrUMK 1
CcoXpaHwuIv nuTaTesbHble BellecTBa, cokpaTuTe Bpema
NPUroToBNEHMA.

Mpumep: Bnrono HoHdopKa CTyneHb HarpeBa KOH$OPKHU
PactannuBaHue LLlokonaa, cinBO4HOE Macno, OKOHOMUYHasA razosan ropenka Manoe nnama
mMaprapvH
PasorpeBaHue BynbOH, KOHCEPBMPOBAHHLIE CraHpapTHaA ragosas ropenka Manoe nnama
oBoLWM
Pa3zorpeBaHue 1 Cynbl OKoHOMWYHanA razosan ropesnka Manoe nnama
noanepMaHue B ropayem
COCTOfIHUU
TyweHue* Pbi6a CraHaapTHaA ragosas ropenka  Mexay 60AbLUNM U MabiM NaaMeHeM
TyweHue* KapTodens 1 npoyne oBoLun, CraHaapTHaA ragosas ropenka  Mexay 60bIINUM U MasbiM NaaMmeHem
MACO
Bapka* Puc, oBowm, mAcHble 6ntoaa (¢ CTaHpapTHas rasoBanA ropenka  bosbliaa BbicOTa naameHu
coycamu)
HapeHbe BavHbl, kKapTodens, WHULEND, [agoBas ropesnka nosbilleHHOW  Mexay 60NbWKMM 1 ManbiM niameHem

PbIOHBIE MaN0UKM

MOLLHOCTN

* Mpy nCNonNb30BaHUN KaCTPIOAW C KPbILWKON cnenyet y()aBI/ITb nnamMA, Kak TOJIbKO BOAa 3aKUMUT.

Hactpoika ayxoBoro wKadga

Y Bac ecTb pasnnyHble BOSMOXHOCTU YCTAHOBKIN PEXMMOB
[lyX0OBOro wkada. 3aeck No sKchayataummn Mbl NoapoOOHO
oBbAcHUM Bam, kak cneayeT BbiMOMHATL YCTAHOBKM BiAa Harpesa,
TemnepaTtypbl UK pexuma rpuna.

Buabl HarpeBa U Temneparypa
MpuMep Ha pucyHke: 190 °C, BEPXHUIA/HWKHMI xap [=.

1. Mepekntoyatenem Buidopa MYHKUNIA YCTAHOBUTE HYXKHbIA BUA
Harpesa.

2. Perynatopom Temneparypbl MOXHO YCTaHOBUTL TeMMepaTypy wim
PEXUM rPUNA.

[lyxoBoW wKad HarpeBaeTcs.

BbiKntoueHue AyxoBoro wKadga

YcTaHoBUTE nepektoyatess Beldopa hyHKLUMIA B HyneBoe
NONIOXKEHME.
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U3meHeHue YCTaHOBOK

MOXHO COOTBETCTBYIOLIMM PErYATOPOM B II0O0I MOMEHT
M3MEeHUTb BU Harpesa, Temnepartypy Uav pexnM rpuna.

BbicTpbIK Harpes

B pexunme ObICTPOro Harpesa AyxoBoii Wwkad HarpeBaeTca [0
HY)XHOW TemnepaTypbl 0COOEHHO ObICTPO.

Vicnonbayiite 3TOT PEXUM, €C/In AyXOBOW WKad AOMKEH ObiTb
nporpet Ao Temnepatypsl cebie 100 °C.

[na 0OCTWKEHWA ONTUMasbHOTrO pesynskTaTta NPUroToBeHA
cTaBbTe 01100 B padouyto KaMepy TO/bKO Moc/e 3aBeplueHns
ObICTPOro Harpesa.

1. YcTaHoBUTE nepekntouatesb Boldopa MyHKLUMA Ha o),

2. Perynatopom TemnepaTypbl YCTAHOBUTE HY)KHYIO Temneparypy.
Yepes HeCKONbKO CEKYH[ AyXOBOW LiKad HaunHaeT HarpeBaTbCA.
Hapn perynatopom Temnepatypbl ropuT MHAMKaTop.

3aBepLueHune GbicTpoOro Harpesa

VHaMkaTop Haa perynAatop temneparypbl noracHeT. MocTaBbTe
61000 B AyXOBOW WKad ¥ YyCTAHOBUTE HYXHbIN BMUA Harpesa.
OTmeHa GbicTpoOro Harpesa

YcTaHoBUTE Nepek/toyaTesb Beldopa hyHKLUNIA B HyfieBOe
nonoxexwue. [lyxoBon Wwkad BbiKAOYaAETCA.



Yxoa v oUUCTKa

Mpw TWaTENbHOM YXOAE U YMCTKE Balla BapoyHas naHesb u
YXOBOW LWKad HaJ0Ar0 COXPaHAT CBOK MPUBAEKATENBHOCTb U
yHKUMOHaNbHOCTb. B AaHHOM pyKOBOACTBE MO 3KCnayatauum
NPWUBOAMTCA ONUCaHNE NPaBUIbHOMO YX04a U OYUCTKM.

YKasaHuAa

m /13-3a NCNoMb30BaHNA Pas3INUYHBIX MATEPUaIoB, TaKUX Kak
CTEKNO, NAACTUK U MeTas1, BO3MOXHbI HEOO/bLUINE PACXOoXAeHNA
B LBETOBOM OOPM/IEHUM NepeaHelt NaHenmn Qyxosoro wkada.

= TeHu Ha CcTekne ABepLbl, BbIrAAALIME Kak pa3Boabl, HA caMOM
aene ABNAKOTCA CBETOM, OTPaXXEHHbIM OT J1aMNOYKN B YXOBOM

wkady.

m [py OYeHb BLICOKMX Temneparypax aMasib MOXXET Bbiropartsb.
Bcnencteue aToro BOSMOXHbLI HE3HAUUTE/bHBIE Pa3/INuUnA B
LBeTe aMasin. ATO HOPMa/ILHO U HE OKasblBaeT BAVAHUA Ha
(DYHKLUMOHMPOBaHWe. Kpaa TOHKOMO MPOTUBHA HE MOSHOCTHIO
MOKPbITbl SMasIbIO U MOTYT ObITb C/ierka wepLiasbiMu. 31O He
OKa3sblBaeT OTPULIATENBHOMO BAUAHUA (DYHKLMIO 3allnThl OT
KOPPO3MN.

BerHHFI CTEeHKNAHHAA KPbILUKa

Mpexae YeM OTKPbITb BEPXHIOKD KPbILLKY Npudopa, o6oTpuTe eé
TPAMOYKOW OT CAyYarHbIX 3arpA3HEHWIA.

[nA ouncTkm nydlie BCero McnosbL30BaTh CPEACTBO A1A CTEKON.

[na TwatenbHOW OUYNCTKN BEPXHEN KPbILWKKU Nprudopa MOXHO eé
CHATb. [111A 5TOr0 BO3bMUTECH 3a KPbILWKY ABYMA PyKamu ¢ 00enx

Ecnu Hy>XHO CHATb 1 KPEnaeHWA KPbILWKK, 0OpaTnute BHUMaHWe Ha
OyKBbl Ha HUX. Kpennenune ¢ OykBoi «R» AOMKHO ObiTb
YCTaHOBMEHO crpaBa, KpenneHne ¢ OykBol «L» - cnesa.

Mocne OUNCTKM KPbILLKY HEOOXOANMO YCTaHOBUTL HA MECTO,
BbINOMHAA AEICTBMA B 0OpaTHON Nocne0BaTelbHOCTY.

MoaoxamTe noka KOHPOPKM OCTbIHYT, MPeXae YeM 3aKpbITb MANTY
KPbILWKOW.

UucTawure cpencrea

YToOBbl HE NOMYCTUTL NMOBPEXAEHUA PA3/NYHBIX MOBEPXHOCTEN B
pesynbTaTte NPUMeHEHNA HeNoaXOAAMX YACTALIMX CPEACTB,
cobniofaiite cnemyrolume ykasaHus.

Mpy ouncTKe BapoOUHOW NaHenu

B He UCNoJb3yiTe Hepa36aBneHHb|e cpencTsa asada MbiTbA NOCYAbl
nnn onAa NoCcyaoMO€eYHbIX MallnH,

® MeTanyeckue ryoku,

m eKune yncrdawne cpeancrtea, Hanpumep, aaa OYNCTkKn oyxXxoBOK 1an
NATHOBLIBOAUTEN,

m He ouuante I'IpVIf)OD noa AaBneHunemM Wian ropayvnM napom.
m 3anpelaeTcA MbITb AeTanu B I'IOC)/LlOMOGl-IHOVI MallinHe.

Mpu ounctTKe AyxoBoro LwKada
B He MUCnonbayiiTe eakne nav abpasuBHble UNCTALLNE CPEACTBA,

CTOPOH, ¥ NOTAHWUTE ee BBEPX.

B YMCTALLME CPEACTBa C BbICOKMM COMEPXaHWEM aikorons,
B MeTannyeckue ryoku,

® He oumwaTe Npudop Noa AaBAEHWUEM UK FOPAYUM NAPOM.
m 3anpellaeTca MbiTb [€Tanun B NMOCYA0OMOEUYHON MalLlUHE.

Hosble ryfku nepef nepsbIM UCMO/L30BaHNEM HEOOXOANMO
TLWATEIbHO BbIMbITh.

NMoBepxHOCTHU U3
BbICOKOKayeCTBEHHO
1 cTanu

MpoTpute NpMbop TPAMOUKOKR, CMOYEHHO BOAOK ¢ AoBaBneHneM HeBobLLIOrO KOMYecTBa MOIOLLEro CpeacTsa.
MpoTupaiite npndop napannenbHo ecCTeCTBEHHOW TEKCTYPe NOBEPXHOCTU. B NPOTUBHOM C/lydae MOryT NOABUTHLCA
LiapanuHbl. BbITpyTe HaCyxo C MOMOLLbLIO MAFKOW TPANOUKK. HemeaneHHo yaanaite nATHA U3BECTH, XMpa, Kpax-
mana u anyHoro 6esnka. He ncnonbayiite abpasmBHbIe YNCTALLME CPEOCTBA, XECTKNE rydkn n candetku. CTanbHble
NMOBEPXHOCTW Npubopa oumnilaiTe ¢ NOMOLLLID crneunansHoro cpeactsa. CobnoaaiTe ykasaHua NponssoanTens.
CneunasbHble YNCTALLME CPEACTBA ANA CTa/IbHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO KYMWUTh B CEPBUCHON CnyxOe unm B cneuu-
a/IM3MPOBAHHBIX MarasuHax.

3MaJ1MpOBaHHbIe 4]
JTaKUpoBaHHbIE
NOBEPXHOCTHU

MpoTpuTe BAaXHOW TPAMKOM C HEOOBLINM KOMMUYECTBOM MOKOLLErO CPeacTBa. BhITpUTe HACyxo C MOMOLLbIO MAr-
KOV TPAMOYKMN.

lFopenku u ctanbHana
pelueTKa Hag
KOHdOpKamu

3anpellaeTca MbiTb B MOCYAOMOEUYHOV MallnHe. CHUMUTE PeLleTKY U OUNCTUTE ee C MOMOLLLIO ryOKW, CMOYEHHO
B HGGOI‘IbLLIOM KonunuecTse TENNon BOAbl C MOKOLLUMM CPEACTBOM. CHumuTE nnamepaccekatesib U KPbIWKY ropenku.
McnonbayiiTe AnA ouncTKKM rydky, CMOYEHHyYo B Boae ¢ AodasneHneM HebOobLIOro KoNMyecTsa MOoLLero cpea-
ctBa. OBpaTtnTe BHUMaHWe Ha To, YToObl OTBEPCTUA /1A BbiXO4a rasa B niamepaccekarene Oblin YNCTbIMU U He
3acopeHsbl. MpouniiarTe cBeuy nomkura HeOONbLIOKW MATKON LLETOUYKOW. [a30Bble FOPEsKN 3aXnratoTcA TONbKO B
TOM Cc/lyyae, eCnv CBeYn Noaxura He 3acopeHsbl. YaananTe yacTUUKM MUKW, NOMNaBLUne BHYTPb FOPEsKN BaXKHO
TPAMNKOWM C HEGOMLLUNM KONMUYECTBOM MotoLlero cpeactsa. CTapantech MCMnonb3oBaTh HEOObLIOE KOMNMYECTBO
BO/bl, YTOObI OHA He monana BO BHyTPb. Cneaute 3a Tem, uytobbl 0TBEPCTE (HOPCYHKM HEe 3aCOPWUIOCh MpK
OunCTKe 1 He Bblo nNoBpexaeHo. Bce aetany KOHHMOPOK Noc/ie OUYMCTKM HEOOXOAMMO BbITEPETH HACYXO U YCTaHO-
BMTb KPbILLKN FOPEIoK TOUHO Ha naamepaccekatenn. Ecnmn aetann KOHHOPKN yCTaHOB/IEHBI HE TOUHO, MOAXMI
ropenku 6yaeT satpyaHeH. KpbIlKK ropesiok MOKPbITbl YUEPHOW aMasibio. V3-3a BLICOKMX TeMMepaTtyp aMasib MOXeT
N3MeHUTb LBeT. DYHKLMOHMPOBAHME FOPEKN Npu 3ToM He OyaeT HapylleHo. BepHuUTe CHATYIO peLleTky Ha MecTo.

OneKTpUueckasn
KOH¢OpKa
(BO3MOMHanA
KOMMeKTauua)

OuuLanTe XECTKON CTOPOHOWN UncTALLEn ryOKn ¢ HeOONbLIMM KOMMUYECTBOM XUAKOrO YMcTALlero cpeactsa. locne
OUNCTKM HEHAOONrO BKIKOUMUTE KOHGMOPKY ANA NPOCYLWKN. BnaxHble KOHPOPKM CO BPEMEHEM pPXaBetoT. B 3aBep-
LieHVe HaHecuTe crnelnanbHoe CPeacTBO AnA yxoaa. Bcerga HemeaneHHo yaanante yoexaslmne XUOKocTu 1
oCTaTKu MUK,

MeTannuueckun
HarpesaTefbHbIN
anemeHT
ANEeKTPUUYECKON
KOH$OpPKHM (onuunA)

MeTannmueckuini HarpeBaTesbHbIi 31eMEHT KOHPOPKM CO BPEMEHEM MOXET U3MeHMUTb LBeT. OaHako, nepBoHa-
YasibHbI LIBET MOXHO BOCCTAHOBWUTL., QuuLIaiTe XXECTKOW CTOPOHOI UACTALLEN TYOKM C HEOONLLINMM KOTMUYECTBOM
XUIKOrO YMCTALLEro CPeAcTBa. CTapanch He TporaTh NpUIeratLe NoBEPXHOCTU, MHAYE UX MOXHO NMOBPEaNTS.
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Pyuku perynaTopos
KOV TPAMOYKN.

[MpoTpuTe BNaXXHOW TPAMKOW C He®ONbLWMM KOIMYECTBOM MOIOLLErO cpeacTea. Beitpute HaACyXxO C NMOMOLLbO MAr-

Ctekno MOX)HO ounwaTte C MOMOLLbLID CPeaCTBa ANA OYUCTKM CTEKO. He ncnonb3yiite okasbiBatolne paspyliarollee Bos-
[EeNCTBME YNCTALME CPEACTBA M OCTpble MeTannnyeckme npeametsl. OHM MOryT nouapanaTb ¥ NOBPeAnTh CTe-
KNAHHYKO MOBEPXHOCTb.

YnnotHutenb [MpoTpuTe BNaXKHOW TPANKOW. BbITpUTE HACYXO C MOMOLLLIO MAMKOW TPAMOYKMN.

OuucTKa AHa,
BEpPXHEeN NaHenu u
60KOBbIX CTEHOK
AyXoBoOro wxaga

wkada.

Ouuiarite TENNON BOAOW UM pacTBOpPOM ykcyca. [1pn cunbHOM 3arpAsHeHuun: Vicnonsadyinte cpeactso anqa
OUNCTKN OYyXOBOK TOJ/IbKO Ha OCTbIBLUMX NOBEPXHOCTAX. HI/IKOF,Ela He HaHOCUTe ero Ha 3aAHK CTEeHKY AyXOBOro

CTeKnAHHbIA KonnakK
NamMno4YKK B AYXOBOM KOV TPAMOYKU.

wKady

[MpoTpuTe BNaXXHOW TPAMKOW C HEeBO/bLIMM KOSIMYECTBOM MOIOLLErO cpeacTea. BbiTpute Hacyxo ¢ NOMOLLLIO MAr-

anHaﬂneH(HOCTM

3amounTe B TEMSIOM Mbl/IbHOM pacTtBope. OUMCTUTE C NMOMOLLBIO LWETKM UK FyOKMU.

AntoMUHUEBbIN
npoTUBEHb
(BO3MOMHaA
KOMMMeKTauua)

3anpellaeTca MbiTb B MOCYAOMOEUYHON MallmHe. Hukorga He MCnosbayiiTe CpeacTBo A7A OUUCTKU OyXOBOK.
Hukorga He npuTparuBaiTech K META/IIMYECKUM NMOBEPXHOCTAM HOXOM WM OCTPLIM NPeAMETOM BO nsbexaHue
uapanuH. QuncTUTe BAaXKHON candeTKol AA OUNCTKM CTeKO C HeOOMbLUNM KOMYECTBOM MOIOLLEro cpeacTsa
UK caneTkon U3 MUKPOBOIOKHA B TOPUSOHTA/IbHOM MOOXKEHMUN. BLITOUTE HACYXO C MOMOLLbIO MAMKON TPA-

noukn. He I/ICI'IOﬂbSyI7ITe a6pa3|/|BHb|e UNCTALUME CPEACTBA, XECTKME I'y6Kl/I n candgetkn. OHn MOTYyT NOBpPEANTb

NOBEPXHOCTb MPOTUBHSA.

3alUMTHBIN 3NeMeHT
ana 6esonacHocTH
aeten (onuun)

Ecnn Ha aBepw AyxoBoro wkada MMeeTcA 3allMTHbIV SNeMeHT anA 6e3onacHocT neTewn, nepea OYMCTKOW ero
HeoBxoAnMO CHATb. Bce aeTtann 13 nnactmacchl HEOOXOANMO CMOUNTL B TEMNIOM MbI/TbHOM pacTBope " 0OMbITb
Fy6KOI7|. BbiTpute HaCyx0 C NOMOLLUbO MAFKOW TPAMNOYKK. [1pn CUIBHOM 3arpASHEHUN 3aLUUTHLIN SNEMEHT AnA 6e3s0-

NacHOCTM AeTei He AOCTaTOUHO (yHKLMOHANEH.

HuHUA BeIABUKHON  [TpOTPUTE BNAXHOW TPAMKOW C HEOOLLUNM KOAMUYECTBOM MOKLLIErO CPeacTBa. BhITpUte HACyxo ¢ MOMOLLLIO MAr-

AILUMK (BO3MOMHaA
KOMMMNeKTauusa)

KOV TPAMOYKN.

MpuHaanemHoCcTH

3amounte B TEMIOM MbllIbHOM pacTBope. QUUCTUTE C NMOMOLLBLIO LWETKN UK ryOKu.

OuucTKa camoouMLLaroLLUXCA nOBerHOCTeﬁ AYyXOBOro Luuacba

3aaHAA CTeHKa AyxXOBOro wkada nokpbiTa NOPUCTON KepamMuKon.
Bo Bpema padoTbl Ayx0BOro wkaga Opbi3ri OT XapeHus u
BblNEKaHWA NoraowaroTcA 3TUM NOKPLITUEM W yaanatoTca. Yem
BbllLE TemMMNepartypa B AyXOBOM LuKady v O0/bLIE BPEMA €ro
paboTbl, TEM Jlyylle PesysibTaT OYNCTKU.

Ecnn 3arpAsHeHna Bce e oCcTannCb Ha CTeEHKax nocne
HEOHOKPATHOIO MCMOMNb30BaHNA AyXOBOro Wwkada, BbIMOAHWUTE
cneayrowme AencTBumA:

1. TwartebHO OUNCTUTE IHO, BEPXHIO 1 OOKOBbLIE CTEHKW AYXOBOMO
lwkada.

2.YcTaHosuTe pexum «3D-Topaunil Bo3ayx» [@).

3. HarpeBarite nycton 3aKpbiTbii AYXOBOW LiKad OKOIO 2 YyacoB
npv MakcumasbHOM Temneparype.

3a 3T0 BpemA kepaMMyeckoe MOKpbITME BocCcTaHoBUTCA. [ocne
TOro, Kak AyxoBOR LKad OCTbIHET, yaanuTe KOpUYHeBaThIE 1
6enoBatble OCTaTKV BOAOW U MATKOW ryOKOW.

HekoTopoe n3MeHeHue LBETa NOKPLITUA HE OKa3bIBAET BVAHUA Ha
(i)yHKLlI/HO CaMOOUYUNCTKMN.

BHumaHue!

m Hvikoroa He ncnonbayiite abpasnBHble uicTalme cpeactsa. OHu
LuapanatoT 1 paspyluatoT NOPUCTbLIN CNOW NOKPbLITUA.

m Hvikoraa He ouunllainTe Kepammyeckoe NoKpbITMe CPeacTBOM 1A
OUMCTKM OyXOBOK. EC/in B pesynbtate HeoOCTOPOXHOro
ofBpalleHna cpeacTBo A/1A OUNCTKU JyXOBOK MOMasio Ha
KepamMmnyeckoe MoKpbITNe, HeMEeANeHHO yaanuTe ero ryokon un
B0/bLWMM KOMYECTBOM BO/bI.

OuncTKa fHa, 6OKOBbIX CTEHOK M BepXHeW naHenu AyXoBoro
wKada

Vicnonb3ynte TENMbLINA Mbl/TbHBIA UK YKCYCHBIA pacTBOP U MAMKYHO
TPAMOUKY.

Mpv CUABHOM 3arPASHEHNM UCMOMb3YITE CNNPasbHYIO
MeTa/I/IMUYECKY0 MOYa/IKy WK CPEACTBO A1A OUYUCTKM JyXOBOK.
MMM MOXHO NONbL30BAaTLCA, TOMLKO ecv padouad kamepa
xonofAHaA. Hukoraa He ounwiainTe camooumnLialoLLmMecs
NOBEPXHOCTU CNUPA/IbHON METaTMUECKON MOYaNKOW 1Uu
CpPeACTBOM /1A OUUCTKM AyXOBOK.
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CHATUE U YyCTaHOBKa HaBeCHbIX 3JIeMeHTOB
Bbl MOXETE CHATb HABECHbIE 3M1EMEHTbI 4719 OYUCTKU. [yxXoBoW
lwKad fomKeH ObiTb XONOAHbIM.

CHATHE HaBeCHbIX 3N1eMEeHTOB

1.lpunoaHMMMTE HABECHOW 3N1EMEHT cnepeaun u

2.1 BblHbTE KpPENeHne n3 oteepctua (puc. A).

3.3atem OTTAHUTE BECb KOMMEKT HABECHbLIX 3/IEMEHTOB BNepéan
4. v BbIHbTE (pUcC. B).

—— E’

D=
Gls 5

(3.

QuUCTUTE HaBECHbIE 3/IEMEHTbI C MOMOLLbIO MOIOLLEro cpeacTsa u
MATKOW ryBKu. Mpu HaMUMn CTONKNX 3arpPAsHEHUI MOXHO
MCNoNbL30BaTh WETKY.



YcTaHOBKa HaBeCHbIX 3JIEMEHTOB

1. CHayana BCTaBbTe HABECHOWN 3/1IEMEHT B 3alHEE MHE3/0 U
OTOXMWUTE HEMHOIO Hasag (puc. A),

2.a 3aTeM BCTaBbTe B nepeaHee rHes3qo (puc. B).

E

<=

I

HaBecHble 1eMeHThl B3aumosamMeHaemsl. Cneante 3a Tem, UToObl
YPOBHU 1 1 2 HAaxoaAWIUCh CHK3Y, a ypPoBHK 3, 4 1 5 - CBEPXY, KaK
nokasaHo Ha pucyHke B.

CHATHe M yCTaHOBKa ABepLbl AyXOBOro WwKada

[na ounleHnsa 1 AeMOoHTaXKa MOXHO CHATb ABepLy AyXOBOro
wkada.

Kaxpaa netna asepubl ocHalleHa 6/I0KMPOBOYHBLIM PblUaroMm.
Koraa 610KMPOBOYHbIN phluar ycTaHoBMAEH (puc. A), ABepua
[yXoBOro wkada 610k1MpoBaHa, 1 Bbl He MoxeTe e€ cHATb. Ecnun
Bbl 0TKnHETE B/TIOKMPOBOYHBIE phlvaru (puc. B) ana cHATUA ABepLb,
OyayT 6noKMpoBaHbl NeTAN. 3akpbiTh ABEPLY OyAeT HEBO3SMOXHO.

A OnacHocTb TpaBMMpPOBaHHUA!

Ecnu netnn He 61oKMPOBaHbI, ABEpLA MOXET C CWU/ON
3axnonHytbeA. Cneaute, ytoObl ONOKMPOBOYHbLIE Phiuari Obinu
NMOSIHOCTLIO YCTAHOB/IEHbI, @ NPV CHATWUM ABEPLIbI yXOBOro WkKada
MO/THOCTBIO OTKMHYTHI.

CHATHe ABepLbI

1.T10NHOCTLIO OTKPOWTE ABEPLY AyXOBOro wkada.
2. OTKMHbTE BNI0KMPOBOYHBIE pbluary crpasa v cnesa (puc. A).

3. 3akpoliTe ABepLy Ayx0BOro wkadga Ao ynopa. Bosbmutecs 3a
Heé obenmu pykamu cnesa 1 cnpasa. Elé HeMHOro npukpoiiTe
1 BbITawumTe aABepuy (puc. B).

N\

YcTaHOBKa ABepLbl
YcTaHoBWTE ABepLY B NopAdKe, 00paTHOM CHATULO.

1.YcTaHoBUTe [ABepLy AyXOBOro Likada Tak, ytodsl obe netiu
oKasa/iMcb NPAMO HanpPoTMB OTBEPCTU (puc. A).

2.Tpopesb Ha neTne AomxHa 3adrKcMpoBaThCA ¢ 00ENX CTOPOH
(pwuc. B).

=

3. CHoBa ycTaHoBUTe G/I0OKMPOBOYHbIE phivark (puc. C). 3akpoite
ABepLy Ayx0BOro wkada.

A OnacHOCTb TpaBMUpPOBaHUA!

OnacHocTb TpaBMupoBaHuaA! B ciyyae BbinaaeHna asepubl
ZlyXOBOTO WKada Win 3aKIMHUBaHUA NETN, He MblITaiTech
yCTPaHUTb HEMCMNPABHOCTb CAMOCTOATE/bHO. Bbi3oBuTe
crneuvanncTa CepBUCHON CyxXObl.

CHATHEe U yCTaHOBKa CTEKON ABepLbl
Ona nyuLue|7| OUYMCTKM MOXHO CHATb CTEKNA ABepLbl AyXOBOIro
wkada.

CHATHE

1. CHumnTe aBepuy AyxoBoro wkada. [na aToro cMm. pasagen
CHATHe asepLbl AyX0BOro wkaga. NonoxuTe ABepLy AyXOBOro
lKaga Ha NonoTeHLE PyYKom BHU3 (puc. A).

2.[loBepHUTE CHayana aBa HWKHUX BUHTA, @ 3aTeM [1Ba BEPXHUX
BMHTA NPOTUB YaCoOBOW CTpenku (puc. B).

CHATbIE AeTanu Henb3a MbiTk. [MpoTpUTe CTEKNA MATKOWM TPAMOUKON,
CMOYEHHOW CPeaCTBOM A7 OYUCTKM CTEKON.
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A OnacHoCTb TpaBMUpOBaHUA!

MouapanaHHoe CTekNo ABepLibl Npudopa MOXeT TPecHyTk. He
NCNOoNb3YiITe CKPeOKW ANA CTeKNa, a Takxe eakune 1 adpasuBHbIe
ymncTALLME cpeacTaa.

YcTaHoBKa

1.YcTaHoBUTE 3alUMTHYIO NaHesnb (puc. A).

2.BBepHUTE 00paTHO cHavana [4Ba HWXKHKX BUHTA, 3aTeM [Ba
BEPXHMX BUHTa (puc. B).

3. HaBecbTe ABepuy AyxoBoro wwkada. [na aToro cM. pasaen
YcTaHOBKa ABepLibl YXOBOro wkKaga.

JyxoBbIM LUKa$pOM MOMHO CHOBa NMONb30BaTbCA TONbKO Nochne
npaBUNIbHOW YCTaHOBKKW CTEKON.

JBepua ayxoBoro wHKada - 4ONONHUTENbHbIE
Mepbl 6e3onacHoOCTH

Mpu ONUTENBHOM MPUIOTOBAEHUM MUK ABEpLIa 4yX0BOro wkada
MOXET HarpeTbCA.

Ecnu y Bac ecTb maneHbkne aetn, HeoBxoammo ObiTb NpeaebHO
BHUMATE/IbHLIMUW NMPW SKCNayaTaUuy JyxXoBoro wkada.

B cBA3K ¢ 3TM K BaweMy pacnopaXeHuto npeanaraeTca samtHan
peléTka, KoTopas nNpeaoTepallaeT NPAMOE NPUKOCHOBEHNE K
aBepLe AyxoBoro wkadga. 3Ty cneumanbHyto NpUHaaNEXHOCTb
(469088) MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHON cayxoe.

Uto genaTtb Npu HeucnpaBHOCTU?

YacTto cny4yaeTcd, 4Tto I'IpVILWIHOI7I HENCNPaBHOCTWN CTa/la KakafAa-To
Menoub. Mpexae uem obpallatbca B CEPBUCHYIO CyXOY,
nocmoTpute TabnuLy. Bo3aMOXXHO, Bbl CAMOCTOATENLHO MOXKETE
YCTPaHWTb HEUCMPABHOCTb.

Tabnuua HeucnpaBHOCTEWM

Ecnn y Bac He nonyyaetca kakoe-nmoo 611040, 03HaKOMBLTECH,
noxanyicra, ¢ pasaenom . Mbl nporectmpoBasiv 4714 Bac 6noaa B
Halen KyxHe-cTyamu. . 3aeck Bbl HalineTe HeoOXoaAMMble COBEThI U
MHOPMaLIMIO NO BapKe, XapKe W BbiNEeKaHMIo.

A OnacHocTb yaapa TOKoMm!

HekoppeKTHO BbiNONHEHHbIe padoThl N0 Hanagke NpPeacTasnAloT
0nacHOCTb. PEMOHT npuBopa [0/KEeH BbINOAHATLCA TO/BKO
KBaIM(OULIMPOBAHHBLIM CNEeUMaIMCTOM Hallelh CepPBUCHON CyxXObl.

HeMCﬂpaBHOCTb BosmorHan YCTpaHeHMe HeucnpaBHO-

npuUYKHa cTu/mHpopmaumna
LyxoBoli wka  HewucnpaseH [MpoBepbTe, B NOpAAKE N
He padoTaerT. npeaoxpaHu- npeaoxpanHuTens B 6/10ke
Tenb. npeaoxpaHuTenen.
OTKNtoYeHne [MpoBepbTe, BKAOYAETCA NN

3NEKTPOSHEPrN. Ha KyXHe CBET 1 padoTatoT
OCTa/lbHble ObITOBbIE MPU-
60opbl.

Oyxosot wkad  OcenaHve nbiu
He HarpeBaeTCA. Ha KOHTaKTax.

[ToBepHUTE PYYKN Nepekto-
yaTteniAa HeCKOJIbKO pas
BnpaBO 1 BIEBO.

["azoBan [Mponzowno npe- 3axrute ra3oByto ropesky ¢
ropesika He 3aro- pblBaHWe NoJaun MOMOLLBIO SEKTPO3AXMUIankm
paeTcA. 31EKTPOSHEP- NN CANYKN.

rm nnm ceeyn

noaxura cranm

BAQXKHBIMU.
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3ameHa namnoyku AnAa BepxHeu NOACBETKH
AyXxoBoro wkxadga

Ecnn namnouka B yxoBOM WKady Neperoput, eé HyXXHO 3aMeHUTb.
YCTOMUMBLIE K BBICOKUM TeMnepaTypam 3anacHble 1amnoyku
MOLLHOCTBIO 40 BT MOXHO NproBpECTV B CEPBUCHO Cyxbe unn B

crneunann3npoBaHHbIX MarasmHax. MCHOHbSyMTe TONbKO YKa3aHHbIe
NamMnoykun.

/\ onachocrs yaapa ToKom!
OTkNtouUnTE NPeaoxpaHnTens B 610Ke npenoxpaHnTenem.

1. Bo nadexaHune NoBpexXaeHuin NoNoXMTE B XONOAHbIV [yXOBOR
wKad KyxOHHOe MOJIOTEHLE.

2. CHumnTe nnadoH, NoBopaumnsas ero NpoTUB YaCOBON CTPE/KM.

3. BcTaBbTe HOBYIO NamMMoOYKy aHa/lorMYyHOro Tmna.
4.YcTtaHoBuTe nnadoH Ha MeCTO.

5. BbiHbTE KyXOHHOE MOIOTEHLE U3 [yXOBOro Wkada 1 BKIounTe
npenoxpaHuTesb.

CTeKnAHHbIA NnadoH

[NoBpexxaéHHbINM nnadoH noanexnt sameHe. OpuUrnHasbHble
nnaoHbl MOXHO NPUOBPECTN YUePE3 CEPBUCHYIO CyxOy. MNpn aToM
HY)XHO yKasaTb HoMep usaenua (Homep E) n 3aBoackoin Homep
(Homep FD) Bawero npu6opa.



CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npubop Hy>xaaeTcA B PEMOHTE, Hallla cepBucHan cnyxoa
BCerga K sawum ycnyram. Mbl Bcerga ctapaemca HaiTu
noaxoasilee pelleHne, Ytobbl n3dexarb B TOM YNC/E HEHYXXHbIX
BbI30BOB CMEeLnaincToB.

Homep E 1 Homep FD

[nAa nonyyeHnsa KBaNMOULIMPOBAHHOTO 0OCAYXXMBaAHMNA NPU BLIBOBE
crneunanncTa CepBUCHOW CyObl 00A3aTE/IbHO yKasbiBaTe HOMep
nanenva (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD) Bawero
npudopa. Tunosasa TabnnMuka ¢ HOMepamn HaxoauTCA crpasa Ha
[Bepue Ayx0oBOro Lkaga. Ytobbl He TpaTUTb BPEMA Ha MOWUCK 3TKX
HOMEPOB, BMULINTE UX K TENEDOHHbLIN HOMED CEPBUCHON CNYXObl
30€ech.

Homep E Homep FD

CepsucHan cnymba

Ob6patnTe BHUMaHMWE, UTO BUSUT CrieumanmcTa CepBMCHOMR CyKObl
[NA YCTPaHeHNA NOBPEeXAeHWA, CBA3AHHBLIX C HEMPaBU/IbHbLIM
yxoAoM 3a NpuoopoM, Aaxe BO BpeMa AeiCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA 6ecnnaTtHbIM.

3anBKa Ha PEeMOHT U KOHCYJIbTaluuA NPpU HenonagKkax

KOHTaKTHblE AaHHble BCEX CTpaH Bbl HAnAéTe B MPUIOXEHHOM
CMUCKe CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

MonoXnTech Ha KOMMNETEHTHOCTbL U3roToBUTENA. Toraa Bel MoxeTe
OblTb YBEPEHbI, UTO PeMOHT Bauero npudopa Oyaet npounsseaéH
rPAMOTHbLIMW CMEeLnanncTaMm n ¢ UCNosib30BaHNEM PUPMEHHbIX
3anacHbIX YacTen.

PeKomeHaauMu no 3KOHOMUU IJIEKTPOIHEPIrUU U OXpaHe

OKpyMatoLleun cpeabl

B oTOM pasgene Bbl NOAyYnTe PEKOMEHJaUMN, KaK COKOHOMUTL
3/IEKTPOIHEPIMIO BO BPEMA BbiNeKaHWA 1 XapeHna B AyXOBOM
WwKady 1 BO BpemA NpUroToBAEHNA MULLIM Ha BAPOYHOW NaHenw, a
TakXe Kak npaBu/ibHO YyTUIN3MPOBaTb Nproop.

OKOHOMUA 3NEKTPOIHEPruu Bo Bpema paboThbl
AyXoBOro wxada

[MpenBapuTenbHO HarpesaTe AyXOBOW WKad TObKO B TOM
cnydyae, ecim 3T0 ykasaHo B pelenTte wan B Tabnauuax
PYKOBOACTBA MO 3Kcnyatauunu.

Vicnonb3yte TEMHbIE, MOKPbLITLIE YEPHBLIM 1TaKOM Wn
amanmpoBaHHble HopMbl AnA BeinekaHna. OHY 0COBEHHO
XOPOLWO NoraoLakT TeNsO.

Kak MOXHO pexe OTKpblBaiTe ABepLy OyXOBOro Likada BO
BPEMA TYLIEHUA, BbINeKaHWA WA XapeHusa NpoayKTOB.

HeckonbKo NMPOroB Nyylle BCEro neyb oavH 3a ApYrum.
[yxoBol wkad ewé TEnNbIN, 3a CYET YEro BPEMA BblNeKaHunA
BTOPOro NMpora yMeHbllaeTcA. 2 nupora npAMOYro/ibHON (hopMsl
MOXHO MOCTaBWUTb PAAOM.

Mpw ANUTENEHOM BPEMEHW NMPUIrOTOBIEHUA AYXOBON LWKad
MOXHO BbIK/OUNTL 32 10 MUHYT 10 OKOHYAHWA NPUrOTOBAEHWA 1
MCMNONbL30BaTh OCTATOYHOE Tenno AndA goBeneHus Onoaa [o
FOTOBHOCTW.

OKOHOMUA 3NEKTPOIHEPrun Bo Bpemsa paboThbl
rasoBoM BapoO4YHOM1 NaHenu

[na npurotoenexua 6104 Bceraa noadupante KacTpioso
noaxogdwero pasmepa. MNpu NpUrotosneHnn B OObLLOW
KacTplo/ie pacxodyeTcA MHOMO S/1eKTPOIHEPr M.

Bcerpna 3akpbiBaiTe KacTptonto NOAXOAALLEN KPbILIKOWR.

Mnama rasoBoni ropenku Bceraa Ao/HKHO KacaTbCca AHa
KacTpIoNW.

I'IpaBManaﬁ yTunusauud ynakoBKku

YTUnunanpyiTe ynakoBKy ¢ coOONAeHNeM NpaBui 9KOI0rMYecKom
©e30MacHOCTU.

[aHHbIi MprOop MMEeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerckum Hopmam 2012/19/EU ytunmnzaumm

3NEKTPUYECKMX U 3NEKTPOHHBIX NPUBOPoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI OMpeaenAlT AeACTBYOWNE Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna sBossparta u
YyTUAN3aUMN CTapbx NPUOOPOB.

lNpoTecTupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CTyAUM

B npunoxeHHbix Tabnvuax Bel Hangéte 6onblion BuiGop 604 u
ONTUMasbHblE YCTAHOBKMW AN1A UX NPUroToBAeHNA. Mbl pacckaxem
BaM, Kakon BMA Harpesa v kakaa Temneparypa fydlle BCero
noaxoAAaT AnA BeiBpaHHoro 6ntoaa. B Hawel Tabnuue Bbl Hanaéte
yKasaHua, Kakue npuHaanexXHoCcTu cneayeT UCnosb3oBath U Ha
KakoW ypoBeHb NX yCTaHaBnmBaTb. Kpome Toro, Bbl NOAyYnTe
COBETbI MO BbIGOPY NMOCYAbl U NMPUrOTOBAEHNIO MULLN.

YKa3aHuA
3HaueHus, npueeaéHHble B Tadnuue, AeNCTBUTE bHbI, €C/IN Bbl

ycTaHasnMBaeTe 611040 B XONOAHYIO M MYyCTyi0 padouyto Kamepy.

MpenBapuTebHbIA Pa3orpeB UCMOMb3YINTe, Cn TONbKO 9TO
yKagaHo B Tabnuuax. BeicTunaite npuHaanexHoctn 8ymaroi ans
BbIMEYKM TOMLKO MOC/E X NPeaBapuTebHOro pasorpesa.

3HaueHnA BpeMeHw, ykasaHHble B Tabnuuax, ABIAITCA
OPUEHTUPOBOYHLIMU. OHU 3aBUCAT OT KauyecTBa U CBOMCTB
NPO/YKTOB.

|/]CI'IO}'Ib3yI7ITe BXOoAALWME B KOMMNEKT NOCTaBKN NPUHaONEXXHOCTW.
LoNonAHUTEIbHbIE NPUHAANEXHOCTN MOXHO NPUoBpPecTu B
CEepBWCHOI CRyx0e Uan B cneumanusnpoBaHHOM MarasviHe.
Mepen Hayanom padoTsl yoepute ns padoyeli Kamepbl Bce
JWHNE NPUHAANEXHOCTU 1 nocyay.

Bcerna ucnonbasyitte npuxeaTku, Koraa goctaéte ropayne
NPUHAONEXHOCTY UAK Nocydy U3 padoueil Kamepsl.
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Muporu u BbiNneuKa

BbineKaHve Ha 0AHOM ypOBHe

BbinekaTb nnporn nyyule BCero B pexumme «BepxHuin/HUXHUA
Xap» [zl

Mpw ncnonsdoBaHun pexmma «3D-MopAdunin Bo3ayx»
ycTaHaBAMBanTe NPUHAANEXHOCTN Ha CAeAyHOLIME YPOBHU:

= [lnpor B hopme: ypoBeHb 2

m [Mnpor Ha NPOTMBHE: YPOBEHL 3

BbineKaHWe Ha HECKONbKUX YPOBHAX
Vcnonbayiite pesxum «3D-ropAunii Bosayx» (&),

YPOBHM YCTAHOBKM NPV BbiMEKaHUM Ha 2 YPOBHAX:
= YHMBepCasbHbI NPOTUBEHD: BbicOoTa 3
m [1pOTMBEHDL: YPOBEHDL 1

YPOBHM YCTAHOBKM MpW BbiNeKaHnn Ha 3 ypoBHAX:
= [1pOTMBEHbL: YPOBEHL 5

= YHuBepcCasibHbIN NPOTUBEHD: BhicoTa 3

m [1pOoTMBEHB: YpOBEHDL 1

Bbineuka Ha 0AHOBPEMEHHO YCTaHOBAEHHbIX MPOTUBHAX He
obAsaTtenbHO ByOeT rotoBa B OJHO W TO Xe Bpems.

B Tabnvuax Bbl HagéTe MHOXECTBO pekoMeHaaLUunii no
npuroTosneHuto 6atoa.

Ecnv Bbl BbinekaeTe 0AHOBPEMEHHO B 3 MPAMOYIO/IbHbIX hopMaXx,
paslvleu.lame X Ha peLLIéTKaX Tak, Kak NokKasaHO Ha PUCyHKe.

CbOprl AnfA BbiNeKaHuA

}'Iyqu_le BCEro NOAXOAAT TEMHble MeTannnyeckne Hopmbl anAa
BbIMEKaHNA.

[Tpy ncnonb3oBaHMN CBET/ILIX OPM M3 TOHKOro MeTasiia BpeEMA
BbllMEKaHNA yBeIMYMBAETCA, a NMPOr nogpymMAHNBaeTCcA
HepaBHOMEPHO.

Ecnu Bbl ncnonbadyete CUANKOHOBBLIE (hOPMbI, OPUEHTUPYINTECH Ha
XapakTeEPUCTMKM 1 peuenTsbl X narotosutena. CUIMKOHOBbLIE
(hopMbl YACTO MeHbLLE MO pasmepy, YeM 0OblUHbIE POPMBI,
No3TOMY KO/IMYECTBO TECTA M peuenTypa AnA HUX MOryT ObiTb
HECKO/bKO MHbIMMU.

Tabnuubl

B tabnuuax Bbl Hanaéte onTumMasbHble BUAbl Harpesa anq
pPas3INYHLIX MPOrOB ¥ BbiNEukW. TemnepaTypa 1 Bpems BbinekaHua
3aBUCAT OT KOMMYECTBa TecTa WU ero CBOMCTB. NoaTomy B TadnuLe
yKasblBaeTca amanasoH sHadyeHuii. CHayana yctaHasnvBanTte
MUHUMasIbHOE 3HaueHue. Mpu Gonee HUBKONM TeMneparype
noapymaHmBaHve nonydyaerca 6onee paBHOMEPHbIM. Ecnn
HeoOXoANMO, B CNedyloLniA pas yCTaHOBUTE TemnepaTypy MOBbILLIE.

Ecnu oyxoBoli Wwkad npeasapuTenbHO pasorpeT, BPeMA BbiNMeYKy
cokpataerca Ha 5-10 MuHyT.

JononHuTenbHyto nHGopMaumrto Bel Hanaéte B pasaene
PexkomeHaaumy no BeinekaHuio nocne Tadnuu.

Mupor B popme dopma YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpema
Cc NPUroToBNEHHA,
MUH
CnoBHbii nupor, 0B8blYHOE TeCTO ®opwma «BeHok»/npAmoy- 2 160-180 40-50
ronbHasa opma
3 npAMoyronbHble opmbl  3+1 140-160 60-80
Coo6Hbli MMpor, TOHKOe TeCTo ®opwma «BeHok»/npaAmoy- 2 = 150-170 60-70
rofibHanA opma
Kopxwu, Tecto ana kekca dopma 4nA hpPyKTOBOro 2 = 150-170 20-30
nupora
DpPYKTOBLI NUPOT, TOHKUIA, TECTO ANA PasbémHas/vaweobpasHaa 2 O 160-180 50-60
Kekca dopma
Bucksut PaszvémHana gopma 2 o 160-180 30-40
Kopx ¢ BopTvkamu, n3 necoyHoro tecta  Pasbémuan dopma 1 O 170-190 25-35
DPYKTOBLIV UM TBOPOXHBIA TOPT, KOPXK M3 PasbémHasa hopma 1 o 170-190 70-90
necoYyHoro Tecta*®
LLiBenuapckunin TopT MpoTuBeHb ANA NULLbI 1 o 220-240 35-45
[MMKaHTHbIA NUPOr (Hanp., KULW/NyKOBbIN PasbémHana hopma 1 O 180-200 50-60
nupor)*
[Mnuua, TOHKOE TECTO, MaNo HAYMHKM [MpoTnBEHb AnA NuULbI 1 = 250-270 10-15

(NpenBapuTenbHbIN pas3orpes)

* OcTaBbTe NMPOr OCTLIBATL NMPUMEPHO 20 MUHYT B BbIK/IIOUEHHOM 3aKPbLITOM JyXOBOM LUKady.
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Mupor Ha NnpoTUBHE MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
C NpPUroToBMneHus,
MWH
CooBHoe nnmn ApoXOKEBOE TECTO C Cyxo  [1poTMBEHb 2 = 170-190 20-30
HadnHKon YHuBEpCcanbHbIi NPOoTUBEHbL  3+1 150-170 35-45
+ NPOTUBEHb
CoobHoe nnn pox)KeBoe TECTO C COYHOW YHMBEpCabHbIi NPOTUBEHL 3 O 160-180 40-50
HAUMHIKOV (DPYKTb) YHUBEpPCabHbI NPOTUBEHL 3+1 150-170 50-60
+ NPOTMBEHb
LLIBeriuapckuii TopT YHUBEPCANbHbIN NPOTUBEHD O 210-230 40-50
BrCKBUTHBIN pyneT (NpeaBapuTebHbIi [MpoTnBEHb 2 O 190-210 15-20
pasorpen)
MneTéHka na apoxokesoro tecta na 500 r [poTuBeEHb 2 O 160-180 30-40
MYKM
PoxaectBeHckuin kekc 13 500 r Myku [MpoTnBEHL 3 (] 160-180 60-70
Po)O0ecTBEHCKUIN KEKC U3 1 KI MyKM [MpoTneBeHb 3 O 150-170 90-100
LLTtpynens, cnaakui YHuBEpPCaNbHbIi MPOTUBEHL 2 (] 180-200 55-65
Bépek YHuBEpcabHbIi MPOTUBEHL 2 O 180-200 40-50
Muuua MpOTUBEHb 2 (] 220-240 15-25
YHuBepcanbHbIi NPOTMBEHL 3+1 180-200 35-45
+ NPOTUBEHb
Menkas BbineyKa MpuHaanemxHocTH YpoBeHb Bupa HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
C NPUroTOBMNEHMUA,
MUH
Menkoe neveHbe MpoTUBEHDL 3 140-160 15-25
YHuBepcanbHbIi MPOTUBEHL + NpoTK-  3+1 130-150 25-35
BEHb
2 NPOTMBHA + YHMBEpPCasbHbI NpoTK-  5+3+1 130-150 30-40
BEHb
durypHoe neveHbe (Npeasapun- [1poTMBEHbL 3 O 140-150 30-40
TeNbHLIA pagorpes) Mpotusers 3 140-150 30-40
YHuBEpCanbHbIi MPOTUBEHL + NpoTk-  3+1 140-150 30-45
BEHb
2 NPOTMBHA + yHMBEPCa/bHbI NpoTK-  5+3+1 130-140 35-50
BEHb
MwuHaansHoe neyeHbe MpoTnBEHbL 2 O 110-130 30-40
YHUBEPCANbHbIA NPOTUBEHL + MPOTU-  3+1 100-120 35-45
BEHb
2 NPOTUBHA + YHMBEPCA/IbHbIN MPOTU-  5+3+1 100-120 40-50
BEHb
bese [MpoTnBEHL 80-100 130-150
Bbineuka 13 3aBapHoro Tecta  [1poTuBEHb O 200-220 30-40
Bbineuka 13 cnoéHoro Tecta [MpoTneBeHb 180-200 20-30
YHuBEpPCanbHbIi MPOTUBEHL + MPOTK-  3+1 180-200 25-35
BEHb
2 NPOTMBHA + YHMBEPCA/bHbIM NpOoTK-  5+3+1 160-180 35-45
BEHb
Bbineuka 13 apoxokeBoro Tecta [1poTuBEHb 3 O 180-200 20-30
YHuBEpCanbHbIi MPOTUBEHL + NpoTh-  3+1 170-190 25-35

BEHb
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Xne6 u 6ynouku

Mpu OTCYTCTBMM APYrUX yKasaHwii nepen BbinekaHvem xneda

o6A3aTtenbHO pasorpeiTe 4yxoBon LKad.

Hwkorga He HannBainTe BO4y B rOpAYNA OyXOBOM LuKad.

Mpw BbiNEKaHWM Ha 2 yPOBHAX BCeraa CTaBbTe YHUBEPCa/IbHbIN
NPOTUBEHb HaL OObIUHbLIM.

Xne6 u 6ynouku MpuHaanemHoCcTH YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
C NPUroToBNEHUA,
MUH
OpoxokeBolt x1ed n3 1,2 Kr Myku  YHMBEpCasibHbIi MPOTUBEHb 2 O 270 8
200 35-45
Xned na kucnoro tecta u3 1,2 Kr - YHMBepCasbHbIi NPOTUBEHD 2 O 270 8
MyKm 200 40-50
Bynouku (6e3 npensaputensHoro  MpoTuBEeHb 3 O 210-230 20-30
pasorpesa)
Bynouku 13 apoxokeBoro TecTta, [poTnBeHb 3 o 170-190 15-20
chankne YHUBEpPCanbHbI NPOTUBEHL + Mpo-  3+1 ®) 160-180 20-30

TBEHb

PexomMmeHaauuu no BbiNneKaHUIo

Bbl x0TTE Neub No co6CTBEHHOMY
peuenTty.

OpI/IeHTI/IpyIZTer Ha MOXOXYIO BbINEUKy B TabMuUe BbINEUKN.

MpoBepKa cTeneHn nponexkaHusa caoOHOro
nvpora.

3a 10 MMH 00 UCTeUeHMA YCTaHOBIEHHOMO MO PeLenTy BPeMeHM BbiNeKaHna NPOTKHUTE NUPOT
B CAMOM BbICOKOM MeCTe epeBAHHON Nasioukoi. Ecav TecTo He MpunnnaeT K nasioyke, Nnupor
roTOB.

[Mnpor onagaer.

B cneaytowmin pas nodaBbTe MeHblle XUAKOCTU W YCTaHOBUTE TeMneparypy AyXOBOro
wkada Ha 10 rpaaycos Hke. Cobntoaalite ykazaHHOE B peLenTe BpemMa 3ameca TecTa.

Mupor noaHANCA TONbLKO B cepeaviHe, a no
KpaAm HU3KWIA.

He cmasbiBanTe »xupom 00pTUKM pasbeMHON hopMbl. Iocne BbiNekaHna OCTOPOXHO OTAeNUTe
MUPOTr HOXOM OT CTEHOK (DOPMbI.

[Mnpor cBepxy CANLWKOM TEMHbIN.

MocTaBbTe NUPOT HUXE, YCTaHOBUTE MEHbLLYIO TEMMNepaTypy v BbinekanTe nupor HEMHOIo
nonblue.

[Mpor CANLKOM CYyXO.

MPOTKHWTE 3yOOUNCTKONM B TOTOBOM MMPOre MasieHbKMe AbIPOUYKMN U BNEWTe B HUX MO Kanjie
PPYKTOBLIV COK WM KaKoW-HMOYAb ankoro/bHbIl HAaNWTOK. B cneayowmnii pas BeidepuTte Tem-
nepatypy Ha 10 rpagycoB 6osblle ¥ YMEHbLWNTE BPEMA BbiNeKaHusA.

Xned unu Beineyka (Hanpumep BaTpyLLKa)
BbIFNAAAT FOTOBLIMK, HO BHYTPW HE NpPO-
NeKNNCh (Cblpble, C 3aKanom).

B cnenytownin pas no6aBbTe MeHbLLE XUOKOCTY U BbinekaiTe npu 6onee HU3KOM Temnepatype
HEMHOIro aosibLe. ,ﬂ}'lﬂ nnmporos C COYHOW HAUMHKOM CHavana OTAENbHO BbIMEKUTE KOPX.
MocbinbTe ero MMHAANEM WM TONYEHBIMU CyXapAMM 1 TOIbKO Ha HUX KNaauTe HauMHKY.
Cobntonalite peLlenTypy v BPeMa BbiNeKaHus.

Bbineuka noapyMAHUBAETCA HEPaBHO-
MEPHO.

YcTaHaenueaiTe Temnepartypy HEMHOMO HWKe, Toraa Beineuka OyaeT noapyMAHMBATLCA PaBHO-
MepHee. HexHyto Bbineuky BbinekaiTe B pexvme «BepxHnii/HKHUI xap» (=) Ha oaHOM
yPOBHE. Ha uMpKynaumnio Bo3ayxa Takke MOryT NOBAMATb BbICTyNnatolme Kpasa neprameHTHOM
6ymarn. Bcerga Beipesaiite neprameHTHyto ymary TOUHO Mo pasMepy NpoTUBHA.

DPYKTOBbIA MUPOT BHU3Y OYEHb CBET/IbIN.

B cne,qyrou_lmﬁ a3 CTaBbTe BblNEKaTb MMPOr Ha OAWH YPOBEHb HMXKE.

DPYKTOBbIA COK BbITEKAET.

B cneayowmin pas ucnonbayinte, ecnu nmeetca, 6onee rnyOoKuii YHMBEpPCasbHbIA NPOTUBEHS.

Menkune nsnenna n3 ApoX>KeBOro Tecta
cCAmnarTcA BO BpeMA BbINEYKN.

PacctoAHne mexay HUMU OOKHO OblTb npum. 2 cm. Toraa 6y,£leT AOCTaTO4YHO MEeCTa, yTOObI
BblNneKkaemble n3agenna Morim Xxopowo noAHATLCA U 3apyMAHUTLCA CO BCEX CTOPOH.

Ecnu Bbl BbiNnekaeTe cpasy Ha HECKObKUX
YPOBHAX. Ha BepxHEM ypOBHe Bbineyka
nonyyaeTcA TEMHEE, YEM Ha HIDKHEM.

[lnA BbINEeKaHWA Ha HECKOSbKUX YPOBHAX BCEraa UCMONb3YnTe pexum «3D-ropaunii
Bo3ayx» [®). Bbineuka Ha 0JHOBPEMEHHO YCTaHOBEHHbIX MPOTUBHAX He 0BA3aTeNbHO ByaeT
roToBa B OAHO 1 TO Xe BPeMA.

Bo BpeMA BbINeKaHA COYHbIX MMPOros
oBpagyeTcA KoHAeHcaT.

Mpu BbiNekaHun MoXeT oOpasosaTtbcA BOAAHON nap. OObIYHO OH BLIXOAUT Haa ABepLel 1
MOXET KOHAEHCUPOBATLCA Ha MaHeNN ynpaBneHua unmn Ha 6nmanexallen medenu n crekatb
no Hel kannamu. 370 0OycnoBneHO U3MKON npoLecca.

Msco, nTuua, pbiba

Mocyna

Bcerga ctaBbTe nocyay no LeHTPY PeLéTku.

CTaBbTe ropAvyto CTEKIAHHYIO NMOCYAYy Ha Cyxyto noAacTaBky. Ecnu
noacTaska ByaeT MOKPOW MUK XONIOAHON, CTEKIO MOXKET TPECHYTh.

MOXHO MCNONL30BaTh HOBYIO XaponpouHyto nocyay. [na

B0/bLIOr0 apKoro NogoNaAET TakKe YHUBEPCasbHbIN NMPOTUBEHb.

Jlyulle Bcero MCnonb30BaTh CTEKAAHHYIO nocyay. Cneaute 3a Tem,
YTOOb! KpbIlUKa MNOAX0AWMNa K NOoCyae v NAOTHO 3aKpbiBanach.

Mpu MCNoNL30BaHUM SMaNNPOBAHHON NOCYAbLI ANA XapeHun
00A3aTeNbHO HaNMBaNTE HEMHOMO XUAKOCTU.

B nocyae ona xapeHva na Ctaaun nuila noapyMAHWBAETCA He Tak
CWUNbHO, U MACO MOXET He [JOMTU A0 MOHON FOTOBHOCTU. YBENNULTe
BPEMA NPUroToBeHUA.

MHbopmauma B Tabamuax:
Mocyna 6e3 KpbILKK = OTKPbITaA
[Mocyna ¢ KpbIWKOW = 3akpbiTan
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HapeHue

Ho6asnanTe K NOCTHOMY MACY HEMHOIO XWAKOCTU. [JHO Nocyabl
[O/MKHO ObITb MOKPBLITO C/I0EM BO/bI TOJLUMHOM NpUM. Y2 CM.

Mpw »apeHun aodasnanTe AOCTATOYHOE KOMYECTBO XUAKOCTU.
[IHO mocyabl JOMKHO ObiTb MOKPLITO CI0EM BOAbLI TOAWMHON 1-2 M.

KonnuecTtBo XM1aOKOCTW 3aBUCUT OT copTa MAca 1 OT Matepuana
nocydsl. ECAn Bbl rOTOBUTE MACO B 3Ma/MpoBaHHOI nocyae,
no6aenainTe HEeMHOro O0sblUE XUAKOCTU, YUEM B CTEK/IAHHYIO
nocyay.

I'Iocyua 13 HEPXXAaBEIOLWEN CTaNn He OYeHb NOAXOANT ANA XKapeHua,
Maco 6y£|eT MeHblle NoApyMAHNBATLCA N Med/IeHHee rOTOBUTBLCA.



roToBLTE €ro npu 6onee BLICOKONU Temnepatype u/unun donee
ONTENbHOE BpeMms.

anrOTOBHEHMe Ha rpune

Mepen NPUroToBAEHMEM Ha rpuie pasorpeiTe padouyto Kamepy B
TEeUeHue NPuM. 3 MUHYT.

[OTOBWTb Ha rPUIE MOXHO TO/ILKO MPW 3aKPbLITON ABEpLIE AYXOBOro
wkada.

10 BOSMOXHOCTV MOPUMNOHHBbIE KYCKU AO/KHbI OblTb OAMHAKOBOW
TONWMWHBLI, B 9TOM C/1iydae OHM paBHOMEPHO noapyMAHUBaIOTCA U
OCTaroTCA COYHbIMWU.

MepeBepHUTE KYCKM N0 UCTEUSHUN %3 BPEMEH.
Conute CTenKn TONbKO NOCNe NMPUroTOBIEHUA Ha rpune.

Knaaute nopumMOHHbIE KYCKW HEMOCPEACTBEHHO Ha peLLIéTKy.
OanHOYHbIE NOPUMNOHHbIE KYCKW nosay4aroTcA nyvwe, ecnm nx
NOMOXUTb Ha CEPEAVHY PELUETKN.

JononHWTeNbHO NOCTaBbTe Ha ypOBeHb 1 YHMBEPCAbHBIN
npoTmBeHb. COK OT xapeHna ByaeT cTekaTb B HEro, U AYyXOBOW
LwKagd OCTaHEeTCA NOYTU YUCTbIM.

[Mpy NPUroTOBNEHUM Ha rpune ycTaHaBMBanTe NPOTUBEHb UK
YHUBEPCAa/bHbIA MPOTUBEHb HE BbILIE, YEM HA YPOBEHb 4 unn 5. Na-
3a CUIbHOW Xapbl OH MOXET AeOopPMUPOBaTLCA W MPU BbIHUMaHWUN
13 padouyeit Kamepbl NOBPEANTL E€.

HarpeBatenbHbIli 31EMEHT rpuia aBTOMaTUYECKN BbIK/IIOYAETCA U
CHOBa Bk/o4YaeTcA. 1O HopMasbHO. Kak yacTo 3TO MPOUCXOANT,
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOIO peXxuma rpuna.

Msaco

[To ncteyeHnn NOMOBUHLI BDEMEHW MEPEBEPHUTE KYCKW MACA.

Korpa »apkoe ByneT rotoso, ero cnefyeT OCTaBuTb eLLé Ha
10 MUHYT B BbIK/IIOYEHHOM 3aKPLITOM AyXOBOM WKady, YToObl MACO
fydlle NponMTanoch COKOM OT XapeHua.

Mo OKOHYaHWW NPUrOTOBNEHNA 3aBEPHUTE MACO B (HObIY 1
OCTaBbTe B AyXOBOM WKady Ha 10 MUHYT.

Mpn NPUrOTOBNEHUN XAPKOTO U3 CBUHUHBI C KOXEN HaapexbTe
KOXY KPECT-HaKpPeCT M NOMNOXNTE MACO B MOCY/Y CHauana KOXen
BHU3.

Msaco Bec MpuHaanemHoCcTUU YpoBeHb Buna HarpeBa Temnepatypa, ° Bpema
nocyaa C, peXuMm rpun NpUroToBneHUs,
MUH

FoBaauHa

TywéHaa ropaanHa 1,0 kr 3akpbiTan 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 O 190-210 140
2,0 kr 2 o 180-200 160

®une roeaanHbl, cpeaHenpoxapex- 1,0 Kr OTKpbITan 2 O 210-230 70

Hoe 1,5 kr 2 5 200-220 80

PocTbud, cpeaHenpoxapeHHblii 1,0 kr OTKpbITan 1 210-230 50

CTenku TonwmHom 3 oM, cpeaHe- PewéTtka 5 ] 3 15

NpoXapeHHble

TenATuHa

TenatTnHa onAa xapku 1,0 kr OTKpbITan 190-210 100
2,0 kr 170-190 120

CBUHUHa

YKapkoe 6e3 Koxu (Hanpumep 1,0 kr OTKpbITan 1 200-220 100

weika) 1,5 kr 1 190-210 140
2,0 kr 1 180-200 160

YKapkoe ¢ koxen (Hanpumep, 1,0 kr OTKpbITan 1 200-220 120

nonarka) 1,5 kr 1 190-210 150
2,0 kr 1 180-200 180

KonuéHaA rpyanHka Ha KOCTu 1,0 kr 3akpbiTan 2 O 210-230 70

BapaHuHa

Hora 6es kocTti, cpeaHenpoxaper- 1,5 kr OTKpbITan 1 150-170 120

HaA

MacHow ¢apLu

MsacHown pynet n3 500 r OTKpbITan 1 170-190 70
mAca

Kon6acku

Kon6acku PelwéTka 4 ™ 3 15
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Mrtuua

3HaueHna Beca, NpusBeaéHHbie B Tadnuue, AeiCTBUTE bHbI 418
HehapLMPOBAHHOM NTULLI ANA XapeHUA.

MonoxuTe NTULY LEIMKOM Ha PeLETKY cHavyana rpyakon BHUS.
MepeBepHUTE MO UCTEUEHWUN %3 3a0aHHOTO BPEMEHN.

PyneTnkn na nHaenkn nnm rpyaky MHAemkn nepesepH1Te no
NCTEUYEHUN NOMOBUHBI 381aHHOTO BPEMEHN. KyCouKM NTULbI
NepeBepHUTE MO UCTEUSHUN 3 3aaHHOIO BPEMEHMW.

Y yTKU UK TyCA NPOTKHUTE KOXY MO/ KPbIIbAMM, UTOOLI KMUP MOT
cTekarb.

Mtuua ByaeT ocoOEeHHO MNOMKAPUCTON, €C/IM 3a HEKOTOPOEe BpemA
nepen oKoH4YaHMeM NPuUroToBieHNA cMal3aTtb eé Macnom nnu
CMOUUTb MOACONEHHOR BOAOK MO0 aneNbCUHOBLIM COKOM.

Mrtuua Bec MpuHaanemHocTUN YpoBeHb Bupg HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
nocyna C NPUroTOBNEHHUA,
MUWH

LIbInnéHOK uennmkom 1,2 Kr PewéTtka 2 200-220 60-70
[lynAapka uenmkom 1,6 Kr PewéTtka 2 190-210 80-90
LIbinnéHok, paspesaHHbiin nononam no 500 r PewéTtka 2 200-220 40-50
LibinnéHoK Kycoukamm no 300 r PewéTtka 3 200-220 30-40
YTKa, uennkom 2,0 kr PewéTtka 2 170-190 90-100
['ycb, UeNMKOM 3,5-4,0 kr PewéTtka 2 160-170 110-130
Monoaana nHaerka, Lennkom 3,0 kr PewéTtka 2 170-190 80-100
OKOPOYOK NHOENKM 1,0 kr PelwéTka 2 180-200 90-100

Pui6a
MepeBepHUTE KyCKN PbIObl MO UCTEUEHUN /3 BPEMEHMW.

Llenyto pbi®y He Hy>XXHO nepeBopaynBaTth. YNoxute peidy B nocyay
OPIOLIKOM BHI3, @ CMIUHHBIM M1aBHUKOM BBEPX U YCTAHOBUTE
nocyay B Ayx0BOW wkad. YTobbl pbida He ONPOKUHYNACh, MOXHO

NMOJIOXUTL BHYTPb Optollka KapTodenHy nimn He®onbLlyto
XaponpouHyto EMKOCTb.

Ecnu Bbl )xapuTe Ha rpuie HeNoCPeACTBEHHO Ha PELLETKE,
[0OMNOTHUTENBHO NMOCTaBLTE YHUBEPCa/bHbIN NPOTUBEHb Ha
ypoBeHb 1. XXuakocTb GyneT ctekatb B Hero, U AyxoBow wkad
OCTaHEeTCA YNCTbIM.

Puiba Bec MpuHaanemHOCTUN YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpema
nocyaa C, peum rpuna npUroToBrieHuA,
MUH
Pui6a Lenmkom npum. no 300 r  PewéTtka 2 ™ 3 20-25
1,0 kr PewéTtka 2 180-200 45-50
1,5 kr Pewértka 2 170-190 50-60
Pbi®HblEe KOTNEThl TONLUHON PewéTtka 3 ] 2 20-25

3cm

PeKomeHAauMK No ¥apeHuto B rpune

[lna Takoro Beca Xapkoro B Tabnmue Het Bblf)epI/ITe napameTpbl anAa 6nunxaiiero 6onee Nérkoro Beca u YBE/NUYbTE YKAa3aHHOE BpeEMA

3HAYEHUIN. NPUroTOB/TIEHUA.

Bbl X0TUTE NPOBEPUTL, FOTOBO /N Xapkoe. Wcnonbayinte TepMomMeTp A1A MAca (Bbl MOXETe NpuoOpecTyt ero B cneumnain3aupoBaHHOM
MarasviHe) unv CHUMUTE «npody NTOXKOM». [INA 9TOro NOXKON HaaasuTe Ha xapkoe. Ecnn oHo
TBEPAOE, 3HAUUT OHO roTOBO. ECnn OHO MpoaaBAMBaETCA IOXKKOM, TO ero Hado XapuTb eLLé.

>Kapkoe C/muwKoM TEMHOE, a KOpouka
MecTamu nogropena.

MpoBepbLTE YPOBEHb YCTAHOBKMW 1 TeMneparypy.

YKapkoe nonyunnock Xopowo, a coyc noa- B cneaytowmini pas BO3bMUTE NOCYAY MEHbLIEro pasmepa uin Aodasste 00NbLEe XUAKOCTU.

roper.

>Kapkoe nonyynnock XOpoLlo, HO Coyc
CNNLLKOM CBET/IbI N XNOKWI

B cnenyowmin pas BosbMuTe nocydy 00o/bllero pasmepa unv 100aBbTe MEHbLLE XUAKOCTU.

Bo BpemA NpuroToBaeHMA Xapkoro oépa- 370 HOPManbHO n o()ycnosneHo 3akoHamu Guamnku. bonbluaa yacTb BOAAHOrO Napa oTBoANTCA

3yeTcA BOAAHON nap.

yepes BbIxoabl Napa. OH MOXET KOHAEHCUPOBATLCA Ha XO/0AHON NaHeNW BbIKOYaTeENEN Nan

Ha Gnunanexatleln NoBepxHOCTN Medenn 1 cTekaTb KaniaMu no Hew.
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3aneKaHKu, ppaHLy3CK1e 3aneKaHK!, TOCTbI

Ecnwu Bbl Xapute Ha rpune HeEMOCPEACTBEHHO Ha PeLETKe,
[OMNOMHUTENBbHO NOCTaBbTe YHUBEPCA/bHbIA MPOTUBEHL HA
ypoBeHb 1. [lyxoBon Lkad OCTaHETCA NOYTU YNCTbIM.

Bcerna ctaBbTe nocyay Ha PeLETKY.

Bpema npurotoBneHvs sanekaHku 3aBncuT OT PasMepoB Nocydbl U
BbICOTbI 3anekaHKn. 3HaueHWs, ykasaHHble B Tabnuue, ABNATCA

OPVEHTUPOBOUHBIMM.

bnroao MpuHaanemHoCcTH 1 YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa

nocyna C NPUroTOBNEHUA,
MUH

3aneKaHKku

3anekaHka, cnaakas ®opma 4n1A 3anexkaHKu 2 O 180-200 40-50

3anekaHka 13 makapoH dopma anAa 3anexkaHkn O 210-230 30-40

lpateH

KapToensHana 3anekaHka, Cbipble Npo- 1 dhopma ana 3anekaHku 2 160-180 60-80

LyKTbl,

MaKe. 4 cM BbICOTOM 2 (hopMmbl OnA 3aneKaHKu 1+3 150-170 65-85

TocT

TocTbl 3aneyeHHble, 4 WT. PewéTtka 160-170 10-15

TocCTbl 3aneveHHble, 12 wWr. PewéTka 160-170 15-20

foToBbIEe NPOAYKTHI

Cobntoparite ykasaHna NponsBoanTeNs Ha ynakoBKe.

Ecnu Bbl C)yﬂeTe BblK/1aAblBaTb MPUHAONEXHOCTN 6y|\/|ar0|7| anAa
BbIMEeYKN, cneanTe 3a TeMm, yTOOHI éymara noaxoawna AnA AaHHoW

TeMneparypsbl. Pasmep 6yMaI'I/I NOJ/HKeH COOTBETCTBOBATb

npuroToBnaemMomy 6atoay.

PesynbTaT NpUroToBAeHUA OUYeHb 3aBUCUT OT KauecTBa NMpoayKTOB.
TéMHble NATHA U HEOJHOPOAHOCTM 3aMETHbI YXXE Ha CbIPOM

npoaykTe.
Bnroao MpuHaanemHocTH YpoBeHb Buna HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
C, peXum rpunsa NpUroTOBIIEHMUS,
MWH

Muuua rny6oKon 3aMmoposKu

[Mnuua Ha TOHKOM TecTe YHuBEpCcasibHbI 2 190-210 15-20
NPOTUBEHb
YHMBEpCasbHblit 3+1 180-200 20-30
NPOTUBEHDL +
peweéTka

[Mruua Ha MbILWHOM TECTe YHuBEpPCasbHbIN 2 170-190 20-30
NpPOTUBEHb
YHuBEpCanbHbIi 3+1 170-190 25-35
NPOTUBEHb +
peLéTKa

Muuua-6aret YHuBEpPCanbHbIii 3 170-190 20-30
NPOTUBEHb

MwuHunuuua YHuBEpPCanbHbIi 3 ES 180-200 10-20
NPOTUBEHb

Muuua, oxnaxaeHHan, NpeaBapuUTENbHbIN Paso-  YHUMBEPCasbHbIN 1 ES 180-200 10-15

rpes NPOTUBEHb

MUznenuna us kaptodena rny6oKon 3aMopo3KH

Kaptodens dpu YHuBEpPCanbHbIii 3 190-210 20-30
NPOTUBEHb
YHuBEpPCanbHbI 3+1 180-200 30-40
NPOTUBEHL + NPOTU-
BEHb

KpokeTsl YHuBEpPCanbHbIii 3 190-210 20-25
NPOTUBEHb

>KapeHblli kapTodens, haplmnpoBaHHbIi KapTo-  YHUBEPCasbHbIN 3 ES 190-210 15-25

denb NPOTMBEHb

Xne6o6ynouHble usaenua rny6oKon 3aMmopo3KM

Bynouku, Baret YHUuBEpPCasbHbIi 3 190-210 10-20
NPOTUBEHb

Kpenaenun (Menkue nsnenva ns tecta) YHUBEpPCabHbIi 3 ES 200-220 10-20

NPOTUBEHb
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Bnrono MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bun HarpeBa Temnepatypa, °© Bpemsa
C, peum rpuna npUroToBneHuA,
MUH

Xne6o6ynouHble Usnenus, rotoeble

Bynouku nnn GareTsl AnA pasorpeBaHuns YHVBEPCabHbIN 3 () 190-210 10-20
NpOTUBEHb
YHUBEpPCasbHbIN 3+1 160-180 20-25
NPOTUBEHb +
peLweéTka

MNony¢abpuKarbl, rMy6oKoH 3aMOPO3KH

PbiGHbIE NanouKkm YHVBEpPCanbHblii 2 200-220 10-15
NpOTUBEHb

KypurHble nanoykun n HareTbl YHVBEpPCanbHbIii 3 EN 190-210 10-20
nNpoOTUBEHb

LUTtpyAaenb, rmy6oKon 3aMopo3Ku

LLTpynens YHuBEpPCanbHbIii 3 EN 190-210 30-40
nNpOTUBEHb

Mpumepbl HeKOTOpLIX Onroa

MpW MCNOML30BAHUM HUBKOW TeMNepaTypsl B CoUeTaHun ¢
pexumoM «3D-ropaunii Bosayx» @] y Bac NPeKpacHoO Mosy4Yntcs
Kak HEeXHbI MOrypT, Tak 1 phiX/10e APOXOKEBOe TecTo.

Mpexnae Bcero BblHbTE N3 padoueit kKamepbl NPUHALNEXHOCTH,
HaBeCHbIe PEWETKN UK TeIeCKOoNMUYecKe HanpasnatoLmne.

MpurotosneHue noryprta

1. Beknnatute 1 nautp monoka (3,5 % XMpHOCTK) 1 oxnaauTte ero Ao
40 °C.

2.Moamelwante 150 r orypTta (M3 X0N0AMNbHUKA).

3. Paaneiite no yawkam nam He®osblUMM CTEKAHHLIM GaHKam ¢
3aBVMHUMBAIOLLENCA KPbILLKOW 1 HAKPOWTE NULLEBON NAEHKON.

4. Pasorpelite padouyto Kamepy B COOTBETCTBUW C yKa3aHNAMM.

5.MocTaBbTe yawkn/6aHky Ha AHO padouelt Kamepbl 1 JoBeanTe
[10 TOTOBHOCTW B COOTBETCTBUN C YKasaHWUAMU.

MoAabEM APOMHIKEBOro TecTa

1. [puroToBLTE APOXKEBOE TECTO MO OOLIYHOMY pPeLenTy,
NepenoXxnTe B TEPMOCTONKYIO KEpamMnYecKyto nocyay v
HakpowTe.

2. Pagorpeiite padouyto Kamepy B COOTBETCTBUWN C yKa3aHUAMM.

3. Beik/tounTte ayxoBow wKad 1 NOCTaBbTe TECTO MOAHMMATLCA B
padouyto Kamepy.

bnrono Mocyna Bua Temnepatypa Bpemsa npurotos-
HarpeBa neHusn
Vorypt Yalkm nnn cteknan-  ocTaBuTb Ha AHO Paszorpetb oo 50 °C 5 MuH
Hble BaHKK C 3aBUHUYKN- padoueil Kamepbl 50 °C 8 4
BalOLLENCA KPbILKOMN
[Moobem ApOXOKeBOro Tecta TepmocTorkan MocTaBWTb Ha AHO Pasorpetb 0o 50 °C 5-10 MuH
nocyna padoueit kamepsl Bblkntounts npuéop 1 nocta-  20-30 MyH
BUTb APOXOKEBOE TECTO B
pabouyto Kamepy
PasMOpa)KMBaHMe Moxanylicta, cobntoaante ykasaHua NPou3BOAUTENA Ha yraKoBKe.

BbIHbTE MPOAYKTLI U3 YNAKOBKM, NePenoxnTe B NoAXOAALLYIO
nocyay 1 NOCTaBbTe Ha PELUETKY.

Bpema pasmopaknBaHuA 3aBUCUT OT BMAa U KOIUYECTBa
NPOAYKTOB.

Monoxute NTULY B TAPE/KY FPYAKON BHUS.

3amopomeHHble NPOAYKTHI MpuHaanew- Ypo- Bua 3HaueHue Temnepatypbl B °C
HOCTH BEHb HarpeBa

Hanpumep, TopTbl CO B3OUTLIMK CAMBKAMU, CO C/IMBOYHLIM KPEMOM, C  Pelwétka 2 Perynatop Temnepatypbl ocTa-

LIOKONAAHOW UMK caxapHOR rnasdypblo, GPYKThI, LbIMIEHOK, kondaca 1 ETCA B MNOJIOXKEHWUMN BbIK/IIOYE-

MACO, X/1e0, BYTOUKN, MMPOrK 1 Apyraa Bbineuka HUA

CyLUKH
Pexum «3D-ropauynin Bo3ayx» NPeKpacHoO NoAXOANT ANA CYLLKWN.

BbibepuTe HencnopyeHHble MPYKThl UK OBOLLUM U TLLATENbHO
BbIMOMWTE.

XOpOLWO BLITPUTE UK 0OCYLINTE KX.

BblnoxuTe yHMBEpCasbHbIA NPOTUBEHb U PelwéTKy Gymaroi ans
BbINeKaHWA 1an neprameHTHoin Gymaroi.

OueHb CoUHbIE PYKTbI UM OBOLLM HY)KHO HECKOJIbKO pas
nepeBepHyThb.

Mocne CyLiKn roToBble MPYKThl UK OBOLLM CPA3Y CHUMUTE C
oymaru.

DpYKTbl U TPaBbl MNpuHaanemHocTH YpoBeHb Bun HarpeBa Temnepatypa Bpewms npwuro-
TOBNEHUA
Adnokun Kpyxkamu, 600 r YHUBEpCanbHbI NPOTUBEHbL + 3+1 80 °C npum. 5y
pelwéTtka
pywwn gonbkamu, 800 r YHuBEpCanbHbIi NPOTUBEHL + 3+1 80 °C npum. 8 y
pewéTtka
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DpyYKTbI U TpaBbl MNpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa Bpemsa npwuro-
TOBJIEHUA
CnwBbl, 1,5 kr YHuBEpPCabHbIi NPOTUBEHL + 3+1 80 °C npum. 8-10 y
peweéTka
3eneHsb, 200 r, mbiTan YHuBEpCasnbHbIi NPOTUBEHDL + 3+1 80 °C npum. 12y

peweéTka

HoHcepBupoBaHue

Mpn KOHCEPBUPOBaHUM OaHKN U PE3UHOBBLIE KOJbLia AO/MKHbI ObiTh
uncTbiMn 1 6e3 aedekToB. baHKK JO/MKHbI OblTb MO BOSMOXHOCTU
onHakoBoro o6béma. 3HaueHus, NpuBeaéHHble B Tadnunuax,
NEeNCTBUTE/bHBI AN1A KPYT/IbIX NNTPOBLIX BaHOK.

BHumaHue!

He vncnonbayiite cnmwkom Oosbliune Uamn Belcokne GaHku. MHaue
KPBILLIKK MOTYT IOMHYTb.

Mcnonb3yiiTe TONbKO HEMCMOPYEHHbIE MPYKThI 1 OBOLLN.
TwaTensHo X BLIMONTE.

3HaueHnsa BpeMeHU, yKasaHHble B Tabnuue, ABNATCA
OPWEHTMPOBOUHBIMK. Ha HUX MOXET BNNATL Temnepatypa B
noMeLLeHnn, KOMYecTBo BaHoK, Macca 1 Temnio UX CoAepPXNMOro.
Mpexae yem yMeHblWUTL TemnepaTtypy Uan BuIK/IUMTL Nproop,
y6eamTech B TOM, UTO B GaHKax 00pasytoTcA ny3blpPbKu.

MoaroToBKa

1. Hanonxuute cteknAaHHble OaHKK1, HO He 40 KPaés.
2. 06oTpuTe Kpasa GaHOK — OHW AO/MKHbLI ObiTh UNCTLIMN.

3. MonoxunTe Ha Kaxayto OaHKy BNaHOe Pe3MHOBOE KOJbLIO U
KPbILWWKY.

4. 3akpoiiTe 6aHKN C NOMOLLLIO CKOO.
He ctaBbTe 60sblue WecT 6aHoK B padouyto Kamepy.

Hactpoiiku

1.YCcTaHOBWTE YHUBEPCA/IbHLIN MPOTUBEHL HA YPOBEHb 2. baHkn
yCTaHOBUTE TakK, UTOObl OHW HE Kacaauch Apyr apyra.

2.Bnelite B yHMBEpPCaNbHbIA NPOTMBEHbL V2 AUTpa ropadent (Mpum.
80 °C) Bofbl.

3. 3akpoiiTe ABepLy Ayx0oBOro wkada.

4.YCTaHOBUTE PeXxuM «HWxHWI xap» (L.

5.YcrtaHosute Temnepatypy ot 170 go 180 °C.

HoHcepBupoBaHue

DpyKTbI
MpuM. yepes 40-50 MUHYT Yyepes KOPOTKNE MPOMEXYTKN BPEMEHN
HauyMHatOT NoAHMMATLCA My3blPbKK. BbikNtounTe AyxOoBOW WKad.

Yepes 25-35 MVHYT nocne BbIKAKUYEHNA 4yXOBOro wkada
006A3aTe/IbHO BbiHbTE U3 Hero HaHku. Mpu Bonee ANMTebHOM
oxnaxaeHun 6aHoK B AyXOBOM LKady B HUX MOMYT nonacTb
MUKPOOBbI, UTO MPUBEAET K 3aKUCIEHNIO 3aKOHCEPBMPOBAHHbIX
bpyKTOB.

DPpYKTbI B IMTPOBLIX GaHKax

Mocne noABneHun nNysbipbKkoB JlononHUTeNbHOEe Nnporpesa-

HUe

A6noku, cMopoavHa, KnyOHuKa BbikntounTb Mpum. 25 MUHYT
BuiHKn, aBpurKochl, NEPCUKIM, KPbIXXOBHMK BbikntounTb Mpum. 30 MUHYT
AdnouHoe ntope, rpyLn, CAnBsb BbikntounTb MpuM. 35 MUHYT

OBowu
Kak ToNbko B GaHKax HauyHyT NoAHUMATLCA My3blPbKW, YCTAHOBUTE
Temnepatypy co 120 obpatHo Ha 140 °C. 3TOT npouecc 3aHnmaeT

oT 35 0o 70 MUHYT B 3aBMCMMOCTW OT BMaa OBOLLEN. [10 ncteueHmm
3TOr0 BPEMEHW BbIK/IKOUMTE [YXOBOW LKad ¥ UCMONLIYNTe
ocTaTo4YHOe Tenno.

OBOLLM B XONOAHON 3aNIMBKE B IMTPOBLIX 6aHKax

Mocne noaBneHusA ny3blpbKOB HononHutenbHoe nporpesa-
HUe

Orypubl

- Mpum. 35 MUHYT

KpacHaA cBékna

[Mpum. 35 MuHyT Mpum. 30 MUHYT

bptoccenbckana kanycta

MpuM. 45MuHYT Mpum. 30 MUHYT

®dacorsb, KOJ'Ibpaf)VI, KpacHOKoO4YaHHaA Kanycrta

[Mpum. 60MUHYT Mpum. 30 MuHyT

[opouek

Mpum. 70MuHyT [Mpum. 30 MuHyT

BblHMMaHHe 6aHOK

Mo OKOHYaHUWN KOHCEePBUPOBAHWA BbiHbTE OaHku 13 padoyei
Kamepsl.

BHumaHue!

He ctaBbTe ropayne 6aHKK Ha XONOAHYHO NN BNaXKHYKO NOACTABKY,
OHW MOTYT JIOMHYTb.
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AKpunamupg B NpoAYyKTax NUTaHUA

Akpunamua o6pasyeTca B NepByto ouepeb B NPoAyKTax 13
36PHOBLIX 1 KapTodesna, Hanpumep B KapToe bHbIX unncax,

KapTodene dpu, TocTax, Bynoukax, xnede, Bbineuke (KEKChbl,
neyeHbe).

PekomeHgauum no MPUroToBJIEHUO NULLIK C HU3KMUM coaepXaHUueM aKpunamuaa

O6Lwwue ceeaeHun

BpemA npurotoBnenuna 4O/MKHO OblTb MO BO3MOXHOCTH KOPOTKUM.

bntoga 4omkHbI MMEThL 3010TUCTLIN UBET, @ HE TEMHbIN.

Yem Gonblie pasmep npurotasnnaemoro 61to4a, TeM MeHblie akpunamuaa odpasyeTtca B
npoLecce ero NpUroToBaeHWs.

BbineKaHue

B pexunme «BepxHuit/HmxHUA »xap» npu makc. 200 °C.

B pexunme «3D-opAaumnin Bo3ayx» unn « opaunin Bosayx» npu makc. 180 °C.

Menkoe neyeHbe

B pexunme «BepxHuin/HmxHUIA xap» npu makc. 190 °C.

B pexunme «3D-opAumnin Bo3ayx» unm « opaunii Bosayx» npu makc. 170 °C.

ANLO MM AVYHBIN XEeNTOK YMeHblIatoT 00pasoBaHne akpuiamuaa.

KapTtodens ¢pn B AyxoBOM LiKady

BbinekaiTe Ha npoTneHe Mo MeHblen mepe 400 1, uToObl KapToheb He BbICOX

KoHTponbHble 6nroaa

3Tn TabAnLbl OblM COCTaBNEHbI ANA PA3MNYHBIX KOHTPOMPYIOLWNX
opraHoB, YToObl 06AErUnTL NPOLIeAYPY NPOBEPKM U TECTMPOBaHNA
pasHbIX JyXOBbIX LIKAMOB.

B cootsetcteum ¢ EN 50304/EN 60350 (2009) nnn IEC 60350.

BbinekaHue

[nA BbiNnekaHnA Ha 2 YPOBHAX:

Bcerna yctaHaenmBawte yHMBEpPCasbHbIN NPOTUBEHb HA OObIUYHBIM
NMPOTUBHEM.

[nA BbinekaHuna Ha 3 ypOBHAX:

YcTaHaBnmBanTe yHuBepcasbHbii NPOTUBEHL NocepeanHe.

CDI/IF\/DHOG neyeHbe:
Bbineuka Ha 0HOBPEMEHHO YCTAHOBNEHHbBIX MPOTUBHAX HE
obAzaTtenbHo ByaeT rotoBa B OHO M TO Xe BPems.

3akpbIThii AGTOYHLIN NUPOT Ha 1 ypOBHE:

CraBbTe TEMHble pagbéMHble (POPMbI B WaXMaTHOM NOPAAKE.
3aKpbIThlii AGMOUYHBIN NMPOT Ha 2 YPOBHAX:

CtaBbTe TEMHble pasbEMHbIE (OPMbI APYr Haa APYromM B
LIaxMaTHOM MOpAAKe, CM. puUC.

[Muporn B pasbEeMHbIX hopMax 13 Oenoii XecTu:

[pw BbINEKAHUN Ha 1 YPOBHE UCMNOMBL3YNTE PexXuM «BepxHuin/
HKHUI xap» [Z). YcTaHaBnmBaiite pasbéMHble GopMbl He Ha
PELLETKY, a Ha YHUBEPCasbHbIN NPOTUBEHD.

YKasaHue: CHavana ana BbinekaHma NCMNONb3YNTE CaMyHO HU3KYHO
TemMnepartypy n3 pekoMeHO0BaHHbIX.

bnrono MpuHaaneHOCTU U YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepartypa, ° Bpema
nocyana Cc NPUroTOBNEHHA,
MUH
®urypHoe neyeHbe (NpeaBapuUTe/bHbIN MpoTnBEHbL 3 O 140-150 30-40
pagorpes) MpoThseHs 3 140-150 30-40
MpoTuBeHb + yHMBepcanb-  1+3 140-150 30-45
HbI NPOTUBEHb
2 NpoTMBHA + yHuBepcans- 1+3+5 130-140 40-55
HbI MPOTUBEHb
ManeHbKne Kekcbl (MpeaBapuUTesbHbIN [MpoTnBEHL 3 O 150-170 20-35
pasorpes*)
MpoTMBEHb 3 150-170 20-35
[MpoTuBEHb + yHMBEPCanbL-  1+3 140-160 30-45
HbIl NPOTUBEHb
2 MPOTUBHA + yHMBepcanb- 1+3+5 130-150 35-55
HbI MPOTUBEHb
BuckeuT Ha Boae(npeaBaputenbHbii pa3o- PasbémHan hopma Ha 2 O 160-170 30-40
rpes) peLléTke
PaszvémHana gopma Ha 2 160-170 25-40

peLéTke

* 3anpeLleHo 1cnoib3oBaTh ObICTPLIN HArpeB ANA NpeaBapuTeIbHOro HarpesaHmna npudopa.
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bnrono MpuHagnemMHoOCTH 1 YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa

nocyaa (o] NPUroToBNEeHHs,
MUWH
3aKpbIThlin AGNOYHBIA NUPOT PelweéTka + 2 pasbeMHble 1 O 170-190 80-100
dopmbl & 20 cm
2 pelwéTky + 2 pasbeMHble  1+3 170-190 70-100

dopmbl & 20 cm

* 3anpeLleHo UCMnosb30BaTh ObICTPLIN HArpeB A1A NPeaBapuTeNbHOro HarpesaHua npuoopa.

anrOTOBﬂeHMe Ha rpune ypoBeHb 1. XXnakocTtb OyaeT cTekaTb B HEro, U OyxOBOW LuKad
) OCTaHEeTCA YNCTbIM.
Mpw ycTaHoBKe B1t04a HENOCPEACTBEHHO Ha PeLLETKY

AONO/THUTE/TbHO MOCTaBbTE yHMBepCaﬂbeIVI NPOTNBEHb Ha

Bnrono MNprHaanemHocTH 1 YposeHb Bua HarpeBa Pexxum rpunsa Bpemsa
nocyaa NpUroToBneHus,
MUH
PymaAHbIE TOCTHI PewéTtka 5 ] 3 V2-2
Pasorpesatb B TeueHne 10MuUHyT
Buthbyprep, 12 wr.* PelweéTka + yHuBepcanbHbii  4+1 ] 3 25-30
6e3 npenBapuTENILHOrO pasorpesa NpOTUBEHb

* [0 UcTeUYeHUN %3 BDEMEHWN NepeBepHyThL

55



BSH EV ALETLERI SANAYIi VE TICARET A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi Balkan Caddesi No:51
34771 Umraniye / Istanbul

Tel.: +90 216 528 90 00

Fax: +90 216 528 91 88

www.bosch-home.com

9000807494

04
130495



	[tr] Kullanma kιlavuzu 3
	İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu talimatlar yalnızca cihaz üzerinde sembolleri görünen ülkeler için geçerlidir. Ülke sembolü cihaz üzerinde görünmezse, cihazı, cihazın kullanılacağı ülkenin şartlarına uygun duruma getirmek üzere yapılacak düzenlemeler için...
	Cihaz sınıfı: Sınıf 1
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Cihazın bağlanması ve gaz türünün değiştirilmesi yalnızca eğitimli bir uzman tarafından yapılmalıdır. Cihazın kurulması (elektrik ve gaz bağlantısı) kullanım ve kurulum kılavuzuna uygun olarak gerçekleştirilmelidir. Bağlantın...
	Uyarı: Cihaz sadece pişirme amaçlıdır. Odayı ısıtma gibi diğer amaçlarla kullanılmamalıdır.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Uyarı: Bir gaz pişirme cihazının kullanılmasıyla, bulunduğu odada nem ve ısı ve yanma ürünleri ortaya çıkar. Özellikle cihaz kullanımdayken mutfağın iyi havalandırıldığından emin olunuz: doğal havalandırma deliklerini muhafaza...
	Cihazın uzunca bir müddet yoğun kullanımı ilave bir havalandırma isteyebilir, örneğin, bir pencerenin açılması veya daha etkili havalandırma varsa mekanik havalandırma seviyesinin yükseltilmesi gibi.
	Bu cihazın harici bir alarm saatiyle veya uzaktan kumandayla çalıştırılması öngörülmemiştir.
	Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyeri kullanmayınız. Bunlar kazalara sebep olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuarı her zaman pişirme alanının içine doğru olacak şekilde itiniz. Kullanım kılavuzundaki Aksesuar Açıklaması bölümüne bakınız .
	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...
	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme alanının üzerine koyulan yanıcı cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanıcı cisimleri pişirme alanında bulundurmayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapağını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fiş...

	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...

	Yangın tehlikesi!
	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...

	Yangın tehlikesi!
	■ Üzerinde pişirme kabı bulunmayan gazlı ocaklar çalışma sırasında yüksek ısı oluşturur. Cihaz ve üzerine yerleştirilen aspiratör hasar görebilir veya yanabilir. Filtrede kalan yağ artıkları tutuşabilir. Gazlı ocakları yalnı...

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihazın arka tarafı çok sıcak olacaktır. Bu durum bağlantı hatlarında hasara neden olabilir. Akım ve gaz hatları cihazın arka tarafına temas etmemelidir.

	Yangın tehlikesi!
	■ Yanıcı malzemeleri ocaklarda veya pişirme alanlarında saklamayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapısını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız. Cihazın fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Gaz a...

	Yangın tehlikesi!
	■ Alt çekmecenin yüzeyleri sıcak olabilir. Alt çekmece içerisinde sadece fırın aksesuarlarını saklayınız. Asla alev alabilen ve yanıcı nesneleri alt çekmece içinde saklamayınız.


	Yanma tehlikesi!
	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...

	Yanma tehlikesi!
	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Yanma tehlikesi!
	■ Boş bir pişirme kabı, çalışan gazlı ocaklarda aşırı derecede ısınacaktır. Boş pişirme kabını kesinlikle ısıtmayınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalışma esnasında cihaz ısınır. Temizleme işleminden önce cihazı soğumaya bırakınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Uyarı: Ulaşılabilen kısımlar ızgara kullanıldığında sıcak olabilir. Küçük çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ LPG dik konulmadığı takdirde sıvı haldeki Propan/Butan cihaz içerisine girebilir. Bu sebeple brülörlerde ani alev oluşabilir. Parçalar zarar görebilir ve zamanla kontrol edilemeyen gaz çıkışlarına sebep olacak sızdırma problemle...


	Haşlanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Haşlanma tehlikesi!
	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.


	Yaralanma tehlikesi!
	■ Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.
	Yaralanma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar yalnızca tarafımızca eğitilen müşteri hizmetleri teknisyenleri tarafından gerçekleştirilmeli ve hasarlı akım ve gaz hatları değiştirilmelidir. Cihaz arızalıysa elektrik...

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihazdaki arızalar ve hasarlar tehlikelidir. Arızalı bir cihaz kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Gaz beslemesini kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Uygun olmayan çaptaki tencereler, hasarlı veya hatalı yerleştirilmiş tencereler ağır yaralanmalara neden olabilir. Pişirme kabıyla ilgili uyarılara dikkat ediniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Dikkat: Cam kapak ısıtıldığında çatlayabilir. Cam kapağı kapamadan önce bütün bekleri kapatınız. Cam kapağı kapamadan önce, ocak yüzeyi soğuyana dek bekleyiniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihaz sabitlenmeden bir tabana yerleştirilirse, tabandan kayabilir. Cihazın taban ile sabit bağlanmış olması gerekir.


	Devrilme tehlikesi!
	Uyarı: Cihazın devrilmesini önlemek için bu dengeleme düzeni tesis edilmelidir. Tesis için talimatlara bakınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Yangın tehlikesi!
	■ Yumuşak yemek artıkları, yağ ve kızartma suları kendi kendine temizleme sırasında tutuşabilir. Her kendi kendine temizleme işleminden önce kaba kirleri pişirme alanından ve aksesuarların üzerinden temizleyiniz.
	Yangın tehlikesi!
	■ Kendi kendine temizleme sırasında cihazın dışı çok ısınır. Örneğin bulaşık bezleri gibi yanıcı nesneleri kesinlikle kapı koluna asmayınız. Cihazın ön tarafını boş tutunuz. Çocukları uzak tutunuz.


	Yanma tehlikesi!
	■ Kendi kendine temizleme sırasında pişirme alanı çok ısınır. Kesinlikle cihaz kapısını açmayınız veya kilitleme mandalını elinizle yerinden oynatmayınız. Cihaz soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ ; Kendi kendine temizleme sırasında cihazın dışı çok ısınır. Cihazın kapısına kesinlikle dokunmayınız. Cihaz soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.



	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Fırındaki hasarlar
	Dikkat!

	Taban çekmecesindeki hasarlar
	Dikkat!


	Kurulması, gaz ve elektrik bağlantısı
	Gaz bağlantısı
	Dikkat!
	Bu durumlarda yetkili servisimize başvurunuz:
	Güvenlik Uyarısı
	: Bulunduğunuz bölgedeki şebeke gaz basıncı!


	Gaz bağlantısında arızalar / gaz kokusu
	Gaz borusundan (kollektör) ve kapı kolundan çekme veya taşıma
	Elektrik bağlantısı
	Dikkat!
	Yetkili servis için
	Dikkat!

	Cihazı düz bir yüzeye yerleştiriniz
	1. Süpürgelik çekmeceyi çekiniz ve kaldırarak çıkarınız. Süpürgeliğin iç kısmında ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.
	2. Ayarlanabilir ayakları gerekirse bir allen anahtarı ile, cihaz yatay olarak dengelenene kadar çeviriniz (şekil A).
	3. Süpürgelik çekmecesini tekrar içeri sürünüz (şekil B).

	Duvar tespiti
	Cihazın yerine yerleştirilmesi
	Nakliye sırasında dikkat edilecek hususlar
	Orjinal kutusu yok ise


	Yeni ocağınız
	Genel bakış
	Pişirme bölümü
	Ekonomik bek için cezvelik
	Ocak düğmesi

	Fırın
	Fonksiyon seçme düğmesi
	Sıcaklık seçme düğmesi

	Pişirme alanı
	Fırın lambası
	Soğutma fanı
	Dikkat!

	Kapı ilave güvenliği


	Aksesuarınız
	Aksesuarların yerleştirilmesi
	Bilgi

	Özel aksesuar
	Müşteri hizmetleri bölümü

	İlk kullanımdan önce
	Fırının ısıtılması
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile üst/alt ısıtmayı % ayarlayınız.
	2. Isı ayar düğmesi ile 240 °C'ye ayarlayınız.

	Aksesuarın temizlenmesi
	Bek gövde ve kapağı ön temizliği

	Pişirme alanının ayarlanması
	Gazlı brülörü şu şekilde yakabilirsiniz
	1. Ocağın üst kapağını açınız. Ocak çalıştığı sürece üst kapak açık olmalıdır.
	2. Yakmak istediğiniz ocağın şalterini sola doğru çevirip ateşleme pozisyonuna 8 getiriniz. Ateşleme başlar.
	3. Ocağın şalterini içeri bastırınız ve yaklaşık 1-3 saniye arası basılı tutunuz. Gaz çıkmaya başlar ve ateşleyici yardımıyla yanar.
	4. Dilediğiniz alev boyunu ayarlayınız. þ kapalı ve — konumları arasında alev sabit değildir. Bu nedenle daima — daha büyük ve ˜ daha küçük ateş arasında bir konum seçiniz.
	5. Gaz alevinin yanıp yanmadığını kontrol ediniz ve şayet yanmıyorsa işlemleri 2. işlem adımından itibaren tekrarlayınız.
	6. Pişirme işlemini sona erdirmek için: Ocağın şalterini þ sağa doğru çevirip kapalı konuma getiriniz.
	: Dikkat!
	Gazlı brulör yanmaz

	Ocak pişirme tablosu

	Fırının ayarlanması
	Isıtma türü ve sıcaklık
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	Fırının kapanması
	Ayarların değiştirilmesi

	Hızlı ısıtma
	1. Fonksiyon seçme düğmesini I konumuna getiriniz.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı ayarlayınız.
	Hızlı ısıtma sona erdiğinde
	Hızlı ısıtmanın yarıda kesilmesi


	Bakım ve Temizlik
	Bilgiler
	Üst cam kapak
	Temizlik malzemeleri
	Ocakta asla
	Fırında asla
	Pişirme alanında kendi kendini temizleyen yüzeylerin temizlenmesi
	1. Pişirme bölümünün tabanını, tavanını ve yan panelleri iyice temizleyiniz
	2. 3D-Sıcak havanın : ayarlanması.
	3. Boş, kapalı fırını yakl. 2 saat süreyle maksimum ısıda ısıtınız.

	Dikkat!
	Pişirme bölümünün tabanının, tavanının ve yan panellerin temizlenmesi

	Rafları askıdan çıkartma ve takma
	Rafların çıkartılması
	1. Rafı öne yukarı doğru kaldırınız
	2. ve çıkartınız (Resim A).
	3. Ardından tüm rafı ileri doğru itiniz
	4. ve kaldırınız (Resim B).

	Rafların asılması
	1. Rafı önce arka yuvaya yerleştiriniz, biraz arkaya doğru bastırınız (Resim A)
	2. ve daha sonra ön yuvaya asınız (Resim B).


	Fırın kapısının çıkartılması ve yerleştirilmesi
	: Yaralanma tehlikesi!
	Kapının çıkartılması
	1. Fırın kapısını tamamen açınız.
	2. Her iki kilitleme kolunu sağa ve sola doğru açınız (Resim A).
	3. Fırın kapısını dayamaya kadar kapatınız. İki elinizle sol ve sağ taraftan tutunuz. Biraz daha kapatınız ve çekip çıkartınız (Resim B).

	Kapağın yerleştirilmesi
	1. Fırın kapısını yerleştirirken, her iki menteşenin de açılış yönünde takıldığına dikkat ediniz (Resim A).
	2. Menteşe çentiği her iki taraftan oturmalıdır (Resim B).
	3. Her iki kilitleme kolunu tekrar kapatınız (Resim C). Fırının kapısını kapatınız.
	: Yaralanma tehlikesi!


	Kapı camlarının sökülmesi ve takılması
	Sökülmesi
	1. Fırın kapısını çıkartınız. Bunun için, Kapının çıkartılması bölümüne bakınız. Kolu aşağıya gelecek şekilde bir bezin üzerine yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı saat yönünün tersi yönüne çeviriniz (Resim B).
	3. Komple kapak tabanını çıkarınız (Resim C).
	: Yaralanma tehlikesi!

	Takılması
	1. Komple kapak tabanını tekrar yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı tekrar sıkınız (Resim B).
	3. Fırının kapısını takınız. Bunun için, Kapının yerleştirilmesi bölümüne bakınız.


	Kapı ilave güvenliği

	Bir arıza halinde yapılması gereken işlemler
	Hasar tablosu
	: Elektrik çarpma tehlikesi!

	Tavandaki fırın lambasını değiştiriniz
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
	1. Hasar oluşmasını önlemek için mutfak bezini soğuk fırının içine seriniz.
	2. Cam kapağı sola çevirerek sökünüz.
	3. Fırın lambasının yerine aynı tip yeni bir lamba takınız.
	4. Cam kapağı tekrar takınız.
	5. Bulaşık bezini alınız ve sigortayı açınız.


	Cam kapak

	Müşteri Hizmetleri
	E­numarası ve FD­numarası
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları


	Enerji ve çevre için öneriler
	Fırında enerji tasarrufu
	Gazlı pişirme bölümünde enerji tasarrufu
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi

	Sizin için kendi mutfağımızda test edilmiştir
	Bilgiler
	Pasta ve çörek
	Tek seviyede pişirme
	Bir kaç seviyede pişirme
	Pasta kalıpları
	Tablolar

	Kek ve börek türü pişirmeye yönelik ipuçları
	Et, kümes hayvanı, balık
	Kaplar
	Kızartmak
	Izgara yapma hakkında bilgiler
	Et
	Kümes hayvanı
	Balık

	Kızartma ve ızgara ile ilgili öneriler
	Sufleler, Gratenler, Tostlar
	Hazır ürünler
	Özel yemekler
	1. 1 litre sütü (% 3,5 yağ) kaynatınız, 40 °C'ye soğutunuz.
	2. 150 g yoğurdu (buzdolabı sıcaklığı) karıştırınız.
	3. Kaselere veya küçük kapaklı kavanozlara doldurunuz ve streç folyo ile üzerine kapatınız.
	4. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	5. Kaseler veya kavanozlar pişirme alanının zeminine yerleştiriniz ve belirtilen şekilde hazırlayınız.
	1. Mayalı hamuru alışık olduğunuz şekilde hazırlayınız, ısıya dayanıklı seramik kaba koyunuz ve üzerini kapatınız.
	2. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	3. Fırını kapatınız ve hamuru mayalanması için pişirme alanında bırakınız.

	Buz çözme
	Kurutma
	Konserveleme
	Dikkat!
	Hazırlanması
	1. Kavanozu doldurunuz, ancak tamamen doldurmayınız.
	2. Cam kenarlarını siliniz, temiz olmalıdır.
	3. Her bir kavanozun üzerine ıslak plastik halka ve kapak koyunuz.
	4. Kavanozları kıskaçlarla kapatınız.

	Ayarlama
	1. Üniversal tavayı yerleştirme seviyesi 2'ye itiniz. Kavanozları birbirine değmeyecek biçimde yerleştiriniz.
	2. Üniversal tavaya ½ litre sıcak su (yakl. 80 °C) dökünüz.
	3. Fırının kapısını kapatınız.
	4. Alt ısıtmayı $ ayarlayınız.
	5. Sıcaklığı 170 - 180 °C'ye getiriniz.

	Konserveleme
	Kavanozların çıkarılması
	Dikkat!


	Gıda maddelerinde bulunan akrilamid
	Test yemekleri
	Pişirme
	Bilgi

	Izgara


	Оглавление[ru] Правила пользования
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данное руководство действительно только в том случае, если на приборе указано условное обозначение соответствующей страны. Если обозна...
	Категория прибора: категория 1
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора и перенастройку на другой вид газа должен производить только квалифицированный специалист. Подключение прибора (п...
	Внимание:Данный прибор предназначен исключительно для приготовления пищи. Запрещено использовать прибор с другой целью, например, для ...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Внимание:Использование газовой плиты приводит к повышению температуры и влажности в помещении. При эксплуатации прибора следует обрат...
	При интенсивном и долговременном использовании прибора может потребоваться дополнительная вентиляция, в этом случае можно открыть окн...
	Этот прибор не предназначен для эксплуатации с внешним таймером или дистанционным управлением.
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Из-за струи воздуха, проникающей в прибор при открывании дверцы, бумага для выпечки может подняться, коснуться нагревательного элемен...
	Опасность возгорания!
	■ Легковоспламеняющиеся предметы, хранящиеся в в духовом шкафу, могут воспламениться. Не храните в духовом шкафу легковоспламеняющиес...

	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...

	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!!
	■ Прибор сильно нагревается и может стать причиной возгорания легковоспламеняющихся материалов. Не храните и не пользуйтесь вблизи пр...

	Опасность возгорания!
	■ Включённая газовая конфорка, если на ней не установлена посуда, производит очень много тепла. Прибор и расположенная над ним вытяжка м...

	Опасность возгорания!
	■ Задняя стенка прибора сильно нагревается. Это может привести к повреждению проводов и труб. Газоподводящие трубы и электропроводка н...

	Опасность возгорания!
	■ Не кладите на конфорки воспламеняющиеся предметы и не храните их в рабочей камере. Не открывайте дверцу прибора, если внутри прибора о...

	Опасность возгорания!
	■ Поверхности цокольного выдвижного ящика могут сильно нагреться. В выдвижном ящике можно хранить только специальные принадлежности д...


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...

	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...

	Опасность ожога!
	■ В процессе эксплуатации поверхности прибора нагреваются. Не касайтесь горячих поверхностей. Следите, чтобы дети не подходили близко ...

	Опасность ожога!
	■ Пустая кухонная посуда, установленная на газовую горелку, становится очень горячей. Никогда не устанавливайте на конфорку пустую пос...

	Опасность ожога!
	■ Во время работы прибор сильно нагревается . Перед очисткой дайте прибору остыть.

	Опасность ожога!
	■ Внимание: детали прибора могут сильно нагреться при использовании прибора в режиме гриля. Не разрешайте маленьким детям подходить бл...

	Опасность ожога!
	■ Если баллон со сжиженным газом находится не в вертикальном положении, то сжиженный пропан-бутан может попасть в прибор. При этом из го...


	Опасность ошпаривания!
	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным деталям. Не подпускайт...
	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...

	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.


	Опасность травмирования!
	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена газоподводящих труб или эл...

	Опасность травмирования!
	■ Неисправности или повреждения прибора опасны. Никогда не включайте неисправный прибор. Отключите предохранитель в блоке предохранит...

	Опасность травмирования!
	■ Кастрюли неподходящих размеров, повреждённые или неправильно поставленные кастрюли могут стать причиной травм. Соблюдайте указания,...

	Опасность травмирования!
	■ Внимание: От жара стеклянная крышка прибора может треснуть. Прежде чем накрыть прибор стеклянной крышкой, выключите все конфорки. Под...

	Опасность травмирования!
	■ Если прибор не закреплён на цоколе, он может соскользнуть с него. Прибор должен быть надёжно закреплён на цоколе.


	Опасность опрокидывания!
	Предупреждение: Чтобы прибор не опрокинулся, нужно установить специальную защиту. См. инструкции по монтажу.

	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...


	Опасность возгорания!
	■ Случайно упавшие кусочки пищи, капнувший жир или сок от жарения во время самоочистки могут вспыхнуть. Перед каждым процессом самоочис...
	Опасность возгорания!
	■ Во время самоочистки прибор становится снаружи очень горячим. Никогда не вешайте на ручку дверцы духового шкафа кухонные полотенца и ...


	Опасность ожога!
	■ Во время самоочистки духовой шкаф сильно нагревается. Не открывайте дверцу прибора и не сдвигайте блокировочные крючки руками. Дайте ...
	Опасность ожога!
	■ ; Во время самоочистки прибор становится снаружи очень горячим. Не прикасайтесь к дверце прибора. Дайте прибору остыть. Не позволяйте ...



	Причины повреждений
	Внимание!
	Повреждения духового шкафа
	Внимание!

	Повреждения выдвижного цокольного ящика
	Внимание!


	Монтаж, подключение к газу и электросети
	Подключение газа
	Для лицензированного специалиста или сервисной службы
	Внимание!
	Правила техники безопасности
	: Несоответствующее давление газа в газораспределительной сети!


	Неисправности газопроводки/ запах газа
	Перемещение прибора за газоподводящие трубы или за ручку дверцы
	Подключение к электросети
	Внимание!
	Для сервисной службы
	Внимание!


	Установка плиты в горизонтальном положении
	1. Выдвиньте выдвижной цокольный ящик и выньте его движением вверх. Внутри основания спереди и сзади расположены установочные ножки.
	2. С помощью шестигранного ключа можно подкручивать установочные ножки в более высокое или низкое положение, пока плита не установится г...
	3. Задвиньте обратно выдвижной цокольный ящик (рис. B).

	Крепление к стене
	Установка прибора
	Во время транспортировки соблюдайте необходимые меры предосторожности.
	Если оригинальная упаковка не сохранилась


	Ваша новая плита
	Общее
	Варочная поверхность
	Подставка для экономичных газовых горелок
	Переключатель конфорки

	Духовой шкаф
	Переключатель выбора функций
	Регулятор температуры

	Рабочая камера
	Лампочка в духовом шкафу
	Охлаждающий вентилятор
	Внимание!


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности


	Принадлежности
	Установка принадлежностей
	Указание

	Специальные принадлежности
	Номера артикулов для заказа через сервисную службу

	Перед первым использованием
	Нагревание духового шкафа
	1. С помощью переключателя выбора функций установите режим «Верхний/нижний жар» %.
	2. Установите 240 °C регулятором температуры.

	Очистка принадлежностей
	Предварительная очистка головок и крышек газовых горелок

	Настройка варочной панели
	Поджиг газовой горелки
	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Поверните переключатель нужной конфорки влево до положения поджига 8. Начинается процесс поджига.
	3. Нажмите переключатель конфорки до упора и удерживайте его нажатым в течение 1-3 секунд. Газовая горелка зажигается.
	4. Установите нужную мощность пламени. Пламя нестабильно в положении между установкой þ ВЫКЛ и установкой —. Поэтому всегда выбирайте по...
	5. Если пламя погаснет, повторите процесс, начиная с шага 2.
	6. После окончания процесса приготовления: поверните переключатель конфорки þ вправо в положение ВЫКЛ.
	: Внимание!
	Газовая горелка не зажигается

	Таблица - приготовление пищи

	Настройка духового шкафа
	Виды нагрева и температура
	1. Переключателем выбора функций установите нужный вид нагрева.
	2. Регулятором температуры можно установить температуру или режим гриля.
	Выключение духового шкафа
	Изменение установок

	Быстрый нагрев
	1. Установите переключатель выбора функций на I.
	2. Регулятором температуры установите нужную температуру.
	Завершение быстрого нагрева
	Отмена быстрого нагрева


	Уход и очистка
	Указания
	Верхняя стеклянная крышка
	Чистящие средства
	При очистке варочной панели
	При очистке духового шкафа
	Очистка самоочищающихся поверхностей духового шкафа
	1. Тщательно очистите дно, верхнюю и боковые стенки духового шкафа.
	2. Установите режим «3D-Горячий воздух» :.
	3. Нагревайте пустой закрытый духовой шкаф около 2 часов при максимальной температуре.
	Внимание!

	Очистка дна, боковых стенок и верхней панели духового шкафа

	Снятие и установка навесных элементов
	Снятие навесных элементов
	1. Приподнимите навесной элемент спереди и
	2. и выньте крепление из отверстия (рис. A).
	3. Затем оттяните весь комплект навесных элементов вперёд
	4. и выньте (рис. B).

	Установка навесных элементов
	1. Сначала вставьте навесной элемент в заднее гнездо и отожмите немного назад (рис. A),
	2. а затем вставьте в переднее гнездо (рис. B).


	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	: Опасность травмирования!
	Снятие дверцы
	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.
	2. Откиньте блокировочные рычаги справа и слева (рис. A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора. Возьмитесь за неё обеими руками слева и справа. Ещё немного прикройте и вытащите дверцу (рис. B).

	Установка дверцы
	1. Установите дверцу духового шкафа так, чтобы обе петли оказались прямо напротив отверстий (рис. A).
	2. Прорезь на петле должна зафиксироваться с обеих сторон (рис. B).
	3. Снова установите блокировочные рычаги (рис. C). Закройте дверцу духового шкафа.
	: Опасность травмирования!


	Снятие и установка стёкол дверцы
	Снятие
	1. Снимите дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Снятие дверцы духового шкафа. Положите дверцу духового шкафа на полотенце ручкой в...
	2. Поверните сначала два нижних винта, а затем два верхних винта против часовой стрелки (рис. B).
	3. Снимите защитную панель (рис. C).
	: Опасность травмирования!

	Установка
	1. Установите защитную панель (рис. A).
	2. Вверните обратно сначала два нижних винта, затем два верхних винта (рис. B).
	3. Навесьте дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Установка дверцы духового шкафа.


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности

	Что делать при неисправности?
	Таблица неисправностей
	: Опасность удара током!

	Замена лампочки для верхней подсветки духового шкафа
	: Опасность удара током!
	1. Во избежание повреждений положите в холодный духовой шкаф кухонное полотенце.
	2. Снимите плафон, поворачивая его против часовой стрелки.
	3. Вставьте новую лампочку аналогичного типа.
	4. Установите плафон на место.
	5. Выньте кухонное полотенце из духового шкафа и включите предохранитель.


	Стеклянный плафон

	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии во время работы духового шкафа
	Экономия электроэнергии во время работы газовой варочной панели
	Правильная утилизация упаковки

	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Пироги и выпечка
	Выпекание на одном уровне
	Выпекание на нескольких уровнях
	Формы для выпекания
	Таблицы

	Рекомендации по выпеканию
	Мясо, птица, рыба
	Посуда
	Жарение
	Приготовление на гриле
	Мясо
	Птица
	Рыба

	Рекомендации по жарению в гриле
	Запеканки, французские запеканки, тосты
	Готовые продукты
	Примеры некоторых блюд
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и охладите его до 40 °C.
	2. Подмешайте 150 г йогурта (из холодильника).
	3. Разлейте по чашкам или небольшим стеклянным банкам с завинчивающейся крышкой и накройте пищевой плёнкой.
	4. Разогрейте рабочую камеру в соответствии с указаниями.
	5. Поставьте чашки/банки на дно рабочей камеры и доведите до готовности в соответствии с указаниями.
	1. Приготовьте дрожжевое тесто по обычному рецепту, переложите в термостойкую керамическую посуду и накройте.
	2. Разогрейте рабочую камеру в соответствии с указаниями.
	3. Выключите духовой шкаф и поставьте тесто подниматься в рабочую камеру.

	Размораживание
	Сушки
	Консервирование
	Внимание!
	Подготовка
	1. Наполните стеклянные банки, но не до краёв.
	2. Оботрите края банок — они должны быть чистыми.
	3. Положите на каждую банку влажное резиновое кольцо и крышку.
	4. Закройте банки с помощью скоб.

	Настройки
	1. Установите универсальный противень на уровень 2. Банки установите так, чтобы они не касались друг друга.
	2. Влейте в универсальный противень ½ литра горячей (прим. 80 °С) воды.
	3. Закройте дверцу духового шкафа.
	4. Установите режим «Нижний жар» $.
	5. Установите температуру от 170 до 180 °C.

	Консервирование
	Вынимание банок
	Внимание!



	Акриламид в продуктах питания
	Контрольные блюда
	Выпекание
	Указание

	Приготовление на гриле




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


