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sisseehitamiseks. Jargige
paigaldusjuhendit.
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eemaldamist Ule. Transpordil tekkinud
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Lisateavet toodete, lisatarvikute, varuosade ja teeninduse kohta
leiate Internetist: www.bosch-home.com ja Internetikauplusest:
www.bosch-eshop.com

llma pistikuta seadmeid voib vooluvdrku
Uhendada uUksnes valjadppinud elektrik.
Seadme garantii ei laiene kahjustustele, mis
on pdhjustatud valest Uhendamisest
vooluvorku.

Seade on ette nahtud kasutamiseks tUksnes
kodustest tingimustes. Kasutage seadet
vaid toitude ja jookide valmistamiseks. Arge
jatke todtavat seadet jarelevalveta.
Kasutage seadet Uksnes suletud ruumides.



Ule 8-aastased lapsed ja isikud, kelle
fUusilised voi vaimsed voimed on piiratud
vOI kellel puuduvad seadme kasutamiseks
vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad
seadet kasutada ainult juhul, kui nende ule
teostab jarelevalvet nende turvalisuse eest
vastutav isik vOi kui neile on selgitatud
seadme ohutut kasitsemist ja kui nad on
moistnud seadmest tulenevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed
tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid
juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased ja
nende Ule teostatakse jarelevalvet.

Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.

Asetage lisatarvik ahju alati digetpidi. Vt
lisatarviku Kirjeldust kasutusjuhendist.

Polengu oht!

Ahju jaetud tuleohtlikud esemed vdivad
suttida. Arge hoidke ahjus suttivaid
esemeid. Arge avage ahju ust, kui ahjust
tuleb suitsu. LUlitage seade vélja ja
eemaldage pistik pistikupesast vai lulitage
elektrikilbist valja vool.

Ahju ukse avamisel tekib ohuliikumine.
KUpsetuspaber vdib kutteelementidega
kokku puutuda ja suttida. Ahju
eelsoojendamisel arge kunage asetage
lisatarvikule lahtiselt kUpsetuspaberit.
Asetage kupsetuspaberi peale ndu voi
kupsetusvorm. Katke kupsetuspaberiga
vaid vajaliku suurusega pind.
KlUpsetuspaber ei tohi ulatuda ule
lisatarviku.

Poletuse oht!

Seade laheb vaga kuumaks. Arge kunagi
puudutage ahju kuumi sisepindu ega
kutteelemente. Laske seadmel jahtuda.
Hoidke lapsed seadmest eemal.

Lisatarvik ja ndu lahevad vaga kuumaks.
Ndude ja tarvikute valjavotmisel kasutage
alati pajakindaid vai pajalappe.

Alkoholi aurud vdivad ahjus suttida. Arge
valmistage ahjus roogi, mis sisaldavad
suures koguses kanget alkoholi. Suure
alkoholisisaldusega jooke kasutage vaid
vaikestes kogustes. Avage ahju ust
ettevaatlikult.

Poletuse oht!

Kui seade t06tab, lahevad selle
ligipdasetavad ja katmata osad kuumaks.
Arge kunagi puudutage kuumi osi. Hoidke
lapsed seadmest eemal.

Ukse avamisel vdib ahjust valja paiskuda
kuuma auru. Avage ahju ust ettevaatlikult.
Hoidke lapsed seadmest eemal.

Kuuma ahju sattunud vesi voib tekitada
kuuma veeauru. Arge kunagi valage
kuuma ahju vett.

Vigastuste oht!

Kriimustatud klaas voi ahjuuks voib
|I6hkeda. Arge kasutage klaasist kaabitsaid,
abrasiivse vai kuuriva toimega
puhastusvahendeid.

Elektriloogi oht!

Asjatundmatult teostatud parandustdodd on
ohtlikud.Parandusto6id tohib teha vaid
tootja valjadppe labinud tehnik.Kui seade
on defektne, eemaldage pistik
pistikupesast voi lUlitage elektrikilbist valja
vool. P66rduge hooldekeskusesse.

Seadme kuumade osadega kokkupuute
korral vOib elektriseadme toitejuhtme
isolatsioon sulama hakata. Veenduge, et
elektriseadme toitejuhe ei puutu kokku
seadme kuumade osadega.

Sissetungiv niiskus voib pdhjustada
elektrildogi. Arge kasutage
kdrgsurvepesurit ega aurupuhastit.

Ahjulambi vahetamisel on lambipesa
kontaktid voolu all. Enne vahetamist
eemaldage toitepistik pistikupesast vOi
lUlitage vool elektrikilbist valja.

Defektine seade vdib pdhjustada
elektrildogi. Arge kunagi lulitage sisse
defektset seadet. Eemaldage toitepistik
pistikupesast voi lUlitage elektrikilbist valja
vool. P6drduge hooldustodkotta.

Polengu oht!

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik
voOivad isepuhastuse ajal suttida. Iga kord
enne isepuhastuse kaivitamist eemaldage
ahjust suurem mustus.

Seadme vélispind laheb isepuhastuse ajal
vaga kuumaks. Arge riputage ukse
k&epideme kulge suttivaid esemeid,

nt kdogiratikuid. Hoidke seadme esikulg
vaba. Hoidke lapsed seadmest eemal.

Poletuse oht!

Ahi laheb isepuhastuse ajal vaga
kuumaks. Arge kunagi avage ahju ust ja
arge lukake sulgurit kdega eemale. Laske
seadmel jahtuda. Hoidke lapsed
seadmest eemal.



= A\ Seadme valispind l&dheb isepuhastuse

ajal vaga kuumaks. Arge puudutage
seadme ust. Laske seadmel jahtuda.
Hoidke lapsed seadmest eemal.

Raskete tervisekahjustuste oht.!
Seade laheb isepuhastuse ajal vaga

kuumaks. Plaatide ja vormide kulgevotmatu

kate havineb ja tekivad murgised gaasid.
Arge kunagi jatke isepuhastuse ajaks ahju
kilgevotmatu kattega plaate ja vorme.
Isepuhastuse ajaks voivad ahju jaada
uksnes emailitud lisatarvikud.

Kahjustuste pohjused
Tahelepanu!

m Lisatarvik, foolium, kipsetuspaber voi ndu ahju pdhjas: arge

asetage ahju pdhja Iisatarvikuid_.'Arge katke ahju pohja
fooliumi voi klipsetuspaberiga. Arge asetage ahju péhja

kipsetusndud, kui valja on reguleeritud kdrgem temperatuur

50 °C. See takistab kuumuse levimist. Praadimis- ja
kipsetusajad ei ole enam diged ja email kahjustub.

Teie uus ahi

Tutvustame teile uut ahju. Selles peatlkis selgitatakse
juhtpaneeli funktsioone ja selle Uksikuid elemente. Samuti
antakse teavet ahju tarvikute ja sisekomponentide kohta.

Juhtpaneel

Ulevaade juhtpaneelist. Naidupaneelil ei saa korraga naidata
koiki tahiseid. Elemendid vdivad soltuvalt seadme mudelist
erineda.

m Vesi kuumas ahjus: arge kunagi valage kuuma ahju vett.

Tekib veeaur. Temperatuurimuutus voib emaili kahjustada.

m Mahlased toiduained: arge jatke mahlaseid toiduaineid

suletud ahju pikemaks ajaks. See kahjustab emaili.

Puuviljamahl: vaga mahlase puuviljakoogi puhul arge katke
kooki vaga rikkalikult. Kipsetusplaadilt tilkuv puuviljamahl
voib tekitada plekke, mida ei ole voimalik eemaldada.
Vbéimaluse korral kasutage stigavamat universaalpanni.

Jahtumine avatud ukse puhul: laske ahjul jahtuda nii, et uks
on suletud. Ka siis, kui ahjuuks on vaid vahesel maaral
avatud, voib ahjuga piirnev k66gimdobel aja jooksul
kahjustuda.

Vaga maardunud tihend: kui ahjuukse tihend on vaga
maardunud, ei sulgu ahjuuks enam korralikult. Kllgneva
k66gimo6bli pind voib seetdttu kahjustuda.Hoidke ahjuukse
tihend alati puhas.

Ahjuuks toena vGi alusena: arge toetuge, istuge ega astuge
ahjuukse peale. Arge asetage ahjuuksele esemeid ega
lisatarvikuid.

Lisatarviku asetamine ahju: olenevalt seadme mudelist voib
lisatarvik ukse sulgemisel kriimustada ukseklaasi. Likake
lisatarvik alati 1dpuni ahju.

Seadme transportimine: transportides &rge hoidke seadet
uksekaepidemest. Uksekaepide ei pea ahju kaalule vastu ja
vaib kuljest murduda.

Kasutus
1 Sensornupud
2 Naidupaneel

Funktsiooninupp

Sissevajutatav p66rdnupp

Mdnede ahjude pb6rdnupud on sissevajutatavad. Pédrdnupu
sissevajutamiseks voi véalja tombamiseks vajutage nupule, kui
nupp on nullasendis.

Sensornupud

Arge vajutage sensornuppe jduga. Vajutage iiksnes vastavat
tahist.



Funktsiooninupp
Funktsiooninupuga saab valida kuumutusviisi.

Asend Kasutamine

o Nullasend Ahi on valja lllitatud.

Kiirkuumutamine Ahi saavutab seatud temperatuuri

vaga kiiresti.

Kuum &hk 3D* Koogid ja kondiitritooted. Klipse-
tada saab kolmel tasandil. Ahju
tagaseinas asuv turbiin jaotab kuu-

must ahjus Uhtlaselt.

Kuum 6hk Eco*

eco

Kookide, kondiitritoodete, stigav-
kilmutatud toodete, kiipsetiste ja
kala valmistamiseks (hel tasemel
ja eelsoojenduseta. Energia pare-
maks saastmiseks jaotab turbiin
ahjus kuumust Uhtlaselt.

© Ulalt- ja altkuumutus* Koogid, gratdanid ja taine praeliha,
nt vasika- voi ulukiliha, Uhel tasan-
dil. Kuumutavad alumine ja Ule-
mine kittekeha.

Pitsareziim KUlmutatud toidu, naiteks pitsade,
frilkartulite vai lehttainapirukate kiir-
valmistamine ilma eelkuumutuseta.
Kuumutavad alumine kittekeha ja

tagaseinal asetsev turbiin.

Xl Kuumadhugrill Lihatikkide, linnuliha ja kala grilli-
mine. Grilli kiittekeha ja ventilaator
|Glituvad vaheldumisi sisse ja vélja.
Turbiin paneb grillist tdusva kuuma

6hu toidu Umber ringlema.

[™] Grill, suur pind Biifsteegi, vorstide, rostsaia ja kala
grillimine. Ahi kuumutab kogu grilli

kittekeha alust pinda.

(7]  Grill, vaike pind Vaikeses koguses biifsteekide,
vorstide, rdstsaia ja kala grillimine.
Grilli kittekeha keskosa laheb kuu-

maks.

] Altkuumutus Pruunistamine, ahjus klpsetamine
ja gratineerimine. Kuumutab alu-

mine kittekeha.

Isepuhastus Ahju sisemuse automaatpuhastus.
Ahi kuumeneb kuni mustuse

eemaldamiseni.

Valgustus Ahjuvalgusti sisselllitamine.

* Kuumutusviis, mis vastab energiatdhususklassile
standardi EN60350 jargi.

Kuumutusviisi valimisel ilmub naidupaneelile ——.

Sensorid ja naidupaneel

Sensornupud on eri funktsioonide seadmiseks. Naidupaneelile
ilmuvad valitud vaartused.

Sensornupp Sensornupu funktsioon

°C Temperatuur Valige temperatuur ja grillimis- voi

puhastustase.

(® Ajafunktsioonid Valige signaalkell £),

toiduvalmistusaeg =, I6puaeg =l

ja kellaaeg ©.
— Vahem Vahendab valitud vaartust.
+ Rohkem Suurendab valitud vaartust.

Naidupaneelil sittib valitud ajafunktsioonile vastav tahis.

Sensornupud programmeeritud valikute
muutmiseks

Sensornuppudega + voi — saab muuta kdiki kindlaksmaaratud
ja soovitatud valikuid.

+ = Suurendab valitud vaartusi.
— = V&hendab valitud vaartusi.

Vahemikud
30-270 Temperatuuriva- Ahju sisetemperatuur °C.
hemik
1-3 Grillimistasemed  Grillimistasemed vaikese pinna [7]
ja suure pinnnaga grilli jaoks [~].
1 =tase 1, nork
2 = tase 2, keskmine
3 = tase 3, tugev
Puhastustase- Isepuhastuse [::: puhastustase-
med med.

1 =tase 1, kerge
2 = tase 2, keskmine
3 = tase 3, pdhjalik

1 sekund - 23:59 h. Toiduvalmistusaeg

1 sekund - 23:59 h. Signaalkella aeg.

Kui ahi todtab, stttib ndidupaneelil tahis § . Kuumutamise
pauside ajal see kustub. Tahis ei sitti grillimis- ja
puhastustasemetega.

Kuumutuse tahis

Kuni ahi kuumeneb, pdleb ndidupaneelil tahis 8. Kui ahi on
toidu sissepanekuks ja temperatuuri sailitamiseks valmis,
tahis § kustub.

Grillimis- ja puhastustasemetega téhis 8 ei sitti.

Ahju sisemus

Ahju sees on lamp. Ahju dlekuumenemise véltimiseks on ahjus
ventilaator.

Ahjulamp

Ahjulamp jaab pdlema, kuni ahi toé6tab. Lamp kustub, kui
temperatuur langeb vahemalt 60 °C-ni, nagu isepuhastuse ajal.
See vdimaldab tapset reguleerimist.

Lamp voib siiski ka valjalUlitatud ahjus pdlema hakata, kui
funktsiooninupp keeratakse asendisse [2J.
Ventilaator

Ventilaator lulitub sisse voi vélja vastavalt vajadusele. Soe 6hk
valjub ukse Ulemise osa kaudu. Tahelepanu! Arge katke
ventilatsiooniava kinni. Ahi vdib Ule kuumeneda.

Ventilaator t66tab ménda aega pérast ahju valjalllitamist edasi,
et ahi kiiremini maha jahtuks.



Lisatarvikud

Tarnekomplekti kuuluvad lisatarvikud sobivad paljude roogade

valmistamiseks. Veenduge, et asetate lisatarviku ahju digetpidi.

Et mdned road dnnestuksid veelgi paremini ja et ahju
kasitsemine oleks veelgi mugavam, pakume Teile tdiendavaid
lisatarvikuid.

Tarvikute ahjupanek

Tarvikuid saab ahju panna viiel eri kdrgusel. Pange need alati
[6puni sisse, et tarvikud vastu ahjuklaasi ei puutuks.

Tarvikud véib poolenisti valja tdmmata, kuni nad kindlalt paigal
puUsivad. Nii saab toitu hdlpsasti ahjust valja votta.

Tarviku ahjupanekul veenduge, et selle kumerus jaab allapoole.
Ainult nii jadb see ideaalselt paika.

—

Soltub varustusest, kas ahjul on valjatdmmatavad
ré6basjuhikud: taielikult valjatbmmatuna lukustuvad need
kergesti. Sedasi on tarvikut lihtne paika seada. Véljatdmmatud
rodbasjuhikute lahtilukustamiseks Ilikake need kerge survega
ahju tagasi.

Markus: Tarvikud voivad kuumenedes deformeeruda. Jahtudes
deformatsioon kaob. See ei mdjuta nende kasutamist.

Ahjuga on kaasas mdned jargmistest tarvikutest.

Tarvikuid saab osta meie Tehnilise abi teenistusest,
erikauplustest vai internetist. Markige HEZ number.

__Ahjurest
? Noud, koogivormid, kipsetised,
grilltikid ja kilmutatud toidud.

Pange ahjurest ahju, lahtine kilg
ahjuukse poole suunatud ja kume-
rus allapoole ~—.

Lame emailitud ahjuplaat
Koogid, praanikud ja kipsised

Pange plaat ahju, tasapinnast kor-
gem osa ahjuukse poole.

Universaalne sligav emailplaat
Mahlased koogid, kondiitritooted,
kdlmutatud toit ja suures tikis kip-
setised. Seda saab kasutada ka ras-
vakogumisplaadina otse ahjurestil
klpsetamise korral.

Pange plaat ahju, tasapinnast kor-
gem osa ahjuukse poole.

Tarvikute tugi

Isepuhastuse ajal saab puhastada
universaalse sligava ja lameda
ahjuplaadi.

Pange tarvik paremale ja vasakule.

Eritarvikud

Eritarvikuid saab osta meie tehnilise abi teenistusest voi
erikauplustest. Meie voldikutes ja Internetis pakutakse laias
valikus ahjutarvikuid. Saadaolevad eritarvikud ja véimalused
neid veebi kaudu tellida erinevad riigiti. Vaadake selle kohta
teavet ostudokumentidest.

Koik eritarvikud ei sobi kdikidele seadmetele. Eritarviku
ostmisel markige alati oma seadme t&dpne nimetus (E-nr).

Eritarvikud HEZ-number Kasutus

Lame emailitud ahjuplaat HEZ361000 Koogid, praanikud ja kipsised

Universaalne stigav emailplaat HEZ362000 Mahlased koogid, kondiitritooted, kilmutatud toit ja suures tukis
klpsetised. Seda saab kasutada ka rasvakogumisplaadina otse
ahjurestil kipsetamise korral.

Ahjurest HEZ364000 Ko&dgindude, vormide, klpsetiste, grillitikkide ja kiilmutatud toitude
jaoks.

Pitsaplaat HEZ317000 Ideaalne pitsa, kilmutatud toitude ja suurte tmmarguste kookide
jaoks. Pitsaplaati saab kasutada universaalse sligava plaadi ase-
mel. Asetage plaat ahjurestile ja juhinduge tabelites méargitud and-
metest.

Klaaskastrul HEZ915001 Klaaskastrul sobib hautiste ja gratdanide klpsetamiseks ahjus.

Eelkdige sobib see automaatprogrammi ja automaatgrillimise
jaoks.

Taies pikkuses valjatbmmatavad kolmekordsed HEZ368301
|Gkandjuhikud

Valjatdmmatavad likandjuhikud kdrgustel 1, 2 ja 3 véimaldavad
tarvikuid taiesti valja tdmmata, ilma et need dmber laheks.




Enne esmakordset kasutamist

Seejarel naidatakse sammud, mida tuleb jargida enne ahju
esmakordset kasutamist. Lugeda enne labi peatikk
Ohutusnduanded ja -hoiatused.

Kellaaja programmeerimine

Parast Gihendust iimuvad naidupaneelile tahis ® ja J:00. Kella
Oigeks panemine.
1.Vajutage sensornuppu .

Naidupaneelile ilmub kellaaeg {2:00

..
2.Seadke kellaaeg sensornuppudega + voi —.
3.Kinnitage kellaaeg sensornupuga .

Mone sekundi parast ilmub valitud kellaaeg.

Ahju programmeerimine

Ahju saab programmeerida mitut moodi. Jargnevalt
kirjeldatakse, kuidas valida kuumutusviis ja temperatuur voi
grillimistase. Ahi véimaldab seada igale roale vastava kipsetus-
ja ldpuaja. Tapsema teabe saamiseks lugege peatikki
Ajafunktsioonide seadmine.

Kuumutusviis ja temperatuur
Naitlik pilt; Glalt ja alt kuumutus & 190 °C juures.

1.Valige funktsiooninupuga kuumutusviis.

2. Seadke temperatuur voi grillimistase sensornuppudega
+ voi —.

Ahi hakkab kuumenema.

Ahju kuumutamine

Uue ahju I16hna kdrvaldamiseks kuumutage ahju tuhjalt ja
kinnise uksega. Kdige tdhusam viis on kuumutada ahju tund
aega (lalt ja alt kuumutuse reziimil=] 240 °C juures.
Kontrollige, et ahju ei ole jaanud pakendijaatmeid.

1. Valige funktsiooninupuga Ulalt ja alt kuumutus (=
2. Vajutage sensornuppu =+, kuni ndidupaneelile 240 °C.

Tunni aja parast lUlitage ahi valja. Selleks keerake
funktsiooninupp nullasendisse.

Tarvikute puhastamine

Enne tarvikute esmakordset kasutamist puhastage need
pohjalikult kuuma vee ja vdhese seebiga ning puhastuslapiga.

Lilitage ahi viélja
Asetage funktsiooninupp nullasendisse.

Seadete muutmine

Kuumutusviisi ja temperatuuri voi grillimistaset saab igal
ajahetkel muuta.

Kiirkuumutamine

Kiirkuumutusfunktsiooniga saavutab ahi soovitud temperatuuri
Kiiremini.

Kiirkuumutust tuleks kasutada 100 °C lletavate temperatuuride
puhul.

Uhtlase kiipsemise saavutamiseks ei tohi toitu ahju panna enne
kiirkuumutuse 16ppu.

1.Valige kiirkuumutamine funktsioonide nupuga.
2.Valige soovitud temperatuur sensornuppudega + ja —.
Naidupaneelil sittib tahis 8. Ahi hakkab kuumenema.

Kiirkuumutamise I6pp

Kostab signaal, tahis § kustub. Pange toit ahju ja valige
soovitud funktsioon ja temperatuur.

Kiirkuumutamise funktsiooni tithistamine

Asetage funktsioonide nupp nullasendisse. Ahi lUlitub vélja.

Markus: Kiirkuumutusfunktsiooniga ei saa programmeerida
kipsetusaega.



Ajafunktsioonide seadmine

Sellel ahjul on mitu ajafunktsiooni. Sensornupuga (® saab
aktiveerida menUu ja valida ei funktsioonide vahel. Ajatahised
jaavad seadete valimise ajaks pdlema. Juba valitud
ajafunktsiooni saab muuta sensornuppudega + voi —.

Signaalkell

Signaalkell t66tab ahjust s6ltumatult. Signaalkellal on oma
helisignaal. Nii saate aru, kas |6ppes signaalkella aeg voi ahi
[Ulitus automaatselt vélja (toiduvalmistusaeg).

1.Vajutage sensornuppu ®.
Naidupaneelil siittib tahis Z\.

2.Seadke signaalkella aeg sensornuppudega + voi —.
Soovituslik sensornupu vaartus += 10 minutit
Soovituslik sensornupu vaartus —= 5 minutit

Valitud aeg on ndha mdne sekundi péarast. Signaalkella aeg
hakkab jooksma. Naidupaneelil siittib tahis £\ ja on ndha
signaalkella aeg.

Signaalkella aeg on I6ppenud

Kostab signaal. Naidupaneelil siittib G004, Lilitage

signaalkell valja sensornupuga (.

Signaalkella aja muutmine

Muutke signaalkella aega sensornuppudega + voi —.
Muudetud aeg on ndha mone sekundi péarast.

Signaalkella aja tithistamine

Signaalkell jaab to6le ka parast ahju valja lllitamist. Taastage
signaalkella aeg £4:00 sensornupuga —. Signaalkell llitub

vélia.

Ajaseadete vaatamine

Mitme ajafunktsiooni programmeerimisel sittivad naidupaneelil
vastavad téhised.

Signaalkella &), kiipsetusaja =1, 16puaja =!I véi kellaaja ®
vaatamiseks vajutage korduvalt sensornuppu (, kuni sittib
soovitud tahis. Vastav aeg ilmub mone sekundi parast
naidupaneelile.

Toiduvalmistusaeg

Ahi vbimaldab seada igale roale vastava kipsetusaja.
Toiduvalmistusaja 16ppedes lUlitub ahi automaatselt valja. Nii ei
tule ahju véljaltlitamiseks muid toimetusi katkestada ega karta,
et ahi ununeks digel ajal vélja lulitada.

Naitlik pilt: toiduvalmistusaja kestus 45 minutit.

1. Valige funktsiooninupuga kuumutusviis.

2.Vajutage kaks korda sensornuppu .

Naidupaneelil stttib J0:00 ja toiduvalmistusaja tahis [l

3.Seadke toiduvalmistusaeg sensornuppudega + voi —.
Soovituslik sensornupu véaartus + = 30 minutit
Soovituslik sensornupu vaartus — = 10 minutit

4.Vajutage sensornuppu °C.

Seadke temperatuur voi grillimistase sensornuppudega

+ voi —.
Mone sekundi parast lulitub ahi sisse. Naidupaneelil on ndha
valitud temperatuur ja sittib this =1

Toiduvalmistusaeg on I6ppenud

Kostab signaal. Ahi 16petab kuumutamise. Naidupaneelil
stttib £:00. Vajutage kaks korda sensornuppu ®©. Uue
toiduvalmistusaja saab maarata sensornuppudega + voi — voi
vajutada sensornuppu (® ja keerata funktsioonide nupp
nullasendisse. Ahi on valja lUlitatud.

Kiipsetusaja muutmine
Vajutage kaks korda sensornuppu (®. Muutke kiipsetusaega
sensornuppudega + voi —.
Toiduvalmistusaja tiihistamine
Vajutage kaks korda sensornu;;),gu (®. Seadke
1.7

toiduvalmistusaeg uuesti nulli Z/&:0L sensornupuga —. Aeg on

tlhistatud.

Ajaseadete vaatamine

Mitme ajafunktsiooni programmeerimisel suttivad naidupaneelil
vastavad téhised.

Signaalkella ), kiipsetusaja 1=, 16puaja =!I véi kellaaja ®
vaatamiseks vajutage korduvalt sensornuppu (©, kuni sittib
soovitud tahis. Vastav aeg ilmub mdne sekundi parast
naidupaneelile.

Lopuaeg

Ahi véimaldab seada toidule soovitud valmimise kellaaja.
Sellisel juhul lllitub ahi soovitud kellaajal automaatselt sisse ja
valja. Naiteks voib toidu hommikul ahju panna ja
programmeerida ahju nii, et toit saaks valmis keskpaevaks.

Jalgige, et toiduained ei hakkaks riknema, kui liiga kauaks ahju
jaavad.

Naitlik pilt: kell on 10:30, toiduvalmistusaeg on 45 minutit ja ahi
peab valja ltlituma 12:30.

1. Seadke funktsiooninupp digesse asendisse.
2.Vajutage kaks korda sensornuppu (.
3. Seadke toiduvalmistusaeg sensornuppudega + voi —.



4.Vajutage sensornuppu ©.

Néidupaneelil on naha toidu valmimise kellaaeg ja
I6puaeg =l

6. Vajutage sensornuppu °C.
Seadke temperatuur voi grillimistase sensornuppudega
+ voi —.
Naidupaneelile iimub valitud temperatuur ja tahis =1, ahi jaéb

ootereziimile. Kui ahi sisse lUlitub, on naha valitud temperatuur
ja téahis =1, Tahis =l kustub.

Toiduvalmistusaeg on I6ppenud

Kostab signaal. Ahi I6petab kuumutamise. Naidupaneelil
stttib G300, Vajutage kaks korda sensornuppu . Uue
toiduvalmistusaja saab maarata sensornuppudega + voi — voi
vajutada sensornuppu (® ja keerata funktsioonide nupp
nullasendisse. Ahi on vélja lUlitatud.

Pohiseadete muutmine

Sellel ahjul on eri pdhiseaded. Neid seadeid saab kohandada
vastavalt kasutaja vajadustele.

L6épuaja muutmine

Vajutage kaks korda sensornuppu (®. Muutke kiipsetusaega
sensornuppudega + voi —. Muudetud aeg on ndha mdne
sekundi péarast. Arge muutke 1dpuaega, kui kiipsetusaeg on
hakanud jooksma. Lépptulemus voib olla teine.

Lopuaja tithistamine

Vajutage kolm korda sensornuppu (© ja pange 16puaeg tagasi
kaesolevale kellaajale sensornupuga —. Ahi hakkab t6dle.
Ajaseadete vaatamine

Mitme ajafunktsiooni programmeerimisel sittivad naidupaneelil
vastavad tahised.

Signaalkella £, kiipsetusaja =1, 16puaja = véi kellaaja ®
vaatamiseks vajutage korduvalt sensornuppu ®, kuni sittib
soovitud tahis. Vastav aeg ilmub mdne sekundi parast
naidupaneelile.

Kellaaeg

Parast Uhendamist voi elektrikatkestust ilmuvad naidupaneelile
tahis® ja O:00. Kella 6igeks panemine.

1.Vajutage sensornuppu QG.

limub kellaaeg {2:00.
2.Seadke kellaaeg sensornuppudega + voi —.
3.Kinnitage kellaaeg sensornupuga (.

Mdne sekundi parast ilmub valitud kellaaeg.

Kellaaja muutmine

Ukski teine ajafunktsioon ei tohi olla programmeeritud, ahi peab
olema valja lUlitatud.

1.Vajutage kaks korda sensornuppu ©.
Naidupaneelil stttib tahis O®.

2. Muutke kellaaega sensornuppudega + voi —.

3.Kinnitage kellaaeg sensornupuga (.

Valitud kellaaeg ilmub mdne sekundi péarast.

Kellaaja peitmine

Kellaaega on vbimalik peita. Vaadake peattkki Péhiseadete
muutmine.

Pohiseade Valik 0 Valik 1 Valik 2 Valik 3

c ¢ Helisignaali kestus parast kiipsetusaja voi signaalkel- - umbes10 sekundit umbes 2 minutit® umbes 5 minutit
lale seatud aja I16ppu

c2  Ajanéit ei jah* - -

c3 Seade Kkéivitumise ooteaeg - umbes 2 sekundit umbes 4 sekundit* umbes10 sekundit

-5 Likandjuhikud on iimber seadistatud ei jah - -

c&  Valige tehaseseade kdigile vaartustele ei* jah - -

* Tehaseseade

Ahi peab olema valja lUlitatud.

1.Vajutage umbes 4 sekundi véltel sensornuppu (.

Naidupaneelile ilmub kehtiv signaali kestuse pdhiseade,
naiteks ¢ { valik 2.

2. Muutke pohiseadet sensornuppudega + voi —.

3.Kinnitage sensornupuga .

Naidupaneelile iimub jargmine pdhiseade. Sensornupuga ®
saab koiki seadeid vaadata ja sensornuppudega + voi
—seadeid muuta.

4. dpetuseks vajutage umbes 4 sekundi valtel sensornuppu

Koik pbhiseaded on kaivitunud.

Pdhiseadeid saab igal ajahetkel muuta.



Automaatvaljalulitus

Kui mitme tunni jooksul ei ole ahju seadeid muudetud, lulitub
sisse automaatvaljaliilitus. Ahi 1dpetab kuumutamise. See
soltub valitud temperatuurist voi grillitasemest.

Automaatvaljaliilitus liilitub sisse

Kostab signaal. Naidupaneelil sittib ~&. Ahi I5petab
kuumutamise.

Isepuhastus

Isepuhastuse ajal kuumeneb ahi umbes 500 °C-ni. Nii pdlevad
kUpsetusjaagid ja ahju seest tuleb puhastada vaid tuhk.

Puhastuseks on vdimalik valida kolme taseme vahel.

Tase Puhastusaste Kestus

{ kerge umbes 1 tund ja 15 minutit
2 keskmine umbes 1 tund ja 30 minutit
3 tugev umbes 2 tundi

Mida suurem ja vanem on mustus, seda kérgem peab olema
puhastustase. Piisab, kui ahju puhastada seest kord kahe voi
kolme kuu jooksul. Korralik puhastus vétab vaid umbes 2,5 -
4,7 kilovatt-tundi.

Olulised soovitused ja hoiatused

Teie turvalisuse huvides blokeerub ahjuuks automaatselt. Ust
saab avada alles siis, kui ahi on seest veidi jahtunud ja
blokeeringutahis on kustunud.

Ahju sees asuv ahjulamp isepuhastuse ajal ei pdle.

A Poletusoht!!

m Isepuhastuse ajal Iaheb ahi seest vaga kuumaks. Arge avage
kunagi sel ajal ahjuust ega puutuge kinnitushaake kaega.
Laske seadmel maha jahtuda. Arge lubage lapsi ahju
lahedale.

m Isepuhastuse ajal l&heb ahi véljast vaga kuumaks. Arge"
kunagi ahjuust puutuge. Laske seadmel maha jahtuda. Arge
lubage lapsi ahju lahedale.

A Tuleoht!

Isepuhastuse ajal l&heb ahi véljast vaga kuumaks. Arge
riputage ukse kaepideme kilge kergesti sittivaid esemeid,
nt koogiratte. Jalgige, et seadme esikllg pulsiks vaba.

Enne isepuhastust

Ahi peab olema tihi. Eemaldage tarvikud, néud ja restid voi
vasak ja parem r6dbasjuhik. Resti voi vasaku ja parema
ré6basjuhiku valjavétmiseks vaadake peatlkki Hooldamine ja
puhastamine .

Puhastage ahjuuks ja ahjusisesed kulgpinnad tihendite juurest.
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Keerake funktsiooninupp nullasendisse. Ahi lulitub valja.
Automaatvaljaliilituse tiihistamine

Selleks et automaatvaljaliilitus soovimatult sisse ei lllituks,
tuleb seada toiduvalmsitusaeg. Ahi kuumutab valitud aja
maoddumiseni.

A Tuleoht!

Toidu, rasva ja valjandérgunud kipsetusvedeliku jaagid véivad
pblema suttida. Puhastage ahi seestpoolt ja ahjusisesed
tarvikud niiske lapiga.

Tarvikute tihine puhastamine

Isepuhastusfunktsiooni ei sobi kasutada restide voi vasaku ja
parema rédbasjuhikuga. Votke need ahjust vélja.

Ahju sisemuse puhastamisel soovitatakse parima tulemuse
saavutamiseks mitte kasutada isepuhastust, kui plaadid on
ahjus. Siiski voib tarvikute toega kasutada isepuhastust stigava
universaalse emailplaadi ja lameda emailplaadiga. Puhastage
alati vaid Uhte tarvikut korraga.

Ahjuresti puhastamiseks ei tohi kasutada
isepuhastusfunktsiooni.

Kui teie ahjul selline tugi puudub, saate selle osta teenindusest
vOi Interneti kaudu tootenumbriga 466546.

Tarvikute tugi paigaldatakse vasakule ja paremale.

—_—

Puhastage veega tarvikutelt toidu, rasva ja kiipsetusvedeliku
jaagid.

Asetage universaalne sligav plaat ja lame ahjuplaat toele.
A Ohtlikud terviseriskid!

Arge pange puhastuse ajaks ahju nakkumatu kattepinnaga
ahjuplaate ega vorme. Tugev kuumus eemaldab nakkumatu
pinnakatte ja eralduvad toksilised gaasid.

Seade
Péarast puhastustaseme valimist programmeerige ahi.

1. Valige funktsiooninupuga isepuhastusfunktsioon (3.
2.Valige soovitud puhastustase sensornuppudega + voi —.

Naidupaneelile iimuvad puhastustase ja téhis I-=l. Isepuhastus
algab moéne sekundi parast.

Veidi parast kaivitumist blokeerub ahjuuks. Naidupaneelil sittib
tahis @. Vaid parast tahise @& kustumist vdib ahjuukse taas
avada.



Isepuhastus on I6ppenud.

Naidupaneelil stttib £:00. Ahi I8petab kuumutamise.

Keerake funktsiooninupp nullasendisse. Ahi Iilitub vélja.
Ahjuukse v&ib uuesti avada, kui tahis® naidupaneelil kustub.
Puhastustaseme muutmine

Parast puhastuse kaivitumist puhastustaset muuta ei saa.

Isepuhastuse katkestamine

Keerake funktsiooninupp nullasendisse. Ahi Iilitub valja.
Ahjuukse v&ib uuesti avada, kui tahis (& naidupaneelil kustub.
Lopuaja edasi liikkamine

Ahi vbéimaldab seada soovitud isepuhastuse 16puaja. Nii vdib
isepuhastus toimuda naiteks 6dsel, et ahju saaks paeval
kasutada.

Hooldamine ja puhastamine

Ahi séilib kaua aega séravana ja to6tab hasti, kui seda
puhastatakse ja hooldatakse digesti. Jargnevalt kirjeldatakse,
kuidas ahju hooldada ja puhastada.

Markused

m Ahju esikdljele vdivad ilmuda eri toonid, sest selles on
kasutatud eri materjale, nagu klaas, plast voi metall.

m Ukseklaasil esinevad varjud, mis paistavad maardunud, on
ahju lambi valgustuse peegeldused.

m Vaga korge temperatuuri juures email kdrbeb. See voib
tekitada kergeid varvimuutusi. See on normaalne ja ei
kahjusta ahju to6korda. Ahjuplaatide 6hukesi servi ei saa
taielikult emailida. Sellepérast voivad need katsudes karedad
tunduda, kuigi see ei kahjusta korrosioonivastast kaitset.

Puhastusvahendid

Jargige tabelis esitatud juhiseid, et mitte kahjustada ahju eri
pindu ebasobiva puhastusvahendiga. Arge kasutage

m abrasiivseid voi happelisi puhastusvahendeid,
m tugevatoimelisi tooteid, mis sisaldavad alkoholi,
m karedaid lappe voi kasnu,

m survepesuvahendeid vdi aurujugapuhastust.

Peske uued puhastuslapid enne kasutamist korralikult 1&bi.

Ala Puhastusvahendid

Ahju esipaneel Soe vesi vahese seebiga:
Puhastage puhastuslapiga ja kuivatage
pehme lapiga. Arge kasutage klaasipu-

hastusvahendit ega klaasikaabitsat.

Roostevaba
teras

Soe vesi véhese seebiga:

Puhastage puhastuslapiga ja kuivatage
pehme lapiga. Puhastage kohe katlakivi-,
rasva-, tarklise- ja munavalgeplekid, sest
nende alla voib tekkida rooste.

Roostevaba terase hooldamiseks saab
osta spetsiaalseid kuumade pindade
jaoks sobivaid vahendeid teeniduspunkti-
dest vdi erikauplustest. Kasutage puhas-
tusvahendit peenekoelise pehme lapiga.

Klaas Klaasipuhastusvahend:
Puhastage pehme lapiga. Arge kasutage

klaasikaabitsat.

Vaateklaas Klaasipuhastusvahend:
Puhastage pehme lapiga. Arge kasutage
alkoholi, 8adikat ega happelisi voi abrasii-

vpuhastusvahendeid.

Programmeerige vastavalt punktides 1 ja 2 kirjeldatule. Enne
isepuhastuse kaivitumist vajutage kolm korda sensornuppu (®
ja likake I6puaega edasi sensornuppudega + voi —.

Ahi laheb ootereziimile. Naidupaneelile iimuvad puhastustase ja
tahis—l. Isepuhastuse kaivitudes on naha puhastustase ja téhis
[=I. Tahis=>| kustub.

Ajaseadete vaatamine

Isepuhastuse kestuse, puhastustaseme vdi I6puaja
vaatamiseks vajuatge korduvalt sensornuppu (®, kuni siittib
soovitud tahis. Vastav aeg ilmub méne sekundi péarast
naidupaneelile.

Parast isepuhastust

Kui ahju sisemus on jahtunud, puhastage see tuhajaakidest
niiske lapiga.

Ala Puhastusvahendid

Ukseklaasid Klaasipuhastusvahend:
Puhastage pehme lapiga. Arge kasutage

klaasikaabitsaid.

Ukse kate Spetsiaalsed tooted roostevaba terase
puhastamiseks (saab osta teeninduspunk-
tidest vai erikauplustest). Jargige tootja

juhiseid.

Ahju sisemus Soe vesi vahese seebiga vdi dadikavesi:

Puhastage puhastuslapiga.

Kui ahi on vdga mé&ardunud, kasutage
roostevabast terasest kdsna vdi spetsiaal-
seid ahjupuhastusvahendeid. Kasutage
neid ainult siis, kui ahi on seest kdlm.

Kasutage isepuhastusfunktsiooni. Selle
kohta vaadake peatlkki Isepuhastus.

Ahjuvalgusti kaitse- Soe vesi vahese seebiga:
klaas Puhastage puhastuslapiga.

Restid voi rodbas-
juhikud

Soe vesi vahese seebiga:
Pange likku ja puhastage lapi voi harjaga.

Likandjuhikud Soe vesi vahese seebiga:
Puhastage puhastuslapiga voi harjaga.
Arge pange likku ega peske ndudepesu-

masinas.

Tarvikud Soe vesi vahese seebiga:

Pange likku ja puhastage lapi véi harjaga.

Valgustuse funktsioon

Ahju puhastamise hdlbustamiseks on véimalik ahjus lamp
pblema panna.

Ahjulambi pélema panemine

Keerake funktsiooninupp asendisse [].

Lamp hakkab pdlema.

Ahju lambi kustutamine
Keerake funktsioonide nupp asendisse O.
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Vasaku ja parema rodbasjuhiku véljavotmine
ja tagasipanemine

Vasakut ja paremat rédbasjuhikut saab puhastamiseks valja
votta. Ahi peab olema kilm.

Roéobasjuhikute lahtivotmine

1. Tostke réobasjuhik esiosast Ules ja votke kinnitusest lahti
(joonis A).

2. Seejarel tdmmake ro6basjuhik taiesti ettepoole ja votke
ahjust valja (joonis B).

B =
| ———

:f?

oN
-

Puhastage ré6basjuhikuid ndudepesuvahendi ja kdsnaga.
Tugevate plekkide korral on soovitatav kasutada harja.
Restide paigaldamine

1. Asetada kdigepealt rest tagumise soone sisse, surudes seda
veidi tahapoole (joonis A),

2.ja seejarel asetada rest eesmise soone sisse (joonis B).

E

o @&

Restid seatakse paigale vasakult ja paremalt poolt. Kumerus
peab jaama alati allapoole.

Ahjuukse eest dra votmine ja ette panemine

Selleks, et ust oleks lihtsam lahti vdtta ja klaase pesta, saab
ahjuukse eest ara votta.

Ahjuukse hinged on varustatud kinnituskangiga. Kui
kinnituskang on kinni (joonis A), ei saa ust eest ara votta. Kui
ukse eest ara votmiseks kinnituskang lahti teha (joonis B), siis
hinged blokeeruvad asendisse. Nii ei saa need kdva |66giga
sulguda.

A Vigastusoht!

Kui hinged ei ole asendisse blokeerunud, vdivad need tugeva
I66giga sulguda. Jalgige, et kinnituskangid oleksid alati kinni,
vélja arvatud ukse eest &ra votmise korral, siis peavad kangid
olema lahti.
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Ukse eest dra votmine

1. Tehke ahjuuks taiesti lahti.

2. Témmake mdlemad kinnituskangid lahti, mis asuvad paremal
ja vasakul (joonis A).

3.Pange ahjuuks I6puni kinni (joonis B). Votke uksest kahe
kaega kinni, paremalt ja vasakult. Suruge ust natuke ja votke
eest &ra.

Ukse ette panemine

Pange uks ette tagasi, jargides samu samme vastupidises
jarjekorras.

1. Ukse ette tagasi panemisel jalgige, et mélemad hinged
asetuvad tapselt nende jaoks ettenahtud vastavatesse
avadesse (joonis A).

2. Hingede alumine soon peab moélemal pool korralikult paigale
asetuma (joonis B).

T

Kui hinged ei ole Gigesti paigaldatud, voib uks selle tagajarjel

viltu jaada.

3. Vajutage kinnituskangid uuesti kinni (joonis C). Pange ahju
uks kinni.

A Vigastusoht!

Arge puudutage hinge, kui uks kukub kogemata lahti véi kui
hing sulgub kdva |66giga. Teavitage Tehnilise abi teenistust.



Ukse katte eemaldamine

Ahjuukse katte varv voib aja jooksul muutuda. Pohjalikumaks
puhastamiseks soovitatakse kate eemaldada.

1. Tehke ahjuuks taiesti lahti.

2.Kruvige ahjuukse kate lahti. Selleks kruvige lahti vasakul ja
paremal pool asetsevad kruvid (joonis A).

3.Eemaldage kate (joonis B).

Jalgige, et ahjuuks kinni ei l1dheks, kui kate on eemaldatud.
Sisemine klaas vdib viga saada.

Puhastage kate roostevaba terase puhastamiseks mdeldud
spetsiaalse vahendiga.

4. Asetage see tagasi ja kinnitage kruvid.
5.Pange ahjuuks kinni.

Ukseklaasi paigaldamine ja eemaldamine

Ahjuukse klaasi saab puhastamise hdlbustamiseks eemaldada.

Sisemisi klaase eemaldades jatke meelde lahtivotmise
jariekord. Klaaside diges jarjekorras tagasi panemiseks
juhinduge klaasidel olevatest numbritest.

Eemaldamine

1.Votke ahjuuks eest ara ja asetage see ratiku peale, kdepide

allapoole.

2.Kruvige ahjuukse llemine kate lahti. Selleks kruvige lahti
vasakul ja paremal asuvad kruvid (joonis A).

3. Tostke ulemine klaas Ules, vOtke see vélja ja eemaldage
modlemad vaikesed tihendid (joonis B).

NE}

4. Kruvige lahti vasakul ja paremal asuvad kinnitusklambrid.
Tostke klaas lles ja eemaldage sellelt klambrid (joonis C).

5.Eemaldage klaasi alumise osa tihend (joonis D). Selleks

votke tihend lahti ja eemaldage see Ulevalt. Votke klaas valja.

6.Vdtke alumine klaas kallutatud asendis vélja.

7. ARGE kruvige lahti metallosa vasakul ja paremal kiiljel
asuvaid kruvisid (joonis E).

Puhastage klaas klaasipuhastusvahendi ja pehme lapiga.

A Vigastuste oht!

Kriimustatud klaas véi ahjuuks véib 16hkeda. Arge kasutage
klaasist kaabitsaid, abrasiivse voi kllriva toimega
puhastusvahendeid.

Paigaldamine

Paigaldamisel jalgige, et kiri "right above" mélema klaasi all

vasakul jaaks tagurpidi.

1.Pange alumine klaas sisse, kallutades ja lUkates seda
tahapoole (joonis A).

2.Pange vaheklaas sisse (joonis B).

3.Kinnitage klaas kinnitusklambritega paremalt ja vasakult,
sattides klambrid nii, et need jaaksid kohakuti keermestatud
aukudega, ja kruvige need kinni (joonis C).

4. Kinnitage uuesti klaasi alumise osa tihend (joonis D).

5. Asetage kohale Ulemine klaas, kallutades ja IUkates seda
molema toe peal tahapoole. Seda tehes veenduge, et tihend
taha ei libiseks (joonis E).
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6.Pange mdlemad vaikesed tihendid tagasi klaasi vasakule ja
paremale kdljele (joonis F).

[T

7.Asetage kate peale ja keerake kruvidega kinni.

Mida teha rikke korral

Sageli, kui tekib rike, on tegemist vaikese veaga, mida on kerge
parandada. Enne Tehnilise abi teenistuse poole pdordumist
proovige riket krvaldada jargmise tabeli abil.

Rikete tabel
Rike Voimalik pohjus Lahendus/néuanded
Ahi ei tdota. Sulavkaitse on  Kontrollige kaitsmekarbist,

kas sulavkaitse on to6kor-
ras.

vigane.

Elektrikatkestus. Kontrollige, kas kddgi lamp
hakkab polema voi kas tei-
sed elektrilised kodumasi-
nad tootavad.

Naidikule ilmu-
vad ® ja nullid.

Elektrikatkestus. Seadke kellaaeg uuesti.

Ahi ei lahe kuu- Uhenduspistiku- Keerake péérdnuppu mitu
maks. tes on tolmu. korda mdélemale poole.

Ahjuuks ei Ahjuuks on ise-
avane. Naidikul puhastuse
sittib tahis @.

Oodake, kuni kui ahi on
maha jahtunud ja tahis &
téttu blokeeritud. on kustunud.

Naidikule ilmub Automaatvéljali- Keerake funktsiooninupp
FA. litus on sisse IUli- nullasendisse.
tatud.

Veateated

Kui naidikule iimub veateade tahisega £, vajutage sensornuppu
(®. Teade kustub. Valitud ajafunktsioon kustub. Kui veateade ei
kao, p6drduge teeninduse poole.

Jargmiste veateadete korral vGib kasutaja ise vea parandada.

Veateade Voéimalik poh- Lahendus/nouanded
jus

EO Sensornuppu  Vajutage Uksteise jarel kdiki
on liiga pikalt sensornuppe. Kontrollige,
vajutatud voi kas moni sensornupp on
see on kinni jaa- kinni jaanud, kaetud voi
nud. madardunud.

£ I0E Ukseblokeering Vajutage sensornuppu ®.
on sisse lGlitu-  NuGd vaib uuesti program-
nud lahtise meerida.
uksega.

£S5 Ahjusisene tem- Ahjuuks on blokeeritud ja

peratuur on liiga kuumutamine jai pooleli.

korge. Oodake, kuni ahi on jahtu-
nud. Vajutage sensor-
nuppu O ja seadke aeg
uuesti.
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8.Pange ahjuuks ette tagasi.

Arge kasutage ahju, kui klaas ei ole korralikult paigas.

/\ Elektrilésgi oht!

Valesti parandamine on ohtlik. Parandusi vdivad teha ainult
nduetekohase valjadppega teeninduse tdotajad.

Ahju lambi vahetamine

Kui ahju lamp on kahjustatud, tuleb see vélja vahetada. 220-
240V, E14, vbimsusega 25W ja temperatuurikindlaid (T300 °C)
varulampe saate osta teenindusest voi erikauplustest. Kasutage
ainult neid lampe.

/\ Elektrilé6gi oht!

Uhendage seade elektrivérgust lahti. Kontrollige, et seade on
kindlasti lahti Ghendatud.

1. Pange jahtunud ahju k6dgirétik, et valtida kahjustusi.
2.Votke kaitseklaas pealt ara, keerates seda vasakule.

3. Vahetage lamp sama liiki lambi vastu vélja.
4. Keerake kaitseklaas peale tagasi.

5.Votke kddgiratik ahjust valja ja ihendage seade uuesti
elektrivorku.

Kaitseklaas

Kahjustatud kaitseklaasid tuleb vélja vahetada. Kaitseklaase
saab Tehnilise abi teenistusest. Teatage seadme tootenumber
ja tootmisnumber.



Klienditeenindus

Kui teie seadet on vaja remontida, p6érduge meie
klienditeenindusse. Meie leiame alati sobiva lahenduse - ka
ebavajalike tehnikukUlastuste valtimiseks.

Tootenumber (E) ja tootmisnumber (FD)

Kvalifitseeritud ndustamisteenuse saamiseks markige
tootenumber (E-Nr.) ja tootmisnumber (FD-Nr.). Nende
numbritega andmesilt asub ahjuukse paremal kiljel. Vajaduse
puhuks soovitame tili tegemise valtimiseks markida oma
seadme andmed ja Tehnilise abi teenistuse telefoninumbri
jargmisesse |6iku.

E-Nr. FD-Nr.

Tehnilise abi teenistus

Pidage meeles, et seadme ebadige kasitlemise korral ei ole
teenistuse tehniku abi tasuta, isegi kui garantii veel kehtib.

Remonttéode tellimus ja konsultatsioon rikete korral

Kadigi riikide kontaktandmed leiate kaasasolevast
klienditeeninduste nimekirjast.

Tootja padevuses vdite kindel olla. Sellest lahtudes tagate, et
parandustdid teevad asjaomase kvalifikatsiooniga
hooldustehnikud, kes kasutavad seadme jaoks ettenahtud
originaalvaruosi.

Soovitusi energia ja keskkonna saastmiseks

Jargnevalt leiate soovitused selle kohta, kuidas kipsetamisel ja
praadimisel energiat sdasta ja seadet digesti utiliseerida.

Jaakide korvaldamine keskkonnahoidlikult
Korvaldage pakend keskkonnahoidlikult.

See seade on identifitseeritud kooskdlas direktiiviga

ﬁ 2002/96/EU elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete
kohta. See direktiiv maaratleb kasutatud seadmete
ringlussevotu ja taaskasutamise digusliku raamistiku
kogu Euroopa territooriumil.

Energia saastmine

Eelkuumutage ahju ainult siis, kui see on retseptis vdi
tabelites ette nahtud.

Kasutage tumedaid, mustaks lakitud voi emailitud
kipsetusvorme. Need absorbeerivad kuumust paremini.

Hoidke ahjuuks toiduvalmistus-, kiipsetamis- voi
grillimistsuklite ajal kinni.

Kookide klpsetamisel panna koogid ahju eelistatavalt jarjest.
Ahi on ikka veel kuum. Nii lUhendate teise koogi kiipsetamise
aega. Samuti saab kaks kandilist vormi panna ahju korraga,
Uksteise korval.

Pikaajalise toiduvalmistusaja korral voib ahju valja lUlitada
10 minutit varem ja klipsetamise |6petamiseks ara kasutada
jarelsoojust.

Kuuma 6hu Eco funktsioon
Kuuma 6hu Eco funktsiooniga & on vdimalik energiat

eco

markimisvaarselt kokku hoida, kiipsetades roogasid Uhel
tasemel. Klpsetamine ja grillimine ei vaja ahju eelkuumutamist.

Markused

Energiasaastufunktsiooni suurima téhususe tagamiseks tuleb
toit panna kilma ja tihja ahju.

Grillimiststkli ajal tuleks ahjuust avada tksnes juhul, kui see
on toesti vajalik, naiteks toiduainete imber pddramiseks.
Peatlikis "Tabelid ja soovitused" on arvukalt nbuandeid ja
soovitusi kipsetamiseks ja grillimiseks.

Tabel

Jargmises tabelis on toodud valik roogasid, mis on kdige
sobilikumad energiasaastufunkisiooni jaoks. Selles esitatakse
tdpsemalt iga roa jaoks sobivaimad temperatuuriseaded,
tarvikud ja kdrgused.

Temperatuur ja kipsetusaeg vdivad erineda soltuvalt
toiduainete kogusest, seisundist ja kvaliteedist. Seetbttu on
kdnealused tabelis toodud véaartused ligikaudsed. Soovitame
esmalt valida kdige vaiksema vaartuse. Madalamat
temperatuuri valides saab Uhtlasema pruunistumise. Kui
tulemus ei vasta ootustele, valige jargmine kord kdrgem
temperatuuriaste.

Kuumutusviis = & Kuum 6hk Eco

eco

Tarvik Koérgus Temperatuur Toiduvalmistus-
°C aeg, minutites

Koogid ja kondiitritooted

Biskviiditainast kook, kerge ahjurest + kandiline vorm 2 170-180 55-65
Voikeeks ahjurest + kandiline vorm 2 150-160 75-85
Koogipohi lame ahjuplaat 3 180-200 30-45
Puuviljakook (nt kirssidega) lahtivdetav metallvorm, @ 26 cm 2 160-180 50-60
Parmitaina-plaadikook lame ahjuplaat 3 160-170 30-40
Marmorkeeks ahjurest + kandiline vorm 2 160-170 100-110
Roéngaskeeks ahjurest + kipsetusvorm 2 150-160 85-95

Biskviit ahjurest + tume emailitud kipsetusvorm 2 165-175 35-45

3 munaga biskviitkook ahjurest + tume emailitud kipsetusvorm 1 160-170 45-55
Ounakook universaalne sligav ahjuplaat 3 170-180 65-75
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Tarvik Koérgus Temperatuur Toiduvalmistus-
°C aeg, minutites

Praanikud ja kipsised lame ahjuplaat 3 130-140 20-30
P&hklikolmnurgad lame ahjuplaat 3 185-195 35-45
Vdisilmaga kuklid (12 tikki) lame ahjuplaat 3 170-180 20-25
Rullbiskuviit lame ahjuplaat 3 160-170 15-20
Keeksikesed lame ahjuplaat 3 150-160 30-40
Ounakook réngasvormis metallvorm, @ 31 cm 3 230-250 30-40
Taidisega pirukas metallvorm, @ 31 cm 3 200-220 55-65
Puuviljakeeks kandiline vorm 2 180-200 50-60
Aprikoosi-lehttainasaiad lame ahjuplaat 3 190-200 30-40
Klpsised Sokolaaditiikkidega lame ahjuplaat 3 140-150 35-45
Voiklpsised lame ahjuplaat 3 140-150 30-45
Eklaarid universaalne stigav ahjuplaat 3 210-220 40-50
Lehttainakeerud lame ahjuplaat 3 210-230 35-45
Sai (1 kg) lame ahjuplaat 3 200-210 55-65
Liha
Vasikapraad (1,5 kg antrekooti) ahjurest + kinnine ndu 2 200-210 110-120
Seapraad (1 kg) ahjurest + lahtine néu 2 180-190 110-120
Vasika seljaosa tikk / veisepraad, vahe ahjurest + lahtine ndu 2 240-250 35-45
kipsetatud (1 kg)
Vasika seljaosa tlkk / veisepraad, pool- ahjurest + lahtine ndu 2 250-260 45-55
kips (1 kg)
Kala
Ahjus klUpsetatud merikoger voi ahven universaalne stigav ahjuplaat 2 180-190 30-40
(2 tukki, 350 g tikk)
Soolapadjal kipsetatud merikoger lame ahjuplaat 3 180-190 40-50
(2 tukki, 450 g tikk)
Merluus (1 tikk 1 kg) lame ahjuplaat 2 180-190 50-60
Forellid (2 tukki, 300 g tukk) lame ahjuplaat 2 180-190 25-35
Merikurat (2 tikki, 400 g tikk) lame ahjuplaat 2 180-190 30-40
Eelnevalt kuumtéédeldud kilmutatud road
Ohukese pbhjaga kilmutatud pitsa ahjurest 2 210-220 15-20
Paksu pdhjaga pitsa ahjurest 2 180-190 25-35
Friikartulid ahjus kiipsetamiseks lame ahjuplaat 3 210-220 20-30
Kanatiivad lame ahjuplaat 3 200-210 15-25
Kalapulgad lame ahjuplaat 3 210-220 20-30
Eelklpsetatud sai universaalne stigav ahjuplaat 3 180-200 10-20
Téidisega lehttainasaiakesed lame ahjuplaat 3 180-190 15-25
Kilmutatud lasanje (450 g) ahjurest 2 210-230 45-55
Lasanje (2 tukki, 450 g tikk) ahjurest 2 210-230 45-55
Mozzarellapulgad lame ahjuplaat 2 230-240 15-25
Jalapefo piprakaunad lame ahjuplaat 3 200-210 15-25
Muud
Kartuligratdéan ahjurest + lahtine néu 2 155-165 75-85
Toores lasanje ahjurest + lahtine ndéu 2 175-180 50-60
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Range kontroll meie toiduvalmistusuuringutes

Selle seadme puhul on olemas toitude valik ja vastavad
seadistused. On esitatud kuumutamistiitibid ja sobivad
temperatuurid vastavate toitude jaoks. Samuti on margitud
andmed tarvikute ja toidu ahju panemise ideaalse
kdrgustaseme kohta. Antud on ka nduanded néude ja
toiduvalmistamismeetodi kohta.

Markused

m Tabeli vaartused kehtivad toidu valmistamise kohta, kui ahi
on tuhi ja kdlm.

Ahju eelkuumutamist on vaja ainult siis, kui see on tabelites
ette nahtud. Enne ahju kasutamist votke ahjust vélja kdik
tarvikud, mida ei ole vaja. Seadme eelkuumutamisel katke
tarvikud kUpsetuspaberiga.

m Tabelites antud ajavaartused on orienteeruvad. Need on
kindlaks maaratud toiduainete omaduste ja koostise jargi.

m Kasutage kaasaantud tarvikut. Lisatarvikuid saab osta
eritarvikuna spetsiaalsetest kauplustest voi meie Tehnilise abi
teenistusest.

Enne ahju kasutamist votke ahjust valja koik tarvikud ja néud,
mida ei ole vaja.

m Kuumade tarvikute vdi nbude ahjust valja votmiseks kasutage
alati sobivaid pajalappe.

Koogid ja kondiitritooted

Uhel tasandil kiipsetamine

Parim viis piruka klpsetamiseks on asetada see Uhele
tasandile Ulalt- ja altkuumutuse reziimil (=

Klpsetamisel kuuma 6huga 3D (&) soovitatakse tarvikute
ahjupanekuks jargmisi kdrgusi:

m VormikUpsetised: kdrgus 2
m Plaadikipsetised: kdrgus 3

Mitmel tasandil kiipsetamine
Kasutage reziimi Kuum &hk 3D [@.
Klpsetamine kahel tasandil

m Universaalplaat: kérgus 3.

m Ahjuplaat: kdrgus 1.

Kipsetamine kolmel tasandil:

= Universaalplaat: kdrgus 5.

m Ahjuplaat: kérgus 3.

m Ahjuplaat: kdrgus 1.

Samal ajal ahju pandud plaatidel ei pea toidud valmis saama
samal ajal.

Tabelitest voite leida nduandeid roogade valmistamiseks.

Kui kasutate kolme neljakandilist vormi korraga, asetage need
ahjurestile, nagu pildil néidatud.

Kiipsetusvormid
Kbige paremini sobivad tumedad metallist kiipsetusvormid.

Ohukese seinaga metallist kiipsetusvormide véi klaasvormide
puhul on kiipsetusaeg pikem ja kook ei pruunistu nii Ghtlaselt.

Silikoonvormide kasutamisel juhinduge tootja andmetest ja
retseptidest. Silikoonvormid on tihti tavalistest vormidest
vaiksemad. Tainakogused ja retseptiandmed vdivad erineda.

Tabelid

Tabelis on esitatud optimaalsed kuumutamisttitbid igat liiki
koogi voi kondiitritoote jaoks. Temperatuur ja toiduvalmistusaeg
sOltuvad taigna kogusest ja konsistentsist. Selleparast on
klpsetamistabelites alati margitud ajavahemikud. Alustada
tuleb alati proovides kdige madalamat vaartust. Madalamal
temperatuuril saab Uhtlasema pruunistuse. Vajaduse korral
saab jargmine kord temperatuuri tGsta.

Ahju eelkuumutamisel on toiduvalmistusaeg 5 vdi 10 minutit
[Ghem.

Lisateavet on esitatud tabelite lisas antud
klipsetamissoovitustes.

Ainult Uhe koogi kipsetamiseks Uhel tasandil asetage vorm
emailplaadile.

Kui klpsetate mitu kooki korraga, saab panna vormid koos
ahjurestile.

Vormikiipsetised Vorm Korgus Kuumu- Temperatuur Kiipsetusaeg
tusviis °C minutites

Biskviittainast koogid, kerge Umar keeksivorm / neljakandiline vorm 2 160-180 60-75

3 neljakandilist vormi 3+1 140-160 70-90
Vahustatud tainast kook, 6huke Umar keeksivorm / neljakandiline vorm 2 = 150-170 60-70
Tordipdhi, biskviittainas Tordivorm 3 O 160-180 20-30
Ohuke puuviljakook, biskviittainas Ummargune/lahtivetav vorm 2 O 160-180 50-60
Biskviitpohi, 2 munast (eelkuumutus) Tordivorm 2 | 150-170 20-30
Biskviitpohi, 6 munast (eelkuumutus) Lahtivbetav vorm 2 O 150-170 40-50
Adrega liivatainapéhi Lahtivbetav vorm 1 O 180-200 25-35
Pgﬁyilja— vdi kohupiimatort, liivataina- Lahtivbetav vorm 1 O 160-180 70-90
pohi*
Téidisega pirukas Pitsaplaat 1 O 220-240 35-45

* Laske koogil jahtuda 20 minutit valjalilitatud ja kinnises ahjus.
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Vormikiipsetised Vorm Korgus Kuumu- Temperatuur Kiipsetusaeg
tusviis °C minutites
Réngaskeeks Réngasvorm 2 O 150-170 60-70
Pitsa, dhuke pdhi kerge koorikuga (eel- Pitsaplaat 1 O 270 10-20
kuumutus)
Pirukas* Lahtivbetav vorm 1 O 170-190 45-55
* Laske koogil jahtuda 20 minutit valjalUlitatud ja kinnises ahjus.
Ahjuplaadil valmistatud koogid Tarvikud Korgus Kuumu- Temperatuur Kiipsetusaeg
tusviis °C minutites
Kuiva kattega biskviitkook Universaalplaat 2 O 170-190 20-30
Universaalplaat + ahjuplaat 3+1 160-170 30-40
Mahlase kattega puuvilja-biskviitkook Universaalplaat 2 O 170-190 25-35
Universaalplaat + ahjuplaat 3+1 140-160 40-50
Kuiva kattega parmitainakipsetis Universaalplaat 3 O 170-180 25-35
Universaalplaat + ahjuplaat 3+1 150-170 35-45
Mahlase kattega puuvilja-parmitainaktpsetis  Universaalplaat 3 (| 160-180 40-50
Universaalplaat + ahjuplaat 3+1 150-160 50-60
Kuiva kattega moosikook Universaalplaat 1 | 180-200 20-30
Mahlase kattega puuvilja-livatainakook Universaalplaat 2 O 160-180 60-70
Téidisega pirukas Universaalplaat 1 (] 210-230 40-50
Rullbiskviit (eelkuumutamine) Universaalplaat 2 O 170-190 15-20
Parmitainastritsel 500 g jahust Universaalplaat 2 O 170-190 25-35
Kukkel 500 g jahust Universaalplaat 3 | 160-180 60-70
Kukkel 1 kg jahust Universaalplaat 3 O 150-170 90-100
Lehttainakook, magus Universaalplaat 2 (| 190-210 55-65
Pitsa Universaalplaat 2 (| 200-220 25-35
Universaalplaat + ahjuplaat 3+1 180-200 40-50
Flambeeritav kook (eelkuumutada) Universaalplaat 2 (| 270 15-20
Borek (tlrgipérane pirukas) Universaalplaat 2 O 190-200 40-55
Kiipsised Tarvikud Koérgus Kuumu- Temperatuur Kiipsetusaeg
tusviis °C minutites
Praanikud ja kipsised Universaalplaat 3 140-160 15-25
Universaalplaat + ahjuplaat 3+1 130-150 25-35
2 ahjuplaati + universaalplaat 5+3+1 130-150 25-40
Teekoogid (eelkuumutamine) Universaalplaat 3 O 140-150 30-40
Universaalplaat 3 140-150 20-30
Universaalplaat + ahjuplaat 3+1 140-150 25-35
2 ahjuplaati + universaalplaat 5+3+1 140-150 25-35
MandlikUpsised Universaalplaat 2 O 110-130 30-40
Universaalplaat + ahjuplaat 3+1 110-120 35-45
2 ahjuplaati + universaalplaat 5+3+1 110-120 35-45
Besee Universaalplaat 3 80-100 100-150
Korvikesed Ahjurest plaadi-korvikesevormiga 3 O 180-200 20-25
2 ahjuresti plaadi-korvikesevormiga 3+1 160-180 25-30
Réngassaiad Universaalplaat 2 O 210-230 30-40
Lehttainapirukas Universaalplaat 3 190-200 25-35
Universaalplaat + ahjuplaat 3+1 190-200 30-40
2 ahjuplaati + universaalplaat 5+3+1 170-180 35-45
Parmitainaklpsetised Universaalplaat 2 O 190-210 20-30
Universaalplaat + ahjuplaat 3+1 160-180 25-35
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Sai, leib ja kuklid
Saia voi leiva klipsetamiseks eelkuumutage ahju,
ei ole teisiti.

Arge kunagi visake kuuma ahju vett.

kui retseptis

Sai, leib ja kuklid Tarvikud Korgus Kuumu- Temperatuur Kipsetusaeg
tusviis °C minutites
Parmisai 1,2 kg jahust Universaalplaat 2 (] 270 8
200 35-45
Kaaritatud tainast leib 1,2 kg jahust Universaalplaat 2 (] 270 8
200 40-50
Saiavorm Universaalplaat = 270 15-20
Saiakesed (mitte eelkuumutada) Universaalplaat (] 200 20-30
Parmitainast saiakesed, magusad Universaalplaat (] 180-200 15-20
Universaalplaat + ahjuplaat 3+1 150-170 20-30

Praktilised nouanded ja soovitused
kiipsetamiseks

Kui soovite kasutada oma retsepti.

Voite eeskujuks votta kiipsetamistabelis esitatud sarnase toote.

Vahustatud taignast koogi klipsuse kontrollimine.

Umbes 10 minutit enne retseptis margitud kipsetusaja 16ppu torgake kdige kor-
gemast kohast koogi sisse peen puutikk. Kui tikk ei jaa vélja vottes tainaseks ja
on puhas, siis on kook valmis.

Kook ei kerkinud voi vajus alla.

Kasutage jargmine kord vahem vedelikku voi valige 10 kraadi vérra madalam
klpsetustemperatuur. Jargige retseptis margitud taina vahustamise aega.

Kook on keskelt hasti kerkinud, aga aartest
madalam.

Arge méaarige vormi rasvainega. Kui kook on valmis, vétke see ettevaatlikult noa
abil vormist vaélja.

Kook on pealt liiga pruunistunud.

Pange kook ahju madalamale kérgusele, valige madalam klpsetustemperatuur
ja laske kauem kipseda.

Kook on liiga &ra kuivanud.

Torkige valmis kooki puutikuga. Pritsige sellele moni tilk puuviljamahla voi alko-
hoolset jooki. Jargmine kord valige 10 kraadi vdrra kdrgem kipsetustempera-
tuur ja lihendage kipsetusaega.

Sai voi kondiitritooted (naiteks kohupiimakook)
on pealtnaha ilusad, ent seest tainased (niisked,
kohati vedelad).

Kasutage jargmine kord vahem vedelikku ja jatke kook natuke kauemaks ahju
(madalamal temperatuuril). Mahlase kattega kookidel klipsetage kdigepealt pohi
eraldi. Seejarel puistake koogipdhjale enne katte pealepanekut hakitud mand-
leid vOi riivsaia. Jargige retsepti juhiseid ja toiduvalmistusaegu.

KUpsetised on pruunistunud ebalhtlaselt.

Valige madalam temperatuur; kipsetised jadvad Uhtlasemad. Klpsetage Orne-
maid kipsetisi Glalt- ja altkuumutuse reZiimil (& tihel tasandil. Ule plaadi dare
ulatuv klpsetuspaber voib samuti 6huringlust mojutada. Loigake see alati ahjup-
laadi moddu jérgi.

Puuviljakook on pdhja alt liiga hele.

Pange jargmine kord kook madalamale.

Puuviljamahl jookseb valja.

Jargmine kord kasutage voimalusel universaalset ahjuplaati.

Vaikesed kergitatud taignast kipsetised voivad
Uksteise kulge kinni klipseda.

Plldke jatta klipsetistele umbes 2 cm vahet. Nii on neil piisavalt kerkimisruumi
ja nad saavad pruunistuda igalt poolt.

Kui olete kiipsetanud eri kérgustel. Ulemisel
plaadil on kipsetised tumedamad kui alumisel.

Mitmel tasandil kiipsetades kasutage alati reziimi Kuum 6hk 3D [&). Kuigi mitu
plaati pannakse ahju samal ajal, ei tdhenda see, et kiipsetised peavad valmima
samal ajal.

Mahlaste kookide kipsetamisel tekib kondensat-
sioonivesi.

Ahjus kUpsetamisel vdib tekkida veeauru. Osa sellest aurust véljub ahjuukse
k&epideme kaudu ja vOib kondenseeruda veetilkadena juhtpaneelil voi kdrval
asuva moobli esipindadel. See on flldsikaseadus.
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Liha, linnuliha, kala

Noud
Kasutada voib koiki kuumakindlaid ndusid. Suurte praadide
jaoks voib kasutada ka emailplaati.

Kdige sobivamad on klaasndud. Kontrollige, et kastruli kaas on
korralikult peal ja kinni.

Kui kasutate emailndusid, tuleb lisada rohkem vedelikku.

Kui kasutate roostevabast terasest kastruleid, ei l1&ahe liha vaga
pruuniks ja voib jddda ka vahem labikipsenud. Sel juhul
pikendage toiduvalmistusaega.

Tabelites méargitud andmed:
Kaaneta ndu = lahti
Kaanega ndu = kinni

Asetage ndu alati ahjuresti keskele.

Kuumad klaasnoud tuleb asetada kuiva koogiratiku peale. Kui
aluspind on niiske vdi kilm, vdib klaas mdraneda.

Prae kiipsetamine

Lisage lahjale lihale natuke vedelikku. NGus peab olema
umbes Y2 cm korguselt vedelikku.

Hautiste jaoks tuleb lisada rohkelt vett. NGus peab olema
umbes 1 - 2 cm kdorguselt vedelikku.

Vedelikukogus séltub alati lihaliigist ja ndéu materjalist.
Emailndude kasutamisel on vaja rohkem vedelikku kui
klaasndude puhul.

Roostevabast terasest kastrulid on sobivad, ehkki piirangutega.
Liha kipsemiseks kulub palju rohkem aega ja liha laheb vahem
pruuniks. Nende kasutamisel valige kérgem temperatuur voi
pikem toiduvalmistusaeg.

Grillimine
Grillige alati kinnises ahjus.

Grillimiseks eelkuumutage ahju enne toote ahju panemist
umbes 3 minutit.

Asetage tikid otse ahjurestile. Kui valmistate ainult Ghe tiki
korraga, tuleb see parem, kui asetada see ahjuresti keskele.

Asetage emailplaat kdrgusele 1. Nii saab koguda lihaleent ja
ahi jaab puhtamaks.

Arge pange ahjuplaati v&i universaalset plaati
kdrgustele 4 vdi 5. Tugeva kuumuse tottu voib plaat
deformeeruda ja valjavotmisel kahjustada ahju sisemust.

Voimaluse korral valige Uhesuurused tukid. Nii pruunistuvad
need Uhtlased ja jadvad mahlaseks. Pange fileele soola parast
grillimist.

Keerake tlkid %5 toiduvalmistusaja pealt Umber.

Grilli takistuselement lllitub sisse ja véalja automaatselt. See on
normaalne. Sagedus soltub seadistatud grillimistasemest.
Liha

Kui pool aega on labi, keerake liha imber.

Kui klipsetis on valmis, tuleb sel lasta seista 10 minutit kinnises
ja valjaltlitatud ahjus. Nii jaotub liha leem paremini.

Kui toiduvalmistusaeg on I6ppenud, keerake veisepraad
alumiiniumfooliumisse ja laske sel ahjus seista 10 minutit.

Kui teete seapraadi koos pekikamaraga, tehke kamarasse
ristikujuline sisseldige ja asetage praad ndusse kdigepealt nii,
et kamar on allapoole.

Liha Kaal Tarvikud ja néud Korgus Kuumu- Temperatuur °C, Kiipsetusaeg
tusviis grillimistase minutites

Veiseliha

Veisehautis 1,0 kg kinnine 2 O 200-220 100
1,5 kg 2 = 190-210 120
2,0 kg 2 = 180-200 140

Veisefilee, poolklips 1,0 kg lahtine 2 | 210-230 60
1,5 kg 2 = 200-220 80

Veisepraad, poolklps 1,0 kg lahtine 1 X 220-240 60

Biifsteek, 3 cm paksune, pool- Ahjurest + universaalplaat 5+1 ] 3 15

kips

Vasikaliha

Vasikapraad 1,0 kg lahtine 2 = 190-210 110
1,5 kg 2 = 180-200 130
2,0 kg 2 = 170-190 150

Vasikakints 1,5 kg lahtine 2 (| 210-230 140

Sealiha

Peekonita ahjupraad 1,0 kg lahtine 1 X 190-210 120

( nt kaelakarbonaad) 71’5 kg 1 7 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170

Peekoniga ahjupraad 1,0 kg lahtine 1 190-210 130

(nt abattikk) 15 kg 1 T 180-200 160
2,0 kg 1 X 170-190 190

Sea seljatikk 500 g Ahjurest + universaalplaat 3+1 X 230-240 30
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Liha Kaal Tarvikud ja noud Korgus Kuumu- Temperatuur °C, Kiipsetusaeg
tusviis grillimistase minutites
Seapraad, lahja 1,0 kg lahtine 2 O 190-210 120
1,5 kg 2 = 180-200 140
2,0 kg 2 = 170-190 160
Kondiga sink 1,0 kg kinnine 2 O 210-230 70
Biifsteek, 2 cm paksune Ahjurest + universaalplaat 5+1 ™ 3 15
Segfileemedaljonid, 3 cm paksu- Ahjurest + universaalplaat 5+1 ™ 3 10
se
Talleliha
Talleselg kondiga 1,5 kg lahtine 2 X 190-210 60
Tallekints ilma kondita, poolktps 1,5 kg lahtine 1 X 160-180 120
Ulukiliha
Metskitse seljatlikk kondiga 1,5 kg lahtine 2 O 200-220 50
Metskitse jalg, ilma kondita 1,5 kg kinnine 2 O 210-230 100
Metsseapraad 1,5 kg kinnine 2 O 180-200 140
Hirvepraad 1,5 kg kinnine 2 O 180-200 130
Kudlik 2,0 kg kinnine 2 = 220-240 60
Hakkliha
Hakklihaklpsetis 500 g lihast lahtine 1 X 180-200 80
Vorstid
Vorstid Ahjurest + universaalplaat 4+1 ] 3 15
Linnuliha

Tabelis margitud kaalud on mdeldud ilma taidiseta ja
klpsetamiseks valmis linnuliha kohta.

Pange terve lind ahjurestile kbigepealt rinnaosa allapoole.
Arvestatud % aja parast keerake ringi.

Kui pool kiipsetusaega on tais, keerake praetikid, kalkunitiikid
vOi kalkunirind ringi. Keerake %3 aja parast linnulihatiikid Gmber.

Pardi voi hane kiipsetamisel torgake tiibade all naha sisse
augud, et rasv tilguks vélja.

Linnuliha jaab vaga kuldne ja krdbe, kui seda kipsetusaja 16pu
paiku méaéarida vdiga, soolveega voi apelsinimahlaga.

Kui grillite otse ahjurestil, asetage emailplaat kérgusele 1.

Linnuliha Kaal Tarvikud janoud Koérgus Kuumutusviis Temperatuur °C, Kiipsetusaeg
grillimistase minutites
Kana, terve 1,2 kg Ahjurest 2 220-240 60-70
Broiler, terve 1,6 kg Ahjurest 2 X 210-230 80-90
Kana, pooled 500 g tikk Ahjurest 2 220-240 40-50
Kanatukid 150 g tikk Ahjurest 3 210-230 30-40
KanatUkid 300 g tikk Ahjurest 3 x 210-230 35-45
Kanarind 200 g tikk Ahjurest 3 ] 3 30-40
Part, terve 2,0 kg Ahjurest 2 190-210 100-110
Pardirind 300 g tikk Ahjurest 3 X 240-260 30-40
Hani, terve 3,5-4,0 kg Ahjurest 2 X 170-190 120-140
Hanekoivad 400 g tikk Ahjurest 3 220-240 40-50
Vaike kalkun, terve 3,0 kg Ahjurest 2 180-200 80-100
Kalkuniliharullid 1,5 kg lahtine 1 X 200-220 110-130
Kalkuni rinnafilee 1,0 kg kinnine 2 | 180-200 90
Kalkunikints 1,0 kg Ahjurest 2 x 180-200 90-100
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Kala
Keerake %3 aja parast kalattikid tmber.

Terveid kalu ei ole vaja Umber keerata. Pange kala ahju
ujumisasendis, seljauim Ules poole. Et kala seisaks selles
asendis, pange kala kdhtu pooleks 16igatud kartul vai vaike
ndu, mida véib ahju panna.

Kalafileede ahjus kiipsetamisel lisage moni supilusikatéis
vedelikku &rnalt praadimiseks.

Kui grillite otse ahjurestil, asetage emailplaat kérgusele 1.

Kala Kaal Tarvikud janoud Koérgus Kuumutus- Temperatuur °© Kipsetusaeg m
viis C, grillimistase inutites
Terve kala umbes 300 g  Ahjurest 2 ] 2 20-25
1,0 kg Ahjurest 2 200-220 45-55
1,5 kg Ahjurest 2 X 190-210 60-70
2,0 kg kinnine 2 O 190-210 70-80
Kalakoht, 3 cm paksune Ahjurest 3 ™ 2 20-25
Kalafilee kinnine 2 ) 210-230 25-30

Praktilised nouanded tavaliselt
kiipsetamiseks ja grillimiseks

Selles tabelis on esitatud andmed kip- Valida vastavad naidud vaiksema kaalu jargi ja suurendada kipsetusaega vastavalt vaja-
setise kaalu jargi. dusele.

Kuidas kontrollida, kas toit on parajalt  Kasutada lihatermomeetrit (saadaval spetsiaalsetes kauplustes) voi teha "lusikaproov".
kips. Vajutada lusikaga kipsetise peale. Kui on kdva, tdhendab, et on valmis. Kui on pehme,
siis vajab veel mdnda aega kipsetamist.

Klpsetis on liiga tume ja koorik kohati  Kontrollida, kas plaat on pandud ahjus parajale kérgusele, ja ahju temperatuuri.
kdrbenud.

Klpsetis paistab hea valja, aga leem on Kasutada jargmine kord vaiksemat ahjupotti vai lisada rohkem vedelikku.
kdrbenud.

Klpsetis paistab hea vélja, aga leem on Kasutada jargmine kord suuremat ahjupotti ja lisada vdhem vedelikku.
liiga selge ja vedel.

KlUpsetise valmistamisel tekib veeauru. See on vajalik ja normaalne nahtus. Suur osa sellest veeaurust valjub auruava kaudu.
Veeaur voib kondenseeruda juhtpaneelile vdi kdrval asuva modbli esipindadele ja kon-
densveena maha voolata.

Grataanid, sufleed, rostsaiad
Asetage ndu alati ahjurestile.

Otse ahjurestil ilma nduta kipsetamiseks asetage emailplaat
korgusele 1. Nii pusib ahi puhtamana.

Gratineerimine soéltub ndu suurusest ja gratdani kérgusest.
Tabelis olevad andmed on ainult ligikaudsed.

Toit Tarvikud ja néud Korgus Kuumutusviis Temperatuur °C, Kiipsetusaeg mi
grillimistase nutites

Grataéanid

Gratdén, magus Gratdanivorm 2 O 180-200 50-60

Suflee Grataanivorm 2 ] 180-200 35-45
Portsjonvormid 2 O 200-220 25-30

Makaronigrataan Gratdanivorm 2 O 200-220 40-50

Lasanje Grataanivorm 2 (| 180-200 40-50

Grataan

Kartuligratdan toorestest koosti- 1 grataanivorm 2 160-180 60-80

sainetest, max 4 cm korge 2 grataanivormi 3+1 150-170 60-80

Roéstsaiad

4 tikki, gratineeritud Ahjurest + universaalplaat 3+1 160-170 10-15

12 tlkki, gratineeritud Ahjurest + universaalplaat 3+1 X 160-170 15-20
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Valmistooted
Jargige tootja juhiseid pakendil.

Tarvikute katmisel kipsetuspaberiga veenduge, et paber sobib
korgel temperatuuril kasutamiseks. Loigake paber valmistatava
toidu jaoks parajaks.

Saadud tulemus sdltub otseselt toidu liigist. Toored tooted
vbivad olla varvuselt ebaihtlased ja eri tooni.

Toit Tarvikud Korgus Kuumutusviis Temperatuur °C Kiipsetusaeg
minutites

Sitigavkiilmutatud pitsa

Ohukese pbhjaga pitsa Universaalplaat 2 ES 200-220 15-25
Universaalplaat + ahjurest 3+1 180-200 25-35
Paksu pdhjaga pitsa Universaalplaat 2 170-190 20-30
Universaalplaat + ahjurest 3+1 170-190 30-40
Pitsa-pikksai Universaalplaat 3 170-190 20-30
Minipitsa Universaalplaat 3 EN 190-210 10-20
Pitsa, kiilmutatud
Pitsa (eelkuumutada) Universaalplaat 1 180-200 10-15
Siigavkiilmutatud kartulitooted
Friikartulid Universaalplaat 3 190-210 20-30
Universaalplaat + ahjuplaat  3+1 190-200 35-45
Kroketid Universaalplaat 3 190-210 20-25
Kartulikotletid, taidetud kartulid Universaalplaat 3 ES 200-220 15-25
Siligavkilmutatud pagaritooted
Saiakesed, pikksaiad Universaalplaat 3 A 180-200 10-20
Soolakringlid (parmitainast) Universaalplaat 200-220 10-20
Eelkiipsetatud pagaritooted
Saiakesed, pikksaiad Universaalplaat 2 O 190-210 10-20
Universaalplaat + ahjurest 3+1 160-180 20-25
Friikartulid, stigavkilmutatud
Kalapulgad Universaalplaat 2 ES 220-240 10-20
Kanapulgad, nagitsad Universaalplaat 200-220 15-25
Lehttainapirukas, sligavkilmutatud
Lehttainapirukas Universaalplaat 3 190-210 30-35
Spetsiaa|sed toidud 3.Kallake segu tassidesse vGi purkidesse ja katke
Madalatel temperatuuridel saab teha head kreemjat jogurtit, sdilituskilega. . )
samuti kohevat parmitaignat. 4. Eelkuumutage ahju, nagu on naidatud.
Vétke kbigepealt tarvikud ning vasak- ja parempoolne 5.Seejarel asetage tassid voi purgid ahju pohjale ja valmistage,
rédbasjuhik ahjust valja. nagu on naidatud.
Jogurti valmistamine Parmitaigna kergitamine
1.Keetke 1 liiter piima (rasvasus 3,5 %) ja laske jahtuda 1. Valmistage parmitaigen nagu tavaliselt. Kallake taigen
temperatuurini 40 °C. kuumakindlasse keraamilisse ndusse ja katke.
2.Segage sisse 150 g jogurtit (kUlmiku temperatuuril). 2. Eelkuumutage ahju, nagu on néidatud.
3. LUlitage seade vdlja ja laske taignal kerkida valjalulitatud
ahjus.
Toit Noud Koérgus Kuumutusviis  Temperatuur Aeg
Jogurt Asetage tassid voi pur- ahju pdhjale Eelkuumutamine 50 °C juures 5 minutit
gid 50 °C 8 h.
Parmitaina kergitamine Asetage kuumakindel ahju pdhjale Eelkuumutamine 50 °C juures, 5-10 minutit

nou |Ulitage seade véalja ja pange  20-30 minutit
parmitainas ahju.
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Ulessulatamine
Ulessulatamise aeg séltub toidu liigist ja kogusest.
Votke arvesse tootja juhiseid pakendil.

Votke kilmutatud toiduained pakendist vélja ja asetage need
sobivas ndus ahjurestile.

Asetage linnuliha taldrikule rinnaosaga allapoole.

Markus: Ahjuvalgusti suttib, kui ahjus on vahemalt 60 °C.
Selliselt saavutatakse vdimalikult tdpne reguleerimine.

Toit Tarvikud Korgus Kuumutusviis Temperatuur
Ornad kiilmutatud tooted Ahjurest 1 30 °C

P. nt vahukoorekoogid, voikreemikoogid, Sokolaadi- voi suhkruvdodbaga

koogid, puuviljad jms

Muud killmutatud tooted Ahjurest 1 50 °C

Kana, vorst ja liha, leib, sai ja kuklid, pirukad ja muud kondiitritooted

Kuivatamine

Kasutage Uksnes heas seisundis puu- ja aedvilju ning peske
neid alati p&hjalikult.

Laske veel hasti ara nérguda ja kuivatage need taielikult.
Asetage universaalplaat korgusele 3 ja rest kdrgusele 1.

Katke universaalplaat ja ahjurest spetsiaalse klipsetuspaberiga

vdi pargamendiga.

Toit Koérgus Kuumutusviis Temperatuur °C Toiduvalmistusaeg, tun-
dides

600 g viilutatud éunu 1+3 80 umbes 5 h

800 g tlkeldatud pirne 1+3 80 umbes 8 h

1,5 kg ploome 1+3 80 umbes 8-10 h.

200 g maitsetaimi, puhastatud 1+3 80 umbes 12 h.

Markus: Kui puu- vOi aedviljad on vaga mahlased voi vesised,
tuleb neid korduvalt Umber p&drata. Kui viljad on kuivatatud,
eemaldage need kohe paberilt.

Keediste keetmine

Toidu valmistamiseks peavad purgid ja kummirdngad olema
puhtad ja taiesti korras. Kasutage voimaluse korral
Uhesuuruseid purke. Tabelites toodud andmed on esitatud
liitriste Ummarguste purkide kohta.

Téhelepanu!

Arge kasutage suuremaid ega kérgemaid purke. Kaaned
vdivad mbraneda.

Kasutage ainult vadga heas seisukorras puu- ja aedvilju. Peske
need hasti puhtaks.

Tabelites esitatud ajavaartused on orienteeruvad. Need voivad
varieeruda olenevalt toatemperatuurist, purkide arvust, purkide
sisu kogusest ja temperatuurist. Enne seadme valjaltlitamist
kontrollige, et purkides on tekkinud mullid.

Valmistamine

1.Kallake puuviljad voi aedviljad purkidesse, aga mitte aareni
tais.

2. Puhastage ja kuivatage purgi suud, mis peavad olema
kuivad.

3.Asetage igale purgile niiske elastne kummi ja kaas.
4. Keerake purgid kaanekeerajaga kinni.
Arge pange ahju korraga Ule kuue purgi.

Programmeerimine

1. Asetage universaalplaat kdrgusele 2. Asetage purgid
ahjuplaadile nii, et need ei puutuks kokku.

2. Kallake V2 liitrit kuuma vett (umbes 80 °C) universaalplaadile.
3. Pange ahjuuks kinni.

4.Keerake funktsiooninupp altkuumutuse ] peale.

5.Seadke temperatuur kuumusele 170 ja 180 °C vahel.

Keediste keetmine

Umbes 40 - 50 minuti parast hakkavad tekkima sagedased
mullid. Lilitage ahi valja.

Votke purgid ahjust vélja umbes 25 - 35 minuti parast (sel ajal
kasutatakse ara jarelsoojust). Kui lasta keedisel kauem ahjus
jahtuda, voivad tekkida bakterid, mis soodustavad keedise
hapnemist.

Puuvili liitristes purkides

Alates mullikeste tekkimisest Jarelsoojus

Ounad, séstrad, maasikad

valjalllitamine umbes 25 minutit

Kirsid, aprikoosid, virsikud, sdstrad

véljalilitamine umbes 30 minutit

Ounapiiree, pirnid, ploomid

valjalUlitamine umbes 35 minutit
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Aedvilja keetmine

Kohe, kui purkides tekivad mullikesed, seadistage temperatuur
uuesti umbes 120 - 140 °C peale. Umbes 35 - 70 minutit
olenevalt aedvilja liigist. Parast selle aja mé6dumist lUlitage ahi
véalja ja kasutage jarelsoojust.

Aedvili kiilmalt keetmisel liitrites purkides Alates mullikeste tekkimisest 120-140 °C

Jarelsoojus

Kurgid - umbes 35 minutit
Punapeet umbes 35 minutit umbes 30 minutit
Rooskapsad umbes 45 minutit umbes 30 minutit

Aedoad, kaalikas, punane kapsas umbes 60 minutit

umbes 30 minutit

Herned umbes 70 minutit

umbes 30 minutit

Purkide ahjust vélja votmine
Kui toit on valmis, votke purgid ahjust valja.
Téhelepanu!

Arge asetage kuumi purke kiilmale ega niiskele aluspinnale.
Purgid vbivad mdraneda.

Akruulamiid toiduainetes

Akriulamiid tekib eriti teraviljatoodetes ja kartulis suure
kuumusega toiduvalmistamisel, naiteks friikartulites, rostsaias/
leivas, saiakestes, saias/leivas ja peenemates kondiitritoodetes
(kUpsised, erilised koogid, piparkoogid).

Nouanded vahese akriitilamiidisisaldusega toidu valmistamiseks

Uldteave Piirake toiduvalmistusaega voimalikult palju.
Pruunistage toiduained ilma neid Ulemé&éra kdrvetamata.

Suured ja paksud toiduttikid sisaldavad vahe akrttlamiidi.

Ulalt- ja altkuumutusega kuni 200 °C
Kuuma éhuga 3D kuni 180 °C.

Ahjus kiipsetamine

Ulalt- ja altkuumutusega kuni 190 °C.
Kuuma 6huga 3D kuni 170 °C.
Muna ja munarebu vahendavad akriilamiidi moodustumist.

Praanikud ja kipsised

Friikartulid ahjus
ahjuplaadi kohta, et kartulid ei kuivaks.

Laotage kartulid ahjuplaadile Ghe kihina ja Uhtlaselt. Kiipsetage ahjus vahemalt 400 g

Standardsed toidud

Need tabelid on koostanud katseinstituudid eesmargiga
holbustada kontrolle ja katsetusi eri seadmetega.

Kooskoélas standarditega EN 50304/EN 60350 (2009) ja IEC
60350.

Kattega dunakook Uhel tasandil:

Kattega dunakook kahel tasandil:

Ahjus kiipsetamine

KUpsetamine kahel tasandil:
Asetage alati universaalne stigav plaat Ulemisele tasandile ja
lame ahjuplaat madalale.

Klipsetamine kolmel tasandil:

Asetage alati stigav universaalplaat tlemisele tasandile.
Voiklpsised:

Samal ajal ahju pandud plaatidel ei pea toidud valmis saama
samal ajal.

Asetage tumedad lahtivbetavad vormid Uksteisest eraldi.

Asetage tumedad lahtivbetavad vormid Uksteise kohale.

Klpsetised lahtivbetavates valgeplekist vormides:

Kipsetage Ulalt- ja altkuumutuse reziimil (& thel tasandil.
Kasutage ahjuresti asemel universaalplaati ja asetage sellele
lahtivbetavad vormid.
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Toit Tarvikud ja vormid Korgus Kuumutusviis Temperatuur Aeg minu-
°C tites

Voikipsised (eelkuumutada*) Universaalplaat 3 O 150-160 20-30
Universaalplaat 3 140-150 20-30
Universaalplaat + ahjuplaat 3+1 140-150 25-35
2 ahjuplaati + universaalplaat 5+3+1 140-150 25-35

Vaikesed koogid (eelkuumutada®) Universaalplaat 3 o 150-170 20-30
Universaalplaat + ahjuplaat 3+1 140-160 25-35
Universaalplaat 3 150-160 25-30
2 ahjuplaati + universaalplaat 5+3+1 140-150 25-30

Biskviit (eelkuumutada*) Lahtivbetav vorm ahjurestil 2 = 170-180 30-40

Biskviit Lahtivbetav vorm ahjurestil 2 165-175 35-45

Parmitaina-plaadikook Universaalplaat 3 = 160-180 30-40
Universaalplaat 3 150-170 30-45
Universaalplaat + ahjuplaat 3+1 160-170 30-40

Kattega dunakook Ahjurest + 2 lahtivdetavat vormi 1 () 190-210 70-90
@ 20 cm.
2 ahjuresti + 2 lahtivbetavat vormi  3+1 170-190 60-80
@ 20 cm.

* Arge kasutage kiirkuumutust ahju eelkuumutamiseks.

Ahjureste ja -plaate saab valikvarustusena osta erikauplustest.

Grillimine

Kui toit asetatakse otse grillrestile, siis asetage emailplaat

kdrgusele 1. Nii saab koguda lihaleent ja ahi jadb puhtamaks.

Toit Tarvikud Korgus Kuumutamistiiiip Grillimistase Aeg minutites

Rostleiva pruunistamine (eelkuumuta-  Ahjurest 5 ™] 3 V2-2

mine 10 min.)

Vasikaliha hamburger, 12 tikki* (mitte  Ahjurest + emailplaat ~ 4+1 ™ 3 25-30

eelkuumutada)

* Arvestatud %5 aja pérast keerake ringi.
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Groteliy arba begeliy iSémimas ir jdéjimas kairéje ir deSingje37

A\ Svarbis saugos nurodymai

AtidZiai perskaitykite Sig instrukcijag. Tik tada
galésite saugiali ir tinkamai naudotis
prietaisu. ISsaugokite naudojimo ir
montavimo instrukcijg, kad galétumeéte
veliau pasinaudoti arba perduoti naujam
savininkui.

Sis prietaisas skirtas tik jmontuoti.
Laikykités specialios montavimo
instrukcijos.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei
transportuojant prietaisas buvo pazeistas, jo
neprijunkite.

Tik jgaliotasis specialistas gali prietaisg
prijungti be kistuko. Dél netinkamo
prijungimo atsiradusiai Zalai garantija
nesuteikiama.

Orkaités dureliy nuéemimas ir UZd&jimas......ccceevveevevreeieesreeeenne. 38
Dureliy dangC€io NUEMIMAS ......c.coceieirereeceere e e e 38
Dureliy stiklo montavimas ir NUEMIMAS........cccovereinienerereieenne 39
Ka daryti gedimo atveju........ccccvvveemiiimminisniss s ssanee 40
GEediMU IENEIE ... 40
Orkaités lempos pakeitimas ....cccccvveeveieeie e 40
APSAUGINIS SHKIAS ..cuviviiiiciiicicc s 40
Klienty aptarnavimo SKYrius .........cccuccmrismnssmnsnssssssesnsasssenns 41
Gaminio numeris (E) ir gamybos numeris (FD).....ccoccovvevnennee. 41
Patarimai, kaip taupyti energija ir saugoti aplinks................. 41
Likucgiy Salinimas atsizvelgiant j aplinkos apsauga................... 41
ENergijos taupymMas.....cccccvcieie e e 41
Karsto oro funkeCija ,E€C0% .. 41
Muasy virtuves studijoje atliekama griezta kontrolé .............. 43
Pyragaiciai ir konditerijos gaminiai.......ccccceevveeerrereneeeseieneseenes 43
Pasidlymai ir praktiniai patarimai del kepimo orkaitéje ............ 45
Meésa, PAUKSHIENA, ZUVIS.....cccceeeiereire ettt 46
Praktiniai patarimai jprastam kepimui ir kepimui ant grilio...... 48
Kepiniai, keksai, SKrebuCiai ......cccevieeiiieciriiecececeese e
ParuosSti ProduKiai......ccceecviiiceieccecece e
Ypatingi patiekalai.......ccccceveieeieiiiececee e

F N £]1T0 Y70 T T SRR SSRN
DZIOVINIMES 1ttt sttt st sre e st besrenean
Marmelado rUOSIMAS ....cvevveeiririeee e
Akrilamidas maisto produktuose

Norminiai patiekalai .........ccccvrervsernscnnnsmnssn e
Kepimas OrKAITEJE ....cvuvieececece e
Kepimas ant grilio.....coo e

Daugiau informacijos apie gaminius, priedus, atsargines dalis ir
paslaugas rasite internete: www.bosch-home.com ir interneto
parduotuvéje: www.bosch-eshop.com

Sis prietaisas naudojamas tik buityje ir
namy aplinkoje. Prietaisg naudokite tik
patiekalams ir gérimams ruosti. Nepalikite
naudojamo prietaiso be prieziuros. Prietaisg
naudokite tik uzdarose patalpose.

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys,
kuriy fiziniai, sensoriniai arba protiniai
gebéjimai yra mazesni, arba neturintieji
patirties bei Ziniy $j prietaisg gali naudoti tik
arba jo instruktuoti apie saugy prietaiso
naudojimg bei suprate iS to kylancius
pavojus.
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Negalima leisti vaikams zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy techninés
prieziuros darby vaikai negali atlikti, nebent
jiems jau sukako 8 metai ir jie bus
prizidrimi.

Jaunesniy nei 8 mety vaiky negalima leisti
buati arti prietaiso ir jungiamojo laido.

Prieda j orkaite visada jstumkite tinkama
puse. Zr. priedo aprasymag naudojimo
instrukcijoje.

Gaisro pavojus!

Orkaitéje laikomi degus daiktai gali
uzsidegti. Niekada nelaikykite orkaitéje
degiy daikty. Niekada neatidarykite
prietaiso dureliy, jei jame atsirado dumu.
Prietaisg iSjunkite ir iStraukite kistukg is
lizdo arba iSjunkite saugiklj saugikliy
dézéje.
Atidarant prietaiso dureles susidaro oro
trauka. Kepimo popierius gali liesti
kaitinimo elementus ir uzsidegti.
Jkaitindami niekada nedekite kepimo
popieriaus nepritvirtine prie priedy.
Kepimo popieriy visada prispauskite indu
arba kepimo forma. Tik reikalingame plote
patieskite kepimo popieriy. Kepimo
popierius neturi iSsikisti uz priedy krasty.
Pavojus nusideginti!
Prietaisas labai jkaista. Niekada nelieskite
karsty orkaités vidaus pavirSiy arba

kaitinimo elementy. Visada palaukite, kol
prietaisas atvés. Saugokite vaikus.

Priedai ir indai labai jkaista. KarStus
priedus arba indus iS orkaités visada
iSimkite puodkélémis.
Karstoje orkaitéje gali uzsidegti alkoholio
garai. Patiekaly niekada neruoskite
naudodami didel] kiek] stipriy alkoholiniy
gérimy. Naudokite tik mazus stipriy
gerimy kiekius. Atsargiai atidarykite
prietaiso dureles.

Pavojus nusideginti!
Veikiandio prietaiso pavirSiai jkaista.
Niekada nelieskite jkaitusiy pavirSiy.
Saugokite nuo vaikuy.
Atidarius prietaiso dureles gali iSsiverZii
karsti garai. Atsargiai atidarykite prietaiso
dureles. Saugokite vaikus.
Dél vandens karstoje orkaitéje gali

susidaryti karsti vandens garai. | karstg
orkaite niekada nepilkite vandens.
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Pavojus susizaloti!

Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali
suskilti. Nenaudokite stiklo grandikliy, astriy
ir braiziy valymo priemoniy.

Elektros Soko pavojus!

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai
yra pavojingi.Taisyti prietaisg gali tik
specialiai iSmokytas klienty aptarnavimo
tarnybos technikas.Jei prietaisas sugedo,
iStraukite Sakute iS lizdo arba iSjunkite
saugiklj saugikliy dezéje. Paskambinkite
klienty aptarnavimo tarnybai.

Prie karsSty prietaiso daliy gali iSsilydyti
elektriniy prietaisy laidy izoliacija.
Saugokite, kad elektriniy prietaisy
jungiamieji kabeliai nesiliesty prie karSty
prietaiso daliy.

Dél prasiskverbusios dréegmes kyla
elektros smugio pavojus. Nenaudokite
aukstu slegiu ar garais valanciy jrenginiy.

KeicCiant lempute orkaitéje, lemputés
patrono kontaktuose yra jtampos. Pries
keisdami iStraukite kiStukg i$ lizdo arba
iSjunkite saugiklj saugikliy dézéje.
Deél sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugadinto
prietaiso. IStraukite kiStukg is lizdo arba
iISjunkite saugiklj saugikliy dézéje.
ISkvieskite klienty aptarnavimo tarnyba.
Gaisro pavojus!
Per savaiminj valymagsi gali uzsidegti
atSoke maisto likuciai, riebalai ir kepsniy
sultys. Pries kiekvieng savaiminj valymasi
i orkaités ir nuo priedy pasalinkite
didesnius neSvarumus.

Prietaiso iSoré savaiminio valymosi metu
labai jkaista. Ant orkaités dureliy rankenos
nekabinkite jokiy degiy daikty, pvz., indy
SluoscCiy. Priekiné prietaiso puse turi likii
laisva. Saugokite vaikus.

Pavojus nusideginti!
Orkaités vidus savaiminio valymosi metu
labai jkaista. Niekada neatidarykite
prietaiso dureliy ir ranka nestumkite

fiksavimo kablio. Palaukite, kol prietaisas
atves. Saugokite vaikus.

A\ Prietaiso iSoré savaiminio valymosi
metu labai jkaista. Niekada nelieskite
prietaiso dureliy. Palaukite, kol prietaisas
atvés. Saugokite vaikus.



Sunkios zalos sveikatai pavojus!

Prietaisas savaiminio valymosi metu labai
jkaista. Nesvylanti padékly ir formy danga
sugadinama ir susidaro nuodingi garai.
Savaiminio orkaités valymosi metu niekada
kartu nevalykite padekly ir formy, padengty
neprideganciu sluoksniu. Kartu valyti galima
tik emaliuotus priedus.

Galimos gedimy priezastys
Démesio!

m Priedai, plévelé, kepimo popierius arba indai ant orkaités
pagrindo: nedékite priedy ant orkaités pagrindo. Orkaités
pagrindo jokiu bidu neuzdenkite plévele arba kepimo
popieriumi. Ant orkaités pagrindo nedékite jokiy indy, jei
nustatyta didesné nei 50 °C temperatdra. PrieSingu atveju
ims kauptis Siluma. Kepimo ir skrudinimo laikas nebeatitiks
rekomenduojamo, be to, gali biti pazeistas emalis.

m Vanduo karstoje orkaitéje: niekada nepilkite vandens | karstg
orkaite. Susidarys vandens garai. Dél temperatiros pokyciy
gali bati pazeistas emalis.

Jusy nauja orkaite

Pristatome jlsy naujg orkaite. Siame skyriuje paaiskinamos
valdymo skydelio funkcijos ir atskiri jo elementai. Taip pat
pateikiama informacija apie priedus ir orkaités viduje esandius
komponentus.

Valdymo skydelis

Cia pateikiamas bendras valdymo skydelio vaizdas. Valdymo
skydelyje visi simboliai negali biti rodomi vienu metu.
Elementai gali skirtis priklausomai nuo prietaiso modelio.

m Drégni maisto produktai: uzdarytoje orkaitéje ilgai nelaikykite
drégny maisto produkty. Galite sugadinti emalj.

m Vaisiy sultys: jei vaisinio pyrago vaisiai itin sultingi, nedékite jy
per daug j kepimo padéklg. Nuo kepimo padéklo lasand&ios
vaisiy sultys palieka démes, kuriy nebejmanoma pasalinti. Jei
galite, naudokite gilesnius universalius padéklus.

m Atvésinimas atidarius prietaiso dureles: orkaite palikite atvésti
neatidare dureliy. Net jei prietaiso durelés atidarytos tik Siek
tiek, po tam tikro laiko Salia esandiy baldy priekinés dalys
gali blti pazeistos.

labai nesvards, prietaiso durelés eksploatuojant gali tinkamai
neuzsidaryti. Dél to gali biti sugadintas Salia esanciy baldy
pavirSius.Dureliy sandarikliai visada turi bati SvarGs.

m Sédéjimas arba daikty déjimas: nestatykite, nekabinkite
daikty ir neséskite ant prietaiso dureliy. Ant prietaiso dureliy
nedékite indy arba priedy.

m Priedo jstiimimas: priklausomai nuo prietaiso tipo, uzdarant
prietaiso dureles, priedas gali subraizyti dureliy stiklg. Priedg
visada jstumkite iki kameros galo.

m Prietaiso transportavimas: neneskite ir nelaikykite prietaiso uz
dureliy rankenos. Dureliy rankena neatlaikys prietaiso svorio
ir suls.

Naudojimas

Jutikliai
2 Indikatoriaus skydelis
3 Funkcijy rankenéle

Jtraukiama sukamoji rankenélé

Kai kuriose orkaitése sukamoji rankenéle yra jtraukiama.
Norédami jstumti arba iStraukti sukamajg rankenéle,
paspauskite jg nustate ties nuline padétimi.

Jutikliai

Spausdami jutiklius nenaudokite jegos. Spauskite tik atitinkama
simbolj.
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Funkcijy rankenélé
Funkcijy rankenélé naudojama jkaitinimo tipui pasirinkii.

Padétis Naudojimas

o Nuliné padétis Orkaité iSjungta.

Greitas jkaitinimas Orkaité greitai pasiekia uzprogra-

muotg temperatara.

Karstas oras 3D* PyragaicCiams ir konditerijos gami-
niams. Galima ruosti trijuose
lygiuose. Galinéje orkaités siene-
|éje esanti turbina tolygiai paskirsto

karstj orkaitéje.

Kar$tas oras ,,Eco“*

eco

Norint paruosti tam tikrame lygyje
(be poreikio pasildyti) pyragaicius,
konditerijos gaminius, itin aukstoje
temperatiroje suSaldytus produk-
tus, kepinius ir Zuvj. Turbina toly-
giai paskirsto karstj orkaités viduje,
kad energija baty naudojama opti-
maliai.

O Virsutinis ir apatinis
kaitinimas™

PyragaiCiams, apkepams orkaitéje
ir neriebiai troskintai mésai, pvz.,
verSienai arba zvérienai, tam
tikrame lygyje kepti. Karstis sklinda
i§ apatinio ir virSutinio kaitinimo
elemento.

Picos funkcija Greitas suSaldyty maisto produkty
paruosSimas be poreikio pasildyti,
pvz., pica, gruzdintos bulvytés
arba sluoksniuotos teslos bande-
|és. Karstis sklinda i$ apatinio kaiti-
nimo elemento ir i$ turbinos,
esancios galinéje sieneléje.

X Grilis su karStu oru Mésos, paukstienos ir zuvies gaba-
leliams kepti. Grilio ir ventiliato-
riaus kaitinimo elementas paeiliui
isijungia ir iSsijungia. Turbina ver-
Cia cirkuliuoti aplink maisto pro-
duktus grilio skleidZziama karstj.

Zlégtainiams, desreléms, skrebu-
Ciams ir Zzuviai ant grilio kepti. Kaiti-
namas visas pavirsius po grilio
kaitinimo elementu.

(] Grilis, plataus pavir-
Siaus

(] Grilis, mazo pavir-
Siaus

Nedideliam kiekiui zlegtainiy, des-
reliy, skrebuciy ir zuvies kepti ant

grilio. Kaitinama centriné grilio kai-
tinimo elemento dalis.

) Apatinis kaitinimas Vaisiams dZiovinti, orkaitéje dzio-
vinti ir apkepinti. Karstis sklinda i$
apatinio kaitinimo elemento.

::l  Automatinis valymas Automatinis orkaités vidaus valy-
mas. Orkaité kaista, kol panaiki-

nami neSvarumai.

Sviesa

Orkaités vidaus apSvietimo lempos
jjungimas.

* |kaitinimo tipas, kurj naudojant nustatoma energijos veiksmin-
gumo klasé pagal EN60350.

Kai pasirenkamas kaitinimo tipas, indikatoriaus skydelyje
pasirodo ——.
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Jutikliai ir indikatoriaus skydelis

Jutikliai yra naudojami jvairioms funkcijoms nustatyti.
Indikatoriaus pulte rodomos nustatytos reikSmes.

Jutiklis Jutiklio funkcija

°C Temperatira Pasirinkite temperattra ir grilio

arba valymo lygi.

® Laiko funkcijos Pasirinkite jspejamajj laikrodj £,
ruosimo laiko trukme -1, pabai-
gos laika =l ir laikg O®.

— Maziau Mazinti suprogramuotas reikSmes.

+ Daugiau Didinti suprogramuotas reikSmes.

Indikatoriaus skydelyje uzsiziebia simbolis, atitinkantis aktyvig
laiko funkcija.

Jutikliai suprogramuotoms reikSméms keisti

Jutikliais + arba — galima keisti visas fiksuotas ir
rekomenduojamas reikSmes.

+ = Didinti suprogramuotas reikSmes.
— = Mazinti suprogramuotas reikSmes..

Ribos

30-270 Temperattros riba Temperatira orkaités viduje °C.

1-3 Grilio lygiai Lygiai nedidelio (7] ir didelio
pavirsiaus griliui [7].

1 =1 lygis, silpnas

2 = 2 lygis, vidutinis

3 = 3 lygis, stiprus

Valymo lygiai Automatinio valymo lygiai B53.
1 =1 lygis, silpnas
2 = 2 lygis, vidutinis

3 = 3 lygis, stiprus

1s-2359h. Ruosimo trukmé.

1s-23:59h. |spéjamojo laikrodzio laikas.

Kai viryklé kaista, indikatoriaus skydelyje pasirodo simbolis § .
Pauziy metu kaitinimas iSsijungia. Simbolis nepasirodo grilio ir
valymo lygiuose.

Jkaitinimo simbolis

Kol orkaité kaista, indikatoriaus skydelyje rodomas simbolis .
Kai orkaité jkaista ir pasiekia optimalig, kepti tinkamag
temperatira, i$sijungia simbolis 8.

Simbolis 8 nepasirodo grilio ir valymo lygiuose.

Orkaités vidus

|sijungia orkaités viduje esanti lemputé. Ventiliatorius padeda
iSvengti orkaités perkaitinimo.

Lemputé

Viryklei veikiant jos viduje esanti lemputé visg laikg yra jjungta.
Lemputé iSsijungia, jei nustatoma iki 60 °C temperatira, taip
pat atliekant automatinj valyma. Taip uztikrinama, kad baty
tiksliai reguliuojama.

Taciau lemputé gali jsijungti, kai viryklé yra iSjungta, funkcijy
rankenéle nustacdius ties padetimi [&J.
Ventiliatorius

Ventiliatorius jsijungia ir iSsijungia pagal poreikj. Karstas oras
iSeina pro virSutine dureliy dalj. Démesio! Neuzdenkite
ventiliavimo angos. Orkaite gali perkaisti.

ISjungus orkaite ventiliatorius nustatytg laikg dar veikia, kad
greiCiau atvésty.



Jusy priedai

Jums pristatyti priedai tinka jvairiems patiekalams. Priedus j
kamerg visada jstumkite tinkamai.

Galite pasirinkti jvairiausius priedus, kad kai kuriuos patiekalus
pavykty paruosti dar geriau arba naudoti orkaite dar patogiau.

priedy jrengimas

Priedus virykléje galima sudéti 5 skirtinguose auksciuose. Juos
déti galima iki nustatytos ribos, kad priedai nesiliesty su dureliy
stiklu.

Priedus galima istraukti iki pusés, kad jie uzsifiksuoty. Tokiu
bldu galima nesunkiai iStraukti maisto produktus.

|deje priedus | orkaités vidy, patikrinkite, ar iSlinkimas yra
uZpakalingéje priedo dalyje. Tinkamai jdéti galima tik tokiu bGdu.

=

Atsizvelgiant j jranga, jei prietaisas turi iStraukimo bégelius, iki
galo istraukus jie gali Siek tiek palinkti. Tuomet galima
nesunkiai sudéti priedus. Norédami atblokuoti, jkiskite
iStraukimo begelius | orkaite nestipriai paspausdami.

Pastaba: Jei priedai jkaista, jie gali deformuotis. Jiems atvesus
deformacija pranyksta. Tai neturi jtakos normaliam veikimui.
JUsy orkaitéje yra tik kai kurie i$ toliau iSvardyty prieduy.

Priedus galima jsigyti masy techninés pagalbos tarnyboje,
specializuotose parduotuvése arba internete. Nurodykite
HEZ koda.

Grotelés

Indams, kepimo formoms, kepi-
niams, kepsniams ir Saldytiems
patiekalams.

|kiskite groteles atvira puse iki orkai-
tes dureliy ir apatinio iSlinkimo ~—-.

Emaliuotas negilus orkaités padé-
klas

Pyragaic¢iams, konditerijos gami-
niams ir pyragams.

|kiskite padekla | orkaite, nelygus
kraStas nukreiptas link orkaités
dureliy.

Emaliuotas gilus universalus
padéklas

Sultingiems pyragaiCiams, konditeri-
jos gaminiams, Saldytiems ir kep-
tiems dideliems patiekalams. Taip
pat gali bati naudojamas kaip padé-
klas riebalams surinkti, kepant tie-
siogiai ant groteliy.

|kiSkite padékla j orkaite, nelygus
krastas nukreiptas link orkaités
dureliy.

Atrama priedui

Automatinio valymo metu taip pat
galima iSvalyti universaly gily pade-
klg arba negily orkaités padékla.

|statykite prieda deSingje ir kairéje.

Specialus priedai

Specialiy priedy galima jsigyti misy techninés pagalbos
tarnyboje arba specializuotose parduotuvese. Misy brositrose
ir internete pateikiamas didelis orkaités priedy pasirinkimas.
Galimybeés jsigyti specialiy priedy ir uzsisakyti jy internetu
skiriasi priklausomai nuo Salies. Informacijos apie tai rasite
pirkimo dokumentuose.

Ne visi specialieji priedai tinka visiems prietaisams. Nusipirke
prietaisg visada jraSykite tiksly jo pavadinima (E-Nr.).

Specialls priedai HEZ numeris Naudojimas

Emaliuotas negilus orkaités padéklas HEZ361000 Pyragai¢iams, konditerijos gaminiams ir pyragams.

Emaliuotas gilus universalus padéklas HEZ362000  Sultingiems pyragaiciams, konditerijos gaminiams, Saldytiems ir
keptiems dideliems patiekalams. Taip pat gali bdti naudojamas
kaip padeklas riebalams surinkti, kepant tiesiogiai ant groteliy.

Groteles HEZ364000 Virtuvés indams, kepimo formoms, kepiniams, barbekiu ir Saldy-
tiems patiekalams.

Picos padeklas HEZ317000 Idealiai tinka picai, suSaldytiems produktams arba dideliems aps-
kritiems pyragai¢iams. Picos padéklg galima naudoti vietoj univer-
salaus gilaus padéklo. Padékite padeklg ant groteliy ir laikykités
lentelése nurodyty duomenu.

Stiklinis prikaistuvis HEZ915001 Stikliniu prikaistuviu galima troskinti ir kepti orkaitéje. Ypac tinka
automatinei programai arba automatiniam kepimui.

Trigubi visiskai iStraukiami kreipikliai HEZ368301 IStraukiamieji bégeliai 1, 2 ir 3 aukstyje suteikia galimybe visiskai

iStraukti priedus jy neapverciant.
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Pries naudojant pirma karta

Cia JUs suzinosite, ka reikéty daryti, kai maistg orkaitéje
ruoSiate pirmg karta. IS pradziy perskaitykite skyriy Saugos
nurodymai.

Laiko programavimas

Pol_;jungimo indikatoriaus skydelyje pasirodo simbolis ® ir
.00, Nustatykite laikrodyje laika.

1. Paspauskite jutiklj ®.
Indikatoriaus skydelyje pasirodo laikas {204,
2.Jutikliais + arba — nustatykite laika.
3.Jutikliu ® patvirtinkite laika.
Po keliy sekundziy pasirodo suprogramuotas laikas.

Orkaités programavimas

Yra jvairiy budy orkaitei programuoti. Toliau aprasoma kaip
programuoti kaitinimo tipg ir temperatirg arba grilio lygij.
Orkaiteje galima suprogramuoti kiekvieno patiekalo ruosimo
laikg (trukme) ir pabaigos laikg. Noredami gauti iSsamesnés
informacijos zr. skyriy Laiko funkcijy programavimas.

Kaitinimo tipas ir temperatura

Paveikslélio pavyzdys: didesnis ir mazesnis kaip (2 190 °C
karstis.

1. Funkcijy rankenéle pasirinkite kaitinimo tipa.

2. Nustatykite temperatlrg arba pageidaujamag grilio lygj
jutikliais 4+ arba —.

Orkaité pradeda kaisti.
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Orkaités jkaitinimas

Norédami vél panaikinti kvapa, jkaitinkite tuscig uzdarytg
orkaite. Veiksmingiausias budas yra orkaités kaitinimas vieng
valanda aukstesne ir Zemesne ne i & 240 °C temperatira.
Patikrinkite, ar orkaités viduje neliko pakuotes likuciy.

1. Funkcijy rankenéle pasirinkite auk&tesn;j ir 2emesnj (=&
kaitinima.

2. Spauskite jutiklj 4, kol indikatoriaus skydelyje pasirodys
240 °C.

Po valandos orkaite iSjunkite. Tai padarykite nustate funkcijy
rankenéle ties nuline padétimi.

Priedy valymas

Prie$ naudodami priedus pirma karta, gerai iSplaukite juos
karstu Siek tiek muilinu vandeniu ir Sepetéliu.

Orkaités isjungimas
Nustatykite funkcijy rankenéle ties nuline padétimi.

Nustatymy keitimas

|kaitinimo tipa ir temperatirg arba grilio lygj galima keisti bet
kuriuo metu.

Greitas jkaitinimas

Naudojant greito jkaitinimo funkcijg orkaité greitai pasiekia
suprogramuotg temperatara.

Greitg jkaitinimg reikia naudoti, kai temperattra virSija 100 °C.

Norint pasiekti tolygy ruosimo rezultatg, maisto produkto j
orkaite nereikia deti, kol nebaigtas greitas jkaitinimas.

1. Funkcijy rankenéle pasirinkite greitg jkaitinima.
2.Jutikliais + ir — pasirinkite pageidaujamg temperatura.
Indikatoriaus skydelyje pasirodo simbolis B. Orkaité pradeda
kaisti.

Greito jkaitinimo pabaiga

Nuskamba signalas, simbolis § i§sijungia. Jdékite maisto
produktg j orkaite ir pasirinkite pageidaujama funkcija ir
temperatira.

Greito jkaitinimo atSaukimas

Nustatykite funkcijy rankenéle ties nuline padétimi. Orkaite
iSsijungia.

Pastaba: Naudojant greito jkaitinimo funkcija negalima
programuoti kaitinimo laiko.



Laiko funkcijy programavimas

Sioje orkaitéje yra jvairios laiko funkcijos. Jutikliu ®
suaktyvinamas meniu ir kei¢iamos jvairios funkcijos. Kol
atliekami nustatymai Sviecia laiko simboliai. Jutikliais + arba —
galima keisti jau suprogramuotg laiko funkcijg

Ispéjamasis laikrodis

|Jspéjamojo laikrodZio veikimas nepriklauso nuo orkaités
veikimo. |Jspéjamajame laikrodyje yra atskiras signalas. Tokiu
bldu galima atskirti, ar praéjo jspéjamojo laikrodzio laikas ir ar
jsijungé automatinis orkaités iSsijungimas (kepimo laiko
trukme).
1. Paspauskite jutiklj .

Indikatoriaus skydelyje pasirodo simbolis £).
2. Suprogramuokite jspéjamojo laikrodzio laikg naudodami

jutiklius + arba —.

Sitloma jutiklio reikSmeé += 10 minuciy

Sitloma jutiklio reikSmé —= 5 minuciy
Suprogramuotas laikas rodomas praéjus kelioms sekundems.
Pradeda eiti jspéjamojo laikrodzio laikas. Indikatoriaus
skydelyje uZsiZiebia simbolis £\ ir rodomas einantis jspéjamojo
laikrodzio laikas.

Ispéjamojo laikrodzio laikas baigési
.70

Nuskamba signalas. Indikatoriaus skydelyje pasirodo 601,
I$junkite jspeéjamajj laikrodj jutikliu (.

Ispéjamojo laikrodzio laiko keitimas

Pakeiskite jspejamojo laikrodzio laikg jutikliais 4+ arba —.
Pakeistas laikas rodomas praéjus kelioms sekundémes.

Jspéjamojo laikrodzio laiko atSaukimas

Orkaitei |ssuungus 1spe jamasis laikrodis veikia toliau. Veél
nustatykite jspejamojo laikrodZio laika ties Ji:0i jutikliu —.

|spéjamasis laikrodis iSsijungia.
Pasiziureékite laiko nustatymus

Jei yra suprogramuotos jvairios laiko funkcijos, indikatoriaus
skydelyje Sviecia atitinkami simboliai.

Norédami pasizidréti jspéjamajj laikrodj &), ruogimo trukme -1,
pabaigos laika =l arba laika (B, kelis kartus spauskite jutiklj (©,
koluzsiziebs pageidaujamas simbolis. Atitinkama reikSmé
kelioms sekundems pasirodo indikatoriaus skydelyje.

Ruosimo trukmeé

Orkaitéje galima uzprogramuoti kiekvieno maisto produkto
ruoSimo trukme. Praéjus ruosimo laikui, orkaité automatiskai
iSsijungia. Tokiu badu apsisaugoma nuo kity uzduociy

nutraukimo iSjungiant orkaite arba ruosimo laiko virSijimo per
neapsizilréjima.

Paveikslélio pavyzdys: ruoSimo trukmé 45 minutés.

1. Funkcijy rankenéle pasirinkite kaitinimo tipa.

2.Du Kkartus paspauskite jutiklj (.

Indikatoriaus skydelyje pasirodo 4:04 ir ruogimo laiko
trukmés simbolis -1.

3. Programuokite ruosimo laiko trukme jutikliais + arba —.
Sitloma jutiklio reik§me 4 = 30 minudiy
Sitloma jutiklio reik§mé — = 10 minudiy

4. Paspauskite jutiklj °C.
Nustatykite temperatlrg arba pageidaujama grilio lygj
jutikliais 4+ arba —.

Po keliy sekundziy orkaité jsijungia. Indikatoriaus skydelyje
pasirodo uzprogramuota temperatira ir simbolis [=I.

Ruosimo laikas baigesi

Nuskamba signalas. Orkaité nebekaista. Indikatoriaus skydelyje
pasirodo L:L. Du kartus paspauskite jutiklj ®. Virimo laika
galima nustatyti jutikliais + arba —, arba paspausti jutiklj ®© ir
funkcijy rankenéle nustatyti j nuline padétj. Orkaité iSjungta.

Ruosimo trukmés keitimas

Du kartus paspauskite jutiklj (©. Keiskite ruosimo laiko trukme
jutikliais + arba —.

Ruosimo laiko atSaukimas

Du kartus paspauskite jutiklj (®. vél nustatykite ruogimo laika
ties .04 su jutikliu —. Laikas buvo atSauktas.

Pasiziureékite laiko nustatymus
Jei yra suprogramuotos jvairios laiko funkcijos, indikatoriaus
skydelyje Sviedia atitinkami simboliai.

Norédami pasizidréti jspéjamajj laikrodj &), ruogimo trukme =,
pabaigos laikg = arba laikg % kelis kartus spauskite jutiklj ®,
koluzsiziebs pageidaujamas simbolis. Atitinkama reikSmé
kelioms sekundéems pasirodo indikatoriaus skydelyje.
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Pabaigos laikas

Orkaitéje galima programuoti pageidaujama laika, kada
patiekalas turi bati paruostas. Tokiu atveju orkaité jsijungia
automatiskai ir iSsijungia pageidaujamu metu. Pavyzdziui,
galima jdéti patiekalg | orkaite ryte ir uzprogramuoti jg taip, kad
jis baty paruostas vidurdieniui.

|sitikinkite, kad budami tiek laiko orkaitéje maisto produktai
nesuges.

Paveikslélio pavyzdys: dabar yra 10:30 val., ruoSimo laikas yra
45 minutés, o orkaité turi iSsijungti 12:30 val.

1.Funkcijy rankenélé

2.Du kartus paspauskite jutiklj G.

3. Programuokite ruoSimo laiko trukme jutikliais + arba —.
4. Paspauskite jutiklj (.

Laikas, kada patiekalas bus paruostas, ir baigimo
simbolis =I rodomas indikatoriaus skydelyje.

5. Pavélinkite baigimo laika jutikliais 4+ arba —.

6. Paspauskite jutiklj °C.
Nustatykite temperatira arba pageidaujama grilio lygj
jutikliais 4+ arba —.
Indikatoriaus skydelyje pasirodo uzprogramuota temperatira ir
simbolis =, orkaité nustatoma j laukimo padétj. Jjungus orkaite
pasirodo uZprogramuota temperatira ir simbolis [,
Simbolis =1 uzgesta.
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Ruosimo laikas baigeési

Nuskamba signalas. Orkaité nebekaista. Indikatoriaus skydelyje
pasirodo J0:00. Du kartus paspauskite jutiklj ®. Virimo laika

galima nustatyti jutikliais + arba —, arba paspausti jutiklj ®© ir
funkcijy rankenéle nustatyti j nuline padeétj. Orkaité iSjungta.
Uzbaigimo laiko keitimas

Tris kartus paspauskite jutiklj (®. Keiskite uzbaigimo laiko
trukme jutikliais 4+ arba —. Pakeistas laikas rodomas praéjus
kelioms sekundéms. Nekeiskite baigimo laiko, jei ruoSimo
laikas jau pradejo eiti. Galutinis rezultatas gali skirtis.
Uzbaigimo laiko atSaukimas

Tris kartus paspauskite jutiklj ® ir jutikliu — atstatykite
uzbaigimo laika ties esama valanda. Orkaité jsijungia.
Pasiziurékite laiko nustatymus

Jei yra suprogramuotos jvairios laiko funkcijos, indikatoriaus
skydelyje SvieCia atitinkami simboliai.

Norédami pasizidréti jspéjamaij laikrodj &Y, ruosimo trukme 1=,
pabaigos laikg =l arba laikg (D, kelis kartus spauskite jutiklj B,
koluzsiziebs pageidaujamas simbolis. Atitinkama reikSme
kelioms sekundéems pasirodo indikatoriaus skydelyje.

Laikas

Po prijungimo arba elektros tiekimo ’Qertrﬂkio, valdymo
skydelyje uzsidega simbolis ® ir [:[J. Nustatykite laikrodyje
laika.
1. Paspauskite jutiklj .

Pasirodo laikas 2:000.
2. Jutikliais + arba = nustatykite laika.
3. Jutikliu ® patvirtinkite laika.

Po keliy sekundziy pasirodo suprogramuotas laikas.

Laiko keitimas
Negali biti suprogramuota jokia kita laiko funkcija, orkaite turi
likti iSjungta.
1. Du kartus paspauskite jutiklj ®.
Indikatoriaus skydelyje pasirodo simbolis (.
2. Jutikliais + arba — pakeiskite laika.
3. Jutikliu ® patvirtinkite laika.
Po keliy sekundziy pasirodo suprogramuotas laikas.

Laiko nerodymas

Galima nustatyti, kad laikas nebity rodomas. Zr. skyriy
Pagrindiniy nustatymy keitimas.



Pagrindiniy nustatymy keitimas

Sioje orkaitéje yra jvairGs pagrindiniai nustatymai. Sie
nustatymai gali buti pritaikomi naudotojo poreikiams.

Pagrindinis nustatymas

Pasirinkimas 0 Pasirinkimas 1

Pasirinkimas 2 Pasirinkimas 3

- { Signalo trukmé praéjus ruo8imo laikui arba jspéja- -

mojo laikrodzio laikui

mazdaug 10 s mazdaug 2 min.* mazdaug 5 min.

-2 Valandos rodmuo ne taip* - -

c 3 Laukimo laikas, kol bus pritaikytas nustatymas - mazdaug 2 s mazdaug 4 s* mazdaug 10 s
-5 Buvo vél jstatyti kreipikliai ne taip - -

c&  Pasirinkti gamyklos nustatymus visoms reikSméms  ne* taip - -

* Gamyklos nustatymas

Orkaite turi bati iSjungta.
1. Paspauskite mygtuka (® ir palaikykite mazdaug 4sekundes.

Indikatoriaus skydelyje pasirodo esamas pagrindinis signalo
trukmes nustatymas, pvz. ¢ { Pasirinkimas .

2.Jutikliais + arba — pakeiskite pagrindinj nustatyma.

Automatinis iSsijungimas

Jei aparato nustatymai nebuvo kei¢iami kelias valandas,
jsijungia automatinis iSsijungimas. Orkaité nebekaista. Tai
priklausys nuo pasirinktos temperatiros arba grilio lygio.

Jsijungia automatinis iSjungimas

Nuskamba signalas. Indikatoriaus skydelyje pasirodo 5.
Orkaité nebekaista.

Automatinis valymas

Automatinio valymo metu orkaité jkaista iki mazdaug 500 °C.
Tokiu bidu sudeginami kepimo arba troskinimo likuciai ir
tereikia iSvalyti i$ orkaités vidaus pelenus.

Yra trys valymo lygiai, kuriuos galima naudoti.

Lygis Valymo laipsnis Trukmé

! silpnas mazdaug 1 val. 15 minu&iy
c vidutinis mazdaug 1 val. 30 minuciy
3 stiprus mazdaug 2 val.

Kuo labiau uztersta ir kuo neSvarumai senesni, tuo didesnis turi
bati valymo lygis. Pakanka iSvalyti orkaités vidy kartg per du ar
tris ménesius. Konkretaus valymo metu suvartojama tik
mazdaug 2,5-4,7 kilovatvalandziy.

3. Patvirtinkite jutikliu (.
Indikatoriaus skydelyje pasirodo sekantis pagrindinis
nustatymas. Jutikliu ® galima jjungti visus nustatymus ir
jutiklius + arba =, bei juos pakeisti.

4.Norédami baigti paspauskite mygtuka ® ir palaikykite
mazdaug 4 sekundes.

Visi pagrindiniai nustatymai buvo pritaikyti.

Pagrindinius nustatymus galima vél keisti bet kuriuo metu.

Pasukite funkcijy rankenéle j nulio padétj . Orkaité iSsijungia.
Automatinio i$sijungimo iSjungimas
Tam, kad automatinis iSsijungimas savaime nejsijungty, reikia

pasirinkti ruoSimo trukme. Orkaité kais, kol nesibaigs nustatytas
ruoSimo laikas.

Svarbis patarimai ir jspéjimai
JUsy saugumui orkaités durelés uzsiblokuoja automatiskai.

Dureles galima atidaryti tik tada, kai orkaités vidus Siek tiek
atvés ir iSsijungs uzrakto simbolis.

Automatinio valymo metu orkaitéje esanti lemputé nejsijungia.

A Nudegimy pavojus!
Automatinio valymo metu prietaiso vidus labai jkaista.
Niekada neatidarykite prietaiso dureliy ir neatkabinkite
tvirtinimo kabliuky rankomis. Palaukite, kol prietaisas atvés.
Nepalikite vaiky vieny Salia prietaiso.
Automatinio valymo metu prietaiso iSore labai jkaista.
Niekada nelieskite prietaiso dureliy. Palaukite, kol prietaisas
atvés. Nepalikite vaiky vieny Salia prietaiso.

A Gaisro pavojus!

Automatinio valymo metu prietaiso iSoré labai jkaista.
Nekabinkite degiy daikty, pvz., virtuvés ranksluosciy, ant
dureliy rankenélés. Pasirupinkite, kad priekiné prietaiso dalis
bty persvieCiama.
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Pries automatinj valyma

Orkaités vidus turi bati tuscias. 1Simkite priedus, indus ir
groteles arba bégelius kairéje ir deSingje. Kaip nuimti groteles
arba bégelius kairéje ir deSinéje skaitykite skyriuje Priezidra ir
valymas.

ISvalykite orkaités dureles ir Soninius vidinius orkaités pavirSius
sujungimo vietose.

A Gaisro pavojus!

Maisto, riebaly ir kepimo sulciy likudiai gali uzsiliepsnoti.
Sudrekintu skuduréliu iSvalykite orkaités vidy ir priedus, kurie
bus valomi orkaitéje.

Bendras priedy valymas

Groteliy arba bégeliy kairéje ir desinéje negalima valyti
automatiniu valymu. 1Simkite juos i$ orkaités vidaus.

Siekiant uztikrinti optimaly orkaités vidaus valyma
rekomenduojama nenaudoti automatinio valymo su padeéklais.
Taciau naudojant laikiklj priedams galima automatiSkai valyti
universaly gily emaliuota padéklg arba emaliuotg negily
orkaites padeklg. Visada vienu metu valykite tik vieng prieda.

Groteliy valyti naudojant automatinio valymo funkcijg negalima
Jei jusy orkaitéje Sio laikiklio néra, jj galima jsigyti techninés
pagalbos tarnyboje arba internetu, prekés kodas 466546.
Laikiklis priedams jstatomas kairéje ir deSinéje.

—_—

/\

Vandeniu nuplaukite nuo priedy maisto, aliejaus ir kepimo
sulCiy likucius.

Padékite universaly gily padeklg arba negily orkaités padekla
ant laikiklio.

A Didelés zalos sveikatai pavojus!

Valymo metu nedékite padékly ir kepimo formy su nuo
prikibimo sauganciu sluoksniu. Stiprus karstis pasalina nuo
prikibimo saugancig dangg ir susiformuoja toksiskos dujos.
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Nustatymas
Pasirinke valymo lygj nustatykite orkaite.

1. Funkcijy rankenéle pasirinkite automatinio valymo
funkcija 2.
2. Jutikliais + arba — nustatykite pageidaujamg valymo lygi.

Indikatoriaus skydelyje pasirodo valymo lygis ir simbolis [=I.
Automatinis valymas pradedamas po keliy sekundziy.

Praéjus kiek laiko nuo pradzios orkaités durelés uzsiblokuoja.
Indikatoriaus skydelyje pasirodo simbolis @. Tik i§sijungus
simboliui @ galima vél atidaryti orkaités dureles.

Pasibaigus automatiniam valymui

Indikatoriaus skydelyje pasirodo 400, Orkaité nebekaista.

Pasukite funkcijy rankenéle j nulio padétj Orkaité iSsijungia.
Orkaités dureles veél bus galima atidaryti, kai iSsijungs
indikatoriaus skydelio simbolis@.

Valymo lygio keitimas
Prasidejus valymui keisti valymo lygio negalima.

Automatinio valymo pertraukimas

Pasukite funkcijy rankenéle | nulio padetj. Orkaite iSsijungia.
Orkaitées dureles vel bus galima atidaryti, kai iSsijungs
indikatoriaus skydelio simbolis &.

Pabaigos laiko nukélimas

Orkaitéje galima programuoti pageidaujamg automatinio
valymo pabaigos laikg. Tokiu badu automatinis valymas gali
bati vykdomas, pvz., nakij, kad orkaite bty galima naudoti
diena.

Programuokite, kaip aprasyta 1 ir 2 punkte. Prie$ prasidedant

automatiniam valymui tris kartus paspauskite jutiklj ® ir
jutikliais + arba — nukelkite pabaigos laika.

Orkaité persijungia j laukimo rezima. Indikatoriaus skydelyje
pasirodo valymo lygis ir simbolis =I. Kai prasideda automatinis
valymas, rodomas valymo lygis ir simbolis I-I. Simbolis—|
iSsijungia.

Pasiziurekite laiko nustatymus

Noredami pasizidreti valymo lygio trukme arba automatinio
valymo pabaigos laika, kelis kartus spauskite mygtuka (©, kol
uzsiziebs pageidaujamas simbolis. Atitinkama reikSmeé kelioms
sekundems pasirodo indikatoriaus skydelyje.

Po automatinio valymo

Atvésus orkaités vidui, drégnu skuduréliu iSvalykite peleny
likuCius.



Prieziura ir valymas

Orkaité ilga laikg iSlaikys puikig iSvaizda ir funkcines savybes,
jei bus tinkamai atliekamas jos valymas ir prieZitra. Toliau
apraSoma, kaip vykdyti orkaites priezilrg ir valyma.

Pastabos

Gali bati, kad dél skirtingy medziagy, tokiy kaip stiklas,
plastikas ar metalas priekingje orkaités puséje pasirodys
jvairds atspalviai.

Dureliy stikle matomi Seséliai, atrodantys kaip neSvarumai,
yra orkaités apsSvietimo lempos atspindziai.

Pasiekus labai auksta temperatirg emalis pridega. Dél to gali
atsirasti nedideli spalvos pakitimai. Sis reiskinys yra normalus
ir neveikia orkaités veikimo. Plony padékly krastai negali bati
iki galo emaliuoti. Dél to jie gali atrodyti Siurkstds liegias, bet
tai neveikia antikorozinés apsaugos.

Valymo priemonés

Atsizvelkite | lenteléje pateiktus nurodymus, kad, naudodami
netinkamg valymo priemone, nesugadintumete kai kuriy
orkaités pavirSiy. Nenaudokite

abrazyviy arba rgstiniy valymo priemoniy,

stipriy produktuy, kuriy sudétyje yra alkoholio,

kiety SluoscCiy arba kempiniy,

aukstg slégj arba gary srautg naudojandiy valymo prietaisy.

PrieS naudodami naujas Sluostes jas gerai iSplaukite.

Zona Valymo priemonés

Karstas Siek tiek muiluotas vanduo:
Nuvalykite Sluoste ir nuSluostykite Svelniu
skuduréliu. Nenaudokite stikly valikliy
arba gremztuky stiklui.

Orkaites priekis

Karstas Siek tiek muiluotas vanduo:
Nuvalykite Sluoste ir nusluostykite Svelniu
skuduréliu. Nedelsiant nuvalykite kalkiy,
riebaly, kukurtzy milty ir kiausinio bal-
tymo demes, nes po jomis gali susidaryti
korozija.

Nerudijantis
plienas

Techninés pagalbos tarnybos centruose
arba specializuotose parduotuvese
galima jsigyti specialiy nertdijancio plieno
priezilros priemoniy, kurios yra pritaikytos
jkaitusiems pavirSiams. UZtepkite valymo
priemone Svelniu labai plonu skuduréliu.

Stikly valikliai:
Nusluostykite Svelniu skuduréliu. Nenau-
dokite gremztuko stiklui.

Stikly valikliai:

Nusluostykite Svelniu skuduréliu. Nenau-
dokite alkoholio, acto ar kity abrazyviy ar
rigstiniy valymo priemoniy.

Stiklas

Ekranélis

Dureliy stiklas Stikly valikliai:
NuSluostykite Svelniu skuduréliu. Nenau-

dokite gremztuky stiklui.

Dureliy danga Nerudijan&iam plienui valyti skirti produk-
tai (juos galima jsigyti techninés pagalbos
tarnyboje arba specializuotose parduotu-

vése). Laikykités gamintojo nurodymu.

Zona Valymo priemonés

Karstas Siek tiek muiluotas vanduo arba
vanduo su actu:
Nuvalykite Sluoste.

Esant itin stipriam uzterSimui, naudokite
nerddijandio plieno kempines arba speci-
aliai orkaitéms pritaikytas valymo priemo-
nes. Naudokite tik tuo atveju, kai orkaites
vidus yra atvéses.

Pageidautina naudoti automatinio valymo
funkcija. Siuo klausimu skaitykite skyriy
Automatinis valymas.

Orkaités vidus

Orkaités apsvietimo Karstas Siek tiek muiluotas vanduo:
lempos apsauginis Nuvalykite Sluoste.
stiklas

Grotelés arba Karstas Siek tiek muiluotas vanduo:

begeliai Uzmerkite ir iSvalykite Sluoste arba Sepe-
teliu.

Begeliai Karstas Siek tiek muiluotas vanduo:
Nuvalykite Sluoste arba Sepetéliu. Nemir-
kykite ir neplaukite indaplovése.

Priedai Karstas Siek tiek muiluotas vanduo:

UZmerkite ir iSvalykite Sluoste arba Sepe-
téliu.

Apsvietimo funkcija

Siekiant palengvinti orkaités valyma, jos viduje galima jjungti
lempute.

Orkaités lempos jjungimas

Pasukite funkcijy rankenéle j padetj (4.

Lempa jsijungs.

Orkaités lempos iSjungimas

Pasukite funkcijy rankenéle | padeétj o.

Groteliy arba bégeliy iSémimas ir jdéjimas
kairéje ir desinéje

Galima iSimti groteles arba bégelius kairéje ir deSinéje, norint
juos iSvalyti. Orkaite turi bati atvésusi.

Groteliy arba bégeliy nuémimas

1. Pakelkite groteles arba bégelius uz priekinés dalies ir juos
nuimkite (A pav.).

2. Paskui istraukite groteles arba bégelj iki galo j priek] ir
iSimkite (B pav.).

B|

——
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-

Groteles arba bégelius galima plauti indaplovéje ir kempine.
Valant atsparias démes rekomenduojama naudoti Sepetél].
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Groteliy arba bégeliy uzkabinimas

1.Visy pirma jkiskite groteles arba bégelj | uzpakaline anga,
Siek tiek paspausdami atgal (pav. A)

2.ir po to jstatykite jg | priekine anga (pav. B).

E

ﬂ'ﬁ

Groteles arba bégelius galima reguliuoti stumiant | kaire ir |
deSine. ISlinkimas visada turi bati nukreiptas zemyn.

Orkaités dureliy nuémimas ir uzdéjimas

Siekiant palengvinti dureliy iSmontavima ir stikly iSvalyma
galima nuimti orkaités dureles.

Orkaités dureliy Sarnyruose yra blokavimo svirtys. Kai
blokavimo svirtis yra uzfiksuota (pav. A), dureliy nuimti
negalima. Jei norint nuimti dureles atidaroma blokavimo svirtis
(pav. B), Sarnyrai uzsiblokuoja. Tokiu bldu jy negalima uzdaryti
staiga.

A Suzalojimo pavojus!

Jei Sarnyrai neuzblokuojami svirtimi, jie gali staiga uzsidaryti.
Stebékite, kad blokavimo svirtys visada baty uzdarytos,
iSskyrus nuimant dureles, kai svirtys turi bati atidarytos.

Dureliy nuémimas

1.1ki galo atidarykite orkaités dureles.

2. |8traukite abi blokavimo svirtis, esandias deSinéje ir kairéje
(pav. A).

3. UZdarykite orkaités dureles iki ribos (pav. B). Suimkite
dureles abiem rankomis i$ deSinés ir kairés puseés. Siek tiek
jas priverkite ir iStraukite.
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Dureliy uzkabinimas

Vél uzkabinkite dureles atlikdami tuos pacius veiksmus

prieSinga eilés tvarka.

1.Vél uzkabindami dureles stebeékite, kad abu Sarnyrai bty
tiksliai jstatyti | jiems skirtas angas (pav. A).

2.Vidiné Sarnyry anga turi bGti jstatyta abejose pusése (pav. B).

=

Jei angos nesumontuojamos tinkamai, durelés gali bati
sumontuotos nelygiai.

3. Vel uzdarykite fiksavimo svirtis (pav. C). UZzdarykite orkaités
dureles.

A Suzalojimo pavojus!
Nelieskite Sarnyro, jei durelés netydia nukrenta arba jei Sarnyras
uzsidaro staiga. Kreipkités j Techninés pagalbos tarnyba.

Dureliy dangéio nuémimas

Orkaités dureliy dangdio spalva laikui bégant gali pasikeisti.
Atliekant nuodugnesnj valymg rekomenduojama dangtj nuimti.

1.|ki galo atidarykite orkaités dureles.

2. Atsukite orkaités dureliy dangtj. Tai padarykite atlaisving
kairéje ir desinéje esancius varztus (pav. A).

3. Nuimkite dangtj (pav. B).

Pasirlpinkite, kad orkaités durelés neuzsidaryty, kol
neuzdétas dangtis. Gali biti sugadintas vidinis stiklas.

Nuvalykite dangtj priemone, specialiai skirta nertdijanciam
plienui valyti.

4. Uzdékite jj ir pritvirtinkite.
5.Uzdarykite orkaites durele