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HE Parrillas

H Mandos

Quemador auxiliar de hasta 1 kW

B Quemador semi-rapido de hasta 1,75 kW

H Grelhas

H Comandos

Queimador auxiliar de até 1 kW

B Queimador semi-rapido de até 1,75 kW

H Quemador wok de triple llama de hasta 4 kW
A Quemador alargado de hasta 2,7 kW
Plancha de asado

H Queimador para wok de chama tripla de até 4 kW
[ Queimador alargado de até 2,7 kW
Chapa de cozinhar
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A\ Indicaciones de seguridad

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de
manera efectiva y segura. Conserve las
instrucciones de uso e instalacion y
entréguelas con el aparato si este cambia
de dueno.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
Instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dafo en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3,
segun la norma EN 30-1-1 para aparatos a
gas: aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de
coccion asegurese de que la instalacion se
realiza siguiendo las instrucciones de
montaje.

Este aparato no puede ser instalado en
yates o caravanas.

Este aparato se debe utilizar _L'micamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion,
conexion, regulacion y adaptacion a otros
tipos de gas deben ser realizados por un
técnico autorizado, respetando toda la
normativa y legislacion aplicables y las
prescripciones de las compaiiias locales
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AAVEMENCIAS B USO wivieeiiieiesiesee e see sttt et s e e sreens 7
Limpieza y mantenimiento ..........ccccvvcmiiimmineesnssssnnnsss e 8
[T g] 1= Y.2= VPSS 8
MantENIMIENTO v 8
Solucionar aNOMAlias ......c.ccceeeererreceerrssersssnrrsssmersssmeeessnneesssnes 8
Servicio de asistencia técnica ..........ccueerrrrmrsrrssnsssersserssenssnes 9
Condiciones de garantia .......ccoeceevreierrerseienee e 9
Embalaje y aparatos usados.........cccccmirimmriseennnssnnssnssnisasennas 9

Eliminaciéon de residuos respetuosa con el medio ambiente....9

proveedoras de gas y electricidad. Se
pondra especial atencion a las
disposiciones aplicables en cuanto a la
ventilacion.

Este aparato sale de fabrica adaptado al
tipo de gas que indica la placa de
caracteristicas. Si fuera necesario
cambiarlo, consulte las instrucciones de
montaje. Se recomienda llamar a nuestro
Servicio Técnico para la adaptacion a otros
tipos de gas.

Este aparato ha sido disefiado solo para
uso domeéstico, no esta permitido su uso
comercial o profesional. Utilice el aparato
unicamente para cocinar, nunca como
calefaccion. La garantia unicamente tendra
validez en caso de gque se respete el uso
para el que fue disefado.

Este aparato esta previsto para ser utilizado
a una altura maxima de 2.000 metros
sobre el nivel del mar.

Durante el funcionamiento, el aparato no
debe dejarse sin vigilancia.

No use tapas o barreras de proteccion para
ninos que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccion. Pueden
provocar accidentes, p. €. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios
a partir de 8 anos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O que carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en



el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafios que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los nifos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
NiN0S a mMenos que sean mayores de 8
anos y lo hagan bajo supervision.

Ma_ntener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

iPeligro de deflagracion!

La acumulacion de gas sin guemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las
instrucciones y advertencias relativas al

funcionamiento de los quemadores de gas.

iPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta
instalado. Asegure una buena ventilacion
de la cocina, especialmente mientras la
placa de coccion esté en funcionamiento:
mantenga abiertos los orificios de
ventilacion natural o instale un dispositivo
de ventilacion mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y
prolongada del aparato puede necesitar
una ventilacion complementaria 0 mas
eficaz: abra una ventana o aumente la
potencia de la ventilacion mecanica.

iPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No toque nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los ninos menores de 8 anos.

Si la botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano
liqguido puede llegar al interior del aparato,
por lo que puede causar llamas vivas en
los quemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden dafnarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir qguemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicion vertical.

Coloque vy retire la plancha solo cuando
todas las parrillas y la plancha se hayan
enfriado y todos los quemadores estén
apagados.

iPeligro de incendio!

Las zonas de coccion se calientan mucho.
No cologue objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.

No almacene ni utilice productos quimicos
COrrosivos, vapores, materiales
inflamables ni productos no alimenticios
debajo de este electrodoméstico ni cerca
de él.

Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente
mientras caliente grasa o aceite. Si se
inflaman, no apague el fuego con agua.
Cubra el recipiente con una tapa para
sofocar el fuego y desconecte la zona de
coccion.

La grasa acumulada en la parte inferior de
la plancha podria inflamarse. Limpiela lo
antes posible.

iPeligro de lesiones!

Los recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen
los bordes de la placa de coccion o estén
mal situados pueden provocar lesiones
graves. Observe los consejos y
advertencias relativos a los recipientes de
cocinado.

En caso de averia, corte la alimentacion
eléctrica y de gas del aparato. Para la
reparacion, llame a nuestro servicio
técnico.

No manipule el interior del aparato. Si
fuera necesario, llame a nuestro servicio
tecnico.

Si alguno de los mandos no se puede
girar, no lo fuerce. Llame inmediatamente
al servicio técnico para que proceda a su
reparacion o sustitucion.

iPeligro de descarga eléctrica!

No utilice maquinas de limpieza a vapor
para limpiar el aparato.



Su nuevo aparato

En la pagina 2 encontrara una vista general de su aparato asi
como la potencia de los quemadores.

Plancha de asado

La plancha de asado con superficie antiadherente le permite
cocinar platos que habitualmente se preparan en una sartén
utilizando una cantidad de aceite reducida.

Coloque la plancha de asado exclusivamente sobre la parrilla
encima del quemador alargado.

A iPeligro de quemaduras!

Coloque vy retire la plancha solo cuando todas las parrillas y la
plancha se hayan enfriado y todos los quemadores estén
apagados.

Superficie antiadherente

Para preservar la superficie antiadherente:

m Antes de la primera utilizacién, y después regularmente,
impregne ligeramente la superficie de cocinado de la
plancha con aceite y elimine el exceso con papel de cocina.

m Se recomienda utilizar solo utensilios de plastico, nylon o
madera. Evite el uso de utensilios metalicos puntiagudos o
con filos cortantes. No corte nunca los alimentos ni deje los
utensilios sobre la plancha.

m Guarde la plancha con cuidado para evitar golpes o
aranazos.

m No sobrecaliente la plancha sin alimentos.

Consejos de uso

Al comienzo de la primera utilizacién puede producirse un
ligero desprendimiento de olor y de humo.

Para cocinar la mayoria de comidas a la plancha se necesita
precalentar la superficie. Quiza deba ajustar la potencia del
quemador si utiliza la plancha durante un tiempo prolongado.

No use aceite en la plancha durante largos periodos de tiempo
y evite que la grasa se derrame.
A iPeligro de incendio!

La grasa acumulada en la parte inferior de la plancha podria
inflamarse. Limpiela lo antes posible.

Accesorios

Segln modelo, la placa de coccidén puede incluir los siguientes
accesorios. Estos también se pueden adquirir en el Servicio
Técnico.

Parrilla supletoria wok

Para utilizar exclusivamente
en guemadores wok con reci-
pientes de base céncava.

El uso de estos recipientes
puede causar cierta deforma-
cion temporal en la grasera.
Esto es normal y no tiene
influencia en el funciona-
miento del aparato.

Parrilla supletoria cafetera

Para utilizar exclusivamente

en el quemador auxiliar con
recipientes de diametro infe-
riora 12 cm.

Simmer Plate

Este accesorio ha sido dise-
fAado para reducir el nivel de
calor en la potencia minima.

Colocar el accesorio directa-
mente sobre la parrilla con
los volcanes hacia arriba,
nunca directamente sobre el
quemador. Colocar el reci-
piente centrado sobre el
accesorio.

Simmer Cap

Quemador exclusivamente
indicado para cocinar en la
potencia minima. Para su utili-
zacion es preciso extraer el
quemador auxiliar y sustituirlo
por el qguemador Simmer
Cap.

Caodigo

647535 Parrilla supletoria wok
184200 Parrilla supletoria cafetera
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

El fabricante no asume responsabilidad si no se utilizan o se
utilizan incorrectamente estos accesorios.



Quemadores de gas

Cada mando de accionamiento tiene sefalado el quemador
que controla.

¢
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Para un correcto funcionamiento del aparato es imprescindible
asegurarse de que las parrillas y todas las piezas de los
quemadores estén bien colocadas. No intercambie las tapas
de los quemadores.

Encendido manual

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo hacia la
izquierda hasta la posicion deseada.

2. Acerque algun tipo de encendedor o llama (mecheros,
cerillas, etc.) al quemador.

Encendido automatico

Si su placa de coccion dispone de encendido automatico

(bujias):

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo hacia la
izquierda hasta la posicion de maxima potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen chispas en
todos los quemadores. La llama se enciende.

2.Deje de presionar el mando.
3.Gire el mando a la posicién deseada.

Si no se produce el encendido, gire el mando a la posicion de
apagado y repita los pasos. Esta vez mantenga el mando
presionado durante mas tiempo (hasta 10 segundos).

A iPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 15 segundos la llama no se enciende, apague
el qguemador y abra la puerta o ventana del recinto. Espere al
menos un minuto antes de intentar encender el guemador.

Sistema de seguridad

Segun modelo, su placa de coccion puede disponer de un
sistema de seguridad (termopar), que impide el paso de gas si
los quemadores se apagan accidentalmente.

\
bujl'a‘ ‘termopar

Para garantizar que este dispositivo esté activo:
1. Encienda el quemador con normalidad.

2.Sin soltar el mando, manténgalo presionado firmemente
durante 4 segundos tras haberse encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta la
posicién 0.

Niveles de potencia

Los mandos progresivos le permiten regular la potencia que
necesite entre los niveles maximo y minimo.

Posicion ® Mando cerrado

Apertura o capacidad maximas y encen-

Llama grande
0 dido eléctrico

Llama pequefia 0 Apertura o capacidad minima

Advertencias

Durante el funcionamiento del quemador es normal que se
escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan olores.
Esto no supone ningun riesgo ni mal funcionamiento. Iran
desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la presencia
de polvo en el ambiente, liquidos derramados, etc.

En el caso de una extincion accidental de las llamas del
quemador, cierre el mando de accionamiento del quemador y
no intente reencenderlo durante por lo menos 1 minuto.

Unos segundos después del apagado del quemador se
producira un sonido (golpe seco). No es ninguna anomalia,
€so significa que la seguridad se ha desactivado.

Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan sucias el
encendido sera defectuoso. Limpielas peridédicamente con un
cepillo no metalico pequefio. Tenga en cuenta que las bujias
no deben sufrir impactos violentos.



Consejos de cocinado

Quemador Muy fuerte -
Fuerte

Medio

Lento

Quemador Hervir, cocer,

wok asar, dorar, pae-
llas, comida asia-
tica (wok)

Recalentar y mantener calien-
tes: platos preparados, platos

cocinados

Quemador Cocinar pes-
alargado cado. Escalope,
bistec, frituras.

Descongelar
pescado. Coci-
nar arroz,
becahmel,
ragout.

Mantener
caliente. Coc-
cion al vapor:
pescado, ver-
duras.

Quemador Patatas al vapor,

semi-rapido verduras fres-
cas, potajes, pas-
tas

Recalentar y mantener calien-
tes platos cocinados y hacer
guisos delicados

Quemador Cocer: guisos,

Descongelar y

Hacer/fundir:

auxiliar arroz con leche, cocer despa- mantequilla,
caramelo cio: legum- chocolate,
bres, frutas, gelatina
productos con-
gelados
Recipientes de cocinado

Recipientes apropiado

S

Quemador

Tamafio minimo Tamaifio maximo
del recipiente

del recipiente

Quemador wok

@22 cm -

Cologue el recipiente bien
centrado sobre el quemador.

P En caso contrario podria
e

volcar.

No coloque los recipientes
grandes en los quemadores

Quemador alargado® 28 cm x 12 cm 36 cm x 20 cm
Quemador semi-rapido @ 14 cm @ 20 cm
Quemador auxiliar g 12 cm g 14 cm

* Recipientes alargados

Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energiay a

evitar dafnos en los recipientes:

'V

Utilice recipientes de tamafo
apropiado a cada quemador.

No utilice recipientes
pequenos en quemadores
grandes. La llama no debe
tocar los laterales del
recipiente.

No utilice recipientes
deformados que se muestren
inestables sobre la placa de
coccion. Los recipientes
podrian volcar.

Utilice solo recipientes de
base planay gruesa.

No cocine sin tapa o con esta
desplazada. Se desperdicia
parte de la energia.

cercanos a los mandos. Estos
pueden resultar dafados
debido al exceso de
temperatura.

Cologue los recipientes sobre
las parrillas, nunca
directamente sobre el
quemador.

Asegurese de que las parrillas
y tapas de los quemadores
estén bien colocadas antes de
Su uso.

X

r¥1 ¥

Maneje los recipientes con
cuidado sobre la placa de
coccion.

No golpee la placa de coccién
ni coloque sobre ella pesos
EXCESIVOS.



Limpieza y mantenimiento

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua y jabon.

Después de cada uso, limpie la superficie de los respectivos
elementos del quemador una vez que se haya enfriado. Si se
dejan restos (alimentos recocidos, gotas de grasa, etc.), por
POCO que sea, se incrustaran en la superficie y seran luego
mas dificiles de eliminar. Es necesario que los agujeros y
ranuras estén limpios para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar restos
metalicos sobre las parrillas.

Limpie los quemadores y las parrillas con agua jabonosa y
frételos con un cepillo no metélico.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga cuidado al
limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la parrilla puede rayar
la placa de coccién.

Seque completamente los quemadores y las parrillas siempre.
La presencia de gotas de agua o zonas humedas al comienzo
de la coccidn puede deteriorar el esmalte.

Después de la limpieza y secado de los qguemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas sobre el
difusor.

jAtencion!

= No utilice maquinas de limpieza a vapor. Podria dafar la
placa de coccion.

m Si la placa de coccién posee un panel de cristal o de
aluminio, no utilice un cuchillo, rasqueta o similar para limpiar
la unién con el metal.

Solucionar anomalias

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden solucionar
facilmente. Antes de llamar al Servicio Técnico tenga en cuenta
los siguientes consejos:

Plancha de asado

Después de cada utilizacién lave la plancha con agua caliente
y un jabon sin componentes toxicos usando una esponja suave
0 bayeta.

No utilice estropajos de metal o detergentes de textura
arenosa. No lave la plancha en el lavavajillas.

Seque la plancha con un pafio suave o con papel de cocina.

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi evitara que
los restos de comida se peguen y se ahorrara esfuerzos
innecesarios.

Debido a las altas temperaturas que soportan, el quemador
wok y las zonas de acero inoxidable (grasera, contorno de los
quemadores, etc.) pueden cambiar de color. Esto es normal.
Después de cada uso, limpie dichas zonas con un producto
apropiado para acero inoxidable.

Se recomienda utilizar regularmente el producto de limpieza
disponible en nuestro Servicio Técnico con codigo 464524.
jAtencion!

El limpiador de inoxidable no se debe utilizar en la zona
alrededor de los mandos. Las indicaciones (serigrafia) se
pueden borrar.

No deje liquidos acidos (zumo de limén, vinagre, etc.) sobre la
placa de coccion.

Anomalia Posible causa

Solucion

El funcionamiento eléc- Fusible defectuoso.

trico general esta averiado.

Comprobar en la caja general de fusibles si el
fusible esta averiado y cambiarlo.

El automatico o un diferencial ha saltado.

Comprobar en el cuadro general de mando si ha
saltado el automatico o un diferencial.

El encendido automatico
no funciona.

Pueden existir residuos de alimentos o de lim-
pieza entre las bujias y los quemadores.

El espacio entre la bujia y el quemador debe estar
limpio.

Los quemadores estan mojados.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.

Las tapas del guemador estan mal colocadas.

Comprobar que las tapas estan bien colocadas.

El aparato no esta conectado a tierra, esta mal

Pdngase en contacto con el instalador eléctrico.

conectado o la toma de tierra es defectuosa.

La llama del guemador no Las piezas del quemador estan mal colocadas.

es uniforme.

Colocar correctamente las piezas sobre el guema-
dor correspondiente.

Las ranuras del guemador estan sucias.

Limpiar las ranuras del quemador.

El flujo de gas no parece
normal 0 no sale gas. dias.

El paso de gas esta cerrado por llaves interme-

Abrir las posibles llaves intermedias.

Si el gas proviene de una bombona, comprobar

gue no esta vacia.

Cambiar la bombona.



Anomalia Posible causa

Solucion

Hay olor a gas en la Algun grifo esta abierto.

Cerrar los grifos.

cocina. Mal acoplamiento de la bombona.

Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

Posible fuga de gas.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y
avisar inmediatamente a un técnico de instalacién
autorizado para la revision y certificacion de la ins-
talacion. No utilizar el aparato hasta asegurarse
de que no existe ninguna fuga de gas en la insta-
lacion o el aparato.

El quemador se apaga

inmediatamente después  suficiente.

No ha mantenido el mando presionado el tiempo Una vez encendido el quemador, mantener el

mando presionado unos segundos mas.

de soltar el mando.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Limpiar las ranuras del quemador.

Servicio de asistencia técnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar el
numero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabricacién (FD) del
aparato. Esta informacion figura en la placa de caracteristicas,
situada en la parte inferior de la placa de coccidn, y en la
etigueta del manual de uso.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 145 150

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este modo
se garantiza que la reparacion sea realizada por personal
técnico especializado y debidamente instruido que, ademas,

Embalaje y aparatos usados

Si en la placa de caracteristicas del aparato aparece el simbolo
E, tenga en cuenta las siguientes indicaciones:

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/19/UE
relativa a los aparatos eléctricos y electrénicos
usados (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

I Q

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los materiales
estrictamente necesarios para garantizar una proteccion eficaz
durante el transporte. Estos materiales son totalmente
reciclables, reduciendo asi el impacto medioambiental. Le
invitamos a contribuir también en la conservacion del medio
ambiente, siguiendo los siguientes consejos:

deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

antes de deshacerse de un aparato desechado, inutilicelo.
Consulte en su administracion local la direccion del centro
recolector de materiales reciclables mas préximo y entregue
alli su aparato,

dispone de los repuestos originales del fabricante para su
aparato doméstico.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara algun dafio o no cumpliera con sus exigencias de
calidad previstas, le rogamos nos lo haga saber lo antes
posible. Para que la garantia tenga validez, el aparato no
debera haber sido manipulado, ni sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las establecidas
por la representacion de nuestra empresa en el pais donde se
haya efectuado la compra. Puede solicitarse informacion
detallada en los puntos de venta. Es necesario presentar el
justificante de compra para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.

no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en un
recipiente cerrado y entréguelo en un punto de recogida o,
en su defecto, en un contenedor de basura (acabara en un
vertedero controlado; probablemente no es la mejor
solucién, pero evitamos la contaminacion del agua).
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A Indicacdes de seguranca

Leia atentamente estas instrugcdes. S6
assim podera manusear o aparelho de
forma eficaz e segura. Conserve as
instrucdes de uso e de instalacao e
entregue-as juntamente com o aparelho se
este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo
de responsabilidade caso nao se
cumpram as disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instrugcdes servem apenas para orientagao.

Nao retire o aparelho da embalagem de
protecgcdo até ao momento de ser
encastrado. Se observar algum dano no
aparelho, ndo o ligue. Entre em contacto
com 0 nosso Servico de Assisténcia
Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para
aparelhos a gas: aparelho encastrado num
movel.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifiue-se de que segue todas
as instrugdes de montagem durante a
instalacao.

Este aparelho nao pode ser instalado em
iates ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilagcdo adequada.

Este aparelho néo foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou
um telecomando externo.

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacao e adaptacao a outros tipos de
gas devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
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regulamentacdes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e
electricidade. Deve prestar particular
atencao as disposicoes aplicaveis
relativamente a ventilacao.

Este aparelho vem adaptado da fabrica
para o tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario
alterar o tipo de gas, consulte as instru¢coes
de montagem. Recomenda-se chamar o
nosso Servico de Assisténcia Técnica para
a adaptacdo a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido
para utilizacdo domestica, ndo podendo,
por isso, ser utilizado para fins comerciais
ou profissionais. Utilize o aparelho
unicamente para cozinhar, nunca como
aparelho de aguecimento. A garantia
apenas sera valida caso o aparelho seja
utilizado correctamente e para os fins a que
se destina.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima
do nivel do mar, no maximo.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

N&o utilize tampas ou barreiras de
proteccao, para criancas, que nao sejam
recomendadas pelo fabricante da placa de
cozedura. Podem provocar acidentes, por
ex. devido ao sobreaguecimento, ignicao
ou libertacao de fragmentos de materiais.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com

limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos,



se estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura
do aparelho e tiverem compreendido 0s
perigos decorrentes da sua utilizagao.

As criancas néo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e
manutencao por parte do utilizador néao
devem ser efectuadas por criangas, a ndo
ser gue tenham mais de 8 anos e estejam
sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacéao.

Perigo de deflagracao!

A acumulacdo do gas que ndo € queimado,
num espaco fechado, pode causar
deflagracdo. N&o submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrucdes
e adverténcias relativas ao funcionamento
dos queimadores a gas.

Perigo de intoxicacao!

A utilizacdo de um aparelho de cozedura a
gas produz calor, humidade e produtos de
combustdo no local onde esta instalado.
Garanta uma boa ventilagdo na cozinha,
especialmente enquanto a placa de
cozedura estiver em funcionamento:
mantenha as aberturas de ventilagcéo
natural abertas ou instale um dispositivo de
ventilacdo mecénica (campanula com
exaustor). A utilizacao intensa e prolongada
do aparelho pode requerer uma ventilagcao
complementar ou mais eficaz: abra uma
janela ou aumente a poténcia da ventilagao
mecanica.

Perigo de queimaduras!

As zonas de cozedura e zonas adjacentes
aguecem muito. Nunca toque nas
superficies quentes. Mantenha as
criangas com menos de 8 anos afastadas
do aparelho.

Quando a garrafa de gas de petroleo
liquefeito (GPL) ndo esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderdo ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar
corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situacdes pode provocar queimaduras.

Coloque sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.

Coloqgue e retire o grelhador s6 quando
todas as grelhas e o grelhador tiverem
arrefecido e todos os queimadores
estiverem apagados.

Perigo de incéndio!

As zonas de cozedura aguecem muito.
Nao cologue objectos inflamaveis sobre a
placa de cozedura. Nao deixe objectos
sobre a placa de cozedura.

Nao armazene nem utilize produtos
quimicos corrosivos, vapores, materiais
inflamaveis ou produtos ndo alimentares
por baixo deste electrodomeéstico, nem
perto dele.

As gorduras ou 0leos sobreaquecidos
sdo facilmente inflamaveis. Nao se
ausente enquanto estiver a aquecer
gorduras ou Oleos. Se se inflamarem, nao
apague o fogo com agua. Cubra o
recipiente com uma tampa para apagar o
fogo e desligue a zona de cozedura.

A gordura acumulada na parte inferior do
grelhador pode inflamar-se. Remova-a o
mais rapidamente possivel.

Perigo de lesoes!

Os recipientes que apresentem danos,
com um tamanho inadequado, que
ultrapassem as margens da placa de
cozedura ou que estejam mal
posicionados, podem provocar graves
lesdes. Tenha em consideracao as
recomendacdes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.

Em caso de avaria, corte a alimentagcao
eléctrica e o fornecimento de gas do
aparelho. Para proceder a reparacao,
recorra ao nosso Servico de Assisténcia
Técnica.

Nao manipule o interior do aparelho. Se
tal for necessario, recorra ao nosso
Servigo de Assisténcia Tecnica.

Se algum dos comandos nao rodar, ndo o
force. Contacte imediatamente o Servico
de Assisténcia Técnica para proceder a
reparacdo ou substituicdo.

Perigo de descarga eléctrica!

Nao utilize maquinas de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

11



O novo aparelho

Na pagina 2 encontra uma vista geral do seu aparelho, assim
como a poténcia dos queimadores.

Grelhador

O grelhador com superficie antiaderente permite-lhe cozinhar
pratos que normalmente se preparam numa frigideira,
utilizando uma quantidade reduzida de o6leo.

Cologue o grelhador exclusivamente sobre a grelha, em cima
do queimador alargado.

)
)
/A\
\%
(

A Perigo de queimaduras!

Coloque e retire o grelhador sé quando todas as grelhas € o
grelhador tiverem arrefecido e todos os queimadores estiverem
apagados.

Superficie antiaderente

Para preservar a superficie antiaderente:

m Antes da primeira utilizacéo e, depois, regularmente,
impregne ligeiramente a superficie de cozinhado do
grelhador com dleo e elimine o excesso com papel de
cozinha.

m Aconselha-se que utilize apenas utensilios de plastico, nylon
ou madeira. Evite a utilizacdo de utensilios metalicos
pontiagudos ou com gumes cortantes. Nunca corte os
alimentos nem deixe os utensilios sobre o grelhador.

m Guarde o grelhador com cuidado para evitar cortes ou
riscos.

m Nao sobreaqueca o grelhador sem alimentos.

Recomendacoées de utilizacao

No inicio da primeira utilizacdo pode dar-se uma ligeira
emissao de fumo e odores.

Para cozinhar a maior parte dos alimentos com o grelhador, é
necessario pré-aquecer a superficie. Talvez seja necessario
ajustar a poténcia do queimador, se utilizar o grelhador durante
um periodo de tempo prolongado.

N&o utilize éleo no grelhador durante periodos de tempo
alargados e evite o derramamento de gordura.
A Perigo de incéndio!

A gordura acumulada na parte inferior do grelhador pode
inflamar-se. Remova-a o mais rapidamente possivel.
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Acessorios

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode incluir os
seguintes acessorios. Estes também podem ser adquiridos
junto do Servico de assisténcia técnica.

Grelha suplente para wok
Para utilizar exclusivamente
em qgueimadores para wok
com recipientes de base con-
cava.

A utilizac&o destes recipien-
tes pode causar uma certa
deformacédo temporaria na
pingadeira. Tal é normal e
nao influencia o funciona-
mento do aparelho.

=

Grelha suplente para cafe-

teira

Para utilizar exclusivamente
no queimador auxiliar com
recipientes de diametro infe-
riora 12 cm.

Simmer Plate

Este acessorio foi dese-
nhado para reduzir o nivel de
calor na poténcia minima.

Colocar o acessorio directa-
mente sobre a grelha com as
saliéncias para cima, nunca
directamente sobre 0 queima-
dor. Colocar o recipiente cen-
trado sobre o acessorio.

Simmer Cap

Queimador exclusivamente
indicado para cozinhar na
poténcia minima. Para utiliza-
lo, € necessario retirar o quei-
mador auxiliar e substitui-lo
pelo queimador Simmer Cap.

Cadigo

647535 Grelha suplente para wok
184200 Grelha suplente para cafeteira
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

O fabricante nao se responsabiliza caso nao utilize estes
acessorios ou o faca de forma inadequada.



Queimadores a gas

Cada comando de accionamento mostra o queimador que
controla.

e

N

Para um funcionamento correcto do aparelho & importante
certificar-se de que as grelhas e todas as pecas dos
queimadores estdo correctamente colocadas. N&o trogue as
tampas dos queimadores.

Sistema de seguranca

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode dispor de
um sistema de seguranca (termopar), que impede a passagem
de gas caso 0s queimadores se apaguem acidentalmente.

Acendimento manual

1.Prima o comando do queimador seleccionado e gire-0 para
a esquerda até a posicao desejada.

2. Aproxime qualquer tipo de isqueiro de cozinha ou chama
(isqueiro de bolso, fésforos, etc.) ao queimador.

Acendimento automatico

Se a placa de cozedura estiver equipada com um dispositivo
de acendimento automatico (bugias):

1. Pressione o comando do queimador seleccionado e rode-0
para a esquerda até a posicao de poténcia maxima.
Enquanto o comando estiver premido, produzem-se faiscas
em todos os queimadores. A chama acende-se.

2.Deixe de pressionar o comando.
3.Gire o comando para a posi¢cao desejada.

Se o0 queimador néo se acender, rode o comando para a
posicao de apagado e repita 0s passos. Desta vez, mantenha
o comando pressionado durante mais tempo (até 10
segundos).

A Perigo de deflagracao!

Se passados 15 segundos a chama n&o acender, apague 0
queimador e abra a porta ou a janela do espaco em que se
encontra. Espere, pelo menos, um minuto antes de tentar
acender o queimador.

!
bugia‘ ‘termopar

Para garantir que este aparelho esta activado:
1.Acenda o queimador normalmente.

2.Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente pressionado
durante 4 segundos apds a chama se ter acendido.

Apagar um queimador

Rode o comando correspondente para a direita até a
posigéo O.

Niveis de poténcia

Os comandos progressivos permitem regular a poténcia que
necessita entre 0s niveis maximo e minimo.

Posicao o Comando na posigao de desligado

Chama grande 0 Abertura ou capacidade maximas e
acendimento eléctrico

Chama ) Abertura ou capacidade minima

peguena

Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, € normal que um
ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente é normal que sejam libertados
odores. Tal ndo constitui qualquer perigo nem é sinénimo de
avaria. Os odores vao desaparecendo.

Uma chama cor-de-laranja € normal. Deve-se a presenca de
particulas de p6 no ar, liguidos derramados, etc.

No caso de uma extincdo acidental da chama do queimador,
desligue o comando de accionamento do e nao tente
reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador, emitir-se-a
um som (som seco). Tal ndo é sinénimo de avaria, significa
apenas que a seguranca esta desactivada.

Mantenha a limpeza maxima. Se as bugias estiverem sujas, a
ligacdo sera defeituosa. Limpe as bugias periodicamente
utilizando uma escova nao metadlica pequena, lembrando-se
que as bugias ndo devem sofrer impactos violentos.
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Recomendacoes para cozinhados

Queimador Muito forte - Médio Lento
Forte
Queimador Ferver, cozer, Reaquecer e manter quente:
para wok  assar, dourar, pratos preparados, pratos cozi-
paellas, comida nhados
asiatica (wok)
Queimador Cozinhar peixe. Descongelar  Manter quente.
alargado Escalopes, bifes, peixe. Cozi- Cozedura a
fritos. nhar arroz, vapor: peixe,
bechamel, hortalicas.
ensopados.
Queimador Batatas ao Reaquecer pratos cozinhados

semi-rapido vapor, legumes
frescos, guisa-

e manté-los quentes e fazer
estufados em lume brando

dos, massas
Queimador Cozer: estufados,
auxiliar arroz-doce, cara-

melo

Descongelar e Fazer/derre-

cozer lenta- ter: manteiga,
mente: legu-  chocolate,
mes, frutas, gelatina
produtos con-

gelados

Recipientes para cozinhados

Recipientes apropriados

Queimador Tamanho minimo do Tamanho maximo do
recipiente recipiente

Queimador @ 22 cm -

para wok

Queimador 28 cmx 12 cm 36 cm x 20 cm

alargado”

Queimador @14 cm @ 20 cm

semi-rapido

Queimador g 12 cm @14 cm

auxiliar

* Recipientes alargados

Adverténcias para utilizacao
As seguintes recomendacgdes ajuda-lo-do a poupar energia € a

evitar danos nos recipientes:

'V
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Utilize recipientes de tamanho
adequado a cada queimador.

Nao utilize recipientes
pequenos em queimadores
grandes. A chama nao deve
tocar nos lados do recipiente.

Nao utilize recipientes
deformados que ndo fiquem
estaveis sobre a placa de
cozedura. Os recipientes
poderiam virar-se.

Utilize apenas recipientes de
base plana e grossa.

Nao deve cozinhar sem tampa
ou com a tampa mal colocada.
Grande parte da energia é
desperdicada.

Coloque o recipiente bem
centrado sobre o queimador.
Caso contrario, o recipiente
podera virar-se.

Nao coloque os recipientes
grandes sobre o0s
queimadores proximos dos
comandos. Estes podem ficar
danificados devido ao excesso
de temperatura.

Coloque os recipientes sobre
as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador.

Antes de utilizar, certifique-se
de que as grelhas e as tampas
dos queimadores estdo bem
colocadas .

Manuseie os recipientes com
cuidado sobre a placa de
cozedura.

N&o golpeie a placa de
cozedura, nem coloque pesos
€excessivos sobre a mesma.



Limpeza e manutencao

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o0 com uma esponja, agua e
detergente.

Depois de cada utilizacao, limpe a superficie dos respectivos
elementos do queimador assim que 0 mesmo tiver arrefecido.
Se forem deixados restos (alimentos ressequidos, gotas de
gordura, etc.), por minimos que sejam, estes irdo ficar colados
a superficie, sendo mais dificeis de remover. E necessario que
os furos e as ranhuras estejam limpos para que a chama se
forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores e as grelhas com agua e detergente e
esfregue-0s com uma escova nao metalica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha cuidado ao
limpa-las. As bases podem soltar-se e a grelha pode riscar a
placa de cozedura.

Seque sempre 0s queimadores e as grelhas completamente.
Se houver agua ou zonas hudmidas, no inicio da cozedura,
pode deteriorar 0 esmalte.

Depois da limpeza e secagem dos queimadores, verifique se

as tampas estdo bem colocadas sobre o difusor.

Atencao!

m N&o utilize maquinas de limpeza a vapor. Podera danificar a
placa de cozedura.

m Se a placa de cozedura estiver equipada com um painel de
vidro ou de aluminio, ndo utilize facas, espatulas nem
utensilios semelhantes para limpar a unido com o metal.

Solucionar anomalias

Por vezes as anomalias detectadas podem ser facilmente
solucionadas. Antes de chamar o Servico de Assisténcia
Técnica tenha em conta as seguintes recomendagoes:

Grelhador

Depois de cada utilizagéo, lave o grelhador com agua quente e
um sabdo sem componentes toxicos, utilizando uma esponja
suave ou um pano.

N&ao utilize esfregbes de metal ou detergentes de textura
arenosa. Nao lave o grelhador na maquina de lavar loiga.

Seque o grelhador com um pano suave ou com papel de
cozinha.

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos. Desta
forma, evita que restos de comida se agarrem, o que dificulta a
limpeza.

Devido as altas temperaturas suportadas, o queimador para
wok e as zonas de aco inoxidavel (pingadeira, contorno dos
queimadores, etc.) podem sofrer alteragcdes na cor. Tal é
normal. Depois de cada utilizacdo, limpe estas zonas com um
produto especial para ago inoxidavel.

E recomendada a utilizagdo regular do produto de limpeza,
disponivel através do nosso Servigo de assisténcia técnica,
com o codigo 464524,

Atencao!

N&o utilize limpador de acgo inoxidavel na zona ao redor dos
botdes. As indicacdes (serigrafia) podem-se apagar.

N&o deixe que liquidos acidos (sumo de liméo, vinagre, etc.)
entrem em contacto com a placa de cozedura.

Anomalia Causa possivel

Solucao

O funcionamento eléctrico Fusivel defeituoso.
geral esta avariado.

Verificar o fusivel na caixa geral de fusiveis e subs-
tituir, caso esteja avariado.

O interruptor termomagnético ou diferencial dis-

parou.

Verificar se o interruptor termomagnético ou dife-
rencial disparou no quadro de distribuigdo de
energia.

O acendimento automatico Podem existir restos de alimentos ou de produtos Este espago, entre a bugia e o queimador, deve

nao funciona.

de limpeza entre as bugias e 0s queimadores.

estar limpo.

Os queimadores estdo molhados.

Secar cuidadosamente as tampas dos queimado-
res.

As tampas dos queimadores estdo mal coloca-

das.

Certificar-se de que as tampas estao correcta-
mente colocadas.

O aparelho néo esta ligado a terra, esta mal

Contactar o instalador eléctrico.

ligado ou a tomada de terra esta defeituosa.

A chama do queimador
ndo é uniforme.

As pecas do queimador estdo mal colocadas.

Colocar correctamente as pecas sobre 0 queima-
dor correspondente.

As ranhuras do queimador estdo sujas.

Limpar as ranhuras do queimador.

O fluxo de gas ndo parece A passagem de gas esta fechada por chaves

normal ou n&o sai gas. intermédias.

Abrir as possiveis chaves intermédias.

Se 0 gas for fornecido por uma botija, verificar se Substituir a botija.

esta ndo esta vazia.
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Anomalia Causa possivel

Solugéao

Ha um cheiro a gas na Esta uma torneira aberta.

Fechar as torneiras.

cozinha. Acoplamento incorrecto da botija.

Verificar se o acoplamento esta correcto.

Possivel fuga de gas.

Fechar a torneira geral de seguranca, arejar o
espaco onde se encontra e contactar imediata-
mente um técnico de instalagao autorizado para
fazer a reviséo e certificacdo da instalagcéo. Voltar
a utilizar o aparelho apenas quando tiver a certeza
de que nao existe qualquer fuga de gas na instala-
¢ao ou no proéprio aparelho.

O gueimador desliga-se
imediatamente apods soltar suficiente.
o0 comando.

O comando nao foi pressionado durante tempo

Depois de o queimador estar aceso, manter o
comando pressionado durante mais uns segun-
dos.

As ranhuras do queimador estao sujas.

Limpar as ranhuras do queimador.

Servico de assisténcia técnica

Se solicitar 0 nosso Servigo de Assisténcia Técnica, deve
indicar o nimero do produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do aparelho. Esta informacgéo consta da placa de
caracteristicas, situada na parte inferior da placa de cozedura e
na etiqueta do manual de utilizacéo.

Os dados para contacto com todos 0s paises encontram-se no
indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 21 4250 740

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter a
certeza de que a reparagéo é executada por técnicos
especializados com a devida formacéo e com as pecas de
reparacao originais para o seu aparelho.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se ndo cumprir com as exigéncias
de qualidade previstas, solicitamos que nos comunique 0 mais
rapido possivel. Para que o servigo de garantia seja valido, o
aparelho ndo devera ter sido manipulado, nem submetido a
uma ma utilizacao.

As condi¢Oes de garantia vigentes sdo as estabelecidas pelo
representante da nossa empresa no pais onde se realizou a
compra. Informagbes pormenorizadas podem ser obtidas nos
pontos de venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servigo de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteragdes.

Embalagem e aparelhos utilizados

Se, na placa de caracteristicas do aparelho, aparecer o
simbolo E tenha em atencao as seguintes indicacodes.

Eliminacao ecolégica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.
Directiva 2012/19/UE relativa aos residuos de

equipamentos eléctricos e electronicos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

E\ Este aparelho esta marcado em conformidade com a

| i } o
A directiva estabelece o quadro para a criacdo de um

sistema de recolha e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados Membros da
Uniao Europeia.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os materiais
estritamente necessarios para garantir uma protecgéo eficaz
durante o transporte. Estes materiais sao totalmente
reciclaveis, sendo assim reduzido o impacto ambiental.
Convidamo-lo a participar também na conservagdo do meio
ambiente, cumprindo com as seguintes recomendacdes:

deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-o.
Consulte a administragéo local para saber o enderego do
centro de recolha de materiais reciclaveis mais préximo e
entregue ai o seu aparelho,

nao deite fora o dleo utilizado pelo lava-louga. Guarde-o num
recipiente fechado e entregue-o num centro de recolha ou,
na sua falta, deposite-o num contentor de lixo organico
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(acabara por ser depositado num aterro controlado;
provavelmente ndo é a melhor solucdo, mas desta forma
evitamos a contaminagcdo da agua.
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	[es] Instrucciones de uso 3
	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Indicaciones de seguridad
	Lea atentamente estas instrucciones. Solo entonces podrá manejar su aparato de manera efectiva y segura. Conserve las instrucciones de uso e instalación y entréguelas con el aparato si este cambia de dueño.
	El fabricante queda exento de toda responsabilidad si no se cumplen las disposiciones de este manual.
	Las imágenes representadas en estas instrucciones tienen carácter orientativo.
	No saque el aparato del embalaje protector hasta el momento del encastre. Si observa algún daño en el aparato, no lo conecte. Póngase en contacto con nuestro Servicio Técnico.
	Este aparato corresponde a la clase 3, según la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas: aparato encastrado en un mueble.
	Antes de instalar su nueva placa de cocción asegúrese de que la instalación se realiza siguiendo las instrucciones de montaje.
	Este aparato no puede ser instalado en yates o caravanas.
	Este aparato se debe utilizar únicamente en lugares suficientemente ventilados.
	Este aparato no está previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo o un mando a distancia.
	Todos los trabajos de instalación, conexión, regulación y adaptación a otros tipos de gas deben ser realizados por un técnico autorizado, respetando toda la normativa y legislación aplicables y las prescripciones de las compañías locales prov...
	Este aparato sale de fábrica adaptado al tipo de gas que indica la placa de características. Si fuera necesario cambiarlo, consulte las instrucciones de montaje. Se recomienda llamar a nuestro Servicio Técnico para la adaptación a otros tipos de gas
	Este aparato ha sido diseñado solo para uso doméstico, no está permitido su uso comercial o profesional. Utilice el aparato únicamente para cocinar, nunca como calefacción. La garantía únicamente tendrá validez en caso de que se respete el us...
	Este aparato está previsto para ser utilizado a una altura máxima de 2.000 metros sobre el nivel del mar.
	Durante el funcionamiento, el aparato no debe dejarse sin vigilancia.
	No use tapas o barreras de protección para niños que no estén recomendadas por el fabricante de la placa de cocción. Pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de deflagración!
	La acumulación de gas sin quemar en un recinto cerrado conlleva peligro de deflagración. No someta el aparato a corrientes de aire. Los quemadores podrían apagarse. Lea atentamente las instrucciones y advertencias relativas al funcionamiento de lo...

	¡Peligro de intoxicación!
	El uso de un aparato de cocción a gas produce calor, humedad y productos de combustión en el local donde está instalado. Asegure una buena ventilación de la cocina, especialmente mientras la placa de cocción esté en funcionamiento: mantenga abi...

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes se calientan mucho. No toque nunca las superficies calientes. Mantenga alejados a los niños menores de 8 años.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Si la botella de gas líquido no está en posición vertical, el propano/butano líquido puede llegar al interior del aparato, por lo que puede causar llamas vivas en los quemadores. Con el tiempo, los componentes pueden dañarse y perder estanqu...

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Coloque y retire la plancha solo cuando todas las parrillas y la plancha se hayan enfriado y todos los quemadores estén apagados.


	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No coloque objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacene objetos sobre la placa de cocción.
	¡Peligro de incendio!
	■ No almacene ni utilice productos químicos corrosivos, vapores, materiales inflamables ni productos no alimenticios debajo de este electrodoméstico ni cerca de él.

	¡Peligro de incendio!
	■ Las grasas o aceites sobrecalentados se inflaman fácilmente. No se ausente mientras caliente grasa o aceite. Si se inflaman, no apague el fuego con agua. Cubra el recipiente con una tapa para sofocar el fuego y desconecte la zona de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La grasa acumulada en la parte inferior de la plancha podría inflamarse. Límpiela lo antes posible.


	¡Peligro de lesiones!
	■ Los recipientes que presenten daños, tengan un tamaño inadecuado, rebasen los bordes de la placa de cocción o estén mal situados pueden provocar lesiones graves. Observe los consejos y advertencias relativos a los recipientes de cocinado.
	¡Peligro de lesiones!
	■ En caso de avería, corte la alimentación eléctrica y de gas del aparato. Para la reparación, llame a nuestro servicio técnico.

	¡Peligro de lesiones!
	■ No manipule el interior del aparato. Si fuera necesario, llame a nuestro servicio técnico.

	¡Peligro de lesiones!
	■ Si alguno de los mandos no se puede girar, no lo fuerce. Llame inmediatamente al servicio técnico para que proceda a su reparación o sustitución.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	No utilice máquinas de limpieza a vapor para limpiar el aparato.



	Su nuevo aparato
	Plancha de asado
	: ¡Peligro de quemaduras!
	Superficie antiadherente
	Consejos de uso
	: ¡Peligro de incendio!


	Accesorios
	Código


	Quemadores de gas
	Encendido manual
	1. Presione el mando del quemador elegido y gírelo hacia la izquierda hasta la posición deseada.
	2. Acerque algún tipo de encendedor o llama (mecheros, cerillas, etc.) al quemador.

	Encendido automático
	1. Presione el mando del quemador elegido y gírelo hacia la izquierda hasta la posición de máxima potencia.
	2. Deje de presionar el mando.
	3. Gire el mando a la posición deseada.
	: ¡Peligro de deflagración!


	Sistema de seguridad
	1. Encienda el quemador con normalidad.
	2. Sin soltar el mando, manténgalo presionado firmemente durante 4 segundos tras haberse encendido la llama.

	Apagar un quemador
	Niveles de potencia
	Advertencias
	Consejos de cocinado

	Recipientes de cocinado
	Recipientes apropiados
	Advertencias de uso

	Limpieza y mantenimiento
	Limpieza
	¡Atención!
	Plancha de asado

	Mantenimiento
	¡Atención!


	Solucionar anomalías
	Servicio de asistencia técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías
	Condiciones de garantía

	Embalaje y aparatos usados
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente

	ì Índice[pt] Instruções de serviço
	: Indicações de segurança
	Leia atentamente estas instruções. Só assim poderá manusear o aparelho de forma eficaz e segura. Conserve as instruções de uso e de instalação e entregue-as juntamente com o aparelho se este mudar de dono.
	O fabricante fica isento de qualquer tipo de responsabilidade caso não se cumpram as disposições deste manual.
	As imagens apresentadas ao longo das instruções servem apenas para orientação.
	Não retire o aparelho da embalagem de protecção até ao momento de ser encastrado. Se observar algum dano no aparelho, não o ligue. Entre em contacto com o nosso Serviço de Assistência Técnica.
	Este aparelho corresponde à classe 3, segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a gás: aparelho encastrado num móvel.
	Antes de instalar a sua nova placa de cozedura, certifique-se de que segue todas as instruções de montagem durante a instalação.
	Este aparelho não pode ser instalado em iates ou caravanas.
	Este aparelho deve ser apenas utilizado em locais com uma ventilação adequada.
	Este aparelho não foi previsto para ser utilizado com um temporizador externo ou um telecomando externo.
	Todos os trabalhos de instalação, ligação, regulação e adaptação a outros tipos de gás devem ser efectuados por um técnico autorizado, respeitando todas as regulamentações e legislação aplicáveis, bem como o estipulado pelas empresas l...
	Este aparelho vem adaptado da fábrica para o tipo de gás indicado na placa de características. Caso seja necessário alterar o tipo de gás, consulte as instruções de montagem. Recomenda-se chamar o nosso Serviço de Assistência Técnica para a...
	Este aparelho foi unicamente concebido para utilização doméstica, não podendo, por isso, ser utilizado para fins comerciais ou profissionais. Utilize o aparelho unicamente para cozinhar, nunca como aparelho de aquecimento. A garantia apenas será...
	O aparelho foi concebido para ser utilizado até a uma altitude de 2000 metros acima do nível do mar, no máximo.
	Não deixe o aparelho a funcionar sem vigilância.
	Não utilize tampas ou barreiras de protecção, para crianças, que não sejam recomendadas pelo fabricante da placa de cozedura. Podem provocar acidentes, por ex. devido ao sobreaquecimento, ignição ou libertação de fragmentos de materiais.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 8 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter-se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Perigo de deflagração!
	A acumulação do gás que não é queimado, num espaço fechado, pode causar deflagração. Não submeta o aparelho a correntes de ar. Os queimadores poderiam apagar-se. Leia atentamente as instruções e advertências relativas ao funcionamento dos...

	Perigo de intoxicação!
	A utilização de um aparelho de cozedura a gás produz calor, humidade e produtos de combustão no local onde está instalado. Garanta uma boa ventilação na cozinha, especialmente enquanto a placa de cozedura estiver em funcionamento: mantenha as ...

	Perigo de queimaduras!
	■ As zonas de cozedura e zonas adjacentes aquecem muito. Nunca toque nas superfícies quentes. Mantenha as crianças com menos de 8 anos afastadas do aparelho.
	Perigo de queimaduras!
	■ Quando a garrafa de gás de petróleo liquefeito (GPL) não está na vertical, pode passar propano/butano líquido para o aparelho, podendo originar labaredas intensas nos queimadores. Os componentes poderão ser danificados e, com o tempo, deixa...

	Perigo de queimaduras!
	■ Coloque e retire o grelhador só quando todas as grelhas e o grelhador tiverem arrefecido e todos os queimadores estiverem apagados.


	Perigo de incêndio!
	■ As zonas de cozedura aquecem muito. Não coloque objectos inflamáveis sobre a placa de cozedura. Não deixe objectos sobre a placa de cozedura.
	Perigo de incêndio!
	■ Não armazene nem utilize produtos químicos corrosivos, vapores, materiais inflamáveis ou produtos não alimentares por baixo deste electrodoméstico, nem perto dele.

	Perigo de incêndio!
	■ As gorduras ou óleos sobreaquecidos são facilmente inflamáveis. Não se ausente enquanto estiver a aquecer gorduras ou óleos. Se se inflamarem, não apague o fogo com água. Cubra o recipiente com uma tampa para apagar o fogo e desligue a zon...

	Perigo de incêndio!
	■ A gordura acumulada na parte inferior do grelhador pode inflamar-se. Remova-a o mais rapidamente possível.


	Perigo de lesões!
	■ Os recipientes que apresentem danos, com um tamanho inadequado, que ultrapassem as margens da placa de cozedura ou que estejam mal posicionados, podem provocar graves lesões. Tenha em consideração as recomendações e advertências relativas a...
	Perigo de lesões!
	■ Em caso de avaria, corte a alimentação eléctrica e o fornecimento de gás do aparelho. Para proceder à reparação, recorra ao nosso Serviço de Assistência Técnica.

	Perigo de lesões!
	■ Não manipule o interior do aparelho. Se tal for necessário, recorra ao nosso Serviço de Assistência Técnica.

	Perigo de lesões!
	■ Se algum dos comandos não rodar, não o force. Contacte imediatamente o Serviço de Assistência Técnica para proceder à reparação ou substituição.


	Perigo de descarga eléctrica!
	Não utilize máquinas de limpeza a vapor para limpar o aparelho.
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	: Perigo de queimaduras!
	Superfície antiaderente
	Recomendações de utilização
	: Perigo de incêndio!


	Acessórios
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	Queimadores a gás
	Acendimento manual
	1. Prima o comando do queimador seleccionado e gire-o para a esquerda até à posição desejada.
	2. Aproxime qualquer tipo de isqueiro de cozinha ou chama (isqueiro de bolso, fósforos, etc.) ao queimador.

	Acendimento automático
	1. Pressione o comando do queimador seleccionado e rode-o para a esquerda até à posição de potência máxima.
	2. Deixe de pressionar o comando.
	3. Gire o comando para a posição desejada.
	: Perigo de deflagração!


	Sistema de segurança
	1. Acenda o queimador normalmente.
	2. Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente pressionado durante 4 segundos após a chama se ter acendido.

	Apagar um queimador
	Níveis de potência
	Advertências
	Recomendações para cozinhados

	Recipientes para cozinhados
	Recipientes apropriados
	Advertências para utilização

	Limpeza e manutenção
	Limpeza
	Atenção!
	Grelhador

	Manutenção
	Atenção!


	Solucionar anomalias
	Serviço de assistência técnica
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias
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	Embalagem e aparelhos utilizados
	Eliminação ecológica



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


