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Rist
H Betjeningsknapper
H Ekstra breender p& op til 1 kW

Rost
H Bedienknebel
H Sparbrenner bis 1 kW

2XAPEG
H Aokorreg
BonénTikdC KauoTAPOAS ewe 1 kW

Pan supports
H Control knobs
H Aucxiliary burner (up to 1 kW)

Parrillas
H Mandos
HE Quemador auxiliar de hasta 1 kW

Grilles
H Boutons de commande
H Braleur auxiliaire de 1 kW maximum

Rostélyok
H Kapcsoldk
Potégs, max. 1 kW

Griglie
H Manopole
H Bruciatore ausiliario fino a 1 kW

Roosters
H Knoppen
H Hulpbrander tot 1 kW

Rister
H Brytere
H Hjelpebrenner p& opptil 1 kW

Ruszty
H Pokretta
Palnik pomocniczy o mocy do 1 kW

Grelhas
H Comandos
H Queimador auxiliar de até 1 kW

Gratare
H Comenzi
H Arzator auxiliar de pana la 1 kW

Galler
H Reglage
H Ekstrabrannare upp till 1 kW

lzgaralar
H Kumanda diugmeleri
1 kW'a kadar yardimci briilér

0:0.0.0.:0p

B Halvhurtig braender pa op til 1,75 kW
H Hurtig braender pa op til 3 kW

[ Wok-breender med tredelt flamme pé op til 4 kW

B Normalbrenner bis 1,75 kW
B Schnellbrenner bis 3 kW
B Dreifachbrenner Wok bis 4 kW

B Metpiog kauoThpag ewg 1,75 kW
A Toxuc kouotnpac £0c 3 kW
A KouoTpag youdk TPIMARG dAGYOC £ 4 kW

B Semi-rapid burner (up to 1.75 kW)
H Rapid burner (up to 3 kW)
[ Triple-flame wok burner (up to 4 kW)

B Quemador semi-répido de hasta 1,75 kW
H Quemador répido de hasta 3 kW
A Quemador wok de triple llama de hasta 4 kW

B Brileur semi-rapide de 1,75 kW maximum
H Brileur rapide de 3 kW maximum
[ Brileur wok triple flamme de 4 kW maximum

A Mérsékelten gyors ég6, max. 1,75 kW
H Gyorségs, max. 3 kW
[ Haromsoros wok g6, max. 4 kW

B Bruciatore semirapido fino a 1,75 kW
H Bruciatore rapido fino a 3 kW
[ Bruciatore wok a tripla fiamma fino a 4 kW

B Halfsnelbrander tot 1,75 kW
H Snelbrander tot 3 kW
[ Wokbrander met driedubbele vlam tot 4 kW

B Medium brenner inntil 1,75 kW
H Rask brenner pa opptil 3 kW

A Wok-brenner med trippel flamme pa opptil 4 kW

B Palnik pbtszybki 0 mocy do 1,75 kW
A Palnik szybki 0 mocy do 3 kW

[ Palnik wok o potréjnym wieficu ptomieni o mocy do 4 kW

B Queimador semi-répido de até 1,75 kW
H Queimador rapido de até 3 kW

A Queimador para wok de chama tripla de até 4 kW

B Arzator semirapid de pana la 1,75 kW
H Arzator rapid de pané la 3 kW

A Arzator pentru wok cu flacara tripld de pana la 4 kW

B Halvsnabb brannare pa upp till 1,75 kW
H Snabbrannare upp till 3 kW
A Wok-brannare med tredubbel laga upp till 4 kW

A 1,75 kW'a kadar orta-hizli briilér
B 3 kW'a kadar hizh briilér
[ 4 kW'a kadar (igli alev gikisl wok tipi briilér
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A Sikkerhedsforanstaltninger

Laes venligst disse instruktioner
omhyggeligt. Kun pa denne made kan du
handtere dit apparat pa en effektiv og
sikker made. Opbevar instruktionerne for
brug og installation, og giv dem videre, hvis
apparatet skifter ejer.

Producenten er fritaget for ethvert ansvar,
hvis bestemmelserne i denne vejledning
ikke overholdes.

De viste billeder i disse instruktioner skal
opfattes som veaerende vejledende.

Tag ikke apparatet ud af den beskyttende
emballage, indtil det skal monteres. Hvis du
bemeerker en skade pa apparatet, skal du
ikke tilslutte det. Tag kontakt til vores
tekniske serviceafdeling.

Apparatet overholder klasse 3 i falge norm
EN 30-1-1 til gasapparater: apparat indsat i
mabel.

For installation af din nye kogesektion skal
du sikre dig, at installationen udfgres ifalge
monteringsvejledningen.

Apparatet ma ikke installeres i lystbade eller
campingvogne.

Dette apparat ma kun anvendes pa steder
med tilstraekkelig ventilation.

Dette apparat er ikke beregnet til brug med
et eksternt tidsur eller en fijernbetjening.

Alle installationsarbejder,
tilslutningsarbejder, indstillingsarbejder
og tilslutningsopgaver til andre typer gas
skal udferes af en autoriseret tekniker, der
overholder geeldende normer og juridiske
forskrifter, der geelder i det pagaeldende
land og de virksomheder, som star for
forsyningen af elektricitet og gas. Man bor
vaere saerligt opmaerksom pa de geeldende
forholdsregler vedrarende ventilation.

Apparatet leveres fra fabrikken tilpasset den
type gas, der angives pa maerkepladen.
Hvis det skulle veere ngdvendigt at udskifte

Emballage og brugte apparater .........cccceeecmiiinrrissnnnssnnnscennas 8

Der findes yderligere oplysninger om produkter, tilbehar,
reservedele og services pa internettet: www.constructa.de og
Online-Shop: www.constructa-eshop.com

den, bedes du falge
monteringsvejledningen. Vi anbefaler, at du
ringer til vores tekniske serviceafdeling i
forbindelse med tilpasning til en anden type
gas.

Apparatet er kun udviklet til brug i hjemmet,
og det ma ikke bruges kommercielt eller
erhvervsmaessigt. Brug kun apparatet til
madlavning, aldrig til opvarmning.
Garantien er kun gyldig, hvis man
overholder den anvendelse, som det er
beregnet til.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn, mens
det er i brug.

Brug ikke lag eller bgrnesikringer, som ikke
anbefales af producenten af kogesektionen.
De kan forarsage ulykker, herunder f.eks.
pa grund af overophedning, anteending eller
lasning af materialefragmenter.

Dette apparat kan benyttes af bern fra 8 ar
og af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller viden, hvis de er
under opsigt eller er blevet instrueret i
sikker brug af apparatet og har forstaet de
farer og risici, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som legetg;.
Rengaring og vedligeholdelse ma ikke
udfgres af bern, uden at de er under opsigt.

Fare for stikflammer!

Ophobning af uforbreendt gas i et lukket
omrade skaber fare for stikflammer. Udsaet
ikke apparatet for luftstramme. Braenderne
kan blive slukket. Lees grundigt instruktioner
og rad i forhold gasbreendernes funktion.

Fare for forgiftning!

Anvendelse af gasapparatet producerer
varme, fugtighed og forbraendingsprodukter
i lokalet, hvor det er installeret. Sgrg for en
passende ventilation i kekkenet, specielt



imens kogesektionen er i brug: Hold de
naturlige ventilationsabninger abne eller
installér mekanisk ventilation (emheette).
Kraftig og langvarig brug af apparatet kan
skabe behov for ekstra eller mere effektiv
ventilation: abn et vindue eller forgg styrken
pa den mekaniske ventilation.

Fare for forbraendinger!

Kogezonerne og de tilgreensende omrader
bliver meget varme. Bergr aldrig de varme
overflader. Hold barn under 8 ar pa behgrig
afstand.

Risiko for brand!

Kogezonerne bliver meget varme. Anbring
aldrig anteendelige genstande pa
kogesektionen. Opbevar aldrig genstande
pa kogesektionen.

Opbevar, eller brug ikke korrosive,
kemiske produkter, damp, breendbare
materialer eller fedevarer under apparatet
eller i neerheden af det.

Fedtstoffer eller opvarmet madolie kan let
antendes. Forlad ikke komfuret, mens
fedtstoffet eller olien er varm. Hvis de
anteendes, ma du ikke slukke ilden med
vand. Daek kogegrejet med et lag for at
kveele ilden, og afbryd kogezonen.

Fare for kvaestelser!

Kogegrej, der udviser skader, har en
uegnet sterrelse, steder pa kanterne af
kogesektionen eller er forkert placeret,
kan resultere i alvorlige laesioner.
Overhold rad og vejledninger om kogegrej
til madlavning.

| tilfeelde af nedbrud skal du afbryde
tilferslen af gas og elektricitet til apparatet.
Kontakt vores tekniske serviceafdeling i
forbindelse med reparation.

Udfer ikke aendringer af de indvendige
dele af apparatet. Hvis det skulle veere
nadvendigt, skal du kontakte vores
tekniske serviceafdeling.

Hvis en af betjeningsknapperne ikke kan
drejes rundt, ma du ikke tvinge den. Ring
ojeblikkeligt til vores tekniske
serviceafdeling, som kan reparere eller
udskifte den.

Fare for elektrisk stod!

Hvis apparatet er udstyret med et Schuko-
tilslutningsstik, er det ngdvendigt at
anvende en passende adapter ved
tilslutning af apparatet for at sikre
beskyttelse med danske stikkontakters
jordforbindelse. En sadan adapter (tilladte

op til maks. 13 ampere) kan anskaffes
igennem Teknisk service (kode 616581).
Brug ikke damprensningsmaskiner til
rengering af apparatet.



Dit nye apparat

Pa side 2 vil du finde en generel oversigt over apparatet
foruden styrken i breenderne.

Tilbehor

Afheengigt af model kan kogesektionen veere leveret med
falgende tilbehar. Dette kan ogsé kebes hos teknisk
serviceafdeling.

Ekstra rist til wok

Ma udelukkende anvendes til
wok-braendere og med koge-
grej, der har konkav bund.

Brugen af dette kogegrej kan
medfare en vis forbigaende
deformation i fedtsamleren.
Dette er helt normalt og har
ingen indflydelse pa appara-
tets funktion.

Ekstra kafferist

Udelukkende til brug pa eks-
tra breender for kogegrej med
en diameter pa under 12 cm.

Gasbraendere

Hver betjeningsknap angiver den breender, som den styrer.

=
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For at apparatet skal fungere korrekt, er det nadvendigt at sikre
sig, at ristene og alle dele af braenderne er anbragt korrekt.Byt
ikke rundt pa breendernes dasksler.

Simmer Plate

Tilbehegret er udviklet til at
reducere varmeniveauet i det
laveste styrketrin.

Anbring tilboehgret direkte
oven pa risten med hankene
opad og aldrig direkte oven
pa breenderen. Anbring koge-
grejet centreret pa tilbeharet.

Simmer Cap

Braender, der udelukkende er
beregnet til tilberedning ved
minimumsstyrke. For at kunne
benytte den er det ngdvendigt
at fierne den ekstra breender
og udskifte den med braende-
ren Simmer Cap.

Bestillingshummer

363300 Ekstra rist til wok
184200 Ekstra kafferist
648786 Simmer Plate
616229 Simmer Cap

Fabrikanten patager sig intet ansvar, hvis disse ekstra riste ikke
bruges eller bruges forkert.

Manuel teending

1. Tryk pé betjeningsknappen til den valgte breender, og drej
den mod venstre til det gnskede trin.

2.Far en flamme (lighter, teendstikker) hen mod brasnderen.

Automatisk teending

Hvis kogesektionen er udstyret med automatisk teending

(dbninger).

1. Tryk péa betjeningsknappen til den valgte braender, og drej
den mod venstre til maksimal styrke.

Mens betjeningsknappen er nedtrykket, produceres der
gnister i alle breenderne. Flammen teendes.

2. Slip betjeningsknappen.
3. Drej betjeningsknappen til det gnskede trin.

Hvis der ikke sker teending, skal du dreje betjeningsknappen til
slukket position og gentage trinnene. Denne gang skal du
holde betjeningsknappen nede i mindst 10 sekunder).

A Fare for stikflammer!

Hvis flammen ikke teendes efter 15 sekunder, skal du slukke
breenderen og abne dgren eller vinduet til kekkenet. Vent
mindst et minut, fgr du igen forsgger at teende breenderen.



Sikkerhedssystem

Afheengigt af model kan kogesektionen veere udstyret med et
sikkerhedssystem (termoelement), der forhindrer udstrgmning
af gas, hvis breenderne slukkes ved et uheld.

\
ébning‘ ‘termoelement

Sadan sikres, at anordningen forbliver aktiv/teendt/
funktionsdygtig:

1.Teend breenderen pa almindelig vis.

2.Slip ikke betjeningsknappen, men hold den nede i 4
sekunder, efter at flammen er teendt.

Slukning af braender

Drej den pagaeldende betjeningsknap mod hgijre til positionen
0.

Styrketrin

De progressive betjeningsknapper giver dig mulighed for at
regulere den gnskede styrke mellem niveauerne maksimum og
minimum.

Rad
Nar breenderen er i funktion, er det normalt at hare et bip.

Det er almindeligt, at der opstar lugte de farste par gange
apparatet bruges. Dette udger ingen risiko og er heller ikke
tegn pa funktionsfejl. Lugtene forsvinder med tiden.

En appelsingul flamme er normalt. Den skyldes stav i
omgivelserne, spildte vaesker osv.

Hvis breendernes flammer slukkes ved et uheld, skal du slukke
med betjeningsknappen til braenderen og ikke forsgge at
teende igen, fer der mindst er gaet 1 minut.

Nogle sekunder efter, at braenderen slukker, vil du hgre en lyd
(et kort smeeld). Dette er ikke nogen fejl. Det betyder blot, at
sikkerheden er koblet fra.

Sarg for at apparatet er rent. Hvis dbningerne er snavsede, kan
der opsta fejl i teendingen. Renger dem regelmasssigt med en
lille ikke-metallisk barste. Veer opmaerksom pa, at dbningerne

ikke ma udsasttes for voldsomme stad eller slag.

Rad om madlavning

Braender Meget kraftig - Medium Svag
Kraftig
Wok- Opkogning, kog- Opvarmning og simren: tilbe-
breender  ning, stegning, redte retter, stegte retter
bruning, "paella",
asiatiske retter
(Wok)
Hurtig Koteletter, steak, Ris, becha- Dampning:
breender tortilla, fitureretter mel, ragout fisk, grentsa-
ger

Halvhurtig Dampede kartof-

Opvarmning eller simren af feer-

Position @ Lukket betjeningsknap

Stor flamme 6) Abning eller maksimal kapcitet og elek-
~  trisk teending

Lille flamme 0 Abning eller minimal kapacitet

Kogegrej til madlavning

Egnet kogegrej

braender ler, friske grentsa- dige retter og gare retter mere
ger, postej, pasta laekre

Ekstra Koge: grgntsa- Optgning og  Smeltning:

breender  ger, risengrad, langsom tilbe- Smaer, choko-

karamel redning: gront- lade, gelatine
sager, frugt,
frosne produk-

ter

Brug ikke deformeret kogegrej,
der star ustabilt pa

Braender Minimumsdiameter Maksimal diameter x bge?tzsektione“- Kogegrejetkan
pa kogegrej pa kogegrej :

Wok-breender 22 cm e EL%% kogegrej med flad, tyk

Hurtig bresnder 22 cm 26 cm y Lav ikke mad uden lag pa eller

Halvhurtig breender 14 cm 20 cm va med laget pa Skré. Ellers gar

Ekstra braender 12 em 16 cm en del af energien til spilde.

Brugsvejledning

De felgende rad vil hjeelpe dig med at spare energi og undga
skader pa kogegrejet:

'V

Brug kogegrej med korrekt
starrelse pa hver braender.

Brug ikke smat kogegrej pa
store breendere. Flammen ma
ikke bergre kogegrejets
lodrette sider.

Anbring kogegrejet centreret
oven pa braenderen. Ellers kan
det veelte.

Anbring ikke stort kogegrej pa
de braendere, der er test pa
betjeningsknapperne. Disse

b b B
oy

kan blive beskadiget af den
haje temperatur.



Anbring kogegrejet oven pa
ristene og aldrig direkte oven
pa breenderen.

Kontroller, at breendernes riste
og daksler er placeret korrekt
— for brug.

Rengoring og vedligeholdelse

Rengering

Nar apparatet er afkglet, skal du bruge en svamp, vand og
saebe.

Efter hver brug skal du rengere overfladen pa de forskellige
braenderelementer, nar de er afkglet. Hvis der efterlades rester
(madrester, fedtdraber osv.) uanset hvor store eller sma de
matte veere, sd dannes der skorper pa overfladen, som kan
vaere vanskelige at fierne senere. Det er ngdvendigt, at hullerne
og rillerne er rene for, at flammen kan veaere korrekt.

Handteringen af visse typer kogegrej kan efterlade metalrester
pa ristene.

Rengear breenderne og ristene med saebevand og skrub dem
med en ikke-metallisk berste.

Hvis ristene har gummiklodser, skal du veere forsigtig ved
rengering af dem. Klodserne kan lgsne sig, og risten kan ridse
kogesektionen.

Aftar altid breenderne og ristene omhyggeligt. Tilstedeveerelsen
af vanddraber eller fugtige omrader ved start af madlavningen
kan forringe emaljen.

Efter rengering og afterring af breenderne skal du kontrollere, at
daekslerne er placeret korrekt oven pa breenderens
flammedyse.

Fejlafhjeelpning

| nogle tilfeelde kan opstaede fejl nemt rettes. Far du ringer til
vores tekniske serviceafdeling, bedes du tage felgende rad i
betragtning:

Handter kogegrejet med
forsigtighed, nar det befinder
sig pa kogesektionen.

Udseet ikke kogesektionen for
sted, og anbring heller ikke for
stor vaegt pa den.

r¥1 ¥

Pas pa!

m Brug ikke damprensemaskine. Kogesektionen kan blive
beskadiget.

m Hvis kogesektionen er udstyret med et glas- eller
aluminiumspanel, méa du ikke bruge en kniv, skraber eller
lignende til at rengere samlingen med metallet.

Vedligeholdelse

Tor straks de spildte veesker op. P4 den made undgas, at
madresterne breender fast og giver ungdvendigt ekstraarbejde.

Pa grund af de hgje temperaturer som de udseettes for, kan
wok-braenderen og omraderne af rustfrit stal (fedtsamler,
breendernes kontur osv.) skifte farve. Dette er normalt. Efter
hver brug ber disse omrader renggres med et middel, der er
egnet til rustfri stal.

Vi anbefaler jeevnlig brug af renggringsmidlet, som fas fra vores
tekniske serviceafdeling med koden 464524.
Pas pa!

Rengaringsproduktet til rustfrit stal mé ikke benyttes i omradet
omkring betjeningsknapperne. Indikationerne (serigrafi) kan
viskes ud.

Efterlad IKKE syrlige vaesker (citronsaft, vineddike osv.) pa
kogesektionen.

Fejl Mulig arsag

Losning

Den generelle elektriske
funktion er géet i stykker.

Defekt sikring.

Kontrollér sikringen i sikringskassen og udskift
den, hvis den er defekt.

HFl-afbryderen eller en differentialaforyder er ble- Kontroller pa betjeningstavlen, om HFl-afbryderen

vet udlgst.

eller en differentialafbryder er blevet udlast.

Den automatiske teending
fungerer ikke.

Der kan veere madrester eller rester af renggrings- Omradet mellem abningen og breenderen skal
middel mellem &bningerne og braenderne.

veere rent.

Breenderne er vade.

After omhyggeligt breenderens deeksler.

Breenderens daeksler sidder ikke korrekt.

Kontrollér, at deekslerne er anbragt korrekt.

Apparatet er ikke forbundet til jord, er forkert til-

sluttet eller har et defekt jordstik.

Tag kontakt til elinstallateren.

Breenderens flamme er

Braenderens dele er anbragt forkert.

Anbring delene korrekt pa den respektive brasnder.

ikke ensartet. Rillerne i breenderen er snavsede.

Rengar rillerne i breenderen.

Gasstrammen er ikke nor- Gastilferslen er lukket af mellemhaner.

Abn de potentielle mellemhaner.

mal, eller der kommer ikke

gas ud. trollere, at den ikke er tom.

Hvis gassen kommer fra en flaske, skal du kon-

Udskift flasken.



Fejl Mulig arsag

Losning

Der lugter af gas i kekke- En hane er aben.

Luk hanerne.

net. Flasken er forkert tilkoblet.

Kontrollér, at tilkoblingen er helt korrekt.

Muligt gasudslip.

Luk for hovedgashanen, luft ud i lokalet og tilkald
omgaende en autoriseret installater, der kan gen-
nemse og godkende installationen. Anvend ikke
apparatet, far du er sikker pa, at der ikke er noget
gasudslip i installationen eller apparatet.

Braenderen slukkes umid-
delbart efter at betjenings- leenge nok.

Betjeningsknappen er ikke blevet holdt nede

Nar breenderen er teendt, skal du holde betjenings-
knappen nede et par sekunder mere.

knappen slippes. Rillerne i breenderen er snavsede.

Renger rillerne i braenderen.

Teknisk service

Hvis du henvender dig til vores tekniske serviceafdeling, skal
du oplyse produktnummeret (E-Nr.) og apparatets
fabrikationsnummer (FD). Disse oplysninger findes pa
meerkepladen, der sidder pa den indre del af kogesektionen og
pé& meerkaten for brugsvejledning.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte kundeservice-
fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfaelde af fejl
DK 44898985

Stol pa producentens kompetence. P4 den made sikres det, at
reparationer udferes af uddannede serviceteknikere, som ligger
inde med de originale reservedele, der passer til det
pageeldende apparat.

Emballage og brugte apparater

Hvis der p& apparatets maerkeplade vises symbolet £, skal du
overholde falgende angivelser.

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

Dette apparat er klassificeret iht. det europeaeiske
direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og
recycling af kasserede apparater geeldende for hele
EU.

Apparatets emballage er fremstillet af materialer, der
udelukkende er ngdvendige for at garantere en effektiv
beskyttelse under transporten. Disse materialer kan genbruges
i fuldt omfang, sa de ikke udger en belastning af miljget. Vi vil
ogsa gerne opfordre dig til at bidrage til beskyttelse miljget ved
at fglge disse rad:

Anbring emballagen i en container p& en genbrugsstation

Far du skiller dig af med et kasseret apparat, skal du gere
det ubrugeligt. Find frem til din lokale genbrugsstation, og
aflever dit apparat dér,

Heeld ikke brugt olie i aflabet. Opbevar kogegrejet i en lukket
beholder, og aflevér det pa et opsamlingssted og i mangel
heraf i en affaldsbeholder (hvor det vil ende i et kontrolleret
forlgb, som sandsynligvis ikke er den bedste lgsning, men
forurening af vand undgas)

Garantibetingelser

Hvis apparatet i modsaetning til vores forventninger udviser
tegn pa skader eller ikke opfylder de forudsete kvalitetskrav,
beder vi dig om at informere os herom snarest muligt. For at
garantien skal forblive i kraft m& apparatet ikke have veeret
udsat for eendringer eller forkert brug.

De geeldende garantibetingelser er de anfert fra vores
virksomheds repraesentant i det land, hvor kabet er foretaget.
Du kan fa detaljerede oplysninger pa salgsstederne. Det er
ngdvendigt at fremvise kebsbevis for at gere brug af garantien.

Ret til aendringer forbeholdes.
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A Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung auf-
merksam durch. Nur so konnen Sie lhr
Gerat effektiv und sicher benutzen. Bewah-
ren Sie die Installations- und Gebrauchsan-
weisungen gut auf und geben Sie sie an
einen eventuellen Nachbesitzer des Geréats
weiter.

Der Hersteller ist jeglicher Verantwortung
enthoben, wenn die Bestimmungen die-
ses Handbuchs nicht eingehalten werden.

Die in dieser Anleitung enthaltenen Abbil-
dungen sind orientativ.

Belassen Sie das Geréat bis zum Einbau in
der Schutzhtlle. Falls Sie einen Schaden
am Gerét feststellen, schlieBen Sie es nicht
an. Rufen Sie unseren Kundendienst.

Dieses Gerat entspricht Klasse 3 gemaB
DIN EN 30-1-1 fur Gasgerate: Einbaugerate.

Vor dem Einbau lhres neuen Kochfelds stel-
len Sie sicher, dass bei der Installation der
Einbauanleitung gefolgt wird.

Dieses Gerat darf nicht auf Yachten oder in
Wohnwagen eingebaut werden.

Dieses Gerat darf nur an einem ausrei-
chend bellfteten Ort genutzt werden.

Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernsteuerung bestimmt.

Alle Installations-, Anschluss-, Rege-
lungs- und Umstellungsarbeiten auf eine
andere Gasart missen von einem autori-
sierten Fachmann und unter Beachtung
der jeweils anwendbaren Regelungen und
gesetzlichen Vorgaben sowie der Vor-
schriften der 6rtlichen Strom- und Gasver-
sorger vorgenommen werden. Besondere
Aufmerksamkeit ist den fir die Belliftung

Weitere Informationen zu Produkten, Zubehor, Ersatzteilen und
Services finden Sie im Internet: www.constructa.de und Online-
Shop: www.constructa-eshop.com

Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar.
Nur in Deutschland giltig!
FUr Produktinformationen sowie

Anwendungs- und Bedienungsfragen Conl/ﬂe
oder unter info@constructa-energy.de 089 54 020 755

geltenden Bestimmungen und Richtlinien
zuzuwenden.

Dieses Gerat ist werkseitig auf die auf dem
Typenschild angegebene Gasart eingestellt.
Informationen zur Umstellung auf eine
andere Gasart finden Sie in der Einbauanlei-
tung. Fur Umstellungsarbeiten auf eine
andere Gasart empfehlen wir, den Kunden-
dienst zu rufen.

Dieses Gerat wurde ausschlieBlich fur die
Verwendung in Privathaushalten entworfen;
eine kommerzielle oder gewerbliche Nut-
zung ist nicht gestattet. Benutzen Sie das
Gerat nur zum Kochen, niemals als Heizge-
rat. Die Garantie gilt nur dann, wenn das
Gerat ausschlieBlich flr seinen vorgesehe-
nen Zweck genutzt wird.

Wahrend des Betriebs, sollte das Gerat
nicht unbeaufsichtigt gelassen werden.

Verwenden Sie keine Abdeckungen oder
Kindersicherungen, die nicht vom Hersteller
des Kochfelds empfohlen werden. Es kann
zu Unféllen kommen, beispielsweise durch
Uberhitzung, Entflammung oder Ablésung
von Materialteilen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des
Geréates unterwiesen wurden und die dar-
aus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung durfen
nicht durch Kinder ohne Beaufsichtigung
durchgefihrt werden.



Gefahr der Verpuffung!

Bei Ansammlung von unverbranntem Gas
in geschlossenen Raumen besteht Verpuf-
fungsgefahr. Das Geréat nicht der Zugluft
aussetzen. Die Brenner kbnnen sonst aus-
gehen. Lesen Sie die Warnhinweise bezlg-
lich der Funktionsweise der Gasbrenner
aufmerksam durch.

Vergiftungsgefahr!

Die Benutzung eines Gaskochgerats
erzeugt in dem Raum, in dem es betrieben
wird, Warme, Feuchtigkeit und Verbren-
nungsprodukte. Stellen Sie sicher, dass die
Klche gut durchliftet ist, vor allem wenn
das Kochfeld in Betrieb ist: halten Sie die
naturlichen BellUftungso6ffnungen frei oder
installieren Sie eine mechanische Bellf-
tung (Abzugshaube). Ein langer und dauer-
hafter Betrieb des Gerats kann eine
zusatzliche oder effizientere Bellftung erfor-
dern: 6ffnen Sie ein Fenster oder erhéhen
Sie die Leistung der Abzugshaube.

Verbrennungsgefahr!

Kochstellen und deren Umgebung werden
sehr heiB. Bertuhren Sie niemals heil3e
Oberflachen. Halten Sie Kinder unter 8 Jah-
ren fern.

Brandgefahr!

Die Kochstellen werden sehr hei3. Brenn-
bare Gegenstande niemals auf das Koch-
feld stellen. Keine Gegenstande auf dem

Kochfeld abstellen.

Lagern Sie keine &tzenden chemischen
Reinigungsmittel oder Produkte, Dampfrei-
niger, brennbare Materialien oder andere
Produkte, die keine Lebensmittel sind,
unter diesem Haushaltsgerat bzw. benut-
zen Sie diese nicht in unmittelbarer Nahe.

Uberhitztes Fett oder Ol ist leicht entzind-
lich. Entfernen Sie sich nicht, wenn Sie
Fett oder Ol erhitzen. Falls sich Fett oder
Ol entzlndet, I6schen Sie das Feuer nicht
mit Wasser. Decken Sie das KochgefaRl
zum Ersticken der Flamme mit einem
Deckel ab und schalten Sie die Kochstelle
aus.

Verletzungsgefahr!

Kochgefale, die beschadigt sind, die nicht

die richtige GréBe aufweisen, deren Rand

Uber das Kochfeld hinausragt oder die

schlecht aufgestellt sind, kbnnen schwere

Schaden verursachen. Beachten Sie die

gipps und Warnhinweise zu den Kochgefa-
en.
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Beim Auftreten einer Storung stellen Sie
die Gas- und Stromzufuhr des Geréats ab.
FUr Reparaturarbeiten rufen Sie bitte unse-
ren Kundendienst.

Nehmen Sie keine Arbeiten im Gerateinne-
ren vor. Gegebenenfalls rufen Sie bitte
unseren Kundendienst.

Falls sich ein Bedienknebel nicht drehen
lasst, versuchen Sie es nicht gewaltsam.
Rufen Sie unverziglich den Kundendienst,
damit er ihn repariert oder austauscht.

Stromschlaggefahr!

Benutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reini-
gung des Gerats.



lhr neues Gerat

Auf Seite 2 finden Sie eine Ubersicht Uber Ihr Geréat sowie lber
die Leistung der Brenner.

Zubehor

Je nach Modell sind beim Kochfeld folgende Zubehorteile inbe-
griffen. Diese sind auch Uber den Kundendienst erhaltlich.

Zusatzrost Wok

Zur ausschlieBlichen Benut-
zung auf dem Wokbrenner
und mit KochgefaBen, die
einen gewodlbten Boden
haben.

Der Gebrauch dieser Kochge-
faBe kann eine kurzfristige
Verformung der Fettauffang-
schale verursachen. Das ist
normal und hat keinen Ein-
fluss auf den Betrieb des
Gerétes.

=

Zusatzrost Kaffeekocher
Zur ausschlieBlichen Benut-
zung auf dem Sparbrenner
und mit KochgefaBen, die
einen kleineren Durchmesser
als 12 cm haben.

z
3 N

FeT
Gasbrenner

An jedem Bedienknebel ist der Brenner gekennzeichnet, der
dadurch kontrolliert wird.

0

0OnN0 o 0
6%

Fur einen korrekten Betrieb des Gerats missen sowohl die
Roste als auch alle Brennerteile richtig aufliegen. Die Brenner-
deckel nicht vertauschen.

Simmer Plate

Dieses Zubehorteil dient zur
Warmereduzierung bei Ver-
wendung der niedrigsten Leis-
tungsstufe.

Legen Sie das Zubehorteil mit
den Ausbuchtungen nach
oben auf den Rost, und nie
direkt auf den Brenner. Stel-
len Sie das KochgefaB mittig
auf das Zubehorteil.

Simmer Cap

Brenner, der ausschlieBlich
dem Kochen mit minimaler
Leistung dient. Fur die Benut-
zung muss der Sparbrenner
herausgezogen und durch
den Brenner Simmer Cap
ersetzt werden.

Teilenummer

363300 Zusatzrost Wok

184200 Zusatzrost Kaffeekocher
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

Der Hersteller Gbernimmt fir die fehlende oder fehlerhafte Ver-
wendung dieser Zubehorteile keine Verantwortung.

Anziinden per Hand

1. Driicken Sie den Bedienknebel des gewéhlten Brenners hin-
ein und drehen Sie ihn nach links bis auf die gewlinschte
Position.

2.Néahern Sie dem Brenner einen Anzinder oder eine Flamme
(Feuerzeug, Streichholz, usw.).

Automatische Ziindung

Wenn lhr Kochfeld Uber eine automatische Ziindung verfligt
(Ziundkerzen):

1.Driicken Sie den Bedienknebel des gewahlten Brenners hin-
ein und drehen Sie ihn nach links bis auf die maximale Posi-
tion.
Wahrend Sie den Bedienknebel gedrickt halten, werden Fun-
ken an allen Brennern geschlagen. Die Flamme wird entzin-
det.

2.Lassen Sie den Bedienknebel los.
3.Drehen Sie den Bedienknebel auf die gewlinschte Position.

Falls die Flamme nicht geziindet wurde, drehen Sie den Bedi-
enknebel zuriick auf Aus und wiederholen Sie die Schritte. Hal-
ten Sie dieses Mal den Bedienknebel langer gedriickt (bis zu
10 Sekunden).

A Gefahr der Verpuffung!

Wenn nach 15 Sekunden die Flamme nicht geziindet wurde,
machen Sie den Brenner aus und 6ffnen Sie TUr oder Fenster.
Warten Sie wenigstens eine Minute, bevor Sie es erneut versu-
chen.
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Sicherheitssystem

Je nach Modell verfiigt Ihr Kochfeld lber ein Sicherheitssystem
(Thermoelement), das den Austritt von Gas verhindert, wenn
die Brenner versehentlich ausgehen.

\
Z[Jndkerze‘ ‘Thermoelement

Um sicherzugehen, dass diese Vorrichtung aktiv ist:

1. Entziinden Sie den Brenner wie gewohnt.

2.Halten Sie den Bedienknebel weiterhin wahrend 4 Sekunden
nach dem Anzinden der Flamme fest gedrickt.

Ausschalten eines Brenners

Drehen Sie den betreffenden Bedienknebel nach rechts, bis die
Position 0 erreicht ist.

Leistungsstufen

Zwischen maximaler und minimaler Position kénnen Sie durch
die stufenlose Regelung genau die Leistung einstellen, die Sie
bendtigen.

Warnhinweise

Ein leises Summen wahrend des Betriebs der Brenner ist nor-
mal.

Wahrend des ersten Gebrauchs ist es normal, dass Geriiche
frei werden. Das stellt kein Risiko bzw. keinen Defekt dar. Die
Gerlche verschwinden mit der Zeit.

Eine orangefarbene Flamme ist normal. Sie entsteht durch in
der Luft befindlichen Staub, Ubergelaufene Flissigkeiten usw.

Wenn die Flamme des Brenners versehentlich ausgeht, drehen
Sie den Bedienknebel des Brenners auf Aus und ziinden Sie
den Brenner flir mindestens eine Minute nicht erneut an.

Einige Sekunden nach Abschalten des Brenners ist ein dump-
fes Gerausch zu horen. Dies ist normal und bedeutet, dass das
Sicherheitssystem deaktiviert wurde.

Achten Sie auf hdchste Sauberkeit. Bei verschmutzten Ziindker-
zen funktioniert das Anziinden nicht fehlerfrei. Reinigen Sie sie
regelmaBig mit einer kleinen nicht metallischen Biirste. Achten
Sie darauf, dass auf die Ziindkerzen keine gewaltsamen
Schlage ausgeibt werden.

Empfehlungen zum Kochen

Sehr stark -
Stark

Brenner Mittel Niedrig

Wok-Brenner  Kochen, Garen, Aufwarmen und warmhalten:

Braten, Brau- vorbereitete Gerichte, Fertigge-

Position Y Bedienknebel aus

nen, Paellas, richte
asiatische
Kiche (Wok).
Schnellbrenner Schnitzel, Steak, Reis, Bécha- Dampfgaren:
Omelett, Bratgut mel, Ragout Fisch,
Gemluse

GroBte Offnung bzw. Leistung und elekt-

GroBe Flamme ()
~  rische Zindung

Normalbrenner Dampfkartof- Wiederaufwarmen und Warm-

Kleine Flamme ¢  Kleinste Offnung bzw. Leistung

feln, frisches

halten von bereits zubereite-

KochgefaBe

Geeignete KochgefaBe

Gemduse, Ein- ten Gerichten und Zubereiten
tépfe, Nudeln von schmackhaften Gerichten
Sparbrenner  Kochen: Sch- Auftauen und Schmelzen:

morgerichte,
Milchreis, Kara-

langsam Butter, Scho-
Kochen: Hulsen- kolade, Gela-

mell frichte, Obst, tine
Tiefkihlgerichte

Mindestdurchmesser Hoéchstdurchmesser
des GefaBes des GefaBes

Brenner

Wok-Brenner 22 cm

Benutzen Sie keine verformten
KochgefaBe, die auf dem
Kochfeld nicht stabil stehen.
Die GefaBe kdnnen umkippen.

Benutzen Sie nur KochgeféaBe
mit flachem und dickem

'

Boden.

Schnellbrenner 22 cm 26 cm
Normalbrenner 14 cm 20 cm
Sparbrenner 12 cm 16 cm

Hinweise bei der Benutzung

Die folgenden Hinweise helfen Ihnen, Energie zu sparen und
Schéaden an KochgefaBen zu vermeiden:

\ Vg

Verwenden Sie Kochgefale
geeigneter GroBe flr den
jeweiligen Brenner.

Benutzen Sie keine kleinen
KochgefaBe auf den groBen
Brennern. Die Flamme sollte
die Seiten der KochgefaBe
nicht berdhren.
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Kochen Sie nicht ohne Deckel
oder wenn der Deckel ver-
schoben ist. Ein groBer Teil der
Energie wird verschwendet.

—,

Stellen Sie das KochgefaB mit-
tig Uber den Brenner, sonst
kann das GeféaB umkippen.

Stellen Sie groBe Topfe nicht
auf die Brenner in der Nahe
der Armaturen. Diese kdnnten

Iy I

Uberhitzt und dadurch bescha-
digt werden.



Stellen Sie die Topfe auf die
Roste, niemals direkt auf die
Brenner.

Vergewissern Sie sich vor der
Benutzung, dass die Topfroste
—/ und die Deckel der Gasbren-
ner korrekt aufliegen.

Reinigung und Pflege

Reinigung

Ist das Gerét einmal abgekiihlt, reinigen Sie es mit einem
Schwamm, Wasser und Seife.

Reinigen Sie die Oberflachen der Brennereinzelteile nach jeder
Benutzung und in kaltem Zustand. Auch die kleinsten Rick-
stande (Uberkochende Speisen, Fettspritzer, usw.) brennen sich
in die Oberflache ein und sind spater nur schwer zu entfernen.
Far eine richtige Flamme mussen die Locher und Ritzen der
Brenner sauber sein.

Das Bewegen einiger KochgefdBe kann Metallspuren auf den
Rosten hinterlassen.

Saubern Sie Brenner und Roste mit Seifenwasser und einer
nicht metallischen Blrste.

Wenn die Roste Gummiauflagen haben, gehen Sie bei der Rei-
nigung vorsichtig vor. Die Auflagen kénnten sich 16sen und der
Rost das Kochfeld zerkratzen.

Trocknen Sie immer alle Brenner und Roste. Wassertropfen
oder feuchte Zonen am Beginn des Kochvorgangs kénnen das
Email beschadigen.

Nachdem die Brenner gereinigt und getrocknet sind, versichern
Sie sich, dass die Deckel gut auf den Verteilern platziert sind.

Storungen beheben

In einigen Fallen kbnnen aufgetretene Stérungen leicht beho-
ben werden. Bevor Sie den Kundendienst rufen, beachten Sie
folgende Hinweise:

Hantieren Sie vorsichtig mit
den GeféBen, die auf dem
Kochfeld stehen.

Schlagen Sie nicht auf das
Kochfeld und stellen Sie keine
schweren Gewichte darauf.

réé‘an

Achtung!

m Keine Dampfreiniger verwenden. Das Kochfeld kann dadurch
beschadigt werden.

m Wenn das Kochfeld lUber eine Glas- oder Aluminiumblende
verflgt, keine Messer, Schaber oder &hnliches zur Reinigung
der Verbindungsstelle zum Metall verwenden.

Pflege

Entfernen Sie Ubergelaufene Flissigkeiten sofort. So vermeiden
Sie, dass Essensreste ankleben und Sie sparen Mihe und Zeit.

Aufgrund der hohen Temperaturen, denen sie ausgesetzt sind,
kann sich am Wok-Brenner und an den Zonen aus Edelstahl
(Fettauffangschale, Umgebung der Brenner usw.) die Farbe
verandern. Das ist normal. Reinigen Sie diese Bereiche nach
jeder Benutzung mit einem flir Edelstahl geeigneten Produkt.

Es wird empfohlen, regelmaBig das Reinigungsmittel mit der
Teilenummer 464524 zu verwenden, das Uber unseren Kun-
dendienst erhéltlich ist.

Achtung!

Das Reinigungsmittel fir Edelstahl darf nicht im Bereich der
Bedienteile verwendet werden. Die Kennzeichnung (Aufdruck)
kénnte verwischen.

Lassen Sie keine saurehaltigen Flussigkeiten (Zitronensaft,
Essig, usw.) auf das Kochfeld gelangen.

Stérung Mogliche Ursache

Lésung

Stérung der allgemeinen
Elektrik.

Sicherung defekt.

Im Hauptsicherungskasten prifen, ob die Siche-
rung defekt ist und ggf. ersetzen.

Die automatische Sicherung oder ein Fehlerstrom- Im Hauptbedienfeld priifen, ob die automatische

schutzschalter wurde ausgeldst.

Sicherung oder ein Fehlerstromschutzschalter
durchgebrannt ist.

Die automatische Zindung Zwischen den Ziindkerzen und den Brennern kén- Der Zwischenraum zwischen Zundkerze und Bren-

funktioniert nicht.
befinden.

nen sich Reste von Lebensmitteln oder Reinigern ner muss sauber sein.

Die Brenner sind nass.

Die Brennerdeckel sorgfaltig trocknen.

Die Brennerdeckel sind nicht richtig aufgelegt.

Uberpriifen, ob die Deckel richtig aufliegen.

Das Gerat ist nicht oder falsch geerdet oder die

Erdung ist beschadigt.

Setzen Sie sich mit dem Elektroinstallateur in Ver-
bindung.

UngleichméaBige Brenner-
flamme.

Die Brennerteile sind nicht richtig aufgelegt.

Die Brennerteile richtig auf den entsprechenden
Brenner auflegen.

Die Ritzen des Brenners sind verschmutzt.

Ritzen des Brenners saubern.
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Stérung Mégliche Ursache

L6ésung

Der Gasfluss scheint nicht Zwischengeschaltete Ventile sind geschlossen.

normal zu sein oder es tritt

Die mdéglichen zwischengeschalteten Ventile 6ff-
nen.

kein Gas aus.
dass diese nicht leer ist.

Bei Verwendung einer Gasflasche Uberprifen,

Gasflasche austauschen.

In der Klche riecht es Ein Gashahn ist offen.

Gashahne schlieBen.

nach Gas.

Schlechter Anschluss der Gasflasche.

Anschluss der Gasflasche auf Dichtheit prifen.

Md&gliches Gasleck.

Den Gashahn schlieBen, den Bereich luften und
sofort einen flr die Uberprifung und Zertifizierung
der Installation autorisierten Fachmann benachrich-
tigen. Das Gerat nicht benutzen, bis sichergestellt
ist, dass es kein Gasleck an der Installation oder
dem Gerét gibt.

Der Brenner schaltet sich
sofort nach Loslassen des lange gedrickt.

Sie haben den Bedienknebel nicht geniigend

Sobald der Brenner geziindet hat, den Bedienkne-
bel noch einige Sekunden gedriickt halten.

Bedienknebels aus.

Die Ritzen des Brenners sind verschmutzt.

Ritzen des Brenners saubern.

Technischer Kundendienst

Wenn Sie unseren Kundendienst anrufen, halten Sie bitte die
Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnummer (FD) des
Gerats bereit. Diese Information entnehmen Sie dem Typen-
schild, das unter dem Kochfeld angebracht ist, und dem Etikett
in der Bedienungsanweisung.

Die Kontaktdaten aller Lander flr den nachstgelegenen Kun-
dendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden Kundendienst-
Verzeichnis.

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
A 0810 550 533

D 089 54 020 755

CH 0848 840 040

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie stellen
somit sicher, dass die Reparatur von geschulten Servicetechni-

Verpackung und Altgerate

Wenn sich auf dem Typenschild des Gerats das Symbol
Hbefindet, beachten Sie folgende Hinweise.

Umweltgerecht entsorgen
Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Dieses Gerét ist entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronikalt-
gerate (waste electrical and electronic equipment -
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine EU-weit gul-
tige Ricknahme und Verwertung der Altgeréte vor.

Die Verpackung lhres Geréts besteht aus Materialien, die not-
wendig sind, um einen wirksamen Schutz beim Transport zu
garantieren. Diese Materialien sind vollstandig wiederverwert-
bar und verringern damit die Umweltbelastung. So wie wir kén-
nen auch Sie einen Beitrag zum Umweltschutz leisten, indem
Sie folgende Ratschlage beachten:

Entsorgen Sie die Verpackung in einer Tonne flr recyclingfa-
hige Materialien.

Machen Sie ein nicht mehr benutztes Gerét vor der Entsor-
gung unbrauchbar. Informieren Sie sich bei lhrer 6rtlichen
Verwaltung Uber die Adresse des nachsten Wertstoffhofs und
liefern Sie Ihr Geréat dort ab.
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kern durchgefthrt wird, die mit den Original-Ersatzteilen fir Ihr
Gerat ausgeristet sind.

Garantiebedingungen

Falls das Gerat wider Erwarten Schaden aufweisen oder |hre
Qualitatsanforderungen nicht erflllen sollte, setzen Sie uns
davon so schnell wie moglich in Kenntnis. Zur gultigen Einl6-
sung der Garantie darf das Gerat nicht unbefugt manipuliert
bzw. benutzt worden sein.

Die Garantiebedingungen werden von unserer Vertretung im
Land des Gerétekaufs festgelegt. Detaillierte Informationen
erhalten Sie in den Verkaufsstellen. Um die Garantie in
Anspruch nehmen zu kdnnen, missen Sie den Kaufbeleg flr
das Gerét vorweisen.

Wir behalten uns das Recht auf Anderungen vor.

Schiitten Sie verwendetes Bratfett oder Ol nicht in das Spil-
becken. Sammeln Sie das Ol in einem verschlieBbaren Gefal
und geben Sie es bei einer Sammelstelle ab oder werfen Sie
es, wenn dies nicht mdglich ist, in die Mulltonne (so gelangt
es auf eine kontrollierte Mulldeponie - vermutlich nicht die
beste Losung, doch wird so kein Wasser verschmutzt).
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OTTOTEAEOUOTIKG KOl pe aodaieia. KpartroTte
NG odnyiec XpPNong Kal eyKkaTaoTaong, Kal
mopadwoTe TIC 0dnyiec auteg padi e
OUOKEUN 0€ KOTIOI0 HEAOVTIKO IDIOKTATN.

O KXTXOKEUXOTNG OEV PEPEI KO EUOUVN
av dev akoAouBnOouv ol 0dnyieg Tou
TXPOVTOC eyxelpidiou.

O1 eIkOVEC TTOU UTTGPXOUV C'auTeC TIC 0dnyieg
eival HOVO eVOEIKTIKEG.

Mnv ByadeTe Tn CUOKeEUN oo TO
TTPOOTATEUTIKO TIEPITUANIYUO PEXOI TN OTIVHN
NG evToixiong. Edv mapoarnprnoeTe KATOIO
BAGBN OTN CuoKeun, PNV Tn ouvoeeTe.
EmKoIvwvNOTE Ye TO TEXVIKO HOC 0ePPBIC.

AUTI N CUOKEUN QVTIOTOIXEI OTNV KOTNyopia 3,
oupdwva pe Tov kKavoviopo EN 30-1-1 via
OUOKEUEC OEPIOU: OUOKEUN EVTOIXIOUEVN OF
EMTAO.

[MpIv eyKOTOOTAOETE TN VEQ BAON €0TIWV OGC,
BeBaiwbeiTe OTI KAVETE TNV EYKOATOOTOON
aKOAOUBwVTOC TNG 0dnyiegc cuvapuoAoynong.

Aev UTOPEI VO VivEl EYKOTOOTOON QUTNC TNG
OUOKEUNC O€ VIWT ) TPOXOOTIITO.

H ouokeur auTr TPETEI VO XPNOILOTIOIEITA
HOVO o€ aepI(OPEVOUC XWPOUC.

AuT n ouokeun dev TTIPOOPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVODIKOTTN
N evo TNAEXEIPIOTAPIO.

'OAEC Ol EPYAOIEC EYKATAOTAONG,
ouvdeong, pUBHIONG Kal TIPOCAPHOYNG O
&AAOUG TUTTOUG XEPIOU O TIPETTEI VX
yivouv a6 €§0Uciod0TNHEVO TEXVIKO,
oUUPWVA e TNV I0XUOUCK PUBMION KXI
VOHOOECIX, KXI TOUG KXVOVIGHOUG TWV
TOTTIIKWV ETXIPIWV OIXVOUNG NAEKTPIKOU KXI
aepiou. Id1xiTEPN Epdaon TTPETEI Vi O0OEi
oTIG OIXTXEEIG TTOU EQAPHOLOVTAI OXETIKKX
HE TOV XEPICHO.

AUTN n ouokeun Byaivel omd TO €PYOOTAOIO
UE TTDOCOPUOCHEVO TO GEPIO TTOU OPICETA

ZUCKEUNOIO KO XPNOIMOTIOINMEVEG CUOKEUEG ..curruermrserserarsessess 20

MepaiTépw MANPODOPIES VIOl TG TIPOTOVTA, TO EEAPTAUAT, TO
QVTOAMOKTIKA Kol TO 0€pRIC Ba Bpeite oto diadikTuo (Internet):
www.constructa.de kail oto online-shop: www.constructa-
eshop.com

OTNV ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWV. EAv gival
QTTaEAITNTO VO TO GANGEETE, OUPBOUAEUTEITE
TIC odnyiec cuvapuoAdynong. 2ZUVioTaTAl VO
ETMKOIVWVINOETE e TO TEXVIKO OEPPIC VIO TV
TTPOCOPUOY 0 GAOUC TUTTOUC aiepiou.

AUTI N OUoKeun exel oxedlaoTei HOVO VIO
OIKIOKI XPron, OTTayopeUETal N EPTTOPIKN N
ETTOYYEAUOTIKI XPNon TNG. XpNOIYOTIOINOTE TN
OUOKEUN QTTOKAEIOTIKG VIO HAVEIQIKI, TTOTE WC
Beppavon. H eyyunon 1oxuel povo epooov n
OUOKEUN XPNOILOTIOIEITAI VIO TOV AOYO TTOU
exel oxedlaoTel.

Mnv adnoeTe TN CUOKEUN KOTA TN dIAPKEIN
NG AeiToupyiac Xwpeic emThpnon.

Mnv XpnoIPoTToIEITE KOAUPPOTO N
TTPOOTOTEUTIKG eumodia yia Taidia Tou dev
OUVIOTOVTOI ATTO TOV KOATOOKEUOOTN TNC
Baonc eoTiwv. Mmopel va TTPOKOAEGOUV
OTUXNHOTQ, T.X. AOYW umepbepuavong,
a;\/dcp)\sﬁr]c; I OMOKOANONC BPAUOUATWY
UANIKGV.

AUTI N OUOKEU! ETITPETIETAI VO
xpnoipgomnoinBei amod maudid Avw TwV 8 eTwv
KOl OO ATOUO PE PEIWUEVEC PUOIKEC,
aI0ONTAPIEC 1 TIVEUUATIKEC IKOAVOTNTEC 1N HE
QVETIOPKI EPTIEIPION N YVWON, OTAV
EMTNPEOUVTAI I €AV EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnyiec yia TN oiyoupn XPnon TNG CUOKEUNC
KOl EXOUV KOTOVONOEl TOUC KivOuvoucg TTou
HTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudia dev emTPEMETAI Vo TTRICOUV PE TN
ouokeur. O KaBapIopOC KOl N OUVTAPENON OTTO
TO XpNoTn dev EMTPETETOI VO
paypoTormoindouv amd maidId XWPIC
eMTNENON.

Kivduvocg karakauong!

H ocuoowpeuon aepiou Xwpic va KaiyeTal oe
EVO KAEIOTO XWPO eyKUPOVEi KivOuvo
KOTAKOUONG. Mnv TOTOBETEITE TN CUOKEUN
KOVTO 0g peupa aepa. O KAUOTPEC PTTOPEI
va of3noouv. AioBaoTe pe Tpoooxn TIC
odnyiec Kal TIC TTPOEIO0TIOINOEIC OXETIKA UE TN
AEITOUPYIO TV KAUOTNPWV GEPIOU.
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Kivouvog dnAnTtnpiaong!
H xprion pIoi¢ OUOKEUNC aepiou TTopavel
BeppoTNTA, UYPOOIO KOI TIPOTOVTO KOUONC OTO
HEPOC TToU gykaBioTaTal. AIcodaAioTe eva
KOAO €€aeplopd 0TO XwPOo TNG Koudivag,
EI0IKA eV AeIToupyei N BAon e0TIWV: VO
OIOTNPEITE AVOIXTA TG AVOIYUOTO GUOIKOU
e€aepIopou, 1 EYKATOOTNOTE PIG CUOKEUN
unxavikou e&aepiopou (amoppodntneac). H
EVTOVN Kol TTOPATETOPEVN XPNOoN TNC
OUOKEUNC UTTOPEl VO XpeIaleTal EVal
OUUTIANPWHOTIKO 1 VO TTIO OTTOTEAEOUATIKO
ovoTtnua e€aepiopou. avoi&Te TO MAPAOUPO N
au&noTte TNV 10XU TOU PNXOVIKOU €€aepIopou.
KivOuvog EYKXUH&TWV!
Ol €0TIEC KOI T KOVTIVG OTOIXEIO
BeppaivovTal ToAU. [MoTe pnv ayyideTe TIC
Beppec emdaveiec. Makpid oo madId KATW
TWV 8 XpOVWV.
Kivduvocg mupkayixg!
O1 eoTiec BeppaivovTal TTOAU. Mnv
TOTTOOETEITE EUPAEKTO QVTIKEIUEVD TIAVW OTN
Baon eoTiwv. Mnv omoOnKeUETE AVTIKEIJEVD
OVw OTN BAon E0TIWV.
Mnv amoBnKeUueTe KAl YNV XPNOIWOTIOIEITE
DIBPWTIKEC XNUIKEC OUOIEC, ATUOUC,
eUDAEKTO UNIKG 1) un €0wdIUa TTPOIOVTA,
KOTW OTIO QUTN TNV OIKIGKI OUOKEUN ) KOVTQ
TNC.
Ta uttepBeppaivopeva Ain kKol Aadia
avadAeyovTal TTOAU eUKoAa. Mnv
amouoiadeTal evw CeoTaiveTal AiToc N Aad!.
2 mepimTwon avadAeéng, unv o3NnoeTe TN
dWTIO pe vepo. KoAUyTe TO OKEUOC PE EVO
KOTTOKI VIO VO OUYKPOTHOETE TN PWTIA KO
oBnoTe Tnv eoTiO.

Kivduvog TpaupaTicH®V!

To okeun mou mapouociadouv BAaBeg, dev
EXOUV TO KOTOAMNAO peyeboc, mpoeexouv
aTo TIC AKPEC TNC Baonc eoTiwv 1 dev eival
TOTTOOETNUEVO OWOTA UTTOPE] VO
TTPOKOAECOUV 00BAPOUC TPAUUOTIONOUG.
AlxBAoTe pe TPoooXN TIC CUUPBOUAES Kal
TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKA UE TO OKEUN
HOYEIPIKNG.

2 mepimrwon BAGBNC, diakoywTe TNV
NAEKTPIKN TPOodOdOOoIa KOl TNV TTOPOXN
oepiou 0Tn ocuokeun. MNa TNV emokeun,
KOAEOTE TO TEXVIKO POC 0epRIC.

Mnv TPOTIOTIOIEITE TO E0WTEPIKO TNC
OUOKEUNC. 2€ TIEPITITWON OVAYKNG KOAEOTE
TO TEXVIKO POC 0ePPIC.

Edv kamoloc amd Toucg diakomnTec Oev
yupvael, gnv Badete duvapun. KoAeote
OHEOWC TO TEXVIKO OEPPIC VIO TNV ETIOKEUN N
QVTIKOTOOTOON TOUC.
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Kivouvog BpaxuUKuKA®WpaTOG!

MnVv xPnNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KABAPIOUOU e
OTHO VIO VO KOOOPIOETE TN OUOKEUN.



H véa oag cuokeun

>Tn oeANida 2 UTIAPXE! WIC VEVIKI OTTEIKOVION TNG OUOKEUNG OOC,
KOBWC €MONG N 10XUG TWV KOUOTAPWV.

BonbnTik& EExpTRApOTX

AvaAoya pe To JOVTEAO, N BAON €0TIWV UTTOPEI Vo IEPIAGURBAVE! TO
aKOAoUBa BondnTIKA e€apTrpaTa. AUTA UTTOPEITE €MioNG Vo Tol
OTTOKTAOETE OO TO TexvikO ZEPPIC.

ZUPTTANPWHATIKE OX&PX
YOUOK

Mo AMOKAEIOTIKI XPrOoN UE TOUG
KAUOTNPEC BITTANG Kol TRITTARG

H xpron auTwv TwV OKEUWV
UTTOPEI VO TIPOKOAEDE! KATIOIN!
TTPOCWPIVA TTAPAPOPdGWON 0TN
Aekavn ynoipatog. AuTo eival
duolohoyikd Kail Oev emmnpeddlel
N AeITOUPYIa TNG OUOKEUNG.

Simmer Plate

AUTO TO e€ApTNUO €xel oxedIo-
OTEl YIO VO EIWOE! TO ETITTIEDO
OepudTNTAC OTNV EAGXIOTN 10XU.

TomoBeThoTe TO e€GPTNUN
ameudeiag AV oTN oX&Pa Je
TOUC BOAOUC TTPOC TO ETTAVW,
TTOTE ameubeing TAVW OTOV KOU-
oThpa. TomoBeTAOTE TO OKEUOG

KEVTOOPIOUEVO TTAVW OTO e&Aip-
] @ﬂ’ TNUO.

dAOYOG e okelun pe Koiho TTamo.

ZUPTTANPWHATIKN OX&XPO
KXPETIEPAG

Mo OTTOKAEIOTIKE XPron oTo
BondnTIkO KAUOTHPO e OKeln
HIKPOTEPNG OIGUETPOU QIO

12 ex.

Simmer Cap

KauoThpog povo yio Joyei-
pepa oTnVv eAaxiotn 1oxU. Mo va
TOV XPNOIUOTIOINOETE TTPETTEl VO
BydeTe TOV BonONTIKO KOU-
OTNPO KOl VO TOV QVTIKOTOOTH)-
OETE e TOV KOUOTNPa Simmer
Cap.

KauoTnpeg aepiou

>e K&Be JIAKOTTN ASITOUPYIOG avaypAdETOl O KAUOTHPOG TTOU
eAEYXEL.

0

0nN0 o 0
6%

o TNV KOAR ASIToupyia TNG OUOKEUNC €iVal amapaiTnTO VO
BeBaiwbeite OTI 01 OXAPEC, KABWC KAl OAG TO KOUHATIO, €XOUV
TomoBeTNOel 0WOTA. MNV AVTOAAGCETE TOl KATTAKIO TWV KOAUOTHPWV.

Kwdikog

363300 SUUTTANPWHOTIKA OX&Pa YOUOK
184200 SUUTTANPWUOTIKA OXAP0 KAPETIEPOCG
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

O KOTOOKEUOIOTNC ommOMGooeTal oo KAOe eubuvn edv dev
XPNOIUOTIOIOUVTAI I €AV XPNOILOTIOIOUVTOI AGBOC QUTd Tl
BondNTIKA EEXPTHLATA.

XeIpoKivnTo QVOpPX
1.MlEoTte TO OIOKOTTN TOU EMASYUEVOU KOUOTNPO KO YUPIOTE TOV
TTPOC TO BPIOTEPA £WC TNV emMOUUNTA B¢on.

2. [MAnoIGoTe TTPOC OTOV KAUGOTAPO Ue KATIOI0 €id0C avarTea
dAOYOC (avarThPeg, OmmPETA, KTA.).

AUTOHXTO QVOHMO

Edv n Baon eoTiwv cog SI0BETEI QUTOUATO GVOPUG (OTTIVONPIOTER).

1.MMgoTe TO SIGKOTTN TOU EMAEYLEVOU KQUOTHPO KOl YUPIOTE TOV
TTPOCG TO OPIOTEPG EWCG TNV WEYIOTN 10XU.

Eve medeTe TO SIGKOTTN, TOPAYOVTOI OTTIVONpeC oe OAOUG TOUG
KouoTneeg. H dAdya avael.

2. EAeuBepwote 1O SloKOTTN.

3.lupioTe To BIOKOTITN TTPOC TNV emOUPNTH O£on.

Edv dev avayel, yupioTe To SIGKOTTN TTPOG TN BEON KAEIOTO Kol
emavoAABeTE Ta BrpoTa. AuTr TN $OPA, TMECTE TO DIGKOTITN VIO
EPIOOOTEPO XPOVO (Hexp!l 10 deuTepoAemTar).

A Kivduvog KaT&kauong!

Edv petd omd 15 deutepodienTa n dAOya dev avayel, o oTe Tov
KQUOTN PG Kal avoiTe TNV TOETA ) TO TOP&OUPO TOU XWPEOU.
MepiyéveTe TOUAGXIOTOV eval ASTITO TIPIV OVAYETE TOV KAUOTN PO,
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ZUOTHHX XOPAAEING

AvaAoya pe To JOVTEND, N BAON €0TIWV COG UTTOPE! va JIGBETE!
ouoTnua aohoareiag (BepuoaTolxeio), kal va eurmodidel TO TTEPOOUN
TOU Oepiou €AV O KAUOTHPEC OBNCOUV TUXAIA.

\
OT[IVGF]pIOTI"]C‘ ‘GSQUOOTOIXSiO

Mo va BeBoiwOeite OTI N CUOKEUN QUTH ival evepyn:

1. AvayTe TOV KOUOTAPG GUCIONOYIKA.

2. Xwpic va adnoete To dIGKOTITN, KPOTAOTE TOV TTOTNUEVO OTOOEPK
via 4 deuTepOAETITO HETA TO AVOHUG TNS HAOYOC.

ZBROIYO EVOG KAXUCTHPX

l'upioTe Tov avTioToIxo SIOKOTTN MPOG Ta de€Id pexpl Tn B¢on 0.

Emimeda 10XU0¢Q

O1 puBuICouevol DIOKOTITEG OOC ETITPETOUV VO puBUioeTE TNV
amoPaAiTNTN 10XU QVAPEOX OTO UEYIOTO Kol EAGXIOTO emminedo.

Mpocidomoinoeig

Kotd Tn AeIToupyia TOU KQUOTAPG, ival GUOIOAOYIKO VO oKOUOTEl
eva ehadpU opuplyua.

Katd TIG TowTeg Xpnoeig, N eudavion pupwdiwv ival GUCIOAOYIKD.
Aev udioToTal KAVEVOC KiVOUVOC oUTE KAKN AsiToupyia @a xabouv
Je TOV Kapod

Eivain puoioAoyikd, n dAOYa va €xel xpwpa TTopToKoA. OdeileTal oTn
oKOVN TIoU UTTIPXEl 0TO TTEPIBGANOY, OTNV UTTIEPXEINION UYPWY, K.ATT.

>e ePIMTwon Tou ol GAOYEC TOU KOUOTAPO ORACOUV TUXIO, KAgioTe
TO OI0KOTTN AEITOUPYIOG TOU KOAUOTAPG KOl PNV TTPOOTIAOEITE VO TOV
avayeTe yio 1 AeTITO TOUAGXIOTOV.

Aiya OeUTEPOAETITOL UETG TO ORBNOILO TOU KAUOTHPO B0 OKOUOTEI
EVOC NXOC (oTeyvo XTUutmua). Aev uniaipxel ToOBANUG, auTd onuaivel
OTI N a0DGAEIN EXEI OTTEVEQYOTIOINBEI.

AloTNPAOTE TN CUCKeUr TTOAU KOAG KaBapr. Eav eival BpwuiKol ol
omvOnpIoTEG, TO AvapPHa Oa eival eAaTTwHOTIKO. KaBapioTe Teg
TOKTIK& UE UIG PIKPER YN UETOMIKN BoupToa. Mpénel va AndOei
urtown OTI o1 oTIVONPIoTEG Oev TTPETTEI VO UTIOKEIVTAI 0€ Bialeg
KPOUOEIG.

@¢on ® KAeloTOG SI10KOTITNG

YwnAr oAy @ MeyIoTo GVOoIYUG I IKAVOTNTG KO NAEKTPIKO

Avoppo

ZUMBOUAEG HYEIPIKAG
Kauotipag MoAU Auvarh — MéTpix XaunAn
Auvari
Kauotnpog Bpdoiyo, poyei- AvoBeppdvete kal dloTnpenoTe
YOUOK peua, yholo, CeoTd: ETOIMOL OYNTS, HOVEIPE-
KaBoUpVTIoUQ, peva paynTa
TTOEYIEG, QOIOTIKNA
Koudiva (YOUOK)
Taxlg kau-  DIAETO TIAVE, Pudi, umeoo- Mayeipepa
oTHPOG DINETO, OPEAETA, UEA, payKoU OTOV OTHO:
TNYavITa Wapl, AoxavIK&

XounAr pAoya 0 EAGXIOTO Gvolyua i IKavoTnTo

2KEUN HAYEIPIKNG

MéTpiog kau- MaTareg oTov AvoBEppavVon Kol ouvTrEnon

oThHPOC aTuO, PpEoKa HoyeIpEUEVWV GayNTWV KAl
AOXOVIKG, TTOATOI,  euaioBnTa daynTd KATOGPOAGG
HOKOpOVIO

Bonbntikog  Whoiuo: payel- ZenoywoTe Kol Mayeipepa/

KOUOTNPOC  peuTd, pulOyoho,  HOyEIPEWTE ANiwolyo: Bou-
KOPOPEAD apyd: O0TIpIn,  TUPO, OOKO-

dpouTa, KoTe-  AGTa, CehaTivn
WUYHEVD TTPOI-
ovTa

Mnv xpnoiporoleite
TToPOHOPPWHEVA OKEUN, T
omoia eival aoTaldn mavw oTnv
eoTia. Ta okeln umopel va
yeipouv.

X

XpNnOoIPOoTIoINOTE HOVO OKEUN pe

Bdon emimedn Kai Agia.

Koar&AAnAo okeln

KauoTtrnpag EA&yioTn S1GpeTpOg MEyioTn SIXUETPOG
OKEUOUGQ OKeUOUQ

KauoThpog youok 22 eK.

ToxUG KAUuoTHPOG 22 EK. 26 eK.

MeTplog kauoTthpag 14 ek. 20 ek.

Bon®nTikoc kauotn- 12 ek. 16 eK.

pag

Ymodei&eig xpriong

O1 akdAouBec poThoelc Ba oac Bonbrjoouv va e€oikovounoeTe
EVEPVEIQ KOl VO UNV TIPOKOAEOETE CNUIEC OTOL OKeun:

\ Vg

XpnolyotoinoTe okeun
KOTGAMNAOU peyEBOUC via KGBe
KQUOTNPOL.

No pn XPnOoILOTIOIEITE UIKPK
okeun MAvw oe PeyaAouc
KauoTnpeec. H dAoya dev mpemel
Va ayyicel Ta TTASUPIKA TOIXWHOTO
TOU OKeUOUG.
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Mnv poyelpeleTe XwpPIiC KATIAKI N
E YIOO OKETTOOUEVO OKEUOC.
XAVETOI UEPOC TNG EVEPYEING.

\
ié

X

TomoBEeTHOTE TO OKEUOC KOAK
KEVTPOPIOUEVO TIAVL OTOV
KQUOTNPO. >e avTifeTn
TIepITTwon umopel va yeipel.

\

X

Mnv TommoOeTeiTe peyGAa OKeln
OTOUG KOUGTHPEG TTOU

BpiokovTal KOVTA OTOUG
SlokomTeg. Mmopei va mpokAnBel
BAGRBN AOyw urrepBOAIKNG
OepUOKPACIAG.



TomoBeThHoTe Ta OKEUN TIAVW OTIC
OXGPEC, TTOTE AMeuUdEeing EmMavw
OTOV KQUOTHPO.

BeBauwBeite mpiv amd Tn xprion

OTI Ol OXGPEC KAI TOL KAAUUUOTO

— TWV KAUOTAPWY EIVOI KOAG
TOTIOBETNUEVO.

KaxbaxpIopog Kol cuvThpnon

Ka0apiopog

MOAIC KPU®WOEI N OUOKEUT, KabapioTe TNV pe &va ohpouyydpl, vepo
KOl oommouVvI.

MeTd amd kK&Oe xpron, HOAIC KOUWOEI O KAUOTHPOG KabapioTe TNV
emdAveIn TWV AVTIOTOIXWV eEXPTNUATWY Tou. Edv adnoeTte
uttoAgigpoTa (emavaynuéva TPOdIUA, OTAYUOTA AITOUG, KTA.), KON
Kol av givail Aiya, B0 oxnuaTioouv JIa KQOUOTa OTNV EMHAVEID KAl
Ba eival TOAU dUoKOoAO va Ta KabapioeTe. Eivar amapaitnTo va eivai
KOBOPEC O OTIEC KO Ol EYKOTIEC, VIO HIot KOAR GAOYQ.

H peTakivnon KATOIWY OKEUWV UTTOPE! VO aidroel HETAANIKG
UTTOAEIPIOTO TIAVW OTIC OXAPEG.

KoBopioTe e 0omouvoveQPO KOl TRIWTE Ue JIot Un HETAANIKNA
BoUpPTOO TOUG KAUOTNPEG KO TIG OXAPEG.

Edv ol oxdpeg O100£TOUV EAAOTIKOUC TAKOUG, TTPOOEETE KOTA TOV
KaOapiopo Toug. Or TAKOI UTTOPE! VO BYOUV KOl N OXGOO UTTOPE Vol
Xop&&el TN BAoN €0TIWV.

Na OTEYVOVETE TIAVTO KOG TOUC KOUOTNPEC Kal TIC ox&peq. Edv
UTTOXOUV OTOYOVEG VEPOU I UYPEG TIEPIOXEG KATA TNV €VapEn Tou
UOVEIPEUATOC, UTTopei val dBeipel TO OUAIATO.

MeTd oo TOV KOOOPIOPO KAl TO OTEYVWHO TwV KAUOTHPWY,

BeBaiwbeite OTI Tot KAAUPPOTO €ival KOAG TOTTOBETNHEVD TTAVW OTO
SloXUTA PO

EriAuon mrpoBAnuaTWV

>e KATIOIEG TIEPITTTWOEICG, TG TTPORALIOTA TTOU eVTOTTICOVTAI PTTOPOUV
Vo emMAUBOUV eUKOAQ. MpoToU eMmKOoIVWVOETE te To Texviko ZEpBIg,
AGBeTE UTTOWN TIG TTAPOKATW OUUBOUAEG:

XelploTeiTe To oKeun pe Tpoooxn
mAvw oTn BAon e0TIMV.

Mnv xTumaTe TN BAON €0TIWV, KOl
pnv TomoOeTeITE TTAVW TNG
UTTEPROIPO QVTIKEIPEVO.

r;;1~.'

Npoooxn!
= Mnv XpNOIUOTIOIEITE CUCKEUEG VIO KABaPIOTNTA Ue oTpo. Mmopeli
va Beipel TN BAGon €0TIWV.

m Edv n Bdon eoTiwv oag, OI00ETEI Vo KOUSTAOAIVO 1 OAOULIVIO
TAQOIO, PNV XPNOILOTIOIEITE KATIOIO poxaipl, EUOTPO 1 TAPOUOIO
QVTIKEIPEVO VIO VO KOOOPIOETE TNV CUCKEUN LE TO PETOANO.

ZuvTripnon
KabapioTte dpeoa Ta uypd mou utrepxelAiCouv. 'ETol Ba epmodioeTe

Ta UTToAeippoTar haynToU var KOMICoUV Kol Ba e€oikovounoeTe
TTEPITTEC TTPOOTIROEIEC.

AOYW TWV UYPNAQV BEPUOKPOCIWV TTOU TTPOKAAOUVTOI, O KOAUCTAPOG
YOUOK Kail 01 €0TieC omd avo&eidwTo aTodA (ATTOCUMEKTNG,
TEPIYPALUO TWV KAUOTHPWY, K.ATT.) Umopei var oMEEOUV XpWUA.
AUTO eival pucioloyikd. MeTa amo kKabe xpron, KabapioTe TIG ev
AOYW €0TIEC PE Eva TTPOIOV KOATAAMNAO VIO OVOEEIOWTO ATOGAIL.

SUVIOTATAI N OUXVA XPHon TOU TTPoidvVTOG KaBapIopoU OIaOeoIuo
OO TO TEXVIKO PO 0€PRIC e TOV KWOIKO 464524,

MNpoocoxrn!
O avo&eidwTog KaBapIoTNC OeV TTPETIEI VO XPNOIUOTIOIEITAI OTN

mepIoxn YUpw omd Toug diakomTeg. O evdeilelg (ueTagoTumia)
pmopei va o3noTtouv.

MHN adnveTe o&U uypd (xupoUg armo Aepdvi, EUdI, KTA.) TGvVW TNV
Bdaon eoTiwv.

NpopAnpx Moéavn cuTic

Auon

BA&GRBN Tou nAeKTPIKOU peU-
HOTOG OTO YEVIKO TTVOKO.

EAGTTOUATIKN aodAAeia.

EAEYETE OTO VeVIKO TTVAKGA PE TIC aodAAEIEC AV N
aopAAeIa eival Kapevn Kol oMAETE Tnv.

To auTduaTo ) &va JIadOopPIKO exel TNONEEL.

EAeyETE TO yevikd mivoka Siavounc UNTWe €xel Tdnéel
TO QUTOHGTO N TO dIadOPIKO.

Aev AeITOUPVYEI TO QUTOUATO
AvVOUQL.

Mropei Vo UTTAPXOUV UTTOAEILPIATA TPOWV 1 KOOOPI-
OpOU OVAPEOO OTOV OTMVONPIOTEG KOl OTOUG KQUOTH-
pEC.

To Kevd avAPesa OTOV OTIVONPIOTH KOl OTOV KOU-
OTHPO TIPETIEI VO EIVOI KAOOPO.

O1 KaUOoTNPEG €ival UYPOI.

STEYVWOTE PE TTPOCOXN TA KOTIGKIO TOU KOUOTHPO.

Ta KOTAKIO TV KAUOTAPWY Ogv eivail KOAK ToTTo0eTn-
peva.

EAeyETE av T KOTTGKIO €ival KOAG TOTTOBETNUEVO.

H ouokeun dev éxel yeiwon, dev eival 6woTh N oUv-
deon i n yeiwon exel mpoBANUa.

EmkoivwvhoTe pe Tov NAeKTPOAOYO EYKOTGOTAONG.

H pAOya Tou KauoThpa dev
elval opolopopdn.

Ta KOTOKIO TWV KAUOTHAPWY Ogv eivail KOAG TOTTo0eTN-
péva.

TomoBeTHOTE CWOTG TO KOPUATIO TTAVW OTOV AVAAOYO
KOUOTN PG,

Ol eYKOTIEG TOU KOUOTAPO ival BPWHIKEG.

KabopioTe TIC EYKOTIEG TOU KOUGTAPO.

H por) aepiou dev daiveTal
KQVOVIKN, 1) dev Byaivel
oEPIO.

H por) aepiou eival kKAeioTrh amd Ta evOIGUeoo KASIOIA.

Avoi&te Ta MOV eviIdpeoa KASIOIA.

Ed&v 1o agpio mpogpxeTal amd GidAn, eAEyETE av eivail
adelo.

AMGETE TN DIGAN.
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NpopAnpa Méavn cuTict

Auon

H koudiva pupilel agplo. KAmolog Kpouvog eival avoIxTog.

KAeioTe TouC Kpouvouc.

Mn owoTn epappoyn TNG GIGANG.

EAeyETe av n olvdeon eival owoTH.

Moavn dioppor) aegpiou.

KAeioTe TO yevikd KAeIDi aepiou, aepioTe TO XWPO KOl
€100TIoIEIOTE OUEOWC Evav eE0UCIOOOTNUEVO TEXVIKO
EYKOTAOTOONG VIO VO EAEVEEI KOl VO TTIOTOTTOINOE! TNV
EYKOTAOTOON. MV XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN HEXP!
va BeBaiwdeite 0TI dev unTdpxel Kapia diappor aepiou
OTNV EYKOTAOTOON I OTN OUOKEUN.

O KauoTHPOC ORAvVE! ape-
0WG WONIC adnoeTe To DIOKO- TITN.

Aev TIOTAOATE VIO APKETO XPOVIKO dIGoTNUO TO OI0KO- MOAIC avAWETE TOV KAUOTN PG, KPOTANOTE TIATNHUEVO TO

OIOKOTITN VIO UEPIKG OKOUOL OEUTEPOAETTTA.

mn.

Ol EYKOTTEC TOU KOUOTHPO gival BPWUIKEC.

KoBapioTe TIC EYKOTIEC TOU KAUOTNPG.

TeXVIKO GEPPIC

Edv emkoivwvnoeTte pe To Texviko poc 2EpPIg, Ba mpeémnel va
YVWPIZETE TOV aPIBUO TOoU TPOIOVTOC (E-Nr.) Kail Tov apiBuo
mapaywyne (FD) Tng ouokeung. Autn n mAnpodopia undpxel oTnv
ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY, TTOU BPIOKETAI OTO KATW WEPOC TNG BAONG
€0TIWV, KOI OTNV ETIKETO TOU eyxelpidiou.

To OTOIXEIO EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV Oa Ta BPeiTe OTOV TTVOKO
YTinpeoieg TEXVIKAG €EUTTNPETNONC TTEAOTWY TTOU TTOPadIOETal pad.

EvVTOAR €MOKEUNG KXI CUMBOUAEG o€ TiepimTwon BAKBNG

GR 18 182
QOTIKI XPEwon

EpmoTeuBeite TNV eumelpia Tou KoTaokeuaoTn. ETol e€aodoiileTe,
OTI N EMOKEUN YIVETAI QIO eKTTAIOEUPEVOUC TEXVIKOUG TOU 0EPRIC,

TToU gival eEOTTAIOUEVOI e TO YVAOION OVTOAOKTIKG VIO TN OUOKEUN

00,

Opol gyyunong

Av, avTiBeTa amd TIC TTPOODOKIEC PO, N CUCKEUN TTAPOUCIAOEI
Kamolot BAGRN 1) dev MANPOI TIC AVOPEVOUEVEC OTAITAOEIC TTOIOTNTOC,
O0IC TTOPOKOAOUUE VO UOIG EVNUEPWOETE TO OUVTOUOTEPO OUVATOV.
Mo va gival &ykupn n eyyunon oog, N ouokeur Oev TIPETIEl VO EXEl
urooTel TopepBaon ) va exel urmoBAnBei oe Kakr) xpnon.

O1 Opol eyyunong mou epappolovTal eival GuTOoi TTou 0PICOVTaI OO
TNV EKTTPOOKTINON TNC ETAIPIOG PO OTN XWPEO OTTOU £YIVE N AYOPA.
MmopeiTte va {nTroeTe TTEPIOOOTEPEG TTANPOPOPIEG OTO KOTAOTNUG

ayopdq. Eival avaykaio va mopouoidoeTe TNV omodeIEn ayopag VIo
VO XPNOILOTIOINOETE TNV €yyunon.

AloTrpnon Tou SIKAIWUATOC VIO TPOTIOTIOINOEIC.

2UCKEUXOIX KXI XPNOILOTIOINMEVEG OUCKEUEQ

Edv oTnV ETIKETO XOPOAKTNPIOTIKWV TNG CUCKEUNG eudavideTal To
oUpporo £, AaBeTe unown TIC TTOPOKATW evOEitelq:

Anooupon GUHPWVAX HE TOUG KAVOVEC
TIPOCTAOIG TOU TTEPIBXAAOVTOGQ

ATTOOUPETE TN CUCKEUGOIO OUUDWVO e TOUG KAVOVEC TTPOOTACIOG
TOU TIEPIBANOVTOG.

AUTI N OUOKeUN XOPOKTNPEIZETAI CUPGWVA e TNV
eupwraikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV Kol
NAEKTPOVIKWV OUOKeUWV (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGoIC VIG PIok oTTOCUPGCN Kol
aglomoinon Twv TIOAIWY CUOKEUWV Pe I0XU o' OAn Tnv EE.

To MePITUNYUO TNG OUOKEUNG O0C KOTAOKEUGOTNKE Qo Tl
OTAITOUHEVD UNIKA yIot TNV €EQ0PANION TNC OTTOTEASOUATIKNAG
TTPOOTACING KOTA TN HETOPOPA. AUTA Tal UAIKG eival €€ OAOKApoU
OVOKUKAQOIUO, LEIOVOVTOC ETOI TNV EMMTWON OTO TEPIBGAOV. 20¢
KoAoUpEe va ouvelodhEPETE KAl €0gic 0TN dIATrENON Tou
ePIBAMOVTOG, OKOAOUBWVTAC TIG TTOPOKATW CUUBOUAEG:

m IeTAETE TN OUOKEUOoIa OTOV KATAAMNAO KGO0 avoKUKAWONG,

 OTIEVEPYOTIOINOTE TN OUOKEUN, TTPIV TNV amdppIyn TNG.
JuuBouUAeUTEITE TNV TOTTIKA 0OC AUTOBIOIKNON YIG TNV TIO KOVTIVN
TOTTOBEDIO TOU KEVTPOU BIGAOYNG GVOKUKAWOIUWY UNKWV KOl
TaPadWOTE EKEI TN OUOKEUN OGGC,

B Unv TETATE TO XPNOILoToINUEVO AGDI OoToV vepoxuTn. QUAGETE TO
oe &val KAeIoTO Ooxeio Kol TopadwWoTE TO O KATIOIO ONUeio
SloAOVYNG 1), edv Oev UTIAPXEl, 0€ evav KOO0 oKoutdIwV (TTOAU
mMOavov va KATOANEEI 0e KATTOI0 eAeyXOUEVO OKOUTIOATOTIO, iI0WG
Oev eival N KaAUTEPN AUGON, MG TOUAGXIOTOV armodeUyoupe TN
pdAuvon Tou vepou).
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/A Safety precautions

Read these instructions carefully. You will
only be able to use your appliance safely
and effectively when you have read them.
These operating and installation instructions
should be retained, and passed onto the
buyer if the appliance is sold.

The manufacturer is exempt from all
responsibility if the requirements of this
manual are not complied with.

The images shown in these instructions are
for guidance only.

Do not remove the appliance from its
protective packaging until it is installed in
the unit. Do not switch on the appliance if it
is damaged in any way. Contact our
Technical Assistance Service.

This appliance is class 3 type, according to
the EN 30-1-1 regulation for gas
appliances: built-in appliance.

Before installing your new hob, ensure that
it is being installed according to the
assembly instructions.

This appliance cannot be installed on
yachts or in caravans.

This appliance must only be used in well
ventilated places.

This appliance is not intended for operation
with an external clock timer or a remote
control.

All operations relating to installation,
connection, regulation and conversion to
other gas types must be performed by an
authorised technician, respecting all
applicable regulations, standards and the
specifications of the local gas and
electricity suppliers. Special attention
shall be paid to ventilation regulations.

This appliance leaves the factory set to the
gas type that is indicated on the
specifications plate. If this needs to be
changed, please consult the assembly

Used appliances and packaging........cccusemreruseesserssessssssssnnnas 26

Additional information on products, accessories, replacement
parts and services can be found at www.constructa.de and in
the online shop www.constructa-eshop.com

instructions. It is recommended you contact
the Technical Assistance Service to change
to another gas type.

This appliance has been designed for home
use only, not for commercial or professional
use. This appliance is only intended for
cooking purposes, not as a heating system.
The warranty will only be valid if the
appliance is used for the purpose for which
it was designed.

Never leave the appliance unattended
during operation.

Do not use lids or protective barriers for
children which are not recommended by the
hob manufacturer. They may cause
accidents such as those due to the
overheating, ignition or detachment of
fragments of materials.

This appliance may be used by children

8 years old and older and by persons with
reduced physical, sensory or mental
capacity or a lack of experience or
knowledge if they are supervised or they
have been instructed about the safe use of
the appliance and have understood the
associated dangers.

Never let children play with the appliance.
Cleaning and user maintenance must not
be carried out by unsupervised children.

Risk of deflagration!

Accumulation of unburned gas in an
enclosed area carries a risk of deflagration.
Do not subject the appliance to draughts.
These might blow out the burners. Carefully
read the instructions and warnings on the
operation of gas burners.

Risk of poisoning!
The kitchen will become hot and humid and
combustion products produced when this

gas appliance is used. Make sure the
kitchen is well ventilated, particularly when
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the hob is in operation: either keep the
natural ventilation apertures open, or install
a ventilation system (extractor hood).
Intense prolonged use of the appliance may
require additional or more effective
ventilation: open a window or increase the
power of the ventilation system.

Risk of burns!

The hotplates and their immediate vicinity
get very hot. Never touch the hot surfaces.
Keep children under 8 years old well away
from this appliance.

Risk of fire!

The hotplates get very hot. Do not rest
inflammable objects on the hob. Do not
store objects on the hob.

Do not store or use corrosive chemicals,
products which produce fumes,
inflammable materials or non-food
products below or near this domestic
appliance.

Fat or oil which is overheated can catch
fire easily. Never leave fat or oil to heat up
unattended. If oil or fats do catch fire,
never use water to put the fire out. Put the
fire out by covering the pan with a lid and
switch off the hotplate.

Risk of injuries!
Pans which are damaged, are not the right
size, hang over the edge of the hob or are
not positioned correctly can cause serious

injuries. Follow the advice and warnings
provided relating to the cooking pans.

In the event of a malfunction, turn off the
appliance’s gas and electricity supply. For
repairs, call our Technical Assistance
Service.

Do not tamper with the appliance's
interior. If necessary, call our Technical
Assistance Service.

If one of the control knobs will not turn, do
not force it. Call the Technical Assistance
Service immediately so that they can
repair or replace them.

Risk of electric shock!

Do not clean the appliance using steam
cleaners.
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Your new appliance

Page 2 shows an overall view of your new appliance as well as
the burner power.

Accessories

Depending on the model, the hob may include the following
accessories. These can also be acquired from the Technical
Assistance Service.

Additional wok pan support
Only for use on wok burners
with pans with a round base.

Using these pans may cause
some temporary deformation
of the grease drip tray. This is
normal and does not affect
the operation of the appli-
ance.

Additional coffee maker
support

Only for use on the auxiliary
burner with pans which are no
more than 12 cm in diameter.

Gas burners

There are indications to show which burner each control knob
operates.

=

0N e 0
0%

It is essential to ensure that all the burner parts and pan
supports are correctly installed for the appliance to work
correctly. Do not swap the burner caps around.

Simmer Plate

This accessory has been
designed to reduce the level
of heat at the lowest power
setting.

Place the accessory directly
on the pan support with the
cones facing upwards, never
directly over the burner. Cen-

F@ﬁ’ tre the pan over the acces-
sory.

Simmer Cap

Burner specially designed to
cook at minimum power. In
order to use it, remove the
auxiliary burner and replace it
with the Simmer Cap burner.

Code

363300 Additional wok pan support
184200 Additional coffee maker support
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

The manufacturer accepts no liability if these accessories are
not used or are used incorrectly.

Switching on manually

1.Press the chosen burner control knob and turn it
anticlockwise to the required setting.

2.Use any type of lighter or flame (cigarette lighter, matches,
etc.) and bring it close to the burner.

Switching on automatically

If your hob can be switched on automatically (ignition

sparkers):

1.Press the chosen burner control knob and turn it
anticlockwise to the maximum power setting.

While the control knob is still pressed down, sparks are
produced on all burners. The flame ignites.

2.Release the control knob.
3.Turn the control knob to the required setting.

If it does not come on, turn the control knob to the off setting
and repeat the steps above. This time, press and hold the
control knob for longer (up to 10 seconds).

A Risk of deflagration!

If after 15 seconds the flame does not ignite, switch off the
burner and open a nearby window or door. Wait at least one
minute before trying to switch the burner back on.
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Safety system

Depending on the model, your hob may have a safety system
(thermocouple) that prevents the flow of gas if the burners
accidentally switch off.

\
ignition sparker‘ ‘thermooouple

To ensure that this device is active:

1.Switch on the burner as usual.

2. Without releasing the control knob, press and hold it down
firmly for 4 seconds after lighting the flame.

Switching off a burner

Turn the corresponding control knob clockwise to the O setting.

Power levels

The progressive control knobs can be used to control the
power needed, from minimum to maximum power.

Warnings

It is normal to hear a soft whistling noise while the burner is
operating.

When first used, it is normal for the burner to give off odours.
This does not pose any risk and does not indicate a
malfunction. They will disappear in time.

An orange-coloured flame is normal. This is caused by the
presence of dust in the atmosphere, spilt liquids, etc.

If the burner flames are accidentally blown out, switch off the
burner operating control knob and do not try to relight it for at
least 1 minute.

A few seconds after the burner is switched off, a sound (thud)
will be produced. This is not a fault - this means that the safety
device is no longer operating.

Keep the burner as clean as possible. If the ignition sparkers

are dirty they will not light properly. Clean them periodically
using a small non-wire brush. Bear in mind that the ignition
sparkers must not suffer any serious impacts.

Cooking guidelines

Burner Very high - High

Medium Low

Wok burner  Boiling, steam-
ing, griddling,

toasting, paellas,

Reheating and keeping
things hot: cooked and pre-
cooked dishes

Asian food (wok).

Rapid burner Escalopes,
steaks, ome-

lettes, frying

Rice, white Steaming:
sauce, ragout fish, vegeta-
bles

Setting @ Control knob off

High flame 6) Maximum capacity or aperture and elec-
~  tricity on

Low flame ¢  Minimum capacity or aperture

Cooking pans

Suitable pans

Semi-rapid  Steamed pota- Reheating, keeping things
burner toes, fresh vege- hot and making tasty casse-
tables, vegetable roles
stews, pasta
Auxiliary Cooking: casse- Defrosting Melting: but-
burner roles, rice pud- and slow ter, choco-

ding, caramel

cooking: veg- late, jelly
etables, fruit

and frozen

products

Burner Minimum pan Maximum pan & ﬁ
diameter diameter

Wok burner 22 cm ==

Rapid burner 22 cm 26 cm

Semi-rapid burner 14 cm 20 cm \/ W‘x

Auxiliary burner 12 cm 16 cm < 5

Precautions for use

The following advice is intended to help you save energy and
prevent pan damage:

'V

Use pans which are the right
size for each burner.

Do not use small pans on
large burners. The flame must
not touch the sides of the pan.
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Do not use damaged pans,
which do not sit evenly on the
hob. Pans may tip over.

Only use pans with a thick, flat
base.

Do not cook without using a lid
and make sure the lid is
properly fitted. This wastes
energy.

Always centre the pan over the
burner, not to one side.
Otherwise it could tip over.

Do not place large pans on the
burners near the control
knobs. These may be
damaged by the very high
temperatures.



Place the pans on the pan
supports, never directly on the
burner.

Make sure that the pan
supports and burner caps are
—/ correctly positioned before
using the appliance.

Cleaning and maintenance

Cleaning

Once the appliance is cool, use a sponge to clean it with soap
and water.

After each use, clean the surface of the respective burner parts
once they have cooled down. If any residue is left (baked-on
food, drops of grease etc.), however little, it will become stuck
to the surface and more difficult to remove later. The holes and
grooves must be clean for the flame to ignite properly.

The movement of some pans may leave metal residue on the
pan supports.

Clean the burners and pan supports using soapy water and
scrub with a non-wire brush.

If the pan supports are fitted with rubber rests, ensure that
these are also cleaned. The rests may come loose and the pan
support may scratch the hob.

Always dry the burners and pan supports completely. Water
droplets or damp patches on the hob at the start of cooking
may damage the enamel.

After cleaning and drying the burners, make sure the burner
caps are correctly positioned on the diffuser.

Trouble shooting

Sometimes certain faults detected can be easily resolved.
Before calling the Technical Assistance Service, bear in mind
the following advice:

Pans should be placed on the
hob carefully.

Do not strike the hob and do
not place excessive weight on

r¥1 ¥ it

Caution!
m Do not use steam cleaners. This could damage the hob.

m If your hob is fitted with a glass or aluminium panel, never use
a knife, scraper or similar implement to clean the point where
it joins the metal.

Maintenance

Always clean off any liquid as soon as it is spilt. This will
prevent food remains from sticking to the hob surface and you
will save yourself any unnecessary effort.

Due to the high temperatures endured, the wok burner and the
stainless steel zones (grease drip tray, burner outline, etc.) can
change colour. This is normal. After each use, clean these
areas with a product that is suitable for stainless steel.

It is recommended that the cleaning product available from our
Technical Assistance Service (code 464524) is used regularly.

Caution!

The stainless steel cleaner must not be used in the area around
the controls. The (printed) symbols may be wiped off.

Do not leave acidic liquids (e.g. lemon juice, vinegar, etc.) on
the hob.

Fault Possible cause

Solution

The general electrical sys- Defective fuse.
tem is malfunctioning.

Check the fuse in the main fuse box and change it
if it is damaged.

The automatic safety switch or circuit breaker has Check the main control panel to see if the auto-

tripped.

matic safety switch or circuit breaker has tripped.

The automatic switching

There may be food or cleaning products stuck
on function does not work. between the ignition sparkers and the burners.

The space between the ignition sparker and the
burner must be clean.

The burners are wet.

Dry the burner caps carefully.

The burner caps are not correctly positioned.

Check that the burner caps are correctly posi-
tioned.

The appliance is not earthed, is poorly connected Contact the installation technician.

or the earthing is faulty.

The burner flame is not uni- The burner components are not correctly posi-

form. tioned.

Correctly place the parts on the appropriate
burner.

The grooves on the burner are dirty.

Clean the grooves on the burner.

The gas flow is not normal The gas supply is blocked by gas taps.

Open all gas taps.

or there is no gas.
that it is not empty.

If the gas is supplied from a gas cylinder, check

Change the gas cylinder.
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Fault Possible cause

Solution

The kitchen smells of gas. A gas tap has been left on.

Turn off the taps.

Incorrect coupling of gas cylinder.

Check that the coupling is sound.

Possible gas leak.

Shut off the gas supply, ventilate the premises and
immediately notify an authorised installation techni-
cian to check and certify the installation. Do not
use the appliance until ensuring that there is no
gas leak in the installation or appliance itself.

The burner immediately
switches off after releasing enough.

The control knob was not held down for long

Once the burner is on, hold the control knob down
a few seconds longer.

the control knob.

The grooves on the burner are dirty.

Clean the grooves on the burner.

Technical Assistance Service

When contacting our Technical Assistance Service, please
provide the product number (E-Nr.) and production number
(FD) of the appliance. This information is given on the
specifications plate located on the lower section of the hob and
on the label in the user manual.

Please find the contact data of all countries in the enclosed
customer service list.

Rely on the professionalism of the manufacturer. You can
therefore be sure that the repair is carried out by trained service
technicians who carry original spare parts for your appliances.

Used appliances and packaging

If the E symbol is shown on the specifications plate, bear in
mind the following instructions:

Environmentally-friendly disposal
Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning used
electrical and electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). The guideline
determines the framework for the return and recycling
of used appliances as applicable throughout the EU.

The packaging of your appliance has been manufactured using
only the materials which are strictly necessary to guarantee
efficient protection during transport. These materials are 100%
recyclable, thus reducing the environmental impact. You can
also contribute to caring for the environment by following the
advice below:

Dispose of the packaging in the appropriate recycling bin.

Before you get rid of an old appliance, make sure you disable
it. Contact your local authority to find out the address of your
nearest recycling centre to dispose of your appliance.

Do not pour used oil down the sink. Collect it in a sealed
container and take it to an appropriate collection point or,
failing that, place it in the rubbish bin (it will end up in a
controlled dump; this is probably not the best option, but it
will avoid contaminating ground water)
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Warranty conditions

In the unlikely event that the appliance is damaged or does not
meet your expectations in terms of quality, please inform us as
soon as possible. For the warranty to be valid, the appliance
must not have been tampered with, or used inappropriately.

The applicable warranty conditions are those set out by the
company's representative office in the country of purchase.
Detailed information is available from retail outlets. Proof of
purchase must be presented to obtain the benefits of the
warranty.

We reserve the right to introduce changes.
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A\ Indicaciones de seguridad

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de
manera efectiva y segura. Conserve las
instrucciones de uso e instalacion y
entréguelas con el aparato si este cambia
de dueno.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
Instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dafo en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3,
segun la norma EN 30-1-1 para aparatos a
gas: aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de
coccion asegurese de que la instalacion se
realiza siguiendo las instrucciones de
montaje.

Este aparato no puede ser instalado en
yates o caravanas.

Este aparato se debe utilizar _L'micamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion,
conexion, regulacion y adaptacion a otros
tipos de gas deben ser realizados por un
técnico autorizado, respetando toda la
normativa y legislacion aplicables y las
prescripciones de las compaiiias locales
proveedoras de gas y electricidad. Se
pondra especial atencion a las
disposiciones aplicables en cuanto a la
ventilacion.

Embalaje y aparatos usados...........cccrrrrnrninninsnnnsnesnnannn 32

Encontrara mas informacion sobre productos, accesorios,
piezas de repuesto y servicios en internet: www.constructa y
también en la tienda online: www.constructa-eshop.com

Este aparato sale de fabrica adaptado al
tipo de gas que indica la placa de
caracteristicas. Si fuera necesario
cambiarlo, consulte las instrucciones de
montaje. Se recomienda llamar a nuestro
Servicio Técnico para la adaptacion a otros
tipos de gas.

Este aparato ha sido disefiado solo para
uso doméstico, no esta permitido su uso
comercial o profesional. Utilice el aparato
unicamente para cocinar, nunca como
calefaccion. La garantia unicamente tendra
validez en caso de que se respete el uso
para el que fue disefado.

Durante el funcionamiento, el aparato no
debe dejarse sin vigilancia.

No use tapas o barreras de proteccion para
ninos que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccion. Pueden
provocar accidentes, p. €j. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifos
a partir de 8 aios y personas que
presenten limitaciones en sus facultades
fisicas, sensoriales o psiquicas o que
carezcan de experiencia y conocimientos si
son supervisados o han sido instruidos
respecto al uso seguro del aparato y son
conscientes de los peligros que conlleva su
uso.

No dejar que los ninos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no debe encomendarse a los
NiN0S a menos que estén supervisados.

iPeligro de deflagracion!

La acumulacion de gas sin quemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las
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instrucciones y advertencias relativas al

funcionamiento de los quemadores de gas.

iPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta
instalado. Asegure una buena ventilacion
de la cocina, especialmente mientras la
placa de coccion esté en funcionamiento:
mantenga abiertos los orificios de
ventilacion natural o instale un dispositivo
de ventilacion mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y
prolongada del aparato puede necesitar
una ventilacion complementaria o mas
eficaz: abra una ventana o aumente la
potencia de la ventilacion mecanica.

iPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No togque nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los nifios menores de 8 anos.

iPeligro de incendio!

Las zonas de coccion se calientan mucho.
No cologue objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.

No almacene ni utilice productos quimicos
COrrosivos, vapores, materiales
inflamables ni productos no alimenticios
debajo de este electrodomeéstico ni cerca
de él.

Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente
mientras caliente grasa o aceite. Si se
inflaman, no apague el fuego con agua.
Cubra el recipiente con una tapa para
sofocar el fuego y desconecte la zona de
coccion.

iPeligro de lesiones!

Los recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen
los bordes de la placa de coccion o estén
mal situados pueden provocar lesiones
graves. Observe los consejos y
advertencias relativos a los recipientes de
cocinado.

En caso de averia, corte la alimentacion
eléctrica y de gas del aparato. Para la
reparacion, llame a nuestro servicio
técnico.

No manipule el interior del aparato. Si
fuera necesario, llame a nuestro servicio
técnico.
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Si alguno de los mandos no se puede
girar, no lo fuerce. Llame inmediatamente
al servicio técnico para que proceda a su
reparacion o sustitucion.

iPeligro de descarga eléctrica!

No utilice maquinas de limpieza a vapor
para limpiar el aparato.



Su nuevo aparato

En la pagina 2 encontrara una vista general de su aparato asi
como la potencia de los quemadores.

Accesorios

Segun modelo, la placa de coccién puede incluir los siguientes
accesorios. Estos también se pueden adquirir en el Servicio
Técnico.

Parrilla supletoria wok

Para utilizar exclusivamente
en quemadores wok con reci-
pientes de base cdncava.

El uso de estos recipientes
puede causar cierta deforma-
cién temporal en la grasera.
Esto es normal y no tiene
influencia en el funciona-
miento del aparato.

Parrilla supletoria cafetera

Para utilizar exclusivamente

en el quemador auxiliar con
recipientes de diametro infe-
riora 12 cm.

Quemadores de gas

Cada mando de accionamiento tiene sefialado el quemador
que controla.

=
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Para un correcto funcionamiento del aparato es imprescindible
asegurarse de que las parrillas y todas las piezas de los
quemadores estén bien colocadas. No intercambie las tapas
de los quemadores.

Simmer Plate

Este accesorio ha sido dise-
fAado para reducir el nivel de
calor en la potencia minima.

Colocar el accesorio directa-
mente sobre la parrilla con
los volcanes hacia arriba,
nunca directamente sobre el
quemador. Colocar el reci-
piente centrado sobre el
accesorio.

Simmer Cap

Quemador exclusivamente
indicado para cocinar en la
potencia minima. Para su utili-
zacion es preciso extraer el
quemador auxiliar y sustituirlo
por el quemador Simmer
Cap.

Caodigo

363300 Parrilla supletoria wok
184200 Parrilla supletoria cafetera
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

El fabricante no asume responsabilidad si no se utilizan o se
utilizan incorrectamente estos accesorios.

Encendido manual

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo hacia la
izquierda hasta la posicidon deseada.

2. Acerque algun tipo de encendedor o llama (mecheros,
cerillas, etc.) al quemador.

Encendido automatico
Si su placa de coccidn dispone de encendido automatico
(bujias):

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo hacia la
izquierda hasta la posicion de maxima potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen chispas en
todos los quemadores. La llama se enciende.

2.Deje de presionar el mando.
3.Gire el mando a la posicidon deseada.

Si no se produce el encendido, gire el mando a la posicién de
apagado y repita los pasos. Esta vez mantenga el mando
presionado durante mas tiempo (hasta 10 segundos).

A iPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 15 segundos la llama no se enciende, apague
el quemador y abra la puerta o ventana del recinto. Espere al
menos un minuto antes de intentar encender el quemador.

29



Sistema de seguridad

Segun modelo, su placa de coccidn puede disponer de un
sistema de seguridad (termopar), que impide el paso de gas si
los quemadores se apagan accidentalmente.

\
bujl'a‘ ‘termopar
Para garantizar que este dispositivo esté activo:
1.Encienda el qguemador con normalidad.

2.Sin soltar el mando, manténgalo presionado firmemente
durante 4 segundos tras haberse encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta la
posicion 0.

Niveles de potencia

Los mandos progresivos le permiten regular la potencia que
necesite entre los niveles maximo y minimo.

Advertencias

Durante el funcionamiento del quemador es normal que se

escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan olores.
Esto no supone ningun riesgo ni mal funcionamiento. Iran

desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la presencia
de polvo en el ambiente, liquidos derramados, etc.

En el caso de una extincién accidental de las llamas del
qguemador, cierre el mando de accionamiento del quemador y
no intente reencenderlo durante por lo menos 1 minuto.

Unos segundos después del apagado del qguemador se
producira un sonido (golpe seco). No es ninguna anomalia,
eso significa que la seguridad se ha desactivado.

Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan sucias el
encendido sera defectuoso. Limpielas periédicamente con un
cepillo no metalico pequefio. Tenga en cuenta que las bujias
no deben sufrir impactos violentos.

Consejos de cocinado

Posicion @ Mando cerrado

Llama grande 6) Apertura o capacidad maximas y encen-

dido eléctrico

Llama pequefia (  Apertura o capacidad minima

Quemador Muy fuerte - Medio Lento
Fuerte
Quemador Hervir, cocer, Recalentar y mantener calien-
wok asar, dorar, pae- tes: platos preparados, platos
llas, comida asia- cocinados
tica (wok)
Quemador Escalope, bis- Arroz, becha- Coccion al
rapido tec, tortilla, fritu- mel, ragout vapor: pes-
ras cado, verduras
Quemador Patatas al vapor, Recalentar y mantener calien-

semi-rapido verduras fres-
cas, potajes, pas-

tes platos cocinados y hacer
guisos delicados

Recipientes de cocinado

Recipientes apropiados

tas
Quemador Cocer: guisos,
auxiliar arroz con leche,

caramelo

Descongelary Hacer/fundir:

cocer despa- mantequilla,
cio: legum- chocolate,
bres, frutas, gelatina

productos con-
gelados

Diametro minimo Diametro maximo
del recipiente del recipiente

Quemador

g

Quemador wok 22 cm -

Quemador rapido 22 cm 26 cm

Quemador semi-rapido 14 cm 20 cm [
Quemador auxiliar 12 cm 16 cm V MM

Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia y a
evitar dafios en los recipientes:

\

Utilice recipientes de tamafio
apropiado a cada quemador.

No utilice recipientes
pequefios en quemadores
grandes. La llama no debe
tocar los laterales del
recipiente.
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No utilice recipientes
deformados que se muestren
inestables sobre la placa de
coccion. Los recipientes
podrian volcar.

Utilice solo recipientes de
base plana y gruesa.

No cocine sin tapa o con esta
desplazada. Se desperdicia
parte de la energia.

Coloque el recipiente bien
centrado sobre el guemador.
En caso contrario podria
volcar.

No coloque los recipientes
grandes en los quemadores
cercanos a los mandos. Estos
pueden resultar dafiados
debido al exceso de
temperatura.



Coloque los recipientes sobre
las parrillas, nunca
directamente sobre el
quemador.

Asegurese de que las parrillas
=/ y tapas de los quemadores
estén bien colocadas antes de
SU uso.

Limpieza y mantenimiento

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua y jabon.

Después de cada uso, limpie la superficie de los respectivos
elementos del quemador una vez que se haya enfriado. Si se
dejan restos (alimentos recocidos, gotas de grasa, etc.), por
poco gue sea, se incrustaran en la superficie y seran luego
mas dificiles de eliminar. Es necesario que los agujeros y
ranuras estén limpios para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar restos
metalicos sobre las parrillas.

Limpie los quemadores y las parrillas con agua jabonosa y
frételos con un cepillo no metalico.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga cuidado al
limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la parrilla puede rayar
la placa de coccién.

Seque completamente los quemadores y las parrillas siempre.
La presencia de gotas de agua o zonas humedas al comienzo
de la coccién puede deteriorar el esmalte.

Después de la limpieza y secado de los quemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas sobre el
difusor.

Solucionar anomalias

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden solucionar
facilmente. Antes de llamar al Servicio Técnico tenga en cuenta
los siguientes consejos:

Maneje los recipientes con
cuidado sobre la placa de
coccion.

No golpee la placa de coccién
ni coloque sobre ella pesos
€XCESIVOS.

r¥1 ¥

jAtencion!

= No utilice maquinas de limpieza a vapor. Podria dafar la
placa de coccion.

m Si la placa de coccidn posee un panel de cristal o de
aluminio, no utilice un cuchillo, rasqueta o similar para limpiar
la union con el metal.

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi evitara que
los restos de comida se peguen y se ahorrara esfuerzos
innecesarios.

Debido a las altas temperaturas que soportan, el guemador
wok y las zonas de acero inoxidable (grasera, contorno de los
quemadores, etc.) pueden cambiar de color. Esto es normal.
Después de cada uso, limpie dichas zonas con un producto
apropiado para acero inoxidable.

Se recomienda utilizar regularmente el producto de limpieza
disponible en nuestro Servicio Técnico con codigo 464524.

jAtencion!

El limpiador de inoxidable no se debe utilizar en la zona
alrededor de los mandos. Las indicaciones (serigrafia) se
pueden borrar.

No deje liquidos acidos (zumo de limén, vinagre, etc.) sobre la
placa de coccion.

Anomalia Posible causa

Solucién

El funcionamiento eléc- Fusible defectuoso.

trico general esta averiado.

Comprobar en la caja general de fusibles si el
fusible esta averiado y cambiarlo.

El automatico o un diferencial ha saltado.

Comprobar en el cuadro general de mando si ha
saltado el automatico o un diferencial.

El encendido automatico
no funciona.

Pueden existir residuos de alimentos o de lim-
pieza entre las bujias y los quemadores.

El espacio entre la bujia y el guemador debe estar
limpio.

Los quemadores estan mojados.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.

Las tapas del quemador estan mal colocadas.

Comprobar que las tapas estan bien colocadas.

El aparato no esta conectado a tierra, esta mal
conectado o la toma de tierra es defectuosa.

Pdngase en contacto con el instalador eléctrico.

La llama del qguemador no
es uniforme.

Las piezas del quemador estan mal colocadas.

Colocar correctamente las piezas sobre el quema-
dor correspondiente.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Limpiar las ranuras del quemador.

El flujo de gas no parece
normal o0 no sale gas.

El paso de gas esta cerrado por llaves interme-
dias.

Abrir las posibles llaves intermedias.

Si el gas proviene de una bombona, comprobar
que no esta vacia.

Cambiar la bombona.
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Anomalia Posible causa

Solucion

Hay olor a gas en la Algun grifo esta abierto.

Cerrar los grifos.

cocina. Mal acoplamiento de la bombona.

Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

Posible fuga de gas.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y
avisar inmediatamente a un técnico de instalacién
autorizado para la revision y certificacion de la ins-
talacion. No utilizar el aparato hasta asegurarse
de que no existe ninguna fuga de gas en la insta-
lacion o el aparato.

El quemador se apaga

inmediatamente después  suficiente.

No ha mantenido el mando presionado el tiempo Una vez encendido el quemador, mantener el

mando presionado unos segundos mas.

de soltar el mando.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Limpiar las ranuras del quemador.

Servicio de asistencia técnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar el
numero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabricacién (FD) del
aparato. Esta informacion figura en la placa de caracteristicas,
situada en la parte inferior de la placa de coccién, y en la
etigueta del manual de uso.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 351 352

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este modo
se garantiza que la reparacion sea realizada por personal
técnico especializado y debidamente instruido que, ademas,

Embalaje y aparatos usados

Si en la placa de caracteristicas del aparato aparece el simbolo
X, tenga en cuenta las siguientes indicaciones:

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con la Directiva europea
E\ 2012/19/CE relativa al uso de aparatos eléctricos y

electronicos (Residuos de aparatos eléctricos y

electronicos).
|| )

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los materiales
estrictamente necesarios para garantizar una proteccion eficaz
durante el transporte. Estos materiales son totalmente
reciclables, reduciendo asi el impacto medioambiental. Le
invitamos a contribuir también en la conservaciéon del medio
ambiente, siguiendo los siguientes consejos:

deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

antes de deshacerse de un aparato desechado, inutilicelo.
Consulte en su administracion local la direccion del centro
recolector de materiales reciclables mas préximo y entregue
alli su aparato,

no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en un
recipiente cerrado y entréguelo en un punto de recogida o,
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dispone de los repuestos originales del fabricante para su
aparato doméstico.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara algun dafio o no cumpliera con sus exigencias de
calidad previstas, le rogamos nos lo haga saber lo antes
posible. Para que la garantia tenga validez, el aparato no
debera haber sido manipulado, ni sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las establecidas
por la representacion de nuestra empresa en el pais donde se
haya efectuado la compra. Puede solicitarse informacion
detallada en los puntos de venta. Es necesario presentar el
justificante de compra para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.

en su defecto, en un contenedor de basura (acabara en un
vertedero controlado; probablemente no es la mejor
solucién, pero evitamos la contaminacion del agua).
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A\ Consignes de sécurité

Lisez attentivement ces instructions. Ce
n'est qu'a cette condition que vous pourrez
utiliser votre appareil efficacement et en
toute sécurité.Conservez la notice
d'utilisation et d'installation, et remettez-la
avec l'appareil si celui-ci change de
propriétaire.

Le fabricant est exempt de toute
responsabilité si les instructions de cette
notice ne sont pas respectées.

Les images de cette notice sont proposées
a titre indicatif.

Ne retirez I'appareil de son emballage
protecteur qu'au moment de son
encastrement. Si vous constatez des
dommages sur l'appareil, ne le branchez
pas.Contactez notre Service Technique.

Cet appareil correspond a la classe 3,
selon la norme EN 30-1-1 pour les
appareils a gaz : appareil encastré dans un
meuble.

Assurez-vous que l'installation de votre
plague de cuisson est realisée dans le
respect de la notice de montage.

Cet appareil ne peut pas étre installé dans
des yachts ou des caravanes.

Cet appareil doit étre utilisé uniqguement
dans des endroits suffisamment ventilés.

Cet appareil n'est pas congu pour un
fonctionnement avec une minuterie externe
ou une commande a distance.

Tous les travaux d'installation, de
branchement, de réglage et d'adaptation a
un autre type de gaz doivent étre réalisés
par un technicien agréé qui doit respecter
les normes et la législation applicables,
ainsi que les prescriptions des sociétés
locales de distribution d'électricité et de
gaz. Les dispositions applicables quant a
la ventilation seront attentivement
respectées.

Emballage et appareils usagés.........cccurmrrrrnsrrsnrssnssssssnnas 38

Vous trouverez des informations supplementaires concernant
les produits, accessoires, pieces de rechange et services sur
Internet sous : www.constructa.de et la boutique en ligne :
www.constructa-eshop.com

En sortie d'usine, cet appareil est adapté au
type de gaz indiqué sur la plaque
signalétique. S'il était nécessaire de le
changer, veuillez consulter la notice de
montage.ll est recommandé de faire appel
a notre service technique pour l'adaptation
a un autre type de gaz.

Cet appareil a été con¢u pour une
utilisation domestique ; son utilisation a titre
commercial ou professionnel est interdite.
N'utilisez 'appareil que pour cuisiner,
jamais comme chauffage.La garantie ne
sera valable que si l'utilisation pour laquelle
il a été congu a été respectée.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
pendant son fonctionnement.

N'utilisez pas de couvercles ou de barriéres
de protection pour enfants non
recommandés par le fabricant de la plague
de cuisson.lls peuvent provoquer des
accidents, notamment en raison de la
surchauffe, de la combustion ou du
décollement de fragments de matériaux.

Cet appareil peut étre utilisée par des
enfants agés de plus de 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales restreintes ou
ayant un manque d'expérience ou de
connaissances, s'ils sont surveillés ou si
une personne les a instruits de la
manipulation de 'appareil en toute sécurité
et s'ils ont compris les dangers qui en
résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec
l'appareil. Le nettoyage et 'entretien
incombant a I'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

Risque de déflagration !

L'accumulation de gaz non bralés dans un
lieu fermé pourrait comporter un risque de
déflagration. Ne placez pas l'appareil dans
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des courants d'air. Les bridleurs pourraient
s'éteindre. Lisez attentivement les
instructions et les avertissements
concernant le fonctionnement des br(leurs
a gaz.

Risque d'intoxication !

L'utilisation d'un appareil de cuisson a gaz
produit de la chaleur, de I'humidité et émet
des produits de combustion dans la piéce
ou il est installé. Assurez-vous que la
cuisine soit bien ventilée, en particulier
lorsque la plaque de cuisson est en
fonctionnement: laissez les orifices de
ventilation naturelle ouverts ou installez un
dispositif de ventilation mécanique (hotte
aspirante).Lorsque l'utilisation de 'appareil
est intense et prolongée, une ventilation
complémentaire ou plus efficace peut étre
neécessaire: ouvrez une fenétre ou
augmentez la puissance de la ventilation
mécanigque.

Risque de brilures !

Le_s zones de cuisson et les zones
adjacentes chauffent fortement.l\_le touchez
pas les surfaces chaudes. Ne laissez pas

les enfants de moins de 8 ans s'approcher.

Risque d'incendie !
Les zones de cuisson chauffent
fortement.Ne posez pas d'objets
inflammables sur la plague de
cuisson.N'entreposez pas d'objets sur la
plague de cuisson.

Ne stockez ni utilisez de produits
chimiques corrosifs, de vapeurs, de
matériels inflammables ni de produits non
alimentaires sous cet appareil, ni a
proximité.

Les graisses et les huiles surchauffées
s'enflamment facilement. Ne vous
absentez pas si vous avez mis de la
graisse ou de I'huile a chauffer. Si elles
s'enflamment, n'éteignez pas le feu avec
de l'eau. Couvrez le récipient avec un
couvercle hermétique pour étouffer le feu
puis éteignez la zone de cuisson.

Risque de blessures !

Les récipients qui présenteraient des
dommages, dont la taille ne serait pas
adaptée, qui dépasseraient de la plaque
de cuisson ou qui seraient mal placés,
pourraient occasionner des lésions
graves. Respectez les conseils et les
avertissements concernant les récipients
de cuisson.
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En cas d'incident, débranchez
I'alimentation électrique et de gaz de
l'appareil. Pour la réparation, contactez
notre service technique.

Ne manipulez pas l'intérieur de l'appareil.
Si nécessaire, contactez notre service
technique.

Si lI'un des boutons de commande est
bloqué, ne forcez pas. Appelez
immeédiatement le service technique pour
procéder a sa réparation ou a son
remplacement.

Risque de décharge électrique !

Ne pas utiliser de machines de nettoyage a
vapeur pour nettoyer l'appareil.



Votre nouvel appareil

A la page 2 se trouve une vue générale de I'appareil, ainsi que
la puissance des br(leurs.

Accessoires

Selon le modéle, la plaque de cuisson peut inclure les
accessoires suivants. Ceux-ci peuvent également étre achetés
auprés du Service Technique.

Grille supplémentaire wok
Pour utiliser exclusivement
sur des br(leurs wok avec

L'utilisation de tels récipients
peut étre a l'origine d'une
déformation temporaire de la
lechefrite. Ce phénoméne est
normal et n'a pas d'incidence
sur le bon fonctionnement de
I'appareil.

des récipient a base concave.

Grille supplémentaire
cafetiere

A utiliser exclusivement sur le
brlleur auxiliaire avec des
récipients d'un diamétre infé-
rieur a 12 cm.

Brileurs a gaz

Chague bouton de commande de mise en marche indique le
brdleur gu'il contréle.

=
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Pour un fonctionnement correct de I'appareil, il est
indispensable de s'assurer que les grilles et toutes les piéces
des br(leurs sont correctement mises en place. N'intervertissez
pas les couvercles des brlleurs.

Simmer Plate

Cet accessoire est prévu pour
réduire le niveau de chaleur a
la puissance minimum.

Placer I'accessoire directe-
ment sur la grille avec les
rebords orientés vers le haut,
jamais en contact direct avec
le brlleur. Placer le récipient
au centre sur l'accessoire.

Simmer Cap

Ce brdleur est exclusivement
destiné a une cuisson a puis-
sance minimum. Pour ['utili-
ser, il est nécessaire de retirer
le brlleur auxiliaire et de le
remplacer par le brileur Sim-
mer Cap.

Code

363300 Grille supplémentaire wok
184200 Grille supplémentaire cafetiere
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

Le fabricant décline toute responsabilité si ces accessoires ne
sont pas utilisés ou sont employés de maniére incorrecte.

Allumage manuel
1. Appuyez sur le bouton de commande du brlleur choisi et
tournez-le vers la gauche jusqu'a la position souhaitée.

2. Approchez un allume-gaz ou une flamme (briquets,
allumettes, etc.) du brdleur.

Allumage automatique

Si votre plague de cuisson dispose d'un allumage automatique
(bougies):

1. Appuyez sur le bouton de commande du brlleur choisi puis
tournez-le vers la gauche jusqu'a la position de puissance
maximum.

Quand le bouton de commande est enfoncé, des étincelles
se produisent sur tous les brlleurs. La flamme s'allume.

2.Relachez le bouton de commande.
3.Tournez le bouton de commande sur la position souhaitée.

Si l'allumage ne se produit pas, tournez le bouton de
commande sur la position de déconnexion puis répétez les
étapes. Cette fois, maintenez le bouton de commande enfoncé
plus longtemps (pendant 10 secondes maximum).

A Risque de déflagration !

Si au bout de 15 secondes la flamme ne s'est pas allumée,
éteignez le brlleur et aérez la piece. Attendez au moins une
minute avant d'essayer de rallumer le brileur.
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Systeme de sécurité

Selon le modeéle, votre plague de cuisson peut disposer d'un
systéme de sécurité (thermocouple) qui bloque l'arrivée du gaz
si les brlleurs s'éteignent accidentellement.

\
bougie‘ ‘thermooouple

Pour que cet dispositif soit actif :

1. Allumez le br(leur normalement.

2. Maintenez le bouton de commande enfoncé sans le lacher
pendant 4 secondes aprés l'allumage de la flamme.

Eteindre un brileur

Tournez le bouton de commande correspondant vers la droite
jusgu'a la position 0.

Niveaux de chauffe

Les variateurs vous permettent de régler la puissance dont
VOuS avez besoin entre les niveaux maximum et minimum.

Avertissements

Pendant le fonctionnement du brdleur, il est normal d'entendre
un léger sifflement.

Lors des premieres utilisations, il est normal que des odeurs se
dégagent. Mais cela ne suppose aucun dysfonctionnement.
Ces odeurs disparaitront petit a petit.

Une flamme de couleur orange est normale. Ceci est d(i a la
présence de poussiére dans I'atmosphére, de liquides
déversés, etc.

S'il se produit une extinction accidentelle des flammes du
brlleur, éteignez le bouton de commande du brileur et
attendez au moins 1 minute avant de le rallumer.

Quelgues secondes aprés avoir éteint le brleur, un son est
émis (coup sec). Il ne s'agit pas d'une anomalie, ceci signifie
que la sécurité a été désactivée.

Conservez le brileur le plus propre possible. Si les bougies
sont sales, I'allumage sera défectueux. Nettoyez-les
régulierement avec une petite brosse non métallique. Attention,
a ne pas cogner violemment les bougies.

Conseils pour cuisiner

Brileur Tres fort - Fort Moyen Lent

Brileur wok  Bouillir, cuire, Réchauffer et garder au
rétir, dorer, pael- chaud : plats préparés, plats
las, cuisine asia- cuisinés

tique (Wok)

Cuisson a la
vapeur : pois-
son, légumes

Brdleur rapide Escalope, steak, Riz, bécha-
omelette, fritures mel, ragodt

Position @ Bouton de commande éteint

Quverture ou capacité maximums et

Flamme grande ()
~  connexion électrique

Brlleur semi- Pommes de

rapide terre vapeur,
légumes frais,
potages, pates

Réchauffer/garder au chaud
des plats cuisinés et préparer
des rago(ts délicats

Flamme petite Ouverture ou capacité minimums

=

Récipients de préparation

Récipients appropriés

Brdleur auxi- Faire cuire : Décongeler et Faire fondre :
liaire ragodts, rizau  cuire a feu beurre, cho-
lait, caramel doux : colat, géla-
légumes tine.
secs, fruits,
produits
congelés

N'utilisez pas de récipients
déformés, ayant tendance a
étre instables sur la plague de
cuisson. Les récipients
pourraient se renverser.

N'utilisez que des récipients a

Brileur Diamétre mini- Diameétre maxi- & f?
mum du récipient mum du récipient

Braleur wok 22 cm ==

Brlleur rapide 22 cm 26 cm

Brlleur semi-rapide 14 cm 20 cm ‘/ )

Brdleur auxiliaire 12 cm 16 cm WN

Conseils d'utilisation

Les conseils suivants vous aideront a économiser de I'énergie
et a éviter d'endommager les récipients :

\

Utilisez des récipients de la
taille appropriée a chaque
braleur.

N’utilisez pas de petits
récipients sur les grands
brdleurs. La flamme ne doit
pas toucher les cotés du
récipient.
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base plane et épaisse.

Ne cuisinez pas sans
couvercle ni avec celui-ci mal
mis. Vous risqueriez ainsi de
perdre une partie de I'énergie.

]

x

Placez le récipient bien au
centre du brdleur. Dans le cas
contraire, il risque de se
renverser.

Ne placez pas les récipients de
grande taille sur les brlleurs
situés prées du boutons de
commandes. lls risqueraient
d'étre endommagés en raison
de l'excés de chaleur.

\




Placez les récipients sur les
grilles, jamais directement sur
le brileur.

Vérifiez que les grilles et les
couvercles des brileurs sont
= bien placés avant de les
utiliser.

Nettoyage et entretien

Nettoyage

Quand l'appareil a refroidi, nettoyez-le avec une éponge, de
I’eau et du savon.

Aprés chaque utilisation, nettoyez la surface des différents
éléments du brdleur quand il a refroidi. Si des restes sont
laissés (aliments recuits, gouttes de graisse, etc.), méme
infimes, ils s'incrusteront dans la surface et seront plus difficiles
a éliminer par la suite. Les trous et les rainures doivent étre
propres afin que la flamme soit optimale.

Le frottement de certains récipients peut laisser des traces
métalliques sur les grilles.

Lavez les brlleurs et les grilles a I'eau savonneuse et frottez-les
a l'aide d'une brosse non métallique.

Si les grilles disposent de chevilles en caoutchouc, faites tres
attention en les nettoyant. Les chevilles peuvent se détacher et
la grille peut rayer la plague de cuisson.

Séchez toujours complétement les brileurs et les grilles. La
présence de gouttes d'eau ou de zones humides au début de
la cuisson peut détériorer I'émail.

Aprés le nettoyage et le séchage des br(leurs, assurez-vous
que les couvercles sont bien placés sur le diffuseur.

Résoudre des anomalies

Parfois, les anomalies détectées peuvent étre facilement
résolues. Avant de contacter le Service Technique, prenez en
considération les conseils suivants :

Manipulez soigneusement les
récipients sur la plague de
cuisson.

Ne cognez pas la plague de
cuisson et n'y posez pas
d'objets lourds.

r¥1 ¥

Attention !

m N'utilisez pas de machines de nettoyage a vapeur. Cela
pourrait endommager la plague de cuisson.

m Si la plaque de cuisson posséde un panneau en verre ou en
aluminium, n’utilisez pas de couteau, de racleur ou d'objet
similaire pour nettoyer le joint avec le métal.

Maintenance

Nettoyez immédiatement tous les liquides qui coulent. Vous
éviterez ainsi que les restes d'aliment ne collent et
économiserez des efforts inutiles.

En raison des hautes températures supportées, le brlleur wok
et les zones en acier inoxydable (léchefrite, pourtour des
brdleurs, etc.) peuvent changer de couleur. Cela est normal.
Aprés chaqgue utilisation, nettoyez ces zones avec un produit
adapté a l'acier inoxydable.

Il est recommandé d'utiliser régulierement le produit de
nettoyage disponible auprés de notre service technique sous le
code 464524.

Attention !

La nettoyant d’acier inoxydable ne doit pas étre utilisé dans la
zone autour du bandeau de commandes. Les indications
(sérigraphie) pourraient étre effacées.

Ne laissez pas de liquides acides (jus de citron, vinaigre, etc.)
sur la plague de cuisson.

Anomalie Cause probable

Solution

Le fonctionnement élec- Fusible défectueux.

trique général est en

Vérifiez dans le boitier de fusibles général si le
fusible est en panne et remplacez-le.

panne.
teur différentiel a sauté.

L'interrupteur magnétothermique ou un interrup-

Vérifiez dans le tableau de distribution électrique si
l'interrupteur magnétothermique ou un interrupteur
différentiel a sauté.

L'allumage automatique ne |l peut y avoir des résidus d’aliments ou de net-
toyage entre les bougies et les brileurs.

fonctionne pas.

L'espace entre la bougie et le brleur doit étre
propre.

Les brdleurs sont mouillés.

Séchez soigneusement les couvercles du brdleur.

Les couvercles du brlleur sont mal placés.

Vérifiez que les couvercles sont bien placés.

L'appareil n'est pas raccordé a la terre, est mal

Contactez votre installateur électrique.

raccordé a la terre, ou la prise de terre est défec-

tueuse.

La flamme du brdleur n'est Les piéces du brlleur sont mal placées.

pas uniforme.

Placez correctement les piéces sur le brdleur cor-
respondant.

Les rainures du brdleur sont sales.

Nettoyez les rainures du brlleur.
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Anomalie Cause probable

Solution

Le flux de gaz ne parait

pas normal ou aucun gaz intermédiaires.

Le passage de gaz est obstrué par des robinets

Quvrez les robinets intermédiaires éventuels.

ne sort.
n'est pas vide.

Si le gaz provient d'une bouteille, vérifiez qu'elle

Changez la bouteille.

Il'y a une odeur de gaz Un robinet est ouvert.

Fermez les robinets.

dans la cuisine. Mauvais raccord de la bouteille.

Vérifiez que le raccord est parfait.

Fuite de gaz éventuelle.

Fermez l'arrivée générale du gaz, aérez I'enceinte
et prévenez immédiatement un technicien d'instal-
lation agréé afin qu'il vérifie et qu'il atteste du bon
fonctionnement de l'installation. N'utilisez pas
I'appareil jusqu'a ce que l'absence de fuite de gaz
dans l'installation ou l'appareil ait été vérifiée.

Le brlleur s'éteint immeé-

Vous n'avez pas maintenu le bouton de com-
diatement aprés avoir rela- mande enfoncé suffisamment longtemps.

Une fois le brlleur allumé, maintenez le bouton de
commande enfoncé quelgques secondes de plus.

ché le bouton de

Les rainures du brdleur sont sales.
commande.

Nettoyez les rainures du br(leur.

Service Technique

Si vous faites appel & notre Service Technique, vous devez
communiquer le numéro de produit (E-Nr.) ainsi que le numéro
de fabrication (FD) de l'appareil. Cette information figure sur la
plagque signalétique située sur la partie inférieure de la plague
de cuisson, et sur I'étiquette de la notice d'utilisation.

Vous trouverez les données de contact pour tous les pays dans
I'annuaire ci-joint du service aprés-vente.

Commande de réparation et conseils en cas de
dérangements

B 070 222 145
FR 0140101200
CH 0848 840 040

Faites confiance a la compétence du fabricant. Vous
garantissez ainsi que la réparation sera effectuée par des

Emballage et appareils usagés

Si la plaque signalétique de I'appareil contient le symbole £,
tenez compte des instructions suivantes.

Elimination écologique
Eliminez I'emballage en respectant I'environnement.

Cet appareil est marqué selon la directive
européenne 2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

La directive définit le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés applicables dans
les pays de la CE.

L'emballage de votre appareil a été fabriqué avec les matériaux
indispensables pour garantir une protection efficace pendant le
transport. Ces matériaux sont entierement recyclables, ce qui
réduit I'impact sur l'environnement. Nous vous encourageons a
contribuer également a la préservation de I'environnement, en
suivant les conseils ci-dessous :

déposez I'emballage dans une benne de recyclage adaptée,

avant de vous défaire d'un appareil, mettez-le hors d'état.
Consultez votre administration locale pour connaitre I'adresse
du centre de collecte de matériels recyclables le plus prés de
chez vous, et apportez-le a ce site,
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techniciens de SAV formés qui disposent des piéces de
rechange d’origine adaptées a votre appareil.

Conditions de garantie

Si, contrairement a nos attentes, l'appareil présente un
dommage ou ne respecte pas les exigences de qualité
prévues, veuillez nous l'indiquer dans les plus brefs délais.
Pour que la garantie soit valide, I'appareil ne devra pas avoir
été manipulé, ni soumis a une mauvaise utilisation.

Les conditions de garantie applicables sont celles établies par
la représentation de notre entreprise dans le pays ou I'achat a
été effectué. Il est possible d'obtenir des informations détaillées
dans les points de vente. Il est nécessaire de présenter le bon
d'achat pour bénéficier de la garantie.

Tout droit de modification réservé.

ne jetez pas I'huile usagée dans I'évier Conservez-la dans un
récipient fermé et remettez-le a un point de collecte ou, le cas
échéant, dans un bac approprié (qui sera remis a un
déversoir contrélé ; ce n'est probablement pas la meilleur
solution, mais nous évitons ainsi de polluer I'eau).
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A\ Biztonsagi eldirasok

Olvassa el figyelmesen a kdvetkezd
utasitasokat. Csak ezt kovetben tudja a
készuléket hatékonyan és biztonsaggal
hasznalni. Orizze meg a hasznalati és
beszerelési utmutatodt, és az esetleges Uj
tulajdonosnak a készulékkel egyutt adja at
azokat.

A kézikényv utasitasainak figyelmen kiviil
hagyasa esetén a gyartot semmilyen
felelésség nem terheli.

A hasznalati utasitasban szerepld képek
tajékoztatd jelleglek.

A készUléket csak az Uzembe helyezéskor
vegye ki a védécsomagolasbol. Ha
barmilyen sérulést észlel a készuléken, ne
csatlakoztassa azt. Lépjen kapcsolatba
vevldszolgalatunkkal.

Ez a készilék a gazkésziulékekre vonatkozo
EN 30-1-1-es szabvany szerinti 3. osztalyba
sorolandd: butorba beépitett készllék.

Az Uj f6z6lap beszerelése elbtt
bizonyosodjon meg arrdl, hogy az Uzembe
helyezés a beszerelési utmutatd szerint
torténik.

A készUléket tilos jachton vagy
lakdkocsiban Gzembe helyezni.

Ez a készllek kizarolag megfelelGen
szell6z6 helyiségekben hasznalhato.

A készllek kuls6 idGkapcsoloval vagy
taviranyitassal valo Uzemeltetésre nem
alkalmas.

A beszereléssel, csatlakoztatassal,
beallitassal és mas tipusu gazra valo
atallitassal kapcsolatos szerelést
megfeleléen képzett szakembernek kell
végeznie, az érvényben lévo szabalyok és
a helyi gaz- és aramszolgaltatok
eléirasainak betartasaval. A szell6zésre
vonatkoz6 elGirasokra kiemelt figyelmet
kell forditani.

Csomagolas és hasznalt készilék..........ccceemrrrrrcrrrrrssenseanns 44

Tovabbi informacidkat a termékekrél, a tartozékokrél, az
alkatrészekrdl és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.constructa.de és az Online-Shop-ban:
www.constructa-eshop.com taldl.

A készlléket a gyartas soran adott, a
mUiszaki adatlapon jelolt gaztipus
hasznalatara allitottak be. Ha modositasra
van szUkseég, kérjuk, olvassa el a
beszerelési Utmutatdban talalhato
informaciokat. Mas tipusu gazra vald
atallitas esetén kérjuk, hogy forduljon
vev@szolgalatunkhoz.

Ezt a készlléket kizardlag haztartasban
torténd hasznalatra tervezték. Kereskedelmi
es nagyuzemi hasznalata nem
megengedett. A késziléket kizardlag ételek
készitésére hasznalja, soha ne flitésre. A
jotallas kizardlag rendeltetésszerl hasznalat
esetén érvényes.

MUkodés kozben a késziléket ne hagyja
felugyelet nélkdl.

Csak olyan feddt vagy gyermekbiztonsagi
védbelemet hasznaljon, melyet a f6z6lap
gyartdja jovahagyott. Balesetveszély all
fenn, példaul a tulmelegedés, meggyulladas
vagy darabok levalasa miatt.

A készuléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, erzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek
csak felligyelet mellett hasznalhatjak, illetve
akkor, ha megtanultak a készilék
biztonsagos hasznalatat és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a
készulekkel jatszani. A tisztitast és a
felnasznaldi karbantartast soha nem
végezhetik gyerekek felugyelet nélkdl.

Gyulladasveszély!

A gaz elégés nélkil felhalmozddasa zart
helyiségben gyulladasveszéllyel jar. Ne
helyezze a készuléket huzatos helyre. Az
egok langja kialudhat. Olvassa el
figyelmesen a gazrozsak muikodésere
vonatkoz6 utasitasokat es
figyelmeztetéseket.
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Gazmeérgezés veszélye!

A gaztlizhely hasznalata a helyiségben
meleget, parat és égéstermékeket
eredmeényez. Biztositsa a konyha megfeleld
szellbzését, féként a f6zblap mikodtetése
soran: hagyja nyitva a természetes
szell6zést biztositd nyilasokat, vagy
szereltessen be egy mechanikus szell6ztetd
készlléket (elszivd kurtét). Ha a készlléket
nagy teljesitményen vagy hosszu idén at
hasznalja, kiegészité vagy hatékonyabb
szell6zésre lehet szlkség: nyisson ablakot,
vagy novelje a mechanikus szell6ztetd
teljesitményét.

Egésveszély!

A f6z6fellletek és a készulék
kornyezeteben talalhatod butorok
felforrosodnak. Ne érintse meg a forrd

felUleteket. A 8 éven aluli gyermekeket
tartsa tavol a készuléktdl.

Tlzveszély!

A f6z6fellletek nagyon felmelegednek. Ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z8lapra.
Ne taroljon semmit a f6z6lapon.

Ne taroljon vagy hasznaljon mard hatasu
vegyszereket, gaz halmazallapotu vagy
gyulékony anyagokat, illetve semmi
egyebet élelmiszeren kivlul az elektromos
haztartasi készulékek alatt vagy
kdzelében.

A tulzottan felmelegitett zsiradék vagy olaj
kénnyen langra lobbanhat. Zsiradék vagy
olaj melegitése kdzben ne hagyja a
tlzhelyet feluigyelet nélkll. Ha langra
lobbant, ne probalja vizzel eloltani a tuzet.
Fedje be az edényt, hogy a langot elfojtsa,
majd zarja el a f6z6fellletet.

Sérilésveszély!
A sérilt, nem megfelelé méretd, a {6z6lap
szélein tulnyulé és a nem megfelelden
elhelyezett edények sulyos sérlléseket
okozhatnak. Tartsa be a f6z6edényekre

vonatkozd tanacsokat és
figyelmeztetéseket.

Hiba esetén valassza le a készuléket a
gaz- és elektromos haldzatrdl. A javitas
ugyében hivja vevészolgalatunkat.

Ne nyuljon a készulék belsejébe. Ha
szukséges, hivja vevdszolgalatunkat.

Ha valamelyik kapcsold nem forog, ne
erfltesse. A javitas vagy csere erdekeében
hivia azonnal a vevdszolgalatot.

Elektromos kisiilés veszélye!!

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon
gbzzel mikodd készilékeket.
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A keszulek
A készllék attekintése és az égdk teljesitményére vonatkozd

informacié a 2 oldalon talalhato.

Tartozékok
A készllék tipusatol fliggben a f6z8lap az alabbi tartozékokkal

rendelkezhet. A tartozékok a vev@szolgalatnal is beszerezheték.

Kiegészité rostély wok
edényhez

Kizarélag wok égén, homoru
edényekkel hasznalhato.

Az ilyen tipusu edények hasz-
nalata a zsirfog6 talca enyhe,
atmeneti alakvaltozasahoz
vezethet. Ez normalis jelenség
és nem befolyasolja a készi-
lék mikddését.

at

Simmer Plate

Ez a tartozék a héfokozat leg-
kisebb teljesitményre torténd
csOkkentésére szolgal.

A tartozékot kdzvetlenll a ros-
télyra helyezze (a dudorokkal
rendelkez§ oldalaval folfelé),
soha ne kozvetlenil az égdére.
Az edényeket a tartozék koze-
pére helyezze.

Kiegészitd rostély kavefo-
zéshez

Kizardlag a pétégén hasznal-
hato, 12 cm-nél kisebb atmé-
réjd edényekkel.

Simmer Cap

Kizarolag a lassu tizén tor-

ténd ételkészitésre szolgal.

Hasznalata el6tt vegye le a

potégdbt, majd helyezze fel a
Simmer Cap égét.

Gazrozsak

Mindegyik kapcsoldn fel van tintetve, hogy melyik égét vezeérli.

=

0N e 0
0%

A készilék megfelel6 mikddése érdekében mindenképpen
ellendrizze, hogy a rostélyok és az égbék elemei megfelelen
vannak-e elhelyezve. Ne cserélje fel az égdk fedeleit.

Kod

363300 Kiegészité rostély wok edényhez
184200 Kiegészit6 rostély kavéfézéshez
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

A gyéartét semmilyen felel6sség nem terheli, ha On nem
hasznalja a tartozékokat, vagy ha nem rendeltetésszerien
hasznalja &ket.

Kézi gyujtas
1. Nyomja be a kivalasztott égét vezérld kapcsolot, és forditsa el
balra, a kivant pozicidba.

2.Tartson az €g6hdz kozel valamilyen tlzforrast (6ngyujto,
gyufa stb.).

Automatikus gyujtas

Ha a f6z6lap rendelkezik automatikus gyujtassal (gyertyak):

1. Nyomja be a kivalasztott égét vezérld kapcsolot, és forditsa el
balra, a legnagyobb erésségi fokozatig.
A kapcsold lenyomasakor az dsszes égében szikra képzddik.
A lang meggyullad.

2.Nyomija le a kapcsolot.

3.Forgassa a kapcsoldt a kivant pozicioba.

Ha a gyujtas nem sikerUlt, forgassa a kapcsoldét kikapcsolt

helyzetbe, majd ismételje meg az el6bbi |épéseket. Ez

alkalommal hosszabb ideig tartsa lenyomva a kapcsoldt (max.
10 masodpercig).

A Gyulladasveszély!

Ha a lang 15 masodperc elteltével sem gyullad meg, zarja el az
égdt, és nyissa ki a helyiség ajtajat vagy ablakat. Varjon
legalabb egy percet, miel6tt Ujra megprobalja az ég6
meggyujtasat.
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Biztonsagi rendszer

A készilék tipusatol fliggben a f6z6lap biztonsagi rendszerrel
van felszerelve (termoérzékel§), amely megakadalyozza a gaz
aramlasat, ha az égék véletleniil kialszanak.

\
gyertya‘ ‘termoérzékelé’

A berendezés biztos aktivalasahoz:

1. Gyujtsa meg az égét a szokasos maodon.

2. A lang meggyujtasa utan ne engedije el a kapcsolot, hanem
tartsa lenyomva tovabbi 4 masodpercig.

Egé eloltasa
Forgassa a megfeleld kapcsoldt jobbra, a 0 pozicidba.

Er6sségi fokozatok

A folyamatos szabalyozasu kapcsolok lehetévé teszik a
megfeleld teljesitmény beallitasat a legkisebb és legnagyobb
erésségi fokozatok kozott.

Megjegyzések

Normalis jelenség, hogy az égé mikddése kdzben halk sipold
hang hallatszik.

Az elsé néhany hasznalatkor normalis, ha szagok keletkeznek.
Ez nem jelent veszélyt vagy miikddési rendellenességet. A
jelenség id6vel megszinik.

A narancssarga szin(i lang normalis jelenség. Okozhatja por,
kiomlott folyadék stb.

Az ég6 langjanak varatlan kialvasa esetén zarja el az égét
vezérl§ kapcsoldt, és varjon legalabb 1 percet az ujragyujtas
el6tt.

Az ég6 kikapcsolasa utan néhany masodperccel éles
hangjelzés hallatszik. Ez nem hibara utal, hanem a biztonsagi
rendszer kikapcsolasat jelzi.

Ugyeljen a f6z8lap tisztasagara. Ha a gyertyak piszkosak, a
gyujtas nem lesz megfeleld. Rendszeresen tisztitsa meg 6ket
egy kisméretl, nem fémszalas kefével. Ne feledje, hogy a
gyertyakat ovni kell az er6sebb Utésektdl.

Etelkészitési tanacsok

Egé Legnagyobb - Kézepes Gyenge
Nagy
Wok égé Forralas, f6zés, Ujramelegités és melegen tar-

sutés, piritas; tas: készételek, fétt ételek
paella és azsiai
jellegli (wok) éte-

lek

Allas @ Kikapcsolt allas

Nagy lang 6) Legnagyobb fokozat és teljesitmény,
~  elektromos gyuijtas

Kis lang g Legkisebb fokozat és teliesitmeény

Fozoedenyek

Megfelel6 edények

Egé Edény min. atméréje Edény max. atmérdje

Wok égé 22 cm

Gyorségé 22 cm 26 cm

Mérsékelten 14 cm 20 cm

gyors ég6

Potéegd 12 cm 16 cm

Hasznalati szabalyok

A kovetkez§ tanacsok segitenek az energiamegtakaritasban és
az edények sérliléseinek megelézésében:

\ Vg

Mindig az adott égének
megfelelé méretld edényt
hasznaljon.

Ne hasznaljon a nagy égékdn
kis edényeket. A lang ne érje
el az edény oldalat.
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Gyorségl  Rantott szelet, Rizs, besamel, Parolas: halak,
bifsztek, tortilla, ragu z6ldségek
stltek

Mérsékel-  Parolt burgonya, Elkészitett ételek ujramelegi-

ten gyors  friss z6ldségek, tése és melegen tartasa,

égb f6zelékek, tésztak illetve inyenc fogasok elkészi-

tése

Potégé Fézés: f6tt ételek, Kiolvasztas és Olvasztas: vaj,
tejberizs, karamell lassu f6zés: csokolade,

z6ldségek, zselatin
gyumolcsok,
fagyasztott ter-

mékek

Ne hasznaljon alakjukat
vesztett edényeket, amelyek
nem allnak stabilan a
f6z6lapon. Az ilyen edények
felborulhatnak.

Kizarolag vastag és egyenletes
alju edényeket hasznaljon.

Ne f6zz6én fedd nélkal vagy
elmozdult fedével. Igy az
energia egy része elvész.

'

—,

Az edényeket mindig az égé
kozepére helyezze. Ellenkezd
esetben az edény felborulhat.

Ne tegyen nagy edényeket
azokra az ég6kre, amelyek
kozel vannak a kapcsoldkhoz.
Ez karokat okozhat a tul
magas hémérséklet miatt.

\
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Az edényeket ne kdzvetlendl
az égbre, hanem a rostélyokra
helyezze.

Hasznalat el6tt ellendrizze,
hogy a rostélyok és az égék
—/ fedelei megfelel6en allnak.

Tisztitas és karbantartas

Tisztitas
Ha a készilék kihdilt, tisztitsa meg szivacs, viz és szappan
segitségével.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg az égé elemeit, miutan az
kihdlt. Az ételmaradékok (odaégett étel, zsiradék stb.) kdnnyen
raszaradnak a f6zéfellletre, és kés6bb nehezebb lesz Gket
eltavolitani. Az ég6 megfeleld langja érdekében fontos, hogy a
lyukak és vajatok tisztak legyenek.

Egyes edények mozgatasakor fémes foltok keletkezhetnek a
rostélyokon.

Az églbket és a rostélyokat tisztitsa meg szappanos vizzel és
dorzsolje at egy nem fémszalas kefével.

Ha a rostélyokon véd&gumi van, legyen évatos a tisztitaskor. A
tomités leeshet, és a rostély megkarcolhatja a f6z6lapot.

Mindig hagyija teljesen megszaradni az égéket és a rostélyokat.
A vizcseppek vagy nedves terliletek a f6zés megkezdésekor
karosithatjak a zomancot.

Miutan megtisztitotta és megszaritotta az égdéket, ellenérizze,
hogy a fuvdkakra jol visszatette-e azok fedelét.

Hibaelharitas

Az észlelt rendellenességek a legtdbbszdr kdnnyen
megszintetheték. Mielétt a vevészolgalathoz fordulna, olvassa
el a kovetkezd tanacsokat:

A f6z6lapon lévé edényekkel
6vatosan banjon.

Ne (tdgesse a f6z6lapot,
illetve ne tegyen ra nagy sulyt.

r¥1 ¥

Figyelem!

m A tisztitashoz ne hasznaljon g6zzel m(ikodd készllékeket.
Ezek karosithatjak a f6z8lapot.

m Ha a fé6z6lap Uveg- vagy aluminiumlappal rendelkezik, ne
hasznaljon kést, kapardt vagy hasonld eszkdzt az Uveg és
fém talalkozasanak tisztitasahoz.

Karbantartas

A kiomlétt folyadékot azonnal térélje fel. gy elkeriilhets, hogy
az ételmaradékok raégjenek a f6zbélapra, és megelézhetd a
késbbbi, idGigényesebb tisztitas.

A magas hémérséklet kdvetkeztében a wok égé és a
rozsdamentes acél fellletek (zsirfogd télca, égék pereme stb.)
elszinez6dhetnek. Ez normadlis jelenség. Ezeket a fellileteket
minden hasznalat utan tisztitsa meg a rozsdamentes acélhoz
megfeleld tisztitdszerrel.

Ajanlott a vev@szolgalatnal kaphato tisztitdszer (kod: 464524)
rendszeres hasznalata.

Figyelem!

A kapsolok kdzelében ne hasznaljon rozsdamentes acél
tisztitasara alkalmas tisztitdszert. A jeldlések (szimbdlumok)
letorlédhetmek.

Ne hagyjon mard hatasu folyadékot (citromlé, ecet stb.) a
f6zBlapon.

Hiba Lehetséges ok

Megoldas

A teljes elektromos ellatas Hibas biztositék.

meghibasodott.

Ellenérizze a kapcsoldtablan, hogy hibas-e a bizto-
siték, és ha szlkséges, cserélje ki.

Az automata biztositék vagy egy biztositék nem

mUikodik.

Ellendrizze a 6 vezérl6egységen, hogy mikodik-e
az automata biztositék, illetve kiégett-e egy biztosi-
ték.

Az automatikus gyujtas
nem mikodik.

Lehetséges, hogy a gyertyak és az égék kdzott
étel- vagy tisztitdszer-maradékok vannak.

Meg kell tisztitani a gyertya és az égé kozotti részt.

Nedvesek az égok.

Alaposan szaritsa meg az égék fedelét.

Az ég6 fedele nem megfelel6en van visszahe-
lyezve.

Ellendrizze, hogy a fedelek megfelel6éen vannak-e
visszatéve.

A készilék nincs féldelve, nem megfeleléen van
foldelve vagy a foldelés hibas.

Lépjen kapcsolatba egy villamossagi szakember-
rel.

Az ég6 langja nem egyen-
letes.

Az ég6 egyes alkatrészei rosszul vannak vissza-
téve.

Helyezze vissza az egyes elemeket megfeleléen az
érintett égdre.

Szennyezédés van az ég6 vajatain.

Tisztitsa meg az égd vajatait.

A gaz kiaramlasa rendelle-
nesnek tdnik, vagy nem jon
gaz.

Egy kbzbeesd gazcsap elzarta a gaz utjat.

Nyissa ki az esetleges kdzbeesd gazcsapokat.

Amennyiben gazpalackot hasznal, ellenérizze,
hogy nem urult-e ki.

Cserélje ki a gazpalackot.
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Hiba Lehetséges ok

Megoldas

A konyhaban gazszag van. Valamelyik gazcsap nyitva maradt.

Zarja el a gazcsapokat.

Gézpalack hibas csatlakoztatasa.

Ellenérizze, hogy a csatlakozas megfelelé-e.

Lehetséges gazszivargas.

Zarja el a f6 gazcsapot, szell6ztesse ki a helyisé-
get, és azonnal kérje egy engedéllyel rendelkezd
szakember segitségét a készlilék ellenbrzéséhez
és mikodtetésének jovahagyasahoz. Ne hasznalja
a készlléket addig, amig nem bizonyosodott meg
arrél, hogy megsz(int a gazszivargas a rendszer-
ben vagy a készllékben.

Ha elengedi a kapcsolot,
az ég6 azonnal kialszik.

Tul rdvid ideig tartotta benyomva a kapcsoldt.

Az ég6 meggyujtasa utan tartsa a kapcsolot
benyomva még néhany masodpercig.

Szennyez&dés van az égé vajatain.

Tisztitsa meg az ég6 vajatait.

Vevészolgalat

Ha vev6szolgalatunkhoz fordul, meg kell adnia a készulék
tipusszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD). Ezt az informaciot
megtalalja a f6z8lap also részén lévé miszaki adatlapon és a
hasznalati utasitas cimkéjén.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén

H 01 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a javitast

szakképzett szerelGk veégzik el, akik eredeti potalkatrészekkel
rendelkeznek az On késziilékéhez.

Jotallasi feltételek

Ha varakozasainkkal ellentétben a készllék sérllt vagy
min&sége nem megfeleld, kérjik, hogy errél a lehetd
leghamarabb tajékoztasson minket. A garancia akkor érvényes,
ha a készlléken nem végeztek modositasokat, illetve csak
rendeltetésszerlien hasznaltak.

Az érvényes jotallasi feltételeket annak az orszagnak a
markaképviselete hatarozza meg, amelyben a késziléket
vasarolta. Részletes informaciokért forduljon a forgalmazokhoz.
A jotallas érvényesitéséhez sziikséges a vasarlasi bizonylat
bemutatasa.

A valtoztatas jogat fenntartjuk.

Csomagolas és hasznalt késziilék

Ha a késziilék miiszaki adatlapjan szerepel a szimbdlum £,
vegye figyelembe a kdvetkezé informaciokat.

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon

A csomagolast kdrnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és
elektronikai készllékekrdl szélo 2012/19/EK

iranyelvnek megfeleld jeldlést kapott.

mmmmm £z az irdnyelv a mar nem hasznalt készilékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

A készllék csomagolasa kizardlag olyan anyagokbdl készlilt,
melyek feltétlenll szilkségesek a biztonsagos szallitashoz.
Ezek az anyagok maradéktalanul djrahasznosithatok, igy
csOkkentve a koérnyezetet ért karokat. Kérjik, dvia On is a
kornyezetet a kdvetkezd tanacsok megfogadasaval:

a csomagolast a megfelel§ szelektiv hulladékgydjtébe
helyezze,

a készllék kiselejtezése el6tt tegye azt hasznalhatatlanna. A
készuléket megfeleld hulladékgydijté telepen adja le (a
lakéhelyéhez legkdzelebbi Ujrahasznosithatd hulladékot
gyUjté teleprdl érdeklddjon a helyi dnkormanyzatnal),

a hasznalt olajat ne dntse a mosogatdba. Tarolja zart
tartalyban, majd adja le a megfelel§ gyljtéhelyen, vagy ennek
hianyaban dobja a szemétbe (igy a hulladéklerako-helyre
kerUl, ami ugyan nem a legjobb megoldas, de ezzel legalabb
elkerlljik a vizszennyezést).
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/A Indicazioni di sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni.
Un'attenta lettura garantira una
manipolazione sicura ed efficace
dell'apparecchio. Conservare le istruzioni
d'uso e installazione e lasciarle sempre a
corredo dell'apparecchio in caso di huovo
proprietario.

Il costruttore declina ogni responsabilita
in caso di mancata osservanza delle
disposizioni del presente manuale.

Le immagini rappresentate in queste
istruzioni hanno carattere orientativo.

Non estrarre I'apparecchio dall'imballaggio
di protezione fino al momento
dell'installazione. Se I'apparecchio risulta
danneggiato, non collegarlo
all'alimentazione. Contattare il nostro
servizio tecnico.

Questo apparecchio rientra nella classe 3
della norma EN 30-1-1 per gli apparecchi a
gas: apparecchio incassato in un mobile.

Per l'installazione del nuovo piano di
cottura, attenersi strettamente alle istruzioni
di montaggio.

Questo apparecchio non puo essere
installato in yacht o camper.

L'apparecchio deve essere utilizzato solo in
luoghi sufficientemente ventilati.

Questo apparecchio non & da utilizzare con
un timer esterno o un telecomando
separato.

Tutte le operazioni di installazione,
connessione, regolazione e adattamento
ad altri tipi di gas devono essere effettuate
da un tecnico autorizzato, nel rispetto
della normativa e della legislazione
applicabili, nonché delle prescrizioni delle
societa locali di fornitura di gas ed
elettricita. Fare particolare attenzione alle
disposizioni applicabili in materia di
ventilazione.

Imballaggio e apparecchi usati.........cceccerrvirriiscmninssnnssscnnnsnns 50

Per ulteriori informazioni su prodotti, accessori, pezzi di
ricambio e servizi € possibile consultare il sito Internet
www.constructa.de e I'eShop www.constructa-eshop.com

Questo apparecchio viene predisposto in
fabbrica per il tipo di gas indicato sulla
targa identificativa. Se fosse necessario
modificarlo, consultare le istruzioni di
montaggio. Per 'adattamento ad altri tipi di
gas, si consiglia di rivolgersi al nostro
servizio tecnico.

Questo apparecchio é stato concepito
esclusivamente per uso domestico, non €
consentito I'uso a scopi commerciali o
professionali. Utilizzare I'apparecchio solo
per cucinare e non quale fonte di
riscaldamento. La garanzia ha validita solo
se viene rispettato I'utilizzo per il quale &
stato concepito.

Non lasciare I'apparecchio incustodito
quando ¢ in funzione.

Non utilizzare coperchi o barriere di
sicurezza per bambini non consigliate dal
produttore del piano di cottura. Possono
provocare degli incidenti, ad es. dovuti al
surriscaldamento, all'accensione o al
distacco di frammenti di materiale.

Il presente apparecchio pud essere
utilizzato dai bambini di eta superiore a

8 anni e da persone con capacita fisiche,
mentali e sensoriali ridotte o sprovviste
delle conoscenze adeguate, solo se
assistiti, se sono state fornite loro le
informazioni necessarie per un utilizzo
sicuro € se hanno compreso appieno |
pericoli derivanti da un impiego errato.

| bambini non devono utilizzare
l'apparecchio come un giocattolo. | bambini
non devono né pulire né utilizzare
l'apparecchio senza un'‘adeguata assistenza
da parte di un adulto.

Pericolo di deflagrazione!

|'accumulo di gas incombusto in un locale
chiuso comporta pericolo di deflagrazione.
Non esporre l'apparecchio a correnti d'aria.
| bruciatori potrebbero spegnersi. Leggere
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attentamente I(_e istruzioni e Ie avvertenze
relative al funzionamento dei bruciatori a
gas.

Pericolo di intossicazione!

L'uso di un apparecchio di cottura a gas
genera calore, umidita e prodotti di
combustione nel locale in cui € installato.
Ventilare bene la cucina, specialmente
quando il piano di cottura € in funzione:
mantenere libere le aperture di ventilazione
naturale oppure installare un dispositivo di
ventilazione meccanica (cappa aspirante).
L'uso intenso e prolungato dell'apparecchio
puo richiedere una ventilazione
complementare o piu efficace: aprire una
finestra o incrementare la potenza della
ventilazione meccanica.

Pericolo di ustioni!

Le zone di cottura e le superfici vicine si
surriscaldano molto. Non toccare mai le
superfici ad alta temperatura. Tenere

lontano i bambini al di sotto degli 8 anni.

Pericolo di incendio!

Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non collocare oggetti infiammabili sul
piano di cottura. Non conservare alcun
oggetto sul piano di cottura.

Non conservare € non utilizzare, sotto
questo elettrodomestico e nelle sue
vicinanze, prodotti chimici corrosivi,
vapori, materiali inflammabili o prodotti
non alimentari.

Grassi o0 olio surriscaldati possono
infiammarsi facilmente. Non allontanarsi
dall'apparecchio durante il riscaldamento
di grassi od olio. In caso di incendio, non
tentare di spegnere le flamme con l'acqua.
Coprire il recipiente per soffocare il fuoco
e scollegare la zona di cottura.

Pericolo di lesioni!

| recipienti danneggiati, di dimensioni
inadeguate, che eccedano i bordi del
piano di cottura o siano mal posizionati
pOSsoNno causare lesioni gravi. Seguire le
avvertenze e i consigli relativi ai recipienti
da cucina.

In caso di guasto, chiudere il gas e
scollegare 'alimentazione elettrica. Per
procedere a eventuali riparazioni,
contattare il nostro servizio tecnico.

Non manomettere l'interno
dell'apparecchio. In caso di necessita,
contattare il nostro servizio tecnico.

Non forzare le manopole se risultasse
impossibile ruotarle. Chiamare
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im_mediatamente il ser\_/izio te;onico
affinché proceda alla riparazione o alla
sostituzione.

Pericolo di scariche elettriche!

Non utilizzare dispositivi di pulizia a vapore
per pulire l'apparecchio.



Il suo nuovo apparecchio

A pagina 2 é riportata una vista generale dell'apparecchio ¢ la
potenza dei bruciatori.

Accessori

Secondo il modello, il piano di cottura pud includere i seguenti
accessori. Questi accessori possono essere acquistati anche
presso il Servizio Tecnico.

Griglia supplementare wok
Da utilizzare esclusivamente
su bruciatori wok, con reci-

pienti a base concava.

L'uso di questi recipienti pud
provocare una leggera defor-
mazione temporanea sulla
parte superiore del piano di
cottura. Si tratta di un feno-
meno normale che non influi-
sce sul funzionamento
dell'apparecchio.

Simmer Plate

Questo accessorio & stato
progettato per ridurre il livello
di calore alla potenza minima.

Collocare l'accessorio diretta-
mente sulla griglia con la
superficie sagomata rivolta
verso |'alto e mai direttamente
sul bruciatore. Posizionare il
recipiente sopra l'accessorio,
al centro.

Griglia supplementare caf-
fettiera

Da utilizzare esclusivamente
sul bruciatore ausiliario, con
recipienti di diametro infe-
riore a 12 cm.

Simmer Cap

Bruciatore adatto esclusiva-
mente alla cottura a potenza
minima. Per utilizzarlo, &
necessario rimuovere il bru-
ciatore ausiliario e sostituirlo
con il bruciatore Simmer Cap.

Bruciatori a gas

Su ogni manopola ¢ indicato il bruciatore che controlla.

=
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Per un corretto funzionamento dell'apparecchio, &
indispensabile verificare che le griglie e tutti gli elementi dei
bruciatori siano collocati correttamente. Non scambiare i
coperchi dei bruciatori.

Codice

363300 Griglia supplementare wok
184200 Griglia supplementare caffettiera
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

Il costruttore declina ogni responsabilita se non si utilizzano o si
utilizzano in modo non corretto questi accessori.

Accensione manuale

1.Premere la manopola del bruciatore scelto e ruotarla verso
sinistra, fino alla posizione desiderata.

2. Avvicinare al bruciatore un accendigas o una fiamma
(accendini, cerini, ecc.).

Accensione automatica

Se il piano di cottura dispone di accensione automatica

(candele):

1.Premere la manopola del bruciatore scelto e ruotarla verso
sinistra, fino alla posizione di massima potenza.

Quando si preme una manopola, si producono scintille in tutti
i bruciatori. La flamma si accende.

2. Rilasciare la manopola.
3.Ruotare la manopola nella posizione desiderata.

Se l'accensione non avviene, riportare la manopola in posizione
di spegnimento e ripetere l'operazione. In questo caso,
premere la manopola piu a lungo (fino a 10 secondi).

A Pericolo di deflagrazione!

Se, trascorsi 15 secondi, la famma non si accende, spegnere il
bruciatore e aprire la porta o la finestra del locale. Attendere
almeno un minuto prima di riprovare ad accendere il
bruciatore.
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Sistema di sicurezza

A seconda del modello, il piano di cottura pud disporre di un
sistema di sicurezza (termocoppia) che impedisce il passaggio
del gas se i bruciatori si spengono accidentalmente.

\
candela‘ ‘termocoppia

Per garantire che questo dispositivo sia attivo:

1. Accendere il bruciatore come di consueto.

2.Dopo l'accensione della fiamma, non rilasciare la manopola e
mantenerla saldamente premuta per 4 secondi.

Spegnere un bruciatore

Ruotare la manopola corrispondente verso destra, portandola
in posizione 0.

Livelli di potenza

Le manopole progressive permettono di regolare la potenza tra
i livelli massimo e minimo.

Avvertenze

Durante il funzionamento, € normale che il bruciatore emetta un
lieve sibilo.

E normale che I'apparecchio nuovo, quando utilizzato le prime
volte, sprigioni degli odori. Questo fenomeno non ¢ indice di
rischi o di anomalie di funzionamento ed & destinato a
scomparire.

Una fiamma di color arancione & normale. Questo colore si
deve alla presenza di polvere nelllambiente, a liquidi versati,
ecc.

In caso di spegnimento accidentale delle flamme del
bruciatore, chiudere la manopola del bruciatore e non cercare
di riaccenderlo per almeno 1 minuto.

Qualche secondo dopo lo spegnimento del bruciatore, viene
emesso un suono (colpo secco). Non si tratta di un'anomalia,
significa solo che la sicurezza si € disattivata.

Mantenere la massima pulizia. Se le candele sono sporche,
|'accensione risulta difficile. Pulirle periodicamente con una
piccola spazzola non metallica, tenendo conto che le candele
non devono subire colpi violenti.

Consigli per la cottura

Bruciatore  Molto forte - Medio Lento
Forte
Bruciatore Bollire, cuocere, Riscaldare e mantenere caldi:

wok arrostire, dorare, piatti pronti, piatti cotti
paella, cucina
asiatica (wok)

Posizione @ Manopola chiusa

Apertura o capacita massima e accen-

Fiamma grande ()
~  sione elettrica

Fiamma piccola (  Apertura o capacita minima

Recipienti da cucina

Recipienti adeguati

Bruciatore Scaloppina, Riso, bescia- Cottura al

rapido bistecca, frittata, mella, ragu vapore di;
fritture pesce, ver-

dure

Bruciatore Patate al vapore, Riscaldare e mantenere caldi

semirapido verdure fresche, i piatti cotti e preparare stufati
minestroni, pasta delicati

Bruciatore  Cuocere: stufati, Scongelare e Preparare/fon-

ausiliario 'riso al latte', cuocere lenta- dere: burro,

creme caramel  mente: cioccolato,
legumi, frutta, gelatina
prodotti con-

gelati

Evitare recipienti deformati che
non risultino perfettamente
stabili sul piano di cottura. |
recipienti potrebbero
capovolgersi.

Utilizzare solo recipienti con

base piatta e spessa.

Bruciatore Diametro minimo Diametro massimo o ﬁ
del recipiente del recipiente

Bruciatore wok 22 cm ==

Bruciatore rapido 22 cm 26 cm

Bruciatore semirapido 14 cm 20 cm ~ )

Bruciatore ausiliario 12cm 16 cm WN

Avvertenze per l'uso

| seguenti consigli consentono di risparmiare energia e di non
danneggiare i recipienti:

'V

Utilizzare recipienti di
dimensioni adeguate a ogni
bruciatore.

Non usare recipienti piccoli su
bruciatori grandi. La fiamma
non deve toccare le pareti
laterali del recipiente.
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Non cucinare senza coperchio
o con il coperchio spostato.
Parte dell'energia si
disperderebbe.

X

Collocare il recipiente al centro
del bruciatore. In caso
contrario, potrebbe rovesciarsi.

\

X

Non collocare i recipienti
grandi sui bruciatori vicini alle

manopole. Queste possono

subire danni a causa
dell'eccessiva temperatura.



Collocare i recipienti sopra le
griglie, mai direttamente sul
bruciatore.

Prima di utilizzarli, verificare
che griglie e coperchi dei
— bruciatori siano ben collocati.

Pulizia e manutenzione

Pulizia

Una volta raffreddato I'apparecchio, pulirlo con acqua e
sapone, utilizzando una spugna.

Dopo ogni uso, pulire la superficie dei rispettivi elementi del
bruciatore quando si & raffreddato. Se si lasciano residui
(alimenti ricotti, gocce di grasso, ecc.), per piccoli che siano, si
incrosteranno sulla superficie e saranno piu difficili da
eliminare. Per avere la giusta fiamma, & necessario che i fori e
le fessure siano puliti.

Il movimento di qualche recipiente potrebbe lasciare residui
metallici sulle griglie.

Pulire i bruciatori e le griglie con acqua € sapone e strofinare
con una spazzola non metallica.

Se le griglie sono dotate di piedini di gomma, fare attenzione
durante le operazioni di pulizia. | piedini possono staccarsi e la
griglia puo rigare il piano di cottura.

Asciugare sempre e perfettamente i bruciatori e le griglie. La
presenza di gocce d'acqua o di zone umide all'inizio della
cottura pud deteriorare lo smalto.

Dopo aver pulito e asciugato i bruciatori, assicurarsi che i
coperchi siano ben collocati sul diffusore.

Risoluzione di anomalie

Alcune volte, eventuali problemi possono essere risolti
facilmente. Prima di chiamare il Servizio Tecnico, effettuare i
seguenti controlli:

Manipolare con cautela i
recipienti sul piano di cottura.

Fare attenzione a non urtare |l
piano di cottura € non
appoggiarvi pesi eccessivi.

r¥1 ¥

Attenzione!

= Non utilizzare apparecchi di pulizia a vapore. Il piano di
cottura potrebbe danneggiarsi.

m Se il piano di cottura & dotato di una lastra di vetro o
alluminio, non usare coltelli, raschietti o utensili simili per
pulire la giuntura con il metallo.

Manutenzione

Pulire immediatamente i liquidi che fuoriescono. In tal modo, si
evita che i residui di cibo restino attaccati al piano di cottura e
si risparmiano sforzi inutili.

A causa della alte temperature sopportate, il bruciatore wok e
le zone di acciaio inossidabile (parte superiore del piano di
cottura, area circostante ai bruciatori, ecc.) possono cambiare
colore. Si tratta di un fenomeno normale. Dopo ogni uso, pulire
tali zone con un prodotto adatto all'acciaio inossidabile.

Si raccomanda di utilizzare regolarmente il prodotto di pulizia
disponibile presso il nostro servizio tecnico, con codice
464524,

Attenzione!

Il prodotto di pulizia per l'acciaio inossidabile non si deve usare
sulla zona intorno alle manopole. Le indicazioni (serigrafia) si
possono cancellare.

Non lasciare liquidi acidi (succo di limone, aceto, ecc.) sul
piano di cottura.

Anomalia Possibile causa

Soluzione

Guasto elettrico generale. Fusibile difettoso.

Controllare il fusibile nella scatola generale dei
fusibili e, all'occorrenza, sostituirlo.

E possibile che sia saltato l'interruttore automatico Nel quadro elettrico generale, controllare se & sal-

o un differenziale.

tato l'interruttore automatico o un differenziale.

L'accensione automatica
non funziona.

E possibile che vi siano residui di cibo o di pro-
dotti di pulizia fra le candele e i bruciatori.

Lo spazio tra la candela e il bruciatore deve essere
pulito.

| bruciatori sono bagnati.

Asciugare con cura i coperchi dei bruciatori.

| coperchi dei bruciatori sono collocati in modo

non corretto.

Verificare che i coperchi dei bruciatori siano ben
collocati.

L'apparecchio non € collegato a terra, non € colle- Contattare I'installatore elettrico.

gato correttamente o la presa di terra ¢ difettosa.

La fiamma del bruciatore
non & uniforme.

Gli elementi del bruciatore non sono posizionati in
modo corretto.

Sistemare i pezzi in maniera corretta sul bruciatore
corrispondente.

Le fessure del bruciatore sono sporche.

Pulire le fessure del bruciatore.

Il flusso di gas sembra
anomalo o il gas non fuo-
riesce.

Il passaggio del gas € chiuso da chiavi interme-
die.

Aprire le eventuali chiavi intermedie.

Se il gas proviene da una bombola, verificare che
non sia vuota.

Cambiare la bombola.
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Anomalia Possibile causa

Soluzione

Nella cucina c'€ odore di  Qualche rubinetto € aperto.

Chiudere i rubinetti.

gas.
serrato correttamente.

Il raccordo di collegamento della bombola non & Verificare che il raccordo sia in perfette condizioni.

Possibile perdita di gas.

Chiudere il rubinetto generale del gas, aerare il
locale e contattare immediatamente un tecnico
autorizzato per la revisione e la certificazione
dell'impianto. Prima dell'uso controllare che non ci
siano perdite di gas nell'impianto o nell'apparec-
chio.

Il bruciatore si spegne
immediatamente quando si sufficiente.

La manopola non ¢ stata premuta per il tempo

Una volta acceso il bruciatore, tenere premuta la
manopola qualche secondo in piu.

rilascia la manopola.

Le fessure del bruciatore sono sporche.

Pulire le fessure del bruciatore.

Servizio di assistenza tecnica

In caso di richiesta di intervento del nostro Servizio Tecnico,
fornire il codice del prodotto (E-Nr.) e il codice di fabbricazione
(FD) dell'apparecchio. Queste informazioni sono riportate sulla
targa identificativa, situata nella parte inferiore del piano di
cottura, e sull'etichetta del manuale d'uso.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei
centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati del servizio assistenza e con pezzi di ricambio
originali per il vostro apparecchio.

Imballaggio e apparecchi usati

Se sulla targa identificativa dell'apparecchio é presente |l
simbolo £, tener conto delle seguenti indicazioni:

Smaltimento ecocompatibile
Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai
sensi della direttiva europea 2012/19/UE in materia
di apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e |l
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

L'imballaggio dell'apparecchio & costituito dagli elementi
strettamente necessari a garantire una efficace protezione
durante il trasporto. | materiali di imballaggio sono totalmente
riciclabili e ridotto, quindi, € il loro impatto ambientale. La
invitiamo a contribuire alla salvaguardia dell'ambiente tenendo
conto anche dei seguenti consigli:

smaltire gli elementi dell'imballaggio nei corrispondenti
contenitori di riciclaggio,

prima di consegnare il vecchio apparecchio alla piattaforma
di raccolta, renderlo inutilizzabile. Presso i competenti uffici

locali, informarsi sul piu vicino centro di raccolta di materiali
riciclabili per conferire il proprio apparecchio,

non buttare I'clio usato nel lavandino. Conservarlo in un
recipiente chiuso e consegnarlo a un centro di raccolta o, se
questo non fosse possibile, gettarlo nella spazzatura (in tal
modo, verra smaltito in una discarica controllata; pur non
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Condizioni di garanzia

Se, contrariamente alle nostre aspettative, 'apparecchio
presentasse qualche difetto o non rispondesse alle esigenze di
qualita previste, le chiediamo di comunicarcelo al pit presto.
Perché la garanzia sia valida, I'apparecchio non deve essere
manomesso 0 usato impropriamente.

Le condizioni di garanzia applicabili sono quelle stabilite dalla
rappresentanza della nostra azienda nel paese in cui & stato
effettuato I'acquisto. Informazioni dettagliate sono disponibili
presso i punti vendita. Per usufruire della garanzia, ¢
necessario presentare lo scontrino fiscale.

'azienda si riserva il diritto di apportare modifiche.

trattandosi della migliore soluzione, si evita in questo modo la
contaminazione dell'acqua).
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A\ Veiligheidsaanwijzingen

Lees deze instructies aandachtig. Alleen
dan kunt u uw apparaat op een juiste en
veilige manier gebruiken. Bewaar de
gebruiks- en installatie-instructies en
overhandig deze met het apparaat indien
het van eigenaar wisselt.

De fabrikant is vrij van elke
verantwoordelijkheid, indien de
beschikkingen van deze handleiding niet
nageleefd worden.

De afbeeldingen die bij deze aanwijzingen
staan afgedrukt zijn slechts ter oriéntatie.

Haal het apparaat niet uit de beschermende
verpakking, tot het moment van de inbouw.
Indien u schade waarneemt aan het
apparaat, sluit het dan niet aan. Neem
contact op met onze Technische Dienst.

Dit apparaat behoort tot klasse 3, volgens
de norm EN 30-1-1 voor gasapparaten:
apparaat ingebouwd in een meubel.

Zorg, voordat uw nieuwe kookplaat
geinstalleerd wordt, dat de installatie
uitgevoerd wordt volgens het
installatievoorschrift.

Dit apparaat mag niet worden geinstalleerd
in jachten of caravans.

Dit apparaat mag alleen gebruikt worden in
voldoende geventileerde ruimtes.

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik
met een externe tijdschakelklok of een
afstandbediening.

Alle werkzaamheden betreffende
installatie, afstelling en aanpassing aan
een ander soort gas moeten worden
uitgevoerd door een bekwaam installateur,
waarbij alle toepasbare normen en
wetgeving en de voorschriften van de
lokale gas- en
elektriciteitsmaatschappijen moeten
worden nageleefd. Er wordt met name

Verpakking en gebruikte apparaten..........cccccevivemiisnnnicnnnnes 56

Meer informatie over producten, accessoires, onderdelen en
diensten vindt u op het internet: www.constructa.de en in de
online-shop: www.constructa-eshop.com

gelet op de voorschriften met betrekking
tot ventilatie.

Dit apparaat is vanuit de fabriek aangepast
aan het soort gas dat vermeld staat op het
gegevensplaatje. Raadpleeg het
installatievoorschrift indien dat gewijzigd
moet worden.Het wordt aanbevolen onze
Technische dienst te bellen voor de
aanpassing aan een ander soort gas.

Dit apparaat is enkel ontworpen voor
huishoudelijk gebruik. Commercieel of
professioneel gebruik hiervan is niet
toegestaan. Gebruik het apparaat enkel om
te koken, nooit als verwarming. De garantie
is alleen geldig als het apparaat gebruikt
wordt voor het doel waarvoor het
ontworpen is.

Zorg ervoor dat er tijdens het gebruik van
het apparaat altijd toezicht is.

Gebruik geen deksels of
beschermingsbarrieres voor kinderen die
niet aanbevolen worden door de fabrikant
van de kookplaat. Ze kunnen ongevallen
veroorzaken, bv. wegens oververhitting,
ontsteking of loskomen van
materiaaldeeltjes.

Dit apparaat kan worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en door personen met
beperkte fysieke, sensorische of geestelijke
vermogens of personen die gebrek aan
kennis of ervaring hebben, wanneer zij
onder toezicht staan of met het oog op een
veilig gebruik volledig over de bediening
van het apparaat zijn geinformeerd en op
de hoogte zijn van de gevaren die hieruit
kunnen voorvloeien.

Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Kinderen mogen het toestel niet
zonder toezicht schoonmaken of
onderhouden.
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Deflagratiegevaar!

Ophoping van onverbrand gas in een
afgesloten ruimte veroorzaakt
deflagratiegevaar. Stel het apparaat niet
bloot aan luchtstromen. De branders
zouden kunnen uitgaan. Lees de
aanwijzingen en waarschuwingen omtrent
de werking van gasbranders aandachtig
door.

Risico op vergiftiging!

Het gebruik van een gaskookapparaat
veroorzaakt warmte, vocht en
verbrandingsproducten in de ruimte waar
het geinstalleerd is. Zorg voor een goede
ventilatie in de keuken, met name wanneer
kookplaat aan staat: laat de natuurlijke
ventilatieopeningen open of installeer een
voorziening voor mechanische ventilatie
(afzuigkap). Bij intensief en langdurig
gebruik van het apparaat kan extra of
doeltreffendere ventilatie nodig zijn: zet een
raam open of verhoog het vermogen van de
mechanische ventilatie.

Gevaar voor brandwonden!

De kookzones en nabijgelegen zones
worden zeer heet. Raak de hete
oppervlakken nooit aan. Houd kinderen
jonger dan 8 jaar uit de buurt.

Brandgevaar!

De kookzones worden zeer heet. Leg
nooit ontvlambare voorwerpen op de
kookplaat. Bewaar geen voorwerpen op
de kookplaat.

Sla geen corrosieve chemische
producten, stoom, ontvlambare materialen
of niet-voedingsmiddelen op onder dit
huishoudelijk apparaat of in de buurt
daarvan.

Oververhit vet of olie vat gemakkelijk vlam.
Ga nooit weg terwijl u vet of olie verhit.
Indien dit vlam vat, doof het vuur dan niet
met water. Doe een deksel op de pan om
het vuur te doven en zet de kookzone uit.

Risico op verwonding!

Pannen die beschadigd zijn, een
ongeschikte afmeting hebben, buiten de
randen van de kookplaat uitkomen of niet
goed geplaatst zijn kunnen ernstig letsel
veroorzaken. Neem de tips en
waarschuwingen omtrent pannen in acht.

Sluit bij storing de stroom- en gastoevoer
van het apparaat af. Bel voor de reparatie
onze Technische Dienst.
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Manipuleer de binnenzijde van het
apparaat niet. Bel indien nodig onze
Technische Dienst.

Indien een van de knoppen niet kan
worden gedraaid, forceer deze niet. Bel
onmiddellijk met de Technische dienst
voor reparatie of vervanging daarvan.

Gevaar voor elektrische schokken!

Gebruik geen stoomreinigers om het
apparaat te reinigen.



Uw nieuwe apparaat

Op bladzijde 2 staat een algemeen overzicht van uw apparaat
en van het vermogen van de branders.

Toebehoren

Afhankelijk van het model, kan de kookplaat de onderstaande
toebehoren bevatten. Deze kunnen ook worden aangeschatt bij
de technische dienst.

Aanvullend rooster wok
Enkel om te gebruiken voor
wokbranders met pannen met
holronde bodem.

Het gebruik van deze pannen
kan een zekere tijdelijke ver-
vorming in de vetpot veroor-
zaken. Dit is normaal en heeft
geen invloed op de werking
van het apparaat.

Aanvullend rooster koffiepot
Uitsluitend te gebruiken op de
hulpbrander met pannen met
een diameter kleiner dan

12 cm.

Gasbranders

Op elke bedieningsknop staat de brander aangeduid die deze
controleert.

=
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Voor een correcte werking van het apparaat is het noodzakelijk
om te controleren of de roosters en alle delen van de branders
juist geplaatst zijn. Verwissel de deksels van de branders niet.

Simmer Plate

Dit toebehoren is ontworpen
om het warmteniveau in het
minimumvermogen te verla-
gen.

Plaats het toebehoren recht-
streeks op het rooster met de
conussen naar boven, nooit
rechtstreeks op de brander.
Plaats de pan op het midden
van het toebehoren.

Simmer Cap

Brander die uitsluitend
bedoeld is voor het koken op
de laagste stand. Voor het
gebruik hiervan, moet de
hulpbrander verwijderd wor-
den en vervangen worden
door de Simmer Cap brander.

Code

363300 Aanvullend rooster wok
184200 Aanvullend rooster koffiepot
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

De fabrikant neemt geen verantwoordelijkheid op zich wanneer
deze toebehoren niet of verkeerd gebruikt worden.

Handmatige vonkontsteking

1.Druk op de knop van de gekozen brander en draai deze naar
links tot de gewenste stand.

2.Breng een aansteker of vlam (aanstekers, lucifers, enz.) bij
de brander.

Automatische vonkontsteking

Indien uw kookplaat beschikt over automatische

vonkontsteking (bougies).

1.Druk op de knop van de gekozen brander en draai deze naar
links tot de maximale vermogensstand.

Terwijl de knop ingedrukt is, ontstaan vonken in alle
branders. De vlam gaat aan.

2. Laat de knop los.
3.Draai de knop in de gewenste stand.

Indien deze niet ontvlamt, draai de knop in de uitstand en
herhaal de stappen. Houd deze keer de knop langer ingedrukt
(tot 10 seconden).

A Deflagratiegevaar!

Indien na het verstrijken van 15 seconden de vlam niet
aangaat, schakel de brander uit en open de deur of het venster
van de ruimte. Wacht minstens een minuut voordat u probeert
de brander aan te steken.
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Veiligheidssysteem

Afhankelijk van het model, kan uw kookplaat beschikken over
een veiligheidssysteem (thermokoppel), dat de gasuitlaat
verhindert indien de branders per ongeluk uitgaan.

\
bougie‘ ‘thermokoppel

Om te garanderen dat deze voorziening actief zou zijn:

1. Ontsteek de brander op gewone wijze.

2. Laat de knop niet los, houd deze stevig ingedrukt gedurende
4 seconden nadat de vlam ontstoken is.

Een brander uitdoven
Draai de overeenstemmende knop naar rechts tot stand O.

Vermogensstanden

Met de progressieve knoppen kan het vermogen geregeld
worden dat u nodig heeft, tussen de maximum- en de
minimumstand.

Stand @ Knop gesloten

Grote vlam 6) Maximale opening of capaciteit en elek-
~  trische vonkontsteking

Kleine vlam §  Minimale opening of capaciteit

Waarschuwingen

Tijdens de werking van de brander is het normaal dat u een
zachte fluittoon hoort.

De eerste keren dat het apparaat gebruikt wordt is het normaal
dat er geuren vrijkomen. Dit betekent geen risico noch defecte
werking. Deze verdwijnen na verloop van tijd.

Kookpannen

Geschikte pannen

Een vlam met een oranje kleur is normaal. Dit komt door de
aanwezigheid van stof in de omgeving, gemorste vloeistof, enz.

Mocht de vlam van de brander per ongeluk uitgaan, sluit dan
de bedieningsknop van de brander en wacht ten minste 1
minuut alvorens hem weer te proberen aan te steken.

Enkele seconden nadat de brander uitgaat, klinkt er een geluid
(plof). Dit is geen afwijking, dit betekent dat de veiligheid
gedeactiveerd is.

Houd zo zuiver mogelijk. Indien de bougies vuil zijn, zal de
ontsteking gebrekkig zijn. Reinig deze regelmatig met een
kleine niet-metalen borstel, houd er rekening mee dat de
bougies geen harde schokken mogen ondergaan.

Tips bij het bereiden

Brander Zeer hevig - Middelhoog Laag
Hevig

Wokbrander Aan de kook Opwarmen en warm hou-
brengen, den: bereid voedsel, kant-

koken, braden, en-klaarmaaltijden
aanbakken,

paella's, Aziati-

sche gerech-

ten (wok)

Snelbrander Schnitzel, Rijst, becha- Stomen: vis,
steak, omelet, mel, ragout groenten
gefrituurde
gerechten

Halfsnelbrander Gestoomde
aardappelen,
verse groen-

Opwarmen en warm houden
van kant-en klaarmaaltijden
en verfijnde stoofschotels

ten, maaltijds- bereiden
oepen,
pastagerechten
Hulpbrander Koken: stoof-  Ontdooienen Bereiden/
schotels, rijste- langzaam smelten:
pap, karamel  koken: peul- boter, choco-
vruchten, lade, gelatine
fruit, diep-
vriesproduc-
ten

Waarschuwingen voor het gebruik

Onderstaande raadgevingen helpen u energie te besparen en
schade vermijden aan de pannen:

Brander Minimumdiameter Maximumdiameter
van de pan van de pan

Wokbrander 22 cm

Snelbrander 22 cm 26 cm

Halfsnelbrander 14 cm 20 cm

Hulpbrander 12 cm 16 cm
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Gebruik pannen met een
geschikte maat voor elke
brander.

vV

Gebruik geen kleine pannen
op grote branders. De vlam
mag de zijkanten van de pan

niet raken.

Gebruik geen vervormde
pannen die onstabiel staan op
de kookplaat. De pannen
zouden kunnen kantelen.

Gebruik altijd pannen met een

= = vlakke en dikke bodem.




[ Kook niet zonder deksel of met
W verschoven deksel. Een deel
van de energie gaat verloren.

Plaats de pan op het midden
van de brander. Zo niet, dan

x kan deze omvallen.
]
Plaats geen grote pannen op
de branders naast de
knoppen. Deze kunnen

beschadigd worden wegens te
hoge temperatuur.

\

Reiniging en onderhoud

Reiniging
Wanneer het apparaat koud is, reinig het met een spons, water
en zeep.

Reinig na elk gebruik het oppervlak van de verschillende
elementen van de brander, nadat deze is afgekoeld.
Achtergebleven resten (aangekoekt voedsel, vetdruppels, enz.),
hoe weinig ook, zetten zich vast op het oppervlak en zijn later
moeilijker te verwijderen. Voor een correcte vlam moeten de
openingen en gleuven schoon zijn.

De beweging van sommige pannen kan metaalresten
achterlaten op de roosters.

Reinig de branders en de roosters met zeepsop en wrijf erover
met een niet-metalen borstel.

Indien de roosters rubber voetjes hebben, wees voorzichtig bij
het reinigen hiervan. De voetjes kunnen losraken en het rooster
kan de kookplaat krassen.

Droog de branders en de roosters altijd volledig. De
aanwezigheid van waterdruppels of vochtige zones bij de
aanvang van het koken kan het email beschadigen.

Na het reinigen en drogen van de branders, zorg dat de
branderdeksels juist geplaatst zijn op de diffusor.

Afwijkingen verhelpen

In sommige gevallen kunnen de waargenomen afwijkingen
gemakkelijk verholpen worden. Neem de volgende
raadgevingen in acht alvorens de Technische dienst te bellen:

Plaats de pannen op de
roosters, nooit rechtstreeks op
de brander.

Controleer voor gebruik of de
roosters en de branderdeksels
— op de juiste wijze zijn
geplaatst.
Hanteer de pannen voorzichtig
op de kookplaat.

Stoot niet tegen de kookplaat
aan, noch plaats hierop te
hoge gewichten.

Attentie!

m Gebruik geen stoomreinigers. Dit zou de kookplaat kunnen
beschadigen.

m Indien de kookplaat een glazen of aluminium paneel heeft,
gebruik geen mes, schraper of dergelijke om de verbinding
met het metaal te reinigen.

Onderhoud

Reinig meteen gemorste vloeistof. Zo wordt vermeden dat de
etensresten zouden kleven en bespaart u onnodige
inspanningen.

Vanwege de hoge temperatuur kunnen de wokbrander en de
roestvrij stalen zones (vetpot, omtrek van de branders, etc.) van
kleur veranderen. Dit is normaal. Reinig, na elk gebruik, deze
zones met een geschikt product voor roestvrij staal.

Er wordt aanbevolen regelmatig het reinigingsmiddel te
gebruiken dat beschikbaar is bij onze technische dienst met
code 464524,

Attentie!

Het schoonmaakmiddel voor roestvrij staal mag niet gebruikt
worden in de zone rond de bedieningsknoppen. Dit om te
voorkomen dat de aanwijzingen (serigrafie) worden uitgeveegd.

Laat geen zure vloeistoffen (citroensap, azijn, enz..) op de
kookplaat.

Afwijking Mogelijke oorzaak

Oplossing

De algemene elektrische
werking is defect.

Defecte zekering.

Controleer in de zekeringkast of de zekering stuk
is en vervang deze.

De automaat of een differentieel is gesprongen.

Controleer op het schakelbord of de automaat of
een differentieel is gesprongen.

De automatische vonkont- Er kunnen voedingsresten of resten van reini-

steking werkt niet.
zitten.

De ruimte tussen de bougie en de brander moet

gingsmiddelen tussen de bougies en de branders schoon zijn.

De branders zijn nat.

Maak de branderdeksels zorgvuldig droog.

De branderdeksels zijn niet juist geplaatst.

Controleer of de deksels juist geplaatst zijn.

Het apparaat is niet geaard, niet goed aangeslo-

ten of de aardleiding is defect.

Neem contact op met de elektrische installateur.
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Afwijking Mogelijke oorzaak

Oplossing

De vlam van de brander is De delen van de brander zijn niet juist geplaatst.

niet gelijkmatig.

Plaats de onderdelen op de juiste wijze op de bij-
behorende brander.

De gleuven van de brander zijn vuil.

Reinig de gleuven van de brander.

De gasstroom lijkt niet nor- De gasuitlaat is gesloten met afsluitkranen.

Open de mogelijke afsluitkranen.

maal of er komt geen gas

ut. deze leeg is.

Indien het gas uit een gasfles komt, kijk dan of

Vervang de gasfles.

Het ruikt naar gas in de Een kraan is open.

Sluit de kranen.

keuken. De gasfles is niet goed aangesloten.

Controleer of de aansluiting perfect is.

Mogelijk gaslek.

Draai de gaskraan dicht, ventileer de ruimte en
waarschuw onmiddellijk een installatietechnicus,
voor controle en certificatie van de installatie.
Gebruik het apparaat niet totdat zeker is gesteld
dat er geen gaslek is in de installatie of het appa-
raat.

De brander gaat meteen
uit als de knop wordt los-

De knop is niet lang genoeg ingedrukt.

Houd de knop, nadat de brander ontvlamt, nog
enkele seconden ingedrukt.

gelaten. De gleuven van de brander zijn vuil.

Reinig de gleuven van de brander.

Technische dienst

Indien onze Technische Dienst aangevraagd wordt, dient het
productnummer (E-Nr.) en het fabricagenummer (FD) van het
apparaat te worden verstrekt. Deze informatie staat op het
gegevensplaatje, op de onderzijde van de kookplaat en op het
label van de gebruiksaanwijzing.

De contactgegevens in alle landen vindt u in de bijgesloten lijst
met Servicedienstadressen.

Verzoek om reparatie en advies bij storingen

NL 088 424 4080

B 070 222 145

Vertrouw op de competentie van de fabrikant. Dan bent u ervan
verzekerd dat de reparatie wordt uitgevoerd door ervaren

technici die gebruikmaken van de originele reserveonderdelen
voor uw apparaat.

Garantievoorwaarden

Indien het apparaat, tegen onze verwachting in, schade
vertoont of niet voldoet aan de voorziene kwaliteitseisen,
verzoeken we u om ons dit zo snel mogelijk te laten weten.
Opdat de garantie geldig zou zijn, mag het apparaat niet
gemanipuleerd noch onderworpen zijn aan een ongeschikt
gebruik.

De garantievoorwaarden die van toepassing zijn, worden
bepaald door de vertegenwoordiging van onze onderneming in
het land waarin de aankoop uitgevoerd is. U kunt
gedetailleerde informatie aanvragen op onze verkooppunten. U
moet het aankoopbewijs tonen om gebruik te maken van de
garantie.

Recht op wijzigingen voorbehouden.

Verpakking en gebruikte apparaten

Indien op het gegevensplaatje van het apparaat het symbool £
getoond wordt, houd rekening met onderstaande aanwijzingen:

Milieuvriendelijk afvoeren
Voer de verpakking op een milieuvriendelijke manier af.

Dit apparaat is gekenmerkt in overeenstemming met
de Europese richtlijn 2012/19/EU betreffende
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking van oude
apparaten.

De verpakking van uw apparaat is vervaardigd uit materialen
die strikt noodzakelijk zijn om een goede bescherming te
garanderen tijdens het vervoer. Deze materialen zijn volledig
recyclebaar, op deze wijze wordt het milieueffect verminderd.
We nodigen u uit om ook bij te dragen tot het behoud van het
milieu, door onderstaande raadgevingen op te volgen:

gooi de verpakking in de daarvoor bestemde container voor
recycling,
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maak een afgedankt apparaat onbruikbaar alvorens het weg
te doen. Raadpleeg bij uw lokale overheid het adres van het
dichtstbijzijnde inzamelplaats voor recyclebaar materiaal en
lever daar uw apparaat in,

spoel gebruikte olie niet door de gootsteen. Bewaar deze in
een gesloten vat en geef deze af in een inzamelpunt of bij het
ontbreken hiervan, in een vuilnisbak, (deze komt terecht op
een gecontroleerde stortplaats; waarschijnlijk is dit niet de
beste oplossing, maar we vermijden waterverontreiniging).
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A\ Sikkerhetsanvisninger

Les disse instruksjonene ngye. Det er
nedvendig for & kunne bruke apparatet pa
en sikker og effektiv mate. Ta vare pa
monterings- og bruksanvisningen slik at
disse kan gis videre til en eventuell ny eier.

Produsenten star ikke ansvarlig dersom
forholdsreglene som angis i denne
brukerveiledningen ikke overholdes.

Bildene i bruksanvisningen er bare til
orientering.

Ikke ta apparatet ut av
beskyttelsesemballasjen for du skal foreta
innbyggingen. Dersom produktet er skadet
pd noen mate ma det ikke tilkobles. Ta
kontakt med var tekniske service.

Dette apparatet er av klasse 3, i henhold til
standard EN 30-1-1 for gassprodukter:
innebygget apparat.

For du installerer din nye koketopp ma du
forsikre deg om at installeringen gjeres i
henhold til monteringsanvisningene.

Dette apparatet ma ikke installeres i yachter
eller campingvogner.

Dette apparatet skal bare brukes pa steder
med tilstrekkelig ventilasjon.

Dette apparatet er ikke ment for bruk med
et eksternt tidsur eller fjernstyring.

All installering, tilkobling, regulering og
omstilling til andre gasstyper skal kun
utfores av autorisert fagpersonell.
Gjeldende lover og regler skal etterfolges
samt retningslinjer fra lokale elektrisitets-
og gasselskaper. Legg spesielt merke til
bestemmelsene som gjelder for
ventilasjon.

Koketoppen er fabrikkinnstilt for den
gasstypen som er angitt pa typeskiltet. Hvis
den ma skiftes ut, ma du felge
monteringsanvisningene. Vi anbefaler deg a
kontakte var tekniske service for omstilling
til andre gasstyper.

Emballasje og brukte apparater..........cccovvverirmrisernssrsserssennas 62

Naermere informasjon om produkter, tilbehar, reservedeler og
tjenester finner du pa Internett: www.constructa.de og
nettbutikk: www.constructa-eshop.com

Dette apparatet er konstruert for kun privat
bruk. Kommersiell og profesjonell bruk er
ikke tillatt. Bruk koketoppen kun til
tilbereding av mat, aldri som varmekilde.
Garantien er kun gyldig hvis man
respekterer den tiltenkte bruken til
apparatet.

Ikke la apparatet veere uten tilsyn mens det
er i drift.

Bruk ikke lokk eller barnesikringer som ikke
anbefales av koketoppens produsent. De
kan forarsake ulykker, f.eks. pa grunn av
overoppheting, antennelse eller lasning av
materialfragmenter.

Dette apparatet kan bare benyttes av barn
over 8 ar og personer med begrensede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller kunnskap, dersom
de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
bruk av apparatet og dermed har forstatt
farene som kan oppsta.

Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold ma ikke utfgres
av barn uten oppsyn.

Fare for store flammer!

Ubrent gass som samler seg opp i et lukket
omrade, farer til fare for store flammer. |kke
utsett apparatet for trekk. Det kan fere til at
brennerne vil slukke. Les bruksanvisningen
og veiledningen ngye vedrgrende bruken av
gassbluss.

Fare for forgiftning!

Bruk av gassapparat produserer varme,
fuktighet og forbrenningsprodukter i det
rommet hvor det er installert. Sgrg for ar
kjokkenet er godt ventilert, saerlig mens
koketoppen brukes: hold alle naturlige
lufteapninger apne, eller installer mekanisk
ventilasjon (avirekksvifte) Hvis apparatet
brukes mye og over lang tid, kan det veere
ngdvendig med en tilleggsventilasjon eller
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en mer effektiv ventilasjon: apne vinduer
eller gk effekten til avtrekksviften.

Fare for brannsar!

Kokesonene og tilgrensede omrader blir
sveert varme. Du ma aldri ta pa varme
overflater. Hold barn yngre enn 8 ar unna.

Brannfare!

Kokesonene blir sveert varme. Plasser ikke
brennbare gjenstander pa koketoppen.
Oppbevar ikke brennbare gjenstander pa
koketoppen.

Ikke oppbevar eller bruk korrosive
kijemiske produkter, damp, brennbare
materialer eller annet enn
neeringsprodukter under dette
husholdningsapparatet eller i naerheten av
det.

Overopphetet fett og olje kan lett ta fyr. Du
ma ikke ga fra nar du varmer fett eller olje.
Dersom det tar fyr, ma du ikke bruke vann
for & slukke ilden. Dekk til kokekaret med
et lokk for & kvele ilden, og sla av
kokesonen.

Fare for skader!

Kokekar som er skadd, har uegnet
starrelse, gar ut over kantene til
koketoppen eller er feil plassert, kan
forarsake alvorlige skader. Falg rddene og
advarslene relatert til kokekarene.
Dersom koketoppen slutter & fungere, ma
strem og gasstilfersel kobles fra. Dersom
produktet ma repareres, skal du kontakte
var tekniske service.

Ikke bergr apparatets innvendige deler.
Dersom det er nadvendig ma du kontakte
var tekniske service.

Dersom noen av bryterne ikke lar seg vri
pa, ma du ikke bruke makt. Ring
umiddelbart til var tekniske service, sa
ordner vi reparasjon eller bytte.

Fare for elektrisk stot!

Bruk ikke damprengjeringsmaskin for a
rengjore apparatet.
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Ditt nye apparat

Pa side 2 finner du en oversikt over apparatet og effekten til
brennerne.

Tilleggsutstyr

Noen modeller har falgende tilleggsutstyr for koketoppen. De
kan ogsé bestilles hos teknisk service.

Tilleggsrist for wok

Kun til bruk med wok-bren-
nere og kokekar med konkav
bunn.

Bruken av disse kokekarene
kan forarsake visse midlerti-
dige deformeringer i lokket.
Det er normalt og vil ikke
pavirke bruken av apparatet.

at

Tilleggsrist for kaffekjeler
Skal kun brukes pa hjelpe-
brenneren med kokekar som
har en diameter pa ikke mer
enn 12 cm.

Gassbluss

Pa hver bryter er det angitt hvilken brenner som styres.

=

ON0 e 0
0%

For & oppna korrekt bruk av apparatet ma du forsikre deg om
at kokeristene og alle delene til brennerne sitter godt. Du mé
ikke bruke lokkene til brennerne om hverandre.

Simmer Plate

Dette tilleggsutstyret er kon-
struert med tanke pa a redu-
sere varmeforbruket pa
laveste effekt.

Fest tilleggsutstyret direkte pa
risten med dysene vendt opp-
over, aldri direkte pa brenne-
ren. Sett kokekaret midt pa
tilleggsutstyret.

Simmer Cap

Brenner som kun skal brukes
med minimumseffekt. For &
bruke den, ma du ferst fierne
hjelpebrenneren og bytte den
ut med en Simmer Cap-bren-
ner.

Kode

363300 Tilleggsrist for wok
184200 Tilleggsrist for kaffekjeler
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar dersom dette
tilleggsutstyret ikke brukes eller de brukes pa feil méte.

Manuell antenning

1.Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri den mot
venstre til gnsket innstilling.

2.For en type tenner eller flamme (lighter, fyrstikker, osv.) bort
til brenneren.

Automatisk antenning
Dersom din koketopp har automatisk antenning (tennstift).

1.Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri den mot
venstre til hgyeste innstilling.

Det vil komme gnister fra alle brennerne mens bryteren
holdes inne. Flammen tennes.

2. Slipp trykket pa bryteren.

3. Vri bryteren til gnsket innstilling.

Dersom brenneren ikke tar fyr, vri bryterne til avslatt posisjon
og gjenta fremgangsmaten. Denne gangen holder du bryteren
inne lenger (inntil 10 sekunder).

A Fare for store flammer!

Dersom flammen etter 15 sekunder ikke tennes méa du sla av
brenneren og apne dgren eller vinduet. Vent minst ett minutt for
du forsgker & tenne brenneren igjen.
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Sikkerhetssystem

Pa noen modeller har koketoppen et sikkerhetssystem
(termopar), som forhindrer gassgjennomstrgmming dersom
brennerne slukkes ved et uhell.

\
tennstiﬂ‘ ‘termopar

Forsikre deg om at anordningen er aktivert ved a gjere
folgende:

1.Tenn brenneren pa vanlig mate.

2.Uten & slippe bryteren, holder du den inne i 4 sekunder etter
at flammen er tent.

Sla av en brenner
Vri gjeldende bryter mot hayre til trinn O.

Effektnivaer

De progressive bryterne gjer det mulig a regulere effektnivaet
mellom hgyeste og laveste niva.

Veiledning
Det er normalt & haere en lav pipelyd ved bruk av apparatet.

De farste gangene det brukes er det normalt det kommer noen
lukter fra apparatet. Det betyr ikke at apparatet ikke fungerer
som det skal eller at det kan veere farlig & bruke det. Disse
luktene gar bort etter hvert.

Det er normalt at flammen er oransje. Dette er pa grunn av stav
i luften, salte veesker, osv.

Dersom brennerens flammer slukkes ved et uhell, ma du
stenge brennerens bryter og ikke forsgke a tenne den igjen pa
minst 1 minutt.

Noen sekunder etter at brenneren er slatt av, vil du here en lyd
(et klikk). Dette er ingen feil, det betyr bare at sikringen er
deaktivert.

Det er viktig med god rengjering. Dersom tennstiftene er skitne,
antennes ikke brenneren. Rengjer dem regelmessig med en
liten, ikke-metallisk barste. Veer oppmerksom pa at tennstiftene
ikke taler kraftige stet.

Rad om matlaging

Ekstra sterk — Middels Svak

Sterk

Brenner

Wok-brenner  Koking, steking, Oppvarming og varmhol-

bruning, tilbe- ding: ferdiglagde retter, fer-
redning av digkokte retter
paella, asiatisk
mat (wok)

Rask brenner Snitsel, biff, Ris, hvit saus, Dampkoking:
omelett, stekt ragu fisk, grennsa-
mat ker

Posisjon @ Stengt bryter

Stor flamme 6) Full 4pning eller kapasitet og elektrisk
~ antenning

Liten flamme ¢ Minste apning eller laveste kapasitet

Medium bren- Dampede pote- Varm opp og hold tilberedt
ner ter, friske mat varm, og lag deilige ret-
grennsaker, ter.
suppe, pasta

Kokekar

Hjelpebrenner Lag: gryteretter, Opptining og Smelting:

risgret, karamell. smakoking:  smgr, sjoko-
grennsaker, lade, gelatin
frukt, fryseva-
rer.

Bruk ikke deformerte kokekar
som kan sta ustett pa
koketoppen. Beholder kan
velte.

Bruk kun kokekar med plan og
tykk bunn.

Egnede kokekar X

Brenner Minste diameter for Storste diameter for o x
beholder beholder

Wok-brenner 22 cm ==

Rask brenner 22 cm 26 cm

Medium brenner 14 cm 20 cm Ve Wv‘vx

Hjelpebrenner 12 cm 16 cm

Bruksadvarsler

Folgende rad vil hjelpe deg til & spare energi og & unnga
skader pa kokekarene:

\

Bruk kokekar av korrekt
starrelse til hver brenner.

Bruk ikke sma kokekar til store
brennere. Flammen ma ikke
bergre sidene pa beholderen.
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Ikke tilbered maten uten lokk
eller med lokket flyttet. Da
slgser du energi.

Sett kokekaret midt pa
brenneren. Hvis ikke kan det
velte.

\

X

Plasser ikke store kokekar pa
brennerne som befinner seg
ved siden av bryterne. Disse

kan bli skadet pa grunn av for
hay temperatur.



Plasser kokekarene pa ristene,
aldri direkte pa brenneren.

Serg for at ristene og dekslene
péa brennerne er godt festet far
de tas i bruk.

Rengjoring og vedlikehold

Rengjoring

Rengjer med svamp, vann og sape med en gang koketoppen
har blitt kald.

Rengjer overflaten pa brennerens deler med en gang det har
blitt kaldt etter bruk. Dersom du lar matrester ligge igjen
(matsel, fettdraper, osv.), hvor lite det enn matte vaere, vil de
sette seg fast i overflaten og bli sveert vanskelige & fierne
senere. Alle hull og riller mé& veere rene for a fa riktig flamme.

Enkelte kokekar som forflyttes kan etterlate metalliske rester pa
ringene.

Rengjer brennerne og ringene med sapevann og skrubb dem
med en ikke-metallisk bgrste.

Dersom ristene er utstyrt med gummiknotter ma du veere
forsiktig nar du rengjer dem. De kan lgsne og risten kan
forarsake riper i koketoppen.

Tark alltid brennerne og ristene godt. Vanndraper eller fukt ved
starten av matlagingen kan noen ganger fare til skader pa
emaljen.

Etter at brennerne er rengjort og terket, ma du serge for at
dekslene er korrekt satt pa over munnstykket.

Losning pa feilene

Noen feil er enkle & ordne. Fgr du kontakter var tekniske
service bgr du ta hensyn til falgende rad:

Sett kokekarene forsiktig ned
pa koketoppen.

Ikke utsett koketoppen for slag
eller sett tunge ting pa den.

r¥1 ¥

Obs!

m |kke bruk damprengjgringsmaskin. Det kan skade
koketoppen.

m Dersom koketoppen har en glass- eller aluminiumsplate, méa
du ikke bruke en kniv, skrape eller lignende til & rengjere
overgangen til metalldelene.

Vedlikehold

Rengjer alltid umiddelbart alt du sgler. Slik unngar du at
matrester fester seg, og du slipper med det a rengjere grundig
senere.

Grunnet de haye temperaturene de blir utsatt for, kan
wokbrenneren og omradene av rustfritt stal (lokk, ytterkantene
av brennerne) skifte farge. Dette er normalt. Du bgr rengjare
disse omradene med et produkt for rustfritt stal etter hvert bruk.

Vi anbefaler jevnlig bruk av rengjeringsmidlet som kan fas fra
var teknisk service med kode 464524,

Obs!

Rengjeringsmiddel for rustfritt stal ber ikke brukes i omradet
rundt bryterne. Inskripsjonene kan viskes ut.

Ikkela sure vassker (sitronsaft, eddik, osv...) forbli pa
koketoppen.

Feil Mulige arsaker

Lesning

Det elektriske systemet
fungerer ikke.

Defekt sikring.

Kontroller sikringen i hovedboksen og bytt den ut
om ngdvendig.

En automatisk sikring eller jordfeilbryter er blitt

utlgst.

Kontroller bryterpanelet for & sjekke om en auto-
matisk sikring eller jordfeilbryter er blitt utlast.

Den automatiske antennin- Det er mulig det finnes rester av mat eller rengje- Omradet mellom tennstiften og brenner ma vaere

gen fungerer ikke.

ringsmidler mellom tennstiftene og brennerne. rent.

Brennerne er fuktige.

Terk dekslene pa brennerne forsiktig.

Dekslene pa brenneren er ikke satt pa riktig.

Kontroller at dekslene er riktig satt pa.

Apparatet er ikke koplet til jord, er feilkoplet, eller Ta kontakt med en elektriker.

jordkontakten er defekt.

Flammen i brenneren er

Delene til brenneren er ikke satt pa riktig.

Plasser delene riktig pa den respektive brenneren.

ikke jevn. Brennerens apninger er skitne.

Rengjer brennerens apninger.

Gasstrammen virker ikke
normal, eller det slippes

ikke ut gass. (midtre nakkel).

Gassgjennomstrgmmingen er avstengt i mellom-  Apne eventuelle mellomliggende koblingspunkter
liggende koblingspunkter i tilferselsslangen

(midtre ngkkel).

Dersom gassen kommer fra en beholder, mé du

kontrollere at den ikke er tom.

Bytt gassbeholder.
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Feil Mulige arsaker Lesning
Det lukter gass pa kjgkke- En eller annen ventil er apen. Steng ventilene.
net.

Feil tilkobling av gassbeholderen.

Kontroller at koblingen er korrekt.

Mulig gasslekkasije.

Steng hovedkranen for gass, luft omradet og kon-

takt en autorisert installater for kontroll og sertifise-
ring av installasjonen. Bruk ikke apparatet fer du er
sikker pa at det ikke finnes fare for gasslekkasje i

installasjonen eller i apparatet.

Brenneren slukker med én

gang jeg slipper bryteren. nok.

Du har kanskje ikke trykket bryteren ned lenge

Hold bryteren nede noen sekunder ekstra nar du
tenner pa brenneren.

Brennerens apninger er skitne.

Rengjer brennerens apninger.

Teknisk service

Ved alle henvendelser til var tekniske service ber vi deg oppgi
apparatets produktnummer (E-Nr.) og produksjonsnummer
(FD). Denne informasjonen star pa typeskiltet som er plassert
pa nedre del av koketoppen, samt pa etiketten som du finner
pé brukerveiledningen.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil
N 22 66 06 00

Ha tiltro til produsentens kompetanse. Dette garanterer deg at
reparasjonen blir utfart av kompetente serviceteknikere som
har originale reservedeler til ditt apparat.

Emballasje og brukte apparater

Hvis du pé& apparatets typeskilt ser symbolet , Eskal du ta
hensyn til felgende informasjon.

Miljovennlig handtering
Kvitt deg med emballasjen pa en miljgvennlig mate.

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det

F europeiske direktivet 2012/19/EF om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

Direktivet angir rammene for innlevering og
gjenvinning av innbytteprodukter.

Apparatets emballasje bestar kun av de materialer som er
nedvendige for & garantere effektiv beskyttelse under transport.
Disse materialene er fullstendig gjenvinnbare og reduserer
derfor eventuelle skader pa miljget. Vi oppfordrer deg ogsa til &
bevare miljget ved a folge disse radene:

kast emballasjen i riktig resirkuleringscontainer,

for du avhender et produkt, ma du gjere det ubrukelig. Sper
din lokale kommuneadministrasjon om hvor neermeste
miljgstasjon befinner seg, og lever apparatet ditt der,

ikke kast brukt olje i vasken. Oppbevar oljen i en lukket
beholder og lever den som spesialavfall, eller, hvis dette ikke
er mulig, kast den i sgppelcontainer (den havner da som
kildesortering; og selv om dette nok ikke er den beste
lasningen unngas i det minste at forurensingen nar ut i vann
0g vannveier).
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Garantivilkar

Hvis apparatet, mot formodning, skulle vise seg a vaere skadet,
eller pa annen mate unnlate & oppfylle kvalitetskravene, ber vi
deg om & gi oss beskjed sa snart som mulig. For at garantien
skal veere gyldig ma ikke apparatet ha blitt manipulert eller
misbrukt.

Garantivilkarene som gjelder er fastlagt av representanter for
firmaet i det landet hvor produktet ble kjgpt. Mer informasjon
kan fas pa salgsstedene. Det er nadvendig a fremvise
kigpsbevis for at garantien skal gjelde.

Vi forbeholder oss retten til & foreta endringer.
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A Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prosze uwaznie przeczyta¢ ponizsze
wskazowki. Jedynie po zapoznaniu sig z ich
trescig bedg Panstwo potrafili obchodzi¢ sie
Z posiadanym urzgdzeniem w sposob
skuteczny i bezpieczny. Prosze zachowac
instrukcje uzytkowania oraz zwigzane z
instalacja, i przekazac je wraz z
urzgdzeniem w przypadku zmiany
wtasciciela.

Producent nie ponosi jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci w przypadku, gdy
zalecenia zawarte w niniejszej instrukciji
nie beda przestrzegane.

llustracje przedstawione w niniejsze;j
instrukcji majg charakter orientacyjny.

Do momentu zamontowania nie nalezy
wyjmowac urzgdzenia z opakowania
ochronnego. Jezeli zostanie zauwazone
jakiekolwiek uszkodzenie urzgdzenia, nie
nalezy go podtgczac. Prosze wowczas
skontaktowac sie z naszym Serwisem
Technicznym.

Urzadzenie spetnia wymogi klasy 3,
zgodnie z normg EN 30-1-1 dotyczaca
urzgdzen gazowych: urzgdzenie do
zabudowy.

Przed zainstalowaniem nowej ptyty
kuchenki nalezy upewnic sie, ze instalacja
zostanie wykonana zgodnie z zaleceniami
zawartymi w instrukcji montazu.

Nie nalezy instalowac urzgdzenia na
jachtach ani w przyczepach kempingowych.

To urzgdzenie powinno by¢ uzytkowane
wytgcznie w miejscach posiadajgcych
odpowiednig wentylacje.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy

Z zewnetrznym zegarem sterujgcym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Wszystkie czynnosci zwigzane z
instalacja, poditaczaniem, regulacjq i

dostosowaniem urzadzenia do innych
rodzajow gazu powinny by¢ wykonywane
przez upowaznionego technika, z
uwzglednieniem wszystkich norm i
przepisow prawnych obowiazujacych w
danym kraju oraz zalecen lokalnych
dostawcow energii elektrycznej i gazu.
Nalezy zwroci¢ szczegdlng uwage na
obowigzujace przepisy w zakresie
wentylaciji.

Opisywane urzgdzenie zostato fabrycznie
dostosowane do rodzaju gazu wskazanego
na tabliczce znamionowej. W razie
koniecznosci jego zmiany, nalezy zapoznac
sie z instrukcjg montazu. W celu
dostosowania urzadzenia do zasilania
innymi rodzajami gazu, zaleca sie kontakt z
naszym Serwisem Technicznym.

Urzadzenie zostato zaprojektowane
wytgcznie do uzytku domowego;
niedozwolone jest jego uzytkowanie w
zastosowaniach handlowych lub
profesjonalnych. Nalezy uzywac urzadzenia
wytgcznie w celu gotowania, natomiast
nigdy w celu ogrzewania pomieszczen.
Gwarancja bedzie wazna wytgcznie w
przypadku przestrzegania przewidzianego
sposobu uzytkowania urzgdzenia.

Nie pozostawiaC wtgczonego urzgdzenia
bez nadzoru.

Nie nalezy uzywac innych pokrywek i
barierek ochronnych dla dzieci niz zalecane
przez producenta ptyty kuchenki. W
przeciwnym razie mogg spowodowac
wypadek, na przyktad na skutek
nadmiernego nagrzania, zapalenia lub
oddzielenia sie fragmentoéw materiatu.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze
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0soby nie posiadajgce wystarczajgcego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem lub zostaty pouczone, jak
bezpiecznie obstugiwac urzgdzenie i sg
Swiadome zwigzanego z tym
niebezpieczenstwa.

Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i podstawowe zabiegi
konserwacyjne nie mogg by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru dorostych.

Niebezpieczenstwo deflagracji (szybkiej
reakcji spalania)!

Nagromadzenie w zamknietym
pomieszczeniu wiekszej ilosci gazu bez
mozliwosci spalenia wigze sie z
niebezpieczenstwem deflagracji (szybkiej
reakcji spalania). Nie nalezy umieszczac
urzgdzenia w miejscach narazonych na
przeciagi, poniewaz mogg one powodowac
gasniecie palnikow. Prosze uwaznie
przeczyta€ niniejsze wskazowki i uwagi
dotyczace dziatania palnikow gazowych.

Niebezpieczenstwo zatrucia!

Korzystanie ze sprzetu do gotowania,
zasilanego gazem powoduje wydzielanie
ciepta, wilgoci i produktow spalania w
pomieszczeniu, w ktdrym jest on
zainstalowany. Nalezy zatem zapewnic
prawidtowg wentylacje kuchni, zwtaszcza
gdy wtgczona jest ptyta kuchenki: pamietac,
aby otwory umozliwiajgce naturalng
wentylacje pozostawaty otwarte lub
zainstalowa¢ mechanizm zapewniajgcy
wentylacje mechaniczng (okap z
wyciggiem). Jezeli urzgdzenie pracuje przez
dtuzszy czas z duzg mocg, moze okazac sie
konieczne zastosowanie dodatkowej lub
skuteczniejszej wentylacji: nalezy otworzyc¢
okno lub zwiekszy¢ moc systemu wentylacji
mechaniczne,.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Strefy grzejne i przylegajgce do nich
miejsca bardzo sie nagrzewajg. Nigdy nie
nalezy dotykac¢ gorgcych powierzchni.
Prosze uwazac, aby dzieci w wieku ponizej
8 lat nie przebywaty w poblizu urzadzenia.

Niebezpieczenstwo pozaru!

Strefy grzejne bardzo sie nagrzewajg. Nie
nalezy ktas¢ na ptycie kuchenki
przedmiotow tatwopalnych. Nie nalezy
gromadzi¢ przedmiotdéw na ptycie
kuchenki.

Nie przechowywac ani nie uzywac
substancji chemicznych powodujgcych
korozje, par, substanciji tatwopalnych lub
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produktéw nieprzeznaczonych do
spozycia pod urzgdzeniem badz w jego
poblizu.

Przegrzane ttuszcze lub oleje tatwo
zapalajg sie. Podczas ogrzewania ttuszczu
lub oleju, nie nalezy pozostawiac
urzgdzenia bez nadzoru. Jesli substancje
te ulegng zapaleniu, nie nalezy gasic¢
ognia za pomocg wody. Nakry¢ naczynie
pokrywkg w celu sttumienia ognia i
wytgczy¢ strefe grzejna.

Niebezpieczenstwo obrazen!

Naczynia, ktore posiadajg uszkodzenia,
majg nieodpowiednig wielkosc,
przekraczajg brzegi ptyty kuchenki lub sg
nieprawidtowo ustawione, mogg
spowodowac¢ powazne obrazenia. Nalezy
przestrzegac rad i wskazowek
dotyczgcych naczyn do gotowania.

W przypadku awarii, odcig¢ zasilanie
elektryczne i doptyw gazu do urzadzenia.
W celu naprawy, prosimy wezwac¢ nasz
Serwis Techniczny.

Nie nalezy wykonywac¢ zadnych zmian we
wnetrzu urzgdzenia. W razie potrzeby,
prosimy wezwac¢ nasz Serwis Techniczny.
Jesli jedno z pokretet nie obraca sig, nie
nalezy go obracac, uzywajgc sity. Prosimy
bezzwtocznie wezwac Serwis Techniczny,
aby wykonat naprawe lub wymiane
elementu.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

W celu oczyszczenia urzadzenia, nie nalezy
uzywac maszyn do czyszczenia parg
wodna.



Nowe urzadzenie w Panstwa domu

Na stronie 2 znajduje sie widok ogadlny urzadzenia, jak rowniez
wartosci mocy poszczegolnych palnikdw.

Akcesoria

W zaleznos$ci od modelu do ptyty kuchenki mogg byé
dotgczone wymienione ponizej akcesoria. Mozna je rowniez
naby¢ w Serwisie Technicznym.

Ruszt dodatkowy wok

Do stosowania wytgcznie na
palnikach wok, do naczyn z
wklestym dnem.

Uzytkowanie powyzszych
naczyn moze spowodowac
pewne czasowe odksztatce-
nie formy na ttuszcz. Jest to
zjawiskiem normalnym i nie
ma wptywu na dziatanie urza-
dzenia.

Simmer Plate

Opisywane akcesorium
zostato zaprojektowane w
celu zmniejszenia ilosci
wydzielanego ciepta przy
ustawieniu mocy minimalne;j.

Umiesci¢ akcesorium bezpo-
Srednio na ruszcie tak, aby
wypustki byty skierowane do
gory, natomiast nigdy bezpo-
Srednio na palniku. Na srodku
akcesorium postawi¢ naczy-
nie.

Ruszt dodatkowy "do kawy"
Do stosowania wytgcznie na
palniku pomocniczym i do
naczyn o srednicy ponizej

12 cm.

Simmer Cap

Palnik przeznaczony jedynie
do gotowania przy mocy mini-
malnej. W celu uzycia tego
palnika, nalezy wyja¢ palnik
pomocniczy i zastgpi¢ go pal-
nikiem Simmer Cap.

Palniki gazowe

Kazde pokretto posiada oznaczenie palnika, ktéry obstuguije.

=
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W celu zapewnienia prawidtowego dziatania urzadzenia, nalezy
upewnic sie, ze ruszty oraz wszystkie elementy palnikow sg
prawidtowo zatozone. Nie zamienia¢ miejscami naktadek
palnikéw.

Kod produktu

363300 Ruszt dodatkowy wok
184200 Ruszt dodatkowy "do kawy"
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku, gdy
akcesoria te nie sg uzywane lub sg uzywane w sposob
nieprawidtowy.

Zapalanie reczne
1. Docisng¢ pokretto danego palnika i obrécic¢ je w lewo w
wybrane potozenie.

2.Przyblizy¢ do palnika zapalarke lub ptomien (zapalong
swiece, zapatke, itp.).

Zapalanie automatyczne
W przypadku ptyty kuchenki zaopatrzonej w funkcje zapalania
automatycznego (Swiece zaptonowe):
1. Docisng¢ pokretto wybranego palnika i obrécic je w lewo w
potozenie o maksymalnej mocy.
Docisniecie pokretta powoduje wytwarzanie iskier we
wszystkich palnikach. Zapala sie ptomien.
2. Zwolni¢ pokretto.
3.0broci¢ pokretto w wybrane potozenie.
Jezeli ptomien nie zapali sig, obroci¢ pokretto w potozenie
zgaszonego ptomienia i ponownie wykonac¢ powyzsze
czynnosci, przytrzymujac pokretto w pozycji docisnietej dtuze;j
(do 10 sekund).
A Niebezpieczenstwo wybuchu!

Jesli po uptywie 15 sekund ptomien nie zapala sie, zgasi¢
palnik i otworzy¢ okno w pomieszczeniu. Odczekac co najmniej
minute przed podjeciem kolejnej proby zapalenia palnika.

65



System zabezpieczajacy

W zaleznosci od modelu, ptyta kuchenki moze by¢ zaopatrzona
w system zabezpieczajgcy (termopara), ktdry blokuje doptyw
gazu do przypadkowo zgaszonych palnikow.

\
s’wieca‘ ‘termopara
Aby zapewni¢ uruchomienie tego mechanizmu:
1.W zwykly sposob zapali¢ palnik.
2. Przytrzymujac mocno pokretto, dociskac je przez 4 sekundy
po zapaleniu ptomienia.

Gaszenie palnika
Obréci¢ odpowiednie pokretto w prawo w potozenie O.

Zakres mocy gotowania
Pokretta stopniowe umozliwiajg regulacje mocy gotowania w

zakresie od poziomu maksymalnego do poziomu minimalnego.

Potozenie @ Pokretto zakrecone

Ptomien duzy 6) Maksymalne otwarcie lub moc i zapala-

nie elektryczne

Ptomien maty ¢  Minimalne otwarcie lub moc

Uwagi

Lekki gwizd styszalny podczas pracy palnika jest zjawiskiem
naturalnym.

Na poczatku eksploatacji, normalnym zjawiskiem jest
wydzielanie specyficznego zapachu przez urzadzenie. Jest to
zjawisko nieszkodliwe i nie wynika z usterki urzadzenia. Z
czasem, zjawisko to zaniknie.

Naczynia do gotowania

Odpowiednie naczynia

Ptomien w kolorze pomaranczowym jest zwyktym zjawiskiem,
spowodowanym obecnoscig pytu w otoczeniu, ptyndw
rozlanych na ptycie kuchenki, itp.

Jezeli ptomien palnika przypadkowo zgasnie, nalezy zakrecic
pokretto palnika i odczekac¢ przynajmniej 1 minute przed

ponownym zapaleniem palnika.

Po uptywie kilku sekund po zgaszeniu palnika mozna ustyszec¢
charakterystyczny dzwiek (gtuche uderzenie). Nie oznacza to
zadnej anomalii; lecz jest to sygnat, ze wytgczyt sie system

zabezpieczajgcy.

Nalezy dbac¢ o idealng czystosé. Jezeli Swiece sg
zanieczyszczone, iskrownik jest niesprawny. Co pewien czas
Swiece nalezy czysci¢ szczoteczkg wykonang z materiatu
innego niz metal. Nalezy pamietac, aby nie narazac¢ swiec na

silne uderzenia.

Rady dotyczace gotowania

Palnik Bardzo mocny — Sredni Staby
Mocny

Palnik wok Doprowadzanie Podgrzewanie i utrzymywanie
do wrzenia, goto- gorgcej temperatury: dania
wanie, smazenie, gotowe, dania gotowane
przyrumienianie,
paelle, dania
kuchni azjatyc-
kiej (wok)

Palnik szybki Eskalopki, Ryz, Gotowanie na
befsztyk, tortilla, beszamel, parze: ryby,
dania smazone potrawka z warzywa
w gtebokim miesa
ttuszczu

Palnik pot- Ziemniaki na Podgrzewanie i utrzymywanie

szybki parze, swieze gorgcej temperatury gotowa-
warzywa, zupy, nych potraw oraz przygotowy-
makarony wanie delikatnych potraw

duszonych

Palnik Gotowanie: Rozmrazanie i Topienie:

pomocniczy dania duszone, wolne gotowa- masto, czeko-

ryz z mlekiem,
karmel

nie: warzywa, lada, zelatyna
owoce, mro-

zonki

Uwagi dotyczace obstugi

Ponizsze wskazdwki pomoga Paristwu zaoszczedzi¢ energie
oraz zapobiec uszkodzeniu naczyn:

Palnik M_inimalna é_red- M_aksymalna_ $red-
nica naczynia nica naczynia

Palnik wok 22 cm

Palnik szybki 22 cm 26 cm

Palnik potszybki 14 cm 20 cm

Palnik pomocniczy 12 cm 16 cm
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Uzywac naczyn o wielkosci
dostosowanej do danego
palnika.

Nie uzywa¢ matych naczyn na
duzych palnikach. Ptomien nie
powinien dotykac¢ bocznych
Scianek naczynia.

Nie nalezy uzywac
odksztatconych naczyn, ktore
stojg w sposob niestabilny na
ptycie kuchenki i moga sie
przewrocic.

Nalezy stosowac wytacznie
naczynia o ptaskim i grubym
dnie.



y Nie gotowacé bez przykrycia
W lub z czesciowo odsunietg

pokrywka, gdyz w ten sposdb
niepotrzebnie zuzywa sie
czesc¢ energii.

Umieszcza¢ naczynie na
palniku w potozeniu doktadnie
centrycznym . W przeciwnym
razie moze sie ono wywracic.

Nie stawia¢ duzych naczyn na
palnikach blisko pokretet.
Moze to spowodowac
uszkodzenie pokretet na
skutek wysokiej temperatury.

Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie

Po ostygnieciu urzadzenia, oczysci¢ je przy uzyciu ggbki i wody
z mydtem.

Po kazdorazowym uzyciu, odczekac, az palnik ostygnie i
oczysci¢ powierzchnie wszystkich jego elementéw. Nawet
najdrobniejsze zanieczyszczenia (resztki potraw, krople
ttuszczu, itp.) pozostawione na ptycie kuchenki przylgng do niegj,
co utrudni ich usuniecie. Aby zapewni¢ prawidtowe
wydobywanie sie ptomienia, otwory i rowki palnika powinny by¢
czyste.

Na skutek przesuwania niektérych naczyn mogg pozostaé
slady metalu na rusztach.

Oczyscic¢ palniki i ruszty wodg z mydtem, pocierajac
niemetalowg szczoteczka.

Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas czyszczenia rusztow
wyposazonych w gumowe podktadki. Jesli podktadki odpadna,
ruszt moze porysowac ptyte kuchenki.

Zawsze doktadnie osuszac¢ palniki i ruszty. Obecnos¢ kropli
wody lub wilgotnych miejsc na poczatku gotowania moze
spowodowacé uszkodzenie emalii.

Po oczyszczeniu i wysuszeniu palnikow, sprawdzic, czy
naktadki sg prawidtowo zatozone na dyfuzor.

Uwaga!

m Nie uzywac urzadzen do czyszczenia parowego. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie ptyty kuchenki.

m Jezeli ptyta kuchenki posiada pokrywe szklang lub
aluminiowa, nie nalezy uzywac noza, skrobaka lub
podobnych narzedzi w celu oczyszczenia potgczenia z
czescig metalowa.

Stawia¢ naczynia na rusztach,

w zadnym wypadku nie
stawia¢ ich bezposrednio na
palniku.

Przed uzyciem palnikow
= sprawdzié, czy ruszty i
naktadki palnikdow sg
prawidtowo zatozone.
Naczynia znajdujgce sie na
ptycie kuchenki powinny by¢
przestawiane z zachowaniem
ostroznosci.

Nie nalezy uderza¢ w ptyte
kuchenki ani umieszczac na
niej bardzo ciezkich
przedmiotow.

Konserwacja

Natychmiast usuwac rozlane ptyny. W ten sposéb zapobiegnie
sie przyklejeniu resztek potraw i uniknie sie wykonywania
niepotrzebnych czynnosci.

Ze wzgledu na wptyw wysokich temperatur palnik wok oraz
miejsca wykonane ze stali nierdzewnej (forma na ttuszcz,
obrzeze palnikow itd.) moga zmieni¢ kolor. Jest to normalne
zjawisko. Po kazdorazowym uzyciu nalezy oczysci¢ wymienione
miejsca, stosujac odpowiedni srodek do stali nierdzewne;.

Zaleca sie regularne stosowanie produktu do czyszczenia,
dostepnego w naszym Serwisie Technicznym (kod produktu
464524).

Uwaga!

Nie nalezy uzywac¢ srodka do czyszczenia stali nierdzewnej w
strefie wokdt pokretet. Oznaczenia (nadruki) mogg zostac
starte.

Nie pozostawia¢ kwasnych ptyndw (sok z cytryny, ocet, itd.) na
ptycie kuchenki.
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Rozwiazanie nietypowych sytuacji

Sposdb rozwigzania probleméw w niektdrych nietypowych
sytuacjach jest bardzo prosty. Przed wezwaniem Serwisu
Technicznego, nalezy wzig¢ pod uwage nastepujgce rady:

Anomalia Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Funkcje elektryczne urza-
dzenia nie dziataja.

Uszkodzony bezpiecznik.

Sprawdzi¢ bezpiecznik w gtéwnej skrzynce bez-
piecznikdw i wymienic¢ go, jezeli jest uszkodzony.

"Wyskoczyt" wytacznik termomagnetyczny lub réz- Sprawdzi¢ na gtéwnej tablicy rozdzielczej, czy nie

nicowo-pragdowy.

"wyskoczyt" wytacznik termomagnetyczny lub rézni-
cowo-prgdowy.

Funkcja zapalania automa- Mozliwe, ze miedzy swiecami zaptonowymi a pal- Przestrzen miedzy swiecg zaptonowa a palnikiem

tycznego nie dziata.
Sci po czyszczeniu.

nikami znajdujg sie resztki potraw lub pozostato-

powinna by¢ czysta.

Palniki sg mokre.

Starannie osuszy¢ naktadki palnika.

Naktadki palnika sg nieprawidtowo zatozone.

Sprawdzi¢, czy naktadki palnika sg prawidtowo
zatozone.

Urzgdzenie nie jest podtgczone do uziemienia,

Prosze skontaktowac sie z instalatorem.

jest podtgczone nieprawidtowo lub uziemienie jest

nieprawidtowo wykonane.

Ptomien wydobywajacy sie Elementy palnika sa nieprawidtowo zatozone.

z palnika jest nierowny.

Zatozy¢ prawidtowo elementy palnika na odpo-
wiednim palniku.

Rowki palnika sg zabrudzone.

Oczyscic rowki palnika.

Strumien gazu wydobywa
sie w nienaturalny sposob

Doptyw gazu jest odciety przez zawory posrednie. Otworzy¢ ewentualne posrednie zawory doptywu

gazu.

lub nie wydobywa sie

weale. sprawdzi¢, czy butla nie jest pusta.

Jezeli kuchenka zasilana jest gazem z butli,

Wymienic¢ butle.

W kuchni czu¢ zapach Jeden z kurkow jest otwarty.

Zakreci¢ kurki.

gazu. Nieprawidtowe ztacze butli.

Sprawdzic¢, czy ztgcze butli z gazem jest catkowicie
szczelne.

Mozliwy wyciek gazu.

Zamkng¢ gtéwny doptyw gazu, wywietrzy¢
pomieszczenie i niezwtocznie powiadomic technika
uprawnionego w zakresie przegladu i certyfikacji
instalacji gazowej. Przed ponownym uzyciem,
sprawdzi¢, czy nie ma wycieku gazu w instalacji lub
w urzadzeniu.

Palnik gasnie natychmiast
PO puszczeniu pokretta.

Pokretto nie byto dociskane wystarczajaco dtugo. Po zapaleniu palnika, przytrzymac pokretto doci-

$niete o kilka sekund dtuzej.

Rowki palnika sg zabrudzone.

Oczysci¢ rowki palnika.

Serwis techniczny

W przypadku zwrdcenia sie 0 pomoc do naszego Serwisu
Technicznego, nalezy poda¢ numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD) urzadzenia. Numery te znajdujg sie na tabliczce
znamionowej urzadzenia, umieszczonej w dolnej czesci ptyty
kuchenki; sg réwniez zamieszczone na etykiecie w instrukciji
obstugi.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu majg
Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang wykonane przez
przeszkolonych technikéw serwisu, ktérzy dysponuja
oryginalnymi czesciami zamiennymi do danego urzadzenia.
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Warunki gwarancji

Jesli mimo staran producenta, urzadzenie bedzie posiadato
jakies uszkodzenie lub nie bedzie spetniato wymaganych norm
jakosci, prosimy nas o tym bezzwtocznie poinformowad.
Gwarancja zachowuje waznos¢ tylko w przypadku, gdy w
mechanizmie urzadzenia nie byty dokonywane zadne
modyfikacje, a urzadzenie byto uzywane zgodnie z
przeznaczeniem.

Warunki gwarancji majgce zastosowanie to warunki ustalone
przez przedstawicielstwo naszej firmy w kraju, w ktérym
dokonano zakupu. Szczegdtowe informacije na ten temat
mozna uzyskac¢ w punktach sprzedazy. Aby skorzystac z
gwarancji, konieczne jest przedstawienie dowodu zakupu
urzadzenia.

Z zastrzezeniem prawa do wprowadzania zmian.



Informacje o opakowaniu i postepowaniu ze zuzytym

urzgdzeniem

Jezeli na tabliczce znamionowej urzgdzenia pojawia sie symbol
E, nalezy postepowaé zgodnie z nastepujgcymi wskazdwkami:

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o0 ochronie
srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa
Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg z dnia
29 lipca 2005r. ,,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
— symbolem przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci
sktadnikdw niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Opakowanie urzgdzenia zostato wykonane z materiatow, ktére
gwarantujg skuteczne zabezpieczenie podczas transportu.
Materiaty te w petni podlegajg recyklingowi, dzieki czemu
ogranicza sie ich negatywny wptyw na srodowisko naturalne.
Zachecamy Panstwa do wtgczenia sie w ochrone srodowiska
naturalnego poprzez postepowanie zgodnie z ponizszymi
zaleceniami:

wyrzuci¢ opakowanie do odpowiedniego pojemnika
przeznaczonego na artykuty do recyklingu,

przed pozbyciem sie zuzytego urzgdzenia, nalezy wytgczyé
go z uzytkowania. Informacje o adresie najblizszego punktu
zbidrki materiatéw podlegajgcych recyklingowi, gdzie nalezy
przekazac zuzyte urzadzenie, uzyskajg Panstwo w lokalne;j
placéwce administracji publicznej,

nie nalezy wylewa¢ do zlewu oleju uzywanego do smazenia.
Zaleca sie, aby zla¢ olej do zamknietego naczynia i
przekaza¢ do odpowiedniego punktu zbidrki odpaddw, a w
przypadku jego braku, umiesci¢ w pojemniku na smieci (olej
zostanie wylany do kontrolowanego scieku; nie jest to
wprawdzie najlepsze rozwigzanie, lecz dzieki niemu unikamy
skazenia wody).
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A\ Indicacées de seguranca

Leia atentamente estas instrucdes. S6
assim podera manusear o aparelho de
forma eficaz e segura. Conserve as
instrucoes de uso e de instalacéao e
entregue-as juntamente com o aparelho se
este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo
de responsabilidade caso nao se
cumpram as disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instrucdes servem apenas para orientagao.

Nao retire o aparelho da embalagem de
proteccao até ao momento de ser
encastrado. Se observar algum dano no
aparelho, ndo o ligue. Entre em contacto
com 0 nosso Servigo de Assisténcia
Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para
aparelhos a gas: aparelho encastrado num
movel.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifique-se de que segue todas
as instrucdes de montagem durante a
instalacao.

Este aparelho nao pode ser instalado em
iates ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilagdo adequada.

Este aparelho néo foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou
um telecomando externo.

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacao e adaptacao a outros tipos de
gas devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
regulamentacoes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e
electricidade. Deve prestar particular
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Embalagem e aparelhos utilizados..........cccccevrvenriicnniisnnnnnes 75

Obtenha mais informacdes relativas a produtos, acessorios,
pecas sobresselentes e Assisténcia Técnica na Internet:
www.constructa.de e na loja Online:
www.constructa-eshop.com

atencao as disposicoes aplicaveis
relativamente a ventilacao.

Este aparelho vem adaptado da fabrica
para o tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario
alterar o tipo de gas, consulte as instruces
de montagem. Recomenda-se chamar o
nosso Servico de Assisténcia Técnica para
a adaptacdo a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido
para utilizacdo doméstica, ndo podendo,
por isso, ser utilizado para fins comerciais
ou profissionais. Utilize o aparelho
unicamente para cozinhar, nunca como
aparelho de aquecimento. A garantia
apenas sera valida caso o aparelho seja
utilizado correctamente e para os fins a que
se destina.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Nao utilize tampas ou barreiras de
proteccdo, para criancas, que nao sejam
recomendadas pelo fabricante da placa de
cozedura. Podem provocar acidentes, por
ex. devido ao sobreaquecimento, ignicao
ou libertacao de fragmentos de materiais.

Este aparelho ndo pode ser utilizado por
criancas com mais de 8 anos e pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou que nado disponham
de experiéncia suficiente, excepto sob
vigilancia ou sob instrucdes especificas de
utilizacdo segura do aparelho, e desde que
entendam 0s perigos resultantes da
mesma.

Nao deixe que as criangas brinquem com o
aparelho. Nao permita a limpeza e
manutencao do aparelho pelo utilizador a
criancas sem vigilancia.



Perigo de deflagracao!

A acumulacdo do gas que nao € queimado,
num espaco fechado, pode causar
deflagrac&o. Nao submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrugdes
e adverténcias relativas ao funcionamento
dos queimadores a gas.

Perigo de intoxicacao!

A utilizacdo de um aparelho de cozedura a
gas produz calor, humidade e produtos de
combustdo no local onde esta instalado.
Garanta uma boa ventilagdo na cozinha,
especialmente enquanto a placa de
cozedura estiver em funcionamento:
mantenha as aberturas de ventilagéo
natural abertas ou instale um dispositivo de
ventilacdo mecéanica (campéanula com
exaustor). A utilizac&o intensa e prolongada
do aparelho pode requerer uma ventilacdo
complementar ou mais eficaz: abra uma
janela ou aumente a poténcia da ventilacao
mecanica.

Perigo de queimaduras!

As zonas de cozedura e zonas adjacentes
aguecem muito. Nunca toque nas
superficies quentes. Mantenha as criangas
com menos de 8 anos afastadas do
aparelho.

Perigo de incéndio!

As zonas de cozedura aguecem muito.
Nao cologue objectos inflamaveis sobre a
placa de cozedura. Nao deixe objectos
sobre a placa de cozedura.

Nao armazene nem utilize produtos
quimicos corrosivos, vapores, materiais
inflamaveis ou produtos ndo alimentares
por baixo deste electrodoméstico, nem
perto dele.

As gorduras ou Oleos sobreaquecidos
sao facilmente inflamaveis. Nao se
ausente enquanto estiver a aquecer
gorduras ou 0leos. Se se inflamarem, nao
apague o fogo com agua. Cubra o
recipiente com uma tampa para apagar o
fogo e desligue a zona de cozedura.

Perigo de lesoes!

Os recipientes que apresentem danos,
com um tamanho inadequado, que
ultrapassem as margens da placa de
cozedura ou que estejam mal
posicionados, podem provocar graves
lesGes. Tenha em consideracao as
recomendacdes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.

Em caso de avaria, corte a alimentagéo
eléctrica e o fornecimento de gas do
aparelho. Para proceder a reparacao,
recorra ao nosso Servico de Assisténcia
Técnica.

Nao manipule o interior do aparelho. Se
tal for necessario, recorra ao Nn0SsoO
Servico de Assisténcia Técnica.

Se algum dos comandos n&o rodar, ndo o
force. Contacte imediatamente o Servico
de Assisténcia Técnica para proceder a
reparacao ou substituicao.

Perigo de descarga eléctrica!

Nao utilize maquinas de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.
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O novo aparelho

Na pagina 2 encontra uma vista geral do seu aparelho, assim
como a poténcia dos queimadores.

Acessorios

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode incluir os
seguintes acessorios. Estes também podem ser adquiridos
junto do Servico de assisténcia técnica.

Grelha suplente para wok
Para utilizar exclusivamente
em queimadores para wok
com recipientes de base con-
cava.

A utilizac&o destes recipien-
tes pode causar uma certa
deformacéao temporaria na
pingadeira. Tal é normal e
nao influencia o funciona-
mento do aparelho.

Grelha suplente para
cafeteira

Para utilizar exclusivamente
no queimador auxiliar com
recipientes de diametro infe-
riora 12 cm.

Queimadores a gas

Cada comando de accionamento mostra o queimador que
controla.

0

On0 o 0
0%

Para um funcionamento correcto do aparelho é importante
certificar-se de que as grelhas e todas as pecas dos
queimadores estdo correctamente colocadas. Nao troque as
tampas dos queimadores.
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Simmer Plate

Este acessoério foi dese-
nhado para reduzir o nivel de
calor na poténcia minima.

Colocar o acessorio directa-
mente sobre a grelha com as
saliéncias para cima, nunca
directamente sobre o queima-
dor. Colocar o recipiente cen-
trado sobre o acessorio.

Simmer Cap

Queimador exclusivamente
indicado para cozinhar na
poténcia minima. Para utiliza-
lo, é necessario retirar o quei-
mador auxiliar e substitui-lo
pelo queimador Simmer Cap.

Cadigo

363300 Grelha suplente para wok
184200 Grelha suplente para cafeteira
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

O fabricante nao se responsabiliza caso nao utilize estes
acessorios ou o faca de forma inadequada.

Acendimento manual

1. Prima o comando do queimador seleccionado e gire-o para
a esquerda até a posicao desejada.

2. Aproxime qualquer tipo de isqueiro de cozinha ou chama
(isqueiro de bolso, fosforos, etc.) ao queimador.

Acendimento automatico

Se a placa de cozedura estiver equipada com um dispositivo
de acendimento automatico (bugias):

1. Pressione o comando do queimador seleccionado e rode-0
para a esquerda até a posicao de poténcia maxima.
Enquanto o comando estiver premido, produzem-se faiscas
em todos os queimadores. A chama acende-se.

2. Deixe de pressionar o comando.
3.Gire o comando para a posigédo desejada.

Se o queimador ndo se acender, rode o comando para a
posicdo de apagado e repita 0s passos. Desta vez, mantenha
o0 comando pressionado durante mais tempo (até 10
segundos).

A Perigo de deflagracao!

Se passados 15 segundos a chama nao acender, apague o
queimador e abra a porta ou a janela do espaco em que se
encontra. Espere, pelo menos, um minuto antes de tentar
acender o gueimador.



Sistema de seguranca

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode dispor de
um sistema de seguranca (termopar), que impede a passagem
de gas caso 0s queimadores se apaguem acidentalmente.

\
bugia‘ ‘termopar

Para garantir que este aparelho esta activado:

1.Acenda o queimador normalmente.

2.Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente pressionado
durante 4 segundos apds a chama se ter acendido.

Apagar um queimador

Rode o comando correspondente para a direita até a
posicao 0.

Niveis de poténcia

Os comandos progressivos permitem regular a poténcia que
necessita entre 0s niveis maximo e minimo.

Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, & normal que um
ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente é normal que sejam libertados
odores. Tal ndo constitui qualguer perigo nem € sinénimo de
avaria. Os odores vao desaparecendo.

Uma chama cor-de-laranja é normal. Deve-se a presenca de
particulas de p6 no ar, liguidos derramados, etc.

No caso de uma extingdo acidental da chama do queimador,
desligue o comando de accionamento do e néo tente
reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador, emitir-se-a
um som (som seco). Tal ndo é sindnimo de avaria, significa
apenas que a seguranca esta desactivada.

Mantenha a limpeza maxima. Se as bugias estiverem sujas, a
ligacdo sera defeituosa. Limpe as bugias periodicamente
utilizando uma escova nao metalica pequena, lembrando-se
que as bugias ndo devem sofrer impactos violentos.

Recomendacoes para cozinhados

Posicao @ Comando na posigdo de desligado

Chama grande (.) Abertura ou capacidade maximas e

acendimento eléctrico

Chama
peqguena

Abertura ou capacidade minima

=

Recipientes para cozinhados

Recipientes apropriados

Queimador Muito forte - Médio Lento
Forte
Queimador Ferver, cozer, Reaquecer e manter quentes:
para wok assar, dourar, pratos preparados, pratos cozi-
paellas, nhados
comida asia-
tica (wok)
Queimador Escalopes, Arroz, becha- Cozinhar a
rapido bifes, tortilhas, mel, guisados vapor: peixes,
fritos hortalicas
Queimador Batatas ao Reaquecer pratos cozinhados e
semi-rapido vapor, legu-  manté-los quentes e fazer estufa-
mes frescos, dos em lume brando
guisados,
massas
Queimador Cozer: estufa- Descongelar e  Fazer/derre-
auxiliar dos, arroz- cozer lenta- ter: manteiga,
doce, cara- mente: legumes, chocolate,
melo frutas, produtos gelatina

congelados

Diametro minimo Diametro maximo
do recipiente do recipiente

Queimador

Queimador para wok 22 cm

o

Nao utilize recipientes
deformados que ndo figuem
estaveis sobre a placa de
cozedura. Os recipientes
poderiam virar-se.

Utilize apenas recipientes de

base plana e grossa.

==
Queimador rapido 22 cm 26 cm
Queimador semi-rapido 14 cm 20 cm - [
Queimador auxiliar 12 cm 16 cm Wyv

Adverténcias para utilizacao

As seguintes recomendacdes ajuda-lo-ao a poupar energia e a
evitar danos nos recipientes:

'V

Utilize recipientes de tamanho
adequado a cada queimador.

Nao utilize recipientes
pequenos em gueimadores
grandes. A chama néo deve
tocar nos lados do recipiente.

]

N&o deve cozinhar sem tampa
ou com a tampa mal colocada.
Grande parte da energia é
desperdicada.

Coloqgue o recipiente bem
centrado sobre o queimador.
Caso contrario, o recipiente
podera virar-se.

N&o coloque os recipientes

grandes sobre os queimadores
proximos dos comandos. Estes
podem ficar danificados devido
ao excesso de temperatura.
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Cologue os recipientes sobre
as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador.

Antes de utilizar, certifique-se
=/ de que as grelhas e as tampas
dos queimadores estdo bem
colocadas .

Limpeza e manutencao

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o com uma esponja, agua e
detergente.

Depois de cada utilizagao, limpe a superficie dos respectivos
elementos do queimador assim que o mesmo tiver arrefecido.
Se forem deixados restos (alimentos ressequidos, gotas de
gordura, etc.), por minimos que sejam, estes irdo ficar colados
a superficie, sendo mais dificeis de remover. E necessario que
os furos e as ranhuras estejam limpos para que a chama se
forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores e as grelhas com agua e detergente e
esfregue-os com uma escova ndo metalica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha cuidado ao
limpa-las. As bases podem soltar-se e a grelha pode riscar a
placa de cozedura.

Seque sempre os queimadores e as grelhas completamente.
Se houver agua ou zonas humidas, no inicio da cozedura,
pode deteriorar o esmalte.

Depois da limpeza e secagem dos queimadores, verifique se
as tampas estdo bem colocadas sobre o difusor.

Solucionar anomalias

Por vezes as anomalias detectadas podem ser facilmente
solucionadas. Antes de chamar o Servico de Assisténcia
Técnica tenha em conta as seguintes recomendagoes:

Manuseie 0s recipientes com
cuidado sobre a placa de
cozedura.

N&o golpeie a placa de
cozedura, nem coloque pesos
€excessivos sobre a mesma.

r¥1 ¥

Atencéo!

m Nao utilize maquinas de limpeza a vapor. Podera danificar a
placa de cozedura.

m Se a placa de cozedura estiver equipada com um painel de
vidro ou de aluminio, ndo utilize facas, espéatulas nem
utensilios semelhantes para limpar a unido com o metal.

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos. Desta
forma, evita que restos de comida se agarrem, o que dificulta a
limpeza.

Devido as altas temperaturas suportadas, o queimador para
wok e as zonas de ago inoxidavel (pingadeira, contorno dos
qgueimadores, etc.) podem sofrer alteragdes na cor. Tal é
normal. Depois de cada utilizagao, limpe estas zonas com um
produto especial para ago inoxidavel.

E recomendada a utilizagdo regular do produto de limpeza,
disponivel através do nosso Servigo de assisténcia técnica,
com o codigo 464524,

Atencao!

N&o utilize limpador de ac¢o inoxidavel na zona ao redor dos
botdes. As indicagdes (serigrafia) podem-se apagar.

N&o deixe que liquidos acidos (sumo de limao, vinagre, etc.)
entrem em contacto com a placa de cozedura.

Anomalia Causa possivel

Solucao

O funcionamento eléctrico Fusivel defeituoso.
geral esta avariado.

Verificar o fusivel na caixa geral de fusiveis e subs-
tituir, caso esteja avariado.

O interruptor termomagnético ou diferencial dis-

parou.

Verificar se o interruptor termomagnético ou dife-
rencial disparou no quadro de distribuicdo de
energia.

O acendimento automatico Podem existir restos de alimentos ou de produtos Este espaco, entre a bugia e o queimador, deve

nao funciona.

de limpeza entre as bugias e os queimadores.

estar limpo.

Os queimadores estdo molhados.

Secar cuidadosamente as tampas dos queimado-
res.

As tampas dos queimadores estdo mal coloca-

das.

Certificar-se de que as tampas estao correcta-
mente colocadas.

O aparelho nao esta ligado a terra, esta mal

Contactar o instalador eléctrico.

ligado ou a tomada de terra esta defeituosa.

A chama do queimador
ndo é uniforme.

As pecas do queimador estdo mal colocadas.

Colocar correctamente as pegas sobre o queima-
dor correspondente.

As ranhuras do queimador estédo sujas.
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Anomalia Causa possivel

Solugao

O fluxo de gas ndo parece A passagem de gas esta fechada por chaves

normal ou ndo sai gas. intermédias.

Abrir as possiveis chaves intermédias.

Se o gas for fornecido por uma botija, verificar se Substituir a botija.

esta ndo esta vazia.

Ha um cheiro a gas na Esta uma torneira aberta.

Fechar as torneiras.

cozinha. Acoplamento incorrecto da botija.

Verificar se 0 acoplamento esta correcto.

Possivel fuga de gas.

Fechar a torneira geral de seguranca, arejar 0
espaco onde se encontra e contactar imediata-
mente um técnico de instalagdo autorizado para
fazer a revisdo e certificacdo da instalagéo. Voltar
a utilizar o aparelho apenas quando tiver a certeza
de que nao existe qualquer fuga de gas na instala-
¢éo ou no proéprio aparelho.

O gueimador desliga-se
imediatamente apods soltar suficiente.
0 comando.

O comando n&o foi pressionado durante tempo

Depois de o queimador estar aceso, manter o
comando pressionado durante mais uns segun-
dos.

As ranhuras do queimador estao sujas.

Limpar as ranhuras do queimador.

Servico de assisténcia técnica

Se solicitar 0 nosso Servico de Assisténcia Técnica, deve
indicar o nimero do produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do aparelho. Esta informagéo consta da placa de
caracteristicas, situada na parte inferior da placa de cozedura e
na etiqueta do manual de utilizacao.

Os dados para contacto com todos 0s paises encontram-se no
indice dos Servigcos Técnicos anexo.

Ordem de reparacgao e apoio em caso de anomalias
PT 707 500 545

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter a
certeza de que a reparagao € executada por técnicos
especializados com a devida formagéo e com as pecgas de
reparacao originais para o seu aparelho.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se ndo cumprir com as exigéncias
de qualidade previstas, solicitamos que nos comunique 0 mais
rapido possivel. Para que o servico de garantia seja valido, o
aparelho ndo devera ter sido manipulado, nem submetido a
uma ma utilizagao.

As condicbes de garantia vigentes sdo as estabelecidas pelo
representante da nossa empresa no pais onde se realizou a
compra. Informagbes pormenorizadas podem ser obtidas nos
pontos de venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servigo de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteracdes.

Embalagem e aparelhos utilizados

Se, na placa de caracteristicas do aparelho, aparecer o
simbolo &, tenha em atencéo as seguintes indicacdes.

Eliminacao ecoldgica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade com a

Directiva 2012/19/UE relativa aos residuos de

equipamentos eléctricos e electronicos (waste
f— electrical and electronic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criacdo de um
sistema de recolha e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados Membros da
Uniao Europeia.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os materiais
estritamente necessarios para garantir uma proteccéao eficaz
durante o transporte. Estes materiais s&o totalmente
reciclaveis, sendo assim reduzido o impacto ambiental.
Convidamo-lo a participar também na conservagdo do meio
ambiente, cumprindo com as seguintes recomendacgdes:

deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-o.
Consulte a administracao local para saber o endereco do

centro de recolha de materiais reciclaveis mais proximo e
entregue ai o seu aparelho,

ndo deite fora o dleo utilizado pelo lava-louga. Guarde-o num
recipiente fechado e entregue-o num centro de recolha ou,
na sua falta, deposite-o num contentor de lixo organico
(acabara por ser depositado num aterro controlado;
provavelmente ndo é a melhor solugéo, mas desta forma
evitamos a contaminacdo da agua.
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A Indicatii referitoare la siguranta

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Doar
atunci veti putea manevra aparatul dvs. intr-
un mod eficient si sigur. Pastrafi
instructiunile de utilizare si instalare si
inmanati-le impreuna cu aparatul daca
acesta isi schimba proprietarul.

Producatorul este exonerat de orice
raspundere daca nu sunt indeplinite
dispozitiile din acest manual.

Imaginile prezentate in aceste instructiuni
sunt cu scop orientativ.

Nu scoateti aparatul din ambalajul protector
pana in momentul incastrarii. Daca
observati vreo dauna la aparat, nu il
conectati. Luati legatura cu Serviciul nostru
tehnic.

Acest aparat corespunde cu clasa 3,
conform normei EN 30-1-1 pentru aparate
pe baza de gaz: aparat incastrat intr-o
mobila.

Inainte de a instala noua dvs. plita de gatit,
asigurati-va ca instalarea se efectueaza
urmand instructiunile de montare.

Acest aparat nu poate fi instalat in iahturi
sau rulote.

Acest aparat trebuie sa fie utilizat exclusiv in
locuri cu ventilatie suficienta.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu
un comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Toate lucrarile de instalare, conectare,
reglare si adaptare la alte tipuri de gaz
trebuie sa fie realizate de catre un
tehnician autorizat, respectand toate
normele si Ieglslatla aplicabile si
dispozitiile companulor locale furnizoare
de gaz si energie electrica. Se va acorda o
atentie deosebita dispozitiilor aplicabile in
ceea ce priveste ventllatla

Acest aparat iese din fabrica reglat pentru
tipul de gaz indicat pe placuta cu
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caracteristici. Daca este necesar sa il
schimbati, consultati instructiunile de
montare. Este recomandat sa apelati la
serviciul nostru tehnic pentru adaptarea la
alte tipuri de gaz.

Acest aparat a fost conceput numai pentru
uz casnic, nefiind permisa utilizarea sa in
scopuri comerciale sau profesionale.
Utilizati aparatul numai pentru gatit,
niciodata pentru incalzirea casei. Garantia
va fi valabila numai daca se respecta
utilizarea pentru care a fost conceput.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

Nu utilizati capace sau bariere de protectie
pentru copii care nu sunt recomandate de
catre producatorul plitei de gatit. Puteti
provoca accidente, de ex. aprinderea sau
desprinderea de fragmente de material
datoritd supraincalzirii.

Acest aparat poate fi utilizat de copii peste
8 ani si persoane cu calitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse, numai sub
supraveghere sau daca au fost instruite
privind exploatarea in siguranta a aparatului
si daca au infeles care sunt pericolele care
rezultd din aceasta.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Nu este permis ca intretinerea si curatarea
aparatului sa fie efectuate de copii
nesupravegheati.

Pericol de deflagratie!
Acumularea de gaz fara ardere intr-o incinta

inchisa aduce pericolul de deflagratie. Nu

supuneti aparatul la curenti de aer.
Arzatoarele s-ar putea stinge. Cititi cu
atentie instructiunile si indicatiile cu privire
la functionarea arzatoarelor cu gaz.



Pericol de intoxicare!

Utilizarea unui aparat de gatit cu gaz
produce caldura, umiditate si produsi de
ardere in locul in care este instalat.
special cat timp plita de gatit este in
functiune: mentineti deschise orificiile de
aerisire naturala sau instalati un dispozitiv
de aerisire mecanica (hota). Utilizarea
frecventa si prelungita a aparatului poate
necesita o aerisire suplimentara sau mai
eficienta: deschideti o fereastra sau marifi
puterea aerisirii mecanice.

Pericol de arsuri!

Zonele de gatit si zonele adiacente se
infierbanta. Nu atingeti niciodata suprafetele
fierbinti. Tineti la distanta copiii cu varsta
sub 8 ani.

Pericol de incendiu!

Zonele de gatit se infierbanta. Nu
amplasati obiecte inflamabile pe plita de
gatit. Nu depozitati obiecte pe plita de
gatit.

Nu depozitati si nici nu utilizati produse
chimice corozive, vapori, materiale
inflamabile, nici produse nealimentare sub
acest aparat electrocasnic si nici in
apropierea lui.

Grasimile sau uleiurile supraincalzite sunt
usor inflamabile. Nu va indepartati in timp
ce incalziti grasime sau ulei. Daca acestea
iau foc, nu stingeti cu apa. Acoperiti
recipientul cu un capac pentru a inabusi
focul si deconectati zona de gatit.

Pericol de leziuni!

Recipientele care prezintd daune, au o
dimensiune inadecvata, depasesc
marginile plitei de gatit sau sunt situate
gresit pot provoca leziuni grave.
Respectati sfaturile si indicatiile referitoare
la recipientele de gatit,

In caz de avarie, intrerupeti alimentarea
electrica si cu gaz a aparatului. Pentru

reparatie, apelati la serviciul nostru tehnic.

Nu interveniti in interiorul aparatului. Daca
este necesar, apelati la serviciul nostru
tehnic.

Daca unele dintre comenzi nu pot fi rotite,
nu le fortati. Apelati imediat la serviciul
tehnic pentru a efectua reparatia sau
inlocuirea acesteia.

Pericol de soc electric!

Nu utilizati aparate de curatare cu aburi
pentru a curata aparatul.

77



Noul dvs. aparat

La pagina 2 veti gasi o vedere generald asupra aparatului dvs.
precum si asupra puterii arzatoarelor.

Accesorii

Tn functie de model, plita dvs. de gatit poate include
urmatoarele accesorii. Acestea se pot, de asemenea,
achizitiona de la serviciul tehnic.

Gratar suplimentar pentru
wok

Pentru utilizare exclusiva pe
arzatoarele pentru wok cu
recipiente cu baza concava.

Utilizarea acestor recipiente
poate cauza o oarecare defor-
mare temporara a recipientu-
lui pentru grasime. Acest
lucru este normal si nu influ-
enteaza functionarea aparatu-
lui.

Gratar suplimentar pentru
ibric

Pentru a fi utilizat exclusiv pe
arzatorul auxiliar cu recipiente
de diametru mai mic de

12 cm.

Arzatoare cu gaz

Fiecare comanda de actionare are semnalat arzatorul pe care il
controleaza.

0

On0 o 0
0%

Pentru o functionare corecta a aparatului este obligatoriu sa va
asigurali ca gratarele si toate piesele arzatoarelor sunt bine
pozitionate. Nu interschimbati capacele arzatoarelor.
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Simmer Plate

Acest accesoriu a fost conce-
put pentru a reduce nivelul de
caldurd la minim.

Asezati accesoriul direct pe
gratar cu proeminentele orien-
tate Tn sus, niciodata direct pe
arzator. Asezali recipientul
centrat pe accesoriu.

Simmer Cap

Arzator exclusiv indicat pentru
gatirea la putere minima. Pen-
tru utilizarea sa este necesar

sa scoateti arzatorul auxiliar si
sa-l inlocuiti cu arzatorul Sim-
mer Cap.

Cod

363300 Gratar suplimentar pentru wok
184200 Gratar suplimentar pentru ibric
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

Producatorul nu Tsi asuma raspunderea daca nu se utilizeaza
sau se utilizeaza incorect aceste accesorii.

Aprindere manuala
1. Apdsati comanda arzatorului ales si rotiti-l spre stanga pana
la pozitia dorita.

2. Apropiali un aprinzator sau o flacara (brichetd, chibrit, etc.)
de arzator.

Aprindere automata

Daca plita dvs. de gatit dispune de aprindere automata (buijii):

1. Apdsati comanda arzatorului ales si rotiti-l spre stdnga pana
la pozitia de putere maxima.

Tn timp ce comanda este ap&sats, se produc scantei la toate
arzatoarele. Flacara se aprinde.

2.Tncetati apasarea comenci.
3.Rotiti comanda la pozitia dorita.

Daca nu se produce aprinderea, rotiti comanda la pozitia stins
si repetali pasii. De data aceasta meniineti comanda apasata
pentru mai mult timp (pana la 10 secunde).

A Pericol de deflagratie!

Daca dupa 15 secunde flacara nu se aprinde, inchidefi
arzatorul si deschideti usa sau fereastra incaperii. Asteptati cel
putin cateva minute inainte de a incerca aprinderea arzatorului.



Sistem de siguranta

Tn functie de model, plita dvs. de géatit poate dispune de un
sistem de siguran{a (termocuplu) care impiedica circulatia
gazului daca arzatoarele se sting in mod accidental.

bujie‘ ‘termoouplu

Pentru a garanta ca acest dispozitiv este activ:

1. Aprindeti arzatorul in mod normal.

2.Fara a elibera comanda, mentineti-o apdsata ferm timp de 4
secunde dupa ce ali aprins flacara.

Stingerea unui arzator

Rotiti comanda corespunzatoare spre dreapta pana la pozitia O.

Niveluri de putere

Comenzile progresive va permit sa reglati puterea de care aveti
nevoie intre doua niveluri maxim si minim.

Indicatii
Tn timpul functionarii arzatorului, este normal s& se auda un
Suierat usor.

La primele utilizari, este normal sa se degaje mirosuri. Aceasta
nu presupune niciun risc si nicio functionare defectuoasa.
Mirosurile vor disparea.

O flacara de culoare portocalie este normald. Se datoreaza
prezentei prafului in aer, lichidelor varsate, etc.

n cazul unei stingeri accidentale a flacarilor arzatorului,
inchideti comanda de actionare a arzatorului si nu incercati sa il
reaprindeti timp de cel putin 1 minut.

Cateva secunde dupa stingerea arzatorului, se va produce un
sunet (ca o loviturd). Nu este nicio anomalie, aceasta inseamna
ca siguranta a incetat s& mai functioneze.

Pastrati curatenie maxima. Daca bujiile sunt murdare,
aprinderea va fi defectuoasa. Curatati-le periodic cu o perie
nemetalicd mica. Tineti cont ca bujiile nu trebuie sa sufere
impacturi violente.

Recomandari pentru gatit

Arzator Foarte puternic— Mediu Lent

Puternic

Fierbere, gétire, Incélzirea si pdstrarea man-
frigere la gratar, carurilor preparate si gatite
rumenire, paella, calde

mancare asiatica

(Wok)

Arzator pen-
tru wok

Pozitie @ Comanda inchisa

Flacara mare (.) Deschidere sau capacitate maxima si

aprindere electrica

Arzator rapid Escalop, biftec, Orez, becha- Coacere la
tortilla, fripturi mel, ragout aburi: peste,
legume

Flacara mica Deschidere sau capacitate minima

=

Arzator semi- Cartofi natur, Incalzirea si pdstrarea man-
rapid legume proas- carurilor gatite calde si pre-
pete, supe, paste pararea mancarurilor delicate

Recipiente de gatit

Recipiente adecvate

Arzator auxi- Gatire: tocane, Decongelare Preparare/

liar orez cu lapte, si gatire lenta: topire: unt,
caramel legume, ciocolata,
fructe, pro- gelatina
duse conge-
late

Arzator Diametrul minim al Diametrul maxim al

recipientului recipientului

Arzator pentru wok 22 cm

Nu utilizati recipiente
deformate care se dovedesc
instabile pe plita de gatit.
Recipientele s-ar putea
rasturna.

=X

== Utilizati numai recipiente cu

Arzator rapid 22 cm 26 cm
Arzator semirapid 14 cm 20 cm
Arzator auxiliar 12 cm 16 cm

Indicatii de utilizare

Urmatoarele sfaturi va vor ajuta sa reduceti consumul de
energie si sa evitati deteriorarea recipientelor:

\

Utilizati recipiente de
dimensiune potrivita cu fiecare
arzator.

Nu utilizati recipiente mici pe
arzatoare mari. Flacara nu
trebuie sa atinga lateralele
recipientului.

Nu gatiti fara capac sau cu
acesta deplasat. Astfel se
disipa o parte din energie.

baza plata si groasa.
i~ <
E‘T
Asezati recipientul bine centrat
pe arzator. In caz contrar s-ar
A\ putea rasturna.
>
Nu asezali recipiente mari pe
arzatoarele apropiate de
comenzi. Acestea s-ar putea

B Bk

deteriora din cauza excesului
de temperatura.
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Asezati recipientele pe gratare,
niciodata direct pe arzator.

Asigurati-va ca gratarele si
capacele arzatoarelor sunt
bine pozitionate Tnainte de a le
=/ folosi.

Curatare si intretinere

Curatare

Odata aparatul racit, curatati cu un burete, apa si sapun.

Dupa fiecare utilizare, curatati suprafata respectivelor elemente
ale arzatorului atunci cand acesta s-a racit. Daca se lasa resturi
(alimente fierte, stropi de grasime, etc.), indiferent cat de putine
ar fi, acestea vor forma o crusta si vor fi apoi mai dificil de
indepartat. Este necesar ca orificiile si canelurile sa fie curate
pentru ca flacara sa fie corecta.

Miscarea unor recipiente poate lasa resturi metalice pe gratare.

Curatati arzatoarele si gratarele cu apa cu sapun si frecati-le cu
0 perie nemetalica.

Daca gratarele dispun de picioruse de cauciuc, aveti grija
atunci cand le curatati. Piciorusele pot iesi iar gratarul poate
zgaria plita de gatit.

Uscati complet arzatoarele si gratarele, intotdeauna. Prezenta

picaturilor de apa sau a zonelor umede la inceputul gatitului
poate deteriora emailul.

Dupa curatarea si uscarea arzatoarelor, asigurati-va astfel incat
capacele sa fie bine pozitionate pe difuzor.

Solutionarea anomaliilor

In anumite cazuri, anomaliile detectate se pot solutiona usor.
Inainte de a apela la Serviciul Tehnic, {ineti cont de urmatoarele
sfaturi:

Manevrali recipientele cu grija
pe plita de gatit.

Nu loviti plita de gatit si nu
puneti pe aceasta greutai
excesive.

r¥1 ¥

Atentie!

= Nu utilizali aparate de curatat cu aburi. Ar putea dauna plitei
de gatit.

m Daca plita de gatit dispune de un panou de sticla sau de
aluminiu, nu utilizati un cutit, racleta sau ceva similar pentru a
curata Tmbinarea cu partea metalica.

intretinere

Curatati imediat lichidele care se varsa. Astfel, se va evita ca
resturile de mancare sa se lipeasca si se vor economisi eforturi
nenecesare.

Datorita temperaturilor inalte pe care le suporta, arzatorul
pentru wok si zonele din otel inoxidabil (recipientul pentru
grasime, zonele invecinate ale arzatoarelor, etc.) isi pot
schimba culoarea. Acest lucru este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatali zonele respective cu un produs adecvat
pentru otel inoxidabil.

Se recomanda utilizarea regulatd a produsului de curatare
disponibil la Serviciul nostru tehnic cu codul 464524,

Atentie!

Agentul de curatare pentru inox nu trebuie sa fie utilizat n zona
din jurul comenzilor. Indicatiile (serigrafia) se pot sterge.

Nu lasali lichide acide (zeama de lamaie, ofet etc.) pe plita de
gatit.

Anomalie Cauza posibila

Solutie

Functionarea electrica
generala este avariata.

Siguranta fuzibila defecta.

Controlafi daca siguranta fuzibilda din tabloul gene-
ral de sigurante fuzibile este avariata si schimbati-
0.

Intrerupdtorul automat sau un intrerupétor diferen- Verificali in tabloul general de comanda daca s-a

tial s-a deconectat.

deconectat Intrerupatorul automat sau un intreru-
pator diferential.

Aprinderea automata nu
functioneaza.

Este posibil sa existe reziduuri de alimente sau de
produse de curatare intre buijii si arzatoare.

Spatiul dintre bujie si arzator trebuie sa fie curat.

Arzatoarele sunt umede.

Uscati cu grija capacele arzatorului.

Capacele arzatorului sunt pozitionate gresit.

Verificali pozitionarea corectd a capacelor.

Aparatul nu este conectat la impamantare, este

Luati legatura cu electricianul.

conectat gresit sau impamantarea este defecta.

Flacara arzatorului nu este
uniforma.

Piesele arzatorului sunt pozitionate gresit.

Pozitionati Tn mod corect piesele pe arzatorul
corespunzator.

Canelurile arzatorului sunt murdare.

Curatati canelurile arzatorului.

Debitul de gaz nu pare nor- Debitul de gaz este inchis de chei intermediare.

Deschideti posibilele chei intermediare.

mal sau nu iese gaz.
fie goala.
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Daca gazul provine de la o butelie, verificati sa nu

Schimbati butelia.



Anomalie Cauza posibila

Solutie

Se simte miros de gazin  Un robinet este deschis.

Inchideti robinetele.

bucatarie. Racord gresit la butelie.

Verificali ca racordul sé fie perfect.

Posibila scurgere de gaz.

Tnchideti cheia generald de gaz, ventilati incaperea
si anuntati imediat un tehnician autorizat pentru
revizia si certificarea instalafiei. Nu utilizafi aparatul
pana cand nu v-ati asigurat ca nu exista nicio scur-
gere de gaz la instalatie sau la aparat.

Arzatorul se stinge imediat Nu afi mentinut comanda apasata suficient timp.

ce comanda a fost elibe-

Odata aprins arzatorul, mentineti comanda apasata
cateva secunde mai mult.

ratd.

Canelurile arzatorului sunt murdare.

Curatati canelurile arzatorului.

Serviciu de asistenta tehnica

Daca se solicitd Serviciul nostru tehnic, trebuie indicat numarul
produsului (E-Nr.) si numarul de fabricatie (FD) al aparatului.
Aceasta informatie figureaza pe placuta cu caracteristici, situata
in partea inferioara a plitei de gatit, si pe eticheta manualului de
utilizare.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de servicii
pentru clienfi anexata.

Avetli incredere In competenta producatorului. Astfel noi ne
asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de service
scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb originale pentru
aparatul dvs.

Ambalaj si aparate uzate

Daca pe placuta cu caracteristici ale aparatului apare simbolul
X, tineti seama de urmatoarele indicatii:

Evacuarea ecologica
Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator directivei
europene 2012/19/CE in privinta aparatelor electrice
si electronice vechi (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi,
valabila in intreaga UE, si valorificarea aparatelor
vechi.

Ambalajul aparatului dumneavoastra a fost fabricat din
materiale strict necesare pentru a garanta o protectie eficienta
in timpul transportului. Aceste materiale sunt complet
reciclabile, reducand astfel impactul asupra mediului. Va
invitdm sa contribuiti de asemenea la conservarea mediului,
respectand urmatoarele instructiuni:

depozitaji ambalajul in containerul de reciclare
corespunzator,

fnainte de a arunca un aparat la care doriti sa renuniati,
dezafectati-l. Informati-va la administratia locala despre
adresa centrului de colectare a materialelor reciclabile cel
mai apropiat si predati acolo aparatul dvs,

nu aruncali uleiul uzat la chiuveta. Pastrati-l intr-un recipient
inchis si predati- la un centru de colectare, sau, in lipsa
acestuia, la un container de gunoi (va ajunge intr-un loc de
deversare supravegheata; probabil nu este cea mai buna
solutie, Tnsa evitam contaminarea apei).

Conditii de garantie

Dacs, in caz contrar asteptarilor noastre, aparatul va prezenta
vreo dauna sau nu va indeplini exigeniele de calitate prevazute,
va rugam sa ne instiintati cat mai urgent posibil. Pentru ca
garantia sa aiba valabilitate, aparatul nu va trebui manipulat,
nici utilizat in mod inadecvat.

Conditiile de garantie aplicabile sunt cele stabilite de
reprezentania companiei noastre in {ara unde s-a efectuat
achizitia. Se pot solicita informatii detaliate la punctele de
vanzare. Este necesar sa prezentali documentul doveditor al
achizitiei pentru a putea beneficia de garantie.

Ne rezervam dreptul de a face modificari.
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A\ Sakerhetsanvisningar

Las dessa anvisningar noggrant. Det ar
nddvandigt for att du ska kunna anvanda
denna apparat pa ett effektivt och sékert
satt. Spara bruks- och
installationsanvisningarna och se till att
nasta agare far dem vid eventuell
forsaljning.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig om
anvisningarna i handboken inte foljs.

Bilderna i dessa anvisningar ar endast
vagledande.

Packa inte upp apparaten ur det skyddande
emballaget forran den skall monteras. Om
du upptacker nagon skada pa apparaten
bor du inte koppla in den. Kontakta Teknisk
Service.

Denna apparat ar av klass 3 enligt normen
EN 30-1-1 f6r gasutrustning: apparat som
ar bankmonterad.

Tillse att installationen utfors i enlighet med
monteringsanvisningen.

Apparaten far inte installeras pa bat eller i
husvagn.

Den har apparaten far endast anvandas i
valventilerade lokaler.

Enheten ar inte avsedd fér anvandning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Allt arbete som galler installation,
anslutning, reglering och anpassning till
andra gastyper maste utforas av en
auktoriserad tekniker i enlighet med
tillampliga normer och lagstiftning samt i
enlighet med de lokala gas- och
elbolagens bestammelser. Detta galler i
synnerhet ventilationen.

Denna apparat levereras fran fabriken
anpassad till den gastyp som anges pa
markplaten. Om det blir n6dvandigt att byta
ut den ska monteringsanvisningarna foljas.
Vi rekommenderar att du kontaktar Teknisk
Service for anpassning till andra gastyper.
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Utforligare information om produkter, tillboehor, reservdelar och
service hittar du pa Internet: www.constructa.de och
onlineshop: www.constructa-eshop.com

Denna apparat ar endast avsedd for
hemmabruk och far inte anvandas
kommersiellt eller professionellt. Apparaten
bor endast anvandas till matlagning, och
aldrig foér uppvarmning av lokalen. Garantin
galler endast om apparaten anvands for de
andamal som den &r avsedd for.

Lamna inte enheten utan uppsikt nar den ar
pa.

Anvand inte luckor eller avsparrningar
avsedda for barnskydd om dessa inte ar
godkanda av spishallens tillverkare. Annars
kan det leda till olyckor, t.ex. pga. att delar
Overhettas, antands eller lossnar.

Barn under 8 ar och personer med
begransad fysisk, sensorisk eller mental
fardighet eller som saknar erfarenhet eller
kunskaper far bara anvanda enheten under
dverinseende av nagon eller om de far lara
sig hur man anvander enheten sakert och
vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn far
bara gora rengdring och skdtsel under
uppsikt.

Fara for forbranning!

Om gas som inte har férbrants samlas i ett
stangt karl foreligger fara for forbranning.
Utséatt inte apparaten for drag. Det kan
handa att brannarna slocknar. Las
anvisningarna och varningarna gallande
gasbrannarnas funktion noggrant.

Risk for forgiftning!

Anvandning av gasspis alstrar varme, fukt
och avgaser i lokalen dar den har
installerats. Forsakra dig om att koket ar val
ventilerat, sarskilt medan spishéallen
anvands: lat dorrar och fénster vara dppna
eller installera en mekanisk
ventilationsanordning (koksflakt). Vid
intensiv och langvarig anvandning av
apparaten kan utokad eller mer effektiv



ventilation behdvas: 6ppna ett fdonster eller
hoj effekten pa den mekaniska
ventilationen.

Risk for brannskador!

Kokzonerna och kringliggande ytor blir
valdigt heta. Vidror aldrig de heta ytorna.
Hall barn under 8 ar pa avstand.

Brandfara!

Kokzonerna blir valdigt heta. Placera inte
brandfarliga féremal pa spishéallen.
Forvara inte féremal pa spishallen.

Du bor inte forvara eller anvanda fratande

kemikalier, angor, brandfarliga material

eller andra varor an livsmedel under eller i

narheten av denna hushallsapparat.
Upphettat fett och olja borjar 1att brinna.

Ga aldrig ifran spisen vid uppvarmning av
fett eller olja. Om det bdrjar brinna bor du

inte forsoka slacka elden med vatten.
Tack karlet med ett lock for att kvava
elden och stang av kokzonen.

Risk for personskador!

Karl med skador, av fel storlek, som
dverskrider spishallens kanter eller
placeras fel kan orsaka allvarliga skador.
FOlj de rad och varningar som anges for
tillagning | kokkarl.

Om fel uppstar ska du stdnga av gas- och

elférsorjningen till apparaten. Om spisen
behdver repareras bor du kontakta
Teknisk Service.

Stick inte in handerna inuti apparaten. Om

det maste goras bor du kontakta Teknisk
Service.

Om det inte gar att vrida ett reglage bor
du inte forsdka vrida det med vald.
Kontakta genast Teknisk Service for
reparation eller byte.

Risk for elstot!

Anvand inte angrengdringsmaskiner for att
rengdra apparaten.
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Din nya apparat

Pa sidan 2 finns en o6versikt Over apparaten samt brannarnas
effekt.

Tillbehor

Foéljande tillbehor kan medfélja spishéllen, beroende pa modell.

De kan &ven bestéllas av Teknisk Service.

Extra wok-galler

Ska endast anvandas med
wok-brannare med karl som
har en konkav bas.

Anvandningen av dessa karl
kan leda till en viss tillfallig
deformering. Det ar normalt
och paverkar inte apparatens
funktion.

Extra galler for kaffebryg-
gare

Endast for extrabréannaren
och kokkarl med diameter
mindre &n 12 cm.

Gasbrannare

Varje reglage har en symbol som anger vilken bréannare det
kontrollerar.

0

On0 o 0
0%

For att apparaten skall fungera korrekt maste galler och
samtliga delar i brannarna sitta pa ratt plats. Byt inte plats pa
brannarnas lock.
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Simmer Plate

Detta tillbehdr har utformats
for att minska varmen for den
lagsta effektnivan.

Placera tilloehoret direkt pa

gallret (aldrig direkt pa bran-
naren) med upphdjningarna
uppat. Placera kokkéarlet mitt
pa tillbehoret.

Simmer Cap

Brannare endast avsedd for
matlagning pa lagsta effekt.
Nar man ska anvanda den
maste man ta ut reservbran-
naren och byta den mot Sim-
mer Cap-brannaren.

Kod

363300 Extra wok-galler

184200 Extra galler fér kaffebryggare
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

Tillverkaren avsager sig allt ansvar om tilbehoret inte anvénds
eller om de anvands felaktigt.

Manuel tandning

1. Tryck pa reglaget for vald bréannare och vrid reglaget till
vanster till 6nskat lage.

2.For en tandare eller laga (tandstickor, t.ex.) mot brannaren.

Automatisk tandning

Om spishallen &r utrustad med automatisk tdndning

(tandelektroder).

1. Tryck pa reglaget for vald brannare och vrid reglaget till
vanster till l1agget for hogsta effekt.
Sa lange reglaget halls intryckt alstras gnistor i samtliga
brannare. Lagan tands.

2.Sluta trycka pa knappen.

3. Vrid reglaget till dnskat lage.

Om lagan inte tands, vrid reglaget till lage 0 och upprepa

stegen. Hall nu reglaget intryckt under langre tid (upp till 10
sekunder).

A Fara for férbranning!

Om lagan inte har tants efter 15 sekunder, stdng brannaren
och vadra lokalen. Vanta minst 1 minut innan du férséker tdnda
brannaren pé nytt.



Sakerhetssystem

Vissa spishdllar &ar utrustade med ett sékerhetssystem
(termopar) for att férhindra gasutsldpp om en laga sléacks
oavsiktligt.

\
bppning‘ ‘termopar

For att garantera att denna anordning ar aktiverad:

1.Tand brannaren pa normalt vis.

2. Utan att slappa mandverratten, ska du hélla den nedtryckt
ordentligt i 4 sekunder efter att ha tant lagan.

Att stanga av en brannare
Vrid reglaget at hoger till lage 0.

Effektnivaer

Med de stegldsa vreden ar det majligt att stalla in dnskad effekt
mellan hogsta och lagsta niva.

Obs!

Né&r brannaren brinner &r det normalt att ett pipljud hors.

De forsta gangerna man anvander enheten &r det normalt att
man kanner lukt. Det innebér ingen risk eller fel. Lukten
forsvinner gradvis.

En orangefargad laga &r normal. Detta beror pd damm i luften,
spillda vatskor etc.

Om brannaren slacks oavsiktligt, stang reglaget och férsok inte
tanda pa nytt under minst 1 minut.

Nagra sekund efter att brannaren har slocknat, hors ett ljud
(kort slag). Detta &r inte tecken pa fel utan betyd bara att
sékerhetsmekanismen har avaktiverats.

Hall rent. Om tandelektroderna ar smutsiga, kommer
tandningssystemet att fungera daligt. Rengér dem regelbundet
med en liten borste som inte bestar av metall och tank pa att
tandstiften inte bor utséattas for haftiga stotar.

Tillagningsrad

Bréannare Mycket kraf- Medel Langsamt
tigt - Kraftigt

Wokbrannare Sjuda, koka, V&rma mat och halla maten
grilla, bryna,  varm: fardigratter, kokta ratter
paellor, asia-

tisk mat (Wok)

Ris, bechamel- Angkoka: fisk,
sas, stuvning gronsaker

Snabbrannare Schnitzel, biff,
omelett, frite-

Lage @ Stéang vred

Stor laga (.) Storsta dppning eller hdgsta effekt med
~  elektrisk tdndning

Liten laga g  Storsta Oppning eller hogsta effekt

rad mat
Halvsnabb Angkokad Varm och hall tillagade ratter
brannare potatis, farska varma och laga harliga matrat-
gronsaker, ter
drycker, pas-
taratter

Kokkarl

Lampliga kokkarl

Extra brannare Koka: grytor, Tina och koka Smalta: smor,
grot, karamell langsamt: choklad, gela-
bénor och lin- tin
ser, frukt,
frysta matvaror

Anvand aldrig deformerade
kokkarl som kan sta ostadigt
pa spishallen. Kokkarl kan
valta.

Anvand enbart karl med plan

och tjock botten.

Brannare Minsta diameter Storsta diameter ﬁ =£x
for kokkarl for kokkarl

Wokbréannare 22 cm ==

Snabbrannare 22 cm 26 cm

Halvsnabb bréannare 14 cm 20 cm \/

Extrabrénnare 12 cm 16 cm

Varning

Foliande rad bor foljas for att spara energi och undvika skador
pa kokkéarlen:

'V

Anvand kokkéarl av lamplig
storlek for varje brannare.

Anvand inte sma kokkarl till
stora brannare. Lagan ska inte
na kastrullens sidor.

Tillaga inte utan lock eller med
locket forskjutet. Annars
forlorar man en del av energin.

i~ <
E‘T
Placera kokkérlet mitt pa
brannaren. | annat fall kan det
A vélta.
>
Anvand inte stora kokkarl pa
brannarna néra reglagen. De
kan skadas av alltfér hog

varme.
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Placera kokkéarlet pa gallret,
aldrig direkt pa brannaren.

Forsékra dig om att galler och
brannarnas lock sitter i ratt
lage innan du anvander dem.

Rengoring och underhall

Rengéring

Nar spisen har svalnat kan den rengéras med svamp, vatten
och diskmedel.

Efter varje anvandning ska du rengdra brannarens delar nar
den har kallnat. Om det finns rester kvar (mat som kokat over,
fettdroppar o.s.v.) fastnar de latt pa ytan och blir svara att ta
bort vid ett senare tillfalle. Hal och spar maste vara rena for att
lAgan skall brinna pa ratt satt.

Vissa karls rorelser kan efterlamna metallreser pa gallren.

Reng6r brannarna och gallren med en 16sning av tval och
vatten och gnugga dem med en borste som inte bestar av
metall.

Om gallerna &r férsedda med gummifétter, var férsiktig vid
reng0Oring. Fotterna kan lossna och gallret repa spishéllen.

Torka alltid brannare och galler. Vattendroppar och fuktiga ytor
vid bérjan av matlagningen kan skada emaljen.

N&r brannarna har rengjorts och torkats forsakrar du dig om att
locken sitter ordentligt pa brénnarnas spridare.

Felsokning

Ibland kan fel |6sas latt. Innan du kontaktar Teknisk Service,
kontrollera foljande:

Handskas forsiktigt med
kokkarlen pa spishallen.

Utsétt inte spishéallen for slag.
Placera inte heller tunga
féremal pa den.

r;g1‘.'

Obs!

m Anvand inte angrengodringsapparater. De kan skada
spishallen.

m Om spishallen har en glas- eller aluminiumpanel far inte
knivar, skrapor eller liknande anvandas for att rengdra
skarven mot metallen.

Underhall

Rengdr omedelbart vatskor som kokar over. Detta for att
undvika att matrester fastnar, dessutom bespar man sig en
massa onddiga anstrangningar.

Pa grund av de hoga temperaturer de utsatts for, kan
wokbrannaren och omradena av rostfritt stal (galler, brdnnarnas
konturer osv.) missfargas. Detta ar normalt. Efter varje
anvandning, ska du rengobra dessa omraden med en produkt
som lampar sig till rostfritt stal.

Vi rekommenderar att du regelbundet anvander den
rengdringsprodukt som finns tillganglig vid var serviceavdelning
med koden 464524.

Obs!

Rengdringsmedlet for rostfritt stél bor inte anvéndas for
omradet runt reglagen. De tryckta indikationerna kan férsvinna.

Akta sé& inga fratande vatskor kommer i kontakt med spishallen
(citronjuice, vinager etc.).

Fel Majlig orsak Atgard
Allméant elektriskt fel. Defekt sékring. Kontrollera i elskapet om sakringen &r trasig och
byt den.

En automatséakring eller differentialsakring har |16st Kontrollera i elskdpet om automatsakringen eller

ut.

en differentialsakring har 6st ut.

Automatisk tandning fung- Det kan finnas matrester eller rester av rengo-
ringsmedel mellan tandelektroderna och bran-

erar inte.
narna.

Utrymmet mellan tdndelekirod och brénnare ska
vara rent.

Brannarna ar fuktiga.

Torka brannarens lock ordentligt.

Brannarens lock sitter fel.

Kontrollera att locken sitter ratt.

Apparaten ar inte jordad, den &r daligt ansluten

eller jorduttaget ar defekt.

Kontakta elinstallatoren.

Brannarens laga ar inte Brannarens delar sitter fel.

Placera delarna korrekt pa motsvarande brannare.

jamn. Brannarens spar ar smutsiga.

Rengdr brannarens spar.

Gasflodet verkar onormalt, Gastillférseln &r stangd med féravsténgningsventi- Oppna eventuella féravstangningsventiler (mellan-

eller ocksd kommer ingen ler (mellannyckel).

nyckel).

gas alls.
att denna inte ar tom.
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Om gasen kommer fran en gasflaska, kontrollera Byt gasflaska.



Fel Mdjlig orsak

Atgard

Det luktar gas i kdket. Ett ventil ar 6ppen.

Sténg ventilerna.

Felaktig anslutning av gasflaskan.

Kontrollera att anslutningen inte lacker.

Maéjligt gaslackage.

Stang gasventilen, ventilera utrymmet och kontakta
omedelbart en tekniker med behdrighet for kontroll
och certifiering av installationen. Anvand inte appa-
raten forran du ar saker pa att det inte forekommer
nagot gaslackage i installationen eller i apparaten.

Brannaren sldcks omedel- Reglaget holls inte intryckt under tillracklig lang

bart efter det att man har  tid.

Nar du har tant brannaren, hall reglaget intryckt
nagra sekunder langre.

slappt reglaget. Brannarens spar ar smutsiga.

Rengor brannarens spar.

Kundtjanst

Om du kontaktar Teknisk Service, se till att du har
produktnumret (E-Nr.) och tillverkningsnumret (FD) till hands.
Denna information finns pa produktens markplat som sitter
under spishallen samt pa en etikett i instruktionsboken.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad forteckning
Over Servicestéllen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 0771112277
local rate

Lita pa tillverkarens kompetens. Da kan du vara saker pa att
reparationen blir gjord av en utbildad servicetekniker som
kommer till dig med originalreservdelar till maskinen.

Garantivillkor

Om, trots vara forvantningar, apparaten skulle vara skadad eller
om den inte motsvarar dina kvalitetskrav ber vi dig att meddela
oss snarast mojligt. For att garantin skall galla far apparaten
inte utsattas for ingrepp eller felaktig anvandning.

Garantivillkoren ar de som galler hos var representant i det land
dar kopet av produkten genomfoérts. Du kan fa mer information
av din lokala aterforsaljare. For att garantin ska galla maste
kvitto uppvisas.

Vi forbehaller oss ratten till &ndringar.

Forpackning och begagnade produkter

Om symbolen E visas pd apparatens méarkplat, ol]
nedanstdende anvisningar:

Atervinning
Slang forpackningen i atervinningen.

Denna enhet ar markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som utgérs av eller
innehaller elektroniska produkter (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjénta
enheter.

Emballagen till din apparat ar tillverkad av material som
sékerstaller effektivt skydd under transporten. Dessa material ar
helt atervinningsbara, vilket minskar miljépaverkan. Vi féreslar
att du hjalper till med att bevara miljon genom att folja féljande
rad:

Kasta emballagen i ratt atervinningskarl.

Innan du goér dig av med apparaten ska du se till att den ar
obrukbar. Fraga hos lokala myndigheter om narmaste
uppsamlingscenter for atervinningsmaterial och lamna
apparaten dar.

Hall inte ut anvand olja i avloppet. Spara den i slutet karl och
lamna in den pa miljdanlaggning eller, avsaknad av sadan, i
sopkaérl (for vidare transport till kontrollerad soptipp; detta &r
formodligen inte den bésta I6sningen men pa detta satt
smutsas i varje fall inte vattnet ner).
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/A Glvenlik énerileri

Talimatlari dikkatle okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazin etkin ve guvenli kullanimi
mumkun olacaktir. Kullanim ve kurulum
talimatlarini saklayiniz ve cihazin sahibinin
degismesi durumunda cihazla birlikte
veriniz.

Bu kilavuzdaki kurallara uyulmadigi
takdirde, tretici herhangi bir
sorumluluktan muaf olacaktir.

Bu talimatlarda yer alan resimler
bilgilendirme amaclidir.

Urun yerlestirilene kadar koruyucu ambalaji
cikarmayiniz. Cihazda herhangi bir hasar
fark ettiginiz takdirde cihazi ¢alistirmayiniz.
Teknik Servisimiz ile irtibata geciniz.

Bu EN 30-1-1 gazl cihazlar normuna gore
3. sinif bir cihazdir: mobilyaya gdmme
cihaz.

Yeni pisirme tezgahinizi kurmadan 6nce
kurulumun montaj talimatlarina uygun
gerceklestirildiginden emin olunuz.

Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.

Bu cihaz yalnizca yeterince havalandirilan
yerlerde kullaniimahdir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Gzere
tasarlanmamisgtir.

Butin kurulum, baglanti, ayarlama ve gaz
tipine gore uyarlama islemleri yetkili bir
kurulum teknisyeni tarafindan, tlkedeki
standartlara ve yururlikteki kanuni
yonergeler ile yerel gaz ve elektrik
tedarikg¢isi sirketin talimatlarina uygun
olarak gerceklestirilmelidir. Havalandirma
ile ilgili gecerli diizenlemelere 6zel bir
dikkat gosterilecektir.

Bu cihaz, fabrikadan 6zellikler tablosunda
belirtilen gaz tipine ayarli olarak c¢ikar.
Gerekirse degistiriniz, montaj talimatlarina
uyunuz. Diger gaz tiplerine uyarlama
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Urtin, aksesuar, yedek parcalar ve hizmetler hakkinda daha
fazla bilgi icin: www.constructa.de ve Online-Magaza:
www.constructa-eshop.com

gerektiginde Teknik Servisimizi ¢cagirmaniz
onerilir.

Bu cihaz evde kullanim igin tasarlanmistir,
ticari veya profesyonel amaclarla
kullanilamaz. Cihazi kesinlikle iIsinma amaci
ile kullanmayiniz, sadece pisirme igin
kullaniniz. Garanti sadece tasarim amacina
uygun kullaniimasi durumunda gecerlidir.

Calisma sirasinda cihazi kontrolstz bir
sekilde birakmayiniz.

Cocuklar icin, pisirme tezgahi Ureticisi
tarafindan dnerilmemis kapaklar veya
bariyerler kullanmayiniz. Orn. asiri Isinma,
alev alma veya malzeme parcgalarinin
kopmasi dolayislyla kazalara yol acabilirler.

Bu cihaz 8 yasin altindaki ¢cocuklar ve
fiziksel, algisal veya mental yeteneklerinde
eksiklikler olan veya tecriibe veya bilgi
eksikligi bulunan kisiler tarafindan ancak,
gozetim altinda olmalari veya cihazin
guvenli kullanimi hakkinda bilgi sahibi
olmalari veya olasi tehlikeleri bilmeleri
durumunda kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamalarina izin
verilmemelidir. Temizlik ve kullanici bakimi
islemleri gbzetim altinda olmayan ¢ocuklar
tarafindan yUrUttlmemelidir.

Yangin tehlikesi!

Kapall bir ortamda yanma olmaksizin gaz
birikimi yangin tehlikesine yol acar. Cihaz
hava akimina maruz birakmayiniz. Brulorler
soOnebilir. Gaz brildrlerinin calismasiyla ilgili
talimatlari ve uyarilari dikkatle okuyunuz.

Zehirlenme tehlikesi!

Gazl bir pisirme cihazinin kullanimi, kurulu
oldugu yerde isl, nem ve yanma urunleri
uretir. Ozellikle pisirme tezgahi galigir
durumdayken mutfagin iyi
havalandiriimasini saglayiniz: Tum dogal
havalandirma kanallarini agik tutunuz veya
mekanik bir havalandirma (havalandirma

EEE Yonetmeligine Uygundur. PCB icermez.



fani) cihazi kurunuz. Cihazin yodun bir
sekilde ve uzun sure kullanimi, tamamlayici
veya daha etkili bir havalandirma
gerektirebilir: Bir pencere aginiz veya
mekanik havalandirmanin gucunu arttiriniz.

Yanma tehlikesi!

Pisirme bolumleri ve etrafindakiler cok isinir.
Sicak ylzeylere kesinlikle dokunmayiniz. 8
yasindan kiguk cocuklarr uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!

Pisirme bolumleri ¢cok isinir. Pisirme
tezgahinin Gzerine yanici cisimler
yerlestirmeyiniz. Pisirme tezgahi Uzerinde
esya birakmayiniz.

Bu elektrikli ev aletinin yakininda asindirici,
buharlasici kimyasal urunler, yanici
materyaller, besin disinda Urunler
bulundurmayiniz ve kullanmayiniz.

Asiri isinmis katl ya da sivi yaglar kolay
alev alir. Yag kizdirirken ocaktan
uzaklasmayiniz. Alev almasi halinde atesi
su ile sondurmeyiniz. Atesi sdndurmek icin
kabi bir kapakla kaplayiniz ve pisirme
bolumunU kapatiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Hasarli, uygun boyuta sahip olmayan,
pisirme tezgahinin sinirlarini asan veya
kotU yerlestirilmis kaplar ciddi
yaralanmalara sebebiyet verebilir. Pisirme
kaplariyla ilgili tavsiye ve uyarilara uyunuz.
Ariza olmasi durumunda cihazin elektrik
ve gaz beslemesini kesiniz. Tamir i¢in
teknik servisimizi arayiniz.

Cihazin i¢ kismini kurcalamayiniz. Gerekli

oldugu takdirde, teknik servisimizi arayiniz.

Kumanda dugmelerinden biri ddnmeyecek
oldugunda zorlamayiniz. Tamir ya da
degistirme icin derhal teknik servisi
arayiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi temizlemek icin buharli temizleme
makinesi kullanmayiniz.
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Yeni cihaziniz

Sayfa 2'de cihazinizin genel gérinimuandn yani sira brilor
glicuni bulacaksiniz.

Aksesuarlar

Modele gbre pisirme tezgahi asagidaki aksesuarlari icerebilir.
Bunlar ayni zamanda Teknik Servis'ten de temin edilebilir.

Wok 1zgara eki

Yalnizca ¢ift ve G¢lU alev
cikigh wok tipi brildrlerde ile
icbukey tabanl kaplarin kulla-
nimi igin.

Bu kaplarin kullanimi yagdan-
likta gecici olarak deformas-
yona neden olabilir. Bu
normaldir ve cihazin ¢alismasi
Uzerinde herhangi bir etkisi
yoktur.

Kahve cezvesi eki

Ozellikle yardimci briloér ile
12 cm'den kic¢Uk ¢apl kapla-
rin kullanimi igin.

Gaz brulorleri

Hangi brl6rin hangi kumanda digmesi tarafindan
calistirldigini belirten géstergeler vardir.

0

On0 o 0
0%

Cihazin dogru calistinlabilmesi igin 1zgaralarin ve tim brlér
parcalarinin dogru yerlestirildiginden emin olunmalidir. Brilor
kapaklarinin yerini degistirmeyiniz.
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Simmer Plate

Bu aksesuar en disulk glgle
sicaklik seviyesini azaltmak
amaciyla tasarland.

Aksesuarl dogrudan tepelik
kisimlari yukari bakacak
sekilde 1zgaranin Uzerine yer-
lestiriniz, asla dogrudan brilor
Uzerine yerlestirmeyiniz. Kabi
aksesuari ortalayacak sekilde
yerlestiriniz.

Simmer Cap

Sadece minimum glicte
pisirme islemi yapilmasi gere-
ken brulér. Kullanimi igin yar-
dimci briléru ¢ikarip yerine
Simmer Cap brildr koyul-
masi gereklidir.

Kod

363300 Wok 1zgara eki
184200 Kahve cezvesi eki
648786 Simmer Plate
616229 Simmer Cap

Aksesuarlarin kullaniimamasi veya yanhs kullaniimasi
durumlarinda Uretici sorumluluk kabul etmez.

Manuel cakmak

1. Secilen brilér kumanda digmesine basiniz ve istediginiz
pozisyona gelene kadar sola dogru ¢eviriniz.

2. Dilediginiz kibrit veya cakmag (kibrit, gakmak, vs.) brildre
yaklastiriniz.

Otomatik cakmak
Pisirme tezgahiniz otomatik gakmaga (buiji) sahipse:

1. Secilen brilér kumanda diigmesine basiniz ve maksimum
glc pozisyonuna gelene kadar sola dogru geviriniz.

Kumanda digmesi basiliyken tiim brilérlerde kivilcim olusur.
Ates yanar.

2.Kumanda digmesine basmayi birakiniz.
3.Kumanda digmesini istediginiz pozisyona getiriniz.
Ates yanmazsa kumanda digmesini kapall konuma getirip

adimlari tekrar ediniz. Bu kez kumanda digmesini (10 saniye
kadar) basili tutunuz.

A Yangin tehlikesi!

15 saniye gecmesine ragmen ates hala yanmadiysa briléri
kapatiniz ve kaplyl ya da pencereyi aciniz. Brilérd yakmadan
Once en az 1 dakika bekleyiniz.



Emniyet sistemi

Modele gore, pisirme tezgahinizda brilorlerin yanliglikla
sénmesi durumunda gaz gegisini engelleyen bir emniyet
sistemi (termo kupl) mevcuttur.

buji‘ ‘termo kupl

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak igin:

1. Brilérd normal olarak aginiz

2.Kumanda digmesini birakmadan ates yandiktan sonra
kumanday! 4 saniye daha hafifce basili tutunuz.

Brulorin kapatiimasi

Kapatmak icin kumanda digmesini saga cevirerek 0
pozisyonuna getiriniz.

Guc seviyeleri

ilerleyen kumanda diigmeleri ihtiyac duyulan giiciin maksimum
ve minimum seviyeler arasinda ayarlanmasini saglar.

Uyarilar

Brulorlin calismasi sirasinda hafif bir 1slik sesi duyulmasi
normaldir.

ilk kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu, herhangi bir risk
ya da hatali ¢alisma anlamina gelmez. Zamanla gegecektir.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan sivilardan
vb. kaynaklanir.

Brulor alevlerinin yanhslikla sénmesi durumunda brilérin
kumanda digmesini kapatiniz ve en az 1 dakikadan énce
yeniden yakmaya calismayiniz.

Kapatildiktan birkag saniye sonra brilérden ses gelecektir (hafif
tikirtl). Bu herhangi bir anormallik degildir, emniyetin devre disi
oldugu anlamina gelir.

Mudmkuin oldudunca temiz tutunuz. Buijiler kirli ise cakmak zarar
gOrur. Duzenli olarak metal icermeyen ki¢uk bir firga ile
temizleyiniz. Bujilerin siddetli darbelere maruz kalmamasina
dikkat ediniz.

Pisirme Onerileri

Briilor Cok gtclii - Orta Hafif
Gucli

Wok tipi Haslama, kay-  Yeniden isitma ve yemekleri

brilor natma, 1zgara, sicak tutma: hazir yemekler,

kizartma,
paella'lar, Asya
yemekleri (wok)

onceden pisirilmis yemekler

Pozisyon @ Kapal kumanda dugmesi

Blyuk alev (‘) Maksimum ac¢ilma veya kapasite ve

elektrikli cakmak

Tasarruflu kademe

Minimum ag¢ilma ve kapasite

Pisirme kaplari

Uygun kaplar

Hizli brilér Midye, et, omlet, Pilav, besamel Buharda
kizartma Sosu ve sebzeli  pisirme: ballk,
yahni sebzeler
Orta-hizh Buharda patates, Yeniden isitma, pismis yemek-
brlor taze sebzeler, leri sicak tutma ve lezzetli
glvecler, makar- guvecler yapma
nalar
Yardimci  Pisirme: giive¢, Buz ¢cbézme ve  Eritme: tere-
bralor sitlag, karamela yavas pisirme: yadl, ¢ikolata,
sebze, meyve  jole
ve dondurul-
mus drunler

Briilor Kabin minimum capi1 Kabin maksimum capi

Wok tipi brilér 22 cm

Pisirme tezgahi Uzerine
dengesizlik olusturacak bigimi
bozulmus kaplar koymayiniz.
Kaplar devrilebilir.

Yalnizca tabani duz ve kalin
= = olan kaplari kullaniniz.

Hizli brlor 22 cm 26 cm
Orta-hizl brilér 14 cm 20 cm
Yardimci brilér 12 cm 16 cm

Kullanim Uyarilari

Asagidaki oneriler enerji tasarrufuna ve kaplarin zarar
gdrmesini dnlemeye yardimci olur:

'V

Her brilér icin uygun ebatta
kaplar kullaniniz.

Blyulk brilérde kiglk kaplar
kullanmayiniz. Alev, kaplarin
yan taraflarina ulasmamalidir.

Kapaksiz veya kapak yari
aralik olarak pisirmeyiniz.
Enerjiyi bosa harcarsiniz.

Kabi tam olarak brulor
Uzerinde ortalayiniz, bir tarafina
agirhk vermeyiniz. Aksi
durumda devrilebilir.

Blytk kaplar kumanda

E:Djﬂ Q& EDEK
i

dugmelerinin yakinindaki

bralorlere koymayiniz. Asiri
sicaktan dolayl hasara neden
olabilir.
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Kaplari asla dogrudan bril6rin
Uzerine degil, mutlaka izgara
Uzerine yerlestiriniz.

Cihazi ¢alistirmadan 6nce,
1izgaralarin ve brilor

= kapaklarinin dogru yerde
oldugundan emin olunuz.

Temizlik ve Bakim

Temizlik

Cihaz soguduktan sonra siinger, sabun ve su ile temizleyiniz.

Her kullanimdan sonra, sogumalarinin ardindan ilgili brilér
elemanlarinin ylzeyini temizleyiniz. Ne kadar az da olsa ylzey
Uzerinde artik (tasmis yemek, yag damlalari vb.) birakiimasi
halinde, ylizeyin Uzeri kaplanacak ve sonrasinda bu katmanin
temizlenmesi daha zor olacaktir. Atesin dogru yanabilmesi igin
delik ve oluklarin temiz olmasi gerekir.

Bazi kaplarin hareketi izgaralar Uzerinde metal izleri birakabilir.

Brilorleri ve 1zgaralar sabunlu su ile temizleyiniz ve metal
olmayan bir fir¢a ile fircalayiniz.

Izgaralar lastik tipalarla yerlestirilmis ise temizlerken dikkatli
olunuz. Tipalar s6kulebilir ve 1zgara pisirme tezgahini gizebilir.

Her zaman brulérleri ve 1zgaralari tamamen kurutunuz. Pisirme
isleminin basinda su damlalari veya nemli bélgeler emayenin
bozulmasina yol agabilir.

Brulorleri temizledikten ve kuruladiktan sonra, brilor
kapaklarinin alev dagiticilarinin tzerine dogru bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

Pisirme tezgahindayken kaplari
dikkatli bir sekilde tutunuz.

Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Uzerine agirlik yerlestirmeyiniz.

r¥1 ¥

Dikkat!

m Buharl temizleme makinelerini kullanmayiniz. Pisirme tezgahi
zarar gorebilir.

m Eger pisirme tezgahinizda cam ya da aliminyum bir panel
varsa metal ile birlestigi yeri temizlemek icin bicak veya
benzeri seyler kullanmayiniz.

Bakim

Tasan sivilari aninda temizleyiniz. Bdylece yemek artiklarinin
yapismasini dnleyebilirsiniz ve gereksiz yere giic sarf
etmezsiniz.

Yuksek sicakliklar destekledikleri icin bu ylksek sicakliklarda
wok tipi brilér ve paslanmaz celik bdlgeler (yagdanlik, brilér
kenarlari, vs.) renk degistirebilir. Bu normaldir. Her kullanimdan
sonra bu kisimlari paslanmaz ¢elik i¢in uygun olan bir drln ile
temizleyiniz.

Teknik Servisimizde 464524 kodu ile mevcut bulunan temizlik
Urtnunun dizenli olarak kullanilmasi tavsiye edilir.

Dikkat!

Paslanmaz celik temizleyicisi kontrol digmelerinin etrafinda
kullanilmamalidir. Semboller (serigrafi) silinebilir.

Pisirme tezgahinin tzerinde asitli sivilar (limon suyu, sirke, vb.)
birakmayiniz.

Beklenmeyen durumlarin ¢6zulmesi

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢ozilebilir. Teknik
Servisi aramadan 6nce asagdidaki 6nerileri dikkate aliniz:

Ariza Olasi neden

Coézum

Genel elektrik sistemi calis- Arizali sigorta.
miyor.

Ana sigorta kutusunu kontrol ediniz ve sigorta ari-
zallysa degistiriniz.

Otomatik sigorta atti veya salter indi.

Genel kumanda panosunda ana sigortanin veya
salterin atip atmadigini kontrol ediniz.

Otomatik cakmak ¢alismi-
yor. yici artigi kalmis olabilir.

Buijiler ile brilérler arasinda yemek veya temizle-

Buji ve brilér arasindaki bosluk temiz olmalidir.

Brilorler i1slak olabilir.

Brilor kapaklarini dikkatlice kurulayiniz.

Brilor kapaklar dizgun yerlestiriimemis olabilir.

Kapaklarin dizgin yerlestirildiginden emin olunuz.

Cihaz topraklanmamis, kétl bir baglanti yapilmis

veya topraklamasi hatall.

Bir elektrik teknisyeniyle temasa geciniz.

Brulor alevi esit degil.

Brulor parcalart duzgln yerlestiriimemis olabilir.

Parcalari ilgili brilérlere dogru sekilde yerlestiriniz.

Brilor bosluklarr Kirli.

Briilor bosluklarini temizleyiniz.

Gaz akisi normal gézikmi- Gaz gegisi gaz valfleri tarafindan engellenmis.

Tum gaz valflerini aginiz.

yor veya gaz ¢ikmiyor.
dan emin olunuz.
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Gaz, gaz tipunden geliyorsa tipin bos olmadigin- Gaz tipiniu degistiriniz.



Ariza Olasi neden

Coéziim

Mutfakta gaz kokusu var.  Bir vana acik kalmis olabilir.

Vanalari kapatiniz.

Gaz tiplnin kotl baglanmasi.

Baglantinin dogru oldugundan emin olunuz.

Olasi gaz kacagu.

Genel gaz anahtarini kapatin, ortami havalandirin
ve kurulumu gbzden gegirmesi ve onaylamasi igin
derhal bir yetkili kurulum teknisyenine haber veri-
niz. Kurulumda veya cihazda hi¢ gaz kacagi olma-
digindan emin olana kadar cihazi kullanmayiniz.

Dugme birakildiktan sonra Kumanda digmesine yeterince uzun sire basil-

brildor hemen kapaniyor. mamis olabilir.

Brilord yakiniz ve kumanda digmesini birkag
saniye daha basili tutunuz.

Brilor bosluklar Kirli.

Brulor bosluklarini temizleyiniz.

Teknik Bakim Servisi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin Urin numarasini (E-
Nr.) ve Uretim numarasini (FD) vermeniz gerekecektir. Bu bilgiyi
pisirme tezgahinin i¢ kisminda yer alan 6zellikler tablosunun
Uzerinde ve kullanim kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim émri :10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma siresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli sehir igi
Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik gbstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina sahip,

Ambalaj ve kullanilan gerecler

Ozellikler tablosunda & sembolii gériiliiyorsa asagidaki
gostergelere dikkat ediniz.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, 6mrinl doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi 2012/19/EG’ye
(waste electrical and electronic equipment — WEEE)

— uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
cercevesini belitmektedir.

Cihazinizin ambalaji, nakliye sirasinda etkin korumayi garanti
etmek acisindan ¢ok gerekli olan malzemelerden Gretilmistir.
Bu malzemeler tamamen geri dénisebilir ve bdylece cevreye
verilen zarar azaltiimaktadir. Sizleri de asagidaki tavsiyelere
uyarak ¢evrenin korunmasina katkida bulunmaya davet
ediyoruz:

ambalaji uygun geri dénlistim kutusuna atiniz,

cihazi hurdaya c¢ikarmadan once kullanilmaz hale getiriniz.
Bulundugunuz yerin yerel yonetimine, geri doéniisebilen
malzemelerin toplandidi en yakin merkeze danisiniz ve
cihazinizi oraya ulastiriniz,

kullaniimis yagdi lavaboya dékmeyiniz. Yagi kapali bir kaba
koyarak ¢ép toplama noktasina veya bir ¢ép konteynerine
birakiniz (kontrolll bir ¢oplige ulasacaktir; bu en iyi g6zim
olmasa da bu sayede suyun kirlenmesini engelleriz).

egitilmis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.

Garanti kosullari

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza meydana
gelirse veya ihtiyaglari dngorilen kalitede karsilayamazsa litfen
bunu en kisa stiirede bize bildiriniz. Garantinin gecerli olmasi
icin cihaza midahale edilmemis ve yanlis kullaniimamis olmasi
gerekir.

Bu cihaz icin uygulanan garanti kosullari, sirketimizin, cihazin
satin alindidi Ulkedeki temsilciligi tarafindan belirlenir. Satis
noktalarindan ayrintil bilgi edinebilirsiniz. Garantinin gegerli
olmasi igin satis belgesinin bulundurulmasi gerekir.

Her tirll degisiklik hakki sakhdir.
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	[da] Brugsanvisning 3
	× Indholdsfortegnelse[da] Brugsanvisning
	Produktinfo
	: Sikkerhedsforanstaltninger
	Læs venligst disse instruktioner omhyggeligt. Kun på denne måde kan du håndtere dit apparat på en effektiv og sikker måde. Opbevar instruktionerne for brug og installation, og giv dem videre, hvis apparatet skifter ejer.
	Producenten er fritaget for ethvert ansvar, hvis bestemmelserne i denne vejledning ikke overholdes.
	De viste billeder i disse instruktioner skal opfattes som værende vejledende.
	Tag ikke apparatet ud af den beskyttende emballage, indtil det skal monteres. Hvis du bemærker en skade på apparatet, skal du ikke tilslutte det. Tag kontakt til vores tekniske serviceafdeling.
	Apparatet overholder klasse 3 i følge norm EN 30-1-1 til gasapparater: apparat indsat i møbel.
	Før installation af din nye kogesektion skal du sikre dig, at installationen udføres ifølge monteringsvejledningen.
	Apparatet må ikke installeres i lystbåde eller campingvogne.
	Dette apparat må kun anvendes på steder med tilstrækkelig ventilation.
	Dette apparat er ikke beregnet til brug med et eksternt tidsur eller en fjernbetjening.
	Alle installationsarbejder, tilslutningsarbejder, indstillingsarbejder og tilslutningsopgaver til andre typer gas skal udføres af en autoriseret tekniker, der overholder gældende normer og juridiske forskrifter, der gælder i det pågældende land ...
	Apparatet leveres fra fabrikken tilpasset den type gas, der angives på mærkepladen. Hvis det skulle være nødvendigt at udskifte den, bedes du følge monteringsvejledningen. Vi anbefaler, at du ringer til vores tekniske serviceafdeling i forbindel...
	Apparatet er kun udviklet til brug i hjemmet, og det må ikke bruges kommercielt eller erhvervsmæssigt. Brug kun apparatet til madlavning, aldrig til opvarmning. Garantien er kun gyldig, hvis man overholder den anvendelse, som det er beregnet til.
	Lad ikke apparatet være uden opsyn, mens det er i brug.
	Brug ikke låg eller børnesikringer, som ikke anbefales af producenten af kogesektionen. De kan forårsage ulykker, herunder f.eks. på grund af overophedning, antænding eller løsning af materialefragmenter.
	Dette apparat kan benyttes af børn fra 8 år og af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt eller er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og har forstået d...
	Børn må ikke bruge apparatet som legetøj. Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn, uden at de er under opsigt.
	Fare for stikflammer!
	Ophobning af uforbrændt gas i et lukket område skaber fare for stikflammer. Udsæt ikke apparatet for luftstrømme. Brænderne kan blive slukket. Læs grundigt instruktioner og råd i forhold gasbrændernes funktion.

	Fare for forgiftning!
	Anvendelse af gasapparatet producerer varme, fugtighed og forbrændingsprodukter i lokalet, hvor det er installeret. Sørg for en passende ventilation i køkkenet, specielt imens kogesektionen er i brug: Hold de naturlige ventilationsåbninger åbne ...

	Fare for forbrændinger!
	Kogezonerne og de tilgrænsende områder bliver meget varme. Berør aldrig de varme overflader. Hold børn under 8 år på behørig afstand.

	Risiko for brand!
	■ Kogezonerne bliver meget varme. Anbring aldrig antændelige genstande på kogesektionen. Opbevar aldrig genstande på kogesektionen.
	■ Opbevar, eller brug ikke korrosive, kemiske produkter, damp, brændbare materialer eller fødevarer under apparatet eller i nærheden af det.
	■ Fedtstoffer eller opvarmet madolie kan let antændes. Forlad ikke komfuret, mens fedtstoffet eller olien er varm. Hvis de antændes, må du ikke slukke ilden med vand. Dæk kogegrejet med et låg for at kvæle ilden, og afbryd kogezonen.

	Fare for kvæstelser!
	■ Kogegrej, der udviser skader, har en uegnet størrelse, støder på kanterne af kogesektionen eller er forkert placeret, kan resultere i alvorlige læsioner. Overhold råd og vejledninger om kogegrej til madlavning.
	■ I tilfælde af nedbrud skal du afbryde tilførslen af gas og elektricitet til apparatet. Kontakt vores tekniske serviceafdeling i forbindelse med reparation.
	■ Udfør ikke ændringer af de indvendige dele af apparatet. Hvis det skulle være nødvendigt, skal du kontakte vores tekniske serviceafdeling.
	■ Hvis en af betjeningsknapperne ikke kan drejes rundt, må du ikke tvinge den. Ring øjeblikkeligt til vores tekniske serviceafdeling, som kan reparere eller udskifte den.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Hvis apparatet er udstyret med et Schuko- tilslutningsstik, er det nødvendigt at anvende en passende adapter ved tilslutning af apparatet for at sikre beskyttelse med danske stikkontakters jordforbindelse. En sådan adapter (tilladte op til maks...
	■ Brug ikke damprensningsmaskiner til rengøring af apparatet.


	Dit nye apparat
	Tilbehør
	Bestillingsnummer


	Gasbrændere
	Manuel tænding
	1. Tryk på betjeningsknappen til den valgte brænder, og drej den mod venstre til det ønskede trin.
	2. Før en flamme (lighter, tændstikker) hen mod brænderen.

	Automatisk tænding
	1. Tryk på betjeningsknappen til den valgte brænder, og drej den mod venstre til maksimal styrke.
	2. Slip betjeningsknappen.
	3. Drej betjeningsknappen til det ønskede trin.
	: Fare for stikflammer!


	Sikkerhedssystem
	1. Tænd brænderen på almindelig vis.
	2. Slip ikke betjeningsknappen, men hold den nede i 4 sekunder, efter at flammen er tændt.

	Slukning af brænder
	Styrketrin
	Råd
	Råd om madlavning

	Kogegrej til madlavning
	Egnet kogegrej
	Brugsvejledning

	Rengøring og vedligeholdelse
	Rengøring
	Pas på!

	Vedligeholdelse
	Pas på!


	Fejlafhjælpning
	Teknisk service
	Reparationsordre og rådgivning i tilfælde af fejl
	Garantibetingelser

	Emballage og brugte apparater
	Miljøvenlig bortskaffelse


	Ø Inhaltsverzeichnis[de] Gebrauchsanleitung
	Produktinfo
	: Sicherheitshinweise
	Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam durch. Nur so können Sie Ihr Gerät effektiv und sicher benutzen. Bewahren Sie die Installations- und Gebrauchsanweisungen gut auf und geben Sie sie an einen eventuellen Nachbesitzer des Geräts weiter.
	Der Hersteller ist jeglicher Verantwortung enthoben, wenn die Bestimmungen dieses Handbuchs nicht eingehalten werden.
	Die in dieser Anleitung enthaltenen Abbildungen sind orientativ.
	Belassen Sie das Gerät bis zum Einbau in der Schutzhülle. Falls Sie einen Schaden am Gerät feststellen, schließen Sie es nicht an. Rufen Sie unseren Kundendienst.
	Dieses Gerät entspricht Klasse 3 gemäß DIN EN 30-1-1 für Gasgeräte: Einbaugeräte.
	Vor dem Einbau Ihres neuen Kochfelds stellen Sie sicher, dass bei der Installation der Einbauanleitung gefolgt wird.
	Dieses Gerät darf nicht auf Yachten oder in Wohnwagen eingebaut werden.
	Dieses Gerät darf nur an einem ausreichend belüfteten Ort genutzt werden.
	Dieses Gerät ist nicht für den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer Fernsteuerung bestimmt.
	Alle Installations-, Anschluss-, Regelungs- und Umstellungsarbeiten auf eine andere Gasart müssen von einem autorisierten Fachmann und unter Beachtung der jeweils anwendbaren Regelungen und gesetzlichen Vorgaben sowie der Vorschriften der örtlichen...
	Dieses Gerät ist werkseitig auf die auf dem Typenschild angegebene Gasart eingestellt. Informationen zur Umstellung auf eine andere Gasart finden Sie in der Einbauanleitung. Für Umstellungsarbeiten auf eine andere Gasart empfehlen wir, den Kundendi...
	Dieses Gerät wurde ausschließlich für die Verwendung in Privathaushalten entworfen; eine kommerzielle oder gewerbliche Nutzung ist nicht gestattet. Benutzen Sie das Gerät nur zum Kochen, niemals als Heizgerät. Die Garantie gilt nur dann, wenn da...
	Während des Betriebs, sollte das Gerät nicht unbeaufsichtigt gelassen werden.
	Verwenden Sie keine Abdeckungen oder Kindersicherungen, die nicht vom Hersteller des Kochfelds empfohlen werden. Es kann zu Unfällen kommen, beispielsweise durch Überhitzung, Entflammung oder Ablösung von Materialteilen.
	Dieses Gerät kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fähigkeiten oder Mangel an Erfahrung oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezüglich des sicheren Gebrauchs des Geräte...
	Kinder dürfen nicht mit dem Gerät spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dürfen nicht durch Kinder ohne Beaufsichtigung durchgeführt werden.
	Gefahr der Verpuffung!
	Bei Ansammlung von unverbranntem Gas in geschlossenen Räumen besteht Verpuffungsgefahr. Das Gerät nicht der Zugluft aussetzen. Die Brenner können sonst ausgehen. Lesen Sie die Warnhinweise bezüglich der Funktionsweise der Gasbrenner aufmerksam durch

	Vergiftungsgefahr!
	Die Benutzung eines Gaskochgeräts erzeugt in dem Raum, in dem es betrieben wird, Wärme, Feuchtigkeit und Verbrennungsprodukte. Stellen Sie sicher, dass die Küche gut durchlüftet ist, vor allem wenn das Kochfeld in Betrieb ist: halten Sie die nat...

	Verbrennungsgefahr!
	Kochstellen und deren Umgebung werden sehr heiß. Berühren Sie niemals heiße Oberflächen. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren fern.

	Brandgefahr!
	■ Die Kochstellen werden sehr heiß. Brennbare Gegenstände niemals auf das Kochfeld stellen. Keine Gegenstände auf dem Kochfeld abstellen.
	■ Lagern Sie keine ätzenden chemischen Reinigungsmittel oder Produkte, Dampfreiniger, brennbare Materialien oder andere Produkte, die keine Lebensmittel sind, unter diesem Haushaltsgerät bzw. benutzen Sie diese nicht in unmittelbarer Nähe.
	■ Überhitztes Fett oder Öl ist leicht entzündlich. Entfernen Sie sich nicht, wenn Sie Fett oder Öl erhitzen. Falls sich Fett oder Öl entzündet, löschen Sie das Feuer nicht mit Wasser. Decken Sie das Kochgefäß zum Ersticken der Flamme mit e...

	Verletzungsgefahr!
	■ Kochgefäße, die beschädigt sind, die nicht die richtige Größe aufweisen, deren Rand über das Kochfeld hinausragt oder die schlecht aufgestellt sind, können schwere Schäden verursachen. Beachten Sie die Tipps und Warnhinweise zu den Kochge...
	■ Beim Auftreten einer Störung stellen Sie die Gas- und Stromzufuhr des Geräts ab. Für Reparaturarbeiten rufen Sie bitte unseren Kundendienst.
	■ Nehmen Sie keine Arbeiten im Geräteinneren vor. Gegebenenfalls rufen Sie bitte unseren Kundendienst.
	■ Falls sich ein Bedienknebel nicht drehen lässt, versuchen Sie es nicht gewaltsam. Rufen Sie unverzüglich den Kundendienst, damit er ihn repariert oder austauscht.

	Stromschlaggefahr!
	Benutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung des Geräts.


	Ihr neues Gerät
	Zubehör
	Teilenummer


	Gasbrenner
	Anzünden per Hand
	1. Drücken Sie den Bedienknebel des gewählten Brenners hinein und drehen Sie ihn nach links bis auf die gewünschte Position.
	2. Nähern Sie dem Brenner einen Anzünder oder eine Flamme (Feuerzeug, Streichholz, usw.).

	Automatische Zündung
	1. Drücken Sie den Bedienknebel des gewählten Brenners hinein und drehen Sie ihn nach links bis auf die maximale Position.
	2. Lassen Sie den Bedienknebel los.
	3. Drehen Sie den Bedienknebel auf die gewünschte Position.
	: Gefahr der Verpuffung!


	Sicherheitssystem
	1. Entzünden Sie den Brenner wie gewohnt.
	2. Halten Sie den Bedienknebel weiterhin während 4 Sekunden nach dem Anzünden der Flamme fest gedrückt.

	Ausschalten eines Brenners
	Leistungsstufen
	Warnhinweise
	Empfehlungen zum Kochen

	Kochgefäße
	Geeignete Kochgefäße
	Hinweise bei der Benutzung

	Reinigung und Pflege
	Reinigung
	Achtung!

	Pflege
	Achtung!


	Störungen beheben
	Technischer Kundendienst
	Reparaturauftrag und Beratung bei Störungen
	Garantiebedingungen

	Verpackung und Altgeräte
	Umweltgerecht entsorgen

	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	Produktinfo
	: Οδηγίες ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά τις οδηγίες. Μόνο τότε θα μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σας αποτελεσματικά και με ασφάλεια. Κρατήστε της οδηγί...
	Ο κατασκευαστής δεν φέρει καμία ευθύνη αν δεν ακολουθηθούν οι οδηγίες του παρόντος εγχειριδίου.
	Οι εικόνες που υπάρχουν σ'αυτές τις οδηγίες είναι μόνο ενδεικτικές.
	Μην βγάζετε τη συσκευή από το προστατευτικό περιτύλιγμα μέχρι τη στιγμή της εντοίχισης. Εάν παρατηρήσετε κάποια βλάβη στη συσκευή, μην τ...
	Αυτή η συσκευή αντιστοιχεί στην κατηγορία 3, σύμφωνα με τον κανονισμό EN 30-1-1 για συσκευές αερίου: συσκευή εντοιχισμένη σε έπιπλο.
	Πριν εγκαταστήσετε τη νέα βάση εστιών σας, βεβαιωθείτε ότι κάνετε την εγκατάσταση ακολουθώντας της οδηγίες συναρμολόγησης.
	Δεν μπορεί να γίνει εγκατάσταση αυτής της συσκευής σε γιωτ ή τροχόσπιτα.
	Η συσκευή αυτή πρέπει να χρησιμοποιείται μόνο σε αεριζόμενους χώρους.
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Όλες οι εργασίες εγκατάστασης, σύνδεσης, ρύθμισης και προσαρμογής σε άλλους τύπους αερίου θα πρέπει να γίνουν από εξουσιοδοτημένο τεχνι...
	Αυτή η συσκευή βγαίνει από το εργοστάσιο με προσαρμοσμένο το αέριο που ορίζεται στην ετικέτα χαρακτηριστικών. Εάν είναι απαραίτητο να τ...
	Αυτή η συσκευή έχει σχεδιαστεί μόνο για οικιακή χρήση, απαγορεύεται η εμπορική ή επαγγελματική χρήση της. Χρησιμοποιήστε τη συσκευή απο...
	Μην αφήσετε τη συσκευή κατά τη διάρκεια της λειτουργίας χωρίς επιτήρηση.
	Μην χρησιμοποιείτε καλύμματα ή προστατευτικά εμπόδια για παιδιά που δεν συνίστανται από τον κατασκευαστή της βάσης εστιών. Μπορεί να πρ...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κίνδυνος κατάκαυσης!
	Η συσσώρευση αερίου χωρίς να καίγεται σε ένα κλειστό χώρο εγκυμονεί κίνδυνο κατάκαυσης. Μην τοποθετείτε τη συσκευή κοντά σε ρεύμα αέρα. ...

	Κίνδυνος δηλητηρίασης!
	Η χρήση μιας συσκευής αερίου παράγει θερμότητα, υγρασία και προϊόντα καύσης στο μέρος που εγκαθίσταται. Διασφαλίστε ένα καλό εξαερισμό ...

	Κίνδυνος εγκαυμάτων!
	Οι εστίες και τα κοντινά στοιχεία θερμαίνονται πολύ. Ποτέ μην αγγίζετε τις θερμές επιφάνειες. Μακριά από παιδιά κάτω των 8 χρονών.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες θερμαίνονται πολύ. Μην τοποθετείτε εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην αποθηκεύετε αντικείμενα πάνω στη βάση εστ...
	■ Μην αποθηκεύετε και μην χρησιμοποιείτε διαβρωτικές χημικές ουσίες, ατμούς, εύφλεκτα υλικά ή μη εδώδιμα προϊόντα, κάτω από αυτή την οικ...
	■ Τα υπερθερμαινόμενα λίπη και λάδια αναφλέγονται πολύ εύκολα. Μην απουσιάζεται ενώ ζεσταίνεται λίπος ή λάδι. Σε περίπτωση ανάφλεξης, μ...

	Κίνδυνος τραυματισμών!
	■ Τα σκεύη που παρουσιάζουν βλάβες, δεν έχουν το κατάλληλο μέγεθος, προεξέχουν από τις άκρες της βάσης εστιών ή δεν είναι τοποθετημένα σ...
	■ Σε περίπτωση βλάβης, διακόψτε την ηλεκτρική τροφοδοσία και την παροχή αερίου στη συσκευή. Για την επισκευή, καλέστε το τεχνικό μας σέρ...
	■ Μην τροποποιείτε το εσωτερικό της συσκευής. Σε περίπτωση ανάγκης καλέστε το τεχνικό μας σέρβις.
	■ Εάν κάποιος από τους διακόπτες δεν γυρνάει, μην βάζετε δύναμη. Καλέστε αμέσως το τεχνικό σέρβις για την επισκευή ή αντικατάσταση τους.

	Κίνδυνος βραχυκυκλώματος!
	Μην χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού με ατμό για να καθαρίσετε τη συσκευή.


	Η νέα σας συσκευή
	Βοηθητικά Εξαρτήματα
	Κωδικός


	Καυστήρες αερίου
	Χειροκίνητο άναμμα
	1. Πιέστε το διακόπτη του επιλεγμένου καυστήρα και γυρίστε τον προς τα αριστερά έως την επιθυμητή θέση.
	2. Πλησιάστε προς στον καυστήρα με κάποιο είδος αναπτήρα ή φλόγας (αναπτήρες, σπίρτα, κτλ.).

	Αυτόματο άναμμα
	1. Πιέστε το διακόπτη του επιλεγμένου καυστήρα και γυρίστε τον προς τα αριστερά έως την μέγιστη ισχύ.
	2. Ελευθερώστε το διακόπτη.
	3. Γυρίστε το διακόπτη προς την επιθυμητή θέση.
	: Κίνδυνος κατάκαυσης!


	Σύστημα ασφαλείας
	1. Ανάψτε τον καυστήρα φυσιολογικά.
	2. Χωρίς να αφήσετε το διακόπτη, κρατήστε τον πατημένο σταθερά για 4 δευτερόλεπτα μετά το άναμμα της φλόγας.

	Σβήσιμο ενός καυστήρα
	Επίπεδα ισχύος
	Προειδοποιήσεις
	Συμβουλές μαγειρικής

	Σκεύη μαγειρικής
	Κατάλληλα σκεύη
	Υποδείξεις χρήσης

	Καθαρισμός και συντήρηση
	Καθαρισμός
	Προσοχή!

	Συντήρηση
	Προσοχή!


	Επίλυση προβλημάτων
	Τεχνικό σέρβις
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
	Όροι εγγύησης

	Συσκευασία και χρησιμοποιημένες συσκευές
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος


	Ú Table of contents[en] Instruction manual
	Produktinfo
	: Safety precautions
	Read these instructions carefully. You will only be able to use your appliance safely and effectively when you have read them. These operating and installation instructions should be retained, and passed onto the buyer if the appliance is sold.
	The manufacturer is exempt from all responsibility if the requirements of this manual are not complied with.
	The images shown in these instructions are for guidance only.
	Do not remove the appliance from its protective packaging until it is installed in the unit. Do not switch on the appliance if it is damaged in any way. Contact our Technical Assistance Service.
	This appliance is class 3 type, according to the EN 30-1-1 regulation for gas appliances: built-in appliance.
	Before installing your new hob, ensure that it is being installed according to the assembly instructions.
	This appliance cannot be installed on yachts or in caravans.
	This appliance must only be used in well ventilated places.
	This appliance is not intended for operation with an external clock timer or a remote control.
	All operations relating to installation, connection, regulation and conversion to other gas types must be performed by an authorised technician, respecting all applicable regulations, standards and the specifications of the local gas and electricity ...
	This appliance leaves the factory set to the gas type that is indicated on the specifications plate. If this needs to be changed, please consult the assembly instructions. It is recommended you contact the Technical Assistance Service to change to an...
	This appliance has been designed for home use only, not for commercial or professional use. This appliance is only intended for cooking purposes, not as a heating system. The warranty will only be valid if the appliance is used for the purpose for wh...
	Never leave the appliance unattended during operation.
	Do not use lids or protective barriers for children which are not recommended by the hob manufacturer. They may cause accidents such as those due to the overheating, ignition or detachment of fragments of materials.
	This appliance may be used by children 8 years old and older and by persons with reduced physical, sensory or mental capacity or a lack of experience or knowledge if they are supervised or they have been instructed about the safe use of the appliance...
	Never let children play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be carried out by unsupervised children.
	Risk of deflagration!
	Accumulation of unburned gas in an enclosed area carries a risk of deflagration. Do not subject the appliance to draughts. These might blow out the burners. Carefully read the instructions and warnings on the operation of gas burners.

	Risk of poisoning!
	The kitchen will become hot and humid and combustion products produced when this gas appliance is used. Make sure the kitchen is well ventilated, particularly when the hob is in operation: either keep the natural ventilation apertures open, or instal...

	Risk of burns!
	The hotplates and their immediate vicinity get very hot. Never touch the hot surfaces. Keep children under 8 years old well away from this appliance.

	Risk of fire!
	■ The hotplates get very hot. Do not rest inflammable objects on the hob. Do not store objects on the hob.
	■ Do not store or use corrosive chemicals, products which produce fumes, inflammable materials or non-food products below or near this domestic appliance.
	■ Fat or oil which is overheated can catch fire easily. Never leave fat or oil to heat up unattended. If oil or fats do catch fire, never use water to put the fire out. Put the fire out by covering the pan with a lid and switch off the hotplate.

	Risk of injuries!
	■ Pans which are damaged, are not the right size, hang over the edge of the hob or are not positioned correctly can cause serious injuries. Follow the advice and warnings provided relating to the cooking pans.
	■ In the event of a malfunction, turn off the appliance’s gas and electricity supply. For repairs, call our Technical Assistance Service.
	■ Do not tamper with the appliance's interior. If necessary, call our Technical Assistance Service.
	■ If one of the control knobs will not turn, do not force it. Call the Technical Assistance Service immediately so that they can repair or replace them.

	Risk of electric shock!
	Do not clean the appliance using steam cleaners.


	Your new appliance
	Accessories
	Code


	Gas burners
	Switching on manually
	1. Press the chosen burner control knob and turn it anticlockwise to the required setting.
	2. Use any type of lighter or flame (cigarette lighter, matches, etc.) and bring it close to the burner.

	Switching on automatically
	1. Press the chosen burner control knob and turn it anticlockwise to the maximum power setting.
	2. Release the control knob.
	3. Turn the control knob to the required setting.
	: Risk of deflagration!


	Safety system
	1. Switch on the burner as usual.
	2. Without releasing the control knob, press and hold it down firmly for 4 seconds after lighting the flame.

	Switching off a burner
	Power levels
	Warnings
	Cooking guidelines

	Cooking pans
	Suitable pans
	Precautions for use

	Cleaning and maintenance
	Cleaning
	Caution!

	Maintenance
	Caution!


	Trouble shooting
	Technical Assistance Service
	Warranty conditions

	Used appliances and packaging
	Environmentally-friendly disposal


	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	Produktinfo
	: Indicaciones de seguridad
	Lea atentamente estas instrucciones. Solo entonces podrá manejar su aparato de manera efectiva y segura. Conserve las instrucciones de uso e instalación y entréguelas con el aparato si este cambia de dueño.
	El fabricante queda exento de toda responsabilidad si no se cumplen las disposiciones de este manual.
	Las imágenes representadas en estas instrucciones tienen carácter orientativo.
	No saque el aparato del embalaje protector hasta el momento del encastre. Si observa algún daño en el aparato, no lo conecte. Póngase en contacto con nuestro Servicio Técnico.
	Este aparato corresponde a la clase 3, según la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas: aparato encastrado en un mueble.
	Antes de instalar su nueva placa de cocción asegúrese de que la instalación se realiza siguiendo las instrucciones de montaje.
	Este aparato no puede ser instalado en yates o caravanas.
	Este aparato se debe utilizar únicamente en lugares suficientemente ventilados.
	Este aparato no está previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo o un mando a distancia.
	Todos los trabajos de instalación, conexión, regulación y adaptación a otros tipos de gas deben ser realizados por un técnico autorizado, respetando toda la normativa y legislación aplicables y las prescripciones de las compañías locales prov...
	Este aparato sale de fábrica adaptado al tipo de gas que indica la placa de características. Si fuera necesario cambiarlo, consulte las instrucciones de montaje. Se recomienda llamar a nuestro Servicio Técnico para la adaptación a otros tipos de gas
	Este aparato ha sido diseñado solo para uso doméstico, no está permitido su uso comercial o profesional. Utilice el aparato únicamente para cocinar, nunca como calefacción. La garantía únicamente tendrá validez en caso de que se respete el us...
	Durante el funcionamiento, el aparato no debe dejarse sin vigilancia.
	No use tapas o barreras de protección para niños que no estén recomendadas por el fabricante de la placa de cocción. Pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y personas que presenten limitaciones en sus facultades físicas, sensoriales o psíquicas o que carezcan de experiencia y conocimientos si son supervisados o han sido instruidos respect...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no debe encomendarse a los niños a menos que estén supervisados.
	¡Peligro de deflagración!
	La acumulación de gas sin quemar en un recinto cerrado conlleva peligro de deflagración. No someta el aparato a corrientes de aire. Los quemadores podrían apagarse. Lea atentamente las instrucciones y advertencias relativas al funcionamiento de lo...

	¡Peligro de intoxicación!
	El uso de un aparato de cocción a gas produce calor, humedad y productos de combustión en el local donde está instalado. Asegure una buena ventilación de la cocina, especialmente mientras la placa de cocción esté en funcionamiento: mantenga abi...

	¡Peligro de quemaduras!
	Las zonas de cocción y adyacentes se calientan mucho. No toque nunca las superficies calientes. Mantenga alejados a los niños menores de 8 años.

	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No coloque objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacene objetos sobre la placa de cocción.
	■ No almacene ni utilice productos químicos corrosivos, vapores, materiales inflamables ni productos no alimenticios debajo de este electrodoméstico ni cerca de él.
	■ Las grasas o aceites sobrecalentados se inflaman fácilmente. No se ausente mientras caliente grasa o aceite. Si se inflaman, no apague el fuego con agua. Cubra el recipiente con una tapa para sofocar el fuego y desconecte la zona de cocción.

	¡Peligro de lesiones!
	■ Los recipientes que presenten daños, tengan un tamaño inadecuado, rebasen los bordes de la placa de cocción o estén mal situados pueden provocar lesiones graves. Observe los consejos y advertencias relativos a los recipientes de cocinado.
	■ En caso de avería, corte la alimentación eléctrica y de gas del aparato. Para la reparación, llame a nuestro servicio técnico.
	■ No manipule el interior del aparato. Si fuera necesario, llame a nuestro servicio técnico.
	■ Si alguno de los mandos no se puede girar, no lo fuerce. Llame inmediatamente al servicio técnico para que proceda a su reparación o sustitución.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	No utilice máquinas de limpieza a vapor para limpiar el aparato.


	Su nuevo aparato
	Accesorios
	Código


	Quemadores de gas
	Encendido manual
	1. Presione el mando del quemador elegido y gírelo hacia la izquierda hasta la posición deseada.
	2. Acerque algún tipo de encendedor o llama (mecheros, cerillas, etc.) al quemador.

	Encendido automático
	1. Presione el mando del quemador elegido y gírelo hacia la izquierda hasta la posición de máxima potencia.
	2. Deje de presionar el mando.
	3. Gire el mando a la posición deseada.
	: ¡Peligro de deflagración!


	Sistema de seguridad
	1. Encienda el quemador con normalidad.
	2. Sin soltar el mando, manténgalo presionado firmemente durante 4 segundos tras haberse encendido la llama.

	Apagar un quemador
	Niveles de potencia
	Advertencias
	Consejos de cocinado

	Recipientes de cocinado
	Recipientes apropiados
	Advertencias de uso

	Limpieza y mantenimiento
	Limpieza
	¡Atención!

	Mantenimiento
	¡Atención!


	Solucionar anomalías
	Servicio de asistencia técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías
	Condiciones de garantía

	Embalaje y aparatos usados
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente


	Þ Table des matières[fr] Notice d’utilisation
	Produktinfo
	: Consignes de sécurité
	Lisez attentivement ces instructions. Ce n'est qu'à cette condition que vous pourrez utiliser votre appareil efficacement et en toute sécurité.Conservez la notice d'utilisation et d'installation, et remettez-la avec l'appareil si celui-ci change d...
	Le fabricant est exempt de toute responsabilité si les instructions de cette notice ne sont pas respectées.
	Les images de cette notice sont proposées à titre indicatif.
	Ne retirez l'appareil de son emballage protecteur qu'au moment de son encastrement. Si vous constatez des dommages sur l'appareil, ne le branchez pas.Contactez notre Service Technique.
	Cet appareil correspond à la classe 3, selon la norme EN 30-1-1 pour les appareils à gaz : appareil encastré dans un meuble.
	Assurez-vous que l'installation de votre plaque de cuisson est réalisée dans le respect de la notice de montage.
	Cet appareil ne peut pas être installé dans des yachts ou des caravanes.
	Cet appareil doit être utilisé uniquement dans des endroits suffisamment ventilés.
	Cet appareil n'est pas conçu pour un fonctionnement avec une minuterie externe ou une commande à distance.
	Tous les travaux d'installation, de branchement, de réglage et d'adaptation à un autre type de gaz doivent être réalisés par un technicien agréé qui doit respecter les normes et la législation applicables, ainsi que les prescriptions des soci...
	En sortie d'usine, cet appareil est adapté au type de gaz indiqué sur la plaque signalétique. S'il était nécessaire de le changer, veuillez consulter la notice de montage.Il est recommandé de faire appel à notre service technique pour l'adapta...
	Cet appareil a été conçu pour une utilisation domestique ; son utilisation à titre commercial ou professionnel est interdite. N'utilisez l'appareil que pour cuisiner, jamais comme chauffage.La garantie ne sera valable que si l'utilisation pour la...
	Ne laissez pas l'appareil sans surveillance pendant son fonctionnement.
	N'utilisez pas de couvercles ou de barrières de protection pour enfants non recommandés par le fabricant de la plaque de cuisson.Ils peuvent provoquer des accidents, notamment en raison de la surchauffe, de la combustion ou du décollement de fragm...
	Cet appareil peut être utilisée par des enfants âgés de plus de 8 ans et par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales restreintes ou ayant un manque d'expérience ou de connaissances, s'ils sont surveillés ou si une...
	Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et l'entretien incombant à l'utilisateur ne doivent pas être effectués par des enfants sans surveillance.
	Risque de déflagration !
	L'accumulation de gaz non brûlés dans un lieu fermé pourrait comporter un risque de déflagration. Ne placez pas l'appareil dans des courants d'air. Les brûleurs pourraient s'éteindre. Lisez attentivement les instructions et les avertissements c...

	Risque d'intoxication !
	L'utilisation d'un appareil de cuisson à gaz produit de la chaleur, de l'humidité et émet des produits de combustion dans la pièce où il est installé. Assurez-vous que la cuisine soit bien ventilée, en particulier lorsque la plaque de cuisson ...

	Risque de brûlures !
	Les zones de cuisson et les zones adjacentes chauffent fortement.Ne touchez pas les surfaces chaudes. Ne laissez pas les enfants de moins de 8 ans s'approcher.

	Risque d'incendie !
	■ Les zones de cuisson chauffent fortement.Ne posez pas d'objets inflammables sur la plaque de cuisson.N'entreposez pas d'objets sur la plaque de cuisson.
	■ Ne stockez ni utilisez de produits chimiques corrosifs, de vapeurs, de matériels inflammables ni de produits non alimentaires sous cet appareil, ni à proximité.
	■ Les graisses et les huiles surchauffées s'enflamment facilement. Ne vous absentez pas si vous avez mis de la graisse ou de l'huile à chauffer. Si elles s'enflamment, n'éteignez pas le feu avec de l'eau. Couvrez le récipient avec un couvercle ...

	Risque de blessures !
	■ Les récipients qui présenteraient des dommages, dont la taille ne serait pas adaptée, qui dépasseraient de la plaque de cuisson ou qui seraient mal placés, pourraient occasionner des lésions graves. Respectez les conseils et les avertisseme...
	■ En cas d'incident, débranchez l'alimentation électrique et de gaz de l'appareil. Pour la réparation, contactez notre service technique.
	■ Ne manipulez pas l'intérieur de l'appareil. Si nécessaire, contactez notre service technique.
	■ Si l'un des boutons de commande est bloqué, ne forcez pas. Appelez immédiatement le service technique pour procéder à sa réparation ou à son remplacement.

	Risque de décharge électrique !
	Ne pas utiliser de machines de nettoyage à vapeur pour nettoyer l'appareil.


	Votre nouvel appareil
	Accessoires
	Code


	Brûleurs à gaz
	Allumage manuel
	1. Appuyez sur le bouton de commande du brûleur choisi et tournez-le vers la gauche jusqu'à la position souhaitée.
	2. Approchez un allume-gaz ou une flamme (briquets, allumettes, etc.) du brûleur.

	Allumage automatique
	1. Appuyez sur le bouton de commande du brûleur choisi puis tournez-le vers la gauche jusqu'à la position de puissance maximum.
	2. Relâchez le bouton de commande.
	3. Tournez le bouton de commande sur la position souhaitée.
	: Risque de déflagration !


	Système de sécurité
	1. Allumez le brûleur normalement.
	2. Maintenez le bouton de commande enfoncé sans le lâcher pendant 4 secondes après l'allumage de la flamme.

	Éteindre un brûleur
	Niveaux de chauffe
	Avertissements
	Conseils pour cuisiner

	Récipients de préparation
	Récipients appropriés
	Conseils d'utilisation

	Nettoyage et entretien
	Nettoyage
	Attention !

	Maintenance
	Attention !


	Résoudre des anomalies
	Service Technique
	Commande de réparation et conseils en cas de dérangements
	Conditions de garantie

	Emballage et appareils usagés
	Elimination écologique


	á Tartalomjegyzék[hu] Használati utasítás
	Produktinfo
	: Biztonsági előírások
	Olvassa el figyelmesen a következő utasításokat. Csak ezt követően tudja a készüléket hatékonyan és biztonsággal használni. Őrizze meg a használati és beszerelési útmutatót, és az esetleges új tulajdonosnak a készülékkel együ...
	A kézikönyv utasításainak figyelmen kívül hagyása esetén a gyártót semmilyen felelősség nem terheli.
	A használati utasításban szereplő képek tájékoztató jellegűek.
	A készüléket csak az üzembe helyezéskor vegye ki a védőcsomagolásból. Ha bármilyen sérülést észlel a készüléken, ne csatlakoztassa azt. Lépjen kapcsolatba vevőszolgálatunkkal.
	Ez a készülék a gázkészülékekre vonatkozó EN 30-1-1-es szabvány szerinti 3. osztályba sorolandó: bútorba beépített készülék.
	Az új főzőlap beszerelése előtt bizonyosodjon meg arról, hogy az üzembe helyezés a beszerelési útmutató szerint történik.
	A készüléket tilos jachton vagy lakókocsiban üzembe helyezni.
	Ez a készülék kizárólag megfelelően szellőző helyiségekben használható.
	A készülék külső időkapcsolóval vagy távirányítással való üzemeltetésre nem alkalmas.
	A beszereléssel, csatlakoztatással, beállítással és más típusú gázra való átállítással kapcsolatos szerelést megfelelően képzett szakembernek kell végeznie, az érvényben lévő szabályok és a helyi gáz- és áramszolgáltatók...
	A készüléket a gyártás során adott, a műszaki adatlapon jelölt gáztípus használatára állították be. Ha módosításra van szükség, kérjük, olvassa el a beszerelési útmutatóban található információkat. Más típusú gázra va...
	Ezt a készüléket kizárólag háztartásban történő használatra tervezték. Kereskedelmi és nagyüzemi használata nem megengedett. A készüléket kizárólag ételek készítésére használja, soha ne fűtésre. A jótállás kizárólag r...
	Működés közben a készüléket ne hagyja felügyelet nélkül.
	Csak olyan fedőt vagy gyermekbiztonsági védőelemet használjon, melyet a főzőlap gyártója jóváhagyott. Balesetveszély áll fenn, például a túlmelegedés, meggyulladás vagy darabok leválása miatt.
	A készüléket 8 év feletti gyerekek és csökkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességű, ill. tapasztalatlan személyek csak felügyelet mellett használhatják, illetve akkor, ha megtanulták a készülék biztonságos használatát ...
	Soha ne engedjen gyerekeket a készülékkel játszani. A tisztítást és a felhasználói karbantartást soha nem végezhetik gyerekek felügyelet nélkül.
	Gyulladásveszély!
	A gáz elégés nélkül felhalmozódása zárt helyiségben gyulladásveszéllyel jár. Ne helyezze a készüléket huzatos helyre. Az égők lángja kialudhat. Olvassa el figyelmesen a gázrózsák működésére vonatkozó utasításokat és figye...

	Gázmérgezés veszélye!
	A gáztűzhely használata a helyiségben meleget, párát és égéstermékeket eredményez. Biztosítsa a konyha megfelelő szellőzését, főként a főzőlap működtetése során: hagyja nyitva a természetes szellőzést biztosító nyílások...

	Égésveszély!
	A főzőfelületek és a készülék környezetében található bútorok felforrósodnak. Ne érintse meg a forró felületeket. A 8 éven aluli gyermekeket tartsa távol a készüléktől.

	Tűzveszély!
	■ A főzőfelületek nagyon felmelegednek. Ne tegyen gyúlékony tárgyakat a főzőlapra. Ne tároljon semmit a főzőlapon.
	■ Ne tároljon vagy használjon maró hatású vegyszereket, gáz halmazállapotú vagy gyúlékony anyagokat, illetve semmi egyebet élelmiszeren kívül az elektromos háztartási készülékek alatt vagy közelében.
	■ A túlzottan felmelegített zsiradék vagy olaj könnyen lángra lobbanhat. Zsiradék vagy olaj melegítése közben ne hagyja a tűzhelyet felügyelet nélkül. Ha lángra lobbant, ne próbálja vízzel eloltani a tüzet. Fedje be az edényt, ho...

	Sérülésveszély!
	■ A sérült, nem megfelelő méretű, a főzőlap szélein túlnyúló és a nem megfelelően elhelyezett edények súlyos sérüléseket okozhatnak. Tartsa be a főzőedényekre vonatkozó tanácsokat és figyelmeztetéseket.
	■ Hiba esetén válassza le a készüléket a gáz- és elektromos hálózatról. A javítás ügyében hívja vevőszolgálatunkat.
	■ Ne nyúljon a készülék belsejébe. Ha szükséges, hívja vevőszolgálatunkat.
	■ Ha valamelyik kapcsoló nem forog, ne erőltesse. A javítás vagy csere érdekében hívja azonnal a vevőszolgálatot.

	Elektromos kisülés veszélye!!
	A készülék tisztításához ne használjon gőzzel működő készülékeket.


	A készülék
	Tartozékok
	Kód


	Gázrózsák
	Kézi gyújtás
	1. Nyomja be a kiválasztott égőt vezérlő kapcsolót, és fordítsa el balra, a kívánt pozícióba.
	2. Tartson az égőhöz közel valamilyen tűzforrást (öngyújtó, gyufa stb.).

	Automatikus gyújtás
	1. Nyomja be a kiválasztott égőt vezérlő kapcsolót, és fordítsa el balra, a legnagyobb erősségi fokozatig.
	2. Nyomja le a kapcsolót.
	3. Forgassa a kapcsolót a kívánt pozícióba.
	: Gyulladásveszély!


	Biztonsági rendszer
	1. Gyújtsa meg az égőt a szokásos módon.
	2. A láng meggyújtása után ne engedje el a kapcsolót, hanem tartsa lenyomva további 4 másodpercig.

	Égő eloltása
	Erősségi fokozatok
	Megjegyzések
	Ételkészítési tanácsok

	Főzőedények
	Megfelelő edények
	Használati szabályok

	Tisztítás és karbantartás
	Tisztítás
	Figyelem!

	Karbantartás
	Figyelem!


	Hibaelhárítás
	Vevőszolgálat
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén
	Jótállási feltételek

	Csomagolás és használt készülék
	Ártalmatlanítás környezetbarát módon


	â Indice[it] Istruzioni per l’uso
	Produktinfo
	: Indicazioni di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni. Un'attenta lettura garantirà una manipolazione sicura ed efficace dell'apparecchio. Conservare le istruzioni d'uso e installazione e lasciarle sempre a corredo dell'apparecchio in caso di nuovo proprietario.
	Il costruttore declina ogni responsabilità in caso di mancata osservanza delle disposizioni del presente manuale.
	Le immagini rappresentate in queste istruzioni hanno carattere orientativo.
	Non estrarre l'apparecchio dall'imballaggio di protezione fino al momento dell'installazione. Se l'apparecchio risulta danneggiato, non collegarlo all'alimentazione. Contattare il nostro servizio tecnico.
	Questo apparecchio rientra nella classe 3 della norma EN 30-1-1 per gli apparecchi a gas: apparecchio incassato in un mobile.
	Per l'installazione del nuovo piano di cottura, attenersi strettamente alle istruzioni di montaggio.
	Questo apparecchio non può essere installato in yacht o camper.
	L'apparecchio deve essere utilizzato solo in luoghi sufficientemente ventilati.
	Questo apparecchio non è da utilizzare con un timer esterno o un telecomando separato.
	Tutte le operazioni di installazione, connessione, regolazione e adattamento ad altri tipi di gas devono essere effettuate da un tecnico autorizzato, nel rispetto della normativa e della legislazione applicabili, nonché delle prescrizioni delle soci...
	Questo apparecchio viene predisposto in fabbrica per il tipo di gas indicato sulla targa identificativa. Se fosse necessario modificarlo, consultare le istruzioni di montaggio. Per l'adattamento ad altri tipi di gas, si consiglia di rivolgersi al nos...
	Questo apparecchio è stato concepito esclusivamente per uso domestico, non è consentito l'uso a scopi commerciali o professionali. Utilizzare l'apparecchio solo per cucinare e non quale fonte di riscaldamento. La garanzia ha validità solo se viene...
	Non lasciare l'apparecchio incustodito quando è in funzione.
	Non utilizzare coperchi o barriere di sicurezza per bambini non consigliate dal produttore del piano di cottura. Possono provocare degli incidenti, ad es. dovuti al surriscaldamento, all'accensione o al distacco di frammenti di materiale.
	Il presente apparecchio può essere utilizzato dai bambini di età superiore a 8 anni e da persone con capacità fisiche, mentali e sensoriali ridotte o sprovviste delle conoscenze adeguate, solo se assistiti, se sono state fornite loro le informazio...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio senza un'adeguata assistenza da parte di un adulto.
	Pericolo di deflagrazione!
	L'accumulo di gas incombusto in un locale chiuso comporta pericolo di deflagrazione. Non esporre l'apparecchio a correnti d'aria. I bruciatori potrebbero spegnersi. Leggere attentamente le istruzioni e le avvertenze relative al funzionamento dei bruc...

	Pericolo di intossicazione!
	L'uso di un apparecchio di cottura a gas genera calore, umidità e prodotti di combustione nel locale in cui è installato. Ventilare bene la cucina, specialmente quando il piano di cottura è in funzione: mantenere libere le aperture di ventilazione...

	Pericolo di ustioni!
	Le zone di cottura e le superfici vicine si surriscaldano molto. Non toccare mai le superfici ad alta temperatura. Tenere lontano i bambini al di sotto degli 8 anni.

	Pericolo di incendio!
	■ Le zone di cottura si surriscaldano molto. Non collocare oggetti infiammabili sul piano di cottura. Non conservare alcun oggetto sul piano di cottura.
	■ Non conservare e non utilizzare, sotto questo elettrodomestico e nelle sue vicinanze, prodotti chimici corrosivi, vapori, materiali infiammabili o prodotti non alimentari.
	■ Grassi o olio surriscaldati possono infiammarsi facilmente. Non allontanarsi dall'apparecchio durante il riscaldamento di grassi od olio. In caso di incendio, non tentare di spegnere le fiamme con l'acqua. Coprire il recipiente per soffocare il f...

	Pericolo di lesioni!
	■ I recipienti danneggiati, di dimensioni inadeguate, che eccedano i bordi del piano di cottura o siano mal posizionati possono causare lesioni gravi. Seguire le avvertenze e i consigli relativi ai recipienti da cucina.
	■ In caso di guasto, chiudere il gas e scollegare l’alimentazione elettrica. Per procedere a eventuali riparazioni, contattare il nostro servizio tecnico.
	■ Non manomettere l'interno dell'apparecchio. In caso di necessità, contattare il nostro servizio tecnico.
	■ Non forzare le manopole se risultasse impossibile ruotarle. Chiamare immediatamente il servizio tecnico affinché proceda alla riparazione o alla sostituzione.

	Pericolo di scariche elettriche!
	Non utilizzare dispositivi di pulizia a vapore per pulire l'apparecchio.


	Il suo nuovo apparecchio
	Accessori
	Codice


	Bruciatori a gas
	Accensione manuale
	1. Premere la manopola del bruciatore scelto e ruotarla verso sinistra, fino alla posizione desiderata.
	2. Avvicinare al bruciatore un accendigas o una fiamma (accendini, cerini, ecc.).

	Accensione automatica
	1. Premere la manopola del bruciatore scelto e ruotarla verso sinistra, fino alla posizione di massima potenza.
	2. Rilasciare la manopola.
	3. Ruotare la manopola nella posizione desiderata.
	: Pericolo di deflagrazione!


	Sistema di sicurezza
	1. Accendere il bruciatore come di consueto.
	2. Dopo l'accensione della fiamma, non rilasciare la manopola e mantenerla saldamente premuta per 4 secondi.

	Spegnere un bruciatore
	Livelli di potenza
	Avvertenze
	Consigli per la cottura

	Recipienti da cucina
	Recipienti adeguati
	Avvertenze per l'uso

	Pulizia e manutenzione
	Pulizia
	Attenzione!

	Manutenzione
	Attenzione!


	Risoluzione di anomalie
	Servizio di assistenza tecnica
	Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
	Condizioni di garanzia

	Imballaggio e apparecchi usati
	Smaltimento ecocompatibile


	é Inhoudsopgave[nl] Gebruiksaanwijzing
	Produktinfo
	: Veiligheidsaanwijzingen
	Lees deze instructies aandachtig. Alleen dan kunt u uw apparaat op een juiste en veilige manier gebruiken. Bewaar de gebruiks- en installatie-instructies en overhandig deze met het apparaat indien het van eigenaar wisselt.
	De fabrikant is vrij van elke verantwoordelijkheid, indien de beschikkingen van deze handleiding niet nageleefd worden.
	De afbeeldingen die bij deze aanwijzingen staan afgedrukt zijn slechts ter oriëntatie.
	Haal het apparaat niet uit de beschermende verpakking, tot het moment van de inbouw. Indien u schade waarneemt aan het apparaat, sluit het dan niet aan. Neem contact op met onze Technische Dienst.
	Dit apparaat behoort tot klasse 3, volgens de norm EN 30-1-1 voor gasapparaten: apparaat ingebouwd in een meubel.
	Zorg, voordat uw nieuwe kookplaat geïnstalleerd wordt, dat de installatie uitgevoerd wordt volgens het installatievoorschrift.
	Dit apparaat mag niet worden geïnstalleerd in jachten of caravans.
	Dit apparaat mag alleen gebruikt worden in voldoende geventileerde ruimtes.
	Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik met een externe tijdschakelklok of een afstandbediening.
	Alle werkzaamheden betreffende installatie, afstelling en aanpassing aan een ander soort gas moeten worden uitgevoerd door een bekwaam installateur, waarbij alle toepasbare normen en wetgeving en de voorschriften van de lokale gas- en elektriciteitsm...
	Dit apparaat is vanuit de fabriek aangepast aan het soort gas dat vermeld staat op het gegevensplaatje. Raadpleeg het installatievoorschrift indien dat gewijzigd moet worden.Het wordt aanbevolen onze Technische dienst te bellen voor de aanpassing aan...
	Dit apparaat is enkel ontworpen voor huishoudelijk gebruik. Commercieel of professioneel gebruik hiervan is niet toegestaan. Gebruik het apparaat enkel om te koken, nooit als verwarming. De garantie is alleen geldig als het apparaat gebruikt wordt vo...
	Zorg ervoor dat er tijdens het gebruik van het apparaat altijd toezicht is.
	Gebruik geen deksels of beschermingsbarrières voor kinderen die niet aanbevolen worden door de fabrikant van de kookplaat. Ze kunnen ongevallen veroorzaken, bv. wegens oververhitting, ontsteking of loskomen van materiaaldeeltjes.
	Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met beperkte fysieke, sensorische of geestelijke vermogens of personen die gebrek aan kennis of ervaring hebben, wanneer zij onder toezicht staan of met het oog op een veili...
	Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Kinderen mogen het toestel niet zonder toezicht schoonmaken of onderhouden.
	Deflagratiegevaar!
	Ophoping van onverbrand gas in een afgesloten ruimte veroorzaakt deflagratiegevaar. Stel het apparaat niet bloot aan luchtstromen. De branders zouden kunnen uitgaan. Lees de aanwijzingen en waarschuwingen omtrent de werking van gasbranders aandachtig...

	Risico op vergiftiging!
	Het gebruik van een gaskookapparaat veroorzaakt warmte, vocht en verbrandingsproducten in de ruimte waar het geïnstalleerd is. Zorg voor een goede ventilatie in de keuken, met name wanneer kookplaat aan staat: laat de natuurlijke ventilatieopeningen...

	Gevaar voor brandwonden!
	De kookzones en nabijgelegen zones worden zeer heet. Raak de hete oppervlakken nooit aan. Houd kinderen jonger dan 8 jaar uit de buurt.

	Brandgevaar!
	■ De kookzones worden zeer heet. Leg nooit ontvlambare voorwerpen op de kookplaat. Bewaar geen voorwerpen op de kookplaat.
	■ Sla geen corrosieve chemische producten, stoom, ontvlambare materialen of niet-voedingsmiddelen op onder dit huishoudelijk apparaat of in de buurt daarvan.
	■ Oververhit vet of olie vat gemakkelijk vlam. Ga nooit weg terwijl u vet of olie verhit. Indien dit vlam vat, doof het vuur dan niet met water. Doe een deksel op de pan om het vuur te doven en zet de kookzone uit.

	Risico op verwonding!
	■ Pannen die beschadigd zijn, een ongeschikte afmeting hebben, buiten de randen van de kookplaat uitkomen of niet goed geplaatst zijn kunnen ernstig letsel veroorzaken. Neem de tips en waarschuwingen omtrent pannen in acht.
	■ Sluit bij storing de stroom- en gastoevoer van het apparaat af. Bel voor de reparatie onze Technische Dienst.
	■ Manipuleer de binnenzijde van het apparaat niet. Bel indien nodig onze Technische Dienst.
	■ Indien een van de knoppen niet kan worden gedraaid, forceer deze niet. Bel onmiddellijk met de Technische dienst voor reparatie of vervanging daarvan.

	Gevaar voor elektrische schokken!
	Gebruik geen stoomreinigers om het apparaat te reinigen.


	Uw nieuwe apparaat
	Toebehoren
	Code


	Gasbranders
	Handmatige vonkontsteking
	1. Druk op de knop van de gekozen brander en draai deze naar links tot de gewenste stand.
	2. Breng een aansteker of vlam (aanstekers, lucifers, enz.) bij de brander.

	Automatische vonkontsteking
	1. Druk op de knop van de gekozen brander en draai deze naar links tot de maximale vermogensstand.
	2. Laat de knop los.
	3. Draai de knop in de gewenste stand.
	: Deflagratiegevaar!


	Veiligheidssysteem
	1. Ontsteek de brander op gewone wijze.
	2. Laat de knop niet los, houd deze stevig ingedrukt gedurende 4 seconden nadat de vlam ontstoken is.

	Een brander uitdoven
	Vermogensstanden
	Waarschuwingen
	Tips bij het bereiden

	Kookpannen
	Geschikte pannen
	Waarschuwingen voor het gebruik

	Reiniging en onderhoud
	Reiniging
	Attentie!

	Onderhoud
	Attentie!


	Afwijkingen verhelpen
	Technische dienst
	Verzoek om reparatie en advies bij storingen
	Garantievoorwaarden

	Verpakking en gebruikte apparaten
	Milieuvriendelijk afvoeren


	ê Innholdsfortegnelse[no] Bruksveiledning
	Produktinfo
	: Sikkerhetsanvisninger
	Les disse instruksjonene nøye. Det er nødvendig for å kunne bruke apparatet på en sikker og effektiv måte. Ta vare på monterings- og bruksanvisningen slik at disse kan gis videre til en eventuell ny eier.
	Produsenten står ikke ansvarlig dersom forholdsreglene som angis i denne brukerveiledningen ikke overholdes.
	Bildene i bruksanvisningen er bare til orientering.
	Ikke ta apparatet ut av beskyttelsesemballasjen før du skal foreta innbyggingen. Dersom produktet er skadet på noen måte må det ikke tilkobles. Ta kontakt med vår tekniske service.
	Dette apparatet er av klasse 3, i henhold til standard EN 30-1-1 for gassprodukter: innebygget apparat.
	Før du installerer din nye koketopp må du forsikre deg om at installeringen gjøres i henhold til monteringsanvisningene.
	Dette apparatet må ikke installeres i yachter eller campingvogner.
	Dette apparatet skal bare brukes på steder med tilstrekkelig ventilasjon.
	Dette apparatet er ikke ment for bruk med et eksternt tidsur eller fjernstyring.
	All installering, tilkobling, regulering og omstilling til andre gasstyper skal kun utføres av autorisert fagpersonell. Gjeldende lover og regler skal etterfølges samt retningslinjer fra lokale elektrisitets- og gasselskaper. Legg spesielt merke ti...
	Koketoppen er fabrikkinnstilt for den gasstypen som er angitt på typeskiltet. Hvis den må skiftes ut, må du følge monteringsanvisningene. Vi anbefaler deg å kontakte vår tekniske service for omstilling til andre gasstyper.
	Dette apparatet er konstruert for kun privat bruk. Kommersiell og profesjonell bruk er ikke tillatt. Bruk koketoppen kun til tilbereding av mat, aldri som varmekilde. Garantien er kun gyldig hvis man respekterer den tiltenkte bruken til apparatet.
	Ikke la apparatet være uten tilsyn mens det er i drift.
	Bruk ikke lokk eller barnesikringer som ikke anbefales av koketoppens produsent. De kan forårsake ulykker, f.eks. på grunn av overoppheting, antennelse eller løsning av materialfragmenter.
	Dette apparatet kan bare benyttes av barn over 8 år og personer med begrensede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller kunnskap, dersom de er under oppsyn eller har fått opplæring i bruk av apparatet og dermed har fo...
	Barn må ikke leke med apparatet. Rengjøring og vedlikehold må ikke utføres av barn uten oppsyn.
	Fare for store flammer!
	Ubrent gass som samler seg opp i et lukket område, fører til fare for store flammer. Ikke utsett apparatet for trekk. Det kan føre til at brennerne vil slukke. Les bruksanvisningen og veiledningen nøye vedrørende bruken av gassbluss.

	Fare for forgiftning!
	Bruk av gassapparat produserer varme, fuktighet og forbrenningsprodukter i det rommet hvor det er installert. Sørg for ar kjøkkenet er godt ventilert, særlig mens koketoppen brukes: hold alle naturlige lufteåpninger åpne, eller installer mekanis...

	Fare for brannsår!
	Kokesonene og tilgrensede områder blir svært varme. Du må aldri ta på varme overflater. Hold barn yngre enn 8 år unna.

	Brannfare!
	■ Kokesonene blir svært varme. Plasser ikke brennbare gjenstander på koketoppen. Oppbevar ikke brennbare gjenstander på koketoppen.
	■ Ikke oppbevar eller bruk korrosive kjemiske produkter, damp, brennbare materialer eller annet enn næringsprodukter under dette husholdningsapparatet eller i nærheten av det.
	■ Overopphetet fett og olje kan lett ta fyr. Du må ikke gå fra når du varmer fett eller olje. Dersom det tar fyr, må du ikke bruke vann for å slukke ilden. Dekk til kokekaret med et lokk for å kvele ilden, og slå av kokesonen.

	Fare for skader!
	■ Kokekar som er skadd, har uegnet størrelse, går ut over kantene til koketoppen eller er feil plassert, kan forårsake alvorlige skader. Følg rådene og advarslene relatert til kokekarene.
	■ Dersom koketoppen slutter å fungere, må strøm og gasstilførsel kobles fra. Dersom produktet må repareres, skal du kontakte vår tekniske service.
	■ Ikke berør apparatets innvendige deler. Dersom det er nødvendig må du kontakte vår tekniske service.
	■ Dersom noen av bryterne ikke lar seg vri på, må du ikke bruke makt. Ring umiddelbart til vår tekniske service, så ordner vi reparasjon eller bytte.

	Fare for elektrisk støt!
	Bruk ikke damprengjøringsmaskin for å rengjøre apparatet.


	Ditt nye apparat
	Tilleggsutstyr
	Kode


	Gassbluss
	Manuell antenning
	1. Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri den mot venstre til ønsket innstilling.
	2. Før en type tenner eller flamme (lighter, fyrstikker, osv.) bort til brenneren.

	Automatisk antenning
	1. Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri den mot venstre til høyeste innstilling.
	2. Slipp trykket på bryteren.
	3. Vri bryteren til ønsket innstilling.
	: Fare for store flammer!


	Sikkerhetssystem
	1. Tenn brenneren på vanlig måte.
	2. Uten å slippe bryteren, holder du den inne i 4 sekunder etter at flammen er tent.

	Slå av en brenner
	Effektnivåer
	Veiledning
	Råd om matlaging

	Kokekar
	Egnede kokekar
	Bruksadvarsler

	Rengjøring og vedlikehold
	Rengjøring
	Obs!

	Vedlikehold
	Obs!


	Løsning på feilene
	Teknisk service
	Reparasjonsoppdrag og rådgivning ved feil
	Garantivilkår

	Emballasje og brukte apparater
	Miljøvennlig håndtering


	ë Spis treści[pl] Instrukcja obsługi
	Produktinfo
	: Wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Proszę uważnie przeczytać poniższe wskazówki. Jedynie po zapoznaniu się z ich treścią będą Państwo potrafili obchodzić się z posiadanym urządzeniem w sposób skuteczny i bezpieczny. Proszę zachować instrukcje użytkowania oraz związa...
	Producent nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzialności w przypadku, gdy zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji nie będą przestrzegane.
	Ilustracje przedstawione w niniejszej instrukcji mają charakter orientacyjny.
	Do momentu zamontowania nie należy wyjmować urządzenia z opakowania ochronnego. Jeżeli zostanie zauważone jakiekolwiek uszkodzenie urządzenia, nie należy go podłączać. Proszę wówczas skontaktować się z naszym Serwisem Technicznym.
	Urządzenie spełnia wymogi klasy 3, zgodnie z normą EN 30-1-1 dotyczącą urządzeń gazowych: urządzenie do zabudowy.
	Przed zainstalowaniem nowej płyty kuchenki należy upewnić się, że instalacja zostanie wykonana zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji montażu.
	Nie należy instalować urządzenia na jachtach ani w przyczepach kempingowych.
	To urządzenie powinno być użytkowane wyłącznie w miejscach posiadających odpowiednią wentylację.
	Urządzenie nie jest przystosowane do pracy z zewnętrznym zegarem sterującym ani z systemem zdalnego sterowania.
	Wszystkie czynności związane z instalacją, podłączaniem, regulacją i dostosowaniem urządzenia do innych rodzajów gazu powinny być wykonywane przez upoważnionego technika, z uwzględnieniem wszystkich norm i przepisów prawnych obowiązując...
	Opisywane urządzenie zostało fabrycznie dostosowane do rodzaju gazu wskazanego na tabliczce znamionowej. W razie konieczności jego zmiany, należy zapoznać się z instrukcją montażu. W celu dostosowania urządzenia do zasilania innymi rodzajami...
	Urządzenie zostało zaprojektowane wyłącznie do użytku domowego; niedozwolone jest jego użytkowanie w zastosowaniach handlowych lub profesjonalnych. Należy używać urządzenia wyłącznie w celu gotowania, natomiast nigdy w celu ogrzewania pom...
	Nie pozostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru.
	Nie należy używać innych pokrywek i barierek ochronnych dla dzieci niż zalecane przez producenta płyty kuchenki. W przeciwnym razie mogą spowodować wypadek, na przykład na skutek nadmiernego nagrzania, zapalenia lub oddzielenia się fragment...
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i podstawowe zabiegi konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci bez nadzoru dorosłych.
	Niebezpieczeństwo deflagracji (szybkiej reakcji spalania)!
	Nagromadzenie w zamkniętym pomieszczeniu większej ilości gazu bez możliwości spalenia wiąże się z niebezpieczeństwem deflagracji (szybkiej reakcji spalania). Nie należy umieszczać urządzenia w miejscach narażonych na przeciągi, poniewa...

	Niebezpieczeństwo zatrucia!
	Korzystanie ze sprzętu do gotowania, zasilanego gazem powoduje wydzielanie ciepła, wilgoci i produktów spalania w pomieszczeniu, w którym jest on zainstalowany. Należy zatem zapewnić prawidłową wentylację kuchni, zwłaszcza gdy włączona je...

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	Strefy grzejne i przylegające do nich miejsca bardzo się nagrzewają. Nigdy nie należy dotykać gorących powierzchni. Proszę uważać, aby dzieci w wieku poniżej 8 lat nie przebywały w pobliżu urządzenia.

	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Strefy grzejne bardzo się nagrzewają. Nie należy kłaść na płycie kuchenki przedmiotów łatwopalnych. Nie należy gromadzić przedmiotów na płycie kuchenki.
	■ Nie przechowywać ani nie używać substancji chemicznych powodujących korozję, par, substancji łatwopalnych lub produktów nieprzeznaczonych do spożycia pod urządzeniem bądź w jego pobliżu.
	■ Przegrzane tłuszcze lub oleje łatwo zapalają się. Podczas ogrzewania tłuszczu lub oleju, nie należy pozostawiać urządzenia bez nadzoru. Jeśli substancje te ulegną zapaleniu, nie należy gasić ognia za pomocą wody. Nakryć naczynie pok...

	Niebezpieczeństwo obrażeń!
	■ Naczynia, które posiadają uszkodzenia, mają nieodpowiednią wielkość, przekraczają brzegi płyty kuchenki lub są nieprawidłowo ustawione, mogą spowodować poważne obrażenia. Należy przestrzegać rad i wskazówek dotyczących naczyń d...
	■ W przypadku awarii, odciąć zasilanie elektryczne i dopływ gazu do urządzenia. W celu naprawy, prosimy wezwać nasz Serwis Techniczny.
	■ Nie należy wykonywać żadnych zmian we wnętrzu urządzenia. W razie potrzeby, prosimy wezwać nasz Serwis Techniczny.
	■ Jeśli jedno z pokręteł nie obraca się, nie należy go obracać, używając siły. Prosimy bezzwłocznie wezwać Serwis Techniczny, aby wykonał naprawę lub wymianę elementu.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	W celu oczyszczenia urządzenia, nie należy używać maszyn do czyszczenia parą wodną.


	Nowe urządzenie w Państwa domu
	Akcesoria
	Kod produktu


	Palniki gazowe
	Zapalanie ręczne
	1. Docisnąć pokrętło danego palnika i obrócić je w lewo w wybrane położenie.
	2. Przybliżyć do palnika zapalarkę lub płomień (zapaloną świecę, zapałkę, itp.).

	Zapalanie automatyczne
	1. Docisnąć pokrętło wybranego palnika i obrócić je w lewo w położenie o maksymalnej mocy.
	2. Zwolnić pokrętło.
	3. Obrócić pokrętło w wybrane położenie.
	: Niebezpieczeństwo wybuchu!


	System zabezpieczający
	1. W zwykły sposób zapalić palnik.
	2. Przytrzymując mocno pokrętło, dociskać je przez 4 sekundy po zapaleniu płomienia.

	Gaszenie palnika
	Zakres mocy gotowania
	Uwagi
	Rady dotyczące gotowania

	Naczynia do gotowania
	Odpowiednie naczynia
	Uwagi dotyczące obsługi

	Czyszczenie i konserwacja
	Czyszczenie
	Uwaga!

	Konserwacja
	Uwaga!


	Rozwiązanie nietypowych sytuacji
	Serwis techniczny
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
	Warunki gwarancji

	Informacje o opakowaniu i postępowaniu ze zużytym urządzeniem
	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie środowiska naturalnego


	ì Índice[pt] Instruções de serviço
	Produktinfo
	: Indicações de segurança
	Leia atentamente estas instruções. Só assim poderá manusear o aparelho de forma eficaz e segura. Conserve as instruções de uso e de instalação e entregue-as juntamente com o aparelho se este mudar de dono.
	O fabricante fica isento de qualquer tipo de responsabilidade caso não se cumpram as disposições deste manual.
	As imagens apresentadas ao longo das instruções servem apenas para orientação.
	Não retire o aparelho da embalagem de protecção até ao momento de ser encastrado. Se observar algum dano no aparelho, não o ligue. Entre em contacto com o nosso Serviço de Assistência Técnica.
	Este aparelho corresponde à classe 3, segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a gás: aparelho encastrado num móvel.
	Antes de instalar a sua nova placa de cozedura, certifique-se de que segue todas as instruções de montagem durante a instalação.
	Este aparelho não pode ser instalado em iates ou caravanas.
	Este aparelho deve ser apenas utilizado em locais com uma ventilação adequada.
	Este aparelho não foi previsto para ser utilizado com um temporizador externo ou um telecomando externo.
	Todos os trabalhos de instalação, ligação, regulação e adaptação a outros tipos de gás devem ser efectuados por um técnico autorizado, respeitando todas as regulamentações e legislação aplicáveis, bem como o estipulado pelas empresas l...
	Este aparelho vem adaptado da fábrica para o tipo de gás indicado na placa de características. Caso seja necessário alterar o tipo de gás, consulte as instruções de montagem. Recomenda-se chamar o nosso Serviço de Assistência Técnica para a...
	Este aparelho foi unicamente concebido para utilização doméstica, não podendo, por isso, ser utilizado para fins comerciais ou profissionais. Utilize o aparelho unicamente para cozinhar, nunca como aparelho de aquecimento. A garantia apenas será...
	Não deixe o aparelho a funcionar sem vigilância.
	Não utilize tampas ou barreiras de protecção, para crianças, que não sejam recomendadas pelo fabricante da placa de cozedura. Podem provocar acidentes, por ex. devido ao sobreaquecimento, ignição ou libertação de fragmentos de materiais.
	Este aparelho não pode ser utilizado por crianças com mais de 8 anos e pessoas com capacidades físicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou que não disponham de experiência suficiente, excepto sob vigilância ou sob instruções específicas de u...
	Não deixe que as crianças brinquem com o aparelho. Não permita a limpeza e manutenção do aparelho pelo utilizador a crianças sem vigilância.
	Perigo de deflagração!
	A acumulação do gás que não é queimado, num espaço fechado, pode causar deflagração. Não submeta o aparelho a correntes de ar. Os queimadores poderiam apagar-se. Leia atentamente as instruções e advertências relativas ao funcionamento dos...

	Perigo de intoxicação!
	A utilização de um aparelho de cozedura a gás produz calor, humidade e produtos de combustão no local onde está instalado. Garanta uma boa ventilação na cozinha, especialmente enquanto a placa de cozedura estiver em funcionamento: mantenha as ...

	Perigo de queimaduras!
	As zonas de cozedura e zonas adjacentes aquecem muito. Nunca toque nas superfícies quentes. Mantenha as crianças com menos de 8 anos afastadas do aparelho.

	Perigo de incêndio!
	■ As zonas de cozedura aquecem muito. Não coloque objectos inflamáveis sobre a placa de cozedura. Não deixe objectos sobre a placa de cozedura.
	■ Não armazene nem utilize produtos químicos corrosivos, vapores, materiais inflamáveis ou produtos não alimentares por baixo deste electrodoméstico, nem perto dele.
	■ As gorduras ou óleos sobreaquecidos são facilmente inflamáveis. Não se ausente enquanto estiver a aquecer gorduras ou óleos. Se se inflamarem, não apague o fogo com água. Cubra o recipiente com uma tampa para apagar o fogo e desligue a zon...

	Perigo de lesões!
	■ Os recipientes que apresentem danos, com um tamanho inadequado, que ultrapassem as margens da placa de cozedura ou que estejam mal posicionados, podem provocar graves lesões. Tenha em consideração as recomendações e advertências relativas a...
	■ Em caso de avaria, corte a alimentação eléctrica e o fornecimento de gás do aparelho. Para proceder à reparação, recorra ao nosso Serviço de Assistência Técnica.
	■ Não manipule o interior do aparelho. Se tal for necessário, recorra ao nosso Serviço de Assistência Técnica.
	■ Se algum dos comandos não rodar, não o force. Contacte imediatamente o Serviço de Assistência Técnica para proceder à reparação ou substituição.

	Perigo de descarga eléctrica!
	Não utilize máquinas de limpeza a vapor para limpar o aparelho.


	O novo aparelho
	Acessórios
	Código


	Queimadores a gás
	Acendimento manual
	1. Prima o comando do queimador seleccionado e gire-o para a esquerda até à posição desejada.
	2. Aproxime qualquer tipo de isqueiro de cozinha ou chama (isqueiro de bolso, fósforos, etc.) ao queimador.

	Acendimento automático
	1. Pressione o comando do queimador seleccionado e rode-o para a esquerda até à posição de potência máxima.
	2. Deixe de pressionar o comando.
	3. Gire o comando para a posição desejada.
	: Perigo de deflagração!


	Sistema de segurança
	1. Acenda o queimador normalmente.
	2. Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente pressionado durante 4 segundos após a chama se ter acendido.

	Apagar um queimador
	Níveis de potência
	Advertências
	Recomendações para cozinhados

	Recipientes para cozinhados
	Recipientes apropriados
	Advertências para utilização

	Limpeza e manutenção
	Limpeza
	Atenção!

	Manutenção
	Atenção!


	Solucionar anomalias
	Serviço de assistência técnica
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias
	Condições de garantia

	Embalagem e aparelhos utilizados
	Eliminação ecológica


	í Cuprins[ro] Instrucţiuni de utilizare
	Produktinfo
	: Indicaţii referitoare la siguranţă
	Citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni. Doar atunci veţi putea manevra aparatul dvs. într- un mod eficient şi sigur. Păstraţi instrucţiunile de utilizare şi instalare şi înmânaţi-le împreună cu aparatul dacă acesta îşi schimbă prop...
	Producătorul este exonerat de orice răspundere dacă nu sunt îndeplinite dispoziţiile din acest manual.
	Imaginile prezentate în aceste instrucţiuni sunt cu scop orientativ.
	Nu scoateţi aparatul din ambalajul protector până în momentul încastrării. Dacă observaţi vreo daună la aparat, nu îl conectaţi. Luaţi legătura cu Serviciul nostru tehnic.
	Acest aparat corespunde cu clasa 3, conform normei EN 30-1-1 pentru aparate pe bază de gaz: aparat încastrat într-o mobilă.
	Înainte de a instala noua dvs. plită de gătit, asiguraţi-vă că instalarea se efectuează urmând instrucţiunile de montare.
	Acest aparat nu poate fi instalat în iahturi sau rulote.
	Acest aparat trebuie să fie utilizat exclusiv în locuri cu ventilaţie suficientă.
	Acest aparat nu este destinat exploatării cu un comutator temporizat extern sau cu o telecomandă.
	Toate lucrările de instalare, conectare, reglare şi adaptare la alte tipuri de gaz trebuie să fie realizate de către un tehnician autorizat, respectând toate normele şi legislaţia aplicabile şi dispoziţiile companiilor locale furnizoare de g...
	Acest aparat iese din fabrică reglat pentru tipul de gaz indicat pe plăcuţa cu caracteristici. Dacă este necesar să îl schimbaţi, consultaţi instrucţiunile de montare. Este recomandat să apelaţi la serviciul nostru tehnic pentru adaptarea ...
	Acest aparat a fost conceput numai pentru uz casnic, nefiind permisă utilizarea sa în scopuri comerciale sau profesionale. Utilizaţi aparatul numai pentru gătit, niciodată pentru încălzirea casei. Garanţia va fi valabilă numai dacă se respe...
	Nu lăsaţi aparatul nesupravegheat în timpul funcţionării.
	Nu utilizaţi capace sau bariere de protecţie pentru copii care nu sunt recomandate de către producătorul plitei de gătit. Puteţi provoca accidente, de ex. aprinderea sau desprinderea de fragmente de material datorită supraîncălzirii.
	Acest aparat poate fi utilizat de copii peste 8 ani şi persoane cu calităţi fizice, senzoriale sau mentale reduse, numai sub supraveghere sau dacă au fost instruite privind exploatarea în siguranţă a aparatului şi dacă au înţeles care sunt...
	Copiii nu au voie să se joace cu aparatul. Nu este permis ca întreţinerea şi curăţarea aparatului să fie efectuate de copii nesupravegheaţi.
	Pericol de deflagraţie!
	Acumularea de gaz fără ardere într-o incintă închisă aduce pericolul de deflagraţie. Nu supuneţi aparatul la curenţi de aer. Arzătoarele s-ar putea stinge. Citiţi cu atenţie instrucţiunile şi indicaţiile cu privire la funcţionarea arz...

	Pericol de intoxicare!
	Utilizarea unui aparat de gătit cu gaz produce căldură, umiditate şi produşi de ardere în locul în care este instalat. Asiguraţi o bună aerisire a bucătăriei, în special cât timp plita de gătit este în funcţiune: menţineţi deschise ...

	Pericol de arsuri!
	Zonele de gătit şi zonele adiacente se înfierbântă. Nu atingeţi niciodată suprafeţele fierbinţi. Ţineţi la distanţă copiii cu vârsta sub 8 ani.

	Pericol de incendiu!
	■ Zonele de gătit se înfierbântă. Nu amplasaţi obiecte inflamabile pe plita de gătit. Nu depozitaţi obiecte pe plita de gătit.
	■ Nu depozitaţi şi nici nu utilizaţi produse chimice corozive, vapori, materiale inflamabile, nici produse nealimentare sub acest aparat electrocasnic şi nici în apropierea lui.
	■ Grăsimile sau uleiurile supraîncălzite sunt uşor inflamabile. Nu vă îndepărtaţi în timp ce încălziţi grăsime sau ulei. Dacă acestea iau foc, nu stingeţi cu apă. Acoperiţi recipientul cu un capac pentru a înăbuşi focul şi deco...

	Pericol de leziuni!
	■ Recipientele care prezintă daune, au o dimensiune inadecvată, depăşesc marginile plitei de gătit sau sunt situate greşit pot provoca leziuni grave. Respectaţi sfaturile şi indicaţiile referitoare la recipientele de gătit.
	■ În caz de avarie, întrerupeţi alimentarea electrică şi cu gaz a aparatului. Pentru reparaţie, apelaţi la serviciul nostru tehnic.
	■ Nu interveniţi în interiorul aparatului. Dacă este necesar, apelaţi la serviciul nostru tehnic.
	■ Dacă unele dintre comenzi nu pot fi rotite, nu le forţaţi. Apelaţi imediat la serviciul tehnic pentru a efectua reparaţia sau înlocuirea acesteia.

	Pericol de şoc electric!
	Nu utilizaţi aparate de curăţare cu aburi pentru a curăţa aparatul.


	Noul dvs. aparat
	Accesorii
	Cod


	Arzătoare cu gaz
	Aprindere manuală
	1. Apăsaţi comanda arzătorului ales şi rotiţi-l spre stânga până la poziţia dorită.
	2. Apropiaţi un aprinzător sau o flacără (brichetă, chibrit, etc.) de arzător.

	Aprindere automată
	1. Apăsaţi comanda arzătorului ales şi rotiţi-l spre stânga până la poziţia de putere maximă.
	2. Încetaţi apăsarea comenzii.
	3. Rotiţi comanda la poziţia dorită.
	: Pericol de deflagratie!


	Sistem de siguranţă
	1. Aprindeţi arzătorul în mod normal.
	2. Fără a elibera comanda, menţineţi-o apăsată ferm timp de 4 secunde după ce aţi aprins flacăra.

	Stingerea unui arzător
	Niveluri de putere
	Indicaţii
	Recomandări pentru gătit

	Recipiente de gătit
	Recipiente adecvate
	Indicaţii de utilizare

	Curăţare şi întreţinere
	Curăţare
	Atenţie!

	Întreţinere
	Atenţie!


	Soluţionarea anomaliilor
	Serviciu de asistenţă tehnică
	Condiţii de garanţie

	Ambalaj şi aparate uzate
	Evacuarea ecologică


	ó Innehållsförteckning[sv] Bruksanvisning
	Produktinfo
	: Säkerhetsanvisningar
	Läs dessa anvisningar noggrant. Det är nödvändigt för att du ska kunna använda denna apparat på ett effektivt och säkert sätt. Spara bruks- och installationsanvisningarna och se till att nästa ägare får dem vid eventuell försäljning.
	Tillverkaren kan inte hållas ansvarig om anvisningarna i handboken inte följs.
	Bilderna i dessa anvisningar är endast vägledande.
	Packa inte upp apparaten ur det skyddande emballaget förrän den skall monteras. Om du upptäcker någon skada på apparaten bör du inte koppla in den. Kontakta Teknisk Service.
	Denna apparat är av klass 3 enligt normen EN 30-1-1 för gasutrustning: apparat som är bänkmonterad.
	Tillse att installationen utförs i enlighet med monteringsanvisningen.
	Apparaten får inte installeras på båt eller i husvagn.
	Den här apparaten får endast användas i välventilerade lokaler.
	Enheten är inte avsedd för användning med extern timer eller fjärrkontroll.
	Allt arbete som gäller installation, anslutning, reglering och anpassning till andra gastyper måste utföras av en auktoriserad tekniker i enlighet med tillämpliga normer och lagstiftning samt i enlighet med de lokala gas- och elbolagens bestämme...
	Denna apparat levereras från fabriken anpassad till den gastyp som anges på märkplåten. Om det blir nödvändigt att byta ut den ska monteringsanvisningarna följas. Vi rekommenderar att du kontaktar Teknisk Service för anpassning till andra gas...
	Denna apparat är endast avsedd för hemmabruk och får inte användas kommersiellt eller professionellt. Apparaten bör endast användas till matlagning, och aldrig för uppvärmning av lokalen. Garantin gäller endast om apparaten används för de ...
	Lämna inte enheten utan uppsikt när den är på.
	Använd inte luckor eller avspärrningar avsedda för barnskydd om dessa inte är godkända av spishällens tillverkare. Annars kan det leda till olyckor, t.ex. pga. att delar överhettas, antänds eller lossnar.
	Barn under 8 år och personer med begränsad fysisk, sensorisk eller mental färdighet eller som saknar erfarenhet eller kunskaper får bara använda enheten under överinseende av någon eller om de får lära sig hur man använder enheten säkert o...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn får bara göra rengöring och skötsel under uppsikt.
	Fara för förbränning!
	Om gas som inte har förbränts samlas i ett stängt kärl föreligger fara för förbränning. Utsätt inte apparaten för drag. Det kan hända att brännarna slocknar. Läs anvisningarna och varningarna gällande gasbrännarnas funktion noggrant.

	Risk för förgiftning!
	Användning av gasspis alstrar värme, fukt och avgaser i lokalen där den har installerats. Försäkra dig om att köket är väl ventilerat, särskilt medan spishällen används: låt dörrar och fönster vara öppna eller installera en mekanisk ve...

	Risk för brännskador!
	Kokzonerna och kringliggande ytor blir väldigt heta. Vidrör aldrig de heta ytorna. Håll barn under 8 år på avstånd.

	Brandfara!
	■ Kokzonerna blir väldigt heta. Placera inte brandfarliga föremål på spishällen. Förvara inte föremål på spishällen.
	■ Du bör inte förvara eller använda frätande kemikalier, ångor, brandfarliga material eller andra varor än livsmedel under eller i närheten av denna hushållsapparat.
	■ Upphettat fett och olja börjar lätt brinna. Gå aldrig ifrån spisen vid uppvärmning av fett eller olja. Om det börjar brinna bör du inte försöka släcka elden med vatten. Täck kärlet med ett lock för att kväva elden och stäng av kokz...

	Risk för personskador!
	■ Kärl med skador, av fel storlek, som överskrider spishällens kanter eller placeras fel kan orsaka allvarliga skador. Följ de råd och varningar som anges för tillagning i kokkärl.
	■ Om fel uppstår ska du stänga av gas- och elförsörjningen till apparaten. Om spisen behöver repareras bör du kontakta Teknisk Service.
	■ Stick inte in händerna inuti apparaten. Om det måste göras bör du kontakta Teknisk Service.
	■ Om det inte går att vrida ett reglage bör du inte försöka vrida det med våld. Kontakta genast Teknisk Service för reparation eller byte.

	Risk för elstöt!
	Använd inte ångrengöringsmaskiner för att rengöra apparaten.


	Din nya apparat
	Tillbehör
	Kod


	Gasbrännare
	Manuel tändning
	1. Tryck på reglaget för vald brännare och vrid reglaget till vänster till önskat läge.
	2. För en tändare eller låga (tändstickor, t.ex.) mot brännaren.

	Automatisk tändning
	1. Tryck på reglaget för vald brännare och vrid reglaget till vänster till lägget för högsta effekt.
	2. Sluta trycka på knappen.
	3. Vrid reglaget till önskat läge.
	: Fara för förbränning!


	Säkerhetssystem
	1. Tänd brännaren på normalt vis.
	2. Utan att släppa manöverratten, ska du hålla den nedtryckt ordentligt i 4 sekunder efter att ha tänt lågan.

	Att stänga av en brännare
	Effektnivåer
	Obs!
	Tillagningsråd

	Kokkärl
	Lämpliga kokkärl
	Varning

	Rengöring och underhåll
	Rengöring
	Obs!

	Underhåll
	Obs!


	Felsökning
	Kundtjänst
	Reparationsuppdrag och råd vid fel
	Garantivillkor

	Förpackning och begagnade produkter
	Återvinning



	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	Produktinfo
	: Güvenlik önerileri
	Talimatları dikkatle okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazın etkin ve güvenli kullanımı mümkün olacaktır. Kullanım ve kurulum talimatlarını saklayınız ve cihazın sahibinin değişmesi durumunda cihazla birlikte veriniz.
	Bu kılavuzdaki kurallara uyulmadığı takdirde, üretici herhangi bir sorumluluktan muaf olacaktır.
	Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme amaçlıdır.
	Ürün yerleştirilene kadar koruyucu ambalajı çıkarmayınız. Cihazda herhangi bir hasar fark ettiğiniz takdirde cihazı çalıştırmayınız. Teknik Servisimiz ile irtibata geçiniz.
	Bu EN 30-1-1 gazlı cihazlar normuna göre 3. sınıf bir cihazdır: mobilyaya gömme cihaz.
	Yeni pişirme tezgahınızı kurmadan önce kurulumun montaj talimatlarına uygun gerçekleştirildiğinden emin olunuz.
	Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.
	Bu cihaz yalnızca yeterince havalandırılan yerlerde kullanılmalıdır.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bütün kurulum, bağlantı, ayarlama ve gaz tipine göre uyarlama işlemleri yetkili bir kurulum teknisyeni tarafından, ülkedeki standartlara ve yürürlükteki kanuni yönergeler ile yerel gaz ve elektrik tedarikçisi şirketin talimatlarına uyg...
	Bu cihaz, fabrikadan özellikler tablosunda belirtilen gaz tipine ayarlı olarak çıkar. Gerekirse değiştiriniz, montaj talimatlarına uyunuz. Diğer gaz tiplerine uyarlama gerektiğinde Teknik Servisimizi çağırmanız önerilir.
	Bu cihaz evde kullanım için tasarlanmıştır, ticari veya profesyonel amaçlarla kullanılamaz. Cihazı kesinlikle ısınma amacı ile kullanmayınız, sadece pişirme için kullanınız. Garanti sadece tasarım amacına uygun kullanılması durum...
	Çalışma sırasında cihazı kontrolsüz bir şekilde bırakmayınız.
	Çocuklar için, pişirme tezgahı üreticisi tarafından önerilmemiş kapaklar veya bariyerler kullanmayınız. Örn. aşırı ısınma, alev alma veya malzeme parçalarının kopması dolayısıyla kazalara yol açabilirler.
	Bu cihaz 8 yaşın altındaki çocuklar ve fiziksel, algısal veya mental yeteneklerinde eksiklikler olan veya tecrübe veya bilgi eksikliği bulunan kişiler tarafından ancak, gözetim altında olmaları veya cihazın güvenli kullanımı hakkında...
	Çocukların cihaz ile oynamalarına izin verilmemelidir. Temizlik ve kullanıcı bakımı işlemleri gözetim altında olmayan çocuklar tarafından yürütülmemelidir.
	Yangın tehlikesi!
	Kapalı bir ortamda yanma olmaksızın gaz birikimi yangın tehlikesine yol açar. Cihazı hava akımına maruz bırakmayınız. Brülörler sönebilir. Gaz brülörlerinin çalışmasıyla ilgili talimatları ve uyarıları dikkatle okuyunuz.

	Zehirlenme tehlikesi!
	Gazlı bir pişirme cihazının kullanımı, kurulu olduğu yerde ısı, nem ve yanma ürünleri üretir. Özellikle pişirme tezgahı çalışır durumdayken mutfağın iyi havalandırılmasını sağlayınız: Tüm doğal havalandırma kanalların...

	Yanma tehlikesi!
	Pişirme bölümleri ve etrafındakiler çok ısınır. Sıcak yüzeylere kesinlikle dokunmayınız. 8 yaşından küçük çocukları uzak tutunuz.

	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme bölümleri çok ısınır. Pişirme tezgahının üzerine yanıcı cisimler yerleştirmeyiniz. Pişirme tezgahı üzerinde eşya bırakmayınız.
	■ Bu elektrikli ev aletinin yakınında aşındırıcı, buharlaşıcı kimyasal ürünler, yanıcı materyaller, besin dışında ürünler bulundurmayınız ve kullanmayınız.
	■ Aşırı ısınmış katı ya da sıvı yağlar kolay alev alır. Yağ kızdırırken ocaktan uzaklaşmayınız. Alev alması halinde ateşi su ile söndürmeyiniz. Ateşi söndürmek için kabı bir kapakla kaplayınız ve pişirme bölümünü ...

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Hasarlı, uygun boyuta sahip olmayan, pişirme tezgahının sınırlarını aşan veya kötü yerleştirilmiş kaplar ciddi yaralanmalara sebebiyet verebilir. Pişirme kaplarıyla ilgili tavsiye ve uyarılara uyunuz.
	■ Arıza olması durumunda cihazın elektrik ve gaz beslemesini kesiniz. Tamir için teknik servisimizi arayınız.
	■ Cihazın iç kısmını kurcalamayınız. Gerekli olduğu takdirde, teknik servisimizi arayınız.
	■ Kumanda düğmelerinden biri dönmeyecek olduğunda zorlamayınız. Tamir ya da değiştirme için derhal teknik servisi arayınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	Cihazı temizlemek için buharlı temizleme makinesi kullanmayınız.


	Yeni cihazınız
	Aksesuarlar
	Kod


	Gaz brülörleri
	Manuel çakmak
	1. Seçilen brülör kumanda düğmesine basınız ve istediğiniz pozisyona gelene kadar sola doğru çeviriniz.
	2. Dilediğiniz kibrit veya çakmağı (kibrit, çakmak, vs.) brülöre yaklaştırınız.

	Otomatik çakmak
	1. Seçilen brülör kumanda düğmesine basınız ve maksimum güç pozisyonuna gelene kadar sola doğru çeviriniz.
	2. Kumanda düğmesine basmayı bırakınız.
	3. Kumanda düğmesini istediğiniz pozisyona getiriniz.
	: Yangın tehlikesi!


	Emniyet sistemi
	1. Brülörü normal olarak açınız
	2. Kumanda düğmesini bırakmadan ateş yandıktan sonra kumandayı 4 saniye daha hafifçe basılı tutunuz.

	Brülörün kapatılması
	Güç seviyeleri
	Uyarılar
	Pişirme önerileri

	Pişirme kapları
	Uygun kaplar
	Kullanım Uyarıları

	Temizlik ve Bakım
	Temizlik
	Dikkat!

	Bakım
	Dikkat!


	Beklenmeyen durumların çözülmesi
	Teknik Bakım Servisi
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti koşulları

	Ambalaj ve kullanılan gereçler
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi
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