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A\ Safety precautions

Please read this manual carefully. Please
keep the instruction and installation manual
as well as the appliance certificate in a safe
place for later use or for subsequent
owners.

Check the appliance for damage after
unpacking it. Do not connect the appliance
if it has been damaged in transport.

Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused
by incorrect connection is not covered
under warranty.

This appliance is intended for domestic use
only. The appliance must only be used for
the preparation of food and drink. The
appliance must be supervised during
operation. Only use this appliance indoors.

This appliance is not intended for operation
with an external clock timer or a remote
control.

Do not use lids or unsuitable child safety
grilles. These can cause accidents, due to
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Additional information on products, accessories, replacement
parts and services can be found at www.neff-
international.com and in the online shop www.neff-
eshop.com

overheating, catching fire or materials
shattering, for example.

This appliance may be used by children
over the age of 8 years old and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capacity or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to use the
appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with the appliance.
Children must not clean the appliance or
carry out general maintenance unless they
are at least 8 years old and are being
supervised.

Keep children below the age of 8 years old
at a safe distance from the appliance and
power cable.



Risk of fire!

= Hot oil and fat can ignite very quickly.
Never leave hot fat or oil unattended.
Never use water to put out burning oil or
fat. Switch off the hotplate. Extinguish
flames carefully using a lid, fire blanket or
something similar.

= The hotplates become very hot. Never
place combustible items on the hob.
Never place objects on the hob.

= The appliance gets hot. Do not keep
combustible objects or aerosol cans in
drawers directly underneath the hob.

Risk of burns!

The hotplates and surrounding area
(particularly the hob surround, if fitted)
become very hot. Never touch the hot
surfaces. Keep children at a safe distance.

Risk of electric shock!

= Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out by one of our
trained after-sales engineers. If the
appliance is faulty, unplug the mains plug
or switch off the fuse in the fuse box.
Contact the after-sales service.

" Penetrating moisture may cause an
electric shock. Do not use any high-
pressure cleaners or steam cleaners.

= A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales
service.

= Cracks or fractures in the glass ceramic
may cause electric shocks. Switch off the
circuit breaker in the fuse box. Contact the
after-sales service.

Risk of injury!
Saucepans may suddenly jump due to
liquid between the pan base and the

hotplate. Always keep the hotplate and
saucepan bases dry.

Causes of damage

Caution!
m Rough pot and pan bases scratch the ceramic.
m Avoid boiling pots dry. This may cause damage.

m Never place hot pots or pans on the control panel, the
display area or the surround. This may cause damage.

m Damage can occur if hard or pointed objects fall on the hob.

m Aluminium foil and plastic containers melt on hot hotplates.
Oven protective foil is not suitable for your hob.

Overview

The following table provides an overview of the most frequent
kinds of damage:

Damage Cause Action

Stains Food spills Remove spills immediately with a glass scraper.
Unsuitable cleaning agents Only use cleaning agents which are suitable for ceramic

Scratches Salt, sugar and sand Do not use the hob as a work surface or storage space.

Rough pot and pan bases scratch the Check your cookware.

ceramic.

Discolouration Unsuitable cleaning agents

Only use cleaning agents which are suitable for ceramic

Pan abrasion (e.g. aluminium)

Lift the pots and pans when moving them.

Blisters

Sugar, food with a high sugar content Remove spills immediately with a glass scraper.




Environmental protection

Environmentally-friendly disposal

Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.
This appliance is labelled in accordance with European
Directive 2012/19/EG concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). The guideline determines the

B | omework for the return and recycling of used
appliances as applicable throughout the EU

Energy-saving tips

m Always place suitable lids on saucepans. When cooking
without a lid, considerably more energy is required. A glass

lid means that you can see inside without having to lift the lid.

m Use pots and pans with even bases. Uneven bases increase
energy consumption.

Getting to know your appliance

The instruction manual is the same for various different hobs.
An overview of the models with their dimensions is given on
page 2.

The control panel

m The diameter of pot and pan bases should be the same size
as the hotplate. In particular, small saucepans on the hotplate
cause energy losses. Please note: cookware manufacturers
often indicate the upper diameter of the saucepan. This is
usually bigger than the diameter of the base of the pan.

m Use a small saucepan for small quantities. A larger, less full
saucepan requires a lot of energy.

m Cook with only a little water. This will save energy. Vitamins
and minerals in vegetables are preserved.

m Always cover as large an area of the hotplate as possible
with your saucepan.

m Switch to a lower heat setting in good time.

m Select a suitable ongoing cooking setting. You will waste
energy by using an ongoing cooking setting which is too
high.

m Use the residual heat of the hob. For longer cooking times,

you can switch the hotplate off 5-10 minutes before the end
of the cooking time.

Symbols
S front hotplate
2 rear hotplate




The hotplates

Hotplate Activating and deactivating

O Single-circuit hotplate

@ Dual-circuit hotplate

To activate: Turn the hotplate control clockwise to @. Set the heat setting. To deactivate: turn

the hotplate control to 0 and make new settings. Never turn the hotplate control beyond the @

symbol to 0.
8 Single-circuit cooking zone Turn the hotplate control to &.
o} Dual-circuit cooking zone  Turn the hotplate control to @.
[} Extended cooking zone Turn the hotplate control to 8.

Hotplate and residual heat indicator

The hotplate and residual heat indicator lights up when a
hotplate is warm:

m Hotplate indicator - during operation, shortly after you have
switched on a hotplate.

m Residual heat indicator - after cooking, when the hotplate is
still warm.

You can use the residual heat to save energy, e.g. to keep a
small meal warm or to melt chocolate.

Setting the hob

This section informs you how to set the hotplates. The table
shows heat settings and cooking times for various meals.

Switching the hob on and off

You can switch the hob on and off with the hotplate controls.

Setting a hotplate

Adjust the heat setting of the hotplates using the hotplate
controls.

Heat setting 1 = lowest setting
Heat setting 9 = highest setting

Note: Hotplate temperature is regulated by the heat switching
on and off. The heat may also switch on and off at the highest
setting.

Table of cooking times
The following table provides some examples.

Cooking times and heat settings may vary depending on the
type of food, its weight and quality. Deviations are therefore
possible.

For bringing liquids to the boil, use heat setting 9.
Stir thick liquids occasionally.

Ongoing cooking  Ongoing cooking

setting time in minutes
Melting
Butter, gelatine 1 -
Heating and keeping warm
Stew (e.g. lentil stew) 1 -
Milk** 1-2 -
Poaching, simmering
Dumplings 3-4* 20-30 min
Fish 3* 10-15 min
White sauces, e.g. béchamel sauce 1 3-6 min
Boiling, steaming, braising
Rice (with double the quantity of water) 3 15-30 min
Unpeeled boiled potatoes 3-4 25-30 min
Boiled potatoes 3-4 15-25 min
Pasta, noodles 5* 6-10 min
Stew, soups 3-4 15-60 min
Vegetables and frozen vegetables 3-4 10-20 min
Cooking in a pressure cooker 3-4 -

* Ongoing cooking without lid
** Without lid



Ongoing cooking  Ongoing cooking

setting time in minutes
Braising
Roulades 3-4 50-60 min
Pot roasts 3-4 60-100 min
Goulash 3-4 50-60 min
Frying**
Escalope, plain or breaded 6-7 6-10 min
Chop, plain or breaded 6-7 8-12 min
Steak (3 cm thick) 7-8 8-12 min
Fish and fish fillet, plain or breaded 4-5 8-20 min
Fish and fish fillet, breaded and frozen, e.g. fish fingers 6-7 8-12 min
Stir fry, frozen 6-7 6-10 min
Pancakes 5-6 consecutively

* Ongoing cooking without lid
** Without lid

Cleaning and care

The information in this section provides help on how best to
care for your hob.

Suitable maintenance and cleaning products can be purchased
from the after-sales service or in our e-Shop.

Ceramic

Clean the hob after each use. This will prevent spills from
burning onto the ceramic.

Only clean the hob when it has cooled down sufficiently.

Use only cleaning agents which are suitable for glass ceramic.
Follow the cleaning instructions on the packaging.

Never use:

m Undiluted washing-up liquid

m Detergent intended for dishwashers

m Scouring agents

m Harsh cleaning agents such as oven spray or stain remover

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance should
need to be repaired. We are committed fo find the best solution
also in order to avoid an unnecessary call-out.

E number and FD number:

Please quote the E number (product number) and the FD
number (production number) of your appliance when

contacting the after-sales service. The rating plate bearing
these numbers can be found on the appliance certificate.

Please note that a visit from an after-sales service engineer is
not free of charge, even during the warranty period.

m Abrasive sponges
m High-pressure cleaners or steam jet cleaners

Ground-in dirt can be best removed with a glass scraper,
available from retailers. Please note the manufacturer's
instructions.

You can also obtain a suitable glass scraper from our after-
sales service or from the e-Shop.

Using special sponges to clean glass ceramic achieves great
cleaning results.

Hob surround

To prevent damage to the hob surround, observe the following
instructions:

m Use only hot soapy water.

m Wash new sponge cloths thoroughly before use.
m Do not use any sharp or abrasive agents.

m Do not use the glass scraper.
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A\ Veiligheidsvoorschriften

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door Berg de gebruiksaanwijzing, het
installatievoorschrift en de apparaatpas
goed op voor later gebruik of om ze door te
geven aan volgende eigenaren.

Controleer het apparaat na het uitpakken.
Niet aansluiten in geval van
transportschade.

Alleen een daartoe bevoegd vakman mag
apparaten zonder stekker aansluiten. Bij
schade door een verkeerde aansluiting
maakt u geen aanspraak op garantie.

Dit apparaat is alleen bestemd voor
huishoudelijk gebruik en de huiselijke
omgeving. Gebruik het uitsluitend voor het
bereiden van gerechten en drank. Zorg
ervoor dat het apparaat onder toezicht
gebruikt wordt. Het toestel alleen gebruiken
in gesloten ruimtes.

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik
met een externe tijdschakelklok of een
afstandbediening.

Geen afdekplaten of ongeschikte
kinderbeveiligingsroosters gebruiken. Deze
kunnen ongevallen veroorzaken, bijv. door
oververhitting, ontbranding of ontploffend
materiaal.

Dit toestel kan worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en door personen met
beperkte fysieke, sensorische of geestelijke
vermogens of personen die gebrek aan
kennis of ervaring hebben, wanneer zij
onder toezicht staan van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid of
geleerd hebben het op een veilige manier
te gebruiken en zich bewust zijn van de
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Meer informatie over producten, accessoires, onderdelen en
diensten vindt u op het internet: www.neff-international.com
en in de online-shop: www.neff-eshop.com

risico's die het gebruik van het toestel met
zich meebrengt.

Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en onderhoud van het
toestel mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen, tenzij zij 8 jaar of ouder zijn en
onder toezicht staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan
8 jaar uit de buurt blijven van het toestel of
de aansluitkabel.

Risico van brand!

= Hete olie en heet vet vatten snel vlam.
Hete olie en heet vet nooit gebruiken
zonder toezicht. Vuur nooit blussen met
water. Schakel de kookzone uit. Vlammen
voorzichtig met een deksel, smoordeksel
of iets dergelijks verstikken.

" De kookzones worden erg heet. Nooit
brandbare voorwerpen op de kookplaat
leggen. Geen voorwerpen op de
kookplaat leggen.

= Het apparaat wordt heet. Nooit brandbare
voorwerpen of spuitbussen bewaren in
laden direct onder de kookplaat.

Risico van verbranding!

De kookzones en met name een eventueel
aanwezige kookplaatomlijsting worden zeer
heet. Raak de hete oppervlakken nooit aan.
Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.

Kans op een elektrische schok!

= Ondeskundige reparaties zijn
gevaarlijk.Reparaties mogen uitsluitend
worden uitgevoerd door technici die zijn
geinstrueerd door de klantenservice.ls het
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apparaat defect, haal dan de stekker uit
het stopcontact of schakel de zekering in
de meterkast uit. Contact opnemen met
de klantenservice.

= Binnendringend vocht kan een schok
veroorzaken. Geen hogedrukreiniger of
stoomreiniger gebruiken.

= Een defect toestel kan een schok
veroorzaken. Een defect toestel nooit
inschakelen. De netstekker uit het
stopcontact halen of de zekering in de
meterkast uitschakelen. Contact opnemen
met de klantenservice.

= Scheuren of barsten in het glaskeramiek
kunnen schokken veroorzaken. Zekering
in de meterkast uitschakelen. Contact
opnemen met de klantenservice.

Risico van letsel!

Wanneer er vloeistof zit tussen de bodem
van de pan en de kookzone kunnen
kookpannen plotseling in de hoogte
springen. Zorg ervoor dat de kookzone en
de bodem van de pan altijd droog zijn.

Oorzaken van schade

Attentie!

m Door ruwe bodems van pannen ontstaan krassen op het
glaskeramiek.

m U dient te voorkomen dat pannen leeg koken. Hierdoor kan
schade ontstaan.

m Nooit hete pannen op het bedieningspaneel, het
indicatiegebied of de omlijsting zetten. Hierdoor kan schade
ontstaan.

m Wanneer er harde en puntige voorwerpen op de kookplaat
vallen, kan deze beschadigd raken.

m Aluminiumfolie of kook- of bakgerei van kunststof smelten op
de hete kookzones. Bakpapier is niet geschikt voor uw
kookplaat.

Overzicht

In de volgende tabel vindt u de meest voorkomende schade:

Schade Oorzaak Maatregel

Vlekken Overgelopen etenswaar Verwijder overgelopen etenswaar onmiddellijk met een schraper.
Ongeschikte reinigingsmiddelen Gebruik alleen schoonmaakmiddelen die geschikt zijn voor glaskeramiek.

Krassen Zout, suiker en zand Gebruik de kookplaat niet als plaats om iets neer te zetten of als werkvlak.

Door ruwe bodems van pannen ont-
staan krassen op het glaskeramiek.

Controleer uw kook- en bakgerei.

Verkleuringen Ongeschikte reinigingsmiddelen

Gebruik alleen schoonmaakmiddelen die geschikt zijn voor glaskeramiek.

Slijtage van pannen (bijv. aluminium) Til de pannen tijdens het verplaatsen op.

Defecten aan het Suiker, zeer suikerhoudende gerech- Verwijder overgelopen etenswaar onmiddellijk met een schraper.

oppervlak ten

Milieubescherming

Milieuvriendelijk afvoeren
Voer de verpakking op een milieuvriendelijke manier af.

Dit apparaat is gekenmerkt in overeenstemming met
de Europese richtlijn 2012/19/EG betreffende
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking van oude
apparaten.

Tips om energie te besparen

m Sluit de pannen altijd af met een passend deksel. Wanneer u
kookt zonder deksel heeft u duidelijk meer energie nodig.
Met een glazen deksel kunt in de pan kijken zonder dat u het
deksel hoeft op te tillen.

m Gebruik pannen met egale bodems. Niet-egale bodems
verhogen het energieverbruik.

m De diameter van de bodem van de pan dient overeen te
komen met de grootte van de kookzone. Vooral te kleine
pannen op de kookzone zorgen voor energieverlies. Let op:
de fabrikanten geven vaak de diameter van de bovenkant
van de pan aan. Deze is meestal groter dan de diameter van
de pannenbodem.

m Gebruik voor kleine hoeveelheden een kleine pan. Een grote,
slechts weinig gevulde pan heeft veel energie nodig.

m Kook met weinig water. Dit bespaart energie. Bij groente
blijven vitamines en mineralen behouden.

m Dek met uw pan altijd een zo groot mogelijk vlak van de
kookzone af.

m Schakel tijdig terug naar een lagere kookstand.

m Kies een geschikte doorkookstand. Met een te hoge
doorkookstand verspilt u energie.

m Maak gebruik van de restwarmte van de kookplaat. Schakel
bij langere bereidingstijden al 5-10 minuten voor het einde
van de bereidingstijd de kookzone uit.



Het apparaat leren kennen

Deze gebruiksaanwijzing geldt voor verschillende kookplaten.
Op pagina 2 vindt u een typenoverzicht met informatie over
afmetingen.

Het bedieningspaneel

Symbolen
S Kookzone voor
2 Kookzone achter

De kookzones

Kookzone Bij- en uitschakelen

O  Kookzone met één ring

@ Kookzone met twee ringen Bijschakelen: kookzoneknop tot @ naar rechts draaien. Kookstand instellen. Uitschakelen:
kookzoneknop op 0 draaien en opnieuw instellen. Draai de kookzoneknop nooit over het sym-

bool @ heen op 0.

8 Kookzone met één ring Kookzoneknop op & draaien.
o} Kookzone met twee ringen Kookzoneknop op @ draaien.
[} Braadzone Kookzoneknop op 8 draaien.

Kookzone- en restwarmte-indicatie

De kookzone- en restwarmte-indicatie is verlicht wanneer een

kookzone warm is:

m Kookzone-indicatie - tijJdens het gebruik, kort nadat u een
kookzone heeft ingeschakeld.

m Restwarmte-indicatie - na het koken, wanneer de kookzone
nog warm is.

U kunt de restwarmte op een energiebesparende manier
gebruiken, u kunt er bijv. een klein gerecht mee warmhouden
of couverture smelten.



Kookplaat instellen

In dit hoofdstuk leest u hoe u de kookzones kunt instellen. In de Aanwijzing: De kookzone regelt de verwarming door in en uit

tabel vindt u kookstanden en bereidingstijden voor te schakelen. Ook bij het hoogste vermogen kan de
verschillende gerechten. verwarming in- en uitschakelen.
Kookplaat in- en uitschakelen Kooktabel
U schakelt de kookplaat met de kookzoneknoppen in en uit. In de volgende tabel vindt u enkele voorbeelden.

] De bereidingstijden en kookstanden zijn afhankelijk van de
Kookzone instellen aard, het gewicht en de kwaliteit van de gerechten. Daarom zijn
Met de kookzoneknoppen stelt u het verwarmingsvermogen afwijkingen mogelijk.
van de kookzones in. Gebruik voor het aan de kook brengen kookstand 9.
Kookstand 1 = laagste vermogen Dikvloeibare gerechten af en toe roeren.

Kookstand 9 = hoogste vermogen

Doorkookstand Doorkookduur in

minuten
Smelten
Boter, gelatine 1 -
Opwarmen en warmhouden
Eenpansgerecht (bijv. linzenschotel) 1 -
Melk** 1-2 -
Gaarstoven, zachtjes laten koken
Knoedels, kntdels 3-4* 20-30 min.
Vis 3* 10-15 min.
Witte sauzen, bijv. bechamelsaus 1 3-6 min.
Koken, stomen, stoven
Rijst (met dubbele hoeveelheid water) 3 15-30 min.
In de schil gekookte aardappels 3-4 25-30 min.
Gekookte aardappels 3-4 15-25 min.
Deegwaren, pasta 5* 6-10 min.
Eenpansgerecht, soepen 3-4 15-60 min.
Groente en diepvries-groente 3-4 10-20 min.
Garen in de snelkookpan 3-4 -
Sudderen
Rollades 3-4 50-60 min.
Stoofvlees 3-4 60-100 min.
Goulash 3-4 50-60 min.
Braden**
Schnitzel, on/gepaneerd 6-7 6-10 min.
Kotelet, on/gepaneerd 6-7 8-12 min.
Steak (3 cm dik) 7-8 8-12 min.
Visfilet en visfilet, on/gepaneerd 4-5 8-20 min.
Vis en visfilet, gepaneerd en diepvries, bijv. vissticks 6-7 8-12 min.
Pangerechten, diepvries 6-7 6-10 min.
Pannenkoeken 5-6 ononderbroken

* Doorkoken zonder deksel
** Zonder deksel
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Reinigen en onderhouden

De aanwijzingen in dit hoofdstuk helpen u bij het onderhoud
van uw kookplaat.

Geschikte reinigings- en onderhoudsmiddelen kunt u kopen via
de klantenservice of in onze e-shop.

Glaskeramiek

Reinig de kookplaat altijd na gebruik. Zo branden kookresten
nooit vast.

Reinig de kookplaat pas wanneer deze voldoende is afgekoeld.

Gebruik alleen schoonmaakmiddelen die geschikt zijn voor
glaskeramiek. Houd u aan de schoonmaakinstructies die op de
verpakking staan.

Gebruik nooit:

m onverdunde afwasmiddelen

m reinigingsmiddelen voor de vaatwasmachine
m schuurmiddelen

m agressieve reinigingsmiddelen, zoals ovensprays of middelen
om vlekken te verwijderen

Servicedienst

Wanneer uw apparaat gerepareerd moet worden, staat onze
servicedienst voor u klaar.

E-nummer en FD-nummer

Geef wanneer u contact opneemt met de servicedienst altijd
het productnummer (E-nr.) en het fabricagenummer (FD-nr.)
van het apparaat op. Het typeplaatje met de nummers vindt u
op het identificatiebewijs van het apparaat.

Let erop dat het bezoek van een technicus van de servicedienst
in het geval van een verkeerde bediening ook tijdens de
garantietijd kosten met zich meebrengt.

m krassende sponzen
m hogedrukreinigers of stoomstraalapparaten

Sterk vuil verwijdert u het best met een in de handel
verkrijgbare schraper. Neem de aanwijzingen van de fabrikant
in acht.

Een geschikte schraper verkrijgt u ook via de klantendienst of
in onze e-shop.

Met speciale sponsjes voor het reinigen van glaskeramiek
bereikt u goede resultaten.

Omilijsting van de kookplaat

Om schade aan de omlijsting van de kookplaat te voorkomen,
dient u zich te houden aan de aanwijzingen:

m Gebruik alleen warm zeepsop.
m Was nieuwe vaatdoekjes voor het gebruik goed uit.

m Gebruik in geen geval bijtende of schurende
reinigingsproducten.

m Gebruik geen schrapermesijes.
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FI10 VO YVWPICETE TN CUCKEUN ....ecvereereeneresaesaesmsaesaeas

TO TTEDIO XEIPIOHOU cevenitieeeete et eteete ettt ettt ete et eteeteeaeeaeeaeeaeeneeneas

Ol €0TIEC POVEIDEUOTOG ueuveitieuieeeeteeteeteeteeteeteetesteeteesteteereeaeeteeseeneeneenns
‘Evoel&n 0TIV HOYEIPEUOTOC KO UTTOAOITTNG BEPUOTNTOG. ... e 15
PUBHION TNG BAONG EO0TIMV.ceuureuerseesrrsnrserssrssesssrssssassssssssnsssssssssases
Evepyormoinon Kol amevepyomnoinon TG B&ong €0TIoV
PUBUION TNG €0TIOG HOYEIDEUOTOQC cuveereereereereereereereveereenea

A Yrodeiteic aodpaAeiog

AIGBGOTE TTIPOOEKTIKO QUTEC TIC 0dnyieg.
@uAa&Te TIC 0dnyiec xprnoncg Kai
OUVOPPOAOYNONC KOBWC ETTIONC KAI TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO PIa apyOTEPN XPNON N VIO TOV
EMOPEVO IOIOKTNTN.

MeTd TNV adaipeon amd TN CUCKEUOOIA,
eheyETe TN ouokeun. 2e epimrwon ¢NUIAC
KOTOQ TN HeETOdOPO UnV TNV OUVOEOETE.

MoOvo evac adelouxoC eyKOTAOTATNC
EMITPETIETOI VO OUVOEODE! TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1¢. 2e mepimTwon ¢nuiwv ou odeilovTal oe
)\depc ouvoeon, dev £xeTE KAVEVD DIKAIWUO
gyyunong.

AUTI N OUOKeUN TTPOOPICETOI POVO VIO TV
OIKIOKN XPNon Kol TO OIKIGKO TTEPIBAAAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN PJOVO VIO ThV
mopoaokKeun paynTwyv Kol ToTwyv. KoTa Tn
dIGPKeEIO TNC AeITOUPYIOC eMTNPEEITE TN
OUOKeun. XpnOoIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO O€
KAEIOTOUC XWPEOUC.

AuTn n ouokeun dev TTIPOOPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTITN
N eva TNAEXEIPIOTHPIO.

Mn XpNnOoIYOTIOIEITE KOAUPPOTO KOUCZIVOC N
OKOTOAMNAG TTOOOTATEUTIKG TTAEYUOTO TTAIDIWV.
Mrmopei va 0dnynoouv o€ OTUXNUOTA, T.X. A0
utrepBepuavon, avadAeén n Bpauon UNKWV.

AUTI N OUOKEUN EMTPETETAI VO
xpnolpgoroinBei amo maidid Avw TwV 8 eTwv
KOl OO GTOUO PE PEIWPEVEC PUOIKEC,
a10ONTAPIEC N TIVEUUATIKEC IKOAVOTNTEC N HE
QVETTOPKI) EUTIEIION ) YVWON, OTOV
EMITNPOUVTAI 1N €AV EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aoPaAn XpNnon TNC CUOKEUNC
QO VOl GTOUO TTOU €ival UTIeUBuVvo yIa TNV
QOPAAEI TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.
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MepaiTepw MANPOGOPIES VIO TO TTPOIOVTA, Ta eEAPTAUOTA, TO
QVTOMOKTIKG Kol To 0epRIg Ba Bpeite oto diadikTuo (Internet):
www.neff-international.com kai 010 online-shop: www.neff-
eshop.com

Ta moudid dev emTPEMETAI VO TTAICOUV PE TN
ouokeun. O KaBoapIiopoOC Kol n ouvTnpnon amno
TO XpNoTn dev EMTPETETOI VO
TPAYUOTOTTOINO0UV OO TIAIOIN, EKTOC EQV
eival 8 eTWV Kol Gvw Kol ETITNEOUVTAL.

KpaTare T TaidiG TTOU €ival KATW TWV 8 ETwV
HOKPIG OO TN OUOKEUN Kol TO KOAwDIO
ouvdeonc.

Kiviuvog nmupkayiig!

" To KauTO AQdI KOl AiTTOC TTaiPVOUV YPNyopa
dWTIG. Mnv adriveTe TTOTE XWEIC EMITAENON
TO KauTO Aad!I Kol Aimo¢. Mn o veTe moTe Tn
OWTIGO pe vepoO. ATTEVEPYOTIOINOTE TNV E0TIO
HavelpepaToc. 2Bnvete TIc PAOyeC
TTOOOEKTIKG PE EVA KOTIOKI, HIG KOURBEPTO
mupooRBeonc 1N KATI TAEOPOIO.

= Q1 e0TieC PYOVEIPEPOTOC (EOTAIVOVTOI TIAPO
MOAU. MnNV OKOUPTIOTE TTOTE EUDAEKTO
QVTIKEIPEVO TTOVW OTN Baon €0TIwv. Mnv
TOMOOETEITE QVTIKEIPEVA TTAVW 0TN BAoN
EO0TIWV.

" H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU. Mnv
amToONKeUEeTE EUGAEKTO QVTIKEIUEVA ) KOUTIO
OTIPEl O€ OUPTOPIO AMEUBEInC KATW Ommo TN
Baon eoTiv.

Kivduvog eykaupaTog!

O1 e0TieC PayEIPEPOTOC Kail TO TIEPIBGAOV

TOoug, 1I0IiTEPO eva TTAQOIO TOU TTediou

HOVEIDEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,

CeoTaivovTal Tapa TTOAU. Mnv OKOUPTINOETE

TOTE TIC KAUTEC emdavelec. Kpatate TO
ToUdIA JOKPIOL.



Kivduvog nAekTpormAniag!

= O1 OKOTOANAEC ETIOKEUEC €ivall
emKkivouvec.Ol ETTIOKEUEC EMITPETIETAI VO
YIVOVTQI JOVO OO VOV TEXVIKO TOU
TuRUOTOC €&UNEETNONG TTEAGTWY,
ekmaideupevo amo ePac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaBAETE TO peupaToAnNTTN (HIC) MO
Tnv mpida N kaTeBaoTe/EeBIdwoTe TNV
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TWV GOHOASIWV.
KaAEoTe TNV umnpeoia TEXVIKNC
eurmnPETNONC TMEAOTWV.

= Mo e10XwPNon uypooiag Umopei va
poKoAeoel pia nAekTpomAn&ia. Mn
XONOIYOTIOIEITE OUOKEUEC KOOAPIOUOU
UWNANC Tieonc f OUOKeUEC ekTo&euonc
oTHOU.

= Mio eAOTTWUOTIKI OUOKEUN UTTOPEI VO
TPOKaAEoE! it nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTTIOIEITE TTOTE IO XOAXOUEVN OUOKEU.
TpaBné&re 10 peupatoAnmTn (dI1g) amd TNV
mpida N koTeRaoTe/EeBIdwoTe TNV aodAAEIT
OTO KIBWTIO TwVv aodaielwv. KaheoTe Tnv
UTTNPEOCIO TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TIEAXTWV.

= T OTIOCIYOTO 1) TO PAYIOPOTO OTNV
UGAOKEPOUIKN TTAGKO UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv NAekTpomAnéia. KateBaoTte Tnv
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TV GOHOAEIWV.
KaAEOoTE TNV UTINPECIQ TEXVIKNAC
eunnpeTNoNG TEAATWV.

Kivduvog TpaupaTiopou!

Ol KOTOOPOAEC UTTOPET VO TTETAXTOUV EAPVIKO

WNAQ, OTOV UTTAPXEl UYPO peETOEU TOU TTATOU

TNC KOTOGPOAGC KOl TNC EOTIOC HOYEIPEUOTOC.

KpoaTaTe TNV €0TIO HOVEIPEUATOC KOl TOV TIATO

TNC KOATOGPOAGC TTAVTOTE OTEYVA.

AiTieg Twv nMIOV

MNpocoxn!

m O1 Tpoxeic MATOI KATOGPOAWVY KAl ThyavI®v dnuioupyouv
VPOTOOUVIEC OTO UGAOKEQOUIKO UAIKO.

m ArodeUvyeTe TO Poyeipepa Hexp! va adeldioouv evieAwe ol
KOTOGPOAEG. MmopoUv va TpokUWouv {nNUIEG.

m Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KOUTG TNYAVIO KGI KOATOOPOAEC TTAVW OTO
medio Xelplopou, oTnv Tieploxn evdeifewv n oTo mAaiclo. Mmopouv
va TPoKUWouv nUIEG.

m Edv meéoouv okANPG i aixuned ovTIKeipyeva avw oTn Béon
€0TIV, UTTopoUV va dnuioupyndoulv CnuIeg.

m To 0AOUUIVOXOPTO KOI TO TAGOTIKG BOXEIok AlVOUV TTAVW OTIC
KOUTEC €0TieG YaveIpEUATOG. H pepfBpavn TTPOOTACIOSC TwV E0TIQV
dev eival KaTdAMNAN yia Tn Baon eoTIov.

Emiokomnon

>T0V 0KOAoUBO mivaka Ba Bpeite TIC ouxvoTepeg {NUIEC:

Znpigg Artia METPO AVTIHETWTTIONG
Nekedeg YniepxelNiopéva paynTd ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINICUEVD GOYNTA OHECWG e MIG EUOTPO YUOAIOU.
AKOTOMNAG UAIKG KaBapiopoU Xpnolgotoleite HOvo UAIKG KaBAPIoUOoU, TTOU €ival KATAANAG VIO UOGAOKEPOUIKO
UNIKO
[POTOOUVIEG AANGTI, {axopn Kol GUPOG Mn xpnolyotolgite To Medio YAVEIPEPATOC WC emMdAveIn evamobeong N WS et
ddvela epyoaoiag
OI TpaxeiG TTATOI KATOGPOAWY Kail TNya  EAEyETE TO poyelpikO oag oKeuog.
VIOV ONUIOUPYOUV YPOTOOUVIEC OTO
UOGAOKEPOLIKO UAIKO
ATTOXP®OEIC AKOTAMNAG UAIKG KaBapiopoU Xpnolgotoleite yOvo UAIKG KaBAPIoUOoU, TTOU ival KATAAMNAG VIO UGAOKEPOUIKO

UNIKO

DOop& KOTCAPOAAG (TT.X. GAOUUIVIO)

SNKWVETE TIC KATOGPOAEG KOI TG TNYAVIO OTAV TO UETOTOMICETOI.

Anuioupyia "oxi-
Badwv"

Z4&xopn, GoynTd pe peYAAN TIEPIEKTIKO-
TNTa og (AxapPn

AropokpUveTe Ta UTIEPXEINICUEVD GOyNTA OHECWG e MIG EUOTPO YUOAIOU.
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MpooTacix mepIBXAAOVTOQ

ATTOGUPON CUHPWVAX PE TOUG KKVOVEQ
TIPOCTACIXG TOU TTEPIBXAAOVTOG

ATTOOUPETE TN OUOKEUGOIO CUUPWVD E TOUC KOVOVEG TIPOOTOOING
Tou TepIBGAOVTOC.

AUTR N OUOKeUr XaPaKTNEIZeTal CUNPWVA e TNV
eupwaikr odnyia 2012/19/EK mepi NAEKTPIKWV Kal
NAEKTPOVIKQV OUOKeuwv (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIa yIa piot amdoupon  Kal
alomoinon Twv TOANIWY CUCKEUWY UE 10XU 0’ OAn Tnv EE.

ZUHBOUAEG VIX TNV £EOIKOVOUNON EVEPYEIXG

m KAgiveTe TIC KATOOPOAEG TTAVTOTE U’ €Val KOTGANAO KOTIOKI. 3TO
HaVEIPEUD XWPIC KOTIAKI XPeIA{eoTe ONUAVTIKG TIEQICO0TEPN
evépyela. Eva yUOGAIVO KOTIGKI ETNITPETTIEI TOV EAEYXO XWPIC VO
XPEIGIETAI VO ONKWOETE TO KATTOKI.

m XpNoIUoTIoIEITE KATOOAPOAECS Kol Tyavia pe emimedoug maToug. Ol
avetimedol MATol auEAvouv TNV KATAVOAWON EVEPYEING.

M@ vo yVWPIGETE TN CUCKEUI)

O1 0dnyvieg xprong 1oxuouyv via diddopec BAoeIg eoTIWV. 2T oeAida
2 Ba Bpeite pio emMoKOTNON TWV TUTIWV UE TIC QVTIOTOIXEG
Ol00TAOEIG.

To medio xelpiopoU

m H S14ueTpog Tou TTATOU TNG KATOOGPOAGG KOl TOU TNYQVIOU TIPETIE!
VO TOUTICETOI Pe TO UEYeO0C TNG €0TIOC PAYEIPEUOTOC. EIBIKG ol
TTOAU UIKPEC KOTOOPOAEC OTNV €0TIO UAVEIPEUATOC EXOUV WG
OTOTEAEOUQ TNV OTWASIa evepyelag. [pooelTte: O KATAOKEUOOTEG
TWV JAVEIPIKWYV OKEUWY QVOGEQOUV CUXVA TNV eTTOVW OIGUETOO
TNG KATOGPOAGG. AUTh eival ouvnBwg peyoAUTepn amo Tn
OIGUETPO TOU TIGTOU TNG KOTOOPOAXG.

m XPNOIUOTIOIEITE VIO PIKPEG TTOCOTNTEG HIO UIKPH KOTOOPOAA. Mia
UEYOAN, HOVO Alyo yeUATN KATOGPOAS XpeIGZeTal TIOAU eVEQYEIQ.

m MavyelpeleTe pe Aiyo vepod. AuTo efoikovouei evepyela. STa
AOXQVIKG SI0TNPOUVTAI OI BITOHIVEG KOl OI GVOPYOVEC OUOIEC.

m KOAUTITETE PE TNV KOTOOPOAD TTAVTOTE HIOk KATA TO OUVOTO eyOAn
EMPAVEIR TNC EOTIO YOYEIPEUOTOC.

m PuBpiote eykaipa pio xapnAotepn Baduida poyeipeuaTod.

m EmAEETE pio KOTGANAN BaBpida cuveXiong Tou payelpeuaTog. Me
yIo TTOAU UWnAr) BaBuido oUVEXIONG TOU LOYEIPEUOTOC OTIOTOAATE
eveEpyeIa.

m ExpeTtoMeuTeite TNV umtdAoitn BepuoTnTa TNG BAONC €0TIWV. &
yaveipepa peyoAluTepnc OIAPKEIOG KAeioTe TNV 0TIl
yavelpepaTog NdN 5-10 Aerrtd mpiv TN AM&n Tou Xpovou.

SUpBoAa
S MTIPOOTIVI] EOTION HOYEIPEUOTOC
e Miow €OTiON HAYEIPEUATOC
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O1 £0TiEQ HAYEIPEPATOC

EoTix payeipEéparog

MpooOEeTN EVEPYOTIOINON KAI AITEVEPYOTIOINGN

O EoTia poyeipgpartog piog

¢ovng
@ Eotia poyeipguotog SIMARG  TMpooBeTn evepyoroinon: MupioTe To SIGKOTTN TNG £0TIOC PAVEIPEUOTOS HéEXPl TO @ Tpoc Ta Selid.
cwvng PubuioTte Tn Babuida poyelpepaTog. Amevepyoroinon: M'upioTe To I0KOMTN TNG €0TIOG PAVEIPEUATOC

oto 0 kol pubpioTe ek veou. Mn yupioeTe TTOTE TO OIBKOTITN TNG €0TIOG UAYEIPEUATOC TIEPA OTIO TO OUp-

Boho @ oTo 0.

) ATAR Cwvn POYEIPEPOTOC

FupioTe TO SIOKATTN TG E0TIOC UOAVEIPEUATOC OTO ®.

o} AIMAY TV HOYEIPEPOTOC

FupioTe To SIOKOTITN TNC EOTIOC POVEIPEUOTOC OTO @.

[} OBAGA eoTia

FupioTe To SIOKOTITN TNC €0TIOC pavelipéuoaToc oto §.

'EvOEIEN €0TINV HAYEIPEPATOC KXI UTTOAOITING
OepuOTNTAG

H &vdei&n eoTIOV HOyYEIPEUOTOC Kol UTTOAOITTING OepudTNTOC avaBel,
OTOV HIO EOTIO POyEIPEUOTOC eival {eoTn:

m Evdeiln eoTiov HayeIpEUOTOC - KOTA TN OIGPKEIG TNG ASITOUPYIOG,
Aiyo peT& TNV evepyoroinon HIoG E0TIOG HOYEIPEUATOC.

PUOuion Tng B&ong eo0TIWV

e auTd To KehaAaio pabaiveTe, Twg va pubuileTe TIC €0TiEQ
UOVEIPEUATOC. 2TOV TTiVOKa B Bpeite Babpideq HoyEIPEUATOC KOl
XPOVOUC HOYEIDEUOTOC VIO SIGPOopa PaynTa.

Evepyomoinon Kol arrevepyormoinon Tng p&ong
ECTIOV

Me Toug OIOKOTITEG EO0TIWV LOYEIPEUOTOC EVEPYOTIOIEITE KAl
QTIEVEQYOTIOIEITE TN BAON E0TIWV.

PUOpION TNG €0TIXG HAYEIPENATOC
Me Toug OIaKOTITEG TWV €0TIOV PUBUICeTe TN BEPUAVTIKNA 10XU TWV
0TIV HOYEIDEUOTOC.

Babuida payeipepotog 1 = eAdxiotn 1oxUg

m Evdeifn umoAoimng OepudTnTaC - UETG TO HOYEIPEUD, OTOV N €0TIO
UOVEIPEUATOC eival akoua (eoTh.

Mmopeite va ekueTaMeuTeiTeE TNV UTIOAOITIN BepUOTNTA,
€COIKOVOUWVTOC EVEPYEIR, TL.X. VIO VO BIOTNPENOETE VA UIKPO
daynTd Ce0TO N yIa v AIWOETE KOUPBEPTOUPO.

Babuida payeipepoaTog 9 = peyiotn 1ox0¢

Ymodei&n: H eoTia poyeipeéuoTog pubuileTal e evepyoroinon Kai
amevepyoroinon NG 6€ppuavong. AKOUG Kol OTn PEYIOTN 10XU PrTopeEi
Vo evepyoroinBei Kail va amevepyoroinBei n B€puavon.

Nivakag HAYEIPEPARTOCG
>TOV 0KOAOUBO Tivaka Ba BpeiTe pepIkd TOPadEiyUOTO.

O1 XpOVOol YayeIPEUATOC Kal Ol BaOUIOEC HOYEIPEUOTOC EEQPTWVTAI
omd To €idog, To BAPOC Kol TNV TTOIOTNTA TwV PaynTwv. Mo auTod
utopouv va uttdp&ouv amokAioelq.

XPNOIUOTIOIEITE VIO TO GPXIKO payeipeua TN BaBuida HoyEIPEUOTOC
9.

AvakaTeleTe KATTOU-KATIOU TO TTOXUPPEUOTO haynTA.

BaOpida cuvexiong AIXPKEIX CUVEXIONG
TOU HOYEIPEPATOG  TOU HAYEIPEPNATOG OF

AenTd
Niwoipgo
BouTupo, CeAaTiva 1 -
ZEOoToUX Kol S1aTripnon Tou paynToU {ecTOU
Moyvi (T.X. payelpepeves GaKER) 1 -
Aot 1-2 -
SIyavo pHayeipepa, olyavo Bp&oipo
MouBapAdkia, kepTeEdES 3-4* 20-30 AenTax
Wapl 3* 10-15 Aemtdx
AoTIpeG OOATOEG, T1.X. OOATOO UTIEOTLEA 1 3-6 AemTdx
Mayeipepa, HXYEIPEPX HE ATHO, COTAPICUX
Pull (ue diMAGioia TOCOTNTO vePOU) 3 15-30 Aemtdx
BpaoTeg nmotareg pe dpAouda 3-4 25-30 Aemtdi
BpaoTeg matdreg Xwpic dAouda 3-4 15-25 Aemtdi
ZUUOPIKA, HOKOPOVOKIO 5* 6-10 Aerttan
Moyvi, oouteg 3-4 15-60 Aemtdx
AOXOVIKA KOl KOTEWUYHEVD AXOVIKG 3-4 10-20 Aemtdx
Moaoyeipepo oTov TaXuBPOOTAPO 3-4 -

* JUVEXION LOYEIPEUOTOC XWPIC KOTOKI
** Xwpi¢ KamaKI
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BaBpida cuvexiong AIXPKEIX CUVEXIGNG
TOU HAYEIPEPATOG  TOU HAYEIPEPNATOG O

AenTa
Mayeipepo 6€ KAEIOTO OKEUOG
PoA& kpeaTog 3-4 50-60 Aemtdi
WnTdC KOTTOPAG 3-4 60-100 Aent&x
KOUAGG 3-4 50-60 AenTcx
WRoipo**
SviToeh, uaIKO f Tave 6-7 6-10 Aemran
KoToAeTa, GuoIKn 1) TTave 6-7 8-12 Aett&x
MmpiCoAa (3 cm TAxog) 7-8 8-12 Aemran
Wapl kol GINETO WaploU, GUOIKO 1) TTave 4-5 8-20 Aett&x
Yapl Kol GINETO YoploU, TTAVE KAl KATEWUYHEVO TIL.X. PETOKIG WOpPIoU TTovE 6-7 8-12 Aett&x
Tnyovnta GaynTd KATEWUYUEVT 6-7 6-10 Aet&x
Kpémeg 5-6 OUVEXOUEVD

* JUVEXION LOYEIPEUOTOC XWPIC KOTIGKI
** Xwpig KaMaKI

Kax0apiopocg Kai ¢ppovTidx

O1 unrodeitelc o’ auto To KeDGATIO oag BonBouv, va ppovTileTe TN
B&on eoTiV.

KaTaAnAa UANIKG KaOapIiopoU Kol OUvVTpnonG UTopeiTe va
mpopnOeuTEiTE HEOW TNC UTINEECIOG TEXVIKAG eEuTnPeTNONG
meAaTV 1) 0TO BIKO HOG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YAOKEPXHIKO UAIKO

Kabapilete Tn BAon 0TIV KGO Popd, TTIOU EXETE PAVEIPEWYEI UE
ouTr. ETol 6ev KOMOUV TO KOPEVO UTTOASIUUATO GOyNTWV.
Kabapilete Tn Bdon eoTi®V, adoU TTPWTA KPUWOEI GPKETA.

Xpnoipotoleite JOvo UANIKG KOBOPIGUOU, TTOU €ival KATAAMNAG yia
UOGAOKEPOUIKO UAIKO. MpooelTe TIC urtodeifelc KabapIopou TTavw oTn
OUOKeUuaoia.

Mn xpnoiuyotioleiTe TOTE:

B N OPOIWHEVD OTTOPPUTIOVTIKG TIATWV

B KOOOPIOTIKG VIO TO TTAUVTTPIO TWV THIATWYV
B UNKG TPIYIUOTOCG

B 1I0XUPG OTTOPPUTTAVTIKG, OTIWC OTIPEI NAEKTPIKOU GoUpvou 1 UANIKG
OTIOUAKPUVONG AeKEDWV

B OKANP& opouyyspia

B OUOKEUEC KabaplopoU UYnAng meong ) ouokeueg ekTogeuonc
oTHOU

H pey&An pumavon amopokpUveTal KOAUTEQO te HIa EUOTPO YUOAIOU

Tou eumopiou. Mpooékte TIC UTIOOEIEEIC TOU KOTOOKEUTOTH.

Mia KaTdANAN EUoTpa yuoAioU uTopeite va mpounBeuTeite emiong
UEOW TNC UTINPECIaG TeXVIKNG €EUNPETNONG TTEAGTRV I OTO BIKO
uag e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTGOTNUA).

Me eI0IK& ohouyyapIa YIa TOV KABAPIONO UGAOKEPAUIKOU UAIKOU
TIETUXQIVETE KOAQ QTTOTEAEOUOTO KAOBAPIOUOU.

MAxicio Tou TEdiou HAYEIPEHATOC

Mo va amoduyeTe CnUIEC OTO TTAGIOIO Tou Tediou UAVEIPEUATOC,
OKOAOUBNOTE TTOPOKOAR TIC akOAouOeg umodeitelq:

m XpnolyotoleiTe Hovo (eoTO OIGAULC QTTOPPUTTAVTIKOU THATWV.
m [TpIv TN XPron TAUVETE KOAG TG KOIVOUPYIO OPOUYYOPOTIAVO.

® Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVQ I0XUPO KABAPIOTIKO 1 UNKG
TPIYINOTOG.
m Mn xpnolgotoleite TNV EUOTPO YUOAIOU.

YTnpeoix TEXVIKNG EEUTNPETNONG TTEAXTWV

Ed&v n ouokeun oag TPEMel va ETOKEUROTEl, BpiokeTal otn dicdBeon
O0G N UTINPECIa TEXVIKNG eEUTTNEETNONG TWV TTEAGTWV LOG.
Ap18pog E kou ap18pog FD:

Edv {nthoeTte Tn JIKN POG UTINPEeoia TEXVIKAG e&uttnpeTnong
meAaTav, 0WOTE TTAPAKAAR ToV apIiBud E kail Tov apiBud FD Tng

ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU Pe Toug aplBuouc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV KAPTO CUOKEUNG.

MpooeTe, OTI N eMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOG eEUTTNEETNONG
meAOTQV OTN TEPIMTWOoN evog eodaAuEvou XelpiopoU dev eival
dwpedv, aKOUO Kol KaTd TN dIGPKEID TOU XPOVOU TNG eyyunong.
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A Giivenlik uyarilari

Bu kullanim kilavuzu dikkatlice okunmalidir.
Kullanim kilavuzu, montaj kilavuzu ve
cihazin belgeleri sonraki bir kullanim veya
sonraki kullanicilar icin muhafaza
edilmelidir.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanlis
baglanti nedeniyle hasar ortaya ¢ikmasi
durumunda cihaz garanti kapsami disinda
kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yiyecek ve icecek hazirlamak icin
kullaniniz. Cihaz calisirken dikkatli olunuz.
Cihazi sadece kapal alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Uzere
tasarlanmamistir.

Kapak plakasi veya uygun olmayan ¢ocuk
koruma i1zgarasi kullanilmamalidir. Asiri
Isinma, kivilcim olusmasina veya
malzemelerin etrafa saciimasi gibi kazalara
neden olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan kucUk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecribe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya c¢lkabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan

EEE Y6netmeligine Uygundur. PCB icermez.

PiSirme tablOSU .uoviveeece e s 20
Temizleme ve BaKim ... e 21
(02 Ta g 1= T =10 11 GO TSR 21
Pisirme bAIUMU CEIGCEVESI...uii et 21
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Uriin, aksesuar, yedek parcalar ve hizmetler hakkinda daha
fazla bilgi i¢cin: www.neff-international.com ve Online-Magaza:
www.neff-eshop.com

yapllamaz; ancak 8 yasindan buyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gozetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sondirmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile oldurundz.

= Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
bolimunun Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunun Uzerine
hicbir cisim koymayiniz.

= Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya
sprey tlpleri dogrudan pisirme bolimunin
altindaki cekmecelerde muhafaza
etmeyiniz.

Yanma tehlikesi!

Pisirme gozleri ve bunlarin gevresi, Ozellikle
mevcut olmasi halinde ocak ¢ergevesi, ¢cok
Isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamalidir. Cocuklar uzak
tutulmalidir.

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usulune aykiri onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan
eqitilmis bir musteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. MUsteri
hizmetlerini arayiniz.
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u igeri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basingl veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

= Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizal bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayl kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

= Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmalidir.

Hasar nedenleri

Dikkat!
m PUrlzll tencere ve tava tabanlar cam seramigini gizer.

m Tencereleri ici bos durumda atese koymaktan kagininiz.
Hasar olusabilir.

m Asla sicak tencere ve tavalari kumanda boélumindn, gdsterge
alaninin veya ¢ergevenin lzerine koymayiniz. Hasar olusabilir.

m Sert veya sivri cisimler pisirme boélimundn Gzerine dustugu
takdirde hasar olusabilir.

m Aliminyum folyo veya plastik kaplar, sicak ocaklarin Uzerinde
erir. Koruyucu ocak folyosu bu pisirme bolimu igin uygun
degildir.

Genel bakis

Asagida yer alan tabloda en sik meydana gelen hasarlar
bulabilirsiniz:

Hasarlar Nedeni Onlem
Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz
Gizikler Tuz, seker ve kum Pisirme bdlimidnd calisma tezgahi olarak kullanmayiniz, izerine esya

birakmayiniz

Piruzll tencere ve tava tabanlari cam
seramigini gizer

Kabinizi kontrol edin.

Renk degisimleri Uygun olmayan temizlik malzemeleri

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz

Tencerenin aginmasi (6rn. alimin-
yum)

Tencereleri ve tavalari kaydirirken kaldirin.

Kabuklanma Seker, seker orani ylksek yemekler

Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.

Cevre koruma

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, démrini doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi 2012/19/EG’ye
(waste electrical and electronic equipment - WEEE)

— uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendiriimesi ile ilgili AB-gapindaki uygulamalarin
cercevesini belirtmektedir.

Eneriji tasarrufu icin dneriler

m Tencereleri daima uygun bir kapak ile kapatiniz. Kapak
kullaniimadan yapilan pisirme islemlerinde oldukg¢a fazla
enerji harcanir. Cam kapak, kapagi kaldirmadan kabin iginin
goérilmesini saglar.

m DUz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz. Dz olmayan
tabanlar enerji tiketimini arttirir.
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m Tencere ve tava tabaninin ¢api, ocak boyuna uygun olmalidir.
Ocak Uzerindeki cok klclUk tencereler enerji kaybina yol acar.
Dikkat ediniz: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin st
c¢apini belirtmektedir. Bu bdlgede ¢ap, genellikle tencere
tabanindan daha buyuktir.

m Az miktardaki yemekler icin kigik tencere kullaniniz. BlyUk
ve az doldurulmus tencereler daha fazla enerjiye ihtiyac
duyar.

m Yemekleri az su ile pisiriniz. Bu sayede enerji tasarrufu
saglanir. Bu sekilde, sebzelerdeki vitamin ve mineralleri
koruyabilirsiniz.

m Tencerenizle ocagin lzerinde mimkun oldugunca buytk bir
alani kaplayiniz.

m Dogru zamanda bir alt pisirme kademesine geginiz.

m Uygun bir pisirmeye devam kademesinin seciniz. Yiksek bir
pisirmeye devam kademesi ile enerjiyi bosa harcarsiniz.

m Ocakta kalan isiy1 kullaniniz. Uzun sirede pisen yemeklerde,
yemek pismeden 5-10 dakika dnce ocagdl kapatiniz.



Cihazi taniyiniz

Bu kullanma kilavuzu, farkh pisirme bélumleri igin gecerlidir.
Sayfa 2'de 6lc¢i bilgilerinin yer aldigi tip semasini bulacaksiniz.

Kumanda bolimiu

Semboller

On ocak

(o]
[}
2 Arka ocak

Ocaklar

Ocak Devreye alinmasi ve devreden cikarilmasi

(O  Tek halkal ocak

@ iki halkall ocak Devreye alma: Ocak salterini @ konumuna gelene kadar sada déndiiriiniiz. Pisirme kademesini
ayarlayiniz. Devre digi birakma: Ocak salterini 0 konumuna getiriniz ve yeniden ayarlayiniz. Ocak

salterini asla @ sembolii iizerinden 0'a gevirmeyiniz.

8 Tek halkali pigirme bolimU Ocak salterini @ 'e ceviriniz.
o} GCift halkasi pisirme bolimi Ocak salterini @ 'e geviriniz.
[} Kizartma boélimdi Ocak salterini 8 'e ceviriniz.

Ocak ve kalan 1s1 gostergesi

Ocagin sicak olmasi durumunda, ocak ve kalan isi géstergesi

yanar:

m Ocak gdstergesi - isletim sirasinda, ocak acildiktan kisa slre
sonra.

m Kalan i1si1 gdstergesi - pigirdikten sonra, ocak halen sicak ise
yanar.

Kalan isiyl enerji tasarrufu yaparak kullanabilirsiniz, 6rn. az
miktardaki yemegi sicak tutabilir veya kuvertUr eritebilirsiniz.
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Pisirme boliminin ayarlanmasi

Bu boélimde, ocagi nasil ayarlayacaginizi 6greneceksiniz. Bilgi: Ocak ayari, 1sitmanin agilmasi ve kapanmasiyla
Tabloda cesitli yemekler icin pisirme kademelerini ve pisme dizenlenir. En yiksek performansta dahi isitma acilabilir ve
sdrelerini bulabilirsiniz. kapatilabilir.
Pisirme boéliumiinun aciimasi ve kapanmasi Pisirme tablosu
Ocak salter ile pisirme bélimini agip kapatabilirsiniz. Asagidaki tabloda birkag ornek bulacaksiniz.

. Pisirme sireleri ve pisirme kademeleri besinlerin tlrlne,
Ocagln ayarlanma3| agirhgina ve kalitesine baghdir. Bu nedenle, tablodaki degerler

Ocak salterleri ile ocaklarin 1sitma giicti ayarlanir. gercek degerlerden farkli olabilir.

Pisirme kademesi 1 = En diisiik giic Kaynatma islemi igin pisirme kademesi 9'u kullaniniz.

Pisirme kademesi 9 = En yiiksek giic Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.

Pisirmeye devam Dakika olarak

kademesi p!_girm_e devami
sliresi

Eritme
Tereyagdy, jelatin 1 -
Isitma ve sicak tutma
Sebze yemegi (6rne@in mercimek tirlisa) 1 -
Sut** 1-2 -
Haslama, kisik ateste pisirme
Hamur patates koftesi 3-4* 20-30 dak.
Balik 3* 10-15 dak.
Beyaz soslar, 6rnegin besamel sos 1 3-6 Dak.
Pisirme, buharda pisirme, soteleme
Pirin¢ (iki kati su miktari ile) 3 15-30 dak.
Kabugu ile haslanmis patates 3-4 25-30 dak.
Soyulmus tuzlu haslanmis patates 3-4 15-25 dak.
Hamur isleri, makarna 5% 6-10 dak.
Sebze yemegi, corbalar 3-4 15-60 dak.
Sebze ve dondurulmus sebze 3-4 10-20 dak.
DUdUkli tencerede pisirme 3-4 -
Bugulama
Sarma 3-4 50-60 dak.
Bugulayip kizartma 3-4 60-100 dak.
Gulas 3-4 50-60 dak.
Kizartma**
Snitzel, sade veya panelenmis 6-7 6-10 dak.
Kotlet, sade veya panelenmis 6-7 8-12 dak.
Biftek (3 cm kalinlikta) 7-8 8-12 dak.
Balik ve balik filetosu, sade veya panelenmis 4-5 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis ve dondurulmus, 6rnegdin paneli balik gubuklari 6-7 8-12 dak.
Tava yemegi, dondurulmus 6-7 6-10 dak.
Krep 5-6 Araliksiz
* Kapagini kapatmadan pisirmeye devam ediniz
** Kapaksiz
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Temizleme ve Bakim

Bu bélimdeki uyarilar pisirme boélimuinin bakimi igin yardimci
olur.

Uygun temizleme ve bakim aracglarini Musteri Hizmetleri'nden
veya e-Magazamizdan temin edebilirsiniz.

Cam seramik

Pisirme bdlimunU yemek pigirdikten sonra, gereken siklikta
temizleyiniz. Bu sayede yemek artiklari yanarak iyice
yapismayacaktir.

Yeterince soguduktan sonra ilk olarak pisirme boliminin
temizlik iglemi yapiimalidir.

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz.
Ambalajdaki temizlik bilgilerini dikkate aliniz.

Asla sunlari kullanmayiniz:

m inceltimemis bulasik deterjani
m Bulagik makinesi igin temizleyici
m Asindirict maddeler

Musteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, musteri hizmetleri daima
hizmetinizdedir.

E numarasi ve FD numarasi:

Musteri hizmetlerini ¢cagirdiginiz zaman, cihazinizin E numarasini
ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini
cihaz kimligi tzerinde bulabilirsiniz.

Yanls kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti sresi dahilinde de Ucretsiz olmadigina dikkat
ediniz.

m Firin spreyi veya leke sokicl gibi agresif temizleyiciler
m Cizen sungerler
m YUksek basingli temizleyici veya buhar puskirtme makinesi

Gugll Kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
giderebilirsiniz. Ureticiye iligkin uyarilara dikkat ediniz.

Uygun bir cam kaziyiclyr misteri hizmetlerinden veya
e-Magazamizdan da temin edebilirsiniz.

Mukemmel sonug elde etmek i¢in cam seramigini 6zel
stingerler ile temizleyiniz.

Pisirme bolimu cercevesi

Pisirme bdlimi cergevesinde hasar olusumunu dnlemek igin
lutfen asagidaki uyarilara uyunuz:

m Sadece deterjanli su kullaniniz.

m Kullanmadan 6nce yeni slingerinizi iyice yikayiniz.
m Keskin veya asindirici malzeme kullanmayiniz.

m Cam kaziyici kullanmayiniz.
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	[en] Instruction manual 2
	Ú Table of contents[en] Instruction manual
	: Safety precautions
	Please read this manual carefully. Please keep the instruction and installation manual as well as the appliance certificate in a safe place for later use or for subsequent owners.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only a licensed professional may connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance is not intended for operation with an external clock timer or a remote control.
	Do not use lids or unsuitable child safety grilles. These can cause accidents, due to overheating, catching fire or materials shattering, for example.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capacity or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsible ...
	Children must not play with the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.

	Risk of fire!
	■ Hot oil and fat can ignite very quickly. Never leave hot fat or oil unattended. Never use water to put out burning oil or fat. Switch off the hotplate. Extinguish flames carefully using a lid, fire blanket or something similar.
	Risk of fire!

	■ The hotplates become very hot. Never place combustible items on the hob. Never place objects on the hob.
	Risk of fire!

	■ The appliance gets hot. Do not keep combustible objects or aerosol cans in drawers directly underneath the hob.
	Risk of burns!
	The hotplates and surrounding area (particularly the hob surround, if fitted) become very hot. Never touch the hot surfaces. Keep children at a safe distance.



	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out by one of our trained after-sales engineers. If the appliance is faulty, unplug the mains plug or switch off the fuse in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of electric shock!

	■ Penetrating moisture may cause an electric shock. Do not use any high- pressure cleaners or steam cleaners.
	Risk of electric shock!

	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of electric shock!

	■ Cracks or fractures in the glass ceramic may cause electric shocks. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of injury!
	Saucepans may suddenly jump due to liquid between the pan base and the hotplate. Always keep the hotplate and saucepan bases dry.
	Causes of damage
	Caution!
	Overview


	Environmental protection
	Environmentally-friendly disposal
	Energy-saving tips

	■ Use pots and pans with even bases. Uneven bases increase energy consumption.
	■ The diameter of pot and pan bases should be the same size as the hotplate. In particular, small saucepans on the hotplate cause energy losses. Please note: cookware manufacturers often indicate the upper diameter of the saucepan. This is usually ...
	■ Use a small saucepan for small quantities. A larger, less full saucepan requires a lot of energy.
	■ Cook with only a little water. This will save energy. Vitamins and minerals in vegetables are preserved.
	■ Always cover as large an area of the hotplate as possible with your saucepan.
	■ Switch to a lower heat setting in good time.
	■ Select a suitable ongoing cooking setting. You will waste energy by using an ongoing cooking setting which is too high.
	Getting to know your appliance
	The control panel
	The hotplates
	Hotplate and residual heat indicator

	Setting the hob
	Switching the hob on and off
	Setting a hotplate
	Note

	Table of cooking times

	Cleaning and care
	Ceramic


	■ Detergent intended for dishwashers
	■ Scouring agents
	■ Harsh cleaning agents such as oven spray or stain remover
	■ Abrasive sponges
	Hob surround

	■ Wash new sponge cloths thoroughly before use.
	■ Do not use any sharp or abrasive agents.
	After-sales service




	é Inhoudsopgave[nl] Gebruiksaanwijzing
	: Veiligheidsvoorschriften
	Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door Berg de gebruiksaanwijzing, het installatievoorschrift en de apparaatpas goed op voor later gebruik of om ze door te geven aan volgende eigenaren.
	Controleer het apparaat na het uitpakken. Niet aansluiten in geval van transportschade.
	Alleen een daartoe bevoegd vakman mag apparaten zonder stekker aansluiten. Bij schade door een verkeerde aansluiting maakt u geen aanspraak op garantie.
	Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de huiselijke omgeving. Gebruik het uitsluitend voor het bereiden van gerechten en drank. Zorg ervoor dat het apparaat onder toezicht gebruikt wordt. Het toestel alleen gebruiken in geslote...
	Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik met een externe tijdschakelklok of een afstandbediening.
	Geen afdekplaten of ongeschikte kinderbeveiligingsroosters gebruiken. Deze kunnen ongevallen veroorzaken, bijv. door oververhitting, ontbranding of ontploffend materiaal.
	Dit toestel kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met beperkte fysieke, sensorische of geestelijke vermogens of personen die gebrek aan kennis of ervaring hebben, wanneer zij onder toezicht staan van een persoon die verantwo...
	Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud van het toestel mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.
	Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8 jaar uit de buurt blijven van het toestel of de aansluitkabel.

	Risico van brand!
	■ Hete olie en heet vet vatten snel vlam. Hete olie en heet vet nooit gebruiken zonder toezicht. Vuur nooit blussen met water. Schakel de kookzone uit. Vlammen voorzichtig met een deksel, smoordeksel of iets dergelijks verstikken.
	Risico van brand!

	■ De kookzones worden erg heet. Nooit brandbare voorwerpen op de kookplaat leggen. Geen voorwerpen op de kookplaat leggen.
	Risico van brand!

	■ Het apparaat wordt heet. Nooit brandbare voorwerpen of spuitbussen bewaren in laden direct onder de kookplaat.
	Risico van verbranding!
	De kookzones en met name een eventueel aanwezige kookplaatomlijsting worden zeer heet. Raak de hete oppervlakken nooit aan. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.



	Kans op een elektrische schok!
	■ Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.Reparaties mogen uitsluitend worden uitgevoerd door technici die zijn geïnstrueerd door de klantenservice.Is het apparaat defect, haal dan de stekker uit het stopcontact of schakel de zekering in de meterk...
	Kans op een elektrische schok!!

	■ Binnendringend vocht kan een schok veroorzaken. Geen hogedrukreiniger of stoomreiniger gebruiken.
	Kans op een elektrische schok!

	■ Een defect toestel kan een schok veroorzaken. Een defect toestel nooit inschakelen. De netstekker uit het stopcontact halen of de zekering in de meterkast uitschakelen. Contact opnemen met de klantenservice.
	Kans op een elektrische schok!

	■ Scheuren of barsten in het glaskeramiek kunnen schokken veroorzaken. Zekering in de meterkast uitschakelen. Contact opnemen met de klantenservice.
	Risico van letsel!
	Wanneer er vloeistof zit tussen de bodem van de pan en de kookzone kunnen kookpannen plotseling in de hoogte springen. Zorg ervoor dat de kookzone en de bodem van de pan altijd droog zijn.
	Oorzaken van schade
	Attentie!
	Overzicht


	Milieubescherming
	Milieuvriendelijk afvoeren
	Tips om energie te besparen

	■ Gebruik pannen met egale bodems. Niet-egale bodems verhogen het energieverbruik.
	■ De diameter van de bodem van de pan dient overeen te komen met de grootte van de kookzone. Vooral te kleine pannen op de kookzone zorgen voor energieverlies. Let op: de fabrikanten geven vaak de diameter van de bovenkant van de pan aan. Deze is m...
	■ Gebruik voor kleine hoeveelheden een kleine pan. Een grote, slechts weinig gevulde pan heeft veel energie nodig.
	■ Kook met weinig water. Dit bespaart energie. Bij groente blijven vitamines en mineralen behouden.
	■ Dek met uw pan altijd een zo groot mogelijk vlak van de kookzone af.
	■ Schakel tijdig terug naar een lagere kookstand.
	■ Kies een geschikte doorkookstand. Met een te hoge doorkookstand verspilt u energie.
	Het apparaat leren kennen
	Het bedieningspaneel
	De kookzones
	Kookzone- en restwarmte-indicatie

	Kookplaat instellen
	Kookplaat in- en uitschakelen
	Kookzone instellen
	Aanwijzing

	Kooktabel

	Reinigen en onderhouden
	Glaskeramiek


	■ reinigingsmiddelen voor de vaatwasmachine
	■ schuurmiddelen
	■ agressieve reinigingsmiddelen, zoals ovensprays of middelen om vlekken te verwijderen
	■ krassende sponzen
	Omlijsting van de kookplaat

	■ Was nieuwe vaatdoekjes voor het gebruik goed uit.
	■ Gebruik in geen geval bijtende of schurende reinigingsproducten.
	Servicedienst




	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Μη χρησιμοποιείτε καλύμματα κουζίνας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμαν...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται πάρ...



	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...
	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση


	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	■ Χρησιμοποιείτε κατσαρόλες και τηγάνια με επίπεδους πάτους. Οι ανεπίπεδοι πάτοι αυξάνουν την κατανάλωση ενέργειας.
	■ Η διάμετρος του πάτου της κατσαρόλας και του τηγανιού πρέπει να ταυτίζεται με το μέγεθος της εστίας μαγειρέματος. Ειδικά οι πολύ μικρέ...
	■ Χρησιμοποιείτε για μικρές ποσότητες μια μικρή κατσαρόλα. Μια μεγάλη, μόνο λίγο γεμάτη κατσαρόλα χρειάζεται πολύ ενέργεια.
	■ Μαγειρεύετε με λίγο νερό. Αυτό εξοικονομεί ενέργεια. Στα λαχανικά διατηρούνται οι βιταμίνες και οι ανόργανες ουσίες.
	■ Καλύπτετε με την κατσαρόλα πάντοτε μια κατά το δυνατό μεγάλη επιφάνεια της εστία μαγειρέματος.
	■ Ρυθμίστε έγκαιρα μια χαμηλότερη βαθμίδα μαγειρέματος.
	■ Επιλέξτε μια κατάλληλη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος. Με μια πολύ υψηλή βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος σπαταλάτε ενέργεια.
	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη εστιών μαγειρέματος και υπόλοιπης θερμότητας

	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Υπόδειξη

	Πίνακας μαγειρέματος

	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμικό υλικό


	■ καθαριστικά για το πλυντήριο των πιάτων
	■ υλικά τριψίματος
	■ ισχυρά απορρυπαντικά, όπως σπρέι ηλεκτρικού φούρνου ή υλικά απομάκρυνσης λεκέδων
	■ σκληρά σφουγγάρια
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος

	■ Πριν τη χρήση πλύνετε καλά τα καινούργια σφουγγαρόπανα.
	■ Μη χρησιμοποιείτε κανένα ισχυρό καθαριστικό ή υλικά τριψίματος.
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών




	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Güvenlik uyarıları
	Bu kullanım kılavuzu dikkatlice okunmalıdır. Kullanım kılavuzu, montaj kılavuzu ve cihazın belgeleri sonraki bir kullanım veya sonraki kullanıcılar için muhafaza edilmelidir.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Kapak plakası veya uygun olmayan çocuk koruma ızgarası kullanılmamalıdır. Aşırı ısınma, kıvılcım oluşmasına veya malzemelerin etrafa saçılması gibi kazalara neden olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.

	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!

	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihaz sıcak olur. Yanıcı cisimleri veya sprey tüpleri doğrudan pişirme bölümünün altındaki çekmecelerde muhafaza etmeyiniz.
	Yanma tehlikesi!
	Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.



	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpması tehlikesi!

	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Seramik camda bulunan açıklıklar veya kırıklar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Yaralanma tehlikesi!
	Pişirme tencereleri, tencere tabanı ile ocak arasındaki sıvı nedeniyle aniden sıçrayabilir. Ocak ve tencere tabanı her zaman kuru bir şekilde tutulmalıdır.
	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Genel bakış


	Çevre koruma
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi
	Enerji tasarrufu için öneriler

	■ Düz tabanlı tencere ve tavalar kullanınız. Düz olmayan tabanlar enerji tüketimini arttırır.
	■ Tencere ve tava tabanının çapı, ocak boyuna uygun olmalıdır. Ocak üzerindeki çok küçük tencereler enerji kaybına yol açar. Dikkat ediniz: Tencere üreticileri genellikle tencerenin üst çapını belirtmektedir. Bu bölgede çap, gen...
	■ Az miktardaki yemekler için küçük tencere kullanınız. Büyük ve az doldurulmuş tencereler daha fazla enerjiye ihtiyaç duyar.
	■ Yemekleri az su ile pişiriniz. Bu sayede enerji tasarrufu sağlanır. Bu şekilde, sebzelerdeki vitamin ve mineralleri koruyabilirsiniz.
	■ Tencerenizle ocağın üzerinde mümkün olduğunca büyük bir alanı kaplayınız.
	■ Doğru zamanda bir alt pişirme kademesine geçiniz.
	■ Uygun bir pişirmeye devam kademesinin seçiniz. Yüksek bir pişirmeye devam kademesi ile enerjiyi boşa harcarsınız.
	Cihazı tanıyınız
	Kumanda bölümü
	Ocaklar
	Ocak ve kalan ısı göstergesi

	Pişirme bölümünün ayarlanması
	Pişirme bölümünün açılması ve kapanması
	Ocağın ayarlanması
	Bilgi

	Pişirme tablosu

	Temizleme ve Bakım
	Cam seramik


	■ Bulaşık makinesi için temizleyici
	■ Aşındırıcı maddeler
	■ Fırın spreyi veya leke sökücü gibi agresif temizleyiciler
	■ Çizen süngerler
	Pişirme bölümü çerçevesi

	■ Kullanmadan önce yeni süngerinizi iyice yıkayınız.
	■ Keskin veya aşındırıcı malzeme kullanmayınız.
	Müşteri hizmetleri






<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /RelativeColorimetric
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [3401.575 850.394]
>> setpagedevice


