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A\ Fontos biztonsagi el6irasok

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. Csak
igy tudja készllékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati €s
szerelési utasitast 6rizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a késébbi tulajdonos
szamara.

Ez az utmutatd csak akkor érvényes, ha a
készuléken fel van tlntetve az adott orszag
kodja. Ha az orszagkdd nem talalhatd meg
a készlléken, lapozza fel a szerelési
utmutatot, amely tartalmazza a szikséges
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Tovabbi informacidkat a termékekrdl, a tartozékokrél, az
alkatrészekrdl és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.bosch-home.com és az Online-Shop-ban:
www.bosch-eshop.com talal.

informaciokat a készilék atallitasahoz az
adott orszag csatlakoztatasi feltételeinek
megfelelben.

Etelkategéria: 1. kategdria
Kicsomagolas utan ellendrizze a készlleket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A készlléket csak hivatalos engedéllyel
rendelkez8 szakember csatlakoztathatja,
illetve allithatja at mas gazfajtara. A
készulék (elektromos és gazcsatlakozasu)



beszerelésekor kdvesse a Szerelési és
hasznalati utmutaté utasitasait. Sulyos
baleseteket, illetve a készilék karosodasat
idézheti el6 a helytelen csatlakoztatas és a
rossz beallitas. A készulék gyartdja nem
vallal felel6sséget az ilyen jellegl karokert.
A garancia érvényét veszti.

Figyelem:Ezt a keszUléket kizardlag f6zési
célokra tervezték. Mas célokra, példaul
fltésre ne hasznalja.

Figyelem:Gaztlizhely hasznalatakor a
helyiségben meleg, para és égéstermékek
képzbdnek. Kuldndsen bekapcsolt készulék
esetén biztositsa a helyiség jo szell§zését:
tartsa nyitva a természetes
szellbz6nyilasokat vagy hasznaljon gépi
szellbz6berendezést (pl. paraelszivot).

A készllék intenziv és hosszu ideig tarto
hasznalata esetén kiegészitd szell6zés is
szukséges lehet, tdbbek kdz6tt egy ablak
Kinyitasaval vagy egyéb hatékony

szell6ztetéssel, példaul magas fokozaton
mukddtetett gépi szell6zEberendezéssel.

A készulék kulso jelz6draval vagy
tavmuikodtetéssel vald uzemeltetésre nem
alkalmas.

Ezt a készUléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek
csak a biztonsagukeért felelds személy
fellgyelete mellett hasznalhatjak, illetve
akkor, ha megtanultak a készllék
biztonsagos hasznalatat és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a
készulékkel jatszani. A tisztitast és a
felhasznaldi karbantartast nem végezhetik
gyerekek, kivéve ha 8 évnél idésebbek és
fellgyelet mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfeleld helyzetben
tolja be a sutdtérbe.Lasd a tartozekok
leirasdt a hasznalati utasitasban.
Egésveszély!
A készulékajtd nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sut6papir hozzaérhet a
flitelemekhez és meggyulladhat. Az
el6dmelegités ideje alatt soha ne helyezzen
rogzités nélkul sutépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sutépapirra egy
edényt vagy egy sutéformat. Csak a
szukséges feluletet bélelje ki sttépapirral.
A sUt8papir nem loéghat tul a tartozékon.

A sutétérben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sutétérben. Soha
ne nyissa ki a készllék ajtajat, ha a
készulék fustol. Kapcsolja ki a készlléket
€s huzza ki a haldzati csatlakozddugot
vagy kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Zarja el a gazt.

A forrd olaj és a zsir kdbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyija feligyelet nélkul a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z6helyet. A langot
Ovatosan fojtsa el feddvel, oltokenddvel
vagy hasonldval.

A f6z6helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6fellletre.
Ne taroljon targyakat a f6z&fellleten.

A készulék felforrosodik, a gyulékony
anyagok konnyen langra lobbanhatnak.
Ne taroljon vagy hasznaljon gyulékony
targyakat ( pl. sprayt, tisztitoszereket) a
suté alatt vagy kdzelében. Ne taroljon
gyulékony targyakat a sutében vagy a
sutén.

A gazf6zbhelyek miikodés kdzben nagy
hét termelnek, ha nincs rajtuk f6z6edény.
A készulék és a folé szerelt paraelszivo
karosodhat vagy kigyulladhat. A
paraelszivo szlir6jében visszamaradt
zsirmaradvanyok meggyulladhatnak. A
gazf6z6helyeket csak ugy Uzemeltesse, ha
edényt is helyez rajuk.

A készulék hatoldala felforrosodik. Ez a
csatlakozovezetékek sérlléséhez
vezethet. Ugyeljen ra, hogy az elektromos
és gazvezetékek soha ne érjenek hozza a
készuléek hatoldalahoz.

Soha ne tegyen gyulékony targyakat a
f6z&helyekre vagy ne tarolja azokat a
sutében. Soha ne nyissa ki a készllék
ajtajat, ha a készulék fustdl. Kapcsolja ki a
készlléket. Huzza ki a haldzati
csatlakozédugdt illetve kapcsolja le a
biztositékot a biztositékszekrényben. Zarja
el a gazellatast.

A sUt6 alatt talalhato fiok felUlete
felforrosodhat. A fiokban kizardlag
sutbtartozékokat taroljon. A fiokot ne
hasznalja tlizveszélyes és gyulékony
eszk6zok tarolasara.

Egésveszély!
A készilék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutétér forrd belsd fellleteit vagy a
ftéelemeket. Mindig hagyija lehlni a

készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.



= A tartozék vagy az edeny nagyon forrd. A
forré edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

= Az alkoholg6zdk meggyulladhatnak a
forrd sutétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan
nyissa ki a készulék ajtajat.

= A f6z6helyek és kornyékuk felforrosodnak,
kilondsen a f&zbfelllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forro fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

= Uzemelés kozben a készllék felllete
felforrosodik. Ne érintse meg a forrd
fellUletet. Tartsa tavol a gyerekeket a
készuléktol.

= Az Ures f6z6edény a bekapcsolt
gazf6z6helyeken felforrosodik. Ugyeljen
ra, hogy a f6z6edények soha ne
forrosodjanak fel.

= A készilék tzem kdzben felforrésodik.
Tisztitas el6tt hagyja lehdini a készUleket.

= Figyelem: A keészilek kulsé részei a
grillizem koézben felforrosodhatnak. Tartsa
tavol a kisgyermekeket.

= Ha a cseppfolyds gaz palackja nem
flggblegesen all, a cseppfolyds propan/
butan a készllékbe juthat. Ezaltal heves
sugarlang csaphat fel az égéfejeknél. Az
alkatrészek megseérulhetnek és idével nem
zarnak jol, igy ellendrizetlendl gaz aramlik
ki. Mindkét eset égési séruléseket
okozhat. A cseppfolydsgazpalackokat
mindig fliggdleges helyzetben hasznalja.

Forrazasveszély!

= A hozzaférhet6 részek mikodés kbzben
felforrdsodnak. Soha ne érintse meg a
forrd részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

= A készulék ajtajanak kinyitasakor forré g6z
tavozhat a készilékbdl. Ovatosan nyissa
Ki a készulék ajtajat. Ne engedjen
gyerekeket a készllék kozelébe.

= A forré sutétérben Iévo vizbdl forrd vizgdz
képzddhet. Soha ne 6ntson vizet
kdzvetlendl a forrd sutbtérbe.

Sériilésveszély!

= A készulék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege
megrepedhet. Ne hasznaljon Gvegkaparot,

éles vagy surolo hatasu tisztitoeszkdzoket.

= A szakszer(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak O cserélheti ki a sérult elektromos és
gazvezetékeket. Ha a készulék hibas,
huzza ki a haldzati csatlakozdédugodt, vagy
kapcsolja ki a biztositékot a biztositékos
szekrényben, és zarja el a gazt. Hivja az
ugyfélszolgalatot

= VVeszélyes lehet, ha Uzemzavar lép fel,
vagy megsériul a gép. Soha ne kapcsolja
be a hibas készuléket. Huzza ki a
csatlakozédugdt és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Zarja
el a gazt. Hivja az ugyfélszolgalatot

= Komoly séruléseket okozhat az edény, ha
nem megfeleld méretd, sérilt vagy rosszul
lett a készulékre helyezve. Tartsa be a
f6z6edényekre vonatkozd utasitasokat.

= Figyelem: A felforrosodott dvegboritas
elrepedhet. Miel6tt lehajtja a boritast,
kapcsoljon ki minden égéfejet. Mielbtt
lehajtana az Uvegboritast, varja meg, amig
a sutd kihdl.

" Ha a készuléket rogzités nélkil helyezték
eqgy labazatra, akkor lecsuszhat arrol.
Rogzitse a készlléket a labazathoz.

Felbillenés veszélye!

»

Figyelmeztetés: A készllék felbillenésének
elkerlilése érdekében billenésgatlot kell
felszerelni. Kérjuk, olvassa el a szerelési
utmutatot.



Aramutésveszély!

A szakszerl(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis
szakképzett Ggyfélszolgalati technikus
végezhet.Ha a készilék meghibasodott,
huzza ki a haldzati csatlakozot, vagy
cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

A forro készilékrészeknél az elektromos
készilékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készulékek csatlakozo kabele forrd
készulékrészekkel.

Az intenziv nedvesseg aramutest okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

A sutbtérlampa cseréjekor a lampafoglalat
érintkezése aram alatt van. Csere el6tt
huzza ki a csatlakozodugot vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. HUzza
Ki a csatlakozodugot és kapcesolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

A karosodasok okai

Fézéfeliilet Sito seérilése

Figyelem! Figyelem!

A f6z6lapot csak akkor hasznalja, ha edényt helyezett ra. Ne
hevitsen fel Ures edényt, serpeny6t. Az edény alja megsériil.

Csak sima alju edényeket és serpeny&ket hasznaljon.

Az edény vagy a serpeny@ kdzepét helyezze az égbre. Ezaltal
az edény vagy a serpenyd alja optimalisan veszi at az
égdblang hgjét. A nyelek és a fogantyuk nem sérlilnek, és
biztositott a maximalis energia-megtakaritas.

Ugyelien, hogy a gazégdk tisztak és szarazak legyenek. Az
égdbkorona és az égdéfedél pontosan legyen a helyén.

Ugyeljen, hogy a felsé boritas ne legyen lehajtva, amikor a
tlizhelyet mikodteti.

Tartozék, félia, stit6papir vagy edény a sutétér aljan: Ne
tegyen tartozékot a sut6tér aljara. A sitétér aljat ne bélelje ki
semmilyen fajtaju foliaval vagy sutépapirral. Ne tegyen edényt
a sUtétér aljara, ha 50 °C feletti h6mérsékletet allitott be.
Hétorlasz alakul ki. A sUtési id6k mar nem egyeznek, és a
zomanc megseérdl.

Viz a forr¢ sitétérben: Soha ne éntson vizet kdzvetlenul a
forrd slt6térbe. Vizg6z keletkezik. A hémérsékletvaltozas
miatt megsérilhet a zomanc.

Nedves élelmiszerek: Ne taroljon hosszabb ideig nedves
élelmiszereket a zart sttétérben. A zomanc megseérul.

GyUmolcslé: A lédus gylmolcsds stiteményekbdl ne tegyen
tul sokat a sUt6tepsibe. A gyimolcslé kifrdcskol a
sutétepsibdl és eltavolithatatlan foltokat hagy. Ha lehetséges,
hasznalja a mélyebb univerzalis serpenydét.

Lehdlés nyitott készilékajtd mellett : A siit6teret csak zart
ajtonal hagyja leh(lni. Még ha csak résnyire is marad nyitva a
készllékajtd, a szomszédos butorlapok idével sérilhetnek.

Erésen szennyezett ajtétdmités: Ha az ajtétomités erésen
szennyezett, akkor a készllék ajtaja mikodés kdzben mar
nem zar rendesen. A szomszédos butorlapok
megsérllhetnek. Mindig tartsa tisztan az ajté tomitését.

Készilék ajtaja mint U16- vagy rakododfelllet: Soha ne
hasznalja l6- vagy rakodofellletként a készllék ajtajat. Ne
tartson edényt vagy tartozékokat a készulék ajtajan.

Tartozékok betolasa: készlléktipustol fliggben a tartozékok
megkarcolhatjak az ajtdlapot a készilék ajtajanak
becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig Utkdzésig tolja be
a sitétérbe.

A készlilék szallitdsa: A készlléket ne hordozza vagy tartsa
az ajtéfogantyudnal fogva. Az ajtéfogantyd nem tartja meg a
késziilék sulyat, és letbrhet.

Also fiok sérulése
Figyelem!
Ne helyezzen forrd targyakat az also fiokba. A fiok megsérilhet.



Elhelyezés, gaz- és elektromos csatlakoztatas

Gazcsatlakoztatas

A beszerelést csak engedéllyel rendelkezé szakember vagy
felhatalmazott vevészolgalati technikus végezheti, a "Gaz
csatlakoztatasa és atallitasa masik gazfajtara" fejezetben leirt
Utmutatasok szerint.

Utasitasok a felhatalmazott szakember, ill. a vevészolgalat
részére

Figyelem!

m A készllék bedllitasi feltételeit a készllék hatoldalan talalhatd
tipustabla tartalmazza. A gyarilag beallitott gazfajtat csillag
szimbolum (*) jeldli.

m A készllék felszerelése el6tt ellendrizze a haldzati hozzaférési
feltételeket (a gazfajtat és a gaznyomast), és bizonyosodjon
meg arrol, hogy a készilék gazbeallitasa megfelel ezeknek a
feltételeknek. Amennyiben a készllék beallitasait modositani
kell, jarjon el a "Gaz csatlakoztatasa és atallitdsa masik
gazfajtara" fejezet utmutatasai szerint.

m Ez a készlilék nem csatlakozik flustgazelvezet6hoz. A
készlléket a beszerelési feltételeknek megfeleléen kell
csatlakoztatni és Uzembe helyezni. A késziiléket ne
csatlakoztassa flistgazelvezetéhoz. Az dsszes szell§zésre
vonatkozo el6irast figyelembe kell venni.

m A gazcsatlakoztatast allandd, azaz nem mozgathato
csatlakoztatassal (gazvezetékkel) vagy biztonsagi tomi&vel
kell megoldani.

m Ha biztonsagi toml&t hasznal, feltétlendl Ggyeljen, hogy a
tomld ne csipédhessen be és ne térhessen meg. A tdmiének
nem szabad forr¢ felllethez érnie.

m A gazvezeték (gazcs6 vagy biztonsagi csé) a készilék jobb
vagy bal oldalara csatlakoztathatd. A csatlakozast kénnyen
hozzaférhetd elzarécsappal kell ellatni.

Zavarok a gazszerelésnél / gazszag
Ha gazszagot érez vagy gazszerelésnél zavart allapit meg,

m azonnal zarja el a gazellatast illetve a gazpalack szelepét

m azonnal sziintesse meg a nyilt langot és oltsa el az égé
cigarettat

m kapcsolja ki az elektromos készllékeket - a lampakat is
m nyissa ki az ablakot és j6l szell6ztesse ki a helyiséget
m hivja az lGgyfélszolgalatot vagy a gazszolgaltatd tarsasagot.

Késziilék athelyezése a gazvezetéknél vagy
az ajtéfogantyunal fogva

A készlléket az athelyezéshez ne a gazvezetéknél fogva tartsa;
megsérllhet a gazvezeték. Gazszivargas veszélye! Az
athelyezésnél a késziiléket ne az ajtéfogantyunal fogva tartsa.
Megsérilhetnek az ajtd csukldpantjai vagy az ajtéfogantyd.

Elektromos csatlakoztatas

Figyelem!

m A készulék felszerelését bizza a vevészolgalatra. A
csatlakoztatashoz 16 A-es biztositék szikséges. A készilék
Uzemi feszlltsége 220-240 V.

m Ha az aramhaldzat fesziiltisége 180 V ala csdkken, az
elektromos gyujtérendszer nem mikaodik.

m Hibas csatlakoztatott készlléknél, esetleges kar esetén
megszlinik a garanciajogosultsag.

m Ha a csatlakozokabel megsériil, csak a gyarto, a
vevdszolgalat vagy egy hasonldan képzett személy cserélheti
Ki.

Utasitasok a vev@szolgalat részére
Figyelem!

m A készlléket az tipustabla adatainak megfeleléen kell
csatlakoztatni.

m A készlléket csak az érvényes rendelkezéseknek megfeleld
elektromos csatlakozéra csatlakoztassa. A csatlakozé
aljzatnak kénnyen elérhetének kell lennie, hogy a készlléket
sziikség esetén le lehessen valasztani a villamos haldézatrol.

m Gondoskodni kell tdbbpdlusu elvalasztérendszerrél.

m Soha ne hasznaljon hosszabbitévezetéket vagy tdbbpdlusu
dugaszold csatlakozot.

m A készlléket biztonsagi okbdl csak féldelt csatlakozdra
szabad csatlakoztatni. Ha a foldkabel-csatlakozd nem felel
meg az elbirasoknak, akkor nem biztositott az elektromos
veszélyek elleni védelem.

m A készllék csatlakoztatasahoz H 05 W-F tipusu vagy azzal
egyenérték( vezetéket kell hasznalni.

A tlizhelyet vizszintesen allitsa fel
A tlizhelyet kdzvetlenil a padldra tegye.

1.HUzza ki az also fidkot és felfelé emelje ki.
A labazat belsé oldalan eldl és hatul allithatd labak talalhatok.

2. Az dllithaté labakat igény szerint imbuszkulccsal éllitsa
magasabbra vagy alacsonyabbra, amig a tlizhely vizszintesen
nem all (A abra).

3.Tolja vissza az also fiokot (B abra).
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Falon t6rténé rogzités

Ahhoz, hogy ne déljon ki a tlzhely, a mellékelt szbogvassal a
falra kell régzitenie. Kérjlk, vegye figyelembe a falon toérténé
rogzités szerelési utmutatasait.

Késziilék elhelyezése




m A készlléket az adott méreteknek megfeleléen, kdzvetlendl a
konyhapadldra kell allitani. A késziléket nem szabad
semmilyen mas targyra feltenni.

m A tlizhely fels6 és a paraelszivd alsd pereme kozotti
tavolsagnak meg kell felelnie a paraelszivd gyartdi
el@irasainak.

m Ugyelien, hogy a készliléket feldllitds utdn ne mozgassa. Az
er8s és a wok-égdéfej szomszédos butorelSlapoktdl, ill. a faltdl
vald tavolsaga legalabb 50 mm legyen.

Szallitasi utasitasok

A készilék minden mozgathato részét rogzitse
ragasztoszalaggal, amely késdébb nyom nélkdl eltavolithatd. Az
Osszes tartozék (pl. siitétepsi) szélét boritsa be vékony
kartonnal, és tolja 6ket a megfeleld rekeszbe, nehogy a

Az On uj tlizhelye

Itt megismerheti Uj tlzhelyét. Megismertetjilk Onnel a
kezelbfellletet, a f6z&fellletet és az egyes kezelGelemeket. A
sUtétérre és a tartozékokra vonatkozo informaciokat kap.

Altalanos leiras

A kialakitas az adott készlléktipustol figg.

o [e]

készulék megsériiljon. Helyezzen kartont vagy hasonlé anyagot
az el6é- és hatlap kozé, nehogy az livegajtd belsé oldala
megtédjon. Rogzitse az ajtét és a felsé boritast (ha van)
ragasztoszalaggal a készulék oldalahoz.

Orizze meg a késziilék eredeti csomagolasat. Csak az eredeti
csomagolasban szallitsa a készlléket. Ugyeljen a
csomagolason talalhatd nyilakra.

Ha az eredeti csomagolas mar nem all rendelkezésre

Tegye a készlléket Uj véd6csomagolasba, hogy megfeleld
védelmet biztositson az esetleges szallitasi karokkal szemben.

A készlléket figgbleges helyzetben szallitsa. Ne fogja meg a
készlléket az ajtéfogantyunal vagy a hatlap csatlakozasainal,
mert azok megsériilhetnek. Ne helyezzen nehéz targyakat a
készilékre.

Fé6zblap

Itt talalhato egy attekintés a kezel6fellletrdl. A kialakitas az
adott készlléktipustdl fligg.

—r—7 Magyarazatok

1 Normal égéfej

2 Normal égéfej
Magyarazatok 3 Erés égbfej
1 Fedélap 4 Takarékos égéfej
2 Fézéfelllet _
3 F6z6helykapcsold Egéfej Edény- vagy serpeny6atméré
4 Funkcidvalasztd és héfokszabalyozé Takarekos egéfej 1 kW 12-18 cm
5 Készilék hitése Normal égéfej 1,7 kW 18-24 cm
6 Sitéajto Erés égbfej 3 kKW 24-28 cm
7 Also fiok

Csak sima alju edényeket vagy serpenybéket hasznaljon.



Az edény vagy a serpeny8 kdzepét helyezze az égbre. Ezaltal
az edény vagy a serpenyé alja optimalisan veszi at az égélang
héjét. A nyelek és a fogantyuk nem sériinek, és biztositott a
maximalis energiamegtakaritas.

ﬁ ﬁ
F6z6helykapcsolo

A négy f6z6helykapcsoldval szabalyozhatd a f6z6helyek flitési
teljesitménye.

Allasai Funkcié/tlizhelyek

o Nulla allas A tlizhely ki van kapcsolva.

st Gyujtéfokozat Gyujtofokozat

© Bedllitasi tartomany nagy lang = legnagyobb fokozat
0 takaréklang = legkisebb fokozat

A bedllitasi tartomany végén van egy (itk6z6. Ne forgassa
tovabb.

Suté

Funkciovalaszto

A funkcidvalasztdval allitsa be a kivant f(itési modot.
A funkcidvalasztd jobbra vagy balra forgathaté.

Allasai Funkcio

o Nulla allas A siit6 ki van kapcsolva.

O Fels6/alsé fltés Sitemények, szuflék és zsirsze-
gény sultek, pl.. marhahus vagy
vadhus, egy szinten. A hé egyenle-

tesen aramlik fentrél és lentrdl.

=] Forré leveg6* Szarazsltemény, leveles tészta és

husos egytalétel.

] Also flités Bef&zéshez, utansitéshez és piri-
tashoz. A meleg levegd alulrdl éri

az ételt.

Légkever@s grillezés Hus, szarnyas és egész hal grille-
zéséhez. A grillflit6test és a ventila-
tor felvaltva be és kikapcsol. A
ventilator elosztja a felmelegitett

leveg6t az ételek kortil.

] fellileti grill, kis feltlet Igy kisebb mennyiségben steaket,
virslit, halat és piritdst is grillezhet.
A grillfitétestnek csak a k6zépsé
része forrésodik fel.

igy t6bb szelet frissensdiltet, virslit,
halat és piritost készithet. A grillfd-
t6test alatti teljes felllet felforréso-
dik.

7] Fellleti grill, nagy
felllet

Felolvasztas Példa Hus, szarnyas, kenyér és
torta. A ventilator elosztja a felme-

legitett levegbt az ételek kordil.

* Az EN50304 energiahatékonysagi osztaly szerinti f(itési maod.

Ha beallitotta a kivant f(itési modot, a sttében vilagit a lampa.

Héfokszabalyozé

A héfokszabalyozoval be tudja allitani a kivant hémérsékletet és
a grillfokozatot.

Allasai Funkcié

° Nulla allas A siité nem flit.

50-270 H(’jmérséklet-tar- H&mérsékletértékek °C-ban.
tomany

1,2, 3 Grillfokozatok Grillfokozatok a grillezéshez,

kis (7] és nagy [7] felliletekhez.
1. fokozat = gyenge

2. fokozat = kbzepes

3. fokozat = er@s

Ha a sut6 f(t, a héfokszabalyozo feletti lampa vilagit. A sltés
sziinetelésekor a lampa kialszik. Néhany beallitasnal nem
vilagit.

A siitétér

A siUt6lampa a sltétérben talalhatd. A sitét egy hitdventilator
védi a tulmelegedéstdl.

Siitélampa

M(kodés kdzben a sutétérben vilagit a sttélampa.

Hiitéventilator

A h(téventilator sziikség szerint be- és kikapcsol. A meleg
levegd az ajton at tavozik.

Azért, hogy a miikddést kévetben a sutétér gyorsabban
lehdljon, a hitéventilator meghatarozott ideig még muikadik.

Figyelem!

Hagyja szabadon a szell6ztetd nyilast. Kilonben a sité
tulhevdl.

Sitdajto - Tovabbi biztonsagi intézkedések
Hosszabb siitési id6 esetén a siitéajtd felforrosodhat.

Amennyiben gyermek tartdzkodik a kdzelben, a sitd
mUkodtetésekor fokozott dvatossag szikséges.

Ezenfelll rendelkezésre all egy védbeszkdz (véddracs), amely
megakadalyozza a slt6ajtd kdzvetlen megérintését. Ezt a
valaszthato tartozékot (469088) a vevészolgalaton keresztl
szerezheti be.



Tartozékok

A tartozékok szamos étel elkészitéséhez hasznalhatok.
Ugyeljen arra, hogy a tartozékok mindig megfelel6en legyenek
a slitétérbe helyezve.

A még jobb sitési eredményhez és a sité még kényelmesebb
kezeléséhez kilonbdzd kiegészitd tartozékok allnak
rendelkezésére.

Tartozékok behelyezése

A tartozékokat 5 kiilénbdz6 szinten tolhatja be a stt6térbe. A
tartozékokat mindig Utkdzésig tolja be, nehogy hozzaérjenek az
ajtélaphoz.

A tartozékok kb. félig kihtizhatdk, amig beakadnak. igy kénnyen
kiveheti az ételeket.

Betolaskor Ugyeljen ra, hogy a tartozékon talalhaté kiéblosddé
feltlet hatul legyen. Csak igy akaszthato be.

———

Utasitas: HS hatasara a tartozék deformalddhat. Amikor lehdil,
visszanyeri eredeti alakjat. Ez nem befolyasolja a miikbdését.

Mindkét kezével fogja meg oldalt a sutbtepsit, és
parhuzamosan tolja be az allvanyra. A sit6tepsi betolasanal
Ugyeljen, hogy a sit&tepsi ne mozduljon el jobbra vagy balra.
Ellenkez8 esetben a sitétepsit csak nehezen tudja betolni. A
zomancozott fellletek megsérilhetnek.

Tartozékokat a vevdszolgalatnal, szakkereskedésekben vagy
interneten vasarolhat. Kérjik, adja meg a HEZ szamot.

Rostély

Edényekhez, stiteményformakhoz,
sliltekhez, grillszeletekhez és mély-
h(itétt ételekhez.

A rostélyt a nyitott oldalaval a
siit@ajto felé és hajlattal lefelé~—
tolja be.

Zomancozott sitétepsi
Slteményekhez és aprositemé-
nyekhez.

A sitbtepsit a letompitott élével a
sitéajto felé tolja be.

Univerzalis serpeny6

Lédus suteményekhez, sitemények-
hez, mélyh(itott ételekhez vagy sul-
tekhez. Zsirfelfogd edényként is
hasznalhatja akkor, amikor kdzvetle-
nil a rostélyon grillez.

Az univerzalis serpenyét a letompi-
tott élével a siit6ajtod felé tolja be.

Kiegészit6 tartozékok

Kiegészité tartozékokat a vevészolgalatnal vagy a
szakkereskedésekben vasarolhat. Brosurainkban vagy az
interneten szamos, az On siit6jéhez megfelel§ terméket talal. A
kiegészité tartozékok készlete és online rendelhet8ségiik
orszagonként valtozo. Ezzel kapcsolatban az utmutatdkban
talal informaciokat.

Nem minden kiegészité tartozék alkalmas minden készllékhez.
Vasarlaskor mindig adja meg készuléke teljes nevét (E-szam).

Kiegészité tartozékok HEZ-szam Funkcié

Pizzatepsi HEZ317000 Kllonosen alkalmas pizza, mélyh(itott ételek és kerek tortak
készitéséhez. A pizzatepsi az univerzalis serpenyd helyett is
hasznalhatd. Tolja be a sit6tepsit a rostély f6lé és tartsa be a
tablazatokban szereplé adatokat.

Betétrostély HEZ324000 Sltéshez A grillracsot mindig az univerzalis serpenyd folé
tegye. Igy az felfogja a lecsepegéd zsirt és szaftot.

Grilltepsi HEZ325000 Grillezéskor a grillracs helyett, illetve kifrdccsenés elleni véde-
lemként is hasznalhatd, igy elkerllhetd a suté erés szennyezb-
dése. A grilltepsit csak az univerzalis serpenydvel egyltt
hasznalja.

Grillezendé ételek a grilltepsin: Csak az 1., 2. és 3. betolasi
magassag hasznalhato.

Grilltepsi kifroccsenés elleni védelemként: Az univerzalis ser-
penybt a grilltepsivel egyditt tolja be a rostély ala.

Sitétégla HEZ327000 A sitétégla kivaldan alkalmas hazi készitésl kenyér, zsemle és
pizza készitéséhez, melyeknél fontos a ropogds alj. A sttétég-
lat mindig el8 kell melegiteni az ajanlott hémérsékletre.

Zomancozott siutétepsi HEZ331003 Slteményekhez és aprositeményekhez.

A siit6tepsit a letompitott élével a sitdajtd felé tolja a sitébe.

Zomancozott sitétepsi tapadasgatlé bevonattal HEZ331011
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A sttemény és az aprosttemény jol eloszthatd a sitétepsin. A
sUt6tepsit a letompitott élével a sitdajtd felé tolja a sitébe.



Kiegészité tartozékok HEZ-szam Funkcio

Univerzalis serpeny HEZ3320083 Lédus sititeményekhez, aprésiteményekhez, mélyh(itott ételek-
hez és nagy slltekhez. A rostély ala helyezve a zsir vagy a
huslé felfogasara is hasznalhato.
Az univerzalis serpenydt a letompitott élével a stit6ajto felé tolja
a sitébe.

Univerzalis serpenyd tapadasgatlé bevonattal HEZ332011 A lédus sutemények, az aprosttemények, a mélyh(itott ételek
és nagy slltek jol eloszthatdk az univerzalis serpenyében. Az
univerzalis serpenyét a letompitott élével a sitéajto felé tolja a
sutébe.

Fedd a profi serpeny6hdz HEZ333001 A fedd@vel a profi serpeny8bdl profi stitéedény lesz.

Profi serpenyd betétrostéllyal HEZ333003 Kildndsen alkalmas nagy mennyiségl ételek elkészitéséhez.

Rostély HEZ334000 Edényekhez, siteményformakhoz, siltekhez, grillszeletekhez
és mélyh(itott ételekhez.

Teleszkopos kihuzo

2-szeres teljesen kihuzhatd sin HEZ338200 A kihuzdsinek segitségével az 2. és 3. szintrdl a tartozék egé-
szen kihuzhato anélkil, hogy lebillenne.

Uveg sutétal HEZ915001 Az Uveg sitétal alkalmas parolt ételek és felfujtak készitésére.

Kaléndsen alkalmas program- és sitéautomatikahoz.

Ugyfélszolgalati cikk

Haztartasi készllékeihez az Ggyfélszolgalatnal,
szakkereskedésben vagy interneten az egyes orszagok

e-shopjain keresztil megfelel§ apolo- és tisztitdszert vagy
egyéb tartozékokat vasarolhat. Ehhez adja meg a mindenkori
cikkszamot.

Tisztitokend6k nemesacél fellletekhez Cikkszam 311134

CsoOkkenti a szennyez6dés lerakddasat. Egy specialis olajjal
vald impregnalassal a nemesacél készllékek fellletei optimali-
san tisztithatok.

Suté-grilltisztitd gel Cikkszam 463582

A sUtétér tisztitasahoz. A gél szagtalan.

Mikroszalas ruha sejtes szerkezettel Cikkszam 460770

Kilbnosen alkalmas kényes fellletek, pl. Gveg, Uvegkeramia,
nemesacél vagy aluminium tisztitasara. A mikroszalas ruha
egyszerre tavolitja el a vizes és a zsiros szennyezddéseket.

Ajtozar Cikkszam 612594

Ahhoz, hogy a gyerekek ne tudjak kinyitni a sit6ajtét. Készi-
|ékajtotol figgben a zar masképp van becsavarozva. Vegye
figyelembe az ajtézarhoz mellékelt tajékoztatot.

Az elsO hasznalat elott

Itt megtudhatja, hogy mit kell tennie, miel&tt el6szor készitene
ételt a sUtével vagy a gaz f6zbfelllettel. Olvassa el el6bb a
Biztonsdgi utmutatd cim( fejezetet.

A suto felfiitése

Az Uj szag megszlintetéséhez flitse fel az lres, zart siitét. Ehhez
egy ora id6tartam az idealis felsé/also flitésnél = 240 °C-on.
Ugyeljen ra, hogy ne maradjon csomagoldanyag a sitétérben.

1. A funkcidvalasztoval llitsa be a felsé/alsé flitést =
2. A héfokszabalyozdéval allitsa be a 240 °C-ot.

Egy odra elteltével kapcsolja ki a siitét. A funkciovalasztot és a
héfokszabalyozot forgassa nulla allasba.

A tartozékok tisztitasa

Miel6tt el6szdr hasznalna a tartozékokat, alaposan tisztitsa meg
azokat forrd mosogatdszeres vizzel és egy puha téri6ruhaval.

Eg6korona és égéfedél el6tisztitasa

Tisztitsa meg az égéfedelet (1) és az égdkoronat (2)
mosogatoszeres vizzel. Gondosan szaritsa meg az
alkatrészeket.

Tegye vissza az égbkoronat és az égéfedelet az égékehelyre
(5). Ugyeljen, hogy a gyujto (3) és a langvédd pecek (4) ne
sériiljon meg.

A szelepnek (6) szaraznak és tisztanak kell lennie. Az
ég6fedelet mindig pontosan az égékoronara helyezze.
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A fozofelulet beallitasa

A f6z6felllet négy gazégdbvel rendelkezik. Itt olvashat a
gazégbk meggyujtasardl és a langnagysag beallitasarol.

Gazégo meggyujtasa
Az égbfedelet mindig pontosan az égékoronara helyezze. Az

ég6korona nyilasai mindig legyenek szabadok. Minden
alkatrésznek szaraznak kell lennie.

1. Nyissa ki a fels@ boritast. Amikor a tlizhely Gzemel, a felsé
boritasnak nyitva kell lennie.

2.Forditsa a kivant f6z6hely szabalyozégombjat balra, a
gyuijtéfokozatra 3. A gyujtas megkezdédik.

3.Nyomja meg az égd szabalyozdgombjat, és tartsa 1-3
masodpercig benyomva. A gazégé meggyullad.

e
9

A gyujtasbiztositas mikoddésbe Iép. A gyljtasbiztositas
automatikusan megszakitja az égéfej gazellatasat,
amennyiben kialszik a lang.

4.Allitsa be a kivant langmagassdagot. A6 kikapcsolt &llds és a
Obeallitas kdzott a lang nem stabil. Emiatt célszerd mindig a
@legmagasabb és a 6legalacsonyabb fokozat kdzétti
beadllitast valasztani.

5.Amennyiben a lang ismét kialszik, ismételje meg a folyamatot
a 2. lépéstél.

6. A sitési folyamat befejezése: Forditsa a f6z6helykapcsolot
ojobbra, a kikapcsolt llasba.

A gyujtoberendezést nem szabad 15 masodpercnél hosszabb
ideig mikodtetni. Ha az égé 15 masodperc elteltével nem ég,
varjon legalabb egy percig, majd ismételje meg a gyujtasi
folyamatot.

A Figyelem!

Ha kikapcsolas utan, a még forrd tlizhelyen elforditja a
f6z6helykapcsolot, gaz aramlik ki. Amennyiben nem forditja a
kapcsoldt gyljtdfokozatrats, a gazellatas 60 masodperc mulva
megszakad.

A gazég6 nem gyullad meg

Aramsziinet vagy nedves gyujtégyertydk esetén a géazégdk
kulén gyujtokészilékkel vagy gyufaval gyujthatok meg.

Tablazat - F6zés

Minden f6z8helyhez a megfelel6 méretl edényt hasznalja. Az
edények és serpenydk aljanak mérete egyezzen meg a
f6z6hely méretével.

A parolasi/f6zési id6 az étel jellegétdl, sulyatol és mindségétdl
fugg. Ezért kisebb eltérések eléfordulhatnak. Az optimalis f6zési
idét On tudja a legjobban megbecsdlni.

Az asvanyi anyagok és a vitaminok nagyon gyorsan
elbomlanak f6zés kozben. Ezért csak kevés vizet hasznaljon.
gy megdrzi a vitaminokat és az asvanyi anyagokat. Valasszon
rovid f6zési id6t, hogy a zdldség ropogds és tapanyagokban
gazdag maradjon.

Példa Etel Féz6hely Fézési fokozat

Olvasztas Csokoladé, vaj, margarin Takarékos égdfej kis lang

Melegités hudsleves, konzervzoldség Normal égéfej kis lang

Melegités és melegen Levesek Takarékos égbfej kis lang

tartas

Parolas* Hal Normal égéfej a nagy és a kis lang kozott

Parolas* Egrgonya és egyéb zdldség,  Normal égbfej a nagy és a kis lang kozott
us

F6zés* rizs, zOldség, husétel (szészos) Normal égéfej nagy lang

Siités palacsinta, burgonya, hussze- Er8s égbfej a nagy és a kis lang kozott

let, halrudak

* Ha az edényt lefedi, a felforras utan csavarja kisebbre a langot.
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A suito beallitasa

Itt ismerheti meg a sité beadllitasanak modjat.

Flitési modok és homérséklet
Példa az abran: 190 °C, [Dfels6é/also fltés

1. A funkcidvalasztoval allitsa be a kivant flitési modot.

2. A héfokszabalyozdval be tudja éllitani a kivant hémeérsékletet
vagy a grillfokozatot.

A sit6 elkezd f(teni.

Apolas és tisztitas

Gondos apolasnal és tisztitasnal a f6z6felllet és a siité hosszu
ideig szép és miikdd8képes marad. Az alabbiakban
elmagyarazzuk, hogyan apolja és tisztitsa megfeleléen a
f6z6fellletet és a siit6t.

Utasitasok
m Kildnb6z8 anyagok, mint Gveg, mldanyag vagy fém, kis
szineltéréseket okozhatnak a sité el6lapjan.

m Az ajtélapokon lathatd arnyékok, melyek fatyolnak tlinnek, a
stt6lampa fényvisszaverédései.

m A zomancot nagyon magas hémérsékleten égetik ki. Ezért
enyhe szineltérések keletkezhetnek. Ez normalis és nem
befolyasolja a mikodést. A vékony sitétepsik éleit nem lehet
tokéletesen zomancozni. Ezért ezek érdesek lehetnek. Ez
nem befolyasolja a korrézidvédelmet.

A siit6 kikapcsolasa
Forgassa a funkciovalasztét nullara.

A beallitasok moédositasa

A fitési mddot és a hémérsékletet vagy a grillfokozatot
barmikor megvaltoztathatja a hozzajuk tartozé
valasztékapcsoldval.

Felso livegboritas
Miel6tt kinyitja a fels@ boritast, térolje le ruhaval.
A tisztitashoz legjobb az Uvegtisztitdszer.

A tisztitashoz vegye le a felsd boritast. Mindkét kézzel fogja
meg a boritas oldalat, és huzza felfelé.

Amennyiben kioldédnak a boritas csuklopantjai, ligyelien az
azokon talalhaté betlikre. Az R betlis csukldépantot jobbra, az L
betlis csukldpantot balra kell felszerelni.

A fels@ boritast tisztitas utan forditott sorrendben tegye vissza.
A fels@ boritast csak akkor csukja le, ha a f6z6helyek kih(iltek.

Tisztitoszerek

Annak érdekében, hogy a kilénbdzé fellletek ne sérilienek a
nem megfeleld tisztitdszer hasznalatabdl adédodan, vegye
figyelembe a kodvetkezd adatokat.

A fézofelliilet tisztitasakor

= Ne hasznaljon higitas nélklli vagy mosogatégéphez vald
mosogatdszert,

m suroldszivacsot,

m agressziv tisztitdszert, mint példaul sutétisztitét vagy
folttisztitot,

m nagynyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.
m Ne tisztitsa az alkatrészeket mosogatégépben.
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A siité tisztitasakor

ne hasznaljon éles vagy surolo tisztitdszert,
magas alkoholtartalmu tisztitdszert,

suroldszivacsot,

nagynyomasu vagy gézsugaras tisztitoégépet.
Ne tisztitsa az alkatrészeket mosogatdgépben.

Az els6 hasznalat el6tt alaposan mossa ki az Uj szivacsot.

Nemesacél el6lapok

Némi mosogatdszerrel és nedves torl6kendbvel tordlje le. Mindig szaliranyban torolje. Masképpen felkarco-
I6dhatnak. Puha térl6kendével tordlje szarazra. Azonnal tavolitsa el a vizké-, zsir-, keményit6é- és tojasfe-
hérje-maradvanyokat. Ne hasznaljon suroldszert, karcold szivacsot vagy durva torl6kendét. A nemesacél
el6lapok polirozasahoz specialis nemesacél-tisztitdszerek hasznalhatok. Vegye figyelembe a gyartd utasita-
sait. Specialis nemesacél-tisztitdszerek a vevdszolgalatnal vagy a szakkereskedésekben kaphatok.

Zomancozott fellile-
tek és lakkozott
felliletek

Némi mosogatdszerrel és nedves torl6kenddbvel tisztitsa. Puha térl6kendbvel torolje szarazra.

Egék és acélracs a
f6zé6fellleten

Ne tisztitsa mosogatdgépben. Vegye ki a rostélyt, és meleg mosogatdszeres vizzel nedvesitett szivaccsal
tisztitsa meg. Tavolitsa el az égdfej-kelyhet és -fedelet. Tisztitasukhoz hasznaljon meleg mosogatdszeres viz-
zel nedvesitett szivacsot. Ugyeljen, hogy az égékorona nyilasai tisztak és szennyez&désektdl mentesek
legyenek. A gyujtékat kisméret(i, puha kefével tisztitsa meg. A gazégbk csak akkor mikodnek, ha a gyujtok
tisztak. Tavolitsa el az ételmaradékot az égbkehelybdl némi mosogatdszerrel és nedves tériékenddvel.
Csak kevés vizet hasznaljon. A készllék belsejébe nem kertllhet viz. Ugyeljen, hogy a szelep nyilasa tiszti-
tas kdzben ne tdmdédjon el és ne sériljon meg. Tisztitas utan minden részt szaritson meg, majd az égéfede-
let helyezze pontosan az égékoronara. Ha az egyes részeket nem pontosan helyezi vissza, ez
megnehezitheti az égék meggyujtasat. Az égbéfedelet fekete zomancréteg boritja. A magas hémérséklet
kovetkeztében ez a réteg elszinez6dhet. Az ég6k miikodését ez nem befolydsolja. Helyezze vissza a ros-
télyt a siitébe.

Elektromos f6z6lap
(opcionalis)

A suroldszivacs érdes felével és némi folyékony suroldszerrel tisztitsa. Tisztitas utan, a szaradas érdekében
révid id6re kapcsolja be a f6z6lapot. A nedvesen hagyott f6z6lap idével rozsdasodni kezd. Végll kenje be
apoldszerrel. A kifutott folyadékot és az ételmaradékokat mindig azonnal tavolitsa el.

Elektromos f6z6lap
fémgyiiriije (opcio-
nalis)

A fémgydr( id6vel elszinezd8dhet. Az eredeti szin azonban helyredllithatd. A gy(ir(it a suroldszivacs érdes
felével és némi folyékony suroldszerrel tisztitsa. Ugyeljen arra, hogy a szomszédos fellleteket ne surolja fel.
A fellletek megsérilhetnek.

Gombok

Némi mosogatdszerrel és nedves torlékenddvel tisztitsa. Puha térl6kendbvel térolje szarazra.

Az ajto livege

Uvegtisztitdval tisztithatd. Ne hasznaljon agressziv tisztitdszert vagy éles fémtargyakat. Ezek megkarcolhat-
jak és karosithatjak az lGvegtabla fellletét.

Tomités

Nedves torl6kenddvel tordlje le. Puha torl6kendbvel tordlje szarazra.

A st belseje

Meleg vizzel vagy ecetes vizzel tisztitsa. Erés szennyezddés esetén: Csak a kihdlt fellleten hasznaljon sité-
tisztitot.

A siitélampa lveg-
buraja

Némi mosogatdszerrel és nedves torlékenddvel tisztitsa. Puha térlékendbvel térolje szarazra.

Tartozék

Aztassa be meleg mosogatdszeres vizbe. Kefével vagy szivaccsal tisztitsa meg.

Aluminium siit6-
tepsi (opcionalis)

Ne tisztitsa mosogatdgépben. Soha ne hasznaljon sitétisztitot. A karcolasok elkerililése érdekében a fémfe-
lUletet soha ne érintse meg késsel vagy mas éles targgyal. Mosogatdszeres vizzel és puha ablaktorlé ruha-
val vagy nem bolyhosodd mikroszalas torl6vel vizszintesen, a fellletre gyakorolt nyomas nélkdl tisztithato.
Puha térl6kendbvel térélie szarazra. Ne hasznaljon suroloszert, karcolo szivacsot vagy durva torl6kendét.
Osszekarcoljak a sitétepsit

Gyerekzar (opciona-
lis)

Amennyiben a sitéajtéra fel van szerelve gyerekzar, tisztitas el6tt el kell tavolitani. Valamennyi miianyag
alkatrészt aztassa be meleg mosogatdszeres vizbe, és tisztitsa meg szivaccsal. Puha térl6kendével t6rolje
szarazra. Er6s szennyez8dés esetén a gyerekzar nem miikédik megfeleléen.

Also fiok (opciona-
lis)

Némi mosogatdszerrel és nedves torl6kendbvel tisztitsa. Puha téri6kendével tordlje szarazra.

Tartozék

Aztassa be meleg mosogatdszeres vizbe. Kefével vagy szivaccsal tisztitsa meg.

Allvanyok ki- és beakasztasa
Tisztitashoz az allvanyok kiveheték. A sttének le kell hlnie.

Allvanyok kiakasztasa

1. Az eliils@ allvanyokat emelje felfelé
2.és akassza ki (A abra).

3.Ezutan az egész allvanyt huzza elére
4.és vegye ki (B abra).
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Az allvanyokat mosogatdszerrel és mosogatdszivaccsal tisztitsa
meg. Makacs szennyezédések esetén hasznaljon kefét.



Allvanyok beakasztasa

1. Az allvanyt el6szor a hatsé csatlakozohlvelybe dugja be,
enyhén nyomja hatrafelé (A abra)

2.majd akassza ez ellilsd csatlakozéhlvelybe (B dbra).

E

o @&

Az allvanyok jobb és bal oldalon illeszkednek. Ugyeljen arra,
hogy a B abranak megfeleléen az 1. és 2. szint alul, a 3., 4. és
5. szint felll talalhaté k.

A sit6ajto ki- és beakasztasa

Az ajtélapok tisztitasahoz és kiszereléséhez a sitbajtd
kiakaszthato.

A sUt6ajto csukldpantjai egy-egy reteszelbkarral rendelkeznek.
Ha a reteszel6kar le van hajtva (A abra), a sitéajtd biztositva
van. Nem lehet kiakasztani. Ha a reteszel6karok a siitéajtd
kiakasztasahoz fel vannak hajtva (B abra), a csuklopantok
biztositva vannak. Nem tudnak bekattanni.

A Sériilésveszély!

Ha a csuklopantok nincsenek biztositva, nagy erével
bekattannak. Ugyeljen ra, hogy a reteszel6karok mindig
teljesen le legyenek hajtva, ill. a sut6ajtd kiakasztasahoz
teljesen fel legyenek hajtva.

Ajto kiakasztasa
1. Nyissa ki teljesen a stt6ajtot.

2.A bal és jobb oldali reteszel6kart hajtsa fel (A abra).

3. A sUt6ajtot Utkdzésig csukja be. Két kézzel baloldalt és
jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb és huzza ki

(B abra).
\

Ajto beakasztasa
A siUtéajtot forditott sorrendben visszaakaszthatja.

1. A slit6ajté beakasztasanal tugyeljen ra, hogy mindkét
csuklopant pontosan a nyilasba kerdljon (A abra).

2. A csuklopantnal levé bevagasnak mindkét oldalon be kell
kattannia (B abra).

"

1

3. Hajtsa vissza mindkét reteszel6kart (C abra). Csukja be a
sitéajtot.

A Sérillésveszély!

Sérillésveszély! Ha a sit6ajtd véletlenll kiesik vagy egy
csuklépant bekattan, ne nyuljon a csukldopantba. Hivja az
Ugyfélszolgalatot.

Ajtélapok ki- és beszerelése
A sUt6ajtd Uveglapjai a jobb tisztitas érdekében kiszerelhet6k.

Kiszerelés

1. Akassza ki a stt6ajtot. Lasd a Siitéajto kiakasztdasa fejezetet.
A sUt6ajtot markolattal lefelé tegye egy ruhara (A abra).

2.El6sz6r a két alsd csavart, majd a két fels@ csavart forditsa el
az oramutato jarasaval ellentétes iranyban (B abra).
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A kiszerelt részeket ne mossa el. A lapokat ablaktisztitdszerrel
és egy puha ruhaval tisztitsa meg.

A Sériilésveszély!

A készlilék ajtajanak 6sszekarcolt Gvege megrepedhet. Ne

hasznaljon Uvegkapardt, éles vagy surold hatasu
tisztitdeszkdzoket.

Beszerelés

1. Tegye vissza a boritast (A abra).

2.El8sz0r a két alsd csavart, majd a két felsd csavart csavarja
be (B abra).

3.Akassza be a sutdajtot. Lasd a Siitdajto beakasztdsa
fejezetet.

A siit6 akkor hasznalhaté ujra, ha a lapok megfelel6en be
vannak helyezve.

Sitdajto - Tovabbi biztonsagi intézkedések
Hosszabb siitési id6 esetén a sitéajtd felforrosodhat.

Amennyiben gyermek tartozkodik a kdzelben, a sité
mUkodtetésekor fokozott dvatossag szikséges.

Ezenfelll rendelkezésre all egy védbeszkdz (véddéracs), amely
megakadalyozza a slt6ajtd kdzvetlen megérintését. Ezt a
valaszthato tartozékot (469088) a vevészolgalaton keresztll
szerezheti be.

Mit tegylink meghibasodas esetén?

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprdsagrol
van sz6. Mielétt hivna az tgyfélszolgalatot, nézzen utan a
tablazatban. Lehetséges, hogy sajat kezlileg is el tudja haritani
a hibat.

Hibatablazat

Ha az étel elkésziiltekor az eredmény nem megfeleld, kérjlk,
olvassa el a kdvetkezd fejezetet: . Az ételek elkészitését
probakonyhdnkban végeztik. Itt hasznos Gtleteket és
informaciokat talal a f{6zéshez és sitéshez.

A Aramiitésveszély!

A nem szakszer(ien végzett javitasok veszélyesek. Javitasokat
csak vev@szolgalatunk szakemberei végezhetnek.

Hiba Lehetséges ok Elharitas/informaciok
A st nem A biztositék Ellendrizze a biztositékszek-
mUkodik. meghibasodott. rényben, hogy a biztositék

meghibasodott-e.

Aramkimara- Ellenérizze, hogy a konyhai

das. vilagitas, illetve mas kony-
hai készllékek m(ikddnek-
e.

A sUt6 nem f(it. Por van az érint- Forditsa a kapcsoldkat

kez@ részeken. néhanyszor jobbra és balra.

Aramkimara- A gazégbfejet gazgyujtéval
das volt vagy a vagy gyufaval gyujtsa meg.
gyujtogyertyak

nedvesek.

Az égbfej nem
gyullad be.
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A fedélen lévé siitélampa cseréje

Ha a stt6lampa kiég, ki kell cserélni. 40 wattos héallé pétégd
az lgyfélszolgalatnal vagy a szakkereskedésekben kaphato.
Csakis ilyen lampakat hasznaljon.

A Aramiitésveszély!

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

1. A karosodasok megel&zése érdekében tegyen torl6ruhat a
hideg stt6be.

2. Az Uvegburat balra forgatva csavarja ki.

3.A lampat ugyanolyan tipusu lampaval poétolja.
4. Csavarja vissza az Uvegburat.
5.Vegye ki a térl6ruhat és kapcsolja be a biztositékot.

Uvegbura

A sérllt Gvegburat ki kell cserélni. Megfelel§ Uvegbura az
Ugyfélszolgalatnal kaphato. Adja meg készlléke E-szamat és
FD-szamat.



Ugyfélszolgalat

Amennyiben az On késziilékét javitani kell, vevSszolgalatunk a
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfelel6 megoldast
mar csak azért is, hogy elkerliljik szerviztechnikusaink
sziikségtelen kiszallasait.

E-szam és FD-szam

Telefonos megkeresés esetén adja meg a termékszamot
(E-szam) és a gyartasi szamot (FD-szam), hogy szakszer(
segitséget nyujthassunk Onnek. A szammal ellatott tipustablat a
sitéajto oldalan talalja. Hogy szikség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a készllékének adatait és az
Ugyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam
(gyartasi
szam)

E-szam.

Ugyfélszolgalat &

Vegye figyelembe, hogy a szerviztechnikus kiszallasa hibas
kezelésbdl eredd hibak esetén a garancialis id6szakban sem
ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén

H 01 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a javitast

szakkepzett szerelOk végzik el, akik eredeti potalkatrészekkel
rendelkeznek az On készilékéhez.

Energiamegtakaritasi és kornyezetbarat otletek

Itt tippeket adunk Onnek, hogyan takarithat meg energiét a
sUt6ben vald siutéskor és a féz6fellleten vald f6zéskor, és
hogyan artalmatlanithatja megfeleléen készllékét.

Energiamegtakaritas a sutében

A sutét csak akkor melegitse el§, ha azt a recept vagy a
hasznalati Utmutaté tablazata elGirja.

Hasznaljon so6tét, feketére lakkozott vagy zomancozott
stt6formakat. Ezek kiléndsen jol veszik fel a hét.

F&zés vagy sités kdzben lehetbleg ritkan nyitogassa a
stt6ajtot.

Ha tobbféle siiteményt készit, azokat legjobb egymas utan
sitni. A siit6 még meleg. Igy a masodik stitemény siitési
ideje révidebb lesz. 2 négyszogletes sutéformat egymas
mellé is betolhat.

Hosszabb parolasi id6k esetén a sité mintegy 10 perccel a
f6zési idd lejarta elbtt kikapcsolhatd, a maradékhdét hasznalva
a készre f6zéshez.

Energiamegtakaritas a gaz f6zé6feliileten

Mindig megfelel6 méretl edényt valasszon az ételekhez. A
nagy, csak kevés ételt tartalmazo edény sok energiat igényel.

Mindig fedje le az edényt egy illeszkedd fedBvel.
A gazlang mindig érintkezzen az edény aljaval.

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon

A csomagolast kornyezetbarat médon artalmatlanitsa.
Ez a készlilék az elhasznalt villamossagi és
elektronikai készllékekrél szold 2012/19/EK
iranyelvnek megfeleld jeldlést kapott.

mmmmm Ez az irdnyelv a mar nem hasznalt készllékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek

Ebben a fejezetben ételek és azok optimalis bedllitasai
talalhatok. Megmutatjuk Onnek, melyik flitési mod és
hémérséklet a legmegfelel8bb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatok a megfeleld tartozékokrol és arrdl, melyik szintre
kell betolni azokat. Tippeket adunk Onnek az edényekhez és az
elkészitéshez.

Utasitasok
A tablazatban lévé értékek mindig a hideg és Ures siitétérbe
valé betolasra érvényesek.
Csak akkor melegitsen el8, ha ez a tablazatban szerepel. A
tartozékot csak az el6melegités utan bélelje ki slitépapirral.

A tablazatokban megadott idétartamok iranyértékek.
Flggnek az élelmiszer mindségétdl és tulajdonsagaitol.

A mellékelt tartozékokat hasznalja. Tovabbi tartozékok
kiegészité tartozékként a szakkereskedésben vagy a
vev@szolgalatnal kaphatok.

Hasznalat el6tt minden olyan tartozékot vegyen ki a
sitétérbdl, amelyre nincs sziksége.

Mindig hasznaljon edényfogot, ha a forr¢ tartozékot vagy az
edényt kiveszi a stt6térbdl.
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Tortak és sutemények

Sitéformak:
A sotét, fémbdl készllt sitéformak a legalkalmasabbak.

Vékony falu fémbdl késziilt vilagos sutéforma vagy tveg
sutéforma hasznalata esetén a sittési id6 meghosszabbodik és
a slitemény nem pirul meg olyan egyenletesen.

Ha szilikonformat szeretne hasznalni, vegye figyelembe a
gyartd adatait és receptjeit. A szilikonformak gyakran kisebbek,
mint a normal formak. A tésztamennyiségek és a receptben
megadott adatok eltérhetnek.

Tablazatok

A tablazatokban a kil6nbdz8 sitemeények elkészitéséhez
megtalalhaté az optimalis flitési mod. H6mérséklet és sttési id§
a tészta mennyiségétsl és mindségétdl fligg. Ezért
tartomanyokat adtunk meg a tablazatokban. El6sz6r probalja
meg az alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb hémérséklet
egyenletesebb barnulast biztosit. Ha sziikséges, legkdzelebb
allitsa eggyel magasabbra.

Ha el6melegit, a sitési id6 5-10 perccel lecsdkken.

Kiegészité informaciok a Tippek siitéshez fejezetben talalhatok
a tablazatok utan.

Formaban siilt siitemények Forma Magassag Fiitési mod Hgngérséklet Idétartam, perc
°C-ban

Egyszerd szarazsitemény Kuglofforma/&zgerinc 3 K 160-180 50-60

forma
Egyszer( szarazsitemeny, finom Kuglofforma/&zgerinc 2 = 150-170 60-70
forma

Tortalap kevert tésztabdl GyUmolcsds sutéforma 3 140-160 20-30

GyUmolcstorta, egyszer( tészta Magas kugléfforma 3 ES 150-170 50-60

Piskotatorta Kerek sit6forma 2 = 160-180 30-40

Tortalap kevert tésztabol Kerek siitéforma 1 o 170-190 25-35

Gylmolcs- vagy turodtorta, omlds tészta* Kerek sutéforma 1 O 170-190 70-90

Fliszeres kevert sitemény* Kerek siitéforma 1 ) 180-200 50-60

* A sUiteményt kb. 20 percig hagyja a készilékben kihdlni.

Siitemények tepsiben Tartozékok Szint Fiitési méd Ho6mérséklet ° Idétartam perc
C-ban ben

Kevert vagy kelt tészta szaraz téltelékkel sutStepsi O 170-190 20-30

Kevert vagy kelt tészta [édus toltelékkel, sitbtepsi 3 ) 170-190 40-50

gyimolcs

Piskotatekercs (el6 kell melegiteni) sutétepsi 2 = 190-210 15-20

Kelesztett fonott kalacs 500 g lisztbdl sut6tepsi 2 O 160-180 30-40

Plspokkenyér 500 g lisztbdl sutétepsi 3 = 160-180 60-70

Plspokkenyér 1 kg lisztbdl sut6tepsi 3 o 150-170 90-100

Rétes, édes sUt6tepsi 2 O 180-200 55-65

Borek sttétepsi 2 = 180-200 40-50

Pizza sltétepsi 2 o 220-240 25-35

Aprosiitemény Tartozék Magassag Fiitésimod Hoémérséklet Id6tartam, perc
°C-ban

Aprositemény Sutétepsi O 150-170 10-20

Kinyomods sttemény (eléme-  Sutétepsi ) 140-150 30-40

legités)

Mandulas aprositemény Sut6tepsi = 110-130 30-40

Habcsok Sutétepsi ] 80-100 100-190

Fo,rré zsirban készilt site- Sut6tepsi = 200-220 30-40

mény

Leveles tésztabol készult Sitétepsi 3 190-210 20-30

sitemény

Kelesztett slitemény Sitbétepsi 3 O 180-200 20-30
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Kenyér- és zsemlefélék

Kenyér sitésekor melegitse el a sitét, ha nincs masképp

megadva.
Soha ne 6ntsdn vizet a forrd sitébe.

Kenyér- és zsemlefélék Tartozékok Szint Filitési méd Hoémérséklet ° Idétartam perc
C-ban ben
Kelesztett kenyér 1,2 kg lisztbél  siitétepsi 2 O 270 8
200 35-45
Kovaszos kenyér 1,2 kg lisztb8l  sltétepsi 2 O 270 8
200 40-50
Zsemle, pl. rozsos (ne melegitse stit6tepsi 4 | 200-220 20-30

eld)

Sltési otletek

Ha sajat recept szerint szeretne sitni.

Tajékozddjon a sltési tablazatokban bemutatott hasonld sitemények alapjan.

igy lehet megallapitani, hogy a kevert
tésztabol készlilt sitemény atsult-e.

A receptben megadott sttési idd vége elbtt mintegy 10 perccel szurjon bele a tészta leg-
magasabb pontjaba egy fogpiszkaldt. Ha nem ragad mar tészta a fogpiszkaldra, akkor a
stutemény kész.

A sltemény Osszeesik.

Legkdzelebb hasznaljon kevesebb folyadékot, vagy allitsa 10 fokkal alacsonyabbra a
stitéhémérsékletet. Tartsa be a receptben megadott keverési id6ket.

A sUtemény kdzépen szépen feljott, de a
szélén alacsony maradt.

A kerek tortaformak peremét ne kenje ki. Sltés utan évatosan, késsel lazitsa fel a site-
meényt.

A sutemény felll tul sétét lett.

Mélyebbre tolja be, valasszon alacsonyabb hémérsékletet és a sliteményt valamivel hos-
szabb ideig sUsse.

A sttemény tul szaraz.

Fogpiszkaldval szurjon lyukakat a kész siteménybe. Azutan permetezze meg gyimalcs-
|ével vagy alkoholos itallal. A kdvetkez6 alkalommal valasszon 10 fokkal magasabb
hémérseékletet és cstkkentse a sutési idét.

A kenyér vagy a sitemény (p I. turd-
torta) j6l néz ki, de belll nyulds (raga-
€sos, csikokban vizes).

A kovetkezé alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot, és alacsonyabb hémérsékle-
ten silsse, valamivel hosszabb ideig. A lédus tdltelékkel késziild sliteményhez slisse
meg elére az alapot. Szérja meg mandulaval vagy zsemlemorzsaval, és azutan tegye ra
a tolteléket. Tartsa be a receptben leirtakat és a sitési id6t.

A sttemény egyenetlentl pirult meg.

Alacsonyabb hémérsékletet valasszon, akkor a slitemény egyenletesebben fog pirulni.
Kényes slteményt felsé/alsé flitéssel & siissdn egy szinten. A kidllé sitépapir is befo-
lyasolhatja a légkeringetést. A stépapirt mindig a tepsi méretére vagja le.

A gylimolcsds sttemény alul tul vilagos.

Legkdzelebb egy szinttel lejjebb tolja be a stiteményt.

A gylimolcslé kifut.

Legkdzelebb hasznaljon mélyebb univerzalis serpenyét, ha van.

A kelt tésztabdl készllt aprosiutemény
siités kdzben egymashoz ragad.

Minden siteménydarab koriil hagyjon kb. 2 cm tavolsagot. igy van elég hely, hogy a
stitemények szépen feljdjjenek és kords-koril megpiruljanak.

Lédus sitemények siitésekor kondenz-
viz keletkezik.

Sutéskor vizg8z keletkezhet. A vizg6z az ajté felett tavozik. A vizg6z lecsapddhat a kez-
eléfellleten vagy a szomszédos butorlapokon, és kondenzvizként lecsepeghet. Ez fizikai
jelenség.

Hus, szarnyas, hal

Edény

Siltek

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az edény aljan
kb. 2 cm folyadék legyen.

Barmilyen h&allé edény hasznalhatd. Nagy stiltekhez a
sUt6tepsi is megfeleld.

LegmegfelelBbbek az tvegbdl készllt edények. A fedének
illeszkednie kell a sitéedényhez és jol kell zarnia.

Ha zomancozott sitéedényt hasznal, adjon hozza kicsivel tébb
folyadékot.

A nemesacélbdl késziilt sitéedényeknél a piritds nem olyan
er@s és a hus kicsivel keményebb. Hosszabbitsa meg a siitési
idét.

A tablazatokban szereplé adatok:

Edény fedd nélkul = nyitott

Edény fedGvel = zart

Az edényt mindig a rostély kdzepére tegye.

A forrd Gvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az alatét nyirkos
vagy hideg, az Uveg megrepedhet.

Parolt slltekhez b&ven adjon folyadékot. Az edény aljan 1 -
2 cm folyadék legyen.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatol és az edény
anyagatol. Ha zomancozott stitéedényben készit hust, valamivel
tobb folyadékra van sziikség, mint az lvegedények esetében.

A nemesacélbdl készilt sitbedények csak feltételesen
hasznalhatok. A hus lassabban 6 és kevésbé pirul meg.
Magasabb hémérsékletet és/vagy hosszabb siitési id6t
hasznaljon.

Tudnivalok a grillezéshez

Grillezéskor kb. 3 percet melegitsen el§, mieltt betolja a
grilleznivalot.

Mindig zart stében grillezzen.

A grillszeletek lehet6leg legyenek ugyanakkorak. Akkor
egyenletesen pirulnak meg és finom szaftosak maradnak.

A grillszeleteket az id6 %5-nak letelte utan forditsa meg.
A frissensitlteket csak grillezés utan s6zza meg.
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A grillszeleteket helyezze kdzvetlenll a rostélyra. Ha egyetlen
grillszeletet sit, azt legjobb a rostély kdzepére tenni.

Tolja be a sltétepsit az 1. szintre. Ez felfogja a huslevet, és a
sUté tisztabb marad.

A sltétepsit és az univerzalis serpenyét ne tolja be a 4. vagy az
5. szintre. Az erés h6 hatdsara eldeformalddhatnak, és ezaltal
kivételkor karosithatjak a sitéteret.

A grillf(itétest mindig bekapcsol és kikapcsol. Ez normalis. A
be-kikapcsolas gyakorisaga a bedllitott grillfokozattdl figg.

Hus
Az id6tartam felénél forditsa meg a husdarabokat.

Amikor a sllt elkészilt, hagyja még 10 percig a kikapcsolt, zart
siit6ben pihenni. Igy a hus szaftja jobban eloszlik.

A slilt hatszint f6zés utan tekerje alufdliaba és hagyja 10 percig
a sltében pihenni.

A béros sertéscombnal vagja be a bért keresztbe, és a siiltet
el8szor bérével lefelé tegye az edénybe.

Huas Suly Tartozék és edény Magassag Fiitésimod HOémérséklet IdStartam, perc
°C-ban, grillfo-
kozat

Marhahus

Marhastilt 1,0 kg zart 2 = 200-220 120

1,5 kg 2 O 190-210 140

2,0 kg 2 = 180-200 160
Bélszin, rézsaszin 1,0 kg nyitott 2 O 210-230 70

1,5 kg 2 = 200-220 80

SUlt hatszin, réozsaszin 1,0 kg nyitott 1 210-230 50

Steak, angolosan 3 cm Rostély 5 ™] 3 15

Borjuhus

Borjusult 1,0 kg nyitott 2 O 190-210 100

2,0 kg = 170-190 120

Sertéshus

bér nélkdl (pl. tarja) 1,0 kg nyitott 1 X 200-220 100

1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160
Bérds sult (pl.lapocka) 1,0 kg nyitott 1 200-220 120
1,5 kg 1 X 190-210 150
2,0 kg 1 X 180-200 180

Pacolt fustolt karaj csonttal 1,0 kg zart 2 (| 210-230 70

Baranyhus

Baranycomb csont nélkil, kbze- 1,5 kg nyitott 1 150-170 120

pesen atsutve

Daralt hus

Fasirt kb. 500 g nyitott 1 X 170-190 70

Virsli

Virsli Rostély 4 ™ 3 15

Szarnyasok meg. A darabolt szarnyast a megadott idd %5-nak letelte utan

A tablazatban szerepld sulyadatok toltelék nélkdli, sitésre
el6készitett szarnyasra vonatkoznak.

Az egész szarnyast el6szor mellsé oldalaval lefelé tegye a
rostélyra. A megadott id§ %3-nak letelte utan forditsa meg.

Az olyan husdarabokat, mint a pulykabdl készilt gdngydlt his
vagy a pulykamell, a megadott id8 felének elteltével forditsa

forditsa meg.

Kacsanal vagy libandl a bért nyomja be a szarnyak ald. igy a
zsir ki tud folyni.

A szarnyas kildénodsen ropogosra barnul, ha a sitési id6 vége
felé megkeni vajjal, sés vizzel vagy narancslével.

Ha kozvetlenlil a rostélyon grillez, tolja be a siitétepsit az
1. szintre. Ez felfogja a huslevet, és a sut6 tisztabb marad.

Szarnyasételek Suly Edény Szint Flitéstipus Hémérséklet Fo6zési id6 (perc)
(°C)
Fél csirke, 1-4 db darabonként Suatéracs 2 200-220 40-50
400 g
Bontott csirke darabonként Sutéracs 2 200-220 30-40
250 g
Egész csirke, 1-4 adag adagonként Sutéracs 2 & 190-210 50-80
1,0 kg
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Szarnyasételek Suly Edény Szint Flitéstipus Hoémérséklet Fo6zési id6 (perc)
(°C)

Kacsa 1,7 kg Sutéracs 2 X 180-200 90-100

Liba 3,0 kg Sitéracs 2 X 170-190 110-130

Fiatal pulyka 3,0 kg Sutéracs 2 X 180-200 80-100

2 pulykacomb darabonként Sitéracs 2 X 190-210 90-110

800 g

Hal

A halszeleteket a grillezési id6 %3-a utan forditsa meg.

megalljon, tegyen egy bevagott burgonyat vagy egy kis héallo
edényt a hal hasaba.

Az egész halat nem kell megforditania. Az egész halat hasaval Ta szvetllgenU]! ellf rostély?r; ggll,iz, to]ja be.?,,smét‘%f)ﬂt az q
lefelé, hatuszonyaval felfelé tolja be a siitébe. Ahhoz, hogy - szintre. gy felfogja a folyadekot, es a suto tisztabb marad.
Hal Suly Tartozék és edény Magassag Fiitési méod Hoémérséklet Idétartam, perc
°C-ban, grillfo-
kozat
Hal, egész darabja 300 g Rostély 2 ™ 3 20-25
1,0 kg Rostély 2 180-200 45-50
1,5 kg Rostély 2 X 170-190 50-60
Halfilé, 3 cm Rostély 3 ™ 2 20-25

Tippek stitéshez és grillezéshez

A sUlt pontos sulyara vonatkozéan nin- Az adatokat a legkdzelebbi legalacsonyabb sulynak megfeleléen valassza ki, és hos-

csenek adatok a tablazatban.

szabbitsa meg az idét.

Hogyan allapithatd meg, hogy a sult Hasznaljon hushémérbt (a szakkereskedésben kaphatd), vagy végezze el a ,kanal-pro-

elkészUlt-e.

bat“. Nyomja meg a kanallal a siiltet. Ha a hust feszesnek érzi, készen van. Ha enged a
nyomasnak, meég slsse egy darabig.

A sUlt tul s6tét és a bdr helyenként meg- Ellendrizze a betolasi magassagot és a hémérsékletet.

égett.

Ha a sllt jél néz ki, de a martas megé- Valasszon a kdvetkezd alkalommal kisebb sitéedényt, vagy adjon hozza tobb folyadé-

gett.

kot.

Ha a sUlt j6l néz ki, de a martas tul vila- Valasszon a kdvetkezd alkalommal nagyobb siitéedényt, és adjon hozza kevesebb folya-

gos és vizizd.

dékot.

A sult felontésekor vizgdz keletkezik. Ez fizikai jelenség és normalis. A vizg6z nagy része a gbzrésen at tavozik. A vizg6z

lecsapddhat a hlivdosebb kapcsoldtablan vagy a szomszédos butorlapokon, és kondenz-
vizként lecsepeghet.

Felfujtak, gratinirozott ételek, piritos Az edényt mindig dllitsa a rostélyra.

Ha kozvetlendll a rostélyon grillez, tolja be a sitétepsit az A felfujt f6zési dllapota fligg az edény nagysagatdl és a felfujt

1. szintre. A siité tisztabb marad. magassagatol. A tablazatban megadott értékek csak
iranyértékek.

Etel Tartozék és edény Magassag Flitési méd Homérséklet Idétartam, perc

°C-ban

Felfajtak

Felfujt, édes Felfujtforma O 180-200 40-50

Tésztafelfujt Felfujtforma O 210-230 30-40

Felfujt

Burgonyafelfujt nyers hozzavaldkbal Felfujtforma 2 X 160-180 60-80

max. 4 cm magas

Piritos

Piritds felllrél piritva, 12 darab Rostély 4 ] 3 5-8
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Késztermékek
Ugyelien a csomagoldson taldlhatd gyartdi utasitdsokra.

Ha a tartozékokat kibéleli sitépapirral, Ggyeljen ra, hogy a
sttépapir hasznalhaté legyen ezeken a hémérsékleteken. A
papir nagysagat igazitsa az ételhez.

A 16zés eredménye nagymértékben fligg az élelmiszertdl.
El6zetes barnulas és egyenetlenség mar a nyers arunal
el6fordulhat.

Etel Tartozék Magassag Fiitésimod Hoémérséklet Id6tartam, perc
°C-ban

Rétes, mélyh(itott Sutétepsi 3 S 180-200 35-45

Hasabburgonya Siut6tepsi 3 ) 190-210 25-30

Pizza Rostély 2 O 200-220 15-20

Pizzas bagett Rostély 2 x| 190-210 15-20

Kiloénleges ételek

Alacsony h6mérsékleten a krémes joghurt ugyanolyan finom
lesz, mint a laza kelt tészta.

El6szor vegye ki a siitébdl a tartozékokat, a beakasztott racsot
vagy a teleszkopos kihuzokat.

Joghurt készitése

1.F6zzo6n fel 1 liter tejet (3,5 % zsir), majd hiitse le 40 °C-ra.
2.Keverjen bele 150 g joghurtot (h{tészekrény-hémérséklet).

3.Toltse csészékbe vagy kis csavaros Uvegekbe és fedje le
frissentartd foliaval.

4. A sitét elSiras szerint melegitse elé.

5.Ezutan a csészéket vagy az lvegeket tegye a sutétér aljara
és eléiras szerint készitse el a joghurtot.

Kelt tészta kelesztése

1. A kelt tésztat a szokott mddon készitse el, tegye keramia
héallo edénybe és fedje le.

2. A slitét el@iras szerint melegitse eld.

3.Kapcsolja ki a készliléket és a tésztat hagyja a sitétérben
megkelni.

Etel Edény Fiitési méd Hémérséklet Idétartam
Joghurt Csésze vagy csa- tegye a sutétér ] 100°C -ra melegitse el§ 15 perc
varos uveg aljara csak a sitélampat kapcsolia 8 dra
be
Kelt tészta kelesztése HGallé edény tegye a sut6tér O 50°C -ra melegitse el6 5-10 perc

aljara

kapcsolja ki a készlléket és a 20-30 perc
kelt tésztat tegye a siit6térbe

Felolvasztas

Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és tegye egy
megfeleld edényben a rostélyra.

Kérjuk, vegye figyelembe a gyarto altal, a csomagolason
feltlntetett informaciokat.

A felolvadasi idé az élelmiszer fajtajatdl és mennyiségétdl fligg.
A szarnyast mellére fektetve tegye a tanyérra.

Mélyhitott aru Tartozék Magas- Fiitési Hoémérséklet °C-ban
sag mod
pl.tejszines tortak, vajas krémtortak, csokoladé- vagy cukorbevo-  Rostély 2 A héfokszabalyozd kikap-

natu tortak, gyimolcsok, csirke, kolbasz és hus, kenyér és zsemle,

sltemények és mas pékaruk

csolt allapotban marad

Aszalas

Csak kifogastalan gyimolcsét és zoldséget hasznaljon, és
alaposan mossa meg.

Hagyja a gyimolcsot és zdldséget 6l lecsepegni, majd szaritsa
meg.

A sUtétepsit tolja be a 4. szintre,

a rostélyt a 2. szintre.

A sUt6tepsit és a rostélyt bélelje ki siit6- vagy
pergamenpapirral.

A nagyon lédus gyimolcsdt vagy zoldséget tobbszor forditsa

meg. Az aszalt gylimolcsoét és zoldséget szaritas utan azonnal
valassza el a papirtol.

Gyumolcs és zdldség

Magassag Fitési méd Hémérséklet, °C

Idétartam, ora

600 g almakarika 2+4 = 80 kb. 5
800 g kortehasab 2+4 x| 80 kb. 8
1,5 kg szilva 2+4 2 80 kb. 8-10
200 g konyhai fliszer, tisztitott 2+4 X 80 kb.1%2
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Befozés

Bef6zéshez az Gvegeknek és a gumigydriknek tisztanak kell
lennitk. Lehet6leg ugyanakkora lvegeket hasznaljon. A
tablazatban talalhatd adatok egy literes kerek lvegekre
vonatkoznak.

Figyelem!

Ne hasznaljon nagyobb vagy magasabb Uvegeket. A fedelik
megrepedhet.

Csakis kifogastalan gylimdlcsot és zoldséget hasznaljon.
Alaposan mossa meg Gket.

A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek. Azokat
befolyasolhatja a szobah6mérseéklet, az Uvegek szama,
mennyisége és az Uvegek tartalmanak héje. At ill. kikapcsolas
el6tt ellendrizze, hogy az lvegek megfeleléen gyéngydznek.

Bef6zés

Gyluimélcs
Kb. 40-50 perc mulva rovid id6kdzénként buborékok
keletkeznek. Kapcsolja ki a stit6t.

El6készités
1.TOltse meg az Uvegeket, de ne legyenek teljesen tele.
2.Tordlje le az Uveg szélét, mindenképpen legyen tiszta.

3.Minden (vegre tegyen egy nedves gumigylrdt, majd a
fedelet.

4. Az Gvegeket csatokkal zarja le.

Hatnal tdbb (veget ne tegyen a siitétérbe.

Beallitas

1.Tolja be az univerzdlis serpenyét a 2. szintre. Ugy 4llitsa az
lvegeket, hogy azok ne érjenek egymashoz.

2.0ntsén V% liter forrd vizet (kb. 80 °C) az univerzélis
serpeny@be.

3.Csukja be a siitéajtot.
4. Allitsa be az als¢ flitést (2.
5. Allitsa a h6mérsékletet 170-180 °C-ra.

25-35 perc utémelegités utan vegye ki az Gvegeket a
stt6térbdl. Ha hosszabb ideig hiil a befétt a stétérben, csirak
képzBdhetnek, és ez a befézott gylimolcs savanyodasahoz
vezethet.

Gylumolcs egy literes livegekben

A gyongyozéstdl szamitva Utomelegités

alma, ribizli, eper kikapcsolni kb. 25 perc
cseresznye, kajszibarack, ¢szibarack, egres kikapcsolni kb. 30 perc
almapép, korte, szilva kikapcsolni kb. 35 perc

Zoldség
Amikor az Gvegekben buborékok keletkeznek, a hémérsékletet
allitsa vissza 120-140 °C-ra. Zdldségfajtatol fliggben kb. 35-

70 perc. Ezutan kapcsolja ki a sitét és hasznalja a
maradékhdt.

Zoldség hideg Iében egy literes livegekben

A gydngyozéstdl szamitva Utémelegités

uborka - kb. 35 perc
cékla kb. 35 perc kb. 30 perc
kelbimbd kb. 45 perc kb. 30 perc
bab, karalabé, vorés kaposzta kb. 60 perc kb. 30 perc
borsd kb. 70 perc kb. 30 perc

Uvegek kivétele
Az Uvegeket befb6zés utan vegyye ki a sutétérbdl.
Figyelem!

A forrd Uvegeket ne tegye hideg vagy nedves alatétre.
Megrepedhetnek.
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Akrilamid az élelmiszerekben

Az akrilamid els@sorban a nagyon felhevitett gabonafélékbdl
és burgonyatermékekbdl szabadul fel, pl. burgonyaszirom,
hasabburgonya, piritds, zsemle, kenyér vagy finom pékaru
(kekszek, mézeskalacs, mézesbab).

Otletek az ételek akrilamidszegény elkészitéséhez

Altalanos tudnivalok

A sUtés idejét korlatozza a lehet legrdvidebbre.

Az ételt csak aranysargara sisse, ne tul sététre.

A nagy, vastag burgonya kevesebb akrilamidot tartalmaz.

Siités: Fels6/also sutéssel max. 200 °C.
A 3 dim. forré levegbvel vagy forrd levegével max.180 °C.
Aprositemény Fels/also sutéssel max. 190 °C.

A 3 dim. forré levegbvel vagy forrd levegével max.170 °C.

A tojas vagy a tojassargaja csdkkenti az akrilamid képz&dését.

Sit6 - hasabburgonya

Egyenletesen és egy rétegben ossza el az ételt a sltétepsin. Legalabb 400 g-ot slissdn

sutétepsinként, hogy a hasabburgonya ne szaradjon ki

Probaételek

Ezek a tablazatok mindségellenérzg intézetek szamara
késziiltek a kilonb6zé készilékek ellenérzésének és
tesztelésének megkdnnyitése érdekében.

EN 50304/EN 60350 (2009), ill. IEC 60350 iranyelvek szerint.

Siités:
Almas slteménynél a sotét kerek sitéformakat egymas mellett
eltolva helyezze el.

Sltemény fehérbadog kerek sitéformaban:
Felsé/alsd fltéssel 1 szinten siiss6n. Hasznalja a tepsit a
rostély helyett és a kerek stt6formakat arra allitsa.

Etel Tartozék és edény Szint Fiitési méd Ho6mérséklet°C Idétartam perc
-ban ben
Kinyomos stitemény sUtétepsi O 150-170 20-30
Aprositemények, 20 darab sutétepsi = 160-180 20-30
Vizespiskota kerek slt6forma a rosté- O 160-180 30-40
lyon
Bevonatos almas pite rostély + 2 kerek s{t6- 1 o 190-210 70-80
forma @ 20 cm
Grillezés
Ha az élelmiszert kdzvetlenll a rostélyra teszi, tolja be az
1. szintre az univerzalis serpenyét. Igy felfogja a folyadékot, és
a sitd tisztabb marad.
Etel Tartozék és edény Szint Fiitési mod Grillfokozat Idétartam perc
ben
Piritds sitése rostély 5 = 3 1-2
10 percig melegitse elé
Marhahus hamburger, 12 darab* rostély + sitétepsi 4 ™ 3 25-30

ne melegitse eld

* Az id6 s-nal forditsa meg
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	[hu] Használati utasítás
	Tartalomjegyzék[hu] Használati utasítás
	: Fontos biztonsági előírások
	Gondosan olvassa el ezt az útmutatót. Csak így tudja készülékét helyesen és biztonságosan kezelni. A használati és szerelési utasítást őrizze meg a későbbi használathoz vagy a későbbi tulajdonos számára.
	Ez az útmutató csak akkor érvényes, ha a készüléken fel van tüntetve az adott ország kódja. Ha az országkód nem található meg a készüléken, lapozza fel a szerelési útmutatót, amely tartalmazza a szükséges információkat a kész...
	Ételkategória: 1. kategória
	Kicsomagolás után ellenőrizze a készüléket. Szállítási sérülés esetén ne csatlakoztassa.
	A készüléket csak hivatalos engedéllyel rendelkező szakember csatlakoztathatja, illetve állíthatja át más gázfajtára. A készülék (elektromos és gázcsatlakozású) beszerelésekor kövesse a Szerelési és használati útmutató utasí...
	Figyelem:Ezt a készüléket kizárólag főzési célokra tervezték. Más célokra, például fűtésre ne használja.
	Figyelem:Gáztűzhely használatakor a helyiségben meleg, pára és égéstermékek képződnek. Különösen bekapcsolt készülék esetén biztosítsa a helyiség jó szellőzését: tartsa nyitva a természetes szellőzőnyílásokat vagy haszná...
	A készülék intenzív és hosszú ideig tartó használata esetén kiegészítő szellőzés is szükséges lehet, többek között egy ablak kinyitásával vagy egyéb hatékony szellőztetéssel, például magas fokozaton működtetett gépi szel...
	A készülék külső jelzőórával vagy távműködtetéssel való üzemeltetésre nem alkalmas.
	Ezt a készüléket 8 év feletti gyerekek és csökkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességű, ill. tapasztalatlan személyek csak a biztonságukért felelős személy felügyelete mellett használhatják, illetve akkor, ha megtanulták ...
	Soha ne engedjen gyerekeket a készülékkel játszani. A tisztítást és a felhasználói karbantartást nem végezhetik gyerekek, kivéve ha 8 évnél idősebbek és felügyelet mellett vannak.
	8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a készülék és a csatlakozóvezeték közelébe.
	A tartozékokat mindig megfelelő helyzetben tolja be a sütőtérbe.Lásd a tartozékok leírását a használati utasításban.
	Égésveszély!
	■ A készülékajtó nyitásakor légáramlat keletkezik. A sütőpapír hozzáérhet a fűtőelemekhez és meggyulladhat. Az előmelegítés ideje alatt soha ne helyezzen rögzítés nélkül sütőpapírt a tartozékra. Nehezékként helyezzen a ...
	Égésveszély!
	■ A sütőtérben tárolt gyúlékony tárgyak lángra lobbanhatnak. Soha ne tartson gyúlékony tárgyakat a sütőtérben. Soha ne nyissa ki a készülék ajtaját, ha a készülék füstöl. Kapcsolja ki a készüléket és húzza ki a hálózat...

	Tűzveszély!
	■ A forró olaj és a zsír könnyen meggyullad. Soha ne hagyja felügyelet nélkül a forró olajat és zsírt. Soha ne vízzel oltsa el a tüzet. Kapcsolja ki a főzőhelyet. A lángot óvatosan fojtsa el fedővel, oltókendővel vagy hasonlóval.

	Tűzveszély!
	■ A főzőhelyek nagyon forrók. Soha ne tegyen gyúlékony tárgyakat a főzőfelületre. Ne tároljon tárgyakat a főzőfelületen.

	Tűzveszély!
	■ A készülék felforrósodik, a gyúlékony anyagok könnyen lángra lobbanhatnak. Ne tároljon vagy használjon gyúlékony tárgyakat ( pl. sprayt, tisztítószereket) a sütő alatt vagy közelében. Ne tároljon gyúlékony tárgyakat a süt...

	Égésveszély!
	■ A gázfőzőhelyek működés közben nagy hőt termelnek, ha nincs rajtuk főzőedény. A készülék és a fölé szerelt páraelszívó károsodhat vagy kigyulladhat. A páraelszívó szűrőjében visszamaradt zsírmaradványok meggyulladhatn...

	Égésveszély!
	■ A készülék hátoldala felforrósodik. Ez a csatlakozóvezetékek sérüléséhez vezethet. Ügyeljen rá, hogy az elektromos és gázvezetékek soha ne érjenek hozzá a készülék hátoldalához.

	Tűzveszély!
	■ Soha ne tegyen gyúlékony tárgyakat a főzőhelyekre vagy ne tárolja azokat a sütőben. Soha ne nyissa ki a készülék ajtaját, ha a készülék füstöl. Kapcsolja ki a készüléket. Húzza ki a hálózati csatlakozódugót illetve kapcso...

	Tűzveszély!
	■ A sütő alatt található fiók felülete felforrósodhat. A fiókban kizárólag sütőtartozékokat tároljon. A fiókot ne használja tűzveszélyes és gyúlékony eszközök tárolására.


	Égésveszély!
	■ A készülék nagyon forró. Soha ne érintse meg a sütőtér forró belső felületeit vagy a fűtőelemeket. Mindig hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!
	■ A tartozék vagy az edény nagyon forró. A forró edényt vagy tartozékot mindig fogókesztyűvel vegye ki a sütőtérből.

	Égésveszély!
	■ Az alkoholgőzök meggyulladhatnak a forró sütőtérben. Soha ne készítsen olyan ételeket, amelyek magas százalékarányú alkoholtartalmú italt tartalmaznak. Csak kis mennyiségű magas százalékarányú alkoholos italt használjon. Óva...

	Égésveszély!
	■ A főzőhelyek és környékük felforrósodnak, különösen a főzőfelület kerete, ha van. Soha ne érintse meg a forró felületeket. Tartsa távol a gyerekeket.

	Égésveszély!
	■ Üzemelés közben a készülék felülete felforrósodik. Ne érintse meg a forró felületet. Tartsa távol a gyerekeket a készüléktől.

	Égésveszély!
	■ Az üres főzőedény a bekapcsolt gázfőzőhelyeken felforrósodik. Ügyeljen rá, hogy a főzőedények soha ne forrósodjanak fel.

	Égésveszély!
	■ A készülék üzem közben felforrósodik. Tisztítás előtt hagyja lehűlni a készüléket.

	Égésveszély!
	■ Figyelem: A készülék külső részei a grillüzem közben felforrósodhatnak. Tartsa távol a kisgyermekeket.

	Égésveszély!
	■ Ha a cseppfolyós gáz palackja nem függőlegesen áll, a cseppfolyós propán/ bután a készülékbe juthat. Ezáltal heves sugárláng csaphat fel az égőfejeknél. Az alkatrészek megsérülhetnek és idővel nem zárnak jól, így ellenőr...


	Forrázásveszély!
	■ A hozzáférhető részek működés közben felforrósodnak. Soha ne érintse meg a forró részeket. Tartsa távol a gyerekeket.
	Forrázásveszély!
	■ A készülék ajtajának kinyitásakor forró gőz távozhat a készülékből. Óvatosan nyissa ki a készülék ajtaját. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.

	Forrázásveszély!
	■ A forró sütőtérben lévő vízből forró vízgőz képződhet. Soha ne öntsön vizet közvetlenül a forró sütőtérbe.


	Sérülésveszély!
	■ A készülék ajtajának összekarcolt üvege megrepedhet. Ne használjon üvegkaparót, éles vagy súroló hatású tisztítóeszközöket.
	Sérülésveszély!
	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek. Javításokat csak szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet, és csak ő cserélheti ki a sérült elektromos és gázvezetékeket. Ha a készülék hibás, húzza ki a hálózati csatlakozó...

	Sérülésveszély!
	■ Veszélyes lehet, ha üzemzavar lép fel, vagy megsérül a gép. Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket. Húzza ki a csatlakozódugót és kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Zárja el a gázt. Hívja az ügyfélszolg...

	Sérülésveszély!
	■ Komoly sérüléseket okozhat az edény, ha nem megfelelő méretű, sérült vagy rosszul lett a készülékre helyezve. Tartsa be a főzőedényekre vonatkozó utasításokat.

	Sérülésveszély!
	■ Figyelem: A felforrósodott üvegborítás elrepedhet. Mielőtt lehajtja a borítást, kapcsoljon ki minden égőfejet. Mielőtt lehajtaná az üvegborítást, várja meg, amíg a sütő kihűl.

	Sérülésveszély!
	■ Ha a készüléket rögzítés nélkül helyezték egy lábazatra, akkor lecsúszhat arról. Rögzítse a készüléket a lábazathoz.


	Felbillenés veszélye!
	Figyelmeztetés: A készülék felbillenésének elkerülése érdekében billenésgátlót kell felszerelni. Kérjük, olvassa el a szerelési útmutatót.

	Áramütésveszély!
	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek.Javításokat csakis szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet.Ha a készülék meghibásodott, húzza ki a hálózati csatlakozót, vagy cserélje ki a biztosítékot a biztosítékszekrénybe...
	Áramütésveszély!
	■ A forró készülékrészeknél az elektromos készülékek kábelszigetelése megolvadhat. Soha ne érintkezzen az elektromos készülékek csatlakozó kábele forró készülékrészekkel.

	Áramütésveszély!
	■ Az intenzív nedvesség áramütést okozhat. Ne használjon magasnyomású vagy gőzsugaras tisztítógépet.

	Áramütésveszély!
	■ A sütőtérlámpa cseréjekor a lámpafoglalat érintkezése áram alatt van. Csere előtt húzza ki a csatlakozódugót vagy kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben.

	Áramütésveszély!
	■ A hibás készülék áramütést okozhat. Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket. Húzza ki a csatlakozódugót és kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot



	A károsodások okai
	Figyelem!

	Sütő sérülése
	Figyelem!

	Alsó fiók sérülése
	Figyelem!
	Elhelyezés, gáz- és elektromos csatlakoztatás
	Gázcsatlakoztatás
	Utasítások a felhatalmazott szakember, ill. a vevőszolgálat részére
	Figyelem!



	Zavarok a gázszerelésnél / gázszag
	■ azonnal zárja el a gázellátást illetve a gázpalack szelepét

	Készülék áthelyezése a gázvezetéknél vagy az ajtófogantyúnál fogva
	Elektromos csatlakoztatás
	Figyelem!
	Utasítások a vevőszolgálat részére
	Figyelem!

	A tűzhelyet vízszintesen állítsa fel
	1. Húzza ki az alsó fiókot és felfelé emelje ki. A lábazat belső oldalán elöl és hátul állítható lábak találhatók.
	2. Az állítható lábakat igény szerint imbuszkulccsal állítsa magasabbra vagy alacsonyabbra, amíg a tűzhely vízszintesen nem áll (A ábra).
	3. Tolja vissza az alsó fiókot (B ábra).

	Falon történő rögzítés
	Készülék elhelyezése
	■ A készüléket az adott méreteknek megfelelően, közvetlenül a konyhapadlóra kell állítani. A készüléket nem szabad semmilyen más tárgyra feltenni.

	Szállítási utasítások
	Ha az eredeti csomagolás már nem áll rendelkezésre
	Az Ön új tűzhelye
	Általános leírás


	Főzőlap
	Főzőhelykapcsoló

	Sütő
	Funkcióválasztó
	Hőfokszabályozó

	A sütőtér
	Sütőlámpa
	Hűtőventilátor
	Figyelem!

	Sütőajtó - További biztonsági intézkedések
	Tartozékok
	Tartozékok behelyezése
	Utasítás



	Kiegészítő tartozékok
	Ügyfélszolgálati cikk
	Az első használat előtt
	A sütő felfűtése
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a felső/alsó fűtést %.
	2. A hőfokszabályozóval állítsa be a 240 °C-ot.



	A tartozékok tisztítása
	Égőkorona és égőfedél előtisztítása
	A főzőfelület beállítása
	Gázégő meggyújtása
	1. Nyissa ki a felső borítást. Amikor a tűzhely üzemel, a felső borításnak nyitva kell lennie.
	2. Fordítsa a kívánt főzőhely szabályozógombját balra, a gyújtófokozatra 8. A gyújtás megkezdődik.
	3. Nyomja meg az égő szabályozógombját, és tartsa 1-3 másodpercig benyomva. A gázégő meggyullad.
	4. Állítsa be a kívánt lángmagasságot. Aþ kikapcsolt állás és a —beállítás között a láng nem stabil. Emiatt célszerű mindig a —legmagasabb és a ˜legalacsonyabb fokozat közötti beállítást választani.
	5. Amennyiben a láng ismét kialszik, ismételje meg a folyamatot a 2. lépéstől.
	6. A sütési folyamat befejezése: Fordítsa a főzőhelykapcsolót þjobbra, a kikapcsolt állásba.
	: Figyelem!
	A gázégő nem gyullad meg




	Táblázat - Főzés
	A sütő beállítása
	Fűtési módok és hőmérséklet
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a kívánt fűtési módot.
	2. A hőfokszabályozóval be tudja állítani a kívánt hőmérsékletet vagy a grillfokozatot.
	A sütő kikapcsolása
	A beállítások módosítása



	Ápolás és tisztítás
	Utasítások
	Felső üvegborítás


	Tisztítószerek
	A főzőfelület tisztításakor
	A sütő tisztításakor

	Állványok ki­ és beakasztása
	Állványok kiakasztása
	1. Az elülső állványokat emelje felfelé

	2. és akassza ki (A ábra).
	3. Ezután az egész állványt húzza előre
	4. és vegye ki (B ábra).
	Állványok beakasztása
	1. Az állványt először a hátsó csatlakozóhüvelybe dugja be, enyhén nyomja hátrafelé (A ábra)


	2. majd akassza ez elülső csatlakozóhüvelybe (B ábra).

	A sütőajtó ki­ és beakasztása
	: Sérülésveszély!
	Ajtó kiakasztása
	1. Nyissa ki teljesen a sütőajtót.

	2. A bal és jobb oldali reteszelőkart hajtsa fel (A ábra).
	3. A sütőajtót ütközésig csukja be. Két kézzel baloldalt és jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb és húzza ki (B ábra).
	Ajtó beakasztása
	1. A sütőajtó beakasztásánál ügyeljen rá, hogy mindkét csuklópánt pontosan a nyílásba kerüljön (A ábra).


	2. A csuklópántnál levő bevágásnak mindkét oldalon be kell kattannia (B ábra).
	3. Hajtsa vissza mindkét reteszelőkart (C ábra). Csukja be a sütőajtót.
	: Sérülésveszély!


	Ajtólapok ki- és beszerelése
	Kiszerelés
	1. Akassza ki a sütőajtót. Lásd a Sütőajtó kiakasztása fejezetet. A sütőajtót markolattal lefelé tegye egy ruhára (A ábra).

	2. Először a két alsó csavart, majd a két felső csavart fordítsa el az óramutató járásával ellentétes irányban (B ábra).
	3. Távolítsa el a borítást (C ábra).
	: Sérülésveszély!
	Beszerelés
	1. Tegye vissza a borítást (A ábra).


	2. Először a két alsó csavart, majd a két felső csavart csavarja be (B ábra).
	3. Akassza be a sütőajtót. Lásd a Sütőajtó beakasztása fejezetet.

	Sütőajtó - További biztonsági intézkedések
	Mit tegyünk meghibásodás esetén?
	Hibatáblázat
	: Áramütésveszély!



	A fedélen lévő sütőlámpa cseréje
	: Áramütésveszély!
	1. A károsodások megelőzése érdekében tegyen törlőruhát a hideg sütőbe.

	2. Az üvegburát balra forgatva csavarja ki.
	3. A lámpát ugyanolyan típusú lámpával pótolja.
	4. Csavarja vissza az üvegburát.
	5. Vegye ki a törlőruhát és kapcsolja be a biztosítékot.


	Üvegbura
	Ügyfélszolgálat
	E-szám és FD-szám
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén


	Energiamegtakarítási és környezetbarát ötletek
	Energiamegtakarítás a sütőben

	■ A sütőt csak akkor melegítse elő, ha azt a recept vagy a használati útmutató táblázata előírja.

	Energiamegtakarítás a gáz főzőfelületen
	■ Mindig megfelelő méretű edényt válasszon az ételekhez. A nagy, csak kevés ételt tartalmazó edény sok energiát igényel.

	Ártalmatlanítás környezetbarát módon
	Kísérleti konyhánkban teszteltük Önnek
	Utasítások
	Torták és sütemények
	Sütőformák:
	Táblázatok



	Sütési ötletek
	Hús, szárnyas, hal
	Edény
	Sültek
	Tudnivalók a grillezéshez
	Hús
	Szárnyasok
	Hal

	Tippek sütéshez és grillezéshez
	Felfújtak, gratinírozott ételek, pirítós
	Késztermékek
	Különleges ételek
	1. Főzzön fel 1 liter tejet (3,5 % zsír), majd hűtse le 40 °C-ra.
	2. Keverjen bele 150 g joghurtot (hűtőszekrény-hőmérséklet).
	3. Töltse csészékbe vagy kis csavaros üvegekbe és fedje le frissentartó fóliával.
	4. A sütőt előírás szerint melegítse elő.
	5. Ezután a csészéket vagy az üvegeket tegye a sütőtér aljára és előírás szerint készítse el a joghurtot.
	1. A kelt tésztát a szokott módon készítse el, tegye kerámia hőálló edénybe és fedje le.

	2. A sütőt előírás szerint melegítse elő.
	3. Kapcsolja ki a készüléket és a tésztát hagyja a sütőtérben megkelni.


	Felolvasztás
	Aszalás
	Befőzés
	Figyelem!
	Előkészítés
	1. Töltse meg az üvegeket, de ne legyenek teljesen tele.

	2. Törölje le az üveg szélét, mindenképpen legyen tiszta.
	3. Minden üvegre tegyen egy nedves gumigyűrűt, majd a fedelet.
	4. Az üvegeket csatokkal zárja le.
	Beállítás
	1. Tolja be az univerzális serpenyőt a 2. szintre. Úgy állítsa az üvegeket, hogy azok ne érjenek egymáshoz.


	2. Öntsön ½ liter forró vizet (kb. 80 °C) az univerzális serpenyőbe.
	3. Csukja be a sütőajtót.
	4. Állítsa be az alsó fűtést $.
	5. Állítsa a hőmérsékletet 170-180 °C-ra.
	Befőzés
	Üvegek kivétele
	Figyelem!

	Akrilamid az élelmiszerekben
	Próbaételek
	Sütés:


	Grillezés



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


