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A\ Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzgdzenia nalezy zachowac do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczad, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytgcznie specijalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z
niewtasciwego podtgczenia.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku w gospodarstwie domowym i
podobnych otoczeniach. Urzgdzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania
potraw i napojow. Proces przygotowywania
potraw i napojow nalezy nadzorowac. Krotki
proces przygotowywania potraw i napojow
nalezy nadzorowac ciggle. Urzgdzenia
uzywac wytgcznie w zamknigtych
pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
na wysokosci do 2000 metréw nad
poziomem morza.

@ =cm

Nie uzywac pokryw do ptyt grzejnych. Mogg
one prowadzi¢ do wypadkdw, np. w wyniku
przegrzania, zaptonu lub rozpryskiwania sie
materiatow.

Nie uzywac nieodpowiednich systemow
zabezpieczajgcych ani barierek dla dzieci.
Mogg one prowadzi¢ do wypadkow

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze
0soby nie posiadajgce wystarczajgcego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub zostaty pouczone,
jak wtasciwie obstugiwac urzadzenie i sg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie | czynnosci konserwacyjne nie
mogag by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
ze majg one ukonczone 8 lat i sg
nadzorowane przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytgczeniowego.



Niebezpieczenstwo pozaru!

Gorgcy olej lub ttuszcz moze szybko
zapali¢ sie. Nigdy nie pozostawia¢
rozgrzanego ttuszczu lub oleju bez
nadzoru. Nigdy nie gasi¢ ognia woda.
Wytgczy¢ pole grzejne. Ostroznie sttumic
ogien uzywajgc pokrywki, koca
gasniczego lub podobnego przedmiotu.

Pola grzejne sg bardzo gorgce. Nigdy nie
odktadac tatwopalnych przedmiotow na
ptyte grzejng. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.

Urzgdzenie jest bardzo gorgce. Nie
przechowywac przedmiotow tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujgcych
sie bezposrednio pod ptytg grzejna.

Ptyta grzejna wytgcza sie samoczynnie |
nie mozna jej uruchomic. Pozniej moze
wtgczy¢ sie samoczynnie. Wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe].
Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Pola grzejne i ich otoczenie, zwtaszcza
ewentualnie znajdujgca sie rama ptyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewajg. Nie
dotykaC gorgcych powierzchni. Nie
pozwalac¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
mogq by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technikow
serwisu.Jesli urzgdzenie jest uszkodzone,
nalezy wyciggnac¢ wtyczke z gniazda lub
wytgczyC bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

Uszkodzone urzadzenie moze prowadzic
do porazenia prgdem. Nigdy nie wtgczac
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggnac¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe,;.
Wezwac serwis.

Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklanej mogg spowodowac porazenie
pradem. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo obrazen!!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzejnym
a spodem garnka jest mokra, garnki moga
nagle "podskoczyc¢". Pole grzejne i spod
garnka muszg by¢ zawsze suche.



Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

m Szorstkie spody garnkéw i patelni uszkadzajg ceramike
szklana.

m Nie wolno stawia¢ pustych garnkéw na wtgczonym polu
grzejnym. Moze dojs¢ do uszkodzen.

= Nigdy nie wolno stawia¢ gorgcych patelni i garnkow na
pulpicie obstugi, wskaznikach lub ramie urzgdzenia. Moze
dojs¢ do uszkodzen.

Zestawienie

Ponizsza tabela zawiera zestawienie najczesciej wystepujacych
uszkodzen:

m Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty, moga
spowodowac uszkodzenia.

m Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych topig
sie na gorgcej ptycie. Folia ochronna do kuchenek nie nadaje
sie do ostony ptyty grzejnej.

Uszkodzenie Przyczyna

Srodek zaradczy

Plamy Potrawy, ktére wykipiaty

szkia.

Natychmiast nalezy usung¢ pozostatosci potraw za pomoca skrobaczki do

Nieodpowiednie srodki czyszczace

Nalezy uzywac wytgcznie srodkdw czyszczacych przeznaczonych do cera-

miki szklane;j.

Zarysowania Sal, cukier i piasek

Nie wolno uzywac ptyty grzejnej jako powierzchni roboczej lub miejsca do

odstawiania.

Szorstkie spody garnkow i patelni
uszkadzajg ceramike szklana.

Nalezy sprawdzi¢ naczynia.

Przebarwienia Nieodpowiednie srodki czyszczace

Nalezy uzywac wytgcznie srodkdéw czyszczacych przeznaczonych do cera-

miki szklane;j.

Scierajace sie garnki (np. z alumi-
nium)

Garnki i patelnie unosic¢ przy przesuwaniu.

Cukier, potrawy zawierajgce jego
duze ilosci

Pekniecie
szkta.

Natychmiast nalezy usung¢ pozostatosci potraw za pomoca skrobaczki do

Ochrona srodowiska

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o ochronie
srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
ﬁ Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg z dnia

11 wrzesnia 2015. ,,0 zuzytym sprzecie elektrycznym
i elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera na
odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz
gminne jednostka, tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci
sktadnikdw niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

m Zawsze uzywacé pokrywek pasujgcych do garnkéw. Podczas
gotowania bez pokrywki zuzycie energii jest znacznie wyzsze.
Szklana pokrywka umozliwia zagladanie do garnka bez
podnoszenia jej.

m Nalezy uzywac¢ garnkow i patelni z ptaskim spodem.
Wypaczony spod zwieksza zuzycie energii.

m Srednice garnkéw i patelni nalezy dopasowaé do $rednicy
pol grzejnych. Stawianie na polu grzejnym zbyt matych
garnkow powoduje straty energetyczne. Nalezy pamietac, ze
producenci naczyn czesto podajg srednice gory garnka. Jest
ona z reguty wieksza niz srednica spodu.

m Do matych ilosci potraw nalezy uzywa¢ matego garnka. Duzy
garnek wypetniony niewielka zawartoscig zuzywa duzo
energii.

m Nalezy gotowac w niewielkiej ilosci wody. W ten sposdéb
oszczedza sie energie. Warzywa zachowujg witaminy i zwigzKi
mineralne.

m Garnek powinien zakrywac¢ mozliwie najwiekszg powierzchnie
pola grzejnego.

= W odpowiednim momencie nalezy przetgczy¢ z powrotem na
nizszy stopien mocy grzania.

m Nalezy wybra¢ odpowiedni stopienn mocy grzania do
dalszego gotowania. Ustawiajgc zbyt wysoki stopienn mocy
grzania do dalszego gotowania marnuje sie energie.

m Nalezy wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzejnej. W
przypadku dtuzszych czaséw gotowania mozna wytgczyc
pole grzejne juz 5-10 minut przed zakoriczeniem czasu
gotowania.



Opis urzadzenia

Instrukcja obstugi dotyczy roznych ptyt grzejnych. Na stronie 2
znajduje sie zestawienie typdw urzgdzen wraz z wymiarami.
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Wskazniki Powierzchnie obstugi

-8 Stopnie mocy grzania 1e2e3e4e Strefa nastawiania
Hik Ciepto resztkowe © Wiaczanie stref

A Elektroniczny uktad krétkiego gotowania C Timer

il f

88 Timer Wskazowki

Po dotknieciu symbolu wtgcza sie odpowiadajgca mu

Powierzchnie obstugi funkcija.

O Wigcznik gtéwny Powierzchnie obstugi powinny by¢ zawsze suche. Wilgo¢
A Elekironiczny ukiad krétkiego gotowania wptywa niekorzystnie na ich funkcjonowanie.

Nie stawia¢ garnkéw w poblizu wskaznikéw ani czujnikdw.
O Wybor pola grzejnego Uktad elektroniczny moze sie przegrzad.
U= Blokada ustawien/zabezpieczenie przed dzieé¢mi

Pola grzejne

Pole grzejne Wiaczanie i wylaczanie

O Pole jednostrefowe

© Pole dwustrefowe Wybraé pole grzejne, dotkngé symbol ©)

Pole tréjstrefowe Wybraé pole grzejne, dotknaé symbol @), wiacza sie 2. obwdd grzewczy
Ponownie dotkna¢ symbol © , wigcza sie 3. obwdd grzewczy

co Strefa smazenia Wybraé pole grzejne, dotknaé symbol @

Wigczanie pola grzejnego: swieci sie odpowiedni wskaznik.
Witaczanie pola grzejnego: ostatnio nastawiona wielkosc¢ jest wybierana automatycznie.

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzejna wyposazona jest w dwustopniowy wskaznik ciepta
resztkowego dla kazdego pola grzejnego.

Jesli wskaznik wyswietla H, wowczas pole grzejne jest jeszcze
gorgce. Mozna na nim utrzymac ciepto niewielkiej potrawy lub
roztopi¢ kuwerture. Gdy pole grzejne ostygnie, na wskazniku
pojawi sie f. Wskaznik gasnie, gdy pole grzejne ostygnie w
wystarczajagcym stopniu.



Nastawianie plyty grzejnej

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposob nastawia¢ pola
grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i czas gotowania
réznych potraw.

Wiaczanie i wylaczanie ptyty grzejnej
Wigczenie i wytgczenie ptyty grzejnej odbywa sie za pomoca
wigcznika gtdwnego.

Wiaczanie: dotknaé symbol (D. Rozbrzmiewa sygnat. Swieci sie
lampka kontrolna nad wiacznikiem gtéwnym oraz wskazniki L.
Ptyta grzejna jest gotowa do pracy.

Wyltgczanie: dotykaé symbol D, az zgasnie lampka kontrolna
nad wtacznikiem gtownym oraz wskazniki. Wszystkie pola
grzejne sa wytaczone. Wskaznik ciepta resztkowego swieci sie
tak dtugo, az pola grzejne ostygng w wystarczajgcym stopniu.
Wskazowki
Ptyta grzejna wytacza sie automatycznie, jesli wszystkie pola
grzejne sa wytgczone przez ponad 20 sekund.

Przez pierwsze 4 sekundy po wytgczeniu, ustawienia
przechowywane sa w pamieci. Jesli w tym czasie ptyta
grzejna zostanie ponownie wtgczona, rozpoczyna ona prace
z poprzednimi ustawieniami.

Nastawianie pola grzejnego

W strefie nastawiania nastawia sie zgdane stopnie mocy
grzania.

Stopien mocy grzania 1 = najnizsza moc
Stopien mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Kazdy stopiert mocy grzania posiada jeden stopien posredni.
Jest on w strefie nastawiania oznaczony symbolem e.

Tabela gotowania

W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktadow.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od rodzaju,
wagi i jakosci potraw. Dlatego mozliwe sg odchylenia.

Nastawianie stopnia mocy grzania
Ptyta grzejna musi by¢ wtgczona.

1. Dotknaé symbol O, aby wybraé pole grzejne.

Na wskazniku stopnia mocy grzania $wieci sie i1, pod
wskaznikiem stopnia mocy grzania swieci sie _.

2. W strefie nastawiania ustawi¢ zgdany stopien mocy grzania.

O | O
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Zmiana stopnia mocy grzania

Wybrac¢ pole grzejne i w strefie nastawiania nastawi¢ zgdany
stopien mocy grzania.

Wytaczanie pola grzejnego

Wybraé pole grzejne za pomoca symbolu O. W strefie
nastawiania wybrac¢ 0. Po ok. 10 sekundach pojawi sie
wskaznik ciepta resztkowego.

Wskazowka: Ostatnio nastawione pole grzejne pozostaje
aktywowane. Mozna je ustawi¢ bez dokonywania nowego

wyboru.

Do gotowania uzywac 9. stopnia mocy grzania.

Geste potrawy od czasu do czasu zamieszad.

Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach
gotowania
Roztapianie
Czekolada, kuwertura 1-1 -
Masto, miéd, zelatyna 1-2 -
Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw
Potrawa jednogarnkowa (np. zupa z soczewicy) 1-2 -
Mleko** 1-2 -
Kietbaski podgrzewane w wodzie** 3-4 -
Rozmrazanie i podgrzewanie
Szpinak mrozony 2-3 10-20 min
Gulasz mrozony 2-3 20-30 min
Gotowanie na malym ogniu, powolne dogotowywanie
Kluski, knedle 4-5* 20-30 min
Ryba 4-5* 10-15 min
Biate sosy, np. sos beszamelowy 1-2 3-6 min
Sosy ubijane, np. sos bernaise, sos holenderski 3-4 8-12 min

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki
*** Czesto obracac



Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach

gotowania
Gotowanie, gotowanie na parze, duszenie
Ryz (z dwiema miarkami wody) 2-3 15-30 min
Ryz na mleku 1-2 35-45 min
Ziemniaki w mundurkach 4-5 25-30 min
Gotowane ziemniaki 4-5 15-25 min
Potrawy maczne, makarony 6-7* 6-10 min
Potrawa jednogarnkowa, zupy 3-4 15-60 min
Warzywa 2-3 10-20 min
Warzywa mrozone 34 10-20 min
Gotowanie w szybkowarze 4-5 -
Duszenie
Zrazy zawijane 4-5 50-60 min
Pieczen duszona 4-5 60-100 min
Gulasz 2-3 50-60 min
Smazenie**
Sznycel, naturalny lub panierowany 6-7 6-10 min
Sznycel, mrozony 6-7 8-12 min
Kotlet, naturalny lub panierowany*** 6-7 8-12 min
Stek (3 cm grubosci) 7-8 8-12 min
Hamburgery, kotlety mielone (3 cm grubosci)*** 4-5 30-40 min
Piers kurczaka (2 cm grubosci)*™** 5-6 10-20 min
Piers kurczaka, mrozona*** 5-6 10-30 min
Ryba i filet rybny, naturalne 5-6 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowane 6-7 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowane i mrozone, np. paluszki rybne 6-7 8-12 min
Langusty i krewetki 7-8 4-10 min
Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10 min
Nalesniki 6-7 smazenie ciggte
Omlet 3-4 smazenie ciggte
Jajka sadzone 5-6 3-6 min
Smazenie w gtebokim ttuszczu (porcje po 150-200 g smazy¢ w sposob ciagly w 1-2
| oleju™®) 8.9 _
Produkty mrozone, np. frytki, chicken nuggets 7.8 B
Krokiety 6-7 _
Miegso, np. kawatki kurczaka 5-6 -
Ryba panierowana lub w ciescie piwnym 5.6 B
Warzywa, grzyby panierowane lub w ciescie piwnym 4-5 B

Drobne wypieki, np. pgczki, owoce w ciescie piwnym

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki
*** Czesto obracaé



Elektroniczny ukiad kréotkiego gotowania

Elektroniczny uktad krotkiego gotowania nagrzewa pole grzejne
na najwyzszej mocy, a nastepnie przetgcza sie na wybrany
stopien mocy grzania.

Czas nagrzewania pola grzejnego zalezy od ustawionego
stopnia mocy grzania do dalszego gotowania.

Ustawianie elektronicznego uktadu krétkiego
gotowania

Elektroniczny uktad krétkiego gotowania mozna aktywowac
tylko przez 30 sekund od wtgczenia pola grzejnego.

1. Nastawi¢ zadany stopiert mocy grzania do dalszego
gotowania.

2. Dotknagé symbol A.

Elektroniczny uktad krétkiego gotowania jest aktywowany. Na
wskazniku migaja na przemian A i stopiel mocy grzania do
dalszego gotowania.

Po krotkim gotowaniu na wyswietlaczu swieci tylko stopien
mocy grzania do dalszego gotowania.

Tabela gotowania z elektronicznym uktadem krétkiego gotowania

W ponizszej tabeli mozna odczyta¢, do przyrzadzenia jakich
potraw nadaje sie elektroniczny uktad krotkiego gotowania.

Podane mniejsze ilosci dotyczg mniejszych pdl grzejnych,
wieksze ilosci wiekszych pdl grzejnych. Podane wartosci sa
wartosciami orientacyjnymi.

Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.

Potrawy przyrzadzone z elektronicznym uktadem krotkiego gotowania llosé

Stopien mocy Czas gotowania w

grzania minutach
Podgrzewanie
Bulion 500 ml-11 A7-8 4-7 min
Zupy zageszczane 500 ml- 11| A 2-3 3-6 min
Mleko** 200-400 ml A1-2 4-7 min
Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw
Potrawa jednogarnkowa (np. zupa z soczewicy) 400-800 g A1-2 -
Rozmrazanie i podgrzewanie
Szpinak mrozony 300-600 g A 2.-3. 10-20 min
Gulasz mrozony 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30 min
Gotowanie na matym ogniu
Ryba 300-600 g A 4-5* 20-25 min
Gotowanie
Ryz (z dwiema miarkami wody) 125-250 g A 2-3 20-25 min
Ziemniaki w mundurkach z 1-3 filizankami wody 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40 min
Gotowane ziemniaki z 1-3 filizankami wody 750 g-1,5 kg A 4-5 20-30 min
Warzywa z 1-3 filizankami wody 500 g-1 kg A 2-3 15-20 min
Warzywa mrozone z 1-3 filizankami wody 500 g-1 kg A 4-5 15-20 min
Duszenie
Zrazy zawijane 4 sztuki A 4-5 50-60 min
Pieczen duszona 1 kg A 4-5 80-100 min
Smazenie**
Sznycel, naturalny lub panierowany 1-2 sztuki A 6-7 8-12 min
Kotlet, naturalny lub panierowany 1-2 sztuki A 6-7 8-12 min
Stek (3 cm grubosci) 1-2 sztuki A7-8 8-12 min
Ryba i filet rybny, panierowane 1-2 sztuki A 6-7 8-12 min
Ryba i filet rybny, panierowane i mrozone, np. paluszki rybne 200-300 g A 6-7 8-12 min
Nalesniki A 6-7 smazenie ciggte

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki

Wskazowki dotyczace elektronicznego uktadu
krotkiego gotowania
Elektroniczny uktad krotkiego gotowania nadaje sie idealnie do

gotowania potraw w matej ilosci wody z zachowaniem wartosci
odzywczych.

W przypadku gotowania na duzym polu grzejnym do garnka
nalezy dodac ok. 3 filizanek wody, na matym polu ok. 2
filizanek.

Garnek przykry¢ pokrywka.

Elektronicznego uktadu krétkiego gotowania nie nalezy
uzywac¢ do gotowania potraw w duzej ilosci wody, np.
makaronu.
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Zabezpieczenie przed dzieCmi

Dzieki zabezpieczeniu przed dzie¢mi mozna zapobiec
wigczeniu ptyty grzejnej przez dzieci.

Wtaczanie i wytaczanie zabezpieczenia przed
dziecmi
Ptyta grzewcza musi by¢ wytgczona.

Wigczanie: dotyka¢ symbolu &= przez ok. 4 sekund. Symbol
C= Swieci przez 10 sekund. Plyta grzewcza jest zablokowana.

Timer

Timer spetnia 2 rézne funkcje:
Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie automatycznie.
Jako minutnik.

Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie
automatycznie

Dla wybranego pola grzejnego wprowadzi¢ czas trwania. Po
uptywie tego czasu pole grzejne wytgcza sie automatycznie.
Nastawianie czasu trwania

Pole grzejne musi by¢ wybrane i ustawione.

1. Dotknaé symbol (®. Swieci sie wskaznik =l pola grzejnego.
Na wskazniku timera $wieci sie L.

2.W ciggu nastepnych 10 sekund ustawic¢ w strefie nastawiania
zgdany czas trwania.

¥

O
O
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Czas trwania uptywa. Jesli czas trwania zostat nastawiony dla
kilku pol grzejnych, wyswietlany jest zawsze czas trwania
wybranego pola grzejnego.

Po uptywie ustawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu trwania pole grzejne wytgcza
sie. Rozlega sie sygnat, a na wskazniku $wieci sie L przez 10
sekund. Wskaznik =1 jasno sie $wieci. Dotkng¢ dowolny

symbol. Wskazniki gasng, a sygnat milknie.

Korekta lub kasowanie nastawionego czasu trwania

Wybraé pole grzejne i dotknaé¢ symbol (. Wskaznik -l jasno
sie Swieci. W strefie nastawiania zmieni¢ czas trwania lub
ustawié na 4.

Wskazéwka: Czas trwania mozna nastawi¢ do 99 minut.

Automatyczny timer

Dzieki tej funkcji mozliwe jest ustawienie czasu trwania dla
wszystkich pdl grzejnych. Po wtaczeniu kazdego z pol
grzejnych rozpoczyna sie odliczanie nastawionego dla niego
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Wytaczanie: dotyka¢ symbolu c= przez ok. 4 sekund. Blokada
zostata wytgczona.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi
W momencie wytgczenia ptyty grzejnej zabezpieczenie przed
dzieémi jest zawsze automatycznie aktywowane.

Wiaczanie i wylaczanie

Jak wigczy¢ automatyczne zabezpieczenie przed dziec¢mi,
zostato opisane w rozdziale Ustawienia podstawowe.

czasu. Po uptywie tego czasu pole grzejne wytacza sie
automatycznie.

W jaki sposob wigczy¢ automatyczny timer, zostato opisane w
rozdziale Ustawienia podstawowe.

Wskazowka: Mozliwa jest zmiana czasu trwania lub wytgczenie
automatycznego timera dla danego pola grzejnego:

Wybraé pole grzejne i dotkngé symbol (©. Zadany wskaznik -
jasno sie swieci. W strefie nastawiania zmieni¢ czas trwania lub
ustawié na 0.
Minutnik
Za pomocg minutnika mozna nastawia¢ czas do 99 minut.
Minutnik dziata niezaleznie od innych ustawien.
Wiaczanie minutnika
Minutnik mozna wtaczy¢ dwoma réznymi sposobami:
W przypadku wybranego pola grzejnego dwukrotnie dotkngé
symbol ® w ciggu 10 sekund.
Jesli nie zostato wybrane pole grzejne, dotkngé symbol (®.

Swieci sie wskaznik L\,
Nastawianie minutnika
W strefie nastawiania ustawi¢ zgdany czas.

Po uplywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu rozbrzmiewa sygnat. Na
wysSwietlaczu timera $wieci sie L. Wskaznik £} minutnika
jasno sie swieci. Po 10 sekundach wskaznik wytgcza sie.

Wyswietlanie czasu

Za pomocg symbolu ® wybraé minutnik. Wybrany czas
pojawia sie na 10 sekund na wyswietlaczu.

Korekta nastawionego czasu

Za pomocg symbolu ® wybraé minutnik i wprowadzié nowe
ustawienia.



Automatyczne ograniczenie czasu

Jesli pole grzejne uzytkowane jest przez dtuzszy czas bez Dotkniecie dowolnej powierzchni obstugi powoduje zgasniecie
zmiany ustawienia, wowczas aktywowane zostanie wskaznika. Mozna wprowadzi¢ nowe ustawienia.

automatyczne ograniczenie czasu. Kiedy aktywowane zostanie ograniczenie czasu, zalezy od

Nagrzewanie pola grzejnego zostanie przerwane. Na wskazniku ustawionego stopnia mocy grzania (od 1 do 10 godzin).
pola grzejnego migaja na przemian ~ £ i wskaznik ciepta
resztkowego H/h.

Blokada ustawien

Jesli podczas wycierania pulpitu obstugi ptyta grzejna jest zablokowany na 30 sekund. Mozna wytrze¢ pulpit obstugi bez
wtgczona, moze dojs¢ do zmiany ustawien. zmiany ustawien.

Aby tego uniknag, piyta wyﬁ)"osaiona jest w funkcje blokady Wskazéwka: Wiacznik gtéwny nie jest objety funkcja blokady
ustawien. Dotkng¢ symbol \J C=. Rozbrzmiewa sygnat i swieci ustawien. Plyte grzejng mozna wytaczy¢ w kazdej chwili.

sie lampka kontrolna nad symbolem W &=. Pulpit obstugi jest

Wskaznik zuzycia energii

Ta funkcja umozliwia wyswietlenie catkowitego zuzycia energii
miedzy wigczeniem a wytaczeniem ptyty grzejnej.

Przez 10 sekund od wytgczenia wyswietlane jest zuzycie pradu O O
w kilowatogodzinach, np. 1,08 kWh.

Doktadnosé wskazania zalezy miedzy innymi od jakosci ' e

napiecia w sieci. @) O O I A | @ l:l,':

Wskazanie nie jest aktywowane. W jaki sposob aktywowac
wskazanie, zostato opisane w rozdziale Ustawienia
podstawowe.

Ustawienia podstawowe

Urzadzenie ma zaprogramowane rézne ustawienia
podstawowe. Ustawienia te mozna dopasowac do
indywidualnych potrzeb.

Wskaznik Funkcja

c ! Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi
O Wyt*
Wt
cc Sygnat

£ Sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi sa wytaczone (sygnat wigcznika gtéwnego pozostaje wigczony).
{ Wiaczony jest tylko sygnat btednej obstugi.

2 Wigczony jest tylko sygnat potwierdzajacy.

7 Sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi sa wiaczone.*

*Ustawienie podstawowe
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Wskaznik Funkcja
c3 Wskaznik zuzycia energii (informacje na temat napiecia sieciowego mozna uzyskac¢ w zaktadzie energetycznym)
£ Wskaznik zuzycia wyt.*
{ Wskaznik zuzycia przy napieciu sieciowym 230V.
£ Wskaznik zuzycia przy napieciu sieciowym 400V.
7 Wskaznik zuzycia przy napieciu sieciowym 220V.
Y Wskaznik zuzycia przy napieciu sieciowym 240V.

Automatyczny timer
O Wyt*
-85 Czas, po ktérym wylaczaja sie pola grzewcze

]
[Xn]

]

O Czas trwania sygnatu koncowego timera
{ 10 sekund.*
£ 30 sekund
3 1 minuta.

~d

Wiaczanie dodatkowych obwodow grzewczych
RV
I Wt

C Ostatnie ustawienie przed wytaczeniem pola grzewczego.*

L]

[Xu(]

Czas wyboru pola grzewczego

]

i Nieograniczony: Wprowadzenie ustawier ostatnio wybranego pola grzewczego jest mozliwe w kazdej chwili bez
koniecznosci ponownego wyboru.*

{ Wprowadzenie ustawieri ostatnio wybranego pola grzewczego jest mozliwe w ciggu 10 sekund po dokonaniu
wyboru pola, po uptywie tego czasu nalezy ponownie wybrac¢ pole grzewcze przed wprowadzeniem ustawien.

Przywracanie ustawienia podstawowego
O Wyt*

I Wi

*Ustawienie podstawowe

[l
£

Zmiana ustawien podstawowych

Ptyta grzejna musi by¢ wytgczona. O O
1. Wigczy¢ ptyte grzejna.
2.W ciggu nastepnych 10 sekund dotykaé symbolu (® przez . = - -
4 sekundy © O ':l A | C] :!' ':!
«. 2. 3. 4+ 5 .67 8.9

Iy

5. Dotykaé symbolu ®® przez 4 sekundy.
Ustawienie zostato aktywowane.

Wyltaczanie

Aby opusci¢ ustawienia podstawowe, nalezy wytaczy¢ ptyte
grzejng wtacznikiem gtéwnym i ustawi¢ na nowo.

Na wyswietlaczu po lewej stronie miga na zmiane c i {, ana
wyswietlaczu po prawej stronie $wieci sie 7.

3.Dotyka¢ symbolu ® tyle razy, az na wyswietlaczu po lewej
stronie pojawi sie zgdane wskazanie.

4.\W strefie nastawiania ustawi¢ zgdang wartosc.
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Czyszczenie i konserwacja

Niniejszy rozdziat zawiera wskazéwki dotyczace witasciwe;j
pielegnacji ptyty grzejne;j.

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne mozna naby¢
w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ceramika szklana
Ptyte grzejng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Dzieki temu
pozostatosci po gotowaniu nie przywierajg zbyt mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero wowczas, gdy wystarczajgco
ostygnie.

Nalezy uzywac wytacznie srodkow czyszczgcych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzegac¢ wskazdowek
producenta podanych na opakowaniu srodka.

Nigdy nie uzywac:

m nierozciericzonego ptynu do mycia naczyn

m Srodkdéw przeznaczonych do stosowania w zmywarce
m Srodkow do szorowania

m zrgcych srodkow czyszczacych, jak spray do piekarnika lub
odplamiacz

Usuwanie usterek

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi. Przed
skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zapoznac sie ze
wskazdéwkami w tabeli.

Uktad elektroniczny ptyty grzejnej znajduje sie pod pulpitem
obstugi. Temperatura w tej strefie moze z réoznych wzgledéw
ulec znacznemu wzrostowi.

m szorstkich ggbek
m myjki wysokocisnieniowej lub parowe;j

Silne zabrudzenia najlepiej usuwac¢ dostepng w sprzedazy
skrobaczkag do szkta. Nalezy przestrzegac¢ wskazéwek
producenta.

Odpowiednig skrobaczke do szkta mozna naby¢ réwniez w
serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych ggbek do czyszczenia ceramiki
szklanej zapewnia optymalny wynik czyszczenia.

Rama ptyty grzejnej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzejnej, nalezy
przestrzegac¢ ponizszych wskazowek:

m Uzywac wytgcznie cieptej wody z ptynem do mycia naczyn.
m Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

m Nie uzywac srodkéw do szorowania ani srodkdéw zrgcych.
m Nie uzywacd skrobaczki do szkta.

Aby zapobiec przegrzaniu uktadu elektronicznego, pola grzejne
sg w razie potrzeby automatycznie wytgczane. Wskaznik FZ,
FY lub F5 pojawia sie na przemian ze wskaznikiem ciepta
resztkowego H lub H.

Wskazanie Usterka

Rozwigzanie problemu

Brak Przerwa w zasilaniu.

Sprawdzi¢ bezpiecznik urzadzenia w skrzynce bezpiecznikowej.
Poprzez wigczanie innych urzadzen elektrycznych sprawdzic, czy
nie nastgpita przerwa w zasilaniu.

Wszystkie wskazniki Powierzchnia obstugi jest mokra lub lezy

Wytrze¢ do sucha powierzchnie obstugi lub zdjgé z niej przed-

migajg na niej jakis przedmiot. miot.

2 Kilka pol grzejnych dziatato przez dtuzszy Odczeka¢ pewien czas. Dotkng¢ dowolnej powierzchni obstugi.
czas z zastosowaniem duzej mocy. Pole Gdy FZ zgagnie, uktad elektroniczny wystarczajaco ostygt.
grzejne zostato wytgczone w celu zabez- Mozna kontynuowad gotowanie.
pieczenia uktadu elektronicznego przed
przegrzaniem.

Fu Mimo wytaczenia przez F 2, uktad elektro- Odczekad pewien czas. Dotkna¢ dowolnej powierzchni obstugi.
niczny wciaz sie nagrzewa. Dlatego Kiedy Y zgasnie, mozna kontynuowaé gotowanie.
wszystkie pola grzejne zostaty wytgczone.

F5 istopiern mocy Ostrzezenie: w poblizu pulpitu obstugi Usunac¢ garnek. Wskazanie usterki wkrétce zgasnie. Mozna kon-

stoi gorgcy garnek. Istnieje ryzyko prze-
grzania uktadu elektronicznego.

grzania migajg na
zmiane. Roz-
brzmiewa sygnat

tynuowac gotowanie.

F5 isygnat dzwie- W poblizu pulpitu obstugi stoi goracy gar-

Usunac¢ garnek. Odczekac¢ pewien czas. Dotkng¢ dowolnej

kowy nek. Pole grzejne zostato wytaczone w  powierzchni obstugi. Kiedy =5 zgasnie, mozna kontynuowaé
celu zabezpieczenia uktadu elektronicz-  gotowanie.
nego przed przegrzaniem.

5 Pole grzejne byto za dtugo uzytkowane i Mozna od razu ponownie wigczy¢ pole grzejne.

wytgczyto sie.

13



Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzadzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem.

Numer E i numer FD:

Serwisowi nalezy poda¢ symbol produktu (E-Nr) oraz numer
fabryczny (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa z tymi
numerami znajduje sie w metryczce urzadzenia.

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest odptatne
rowniez w okresie gwarancyjnym.

Potrawy testowe

Ponizsza tabela zostata stworzona dla instytutéw testujgcych w
celu utatwienia im przetestowania naszych urzadzen.

Dane w tabeli dotycza naczyn firmy Schulte-Ufer (4-czesciowy
komplet garnkow indukcyjnych HEZ 390042) o nastepujgcych
wymiarach:

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

PL 801 191 534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu maja
Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang wykonane przez
przeszkolonych technikow serwisu, ktdrzy dysponuja
oryginalnymi czes$ciami zamiennymi do danego urzadzenia.

rondel @ 16 cm, 1,2 |, na pole jednostrefowe grzejne @ 14,5
cm

garnek @ 16 cm, 1,7 |, na pole jednostrefowe grzejne & 14,5
cm

garnek @ 22 cm, 4,2 1, na pole grzejne @ 18 cm lub & 17 cm
patelnia @ 24 cm, na pole grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

Podgrzewanie / krotkie gotowanie

Potrawy testowe Stopien krot-
kiego gotowa-

nia

Czas trwania (min:sek)

Dalsze gotowanie

Pokryw  Stopien mocy Pokrywa
a grzania do dal-
szego gotowania

Roztapianie czekolady
Naczynie: rondel

Kuwertura czekoladowa (np. gorzka -
firmy Dr. Oetker, 150 g) na polu grzej-
nym & 14,5 cm

- - 1. Nie

Podgrzewanie i utrzymanie tempera-
tury zupy z soczewicy

Naczynie: garnek

Zupa z soczewicy zgodnie z normg DIN
44550

Temperatura poczatkowa 20 °C
llos¢ 450 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9

llos¢: 800 g na pole grzejne @ 18 cm 9
lub @ 17 cm

Zupa z soczewicy z puszki

np. zupa z soczewicy z kietbaskami firmy
Erasco:

Temperatura poczatkowa 20 °C
llos¢ 500 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9

ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak
ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak

ok. 2:00 Tak 1. Tak

(zamiesza¢ po ok. 1:30)

llos¢: 1000 g na pole grzejne @ 18 cm 9
lub @17 cm

ok. 2:30 Tak 1. Tak

(zamieszac po ok. 1:30)

Gotowanie na wolnym ogniu sosu
beszamelowego

Naczynie: rondel
Temperatura mleka: 7° C

Przepis: 40 g masta, 40 g maki, 0,5 | 92
mleka (3,5% zawartosci ttuszczu)

i szczypta soli na pole grzejne @

14,5 cm

14

ok. 5:20 Nie 118 Nie

" Roztopi¢ masto, mieszajgc
dodac¢ make i sdél i zasma-
zac przez ok. 3 minuty



Podgrzewanie / krotkie gotowanie

Dalsze gotowanie

Potrawy testowe Stopien krot- Czas trwania (min:sek) Pokryw  Stopien mocy Pokrywa
kiego gotowa- a grzania do dal-
nia szego gotowania
2 Do zasmazki dodac¢ mleko i ciggle mie-
szajgc doprowadzi¢ do wrzenia
3 Po zagotowaniu sos
beszamelowy gotowac przez
2 minuty na stopniu 1 ciggle
mieszajac
Gotowanie ryzu na mleku - dalsze goto-
wanie z pokrywa
Naczynie: garnek
Temperatura mleka: 7° C
Przepis: 190 g ryzu okrggtoziarnistego, 9 ok. 6:45 Nie 2 Tak
90 g cukru, 750 ml mleka (3,5% zawar- Podgrzewac mleko do momentu
tosci ttuszczu) i 1 g soli na pole grzejne a7 zacznie podchodzié do g(’)ry.‘
@ 14,5 cm Przetaczyé na stopier mocy
grzania do dalszego gotowania i
dodac¢ do mleka ryz, cukier i sol
Catkowity czas (tacznie z krétkim
gotowaniem) ok. 45 minut
Po 10 minutach ryz na
mleku zamieszac
Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, 9 ok. 7:20 Nie 2 Tak
120 g cukru, 1 I mleka (3,5% zawartosci Podgrzewac mieko do momentu
ttuszczu) i szczypta soli na pole grzejne az zacznie podchodzi¢ do géry.’
@18 cmlub @ 17 cm Przetaczy¢ na stopieri mocy
grzania do dalszego gotowania i
dodac¢ do mleka ryz, cukier i sol
Catkowity czas (tacznie z krétkim
gotowaniem) ok. 45 minut
Po 10 minutach ryz na
mleku zamieszac
Gotowanie ryzu na mleku - dalsze goto-
wanie bez pokrywy
Naczynie: garnek
Temperatura mleka: 7° C
Przepis: 190 g ryzu okragtoziarnistego, 9 ok. 7:30 Nie 2 Nie
90 g cukru, 750 ml mleka (3,5% zawar- Dodac do mieka ryz, cukier oraz
tosci ttuszczu) i 1 g soli na pole grzejne s6l i podgrzad, ciagI,e mieszajac.
@14,5cm Przy temperaturze mleka ok.
90°C przetagczy¢ na stopien
mocy grzania do dalszego goto-
wania.
Gotowac na matym ogniu przez
ok. 50 minut
Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, 9 ok. 8:00 Nie 2 Nie
120 g cukru, 1 | mleka (3,5% zawartosci Dodaé do mieka ryz, cukier oraz
ttuszczu) i 1,5 g soli na pole grzejne @ s6l i podgrzaé, ciaglé mieszajac.
18 cm lub @ 17 cm Przy temperaturze mleka ok.
90°C przetagczy¢ na stopien
mocy grzania do dalszego goto-
wania.
Gotowac na matym ogniu przez
ok. 50 minut
Gotowanie ryzu
Naczynie: garnek
Temperatura wody 20° C
Przepis zgodny z normg DIN 44550: 9 ok. 2:48 Tak 2 Tak

125 g ryzu dtugoziarnistego, 300 g wody
i szczypta soli na pole grzejne @
14,5 cm
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Potrawy testowe

Podgrzewanie / krotkie gotowanie

Stopien krot- Czas trwania (min:sek)
kiego gotowa-
nia

Pokryw

a

Dalsze gotowanie

Stopien mocy
grzania do dal-
szego gotowania

Pokrywa

Przepis zgodny z norma DIN 44550:

250 g ryzu dtugoziarnistego, 600 g wody
i szczypta soli na pole grzejne @ 18 cm
lub @17 cm

9 ok. 3:15

Tak

2.

Tak

Smazenie stekow z poledwicy wieprzo-
wej

Naczynie: patelnia

Temperatura poczatkowa stekéw z
poledwicy: 7° C

llos¢: 3 steki z poledwicy (waga catko-
wita ok. 300 g, ok. 1 cm grubosci), 15 g

oleju stonecznikowego na pole grzejne
@18 cmlub @ 17 cm

9 ok. 2:40

Nie

Nie

Smazenie nalesnikéw

Naczynie: patelnia

Przepis zgodny z norma DIN EN 60350-
2

[los¢: 55 ml ciasta na nalesniki na pole
grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

9 ok. 2:40

Nie

6 lub 6. w zalezno-
$ci od stopnia zru-
mienienia

Nie

Smazenie w gltebokim ttuszczu frytek
mrozonych

Naczynie: garnek

llos¢: 1,8 kg oleju stonecznikowego, na
porcje: 200 g frytek mrozonych (np.
McCain 123 Frytki proste) na pole
grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

9 Az temperatura oleju wynosi¢
bedzie 180°C

Nie

Nie

W przypadku przeprowadzania préb na polu grzejnym & 18 cm
o mocy znamionowej 1500 W, czas krotkiego gotowania
wydtuza sie o ok. 20%, a stopien mocy grzania do dalszego

gotowania zwieksza sie o jeden stopien.
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A\ MNpaBuna TexHWKU 6e3onacHOCTH

BHumarensHo npountante gaHHoe
pyKoBOACTBO. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaumm n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaXy, a
TakXxe nacnopt npndopa ana AanbHEnwero
MCNOb30BaHMA WK 471A Nnepeaayn HOBOMY
BMaAENbLLYy.

Pacnakyiite n ocmoTpute npudop. He
noaktovanTe Nnpuodop, ecm OH Oblin
NoBpeXAeH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoaokntoueHne npundopa 6e3 LWTencenbHOM
BUKN JO/HKEH NPON3BOANTL TOMTBKO
KBa/IMMDULMPOBAHHbIN CneunancT.
MoBpexaeHna n3-3a HenpasuIbHOIO
NOAK/IOUYEHMA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUHbIX 00A3aTENbCTB.

3707 Nprbop npegHazHayeH TONMbKO ANA
JOMallHero Ucnoab3oBaHunA. Vicnonsayinte
NpuOop TOMbKO A1A NPUrotToBneHua 614 1
HanuTkoB. Heobxoammo Habntoaats 3a
npoLeccoM Bapku. Heo6xoanmo HenpepbIBHO
Habo4aTh 38 KPAaTKOBPEMEHHbLIM
npoLeccom Bapku. icnonb3ynte npndop
TO/IbKO B 3aKPbITbIX MOMELLEHNAX.

JaHHbIl npudop npeaHasHayeH aAnA
NCNOIb30BaHNA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Haz YPOBHEM MOPA.

He 3akpbiBanTe KPbILLKY BAPOYHOW NaHEN.
OTO MOXET MPUBECTU K HECYACTHbLIM CNyYanm,
HanpuMmep, K neperpesy npnoopa,
BO3ropaHunto nnm K pacTpeCckKnBaHUIo
marepvana.

He ncnonb3yinte HeNnoaxoAAlmMe 3alnTHbIe
PELETKM UIN OETCKNE PELLIETKMN
6e30nacHOCTN. OTO MOXET NPUBECTU K
HecuyacTHOMY Cny4yato.

[etn 0o 8 net, nnua ¢ orpaHUYeHHbIMK
brsnyecknmMm, yMCTBEHHbLIMU 1
NCUXNYECKMMIN BOSMOXHOCTAMU, a TaAKXE
nvua, He obnagatolime AoCTaTOUYHbIMM
3HaHMAMK 0 Npudope, MOryT UCMONL30BaTb
npudop TONBbKO NoA NPUCMOTPOM ML,
OTBECTBEHHbIX 3a UX 6e30MacHOCTb, NN
nocne noapoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HAaHWA BCEX OMaCHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKcnayaraumen npuodopa.

[etam He paspeluaeTtca urpatb ¢ NpMOOpPOM.
OuuncTka n obcnyxmnsaHue npudopa He
JIO/IXHbI MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
JI0MNyCTUMO, TOJIbKO €C/IM OHM CcTaplue 8 net u
NX KOHTPONMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckaunte geten mnaguwe 8 net K
npuoopy 1 ero CETEBOMY MPOBOLY.
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OnacHocCTb BO3ropaHua!

[[opAYee pacTUTENBHOE MAC/IO UK XUP
NIErko BocnamMeHatoTcA. He octaBnanTe
6e3 NpucMoTpa ropaYee Macno Win Xnp.
Hukorga He TywuTe OroHb BOAOMW.
Bbikntounte KOHMOPKY. [nama MOXHO
OCTOPOXHO NOracuTb KPbILWKOW,
nnamAracAmnmM NoKpbIBasIOM Uan
nogoOHbIMK NMpeameTamu.

KOHMOPKM OUEHb CUIBHO HarpeBaroTCA.
Hukorna He knaauTe Nerko
BOCM1aMEHAOLWMECA NPeaMEThl Ha
BApOYHYO naHenb. He cknagbiBante
npeamMeTbl Ha BAPOYHYO NMaHe b.

Mpnbop HarpesaeTcA. He xpaHute
JNIErKOBOCM/TAMEHAIOLWNECA NPEeAMETbI Uan
adp030/1bHble OaIOHYNKN B ALMKaX Nnoa
BApPOYHOW NaHEsbIO.

BapouHaAa naHesb camonpon3Bo/IbHO
OTK/IIOYAETCA U NEPECTAET pearvpoBaTb Ha
CUrHasbl ynpassieHna. B ganbHenwem oHa
MOXET TakK XXe CaMOrnpon3BO/IbHO
BKItOUNTLCA. OTKIHOUUTE NMPEeaoXpaHUTesb B
O10Ke npegoxpanuTenei. Boisosute
crneunanmcTa CepBUCHOM CyXObl.

OnacHocTb oxora!
KOoHMOPKK 1 cocegHne yactn BapO4YHON

OnacHocTb yaapa TOKom!

[py HeKBaANNPULMPOBAHHOM PEMOHTE
NpPMOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHoOCTU.[103TOMY PEMOHT A0/IHKEH
NPOM3BOANTLCA TO/IbKO CMELMA/TIUCTOM
CEPBUCHOM CAYObl, NPOLLEALLINM
cneumnansHoe obyyeHne.Ecnm npnbop
HencrnpaBeH, BblHbTE BUIKY N3 PO3ETKN NN
OTK/ItOUMTE NMpeaoxpaHuTenb B 610Ke
npenoxpaHutenein. BeisoBute cneunanmcra
CEPBUCHOM CAYXObl.

[MpoHMKatoLwana Bnara MOXeT NPUBECTU K
yaapy SNEKTPUYECKNM TOKOM. He
I/ICI'IOJ'Ib3yI7ITe OYNCTUTEJIb BBICOKOIO
AaBneHna nnn ﬂapOCprVIHble OUYNCTUTENN.

HeuncnpasHbl NpnOop MOXET ObITb
NPUYMHOM NOopaxkeHna TOKOM. Hukorga He
BK/ItOUanTe HemncnpasHbln Npruoop. BeiHbTe
N3 POIETKN BUIKY CETEBOIrO NPOBOAA UK
BbIK/IIOUUTE NPEfoXpaHUTENb B BN10Ke
npenoxpanutenen. BoldoBute cneunanucra
CEepPBUCHOM CNYXObl.

TpelUnHbl UK CKOJbl Ha CTEK/TOKEPaMmnKe
MOTYT NMPUBECTU K yAapy 3/1eKTPUUYECKUM
ToKOM. OTK/IIOUMTE NPEaOXPaHUTENb B
Onoke npenoxpaHutenei. Boisosute
cneunanmucTa CepBUCHON CYXKOb.

naHesn (B 0COOEHHOCTU paMKa) CHIbHO OnacHocTb TpaBMUpOBaHus!

HarpeBatoTcA. He npukacaiTech k N3-3a XNOKOCTU Mexay AHOM KacTpionn U
packaneHHbIM NoBepxHoCTAM. He KOH(OPKON KacTIONA MOXET HEOXMNAAHHO
noanyckanre netei 6113Ko. NOANPLIrBaTh BBEPX. [103TOMY HO NOCYbI U

KoH(hOopKa HarpeBaeTcs, oaHako uHankatop ~ KOHPOPKN BCErna AOMKHbI ObiTb CyXMMM.

He padoTaeT. OTKIYMUTE NPEAOXPAHUTENb
B 6/10Ke npeaoxpaHutenen. Beisosute
crneunanncTa cCepBUCHOM CyxObl.

MpyuKnHbI NoBpeAeHUn

BHuMaHMKe! MaaeHve TBEPAbLIX WU OCTPbLIX NPEAMETOB Ha BAPOUHYIO NaHesb
LLlepoxoBaToe AHO KACTPIOAW WK CKOBOPObLI MOXET CTaTb MOXET Bbl3BaTb 8€ NOBPeXASHME.
NPWYNHONM MOABMIEHWA LAParnuH Ha CTEK/IOKepamuKe. [Mpy CONPMKOCHOBEHMM C FOPAYMMUN KOHDOPKaMN antoMUHUEBanA
He HarpesaliTe nycTyto nocyay. 3T0 MOXeT CTaTb NPUUNHOI honbra v nnacTMaccoBaA NoCyaAa MOryT pacnnasnuTLCA.

BawuTtHaA NnéHka He npeaHas3HadeHa Ana Balel BapoOUHOn
naHesnu.

NOBPEXAEHWN.

Hvkoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTproav U CKOBOPOAbLl Ha NaHe b
ynpaBneHnsa, 30Hy NHANKATOPOB M pamy. OTO MOXET cTaTb
NPUYMHON NOBPEXAEHWN.

O63op

B cneaytolenn Tabnuue npuBeneHsl camble YacTble NpUYnHLI

NOBPEXAEHWI:

MoBpemaeHun MprymHbI Cnocob ycTpaHeHus

MAatHa Ocrtatku nuwm Ypanante octatku nNuwmy cneumanbHbiM CKPeOKOM ANA CTEKIAHHLIX MOBEPXHO-
CTen.

Henoaxoaawme uncTAwme cpencrea McnonbayiiTe TONbKO YNCTALLME CPEACTBA, NPefHa3HaUYeHHble ANA OUYNCTKN

CTEKIOKEPAMUKM.

LlapanuHsbl Conb, caxap 1 Necok He ncnonbayiite BapoyHyto naHesnb B Ka4ecTBe MOAKM nan padoyero crona.

LLlepoxoBaToe [HO KaCTPIONM UK CKo- [1poBepbTE NCMONL3YEMYIO MOCYIY.
BOPOAbLI MOXET CTaTb NPUUYNHON NOoAB/e-
HWA LapanunH Ha CTEeK/I0KepamMmKe.
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MospemaeHuna MpryKHbI

Cnoco6 ycTpaHeHus

ViameHeHnA uBeTa HenoaxogAwme ymcTawme cpeacresa

cnonbayiiTe TObKO YMCTALME CPEACTBa, NpeaHa3HaYeHHbIe A1A OUNCTKM
CTEK/TOKEPAMUKN.

Cnenbl TpeHWUa nocyasl (Hanpumep,
AIIOMUHNEBON)

MepeaBuranTe KacTpON U CKOBOPOAKMW, MPUNOAHMMAEA UX Ha CTEKIoKepamMu-
YeCcKoW NMOBEPXHOCTbLIO.

Caxap 1 NpoayKThl C BLICOKUM COaep-
XaHneM caxapa

HepoBHoCTK

Ynanaite octatku NULK cneunasibHbiM CKPeOKOM ANA CTEKNAHHbBIX MOBEPXHO-
CTeN.

OxpaHa oKpyaroLien cpeabl

I'IpaBMn bHaA yTUNIU3auufa ynakoBKHu

YTUNnM3npyinTe ynakoBky ¢ cobMt0AeHNEM MPaBul 3KOMOrMUYECKON

6e30nacHoOCTH.

[aHHbIi Nprudop MMEeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerickmm Hopmam 2012/19/EU ytunmusaumn

SNEKTPUYUECKUX U BNEKTPOHHBIX MPUOOoPOoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONPeaenAoT AeHCTBYOWME Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bosspara u
yTUAK3aLMM CTapbIX NPUOOPOB.

PexomeHaauum no aKOHOMHUH AJIEKTPO3HEepPruu

Bcerna 3akpbiBante KacTptoM NoaAxXoAALEen KpbIWKOW. B
NPOTUBHOM C/lyYae 3HauMTeIbHO BO3pacTaeT pacxoa

anekTpoaHeprum. CTeknAHHaA KpbllKa NO3BOUT BaM Habnonathb

3a NpuroToBneHnem 6100a Aaxe B 3aKPLITON KacTprose.

icnonb3ynte KacTptonm n CKOBOPOAb! C MAOCKM JHOM.
Vicnonb3oBaHne Nocyabl C HEPOBHLIM AHOM MOXET CTaTb
MNPUYMHON NOBLILEHHOrO pacxoaa 3/1eKTPO3SHEPIUN.

3HaKOMCTBO C NpU6GoOpOM

[aHHoe pyKOBOACTBO MO SKCnayaTauuv AeNCTBUTENbHO ANA
pasNYHbLIX BApOYHbIX NaHenen. Ha crpaxuye 2 Bbl HanoéTe
OMnncaHmne OCHOBHbIX TUMOB C YKasaHWeM Pa3MepoB.

MaHenb ynpaBneHun

[nameTtp OHa KacTptoan UM CKOBOPOabl AO/HKEH COBNaaath C
pasMepoM KOHGOPKK. Micnons3oBaHne nocyasl C AMaMeTpom aHa
MEHbLUE AnameTpa KOHPOPKM BEAET K NOTEPE SNEKTPOIHEPTUN.
[TOMHWTE: N3roTOBUTENW MOCY/bl YaCTO YKa3blBAOT BEPXHMI
amameTp, KOTOpbIW, Kak npasuio, 6onblie, Yem avameTp aHa.

[nA NpurotoBeHnA HeBONbLINX OGBEMOB MULLM UCMOMb3YITe
MasieHbKyo KacTpto/ito. [Mpu NpuroToBAeHnn B GONbLLON
KaCTPIo/Ie PACXOAyeTCA MHOMO 31IEKTPOSHEPT NN,

Mpn NPUroTOBAEGHWUN MULLW HAIMBAINTE HEMHOIO BOAbI. JTO
3KOHOMUT 9N1EKTPOIHEPrto, a OBOLLM COXPaHAIOT BCe
cofepxKallnMecs B HUX BUTAMUHBI U MUHEP&asIbHbIE BellecTsa.

CrapaiTech, 4ToObl AHO MOCYAbl 3aKPbLIBASIO KAK MOXHO
60/bLUYIO MoLWanb KOHPOPKM.

CBOEBpPEMEHHO Mepek/toyanTe KOHDOPKY Ha Bosiee HUBKYIO
CTyMeHb Harpesa.

BbiBupaiite noaxoasLlyto cTyneHs cnadoro Harpesa. Mpu
C/IMLIKOM BbICOKOI CTyneHn cnadoro Harpesa HanpacHo
pPacxoyeTca MHOMO 3/1EKTPOSHEPTUN.

Vlcnonb3yinTe oCTaTouHOE TEMIO BAPOYHOW naHenu. Mpu
ONVUTENTbHOM MPUrOTOBAEHUN MOXHO BbIK/IlOYaTh KOHMPOPKY yxe
3a 5-10MVHYT OO MCTEYEHMA BPEMEHW MPUrOTOBIEHNA.

(] (]
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UHaunkaTopsbl MaHenb ynpasneHun
-5 Ctynenn Harpesa KOH(OPOK U= 3awuta Mpu BbITUPaHUn/6noKMpoBKa AnA 6e3onacHo-
CTh aeten
Hih OcTaTtouHoe Tenno .
1e2e3e4e 30HA HACTPONKM
A ONEeKTPOHMKAa KOHTPOA 3akunaHmA —
p— © [loakntouyeHmne 30H
oo v
baind Tarnmep .
® Tanvep

MaHenb ynpaBneHun

D [[naBHbIN BbIKOUATENb
A ONeKTPOHMKa KOHTPONA 3aKunaHusa
O BbiBop KOHPOPKU
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YKasaHuf

= [Mpy NPUKOCHOBEHUN K CUMBOJTY aKTUBU3NPYETCA
COOTBETCTBYtOLAA PyHKUMA.

m Cneaute 3a Tem, UToObl MOBEPXHOCTW C d/IeMEHTaMmn ynpaBieHus
Bcerga Obinv cyxumin. Bnara MoxeT Bbi3BaTh HapyLleHe
dYHKUMOHMPOBAHWA.

m He noagHocute KacTpronm 6aMsKo K MHaMkatopam v gatunka. 1o
MOXET BbI3BaTb NEPErpes 3/IEKTPOHNKMN.

KoHdopku
HoH¢opKa MoaxkntoueHUe 1 OTKNIOUEHUE
O OOHOKOHTYpHaA KOHMopKa
© [ByxXKOHTypHaA KOHMOpKa BbiBepwTe KOHMOPKY, MPUKOCHWUTECH K cumeony Q).
TpexkoHTypHaA KoHdopka Bbibepute KOHMOPKY, NPUKOCHUTECH K cumBony (©), 2-i HarpesaTenbHbIi KOHTYP NOAKoYa-

eTcA.

Ele pa3 npuvKocHUTECH K cumBosty ©) , 3-i1 HarpeBaTesibHbIi KOHTYP NOAKIOUaeTCA.

co 30Ha HarpeBa AnAa »XapOBHW

BbiBepwTe KOHMOPKY, MPUKOCHWUTECH K cumeony Q).

[ToaknoueHne KOHGOpPKK: COOTBeTCTByPOLLI,I/IVI NHONKATOP 3aropaeTcA.

BkntoueHne KOHMOPKN: aBToMaTnyeckn Bblél/lpaeTCﬂ nocnengHAA yctaHoBKa.

MHJ:IVII'(aTOp OoCTaToO4HOro Temnna

Kaxaasa KoHopKa BapOUHO NaHenm nMeeT AByXCTyrneHuYaThbli
WHONKATOP OCTATOYHOro Tenna.

HacTtponka BapoyHOU naHenu

B naHHOW rnase onucbiBaeTCA NPOLIECC PErYIMPOBKM KOHOPOK.
CTyneHn Harpesa KOHOPOK 1 BPEMA MPUroTOBAEHNA ANA
pasnnuHbIX 61104 yKasaHbl B Tabnuue.

BknroueHue U BbiIKNOUEeHWE BapO4YHOHU NaHenu

BkntoueHve n BbIK/IIOYEHNE BAPOYHON NaHen OCyLLEeCTBIAETCA
r1aBHbIM BblK/KOUaTEIEM.

Bkntouerne: npukocHuTech k cumsony (D. Pasaaétca 3BykOBON
curHan. MnamkaTopHasa namnoyka Hafd raBHbIM BbiKtoYaTeNnem u
WHOMKATOPHI L 3aropatoTcA. BapouHaa naHesnb rotosa K
aKcnayaraumn.

BoikntoueHue: npukacaiitecs k cumeony (D, noka uHaMkaTopHas
nlaMrnoyka Haj rnaBHbIM BbIK/loYaTeNemM 1 UHAMKATOPbL! He
noracHyT. Bce KOH®OPKM BbIK/IOYEHbI. VIHOMKATOP OCTAaTOYHOrO
Tenna Npoao/KaeT ropeThb A0 TeX NOP, NOKa KOHPOPKK
[0CTaTOYHO HE OCTbIHYT.

YKasaHus

= BapouHana naHenb aBTOMaTUYeCKMN BbIKIOYAETCA NPUMEPHO
uepes 20 ceKyHA NOCE BbIKMHOUYEHNA BCEX KOH(DOPOK.

m YCTaHOBKMW COXpaHAOTCA ellé B TeueHne 4 cekyHa nocne
BbIK/ItOYEHNA. ECn B 9TO BpeMA CHOBa BK/IOYMTL BAPOUHYO
naHenb, OHa HauyHET padoTaTb C NPEXHUMU YCTAaHOBKaMMU.

PerynupoBKa KOHPOpPOK

YcTaHoBuTe TpeByeMyto CTyrneHb Harpesa KOHMOPKN B 30HE
HaCTPOWKMN.

CTyneHb HarpeBa KOHMOPKM 1 = MUHMMabHAA MOLLHOCTb
CTyneHb Harpesa KOHMOPKK 9 = MakcrManibHaa MOLWHOCTb
Kaxagaa CTyneHb Harpesa KOHMOPKN MMEET NPOMEXYTOYHOE
MOMOXeHWe, B 30He HACTPOMKN OHO 0B03HAYEHO CUMBOJIOM ®.
YctaHOBKa CTyneHU Harpesa KOH)OpPKHU

BapouHana naHenb foskHa ObiTb BKIOYEHA.

1. MpukocHuteck k cumsony O oA BbIGOPa KOHDOPKM.

Ha uHanKaTope CTyneHn HarpeBa KOH(OPKM 3aropaeTtca 4, a
noa MHAVKATOPOM 3aropaeTca _ .
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Ecnv Ha nHaMKaTope oToBpaxaeTcA CUMBO/ H, 3TO O3HAYAET, UTO
KOHhopKa eLé ropAavan. EE MoxHO ncnonb3osaTh 4nA
pasorpesaHna HedonbLLOro 6atoaa UK pacTtanavBaHua
LoKoNaaHow rnasypn. Mo mepe oCTbiIBaHNA KOHMOPKM MHAMKALNA
n3MeHAeTCA Ha . Korga KOHpopKa 40CTaTOUHO OCTHIHET,
NHOMKATOP MOracHeT.

2.YcTaHoBuTe TpebyemMyto CTyrneHb Harpesa KOHMOPKN B 30HE
HaCTPOWNKM.
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UameHeHHe cTyneHU HarpeBa KOHPOPKHU
BbibepuTe KOHOPKY 1 ycTaHoBUTE TpebyeMyto CTyrneHb Harpesa
KOHQOPKMN B 30HE HACTPOWKMW.

BbiknroueHne KOHPOPKHU

BbiBepuTe KoHbopKy ¢ nomoLbio cumsona Q. Ycerarosute O B
30He HacTponku. Mpum. yepes 10 ceKyHa NoABAAETCA MHAMKaLMA
0CTaTOYHOro Tenna.

YKasaHue: [locneaHas 3anaHHaA KOHOpKa octaeTcA
BK/TIOUYEHHOW. Bbl MOXeTe 3aaaTb KOHMOPKY, He BbiOupas ee
3aHOBO.



Tabnuua npuroToBneHua

[MpvBeOEHHaA HMxXe Tabnvua COAEPXUT HECKOJIbKO NMprMepoB

NPUroTOBJIEHUA.

Bpema NpurotoeneHna 1 CTyneHb Harpeea KOHMOPKMN 3aBUCKT OT
BWIa, BECa U KauecTsa NpoayKToB. [103TOMY BO3MOXHbLI HEKOTOPbLIE

OTK/IOHEHWA OT YKa3aHHbIX 3HAYEHWIA.

Vicnonb3ynte Ana Bapku CTyneHb Harpesa 9.
Mepuoanueckn nepemellnBante ryctoele 6ntoaa.

CryneHb cnaboro
HarpeBa

MpoaomxuTens-
HOCTb NpUroToBIe-
HUA Ha CTYNeHU
cnaboro Harpeea,
MUWH

PacTtannuBaHue
LLlokonan, wokonaaHana rnasypb

1-1.

CnnBoyHOE Macso, Mef, XenatuH 1-2 -
PasorpeBaHue ¥ nogaepmaHue B ropayeM COCTOAHUU

Pary, ryctoi cyn, Hanpumep, Ye4yeBnYHbIA 1-2 -
Monoko** 1-2 -

Bapka cocucok B Boge** 3-4 -
PasmopaxuBaHue v pasorpeBaHue

LLUnmHaT rny6okoi 3aMopO3Ku 2-3 10-20 mMuH
Fynaw rnyBokKon 3amMopos3Kn 2-3 20-30 MuH
JoBeaeHne [0 roTOBHOCTH, BapKa 6e3 KuneHun

Knéuku, dhprkanensku 4-5* 20-30 mMuH
Priba 4-5* 10-15 MuH
Benble coychl, Hanpumep, «Oeluamenb» 1-2 3-6 MUH
B306uTble coychbl, Hanpumep, «6epHE3», roNNaHACKUI CoyC 3-4 8-12 MuH
Bapka, npurotoBneHue Ha napy, TyLueH1e

Puc (B ABOVIHOM 0OBbEME BO/bI) 2-3 15-30 mMuH
MOonNouUHbIN puc 1-2 35-45 MuH
Kaptogens B MyHaMpE 4-5 25-30 MuH
OTBapHoOn KapTodens 4-5 15-25 MuH
Viagenua na tecta, MakapoHsl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynbl 3.-4. 15-60 mMuH
OsoLwm 2-3 10-20 muH
OBoLLK rNyBOKOWN 3aMOPO3KH 3.-4. 10-20 MuH
[MpurotoBneHne B CKOpoBapke 4-5 -
TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60 MuH
TywéHoe MAco 4-5 60-100 MuH
[ynaw 2-3 50-60 mMuH
HapeHue Bo ¢ppuTiope (nopuum no 150-200 r, HenpepblBHOE XapeHue B 1-2 1 pactutens-

HOro macna**) 8.9 _
MpoayKThl ryOoKol 3aMOpPO3KK, HaNpUMepP, KapTodesnb dpu, KYpUHbIE HareThl 7.8 )

KpokeTsl 6-7 _

MaAco, Hanpumep, UbINIEHOK KyCcouKamu 5.6 )

Peiba B NnaHMpOBKE WK B NMMBHOM KNApPe 56 )

OBoluw, rpvBbl B MAHUPOBKE WIN MUBHOM KIApe 4.5 )

Menkana Bblneyka, Hanpumep, NOHYMKN, MbIWKK, CbpyKTbI B NMMBHOM K/Ape

* MpurotToBeHne Ha MeaIeHHOM OrHe 0e3 KPbILLKK
** Bes KpblLLKK
*** Yalle nepeBopaymanite
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CrtyneHb cnaboro
Harpesa

MpoaomxuTens-
HOCTb NPUroTOBNEe-
HUA Ha CTYNeHH
cnaboro Harpesa,
MMH

HapeHue**

LLIHMuens B NnaHNpoBke unm 6e3 Heé 6-7 6-10 MyH
LWH1uens rny©okoin 3aMopo3Ki 6-7 8-12 MuH
OT16vBHaA B NaHMpoBKe 1 6e3 Hee*** 6-7 8-12 MuH
Ctenk (3 cM TONLLMHON) 7-8 8-12 MUH
LLUHmuenn no-ramOypreku, hprkanenskm (3 M TONWUHOR)*** 4-5 30-40 MuH
pyaka NTuubl (2 CM TOALLMHOM)*** 5-6 10-20 MuH
Ipyaka nTuubl FyOoKoW 3aMOPO3KU*** 5-6 10-30 MUH
Pui6a 1 pbidHoe tdune 6e3 naHnpoBKK 5-6 8-20 MuH
Pbi6a 1 peiBHOe hune B NaHMPOBKE 6-7 8-20 MyH
Pbi6a 1 pbidHoe tdune B NaHMpoBKe ryOoKOoM 3aMOPO3KM, HANPUMep, PbiOHbIE Nanoukm 6-7 8-12 MUH
Omapbl 1 KpeBeTKn 7-8 4-10 MyH
Bntoaa ona xapeHuna rnyBokKon 3amMopo3Ku 6-7 6-10 MUH
BAnHbI 6-7 HENpPepbIBHO
Owmnet 3.-4 HEenpepbIBHO
AnyHnLa-rnadyHbA 5-6 3-6 MUH

* MpuroToBneHne Ha MeaeHHOM orHe 6e3 KPbILWKM
** Bes KpbILLKK
*** Yalle nepesBopayvBaiite

ANeKTPOHUKa KOHTPONA 3aKMNaHUA

ONeKTpoHMKa KOHTPOA 3aKMnaHnA HarpeBaeT KOHPOPKY C 1. BeiBepute Tpebyemyto cTyneHb cnadoro Harpesa a1a KOHDOPKMU.
MakcuMasibHOM MOLLIHOCTbIO, a 3aTeM MepeksoyaeT eé Ha 2. TIPUKOCHUTECH K CUMBOATY A.
npeaBapuTesibHO BbIOPaHHYIO CTyrneHb cnadoro Harpesa.
AKTUBU3NPYETCA 3NEKTPOHMKA KOHTPONA 3akunaHua. Ha
MHOMKATOPE NMOOYEPEOHO MUraloT CUMBOA A 1 BLIBPAHHAA CTyMeHb

cnadoro Harpesa.

Bpemna HarpeBa KOHPOPKMN 38BUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyMeHwu
cnaboro Harpesa.

PeryﬂMPOBKa QJNIEKTPOHUKHU KOHTpPONA
3aKMnaHuA

AKTUBM3aALMA DNEKTPOHUKI KOHTPOA 3aKMNaHnA BO3MOXHA TO/IbKO
B nepBble 30 CekyHA NOCNE BK/IHOUYEHNA KOHDOPKM:

[Tocne sakvnaHua Ha nHaMKaTope NPoAo/MHKaeT OTOf)pa)KaTbCH
TONbKO CTYMNeHb cnaboro Harpesa.

Ta6nuua NPUroToBNEeHUA AJNA JIEKTPOHUKU KOHTPONA 3aKUnaHufA

[na npurotoBneHnA Kakmnx 6104 noaxoanT SJIEKTPOHMKa KOHTPOJ1A
3aKunnaHmA, Bbl MOXETE Yy3HaTb U3 Cneayowmnx Tabnuu.

60bLWKM KOHopKam. 3HaueHus, YKa3aHHbIE B Taénmue, ABNAKOTCA
OPNEHTUPOBOYHbLIMN.

MeHsbliee ykasaHHOe 3HaueHne OTHOCUTCA K KOH(hopKam Mepuoanueckn nepemMelLnBaiite ryctele 6aoaa.

HeBobWOoN nNnowaaun, 6onsliee yKa3aHHO€ 3Ha4YeHne OTHOCUTCA K

Bnroaa aAnA aNeKTPOHUKU KOHTPONA 3aKUNaHUA 06bém CtyneHb HarpeBa O6Liee Bpemsa npu-
KOH}OpPKHU roToBneHuA, MUH

Pa3zorpeBaHue

BynboH 0,5-1n A 7-8 4-7 MUH

Cynbl ¢ 3anpaBkoii 0,5-1 n A 2-3 3-6 MUH

Monoko** 200-400 mn A1-2 4-7 MVH

PaszorpeBaHue 1 nogaepraHue B ropayemM COCTOAHUU

Pary, rycton cyn, HanpumMep, Ye4yeBnYHbIiA 400-800 r A1-2 -

PasmopanuBaHu1e u pasorpesaHue

LnuHat rny6okoin 3amMoposKu 300-600 r A 2-3 10-20 muH

l'ynAw rnyBokol 3amMopo3Ku 0,5-1 kr A 2-3 20-30 muH

JloBenieH1e A0 FOTOBHOCTH

Pri6a 300-600 r A 4-5* 20-25 MuH

* MpuUroToBneHne Ha MeaeHHOM OorHe 6e3 KPbILWKWM
** Bes KpbILLKK
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Bnrona anna SJIEKTPOHUKU KOHTPONA 3aKMNnaHUA

06BEMm CtyneHb Harpeea O6Luee Bpema npu-

KOHGPOPKH roTOBNEHWA, MUH
Bapka
Puc (B ABOMiHOM 00bEME BO/bI) 125-250 r A 2-3 20-25 MuH
Kaptodens B MyHaMpe ¢ 1-3 valikamu Boabl 750 r-1,5 kr A 4-5 30-40 MuH
OtBapHon kaptodens ¢ 1-3 yalkamu Boabl 750 r-1,5 kr A 4-5 20-30 MuH
Osowm ¢ 1-3 yawkamun Boabl 0,5-1 kr A 2-3 15-20 MuH
OBolwn rny6okoin 3amMoposkn ¢ 1-3 yalukamu Boabl 0,5-1 kr A 4-5 15-20 MuH
TyweHue
Pynetbl 4 wT. A 4-5 50-60 MuH
TywéHoe mAco 1 Kkr A 4-5 80-100 MuH
HapeHue**
LLUHMLUenb B naHnpoBKe uamn 6es Heé 1-2 wr. A 6-7 8-12 MuH
OT6urBHaA B NaHUPOBKe Un 6e3 Heé 1-2 wr. A 6-7 8-12 MuH
Crelik (3 CM TO/LLMHOM) 1-2 wr. A7-8 8-12 MuH
Pbi6a n pbibHoe dune B naHnpoBke 1-2 wr. A 6-7 8-12 MUH
Pri6a 1 puidHOe dune B NaHMpoBKke ryOoKol 3aMopo3Ku, Hanpumep, puid-  200-300 r A 6-7 8-12 MuH
HBIE NanoHKn A 6-7 HenpepbIBHO
BanHbl Xaputb

* [puroTosfeHe Ha MeaIeHHOM orHe 6e3 KPbILWKM
** Bes KpbILLKK

PexomMmeHaauum no MCcnosnb3oBaHUIO
SJIEKTPOHUKHU KOHTpPONA 3aKUnaHuA
ONeKTPOHUKa KOHTPOIA 3aKunaHnA npeaHasHadyeHa ana

NPUroToB/IEHNA NULLK B HeOOo/bLIOM KO/IMUYECTBE BObl A/1A
MakKCMMasibHOIro COXpaHeHnA nntaTesbHbiX BELEeCTB.

Mpu ncnonb3oBaHum GOMbLLINX KOHDOPOK HamBalTe B nocyady
npum. 3 cTakaHa BOAbl, @ NPV UCMNONb30BAHUN MaNIEHbKNX —
npuM. 2 cTakaHa BO[bl.

3akpblBafiTe KACTPIOKD KPbILLKOM.

ONEKTPOHMKA KOHTPOMA 3aKMNaHuA He NoaXoauT AnA
npurotosnexuna 604, Tpedyowmx 60NbWOro KoAMYecTsa Boabl
(HanpuMep, MakapoH).

BnokupoBKa anA 6e3onacHocTH aeTew

DyHKUMA BIOKMPOBKM AnA Be30MacHOCTM AeTeil NpenaTcTByeT
CaMOCTOATE/IbHOMY BK/THOUEHWIO AETbMU BAPOUHOW NaHeu.

BKnrouyeHue 1 BbIKNoueHne 6noKMpoBKY Ansa
6e3onacHoOCTH aAeTen

BapouHaA naHesnb gomkHa OblTb BbIK/IIOUEHA.

BkntoueHme: NPpUKOCHUTECH K CUMBOJTY C= U YAep)XunBanTe ero
npumepHo 4 cekyHabl. CumBon C= 3aropaetcA Ha 10 cekyHa.
BapouHana naHens 3abnoknpoBaHa.

BbIK/tOUEHME: MPUKOCHUTECH K cumBONly C= 1 yﬂepmmaame ero
NPUMEPHO 4 CEKYHAbI. Bnoknposka cHumaetcs.

AsTomaTHYecKana 6NOKMPOBKa AN
6e3onacHoOCTH AeTen

Mpu HanMuMKM 3ToM PYHKLMM BIOKMPOBKa ANnA 6e30nacHoCTY AeTei
aBTOMAaTUYECKN aKTUBUINPYETCA Kakdbl pa3 Npu BbIK/THOUYEHUN
BapOYHOWN NaHesnu.

BKnroueHue 1 BbIKNHOYEHUe

O BK/OYEHUM aBTOMATUYECKOWN BNIOKUPOBKN A51A 6e30MacHoOCTH
netei cM. B rnaee «ba3oBble yCTaHOBKM».
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Tanmep

TaiMep MOXHO MCNOb30BaTh ABYyMA Pas3/INYHbIMU cnocofamu:

/1A aBTOMAaTUUYECKOro BbIK/OUEHNA KOHDOPOK
B KauecTBe 00bIYHOrO OLITOBOro TarMepa

ABTOMaTHUECKOE OTKIOUEeHUEe KOHPOPOK

Bbl MOXETe yCTaHOBUTL BPEMA NPUrOTOBAEHUA AN1A BbIOPaHHOW
KOHMOPKW. M0 NCTeUEHUN YCTAHOBNEHHOMO BPEeMeHU KOHMOopKa
aBTOMaTUYECKM BhIK/OUYaeTCA.

YcTaHOBKa BpeMeHHU NPUroToBneHus
KoHdopka aomxHa ObiTh BelOpaHa 1 ycTaHoBeHa.

1. MpwukocHutecs k cumsony (O. Unavkatop 1=l BbIBpaHHoi
KOHMOPKKM 3aropaeTtca. Ha nHankarope taimepa
noasnAeTcA L.

2.B TeueHue cnenytowmx 10 cekyHa ycTaHOBUTE TpeByemoe Bpems
NPWUroTOBNEHNA B 30HE HACTPOWKW.

O
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HaunHaeTca oTCUET BpemeHu. Ecnv ycTaHOBNEHO Bpems
NPUroTOBEHWA A7 HECKO/bKMX KOH(OPOK, Ha MHANKaTope BCceraa
Oynet oToOpaxarbca BpemMsa NpuroTosneHna anA BbIOpaHHOMN
KOHMOPKMN.

Mo ucteueHmm BpeMeHH

Mo UCTEYEHUN YCTAHOBNEHHOMO BPEMEHU KOH(OPKA BLIKMIOYAETCH.
PaafaeTca 3ByKOBOW CUrHan 1 Ha uHaukartope Ha 10ceKyHa
3aropaeTcAlLl. VHavkaTtop 1=l saropaetca ApkUM cBETOM.
MPUKOCHUTECH K M0BOMY CUMBOAY. VIHAMKALMM FracHyT, a 3ByKOBO
CUMHA BLIK/IIOUAETCA.

HUameHeHHe unu c6poc BpeMeHU NPUroToBneHUs

BbiGepute KOHMOPKY 1 npukocHnTeck K cumaony (O.
Nuankatop 1=l saropaetca ApkuM cBeToM. MiamenuTte Bpems
NPUroToB/IeHNA B 30HE HaCTpOVIKI/I NN yCTaHOBUTE Ha EE

YKa3aHue: MakcumanbHOoe Bpemsa, KOTOPOEe MOXET OblTb
yCTaHOBMEHO, cocTaBNAET 99 MUHYT.

ABTOMaTUUYECKUIX Tanmep

C nomoLLbto 3TON (YHKLIMM MOXHO BbiOpaTb BPEMA NpUroToB/eHns
ANnA Bcex KOHMOPOK. Nocne BKAYEHNA KaA0N KOHGOPKM
HaunHaeTcA OTCYET 3aaaHHOrO BpeMeHW. 1o ncteueHnm
YCTaHOB/IEHHOIO BPEMEHUN KOH(OPKa aBToOMaTnYecKun
BbIK/ItOYaETCA.

O BK/IKOYEHUM aBTOMATUYECKOro TarmMepa CM. B rnaee «ba3oBble
YCTaHOBKW».

YKa3zaHue: Bbl MOXETE N3MEHUTb BPEMA NMPUIrOTOBEHNA ANA
OO0 KOHDOPKIM MW BLIKIOUNTE aBTOMATUUYECKWIA TaiMep:

BbiBepuTe KOHMOPKY ¥ npukocHuTeck K cumeony (O.
CooTseTcTByloWMi HAnKaTop -1 saropaeTtca APKUM CBETOM.
VI3meHuTEe BpEMA NPUIrOTOBIEHWUA B 30HE HACTPOMKN UK
yCcTaHoBWTE Ha L.

BbiTOBOU Tanmep

Ha 6biToBOM TailMepe MOXHO ycTaHaBAMBaTb Bpemsa A0 99 MUHYT.
OTa yHKUMA HE 3aBUCUT OT APYrMX YCTAHOBOK.

BknroueHue 6bIToBOroO Taimepa

BbiTOBOI TaliMep MOXHO BKIHOUUTL 2 PasinyHbIMU crocoBamu:

Ecnu kKoHdopka yxe BbiOpaHa, ABaxabl B TeueHne 10 cekyHa
npukocHuteck K cumaony (O.

Ecnn koHdopka He BblépaHa, NPUKOCHUTECH K CUMBOTY @

WHankatop L) 3aropaetca.

HacTtpoiika 6biToBOrO Taiimepa
YcTtaHoBUTe TPEOYEMOE BPEMA B 30HE HACTPOWKM.
Mo ucreueHun spemeHun

MO MCTEUEHUM YCTAHOBMIEHHOrO BPEMEHU pasnaéTca 3ByKOBO
CWFHaN U Ha MHAMKATOpeE TaliMepa 3aropaeTca Liti. iHaukaTtop
6bITOBOrO Taiimepa £\ 3aropaeTcA APKUM CBETOM W uepes

10 cekyHa racHer.

OTo6pareHne BpeMeHH

BbiBepuTe 6bIToBON TaliMep ¢ nomolusto cumeona (O. Bpewms
Tarimepa ByaeT nokasaHo Ha 10 CekyHa.

U3meHeHne BpemeHH

Boibepute BbIToBOI TaiiMep ¢ nomolsio cmsona (® u 3aHoBo
yCTaHOBUTE BPEMA.

ABTOMaTUUYeCKoOe orpaHu4yeHue BpeMeHH

Ecnu KoHdopKa BK/IoUYeHa B TeueHune A0Aroro BpemeHn 0es
U3MEHEHWA YCTAHOBOK, aKTUBU3NPYETCA (PYHKLMA
aBTOMATUYECKOrO OrpaHnNyYeHna BpeMeHMU.

Harpes KoHhopkK npekpallaeTca. Ha nHamkarope KoHPOPKK
NooYEPEAHO MUTaloT CUMBOA F & 1 UHAMKATOP OCTATOUYHOrO
Tenna H/h.

3awMTa npyv BbITUPAHUU

B cnyuae npotupaHua naHenun ynpasneHna npu BKAOUEHHON
BApPOYHOW NaHenn BOSMOXHO U3MEHeHWe HacTPOeK.

[nAa npegoTepalleHnA 3TOro BapoYHas naHenb ocHalleHa
yHKLMel 3almThl NpY BbITUPaHUK. MpUKocHUTEeCh K cimsony W
C=. Paspgaétca 3ByKOBOI CUrHaN 1 3aropaeTcA nHankatopHasa
namnouka Haa cumeonom W c=. Manens ynpaeneHua 610KMpyeTca
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[Mpy NPUKOCHOBEHUN K nodo naHenu yrnpaBneHna nHaAnKaTtop
racHet. Mocne aToro MOXHO 3aHOBO BbIMO/IHUTL YCTAHOBKM.

MomeHT akTmBm3aumm MyHKLUUN OrpaHuyeHmna BPEMEHN 3aBUCUT OT
yCTaHOBMEHHON CTyrneHn Harpesa (yepe3 1-10 yacos).

Ha 30 cekyHa. [ocne 3Toro Bbl MOXETE MPOTEPETL NaHEb
ynpasneHus, He 60ACb N3MEHEHNA YCTaHOBOK.

YKazaHue: OyHKUNA 3aLMThl NPU BLITUPAHUN He
pacnpocTpaHAeTCA Ha rMaBHbI BbiKtoYaTelb. MOXHO BbIKIOUNTL
BAPOUHYIO NaHesb B 000N MOMEHT.



UHauKaTop pacxona aNeKTpo3aHepruu

OTta d)yHKLlI/IFl MO3BONAET y3HATb CyMMapHOEe KO/INYeCTBO
ONEKTPO3IHEPINN, N3PaACXOA0OBAHHOE MEXOY BK/IIOUYEHNEM U
BbIK/IIOYEHNEM BAPOYHON NaHenu.

Mocne BbIKAOYEHUA BapOYHOM naHenn Ha aucnnee Ha 10 cekyHA
noABNAETCA MHAMKAUMA pacxoaa B KuiosaTT-yacax, Hanpumep
1,08 kB1*u.

TOUYHOCTbL MHAMKAUMW 3aBUCUT, CPean NpoYero, OT KayecTtsa
HanpAXXeHnA B 3/1EKTPOCeTH.

Ba3oBble yCTaHOBKHU

Baw npnbop nmeeT pasnuyHble 6a3oBbie YCTaHOBKW. Bbl MOxeTe
3aMEeHWTb 3T YCTaHOBKM Ha 6onee yaoBHble AnA Bac.
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MHﬂMKaTOp HEeaKTNBEH. 06 aKTMBm3aunmm nHankKartopa CcM. B riaBe
«bazoBble yCTaHOBKU».

UHauKkauma  DyHKUMA

c ABTomaTuuecKana 6nokMpoBka ana 6esonacHocTh aeTein

£ BbikntoueHo.*

{ BkAtoYeHo.

cc 3BYKOBOW cUrHan

‘L-I' CurHansl noarBepXaeHna n coobuleHna 06 OLNOKE BbIKOYEHbI (CI/II'HaJ'I r/1aBHOMO BbIK/tOYATENA OCTAETCA BKIFOUYEHHBIM

BCeraa).
{ BK/IIOYEH TOMBKO CUrHaN cooBLieHnA 06 oWwmnoKe.

Z BK/IOYEH TOMBKO CUrHAM MOATBEPXKAEHUA.

_:/' CwvirHansl NnoATBEPXAEHUA 1 coobuleHna 06 owmndke BKAKYEHbI.*

]
(]

9N1EKTPOCHABXEHNIO)
ViHAnKaTop pacxoaa BbIKAHOYEH.™

2

Ly My

I/IH;leaTop pacxona 3/1IeKTPO3aHepruu (YypOBEHb HaNPAKEHNA B S1EKTPOCETU MOXHO y3HaTb B MECTHOM NpeanpuATAM No

1 VinOnkaTop pacxoga npu ceteBoM HanpaxeHun 230 B
ViHavkaTop pacxona npu ceteBoM HanpsxeHun 400 B
MHankaTop pacxoga npu ceteBoM HanpaxeHun 220 B
Y MHamkaTop pacxona npu ceTeBoM Hanpsxerun 240 B

-5 ABTOMaTUUYECKUM TanMep

£ BbikntoueHo.*

{-99 Bpems, no ncTeyeHnn KOTOPOro KOHMOPKM BbIKOUAIOTCA

[n]
D]

{ 10 cekyHa*
£ 30 cekyHa
3

1 MuHyTa

I'IponoanTeanocn. CUrHana ucted4eHumAa BpemMeHu Taﬁmepa

~d

MoaKntoueHne HarpeBaTeNbHbIX KOHTYPOB
7 BuikioueHo.

{ BktoueHo.
-
I

[MocnegHAA ycTaHoBKa Nepea BbIKOUYEHNEM KOHMOPKN. ™™

Bpema Bbi6opa KOHPOPKH

}
(X

1 He orpannyeHo: MoxHO B Ml060 MOMEHT YCTaHOBWTL MOCAEAHIO BbIBPaHHYIO KOH(POPKY 6e3 NOBTOPHOro BbiGopa.*

{ Mocne BbiBopa KOHMOPKN MOXHO BBIMOHATL YCTAHOBKM B TeueHne 10 CekyHa, MO UCTEUEHWUM 3TOro BPEMEHW Nepen

yCTaHOBKOW cfeayeT cHoBa BblOpaTh KOH(MOPKY.

*BasoBan yctaHoBKa
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UHaukauma  DyHKUUA

cd BoccTaHoBneHue 6a3o0BbiX YCTAHOBOK
£l BoiknioueHo.*
{ Bk/toueHo.

*basosanA yctaHoBKa

U3meHeHUe 6a30BbIX YCTAaHOBOK
BapouHaﬂ NnaHenb A0/DKHa ObITb BbIKtOYEHA.

1. BKtounTe BapouHyto naHeslb.

2. B TeueHvie cneaytowmx 10 cekyHa npukocHutecs K cumeony O u
yaepXxuBante ero 4 CekyHfbl

O | O

Ha neBom avcnnee nooyepénHo MUraloT CUMBOLI = U 1, a Ha
NPABOM rOPWUT CUMBOS 1.

OuucTtKa u yxon

[aHHas rnaBa coaepXuT yKasaHua, KOTopble NoMOryT Bam
NpaBUIbHO YXaXXMBaTb 38 BAPOUHON NaHesblo.

PekoMeHayemMble YMCTALIME CPeACcTBa M CPeAcTBa Mo yxoy Bbl
MOXeTe NpUoBPecTV Uepes CepBUCHYIO CYXOy UK B HaLIeM
UHTEPHEeT-MarasuHe.

CTeKnokepaMmuKa

Kaxablil pas nocne npuroTosieHus nNuiy He 3abbiBainTe NpoTMpaTh
BApOUHYO NaHesb. B NpoTnBHOM ciiyyae octatki nuwm GyayT
npuropars.

Ynctute BapOYHYO MaHesb TOSIbKO MOCe €€ OXNaxaeHWA.

|/|CI'IO/'Ib3yI7ITe TOJIbKO YncTtAwne cpencTtsa, npegHasHavyeHHble anAa
OUYNCTKN CTEK/IOKEPAMUKHN. Cobntonaite yKasaHunA Ha ynakoBKe.

Hukoraa He MCNoNbL3yNTE:

HepasbaB/eHHble cpeacTBa As1A MbiTbA NOCYAbl
cpeacTsa AnAa NoCyAOMOEYHbIX MaLUnH
abpasuBHbIe cpeacTsa

arpeccuBHble YNCTALLME CPEACTBa, B TOM Uncae crnpen ana
OUMCTKM JyXOBOK W MATHOBLIBOAUTENN

u KECTKME rydku
B OYUCTUTENN BBICOKOIO AABEHNA ¥ MAPOCTPYNHBIE OUNCTUTENN

Cu/bHbIe 3arpAsHEeHWA fyylle BCEro yaanaoTca C NOMOLLbLIO
ckpebka AnA CTekNAHHbLIX noBepxHocTer. Cobnoaaiite ykasaHua
OT UBroTOBUTENA.

CKpeBoK AnA CTeKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN MOXHO NprodpecTu
yepes CepPBUCHYIO CNYXOY UM B HALLEM UHTEPHET-MarasuHe.

C nomoLLbio cneunanbHbIX ry60|< AnA CTeKnokepaMmmnyecknx
NOBEPXHOCTEN pes3ynbTat OYNCTKN éy,qu nydyule.

26

3. MpukacanTeck K CMBONY @, NnokKa Ha neBomM agucnsee He
NOABUTCA TpeéyeMaﬂ nHanKauua.

4.YcTaHoBuTe TpebyeMoe 3HayeHne B 30He HaCTPOMKM.

O O
@ O | O5alo® 5

. 2. 3. 4.5.6+:7%8+ 090

5. MpukocHuteck k cumeony (O 1 ynepxupaiite ero 4 cekyHabl.
YcTaHOBKa aKTMBM3MpOBaHa.

BbiknroueHue

YT00bI BbINTV M3 6A30BbIX YCTAHOBOK, BIK/IOUUTE U CHOBA
BK/IOUNTE BAPOUHYIO NaHe b MaBHbIM BbIK/OUaTENEM.

Pama Bapo4yHoOM naHenu

Bo nsbexanue NOBPEXAEHNA paMbl BAPOYHOW NaHen cobntonariTe

cneaytolime ykasaHua:

m VIcnonb3ynte AnA OYUCTKM TOSTbKO TEMbLIN Mbl/bHBIR PAcTBOP.

m [epen ynoTpedneHmem TLaTenbHO MOiTe ryOKu ANA MbITbA
nocyasl.

m He ucnonbayinte egkne nnn abpasmeHble YUCTALLME CPEeaCcTBa.
m He ncnonbayinte ckpe®ok AnA CTEKNAHHbLIX MOBEPXHOCTEN.



YcTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEN

YacTo NpUUNHOW HENCNPABHOCTY ABNAETCA Kakan-TO Meoyb.
Mpexae Yem BbI3biBaTb CNEeLVanncTa CePBUCHON CyXObl, U3yunte
NHpopMauurio B Tadnuue.

ONeKTPOoHMKa Ballei BApOYHON NaHenn HaxoamTcaA noa naHesnbio
ynpasneHus. 1o pasnnuHbIM npuynHam Temneparypa B aTow
061acT MOXET CU/IbHO MOBbILWATLCA.

YTOoBbl 3N1EKTPOHMKA He neperpenacs, KOHMOPKM Npu
HeoBX0AMMOCTM aBTOMATUYECKHM OTKoYaloTeA. MHavkauma -2,
F4Y vwnn F5 noaenAeTcA Noouep&aHo ¢ MHAMKAaLMel OCTaTOuHOro
Tenna A unn k.

WUHauKauua HeucnpaBHocTb

Cnoco6 ycTpaHeHus

OtcyTcTyeT HapylieHne nogaun HanpaxeHus.

MpoBepbTe NpeaoxpaHnTens npudopa. MNpoBepbTe HaMuMe Hanps§-
XEHMA No APYrUM SNIEKTPOHHLIM Nprdopam.

Bce nHankatopel Bnara nnn I'IOCTODOHHVIVI npeamMeT Ha

Hacyxo npotpute naHens ynpasneHna uiv yéepute nocTOPOHHMIA

MuUrartoT naHenn ynpasneHunaA. npeamer.

F2 Heckonbko KoHhopoK padoTtanun aonaroe MoaoxanTe HekoTopoe BpeMA. MPUKOCHUTECH K NI0OOMY 31EMEHTY
BPEMA MPU BbICOKOW MoLHocTH. AnA ynpaeneHua. Ecnu F 2 racHeT, To 91eKTPOHWKA AOCTATOYHO OCTbINA.
3allnTbl SNEKTPOHNKK OT Neperpesa KOoH- MOXHO Npoao/mkaTb NPUrOTOBAEHME MULLN.
dopka oTKAUMNaCh.

Fy HecmoTpa Ha oTKAYeHne KOHPOPKN MonoxauTe HekoTopoe BpeMA. [PUKOCHUTECH K TOOOMY 311eMEHTY
uepes £ anekTpoHWKka npogonxkana ynpaenexua. Ecnn F 4 racHeT, MOXHO NpoaomKaTh NPUroTOBNEHNE
HarpesaTbCA. [103TOMY BCE KOHPOPKN LK.

OTKJ/IIOYN/IUCh.
[MoouepéaHo [MpeaynpexaeHune: ropAvan kacTproaa Haxo- CHumuTe kactptonto. Cpady nocse 9Toro racHeT MHAMKaumA O Henc-

[UTCA B 30HE MaHenu ynpasneHuna. Yrposa
neperpesa 91eKTPOHNUKN.

muratot F5 u crty-
NeHb Harpesa KOH-
dopkn. CablleH
3BYKOBOW CUrHanN

npaBHOCTU. MOXHO MPOAOMXKATL NPUrOTOBAEHWE MULLN.

FS CO 3BYKOBbIM CUTI- ["opAvan KacTptonA HaxoauTCA B 30HE

CHumute kactptonto. lNogoxanTe HekoTopoe BpemA. [NpUKoCHUTECH K

Ha/oM naHenn ynpasnexus. [N 3alntel 916KTpo- 1io6oMy 31eMeHTy ynpasnenusa. Ecan £ 5 racHeT, MoxHo npoaorn-
HMUKM OT Neperpesa KoHMopKa OTKoUK- XaTb NPUrOTOBAEHWE MULLN.
nace.

FE KoHtopka 6bina CAWLLKOM A0TO BKAoUeHa Bbl B 11000 MOMEHT MOXETE CHOBA BK/OUNTL KOHMDOPKY.

N oTKNKoYnnacs.

CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npubop HyxxaaeTca B PEMOHTe, Hallla cepBucHan cnyxoa
BCeraa K Ballum ycnyram.

Homep E 1 Homep FD

Mpw BbI3OBE CrneumanucTa CEPBUCHOM CyxObl BCeraa ykasbiante
Homep mn3genua (Homep E) n 3aBoackorn Homep (Homep FD)
npudopa. GupmeHHana Tabanyka ¢ HoMepaMm HaxoamTcA B
nacnopte npudopa.

O6patnTe BHUMaHWE, YTO BUSUT CrieumanicTa CepBUCHON CyXKOb
1A YCTPaHEHNA NMOBPEX/AEHWNR, CBASAHHbLIX C HENPaBW/bHbLIM
yxo4oM 3a NpuBopoM, Aaxe BO BpeMa AeVCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA GecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PEeMOHT U KOHCYybTauuA NpU HenonagKkax

KoHTakTHble AaHHble BCEX CTpaH Bbl Hanaéte B MPUIOXEHHOM
CMNCKe CEPBUCHbBIX LIEHTPOB.

MoNoXNUTECh Ha KOMMNETEHTHOCTb U3rotoButend. Toraa Bel MoxeTe
ObITb YBEPEHBI, UTO PEMOHT Ballero npudopa OyaeTt nponsseanéH
rpamMoOTHbBIMW CneunanucTaMmm U ¢ MCNosb30BaHNEM MUPMEHHbIX
3anacHbIX YacTen.
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KoHTponbHble 6ntoaa

Ota Tabnuua cocTasneHa Ana cepTUPUKaLMOHHOrO MHCTUTYT],

yTOObl 0B/1ErUNTHL MPOBEPKY HaLLIWX NMPUOOPOB.

[aHHble B Tabnuue OCHOBbLIBAKOTCA Ha Hallel nocyne Schulte-Ufer
(HaBop KacTptoNb ANA UHAYKUMOHHBIX NANT U3 4 npeaMeToB

HEZ 390042) co cneayrowmmy pasmepamu:

KoHtopka @ 14,5 cm

14,5 cm

m Kactptona ¢ pyykon @ 16 cm, 1,2 1, AnA 0AHOKOHTYpHaA

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, AnA OAHOKOHTYpHaA KOHMDOPKM

m Kactptona @ 22 cm, 4,2 n, anA KoHbopkn @ 18 unn 17 cm

m CkoBopoaa @ 24 cm, ana KoHdopkn @ 18 nnn 17 cm

KoHTponbHble 6ntoaa

PasorpeBaHue / goBeaeHUe A0 KUNEHUA

MpurotoBneHue Ha measneH-
HOM OrHe

CtyneHb foBe- [lpogonmutenbHocTb (MMH:ceK) Kpbiwka CryneHb cnaboro Kpbilwka
AeHuA ao
KUNeHua

HarpeBa

PacTtannuBaHue WwoKonana
[Mocyna: KacTptosA C PyYKOM

LLlokonaaHana rnasypb (HanpuMmep, ropbKuii -
wokonan «Dr. Oetker», 150 r) Ha KOH-
dopke @ 14,5 cm

1. Het

PazorpesaHue v nogaepraHue B
ropAYemM COCTOAHUM YeUEeBNUHOWM
noxne6bku

Mocyna: kacTprona

YeyesuyHasa noxsiebka cornacHo DIN
44550

HauanbHaa Temnepartypa 20°C

KonuuectBo: 450 r ana KoHdbopkn & 14,5 9
cMm

Konuuectso: 800 r ana koHdopkn & 18 cm 9
mnn 17 cm

YeyesuyHasa roxieobka, Kak
KOHCEPBUPOBAHHbIN MPOAYKT

Hanpumep, yeueBMUHbIN Cyn ¢ Kondackamm
Erasco:

HauanbHas Temnepatypa 20°C

Konuuectso: 500 r ana KoHdbopkn & 14,5 9
cMm

Konuuectso: 1000 r ana koHgopkn & 18 9
cM unam 17 cm

Mpum. 2:00 6e3 nepemellnBaHna Oa

[Mpum. 2:00 6e3 nepemellnBaHmna Oa

Mpum. 2:00 Ha
(nepemeluats NPUMEPHO Yepes

30)
npnén. 2:30 Na

(nepemeluatb NPUMEPHO Yepes
1:30)

INerkoe kunaueHue coyca Gewamens
Mocyna: KacTptona C py4Ko
Temnepatypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r macna, 40 r mykn, 0,5 n 92
MOJI0Ka (comepxaHune xunpa 3,5%) n
LenoTtka conu ana KoHdopkn & 14,5 cm

Mpum. 5:20 Het

2 [1oBaBnTb B MyUHYHO NMacCUPOBKY MOJTOKO U,
NMOCTOAHHO NMepemMellnBan, 10BECTU A0 KuMe-
HMA

113 Het

' PacTtonuTb Macno, nepeme-
LaTb MyKy U COJlb U OCTaBUTb
MYUHYO MacCMpOoBKY Ha 3
MUHYTbI

3 MMocne Toro, Kak coyc Gella-
Me/b 3aKWUMUT, OCTaBUTb €ro
elle Ha 2 MUHYTbl Ha CTyneHu
Harpesa 1, MOCTOAHHO Nepe-
MelumBan

BapKa MonouHoro puca - npuroTosneHue
Ha meaneHHOM OorHe non KprI.IJKOﬁ

[locyna: kacTptonA
TemnepaTypa monoka: 7 °C
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Pa3sorpeBaHue / goBefieH1e [0 KUNeHus

anrOTOBﬂeHMe Ha meaneH-

HOM OrHe
KoHTponbHble 6ntoaa CtyneHb gose- MponomuUTensHOCTb (MUH:ceK) HKpbilwka CrtyneHb cnaboro Kpbilwka
JAeHuAa Ao HarpeBa
KUMNeHuA
Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 r 9 Mpum. 6:45 Het 2 [a

caxapa, 750 mn monoka (coaepxxaHue
xupa 3,5%) n 1 1 conn anAa KOHMOPKN &
14,5 cm

HarpeTb M0/10KO, YTOObI OHO
Hayano nogHWmaTheA. Mepeknto-
YWTb Ha CTyNeHb cnadoro Harpesa
1 006aBUTL B MOIOKO PUC, caxap u
Conb

ObLee Bpema NpUroToBeHun
(BkNtOUaA oOBeAEHME OO KUMEHNA)
OKO/Oo 45 MUH

Peuent: 250 r kpyrnogdepHoro puca, 120 r 9 Mpum. 7:20 Het

caxapa, 1 1 Mmonoka (cogepxaHune xmpa HarpeTb MO/IOKO, UTOGbI OHO
0 ,
3,5%) v wenotka conv ana KoHdopkn J 18 HaYano NOAHMMATECA. MepeKsIo-

cm wm 17 om YWTb Ha CTyneHb cnadoro Harpesa
1 106aBuTb B MOJTOKO PUC, caxap 1
COMb

Obuee BpeMA NPUroTOBAEHUA
(BktOYan aoseneHue 10 KUMEHWA)
0KO0/10 45 MuH

Yepes 10 MMHYT nepemellatb
MOJIOYHbIV pUC

2 Na

Yepes 10 MMHYT nepemellatb
MOJIOYHbIA pUC

Bapua MOJIOYHOIo puca - NpuroToBJieHne
Ha meAasfieHHOM OrHe 6es KPbILUKHU

[Mocyna: kactptonA
TemnepaTtypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnogdepHoro puca, 90r 9 Mpum. 7:30 Het 2 Het
caxapa, 750 mn monoka (coaepxxaHue N06aBUTb B MOSIOKO PUC, CaXap U
xupa 3,5%) u 1 conm AnA KoHMOpKN &I COJIb U HArPeTb, NOCTOAHHO Nepe-
14,5 cum MelvBan. Koraa Mosoko A0CTuUr-
HeT Temnepatypsl 90 °C,
NnepeKkItoUnNTb Ha CTyneHb cna-
6oro Harpesa.
OctaBuTb cnado kunetb 0kono 50
MUH
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 r 9 Mpum. 8:00 Het 2 Het
caxapa, 1 1 Mmonoka (cogepxaHue xumpa No6aBuTb B MOOKO
puc, caxap u
3,5%) n 1,5 r conn ana koHdopkn & 18 cm COMb 1 HArpeTh, MOGTORHHO Nepe-
unn 17 cm Melmean. Koraa Mooko [OCTHr-
HeT Temnepatypsbl 90 °C,
NepeKkItoUYnTL Ha CTyneHb cna-
6oro Harpesa.
OctaBuTb cnado Knnetb 0kono 50
MUH
Bapka puca
[Mocyna: kacTptonA
TemnepaTtypa Boabl 20 °C
Peuent cornacHo DIN 44550: 9 Mpum. 2:48 Na 2 [a
125 r anmnHHo3epHoro puca, 300 r Boabl U
LenoTka conu, ana KoHbopkn @ 14,5 cm
Peuent no DIN 44550: 9 npudn. 3:15 Oa 2 Ja
250 r annHHO3epHoro puca, 600 r Boab! u
uenoTtka conu, ana koHdopkn & 18 cm
nnn 17 cm
HapeHue cTeMKoB U3 CBUHOTO dpune
[Mocyna: ckoBopoaa
HauanbHaa Temnepatypa GUIenHbIX CTen-
koB: 7 °C
KonunuyecTtso: 3 huneitHbix cteitka (o0Lwuii 9 npnoén. 2:40 Het 7 Het

Bec npudn. 300 r, TonwmHa npudn. 1 cm),
15 r noaconHeYyHoro macna ana KoOHMOoPKN
@18 cm nnm 17 cm

29



PasorpeBaHMe / noBeAeHue A0 KUNeHUs anrOTOBHEHMe Ha meaneH-

HOM OrHe
KoHTponbHble 6ntoaa CtyneHb gose- lNpoaonwuTensHOCTb (MUH:ceK) HKpbiluka CryneHb cnaboro Kpbiwka
AeHuAa Ao Harpesa
KUNeHUA
HapeHnue 6nuHoB
[Tocyna: ckoBopoaa
Peuent cornacHo DIN EN 60350-2
KonnyecTtso: 55 mMn Tecta Ha 61vH AnA 9 npnoén. 2:40 Het 6 wnn 6. B 3aBUCK- Het
KOHopkn @ 18 cm nnm 17 cm MOCTU OT CTEMNEHN
noapyMAHMBaHMA
HapeHue Bo ppuUTIOpE 3aMOPOIHEHHOTO
Kaptodensa ¢ppu
[Nocyna: kacTptona
Konnuectso: 1,8 kKr N0ACONHEYHOrO Macna, 9 lMoka TeMnepaTypa macna He Het 9 Het
Ha ogHy nopunto: 200 r 3aMOPOXEHHOIO nocturHet 180 °C

kaptodena dpu (Hanpumep, McCain 123
Frites Original) anAa koHbopkn & 18 cm nnu
17 cm

Mpn ncnonb3oBaHNUN KOHPOPKM G 18 CM C HOMUHANBLHOM
molHocTeto 1500 BT Bpema sakunaHua yBennumsaeTca npudn. Ha
20%, a cTyneHb cnadoro Harpeea - Ha OAHY CTYMEeHb.
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A\ Biztonsagi utmutato

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. A
hasznalati és a szerelési utmutatot, valamint
a készllék garanciajegyét 6rizze meg
késBbbre vagy a kdvetkezd tulajdonos
részére.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuleket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd
szakember csatlakoztathatja. Hibas
csatlakoztatas miatt keletkezett karokra
nem vonatkozik a garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
koral valé alkalmazasra készilt. A
készuléket kizarolag ételek és italok
készitésére hasznalja. A f6zési folyamatot
felugyelni kell. A révid ideig tartd f6zési
folyamatot folyamatosan feltigyelni kell. A
készlléket csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készlléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo
hasznalatra tervezték.

Ne fedje le a f6zb&fellletet. A fedblapok
hasznalata balesetet okozhat, pl.
tulhevllhetnek, meggyulladhatnak vagy
elpattanhatnak.

A f6z8helynek automatikusan ki kell kapcsolnia........c.ccoceeveuie. 37
AUtoMAtIKUS IABZITES ... 37
(00 0177 1 F= T o - ST 37
Automatikus idOKOraL..........ccoeeeereeccerrcer e 38
TOrlesi VEdelem .........cceeceerrcserrsseresscsesssssssssssessssmssssssmesssanenes 38
Energiafogyasztas Kijelzése........ccccuecrrnrrrncrrssnsccsnssnnssnsnenaes 38
FAYE=T o] o 1= 11T = LT 38
Alapbeallitdsok megvaltoztatasa.........cccecevveeieieceieececece s 39
Tisztitds €S APOIAS.....cccerveervrrriiirrr e 39
=T LR 1= Ly 1 VOO 39
F N (o Vd0) (= (V1= G €= (TP 40
Uzemzavar elNAritasa .......ccoveeeeenrresesessssssesesssssasesssssssasenssens 40
UQYFEISZOIGAIAL .....ceereerececerecareessereaseeasasesssesssessaseessesssaseans 40
[ 0] 0T =Y LY =Y N 41

Tovabbi informacidkat a termékekr6l, a tartozékokrol, az
alkatrészekrél és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.bosch-home.com és az Online-Shop-ban:
www.bosch-eshop.com talal.

Ne hasznaljon nem megfelel§ védbeszkdzt
vagy gyermekveédd racsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, erzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek
csak a biztonsagukért felelés személy
fellgyelete mellett hasznalhatjak, illetve
akkor, ha megtanultak a készllék
biztonsagos hasznalatat és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a
készulékkel jatszani. A tisztitast és a
felhasznal6i karbantartast nem végezhetik
gyerekek, kivéve ha 8 évnél idésebbek és
fellgyelet mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

Tlzveszély!

A forrd olaj és a zsir kdbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja felligyelet nélkdl a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z8helyet. A langot
ovatosan fojtsa el feddvel, oltokenddvel
vagy hasonldval.

A f6z6helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6fellletre.
Ne taroljon targyakat a f&z6fellleten.
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A készllék forrd. Ne tartson gyulékony
targyakat vagy sprayt a f6z6felllet alatti
fiokokban.

A f6z6felllet magatol lekapcsol és utana
mar nem lehet kezelni. Késébb véletlenul
bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

Egésveszély!
A f6z8helyek és kornyékuk felforrésodnak,
kulondsen a f6zo6felllet kerete, ha van.

Soha ne érintse meg a forrd fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

A f6z6hely flt, de a kijelz6 nem mUkodik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

A sériilések okai

Figyelem!

Az edények és serpeny6k érdes alja megkarcolhatja az
Uvegkeramiat.

Kerllje az edények lresen vald melegitését. Sérilések
keletkezhetnek.

Soha ne tegyen forrd serpenyét vagy edényt a kezelbfelliletre,
a kijelz6terliletre vagy a keretre. Sérllések keletkezhetnek.

Attekintés

A kovetkezd tablazatban megtaldlja a leggyakoribb sérlléseket:

Aramiitésveszély!

A szakszerl(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis
szakképzett Ggyfélszolgalati technikus
végezhet.Ha a készilék meghibasodott,
huzza ki a halézati csatlakozot, vagy
cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogeépet.

A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
ki a csatlakozddugot és kapcesolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az Ugyfélszolgalatot

Az Uvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

Sériilésveszély!

A f6z8edények az edény alja és a f6z6hely
koz6tt keletkezd folyadék miatt hirtelen
megemelkedhetnek. A f6z8helyet és az
edény aljat mindig tartsa szarazon.

Ha a f6z6fellletre kemény vagy hegyes targy esik, a
f6z6felllet megsérilhet.

Az alufdlia vagy a mianyag edények raolvadnak a forré
f6z6helyre. Ezért a tlizhelyvédé folia nem alkalmazhaté az On
f6z&fellleten.

Sériilések Okok Intézkedés

Foltfajtak Kifutott ételek A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkaparéval.
Alkalmatlan tisztitoszerek Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon

Karcolasok S0, cukor és homok Ne hasznalja a f6z6&fellletet munka- vagy lerakdhelyként

Az edények és serpeny6k érdes alja Ellendrizze az edényt.

megkarcolhatja az Gvegkeramiat.

Elszinez6dések Alkalmatlan tisztitoszerek Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon

Edény okozta kid6rzs6lédés (pl. alu- Emelje meg az edényeket és serpenybket, amikor elmozditja azokat.

minium)

Kagyloformaju  Cukor, magas cukortartalmu ételek A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy lvegkapardval.

repedés
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Kornyezetvédelem

Artalmatlanitas kérnyezetbarat modon

A csomagolast kérnyezetbarat modon artalmatlanitsa.
Ez a készllék az elhasznalt villamossagi és
elektronikai készllékekrél szold 2012/19/EK
iranyelvnek megfeleld jeldlést kapott.

mmmmm £z az irdnyelv a mar nem hasznalt készilékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

Energiatakarékossagi otletek

Az edényt mindig fedje le egy megfeleld méretd fedbvel.
Fedd nélkili f{6zésnél jelentésen tdbb energia szlikséges. Az
Uvegfeddn at barmikor megnézheti az ételt anélkll, hogy a
fed6t felemelné.

Hasznaljon egyenletes alju edényeket és serpenydket. Az
egyenetlen alj néveli az energiafelhasznalast.

A készillék megismerése

A hasznalati utasitas kilonbdzé f6z6fellletekre vonatkozik. A 2.
oldalon egy méreteket megadd tipustablazat talalhato.

Az edény- és serpenydalj atmérdjének meg kell egyeznie a
f6z6hely nagysagaval. Kiléndsen a tul kis méret(i edények
f6zGhelyen torténd hasznalata okoz energiaveszteséget.
Ugyeljen ra: az edénygyartok gyakran a felsd edényatmérét
adjak meg. Ez legtdbbszoér nagyobb, mint az edény aljanak
az atmérébje.

Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy, csak
kevés ételt tartalmazd edény sok energiat igényel.

Kevés vizzel f6zz6n. Ezzel energiat takarit meg. A
zOldségfélék megtartjak a vitaminokat és asvanyi anyagokat.

Az edény mindig a f6z8hely lehet legnagyobb fellletét fedje.
Id8ben kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

Valasszon megfelel§ tovabbfézési fokozatot. Tul magas
tovabbfézési fokozattal energiat pazarol.

Hasznalja a f6z6felllet maradékhgjét. Hosszabb f6zési id6k
esetén a f6z6helyet a f6zési id6 lejarta el6tt mar 5-10 perccel
kapcsolja ki.

Kezel6felllet
/ - o \
O] O O]
o It Il [N
Po= | © ] O o A | © 0
@ 0 1« 2+« 3 - 5.+« 67+ 8- 9
Kiielzok Utasitasok
. Amikor megérint egy szimbdlumot, a megfelel funkcio
-9 Fézési fokozatok bekapcsol.
Hik Maradékhd A kezel6fellleteket mindig tartsa szarazon. A nedvesség
o Forral elekironika befolyasolhatja a miikddést.
‘n'_' — Ne tegyen edényt a kijelz6k és az érzékel6k kozelébe. Az
batad ldozités elektronika tulmelegedhet.

Kezelofeliiletek

D Fékapcsolod

A Forralé elektronika

O F6z6hely-kivalasztas

U= Toérlési védelem / gyerekzar

1e2e3e4e Bedllitasi tartomany

© Zbénabekapcsolas

® ldézités
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F6zb6helyek

F6z6hely Hozzakapcsolas és kikapcsolas
O Egykoros f6zéhely
© Kétkoros f6z6hely Vélassza ki a f6z6helyet és érintse meg a @ szimbdlumot
Haromkoros f6z6hely Vélassza ki a f6z&helyet és érintse meg a @ szimbdlumot, a 2. f(itékdr hozzékapcsol
Ismét érintse meg a @ szimbdlumot, a 3. fiitékér hozzakapcsol
co Sutézona Vélassza ki a f6z6helyet és érintse meg a @ szimbdlumot

F&z6hely hozzakapcsolasa: A megfelel§ kijelzé vilagit.

A f6z8hely bekapcsolasa: A készilék automatikusan az utoljara beallitott teljesitményt valasztja.

Maradékhé-kijelzés

A f6zd&felllet minden egyes f6z6helye egy kétfokozatu
maradékhd-kijelzéssel rendelkezik.

A fozofelulet beallitasa

Ebbdl a fejezetbdl megtudhatd a f6z6helyek beallitasa. A
tablazatban megtalalhatok a f6zési fokozatok és a kilénb6z8
ételekre vonatkozd f6zési id6k.

Fézofelilet be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletet a f6kapcsoldval tudja be- és kikapcsolni.

Bekapcsolés: érintse meg a D szimbdlumot. Egy hangjelzés
hallhaté. A fékapcsold feletti jelz6lampa és a & kijelzések
vilagitanak. A f6z6felllet lzemkész.

Kikapcsolas: érintse meg a O szimbdlumot, amig a f6kapcsold
feletti jelz6lampa és a kijelzések ki nem alszanak. Valamennyi
f6z6hely ki van kapcsolva. A maradékhé-kijelzés mindaddig
vilagit, amig valamennyi f6z6hely megfelel6en ki nem hdilt.

Utasitasok

A f6zéfelllet automatikusan kikapcsol, ha valamennyi
f6z6hely 20 masodpercnél hosszabb ideig ki van kapcsolva.

A beadllitasokat a készllék a kikapcsolas utani elsé
4 masodpercben tarolja. Ha ez alatt az id6 alatt Ujra
bekapcsolja a f6z6fellletet, a f6zbfellilet az addigi
beallitasokkal kezd el Uzemelni.

F6zG6hely beallitasa

A beallitasi tartomanyban allithatja be a kivant f6zési fokozatot.
1-es f6zési fokozat = legalacsonyabb teljesitmény

9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény

Minden f6zési fokozat rendelkezik egy kdzbensé fokozattal is.
Ez a beallitasi tartomanyban a e szimbdlummal van jeldlve.

F6zési tablazat
Az alabbi tablazatban néhany példa talalhato.

A f6zési id6t és a f6zési fokozatot befolyasolja az ételek fajtdja,
sulya és minGsége. Emiatt eltérések lehetnek.

Ha a kijelz6n megjelenik egy H, a f6z6hely még forré. Melegen
tarthat pl. egy kis adag ételt vagy csokoladébevonatot
olvaszthat. Ha a f6z8hely tovabb hdil, a kijelzé F-ra valt. Amikor
a f6z6hely elegenddéen lehlilt, a kijelzé kialszik.

F6zési fokozat beallitasa
A f6z6fellilet legyen bekapcsolva.

1. Erintse meg a O szimbdlumot a f6zéhely kivalasztdsahoz.

A f6zésifokozat-kijelz6n vilagit a L, a fézésifokozat-kijelz6 alatt
vilagit a _.
2. Allitsa be a bedllitasi tartoményban a kivant f6zési fokozatot.

O
O

O O
HEe O -O O
___3“_ 5 — 3 5 -

BRI

-

6 -

A f6zési fokozat megvaltoztatasa

Valassza ki a f6z6helyet, és a beallitasi tartomanyban allitsa be
a kivant f6zési fokozatot.

F6z6hely kikapcsolasa

Vélassza ki a O szimbélummal a f6z8helyet. A bedllitasi
tartomanyban allitsa be a 0-t. Kb. 10 masodperc mulva
megjelenik a maradékhdé-kijelzés.

Utasitas: Az utoljara kivalasztott {6z&hely aktivalva marad. A
f6z6helyet beallithatja anélkil, hogy Ujra kivalasztana.

Forralashoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.
A s(rln folyds ételeket néhanyszor keverje meg.

Tovabbfézési foko- Tovabbfizési idotar-

zat tam percben
Olvasztas
Csokoladé, csokoladébevonat 1-1. -
Vaj, méz, zselatin 1-2 _

* Tovabbf6zés fed6 nélkil
** Fedd nélkl
*** Tobbszor forditsa meg
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Tovabbf6zési foko-
zat

Tovabbf6zési idotar-
tam percben

Melegités és melegen tartas

Egytalétel (pl. lencsefézelék) 1-2 -

Tej** 1.-2. -

Virsli melegitése vizben** 3-4 -
Kiolvasztas és melegités

Mélyh(itott spendt 2.-3. 10-20 perc
Mélyhitott porkolt 2.-3. 20-30 perc
Puhara parolas, f6zés

Gombodc 4.-5* 20-30 perc
Hal 4-5* 10-15 perc
Fehér martasok, pl. besamelmartas 1-2 3-6 perc
Felvert martasok, pl. Bermaise martas, holland martas 3-4 8-12 perc
Fézés, gozolés, parolas

Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 2-3 15-30 perc
Tejberizs 1.-2. 35-45 perc
Héjaban f6tt burgonya 4-5 25-30 perc
Sds burgonya 4-5 15-25 perc
Tésztaféléek, metélt 6-7* 6-10 perc
Egytalételek, levesek 3.-4. 15-60 perc
Z6ldség 2.-3. 10-20 perc
Z6ldség, mélyh(tott 3.-4. 10-20 perc
F&zés kuktaban 4-5 -

Parolas

Gongyolt hus 4-5 50-60 perc
Parolt silt 4-5 60-100 perc
Porkolt 2.-3. 50-60 perc
Satés**

Husszelet, natdr vagy panirozott 6-7 6-10 perc
Husszelet, mélyh(itott 6-7 8-12 perc
Karaj, natur vagy panirozott*** 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12 perc
Hamburger, hispogacsa (3 cm vastag)*** 4.-5. 30-40 perc
Szarnyas mellehusa (2 cm vastag)*** 5-6 10-20 perc
Szarnyas mellehisa, mélyh(tott*** 5-6 10-30 perc
Hal és halfilé natur 5-6 8-20 perc
Hal és halfilé panirozott 6-7 8-20 perc
Hal és halfilé, panirozott és mélyh(itétt, pl. halrudacskak 6-7 8-12 perc
Scampi és garnéla 7-8 4-10 perc
Serpeny8ben készitett ételek mélyh(itott 6-7 6-10 perc
Palacsinta 6-7 folyamatosan
Omlett 3.-4. folyamatosan
Tukortojas 5-6 3-6 perc
Olajban siités (150-200 g adagonként folyamatosan slisse 1-2 | olajban**)

Mélyh(itott termékek, pl. hasabburgonya, csirkefalatok 8-9 -

Krokett 7-8 -

Hus, pl. darabolt csirke 6-7 -

Hal panirozva vagy sértésztaban 5-6 -

Z6ldség, gomba panirozva vagy sOrtésztaban 5-6 -
Aprésitemeény, pl. fank/berliner (t61tott fank), gyimadlcs sortésztaban 4-5 -

* Tovabbf6zés fedd nélkdl
** Fedd nélkdl
*** Tébbszor forditsa meg
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Forralo-elektronika

A forral6-elektronika a fézGhelyet a legnagyobb teljesitménnyel
fliti fel, majd visszakapcsol az On altal valasztott tovabbf6zési
fokozatra.

A bedllitott tovabbfézési fokozattdl fligg, hogy mennyi idé alatt
melegszik fel a f6z6hely.

Forralo elektronika beallitasa

A forrald elektronika csak a f6z6hely bekapcsolasa utani elsé
30 masodpercben aktivalhato:

1. Allitsa be a f6z6hely kivant tovabbfSzési fokozatét.
2.Erintse meg a & szimbdlumot.

A forrald elektronika aktivalva van. A kijelzén felvaltva villog a A
és a tovabbfdzési fokozat.

Forralas utan a kijelz6n mar csak a tovabbf6zési fokozat vilagit.

Fozési tablazat a forralo elektronika hasznalatahoz

Az alabbi tablazatbdl megtudhatja, melyik ételhez hasznalhato
a forrald elektronika.

A kisebb megadott mennyiség a kisebb f6z8helyekre, a
nagyobb mennyiség a nagyobb f6z8helyekre vonatkozik. A
megadott értékek iranyértékek.

A sUrln folyods ételeket néhanyszor keverje meg.

Etel forral6 elektronikaval Mennyiség F6zési fokozat Teljes f6zési id6
percben
Melegités
Husleves 500 ml-1 | A 7-8 4-7 perc
Rantassal készllt leves 500 ml-1 | A 2-3 3-6 perc
Tej** 200-400 ml A1-2 4-7 perc
Melegités és melegen tartas
Egytalétel (pl. lencsefézelék) 400-800 g A1-2 -
Kiolvasztas és melegités
Mélyh(itott spendt 300-600 g A 2.-3. 10-20 perc
Mélyh(itott porkolt 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30 perc
Puhara parolas
Hal 300-600 g A 4-5* 20-25 perc
Fézés
Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 125-250 g A 2-3 20-25 perc
Héjaban f6tt burgonya 1-3 csésze vizzel 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40 perc
Sds burgonya 1-3 csésze vizzel 750 g-1,5 kg A 4-5 20-30 perc
Z6ldség 1-3 csésze vizzel 500 g-1 kg A 2.-3. 15-20 perc
Mélyh(itdtt zoldség 1-3 csésze vizzel 500 g-1 kg A 4.-5. 15-20 perc
Parolas
Gongyolt hus 4 darab A 4-5 50-60 perc
Parolt silt 1 kg A 4-5 80-100 perc
Sitées**
Husszelet, natdr vagy panirozott 1-2 darab A 6-7 8-12 perc
Karaj, natur vagy panirozott 1-2 darab A 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 1-2 darab A 7-8 8-12 perc
Hal és halfilé panirozott 1-2 darab A 6-7 8-12 perc
Hal és halfilé, panirozott és mélyh(itott, pl. halrudacskak 200-300 g A 6-7 8-12 perc
Palacsinta A 6-7 fqllyamatosan
slisse

* Tovabbf6zés fedd nélkul
** Fedd nélkul

Tanacsok a forralo-elektronika hasznalatahoz

A forralé-elektronika tapanyagokat kimélé és kevés vizzel
torténd fézést biztosit.

A nagy f6z6helyeken csak kb. 3 csésze vizet, a kis
f6z6helyeken kb. 2 csésze vizet adjon az ételhez.

Fedje le az edényt egy fedbvel.
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Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhatd, hogy a gyerekek
bekapcsoljak a f6z6fellletet.

Gyerekzar be- és kikapcsolasa
A f6z6lapnak kikapcsolt allapotban kell lennie.

Bekapcsolas: Erintse meg a C= szimbodlumot és tartsa nyomva
kb. 4 masodpercig. A c= szimbdlum 10 masodpercig vilagit. A
f6z6lap le van zarva.

Idozites
Az id6zités kétféleképpen hasznalhato:

A f6z6helynek automatikusan ki kell kapcsolnia.
Konyhai éraként.

A f6z6helynek automatikusan ki kell
kapcsolnia

irion be egy idétartamot a hasznalni kivant f6z8helyhez. Az
idétartam leteltekor a f6z8hely automatikusan kikapcsol.
Id6tartam beallitasa

A f6z6hely legyen kivalasztva és beallitva.

1.Erintse meg a ® szimbdlumot. A f6zShely I kijelzése
vilagit. Az id6zitéskijelzén vilagit a O

2. A kdvetkez6 10 masodpercben allitsa be a kivant id6tartamot
a bedllitasi tartomanyban.
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Az id6tartam lefut. Ha tdbb f6z6helyhez is beallitott idétartamot,

mindig a kivalasztott f6z6helyhez tartoz¢ id6tartam jelenik meg.

Az id6tartam letelte utan

Amikor az id6tartam lefutott, a f6z6hely kikapcsol. Egy _
hangijelzés hallhatd, és a kijelzén 10 mésodpercig vilagit a .
A 12l kijelzés vilagit. Erintsen meg egy tetszéleges

szimbdlumot. A kijelzések torlédnek és a hangjelzés elhallgat.

Idétartam korrigalasa vagy torlése

Vélassza ki a f6z6helyet és érintse meg a ® szimbdlumot. A
=l kijelzés vilagit. A beall|ta3| tartomanyban mddositsa az
idStartamot vagy dllitsa £iii-ra.

Utasitas: Legfeljebb 99 perces id6tartamot allithat be.

Automatikus idozités

Ezzel a funkcidval el6valaszthatja az id6tartamot az 6sszes
f6z8helyhez. Egy f6z6hely minden egyes bekapcsolasakor lefut
az el@valasztott id6tartam. Az id6tartam leteltekor a f6z&hely
automatikusan kikapcsol.

Kikapcsolas: Erintse meg a C= szimbdlumot és tartsa nyomva
kb. 4 masodpercig. A zar kioldott.

Automatikus gyerekzar

Ezzel a funkcidval a gyerekzar mindig automatikusan
aktivalédik, ha kikapcsolja a f6z6felliletet.

Be- és kikapcsolas

Az automatikus gyerekzar bekapcsolasarol az Alapbeallitasok
fejezetben olvashat.

Az automatikus id6zités bekapcsolasardl az Alapbeallitasok
fejezetben olvashat.

Utasitas: Megvaltoztathatja a f6z8helyhez beallitott id6tartamot
vagy kikapcsolhatja a f6z6hely automatikus id&zitését:

Vélassza ki a f6z8helyet és érintse meg a ® szimbdlumot. A
kivant 1= kijelzés vilagit. A bea|||taS| tartomanyban modositsa
az id6tartamot vagy allitsa Gi-ra.

Konyhai 6ra

A konyhai draval legfeljebb 99 perces id6tartamot allithat be.
Ez minden egyéb beallitastol fliggetlenil mdkodik.

Konyhai 6ra bekapcsolasa

A konyhai érat kétféleképpen lehet bekapcsolni:

Kivélasztott f6z8hely esetén érintse meg a ® szimbdlumot
kétszer 10 masodpercen belll.

Kivélasztott f6z8hely nélkil érintse meg a ® szimbdlumot.
A L) Kijelzés vilagit.
Konyhai ora beallitasa
Allitsa be a bedllitasi tartoményban a kivéant id6t.

Az id6tartam letelte utan

A bedllitott id6 letelte utan egy hangijelzés hallhato. Az
idézitéskijelzon vilagit a Ji. A konyhai 6ra &) kijelzése vilagit.
10 masodperc utan a kijelzé kikapcsol.

Id6é megjelenitése

A O szimbdlummal valassza ki a konyhai érat. Az idé 10
masodpercre megjelenik.

Id6 korrigalasa
A ® szimbdlummal vélassza ki a konyhai érat és allitsa be Ujra
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Automatikus idokorlat

Ha egy f6z6hely hosszu ideig be van kapcsolva anélkdil, hogy a
bedllitast moédositand, az automatikus idékorlat aktivalddik.

Ez megszakitja a f6z6hely flitését. A f6z6helykijelzdn felvaltva
villog a = & és a H/k maradékhé-kijelzés.

Torlési védelem

Ha letorli a kezel6fellletet, mikdzben a f6zbéfellilet be van
kapcsolva, a beadllitasok megvaltozhatnak.

Ennek elkerlilése érdekeében a f6zdfelllet torlési védelem
funkcidval rendelkezik. Erintse meg a W c= szimbdlumot. Egy
hangjelzés hallhaté és a W) c= szimbdlum feletti jelz6lampa

Energiafogyasztas kijelzése

Ezzel a funkcidval megjelenitheti a f6z&felllet be- és
kikapcsolasa kozotti teljes energiafogyasztast.

A kikapcsolast kévetéen 10 masodpercre megijelenik a
fogyasztas kilowattoraban, pl. 1,08 kWh.

A kijelzés pontossaga tdbbek kozott a haldzati fesziliség
mindségétdl fligg.

Alapbeallitasok

A készlilék kilonb6z8 alapbeallitasokkal rendelkezik. Ezeket a
beadllitasokat a sajat szokasaihoz igazithatja.

Ha megérint egy tetszéleges kezelGfellletet, a kijelzd kialszik.
Ujra elvégezheti a beallitast.

Az id6korlat aktivalédasa a bedllitott f6zési fokozathoz igazodik
(1-10 ¢ra).

vilagit. A kezel6felllet 30 masodpercig le van zarva. Letordlheti
a kezel6fellletet anélkul, hogy a bedllitdsokat megvaltoztatna.

Utasitas: A f6kapcsoldt a torlési védelem funkcid nem érinti. A
f6z6fellletet barmikor kikapcsolhatja.

O O
Oialoe [k
5.

©c 7o o 9

- -
——
-‘

A kijelzés nincs aktivalva. A kijelzés aktivalasanak maodjardl az
Alapbeallitasok cimU fejezetben olvashat.

Kijelzés Funkcié
ci Automatikus gyerekzar
L Kikapcsolva.*

{ Bekapcsolva.

Hangjelzés

]
}

O A nyugtazd jelzés és a hibas kezelés jelzése ki van kapcsolva (a f6kapcsold jelzése mindig bekapcsolva marad).

! Csak a hibas kezelés jelzése van bekapcsolva.

Z Csak a nyugtdzd jelzés van bekapcsolva.

3 A nyugtdzo jelzés és a hibas kezelés jelzése be van kapcsolva.*

]
Ly

1

C

Fogyasztas kijelzése kikapcsolva.*
]
]

NN}

Energiafogyasztas kijelzése (A halozati feszlltséggel kapcsolatban érdeklédjon aramszolgaltatojanal.)

Fogyasztas kijelzése 230 V haldzati fesziliség esetén.
Fogyasztas kijelzése 400 V haldzati fesziiltség esetén.
o Fogyasztas kijelzése 220 V haldzati feszliiltség esetén.

Y Fogyasztas kijelzése 240 V haldzati feszilltség esetén.

*Alapbeallitas
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Kijelzés Funkcio
c5 Automatikus id6zités

I Kikapcsolva.*

-89 |d6tartam, amely utan a f6zéhelyek kikapcsolnak

cO Idézités vége hangjelzés id6tartama
{ 10 méasodperc.*
£ 30 méasodperc

71 perc.

-

Flitokorok hozzakapcsolasa

L}

I Kikapcsolva.
{ Bekapcsolva.

Z Utolso bedllitas a f6zéhely kikapcsoldsa elétt.*

-y A f6zbhely kivalasztasanak ideje

1 Korlatlan: Az utolsoként kivalasztott f6z8helyet barmikor bedllithatia anélkiil, hogy Ujra kivalasztand.*

{ Az utolsoként kivalasztott f6z&helyet a kivalasztast kdvetd 10 masodpercben bedllithatja, késébb a bedllitas eléit

Ujra ki kell valasztania a f6z6helyet.

cd Visszaallitas az alapbeallitasra
I Kikapcsolva.*
{ Bekapcsolva.
*Alapbeallitas

Alapbeallitasok megvaltoztatasa
A f6zbfellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1.Kapcsolja be a f6zbfellletet.

2. A kdvetkezd 10 masodpercben érintse meg a ©
szimbolumot és tartsa nyomva 4 masodpercig.

O | O

A bal kijelzén felvéltva villog a = és a {, a jobb kijelzén vilagit a

[}
.

Tisztitas es apolas
Az ebben a fejezetben szerepl$ utasitasok a fézéfelllet

apolasaban nyujtanak Onnek segitséget.

Alkalmas tisztitd- és apoldszerek az Ugyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban kaphatodk.

Uvegkeramia

A f6z6fellletet minden f6zés utan tisztitsa meg. Igy a
f6zésmaradvanyok nem égnek ra.

Csak akkor tisztitsa a f6z6fellletet, ha az mar lehdilt.

Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitészert hasznaljon.
Ugyeljen a csomagolason talalhato tisztitasi utasitasokra.

Soha ne hasznaljon:

3.Erintse meg a © szimbdlumot tdbbszér egymas utan
mindaddig, amig a bal kijelz6n meg nem jelenik a kivant
kijelzés.

4. A beadllitasi tartomanyban allitsa be a kivant értéket.

O | O

5.Erintse meg a ® szimbdlumot és tartsa nyomva
4 masodpercig.

A bedllitas aktivalodott.

Kikapcsolas

Az alapbeallitasok moédositasahoz a f6kapcsoldval kapcsolja ki
a fézéfellletet, majd allitsa be Ujra.

higitatlan kézi mosogatdszert
mosogatdgéphez hasznalatos tisztitoszert
suroldszert

agressziv tisztitdszert, mint pl. tlizhelytisztitd sprayt vagy
folteltavolitot

karcolast okozo szivacsot
magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitdgépet

Az er8s szennyez8dést legjobban a kereskedelemben kaphato
Uvegkapardval tavolithatja el. Tartsa be a gyartd utasitasait.

Az erre alkalmas Uvegkapard az Ugyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban szerezhetd be.
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Uvegkeramia tisztitdsara szolgalé specidlis szivacsokkal jo
tisztitasi eredményt érhet el.

A fozofeliilet kerete

A f6z6felllet keretén bekdvetkezd sériilések elkerllése
érdekében tartsa be a kdvetkez§ utasitasokat:

Uzemzavar elharitasa

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprosagrol
van sz6. Miel6tt hivna az Ugyfélszolgalatot, kérjik, vegye
figyelembe a tablazatban talalhatd utmutatasokat.

A f6z6fellilet elektronikaja a kezel6felllet alatt talalhato.
Kildnb6z8 okokbdl kifolydlag a hémérséklet ezen a terlileten
jelent6sen megemelkedhet.

Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.

Az Uj szivacsos kendb6ket hasznalat el6tt alaposan 6blitse ki.
Ne hasznaljon éles eszkdzt vagy suroldszert.

Ne hasznalja az Uvegkaparot.

Azért, hogy az elektronika nehogy tulheviljon, a fé6zGhelyek
szlikség esetén automatikusan kikapcsolnak. Az £, FH vagy
F 5 Kijelzés felvaltva jelenik meg a H vagy A maradékho-
kijelzéssel.

Kijelzés Hiba

Intézkedés

Nincs Az aramellatas megszakadt.

Ellenbrizze a készllék haztartasi biztositékat. Ellenérizze mas
elektronikus készllékeknél, hogy nem aramkimaradasrdl van-e
sz0.

Minden kijelzés vil- A kezel&fellilet nedves vagy egy targy van

Tordlje szarazra a kezel6fellletet vagy tavolitsa el a targyat.

log. rajta.

FZ Hosszabb ideig, nagy teljesitménnyel Varjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszéleges kezelSfellletet.
hasznalt tobb f6z6helyet. Az elektronika  Ha az F¢Z kialszik, az elektronika megfelelen lehilt. Folytathatja
védelme érdekében a f6z6hely kikap- a f6zést.
csolt.

FY Az FZ lekapcsolta a f6z6helyet, de az Varjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszéleges kezel6felilletet.
elektronika tovabb melegedett. Emiatt Ha az FH kialszik, folytathatja a f6zést.
minden f6z8hely kikapcsolt.

ZC

o és afézési foko-
zat felvaltva villog.
Egy hangjelzés hall-
hato

|Ulet kozelében. Az elektronika tulmele-
gedhet.

Figyelem: Egy forré edény van a kezel&fe-

Tavolitsa el az edényt. A hibakijelzés réviddel ezutan kialszik.
Folytathatja a f6zést.

F5 és hangjelzés
Iében. Az elektronika védelme érdekében
a f6z6hely kikapcsolt.

Egy forré edény van a kezel6feliilet koze- Tavolitsa el az edényt. Varjon egy ideig. Erintsen meg egy tetsz6-

leges kezelSfellletet. Ha az F 5 kialszik, folytathatja a f6zést.

"
au

A f6z6hely tul sokaig Uzemelt és magatol
kikapcsolt.

A f6z6helyet azonnal Ujra bekapcsolhatja.

Ugyfélszolgalat

Ha a készilléket javitani kell, Ugyfélszolgalatunk az On
rendelkezésére all.

E-szam és FD-szam:
Ha Ugyfélszolgalatunkhoz fordul, adja meg készlléke E-szamat

és FD-szamat. A tipustabla a szamokkal egytitt a készulék
garanciajegyén talalhato.

Tartsa szem el6tt, hogy a vev@szolgalati technikus kiszallasa
hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a garancialis
idészakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a javitast
szakképzett szerelOk veégzik el, akik eredeti potalkatrészekkel
rendelkeznek az On késziilékéhez.

40



Prdobaételek

Ez a tablazat a minéségellendrzé intézetek részére késziilt a Nyeles edény @ 16 cm, 1,2 L, a 14,5 cm & egyko6ros
készilékeink tesztelésének megkdnnyitése érdekében. f6z6hely
A tablazat adatai a tartozékként elérheté Schulte-Ufer F6zbedény @ 16 cm, 1,7 L, a 14,5 cm @ egykdrds f6z8hely

edényekre vonatkoznak (4 részes indukciés edénykészlet

HEZ 390042), az alabbi méretekkel: F6z6edény & 22 cm, 4,2 L, a 18 vagy a 17 cm @ f6z8helyhez

Siitéserpeny6 & 24 cm,a 18 cm Jvagya 17 cm &
f6z6helyhez

Felfiités /Forralas Tovabbfbézés
Probaételek Forralasi Idétartam (perc:masodperc) Fedél Tovabbf6zési Fedél
fokozat fokozat

Csokoladé olvasztasa
Edény: nyeles edény

Csokoladébevonat (pl. Dr. Oetker ét, - - - 1. nem
150 g) a 14,5 cm J f6z6helyen

Lencsefézelék melegitése és melegen
tartasa

Edény: f6z6edény
Lencsefézelék a DIN 44550 szerint
Kezd6 hémérséklet 20 °C

Mennyiség 450 g a 14,5 cm @ f6z6hely- 9 kb. 2:00 keverés nélkul igen 1. igen
hez
Mennyiség: 800 ga 18 cm Jvagy a 17 9 kb. 2:00 keverés nélkul igen 1. igen

cm J f6z6helyhez

Lencsefézelék konzervbd!

pl. Erasco lencseterrin virslivel:

Kezd6 hémérséklet 20 °C

Mennyiség 500 g a 14,5 cm @ f6z6hely- 9 kb. 2:00 igen 1. igen
hez (keverés kb. 1:30 elteltével)

Mennyiség: 1000 g a 18 cm @ vagy a 9 kb. 2:30 igen 1. igen
17 cm @ f6z6helyhez (keverés kb. 1:30 elteltével)

Besamelmartas f6zése

Edény: nyeles edény

Tej hémérséklete: 7 °C

Recept: 40 g vaj, 40 g liszt, 0,5 | tej 92 kb. 5:20 nem 113 nem

(3,5% zsirtartalom) és egy csipet s6 a
14,5 cm @ f6z6helyhez

' A vajat megolvasztjuk, hoz-
zakeverjuk a lisztet és a sot,
és 3 percet f6zzUik.

2 A rantashoz hozzaadjuk a tejet, és
allandd keverés mellett felforraljuk.

3 Miutan a besamelmartas
felforrt, tovabbi 2 percig 1-es
fokozaton fézzik, kdzben
allanddan kevergetjik.

Tejberizs f6zése — tovabbfézése fed6-
vel

Edény: {6z6edény
Tej hémérséklete: 7 °C

Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 90 g 9 kb. 6:45 nem 2 igen
cukor, 750 ml tej (3,5% zsirtartalom) és

1 gséal14,5cm @ f6z6helyhez A tejet addig melegiuk, amig

nem kezd el felfutni. Visszakap-
csolunk a tovabbfézési foko-
zatra, és a tejhez adjuk a rizst, a
cukrot és a sot

A teljes id6 (a forralassal egyUtt)
kb. 45 perc
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Felftités /Forralas Tovabbf6zés

Probaételek Forralasi Id6tartam (perc:masodperc) Fedél Tovabbfézési Fedél
fokozat fokozat
10 perc utan keverjik meg a
tejberizst
Recept: 250 g kerekszem(i rizs, 120 g 9 kb. 7:20 nem 2 igen

cukor, 1 11tej (3,5% zsirtartalom) és egy
csipetsda18cmdvagya17cm d
f6z6helyhez

A tejet addig melegitjik, amig
nem kezd el felfutni. Visszakap-
csolunk a tovabbfézési foko-
zatra, és a tejhez adjuk a rizst, a
cukrot és a sot

A teljes id6 (a forralassal egyUtt)

kb. 45 perc
10 perc utan keverjik meg a
tejberizst.
Tejberizs f6zése — tovabbfézése fed6
nélkiil
Edény: f6z6edény
Tej hémérséklete: 7 °C
Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 90 g 9 kb. 7:30 nem 2 nem
cukor, 750 ml tej (3,5% zsirtartalom) és A rizst, cukrot és s6t hozzaadjuk
1gsda 14,5 cm @ fozéhelyhez a tejhez, és dllandd keverés mel-
lett felmelegitjik. Amikor a tej
kb. 90 °C-ra felmelegedett, vis-
szakapcsolunk a tovabbf&§zési
fokozatra.
Kb. 50 percig lassan f6zzik.
Recept: 250 g kerekszem(irizs, 120 g 9 kb. 8:00 nem 2 nem

cukor, 1 1tej (3,5% zsirtartalom) és 1,5 g

s6a 18 cm @ vagy a 17 cm @ 16z6hely- A rizst, cukrot és sot hozzaadjuk

a tejhez, és allando keverés mel-

hez lett felmelegitjtik. Amikor a tej
kb. 90 °C-ra felmelegedett, vis-
szakapcsolunk a tovabbfézési
fokozatra.
Kb. 50 percig lassan f6zzik.
Rizs f6zése

Edény: f6z6edény
Vizhémérséklet 20 °C
Recept a DIN 44550 szerint: 9 kb. 2:48 igen 2 igen

125 g hosszuszemd rizs, 300 g viz és
egy csipet sé a 14,5 cm @ f6z6helyhez

Recept a DIN 44550 szerint: 9 kb. 3:15 igen 2. igen

250 g hosszuszemli rizs, 600 g viz és
egy csipet séa 18 cm @ vagy a 17 cm
@ t6z8helyhez

Sertés szlizérmék siitése
Edény: sttéserpenyd
Sz(izérmék kezdd hémérséklete: 7 °C

Mennyiség: 3 sz(izérme (6sszsuly kb. 9 kb. 2:40 nem 7 nem
300 g, kb. 1 cm vastag), 15 g naprafor-

goolaja 18 cm @ vagy a 17 cm O f6z6-

helyhez

Palacsinta siitése
Edény: sUtéserpenyd
Recept a DIN EN 60350-2 szerint

Mennyiség: 55 ml tészta palacsintankeént 9 kb. 2:40 nem 6 vagy 6. a kivant nem
a 18 cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez sutési eredménytdl
fliggéen
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Felf(ités /Forralas

Tovabbfézés

Probaételek Forralasi Id6étartam (perc:masodperc) Fedel Tovabbfézési Fedél
fokozat fokozat
Mélyhiitott hasabburgonya siitése
Edény: f6z6edény
9 nem

Amig az olaj hémérséklete eléria  nem

Mennyiség: 1,8 kg napraforgdolaj, ada- 9
180 °C-ot

gonként: 200 g mélyh(itétt hasabburgo-
nya (pl. McCain 123 Frites Original) a 18
cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

Ha a 18 cm atmérdgji f6z6helyet 1500 W névleges
teljesitménnyel hasznalja, akkor a forralasi idé kb. 20%-kal
hosszabb lesz és a tovabbfézési fokozat egy tovabbfézési
fokozattal né.
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A\ Instructiuni de securitate

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrafi
atat instructiunile de utilizare si montaj, cat
Si actele aparatului, pentru o utilizare

ulterioara sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul unor deteriorari in timpul transportului,
nu conectati aparatul.

Numai un electrician autorizat are
permisiunea sa racordeze aparate fara
stecher. In cazul avariilor datorate unei
racordari eronate, dreptul de garantie este
anulat.

Acest aparat este rezervat in exclusivitate
uzului menajer si domeniului casnic. Utilizati
aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Procesul de
preparare trebuie supravegheat. Un proces
de preparare de scurta durata trebuie
supravegheat fara intrerupere. Utilizali
aparatul numai in spatii inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu folositi niciun fel de acoperire pentru
plita. Acestea pot duce la accidente, de ex.
datorita supraincalzirii, aprinderii sau
materialelor care se pot sparge.
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Pe pagina noastra de internet gasiti alte informatii referitoare la
produse, accesorii, piese de schimb si servicii:
www.bosch-home.com si la magazinul online:
www.bosch-eshop.com

Nu folositi dispozitive de protectie
neadecvate sau gratare de protectie pentru
copii. Acestea pot duce la accidente.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste
8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte,
numai sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de
utilizator nu vor fi efectuate de catre copii,
decat cu conditia ca acestia sa aiba varsta
de peste 8 ani si sa fie supravegheati.
Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.

Pericol de incendiu!
Uleiul si grasimile fierbinti se aprind
repede. Nu lasati niciodata
nesupravegheate uleiul si grasimile
fierbinti. Nu stingeti niciodata un foc cu
apa. Deconectati pozitia de fierbere.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau ceva asemanator.



Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti.

Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile

pe plita. Nu depozitati obiecte pe plita.
Aparatul se infierbanta. Nu pastrati

niciodata obiecte inflamabile sau doze de

spray in sertarele aflate direct sub plita.

Plita se deconecteaza automat si nu mai
poate fi operata. Ea se poate reconecta
accidental mai tarziu. Deconectati
siguranta din tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

Pericol de provocare a arsurilor!

Pozitile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingefi
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii
la distanta.

Pozitia de fierbere incélzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectatsi
siguranta din tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

Cauzele avariilor
Atentie!

Bazele aspre ale oalelor si tigdilor zgarie placa vitroceramica.

Evitati incalzirea veselei goale. Se pot produce deteriorari.
Nu asezali niciodata tigai si oale incinse pe panoul de

comanda, pe panoul de afisaj sau pe cadru. Se pot produce

deteriorari.

Vedere de ansamblu
Tn tabelul urmator gasiti cele mai frecvente avarii:

Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de
noi, din unitatea de service abilitatda.Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur.

Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un
aparat defect. Scoateti stecherul din priza
sau intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

Pericol de vatamare!

Daca exista lichid intre fundul oalei si
pozitia de fierbere, oalele pot sari brusc.
Pastrati intotdeauna uscate pozitia de
fierbere si fundul oalei.

n cazul in care pe plitd cad obiecte dure si ascutite, se pot
produce deteriorari.

Folia de aluminiu sau recipientele din mase plastice se
topesc pe poziliile de fierbere fierbinti. Hartia de patiserie nu
este adecvatd pentru plita dumneavoastra.

Avarie Cauza Masura

Pete Preparate varsate

Tndepértat,i imediat preparatele varsate cu o razuitoare pentru geamuri.

Produse de curatare neadecvate

Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru placa vitroceramica

Zgaérieturi Sare, zahar si nisip Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau de depozitare.

Bazele abrazive ale oalelor si tigdilor Verificali vesela.

zgéarie placa vitroceramica
Schimbari de Produse de curatare neadecvate Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru placa vitroceramica
culoare

miniu)

Frecare cu bazele oalelor (de ex. alu- Ridicati oalele si tigdile cand le deplasati pe plita.

Defecte superfi- Zahar, preparate cu continut ridicat Tndepértat,i imediat preparatele varsate cu o razuitoare pentru geamuri.

ciale de zahar
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Protectia mediului

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

hi¢

Acest aparat este marcat corespunzator directivei
europene 2012/19/CE in privinia aparatelor electrice
si electronice vechi (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi,
valabila in intreaga UE, si valorificarea aparatelor
vechi.

Recomandari pentru economisirea energiei

Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit. Tn cazul
fierberii fara capac, aveti nevoie de mult mai multa energie.

Un capac din sticla permite vizualizarea fara sa trebuiasca sa

ridicati capacul.

Utilizati oale si tigai cu fundul plat. Oalele care nu au fundul
plat vor mari consumul de energie.

Familiarizarea cu aparatul

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diverse plite. La
pagina 2 gasifi sumarul caracteristicilor dimensionale.

Panoul de comanda

Diametrul bazei oalei sau tigaii trebuie sa corespunda
dimensiunii pozitiei de fierbere. In special oalele prea mici pe
pozitiile de fierbere duc la pierderi de energie. Tineti seama:
producéatorii de vesela indica adesea diametrul superior al
oalei. Acesta este de obicei mai mare decéat diametrul
fundului oalei.

Pentru cantitati mici utilizati o oala mica. O oala mare,
umpluta putin, necesita multa energie.

Preparati cu apa putind. Acest lucru economiseste energie. In
cazul legumelor, vitaminele si sarurile minerale se pastreaza.

Acoperiti intotdeauna cu oala o suprafatd cat mai mare din
pozitia de fierbere.

Comutati la momentul potrivit pe o treapta inferioara de
fierbere.

Alegeti o treapta de fierbere indelungata potrivita. In cazul
unei trepte de fierbere indelungate prea mari pierdeti energie.

Utilizati caldura reziduald a plitei. in cazul timpilor mai lungi
de preparare, deconectati pozitia de fierbere deja cu 5-10
minute Tnainte de finalul duratei de preparare.

/ 11 N \
(N} O (N}
N N} 12000
de= | © (] O o A | © i
QO 0o 1-2.3-4-5-6-7-8-9
Afisaie Indicatii
sl Cand atingeti un simbol, functia corespunzatoare va fi
-9 Trepte de fierbere activata.
H/k Caldura reziduala Pastrati suprafetele de comanda intotdeauna uscate.
= ; = , , = o Umiditatea afecteaza functionarea.
A Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii o . ) o . .
oo . Nu trageti nicio oald in apropierea afisajelor si senzorilor.
batad Temporizator Sistemul electronic se poate supraincalzi.

Panouri de comanda

O) Comutator principal

A Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii

O Selectie pozitie de fierbere

U Protectia la stergere / Sistemul de siguranta impo-

triva accesului copiilor

1e2e3e4e Domeniul de setari
© Conectarea zonelor
® Temporizator
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Pozitiile de fierbere

Pozitia de fierbere

Conectare si deconectare

O Pozitia de fierbere cu un circuit
© Pozitia de fierbere cu doud cir- Selectati pozitia de fierbere, atingeti simbolul ©
cuite
Pozitia de fierbere cu trei cir-  Selectati pozitia de fierbere, atingeti simbolul @), va fi conectat cel de-al 2-lea circuit de

cuite incéalzire

Atingeti din nou simbolul © , va fi conectat cel de-al 3-lea circuit de incalzire

co Zona pentru cratite

Selectati pozitia de fierbere, atingeti simbolul @

Conectarea pozitiei de fierbere: Afisajul corespunzator se aprinde.

Pornirea pozitiei de fierbere: Ultima marime setata este selectatd automat.

Indicatorul caldurii reziduale

Plita are un indicator de caldura reziduald cu doua trepte
pentru fiecare pozitie de fierbere.

Pornirea plitelor

Tn acest capitol veti afla cum s& setati pozitiile de fierbere. Veti
gasi in tabel trepte de fierbere si timpi de preparare pentru
diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei
Puteti conecta si deconecta plita cu ajutorul intrerupatorului
principal.

Conectare: Atingeti simbolul (D. Se aude un semnal sonor.
Becul indicator de deasupra comutatorului principal si afisajele
Ll se aprind. Plita este gata de functionare.

Deconectare: atingeti simbolul D, pana cand becul indicator
de deasupra comutatorului principal si afisajele se sting. Toate
pozitille de fierbere sunt deconectate. Indicatorul de caldura
reziduala raméane aprins pana cand pozitiile de fierbere se
racesc suficient.
Indicatii
Plita se deconecteaza automat cand toate pozitiile de fierbere
sunt deconectate mai mult de 20 secunde.

Setérile raman memorate primele 4 secunde dupa
deconectare. Daca pornifi din nou in acest interval, plita se
pune in functiune cu setarile anterioare.

Setarea pozitiei de fierbere

Setati treapta de fierbere doritd, in domeniul de setari.
Treapta de fierbere 1 = puterea minima

Treapta de fierbere 9 = puterea maxima

Fiecare treapta de fierbere are o treapta intermediara. Ea este
marcata in panoul de reglaj cu simbolul e.

Setarea treptei de fierbere

Plita trebuie sa fie conectata.

1. Atingeti simbolul QO pentru a selecta pozitia de fierbere.

Pe afisajul treptelor de fierbere se aprinde £, sub afisajul
treptelor de fierbere se aprinde _.

2.7n domeniul de setari, setali treapta de fierbere dorita.

Daca pe afisaj apare H, pozitia de fierbere este inca fierbinte.
Puteti de ex. pastra cald un preparat mic sau topi ciocolata.
Dupa ce pozitia de fierbere se mai raceste, indicatia de pe
afisaj se modificad in f. Afisajul se stinge cand pozitia de
fierbere s-a racit complet.

e O ~1O O
% 0

- 6 || 2. « 45 - 6

Modificarea treptei de fierbere
Selectati pozitia de fierbere si setati treapta de fierbere doritd in
domeniul de setari.

Oprirea pozitiei de fierbere

Cu simbolul O selectati pozitia de fierbere. Setati in domeniul
de setari 0. Dupa circa 10 secunde apare indicatorul de
temperatura reziduala.

Indicatie: Ultima pozitie de fierbere reglatd rémane activata.
Puteti regla pozitia de fierbere fara a o selecta din nou.
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Tabel de preparare
Tn urmatoarele tabele gasiti cateva exemple. Folositi treapta 9 pentru inceperea fierberii.

Timpii de preparare si treptele de fierbere depind de tipul, Amestecati din cand in cand preparatele cu sosuri mai groase.
greutatea si calitatea alimentelor. Din acest motiv, este posibil
sa existe diferente.

Treapta de fierbere Durata de fierbere

indelungata indelungata in
minute

Topire
Ciocolata, glazura 1-1. -
Unt, miere, gelatina 1-2 -
incalzirea si mentinerea la cald
Tocana (de ex. tocana de linte) 1-2 -
Lapte™ 1.-2. -
Incélzirea in ap& a carnciorilor** 3-4 -
Decongelare si incalzire
Spanac congelat 2.-3. 10-20 min.
Gulas congelat 2.-3. 20-30 min.
Preparare in lichid sub temperatura de fierbere, fierbere la foc mic
Perisoare, galuste 4-5* 20-30 min.
Peste 4-5* 10-15 min.
Sosuri albe, de ex. sos besamel 1-2 3-6 min.
Sosuri frecate, de ex. sos bernaise, sos olandez 3-4 8-12 min.
Fierbere, preparare cu aburi, fierbere inabusita
Orez (cu cantitate dublad de apd) 2-3 15-30 min.
Orez cu lapte 1.-2. 35-45 min.
Cartofi fierti in coaja 4-5 25-30 min.
Cartofi natur 4-5 15-25 min.
Paste fainoase, fidea 6-7* 6-10 min.
Tocane, supe 3.-4. 15-60 min.
Legume 2.-3. 10-20 min.
Legume, congelate 3.-4. 10-20 min.
Preparare in oala sub presiune 4-5 -
Preparare inabusita
Rulade 4-5 50-60 min.
Friptura indbusita 4-5 60-100 min.
Gulas 2.-3. 50-60 min
Prajire in baie de ulei (150-200g per portie, prdjire de durata in 1-2 | de ulei**)
Produse congelate, de ex. cartofi prdjiti, crochete de pui 8-9 -
Crochete 7-8 -
Carne, de ex. bucati de pui 6-7 -
Peste pane sau in aluat cu bere 5-6 -
Legume, ciuperci pane sau in aluat cu bere 5-6 -
Produse mici de patiserie, de ex. gogosi, fructe in aluat cu bere 4-5 -

* Fierbere indelungaté fara capac
** Fara capac
*** |Intoarceti din cand in cand
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Treapta de fierbere Durata de fierbere

indelungata indelungata in

minute
Prajire**
Snitel, natur sau pane 6-7 6-10 min.
Snitel, congelat 6-7 8-12 min.
Cotlet, natur sau pane*** 6-7 8-12 min.
Friptura (grosime 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburgeri / chiftele (grosime 3 cm)*** 4.-5. 30-40 min.
Piept de pasare (grosime 2 cm)*** 5-6 10-20 min
Piept de pasare, congelat*** 5-6 10-30 min.
Peste si file de peste natur 5-6 8-20 min.
Peste si file de peste pane 6-7 8-20 min.
Peste si file de peste, pane si congelat, de ex. crochete de peste 6-7 8-12 min.
Scampi si creveti 7-8 4-10 min.
Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10 min
Clatite 6-7 continuu
Omleta 3.-4. continuu
Ochiuri 5-6 3-6 min.

* Fierbere indelungata fara capac
** Fara capac
*** Intoarceti din cand in cand

Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii

Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii incalzeste cu 1. Setali treapta de fierbere indelungata dorita pentru pozitia de
putere maxima pozitia de fierbere si apoi comuta singura pe fierbere.
treapta de fierbere aleasa de dumneavoastra. 2. Atingeti simbolul A.

Timpul in care se incalzeste pozitia de fierbere depinde de

M ; - " Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii este activat. Pe
treapta aleasa pentru fierberea indelungata. Ispozitivu ron ! ’ prepararil Y

afisaj se aprind intermitent si alternativ 5 si treapta de fierbere
. . . . . o indelungata.
Setarea dispozitivului electronic de asistenta

a prepararii
Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii poate fi activat

numai in primele 30 de secunde dupa conectarea pozifiei de
fierbere:

Dupa inceperea fierberii, pe afisaj raméane aprinsa numai
treapta de fierbere indelungata.

Tabel pentru dispozitivul electronic de asistenta a prepararii

Tn urmatorul tabel veti gasi pentru ce preparate este adecvat Cantitatea mai mica se refera la pozitiile de fierbere mici, iar
dispozitivul electronic de asistenta. cantitatea mai mare se referd la pozitiile de fierbere mari.
Datele indicate reprezinta valori orientative.

Amestecati din cand in cand preparatele cu sosuri mai groase.

Preparat cu dispozitivul electronic de asistenta Cantitate Treapta de fier-  Timpul total de
bere preparare in

minute

incalzire

Supa limpede 500ml-1ltr A 7-8 4-7 min.

Supe groase 500ml-1ltr A 2-3 3-6 min.

Lapte** 200-400ml A1-2 4-7 min.

incalzirea si mentinerea la cald

Tocana (de ex. tocana de linte) 400-800g A1-2 -

Decongelare si incalzire

Spanac congelat 300-600g A 2.-3. 10-20 min

Gulas congelat 500g-1kg A 2.-3. 20-30 min.

* Fierbere indelungata fara capac
** Fara capac
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Preparat cu dispozitivul electronic de asistenta Cantitate Treapta de fier- Timpul total de
bere preparare in
minute
Preparare in lichid sub temperatura de fierbere
Peste 300-600g A 4-5* 20-25 min.
Fierbere
Orez (cu cantitate dublad de apd) 125-250¢g A 2-3 20-25 min.
Cartofi fierti in coaja cu 1-3 cesti de apa 750g-1,5kg A 4-5 30-40 min.
Cartofi natur cu 1-3 cesti de apa 750g-1,5kg A 4-5 20-30 min.
Legume cu 1-3 cesti de apa 500¢g-1kg A 2.-3. 15-20 min.
Legume congelate, cu 1-3 cesti de apa 500g-1kg A 4.-5. 15-20 min.
Preparare inabusita
Rulade 4 bucati A 4-5 50-60 min.
Friptura indbusita 1kg A 4-5 80-100 min.
Prajire*
Snitel, natur sau pane 1-2 bucati A 6-7 8-12 min.
Cotlet, natur sau pane 1-2 bucati A 6-7 8-12 min.
Fripturd (grosime 3 cm) 1-2 bucati A 7-8 8-12 min.
Peste si file de peste pane 1-2 bucati A 6-7 8-12 min.
Peste si file de peste, pane si congelat, de ex. crochete de peste 200-300g A 6-7 8-12 min.
Clatite A 6-7 prajire continua

* Fierbere indelungata fara capac
** Fara capac

Indicatii pentru dispozitivul electronic de
aS|sten;a a prepararii
Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii este conceput

pentru o preparare cu puiind apa, care menajeaza substantele
nutritive.

Pentru pozitiile de fierbere mari, addugati preparatului numai
cca. 3 cesti de apa, iar pentru pozitiile de fierbere mici, numai
cca. 2 cesti de apa.

Acoperiti oala cu un capac.

Pentru alimentele care se prepara cu multd apa (de ex. fidea)
dispozitivul electronic de asistenta nu este adecvat.

Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Cu ajutorul sistemului de siguranta impotriva accesului copiilor,
impiedicali pornirea plitei de catre copii.

Pornirea si oprirea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor
Plita trebuie sa fie deconectata.

Pornire: atingeti simbolul c= timp de cca. 4 secunde. Simbolul
C= se aprinde timp de 10 secunde. Plita este blocata.

Oprire: atingeti simbolul = timp de cca. 4 secunde. Plita este
deblocata.

Sistem automat de siguranta impotriva
accesului copiilor

Cu aceasta functie, sistemul de sigurania impotriva accesului
copiilor este activat automat intotdeauna cand opriti plita.
Pornirea si oprirea

Puteti citi In capitolul Setdrile de baza cum sa porniti sistemul
automat de siguranta impotriva accesului copiilor.
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Temporizator

Temporizatorul poate fi utilizat in doud moduri:

O pozitie de fierbere trebuie sa se opreasca automat.
Ca ceas de bucatarie.

O pozitie de fierbere trebuie sa se
deconecteze automat

Introduceti durata pentru pozitia de fierbere dorita. Pozitia de
fierbere se deconecteaza automat dupa expirarea duratei de
preparare reglate.

Setarea duratei de preparare

Pozitia de fierbere trebuie sa fie selectata si setarile efectuate.

1. Atingeti simbolul (®. Se aprinde afisajul Il al pozitiei de
fierbere. In afisajul timer-ului se aprinde J4J.

2.7n urmatoarele 10 secunde, in domeniul de setari reglati
durata de preparare dorita.

Incepe decrementarea duratei de preparare. Daci ali reglat
cate o durata de preparare pentru mai multe pozitii de fierbere,
va fi afisatd intotdeauna durata de preparare pentru pozitia de
fierbere selectata.

La expirarea timpului

La expirarea duratei de preparare, pozitia de fierbere se
deconecteazd. Se emite un semnal si pe afisaj se aprinde L/
timp de 10 secunde. Afisajul I=l lumineazé cu intensitate.
Atingeti un simbol oarecare. Afisajele se sting, iar semnalul
sonor inceteaza.

Corectarea sau stergerea duratei

Selectati pozitia de fierbere si atingeti simbolul (®. Afisajul =
Ium|neaza cu intensitate. In domeniul de setéri, modificati
durata de preparare sau pozitionati pe i

Limitarea automata a timpului

Tn cazul in care o pozitie de fierbere este conectatd un timp mai
indelungat fara nicio modificare a setarilor, va fi activata
limitarea automata a timpului.

Incélzirea pozitiei de fierbere se intrerupe. Pe afi ajul pozitiilor
de fierbere se aprmd intermitent si alternativ = & si indicatorul
caldurii reziduale H/h.

Afisajul se stinge daca atingeti o suprafatd de comanda
oarecare. Puteti efectua reglarea din nou.

Momentul in care devine activa limitarea timpului depinde de
treapta de fierbere setata (1 panala 10 ore).

Indicatie: Puteti seta durate de péna la 99 de minute.

Temporizatorul automat

Cu aceasta functie puteli sa preselectati o durata de preparare
pentru toate pozitiile de fierbere. Dupa fiecare conectare a unei
pozitii de fierbere, Incepe decrementarea duratei de preparare
preselectate. Pozitia de fierbere se deconecteaza automat
dupd expirarea duratei de preparare reglate.

Cum porniti temporizatorul automat, aflati in capitolul Setari de
baza.

Indicatie: Puteti s& modificati durata de preparare pentru o
pozitie de fierbere sau sa deconectati temporizatorul automat
pentru pozitia de fierbere:

Selectati pozitia de fierbere si atingeti simbolul (®. Afisajul dorit
1=l lumineaza cu intensitate. In domemul de setdri, modificati
durata de preparare sau pozitionati pe oo

Ceasul cu alarma de bucatarie

Cu ajutorul ceasului cu alarma de bucatarie puteti regla durate
de timp de pana la 99 de minute. El este independent de toate
celelalte setari.

Conectarea ceasului cu alarma de bucatarie

Puteti conecta ceasul cu alarma de bucatarie in 2 moduri
diferite:

in conditiile in care ali selectat pozitia de fierbere, atingeti de
2 ori simbolul ®in decurs de 10 secunde.

Fara pozitia de fierbere selectatd, atingeti simbolul (©.

Afisajul £\ se aprinde.

Setarea ceasului de bucatarie
Setati timpul dorit in domeniul de setari.
La expirarea timpului

La expirarea timpului se emite un semnal sonor. Pe afisajul
temporizatorului se aprinde . Afisajul £\ pentru ceasul de

bucatadrie se aprinde cu intensitate. Dupa 10 secunde, afisajul
se stinge.

Afigarea timpului

Selectati ceasul de bucatarie cu simbolul ®. Timpul va fi afisat
timp de 10 secunde.

Corectarea timpului
Selectati ceasul de bucétarie cu simbolul (® si setati din nou.
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Protectia la stergere

Cand stergeti panoul de comanda in timp ce plita este pornita, Panoul de comanda este asigurat timp de 30 de secunde.
puteti modifica setarile. Puteti sterge panoul de comanda fara a modifica setarile.
Pentru a evita acest lucru, pllita dvs. are o functie de protectie la  Indicatie: intreruptorul general nu este influentat de functia de
stergere. Atingeti simbolul ¥ . Se aude un semnal sonor gi protectie la stergere. Puteti opri plita oricand.

se aprinde becul indicator de deasupra simbolului W c=.

Afisarea consumului de energie

Cu aceasta functie puteti solicita afisarea consumului total de
energie de la conectarea si pana la deconectarea plitei.

Dupa deconectare, consumul va fi afisat pentru 10 secunde in O O
kilowati ora, de ex. 1,08kWh

Exactitatea afisajului depinde printre altele de calitatea tensiunii —~ 1 i
de la reteaua de curent electric. (©) O O 1 A | @ 1000

Afisajul nu este activat. Cum activali afisajul, aflati in capitolul
Setérile de baza.

Setari de baza

Aparatul dvs. dispune de diverse setari de baza.Puteti adapta
aceste setari la propriile obiceiuri.

Afigaj Functia

{ Siguranta automata pentru copii

o
i Deconectat.*
{ Conectat.

Semnal sonor

]
iy

£ Semnal de confirmare si semnal de eroare de operare deconectate (semnalul comutatorului principal raméane
intotdeauna).

{ Numai semnalul de eroare de operare conectat.

1

= Numai semnalul de confirmare conectat.

7 Semnalul de confirmare si semnalul de eroare de operare conectate.*

]
(XN}

Afisajul Consum de energie (apelati la furnizorul dvs. de electricitate pentru a afla tensiunea de retea)
Afisajul de consum deconectat.”

23

Afisajul de consum la tensiunea de retea de 230 V.
Afisajul de consum la tensiunea de retea de 400 V.

[ W

Afisajul de consum la tensiunea de retea de 220 V.

g

Afisajul de consum la tensiunea de retea de 240 V.

]
(K y]

Temporizator automat
i Deconectat.*
{-95 Durata dupa care s4 fie deconectate pozitiile de fierbere

m
Dy

Durata semnalului de final pentru temporizator
{ 10 secunde.*

iy

30 secunde

]

2 1 minut.

*Setare de baza
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Afisaj Functia

c Conectarea cercurilor de incalzire

£ Deconectat.
{ Conectat.

]

Ultima setare Tnainte de deconectarea pozitiei de fierbere.*

]
[Kn]

Timpul de selectare a pozitiei de fierbere

£ Nelimitat: puteti seta Intotdeauna ultima pozitie de fierbere aleasa fird o nou# selectare.*

{ Puteti seta ultima pozitie de fierbere aleasd 10 secunde dupa selectare, apoi trebuie s& selectati din nou pozitia de

fierbere Tnainte de setare.

cl Revenire la setarea de baza
£ Deconectat.*
{ Conectat.
*Setare de baza

Modificarea setarilor de baza
Plita trebuie sa fie deconectata.

1. Conectali plita.

2. Pe durata urmatoarelor 10 secunde, atingeti simbolul O® timp
de 4 secunde

Pe afigajul din stanga se aprind ¢ si { intermitent si alternativ,
pe afisajul din dreapta se aprinde &J.

Curatarea si ingrijirea

Indicatiile din acest capitol va vor ajuta la curatarea plitei dvs.

Puteti obtine substantele adecvate pentru curatare si ingrijire de
la serviciul nostru pentru clieni sau prin e-Shop.

Placa vitroceramica

Curatati plita dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile de la gatit nu
se lipesc prin ardere.

Curatati plita abia dupa ce aceasta s-a racit suficient.

Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru placa
vitroceramica. Acordati atentie indicatiilor de curdtare de pe
ambalaj.

Nu utilizati niciodaté:

detergent de vase pentru spalare manuald, nediluat

produse de curatare abrazive

produse de curadtare agresive precum spray de cuptoare sau
produse pentru indepartarea petelor

m bureti care zgarie

|
m solufie de curafat pentru masina de spélat vase
|
|

m aparate de curafat cu jet sub presiune sau cu jet de abur

Murdaria pronuntata poate fi indepartata cel mai bine cu o
rézuitoare pentru geamuri, disponibila in comert. Respectati
recomandarile producatorului.

3. Atingeti simbolul ® pan& cand apare pe display-ul din
stdnga indicatia dorita.

4. Setati valoarea doritda in domeniul de setari.

5. Atingeti simbolul (© timp de 4 secunde.
Setarea este activata.

Deconectare

Pentru parasirea setarii de baza, deconectati plita de la
intrerupdtorul principal si setati din nou.

O razuitoare adecvata pentru geamuri puteti procura si de la
unitatea de service abilitata sau In e-shop-ul firmei noastre.

Cu bureti speciali pentru curatarea placii vitroceramice, obfineti
rezultate bune de curétare.

Cadrul plitei

Pentru a evita deteriorari la cadrul plitei, v rugdm sa respectati
urmatoarele indicatii:

m Utilizati numai solutie calda de apa cu detergent.
m Spalali temeinic lavetele noi, Tnainte de utilizare.
= Nu utilizati substante caustice sau abrazive.

= Nu folositi razuitoare.
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Remedierea defectiunilor

n cazul in care apare o defectiune, aceasta este deseori din
cauze minore. Inainte de a chema unitatea de service abilitat3,
acordati atentie indicatiilor din tabele.

Sistemul electronic al plitei dumneavoastra se afld sub panoul
de comanda. Din diverse cauze, temperatura din aceastd zona
poate creste puternic.

Pentru ca sistemul electronic sa nu se supraincalzeasca, atunci
cand este neoesar,yozi'giile de fierbere sunt deconectate
automat. Afisajul FZ, FHY, sau F5 apare alternativ cu
indicatorul caldurii reziduale H sau ~.

Afisaj Eroare Masura
Niciuna Alimentarea cu curent electric este intre- Controlati siguranta aparatului la tablou. Verificati, cu ajutorul
rupta. altor aparate electrice, daca s-a produs o pana electrica.

Toate afisajele se Panoul de comanda este ud sau se afla
aprind intermitent un obiect pe el.

Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul.

FZ Pe mai multe pozitii de fierbere s-a gatit
un timp mai lung, la o putere mare. Pen-
tru protejarea sistemului electronic, pozi-
tia de fierbere a fost deconectata.

Asteptati un timp. Atingeti un panou de comanda oarecare. Cand
se stinge F 2, sistemul electronic s-a racit suficient. Puteti conti-
nua gatitul.

Fy in ciuda deconectarii prin 2, sistemul
electronic a continuat sa se incéalzeasca.
Din acest motiv au fost deconectate toate
pozitiile de fierbere.

Asteptati un timp. Atingeti un panou de comanda oarecare. Cand
se stinge F 4, puteti continua gétitul.

F L sitreapta de fier- Avertizare: In zona panoului de comand&
bere se aprind inter- se afla o oala fierbinte. Sistemul electro-
mitent si alternativ.  Nic risca s& se supraincalzeasca.

Se aude un semnal

sonor

Tndepértat,i oala. Indicatorul de eroare se stinge la scurt timp
dupa aceea. Puteti continua gatitul.

FS si semnal sonor n zona panoului de comanda se afld o
oald fierbinte. Pentru protejarea sistemu-
lui electronic, pozitia de fierbere a fost
deconectata.

Tndepértati oala. Asteptati un timp. Atingeti un panou de
comanda oarecare. Cand se stinge F 5, puteti continua gétitul.

Fa Pozitia de fierbere a functionat un timp

prea indelungat si s-a deconectat.

Puteti reconecta plita imediat.

Unitatile de service abilitate

Tn cazul in care aparatul trebuie s fie reparat, unitatile noastre
de service abilitate va stau la dispozitie.

Numarul E si numarul FD:

Cand va adresati unitatii de service abilitate, va rugam sa
indicati numarul E si numarul FD ale aparatului. Puteti gasi
placuta de fabrica cu aceste numere in actele aparatului.

Tineti cont de faptul c&, in cazul unei erori de operare,
verificarea de catre un tehnician din unitatile service, chiar si in
timpul perioadei de garantie, nu este gratuita.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de servicii
pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi ne
asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de service
scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb originale pentru
aparatul dvs.
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Preparate de verificare

Acest tabel a fost intocmit pentru institute de verificare, pentru a

usura testarea aparatelor noastre. de @ 14,5 cm

Datele din tabel se refera la setul nostru de vesela accesoriu de
la Schulte-Ufer (set de 4 oale pentru plite cu inductie
HEZ 390042) cu urmatoarele dimensiuni:

sau @ 17 cm

Cratitd cu coadd @ 16 cm, 1,2 |, pentru pozitia de fierbere cu 17 cm

un circuit de @ 14,5 cm

Cratita @ 16 cm, 1,7 |, pentru pozitia de fierbere cu un circuit
Cratita @ 22 cm, 4,2 |, pentru pozitia de fierbere de & 18 cm

Tigaie @ 24 cm, pentru pozitia de fierbere de @ 18 cm sau &

incalzire / inceperea fierberii

Preparare termica indelun-

gata
Preparate de verificare Treapta de Durata (min:sec) Capac Treapta de prepa- Capac
incepere a rare termica inde-
fierberii lungata
Topirea ciocolatei
Vesela: oala cu coada
Ciocolata de menaj (de ex. Dr. Oetker - - - 1 Nu
amaruie, 150 g) pe ochiul cu diametru
g 14,5 cm
incalzirea si mentinerea la cald a toca-
nitei de linte
Vesela: oald
Tocanita de linte conform DIN 44550
Temperatura initiala 20 °C
Cantitatea 450 g pentru ochiul de gatit 9 cca. 2:00 fara amestecare Da 1 Da
cu diametrul @ 14,5 cm
Cantitate: 800 g pentru ochiul de gatit 9 cca. 2:00 fara amestecare Da 1 Da
cu diametrul @ de 18 cm sau 17 cm
Tocanita de linte ca produs la conserva
de ex. tocana de linte in terina cu carna-
ciori de la Erasco:
Temperatura initiala 20 °C
Cant_itatea 500 g pentru ochiul de gatit 9 cca. 2:.00 Da 1 Da
cu diametrul @ 14,5 cm (amestecare dupa cca. 1:30)
Cant_itate:1000 g pentru ochiul de gatit 9 cca. 2:30 Da 1 Da
cu diametrul @ de 18 cm sau 17 cm (amestecare dupa cca. 1:30)
Prepararea sub temperatura de cloco-
tire a sosului Bechamel
Vesela: oala cu coada
Temperatura laptelui: 7°C
Reteta: 40 g unt, 40 g faing, 0,5 | lapte 92 cca. 5:20 Nu 113 Nu

(3,5% grasime) si un praf de sare pentru
ochiul de gatit cu diametrul @ 14,5 cm

2Adaugati laptele la rantas si aduceti-l in
punctul de fierbere amestecand continuu

"Topiti untul, adaugati faina
si sarea si prajiti rantasul
timp de 3 minute

3 Dupa ce sosul Bechamel a
dat in fiert, mai {ineti-l inca 2
minute la treapta 1 ameste-
cand continuu

Prepararea orezului cu lapte - prepa-
rare termica indelungata cu capac

Vesela: oala
Temperatura laptelui: 7°C
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incalzire / inceperea fierberii

Preparare termica indelun-

gata
Preparate de verificare Treapta de Durata (min:sec) Capac Treapta de prepa- Capac
incepere a rare termica inde-
fierberii lungata
Reteta: 190 g orez cu bob rotL_md, 90 g 9 cca. 6:45 Nu 2 Da
zahar, 750 ml Iapﬁe (3’50/3 gfés'm.e) si 1 Incalziti laptele pana cand acesta
g sare pentru ochiul de gatit cu diametrul Tncebe sa se umfle. Comutati
@ 14,5 cm fnapoi pe treapta de preparare
termica indelungata si adaugali
in lapte orez, zahar si sare
Durata totala (inclusiv inceperea
prepararii pe ochi) cca. 45 de
minute
Dupa 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Reteta: 250 g orez cu bob rotund,. 120 9 cca. 7:20 Nu 2 Da
g zahdr, 1 | lapte (3,5% grasime) si un Tncélziti laptele pan& cand acesta
varf de sare, pentru ochiul de gatit cu Tncebe s4 se umfle. Comutati
diametrul @ de 18 cm sau de 17 cm inapoi pe treapta de preparar’e
termica indelungata si adaugati
in lapte orez, zahar si sare
Durata totala (inclusiv inceperea
prepararii pe ochi) cca. 45 de
minute
Dupa 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Prepararea orezului cu lapte - prepa-
rare indelungata fara capac
Vesela: oala
Temperatura laptelui: 7°C
Reteta: 190 g orez cu bob rott_md, 9Q g 9 cca. 7:30 Nu 2 Nu
zahar, 750 ml lapte (3,5% grasime) si 1 Adaugati orezul, zaharul si sarea
g sare pentru ochiul de gatit cu diametrul in lapte ‘Si ncalziti-le amestecand
@ 14,5 cm continuu. Cand laptele atinge
temperatura de cca. 90°C
comutali la loc pe treapta de
preparare indelungata.
Lasali sa fiarba cca. 50 de
minute
Reteta: 250 g orez cu bob rotund, 120 9 cca. 8:00 Nu 2 Nu
g zahar, 1 | lapte (.3’5% gr?s_ime) §.i 1.5 Adaugati orezul, zaharul si sarea
g sare, pentru ochiul de gatit cu diame- in lapte si incélziti-le amestecand
trul @ de 18 cm sau de 17 cm continuu. Cand laptele atinge
temperatura de cca. 90°C
comutali la loc pe treapta de
preparare indelungata.
Lasali sa fiarba cca. 50 de
minute
Fierberea orezului
Vesela: oala
Temperatura apei 20°C
Reteta conform DIN 44550: 9 cca. 2:48 Da 2 Da
125 g orez cu bobul lung, 300 g apa si
un varf de sare pentru ochiul de gatit cu
diametrul @ de 14,5 cm
Reteta conform DIN 44550: 9 cca. 3:15 Da 2. Da

250 g orez cu bobul lung, 600 g apa si
un varf de sare pentru ochiul de gatit cu
diametrul @ de 18 sau 17 cm

Prajirea fripturilor de pulpa de porc
Vesela: tigaie

Temperatura inifialda a bucafilor de
pulpa: 7° C
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incalzire / inceperea fierberii

Preparare termica indelun-

gata
Preparate de verificare Treapta de Durata (min:sec) Capac Treapta de prepa- Capac
incepere a rare termica inde-
fierberii lungata
Cantitate: 3 bucati de pulpa (greutate 9 cca. 2:40 Nu 7 Nu
totald circa 300 g, grosime circa 1 cm)
15 g ulei de floarea soarelui pentru
ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 cm
sau de 17 cm
Prajirea clatitelor
Veseld: tigaie
Reteta conform DIN EN 60350-2
Cantitate: 55 ml aluat per clatitd pentru 9 cca. 2:40 Nu 6 sau a 6-a in func- Nu
ochiul de gatit cu diametrul & de 18 cm tie de gradul de
sau de 17 cm rumenire
Prajirea cartofilor pai congelati
Vesela: oala
Cantitate: 1,8 kg ulei de floarea soarelui, 9 Pana cand temperatura uleiului Nu 9 Nu

per portie: 200 g de cartofi prajiti conge-
lati (de exemplu cartofi McCain 123 Ori-
ginal) prntru ochiul de gatit cu diametrul
@ de 18 cm sau de 17 cm

atinge 180°C

Daca se fac probe cu ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 cm
cu puterea nominald de 1500 W, timpul de gatit se prelungeste
cu cca. 20% si treapta de preparare termica indelungata se

prelungeste cu o treapta.
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	[pl] Instrukcja obsługi 3
	Płyta grzejna
	Варочная панель
	Főzőfelület
	Plită
	PKB6..F17., PKD6..F17., PKF6..F17., PKF6..F17G, PKF65.F17., PKF67.F17., PKN6..F17., PKG6..F17., PKG6..FB1., PKD7..FB1.

	Spis treści[pl] Instrukcja obsługi
	: Wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Instrukcję obsługi i montażu oraz metryczkę urządzenia należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku w gospodarstwie domowym i podobnych otoczeniach. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Proces przygotowywania potraw i napojów należy nadzorować. Krótki...
	To urządzenie jest przeznaczone do użytku na wysokości do 2000 metrów nad poziomem morza.
	Nie używać pokryw do płyt grzejnych. Mogą one prowadzić do wypadków, np. w wyniku przegrzania, zapłonu lub rozpryskiwania się materiałów.
	Nie używać nieodpowiednich systemów zabezpieczających ani barierek dla dzieci. Mogą one prowadzić do wypadków
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Gorący olej lub tłuszcz może szybko zapalić się. Nigdy nie pozostawiać rozgrzanego tłuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie gasić ognia wodą. Wyłączyć pole grzejne. Ostrożnie stłumić ogień używając pokrywki, koca gaśniczego lu...
	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Pola grzejne są bardzo gorące. Nigdy nie odkładać łatwopalnych przedmiotów na płytę grzejną. Nie używać płyty grzejnej do przechowywania jakichkolwiek przedmiotów.

	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Urządzenie jest bardzo gorące. Nie przechowywać przedmiotów łatwopalnych ani sprayów w szufladach znajdujących się bezpośrednio pod płytą grzejną.

	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Płyta grzejna wyłącza się samoczynnie i nie można jej uruchomić. Później może włączyć się samoczynnie. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Pola grzejne i ich otoczenie, zwłaszcza ewentualnie znajdująca się rama płyty grzejnej, bardzo się nagrzewają. Nie dotykać gorących powierzchni. Nie pozwalać dzieciom zbliżać się do urządzenia.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!!
	■ Pole grzejne grzeje, lecz wskaźnik nie działa. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!!
	■ Pęknięcia lub zarysowania ceramiki szklanej mogą spowodować porażenie prądem. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo obrażeń!!
	Jeśli powierzchnia między polem grzejnym a spodem garnka jest mokra, garnki mogą nagle "podskoczyć". Pole grzejne i spód garnka muszą być zawsze suche.
	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	Zestawienie


	Ochrona środowiska
	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie środowiska naturalnego
	Wskazówki dotyczące oszczędzania energii

	Opis urządzenia
	Panel sterowania
	Wskazówki

	Pola grzejne
	Wskaźnik ciepła resztkowego

	Nastawianie płyty grzejnej
	Włączanie i wyłączanie płyty grzejnej
	Wskazówki

	Nastawianie pola grzejnego
	Nastawianie stopnia mocy grzania
	1. Dotknąć symbol $, aby wybrać pole grzejne.
	2. W strefie nastawiania ustawić żądany stopień mocy grzania.
	Wyłączanie pola grzejnego
	Wskazówka


	Tabela gotowania

	Elektroniczny układ krótkiego gotowania
	Ustawianie elektronicznego układu krótkiego gotowania
	1. Nastawić żądany stopień mocy grzania do dalszego gotowania.
	2. Dotknąć symbol w.

	Tabela gotowania z elektronicznym układem krótkiego gotowania
	Wskazówki dotyczące elektronicznego układu krótkiego gotowania

	Zabezpieczenie przed dziećmi
	Włączanie i wyłączanie zabezpieczenia przed dziećmi
	Automatyczne zabezpieczenie przed dziećmi
	Włączanie i wyłączanie


	Timer
	Pole grzejne powinno wyłączyć się automatycznie
	Nastawianie czasu trwania
	1. Dotknąć symbol 0. Świeci się wskaźnik x pola grzejnego. Na wskaźniku timera świeci się ‹‹.
	2. W ciągu następnych 10 sekund ustawić w strefie nastawiania żądany czas trwania.

	Po upływie ustawionego czasu
	Korekta lub kasowanie nastawionego czasu trwania
	Wskazówka

	Automatyczny timer
	Wskazówka

	Minutnik
	Włączanie minutnika
	Nastawianie minutnika


	Automatyczne ograniczenie czasu
	Blokada ustawień
	Wskazówka

	Wskaźnik zużycia energii
	Ustawienia podstawowe
	Zmiana ustawień podstawowych
	1. Włączyć płytę grzejną.
	2. W ciągu następnych 10 sekund dotykać symbolu 0 przez 4 sekundy
	3. Dotykać symbolu 0 tyle razy, aż na wyświetlaczu po lewej stronie pojawi się żądane wskazanie.
	4. W strefie nastawiania ustawić żądaną wartość.
	5. Dotykać symbolu 0 przez 4 sekundy.
	Wyłączanie


	Czyszczenie i konserwacja
	Ceramika szklana
	Rama płyty grzejnej

	Usuwanie usterek
	Serwis
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

	Potrawy testowe
	-
	-
	-
	1.
	Nie
	9
	ok. 2:00 bez mieszania
	Tak
	1.
	Tak
	9
	ok. 2:00 bez mieszania
	Tak
	1.
	Tak
	9
	ok. 2:00
	(zamieszać po ok. 1:30)
	Tak
	1.
	Tak
	9
	ok. 2:30
	(zamieszać po ok. 1:30)
	Tak
	1.
	Tak
	9 2
	ok. 5:20
	Nie
	1 1, 3
	Nie
	9
	ok. 6:45
	Podgrzewać mleko do momentu, aż zacznie podchodzić do góry. Przełączyć na stopień mocy grzania do dalszego gotowania i dodać do mleka ryż, cukier i sól
	Całkowity czas (łącznie z krótkim gotowaniem) ok. 45 minut
	Nie
	2
	Tak
	9
	ok. 7:20
	Podgrzewać mleko do momentu, aż zacznie podchodzić do góry. Przełączyć na stopień mocy grzania do dalszego gotowania i dodać do mleka ryż, cukier i sól
	Całkowity czas (łącznie z krótkim gotowaniem) ok. 45 minut
	Nie
	2
	Tak
	9
	ok. 2:48
	Tak
	2
	Tak
	9
	ok. 3:15
	Tak
	2.
	Tak
	9
	ok. 2:40
	Nie
	7
	Nie
	9
	ok. 2:40
	Nie
	6 lub 6. w zależności od stopnia zrumienienia
	Nie
	9
	Aż temperatura oleju wynosić będzie 180°C
	Nie
	9
	Nie



	Оглавление[ru] Правила пользования
	: Правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Сохраняйте руководство по эксплуатации и инструкцию по монтажу, а также паспорт прибора для...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Необходимо н...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Не закрывайте крышку варочной панели. Это может привести к несчастным случаям, например, к перегреву прибора, возгоранию или к растрески...
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!
	■ Прибор нагревается. Не храните легковоспламеняющиеся предметы или аэрозольные балончики в ящиках под варочной панелью.

	Опасность возгорания!
	■ Варочная панель самопроизвольно отключается и перестаёт реагировать на сигналы управления. В дальнейшем она может так же самопроизв...


	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...
	Опасность ожога!
	■ Конфорка нагревается, однако индикатор не работает. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вызовите специалиста сервисно...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Трещины или сколы на стеклокерамике могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вы...


	Опасность травмирования!
	Из-за жидкости между дном кастрюли и конфоркой кастюля может неожиданно подпрыгивать вверх. Поэтому дно посуды и конфорки всегда должны...
	Причины повреждений
	Внимание!
	Обзор


	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки
	Рекомендации по экономии электроэнергии

	Знакомство с прибором
	Панель управления
	Указания

	Конфорки
	Индикатор остаточного тепла

	Настройка варочной панели
	Включение и выключение варочной панели
	Указания

	Регулировка конфорок
	Установка ступени нагрева конфорки
	1. Прикоснитесь к символу $ для выбора конфорки.
	2. Установите требуемую ступень нагрева конфорки в зоне настройки.
	Выключение конфорки
	Указание



	Таблица приготовления

	Электроника контроля закипания
	Регулировка электроники контроля закипания
	1. Выберите требуемую ступень слабого нагрева для конфорки.
	2. Прикоснитесь к символу w.

	Таблица приготовления для электроники контроля закипания
	Рекомендации по использованию электроники контроля закипания

	Блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение блокировки для безопасности детей
	Автоматическая блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение


	Таймер
	Автоматическое отключение конфорок
	Установка времени приготовления
	1. Прикоснитесь к символу 0. Индикатор x выбранной конфорки загорается. На индикаторе таймера появляется ‹‹.
	2. В течение следующих 10 секунд установите требуемое время приготовления в зоне настройки.

	По истечении времени
	Изменение или сброс времени приготовления
	Указание


	Автоматический таймер
	Указание

	Бытовой таймер
	Включение бытового таймера
	Настройка бытового таймера


	Автоматическое ограничение времени
	Защита при вытирании
	Указание

	Индикатор расхода электроэнергии
	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Включите варочную панель.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу 0 и удерживайте его 4 секунды
	3. Прикасайтесь к символу 0, пока на левом дисплее не появится требуемая индикация.
	4. Установите требуемое значение в зоне настройки.
	5. Прикоснитесь к символу 0 и удерживайте его 4 секунды.
	Выключение


	Очистка и уход
	Стеклокерамика
	Рама варочной панели

	Устранение неисправностей
	Сервисная служба
	Контрольные блюда
	-
	-
	-
	1.
	Нет
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9
	прибл. 2:30
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9 2
	Прим. 5:20
	Нет
	1 1, 3
	Нет
	9
	Прим. 6:45
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Общее время приготовления (включая доведение до кипения) около 45 мин
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 7:20
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Общее время приготовления (включая доведение до кипения) около 45 мин
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 2:48
	Да
	2
	Да
	9
	прибл. 3:15
	Да
	2.
	Да
	9
	прибл. 2:40
	Нет
	7
	Нет
	9
	прибл. 2:40
	Нет
	6 или 6. в зависимости от степени подрумянивания
	Нет
	9
	Пока температура масла не достигнет 180 °C
	Нет
	9
	Нет



	Tartalomjegyzék[hu] Használati utasítás
	: Biztonsági útmutató
	Gondosan olvassa el ezt az útmutatót. A használati és a szerelési útmutatót, valamint a készülék garanciajegyét őrizze meg későbbre vagy a következő tulajdonos részére.
	Kicsomagolás után ellenőrizze a készüléket. Szállítási sérülés esetén ne csatlakoztassa.
	A csatlakozódugó nélküli készüléket csak hivatalos engedéllyel rendelkező szakember csatlakoztathatja. Hibás csatlakoztatás miatt keletkezett károkra nem vonatkozik a garancia.
	Ez a készülék csak háztartásban vagy ház körül való alkalmazásra készült. A készüléket kizárólag ételek és italok készítésére használja. A főzési folyamatot felügyelni kell. A rövid ideig tartó főzési folyamatot folyama...
	Ezt a készüléket legfeljebb 2000 méter tengerszint feletti magasságig való használatra tervezték.
	Ne fedje le a főzőfelületet. A fedőlapok használata balesetet okozhat, pl. túlhevülhetnek, meggyulladhatnak vagy elpattanhatnak.
	Ne használjon nem megfelelő védőeszközt vagy gyermekvédő rácsot. Ezek használata balesetet okozhat.
	Ezt a készüléket 8 év feletti gyerekek és csökkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességű, ill. tapasztalatlan személyek csak a biztonságukért felelős személy felügyelete mellett használhatják, illetve akkor, ha megtanulták ...
	Soha ne engedjen gyerekeket a készülékkel játszani. A tisztítást és a felhasználói karbantartást nem végezhetik gyerekek, kivéve ha 8 évnél idősebbek és felügyelet mellett vannak.
	8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a készülék és a csatlakozóvezeték közelébe.
	Tűzveszély!
	■ A forró olaj és a zsír könnyen meggyullad. Soha ne hagyja felügyelet nélkül a forró olajat és zsírt. Soha ne vízzel oltsa el a tüzet. Kapcsolja ki a főzőhelyet. A lángot óvatosan fojtsa el fedővel, oltókendővel vagy hasonlóval.
	Tűzveszély!
	■ A főzőhelyek nagyon forrók. Soha ne tegyen gyúlékony tárgyakat a főzőfelületre. Ne tároljon tárgyakat a főzőfelületen.

	Tűzveszély!
	■ A készülék forró. Ne tartson gyúlékony tárgyakat vagy sprayt a főzőfelület alatti fiókokban.

	Tűzveszély!
	■ A főzőfelület magától lekapcsol és utána már nem lehet kezelni. Később véletlenül bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Égésveszély!
	■ A főzőhelyek és környékük felforrósodnak, különösen a főzőfelület kerete, ha van. Soha ne érintse meg a forró felületeket. Tartsa távol a gyerekeket.
	Égésveszély!
	■ A főzőhely fűt, de a kijelző nem működik. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Áramütésveszély!
	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek.Javításokat csakis szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet.Ha a készülék meghibásodott, húzza ki a hálózati csatlakozót, vagy cserélje ki a biztosítékot a biztosítékszekrénybe...
	Áramütésveszély!
	■ Az intenzív nedvesség áramütést okozhat. Ne használjon magasnyomású vagy gőzsugaras tisztítógépet.

	Áramütésveszély!
	■ A hibás készülék áramütést okozhat. Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket. Húzza ki a csatlakozódugót és kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot

	Áramütésveszély!
	■ Az üvegkerámiában keletkezett repedések vagy törések áramütést okozhatnak. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Sérülésveszély!
	A főzőedények az edény alja és a főzőhely között keletkező folyadék miatt hirtelen megemelkedhetnek. A főzőhelyet és az edény alját mindig tartsa szárazon.
	A sérülések okai
	Figyelem!
	Áttekintés


	Környezetvédelem
	Ártalmatlanítás környezetbarát módon
	Energiatakarékossági ötletek

	A készülék megismerése
	Kezelőfelület
	Utasítások

	Főzőhelyek
	Maradékhő-kijelzés

	A főzőfelület beállítása
	Főzőfelület be­ és kikapcsolása
	Utasítások

	Főzőhely beállítása
	Főzési fokozat beállítása
	1. Érintse meg a $ szimbólumot a főzőhely kiválasztásához.
	2. Állítsa be a beállítási tartományban a kívánt főzési fokozatot.
	Főzőhely kikapcsolása
	Utasítás


	Főzési táblázat

	Forraló­elektronika
	Forraló elektronika beállítása
	1. Állítsa be a főzőhely kívánt továbbfőzési fokozatát.
	2. Érintse meg a w szimbólumot.

	Főzési táblázat a forraló elektronika használatához
	Tanácsok a forraló-elektronika használatához

	Gyerekzár
	Gyerekzár be- és kikapcsolása
	Automatikus gyerekzár
	Be­ és kikapcsolás


	Időzítés
	A főzőhelynek automatikusan ki kell kapcsolnia
	Időtartam beállítása
	1. Érintse meg a 0 szimbólumot. A főzőhely x kijelzése világít. Az időzítéskijelzőn világít a ‹‹.
	2. A következő 10 másodpercben állítsa be a kívánt időtartamot a beállítási tartományban.

	Az időtartam letelte után
	Időtartam korrigálása vagy törlése
	Utasítás

	Automatikus időzítés
	Utasítás

	Konyhai óra
	Konyhai óra bekapcsolása
	Konyhai óra beállítása


	Automatikus időkorlát
	Törlési védelem
	Utasítás

	Energiafogyasztás kijelzése
	Alapbeállítások
	Alapbeállítások megváltoztatása
	1. Kapcsolja be a főzőfelületet.
	2. A következő 10 másodpercben érintse meg a 0 szimbólumot és tartsa nyomva 4 másodpercig.
	3. Érintse meg a 0 szimbólumot többször egymás után mindaddig, amíg a bal kijelzőn meg nem jelenik a kívánt kijelzés.
	4. A beállítási tartományban állítsa be a kívánt értéket.
	5. Érintse meg a 0 szimbólumot és tartsa nyomva 4 másodpercig.
	Kikapcsolás


	Tisztítás és ápolás
	Üvegkerámia
	A főzőfelület kerete

	Üzemzavar elhárítása
	Ügyfélszolgálat
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén

	Próbaételek
	-
	-
	-
	1.
	nem
	9
	kb. 2:00 keverés nélkül
	igen
	1.
	igen
	9
	kb. 2:00 keverés nélkül
	igen
	1.
	igen
	9
	kb. 2:00
	(keverés kb. 1:30 elteltével)
	igen
	1.
	igen
	9
	kb. 2:30
	(keverés kb. 1:30 elteltével)
	igen
	1.
	igen
	9 2
	kb. 5:20
	nem
	1 1, 3
	nem
	9
	kb. 6:45
	A tejet addig melegítjük, amíg nem kezd el felfutni. Visszakapcsolunk a továbbfőzési fokozatra, és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot és a sót
	A teljes idő (a forralással együtt) kb. 45 perc
	nem
	2
	igen
	9
	kb. 7:20
	A tejet addig melegítjük, amíg nem kezd el felfutni. Visszakapcsolunk a továbbfőzési fokozatra, és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot és a sót
	A teljes idő (a forralással együtt) kb. 45 perc
	nem
	2
	igen
	9
	kb. 2:48
	igen
	2
	igen
	9
	kb. 3:15
	igen
	2.
	igen
	9
	kb. 2:40
	nem
	7
	nem
	9
	kb. 2:40
	nem
	6 vagy 6. a kívánt sütési eredménytől függően
	nem
	9
	Amíg az olaj hőmérséklete eléri a 180 °C-ot
	nem
	9
	nem



	Cuprins[ro] Instrucţiuni de utilizare
	: Instrucţiuni de securitate
	Citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni. Păstraţi atât instrucţiunile de utilizare şi montaj, cât şi actele aparatului, pentru o utilizare ulterioară sau pentru următorii proprietari.
	Verificaţi aparatul după despachetare. În cazul unor deteriorări în timpul transportului, nu conectaţi aparatul.
	Numai un electrician autorizat are permisiunea să racordeze aparate fără ştecher. În cazul avariilor datorate unei racordări eronate, dreptul de garanţie este anulat.
	Acest aparat este rezervat în exclusivitate uzului menajer şi domeniului casnic. Utilizaţi aparatul numai pentru prepararea mâncărurilor şi a băuturilor. Procesul de preparare trebuie supravegheat. Un proces de preparare de scurtă durată tre...
	Acest aparat este adecvat pentru o utilizare până la o înălţime de maxim 2000 de metri deasupra nivelului mării.
	Nu folosiţi niciun fel de acoperire pentru plită. Acestea pot duce la accidente, de ex. datorită supraîncălzirii, aprinderii sau materialelor care se pot sparge.
	Nu folosiţi dispozitive de protecţie neadecvate sau grătare de protecţie pentru copii. Acestea pot duce la accidente.
	Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani şi de persoane cu capacităţi fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu insuficientă experienţă sau cunoştinţe, numai sub supravegherea unei persoane responsabile pentru siguranţa acestor...
	Copiii nu au voie să se joace cu aparatul. Curăţarea şi întreţinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de către copii, decât cu condiţia ca aceştia să aibă vârsta de peste 8 ani şi să fie supravegheaţi.
	Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la distanţă de aparat şi de cablul de racord.
	Pericol de incendiu!
	■ Uleiul şi grăsimile fierbinţi se aprind repede. Nu lăsaţi niciodată nesupravegheate uleiul şi grăsimile fierbinţi. Nu stingeţi niciodată un foc cu apă. Deconectaţi poziţia de fierbere. Înăbuşiţi cu atenţie flăcările cu un cap...
	Pericol de incendiu!
	■ Poziţiile de fierbere devin foarte fierbinţi. Nu depozitaţi niciodată obiecte inflamabile pe plită. Nu depozitaţi obiecte pe plită.

	Pericol de incendiu!
	■ Aparatul se înfierbântă. Nu păstraţi niciodată obiecte inflamabile sau doze de spray în sertarele aflate direct sub plită.

	Pericol de incendiu!
	■ Plita se deconectează automat şi nu mai poate fi operată. Ea se poate reconecta accidental mai târziu. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.


	Pericol de provocare a arsurilor!
	■ Poziţiile de fierbere şi zona învecinată acestora, îndeosebi un eventual cadru al plitei, se încălzesc foarte tare. Nu atingeţi niciodată suprafeţele fierbinţi. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de provocare a arsurilor!
	■ Poziţia de fierbere încălzeşte, însă indicatorul nu funcţionează. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.


	Pericol de electrocutare!
	■ Reparaţiile neautorizate sunt periculoase.Efectuarea reparaţiilor este permisă numai unui tehnician instruit de noi, din unitatea de service abilitată.Dacă aparatul este defect, scoateţi fişa de reţea sau deconectaţi siguranţa din tablo...
	Pericol de electrocutare!
	■ Umezeala infiltrată poate provoca o electrocutare. Nu utilizaţi aparate de curăţat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

	Pericol de electrocutare!
	■ Un aparat defect poate provoca electrocutare. Nu porniţi niciodată un aparat defect. Scoateţi ştecherul din priză sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.

	Pericol de electrocutare!
	■ Ciobiturile sau crăpăturile din placa vitroceramică pot provoca electrocutări. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.


	Pericol de vătămare!
	Dacă există lichid între fundul oalei şi poziţia de fierbere, oalele pot sări brusc. Păstraţi întotdeauna uscate poziţia de fierbere şi fundul oalei.
	Cauzele avariilor
	Atenţie!
	Vedere de ansamblu


	Protecţia mediului
	Evacuarea ecologică
	Recomandări pentru economisirea energiei

	Familiarizarea cu aparatul
	Panoul de comandă
	Indicaţii

	Poziţiile de fierbere
	Indicatorul căldurii reziduale

	Pornirea plitelor
	Conectarea şi deconectarea plitei
	Indicaţii

	Setarea poziţiei de fierbere
	Setarea treptei de fierbere
	1. Atingeţi simbolul $ pentru a selecta poziţia de fierbere.
	2. În domeniul de setări, setaţi treapta de fierbere dorită.
	Oprirea poziţiei de fierbere
	Indicaţie


	Tabel de preparare

	Dispozitivul electronic de asistenţă a preparării
	Setarea dispozitivului electronic de asistenţă a preparării
	1. Setaţi treapta de fierbere îndelungată dorită pentru poziţia de fierbere.
	2. Atingeţi simbolul w.

	Tabel pentru dispozitivul electronic de asistenţă a preparării
	Indicaţii pentru dispozitivul electronic de asistenţă a preparării

	Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Pornirea şi oprirea sistemului de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Sistem automat de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Pornirea şi oprirea


	Temporizator
	O poziţie de fierbere trebuie să se deconecteze automat
	Setarea duratei de preparare
	1. Atingeţi simbolul 0. Se aprinde afişajul x al poziţiei de fierbere. În afişajul timer-ului se aprinde ‹‹.
	2. În următoarele 10 secunde, în domeniul de setări reglaţi durata de preparare dorită.

	La expirarea timpului
	Corectarea sau ştergerea duratei
	Indicaţie

	Temporizatorul automat
	Indicaţie

	Ceasul cu alarmă de bucătărie
	Conectarea ceasului cu alarmă de bucătărie
	Setarea ceasului de bucătărie


	Limitarea automată a timpului
	Protecţia la ştergere
	Indicaţie

	Afişarea consumului de energie
	Setări de bază
	Modificarea setărilor de bază
	1. Conectaţi plita.
	2. Pe durata următoarelor 10 secunde, atingeţi simbolul 0 timp de 4 secunde
	3. Atingeţi simbolul 0 până când apare pe display-ul din stânga indicaţia dorită.
	4. Setaţi valoarea dorită în domeniul de setări.
	5. Atingeţi simbolul 0 timp de 4 secunde.
	Deconectare


	Curăţarea şi îngrijirea
	Placa vitroceramică
	Cadrul plitei

	Remedierea defecţiunilor
	Unităţile de service abilitate
	Preparate de verificare
	-
	-
	-
	1.
	Nu
	9
	cca. 2:00 fără amestecare
	Da
	1.
	Da
	9
	cca. 2:00 fără amestecare
	Da
	1.
	Da
	9
	cca. 2:00
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	Da
	1.
	Da
	9
	cca. 2:30
	(amestecare după cca. 1:30)
	Da
	1.
	Da
	9 2
	cca. 5:20
	Nu
	1 1, 3
	Nu
	9
	cca. 6:45
	Încălziţi laptele până când acesta începe să se umfle. Comutaţi înapoi pe treapta de preparare termică îndelungată şi adăugaţi în lapte orez, zahăr şi sare
	Durata totală (inclusiv începerea preparării pe ochi) cca. 45 de minute
	Nu
	2
	Da
	9
	cca. 7:20
	Încălziţi laptele până când acesta începe să se umfle. Comutaţi înapoi pe treapta de preparare termică îndelungată şi adăugaţi în lapte orez, zahăr şi sare
	Durata totală (inclusiv începerea preparării pe ochi) cca. 45 de minute
	Nu
	2
	Da
	9
	cca. 2:48
	Da
	2
	Da
	9
	cca. 3:15
	Da
	2.
	Da
	9
	cca. 2:40
	Nu
	7
	Nu
	9
	cca. 2:40
	Nu
	6 sau a 6-a în funcţie de gradul de rumenire
	Nu
	9
	Până când temperatura uleiului atinge 180°C
	Nu
	9
	Nu
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