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/\ Drosibas noteikumi

Rupigi izlasiet So pamacibu. Uzglabajiet

lietoSanas un montazas pamacibu, ka ari
iekartas pasi vélakai izmantoSanai vai arl
nodoSanai talak nakamajam ipasniekam.

PEc izsainoSanas parbaudiet ierici.
Nepievienojiet ierici, ja konstatéjat
transportésSanas laika izraisitus bojajumus.

lerices bez spraudna drikst uzstadit tikai
sertificéts specialists. Uz bojajumiem, kuri
izraisiti nepareiza piesleguma del, garantija
neattiecas.

So iekartu paredzéts izmantot tikai privatas
majsaimniecibas vai sadzive. lekartu
izmantojiet tikai édienu un dzérienu
gatavoSanai. GatavoSanas process
jauzrauga. Islaicigs gatavoSanas process
nepartraukti jauzrauga. lzmantojiet iekartu
tikai slegtas telpas.

So iekartu drikst lietot tikai augstuma, kas

neparsniedz 2000 metrus virs juras limena.

Neizmantojiet sildvirsmas parsegus. Tie var
izraisit negadijumus, piemeram, parkarstot,
aizdegoties vai saplistot.

Neizmantojiet nepiemeérotas aizsargierices
vai bérnu drosibas aprikojumu. Tie var
izraisit negadijumus.

Bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilvéeki
ar nepietiekamam fiziskajam, sensorajam
un garigajam spéjam vai bez pieredzes vai
atbilstoSam zinasanam ierici var lietot tikai
citu cilvéeku uzraudziba vai péc tam, kad vini
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Plasaku informéaciju par produkciju, rezerves dalam un servisu
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ir apmaciti to izmantot un ir apzinajusies
lespéjamos riskus.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici. TiriSanu un
lietotajiem paredzetu apkopi nedrikst veikt
bérni, iznemot gadijumus, kad vini ir vecaki
par 8 gadiem un tas tiek darits kada cita
cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8
gadiem, neatrastos ierices un piesleguma
kabela tuvuma.

Ugunsbistami!

Karsta ella un tauki viegli uzliesmo.
Neatstajiet bez uzraudzibas karstu ellu un
taukus. Nedzésiet uguns liesmas ar udeni.
|zsleédziet sildrinki. Uzmanigi apslapégjiet
liesmas ar vacinu, dz€Samo dranu vai ko
lidzigu.

Sildrinki |oti sakarst. Nenovietojiet uz
sildvirsmas viegli uzliesmojoSus
priekSmetus. Nenovietojiet uz sildvirsmas
priekSmetus.

lekarta |oti sakarst. Neuzglabajiet
ugunsnedrosus priekSmetus vai aerosolus
atvilktnés, kas atrodas tieSi zem iekartas.

Sildvirsma patstavigi izslédzas un vairs
nav izmantojama. Ta var negaiditi
ieslégties velak. Izsledziet droSinataju
kasté novietoto drosSinataju. lzsauciet
klientu servisu



Apdegumu risks!
Sildrinki un virsma ap tiem, it ipasi
sildvirsmas ramis (ja tads ir), |oti sakarst.
Nepieskarieties karstajam virsmam.
Raugieties, lai tam nepiek|ust bérni.
Sildrinkis silst, taCu indikators nedarbojas

Izslédziet drosinataju kasté novietoto
droSinataju. Izsauciet klientu servisu

Elektriska trieciena risks!

Neprofesionali veikti remontdarbi ir
bistami.Remontu drikst veikt tikai
kvalificéts, apmacits musu Klientu
dienesta tehnikis.Ja ierice ir bojata,
iznemiet kontaktdaksSu no sienas
kontaktligzdas vai izsledziet droSinatajus
droSinataju kasté. Sazinieties ar Klientu
dienestu.

Bojajumu iemesli

Uzmanibu!
Raupjas katlu un pannu pamatnes saskrapé stikla keramiku.
Nekarséjiet tukSus traukus. Tas var izraisit bojajumus.
Nenovietojiet karstas pannas un katlus uz vadibas panela,
indikatoru lauka vai apmales. Tas var izraisit bojajumus.

Parskats

Turpmak redzamaja tabula noraditi biezakie bojajumi:

Ja ierices iekSpusé noklust mitrums, tas
var izraisit stravas triecienu. Neizmantojiet
augstspiediena tiritaju vai tvaika tiritaju.

Bojata ierice var radit stravas triecienu.
Nekad neieslédziet bojatu ierici. Atvienojiet
ierici no elektriskas stravas tikla un
izslédziet droSinataju kasté. Izsauciet
klientu servisu.

Stikla keramika izveidojusas plaisas vai
[Gzumi var izraisit stravas triecienu.
|zslédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. Izsauciet klientu servisu

Traumu risks!

Starp katla pamatni un sildrinki nokluvusais
skidrums var izraisit pekSnu katla
paléksanos. Sildrinkiem un katlu pamatném
jabut sausam.

Ja uz sildvirsmas uzkrit cieti vai asi priekSmeti, var rasties
bojajumi.

Aluminija folija vai plastmasas trauki piekust pie karstajiem
sildrinkiem. Plits aizsargfolija Sai sildvirsmai nav piemérota.

Bojajums Ceélonis Riciba

Traipi Parpludis édiens Parplidusu edienu nekavéejoties nonemiet ar stikla skrapi.
Nepieméroti tiriSanas lidzekli Izmantojiet tikai tos lidzek|us, kas paredzeti stikla keramikai.

Svikas Sals, cukurs un smiltis Neizmantojiet sildvirsmu par darba vai novietoSanas virsmu.

Raupjas katlu un pannu pamatnes
skrapé stikla keramiku

Parbaudiet jlsu traukus.

Izbal€jusi krasa Nepieméroti tirndanas lidzekl|i

Izmantojiet tikai tos lidzek|us, kas paredzeti stikla keramikai.

Katlu (pieméram, aluminija) raditi
noberzumi

Parvietojot katlus un pannas, paceliet tos.

Nelidzenumi Cukurs, édieni, kas satur daudz

cukura

Parplidusu édienu nekaveéjoties nonemiet ar stikla skrapi.

Vides aizsardziba

Videi draudziga utilizacija
Utilizejiet iepakojumu videi draudziga veida.

Siierice ir markéta atbilsto$i Eiropas direktivai 2012/
E 19/ES par elektriskajam un elektroniskajam iericém

(waste electrical and electronic equipment — WEEE).

mmmmm Direktiva nosaka veidu, ka ES teritorija jarealizé
nolietoto ieri¢u nodoSana un parstrade.

Padomi, ka ietaupit elektroenergiju

Noslédziet katlus ar piemérotiem vakiem. Gatavojot édienu
bez vaka, jUs patéréjat ievérojami vairak elektroenergijas.
Caur stikla vacinu jus labak redzesiet eédienu, lieki nepacelot
Vacinu.

|lzmantojiet katlus un pannas ar gludiem dibeniem. Nelidzens
dibens paaugstina elektroenergijas patérinu.

Katla vai pannas dibena diametram ir jasakrit ar sildvirsmas
izmeéru. Izmantojot parak mazus katlus, uz sildvirsmam rodas
elektroenergijas patérina zudumi. levérojiet: trauku raZotajs
|oti biezi uzrada lielako katla diametru. BieZi tas parsniedz
katla dibena diametru.

Nelielam édiena daudzumam izmantojiet maza tilpuma katlu.
Parak liels, tikai daléji piepildits katls teéré daudz energijas.

Tvaic€jiet édienu ar mazu tGdens daudzumu. Ta var ietaupit
energiju. Tvaicgjot ar mazaku Udens daudzumu, darzeni
saglabas vairak vitaminu un mineralvielu.

Sekojiet lidzi, lai ar katlu bltu nosegta péc iespéjas lielaka
sildrinka dala.

Savlaicigi parslédziet uz zemaku sildisanas pakapi.
lestatiet atbilstigu talakas gatavoSanas limeni. Ja ir iestatits
parak liels talakas gatavoSanas limenis, paaugstinas
elektroenergijas patérins.



Izmantojiet sildvirsmas atlikuSo siltumu. Ja ir ilgaks cepSanas
laiks, izslédziet sildvirsmu jau 5-10 mindtes pirms cepSanas
laika beigam.

lepazisanas ar ierici

Si lieto$anas pamaciba attiecas uz dazadu mode|u
sildvirsmam. 2. lappusé atradisiet parskatu par to veidiem un
izmeériem.

Vadibas panelis
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Radijumi Vadibas lauki
-9 Gatavosanas limeni cOvai © Zonu pieslégsana
H/k Atlikugais siltums ® Taimeris
= —
g8 Taimeris Noradijumi
Pieskaroties kadam no simboliem, tiek aktivizéta attieciga
Vadibas lauki funkcija
O) Galvenais slédzis Vadibas laukus vienmeér uzturiet sausus. Mitrums ietekmé
= - . - . ierices funkciju
< Funkcija ,Bérnu aizsardzibas sistema L ) . _ .
— — Nenovietojiet katlus displeja un sensoru tuvuma. Elektronika
o] Sildrinka izvéle var parkarst.
-+ lestatiSanas lauki
Sildrinki
Sildrinkis Papildu rinka ieslég$ana un izslégSana
O Vienrinka sildrinkis
© Divrinku sildrinkis Izvélieties sildrinki, pieskarieties simbolam €O vai ©.

co Cepestrauka zona Izvélieties sildrinki, pieskarieties simbolam cO .

Sildrinka ieslég8ana: ir redzams atbilstigais radijums. Ja gatavo, izmantojot vairakas zonas, radijums ir redzams tikai tad, kad ir
izveléts sildrinkis.
Sildrinka ieslég8ana: automatiski tiek izveéléts pedéjais ieprieks iestatitais lielums.

Paliekosa siltuma indikators

Sildvirsmas katram sildrinkim ir divpakapju palieko$a siltuma
indikators.

Ja indikatora paradas H S||dr|nk|s vél ir karsts. Tadéjadi var,
pieméram, nelielu porouu uzturét siltu vai kausét glazaru. Kad
sildrinkis nedaudz atdziest, radijums nomainas uz ~. Indikators
nodziest, kad sildrinkis ir pietiekami atdzisis.



Sildvirsmas iestatisana

Saja nodala uzzinasiet, ka iestatit sildrinkus. Tabula atradisiet SildiSanas pakapes iestatiSana
gatavoSanas limenus un laikus dazadiem edieniem. Sildvirsmai jabit ieslégtai.
Sildvirsmas ies|ég§ana un izs|ég§ana 1. Pieskarieties simbolam [e ], lai izvél&tos sildrinki.

Sildvirsmu ieslédz un izslédz ar galveno slédzi. 2. Nakamo 10 seKunZu_]aiké pieskarieties simbolam + vai -.
Redzams pamatiestatijums.

lesleg8ana: pieskarieties simbolam (D. Atskan signals. Mirdz Simbols + Sildisanas 9. pakape

indikatora spuldze virs galvena slédza un radijumi . Sildvirsma

ir gatava darbam. Simbols - Sildisanas 4. pakape

Izslég&ana: pieskarieties simbolam Dtik reizu, lidz nodziest

indikatora spuldze virs galvena slédza un radijumi. Visi sildrinki

ir izslegti. Turpina mirdzét atlikusa siltuma radijums, lidz sildrinki

ir pietiekami atdzisusi. IZI IZI D IZI

Noradijumi
Sildvirsma automatiski izslédzas, ja visi sildrinki ir izslagti 'J ol [ 9 k] P

ilgak par 20 sekundém.
lestatijumi saglabajas atmina 4 sekundes péc izslégsanas. Ja

Saja laika sildvirsmu atkal ieslégsiet, ta darbosies ar - + - "|'«

iepriek$éjiem iestatijumiem.

: : & 3.Sildi8anas pakapes mainiSana: pieskarieties simbolam + vai -
Sl|dl‘ll‘,l|,(a noregulesana , ll[dz redzama vélama sildiSanas pakape.
Vajadzigo gatavo$anas limeni iestata, izmantojot simbolus + un

- Sildrinka izslég$ana

1. gatavoSanas limenis = mazaka jauda Ar simbolu [e | izvélieties sildrinki. Pieskarieties simbolam+ vai —

9. gatavosanas limenis = lielaka jauda , ITgIz [e_dzlams .’_':'._Apt_qveni péc 10 sekundeém ir redzams
atlikusa siltuma raditajs.

Katram gatavo$anas limenim ir papildu limenis. Tas atziméts ar o ) _

punktu. Noradijums: Pedgjais iestatitais sildrinkis paliek aktivizéts.
Sildrinki nekavéjoties var atkal ieslegt, to neiestatot atkartoti.

Gatavosanas tabula

Tabula atradisiet dazus piemérus édienu pagatavosanai. Varisanai izmantojiet 9. gatavos$anas limeni.

GatavoSanas laiki un limeni ir atkarigi no €diena veida, svara un Ik pa laikam apmaisiet biezus Skidros €dienus.
kvalitates. Tapéec ir iespéjamas atskiribas.

Talakas gatavosa- Talakas gatavosa-

nas limenis nas ilgums minuatés
Kausésana
Sokolade, glazira 1-1. -
Sviests, medus, Zelatins 1-2 -
UzsildiSana un temperaturas uzturésana
Sautéjums (pieméram, Iécu sautéjums) 1-2 -
Piens** 1.-2. -
Desinu uzsildisana tudenr** 3-4 -
AtkausésSana un uzsildiSana
Saldéti spinati 2.-3. 10-20 min
Saldéts gulass 2.-3. 20-30 min
Varit, uzturot temperatiru nedaudz zem varianas limena
Knédeli, klimpas 4,-5* 20-30 min
Zivis 4-5* 10-15 min
Baltas mérces, pieméram ,,Bechamel” mérce 1-2 3-6 min
Uzputotas mérces, pieméram, ,Bernaise” mérce, ,,Hollondaise” mérce 3-4 8-12 min
* Talaka gatavoSana bez vaka
** Bez vaka

*** Apgroziet biezak



Talakas gatavosa-

Talakas gatavosa-

nas limenis nas ilgums minatés
Varisana, tvaicéSana, sautéSana
Risi (ar dubultu Gdens daudzumu) 2-3 15-30 min
Piena risi 1.-2. 35-45 min
Kartupeli ar mizu 4-5 25-30 min
Nomizoti kartupeli 4-5 15-25 min
Miklas izstradajumi, ntdeles 6-7* 6-10 min
Sautéjumi, zupas 3.-4. 15-60 min
Darzeni 2.-3. 10-20 min
Darzeni, saldéti 3.-4. 10-20 min
GatavoSana atrvarisanas katla 4-5 -
Sutinasana
Ruletes 4-5 50-60 min
Sutinati cepesi -5 60-100 min
GulaSs 2.-3. 50-60 min
CepsSana**
Snicele, vienkaréa vai panéta 6-7 6-10 min
Saldéta Snicele 6-7 8-12 min
Karbonade, vienkarsa vai panéta*** 6-7 8-12 min
Steiks (3 cm biezs) 7-8 8-12 min
Hamburgeri, kotletes (3 cm biezi)*** 4,-5. 30-40 min
Putna kratina (2 cm bieza)*** 5-6 10-20 min
Saldéta putna kratina*** 5-6 10-30 min
Zivs un zivs fileja bez pangjuma 5-6 8-20 min
Zivs un zivs fileja ar pangjumu 6-7 8-20 min
Zivs un zivs fileja, panéta un saldéta, pieméram, zivju pirkstini 6-7 8-12 min
Veézveidigie un garneles 7-8 4-10 min
Saldéti, panna gatavojami €dieni 6-7 6-10 min
Pankikas 6-7 turpinat
Omlete 3.-4. turpinat
VérSacis 5-6 3-6 min
Fritesana (150-200 g uz porciju, fritét nepartraukti 1 lidz 2 litros e|las**)
Saldéti produkti, pieméram, fri kartupeli, vistas gabalini 8-9 -
Kroketes 7-8 -
Gala, pieméram, vistas dalas 6-7 -
Panéta zivs vai zivs alus mikla 5-6 -
Darzeni, sénes, panéti vai alus mikla 5-6 -
Cepumi, pieméram krapfeni/virtuli, augli alus mikla 4-5 -
* Talaka gatavosana bez vaka
** Bez vaka
*** Apgroziet biezak
Funkcija "Aizsardziba no berniem"
Ar funkciju "Aizsardziba no bérniem" jus varat novérst to, ka Izsleg8ana: pieskarieties simbolam <0 aptuveni 4 sekundes.
bérni ieslédz sildvirsmu. BlokéSana ir atcelta.
Bérnu drosSibas sistemas ieslégSana un Automatiska funkcija "Aizsardziba no
izslegSana bérniem"
Sildvirsmai ir jabat izslégtai. Funkcija "Aizsardziba no bérniem" tiek automatiski aktivizéta

ikreiz, kad jus izsledzat sildvirsmu.

leslégSana: pieskarieties simbolam <0 aptuveni 4 sekundes.

Indikatora spuldze virs simbola < mirdz 10 sekundes. leslég$ana un izslég$ana

Sildvirsma ir noblokéta.

uzzinasiet nodala "Pamatiestatijumi".

Ka aktivizét automatisku funkciju "Aizsardziba no bérniem",



Taimeris

Taimeri iesp€jams izmantot 2 dazados veidos:
kad sildrinkim jaizsleédzas automatiski,
ka virtuves taimeri.

Sildrinkim jaizslédzas automatiski
Velamajam sildrinkim ievada sildiSanas ilgumu. P&c laika
beigam sildrinkis automatiski izsl€édzas.

Sildisanas ilguma iestatiSana

Sildrinkim jabut ieslegtam.

1. Ar simbolu [d izvélieties sildrinki.

2. Pieskarieties simbolam (®. Taimera radijuma redzams £5J.
Mirdz vélama sildrinka indikatora spuldze pie simbola I-I.
3. Pieskarieties simbolam + vai -. Redzama nokluséjuma
vértiba.
Simbols +: 30 mindtes
Simbols -: 10 minGtes

1
J0

-

N

min

c©@ O

R
»*IZI P

4. Pieskarieties simbolam + vai - tik reiZu, lidz taimera radijuma
redzams vélamais sildiSanas ilgums.

Redzams sildiSanas ilgums. Ja sildiSanas ilgums iestatits
vairakiem sildrinkiem, var nolasit visus iestatitos ilgumus. Sim
nolikam ar simbolu [d izvélieties attiecigo sildrinki.

Péc laika beigam

Kad sildiSanas ilgums beidzies, sildrinkis izslédzas. Sildrinka
radijuma redzams L. Atskan signals. Taimera radijuma
10sekundes redzams L. Pieskarieties jebkuram simbolam.
Radijumi paztd un signals izbeidzas.

Sildisanas ilguma mainiSana vai dzésana

Izvélieties sildrinki. Pieskarieties simbolam (© un ar simbolu +
vai - mainiet sildi$anas ilgumu vai iestatiet /L.

Automatiskais laika ierobezotajs

Ja sildrinkis ilgu laiku ir ieslégts, nemainot iestatijumu, tiek
aktivizéts automatiskais laika ierobezojums.

Sildrinka sildiSana tiek partraukta. Sildrinku radijuma parmainus
mirgo + & un atliku$a siltuma raditajs H/h.

Pieskaroties jebkurai vadibas virsmai, radijums pazud. Var
iestatit jaunus datus.

Laika ierobezotaja aktivizESanas bridis ir atkarigs no iestatitas
sildisanas pakapes (1 Ildz 10 stundas).

Noradijums: Darbibas ilgumu var iestatit lidz 99 minatém.

Automatisks taimeris

Ar 8o funkciju varat iepriek$ iestatit visu sildrinku darbibas
ilgumu. Katru reizi iesleédzot sildrinki, tas darbosies ieprieks
iestatita ilguma. P&c iestatita ilguma beigam sildrinkis
automatiski izslégsies.

Ka ieslégt automatisko taimeri, uzzinasiet nodala
"Pamatiestatijumi".

Noradijums: Var mainit sildrinka sildiSanas ilgumu vai izslegt
sildrinka automatisko taimeri.

Izvélieties sildrinki. Pieskarieties simbolam (® un ar simbolu +
vai - mainiet sildi$anas ilgumu vai iestatiet LLJ.

Virtuves taimeris

Ar virtuves taimeri var iestatit laiku lidz 99 mindtém. Tas nav
atkarigs no citiem iestatijumiem.

Virtuves taimera ieslegSana
Virtuves taimeri iesp&jams ieslégt divéjadi:
2 reizes 10 sekundés nospiezot simbolu (® blakus
vélamajam sildrinkim;
neizvéloties konkrétu sildrinki un pieskaroties simbolam (.
Taimera radijuma redzams L& Blakus simbolam £\
izgaismojas indikatorlampina.
Laika iestatiSana

1. Pieskarieties simbolam + vai -. Paradas ieteicama veértiba.
Simbols +: 10 minGtes
Simbols -: 05 mindtes

2. Pieskarieties simbolam + vai —, lidz taimera displeja redzams
vE€lamais laiks.

Sakas laika atskaite.

lestatita laika beigas_atskan signals. Taimera indikatora 10
sekundes redzams £4J.

Laika radijums

Ar simbolu (® izvélieties virtuves taimeri. Laika radijums bis
redzams 10 sekundes.

Laika korigésana

Ar simbolu (© izvélieties virtuves taimeri un iestatiet to no jauna.



Pamatiestatijumi

lericei ir dazadi pamatiestatijumi.lerices iestatijumus varat
mainit atbilstigi savam vélmem.

Indikators  Funkcija
ci Automatiska funkcija ,,Bérnu drosiba”
O |zslegts.*

{ leslégts.

cc Skanas signals
[}

o
{ leslégts tikai klimes pazinojumu signals.
]
o

leslégts tikai apstiprinajuma pazinojumu signals.

Apstiprinajuma vai kjimes pazinojumu signals izslégts (galveno slédzu signals ir ieslégts vienmer).

= Apstiprindjuma un klumes pazinojumu signals ieslégts.*

Automatiskais taimeris
l,_l’

]
(X}

|zslegts.*

-89 Laika posms, péc kura sildrinkis izsl&dzas.

n]
[y ]

Taimera beigu signala ilgums
{ 10 sekundes.*
£ 30 sekundes.

3 1 mindte.

1 Sildrinku pieslég$ana

O |zslegts.

{ leslégts.

C Pédéjais iestatijums pirms sildrinka izslégSanas.*

cq Sildrinka izvéles ilgums

i NeierobeZots: iespéjams izmantot pédéjo iestatito sildrinki, neizvéloties to no jauna.*

{ P&dgjo izmantoto sildrinki iesp&jams izvéléties 10 sekundes péc iestatidanas, péc tam pirms iestatiSanas jaizvélas

sildrinkis no jauna.

cl Pamatiestatijumu atiestatiSana
O |zslegts.*
{ leslégts.
*Pamatiestatijums

Pamatiestatijumu maina

Sildvirsmai jabut izslégtai.

1.leslédziet sildvirsmu.

2.Nakamo 10 sekunzu laika pieskarieties simbolam <o

4 sekundes

B O
. Ja

0 o/ U
— + c© ©

n

&

Displeja kreisajg pusé parmainus mirgo ¢ un {, displeja labaja

pusé redzams L.

3. Pieskarieties simbolam <0 tik reizu, lidz displeja kreisaja
pusé paradas velamais radijums.

4. Pieskarieties simbolam + vai - tik reizu, lidz displeja paradas
vélamais iestatijums.

- = S

ol
N /AN
A 5 J0
min

cO©

©

[d
® ~ - &

5. Pieskarieties simbolam <0 4 sekundes.
lestatijums ir aktivizéts.

IzslegSana

Lai izslegtu pamatiestatijumu rezimu, ar galveno slédzi
izslédziet sildrinki un veiciet iestatijumus no jauna.



TirisSana un kopsSana

Sis nodalas noradijumi jums palidz€s pareizi kopt sildvirsmu.

Piemérotus tirisanas un kopSanas lidzek|us varat iegadaties
klientu servisa vai musu e-veikala.

Stikla keramika

Notriet sildvirsmu ikreiz, kad esat beigusi gatavo$anu. Sada
veida édiena atlikumi nepiedegs.

Tiriet sildrinki tikai tad, kad tas ir atdzisis.

Izmantojiet tikai tos lidzeklus, kas paredzéti stikla keramikai.
Nemiet véra noradijumus uz tiriSanas lidzek|a iepakojuma.
Nekad neizmantojiet:

neatSkaiditu manualas trauku mazgasanas lidzekli,

trauku mazgajamas masinas tiritaju,

abrazivus tirianas lidzek|us,

agresivus tiriSanas lidzekl|us, ka, pieméram, cepeskrasns
aerosolus vai traipu nonémeéjus,

abrazivus sutklus,

Traucejumu noversana

Biezi vien traucéjumu iemesli ir maznozimigi. Lidzu, nemiet
véra dazus noradijumus, pirms izsaucat klientu servisa
specialistu.

augsta spiediena firisanas ierici vai tvaika straklu.

Lielus netirumus vislabak notirit ar stikla skrapi, ko var
iegadaties jebkura tirdzniecibas vieta. Nemiet vera razotaja
norades.

Stikla skrapi varat iegadaties ari masu klientu dienesta vai e-
veikala.

Izmantojot stikla keramikai paredzétos specialos tirisanas
suk|us, jus iegusiet labaku tiriSanas rezultatu.

Sildvirsmas ramis
Lai izvairitos no sildvirsmas ramja bojajumiem, rikojieties
atbilstosi turpmak minétajiem noradijumiem.

Izmantojiet tikai siltu sarmainu Skidrumu.

Pirms lietoSanas rlpigi izmazgajiet jaunas mitrumu
uzslco$as draninas.

Neizmantojiet asus vai abrazivus mazgasanas lidzek]us.
Neizmantojiet stikla skrapi.

Displejs Kluda Riciba

Neviens no  Stravas padeve ir partraukta. Majas parbaudiet iekartas aizsardzibas drosinatajus. Parbaudiet, vai stravas

Siem padeve ir partraukta, izmantojot citas elektroierices.

Visi radijumi  Vadibas virsma ir mitra, vai uz tas atro- Nosusiniet vadibas virsmu vai nonemiet priekSmetu.

mirgo. das kads priekSmets.

FZ Elektronika ir parkarsusi, un attiecigais Pagaidiet, [1dz elektronika ir pietiekami atdzisusi. Tad pieskarieties sildrinka
sildrinkis - izslédzies. vadibas virsmai.

FH Elektronika ir parkarsusi, un visi sild-  Pagaidiet, lidz elekironika ir pietiekami atdzisusi. Tad pieskarieties jebkurai
rinki ir izslegti. vadibas virsmai.

FE Sildrinkis parak ilgi bijis darba rezima  Sildrinki nekavéjoties var atkal ieslégt.

un ir izsledzies.

Gatavosanas vietas indikatoros mirgo -:

Klientu serviss

Ja jusu iericei nepiecieSams remonts, masu klientu serviss ir
gatavs jums palidzét.

E numurs un FD numurs

Sazinoties ar musu klientu servisu, IGdzu, noradiet ierices E
numuru un FD numuru. Datu plaksniti ar numuriem atradisiet uz
ierices pases.

Nemiet véra, ka klientu servisa dienesta tehnika apmeklgjums
klidas novérSanai ari garantijas laika nav bezmaksas.

Remonta uzdevums un konsultacijas traucejumu gadijuma

Visu valstu kontaktdatus JUs atradisiet pielikuma eso$aja
tehniska servisa dienestu saraksta.
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Ja péc iekartas pieslégsanas pie tikla vai péc stravas zuduma
gatavoS$anas vietas indikatoros mirgo -, ir noticis traucéjums
elektronika. Lai atceltu traucéjumu, uz 1su bridi aizsedziet
apkalpes laukumu ar roku.

Palaujieties uz razotaja lietpratibu. Tadéjadi jus varat but dross,
ka remontdarbus veic apmaciti servisa tehniki, kam pieejamas
jUsu iericei paredzétas originalas rezerves dalas.



Parbaudes edieni

Si tabula ir sagatavota parbaudes iestdzu vajadzibam, lai

atvieglotu masu iekartu parbaudi.

Tabula sniegtie dati attiecas uz musu piederumos ieklautajiem
LSchulte-Ufer” traukiem (Cetrdaligu indukcijas katlu komplektu

HZ 390042) ar sadiem izmériem:

katlu ar rokturi, @ 16 cm, 1,2 |, paredzétu @ 14,5 cm

vienrinka sildrinkis;

sildrinkis;

sildrinkim;

kastroli, @ 16 cm, 1,7 |, paredzétu @ 14,5 cm vienrinka

kastroli, @ 22 cm, 4,2 |, paredzétu @ 18 cmvai @ 17 cm

cepampannu, & 24 cm, paredzétu @ 18 cmvai @ 17 cm

sildrinkim.

Parbaudes éedieni

UzkarSanas
sildiSanas

Uzkarsésana/uzkarSana
ligums (min:sek)

Iimenis

Vaks

Pastaviga sildiSana
Pastavigas sildi- Vaks
Sanas limenis

Sokolades kausésana
Trauki: katls ar rokturi

Sokolades glazira (pieméram, ,Dr. Oet-
ker” tumsa Sokolade, 150 g) uz 14,5 cm
@ sildrinka

Lecu biezenzupas uzsildiSana un sil-
tuma uzturésSana

Trauki: kastrolis
Lécu biezenzupa atbilstosi DIN 44550
Sakuma temperatira 20 °C

Daudzums: 450 g uz 14,5 cm J sild-
rinka

Daudzums: 800 guz 18 cm @ vai 17 cm
@ sildrinka

Lécu biezenzupa konservéta veida

Pieméram, |ecu zupa ar ,Erasco” desi-
nam:

Sakuma temperatura 20 °C
Daudzums: 500 g uz 14,5 cm J sild-
rinka

Daudzums: 1000 g uz 18 cm @ vai
17 cm O sildrinka

9 apm. 2:00, bez maisiSanas

9 apm. 2:00, bez maisiSanas

9 apm. 2:00
(maisiSana péc apm. 1:30)

9 apm. 2:30
(maisiSana péc apm. 1:30)

Besamela mérces karsésSana
Trauki: katls ar rokturi
Piena temperatira: 7 °C

Recepte: 40 g sviesta, 40 g miltu, 0,5 |
piena (ar 3,5% tauku saturu) un Skipsna
sals uz 14,5 cm @ sildrinka

92 apm. 5:20

2. Maisijumam pievienot pienu un, nepar-

traukti maisot, uzvarit

1. |1zkauset sviestu, iemaisit
miltus un sali, maisijumu kar-
sét 3 minltes

3. Kad BeSamela mérce ir
uzvarijusies, nakamas
2 mindtes, nepartraukti mai-

sot, karsét 1. limeni

Risu piena zupas gatavosana - pasta-
viga sildiSana ar vaku

Trauki: kastrolis

Piena temperatira: 7 °C
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UzkarseSana/uzkarSana Pastaviga sildiSana

Parbaudes édieni UzkarSanas ligums (min:sek) Vaks Pastavigas sildi- Vaks
sildisanas S§anas limenis
limenis
Recepte: 190 g apalo risu, 90 g cukura, 9 apm. 6:45 Né 2 Ja

750 ml piena (ar 3,5% tauku saturu) un
1 g sals uz 14,5 cm @ sildrinka

Uzsildiet pienu, lidz tas sak vari-
ties. leslédziet atpakal pastavi-
gas sildisanas limeni un
pievienojiet pienam risus, cukuru
un sali

Kopéjais ilgums (ar uzkarSanu)
apm. 45 minates

Peéc 10 minttém piena zupu

apmaisiet
Recepte: 250 g apalo risu, 120 g 9 apm. 7:20 Né 2 Ja
cukura, 11 piena (ar 3,5% tauku saturu) Uzsildiet pienu, lidz tas sak varr
un Skipsna sals uz 18 cm @ vai 17 cm & ties. leslédziet atpakal pastavi-
sildrinka gas sildisanas imeni un
pievienojiet pienam risus, cukuru
un sali
Kopéjais ilgums (ar uzkarSanu)
apm. 45 minGtes
Péc 10 minttém piena zupu
apmaisiet
Risu piena zupas gatavosana - pasta-
viga sildiSana bez vaka
Trauki: kastrolis
Piena temperattra: 7 °C
Recepte: 190 g apalo risu, 90 g cukura, 9 apm. 7:30 Ne 2 Né
750 ml piena (ar 3,5% tauku saturu) un Pievienojiet pienam risus, cukuru
1.g séls uz 14,5 cm @ sildrinka un sali un, nemitigi maisot, uzsil-
diet. Kad piens ir apm. 90 °C
temperatara, ieslédziet atpakal
pastavigas sildiSanas limeni.
Léni variet apm. 50 minGtes
Recepte: 250 g apalo risu, 120 g apm. 8:00 Né 2 Né
cukura, 1 | piena (ar 3,5% tauku saturu) Pievienoiiet pi -
_ X jiet pienam risus, cukuru
U'Td1"5kg sals uz 18 cm @ vai 17 cm & un sali un, nemitigi maisot, uzsil-
sfiarnka diet. Kad piens ir apm. 90 °C
temperatura, ieslédziet atpakal
pastavigas sildiSanas limeni.
Léni variet apm. 50 mindtes
Risu varisana
Trauki: kastrolis
Udens temperatiira 20 °C
Recepte atbilstosi DIN 44550: 9 apm. 2:48 Ja 2 Ja
125 g gargraudu risu, 300 g tGdens un
Skipsna sals uz 14,5 cm @ sildrinka
Recepte atbilstosi DIN 44550: 9 apm. 3:15 Ja 2. Ja
250 g gargraudu risu, 600 g tdens un
Skipsna sals uz 18 cm J vai 17 cm &
sildrinka
Cukgalas filejas steika cepSana
Trauki: cepampanna
Sakuma temperatira filejas steikam:
7 °C
Daudzums: 3 filejas steiki (kop€jais 9 apm. 2:40 Né 7 Né

svars apméram 300 g, apméram 1 cm
biezas Skéles), 15 g saulespuku ellas, uz
18 cm J vai 17 cm O sildrinka

Pankiuku cepS$ana
Trauki: cepampanna
Recepte atbilstosi DIN EN 60350-2
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UzkarseSana/uzkarSana Pastaviga sildiSana

Parbaudes édieni UzkarSanas ligums (min:sek) Vaks Pastavigas sildi- Vaks
sildiSanas Sanas limenis
limenis
Daudzums: 55 ml miklas katrai pankikai 9 apm. 2:40 Né 6 vai 6. atkariba no Ne
uz 18 cm @ vai 17 cm O sildrinka apbraninajuma
pakapes

Saldétu fri kartupelu cepSana
Trauki: kastrolis

Daudzums: 1,8 kg saulespuku ella, vie- 9 Lidz ella sakarst [ldz 180 °Ctem-  Né 9 Né
nai porcijai: 200 g saldétu fri kartupelu perattrai

(pieméram, ,McCain 123 Frites Origi-

nal”) uz 18 cm @ vai 17 cm @ sildrinka

Ja méginajumus veic ar 18 cm o sildrinki un 1500 W nominalo
jaudu, uzkarSanas laiks pagarinas par apm. 20% un pastavigas
sildiSanas limenis japaaugstina par vienu limeni.
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Kaitviete turi iSsijungti automatiSkai........cceevvvveiiieeienecieieenens 19

A\ Saugos nurodymai

Atidziai perskaitykite Sig instrukcija.
ISsaugokite Sig naudojimo ir montavimo
instrukcijg bei prietaiso pasg, kad
galétumeéte véliau perzitréti arba perduoti
kitiems savininkams.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei
transportuojant prietaisas buvo pazeistas, jo
neprijunkite.

Tik jgaliotasis specialistas gali prietaisg
prijungti be kistuko. Dél netinkamo
prijungimo atsiradusiai zalai garantija
nesuteikiama.

Sis prietaisas naudojamas tik privaciame
namy Ukyje ir namy aplinkoje. Prietaisg
naudokite tik patiekalams ir gerimams
ruosti. Viralo negalima palikti be priezitros.
Verdant trumpai, viralg reikia visg laikg
stebeéti. Prietaisg naudokite tik uzdarose
patalpose.

Sis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iKi
ne daugiau kaip 2000 metry aukstyje virs
jaros lygio.

Nenaudokite jokiy kaitlenCiy dangcCiy.
PrieSingu atveju gali jvykti nelaimingy
atsitikimy, pvz., jie gali perkaisti, uzsidegti ar
nuo jy gali atitrtkti medziagos dalys.

Nenaudokite jokiy netinkamy apsauginiy
jrenginiy ar vaiky apsaugos groteliy. Dél jy
gali jvykti nelaimingy atsitikimy.
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Klienty aptarnavimo tarnyba ...........cccoceomiiicmnniccnninniinnnnes 21
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Daugiau informacijos apie gaminius, priedus, atsargines dalis ir
paslaugas rasite internete: www.siemens-home.bsh-group.com
ir interneto parduotuveje: www.siemens-home.bsh-
group.com/eshops

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys,
kuriy fiziniai, sensoriniai arba protiniai
gebéjimai yra mazesni, arba neturintigji
patirties bei ziniy §j prietaisg gali naudoti tik
arba jo instruktuoti apie saugy prietaiso
naudojima bei suprate is to kylancius
pavojus.

Negalima leisti vaikams zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy techninés
priezitros darby vaikai negali atlikti, nebent
jiems jau sukako 8 metai ir jie bus

v —

Jaunesniy nei 8 mety vaiky negalima leisti
buti arti prietaiso ir jungiamojo laido.

Gaisro pavojus!

|kaites aliejus ir riebalai gali greitai
uzsiliepsnoti. Niekada nepalikite be
prieziuros karsto aliejaus ir riebaly.
Niekada negesinkite ugnies vandeniu.
ISjunkite kaitviete. Liepsng atsargiai
slopinkite dangcCiu, gesinimo antklode
arba panasiu daiktu.

Kaitvietés labai jkaista. Niekada nedékite
ant kaitlentés degiy daikty. Ant kaitlentes
nelaikykite jokiy daikty.

Prietaisas jkaista. Nelaikykite stalCiuose
tiesiogiai po kaitlentemis jokiy degiy
daikty ar aerozoliniy purskikliy.



Kaitlenté iSsijungia automatiskai ir jos
nebegalima valdyti. Véliau ji gali
neplanuotai jsijungti. ISjunkite saugiklius
skirstomojoje saugikliy dézutéje.
Paskambinkite klienty aptarnavimo
tarnybai.

Pavojus nusideginti!
Kaitvietés ir aplinkiniai pavirSiai, ypacC
kaitlentés rémas (jei yra), labai jkaista.

Nelieskite karsty pavirSiy. Neleiskite
prisiartinti vaikams.

Kaitviete kaista, o indikatorius neveikia.
ISjunkite saugiklius skirstomojoje saugikliy
dézutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

Elektros Soko pavojus!

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai
yra pavojingi.Taisyti prietaisg gali tik
specialiai iSmokytas klienty aptarnavimo
tarnybos technikas.Jei prietaisas sugedo,
iStraukite Sakute iS lizdo arba iSjunkite
saugiklj saugikliy dézéje. Paskambinkite
klienty aptarnavimo tarnybai.

Galimos gedimy priezastys

Démesio!
Siurkstus puody ir keptuviy dugnas braiZo stiklo keramika.
Jokiu bddu nepalikite ant jjungtos kaitvietés tusciy puoduy.
Gali atsirasti gedimu.

Niekada nestatykite karsty puody ir keptuviy ant valdymo
skydelio, indikatoriy ar rémo. Gali atsirasti gedimuy.

Dél prasiskverbusios drégmeés kyla
elektros smugio pavojus. Nenaudokite
aukstu slegiu ar garais valanciy jrenginiy.

Deéel sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugadinto
prietaiso. IStraukite kiStukg is lizdo arba
iSjunkite saugiklj saugikliy dezéje.
ISkvieskite klienty aptarnavimo tarnyba.
Jtrikus arba suskilus stiklo keramikos
pavirSiui galimas elektros Sokas. ISjunkite
saugiklius skirstomojoje saugikliy
dézutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

Pavojus susizeisti!

Puodai dél skyscio tarp puodo dugno ir
kaitvietés gali staiga pasokti j virsy.
Visuomet nusausinkite kaitviete ir puodo
dugna.

Ant kaitlentés nukrite kieti ar smailus daiktai gali jg sugadinti.

Aliuminio folija ir plastikiniai indai, pastatyti ant kaitvieciy,
prikepa. Apsauginé viryklés folija jusy kaitlentei netinka.

Apzvalga

Sioje lenteléje nurodyti daZniausiai pasitaikantys paZeidimai:

Pazeidimai Priezastis Priemoné

Démeés ISbége maisto produktai ISbégusius maisto produktus tuoj pat pasalinkite stiklo grandikliu.
Netinkamos valymo priemonés Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo priemones

JbréZimai Druska, cukrus ir smelis Nenaudokite kaitlentés kaip darbastalio, nestatykite ant jo daikty.

Siurkstus puody ir keptuviy dugnas  Patikrinkite indus.

braizo stiklo keramikag

Spalvos pakiti-  Netinkamos valymo priemonés Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo priemones

mal Puody Zymes (pvz., aliuminio) PrieS perstumdami, pakelkite puodus ir keptuves.

Jrantos Cukrus, daug cukraus turintys pro- ISbégusius maisto produktus tuoj pat pasalinkite stiklo grandikliu.
duktai

Aplinkos apsauga

Ekologiskas utilizavimas
Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

Sis prietaisas yra pazymétas pagal Europos bendrijos
direktyvg 2012/19/EG dél naudoty elektriniy ir
elektroniniy prietaisy (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Si direktyva apibréZia visoje ES galiojan&ia naudoty
prietaisy grgzinimo ir perdirbimo tvarka.

Energijos taupymo patarimai

Puodus visada uzdenkite tinkamais dangciais. RuoSiant
neuzdengus dangdiu, reikia daug daugiau energijos. Per
stiklinj dangtj matosi ruoSiamas maistas, todél jo nebdtina
nuimti.

Naudokite puodus ir keptuves lygiu dugnu. Dél nelygaus
dugno padidéja elektros energijos sanaudos.
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Puodo ir keptuvés dugno skersmuo turi atitikti kaitvietés dyd;. Ruos$kite nedideliame vandens kiekyje. Sutaupysite elektros

Jei ant kaitvietés padedamas per mazas puodas, energijos. DarZzoveése iSliks vitaminai ir mineralinés
prarandama energijos. Atkreipkite démes;j: indy gamintojai medziagos.
dazniausiai nurodo puodo virSaus skersmenj. Dazniausiai jis Puodu visada uzdenkite kuo didesnj kaitvietés plota.

yra didesnis nei puodo dugno skersmuo.

Mazesnius maisto kiekius ruoskite mazesniuose puoduose. T T ) .
Dideliam, maZai pripildytam puodui reikia daugiau energijos. Parinkite tinkama tolesnio virimo pakopa. Parinkus per auksta
tolesnio virimo pakopg, suvartojama daugiau energijos.

ISnaudokite kaitlentés liekamajg Siluma. Jei ilgai ruoséte,
iSjunkite kaitlente likus 5-10 minuciy iki ruoSimo pabaigos.

Laiku perjunkite Zzemesne kaitinimo pakopa.

Susipazinkite su prietaisu

Naudojimo instrukcija tinka jvairioms kaitlentems. 2 puslapyje
pateikti prietaiso matmenys ir apraSymas.

Valdymo skydelis
(!
[} O o0
ok Og oo
min
D = — + o O
Rodmenys Valdymo zonos
-9 Kaitinimo pakopos -+ Nustatymo laukai
H/hk Liekamoji Siluma cO arba © Zony prijungimas
85 Laikmatis ® Laikmatis
Valdymo zonos Pastabos
y e Palietus atitinkamg simbolj, suaktyvinama reikiama funkcija.
@ Pagrindinis jungiklis Valdymo pavirSiai visuomet turi bati sausi. Drégmé kenkia jy
= Apsauga nuo vaiky veikimui.
o] Kaitvietés parinktis Puody nelaikykite prie indikatoriy ir jutikliy. Gali perkaisti
elektroniné sistema.
Kaitvietés
Kaitvietés Jjungimas ir iSjungimas

O Vienguba kaitvieté
© Dviguba kaitvieté Pasirinkite kaitviete, palieskite simbolj C© arba ©
co Keptuvo zona Pasirinkite kaitviete, palieskite simbolj CO

Kaitvietés prijungimas: pradeda Sviesti atitinkamas indikatorius. Prietaisuose su keliy kaitvie€iy prijungimo funkcija pradeda Sviesti
indikatorius tik pasirinkus kaitviete.

Kaitvietés jjungimas: automatiskai parenkamas paskutinj kartg nustatytas dydis

Liekamosios Silumos rodmuo

Kiekviena kaitlentés kaitvieté turi dviejy pakopy liekamosios
Silumos rodmen;.

Jei indikatoriuje pasirodo H, reidkia, kad kaitvieté dar karsta.
JUs galite, pvz., palaikyti pastovig nedidelio patiekalo
temperatirg (kad jis baty Siltas) arba istirpinti glajy. Kaitvietei
austant, rodmuo pasikeidia j f. Indikatorius uzgesta kaitvietei
visiSkai atvésus.
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Kaitlentés nustatymas

Skaitydami §j skyriy suzinosite, kaip reikia nustatyti kaitvietes.
Lenteléje pateiktos jvairiy patiekaly kaitinimo pakopos ir
gaminimo laikas.

Kaitlentés jjungimas ir iSjungimas
Naudodami pagrindinj jungiklj, jjunkite ir iSjunkite kaitlente.

liungimas: palieskite simbolj D. Pasigirsta signalas. Uzsidega
Salia pagrindinio jungiklio esanti indikatoriaus lemputé ir
rodmenys {J. Kaitlenté parengta naudoti.

I8jungimas: simbolj Dlieskite tol, kol uZges indikatoriaus
lemputé vir§ pagrindinio jungiklio ir indikatoriai. Visos kaitvietés
iSjungtos. Likutinés Silumos indikatoriai dega tol, kol
pakankamai atvésta kaitvietés.

Pastabos
Kaitlente iSsijungia automatiskai, jei visos kaitvietés iSjungtos
ilgiau nei 20 sekundziy.

ISjungus kaitlente pirmas 4 sekundes nustatymai lieka. Jei
per §j laikg kaitlente vél jjungsite, ji veiks pagal ankstesnius
nustatymus.

Kaitvietés nustatymas

Simboliais + ir - nustatykite pageidaujama kaitinimo pakopa.
1 kaitinimo pakopa = maziausias galingumas

9 kaitinimo pakopa = didziausias galingumas

Kiekviena kaitinimo pakopa turi ir tarpine padét;. Ji yra
pazymeta tasku.

Ruosimo lentelé
Zemiau pateiktoje lenteléje surasite keletg pavyzdZiy.

Patiekalo ruoSimo laikas ir kaitinimo pakopos priklauso nuo jo
pobldZio, svorio ir kokybes. Todél gali bati nukrypimy nuo
lenteléje nurodyty skaiciy.

Kaitinimo lygio nustatymas
Kaitlenté turi bdti jjungta.
1. Jei norite parinkti kaitviete, palieskite simbolj e ] .

2. Per kitas 10 sekundziy palieskite simbolj + arba -. Pasirodo
pagrindinis nuostatas.
Simbolis + 9 kaitinimo pakopa
Simbolis - 4 kaitinimo pakopa

B O B O

BE“ B

=+

3.Kaitinimo pakopos keitimas: simbolj + arba - lieskite tol, kol
pasirodys norima kaitinimo pakopa.

Kaitvietés iSjungimas

Simboliu B_ parinkite kaitviete. Simbolj + arba - lieskite tol, kol

pasirodys 4. Mazdaug po 10 sekundZiy pasirodys liekamosios
Silumos indikatorius.

Pastaba: Lieka aktyvinta paskutinj kartg nustatyta kaitvietée.
Galite nustatyti kaitviete, nereikia parinkti i$ naujo.

Norédami uzvirti naudokite 9 kaitinimo pakopa.
TirStus patiekalus retkarCiais pamaisykite.

Tolimesnio kaiti-
nimo trukmé minuté-

Tolimesnio kaiti-
nimo pakopa

mis
Tirpinimas
Sokoladas, Sokoladinis glajus 1-1. -
Sviestas, medus, zelatina 1-2 -
Pasildymas ir laikymas Siltai
Vienas patiekalas (pvz., leSiy patiekalas) 1-2 -
Pienas** 1.-2. -
Desreliy pasildymas vandenyje** 3-4 -
Atitirpinimas ir pasildymas
UZSaldyti Spinatai 2.-3. 10-20 min.
UzSaldytas guliaSas 2.-3. 20-30 min.
Virimas ant silpnos ugnies, uzvirinimas
Virtinukai, kukuliai 4,-5* 20-30 min.
Zuvis 4-5* 10-15 min.
Balti padazai, pvz., BeSamelio padazas 1-2 3-6 min.
Plakti padazai, pvz., Bearno, olandiSkas padaZas 3-4 8-12 min.

* tolimesnis virimas neuzdengus dangciu
** neuzdengus dangdiu
*** daznai apversti
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Tolimesnio kaiti-
nimo trukmé minuteé-

Tolimesnio kaiti-
nimo pakopa

mis
Virimas, garinimas, troskinimas
Ryziai (dvigubas vandens kiekis) 2-3 15-30 min.
RyZziy ko$é su pienu 1.-2. 35-45 min.
Bulvés su lupenomis 4-5 25-30 min.
Virtos bulvés 4-5 15-25 min.
Kepiniai i$ tesSlos, makaronai 6-7* 6-10 min.
Vienas patiekalas, sriubos 3.-4. 15-60 min.
Darzoves 2.-3. 10-20 min.
Darzoves, Saldytos 3.-4. 10-20 min.
Virti greitpuodyje 4-5 -
Troskinimas
Vyniotiniai 4-5 50-60 min.
Troskinti kepsniai -5 60-100 min.
GuliaSas 2.-3. 50-60 min.
Kepsniai**
Pjausnys, natdralus arba apvoliotas dzidvesiuose 6-7 6-10 min.
Pjausnys, uzSaldytas 6-7 8-12 min.
Kotletas, natlralus arba apvoliotas dZiGvésiuose*** 6-7 8-12 min.
Kepsnys (3 cm storio) 7-8 8-12 min.
Mésainis, kukuliai (3 cm storio)*** 4.-5. 30-40 min.
Paukscio kratinelé (2 cm storio)*** 5-6 10-20 min.
Paukscio kratinele, uzsaldyta*** 5-6 10-30 min.
Zuvis ir zuvies file, natirali 5-6 8-20 min.
Zuvis ir Zuvies file, apvoliota dZidvesiuose 6-7 8-20 min.
Zuvis ir zuvies file, apvoliota dZiGvésiuose ir uzsaldyta, pvz., Zuvies pirteliai 6-7 8-12 min.
Omarai ir krevetes 7-8 4-10 min.
Keptuveje ruoSiami patiekalai, uzSaldyti 6-7 6-10 min.
Blynas 6-7 nuolat
Omletas 3.-4. nuolat
KiauSiniene 5-6 3-6 min.
Gruzdinimas (1-2 | aliejaus 150-200 g produkty nuolat gruzdinti**)
UZ8aldyti produktai, pvz., gruzdintos bulvytes, vistienos gabaléliai 8-9 -
Maltinukai 7-8 -
Mésa, pvz., vistienos gabaliukai 6-7 -
Zuvis, apvoliota dZilivésiuose arba alaus tesloje 5-6 -
DarZoves, grybai apvolioti dzilvésiuose arba alaus tesloje 5-6 -
Mazi kepiniai, pvz., spurgos su jdaru / spurgos su vaisiy jdaru, vaisiai alaus tesloje 4-5 -

* tolimesnis virimas neuzdengus dangciu
** neuzdengus dangcCiu
*** daznai apversti

Apsauga nuo vaiky

Vaiky saugos funkcija skirta tam, kad vaikai nejjungty
kaitlentés.

Apsaugos nuo vaiky jjungimas ir iSjungimas
Kaitlente turi bati iSjungta.

Jiungimas: simbolj <0 lieskite mazdaug 4 sekundes.
Indikatoriaus lemputé vir§ simbolio <0 Svie€ia 10 sekundziuy.
Kaitlenté uZblokuota.
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ISjungimas: simbolj <o lieskite mazdaug 4 sekundes.
Atblokuota.

Automatiné apsauga nuo vaiky

Naudojant Sig funkcijg, apsauga nuo vaiky aktyvinama
automatiskai, kai kaitlenteé iSjungiama.

Jjungimas ir iSjungimas

Kaip jjungti automatine vaiky saugos funkcijg, perskaitykite
skyriuje ,Pagrindiniai nustatymai“.



Laikmatis

Laikmatis gali bati naudojamas 2 skirtingais budais:
m Kaitvieté turi iSsijungti automatiskai.
m Kaip virtuvinis laikmatis.

Kaitvieté turi iSsijungti automatiskai

Norimai kaitvietei jveskite trukme. Kaitviete automatiskai
iSsijungs pasibaigus jvestai trukmei.

Trukmés nustatymas:

kaitvieté turi bati jjungta.

1. Simboliu [ parinkite kaitviete.

2. Palieskite (® simbolj. Laikmadio indikatoriuje $viedia L. Ties

simboliu 1= §viedia norimos kaitvietés indikatoriaus lemputé.

3. Palieskite simbolj + arba -. Pasirodo rekomenduojama
reikSme.
Simbolis +: 30 minuciy
Simbolis -: 10 minudiy

[

=l
° 1 ] Y
@3 00 =1
min min

- + @ @ |-
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o
B o o

4.Simbolj + arba - lieskite tol, kol laikmadio indikatoriuje
pasirodys pageidaujama trukme.

Skaigiuojama trukmeé. Jeigu nustatéte laikg kelioms kaitvietéms,
gali bti rodomas kiekvienas laikas. Tam simboliu [e parinkite
atitinkamag kaitviete.

Pasibaigus laikui

Kai pasibaigia trukme, kaitvieté iSsijungia. KaitvieCiy
indikatoriuje 8viedia {i. Pasigirsta si_gnalas. Laikmacio

indikatoriuje 10 sekundziy &viedia L. Palieskite bet kurj
simbolj. Indikatoriai uzgesta ir signalas nutyla.

Trukmés keitimas arba panaikinimas

Parinkite kaitviete. Palieskite simbolj (® ir simboliu + arba -
pakeiskite trukme arba nustatykite ties L.

Automatinis laiko ribojimas

Jei kaitvieté veikia ilgai nepakeiCiant nuostato, aktyvinamas
automatinis laiko ribojimas.

Kaitviete nebekaitinama. Kaitvieciy indikatoriuje pakaitomis
blyksi F & ir liekamosios &ilumos indikatorius H/h.

Rodmuo uzges, jei paliesite bet kurj valdymo laukg. Galite
sureguliuoti i$ naujo.

Laiko ribojimo aktyvinimas priklauso nuo nustatytos kaitinimo
pakopos (nuo 1 iki 10 valandy).

Pastaba: Galite nustatyti iki 99 minuCiy trukme.

Automatinis laikmatis

Naudojantis Sia funkcija, galima nustatyti trukme visoms
kaitvietéms. Kiekvieng kartg jjungus kaitviete, pradedama
skaiCiuoti nustatyta trukmé. Praéjus nustatytam laikui, kaitviete
iSsijungs automatiskai.

Apie automatinio laikmacio jjungimag skaitykite skyriuje
»Pagrindiniai nustatymai“.

Pastaba: Galite pakeisti kaitvietei nustatyta trukme arba iSjungti
automatinj kaitvietés laikmatj.

Parinkite kaitviete. Palieskite simbolj (® ir simboliu + arba -
pakeiskite trukme arba nustatykite ties L.

Virtuvinis laikmatis

Virtuviniu laikmaciu galite nustatyti laikg iki 99 minuciy. Jis
nepriklauso nuo kity nuostaty.
Virtuvinio laikmacio jjungimas
Virtuvinj laikmatj galite jjungti 2 skirtingais budais.
m Parinke kaitviete simbolj ® per 10 sekundziy palieskite 2
kartus.
m Neparinke kaitvietés palieskite simbolj (®.
Laikmagio indikatoriuje $vie¢ia L. Salia simbolio £ viegia
indikatoriaus lempute.
Laiko nustatymas
1. Palieskite simbolj + arba -. Pasirodo rekomenduojamas
skaicius.
Simbolis +: 10 minuciy
Simbolis -; 5 minutés

2.Simbolj + arba - lieskite tol, kol laikmatyje pasirodys
pageidaujamas laikas.

Laikas baigiasi.

Pasibaigus laikui pasigirsta garsinis sig_'nalas. Laikmadio
indikatoriuje 10 sekundZiy uZsidega L.

Laiko rodymas

Simboliu ® parinkite virtuvinj laikmatj. Laikas bus rodomas 10
sekundziy.

Laiko keitimas
Simboliu ® parinkite ir i§ naujo nustatykite virtuvinj laikmatj.
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Pagrindiniai nuostatai

Jsy prietaisui parinkti jvairis pagrindiniai nuostatai.Siuos
nuostatus galite pritaikyti pagal savo poreikius.

Rodmuo Funkcija

ci Automatiné apsauga nuo vaiky

o
£ Isjungta.*

{ Jiungta.

m
N

Signalas

£ Patvirtinimo ir netinkamo valdymo signalai iSjungti (pagrindinio jungiklio signalas visada jjungtas).

{ Jjungtas tik nuotolinio valdymo signalas.

C liungtas tik patvirtinimo signalas.
o

o Jjungtas patvirtinimo ir netinkamo valdymo signalas.*

]
Xy}

Automatinis laikmatis
o ISjungta.*

o
55

Trukmé, kuriai pasibaigus iSjungiamos kaitvietés

] Laikmaéio signalo trukmé

[y

10 sekundziy.*

'
'

pur}

[

30 sekundziy
3 1 minute.

~d

Kaitinimo kontiiry prijungimas

£ I8jungta.
{ Jiungta.

C Paskutinis nuostatas prie$ i§jungiant kaitviete.*

ca Kaitvietés parinkties laikas

£ Neribojama: galite visada nustatyti paskutinj kartg parinkta kaitviete; jos nereikia parinkti i§ naujo.*

{ Per 10 sekundZiy nuo parinkimo galite nustatyti paskutinj kartg parinktg kaitviete, po to kaitviete turite i§ naujo

parinkti prie$ nustatydami.

cu Pagrindiniy nuostaty nustatymas is$ naujo
£ I8jungta.*
{ Jiungta.

* Pagrindiniai nuostatai

Pagrindiniy nuostaty keitimas

Kaitlente turi bati iSjungta.

1. Jjunkite kaitlente.

2. Per kitas 10 sekundziy simbolj <0 lieskite 4 sekundes

7 S

] [

= o
0 o/ U
——I—c©®m

In

0

~C}

2

Kairiajame ekrane pakaitomis mirksi c ir {, dediniajame ekrane
Svietia [J

3.Simbolj <0 lieskite tol, kol kairiajame ekrane pasirodys
norimas rodmuo.

4.Simbolj + arba - baksnokite tol, kol ekrane pasirodys norimas
nuostatas.
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5.Simbolj <0 lieskite 4 sekundes.
Nuostatas aktyvintas.
ISjungimas

Noredami iSeiti i$ pagrindiniy nustatymuy, kaitviete iSjunkite
pagrindiniu jungikliu ir nustatykite i$ naujo.



Valymas ir priezilira

Siame skyriuje pateikti nurodymai padés jums prizidreti
kaitlente.

Tinkamy valymo ir priezilros priemoniy jsigysite klienty
aptarnavimo centre arba musy el. parduotuvéje.

Stiklo keramikos kaitlente

Kaitlente nuvalykite po kiekvieno naudojimo. Tada virimo
likuciai neprikeps.

Valykite tik pakankamai atvésusia kaitlente.
Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo priemones.

Atkreipkite démes;j | ant pakuotés pateiktus valymo nurodymus.

Niekada nenaudokite:
neskiesty indy plovikliy,
indaploviy valikliy,
SveiCiamujy priemoniy,
agresyviy valikliy, pavyzdZziui, orkaitéems skirty purSkikliy arba
demiy Salinimo priemoniy,

Gedimy pasalinimas

Gedimy priezastis daznai gali buti tik maza smulkmena. Prie$
skambindami j klienty aptarnavimo tarnybg, atkreipkite démes;j j
Sias pastabas.

braizan&iy kempiniy,
auksto sléegio ar gariniy valymo prietaisy.
Didelius neSvarumus lengviausiai paSalinsite parduotuvese

jsigyjamu stiklo grandikliu. Atkreipkite démesj j gamintojo
nurodymus.

Tinkama stiklo grandiklj galite jsigyti ir klienty aptarnavimo
tarnyboje arba elektroninéje parduotuveéje.

Mit Spezialschwdmmen zur Reinigung von Glaskeramik
erzielen Sie gute Reinigungsergebnisse.

Kaitlentés rémas
Kad nepazeistumete kaitlentés rémo, laikykités Siy nurodymu.
Naudokite tik Siltg Sarmo tirpala.

PrieS naudodami kruopsdiai iSplaukite naujas dregme
sugeriancias Sluostes.

Nenaudokite astriy arba SveiCiamujy priemoniy.
Nenaudokite stiklo gremztuko.

Indikatorius Triktis

Priemonés

Néra Srovés tiekimas nutrauktas. Patikrinkite namy tinklo prietaiso saugiklj. Patikrinkite, ar kiti elektroniniai
prietaisai veikia.

Blyksi visi Drégnas valdymo pavirSius arba ant jo Nusausinkite valdymo pavirSiy arba nuimkite daikta.

indikatoriai yra daiktas.

e Elektronineé sistema perkaito ir atitin- Palaukite, kol elektroniné sistema pakankamai atvés. Tada palieskite vieng
kama kaitvieté iSsijunge. kaitvietes valdymo pavirsiy.

Y Elektroniné sistema perkaito ir iSjungé Palaukite, kol elektroniné sistema pakankamai atves. Tada palieskite bet
visas kaitvietes. kurios kaitvietés valdymo pavirSiy.

FB Kaitvieté per ilgai veike, todél iSsijunge. Kaitviete vél i$ karto galite jjungti.

Kaitvie¢iy indikatoriuose blyksi -:

Klienty aptarnavimo tarnyba

Jeigu prietaisg reikia remontuoti, musy tarnyba - Jisy
paslaugoms.

El. numeris ir FD numeris

Jeigu kviesite muasy klienty aptarnavimo tarnyba, pasakykite
prietaiso el. ir FD numerj. Techniniy duomeny lentele su
numeriais surasite prietaiso pase.

Atminkite, kad dél gedimuy, atsiradusiy netinkamai naudojantis
prietaisu, iSkvietus techninés priezitros specialistg, uz jo
apsilankymag teks mokéti net ir garantinio laikotarpio metu.

Jei jungiant prietaisg | elektros tinklg arba jjungiant jj po
elektros tiekimo nutrakimo kaitviediy indikatoriuose mirksi -,
vadinasi sutriko elektronikos veikimas. Norédami pasalinti §j
sutrikimag, valdymo pavirSiy trumpai uzdenkite ranka.

Remonto pavedimai ir patarimai gedimy atvejais

Visy Saliy kontaktinius duomenis rasite pridetame klienty
aptarnavimo tarnybos skyriy sgraSe.

Pasitikekite gamintojo kompetencija. Busite tikri, kad remonto
darbus atlieka iSmokyti techninés priezitros tarnybos technikai,
kurie turi JUsy prietaisui tinkancias originalias atsargines dalis.
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Bandomieji patiekalai

Si lentelé buvo sukurta patikros institutams, kad bty lengviau 16 cm @, 1,2 | puodas ilga rankena, skirtas 14,5 cm &
iSbandyti mdsy prietaisus. vienguba kaitvieté
Lentelés duomenys taikomi musy priedams - ,Schulte-Ufer* 16 cm @, 1,7 | puodas, skirtas 14,5 cm @ vienguba kaitvieté

indams (4 indukciniy puody rinkinys HZ 390042), kuriy

X 22 cm @, 4,2 | puodas, skirtas 18 arba 17 cm @ kaitvietei
matmenys yra tokie:

24 cm @, | puodas, skirtas 18 arba 17 cm @ kaitvietei

Jkaitinimas / uzvirinimas Tolesnis virimas
Bandomieji patiekalai Uzvirinimo Trukmé (min.:sek.) Dangtis Tolesnio virimo Dangtis
pakopa pakopa

Sokolado lydymas
Indas: puodas ilga rankena

Sokoladinis glajus (pvz., ,Dr. Oetker* - - - 1. Ne
kartusis, 150 g) ant 14,5 cm @ kaitvietés

Tirstos lesiy sriubos pasildymas ir lai-
kymas Siltai

Indas: puodas
TirSta lesiy sriuba pagal DIN 44550
Pradiné temperatira 20 °C

Kiekis 450 g, 14,5 cm @ kaitvieté 9 Mazdaug 2:00 nemaisant Taip 1. Taip
Kiekis: 800 g, 18 cm P arba 17 cm @ 9 Mazdaug 2:00 nemaisant Taip 1. Taip
kaitvieteé

Tirsta lesiu sriuba i$ konservo

pvz., leSiy pastetas su ,Erasco” desrelé-
mis:

Pradiné temperatira 20 °C

Kiekis 500 g, 14,5 cm @ kaitvieté 9 apie 2:00 Taip 1. Taip
(Pamaisyti mazdaug po 1:30)

Kiekis: 1000 g, 18 cm Q@ arba 17 cm & 9 apie 2:30 Taip 1. Taip

kaitvieté

(Pamaisyti mazdaug po 1:30)

Besamelio padazo kaitinimas neuzver-
dant

Indas: puodas ilga rankena
Pieno temperatira: 7 °C

Receptas: 40 g sviesto, 40 g milty, 0,5 | 92 apie 5:20 Ne 113 Ne
pieno (3,5 % riebumo) ir Ziupsnelis drus-
kos, 14,5 cm @ kaitviete

T ISlydykite sviestg, jmaisy-
kite miltus ir druska, milty ir
sviesto misinj kaitinkite 3
minutes

2 | milty ir sviesto misinj jpilkite pieno ir

nuolat maiSydami palaukite, kol uzvirs
3 Kai BeSamelio padazas
uzverda, jj toliau 2 minutes
virkite jjunge 1 pakopg ir
nuolat maisykite.

Pieniskos ryziy kosés virimas - tolesnis
virimas su dang¢€iu

Indas: puodas
Pieno temperatiura: 7 °C

Receptas: 190 g apvaliagradziy ryziy, 90 9 apie 6:45 Ne 2 Taip
g cukraus, 750 ml pieno (3,5 % riebumo)

ir 1 g druskos, 14,5 cm @ kaitvieté Kaitinkite piena, kol jis prades

kilti. Perjunkite j tolesnio virimo
pakopa ir | pieng suberkite
ryzius, cukry ir druskg

Bendra trukmeé (jskaitant ir uzviri-
nima) apie 45 minutés
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lkaitinimas / uzvirinimas

Tolesnis virimas

Bandomieji patiekalai Uzvirinimo Trukmé (min.:sek.) Dangtis Tolesnio virimo Dangtis
pakopa pakopa
RyZiy koSe su pienu
pamaisykite po 10 minuciy
Receptas: 250 g apvaliagriadziy ryziy, 9 apie 7:20 Ne 2 Taip
120 g cukraus, 1 | pieno (3,5 % riebumo) Kaitinkite piena. kol iis pradés
ir ZiUPS'."e“O druskos, 18 arba 17 cm & Kilti. Perjunpkiteaj‘tolesjniopvirimo
kaitviete pakopa ir | pieng suberkite
ryzius, cukry ir druska
Bendra trukme (jskaitant ir uzviri-
nimag) apie 45 minutés
Ryziy koSe su pienu
pamaisykite po 10 minuciy
Pieniskos ryziy kosés virimas - tolesnis
virimas be dangcio
Indas: puodas
Pieno temperatira: 7 °C
Receptas: 190 g apvaliagradziy ryziy, 90 9 apie 7:30 Ne 2 Ne
g cukraus, 750 ml pieno (3,5 % riebumo) . ki 5 Kru i
7 1 Gruskos, 14,5 om @ kaitviote |plena suberkite ry2us, oukr i
uzkaitinkite. Pieno temperatirai
pakilus iki mazdaug 90 °C, per-
junkite j tolesnio virimo pakopa.
Palikite lengvai virti apie 50
minuciy
Receptas: 250 g apvaliagriadziy ryziy, 9 apie 8:00 Ne 2 Ne
120 g cukraus, 1 | pieno (3,5 % riebumo) . . 5 .
ir 1,5 g druskos, 18 arba 17 cm @ kai- oo
tviete uzkaitinkite. Pieno temperatirai
pakilus iki mazdaug 90 °C, per-
junkite j tolesnio virimo pakopa.
Palikite lengvai virti apie 50
minuciy
Ryziy virimas
Indas: puodas
Vandens temperatira 20 °C
Receptas pagal DIN 44550: 9 apie 2:48 Taip 2 Taip
125 gilgagradziy ryziy, 300 g vandens ir
ziupsnelis druskos, 14,5 cm @ kaitvieté
Receptas pagal DIN 44550: 9 apie 3:15 Taip 2. Taip
250 g ilgagradziy ryziy, 600 g vandens ir
ziupsnelis druskos, 18 cm @ arba 17 cm
@ kaitviete
Kiaulienos iSpjovos kepsnio kepimas
Indas: keptuve
ISpjovos kepsnio pradiné temperatdra: 7
°C
Kiekis: 3 iSpjovos kepsniai (bendras svo- 9 apie 2:40 Ne 7 Ne
ris apie 300 g, apie 1 cm storio) 15 g
saulégrazy aliejaus, 18 cm @ arba 17
cm J kaitvieté
Lietiniy kepimas
Indas: keptuve
Receptas pagal DIN EN 60350-2
Kiekis: 55 ml teSlos vienam lietiniui, 18 9 apie 2:40 Ne 6 arba 6-a, priklau- Ne

cm @ arba 17 cm O Kkaitvieté

somai nuo apskru-
dinimo laipsnio

Uzsaldyty bulvyéiy gruzdinimas
Indas: puodas
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Jkaitinimas / uzvirinimas

Tolesnis virimas

Bandomieji patiekalai Uzvirinimo Trukmé (min.:sek.) Dangtis Tolesnio virimo Dangtis
pakopa pakopa
Kiekis: 1,8 kg saulégrazy aliejaus; kie- 9 Kol aliejus jkaista iki 180 °C Ne 9 Ne

kvienai porcijai: 200 g uz8aldyty bulvyciy
(pvz., ,McCain 123 Frites Original®), 18
cm @ arba 17 cm @ kaitvieté

Jei bandant naudojama 18 cm @ kaitvieté ir nustatoma 1500 W
vardiné galia, uzvirimo laikas pailgéja apie 20 % ir reikia viena
pakopa didesneés tolesnio virimo pakopos.
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/\ Ohutusnéuded

Lugege kaesolevad nduded hoolikalt [abi.
Hoidke kasutus- ja paigaldusjuhend ning
seadme pass alles hilisemaks kasutuseks
vOi seadme hilisemate omanike jaoks alles.

Kontrollige seade parast pakendi
eemaldamist Ule. Transpordil tekkinud
vigastuste tuvastamisel arge Uhendage
seadet vooluvorku.

llIma pistikuta seadmeid voib vooluvdrku
uhendada uksnes valjadppinud elektrik.
Seadme garantii ei laiene kahjustustele, mis
on pdhjustatud valest Ghendamisest
vooluvorku.

Seade on ette nahtud kasutamiseks Uksnes
koduses majapidamises ja kodustes
tingimustes. Kasutage seadet vaid toitude ja
jookide valmistamiseks. Keemisprotsessi
tuleb jalgida. Luhikest keemisprotsessi
tuleb jalgida algusest [6puni. Kasutage
seadet Uksnes kinnistes ruumides.

See seade on ette nahtud kasutamiseks
kdrgusel kuni maksimaalselt 2000 meetrit
ule merepinna.

Arge kasutage pliidiplaadi katteid. Need
voivad pdhjustada Ulekuumenemisest,
suttimisest voi materjalide purunemisest
tingitud Annetusi.

Arge kasutage ebasobivaid kaitseseadiseid
ja reste laste kaitseks. Need vdivad
pohjustada dnnetusi.

Automaatne taimer ... 30
SIGNAAIKEI ... 30
Automaatne ajapiirang.........cccurermnisnminssssmisee————————— 30
Pohiseadistused.........ccooemiirricceirirrc e 31
Pdhiseadistuste MUUIMINE ....ccccveviiieccec e 31
Puhastus ja hooldus ........cccccecimiimiinicninsss e 32
Klaaskeraamiling PiNd.....ccccccvieeiiiieseceecre e 32
Pliidiplaadi raam.....cccecceeciccceceece et 32
Torke korvaldamine .......ccccveeccceeriecsccccerr e cscee s mcee e snes 32
Klienditeenindus ... e 32
[ (o 1 o] | ] o T= T IF N 33

Lisateavet toodete, lisatarvikute, varuosade ja teeninduse kohta
leiate Internetist: www.siemens-home.bsh-group.com ja
Internetikauplusest: www.siemens-home.bsh-group.com/eshops

Ule 8-aastased lapsed ja isikud, kelle
flusilised voi vaimsed voimed on piiratud
vOi kellel puuduvad seadme kasutamiseks
vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad
seadet kasutada ainult juhul, kui nende ule
teostab jarelevalvet nende turvalisuse eest
vastutav isik vOi kui neile on selgitatud
seadme ohutut kasitsemist ja kui nad on
maistnud seadmest tulenevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed
tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid
juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased ja
nende Ule teostatakse jarelevalvet.

Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja
Uhendusjuhtmest eemal.

Poletuse oht!

Kuum &li ja rasv suttivad kiiresti. Arge
jatke kuuma Qli ja rasva kunagi
jarelevalveta. Arge kunagi kustutage
pOlengut veega. Lulitage keeduala valja.
Summutage leegid ettevaatlikult kaane,
kustutusteki vOi muu sarnase esemega.

Keedualad lahevad vaga kuumaks. Arge
kunagi asetage pliidiplaadile sUttivaid
esemeid. Arge jatke pliidiplaadile
esemeid.

Seade ldheb vaga kuumaks. Arge kunagi
hoidke pliidiplaadi all olevas sahtlis
suttivaid esemeid ega aerosoole.

Pliidiplaat lUlitub automaatselt vélja ja
seda ei saa enam kasitseda. Hiljem vdib
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see soovimatult sisse lUlituda. Lulitage
elektrikilbist vool valja. P66rduge
parandustookotta.

Poletuse oht!

Keedualad ja neid umbritsev piirkond,
isearanis pliidiplaadi raam, lahevad vaga
kuumaks. Arge puudutage kuumi pindu.
Hoidke lapsed eemal.

Keeduala kuumeneb, kuid naidik ei tdoo6ta.
Lilitage elektrikilbist vool valja. P6drduge
parandustodkotta.

Elektriloogi oht!

Asjatundmatult teostatud parandustdodd on
ohtlikud.Parandustoid tohib teha vaid
tootja valjadppe labinud tehnik.Kui seade
on defektne, eemaldage pistik
pistikupesast voi lllitage elektrikilbist valja
vool. P66rduge hooldekeskusesse.

Kahjustuste pohjused

Téhelepanu!

Karedad poti- ja pannipdhjad kriimustavad klaaskeraamilist
pinda.

Valtige pottide tlihjakskeemist. See vdib tekitada kahjustusi.
Arge kunagi asetage kuumi panne ja potte esipaneelile,
naidikualale ega raamile. See voib tekitada kahjustusi.
Ulevaade
Jargmisest tabelist leiate sagedasemad kahjustused:

Sissetungiv niiskus voib pdhjustada
elektriloogi. Arge kasutage
kdrgsurvepesurit ega aurupuhastit.

Defektine seade vdib pdhjustada
elektrildogi. Arge kunagi lUlitage sisse
defektset seadet. Eemaldage toitepistik
pistikupesast voi lUlitage elektrikilbist valja
vool. P6drduge hooldustddkotta.

Klaaskeraamilises pliidiplaadis olevad
morad voivad pdhjustada elektrildogi.
Lulitage elektrikilbist vool valja. Poorduge
parandustookotta.

Vigastuste oht!

Potid vOivad potipdhja ja keeduala vahele
sattunud vedeliku téttu akitselt Gles hipata.
Hoidke keeduala ja potipdhi alati kuivad.

Pliidiplaadile kukkuvad kdvad voi teravad esemed vdivad
pliidiplaati vigastada.

Alumiiniumfoolium ja plastndud hakkavad kuumal pliidiplaadil
sulama. Pliidikaitsefoolium ei sobi pliidiplaadi jaoks.

Kahjustus Pohjus

Korvaldamine

Plekid Ulekeenud toit

Ulekeenud toit eemaldage kohe klaasist kaabitsa abil.

Ebasobivad puhastusvahendid
deid.

Kasutage Uksnes klaaskeraamilise pinna jaoks sobivaid puhastusvahen-

Kriimustused Sool, suhkur ja liiv

Arge kasutage pliidiplaati t6&pinna ega alusena.

Karedad poti- ja pannipdhjad kriimus- Kontrollige oma ndud Ule.

tavad klaaskeraamilist pinda

Varvimuutused  Ebasobivad puhastusvahendid

Kasutage Uksnes klaaskeraamilise pinna jaoks sobivaid puhastusvahen-

deid.
Pinnale kinnijaanud potimaterjal (nt ~ Nihutamisel kergitage potte ja panne.
alumiinium)
Mikropraod Suhkur, suure suhkrusisaldusega Ulekeenud toit eemaldage kohe klaasist kaabitsa abil.
road
Keskkonnakaitse

Keskkonnasaastlik jaatmekaitlus
Kaidelge seadme pakendijadtmed keskkonnasébralikult.

Kéesolev seade on méargistatud vastavalt direktiivile
2012/19/EU elektri-ja elektroonikaseadmete jaatmete
kohta. Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete tagastamise ja
ringlussevotu raamtingimused Euroopa Liidus.

Soovitusi energia saastmiseks

Pange pottidele alati peale sobiva suurusega kaas. lima
kaaneta keetmisel on energiakulu tunduvalt suurem. Klaasist
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kaas voimaldab heita pilku potti, iima et peaks kergitama
kaant.

Kasutage siledapdhijalisi potte ja panne. Ebatasase pdhjaga
keedundude kasutamisel on energiakulu suurem.

Poti vbi panni pohja labim&ot peab vastama keeduala
labimdddule. Liiga vaikeste pottide kasutamine keedualal
toob kaasa energiakao. Pange tahele: ndude tootjad toovad
sageli ara poti tlemise serva labimoodu. Tavaliselt on see
suurem kui poti pdhja labimoot.

Véikesteks kogusteks kasutage vaikest potti. Suur, vaid
vahesel maaral taidetud pott tarbib palju energiat.



Valmistage toitu vaheses vees. Sellega hoiate kokku energiat.
Kddgiviljas sailivad vitamiinid ja mineraalained.

Katke potiga keeduala voéimalikult suures ulatuses.
LUlitage keeduala digeaegselt madalamale vdimsusastmele.

Valige keetmise jatkamiseks sobiv voimsusaste. Keetmist
liiga korgel vdimsusastmel jatkates raiskate asjatult energiat.

Kasutage ara pliidiplaadi jaAdkkuumus. Pikema keeduaja
korral lUlitage keeduala vélja juba 5-10 minutit enne keeduaja

Seadme tutvustus

|6ppu.

Kasutusjuhend kaib erinevate pliidiplaatide kohta. Lehekdiljelt 2
leiate Ulevaate mudelitest koos mdotmetega.

Juhtpaneel
/ _ _
go og
(!
— OO0
ok Lo db
min
D = — + @ O
Naidud Sensorlilitid
-g vdimsusastmed -+ reguleerimisvéljad
Hik jaéksoojus cO voi © taiendavate kuumutusringide sisselilitamine
88 taimer ® taimer
— Markused
Sensorlilitid — Sumboli puudutamisel aktiveerub vastav funktsioon.
@ pealdiiti Hoidke sensorlilitid alati puhtad. Niiskus mdjutab nende
<=0 lapselukk toimivust.
o] keeduala valik Arge tdmmake potte naidikute ja sensorite l&hedusse.
Elektroonika voib lle kuumeneda.
Keedualad
Keeduala Lisatsoonide sisseliilitamine ja valjallilitamine

O theringiline keeduala
© kaheringiline keeduala Valige vélja keeduala, puudutage siimbolit €O véi ©

co ovaalselt laienev ala

Valige vélja keeduala, puudutage siimbolit CO

Lisatsooni sisselllitamine: vastav néidik sittib. Seadmete puhul, millel saab sisse lilitada mitu lisatsooni, sittib néit vaid siis, kui

keeduala on vélja valitud.

Keeduala sisselllitamine: automaatselt valitakse viimati véaljareguleeritud voimsusaste

Jaaksoojuse nait

Pliidiplaadil on iga keeduala jaoks kaheastmeline jadksoojuse

nait.

Kui naidikule ilmub H, on keeduala veel kuum. Nii saate naiteks
hoida vaikeses koguses rooga veel soojana vdi sulatada
glasuuri. Kui keeduala jahtub, ilmub naidikule . Nait kustub,

kui keeduala on piisavalt jahe.
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Pliidiplaadi seadistamine

Kaesolevast peatlkist saate teada, kuidas keedualasid
seadistada. Tabelist leiate vdimsusastmed ja keeduajad
erinevate roogade valmistamiseks.

Pliidiplaadi sisse- ja valjalulitamine
Pliidiplaadi IUlitate sisse ja vélja pealdlitist.
Sisseliilitamine: puudutage siimbolit . Kdlab helisignaal.

Pealiiliti kohal olev indikaatortuli ja naidikud i/ pélevad.
Pliidiplaat on td6valmis.

Véljaliilitamine: puudutage stimbolit D, kuni pealiiliti kohal olev
indikaatortuli ja naidikud kustuvad. Kdik keedualad on vélja
[Ulitatud. Jadkkuumuse néait pdleb edasi seni, kuni keedualad
on piisavalt jahtunud.

Markused

Pliidiplaat lUlitub automaatselt valja, kui kdik keedualad on
olnud valja lUlitatud Gle 20 sekundi.

Seaded jadvad péarast véljalllitamist 4 sekundiks
salvestatuks. Kui lUlitate pliidiplaadi selle aja jooksul uuesti
sisse, hakkab pliidiplaat t60le eelnevate seadetega.

Keeduala sisselllitamine
SlUmbolitega + ja - reguleerige valja soovitud voimsusaste.
Véimsusaste 1

madalaim véimsus
Vdimsusaste 9 = kGrgeim véimsus
Igal vdimsusastmel on vaheaste. See on téhistatud punktiga.

Keetmistabel
Jargnevast tabelist leiate mdned naited.

Keeduajad ja voimsusastmed sdéltuvad roogade liigist, kaalust
ja kvaliteedist. Seetdttu on voimalikud kdrvalekalded tabelis
toodud andmetest.

Voéimsusastme véljareguleerimine
Pliidiplaat peab olema sisse lUlitatud.

1. Puudutage siimbolit [o ], et keeduala vélja valida.

2. Jargmise 10 sekundi jooksul puudutage stimbolit + voi -.
Naidikule ilmub pohiseadistus.
Simbol + véimsusaste 9
Simbol - vbimsusaste 4

B O B O

L-:'IZ“ B

e

3.Voimsusastme muutmine: puudutage simbolit + voi -, kuni
naidikule ilmub soovitud véimsusaste.
Pliidiplaadi véljaliilitamine

Stimboliga [e | valige vélja keeduala. Puudutage sumbolit + v3i -
seni, kuni ekraanile iimub /. Umbes 10 sekundi pérast sittib

jadkkuumuse nait.

Markus: Viimati seadistatud keeduala jaab aktiivseks. Voite
keeduala seadistada, ilma et peaksite seda uuesti valja valima.

Keetmise alustamiseks kasutage voimsusastet 9.
Paksemaid roogi segage aeg-ajalt.

Voimsusaste keet-
mise jatkamisel

Keeduaeg minutites

Sulatamine

Sokolaad, glasuur 1-1 -

vOi, mesi, zelatiin 1-2 -
Soojendamine ja soojana hoidmine

Supp, nt laatsesupp 1-2 -

Piim** 1.-2. -
Vorstikeste kuumutamine vees** 3-4 -
Sulatamine ja soojendamine

Spinat, kilmutatud 2.-3. 10-20 min
Guljass, ktlmutatud 2.-3. 20-30 min
Hidvitamine, paisutamine

Kneedlid, klimbid 4-5% 20-30 min
Kala 4-5* 10-15 min
Valged kastmed, nt Bechameli kaste 1-2 3-6 min
Vahustatud kastmed, nt Bernaise kaste, Hollandaise kaste 3-4 8-12 min

* ilma kaaneta edasi keeta
** iIma kaaneta
*** sageli keerata
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Voimsusaste keet- Keeduaeg minutites

mise jatkamisel

Keetmine, aurutamine, hautamine

Riis (riisi kogusega vorreldes kahekordne kogus vett) 2-3 15-30 min
Riisipuder 1.-2. 35-45 min
Keedetud kartulid 4-5 25-30 min
Koorega keedetud kartulid 4-5 15-25 min
Tainatooted, nuudlid 6-7* 6-10 min
Uhepajatoidud, supid 3.-4. 15-60 min
Kaogivili 2.-3. 10-20 min
Koogivili, kilmutatud 3.-4. 10-20 min
Kiirkeedupotis keetmine 4-5 -
Moorimine

Rulaadid 4-5 50-60 min
Moorpraad 4-5 60-100 min
Guljass 2.-3. 50-60 min
Praadimine**

Snitsel, naturaalne v&i paneeritud 6-7 6-10 min
Snitsel, kiilmutatud 6-7 8-12 min
Karbonaad, naturaalne voi paneeritud*** 6-7 8-12 min
Lihaldigud (3 cm paksused) 7-8 8-12 min
Hamburger, lihapallid (3 cm labimddduga)*** 4.-5. 30-40 min
Linnulihafilee (2 cm paksune)*** 5-6 10-20 min
Linnulihafilee, sligavkilmutatud*** 5-6 10-30 min
Kala ja kalafilee, naturaalne 5-6 8-20 min
Kala ja kalafilee, paneeritud 6-7 8-20 min
Kala ja kalafilee, paneeritud ja kilmutatud, nt kalapulgad 6-7 8-12 min
Krabid ja krevetid 7-8 4-10 min
Panniroad, kilmutatud 6-7 6-10 min
Pannkoogid 6-7 Uksteise jarel
Omlett 3.-4. Uksteise jarel
Harjasilmad 5-6 3-6 min
Frittimine (150-200g Uhe portsjoni kohta praadida jarjest 1-2 Itr 6lis**)

Sugavkilmutatud tooted, nt friikartulid, kananagitsad 8-9 -

Kroketid 7-8 -

Liha, nt kanatukid 6-7 -

Kala, paneeritud voi dlletainas 5-6 -
Kdogivili, seened, paneeritud vdi dlletainas 5-6 -
Vaikesed kupsetised, nt Berliini pannkoogid, puuvili dlletainas 4-5 -

* ilma kaaneta edasi keeta
** iima kaaneta
*** sageli keerata

Lapselukk

Lapselukk tokestab lastel pliidiplaadi sisselilitamise.

Lapseluku sisse- ja valjalllitamine

Pliidiplaat peab olema vélja lllitatud.

Sisselllitamine: Puudutage siimbolit <@ ca 4 sekundit.
Simboli <0 kohal olev indikaatortuli stttib 10 sekundiks.
Pliidiplaat on blokeeritud.

ValjalUlitamine: Puudutage simbolit <o ca 4 sekundit.
Blokeering vabaneb.

Automaatne lapselukk

See funktsioon aktiveerib pliidiplaadi valjaltlitamisel lapseluku.

Sisse- ja valjalulitamine

Kuidas automaatset lapselukku sisse lilitada, saate teada
peatlkist "Pohiseadistused".
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Taimer

Taimerit voib kasutada 2 erineval viisil:

m Keeduala peab automaatselt vélja lilituma.
m Signaalkellana.

Keeduala peab automaatselt valja lulituma

Sisestage soovitud keeduala jaoks kestus. Keeduala lUlitub
parast kestuse 16ppemist automaatselt valja.

Kestuse seadistamine:
Keeduala peab olema sisse lilitatud.
1. Stimboliga [ valige keeduala vélja.
Ixlxn]

2. Puudutage siimbolit ®. Taimeri naidikul pdleb L. Soovitud
keeduala tuli simboli =l juures suttib.

3. Puudutage stimbolit + vai -. Naidikule ilmub soovituslik
kestus.
Simbol +: 30 minutit
SUmbol - 10 minutit

1
J0

-

N

min

c©@ O

D
»*IZI P

4. Puudutage stimbolit + vdi -, kuni soovitud kestus ilmub
taimeri néidikule.

Kestus hakkab jooksma. Kui seadsite kestuse mitme keeduala
jaoks, saate naidikule kuvada iga kestuse. Selleks valige vastav
keeduala stimboliga [dl vélja.

Pérast aja m6ddumist

Kui kestus on mé6dunud, lulitub keeduala vélja. Keeduala
naidikul pdleb L. Kdlab helisignaal. Taimeri naidikul siittib 10
sekundiks £/{i. Puudutage mis tahes siimbolit. Naidud kustuvad
ja helisignaal vaibub.

Kestuse muutmine voi kustutamine

Valige keeduala vélja. Puudutage stimbolit ® ja muutke
stimboliga + vai - kestust v6i seadke L peale.

Automaatne ajapiirang

Kui keeduala on pikka aega sisse lUlitatud ja seadistust ei
muudeta, aktiveerub automaatne ajapiirang.

Keeduala kuumenemine katkeb. Keeduala naidikul vilguvad
vaheldumisi ~ & ja jadkkuumuse nait H/h.

Mis tahes sensorliliti puudutamisel nait kustub. Voite
seadistada uuesti.

Automaatse ajapiirangu aktiveerumise aeg soltub seadistatud
vlimsusastmest (1 kuni 10 tundi).
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Markus: Kestuseks voite seada kuni 99 minutit.

Automaatne taimer

Selle funkisiooniga saate vélja reguleerida kestuse kdikide
keedualade jaoks. Parast iga keeduala sisselllitamist hakkab
valjareguleeritud kestus jooksma. Péarast aja méddumist Ilitub
keeduala automaatselt vélja.

Kuidas sisse lUlitada automaatset taimerit, saate teada
pohiseadistuste peatiikist.

Markus: Saate muuta keeduala jaoks seatud kestust vdi
|Ulitada valja keeduala jaoks seatud automaatse taimeri:

Valige keeduala vélja. Puudutage siimbolit ® ja siimboliga +
vBi - muutke kestust véi seadke 741 peale.

Signaalkell

Signaalkellaga saate maarata kestuseks kuni 99 minutit. See
on séltumatu koigist teistest seadistustest.

Signaalkella sissellilitamine
Signaalkella saate sisse lilitada 2 eri viisil:

m Puudutage valitud keeduala siimbolit ® 2 korda 10 sekundi
jooksul.

m Keeduala vélja valimata puudutage siimbolit (.

Taimeri naidikul pdleb L. Indikaatortuli stimboli £\ kdrval

suttib.
Aja maaramine
1. Puudutage simbolit + v&i -. llImub soovituslik aeg.

Stimbol +: 10 minutit
Simbol - 05 minutit

2. Puudutage stimbolit + voi = seni, kuni taimeri naidikule iimub
soovitud aeg.

Aeg hakkab jooksma.

Pérast aja méddumist kuulete helisignaali. Taimeri naidikul
siittib 10 sekundiks J1.

Aja naitamine

Sumboliga (® valige vélja signaalkell. Aja néit ilmub 10
sekundiks.

Aja korrigeerimine

Simboliga (® valige vilja signaalkell ja seadistage uuesti.



Pohiseadistused

Seadmel on erinevad pdhiseadistused. Pohiseadistusi voite
muuta vastavalt enda vajadustele.

Nait Funktsioon
c Automaatne lapselukk
O Valja lilitatud.*

{ Sisse lllitatud.

cc Helisignaal
"

g
{ Ainult vale kasitsuse signaal sisse lilitatud.
Z Ainult kinnitussignaal sisse liilitatud.

Kinnitussignaal ja vale kasitsuse signaal on valja lUlitatud (peallliti signaal on alati sisse lUlitatud).

3 Kinnitussignaal ja vale kasitsuse signaal sisse liilitatud.*

Automaatne taimer
I Valja liilitatud.*

]
(X}

-89 Kestus, mille méddumisel lilituvad keedualad valja

n]
[y ]

Taimeri 16pu helisignaali kestus
{ 10 sekundit.*
£ 30 sekundit.

3 1 minut.

I valja lulitatud.

{ Sisse lilitatud.

Z Viimane seadistus enne keeduala valjalilitamist.*

7 Taiendavate kuumutusringide sisseliilitamine

cq Keeduala viljavalimise aeg

i Piiramatu: viimati valitud keeduala véite alati seadistada, ilma et peaksite seda uuesti valja valima.*

{ Viimati valitud keeduala saate seadistada 10 sekundi jooksul parast véljavalimist, seejérel peate keeduala enne

seadistamist uuesti vélja valima.

cl Pohiseadistuse lahtestamine
O valja lulitatud.*
{ Sisse lilitatud.
* PBhiseadistus

Pohiseadistuste muutmine
Pliidiplaat peab olema vélja IUlitatud.
1. LUlitage pliidiplaat sisse.

2.Jargmise 10 sekundi jooksul puudutage siimbolit <0
4 sekundit

-

B O
b Ja

0 o/ U
— + c© ©

n

&

S

Vasakpoolsel naidikul vilguvad vaheldumisi c ja i,
parempoolsel naidikul pdleb i.

3. Puudutage siimbolit < seni, kuni vasakpoolsele naidikule
ilmub soovitud nait.

4. Puudutage simbolit + voi - seni, kuni naidikule ilmub
soovitud seadistus.

7

ol
N /AN
A 5 J0
min

cO©

©

[l
® ~ - &

= S

5. Puudutage stimbolit <0 4 sekundit.
Seadistus on aktiveeritud.

Viljalulitamine

Pdhiseadistustest lahkumiseks lilitage pliidiplaat pealllitist
vélja ja seadistage uuesti.
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Puhastus ja hooldus

Kaesolevas peatikis on toodud juhised pliidiplaadi hoolduseks.

Sobivad puhastus- ja hooldusvahendid on saadaval
mudgiesindustes ja meie Interneti-kaupluses.

Klaaskeraamiline pind

Puhastage pliidiplaat iga kord péarast kasutamist. Nii ei kdrbe
toidujaagid sisse.

Puhastage pliidiplaati alles siis, kui see on piisaval maaral
jahtunud.

Kasutage Uksnes klaaskeraamilise pinna jaoks sobivaid
puhastusvahendeid. P66rake tahelepanu pakendil toodud
puhastusjuhistele.

Arge kunagi kasutage:

kasipesuks ette nahtud ndéudepesuvahendit lahjendamata
kujul

ndudepesumasinas kasutamiseks ette nahtud vahendit
kiuriva toimega vahendeid

abrasiivse toimega vahendeid nagu ahjupuhastusaerosool
vdi plekieemaldi

Torke korvaldamine

Torge on sageli tingitud vaid mdnest pisiasjast. Enne
klienditeenindusse pdordumist podrake palun tdhelepanu
jargmisele.

kUUrimiskasni
kdrgsurve- ega aurupuhastit

Kdvasti kinni olev mustus eemaldage kauplustes saadaoleva
klaasist kaabitsaga. Pddrake tdhelepanu tootja juhistele.

Sobiva klaasist kaabitsa leiate ka meie muUgiesindusest,
hooldustdokojast ja Interneti-poest.

Head tulemused saavutate klaaskeraamilise pinna
puhastamiseks ettenahtud spetsiaalseid puhastuskasni
kasutades.

Pliidiplaadi raam
Et valtida pliidiplaadi raami kahjustamist, jargige jargmisi
juhiseid:
Kasutage Uksnes sooja ndudepesuvahendilahust.
Httj)ed puhastuslapid loputage enne kasutamist pohjalikult
abi.
Arge kasutage teravaid ega kilriva toimega vahendeid.
Arge kasutage klaasist kaabitsat.

Nait Viga Abinbu

Puudub Vooluvarustus on katkenud.

Kontrollige hoone elektrikilpi ja kaitsmeid. Tehke teiste elektriseadmete abil

kindlaks, kas tegemist on voolukatkestusega.

kdik naidud  Juhtpaneel on niiske voi on sellele ase- Kuivatage juhtpaneel vdi eemaldage ese.

vilguvad tatud mingi ese.

FZ Elektroonika kuumenes Ule ja lUlitas Oodake, kuni elektroonika on piisavalt jahtunud. Seejérel puudutage kee-
vastava keeduala valja. dualal mis tahes sensorldlitit.

Fy Elektroonika kuumenes Ule ja lilitas Oodake, kuni elektroonika on piisavalt jahtunud. Seejarel puudutage kee-
kdik keedualad vélja. dualal mis tahes sensorllitit.

FB Keeduala oli liiga kaua t80s ja lllitus  Voite keeduala kohe uuesti sisse lUlitada.

vdlja.

Keedualade naidikutel vilgub -:

Klienditeenindus

Kui seade vajab parandamist, p&6rduge meie
klienditeenindusse.

E-number ja FD-number:

Klienditeenindusse pd6rdumisel teatage palun seadme E-
number ja FD-number. Andmesildi numbritega leiate seadme
passist.

Pidage meeles, et valest kasitsusest tingitud probleemide korral
on hooldustehniku poole pddrdumine ka garantii kehtivuse ajal
tasuline.

Remonttéode tellimus ja konsultatsioon rikete korral

Kdigi riikide kontaktandmed leiate kaasasolevast
klienditeeninduste nimekirjast.
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Kui seadme thendamisel vooluvorku voi parast voolukatkestust
vilgub keedualade néidikutel -, on tegemist elektroonika
hairega. Haire kdrvaldamiseks katke sensorliliti korraks kéega.

Tootja padevuses vdite kindel olla. Sellest lahtudes tagate, et
parandustdid teevad asjaomase kvalifikatsiooniga
hooldustehnikud, kes kasutavad seadme jaoks ettenahtud
originaalvaruosi.



Kontrollroad

Jargneva tabeli koostasid kontrolliasutused, et hdlbustada meie

kodumasinate testimist.

Tabelis toodud andmed on esitatud jargmiste médtmetega

Schulte-Uferi keedundude kohta (4osaline
induktsioonpliidiplaadi pottide komplekt HZ 390042):

kastrul @ 16 cm, 1,2 L, 14,5 cm @ Uheringiline keeduala

jaoks

jaoks

keedupott @ 16 cm, 1,7 L, 14,5 cm @ Uheringiline keeduala

keedupott @ 22 cm, 4,2 L, 18 cm @ vdi 17 cm @ keeduala

jaoks

praepann @ 24 cm, 18 cm @ voi 17 cm & keeduala jaoks

Kuumutamine / keema ajamine

Edasikeetmine

Kontrollroad Voimsusaste Kestus (min:sek) Kaas Voimsusaste eda- Kaas
keema ajami- sikeetmisel
sel
Sokolaadi sulatamine
Nou: kastrul
Sokolaadiglasuur (nt Dr. Oetker pool- - - - 1 Ei
moru, 150 g) 14,5 cm & keedualal
Laatsesupi soojendamine ja soojana
hoidmine
Nou: keedupott
L&atsesupp vastavalt standardile DIN
44550
Algtemperatuur 20 °C
Kogus 450 g 14,5 cm & keedualal 9 ca 2:00 ilma segamata Jah 1. Jah
Kogus: 800 g, 18 cm @ véi 17 cm @ 9 ca 2:00 ilma segamata Jah 1. Jah
keedualal
L&adtsesupp konservsupina
nt Erasco |&atsesupp viineritega:
Algtemperatuur 20 °C
Kogus 500 g 14,5 cm & keedualal 9 ca 2:00 Jah 1. Jah
(segada ca 1:30 mo6dumisel)
Kogus: 1000 g, 18 cm @ vdi 17 cm @ 9 ca 2:30 Jah 1. Jah
keedualal (segada ca 1:30 méddumisel)
Bechameli kastme valmistamine
Nou: kastrul
Piima temperatuur: 7 °C
Retsept: 40 g vdid, 40 g jahu, 0,5 | piima 92 ca 5:20 Ei 113 Ei

(rasvaprotsendiga 3,5%) ja veidi soola,
14,5 cm @ keedualal

2 Lisada segule piim ja kuumutada see
pidevalt segades keemiseni

! Sulatada voi, segada hulka
jahu ja sool ning lasta segul
3 minutit kuumeneda

3 Péarast kastme kuumene-
mist keemiseni hoida seda
veel 2 minutit vdimsusastmel
1, sealjuures seda pidevalt
segades

Riisipudru keetmine - edasikeetmine
kaanega

Nou: keedupott
Piima temperatuur: 7 °C
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Kuumutamine / keema ajamine

Edasikeetmine

Kontrollroad Voimsusaste Kestus (min:sek) Kaas Voimsusaste eda- Kaas
keema ajami- sikeetmisel
sel
Retsept: 190 g Umarterariisi, 90 g suhk- 9 ca 6:45 Ei 2 Jah
rut, 750 ml piima (rasvasisaldusega Kuumutada piim keemiseni. Liili-
3,5%) ja 1 g soola, 14,5 cm & keedualal tada tagasi gdasikeetmise voim-
susastmele ning lisada piima
hulka riis, suhkur ja sool
Kogukestus (sh keema ajamine)
ca 45 minutit
10 minuti parast segada riisi-
pudru labi
Retsept: 250 g Umarterariisi, 120 g suhk- 9 ca 7:20 Ei 2 Jah
rut, 11 piima {rasvasisaldusega 3,5%) ja Kuumutada piim keemiseni. Liili-
glsult lsoola, 18 cm @ voi 17 cm @ kee- tada tagasi edasikeetmise v&im-
uala susastmele ning lisada piima
hulka riis, suhkur ja sool
Kogukestus (sh keema ajamine)
ca 45 minutit
010 minuti parast segada rii-
sipudru labi
Riisipudru keetmine - edasikeetmine
ilma kaaneta
Nou: keedupott
Piima temperatuur: 7 °C
Retsept: 190 g Umarterariisi, 90 g suhk- 9 ca 7:30 Ei 2 Ei
rut, 750 ml piima (rasvasisaldusega Lisada piimale riis. suhkur ia
3,5%) ja 1 g soola, 14,5 cm & keedualal S0l ninpg kuumutéda pide\jalt
segades. Piima temperatuuril ca
90 °C lilitage tagasi edasikeet-
mise voimsusastmele.
Lasta ca 50 minutit nérgalt
keeda
Retsept: 250 g Umarterariisi, 120 g suhk- 9 ca 8:00 Ei 2 Ei
rut, 1 | piima (rasvasisaldusega 3,5%) ja Lisada pii - .
e piimale riis, suhkur ja
3’5 Ig |S°°|a' 18 cm @ v6i 17 cm @ kee- sool ning kuumutada pidevalt
uala segades. Piima temperatuuril ca
90 °C lilitage tagasi edasikeet-
mise voimsusastmele.
Lasta ca 50 minutit nérgalt
keeda
Riisi keetmine
Nou: keedupott
Veetemperatuur 20 °C
Retsept vastavalt standardile DIN 44550: 9 ca 2:48 Jah 2 Jah
125 g pikateralist riisi, 300 g vett ja pisut
soola, 14,5 cm @ keedualal
Retsept vastavalt standardile DIN 44550: 9 ca 3:15 Jah 2. Jah
250 g pikateralist riisi, 600 g vett ja pisut
soola, 18 cm @ voi 17 cm @ keedualal
Seafilee praadimine
Nou: praepann
Seafilee algtemperatuur: 7 °C
Kogus: 3 seafileed (kogukaal ca 300 g, 9 ca 2:40 Ei 7 Ei

umbes 1 cm paksused), 15 g péevalille-
oli, 18 cm @ vdi 17 cm & keedualal

Pannkookide praadimine
Nou: praepann

Retsept vastavalt standardile DIN 60350-
2
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Kuumutamine / keema ajamine

Edasikeetmine

Kaas Voimsusaste eda- Kaas

Kontrollroad Voéimsusaste Kestus (min:sek)
keema ajami- sikeetmisel
sel
Kogus: 55 ml tainast Uhe pannkoogi 9 ca 2:40 Ei 6 vai 6. olenevalt Ei
pruunistusastmest

kohta, 18 cm @ voi 17 cm & keedualal

Siigavkilmutatud friikartulite frittimine

Nou: keedupott

Kogus: 1,8 kg paevalilledli, Gihe portsjoni 9
kohta: 200 g sUgavkllmutatud friikartu-

leid (nt McCain 123 Frites Original), 18

cm @ voi 17 cm @ keedualal

Kuni 6li kuumeneb temperatuu-
rile 180°C

Ei 9 Ei

Kui katseid tehakse 18 cm @ keedualal nimivéimsusega 1500

W, pikeneb keema ajamise aeg umbes 20% vorra ja

edasikeetmise vdimsusastet suurendatakse he astme vorra.
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/A TexHika 6e3aneku

PeTenbHO npounTanTe Lo IHCTPYKLItO.
36epexiTb IHCTPYKLII 3 MOHTaXxy Ta
ekcnayarauii Ta nacnopT npunaady anAa
noJanbLIoOro KopucTyBaHHA abo nepegavi ix
IHLLOMY KOPWUCTYyBauy.

[NepeBipTe npwunag nicna poanaxkyBaHHA. [pn
BUAB/IEHHI NOLWKOOKEHHA, AKE BUHUKIO Mifa
yac TpaHCMopTyBaHHA, He BCTAHOBMONTE
npunaa.

MpaBo nigkntoyat npunan 6e3 Wrekepy Mae
TiNbKK haxiBelb, WO OTPUMAaB BiANOBIAHWM
N03Bi/1. [[apaHTiA He PO3MOBCKOMKYETLCA Ha
YIWKOOKEHHA, CNPUYNHEHI HENPAaBUIbHUM
MOHTaXXEM.

Ller npunan npuaHayeHun Tinbku ana
noByTOBOro BUKOPUCTAHHA. BukopucToByliTe
Len npunan BUKJ/IKOYHO /1A NPUrOTYBaHHA
cTpaB i HanoiB. HeobxiaHO cnigkyBaTth 3a
NPOLECOM BapiHHA. 3a KOPOTKOUYACHUM
NpoLEecoM BapiHHA HeoOXiAHO cnigKyBaTu
6e3nepepBHO. Bukopunctosyrite npunaa nuwe
B 3aKPUTUX NPUMILLEHHAX.

Llen npunan npusHa4yeHnin nA BUKOPUCTAHHA
Ha BMCOTI WoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM
MOpPA.

He 3acTocoByinTe 3axncHy naHesb BapuiabHOI
noBepxHi. IcHye Hebeaneka
TpaBMyBaHHA,Hanpuknad, BHaC/igoK
neperpiBaHHA, 3anmMaHHA abo
PO3TPICKYBAHHA Marepiasnis npuaaay.

He BMKOPWUCTOBYMNTE HEMpUAaTHI 3axXUCHI
npUcTpoi ado pewiTku ana 6esnexku aiTen.
IcHye HeBe3neka TpaBMyBaHHA.
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Bonee noapobHyto nHpopmaumio o NPoayKLNK,
NPUHaANEeXXHOCTAX, 3anacHbIX YaCTAX U CJ'Iy)Kf)e cepBnca MOXHO
HanTn Ha oduumansHom cante www.siemens-home.bsh-
group.com ¥ Ha caiiTe UHTepHeT-Mara3nHa Www.siemens-
home.bsh-group.com/eshops

[iTn 0o 8 pokiB Ta 0coBu i3 NCUXIYHUMMU,
CEHCOPHUMW Y1 MEHTaIbHMMK Bagamu, abo
AKLWO iM Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY, MOXYTb
KOPWUCTYyBaTUCA NMpwuiaaom nuuwe nia
Harna40M NOAMHN, WO Hece BIANOBIAA/IbHICTb
3a ixHto 6e3neky, ado AKLO BOHW NPONLLAN
NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBaAHHA NMpuiaaom ta
PO3YMItOTb MOX/MBY HeOe3nekKy.

He possonanTte AitAm rpatnca 3 npuiagom.
QuulleHHA Ta ekcnayaTauinHe
00CNyroByBaHHA MOXYTb BUKOHYBATU AiTH,
nvie AKWo iM 8 pokiB ado Ginblue Ta AKLWO
BOHW Nia HArnAAQoOM.

TpumariTe aitert MooAdLvx 3a 8 PokiB nodari
BiJ Npunaay Ta kadento NigkNoYeHHs.

Hebe3neKa nomerxi!

[apAya onia ado XUp WBUAKO 3aiMatoTbCA.
Hikonu He sanuwanTe 6e3 Harnaay rapAdi
onito Ta xup. 3ab0POHAETLCA 3a/IMBATH
BOrOHb BOAO. BUMKHITE KOH(OPKY.
O6epexxHOo 3aKpuTe NONYM'A KPpULKOK ado
aHa/I0TYHUM NPEAMETOM.

KOHMOPKK Oyxe CUIbHO HarpiBatoTbCA.
Hikonn He KnaaiTe 3anMuUCTi NnpeaMeTn Ha
BapW/bHY NOBEPXHIO. He knaaite npeameTn
Ha BapwW/ibHY NMOBEPXHIO.

[Mpunan gy)xe cuabHO HarpiBaeTbcA. Hikoan
He 30epirante 3anMuUcTi npeameTn abo
cnpei B wyxnagax 6esnocepeaHbo nia
BAPW/IbHOIO MOBEPXHE!O.



BapuibHa NoBEPXHA BUMUKAETLCA
CaMOCTIMHO, Heto Binblie He MOoXHa
KopucTyBaTUCh. [1i3HilLEe BOHA MOXe
BMNAZAKOBO YBIMKHYTUCA. BUMKHITb
3anoBiXKHUK Yy po3noaiibHoMmy O610Li.
3BEpHITbCA [0 CepBICHOI CyXoOu.

Hebe3neKa onikis!

KoHpopka Ta noBepxHA HaBKOJ10 HEl
(oco6nMBO pama Bapw/IbHOI MOBEPXHI)
CW/IbHO HarpiBatoTbCcA. He TopkanTech
rapAYnX NOBEPXOHb. He nianyckanTe aiten
00 npunaay.

KoHgopka HarpiBaetbCcA, asie iHankaTtop He

npautoe BUMKHITb 3aN0OKHKK Y
po3noainbHOMYy 6/10Li. 3BEpHITLCA A0

MpoHMKatoya BosIora MoXe CrpUUnHUTY
ypaXKeHHA eNeKTPuYHMM cTpymom. He
BUKOPUCTOBYMTE OUMLLyBaY BUCOKOIO TUCKY
abo napoouuLlyBaui.

HecnpaBHiCTb Npwaangy MoXxe nNpu3BecTn 40
YPaXKEHHA €/IEKTPUYHUM CTPYMOM.
3ab0pOoHAETLCA BMUKATU NMOLIKOIKEHWN
npwnag. ButarHite Mepexesuii WiTekep abo
BUMKHITb 3aM0OOIKHMK Yy PO3MNOAISTbHOMY
onoui. 3BepHiTbCA A0 CEPBICHOI CNyXOW.

TpiwmH1 abo BiAKOAM Ha CKAOKepamili
MOXXYTb MPU3BECTUN A0 YPaKEHHA
e/IEKTPUYHNUM CTPYMOM. BUMKHITb
3ano0iXXHMK Yy pO3noaiibHOMY 610U,
3BEpPHITLCA 10 CEPBICHOI CYXOW.

CEPBICHOI Cry»0OWu.
Hebe3neKa ypaeHHA eNneKTpUUHUM

cTpymom!
[py HekBanipikoBaHOMY PEMOHTI npuniaa

Heb6e3neka TpaBMyBaHHA!

KacTpyna Moxe panToBO MiACKOUMTK Ha

KOH(OPLI Yepes pianHy MiXX AHOM KacTpy/li Ta
KOHdopkoto. [16anTte npo Te, Wobd KoHdopKka
Ta IHO KacTpyni 3aBXan 3a/NannicCb CyXMMM.

MOXe CTaTu [Kepesiom
Hebesnekn.PeMoHTHi po®oTn Moxe
BUKOHYBATW TiNIbKM MiAroTOBaAHUM HamMu
TEXHIK cepBiCHOI cnyou.AKWwo npunan
HEecnpaBHUW, BUTATHITb MEPEXEBUN LLUTEKEP
i3 pO3eTKM ab0 BUMKHITb 3anOOKHUK Y
KopoOLi 3anobiXKHUKIB. 3BEPHITLCA A0
CepBiCHOI cryoOu.

MpuunHK HecnpaBHOCTEN

Yeara!

LLlopcTke AHO KaCTPy/b Ta CKOBOPIAOK APAMNae CKIoKepamiky.

He cTtaBTe Ha BOrOHb NOPOXHI KacTpyi. Lle moxe npussecTtn 4o
NMOLIKOMKEHb.

Hikonn He cTaBTe rapAdi CKOBOPIAKM Ta KacTpyni Ha naHesb
yrnpaBniHHA, 6ina iHauKaTopiB Ta Ha pamy. Lle Moxe npussecTu
[0 NOLWKOMKEHb.

[MagiHHA Ha BapwuibHy NOBEPXHIO TBEPANX Ta/abo roOCTpux
NPeaMeTIB MOXE BUKINKATW NOWKOMKEHHS.

AntomiHieBa honbra Ta EMHOCTI 3 N1acTMacK Ha rapaymnx
KOHhopKax naaBnATbCA. 3axmucHa obra ana nauTn He
niaxoantb AnA Bauwoi BapuabHOI MOBEPXHI.

Ornag

Y HacTynHili Tabnuui Bu sHalineTe iHbopmalito npo npodnemu, o
MOXYTb BUHUKHYTU Han4acTille:

Mpo6nema MpuunHa PiweHHA
Mnamn CtpaBa 306irna nig yac rotyBaHHA Onpaay »x BugananTe ixy, WO noTpanuia Ha NoBepXHIO NInTK, 3a AJONOMOrow
lKpebKa ana ckna.
OuncHi 3acodu, He NpuaHayeHi ana 3acToCoByiiTE NMLLE OYMCHI 3acOoBU, MPUIHAUEHI ANA CKIOKEepaMmiku.
CKNoKepaMikm
MoapAnuHn Cinb, uykop Ta nicok Hikonn He cknaparite pedi Ha BapwbHY MOBEPXHIO | HE BUKOPUCTOBYITE i AK
poBoYnin CTin.
LLlopcTke AHO KacTpy/b Ta CKOBOPiAoK [lepeBipAnTe Bauw nocya.
apAnae CkIoKepamiky
[MTOTEMHIHHA OuucHi 3acodu, He NpuaHayeHi ana 3acToCoByiTE NMLLE OYMUCHI 3aCOBU, NPUIHAUEH] ANA CKIOKEepaMiKu.
CKJ/IOKEPAaMIKK
CTupaHHa KacTpynb (Hanpuknag, MigHimarTe KacTpyni i CKOBOPIAKW, KO/IM NepecyBaeTe.
AtOMIHIEBUX)
Harap Llykop Ta cTpasu 3 BUCOKMM BMICTOM Oapasy X BugananTe iy, WO noTpanuia Ha NoBEPXHIO MIUTK, 3a JOMNOMOrow

LyKpy

lwKpebKa ana ckna.
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3axMUCT HaBKOJIMLLHBbOIO cepeaoBULLa

YTunizauia BiaAnoBiAHO A0 NpaBUn eKonoriyHoi
Ge3nexku

OB0B'A3KOBO YTWNIBYTE YNAKOBKY BiANOBIAHO A0 NpaBu
eKosoriyHoi 6eaneku.

Llei npunaa mapKipoBaHO 3riHO MOJIOXEHb

esponencokoi Aupexktnen 2012/19/EU cTtocoBHO

€NEKTPOHHMX Ta eneKkTponpuiaais, Wo oynm y

BMKOpUCTaHHi (waste electrical and electronic equipment
B \\EEE).

[npeKTnBoo BU3HAYatoOTbCA MOXJIMBOCTI, AKI € AINCHUMMN
y Mexax €BpOonencbKoro cotoay, Woa0 NPUINHATTA Hasas
Ta yTunizauii OyBLUKX Y BUKOPUCTAHHI Npuaais.

Mopaawu wono 3aowwageHHA eHeprii

3aBxan HakpusaTe KacTpy/i BiANOBIAHOW KpuLuKoto. Mg yac
roTyBaHHA 0€3 KPWULLKM BUTPAYaeTbCcA 3HAYHO Oinblue
enekTpoeHeprii. 3a 4ONOMOrot CKAAHOI KpULLKK Bu 3amoxeTe
CnocTepirati 3a NpUroTyBaHHAM CTPaBW HaBIiTb Y 3aKPUTIN
KacTpyi.

BukopucToByinTe KacTpyni Ta CKOBOPIAKM 3 PIBHUM AHOM.
HepiBHe AHO NiaBWLLYE BUTPATK €1EeKTPOEHeprii.

3HaMOMCTBO 3 NpUIagom

[aHa [HCTpyKLiA Mo BUKOPUCTAHHIO AiiCHa ANA PI3HUX BapUIbHUX
noBepxoHb. Ha cTop. 2 Bu 3Hanaete ornaa TMNiB i3 3a3Ha4YeHHAM
OCHOBHMX XapakTePUCTVK.

MNMaHenb ynpaBniHHA

HiameTp AHa Kactpyni abo CKOBOPIAKW NOBUHEH BiANoBiaatu
pPO3Mipy KOHhoPKK. 3aHaaTo Mani KacTpyni Ha KOHMOoPLi
npU3BOAATL 10 BTPAT eHepril. 3BepHiTb yBary: BUPOOHWKM Nnocyay
4yacTo 3a3HavaloTb BEPXHIN AiaMeTp KacTpyni. HanuacTiwe BiH
GinbluniA 3a OiaMeTp oHa KacTpy/ii.

[nA HeBeNMKOI KiNbKOCTi BUKOPUCTOBYINTE HEBEIMKY KacTpYy/Ito.
Benuka, Tinbkn TPOXM HanoBHeHa kacTpynsa notpedye darato
eNeKTpoeHeprii.

[OTyiTe 3 HEBENNKOLO KiNbKiCTiO Boan. Lle 3aowwaanTs eHeprito, a
0BOUi 30epeXxyTh BiTaMiHV Ta MiHepasibHi PEYOBUHN.

HamaranTeca 3akpuBaTti KacTpysneto akomora Oinbliy naoLly
KOHMOPKM.

CBoeyvacHo nepemvkante Hazaa Ha cradkKiwuin piBeHb
HarpiBaHHA.

O06epiTb NOTPIBHMI piBeHb NoAanbWoro HarpisaHHA. Mia yac
rOTyBaHHA i3 3aHaATO BMCOKMM PIBHEM BUTpPAYaTUMETLCA 3ariBa
eHepria.

BukopuncToByiiTe 3anvWwKoBE TEM/I0 BapwIbHOI NoBepxHi. Mig yac
[IOBroro rotyBaHHA BUMUKaWTe KOHOPKY Bxe 3a 5-10 XBUAMH A0
TOro, AK 3HIMETE 3 NANTK KaCTPY/ItO UM CKOBOPIAKY.

InanKauia

-9 PIBHIB HarpiBaHHA
H/hk 3a/MWKOBOrO Terna
85 Taimepa

MaHenb ynpaBniHHA

O) FONOBHUI BUMMUKAY

=20) ®yHKUiAa "3axucT Bia aiten"
[o] Bun6ip KOHbOPKM

-+ 30HM BCTAHOB/IEHHA

CcO® abo © MigktoueHHA 30H

® Tanmep

BrasiBKH
[1pn HATUCHEHHI Ha CUMBOJT aKTUBYETLCA BiANOBIAHA yHKLIA.
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CtexTe, W00 naHenb ynpapniHHA Oyna 3aexam cyxoto. Bonora
nopyLye @yHKLIOHANbHICTb.

3ab0pOoHAETLCA CTaBUTU KacTpyi B 6eanocepeaHili 6/IM3bKOCTI
[0 aucnnen i ceHcopiB. Bia Lboro Moxe neperpitnca
eNeKTPOoHiKa.



KoHdopku

HoHdopKa

MigKNtoueHHA Ta BiAKNIOYEHHA

OnHOKOHTYPHa KOHGopKa

O
© [IBOKOHTYypHa KOHopKa

Kochstelle auswéhlen, Symbol €© oder © beriihren

co OBasibHa 30Ha PO3LINPEHHSA

O06epiTb KOHPOPKY, AOTOPKHITLCA A0 CUMBOY CO

MigkntoYyeHHA KOHGOPKK: CBITUTLCA BiANOBIAHWUIA iHAMKaTop. Bei Geraten mit Mehrfach-Zonenzuschaltung leuchtet die Anzeige nur, wenn

die Kochstelle ausgewahlt ist.

YBIMKHEHHA KOHOPKM: aBTOMatn4yHoO Of)l/lpaeTbCH OCTaHHA yCTaHOBKa.

|HJ.'|I4KaT0p 3aJIMLLKOBOro Ttenna

Ha BapubHiin NoBepxHi A1A KOXHOI KOHMOPKK nependadeHnii
[BOCTYNEHEBWI iHANKATOP 3a/IMLLKOBOro Tenna.

PeryntoBaHHA KOH$OPOK

Y uii rnasi Bu pisHaeTeca, Ak perynoBaTy KOHMOPKKW. Y Tadbnuui
Hwk4e Bn 3HanaeTe piBHI HarpiBaHHA Ta Yac roTyBaHHA PIHUX
cTpas.

YBiMKHEHHA Ta BUMKHEHHA BapUJIbHOI NOBEPXHi
BapvmbHa MnoBepxHA BMUKAETbCA Ta BUMNKAETLCA 3a AOMNOMOIroro
roON0BHOIro BMMMKa4a.

YBIMKHEHHSA: foTopkHiTbeA Ao cumsony (D. JlyHae curHan.
3aropATbea iHOMKaTopHa namnoyka 6ina rosloBHOro BUMMUKaJa Ta
iHOVKaTopW L. BapunbHa NoBepXHA rotosa A0 ekcnayatadlii.

BuMKHEHHA: AoTopkHiTbeA A0 cumeony (D i Tpumaiite, Noku
iHAVKaTopHa namnoyka OinA rofIOBHOrO BUMMKaYa Ta iHaAMKaTopw
He 3racHyTb. BCi KOH(DOPKM BUMKHEHI. IHAMKATOP 3a/IMLLIKOBOIroO
Tenna Oyne ropitu, MoK KOHMOPKM AOCTATHLO HE OXOJIOHYTb.
BKasiBKM

BapunbHa noBepxHA BUMUKAETLCA aBTOMaTUYHO, AKLLO BCI
KOHMOPKN BUMKHEHI O0BLIE, HiXX 20 CeKyHa.

YcTaHoBKKW 30epiratoTbea Yy nam'aTi nepuli 4 cekyHam nicna
BUMKHeHHA. AKWOo By NpoTAromM LibOro yacy 3HOB YBIMKHETE
BapW/bHY NMOBEPXHIO, BOHA NpautoBaTMme 3 nonepeaHimm
ycTaHOBKamu.

PeryntoBaHHA KOHPOPKHU

3a 10NOMOrol0 CUMBOJIB + Ta = BCTAHOBITL OaxaHWii piBeHb
HarpiBaHHs.

PiBeHb HarpiBaHHA 1 = HaWHMXYa NOTYXHICTb
PiBeHb HarpiBaHHA 9 = HanBMLIa NOTYXHICTb

KOXHWit piBeHb HarpiBaHHA Mae NPOMiXHUI piBeHb. Moro
NO3HaYEHO KPankoto.

Tabnuusa TpMBanocTi roTyBaHHA
Y HacTynHii Tabnuui Bu sHaliaeTe Aeski npuknaan.

Yac roTyBaHHA Ta piBEHb HarpiBaHHA 3anexarb Bid BMay, Barn 1a
AKOCTI cTpaB. TOMY MOXJ/MBI BiAXWIEHHA BiA BKA3aHWUX BEINYMH.

AKLWO Ha iHauKaTopi CBITUTLCA H, KOoHopKa e rapAYa. Bu
MOXeTe, Hanpukiag, niaTpuMyBaTt B rapA4YoMy CTaHi HEBEMNYKY
cTpaBy abo POITOMNUTK LWOKONAAHY rNasyp. AKLIO KOHGOopKa
OXONOMKYETLCA Aani, IHANKATOP NepekatouacTbea Ha f. Koau
KOH(OpKa AOCTaTHLO OCTUINA, iHAMKaTOP 3racae.

BcTaHoBneHHA piBHA HarpiBaHHA:
BapwibHa noBepxHA NoBMHHA BYTW YBIMKHEHOLO.
1. [IoTOPKHITLCA 1O cuMBOAY [o |, W06 0BpaTi KOHDOPKY.

2. lMpotAarom HacTynHWx 10 CekyHa LOTOPKHITBCA A0 CUMBOIY +
a0 -. 3'ABNAIOTLCA OCHOBHI YCTAHOBKM.

CumMBON + piBeHb HarpiBaHHA 9
CumBon - piBeHb HarpiBaHHA 4

B O B O
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3. 3miHa piBHA HarpiBaHHA: HAaTUCKAHHAM Ha CUMBOJIN + ado -
00epiTb GaxaHuli piBeHb HarpiBaHHA.
BUMKHeHHA KOHPOPKH

O6epiTb KOHMOPKY 3a AOMOMOrolo cuMBoy [e |. HaTuckaiite Ha
CUMBOM + aB0 -, MOKW HE BUCBITUTLCA Li. Yepes npnbnnsHo
10 cekyHA BigoOpasnTtbCa iHAMKAaLIA 3a/IMLLKOBOro Terna.

BrasiBKa: AKTMBHOIO 3a/MLIAETLCA KOH(OPKA, HanalToBaHa
OCTaHHbOrO paay. i MoxHa BigperyntoBatTi ado odpatut iHLLy.

[na noBeAeHHA [0 KWMiHHA 3aCTOCOBYITE PiBEHb HarpiBaHHA 9.
[MepioanyHO NoMilyATe rycTi CTpaBu.

PiBeHb noganbworo TpuBanictb

HarpiBaHHA roTyBaHHA Ha piBHi
noaanbLoro
HarpiBaHHA, XB.
Po3tonntoBaHHA
LLlokonag, rnasyp, 1-1. -
BEPLUKOBE Mac/0, Mef, XenatuH 1-2 -

* MNopnanslie rotyBaHHA 6e3 KPULIKK
** Bbes KpuLwku
*** YacTo nepesepTatu

39



PiseHb nopansworo Tpusanictb

HarpiBaHHA rotTyBaHHA Ha piBHi
noAankLIoro
HarpiBaHHA, XB.
PogirpisaHHA Ta NiATPUMaHHA B TENNOMY CTaHi
['ycTuii cyn (Hanpuknaa, cyn-nope 3 YeyeBuLero) 1-2 -
Monoko** 1-2 -
PosirpisaHHA cocucok y soai** 3-4 -
Po3mopomyBaHHA Ta posirpiBaHHA
LUnuHaT rnnbokoro 3aMopoXKeHHsA 2.-3. 10-20 xs.
T'ynaw rambéoKoro 3aMOPOXEHHA 2.-3. 20-30 xs.
JoBeaeHHA A0 rOTOBHOCTI, NOBiJIbHE KUM'ATIHHA
KHeani, ranywkum 4.-5% 20-30 xs.
Punba 4-5* 10-15 xB.
Bini coycwu, Hanpuknag, 6ewamesnb 1-2 3-6 xB.
306uTi coycu, Hanpuknaa, 6eapHCbLKUIA U FrONNaHACLKUIA 3-4 8-12 xB.
BapiHHA, npUroTtyBaHHA Ha napi, TYLUKYBaHHA
Puc (3 noaBinHoO KinbkicTio BoAw) 2-3 15-30 xs.
Puc Ha monoui 1-2 35-45 xs.
KapTtonna "B myHaAnpi" 4-5 25-30 xB.
BapeHa kapTonns 4-5 15-25 xs.
Bupobu 3 TicTta, MakapoHu 6-7* 6-10 xB.
Pary, cynu 3-4 15-60 xs.
Osoui 2.-3. 10-20 xs.
OBoui, MNMBGOKOro 3aMOPOXKEHHA 3-4 10-20 xs.
["oTyBaHHA y ckopoBapui 4-5 -
TywwKyBaHHA
lony6ui 4-5 50-60 xB.
MeueHa 4-5 60-100 x8.
['ynaw 2.-3. 50-60 xs.
CmarieHHA™
LLHiuenb, 3 naHipyBaHHAM ado 6e3 6-7 6-10 xB.
LUHiLenb, rmMBoKoro 3aMOPOXEHHA 6-7 8-12 xB.
KoTtneTw, 3 naxipysaHHAM abo 6es*** 6-7 8-12 xB.
Crenku (3 cM TOBLUMHOLO) 7-8 8-12x8.
FamByprep, dhpukaaenbkn (3 M TOBLUMHOK)*** 4.-5. 30-40 xa.
®ine nTmui (2 cM TOBLIMHOK)*** 5-6 10-20 xs.
®dine NTuLi rMMOOKOro 3aMOPOXEHHA*** 5-6 10-30 xs.
Pnba abo pubHe tine, 6e3 naHipysaHHA 5-6 8-20 xB.
Pnéa abo pubHe dine, naHiposaHi 6-7 8-20 xB.
Puba Ta pubHe ine, naHipoBaHi Ta MMOOKOro 3aMOPOXEHHA, Hanpuknaa, PUuoHi nannukn  6-7 8-12 xB.
Omapw Ta KpeBeTKu 7-8 4-10 xB.
MpoAayKTW ANA CMaxeHHs, rMnOOKOro 3amMopPOXXEHHA 6-7 6-10 xB.
MnanHui 6-7 6es nepeps
Owmnet 3-4 6e3 nepeps
HeuHn 5-6 3-6 xB.
FoTyBaHHA y ppuTIOpi (roTyBaHHA nopuii no 150-200 r 6e3 nepeps y 1-2 nitpax onii**)
3amMopoXeHi NpoayKTH, Hanpuknaa, kKapTonna gpi, NaHipoBaHi WMaToOUKN KypKu 8-9 -
KpokeTtn 7-8 -
M'aco, Hanpuknaa, Kyp4ya, NOPUInHi LWMaTKm 6-7 -
Puba naHipoBaHa abo y Knapi 5-6 -
OBoui, rpubu naHipoBaHi ado y KNApi 5-6 -
[piBHe neunBo, Hanpukiad, NOHUMKK ado OynoUKKN, DPYKTU Yy KAAPI 4-5 -

* MNopanslue rotyBaHHA 6e3 KPULLKK
** Bbes KpuLwku
*** YacTo nepesepTatu
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dyHKuUiA "3axucT Big AiTen"

DOyHKUiA "3axucT Bia Aitein" 403BOAUTL 3anobirT! BUNaaKOBOMY
BMUKaHHIO BapWIbHOI MOBEPXHI AiTbMMU.

YBiMKHEHHA Ta BAMKHEHHA YHKUIT "3axucT Bia
aiten”
BapwnbHa noBepxHA Mae OyT BUMKHEHO!O.

YBIMKHEHHA: JOTOPKHITLCA A0 CUMBOJY <O Ta YTPUMYWTE Oro
npunoén. 4 cekynan. Ha 10 cekyHA 3aropaeTbea iHAMKaTopHa
nlamnouka Haa CMMBOJIOM <O . BapunbHa noBepxHA 3a6/10KoBaHa.

Tanmep

Taimep MOXHa BUKOPUCTATW y ABa PiSHUX cnocodu:

m KON HeoOXiaHo, o6 KOHMOPKA BUMKHYACA aBTOMATUYHO
B AK KYXOHHUA OYaANILHUK

ABTOMaTUUHEe BUMKHEHHA KOHPOPKH

BcTaHoBITh TPUBanicTb Ana GaxxaHoi KoHopKK. Micna Toro Ak
3aAaHuii yac crnamHe, KOHPOPKa BUMKHETLCA aBTOMATUYHO.

BcTaHoBneHHA TPUBanNoCTi:
KoHdopka mae 6yTu yBIMKHEHA.

1. ObepiTb KOHOPKY 3a AONOMOro CUMBONY Lol.

2. [lotopkHiTsca ao cumeony (O. IHavkaTop Taimepa nokasye .
CBiTUTbCA iHAMKATOPHA fammnouka GaxkaHol KOHMOPKKN nopaa i3
cumBonom =1

3.JoTOpPKHITLCA [0 CMMBOJY + abo -. 3'ABNAETLCA 3anpPOrnoHOBaHe
3HAUYeHHs.
CumBon +: 30 xBUAKH
CwumBon -: 10 xBuanH
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4. [loTopKaiTeck 0 CUMBONIB + abo -, MOKW Ha iHOMKaTopi Talimepa
He BUCBITIMTLCA OaxkaHa TPUBAaNICTb.

TpuBanicTb BiAPaxoBYETbCA Y 3BOPOTHOMY HanpAMKy. AKwo Bu
BCTAHOBWN Yac poOOTK ANA AEKiNbKOX KOHMOPOK, TO MOXETE
nepernaHyTV oro Ha iHankaTtopi. Jna uboro o0epiTb BiANOBiAHY
KOHOPKY 3a A0MOMOrot cumsony L.

MicnAa TOro AK Yyac BUMLLOB

Konu yac BMILLOB, KOHDOPKa BUMUKAETLCA. IHAMKATOP KOHMOPKM
nokasye & . JlyHae curHas. IHavkaTop TaiiMepa NpoTAroM
10 cekyHa nokasye L. [JoTOPKHITLCA [0 By/ab-AKOrO CUMBOSY.

I[HAOVKauiA 3racae, a CUrHaN 3aMOBKae.
3miHa abo cKacyBaHHA TPUBaANOCTi

O6epiTb KoHDOPKY. [JoTopkHiTbcA A0 cumsony (O Ta 3a gonomoroio

CUMBOJY + ab0 - 3MiHiTb TPUBATICTL a0 BCTAHOBITH ii Ha LL.

BKasiBKa: B MmoxeTe BCTaHOBOBATW TPMBaICTb A0 99 XBUAMH.

BUMKHEHHA: JOTOPKHITLCA O CMMBOY <O Ta YTPUMYWTE MOro
npuoén. 4 cekyHan. BnokysBaHHA 3HATO.

ABTOMaTUUHa PyHKUiA "3axucT Bia Agiten”

3a gonomoroto Liei yctaHoBKM tyHKLIA "3axucT Bia aAiten" 3apxan
aBTOMATUYHO BKKOYATUMETLCA MicNA TOro, AK By BUMKHYN
BaPW/IbHY MOBEPXHIO.

YBiMKHEHHA Ta BUMKHEHHSA

AK yBIMKHYTW aBTOMaTuHy (yHKUito "3axuncT Big aiten”, Bu
nisHaeTecA B rnasi "OCHOBHI YyCTaHOBKN",

ABTOMaTUUYHUM Taumep

3a gonomoroto Uiei dyHKLUii Bu MoxeTe BCTAHOBUTK Yac poboTy
BCiIX KOH(OPOK. Mic/1A KOXHOrO YBIMKHEHHA OAHIEl 3 KOH(POPOK
NMOYMHAETLCA BiANIK BCTAHOBNEHOro yacy. [licna Toro, AK yac
BMinae, KoHhopKa BUMKHETLCA aBTOMATUYHO.

AK yBIMKHYTU aBTOMaTU4HMIA TarMep, Bu MoxeTe disHaTuchb y
po3aaini "OCHOBHI ycTaHOBKMK".

BKasiBKa: Bu MoxeTe 3MiHUTW TpuBanicTb poOOTN KOHMOPKKN ado
BUMKHYTW il @aBTOMaTUYHWI Tanmep:

OBepitb KoHMopKy. oTopkHiTbea Ao cumeony (O Ta 3a aonomoroto
CUMBOAY + ab0 - 3MiHITb TPUBANICTL aB0 BCTAHOBITH i Ha LiLJ.

KyxoHHUM Tamep

3a 4onoMOoro KyxoHHOro TaMmepa Bu moxeTe BMCTaBNATK Yac
poBoTn A0 99 XBUIUH. BiH He 3aneXunTb BiA BCIX iHLINX YCTAHOBOK.

YBiMKHEeHHA KYXOHHOro Tanmepa

KyxOHHWIA TaliMep MOXHa BMUKATK ABOMa crnocobamu:

m Mpu oBpaniit KoHbopui asidi TopkHiTbea cumsony (O Ha npoTAsi
10 cekyHa.

® AKLO KOHOPKa He obpaHa, A0TOPKHITECA Ao cumeony (O.

Ha iHavkaTopi TaliMepa CBITWTLCA Liti. 3aropAeTbCA iHAMKATOPHA

namnoyka nopAaa i3 cumeonom L\ .
BcTaHOBNEHHA yacy

1. JIOTOPKHITLCA A0 CUMBONY + ado -. 3'ABUTLCA 3anpOornoHoBaHe
3HAYEeHHA.

CumBon +: 10 xBunnH
CumBon =: 5 XBUAKH

2. HaTuckarite Ha cumBonn + abo - NoKK Ha iHAUKaTopi Taimepa He
BinoOpasnTbCcAa BaxaHuii yac.

[TounHaeTbCA 3BOPOTHIN BiANiK Yacy.

[TicnAa TOro AK yac BMILLOB, iyHAe cuUrHan. Ha inankartopi TarMmepa

mr

CBITUTLCA i NPOTAroM 10 cekyHA.
IHanKauia yacy

OBepiTb KyxoHHU Taiimep 3a aornomorot cumeony (O. MoTounwnii
yac BigoOpaxatnmeTbea Ha npoTasi 10 cekyHA

3MiHa BCTaHOBNEHOro Yacy

O6epiTb KyxoHHWIT Talimep 3a gonomoroto cumsony (O Ta 3pobith
HOBI YCTAHOBKM.
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dYHKLiIA aBTOMaTUYHOro 0OMeMeHHs yacy

AKLWO KOHopKa TpuBanuii Yac yBiMKHeHa i B He 3MIHIOETE pexmm AKLLO TOPKHYTUCHL OYAL-AKOI NaHeni ynpasniHHA, iHAMKaTOp racHe.
il po6OTH, aBTOMATUUYHO BMUKAETLCA (DYHKLIA OOMEXEHHA yacy. Bu moxeTe 3aHOBO BBECTM NapaMeTpu.

HarpiBaHHA KOH(OPKK NepepmnBaeTbcA. Ha iHanKaTopi KOHGMOPOK Konun dyHKuUia 0OMexeHHA yacy akTMBYETbCA, BOHA

MO Yepsi MUrOTATbL ~ & Ta iHAMKALIA 3aNWNWKOBOro Tenna H/h. BCTaHOB/MIOETLCA BIANOBIAHO 1O 0BpaHOro piBHA HarpiBaHHA (Bia 1

00 10 roaun).

OCHOBHiI HanawiTyBaHHA

Balu npunan mae pisHOMaHITHI OCHOBHI HanawTyBaHHA. Bu moxeTte
HanawTyBaTy ix 3a BNacHUM GaxaHHAM.

BKasiBka Ha dDyHKLUiA

auvcnnei
c AsToMaTUuHe GnoKyBaHHA Big gocTyny Aiten
£ BUMKHEHO.*
{ YBIMKHeEHO.
cc AKYCTUYHHUK CUrHan
£ CwrHan nioTBepaXeHHA Ta CUrHa HECMPABHOCTI BUMKHEHI (CUrHaM roI0BHOrO BUMMKAYA 3aBXAM 3a/ULLAETLCA).
{ YBIMKHEHUIN Nnle CUrHan HeCnpasHOCTI.
2 YBIMKHEHWIT Nnwe curHan NiATBEPMXKEHHS.
3 CurHan NiATBEPIXXEHHA Ta CUrHaN HECNPABHOCTI YBIMKHEHI.*
c5 ABTOMaTUYHUK Takmep
L BUMKHEHO.*
-85 Tpusanicte, nicnA AKOI KOHMOPKN BUMKHYTCA
ch TpuBanicTb cUrHany saeepLueHHA po6oTu Tanmepa
{ 10 cekyHna*
£ 30 cekyHa.
3 1 xBunvHa
c MiaknroyeHHA HarpiBanbHUX KOHTYpIB
£ BUMKHeHO.
{ YBIMKHEHO.
2 OCTaHHe HanalTyBaHHA Nepes BUMKHEHHAM KOHMOPKM.*
c5 Yac BM6OpY KOHPOPKHM
£ HeoBmesxeHuii: Bi 3aBxan MoxeTe 3MiHIOBaTH HanalwTyBaHHA KOHMOPKMK, o Byna yBIMKHEHa OCTaHHbLOO, He obupatoun
ii 3aHOBO.*
{ B MOXXeTe BCTaHOBWTY napameTpu 418 06paHoi KOHMOPKK Anwe npoTArom 10 CeKyH.; AKLIO Yac BUIALIOB, ANA BBEAEHHA
HOBWX NapameTpiB KOHMOPKM ii NoTpidHO Byane odBupatn 3HOBY.
~

cio MoBepHEeHHA A0 OCHOBHUX HanalITyBaHb
£ BuMmKHeHO.*
{ YBIMKHEHO.

* OCHOBHe HanalTyBaHHA
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3MiHa OCHOBHHUX YCTaHOBOK
BapunbHa noBepxHa mae ByTv BUMKHEHOLO.
1. YBIMKHITb BapW/ibHY MOBEPXHHO.

2. [poTtAarom HacTynHux 10 ceKyHA AOTOPKHITLCA A0 CUMBOY <O

Ta yTpUMyINTEe MOro 4 cekyHam

I
B o
o @ LU

@g _ 1 @mm

Ha niBomy avcnnei no yepsi 6aumMatoTb © Ta f, Ha NPaBoOMy
OVcnnei CeituTLeA L.

UuwleHHA Ta gornan

IHbopmaLia y Wi rnaBi gonomoxe Bam npaBunbHO AornagaTy 3a
BapW/IbHOIO MOBEPXHELD.

BianosigHi 3acobu Ansa unlleHHs Ta gornagy Bu moxeTe oTpumati
y CepBIiCHIn cnyxBi abo yepes Hall IHTEpHET-MarasmH.

CKnokepamika

[licnA KOXHOro NpUroTyBaHHA iXi BUTUParTe BapuibHY NOBEPXHIO.
Takum YMHOM 3anULWKK XK HE NPUrOPATUMYTb.

BuTupaty BapunibHy NOBEpPXHIO NOTPIOHO Todi, KON BOoHA
[OCTaTHLO OX0/ofa.

3acTocoByiTe Nuiie MuoYi 3acobu, NPU3HaYEeHi ANA CKIOKePaMiKU.
3BepHiIThb yBary Ha iHhopmMaLito Ha ynakosLi.

Hikonn He BMKOPUCTOBYWTE:

B KOHLEHTPOBaHi 3aco0u Ana MUTTA NOCyay pyKamu;
® 3aco0u AnA MUTTA Nocyady B MOCYAOMUIHIN MaLUVHi;
m abpasuBHi 3acobu;

® arpecuBHi ouwllyBadi NoOBEpPXOHb, HANpuUKaaa, cnpei annA
OuULLIEHHA Oyx0BUX Llad ado 3acid AnA BUAaneHHA Niam;

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEH

[ly>ke 4yacTo HeCNpPaBHICTb CNpUUMHEHA APIOHUMK NpodnemMamu.
Mepen TM AK BUKIMKATK cepBicHy cnyxBy, Oyab nacka, nepesipTe
HacTynHe.

3. loTopKanTech 40 CUMBOY <0, MOKN Ha NiBOMY Ancnnei He
3'AaBMTbCA DaxkaHa iHanKaLia.

4. HaTuckaHHAM Ha CMMBOM + abo - 00epiTb BaxaHy yCTaHOBKY.

7
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5. YTpumyiiTe CUMBO/T << HATUCHYTUM NPOTArOM 4 CekyHA.
YcTaHoBKa akTMBOBaHa.

BUMKHeHHA

LLlo® BUATN 3 OCHOBHUX YCTAHOBOK, BUMKHITb KOH(DOPKY 3a
[0OMNOMOrot0 rOIOBHOIO BMMMKaya Ta 3adanTe HOBI napameTpu.

® XKOPCTKIi ryoKu;
= OuMLlyBayi BUCOKOrO TUCKY ab0 NapoCTpyMeHesi npuiaan.

CunbHe 3abpydHeHHA Kpalle 3a Bce BUAaNATY 3a [ONOMOrot
wkpedka ana ckna. JoTpumyiiTech BKasiBOK BUPOOHMKA.

BianosiaHui wkpedok ans ckna Bu MmoxeTe oTpumatit 40AaTKOBO Y
cepBicHilt cnyx06i abo uepes Halll IHTepHeT-MarasuH.

Mpun BUKOPWCTaHHI cneuianbHux ry®oK Ana CKAoKepamiuHmx
MOBEPXOHb, PesynbTaT OUMCTKM OyaeT Kpatluwii.

Pama BapunbHOI noBepXxHi

o6 3anobirt NOWKOAXKEHHIO paMu, AOTPUMYATECH HACTYMHUX
BKa3iBOK:

= [1nA NpoMMBaHHA 3aCTOCOBYMTE NULIE TEMANA NY)KHUA POSUNH.

u [Nepen BUKOPUCTAHHAM PETE/IbHO NPOMUBAIiTE HOBI N'yOKK aNnd
MUTTA.

m He BrKopucToByiiTe roctpux ado adpasmsHmX 3aco0biB.
m He BuKopucTOBYiiTE LWKPEOOK ANA CKa.

BrasiBka Ha [Momwunka 3axin
avcnnei
Hemae Hemae enekTpnyHoro cTpymy. MepeBipTe ronoBHUIA 3ano0KHUK Npuaady. 3a AOMNOMOrOK0 iHLINX eNeKTPOHHUX

npunagis nepesipTe, Un Hemae 300t0 B XKMBEHHI.

MepexTaTtb yci MaHenb ynpasBniHHA Bosora ado Ha Hil

MpnBepiTb BOSIOTY 3 NaHesi ynpasniHHA ado 3adepiTb npeamMeT.

iH,ElI/IKaTOpI/I NexnTb npeamer.

F2 EnekTpoHika neperpinaca i yuepes ue 3auekaite, NoKW eneKTPOoHiKa AOCTaTHbO OXOsoHe. IicnA LbOro HaTUCHITL Ha
6yna BUMKHyTa BiAnoBiaHa KOHMOopKa. naHesnb ynpaeniHHA BiANOBIAHOI KOH(OPKMW.

Fy EnekTpoHika neperpinack Ta BUMKHy1a  3ayekaiTe, NOKWN eeKTPOHIKa AOCTaTHbO OX0/I0HE. MOoTiM HAaTUCHITL Ha Oyab-
BCi KOH(DOPKMU. AKY NaHenb ynpas/iHHA.

g KoHthopka ayxe AoBro npaudtosana YBIMKHYTU KOHQOPKY MOXHa oapaay.

BigKtOUMNacA.
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Ha inaukaTopax KoHdopoK Gnumae -:

CepsicHa cnymba

AKwo HeoBxiaHO BiapeMoHTyBaTV Balu npunaa, Halla cepsicHa
cnyxoa saxav 1o Bawumx nocnyr.

E-Homep Ta FD-HoMep (AaTa BUpOGHULTBA):

AKwo Bu BUkvKaeTe Hally cepBicHy ciyxoy, He 3adyasTe HasBath
i naHi Homepun. MipmoBy TabnnuKy i3 HUMK Bu 3HaliaeTe y
nacnopTi npunagy.

3BEpHITb yBary, O BUKINK TEXHIKA CEPBICHOI CNyXOKN y BUNALKY,
AKLIO HecnpaBHICTb CTaniach BHAC/INOK HeAGanoro BUKOPUCTaHHA,
He Oyne Be3KOLITOBHMM HaBiTb Mif Yac TepMiHy dii rapaHTil.

TecToOBI cTpaBu

Tadnuui 6ynmn cTBOPEHi ANnA TECTOBUX IHCTUTYLIN, WoO nonaerwntn
TeCTyBaHHA HalUVX Npunaais.

HaHi 3 Tabnuui YnHHI AnA roTyBaHHA Ha Npwnagai i nocyai sia
Schulte-Ufer (Habip iHAYKUINHKMX KacTpy/b 3 4 eNemMeHTIB
HZ 390042) 3 Takumn radaputamu:

AKLWO NpuY NiOKAOYEHHI Npuaaay 40 Mepexi UM nicnA BUMKHEHHA
eNeKTpoeHeprii Ha iHaAMKaTopax KOHMOPOK BMmae -, eN1EeKTPOHIKa
BuiLWINa 3 naay. [iaTBepabTe HAaABHICTb HECNPABHOCTI, MPUKPUBLLN
naHenb ynpasaiHHA Ha KOPOTKUIA Yac PyKoto.

3afABKa Ha PeMOHT Ta KOHCYNbTaLif NpU HenonaaKax

KoHTaKTHI AaHi BCix kpaiH Bu 3HaiaeTe B 404aHOMY CMIUCKY
CEPBICHUX LIEHTPIB.

[oBipTeca KOMMETEHTHOCTi BUPOBHMKA. Taknum YmHoMm Bu Bynete
NeBHi, WO PeMOHT Baworo npmunagy BUKOHYETbCA HANEXHO
NiAroTOBAEHUM TEXHIKOM CEPBICHOI CNYXOW i3 BUKOPUCTAHHAM
opuriHanbHUX 3anacHux aetanen.

m KacTtpyns 3 pykoaTtkoto @ 16 cm, 1,2 n, AnA 0HOKOHTypHa
KoHtopka 14,5 cm &

m Kactpyna @ 16 cwm, 1,7 1, AnA 0AHOKOHTYpHa KoHdopka 14,5 cm
%]

m Kactpyna @ 22 cwm, 4,2 n, ana KoHdopkn 18 abo 17 cm &
m CkoBopoga @ 24 cm, ana KoHdopku 18 abo 17 cm &

PosirpiBaHHA/AoBeAeHHA A0 KUMiHHA

PiBeHb
AOBeAeHHA Ao
KUNIHHA

Mpo6Hi cTpasu

TpuBanicTb (XB:CeK.)

Monanblue HarpiBaHHA

PiBeHb
noaanbLLOro
HarpiBaHHA

Kpuwka Kpuwika

Po3TonuTu WoKonag
Mocyn: KacTpyna 3 PYKOATKO

LlokonaaHa rnasyp (Hanpuknagd, YopHui -
wokonan Dr. Oetker Zartbitter, 150 r) Ha
KoHgopui aiameTpom 14,5 cm

PogsirpiBaHHA Ta NiATPUMaHHA B TENNOMY
CTaHi cyny-ntope 3 YeyeBULeEHO

[Mocya: kactpynA

Cyr-rope 3 YeyesuLeto 3a CTaHAapTOM
DIN 44550

noyaTtkoBa Temnepartypa - 20 °C

KinbkicTe 450 r onA KOHMOPKM giaMeTpoMm 9
14,5 cm

Kinbkictb 800 r ana KOHMOPKK giameTpom 9
18 abo 17 cm

Cyr-nrope 3 YeyeBuLiero, MopLUIiiHNA
poayKT

Hanpwvknaa, Mucka cyny 3 yeuesuui 3
koBbackamu Erasco:

noyaTtkoBa Temnepartypa - 20 °C
Kinbkictb 500 r oA KOHOPKK AiaMeTpoMm 9
14,5 cm

Kinbkictb: 1000 r onAa KoHMOpPKK 9
niameTtpom 18 abo 17 cm

npuoén. 2:00, He Nepemillyoun Tak 1. Tak

npuoén. 2:00, He nepemillyoun Tak 1. Tak

npudn. 2:00 Tak 1. Tak

(nepewmilat yepes npundsa. 1:30)

Mpunon. 2:30 Tak 1. Tak

(nepewmiwwatn yepes npundn. 1:30)

Coyc 6elsamenb, NOBiflbHe KU’ ATIHHA
Mocya: KacTpynAa 3 PyKOATKO
TemnepaTypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r Bepwkosoro macna, 40 r 92
6opoluHa, 0,5 n monoka (3,5 % XnpHocCTi)

Ta ApidKa cofli; roTyBaHHA Ha KOHMOPL

niametpom 14,5 cm
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PosirpiBaHHA/A0BeAeHHA A0 KUMNiHHA

Mopanblue HarpiBaHHA

Mpo6Hi cTpasm PiBeHb TpuBanicTb (XB:CeK.) Kpuwka PiBeHb Kpuwika
AOBEeAeHHA A0 noaanbLoro
KUMiHHA HarpiBaHHA
1 Po3TonnTn BEPLUKOBE Mac/o,
noaati Ta nepemiwatm
GOpOLLHO i3 cinnto Ta
BUTPMMATUN BOPOLLHAHY
3anpay NPOTAroM 3 XBUAWH
2 [lonat MONOKO A0 BOPOLIHAHOI 3anpasn i
[OBECTV [0 KWUMiHHA, NOCTINHO Nepemilyoumn
3 Micna Toro Ak coyc
Gelwamesnb 3aKUNUTb, TPUMATH
Noro Ha piBHi 1 NnpoTArom
2 XBWAWH, NPW UbOMY MOCTINHO
nepemillyBatm
BapiHHA pucy Ha monoui — noaanbLue
HarpiBaHHA 3 KPULLKOO
Mocyn: kactpynA
Temnepatypa monoka: 7 °C
Peuent: 190 r kpyrnoro pucy, 90 1 uykpy, 9 npwon. 6:45 Hi 2 Tak
o )
750 mn monoka (3,5 % xupHocri) Ta 1 1 POSIrpiTM MOIOKO, [OKM BOHO He
?2”5'; roTyBaHHA Ha KOH(OPLI AiaMeTpoMm noyHe 3akunatu. MNepemMkHyT! Ha
0 CM piBEHb NOAA/BLIONO HarpiBaHHA Ta
[oaaTv B MO/TIOKO PUC, LIYKOP i Cifb
3aranbHa TpuBasiCTb (BKAYaun
[NOBeeHHA A0 KUMIHHA) Npuon.
45 xB
Yepes 10 xBUAMH Nepemiati
puc, 3BapeHnii Ha MONOLII
PeuenT: 250 r kpyrnoro pucy, 120 r uykpy, 9 npunén. 7:20 Hi 2 Tak

1 1 monoka (3,5 % xupHocTi) Ta Apidka
CONi; roTyBaHHA Ha KOHMOPLUI AiamMeTpoM
18 abo 17 cm

PogirpitTv MONOKO, OKW BOHO He

noyHe 3akunatu. MNepemkHyT! Ha

piBEHb NOAANLLIOrO HarpiBaHHA Ta
[oaaTtv B MOMTOKO pUC, LIYKOP i Cinlb

3aranbHa TpuBanicTb (BKAYaoun
[l0BefeHHA [0 KUMiHHA) Npuo.
45 xB

Yepes 10 xBUAMH Nepemiatu
puvC, 3BapeHuii Ha MOJIOL

BapiHHA pucy Ha monoui — noganbLue
HarpiBaHHA 63 KPULLKK

[Mocyn: kacTtpynAa
TemnepaTtypa monoka: 7 °C

PeuenT: 190 r kpyrnoro pucy, 90 r uykpy, 9
750 mn monoka (3,5 % xupHocTti) Ta 1 1
CONi; roTyBaHHA Ha KOHMOPLUI AiamMeTpoM
14,5 cm

Peuent: 250 r kpyrnoro pucy, 120 r uykpy, 9
1 n monoka (3,5 % >xxupHocTi) Ta 1,5 r coni;
roTyBaHHA Ha KoHdopui aiameTpom 18 abo
17 cm

BapiHHA pucy
Mocya: kactpynA
Temnepatypa Boan 20 °C

npunén. 7:30

[opaTtn 0o monoka puc, uykop Ta
Cinb Ta nigirpisaTi, NOCTINHO
rnomiwytoun. MNMpu OOCATHEHHI
npuoén. 90°C nepemKHyTK
Temnepartypy MOJIoKa Ha pPiBEHb
noaanbLIOro HarpiBaHHs.

Hexali puc Baputbca Ha cnadkomy
BOrHi npoTtarom npuén. 50 xB

npunésn. 8:00

Honatn oo monoka puc, uykop Ta
Cinb Ta nigirpiBatn, NOCTINHO
nomiwytoun. MNpn AOCATHEHHI
npnén. 90°C nepemkHyTH
Temneparypy MoJsioka Ha piBeEHb
NMoAasibLIOro HarpiBaHHA.

Hexali puc Baputbca Ha cnadkomy
BOTHi npoTarom npudn. 50 xs

Hi

Hi
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PogirpiBaHHA/A0BeA€HHA A0 KUMIHHA MNonanblue HarpiBaHHA

Mpo6Hi cTpasu PiBeHb TpuBanictb (XxB:CeK.) Kpuwka PiBeHb Kpuiuka
AoBeAeHHA A0 noAanbLLOro
KUMiHHA HarpiBaHHA
PeuenT 3rigHo 3i ctanaapTtom DIN 44550: 9 npudn. 2:48 Tak 2 Tak

125 r noBroaepHuctoro pucy, 300 r soau
Ta apidka cofi, roTyBaHHA Ha KOHGOPLI
niametpom 14,5 cm

Peuent 3rigHo 3i ctangaptom DIN 44550: 9 Mpubn. 3:15 Tak 2. Tak

250 r poBrosepHucToro pucy, 600 r Boam
Ta apidkKa cofli, roTyBaHHA Ha KOHMOPLi
npiametpom 18 a6o 17 cm

CMmar{eHHA CTeMKiB 3i CBUHAYUX CTErOH

Mocya: ckoBopoaa

[TouaTkoBa Temnepatypa Anqa CTENKIB 3

dine: 7 °C

KinbkicTb: 3 cTelku 3 ine (3aranbHa 9 Mpunbn. 2:40 Hi 7 Hi
Bara — npu6n. 300 r, ToBwwMHa nNpuodn.

1 cm), 15 r coAWwHMKOBOI 0nNii, roTyBaHHA
Ha KoHdopUi diameTpom 18 ado 17 cm

CMaMeHHA MUHUIB
[ocyn: ckoBopoaa
Peuent 3rigHo 3i ctangapTtom DIN EN

60350-2

KinbkicTb: Mo 55 M TicTa Ha KOXHWIA 9 Mpubn. 2:40 Hi 6 abo 6. 3a1eXHO Hi
M/IMHELb, TOTYBaHHA Ha KOHMOPL BiO piBHA

niameTpom 18 abo 17 cm niacMaxyBaHHA

FoTtyBaHHA y dpuTIOpi KapTonni ¢pi
rMMGOKOro 3aMOpPOEHHA

[Mocya: kactpynA

KinbkicTb: 1,8 Kr COHALWHMKOBOI 0nii, Ha 9 [o nocArHeHHa Temneparypu onii Hi 9 Hi
nopuito: 200 r kapTonai dpi rMMBokoro 180 °C

3aMopoXxeHHs (Hanpuknaa, McCain 123

Frites Original), rotyBaHHA Ha KOHMOPLI

niameTpom 18 abo 17 cm

AKLWO BM roTyeTe L0 CTpaBy Ha KoHdopui diametpom 18 cm 3
HOMiHanbHO NoTyxHicTio 1500 BT, TpmBanicTb 3aKMnaHHA
36inblyeTbcA NpubansHO Ha 20 %, a piBeHb NOAaNbLIOro
HarpiBaHHA NOTPIOHO 3BINbLWWTM Ha OAWH.
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