=
.l
az 8 “ , a |11
g g !HL
BReianniil il Illq -1 A_-—«——{
Wiy e | = m e
AT o Pl e

L}
B,
B

:

FL<PER} 4.
L AR-R B

F-Bktef

igTprToosEgEn o
r-

I .
- «

QAP LPPrL -, A"

| B
RPERE

B
R

Placa de coccion

Placa de cozinhar

Pisirme bolumu

Baomn eotiwv
EA6..GH17., EA6..GE17., EA6..GF17., EA6..GN17., EA6..GF17G

[es] Instrucciones de uso y montaje 2
[pt] Instrucdes de utilizagdo e montagem 9

[tr] Kullanim ve montaj kilavuzu ....15

[el] 0dnyieg xpronc kat cuvappoAdynone 21




EA6..GH17. EA6..GE17.
@ 17/26,5 %] 1‘4,5 (] 1‘8 (] 1‘4,5
\ | \ \
g 18/12 @ 21/14,5 14,5 g 21
EA6..GF17. EA6..GN17.
%] 1‘8 (%] 1‘4,5 3 17/26,5 (] 1‘4,5
\ \ \ \
14,5 g 21/12 18 @ 21/14,5
EA6..GF17G
] ‘21 (] 1‘4,5
[ [
g 14,5 & 18/8
Indice
Consejos y advertencias de seguridad ..........ccceeecmrvicerrnicennns 3 Instrucciones de MoNtaje ........ccccceemmiiiiicsmmr s 7
Causas de 10S dafioS ... 4 Se debe tener en CUEBNTA . .....cccucvceeececeece e
Proteccion del medio ambiente.........ccccccveveerrrcmrrsscerssscersssnnns 4 Preparar 10s muebIes. ...
Eliminacion de residuos respetuosa con el medio ambiente....4 Colocar la placa de coccion
Consejos para ahorrar ENErgia.....ccccccccieieveeeieeesiese e 4 Conectar la placa de COCCION ...cccveviieeiecreeire et 8
Presentacion del aparato .........cccccrerrninernsnssnssnsssssesssssessnens 5 Desmontar la placa de COCCION......ccvrvrereirrere s 8
Las ZONas de COCCION ....covvueireeieesiec et 5
Indicador de la zona de coccion y del calor residual ................. 5
Programar la placa de COCCiON.......cceeeerervsessemnsensnnsesssssesnsens 5
Encender y apagar la placg lde COCCION cveiteerecreeee e 5 Encontrara mas informacion sobre productos, accesorios,
Programar la zona de COCCION.....ccccvciviiveneicice e 5 piezas de repuesto y servicios en internet: www.siemens-
Tabla de COCCION ...ttt 5 home.bsh-group.com y también en la tienda online:
Cuidados y liMpPIeza .......ccceeeemrrismrrssssrsssms s sssmssssssmsssssmensas 6 www.siemens-home.bsh-group.com/eshops
Vitroceramica
Marco de la placa de coccién

Servicio de Asistencia TECNICA ........cccccerrrrvrrmerrrrsssmeerresssnnes 7

2 g=cm



A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido dafios durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado
exclusivamente para uso domeéstico. Utilizar
el aparato Unicamente para preparar
alimentos y bebidas. Debe vigilarse el
proceso de coccion. Si el proceso de
coccion es breve, debe vigilarse
ininterrumpidamente. El aparato solo debe
utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado
a una altura maxima de 2.000 metros
sobre el nivel del mar.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion. Pueden provocar accidentes, p.
ej., debido al sobrecalentamiento, ignicion
o desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Utilizar Unicamente dispositivos de
proteccion o protecciones para nifios
autorizados por nosotros. Los dispositivos
de proteccion o las protecciones para nifios
inapropiados pueden provocar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por nifios
a partir de 8 afos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O que carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafos que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
NINOS a Menos que sean mayores de
15 anos y lo hagan bajo supervision.

Mantener a los nifos menores de 8 afnos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

iPeligro de incendio!

El aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

iPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los niflos se acerquen.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de
la red o desconectar el interruptor
automatico del cuadro eléctrico. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor. La humedad interior
puede provocar una descarga eléctrica.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el interruptor automatico del
cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

Las fisuras o roturas en el cristal conllevan
riesgo de electrocucion. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro
eléctrico. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.



iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de liquido
entre la base del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas la zona
de coccion y la base del recipiente.

Causas de los danos
jAtencion!
Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica.

No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
dafnos.

No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar dafos.

Vista general

En la siguiente tabla le presentamos los dafios mas frecuentes:

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafos.

El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccion.

Daios Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.

Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Rayaduras Sal, azucar y arena

No utilizar la placa de coccion como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes
rayan la vitroceramica

Comprobar los recipientes.

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.

nio)

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador

nido de azlcar

para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.
Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/19/UE
relativa a los aparatos eléctricos y electrénicos

usados (Residuos de aparatos eléctricos y

B . lectrénicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Consejos para ahorrar energia

Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada olla.
Cuando se cocina sin tapa, se necesita bastante mas
energia. Utilizar una tapa de cristal para poder tener
visibilidad sin necesidad de levantarla.

Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de coccién. Un
diametro demasiado pequefio en relacion con la zona de
coccion puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefias. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

Cubra siempre la superficie mas amplia posible de la zona
de coccién con la olla.

Volver a una posicién de coccidn inferior.

Seleccionar un nivel de coccion lenta adecuado. Con uno
demasiado alto, se desperdicia energia.

Utilizar el calor residual de la placa de coccién. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccidon prolongados, apagar
la zona de coccion 5-10 minutos antes del final de la
coccion.



Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccidn. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacién sobre medidas.

Las zonas de coccion

Zona de coccion Encender y apagar

O Zona de coc-
cion simple

© Zona de coc- Activar: girar el conmutador de las zonas
cién doble
tar la posicion de coccidn. Desactivar: girar
el conmutador de las zonas de coccion
hasta 0 y ajustar de nuevo. No sobrepasar
el simbolo © al girar el interruptor de las
zonas de coccion hacia la posicion 0.

de coccidn hacia la derecha hasta ©. Ajus-

co Zona de
asado

Activar: girar el conmutador de la zona de
coccion hacia la derecha hasta 0. Ajustar
la posicion de coccién. Desactivar: girar el
conmutador de las zonas de coccion hasta

0 y ajustar de nuevo. No sobrepasar el sim-

bolo oD al girar el interruptor de las zonas
de coccién hacia la posicién 0.

Programar la placa de coccion

En este capitulo se ofrece informacion sobre cémo programar
las zonas de coccion. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccidn para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccidn se enciende y se apaga con los
conmutadores de las zonas de coccion.

Tabla de coccion
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo y las posiciones de coccidon dependen del tipo, peso
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse
variaciones.

Indicador de la zona de coccién y del calor
residual

El indicador de la zona de coccidn y del calor residual se
ilumina cuando una zona de coccidn esta caliente:

Indicador de la zona de coccion: durante el funcionamiento,
poco tiempo después de haberse encendido una zona de
coccion.

Indicador del calor residual: después de cocinar, cuando la
zona de coccion todavia esta caliente.

El calor residual puede aprovecharse para ahorrar energia, p.
ej., cuando se desea mantener caliente un plato pequefo o
derretir una cobertura de chocolate.

Programar la zona de coccién

Con los conmutadores de las zonas de coccion se puede
ajustar la potencia de calentamiento de las zonas de coccién.
Posicion de coccién 1 = potencia mas baja
Posicién de coccién 9 = potencia mas alta
Nota: La zona de coccidn se regula mediante la conexion y
desconexion de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso con el nivel de potencia
maxima.
De esta forma se consigue, p. €j..
evitar que se calienten excesivamente las piezas delicadas
evitar que el aparato sufra una sobrecarga eléctrica
mejorar los resultados de coccién

Utilizar la posicion de coccion 9 para el inicio de la coccidn.
Remover de vez en cuando los platos espesos.

Nivel de coccion Duracion de la coc-

lenta cion lenta en minu-
tos
Derretir
Mantequilla, gelatina 1 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. e]. lentejas 1 -
Leche** 1-2 -

* Cocciodn lenta sin tapa
** Sin tapa



Nivel de coccion Duracion de la coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdndigas, albdndigas de patata 3-4* 20-30 min
Pescado 3* 10-15 min
Salsas blancas, p. ej. bechamel 1 3-6 min
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 3 15-30 min
Patatas hervidas sin pelar 3-4 25-30 min
Patatas cocidas con sal 3-4 15-25 min
Pastas 5* 6-10 min
Cocido, sopas 3-4 15-60 min
Verduras y verduras congeladas 34 10-20 min
Cocer en olla exprés 3-4 -
Estofar
Rollitos de carne 3-4 50-60 min
Estofado 3-4 60-100 min
Gulasch 3-4 50-60 min
Asar**
Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Chuleta, normal o empanada 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Pescado vy filete de pescado, normal o empanado 4-5 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. €j. varitas de pescado  6-7 8-12 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 5-6 a fuego lento
* Coccidn lenta sin tapa
** Sin tapa

Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar nunca:

m Lavavajillas sin diluir
m Detergente para lavavajillas
m Productos abrasivos

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

m Esponjas que rayen

m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de vitroceramica
se consiguen excelentes resultados de limpieza.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccion deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar dnicamente agua caliente con un poco de jabodn.
m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o0 corrosivos.
m No utilizar el rascador para vidrio.



Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y nimero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacién (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Instrucciones de montaje

Se debe tener en cuenta:

Conexion eléctrica: solo a cargo de un técnico especialista
autorizado. Si se hace una conexion incorrecta, la garantia no
tendra validez.

Montaje: conforme a las reglas profesionales; en caso de
dafios, el responsable sera el montador.

Placa de coccion y cocina: deben ser de la misma marca y
tener el mismo punto de combinacion.

Proteccion contra contacto accidental: debe garantizarse
mediante el montaje.

Instrucciones de montaje: observar las de la cocina.
Encimera: plana, horizontal, estable.

Preparar los muebles
Retirar las virutas después de los trabajos de corte.

A S

Muebles empotrados: resistentes a una temperatura de
minimo 90°C.

Superficies de corte: sellar con material resistente al calor.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 11 88 21

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este modo
se garantiza que la reparacién sea realizada por personal
técnico especializado y debidamente instruido que, ademas,
dispone de los repuestos originales del fabricante para su
aparato doméstico.

La informacion conforme a los reglamentos (EU)

66/2014 y (EU) 2023/826 se puede encontrar online en
siemens-home.bsh-group.com en las secciones refe-rentes al
producto y servicio al cliente, en el area de manuales y
documentos.

Colocar la placa de coccidn
No aprisionar los cables al instalar la placa de coccidn.

4
{

Encimeras con un corte de 500 mm de profundidad:

1.Marcar el centro del corte
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2.Colocar la placa de coccion



3.Centrar las marcas de los marcos de la placa de coccion y
las del corte

S

4.Insertar la placa de coccion.

Conectar la placa de coccidn
La cocina debe conectarse a la red, jpero sin tension!

AN

1. Colocar la cocina de tal modo que se tenga acceso al
enchufe.

2. Atornillar el conductor protector PE (verde/amarillo) de la
placa de coccidn al punto de conexion a tierra @ de la
cocina.

3.Conectar el enchufe de la zona de coccion a la cocina. El
color del cable delantero debe coincidir con la identificacion
cromatica de la pegatina. El saliente N del enchufe debe
apuntar hacia la izquierda.

Introducir la cocina. No aprisionar el cable al realizar el
montaje.

Nota: En encimeras alicatadas, sellar las juntas entre los
azulejos con caucho de silicona.

Desmontar la placa de coccidn

Desconectar el aparato de la corriente. Sacar un poco la
cocina. Extraer el conector de la zona de coccién. Por ultimo,
retirar el conductor protector. Extraer la placa de coccidén
empujando desde abajo.
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A Indicacoes de seguranca

Leia atentamente as presentes instrugdes.
Guarde as instrucdes de utilizacio e de
montagem bem como o cartdo de
identificac&o do aparelho para futura
consulta ou para um proprietario posterior.

Examine o aparelho depois de o
desembalar. Se forem detectados danos de
transporte, nao ligue o aparelho.

Apenas os técnicos licenciados estao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia ndo cobre danos causados por
uma ligagao incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e domeéstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. O processo de cozedura tem de
ser vigiado. Um processo de cozedura
curto tem de ser vigiado ininterruptamente.
Utilize o aparelho apenas em espacgos
fechados.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima
do nivel do mar, no maximo.

Este aparelho nao foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou
um telecomando externo.

Nao utilize tampas para a placa de
cozinhar. Podem provocar acidentes, p. ex.,
devido ao sobreaquecimento, a inflamacao
ou ao rebentamento dos materiais.

[ ESTOTNe =T o] F=ot= VSRRSO 13
Servigo de Assisténcia TECNICA.....ccucvrrrrerrmnsersnssnsnssensnens 13
Instrucoes de montagem........ccccevemrisemssnsssmnssssssenssas s ssans 13
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Preparar 0 MOVEL ... 13
Colocar a placa de COZINNAN .....cccvveeieiecce e 14
Ligar a placa de COZINhar ... 14
Desmontar a placa de COZINNar......ccccveeviiiice e 14

Obtenha mais informacdes relativas a produtos, acessorios,
pecas sobresselentes e Assisténcia Técnica na Internet:
www.siemens-home.bsh-group.com e na loja Online:
www.siemens-home.bsh-group.com/eshops

Utilize apenas dispositivos de protegao ou
grelhas de protecdo para criancas por nos
autorizados. Dispositivos de protecédo ou
grelhas de protecdo para criancas
iInadequados podem provocar acidentes.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos,
se estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizagcdo segura
do aparelho e tiverem compreendido os
perigos decorrentes da sua utilizagao.

As criangas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e
manutencao por parte do utilizador néao
devem ser efectuadas por criangas, a ndo
ser que tenham mais de 15 anos e estejam
sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacgao.

Perigo de incéndio!

O 6leo e a gordura quentes incendeiam-
se rapidamente. Nunca deixe 6leo ou
gordura quentes sem vigilancia. Nunca
apague fogo com agua. Desligue a zona
de cozinhar. Abafe as chamas com uma
tampa, manta de amianto ou um objecto
equivalente.



As zonas de cozinhar ficam muito
quentes. Nunca coloque objectos
inflamaveis sobre a placa de cozinhar.
Nao guarde objectos sobre a placa de
cozinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas. Nao
guarde objectos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas directamente por baixo
da placa de cozinhar.

Perigo de queimaduras!

As zonas de cozinhar e as suas
imediagdes, nomeadamente uma estrutura
da placa de cozinhar, eventualmente
existente, ficam muito quentes. Nunca
toque nas superficies quentes. Mantenha
as criancgas afastadas.

Perigo de choque eléctrico!

As reparacdes indevidas s&o perigosas.
As reparacdes e substituicdes de cabos
danificados s6 podem ser efectuadas por
técnicos especializados do Servigco de
Assisténcia Técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.

Causas de danos
Atencao!

As bases asperas dos recipientes riscam a placa de
vitroceramica.

Evite ligar zonas de cozinhar com tachos vazios sobre as
mesmas, pois pode danifica-los.

N&o coloque frigideiras e tachos quentes sobre o painel de
comandos, a zona indicadora ou o friso da placa, pois pode
danifica-los.

Vista geral

Na tabela seguinte pode encontrar os danos que ocorrem com
maior frequéncia:

Contacte o Servigco de Assisténcia
Técnica.

A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
N&o utilize aparelhos de limpeza a alta
pressdo ou de limpeza a vapor.

Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da
tomada ou desligue o disjuntor no quadro
eléctrico. Contacte o Servigo de
Assisténcia Técnica.

Se a vitroceramica estiver estalada ou
apresentar falhas pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor
no quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

Perigo de ferimentos!

Os recipientes de cozinhar podem saltar
repentinamente devido a liquidos entre a
base do recipiente e a zona de cozinhar.
Mantenha a zona de cozinhar € a base do
recipiente sempre secas.

A queda de objectos duros ou pontiagudos sobre a placa de
cozinhar pode provocar danos.

Se colocar folha de aluminio ou recipientes de plastico sobre
as zonas de cozinhar quentes, estes derretem e agarram-se
a placa. A utilizagdo de pelicula de proteccéo para fogdes
nao é indicada para a sua placa de cozinhar.

Danos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Remova imediatamente os alimentos derramados com um raspador para
vidros.
Produtos de limpeza inadequados Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica
Riscos Sal, agucar e areia N&o utilize a placa de cozinhar como bancada ou superficie de trabalho

As bases asperas de tachos e frigi-
deiras riscam a vitroceramica.

Verifique a sua loica.

Descoloracbes Produtos de limpeza inadequados

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica

Friccdo das panelas (por ex., alumi-
nio)

Levante os tachos e as frigideiras ao desloca-los.

Lascas Acucar, alimentos com elevado teor

de acucar vidros.

Remova imediatamente os alimentos derramados com um raspador para
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Proteccao do meio ambiente

Eliminacao ecoldgica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade com a

Directiva 2012/19/UE relativa aos residuos de

equipamentos eléctricos e electronicos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criagdo de um
sistema de recolha e valorizacdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados Membros da
Unido Europeia.

Dicas para poupar energia

Tape sempre os tachos com uma tampa adequada. Ao
cozinhar sem tampa, necessita de bastante mais energia.
Uma tampa de vidro permite olhar para dentro do tacho sem
ter de levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos. O consumo de
energia aumenta se os fundos n&o forem planos.

Conhecer o aparelho

As instrucdes de servigo referem-se a varias placas de
cozinhar. Na pdgina 2 podera encontrar uma lista de modelos
com medidas.

As zonas de cozinhar

Zona de cozi- Ativar e desativar

nhar

QO Zona de cozi-
nhar de cir-
cuito simples

© Zona de cozi- Ativar: rode o seletor da zona de cozinhar
nhar de duplo para a direita até ©. Regule a poténcia de
circuito cozedura. Desativar: rode o seletor da zona
de cozinhar para O e regule-o de novo.
Nunca rode o seletor da zona de cozinhar
para 0 passando pelo simbolo ©.

Ativar: rode o seletor da zona de cozinhar
para a direita até 0D. Regule a poténcia de
cozedura. Desativar: rode o seletor da zona
de cozinhar para O e regule-o de novo.
Nunca rode o seletor da zona de cozinhar
para 0 ultrapassado o simbolo oD.

co Zona oval

Regular a placa de cozinhar

Neste capitulo ira aprender a regular as zonas de cozinhar. Da
tabela constam as poténcias de cozedura e os tempos de
cozedura para diversos pratos.

Ligar e desligar a placa de cozinhar
A placa de cozinhar é ligada e desligada com os selectores
das zonas de cozinhar.

Regular uma zona de cozinhar

Os selectores das zonas de cozinhar permitem regular a
poténcia de aguecimento das zonas de cozinhar.

O diémetro do fundo do tacho e da frigideira deve
corresponder ao tamanho da zona de cozinhar. Sobretudo a
utilizacado de tachos demasiado pequenos para a zona de
cozinhar provoca perdas de energia. Tenha em atencéo o
seguinte: muitos fabricantes de loiga indicam o diametro
superior do tacho, que, na maioria das vezes, & superior ao
didmetro do fundo.

Para pequenas porgdes, utilize um tacho pequeno. Um tacho
grande pouco cheio necessita de muita energia.

Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia e 0s
legumes ndo perdem as vitaminas nem 0s minerais.

Cubra tanto quanto possivel uma area grande da zona de
cozinhar com o tacho.

Reduza atempadamente a poténcia de cozedura para um
nivel mais baixo.

Selecione uma poténcia de continuagédo de cozedura
adequada. Com uma poténcia de continuacédo de cozedura
demasiado elevada, desperdica energia.

Aproveite o calor residual da placa de cozinhar. No caso de
tempos de cozedura mais longos, desligue a zona de
cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de cozedura.

Indicacao da zona de cozinhar e do calor
residual

A indicacéo da zona de cozinhar e do calor residual fica acesa
enguanto uma zona de cozinhar estiver quente:

Indicacao da zona de cozinhar - durante o funcionamento,
pouco tempo depois de ter ligado uma zona de cozinhar.

Indicacao de calor residual - depois de cozinhar, quando a
zona de cozinhar ainda esta quente.

Pode utilizar o calor residual para poupar energia, por ex.,
aproveitando-a para manter um pequeno prato quente ou
derreter coberturas.

Poténcia de cozedura 1 = poténcia minima
Poténcia de cozedura 9 = poténcia maxima

Nota: A zona de cozinhar é regulada através da ativagéo e
desativacdo do aguecimento.Mesmo com a poténcia maxima,
0 aquecimento pode ser ligado e desligado.

Desta forma, p. ex.:

Sao protegidos componentes sensiveis contra
sobreaquecimento

O aparelho é protegido contra sobrecarga elétrica
Sao obtidos melhores cozinhados
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Tabela para cozinhar

A tabela que se segue contém alguns exemplos. Para o inicio forte de cozedura utilize a poténcia de cozedura
Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do tipo, do 9.
peso e da qualidade dos alimentos, pelo que sdo possiveis Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em quando.

divergéncias.

Poténcia de conti-
nuacao de coze-

Duracao da conti-
nuacao de cozedura

dura em minutos
Derreter
Manteiga, gelatina 1 -
Aquecer e manter quente
Guisado (p. ex., guisado de lentilhas) 1 -
Leite™™ 1-2 -
Cozer em lume brando, abaixo do ponto de ebulicao
Bolinhas, bolinhos de batata 3-4* 20-30 min.
Peixe 3* 10-15 min.
Molhos brancos, p. ex., molho bechamel 1 3-6 min.
Cozer, cozinhar a vapor, estufar
Arroz (com o dobro da quantidade de agua) 3 15-30 min.
Batatas cozidas, com pele 3-4 25-30 min.
Batatas cozidas 3-4 15-25 min.
Massas alimenticias, massa 5* 6-10 min.
Guisado, sopas 3-4 15-60 min.
Legumes e legumes ultracongelados 34 10-20 min.
Cozinhar na panela de pressao 3-4 -
Estufar
Rolinhos de carne 3-4 50-60 min.
Carne para estufar 3-4 60-100 min.
Carne de vaca estufada 3-4 50-60 min.
Assar**
Escalope, simples ou panado 6-7 6-10 min.
Costeleta, simples ou panada 6-7 8-12 min.
Bife (3 cm de espessura) 7-8 8-12 min.
Peixe e filete de peixe, simples ou panado 4-5 8-20 min.
Peixe e filete de peixe, panado e ultracongelado, p. ex., barrinhas de peixe 6-7 8-12 min.
Refeicbes de tabuleiro ultracongeladas 6-7 6-10 min
Panquecas 5-6 continua

* Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa
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Limpeza e manutencao

As recomendacdes constantes deste capitulo indicam-lhe
como proceder a manutengdo da sua placa de cozinhar.

Podera adquirir produtos de limpeza e manutencado adequados
através do Servigo de Assisténcia Técnica ou na nossa loja
electronica.

Vitroceramica

Limpe sempre a placa depois de cozinhar, de modo a evitar
que os restos de comida se agarrem a placa de cozinhar.

Aguarde que a placa arrefeca para a limpar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica.
Tenha em atencéo as indicacdes de limpeza que se encontram
na embalagem.

Nunca utilize:

Detergente de loica manual, ndo diluido;
Detergente para maquinas de lavar loica;
Detergentes abrasivos;

Produtos de limpeza agressivos, tais como sprays limpa-
fornos ou tira-nddoas;

Servico de Assisténcia Técnica

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, pode contar com
0 nosso Servigo de Assisténcia Técnica.

Numero E e numero FD:

Sempre que entrar em contacto com 0s nossos Servigos de
Assisténcia Técnica, é favor indicar as referéncias E e FD do
aparelho. A placa de caracteristicas com os nimeros encontra-
se no cartdo de identificagdo do aparelho.

Tenha em atencao que em caso de erro de operacgao, a visita
do técnico do Servico de Assisténcia Técnica também néo é
gratuita durante o periodo de garantia.

Instrucoes de montagem

Indicacoes a respeitar

Ligacao elétrica: deve ser efetuada apenas por um
especialista. Uma ligacdo errada anula a garantia.

Montagem: conforme especificado, em caso de danos, a
responsabilidade sera do instalador.

Placa de cozinhar e fogao: tém de ser da mesma marca e ter
0 mesmo ponto de combinacéo.

Protecao contra contacto acidental: tem de ficar assegurada
na instalacao.

Instrucoes de montagem: respeitar as que sdo fornecidas
com o fogéo.

Bancada de trabalho: plana, horizontal, robusta.

Preparar o moével

Depois de proceder aos trabalhos de recorte, remova as
aparas.

Esponjas com face abrasiva;
Aparelhos de limpeza a alta pressao ou com jato de vapor.

E possivel remover a sujidade mais resistente com um
raspador para vidros, disponivel no comércio da especialidade.
Respeite as indicagdes do fabricante.

Pode igualmente adquirir um raspador para vidros adequado
através do servico de assisténcia técnica ou na nossa loja on-
line.

Obtera bons resultados de limpeza com esponjas especiais
para a limpeza de vitroceramica.

Friso da placa
Para evitar danos no friso da placa, respeite as seguintes
indicacoes:
Utilize apenas solugdes quentes a base de detergente.
Lave bem 0s panos esponja novos antes da utilizacao.
N&o utilize produtos afiados ou abrasivos.
Nao use o raspador.

Os dados para contacto com todos os paises encontram-se no
indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250720

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter a
certeza de que a reparacdo é executada por técnicos
especializados com a devida formac&o e com as pec¢as de
reparacao originais para o seu aparelho.

Movel de montagem: resisténcia minima a temperaturas até
90 °C.

Superficies cortadas: sele-as de modo a que resistam a
temperaturas elevadas.
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Colocar a placa de cozinhar
N&o entale os cabos durante a montagem.

4
{

Recorte da bancada com 500 mm de profundidade:

1.Marcar o meio do recorte

~
\500

2.Inserir a placa de cozinhar
3. Alinhar as marcacdes, a moldura da placa de cozinhar e o

;
/1/l T
N

4.Pressione a placa de cozinhar para dentro.

14

Ligar a placa de cozinhar

O fogéo deve estar ligado a rede, mas sem alimentagéo de
corrente!

1. Instale o fogdo de modo a que o conector fique acessivel.

2.Enrosque o condutor de protecao PE (verde/amarelo) da
placa de cozinhar ao ponto de ligacdo a terra @ do fogao.

3.Insira a ficha das zonas de cozinhar no fog&o. A cor do
cabo da frente tem de corresponder a marcacao de cor do
autocolante. O bico N da ficha tem de ficar virado para a
esquerda.

Encaixe o fogédo. N&o entale o cabo agquando da montagem.

Nota: No caso de bancadas ladrilhadas, vede as juntas dos
ladrilhos com borracha de silicone.

Desmontar a placa de cozinhar

Desligue o aparelho da corrente. Puxe o fogao ligeiramente
para fora. Desligue as fichas das zonas de cozinhar. Por ultimo,
desaparafuse o condutor de proteccéo. Retire a placa de
cozinhar, pressionando por baixo.
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/A Giivenlik uyarilan

Bu kullanim kilavuzu dikkatlice okunmalidir.
Kullanim kilavuzu, montaj kilavuzu ve
cihazin belgeleri sonraki bir kullanim veya
sonraki kullanicilar icin muhafaza
edilmelidir.

Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapiimamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarnn baglantisini yapabilir. Yanlis
baglanti nedeniyle hasar ortaya ¢cikmasi
durumunda cihaz garanti kapsami disinda
kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak igin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yiyecek ve igcecek hazirlamak igin
kullaniniz. Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa
sureli bir pisirme islemi surekli olarak
izlenmelidir. Cihazi yalnizca kapali alanlarda
kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre ylkseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullanilmak uzere
tasarlanmamigtir.

Ocak kapag! kullanmayiniz. Asiri Isinma,
kivilcim olusmasina veya malzemelerin
etrafa saciimasi gibi kazalara neden olabilir.

Sadece tarafimizdan onaylanmis olan
koruma cihazlarini veya ¢ocuk guvenlik
bariyerlerini kullaniniz. Uygun olmayan
koruma cihazlari veya ¢gocuk guvenlik
bariyerleri kazalara neden olabilir.

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB icermez.
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Urlin, aksesuar, yedek parcalar ve hizmetler hakkinda daha
fazla bilgi igin: www.siemens-home.bsh-group.com ve Online-
Magaza: www.siemens-home.bsh-group.com/eshops

Bu cihaz 8 yasindan kucuk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrube veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalar veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya c¢ikabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapilamaz; ancak 15 asindan buyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kuguk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gozetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sondurmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile olduruniz.

Ocaklar ¢cok sicak olur. Pisirme
bolumunUn Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunin Gzerine
hicbir cisim koymayiniz.

Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya
sprey tupleri dogrudan pisirme bolimuanin
altindaki cekmecelerde muhafaza
etmeyiniz.
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Yanma tehlikesi!

Pisirme gdzleri ve bunlarin gevresi, ozellikle
mevcut olmasi halinde ocak cergevesi, cok
Isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamalidir. Cocuklar uzak
tutulmahdir.

Elektrik carpma tehlikesi!

Usulune aykiri onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar ve hasarli elektrik
kablolarinin degistiriimesi, sadece
tarafimizdan eQitilmis bir musteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapiimalidir. Cihaz

iceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. Ylksek basingli veya buharli
temizleyici kullaniimamalidir.

Arizal bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

arizallysa elektrik fisini cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmalidir.

Hasar nedenleri
Dikkat!
PlrlzlU tencere ve tava tabanlari cam seramigini cizer.

Tencereleri i¢i bos durumda atese koymaktan kagininiz.
Hasar olusabilir.

Asla sicak tencere ve tavalari kumanda boliminin, gdsterge

alaninin veya gercevenin Uzerine koymayiniz. Hasar olusabilir.

Genel bakis

Asagida yer alan tabloda en sik meydana gelen hasarlari
bulabilirsiniz:

Sert veya sivri cisimler pisirme bolimudnin Gzerine dustigu
takdirde hasar olusabilir.

Aliminyum folyo veya plastik kaplar, sicak ocaklarin Uzerinde
erir. Koruyucu ocak folyosu bu pisirme bolimu igin uygun
degildir.

Hasarlar Nedeni Onlem
Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.
Uygun olmayan temizlik malzemeleri Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz
Cizikler Tuz, seker ve kum Pisirme bdlumunu calisma tezgahi olarak kullanmayiniz, Gzerine esya
birakmayiniz

Pardzld tencere ve tava tabanlari cam Kabinizi kontrol edin.

seramigini gizer

Renk degisimleri Uygun olmayan temizlik malzemeleri Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz

Tencerenin asinmasi (6rn. alimin- Tencereleri ve tavalar kaydirirken kaldirin.
yum)
Kabuklanma Seker, seker orani yuksek yemekler  Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.
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Cevre koruma

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanlidi tarafindan
yayimlanan “Atik Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontroli Y(:jnetmeligi”nde belirtilen zararh ve yasakli
maddeleri igermez.

AEEE ydnetmeligine uygundur.

Bu Urln, geri donisimlU ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parca ve malzemelerden
Uretilmistir. Bu nedenle, Grlnd, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri déntsimd icin
bir toplama noktasina goétirtn. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drunleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun. Urlint
atmadan 6nce cocuklarin glvenligdi icin elektrik fisini
kesin ve kilit mekanizmasini kirarak calismaz duruma
getirin.

Cihazi taniyiniz

Bu kullanma kilavuzu, farkh pisirme bélimleri igin gecerlidir.

Sayfa 2'de 6l¢u bilgilerinin yer aldigi tip semasini bulacaksiniz.

Ocaklar
Ocak Devreye alinmasi ve devreden cikarilmasi
O Tek halkali
ocak
© ki halkall Devreye alma: Ocak salterini © konumuna
ocak gelene kadar saga dénduriintz. Pisirme
kademesini ayarlayiniz. Devre digl birakma:
Ocak salterini 0 konumuna getiriniz ve yeni-
den ayarlayiniz. Ocak salterini asla © sem-
boll Uzerinden 0'a ¢evirmeyiniz.
co Kizartma Devreye alma: Ocak salterini 0 konumuna
bélimd gelene kadar saga donduriniz. Pisirme

kademesini ayarlayiniz. Devre digl birakma:
Ocak salterini 0 konumuna getiriniz ve yeni-
den ayarlayiniz. Ocak salterini asla 0O sem-

boll Uzerinden Q'a ¢evirmeyiniz.

Ocak ve kalan 1s1 gostergesi
Ocak sicak ise, ocak ve kalan i1si gdstergesi:

m Ocak gostergesi - isletim sirasinda, ocak agildiktan kisa siire

sonra.

m Kalan isi1 gdstergesi - pisirdikten sonra, ocak halen sicak ise

yanar.

Kalan islyl enerji tasarrufu yaparak kullanabilirsiniz, 6rn. az
miktardaki yemegi sicak tutabilir veya kuvertir eritebilirsiniz.

Eneriji tasarrufu icin 6neriler

Tencereleri daima uygun bir kapak ile kapatiniz. Kapak
kullanilmadan yapilan pisirme islemlerinde oldukga fazla
enerji harcanir. Cam kapak, kapagi kaldirmadan kabin iginin
gorulmesini saglar.

Duz tabanl tencere ve tavalar kullaniniz. Diz olmayan
tabanlar enerji tiketimini arttirir.

Tencere ve tava tabaninin ¢api, ocak boyuna uygun olmalidir.
Ocak Uzerindeki ¢cok kiicuk tencereler enerji kaybina yol acar.
Dikkat ediniz: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin Ust
capini belirtmektedir. Bu bolgede ¢ap, genellikle tencere
tabanindan daha buyuktir.

Az miktardaki yemekler igin kiguk tencere kullaniniz. Blyuk
ve az doldurulmus tencereler daha fazla enerjiye ihtiyac
duyar.

Yemekleri az su ile pisiriniz. Bu sayede enerji tasarrufu
saglanir. Bu sekilde, sebzelerdeki vitamin ve mineralleri
koruyabilirsiniz.

Tencerenizle ocagin Uzerinde mimkin oldugunca blylk bir
alani kaplayiniz.

Dogru zamanda bir alt pisirme kademesine geginiz.

Uygun bir pisirmeye devam kademesinin seciniz. Yiksek bir
pisirmeye devam kademesi ile enerjiyi bosa harcarsiniz.

Ocakta kalan istyr kullaniniz. Uzun strede pisen yemeklerde,
yemek pismeden 5-10 dakika 6nce ocagdi kapatiniz.
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Pisirme bolimunun ayarlanmasi

Bu bélimde, ocadi nasil ayarlayacaginizi 6greneceksiniz.
Tabloda c¢esitli yemekler icin pisirme kademelerini ve pisme
sUrelerini bulabilirsiniz.

Pisirme bolimuniin aciimasi ve kapanmasi

Ocak salter ile pisirme bolimini acip kapatabilirsiniz.

Pisirme tablosu
Asagidaki tabloda birkac¢ drnek bulacaksiniz.

Pisirme sureleri ve pisirme kademeleri besinlerin tlrdne,
agirhigina ve kalitesine baglhdir. Bu nedenle, tablodaki degerler
gercek deg@erlerden farkli olabilir.

Ocagin ayarlanmasi

Ocak salterleri ile ocaklarin isitma gucl ayarlanir.
Pisirme kademesi 1 = En dustk gu¢

Pisirme kademesi 9 = En ylksek gl¢

Bilgi: Isitma acllarak veya kapatilarak ocak ayarlanir.Ayrica en
ylksek glcte bile isitma acilabilir ve kapatilabilir.

Boylece 6rnegin:
Hassas parcalar asiri iIsinmaya karsi korunur
Cihaz elektriksel olarak asir yiklenmeye karsi korunur
Daha iyi pisirme sonuglari elde edilir

Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u kullaniniz.
Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.

Pisirmeye devam Dakika olarak

kademesi p!_§irn?e devami
sliresi

Eritme
Tereyad, jelatin 1 R
Isitma ve sicak tutma
Sebze yemegdi (6rnegin mercimek turlisd) 1 -
Sut** 1-2 -
Haslama, kisik ateste pisirme
Hamur patates koftesi 3-4* 20-30 dak.
Balik 3* 10-15 dak.
Beyaz soslar, 6rnedin besamel sos 1 3-6 Dak.
Pisirme, buharda pisirme, soteleme
Piring (iki kati su miktari ile) 3 15-30 dak.
Kabugu ile haslanmis patates 3-4 25-30 dak.
Soyulmus tuzlu haslanmis patates 3-4 15-25 dak.
Hamur isleri, makarna 5% 6-10 dak.
Sebze yemegi, gorbalar 3-4 15-60 dak.
Sebze ve dondurulmus sebze 3-4 10-20 dak.
DUudukKIG tencerede pisirme 3-4 -
Bugulama
Sarma 3-4 50-60 dak.
Bugulayip kizartma 34 60-100 dak.
Gulas 34 50-60 dak.
Kizartma**
Snitzel, sade veya panelenmis 6-7 6-10 dak.
Kotlet, sade veya panelenmis 6-7 8-12 dak.
Biftek (3 cm kalinlkta) 7-8 8-12 dak.
Balik ve balik filetosu, sade veya panelenmis 4-5 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis ve dondurulmus, 6rnegin paneli balik gubuklar 6-7 8-12 dak.
Tava yemegi, dondurulmus 6-7 6-10 dak.
Krep 5-6 Araliksiz

* Kapagini kapatmadan pisirmeye devam ediniz
** Kapaksiz
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Temizleme ve Bakim

Bu bélumdeki uyarilar pisirme bélimindn bakimi igin yardimci
olur.

Uygun temizleme ve bakim araclarini Misteri Hizmetleri'nden
veya e-Magazamizdan temin edebilirsiniz.

Cam seramik

Pisirme bdlimunu yemek pisirdikten sonra, gereken siklikta
temizleyiniz. Bu sayede yemek artiklari yanarak iyice
yapismayacakitir.

Yeterince soguduktan sonra ilk olarak pisirme béliminin
temizlik islemi yapiimalidir.

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz.
Ambalajdaki temizlik bilgilerini dikkate aliniz.

Asla sunlari kullanmayiniz:

inceltilmemi§ bulasik deterjani
Bulasik makinesi igin temizleyici
Asindirici maddeler

Musteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, musteri hizmetleri daima
hizmetinizdedir.

E numarasi ve FD numarasi:

Musteri hizmetlerini cagirdi§iniz zaman, cihazinizin E numarasini
ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini
cihaz kimligi Gzerinde bulabilirsiniz.

Yanhs kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti slresi dahilinde de Ucretsiz olmadigina dikkat
ediniz.

Kullanim &émri :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma stresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici Gcretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina sahip,
egitilmis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.

Garanti Sartlan
Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502
sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;
- S6zlesmeden donme
- Satis bedelinden indirim isteme,
- Ucretsiz onarilmasini isteme,
- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.
Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini segcmesi
durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen parga bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yakumladdar.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalat¢iya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

Firin spreyi veya leke soklci gibi agresif temizleyiciler

Cizen singerler

Yiksek basingli temizleyici veya buhar plsktrtme makinesi
Guglu kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
giderebilirsiniz. Ureticiye iliskin uyarilara dikkat ediniz.

Uygun bir cam kaziyiclyr masteri hizmetlerinden veya e-
Magazamizdan da temin edebilirsiniz.

MuUkemmel sonug elde etmek igin cam seramigini ozel
stingerler ile temizleyiniz.

Pisirme béliimii cercevesi

Pisirme bdlimu cercevesinde hasar olusumunu énlemek icin
|Utfen asagidaki uyarilara uyunuz:

Sadece deterjanl su kullaniniz.

Kullanmadan énce yeni singerinizi iyice yikayiniz.
Keskin veya asindirici malzeme kullanmayiniz.
Cam kaziyici kullanmayiniz.

Tiketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
maln;

- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami surenin asiimasi,

- Tamirinin mUmkdn olmadiginin, yetkili servis istasyonu,
saticl, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticindan talep edilir. Satici, tliketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda
saticl, Uretici ve ithalat¢r muteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
disindadir.

TUketici, garantiden dodan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak g¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiketici
Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Montaj kilavuzu

Dikkat edilecek hususlar

Elektrik baglantisi: Sadece egitimli uzman personel tarafindan
yapiimaldir. Yanls baglanti durumunda garanti kapsami
disinda kalir.

Montaj: Sadece usuliine uygun sekilde yapilmalidir, hasar
durumunda montaji yapan kisi sorumludur.

Ocak ve firin: sadece ayni marka ve ayni kombinasyon
noktasina sahip olmalidir.

Elektrik temas koruyucusu: montaj sirasinda saglanmaldir.
Montaj talimati: firna ait bu talimata uyulmalidir.
Calisma tezgahi: Diz, yatay, sabit.
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Mobilyanin hazirlanmasi
Kesme igsleminden sonra talaglari temizleyiniz.

e

min. 50 /\ /R 32
s

Gomme mobilya: En az 90°C isiya dayanikli.
Kesit ylzeyleri: Isiya dayanikli sekilde yalitimi yapiimahdir.

Ocagin yerlestirilmesi
Montaj sirasinda kablolari bikmeyiniz.

4
{

500 mm derinlikte tezgah bélmesi:

1.BdImenin ortasini isaretleyiniz

R

500

O

e

2.0cag! yerlestiriniz
3.0cak cercevesi ve bdlme lzerindeki isaretleri hizalayiniz

20

<

4.0cagi ice dogru bastiriniz.

Ocagin baglanmasi
Firinin fisi prize takilmis ama gerilimsiz olmalidir!

1. Ocag fisin prize ulasabilecegi sekilde yerlestiriniz.

2.Ocaga ait PE topraklama kablosunu (yesil/sari), ocagin
topraklama yerine @ vidalayiniz.

3. Ocaktaki ocak figini takiniz. Ondeki hattin rengi, etiketteki
renk kodlamasiyla uyugsmalidir. Fisin N ucu sola bakmalidir.

Firini yerine itiniz. Montaj sirasinda kabloyu sikistirmayiniz.
Bilgi: Fayans kapli tezgahlarda fayans araliklarini silikon
kauguk ile doldurunuz.

Pisirme boliumunin sokilmesi

Cihaz fisten ¢ekiniz. Ocagdi biraz disar ¢ekiniz. Pisirme g6zl
fisini cekiniz. Son olarak topraklama kablosunu ayiriniz. Ocagi
altindan bastirarak disar ¢ekiniz.
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A Yrodei&eic aopaleiog

AlxBAOTE TIPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnviec.
@uAaTte TIC 0dnyiec xpnong Kail
OUVOPPOAOYNONC KOBWC ETIONC KAI TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO PIO apyOTEPN XPNON N VIO TOV
eMoOPEVo I0I0KTNTN.

MeTd Tnv adaipeon amd Tn CUOKEUQOIA,
eAeyETe TN OouoKeurn. 2e mepinTwon ¢NUIAG
KOTO TN HETAPOPG PNV TNV OUVOEOETE.

MoOvo evag adeloUxoC eEyKATAOTATNG
EMTPETETOI VO OUVOEODE! TIC OUOKEUEC XWPIC
di1c. 2 mepinTwon ¢nuiwv ou odeilovTal oe
)\depc ouvOeon, dev EXETE KAVEVD DIKAIWUO
eyyunongc.

AUTI N OUOKEUN TTPOOPICETOI POVO VIO TNV
OIKIOKN XPron Kol TO OIKIGKO TTEPIBAAOV.
XpNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN PJOVO VIO TV
nopaokeun ¢oynTwv Kol motwv. H diadikaoia
TTOPOIOKEUNC TIPETIEl VO emTnEeiTal. Mia
ouvToun dIadIKOoIo TTOPAOKEUNCG TIPETTEI VO
emPBAETETAI XWPIC OIOKOTI). XPNOILOTIOISITE TN
OUOKEUN POVO 0€ KASIOTOUC XWPOUC.

AUTn n OUOKSUI'] rrpoop|CSTou yio xpnon usxpl
eva peyioto uwoc 2.000 peTpwy mavw ommo
TNV emopaveia TNC OGAXCOOC.

AUTN N ouokeun dev TTPoOoPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTTN
M evo TNAEXEIPIOTAPIO.

Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVO KOAAUPHO Baong
€0TIWV. AUTO pTTopei var odnynoouv o€
OTUXNUOTO, TI.X. OTTO UTIEPOEPUOVON,
avadAeEn N Bpalon UNK®WV.

[MAGIOIO TOU TTEQIOU HOYEIOEUOTOGC v.viiveeerecveeereereseeresteeereseeeereeresene s
YTipeoia TEXVIKAG EEUMNPETNONG TTEAXTWV
OONYIEG CUVXPHOAOYNOIG . eeerenresmrrmrssnsssmsssnnssnsssnsssnsssenssnsssanssnesss
AUTO TIPETIEI VO TIPOOEEETE...uveverrnanee

[MpOETOILOGIO TOU VTOUAQTTIOU
Tomo6etnon TnG BAONG €0TIWV
SUVOEON TNG BAONG EOTIWV eeuerieereererereereeeseeeeessessesessessesessessssessessasens
ADAPEDN TNC BAONG EO0TIOV ueurirrereereiereereeereereeereseeresteseesesresessessesasens

MepaiTEpw MANPODOPIES VIO T TTPOIOVTA, TO EEAPTAUATA, TO
AvTOAOKTIKG Kol TO 0€pBIC Ba Bpeite oTo diadikTuo (Internet):
www.siemens-home.bsh-group.com kol 010 online-shop:
www.siemens-home.bsh-group.com/eshops

XpnolJoTioleiTe JOVO TIC EYKEKPIPEVEC OO
ePAC OIOTOEEIC TTPOOTOOIOG ) TG EYKEKPILEVD
MTPOOTATEUTIKO TTAeypoTa TTaidiwv. Ol
oKATOAMNAeC diaTaelc TPOoTaOIOC N TA
OKOTAMNACL TIDOOTOTEUTIKG TTAEYUOTO TIAHIOIWV
pTTopei vor 0dnynoouv oe OTUXNHOTA.

AUTI N OUOKEUN EMITPETETAI VO
xpnoipgomoinBei omod maudid oo 8 eTwV KOl
MTOVW KOl OTTO OTOPO LE HEIWHEVEC DUOIKEC,
a10ONTAPIEC 1 TIVEUUOTIKEC IKOAVOTNTEC 1N HE
QVETIOPKN EUTIEIPIO 1 YVWON, OTAV
EMTNPEOUVTAI OTIO VO ATOHO TIOU €ivall
UTIEUBUVO VIO TNV GOPAAEIG TOUC 1) EXOUV
AGBel OXeTIKEC 0dNyieC O’ QUTO VIO TNV
aodOAn XprHon TNG CUOKEUNG Kal €XOUV
KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TTOU UTTOPE! VO
TTPOKUWOUV.

Ta maudiax dev emTpeneTal va Taidouv Pe Tn
ouokeun.O KaBapIopog KOl N cuvTrpnon amo
TO XPNoTn eV EMTPEMETAI VO
TTpaypUoToToINBoUV omo MaIdIG, EKTOC €AV
eival 15 eTwv Kol Gvw KOl EMTNEOUVTAL.

Kpaorare Ta Taidiq TToU €ival KATW TV 8 eTwV
HOKPIG OTO TN OUOKEUM Kol TO KOAWOIO
ouvdeong.

Kivduvog nmupkayi&g!

To KauTO AGdI Kol AiITTOC avapAEYOVTOl
ypnyopo.Mnv adrvete ote KAUTO AAdI Kal
ANITTOC Xwpic mapakoAouBnon. Mn offvete
moTE PIO PWTIG pe vepO. ATTEVEQYOTIOINOTE
TNV €0TIO PAVEIPEPOTOC. 2BN0TE TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKG LE VA KOTIOKI, PIO KOUBEPTO
mupOoBeonC N KATI TAPOPOIO.
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O1 goTiec payelpepaToc (e0TAIVOVTOI TTOP
TTOAU. MNV OKOUUTIATE TTOTE eUDAEKTO
QVTIKEIUEVO TTOVW OTN Bdion eoTiwv. Mnv
TOTOBETEITE AVTIKEIPEVA TTOVW OTN BAon
€0TIWV.

H ouokeur) CeoTaiveTal TOAU. Mnv
AmOONKeEUETE EUPAEKTO QVTIKEIUEVD ) KOUTIN
OTIPEl 0E OUPTAPIO aTeUdeiag KATW OO TN
Baon eoTIwV.

Kivduvocg eykaupaTtog!

Ol e0TieC PYOYEIPEUOTOC Kol TO TIEPIBAAOV
Toug, 1I0IaiTEPQ eva TTAGOIO Tou TTediou
LOYEIPEPATOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTOPXEI,
CeoTaivovTal Tapa TTOAU. MnVv aKOUWTINOETE
TOTE TIC KaUTEC emdavelec. KpaTare To
ToudIA JOKPIA.

Kivduvog nAektporAngiog!

O1 akOTOMNAEC ETTIOKEUEC €ivail ETTIKIVOUVEC.
MOVO €vac TEXVIKOC TNG UTINPEOIOC
efumnpeTnong MeEAOTWY, EKTTAIOEUPEVOC OTTO
EUAC, EMTPETETAI VO EKTEAEOEI TIC ETTIOKEUEC
KOl VO QVTIKOTOOTNOEI TO XOAGOPEVT
KoAwOIO ouvdeonc. Edv n ouokeun exel
BAGBN, ToaBNETe TO Pic amo TNV mPida N
KoTeBAoTe TNV AoPAAEIt OTO KIBWTIO TWV
aopaieiwv. KoAeoTe TNV umnpeoia
e&utmnPeTNONG TIEAGTWV.

AiTieg TWv {nuILV
MNpoocoxn!

OI TPOXEIG TTATOI KATOOPOAWY KAl TNYOVIWV ONUIOUPYOUV
VPOTOOUVIEG OTO UOAOKEPOUIKO UAIKO.

AnodeuyeTe TO payeipeua HeXP! Vo adeIGooUV eVTEAWG Ol
KOTOGPOAEC. MMopoUV va TpoKUWoUV CNUIEG.

Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KOI KATOOPOAEG TIAVW GTO
medio xelpiopou, oTnv Teploxn evdeifewv N oTo MAaiclo. Mmopouv
VO TTIPOKUWOUV NUIEC.

Emokormnon

>Tov akOAoubo Tivaka Ba BpeiTe TIC ouxvoTEPES CNUIEG:

Mia €10XwPENON UYPOOoIOC PTToPE! val
TTPOKOAEDE! pia nAekTpomAnéia.Mn
XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KOBOPIoUOU
UYPNANC TTieoncg ) oUuoKeueg ekTOEeuoNnCg
aTpoU.

Mio EAOTTWHOTIKI CUOKEUN PTTOPEi Vot
TpoKoAEoel pion NAekTpomAn&ia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAGOPEVN OUOKEUN.
TpaBn&te To dIc amd Tnv mpida N KaTeBaoTe
TNV aodpOAEIn OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV umnpeoia e€umneeTnonc
TTEAOTQV.

To onmaoipoTa [ TG payiopaTo 0TNV
UOAOKEPOUIKN TTAGKO UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv NAekTpomAnéia. KateBaoTe TNV
AOPAAEIT OTO KIBWTIO TWV OODOAEIWV.
KOAEOTE TNV UTTNPEOIO TEXVIKNC
e&utmnPETNONG TTEAGTWV.

Kivduvog TpaupaTIGHOU!

O KOToaPOAEC UTTOPEl v TIETOXTOUV EQDVIKO
WNAQ, OTOV UTTAPXEl UYPO PETOEU TOU TTATOU
NG KOTOOGPOAOGC KOI TNG E0TIOC HAYEIPEUATOC.
KpoTdaTe TNV €0TIO HAYEIPEPOATOC KOl TOV TTOTO
TNG KOTOOPOAOC TTOVTOTE OTEYVO.

Edv méoouv okANpA& ) aixpuned avTIKEIHEVD TAVW OTn Bdon
€0TIWV, UTTOPOUV va dnpioupynBoulv nUIEC.

To 0AOUUIVOXOPTO Kol TO TTAGIOTIKG Soxeiot AlVouV TIAvVw OTIC
KOUTEG €0TiEC PAYEIPEPATOC. H pepBpdvn TPOOTACIAG TWV E0TIWV
Oev eival KATAMNAN yiat TN BAoN €0TIWV.

Znmeg ArTi METpa AVTIMETWTTIONG
Nekedeg YniepxelNiopeva dpaynTta ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINICUEVD GOyNTA APECWC PE PIG EUOTPA YUOAIOU.
AKOTOMNAC UNK& KaBapIopoU Xpnoiyotoleite HOVO UNIKG KaBOPIoHOU, TIOU €ival KATAAMNAG VIO UGAOKEQOUIKO
UANIKO
[POTOOUVIEG AAGTI, Caxapn Kol AUUOC Mn xpnoiuyotoleite To Medio PHAYEIPEUATOC WG EMPAVEID evamobeons 1N WG e
daveia epyaoiag
OI TPOXEIG TIATOI KATOOPOAWY KOl TNYo-  EAEYETE TO pOyEIPIKO 0OG OKEUOG.
VIOV ONuIoupyoUV YOOTOOUVIEC OTO
UOAOKEQOIUIKO UNIKO
ATTOXPWOEIC AKATAMNAG UNKG Ka©apIiopoU Xpnoiyotoleite HOVO UNKG KaBopIopoU, TIOU €ival KATAAMNAG VIO UGAOKEQAPIKO

UAIKO

DOop& KATOKPOAAG (T1.X. GAOUUIVIO)

>NKQWVETE TIC KATOOPOAEC KOl TG TNYAVIO OTOV TO ETATOTTETA.

Anuioupyia "oxi-

BASWV" nTa oe Caxapn

Zaxapn, doynTa pe peyadAn ePIEKTIKO-  ATTOHOKOUVETE TO UTIEPXEINIOPEVA GayNTA OUEOWE PE HIo EUOTPO YUOAIOU.
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MpooTacix rePIBXAAOVTOC

Anooupon CUHPWVAX PUE TOUG KXVOVEQ
TIPOOTACIXG TOU TTEPIBXAAOVTOGQ

ATooUpPETE TNV CUCKEUCOIA CULGWVO UE TOUG KOVOVEG TIDOOTOOIOG
TOU TIEPIBAAOVTOG.

AUTI N OUOKEUN iVal XOPOKTNPIOWEVN OUpdWVa Je TNV
eupwrtaikn odnyia 2012/19/EE miepi nAeKTRIKWV Kol
NAEKTPOVIKWV TIONIWV OUOKeUwVY (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia auTr) kaBopilel Ta TAGIOIO VIO TV OTTOCUEON
Kal a&lomoinon Twv TTOAIWY OUCKEUWV Ue I0XU og OAn TNV
EE.

ZUMPBOUAEG VI TRV £EEOIKOVOLINCN EVEPYEING

m KAgiveTe TIC KOTOOPOAEG TTAVTOTE P’ VA KOTOAMNAO KOTTAKI. 2TO
poyeipepo Xwpic Kamaki Xoel&deoTe ONUOVTIKA TIEPIooOTEPN
evepyela. Eva YUGAIVO KOTTAKI ETITPETEI TOV EAEYXO XWPIG VO
XPEIACETOI VO ONKWOETE TO KOTIOKI.

= XPNOIUOTIoIEITE KOTOAPOAEG Kail TNyavia pe emimedouc maToug. Ol
averinedol T&Tol aUEAVOUV TNV KATOVOAWON EVEPYEING.

M@ vo yVWPICETE T CUCKEUN

O1 08nyieg xpnong l1oxuouv yia d1ddopeg BAOEIC €0TIWV. 2TNn oeAidar
2 0o Bpeite pia emokOTNoN TwV TUTIWV UE TIC QVTIOTOIXEG
Ol00TAOEIG.

O1 €0TieQ HAYEIPEPATOG

EoTia payeipépa- NMpocOeTn EVEPYOTTIOINON KXI XTTEVEPYOTIOI-
TOG non

O Eoria payeipe-
HoTOG piog
¢wvng

© Eoria payeipe- MpdoBetn evepyoroinon: MupioTe To SIGKOTTN

HOTOG OIMANG  TNC €0TIOC pavelpépoTog pPéxpl To © mpoc Ta

¢avng 0efid. PuBuioTe Tn Babuida poyeipeUoTOoC.
Anevepyomoinon: F'upiote To dIOKOTTN TNG
€0TiOC pavelpeuaTog oto 0 Kol pubpioTe ek
veou. Mn yupioeTe TOTE TO SIAKOTITN TNG
£0TIOG HOYEIPEUATOC TEQQ OO TO oUpBoAo ©
oto 0.

co OBGA eoTia MpdobeTn evepyormoinon: M'upioTe To JIAKOTTN
NG €0TIOG HOYEIPEUOTOC PEXPI TO OD TIPOG T
e, PuBpiote Tn Babuida yoyeipeEUOTOGC.
Anevepyoroinon: l'upiote To dI0KOTTN TNG
€0TIOG pavelpeuaTog o1o 0 Kol pubuioTe ek
veou. Mn yupioeTe TTOTE TO JIAKOTTN TNG
€0TIOG HOYEIPEUOTOG TTEPO GO TO OUUBOAO OD
oto 0.

‘EvdeIEn €0TIWV HAYEIPEPATOG KXI UTTOAOITING

OepuoTNTAG

H &vdei&n eoTIiov HoyeIpEUOTOC Kol UTTOAOITTNG BepudTnTOg avaBel,

OTOV HIO €0TION pavelpEpaTog eival (eoTn:

m EvOeiln eoTiov PHOVEIPEUATOG - KOTA TN OIGEKEIR TNG AeIToupyiag,
ANyo peT& Tnv evepyoroinon HIGG €0TIOC HOYEIPEUOTOC.

m Evdei&n umoAoimng 6eppuodTnToC - HETA TO payeipepa, OTAV N 0TI
HOYVEIPEUOTOC eival akoua (eoTn.

Mmopeite var eKUeTOMEUTEITE TNV UTTOAOITTN BePPOTNTA,

eE0IKOVOUWVTOC EVEPVEID, TIL.X. VIO VO OI0TNPHOETE EVOl HIKPO
daynTd CeoTd N VIo Vo AlwoeTe KouBepToUPO.

m H JIGUETPOC TOU TTATOU TNG KOTOGPOANCG KOI TOU TNYQVIOU TTRETIEl
VO TOUTICETAI Pe TO pEYeBOC TNC €0TIOG HayelpEUaTOC. EISIKG oI
TTOAU PIKPEG KOTOOPOAEC OTNV €0TION LAYEIPELOTOC EXOUV WG
QTTOTEAEOUO TNV AMTWAEIR evepyelag. MpooeéTe: O KATOOKEUDOTES
TWV LOVEIPIKWY OKEUWY OVAPEOQOUV OUXVG TNV EMAVW OIAUETOO
NG KATOOPOAOC. AUTH eival ouvhOwe peyoAuTepn amd Tn
OIGUETPO TOU TIATOU TNG KOTOGPOAG.

= XpNOIYOTIOIEITE VIO PIKPEG TTOCOTNTEC HIG HIKPM KOTOOPOAD. Mia
pEYAAN, HOVO Aiyo YEUATN KOTOGPOAD XPEIAETOI TTOAU EVEQYEIQ.

= MayelpeleTe pe Aiyo vepo. AuTo eE0IKOVOUET EVEPYEID. ST
AOXOVIKG OIATNPOUVTOI OI BITAUIVES KOI OF GVOPYOAVEC OUGCIEC.

m KOoAUTITETE e TNV KATOOPOAG TTAVTOTE PICt KOTG TO QUVATO HEYAAN
emdAveIa TNG EO0TIA PAYEIPEUATOC.

m PuBpioTe eykaipa pia XapunAoTepn Bobpida pyayeipeuaToq.

m EmAECTE pio KOTGAANAN BoBuiIda CUVEXIONG TOU PAYEIPEPATOC. Me
HIa TTOAU UWNAY BolOpida ouveXIoNG TOU HOVEIPEUOTOC OTIOTOAXTE
EVEPVEIQI.

m ExkpeToMeuTeiTe TNV UTOAOITTN BepudTNTA TNG BAONC €0TIWV. >€
poyeipepo peyoAUTePNG SIGPKEING KASIOTE TNV €0TIO
payelpguatog fdn 5-10 Aetd mpiv TN ARén Tou Xpovou.
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PUOuion Tng B&ong eoTiwV

e auTO TO KEDAAaIO pabaiveTte, WG var pUBUICETE TIC £0TiEC
HOVEIPEUOTOG. 2TOV TTiVOKa Ba Bpeite Babuideq HaVEIPEUOTOG KOl
XPOVOUC HOVEIPEUOTOC Via Oiddopa daynTad.

Evepyormoinon Kai arevepyormoinon Tng f&ong
EOTIOV

Me Toug OIOKOTITEC EO0TIWV LOYEIPELUOTOC EVEQYOTIOIEITE KAl
armevepyotoleite Tn BAoN €0TIGV.

MivaKag HXYEIPEPATOC
>Tov okdAoubo Tivaka Ba BpeiTe PEPIKG TTOPADEIYUATO.

O1 XpOVOI HOYEIPEUOTOC KAl Ol BaOUIOEC HOyEIPEUATOC EXPTWVTA
amd T0 €id0¢, TO BAPOC Kol TNV TTOIOTNTA TwV daynTwv. ot auTd
UImopouV va Uap&ouv ammokAIoeIG.

PUOuIon TG €0TING HAYEIPEPATOC

Me Toug SIOKOTITEC TWV E0TIWV PUOUICETE TN BEPUOAVTIKN 10XU TWV

€0TIQWV HOYEIPEUOTOC.

Babuida poyeipepoTog 1 = eAdxiotn 10xUG

Babpuida poyeipeuoTog 9 = péyiotn 10xUg

Ymodeign: H eoTtia payeipeuatog pubuileTal e evepyormoinon Kai

armevepyotoinon TNS 6epuavonG.AKOUO KO OTN WUEYIOTN IoXU PTTopei

VO EVEPYOTIOINBEI KAl VO aTrevepyotoinei n 6epuavon.

ETol 1.X.:
MpooTaTtevovTal Ta euaioONTa e€apTHUATa aTTd UTIEPBEPLIOVON
MpooTaTeleTal N CUOKEUN omd NAEKTPIKM UTTEPGOPTWON
EmTuyxavovTal KOAUTEPO OTIOTEAEOUOTON HOYEIPEUOTOC

XPNOIYOTIOIEITE VIOl TO OPXIKO paveipepa TN BoaOpida HayeIpeuaTog
9.

AVOKOTEUETE KATIOU-KATTOU Tl TTAXUPPEUCTA daynTd.

BaBpidax cuvexiong AIXPKEIX GUVEXIONG
TOU HOYEIPEPHATOG  TOU HAYEIPEUATOC OE

AenT&X
MAiwoipo
BouUTtupo, Cehartiva 1 -
ZEoTaUX Kal dixTipnon Tou paynTou {eoToU
Moxvi (T.X. pavelpepeves GaKER) 1 -
roAa** 1-2 -
ZIYoVO UAYEIPEPX, OIYyQRVO BPAOIMO
lMNouBapAdkia, kepTedeC 3-4* 20-30 Aemtdt
Wapl 3* 10-15 Aerrtax
AoTipeC OGATOEG, TT.X. OOATOO UTIECOLIEA 1 3-6 Aemitd
Mayeipepa, HXYEIPEPX UE ATHO, COTAPICHA
Pud (pe dimAGoia ToooTNTO vePOU) 3 15-30 Aentdh
BpaoTeg motdreg pe pAouda 3-4 25-30 Aent&x
BpaoTtég moTdTeg Xwpic pAouda 3-4 15-25 Aenitdt
ZUPOPIKA, HOKOPOVAKIO 5* 6-10 Aent&x
Moxvi, oouteg 3-4 15-60 Aenitdh
AOXAVIKG KO KOTEWUYHEVD AQXAVIKG 3-4 10-20 AenTdt
Moawyeipepo oTov TaxuBpaoTnea 3-4 -
Mayeipepa o€ KAEIOTO OKEUOG
PoA& kpeaTog 3-4 50-60 AenT&x
Wntdg Kamapdc 3-4 60-100 AertTax
'KOUAGG 3-4 50-60 Aemrdx
Wroipo**
SviToeh, duoiko N mave 6-7 6-10 Aent&x
KoToAETQ, GUOIKN 1) TTOvE 6-7 8-12 Aerrai
MmpIZoAa (3 cm maxog) 7-8 8-12 Aent&x
Wapl kal GIANETO WwapioU, Gusoikd r) TTave 4-5 8-20 Aerrrai
Wapl kal GIAETO YopIoy, TTAVE KOl KATEWUYUEVO TI.X. PETAKIO WOPIOU TTOVE 6-7 8-12 Aent&x
TnyavnTa poynTd KOTEWUYHEVD 6-7 6-10 AertTad
Kpemeg 5-6 ouvexopeva

* JUVEXION POVEIPEUOTOGC XWPIG KOTIAKI
** Xwpic KomakI
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Kax@axpiopog Kai ppovTida

O1 uodeielc 0’ auTo To KEDAAaIo oo Bonboulv, va ppovTiCeTe TN
Baon eoTiov.

KoT&AMNAa UANIKG KoBapiopoU Kol oUVTAPNONG UTTOPEITE VO
TTPOUNOEUTEITE YEOW TNC UTINEECIOG TEXVIKNG EUTTNEETNONG
TEAOTWV N 0TO BIKO PO e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YXAOKEPAUIKO UAIKO

KoBapilete TN BAon eoTiwv K&Be dopd, TTOU EXETE HOYEIPEWE! e
auTr). ETol dev KOMOUV TO KOPEVO UTTOASIUUOTO haynToV.
KoBapilete TN BAon €oTiwv, adol TTPWTA KOUWOEI OPKETA.

Xpnolyortoleite JOvo UAIKG KOBGPIOUOU, TTOU €ival KOATAMNAG yIa
UOAOKEPOIKO UAIKO. MpoogéTe TIC uTodeiéelc Kabapliopou Tvw oTN
OUOKeUOoia.

Mn xpnoIJoTIoIEiTE TIOTE:

UN OPAIWHEVO AMOPPUTTAVTIKA TATWV
KOBOPIOTIKA VIG TO TTAUVTHPIO TWV THIATWY
UANK& TRIWILOTOG

IOXUPG OIMOPPUTTAVTIKG, OTIWC OTTPEI NAEKTPIKOU GoUPVOU 1 UNKK
QMOPAKEUVONG AeKEDWY

OokANp& odouyyapIc
OUOKEUEC KOOOPIoUOU UYNANC TTieonC ) OUOKEUEC ekTOEeuoNC
oTuoU
H peyaAn pumovon omopoKpUVETAI KAAUTEQO PE HIG EUOTPO YUOAIOU
Tou epmopiou. Mpooe&Tte TIC UTTODEIEEIC TOU KATAOKEUTOT).

Mia KaTtaANAN EUOTPO YUOAIOU UTTOPEITE VO TTpouNnBeuTeiTE €mmiong
HEOW TNC UTINPEOCIOC TEXVIKNC €EUTTNEETNONG TIEAATWV 1 0TO OIKO
HoG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me e10IK& odouyyapIa VIa TOV KOBAPIOUO UGAOKEPOUIKOU UAIKOU
TTETUXQIVETE KOAA AITOTEAEOUOTON KOOAPIOUOU.

MAcicio Tou MEdiou HAYEIPEUATOG

Mo va armoduyete NUIEC OTO TTAGIOIO TOU TIEDIOU HOYEIPEUOTOC,
OKOAOUBNOTE TTOPAKOA®W TIGC aKOAOUBEeC uTTodeigeIC:

Xpnoiyortolgite povo eoTd OIGAULIO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY.
[MpIv TN XPNon TAUVETE KOAG TO KOIVOUPYIG OHOUYYOPOTIAVA.

Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVQ IGXUPO KOBAPIOTIKO 1) UAIK&
TOIYIYOTOG.
Mn xpnoipormoleite TNV EUOTPO YuaAioU.

Yrnpeoix TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur) oog TPETel va emokeuaoTel, BpiokeTal oTn d1d0eor
O0C N UTTNPECIa TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TWV TIEAATWV HAG.

Ap16pog E kou api18pog FD:

Eav {nmoeTe Tn OIKM HOC UTINPECIA TEXVIKNC EUTTNEETNONG
eAaTaV, OWOTE TTAPOKOAW ToV apIiBud E kai Tov apiBud FD Tng
ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU pe Touc aplibuouc Ba Tnv Bpeite
TTAVW O0TNV KAPTO OUOKEUNC.

MpooeTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOC €€UTNEETNONG
TEAATQV OTN TIEPITTWON eVOC e0PAAPEVOU XeEIpIoUOoU dev eival
dwpedv, aKopa Kal KaTd Tn SIGPKEIR TOU XpOVOU TNC gyyunong.

Odnyieg cuvappoAoynong

AUTO TIpEMEl VX TIPOCEEETE

HAekTpikr oUvdeon: Movo omo évav adelouxo NAEKTPOAOYO. >e
mepinTwon eodoAuEvnNe ouvdeong mauel va 1oxUel n eyyunon.

TomoBeTnon: Movo eEeldIkeupévn eyKoTAOTOON, OE TIEPITITWON
dnUIRV TNV euduvn GEPEI O EYKATOOTATNG.

B&on goTiwv Kail Koudiva: Movo Tng id10¢ UAPKOG Kol ue id10
onueio ocuvduaopou.

MNpooTacix emadng: H mpooTaocia emadng mpeEmne! va
e&aodoAideTal pe Tnv TomoBETNON.

0dnyieq eykaT&oTOoNG: MPooELTe TIG 0dNYiEG eYKOTAOTAONG TNG
Koudivog.

MNaykog epyaoiag: Eminedog, opIfdvTiog, oTaOePOG.

MpoeToIPXGIO TOU VTOUAXTTIOU

MeTA TIC €pYOOIEC KOTING TWV OVOIYUATWY OTTOUOKPUVETE TOL
omoBANTa (Tpiovidia, ypedia).

To OTOIXEIO EMKOIVOVIOEG OAWV TWV XWPWV O Ta BpeiTe oToV TVAKG
Yrinpeoieg TeEXVIKAG eEUTTNPETNONG TTEAGTWY TTOU TToPadideTal Hadi.

EvToAN £MOKEUNG K&l CULMPBOUAEG o€ epiTMTwon BAXBNG

GR 210 4277 600
XPEWON KANONG TPOC eOVIKG IKTUG

EumoTeubeite Tnv eumelpia Tou KATaokeuaoTn. ETol e€aodalileTe,
OTI N €MOoKeUN YiveTal omd ekMaIOEUPEVOUG TEXVIKOUG TOU OEPRIC,

TTou gival eEOTAIOUEVOI e TO YVHAOIO OVTOAMOKTIKG VIO TN OUOKEUN

00G.

<Y e P

EvToixifopeva vTouAamia: AvOekTIK& 0Tn Beppokpaoia To
AyoTepo pexpl 90 °C.

Emdaveieg KOMAG: ZhpayioTe TeG U’ va OTEYOVOTIOINTIKO UNKO
avBekTIKO oTn BepudTnTO.
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Tomo0€Tnon TNG B&ONG ECTIWV
Mn poyKwoeTe To KOAWSION KATA TNV TOTTOBETNON.

4
{

AVOIYHX TTRYKOU Epyaoicg pe 500 mm B&OoG:

1. 2nUadEYTe TO KEVTPO TOU QVOIYUOATOC

/ R

500

O

~

2. TormoBeTr|oTe TN BAON €0TIWV
3. Eubuypappiote Ta popKapiopoTa 0To TAGcIO TNG BAONC E0TIGV

l /l\l

=l

N>
SN
ZUvdeon NG B&ong ECTIWV

4.MeoTe peoa TN Ao €0TIGV.
H koudiva mmpemel va eival ouvOededévn 0To NAEKTPIKO DIKTUO, OAG
Vo BpioKeTal eKTOG TAoNG!
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1. TormoBeTr|oTe TNV KouZiva €101, WOTE N dIGTAEN oUVIEONG va gival
TTPOOITA.

2.BIdwoTe Tov aywyo mipooTaciag (Yeiwon) PE (mp&oivo/KiTpIvo)
NG Bdong eoTiov oTo onueio veinwone @ Tne koudivac.

3.2uvde0Te TO PIG TNG EOTIAG HAYEIPEPATOG OTNV Koudiva. To
XPWUO TOU PTTPOOTIVOU KOAWSIOU TTPETIEl VO TAUTICETON g TO
XOPOKTNPIOTIKO XPWHG TOU aUTOKOMNTOU. H putn N Tou I
mpemnel va Oeixvel TTpoG Ta OPIoTEPX.

>pwéTe TNV Koudiva 0T 6€on TNG. MN HOYKWOETE TO KOAWOIO KT
Tnv TOoTMO6ETNON.

YmodeIgn: SToug emevOUPEVOUG e TIAOKISIO TIAYKOUG epyaaiag
OTEYOVOTTOINOTE TOUG OPUOUC TwV TAGKISIWV PE KAOUTOOUK
OINKOVNG.

Adaipeon TG BAoNg ECTIOV

@€0Te TN OUOKeEUN eKTOC T&oNG. TpaRRETe Aiyo TNV Koudiva TTPOC To
e&w. AmoouvdeoTe TO DIC TWV EOTIWV PAYEIPEPATOC. 2T0 TEAOC AUOTE
TOV QyWYO TTPOOTACIAG (Yeiwon). ZMPwTe omd KATW TN BAon e0TIWV
TPOG TO €€W.
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	Placa de cocción
	Placa de cozinhar
	Pişirme bölümü
	Βάση εστιών
	EA6..GH17., EA6..GE17., EA6..GF17., EA6..GN17., EA6..GF17G

	Û Índice[es] Instrucciones de uso y montaje
	: Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado exclusivamente para uso doméstico. Utilizar el aparato únicamente para preparar alimentos y bebidas. Debe vigilarse el proceso de cocción. Si el proceso de cocción es breve, debe vigilarse ininterrumpidamente. El ap...
	Este aparato está previsto para ser utilizado a una altura máxima de 2.000 metros sobre el nivel del mar.
	Este aparato no está previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo o un mando a distancia.
	No utilizar ninguna cubierta para la placa de cocción. Pueden provocar accidentes, p. ej., debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	Utilizar únicamente dispositivos de protección o protecciones para niños autorizados por nosotros. Los dispositivos de protección o las protecciones para niños inapropiados pueden provocar accidentes.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 15 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener a los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.


	¡Peligro de quemaduras!
	Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños se acerquen.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones y la sustitución de cables de conexión defectuosos solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido. Si el aparato está averiado, de...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor. La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el interruptor automático del cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en el cristal conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el interruptor automático del cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general


	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	Las zonas de cocción
	Indicador de la zona de cocción y del calor residual

	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Programar la zona de cocción
	Nota

	Tabla de cocción

	Cuidados y limpieza
	Vitrocerámica
	Marco de la placa de cocción

	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías

	Instrucciones de montaje
	Se debe tener en cuenta:
	Preparar los muebles
	Colocar la placa de cocción
	1. Marcar el centro del corte
	2. Colocar la placa de cocción
	3. Centrar las marcas de los marcos de la placa de cocción y las del corte
	4. Insertar la placa de cocción.


	Conectar la placa de cocción
	1. Colocar la cocina de tal modo que se tenga acceso al enchufe.
	2. Atornillar el conductor protector PE (verde/amarillo) de la placa de cocción al punto de conexión a tierra < de la cocina.
	3. Conectar el enchufe de la zona de cocción a la cocina. El color del cable delantero debe coincidir con la identificación cromática de la pegatina. El saliente N del enchufe debe apuntar hacia la izquierda.
	Nota

	Desmontar la placa de cocción



	ì Índice[pt] Instruções de utilização e montagem
	: Indicações de segurança
	Leia atentamente as presentes instruções. Guarde as instruções de utilização e de montagem bem como o cartão de identificação do aparelho para futura consulta ou para um proprietário posterior.
	Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem detectados danos de transporte, não ligue o aparelho.
	Apenas os técnicos licenciados estão autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A garantia não cobre danos causados por uma ligação incorrecta.
	Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico. Use o aparelho apenas para a preparação de refeições e bebidas. O processo de cozedura tem de ser vigiado. Um processo de cozedura curto tem de ser vigiado ininterruptamente. Uti...
	O aparelho foi concebido para ser utilizado até a uma altitude de 2000 metros acima do nível do mar, no máximo.
	Este aparelho não foi previsto para ser utilizado com um temporizador externo ou um telecomando externo.
	Não utilize tampas para a placa de cozinhar. Podem provocar acidentes, p. ex., devido ao sobreaquecimento, à inflamação ou ao rebentamento dos materiais.
	Utilize apenas dispositivos de proteção ou grelhas de proteção para crianças por nós autorizados. Dispositivos de proteção ou grelhas de proteção para crianças inadequados podem provocar acidentes.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 15 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter-se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Perigo de incêndio!
	■ O óleo e a gordura quentes incendeiam- se rapidamente. Nunca deixe óleo ou gordura quentes sem vigilância. Nunca apague fogo com água. Desligue a zona de cozinhar. Abafe as chamas com uma tampa, manta de amianto ou um objecto equivalente.
	Perigo de incêndio!
	■ As zonas de cozinhar ficam muito quentes. Nunca coloque objectos inflamáveis sobre a placa de cozinhar. Não guarde objectos sobre a placa de cozinhar.

	Perigo de incêndio!
	■ O aparelho atinge temperaturas altas. Não guarde objectos inflamáveis ou latas de spray em gavetas directamente por baixo da placa de cozinhar.


	Perigo de queimaduras!
	As zonas de cozinhar e as suas imediações, nomeadamente uma estrutura da placa de cozinhar, eventualmente existente, ficam muito quentes. Nunca toque nas superfícies quentes. Mantenha as crianças afastadas.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ As reparações indevidas são perigosas. As reparações e substituições de cabos danificados só podem ser efectuadas por técnicos especializados do Serviço de Assistência Técnica. Se o aparelho estiver avariado, puxe a ficha da tomada ou...
	Perigo de choque eléctrico!
	■ A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um choque eléctrico. Não utilize aparelhos de limpeza a alta pressão ou de limpeza a vapor.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Um aparelho avariado pode causar choques eléctricos. Nunca ligue um aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o Serviço de Assistência Técnica.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Se a vitrocerâmica estiver estalada ou apresentar falhas pode dar origem a choques eléctricos. Desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o serviço de assistência técnica.


	Perigo de ferimentos!
	Os recipientes de cozinhar podem saltar repentinamente devido a líquidos entre a base do recipiente e a zona de cozinhar. Mantenha a zona de cozinhar e a base do recipiente sempre secas.
	Causas de danos
	Atenção!
	Vista geral


	Protecção do meio ambiente
	Eliminação ecológica
	Dicas para poupar energia

	Conhecer o aparelho
	As zonas de cozinhar
	Indicação da zona de cozinhar e do calor residual

	Regular a placa de cozinhar
	Ligar e desligar a placa de cozinhar
	Regular uma zona de cozinhar
	Nota

	Tabela para cozinhar

	Limpeza e manutenção
	Vitrocerâmica
	Friso da placa

	Serviço de Assistência Técnica
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias

	Instruções de montagem
	Indicações a respeitar
	Preparar o móvel
	Colocar a placa de cozinhar
	1. Marcar o meio do recorte
	2. Inserir a placa de cozinhar
	3. Alinhar as marcações, a moldura da placa de cozinhar e o recorte
	4. Pressione a placa de cozinhar para dentro.


	Ligar a placa de cozinhar
	1. Instale o fogão de modo a que o conector fique acessível.
	2. Enrosque o condutor de proteção PE (verde/amarelo) da placa de cozinhar ao ponto de ligação à terra < do fogão.
	3. Insira a ficha das zonas de cozinhar no fogão. A cor do cabo da frente tem de corresponder à marcação de cor do autocolante. O bico N da ficha tem de ficar virado para a esquerda.
	Nota

	Desmontar a placa de cozinhar



	ô İçindekiler[tr] Kullanım ve montaj kılavuzu
	: Güvenlik uyarıları
	Bu kullanım kılavuzu dikkatlice okunmalıdır. Kullanım kılavuzu, montaj kılavuzu ve cihazın belgeleri sonraki bir kullanım veya sonraki kullanıcılar için muhafaza edilmelidir.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Pişirme işlemi izlenmelidir. Kısa süreli bir pişirme işlemi sürekli olarak izlenmelidir. Cihazı yaln...
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Ocak kapağı kullanmayınız. Aşırı ısınma, kıvılcım oluşmasına veya malzemelerin etrafa saçılması gibi kazalara neden olabilir.
	Sadece tarafımızdan onaylanmış olan koruma cihazlarını veya çocuk güvenlik bariyerlerini kullanınız. Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyerleri kazalara neden olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 15 aşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!
	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz sıcak olur. Yanıcı cisimleri veya sprey tüpleri doğrudan pişirme bölümünün altındaki çekmecelerde muhafaza etmeyiniz.


	Yanma tehlikesi!
	Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar ve hasarlı elektrik kablolarının değiştirilmesi, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fi...
	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Seramik camda bulunan açıklıklar veya kırıklar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Yaralanma tehlikesi!
	Pişirme tencereleri, tencere tabanı ile ocak arasındaki sıvı nedeniyle aniden sıçrayabilir. Ocak ve tencere tabanı her zaman kuru bir şekilde tutulmalıdır.
	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Genel bakış


	Çevre koruma
	AEEE Yönetmeliğine Uyum ve Atık Ürünün Elden Çıkarılması
	Enerji tasarrufu için öneriler

	Cihazı tanıyınız
	Ocaklar
	Ocak ve kalan ısı göstergesi

	Pişirme bölümünün ayarlanması
	Pişirme bölümünün açılması ve kapanması
	Ocağın ayarlanması
	Bilgi

	Pişirme tablosu

	Temizleme ve Bakım
	Cam seramik
	Pişirme bölümü çerçevesi

	Müşteri hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları

	Montaj kılavuzu
	Dikkat edilecek hususlar
	Mobilyanın hazırlanması
	Ocağın yerleştirilmesi
	1. Bölmenin ortasını işaretleyiniz
	2. Ocağı yerleştiriniz
	3. Ocak çerçevesi ve bölme üzerindeki işaretleri hizalayınız
	4. Ocağı içe doğru bastırınız.


	Ocağın bağlanması
	1. Ocağı fişin prize ulaşabileceği şekilde yerleştiriniz.
	2. Ocağa ait PE topraklama kablosunu (yeşil/sarı), ocağın topraklama yerine < vidalayınız.
	3. Ocaktaki ocak fişini takınız. Öndeki hattın rengi, etiketteki renk kodlamasıyla uyuşmalıdır. Fişin N ucu sola bakmalıdır.
	Bilgi

	Pişirme bölümünün sökülmesi



	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται για χρήση μέχρι ένα μέγιστο ύψος 2.000 μέτρων πάνω από την επιφάνεια της θάλασσας.
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Μη χρησιμοποιείτε κανένα κάλυμμα βάσης εστιών. Αυτά μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμανση, ανάφλεξη ή θραύση υλικών.
	Χρησιμοποιείτε μόνο τις εγκεκριμένες από εμάς διατάξεις προστασίας ή τα εγκεκριμένα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Οι ακατάλληλες δι...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά από 8 ετών και πάνω και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικέ...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή.Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από πα...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος αναφλέγονται γρήγορα.Μην αφήνετε ποτέ καυτό λάδι και λίπος χωρίς παρακολούθηση. Μη σβήνετε ποτέ μια φωτιά με ν...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται πάρ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες. Μόνο ένας τεχνικός της υπηρεσίας εξυπηρέτησης πελατών, εκπαιδευμένος από εμάς, επιτρέπετ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία.Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξε...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το φις από τη...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση


	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη εστιών μαγειρέματος και υπόλοιπης θερμότητας

	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Υπόδειξη

	Πίνακας μαγειρέματος

	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμικό υλικό
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος

	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης

	Οδηγίες συναρμολόγησης
	Αυτό πρέπει να προσέξετε
	Προετοιμασία του ντουλαπιού
	Τοποθέτηση της βάσης εστιών
	1. Σημαδέψτε το κέντρο του ανοίγματος
	2. Τοποθετήστε τη βάση εστιών
	3. Ευθυγραμμίστε τα μαρκαρίσματα στο πλαίσιο της βάσης εστιών και στο άνοιγμα
	4. Πιέστε μέσα τη βάση εστιών.


	Σύνδεση της βάσης εστιών
	1. Τοποθετήστε την κουζίνα έτσι, ώστε η διάταξη σύνδεσης να είναι προσιτή.
	2. Βιδώστε τον αγωγό προστασίας (γείωση) PE (πράσινο/κίτρινο) της βάσης εστιών στο σημείο γείωσης < της κουζίνας.
	3. Συνδέστε το φις της εστίας μαγειρέματος στην κουζίνα. Το χρώμα του μπροστινού καλωδίου πρέπει να ταυτίζεται με το χαρακτηριστικό χρώμ...
	Υπόδειξη

	Αφαίρεση της βάσης εστιών
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