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A\ Sikkerhetsanvisninger

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen.
Ta vare pa bruks- og
monteringsanvisningen samt apparatpasset
for senere bruk eller dersom apparatet
skifter eier.

Kontroller apparatet etter at du har pakket
det ut. Ikke koble til apparatet hvis det er
skadet under transport.

Apparater uten stikkontakt kan bare kobles
til av autoriserte fagfolk. Skader som falge
av feil tilkobling dekkes ikke av garantien.

Dette apparatet er bare ment for bruk i
private husholdninger. Apparatet er kun
beregnet til tilberedning av mat og drikke.
Kokeprosessen ma finne sted under tilsyn.
En kortvarig kokeprosess ma hele tiden
finne sted under tilsyn. Bruk bare apparatet
I lukkede rom.

Dette apparatet er laget for bruk i en hgyde
over havet pa maks. 2000 meter.

Dette apparatet er ikke ment for bruk med
et eksternt tidsur eller fjernstyring.

Bruk ingen platetoppdeksler. De kan fere til
ulykker som falge av f.eks. overoppheting,
patenning eller sprekker i materialet.

Bruk kun beskyttelsesanretninger eller
barnesikringsgitter som vi har godkjent.
Uegnede beskyttelsesanretninger eller
barnesikringsgitter kan fare til ulykker.

Dette apparatet skal kun brukes av barn
over atte ar og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaringer eller kunnskap,
dersom de holdes under oppsyn av en
person som er ansvarlig for deres sikkerhet
eller de har fatt oppleering i sikker bruk av
apparatet og har forstatt farer som kan
oppsta ved bruk.

Barn skal ikke leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold skal ikke
utferes av barn, med mindre de er over
femten ar og er under oppsyn av voksne.

Barn under atte ar ma holdes unna
apparatet og tilkoblingsledningen.

Brannfare!

Varm olje og varmt fett antennes raskt. La
aldri varm olje eller varmt fett veere uten
oppsyn. Slukk aldri en brann med vann.
Sla av kokeplaten. Slukk flammene
forsiktig med et lokk, brannteppe eller
lignende.

Kokeplatene blir sveert varme. Ikke legg
brennbare gjenstander oppa kokesonen.
lkke oppbevar gjenstander pa kokesonen.

Apparatet blir varmt. Ikke oppbevar
brennbare gjenstander eller spraybokser i
skuffen rett under kokesonen.

Det er ikke tillatt & bruke
platetoppdeksler.De kan fore til ulykker
som felge av f.eks. overoppheting,
patenning eller sprekker i materialet.

Fare for forbrenning!!

Kokeplatene og omradene rundt, spesielt
kokesonerammen dersom denne finnes,
blir sveert varme. Ta aldri pa de varme
flatene. Hold barn pa avstand.

Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.
Reparasjoner og skifte av skadde
tilkoblingsledninger ma kun utfares av
servicetekniker som har fatt oppleering av
oss. Er apparatet defekt, ma du trekke ut
kontakten eller sla av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake
elektrisk stgt. Bruk ikke haytrykksspyler
eller dampstrale til rengjeringen.

Et defekt apparat kan forarsake elektrisk
stat. Sla aldri pd et defekt apparat. Trekk
ut stepselet eller sla av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

Sprekker eller revner i glasskeramikken
kan fore til elektrisk stet. Sla av / skru ut
sikringen i sikringsskapet. Kontakt
kundeservice.

Fare for personskader!

Gryter kan plutselig sprette opp pa grunn av
vaeske mellom bunnen av gryten og
kokeplaten. Hold alltid kokeplater og
grytebunner tarre.



Arsaker til skader
Obs!
Ru gryte- og pannebunner lager riper i glasskeramikken.
Unnga terrkoking i gryter. Det kan oppsta skader.
Sett aldri varme panner og gryter pa betjeningsfeltet,
indikasjonsomradet eller rammen. Det kan oppsta skader.
Oversikt
| tabellen nedenfor finner du de vanligste skadene:

Harde eller spisse gjenstander som faller ned pa kokesonen,
kan forarsake skader.

Aluminiumsfolie eller plastbeholdere smelter pa varme
kokeplater. Beskyttelsesfolie for komfyrer egner seg ikke til
denne kokesonen.

Skade Arsak Tiltak

Flekker Overkok Fjern overkok med en gang ved hjelp av en glasskrape.
Uegnede rengjgringsmidler Bruk kun rengjaringsmidler som er egnet til glasskeramikk.

Riper Salt, sukker og sand Ikke bruk kokesonene som oppbevaringssted eller arbeidsflate.
Ru gryte- og pannebunner lager riper Kontroller kokekaret.
i glasskeramikken.

Misfarging Uegnede rengjgringsmidler Bruk kun rengjaringsmidler som er egnet til glasskeramikk.

Gryteslitasje (f.eks. aluminium)

Laft gryter og panner nar de skal flyttes.

Kraterdannelse  Sukker, sterkt sukkerholdige retter

Fjern overkok med en gang ved hjelp av en glasskrape.

Miljovern

Miljgvennlig handtering
Kvitt deg med emballasjen pa en milijgvennlig mate.

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det

F/ europeiske direktivet 2012/19/EF om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

Direktivet angir rammene for innlevering og
gjenvinning av innbytteprodukter.

Tips til energisparing

Sett alltid pa et lokk som passer til gryten. Hvis du lager mat
uten lokk, bruker du betraktelig mer energi. Glasset i lokket

sgrger for at du kan se oppi gryten uten & matte heve lokket.

Bruk gryter og panner med jevn bunn. Ujevne bunner gker
energiforbruket.

Bli kjent med apparatet

Bruksanvisningen gjelder for ulike kokesoner. Pa side 2 finner
du en modelloversikt med malangivelser.

Kokeplatene

Kokeplate Innkobling og utkobling

O Enkrets-koke-
plate

© Tokrets-koke- Innkobling: Drei kokeplatebryteren mot
plate hayre til ©. Still inn koketrinn. Utkobling:
Drei kokeplatebryteren til 0 og still inn pa
nytt. Drei aldri kokeplatebryteren over sym-
bolet © til 0.

co Stekesone Innkobling: Drei kokeplatebryter mot hgyre
til o> . Still inn koketrinn. Utkobling: Drei
kokeplatebryteren til 0 og still inn pa nytt.
Drei aldri kokeplatebryteren over symbolet

oD til 0.

Diameteren pa gryte- og pannebunner ma stemme overens
med starrelsen pa kokeplatene. Gryter som er for sma for
kokeplaten, farer til energitap. Husk: Kokekarprodusenter
oppgir ofte den @vre grytediameteren. Denne er som oftest
stgrre enn diameteren pa grytebunnen.

Bruk en liten gryte til sma& mengder. En stor gryte med lite
innhold krever mye energi.

Bruk lite vann til koking. Dermed sparer du energi.
Gregnnsakene beholder vitaminene og mineralene.

Dekk alltid s mye som mulig av kokeplaten med gryten.
Still kokeplaten raskt ned til et lavere trinn.

Velg et passende viderekokingstrinn. Med et for hayt
viderekokingstrinn slgser du med stremforbruket.

Utnytt restvarmen. Ved lengre koketid kan du sla av
kokeplaten allerede 5-10 minutter for endt koketid.

Kokeplate- og restvarmeindikator

Kokeplate- og restvarmeindikatoren lyser néar en kokeplate er
varm:

Kokeplateindikator - under drift, kort tid etter at en kokeplate
er slatt pa.

Restvarmeindikator - etter tilberedning, nar kokeplaten
fremdeles er varm.

Du kan bruke restvarmen til & spare energi, f.eks. ved & holde
en liten rett varm eller smelte sjokolade.



Innstilling av kokesone

| dette kapittelet finner du en beskrivelse av hvordan du stiller
inn kokeplatene. | tabellen finner du koketrinn og koketider for
de ulike rettene.

Inn- og utkobling av kokesonen

Du slar av og pa kokesonen ved hjelp av kokeplatebryterne.

Tilberedningstabell
| tabellen nedenfor finner du noen eksempler.

Koketider og koketrinn kan variere ut fra matvaretype og
matvarenes vekt og kvalitet. Den faktiske koketiden kan derfor
awvike fra dette.

Innstilling av kokeplate

Med kokeplatebryterne stiller du inn varmeeffekten til
kokeplatene.
Koketrinn 1 = laveste effekt

Koketrinn 9 = hgyeste effekt

Merk: Kokesonen reguleres ved at varmen kobles ut og
inn.Selv pa det hayeste effekttrinnet kan varmen kobles ut og
inn.
Dermed beskyttes f.eks.:

emfintlige komponenter mot overopphetning

apparatet mot elekirisk overbelastning

oppnas det bedre resultater av matlagingen

Bruk koketrinn 9 til oppkoking.
Rar i tyktflytende retter med jevne mellomrom.

Trinn for videreko- Varighet for videre-

king koking i minutter
Smelting
Smer, gelatin 1 -
Oppvarming og varmholding
Gryterett (f.eks. linsegryte) 1 -
Melk** 1-2 -
Trekking, smakoking
Melboller, potetballer 3-4* 20-30 min
Fisk 3* 10-15 min
Hvite sauser, f.eks. bechamelsaus 1 3-6 min
Koking, damping, dampkoking
Ris (med dobbel vannmengde) 3 15-30 min
Poteter med skall 3-4 25-30 min
Skrelte poteter 3-4 15-25 min
Deigvarer, pasta 5% 6-10 min
Gryterett, supper 3-4 15-60 min
Gronnsaker og frosne gronnsaker 3-4 10-20 min
Koking i trykkoker 3-4 -
Surring
Rulader 3-4 50-60 min
Grytestek 3-4 60-100 min
Gulasj 3-4 50-60 min
Steking™*
Snitsel, naturell eller panert 6-7 6-10 min
Kotelett, naturell eller panert 6-7 8-12 min
Biff (3 cm tykk) 7-8 8-12 min
Fisk og fiskefilet, naturell eller panert 4-5 8-20 min
Fisk og fiskefilet, panert og dypfryst, f.eks. fiskepinner 6-7 8-12 min
Panneretter, dypfryste 6-7 6-10 min
Pannekaker 5-6 fortlapende

* Kok videre uten lokk
** Uten lokk



Rengjoring og vedlikehold

| dette kapittelet kan du lese om hvordan kokesonen skal
vedlikeholdes.

Du kan kjgpe egnede rengjgrings- eller pleiemidler via
kundeservice eller i var nettbutikk.

Glasskeramikk

Rengjer kokesonen etter hver bruk. Pa den maten brenner ikke
matrestene seg fast.

Kokesonen ma vaere helt avkjglt fer rengjering.

Bruk kun rengjegringsmidler som er egnet til glasskeramikk.
Folg rengjgringsanvisningene pa emballasjen.

Bruk aldri:

ufortynnet oppvaskmiddel
rengjgringsmiddel for oppvaskmaskiner
skuremiddel

aggressive rengjegringsmidler som stekeovnsspray eller
flekkfjerner

Kundeservice

Hvis apparatet méa repareres, star kundeservice til disposisjon.
E-nummer og FD-nummer:

Nar du tar kontakt med kundeservice, ma du alltid oppgi
produktnummer (E-nr.) og produksjonsnummer (FD-nr.) for
apparatet. Typeskiltet med numrene finner du pa
apparatpasset.

Vaer klar over at det vil palgpe kostnader ved besgk av
servicetekniker pa grunn av feilbetiening ogsa under
garantitiden.

Monteringsveiledning

Dette ma du veere oppmerksom pa

Elektrisk tilkobling: skal bare utfgres av en autorisert
fagperson. Garantien bortfaller ved feil i tilkoblingen.

Innbygging: skal utfgres fagmessig. Monteren holdes ansvarlig
for eventuelle skader.

Kokesone og komfyr: bare av samme merke og med samme
kombinasjonspunkt.

Beroringsbeskyttelse: méa sikres ved montering.
Monteringsanvisning: for komfyren ma falges.
Arbeidsplate: jevn, vannrett, stabil.

skuresvamper
haytrykksspyler eller dampstréle

Kraftig smuss fjernes enklest med en glasskrape. Falg
produsentens anvisninger.

Du kan ogsa kjgpe en egnet glasskrape hos kundeservice eller
i nettbutikken var.

Du oppnar gode rengjgringsresultater med spesialsvamper for
rengjering av glasskeramikk.

Kokesoneramme

Folg disse tipsene for & unnga skader pa kokesonerammen:
Benytt kun varmt sdpevann.
Vask nye svampkluter grundig fer bruk.
Bruk ingen aggressive eller skurende rengjeringsmidler.
Bruk ikke glasskrape.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil
N 22 66 06 00

Ha tiltro til produsentens kompetanse. Dette garanterer deg at
reparasjonen blir utfart av kompetente serviceteknikere som
har originale reservedeler til ditt apparat.

Klargjere innbyggingsmoduler
Fijern spon etter utskjeeringsarbeider.

A*z

Innbyggingselementer: ma tale temperaturer pa minst 90 °C.
Utskjaering: minsteavstand til sideveggene: 70 mm.
Snittflater: méa gjores varmebestandige.



Montere kokesone

Ledningene mé ikke komme i klem under monteringen. Trykk
kokesonen inn i sporet.

4
{

Arbeidsplateutskjaering med 500 mm dybde:

1. Merk av midten pa utskjeeringen

2. Sett pa kokesonen
3.Juster merkene pa kokesonerammen og utskjeeringen til

l /l\l

-l

N

4.Trykk péa plass kokesonen.

Koble til kokesone

Komfyr eller bryterpanel méa kobles til nettet, men veere uten
spenning.

1. Sett komfyren sa langt inn at pluggforbindelsen er
tilgjengelig.

2. Skru kokesonens jordledning S (grenn/gul) til
jordingspunktet @ pa komfyren.

3.Koble kokeplatestopselet til p4d komfyren. Fargen pa den
fremre ledningen ma stemme overens med fargemerkingen
pa etiketten. Tappen N pa stepselet ma peke mot venstre.

Skyv komfyren pa plass. Ledningen méa ikke komme i klem
under monteringen.

Merk: Pa arbeidsplater som bestar av fliser, ma fugene tettes
med silikonmasse.

Demontering av kokesonen

Koble apparatet spenningslgst. Skyv komfyren litt ut. Trekk ut
kokesonestgpselet. Lasne til slutt jordledningen. Trykk ut
kokesonen fra undersiden.
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/A Sakerhetsanvisningar

Las anvisningen noggrant! Spara bruks-
och monteringsanvisningen for framtida
bruk och eventuella kommande agare.

Kontrollera enheten efter uppackning.
Anslut inte enheten om den har
transportskador.

Det ar bara behdrig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Vid skador pa
grund av felanslutning galler inte garantin.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall égonen pa
kokningen nar den pagar. Hall alltid 6gonen
pa en kort kokning nar den pagar. Anvand
enheten endast i slutna rum.

Skéapet ar avsett att anvandas pa en niva
upp till hdgst 2000 meter dver havet.

Enheten ar inte avsedd fér anvandning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Tack aldrig over hallen. Det kan orsaka
olyckor t.ex. pd grund av Overhettning,
antandning eller materialsprangning.

Anvand enbart skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller som &r godkanda av oss.
Olampliga skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller kan orsaka olyckor.
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Utforligare information om produkter, tilloehor, reservdelar och
service hittar du pa Internet: www.siemens-home.bsh-
group.com och onlineshop: www.siemens-home.bsh-
group.com/eshops

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller
mentala fardigheter, eller som saknar
erforderliga erfarenheter eller kunskaper, far
endast anvanda enheten under
dverinseende av en annan person som
ansvarar for sakerheten eller om de far lara
sig hur man anvander enheten sakert och
vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som
ska rengoéra eller anvanda enheten bor vara
dver 15 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor héllas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Brandrisk!

Varma oljor och fetter kan snabbt boérja
brinna. LAmna aldrig varma oljor och fetter
utan uppsikt. Slack inte elden med vatten.
Sla av kokzonen. Kvav elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.

Kokzonerna blir mycket varma. Lagg
aldrig brannbara foremal pa hallen.
Forvara inget pa hallen.

Enheten blir varm. Fdrvara aldrig
brannbara foremal eller sprayflaskor i
ladan direkt under hallen.

Tack aldrig over hallen.Det kan orsaka
olyckor t.ex. genom oOverhettning,
antandning eller materialsprangning.



Risk for brannskador!!

Kokzonerna och ytorna runtom blir valdigt
varma, framférallt om du har hallinfattning.
Ta aldrig pa de heta ytorna. Hall barnen
borta.

Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda ar farliga. Det ar bara
servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gora reparationer och byta
skadade anslutningar. Ar enheten trasig,
dra ur sladden eller sla av sakringen i
proppskapet. Kontakta service!

Skadeorsaker

Obs!

Kastruller och stekpannor med grov botten repar
glaskeramiken.

Se till s& att det inte kokar torrt i kastrullen. Det kan ge
skador.

Stall aldrig heta stekpannor och kastruller pa kontroller,
display eller sarg. Det kan ge skador.

Oversikt

| tabellen nedan hittar du nagra av de vanligaste skadorna:

Risk for stétar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hdgtryckstvatt eller angrengoring!

En trasig enhet innebér risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sékringen i proppskapet.
Kontakta service!

Sprickor och hack i glaskeramiken
innebar risk for stotar. Sla av
automatsakringen eller skruva ur proppen
i proppskapet. Kontakta service.

Risk for personskador!!

Vatska mellan kokzon och kastrull kan fa
den att pl6tsligt hoppa till. Se till sa att
kokzon och kastrullbotten ar torra.

Du kan skada hallen om du tappar harda eller spetsiga
féremal pa den.

Aluminiumfolie och plast kan smélta fast pa de heta
kokzonerna. Du kan inte anvénda spisskyddsfolie pa hallen.

Skador Orsak Atgard

Flackar Mat som kokat éver Ta genast bort mat som kokat dver med glasskrapan.
Olampliga rengéringsmedel Anvéand bara hallrengoring.

Repor Salt, socker och sand Anvand inte héllen som avlastnings- eller arbetsyta.

Kastruller och stekpannor som har Kontrollera dina kastruller, grytor och pannor.

bottnar med grov struktur repar glas-

keramiken.
Missfargningar  Olampliga rengéringsmedel Anvand bara hallrengoring.
Slitmarken fran kastruller (t.ex. alumi- Lyft kastruller och stekpannor nér du flyttar dem.
nium)
Urgropning Socker, sockerrik mat Ta genast bort mat som kokat 6ver med glasskrapan.
° - ]
Atervinning

Atervinning

Slang forpackningen i atervinningen.
Denna enhet ar markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som utgoérs av eller
innehaller elektroniska produkter (waste electrical and

electronic equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta
enheter.

Energispartips

Anvand alltid lock som passar kastrullen eller grytan.

Tillagning utan lock kraver betydligt mer effekt. Med glaslock
kan du kontrollera innehéllet utan att behova lyfta pa locket.

Anvand kastruller och stekpannor med jamna bottnar.
Ojamna bottnar dkar effektférbrukningen.

Bottendiametern pa kastruller och stekpannor ska matcha
kokzonens storlek. For smé kastruller pa kokzonen leder till
effektforluster. Obs! Kastrulltillverkarna anger ofta kastrullens
ovre diameter. Den ar vanligtvis nagot storre an
bottendiametern.

Anvéand sma kastruller till sma livsmedelsmangder. En stor
kastrull som inte ar full krdver mer effekt.

Anvéand sa lite vatten som mojligt vid tillagningen. Det sparar
effekt. Gronsaker behaller sina vitaminer och mineraler béattre.

Kastrullen ska helst tdcka en sa stor del av kokzonen som
mojligt.
Vrid ner till Iagre effekt i god tid.

Efter uppkok, valj [ampligt effektlage for fortsatt tillagning. Ett
for hogt effektlage ar sléseri med energi.

Utnyttjia kokzonens eftervarme. Vid langre tillagningstider kan
du sla av kokzonen 5-10 minuter innan maten ér klar.



Lar kanna din spis

Bruksanvisningen galler for olika hallar. Pa sidan 2 finns en
typoversikt med mattangivelser.

Kokzonerna

Kokzon Sla pa och av

(O Enkelkokzon

© Dubbelkok-  Sla pa: vrid kokzonsvredet at hoger till ©.

zon Stall in effektlaget. Sla av: vrid kokzonsvre-
det till 0 och stéll in igen. Vrid aldrig kok-
zonsvredet f6rbi ©@-symbolen mot 0.

co Grytzon Sla pé: vrid kokzonsvredet at hoger till oD.
Stéll in effektlaget. Sla av: vrid kokzonsvre-
det till 0 och stall in igen. Sla aldrig av kok-
zonsvredet genom att vrida férbi oo-

symbolen till 0.

Stalla in hallen

Kapitlet beskriver hur du stéller in kokzonerna. Tabellen
innehaller effektlagen och tillagningstider f6r olika matratter.
Sla pa och av héllen

Du slar pa och av hallen med kokzonsvreden.

Staélla in kokzon
Kokzonsvreden stéller in effekten pa kokzonerna.
Effektlage 1 = lagsta effekt

Tillagningstider
| tabellen nedan hittar du nagra férslag pa tillagningstider.

Tillagningstid och effektldge beror pd matens typ, vikt och
kvalitet. S& avvikelser kan férekomma.

Kokzons- och restvarmeindikering

Kokzons- och restvarmeindikeringen lyser nar kokzonen ar het:
Kokzonsindikering - vid anvandning, strax efter att du slagit
pa kokzonen.
Restvarmeindikering - efter tillagning, nar kokzonen
fortfarande &r het.

Du sparar energi om du utnyttjar restvdrmen t.ex. for att
varmhalla smavarmt eller smalta glasyr.

Effektlage 9 = hogsta effekt

Anvisning: Kokzonen reglerar uppvarmningen genom att starta
och stdnga av den.Ocksa pa hogsta effekt kan uppvarmningen
startas och stangas av.

Det medfor t.ex. att:
kansliga komponenter skyddas mot dverhettning
apparaten skyddas mot elektrisk dverlast
matlagningsresultaten blir battre

Anvand effektlage 9 for att koka upp.
Rér om tjockflytande mat d& och da.

Effektlage for fort- Fortsatt koktid i
satt tillagning minuter
Smalta
Smoér, gelatin 1 -
Varma upp och varmhalla
Gryta (t.ex. linsgryta) 1 -
Mjolk** 1-2 -
Sjuda
Kroppkakor, palt 3-4* 20-30 min.
Fisk 3* 10-15 min.
Vitsas, t.ex. bechamelsas 1 3-6 min.
Koka, anga, angkoka
Ris (med dubbel vattenmangd) 3 15-30 min.
Skalpotatis 3-4 25-30 min.
Kokt potatis 3-4 15-25 min.
Pasta, nudlar 5* 6-10 min.
Grytor, soppor 3-4 15-60 min.
Gronsaker och djupfrysta gronsaker 3-4 10-20 min.
Tryckkokning 3-4 -

* Fortsatt tillagning utan lock
** utan lock
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Effektlage for fort- Fortsatt koktid i

satt tillagning minuter
Brasera
Rullader 3-4 50-60 min.
Grytstek 3-4 60-100 min.
Gulasch 3-4 50-60 min.
Steka**
Schnitzel, opanerad eller panerad 6-7 6-10 min.
Kotlett, opanerad eller panerad 6-7 8-12 min.
Biff (3 cm tjock) 7-8 8-12 min.
Fisk och fiskfilé, opanerad eller panerad 4-5 8-20 min.
Fisk och fiskfilé, panerad och djupfryst, t.ex.fiskpinnar 6-7 8-12 min.
Frysrétter 6-7 6-10 min.
Pannkakor 5-6 kont.

* Fortsatt tillagning utan lock
** utan lock

Rengoring och skotsel

Anvisningarna i kapitlet hjalper dig att skdta hallen.
Lampliga rengéringsmedel finns hos service eller i var e-Shop.

Glaskeramik

Rengdr héllen efter varje anvandning. Da branner ev. matrester
inte fast.

Rengor inte hallen férrén den svalnat tillrackligt.

Anvand bara héllrengoring. Folj rengdringsanvisningarna pa
férpackningen.

Anvand inte:
Outspatt handdiskmedel
Maskindiskmedel
Skurmedel

Kraftiga rengéringsmedel som ugnsrengoring eller
flackborttagning

Service

Om du behover reparera enheten, sa hjélper service dig.
E- och FD-nummer:
Ange produktens E- och FD-nummer vid kontakt med service.

Typskylten med numren hittar du pa garantibeviset till enheten.

Tank pé att serviceteknikerns besok inte &r gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad forteckning
Over Servicestallen.

Monteringsanvisning

Viktigt!
Elanslutning: kraver behorig elektriker. Garantin géller inte vid
felanslutning.

Inbyggnad: ska vara ratt gjord, installatéren ansvarar for
skador.

Svampar som repar
Hogtryckstvatt eller angrengoring

Hart sittande smuts tar du lattast bort med rakbladsskrapa som
du hittar i butik. Félj tillverkarens anvisningar.

Lampliga glasskrapor finns &ven hos service eller i var e-Shop.
Specialsvampar for héllrengéring gor rent bra.

Hallinfattningen
Félj dessa anvisningar for att undvika skador pa hallens
infattning:

Anvand endast varmt vatten med lite diskmedel.

Skoélj nya disktrasor noga innan de anvands.

Anvand aldrig starka eller slipande medel.

Anvand inte skrapa for glaskeramikhall.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 0771112277
local rate

Lita pa tillverkarens kompetens. Da kan du vara saker pa att
reparationen blir gjord av en utbildad servicetekniker som
kommer till dig med originalreservdelar till maskinen.

Hall och spis: anvdnd samma mérke och samma
inkopplingsstalle.

Petskydd: inbyggnaden ska ge fullgott petskydd.
Monteringsanvisning: f0lj spisens monteringsanvisning.
Arbetsbank: plan, vagrat, stabil.

11



Forbereda stommarna
Ta bort sdgspanen nar du gjort urtag.

Inbyggnadsmébel: ska tala minst 90°C.
Urtag: minimiavstand till sidovaggar 70 mm.
Snittytor: varmebestandig forsegling.

Satta i hallen

Se till s& att ledningarna inte blir klamda vid montering. Tryck in
hallen s& langt det gar.

4
{

Bankskivsurtag med 500 mm-djup:

1.Markera mitten av urtaget

2.Satta i héllen
3.Passa in héllinfattningen i urtaget

<

4.Snapp fast héllen.

Anslut hallen

Spisen eller vredpanelen ska vara elansluten men
spanningslos!

1.5att in spisensa pass mycket att du kommer at
anslutningarna.

2. Skruva fast héllens skyddsjord PE (grén/gul) i spisens
jordpunkt @.

3.Satt i hallkontakten i spisen. Fargen pa den framre ledaren
ska matcha fargmarkningen pa dekalen. Kontaktklacken N
ska peka at vanster.

Skjut in spisen. Se till s& att du inte klammer sladden vid
installationen.

Anvisning: Vid kaklade bankskivor, mjukfoga kaklet (silikon).

Ta bort hallen

Gor hallen spanningslds. Dra ut hallen nagot. Dra loss
kokzonskontakten. Lossa jordledaren sist. Tryck ut hallen
underifran.
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A\ Turvallisuusohjeet

Lue tama kayttéohje huolellisesti. Sailyta
kayttd- ja asennusohje ja laitepassi
myohempaa kayttoa tai seuraavaa kayttajaa
varten.

Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

llman pistoketta olevan laitteen saa liittaa
vain valtuutettu asentaja. Takuu ei kata
virheellisesta litdnnasta johtuvia vaurioita.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen
ymparistdon. Kayta laitetta vain ruokien ja
juomien valmistukseen. Keittamista on
valvottava. Lyhytaikaista keittamista on
valvottava keskeytyksetta. Kayta laitetta
vain suljetuissa tiloissa.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
enintaan 2000 metrin korkeudella
merenpinnasta.

Tata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi
ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen
kanssa.

Ala kayta keittotason suojuksia. Ne voivat
aiheuttaa tapaturmia; ne voivat
ylikuumentua tai syttya palamaan, tai
materiaali voi sarkya.

Alad kayta muita kuin valmistajan
hyvaksymia suojavarusteita tai lasten
turvaristikoita. Sopimattomat suojavarusteet
tai lasten turvaristikot voivat aiheuttaa
tapaturmia.

Keittotason KENYS.......cvciiiiieccec e 16
HUOoItOPaIVelU......cceerrier e 17
AsennuUSOhjeet.........cccviimiemmrinn e ——————— 17
Ota seuraavat seikat huOMIOON ......cccceiveicicice e 17
Kalusteen valmiStelU.....cccoviieiiiiciececce e 17
Keittotason @SENNUS ..o 17
Keittotason HHamMINeN ..o 18
Keittotason irrottamingn ... 18

Lisatietoja tuotteista, varusteista, varaosista ja palveluista |6ydat
Internetistd: www.siemens-home.bsh-group.com/fi ja Online-
Shopista: www.siemens-home.bsh-group.com/eshops

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkildt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit
tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai
joilta puuttuu tarvittava kokemus ja
osaaminen, jos heita valvoo heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo tai heita
on opastettu laitteen turvallisessa kaytdssa
ja he ovat ymmartaneet laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi
Jos he ovat tayttaneet 15 vuotta ja heidan
toimiaan valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litantgjohdon [ahelta.

Palovaara!

Kuuma 0ljy ja rasva syttyvat helposti
palamaan. Ala jata kuumaa Oljya tai
rasvaa ilman valvontaa. Ala sammuta
tulipaloa vedella. Kytke keittoalue pois
paaltd. Tukahduta liekit varovasti kannella
tai palopeitteella tai vastaavalla.

Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi.
Ala aseta palavia esineita keittotason
paalle. Ala sailyta tavaroita keittotason
paalla.

Laite kuumenee. Ala sailyta palavia
esineita tai spraypulloja suoraan
keittotason alla olevissa laatikoissa.

Keittotason suojuksia ei saa kayttaa.Ne
voivat aiheuttaa tapaturmia; ne voivat
ylikuumentua tai syttya palamaan tai
materiaali voi sarkya.
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Palovamman vaara!

Keittoalueet ja niiden ymparisto, erityisesti
laitteessa mahdollisesti oleva keittotason
kehys, kuumenevat hyvin kuumiksi. Ala
kosketa kuumia pintoja. Pida lapset poissa
laitteen lahelta.

Sahkoiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Vain koulutukseemme
osallistunut huoltopalvelun teknikko saa
tehdé korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita
litantajohtoja. Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Vaurioiden syyt

Huomio!

Karkeat kattilan- ja pannunpohjat naarmuttavat keraamista
lasia.

Valta kattiloiden kiehumista tyhjiksi. Se voi aiheuttaa vaurioita.
Al laita kuumia pannuija ja kattiloita ohjauspaneelin,
nayttdalueen tai kehyksen péaalle. Se voi aiheuttaa vaurioita.
Yhteenveto
Seuraavasta taulukosta 10ydat yleisimmat vauriot:

Laitteeseen p&aseva kosteus voi aiheuttaa
sahkoiskun. Ala kayta painepesuria tai
hoyrysuihkua.

Viallinen laite voi aiheuttaa sahkoiskun.
Ala kytke viallista laitetta paalle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Sardt tai murtumat keraamisessa lasissa
voivat aiheuttaa sahkoiskun. Kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Loukkaantumisvaara!

Kattilan pohjan ja keittoalueen valissa oleva
neste voi aiheuttaa kattilan yhtakkisen
hypahtamisen. Pida keittoalue ja kattilan
pohja aina kuivina.

Kovien tai teravien esineiden putoaminen keittotason paalle
voi aiheuta vaurioita.

Alumiinifolio tai muoviastiat sulavat kuuman keittoalueen
paalla. Lieden suojakalvo ei sovi keittotasolle.

Vaurio Syy

Toimenpide

Tahrat Ylikiehunut ruoka

Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla.

Sopimattomat puhdistusaineet

Kayta vain puhdistusaineita, jotka on tarkoitettu keraamiselle lasille

Naarmut Suola, sokeri ja hiekka Ala kayta keittotasoa tyd- tai laskualustana
Karkeat kattilan- ja pannunpohjat Tarkasta astiasi.
naarmuttavat keraamista lasia
Varjaytymat Sopimattomat puhdistusaineet Kayta vain puhdistusaineita, jotka on tarkoitettu keraamiselle lasille

Kattilan aiheuttama hankauma (esim. Nosta kattiloita ja pannuja, kun siirrat niiden paikkaa.

alumiini)

Simpukanmuo-
toinen saro

Sokeri, hyvin sokeripitoiset ruoat

Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla.

Ymparistonsuojelu

Ymparistoystavallinen havittaminen
Havita pakkaus ymparistoystavallisesti.
Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja sahko- ja
F/ elektroniikkalaitteita (waste electrical and electronic
equipment - WEEE) koskevaan direktiiviin 2012/19/
EU.

Tama direktiivi maarittda kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sdannodkset koko EU:n alueella.

Energiansaastovihjeita

Sulje kattilat aina sopivalla kannella. Ruoanvalmistus ilman
kantta kuluttaa selvasti enemman energiaa. Lasikansi
mahdollistaa tarkkailun ilman, ettd kantta tarvitsee nostaa.
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Kayta kattiloita ja pannuja, joissa on tasainen pohja.
Epatasaiset pohjat nostavat energiankulutusta.

Kattilan ja pannun pohjan halkaisijan pitaa vastata
keittoalueen kokoa. Erityisesti keittoalueelle liian pienten
kattiloiden kayttd tuhlaa energiaa. Huomaa, ettd astian
valmistaja ilmoittaa usein kattilan ylareunan halkaisijan. Se on
yleensa suurempi kuin kattilan pohjan halkaisija.

Kayta pienille maarille pienta kattilaa. Suuri, vajaa kattila
kuluttaa paljon energiaa.

Kypsenna vahalla vedelld. Se sdastaa energiaa. Vitamiinit ja
mineraalit sdilyvat vihanneksissa.

Peita kattilalla aina mahdollisimman suuri alue keitoalueesta.
Kytke oikeaan aikaan pienemmalle tehoalueelle.

Valitse sopiva kypsennysteho. Liian suurella kypsennysteholla
tuhlaat energiaa.



Kayta keittotason jalkilampd hyvéksi. Kytke keittoalue pois
paalta jo 5-10 minuuttia ennen kypsymisajan paattymista, jos
kypsymisaika on pitka.

Tutustuminen laitteeseen

Kayttbohjeet koskevat eri keittotasoja. Sivulta 2 16ydéat laitteen
tyyppi- ja mittatiedot.

Keittoalueet
Keittoalue Kytkeminen kayttoon ja pois kaytosta
O Yksitoimikeit-
toalue
© Kaksitoimi-  Kytkeminen kayttdon: kdanné keittoalueen
keittoalue tehonvalitsinta oikealle kohtaan ©. S&4da

tehoalue. Kytkeminen pois kaytdsta: kdanna
keittoalueen tehonvalitsin kohtaan O ja
saada uudelleen. Ald kdanna keittoalueen
tehonvalitsinta symbolin © yli kohtaan 0.

co Paistoalue Kytkeminen kayttoon: kdanna keittoalueen
tehonvalitsinta oikealle kohtaan o>. Saada
tehoalue. Kytkeminen pois kaytosta: kdanna
keittoalueen tehonvalitsin kohtaan 0O ja
sdada uudelleen. Ala kdanna keittoalueen

tehonvalitsinta symbolin oD yli kohtaan 0.

Keittotason saataminen

Téasta luvusta |6ydat ohjeet keittoalueen saatamisesta.
Taulukosta |6ydat tehoalueet ja kypsymisajat eri ruokalajeille.

Keittotason kytkeminen paalle ja pois paalta

Keittotaso kytketaan paalle ja pois paalta keittoalueen
tehovalitsimilla.

Keittotaulukko
Alla olevasta taulukosta 16ydat muutamia esimerkkeja.

Kypsennysajat ja tehoalueet riippuvat ruoan lajista, painosta ja
laadusta. Poikkeamat ovat sen tahden mahdollisia.

Keittoalueen ja jalkilammon naytto
Keittoalueen ja jalkilammon nayttd palaa, kun keittoalue on
[Ammin:
Keittoalueen nayttd - kaytdn aikana, hetken kuluttua sen
jalkeen, kun olet kytkenyt keittoalueen paalle.
Jalkilammon nayttd - keittdmisen jélkeen, kun keittoalue on
viela lammin.

Voit k&yttaa jalkilammon hyvaksesi ja sddstda energiaa; voit
esimerkiksi pitda pienen méaéaran ruokaa lampimana tai sulattaa
kuorrutteen.

Keittoalueen saataminen

Keittoalueen lammitysteho asetetaan keittoalueen
tehonvalitsimilla.
Tehoalue 1 = pienin teho

Tehoalue 9 = suurin teho

Huomautus: Keittoalue sadatelee kuumenemista paalle- ja
paaltakytkennan avulla. Kuumennus voi kytkeytya paalle ja pois
paaltd myds, kun valittuna on taysi teho.

Taman ansiosta esim.:
Herkat osat ovat suojattuja ylikuumenemiselta
Laite on suojattu s&hkoiseltd ylikuormitukselta
Saavutetaan parempi keittotulos

Kayta kiehautukseen tehoaluetta 9.
Sekoita sakeita ruokia muutaman kerran.

Kypsennysteho Kypsennysaika
minuutteina
Sulatus
Voi, liivate 1 -
Lammittaminen ja lampiméanépito
Pata (esim. linssipata) 1 -
Maito** 1-2 -

* kypsennys ilman kantta
** iiman kantta
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Kypsennysteho Kypsennysaika
minuutteina

Kypsennys alle kiechumapisteessa
Knoodelit, mykyt 3-4* 20-30 min
Kala 3* 10-15 min
Valkoiset kastikkeet, esim. béchamelkastike 1 3-6 min
Keittdminen, hoyrykypsennys, haudutus
Riisi (kaksinkertaisessa vesimaarassa) 3 15-30 min
Kuoriperunat 3-4 25-30 min
Kuoritut perunat 3-4 15-25 min
Pastatuotteet 5* 6-10 min
Pataruoka, keitot 3-4 15-60 min
Vihannekset ja pakastevihannekset 34 10-20 min
Kypsennys painekattilassa 3-4 -
Haudutus
Kaaryleet 3-4 50-60 min
Patapaisti 3-4 60-100 min
Gulassi 3-4 50-60 min
Paistaminen**
Leike, paneroimaton tai paneroitu 6-7 6-10 min
Kyljys, paneroimaton tai paneroitu 6-7 8-12 min
Pihvi (3 cm paksu) 7-8 8-12 min
Kala ja kalafilee paneroimaton tai paneroitu 4-5 8-20 min
Kala ja kalafilee, paneroitu ja pakastettu esim. kalapuikot 6-7 8-12 min
Pannuruoat pakastetut 6-7 6-10 min
Ohukaiset 5-6 paista kypséaksi

* kypsennys ilman kantta
** jlman kantta

Puhdistus ja hoito

Téasta luvusta |6ydat keittotason hoito-ohjeet.

Sopivia puhdistus- ja hoitoaineita on saatavana huoltopalvelusta
tai e-Shopistamme.

Keraaminen lasi

Puhdista keittotaso aina ruoanlaiton jalkeen. Talldin ruoanjatteet
eivat pala kiinni.
Puhdista keittotaso vasta, kun se on jaahtynyt riittavasti.

Kayta vain puhdistusaineita, jotka on tarkoitettu keraamiselle
lasille. Noudata pakkauksessa olevia puhdistusohijeita.

Ala kayta:
laimentamatonta astianpesuainetta
astianpesukoneeseen tarkoitettua pesuainetta
hankausainetta

voimakkaita puhdistusaineita kuten uuninpuhdistusainetta tai
tahranpoistoainetta

hankaavia sienia
painepesuria tai héyrysuihkua

Runsaan lian poistat parhaiten alan liikkeista saatavana olevalla
puhdistuslastalla. Noudata valmistajan ohjeita.

Sopiva puhdistuslasta on saatavana myos huoltopalvelusta tai
e-Shopistamme.

Hyvan puhdistustuloksen saat erityisesti keraamisen lasin
puhdistukseen tarkoiteluilla puhdistussienilla.
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Keittotason kehys

Jotta valtat keittotason kehyksen vauriot, noudata seuraavia
ohjeita:

Kayta vain lammintd astianpesuaineliuosta.

Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kaytt6a.
Ala kayta voimakkaita tai hankaavia aineita.

Ala kayta lasinpuhdistuslastaa.



Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, huoltopalvelumme on
kaytettavissasi.

Mallinumero ja sarjanumero:

Kun otat yhteyttd huoltopalveluun, ilmoita laitteesi mallinumero
(E-numero) ja sarjanumero (FD-numero). Tyyppikilven ja
numerot [0ydéat laitepassista.

Ota huomioon, ettd huoltoneuvojan kaynti kayttévirheen takia
aiheuttaa Sinulle kustannuksia myds takuuaikana.

Kaikkien maiden yhteystiedot |6ydat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Asennusohjeet

Ota seuraavat seikat huomioon

Sahkoliitanta: teetd vain valtuutetulla asentajalla. Jos liitdnta on
virheellinen, takuu raukeaa.

Asennus: vain ammattimainen, vaurioista vastaa asentaja.

Keittotaso ja liesi: vain samanmerkkinen ja samanlaisella
litantapisteella.

Kosketusjannitesuojaus: on taattava asennuksella.
Asennusohje: lieden asennusohjetta on noudatettava.
Tyobtaso: tasainen, vaakatasossa oleva, vakaa.

Kalusteen valmistelu
Poista lastut aukon tekemisen jalkeen.

Kaluste: kestettava vahintdan 90°C lampdtilaa.
Aukko: minimietaisyys sivuseiniin: 70 mm.
Aukon reunat: kasittele kuumuutta kestaviksi.

Korjaustilaus ja neuvonta hairiétilanteissa

FIN 020 751 0700
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 7 snt/min (alv
24%) Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 17 snt/
min (alv 24%)

Luota valmistajan osaamiseen. Nain varmistat, etta

kodinkoneesi korjaa koulutettu huoltoteknikko, joka kayttaa
koneeseen tarkoitettuja alkuperéisia varaosia.

Keittotason asennus

Varmista, ettd johdot eivat joudu puristuksiin. Paina keittotaso
paikalleen asennusaukkoon.

4
{

Tyoétason leikkaus 500 mm syva:
1. Merkitse leikkauksen keskikohta

2. Aseta keittotaso paikalleen
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3.Kohdista keittotason kehyksen ja leikkauksen merkinnat

N

4. Paina keittotaso sisaan.

Keittotason liittaminen

Lieden tai ohjausyksikdn taytyy olla liitetty sahkdverkkoon,
mutta jannitteetén!

AN

1. Asenna liesi niin pitkalle paikalleen, etta pistoke ja pistorasia
ovat kasilla.

2.Kierra keittotason suojajohdin (PE) (vihreé/keltainen) kiinni
lieden maadoituspisteeseen @.

3.Kytke lieden keittoaluepistoke. Etummaisen johdon vérin
pitda olla yhtenevéinen tarran varitunnuksen kanssa.
Pistokkeen nokan N pitaa nayttda vasemmalle.

Tydnna liesi paikalleen. Varmista, etta johto ei joudu
asennettaessa puristuksiin.

Huomautus: Jos ty6taso on kaakeloitu, tiivista kaakelisaumat
silikonilla.

Keittotason irrottaminen

Poista laitteesta jannite. Veda liettd vahan ulos. Irrota
keittotason pistoke. Irrota lopuksi suojajohdin. Paina keittotaso
alhaalta péin pois paikaltaan.
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A\ Sikkerhedsanvisninger

Laes denne vejledning omhyggeligt
igennem. Opbevar brugs- og
montagevejledningen samt apparatpasset
til senere brug eller til kommende ejere af
apparatet.

Kontroller apparatet, nar det er pakket ud.
Apparatet ma ikke tilsluttes, hvis det har
transportskader.

Apparater uden netstik ma udelukkende
tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan
ikke geres krav geeldende om
garantiydelser ved skader, der skyldes
forkert tilslutning.

Dette apparat er kun beregnet til
anvendelse i private husholdninger og
hjemmet. Anvend kun apparatet til
tilberedning af madvarer og drikkevarer.
Der skal holdes gje med tilberedningen. Der
skal uafbrudt holdes gje med en kortvarig
tilberedning. Anvend kun apparatet |
lukkede rum.

Dette apparat er beregnet til brug i en hgjde
pa op til maksimalt 2000 meter over havets
overflade.

Dette apparat er ikke beregnet til brug med
et eksternt tidsur eller en fjernbetjening.

Anvend ikke en afdaekning over
kogesektionen. Sadanne afdaskninger kan
medfgre tilskadekomst, f.eks. som fglge af
overophedning, anteending eller
revnedannelse i materialerne.

KogesektioneNS ramme......cccvciceiiiieieeceee e 23
KUNAESEIVICE.....ccciiierrrnnsnsis s sses s s s e 23
Monteringsvejledning ........ccccuveemnisemineesmnmsmsss——— 23
Overhold fglgende anVviSNINGEr: ......ccoveevreeenireiereeneseesee e 23
Forberede kakkenelement ........ccoovvieneicincese e 23
Placere KOGeSEKION ...t 23
Tilslutte KOGESEKLION ....ccviiceicicece e 24
Demontere KOGeSEKLION ....cccvcicicecccccecee e 24
Der findes yderligere oplysninger om produkter, tilbehar,
reservedele og services pa internettet: www.siemens-

home.bsh-group.com og Online-Shop: www.siemens-
home.bsh-group.com/eshops

Anvend kun sikkerhedsanordninger eller
barnebeskyttelsesgitre, som er frigivet af
0s. Uegnede sikkerhedsanordninger eller
bernebeskyttelsesgitre kan medfare.

Dette apparat kan benyttes af bgrn fra en
alder af 8 ar og af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring eller
viden, hvis de er under opsigt af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller
hvis de er blevet instrueret i sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer og risici,
der kan veere forbundet med brugen af
apparatet.

Bern ma ikke bruge apparatet som legetg.
Rengaring og vedligeholdelse ma ikke
udferes af bern, med mindre de er over

15 ar gamle og er under opsigt.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde
sig pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

Brandfare!

Varm olie og fedtstof kan hurtigt blive
anteendt. Lad aldrig varm olie eller fedtstof
veere uden opsigt. Sluk aldrig ild med
vand. Sluk for kogezonen. Kveel forsigtigt
flammerne med et lag, et brandteeppe
eller lignende.

Kogezonerne bliver meget varme. Laeg
aldrig breendbare genstande pa
kogesektionen. Opbevar ikke genstande
pa kogesektionen.
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Apparatet bliver meget varmt. Opbevar
ikke breendbare genstande eller
spraydaser i skuffen direkte under
kogesektionen.

Der ma ikke anvendes en afdaekning over
kogesektionen.Sadanne afdaskninger kan
medfare tilskadekomst, f.eks. som fglge af
overophedning, anteending eller
revnedannelse i materialerne.

Fare for forbraending!

Kogezonerne og omradet omkring dem,
iseer en eventuel kogesektionsramme, bliver
meget varme. Rar aldrig de varme flader.
Hold bern pa sikker afstand.

Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Reparationer ma kun udfgres af en
kundeservicetekniker, der er uddannet af
0s. Det samme geelder udskiftning af
tilslutningsledninger. Traek netstikket ud af
kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

Arsager til skader
Pas pa!
Ru gryde- og pandebunde laver ridser i glaskeramikken.
Undgé at koge gryder tgrre. Der kan opsta skader.
Seet aldrig varme pander og gryder pa betjeningsfeltet,
indikatoromradet eller rammen. Der kan opsta skader.
Oversigt
| tabellen herunder findes en oversigt over de hyppigste skader.

Indtreengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk stgd. Anvend aldrig
hejtryksrenser eller dampstraler.

Et defekt apparat kan forarsage et
elektrisk stad. Teend aldrig for et defekt
apparat. Traek netstikket ud af kontakten,
eller sla sikringen fra i sikringsskabet.
Kontakt kundeservice.

Kneek eller brud i glaskeramikken kan
forarsage elektrisk stad. Sla sikringen i
sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.

Fare for tilskadekomst!

Hvis der er veeske mellem grydebund og
kogezone, kan gryden pludselig hoppe pa
kogezonen. Sgrg for, at bade kogezone og
grydebund altid er tarre.

Hvis der falder harde eller spidse genstande ned pa
kogesektionen, kan der opsta skader.

Alufolie eller plastskale smelter fast pa varme kogezoner. Der
ma ikke anvendes beskyttelsesfolie pa kogesektionen.

Skade Arsag Afhjzelpning

Pletter Overkogt mad Fjern overkogt mad med en glasskraber med det samme.
Uegnede rengeringsmidler Anvend kun rengaringsmidler, der er beregnet til glaskeramik

Ridser Salt, sukker og sand Anvend ikke kogesektionen som arbejds- eller afsaetningsplads.

Ru gryde- og pandebunde ridser gla- Undersag gryder og pander.

skeramikken.

Misfarvninger Uegnede rengaringsmidler Anvend kun renggringsmidler, der er beregnet til glaskeramik

Afslid fra gryder (f.eks. aluminium) Laft gryder og pander, nar de flyttes.

Muslingefor- Sukker, retter med hajt sukkerindhold Fjern overkogt mad med en glasskraber med det samme.

mede skader i
glasset
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Miljobeskyttelse

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

Dette apparat er klassificeret iht. det europasiske
direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og
recycling af kasserede apparater geeldende for hele
EU.

Energisparetips

Brug altid et 1&g, der passer til grydens starrelse. Ved
tilberedning uden lag bruges der betydeligt mere energi. Med
et glaslag er det muligt at se indholdet i gryden uden at tage
laget af.

Brug gryder og pander med en plan bund. Ujeevne bunde
forgger energiforbruget.

Lzere apparatet at kende

Brugsanvisningen geelder for forskellige kogesektioner. Pa side
2 er der en oversigt over de forskellige typer med angivelse af
mal.

Kogezonerne

Kogezone Aktivere og deaktivere

QO Enkelt koge-
zone

© Dobbelt koge- Aktivere: Drej kogezone-betjeningsknap
zone mod hejre til © . Indstil kogetrinnet. Deakti-
vere: Drej kogezone-betjeningsknappen pa
0, og indstil igen. Drej aldrig kogezone-
betjeningsknappen forbi symbolet © til 0.

co Stegezone Aktivere: Drej kogezone-betjeningsknap
mod hgijre til 0O . Indstil kogetrinnet. Deakti-
vere: Drej kogezone-betjeningsknappen pa
0, og indstil igen. Drej aldrig kogezone-

betjeningsknappen forbi symbolet oD til 0.

Indstille kogesektionen

| dette kapitel far De at vide, hvordan De indstiller kogezonerne.
| tabellen kan De se kogetrin og tilberedningstider for
forskellige retter.

Taende og slukke kogesektionen

Kogesektionen teendes og slukkes med kogezone-
betjeningsknapperne.

Indstille kogezone

Kogezonernes varmeeffekt indstilles med kogezone-
betjeningsknapperne.

Kogetrin 1 = laveste effekt
Kogetrin 9 = hgjeste effekt

Gryde-/pandebundens diameter skal passe til kogezonens
starrelse. Iseer medfarer for smé gryder pa kogezonerne spild
af energi. Vigtigt: Producenter af gryder/pander angiver ofte
diameteren ved overkanten. Den er ofte starre end bundens
diameter.

Brug sma gryder til sma portioner. En stor gryde, der ikke er
fyldt helt op, forbruger meget energi.

Tilbered med sméa maengder vand. Det sparer energi.
Graentsager bevarer deres indhold af vitaminer og mineraler.

Sorg altid for, at gryden daskker s& meget som muligt af
kogezonen.

Indstil kogezonen til et lavere kogetrin i god tid.

Veelg et passende viderekogningstrin. Ved et for hgijt
viderekogningstrin spildes der energi.

Udnyt kogesektionens restvarme. Ved leengere
tilberedningstider kan der allerede slukkes for kogezonen 5-
10 minutter, for tilberedningstiden er slut.

Kogezone- og restvarme-indikator

Kogezone- og restvarme-indikatoren lyser, nar en kogezone er
varm:

Kogezone-indikator - lyser under brugen og kort tid efter at
De har teendt for en kogezone.

Restvarme-indikator - lyser efter madlavning, nar kogezonen
stadig er varm.

De kan udnytte restvarmen og spare pa energien, f.eks. ved at
holde en lille ret varm eller smelte overtreekschokolade.

Bemaerk: Kogezonen styrer opvarmningen ved at teende/
slukke for varmelegemet.Selv ved den hgijeste effekt kan
varmeelementet hhv. teende/slukke.

Det betyder f.eks., at:
Falsomme dele beskyttes mod overophedning
Apparatet beskyttes mos elektrisk overbelastning
Der opnas bedre madlavningsresultater
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Tilberedningstabel

| nedenstdende tabel findes nogle eksempler pa tiloeredning. Brug kogetrin 9 til opkogning.
Tilberedningstiderne og kogetrinnene afheenger af Rar rundt i tyktflydende retter ind imellem.
madvarernes art, veegt og kvalitet. Derfor kan der veere

afvigelser.

Viderekogningstrin Tilberedningstid i

minutter
Smeltning
Smar, gelatine 1 R
Opvarmning og varmholdning
Sammenkogte retter (f.eks. linsegryde) 1 -
Meelk** 1-2 -
Traekke, simre
Melboller, kadboller 3-4* 20-30 min.
Fisk 3* 10-15 min.
Hvide saucer, f.eks. bechamelsauce 1 3-6 min.
Kogning, dampning
Ris (med dobbelt mangde vand) 3 15-30 min.
Pillekartofler 3-4 25-30 min.
Hvide kartofler 3-4 15-25 min.
Dejretter, pasta 5* 6-10 min.
Sammenkogte retter, supper 3-4 15-60 min.
Grentsager og dybfrosne grentsager: 3-4 10-20 min.
Tilberedning i trykkoger 3-4 -
Grydestegning
Benlgse fugle 3-4 50-60 min.
Grydesteg 34 60-100 min.
Gullasch 3-4 50-60 min.
Stegning**
Schnitzel, naturel eller paneret 6-7 6-10 min.
Kotelet, naturel eller paneret 6-7 8-12 min.
Steak (3 cm tyk) 7-8 8-12 min.
Fisk eller fiskefilet, naturel eller paneret 4-5 8-20 min.
Fisk og fiskefilet, paneret og dybfrost, f.eks. fiskepinde 6-7 8-12 min.
Panderetter, dybfrosne 6-7 6-10 min.
Pandekager 5-6 fortlabende

* Videretilberedning uden lag
** Uden lag

Rengoring og pleje

| dette kapitel findes anvisninger til, hvordan kogesektionen skurende rengaringsmidler

skal plejes. aggressive renggringsmidler som f.eks. ovnrens og
Der kan kgbes egnede rengarings- og plejemidler via pletfjerner

Kundeservice eller i vores e-Shop. ridsende rengoringssvampe

Glaskeramik hgjtryksrenser eller dampstréaler

Steerk tilsmudsning fiernes bedst med en glasskraber, som kan

Renger altid kogesektionen, hver gang den har veeret i brug. Pa kobes i almindelige forretninger. Folg producentens

den made braender madrester ikke fast. e
anvisninger.

Renger forst kogesektionen, nar den er kglet tilstreekkeligt af. . . .
. . i . Der kan ogsa kebes en egnet glasskraber via Kundeservice
Anvend kun renggringsmidler, der er beregnet til glaskeramik. eller i vores e-Shop.

Folg anw@mgerne til rengering pa emballagen. Rengaring med specialsvampe til rengaring af glaskeramik er
Brug aldrig: seerligt effektivt.

ufortyndet handopvaskemiddel
renggringsmidler til opvaskemaskinen
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Kogesektionens ramme

For at undga beskadigelse af kogesektionens ramme skal
felgende anvisninger overholdes:

Brug udelukkende varmt opvaskevand.

Kundeservice

Hvis Deres apparat skal repareres, star vores kundeservice til
Deres radighed.

E-nummer og FD-nummer:

Nar De kontakter vores serviceafdeling, skal De opgive
komfurets E-nummer og FD-nummer. Typeskiltet med numrene
findes i apparatets papirer.

Vaer opmaerksom pa, at det ogsa indenfor garantiperioden ikke
er gratis at f& besag af en tekniker fra kundeservice, hvis det
viser sig, at apparatet er blevet betjent forkert.

Monteringsvejledning

Overhold folgende anvisninger:

Elektrisk tilslutning: M& kun foretages af en autoriseret
elektriker. Ved forkert tilslutning bortfalder garantiens
gyldighed.

Montage: Skal udfgres fagligt korrekt, ved evt. skader haefter
montgren.

Kogesektion og komfur: Kun af samme meaerke og med
samme kombinationspunkt.

Bergringsbeskyttelse: Skal veere sikret via montagen.
Komfurets monteringsvejledning: Skal overholdes.
Bordplade: Plan, vandret, stabil.

Forberede kokkenelement
Fjern alle spaner, nar udskaeringen er feerdig.

R

Kokkenelementer til indbygning: Som minimum
temperaturbestandige til 90°C.

Udskaering: Mindste afstand til sideveegge: 70 mm.
Snitflader: Skal forsynes med varmebestandig forsegling.

Placere kogesektion

Serg for, at ledningerne ikke kommer i klemme ved
indbygningen. Tryk kogesektionen ned, til den gér i indgreb.

Vask nye renggringssvampe grundigt ud inden brug.
Der ma ikke bruges aggressive eller skurende midler.
Anvend aldrig glasskraberen pa kogesektionens ramme.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte kundeservice-
fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfelde af fejl
DK 448989 85

Stol pa producentens kompetence. Pa den made sikres det, at
reparationer udfgres af uddannede serviceteknikere, som ligger
inde med de originale reservedele, der passer til det
pageeldende apparat.

4
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Udskeering i bordplade med en dybde pa min. 500 mm:

1. Marker midten af udskaeringen

2.Seaet kogesektion i udskeeringen

3.Indjuster markeringerne pa udskeering og kogesektionens
ramme
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S

4.Tryk kogesektionen pa plads.

Tilslutte kogesektion

Komfur eller betjeningspanel skal veere tilsluttet
streamforsyningsnettet, men skal vaere uden spaending!

1.Seaet komfuret sé vidt pa plads, at stikanordningen er
tilgaengelig.

2.Skru kogesektionens beskyttelsesledning PE (gron/gul)
fast til jordforbindelsen @ pa komfuret.

3.Saet kogezonestikket ind i stikket pa komfuret. Farven pa
den forreste ledning skal svare til farvemarkeringen pa
maerkaten. Stikkets naese N skal vende mod venstre.

Skyd komfuret ind pa plads. Serg for, at ledningen ikke
kommer i klemme ved monteringen.

Bemeerk: Ved flisebelagte bordplader skal flisernes fuger
teetnes med silikone.

Demontere kogesektion

Apparatet skal geres spaendingslgst. Treek komfuret lidt ud.
Treek kogezonestikket ud. Friger til sidst jordledningen. Tryk
kogesektionen op nedefra.
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	Häll
	Keittotaso
	Kogesektion
	EA6..GH17., EA6..GE17., EA6..GF17., EA6..GN17., EA6..GF17G

	ê Innholdsfortegnelse[no] Bruks- og monteringsveiledning
	: Sikkerhetsanvisninger
	Les nøye gjennom denne bruksanvisningen. Ta vare på bruks- og monteringsanvisningen samt apparatpasset for senere bruk eller dersom apparatet skifter eier.
	Kontroller apparatet etter at du har pakket det ut. Ikke koble til apparatet hvis det er skadet under transport.
	Apparater uten stikkontakt kan bare kobles til av autoriserte fagfolk. Skader som følge av feil tilkobling dekkes ikke av garantien.
	Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Apparatet er kun beregnet til tilberedning av mat og drikke. Kokeprosessen må finne sted under tilsyn. En kortvarig kokeprosess må hele tiden finne sted under tilsyn. Bruk bare apparate...
	Dette apparatet er laget for bruk i en høyde over havet på maks. 2000 meter.
	Dette apparatet er ikke ment for bruk med et eksternt tidsur eller fjernstyring.
	Bruk ingen platetoppdeksler. De kan føre til ulykker som følge av f.eks. overoppheting, påtenning eller sprekker i materialet.
	Bruk kun beskyttelsesanretninger eller barnesikringsgitter som vi har godkjent. Uegnede beskyttelsesanretninger eller barnesikringsgitter kan føre til ulykker.
	Dette apparatet skal kun brukes av barn over åtte år og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaringer eller kunnskap, dersom de holdes under oppsyn av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet eller ...
	Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjøring og brukervedlikehold skal ikke utføres av barn, med mindre de er over femten år og er under oppsyn av voksne.
	Barn under åtte år må holdes unna apparatet og tilkoblingsledningen.
	Brannfare!
	■ Varm olje og varmt fett antennes raskt. La aldri varm olje eller varmt fett være uten oppsyn. Slukk aldri en brann med vann. Slå av kokeplaten. Slukk flammene forsiktig med et lokk, brannteppe eller lignende.
	Brannfare!
	■ Kokeplatene blir svært varme. Ikke legg brennbare gjenstander oppå kokesonen. Ikke oppbevar gjenstander på kokesonen.

	Brannfare!
	■ Apparatet blir varmt. Ikke oppbevar brennbare gjenstander eller spraybokser i skuffen rett under kokesonen.

	Fare for forbrenning!
	■ Det er ikke tillatt å bruke platetoppdeksler.De kan føre til ulykker som følge av f.eks. overoppheting, påtenning eller sprekker i materialet.


	Fare for forbrenning!!
	Kokeplatene og områdene rundt, spesielt kokesonerammen dersom denne finnes, blir svært varme. Ta aldri på de varme flatene. Hold barn på avstand.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Ukyndige reparasjoner er farlig. Reparasjoner og skifte av skadde tilkoblingsledninger må kun utføres av servicetekniker som har fått opplæring av oss. Er apparatet defekt, må du trekke ut kontakten eller slå av sikringen i sikringsskapet. ...
	Fare for elektrisk støt!
	■ Fuktighet som trenger inn, kan forårsake elektrisk støt. Bruk ikke høytrykksspyler eller dampstråle til rengjøringen.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Et defekt apparat kan forårsake elektrisk støt. Slå aldri på et defekt apparat. Trekk ut støpselet eller slå av sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Sprekker eller revner i glasskeramikken kan føre til elektrisk støt. Slå av / skru ut sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.


	Fare for personskader!
	Gryter kan plutselig sprette opp på grunn av væske mellom bunnen av gryten og kokeplaten. Hold alltid kokeplater og grytebunner tørre.
	Årsaker til skader
	Obs!
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	Reparasjonsoppdrag og rådgivning ved feil
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	Dette må du være oppmerksom på
	Klargjøre innbyggingsmoduler
	Montere kokesone
	1. Merk av midten på utskjæringen
	2. Sett på kokesonen
	3. Juster merkene på kokesonerammen og utskjæringen til hverandre
	4. Trykk på plass kokesonen.


	Koble til kokesone
	1. Sett komfyren så langt inn at pluggforbindelsen er tilgjengelig.
	2. Skru kokesonens jordledning S (grønn/gul) til jordingspunktet < på komfyren.
	3. Koble kokeplatestøpselet til på komfyren. Fargen på den fremre ledningen må stemme overens med fargemerkingen på etiketten. Tappen N på støpselet må peke mot venstre.
	Merk

	Demontering av kokesonen



	ó Innehållsförteckning[sv] Bruks- och monteringsanvisning
	: Säkerhetsanvisningar
	Läs anvisningen noggrant! Spara bruks- och monteringsanvisningen för framtida bruk och eventuella kommande ägare.
	Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut inte enheten om den har transportskador.
	Det är bara behörig elektriker som får göra fast anslutning av enheten. Vid skador på grund av felanslutning gäller inte garantin.
	Enheten är bara avsedd för normalt hemmabruk. Enheten är bara avsedd för tillagning av mat och dryck. Håll ögonen på kokningen när den pågår. Håll alltid ögonen på en kort kokning när den pågår. Använd enheten endast i slutna rum.
	Skåpet är avsett att användas på en nivå upp till högst 2000 meter över havet.
	Enheten är inte avsedd för användning med extern timer eller fjärrkontroll.
	Täck aldrig över hällen. Det kan orsaka olyckor t.ex. på grund av överhettning, antändning eller materialsprängning.
	Använd enbart skyddsanordningar eller barnskyddsgaller som är godkända av oss. Olämpliga skyddsanordningar eller barnskyddsgaller kan orsaka olyckor.
	Barn under 8 år och personer med begränsade fysiska, sensoriska eller mentala färdigheter, eller som saknar erforderliga erfarenheter eller kunskaper, får endast använda enheten under överinseende av en annan person som ansvarar för säkerhete...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn som ska rengöra eller använda enheten bör vara över 15 år, och då endast under uppsikt.
	Barn under 8 år bör hållas på avstånd från både enheten och anslutningskabeln.
	Brandrisk!
	■ Varma oljor och fetter kan snabbt börja brinna. Lämna aldrig varma oljor och fetter utan uppsikt. Släck inte elden med vatten. Slå av kokzonen. Kväv elden med ett lock, brandfilt eller liknande.
	Brandrisk!!
	■ Kokzonerna blir mycket varma. Lägg aldrig brännbara föremål på hällen. Förvara inget på hällen.

	Brandrisk!!
	■ Enheten blir varm. Förvara aldrig brännbara föremål eller sprayflaskor i lådan direkt under hällen.

	Risk för brännskador!!
	■ Täck aldrig över hällen.Det kan orsaka olyckor t.ex. genom överhettning, antändning eller materialsprängning.


	Risk för brännskador!!
	Kokzonerna och ytorna runtom blir väldigt varma, framförallt om du har hällinfattning. Ta aldrig på de heta ytorna. Håll barnen borta.

	Risk för stötar!
	■ Reparationer som inte är fackmässigt gjorda är farliga. Det är bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som får göra reparationer och byta skadade anslutningar. Är enheten trasig, dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpe...
	Risk för stötar!
	■ Risk för stötar om fukt tränger in! Använd aldrig högtryckstvätt eller ångrengöring!

	Risk för stötar!
	■ En trasig enhet innebär risk för stötar. Slå aldrig på en trasig enhet. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service!

	Risk för stötar!!
	■ Sprickor och hack i glaskeramiken innebär risk för stötar. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.


	Risk för personskador!!
	Vätska mellan kokzon och kastrull kan få den att plötsligt hoppa till. Se till så att kokzon och kastrullbotten är torra.
	Skadeorsaker
	Obs!
	Översikt


	Återvinning
	Återvinning
	Energispartips

	Lär känna din spis
	Kokzonerna
	Kokzons- och restvärmeindikering

	Ställa in hällen
	Slå på och av hällen
	Ställa in kokzon
	Anvisning

	Tillagningstider

	Rengöring och skötsel
	Glaskeramik
	Hällinfattningen

	Service
	Reparationsuppdrag och råd vid fel

	Monteringsanvisning
	Viktigt!
	Förbereda stommarna
	Sätta i hällen
	1. Markera mitten av urtaget
	2. Sätta i hällen
	3. Passa in hällinfattningen i urtaget
	4. Snäpp fast hällen.


	Anslut hällen
	1. Sätt in spisenså pass mycket att du kommer åt anslutningarna.
	2. Skruva fast hällens skyddsjord PE (grön/gul) i spisens jordpunkt <.
	3. Sätt i hällkontakten i spisen. Färgen på den främre ledaren ska matcha färgmärkningen på dekalen. Kontaktklacken N ska peka åt vänster.
	Anvisning

	Ta bort hällen



	Ý Sisällysluettelo[fi] Käyttö- ja asennusohje
	: Turvallisuusohjeet
	Lue tämä käyttöohje huolellisesti. Säilytä käyttö- ja asennusohje ja laitepassi myöhempää käyttöä tai seuraavaa käyttäjää varten.
	Tarkasta laite, kun olet purkanut sen pakkauksesta. Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, älä kytke laitetta käyttöön.
	Ilman pistoketta olevan laitteen saa liittää vain valtuutettu asentaja. Takuu ei kata virheellisestä liitännästä johtuvia vaurioita.
	Tämä laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille ja kodinomaiseen ympäristöön. Käytä laitetta vain ruokien ja juomien valmistukseen. Keittämistä on valvottava. Lyhytaikaista keittämistä on valvottava keskeytyksettä. Käytä laitetta...
	Tämä laite on tarkoitettu käytettäväksi enintään 2000 metrin korkeudella merenpinnasta.
	Tätä laitetta ei ole suunniteltu käytettäväksi ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen kanssa.
	Älä käytä keittotason suojuksia. Ne voivat aiheuttaa tapaturmia; ne voivat ylikuumentua tai syttyä palamaan, tai materiaali voi särkyä.
	Älä käytä muita kuin valmistajan hyväksymiä suojavarusteita tai lasten turvaristikoita. Sopimattomat suojavarusteet tai lasten turvaristikot voivat aiheuttaa tapaturmia.
	Laitetta voivat käyttää yli 8-vuotiaat lapset ja henkilöt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos heitä valvoo heidän turvallisuudestaan vastaava hen...
	Lapset eivät saa leikkiä laitteella. Lapset eivät saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat täyttäneet 15 vuotta ja heidän toimiaan valvotaan.
	Pidä alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja liitäntäjohdon läheltä.
	Palovaara!
	■ Kuuma öljy ja rasva syttyvät helposti palamaan. Älä jätä kuumaa öljyä tai rasvaa ilman valvontaa. Älä sammuta tulipaloa vedellä. Kytke keittoalue pois päältä. Tukahduta liekit varovasti kannella tai palopeitteellä tai vastaavalla.
	Palovaara!
	■ Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä aseta palavia esineitä keittotason päälle. Älä säilytä tavaroita keittotason päällä.

	Palovaara!
	■ Laite kuumenee. Älä säilytä palavia esineitä tai spraypulloja suoraan keittotason alla olevissa laatikoissa.

	Palovammojen vaara!
	■ Keittotason suojuksia ei saa käyttää.Ne voivat aiheuttaa tapaturmia; ne voivat ylikuumentua tai syttyä palamaan tai materiaali voi särkyä.


	Palovamman vaara!
	Keittoalueet ja niiden ympäristö, erityisesti laitteessa mahdollisesti oleva keittotason kehys, kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä kosketa kuumia pintoja. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.

	Sähköiskun vaara!
	■ Epäasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Vain koulutukseemme osallistunut huoltopalvelun teknikko saa tehdä korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita liitäntäjohtoja. Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa po...
	Sähköiskun vaara!
	■ Laitteeseen pääsevä kosteus voi aiheuttaa sähköiskun. Älä käytä painepesuria tai höyrysuihkua.

	Sähköiskun vaara!
	■ Viallinen laite voi aiheuttaa sähköiskun. Älä kytke viallista laitetta päälle. Irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.

	Sähköiskun vaara!
	■ Säröt tai murtumat keraamisessa lasissa voivat aiheuttaa sähköiskun. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.


	Loukkaantumisvaara!
	Kattilan pohjan ja keittoalueen välissä oleva neste voi aiheuttaa kattilan yhtäkkisen hypähtämisen. Pidä keittoalue ja kattilan pohja aina kuivina.
	Vaurioiden syyt
	Huomio!
	Yhteenveto


	Ympäristönsuojelu
	Ympäristöystävällinen hävittäminen
	Energiansäästövihjeitä

	Tutustuminen laitteeseen
	Keittoalueet
	Keittoalueen ja jälkilämmön näyttö

	Keittotason säätäminen
	Keittotason kytkeminen päälle ja pois päältä
	Keittoalueen säätäminen
	Huomautus

	Keittotaulukko

	Puhdistus ja hoito
	Keraaminen lasi
	Keittotason kehys

	Huoltopalvelu
	Korjaustilaus ja neuvonta häiriötilanteissa

	Asennusohjeet
	Ota seuraavat seikat huomioon
	Kalusteen valmistelu
	Keittotason asennus
	1. Merkitse leikkauksen keskikohta
	2. Aseta keittotaso paikalleen
	3. Kohdista keittotason kehyksen ja leikkauksen merkinnät
	4. Paina keittotaso sisään.


	Keittotason liittäminen
	1. Asenna liesi niin pitkälle paikalleen, että pistoke ja pistorasia ovat käsillä.
	2. Kierrä keittotason suojajohdin (PE) (vihreä/keltainen) kiinni lieden maadoituspisteeseen <.
	3. Kytke lieden keittoaluepistoke. Etummaisen johdon värin pitää olla yhteneväinen tarran väritunnuksen kanssa. Pistokkeen nokan N pitää näyttää vasemmalle.
	Huomautus

	Keittotason irrottaminen



	× Indholdsfortegnelse[da] Brugs- og monteringsvejledning
	: Sikkerhedsanvisninger
	Læs denne vejledning omhyggeligt igennem. Opbevar brugs- og montagevejledningen samt apparatpasset til senere brug eller til kommende ejere af apparatet.
	Kontroller apparatet, når det er pakket ud. Apparatet må ikke tilsluttes, hvis det har transportskader.
	Apparater uden netstik må udelukkende tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan ikke gøres krav gældende om garantiydelser ved skader, der skyldes forkert tilslutning.
	Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger og hjemmet. Anvend kun apparatet til tilberedning af madvarer og drikkevarer. Der skal holdes øje med tilberedningen. Der skal uafbrudt holdes øje med en kortvarig tilberedning. A...
	Dette apparat er beregnet til brug i en højde på op til maksimalt 2000 meter over havets overflade.
	Dette apparat er ikke beregnet til brug med et eksternt tidsur eller en fjernbetjening.
	Anvend ikke en afdækning over kogesektionen. Sådanne afdækninger kan medføre tilskadekomst, f.eks. som følge af overophedning, antænding eller revnedannelse i materialerne.
	Anvend kun sikkerhedsanordninger eller børnebeskyttelsesgitre, som er frigivet af os. Uegnede sikkerhedsanordninger eller børnebeskyttelsesgitre kan medføre.
	Dette apparat kan benyttes af børn fra en alder af 8 år og af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller hv...
	Børn må ikke bruge apparatet som legetøj. Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn, med mindre de er over 15 år gamle og er under opsigt.
	Børn, som er under 8 år, skal altid befinde sig på sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.
	Brandfare!
	■ Varm olie og fedtstof kan hurtigt blive antændt. Lad aldrig varm olie eller fedtstof være uden opsigt. Sluk aldrig ild med vand. Sluk for kogezonen. Kvæl forsigtigt flammerne med et låg, et brandtæppe eller lignende.
	Brandfare!
	■ Kogezonerne bliver meget varme. Læg aldrig brændbare genstande på kogesektionen. Opbevar ikke genstande på kogesektionen.

	Brandfare!
	■ Apparatet bliver meget varmt. Opbevar ikke brændbare genstande eller spraydåser i skuffen direkte under kogesektionen.

	Fare for forbrænding!
	■ Der må ikke anvendes en afdækning over kogesektionen.Sådanne afdækninger kan medføre tilskadekomst, f.eks. som følge af overophedning, antænding eller revnedannelse i materialerne.


	Fare for forbrænding!
	Kogezonerne og området omkring dem, især en eventuel kogesektionsramme, bliver meget varme. Rør aldrig de varme flader. Hold børn på sikker afstand.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Reparationer må kun udføres af en kundeservicetekniker, der er uddannet af os. Det samme gælder udskiftning af tilslutningsledninger. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikri...
	Fare for elektrisk stød!
	■ Indtrængende fugtighed kan forårsage et elektrisk stød. Anvend aldrig højtryksrenser eller dampstråler.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Et defekt apparat kan forårsage et elektrisk stød. Tænd aldrig for et defekt apparat. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt kundeservice.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Knæk eller brud i glaskeramikken kan forårsage elektrisk stød. Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.


	Fare for tilskadekomst!
	Hvis der er væske mellem grydebund og kogezone, kan gryden pludselig hoppe på kogezonen. Sørg for, at både kogezone og grydebund altid er tørre.
	Årsager til skader
	Pas på!
	Oversigt


	Miljøbeskyttelse
	Miljøvenlig bortskaffelse
	Energisparetips

	Lære apparatet at kende
	Kogezonerne
	Kogezone- og restvarme-indikator

	Indstille kogesektionen
	Tænde og slukke kogesektionen
	Indstille kogezone
	Bemærk

	Tilberedningstabel

	Rengøring og pleje
	Glaskeramik
	Kogesektionens ramme

	Kundeservice
	Reparationsordre og rådgivning i tilfælde af fejl

	Monteringsvejledning
	Overhold følgende anvisninger:
	Forberede køkkenelement
	Placere kogesektion
	1. Marker midten af udskæringen
	2. Sæt kogesektion i udskæringen
	3. Indjuster markeringerne på udskæring og kogesektionens ramme
	4. Tryk kogesektionen på plads.


	Tilslutte kogesektion
	1. Sæt komfuret så vidt på plads, at stikanordningen er tilgængelig.
	2. Skru kogesektionens beskyttelsesledning PE (grøn/gul) fast til jordforbindelsen < på komfuret.
	3. Sæt kogezonestikket ind i stikket på komfuret. Farven på den forreste ledning skal svare til farvemarkeringen på mærkaten. Stikkets næse N skal vende mod venstre.
	Bemærk

	Demontere kogesektion
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