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A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
Ancak bu sekilde cihazi guvenli ve
dogru bir bicimde kullanmaniz
mumkun olacaktir. Daha sonra
kullaniimak Uzere veya baska
birisinin kullanimi i¢in kullanim
kilavuzunu muhafaza ediniz.

Ambalajl acildiktan sonra cihaz
kontrol edilmelidir. Bir nakliye
hasari olmasi durumunda, cihaz
baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket
olmadan cihazlarin baglantisini
yapabilir. Yanhs baglanti nedeniyle
hasar ortaya cikmasi durumunda

cihaz garanti kapsami disinda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev
ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak icin
kullaniniz. Cihaz calisirken dikkatli
olunuz. Cihazi sadece kapall
alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya
uzaktan kumanda ile kullaniimak
Uzere tasarlanmamistir.
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Bu cihaz 8 yasindan klguk
cocuklar, sinirh fiziksel, zihinsel ve
duygusal yeteneklere sahip kisiler
ve eksik tecribe veya bilgi sahibi
kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
kisinin denetimi altinda olmalari
veya kendilerine cihazin guvenli
kullanimi ve ortaya cikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis
olmasi durumunda kullanilabilir,

Cocuklar cihazla oynamamalidir.
Temizlik ve kullanici bakimi
cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 8 yasindan bUyuk cocuklar
denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk ¢ocuklari
cihazdan ve baglanti kablosundan
uzak tutunuz.



Yangin tehlikesi!

= Pisirme alaninda bekletilen, yanici
nesneler tutusabilir. Yanici
nesneleri kesinlikle pisirme
alaninda muhafaza etmeyiniz.
Cihazdan duman geliyorsa
kesinlikle kapisini agmayiniz.
Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan
sigortay! kapatiniz.

= Cihaz ¢ok sicak. Cihazin dstlunu
kesinlikle nesneleri koymak icin
kullanmayiniz.

= Cihaz kapisinin agilmasi sirasinda
bir hava akimi ortaya cikar.
Pisirme kagidi isitma elemanlarina
temas edebilir ve tutusabilir. On
Isitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin Uzerine
rastgele koymayiniz. Pisirme
kagidinin Uzerine daima bir kap
veya kek kalibi koyunuz. Sadece
gerekli alana pisirme kagidi
seriniz. Pisirme kagidi aksesuarin
Uzerinde olmamalidir.

= Cihaz ¢ok sicak. Cihazin
Uzerindeki minimum mesafe
hakkinda Kurulum ve baglanti
boliumundeki bilgilere dikkat
ediniz. Cihaz gdmme bir
mobilyanin igerisine kurulamaz.

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usulune aykiri onarimlar tehlike
teskil eder. Onarimlar ve hasarli
elektrik kablolarinin degistiriimesi,
sadece tarafimizdan egitilmis bir
musteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapiimalidir. Cihaz
arizaliysa elektrik fisini ¢cekiniz
veya sigorta kutusundan sigortayi

kapatiniz. Musteri hizmetlerini
arayiniz.

= Sicak parcalardaki elektrikli cihaz
kablo izolasyonu eriyebilir,
Elektrikli cihaz baglanti kablolarini
sicak parcalarla kesinlikle temas
ettirmeyiniz.

= |ceri sizan su elekirik carpmasina
neden olabilir. Yuksek basingli
veya buharll temizleyici
kullanilmamalidir.

= Cihaza nem girmesi elektrik
carpmasina neden olabilir. Cihaz
kesinlikle asiri sicakliga ve neme
maruz birakmayiniz. Cihazi sadece
kapall alanlarda kullaniniz.

= Arizall bir cihaz elektrik
carpmasina neden olabilir. Arizall
bir cihazi kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz.
MUsteri hizmetlerini arayiniz.

Yanma tehlikesi!

= Cihaz ¢cok sicak. Kesinlikle sicak
pisirme alaninin i¢ ylzeylerine
veya Isitict elemanlara
dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakilmalhdir. Cocuklari
uzak tutunuz.

= A\ Cihazin ylzeyleri ¢cok isinir.
Sicak yuzeylere kesinlikle
dokunmayiniz. Cocuklar uzak
tutunuz.

= Aksesuar veya kap ¢ok isinir.
Sicak aksesuar veya kaplari
daima bir mutfak eldiveniyle
pisirme alanindan ¢ikartiniz.



= Alkol buhari sicak pisirme
alaninda tutusabilir. Kesinlikle
fazla miktarda yuksek oranda
alkollu iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kugUk bir
miktar yuksek oranda alkol iceren
icecek kullaniniz. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz.

Haslanma tehlikesi!

= Cihaz kapisinin acgllmasi sirasinda
sicak buhar ¢ikisi olabilir. Cihaz
kapisini dikkatlice aginiz.
Cocuklari uzak tutunuz.

= Pisirme alanindaki su nedeniyle
sicak su buhari ortaya cikabilir.
Kesinlikle sicak pisirme alanina su
puskurtmeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak
sicrayabilir. Cam kaziyici, keskin

Yerlestiriimesi ve baglanmasi

Tezgah Ustl cihaz saglam ve diz bir zemine (yerden en az
85 cm yukarida) yerlestiriniz. Arka, Ust ve yan taraflardaki
havalandirma yerleri kapatiimamalidir. Resimde belirtilen
minimum mesafe bilgilerine uyulmaldir.

min. 30 cm
Y
min. (—— ) O min.
10 cm O 10 cm
O
J

A Yangin tehlikesi!

Cihazin arka ylUzundeki havalandirma kanali ¢ok isinir. Yanici
duvar kaplamalar (kumaslar, duvar kagitlar vb.) tutusabilir.
Duvar malzemesi en az 90 °C sicaklia kadar dayanikli
olmalidr.

veya asindirict temizlik maddeleri
kullanmayiniz.

Hasar nedenleri

Dikkat!

m Pisirme alani tabani Gzerindeki kap, aksesuar, folyo, pisirme
kagidi: Pisirme alani tabani Gzerine herhangi bir aksesuar
koymayiniz. Pisirme alani tabanini herhangi bir tir folyo veya
yagli kagitla kaplamayiniz. Sicaklik 50 °C'nin {zerine
ayarlanmigsa pisirme alani tabanina kap koymayiniz. Sicaklk
sikismasi olugsmaktadir. Bdyle bir durumda pisirme ve
kizartma sireleri yanhs olur ve firnin emaye kaplamasi zarar
gordr.

m Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina asla su
dékmeyiniz. Su buhari olusacaktir. Sicaklik degdisiminden
dolay! firnin emaye kaplamasinda hasar meydana gelebilir.

m Nemli gidalar: Kapali pisirme alaninda uzun sire nemli
gidalar saklamayiniz. Emaye zarar gorur.

m Meyve suyu: Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten fazla
doldurmayiniz. Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak
¢lkartilmasi mimkin olmayan lekeler birakabilir. Mimkinse
derin Universal tava kullaniniz.

m Acik cihaz kapagi ile sogutma: Pisirme alanini sadece kapal
sogumaya birakiniz. Cihaz kapagdi sadece aralik birakilsa bile
yanindaki mobilya ylzeyleri zamanla zarar gorebilir.

m Cok kirli firm contasi: Firin contasi asin kirlenmis ise, firin
kapisi galisirken dogru bir sekilde kapanmayacaktir. Yandaki
mobilya ylzeyleri hasar gorebilir. Firin contasini daima temiz
tutunuz.

m Finn kapisi oturma ylzeyi olarak: Acgik firn kapisinin Gzerine
herhangi bir sey koymayin veya oturmayiniz. Firin kapisina
asiimayiniz.

m Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan tasimayiniz veya
tutmayiniz. Kapak kolu cihazin agirhdimi tasimaz ve kirilabilir.

Ayiricilar kullanilarak cihaz ile duvar arasinda mesafe
birakilmalidir.
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Cihaz koruma sinifi I'e uygundur ve sadece topraklama kablosu
kullanilarak ¢alistirilabilir.

Cihaz prize takiimaya hazirdir ve sadece ydnetmeliklere uygun
olarak takilmis toprakl prizlere takiimalidir. Sigortasi en az

10 amperlik olmalidir. Sebeke gerilimi tip levhasi Uzerindeki
gerilime uygun olmahdir.

Prizin takilmasi veya baglanti kablosunun degistiriimesi islemi
sadece bu konuda uzman olan kisilerce yapiimalidir. Cihazin
prizi daima ulasilabilir olmahdir.

Coklu priz baglanti dizenekleri ve uzatma kablolari
kullanmayiniz. Asin yiklenme durumunda yangin tehlikesi s6z
konusudur.




Yeni firininiz

Burada yeni finninizi taniyacaksiniz. Kumanda bolimini ve
cesitli kumanda elemanlarini agikliyoruz. Burada pisirme
alanina ve aksesuarlara iliskin bilgileri bulabilirsiniz.

Kumanda bolimi

Burada kumanda bolimdi ile ilgili bir genel bakis yer almaktadir.
Bu kilavuz birden fazla model i¢in hazirlanmistir. Cihaz tipine
gore farkliliklar s6z konusu olabilir.

— 1

005¢||\QC>\

® e 5

Aciklama

1 Fonksiyon kontrol lambasi

Alarm

Fonksiyon secme digmesi

Sicaklik segcme digmesi

bW

Termostat kontrol lambasi

Fonksiyon secme diigmesi
Fonksiyon segme digmesi ile isitma tirGnU ayarlayiniz.

Konum Kullanimi

© Ust/Alt isitma Pasta, sufle ve yagsiz kizartmalar
icin, 6rnegdin sigir veya yabani hay-
van, bir kademede. IsI Ustten ve

alttan esit olarak gelir.

Biftek, sosis, tost veya ballk parca-
larinin kizartilmasi. Izgara isiticisi-
nin altindaki butlin yizey isinir.

] lzgara

Sicaklik secme diigmesi

Sicaklik se¢cme digmesi ile sicaklidi veya i1zgara kademesini
ayarlayiniz.

Konum Anlami

| Sifir konumu Firin sicak degil.

Konum Anlami

50-250 Sicaklik aralig °C olarak pisirme alanindaki sicak-

Ik.

250 Izgara kademesi Izgara [7] icin 1zgara kademesi.

Finn 1sindiginda termostat kontrol lambasi yanar. Isitmaya ara
verildiginde lamba soner.

alarm

Alarm ile streyi 120 dakikaya kadar ayarlayabilir ve firinin
otomatik olarak kapanmasini saglayabilirsiniz.

Konum Anlami
0 Sifir konumu Finn kapal.
Ayarlanan siresin Ayarlanan slrenin dolmasin-
sonu dan sonra sinyal sesi duyulur.
30-120 Sire Dakika olarak stre.
" Manuel galistirma Firin agik.

Sicaklik ayarlandiginda firin
Isinmaya baslar.

Alarm kapall.

120'den sonra son noktaya ulasilir. Daha fazla gevirmeyiniz.
Firin aciksa fonksiyon kontrol lambasi yanar.

Aksesuar
Aksesuarlar 3 farkll yerlestirme yuksekliginde firina sirulebilir.

lzgaralik malzemenin kalin olmasi durumunda tel 1izgarayi
yerlestirme yUksekligi 2'ye yerlestiriniz, aksi taktirde 1zgaraya
temas edebilir.

@

Aksesuar isindiginda deforme olabilir. Aksesuar sogudugunda
sekil degisikligi kaybolur ve herhangi bir fonksiyon kaybi olmaz.

Universal tava

Yumusak kekler, kekler, derin don-
durulmus yemekler ve blyUtk ebatl
kizartmalar icin. Dogrudan tel 1zga-
ranin Uzerinde i1zgara yaptiginizda,
yag toplama kabi olarak da kullani-
labilir.

Tel 1zgara

> Kaplar, kek kaliplari, kizartma,
1zgara parcalar ve derin dondurul-
mus yemekler igin.

Tel 1zgaray! tutma koluyla birlikte firi-
nin icine dogru itiniz.

Tutamak

Tel 1zgaray ¢ikartmak igin. Bunun
icin tutmagi tel 1zgaranin tutma
koluna takiniz.




Ik kullanimdan énce

Burada, finniniz ile ilk kez yemek hazirlamaya baglamadan énce
yapmaniz gerekenler hakkinda bilgi alacaksiniz. llk olarak
Gtivenlik bilgileri boIimUnG okuyunuz.

Firinin i1sitilmasi

Yeni kokunun kaybolmasi icin firini bos ve kapali bir sekilde
Isitiniz. Bu islem icin ideal olan bir saat Ust/alt 1sitmada [Z
200 °C'dir. Pisirme alaninda ambalaj kalintisi olmamasina
dikkat ediniz.

Firin ayari

Firiminizi ayarlamak icin ¢esitli imkanlara sahipsiniz. Burada size
istediginiz 1sitma tarinu, sicaklii veya 1zgara kademesini nasil
ayarlayacaginizi agikliyoruz.

Isitma tiiri ve sicaklik
Resimdeki 6rnek: 190 °C'de (st/alt 1sitma =.

1. Fonksiyon segcme didgmesi ile 1sitma tlrdnd ayarlayimniz.

250

2.Sicaklik se¢cme digmesi ile sicakhidi ayarlayniz.
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3. Alarm digmesi ile firini aginiz W.
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Firin isinmaya baslar.

Firinin kapatilmasi
Alarm digmesini sifir konumuna 0 getiriniz.

1. Fonksiyon secme diigmesi ile Ust/alt istmayr (=) ayarlayiniz.
2.Sicaklik se¢cme digmesi ile 200 °Clyi ayarlaymniz.

3. Alarmi 60 dakikaya ayarlayiniz.

Bir saat sonra firin kapanir.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari ilk kez kullanmaya baslamadan 6nce sicak deterjanli
su ve bir yumusak bulasik bezi ile iyice temizleyiniz.

Ayarlarin degistirilmesi

ilgili digmeyi kullanarak istediginiz zaman isitma tiriini ve
sicakligi degistirebilirsiniz.

Sire

Yemeklerinizin pisme slresini alarm digmesi ile
ayarlayabilirsiniz. Strenin bitiminde firin otomatik olarak
kapanir. Boylece finni kapatmak icin diger islerinize ara vermek
zorunda kalmazsiniz. Pisirme slresi istem disi asiimaz.

Resimdeki 6rnek: Sire 45 dakika.

1. Fonksiyon se¢cme digmesi ile isitma tlrdniG ayarlayiniz.
2.Sicaklik se¢cme digmesi ile sicaklidi ayarlayiniz.

3. Alarm digmesini saga dogdru sonuna kadar geviriniz, daha
fazla degil.
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4.Bunun ardindan istediginiz slreye geri getiriniz.
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Firin calismaya baslar.

Siire doldugunda

Sinyal sesi duyulur. Firin artik isinmaz. Alarm sifir konumunda 0
durur. Sicaklik se¢cme digmesini | konumuna getiriniz.
Siirenin degistirilmesi

Alarm dagmesini saga dogdru sonuna kadar ¢eviriniz ve yeni bir
siireye getiriniz.

Sirenin silinmesi

Alarm digmesini sifir konumuna 0 getiriniz.



Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yapilmasi durumunda firininiz uzun
sire calismaya devam eder. Finniniza dogru sekilde nasil
bakim yapacagdinizi ve nasil temizleyeceginizi burada
aciklayacagiz.

A Yanma tehlikesi!

Cihaz cok sicak. Kesinlikle sicak pisirme alaninin i¢ ylzeylerine
veya Isiticl elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima sogumaya
birakiimalidir. Cocuklar uzak tutunuz.

Bilgiler
m Temizleme isleminden &nce fisi prizden ¢ekiniz.

m Cam, metal veya plastik gibi ¢esitli malzemeler nedeniyle
finnin 6n ytzinde kiglk renk farkliliklari olabilir.

m Cok ylUksek sicakliklarda emaye yanabilir. Bu nedenle kigik
renk farklilklari ortaya ¢ikabilir. Bu normaldir ve cihazin
fonksiyonlari Gzerinde bir etkisi yoktur. Tepsilerin ince
kenarlar tamamen emaye olmamalidir. Bu nedenle
sertlesebilir. Bu sayede korozyon korumasi olumsuz
etkilenmez.

Temizleme maddeleri

Yanlis temizlik maddeleri nedeniyle farkli ylizeylerin zarar
gérmemesi icin tablodaki bilgilere dikkat ediniz. Keskin veya

m asindirici temizlik maddeleri,
m yUksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri,

m sert ovma singerleri veya bulasik slingerleri,

m ylksek basingl temizleyici veya buhar plskirtme makinesi
kullanmayiniz.

Temizleme bezlerini kullanmadan énce iyice yikayiniz.

Alan Temizleme maddeleri

Firinin éni Sicak deterjanli su:
Temizlik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bezle kurulayiniz. Cam temizleyici

veya cam kaziyici kullanmayiniz.

Kapak camlari Cam temizleyici:
Yumusak bir bezle temizleyiniz. Cam

kaziyici kullanmayiniz.

Pisirme alani Sicak deterjanl su veya sirkeli su:

Bulasik bezi ile temizleyiniz.

Asirt kirlenme durumunda bulasik teli
veya firin temizleyici kullaniniz. Sadece
pisirme alani sogukken kullaniniz.

Contayi
clkartmayiniz!

Sicak deterjanl su:
Bulasik bezi ile temizleyiniz. Ovalamayi-
niz.

Aksesuar Sicak deterjanl su:
Yumusatiniz ve bir bulasik bezi veya firca

ile temizleyiniz.

Bir ariza halinde yapilmasi gereken islemler

Olusan arizalarin ¢cogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. Misteri hizmetlerini aramadan dnce tabloya
bakiniz. Belki de arizay! kendiniz giderebilirsiniz.

Hasar tablosu

Sonuctan memnun degilseniz lutfen Sizin icin mutfagimizda
denedik bélumine bakiniz. Burada yemegin pisirilmesiyle ilgili
bircok oneri ve bilgi bulabilirsiniz.

Ariza Olasi nedeni Yardim/Uyarilar

Firin calismiyor. Fisi prize takil-  Takiniz

mamis.

Elektrik kesin-  Mutfak lambasinin veya

tisi. diger mutfak cihazlarinin
calisip calismadigini kon-
trol ediniz.

Firn sicak degil. Temas noktala- Kumanda panelindeki dig-
rinda toz var. meleri birkag kez ceviriniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usullne aykin onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar ve hasarli
elektrik kablolarinin degistiriimesi, sadece tarafimizdan egitiimis
bir misteri hizmetleri teknisyeni tarafindan yapilmalidir. Cihaz
arizalysa elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.



Musteri Hizmetleri

Eder cihazinizin tamir olmasi gerekiyorsa, musteri hizmetlerine
basvurunuz. Teknikerin gereksiz yere gelmesini 6nlemek icin de
her zaman uygun bir ¢ézim buluruz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Bizi ararken size en iyi sekilde yardimci olabilmemiz igin Iitfen
urtin numarasini (E-No.) ve imalat numarasini (FD-No.) belirtiniz.
Uzerinde numaralar olan tanitim plakasini cihazin arka yiizinde
bulabilirsiniz. Gerektiginde fazla aramamaniz i¢in buraya
cihazinizin verilerini ve musteri hizmetlerinin telefon numarasini
yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Musteri hizmetleri

Enerji ve cevre icin oneriler

Burada, yemek pisirirken ve kizartirken nasil enerji tasarrufu
yapabileceginiz ve cihazinizi dogru temizlemek igin gerekli olan
bir takim &nerileri bulacaksiniz.

Enerji tasarrufu

m Eger finninizi sadece tarifte veya kullanim kilavuzundaki
tablolarda 6n 1sitma yapilmasi gerektigi sdyleniyorsa,
onceden isitiniz.

m Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama kek kaliplari
kullaniniz. Bu tdr kaliplar firinin sicagini en iyi sekilde
degerlendirir.

m Finn kapisini, pisirme ve kizartma boyunca mumkin
oldugunca ¢ok az acginiz.

m Birden fazla pasta pisirecekseniz, pes pese pisirmeniz uygun
olur. Firin henlz sicaktir. Boylelikle, firin bir dnceki pastadan

Yanls kullanim sonucu servis teknisyeni servisinin, garanti
suresi icerisinde de Ucretsiz olmadigini dikkate aliniz.

Tum Ulkelerde size en yakin Musteri Hizmetleri'nin iletisim
bilgilerini buradan veya ekteki musteri hizmetleri listesinden
bulabilirsiniz:.

Ariza durumunda onarim siparisi ve danisma

Tel.: 444 77 66

(Ucretsiz)

Tel.:  (0216) 528 90 00 (Pbx) (Ucretli)

Ureticinin uzmanligina glveniniz. Bdylece onarimin, ev aletiniz
icin orijinal yedek parcalara sahip deneyimli teknik elemanlar
tarafindan yapildigindan emin olunuz.

dolayr daha sicak oldugu igin bir sonraki pastanin pisme
siresi kisalir. 2 baton kek kalibini yan yana da sirebilirsiniz.

m Daha uzun pigirme slrelerinde pisirme siresi bitiminden
10 dakika dnce firnni kapatabilir ve yiyecegi kalan sicaklikla
pisirebilirsiniz.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, Elektrikli ve Elektronik Eski Cihazlar ile ilgili

E Avrupa Yonetmeligi 2002/96/EG'ye (WEEE - waste
electrical and electronic equipment) uygundur.
Ydnetmelik, AB-genelinde gecerli olan eski cihaz
degerlendirme ve geri aliminin gergevesini
gOstermektedir.

Sizin icin kendi mutfagimizda test edilmistir

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler icin en uygun olan
ayarlar sunulmustur. Burada sizlere, yemeginiz igin hangi isitma
tirinin ve sicakligin uygun oldugunu gosterecegdiz. Uygun
aksesuarlar ve hangi ylkseklige sirmeniz gerektigini gosteren,
bilgileri elde edeceksiniz. Kaplar ve hazirlik icin 6neriler
alacaksiniz.

Bilgiler

m Tablo degderleri her zaman, besinlerin soguk ve bos pisirme
alanina surilmesi durumu icin gegerlidir.
On 1sitmayi sadece, eger tabloda verilmis ise yapiniz.

Aksesuari 6n i1sitma yapmadan dnce yagl kagit ile kaplayiniz.

m Tablolarda bildiriimis olan sireler kilavuz deg@erlerdir. Bu
degerler, gida maddelerinin durumuna ve kalitesine baglidir.

m Teslimatta yer alan aksesuari kullaniniz. Diger aksesuarlar ile
6zel aksesuarlari musteri hizmetlerinden veya konunun
uzmanindan temin edebilirsiniz.

Kullanmadan 6nce, ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari ve
kaplar pisirme alanindan ¢ikartiniz.

m Sicak aksesuarlari veya kaplarn pisirme alanindan cikarirken
daima bir mutfak eldiveni kullaniniz.



Tablolar

Tablolarda cesitli pastalar ve kekler icin optimum isitma tirlerini
bulacaksiniz. Sicaklik ve pisme siresi, hamurun miktarina ve

Ozelliklerine baghdir. Daha dusik bir sicaklik, pastanin daha
muntazam ve dizgln kizarmasini saglar. Eger gerekirse, bir
sonraki denemede daha ylksek dereceye ayarlayabilirsiniz.

Pasta ve ekmek Aksesuar Yerlestirme Isitma tirii  °C olarak dakika olarak
yuiksekligi sicaklik stire
Borek Universal tava 2 2 190 50
Tirk kurabiyeleri Universal tava 2 2 155 50
Mayall sandvi¢ ekmegi Universal tava 2 O 160 35
Tava keki Universal tava 2 ] 160 40
Kiclk kek Universal tava 2 = 160 35
Pizza Universal tava 2 2 190 35

Et, kiimes hayvani, balik

lzgara

|zgaralik malzemenin kalin olmasi durumunda tel 1zgaray!
yerlestirme yUksekligi 2'ye yerlestiriniz, aksi taktirde 1zgaraya
temas edebilir.

|zgara yapilan etlerin mimkidn oldugu kadar ayni kalinhkta
olmasina 6zen gosteriniz. Boylelikle etler muntazam ve ayni

oranda kizarip lezzetlerini korurlar; ayrica fazla kurumalari
onlenmis olur.

Pisirme slresinin %4'U dolduktan sonra malzemeyi geviriniz.
Biftekleri ancak 1zgara Uzerinde kizarttiktan sonra tuzlayiniz.

lzgara yapilacak olan etleri vs. dogrudan tel izgaranin lzerine
diziniz. Tek bir parca 1zgaralik et vs. kizartacaksaniz, tel
Izgaranin tam ortasina koyunuz.

Ayrica Universal tavayi yerlestirme yuksekligi 1'e yerlestiriniz.
Boylelikle etten damlayan su ve yaglar tepsiye akar ve firin
temiz kalir.

Et

Sdrenin yarisi dolduktan sonra et parcalarini geviriniz.

Kizartma hazir olduktan sonra 10 dakika daha kapatiimis ve
kapadi kapali tutulan finnin icinde dinlendirilmelidir. Béylece et
suyunun daha iyi dagilmasi saglanir.

Pisirme isleminden sonra rozbifi aliminyum folyoya sariniz ve
10 dakika firinda dinlenmeye birakiniz.

Et Adirlik Aksesuar ve kap- Yerlestirme Isitmatiri °C cinsinden  dakika olarak
lar ylksekligi sicaklik, 1zgara siire
kademesi
BUtln tavuk 1,6 kg Universal tava 1 O 200 90
Kuzu budu 1,5 kg Universal tava 2 O 200 100
Rosto 1,5 kg Universal tava 2 ] 175 120
Biftek Tel 1zgara 2 ] 250 20+15

Gida maddelerindeki akrilamid

Akrilamid 6ncelikle yiiksek sicakliklarda hazirlanan tahil ve
patates Urlnlerinde 6rn patates cipsi, patates kizartmasi, tost,

sandvi¢ ekmegi, ekmek veya unlu mamullerde (kekler, zencefilli
corekler, bademli kekler) ortaya ¢ikar.

Akrilamid miktan disiik olan yemeklerin hazirlanmasi i¢in éneriler

Genel m Pisirme sdrelerini mimkdin oldugunca kisa tutunuz.
m Yemekleri altin renginde oluncaya kadar kizartiniz, cok fazla kizartmayiniz.
m Blylk, kalin malzemeler daha az akrilamid igerir.

Pisirme Ust/alt 1sitma ile maksimum 200 °C.

Kurabiye Ust/alt 1stma ile maksimum 190 °C.

Yumurta veya yumurta sarisi akrilamid olusumunu azaltr.

Firnda patates kizartmasi

Dizgin ve tek kat olacak sekilde tepsi Uizerine yayiniz.
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Garanti

Her zaman

vaninizdayiz

PROFiIiLO

4MA7766

Cagn Yonetim Merkezi

Profilo ile ilgili tdm sorulariniz icin...

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden)
Sabit telefonlardan yapilan aramalarda s ehir ici arama tarifesi Uzerinden,
cep telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi Uzerinden Gcretlendirme yapilmaktadir.

www.profilo.com.tr

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mahallesi, Balkan Caddesi No:51 34771 Umraniye, istanbul
T: 216 528-90 00 F: 216 528-91 88
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PROFilLO

4447766

Cagr Yonetim Merkezi

Profilo ile ilgili tm sorulariniz icin...

Degerli musterimiz,

www.profilo.com.tr

Profilo Cagr Yonetim Merkezi, 444 77 66 no'lu telefon numarasi ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir.
Dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin yetkili servis telefonunu 6grenebilir ve ya arzu ettiginiz
hizmeti talep edebilirsiniz.

Ayrica, Profilo Cagn Yonetim Merkezi'ne www.profilo.com.tr adresindeki Misteri Hizmetleri bélimunde
bulunan yazisma formunu doldurarak ya da 216 528 91 88 nolu telefona faks cekerek ulasabilirsiniz.

Asagida yer alan konulara 6zen gostermenizi dnemle rica ederiz.

Cihazinizi mutlaka kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara dikkat ederek kullaniniz.
Urinanuzle ilgili herhangi bir hizmet talebiniz oldugunda, yukarida belirtilen telefonlardan Cagri Yonetim

1.
2.

Merkezi'ni arayiniz.

kicuk elemanlara verilmemektedir.

o
6
€

12

Uzman Personel

Servis persolenimiz sirekli giincellenen teknik
egitimler ve seminerlerle kendilerini
gelistirmektedir. Boylece sirekli gelisen ve
yenilenen drinlerimizin periyodik bakimlar ve
onarimlari sorunsuzca yapilabilmektedir.

Temiz Hizmet

Servis personelimiz her zaman
saglik kurallarina 6nem verir.
Mdusteri ziyaretlerinde mutlaka
GALOS kullanilir.

on-Line izleme

Servisimize yapilan tim basvurular, bilgisayara
kaydedildikten sonra diizenli olarak takip edilir.
Her tir islem on-line olarak izlenir ve
gerektiginde basvuru sahibi bilgilendirilir.

Kaliteli ve Ozel Hizmet

Profilo driinlerine yerinde bakim ve onarim
hizmeti verilmektedir. Ayrica kiiciik ev aletleri
de evinizden alinarak onarilir ve tekrar evinize
teslim edilir.

o

. Hizmet icin gelen teknisyene “PROFILO YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan

. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek
zorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

Orijinal Yedek Parca

40.000 farkh orjinal yedek parca. Ayrica
degistirilen yedek parcalar yurt capinda
gecerli 1 yilhk malzeme ve iscilik garantisi
altindadir.

Donanimli Servis Filosu
Servis araclarimizin tdm en son teknoloji
ile donatilmis bakim ve onanm cihazlarina
sahiptir. Ayrica tim servis araclarimiz farkh
yedek parcayi icinde barindiran minik bir
depo islevini de gorir. Tim araclarimizda
aksesuar stogu bulunmaktadir ve bir telefon
ile adresinize teslim edilir.

Acil Nobetci Servisi
Servislerimiz, pazar giini 10:00 - 22:00,
diger giinler 20:00 - 22:00 saatleri arasinda
Acil Servis hizmeti vermektedir.

Ayrica bayram ve resmi tatil giinlerinde
de acil servisimiz hizmetinizdedir.

2 Saat Araliginda Randevu
Miisterilerilerimize gin icerisinde sadece 2
saat araliginda randevu verilerek
gidilmektedir. Ornegin 11:00 - 13:00 saatleri
arasinda. Boylece misterilerimiz bitin giin
evde beklemek zorunda kalmaz, verilen
saatler arasinda uzman personelimiz gelir ve
sorun cozilmis olur.



DIKKAT

Garanti siresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile
birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI

imza ve kasesi

MALIN
Cinsi
Markasi
Modeli

Bandrol ve Seri No.

Teslim tarihi ve yeri :

Azami tamir saresi
Cihaz omri

Kullanim Siresi

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu
Telefaksi

Tarih / imza / Kase

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.

MIDI FIRIN

.........................................................................................................................

...........................................................................................................................
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MIDI FIRIN Cagn Yonetim Merkezi

GARANTI 144 77 66

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bitiin parcalar dahil olmak
iizere tamamen malzeme, iscilik ve iretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE iLE GARANTI EDILMISTiR.

Arizalarn giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge izerine tahrifat yapildigi, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldinldigi veya tahrifat yapildig takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTi SARTLARI

1. Garanti siresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin batin parcalan dahil olmak Gzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sire garanti siresine eklenir. Malin tamir siresi
en fazla 20 is ginGdur. Bu stre, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatcisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 10 isguind icerisinde giderilmemesi halinde Gretici veya ithalatcl, tamir tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklerdeki
baska bir triind tiketiciye tahsis edecektir.

4. Malin garanti stresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik
masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tiketiciye teslim edildgi tarihten itibaren, garanti suresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde en az dért defa veya
imalatgi-retici ve/veya ithalatcl tarafindan belirlenen garanti siresi icerisinde alti defa arizalanmasinin yani sira, bu
anizalarin maldan yararlanamamayi sirekli kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami stirenin asilmasil,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-treticisinden birisinin dizenleyecegi raporla arizanin tamiri mdmkin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiketici malin Gcretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7. Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin T.C. Gimrik ve Ticaret Bakanligi, Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa
Gozetimi Genel Midirligi'ne basvurabilir.
Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yararlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Gimrik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin

Korunmasl ve Piyasa Gozetimi Genel Midurligu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin PROFILO icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

. . . Uretici Firma:
BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARET AS. BsH Bosch und Giimriik ve Ticaret Bakanlig
Fatih Sultan Mehmet Mah. Siemens Hausgerite GmbH . .
Balkan Cad. No.51 34771 Carl-Wery-Str. 34 el
UrTllraonziye - IzSg/-;lgBO%L D-81739 Munchen Belge Numarasi : 85240
Tel : 0216 5 Phone: +49 (89) 45 90 01 i
e Phone: » (89() 45)3 SRS Belge Onay Tarihi : 18.06.2010
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A Important safety information

Read these instructions carefully.
Only then will you be able to
operate your appliance safely and
correctly. Retain the instruction
manual for future use or for
subsequent owners.

Check the appliance for damage
after unpacking it. Do not connect
the appliance if it has been
damaged in transport.

Only a licensed professional may
connect appliances without plugs.
Damage caused by incorrect
connection is not covered under
warranty.

This appliance is intended for
domestic use only. The appliance
must only be used for the
preparation of food and drink. The
appliance must be supervised
during operation. Only use this
appliance indoors.

This appliance is not intended for
operation with an external clock
timer or a remote control.

COOKING tIME 1ttt b ere b sr e ens 19
Care and cleaning ......cccccmumernsssnnnns s e 20
Cleaning AgENTS ..ottt s b b e e 20
Troubleshooting .......cccmvivrrnisnnn 20
MalfuncCtion tabIE......cvceieiei e 20
After-sales SErvViCe ......cccorrirrrererrrssssreress s sssenesssssssmsesssssssnnens 21
E number and FD NUMDET ......coevieiiiciie e 21
Energy and environment tipS.....cccccemvvemrisssnnnssmmnnssnsssssnnnssanes 21
SAVING ENEIGY tiiiiiitiitectiectiee ettt er st sr e e b b ebee e e sae et 21
Environmentally-friendly disposal.......ccccovevveveiiiieeiieiinieneeeeciens 21
Tested for you in our cooking studio ........ccccccermnierrcinnscnnnnns 21
TADIES ot e 22
Meat, POUIIY, fISN .o 22
Acrylamide in foodStUuffs .......ccocvrriiisnncssnmnier s 22

This appliance may be used by
children over the age of 8 years old
and by persons with reduced
physical, sensory or mental
capacity or by persons with a lack
of experience or knowledge if they
are supervised or are instructed by
a person responsible for their
safety how to use the appliance
safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with the
appliance. Children must not clean
the appliance or carry out general
maintenance unless they are at
least 8 years old and are being
supervised.

Keep children below the age of
8 years old at a safe distance from
the appliance and power cable.

Risk of fire!

= Combustible items stored in the
cooking compartment may catch
fire. Never store combustible
items in the cooking compartment.
Never open the appliance door if
there is smoke inside. Switch off
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the appliance and unplug it from
the mains or switch off the circuit
breaker in the fuse box.

= The appliance becomes very hot.
Never use the top of the appliance
as a work top or storage area.

= A draught is created when the
appliance door is opened.
Greaseproof paper may come into
contact with the heating element
and catch fire. Do not place
greaseproof paper loosely over
accessories during preheating.
Always weight down the
greaseproof paper with a dish or a
baking tin. Only cover the surface
required with greaseproof paper.
Greaseproof paper must not
protrude over the accessories.

= The appliance becomes very hot.
Pay attention to the information in
the section Installation and
connection regarding minimum
clearances for the appliance. The
appliance must not be installed in
a fitted unit.

Risk of electric shock!

= [ncorrect repairs are dangerous.
Repairs may only be carried out
and damaged power cables
replaced by one of our trained
after-sales technicians. If the
appliance is defective, unplug the
appliance from the mains or
switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales
service.

= The cable insulation on electrical
appliances may melt when
touching hot parts of the
appliance. Never bring electrical
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appliance cables into contact with
hot parts of the appliance.

= Penetrating moisture may cause
an electric shock. Do not use any
high-pressure cleaners or steam
cleaners.

= Penetrating moisture may cause
electric shock. Never subject the
appliance to intense heat or
humidity. Only use this appliance
indoors.

= A defective appliance may cause
electric shock. Never switch on a
defective appliance. Unplug the
appliance from the mains or
switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales
Service.

Risk of burns!

= The appliance becomes very hot.
Never touch the interior surfaces
of the cooking compartment or the
heating elements. Always allow
the appliance to cool down. Keep
children at a safe distance.

= /\ The accessible surfaces of the
appliance get very hot. Never
touch the hot surfaces. Keep
children away.

= Accessories and ovenware
become very hot. Always use
oven gloves to remove
accessories or ovenware from the
cooking compartment.

= Alcoholic vapours may catch fire
in the hot cooking compartment.
Never prepare food containing
large quantities of drinks with a
high alcohol content. Only use
small quantities of drinks with a



high alcohol content. Open the
appliance door with care.

Risk of scalding!

=\When you open the appliance
door, hot steam may escape.
Open the appliance door with
care. Keep children at a safe
distance.

= Water in a hot cooking
compartment may create hot
steam. Never pour water into the
hot cooking compartment.

Risk of injury!

Scratched glass in the appliance
door may develop into a crack. Do
not use a glass scraper, or sharp or
abrasive cleaning aids or
detergents.

Installation and connection

Place the table-top appliance on a solid, level surface (at least
85 cm above the floor). The ventilation slots on the rear, top
and underside must not be obstructed. The minimum distances
specified in the picture must be maintained.

min. 30 cm
v
min. (———— ) O min.
10 cm O 10 cm
O
J
A\ Risk of fire!

The vapour steam extractor on the rear of the device gets very
hot. Flammable wall coverings (fabric, wallpaper, etc.) can
catch fire. The wall covering must be heat-resistant to at least
90 °C.

Causes of damage
Caution!

m Accessories, foil, greaseproof paper or ovenware on the
cooking compartment floor: do not place accessories on the
cooking compartment floor. Do not cover the cooking
compartment floor with any sort of foil or greaseproof paper.
Do not place ovenware on the cooking compartment floor if a
temperature of over 50 °C has been set. This will cause heat
to accumulate. The baking and roasting times will no longer
be correct and the enamel will be damaged.

m Water in a hot cooking compartment: do not pour water into
the cooking compartment when it is hot. This will cause
steam. The temperature change can cause damage to the
enamel.

m Moist food: do not store moist food in the cooking
compartment when it is closed for prolonged periods This will
damage the enamel.

m Fruit juice: when baking particularly juicy fruit pies, do not
pack the baking tray too generously. Fruit juice dripping from
the baking tray leaves stains that cannot be removed. If
possible, use the deeper universal pan.

m Cooling with the appliance door open: only allow the cooking
compartment to cool when it is closed. Even if the appliance
door is only open a little, front panels of adjacent units could
be damaged over time.

m Heavily soiled oven seal: if the oven seal is heavily soiled, the
oven door will no longer close properly when the oven is in
operation. The fronts of adjacent units could be damaged.
Always keep the oven seal clean.

m Oven door as a bearing surface: do not stand or place
objects on the oven door when it is open. Do not hang
objects on the oven door.

m Carrying the appliance: do not carry or hold the appliance by
the door handle. The door handle cannot support the weight
of the appliance and could break.

The appliance must be pushed directly against the wall, with
the spacers.

N

Q) >
QO

The appliance corresponds to protection class | and may only
be operated in conjunction with a protective earth terminal.

The appliance is fitted with a plug and must only be connected
to a properly installed earthed socket. The fuse must be at least
10 amps. The mains voltage must correspond to the voltage
specified on the rating plate.

A socket must only be installed or the power cable replaced by
a qualified electrician. The appliance plug must always be
accessible.

No multi-plugs, multiple connectors or extension leads must be
used. Overloading causes a risk of fire.
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Your new oven

Here you will learn about your new oven. The control panel and
the individual operating controls are explained. You will find
information on the cooking compartment and the accessories.

Control panel

Here is an overview of the control panel. These instructions are
intended for several models. Details may vary, depending on
the appliance model.

005¢||\QC>\

® e 5

Explanation

1 Function operating light

Timer

Function selector

Temperature selector

bW

Thermostat operating light

Function selector
Use the function selector to set the type of heating.

Setting Use

C) Top/bottom heating For cakes, bakes and lean joints of
meat (e.g. beef or game) on one
level. The heat is emitted evenly

from above and below.

] Grill For grilling steaks, sausages, toast
and pieces of fish. The whole area
below the grill heating element

becomes hot.

Temperature selector

Set the temperature or grill setting using the temperature
selector.

Setting Meaning

50-250 Temperature
range

The temperature in the cooking
compartment in °C.

250 Grill setting The power settings for the grill .

The thermostat operating lamp is lit when the oven is heating
up. It goes out during heating pauses.

Timer

You can use the timer to set a cooking time of up to
120 minutes, after which the oven will automatically switch off.

Setting Meaning

0 Off position The oven is switched off.
End of the set cook- Signal sounds at the end of
ing time the set cooking time.

30-120 Cooking time Cooking time in minutes.

N Manual operation The oven is switched on.

The oven begins to heat up
as soon as a temperature is
set.

The timer is switched off.

There is a stop at 120. Do not turn the timer beyond this.
If the oven is switched on, the function operating lamp is lit.

Accessories

The accessories can be inserted into the oven at 3 different
positions.

When grilling a single thick piece of food, slide the wire rack in
at level 2, otherwise the food may touch the grill.

@

The accessories may become deformed when they become
hot. As soon as they have cooled down, the deformation
disappears with no effect on the function.

Universal pan

For moist cakes, pastries, frozen
meals and large roasts. It can also
be used to catch dripping fat when
you are grilling directly on the wire
rack.

Wire rack
For cookware, cake tins, roasts,
grilling and frozen meals.

Slide the wire rack into the oven
with the handle holder facing
towards the oven door.

Setting Meaning

| Off position The oven does not heat up.
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Handle

For removing the wire rack. To do
so, slot the handle into the handle
holder on the wire rack.




Before using the oven for the first time

In this section, you can find out what you must do before using
your oven to prepare food for the first time. First read the
section on Safety information.

Heating up the oven

To remove the new cooker smell, heat up the oven when it is
empty and closed. An hour of (£ Top/bottom heating at

200 °C is ideal. Ensure that no packaging remnants have been
left in the cooking compartment.

Setting the oven

There are various ways in which you can set your oven. Here
we will explain how you can select the desired type of heating
and temperature or grill setting.

Type of heating and temperature

Example shown below: =] Top/bottom heating at 190 °C.

1. Use the function selector to set the type of heating.

250

2.Use the temperature selector to set the temperature.

hay,
.

ooelll\Qg\

®——e

3.Switch on the oven using the timer WM.

The oven begins to heat up.

Switching off the oven
Turn the timer to the off position 0.

1. Use the function selector to set (£ Top/bottom heating.

2.Use the temperature selector to set the temperature to
200 °C.

3. Set the timer to 60 minutes.
After an hour, the oven switches off.

Cleaning the accessories

Before you use the accessories for the first time, clean them
thoroughly with hot soapy water and a soft dish cloth.

Changing the settings

The type of heating and temperature can be changed at any
time with their respective selector.

Cooking time

You can set the cooking time for your dish using the timer.
When the cooking time has elapsed, the oven switches itself off
automatically. This means that you do not have to interrupt
other work to switch off the oven. The cooking time cannot be
accidentally exceeded.

Example shown below: Cooking time of 45 minutes.
1. Use the function selector to set the type of heating.
2.Use the temperature selector to set the temperature.

3. Turn the timer clockwise to the stop; do not turn it beyond the
stop.

O—e

@ 0!,//

The oven starts.

The cooking time has elapsed

A signal sounds. The oven stops heating. The timer has
reached the off position 0. Turn the temperature selector to
the | position.
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Changing the cooking time

Turn the timer clockwise to the stop and then back to the new
cooking time.

Care and cleaning

With good care and cleaning, your oven will remain clean and
fully-functioning for a long time to come. Here we will explain
how to maintain and clean your oven correctly.

A Risk of burns!

The appliance becomes very hot. Never touch the interior
surfaces of the cooking compartment or the heating elements.
Always allow the appliance to cool down. Keep children at a
safe distance.

Notes
m Before cleaning, unplug from the mains.

m Slight differences in the colours on the front of the oven are
caused by the use of different materials, such as glass,
plastic and metal.

m Enamel is baked on at very high temperatures. This can
cause some slight colour variation. This is normal and does
not affect operation. The edges of thin trays cannot be
completely enamelled. As a result, these edges can be
rough. This will not impair the anti-corrosion protection.

Cleaning agents

To ensure that the different surfaces are not damaged by using
the wrong cleaning agent, observe the information in the table.
Do not use

m sharp or abrasive cleaning agents,

Troubleshooting

Malfunctions often have simple explanations. Refer to the table
before calling the after-sales service as you may be able to
remedy the fault yourself.

Malfunction table

If a dish does not turn out as well as you had hoped, refer to
the section Tested for you in our cooking studio, where you will
find plenty of cooking tips and tricks.

Cancelling the cooking time
Turn the timer to the off position 0.

m cleaning agents with a high alcohol content,
m hard scouring pads or cleaning sponges,
m high-pressure cleaners or steam cleaners.

Wash new sponge cloths thoroughly before use.

Area Cleaning agents

Oven front Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and dry with a
soft cloth. Do not use glass cleaners or

glass scrapers.

Glass cleaner:
Clean with a soft cloth. Do not use a
glass scraper.

Door panels

Cooking compart-  Hot soapy water or a vinegar solution:
ment Clean with a dish cloth.

If there are heavy deposits of dirt, use a
stainless steel scouring pad or oven
cleaner. Only use when the cooking
compartment is cold.

Seal Hot soapy water:
Do not remove. Clean with a dish cloth. Do not scour.

Problem Possible cause Remedy/information
The oven does The plugis not Plug in the plug.
not work. plugged in.

Power cut Check whether the kitchen
light or other kitchen appli-
ances are working.

The oven does Dust has col- Turn the control knobs back
not heat up. lected on the and forth several times.
contacts.

A Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried
out and damaged power cables replaced by one of our trained
after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug the
appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales service.
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Accessories Hot soapy water:
Soak and clean with a dish cloth or

brush.




After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance needs
to be repaired. We will always find the right solution in order to
avoid unnecessary visits from a service technician.

E number and FD number

When calling us, please give the product number (E no.) and
the production number (FD no.) so that we can provide you with
the correct advice. The rating plate containing these numbers is
found on the rear of the appliance. You can make a note of the
numbers of your appliance and the telephone number of the
after-sales service in the space below to save time should it be
required.

E no. FD no.

After-sales service

Energy and environment tips

Here you can find tips on how to save energy when baking and
roasting and how to dispose of your appliance properly.

Saving energy

m Only preheat the oven if this is specified in the recipe or in
the operating instruction tables.

m Use dark, black lacquered or enamelled baking tins. They
absorb the heat particularly well.

m Open the oven door as infrequently as possible while you are
cooking, baking or roasting.

m It is best to bake several cakes one after the other. The oven
is still warm. This reduces the baking time for the second
cake. You can also place two loaf tins next to each other.

Please note that there will be a fee for a visit by a service
technician in the event of a malfunction, even during the
warranty period.

Contact details for your nearest in-country after-sales service
can be found here as well as in the enclosed directory.

Repairs and advice in the event of a fault

Tel. 444 77 66 (free phone)

Tel.: 0216 528 90 00 (Pbx) (calls charged)

Rely on the manufacturer's expertise. They are able to ensure
that any repair work is carried out by trained service
technicians, using only original spare parts designed for your
appliance.

m For longer cooking times, you can switch the oven off
10 minutes before the end of the cooking time and use the
residual heat to finish cooking.

Environmentally-friendly disposal
Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance complies with European Directive
2002/96/EC on Waste Electrical and Electronic

Equipment (WEEE). The directive gives a framework for
the collection and recycling of old appliances, which is
valid across the EU.

Tested for you in our cooking studio

Here you will find a selection of dishes and the ideal settings for
them. We will show you which type of heating and which
temperature are best suited for your dish. You can find
information about suitable accessories and the height at which
they should be inserted. There are also tips about cookware
and preparation methods.

Notes

m The values in the table always apply to dishes placed into the
cooking compartment when it is cold and empty.
Only preheat the appliance if the table specifies that you
should do so. Do not line the accessories with greaseproof
paper until after they have been preheated.

m The times specified in the tables are guidelines only. They will
depend on the quality and composition of the food.

m Use the accessories supplied. Additional accessories may be
obtained as special accessories from specialist retailers or
from the after-sales service.

Before using the oven, remove any unnecessary accessories
and ovenware from the cooking compartment.

m Always use oven gloves when taking hot accessories or
ovenware out of the cooking compartment.
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Tables

The tables show the ideal type of heating for the various cakes
and pastries. The temperature and baking time depend on the

amount and composition of the mixture. A lower temperature
produces more even browning. You can increase the
temperature next time if necessary.

Cakes and bread Accessories Position Type of Temperature Cooking time
heating in°C in minutes
Borek Universal pan 2 O 190 50
Turkish cookies Universal pan 2 O 155 50
Small yeast bread Universal pan 2 O 160 35
Flat cake Universal pan 2 O 160 40
Small cake Universal pan 2 O 160 35
Pizza Universal pan 2 O 190 35

Meat, poultry, fish

Grilling

When grilling a single thick piece of food, slide the wire rack in
at level 2, otherwise the food may touch the grill.

If possible, grill items should be of equal thickness. This

ensures that they brown evenly while also remaining succulent.

Turn the food you are grilling after 3 of the time.
Only add salt to steaks once they have been grilled.

Place the food to be grilled directly on the wire rack. If you are
grilling a single piece, the best results are achieved by placing
it in the centre of the wire rack.

The universal pan should also be inserted at level 1. The meat
juices are collected in the pan and the oven is kept cleaner.
Meat

Turn pieces of meat halfway through the cooking time.

When the roast is ready, turn off the oven and allow it to rest for
an additional 10 minutes. This allows better distribution of the
meat juices.

After cooking, wrap sirloin in aluminium foil and leave it to rest
for 10 minutes in the oven.

Meat Weight Accessories and  Position Type of Temperature Cooking time
ovenware heating in °C, grill set- in minutes
ting
Whole chicken 1.6 kg Universal pan 1 O 200 90
Lamp 1.5 kg Universal pan 2 O 200 100
Roast 1.5 kg Universal pan 2 O 175 120
Beef steak Wire rack 2 ] 250 20+15

Acrylamide in foodstuffs

Acrylamide is mainly produced in grain and potato products
prepared at high temperatures, such as potato crisps, chips,

toast, bread rolls, bread or fine baked goods (biscuits,
gingerbread, spiced biscuit).

Tips for keeping acrylamide to a minimum when preparing food

General m Keep cooking times to a minimum.
m Cook meals until they are golden brown, but not too dark.
m Large, thick pieces of food contain less acrylamide.
Baking With top/bottom heating max. 200 °C.
Biscuits With top/bottom heating max. 190 °C.
Egg or egg yolk reduces the production of acrylamide.
Oven chips Spread out a single layer evenly on the baking tray.
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	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	m Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.

	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme alanında bekletilen, yanıcı nesneler tutuşabilir. Yanıcı nesneleri kesinlikle pişirme alanında muhafaza etmeyiniz. Cihazdan duman geliyorsa kesinlikle kapısını açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fişini çekiniz vey...
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihaz çok sıcak. Cihazın üstünü kesinlikle nesneleri koymak için kullanmayınız.
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihaz çok sıcak. Cihazın üzerindeki minimum mesafe hakkında Kurulum ve bağlantı bölümündeki bilgilere dikkat ediniz. Cihaz gömme bir mobilyanın içerisine kurulamaz.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar ve hasarlı elektrik kablolarının değiştirilmesi, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fi...
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	Elektrik çarpması tehlikesi!

	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Cihaza nem girmesi elektrik çarpmasına neden olabilir. Cihazı kesinlikle aşırı sıcaklığa ve neme maruz bırakmayınız. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!

	■ ; Cihazın yüzeyleri çok ısınır. Sıcak yüzeylere kesinlikle dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!

	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.
	Yanma tehlikesi!

	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...

	Haşlanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!

	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.
	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Yerleştirilmesi ve bağlanması
	m Yangın tehlikesi!

	Yeni fırınınız
	Kumanda bölümü


	Fonksiyon seçme düğmesi
	Sıcaklık seçme düğmesi
	alarm
	Aksesuar
	İlk kullanımdan önce
	Fırının ısıtılması
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile üst/alt ısıtmayı % ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile 200 °C'yi ayarlayınız.
	3. Alarmı 60 dakikaya ayarlayınız.



	Aksesuarın temizlenmesi
	Fırın ayarı
	Isıtma türü ve sıcaklık
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı ayarlayınız.
	3. Alarm düğmesi ile fırını açınız >.




	Fırının kapatılması
	Ayarların değiştirilmesi
	Süre
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı ayarlayınız.
	3. Alarm düğmesini sağa doğru sonuna kadar çeviriniz, daha fazla değil.
	4. Bunun ardından istediğiniz süreye geri getiriniz.


	Süre dolduğunda
	Sürenin değiştirilmesi
	Sürenin silinmesi
	Bakım ve Temizlik
	m Yanma tehlikesi!
	Bilgiler


	Temizleme maddeleri
	Bir arıza halinde yapılması gereken işlemler
	Hasar tablosu
	m Elektrik çarpma tehlikesi!


	Müşteri Hizmetleri
	E­numarası ve FD­numarası

	Enerji ve çevre için öneriler
	Enerji tasarrufu


	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi
	Sizin için kendi mutfağımızda test edilmiştir
	Bilgiler
	Tablolar


	Et, kümes hayvanı, balık

	Izgara
	Et
	Gıda maddelerindeki akrilamid
	Garanti



	Ú Table of contents[en] Instruction manual
	m Important safety information
	Read these instructions carefully. Only then will you be able to operate your appliance safely and correctly. Retain the instruction manual for future use or for subsequent owners.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only a licensed professional may connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance is not intended for operation with an external clock timer or a remote control.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capacity or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsible ...
	Children must not play with the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.

	Risk of fire!
	■ Combustible items stored in the cooking compartment may catch fire. Never store combustible items in the cooking compartment. Never open the appliance door if there is smoke inside. Switch off the appliance and unplug it from the mains or switch ...
	Risk of fire!

	■ The appliance becomes very hot. Never use the top of the appliance as a work top or storage area.
	Risk of fire!

	■ A draught is created when the appliance door is opened. Greaseproof paper may come into contact with the heating element and catch fire. Do not place greaseproof paper loosely over accessories during preheating. Always weight down the greaseproof...
	Risk of fire!

	■ The appliance becomes very hot. Pay attention to the information in the section Installation and connection regarding minimum clearances for the appliance. The appliance must not be installed in a fitted unit.

	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power cables replaced by one of our trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker...
	Risk of electric shock!

	■ The cable insulation on electrical appliances may melt when touching hot parts of the appliance. Never bring electrical appliance cables into contact with hot parts of the appliance.
	Risk of electric shock.!

	■ Penetrating moisture may cause an electric shock. Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners.
	Risk of electric shock!

	■ Penetrating moisture may cause electric shock. Never subject the appliance to intense heat or humidity. Only use this appliance indoors.
	Risk of electric shock!

	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Risk of burns!
	■ The appliance becomes very hot. Never touch the interior surfaces of the cooking compartment or the heating elements. Always allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.
	Risk of burns!

	■ ; The accessible surfaces of the appliance get very hot. Never touch the hot surfaces. Keep children away.
	Risk of burns!

	■ Accessories and ovenware become very hot. Always use oven gloves to remove accessories or ovenware from the cooking compartment.
	Risk of burns!

	■ Alcoholic vapours may catch fire in the hot cooking compartment. Never prepare food containing large quantities of drinks with a high alcohol content. Only use small quantities of drinks with a high alcohol content. Open the appliance door with care

	Risk of scalding!
	■ When you open the appliance door, hot steam may escape. Open the appliance door with care. Keep children at a safe distance.
	Risk of scalding!

	■ Water in a hot cooking compartment may create hot steam. Never pour water into the hot cooking compartment.

	Risk of injury!
	Scratched glass in the appliance door may develop into a crack. Do not use a glass scraper, or sharp or abrasive cleaning aids or detergents.
	Causes of damage
	Caution!
	Installation and connection
	m Risk of fire!

	Your new oven
	Control panel


	Function selector
	Temperature selector
	Timer
	Accessories
	Before using the oven for the first time
	Heating up the oven
	1. Use the function selector to set % Top/bottom heating.
	2. Use the temperature selector to set the temperature to 200 °C.
	3. Set the timer to 60 minutes.



	Cleaning the accessories
	Setting the oven
	Type of heating and temperature
	1. Use the function selector to set the type of heating.
	2. Use the temperature selector to set the temperature.
	3. Switch on the oven using the timer >.




	Switching off the oven
	Changing the settings
	Cooking time
	1. Use the function selector to set the type of heating.
	2. Use the temperature selector to set the temperature.
	3. Turn the timer clockwise to the stop; do not turn it beyond the stop.
	4. Then turn it back to the required cooking time.


	The cooking time has elapsed
	Changing the cooking time
	Cancelling the cooking time
	Care and cleaning
	m Risk of burns!
	Notes

	Cleaning agents
	Troubleshooting
	Malfunction table
	m Risk of electric shock!


	After-sales service
	E number and FD number

	Energy and environment tips
	Saving energy


	Environmentally-friendly disposal
	Tested for you in our cooking studio
	Notes
	Tables


	Meat, poultry, fish

	Grilling
	Meat
	Acrylamide in foodstuffs
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