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A\ Vigtige sikkerhedsanvisninger

Lees denne vejledning omhyggeligt
igennem. Det er en forudseetning for, at
apparatet kan betjenes sikkert og korreki.
Opbevar brugs- og montagevejledningen til
senere brug eller til kommende ejere af
apparatet.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
indbygning. Overhold den specielle
montagevejledning.

Kontroller apparatet, nar det er pakket ud.
Apparatet ma ikke tilsluttes, hvis det har
transportskader.

Apparater uden netstik ma udelukkende
tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan
Ikke gores krav geeldende om
garantiydelser ved skader, der skyldes
forkert tilslutning.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
anvendelse i private husholdninger.
Apparatet ma udelukkende anvendes til
tilberedning af madretter og drikkevarer.
Apparatet skal vaere under opsigt, nar det
er i drift. Anvend kun apparatet indendars.

Dette apparat er beregnet til brug i en hgjde
pa op til maksimalt 4000 meter over havets
overflade.

Dette apparat kan benyttes af barn fra en
alder af 8 ar og af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring eller
viden, hvis de er under opsigt af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller
hvis de er blevet instrueret i sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer og risici,
der kan veere forbundet med brugen af
apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som legetg;.
Renggaring og vedligeholdelse ma ikke
udfgres af barn, med mindre de er over 8 ar
gamle og er under opsigt.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde
sig pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

Serg for, at tilbehgret vender rigtigt, nar det
seettes i ovnen. Se beskrivelsen af
tilbehgret | brugsanvisningen.

Brandfare!

Apparatet bliver meget varmt. Der opstar
en ophobning af varme, hvis apparatet
anvendes i et kgkkenelement med lukket
lage. Anvend kun apparatet med aben
skabslage.

Braendbare genstande, som opbevares i
ovnen, kan blive anteendt. Opbevar aldrig
breendbare genstande inde i apparatet.
Luk aldrig ovndgren op, hvis der er rag
inde | apparatet. Sluk for apparatet, treek
netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet.

Det er farligt og kan forarsage skader, hvis
apparatet anvendes til formal, som det
ikke er beregnet til.

Det er ikke tilladt at terre madretter eller
bekleedningsgenstande eller at opvarme
hjemmesko, puder med kerne- eller
kornfyld, svampe, fugtige rengaringsklude
eller lignende.

Selv efter flere timer kan f.eks. hjemmesko
eller puder med kerne- eller kornfyld
anteendes.Apparatet ma udelukkende
anvendes til tilberedning af madretter og
drikkevarer.

Levnedsmidler kan anteendes. Opvarm
aldrig levnedsmidler i
varmholdningsemballage.

Opvarm aldrig fedevarer i beholdere af
kunststof, papir eller andre breendbare
materialer uden at holde gje med dem.
Indstil aldrig for hgj mikrobglgeeffekt eller
for lang tid. Felg anvisningerne i denne
brugsanvisning.

Mikrobglgeovnen ma aldrig bruges til
tarring af fedevarer.

Opte eller opvarm ikke fadevarer med lavt
vandindhold, som f.eks. brad, ved for hgj
mikrobglgeeffekt eller i for lang tid.

Spiseolie kan anteendes. Spiseolie uden
indhold af andre ingredienser ma aldrig
opvarmes med mikrobalger.

Eksplosionsfare!

Veaesker eller andre levnedsmidler i teet
lukkede beholdere kan eksplodere. Opvarm
aldrig drikkevarer eller andre levnedsmidler
| teet lukkede beholdere.

Fare for alvorlige sundhedsskader!

Ved mangelfuld rengering kan apparatets
overflade blive beskadiget. Der kan
treenge mikrobglgeenergi ud. Renger



jeevnligt apparatet, og fjern rester af
levnedsmidler med det samme. Sgrg altid
for, at ovnrum, derteetning og derens
anslag er rene. Se ogsa kapitlet Pleje og
rengaring.

Der kan treenge mikrobelgeenergi ud, hvis
daeren eller darteetningen er beskadiget.
Benyt aldrig apparatet, hvis dgren eller
dortaetningen er beskadiget. Kontakt
kundeservice.

Der treenger miokrobglgeenergi ud af
apparater, hvor afdeekningen af kabinettet
mangler. Fjern aldrig apparatets kabinet.
Kontakt kundeservice, hvis der skal
udferes service eller reparationer af
apparatet.

Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Reparationer ma kun udfgres af en
kundeservicetekniker, der er uddannet af
0s. Det samme geelder udskiftning af
tilslutningsledninger. Traek netstikket ud af
kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

Isoleringen pa ledninger i elektriske
apparater kan smelte, hvis de bergrer
varme dele. Sgrg for, at tilslutningskablet
ved elektriske apparater ikke kommer |
kontakt med de varme dele.

Indtreengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk stgd. Anvend aldrig
hejtryksrenser eller dampstraler.

Indtreengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk stgd. Beskyt apparatet mod
ekstrem varme og mod fugt. Anvend kun
apparatet indendeors.

Et defekt apparat kan forarsage et
elektrisk st@d. Teend aldrig for et defekt
apparat. Treek netstikket ud af kontakten,
eller sla sikringen fra i sikringsskabet.
Kontakt kundeservice.

Apparatet arbejder med hgjspaending.
Fiern aldrig apparatets kabinet.

Apparatet er udstyred med et EU-Schuko-
stik (sikkerhedsstik). For at sikre korrekt
jordforbindelse i stikkontakter i Danmark
skal apparatet tilsluttes med en egnet stik-
adapter Denne adapter (tilladt til

maks13 ampere) kan bestilles via
kundeservice (reservedel nr. 00623333).

Fare for forbraending!

Apparatet bliver meget varmt. Rer aldrig
ved de indvendige flader i ovnrummet eller

ved varmelegemer, nar de er varme. Lad
altid apparatet kgle af. Hold bern pa sikker
afstand.

Tilbeher eller service bliver meget varmt.
Brug derfor altid grydelapper til at tage
tilbehar eller service ud af ovhrummet.

Alkoholdampe kan anteendes i det varme
ovnrum. Tilbered aldrig retter med hgijt
indhold af alkohol. Anvend kun sma
meengder drikkevarer med hgijt
alkoholindhold. Luk apparatets dar
forsigtigt op.

Levnedsmidler med en hard skal eller
skind kan eksplodere bade under selve
opvarmningen, og efter at den er afsluttet.
Tilbered aldrig eeg i skallen, og opvarm
ikke hardkogte aeg. Tilbered aldrig skal-
og krebsdyr. Stik et hul i blommen ved
spejlaeg eller &g i glas inden
opvarmningen. Madvarer med fast skal,
skind eller skreel, som f.eks. a&bler,
tomater, kartofler og pealser, kan springe.
Prik huller i skallen, skindet eller skreellen
inden opvarmningen.

Varmen er ikke jaevnt fordelt i babymaden.
Opvarm aldrig babymad i teet lukkede
beholdere. Fjern altid lag eller sut. Efter
opvarmning skal babymad omrgares eller
omrystes godt. Kontroller temperaturen,
inden barnet spiser af maden.

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme.
Servicet kan blive meget varmt. Brug
derfor altid grydelapper til at tage service
eller tilbehgr ud af ovnrummet.

Hvis fadevarer er indpakket luftteet, kan
emballagen springe under opvarmning.
Folg altid anvisningerne pa emballagen.
Brug altid grydelapper, nar retten tages ud
af ovnen.

Fare for skoldning!

Der kan komme meget varm damp ud, nar
apparatets der abnes. Luk apparatets dor
forsigtigt op. Hold barn pa sikker afstand.

Der kan opsta meget varm damp, hvis der
heeldes vand i det varme ovnrum. Heaeld
aldrig vand ind i ovnrummet, sa leenge det
er varmt.

Nar drikkevarer bliver opvarmet, kan der
opsta en forsinket kogning. Det betyder, at
vaesken bliver opvarmet til kogepunktet,
uden at der som normalt dannes
dampbobler. Men ved den mindste
rystelse af beholderen kan den kogende
vaeske pludselig koge voldsomt over eller
sprgjte. Placer altid en ske | beholderen



under opvarmningen. Pa den made
undgas forsinket kogning.

Fare for tilskadekomst!

= Ridser i ovndarens glas kan fa det til at
springe. Anvend ikke glasskrabere,
aggressive eller skurende
renggringsmidler.

= Uegnet service kan springe. Service af
porceleen og keramik kan have sma huller
i handtag og lag. Under disse huller er der
sma hulrum. Hvis der er treengt fugt ind i
disse hulrum, kan servicet springe.
Anvend kun service, der er egnet til
mikrobgalger.

= Service og beholdere af metal kan danne
gnister ved ren mikrobglgedrift. Apparatet
bliver beskadiget. Anvend aldrig
metalbeholdere ved ren mikrobglgedrift.

Arsager til skader
Pas pa!

m Steerkt tilsmudset dertaetning: Hvis teetningen er steerkt
tilsmudset, lukker apparatets der ikke mere rigtigt under
brugen. Fronterne pa de tilstadende kakkenelementer kan
blive beskadiget. Hold altid derteetningen ren.

m Mikrobglgefunktion uden levnedsmidler: Apparatet bliver
overbelastet, hvis det anvendes uden levnedsmidler i
ovnrummet. Teend aldrig for apparatet uden levnedsmidler i
ovnrummet. Den eneste undtagelse fra dette er en kortvarig
afprgvning af service (se kapitlet Mikrobglgefunktion,
service).

m Popcorn med mikrobalgefunkt.: Indstil aldrig en for hgj
mikrobglgeeffekt. Anvend maks. 600 watt. Laeg altid
popcornposen pa en glastallerken. Drejetallerknen kan
springe, hvis den bliver overbelastet.

m Der ma ikke traenge overkogt vaeske ind i apparatets indre
gennem drejetallerkenens drev. Hold gje med tilberedningen.
Indstil farst en kort tilberedningstid, og forleeng den om
ngdvendigt.

m Anvend aldrig mikrobglgeapparatet uden drejetallerken.

m Gnistdannelse: Metal - f.eks. en ske i et glas - skal befinde sig
mindst 2 cm veek fra ovnens veegge og derens inderside.
Gnister kan @deleegge den indvendige glasrude i ovndgren.

m Aluminiumsskale: Der ma ikke anvendes skéle af aluminium i
apparatet. Apparatet bliver beskadiget, fordi der dannes
gnister.

m Afkeling med aben der: Lad altid apparatet kele af med
lukket der. Seet ikke noget i klemme i daren. Selv om daren
kun er aben med en lille spalte, kan fronterne pa de
tilstadende kaokkenelementer med tiden blive beskadiget.

m Kondensvand i ovnrum: Der kan opsta kondensvand
indvendigt pa ovnrude, veegge og bund. Dette er normalt og
har ingen indflydelse p& mikrobalgernes funktion. For at
undgéa korrosion skal kondensvandet altid tegrres af, hver
gang tilberedningen af afsluttet.



Opstilling og tilslutning

Dette apparat er kun beregnet til brug i private husholdninger.
Dette apparat er kun beregnet til indbygning.
Falg venligst den seerlige monteringsvejledning.

Apparatet kan indbygges i et 60 cm bredt overskab (mindst
30 cm dybt og 85 cm over gulvet).

Apparatet er klar til at blive sluttet til en stikkontakt. Det méa kun
tilsluttes til en korrekt installeret sikkerhedsstikkontakt.
Sikringen skal mindst veere pa 10 A (L- eller B-automat).

Betjeningsfeltet

Her vises en oversigt over betjeningsfeltet. Alt efter apparattype
kan der vaere enkelte afvigelser.

Netspaendingen skal svare til den spaending, der fremgar af
typeskiltet.

Installation af stikdase eller udskiftning af netledningen skal
foretages af en elektriker. Hvis der ikke er adgang til stikket
efter indbygningen, skal der installeres en flerpolet afbryder
med en kontaktafstand pa min. 3 mm pa installationssiden.

Anvend ikke multistikdaser eller forlaengerledninger. Ved
overbelastning er der fare for brand.
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Drejeknap

De kan endre alle foresldede veerdier og indstillingsveerdier
med drejeknappen.

Drejeknappen kan forseenkes. Tryk pa drejeknappen for at fa
den til at ga i eller ud af hak.

Tilbehor
Pas pa!

Pas pa, at drejetallerkenen ikke bliver forskubbet, nar servicet
tages ud. Kontroller, at drejetallerkenen er korrekt i indgreb.
Drejetallerkenen kan drejes bade mod venstre og mod hgjre.



Drejetallerkenen

Sadan indsaetter De drejetallerkenen:
1.Laeg rulleringen a ned i fordybningen i ovnrummet.

2.Bring drejetallerkenen b i indgreb i drevet ¢ i midten af
ovnrummets bund.

N

Inden den forste ibrugtagning

Her findes alle oplysninger om, hvad De skal gare, inden De
tilbereder retter i mikrobglgeovnen for farste gang. Lees forst
kapitlet Sikkerhedsanvisninger.

Indstille klokkeslaet

Efter den farste tilslutning af apparatet eller efter en
stramafbrydelse vises tre nuller i displayet.

1.Tryk pa tasten .
| displayet vises klokkeslaettet 12:00 og (©.
2. Indstil klokkesleettet med drejeknappen.

Z
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L i
® min ® n
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Mikrobglgefunktionen

Mikrobglger bliver omdannet til varme i fedevarer. Der findes
oplysninger om servicet, og om hvordan mikrobglgeovnen
indstilles.

Bemeerk: | kapitlet Testet i vores provekgkken kan De finde

mange eksempler pa optgning, opvarmning og tilberedning

med mikrobglgefunktionen.

Hvorfor ikke afpreve mikrobalgefunktionen med det samme?
Opvarm f.eks. en kop vand til Deres te.

Tag en stor kop uden guld- eller sglvdekorationer, og seet en

teske i koppen ogséa. Saet koppen med vand pa drejetallerken.

1. Tryk péa tasten 800 W.
2.Indstil 1:30 min med drejeknappen.
3.Tryk pa tasten Start.

Efter 1 minut og 30 sekunder hares et signal. Vandet er varmt.

Mens De drikker Deres te, kan De leese
sikkerhedsanvisningerne i begyndelsen af denne
brugsanvisning igennem. De er meget vigtige.

Bemeerk: Anvend kun apparatet med indsat drejetallerken.
Kontroller, at den er gaet korrekt i indgreb. Drejetallerkenen kan
drejes bade mod venstre og mod hgijre.

Varer fra kundeservice

Der kan kgbes andet tilbehar til mikrobglgeovnen hos
kundeservice. Hertil skal de respektive varenumre angives.

Stik-adapter 623333

3.Tryk igen pa tasten (.
Det aktuelle klokkesleet er indstillet.

Skjule klokkeslaet

Tryk pa tasten (©, og tryk derefter pa Stop.

Displayet er markt.

Genindstille klokkeslaet

Tryk pa tasten .

| displayet vises 12:00. Indstil derefter som beskrevet i punkt 2
og 3.

FEndre klokkeslaet f.eks. fra sommer- til vintertid

Indstil, som beskrevet under punkt 1 til 3.

Tips vedrorende fade og beholdere

Egnede fade og beholdere

Varmebestandigt service af glas, glaskeramik, porcelan,
keramik eller temperaturfast kunststof er velegnet. Disse
materialer lader mikrobgalgerne treenge igennem.

De kan ogséa anvende service direkte til servering. Sa behaver
De ikke at haelde maden om. Brug kun service med guld- eller
sglvdekorationer, hvis producenten garanterer, at det er egnet
til mikrobglger.

Uegnede fade og beholdere

Beholdere af metal uegnede. Mikrobalger kan ikke treenge
igennem metal. Madvarer i metalfade med lag forbliver kolde.

Pas pa!

Gnistdannelse: Metal - f.eks. en ske i et glas - skal befinde sig
mindst 2 cm veek fra ovnens veegge og derens inderside.
Gnister kan gdeleegge den indvendige glasrude i ovndaren.



Test af service

Der ma aldrig teendes for mikrobalgefunktionen uden fgdevarer.
Den eneste undtagelse fra dette er denne test af service.

Hvis De er usikker pd, om et bestemt stykke service egner sig
til mikrobglger, kan De udfgre fglgende test:

1.Saet det tomme service ind i apparatet V2 til 1 minut ved
maksimal effekt.

2. Kontroller temperaturen med mellemrum.
Servicet skal veere koldt eller handvarmt.

Hvis det bliver meget varmt, eller der opstar gnister, er servicet
uegnet.

Mikrobglgeeffekter

De indstiller den gnskede mikrobglgeeffekt med tasterne.

90 W Til optening af sarte madvarer

180 W Til optening og faerdigtilberedning

360 W Til tilberedning af kad og opvarmning af sarte
madvarer

600 W Til opvarmning og tilberedning af retter

800 W Til opvarmning af vaesker

Bemaerk: Mikrobglgeeffekten pd 800 W kan indstilles til
30 minutter, 600 W til 1 time, de avrige effekter hver til 1 time
og 39 minutter.

Indstille mikrobglgefunktion

Eksempel: Mikrobglgeeffekt, 600 W

1. Tryk p& gnsket mikrobglgeeffekt.

| displayet lyser den indstillede mikrobglgeeffekt, og 1:00 min
vises.

2.Indstil en varighed med drejeknappen.

Memory

Med Memory kan De gemme indstillingen til en ret, som altid
kan hentes frem igen.

Det er praktisk at anvende Memory til retter, som De tilbereder
ofte.

Gemme memory

Eksempel: 360 W, 25 minutter
1.Tryk pa tasten M.
| displayet lyser "M".
2. Tryk pa gnsket mikrobglgeeffekt.
| displayet lyser "M", den valgte effekt og 1:00 min.
3.Indstil tilberedningstiden med drejeknappen.

stop start
C)(D

180 360

OOQ'
QOO0

min
kg

3.Tryk péa tasten Start.
Tilberedningstiden teelles ned i displayet.

Tilberedningstid er udlgbet

Der lyder et signal. Luk ovndaren op, eller tryk pa Stop.
Klokkesleettet vises igen.

FEndre tilberedningstid

Dette er altid muligt. Indstil en anden driftstid med
drejeknappen.

Afbryde

Tryk en gang pa tasten Stop, eller luk ovndgren op. Tryk pa
tasten Start igen, nar deren er lukket.

Afbryde drift

Tryk pé tasten Stop 2 gange, eller dbn daren, og tryk én gang
pa tasten Stop.

Bemaerk: De kan ogsa indstille tilberedningstiden farst og
mikrobglgeeffekten derefter.

Kaleventilator

Apparatet er udstyret med en kgleventilator. Ventilatoren kan
kore videre, selv om der allerede er slukket for apparatet.

Anvisninger

m Ved brug af mikrobglgefunktionen forbliver ovnrummet koldt.
Alligevel teender kgleventilatoren. Den kan ogsé kere videre,
nar mikrobglgefunktionen er afsluttet.

m Der kan opsta kondensvand indvendigt pa ovnrude, vaegge
og bund. Dette er normalt og har ingen indflydelse pa
mikrobglgernes funktion. Tar kondensvandet af efter
tilberedningen.

stop start
C)(D

180 360 600 c 3
O O O min
> Ol

@000

4. Bekraeft med tasten M.

Klokkesleettet vises igen. Indstillingen er gemt.

Anvisninger

m De kan ikke gemme flere mikrobglgeeffekter efter hinanden.
m De kan ikke gemmes automatikprogrammer.



m De kan ogsa gemme Memory og starte med det samme. Tryk
pa Start til sidst i stedet for pa M.

= Overskriv Memory: Tryk pa tasten M. De gamle indstillinger
vises. Gem det nye program som beskrevet under punkt 1 til
4.

Starte Memory

Det er nemt at starte det gemte program. Seet retten ind i
apparatet. Luk apparatdgren.

1.Tryk péa tasten M.
De gemte indstillinger vises.
2. Tryk péa tasten Start.

/Endre signalets varighed

Nar apparatet slukkes, lyder der et signal. De kan andre
signalets varighed.

Det gor De ved at trykke pa tasten Start i ca. 6 sekunder.

Pleje og rengering

Med omhyggelig pleje og rengering kan De bevare Deres
mikrobglgeapparat smukt og intakt i lang tid. Her bliver
beskrevet, hvordan apparatet skal plejes og rengares rigtigt.
A Fare for kortslutning!

Anvend aldrig hajtryks- eller damprenser til renggringen.

A Fare for forbraending!

Renger aldrig apparatet, lige efter det er blevet slukket. Lad det
kole af.

A Fare for elektrisk stod!

Saenk aldrig apparatet ned i vand, og renger det aldrig under
rindende vand.

Overhold anvisningerne i tabellen, sa de forskellige overflader
ikke bliver beskadiget pga. forkerte renggringsmidler.

Anvend

m aldrig aggressive eller skurende rengaringsmidler.
Overfladen kan blive beskadiget. Hvis et sddant middel ved
et uheld kommer pa apparatets forside, skal det straks terres
af med vand.

m |kke metal- eller glasskrabere til rengering af glasset i
apparatets dar,

m |kke metal- eller glasskrabere til rengering af dgrteetningen.

m |kke hérde skure- eller renggringssvampe.
Vask nye rengaringssvampe grundigt ud inden brug.

m |kke renggringsmidler med hgijt indhold af alkohol.

Renggringsmidler
Pas pa!

Treek netstikket ud af kontakten inden rengearing, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet. Renger apparatet udvendigt og
indvendigt med en fugtig klud og et mildt rengaringsmiddel. Ter
efter med en ren klud.
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Tilberedningstiden teelles ned i displayet.

Tilberedningstid er udlgbet

Der lyder et signal. Luk ovndaren op, eller tryk pa Stop.
Klokkesleettet vises igen.

Afbryde

Tryk en gang pa tasten Stop, eller luk ovndgren op. Tryk pa
tasten Start igen, nar daren er lukket.

Slette indstilling

Tryk to gange pa tasten Stop, eller abn apparatdgren, og tryk
én gang pa tasten Stop.

Den nye varighed af signalet bliver gemt.
Klokkesleettet vises igen.

Der er falgende muligheder:
Signalvarighed kort - 3 toner
Signalvarighed lang - 30 toner

Omrade Rengeringsmidler

Apparatets front  Varmt opvaskevand:

Renger med en opvaskesvamp, og tar efter
med en blgd klud. Anvend ikke rengegrings-
midler til glas, metal- eller glasskrabere til

rengaring.

Apparatets fronti Varmt opvaskevand:

rustfrit stal Renger med en opvaskesvamp, og taer efter
med en blad klud. Fjern pletter af kalk, fedt,
jeevning og aggehvide med det samme.
Der kan danne sig korrosion under
sddanne pletter. Der kan kabes seerlige ren-
gaeringsmidler til rustfrit stdl hos kundeser-
vice eller i specialforretninger. Anvend ikke
rengaringsmidler til glas, metal- eller glas-
skrabere til rengaring.

Ovnrum af rust-
frit stal

Varmt opvaskevand eller eddike:

Rengar med en opvaskesvamp, og tar efter
med en blad klud.

Ved kraftig tilsmudsning: Brug altid kun ovn-
rens, nar ovnen er kold. Det er bedst at
anvende en svamp af rustfrit stal. Anvend
ikke ovnrens eller andre aggressive ovnren-
geringsmidler eller skurende midler. Alle
former for skure- eller grydesvampe er ogsa
uegnet. Disse midler ridser overfladen. Sgrg
for, at de indvendige flader er helt tarre.

Fordybning i ovn- Fugtig klud:
rum Der ma ikke lgbe vand gennem drejetaller-
kendrevet og ind i apparatets indre dele.

Drejetallerken og Varmt opvaskevand:
rullering Sgrg for, at drejetallerkenen gar rigtigt i ind-
greb, nar den seettes pa plads igen.

Ovnglassene i Glasrengagringsmiddel:

ovndegren Brug en opvaskesvamp til rengeringen.
Anvend ikke glasskraber.
Ovnteetning Varmt opvaskevand:

Renggar med en opvaskesvamp. Der méa
ikke skures pad ovnteetningen. Anvend ikke
metal- eller glasskrabere til rengaring.




Fejltabel

Hvis der opstar en fejl, kan dette ofte skyldes en bagatel.
Forsag selv at afhjeelpe fejlen ved hjeelp af tabellen, inden De
kontakter kundeservice.

Hvis det skulle ske, at en ret ikke lykkes helt som forventet, kan
De prove at laese kapitlet Testet i vores pravekakken. Der
findes mange tips og anvisninger om tilberedningen.

En fejl, hvad gor man?

A Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Kun serviceteknikere,
der er uddannet af os, ma udfere reparationer.

Ved nogle fejlmeddelelser kan De selv afhjaelpe fejlen.

Fejimeddelelse Mulig arsag

Afhjeelpning / Anvisning

Apparatet fungerer ikke

Netstikket er ikke sat i stikkontakten.

Stik netstikket i stikkontakten

Streamafbrydelse.

Kontroller, om lampen i kekkenet fungerer.

Sikring defekt

Kontroller, om apparatets sikring i sikrings-
skabet er i orden.

Fejlbetjening

Sla sikringen i sikringsskabet fra. Teend
igen efter ca. 10 sekunder.

| displayet lyser tre nuller. Strgmafbrydelse.

Indstil klokkeslaettet igen.

Apparatet er ikke gaet i gang. | dis-

Drejeknappen er blevet aktiveret ved et uheld.

Tryk pé tasten Stop.

playet vises en tilberedningstid.
indstillingen.

Der er ikke blevet trykket pé tasten Start efter

Tryk pé tasten Start, eller slet indstillingen
med tasten Stop.

Mikrobglgeovnen fungerer ikke.

Dgren er ikke lukket rigtigt.

Kontroller, om der sidder madrester eller
fremmedlegemer klemt fast i deren.

Der er ikke blevet trykket pa tasten Start.

Tryk pa tasten start.

Retterne opvarmes langsommere

Der er indstillet for lav mikrobalgeeffekt.

Veelg en hgjere mikrobalgeeffekt.

end normalt
normalt.

Der er stillet en starre maengde i ovnen end

Dobbelt meengde - dobbelt s& lang tid

Maden var koldere end normalt.

Rer rundt i maden, eller vend den af og til.

Drejetallerkenen giver en kradsende Snavs eller fremmedlegemer i omradet ved dre- Renger rullering og fordybning i ovnrum-

eller sleebende lyd fra sig jetallerkenens drev.

met.

Mikrobglgefunktionen bliver afbrudt
af ukendte arsager.

Der er en fejl ved mikrobalgefunktionen.

Kontakt kundeservice, hvis denne fejl
optreeder flere gange.

Kundeservice

Hvis Deres apparat skal repareres, star vores kundeservice til
Deres radighed. Vi finder altid en passende lgsning, ogsa for at
undgé ungdige teknikerbesag.

E-nummer og FD-nummer

Ved opkald er det vigtigt, at De oplyser produktnummeret
(E-nr.) og produktionsnummeret (FD-nr.), sd vi kan servicere
Dem pa kvalificeret vis. De finder typeskiltet med numrene i
hgjre side, nar De abner apparatets daer. Det er en god ide at
skrive apparatets data og telefonnummeret til kundeservice her,
sa det er let at finde oplysningerne, hvis det skulle blive
nadvendigt.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice

Bemeerk, at serviceteknikerens besgg i tilfeelde af fejlbetjening
ikke er gratis, heller ikke i garantitiden.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte kundeservice-
fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfelde af fejl
DK 448989 85

Stol pa producentens kompetence. Pa den made sikres det, at
reparationer udfgres af uddannede serviceteknikere, som ligger
inde med de originale reservedele, der passer til det
pageeldende apparat.

Apparatet opfylder bestemmelserne iht. til standard EN 55011
hhv. CISPR 11. Det er et produkt i gruppe 2, klasse B.

Gruppe 2 betyder, at der bliver frembragt mikrobglger til
opvarmning af levnedsmidler. Klasse B betyder, at apparatet er
beregnet til brug i private husholdninger.

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

Dette apparat er klassificeret iht. det europeeiske

direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk- og

elektronisk udstyr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og
recycling af kasserede apparater geeldende for hele
EU.
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Programautomatik

Med programautomatikken er det let at t@ frosne madvarer op
og tilberede madretter hurtigt og problemfrit. Man vaelger
programmet, og angiver rettens vaegt. Programautomatikken
sgrger for den optimale indstilling. De kan veelge mellem 7
programmer.

Indstille program

Nar De har valgt et program, skal De indstille pa fglgende

made:

1.Tryk flere gange pa tasten P, indtil det enskede
programnummer vises.

2.Tryk pa tasten fi.
| displayet lyser "P", og der vises en foreslaet veegt.

stop start stop start

O O 0o O

180 360 600 180 360 600

ooog ooog
OO | OO

3.Indstil veegten for den pageeldende ret med drejeknappen.
4.Tryk pa tasten Start.

stop start
360'

OC»” o%og

OO0

Varigheden for programmet telles ned i displayet.

Tilberedningstid er udlobet

Der lyder et signal. Luk ovndaren op, eller tryk pa Stop.
Klokkesleettet vises igen.

Korrektur

Tryk to gange pa tasten Stop, og indstil igen.

Afbryde

Tryk en gang pa tasten Stop, eller luk ovndaren op. Tryk pa
tasten Start igen, nar deren er lukket.

Slette

Tryk péa tasten Stop 2 gange, eller &bn daren, og tryk én gang

pa tasten Stop.

Anvisninger

m Ved nogle programmer lyder der et signal efter et bestemt
stykke tid. Luk ovndgren op, og rer rundt i retten, eller vend

kadet eller kyllingen. Tryk pa tasten Start igen, nar deren er
lukket.

m Programnummer og vaegt kan De hente med P og (3. Den
hentede veerdi vises i displayet i 3 sekunder.

Optoning med programautomatikken

Med de 4 optaningsprogrammer kan De optg, ked, fierkree og
bred.
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Anvisninger

m Klargore levhedsmidler
Anvend levnedsmidler, der er frosset ned sa fladt som muligt
i portionsstarrelse, og som er blevet opbevaret ved -18 °C.
Tag altid fadevarerne ud af emballagen inden optaningen, og
vej dem. Vaegten skal bruges ved indstillingen af
programmet.

m Der dannes vaede ved optgning af kad og fjerkrae. Fjern
veeden, nar madvarerne vendes, og sgrg for, at vaeden aldrig
kommer i bergring med andre madvarer.

m Forme og tilbehor

Laeg de frosne madvarer uden lag pa fladt service, der er
egnet til mikrobglger, f.eks. en glas- eller porceleenstallerken.

m Hviletid
Lad det opteede levnedsmiddel hvile i yderligere 10 til
30 minutter for at udligne temperaturen. Store kedstykker
kreever en laengere hviletid end sma. Flade stykker ked og
hakket ked skal adskilles inden hviletiden.

Derefter kan tilberedningen af levnedsmidlerne fortseettes,
ogsa selv om tykke stykker kad evt. stadigveek er frosne i
midten. Ved fjerkree kan indmaden tages ud nu.

= Signal
Ved nogle programmer lyder der et signal efter et bestemt
stykke tid. Luk ovndgren op, og skaer maden i mindre
stykker, eller vend kadet eller kyllingen. Tryk péa tasten Start,
nar dgren er lukket.

Program-nr. Vaegtomrade i kg
Optoning
P 01 Hakket kad 0,20 - 1,00
P 02 Kad i stykker 0,20 - 1,00
P 03 g/ltl(lggr kyllinge 0,40-1,80
P 04 Brad 0,20-1,00

Tilberedning med programautomatikken

De kan tilberede ris, kartofler og grentsager med de
3 tilberedningsprogrammer.

Anvisninger
= Forme og tilbehor

Tilbered disse levnedsmidler i et fad med lag, der egner sig
til mikrobglger. Anvend en stor form med hgje sider til ris.

m Klargore levhedsmidler
Vej levnedsmidlet. Veegten skal bruges for at indstille
programmet.
Ris:
Brug ikke ris i kogeposer. Tilsaet den ngdvendige
vandmasngde ifglge producentens angivelser pa emballagen.
Normalt er det to til tre gange mere end risvaegten.
Kartofler:
Hvis De skal lave hvide kartofler, skal de skeere de friske
kartofler i sma, ensartede stykker. Tilsast en spsk. vand og
lidt salt pr. 100 g hvide kartofler.
Friske grgntsager:
Vej de friske, rensede grentsager. Skaer gregntsagerne i sma,
ensartede stykker. Tilseet en spsk. vand pr. 100 g grentsager.

= Signal
Mens programmet karer, hares efter et stykke tid et signal.
Rer rundt i levnedsmidlet.

m Hviletid



Nar programmet er afsluttet, skal De rgre rundt i
levnedsmidlet en gang til. Lad det hvile i yderligere 5 til
10 minutter for at udligne temperaturen.
Tilberedningsresultaterne er afhaengige af kvaliteten og
beskaffenheden af levnedsmidlet.

Testet i vores provekokken

Her finder De et udvalg af retter og de optimale indstillinger til
disse. Der er ogsa angivet, hvilken mikrobalgeeffekt der er
bedst egnet til den pagaeldende ret. Der er tips om fade og
beholdere samt om tilberedningen.

Anvisninger til tabellerne

| de falgende tabeller findes mange muligheder og
indstillingsveerdier for mikrobalgefunktionen.

Tidsangivelserne i tabellerne er retningsgivende veerdier. De
afhaenger af de anvendte fade, samt af fadevarernes kvalitet,
temperatur og beskaffenhed.

| tabellerne er der ofte angivet et tidsinterval. Indstil farst til den
korteste tid, og forleeng tiden, hvis det er ngdvendigt.

De kan ogsa tilberede andre maengder end dem, der er angivet
i tabellerne. Tommelfingerregel:
Dobbelt maengde - nasten dobbelt varighed

Program-nr. Vaegtomrade i kg
Tilberedning
P 05 Ris 0,05-0,2
P 06 Kartofler 0,15-1,0
P 07 Grontsager 0,15-1,0
Optoning
Anvisninger

Seet de frosne fadevarer pa drejetallerkenen i et fad uden Iag.

Sarte omrader, som f.eks. ben og vinger pa kyllinger eller
fedtkanten péa stege, kan daekkes til med sma stykker
alufolie. Folien ma ikke bergre ovnens vaegge. Nar halvdelen
af opteningstiden er gaet kan alufolien tages af.

Der dannes vaede ved optaning af ked og fjerkrae. Fjern
veeden, nar madvarerne vendes, og serg for, at vaeden aldrig
kommer i beraring med andre madvarer.

Vend retten eller rar rundt 1 til 2 gange under optgningen.
Store stykker skal vendes flere gange.

Lad de optgede madvarer hvile yderligere i 10 til 20 minutter
ved rumtemperatur, sa temperaturen udlignes. Ved fjerkrae
kan De derpéa tage indmaden ud. Kadet kan godt tilberedes

halv masngde - halv varighed.

Stil altid fade og gryder pa drejetallerkenen.

videre, selvom det stadig er lidt frossent i midten.

Optoning

Vaegt

Mikrobolgeeffekt, i watt, tilberednings- Anvisning

tid i minutter

Kad i hele stykker af okse, kalv eller 800 g

svin (med og uden ben)

180 W, 15 min. + 90 W, 10-20 min.

1 kg 180 W, 20 min. + 90 W, 15-25 min.
1,5 kg 180 W, 30 min. + 90 W, 20-30 min.
Kad i stykker eller skiver af okse, 200 g 180 W, 2 min. + 90 W, 4-6 min. Skil optgede dele fra hinanden, nar de
kalv eller svin 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 5-10 min. vendes
800 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min.
Hakket kad, blandet 200 g 90 W, 10 min. Frys kadet ned sa fladt som muligt
500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Vend flere gange, og fiern optaeet kad
800 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-20 min.
Fierkree eller fjerkreedele 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min. -
1,2 kg 180 W, 15 min. + 90 W, 20-25 min.
Fiskefilet, fiskekotelet eller -skiver 400 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Skil opteede dele fra hinanden
Grentsager, f.eks. eerter 300 g 180 W, 10-15 min. -
Frugt, f.eks. hindbaer 300 g 180 W, 7-10 min. Rer forsigtigt rundt af og til, og skil
500 g 180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min. opteede dele fra hinanden
Smgr, optaning 125 g 180 W, 1 min. + 90 W, 2-3 min. Fjern emballagen helt
250 g 180 W, 1 min. + 90 W, 3-4 min.
Brad, helt 500 g 180 W, 6 min. + 90 W, 5-10 min. -
1 kg 180 W, 12 min. + 90 W, 10-20 min.
Tarkager, f.eks. rgrekage 500 g 90 W, 10-15 min. Kun til kager uden glasur, flade eller
750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. creme. Skil de enkelte stykker kage fra
hinanden
Kage, fugtigt fyld, f.eks. frugtkage, 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 15-20 min. Kun til kager uden glasur, flade eller
kvarkkage 750 g 180 W, 7 min. + 90 W, 15-20 min. husblas

Opto, opvarme eller tilberede dybfrosne retter

Anvisninger

hurtigere og bliver jeevnere fordelt i fade og beholdere, der

egner sig til mikrobalger. De enkelte dele af retterne kan blive
opvarmet med forskellig hastighed.

Tag feerdigretter ud af emballagen. Opvarmningen sker
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m Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje. Fordel derfor
retterne sa fladt som muligt i fadet. Fedevarer ma ikke
leegges i lag oven pa hinanden.

m Daek altid retterne til. Brug en tallerken eller specialfolie til
mikrobglger, hvis De ikke har et |1ag, der passer til fadet.

m Vend retterne, eller rar rundt i dem 2 til 3 gange.

m Lad retterne hvile i yderligere 2 til 5 minutter efter
opvarmningen for at udligne temperaturen.

m Brug altid grydehandsker eller grydelapper, nar De tager
servicet ud.

m Retternes egen smag bliver stort set bevaret. Derfor kan der
spares pa bade salt og krydderier.

Opta, opvarme eller tilberede dyb- Veaegt Mikrobolgeeffekt, i watt, tilbe- Bemaerk
frosne retter redningstid i minutter
Menu, tallerkenret, feerdigret 300-400 g 600 W, 8-11 min. -
(2-3 komponenter)
Suppe 400 g 600 W, 8-10 min. -
Gryderet 500¢g 600 W, 10-13 min. -
Kadskiver eller -stykker i sauce, 500 g 600 W, 12-17 min. Skil kedstykkerne fra hinanden, nar der
f.eks. gullasch rgres rundt
Fisk, f.eks. filetstykker 400 g 600 W, 10-15 min. Tilseet evt. vand, citronsaft eller vin
Gratin, f.eks. lasagne, cannelloni 450 g 600 W, 10-15 min. -
Tilbeher, f.eks. ris, pasta 250 g 600 W, 2-5 min. Tilseet lidt vaeske
5004g 600 W, 8-10 min.
Grentsager, f.eks. eerter, broccoli, gule- 300 g 600 W, 8-10 min. Heeld vand i fadet, s bunden er daek-
redder 600 g 600 W, 14-17 min. ket
Spinat med flgde 450 g 600 W, 11-16 min. Tilbered uden tilsaetning af vand

Opvarme madretter

A Fare for skoldning!

Nar drikkevarer bliver opvarmet, kan der opsta en forsinket
kogning. Det betyder, at veesken bliver opvarmet til
kogepunktet, uden at der som normalt dannes dampbobler.
Men ved den mindste rystelse af beholderen kan den kogende
vaeske pludselig koge voldsomt over eller sprajte. Placer altid
en ske i beholderen ved opvarmning af veesker. P& den méade
undgér De forsinket kogning.
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Pas pa!

Metal - f.eks. en ske i et glas - skal befinde sig mindst 2 cm
veaek fra ovnens vaegge og darens inderside. Gnister kan
odeleegge den indvendige glasrude i ovndgren.

Anvisninger

m Tag feerdigretter ud af emballagen. Opvarmningen sker
hurtigere og bliver jeevnere fordelt i fade og beholdere, der
egner sig til mikrobglger. De enkelte dele af retterne kan blive
opvarmet med forskellig hastighed.

m D&k altid retterne til. Brug en tallerken eller specialfolie til
mikrobalger, hvis De ikke har et |ag, der passer til fadet eller
beholderen.

m Vend retterne, eller rgr rundt i dem flere gange. Kontroller
ogsa temperaturen.

m Lad retterne hvile i yderligere 2 til 5 minutter efter
opvarmningen for at udligne temperaturen.

m Brug altid grydehandsker eller grydelapper, nar De tager
servicet ud.



Opvarme madretter Vaegt Mikrobglgeeffekt, i watt, tilbered- Bemaerk

ningstid i minutter

Menu, tallerkenret, feerdigret 350-500 g 600 W, 4-8 min. -

(2-3 komponenter)

Drikkevarer 150 ml 800 W, 1-2 min. Saet en ske i glasset, alkoholholdige drikke
300 ml 800 W, 2-3 min. ma ikke overopvarmes; kontroller af og til
500 ml 800 W, 3-4 min.

Babymad, f.eks. sutteflasker 50 ml 360 W, ca. 2 min. Uden sut eller lag. Skal altid omrystes godt
100 ml 360 W, ca. 1 min. teﬂ‘trtzlrﬂlIopvarmningen. Kontroller altid tempera-
200ml 360 W, 1% min. '

Suppe 1 kop 200 g 600 W, 2-3 min. -

Suppe, 2 kopper 400 g 600 W, 4-5 min. -

Kad i sauce 500 ¢ 600 W, 8-11 min. Skil de enkelte stykker kad fra hinanden

Sammenkogt ret 400 g 600 W, 6-8 min. -

800 g 600 W, 8-11 min. -
Grentsager, 1 portion 150 g 600 W, 2-3 min. Tilseet lidt veeske
Grentsager, 2 portioner 300 ¢ 600 W, 3-5 min.

Tilberede madretter

Anvisninger

Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje. Fordel derfor
retterne sa fladt som muligt i fadet. Fedevarer ma ikke

laeegges i lag oven pa hinanden.

Tilbered retter i fade eller beholdere med lag. Brug en
tallerken eller specialfolie til mikrobglger, hvis De ikke har et

lag, der passer til fadet.

Retternes egen smag bliver stort set bevaret. Derfor kan der
spares pa bade salt og krydderier.

Lad retterne hvile i yderligere 2 til 5 minutter efter
tilberedningen for at udligne temperaturen.

Brug altid grydehandsker eller grydelapper, nar De tager
servicet ud.

Tilberede madretter Vaegt Mikrobolgeeffekt, i watt, tilbe- Bemaerk
redningstid i minutter
Forloren hare 750 g 600 W, 20-25 min. Tilbered uden lag
Hel kylling, fersk, uden indmad 1,2 kg 600 W, 25-30 min. Vend efter halvdelen af tiden
Grentsager, friske 250 g 600 W, 5-10 min. Skeer grentsagerne ud i ensartede stykker.
500 g 600 W, 10-15 min. Tilseet 1 til 2 spsk. vand pr. 100 g grentsager;
rer rundt af og til
Kartofler 250 ¢ 600 W, 8-10 min. S_kaer kartpﬂerne i ensartede stykker;
500 g 600 W, 11-14 min. Tilseet 1 til 2 spsk. vand pr. 100 g;
ror rundt af og til
750 ¢ 600 W, 15-22 min.
Ris 125 g 800 W, 5-7 min. + Tilseet den dobbelte meengde veeske
180 W, 12-15 min.
250 g 800 W, 6-8 min. +
180 W, 15-18 min.
Desserter, f.eks. budding (pulver) 500 ml 600 W, 6-8 min. Rer buddingen godt igennem med et piskeris
2-3 gange
Frugt, kompot 500 g 600 W, 9-12 min. -

Tips om mikrobolgefunktionen

Der findes ingen indstillingsangivelse til den aktuelle Forleeng eller reducer tilberedningstiderne efter falgende tommelfingerregel:

fodevaremeaengde.

Dobbelt meengde = neesten dobbelt s& lang tid
halv meengde = halv tid

Retten er blevet tor.

Velg en kortere tilberedningstid naeste gang, eller indstil til en lavere mikro-
balgeeffekt. Deek retten til, og haeld mere veeske ved.

Efter udlgb af den indstillede tid er retten endnu ikke

taet op, varm eller feerdigtilberedt.

gere tid

Indstil en leengere tid. Starre maengder eller hgjere madretter skal have lzen-

Nar tilberedningstiden er udlgbet, er madretten for

varm ved kanten men er ikke faerdig i midten.

Rer rundt i retten med jeevne mellemrum, og veelg en lavere effekt og en leen-

gere tilberedningstid neeste gang.

Efter optaningen er fierkreeet eller kadet varmt pa

ydersiden, men det er ikke tget op i midten.

Valg en lavere mikrobglgeeffekt neeste gang. Vend ogsa ved starre masng-

der de frosne madvarer flere gange under opteningen.
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Kondensvand Mikrobglgeovnens funktion bliver ikke forringet af dette. Ter

Der kan dannes kondensvand pa ruden i ovndaren, pa kondensvandet af efter tilberedningen.
veeggene indvendig og pa bunden. Dette er normailt.

Proveretter iht. EN 60705

Pravningsinstitutter tester mikrobalgeovnes kvalitet og funktion
ved hjeelp af disse retter.

Ifalge standarden EN 60705, IEC 60705 eller DIN 44547 og
EN 60350 (2009)

Tilberedning og optoning med mikrobglgefunktion
Tilberedning med mikrobglgefunktion

Ret Mikrobolgeeffekt, watt, tilberedningstid i Bemaerk

minutter
Aggemeelk, 565 g 180 W, 25-30 min. + 90 W, 20-25 min. Seet en Pyrex-form 20 x 17 cm pa drejetallerkenen.
Biskuit 600 W, 8-10 min. Seet en Pyrex-form @ 22 cm pé drejetallerkenen.
Forloren hare 600 W, 20-25 min. Seet en Pyrexform pa drejetallerkenen.

Optening med mikrobglgefunktion

Ret Mikrobglgeeffekt, watt, tilberedningstid i Bemeerk
minutter
Kad 180 W, 5-7 min. + 90 W, 10-15 min. Seet en Pyrex-form @ 22 cm pa drejetallerkenen.
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A\ Tarkeita turvaohjeita

Lue tama kayttéohje huolellisesti. Vasta
sitten voit kayttaa laitettasi turvallisesti ja
oikein. Sailyta kayttd- ja asennusohje
myohempaa kayttoa tai seuraavaa kayttajaa
varten.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kalusteeseen asennettavaksi. Noudata
asennusohjeita.

Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

llIman pistoketta olevan laitteen saa liittaa
vain valtuutettu asentaja. Takuu ei kata
virheellisesta litdnnasta johtuvia vaurioita.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen
ymparistoon. Kayta laitetta vain ruokien ja
juomien valmistukseen. Pida laitetta kayton
aikana silmalla. Kayta laitetta vain
suljetuissa tiloissa.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
enintaan 4000 metrin korkeudella
merenpinnasta.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkildt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit
tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai
joilta puuttuu tarvittava kokemus ja
osaaminen, jos heita valvoo heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo tai heita
on opastettu laitteen turvallisessa kaytossa
ja he ovat ymmartaneet laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi
jos he ovat tayttaneet 8 vuotta ja heidan
toimiaan valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litantgjohdon l[ahelta.

Laita varuste aina oikein uunitilaan. Katso
varusteita koskeva kuvaus
kayttoohjekirjassa.
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Palovaara!

Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Jos laite
sijoitetaan kalusteeseen, jossa on
somisteovi, suljettu somisteovi aiheuttaa
ylikuumenemisen. Kayta laitetta vain
somisteovi avoinna.

Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet
voivat syttya palamaan. Ala sailyta palavia
esineita uunitilassa. Ala avaa laitteen
luukkua, jos laitteesta tulee savua. Kytke
laite pois paéalta ja irrota verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

Laitteen maaraysten vastainen kaytto on
vaarallista ja voi aiheuttaa vaurioita.
Elintarvikkeiden tai vaatteiden
kuivaaminen, tohveleiden, jyva- tai
viljatyynyjen, pesusienten, kosteiden
pesukintaiden tai vastaavien
lammittaminen on kielletty.

Esimerkiksi lammitetyt tohvelit, jyva- tai
viljatyynyt voivat syttya palamaan viela
tuntien kuluttua.Kéayta laitetta vain ruokien
ja juomien valmistukseen.

Elintarvikkeet voivat syttyd palamaan. Ala
lammita elintarvikkeita
lampimanapitopakkauksissa.

Ala lammita elintarvikkeita muovi-, paperi-
tai muissa helposti palavissa astioissa
ilman valvontaa.

Ala saada liian korkeaa mikroaaltotehoa
tai lilan pitkda aikaa. Noudata tdman
kayttbohjeen ohjeita.

Ala kuivaa elintarvikkeita mikrossa.

Ala sulata tai lammita elintarvikkeita, joissa
on niukasti vetta, kuten esim. leipaa, liian
suurella mikroaaltoteholla tai liian pitaa
aikaa.

Ruokadljy voi syttyd palamaan. Ald
lammita pelkkaa ruokaoljya mikrossa.

Rajahdysvaara!

Tiukasti suljetuissa astioissa olevat nesteet
tai muut elintarvikkeet voivat rajahtaa. Ala
kuumenna nesteita tai muita elintarvikkeita
tiukasti suljetuissa astioissa.

Vakavien terveysvahinkojen vaara!

Puutteellinen puhdistus voi ajan mittaan
aiheuttaa laitteen ulkopinnan
vaurioitumisen. Mikroaaltoenergiaa voi
paasta ulos. Puhdista laite saannollisesti
ja poista elintarvikejaamat heti. Pida
uunitila, luukun tiiviste, luukku ja luukun



lukko aina puhtaina; ks. myds luku
Puhdistus ja hoito.

Jos laitteen luukku tai luukun tiiviste on
vaurioitunut, laitteesta voi paasta ulos
mikroaaltoenergiaa. Ala kayta laitetta, jos
laitteen luukku tai luukun tiiviste on
vaurioitunut. Soita huoltopalveluun.

lIman ulkokuorta olevasta laitteesta voi
paésta ulos mikroaaltoenergiaa. Alé poista
koskaan ulkokuorta. K&aanny huolto- ja
korjaustoissa huoltopalvelun puoleen.

Sahkoiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Vain koulutukseemme
osallistunut huoltopalvelun teknikko saa
tehda korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita
litdntajohtoja. Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Sahkolaitteiden johdon eriste voi sulaa
laitteen kuumissa osissa. Varo, etta
sahkolaitteiden liitdntajohto ei joudu
kosketuksiin laitteen kuumien osien
kanssa.

Laitteeseen padseva kosteus voi aiheuttaa
sahkodiskun. Ala kayta painepesuria tai
hoyrysuihkua.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa
sahkdiskun. Ala altista laitetta
voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.
Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Viallinen laite voi aiheuttaa sahkoiskun.
Ala kytke viallista laitetta paalle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Laitteessa on korkeajannitetta. Al4 poista
ulkokuorta.

Palovamman vaara!

Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Ala
kosketa uunitilan kuumia sisépintoja tai
kuumennuselementteja. Anna laitteen
jaahtya aina. Pida lapset poissa laitteen
lahelta.

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin
kuumiksi. Kayta aina patalappuja, kun otat
kuumat varusteet tai astiat uunista.

Alkoholihdyryt voivat syttyd kuumassa
uunissa. Ala valmista ruokia, joissa on
runsaasti vakevaa alkoholia. Kayta vain
vakevia alkoholijuomia vain pienia maaria.
Avaa laitteen luukku varovasti.

Elintarvikkeet, joissa on kiintea kuori tai
nahka, voivat haljeta rajahdysmaisesti
kuumennuksen aikana tai myos vielé
kuumentamisen jalkeen. Ala kypsenna
kananmunia kuorjneen tai lammita kovaksi
keitettyja munia. Ala kypsenna kuorellisia
ayriaisia. Paistettujen munien ja lasissa
hyydytettyjen munien keltuainen on ensin
rikottava. Elintarvikkeissa, joissa on kiintea
kuori tai nahka, kuten esim. omenat,
tomaatit, perunat tai makkarat, kuori voi
haljeta. Pistele kuoreen tai nahkaan reikia
ennen lammittamista.

Vauvanruoassa oleva lampoé ei jakaudu
tasaisesti. Ala lammita vauvanruokia
suljetuissa astioissa. Poista aina kansi tai
tutti. Sekoita tai ravista kunnolla
lammittamisen jalkeen. Tarkasta lampdotila
ennen kuin annat ruokaa lapselle.

Kuumat ruoat sateilevat lampda. Astia voi
kuumentua kuumaksi. Kayta aina
patalappua, kun otat kuumat varusteet tai
astiat uunista.

lImatiiviisti pakattujen elintarvikkeiden
pakkaus voi haljeta. Noudata aina
pakkauksessa olevia ohjeita. Kayta aina
patalappua, kun otat ruoat uunista.

Palovamman vaara!

Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun
avaat laitteen luukun. Avaa laitteen luukku
varovasti. Pida lapset poissa laitteen
lahelta.

Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi
hoyrystya kuumaksi hoyryksi. Ala kaada
koskaan vetta kuumaan uuniin.

Nesteita kuumennettaessa voi esiintya
viivastynytta kiehumista. Se tarkoittaa, etta
kiehumislampdtila saavutetaan ilman, etta
nesteessa nakyy tyypillisia hdyrykuplia. Jo
astian pienikin tarind voi aiheuttaa sen,
ettd kuuma neste kiehuu yhtakkia
voimakkaasti yli ja roiskuu. Laita
kuumentaessasi aina lusikka astiaan. Nain
valtetaan viivastynyt kiehuminen.
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Loukkaantumisvaara!

= Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi
sarkya. Ala kayta puhdistuslastaa,
voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.

= Sopimaton astia voi haljeta. Posliinisten ja
keraamisten astioiden kahvoissa ja
kansissa voi olla pienia reikia. Naiden
reikien takana on ontto tila. Onttoon tilaan
paassyt kosteus voi aiheuttaa astian
halkeamisen. Kayta vain mikrokayttdéon
soveltuvia astioita.

= Metalliset astiat ja kulhot voivat aiheuttaa
pelkassa mikroaaltokaytdssa kipindintia.
Laite vaurioituu. Ala kayta pelkassa
mikroaaltokaytdssa koskaan
metalliastioita.
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Vahinkojen syyt

Huomio!

m Hyvin likainen tiiviste: Jos tiiviste on hyvin likainen, laitteen
luukku ei sulkeudu kaytéssa enda kunnolla. Viereiset
kalusteet voivat vahingoittua. Pida tiiviste puhtaana.

= Mikron kaytt6 ilman ruokia: Laitteen kayttd ilman uunitilassa
olevaa ruokaa aiheuttaa ylikuormituksen. Ala kytke laitetta
padlle ilman, ettd uunitilassa on ruokaa. Poikkeuksena on
pikainen astiatesti, ks. mikroaaltoastioita koskeva luku.

m Mikrouuni-popcorn: Liian valitse lilan korkeaa
mikroaaltotehoa. Kayté korkeintaan 600 W:n tehoa. Laita
Popcorn-pussi aina lasilautaselle. Ylikuormitus voi sarkea
luukun lasin.

m Yli kiehunut neste ei saa paasta pyorivan lautasen
kayttélaitteen kautta laitteen siséaosiin. Valvo kypsentamista.
Kayta ensin lyhyempé&é kypsennysaikaa ja pidenna
kypsennysaikaa tarpeen mukaan.

m Al4 kayta mikroaaltouunia ilman py®érivaa lautasta.

m Kipindiden muodostuminen: Metallin - esim. lusikan lasissa -
pitda olla vahintaan 2 cm:n paassa uunin seinista ja luukun
sisdpinnalta. Kipinat voivat rikkoa luukun sisélasin.

m Alumiinivuoat: Al4 kayta laitteessa alumiinivuokaa.
Muodostuvat kipinat vaurioittavat laitetta.

m Jadhtyminen laitteen luukku avoimena: Anna uunin jaéhtya
luukku suljettuna. Ala laita mitdan laitteen luukun valiin.
Vaikka luukku on vain raollaan, viereiset kalusteet voivat ajan
my6ta vaurioitua.

m Kondenssivettéd uunitilassa: Luukun lasissa, sisaseinilla ja
pohjalla voi olla kondenssivettd. Se on normaalia, eika se
vaikuta mikroaaltojen toimintaan. Pyyhi kondenssivesi pois
uunista jokaisen kypsennyksen jalkeen, jotta valtat
ruostumisvaaran.



Sijoitus ja liittaminen

Tama laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kalusteeseen
asennettavaksi.

Noudata asennusohjeita.

Laite voidaan asentaa 60 cm leveaan ylakaappiin (vahintaan
30 cm syva ja 85 cm:n korkeudella lattiasta).

Tama laite on valmis liitettavaksi, ja sen saa liittda ainoastaan

maaraystenmukaisesti asennettuun maadoitettuun pistorasiaan.

Sulakkeen pitda olla 10 ampeeria (L- tai B-automaatti).

Ohjauspaneeli

Tasséa naet yleiskuvan ohjauspaneelista. Yksityiskohdat
saattavat poiketa laitemalleittain.

Verkkojannitteen pitaa vastata tyyppikilvesséa mainittua
jannitetta.

Pistorasian asennus tai liitdntdjohdon vaihto on sallittu
ainoastaan sahkodasentajalle. Jos pistokkeeseen ei paase
asennuksen jalkeen enada kasiksi, asennukseen tarvitaan
jokanapainen katkaisin, jonka koskettimien avautumisvali on
vahintdan 3 mm.

Ala kayta moninapapistoketta, pistokelistoja tai jatkojohtoja.
Ylikuormitus aiheuttaa palovaaran.

stop

SIEMENS

@If\\

Valitsin Kello *7( )

Naytté kellonaikaa ja
toiminta-aikaa varten

min Kiertovalitsin

kg kellonajan ja toiminta-ajan
asettamiseen tai
‘ ohjelma-automatiikan
asettamiseen

start

Valitsin stop —5——

180

M P 0 180 W
Valitsin Muisti —70 O O O 360 W
600 W

Valitsimet: |

360 600

0000

Ohjelma-automatiikka
P = ohjelman valitsin
{1 = painon valitsin

Valitsimet:
Mikroaaltotehot
800 90 W

800 W

— 1 Luukunaukaisin

J

Kiertovalitsin

Kiertovalitsimella voit muuttaa kaikkia ehdotettuja ja asetettuja

arvoja.

Kiertovalitsin on sisd&npainettava. Lukitse ja vapauta valitsin
painamalla sité.

Varusteet

Huomio!

Varmista astiaa poistaessasi, ettd pydriva lautanen ei siirry pois
paikaltaan. Varmista, ettd pyoriva lautanen on lukittunut oikein
paikalleen. Pydriva lautanen voi pyoria sekéd vasemmalle etta
oikealle.
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Pyériva lautanen
Nain asetat pyorivan lautasen paikalleen:
1. Aseta rullarengas a uunitilassa olevaan syvennykseen.

2. Lukitse pydriva lautanen b paikalleen uunin pohjan keskella
olevaan kayttolaitteeseen c.

Ennen ensimmaista kayttoa

Seuraavassa kerromme toimenpiteet, jotka Sinun on tehtava
ennen kuin valmistat ensimmaisen kerran ruokaa
mikroaaltouunissasi. Lue ensin luku Turvallisuusohjeet.

Kellonajan asetus

Kun laite on liitetty sdhkéverkkoon, tai séhkdkatkon jalkeen,
nayttoruudussa palaa kolme nollaa.

1. Paina valitsinta (.
Nayttéoén iimestyy kellonaika 12:00 ja (.

2. Aseta kellonaika kiertovalitsimella.

¢

GK\\Lngm @mﬂgn
* o@

Mikroaaltouuni

Mikroaallot muuttuvat elintarvikkeissa lammoksi. Saat tietoa
astioista ja mikroaaltouunin saatamisesta.

Huomautus: Luvusta Testattu koekeitticssémme 16ydat
esimerkkeja sulatuksesta, kuumennuksesta ja kypsennyksesta
mikroaaltojen avulla.

Kokeilepa mikroaaltouunia heti. Kuumenna esimerkiksi
kupillinen vetta teeta varten.

Valitse iso kuppi, jossa ei ole kulta- tai hopeakoristetta, ja laita
teelusikka kuppiin. Laita kuppiin vetta ja aseta kuppi pyorivalle
lautaselle.

1.Paina valitsinta 800 W.
2. Aseta kiertovalitsimella 1:30 min.
3. Paina valitsinta Start.
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Huomautus: Kayta laitetta vain pyoriva lautanen paikalleen
asennettuna. Varmista, ettd se on lukittunut oikein paikalleen.
Pydriva lautanen voi pyoria sekd vasemmalle etta oikealle.

3.Paina uudelleen valitsinta (©.
Tamanhetkinen kellonaika on asetettu.

Kellonajan poistaminen naytosta
Paina valitsinta (® ja sen jalkeen Stop.
Nayttd ei pala.

Kellonajan haku uudelleen naytté6n

Paina valitsinta (©.
Nayttéon ilmestyy 12:00. Tee asetus kuten kohdissa 2 ja 3 on
kuvattu.

Kellonajan muuttaminen esimerkiksi keséajasta talviaikaan
Tee asetus kuten kohdissa 1-3 on kuvattu.

Kuulet danimerkin 1 minuutin 30 sekunnin kuluttua. Vesi on
kuumaa.

Lue teetd juodessasi kayttbohjeen alussa olevat turvaohjeet
viela kerran. Se on tarkeaa.

Ohjeita astioista

Sopiva astia

Sopivia astioita ovat kuumuutta kestavat lasi-, lasikeramiikka-,
posliini- ja keramiikka-astiat tai lammdnkestavat muoviastiat.
Naista materiaaleista mikroaallot paasevat lapi.

Voit kayttdd myds tarjoiluastioita. Siten Sinun ei tarvitse siirtda
ruokaa astiasta toiseen. Kayta kulta- ja hopeakoristeisia astioita
vain, jos valmistaja takaa, ettd ne sopivat mikroaaltouuniin.




Sopimaton astia

Metalliastiat ovat sopimattomia. Mikroaallot eivat |apaise
metallia. Suljetussa metalliastiassa oleva ruoka jaa kylmaksi.

Huomio!

Kipindiden muodostuminen: metallin - esim. lusikka lasissa -
pitda olla vahintaan 2 cm:n paassa uunin seinista ja luukun
sisapinnasta. Kipinat voivat rikkoa luukun siséalasin.
Astiatesti

Al4 kytke mikroa paélle iiman ruokaa. Poikkeuksena on
seuraava astiatesti.

Jos et ole varma, sopiiko astiasi mikroon, tee seuraava testi:

1. Laita tyhja astia 2 - 1 minuutiksi taydelle teholle s&adettyyn
laitteeseen.

2. Tarkasta lampatila valilla.
Astian pitaisi olla kylméa tai kadenlampaoinen.
Jos se kuumenee tai siité 1&htee kipinoita, se ei ole sopiva.

Mikroaaltotehot
Valitsimilla voit sdataa haluamasi mikroaaltotehon.

stop start
C)(D

180 360

OOQ'
QOO0

min
kg

90 W herkkien ruokien sulatukseen

180 W sulatukseen ja jatkokypsentdmiseen

360 W lihan kypsentdmiseen ja herkkien ruokien lammit-
tdmiseen

600 W ruokien kuumentamiseen ja kypsentamiseen

800 W nesteiden kuumentamiseen

Huomautus: Mikroaaltotehon 800 W voit asettaa 30 minuutiksi,
600 W 1 tunniksi, muut tehot kunkin 1 tunniksi 39 minuutiksi.

Mikroaaltokayton saataminen

Esimerkki mikroaaltoteho 600 W

1.Paina haluamasi mikroaaltotehon valitsinta.

Naytdssa palaa asetettu mikroaaltoteho ja nayttdéon ilmestyy
1:00 min.

2. Aseta toiminta-aika kiertovalitsimella.

Muistitoiminto Memory

Muistitoiminnolla voit tallentaa ruoan asetukset ja hakea ne
muistista milloin tahansa.

Muistitoiminnon kayttd on k&tevaa, kun valmistat tietyn ruoan
erityisen usein.

Tallentaminen muistiin

Esimerkki: 360 W, 25 minuuttia

1. Paina valitsinta M.
Naytdssa palaa “M".

2.Paina haluamasi mikroaaltotehon valitsinta.
Naytdssa palavat “M", valittu teho ja 1:00 min.

3. Aseta toiminta-aika kiertovalitsimella.

3. Paina valitsinta Start.
Toiminta-aika kuluu ndytdssa.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet danimerkin. Avaa laitteen luukku tai paina Stop.
Naytdssa nakyy taas kellonaika.

Toiminta-ajan muuttaminen

Taman voit tehda milloin tahansa. Muuta toiminta-aika
kiertovalitsimella.

Pysayttaminen

Paina kerran valitsinta Stop tai avaa laitteen luukku. Paina
luukun sulkemisen jélkeen jalleen valitsinta Start.

Toiminnon keskeyttdaminen

Paina valitsinta Stop 2 kertaa tai avaa luukku ja paina yhden
kerran valitsinta Stop.

Huomautus: Voit myds saataa ensin toiminta-ajan ja sitten
mikroaaltotehon.

Jééhdytyspuhallin

Laitteessa on jadhdytyspuhallin. Puhallin voi k&yd& edelleen,
vaikka laite on jo kytketty pois paalta.

Huomautuksia

= Mikrokaytdssa uunitila on kylma. Jaahdytyspuhallin kytkeytyy
siitd huolimatta paélle. Se voi kdyda edelleen, vaikka
mikrokayttd on jo paattynyt.

m Luukun lasissa, sisaseinilla ja pohjalla voi olla kondenssivetta.
Se on normaalia, eika se vaikuta mikroaaltojen toimintaan.
Pyyhi kondenssivesi kypsennyksen jalkeen pois.

stop start
1 80 360 600

f 800
QO

4.Vahvista valitsimella M.

min
@, o

Naytdssa nakyy taas kellonaika. Asetus on tallennettu muistiin.

Huomautuksia
m Muistiin ei voi tallentaa useita perakkaisia mikroaaltotehoja

= Automaattiohjelmia ei voi tallentaa muistiin.
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Voit myds tallentaa toiminnon muistiin ja kaynnistéd sen heti.
Ala paina talléin lopuksi valitsinta M, vaan Start.

Uuden asetuksen tallentaminen muistiin: paina valitsinta M.
Vanhat asetukset ilmestyvéat nayttoon. Tallenna uusi ohjelma
kuten kohdissa 1-4 on kuvattu.

Muistitoiminnon kaynnistaminen

Muistiin tallennettu ohjelma on helppo kaynnistaa. Laita ruoka
laitteeseen. Sulje laitteen luukku.

1. Paina valitsinta M.
Tallennetut asetukset iimestyvat nayttoon.

2. Paina valitsinta Start.

Toiminta-aika kuluu naytossa.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet &&nimerkin. Avaa laitteen luukku tai paina Stop.
Néaytdssé nékyy taas kellonaika.

Pysayttaminen

Paina kerran valitsinta Stop tai avaa laitteen luukku. Paina
luukun sulkemisen jalkeen jalleen valitsinta Start.
Asetuksen poistaminen

Paina kaksi kertaa valitsinta Stop tai avaa laitteen luukku ja
paina yhden kerran valitsinta Stop.

Ainimerkin keston muuttaminen

Kun laite kytkeytyy pois paélta, kuulet &&animerkin. Voit muuttaa
aanimerkin keston.

Paina tata varten noin 6 sekunnin ajan valitsinta Start.

Hoito ja puhdistus

Mikroaaltouunisi pysyy kauan kauniina ja ehjana, jos hoidat ja
puhdistat sitd huolellisesti. Neuvomme seuraavassa, kuinka
hoidat ja puhdistat laitettasi oikealla tavalla.

A Oikosulkuvaara!

Ala kayta puhdistamiseen painepesuria tai hdyrysuihkua.

A Palovamman vaara!

Ala puhdista laitetta valittdmasti pois paaltd kytkemisen jalkeen.
Anna laitteen jaahtya.

A Sahkoiskun vaara!

Ala upota laitetta veteen tai puhdista sita vesisuihkulla.

Jotta eri pinnat eivéat vahingoitu vaarista puhdistusaineista,
noudata taulukon ohjeita.

Ala kayta

voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita.
Pinta voi vaurioitua. Jos sellaista ainetta paasee etupaneeliin,
pyyhi se heti vedelld pois.

metallista puhdistuslastaa laitteen luukun lasin
puhdistamiseen,

metallista puhdistuslastaa tiivisteen puhdistamiseen.

kovia hankaustyynyja tai puhdistussienia.
Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttoa.

vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita.

Puhdistusaine

Huomio!

Ennen puhdistusta irrota verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paaltd. Puhdista laitteen ulkopinta ja
uunitila kostealla liinalla ja miedolla puhdistusaineella. Kuivaa
puhtaalla liinalla.

Alue Puhdistusaine

Laitteen etusivu Kuuma astianpesuaineliuos:

Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehme-
alla liinalla. Ala kayta puhdistukseen
lasinpesunainetta tai metallista puhdis-

tuslastaa.
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Uusi &&nimerkin kesto otetaan kayttoon.
Naytdssa nakyy taas kellonaika.

Vaihtoehdot ovat:
Aénimerkin kesto lyhyt - 3 4anté
Aanimerkin kesto pitk&d - 30 aanta.

Alue Puhdistusaine

Laitteen teraksinen
etusivu

Kuuma astianpesuaineliuos:

Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehme-
alla liinalla. Poista kalkki-, rasva-, tarkke-
lys- ja valkuaistahrat valittomasti.
Tahrojen alle voi muodostua korroo-
sioita. Huoltopalvelusta tai alan liikkeista
on saatavana erityisia ruostumattoman
teraksen puhdistusaineita. Ala kayta
puhdistukseen lasinpesunainetta tai
metallista puhdistuslastaa.

Teraksinen uunitila  Kuuma astianpesuaineliuos tai etikka-
vesi:

Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehme-
alla liinalla.

Kun likaantuminen on runsasta: uunin-
puhdistusaine, kayta vain kylmassa
uunitilassa. Kayta mieluiten terassienta.
Ala kayta uunin puhdistussuihketta tai
muita voimakkaita uuninpuhdistusaineita
tai hankausaineita. Hankaustyynyt, kar-
keat sienet ja terasvilla eivat myodskaan
sovi. Ne naarmuttavat pintaa. Anna siséa-
pintojen kuivua kunnolla.

Syvennys uunitilassa Kostea liina:
Vetté ei saa péésta pyorivan lautasen
kayttolaitteen kautta laitteen siséosiin.

Pyoriva lautanen ja
rullarengas

Kuuma astianpesuaineliuos:

Varmista, ettd pydriva lautanen lukittuu
kunnolla, kun laitat sen takaisin paikal-
leen.

Luukun pinnat Lasinpesuaine: B
Puhdista talousliinalla. Ala kayta puhdis-

tuslastaa.

Tiiviste Kuuma astianpesuaineliuos: -
Puhdista talousliinalla, &la hankaa. Ala
kayta puhdistukseen metallista puhdis-

tuslastaa.




Hairiotaulukko

Jos hairiéita esiintyy, kyseessa on usein vain pikkuasia. Ennen
kuin soitat huoltoon, yritd poistaa héairid itse taulukon avulla.

Jos ruoka ei joskus onnistu parhaalla mahdollisella tavalla,
tutustu lukuun Testattu koekeittiGssdmme. Sielta 16ydat monia
vihjeita ja ohjeita ruoanvalmistukseen.

Ohijeita toimintahairiéiden varalle

A Sahkoiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Korjaukset saa
suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut
huoltoteknikko.

Eraiden virheilmoitusten kohdalla voit ehk& itse korjata asian.

Virheilmoitus Mahdollinen syy

Aputoimenpide/ohje

Laite ei toimi.

Pistoke ei ole pistorasiassa.

Liita pistoke

Sahkdkatko

Tarkista, palaako keittion valo.

Sulake palanut

Tarkista sulakerasiasta, onko laitteen
sulake kunnossa.

Virheellinen kayttd

Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
Kytke noin 10 sekunnin kuluttua uudelleen
paalle.

Néaytdssa palaa kolme nollaa. Séhkokatko

Saada kellonaika uudelleen.

Laite ei ole kaynnissa. Naytdssa on
toiminta-aika.

Kiertovalitsinta on kierretty vahingossa.

Paina valitsinta Stop.

Asetuksen jalkeen ei painettu valitsinta Start.

Paina valitsinta Start tai poista asetus valit-
simella Stop.

Mikroaaltouuni ei toimi.

Luukkua ei suljettu kunnolla.

Tarkasta, onko luukun valiin jaanyt ruoan-
tahteita tai joku esine.

Valitsinta Start ei painettu.

Paina valitsinta Start.

Ruoka lampenee hitaammin kuin
aikaisemmin

Olet asettanut liian pienen mikroaaltotehon.

Valitse suurempi mikroaaltoteho.

Laitteeseen laitettiin tavallista suurempi maéara.

Kaksinkertainen méaéara - kaksinkertainen

aika.

Ruoka oli tavallista kylmempé&é.

Sekoita tai kdanna ruokaa valilla.

Pydrivasta lautasesta kuuluu raapiva

tai hankaava aani. likaa tai vieras esine.

Pydrivan lautasen kayttolaitteen alueella on

Puhdista rullarengas ja uunitilassa oleva
syvennys.

Mikroaaltotoiminto keskeytyy ilman  Mikrossa on hairio.

havaittavaa syyté.

Jos tdma virhe esiintyy toistamiseen, soita
huoltopalveluun.

Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, kaanny huoltopalvelumme puoleen.
Pyrimme aina I6ytdmaan sopivan ratkaisun ja valttdmaan
tarpeettomat huoltokorjaajan kaynnit.

Mallinumero ja sarjanumero

lImoita soittaessasi laitteen mallinumero (E-Nr.) ja sarjanumero
(FD-Nr.), jotta saat heti patevat neuvot. Tyyppikilpi numeroineen
|6ytyy oikealta, kun avaat laitteen luukun. Jotta 16ydat tiedot
tarvittaessa helposti, voit kirjoittaa laitteesi tiedot ja
huoltopalvelun puhelinnumeron tahan.

E-nro FD-nro

Huoltopalvelu

Ota huomioon, ettd huoltopalvelun asentajan kaynti
kayttdvirheen takia aiheuttaa Sinulle kustannuksia myds
takuuaikana.

Kaikkien maiden yhteystiedot 16ydéat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta hairiétilanteissa

FIN 020 751 0700
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 7 snt/min (alv
24%) Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 17 snt/
min (alv 24%)

Luota valmistajan osaamiseen. Nain varmistat, etta
kodinkoneesi korjaa koulutettu huoltoteknikko, joka kayttaa
koneeseen tarkoitettuja alkuperaisia varaosia.

Tama laite vastaa normia EN 55011 tai CISPR 11. Kyseessa on
ryhman 2, luokan B tuote.

Ryhma 2 tarkoittaa, ettd mikroaaltoja kaytetdan elintarvikkeiden
lammittamiseen. Luokka B kertoo, etta laite sopii yksityisille
kotitalouksille.

Ympéristoystéavallinen havittdminen

Havita pakkaus ymparistdystavallisesti.
Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical and electronic

equipment - WEEE) koskevaan direktiiviin 2012/19/
EU.

Tama direktiivi maarittda kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sdannokset koko EU:n alueella.
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Ohjelma-automatiikka

Ohjelma-automatiikalla voit sulattaa pakastetut elintarvikkeet
helposti ja valmistaa ruoat nopeasti ja mukavasti. Valitset
ohjelman ja sy6tat ruoan painon. Ohjelma-automatiikka
huolehtii optimaalisesta asetuksesta. Valittavanasi on 7
ohjelmaa.

Ohjelman saataminen

Kun olet valinnut ohjelman, tee asetukset seuraavasti:

1. Paina valitsinta P niin monta kertaa, ettd haluamasi
ohjelmanumero ilmestyy nayttéon.

2.Paina valitsinta [I.
Naytdssa palaa "P" ja nayttdon ilmestyy painoehdotus.

stop start stop start

O O 0 O

180 360 600 180 360 600

ooog ooog
OO | OO

3. Aseta ruoan paino kiertovalitsimella.
4. Paina valitsinta Start.

stop start

O @

J
)

180 36

(ﬁ)O
Q@O

O=0s

Ohjelman toiminta-aika kuluu naytossa.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet &animerkin. Avaa laitteen luukku tai paina Stop.
Naytdssa nakyy taas kellonaika.

Korjaus

Paina kaksi kertaa valitsinta Stop ja tee uusi asetus.

Pyséayttaminen

Paina kerran valitsinta Stop tai avaa laitteen luukku. Paina
luukun sulkemisen jalkeen jalleen valitsinta Start.
Poistaminen

Paina valitsinta Stop 2 kertaa tai avaa luukku ja paina yhden
kerran valitsinta Stop.

Huomautuksia

m Eraiden ohjelmien kohdalla kuuluu tietyn ajan kuluttua
aanimerkki. Avaa laitteen luukku ja sekoita ruokia, tai kddnna
liha tai lintu. Paina luukun sulkemisen jalkeen jélleen valitsinta
Start.

m Voit hakea ohjelman numeron ja painon nayttoon valitsimella
P tai (1. Kyseinen arvo nakyy ndytéssa 3 sekunnin ajan.

Sulatus ohjelma-automatiikan avulla
Neljalla sulatusohjelmalla voit sulattaa lihaa, lintua ja leipaa.
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Huomautuksia

m Elintarvikkeen esivalmistelu
Kayta elintarvikkeita, jotka on pakastettu ja séilytetty
mahdollisimman matalina annoksina lamp¢étilassa -18 °C.
Ota elintarvike aina sulatusta varten pois pakkauksesta ja
punnitse elintarvike. Tarvitset painon ohjelman asettamista
varten.

m Lihaa ja lintua sulatettaessa muodostuu nestettd. Poista neste
ruokaa kaantiessasi. Ala missaan tapauksessa kayta sita tai
paasta sita kosketuksiin muiden elintarvikkeiden kanssa.

m Astia
Laita elintarvike mikroaaltouuniin soveltuvaan, matalaan
astiaan, esimerkiksi lasi- tai posliinilautaselle, ala peita astiaa
kannella.

m Vetdytymisaika
Sulatetun elintarvikkeen tulisi vetaytya viela 10 - 30 minuuttia,
jotta lampo tasaantuu. Suuret lihanpalat tarvitsevat pidemman
vetdytymisajan kuin pienet. Irrota matalat palat toisistaan ja
paloittele jauheliha ennen vetaytymisaikaa.
Sen jalkeen voit kasitelld elintarvikkeita edelleen, vaikka
paksujen lihanpalojen ydin olisi vield jddssa. Linnusta voit nyt
ottaa sisdelimet pois.

= Aanimerkki

Eraiden ohjelmien kohdalla kuuluu tietyn ajan kuluttua
aanimerkki. Avaa laitteen luukku ja paloittele ruoat, tai kdaanna
liha tai lintu. Paina sulkemisen jalkeen valitsinta Start.

Ohjelman nro Paino kg
Sulatus
P 01 Jauheliha 0,20 - 1,00
P 02 Lihanpalat 0,20 -1,00
P 03 |I?;rtoileri, broilerinpa- 0,40 - 1,80
P 04 Leipa 0,20 - 1,00

Kypsennys ohjelma-automatiikan avulla

Kolmella kypsennysohjelmalla voit kypsentaa riisia, perunoita
tai vihanneksia.

Huomautuksia
m Astia

Kypsenna elintarvike aina mikroaaltouuniin soveltuvassa
kannellisessa astiassa. Kayta riisiin suurta, korkeaa vuokaa.

m Elintarvikkeen esivalmistelu

Punnitse elintarvike. Tarvitset tiedon ohjelman asettamista
varten.

Riisi:

Ala kayta keittopussiriisia. Lisda valmistajan pakkauksessa
iimoittama maaré vetta. Tavallisesti se on 2-3 kertaa riisin
painon verran.

Perunat:

Leikkaa kuorittuja keitettyja perunoita varten perunat pieniksi,
samankokoisiksi paloiksi. Lisdd 100 g:aa perunoita kohden
yksi ruokalusikallinen vettd ja vahan suolaa.

Tuoreet vihannekset:

Punnitse tuoreet, puhdistetut vihannekset. Leikkaa
vihannekset pieniksi, samankokoisiksi paloiksi. Lisda

100 g:aa vihanneksia kohden yksi ruokalusikallinen vetta.

» Ainimerkki

Ohjelman kuluessa kuuluu jonkin ajan kuluttua danimerkki.
Sekoita elintarvike.

m Vetdytymisaika



Kun ohjelma on paattynyt, sekoita elintarvike viela kerran.
Elintarvikkeen tulisi vetaytya vield 5 - 10 minuuttia, jotta
lampo tasaantuu.

Kypsennystulokset riippuvat elintarvikkeen laadusta ja
ominaisuuksista.

Testattu koekeittiossamme

Téasta |oydat valikoiman ruokia ja niiden parhaat mahdolliset
s&adot. Opastamme Sinua valitsemaan ruokaasi parhaiten
sopivan mikroaaltotehon. Saat my6s astioita ja valmistusta
koskevia vihjeita.

Taulukoita koskevia ohjeita

Seuraavista taulukoista |0ydat useita kayttdmahdollisuuksia ja
saatdarvoja mikroaaltouunia varten.

Taulukoiden ajat ovat ohjearvoja. Ne riippuvat astiasta,
elintarvikkeen laadusta, lampdtilasta ja ominaisuuksista.

Taulukoissa on mainittu yleisimmét aikavélit. Aseta ensin lyhin
aika ja pidenna sita tarvittaessa.

Jos Sinulla on elintarviketta eri maéara kuin taulukoissa on
mainittu. Silloin patee seuraava nyrkkisaanto:
Kaksinkertainen maara - lahes kaksinkertainen toiminta-aika
puolet maarasta = puolet ajasta.

Aseta astia aina pydrivélle lautaselle.

Ohjelman nro Paino kg
Kypsennys

P 05 Riisi 0,05-0,2

P 06 Perunat 0,15-1,0

P 07 Vihannekset 0,15-1,0

Sulatus

Huomautuksia

Laita pakastetut elintarvikkeet avoimessa astiassa pydrivélle
lautaselle.

Herkat osat kuten esim. broilerin luut ja siivet tai paistin
rasvaiset reunat voit peittda pienella palalla alumiinifoliota.
Folio ei saa koskettaa uunin seinia. Voit poistaa alumiinifolion,
kun puolet sulatusajasta on kulunut.

Lihaa ja lintua sulatettaessa muodostuu nestetta. Poista neste
ruokaa kaantdessasi. Ald missdan tapauksessa kayta sité tai
paasta sitéd kosketuksiin muiden elintarvikkeiden kanssa.

Kaanna tai sekoita ruokaa valilla 1 - 2 kertaa. Isot palat tulisi
kaantaa useamman kerran.

Anna sulaneen tuotteen vetaytya vield 10 - 20 minuuttia
huoneenlammadssa, jotta lAmpod tasaantuu. Sitten voit ottaa
linnusta siséelimet pois. Lihan jatkokdasittelyn voit aloittaa,
vaikka pieni ydin olisi viela jaassa.

Sulatus Paino Mikroaaltoteho watteina, kesto minuut- Huomautukset
teina
Naudan-, vasikan- tai porsaanliha 800 g 180 W, 15 min + 90 W, 10-20 min -
kokonaisena (luulla ja luuttomana) 1 kg 180 W, 20 min + 90 W, 15-25 min
1,5 kg 180 W, 30 min + 90 W, 20-30 min
Naudan-, vasikan tai porsaanliha 200 g 180 W, 2 min + 90 W, 4-6 min Kun k&annat, irrota sulaneet palat toi-
paloina tai siivuina 500 g 180 W, 5 min + 90 W, 5-10 min sistaan
800 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-15 min
Jauheliha, sekoitus 200 g 90 W, 10 min Pakasta mahdollisimman littedna
500 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min Kaanna useamman kerran, poista jo
sulanut liha
800 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-20 min
Lintu tai linnunpalat 600 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-15 min -
1,2 kg 180 W, 15 min + 90 W, 20-25 min
Kalafilee, kalapihvi tai viipaleet 400 g 180 W, 5 min+90 W, 10-15 min Irrota sulaneet palat toisistaan
Vihannekset, esim. herneet 300 g 180 W, 10-15 min -
Hedelmat, esim. vadelmat 300 g 180 W, 7-10 min Sekoita valilla varovasti, irrota sulaneet
500 g 180 W, 8 min + 90 W, 5-10 min palat toisistaan.
Voi, sulatus 125 g 180 W, 1 min + 90 W, 2-3 min Poista pakkaus kokonaan
250¢g 180 W, 1 min + 90 W, 3-4 min
Kokonainen leipa 500 g 180 W, 6 min + 90 W, 5-10 min -
1 kg 180 W, 12 min + 90 W, 10-20 min
Kakku, kuiva, esim. sokerikakku 500 g 90 W, 10-15 min Vain kakut, joissa ei ole kuorrutetta,
750 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min It(c?irsrirs]?:a;ai kreemid, irrota kakkupalat
Kakku, mehukas, 500 g 180 W, 5 min + 90 W, 15-20 min Vain kakut, joissa ei ole kuorrutetta,
esim. hedelmakakku, rahkakakku 750 g 180 W, 7 min + 90 W, 15-20 min kermaa tai liivatetta

Pakasteruokien sulatus, kuumennus tai
kypsennys

Huomautuksia

Ota valmisruoka pakkauksestaan. Se lampenee nopeammin
ja tasaisemmin mikrouuniin tarkoitetussa astiassa. Ruoan eri
ainesosat voivat lammeté eri aikoihin.
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m Matala ruoka kypsyy nopeammin kuin korkea. Levitd ruoka
sen tdhden astiaan mahdollisimman littedksi. Ala laita
elintarvikkeita kerroksittain.

m Peitd ruoka aina. Jos Sinulla ei ole astiaan sopivaa kantta,
kayta lautasta tai mikrouunikelmua.

m Ruokaa tulisi sekoittaa tai kdantaa 2 - 3 kertaa.

m Anna ruoan lampotilan tasaantua kuumentamisen jalkeen
vielda 2 - 5 minuuttia.

m Kayta aina patakintaita tai patalappuja, kun otat astioita pois
uunista.

m Ruokien ominaismaut sailyvat hyvin. Sen tdhden voit kayttaa
suolaa ja mausteita saasteliaasti.

Pakasteruokien sulatus, kuumennus Paino Mikroaaltoteho watteina, kesto Huomautuksia

tai kypsennys minuutteina

Ateria, lautasruoka, valmisruoka 300-400 g 600 W, 8-11 min -

(2-3 lajia)

Keitto 400 g 600 W, 8-10 min -

Pataruoat 500 g 600 W, 10-13 min -

Lihaviipaleet tai -palat kastikkeessa, 500 g 600 W, 12-17 min Kun kéannét, irrota lihanpalat toisistaan

esim. gulassi

Kala, esim. fileepalat 400 g 600 W, 10-15 min Lisda tarvittaessa vettd, sitruunanme-
hua tai viinia

Paistokset, esim. lasagne, cannelloni 450 g 600 W, 10-15 min -

Lisukkeet, esim. riisi, nuudelit 250 g 600 W, 2-5 min Lisda vahan nestetta

500 g 600 W, 8-10 min

Vihannekset, esim. herneet, parsakaali, 300 g 600 W, 8-10 min Lisélé ast_iaan vettd sen verran, etta sen

porkkanat 600 g 600 W, 14-17 min pohja peittyy.

Pinaatti 450 g 600 W, 11-16 min Kypsennys vetta lisdamatta

Ruoan kuumentaminen

A Palovamman vaara!

Nesteitd kuumennettaessa voi esiintya viivastynytta kiehumista.
Se tarkoittaa, ettd kiehumislampdtila saavutetaan ilman, etta
nesteesséd nakyy tyypillisia héyrykuplia. Jo astian pienikin tarind
voi aiheuttaa sen, ettd kuuma neste kiehuu yhtakkia
voimakkaasti yli ja roiskuu. Kun kuumennat nesteita, laita aina
lusikka astiaan. Siten valtat viivastyneen kiehumisen.
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Huomio!

Metallin - esim. lusikan lasissa - pitaa olla vahintaan 2 cm:n
paassa uunin seinista ja luukun sisdpinnalta. Kipinat voivat
rikkoa luukun siséalasin.

Huomautuksia

m Ota valmisruoka pakkauksestaan. Se lampenee nopeammin
ja tasaisemmin mikrouuniin tarkoitetussa astiassa. Ruoan eri
ainesosat voivat lammeta eri aikoihin.

m Peitd ruoka aina. Jos Sinulla ei ole astiaan sopivaa kantta,
kayta lautasta tai mikrouunikelmua.

m Ruokaa tulisi sekoittaa tai kdantada useita kertoja. Tarkasta
lampdtila.

= Anna ruoan lampdtilan tasaantua kuumentamisen jalkeen
vield 2 - 5 minuuttia.

m Kaytad aina patakintaita tai patalappuja, kun otat astioita pois
uunista.



Ruoan kuumentaminen Paino Mikroaaltoteho watteina, kesto Huomautuksia
minuutteina
Ateria, lautasruoka, valmisruoka 350-500 g 600 W, 4-8 min -
(2-3 lajia)
Juomat 150 ml 800 W, 1-2 min Laita lusikka lasiin, ala kuumenna alkoholijuo-
300 ml 800 W. 2-3 min mia liikaa; tarkista valilla
500 ml 800 W, 3-4 min
Vauvanruoka, esim. maitopullo 50 ml 360 W, n. 2 min lIman tuttia tai korkkia. Sekoita aina kunnolla
100 mi 360 W, n. 1 min kuumeptamjsen jalkeen. Tarkista ehdotto-
masti lampdtilal
200 ml 360 W, 172 min
Keitto 1 kuppi 200 g 600 W, 2-3 min -
Keitto 2 kuppia 400 g 600 W, 4-5 min -
Liha kastikkeessa 500 g 600 W, 8-11 min Irrota lihaviipaleet toisistaan
Pata 400 g 600 W, 6-8 min -
800 g 600 W, 8-11 min -
Vihannekset, 1 annos 150 g 600 W, 2-3 min Lisda vahan nestetta
Vihannekset, 2 annosta 300 g 600 W, 3-5 min

Ruoan kypsentaminen

Huomautuksia

Matala ruoka kypsyy nopeammin kuin korkea. Levita ruoka
sen tdhden astiaan mahdollisimman littedksi. Ald laita

elintarvikkeita kerroksittain.

Ruokien ominaismaut séilyvat hyvin. Sen tahden voit kayttaa
suolaa ja mausteita saasteliaasti.

Anna ruoan lampétilan tasaantua kypsentamisen jalkeen viela

2 - 5 minuuttia.

Kayta aina patakintaita tai patalappuja, kun otat astioita pois

uunista.

Kypsenna ruoka suljetussa astiassa. Jos Sinulla ei ole astiaan
sopivaa kantta, kayta lautasta tai mikrouunikelmua.

Ruoan kypsentdaminen Paino Mikroaaltoteho watteina, kesto Huomautuksia
minuutteina
Lihamureke 750 g 600 W, 20-25 min Kypsennys ilman kantta
Kokonainen broileri, tuore, ilman 1,2 kg 600 W, 25-30 min Kaanna, kun puolet ajasta on kulunut
sisdelimia
Vihannekset, tuoreet 250 g 600 W, 5-10 min Leikkaa vihannekset samankokoisiksi paloiksi;
500 g 600 W, 10-15 min 52i§-100 g:aa vihanneksia kohden 1 - 2 rkl
sekoita valilla
Perunat 250 g 600 W, 8-10 min Leikkaa perunat samankokoisiksi paloiksi;
500 g 600 W, 11-14 min ||saa_100_lg:qa kohden 1 - 2 rkl vettd;
sekoita valilla
750 g 600 W, 15-22 min
Riisi 125 g 800 W, 5-7 min + Lisda kaksinkertainen maara nestetta
180 W, 12-15 min
250 g 800 W, 6-8 min +
180 W, 15-18 min
Jalkiruoat, esim. vanukas (jau- 500 ml 600 W, 6-8 min Sekoita vanukasta valilla vispilalla 2-3 kertaa.
heesta)
Hedelmat, hilloke 500 g 600 W, 9-12 min -

Vihjeita mikroaaltouunin kaytosta

Et 16yda valmistettavalle ruokamaarélle saatotietoa.

mukaan:

Pidenna tai lyhenna kypsennysaikaa seuraavan nyrkkisdannon

Kaksinkertainen maaré = lahes kaksinkertainen aika

Puolet méaarasta = puolet ajasta

Ruoasta tuli liian kuivaa.

Aseta seuraavalla kerralla lyhyempi kypsennysaika tai valitse mata-
lampi mikroaaltoteho. Peita ruoka ja lisdd enemmaéan nestetta.

Ruoka ei ole toiminta-ajan paatyttya viela sulanut, kuumaa tai

kypsaa.

Aseta pidempi aika. Suurempiin maariin tai korkeampiin ruokiin tar-

vitaan enemman aikaa.

Ruoka on kypsennysajan paatyttya reunasta ylikuumentunut,

mutta ei ole keskelta viela valmis.

Sekoita valilld ja valitse seuraavalla kerralla matalampi teho ja

pidempi toiminta-aika.

Lintu tai liha on sulatuksen jalkeen pinnalta kypsynyt, mutta ei

ole keskelta viela sulanut.

Valitse seuraavalla kerralla pienempi mikroaaltoteho. Jos sulatet-

tava maara on suuri, kd&dnné tuote myos useaan kertaan.
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Kondenssivesi mikroaaltouunin toimintaan. Pyyhi kondenssivesi kypsennyksen

Luukun lasiin, sisaseiniin ja pohjalle voi muodostua jalkeen pois.
kondenssivettd. Se on normaalia. Taméa ei vaikuta

Testiruoat normin EN 60705 mukaan

Tarkastuslaitokset tarkastavat mikroaaltolaitteiden laadun ja
toiminnan naiden ruokalajien perusteella.

Normien EN 60705, IEC 60705 ja DIN 44547 ja EN 60350
(2009) mukaan

Kypsennys ja sulatus mikroaaltouunissa
Kypsennys mikroaaltouunissa

Ruokalaji Mikroaaltoteho watteina, kesto minuutteina  Huomautus

Munamaito, 565 g 180 W, 25-30 min + 90 W, 20-25 min Laita pyrex-vuoka 20 x 17 cm pyd&rivan lautasen paalle.
Kakkupohja 600 W, 8-10 min Laita pyrex-vuoka @ 22 cm pyorivan lautasen péalle.
Lihamureke 600 W, 20-25 min Laita pyrex-vuoka pyorivan lautasen paalle.

Sulatus mikroaaltouunissa

Ruokalaji Mikroaaltoteho watteina, kesto minuutteina  Huom