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A\ Fontos biztonsagi elGirasok

Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot. Csak
igy tudja készilékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati €s
szerelési utasitast 6rizze meg a késébbi
hasznalathoz vagy a késébbi tulajdonos
szamara.

Ezen készilék csak beépitésre készult.
Vegye figyelembe a specialis szerelési
utmutatot.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuléket.
Szallitasi sérulés esetéen ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugd nélkili készlléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd
szakember csatlakoztathatja. Hibas
csatlakoztatas miatt keletkezett karokra
nem vonatkozik a garancia.

Ez a készulék csak haztartasban vagy haz
kordl vald alkalmazasra készilt. A
készuléket kizardlag ételek és italok
készitésére hasznalja. A késziléket
Uzemelés k6zben soha ne hagyja fellgyelet
nelkdl. A készuléket csak zart helyiségben
hasznalja.

Ezt a készUléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek
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Tovabbi informacidokat a termékekrél, a tartozékokrdl, az
alkatrészekrél és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.siemens-home.com és az Online-Shop-ban:
www.siemens-eshop.com talal.

csak a biztonsagukeért felelds személy
felligyelete mellett hasznalhatjak, illetve
akkor, ha megtanultak a készulék
biztonsagos hasznalatat és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a
készulékkel jatszani. A tisztitast és a
felhasznaldi karbantartast nem végezhetik
gyerekek, kivéve ha 8 évnél idésebbek és
fellgyelet mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a

készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

Egésveszély!
A sUtétérben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sutétérben. Soha
ne nyissa ki a készulék ajtajat, ha a
készulék fustol. Kapcsolja ki a készlléket
€s huzza ki a halozati csatlakozddugot
vagy kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben.

A készUlék nem rendeltetésszerd
hasznalata veszélyes és séruléseket
okozhat. Példaul a felmelegitett parafa és
a magvakkal vagy gabonaval toltott
parnak még orak mulva is



meggyulladhatnak. A késziléket kizardlag
ételek és italok készitésére hasznalja.

Az élelmiszerek langra lobbanhatnak.
Soha ne melegitse az ételt h6szigeteld
csomagolasban.

Soha ne melegitse figyelmetlendl a
muanyag-, papir- vagy mas gyulékony
csomagolasban levd éleimiszert.

Soha ne allitson be tul nagy mikrohullam-
teljesitményt vagy tul hosszu idétartamot.
Tartsa be az ebben a hasznalati
utmutatdban feltlintetett utasitasokat.
Soha ne szaritson élelmiszert a
mikrohullamu sutében.

Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat. Soha ne
melegitsen tiszta étolajat a mikrohullamu
sttében.

Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a
szorosan lezart edényekben
felrobbanhatnak. Soha ne melegitsen
folyadékot vagy mas élelmiszert szorosan
lezart edényben.

Sulyos egészségkarosodas veszélye!
Nem megfeleld tisztitas esetén a készllék
felllete karosodhat. El6fordulhat, hogy a
stUtébdl mikrohullamu energia lép ki.
Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa
el. A sut6teret, ajtotdmitést, ajtot és az
ajtoutkdzot mindig tartsa tisztan; lasd az
Apolds és tisztitas c. fejezetet.

A sérllt sut6térajtd vagy ajtétomités miatt
mikrohullamu energia tavozhat. Soha ne
hasznalja a készlléket, ha a sutbtér ajtaja
vagy az ajtétémités sérdlt. Hivja az
ugyfélszolgalatot

Boritas nélkuli készulékeknél
mikrohullamu energia tavozik. Soha ne
vegye le a készllék boritasat.
Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz
hivia az Ugyfélszolgalatot.
Aramiitésveszély!
A szakszerl(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak § cserélheti ki a sérdlt
csatlakozdvezetékeket. Ha a készilék
hibas, huzza ki a csatlakozdédugdt vagy
kapcsolja ki a biztositékot a

biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

A forrd készulékrészeknél az elektromos
készulékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készulékek csatlakozd kabele forrd
készulékrészekkel.

Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogepet.

A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készlléket. Huzza
Ki a csatlakozodugot és kapcesolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

A készllék magasfesziltséggel mikadik.
Soha ne tavolitsa el a készllék burkolatat.

Egésveszély!

A tartozék vagy az edény nagyon forro. A
forrd edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylivel vegye ki a sttétérbdl.

Az alkoholgbz6k meggyulladhatnak a
forrd sutétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségli magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan
nyissa ki a készulék ajtajat.

A kemény héju vagy bbros élelmiszerek a
felmelegités alatt, de még utana is
robbanasszerlien szétpukkadhatnak. Soha
ne f6zzdn tojast héjastol vagy ne
melegitsen kemény tojast. Ne {6zz6n héjas
allatokat és rakot. Tukortojas vagy
buggyantott tojas készitésekor elébb
szurja Ki a tojassargajat. A kemény héju
vagy béros élelmiszerek esetében, mint pl.
alma, paradicsom, burgonya vagy virsli, a
héj megrepedhet. Ezért melegités elbtt
szurja ki a héjat vagy a bort.

A hé nem oszlik el egyenletesen a
bébiételben. Soha ne melegitse a
bébiételeket zart edényben. Mindig vegye
le a fedelet vagy a cumit. Melegités utan
alaposan razza fel vagy kavarja meg.
Ellenérizze a hémérsékletet, mielbtt a
gyermeknek adna az ételt.

A forro ételek hét adnak le. Az edény forrd
lehet. Az edényt vagy a tartozékokat
mindig fogokesztylvel vegye ki a
sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat. Mindig
tgyeljen a csomagolason talalhatd gyartoi



utasitasokra. Az ételt mindig edényfogoval

vegye ki a sutétérbdl.
Forrazasveszély!

= A készUllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z

tavozhat a készulékbdl. Ovatosan nyissa
Ki a készUlék ajtajat. Ne engedjen
gyerekeket a készllék kozelébe.

= A forrd sutdtérben 1évé vizbdl forrd vizgdz

képzddhet. Soha ne dntsdn vizet
kdzvetlendl a forro sutétérbe.

= Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a
késleltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a
folyadék a jellegzetes g6zbuborékok
megjelenése nélkll éri el a forrasi
hémeérsékletet. Mar az edény kismértek(
razkodasa esetén is hirtelen kifuthat és
Kifrocskolhet a forrd folyadék.
Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat

az edénybe. Igy elkerllhetd a késedelmes

forras.

Az uj készuléke

Ismerkedjen meg az Uj készlilékkel. EImagyarazzuk a
kezel6fellletet és az egyes kezelbelemeket.

Kezelofeliilet

Itt attekintheti a kezel6fellletet. A készilék tipusatol figgben
eltérések lehetnek a részletekben.

Kijelz6

Sériilésveszély!

= A készulék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege
megrepedhet. Ne hasznaljon Uvegkaparot,
éles vagy surold hatasu tisztitoeszkdzoket.

= A nem alkalmas edény szétrepedhet.
Porcelan- és keramiaedények esetében
el6fordulhat, hogy a fogantyukon és a
fedeleken apro lyukak talalhatok. A lyukak
mogo6tt Ureg van. Az Uregbe bejutott
nedvesség szétfeszitheti az edényt. Csak
mikrohullamu sitéh6z megfeleld edényt
hasznaljon.

A sériilések okai

Figyelem!

m Er6sen szennyezett tdmités: Ha a tomités erésen
szennyezett, a készllék ajtaja Uzemelés kdzben nem zar
megfeleléen. A szomszédos butorlapok megsérilhetnek.
Mindig tartsa tisztan a tomitést.

m Etel nélkiili mikrohulldmu Gizemmad: A késziilék étel nélkiili
Uzemelése tulterheléshez vezethet. Soha ne kapcsolja be a
késziléket, ha a sltétérben nincs étel. Kivétel a rovid
edényteszt, lasd a Mikrohullam, edény fejezetet.

m mikrohullammal készithet§ popcorn: Soha ne allitson be tl
nagy mikrohullam-teljesitményt. Maximum 600 wattot
hasznaljon. A popcornos zacskoét mindig helyezze egy
Uvegtanyérra. Az Uveg tulterhelés hatasara megrepedhet.

on/off 90 180 360 600 900 123

kg M1 M2 start stop

Be/ki
gomb

Mikrohullam-
teljesitmények

Sorozat izemmod
gomb

Forgatovalaszto

A forgatovalasztd slllyeszthetd. Be- és kikattintashoz nyomja
meg a forgo valasztokapcsolot.

‘ Forgatovalasztd ‘Gombok

Ugyfélszolgalati cikk

Haztartasi készulékeihez az Ugyfélszolgalatnal,
szakkereskedésben vagy interneten az egyes orszagok
e-shopjain keresztll megfelel§ apolo- és tisztitdszert vagy
egyéb tartozékokat vasarolhat. Ehhez adja meg a mindenkori
cikkszamot.

Tisztitokend6k nemesacél fellletekhez Cikkszam 311134 Csokkenti a szennyez8dés lerakddasat. Egy specidlis olajjal
vald impregnalassal a nemesacél készllékek fellletei optimali-
san tisztithatok.

Suté-grilltisztitd gél Cikkszam 463582 A sUt6tér tisztitasahoz. A gél szagtalan.



Méhsejt szerkezet(i mikroszalas ruha Cikkszam 460770

Kllonosen alkalmas kényes fellletek, pl. Gveg, Uvegkeramia,
nemesaceél vagy aluminium tisztitasara. A mikroszalas ruha
egyszerre tavolitja el a vizes és a zsiros szennyezdédéseket.

Gombok és kijelzések

Gomb Hasznalat
A gombokkal kilénbdzé funkciok allithatok be. A kijelzén M1/M2 Memoéria vélasztasa
megjelennek a beallitott értékek. _
Start Uzemmoad inditasa

Gomb Hasznalat Stop Uzemmdd ledllitasa
on/off A késziilék be- és kikapcsolasa .
90 90 wattos mikrohullam-teliesitmény kival Utasftasok

g 08 MikrOnUTAMACIEsTmeny rdvalasz A megfeleld szimbdlum el6tti nyilon » lathato, melyik

id6funkcid aktiv a kijelzén. Kivétel: Az idénél csak akkor

180 180 wattos mikrohullam-teljesitmény kivalasz- vilagit a ® szimbélum, ha maédositja.

tasa Inditaskor vilagit a sitétérben Iévé lampa.
360 360 wattos mikrohullam-teljesitmény kivalasz-

tasa Sutétér
600 600 wattos mikrohullam-teljesitmény kivalasz- A késziiléke rendelkezik egy hiitéventilatorral is.

tasa
900 900 wattos mikrohullam-teljesitmény kivalasz- Hiit6ventilator

tasa A készulék hitéventilatorral van ellatva. A ventilator tovabb
2 Sorozat tizemmad kivalasztasa m(ikddhet akkor is, ha a készillék mar ki van kapcsolva.
m Késziilék ajtajanak nyitsa. Utasitasok , o

— — — — Mikrohullam Gzemmodban a sutétér hideg marad. Ennek

C IdSfunkcick mend kinyitasa és bezarasa ellenére a hiitéventilator bekapcsol. A hiitéventilator a
P Program kivalasztasa mikrohullam (zemmadd befejezése utan is tovabb mikodhet.
kg Suly valasztasa Az ajtélivegen, a belsé falakon és a siit6 aljan kondenzviz

A készilék be- és kikapcsolasa

A on/off gombbal tudja a mikrohullamu készlléket be- és
kikapcsolni.
Bekapcsolas

Nyomja meg a on/off gombot.
Valassza ki a kivant izemmadot.

90, 180, 360, 600 vagy
900 wattos gomb

= a mikrohullam-teljesitményhez

Az elsO hasznalat elott

Itt megtudhatja, hogy mit kell tennie, mielbtt elészdr készitene
ételt a mikrohullamu siitéjével. Olvassa el el6bb a Biztonsdgi
utmutatd cim( fejezetet.

Az id6 beallitasa

Bekotés utan a kijelz6n harom nulla és a »(® szimbdlumok
vilagitanak.

Allitsa be az idét.

1. A forgatdvalasztoval allitsa be a pontos idét.

2.Nyomja meg a ® gombot.

Az id6t a készllék beallitotta.

Iddkijelzés eltiintetése

Az id6kijelzést kikapcsolhatja. Igy csak akkor lathatd, ha a siitd
mUkodik. Ennek utananézhet az Alapbeallitdsok
megvaltoztatdsa cimi fejezetben.

gyllhet 6ssze. Ez normalis, a mikrohullam mikédését nem
befolyasolja. F6zés utan toérolje ki a kondenzvizet.

123 gomb = sorozat Uzemmad

P és kg gombok programautomatika

M1 vagy M2 gombok = memoriaprogram

A beallitasokrol az egyes fejezetekben olvashat.

Kikapcsolas

Nyomja meg a on/off gombot.
A készulék kikapcsol, a kijelz6n megijelenik az éra.

Utasitas: A készlilék Stand by allapotban torténd
fogyasztasanak csdkkentéséhez eltlintetheti az id6t. Ennek
utananézhet az Alapbeadllitdasok megvdltoztatasa cim(
fejezetben.



A mikrohullamu siito

A mikrohullamok az élelmiszerben hévé alakulnak.
Informalédhat az edényekrél és a mikrohullam beallitasarol.

Utasitas: A Kisérleti konyhdnkban teszteltiik Onnek fejezetben
példak talalhatok a mikrohullammal valé felolvasztashoz,
felmelegitéshez és f6zéshez.

Edényekre vonatkozo6 utasitasok

Alkalmas edény

A héallo edény alkalmas, ha lGvegbdl, Gvegkeramiabdl,
porcelanbdl, keramiabdl vagy héalld mianyagbdl készilt. Ezek
az anyagok atengedik a mikrohullamokat.

Talaldedényeket is haszndlhat. igy megtakarithaté a talalas.
<HR> Arany vagy eziist diszités( edényeket csak akkor
hasznaljon a mikrohullamu siutében, ha az edény gyartoja
garantalja az alkalmassagot.

Alkalmatlan edény

Alkalmatlan a fémbdl készllt edény. A fém nem engedi at a
mikrohulldamokat. A zart fémedényben az étel hideg marad.

Figyelem!

Szikraképzédés: A fémeknek - pl. a kanalnak az Gvegedényben
- legalabb 2 cm tavolsagra kell lennie a siit6 falatdl és az
ajtajanak a belsé fellletétdl. A szikrak tonkretehetik az ajtéd
belsé lveglapjat.

Edényteszt

Soha ne kapcsolja be a mikrohullamu sitét ugy, hogy nincs
benne étel. Az egyetlen kivétel az alabbi edényteszt.

Ha On bizonytalan, hogy egy edény alkalmas-e a mikrohullamu
sUtében vald hasznalatra, akkor végezze el az alabbi tesztet:

1.Tegye az lres edényt 2—1 percre maximalis teljesitmény
mellett a készllékbe.

2.1dénként ellendrizze a hémérsékletét.
Az edény hideg vagy legfeljebb kézmeleg lehet.

Ha az edény felforrésodik vagy szikrazik, akkor nem alkalmas a
mikrohullamu sutében valdé hasznélatra.

Mikrohullam-teljesitmények
A gombokkal allithatja be a kivant mikrohullam-teljesitményt.

90 W érzékeny élelmiszerek felolvasztasahoz

180 W felolvasztashoz és tovabb-parolashoz

360 W hus parolasahoz és kényes élelmiszerek mele-
gitéséhez

600 W ételek felforrésitasahoz és f6zéséhez

900 W folyadékok felforralasahoz

1,2,3-sorozat uzemmaod

Sorozat lzemmaddban akar harom kildénb6zé
mikrohullam-teljesitményt és -idét allithat be egymas utan, majd
indithatja az Gzemmaodot.

Edény

Mindig mikrohullamu stt6h6z alkalmas héallo edényt
hasznaljon.

Utasitasok
Ha megnyom egy gombot, a kivalasztott teljesitmény vilagit.

A 900 wattos mikrohullam-teljesitmény legfeljebb 30 percre
allithatd be. Az 6sszes t6bbi teljesitményértéknél legfeljebb
1 6ra 30 perces id6tartam lehetséges.

Mikrohullam beallitasa

Példaul: Mikrohullam-teljesitmény 360 W, idétartam 17 perc.

1.Nyomja meg a on/off gombot.
A készllék tzemkeész.

2.Nyomja meg a mikrohullam kivant teljesitményéhez tartozd
nyomaogombot.

A teljesitmény feletti kijelz§ vilagit, és megjelenik egy javasolt
id6tartam.

3. A forgatoévalasztoval allitsa be az id6tartamot

4.Nyomja meg a start nyomégombot.

Az Gzemelés elindul. Az id6tartam leteltét mindig mutatja a
kijelz6.

Ha a beallitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhatd. A mikrohullamu Gzemmaod
befejez6d6tt. A on/off gombbal kapcsolja ki a késziléket. A
hangjelzést el6zetesen a © gombbal t6rdlheti.

Ha id6kozben kinyitja a késziilék ajtajat

Az Gzemmadd leall. A siit6ajté becsukasa utan nyomja meg a
start gombot. Az lzemmadd folytatodik.

Id6tartam maédositasa

Ez mindig lehetséges. A forgatévalasztéval médositsa az
id6tartamot.

Mikrohullam-teljesitmény médositasa

Nyomja meg az Uj mikrohullam-teljesitményhez tartozé
nyomoégombot. A forgatdvalasztoval allitsa be az idétartamot és
inditsa Ujra.

Siito leallitasa

Nyomja meg a stop gombot, az lzemmad leall.

Nyomja meg a start gombot, a sit8 ujra elindul.
Uzemmod megszakitasa

Nyomja meg kétszer a stop gombot, és a on/off gombbal
kapcsolja ki a késziléket.

Utasitasok

Ha a készliléket a on/off gombbal bekapcsolja, javaslatként a
kijelz6n mindig a legnagyobb mikrohullam-teljesitmény jelenik
meg.

Ha id6kdzben kinyitja a késziilék ajtajat, a ventillator tovabb
mUikdédhet.

Sorozat izemmaod beallitasa
1.Nyomja meg a on/off gombot.
A készllék tzemkész.
2.Nyomija meg a 125 gombot.
Az els6 sorozat lizemmdédhoz a kijelz6n megjelenik a 1.

3. Allitsa be az elsé mikrohulldm-teljesitményt és id6tartamot.



4.Nyomija meg a 125 gombot.
A masodik sorozat izemmddhoz megjelenik 2.

5. Allitsa be a masodik mikrohulldm-teljesitményt és
idétartamot.

6.Nyomja meg a 125 gombot.
A harmadik sorozat lizemmdédhoz megjelenik a ~3.

7. Allitsa be a harmadik mikrohulldm-teljesitményt és
id6tartamot.

8.Nyomja meg a start nyomégombot.

Az lGzemelés elindul. A kijelz6n megjelenik a teljes id6tartam és
az els6 sorozat izemmad 1~ szimbdluma.

Ha a beadllitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhaté. A sorozat izemmadd befejez6dott. A
hangjelzést el6zetesen a Ogombbal t6rolheti.

Memoria

A memoria lehetévé teszi, hogy eltarolja sajat beallitasait, és
azokat barmikor Ujra eléhivja. Két taroldhely all rendelkezésére
"M1" és "M2". Akkor ésszer(i a memoria haszndlata, ha
valamely ételt kiilondsen gyakran készit.

Beallitasok tarolasa a memariaban
1. Nyomja meg a on/off gombot.
A készllék Uzemkeész.

2.Nyomja meg a mikrohullam kivant teljesitményéhez tartozo
gombot.

A teljesitmény felett a kijelz6 vilagit és megjelenik egy javasolt
id6tartam.

3. A forgatdvalasztoval dllitsa be az id6tartamot

4.A M1 vagy M2 gombot néhany masodpercig tartsa nyomva,
amig fel nem hangzik egy hangjelzés.

A készilék elmentette a beallitast, barmikor elindithatja.
Mas beallitas tarolasa
Allitsa be Ujra és mentse el. A régi bedllitdsokat felllirja.

Utasitas: A beallitott programok tarolasa aramkimaradas utan
is megmarad.

Alapbeallitasok megvaltoztatasa

Készuléke kilénb6zé alapbeallitasokkal rendelkezik, melyeket
barmikor modosithat.

Alapbeallitasok

A tablazatban megtalalhaté az dsszes alapbeallitas és ezek
maodositasi lehetéségei.

A beallitasok megvaltoztatasa

Modositas csak inditas el6tt lehetséges. Nyomja meg tobbszor
egymas utan a 123 gombot mindaddig, amig a sorozat
lzemmod szama meg nem jelenik. Mddositsa a bedllitast.
Ha id6ékézben kinyitja a késziilék ajtajat

Az Uzemmad ledll. A sitéajtd becsukasa utan nyomja meg a
start gombot. Az lzemmad folytatodik.

Siito leallitasa

Nyomja meg a stop gombot, az lzemmad leall.

Nyomija meg a start gombot, a sité ujra elindul.

Uzemmod megszakitasa

Nyomja meg kétszer a stop gombot, és a on/off gombbal
kapcsolja ki a késziléket.

A memoéria inditasa
Az ételhez eltarolt beallitasokat barmikor elindithatja.
1.Nyomja meg a on/off gombot.

A készilék lzemkész.

2.Nyomja meg a M1 vagy M2 gombot.
Megjelennek az eltarolt beallitasok.

3.Nyomja meg a start nyomdégombot.

A memodriabedllitas elindul. Az id6tartam leteltét -1 mindig
mutatja a kijelzb.

Utasitas: Az inditas utan a taroléhelyet mar nem tudja
maodositani.

Ha a beallitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhaté. A memaria befejez6dott. A
on/off gombbal kapcsolja ki a készliléket, vagy allitsa be Ujra. A
hangjelzést el6zetesen a © gombbal térélheti.

Leallitas
Nyomja meg a Stop nyomdgombot, vagy nyissa ki a készllék

ajtajat. Az tzemmad leall. Miutan bezarta, nyomja meg a START
nyomdgombot. Az lzemmaod folytatodik.

Alapbeallitas Lehet6ségek Magyarazat
c { Orakijelzé Qrakijelzé’ A pontos id6 kijelzése
{=be c=ki
cC Idétartam hangjelzése: { = révid = 10 masodperc Egy id6tartam végét jelzd jel
C = kdzepes = 2 perc 7 =hosszl = 5 perc
-3 Nyomodgomb hangjelzése Nyomodgomb hangjelzése Nyugtazo hang egy nyomoégomb megnyoma-
1 _ a1
1 = be c=Ki sakor
-5 varakozasi idg { = révid = 2 masodperc Varakozasi id§ az egyes lépések kdzbtt, egy

C = kozepes = 5 masodperc = = hosszl = 10 masodperc

bedllitas utan




Feltétel: a készllék kikapcsolt allapotban legyen.

1.Tartsa nyomva a (® gombot néhany masodpercig.
A kijelz6n megjelenik az elsé alapbeallitas.

2. A forgatévalasztdval médositsa az alapbeallitast.

Apolas és tisztitas

Gondos apolassal és tisztitdssal a mikrohullamu siitéje sokaig
szép és ép marad. Az alabbiakban elmagyarazzuk, hogyan
apolja és tisztitsa megfeleléen a készlléket.

A Aramiitésveszély!
Az intenziv nedvesség aramiitést okozhat. Ne hasznaljon
magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitdgépet.

A Egésveszély!
Soha ne tisztitsa a készliléket kdzvetlendil a kikapcsolasa utan.
Hagyja lehdlni a készliléket.

A Sériilésveszély!

A készlilék ajtajanak dsszekarcolt vege megrepedhet. Ne
hasznaljon Uvegkaparot, éles vagy surold hatasu
tisztitdeszkdzoket.

Utasitasok

m A készllék elején el6forduld enyhe szineltéréseket kiilonbdzd
anyagok, pl. Gveg, mldanyag vagy fém felhasznalasa
eredmeényezi.

m Az ajtélapokon lathatd arnyékok, melyek fatyolnak tinnek, a
sit6lampa fényvisszaverédései.

m A zomancot nagyon magas hémérsékleten égetik ki. Ezért
enyhe szineltérések keletkezhetnek. Ez normalis és nem
befolyasolja a mikodést. A vékony sutétepsik éleit nem lehet
tokéletesen zomancozni. Ezért ezek érdesek lehetnek. Ez
nem befolyasolja a korréziévédelmet.

m A kellemetlen szagokat, pl. hal készitése utan, kénnyen
elkerllheti. Adjon néhany csepp citromlevet egy csésze
vizhez. Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett
forras elkerllése érdekében. Forralja a vizet 1-2 percig a
legnagyobb teljesitményen.

Tisztitoszerek

Ahhoz, hogy a kilénb6z6 fellletek ne sérlljenek a nem
megfeleld tisztitdszerek hasznalata miatt, vegye figyelembe a
tablazatban szerepld adatokat. Ne hasznaljon

m éles vagy surolo tisztitdszert,

m fém- vagy Uvegkapardt a készilékajtd Uvegének tisztitasahoz.

Hibatablazat

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprésagrol
van sz6. Miel6tt hivna az lgyfélszolgalatot, probalja meg a
tablazat segitségével sajat kezlileg elharitani a zavart.

Ha egyszer egy ételt nem sikerul optimalisan elkésziteni,
nézzen utana a Kisérleti konyhdnkban Onnek teszteltlik
fejezetben. Ott sok Otletet és Utmutatast talal a f6zéshez.

A Aramiitésveszély!
A szakszer(itlen javitasok veszélyesek. Javitasokat csakis
szakképzett igyfélszolgalati technikus végezhet.

3.Nyugtazza a © gombbal.

A kijelz6n megjelenik a kdvetkezd alapbeallitas. A
(® gombbal végigmehet az dsszes alapbeallitason, és a
forgatovalasztéval modosithatja azokat.

4.Végezetil tartsa nyomva az ® gombot egy masodpercig.
A késziilék az Osszes beallitast atveszi.

A beallitasok barmikor modosithatok.

m fém-vagy Uvegkapardt az ajtotdmités tisztitdsahoz.
m kemény suroloparnat és tisztitdszivacsot,
m magas alkoholtartalmu tisztitdszert.

Az Uj szivacsos kend8ket hasznalat el6tt alaposan oblitse ki.

Teriilet Tisztitoszerek

A készilék ellilsé Forré mosogatoéviz

fele Mosogatéruhaval tisztitsa meg, és puha
kenddvel szaritsa meg. Ne hasznaljon
Uvegtisztitot, fém- vagy Uvegkaparodt a
tisztitashoz.

Nemesacél Forré mosogatoviz

Mosogatéruhaval tisztitsa meg, és puha
kendd@vel szaritsa meg. A vizk6-, zsir-,
keményité- és tojasfehérje foltokat azon-
nal tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt korro-
zio alakulhat ki. Az Ugyfélszolgalatnal
vagy a szakkereskedésekben specialis
nemesacél-tisztitoszerek kaphatok.

Nemesacél sttétér  Forrd mosogatdszeres vagy ecetes viz.
Mosogatéruhaval tisztitsa meg, és puha
kend@vel szaritsa meg.

Erés szennyez&dés esetén: Sutbtisztito-
szert csak hideg sitétérben hasznaljon.
A legjobb, ha nemesacélhoz valo sziva-
csot hasznal. Ne hasznaljon siitétisztitd
sprayt, sem egyéb agressziv sutbtisztitd
szert vagy suroldszert. Ugyancsak alkal-
matlanok a suroldparnacskak, durva szi-
vacsok és edénytorlék. Ezek az
eszkdzdk megkarcoljak a fellletet. A
belsé fellleteket alaposan hagyja meg-

szaradni.

Ajtdlap Ablaktisztitoszer:
Mosogatéruhaval tisztitsa meg. Ne hasz-
naljon Gvegkaparot.

Ajtotdmités Forré mosogatoviz

Ne tavolitsa el! Mosogatéruhaval tisztitsa meg, ne
surolja. Ne hasznaljon fém- vagy Uveg-

kapardt a tisztitashoz.




Hibatablazat

Zavar

Lehetséges ok

Elharitas/Utmutatas

A készllék nem m(kodik

A biztositék hibas

Nézzen utana a biztositékos szekrényben,
hogy a készllék biztositéka rendben van-e.

A csatlakozdédugd nincs bedugva

Dugja be a csatlakozodugot.

Aramsziinet

Ellenérizze, hogy a konyhaban vilagit-e a
lampa.

Hibas kezelés

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszek-
rényben. Kb. 10 masodperc mulva ismét
kapcsolja be.

A késziilék nincs Uzemben. A Kijel-
z6n egy id6tartam lathato.

Beallitas utan nem nyomta meg a start nyomo-
gombot.

Nyomja meg a start gombot vagy kapcsolja
ki a készliléket.

A mikrohullam nem kapcsol be.

A sitéajtd nincs rendesen bezarva.

Ellenérizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy
valamilyen idegen test az ajtéba. Gy6z6djon
meg arroél, hogy a tomitések tisztak. Ellen-
Brizze, az ajtotdomités nincs-e megcsava-
rodva.

Nem nyomta meg a start nyomdégombot.

Nyomja meg a start nyomégombot.

Az ételek lassabban melegednek fel,
mint korabban.

Tul kicsi mikrohullam-teljesitmény lett beallitva.

Valasszon nagyobb teljesitményt.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a
késziilékbe.

Kétszeres mennyiség - csaknem kétszeres
id6

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.

Az ételeket id6kdzben keverje meg vagy for-
ditsa meg.

Egy hangjelzés hallhatd. A kijelzén
villog a kettéspont.

A készilék demo modban van.

1. Nyomija meg a 123 gombot.

2. Tartsa nyomva a P gombot harom
masodpercig.

A demo mdéd hatastalanitva van.

Hibakijelzések

Néhany hibakijelzésnél sajat kezlileg is elharithatja a hibat.

Hibakijelzés

Lehetséges ok

Hiba elharitasa / utmutatas

A kijelz6n az “E723" hibalizenet jelenik Az ajtd nincs rendesen bezarva.

meg.

A W] gombbal nyissa ki a késziiléket, majd
csukja be Ujra.

A kijelzén az “Er1", “Er4", “Er18",
“E305" hibalizenet jelenik meg.

M(szaki hiba.

Hivja az Ugyfélszolgalatot.

A kijelz6n az “Er11" hibalzenet jelenik A gombok elszennyez8dtek, vagy a

meg. “A gomb beragadt"

mechanika beszorult.

Nyomjon meg minden gombot tdébbszér. Tisz-
titsa meg a gombokat egy szaraz ruha segit-
ségeével. Nyissa ki, majd csukja be a készlilék
ajtajat. Ha ez nem seqit, |épjen kapcsolatba
az Ugyfélszolgalattal.

Ugyfélszolgalat

Amennyiben az On késziilékét javitani kell, vevSszolgdlatunk a
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfelelé megoldast

mar csak azért is, hogy elkerliljik szerviztechnikusaink

szlikségtelen kiszallasait.

Termékszam és gyartasi szam

Telefonos Ugyintézés esetén adja meg a készllék

Ugyfélszolgalat T

Tartsa szem el6tt,
kezelésbdl fakadd zavarok esetén a garancialis id6szakban

sem ingyenes.

hogy a szerviztechnikus kiszallasa hibas

termékszamat (E-Nr:) és gyartasi szamat (FD-Nr.), hogy
szakszer( segitséget nyujthassunk. A szamokat tartalmazé
adattablat jobbra taldlja, ha kinyitja a készllék ajtajat. Hogy
szlikség esetén ne kelljen sokaig keresgélnie, felirhatja ide a
készlilékének adatait és az ligyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam
(gyartasi
szam)

E-szam.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H 01 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitasokat szakképzett szerviztechnikusok fogjak elvégezni,
akik haztartasi készillékébe eredeti potalkatrészeket fognak
beszerelni.

Ez a berendezés megfelel az EN 55011, illetve CISPR 11
szabvanyoknak. 2. csoport B osztalyba sorolt termék.



A 2. csoport azt jelenti, hogy a mikrohullamok keltése
élelmiszer felmelegitése céljabdl torténik. A B osztaly azt jelenti,
hogy a készilék maganhaztartasok szamara késziilt.

Miszaki adatok

Aramellatas 230V, 50 Hz

Max. csatlakozasi érték 1220 W
Mikrohullam-teljesitmény 900 WW (IEC 60705)
Mikrohullamu frekvencia 2450 MHz

Biztositék min. 10 A

- Sutétér 220 mm x 350 mm x 270 mm
VDE bevizsgalva igen
CE jeldlés igen

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon
A csomagolast kdrnyezetbarat modon artalmatlanitsa.
E Ez a készlilék az elhasznalt villamossagi és elektronikai

készilékekrdl széld 2012/19/EK iranyelvnek
megfeleld jeldlést kapott.

Méretek (mxhxsz)

- Készllék 382 mm x 595 mm x 320 mm

Programautomatika

A programautomatikaval egészen egyszerlien olvaszthatja fel
az élelmiszert, és az ételeket gyorsan és probléma nélkul
készitheti el. Valassza ki a programot és adja meg az étel
sulyat. A programautomatika atveszi az optimalis beallitast. 7
program kozil valaszthat.

A program beallitasa
Ha kivalasztott egy programot, éllitsa be az alabbiak szerint.
Példa az abran: 2-es program 1 kilogramm sullyal.
1. Nyomja meg a on/off gombot.
A készilék tzemkész.

2.Nyomja meg a P gombot.
A kijelz6n megjelenik az els6 programszam.

—_—

360 600 900 12
| |

—_—

360 600 900
[ ]|

10

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt készuilékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatdrozza meg.

4.Nyomja meg a kg gombot.
A kijelzén javasolt sulyként megjelenik a 0,50 kilogramm.

—_—

360 600 900 T2
| ]|

—_—

360 600 900 12
| |

6.Nyomja meg a start gombot.
A program elindul. Az idétartam 1=l leteltét mutatja a kijelz6.

A program befejez6dott

Egy hangjelzés hallhatd. A program befejez6do6tt, a készilék
mar nem f(it. A on/off gombbal kapcsolja ki a készlléket vagy
allitsa be Ujra.

A program megszakitasa

Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy a on/off gombbal
kapcsolja ki a késziléket.

Program modositasa

Inditas utan a programszam és a suly mar nem modosithato.

Id6tartam modositasa
A programautomatikanal az idétartam nem maddosithaté.



Utmutatasok a programautomatikahoz

Utasitasok

m Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbol és mérje meg. Ha a
pontos sulyt nem tudja megadni, kerekitsen lefelé vagy
felfelé.

m A programokhoz mindig mikrohullamu sit6héz megfeleld
edényt hasznaljon, pl. Uveg- vagy keramiaedényt. Vegye
figyelembe a programtablazatban levd, a tartozékokrdl szélo
tudnivaldkat.

m Tegye az élelmiszert a hideg késziilékbe.

m A sulyok bedllitasa a sulytartomanyon kiviil nem lehetséges.

m Sok étel elkészitésekor egy bizonyos id6 eltelte utan egy
hangjelzés hangzik fel. llyenkor forditsa meg vagy keverje
meg az ételt.

m Az Utmutatd mellékletében talal egy tablazatot az alkalmas

élelmiszerekkel, a mindenkori sulytartomanyokkal és a
szlkséges tartozékokkal.

Felolvasztas

Utasitasok

m Az élelmiszert lehetéleg laposan és adagonként -18 °C-on
fagyassza le és tarolja.

m A fagyasztott élelmiszert tegye lapos edényre, pl. liveg- vagy
porcelantanyérra.

m Felolvasztas utan az élelmiszert még mintegy 10-30 percig a
hémérséklet-kiegyenlitédés végett hagyja teljesen kiolvadni.

m Husok, szarnyasok vagy halak felolvasztasakor kevés huslé
keletkezik. Ezt forgataskor tavolitsa el, €s mar ne hasznalja fel
vagy ne hagyja, hogy az mas élelmiszerrel érintkezzen.

m A marha-, barany- és sertéshust el6szor a zsirosabb felével
lefelé helyezze az edénybe.

m A kenyérbdl csak a szlikséges mennyiséget olvassza fel.
Gyorsan masnapossa valik.

= A mar kiolvadt daralt hust forgatas utan vegye Kki.

m Az egész szarnyast el8szér a mellsé oldalaval, a darabolt
szarnyast a b8ros oldalaval lefelé helyezze az edénybe.

Programtablazat

Burgonya

Utasitasok

m Sés burgonya: Vagja egyforma nagysagu darabokra. 100 g
burgonyahoz adjon 2 ev6kanal vizet és kevés sot.

m Héjaban f6tt burgonya: Egyforma nagysagu burgonyakat
hasznaljon. Mossa meg és a héjat tdbbszdr szurkalja meg.
Még nedvesen tegye viz nélkll egy edénybe.

Rizs

Utasitasok

m A rizs f6zéskor er6sen habosodik. Ezért magas edényt
hasznaljon fed@vel. A sulyt a rizs (viz nélkdli) sulya alapjan
allitsa be. Adjon a rizshez kétszeres, két és félszeres
mennyiségl folyadékot.

u Ne hasznaljon f6z6tasakos rizst.

Zoldség

Utasitasok

m zOldség, friss: vagja egyforma darabokra. 100 g-onként adjon
hozza 2 ev6kanal vizet.

m zOldség, fagyasztott: csak blansirozott, nem el6f6ztt
zOldségek alkalmasak. A fagyasztott, tejszines zdldségek
nem alkalmasak. Adjon hozza 100 g-onként 1-2 ev6kanal
vizet. A spendthoz és a vords kaposztahoz nem szikséges
viz hozzaadasa.

Pihenési idok
Néhany ételnek a program befejez6dése utan szilksége van
meég egy kis pihenésre a siutében.

Etel Pihenési idé

Z06ldség kb. 5 perc

Burgonya kb. 5 perc. El6tte Ontse le a keletkezett
vizet.

Rizs 5-10 perc

Programszam Megfelel6 élelmiszer

Sulytartomany kg-ban  Edény

Felolvasztas

P1 Hus és szarnyas - silt - lapos husdarabok - daralt hus -

csirke, jérce, kacsa

0,2-2,0 kg Lapos edény fedd nélkl.

p2 Hal: hal egészben, halfilé, halkotlett

0,1-1,0 kg Lapos edény fedé nélkl.

Kenyér és sitemény*

0,2-1,5kg Lapos edény fedd nélkul.

P3 Kenyér, egész, kerek vagy hosszukas, szeletelt kenyér,
kevert tésztabol készilt sitemény, kelesztett siitemény,

gyimolcsds sitemény

Fbzés

P4 Burgonya
Sds burgonya, héjaban f6tt burgonya

0,2-1,0 kg Edény fedbvel.

P5 Rizs

0,05 - 0,3 kg Magas edény feddvel.

Z6ldséq, friss

0,15 - 1,0 kg Edény fedével.

P6 Karfiol, brokkoli, sargarépa, karaldabé, péréhagyma, pap-

rika, cukkini

Z6ldség, fagyasztott:

0,15-1,0 kg Edény feddvel.

P7 karfiol, brokkoli, sargarépa, karalabé, vorés kaposzta, spe-

not

Ugyelien a megkeverés és a megforditas hangjelzéseire.

* Nem alkalmas tejszines tortahoz, krémes siteményhez, dntetes, bevonatos vagy zselatinos siiteményhez.
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Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek

ltt talalja az ételvalasztékot és az ételek elkészitésére vonatkozo
optimalis beallitasokat. Megmutatjuk Onnek, melyik
mikrohullam-teljesitmény a legmegfelel6bb a kivalasztott
ételhez. Tippeket adunk Onnek az edényekhez és az
elkészitéshez.

Utasitasok

A tablazatban megadott értékek a hideg és Ures sut6térbe
vald behelyezésre vonatkoznak. Csak akkor melegitsen elé,
ha ez a tablazatban szerepel.

A tablazatokban megadott idétartamok iranyértékek.
Flggnek az élelmiszer minéségétdl és tulajdonsagaitdl.

Tovabbi tartozékok kiegészité tartozékként a
szakkereskedésben vagy a vevészolgalatnal kaphatok.

Mindig hasznaljon edényfogdt, ha a forrd tartozékot vagy
edényt kiveszi a sttétérbdl.

Felolvasztas, felmelegités és f6zés
mikrohullammal

Az alabbi tablazatokban sok lehetéség és bedllitasi érték
talalhatd a mikrohullamu készilékhez.

A tablazatokban megadott idétartamok iranyértékek. Ezek az
értékek fliggnek az edénytdl, az élelmiszerek minéségétdl,
hémérsékletétdl és jellemzbitdl.

A tablazatokban gyakran idétartomanyokat adtunk meg.
Elészor éllitsa be a révidebb idét, és ha sziikséges,
hosszabbitsa meg.

Eléfordulhat, hogy mas mennyiségekkel dolgozik, mint ahogyan
az a tablazatban meg van adva. Ehhez a gyakorlati szabaly:
Kétszeres mennyiség - csaknem kétszeres id6tartam,

fél mennyiség - fele id6tartam.

|d6kozben tobbszér kavarja meg, ill. forditsa meg az ételt.
Ellen6rizze a h6mérsékletet.

Felolvasztas

Utasitasok
Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben a sitétér
aljara.
Az ételt id6kdzben 1-szer 2-szer forditsa meg vagy keverje
meg. A nagyobb darabokat t8bbszdr is forditsa meg.

Husok, szarnyasok vagy halak felolvasztasakor kevés huslé
keletkezik. Ezt forgataskor tavolitsa el, és mar ne hasznalja fel
vagy ne hagyja, hogy az mas élelmiszerrel érintkezzen.

Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-30 percig
szobahdmérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletessé
valjon. Szarnyasnal kiveheti a bels6ségeket.

Felolvasztas Suly

Mikrohullamu sité teljesitménye watt- Tudnivalok

ban, idétartam percekben

Hus egészben marhabdl, borjubsl 800 g

180 W, 15 perc + 90 W, 15-25 perc

tébbszor forditsa meg

vagy sertésbdl (csonttal vagy csont 1 kg
nélkdl)

180 W, 20 perc + 90 W, 20-30 perc

1,5 kg 180 W, 25 perc + 90 W, 25-30 perc
Hus darabokban vagy szeletekben 200 g 180 W, 5-8 perc + 90 W, 5-10 perc forgatasnal a kiolvasztott részeket
marhabdl, borjubdl vagy sertésbdl 500 g 180 W, 8-11 perc + 90 W, 10-15 perc valassza el egymastdl
800 g 180 W, 12-15 perc + 90 W, 15-20 perc
Daralt hus, vegyes 200 g 90 W, 10-15 perc toébbszor forditsa meg, a mar felolvadt
500 g 180 W, 5 perc. + 90 W, 10-15 perc. _ ust tegye kiilon
800 g 180 W, 10 perc + 90 W, 15-20 perc
Szarnyas vagy darabolt szarnyas 600 g 180 W, 8 perc + 90 W, 10-15 perc tébbszor forditsa meg
1,2 kg 180 W, 15 perc + 90 W, 20-25 perc
Halfilé, halkotlett vagy -szelet 400 g 180 W, 5 perc. + 90 W, 10-15 perc. a kiolvasztott részeket valassza el egy-
mastol
Egész hal 300 g 180 W, 3 perc + 90 W, 10-15 perc kdzben forditsa meg
600 g 180 W, 8 perc + 90 W, 15-20 perc
Z6ldség, pl. borsd 300 g 180 W, 10-15 perc
GyUmolcs, pl. malna 300 g 180 W, 6-9 perc kdzben éyatosan kgverje meg, a kipl-
500 g 180 W, 8 perc + 90 W, 5-10 perc ¥§sztott részeket valassza el egymas-
Vaj felolvasztasa 125 ¢ 180 W, 1 perc + 90 W, 1-2 perc A csomagolast teljesen tavolitsa el
250 g 180 W, 1 perc + 90 W, 2-4 perc
Kenyér egészben 500 ¢ 180 W, 8 perc + 90 W, 5-10 perc kézben forditsa meg
1 kg 180 W, 12 perc + 90 W, 10-20 perc

Sltemény, szaraz, pl. kevert tészta- 500 g

90 W, 10-15 perc

csak maz, tejszin vagy krém nélkdli

bdl késziilt sitemény

siiteményekhez, a stiteménydarabo-

750 g 180 W, 5 perc + 90 W, 10-15 perc kat vélassza el 6gymasto|
Sitemeény, lédus, pl. gyimdlcsds 500 g 180 W, 5 perc + 90 W, 15-20 perc csak maz, tejszin vagy krém nélkiili
sitemény, turés lepény 750 g 180 W, 7 perc + 90 W, 15-20 perc siteményekhez

A mélyhiitott ételek felolvasztasa, felmelegitése vagy f6zése

Utasitasok
Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohullamu
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A lapos ételek gyorsabban megfének, mint ha pupozva
vannak. Ezért lehet6leg laposan rendezze el az ételt az
edényben. Az élelmiszereket nem szabad egymasra

rétegezni.

Mindig fedje le az ételt. Ha nincs az edénynek megfeleld
méretl fedd, akkor fedje le tanyérral vagy mikrohullamu

sUtéhoz valo foliaval.

Id6kozben az ételeket 2-3-szor meg kell keverni, ill. forditani.

Felmelegités utan hagyja az ételt 2-5 percig pihenni a
hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.

Mindig hasznaljon edényfogd keszty(it vagy edényfogot, ha
kiveszi az edényt.

Az ételek sajat ize teljesen megmarad. Ezért csak
takarékosan sézzon és fliszerezzen.

Utasitas: Tegye az edényt a siit6tér aljara.

A mélyhlitott ételek felolvasztasa, fel- Sualy

melegitése vagy f6zése

Mikrohullamu siit6 teljesitmé- Megjegyzés
nye wattban, idétartam per-

cekben
MenU, egytalétel, készétel 300-400 g 600 W, 8-13 perc
(2-3 6sszetevd)
Leves 400 g 600 W, 8-12 perc
Egytalételek 500 g 600 W, 10-15 perc
Husszeletek vagy -darabok martasban, 500 g 600 W, 10-15 perc keveréskor a husdarabokat valassza el
pl. porkolt egymastol
Hal, pl. halszeletek 400 g 600 W, 10-15 perc esetleg adjon hozza vizet, citromlevet
vagy bort.
Kdretek, pl. rizs, tészta 250 g 600 W, 3-7 perc adjon hozza kevés folyadékot
500 g 600 W, 8-12 perc
Z06ldség, pl. borso, brokkoli, répa 300 g 600 W, 7-11 perc adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az
600 g 600 W, 14-17 perc edeny aljat
Tejfolds spendt 450 g 600 W, 10-15 perc viz hozzaadasa nélkll f6zze
Etelek felmelegitése Figyelem!

A Forrazasveszély!

Folyadékok felforralasakor eléfordulhat a késleltetett forras. Ez
azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes g&zbuborékok
megjelenése nélkil éri el a forrasi h6mérsékletet. Mar az edény
kismérték( razkodasa esetén is hirtelen kifuthat és
kifrécskolhet a forro folyadék. Folyadék felforralasa esetén
mindig tegyen egy kanalat az edénybe. Igy elkeriilhet6 a

késleltetett forras.

A fémeknek pl. a kanalnak az (ivegedényben legalabb 2 cm
tavolsagra kell lennie a siit6 falatol és az ajtajanak a belsé
felUletétdl. A szikrak tdnkretehetik az ajté belsd Uveglapjat.

Utasitasok

Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohullamu
sit6héz megfelelé edényben az étel gyorsabban és
egyenletesebben melegszik fel. Az étel kildnféle dsszetevdi
kilonboz6képpen melegedhetnek fel.

Mindig fedje le az ételt. Ha nincs az edénynek megfeleld
méret(i fedd, akkor fedje le tanyérral vagy mikrohullamu
stit6hoz valo foliaval.

Id6kdzben tébbszdr kavarja meg, ill. forditsa meg az ételt.
Ellendrizze a h6mérsékletet.

Felmelegités utan hagyja az ételt 2-5 percig pihenni a
hémérséklet kiegyenlitbdése érdekében.

Mindig hasznaljon edényfogd keszty(it, illetve edényfogot, ha
kiveszi az edényt.

Utasitas: Tegye az edényt a sit6étér aljara.

Etelek felmelegitése Suly Mikrohullamu siit6 teljesitmé- Megjegyzés
nye wattban, id6tartam perc-
ben
Mendl, egytalétel, készétel 600 W, 5-8 perc -
(2-3 Osszetevd)
[talok 125 ml 900 W, 2-1 perc Tegyen kanalat az (vegbe, az alkoholtartalmu ita-
200 ml 900 W, 1-2 perc lokat ne hevitse tul, kbzben ellendrizze
500 ml 900 W, 3-4 perc
Bébiételek, pl. tejesliveg 50 ml 360 W, ca. 2 perc Cumi vagy fedd néIkUIilUvegek, felmelegités utan
100 ml 360 W, -1 perc J"O|I razza fgl vagy keverje 6ssze; feltétlenll ellen-
Grizze a hémérsékletet
200 ml 360 W, 1-2 perc
Leves 1 csésze csészén- 600 W, 1-2 perc -
ként 175 g
Leves, 2 csésze csészén- 600 W, 2-3 perc -
ként 350 g
Hlds martassal 500 g 600 W, 7-10 perc Valassza szét a husszeleteket.
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Etelek felmelegitése Suly Mikrohullamu siité teljesitmé- Megjegyzés
nye wattban, idétartam perc-
ben
Egytalétel 400 g 600 W, 5-7 perc -
800 g 600 W, 7-8 perc -
Z6ldség, 1 adag 150 g 600 W, 2-3 perc -
Z6ldség, 2 adag 300 g 600 W, 3-5 perc -

Etelek f6zése

Utasitasok

A lapos ételek gyorsabban megfének, mint ha pupozva
vannak. Ezért lehetbleg laposan rendezze el az ételt az
edényben. Az élelmiszereket nem szabad egymasra

rétegezni.

Az ételek sajat ize teljesen megmarad. Ezért csak
takarékosan sézzon és fliszerezzen.

F&zés utan hagyja az ételt 2-5 percig pihenni a hémérséklet
kiegyenlitédése érdekében.

Mindig hasznaljon edényfogd keszty(it illetve edényfogdt, ha

kiveszi az edényt.

Az ételeket zart edényekben f6zze. Ha nincs az edénynek
megfeleld méretl fedd, akkor fedje le tanyérral vagy
mikrohullamu sitéhéz vald féliaval.

Etelek f6zése Suly Mikrohullamu siit6 teljesitmé-  Megjegyzés
nye wattban, id6étartam percben
Eglész csirke, friss, belsdségek nél- 1,2 kg 600 W, 25-30 perc félidénél forditsa meg
U
Halfile, friss 400 g 600 W, 7-12 perc -
Fasirt 750 g 600 W, 25-30 perc Adjon hozza 6 ek vizet
Z6ldséq, friss 250 g 600 W, 5-10 perc A z6ldséget végja egy_forma da}rabokra,,’ )
500 g 600 W, 10-15 perc Jiggtgrammonkent adjon hozza 1-2 evékanal
kdzben keverje meg
Burgonya 250 g 600 W, 8-10 perc A burgonyat végja egyforma dz,araboqu,, ]
500 g 600 W, 10-15 perc Ji(;gt-grammonkent adjon hozza 1-2 ev6kanal
750 g 600 W, 15-22 perc koézben keverje meg
Rizs 125 g 600 W, 4-6 perc + kétszeres mennyiségl folyadékot adjon hozza
180 W, 14-16 perc
250 g 600 W, 6-8 perc +
180 W, 14-16 perc
Edességek, pl. puding (instant) 500 ml 600 W, 5-7 perc A pudingot kbzben a habverbével 2-3-szor jol
keverje meg.
Gyumodlcs, kompdt 500 g 600 W, 9-12 perc -

Tippek mikrohullamhoz

Az el6készitett ételmennyiséghez nem talal beallitasi adatokat. Az alabbi gyakorlati szabaly szerint hosszabbitsa meg vagy révi-
ditse le a f6zési id6ket:

Kétszeres mennyiség = csaknem kétszeres idd

fél mennyiség = fele id6

Az étel tul szaraz lett.

Kovetkezd alkalommal révidebb f6zési id6t allitson be vagy alacso-
nyabb mikrohullam-teljesitményt valasszon. Fedje le az ételt és
adjon hozza tébb folyadékot.

Az étel a bedllitott id8 letelte utan még mindig nem olvadt ki,

nem lett forrd vagy nem f6tt meg.

Hosszabb idét allitson be. A nagyobb mennyiségekhez és maga-

sabb ételekhez hosszabb id6 szikséges.

A f6zési id8 letelte utan az étel a széleken tulmelegedett, a

kdzepe pedig még nincs kész.

Id6k6zben keverje meg és a kdvetkezd alkalommal alacsonyabb

teljesitményt és hosszabb id6tartamot valasszon.

Felolvasztas utan a szarnyas vagy a hus kiviil elkezdett f6ni,

belll azonban még nem olvadt ki.

Kovetkezd alkalommal kisebb mikrohullam-teljesitményt valasszon.

A felolvasztandd élelmiszert nagy mennyiség esetén tébbszér for-

ditsa meg.
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Probaételek az EN 60705 szabvany szerint

A szakintézmények a mikrohullamu késziilékek minéségét és
mUkodését ezen ételek alapjan vizsgaljak.

Az EN 60705, IEC 60705, ill. DIN 44547 és EN 60350 (2009)
szabvanyok szerint

F6zés csak mikrohullamu sitovel

Etel Mikrohullamu siit6 teljesitménye, watt, id6tartam Megjegyzés
percben

Tojasos tej, 1000 g 600 W, 11-12 perc + 180 W, 8-10 perc pyrexforma

Piskota, 475 g 600 W, 7-9 perc Pyrexforma @ 22 cm.

Vagdalt hus, 900 g 600 W, 25-30 perc

Pyrex négyszogletes sutéforma, 28 cm hos-
szu

Olvasztas csak mikrohullamu siitével

Etel Mikrohullamu siit6 teljesitménye, watt, idétartam percben

Megjegyzés

Hus, 500 g 1-es program, 500 g
vagy
180 W, 8 perc + 90 W 7-10 perc

pyrex, @ 24 cm
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A Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Zapoznanie sie z nig pozwoli na
bezpieczne i wtasciwe uzytkowanie
urzadzenia. Instrukcje obstugi i montazu
nalezy zachowac¢ do pdzniejszego wglgdu
lub dla kolejnego uzytkownika.

Niniejsze urzgdzenie przeznaczone jest
wytgcznie do zabudowy. Nalezy
przestrzegac specjalnej instrukcji montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytgcznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z
niewtasciwego podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzgdzenia nalezy
uzywac wytacznie do przygotowywania
potraw i napojow. Nie zostawiac
wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.
Urzadzenia uzywac wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
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ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze
0soby nie posiadajgce wystarczajgcego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub zostaty pouczone,
jak wtasciwie obstugiwac urzadzenie i sg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
Ze majg one ukonczone 8 lat i sg
nadzorowane przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie si¢ do urzadzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Niebezpieczenstwo pozaru!

Przechowywane w komorze gotowania
tatwopalne przedmioty mogg sie zapaliC.
Nigdy nie przechowywac przedmiotow
tatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy
nie otwiera¢ drzwiczek urzgdzenia, gdy
wydobywa sig z niego dym. Wytgczyc¢
urzgdzenie i wyciggngc wtyczke z gniazda



lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe,.

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne i moze
spowodowac szkody. Na przyktad
podgrzane kapcie lub poduszki
wypetnione ziarnem lub zbozem mogg sie
zapali¢ nawet po kilku godzinaoh
Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze mogg sie zapali¢. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktdw w opakowaniach
izotermicznych.

Nigdy nie podgrzewac¢ bez nadzoru
potraw w pojemnikach z tworzywa
sztucznego, papieru lub z innych palnych
materiatow.

W zadnym wypadku nie wolno nastawiac¢
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac
wskazowek podanych w instrukcji obstugi.
W zadnym wypadku nie wolno suszyc
produktdw spozywczych przy uzyciu
mikrofal.

Nie podgrzewac ani nie rozmrazac
produktow spozywczych o niskiej
zawartosci wody, np. chleba, z
zastosowaniem zbyt duzej mocy lub przez
zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju
jadalnego.

Niebezpieczenstwo wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie
zamknietych naczyniach mogg
eksplodowac. Nigdy nie podgrzewac
ptyndw ani pozywienia w szczelnie
zamknietych naczyniach.

Powazne zagrozenie zdrowia!

W przypadku niedostatecznego
czyszczenia moze dojs¢ do uszkodzenia
powierzchni urzgdzenia. Z urzadzenia
mogq wydostawac sie mikrofale.
Regularnie czysci¢ urzadzenie |
natychmiast usuwac z niego resztki
pozywienia. Dopilnowac, aby komora
gotowania, uszczelka drzwiczek, drzwiczki
i przylga drzwiowa byty zawsze czyste;
patrz rowniez rozdziat Konserwacja i
czyszczenie.

Przez uszkodzone drzwiczki komory
gotowania lub uszczelke drzwiczek moga
wydostawac sie mikrofale. Nigdy nie
uzywac urzadzenia, jesli drzwiczki komory

gotowania lub uszczelka drzwiczek sg
uszkodzone. Wezwac serwis.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy
wydobywajg sie mikrofale. Nigdy nie
zdejmowac pokrywy obudowy. W sprawie
konserwacji lub naprawy urzgdzenia
zwrocic sie do serwisu.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytacznie
przeszkoleni technicy serwisu moga
przeprowadzac¢ naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytgczeniowe.
Jesli urzagdzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagnaC wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe].
Wezwac serwis.

|zolacja przewodu urzgdzenia
elektrycznego moze sie stopi¢ na
gorgcych czesciach urzgdzenia. W
zadnym wypadku nie moze dojs¢ do
kontaktu przewodu przytgczeniowego z
gorgcymi czesciami urzgdzenia.

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

Uszkodzone urzgdzenie moze prowadzi¢
do porazenia prgdem. Nigdy nie wtgczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagnac¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe,;.
Wezwac serwis.

Urzadzenie pracuje pod wysokim
napieciem. Zdejmowanie obudowy jest
zabronione.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Akcesoria i naczynia bardzo sie
nagrzewajg. Do wyjmowania gorgcego
wyposazenia lub naczyn z komory
gotowania zawsze uzywac tapek
kuchennych.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w
gorgcej komorze gotowania. Nigdy nie
przygotowywac potraw z duzg iloscig
wysokoprocentowych napojow
alkoholowych. Uzywac¢ wytgcznie
niewielkich ilosci wysokoprocentowych
napojow. Ostroznie otwiera¢ drzwiczki
urzadzenia.

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz
po podgrzaniu, produkty ze skorupka,
tuping lub skdrka mogag sie rozprysnac.
Nigdy nie gotowac jaj w skorupkach ani
nie podgrzewac jaj gotowanych na twardo.
Nigdy nie gotowac skorupiakow. W
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przypadku jajek sadzonych lub w szklance
trzeba najpierw naktuc zottko. kupina lub
skorka produktow, np. jabtek, pomidordw,
ziemniakow lub kietbasek, moze popekac
Przed podgrzewaniem nalezy naktuc¢
tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat
rozprowadza sie nierownomiernie. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach. Zawsze nalezy zdejmowac
pokrywke lub smoczek. Po podgrzaniu
dobrze wymieszac lub wstrzgsngc. Przed
podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto.
Naczynie moze by¢ gorgce. Do
wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory gotowania zawsze
uzywac tapek kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w
hermetycznych opakowaniach moze dojs¢
do porozrywania opakowania. Zawsze
przestrzega¢ wskazowek podanych na
opakowaniu. Do wyjmowania gorgcych
naczyn z komory gotowania zawsze
uzywac tapek kuchennych.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia
moze wydostawac sie gorgca para.
Ostroznie otwieraC drzwiczki urzgdzenia.
Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie si€!

Woda w gorgcej komorze gotowania moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary
wodnej. Nigdy nie wlewac¢ wody do
goragcej komory gotowania.

Podczas podgrzewania ptyndw moze
dojs¢ do zahamowania wrzenia. Oznacza
to, ze temperatura wrzenia jest osiggana
bez powstawania typowych pecherzykow
powietrza. Nawet mate wstrzgsniecie
moze spowodowac, ze gorgcy napoj
nagle zaczyna kipieC i rozpryskiwac sie.
Podczas podgrzewania ptynu zawsze
nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten
Sposob zapobiega sie zahamowaniu
wrzenia.

Niebezpieczenstwo obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki
urzadzenia mogag peknac. Nie uzywad
skrobaczki do szkta, zrgcych ani
szorujgcych srodkow czyszczacy.

Nieodpowiednie naczynia mogg popekad.
Naczynia porcelanowe lub ceramiczne
mogg mie¢ drobne pory w uchwytach lub
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pokrywkach. Za tymi otworami znajduje
sie pusta przestrzen. Wilgoc, ktdra
wnikneta do pustej przestrzeni, moze
spowodowac pekniecie naczynia. Nalezy
uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie
do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

Silnie zabrudzone uszczelki: Jesli uszczelka jest mocno
zabrudzona, podczas eksploatacji drzwiczki urzadzenia nie
zamykajg sie szczelnie. Fronty sgsiadujgcych mebli moga
ulec uszkodzeniu. Zawsze dbac o czystosc uszczelki.

Uzytkowanie kuchenki mikrofalowej bez potraw: Eksploatacja
urzadzenia bez potraw prowadzi do przecigzenia. Nigdy nie
wigczacé urzadzenia bez potraw w komorze gotowania.
Wyijatek stanowi krotki test naczyn (patrz rozdziat Kuchenka
mikrofalowa, Naczynia).

Prazona kukurydza w kuchence mikrofalowej: Nigdy nie
ustawiac zbyt duzej mocy mikrofal. Uzywac¢ maksymalnie
600 wat. Torebke z kukurydza zawsze ktasé na szklanym
talerzu. Na skutek przeciazenia szyba moze peknac.



Nowe urzadzenie

Niniejszy rozdziat zawiera ogolne informacje dotyczace
urzadzenia. Opisany jest w nim pulpit obstugi oraz
poszczegolne elementy obstugi.

Pulpit obstugi

Ponizszy rysunek przedstawia pulpit obstugi. W zaleznosci od
typu urzadzenia mozliwe sg niewielkie réznice.

Wyswietlacz

on/off 90 180 360 600 900 123

Moc
mikrofal

Przycisk
przejscia do nastepnego trybu

Przycisk
WH./Wyt,

Przetacznik obrotowy

Przetacznik obrotowy mozna schowac. W celu schowania lub
wysuniecia przetgcznika obrotowego nalezy na niego nacisnac.

‘ Przyciski

Przetgcznik
obrotowy
Artykuty dodatkowe

W serwisie, sklepach specjalistycznych lub w poszczegdlnych
krajach w sklepach internetowych mozna naby¢ odpowiednie
srodki czyszczace i konserwujgce oraz wyposazenie do
urzadzen domowych. Zawsze nalezy podac¢ numer artykutu.

Chusteczki pielegnacyjne do powierzchni
ze stali nierdzewnej

Artykut nr 311134

Zapobiegajg osadzaniu sie brudu. Dzieki impregnaciji specjal-
nymi olejami powierzchnie ze stali nierdzewnej sg optymalnie
konserwowane.

Zel do czyszczenia piekarnika i grilla Artykut nr 463582

Do czyszczenia komory piekarnika. Zel jest bezwonny.

Sciereczka z mikrofazy Artykut nr 460770

Idealna do czyszczenia delikatnych powierzchni, np. szkta,
ceramiki szklanej, stali nierdzewnej lub aluminium. Sciereczka
z mikrofazy doktadnie usuwa mokre i ttuste zanieczyszczenia.

Przyciski i wyswietlacz

Przyciski umozliwiajg nastawianie réznych funkcji. Na
wyswietlaczu mozna odczyta¢ nastawione wartosci.

Przycisk Zastosowanie

on/off Wigczanie i wytaczanie urzadzenia
90 Wybdr mocy mikrofal: 90 wat

180 Wybdr mocy mikrofal: 180 wat
360 Wybdr mocy mikrofal: 360 wat
600 Wybdr mocy mikrofal: 600 wat
900 Wybdr mocy mikrofal: 900 wat

125 Wybdr nastepnego trybu

) Otwieranie drzwiczek urzgdzenia
® Otwieranie i zamykanie menu funkcji zegara
P Wybér programu

kg Wybér wagi

M1/M2 Wybdr pamieci

start Wtaczenie trybu pracy

stop Wstrzymanie pracy urzgadzenia
Wskazowki

m Jaka funkcja zegara jest aktywowana na wyswietlaczu,
mozna rozpoznac po strzatce » przed odpowiednim
symbolem. Wyjatek: W przypadku wskazania czasu

zegarowego symbol © $wieci sie tylko podczas zmiany
godziny.

m Gdy piekarnik jest wigczony, swieci sie lampka.

Komora piekarnika
Urzgdzenie wyposazone jest w wentylator.

Wentylator

Urzadzenie jest wyposazone w wentylator. Przez pewien czas
po wytgczeniu urzgdzenia wentylator moze nadal pracowac.

Wskazowki

m W trybie mikrofal urzgdzenie jest zimne. Pomimo to
wentylator wigcza sie. Przez pewien czas po wytgczeniu
kuchenki mikrofalowej wentylator moze nadal pracowac.

m Na szybie drzwiczek, sciankach wewnetrznych i dnie komory
mogg osadzac sie skropliny. Jest to normalne. Dziatanie
kuchenki mikrofalowej nie jest przez to zaktdcone. Po
zakonczeniu gotowania nalezy wytrze¢ skropliny.
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Wiaczanie i wytgczanie urzadzenia

Wiaczanie i wytgczanie kuchenki mikrofalowej odbywa sie za
pomoca przycisku on/off,
Witaczanie

Nacisnac¢ przycisk on/off,
Wybraé¢ zadany tryb pracy.

Przycisk 90, 180, 360,
600 lub 900 W

= nastawianie mocy mikrofal

Przyciskizs = nastepny tryb

Przed pierwszym uzyciem

Niniejszy rozdziat zawiera informacje dotyczace czynnosci,
ktére nalezy wykonac przed pierwszym uzyciem kuchenki
mikrofalowej. Najpierw nalezy przeczyta¢ rozdziat Wskazowki
dotyczgce bezpieczeristwa.

Nastawianie godziny

Po podtaczeniu urzadzenia, na wskazniku $wieca sie trzy zera
oraz symbole »(.

Ustawi¢ godzine.

1.Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ aktualng
godzine.

Mikrofale

W produktach spozywczych mikrofale przeksztatcane sg w
ciepto. Instrukcja zawiera informacje dotyczace naczyn oraz
sposobu ustawiania mikrofal.

Wskazoéwka: W rozdziale Przetestowane w naszym studiu
gotowania podajemy przyktady dotyczace rozmrazania,
podgrzewania i gotowania przy uzyciu mikrofal.

Wskazowki dotyczace naczyn

Odpowiednie naczynia

Odpowiednie sg naczynia zaroodporne ze szkta, ceramiki
szklanej, porcelany, ceramiki lub tworzywa sztucznego.
Materiaty te przepuszczajg mikrofale.

Mozna réwniez uzywac naczyn stotowych. Dzieki temu potraw
nie trzeba przektada¢ do innego naczynia. Naczynia z
dekoracjg ztotg lub srebrng wolno stosowac tylko wéwczas,
gdy producent gwarantuje, ze nadajg sie do uzycia w
kuchenkach mikrofalowych.

Nieodpowiednie naczynia

Naczynia metalowe nie sg odpowiednie. Metal nie przepuszcza
mikrofal. Potrawy w zamknietych pojemnikach metalowych
pozostajg zimne.

Uwaga!

Powstajace iskry: odstep przedmiotu metalowego (np. tyzki w
szklance) od $cianek i drzwiczek urzgdzenia musi wynosi¢
minimum 2 cm. Iskry moga uszkodzi¢ wewnetrzng szklang
powierzchnie drzwiczek.

Test naczyn

Jesli w kuchence nie ma potrawy, kuchenki nie wolno wtaczac.
Jedyny wyjatek stanowi nastepujacy test naczyn.
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Przyciski P i kg = programy automatyczne

Przycisk M1 lub M2 = program zapisany w pamieci

Sposodb wprowadzania ustawien opisuja poszczegolne
rozdziaty.

Wytaczanie
Nacisng¢ przycisk on/off,
Urzadzenie wytacza sie, na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

2.Nacisna¢ przycisk (.
Godzina zostata ustawiona.

Wylaczanie wyswietlania godziny

Wyswietlanie godziny mozna wytgczy¢. Wowczas jest ona
widoczna tylko, gdy piekarnik jest wtgczony. Patrz rozdziat
Zmiana ustawien podstawowych.

Wskazoéwka: W celu zmniejszenia zuzycia energii przez
urzadzenie pozostajgce w stanie gotowosci mozna wytgczy¢
wyswietlanie godziny. Patrz rozdziat Zmiana ustawien
podstawowych.

W przypadku braku pewnosci, czy naczynia mozna uzywac w
kuchence mikrofalowej, nalezy przeprowadzi¢ nastepujacy test:

1. Puste naczynie wstawi¢ do urzgdzenia na 2 do 1 minuty i
nastawi¢ maksymalng moc.

2.0d czasu do czasu nalezy kontrolowaé temperature
naczynia.

Naczynie powinno by¢ zimne lub mie¢ temperature ciata.

Jezeli bedzie gorace lub powstajg iskry, oznacza to, ze nie
nadaje sie do uzytku w kuchence mikrofalowe;.

Moce mikrofal
Za pomocg przyciskdw mozna ustawi¢ zgdang moc mikrofal.

90 W do rozmrazania delikatnych produktow spo-
zywczych

180 W do rozmrazania i dogotowywania

360 W do gotowania miesa i do podgrzewania delikat-
nych potraw

600 W do podgrzewania i gotowania potraw

900 W do podgrzewania ptynow

Wskazowki

Po nacisnieciu przycisku s$wieci sie wybrana moc.

Moc mikrofal 900 wat mozna ustawi¢ na maksymailnie
30 minut. W przypadku wszystkich innych mocy mozna
ustawic¢ czas trwania do 1 godziny i 30 minut.

Nastawianie kuchenki mikrofalowej

Przyktad: moc mikrofal 360 W, czas trwania 17 minut.



1.Nacisnac¢ przycisk on/off.
Urzadzenie jest gotowe do pracy.

2.Nacisna¢ przycisk wybranej mocy mikrofal.
Swieci sie wskaznik mocy i wyswietla sie proponowany czas
trwania.

3.Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas trwania.
4.Nacisng¢ przycisk start.

Tryb uruchamia sie. Uptyw czasu trwania widoczny jest na
wyswietlaczu.

Uptynat nastawiony czas trwania

Rozlega sie sygnat. Praca kuchenki mikrofalowej zakonczona.
Za pomocg przycisku on/off wytgczy¢ urzadzenie. Sygnat mozna
wyltaczyé przed czasem za pomoca przycisku (.

Otwieranie drzwiczek urzadzenia podczas pracy

Praca urzadzenia zostanie wstrzymana. Po zamknieciu
drzwiczek ponownie nacisng¢ przycisk start. Urzadzenie
kontynuuje prace.

Nastepny tryb 1,2, 3

W programie nastepny tryb mozna ustawi¢ do trzech rodzajow
mocy i czasow dziatania mikrofal, a nastepnie je wigczyc.

Naczynia
Nalezy uzywacd wytgcznie naczyn zaroodpornych i nadajgcych
sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

Nastawianie nastepnego trybu
1. Nacisnac przycisk on/off,

Urzadzenie jest gotowe do pracy.
2.Nacisnaé przycisk 7z3.

Na wyswietlaczu pojawia sie 1~ dla pierwszego z kolejnych
trybodw.

3.Nastawi¢ pierwsza mocy mikrofal i czas trwania.
4.Nacisnaé przycisk 123.

Pojawia sie 2 dla drugiego z kolejnych trybdw.
5. Nastawi¢ drugg mocy mikrofal i czas trwania.
6.Nacisna¢ przycisk 123.

Pojawia sie "3 dla trzeciego z kolejnych trybdw.
7.Nastawic trzecig mocy mikrofal i czas trwania.
8.Nacisng¢ przycisk start.

Pamiec¢

Funkcja pamieci umozliwia zapisanie wtasnych ustawien i
ponowne ich wywotanie w dowolnym momencie. Do dyspozycji
sg dwie pamieci "M1" i "M2". Korzystanie z funkcji pamieci jest
przydatne, jesli dana potrawa jest przygotowywana wyjgtkowo
czesto.

Zapisywanie ustawien w pamieci
1. Nacisnac przycisk on/off .

Urzadzenie jest gotowe do pracy.
2.Nacisng¢ przycisk wybranej mocy mikrofal.

Na wyswietlaczu Swieci sie moc i wyswietlany jest
proponowany czas trwania.

Zmiana nastawionego czasu trwania

Jest to mozliwe w kazdej chwili. Za pomoca przetgcznika
obrotowego zmieni¢ czas trwania.

Zmiana mocy mikrofal

Nacisng¢ przycisk wybranej mocy mikrofal. Za pomocg
przetagcznika obrotowego ustawic¢ czas trwania i ponownie
wigczyc.

Wstrzymanie pracy urzadzenia

Nacisnac przycisk stop, praca urzgdzenia zostanie wstrzymana.
Nacisnac¢ przycisk start, urzgdzenie kontynuuje prace.
Przerwanie pracy urzadzenia

Dwukrotnie nacisng¢ przycisk stop i za pomoca przycisku on/off
wytgczy¢ urzadzenie.

Wskazowki

m Przy wigczaniu urzadzenia za pomoca przycisku on/off, na
wyswietlaczu zawsze pojawia sie propozycja ustawienia
maksymalnej mocy mikrofal.

m Jesli podczas pracy urzgdzenia zostang otworzone drzwiczki,
wentylator moze nadal pracowac.

Tryb uruchamia sie. Na wyswietlaczu widoczny jest catkowity
czas trwania i symbol 1~ dla pierwszego z kolejnych trybdw.
Uplynat nastawiony czas trwania

Rozbrzmiewa sygnat. Nastepny tryb zakorﬁczoné Sygnat mozna
wytgczy¢ przed czasem za pomocg przycisku(®.

Zmiana ustawienia

Zmiana jest mozliwa jedynie przed uruchomieniem urzadzenia.
Tyle razy naciskaé przycisk 123, az pojawi sie numer
nastepnego trybu. Zmieni¢ ustawienie.

Otwieranie drzwiczek urzadzenia podczas pracy

Praca urzadzenia zostanie wstrzymana. Po zamknieciu
drzwiczek ponownie nacisng¢ przycisk start. Urzgdzenie
kontynuuje prace.

Wstrzymanie pracy urzadzenia

Nacisngc¢ przycisk stop, praca urzgdzenia zostanie wstrzymana.
Nacisnac¢ przycisk start, urzgdzenie kontynuuje prace.
Przerwanie pracy urzadzenia

Dwukrotnie nacisnac¢ przycisk stop i za pomoca przycisku on/off
wytaczy¢ urzadzenie.

3.Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas trwania.

4. Przytrzymac przycisk M1 lub M2 przez kilka sekund, az
rozlegnie sie sygnat.

Ustawienie jest zapisane i mozna je w kazdej chwili uruchomic.
Zapisywanie innego ustawienia

Wprowadzi¢ nowe ustawienie i zapisac¢ je w pamigci.
Poprzednie ustawienia zostang skasowane.

Wskazéwka: Ustawione programy pozostajg zapisane takze po
przerwie w zasilaniu.
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Wtaczanie pamieci

Zapisane ustawienia dla danej potrawy mozna w kazdej chwili
uruchomic.

1.Nacisnag¢ przycisk on/off.
Urzadzenie jest gotowe do pracy.

2.Nacisnag¢ przycisk M1 lub M2.
Wyswietlone zostang zapisane ustawienia.

3.Nacisng¢ przycisk start.

Wiacza sie program zapisany w pamieci. Uptyw czasu trwania
[->1 widoczny jest na wyswietlaczu.

Wskazéwka: Po uruchomieniu urzgdzenia nie mozna juz
zmieni¢ pamieci.

Uptynat nastawiony czas trwania

Rozlega sie sygnat. Funkcja pamieci jest wytaczona. Za
pomocg przycisku on/off wytgczy¢ urzgdzenie lub wprowadzié
nowe ustawienia. Sygnat mozna wytgczy¢ przed czasem za
pomocy przycisku (O.

Wstrzymanie pracy urzadzenia

Nacisna¢ przycisk stop lub otworzy¢ drzwiczki urzadzenia.
Praca urzadzenia zostanie wstrzymana. Po zamknieciu
drzwiczek nacisng¢ przycisk start. Urzadzenie kontynuuje
prace.

Zmiana nastawien podstawowych

Urzadzenie ma wprowadzone réznego rodzaju ustawienia
podstawowe, ktére mozna w kazdej chwili zmienid.

Ustawienia podstawowe|

W tabeli wyszczegdlniono ustawienia podstawowe wraz z
mozliwosciami ich zmiany.

Ustawienie podstawowe Mozliwosci

Objasnienie

c { Wskaznik godziny

{ = wt, = wyt.

Wskaznik godziny

Wskaznik czasu zegarowego

cc Czas trwania sygnatu

{ = krétki = 10 sekund
C = $redni = 2 minuty 3 = dhugi = 5 minut

Sygnat po uptywie czasu trwania

c o Dzwiek klawiszy

Dzwigk klawiszy
{ = wh

= wyt.

Sygnat potwierdzajgcy przy naciskaniu przyci-
sku

c 5 Czas oczekiwania
c = $redni = 5 sekund

{ = krotki = 2 sekundy
= = diugi = 10 sekund

Czas oczekiwania miedzy poszczegolnymi
czynnosciami, po wprowadzeniu ustawienia

Zatozenie: urzadzenie jest wytgczone.

1.Naciskaé przez kilka sekund przycisk .

Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2.Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ ustawienie
podstawowe.

Konserwacja i czyszczenie

Wtasciwa konserwacja i czyszczenie zapewniajg diuga
zywotnos¢ kuchenki mikrofalowej. Ponizej zamieszczono
wskazowki dotyczace prawidtowej konserwaciji i czyszczenia
urzgdzenia.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac porazenie prgdem. Nie
uzywac myjek wysokocisnieniowych ani parowych.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!!
Nigdy nie czysci¢ urzadzenia bezposrednio po wytaczeniu.
Nalezy odczekac¢, az urzadzenie ostygnie.

A Niebezpieczenstwo obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzadzenia moga peknac. Nie
uzywac skrobaczki do szkta, zrgcych ani szorujgcych srodkow
czyszczacy.
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3. Zatwierdzi¢ za pomoca przycisku (.

Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe. Za pomoca przycisku (® mozna przechodzié
przez wszystkie ustawienia podstawowe, a przetgcznikiem
obrotowym zmieniac je.

4.Na koniec naciska¢ przez kilka sekund przycisk (.
Wszystkie ustawienia zostaty zapisane.

Wprowadzone ustawienia mozna w kazdej chwili zmienic.

Wskazowki
Nieznaczne rdznice koloréw na przodzie urzadzenia sg
wynikiem zastosowania réznych materiatow, jak szkto,
tworzywo sztuczne czy metal.

Cienie na szybie piekarnika, sprawiajgce wrazenie smug, to
odbijajgce sie Swiatto zaréwki piekarnika.

Emalia wypalana jest w bardzo wysokiej temperaturze. Mogg
przy tym powstac nieznaczne przebarwienia, Jest to
normalna reakcja, nie wptywajgca na funkcjonowanie
piekarnika. Krawedzie cienkich blach nie dajg sie w pefni
pokry¢ emalig. Dlatego moga by¢ szorstkie. Nie zmniejsza to
skutecznosci zabezpieczenia antykorozyjnego.

Niemite zapachy, np. po pieczeniu ryb, mozna tatwo
zlikwidowad. Do kubka z wodg dodac kilka kropli soku z
cytryny. Do naczynia wtozy¢ tyzeczke, aby zapobiec
zahamowaniu wrzenia. Podgrzewac wode przez 1-2 minuty
przy maksymalnej mocy mikrofal.



Srodki czyszczace

Aby unikna¢ uszkodzenia réznego rodzaju powierzchni na
skutek zastosowania nieodpowiedniego srodka czyszczacego,
nalezy przestrzega¢ wskazowek zawartych w ponizszej tabeli.
Nie uzywac

m zrgcych srodkow czyszczacych ani srodkéw do szorowania,

m skrobaczek do szkta i metalu w celu czyszczenia szyby w
drzwiczkach urzadzenia,

m skrobaczek do szkta i metalu w celu czyszczenia uszczelki
drzwiczek,

m szorstkich ggbek i druciakéw,
m Srodkoéw czyszczacych o duzej zawartosci alkoholu.

Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

Powierzchnia Srodki czyszczace

Stal nierdzewna Gorgca woda z ptynem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha
miekka sciereczka. Natychmiast usuwac
osad z kamienia, plamy ttuszczu, skrobi
i biatka. Tego rodzaju zabrudzenia
moga by¢ przyczyna korozji. Srodki do
czyszczenia stali nierdzewnej mozna
naby¢ w serwisie lub sklepie specjali-
stycznym.

Powierzchnia Srodki czyszczace

Front urzgdzenia Goraca woda z ptynem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha
miekka sciereczka. Do czyszczenia nie
uzywac ptynu do mycia szyb ani skroba-

czek do szkta i metalu.

Tabela usterek

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi. Przed
wezwaniem serwisu nalezy przy pomocy tabeli sprobowac
usung¢ usterke we wtasnym zakresie.

Jesli czasami jakas potrawa nie uda sie, warto zajrze¢ do
rozdziatu Przetestowane w naszym studiu gotowania. Znajduje
sie tam wiele porad i wskazowek dotyczacych gotowania.

Tabela usterek

Komora gotowania
ze stali nierdzewnej

Gorgca woda z ptynem lub octem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha
miekka Sciereczka.

W przypadku silnego zabrudzenia: sro-
dek do czyszczenia piekarnika stoso-
wac wytgcznie, gdy komora piekarnika
jest zimna. Najlepiej stosowac druciak
ze stali nierdzewnej. Nie wolno stoso-
wac agresywnych srodkéw do czyszcze-
nia piekarnikdw, réwniez w sprayu, ani
srodkéw do szorowania. Nie nadaja sie
rowniez druciaki ani szorstkie gabki.
Zarysowuja one powierzchnie. Doktad-
nie wysuszy¢ komore gotowania.

Szyby w drzwiczkach Ptyn do mycia szyb:
My¢ zmywakiem. Nie uzywac¢ skroba-
czek do szkfa.

Uszczelka drzwiczek Gorgca woda z ptynem:

Nie usuwac! My¢ zmywakiem, nie szorowac. Do
czyszczenia nie uzywac skrobaczek do
szkta i metalu.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig powazne
zagrozenie. Naprawy moga by¢ wykonywane wytgcznie przez
przeszkolonych technikdw serwisu.

Usterka Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie problemu/ wskazowki

Urzadzenie nie dziata. Uszkodzony bezpiecznik

Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy
bezpiecznik urzadzenia jest sprawny.

Wtyczka nie jest wtozona do gniazdka zasilajg- Wtozy¢ wtyczke do gniazda.

cego

Przerwa w zasilaniu

Sprawdzi¢, czy dziata lampa kuchenna.

Btad w obstudze

Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecz-
nikowej. Po ok. 10 sekundach ponownie
wigczyc.

Urzadzenie nie pracuje. Na wskaz-

niku pojawia sie czas trwania. zostat nacisniety.

Po wprowadzeniu ustawien przycisk start nie

Nacisng¢ przycisk start lub wytgczy¢ urzg-
dzenie.

Kuchenka mikrofalowa nie wtacza
sie.

Drzwiczki sg niedomkniete.

Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis
przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwicz-
kami. Upewni¢ sig, czy uszczelki sg czyste.
Sprawdzi¢, czy uszczelka drzwiczek nie jest
obluzowana.

Przycisk start nie zostat nacisniety.

Nacisng¢ przycisk start.
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Usterka Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie problemu/ wskazowki

Potrawy nagrzewajg sie wolniej niz  Ustawiona za mata moc mikrofal.

Wybra¢ wiekszg moc.

zwykle. Do urzadzenia wtozono wiekszg ilos¢ potrawy

niz zwykle.

Podwadjna ilos¢ - prawie podwdjny czas

Potrawy byty chtodniejsze niz zwykle.

Od czasu do czasu potrawe nalezy zamie-
szac lub obracic.

Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu Urzgdzenie dziata w trybie demo.
miga dwukropek.

1. Nacisnaé przycisk 123.
2. Przytrzymadé przez 3 sekundy przycisk P.

Tryb demo zostat zdezaktywowany.

Komunikaty o usterce

W przypadku niektérych komunikatow o usterce mozna
samodzielnie rozwigzac problem.

Komunikat o usterce

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie problemu / wskazéwka

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o

usterce "E723". zamkniete.

Drzwiczki nie zostaty prawidtowo

Otworzy¢ urzadzenie za pomoca

przycisku @] i ponownie zamknaé.

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o
usterce "Er1", "Er4", "Er18", "E305".

Usterka techniczna.

Skontaktowac sie z serwisem.

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o
usterce "Er11". "Przycisk blokuje sie"

Przyciski sg zanieczyszczone lub
nastgpito mechaniczne zaciecie.

Kilkakrotnie naciskac¢ wszystkie przyciski.
Wyczyscié przyciski suchg Sciereczka.

Otworzy¢ i zamknac¢ drzwiczki urzadzenia.
Jesli to nie pomoze, skontaktowac sie z

serwisem.

Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzadzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Zawsze znajdziemy odpowiednie
rozwigzanie, rowniez aby unikng¢ zbednego wzywania
technikéw serwisu.

Symbol produktu (nr E) i numer fabryczny (nr
FD)

Pracownikowi serwisu nalezy poda¢ symbol produktu (E-Nr)
oraz numer fabryczny (FD-Nr) urzadzenia, aby mogt on udzieli¢
kompetentnej pomocy. Tabliczke znamionowg z numerem
wida¢ po otworzeniu drzwiczek urzgdzenia, po prawej stronie.
Mozna tu wpisac¢ dane urzadzenia i numer telefonu serwisu, aby
w razie koniecznosci szybko je odnalezdé.

Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwarzane sg w celu ogrzania
artykutow spozywczych. Klasa B oznacza, ze urzadzenie
przeznaczone jest do uzytku domowego.

Dane techniczne

Zasilanie energig

230V, 50 Hz

Maks. catkowita moc przytgcze- 1220 W

niowa

Moc mikrofal

900 W (IEC 60705)

Czestotliwos¢ mikrofal

2450 MHz

Bezpiecznik

co najmniej 10 A

Nr E Nr FD

Wymiary (wys. x szer. x gt.)

- Urzadzenie

382 mm x 595 mm x 320 mm

Serwis

- Komora gotowania

220 mm x 350 mm x 270 mm

Nalezy pamietaé, ze wezwanie technika serwisu w przypadku
nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest odptatne réwniez w
okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten sposob
mozna zapewnic, ze naprawy przeprowadzane bedg przez
wykwalifikowanych technikow serwisu, wyposazonych w
oryginalne czesci zamienne.

Urzadzenie spetnia wymagania normy EN 55011 Iub CISPR
11. Jest to produkt grupy 2, klasy B.
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Sprawdzone zgodnie z VDE

tak

Znak CE

tak




Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o ochronie
srodowiska.

Programy automatyczne

Programy automatyczne umozliwiajg tatwe rozmrazanie
produktdw spozywczych oraz szybkie przygotowanie potraw.
Nalezy wybra¢ program i podac¢ ciezar potrawy. Program
automatycznie wybiera optymalne ustawienia. Mozna wybierac
sposréd 7 programow.

Nastawianie programu

Po dokonaniu wyboru programu nalezy wprowadzi¢ ustawienia
zgodnie z ponizszymi wskazéwkami.

Przyktad na rysunku: program 2, potrawa o wadze 1 kg.
1.Nacisnac¢ przycisk on/off,
Urzadzenie jest gotowe do pracy.

2. Nacisng¢ przycisk P.
Na wyswietlaczu pojawia sie numer pierwszego programu.

—_—

360 600 900 123

3.Za pomocg przetgcznika obrotowego wybra¢ numer
programu.

—_—

360 600 900 123 "‘.1
e ﬂ

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa
Europejskg 2012/19/UE oraz polska Ustawg z dnia 29
lipca 2005r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢ umieszczany tgcznie z
innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie,
w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne
jednostka, tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych
oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

4.Nacisna¢ przycisk kg.
Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana waga
0,50 kilograma.

—_—

360 600 900 1

—

360 600 900 123

6. Nacisng¢ przycisk start.

Program wigcza sie. Uptyw czasu trwania 1=l widoczny jest na
wyswietlaczu.

Program zakonczony

Rozlega sie sygnat. Program zakonczony, urzgdzenie przestaje
grzac¢. Za pomoca przycisku on/off wytgczy¢ urzadzenie lub
ponownie wprowadzi¢ ustawienia.

Przerwanie programu

Dwukrotnie nacisna¢ przycisk stop lub za pomoca

przycisku on/off wytgczy¢ urzgdzenie.

Zmiana programu

Po uruchomieniu urzgdzenia nie mozna juz zmieni¢ numeru
programu ani wagi.
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Zmiana nastawionego czasu trwania

W przypadku programoéw automatycznych nie mozna zmienic
czasu trwania.

Wskazowki dotyczace programow
automatycznych

Wskazowki

m Wyjac produkt spozywczy z opakowania i zwazy¢. Jezeli nie
mozna wpisa¢ doktadnej wagi, to nalezy ja zaokragli¢ w gore
lub w dot.

m W przypadku korzystania z programow nalezy stosowac
naczynia nadajgce sie do uzycia w kuchence mikrofalowej,
np. ze szkta lub ceramiki. Nalezy przestrzega¢ wskazowek
dotyczacych wyposazenia, zawartych w tabeli programow.

m Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnego urzadzenia.

= Nie mozna nastawi¢ wagi produktu spoza przedziatu
wagowego.

m W przypadku przyrzadzania wielu potraw po pewnym czasie
rozlega sie sygnat. Wowczas produkt nalezy obrécic lub
zamieszac.

m Tabela z odpowiednimi produktami spozywczymi,

przedziatem wagowym i wyposazeniem zamieszczona jest na
koncu niniejszych wskazéwek.

Rozmrazanie

Wskazowki

m Artykuty spozywcze nalezy zamrazac i przechowywacé w
temperaturze -18 °C, mozliwie ptasko, w porcjach.

m Zamrozone artykuty spozywcze potozy¢ w ptaskim naczyniu,
np. na talerzu szklanym lub porcelanowym.

m Po rozmrozeniu produkt pozostawié¢ jeszcze na 10 do
30 minut w celu catkowitego rozmrozenia i wyréwnania
temperatury.

m Podczas rozmrazania migsa, drobiu i ryb powstaje woda.
Nalezy jg wyla¢ i w zadnym wypadku nie wykorzystywac do
konsumpcji ani nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi
produktami spozywczymi.

= Mieso wotowe, baranie i wieprzowe nalezy najpierw wktadac
do naczynia ttustg strong do dotu.

m Rozmrazagé tylko takg ilos¢ chleba, jaka jest potrzebna.
Rozmrozony chleb szybko czerstwieje.

Tabela programoéw

m Rozmrozone migso mielone wyjmowac po obrdceniu.

m Drob w catosci utozy¢ w naczyniu piersig do dotu, a kawatki
drobiu skorg do dotu.

Ziemniaki

Wskazowki

m Gotowane ziemniaki: pokroi¢ na kawatki jednakowe;j
wielkosci. Na 100 g ziemniakow dodacd 2 tyzki wody i nieco
soli.

m Ziemniaki w mundurkach: przyrzadzac ziemniaki jednakowej
wielkosci. Umy¢ i ponaktuwac tupine. Wilgotne ziemniaki
wtozy¢ do naczynia bez wody.

Ryz

Wskazowki

m Podczas gotowania ryzu powstaje piana. Z tego wzgledu
nalezy uzywac wysokiego naczynia z pokrywka. Nalezy
ustawi¢ wage suchego produktu. Na 1 miarke ryzu dodac 2-
2,5 miarki wody.

m Nie uzywac ryzu w woreczkach.

Warzywa

Wskazowki

m Warzywa, swieze: Pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci. Na
100 g warzyw dodac 2 tyzki wody.

m Warzywa, mrozone: Nadajg sie tylko warzywa blanszowane,
nie zas wstepnie ugotowane. Warzywa mrozone z sosem
$mietanowym nie nadajg sie. Na 100 g warzyw dodac¢ 1 do
2 tyzek wody. Do szpinaku i czerwonej kapusty wody nie
trzeba dodawac.

Odstawianie w celu wyréwnania temperatury

Niektére potrawy wymagajg po zakonczeniu programu
pozostawienia w piekarniku w celu wyrdwnania temperatury.

Potrawa Czas wyréwnywania temperatury

Warzywa ok. 5 minut

Ziemniaki ok. 5 minut. Przedtem odla¢ powstatg
wode.

Ryz 5 do 10 minut

Nr programu Odpowiednie produkty spozywcze

Przedziat wagowy w kg Naczynia

Rozmrazanie

P1 Mieso i drob - pieczen - ptaskie kawatki miesa - 0,2-2,0 kg Ptaskie naczynie bez pokrywki.
mieso mielone - kurczak, pularda, kaczka

P2 Ryba: ryba w catosci, filet rybny, kotlet rybny 0,1-1,0 kg Ptaskie naczynie bez pokrywki.
Chleb i ciasto* 0,2-1,5kg Ptaskie naczynie bez pokrywki.

P3 chleb, caty, okragty lub podtuzny, chleb krojony, cia-
sto ucierane, ciasto drozdzowe, ciasto owocowe
Gotowanie

P4 Ziemniaki 0,2-1,0 kg Naczynie z pokrywka.
Gotowane ziemniaki, ziemniaki w mundurkach

P5 Ryz 0,05 - 0,3 kg Wysokie naczynie z pokrywka.
Warzywa swieze 0,15-1,0 kg Naczynie z pokrywka.

P6 Kalafior, brokuty, marchew, kalarepa, por, papryka,
cukinia
Warzywa mrozone 0,15-1,0 kg Naczynie z pokrywka.

P7 Kalafior, brokuty, marchew, kalarepa, kapusta czer-

wona, szpinak

Zwracac¢ uwage na sygnaty informujgce o koniecznosci zamieszania lub obrdcenia potrawy.
* Nieodpowiednie sg torty Smietanowe, ciasta kremowe, ciasta z polewa, glazurg lub zelatyna.
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Przetestowane w naszym studiu gotowania

Tutaj znajdg Panstwo wiele potraw i optymalne dla nich
ustawienia. Pokazemy Paristwu, jaka moc mikrofal najlepiej
nadaje sie do przyrzadzenia danej potrawy. Udzielamy porad
dotyczacych naczyn i przygotowywania potraw.

Wskazowki

Dane w tabeli zawsze dotyczg potraw wsunietych do zimnego

i pustego piekarnika. Piekarnik podgrzewac tylko woéwczas,
gdy tak podaja tabele.

Podane w tabelach czasy sg wartosciami orientacyjnymi.

Zalezg one od jakosci i wtasciwosci produktow spozywczych.
Wyposazenie dodatkowe mozna naby¢ w serwisie lub sklepie

specjalistycznym.

Do wyjmowania gorgcego wyposazenia i naczyn z piekarnika

zawsze uzywac tapek kuchennych.

Rozmrazanie, podgrzewanie i gotowanie w
kuchence mikrofalowej

W tabelach podane sa czesto przedziaty czasowe. Zaleca sie
najpierw nastawic¢ krétszy czas, a w razie koniecznosci,
przestawic¢ na dtuzszy.

W przypadku przyrzadzania innej ilosci potrawy, niz podano w
tabeli, obowigzuje zasada:

podwdjna ilos¢ - prawie podwojny czas

potowa ilosci - potowa czasu

Podczas podgrzewania potrawe nalezy kilka razy zamieszac¢
lub obrdci¢. Kontrolowac temperature.

Rozmrazanie

Wskazowki
Zamrozone produkty witozy¢ do naczynia bez przykrycia i
ustawi¢ na dnie komory gotowania.

Od czasu do czasu potrawe 1-2 razy obrdcic¢ lub zamieszac.
Duze kawatki nalezy obracac¢ wielokrotnie.

Podczas rozmrazania miesa, drobiu i ryb powstaje woda.
Nalezy jg wyla¢ i w zadnym wypadku nie wykorzystywac¢ do

W ponizszych tabelach zamieszczono wiele sposobow
przygotowywania potraw i mozliwosci ustawienia kuchenki

mikrofalowej.

Podane w tabelach czasy sa warto$ciami orientacyjnymi.
Zalezg one od naczynia, jakosci, temperatury i konsystencji

produktu spozywczego.

konsumpcji ani nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi
produktami spozywczymi.

Rozmrozony produkt nalezy pozostawi¢ w temperaturze

podroby.

pokojowej na 10 do 30 minut w celu wyréwnania
temperatury. W przypadku drobiu mozna nastepnie wyjac

Rozmrazanie Waga Moc mikrofal w watach, czas trwania w Wskazowki
minutach
Mieso wotowe, wieprzowe lub cie- 800 g 180 W, 15 min + 90 W, 15-25 min Wielokrotnie obracac
lece w catosci (z koscig i bez) 1 kg 180 W, 20 min + 90 W, 20-30 min
1,5 kg 180 W, 25 min + 90 W, 25-30 min
Mieso wotowe, wieprzowe, cielece 200 g 180 W, 5-8 min + 90 W, 5-10 min Podczas obracania porozdziela¢ roz-
w kawatkach lub plastrach 500 g 180 W, 8-11 min + 90 W, 10-15 min mrozone czesci
800 g 180 W, 12-15 min + 90 W, 15-20 min
Mieso mielone, wieprzowo-wotowe 200 g 90 W, 10-15 min Wielokrotnie obracac, wyjac¢ rozmro-
500 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min zone porcje migsa
800 g 180 W, 10 min + 90 W, 15-20 min
Drob lub kawatki drobiu 600 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-15 min Wielokrotnie obracac
1,2 kg 180 W, 15 min + 90 W, 20-25 min
Filety, kotlety lub ptaty rybne 400 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min Porozdziela¢ rozmrozone czesci
Ryba w catosci 300 g 180 W, 3 min + 90 W, 10-15 min Od czasu do czasu obrécic
600 g 180 W, 8 min + 90 W, 15-20 min
Warzywa, np. groszek 300 g 180 W, 10-15 min
Owoce, np. maliny 300 g 180 W, 6-9 min Od czasu do czasu ostroznie zamie-
500 g 180 W, 8 min + 90 W, 5-10 min szaé, porozdzielad¢ rozmrozone czesci
Masto, rozmrazanie 125 g 180 W, 1 min + 90 W, 1-2 min Usung¢ opakowanie
250 g 180 W, 1 min + 90 W, 2-4 min
Chleb w catosci 500 g 180 W, 8 min + 90 W, 5-10 min Od czasu do czasu obrécic
1 kg 180 W, 12 min + 90 W, 10-20 min
Ciasto suche, np. ucierane 500 g 90 W, 10-15 min Tylko dla ciasta bez glazury, Smietany i
750 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min kremu; porozdziela¢ kawatki ciasta
Ciasto soczyste, np. ciasto owo- 500 g 180 W, 5 min + 90 W, 15-20 min Dotyczy tylko ciast bez glazury, Smie-
cowe, sernik 750 g 180 W, 7 min + 90 W, 15-20 min tany i zelatyny

Rozmrazanie, podgrzewanie i gotowanie potraw mrozonych

Wskazowki

Wyja¢ gotowe danie z opakowania. W naczyniach do
kuchenkach mikrofalowych potrawy nagrzewajg sie szybciej i

bardziej rownomiernie. Sktadniki potrawy moga sie

podgrzewac z rdzng szybkoscia.

Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
Dlatego w miare mozliwosci potrawy w naczyniu nalezy
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rozktadac na ptasko. Produktéw nie nalezy uktadac
warstwami.

Potrawy nalezy zawsze przykrywac. W przypadku braku
pasujacej pokrywki naczynie mozna przykry¢ talerzem lub
specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

Podczas podgrzewania potrawe nalezy 2-3 razy zamieszad
lub obrdcid.

Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyrdwnania temperatury.

Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub tapek
kuchennych.

Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Dlatego
nie nalezy uzywacé zbyt duzej ilosci soli i przypraw.

Wskazoéwka: Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

Rozmrazanie, podgrzewanie i gotowa- Waga Moc mikrofal w watach, czas Wskazowki
nie potraw mrozonych trwania w minutach
Menu, potrawa na talerzu, potrawa 300-400 g 600 W, 8-13 min
gotowa
(2-3 sktadniki)
Zupa 400 g 600 W, 8-12 min
Potrawy jednogarnkowe 500 g 600 W, 10-15 min
Plastry lub kawatki miesa w sosie, 500 g 600 W, 10-15 min przy obracaniu kawatki miesa poroz-
np. gulasz dzielac
Ryba, np. filety 400 g 600 W, 10-15 min ew. dodac wode, sok z cytryny lub wino
Dodatki, np. ryz, makaron 250 g 600 W, 3-7 min Doda¢ wody
500 g 600 W, 8-12 min
Warzywa, np. groszek, brokuty, mar- 300 g 600 W, 7-11 min W naczyniu, na ktérego dnie jest troche
chew 600 g 600 W, 14-17 min wody
Szpinak ze Smietang 450 g 600 W, 10-15 min Gotowac nie dodajgc wody

Podgrzewanie potraw

A Niebezpieczenstwo poparzenia!!

Podczas podgrzewania ptyndw moze wystapi¢ zjawisko
opdznienia momentu wrzenia. Oznacza to, ze temperatura

wrzenia jest osiggana bez powstawania typowych pecherzykéw

powietrza. Nawet mate wstrzgsniecie moze spowodowad, ze

gorgcy napdj nagle zaczyna kipiec¢ i rozpryskiwac sie. Podczas
podgrzewania ptynu zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia.

W ten sposdb zapobiega sie opdznieniu momentu wrzenia.

Uwaga!

Odstep przedmiotu metalowego (np. tyzki w szklance) od
scianek i wewnetrznej strony drzwiczek piekarnika musi
wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga uszkodzi¢ wewnetrzng
szklang powierzchnie drzwiczek.

Wskazowki
Wyjgé gotowe danie z opakowania. W naczyniach do
kuchenkach mikrofalowych potrawy nagrzewaja sie szybciej i
bardziej réwnomiernie. Sktadniki potrawy moga sie
podgrzewac z rozng szybkoscia.

Potrawy nalezy zawsze przykrywac. W przypadku braku
pasujgcej pokrywki naczynie mozna przykry¢ talerzem lub
specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

Podczas podgrzewania potrawe nalezy kilka razy zamieszac
lub obrdci¢. Kontrolowac temperature.

Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyrdwnania temperatury.

Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub tapek
kuchennych.

Wskazowka: Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

Podgrzewanie potraw Waga Moc mikrofal w watach, czas Wskazowki
trwania w minutach

Menu, potrawa na talerzu, potrawa 600 W, 5-8 min

gotowa (2-3 sktadniki)

Napoje 125 ml 900 W, 2-1 min

Wiozy¢ tyzke do szklanki, nie przegrzewac napo-

200 ml 900 W, 1-2 min

jow alkoholowych, od czasu do czasu skontrolo-
wac

500 ml 900 W, 3-4 min

Pokarmy dla dzieci, np. butelki 50 ml 360 W, ok. 2 min Butelki bez smoczka i pokrywki, po podgrzaniu
z mlekiem 100 ml 360 W, 15-1 min dobrze w§trzasnaé lub wymieszac; koniecznie
sprawdzi¢ temperature
200 ml 360 W, 1-2 min
Zupa 1 filizanka po175g 600 W, 1-2 min -
Zupa, 2 filizanki po 350 g 600 W, 2-3 min -
Mieso w sosie 500 g 600 W, 7-10 min Plastry miesa porozdzielac.
Potrawa jednogarnkowa 400 g 600 W, 5-7 min -
800 g 600 W, 7-8 min -
Warzywa, 1 porcja 150 ¢ 600 W, 2-3 min -
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Podgrzewanie potraw Waga Moc mikrofal w watach, czas Wskazowki
trwania w minutach
Warzywa, 2 porcje 300 g 600 W, 3-5 min

Gotowanie potraw

Wskazowki

Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
Dlatego nalezy je rozktada¢ w naczyniu mozliwie ptasko.

Produktéw nie nalezy uktadaé warstwami.

Potrawy gotowac¢ w zamknietym naczyniu. W przypadku

Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Dlatego
nie nalezy uzywac zbyt duzej ilosci soli i przypraw.

Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyréwnania temperatury.

Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub tapek

braku pasujgcej pokrywki naczynie mozna przykry¢ talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

kuchennych.

Gotowanie potraw Waga

Moc mikrofal w watach, czas
trwania w minutach

Wskazowki

Caty kurczak swiezy bez podrobdéw 1,2 kg

600 W, 25-30 min

Po uptywie potowy czasu obrdcic.

Filet rybny, swiezy 400 g 600 W, 7-12 min -
Pieczen rzymska 750 g 600 W, 25-30 min Dodac 6 tyzek wody.
Warzywa, swieze 250 g 600 W, 5-10 min Warzywa pokroi¢ na kawatki tej samej wielko-
. Sci;
500g 600 W, 10-15 min na 100 g warzyw dodaé 1 do 2 lyzek wody;
Od czasu do czasu zamieszad.
Ziemniaki 250 g 600 W, 8-10 min Ziemniaki pokroi¢ na kawaiki tej samej wielko-
: Sci;
500g 600 W, 10-15 min na 100 g ziemniakéw dodaé 1 do 2 tyzek
750 g 600 W, 15-22 min wody;
Od czasu do czasu zamieszad.
Ryz 125 g 600 W, 4-6 min + Dodac¢ podwdjng ilos¢ wody
180 W, 14-16 min
250 g 600 W, 6-8 min +
180 W, 14-16 min
Desery, np. pudding (w proszku) 500 ml 600 W, 5-7 min Pudding nalezy 2 do 3 razy zamieszac trze-
paczka.
Owoce, prazone 500 g 600 W, 9-12 min -

Porady dotyczace uzytkowania kuchenki mikrofalowej

Nie podajemy wartosci nastawczych dla przygotowywanych Czas gotowania lub pieczenia nalezy wydtuzy¢ lub skréci¢ zgodnie
z nastepujgca reguta:

potraw.

Podwdjna ilos¢ = prawie podwadjny czas

Potowa ilosci = potowa czasu

Potrawa jest zbyt sucha.

Nastepnym razem nastawic¢ krétszy czas lub nizszg moc mikrofal.
Przykryé potrawe i doda¢ wiecej wody.

Po uptywie nastawionego czasu potrawa wcigz nie jest roz-

mrozona, gorgca lub ugotowana.

Nastawi¢ dtuzszy czas. Wieksze ilosci i wyzsze potrawy wymagajg

dtuzszego przyrzadzania.

Po uptywie czasu gotowania potrawa jest przegrzana przy
brzegach, natomiast w srodku nie jest jeszcze gotowa.

Od czasu do czasu zamieszad, a nastepnym razem nastawic nizsza
moc oraz dtuzszy czas trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub mieso jest z zewnatrz podgotowane,

natomiast w srodku jeszcze nie rozmrozone.

Nastepnym razem wybra¢ mniejsza moc mikrofal. W przypadku

rozmrazania wiekszej ilosci produktdw, nalezy je wielokrotnie obra-

cac.
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Potrawy testowe zgodnie z EN 60705

Jakos¢ i funkcjonowanie kuchenki mikrofalowej sprawdzana

jest przez instytuty kontrolne na podstawie przygotowywania
tych potraw.

Zgodnie z normami EN 60705, IEC 60705 lub DIN 44547 |
EN 60350 (2009)

Gotowanie przy uzyciu samych mikrofal

Potrawa Moc mikrofal w watach, czas trwania w minutach Wskazowka
Mleczko jajeczne, 1000 g 600 W, 11-12 min + 180 W, 8-10 min Forma z pyrexu
Biszkopt, 475 g 600 W, 7-9 min

Forma z pyrexu @ 22 cm

Pieczen rzymska, 900 g 600 W, 25-30 min

Forma prostokatna z pyrexu, 28 cm dtugosci

Rozmrazanie przy uzyciu samych mikrofal

Potrawa Moc mikrofal w watach, czas trwania w minutach Wskazéwka
Mieso, 500 g Program 1, 500 g Pyrex, @ 24 cm
lub

180 W, 8 min+90 W 7-10 min
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A\ Instructiuni de siguranta importante

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai
astfel puteti utiliza aparatul corect siin
siguranta. Pastrati instructiunile de utilizare
si de montaj pentru o consultare ulterioara
sau pentru eventuali viitori proprietari.

Acest aparat este destinat doar incorporarii.
Respectati instructiunile speciale de montaj.

Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul unor deteriorari in timpul transportului,
nu conectati aparatul.

Numai un electrician autorizat are
permisiunea sa racordeze aparate fara
stecher. In cazul avariilor datorate unei
racordari eronate, dreptul de garantie este
anulat.

Acest aparat este destinat numai
gospodariilor private si uzului menajer.
Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Supravegheati
aparatul in timpul functionarii. Utilizafi
aparatul numai in spatii inchise.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste
8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte,
numai sub supravegherea unei persoane

responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles

pericolele care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de
utilizator nu vor fi efectuate de catre copii,
decéat cu conditia ca acestia sa aiba varsta
de peste 8 ani si sa fie supravegheati.
Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.

Pericol de incendiu!

Obiectele inflamabile, depozitate in spatiul
de coacere, se pot aprinde. Nu depozitafi
niciodata obiecte inflamabile in spatiul de
coacere. Nu deschideti niciodata usa
aparatului daca se produce fum in aparat.
Deconectati aparatul si scoateti stecherul
din priza sau intrerupeti siguranta din
tabloul de sigurante.

Alte utilizari ale aparatului decéat cea
prevazuta, sunt periculoase si pot provoca
daune. De exemplu papucii de casa,
pernele medicinale cu cereale incalzite se
mai pot aprinde si dupa cateva ore.
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Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele se pot aprinde. Nu incalziti
niciodata alimente in ambalaje izoterme.
Nu incalziti niciodata fara supraveghere
alimente in recipiente din plastic, hartie
sau alte materiale inflamabile.

Nu setafi niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste
instructiuni de utilizare.

Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

Alimentele cu continut scazut de apa, ca
de ex. painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o putere prea
mare a microundelor sau un timp prea
indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde. Nu
incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar la
cuptorul cu microunde.

Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in
recipiente inchise etans pot exploda. Nu
incalziti niciodata lichide sau alte alimente
in recipiente inchise etans.

Pericol de provocare a unor daune grave

asupra sanatatii!
In cazul unei curatari deficiente, suprafata
aparatului se poate deteriora. Este posibil
sa iasa energia produsa de microunde.
Curatati aparatul regulat si indepartati
imediat resturile de alimente. Mentineti
intotdeauna curate spatiul de coacere,
garnitura usii, usa si balamaua usii; vezi Si
capitolul Ingrijire si curatare.

Printr-o usa defecta a spatiului de coacere
sau o garnitura defecta a usii poate iesi
energie produsa de microunde. Nu utilizafi
niciodata aparatul daca usa spatiului de
coacere sau garnitura usii este avariata.
Chemati unitatea service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa
energie produsa de microunde. Nu
indepartati niciodata carcasa. Pentru
lucrari de intretinere sau reparatii, chemati
unitatea service abilitata.

Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt periculoase.
Efectuarea reparatiilor si inlocuirea
cablurilor defecte sunt permise numai
tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti stecherul din
priza sau intrerupeti siguranta din tabloul
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de sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

|zolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile
de racordare ale aparatelor electrice in
contact cu piesele fierbinti ale aparatului.

Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur.

Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un
aparat defect. Scoateti stecherul din priza
sau intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
Nu inlaturati niciodata carcasa.

Pericol de arsuri!

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile
sau vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi
de bucatarie.

Vaporii de alcool se pot aprinde in spatiul
de coacere fierbinte. Nu pregatiti niciodata
alimente cu bauturi avand un procent
ridicat de alcool. Utilizati numai cantitafi
mici de bauturi cu continut ridicat de
alcool. Deschideti usa aparatului cu
precautie.

Alimentele cu coaja sau pielita dura pot
plesni exploziv in timpul, sau chiar dupa
incalzire. Nu preparati niciodata oua in
coaja si nu incalziti oua fierte tari. Nu
preparati niciodata scoici sau crustacee.
In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.
In cazul alimentelor cu coaja sau pielita
tare, de ex. mere, rosii, cartofi sau
carnaciori, coaja poate crapa. Inainte de
incalzire, intepati coaja sau pielita.

Caldura nu se distribuie uniform in
mancarea pentru bebelusi. Nu incalziti
niciodata alimentele pentru bebelusi in
vase inchise. Indepartati intotdeauna
capacul sau tetina. Dupa incalzire,
amestecati sau agitati bine. Verificati
temperatura inainte de a oferi mancarea
copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela
se poate infierbanta foarte puternic.
Scoateti intotdeauna accesoriile sau



vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi de
bucatarie.

= [n cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj
etang, ambalajul poate crapa. Respectafi
intotdeauna specificatiile de pe ambalaj.
Scoateti intotdeauna preparatele din
spatiul de coacere cu o manusa de
bucatarie.

Pericol de oparire!

" La deschiderea usii aparatului se poate
degaja abur fierbinte. Deschideti usa
aparatului cu precautie. Tineti copiii la
distanta.

= De la apa in spatiul de coacere fierbinte
se pot forma aburi fierbinti. Nu turnati
niciodata apa in spatiul de coacere
fierbinte.

" [n cazul incalzirii lichidelor, este posibila
intarzierea fierberii. Aceasta inseamna ca
se atinge temperatura de fierbere fara sa
se produca bulele tipice de vapori. La cea
mai mica miscare a vasului, lichidul
fierbinte se poate revarsa brusc si poate fi
improscat. La incalzire, puneti intotdeauna
o lingura in vas. In acest fel, evitali
fenomenul de intarziere a fierberii.

Noul Dumneavoastra aparat

Aici veti face cunostinta cu noul dumneavoastra aparat. Va vom
explica panoul de comanda si diferitele elemente de operare.

Panoul de comanda

Aici este prezentata o vedere de ansamblu asupra panoului de
comanda. In functie de tipul aparatului, sunt posibile diferente
de detalii.

Pericol de vatamare!

= Geamul zgériat al usii aparatului poate
crapa. Nu folositi razuitoare pentru
geamuri, produse de curatat agresive sau
abrazive.

= VVesela neadecvata se poate sparge.
Vesela din portelan si ceramica poate
avea orificii fine in manere si capac. In
spatele acestor orificii, exista cavitati.
Umiditatea care patrunde in cavitati poate
provoca spargerea veselei. Utilizati numai
vesela adecvata pentru microunde.

Cauzele avariilor
Atentie!

m Garnitura foarte murdara: Daca garnitura este foarte
murdara, usa aparatului nu se mai inchide corect in timpul
functionarii. Partea frontalda a mobilierului adiacent poate fi
avariatd. Mentineti garnitura intotdeauna curaté.

m Functionare cu microunde fara alimente: Functionarea
aparatului fara alimente duce la suprasarcina. Nu porniti
niciodata aparatul fara alimente in spatiul de coacere.
Exceptie face un scurt test pentru veseld, vezi capitolul
Microunde, vesela.

m Floricele de porumb la microunde: Nu setati niciodata o
putere prea mare a microundelor. Utilizafi maxim 600 Wati.
Asezali intotdeauna punga cu floricele pe o farfurie. Discul
poate crapa din cauza suprasolicitarii.

Tasta Puteri
Pornit/ microunde
Oprit

Tasta
Regim secvential

Selector rotativ

Selectorul rotativ poate fi escamotat. Pentru blocare si
deblocare, apasati pe selectorul rotativ .

Setrviciul clienti-Articole

Pentru aparatele Dvs. electrocasnice puteli cumpara ulterior
agentii adecvati de intretinere si curatare sau alte accesorii, de
la serviciul clienti, din comertul de specialitate sau prin internet

‘Selector rotativ ‘ Taste

la e-shop pentru diversele tari. Pentru aceasta, precizati
numarul articolului respectiv.
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Lavete pentru ingrijirea suprafetelor din Nr. articol 311134

otel inoxidabil

Reduc depunerile de murdarie. Prin impregnarea cu un ulei
special, suprafetele aparatelor din otel inoxidabil vor fi intreti-
nute optim.

Gel de curatare pentru cuptoare si grill-uri Nr. articol 463582

Pentru curatarea spatiului de coacere. Gelul este inodor.

Laveta din microfibra cu structura fagure  Nr. articol 460770

Potrivita in special pentru curatarea suprafetelor sensibile, ca
de ex. geam, placa vitroceramica, otel inoxidabil sau aluminiu.
Laveta din microfibre indeparteaza in timpul aceluiasi proces
de lucru, atat murdaria umeda, cét si pe cea cu coniinut de
grasimi.

Taste si afisaj

Cu ajutorul tastelor puteti seta diferite functii. Pe afisaj puteti
vedea valorile setate.

Tasta Utilizare

on/off Conectarea si deconectarea aparatului

90 Selectarea puterii de 90 wali pentru microunde

180 Selectarea puterii de 180 wati pentru micro-
unde

360 Selectarea puterii de 360 wati pentru micro-
unde

600 Selectarea puterii de 600 wati pentru micro-
unde

900 Selectarea puterii de 900 wati pentru micro-
unde

23 Selectarea regimului secvential

) Deschiderea usii aparatului

® Deschiderea si inchiderea meniului functiilor
de timp

P Selectarea programului

kg Selectarea greutatii

M1/ M2 Selectarea memoriei

start Inceperea functionarii

Tasta Utilizare
stop Intreruperea functionarii
Indicatii

Puteti vedea care functie de timp este activa pe afisaj, dupa
sageata » din fata simbolului respectiv. Exceptie: in cazul
orei curente, simbolul (® se aprinde numai cand efectuati
modificari.

Cand porniti cuptorul se aprinde lampa din spatiul de
coacere.

Spatiul de coacere
Aparatul Dvs. dispune de un ventilator de racire.

Ventilator cu aer de racire

Aparatul este prevazut cu un ventilator de racire. Ventilatorul de
racire poate continua sa functioneze si daca aparatul a fost
oprit deja.

Indicatii
La functionarea in regim microunde, spatiul de coacere
ramane rece. Totusi, ventilatorul de racire se conecteaza. El
poate continua sa functioneze si daca functionarea in regim
cu microunde este deja incheiata.

Pe geamul usii, pe peretii interiori si pe baza cuptorului se
poate forma apa de condens. Acest lucru este normal,
functionarea cuptorului cu microunde nu va fi afectata.
Stergeti apa de condens dupa preparare.

Conectarea si deconectarea aparatului

Cu tasta on/off conectati si deconectati aparatul cu microunde.

Conectare

Apasati tasta on/off.
Selectali modul de functionare dorit.

Tasta 90, 180, 360, 600 = pentru o putere a microundelor
sau 900 W

Tasta 123 = regim secvential

inainte de prima utilizare

Aici aflati ce trebuie sa faceti inainte sa preparati pentru prima
data alimente cu aparatul Dvs. cu microunde. Cititi in prealabil
capitolul Instructiuni de securitate.

Reglarea orei

Dupa racordarea la retea, pe afisaj se aprind trei zerouri Si
simbolurile »(®.

Reglati ora curenta.
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Tastele P si kg = automatica programelor

Tasta M1 sau M2 = programul memorie

Puteti citi in fiecare capitol cum trebuie efectuate setarile.

Deconectarea

Apéasati tasta on/off.
Aparatul se deconecteaza, pe display apare ceasul.

1. Setali ora curentd cu ajutorul selectorului rotativ.
2. Apasati tasta (.
Ora curentd este setata.

Anularea afisarii orei curente

Puteti stinge afisajul orei. Ora este afisatd numai atunci cand
cuptorul este in functiune. Pentru aceasta, consultati capitolul
Modificarea setarilor de baza.



Indicatie: Pentru a diminua consumul in Stand by al aparatului
Dvs., puteti stinge ora curenta. Pentru aceasta, consultati
capitolul Modificarea setarilor de baza.

Cuptorul cu microunde

Microundele sunt transformate in alimente in caldura. Veti primi
informatii privind vesela si puteti citi despre modul de reglare a
cuptorului cu microunde.

Indicatie: Tn capitolul Testat pentru dumneavoastrd in bucétdria
noastra gasiti exemple pentru decongelare, incalzire si
prepararea cu microunde.

Recomandari pentru vesela

Vesela adecvata

Este adecvatd vesela rezistentd la caldura din sticl3,
vitroceramica, portelan, ceramica sau mase plastice rezistente
la temperaturd. Aceste materiale permit trecerea microundelor.

Puteti utiliza de asemenea veseld de masa. In acest mod
economisiti timp. Utilizati vesela cu decoratiuni aurii sau argintii,
numai daca producdtorul garanteaza ca aceasta este adecvata
pentru microunde.

Vesela neadecvata

Vesela din metal nu este adecvata. Metalele nu lasa sa treaca
microundele. Alimentele raméan reci In recipiente metalice
inchise.

Atentie!

Formarea scanteilor: metalul - de ex. lingurita din pahar -
trebuie sa se afle la o distanta minima de 2 cm fata de perefii
cuptorului si fata de partea interioara a usii. Scanteile pot
distruge sticla din interior a usii.

Test pentru vesela

Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde fara alimente.
Singura exceptie este urmatorul test pentru vesela.

In cazul in care nu sunteti sigur dacé vesela dumneavoastra
este adecvata pentru microunde, efectuati urmatorul test:

1. Asezati vasul gol timp de 2 de minut pana la 1 minut in
aparat, la putere maxima.

2. Verificati din cand in cand temperatura.
Vasul trebuie sa fie rece sau la temperatura mainii.

Tn cazul in care este fierbinte sau daca apar scantei, acesta
este neadecvat.

Puteri microunde
Cu ajutorul tastelor reglati puterea dorita pentru microunde.

90 W pentru decongelarea alimentelor delicate

180 W pentru decongelare si preparare

360 W pentru prepararea carnii si incalzirea alimente-
lor delicate

600 W pentru incélzirea si prepararea alimentelor

900 W pentru incalzirea lichidelor

Regim secvential 1,2,3

La regimul secvential puteti sa reglafi succesiv pana la trei
puteri si durate diferite ale microundelor si sa porniti apoi.

Vesela

Indicatii
Cand apasatli o tastd, se aprinde puterea aleasa.

Puterea de 900 Wati pentru microunde poate fi reglatd pentru
maxim 30 de minute. In cazul tuturor celorlalte puteri, este
posibilda o durata de preparare de pana la 1 ora si 30 de
minute.

Setarea incalzirii cu microunde

Exemplu: puterea microundelor 360 W, durata de preparare
17 minute.

1. Apdsati tasta on/off.,
Aparatul dvs. este pregatit de functionare.

2. Apasali tasta pentru puterea doritd a microundelor.

Se aprinde afisajul de deasupra puterii si se indica o durata
propusa.

3.Reglati durata de preparare cu ajutorul selectorului rotativ.
4. Apasali tasta start.

Functionarea incepe. Decrementarea duratei de preparare este
vizibila.

Durata de preparare este epuizata

Se aude un semnal sonor. Regimul Microunde este incheiat. Cu
tasta on/off deconectati aparatul. Puteti anula anticipat semnalul
sonor cu tasta ®.

Deschiderea usii aparatului pe parcurs

Functionarea va fi intrerupta. Dupa inchiderea usii, apasati tasta
start. Functionarea continua.

Modificarea duratei de preparare

Acest lucru este posibil in orice moment. Modificati durata de
preparare cu ajutorul selectorului rotativ.

Modificarea puterii microundelor

Apasati tasta pentru o noua putere a microundelor. Cu
selectorul rotativ setati durata de preparare si porniti cuptorul
din nou.

intreruperea functionarii

Apasati tasta stop, functionarea este intrerupta.
Apdsati tasta start, functionarea continua.
Anularea functionarii

Apasati de 2 ori tasta stop si cu tasta on/off deconectati
aparatul.
Indicatii

Daca conectati aparatul cu tasta on/off, ca valoare propusa

apare mereu pe display puterea cea mai mare pentru
microunde.

Daca deschideti temporar usa aparatului, suflanta poate
continua sa functioneze.

Utilizati intotdeauna vesela adecvata pentru microunde,
rezistentd la caldura.
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Setarea regimului secvential
1. Apdsati tasta on/off.

Aparatul dvs. este pregatit de functionare.
2. Apasati tasta 123.

Pe display apare 1~ pentru prima secventa.

3.Setali puterea pentru microunde si durata pentru prima
secventa.

4. Ap3sati tasta 125.
Apare 2 pentru a doua secventa.

5. Setati puterea pentru microunde si durata pentru a doua
secventa.

6. Apasati tasta 123.
Va fi afisat ~3 pentru a treia secventa.

7.Setali puterea pentru microunde si durata pentru a treia
secventa.

8. Apasali tasta start.

Functionarea incepe. Pe display se afiseaza durata totala si
simbolul I~ pentru prima secventa.

Functia Memory (Memorie)

Memoria va ofera posibilitatea sa salvali propriile setari si sa le
reaccesati oricand. Aveti la dispozitie doua locuri pentru salvare
"M1" si "M2". Memoria este foarte utild daca pregétiti un anumit
preparat deosebit de des.

Salvarea setarilor in memorie
1. Apdsati tasta on/off.
Aparatul dvs. este pregatit de functionare.
2. Apasali tasta pentru puterea dorita a microundelor.
Pe afisaj se aprinde puterea si se indicd o durata propusa.
3.Reglati durata de preparare cu ajutorul selectorului rotativ.

4. Mentineti ap&sata tasta M1 sau M2 timp de cateva secunde,
pana se emite un semnal sonor.

Setarea este memorata si poate fi activata in orice moment.
Memorarea unei alte setari
Setati din nou si memorati. Celelalte reglari vor fi suprascrise.

Indicatie: Programele setate ramén salvate si dupé o
intrerupere de curent.

Modificarea setarilor de baza

Aparatul Dvs. dispune de diverse reglari de baza, pe care le
puteti modifica oricand.

Setari de baza

Tn tabel sunt prezentate toate setdrile de baz si posibilitatile de
modificare.

Durata de preparare este epuizata

Se aude un semnal sonor. Functionarea secventiald este
finalizatd. Puteti anula anticipat semnalul sonor cu tasta (©.
Modificarea setarii

O modificare este posibila numai Tnainte de start. Apasati
repetat tasta 123, pana este afisat numarul secventei. Modificati
setarea.

Deschiderea usii aparatului pe parcurs

Functionarea va fi intrerupta. Dupa inchiderea usii, apasati tasta
start. Functionarea continua.

intreruperea functionarii

Apasati tasta stop, functionarea este intrerupta.

Apasati tasta start, functionarea continua.

Anularea functionérii

Apasati de 2 ori tasta stop si cu tasta on/off deconectati
aparatul.

Pornirea unui program din memorie
Setarile memorate pentru preparatul Dvs. pot fi pornite oricand.
1. Apdsati tasta on/off.

Aparatul dvs. este pregatit de functionare.

2. Apésati tasta M1 sau M2.
Setarile salvate vor fi afisate.

3. Apdsali tasta start.
Setarea din memorie porneste. Durata de preparare |-l este
decrementata vizibil pe afisaj.

Indicatie: Dup& pornire nu mai puteti modifica pozitia din
memorie.

Durata de preparare este epuizata

Se aude un semnal sonor. Memoria este incheiata. Cu
tasta on/off deconectali aparatul sau efectuati noi setari. Puteti
anula anticipat semnalul sonor cu tasta (®.

intrerupere

Apasati tasta stop sau deschideti usa aparatului. Functionarea
va fi intrerupta. Dupa inchidere apasati tasta start. Functionarea
continua.

Setare de baza Posibilitati Explicatie
c | Afisaj ceas Afigaj ceas Afisarea orei curente
{ = activat C'= dezactivat

Durata semnalului sonor

)
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{ = scurtd = 10 secunde
c = medie = 2 minute 7 =1lungd = 5 minute

Semnalul sonor emis la sfarsitul unei durate
de preparare



Setare de baza Posibilitati Explicatie
c 3 ton taste ton taste Ton de confirmare la apdsarea unei taste
{ = activat = dezactivat

Timpul de asteptare
£ = mediu = 5 secunde

"
.l

{ = scurt = 2 secunde
7 =lung = 10 secunde

Timpul de asteptare intre etape, dupa efectua-
rea unei reglari

Conditie necesara: aparatul dvs. este deconectat.

1. Apésati tasta (O pentru cateva secunde.
Pe display este afisata prima reglare de baza.

2. Cu selectorul rotativ modificati setarile de baza.

Intretinerea si curatarea

Tn conditii de intretinere si curdtare atentd, aparatul cu
microunde Tsi pastreaza un timp indelungat aspectul frumos si
integritatea. Modalitatea de intrefinere si curdtarea corecta a
aparatului este descrisa aici.

A Pericol de electrocutare!

Umezeala infiltratd poate provoca o electrocutare. Nu utilizafi
aparate de curafat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

A Pericol de arsuri!

Nu curatali aparatul niciodata imediat dupa deconectare. Lasati
aparatul sa se raceasca.

A Pericol de vitamare!

Geamul zgériat al usii aparatului poate crapa. Nu folositi
razuitoare pentru geamuri, produse de curatat agresive sau
abrazive.

Indicatii

m Pot apdrea diferene mici de culoare la masca fata a
aparatului de la diverse materiale, precum sticla, materialele
plastice sau metalul.

m Umbrele de pe geamul usii, care par urme de murdarie, sunt
reflexe de la becul cuptorului.

m Emailul se arde la temperaturi foarte inalte. Astfel pot aparea
diferente de culoare. Acest lucru este normal si nu are nicio
influenta asupra functionarii. Marginile tavilor subtiri nu pot fi
emailate complet. Din acest motiv, acestea pot fi aspre.
Protectia la coroziune nu va fi afectata din aceasta cauza.

m Puteti Indeparta foarte simplu mirosurile neplacute, ca de ex.
dupa prepararea pestelui. Puneti cateva picaturi de zeama de
l&maie intr-o ceascé cu apé. Asezati o lingura in vas, pentru a
evita Intarzierea fierberii. Incalziti apa timp de 1 pana la
2 minute la puterea maxima a microundelor.

Produse de curatare

Pentru ca diferitele suprafete sa nu se deterioreze din cauza
unor produse de curadtare inadecvate, respectati datele din
tabel. Nu utilizati

m produse de curdfare agresive sau abrazive,

m razuitoare pentru geamuri sau metal pentru curatarea
geamului de la usa aparatului.

m razuitoare pentru geamuri sau metal pentru curatarea
garniturii de etansare a usii.

m bureti abrazivi duri,
m produse de curadtare cu continut mare de alcool.

Spalati temeinic lavetele tip burete Tnainte de utilizare.

3.Confirmati cu tasta (.
Pe display este afisatd urmatoarea reglare de baza. Cu
tasta © puteti parcurge toate setarile de baza si le puteti
modifica cu selectorul rotativ.

4.La sfarsit apasati tasta (® pentru cateva secunde.
Toate reglarile sunt preluate.

Puteti modifica din nou setarile, in orice moment.

Zona Produse de curatare

Masca fata a apara- Solutie fierbinte de apa cu detergent de
tului vase:
Curatati cu o laveta si uscali cu un ger-
vet moale. Nu utilizati pentru curatare
produse de curatat pentru geamuri,
razuitoare pentru geamuri sau metal.

Otel inoxidabil Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:

Curétati cu o laveta si uscati cu un ser-
vet moale. Indepartati imediat depune-
rile de calcar, grasime, amidon si albus
de ou. Sub asemenea pete se poate
forma coroziune. La unitdtile service abi-
litate sau in comertul de specialitate se
gasesc produse de curatare speciale
pentru otel inoxidabil.

Spatiul de coacere
din otel inoxidabil

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase sau solutie de otet:

Curatati cu o laveta si uscali cu un ser-
vet moale.

In cazul unei murdariri accentuate:
agenti de curatare pentru cuptoare, utili-
zati numai in spatiul de coacere rece.
Cel mai bine utilizali un burete pentru
otel inoxidabil. Nu utilizati spray-uri pen-
tru cuptoare si nici alli agenti de curé-
tare agresivi sau abrazivi. Nici buretii de
stergere abrazivi, buretlii aspri sau cei
pentru cratite nu sunt adecvati. Aceste
medii vor zgaria suprafata. Lasati supra-
fetele interioare sa se usuce temeinic.

Geamul usii Produse de curdtare pentru geamuri:
Curatati cu o laveta. Nu utilizati razui-

toare pentru geamuri.

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:

Curatati cu o lavetd, nu frecati. Nu utili-
zali pentru curdtare razuitoare pentru
geamuri sau metal.

Garnitura usii
Nu o indepartati!
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Tabel de defectiuni

Dacé intervine un deranjament, de multe ori este din cauza unui
lucru minor. Inainte sa va adresali unitatii de service abilitate, va
rugam sa incercali sa remediati singuri deranjamentul cu
ajutorul tabelului.

Daca un preparat nu va reuseste Tn mod optim, consultati
capitolul Testat pentru Dvs. in bucataria noastra. Acolo veti gasi
multe sugestii si recomandari pentru gatit.

Tabel de defectiuni

A Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt periculoase. Efectuarea
reparatiilor este permisa numai tehnicienilor din unitatea de
service abilitatd, instruiti de firma noastra.

Defectiune Cauza posibila

Solutionare/recomandari

Aparatul nu functioneaza Siguranta defecta

Verificati in caseta daca siguranta aparatului
este in ordine.

Stecherul nu a fost introdus

Introduceti stecherul

Tntrerupere a curentului

Verificali functionarea lampii de bucatarie.

Eroare de operare

Intrerupeti sigurantele de la tabloul de sigu-
ranfe. Reconectati-le dupa cca. 10 secunde.

Aparatul nu este in functiune. Pe dis- Dupa reglare, tasta start nu a fost apasata.

play este afisatd o durata de prepa-
rare.

Apasati tasta start sau deconectati aparatul.

Nu se conecteaza functionarea cu
microunde.

Usa nu a fost inchisa bine.

Verificali daca usa nu este blocata cu resturi
de alimente sau de un corp strain. Asigurati-
va ca suprafetele de etansare sunt curate.

Verificali ca garnitura usii sa nu fie rasucita.

Nu a fost apasata tasta start.

Apésati tasta start.

Alimentele se incalzesc mai lent

decét de obicei. unde.

Este setatd o putere prea mica pentru micro-

Alegeti o putere mai mare.

A fost introdusa in aparat o cantitate mai mare Cantitate dubla - timp aproape dublu

decat de obicei.

Alimentele erau mai reci decét de obicei.

Amestecali pe parcurs sau intoarceti alimen-
tele pe parcurs.

Se aude un semnal sonor. Cele
doua puncte de pe afisaj lumineaza
intermitent.

Aparatul se afla in modul demo.

1. Apésati tasta 123.

2. Mentineti apdsata tasta P timp de 3
secunde.

Modul demo este dezactivat.

Mesaje de eroare

Tn cazul unora dintre mesajele de eroare, defectiunile pot fi
remediate chiar de dumneavoastra.

Mesaj de eroare Cauza posibila

Remediu / Indicatie

Pe display apare mesajul de eroare
“E723".

Usa nu a fost inchisa corect.

Deschideti aparatul cu tasta @] apoi inchi-
deti-l din nou.

Pe display apare mesajul de eroare
llEr1|l, lIEr4II, IlEr18l|, llE305II.

Defectiune tehnica.

Chemati unitatea de service abilitata.

Pe display apare mesajul de eroare
"Er11". "Tasta blocatd"

Tastele sunt murdare sau blocate mecanic. Apdsati toate tastele de mai multe ori. Cura-

tali tastele cu o carpa uscata. Deschideti si
inchideti usa aparatului. Daca acest lucru
nu ajutd, apelali la serviciul clienti.

Unitatile de service abilitate

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de service va
stau la dispozitie. Gasim intotdeauna o solutie adecvata, si
pentru a evita deplasari inutile ale tehnicienilor nostri.

Numarul E si numarul FD

Cand sunali, va rugam sa indicati numarul de produs (nr. E) si
numarul de fabricatie (nr. FD), pentru a va putea oferi asistenta

38

calificata. Placuta de fabricatie cu numerele se afla in dreapta
daca deschideti usa aparatului. Pentru a nu fi obligat, la nevoie,
sa cautali prea mult, puteti sa& consemnati aici datele aparatului
dvs. si numarul de telefon al unitdtii service abilitate.

Nr. E Nr. FD




Unitati service abilitate &

Tineti seama de faptul ca deplasarea unui tehnician de service
in cazul unei operari eronate implica costuri si in perioada de

garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de defectiune
Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de servicii

pentru clienti anexata.

Bazati-va pe competenta producatorului. Astfel veti avea
siguranta cé reparatiile au fost executate de tehnicieni de
service instruiti, care sunt echipali cu piese de schimb originale
pentru cuptorul dumneavoastra.

Acest aparat corespunde normei EN 55011 resp. CISPR 11.
Este un produs din grupa 2, clasa B.

Grupa 2 inseamnd ca microundele sunt generate in scopul
incalzirii alimentelor. Clasa B indica faptul ca aparatul este
adecvat pentru mediul casnic privat.

Date tehnice

Alimentarea electrica

230V, 50 Hz

Puterea totald max. instalata

Automatica programelor

Cu ajutorul automaticii programelor puteti decongela foarte
simplu alimente si puteti prepara multe feluri de méancare
repede si fara probleme. Selectati programul si introducedi
greutatea preparatului dumneavoastra. Sarcina reglajului optim
este preluata de automatica programelor. Puteti alege intre 7

programe.

Setarea programului

Dupa ce ati ales un program, efectuati setarile dupa cum

urmeaza.

Exemplul din imagine: programul 2 cu greutatea de 1 kilogram.

1. Apdsati tasta on/off.

Aparatul dvs. este pregatit de functionare.

2. Apasati tasta P.

Pe afisaj apare primul numar de program.

—_—

360 600 900 12
-

Puterea de microunde

900 W (IEC 60705)

Frecventa de microunde

2450 MHz

Siguranta

min. 10 A

Dimensiuni de gabarit (HxLxI)

- Aparatul

382 mm x 595 mm x 320 mm

- Spatiul de coacere

220 mm x 350 mm x 270 mm

Verificat VDE

da

Marcaj CE

da

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

europene 2012/19/CE in privinia aparatelor electrice

E Acest aparat este marcat corespunzator directivei

si electronice vechi (waste electrical and electronic

equipment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi,
valabila in Tntreaga UE, si valorificarea aparatelor vechi.

3. Cu selectorul rotativ alegeti numarul programului.

—_—

360 600 900
L | ]| ]

4. Apasati tasta kg.

Pe afisaj apare ca propunere pentru greutate 0,50 kilograme.
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5. Setali greutatea cu ajutorul selectorului rotativ.

6. Apdsali tasta start.

Programul porneste. Decrementarea duratei de preparare -
este vizibila pe afisaj.

Programul este finalizat

Se aude un semnal sonor. Programul s-a incheiat, aparatul nu
mai incélzeste. Cu tasta on/off deconectati aparatul sau efectuati
noi setari.

Anularea programului

Apasati tasta stop de 2 ori sau deconectati aparatul cu

tasta on/off.

Modificarea programului

Dupa inceperea functionarii, nu mai pot fi modificate numarul
programului si greutatea.

Modificarea duratei de preparare

In cazul automaticii programelor nu puteti modifica durata de
preparare.

Recomandari pentru automatica programelor

Indicatii
m Scoateti alimentul din ambalaj si cantariti-l. Daca nu puteti
introduce greutatea exacta, rotunijiti in sus resp. in jos.

m Utilizali pentru programe intotdeauna veseld adecvata pentru
microunde, de ex. din sticla sau ceramica. Pentru aceasta,
respectati indicatiile privind accesoriile, din tabelele de
programe.

= Introduceti alimentele in aparatul rece.

m Nu este posibild setarea greutatilor in afara domeniului de
greutati.

min cazul multora dintre preparate, veti auzi un semnal dupa un
timp. Intoarceti alimentele sau amestecati-le.

= In continuarea indicatiilor, gasiti un tabel cu alimentele
adecvate, domeniile respective de greutate si accesoriile
necesare.

Decongelare

Indicatii

m Congelati si depozitati alimentele la -18 °C, in pachete cét
mai plate si porfionate.

Tabelul de programe

m Asezati alimentul congelat pe o vesela plata, de ex. o farfurie
de sticla sau portelan.

m Dupa decongelare, 1asati alimentele sa mai stea inca 10
pana la 30 de minute in vederea egalizarii temperaturii.

= La decongelarea carnii, pasérilor sau a pestelui se formeazéa
lichid. Indepartati-l cand intoarceti carnea si in niciun caz nu fl
folositi si nu 1l aduceti in contact cu alte alimente.

m Asezali carnea de vita, miel si porc mai intai cu partea cu
grasime 1n jos pe vesela.

m Decongelati painea numai in cantitatea de care aveti nevoie.
Se nvecheste repede.

m Dupa intoarcere, indepartali carnea tocata deja decongelata.

m Asezati pasarile intregi mai intai cu partea cu pieptul, iar
bucatile de pasare cu partea cu piele pe vesela.

Cartofi

Indicatii

m Cartofi natur: taiati in bucati egale. Pentru fiecare 100 g de
cartofi adaugati 2 linguri de apa si putina sare.

m Cartofi fierti in coaja: utilizali cartofi de marimi egale. Spalati
si infepali coaja In mai multe locuri. Asezati cartofii inca
umezi intr-un vas fara apa.

Orez

Indicatii

m Orezul produce multd spuma la preparare. De aceea, utilizali
un vas nalt cu capac. Setali greutatea bruta (fara lichid).

Adaugali o cantitate de doua pana la de doua ori si jumatate
mai mare de lichid la orez.

m Nu utilizali orez in sac de fierbere.
Legume

Indicatii
m Legume, proaspete: taiati-le n bucati egale. Pentru fiecare
100 g adaugati 2 linguri de apa.

m Legume, congelate: sunt adecvate numai legumele blansate,
nu si cele semipreparate. Legumele congelate cu sos de
frisca nu sunt adecvate. Adaugati 1 pana la 2 linguri de apa
pentru fiecare 100 g. Pentru spanac si varza rosie nu
adaugati apa.

Timpi de odihna

Unele feluri de mancare necesita inca un timp de odihna in
cuptor dupa finalizarea programului.

Preparat Timp de odihna

Legume cca. 5 minute

Cartofi cca. 5 minute. Intai varsati apa care s-a
acumulat.

Orez 5 pana la 10 minute

Nr. progr. Alimente adecvate Domeniul de greutate in kg Vesela
Decongelare
P1 Carne si pasare - friptura - bucali plate de carne - 0,2 - 2,0 kg Vesela platd fara capac.
carne tocata - pui, gaina, rata
P2 Peste: peste intreg, file de peste, cotlet de peste 0,1-1,0 kg Vesela plata fara capac.
Paine si prajituri* 0,2-1,5kg Veseld plata fara capac.
P3 Paine, intreaga, rotunda sau lunguiaid, paine felii,

pandispan, prajitura dospitd, prajitura cu fructe
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Nr. progr. Alimente adecvate Domeniul de greutate in kg Vesela
Preparare
Cartofi 0,2-1,0 kg Vesela cu capac.
P4 . e n .
Cartofi natur, cartofi fierfi in coaja
P5 Orez 0,05-0,3 kg Vesela inalta cu capac.
Legume proaspete 0,15-1,0 kg Vesela cu capac.
P6 Conopida, broccoli, morcovi, gulii, praz, ardei,
dovlecei
Legume congelate 0,15-1,0 kg Vesela cu capac.
P7 Conopida, broccoli, morcovi, gulii, varza rosie, spa-

nac

Respectati semnalele pentru amestecarea si intoarcerea preparatelor.

* Torturile cu frisca, prajiturile cu crema, prdjiturile cu glazura sau gelatina nu sunt adecvate.

Testate pentru dumneavoastra in bucataria noastra

Aici gasiti o selectie de preparate si setarile optime pentru
acestea. Va aratam care putere a microundelor este cea mai
adecvata pentru preparatul dumneavoastra. Aici obfineti
recomandari cu privire la vesela si preparare.

Indicatii
Valorile din tabele sunt valabile intotdeauna pentru

introducerea alimentului in cuptorul rece si gol. Preincalziti
numai atunci cand acest lucru este specificat in tabele.

Datele referitoare la durate reprezinta valori orientative.
Acestea depind de calitatea si de natura alimentului.

Accesorii suplimentare pot fi achizitionate ca accesorii
speciale de la unitdtile service abilitate sau din comertul de
specialitate.

Folositi intotdeauna o manusa protectoare corespunzatoare
la scoaterea accesoriilor sau veselei fierbinti din spatiul de
coacere.

Decongelarea, incalzirea si prepararea cu
microunde

Tn tabelele urmatoare veli gasi multe posibilitati si valori de
setare pentru cuptorul cu microunde.

Datele referitoare la durate reprezinta valori orientative. Acestea
depind de vesela si de calitatea, temperatura si natura
alimentului.

in tabele sunt indicate des domenii de timp. Reglati intai un
timp mai scurt si prelungiti-l, daca este necesar.

Este posibil sa aveti alte cantitati decét cele indicate in tabele.
Pentru aceasta exista o regula empirica:

Cantitate dubld - duratéd de preparare aproape dubla,
jumatate din cantitate - jumatate din durata de preparare.

Pe parcurs, amestecati, resp. intoarceti alimentele de mai multe
ori. Controlati temperatura.

Decongelare

Indicatii
Asezali alimentele congelate intr-un recipient deschis pe
baza spatiului de coacere.

Pe parcurs intoarceti sau amestecati preparatele 1data sau
de 2 ori. Bucatile mari trebuie intoarse de mai multe ori.

La decongelarea cérnii, pdsérilor sau a pestelui se formeaza
lichid. Indepartati-l cand intoarceti carnea si in niciun caz nu il
folositi si nu 1l aduceti in contact cu alte alimente.

Lasali alimentul decongelat sa stea la temperatura camerei
incd 10 péané la 30 de minute pentru egalizarea temperaturii.
In cazul pasarilor, puteli scoate maruntaiele dupa aceea.

Decongelare Greutatea Puterea de microunde in Wati, durata Recomandare
in minute
Carne intreaga de vita, vitel sau 800 g 180 W, 15 min. + 90 W, 15- 25 min. intoarceti de mai multe ori
porc (cu si fdra os) 1 kg 180 W, 20 min. + 90 W, 20-30 min.
1,5 kg 180 W, 25 min.+ 90 W, 25-30 min.
Bucati sau felii de carne de vita, 200 g 180 W, 5-8 min. + 90 W, 5-10 min. cand Intoarceti, desprindeti bucatile
vitel sau porc 500 g 180 W, 8-11 min. + 90 W, 10-15 min,  decongelate
800 g 180 W, 12-15 min. + 90 W, 15-20 min.
Carne tocatd, amestecata 200 g 90 W, 10-15 min. intoarceti de mai multe ori, scoateti
500 g 180 W, 5 min.+ 90 W, 10-15 min. camnea deja decongelata
800 g 180 W, 10 min.+ 90 W, 15-20 min.
Pasare sau bucali de pasare 600 g 180 W, 8 min.+ 90 W, 10-15 min. intoarceti de mai multe ori
1,2 kg 180 W, 15 min.+ 90 W, 20-25 min.
File, cotlet sau felii de peste 400 g 180 W, 5 min.+ 90 W, 10-15 min. desprindeti bucatile decongelate
Peste intreg 300 g 180 W, 3 min.+ 90 W, 10-15 min. intoarceti din cand in cand
600 g 180 W, 8 min.+ 90 W, 15-20 min.
Legume, de ex. mazare 300 g 180 W, 10-15 min.
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Decongelare Greutatea Puterea de microunde in Wati, durata Recomandare
in minute
Fructe, de ex. zmeura 300 g 180 W, 6-9 min. amestecati din cand in cand, desprin-
500 g 180 W, 8 min+ 90 W, 5-10 min. deti bucatile deja decongelate
Unt, dezghetare 125 ¢ 180 W, 1 min.+ 90 W, 1-2 min. indepartati complet ambalajul
250 g 180 W, 1min. + 90 W, 2-4 min.
Paine intreaga 500 ¢ 180 W, 8min. + 90 W, 5-10 min. intoarceti din cand in cand
1 kg 180 W, 12min. + 90 W, 10-20 min.
Prajituri, uscate, de ex. pandispan 500 g 90 W, 10-15 min. numai pentru prajituri fara glazura,
750 g 180 W, 5min. + 90 W, 10-15 min. frisca sau crema, desprindeti bucatile

de prgjitura unele de altele

Prajituri, cu sirop, de ex. prajituri cu 500 g

180 W, 5 min. + 90 W, 15-20 min.

numai pentru prajituri fara glazura,

fructe, cu branza quark 750 g

180 W, 7min. + 90 W, 15-20 min.

frisca sau gelatina

Decongelarea, incalzirea sau prepararea alimentelor
congelate

Indicatii
Scoatetli mancarurile gata preparate din ambalaj. Acestea se
incalzesc mai repede si mai uniform in vesela adecvata

pentru microunde. Diversele componente ale alimentelor se
pot incélzi cu viteze diferite.

Alimentele plate sunt gata mai rapid decét cele groase.
Repartizafi din acest motiv alimentele cat mai plan in vesela.
Nu asezaii alimentele unele peste altele.

Acoperiti intotdeauna alimentele. Daca nu aveti un capac
corespunzator pentru vesela, utilizali o farfurie sau folie
speciala pentru microunde.

Pe parcurs, amestecati, respectiv intoarceti alimentele de
2 pana la 3 ori.

Lasali preparatele sa se odihneasca inca 2 pana la 5 minute,
pentru egalizarea temperaturii.

Utilizati intotdeauna manusi sau lavete pentru oale atunci
cand scoateti vesela.

Gustul propriu al alimentelor se pastreaza. Din acest motiv,
puteti utiliza cu economie sarea si condimentele.

Indicatie: Asezali vesela pe baza spatiului de coacere.

Decongelarea, incalzirea sau prepara- Greutatea
rea alimentelor congelate

Puterea de microunde in Wati, Recomandari
durata in minute

Meniu, mancaruri, mancaruri gata pre- 300-400 g 600 W, 8-13 min.
parate
(2-3 componente)
Supa 400 g 600 W, 8-12 min.
Tocana 500 g 600 W, 10-15 min.
Felii sau bucati de carne cu sos, de ex. 500 g 600 W, 10-15 min. cand amestecati, desprindeti bucatile
gulas de carne una de alta
Peste de ex. bucati de file de peste 400 g 600 W, 10-15 min. eventual adaugati apa, suc de lamaie
sau vin
Garnituri, de ex. orez, fidea 250 g 600 W, 3-7 min. adaugati putin lichid
500 g 600 W, 8-12 min.
Legume, de ex. mazare, broccoli, mor- 300 g 600 W, 7-11 min. adaugati apa céat sa se acopere fundu-
COoVi : lui vasului
600 g 600 W, 14-17 min.
Spanac cu smantana 450 g 600 W, 10-15 min. preparati fara a addauga apa

incalzirea alimentelor

A Pericol de oparire!

Tn cazul Incélzirii lichidelor, este posibild intarzierea fierberii.
Aceasta Inseamna ca se atinge temperatura de fierbere fard sa
se produca bulele tipice de vapori. La cea mai mica miscare a
vasului, lichidul fierbinte se poate revarsa brusc si poate fi
improscat. La incalzirea lichidului, introduceti intotdeauna o
lingurd in vas. In acest fel, evitati fenomenul de intarziere a
fierberii.
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Atentie!

Metalul - de ex. lingura din pahar - trebuie sa se afle la o
distantd minima de 2 cm fata de perelii cuptorului si de partea
interioara a usii. Scanteile pot distruge sticla din interior a usii.

Indicatii
Scoateti mancarurile gata preparate din ambalaj. Acestea se
incalzesc mai repede si mai uniform in vesela adecvata



pentru microunde. Diversele componente ale alimentelor se

pot incélzi cu viteze diferite.

Acoperiti intotdeauna alimentele. Daca nu aveli un capac
corespunzator pentru recipient, utilizati o farfurie sau folie

speciala pentru microunde.

Lasali preparatele sa se odihneasca inca 2 pana la 5 minute
dupd incalzire, pentru egalizarea temperaturii.

Utilizati intotdeauna manusi, respectiv lavete pentru oale
atunci cand scoateti vesela.

Indicatie: Asezati vesela pe baza spatiului de coacere.

Pe parcurs, amestecati, resp. intoarceti alimentele de mai

multe ori. Controlati temperatura.

incalzirea alimentelor

Greutatea Puterea de microunde in

Wati, durata in minute

Recomandari

Meniu, portii de mancare, manca- 600 W, 5-8 min. -
ruri gata preparate
(y2-3 componente)
Bauturi 125 ml 900 W, 2-1 min. Introduceti lingurita in pahar, nu supraincalziti bau-
200 ml 900 W, 1-2 min. turile alcoolice; controlati din cand in cand
500 ml 900 W, 3-4 min.
Mancare pentru bebelusi, de ex. 50 ml 360 W, cca. 2 min. Biberoane fara tetinad sau capac, dupa incalzire,
biberoane 100 ml 360 W, V5-1 min. agitati sau amestecati temeinic; verificati neaparat
temperatura
200 ml 360 W, 1-2 min.
Supa 1 ceasca 175 g fie- 600 W, 1-2 min. -
care
Supa 2 cesti 350 g fie- 600 W, 2-3 min. -
care
Carne in sos 500 g 600 W, 7-10 min. desprindeti feliile de carne unele de altele
Tocana 400 g 600 W, 5-7 min. -
800 g 600 W, 7-8 min. -
Legume, 1 portie 150 g 600 W, 2-3 min. -
Legume, 2 poriii 300 g 600 W, 3-5 min. -

Prepararea alimentelor

Indicatii

Alimentele plate sunt gata mai rapid decét cele groase.
Repartizati din acest motiv alimentele cat mai plan in vesela.

Nu asezali alimentele unele peste altele.

Preparati alimentele in veseld acoperitda. Daca nu aveti un
capac corespunzator pentru veseld, utilizati o farfurie sau

folie speciala pentru microunde.

Gustul propriu al alimentelor se pastreaza. Din acest motiv,
puteti utiliza cu economie sarea si condimentele.

Lasali alimentele sa se odihneasca inca 2 pana la 5 minute
dupa preparare, pentru egalizarea temperaturii.

Utilizati intotdeauna manusi, respectiv lavete pentru oale
atunci cand scoateti vesela.

Prepararea alimentelor

durata in minute

Greutatea Puterea de microunde in Wati,

Recomandari

Pui intreg, proaspat, fara maruntaie 1,2 kg

600 W, 25-30 min.

intoarceti la jumatatea timpului

File de peste, proaspat 400 g 600 W, 7-12 min. -
Fripturd din carne tocata 750 g 600 W, 25-30 min. Adaugati 6 linguri de apa.
Legume, proaspete 250 g 600 W, 5-10 min. Taiati legumele in bucéti egale;
500 g 600 W, 10-15 min. pen}ruvfiecare 1OQ g de Ive.gume, adaugali
1 pana la 2 linguri de ap3;
amestecati din cand in cand
Cartofi 250 g 600 W, 8-10 min. Taiati cartofii in bucati egale;
500 g 600 W, 10-15 min. pentru fpecare 100 g, adaugati 1 pana la
: 2 linguri de ap3;
750 g 600 W, 15-22 min. amestecati din cand in cand
Orez 125 ¢ 600 W, 4-6 min. + adaugati o cantitate dubla de lichid
180 W, 14-16 min.
250 g 600 W, 6-8 min. +
180 W, 14-16 min.
Deserturi, de ex. budinca (instant) 500 ml 600 W, 5-7 min. Pe parcurs, amestecati bine budinca de 2 -
3 ori cu telul
Fructe, compot 500 g 600 W, 9-12 min. -
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Recomandari pentru cuptorul cu microunde

Nu gasiti nicio indicatie de setare pentru cantitatea de ali-
mente pregatita.

Prelungiti sau scurtati timpii de preparare dupa urmatoarea regula
empirica:

Cantitate dubla = timp aproape dublu

jumatate din cantitate = jumatate din timp

Alimentul este prea uscat.

La urmatoarea utilizare reglati un timp de preparare mai scurt sau o
putere de microunde mai redusa. Acoperiti alimentul si adaugali
mai mult lichid.

Dupa scurgerea timpului indicat, alimentul nu este inca
decongelat, fierbinte sau preparat.

Reglati un timp de preparare mai lung. Cantitatile mai mari si ali-
mentele mai groase au nevoie de mai mult timp.

La sfarsitul timpului de preparare, alimentul este supraincalzit
la margine, dar in mijloc nu este inca gata.

Amestecali din cand in cand si alegeti la urmatoarea utilizare o
putere mai redusa si un timp de preparare mai lung.

Dupa decongelare, pasarea sau carnea este coapta la exte-
rior, dar n interior nu este inca decongelata.

Selectati o putere de microunde mai redusa la urmatoarea utilizare.
De asemenea, intoarceti de mai multe ori alimentul care trebuie sa
fie decongelat.

Preparate de verificare in conformitate cu EN 60705

Calitatea si functionarea aparatelor cu microunde este
controlatd de institutele de verificare pe baza acestor
preparate.

Conform Normei EN 60705, IEC 60705 respectiv DIN 44547 si

EN 60350 (2009)

Preparare cu microunde solo

Preparat Puterea de microunde wati, durata in minute Recomandare
Sodou, 1000 g 600 W, 11-12 min. + 180 W, 8-10 min. Forma Pyrex
Biscuit, 475 g 600 W, 7-9 min. Forma Pyrex @ 22 cm.

Friptura din carne tocata, 600 W, 25-30 min.

Forma Pyrex-forma dreptunghiulara, 28 cm

900 g lungime

Decongelare cu microunde solo

Preparat Puterea de microunde wati, durata in minute Recomandare

Carne, 500 g Program 1, 500 g Vas Pyrex, @ 24 cm
sau

180 W, 8min. + 90 W 7-10 min.
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	■ Nem megfelelő tisztítás esetén a készülék felülete károsodhat. Előfordulhat, hogy a sütőből mikrohullámú energia lép ki. Rendszeresen tisztítsa a készüléket, és az élelmiszermaradékokat azonnal távolítsa el. A sütőteret...
	Súlyos egészségkárosodás veszélye!
	■ A sérült sütőtérajtó vagy ajtótömítés miatt mikrohullámú energia távozhat. Soha ne használja a készüléket, ha a sütőtér ajtaja vagy az ajtótömítés sérült. Hívja az ügyfélszolgálatot

	Súlyos egészségkárosodás veszélye!
	■ Borítás nélküli készülékeknél mikrohullámú energia távozik. Soha ne vegye le a készülék borítását. Karbantartási vagy javítási munkákhoz hívja az ügyfélszolgálatot.


	Áramütésveszély!
	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek. Javításokat csak szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet, és csak ő cserélheti ki a sérült csatlakozóvezetékeket. Ha a készülék hibás, húzza ki a csatlakozódugót vagy kapcsol...
	Áramütésveszély!
	■ A forró készülékrészeknél az elektromos készülékek kábelszigetelése megolvadhat. Soha ne érintkezzen az elektromos készülékek csatlakozó kábele forró készülékrészekkel.

	Áramütésveszély!
	■ Az intenzív nedvesség áramütést okozhat. Ne használjon magasnyomású vagy gőzsugaras tisztítógépet.

	Áramütésveszély!
	■ A hibás készülék áramütést okozhat. Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket. Húzza ki a csatlakozódugót és kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot

	Áramütésveszély!
	■ A készülék magasfeszültséggel működik. Soha ne távolítsa el a készülék burkolatát.


	Égésveszély!
	■ A tartozék vagy az edény nagyon forró. A forró edényt vagy tartozékot mindig fogókesztyűvel vegye ki a sütőtérből.
	Égésveszély!
	■ Az alkoholgőzök meggyulladhatnak a forró sütőtérben. Soha ne készítsen olyan ételeket, amelyek magas százalékarányú alkoholtartalmú italt tartalmaznak. Csak kis mennyiségű magas százalékarányú alkoholos italt használjon. Óva...

	Égésveszély!
	■ A kemény héjú vagy bőrös élelmiszerek a felmelegítés alatt, de még utána is robbanásszerűen szétpukkadhatnak. Soha ne főzzön tojást héjastól vagy ne melegítsen kemény tojást. Ne főzzön héjas állatokat és rákot. Tükört...

	Égésveszély!
	■ A hő nem oszlik el egyenletesen a bébiételben. Soha ne melegítse a bébiételeket zárt edényben. Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit. Melegítés után alaposan rázza fel vagy kavarja meg. Ellenőrizze a hőmérsékletet, mielőtt a gye...

	Égésveszély!
	■ A forró ételek hőt adnak le. Az edény forró lehet. Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogókesztyűvel vegye ki a sütőtérből.

	Égésveszély!
	■ Légmentesen lezárt élelmiszerek esetén a csomagolás szétdurranhat. Mindig ügyeljen a csomagoláson található gyártói utasításokra. Az ételt mindig edényfogóval vegye ki a sütőtérből.


	Forrázásveszély!
	■ A készülék ajtajának kinyitásakor forró gőz távozhat a készülékből. Óvatosan nyissa ki a készülék ajtaját. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Forrázásveszély!
	■ A forró sütőtérben lévő vízből forró vízgőz képződhet. Soha ne öntsön vizet közvetlenül a forró sütőtérbe.

	Forrázásveszély!
	■ Folyadékok felforralásakor előfordulhat a késleltetett forrás. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes gőzbuborékok megjelenése nélkül éri el a forrási hőmérsékletet. Már az edény kismértékű rázkódása esetén is hirt...


	Sérülésveszély!
	■ A készülék ajtajának összekarcolt üvege megrepedhet. Ne használjon üvegkaparót, éles vagy súroló hatású tisztítóeszközöket.
	Sérülésveszély!
	■ A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porcelán- és kerámiaedények esetében előfordulhat, hogy a fogantyúkon és a fedeleken apró lyukak találhatók. A lyukak mögött üreg van. Az üregbe bejutott nedvesség szétfeszítheti az edényt. ...
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	Figyelem!
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	■ mikrohullámmal készíthető popcorn
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	: Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpieczne i właściwe użytkowanie urządzenia. Instrukcję obsługi i montażu należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Niniejsze urządzenie przeznaczone jest wyłącznie do zabudowy. Należy przestrzegać specjalnej instrukcji montażu.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru. Urządzenia używać wyłącznie w zamkniętych pomiesz...
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Przechowywane w komorze gotowania łatwopalne przedmioty mogą się zapalić. Nigdy nie przechowywać przedmiotów łatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy nie otwierać drzwiczek urządzenia, gdy wydobywa się z niego dym. Wyłączyć urządzeni...
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Użycie urządzenia niezgodnie z przeznaczeniem jest niebezpieczne i może spowodować szkody. Na przykład podgrzane kapcie lub poduszki wypełnione ziarnem lub zbożem mogą się zapalić nawet po kilku godzinach. Urządzenia należy używać w...

	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Produkty spożywcze mogą się zapalić. W żadnym wypadku nie wolno podgrzewać produktów w opakowaniach izotermicznych. Nigdy nie podgrzewać bez nadzoru potraw w pojemnikach z tworzywa sztucznego, papieru lub z innych palnych materiałów. W ...

	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Olej spożywczy może się zapalić. W żadnym wypadku nie wolno podgrzewać w kuchence mikrofalowej samego oleju jadalnego.


	Niebezpieczeństwo wybuchu!
	Płyny lub pożywienie w szczelnie zamkniętych naczyniach mogą eksplodować. Nigdy nie podgrzewać płynów ani pożywienia w szczelnie zamkniętych naczyniach.

	Poważne zagrożenie zdrowia!
	■ W przypadku niedostatecznego czyszczenia może dojść do uszkodzenia powierzchni urządzenia. Z urządzenia mogą wydostawać się mikrofale. Regularnie czyścić urządzenie i natychmiast usuwać z niego resztki pożywienia. Dopilnować, aby ko...
	Poważne zagrożenie zdrowia!
	■ Przez uszkodzone drzwiczki komory gotowania lub uszczelkę drzwiczek mogą wydostawać się mikrofale. Nigdy nie używać urządzenia, jeśli drzwiczki komory gotowania lub uszczelka drzwiczek są uszkodzone. Wezwać serwis.

	Poważne zagrożenie zdrowia!
	■ Z urządzeń bez pokrywy obudowy wydobywają się mikrofale. Nigdy nie zdejmować pokrywy obudowy. W sprawie konserwacji lub naprawy urządzenia zwrócić się do serwisu.


	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Nieprawidłowo przeprowadzane naprawy stanowią poważne zagrożenie. Wyłącznie przeszkoleni technicy serwisu mogą przeprowadzać naprawy i wymieniać uszkodzone przewody przyłączeniowe. Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągną...
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego może się stopić na gorących częściach urządzenia. W żadnym wypadku nie może dojść do kontaktu przewodu przyłączeniowego z gorącymi częściami urządzenia.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Urządzenie pracuje pod wysokim napięciem. Zdejmowanie obudowy jest zabronione.


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Akcesoria i naczynia bardzo się nagrzewają. Do wyjmowania gorącego wyposażenia lub naczyń z komory gotowania zawsze używać łapek kuchennych.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Opary alkoholowe mogą zapalić się w gorącej komorze gotowania. Nigdy nie przygotowywać potraw z dużą ilością wysokoprocentowych napojów alkoholowych. Używać wyłącznie niewielkich ilości wysokoprocentowych napojów. Ostrożnie otwie...

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ W trakcie podgrzewania, ale również już po podgrzaniu, produkty ze skorupką, łupiną lub skórką mogą się rozprysnąć. Nigdy nie gotować jaj w skorupkach ani nie podgrzewać jaj gotowanych na twardo. Nigdy nie gotować skorupiaków. W p...

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Ciepło w pożywieniu dla niemowląt rozprowadza się nierównomiernie. W żadnym wypadku nie wolno podgrzewać pożywienia dla niemowląt w zamkniętych naczyniach. Zawsze należy zdejmować pokrywkę lub smoczek. Po podgrzaniu dobrze wymieszać...

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Podgrzane potrawy oddają ciepło. Naczynie może być gorące. Do wyjmowania gorącego wyposażenia lub naczyń z komory gotowania zawsze używać łapek kuchennych.

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ W przypadku podgrzewania produktów w hermetycznych opakowaniach może dojść do porozrywania opakowania. Zawsze przestrzegać wskazówek podanych na opakowaniu. Do wyjmowania gorących naczyń z komory gotowania zawsze używać łapek kuchennych.


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Podczas otwierania drzwiczek urządzenia może wydostawać się gorąca para. Ostrożnie otwierać drzwiczki urządzenia. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się!
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Woda w gorącej komorze gotowania może prowadzić do powstania gorącej pary wodnej. Nigdy nie wlewać wody do gorącej komory gotowania.

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Podczas podgrzewania płynów może dojść do zahamowania wrzenia. Oznacza to, że temperatura wrzenia jest osiągana bez powstawania typowych pęcherzyków powietrza. Nawet małe wstrząśnięcie może spowodować, że gorący napój nagle zacz...


	Niebezpieczeństwo obrażeń!
	■ Porysowane szkło lub drzwiczki urządzenia mogą pęknąć. Nie używać skrobaczki do szkła, żrących ani szorujących środków czyszczący.
	Niebezpieczeństwo obrażeń!!
	■ Nieodpowiednie naczynia mogą popękać. Naczynia porcelanowe lub ceramiczne mogą mieć drobne pory w uchwytach lub pokrywkach. Za tymi otworami znajduje się pusta przestrzeń. Wilgoć, która wniknęła do pustej przestrzeni, może spowodować...

	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	■ Silnie zabrudzone uszczelki
	■ Użytkowanie kuchenki mikrofalowej bez potraw
	■ Prażona kukurydza w kuchence mikrofalowej
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	: Instrucţiuni de siguranţă importante
	Citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni. Numai astfel puteţi utiliza aparatul corect şi în siguranţă. Păstraţi instrucţiunile de utilizare şi de montaj pentru o consultare ulterioară sau pentru eventuali viitori proprietari.
	Acest aparat este destinat doar încorporării. Respectaţi instrucţiunile speciale de montaj.
	Verificaţi aparatul după despachetare. În cazul unor deteriorări în timpul transportului, nu conectaţi aparatul.
	Numai un electrician autorizat are permisiunea să racordeze aparate fără ştecher. În cazul avariilor datorate unei racordări eronate, dreptul de garanţie este anulat.
	Acest aparat este destinat numai gospodăriilor private şi uzului menajer. Utilizaţi aparatul numai pentru prepararea mâncărurilor şi a băuturilor. Supravegheaţi aparatul în timpul funcţionării. Utilizaţi aparatul numai în spaţii închise.
	Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani şi de persoane cu capacităţi fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu insuficientă experienţă sau cunoştinţe, numai sub supravegherea unei persoane responsabile pentru siguranţa acestor...
	Copiii nu au voie să se joace cu aparatul. Curăţarea şi întreţinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de către copii, decât cu condiţia ca aceştia să aibă vârsta de peste 8 ani şi să fie supravegheaţi.
	Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la distanţă de aparat şi de cablul de racord.
	Pericol de incendiu!
	■ Obiectele inflamabile, depozitate în spaţiul de coacere, se pot aprinde. Nu depozitaţi niciodată obiecte inflamabile în spaţiul de coacere. Nu deschideţi niciodată uşa aparatului dacă se produce fum în aparat. Deconectaţi aparatul şi...
	Pericol de incendiu!
	■ Alte utilizări ale aparatului decât cea prevăzută, sunt periculoase şi pot provoca daune. De exemplu papucii de casă, pernele medicinale cu cereale încălzite se mai pot aprinde şi după câteva ore. Utilizaţi aparatul numai pentru prepa...

	Pericol de incendiu!
	■ Alimentele se pot aprinde. Nu încălziţi niciodată alimente în ambalaje izoterme. Nu încălziţi niciodată fără supraveghere alimente în recipiente din plastic, hârtie sau alte materiale inflamabile. Nu setaţi niciodată o putere sau o...

	Pericol de incendiu!
	■ Uleiul alimentar se poate aprinde. Nu încălziţi niciodată exclusiv ulei alimentar la cuptorul cu microunde.


	Pericol de explozie!
	Lichidele sau alte alimente aflate în recipiente închise etanş pot exploda. Nu încălziţi niciodată lichide sau alte alimente în recipiente închise etanş.

	Pericol de provocare a unor daune grave asupra sănătăţii!
	■ În cazul unei curăţări deficiente, suprafaţa aparatului se poate deteriora. Este posibil să iasă energia produsă de microunde. Curăţaţi aparatul regulat şi îndepărtaţi imediat resturile de alimente. Menţineţi întotdeauna curate ...
	Pericol de provocare a unor daune grave asupra sănătăţii!
	■ Printr-o uşă defectă a spaţiului de coacere sau o garnitură defectă a uşii poate ieşi energie produsă de microunde. Nu utilizaţi niciodată aparatul dacă uşa spaţiului de coacere sau garnitura uşii este avariată. Chemaţi unitatea ...

	Pericol de provocare a unor daune grave asupra sănătăţii!
	■ La aparatele fără carcasă este emisă energie produsă de microunde. Nu îndepărtaţi niciodată carcasa. Pentru lucrări de întreţinere sau reparaţii, chemaţi unitatea service abilitată.


	Pericol de electrocutare!
	■ Reparaţiile neautorizate sunt periculoase. Efectuarea reparaţiilor şi înlocuirea cablurilor defecte sunt permise numai tehnicienilor din unitatea de service abilitată, instruiţi de firma noastră. Dacă aparatul este defect, scoateţi ştec...
	Pericol de electrocutare!
	■ Izolaţia cablurilor aparatelor electrice se poate topi la atingerea pieselor fierbinţi ale aparatului. Nu aduceţi niciodată cablurile de racordare ale aparatelor electrice în contact cu piesele fierbinţi ale aparatului.

	Pericol de electrocutare!
	■ Umezeala infiltrată poate provoca o electrocutare. Nu utilizaţi aparate de curăţat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

	Pericol de electrocutare!
	■ Un aparat defect poate provoca electrocutare. Nu porniţi niciodată un aparat defect. Scoateţi ştecherul din priză sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.

	Pericol de electrocutare!
	■ Aparatul funcţionează cu tensiune înaltă. Nu înlăturaţi niciodată carcasa.


	Pericol de arsuri!
	■ Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fierbinţi. Scoateţi întotdeauna accesoriile sau vasele fierbinţi cu ajutorul unei mănuşi de bucătărie.
	Pericol de arsuri!
	■ Vaporii de alcool se pot aprinde în spaţiul de coacere fierbinte. Nu pregătiţi niciodată alimente cu băuturi având un procent ridicat de alcool. Utilizaţi numai cantităţi mici de băuturi cu conţinut ridicat de alcool. Deschideţi uşa...

	Pericol de arsuri!
	■ Alimentele cu coajă sau pieliţă dură pot plesni exploziv în timpul, sau chiar după încălzire. Nu preparaţi niciodată ouă în coajă şi nu încălziţi ouă fierte tari. Nu preparaţi niciodată scoici sau crustacee. În cazul ouălor ...

	Pericol de arsuri!
	■ Căldura nu se distribuie uniform în mâncarea pentru bebeluşi. Nu încălziţi niciodată alimentele pentru bebeluşi în vase închise. Îndepărtaţi întotdeauna capacul sau tetina. După încălzire, amestecaţi sau agitaţi bine. Verifica...

	Pericol de arsuri!
	■ Alimentele încălzite emit căldură. Vesela se poate înfierbânta foarte puternic. Scoateţi întotdeauna accesoriile sau vasele fierbinţi cu ajutorul unei mănuşi de bucătărie.

	Pericol de arsuri!
	■ În cazul alimentelor închise într-un ambalaj etanş, ambalajul poate crăpa. Respectaţi întotdeauna specificaţiile de pe ambalaj. Scoateţi întotdeauna preparatele din spaţiul de coacere cu o mănuşă de bucătărie.


	Pericol de opărire!
	■ La deschiderea uşii aparatului se poate degaja abur fierbinte. Deschideţi uşa aparatului cu precauţie. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de opărire!
	■ De la apa în spaţiul de coacere fierbinte se pot forma aburi fierbinţi. Nu turnaţi niciodată apă în spaţiul de coacere fierbinte.

	Pericol de opărire!
	■ În cazul încălzirii lichidelor, este posibilă întârzierea fierberii. Aceasta înseamnă că se atinge temperatura de fierbere fără să se producă bulele tipice de vapori. La cea mai mică mişcare a vasului, lichidul fierbinte se poate r...


	Pericol de vătămare!
	■ Geamul zgâriat al uşii aparatului poate crăpa. Nu folosiţi răzuitoare pentru geamuri, produse de curăţat agresive sau abrazive.
	Pericol de rănire!
	■ Vesela neadecvată se poate sparge. Vesela din porţelan şi ceramică poate avea orificii fine în mânere şi capac. În spatele acestor orificii, există cavităţi. Umiditatea care pătrunde în cavităţi poate provoca spargerea veselei. Uti...

	Cauzele avariilor
	Atenţie!
	■ Garnitură foarte murdară
	■ Funcţionare cu microunde fără alimente
	■ Floricele de porumb la microunde
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