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ESPANOL

Pie desmontable

Cuchilla batidora - picadora
Elemento motor

Interruptor

Botones de expulsion del pie
. Vaso de mezclas
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Accesorio picador

7. Vaso

8. Cuchilla

9. Pieza superior

10. Engranaje

11. Batidora de varillas

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

* Lea atentamente estas instrucciones. Consérvelas
para futuras consultas.

» Conéctese Unicamente a la tension indicada en
la placa de caracteristicas.

e Este aparato es apto para uso alimentario.

e Este aparato se ha disefiado para el
procesamiento  de  cantidades domésticas
normales en un hogar, o cantidades similares en
aplicaciones no industriales. Las aplicaciones no
industriales incluyen cocinas para empleados de
tiendas, oficinas, negocios agricolas o comerciales
de otro tipo, asi como la utilizacion que puedan
hacer los huéspedes de pensiones, pequefios
hoteles y lugares similares.

e No manipule el
mojadas.

aparato con las manos

e Evite el contacto con las partes moviles.

* No toque la cuchilla durante el funcionamiento,
ya que estd muy afilada. Una vez que se
desconecta el aparato, la cuchilla sigue girando
todavia durante un instante.

o Al utilizar el accesorio picador:

- El filo de la cuchilla es muy afilado. Proceda
con cuidado para evitar cualquier lesion. Utilice
siempre el mango de pléastico.

- Cologque siempre el vaso sobre una superficie
plana y limpia
- Sujete con firmeza la batidora durante el uso.

e No introduzca utensilios metélicos como
cuchillos o tenedores en el interior de la copa
mientras el aparato estd en funcionamiento.

¢ No haga funcionar el aparato en vacio.

* No utilice el aparato con aceite caliente, ya
que existe peligro de quemaduras debido a
salpicaduras.

* No ponga el aparato cerca de fuentes de calory
evite que el cable roce superficies calientes.

e No haga funcionar el aparato con el cable
enrollado.

e No deje el aparato en funcionamiento sin
vigilancia, especialmente cerca de los nifos.

oEste aparato no debe ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales disminuidas, o que
tengan poca o nula experiencia y conocimiento,
a menos que se les supervise o que les hayan
sido otorgadas instrucciones concernientes al uso
del aparato por una persona responsable de la
seguridad de las mismas.

e Los nifios deberan ser vigilados para asegurar
que no juegan con el aparato.

e Desconecte el aparato de la red cuando no lo
use.

* No desconecte nunca tirando del cable ni deje
la conexién colgando.

* Antes de su limpieza compruebe que el aparato
se encuentra desconectado.

* NO DEBE SUMERGIR EL APARATO EN AGUA O
CUALQUIER OTRO LIQUIDO.

* No lo ponga en funcionamiento si el corddn
0 el enchufe estdn dafiados o si observa que el
aparato no funciona correctamente.

e |as reparaciones y cambios de cable deberan
ser realizadas exclusivamente por un Servicio
Técnico Autorizado.

FUNCIONAMIENTO

La batidora es adecuada para la preparacion
de mayonesas, purés, compotas, batidos,
mermeladas, alimentos de bebés o para picar
pequenas cantidades de nueces o almendras. No
debe utilizarse para preparar puré de patatas.
Para montar el pie, introduzca la parte superior
del pie en el orificio inferior del bloque del
motor hasta oir un “click”. Para desmontarlo,
apriete los botones inferiores y el pie se separaré
automaticamente.

Conecte el enchufe. Pulse el interruptor para
comenzar a trabajar. Para evitar salpicaduras
introduzca el pie en los ingredientes antes de
poner en marcha la batidora. Guie el pie de
mezclador a través de la preparacion para realizar
un batido uniforme.

Batidora de varillas con accesorio de
engranaje
Modelo BP4543

Para batir nata, batir claras de huevo y preparar
batidos de leche (leche fria, méx. 8°C).

iPrecaucion!

No introduzca la batidora de varillas en la unidad
base sin el accesorio de engranaje.

- coloque el accesorio de engranaje en la unidad
base y fijelo en su posicion.

- Inserte la batidora de varillas en el engranaje y
fijelo en su posicion.

- conecte el enchufe a la red.

- ponga los ingredientes en el vaso mezclador.

- sujete la unidad principal y el vaso mezclador y
pulse el interruptor.

ACCESORIO PICADOR
Modelo BP4544 - BP4542

Los accesorios también se pueden adquirir
individualmente en el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

¢ Coloque el vaso sobre una superficie plana y
limpia.

e Acople la cuchilla.

* Introduzca los alimentos.

® Ponga la pieza superior encima del vaso y gire
en el sentido de las agujas del reloj hasta notar
que ha encajado (Bloqueo de seguridad).

¢ Cologue el blogue del motor sobre la tapa.

e Sujete el vaso con una mano mientras acciona con
la otra mano el interruptor.
e Para  desmontarlo,
inferiores.

apriete  los  botones



Notas:

® Antes de picar carne, retire los huesos y
tendones.

e Lave el vaso y la pieza superior después de
picar cebollas o ajos.

* No esté indicado para picar cubos de hielo o
alimentos duros como granos de café o rdbanos.

e | 0s tiempos indicados son estimados y pueden
variar dependiendo de la cantidad y el grado de
triturado que se desee.

Ejemplo de empleo:

Queso rallado para platos de pasta

Trabaje durante diez segundos 200 g de queso de
dureza media (Emmenthaler, etc.) para obtener un
queso rallado grueso ideal para espolvorear sobre
platos de pasta.

40grs. de mantequilla + 40grs. de miel. Trabaje
durante 5”. Los ingredientes deben ser enfriados
en el frigorifico hasta una temperatura de 5°C.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Desenchufe siempre el aparato antes de su
limpieza.

Bloque motor

El blogue motory el adaptador para los accesorios
sélo pueden limpiarse con un pafio himedo. No
los introduzca en agua o cualquier otro liquido.

Pie de mezclas

No introduzca el pie de batidora en agua porque
se danard la lubricacion de los cojinetes. Lave el
pie de batidora en el lavavajillas o con un cepillo
bajo el grifo.

Seque el pie de batidora en posicion vertical (con
la cuchilla hacia arriba) para que pueda salir el
agua que haya quedado atrapada.

Retire la batidora de varillas del accesorio de
engranajes.

Batidora de varillas
(Mod. BP4543)
La batidora de varillas puede lavarse en el

lavavajillas, pero el accesorio de engranajes solo
puede limpiarse con un trapo himedo.

Advertencia:

No introduzca el accesorio de engranajes en agua
y no lo lave en el lavavajillas.

No utilice una limpiadora a presién.

Accesorio picador
(Mod. BP4544)

El vaso, y la cuchilla pueden lavarse en con agua
y detergentes no abrasivos. No sumerja la pieza
superior en agua. Limpiela sélo con un pafio
himedo.

ADVERTENCIAS DE DEPOSICION/

ELIMINACION

@ cuentan con un embalaje optimizado.
Este consiste —por principio- en

materiales no contaminantes que deberian ser

entregados como materia prima secundaria al

servicio local de eliminacion de basuras.

Para su transporte, nuestras mercancias

Este producto cumple la Directiva de la
UE 2002/96/CE.

El simbolo del cubo de basura tachado

sobre el aparato indica que el producto,

cuando finalice su vida Util, deberd
desecharse separado de los residuos domésticos,
llevandolo a un centro de desecho de residuos
separado para aparatos eléctricos o electrénicos
o devolviéndolo a su distribuidor cuando compre
otro aparato similar. El usuario es el responsable
de llevar el aparato a un centro de desecho de
residuos especiales al finalizar su vida Util. De lo
contrario, podrd ser sancionado en virtud de los
reglamentos de desecho de residuos vigentes. Si
el aparato inutilizado es recogido correctamente
como residuo separado, podrd ser reciclado,
tratado y desechado de forma ecoldgica; esto
evita un impacto negativo sobre el medio
ambiente y la salud, y contribuye al reciclaje de
los materiales del producto. Para obtener mds
informacion sobre los servicios de desecho de
residuos disponibles, contacte con su agencia de
desecho de residuos local o con la tienda donde
compré el aparato. Los fabricantes e importadores
se hacen responsables del reciclaje, tratamiento y
desecho ecoldgico, sea directamente o a través
de un sistema publico.
Su Ayuntamiento o Municipio le informard sobre
posibilidades de deposicidn/eliminacion para los
aparatos en desuso.

Cantidad maxima Preparacién Tiempo (seg.)

Perejil 1 manojo Cortar y retirar los tallos.

Dar unos golpes en seco. 10-20
Cebollas 100 gr Cuartear 5-10
Ajos 2-10 dientes 5
Zanahorias 150 gr Trocear 10-20
Frutas / verduras 100 gr Trocear 10-15
Alimentos para bebés 175 gr Hervir, cortar en taquitos 10-20
Almendras 150 gr Enteras 20-30
Mantequilla (cubo de 1 cm) Ambos ingredientes se
+ miel 40gr+40gr deben refrescar a 5 grados 5
Queso duro 100 gr Cortar en taquitos de 1 cm,

sin corteza 20-30
Huevos cocidos 2 huevos Partir por la mitad 2-5 pulsaciones
Pan duro 150 gr Trocear 15-20
Carne 200 gr Cortar en taquitos de 1 cm 15-25




ENGLISH

1. Detachable foot

2. Blending-mincing blade
3. Motor housing

4. Switch

5. Eject buttons for the foot
6. Mixing jug

Mincing accessory

7. Container
8. Blade
9. Top part
10. Gear
11. Whisk

SAFETY INSTRUCTIONS

e Read these instructions carefully. Safeguard
them for future reference.

® Only connect it to the voltage indicated on the
characteristics plate.

* This appliance is suitable for use with foods.

¢ This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include eg. use in
employee kitchens in shops, offices, agricultural
and other commercial businesses, as well as use
by guests in boarding houses, small hotels and
similar dwellings.

¢ Do not handle the appliance with wet hands.
* Avoid contact with the moving parts.

* Do not touch the blade while it is operating
as it is very sharp. After the appliance has been
switched off the blade will continue to rotate a
moment longer.

¢ When using the mincing accessory:

- The edge of the blade is very sharp. Handle
with care to avoid any cuts. Always use the plastic
handle.

- Always place the container on a clean, level
surface.

- Grip the blender firmly during use.

e Never insert metal utensils, such as knives
or forks, into the inside of the cowl while the
appliance is operating.

e Do not operate the appliance without a
workload.

¢ Do not use the appliance with hot oil, as there is
a risk of burns due to splashing.

¢ Do not place the appliance near sources of heat
and prevent the cable from brushing against hot
surfaces.

¢ Do not operate the appliance with the cable still
coiled.

eDo not leave the appliance operating
unattended, especially with children about.

¢ This appliance must not be used by persons
(including children) with physical, sensory or
mental impairments unless they have been
instructed in its correct use by a responsible
adult.

o Children must be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

¢ Unplug the appliance from the mains when it is
not in use.

e Do not unplug it by tugging on the cable nor
leave the plug hanging freely.

e Make sure that the appliance has been
unplugged before cleaning it.

¢ DO NOT IMMERSE THE APPLIANCE IN WATER
OR ANY OTHER LIQUID.

¢ Do not switch the appliance on if the cable or
the plug are damaged or if it can be detected that
the appliance is not working correctly.

e Cable repairs and replacements must be carried
out exclusively by an Authorised Technical Service
Centre.

OPERATION

The blender is suitable for preparing mayonnaises,
purées, compotes, shakes, jams, baby foods or to
mince small quantities of walnuts or almonds. It
must not be used to prepare mashed potato.

To attach the foot, insert the top part of the foot
into the hole on the bottom of the motor housing
until you hear a “click”. To remove it, press the
lower buttons inwards and the foot will come
away automatically.

Plug it in to mains. Press the switch to begin work.
In order to avoid splashes insert the foot into the
ingredients before switching the blender on.
Move the mixing foot about in the mixture to get
an even blend.

Whisk with gear attachment
Model BP4543

For whipping cream, beating egg whites and milk
shakes (cold milk, max. 8 C).

Caution!

Never insert the whisk into the base unit without
the gear attachment.

- place the gear attachment on the base unit and
lock into position.

- insert the whisk into the gear attachment and
lock into position.

- insert the mains plug.
- put ingredients into the mixing jug.

- take hold of the base unit and mixing jug and
press the switch.

MINCING ACCESSORY
Models BP4544 - BP4542

The accessories can also be acquired individually
at any Official Technical Service Centre for the
brand.

* Place the container on a clean, level surface.
o Fit the blade in.
e put the food in.

* Place the top part onto the container and turn it
in a clockwise direction until it locks into position
(Safety lock).

* Place the motor block onto the lid.

e Hold the container with one hand while
operating the switch with the other.

® Press the lower buttons to dismantle it.
Notes:

¢ Before mincing meat remove any bones or
gristle.

¢ Wash the container and the top part after having
minced onions or garlic.

e |t is not designed for crushing ice cubes nor
hard foodstuffs such as coffee beans or radishes.
¢ The times indicated are approximate and may
vary depending on the amounts used or the
degree of blending which is required.



Examples of use:
Grated cheese for pasta dishes

Blend 200 g of moderately hard cheese (Emmental,
etc.) for ten second to obtain a thickly grated
cheese, ideal for sprinkling over pasta dishes.

40 g. butter + 40 g. honey. Mix for 5" The
ingredients should be cooled in the refrigerator to
a temperature of 5°C.

CLEANING AND MAINTENANCE
Always unplug the appliance before cleaning it.

Motor housing

The motor housing and the adapter for the
accessories should only be wiped down with a
damp cloth. Do not immerse them in water or any
other liquid.

Mixing foot

Do not immerse the foot in water as this will ruin
the lubrication on the bearings. Clean the blender
foot in the dishwasher or with a brush under
running water.

Dry the blender foot in an upright position
(blender blade face up) so that any trapped water
can run out.

Remove the whisk from the gear attachment.

Whisk accessory
(Mod. BP4543)

The whisk can be cleaned in the dishwasher,
but wipe the gear attachment with a damp cloth
only.

Warning!

Never immerse the gear attachment in water and
Do not clean in the dishwasher.

Do not use steam cleaner!

Mincing accessory
(Mod. BP4544)

The jug and the blade can be washed with water
and non-abrasive detergents. Do not immerse
the top part in water. Clean it down with a damp
cloth only.

ADVICE ON DISPOSAL:

Our goods come in optimised packaging.

This basically consists in using non-

contaminating materials which should be
handed over to the local waste disposal service as
secondary raw materials.

This product complies with EU Directive
2002/96/CE. The crossed wheelie bin
symbol shown on the appliance indicates
- that when it comes to dispose of the
product it must not be included in with
household refuse. It must be taken to a special
refuse collection point for electric and electronic
appliances or returned to the distributor when
purchasing a similar appliance. Under current
refuse disposal regulations, users who fail to take
discarded appliances to special refuse collection
points may be penalised. Correct disposal of
discarded appliances means that they can be
recycled and processed ecologically, helping the
environment and allowing materials used in the
product to be reused. For more information on
available waste disposal schemes contact your
local refuse service or the shop where the product
was purchased. Manufacturers and importers are
responsible for ecological recycling, processing
and disposal of products, whether directly or via
a public system.
Your local town council can provide you with
information about how to dispose of obsolete
appliances.

Maximum Preparation Time (sec.)
amounts
Parsley 1 handful Cut off and remove stems. 10-20
Give it a few sharp knocks.
Onion 100 g Cut into four 5-10
Garlic 2-10 cloves 5
Carrots 1508 Chopped 10-20
Fruit / vegetables 100 g Chopped 10-15
Baby foods 1753 Boil, cut up into small pieces 10-20
Almonds 1508 Whole 20-30
Butter (cubes big 1 cm) Both ingredient must be
+ honey 40g+40g cooled on 5 degree 5
Hard cheese 100 g Cut up into 1 cm pieces, without rind  20-30
Hard boiled e33s 2 eg33s Cut in half 9-5 button presses
Dry bread 150 g Cutup 15-20
Meat 200 g Cut up into 1 cm pieces 15-25




FRANCAIS

Pied démontable

. Couteau batteur - hachoir
Bloc moteur

Interrupteur

Boutons d’éjection du pied
Bol mélanges

O U W=

Accessoire hachoir

7. Bol

8. Couteau

9. Piece supérieure
10. Engrenage

11. Batteur fouet

CONSIGNES DE SECURITE

* Lire trés attentivement ces instructions. Gardez-
les pour un usage ultérieur.

e Connectez l'appareil uniquement a la tension
indiquée sur la plaque des caractéristiques.

* Appareil apte pour utilisation alimentaire.

e Cet appareil a été concu pour préparer des
quantités normales d’aliments de la maison ou des
quantités semblables dans des applications non
industrielles. Les applications non industrielles
sont les cuisines pour les employés de magasins,
d’entreprises agricoles ou commerciales. Ces
applications non industrielles comprennent
¢également I'utilisation par les hotes de pensions,
de petits hotels ou lieux similaires.

e Ne pas manipuler l'appareil avec les mains
mouillées

e Evitez le contact avec les parties mobiles.

e les couteaux de cet appareil sont trés
aiguisés, ne les toucher surtout pas en cours de
fonctionnement. N'oubliez pas quapres avoir
déconnecté l'appareil, le couteau tourne encore
quelques instants de plus.

e Utilisation de I'accessoire hachoir :

- Le fil du couteau est tres aiguisé. Faites tres
attention pour éviter de vous blesser. Servez-
vous toujours de la poignée en plastique.

- Placez toujours le bol sur une surplace plane
et propre.

- Au cours de ['tilisation, tenir fermement le mixer.

¢ Durant le fonctionnement de I'appareil, ne jamais
introduire dans le bol d'ustensiles métalliques tels
que des couteaux ou de fourchettes.

¢ Ne pas faire fonctionner l'appareil a vide.

* Ne pas utiliser I'appareil avec de I'huile chaude,
les éclaboussures risquent de provoquer des
brllures.

e Ne pas faire fonctionner l'appareil pres de
sources de chaleur et éviter que le cordon soit en
contact avec des surfaces chaudes.

e Ne pas faire fonctionner lappareil avec le
cordon enroulé.

¢ Ne jamais laisser l'appareil en fonctionnement
sans surveillance, et plus particulierement pres des
enfants.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) handicapées
physiques, sensorielles ou mentales ou qui ne
possedent pas I'expérience et la connaissance
requises a moins davoir guune personne
responsable leur ait montré la bonne facon
d'utiliser l'appareil et quelle se soit assurée que
les consignes ont bien été comprises.

o ftre particulierement vigilants avec les enfants
pour qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

e Sj vous n'utilisez pas l'appareil, débranchez-le
du réseau.

* Ne débrancher jamais en tirant du cordon. Ne
pas laisser pendre le cordon.

* Avant de le nettoyer, vérifier si l'appareil est
bien débranché.

o NE JAMAIS IMMERGER LAPAREIL DANS LEAU NI
DANS AUCUN AUTRE LIQUIDE.

¢ Ne pas faire fonctionner l'appareil si le cordon
ou la fiche sont abimés ou si vous remarquez que
I'appareil ne fonctionne pas correctement.

e les réparations et remplacements de cordon
doivent étre réalisés par un Service Technique
Agréé, exclusivement.

FONCTIONNEMENT

Ce mixer est idéal pour la préparation de
mayonnaises, purées (sauf la purée de pommes
de terre), compotes, boissons, marmelades,
aliments pour bébés ou pour hacher de petites
quantités de noix ou d’amandes.

Pour monter le pied, introduire la partie supérieure
du pied dans le trou inférieur du bloc moteur
jusqu'a entendre un ‘“clic”. Pour le démonter,
appuyez sur les boutons inférieurs et le pied sera
automatiquement séparé du bloc moteur.

Connectez la fiche. Appuyez sur l'interrupteur
pour commencer a travailler. Pour éviter les
éclaboussures, il faut introduire le pied avant
de mettre en marche le mixer. Pour obtenir un
mélange homogene, faire bouger le pied du
mélangeur a travers la préparation.

Batteur fouet avec accessoire a engrenage
Modele BP4543

Pour battre la creme fraiche, monter les blancs en
neige et pour préparer des milk-shake (lait froid,
max. 8°C).

Mise en garde !

Ne pas introduire le batteur fouet dans 'unité de
base sans |'accessoire & engrenage.

- placez I'accessoire & engrenage dans l'unité de
base et fixez-le sur sa position.

- Insérez le batteur fouet dans I'engrenage et
fixez-le sur sa position.

- branchez la fiche a la prise de courant.
- versez les ingrédients dans le bol mélangeur.

- bien retenir l'unité principale et le bol mélangeur
et appuyez sur le bouton.

ACCESSOIRE HACHOIR
Modelo BP4544 - BP4542

Les accessoires peuvent également étre achetés
séparément aupres d'un Service d’Assistance
Technique Officiel de la marque.

® Placez le bol sur un support plat et propre.
* Accouplez le couteau.
e Introduire les aliments.

* Mettre la piece supérieure sur le bol et tourner
dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce
qu'elle soit correctement emboitée (verrouillage
de sécurité).

* Placez le bloc moteur sur le couvercle.

e Tenir fermement 'appareil d'une main tandis
qu'avec l'autre, il faudra actionner I'interrupteur.

® Pour le démonter, serrez les boutons inférieurs.



Remarques :

¢ Avant de hacher la viande, il faut la dénerver et
la désosser.

* Apres avoir haché de I'ail ou des oignons, lavez
le bol et la partie supérieure.

¢ Non indiqué pour concasser des glagons ou autres
aliments durs tels que les grains de café et des radlis.
e |es temps qui figurent dans le tableau précité
sont donnés a titre indicatif et peuvent varier en
fonction de la quantité préparée et du degré de
broyage souhaité.

Exemple d'utilisation :
Fromage répé pour les pétes

Travaillez durant 10 secondes, 200 g de fromage
d’'une dureté moyenne (emmenthal, etc) et vous
obtiendrez un fromage répé d’'une grosseur idéale
pour saupoudrez vos assiettes de pates.

40 g de beurre + 40 g de miel. Travaillez le
mélange pendant 5”. Les ingrédients doivent étre
refroidis au réfrigérateur jusqu’a 5°C.

NETTOYAGE ET MAINTENANCE
Débranchez toujours l'appareil avant de le nettoyer.

Bloc moteur

Le bloc moteur et I'adaptateur pour les accessoires
doivent étre nettoyés avec un chiffon humide. Ne
jamais les introduire dans I'eau ni dans aucun autre
liquide.

Pied pour mélanges

Ne pas introduire le pied du batteur dans I'eau
car cela risquerait d'endommager la lubrification
des galets. Lavez le pied du batteur dans le
lave-vaisselle ou avec une brosse sous I'eau du
robinet.

Essuyez le pied du batteur sur la position verticale
(la lame vers le haut) pour que I'eau restant puisse
s'égoutter completement.

Détachez le batteur fouet de laccessoire a
engrenage.

Batteur fouet
(Mod. BP4543)
Le batteur fouet peut aller au lave-vaisselle.

L'accessoire a engrenage est a nettoyer uniquement
avec un torchon humide.

Mise en garde :

Ne pas introduire I'accessoires a engrenage dans
I'eau et ne pas le mettre dans le lave-vaisselle.

Ne pas utiliser de nettoyeur a pression.

Accessoire hachoir
(Mod. BP4544)

Le bol et le couteau peuvent étre lavés & I'eau et
avec un détergent non abrasif. Ne pas immerger
la piéce supérieur dans leau. Nettoyez-la
uniguement avec un chiffon humide.

REMARQUES CONCERNANT LE DEPOT/
ELIMINATION DES DECHETS
conditionnées dans un emballage

optimisé pour le transport. En principe,
ces emballages sont composés de matériaux non
polluants qui devront étre déposés comme
matiere premiere secondaire au Service Local
d¢limination des déchets.

Toutes nos marchandises sont

Produit aux normes de la Directive de

I'UE 2002/96/CE.
le logo “poubelle” apposé sur
l'appareil indique que tout appareil

¢électroménager hors d'usage ne doit
pas étre jeté dans les déchets ménagers mais étre
déposé dans un centre de collecte de déchets
d'appareils électriques ou électroniques ou
qu'il doit étre remis a votre vendeur & I'occasion
de l'achat d’un nouvel appareil. Il incombe &
I'utilisateur de déposer lui-méme I'appareil hors
d’usage dans un centre de collecte spécialement
prévu a cet effet, faute de quoi, celui-ci risque
de se voir sanctionné pour manguement au
reglement en vigueur concernant les déchets. Si
I'appareil hors d’'usage est correctement collecté
comme déchet trié, il pourra étre recyclé, traité
et éliminé écologiquement évitant ainsi tout
impact négatif sur l'environnement tout en
contribuant au recyclage des matériaux qui
composent le produit. Pour toutes informations
relatives aux Services d’élimination des déchets,
adressez-vous a la déchetterie de votre ville ou
a votre vendeur habituel. Les fabricants et les
importateurs réalisent le recyclage, le traitement et
I’¢limination écologique, soit directement soit par
I'intermédiaire d’un systeme public.
Pour toute information concernant le dépot et
I'¢limination des appareils usagés, renseignez-
vous aupres de la Mairie de votre Commune ou
de la Préfecture de votre Département.

Quantité Préparation Temps (sec.)
maximale
Persil 1 bouquet Couper et enlever les tiges. 10-20
Appuyez plusieurs fois (coups secs)
QOignons 100 g Couper en quatre 5-10
Alls 2-10 gousses 5
Carottes 1508 Couper en morceaux 10-20
Fruits / légumes 100 g Couper en morceaux 10-15
Aliments pour bébés 1758 Faire bouillir, couper en tous 10-20
petits morceaux
Amandes 150 g Entieres 20-30
Beurre (grands morceaux Ces deux ingrédients sont a
1 cm) + miel 408+40g refroidir a 5° 5
Fromage sec 100 g Couper en petits morceaux 20-30
d1 cm, sans la crolte
Oeufs durs 2 oeufs Coupez en deux 2-5 appuis
Pain sec 150 g Couper en morceaux 15-20
Viande 2008 Couper en petits morceaux d’1 cm 15-25




PORTUGUES

Pé desmontavel

L&mina batedeira - picadora
Elemento motor

Interruptor

Botdes para expulsdo do pé
. Copo de misturas

oS U AW =

Acessorio picador

7. Copo

8. Lamina

9. Peca superior

10. Engrenagem

11. Batedeira de varetas

INDICACOES SOBRE SEGURANCA

e Leia atentamente estas instrugdes. Guarde-as
para futuras consultas.

e Ligue-o unicamente a tensdo indicada na placa
de caracteristicas.

e Este aparelho esté apto para uso alimentar.

e Este aparelho foi concebido para o
processamento de quantidades domésticas
normais para o lar ou quantidades semelhantes
em aplicagdes ndo industriais. As aplicagdes
industriais incluem cozinhas para empregados de
lojas, escritérios, negdcios agricolas ou comerciais
de outro tipo, bem como a utilizagdo que possam
fazer os hdspedes de pensdes, pequenos hotéis
e lugares semelhantes.

e Ndo manipule o aparelho com as maos
molhadas.

e Evite o contacto com as partes moveis.

* Ndo toque a ldmina durante o funcionamento,
pois estd muito afiada. Depois de ter desligado
o aparelho, a ldmina ainda continuard a rodar
durante uns momentos.

® Ao utilizar o acessorio para picar:

- O fio da lamina estd muito afiado. Actue com
cuidado para evitar qualquer tipo de les&o.
Utilize sempre o cabo de pléstico.

- Coloque sempre o copo sobre uma superficie
plana e limpa.
- Durante o seu uso segure com forca a varinha
maégica.
¢ Enquanto o aparelho estiver em funcionamento
n&o introduza utensilios metélicos, como facas ou
garfos, no interior da taca.
e Ndo ponha o aparelho em funcionamento
estando este vazio.

* Ndo utilize o aparelho com dleo quente, pois
existird perigo de queimadura devido a salpicos.

* Ndo ponha o aparelho perto de fontes de
calor e evite que o cabo roce com superficies
quentes.

e Ndo ponha o aparelho em funcionamento
estando o cabo enrolado.

* Ndo deixe o aparelho em funcionamento sem
vigilancia, especialmente se existirem criangas por
perto.

e Este aparelno ndo deve ser utilizado por
pessoas (incluindo criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais diminuidas ou falta
de experiéncia e conhecimento, a menos que
tenham sido instruidas relativamente ao seu uso
por uma pessoa responsavel.

¢ As criangas deverdo ser vigiadas, para assegurar
que ndo brincam com o aparelho.

¢ Desligue o aparelho da rede quando nao estiver
a utiliza-lo.

* Nunca desligue o aparelho puxando pelo cabo
nem deixe o cabo pendurado.

* Antes de efectuar a sua limpeza comprove que
0 aparelho estd desligado.

e NAO DEVERA MERGULHAR O APARELHO EM
AGUA NEM EM NENHUM OUTRO LIQUIDO.

* Ndo o ponha em funcionamento se o cabo ou a
ficha estiverem estragados ou se observar que o
aparelho ndo funciona correctamente.

* As reparacdes e mudancas de cabo deverdo ser
realizadas exclusivamente por um Servigo Técnico
Autorizado.

FUNCIONAMENTO

Avarinha mégica esta preparada para a preparacao
de maioneses, sopas, compotas, batidos, doces,
alimentos de bebés ou para picar pequenas
quantidades de nozes ou améndoas. N&o deverd
ser utilizada para preparar puré de batata.

Para montar o pé, introduza a parte superior do
pé no orificio inferior do bloco do motor até ouvir
um “click”. Para desmonta-lo, aperte os botdes
inferiores e o pé separar-se-& automaticamente.

Ligue a ficha. Aperte o interruptor para comegar
a trabalhar. Para evitar salpicos, introduza o pé
nos ingredientes antes de pdr a varinha méagica
em funcionamento. Para conseguir uma mistura
homogénea dirija o pé do misturador através da
preparagao.

Batedeira de varetas com acessério de
engrenagem
Modelo BP4543

Para bater natas, claras em castelo e preparar
batidos de leite (leite frio, méx. 8°C).

Aviso!

N&o introduza a batedeira na unidade base sem o
acessorio de engrenagem.

- coloque o acessério de engrenagem na
unidade base e fixe-0 na sua posicao.

- insira a batedeira de varetas na engrenagem e
fixe-a na sua posicao.

- ligue a ficha a tomada.

- coloque os ingredientes no copo misturador.

- fixe a unidade principal e o copo misturador e
prima o interruptor.

ACESSORIO PARA PICAR
Modelo BP4544 - BP4542

Os acessorios também se podem adquirir
individualmente no Servico de Assisténcia Técnica
Oficial da marca.

¢ Coloque o copo sobre uma superficie plana e
limpa.

® Ajuste a ldmina.

e Introduza os alimentos.

* Ponha a peca superior por cima do copo e rode
no sentido das agulhas do relégio, até notar que
estd encaixada (Blogueio de seguranca).

¢ Coloque o bloco do motor sobre a tampa.

e Com uma mao segure O COPO enquanto que
com a outra M&o carregue nNo interruptor.

¢ Para desmonté-lo, aperte os botdes inferiores.
Notas:
* Antes de picar a carne, retire 0s 0ss0Ss € 0s Nervos.



 Lave 0 copo e a pega superior depois de picar
cebolas ou alhos.

* N3o estd preparada para picar cubos de gelo
ou alimentos duros como grdos de café ou
rabanetes.

e Os tempos indicados sdo uma estimativa e
podem variar dependendo da quantidade e do
grau de trituracdo desejado.

Exemplo de uso:
Queijo ralado para pratos de massa

Trabalhe durante dez segundos 200 g de queijo
meio duro (Emmenthaler, etc.) para obter um
queijo ralado grosso, ideal para polvilhar pratos
de massa.

40 gr. de manteiga + 40 gr. de mel. Trabalhe
durante 5 minutos. Os ingredientes devem
ser arrefecer no frigorifico até atingirem uma
temperatura de 5°C.

LIMPEZA E MANUTENGCAO

Desligue sempre o aparelno antes da sua
limpeza.

Bloco motor

O bloco do motor e o adaptador para os
acessérios unicamente poderdo limpar-se com
um pano humido. N&o os introduza em &gua nem
em nenhum outro liquido.

Pé de misturas

Né&o introduza o pé da batedeira na dgua porque
ird danificar a lubrificagdo dos rolamentos. Lave
o pé da batedeira na méquina de lavar louca ou
com uma escova debaixo da torneira.

Seque o pé¢ da batedeira em posicdo vertical
(com a ldmina virada para cima) para que a 43ua
possa escorrer.

Retire a batedeira de varetas do acessério de
engrenagens.

Batedeira
(Mod. BP4543)
Abatedeira de varetas pode ser lavada na maquina

de lavar louga, mas o acessério de engrenagens
s6 pode ser limpo com um pano himido.

Aviso:

N&o introduza o acessério de engrenagens na
4gua e ndo o lave na maquina de lavar louca.

N&o utilize méquinas de lavar de pressao.

Acessorio para picar

(Mod. BP4544)

O copo e a ldmina poderdo lavar-se com agua
e detergentes ndo abrasivos. Nunca introduza
a peca superior dentro de d&gua. Limpe-a
unicamente com um pano humido.

ADVERTENCIAS DE DEPOSICAO /
ELIMINACAO
transporte, as nossas

@ Para o seu
mercadorias contam com uma

embalagem optimizada. Esta consiste -
em principio- em materiais ndo contaminantes
que deveriam ser entregues como matéria prima
secundaria ao servigo local de eliminagdo de
lixos.

Este produto cumpre a Directiva da UE
2002/96/CE.

O simbolo de um caixote de lixo riscado
- sobre o aparelho indica que o produto,

quando finalize a sua vida Util, deverad
deitar-se fora separado dos residuos domésticos,
levando-o a um centro de materiais residuais com
separacao de aparelhos eléctricos e electronicos
ou devolvendo-o ao seu fornecedor ao comprar
outro aparelho similar. E ao usudrio que lhe
corresponde a responsabilidade de levar o
aparelno a um centro de materiais residuais
especiais ao finalizar a sua vida Util. Caso
contrério, poderd ser sancionado em virtude dos
regulamentos de materiais residuais vigentes. Se o
aparelho inutilizado for recolhido correctamente
como residuo separado, poderd ser reciclado,
tratado e eliminado de forma ecolégica; isto evita
um impacto negativo sobre o meio ambiente e
a salide, e contribui & reciclagem dos materiais
do produto. Para obter mais informagdo sobre
0s servicos de materiais residuais disponiveis,
contacte com a sua agéncia de materiais residuais
local ou com a loja onde comprou o aparelho.
Os fabricantes e os importadores tornam-se
responséveis pela reciclagem, tratamento e
eliminagdo ecoldgica, seja directamente ou
através de um sistema publico.
A sua Cdmara ou Municipio informar-lhe-d sobre
as possibilidades de deposicdo/eliminacdo para
os aparelhos que j& ndo se usam.

Quantidade Preparacdo Tempo (seg.)
maxima
Salsa 1 ramo Cortar e retirar os talos. 10-20
Dar umas pancadas em seco.
Cebolas 100 gr Partir em quatro 5-10
Alhos 2-10 dentes 5
Cenouras 150 gr Cortar em pedagos 10-20
Frutas / verduras 100 gr Cortar em pedagos 10-15
Alimentos para bebés 175 gr Ferver, cortar em trogos 10-20
Améndoas 150 gr Inteiras 20-30
Manteiga (porcdes grandes Ambos os ingredientes
1cm) + mel 40gr+40gr devem ser refrigerados a 5 °C 5
Queijo duro 100 gr Cortar em trogos de 20-30
1cm, sem casca
Ovos cozidos 2 ovos Partidos pela metade 9-5 pulsacoes
P&o duro 150 gr Cortar em pedagos 15-20
Carne 200 gr Cortar em trogos de 1 cm 15-25




DEUTSCH

1. Herausnehmbarer Mixfu3

2. Fligelmesser

3. Motorblock

4. Schalter

5. Auswerftasten fur den Mixfu3
6. Ruhrbehélter

Zerkleinerer

7. Behlter

8. Messer

9. Aufsatz

10. Getriebevorsatz
11. Schneebesen

SICHERHEITSHINWEISE

e Lesen Sie diese Hinweise aufmerksam und
bewahren Sie sie zum Nachschlagen auf.

e Die Netzspannung, an die das Gerat
angeschlossen wird, muss den Angaben auf dem
Typenschild entsprechen.

® Dieses Geradt ist fur die Zubereitung von
Lebensmitteln geeignet.

e Dieses Gerdt st fur die Verarbeitung
haushaltstiblicher Mengen bzw. entsprechender
Mengen in nicht gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Derartige nicht gewerbliche
AnwendungensindzumBeispielMitarbeiterkiichen
in Geschéften, Buros, landwirtschaftlichen oder
anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géste in Pensionen, kleinen Hotels
oder &hnlichen Einrichtungen.

e Das Gerét darf nicht mit feuchten Handen
gehandhabt werden.

¢ Vermeiden Sie jeglichen Kontakt mit den
beweglichen Teilen.

* Wahrend des Betriebs darf das Messer nicht
berthrt werden, es ist sehr scharf. Nach dem
Ausschalten des Gerats dreht das Messer noch
eine gewisse Zeit weiter.

* Bei Verwendung des Zerkleinerers:

- Die Schneide des Messers ist sehr scharf und
muss daher vorsichtig gehandhabt werden, um
Verletzungen zu vermeiden. Benutzen Sie immer
den Plastikgriff.

- Stellen Sie den Behalter immer auf eine ebene
und saubere Flache.

- Halten Sie den Mixer wéahrend des Betriebs gut
fest.

e Solange das Gerét in Betrieb ist, dirfen keine
metallenen Gegenstande, z.B. Messer oder Gabeln,
in den Ruhrbecher eingeflhrt werden.

e Lassen Sie das Gerét nie leer laufen.

* Geben Sie kein heiBes Ol in den Behdlter, da
dieses herausspritzen und zu Verletzungen fihren
kénnte.

e Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von
Warmequellen auf und vermeiden Sie es, dass
das Kabel heif3e Flachen berthrt.

e Nehmen Sie das Gerét nicht mit aufgerolltem
Kabel in Betrieb.

e Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt laufen,
insbesondere nicht, wenn Kinder in der Nahe sind.
® Dieses Gergt darf nicht von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Féhigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis (einschlieflich Kindern)
benutzt werden, auBer sie wurden von einer
verantwortlichen Person in der Handhabung des
Gerétes unterrichtet.

o Kinder mussen beaufsichtigt werden, sie dirfen
das Gerét nicht als Spielzeug benutzen.

¢ Unterbrechen Sie den Netzanschluss, wenn das
Gerét nicht benutzt wird.

e Ziehen Sie den Stecker niemals am Kabel aus
der Dose und lassen Sie den Anschluss nicht
herunterhangen.

e Bevor Sie das Gerét reinigen, Uberzeugen
Sie sich bitte davon, dass der Netzanschluss
unterbrochen ist.

© TAUCHEN SIE DAS GERAT NIE IN WASSER ODER
EINE ANDERE FLUSSIGKEIT.

e Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn
das Kabel oder der Stecker beschadigt sind oder
eine Unregelmé&Bigkeit im Betrieb des Gerates
festgestellt wird.

® Reparaturen oder ein Austausch des Kabels
durfen ausschlieBlich von einem offiziellen
Technischen Kundendienst ausgefuhrt werden.

FUNKTIONWEISE

Mit diesem Mixer kénnen Mayonnaisen, Pirees,
Kompotte, Mixgetrénke, Marmeladen und
Babynahrung zubereitet oder kleinere Mengen
Nusse oder Mandeln zerkleinert werden. Es
darf nicht zur Zubereitung von Kartoffelplree
verwendet werden.

Um den Mixfu3 zu montieren, fuhren Sie bitte den
oberen Teil des FuBes in die untere Offnung des
Motorblockes ein, bis Sie ein “Klick” vernehmen.
Soll der FuB3 abgenommen werden, driicken Sie
einfach auf die unteren Drucktasten und der FuB
wird automatisch geldst.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und
betétigen Sie den Schalter, um mit dem Mixer zu
arbeiten. Um Spritzer zu vermeiden, tauchen Sie
den Fu3 in die Zutaten, bevor Sie den Mixer starten.
Fhren Sie nun den Mixfu8 durch die Zutaten, um
ein gleichméaBiges Mixen zu erreichen .

Schneebesen und Getriebevorsatz
Modell BP4543

Zum Schlagen von Sahne und EiweiB, zum
Zubereiten von Milchshakes (kalte Milch, max. 8°C).

Achtung!

Setzen Sie den Schneebesen niemals ohne den
Getriebevorsatz in das Gerét ein.

- Setzen Sie den Getriebevorsatz in das Gerat, so
dass er auf seiner Position einrastet und fest sitzt.

- Setzen Sie den Schneebesen in die Verzahnung,
so dass er auf seiner Position einrastet und fest
sitzt.

- Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
- Geben Sie die Zutaten in den Mixbecher.

- Halten Sie das Gerat und den Mixbecher fest
und betatigen Sie den Schalter.

ZERKLEINERER
Modell BP4544 - BP4542

Die Zubehorteile sind einzeln beim Offiziellen
Technischen Kundendienst der Handelsmarke
erhaltlich.

e Stellen Sie den Behélter auf eine ebene und
saubere Flache.

* Setzen Sie das Messer ein.
® Geben Sie die Zutaten in den Becher.

e Setzen Sie den Aufsatz auf den Behélter und
drehen Sie diesen im Uhrzeigersinn, bis er fest
einrastet (Sicherheitsverriegelung).

e Setzen Sie nun den Motorblock auf den Deckel.



* Halten Sie den Becher mit einer Hand fest,
wahrend Sie den Schalter mit der anderen Hand
betatigen.

® Zum Auseinandernehmen driicken Sie bitte auf
die unteren Drucktasten.

Anmerkungen:

e Vor dem Hacken von Fleisch sind Knochen und
Sehnen zu entfernen.

® Nach dem Zerkleinern von Zwiebeln und
Knoblauch sind der Becher und der Aufsatz zu
reinigen.

e Eiswirfel und harte Lebensmittel wie
Kaffeebohnen oder Rettich dirfen mit diesem
Gerét nicht zerkleinert werden.

¢ Die angegebenen Zeiten sind Orientierungswerte
und konnen je nach Menge und gewiinschtem
Zerkleinerungsgrad schwanken.

Zubereitungsbeispiel:
Geriebener Kase fur Nudelgerichte

Um grob geriebenen Kése zum Bestreuen von
Nudelgerichten zu bekommen, zerkleinem Sie 200 g
mittelharten Kése (Emmenthaler, etc.) 10 Sekunden lang.

40 Gramm Butter + 40 Gramm Honig. 5 Minuten
rihren. Die Zutaten mussen im Kuhlschrank auf 5°C
abgekihlt werden.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Unterbrechen Sie vor dem Reinigen des Geréts
immer den Netzanschluss.

Motorblock

Der Motorblock und der Adapter fir die
Zubehérteile drfen nur mit einem feuchten Tuch
gereinigt werden. Tauchen Sie diese Elemente
niemals in Wasser oder eine andere Flissigkeit.

Mixful

Tauchen Sie den Mixfu3 niemals in Wasser;
dadurch kénnte die Schmierung der Lager
beschadigt werden. Reinigen Sie den Mixfu3
in der Spulmaschine oder mit einer Birste unter
flieBendem Wasser.

Lassen Sie den MixfuB in vertikaler Position trocknen
(mit dem Messer nach oben), damit eventuell
eingedrungenes Wasser herauslaufen kann.
Nehmen Sie den
Getriebevorsatz.

Schneebesen aus dem

Schneebesen

(Mod. BP4543)

Der Schneebesen kann in der Spulmaschine
gereinigt werden. Der Getriebevorsatz darf jedoch
nur mit einem feuchten Tuch abgewischt werden.

Achtung!

Tauchen Sie den Getriebevorsatz niemals in Wasser
und reinigen Sie ihn nicht in der Spilmaschine.

Keine Druckreiniger verwenden.

Zerkleinerer
(Mod. BP4544)

Der Behalter und das Messer kénnen mit Wasser
und nicht scheuernden Reinigungsmitteln gespuilt
werden. Das Aufsatzteil darf nicht in Wasser
eingetaucht werden. Reinigen Sie dieses Teil bitte
mit einem feuchten Tuch.

ANMERKUNG ZUR ENTSORGUNG/

BESEITIGUNG

@ einer optimierten Verpackung versehen.
Diese besteht prinzipiell aus

umweltfreundlichen Materialien, die als sekundére

Rohstoffe bei den ortlichen

Entsorgungsunternehmen abzugeben sind.

Dieses  Produkt entspricht den
Vorschriften der EU-Richtlinie 2002/96/
CE.

Das Symbol der durchgestrichenen

Mlltonne auf dem Gerat weist darauf
hin, dass das Produkt nicht im Hausmdll sondern
getrennt entsorgt werden muss. Geben Sie es
zum Entsorgen in einem Zentrum zur Entsorgung
elektrischer oder elektronischer Haushaltsgeréte
ab oder geben Sie es bei |hrem Vertriebshandler
ab, wenn Sie ein ahnliches Gerét erwerben. Der
Benutzer haftet fir die Entsorgung des Geréts
in einem Zentrum fur Sondermiill. Anderenfalls
kann er geméaB der geltenden Vorschriften zur
Abfallbeseitigung  bestraft werden. Wird das
nicht mehr benutzte Gerét korrekt der getrennten
Entsorgung zugefiihrt, kann es recycled, behandelt
und okologisch entsorgt werden. Damit werden
negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit
vermieden und das Recycling der Materialien des
Produktes gefordert. Néhere Informationen zu den
bestehenden Entsorgungssystemen erhalten Sie
bei lhren ortlichen Entsorgungsunternehmen oder
in dem Geschéft, in dem Sie das Gerét erworben
haten. Hersteller und Importeure Ubernehmen die
Verantwortung fir das Recycling, die Behandlung
und die okologische Entsorgung, entweder direkt
oder Uber offentliche Einrichtungen.
Ihre Stadt- oder Gemeindeverwaltung wird Sie
gern Uber die Moglichkeiten der Entsorgung nicht
mehr benutzter Geréte informieren.

Unsere Waren sind fur den Transport mit

Hoéchstmenge Vorbereitung Zeit (s)

Petersilie 1 Bund Schneiden und Stiele entfernen. 10-20
Leicht klopfen.

Zwiebeln 100 g Vierteln 5-10
Knoblauch 2-10 Zehen 5
Karotten 150 g In Stiicke schneiden 10-20
Obst/Gemiise 1008 In Stlicke schneiden 10-15
Babynahrung 1758 Kochen und in Wirfel schneiden 10-20
Mandeln 150 g Ganz 20-30
Butter (1 cm grof3e Beide Zutaten missen
Stiicke) + Honig 40g+40g auf 5°C gekuhlt werden 5
Hartkase 100 g In 1 cm groBe Wifel schneiden, ohne Schale 20-30
Gekochte Eier 9 Eier In zwei Hélften schneiden 2-5 Impulse
Trockenes Brot 1508 In Stlicke schneiden 15-20
Fleisch 200 g In 1 cm groBe Wirfel schneiden 15-25




MAGYAR

. Szétszerelhetd 1db

. Turmixold - dardlo kés

. Motor blokk

. Kapcsold

. Atartélabat kilokd gomb
. Keverd pohér

o U AW N

Darélé alkatrészek

7. Pohér

8. Kés

9. Fels6 alkatrész

10. Sebességszabélyozo rész
11. Habverk

BIZTONSAGI UTMUTATO

¢ Olvassa el figyelmesen ez eléirdsokat, és tartsa
meg késdbbi problémak tisztazasa érdekében.

* A készllék haszndlata elétt ellendrizze az
adattdblan, hogy a készulék megadott fesziltsége
megegyezik-e a halozati feszlltséggel.

o Ez a készllék élelmezési célra alkalmas.

o A késziléket szokdsos héztartdsi mennyiségek
feldolgozésahoz, vagy hasonlé  nem-ipari
alkalmazasokhoz tervezték. A nem-ipari alkalmazas
példéul a boltok személyzeti konyhajaban,
irodékban, mezkgazdasagi vagy egyéb
kereskedelmi Uzleti létesitményekioen, valamint
panzidkban, kis hotelekben és széllasokon torténk
felhasznalas.

* Ne hasznélja a készUléket vizes kézzel.

¢ Ne érintse @ mozgo alkatrészeket.

¢ Ne érintse meg a kést a hasznélat alatt, mivel ez
nagyon éles. Miutan kikapcsolta a készuléket a kés
meég forgasban marad egy kis ideig.

* A dardlé alkatrész hasznélatanal:

- Akés éle nagyon kiélezett. Jarjon el dvatosan
a balesetek elkerllése érdekében. Hasznélja
mindig a mlianyag fogot.

- A poharat helyezze mindig egyenes és tiszta
fellletre.

- Tartsa szildrdan a mixergépet a hasznélat
alatt.

* Ne helyezzen a tartéedénybe fém részeket, mint
késeket vagy villdkat, mialatt a készllék miikodd
4llapotban van.

* Ne kapcsolja be a készlléket Ures éllapotban.

¢ Ne hasznélja a készuléket forrd olajjal, mivel a
kicsapddd olaj égési sériiléseket okozhat.

* Ne helyezze a késziléket forrd fellletek mellé,
¢és Ugyeljen arra, hogy a kabel ne érintsen meleg
fellleteket.

* Ne hasznélja a készUléket feltekert kdbellel.

e Ne hagyja a készlléket mikodése soran
magéra. Ugyeljen r4, ha gyerekek is a kézeloen
tartézkodnak.

o A készlléket ne hasznéljgk olyan személyek
(beleértve a gyerekeket), akik fizikai, érzékszervi
vagy mentélis sériiléseket szenvedtek, hacsak nem
tanitotta meg Oket egy felelds felndtt a helyes
hasznélatara.

* A gyerekek felligyelet mellett hasznaljak, hogy ne
jatszédjanak a készilékkel.

* Huzza ki a vezetéket a konnektorbdl a hasznalat
utan.

¢ Ne huizza ki a vezetéket rangatva a konnektorbadl,
és ne hagyja a kdbelt [6gatott helyzetoen.

o Gy6zo6djon meg tisztitds eldtt arrdl, hogy a
készulék kikapcsolt allapotban van-e.

o NE MERITSE A KESZULEKET VIZBE, VAGY MAS
EGYEB FOLYADEKBA.

* Ne hasznélja a készliléket, ha a csatlakozé kébel
vagy a dugd béarmilyen kérosodést szenvedett,
vagy ha a készulék nem mikodik megfelelden,
illetve ha megrongélédott.

o A megsérllt haldzati csatlakozét ne cserélie
ki. Meghibasodas esetén forduljon a jotallasi
javitésokkal megbizott szerviz szakembereihez.

HASZNALATI UTASITAS

Aturmixgép alkalmas majonézek, purék, kompotok,
turmixitalok, lekvarok, bébiételek készitéséhez,
vagy kisebb mennyiség(i dié és mandula érlésére.
Ne hasznélja burgonyapuré készitésére.

A ldb Osszeszereléséhez illessze be a ldb felsd
részét a motor blokk alsé résébe, és nyomja ra amig
hall egy kattand hangot. Szétszereléséhez nyomja
meg az alsé részen taldlhatd gombot, és igy a ldb
automatikusan levalik.

Kapcsolja az elektromos 4ramra. A munka
megkezdéséhez nyomja meg a kapcsold gombot.
A kicsapddéds megakadalyozdséra helyezze be
a beinditds elétt a labat. Vezesse a keverd labat
az eldkészités alatt az egyenletesebb verés
érdekében.

Habverk sebességszabalyozéval

BP4543 Modell

Habveréshez, tojasfehérje felveréséhez és tejturmix
készitéséhez (hideg tej, max. 8 C).

Vigyazat!

Soha ne tegye a habverkt az alapegységbe a
sebességszabélyozd nélkil.

- helyezze a sebességszabélyozd
alapegységre és kattintsa a helyére.

- illessze a habverkt a sebességszabélyozé részbe,
és rogzitse a helyén.

részt az

- csatlakoztassa a készlléket az elektromos
halézathoz

- tegye az Osszetevkket a keverktalba

- tartsa meg az alapegységet és a keverktélat, majd
nyomja mesg a kapcsolét.

DARALO ALKATRESZ

BP4544-BP4542 modellhez

A tartozékok kulon is beszerezhetdk barmely
Hivatalos Méarkaszervizbdl.

® Helyezze a
fellletre.

poharat tiszta és egyenletes

o Szerelje fel a kést.

* Helyezze be az ételeket.

® Helyezze a felso alkatrészt a pohdrra, és forditsa
el az dra jérdsdval megegyezd irdnyba amig az
beilleszkedik. (Biztonsagi blokkolas)

o lllessze a motor blokkot a fedélre.

e Tartsa a poharat az egyik kezével, mialatt a
masik kezével nyomja le a kapcsold gombot. e

A szétszereléshez nyomja meg az alsé gombokat.

Figyelem:

* A his ledardlasa elétt tavolitsa el a csontokat és
inakat.

* Ha hagymét vagy fokhagymat &rolt, mossa el
utdna a fels¢ alkatrészt.

o A készulék nem alkalmas jégkockék, vagy egyéb
kemény étel, mint kdvészemek vagy retek érlésére.



e A fent megjeldlt orlési idd hozzavetdleges,
ezen véltoztathat a mennyiségnek és a kivant orlési
foknak megfelelden.

Alkalmazasi példa:

Reszelt sajt tésztafélékhez

Egy idedlis vastagsagu a tésztafélékre jol szérhatd
reszelt sajt eléréséhez 6roljon 10 mésodpercen
keresztll 200 gramm kdzepes keménységl sajtot
(ementdli, sto.).

40 g vaj + 40 g méz Keverék 5 személyre. Az
Osszetevoket a hiitdben lehlitve kell tarolni 5°C
fokon.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
Kapcsolja ki a késziiléket minden tisztités eldtt.

Motor blokk

A motor blokkot, és az alkatrészek adapterét csak
egy vizes ruhaval tisztithatja. Ne meritse vizbe vagy
més egyeb folyadékoa.

Keverd lab

Ne meritse a botmixer keverkszarét vizibe, mert
az kérositia a csapégyak kenését. A botmixer
keverkszardt mossa el mosogatégépben vagy a
csap alatt egy kefe segftségével.

A keverkszérat feléllitva széritsa meg (a keverkvel
felfelé), hogy a bennmaradd viz kifolyhasson.
Vegye ki a habverkt a
részokl.

sebességszabalyozd

Habverk tartozék
(BP4543 modell)

A habverk mosogatégépben moshatd, de a
sebességszabélyozd részt csak egy nedves
torlkkendkvel torolje le.

Figyelem!

Soha ne meritse a sebességszabalyozo részt vizoe és
Ne mossa mosogatdgépben.

Ne hasznéljon gkztisztitot!

Darélé alkatrész
(BP4544 modelle)

A poharat és a kést mossa el vizzel, de ne
hasznéljon csiszolé mosogatdszert. Ne meritse a
fels® alkatrészt vizbe. Tordlje el egy vizes ruhaval.

FIGYELMEZTETES A KESZULEK
MEGSEMMISITESET ILLETGEN

©

Azarucikkeinkoptimalizaltcsomagolasban
kertlnek kiszallitésra. Ez alapjaban a nem

szennyezd  anyagok  hasznélatadban
nyilvénul  meg, amelyek leadhaték a helyi
hulladékérld koézpontban masodlagos
nyersanyagként.

Ez a termék megfelel a 2002/96/CE EU

eloirdsoknak. A készlléken lévéd dthuzott

szemetes szimbolum jelzi, hogy, amikor a

termék hulladékrendelkezésre kertl, nem

szabad a héztartdsi hulladékok kozé
szémitani. El kell széllitania egy kilonleges,
elektronikai és elektromos készUllékeknek szént
hulladékgyijté ponthoz, vagy vissza kell killdenie a
forgalmazohoz egy hasonlé keészuléek
beszerzésekor. Az érvényben lévé hulladékgyjtd
rendelkezések szerint, azok a felhasznalok, akik
kiselejtezett készlilékeket nem adjék le egy specidlis
gyljtépontnal, blntetenddk. A kiselejtezett
készulékek helyes hulladékrendelkezése azt jelenti,
hogy  Ujrahasznosithatdak  és  okoldgiailag
feldolgozhatéak, vigydzva a kornyezetre és
lehetdvé téve a termékhez felhasznélt anyagok Ujra
hasznélhatoségat. Tovdbbi informaciokért az
elérhetd hulladékgy(ijté pontokrdl forduljon a helyi
hulladék kézpontjadhoz, vagy az Uzlethez, ahol a
terméket vésarolta. A gyértdk és importdérok
feleldsek a termékek Okoldgiai Ujra hasznositédsaért,
feldolgozaséért és hulladékrendelkezéséért, akér
kozvetlentl vagy egy nyilvdnos rendszeren
keresztl.

A helyi vérosi tanacsa informaciokkal szolgédl az
elavult készilékekkel kapcsolatos rendelkezésrol.

Maximum ElSkészités 1d6
mennyiség (masodperc)
Petrezselyemzold 1 maroknyi Végja le és vegye le a szarat. 10-20
Utégesse meg
Hagyma 100 gr Darabolja fel 5-10
Fokhagyma 2-10 gerezd 5
Sargarépa 150 gr Szeletelje fel 10-20
GyUmolcs / zoldség 100 gr Szeletelje fel 10-15
Bébi ételek 175 gr F&zni, szeletelni 10-20
Mandula 150 gr Egészben 20-30
Vaj (nagy kockak 1 cm) Mindkét Osszetevét le
+méz 40gr+40gr kell hiteni 5°C-ra 5
Kemény sajt 100 gr Szeletelje fel 1cm-es darabokra 20-30
a héja nélkul
Fott tojds 2 tojés Végja ketté 9-5 forgésig
Széraz kenyér 150 gr Szeletelje fel 15-20

Hus 200 gr

Szeletelje fel 1cm-es darabokra 15-25




PYCCKWUHI

1. [leMOHTMpyemas HoXka

2. Hox ans B36MBaHNS 1 U3MenbyeHns
3. OnemeHT aBUratens

4. MMepeknioyatens

5. KHorka 0TCOeNHEHNS HOXKN

6. CrakaH Ans cMelnBaHus

Mp 5

7. CrakaH

8. Hox

9. BepxHss yactb
10. WecTepHs

11. Berunk

ANf u3menb4yeHus

YKA3AHUA NO BE3OMACHOCTHU

+ BHUMaTENbHO NPOYTUTE HACTOSILLYH MHCTPYKLMIO
noakcnnyarauuu. CoxpaHsiite ee AnsinocneayLLmx
KOHCYNbTaLMM.

. Cne,qyeT BKNtOYaTb annapaTt TONbKO B CeTb C
HanpsXXeHnem, ykazaHHbIM Ha annapare.
* [laHHbIA  annapaT npurofeH  Ans
npoayKTOB.

+ 370 yCTpOWCTBO NpesHasHaveHo Ans obpaboTku
NpOAYKTOB B IOMALLHUX WU HE MPOMbILMEHHbIX
YCNoBUAX B OBLIMHOM AN [OMALIHER  KYXHM
konuyectse. K He MPOMBILNEHHOMY NPUMEHEHNIO,
HanpuMep,  OTHOCUTCS  WCMONb3OBaHWE B
KyXHAX ANS  nepcoHana MarasuHoB, OCUCOB,
CenbCKOXO3ANCTBEHHBIX 1 APYrUX KOMMEPYECKMX
npeanpuaTHil, a Takxe 1Cnonb3oBaHne
NOCETUTENSIMU NaHCUOHOB, HEBONbBLUIMX TOCTUHUL 1
NoA0GHbIX XMUMbIX NOMELLEHUIA.

* He cnefyet MaHunynuposaTtb annapaTt MOKpbIMU
pykamu.

+ He cnepyer potparuBathCsi [0 MOABUMKHBIX
yacTen.

+ 3anpellaeTcaTporaTbHOXNPUDYHKLMOHPOBAHUN
annapata, Tak Kkak OH O4YeHb OCTpbIit. [locne
OTKINKYEHNs annapaTta HoX NPOoACIKaeT BpaLaThbes
B TEYEHIe HEKOTOPOTO BPEMEHMU.

nuLieBbIX

« Mpu  vcnonb3oBaHuM  npucnocobnenns  Ans
U3MENbYEHNA:
- Hox o4eHb octpo 3aToyeH. [lposBnsiiTe

OCTOPOXHOCTb npu nonb3oBaHumn ansa
npefoTepallenns nopesa. [onmb3yiitech Bceraa
nnacTMaccoBOW PyyKoil.

- CnepyeT pacnonaraTb CTakaH BCeria Ha POBHOM 1
YMCTON NOBEPXHOCTH.

- CnepyeT «Kkpenko [fepxaTb MUKCEP Mpu ero
PYHKLNOHMPOBAHUN.

+ 3anpellaetca B npouecce (YHKLMOHMPOBAHNA
annapaTa nomewjatb B pesepByap MeTannuyeckue
npuUCnocoBneHus, Takne Kak HoXI UNn BUMKN.

+ 3anpelyaeTcs nNpuBOAUTL B [eiiCTBME NyCTON
annapar.

+ He ncnonb3yitte annapart ¢ ropsuuMm Macnom, Tak
KaKk MMeeTcss OnacHOCTb MOMy4YeHWUs OXOroe, npu
pa3bpbiaruBaHum.

« He cneayer pacnonaraTe annapat
UCTOYHUKOB Tenna "n AonyckaTtb

3NEKTPOLUHYPOM rOpSYMX NOBEPXHOCTEN.

+ He cnepyet npusoauTh B JeiicTBie annapaT C
HEepa3MOTaHHbIM 31eKTPOLLHYPOM.

* He cnepyer ocTaBnsaTh  (yHKUMOHMPYHOLNIA
annapar 6e3 npucmoTpa, 0CO6EHHO B NPUCYTCTBUM
neteit.

« 3101 annapat He [OMKeH MCnonb3oBaTbCA
noabMK  (BKNYas  aeTei) ¢ uanyeckumu,
CEHCOPHbIMW M YMCTBEHHbIMW HeJocTaTkamu unun

B6MM3N
kacaHue

npyn OTCYTCTBWM ONbITa U SHaHMﬁ, 3a UCKMKYeHnem
Texcny4aes, Koraa oHu 6bIJ'II/II'IpOI/IHCprKTI/IpOBaHHbI
KOMMNETEHTHbIM UL OM 06 1Cnonb30BaHUU.

+ Heobxoaumo cneautb 3a Tem, 4TOBbI AeTn He
1rpanu ¢ annaparom.

« Mpn  Heucnonb3osaHun
OTKNKYaTb €70 OT CETU.

« Mpu oTknioYeHUN annapata OT CeTU He creayet
AepraTb 3a 9NEKTPOLIHYP, @ Takke OCTaBnsATb ero
CBUCAIOLLMUM.

« Mpexpge 4em NpUCTYNUTbL K 4MCTKe annapara
cnepyet y6eauTbcs, 4TO annapat OTKIIOYEH OT
ceTu.

+ BAMNPELLAETCA MOrPYXATb AMMAPAT B BOAY
VN NIOBYHO APYTYHO XNOKOCTb.

* He cnepyet npusoanTb B AeicTene annapat npu
NOBPEXAEHHbIX 3MeKTPOLype Unu BUIKe, a Takxe
np1oBHaPYXEHNM OTKMOHEHWI B PYHKLMOHUPOBAHIM
annapara.

+ PeMOHT annapata U 3ameHy 9MeKTpOLHypa
cnefyeT  OCYWECTBMSITb,  UCKNMIOYMTENbHO, B
COOTBETCTBYIOLLEI PEMOHTHOI MacTepCKou.

annapata  cnegyet

OYHKUMOHUPOBAHUE

Mukcep  nmpefHasHayeH ANS  MPUrOTOBREHUS
ManoHe30B, Miope, KOMMOTOB, B3BUTHIX HaMUTKOB,
mMapmenagoB, AeTckux Omiod, a Takke Ans
13MenbyeHus HeGOmMbLIOTO KONMMYECTBa rpeLkux v
MUH[ANbHBEIX OpexoB. He cnepyeT ucnonb3oBaTb
MUKCEp ANS NPUroTOBNEHNS KapTO(henbHOro Miope.

[ins MOHTaxa HOXKM, MOMECTUTE BEPXHIOKW 4acTb
HOXKW B HWXHee oTBepcTue Gnoka asuratens [o
pasfaBanus lWenyka. [Ans AemoHTaxa, Haxmute
HWXHWE KHOMKM W HOXKa aBTOMATUYeCKN OTAEeNNTCS.

Bkniouute annapat B ceTb. Haxmute Ha KHOMKy
npuBefeHnss B JedcTBue  annapata. [ns
npeforepaLlleHns pa3sbpblaruBanus cnepyet
nomellatb HOXKY MUKCepa B NpOAyKT 4O Hayana
npueefeHns B AelicTBue annapara. [locTeneHHo
nepemelLanTe HOXKY Mukcepa ANs nonyyeHus
PpaBHOMEPHOro B3GMBaHMS.

BeHuuk ¢ wecTepHen

Mogens BP4543

Mpumensetcs ans B3busaHNa kpema, 6enKkos AL 1
MOMOYHBIX KOKTeiinelt (xonoaHoe Monoko, He 6onee
8°C).

MpepocTepexenue!

Hu B koem cnyyae He BCTaBNANTE BEHUYUK B KOPMYC
6e3 WecTepHu.

- YCTaHOBUTE WECTEPHIO B KOPMYC U 3adhUKCUPYIATE;
- BCT@BbTE BEHUMK B LECTEPHIO U 3athUKCHPYITE;

- BCTABbTE CETEBYIO BUKY B PO3ETKY NUTAHNS;

- MONOXMTE UHTPEANEHTbI B YaLlly MUKCEpa;

- yAepXuBas 3a KOPMyC W Yay MUKCepa, HaxmuTe
Ha BbikioyaTenb.

MPUCNOCOBNEHUE ANA U3MENBYEHUA
Mogenb BP4544 - BP4542

Hacazku Takxe MOXHO Npuo6pecTy UHANBUAYaNbHO
B OcpuumanbHoi TexHuyeckorn Cnyxbe rpmel.

+ MomecTute
NOBEPXHOCTb.

CTakaH Ha  POBHYI,  YUCTYiO

+ BcTasbTe HOX.

+ MomecTuTe NPoOAYKTLI.

+ YCTaHOBMTE BEPXHIK YacTb Ha CTakaH ¢
NoBepHUTe B HanpaBMeHUW MO 4YacoBOW CTpenke
po yctaHoBkn Ha MmecTo (lpepoxpanuTenbHas
6nokupoBka).



+ MomecTiTe BNOK ABUTaTENS Ha KPBILLKY.

+ [NoppepxwuBaiiTe cTakaH OAHOI PyKOIA, B TO BpEMS
KaKk Apyroit pykoit HaxumaiiTe Ha nepekmnoyaTenb.

+ [Ins AeMoHTaxa CnefyeT HaxaTb HIKHUE KHOMKN.
Mpumevanus:

+ Mpexzae Yem N3MEeNbYUTL MSICO, CriesyeT yaanuTb
KOCTY M CYXOXMIUSI.

+ CnepyeT MbITb CTakaH U BEPXHIOK YacTb annaparta
nocne n3mesnbyeHns nyka n YecHoka.

. AnnapaT He npedHasHayeH ANg W3MenbyYeHus
KYCOYKOB fba WUin TBEPAbIX NPOAYKTOB, TAKUX Kak
3epHa kode unu peauc.

+ PexomeHayemoe Bpemsi npubnuantensHoe ¢
MOXET UBMEHATHLCA, B 3aBMCUMOCTHU OT KONMYecTBa u
CTeneHn n3MenbYyeHuns, KoTopoe XenawT Nony4YnTb.

anMep ucnonb3oBaHuA:

M3amenbyeHHblii  cbip  Ans 6o C My4HbIMK
n3nenusimu.

M3amenbunte B TeueHue fecsitn cekyHn 200 cbipa
cpegHeit TBepgocT (Emmenthaler u T.4.) Ans
NoNyYeHNsi N3MeNbYEHHOTO Cbipa, NPeAHa3HaYeHHOTo
[ns no6aBnexuns kK My4HbIM 6rrogam.

40 rp. CnusoyHoro macna + 40 rp. meaa. Babugaiite B
TeyeHne 5 MuHyT. TonoXuTe NPOAYKThI B XONOANMLHMIK
[10 NOHIKEHMA X TemnepaTypbl 10 5°

YUCTKA U yXon
Mpeaxe yem MpUCTYNUTb K MPOBEAEHMIO YNCTKM
annapara, CrielyeT OTK/4UTb ero OT CETU.

Bnok geuratens

Unctky OGnoka paeuratens v apjantepa  Ans
npucnocobnexuit cneayeT OCyLecTBAATL TOMbKO
BNaXHOW TKaHblo. 3anpeljaeTcs norpyxatb ux B
BOAY WNv M0BYI0 APYTYI0 KNAKOCTb.

CmewwuBatens

He onyckaiite ocHoBaHue B BOAY, MOCKOMbKY 3TO
npuBeAeT K HapyLeHN CMaski MNOALINMHUKOB.
OcHoBaHMe MUKCEpa MOXHO MPOMbIBATH UM B
NOCYA0OMOEYHO MaLLMHE UMK C TOMOLLH) LETKN Nof
NPOTO4HON BOAION.

OcHoBaHWe — MuKCepa  CreayeT — CywuTb B
BEPTUKANbHOM MOMOXEHUM (CTOPOHOI C HOXamu
KBEPXY), 4TOGbI BBICYLUNTL OCTATKN BOAI.

BbIHbTE BEHUMK U3 LLECTEPHMU.

[lononHMTeNbHbI BEHYUK

(Mopenb BP4543)

BeHuMk  MOXHO npomelBaTb B I'IOCy[JOMOeHHOVI
MallnHe, HO LIECTepH [0MycKaeTcd TOJIbKO
NpOTMPaTh BNAXHON TKaHbHO.

Mpeaynpexpaexne!

He onyckaliTe WwecTepHio B BOAY, U

He YNCTUTE ee B NOCYAO0MOEYHO MaLLNHE.

He ncnonbayiite Ans 4uCTki napooumncTuTens!
Mpucnoco6nexue ans
(Moa. BP4544)

CTakaH 1 HOX MOTYT MbITbCSl B BOAE U NIPY MOMOLLM
HeaBpa3uBHbIX MOKLWWX CPeacTB. 3anpeLyaeTcs
norpyxatb BEpXHIK 4acTb B Body. CnepyT
npoTUPaTh €e TOMbKO BNAXHOI TKaHbI.

namenb4yeHusa

PEKOMEHOALUN NO COAYE/BbIBPOCY
YMNAKOBKU U CTAPbIX AMMAPATOB

@ Hawn  ToBapbl  noctaBnsloTcs B
ONTMMW3NPOBAHHOW ynakoBke. B Hel B
OCHOBHOM MCMONb30BaHbl 3KONOTMYECKN
YNCTbIE MaTepuarbl, KOTOpble AOMKHbI CAaBaTbCs B
MeCTHylo CryxBy yTUnmM3auum oTXoA0B B KayecTse
BTOPUYHOTO CbIPbS.
[laHHo€e W3penue CoOOTBETCTBYET HOPMaM
avpektuebl  EC 2002/96/CE.  Cumson
nepeyvepkHyTOro KoHTelHepa Ans Mycopa
Ha Konecukax, umewollmiics Ha npubope,
B 3,5u3eT, YO, KOTAA HACTYMUT Bpems
136aBUTbCA OT HEHYXHOrO NpUBOpa, OH He [OMKeH
nomeLatbcsi BMecte ¢ GbiToBbIMM OTX0AaMU. OH
AOMKEH OblTb [OCTABMEH B CreunanbHoe MecTo
YTUNN3ALMM OTXOL0B SMIEKTPUYECKIX N 3NEKTPOHHbIX
npubopoB MK BO3BPALLEH NPOAABLY MpW MOKyNke
HoBoro nopo6Horo npubopa. B cooTBeTcTBUM C
AEACTBYIOLMMA  HOPMaMmu  YTUNN3aLMM  OTXOA0B
nonb3oBaTeN, He  AOCTaBUBIUME  HEHYXHble
npubopbl B CneuuanbHble Mecta  yTunusauun
0TX0f0B, MOryT 6biTb owTpacoBaHbl. MpaBunbHas
OTAeNbHas yTUnu3aums BbiBPOLIEHHbIX NpuGopoB
03HayaeT, YTO OHM MOryT GblTb PELMKNUPOBaHbI,
nepepaboTaHbl WM YHUYTOXEHBI 3KOMOrUYecki
YNCTBIM CNOCOBOM, He 3arps3HAOLLMM OKpYKaloLLyio
cpepy, He OKa3blBaloLLMM HEraTUBHOE BO3AENHCTBIE
Ha 3040pOBbE MioAeN M MO3BONSIOWNUM MOBTOPHO

MCMonb3oBaTb  Matepuansl, M3 KOTOpbIX  Gbin
usrotoBneH npubop. [ns nonyyexus Gonee
nogpobHoi  uHcopmaumm 06 umetoLmuxcs

nporpamMmax yTunusauun otxogos obpalyaiTecs B
MeCTHylo CcnyxBy yTWnM3auum OTXOAO0B WNM B
marasuH, B KOTOpoMm Obin npuoGpeteH npubop.

Mpoussoautenu [ MMnopTeps HecyT
OTBETCTBEHHOCTb 3@  GKOMOTMYECKM  YUCTYHO
yTunusaumio,  nepepaGoTky M YHUMTOXeHWe
BbIOPOLWEHHbIX  NPUBOPOB  HanpsiMylo  unu
NOCPEACTBOM rOCYAAPCTBEHHON CUCTEMbI.

MecTHble MyHALMNanbHble BnacTun MoryT

npefocTaBuTb MHGopMauuio 0 nopsiake caayu/
YHUUTOXEHUS HEHYKHbIX NPUBOPOB.

M Hoe Mpurort Bpewms (cek.)
KONM4ecTBO
MeTpyLka 1 nyyok Otpesatb 1 yaanutb ctebnu. 10-20
YAapuTb HECKONbBKO Pas BCYXYHo.
Jlyk 100r MopesaTb Ha YeTbIpe YacTn 5-10
YecHok 2-10 ponbkn 5
MopkoBb 150 r Mope3aTb Ha Kycku 10-20
®pykThl / 0BOLWM 100r Mope3saTb Ha Kycku 10-15
briopa ans peteit 175r MpoKMNATUTB, NOpe3aThb Ha KyCOYKM. 10-20
Opexu 150 r LlenbHble 20-30
Macro (6onbLuoit O6a MHrpeAneHTa AOMKHbI
Kybuk 1 cm) + meg 40r+40r 6bITb OXNaxaeHbl Ao 5°C 5
Tsepablit cbip 100r Mope3saTb Ha Kycouku B 1 cM, 20-30
6e3 kopkn
BapeHble siiiua 2 qilua Mope3saTb nononam 2-5 6uexns
Tsepablit xneb 150 r Mope3saTb Ha Kycku 15-20
Msco 200t Mope3saTb Ha Kycoukn B 1 cm 15-25




CESKY

. Snimatelny néstavec

. Slehaci a krajeci ndz

. Motorové ¢ast

. Spina¢

. Tla¢itko na odpojeni néstavce
. Mixovaci nadoba

oA W N

Nastavec na krajeni

7. Nadoba

8. Nuz

9. Vrchnidil

10. Spojovaci mechanizmus
11. Spojovaci mechanizmus

BEZPECNOSTNi POKYNY

o Prectéte si peclivé ndvod k obsluze. Uschovejte
ho pro pripadné konzultace.

e Spotiebi¢ zapojujte pouze na sit, jejiz napéti
odpovidd hodnotédm, uvedenym v tabulce s
technickymi Gdaji.

¢ Spotiebic je vhodny pro zpracovéani potravin.

* Tento pkistroj byl navrken pro zpracovénibkknkch
mnokstvi poukivankch v domacnosti nebo pro
mnokstvi podobné poukivané pki neprkmyslovém
zpracovani. Neprkmyslové zpracovéani zahrnuje
poukiti pkistroje v kuchyni pro zamkstnance, v
obchodech, kancelakich, zemkdklskkch podnicich
nebo v jinkch obchodnich podnicich, jakok i jeho
vyukiti hosty v pronajatkch apartménech, malkch
hotelich a podobnkch zakizenich.

¢ Nedotykejte se spotrebice vihkyma rukama.

¢ Nesahejte na pohyblivé dily.

 Pfi mixovani se nedotykejte noze, nebot je velmi
ostry. Po vypnuti spotiebice méjte na paméti, ze
nlz se jeste urcitou dobu todi.

 PFi pouZziti nstavce na krdjeni vénujte pozornost
tomu, Ze:

- Biit noZe je velmi ostry, a proto nasazujte ntz
opatrne, aby jste se neporanili. PouZivejte vzdy
rukojet’ z umelé hmoty.

-Nadobu vzdy poklédejte na rovny a cisty
povrch.

- Pfi mixovani pfidrzujte mixér pevné v rukou.

® Pfi mixovéni nevklddejte do nadoby zadné
kovové nacini, napriklad, noze nebo vidlicky.

* Nezapinejte mixér, je-li nddoba prazdna.

¢ Nepouzivejte v mixéru horky olej, protoze by
mohl vystiiknout a zpUsobit vam popaleniny.

* Nepoklddejte spotrebi¢ do blizkosti tepelnych
zdrojti a doejte, aby se pfivodni kabel nikdy
nedotykal horkého povrchu.

* Neuvaddéjte spotrfebi¢ do chodu se svinutym
kabelem.

¢ Nenechéavejte spotiebi¢ bez dozoru, zejména
jsou-li v jeho blizkosti déti.

e Tento pfistroj nesmi byt pouzivdn osobami
(Vetné deéti) s fyzickym, smyslovym nebo
mentdlnim handicapem, pokud nebyly pouceny
o sprévném pouzivani zodpovédnou dospélou
osobou.

* Nedovolte détem hrét si s pfistrojem.

* Po pouziti odpojte spotiebic ze sité.

¢ Neodpojujte  spotiebi¢ ze sité  trhnutim
privodniho kabelu ani ho nenechévejte volné
viset.

e Pied zahdjenim Udrzby se presvédcte, zda je
spotrebic odpojen ze sité.

o NENI DOVOLENO VKLADAT SPOTREBIC DO
VODY ANI DO JINE KAPALINY.

o Zjistte-li zdvadu v chodu spotfebice nebo vadu
na privodnim kabelu ci zéstréce, prestarite mixér
pouzivat.

e Opravu a vyménu pfivodniho kabelu jsou
opravnéni provadét pouze pracovniciautorizované
opravny.

POUZITELNOST

Mixér je vhodny pro pfipravu majonéz, kasi,
ovocnych puré, milécnych koktejlli, marmelad,
deétskych pokrm( nebo na mleti mensiho mnozstvi
ofechl ¢ mandli. Neni vhodny pro pfipravu
bramborovych kasi.

Néstavec se pripeviiuje tim zplsobem, Ze
ho vrchni ¢asti zasunete do spodniho otvoru
motorového dilu a kliknutim nechéte zapadnout.
Prejete-li si nastavec sejmout, stisknéte spodni
tlacitka a nastavec se samocinné odpoji.

Zapojte spotiebic¢ do sité. Stisknéte spinac, aby
se spottebi¢ uvedl do chodu. Snazte se zabrénit
moznému vystiiknuti tim, Ze nejdfive zasunete
metlu nebo nlz do zpracovavané smési a potom
teprve uvedete do chodu mixér. Pri mixovéni
pohybuijte néstavcem, aby se smés rozmixovala
rovnomérné.

Tykovk mixér, Ulehak se spojovacim
mechanizmem

Model BP4543

Pro Ulehani Ulehakky, ullehani bilkk a pkipravu
miléknkeh koktejlk (studené mléko, max. 8°C).
Upozornkni!

Nikdy nevkladdejte Ulehaci metly do zakladnf
jednotky bez spojovaciho mechanizmu.

- nasakte spojovaci mechanizmus na zékladni
jednotku a usakte ho do sprévné polohy.

- vlokte Ulehaci metlu do spojovaciho mechanizmu
a usakte ji do spravné polohy.

- zastrkku pkistroje zapojte do sitk.

- vlokte ingredience do michaci nddoby.

- pkidrkte zakladni jednotku a michaci nddobu a
stisknkte spinak.

NASTAVEC NA KRAJENI
Modelu BP4544 - BP4549)

Prislusenstvi |ze také zakoupit jednotlivé v kazdém
oficialnim servisnim stiedisku znacky.

® Postavte nddobu na rovny a Cisty povrch.

e Zasunte ndz.

¢ VloZte potraviny.

o Umistéte vrchnf dil na nédobu a otécejte jim ve
sméru hodinovych rucicek, dokud se neujistite, ze
spravné zapad| (bezpenostni zablokovani).

* Na viko umfstéte motorovy dil.

e Jednou rukou pridrzujte nddobu a druhou
stisknéte spinac.

* Pi sejmuti stisknéte spodni tlacitka.

Poznamka:

* Nez zacnete krdjet maso na kosticky, odstrarite
kosti a Slachy.

® Po kréjeni cibule nebo drceni cesneku peclivé
omyjte mixovaci nédobu a vrchni dil.



e Mixér neni vhodny na drceni ledu a tvrdych
potravin, napriklad, kdvovych zrn nebo kofenové
zeleniny.

e Uvedend doba piiravy jednotlivych potravin
je stanovena odhadem a mlize se ménit podle
potiebného mnozstvi a hrubosti rozmixovani.

Priklad pouZiti:

Strouhanf syru na posypani téstovin

Zvolite-li stfedné tvrdy syr (ementdl apod.),
strouhejte 200 gramll po dobu deseti vtefin a
Ziskdte dokonale nastrouhany syr k posypant
téstovin.

40 g masla + 40 g medu. Michejte 5 minut. Pfisady
by mély byt zchlazeny v lednic¢ce na teplotu 5°C.

PRIPEVNENI NA ZED

(Modely BP4544)

Rozhodnete-li se pro pfipevnéni na zed, vyvrtejte
dva otvory a vioZte do nich pfiloZzené hmozdinky
a skobicky.

TENi A UDRZBA

Pi ¢isténi odpojte spotrebic vzdy ze sité.
Motorova cast

Motorova ¢ést a prechodovy dil pro prfislusenstvi

|ze Cistit pouze vihkym hadfikem. Nevkléddejte je
do vody ani do jiné kapaliny.

Mixovaci nastavec

Nikdy nevkladejte tyk mixéru do vody, protoke
mkke dojit k poUkozeni namazani lokisek. Umkvejte
tyk mixéru v mykce na nédobi nebo kartakkem pod
kohoutkem.

VysuUte tyk mixéru ve vertikélni poloze (nokem
vzhkru), aby mohla vytéct voda, kterd zkstala
uvnitk.

klehaci metla
(Mod. BP4543)

klehaci metlu je mokné umkvat v mykce na nddobi,
ale spojovaci mechanizmus je nutné kistit pouze
vihkou utkrkou.

Upozornkni:

Neponokujte spojovaci mechanizmus do vody a
neumkvejte ho v mykce na nddobi.

Nepoukivejte tlakoveé kiUtkni.

UPOZORNENI PRO UZIVATELE

@ Nae vyrobky jsou baleny do
optimalizovaného obalu, uréeného pro

prepravu. Tento obal je tvoren prevézné

ekologicky nezédvadnymi materidly, které by mély

byt odlozeny jako druhotné surovina do pfislusné

sbérny odpad(.

Tento vyrobek spliiuje pozadavky Normy
ﬁ EU 2002/96/CE.

Na spotfebi¢i je umistén symbol

preskrtnuté  popelnice. Tento symbol

upozoriiuje spotiebitele na povinnost
odlozit pfi likvidaci tento vyrobek mimo doméci
odpad. K tomuto slouzi sbérmy elektrickych a
elektronicky spotfebicl ¢i je moznost vrétit jej do
prodejny pfi koupi nového spotrebice.
Spotfebitel je povinen pfi likvidaci odlozit tento
spotrebic¢ do sbérmy. V piipadé neplnéni tohoto
nafizeni mlze podle platnych nafizeni dojit k
postihu spotiebitele. Spotiebic uréeny k likvidaci,
ktery byl odevzdan jako tfidény odpad, mize byt
recyklovén ¢i odstranén ekologickym zplsobem.
Tato aktivita zabrafuje negativnimu dopadu na
Zivotni prostiedi a podporuje recyklaci pouzitych
materiald.
Informace o mistech, které poskytuji tyto sluzby
védm poskytnou mistni organizace ¢i obchod,
ve kterém byl spotiebi¢ zakoupen. Vyrobci a
dovozci téchto vyrobkl jsou zodpovédéni za

Sejmkte  Ulehaci metlu ze spojovaciho  Jejich recyklaci a ekologickou likvidaci (pfimo ¢i
mechanizmu. prostiednictvim mistnich sluzeb).
Informace o moznostech odlozeni /odstranéni
spotiebi¢t ur¢enych k likvidaci do vhodnych
sbéren obdrzite na radnici ¢i na méstském Uradé.
Maximalni Pfiprava Doba pripravy
mnozZstvi (vt)
Petrzel 1 svazek Odkrojte stonky. Tupou stranou 10-20
noze nekolikrat naklepejte.
Cibule 1008 Roz&vrtte. 5-10
Cesnek 2-10 strouzkd 5
Mrkev 150 g Nakrajejte na kousky. 10-20
Ovoce/zelenina 100g Nakréjejte na kousky. 10-15
Détské pokrmy 1758 Uvarte a nakrgjejte na kosticky. 10-20
Mandle 150 g VloZte celé. 20-30
Maéslo (kostky o velikosti Obé prisady musf bkt
1cm) + med 408+40g schlazeny na 5 stupnit Celsia 5
Tvrdy syr 100g Odfiznéte kirku a 20-30
nakréjejte na cm kosticky.
Varend vejce ks Rozfiznéte napul. 9-5 stiskll
Tvrdy chléb 150 g Rozkréjejte na kousky. 15-20
Maso 200 g Nakrdjejte na cm kosticky. 15-25




BBbJITAPUA

MoABMXeH HakpanHuk

Hox 3a nacupaHe-kbnuaHe

[BuratenHa kytus

Kntou

ByToH 3a ocBo6oXaaBaHe Ha HakpaiHuka
KaHa 3a pa3bbpkeaHe

S e o

MpucTaBka 3a kbnuaHe

7. KoHTeitHep

8. Hox

9. TopHa yacT kbnuaHe

10. Mpegaeka

11. Bbpkarnka 3a pa3busae

YKA3AHUA 3A BE3OMNACHOCT

+ [IpoyeTeTe MHCTPYKLUUUTE BHUMATENHO. 3anaseTe
v 3a 6baeLya cnpaska.

+ CBbp3BaliTe ypeda Camo KbM HampexeHueto,
nocoyeHo Ha Tabenkata ¢ XapakTepucTuknuTe Ha
ypeaa.

« Tosu ypes e mnoaxoAsly 3a u3non3eaHe C
XPaHUTENHY NPOAYKTH.

+ To3n ypea e npefHasHayeH 3a obpaboTka Ha
NpoAYKTU B AOMALLHW UM HENPOMULLNIEHN YCNOBUS
B 00WyaliHM 3a [OMallHaTa KyXHsi KonuyecTBa.
HenpomuLuneHnTe NPUNOKEHNS BKNIOYBAT HanpuMep
ynotpe6a B KyXHi 3a CyXuTenu B Marasutu, opucu,
CenCcKOCTONAHCKN U APYriA ThProBCKU NPEANPUSTHUS,
KaKTO M M3MON3BaHe OT fOCTU B MAHCUOHMW, Manku
X0Tenu v ApYrv Nof0GHM XUMULLHN NOMELLEHNS.

+ Hukora He paboTeTe ¢ ypeaa ¢ MOKPH pbLE.

* N3BarsaiiTe KOHTAKT C ABUXKELLUTE CE YacTU.

+ He pokocBaiite Hoxa no Bpeme Ha paboTa, Tbil
KaTo e MHoro ocTbp. Cnea u3knioyBaHe Ha ypeaa,
HOXBT MpoOAbIXaBa [a Ce BbPTU 33 HAKOMKO
CeKkyHau.

KoraTo n3nonsgarte npucraskara 3a kbiLaHe:
-Pb6BT Ha HOXa € MHOro ocTbp. BHumaBaliTe
MHOro, Kkorato paboTuTe C Hero, 3a fa He ce
nopexete. BuHaru uanonseante nnactmacosata
ApbXKa.

-BuHarn cnaraiite KOHTeWHepa BBPXY 4uUCTa,
paBHa NOBBPXHOCT.
[pvxTe nacatopa
ynotpeba.
* Hukora He nbxaiiTe MeTanuu npuGopu kaTo
HOXOBE UMW BUNULIM BBTPE B KynaTa, A0KaTo ypeabT
pabotu.
+ He n3nonsearite ypeaa Ha cyxo.
* He u3nonsgaiite ypeaa C ropewo Macno. Tbil
KaTo CbLIECTBYBa OMACHOCT OT M3rapsHe nopaau
npbCkaHe.
+ He nocrassiiTe ypeaa 61130 [0 M3TOYHWLM Ha
TONAMHA M He nossonsBaiTe Ha kabena pa ce
[ionupa 10 ropeLyyt NOBbPXHOCTH.

cTabunHo no Bpeme Ha

+ He BkntouBaliTe ypega, ako kabensT e Bce oue
HaBUT.

+ He octaBsiiTe ypeaa BknioyeH 6e3 HabnoaeHus,
0cobeHo ako uma AeLia Habnmso.

+ To3u ypen He TpsibBa fa ce W3non3ea oT nuua
(BKNMKOUNTENHO Aeua) C MOHWXKEeHW n3nyecku,
NCUXMYECKN W CETUBHU CNOCOBHOCTI OCBEH ako ca
VHCTPYKTUPaHW OT OTFOBOPHO Bb3PacTHO NULe Kak
[1a U3non3gar ypesa npaBuiHo .

+ He nossonssaitte Ha Aelia fa UrpasT ¢ ypeaa.

+ BuHarn uskniouBaiiTe ypega oT enektpuyeckata
Mpexa, Korato He ro u3nonssare.

+ Hukora He pabpnaitte enekTpuyeckus kaben,
Korato ro u3saxpare OT KOHTakTa, U He ocTaBsiTe
wencena Aa Bucu cBo6oaHo.

+ YBepete Ce, Ye ypedAbT € W3KMIoYeH OT
enekTpuyeckaTa Mpexa npeau fja 3anoyHeTe Aa ro
noyucreare.

+ HE NOTANAUTE YPEJA BbB BOLLA NN IPYTA
TEYHOCT.

+ He BknioyBaliTe ypeaa, ako 3axpaHBalusT kaben
UnNU LWencenbT ca NoBpefeHn Unu ako 3abenexure,
Ye ypeasT He paboTi npaBuIHo.

+ MonpaskuTe U cmsiHaTa Ha kaben Tpsbea aa ce
W3BbPLIBAT USKMIOYUTENHO U Camo OT NIMLEH3NpaH
TEXHUYECKN CEPBU3EH LIEHTBP.

PABOTA C YPEOA

HacaToprenogxoqﬂu.Laa MpUroTBsHE Ha Maﬁoueaa,
niopeTa, KOMMOTH, LelkoBe, koH(UTIopY, BebeLukm
XpaHw, KakTo 1 3a Hapsi3BaHe Ha Manku Konu4yecTea
opexu n 6agemn. He Tpsi6Ba Aa ce n3nonsea 3a
NpUroTBSHE Ha kKapToeHO Miope..

3ajanocTtaBuTe HakpaliHiKa, NbXHeTe ropHaTa YacT
Ha HakpaliHWka B OTBOpa BbPXY [OMHaTa yacT Ha
[JBuraTenHarta KyTus, jokaTo ce Yye ualipaksaHe. 3a
[ia ro cBanuTe, HaTUCHeTe AoMnHUTE ByTOHU HaBbTpe
1 HaKpalHVKbT e Ce U3BaAN aBTOMATUYHO.

MbxHeTe encena B eneKTPUYECKUS KOHTAKT.
Hatuckane knioya, 3a fja 3anoyxete pabota. 3a aa
He npbCka, NbXHeTe HakpalHuKa B XpaHara, npean
Aa BKMouMTe nacartopa. [lBUXeTe nacupawus
HakpallHMK B XpaHaTa, 3a Aa ce nonyuu rnagka
CcMmec.

Bbpkanka ¢ npeaaBka

Mopen BP4543

3a pasbuBaHe Ha cMeTaHa, sindeH 6enTbk 1 MIeyHn
LelikoBe (CTyaeHo Mnsiko, makc. 8 C)

Brumanme!

Hukora He noctassiiTe Gbpkankata B kopnyca Ha
ypena 6e3 npeaaskara.

- rocTaBeTe npefjaBkaTa B KOPMyca 1 5 3aCTOMopeTe.
- nyxHeTe 6bpkankara B npeJaskaTa 1 s 3acTonopere.
- BkapailTe Liencena B KOHTaKTa.

- nocTaBeTe NPOAYKTUTE B KaHaTa Ha MuKcepa.

- APBXTE Kopnyca 1 KaHaTa U HAaTUCHEeTe KOMYeTo.

NMPUCTABKA 3A KbJILAHE
Mopen BP4544 - BP4542
MpucTaskuTe Morat Aa ce 3aKynaTt U NOOTAENHO OT

BCEKM OuUManeH TEeXHNYECKU CEepBU3EH LiEHTBbP
3a mMapkarta.

+ MocTaBeTe KOHTE/HEpa BbPXY YMCTa, paBHa
MOBBPXHOCT.

+ MbxHeTe Hoxa.

+ ocTaBeTe xpaHarta.

+ MocTaBeTe ropHaTa 4acT KbM KOHTeilHepa
M 5 3aBbpTeTe NO MOCOKAa Ha YacoBHUKOBATa
cTpenka, AoKaTo 3acTaHe Ha nosnums (MpeanasHo
3aKnyBaHe).

+ MocTaseTe ABUraTenHaTa YacT Kbnm Kanaka.

+ [pbXTe KOHTeliHepa ¢ eaHa pbKa 1 ynpaenssaiiTe
Kntova c gpyrara.

+ HatucHete gonHute 6yToHM, 3a 12 A OTCTPAHUTE.
3abenexku:

+ Mpean Aa Kkbnuate Meco, OTCTpaHeTe BCUYKM
KoKanu v xpywsnu.

* /i3muiiTe KOHTeHepa v ropHaTa 4YacT cnej psidaHe
Ha MyK 1 YECBH.



* He e KoHCTpyupaH 3a pasGusaqe Ha KkyGueta
NIef WM TBBPAKM XpaHW KaTo kacde Ha 3bpHa Ui
penuuky.

+ MocoyeHute BpemeHa ca NpUBNU3NTENHU W
MOXe Aa BapupaT B 3aBUCUMOCT OT U3Non3BaHuTe
KONM4ecTBa 1 KenaHata CTeneH Ha nacupaHe.
Mpumepy 3a n3nonasaxe

HacTbpraHo cvpeHe 3a MakapoHeHM SCTUs.

MoctaBete 200 rp. CpedHO TBLPAO CUpEHe B
nacatopa (Emmental, v T.H..) 32 AeceT cekyHau, 3a
[la nonyyute eApo CMMAHO CUpeHe, MaeanHo 3a
NnopbCBaHe Ha MakapOHEHWN ACTUSA.

40 rp. macno + 40 rp. mea. Bbpkaiite 5”. OxnapeTe
CbCTaBKMTE B XNagunHuka ao 5°C.

YUCTEHE U NOAAPBXKA

BuHaru usknioysaiite ypeaa npeam Aa 3anoyHere Aa
ro noyucTeare.

[BuratenHa kyTus

[BuratenHata kyTus u apantepsT 3a NpUCTaBKuTe
TpsibBa Aa ce 3abbpceaT camo ¢ BnaxHa kbpna. He
T1 NOTansiiTe BbB BOAA UMK APYra TEYHOCT.
Macupaly HakpanHuUK

He notansiite HakpaiiHuka BbB BOAA, Tbii KaTo
TOBa Lie NoBpean cmaskara Ha narepute. Vamuiite
HakpaiHuka Ha nacatopa B CbAOMWANHA MalMHa
UnK C YeTka NoA Tevalla Bofa.

M3cyweTe HakpaliHuka Ha nacaTopa BbB BEpPTUKaNHO
NonoXeHue (CTpaHaTa c HOXOBeTe Aa rnefa Harope),
3a [ja MOXe [1a Cce u3kanu BcuMykata Bojaa.

W3Bapete Gbpkankata oT npeaaskara.

Bbpkanka
(Mopen BP4543)

EpraHKaTa MOXe na ce Mue B CbAoMUANHa
MalluHa, HO npefaBkaTta crefsa fa ce 3abbpcsa
CaMo C BnaxHa kbpna.

Mpeaynpexaexne!

Hukora He noTansiite npeaskata BbB BOAA
He a muitTe B cbaomMuanHa.

He n3nonssaiite napouncravkal

MpucTaBka 3a kKbnyaxHe
(Mopen BP4544)

MoxeTe fAa u3MueTe kaHaTa M Hoxa C Boja W
HeabpasuseH npenapaT 3a mueHe. He notansiite
ropHaTa yacT BbB Bogja. [louncteTe s camo ¢ BnaxHa
Kbpra.

MPEAYNPEXOEHUE 3A CKNAOWPAHE /
U3XBBPNAHE
OnakoBkUTE Ha HalwWTe NpOAYKTM ca
BMCOKOKAYeCTBEHU. ToBa MO-ChLUECTBO
03HayaBa, Ye ce u3nonssar 6e3BpedHn 3a
okorHaTa  cpega  maTtepuanu,  KOUTo €
NpenopLYuTeNHO fa ce Npefadat Ha MyHKT 3a
BTOPUYHMN CYPOBUHU.

To3u NpopyKT OTroBaps Ha AMpeKTUBaTa Ha
EC 2002/96/CE. 3auepkHaTWsT CUMBOI,
u3obpassisaly koa 3a 6oknyk Ha konenua,
03Ha4aBa, Ye To3 MPOAYKT He Tpsbea Aa ce
— U3XBbPNS  3aefHO C  OTmagbuute OT
AOMaKMHCTBOTO. TpsiGBa Aia Ce Npeaaje Ha cneurane
NYHKT 3a CbbupaHe Ha M3XBbprMeHn ot ynotpeba
€NeKTPUYECKM 1 ENEKTPOHHU YPEAU UMK fia Ce BbpHE
Ha aucTpubyTopa, KoraTto Kynysate nopobeH ypen.
Cropea cera pelicTBawute  pasnopeabu  3a
M3XBbPISHE Ha OTNaAbLM, NOTPEBUTENNUTE, KOUTO HE
npeAaaat u3xBbpeHu oT ynoTpeba ypeau Ha Hsikoi ot
crneunanHuTe nyHKToBe 3a CbbupaHe Ha oTnagbLu,
morar Aa Gbaat rnobeHin. MpaBunHOTO U3XBbPASHE HA
u3neanu ot ynotpeba ypeav 03Hayaea, Ye Te MoraT Aa
6baar peunknupaHu M npepaboTeHn EKOMOrmyHo.
ToBa nomara 3a OnasBaHeTo Ha OKonHaTa cpesa
no3eonsiBa NoBTOpHaTa ynotpeba Ha MaTepuani,
13non3BaHu B ypeaa. 3a noseye MHAOpMaLnsi OTHOCHO
CblUECTBYBAlUMTE MpOrpamMu  3a U3XBbPMsHE Ha
oTnajbLM Ce CBbpXETe C MecTHata cryx6a no
OTNagbLy UMK C MaraauHa, OTKbAETO CTe 3aKynunu
npoaykta.  [pou3BoauTeEnMTE 1M BHOCUTENUTE
OTrOBapAT 33 EKONOTUYHOTO  PEeLMKmvpaHe,
npepaBoTBaHe U U3XBbPMSHE HA MPOAYKTUTE, NPSKO
1NN NocpeacTBoM o6LLecTBEHaTa cUCTEMA.
VHdopmauus 3a ToBa, kak [a M3XBbpNUTE ypep,
13ns3bN Beye 0T ynoTpeba, MoxeTe a NonyuuTe ot
MeCTHWs MpaficKku CbBeT.

Makcumanvo  TlMoarotoska Bpeme (cek.)
KONM4ecTBO
MaraaHo3 1 wena HapexeTe n oTcTpaHeTe cTbbnara. 10-20
YyKHeTe ro HAKOMKO MbTH CUIHO
Tlyk 100 rp. HapexeTe ro Ha yeTnpn 5-10
YecbH 2-10 ckunnaku 5
Mopkosu 150 rp. Hapsizanu 10-20
Mnopose/senexyyun 100 rp. HapssaHnu 10-15
BebeLuka xpaHa 175 rp. CeapeTe, HapexeTe Ha Manku napyeta 10-20
Bagemn 150 rp. Lienu 20-30
Macno (1 cm ronemu [iBeTe cbeTaBku TpsibBa Aa GbAaT
napyeta) + meq 40rp+40rp oxnagenu o 5°C 5
TBbPAO CUpEHe 100 rp. Hapexerte Ha napyeta ot 1 cm, 6e3 20-30
BbHLWHATa kopa.
TBbpAo CBapeHu fiiLa 2 anua HapexeTte ru Ha nonoBuHkN 2-5 HaTuCKaHNA Ha
GyToHa
Cyx xns6 150 rp. HapexeTe ro 15-20
Meco: 200 rp. HapexeTe ro Ha napyeta ot 1 cm 15-25
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Picior demontabil

. Cutit pentru batut- macinat
Element motor

. Intrerupator

Buton pentru expulzarea piciorului
Recipient pentru amestec

oU A W=

Accesoriu pentru macinat

7. Recipient

8. Cutit

9. Piesa superioara
10. Grup de angrenare
11. Tel

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

o Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati-le
pentru viitoare consultatii.

o Conectati doar la tensiunea indicata pe placa cu
caracteristici.

¢ Acest aparat este apt pentru uz alimentar.

® Acest aparat este conceput pentru procesarea
cantitatilor uzuale dintr-o gospoddrie sau a
cantitatilor similare din aplicatiile neindustriale.
Aplicatile neindustriale includ, de exemplu,
utilizarea 1n bucatdrile pentru angajati, 1n
magazine, birouri, agriculturd si alte activitati
comerciale, precum si utilizarea de cétre oaspeti
n pensiuni, hoteluri mici si alte cladiri rezidentiale
similare.

¢ Nu manipulati aparatul cu méinile ude.

* Evitati cotntactul cu partile mobile.

* Nu atingeti cutitul pe timpul functionarii,
decarece este foarte ascutit. Cand se
deconecteazd aparatul, cutitul continud s& se
miste cateva clipe.

e |a folosirea accesoriului pentru macinat :

- Muchea cutitului este foarte ascutitd. Procedati
cu multd atentie pentru a evita orice fel de leziune.
Folositi intotdeauna ménerul de plastic.

- Asezati Intotdeauna recipientul pe o suprafata
neteda si curata.

- Sustineti cu putere aparatul pe durata folosirii.

* Nu introduceti ustensile metalice cum ar fi cutite
sau furculite n interiorul recipientului in timp ce
aparatul functioneaza.

* Nu puneti sa functioneze aparatul in gol.

* Nu folositi aparatul cu ulei cald, deoarece exista
pericol de arsuri datorita stropirilor.

* Nu asezati aparatul in apropierea surselor
de céldurd si evitati atingerea de céatre cablu a
suprafetelor calde.

e Nu faceti s& functioneze aparatul cu cablul
ncolacit.

* Nu lasati aparatul in functiune fara supraveghere
, mai ales Tn apropierea copiilor.

o Acest aparat poate fi utilizat de catre persoane
(inclusiv copii) cu dizabilitati fizice, senzoriale
sau mentale numai daca au fost instruite In ceea
ce priveste utilizarea corectd de catre un adult
responsabil.

* Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura
Ca nu se joacd cu aparatul.

¢ Deconectati aparatul de la retea cand nu se
foloseste.

* Nu deconectati niciodata tragand de cablu si nu
|asati conexiunea sa atarmne.

e Inainte de a-| curati verificati ca aparatul este
deconectat.

o NU TREBUIE SA SCUFUNDATI APARATUL IN APA
SAU ORICE ALT LICHID.

® Nu-l puneti in functiune cu cablul sau priza
stricate sau dacd observati cd aparatul nu
functioneaza corect.

e Reparatiile si schimbarile de cablu trebuie
realizate in mod exclusiv de catre un Serviciu
Tehnic Autorizat.

FUNCTIONAREA
Aparatul este adecvat pentru  pregatirea
maionezelor, pureurilor, compoturilor, pentru

bauturi care se bat, marmelade, alimente pentru
sugari sau pentru a macina mici cantitati de nuci
sau migdale.

Nu trebuie folosit pentru a pregéti pure de
cartofi.

Pentru montarea piciorului introduceti partea
superioara a acestuia n orificiul inferior al
corpului motorului péna cand se aude un «click».
Pentru a-I demonta, apasati butoanele inferioare
si piciorul se separa automat.

Introduceti in priza. Apasati intrerupatorul pentru
a incepe lucrul. Pentru a evita stropiri introduceti
piciorul in ingredinte Tnainte de a pune aparatul
n functiune. Ghidati piciorul pentru amestec prin
materialul de pregatit pentru a realiza un batut
uniform.

Tel cu grup de angrenare
Model BP4543

Pentru a bate crema, albusuri de ou sau cocteil de
lapte (lapte rece, temperatura maxima 8°C).
Atentie!
Nu introduceti niciodatd telul in baza fara grupul
de angrenare.

- puneti grupul de angrenare pe unitatea de baza
si blocati-I In pozitie.

- introduceti telul in grupul de angrenare si
blocati-1 In pozitie.

- introduceti stecherul in priza

- puneti ingredientele in vasul de amestecare

- apucati unitatea de baza si vasul de amestecare
si apasati comutatorul.

ACCESORIU PENTRU MACINAT
Modelul BP4544 - BP4542

Accesoriile pot fi achizitionate si individual la
orice centru de service tehnic al marcii.

* Asezati recipientul pe o suprafatd neteda si
curata.

e Cuplati cutitul.
e Introduceti alimentele.

* Puneti piesa superioard deasupra recipientului
si rotiti In sensul acelor ceasornicului pana cand
observati ca s-a fixat. (Blocaj de siguranta).

* Asezati elementul motor pe capac.

e Sustineti recipientul cu o mana, in timp ce cu
cealaltd apasati pe Intrerupator.

e Pentru demontare, apasati
inferioare.

Nota:

Tnainte de a mécina carnea, scoateti oasele si
tendoanele.

Curédtiti recipientul si piesa superioard dupa
tocarea cepei sau a usturoiului.

pe butoanele



Aparatul nu este indicat pentru a macina gheata
sau alimente tari cum ar fi boabe de cafea sau
ridichi.

Durata timpului indicat este estimativd si poate
varia in functie de cantitatea si gradul de méacinare
dorit.

Exemplu de folosinta :
Branza rasa pentru feluri cu paste fainoase.

200 gr. de brénzd& de o duritate medie
(Emmenthaler,etc.) timp de zece secunde, pentru
a obtine o branza rasd ideald pentru a presara
peste feluri de mancare din paste fainoase.

40 g unt + 40 g miere. Mixati timp de 5"
Ingredientele trebuie racite in frigider la o
temperaturd de 5°C.

CURATIREA S| PASTRAREA
Scoateti din priza si demontati piciorul.

Blocul motor

Blocul motor si adaptorul pentru accesorii se pot
curati doar cu o cérpa umeda. Nu introduceti in
apa sau orice alt lichid.

Piciorul de amestecuri

Nu introduceti piciorul n apd deoarece se va
deteriora |ubrifiantul rulmentilor.

Spalati piciorul blenderului in masina de spalat
vase sau Ccu o perie sub apa curenta.

Uscati piciorul blenderului in pozitie verticala (fata
lamei blenderului in sus) astfel incat apa ramasa in
interiorul acestuia sa se poata scurge in afara.

Scoateti telul de pe grupul de angrenare.

Accesorii tel
(Mod. BP4543)

Telul poate fi spélat Tn masina de spalat vase, dar
stergeti grupul de angrenare numai cu o carpa
umeda.

Atentie!

Nu scufundati niciodata grupul de angrenare n
apa si

Nu 1l spélati in masina de spdlat de vase!

Nu folositi aparate de curdtare cu abur!

Accesoriu pentru macinat

(Mod. BP4544)

Recipientul si cutitul se pot spala cu apa si
detergenti neabrazivi. Nu scufundati piesa
superioard fn apa. Curétiti-o doar cu o carpa
umeda.

SFATURI PENTRU DEPOZITARE/
ELIMINARE

@ Produsele noastre se livreaza in ambalaje
optimizate. Acest lucru Inseamnd practic
cd ambalajul este fabricat numai din
materiale care nu contamineaza si care trebuie
predate serviciului local de gestionare a deseurilor
pentru a fi utilizate ca materie prima secundara.
Acest produs respectd Directiva UE
2002/96/CE. Simbolul pubelei téiate cu
un X de pe aparat indicé faptul ca atunci
cand aparatul nu mai este util, acesta nu
B e aruncat impreund cu deseurile
casnice. Aparatul trebuie dus la un centru special
de colectare a deseurilor electrice si electronice
sau returnat distribuitorului atunci cand cumparati
un aparat similar. Conform reglementarilor n
vigoare privind deseurile, utilizatorii care nu duc
aparatele uzate la centrele speciale de colectare
pot fi sanctionati. Dezafectarea corectd a
aparatelor electrocasnice uzate Tnseamna ca
acestea pot fi reciclate si procesate ecolosic,
ajutdnd la protejarea mediului si permitand
reutilizarea materialelor. Pentru mai multe informatii
contactati serviciul local de gestionare a deseurilor
sau magazinul de la care ati cumparat aparatul.
Faboricantii si importatorii sunt responsabili pentru
reciclarea, procesarea si dezafectarea n mod
ecologic a produselor, fie direct, fie prin
intermediul unui sistem public.
Consiliul dvs. local vé poate furniza informatii
despre modul in care puteti dezafecta aparatele
de care nu mai aveti nevoie.

Cantitate maxima Pregatire Timp (sec.)

Patrunjel o legatura Taiati si aruncati tulpinele. 10-20
Dati niste lovituri in gol.

Ceapd 100 gr. Taiati in sferturi. 5-10
Usturoi 9-3 cétei 5
Morcovi 150 gr. Taiati bucati 10-20
Fructe/Legume 100 gr. Bucéti. 10-15
Alimente pentru Sugari 175 gr. Fierte, taiate bucati 10-20
Migdale 150 gr. Intregi 20-30
Unt (cuburi de 1 cm) Ambele ingrediente
+ miere 40gr+40gr trebuie racite la 5°C 5
Brénza tare 100 gr. Taiata bucdti de 1 cm , fara
QOvué fierte 2 oua Taiate jumatati 2-5 pulsatii
Péine tare 150 gr. Bucati 15-20
Carne 200 gr. Bucéti de 1cm 15 -95
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