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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres Inhalt ) )

neuen Gerétes aus dem Hause SIEMENS. iu f'hrer Sgpe&hen """""""""" i
Damit haben Sie sich fiir ein modernes, Bg d%ﬂeerr]l IO e 5
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden. Reinigen . o g
Weitere Informationen zu unseren Rezepte UNA TIPPS oo vvve e 5
Produkten finden Sie auf unserer Hinweise zur Entsorgung .. ........... 6
Internetseite. Garantiebedingungen . ............... 6

Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Geréat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fUr die richtige Anwendung des
Gerates schlielt eine Haftung des Herstellers fUr daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Geréat ist fur die Verarbeitung haushaltsiblicher Mengen im Haushalt
oder in haushalts&hnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen bestimmt.
Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen z. B. die Verwendung in
Mitarbeiterkiichen von Laden, Buros, landwirtschaftlichen und anderen
gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Gaste von Pensionen,
kleinen Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.

Gerat nur fUr haushaltstibliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen.

Das Gerét ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen von
Lebensmitteln. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden
bzw. Substanzen benutzt werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren. Bei Weitergabe des Gerates

an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern jinger als 8 Jahre nicht benutzt werden,
aber kann von &lteren Kindern unter Aufsicht benutzt werden. Das Gerat
und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.

Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezliglich des sicheren
Gebrauchs des Geréates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen.
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Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heil3e Flachen ziehen. Wenn die
Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornenmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fur dieses Geréat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Stabmixer nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht im Leerlauf
betreiben.

Das Geréat nicht Uber die Verbindungsstelle MixfuB3-Grundgerat in
FlUssigkeit eintauchen.

Das Grundgerat nie in FlUssigkeiten tauchen und nicht in der Spilmaschine
reinigen.

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Flussigkeiten. Flussigkeiten kdnnen bei
der Verarbeitung spritzen.

Mixfu3 niemals auf heiBe Oberflachen stellen oder in sehr heiBem Mixgut
benutzen. HeiBes Mixgut vor der Verarbeitung mit dem Mixer auf 80 °C
oder weniger abkuhlen lassen! Bei Verwendung des Stabmixers im
Kochtopf den Topf vorher von der Kochstelle nehmen.

Stabmixer nur mit Originalzubehdr betreiben.

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates aufsetzen und abnehmen.

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu lassen, wie
fur die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

Der Mixbecher ist nicht fUr die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im Mixfu3 greifen. Messer nie mit bloBen Handen
reinigen. Burste benutzen.

3 Einschalttaste
a Normale Geschwindigkeit
b Turbo-Geschwindigkeit

In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben. Auf den
Bildseiten befindet sich eine Ubersicht der

verschiedenen Modelle (Bild [9).

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild I

1 Grundgerét

2 Netzkabel

Stabmixer ist eingeschaltet, solange eine
Einschalttaste (a oder b) gedriickt ist.

Die Turbo-Geschwindigkeit wird fir den
Universalzerkleinerer verwendet (wenn im
Lieferumfang enthalten).
Entriegelungstasten

Zum Abnehmen des MixfuBes beide
Entriegelungstasten gleichzeitig driicken.



5 MixfuB
Kunststoff oder Metall (je nach Modell)
Mixfu3 aufsetzen und einrasten lassen.
6 MixfuBmesser
7 Mixbecher
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Spritzen von Mixgut.
8 Universalzerkleinerer
Ein Universalzerkleinerer kann Uber den
Kundendienst bestellt werden
(Bestell-Nr. 657248).
Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die
volle Leistung des Gerates bei der Zubereitung
von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der
Rezeptvorgaben). Sie finden das Rezept in der
Gebrauchsanleitung des Universalzerkleinerers.

Bedienen

Das Gerét ist geeignet zum Mixen von Mayon-
naisen, Saucen, Mixgetranken, Babynahrung,
gekochtem Obst und GemUse. Zum PUrieren
von Suppen.

Zum Zerkleinern/Hacken von rohen Lebens-
mitteln (Zwiebeln, Knoblauch, Krauter, ..) den
Universalzerkleinerer benutzen!

Zum Arbeiten wird die Verwendung des mitge-
liefertem Mixbechers empfohlen. Es kdnnen
aber auch andere geignete GefaRe verwendet
werden.

Achtung!

Der Boden des verwendeten GefélBes darf
keine Erhebungen oder Absétze aufweisen.

® \or dem ersten Gebrauch alle Teile reinigen.

Bild 3

® Netzkabel volistandig abwickeln.

® MixfuB auf das Grundgerét setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® | ebensmittel in den Mixbecher oder ein
anderes hohes Gefal3 einflllen.

[ ] Der Stabmixer funktioniert besser, wenn
sich bei den zu verarbeitenden Lebens-
mitteln eine FlUssigkeit befindet.

® Stabmixer und Becher fest halten.

® Stabmixer durch Druck auf die gewinschte
Einschalttaste (Normal/Turbo-Geschwindig-
keit) einschalten.

Im Allgemeinen ist die Turbo-Geschwindig-
keit fUr die Verarbeitung von Lebensmitteln zu
empfehlen. Bei Flussigkeiten und heiBem Mix-
gut die Normal-Geschwindigkeit verwenden.
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[1] Beim Einschalten den Stabmixer leicht
schrég halten, um ein ,Festsaugen” am
Boden des Mixbechers zu vermeiden.

Der Stabmixer ist so lange eingeschaltet,
wie die Einschalttaste gedrickt wird.

[i] Um das Spritzen von Mixgut zu vermeiden,
Einschalttaste erst driicken, wenn der
MixfuB in das Mixgut eingetaucht ist.
Stabmixer immer abschalten, bevor er aus
dem Mixgut herausgenommen wird.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten drlicken und Mixfu3
vom Grundgerat nehmen.

Reinigen

Achtung!

Das Grundgerét nie in Fllissigkeiten tauchen

und nicht in der Splimaschine reinigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!

Oberflidchen kénnen beschadigt werden.

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden.

[i] Bei der Verarbeitung von z. B. Rotkohl und
Karotten entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kénnen.

® Netzstecker ziehen!

® Grundgerat feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

® Der Mixbecher kann in der Spilmaschine
gereinigt werden.

® MixfuB in der Spldlmaschine oder mit einer
Burste unter flieBendem Wasser reinigen.

® MixfuB3 in aufrechter Position (MixfuBmesser
nach oben) trocknen lassen, so dass
eingedrungenes Wasser herauslaufen kann.

Rezepte und Tipps

Mayonnaise

1 Ei (Eigelo und EiweiB)

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig

200-250 ml Ol

Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten mUssen gleiche Temperatur haben!
® Zutaten in den Becher geben.
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® Stabmixer auf dem Boden des Bechers
aufsetzen und einschalten (Turbo-
Geschwindigkeit), bis die Mischung
emulgiert.

® Den eingeschalteten Mixer langsam bis zum
oberen Rand der Mischung anheben und
wieder senken, bis die Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kdnnen nach diesem Rezept auch

Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen.

Dann aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Gemiisesuppe

300 g Kartoffeln

200 g Mdhren

1 kleines Stlick Sellerie

2 Tomaten

1 Zwiebel

50 g Butter

2 | Wasser

Salz, Pfeffer nach Geschmack

® Tomaten hduten und entkernen.

® (Geputztes und gewaschenes Gemise

in Stlicke schneiden und in der heiBen

Butter diinsten.

Wasser zugeben und salzen.

Alles 20-25 Min. kochen lassen.

Topf vom Herd nehmen.

Mit dem Mixer die Suppe im Topf pdrieren.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Crépes-Teig

250 ml Milch

1Ei

100 g Mehl

25 g zerlassene abgekuhlte Butter

® Alle Zutaten in der angegebenen
Reihenfolge in den Becher geben und
zuU einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetranke

1 Glas Milch

6 groBe Erdbeeren

oder

10 Himbeeren oder

1 Banane (in Scheiben schneiden)

® Zutaten in den Becher geben und mixen.

® Nach Belieben zuckern.

Tipp:

FUr einen Milch-Shake geben Sie eine Kugel Eis
dazu oder nehmen Sie sehr kalte Milch.

Hinweise zur Entsorgung
Dieses Gerét ist entsprechend der
E\/ europaischen Richtlinie 2002/96/EG
mmm  UDer Elektro- und Elektronik-Altgeréte
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine EU-weit
gultige Rucknahme und Verwertung der
Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise informieren
Sie sich bitte bei Ihrem Fachhéndler oder bei
lhrer Gemeindeverwaltung.
Garantiebedingungen
FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem
das Geréat gekauft wurde. Sie kdnnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber lhren
Fachhandler, bei dem Sie das Geréat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landesver-
tretung anfordern. Die Garantiebedingungen flir
Deutschland und die Adressen finden Sie auf
der Heftrlckseite.
Dartber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. FUr die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Congratulations on the purchase of your Contents

new SIEMENS appliance. E%ﬁg\r/vsafety --------------------- ;
In doing so, you have opted for a modern, Operation ... 8
high-quality domestic appliance. You can Cleaning . .........coiiuiiiii 9
find further information about our products Recipes and tips ..o v e 9
on our web page. DISPOSAl vt e 10

Guarantee . ... 10

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed, the
manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.

This appliance is designed for processing normal household quantities in
the home or similar quantities in non-industrial applications.

Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use by
guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal quantities of food for

domestic use.

The appliance is only suitable for cutting or mixing food. It must not be used
for processing other objects or substances.

Please keep the Operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party, always include the Operating
instructions.

A General safety instructions

Electric shock risk

This appliance shall not be used by children less than 8 years but can be
used by older children with supervision. Keep the appliance and its cord out
of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the power
cord and/or appliance are damaged.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.
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To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury
Electric shock risk

Do not use the hand blender with damp hands and do not operate it at no

load.

Do not immerse the appliance in liquid above the blender foot-base unit

connection poaint.

Never immerse the base unit in liquids and do not clean in the dishwasher.
Caution when processing hot liquids. Liquids may splash during

processing.

Never place blender foot on hot surfaces or use in very hot food. Leave hot
food to cool down to at least 80 °C before processing with the blender!
Operate the hand blender with original accessories only.

Do not attach or remove tools until the appliance is at a standstill.
Recommendation: Never switch on the appliance for longer as you need

to processing the ingredients.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!
Never grip the blade in the blender foot.
Never clean the blades with bare hands. Use a brush.

These operating instructions refer to various
models. An overview of the different models can
be found on the illustrated pages (Fig. ).

Overview

Please fold out the illustrated pages.

Fig. I

1 Base unit

2 Power cord

3 ON button
a Normal speed
b Turbo speed
The hand blender remains switched on as
long as the On button (a or b) is pressed.
The turbo speed is used for the universal
cutter (if included in delivery).

4 Release buttons
To remove the blender foot, simultaneously
press both release buttons.

5 Blender foot
Plastic or metal (depending on model).
Attach the blender foot and lock into
position.

6 Blender blade
7 Blender jug
Using the blender jug will prevent the
ingredients from splashing.
8 Universal cutter
A universal cutter can be ordered from customer
service (order no. 657248).
With the universal cutter use the appliance at full
power to prepare honey spread (according to
the recipe). You can find the recipe in the
instructions for use of the universal cutter.

Operation

The appliance is suitable for blending
mayonnaise, sauces, mixed drinks, baby food,
cooked fruit and vegetables.

For puréeing soups.

Use the universal cutter for cutting/chopping
raw food (onions, garlic, herbs)!

It is recommended to use the supplied blender
jug. However, other suitable receptacles can
also be used.



Attention!

The bottom of the receptacle which you use

must not have any bumps or recesses.

® Before using the appliance for the first time,
clean all parts of it.

Fig. &

o Completely unwind the power cord.

® Place the blender foot on the base unit and
lock into position.

® Insert the mains plug.

® Place food in the blender jug or another tall
receptacle.

m The appliance works better if there is some
liquid in the ingredients.

e Firmly hold the hand blender and jug.

® Switch on the hand blender by pressing the
required On button (Normal speed/Turbo
speed).

In general, Turbo speed is recommended for
the processing of food. Use Normal speed for
liquids and hot food.

[1] When switching on the hand blender, hold
it at a slight angle to prevent it from “sticking”
to the bottom of the blender jug.

The hand blender remains switched on as
long as the On button is pressed.

[1] To prevent the ingredients from splashing,
do not press the On button until the blender
foot has been immersed in the ingredients.
Always switch off the hand blender before
taking it out of the processed food.

® Release the On button after processing.

After using the appliance:

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove the
blender foot from the base unit.

Cleaning

Attention!

Never immerse the base unit in liquids and do

not clean in the dishwasher.

Do not use a steam cleaner!

Surfaces may be damaged. Do NOT use

abrasive cleaning agents.

[1] If processing e.g. red cabbage and carrots,
the plastic parts will become discoloured by
a red film which can be removed with a few
drops of cooking oil.

® Pull out the mains plug!

® Wipe the base unit with a damp cloth and
then wipe dry.

® The blender jug can be cleaned in the
dishwasher.
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® Clean the blender foot in the dishwasher or
with a brush under running water.

® Dry the blender foot in an upright position
(blender blade face up) so that any trapped
water can run out.

Recipes and tips
Mayonnaise

1 egg (egg yolk and egg white)

1 tbs. mustard

1 tbs. lemon juice or vinegar

200-250 ml il

Salt, pepper to taste

Ingredients must be at the same temperature!

® Put the ingredients in the jug.

® Place hand blender at the bottom of the jug
and switch on (turbo speed) until the mixture
emulsifies.

® Slowly raise the switched on blender as far
as the upper edge of the mixture and lower
again until the mayonnaise is ready.

Tip: According to this recipe you can also make

mayonnaise with egg yolk only. However, use

only half the amount of oil.

Vegetable soup

300 g potatoes

200 g carrots

1 small stick of celery

2 tomatoes

1 onion

50 g butter

2 | water

Salt, pepper to taste

® Skin and seed the tomatoes.

® (Chop up cleaned and washed vegetables
and sauté in the hot butter.

® Add water and salt.

® | eave to cook for a good 20-25 min.

® Take the pan off the cooker.

® Purée the soup in the pan with the blender.
® Season with salt and pepper.

Crépes dough

250 ml milk

1 egg

100 g flour

25 g melted cooled butter
® Put all ingredients in the jug in the indicated
sequence and blend to a smooth dough.
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Blended milk drinks

1 glass of milk

6 large strawberries

or

10 raspberries or

1 banana (sliced)

e Put the ingredients in the jug and blend.
® Add sugar to taste.

Tip:

For a milk shake add a scoop of ice cream
or use very cold milk.

Disposal
This appliance has been identified
in accordance with the European
=mm directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE.
The Directive paves the way for effective
EU-wide withdrawal and utilization of waste
appliances.
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
SIEMENS et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d’opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualité. Sur notre site Web, vous trou-
verez des informations avancées sur

nos produits.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold.

Details regarding these conditions can

be obtained from the dealer from whom

the appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

Sommaire

Pour votre sécurité . ................ 10
Vuedensemble ................... 12
Utilisation . .................... ... 12
Nettoyer . .......... .. ... 13
Recettesetastuces ................ 13
Miseaurebut .................. ... 14
Garantie ....... ... . . . 14

Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes

visant cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’un foyer. Les applications similaires
a celles d’un foyer comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles et autres
entreprises commerciales et industrielles, ainsi que I'utilisation par les
clients de pensions, petits hotels et immeubles d’habitation similaire.

10
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Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités de préparations
culinaires courantes et pour des durées de service normales.
L’appareil ne convient que pour broyer et / ou mélanger des produits
alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou
substances.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

Il ne faut jamais laisser les enfants de moins de 8 ans utiliser cet appareil ;
les enfants agés de 8 ans et plus peuvent I'utiliser sous surveillance.

Des enfants, €loignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et / ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait €té enseignée et qu’elles aient compris
les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec |'appareil.

Ne branchez et faites marcher 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique.

N’utilisez I'appareil que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-
méme ne présentent aucun dommage.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul

le fabricant ou son service aprés-vente ou une personne détenant

une qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon de
branchement endommaggé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

A Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution

N’utilisez pas le mixeur plongeant avec les mains mouillées et ne le faites
pas tourner a vide.

Lorsque vous plongez le mixeur dans un liquide, veillez a ce que le niveau
de liquide ne monte pas au-dessus de la jonction entre le pied mixeur
et 'appareil de base.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez pas
au lave-vaisselle.

11
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Prudence lors du traitement de liquides tres chauds. L’appareil risque
de provoquer des projection de liquide.

Ne posez jamais le pied mixeur sur des surfaces tres chaudes,

ne I'utilisez jamais dans des produits a mélanger tres chauds.

Avant de plonger le pied mixeur dans des produits tres chauds, attendez
qu’ils soient revenus a moins de 80 °C | Avant d’utiliser le mixeur
plongeant dans une casserole, retirez préalablement cette derniere

du foyer de cuisson.

N’utilisez le mixeur plongeant qu’équipé de ses accessoires d’origine.
Ne montez et démontez les accessoires qu’une fois I'appareil immobile.
Ne laissez jamais I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au
mixage des produits alimentaires a traiter.

Le bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I’entrainement

en rotation !

N’approchez jamais les doigts de la lame située dans le pied mixeur.
Ne nettoyez jamais les lames avec les mains nues. Utilisez une brosse.

La notice d’utilisation vaut pour différents
modeéles. Une vue d’ensemble des différents
modeles se trouve sur les volets illustrés
(Figure [@).

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure IX
1 Appareil de base
2 Le cordon d’alimentation électrique
3 Touche d’enclenchement
a Vitesse normale
b Haute vitesse
Le mixeur plongeant fonctionne tant que
VOUS appuyez sur une touche (a ou b).
La vitesse turbo s’utilise avec le broyeur
universel (si livré d’origine).
4 Touches de déverrouillage
Pour retirer le pied mixeur appuyez
simultanément sur les touches de
déverrouillage.
5 Pied mixeur
Matiere plastique ou métal (selon
le modéle). Posez le pied mixeur
puis clipsez-les.
6 Lame du pied mixeur
7 Bol mixeur
Utilisez I'appareil dans le bol mixeur pour
empécher les projections d’aliments.

8 Broyeur universel

Vous pouvez vous procurer un broyeur uni-
versel par le biais du service aprés-vente

(n° de réf. 657248).

Avec le broyeur universel, vous profitez de toute
la puissance de 'appareil lors de la préparation
d’une pate a tartiner au miel (a condition

de respecter les instructions de la recette).
Vous trouverez la recette dans la notice
d'utilisation du broyeur universel.

Utilisation

"appareil convient pour monter la mayon-
naise, mélanger des sauces, cocktails, les
aliments pour bébé, les fruits et légumes cuits.
Pour réduire les soupes en purée.

Pour broyer / hacher les produits alimentaires
crus (oignons, ail, herbe culinaires, ..), utilisez
le broyeur universel !

Pour travailler, nous recommandons d’utiliser
le bol mixeur livré d’origine.

Toutefois, il est également possible d’utiliser
d’autres récipients appropriés.

Attention !

Le fond du récipient utilisé ne doit comporter
ni protubérance ni creux.

® Nettoyez toutes les pieces avant
la premiere utilisation.



Figure &

® Déroulez completement le cordon
d’alimentation électrique.

® Posez le pied mixeur sur I'appareil de base
puis clipsez-les.

® Introduire la fiche dans la prise de courant.

® \ersez les aliments dans le bol mixeur
ou dans un autre récipient a bords hauts.

[i] Le mixeur plongeant fonctionne mieux
si les produits alimentaires a traiter
se trouvent dans du liquide.

® Tenez fermement le mixeur plongeant
et le bol mixeur.

® Pour allumer le mixeur plongeant, appuyez
sur la touche d’allumage (vitesse normale /
haute vitesse) souhaitée.

D’une maniére générale, I'utilisation

de la haute vitesse est recommandée pour
préparer les aliments. Pour traiter les
liquides et produits tres chauds, utilisez

la vitesse normale.

m Au moment d’allumer le mixeur plongeant,
maintenez-le légérement en biais pour
empécher un « effet ventouse » au fond
du bol mixeur.

Le mixeur plongeant fonctionne tant que
VOUS appuyez sur la touche.

m Pour éviter les projections d’aliments ainsi
traités, n’appuyez sur la touche d’enclen-
chement qu’une fois le pied mixeur plongé
dans le bol.

Eteignez toujours le mixeur plongeant
avant de le sortir des aliments mixés.

® Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apres le travail :

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez le pied mixeur de 'appareil
de base.

Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des

liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

N'utilisez jamais de nettoyeur a vapeur !

Vous risquez d’endommager les surfaces.

Nutilisez pas de détergent abrasif.

[i] Le traitement par exemple de choux
rouges et de carottes teinte les pieces
en matiere plastique ; quelgues gouttes
d’huile alimentaire permettent de suppri-
mer cette coloration.
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® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant !

® Essuyez I'appareil de base avec un chiffon
humide puis avec un chiffon sec pour
le sécher.

® | e bol mixeur va au lave-vaisselle.

® Nettoyez le pied mixeur au lave-vaisselle
ou a l'aide d’une brosse sous I'eau
du robinet.

® Laissez le pied mixeur sécher a la verticale
(lame tournée vers le haut), ceci afin que
I’'eau qui a pénétré puisse s’écouler.

Recettes et astuces

Mayonnaise

1 ceuf (le jaune et le blanc)

1 c. a soupe de moutarde

1 c. a soupe de jus de citron ou de vinaigre

200 a 250 ml d’huile

Salez et poivrez selon vos godts

Les ingrédients doivent tous se trouver

a la méme température !

® \Versez les ingrédients dans le bol.

® Posez le mixeur plongeant sur le fond
du bol et allumez I'appareil (haute vitesse)
jusqu’a que le mélange s’émulsionne.

® Ensuite, soulevez et abaissez lentement
le mixeur jusqu’a ce que la mayonnaise
soit terminée.

Un conseil : cette recette vous permet aussi

de préparer la mayonnaise uniquement avec

du jaune d’ceuf. Dans ce cas, n’utilisez que

la moitié de la quantité d’huile.

Soupe de légumes

300 g de pommes de terre

200 g de carottes

1 petit morceau de céleri

2 tomates

1 oignon

50 g de beurre

2| deau

Salez et poivrez selon vos godts

® Pelez les tomates et retirez les pépins.

® Découpez en morceaux les légumes
préalablement brossés et lavés, puis
faites-les revenir dans le beurre tres chaud.

® Ajoutez I'eau et salez.

Faites cuire le tout 20 a 25 minutes.

Retirez la casserole de la cuisiniere.

13
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® A l'aide du mixeur plongé dans la
casserole, réduisez les légumes en purée.

® Salez et poivrez pour parfaire le godt.

Pate a crépes

250 ml de lait

1 ceuf

100 g de farine

25 g de beurre fondu que vous aurez laissé

refroidir

® \ersez tous ces ingrédients dans le bol
dans I'ordre indiqué, puis mélangez
jusqu’a obtention d’une péate lisse.

Boissons lactées

1 verre de lait

6 grosses fraises

ou

10 framboises ou

1 banane (découpée en rondelles)

® Versez les ingrédients dans le bol puis
passez-les au mixeur.

® Sucrez selon vos go(ts.

Un conseil :

Pour un milk-shake, ajoutez une boule

it

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
SIEMENS.

Con esso avete scelto un elettrodomes-
tico moderno e di gran pregio.

Trovate ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.

de glace ou prenez du lait tres froid.

Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
E avec la directive communautaire

— européenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usagés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur tout
le territoire de I'UE, d’une reprise et d’'un
recyclage des appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles relatives
a la mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur

dans le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie

sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I’'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio esclude
una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.

Questo apparecchio € destinato alla lavorazione di quantita usuali per la
famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gliimpieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego cucine
per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre aziende di
produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel € simili

strutture abitative.
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Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita
domestica.

L’ apparecchio € idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti. Il suo uso
e vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio aterzi, consegnare unitamente questo
libretto d’istruzioni.

A Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L'uso di questo apparecchio ¢ vietato a bambini in eta inferiore a 8 anni, ma
e consentito a bambini in eta superiore se sorvegliati. Tenere I'apparecchio
ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali o da persone prive di esperienza e competenza
se sono sorvegliate o sono state istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio ed
hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Vietare ai bambini di giocare con I'apparecchio.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione.

Utilizzare solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio non presentano
danni.

Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non e sorvegliato e prima
del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto con
superfici calde.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio
subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio
assistenza clienti 0 da persona in possesso di simile qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

Non usare il frullatore ad immersione con le mani umide, né farlo funzionare
a vuoto.

Non immergere I'apparecchio nel liquido lavorato oltre il punto di unione
fra piede frullatore ed apparecchio base.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie.

Attenzione nella lavorazione di liquidi molto caldi. Durante la lavorazione

I liquidi possono emettere spruzzi.
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Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto calde, né utilizzarlo in
alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare alimenti da frullare molto caldi

con il frullatore, farli raffreddare ad almeno 80 °C!
Se si usail frullatore ad immersione in una pentola, togliere prima la pentola

dal fuoco.

Usare il frullatore solo con gli accessori originali.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad apparecchio fermo.

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di quanto
& necessario per la lavorazione del frullato.

Il bicchiere frullatore non & idoneo per I'uso nel forno a microonde.
Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le dita nel piede frullatore. Non lavare mai le lame a mani

nude. Usare una spazzola.

In queste istruzioni per I'uso si descrivono
diversi modelli. Nelle pagine con figure si
riporta uno specchietto dei diversi modelli
(Figura [€).

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.

Figura IX

1 Apparecchio base

2 Cavo d’alimentazione

3 Pulsante di accensione
a Velocita normale
b Velocita turbo
Il frullatore ad immersione € acceso finché
si tiene premuto un pulsante di accensione
(a oppure b).
La velocita turbo si utilizza per il mini
tritatutto (se compreso nella fornitura).

4 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere il piede frullatore premere
contemporaneamente i due pulsanti
di sblocco.

5 Piede frullatore
Plastica oppure metallo (a seconda del
modello). Applicare ed arrestare il piede
frullatore.

6 Lama del piede frullatore

7 Bicchiere frullatore
Impedisce gli spruzzi durante il lavoro nel
bicchiere frullatore.

8 Mini tritatutto

Un mini tritatutto pud essere ordinato attra-

verso il servizio assistenza clienti (codice

di ord. N° 657248).

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell’apparecchio nella preparazione di crema
al miele spalmabile sul pane (rispettando

le indicazioni della ricetta). La ricetta si trova

nelle istruzioni per I'uso del mini tritatutto.

Uso

|"apparecchio & idoneo per frullare maionese,
salse, cocktail, alimenti per neonati, frutta
cotta e verdura. Per frullare a puré le minestre.
Per sminuzzare/tritare alimenti crudi (cipolle,
aglio, erbe aromatiche) usare il mini tritatutto!
Per la lavorazione si consiglia I'uso del
bicchiere frullatore fornito a corredo.

Ma possono essere usati anche altri idonei
contenitori.

Attenzione!

Il fondo del contenitore usato non deve
presentare sporgenze o gradini.

® Al primo uso pulire tutte le parti.

Figura &

® Svolgere completamente il cavo di alimen-
tazione.

® Inserire il piede del frullatore nel blocco
motore ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

® \/ersare |'alimento nel bicchiere frullatore
0 in un altro contenitore alto.

[i] Il frullatore ad immersione funziona meglio
se fra gli alimenti da lavorare vi € un liquido.

® Mantenere ben fermi frullatore ad immer-
sione e bicchiere.



® Accendere il frullatore ad immersione
premendo il pulsante di accensione
(Normale/Velocita turbo) desiderato.

In generale per la lavorazione di alimenti
si consiglia la velocita turbo.

Per i liquidi e gli alimenti molto caldi usare
la velocita normale.

[i] Al'accensione del frullatore ad immersione
tenerlo leggermente obliquo, per evitare
I'«attaccarsi per risucchio» sul fondo
del bicchiere frullatore. Il frullatore ad
immersione é acceso finché si mantiene
premuto il pulsante d’accensione.

[1] Per evitare spruzzi di prodotto frullato,
premere il pulsante d’accensione solo
dopo avere immerso il piede frullatore
nell’alimento da frullare.

Spegnere il frullatore ad immersione
sempre prima di estrarlo dall’alimento
frullato.

® Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro:

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
il piede frullatore dall’apparecchio
principale.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'apparecchio base

in liquidi né lavario nella lavastoviglie.

Non pulire con apparecchi a vapore.

Possibili danni alle superfici.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

[i] Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti in plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

® Estrarre la spina di alimentazione!

® Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

® |l bicchiere frullatore pud essere lavato
in lavastoviglie.

e Pulire il piede frullatore in lavastoviglie
0 CON una spugna sotto acqua corrente.

® [are asciugare il piede frullatore in posi-
zione verticale (lama del piede frullatore
rivolta in alto), in modo che I'acqua
penetrata possa uscire.

Ricette e consigli

Maionese

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiaio succo di senape

1 cucchiaio succo di limone o aceto

200-250 ml olio

sale, pepe secondo i gusti

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® ntrodurre gli ingredienti nel bicchiere.

® Poggiare il frullatore ad immersione sul
fondo del bicchiere ed accenderlo (velocita
turbo) finché la miscela non si emulsiona.

® Sollevare lentamente il frullatore fino alla
superficie della miscela ed abbassarlo
di nuovo piu volte, finché la maionese
non é pronta.

Consiglio: Secondo questa ricetta si puo

produrre anche maionese solo con rosso

d’uovo. In tal caso dimezzare tuttavia

la quantita di olio.

Minestrone

300 g patate

200 g carote gialle

1 gambo di sedano

2 pomodori

1 cipolla

50 g burro

2 lacqua

sale, pepe secondo i gusti

® Togliere la pelle dei pomodori

® Spezzettare la verdura pulita e lavata
e cuocerla con burro ben caldo.
Aggiungere I'acqua e salare.

Fare cucinare il tutto 20-25 min.
Togliere la pentola dal fornello.

Conil frullatore, frullare il minestrone a puré
nella pentola.

® [nsaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

250 ml latte

1 uovo

100 g farina

25 g burro sciolto raffreddato

® Introdurre tutti gli ingredienti nell’ordine
indicato nel bicchiere e frullarli fino
ad ottenere una pastella omogenea.
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Frullati misti al latte

1 bicchiere latte
6 fragole grandi
oppure
10 lamponi oppure
1 banana (affettata)
® Introdurre gli ingredienti nel bicchiere
e frullarli.
® Zuccherare secondo i gusti.
Consiglio:
Per un frappé al latte aggiungere un cubetto di
ghiaccio oppure prendere latte molto freddo.

Smaltimento

)4

Questo apparecchio & contrassegnato
conformemente alla Direttiva europea
2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature

elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE).

nl

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe SIEMENS-apparaat.
Hiermee heeft u gekozen voor een
modern, hoogwaardig huishoudappa-
raat. Meer informatie over onze
producten vindt u op onze internetsite.

La direttiva prescrive il quadro normativo per un
recupero e riciclaggio degli apparecchi
dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comunqgue necessario presentare

i documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het

apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het appa-
raat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.
Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in
personeelskeukens van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine
hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en -
tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.
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Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken en mengen van
levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen
of substanties te verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. De gebruiksaanwijzing bewaren
a.u.b. Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het apparaat
doorgeeft aan derden.

A Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen jonger dan 8 jaar,
maar kan wel worden gebruikt door oudere kinderen onder toezicht.
Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te
worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het veilige
gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren hebben
begrepen. Kinderen mogen niet spelen met het apparaat.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje.

Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn
beschadigd.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet wanneer
er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar
wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opperviakken.
Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet
om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de fabrikant,
de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd door
onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

De staafmixer niet gebruiken met vochtige handen en niet onbelast
gebruiken.

Het apparaat niet met het contactvlak mixervoet-basisapparaat in
vloeistof dompelen.

Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen en niet reinigen in de
afwasautomaat.

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vloeistoffen. De vloeistoffen
kunnen spatten tijdens de verwerking.
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De mixervoet niet op hete opperviakken plaatsen en niet in zeer heet
mixgoed gebruiken. Hete levensmiddelen voor verwerking met de mixer
tot minimaal 80 °C laten afkoelen! Bij gebruik van de staafmixer in een
pan, de pan eerst van het fornuis nemen.

De staafmixer alleen gebruiken met het originele toebehoren.
Hulpstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat

stilstaat.

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan nodig
is voor het verwerken van de ingrediénten.

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Nooit in het mes van de mixervoet grijpen. Messen nooit met blote
handen reinigen. Een borstel gebruiken.

Deze gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen. Op de pagina's met afbeel-
dingen vindt u een overzicht van de verschil-
lende modellen. (Afb. [@)

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.
Afb. A
1 Basisapparaat
2 Aansluitsnoer
3 Inschakeltoets
a Normale snelheid
b Turbosnelheid
De staafmixer is ingeschakeld zolang een
inschakelknop (a of b) is ingedrukt.
De turbosnelheid wordt gebruikt voor de
universele fijnsnijder (indien meegeleverd).
4 Ontgrendeltoetsen
Om de mixervoet eraf te halen: de twee
ontgrendelingstoetsen tegelijkertijd
indrukken.
5 Mixervoet
Kunststof of metaal (afhankelijk van het
model). Mixervoet aanbrengen en
vastklikken.
6 Mixervoetmes
7 Mengbeker
Gebruik van de mixkom voorkomt spatten.
8 Allessnijder
Een universele hakmolen kunt u bij de
Servicedienst tegen meerprijs bestellen
(bestelnr. 657248).

20

Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving
van de receptgegevens). Het recept vindt

u in de gebruiksaanwijzing van de universele
fijnsnijder.

Bedienen

Het apparaat is geschikt voor het mixen van
mayonaises, sauzen, mixdranken, baby-
voeding, gekookt fruit en groente.

Voor het pureren van soepen.

Voor het fijnsnijden/hakken van rauwe levens-
middelen (uien, knoflook, kruiden; ..) de uni-
versele hakmolen gebruiken!

Voor de verwerking wordt gebruik van

de bijgevoegde mixkom aangeraden.

Er kunnen echter ook andere geschikte
kommen worden gebruikt.

Attentie!

De bodem van de gebruikte kom mag geen
oneffenheden hebben.

® Alle onderdelen reinigen voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

Afb. &

® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

® Mixervoet op het basisapparaat plaatsen
en vastklikken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® [ evensmiddelen in de mixkom of in een
andere hoge kom doen.

[i] De staafmixer werkt beter wanneer
er vioeistof bij de te verwerken
levensmiddelen zit.

e Staafmixer en kom vasthouden.



® De staafmixer inschakelen door op de
gewenste inschakelknop (Normale/Turbo
snelheid) te drukken.

Over het algemeen adviseren wij

u de turbosnelheid te gebruiken voor

het verwerken van levensmiddelen.

Bij vloeistoffen/dranken en hete levens-
middelen de normale snelheid gebruiken.

[i] Bij het inschakelen de staafmixer iets
schuin houden om ,vastzuigen” aan
de bodem van de mixkom te voorkomen.
De staafmixer is ingeschakeld zolang
de inschakeltoets is ingedrukt.

[i] Om spatten te voorkomen, de inschakel-
toets pas indrukken wanneer de mixervoet
in de kom is gestoken.

De staafmixer altijd uitschakelen voordat
u hem uit de kom haalt.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik:

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Ontgrendelknoppen indrukken en de
mixervoet van het basisapparaat nemen.

Reinigen

Attentie!

Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen

en niet reinigen in de afwasautomaat.

Geen stoomreiniger gebruiken!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

[i] Bij de verwerking van bijv. rodekool
en wortels ontstaat er verkleuring op
de kunststof onderdelen; dit kan met een
paar druppels slaolie worden verwijderd.

® Stekker uit het stopcontact trekken!

® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

® De mixkom kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Mixervoet reinigen in de afwasautomaat
of met een borstel onder stromend water.

® De mixervoet rechtop (mixervoet naar
boven) laten drogen, zodat het water
eruit kan lopen.
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Recepten en tips

Mayonaise

1 ei (eigeel en eiwit)

1 eetlepel mosterd

1 eetlepel citroensap of azijn

200-250 ml olie

Zout en peper naar smaak

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben!

® [ngrediénten in de kom doen.

® De staafmixer op de bodem van de kom
houden en inschakelen (turbosnelheid) tot
het mengsel emulgeert.
De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot bovenaan het
mengsel en dan weer omlaag bewegen
tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayonaise

met alleen eierdooiers maken.

Gebruik dan de halve hoeveelheid olie.

Groentesoep

300 g aardappels

200 g wortels

1 Kklein stuk selderie

2 tomaten

1 Ui

50 g boter

2 | water

Zout en peper naar smaak

® Tomaten pellen en ontpitten.

® De gewassen groente in stukken snijden
en smoren in de hete boter.

Water en zout toevoegen.

Alles 20-25 min. laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

Met de mixer de soep in de pan pureren.
Op smaak brengen met peper en zout.

Crepedeeg

250 ml melk

1ei

100 g meel

25 g gesmolten en afgekoelde boter

® Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in de kom doen en tot een glad
deeg mixen.

21



nl

Melkmixdranken

1 glas melk

6 grote aardbeien

of

10 frambozen of

1 banaan (in plakjes gesneden)

® |ngrediénten in de kom doen en mixen.

® Suiker naar smaak toevoegen.

Tip:

Voor een milkshake voegt u een bolletje ijs toe

Deze richtlijn vormt voor de gehele EU een kader
voor de terugname en recycling van oude
apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land

van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op

of gebruikt u zeer koude melk.
Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgensde  de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
E Europese richtlijn 2002/96/EG over oude ~ nodig.

elektrische en elektronische apparatuur

(waste electrical and electronic equipment

— WEEE). Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen

eller husholdningslignende indretninger.

Det ma ikke bruges til erhvervsmaessig brug. Ved husholdningslignende
indretninger forstas f.eks. brug i medarbejderkakkener i forretninger, pa
konto-rer, i landbrugsmaessig og anden erhvervsmaessig drift samt brug
pa pensioner, sma hoteller og andre former for boliger, hvor apparatet
betjenes af gaesterne selv.

Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til maengder og tider, som er
almindelige i en normal husholdning.

Apparatet er kun egnet til at smahakke og blande fedevarer. Det ma ikke
bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser. Opbevar
venligst brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.
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A Generelle sikkerhedstips

Risiko for elektrisk stad

Dette produkt ma ikke bruges af bern under 8 ar, men det kan bruges
af aeldre born, hvis de er under opsyn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for berns raekke-
vidde.

Produkter kan bruges af personer med begraensede fysiske, sensoriske
eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i en sikker brug af produktet og har forstaet

de farer, der er forbundet hermed. Produktet er ikke legetgj for barn.
Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.

Ma kun tages i brug, hvis ledningen og maskinen er ubeskadigede.
Apparatet skal altid aforydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn,

for det samles, for det skilles ad eller for det rengeres.

Ledningen mé ikke traekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af fabri-kanten, fabrikantens serviceveerksted eller lignende,
kvalificeret person for at undga fare.

Apparatet méa kun repareres af fabrikantens servicepersonale.

A\ Sikkerhedstips til dette apparat

Kveestelsesfare

Risiko for elektrisk stad

Heenderne mé ikke veere fugtige, nar der arbejdes med stavblenderen.
Benyt ikke stavblenderen i tomgang.

Dyp ikke apparatet sé langt ned i veesken, at forbindel-sesstedet mellem
blenderfod og motorenhed er daek-ket af veeske.

Dyp aldrig motorenheden i veeske og saet den aldrig i opvaskemaskinen.
Rar varme fadevarer med forsigtighed.

Veaesken kan sprojte under arbejdet med apparatet.

Stil aldrig blenderfoden pé varme overflader eller ned i meget varme
fodevarer. Lad varme fodevarer afkale til mindst 80 °C, for de blandes
med blenderen! Skal blenderen bruges i en varm gryde, skal gryden
fiernes fra kogepladen, for blenderen tages i brug.

Stavblenderen ma kun benyttes med originalt tilbeher.

Redskaber ma kun tages af og seettes pa, nar appa-ratet star stille.
Det anbefales, at apparatet kun er taendt, sé leenge blenderen er i brug.
Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobelge-ovnen.
Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i kniven i blenderfoden. Renger aldrig knivene med
de bare fingre.

Benyt altid en barste, nar de skal rengeres.
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Brugsanvisningen beskriver forskellige
modeller. P& siderne med illustrationerne
ses en oversigt over forskellige modeller.
Der kan evt. forekomme billeder med
tilbeharsdele, der ikke findes i alle lande
og modeller (Billede [@).

Overblik
Fold billedsiderne ud.

Billede IX
1 Motorenhed
2 Netkablet
3 Teend-tast
a Normal hastighed
b Turbo-hastighed
Stavblenderen er teendt, sé leenge
teend-tasten (a eller b) holdes inde.
Turbo-hastigheden bruges til mininakkeren
(hvis den folger med leveringen).
4 Sikkerhedstaster
Tryk samtidigt pa begge frigeringsknapper
for at tage blenderfoden af.
5 Blenderfod
Af plast eller metal (afhaenger af den
enkelte model). Saet blenderfoden
pé og lad den falde i hak.
6 Blenderfodkniv
7 Blenderbasger
Blanding i blenderbaegeret forhindrer
steenk.
8 Minihakker
En minihakker fas hos vor kundeservice (best.
nr. 657248).
Med minihakkeren bruger du apparatets fulde
ydelse, nér smerepélasag med honning
tilberedes (ved overholdelse af opskriften).
Opskriften findes i brugsanvisningen
til minihakkeren.

Betjening

Apparatet er egnet til at blande mayonnaise,
saucer, blandede drikkevarer, babymad,
kogt frugt og grent. Til purering af supper.
Til finhakning/hakning af ra fedevarer

(log, hvidleg, krydderurter) i minihakkeren!
Det anbefales at bruge det medleverede
blenderbaeger. Det er dog ogsa muligt

at bruge andre egnede beholdere.

Pas pa!

Bunden i den anvendte beholder ma hverken
have forhajninger eller trin.
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® Rengor alle dele, for de tages i brug ferste
gang.

Billede &

® Treek hele ledningen ud.

o Kilik blenderfoden sammen med
motorenheden og tryk den rigtigt fast.

® Netstikket saettes i stikkontakten.

o Kom fodevarer i blenderbaegeret eller
en anden hgj beholder.

[1] Stavblenderen fungerer bedre, hvis det,
der skal blendes, er flydende.

® Hold fast i stavblender og beeger.

® Taend for stavblenderen ved at trykke
péa den gnskede teendetaste (Normal/
Turbo-hastighed).

Normalt anbefales det at anvende turbo-
hastigheden til hakning af fedevarer.
Brug den normale hastighed til vaesker
og varme fodevarer.

[i] Hold stavblenderen en smule pé skrd, nér
den teendes for at undgd, at den ,,suger
sig fast“ p& bunden af blenderbasgeret.
Stavblenderen er taendt, s laenge taend-
tasten holdes inde.

[i] For at undgé steenk og sprejt: Tryk forst
pé starttasten, nér blenderfoden er dykket
ned i fodevarerne.
Stavblenderen skal altid veere slukket, for
den tages op af de blendede fodevarer.

® Slip teendetasten, nar blendningen er
feerdig.

Efter arbejdet:

® Treek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
blenderfoden af grundmodellen.

Rengoring

Pas pa!

Dyp aldrig motorenheden i vaeske og saet den

aldrig i opvaskemaskinen.

Anvend ikke nogen damprenser!

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengeringsmidler.

[i] Ved tilberedelse af f.eks. radkal og
gulergdder opstéar der en farvet belaegning
pé plastdelene, som fiernes med et par
dréber spiseolie.

® Treek stikket ud!

® Tor motorenheden af ferst med en fugtig
klud og herefter med en tor klud.

® Baegeret kan tale opvaskemaskine.



® Saet blenderfoden i opvaskemaskinen
eller rengoer den under rindende vand.

e Blenderfoden skal sté ret op (med
blenderfodkniven opad) under terringen,
sé evt. vand i foden kan lgbe ud.

Opskrifter og tips
Mayonnaise

1 aeg (eeggeblomme og eeggehvide)

1 spsk sennep

1 spsk citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

Salt og peber efter smag

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme

temperatur!

o Kom ingredienserne i beegeret.

e Stil stavblenderen pa bunden af baegeret
og teend for den (turbo-hastighed), til
blandingen begynder at samle sig.

® | oft den teendte stavblender langsomt op
til den averste kant af blandingen og seenk
den igen, til mayonnaisen er feerdig.

Tip: Denne opskrift kan kun bruges til at

fremstille majonnaise med aeggeblommer.

Brug her kun den halve maengde olie.

Grontsagssuppe

300 g kartofler

200 g guleradder

1 lille stykke selleri

2 tomater

1 lag

50 g smer

2 1vand

Salt og peber efter smag

® [jern skreel og kerne fra tomaterne.

® Skaer de rengjorte og vaskede grentsager
i stykker og brun dem i varmt smor.

® Tilsaet vand og salt.

® [ ad det hale koge i 20-25 min.

® Tag gryden af komfuret/kogepladen.

® Purér suppen i gryden med stavblenderen.
® Tilsaet salt og peber efter behag.
Pandekagedej

250 ml maelk

1 2eg

100 g mel

25 g smeltet, afkalet smar

o Kom alle ingredienserne i baegeret i den
angivne reekkefolge og bland det hele
til en glat dej.

da

Maelkedrik med smag

1 glas maelk

6 store jordbeer

eller

10 hindbeer eller

1 banan (skaret i skiver)

e Kom ingredienserne i baegeret og bland
det hele med stavblenderen.

® Tilsaet sukker efter behag.

Tip:

For at lave en milkshake tilsaettes en kugle

is eller bruge meget koldt maelk.

Bortskaffelse

Dette apparat er meerket iht. bestem-
ﬁ melserne i det europeeiske direktiv 2002/
o J6/EF om affald af elekirisk og elektronisk
udstyr (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur og
brug af gammelt elektrisk og elektronisk udstyr,
der geelder i hele EU-omréadet.
Brug genbrugsordningerne for emballage
og &ldre apparater og veer med til at skane
miljiget. Er der tvivi om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan kommunen
kontaktes.

Garanti

P& dette apparat yder SIEMENS 1 &rs garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne enskes udfert pa
garanti. Medfelger kebsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat gé i stykker, kan
indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

P& reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Andringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne anvisningen for bruk, her far du viktige
sikkerhets- og betjeningshenvis-ninger for dette apparatet.
Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstéar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av vanlige mengder for
husholdningen og ikke for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f.eks. bruk i medarbeiderkjokken i butikker, pa
kontorer, landbruks- eller andre produksjonsbedrifter, sésom bruk av
gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Maskinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
0g ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer.

Det ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander hhv.
substanser.

Bruksanvisningen ma oppbevares. Dersom du gir maskinen videre til
andre, ber bruksanvisningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetsveiledninger

Fare for stromstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn under 8 ar, eldre barn kan bruke
det dersom de er under oppsyn.

Apparatet og stremledningen ma holdes borte fra barn.

Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.
Barn ma ikke fé leke med apparatet.

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet.

Det ma kun benyttes nar den elektriske ledningen og apparatet selv ikke
viser tegn pa ytre skade.

Apparatet ma skilles fra stromnettet nér det ikke kan overvékes og nar
det settes sammen eller tas fra hverandre. Ogsé for rengjoring ma
stopselet trekkes ut.

26




no

lkke trekk stremkabelen over skarpe ting eller varme flater.

Dersom stremkabelen p& denne maskinen er skadet, méa den skiftes
ut av produsenten, var kundeservice eller av en annen kvalifisert person
for & unngé at det oppstar fare.

Reparasjoner pa maskinen ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stromstot

Stavmikseren mé ikke brukes med fuktige hender og ikke i tomgang.
Apparatet mé ikke dyppes ned i vaeske til ut over forbindelsen mellom
miksefoten og motorkassen.

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann og ma heller ikke rengjeres
i oppvaskmaskin.

Forsiktig med bearbeidelse av varme veesker. Vaesken kan sprute ut
under arbeidet.

Miksefoten ma aldri settes pa varme overflater eller brukes for miksing
av meget varme ting.

Varme ingrediensen ma kjoles ned til minst for de bearbeides med
mikseren 80 °Cl!

Nar stavmikseren skal brukes i en gryte, ma gryten alltid tas bort fra
kokeplaten pa forhand.

Stavmikseren méa kun brukes med originalt tiloeher.

Verktay ma kun tas av eller settes pa nar apparatet star stille.

Det anbefales ikke & la apparatet veere innkoplet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av de ingrediensene som skal mikses.
Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglge.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Ta aldri i kniven pa miksefoten. Knivene ma aldri holdes med handen
under vaskingen. Bruk barste.

| denne bruksanvisningen blir forskjellige
modeller beskrevet. Pa bildene finnes

Turbo hastigheten blir brukt for universal-
kutteren (dersom den finnes pa apparatet

en oversikt over de forskjellige modellene
(Bilde [@).

En oversikt
Klaff ut siden med billedtekster.
Bilde I
1 Basismaskin
2 Stremkabelen
3 Innkoplingstast
a Normal hastighet
b Turbohastighet
Stavmikseren er slatt pa sa lenge

innkoplingstasten (a eller b) er trykket.

som leveres).

Frigjoringstaster

For avtaking av mikserfoten ma begge
frigjoringsknappene trykkes samtidig.
Miksefoten

Kunststoff eller metall (alt etter modell).
Miksefoten settes pa og la den smekke i.
Kniv pa miksefoten

Miksebeger

Arbeid med miksebegeret forhindrer
at det spruter.
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8 Universalkutter

En universalkutter kan bestilles over
kundeservice (Best. nr. 657248).

Med universalkutteren nytter du den fulle
ytelsen pa apparatet ved tilberedning av
honning pélegg pa bredet (nar anvisningene
i oppskriften blir overholdt).

Du finner oppskriften i bruksveiledningen
for universalkutteren.

Betjening

Apparatet er egnet for miksing av majones,
sauser, miksete drikker, barnemat, kokt frukt
og grennsaker. For mosing av supper.

For kutting/hakking av ra varer (lok, hvitlek,
urter) brukes universalkutteren!

Det anbefales & bruke det medleverte mikse-
begeret under arbeidet. Det kan imidlertid
ogséa brukes andre beger som er egnet.
Obs!

Bunnen pa begeret ma ikke ha buer eller
avsatser.

e For faorste gangs bruk ma alle delene
rengjores.

Bilde [

® Vikle ut kabelen helt.

® Sett miksefoten pa basismaskinen
og la den smekke pa.

® Stikk inn stopselet.

® Fyll varene oppi miksebegeret eller
i et annet hoyt beger.

[i] Stavmikseren fungerer bedre dersom det
er litt veeske i de ingrediensene som skal
bearbeides.

® Hold fast stavmikseren og begeret.

o Stavmikser slds péa ved & trykke pé den
onskede innkoplingstasten (Normal/
Turbohastighet).

Vanligvis brukes turbohastigheten for
bearbeiding av matvarer.

Ved veeske og varme ting som skal
mikses, méa det brukes den normale
hastigheten.

[i] Hold stavmikseren litt p& skrétt ndr den
slés pd, for & unngé at den “suger seg fast”
pa bunnen av miksebegeret. Stavmikseren
er slatt pa sa lenge innkoplingstasten
er trykket.

m For & forhindre at det spruter, trykkes
innkoplingstasten ferst nar mikserfoten
er dyppet ned i tingene som skal mikses.
Stavmikseren ma alltid slés av fer den blir
tatt ut av blandingen.
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® FEtter arbeidet mé innkoplingstasten
slippes igjen.

Etter arbeidet:

® Trekk ut stopselet.

o Utlasningstasten trykkes og miksefoten
tas av basismaskinen.

Rengjoring

Obs!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann

o0g ma heller ikke rengjores i oppvaskmaskin.

Ikke bruk damprenser!

Overflatene kan bli skadet. Ikke bruk skurende

rengjeringsmidler.

[i] Nér det bearbeides f. eks. radkal eller
gulrot, kan det oppsté en misfarging
av plastdelene. Dette kan fiernes igjen
med hjelp av noen draper matolje.

o Trekk i stopselet!

® Tork av basismaskinen med en fuktig klut
og terk den deretter.

® Miksebegeret kan rengjores i oppvask-
maskinen.

® Miksefoten kan rengjeres i oppvask-
maskinen eller med en berste under
rennende vann.

® | a miksefoten tarke i loddrett posisjon
(kniven pa miksefoten oppover), slik
at vann som er trengt inn kan renne ut.

Oppskrifter og tips

Majones

1 egg (eggeplomme og eggehvite)

1 spiseskje sennep

1 spiseskje sitronsaft eller eddik

200-250 ml olie

Salt, pepper etter smak

Ingrediensene boer ha samme temperatur.

® Hell ingrediensene i begeret.

o Stavmikseren settes pa bunnen av begeret
0g slas pa (turbo hastighet) inntil
blandingen emulgerer.

® Loft mikseren opp til randen mens den gér
og senk den inntil majonesen er ferdig.

Tips: Du kan ogsé lage majones etter denne

oppskriften. Bruk da halvparten av olje-

mengden.



Grgnnsaksuppe

300 g poteter

200 g gulrot

1 lite stykke selleri

2 tomater

1 lok

50 g smer

2 lvann

Salt, pepper etter smak

e Fla tomatene og ta ut kjernene.

® Vask og stell grennsakene og skjeer dem
i stykker. Brun dem litt i smer.

Hell pa vann og salt.

La alt koke i 20-25 min.

Ta gryten av komfyren.

Mos sé suppen med mikseren bilir.
Smak til med salt og pepper.

Deig for Crépes (tynne pannekaker)

250 ml melk

1 egg

100 g mel

25 g smeltet, avkjolt smer

e Hell alle ingrediensene i nevnt rekkefolge
i miksebegeret og miks dem sammen til
en glatt deig.

Melkedrink

1 glass melk

6 store jordbaer

eller

10 bringebeer eller

1 banan (skjeer den i skiver)

® Hell ingrediensene i begeret og miks dem
sammen.

® Smak til med litt sukker.

Tips:

For & lage Milk-Shake ut av det, blander

du en kule med is i. Bruk ogsa helt kald melk.

no

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2002/96/EG som kjennetegner
gamle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE).
Dette direktivet angir rammen for returnering og
gienvinning av de gamle apparatene som er gyldig
for hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kjopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

29



sV

Vi gratulerar dig till ditt nya inkép Innehall

av en produkt fran SIEMENS. por din sekerhet .. 20
Du har didrmed bestimt dig fér en VErSIKISDIASMA - .

2 e . Montering och start ................ 32

modern hushallsapparat av hég kvalitet. RENGBIING + oo, 32

Mer information om vdra produkter hittar Recept 0Ch tipS ..o vvveeeeeee 32

du pa var hemsida p4 Internet. Den gamlamaskinen ............... 33

Konsumentbestdmmelser . .. ......... 33

Foér din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna produkt anvands.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstar nér produkten inte
anvands i enlighet med bruksanvisningen.

Denna produkt ar avsedd att bearbeta endast sddana mangder som &r
normala for ett hushall och darmed alltsa inte avsedd for kontinuerlig
anvandning.

Med icke yrkesmassiga hushall avses t.ex. fikarum for anstéllda i en affar,
ett kontor, ett lantbruk och andra yrkesmassiga foretag samt nar gaster pa
ett pensionat, litet hotell och liknande institutioner anvander produkten.
Anvand produkten for att bearbeta endast sddana mangder som ar
normala for ett hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.

Produkten ar bara lamplig for att finférdela och blanda livsmedel. Den far
inte anvandas for att bearbeta andra fdremal resp. substanser.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen folja med produkten vid ett
eventuellt &garbyte.

A Allmanna sakerhetsanvisningar

Risk for elektriska stétar

Denna produkt far inte anvandas av barn under 8 &r, men kan anvandas av
aldre barn om de star under uppsikt.

Hall produkten och sladden till den borta fran bam.

Produkten kan anvandas av personer med férminskad fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de stér
under uppsikt eller undervisats i hur produkten anvands pa sakert sétt och
déarmed forstatt de faror som kan uppsté i samband med anvandandet av
produkten. Barn far inte leka med produkten.

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig &r densamma som anges pa
produktens typskyit.

Produkten fér inte anvandas om den eller sladden &r skadad.

Se alltid till att sladden &r utdragen ur vagguttaget nér du inte har uppsikt
Over produkten, ndr den ska monteras samman resp tas isér eller rengéras.
Lat inte sladden ligga Gver vassa kanter eller komma i kontakt med heta
kokplattor/kokzoner.
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Om sladden skulle skadas far den endast bytas ut av tillverkaren, service
eller annan fackkunnig person. Detta for att undvika skador.
Reparationer pa produkten far endast utfras av service.

A\ Sakerhetsanvisningar just fér denna produkt

Var forsiktig sa att du inte skadar dig

Risk for elektriska stotar

Ta inte i stavmixern med vata hander och I&t inte stavmixern ga pa
tomgang.

Doppa aldrig det stélle dar mixerfoten sétts in i motordelen i vatska.
Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengdr den inte i diskmaskinen.
Var forsiktig nér heta vétskor bearbetas sa att det inte sténker. Vatskor kan
stanka nér de bearbetas.

Placera aldrig mixerfoten pa heta ytor och anvand den heller inte i mycket
het mixerblandning.

L&t heta blandningar svalna till minst 80 °C fore bearbetning med mixern!
Nar stavmixern ska anvandas i en kastrull ska kastrullen forst lyftas bort fran
spisplattan/hallen.

Anvand endast originaltilloehor.

Verktyg/redskap far endas sattas fast resp. lossas nér produkten &r
avstangd.

Vi rekommenderar, att stavmixern aldrig ar paslagen langre tid an som
behdvs for att bearbeta livsmedlet.

Mixerbagaren ar inte lamplig att anvandas i mikrovagsugn.

Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa de vassa knivarna som
dessutom roterar!

Stoppa aldrig in fingrarna i kniven i mixerfoten. Ta aldrig i kniven med
handerna. Anvand en borste.

Denna bruksanvisning géller for flera varianter 4 Knappar med vilka tillbehéret lossas
av produkten. P& bildsidorna finns en Gversikt Tryck samtidigt pa bada knapparna for att
over de olika modellerna (bild ). lossa mixerfoten.

A ; : 5 Mixerfoten
QV?rSIktSb"derna . Av plast eller metall (beroende pa modell).
Vik forst ut uppslaget med bilder. Satt mixerfoten p& motordelen och tryck

Bild Y tills den fastnar.

1 Motordel 6 Mixerfot med kniv

2 Natkabeln 7 Mixerbagare

3 Strombrytare Anvand bégaren for att forhindra stank.
a Normal hastighet 8 Minihackare
b Turbolage Minihackaren kan bestallas via kundtjanst
Stavmixern &r paslagen sé lange nagon (Best.nr. 657248).

av strombrytarna (a eller b) halls intryckt.
Turbo-hastigheten anvands med mini-
hackaren (om den medfdljer leveransen).
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Minihackarens fulla prestanda visas nér
honungspélagg finférdelas (under forutsatt-
ning att i receptet angiven mangd och tid inte
Overskrids). Receptet hittar du i bruksanvis-
ningen till minihackaren.

Montering och start

Produkten ar lamplig for att blanda majonnas,
séser, mixade drycker, babymat, kokt frukt
och kokta gronsaker. Lamplig for att purea
Soppor.

Anvand minihackaren for att finférdela/hacka
rda livsmedel (I6k, vitlok, kryddor)!

Vi rekommenderar att den mixerb&dgare som
foljer med produkten anvands vid bearbetning.
Det gér &ven bra att anvénda andra lampliga
karl.

Obs!

Botten i det kdrl som anvénds far inte ha nagon
upphdjning eller nagra avsatser.

® Rengor alla delar fére forsta anvandningen.

Bild &

® Bdrja med att rulla ut natsladden helt och
hallet.

® Satt mixerfoten pd motordelen och tryck
tills den fastnar.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

o Fyll p& livsmediet i mixerbagaren eller
annat hogt karl.

[i] Stavmixern fungerar béattre, om det

livsmedel som ska bearbetas finns i vatska.

e Hall ordentligt i stavmixer och mixer-
bagare.

® Starta stavmixern genom att trycka
péa onskad strombrytare (normal/turbo
hastighet).

Generellt rekommenderas hastigheten
Turbo nér livsmedel ska bearbetas.
Anvand hastighet Normal nér det géller
véatskor och heta blandningar.

[i] Nér du startar stavmixern, hall da
stavmixern en aningen snett for att undvika
att den "suger fast sig” i mixerb&garens
botten. Stavmixern &r paslagen sa lange
nagon av strombrytarna hélls intryckt.

[i] Satt ned mixerfoten i det som ska bear-
betas. Tryck forst darefter pa strom-
brytaren. Detta for att undvika stank.
Stang alltid av stavmixern innan den tas
upp ur det som bearbetats.

® Slapp strombrytaren nér du bearbetat
fardigt livsmedlet.
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Efter arbetet:

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck péknapparna for att lossa tilloehoret
och ta bort mixerfoten frdn motordelen.

Rengéring

Obs!

Doppa aldrig motordelen i védtskor och rengdr

den inte i diskmaskinen.

Anvénd aldrig professionell angrengdrare som

reng6r med angtryck!

Motorstativets yta kan skadas.

Anvénd inga starka rengéringsmedel.

m Plastdetaljer pa produkten kan missfargas
nar t.ex. rodkél eller morétter bearbetas
men denna missfargning gar bort om du
gnuggar den med nagra droppar matolja.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget!

® Torka av motordelen med en fuktig duk.
Torka déarefter ordentligt torrt.

® Mixerb&garen kan rengéras i diskmaskin.

® Mixerfoten kan rengdras i diskmaskin eller
under rinnande vatten med diskborste.

e | at mixerfoten torka i lodratt lage (kniven
uppat) sé att vatten som trangt in kan
rinna ut.

Recept och tips

Majonnas

1 &gg (&ggula och aggvita)

1 msk fransk senap

1 msk citronsaft eller vinager

200-250 ml matolja

salt, peppar efter smak

Alla ingredienser maste ha samma temperatur!

o Hall ingredienserna i bagaren.

e Stall stavmixern pa bagarens botten och
blanda ingredienserna (Turbo-hastighet)
tills blandningen emulgerar.

® | yft sakta mixern medan den fortfarande
ar paslagen upp och ned i blandningen
tills majonnéasen &r fardig.

Tips: Det gar dven bra att bereda majonnas

med endast &ggula eligt detta recept.
Ta i sé fall bara halva mangden matolja.



Grénsakssoppa

300 g potatis

200 g moroétter

1 liten bit selleri

2 tomater

1 gul 16k

50 g smor

2 | vatten

salt, peppar efter smak

® Skala tomaterna och kérna ur dem.

® Putsa och skdlj gronsakerna, skar dem
i bitar och lat dem koka lite i det heta
smoret.

® Tills&tt vatten och salt.

e |4t allt koka 20-25 min.

® Ta bort grytan frdn héllen.

® Mixa soppan i grytan till puré.

® Smaka av med salt och peppar.
Crépessmet

250 ml mjolk

1499

100 g vetemjol

25 g smalt avsvalnat smar

e® Hallingrediensernaibagareniden angivna
ordningsféljden och mixa till slat smet.

Mjélkdryck

1 glas mjolk

6 stora jordgubbar

eller

10 hallon eller

1 banan (i skivor)

o Hall ingredienserna i bagaren och blanda.

® Sockra efter behag.

Tips:

Drycken kallas milkshake om du tillsatter

en glasskula eller anvander kall mjolk.

SV

Den gamla maskinen
Denna produkt uppfyller kraven for
det europeiska direktivet 2002/96/EG
om elektriska och elektroniska hushalls-
produkter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande och
atervinning av gamla produkter inom EU.
HAr med din kommun eller det stélle dar du kopt
produkten var du lamnar en gammal maskinen.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstédndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttéa. Siina on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaale- ja
kotitalouskaytdssé tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttdon. Kotitalouskayttddn rinnastettava kayttd
kasittda esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammiatillisten yritysten henkildkunnan keittidtiloissa, seka laitteen
kayton pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.
Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien viipalointiin ja
keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoittamiseen.
Sita ei saa kayttdd muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.

Sailyta kayttoohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohije laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Séhkodiskun vaara

Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa tata laitetta, mutta vanhemmille
lapsille kayttd on sallittu aikuisen valvonnassa.

Pida laite ja sen liitant&johto poissa lasten ulottuvilta.

Henkil6t, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosté, saavat kayttaa sita
vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten laitetta kaytetaan
turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja laitteen kaytosta voi
aiheutua. Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttojannitemerkinndn mukaiseen
pistorasiaan.

Kayta laitetta vain, kun litantajohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa.

Irrota laite aina sahkoverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen sen
kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etta terdvat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litantajohtoa.
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Jos laitteen liitantgjohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
s@hkbdasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavéaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkoiskun vaara

Ald kayta sauvasekoitinta marilla kasilla tai tyhjakaynnilla.

Varo kaytdn aikana, ettei sekoitusjalan ja peruslaitteen litoskohta uppoa
nesteeseen.

Al upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

Varo kun kasittelet kuumia nesteitd, ne voivat roiskua tydskentelyn
aikana — ne voivat roiskua tydskentelyn aikana.

Ald aseta sekoitusjalkaa kuumille pinnoille tai kayta sité hyvin kuumien
ainesten sekoittamiseen. Anna kuumien ainesten jadhtya ennen
sekoittamista vahintaan 80 °C:seen! Nosta kattila liedelta, ennen kuin
kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

Kayta sauvasekoitinta vain yhdessa alkuperaisvarusteiden kanssa.
Irrota ja kiinnitd varuste vain laitteen ollessa pysahdyksissa.

Ald jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mité tarvitset ainesten
sekoittamiseen.

Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttdoon.

Varo teravaa teraa/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!
Ald koske sauvasekoittimen teraan. Ala pese teria kasin, vaan kayta
harjaa.

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille. 4 Avaamispainikkeet
Kuvasivuilla on taulukko eri malleista (kuva [@). Irrota sekoitusjalka painamalla yhta aikaa

Laitteen osat avaamispainikkeita.

e w . 5 Sekoitusjalka
Kaanna esiin kuvasivut Muovia tai metallia (tyyppimallin mukaan).

Kuva IX Aseta sekoitusjalka paikoilleen ja lukitse.

1 Peruslaite 6 Sekoitusjalan tera

2 Liitéantajohto 7 Kulho

3 Kaynnistyskytkin Kayttamalla kulhoa valtyt roiskumiselta.
a Normaali nopeus 8 Minileikkuri
b Turbo-nopeus Minileikkurin voi tilata lisdvarusteena
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan huoltopalvelusta (til.-nro 657248).
kuin kaynnistyskytkin (a tai b) on Minileikkurilla voit kayttaa hyddyksi laitteen
painettuna. koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
Valitse turbonopeus kayttaesséasi (muista noudattaa ohjeissa annettuja maaria).
minileikkuria (jos se on vakiovarusteena). Loydaét ruokaohjeen minileikkurin

kayttdohjeista.
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Kayttd

Laite soveltuu majoneesin, kastikkeiden,
juomien, vauvanruoan, keitettyjen hedelmien
ja vihannesten sekoittamiseen.

Se soveltuu my&s keittojen soseuttamiseen.
Kéyta raakojen elintarvikkeiden (sipulin,
valkosipulin, yrttien, ...) pilkkomiseen

ja hienontamiseen minileikkuria!
Tydskenneltdessa on suositeltavaa kayttaa
laitteen mukana tulevaa kulhoa.

Mutta voit kéyttdd myds muita tarkoitukseen
sopivia astioita.

Huom.!

Astian pohjan tulee olla tasainen.

® Pese kaikki osat ennen laitteen ensim-
maista kayttokertaa.

Kuva E]

o Kelaa litantdjohto kokonaan auki.

® Aseta sekoitusjalka peruslaitteeseen

ja lukitse.

Laita pistotulppa pistorasiaan.

Laita elintarvikkeet kulhoon tai muuhun

korkeareunaiseen astiaan.

m Sauvasekoitin toimii paremmin, kun
kasittelet sekoitettavat ainekset yhdessa
nesteen kanssa.

® Pida kiinni sauvasekoittimesta ja kulhosta.

® Kaynnistad sauvasekoitin (hormaali- tai
turboteholle) painamalla haluamaasi
kaynnistyskytkinté.

Yleensa elintarvikkeiden kasittelyyn
suositellaan turbonopeutta.

Kun sekoitat nesteité ja kuumia aineksia,
kayta normaalitehoa.

m Kun k&ynnistat sauvasekoittimen, pitele
sitd vahan kallellaan. N&in sauvasekoitin
ei »imeydy kiinni« kulhon pohjaan.
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin k&ynnistyskytkin on painettuna.

m Jotta valtyt roiskeilta, paina sekoitusjalka
ensin sekoitettaviin aineksiin ja kynnista
vasta sitten laite kynnistyskytkimella.
Kytke sauvasekoitin aina pois paalta,
ennen kuin nostat sen pois sekoitettavista
aineksista.

® Vapauta kaynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kéayton jalkeen:

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina laitteen sivulla olevia avaamispainik-
keita yhta aikaa, jolloin sekoitusjalka irtoaa
moottoriosasta.
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Puhdistus

Huom.!

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin

nesteisiin tai pese sitd astianpesukoneessa.

Ald kiytd héyrypuhdistintal

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Aléd kdytd hankaavia puhdistusaineita.

[i] Jos esimerkiksi punakaalista tai
porkkanoista l&htee varia muoviosiin, pyyhi
ne puhtaaksi pienelld maaralla ruokadliya.

® |rrota pistotulppa pistorasiastal

® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa lopuksi.

® Kulhon voit pesté astianpesukoneessa.

® Pese sekoitusjalka astianpesukoneessa
tai harjalla juoksevan veden alla.

® Anna sekoitusjalan kuivua pystyasennossa
(terd ylbspain), jotta sisddnpaéssyt vesi
valuu ulos.

Ruokaohijeita ja vinkkeja

Majoneesi

1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

200-250 ml éliya

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitd4 olla huoneenlampadisié!

® [ajta ainekset kulhoon.

® Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle ja
kaynnisté laite (turbo-nopeus), kunnes
seos emulgoituu.

® Nosta paallekytketty sekoitin hitaasti
seoksen ylareunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa myos

majoneesin, jossa kaytetdan vain keltuaista.

Mittaa talloin éljya kulhoon vain puolet

ohjeessa annetusta maarasta.

Kasviskeitto

300 g perunoita

200 g porkkanoita

pieni pala selleria

2 tomaattia

1 sipuli

50 g voita

2 | vettd

Suolaa ja pippuria maun mukaan

o Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.



Paloittele puhdistetut ja pestyt kasvikset ja
hauduta pehmeéksi voissa.

Lis&a vesi ja suola.

Keita aineksia 20-25 minuuttia.

Nosta kattila liedelta.

Soseuta keitto kattilassa sekoittimella.
Mausta suolalla ja pippurilla.
Crépes-taikina

250 ml maitoa

1 muna

100 g jauhoja

25 g sulatettua jadhtynytta voita

® | ajta kaikki ainekset kulhoon annetussa

jarjestyksessa ja sekoita siledksi taikinaksi.

Maitojuomat

Lasi maitoa

6 isoa mansikkaa

tai

10 vadelmaa tai

1 banaani (viipaloituna)

® | aita ainekset kulhoon ja sekoita.

® |isda sokeria maun mukaan.
Vinkki:

Jos haluat valmistaa maitopirteldn, liséa
joukkoon jaatelda tai kayta hyvin kylmaa
maitoa.

fi

Kierratysohjeita
Téassa laitteessa on sahko- ja elektroniik-
kalaiteromusta annetun EU-direktiivin
2002/96/EY mukainen merkinta (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynté-
misesta ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta seké kaupungin tai kunnan
virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta
henkilgilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeeltd,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettéva ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de
utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de
seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto
del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad por los
danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disenado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares se entienden
aquéllas en cocinas de personal en oficinas, comercios, explotaciones
agricolas, etc., asi como cocinas para uso por huéspedes o clientes
de pensiones, hostales, casas de huéspedes etc.

No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de funciona-
miento habituales para uso doméstico.

El aparato ha sido desarrollado exclusivamente para picar o mezclar
alimentos. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos

de alimentos o productos.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior.

En caso de ceder o entregar el aparato a otra persona, acompanelo
siempre de las correspondientes instrucciones de uso.

A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica!

El presente aparato no debera ser usado por ninos menores de 8 anos.
Los niflos mayores solo lo podran usar bajo vigilancia. Mantener a los
ninos alejados del aparato y de su cable de conexion a la red eléctrica.
Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén mermadas o cuya falta de
conocimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los
MISMOS Si NO cuentan con la supervision de una persona responsable de
Su seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso y han
comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.
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Impida que los ninos jueguen con el aparato.

Conectar y usar el aparato solo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. No conectar el aparato
ala red eléctrica en caso de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo o
limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima de bordes

0 cantos cortantes.

Prestar asimismo atencion a que el cable de conexion del aparato no
entre en ningln momento en contacto con objetos o piezas calientes.
Con objeto de evitar posibles situaciones de peligro, la sustitucion del
cable de conexion del aparato solo podra ser realizada por personal
técnico del fabricante o de su Servicio Técnico.

Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el aparato
so6lo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado del Servicio
Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

Peligro de descargas eléctricas

No usar la batidora de varilla con las manos humedas ni en vacio.

No sumergir el aparato en liquidos mas alla del punto de unién entre el
pie con cuchilla 'y la unidad motriz.

No sumergir nunca la base motriz en liquidos ni lavarla en el lavavajillas.
Prestar atencion al elaborar alimentos o liquidos calientes con el aparato.
iLos liquidos pueden salpicar!

No colocar nunca el pie con la cuchilla sobre superficies calientes ni
procesar con él tampoco alimentos muy calientes. Los alimentos muy
calientes deberan dejarse enfriar hasta una temperatura minima de 80
°C antes de procesarlos con la batidora.

Usar la batidora de varilla s6lo con los accesorios originales.

Montar y desmontar los accesorios solo con el aparato parado.

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el
accionamiento giratorio!

No introducir nunca las manos en el pie de la batidora.

No lavar nunca las cuchillas sujetandolas con las manos, sino utilizar
siempre un cepillo. Utilizar siempre un cepillo.
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Las presentes instrucciones de uso son validas
para diferentes modelos de aparato. En las
paginas conilustraciones se encuentra una vista
general de modelos (Fig. [®)

Descripcién del aparato
Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.
Fig. I
1 Base motriz
2 Cable de conexion a la red eléctrica
3 Tecla de conexién
a Velocidad de trabajo normal
b Maxima velocidad de trabajo «turbo»
La batidora esta conectada mientras se esté
pulsando la tecla de conexion (a ¢ b).
La méaxima velocidad de trabajo «turbo»
se usa con el accesorio picador universal
(caso de estar incluido en el volumen de
suministro del aparato).
4 Teclas de desbloqueo
Pulsar simultdneamente las teclas de
desbloqueo para extraer el pie del cuerpo
de la batidora.
5 Pie de la batidora
De plastico o metal (segun el modelo
de aparato concreto). Montar y encajar
el pie de la batidora.
6 Pie con cuchilla
7 Vaso de la batidora
Elaborando los alimentos en el vaso
se evitan las salpicaduras.
8 Accesorio picador universal
A través del Servicio de Asistencia Técnica
Oficial se puede adquirir el accesorio picador
universal (referencia n°® 657248).
Con el accesorio picador universal puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato, por
ejemplo para picar crema de miel para untar en
el pan (conforme a las indicaciones de la receta
correspondiente). La receta figura en las
instrucciones de uso del accesorio picador
universal.

Manejo del aparato

El aparato es adecuado para mezclary preparar
mayonesas, salsas, batidos, papillas y alimentos
para bebés, asi como fruta o verdura cocidas.
Hacer purés para sopas.

Para picar alimentos crudos (cebolla, ajo,
hierbas aromaticas, ..) debera usarse €l
picador universal.
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Para trabajar con la batidora se aconseja usar
el vaso de mezcla suministrado con la misma,
aunque también pueden usarse otros
recipientes de tamaro y forma adecuados.
jAtencion!

El fondo del recipiente debera ser plano, no

presentando elevaciones ni escalones.

® |impiar todos los elementos del aparato
antes de su primer uso.

Fig. &

® Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.

® Montary encajar el pie en el cuerpo
de la unidad basica (batidora).

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® Ponerlos alimentos en el vaso de la batidora
0 en un recipiente alto.

[i] La batidora funciona mejor si los alimentos
que se desean procesar incluyen un poco
de liquido.

® Sujetar la batidora y el vaso.

® (Conectar la batidora accionando la tecla
correspondiente a la velocidad de trabajo
(normal/turbo) deseada.

Por regla general se aconseja usar €l escalén
turbo para procesar los alimentos.

Para procesar liquidos y alimentos calientes,
usar la velocidad de trabajo normal.

[i] Al conectar la batidora, prestar atencion
a que se encuentre en posicion ligeramente
oblicua a fin de evitar que se adhiera al
fondo del vaso. La batidora esta conectada
mientras se esté pulsando la tecla de
conexion.

m Paraimpedir que se produzcan salpicaduras
durante la elaboracion de los alimentos,
pulsar la tecla de conexién sélo una vez que
se ha sumergido el pie del aparato en los
alimentos que se van a elaborar en el vaso.
Desconectar siempre la batidora antes
de extraerla del alimento elaborado.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

Tras concluir el trabajo:

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
el pie de la base motriz.



Limpieza y conservacion

jAtencion!

No sumergir nunca la base motriz en liquidos

ni lavarla en el lavavajillas.

iNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

Las superficies pueden resultar dariadas.

No emplear agentes agresivos o abrasivos.

[i] Durante la elaboracion de lombardas
0 zanahorias se producen decoloraciones
en los componentes de plastico que se
pueden eliminar con unas gotas de aceite
comestible.

® Extraer el cable de conexion de latoma de
corriente!

® |Limpiar exteriormente la unidad basica con
un pafio humedo. Secarla con un pafno.

® Elvaso se puede lavar en el lavavajillas.

® |avar el pie de la batidora en el lavavajillas
0 con un cepillo bajo el grifo de agua.

® Dejar secar el pie de la batidora en posicién
verntical (cuchilla hacia arriba), de modo que
el agua que pudiera haber penetrado,
pueda salir con facilidad.

Recetas y sugerencias

Mayonesa

1 huevo (yemay clara)

1 cucharada sopera de mostaza

1 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre

200-250 ml de aceite

Sal'y pimienta a discrecion

Los ingredientes deberan tener todos la misma

temperatura.

® (Colocar los ingredientes en el vaso.

® Apoyar la varilla batidora sobre el fondo del
vaso y conectarla (velocidad de trabajo
«turbo»), hasta que la mezcla emulsione.

® Flevar la batidora en funcionamiento
lentamente desde el fondo del vaso hasta
el borde superior de la mezcla y desplazarla
nuevamente hacia abajo, hasta que la
mayonesa esté lista.

Consejo practico: Con esta receta la

mayonesa también se puede preparar sélo

con yema de huevo, empleando en tal caso

la mitad del aceite de la receta normal.

es

Sopa de verdura

300 gramos de patatas

200 gramos de zanahorias

1 trozo pequeno de apio

2 tomates

1 cebolla

50 gramos de mantequilla

2 | de agua

Sal 'y pimienta a discrecion

® Pelar los tomates y quitarles las pepitas.

® |impiary lavar la verdura, cortandola a
continuacion en trozos. Rehogarla en la
mantequilla caliente.

Agregar el agua y poner sal a gusto.

Cocer a fuego lento durante 20-25 minutos.
Retirar el recipiente del fuego.

Introducir la batidora en el recipiente y hacer
puré la sopa.

® Sazonar a discrecion.

Masa para crépes

250 ml de leche

1 huevo

100 gramos de harina

25 gramos de mantequilla derretida

® Poner todos los ingredientes en el orden
sefialado en el vaso y mezclarlos con
la batidora hasta formar una pasta
homogénea y sin grumos.

Batidos de leche

1 vaso de leche
6 fresas de buen tamano
o]
10 frambuesas o
1 platano (cortado a rodajas)
® Poner los ingredientes en el vaso
y mezclarlos con la batidora.
® Poner azlcar a discrecion.
Consejo practico:
Para preparar un batido de helado, agregar una
bola de helado o emplear leche muy fria.
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Consejos para la eliminacion
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
E\/ marcas prescritas por la directiva
- SUropea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricosy electronicos usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamentario
para una retirada y un reciclaje de los aparatos
usados con validez para toda la Unién Europea.
Solicite una informacién detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE SIEMENS,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como

la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por SIEMENS.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funciona-
miento y mantenimiento que para cada aparato
se incluyen en el folleto de instrucciones.
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Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de SIEMENS,

la fecha de adquisicion mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompafara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que llevar
al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por SIEMENS,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de SIEMENS. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr.. F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instru¢cdes antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indicagoes de seguranca e de servico.

A nao observancia das indicacdes sobre a utilizacéo correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de
quantidades habituais numa familia ou em aplicacdes similares e nao
para uso industrial. Utillizagdes semelhantes a um lar abrangem, p. ex.,
a utilizacao em cozinhas para colaboradores de lojas, escritorios,
empresas agricolas e de outros ramos de actividade, bem como a
utilizacéo por clientes de pensdes, pequenos hotéis e de outras
empresas do género.

Utilizar o aparelho apenas nas quantidades e frequéncias normais num
lar.

O aparelho € apenas adequado para triturar ou misturar alimentos. Nao
pode ser utilizado para processar outros tipos de objectos ou
substancias.

Favor, guardar as Instrugdes de servico.

No caso do aparelho mudar de dono, as Instrugdes de servigo devem
acompanha-lo.

A Indicacles gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

Este aparelho n&o deve ser utilizado por criangcas com menos de 8 anos,
mas pode ser utilizados por criangas mais velhas sob vigilancia.
Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentacéo fora do alcance
de criangas.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou a utilizacao
segura do aparelho lhes tenha sido ensinada e tenham compreendido
0s perigos dai resultantes. Nao é permitido criangas brincarem com

o aparelho.
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O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicacdes
constantes da chapa de caracteristicas.

Utilizar o aparelho somente, se o cabo de alimentacdo ou o proprio
aparelho n&o apresentarem quaisquer danos.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este nao se encontre sob
vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem

e limpeza.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
quentes. Se o cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servicos Técnicos
ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se
evitarem situacdes de perigo.

As reparacdes no aparelho devem ser executadas somente pelos
NOsSsos Servicos Técnicos.

A Indicacoes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico

Nunca utilizar a varinha com as maos humidas e nao trabalhar com

a varinha em vazio.

Nao mergulhar o aparelho em qualquer liquido, acima da zona de uniao
do pé com o aparelho.

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos nem lava-lo na maquina
de lavar loiga.

Devera ter cuidado ao preparar liquidos quentes. Pode haver salpicar
durante a preparacao.

Nunca colocar o pé triturador sobre superficies quentes nem utiliza-lo
em alimentos muito quentes. Antes de utilizar a varinha, deixar arrefecer
os alimentos quentes para pelo menos 80 °C! Para utilizar a varinha
dentro da panela, retirar primeiro a panela do bico do fogao.

A varinha s6 deve funcionar com acessorios originais.

Apenas colocar e retirar acessorios com o aparelho desligado.
Recomenda-se que o aparelho nunca deve ficar ligado mais tempo que
0 necessario para a preparacao do batido.

O copo misturador n&o € adequado para utilizacdo no microondas.
Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos
em rotacao!

Nunca tocar na lamina do pé triturador. Nunca segurar as laminas com
as maos sem qualquer proteccao. Utilizar uma escova.
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Nestas Instrucdes de servico sdo descritos
diversos modelos. Nas paginas das ilustra-
¢des existe uma panorémica dos diversos
modelos (Fig. [@).

Panoramica do aparelho
Por favor, desdobre as paginas com
as ilustragdes.
Fig. I
1 Aparelho base
2 Cabo eléctrico
3 Tecla de ligacao
a Velocidade normal
b Velocidade turbo
A varinha esta ligada, enquanto a tecla
de ligacao (a ou b) estiver premida.
A velocidade turbo ¢é utilizada com
0 picador universal (se incluido
no material fornecido).
4 Teclas de destravamento
Pararetirar o pé, premir, simultaneamente,
as duas teclas de destravamento.
5 Pé triturador
De plastico ou metal (conforme o modelo).
Encaixar o pé triturador no modulo base.
6 Lamina do pé triturador
7 Copo misturador
Ao trabalhar-se com o copo misturador,
evitam-se 0s salpicos durante a mistura
dos alimentos.
8 Picador Universal
Nos Servigos Técnicos pode ser adquirido um

picador universal (n.° de encomenda 657248).

Com o picador universal, aproveitara todo

o rendimento aparelho na para a confecgao
de preparados de mel para barrar no pao
(mantendo os dados das receitas).

Podera encontrar a receita nas instrugées
de servigo do picador universal.
Utilizacao

O aparelho é adequado para misturar maio-
nese, molhos, batidos, comida para bebé,
fruta e legumes cozidos. Para passar sopas.
Para picar alimentos crus (cebolas, alhos,
ervas aromaticas), utilizar o picador universal!
Recomenda-se a utilizagao do copo mistura-
dor fornecido com o aparelho.

Porém, também podem ser utilizados outros
recipientes adequados.

Atencéo!

O fundo do recipiente utilizado ndo deve
apresentar saliéncias nem irregularidades.
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® Antes da primeira utilizag&o limpar todos
0s componentes.

Fig. 3

® Desenrolar completamente o cabo
eléctrico.

® Encaixar o0 pé triturador no aparelho base.

® Ligar a ficha a tomada.

® Colocar os alimentos no copo misturador
ou em outro recipiente alto.

m A varinha funciona melhor, se existir
um liquido misturado com os alimentos
a preparar.

® Segurar bem na varinha € no copo.

® Ligar avarinha exercendo pressao natecla
de ligagao (Velocidade normal/turbo)
pretendida.

De uma maneira geral, recomenda-se

a velocidade Turbo para o processamento
de alimentos. No caso de liquidos € ali-
mentos quentes, utilizar a velocidade
normal.

[i] Ao ligar a varinha, deve-se manté-la
ligeiramente inclinada, para evitar uma
«sucgdo» do fundo do copo misturador.
A varinha esta ligada, enquanto a tecla
de ligacao estiver premida.

[i] Para se evitarem salpicos dos alimentos
a preparar, activar a tecla de ligagéo
somente depois da varinha ter mergu-
lhado nos alimentos.

Desligar sempre a varinha antes
de a retirar de dentro dos alimentos.

® Depois da preparagéo libertar a tecla
de ligacgéo.

Depois do trabalho:

® Desligar a ficha da tomada.

® [Exercer pressao na tecla de desbloqueio
€ separar 0 pé do misturador do aparelho
base.

Limpeza
Atencéo!
Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos
nem lava-lo na maquina de lavar loica.
Néo utilizar aparelhos de limpeza a vapor!
AS zonas exteriores do aparelho podem ficar
danificadas. N&o utilizar, por isso, produtos
de limpeza abrasivos.
E A preparagéo de alimentos como,
p. €x., COUVe roxa ou cenouras, provoca
descoloragdes nas pecgas de plastico,
que podem ser facilmente removidas
com algumas gotas de 6leo de cozinha.

45



pt

® Desligar a ficha da tomadal

® Limpar o aparelho com um pano humido
e, de seguida, seca-lo bem.

o O copo misturador pode ser lavado
na maquina de lavar loica.

® |avar o pé triturador na maquina de lavar
loica ou com uma escova, em agua
corrente.

® Deixar o pé do misturador secar em posi-
¢éo vertical (lamina do pé do misturador
para cima), de modo que agua infiltrada
possa escorrer para fora.

Receitas e sugestdes

Maionese

1 ovo (gema e clara)
1 colher de sopa de mostarda
1 colher de sopa de sumo de lim&o ou vinagre
200-250 ml de 6leo
Sal e pimenta a gosto
Os condimentos tém que estar todos
a mesma temperatural
® Colocar os ingredientes no copo.
® Colocar a varinha no fundo do copo e liga-
la (velocidade turbo), até ficar tudo bem
misturado.
® FElevar, lentamente, a varinha magica
a funcionar, até ao bordo superior
da mistura e baixa-la de novo, até
a maionese estar pronta.
Sugestao: Segundo esta receita, podera
utilizar apenas a gema do ovo para a confec-
¢ao de maioneses. Mas, neste caso, adicionar
apenas metade da quantidade de dleo.

Sopa de legumes

300 g de batatas

200 g de cenouras

1 pedago pequeno de aipo

2 tomates

1 cebola

50 g de manteiga

2 | de agua

Sal e pimenta a gosto

® Tirar a pele e as grainhas aos tomates.

® Cortar em pedacos os legumes depois
de limpos e lavados e estufa-los
na manteiga quente.

® Juntara agua e o sal.

® Deixar cozer durante 20-25 min.

® Retirar a panela do lume.
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® Passar tudo com a varinha méagica,
até ficar em puré.
® Temperar com sal € pimenta.

Massa para crepes

250 ml de leite

1 ovo

100 g de farinha

25 g de manteiga derretida

® Colocar todos os ingredientes no copo,
pela ordem indicada e bater até formar
uma massa uniforme.

Batido de leite

1 copo de leite

6 morangos grandes

ou

10 framboesas ou

1 banana (as rodelas)

® Colocar os ingredientes no copo e bater.
® Adocar a gosto.

Sugestao:

Para um batido de leite, juntar um cubo

de gelo ou utilize leite muito frio.

Indicagbes sobre reciclagem

Este aparelho esta identificado de acordo
com a Norma Europeia 2002/96/UE
sobre aparelhos eléctricos e electronicos
usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

A Norma prevé as condicdes para recolha

e valorizacao de aparelhos usados, a vigorar

em toda a UE.

Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condicdes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que 0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagéo de qualquer servico em
garantia €, no entanto, necessaria a apresen-
tagédo do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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MNa Tnv aopdieid oag

Mpiv T xprion 81aBAOTE MPOCEKTIKA TIG TAPOUOEG 0dNYiEG, WOTE
va YVwpPI(eTE ONHAVTIKEG UTTOJEIEEIG aoPaAEiag Kal XEIPIOHOU yia
TNV TapoUoa OUOKEUH.

H pun Tpenon twv odnylwv yia T owaoTtr| Xeron Tng CUCKEUNG
artokAeleL TNV eUBUVN TOU KATAOKEUAOTH YIA {NIIEG TIOU
TPOKUTTTOUV arnod auT).

H napouoa ouokeur) poopiletal yia v enegep-yaoia mooottwy,
OUVNBWV YL TO VOIKOKUPLO 1} O€ [ EMAYYEAUATIKEG EQAPLOYEG,
TIAPOOLEG HE VOIKOKUPLO. EQaPLOYEG TIAPOHOLEG E VOIKOKUPLO
TEPIAABAVOUV TL. X. TI) XPNOT O€ KOUCIVEG YLA TOUG UTTAAAAOUG
Karaompam)v YPAPELWY, ayporu«ov Kal ANV ST'IO.YYS)\}JGTLK(DV
ETUXELPNOEWV KABWG KAL TN XPrOT Ao EVOLKIAOTEG TIAVOLOV, UIKPWY
Eevodoxeiwv Kal TapOUOLWV KATAAUUATWY.

XpPNOOTIoLE(TE TN OUOKEUT UOVO YA TTIOCOTNTEG KAl XPOVOUG
enegepyaoiag, ouvroeLg YA TO VOIKOKUPLO.

H guokeun eivat KATAMNAN pHovo yila To KOYIUO 1 avtioToixa v
QVApLEN TPOPiwWV. Aev EMITPEMETAL VA XPNOLUOTIOMNBE yia TNV
EMEEEPYA0(a AMWY QVTIKEILEVWV 1) QVTIOTOLXA OUCLWV.
Mapakaleiobe va pUAAEETE TIg 0dNYieg xprong. Kara my
TapaxXWENON TNG CUCKEUNG O€ TPITOUG dwoTe padi TiG odnyieq
XProng.

A\ Tevikég uTrodei&elq acpaleiag

Kivduvog nAektpornAniag

H napouoa ouokeun dev eTuTpENETAL VA XPNOOTIOLETAL o TadLa
KATW TV 8 ETWV, UrMopel WG va xpnotoroleital anod peyautepa
nadld umo snLB)\qun Kpatdrte T ouokeur Kal To TPOPOSOTIKO
KAAWJIO TNG MakpLd arnod nadid.

Ot ougKeuEG HMOPOUV VA XPNOLOTOLOUVTaL Ao MPOCWTA He
MELWUEVEG PUCLONOYIKEG, ALOONTIPLEG 1} VONTIKEG IKAVOTNTEG KABWG
Kat EMeYN eUmeLpiag KaL Yvwong, otayv erPAENOVTAL 1) EXOUV
KOTAPTIOTEL OXETIKA LIE TNV AOPAAT) XOrOT TNG CUOKEUNG KAl EXOUV
KATAvONOeL TOUG KIvOUVOUG TIOU aroppg€ouv anod auth.
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Ta nawdid dev erutpenetal va naiouv e Tn CUCKEUN.

2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN OUOKeEUN HOVO CUUPWVA UE TA
otolxela otnv rvakida turou.

XpPNOWOTIOLE(TE TN OUCKEUT| LOVOV, OTAv auTh Kal TO KAA®WSLIO TNG
dev napouctdlouv BAGBeG.

‘Otav dev Tnv eMPBAEMETE — TIPLV TN CUVAPHOAOYNOT, KATA TNV
ArnoouvapuoAdynon 1 Tov KaBaploud — N CUOKEUT TIPETEL va
Aropovwve-Tal avtote arod To diKTuo.

Mn QEpveTE TO TPOPODOTIKO KAAWDIO OE EMAPT) UE ALXUNPES AKPEQ
N M KauTtég erupdveleg. H alayr) Tou Tpopod0oTIKOU KaAwdiou,
otav auto napouatdlel kanowa BAAPN, erutpeneTal va yivetat pévov
and TOV KATAOKEUAOT] 1] TNV AvTioTOoLXN Unnpeaia TEXVIKAG
eEunmpEtnong neAatwy 1 and KatdAANAa KATapTIoPEVO TTPACWTTO,
wOTe va anogeUyovtal ol Kivduvol.

OL eMoKeEUEG OTN OUOKEUN TIPETIEL va avatiBevtal otnv unnpeocia
TEXVIKNG €EUMMPETNONG TWV TTEAATWV UAG.

A\ Yrodeiteiq aoaleiag yia Tnv mapoloa CUOKEUN

K|v6uvoq Tpaupanopou

Kivduvog nAsKTponAnqu

Mn XPNOUOTIOLELTE TO UMAEVTEP/UEEP XELPOG HE BPEYMEVA XEPLA KAl
LNV TO AEITOUPYEITE XWPIG PopPTIO.

Mn BuBiCete TN ouoKeUN PECA Og UYPO TTAVW ard TO gnueio
oUvoeQNG Tou TOd10U avauiEng Ue TN BACIKY] CUCKEUN).

Mn BuBioeTe N BACIKr) CUOKEUT TIOTE YECA O€ UYPA OUTE va TNV
TIAUVETE OTO TIAUVTHPLO TILATWV.

Mpoooxr katd v enegepyacia KAUTWY Uypwv. Kard v
ene€epyaoia uypwv urnopouv va dnuioupyneouv rutakioparta.
Mnv toroBeteite MOTE N BAoN PIEEP EMAVW OE KAUTEG EMPAvELEq
oUTe va TN XPNOLUOTTOLE(TE OE TIOAU KQUTO piypa avadeuong.

Mptv TNV enegepyacia KAUTWV TPOPIUWY le TO MMAEVTEP XELPOG
APNVETE TA KAUTA TPOPLUQ va Kpuoovouv 0, wate n Beppokpaaia
va unv &enepva toug 80 °C! Ze mepimrwan xeriong tg papdou
MIMAEVTEP JECA O€ KATOAPOAA pE GaynTo Tou Bpdadel, mapTe
TIPOTYOUHEVWG TNV KAToapoAa aro TN ewTid.

AEITOUPYEITE TO UMAEVTER/UIEEP XELPOG UOVO Ue Ta auBevTika
ggapmuara.

ToroBeTelTe KAl apalpeite epyaieia Povo pe MANPWG
AKIVNTOTIOWNUEVT) TI GUCKEUN).

2ag ouvioToupe va pnyv AQIVETE TIOTE TI) OUOKeUN va SBOUAEUEL
TEPLO0OTEPO art’ OTL XPEIAZETAL YIa TNV EMEEEPYATia TwV TPOPIWY
TIou BEAETE va avauiEeTe.

To notpL pigep Sev eivatl KATAMANAO Yia TN XPEr0N OTOV GOUPVo
MIKPOKUUATWV.
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Kivduvog TpaupaTiopou amné 1o KopTePO paxaipi Tou pigep/Tnv

TIEPIOTPEPOHEVN Kivnon!

Mnv BGCSTS l'[OTS TO XEPL oto paxaipt ot Baon plﬁep Mnv kaBapilete
TO Maxalpt TOTE Ye YUvVA XEpla. Xpnaoyuormoleite BoupToa.

2’ auTEQ TIG 0dnyieg xpriong mepLypAPpov-
Tal dldpopa HoVTENQ. ZTIG OENDEG LUE TIG
elkOveg Bpioketal pia ouvorttikr) droyn
TV dlapopwv HovtéAwy (Eikéva @),

Me pia patia
MNapakaleiobe v’ avoi&ete TIg oehideq
HE TIG EIKOVEG.
Eikéva Y
1 Baoikf GUOKEUR
2 Tpo@podoTIKO KaAWdIo
3 TMAAkTpo B£0Nng o€ AeiToupyia
a Kavovikn taxitnta
b Taxumta Turbo
To pl&&p XSlpOQ BplOKSTCll ge Aerroup-
via, 600 elval maTNEVO TO TANKTPO
B€ong oe Aertoupyia (an b).
H taxdmta Toupuno xpnouorotettal
Y10 TOV KOPTN YEVIKNG XPIOMG
(av mepLéxeTal 0Tn ouoKeuaaoia
napddoong).
4 MAQkTpa amac@daliong
Na v agaipeon tou nodou uikep
natiote Tautdxpova Kat Ta dUo
TAAKTPA anac@dAlong.
5 TMéd avapigng
MAAOTIKO 1 LETAAAIKO (avAAoyd UE TO
HovtéNo). ToroBetrioTe TO MOdL piep
Kal a@rioTe TO VA KOUUTMWOEL.
6 Mayaipi modiou avapigng
7 Motnp! piep
H epyacia p€oa oto notrpt Ki&ep
eunodiCel Ta ruto\iopata and tTa
avaplyvuépsva Tpécplpa
8 Koégtng YSVIK']Q xeriong
KO@Tn Yevikng Xpriong HIopeite va rnpopn-
Beuteite and v unmpeaia TEXVIKNG eEUTN-
PETNong MeAatwv (kwd. mapayyeiiag:
657248).
Me Tov KOPTN YEVIKNG XPong
eKUETANMEUEDTE TNV TIAN}PN anddoon g
OUOKEUNG 0ag KATA TNV TIapaoKeun
aleluparog yia 1o Ywpul and BouTtupo Kat
MEAL (TnpwvTag TIG 0dnyieg TG ouvtayng).
Tn ouvtayn Ba v Bpeite oTiq odnyieg
XPNONG TOU KOPTN YEVIKNG XPNONG.

Xeipiopog

H ouokeun eival KATAANAN yla Tnv avapgn

Haylovélag, OARTOWY, KOKTEIN Kal pogn-

HATWV BPEPIKWV TPOPWYV, BPACHEVWY

PPOUTWV KAl AXAVIKWV.

Na v noATormnoinon counag.

Ma 1o KOYO/TPIPIO VTWV TPOPIUwY

(KpEUPUBIA, OKOPDA, ApWUATIKA XOpTaq, ..)

XPNOWOTOLElTE TOV KOPTN YEVIKAG XPriong!

MNa mv epyacia ouviotdral n xeron Tou

notnplou pi&ep mou napadidetat pad.

Mriopouv duwg va xpnotuornoinouv Kat

&\\a katdAAnAa doxeia.

Mpoooxr!

O nuBugvag Tou XPnoiUOToIOULEVOU

doxelou dev eruTpEnetal va eupavidet

eoykwuara rj fabouAwuara.

e [lplv TNV PWTN XPrion kabapilete 6Aa
Ta pépnN.

Eikéva [

® =cTUAlyeTe TeAeiwg TO KOAWDL0.

® TomnoBetrote 10 TAdL pikep oTn Baoikn
OUOKEUN KAl APprOTE TO VA KOUUTWOEL.

® Bdlete 10 pIg oTNV TMpiCa.

® BAATE Ta TPOPIA PECA TTO TOTHPL
Mi&ep 1} o€ KATOL0 AANO YNAS doxelo.

[i] To prmAévtep xeipdq Aertoupyet
Ka}\UTapo étav ota snsEspyazousva
TPOOPA uTtdpXeL kAToLo uypo.

e Kpatrote To umAévTtep/uiEep xelpdg kat
TO TOTNPL YEPA.

® O£TeTe TO UMAEVTEP XELPAG OE AEITOU-
pyia, marwvrag To ermeuuntd MANKTPO
B€omng oe Aettoupyia (Kavovikn
Taxumnta/Taxutnta Turbo).
evikd n Taxutnta Tolppumno cuviotdrat
yla v enegepyaaia Tpo@ipwy.
2e Uypd Katl Kautd Tpd@Lua yia avAauieEn
XPNOWOTIOLE(TE TNV KAVOVIKY TaxUtnTa.

[i] Katd v evepyoroinon kpatdre
PABdo PmAEvTEP e EAaPPA KA(OT, WoTe
va anopeuxbei n "npocpc')cpnon" atov
nueusva Tou motnplou WiEep. To plEep
XSLpoq BplOKSTcu oe Aettoupyia, 600
elval matnuévo to MA\RkTpo B€ong oe
AetToupyia.
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[i] MNa va epnodioete Ta rutoiopara anéd
Ta avapyvudueva Tpd@Lud, matioTe
TO MAKTPO B€ong e Aettoupyia, apou
Bubioete To MOdL pikep péoa ota
QvapLyvuoueva Tpo¢LUa.
MpotoU Bydhete To TIOBL UiEep and
Ta avapyvuoueva Tpd@Lua, To BEteTe
ndvrote ektdq AetToupyiag.

® Metd v eneEepyaocia aprivete eAeu-
Bepo TO MANKTPO BEONG Oe AstToupyia.

MeTd v epyaoia:

® TpaBdte To pIg and v npida.

e [latote Ta MARKTPA anacgAAong Kat
ndpte 10 ES1 avAuEng and ) Bacikn
OuUOKeun.

KaBapiopog

Mpoooxr!

Mn BuBioete TN BaOIKr) CUOKEUT] MOTE LUECA

O€ uypd oUTte va tnv nAUVETE OTO MAUVTHPLO

marwv.

Mn xonowuorotrjoete aruokabapiotri!

Ol empdveleg Umopouv va unooTouv

®Bopeg. Mn xpnoiuornoleite ueoa

kaBapiouou mou xapdfouv.

[i] Katd v enegepyaoia m. X. KOKKIVOU
Adxavou Kat kapOTwv dnuoupyouvTtal
XPWHATIKEG AAOLWOELG OTA TIAACTIKA
MEPN, oL omoieg uropouv va
QAMOUAKPUVOOUV LE HEPLKEG OTAYOVEG
Bpwotuou Aadiou.

e Tpapdte To PI1g and tnv nipical

® >KkourioTe Tn Bacikr) oUCKeUr| TIPWTA
He Bpeyuévo Tavi Kat otn ouvexela
e oTeYVO va OTEYVWOEL

o To moTrpL avApIENG TIAEVETAL OTO
TAUVTNPLO TILATWV.

® To mddL avduEng mAévetal aTo
mAuvTplo Tdtwy 1} prnopel va
kabaplotel pe Bouptoa Katw and
TpeXOUEVO VEPOD.

e Aprvete 10 IOdL avAuEng oe 6pbla
B€on va oteyvwaoel (Laxaipt modlou
avAuEng mpog Ta mavw), WoTe va
Mrtopel va eEENBeL TO vepd TTOU TUXOV
€xel dleloduosl.
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2UVTAYEG Kal CUUBOUAEQ

MayiovéZa

1 aByd (kpdkog kal aoTipddl)

1 K.0. pouotdpda

1 K.0. oounag Xupdg Aepoviou 1y EUdL

200-250 ml AddL

ANATL, TUMEPL KaTd poTiunon

Ta UNIKA Tpérel va €xouv v Bla

Beppokpaaial

® BdAte Ta UNKA péoa oTo doxeio.

® AkouumoTe TN PARdO0 UMAEvTeP OTOV
nudpéva Tou TotnpLol HiEep Kat
gvepyoroote TNV (taxdtnta
TOUPUIO), HEXPL VA OpoYEVOTIOMN Bl
TO iyua.

® AvVaONKWOTE TO AVAUUEVO UTAEVTEP
apyd wg v ndvw AKPE”N Tou Piypatog
kat EavakareBdote To, HEXPEL va elval
gtolun n paytovéla.

ZupBouAR: ZUUPWVa [e auTr TN ouvtayn

Mropeite va mapaokeudoeTe eniong

paylovéla Hovo HE KPOKOUG aBYWV.

2NV NepImTwon autr XpnoLUoToLeTe SUWG

MOvo TN uior] moodtnta Aadiou.

Zourma Aaxavikwv

300 g natdreq

200 g kapdta

1 UKPO KOPUATL OEAEPL

2 vtopudreg

1 KPEUMUDL

50 g Boutupo

2 | vepd

ANATL, TUMEPL KaTd poTiunon

® =e@AOUBIOTE TIG VIOHATEG Kal
apalpgaTe Toug ondpoug.

o Koéyte ta kaBaplopéva kat mupéva
AQXQVIKA O€ KOUUATIA KAl COTAPETE
TA OTO KAUTO BouTupo.

e [lpooBéate vepd kal alatioTe.

o Apnote ta va Bpdoouv 6Aa pall
yla 20-25 Aertra.

e [ldpte TV KatoapdoAa and tn PwTLd.

® [loATomoumioTe T ooUmna Le TO UMAEVTEP
XelpdG Héoa otnyv KatoapdAa.

o KapukeUoTe e aldTl Kal Tunépt.



ZUpn yia KpEmeg

250 ml yéha

1 apyd

100 g aAelpL

25 g Aewwpévo kpuo Boutupo

® BdAte OAata UAIKA e TN OELpd TIOU 0aG
divoupe péoa ato doxeio Kat
QVAKATEYTE TA [IE TO PMAEVTEP XELPOG
oe qUun.

Pogprparta pe yadAa (MIAKGEIK)

1 momjpt YAAa

6 peydheq ppdouieq

n

10 ppauroudd i

1 prtavdva (Koppuévn o QETeQ)

® BdAte Ta UNIKG péoa ato doxeio kat
avapi&te Ta.

e [lpooBéaote katd npotiunon Aiyn
caxapn.

ZupBouAn:

MNa k4Be AKOEIK TIPOCBETTE €va TTaydKL

1 Xpnoomnouwjote oAU kpUo ydAa.

Amndoupon

H ouokeun éxel onuaveel oupewva e
E: mv Eupwrnaikr odnyia 2002/96 E. K.
TieP( NAEKTPLIKWV KAl NAEKTPOVIKWV
TIaALWV OUOKeUWV (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
H odnyia divel To mAaiolo yia Tnv o 6An
v enikpdrela ™mq E. E. oxtouoca
napaAapr] kat aglomnoinon Twv MaALwv
OUCKEUWV amnod Tov TWANTH.
Ma mAnpopopieq OXETIKA e TOUG
enikalpoug TPdmoug andoupong
aneubuvbeite oto eIk Katdoua,
art’ érou ayopdaodrte Tn CUCKEUT| 1] 0N
AnpoTikn 1) KowvoTikr) Apxr] Tou Térou
Katolkiag oag.
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OPOI EIMMYHZHZ

1.

H Eyyunon kahAg Aettoupyiag Twv
TIPOIOVTWYV AG TIAPEXETAL YA XPOVIKO
dldotnua elkoot TEoodpwV (24) Unvav
and TNV Nepopnvia g mpwIng
ayopdg Tou avaypd@eTal o
Bewpnpévn anédetEn ayopdg. Ma my
napoxn} g eyyunong anaiteitat n
enidelEn g Bewpnuévng anodelEng
ayopdg otnv oroia avaypdpeTat o
TUMOG KAl TO uows)\o Tou npOlovroq

H etaipeia p€oa ota avwtépw XPovika
6pla, o nepimrwon n)\npue)\ouq
Aettoupyiag TG ouokeung,
avoAauBdvel Tnv urnoxpEwaon g
enavagopdq g o oAl Aettoupyia
Kal TNG avtikatdoTtaong KAbe Tuxov
ENATTWHATIKOU HEPOUG (TTANV TWV
QVOAWOHWV KAl TwV eurtadbwy, 6nwg Ta
yudhwva, Aaurtripeg KA). Antapaitntn
npoundBeon yla va L.oxvel n eyyunon
elval n un Aettoupyia ™g ouokeung va
TIPOEPXETAL Atd TNV TMOAULENN
KATAOKEUT] TNG Kal OxL emti tapadelypatt
and kakn xprion, AavBaouévn
eykardotaon, pn tenon Twv odnyluv
XPNIONG TNG CUOKEUNG, AKATANNAN
ouvtrjpnon andé npdécwna un
eEoualodotnuéva and tnv BSH ENGG
ABE 1 ané eEwyeveig napdyovteg
OMwg SLAKOTEG NAEKTPIKOU PEUATOG
1} dlapoporoinong g TAoNG KA.
2TV nepirwon mou To poidv dev
Aettoupyel cwotd AOyw NG
KOTAOKEUNG TOU Kal EpACOV N
TIANUPEANG AetToupyia ekdNAWONKe
Katd tnv rnepiodo gyyunong,

10 EEouaiodotnpuévo 2€pPig (n To
eEoualodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
EANGG ABE 6a TO £MIOKEUACEL HE OKOTIO
N XPron YIa TNV Oroia KATAOKEUd-
OTNKE, XWPIG va UNAPEEL XpEwon Yia
QVTAM\OKTIKA 1} TNV spyaom

. Aev kKaAUrTovtal and Ty eyyunon ot

XPEWOELG Kal oL Kivduvol Ttou
oxetiCovral pe tn peTapopd Tou
TPOIOVTOG MPOG EMIOKEUT] OTOV
petanwAntn 1) pog to EEouato-
dotnuévo ZepPig g BSH EMNGG ABE.
‘O\eg ol €TOKEUES TNG £YYUNONG
npénel va yivovral and to E€ouaoto-
dotnuévo 2€pRLS (n To eEouatodotn-
Hévo ouvepyelo) g BSH EAGG ABE.
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6. H eyyunon dev kaAUTTTEL KaVEVa TPOIOV
TIOU XPnoluoroeltal mépav Twv
POJdLaYPAPWV YLa TIG OTIOIEG
KATAOKEUAOTNKE (1. X. OIKIAKNA Xprion).

7. H eyyunon kaAng Aettoupyiag mou
TIapExeTal arnd ToV KATAOKEUAOTH
ntadel av anokoAAnBouv, aAolwbouv
1 TporomnoinOouV e OTIOLOdNTIOTE
Tporo ol Tawvieg acpaleiag 1) oL EIBIKEG
OLAKPITIKEG AUTOKOANNNTEG ETIKETEG €Tl
Twv omnoiwv avaypdeetal o aplOuoég
oelpdq 1 n nuepounvia ayopdg.

8. H eyyunon dev kalurttel:

— Emokeuég, Yetatporég 1 kabapl-
opouUg Tou éNaav Xwpa o€ KEVIPO
service un e§ouotodotnuévo and v
BSH EMGg ABE.

- A&Bog xprion, urepBoAkr xprion,
XEPLOMO 1) Aettoupyia Tou mpoidvtoq
KATA TPOTO N CUMPWVO LE TIG
odnyieg nou miepléxovral ota
eyxelpidla xpriong kayr) ota oxeTikd
€yypagpa xprong, cupnepiAaupavo-
MEVWV TNG TMANUUEAOUG QUAAENG TNG
OUOKEUNG, TNG TTTWOoNG TNG CUCKEUNG
KATL.

- Mpoidvta pe ducavdyvwaoTto aploud
oelpdgq.

— ZnuEQ Tou TipokaAoUvTal EVOEIKTIKA
and aotparnég, vepd 1y uypaoia,
QwTLd, éAep0, dnudaoleg avara-
pax€q, AMdbog tdoelg Tou diktUou
napoxng PeUNATOG, 1} OmoLOdNNoTE
Adyo nou sival mé€pav and Tov EAeyX0
TOU KATAOKEUAOTH 1} Tou €E0UCL0d0-
Tnuévou ouvepyeiou.

9. H eyyunon nou npoopépetal mavel va
loxuel epboov 1 KUpLOTNTA TNG
OUOKeuNng petapiBactel oe Tpito
POowo and Tov apxiko ayopaotr) To
dvopa Tou omnoiou avaypd@eTal oTo
TapPACTATIKG ayopdg TNG CUOKEUNG.
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10. AvtikatdoTtaon TnG OUOKEUNG Yivetal
Hévo epdoov dev elval duvatni n
emdLépOBwon TNG KaTomMLy TgTonoinong
g aduvapiag erokeunq and 1o
E€ouaiodotnuévo ZEpRIG (n To
eEoualodoTnuévo ouvepyelo) TNg
BSH EM\Gg ABE.

11.H kd6e erokeun| 1} N avtikataoTaon
eAaTtwpaTikou pépougq dev aparteivel
Tov XpOvo £yyunong Tou TPoiovTog.

12. EEaptripata Kat UNKA TIoU avTikabt-
oTwvTal Katd Tn ddpKela TG eyyunaong
ETIOTPEPOVTAL OTO OUVEPYE(D.

BSH A.B.E. — 170 xAp. EBvikrig 0dou
Abnvav - Aapiag & Motapou 20, Knelowa

SERVICE

ABrva: 170 xA. EBvikiig 0dou

Abnvav — Aapiag & Motapou 20,

Kneowd — A.: 210-42.77.700

Oea/vikn: 8,30 XAl. EBvikrg 0doU
Oea/vikng — Moudaviwy,

Meploxn ©€pun — A.: 2310-497.200
Ndrpa: Xapahdurm & Epevotpwie —
TnA.: 2610-330.478

Kpritn: EBvikAg Avtiotdoewg 23 & Kahaud,
HpdkAewo — TnA.: 2810-321.573

Kunpog: Apx. Makapiou I 39, ‘Eykwpn —
Neukwaoia - Maykurmplo TA.: 77778007

TnpouUue To diKalwpa aAAaywV.
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Kendi guvenliginiz icin

Bu cihaz icin guivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin,
cihazi kullanmaya baslamadan 6nce isbu kilavuzu itinayla
okuyunuz.

Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan uretici sorumlu
degildir.

Bu cihaz, ticaret amach kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmstir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, orn. dikkanlarin,
birolarn, ciftlik veya ciftcilik isletme-lerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigr mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pan-siyonlarin, kucuk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve sureler icin kullaniniz.

Cihaz sadece besin dogramak ya da kanstirmak icin uygundur. Baska
cisimlerin ya da maddelerin islenmesi igin kullanilamaz.

Kullanma kilavuzunu itinall bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolay saklayiniz. Cihazi baska birine satacak olursaniz,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz, 8 yasindan kiiclk cocuklar tarafindan kullaniimamaldir,
fakat daha yasli cocuklar tarafindan, yetiskin bir kisinin denetimi
altinda kullanilabilir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmalidir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri diisik Kisiler veya
yeterli tecriibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guvenli kullanim ve buna ba”li tehlikeler hususunda
e"itilmis ve anlamis olmalan sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarnn cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihaz sadece tipe etiketi lizerinde bildirilen bilgilere gore elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz.
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Cihazi sadece baglanti kablosunda veya kendisinde herhangi bir ariza
yoksa kullanmayiniz.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden once, sokulip
parcalarina ayriimadan once veya temizlenmeden once daima elektrik
sebekesinden ayriimalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler uzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar oldugu
zaman, sadece uretici tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan
veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman eleman
tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onanmlar, herhangi bir tehlike olusmasini dnlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimalidir.

A Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

El blenderini islak eller ile kullanmayiniz ve bos calistirmayiniz.
Cihazi, karistirma ayagi ile ana cihazin birlestigi yeri asacak sekilde sivi
maddelerin icine sokmayiniz.

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulasik makinesinde
yikanmamalidir.

Sicak sivi islenmesinde dikkatli olunmalidir. Sivilar islenirken etrafa
sicrayabilir.

Karnistirma ucunu kesinlikle sicak ytzeyler lizerine koymayiniz veya
cok sicak karistirma malzemesi icinde kullanmayiniz. Karistinlacak
sicak malzemeleri mikser ile islemeden once, asg. 80 °C sicakliga
kadar sogumasini saglayiniz veya bekleyiniz! Blenderi tencere icinde
kullandiginiz zaman, kullanmaya baslamadan once tencereyi ocaktan
indiriniz.

El blenderini sadece orijinal aksesuarlar ile calistiriniz.

Aletleri cihaza sadece cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikariniz.

Cihazin, kanstirlacak besinlerin islenmesi icin gerekli zamandan daha
uzun acik tutulmamasi tavsiye edilir.

Karistirma kabi mikrodalga firinda kullaniimaya elverisli degildir.
Keskin bicaklarindan/ddnen tahrik sistemin-den (motordan)
dolay! yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Karistirma ucundaki bicagi kesinlikle tutmayiniz. Bicaklar kesinlikle
ciplak el ile temizlemeyiniz. Temizleme islemi icin firga kullaniniz.
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Bu kullanma kilavuzunda farkli cihaz
modelleri tarif edilmektedir.

Resimli sayfalarda farklh modellere genel
bir bakis sunulmaktadir (Resim [#).

Genel bakis
Liitfen resimli sayfalar aciniz.

Resim [}

1 Ana cihaz

2 Elektrik kablosu

3 Calistirma (acma) tusu
a Normal hiz
b Turbo hiz
Ana salter (a veya b) basili oldugu
suirece, cubuk mikser (el blenderi)
aciktir.
Turbo hizi genel dograyici (eger tesli-
mat kapsamina dahilse) igin kullanilir.

4 Codzme tuslan
Karistirma ucunu ¢ikarmak icin, her iki
kilit acma tusuna ayni anda basiimahdir.

5 Karnistirma ayagi
Plastikten veya metaldendir (cihaz
modeline bagh). Karistirici ucu cihaza
takilmali ve yerine oturmasi saglan-
malhdir.

6 Karnistirma ucu bicagi

7 Mikser kabi
Karistirma kabi icinde ¢alisiimasi,
karistirnlan maddenin etrafa sigramasini
Onler.

8 Genel dograyici

Yetkili servis lizerinden bir tiniversal dogra-
yici siparisi verilebilir (siparis no. 657248).
Genel dograyici ile, ekmek Uistline siirmek
icin balli tereya@i hazirlanmasinda cihazin

tam gicini ve performansini kullanmis
olursunuz (ilgili tarifte bildirilen kosullara

uyulmasi halinde). Bu tarifi genel dograyi-

cinin kullanma kilavuzunda bulabilirsiniz.

Cihazin kullaniimasi

Bu cihaz mayonez, sos, karisik icecek,
bebek mamasi, pismis meyve ve sebze
karistirmaya elverislidir.

Corba piirelemek igin kullanilir.

Cig besinleri (sogan, sarmisak, otsu
baharatlar) dogramak/kiymak icin
umumi dograyiciy! kullaniniz!

Cihaz ile calismak icin, teslimat kapsa-
mindaki karistirma kabinin kullaniimasi
tavsiye edilir. Fakat baska uygun kaplar
da kullanilabilir.
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Dikkat!
Kullanilan kabin tabani ¢ikintili veya
kademeli olmamalidir.

® Cihazi ilk kez kullanmadan once, tiim
parcalar temizleyiniz.

Resim [E

® FElektrik kablosu tamamen aciimalidir.

e Karistirma ucunu ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

® Elektrik fisini prize takiniz.

® Besinleri karistirma kabina veya baska

bir yiiksek kaba doldurunuz.

[i] Islenecek besinlerde bir sivi mevcut

oldugu zaman, blender daha iyi calisir.
El blenderini ve kabi sabit tutunuz.
Blenderi, istediginiz devreye sokma
tusuna basarak devreye sokunuz
(Normal/Turbo hiz).

Genel olarak besinlerin islenmesi igin
turbo hizin kullaniimasi tavsiye edilir.
Karnstirilacak sivi ve sicak malze-
melerde normal hizi kullaniniz.

[i] Blenderi devreye sokarken hafif egik

tutarak, karistirma kabinin tabanina
"emme sonucu tutulma” olmasini
Onleyiniz. Ana salter (a veya b) basili
oldugu siirece, cubuk mikser agiktir.

[i] Kanistirilan besinin sigramasini 6nlemek

icin, ana saltere (agma/kapatma
salteri) ancak karistirma ucu
karistinlacak besinin icine sokulduktan
sonra basiniz.

Cubuk mikseri (el blenderini) daima,
karistirma ucunu karistirilan besinin
icinden ¢ikarmadan once kapatiniz.
Besinleri isleme siiresinden sonra,
devreye sokma tusunu serbest
birakiniz.

isiniz sona erdikten sonra:

Elektrik fisini gekip gikariniz.
Kilittemeyi ¢ozme tuslarina basiniz
ve karistirma ucunu ana cihazdan
cikariniz.
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Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir

ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.

Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz!

Cihazin yiizeyi zarar gérebilir. Ovalama

gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

[i] Orn. kirmizi lahana ve havug islerken,
plastik parcalarda renk degisimleri
olusur ve bu renk degisimleri birkac

damla sivi yemek yagi ile temizlenebilir.

e FElektrik fisini cekip ¢ikariniz!

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz
ve ardindan kurulayiniz.

o Karistirma kabi bulasik makinesinde
temizlenebilir.

e Karistirma ayagini bulasik makinesinde
veya bir firca ile musluktan akan
su altinda temizleyiniz.

o Karistirma ucunu dik konumda
(karnistirma ucu bicagi yukari dogru)
kurumaya birakarak, icine girmis olan
suyun disari akmasini saglayiniz.

Tarifler ve yararh bilgiler

Mayonez

1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta aki)

1 corba kasigi hardal

1 corba kasigi limon suyu veya sirke

200-250 ml sivi yag

Agiz tadiniza gore bir miktar tuz ve kara-

biber

Malzemelerin sicakh@i ayni olmaldir!

® Malzemeleri kabin i¢ine doldurunuz.

® Blenderi kabin dibine temas ettiriniz
ve karisim bir emiilsiyona donlisiinceye
kadar calistininiz (turbo hiz).

® Calismakta olan el blenderini, mayonez
hazir oluncaya kadar, yavas bir sekilde
karisimin ust ylizeyine kadar kaldiriniz
ve tekrar kabin dibine kadar indiriniz.

Yararh bilgi: Bu tarife gore, sadece

yumurta sarisi ile mayonez de yapabilir-

siniz. Fakat bu durumda, bildirilen yag

miktarinin sadece yarisini kullaniniz.
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Sebze corbasi

300 g patates

200 g havug

1 kiiclk kereviz

2 domates

1 sogan

50 g tereyag

21su

Agiz tadiniza gore bir miktar tuz ve kara-

biber

® Domateslerin kabugunu soyunuz
ve cekirdeklerini gikariniz.

® Temizlenmis ve yikanmis sebzeleri tane
tane kesiniz ve sicak tereyag icinde,
hafif ateste buguda pisiriniz.

e Su ilave ediniz ve tuz atiniz.

® Hepsini 20—-25 dakika kaynamaya
birakiniz.

® Tencereyi ocaktan indiriniz.

® El blenderi ile gorbay! tencere iginde
pure seklinde eziniz.

® AQiz tadiniza gore tuz ve karabiber
ilave ediniz.

Krep (crépes) hamuru

250 ml st

1 yumurta

100 g un

25 g eritilmis ve sogumus tereyagi

® Tum malzemeleri yukaridaki siraya gore
kabin igine doldurunuz ve muntazam
bir hamur olacak sekilde kanstiriniz.

Sutlii icecekler

1 bardak st

6 tane blyik cilek

veya

10 ahududu veya

1 muz (dilimlenmis)

® Malzemeleri kabin icine doldurunuz
ve karistiriniz.

® Agiz tadiniza gore seker ilave ediniz.

Yararh bilgi:

Siitlli icecek (milk shake) yaptiginizda,

bir top dondurma da ilave ediniz veya

cok soguk siit kullaniniz.



Giderilmesi

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
ﬁ cihazlar (waste electrical and

— electronic equipment — WEEE)

ile ilgili, 2002/96/EG numarali
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmistir.

Bu direktif, eski cihazlarin geri alinmasi
ve degerlendirilmesi icin, AB dahilinde
gecerli olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.

Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.
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Garanti

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususda daha detayli bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siiresi igerisinde

bu garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
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Degerli Musterimiz,

Siemens Cagr Yonetim Merkezi 444 66 88 no'lu telefon numarasi ile hafta ici ve Cumartesi glinii 08:00-22:00,
Pazar glnleri ise 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda arayip isim, soyadi ve
alan kodu ile birlikte telefon numaranizi biraktiginizda sizinle irtibata gecilecektir. Mesai saatleri icerisinde
dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu 0grenebilir veya arzu ettiginiz diger
hizmet seceneklerimizden faydalanabilirsiniz.

Size daha iyi hizmet verebilmemiz icin asagidaki konularda bize yardimci olmanizi rica ederiz:
1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gésteriniz.
2. Urlinlintizle ilgili hizmet talebiniz oIduPunda 444 66 88 no'lu Siemens Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
(Sabit telefonlardan veﬁa cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden) Sabit telefonlardan )
%ag)llan aramalarda sehir ici arama tarifesi Uizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise
M-GSM tarifesi tizerinden Ucretlendirme yapiimaktadir. . .
3. Hizmet icin gelen Siemens Yetkili Servis teknisyenine “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini
sorunuz.
4. Yetkili Servis teknisyenimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini
diizenleyip iletmek zorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve daha sonraki basvurulariniz icin
saklamaya 6zen gosteriniz.
Siemens Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.siemensevaletleri.com adresindeki “iletisim” boliimiinde
bulunan formu doldurarak ya da 0216-528 91 88 no'lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.

Yazili basvurular icin adresimiz asagidaki gibidir:
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Cakmak Mah. Balkan Caddesi. No51 34770
Umraniye-ISTANBUL

: ><
DIKKAT

Garanti siiresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

SIEMENS YETKILi SATICISI BSH EV ALETLERi SANAYi ve TiCARET A.S.

iIMZASI VE KASESI : :
MAMULUN

CiNSi : KUCUK EV ALETLERI

MARKASI : SIEMENS

MODELI

BANDROL VE SERi NO
TESLIM TARIHi VE YERI :
AZAMIi TAMIR SURESI

KULLANIM SURESI : 7 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma stiresi)

SIEMENS YETKILI SATICISI
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

TELEFAKSI
TARIH/IMZAIKASE



KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalari
dahil olmak tizere tamamen malzeme, iscilik ve Gretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yiikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Belge Uizerine tahrifat yapildigi, cihazin izerindeki orjinal seri numarasi kaldinldigi veya tahrifat yapildigi taktirde
garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI

1-Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2-Malin biitiin parcalari dahil olmak lizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3-Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stiresi
en fazla 30 is giintidir. Bu siire, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda,
malin saticisi, bayii, acentasi, temS|IC|I|g| ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar.
Sanayii malinin arizasinin 15 isgiini icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalatgi malin tamiri tamamlanincaya
kadar benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti stiresi iicerisinde, gerek malzeme ve isilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isilik
masrafi, degistirilen parga bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hic bir ticret talep etmeksizin tamiri yapllacaknr

5-Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;
- Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni

arizanin ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti siiresi

icerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi stirekli
kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami stirenin asilmasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-treticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin mimkun bulunmadiginin
belirlenmesi, durumlarinda, tiiketici malin ticretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep
edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7-Garanti belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar igin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
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Korunmasi Genel Miidiirligu tarafindan izin verilmistir. Siemens Elektrikl, Sae Masast 87129 14.07.2010
o . - . X . Siemens Sarjl El Stiptrgesi 85590 24.06.2010
Bu tirlin Siemens icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.  glemens  Kahve Degirmeni 86023 29.06.2019
tarafindan ithal edilmektedir. Sonoe e o198 N ooa0n0
. . " Siemens Sac Sekillendirme Seti 87363 16.07.2010
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Siemens  Mikser 67734 08.04.2009
. - Siemens El Blender 68144 17.04.2009
bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH Siemens  Kiyma Makinasi_ 74502 15.10.2009
Siemens Kati Meyve Presi 75250 03.11.2009
kurulusudur.
BSH Ev Aletleri Uretici Firma
Sanayi ve Ticaret A.S. BSH Bosch und Siemens
Cakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Hausgerdte GmbH
34770 Umraniye - Istanbul Carl-Wery-Str. 34 D-81739
Tel : 0216 528 90 00 Miinchen-Almanya
Faks : 0216 528 91 88 Tel : +49 (89) 4590 01

Cagri Yonetim Merkezi : 444 66 88 Faks : +49 (89) 4590 21 28
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Dla wtasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczytac niniejsza
instrukcje obstugi, aby zapoznac¢ sie ze wskazéwkami bezpieczenstwa
i obstugi.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane
zastosowaniem urzadzenia niezgodnym z jego przeznaczeniem lub
niewtasciwa jego obstuga.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego lecz
skonstruowane z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci typowych dla
gospodarstwa domowego itp. Uzytkowanie o charakterze podobnym

do domowego obejmuje np. uzywanie urzadzenia w pomieszczeniach
kuchennych w sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych
(matych) przedsiebiorstwach oraz w pensjonatach, matych hotelach itp.
Urzadzenie uzywac do przetwarzania srednich ilosci produktow na potrzeby
gospodarstwa domowego.

Urzadzenie nadaje sie wytacznie do rozdrabniania lub mieszania produktow
spozywczych.

Nie wolno uzywac¢ urzadzenia do przetwarzania innych przedmiotow lub
substancji.

Instrukcje obstugi prosze starannie przechowywac. Prosze przekazac¢
instrukcje wraz z urzagdzeniem ewentualnemu kolejnemu wtascicielowi.

A Ogolne wskazéwki bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie wolno uzywaé urzadzenia; urzadzenie
moze by¢ jednak obstugiwane przez dzieci powyzej lat oSmiu pod
warunkiem, ze bedg pod statym nadzorem. Urzadzenie wraz z elektrycznym
przewodem zasilajacym nalezy przechowywac¢ z dala od dzieci.
Urzadzenia moga by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie
posiadajacych odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod kontrolg
osoby odpowiadajacej za bezpieczenstwo osoby obstugujacej urzadzenie
lub po doktadnym pouczeniu w obstudze urzadzenia oraz po zrozumieniu
zagrozen wynikajacych z obstugi urzadzenia.
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Nie pozwalac dzieciom na zabawe urzadzeniem.
Urzadzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowej.
Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewod zasilajgey
i samo urzadzenie nie sg uszkodzone.
Zawsze wytaczac¢ urzadzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem
i demontazem oraz przed czyszczeniem.
Nie wolno ocierac¢ elektrycznego przewodu zasilajacego o ostre krawedzie
ani goragce powierzchnie.
Aby unikna¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego,
nalezy zlecic jego wymiane wytacznie producentowi albo jego
autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych kwalifikacjach
i odpowiednich uprawnieniach.
Naprawy urzadzenia mozna przeprowadzi¢ tylko w naszym autoryzowanym
punkcie serwisowym.

A Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Blendera nie wolno chwyta¢ mokrymi rekoma ani wtaczac¢ na biegu jatowym.
Koncoéwki miksujacej nigdy nie zanurza¢ w ptynach powyzej miejsca
potaczenia z korpusem urzadzenia.

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach ani nie myc

w zmywarce do naczyn.

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas miksowania goracych ptynow. Plyny moga
sie rozpryskiwac podczas miksowania.

Koncoéwki do miksowania nigdy nie stawia¢ na gorgcych powierzchniach,
ani wkfadac do bardzo gorgcych produktéw przeznaczonych do
miksowania. Gorace produkty przeznaczone do miksowania schtodzi¢
najpierw co najmniej do 80 °C a dopiero potem miksowac! Przy uzywaniu
blendera w garnku, ten uprzednio zdja¢ z kuchenki.

Blender uzywac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Narzedzia zdejmowac i zaktadac¢ tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytaczone
a naped nieruchomy.

Zaleca sie nie pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia dtuzej niz to konieczne
do odpowiedniego zmiksowania produktow.

Pojemnik do miksowania nie nadaje sie do kuchenek mikrofalowych.
Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie dotykac¢ noza koncowki miksujacej.

Noza nie my¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzy¢ szczotki.
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Niniejsza instrukcja obstugi opisuje rozne
modele. Na stronach z rysunkami zamieszczony
jest przeglad réznych modeli (rysunek [@).

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
z rysunkami.

Rysunek B}
1 Korpus urzadzenia
2 Elektryczny przewod zasilajacy
3 Przycisk wiacznika
a normalna predkosé
b predkos¢ turbo
Blender jest wtaczony tak dtugo, jak dtugo
wcisniety jest przycisk (a lub b).
Predkosc¢ turbo stosowana jest dla rozdrab-
niacza uniwersalnego (jesli nalezy do
zakresu dostawy).
4 Przyciski zwalniania blokady
W celu zdjecia koncéwki miksujacej
nacisna¢ rownoczesnie obydwa przyciski
zwalniania blokady.
5 Koncowka miksujaca
Z tworzywa sztucznego lub z metalu, zaleznie
od modelu. Koncowke miksujaca natozyc
i zatrzasnac.
N6z koncowki miksujacej
Pojemnik miksera
Miksowanie w pojemniku zapobiega
rozpryskiwaniu miksowanych produktow.
8 Rozdrabniacz uniwersalny
Rozdrabniacz uniwersalny mozna zamowic
w punkcie zakupu lub w punkcie serwisowym
(nr katalogowy 6572438).
Przy eksploatacji rozdrabniacza uniwersalnego
wykorzystywana zostaje petna wydajnosc
urzadzenia przy przygotowywaniu masta
miodowego (przestrzegajac podany przepis).
Przepis dotaczony jest do instrukcji obstugi
rozdrabiniacza uniwersalnego.

Obstuga

Urzadzenie nadaje sie do miksowania majone-
zbw, sosoéw, napojéw, potraw dla niemowilat,
gotowanych owocow i warzyw.

Do rozcierania zup.

Do rozdrabniania/siekania surowych produktow
spozywczych (cebula, czosnek, ziotaijarzyny, ..)
stosowaé rozdrabniacz uniwersalny!

Do pracy zalecamy stosowanie dotaczonego
pojemnika do miksowania. Mozna rowniez
uzywac inne naczynia.

~N O
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Uwaga!
Podtoze uzywanego naczynia musi by¢
réwne - nie moze miec wypuklen/podestu.

® Przed pierwszym uzyciem umy¢ wszystkie
czesci.

Rysunek [E

® Catkowicie rozwina¢ elektryczny przewod
zasilajacy.

® Koncowke miksujaca natozyé na korpus
urzadzenia i zatrzasnaé.

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Wiozy¢ produkty do pojemnika lub innego
wysokiego naczynia.

m Blender pracuje lepiej, jezeli wsréd
produktéw przeznaczonych do miksowania
znajduje sie réwniez ptyn.

® Mocno trzymac blender i pojemnik.

® \Wigczyc¢ blender poprzez nacisniecie
zadanego przycisku wiacznika (normalna/
predkosc turbo).

Do przygotowania produktéw spozywczych
zaleca sie zasadniczo stosowac predkos¢
turbo. Do miksowania ptynéw i goracych
produktéw stosowac¢ predkosc¢ normalna.

m Przy wtgczaniu blendera trzymac go lekko
ukosnie, aby unikna¢ przyssania sie do
podtoza pojemnika. Blender jest wigczony
tak dtugo, jak dtugo wcisniety jest przycisk.

m Aby zapobiec rozpryskiwaniu produktow,
przycisk wtacznika nacisna¢ dopiero wtedy,
gdy koncowka miksujaca zanurzona jest
w produktach przeznaczonych do mikso-
wania.

Blender wytaczy¢ zawsze przed wyjeciem
koncowki miksujacej z rozdrabnianych
produktéw.

® Po zmiksowaniu produktow zwolnié przycisk
wigcznika.

Po pracy:

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisnac¢ przycisk zwalniajacy blokade i
zdjac z blendera koncowke miksujaca.

Czyszczenie

Uwaga!

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢

w zadnych ptynach ani nie my¢ w zmywarce
do naczyn.

Nie wolno stosowac urzadzenia czyszczacego
strumieniem pary!

Powierzchnia urzgdzenia moze ulec
uszkodzeniu. Nie stosowac¢ zadnych
szorujgcych srodkow czyszczacych.



m Przy tarciu np. czerwonej kapusty
i marchewki zabarwiaja sie elementy

z tworzywa sztucznego. Mozna je wyczysci¢

za pomocg kilku kropel oleju jadalnego.

® \Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego!

® Korpus urzagdzenia przetrze¢ wilgotng
Scierkg a nastepnie wytrze¢ do sucha.

® Pojemnik miksera mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

® Koncowke miksujacg umyé w zmywarce

do naczyn albo szczotkg pod biezaca woda.

® Koncowke miksujgcg suszy¢ w odwrotnej
pozycji (nozem do gory), aby woda, ktora
dostata sie do koncowki mogta wyptynac.

Przepisy i wskazowki

Majonez

1 jajko (zottko i biatko)

1 tyzka musztardy

1 tyzki soku cytrynowego lub octu

200-250 ml oliwy

sol, pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki muszg miec¢ takg sama

temperature!

® Skifadniki wtozy¢ do pojemnika.

® Koncowke miksujgca wtozyé na dno
pojemnika i wtgczy¢ (predkosc turbo)
az do utworzenia gtadkiej konsystenciji.

® Wigczony blender przesuwaé powoli
do gornej warstwy mieszaniny i ponownie

powoli zanurza¢ az majonez bedzie gotowy.

Wskazéwka: Wedtug tego przepisu mozna

réwniez przygotowac¢ majonez z samych zéttek.

Witedy prosze uzyc tylko potowe podanej ilosci
oleju.
Zupa z warzyw
300 g ziemniakow
200 g marchewki
1 maty kawatek selera
2 pomidory
1 cebula
50 g masta
2 | wody
sol, pieprz do smaku
® Pomidory obrac ze skorki i usunac pestki.
® Oczyszczone i umyte warzywa pokroi¢
na kawatki i dusi¢ na rozgrzanym masle.
® Dodaé wode i posolic.
® \Wszystko gotowac 20-25 minut.
® Zdja¢ garnek z pieca.

pl

® Zupe zmiksowac blenderen w garnku
na purée.
® Przyprawi¢ solg i pieprzem.

Ciasto na nalesniki

250 ml mleka

1 jajko

100 g maki

25 g stopionego, schtodzonego masta

® \Wszystkie sktadniki wtozy¢ w podanej
kolejnosci do pojemnika i miksowac,
az do powstania gtadkiego ciasta.

Miksowane napoje mleczne

1 szklanka mleka

6 duzych truskawek

albo

10 malin albo

1 banan (pokroi¢ na plasterki)

® Skiadniki wtozy¢ do pojemnika i miksowac.
® Postodzi¢ do smaku.

Wskazowka:

Aby otrzymac mleczny shake nalezy dodac gatke
lodow lub bardzo zimne mleko.

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejskg 2002/96/WE
oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005 r. ,,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym®
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany facznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzuja warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymacjag Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzadzenia.

hu

Szivbol gratulalunk uj SIEMENS késziiléke
megvasarlasahoz.

On egy kivalé minéségii, modern haztar-
tasi késziilék mellett dontott.

A termékeinkkel kapcsolatos tovabbi
informaciokat az internetes oldalunkon
talal.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzgdzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegolnych
warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow*.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Az On biztonsaga érdekében

Hasznalat el6tt gondosan olvassa el az utmutatoét a késziilékre
vonatkozd, fontos biztonsagi és kezelési utasitasok betartasa

érdekében.

A készllék helyes alkalmazasara vonatkozoé utasitasok figyelmen kivil
hagyasa esetén a gyarto nem felel az ebbdl eredd karokert.

Ezt a készlléket nem ipari felhasznalasra tervezték, a készllék haztartasi
vagy haztartasszerd mennyiségek feldolgozasara keszllt. A haztartasokhoz
hasonl6 felhasznalasnak minésul példaul az Gzletekben, irodakban,
mezbgazdasagi és mas ipari létesitményekben talalhatd munkahelyi
konyhakban torténé hasznalat, illetve a panziokban, kisebb hotelekben
€s hasonlo6 lakoépuletekben a vendégek altali hasznalat.

A készliléket csak a haztartasban szokasos mennyiségek feldolgozasara
€s csak a haztartasban szokasos ideig hasznalja.

A készulék kizarolag élelmiszerek apritasara és dsszekeveréseére szolgal.
Tilos mas targyak vagy anyagok feldolgozasara hasznalni.

Keérjlk, 6rizze meg a hasznalati utmutatot.

Amennyiben a készlléket tovabbadja harmadik sze-mélynek, kérjik, hogy

a hasznalati utasitast is adja oda.

A\ Altalanos biztonsagi eléirasok

Aramiitésveszély

Ezt a készlléket 8 év alatti gyerekek nem hasznalhatjak, idésebb gyerekek
azonban hasznalhatjak feliigyelet mellett.
A készlléket és annak csatlakozovezetekeét tartsa tavol a gyermekektol.
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A készuléket csokkent szellemi, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal élé
vagy tapasztalatlan személyek is hasznalhatjak felligyelet mellett, vagy ha
megtanultak a készullék biztonsagos hasznalatat és megértették az abbol
eredd veszelyeket. A készllék nem jatékszer! Gyerekektol tartsa tavol!

A készUlléket csakis a tipustablan szereplé adatok szerint csatlakoztassa
és lzemeltesse.

Csak akkor hasznalja a készlléket, ha a csatlakozovezetek és a készllek
teljesen hibatlan.

Valassza le a készliléket az elektromos halozatrol, ha feligyelet nélkil
hagyja, tovabba dsszeszerelés, szétszedes, illetve tisztitas elbtt.

A csatlakozovezetéket ne huzza végig éles széleken vagy forro fellleten.
Ha a készulék csatlakozovezetéke megsériil, akkor azt a gyartoval vagy
annak Ugyfélszolgalataval vagy hasonléan képzett szakemberrel ki kell
cseréltetni, a veszélyek elkerilése érdekében.

A készulék javittatasat csak a vevoszolgalatunkkal végeztesse.

A\ Biztonsagi eléirasok a késziilékhez

Sérilésveszély

Aramiités veszélye

A rudmixert ne fogja meg nedves kézzel, és ne jarassa Uresben.

A kevero és az alapgép csatlakozasa felett ne meritse a készlléket
folyadékba.

Soha ne meritse az alapgépet folyadékba, és ne tisztitsa mosogatogépben.
Vigyazzon a forr6 folyadékok feldolgozasakor.

A folyadék kifroccsenhet.

A kever6t soha ne tegye forro fellletre, és ne meritse nagyon forro
turmixolandé anyagba. A forré turmixolandé anyagot a mixerrel vald
feldolgozas elétt legalabb 80 °C-ra hagyja lehdlni! Ha a radmixert
f6z6edényben szeretné hasznalni, a f6z6edényt el6bb vegye le a
fézofellletrol.

A rudmixert csakis az eredeti tartozékokkal hasznalja.

A szerszamokat csak akkor szerelje fel vagy vegye le, ha a készllék leallt.
Javasoljuk, hogy a készliléket soha ne hagyja hosszabb ideig bekapcsolva,
mint amennyi id6 a turmixolandé anyag feldolgozasahoz szikséges.

A turmixpohar nem hasznalhaté mikrohullamu sttében.

Sériilésveszély az éles kés/forgd hajtomi miatt!

Soha ne nyuljon a keverdszar késéhez. A kést soha ne csupasz kézzel
tisztitsa. Hasznaljon kefét.
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Jelen hasznalati utasitasban kulénb6z6 model-
leket irtunk le. A képes oldalon a kilénb6z6
modellek attekintése lathato (@ abra).

A késziilék részei
Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
IX abra
1 Alapgép
2 Halozati kabel
3 Bekapcsolo gomb
a Normal sebesség
b Turbo-sebesség
A rudmixer addig van bekapcsolva, ameddig
a bekapcsold gombot (a vagy b) lenyomva
tartja.
A turbo-sebességet az univerzalis apritonal
hasznalja (ha az alapkészlet tartalmazza).
4 Nyito-nyomégombok
A keverd levételéhez egyszerre nyomja meg
a nyité-nyomodgombokat.
5 Keverd
Mduanyag vagy fém (modelltél fiiggéen).
Tegye fol a keverét és kattintsa be.
Kés a keverélabon
Turmixpohar
Aturmixpohar hasznalataval megakadalyozza
a turmixolando anyagok szétfroccsenését.
8 Univerzalis aprité
Univerzalis apritot az ligyfélszolgalaton keresztil
rendelhet (rendelési szam: 657248).
Az univerzalis apritot kenyérre kenheté mézes
krém készitéséhez maximalis készllékteljesit-
meény mellett hasznalja (a recept utasitasai
szerint). A recept megtalalhato az univerzalis
apritd hasznalati utmutatojaban.

A késziilék kezelése

A készllék majonézek, szészok, mixelt italok,
bébiétel, f6tt gylimdlcs és zoldség turmixolasara
szolgél. Levesek pépesitéséhez.

Nyers élelmiszerek (hagyma, fokhagyma, fliszer-
névenyek) apritasara az univerzalis apritot
hasznalja!

A konyhai mlveletekhez a késziilékkel egyiitt
szallitott turmixpohar hasznalata ajanlott.

De mas alkalmas edények is hasznalhatok.
Figyelem!

A hasznalt edény aljan nem lehetnek kiemel-
kedések vagy nagyobb egyenetlenségek.

® Az elsd hasznalat el6tt az dsszes alkatrészt
tisztitsa meg.

~N O
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® Az elekiromos csatlakozokabelt teljesen
csavarja le.

® Tegye fol a keverdt az alapgépre,
és reteszelje.

® Dugja be a halézati csatlakozédugot.

® Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba
vagy egy masik magas falu edénybe.

m A rudmixer jobban mikaddik, ha a feldolgo-
zando élelmiszerek keves folyadékot
tartalmaznak.

® Tartsa szilardan a rudmixert és a poharat.

® A rudmixert a kivant bekapcsold gomb
megnyomasaval (normal/turbo sebesség)
Igapcsolja be.

Altalaban a turbo sebesség hasznalata
élelmiszerek feldolgozasahoz javasolt.
Folyadékoknal és forré turmixolando
anyagoknal a normal sebességet hasznalja.

m Tartsa kissé ferdén a radmixert, amikor
bekapcsolja, mert igy elkertlhetd hogy
az a szivoerd hatasara ratapadjon a turmix-
pohar aljara. Feldolgozas utan engedje
el a bekapcsolé gombot.

m Ahhoz, hogy a turmixolandé anyag ne
frdccsenjen ki, a bekapcsolo gombot
csak akkor nyomja meg, ha a keverét
belemeritette a turmixolandd anyagba.

A rudmixert mindig kapcsolja ki, mielétt
kiemeli a turmixolando anyagbol.

® Feldolgozas utan engedje el a bekapcsold
gombot.

A munka befejezése utan:

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Nyomja meg a nyité-nyomogombokat
és a keverét vegye le az alapgeprél.

Tisztitas

Figyelem!

Soha ne meritse az alapgépet folyadékba,

és ne tisztitsa mosogatégépben.

Ne hasznaljon g6ziizemd tisztitot!

A készliilék feliilete megsériilhet.

Ne hasznaljon surolészert a készliilék

tisztitasahoz.

m A mlanyag alkatrészeken elszinezédések
j6hetnek létre, pl. voroskaposzta és
sargarépa feldolgozasa soran, amelyek
néhany csepp étolajjal eltavolithatok.

® Huzza ki a halozati csatlakozédugot!

® Az alapgépet nedves ruhaval torolje le,
majd térolje szarazra.

® A turmixpohar mosogatogépben tisztithato.



® A keverét mosogatogépben vagy folyd
viz alatt kefével tisztitsa.

® A keverét fliggbleges helyzetben (keveré-
késsel felfelé) szaritsa, hogy a belekertilt
viz ki tudjon folyni.

Receptek és otletek

Majonéz

1 egész tojas

1 evékanal mustar

1 evokanal citromlé vagy ecet

200-250 ml olaj

S0, bors izlés szerint

A hozzavalok azonos hémérsékletliek legyenek!

® A hozzavaldkat egy edénybe tessziik.

® Helyezze a ridmixert a pohar aljara és tartsa
bekapcsolva (Turbo sebességfokozat), amig
a keverék egynemuive valik.

® A bekapcsolt kever6t addig kell a keveréek
felsé széléig emelni, majd Ujra belesul-
lyeszteni, amig a majonéz el nem késziil.

Hasznos tanacs: A recept alapjan majonézt

csak tojassargajabol is készithet. Akkor azonban

csak fele mennyiségl olajat hasznaljon.

Zoldségleves

300 g burgonya

200 g sargarépa

1 kis darab zeller

2 db paradicsom

1 db hagyma

50 g vaj

2 |viz

S0, bors izlés szerint

® A paradicsomot meghamozzuk
es kimagozzuk.

® A meghamozott és megtisztitott z6ldséget

darabokra vagjuk és a forrd vajon

megparoljuk.

Hozzaadjuk a vizet €s megsédzzuk.

20-25 percig fézzlk.

Az edényt levesszliik a tlizhelyrdl.

A levest az edényben pépesitjik

a turmixfeltéttel.

® Soval, borssal izesitjik.

Crepes-tészta

250 ml tej

1 db tojas

100 g liszt

25 g felolvasztott, majd leh(itott vaj

® Az dsszetevOket a megadott sorrendben egy
edénybe tessziik és sima tésztava keverijlik.
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Tejes turmixitalok
1 pohar tej
6 nagy szem eper

vagy
10 szem malna vagy
1 banan (darabokra vagva)
® A hozzavalokat egy edénybe tessziik

és elkeverijlk.
® izlés szerint édesitjilk.
Hasznos tanacs:
Atejes turmixitalhoz adjon egy gombéc fagylaltot
vagy elkészitéséhez nagyon hideg tejet
hasznaljon.

Artalmatlanitas

A készllék a 2002/96/EG, az elektro-
E mos és elektronikus hasznalt keszulé-
— kekrél szol6 (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) eurdpai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készllekek
visszavételének és értekesitésenek kereteit

az egész EU-ban érvényes modon.

Az aktudlis artalmatlanitasi utmutatasokroél kérjuk,
tajékozodjon szakkereskeddéjénél vagy a helyi
onkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabélyozza. 72 éran
bellli meghibasodas esetén a késziiléket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevdszolgalatunk gondoskodik az el6irt
15 napon bellili, kdlcsdnkésziilek biztositasa
esetén 30 napon bellli javitasrol.

A garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott,
szabalyosan kitoltott garanciajeggyel lehet
igénybevenni, amely minden egyéb garancialis
feltételt is részletesen ismertet.
Minéségtanusitas: A2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazo tanusitjuk, hogy a késziilék a vasarlasi
tajékoztatoban kozolt adatoknak megfelel.

A modositas jogat fenntartjuk.

67



uk

Unpo BiTaemo Bac 3 MoKynkoto HOBOro 2”‘ Ig T 6 68
npunaay wlpMM SIEMEVNS. K(J)'lSOTsll;IUIZOL)rJe-]gZeKM ............... 0
Bu npuabanu cy4acHui, BUCOKOAKiC- BUKOPUCTAHHA -« . oo 70
HWY 106y ToBMVi NPpUnaa. L R &'
HAoaatkosy iHghopmauito npo Hawy Peuentn Tanopaamn . .............. 71
npoAaykuito Bu 3HavigeTe Ha Hawin PekomeHaauii 3 yTunisauii ......... 72
CTOpiHUi B IHTEpHETI. MapaHTiA . ... .o 72

Ona Bawoi 6e3nekun

MpounTaiTe yBaXKHO LIO IHCTPYKLiO nepea BUKOPUCTaHHAM,
wo6 o3HanoMUTUCA i3 BaXKNIMBUMU BKa3iBKaMU 3 TEXHIKU
6e3nekun i ynpaesiiHHA 414 UbOro npunaay.

Y pasi HeaoTprMMaHHA BKa3iBOK LWOA0 NPaBuiibHOro BUKOPUCTaHHA
npunaay BUpoOHMK He Hece BiAMNOBIAANIbHOCTI 3a 30UTKN, AKI BUHUK
BHaCNiAOK LbOro.

Llen npunaa, npua3HaveHnn AnA nepepobkn NpoAyKTIiB Y 3BUHanHi AnA
JOMaLHbOro rocnoAapcTaa KinbKocTi B AoMallHix abo nobyToBux
YMOBaX i He po3paxoBaHUi ANA BUKOPUCTaHHA B MPOMUCIIOBUX LLISIAX.
3acTocyBaHHA B NOOYTOBMX YMOBax BKMO4ae, Hamnp., BUKOPUCTaHHA B
KYXHAX ANnA cniBpobiTHMKIB Mara3uHiB, 0iCiB, CifIbCbKOrOCnoAapChbKnx
| IHWKWX NPOMMCAOBUX NIANPUEMCTB, & TaKOX KOPUCTYBaHHA rOCTAMU
MaHCIOHIB, HEBENNKMX roTeNiB i NOAIOHNX 3aKnaais.

BukopucTtoBynTe npunag, nvwe anAa nepepobku NPOAYKTIB Y KiIbKOCTi
Ta NPOTAroM 4acy, AKi BiANOBIAAIOTb 3BMHANHUM ANA AOMAIIHLOrO
rocriofapcTaa yMoBaMm.

Mpunan npuaaTHUM BUKNOHYHO ANA NOAPIOHEHHA abo 3MilyBaHHA
Xap4oBuX NpoAyKTiB. MNpunan 3abopoHEHO BUKOPUCTOBYBATU AJIA
nepepobKu iHWKX NPeaMETIB Y1 PeHOBUH.

36epiranTte, Oyab nacka, iHCTPYKLIO 3 BUKOpUCTaHHA. lNepepasanTte
IHCTPYKLLitO 3 BUKOPUCTaHHA HACTYMHMM KOpUCTyBa4am pa3oMm i3
npunagom.

A\ 3aranbHi BKa3iBku 3 TexHiku 6e3neKku

Hebe3neka Bpa)xeHHA eNeKTPUYHUM TOKOM

BukopucTaHHA Lboro nobyToBoro npunaay AiTbMy BIKOM MonoAwe
8 pokiB 3ab6opoHeHe, NpoTe, NoBYTOBUM MpUNanoM MOXYTb KOPUCTY-
BaTWCA AiTW CTApLOro BiKy NiA HarnAAOM BiAnoBiAanbHUX 3a ix
6e3neky ocib.

Mpunagn Ta Noro WHyp XKMBEHHA TPUMaTU OCTOPOHb BiA, AiTEN.
Ocobu i3 0bMexxeHMN PiI3NHHUMKN, CEHCOPHMUN abo PO3yMOBUMM
34i6HOCTAMM Y i3 HEAOCTATHIM piBHEM A0CBIAY | 3HaHb MOXXYTb
KopucTyBaTmncA nobyTosnMu npunasamm TifbkKuy nig, HarnALoM
BianoBsiganbHMx 3a ix 6e3neky ocib abo nicnA oTpMMaHHA BiA, HUX
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BKa3iBOK 3 TeXHikM 6e3nekn anAa BUKOpUCTaHHA NoBGyToBOro npunany
nicnA Toro, AK BOHW YCBIAOMWIIN MOB'A3aHi i3 LM PU3NKN.

JitAam 3a6opoHeHO rpaTtucA i3 nobyToBUM Npunagom.

Mpunag cnin niaknio4aTy 40 eNeKTpoOMepeXi Ta ekcrnanyaTyBaTy nuie
Y BiANOBIAHOCTI i3 AaHUMN Ha Tabnu4ui 3 TEXHIYHUMN XapakTepucTu-
Kamu. He KopucTymTeca npunaiom, AKLLO WHYP XKMBAIEHHA i Npunaa,
MatoTb Oy AbAKi MOWKOAXKEHHA.

3anuwatro4m npunad 6e3 aornAaay, a TakoxXx nepeg noro cknagaHHAM,
po36upaHHAM abo MUTTAM, Npunaa chnil 3aBXXAu Bif'eAHyBaTU Bif,
eneKkTpoMepexi.

He TArHITb WHYp Yepe3 rocTpi Kpai Ta rapaAdi noBepxHi. AKWO WwHyp
XKVBMIEHHA LbOro Npunaay nowkoaXXeHU, TO Moro 3amiHa NoBMHHA
BUKOHYBaTucA BUPOBHMKOM, noro cny>6oto cepsicy abo BianosigHO
KBasicpikoBaHNM doaxiBLLEM 3 METOK YHUKHEHHA PU3UKIB.

PeMOHT npunaay npoBoAUTbLCA NUWe Hawoo cny>X60to cepsicy.

A\ Bka3siBku 3 TexHiku 6e3nekun ana ubLoro npunaay

Heb6e3neka nopaHeHHA

Heb6e3neka yaapy cTpymMom

He kopucTyinTeca 6neHaepoMm, AKWo y Bac Bonori pyku, a Takox

B XONOCTOMY PEXUMI.

He 3aHyptonTe npunaa B pianHy NoBepx MicuA 3'€AHaHHA HDKKM
6neHaepa 3 OCHOBHUM GIOKOM npunaay.

OcHoBHUI 650K Npunaay Hi B AKOMY pasi He 3aHyproBaTW Yy piavHY
Ta He MUTN Y NOCY AOMUHIN MaLWHI.

ByabTe 06epexxHi npu nepepobui rapA4yoi piavHu. PiamHa nig, 4ac
nepepobkn moxxe po3bpuskysaTUCA.

Hi>xxky 6neHaepa He CTaBTe HIKOAW Ha rapA4i NOBEPXHi Ta He
3aHyptonTe B Ay>Ke rapAdi npoayKTu. [MapAdi NnpoayKTy nepea,
nepepobkoto 6neHaepom oxonoanTtn oo Temnepatypm 80 °C abo
HK4e! KacTpynio cnig 3HATU 3 NANTU Nepes TUM, AK
BMKOPVICTOBYBATW B Hill 3aHyptoBaHui 6neHaep.

EkcnnyaTyinte 6neHaep nvwe 3 opuriHanbHMMKN akcecyapamu.
Hacankun BCTaBnATY i 3HiMaTy nuvwe niciA NOBHOI 3yNUHKW npunaay.
PekomeHAayeTbCA He 3anmwaTti HiKoiv npunaj, BBIMKHEHMM A0BLLE HiXK
Le noTpibHO AnA nepepobku NPOAYKTIB.

Yawa 6nenaepa He NnpuaaTHa ANA BUKOPUCTaHHA B MiKPOXBUALOBIN
nedi.

Heb6e3neka nopaHeHHA rocTpuMun HoXxamu/o6epToBUM
npusoaom!

He BcTpoMnAnTe HIKONM PyK A0 HOXXa Ha HixKLUi 6neHaepa. Hikonv He
YUCTITb HOXKa roNNMMKU pyKamu. KopucTymtecA AnA LbOro WiTKOH.
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B Wit iHCTpyKLIi 3 BUKOpWUCTaHHA
OMUCYIOTLCA Pi3HI Moaeni.

CTOpiHKM 3 MantoHKaMu MICTATb OrnAL
pi3HMXx Moneneit (MantoHok [®).

KopoTkui ornap,

Byab nacka, po3ropHiTe CTOpPiHKN
3 MaJlIloHKaMm.

MantoHok X
1 OcHoBHuI 650K Npunaay
2 EnekTtpokabenb
3 KHonka BBiMKHEHHA
a 3BuUHaiHUI peXxxmm
b Typ6o-pexum
BneHaep BBIMKHYTUIA, MOKM HATUCHYTa
KHOMKa BBIMKHEHHA (a abo b).
Typ60-peXxrM BUKOPUCTOBYETLCA ANA
yHiBepcanbHoro noapibHioBaqa (AKLWo
€ B HaABHOCTI B KOMMNEKTi MOCTaBKN).
4 KHoMku po36s10KyBaHHA
Ana Toro, wob 3HATK HiXXKY 6neHaepa,
HaTWUCHITb 0AHO4aCHO Ha 06UABI KHOMKU
po3610KyBaHHA.
5 Hixka 6neHpepa
MnacTtrk abo meTan (B 3aneXXHOCTi Big,
mMozeni) BctaBTe HixXKy 6neHaepa Tak,
Wwo6 BOHa 4yTHO 3anwna B nas.
6 Hix Hi>xku 6neHpepa
7 Yawa 6neHaepa
Mepepobka npoaykTiB B Yawi 6neHaepa
[LO3BONAE YHUKHYTU GPU30OK.
8 VYHiBepcanbHui1 noapibHIOBaY
YHiBepcanbHUii noapibHIoBa4Y MoXxHa
3aMOBUTK Hepe3 cepBicHY cnyx6by
(Homep anA 3amoBneHHA 657248)
YHiBepcanbHuii noapibHioBay 3abe3neqye
Bam BuKopuCTaHHA MakCMManbHOI
NOTY>XXHOCTi Npunany npv NpUroTyBaHHi
MenoBoi 6yTepbpoaHoi macu (3a ymoBU
LOTPUMaHHA BKa3iBOK, MpVBeAEeHNX
B peLLenTi). Bu 3HaliaeTe peuenT B iHCTPYK-
Lii 3 ekcnnyaTauii yHiBepcanbHoro noapi6-
HIOBa4a.

BukopucrtaHHA

Mpunaa npuaaTHWI ANA 3MillyBaHHA
MamnoHe3y, CoyciB, KOKTeNNIB, ANTAYOro
Xap4yBaHH#A, BapeHnx OpyKTiB i OBOYIB.
JnAa npuroTtyBaHHA cynis-niope.

AnAa noapibHIOBaHHA/CiHEHHA CUPUX
NPOAYKTIB (L1ByNi, HacHWKY, 3eneHi)
BMKOPUCTOBYINTE YHIBEPCANbHUN
noapibHosa4!
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Min, Yac npouecy NpUroTyBaHHA
PekomeHAyeTbCA KOPUCTYBaTUCA Yalleto
6neHaepa, AKa BXOAUTb A0 KOMMAEKTY
noctasku. MoXKHa BUKOPUCTOBYBATN Tak0oX
iHWi NpnAAaTHI EMHOCTI.

VBara!

ZHO BUKOpUCTOBYBaHOI €MHOCTI Mae byTu
6e3 BUryKIoCTel Ta BUCTYIIB.

® [lo4uncTiTb BCi eneMeHTU nepes nepwmnm
BUKOPUCTaHHAM.

MantoHok [

® Po3moTariTe NOBHICTIO enekTpoKkabens.

® BcTaBTe HiXXKYy 6neHaepa B OCHOBHUN
6nok npunaay, wo6 BoHa 4yTHO 3anwna
B nas.

® BBiMKHITb BUNKY 00 PO3ETKMU.

® 3anoBHiTb NPOAYKTUN A0 Yauwi 6neHaepa
YU iHWOI BUCOKOI EMHOCTI.

[i] BneHaep kpalue nepepobnAe NpoayKTw,
AKULO 10 HUX A0AAaTH PiAHY.

® TpumanTe miuHo 6neHzep Ta Hawy.

® BBiMKHITE 6neHaep, HATUCHYBLWY
Ha 6a)KaHy KHOMKY BBIMKHEHHS
(3BUHANHWIA peXUM/TYpP6O-pexinm).
Baarani anA nepepobku NpoAykKTis
pekoMeHAYeTbCA TYpBo-pexxnm.

AnA pianH Ta rapA4Mx NpoAyKTiB
CnipA, BBIMKHY TV 3BNHaNHNI PEXUM.

[i] BMuKaio4m 3aHypioBaHuin GneHaep,
TpuMaMnTe Noro 3nerka HaxuneHum, wob
BiH He «MPUCMOKTaBCA» A0 AHa Yali
6neHpepa. bneHaep BBIMKHYTUIA, MOKK
HaTUCHYTa KHOMKa BBIMKHEHHA.

[i] Wo6 3anobirtu yTBOpeHHIo 6pr3oK,
HaTUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHA nuwwe
nicnA Toro, AK Hi>kka 6neHaepa
3aHypwvnacA B NPOAYKTU.

BumukaiiTe 3aBxamn 6neHaep nepea
TUM, AK BUHATK 1100 i3 NPOAYKTIB.

® [licnAa nepepobku BiANYCTiTb KHOMKY
BBIMKHEHHA.

MNicnA poboTu:

® BuiMiTb wTencensHy BUNKY i3 pO3ETKMN.

® HaTuCHITb KHONKN po36NI0KYBaHHA Ta
3HiMiTb HiXKKY 6neHaepa 3 OCHOBHOIO
6noky npunaay.



YucTtka

VBara!

OcHosHmi 6710K ripunaay Hi B AKOMYy pasi

He 3aHypioBaTy y piavHy Ta He MUTU

Y r10CY.AOMUVIHIV MaLUHI.

He kopucTyviteca naposumm rnpucTpoaMu

AJA YncTiu!

Ha rnosepxHax MOXYTb BUHUKHYTU MOWKOA-

XXeHHA. He 3acTocoByriTe HiAkux abpa3us-

HuX 3ac00iB AJIA YNl EHHA.

[i] Mpu nepepobLi YepBoHOI KanycTw,
MOPKBW Ta NoAiGHOro Ha nNiacTMacoBmux
eneMeHTax yTBOPIOETbCA HEPBOHUN
HaniT, AKMA MOXXHa YCYHYTW 3a A0MOMO-
rolo EKiNbKOX Kparnesb CTOJI0BOI OJiii.

® BUTArHITL WTENcenbHy BUNKY
i3 poseTku!

® [lpoTpiTb OCHOBHWI 650K Npunany
BONOrOI0 raH4ipKolo, a NoTiM BUTPITb
Hacyxo.

® Yawy 6neHaepa MOXXHa MUTW B NOCYA0-
MUIAHIN MaLWHi.

e Hixky bneHaepa noMuinTe B NoCyAo0-
MUIHIN MawurHi abo nif NPOTO4HO
BOJIOlO 32 A0MOMOroOI0 WiTKW.

® HixKy 6neHaepa 3anuuiTe cywmnTucA
B BEPTUKaNbHOMY MOSI0XEHHI (A0BEPXY
HOXXeM HiXXKu 6neHaepa), wob Boaa
i3 cepeaVHN Morna CTeKTH.

PeuenTu Ta nopaam

MaiioHe3

1 AriLe ()KOBTOK i 6inoK)

1 CT. n. rip4nui

1 CT. . "IMMOHHOIrO COKYy abo ouTy

200-250 mn onii

Coni, nepLiio 3a cMakom

IHrpeaieHTV NoBWHHI By TV OAHIET

Temnepatypu!

® 3aBaHTaXxTe iHrpeaieHTn 40 Haui.

e 3aHypioBaHui 6neHpep onycTiTb HA AHO
Yaui i BBIMKHITb (Typ60-pexum), Noku
CYMill He eMynbrye.

® BBiMKHYyTWIN BneHaep nosinbHO
pyxaviTe, nigHiMal4m 40 BEPXHBLOIO
Kpato CyMilli Ta orycKato4u BHU3, NMOKN
MamnoHe3 He By/ie roTOBUNA.

Mopapaa: 3a umm peuentom Bu moxeTe

NpUroTyBaTh TakKoXX MarioHe3 nuwe

3 )KOBTKOM. B Takomy pasi Bi3abMiTb nuwe

NOJIOBMHY 3a3Ha4eHoi KinbKoCTi ofii.
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OsBoueBuii cyn

300 r kapToni
200 r MopKBU
1 HeBeNMYKUIA WMATOK cenepu
2 nomigopa
1 umbynsa
50 r BepwKoBOro macna
2 nBoan
Coni, neputo 3a cMakom
® 3HiMiTb WKipO4KYy 3 Momiaopis
Ta BUAMITb 3 HUX HaCiHHA.
® [lopiXTe wMaTo4KamMm NoHULLEHi
i nOMUTI OBOI Ta NPOTYLWKYITE
B rapA4oMy BEPIKOBOMY Macili.
JopanTe Boay i Cinb.
Mpoknm’'ATITL BCe pa3om 20—25 xB.
3HIMITb KacTpyno 3 NINTU.
MponycTiTb cyn Ha ntope 6neHaepom
B KacTpyi.
® Jlopante 3a noTpebu coni Ta nepLyo.

TicTo ANA MAVHLIB

250 Mmn monoka

1 Anue

100 r 6opowHa

25 r po3TONAEHOro OX0N0AXKEHOIO

BEpLWKOBOro Macna

® BciiHrpeaieHT aoAanTe A0 Yaui
B 3a3Ha4eHil NocnigoBHOCTI Ta
nepemiwanTe L0 YTBOPEHHA
OZHOpigHOro TicTa.

Moso4Hi KokTeunsi

1 cTakaH MoJioka

6 BENIKNX CYHWLb

abo

10 aria manunH abo

1 6aHaH (nopisaHnin Kpy>xanbLAamn)

® 3aBaHTaXTe iHrpelieHT A0 Yaui
Ta nepemiwanre.

e JlonanTe 3a CMakoMm LYKpy.

Mopapa:

JnAa NpuroTyBaHHA MOMOYHOO WENKY

fojanTe We OAMH WapuvK Mopo3uBa

abo Bi3bMIiTb Ay>Xe X0nogHe MOJIOKO.
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PekomeHaauii 3 yTunizauii
JaHni npynaa nosHaveHnin y
BiAMNOBIAHOCTI i3 JAMpeKTVBOIO

— CBponeMQbKoro Cotozy 2002/96/EG
Npo yTWni3aLito eneKTpn4Horo Ta
€NeKTPOHHOro yCTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

JupeKkTrBa BU3Ha4ae nopAfok 36opy Ta

yTuni3adii ctapux npunaais Ha TepuTopii

ycix kpaiH €C.

3a iHdhopmaLLieto Npo akTyanbHi WAAXu

yTunisauii 3BepHiTbcA Oy b nacka Ao cBOro

cneuianizoBaHoro ToprosuA abo no
aaMiHicTpauii CBOEi rpoMaan.

ru

OT Bcero cepAaua nosapasJsiaem Bac

C ITOKYKOV HOBOIo rnpubopa ghyipMsi
SIEMENS.

Bk nprobpesivi coBpemMeHHbI,
BbICOKOKa4eCTBEHHbIV 6bITOBOM rpubop.
AornosnHuTresibHy0 MHGbopMaL Mo o
Hawevi npoayKuuu Bel HavigeTe Ha

MapaHTia

YMoBU rapaHTii ANnA LbOro npunany Bu3Haqa-
I0TBLCA HaWWM NMPeACTaBHNUKOM Y KpaiHi, Ae
npvnaga 6ys npogaHuii. Moapobuui Lyx ymos
MO>XHa OTPUMATH Bif, TOProBUA, Y AKOrO
npunag, 6yB KynneHun.

BucyBatoun 6yab-AKy BUMOTY Y BiAnosia-
HOCTI i3 AaHOoI0 rapaHTieto, cnif nogasaTun
Yek Ha NpofaHui ToBap abo KBUTaHLLIIO.

BHeceHHA 3MiH He BUKNIOYa€EThCA.

CoaepxxaHue

Jna Bawern 6esonacHocT .. ......... 72
KoMnnekTHbIn 0630p . ............... 74
YnpaBneHne .................uin.. 75
HUCTKE ..o 75
PeLienTbl M pekoMeHpaumm . .......... 76
YKazaHuA no ytmamsaumn ... ... ... .. 76
lapaHTWiHbIE YCROBUA . ... ..o . 77

Hawevi cTpaHuvLe B VIHTEPHETe.

Ana Bawen 6e3onacHocTu

Mepea nepBbiM UCNOJNIb30BaHNEM 3neKTponpubopa
BHUMaTeJIbHO NPO4YTUTE NpaBuJjia NnoJib3oBaHUA, 4yTObhI
NoJsly4UTh BaXKHYI0 UHcpopmauumio ana Bawen 6e3onacHocTu 1
ynpasJsieHUu aneKTponpnbéopom.

|-|pOl/I3BO£I.l/ITeJ1b He HeCceT OTBeTCTBEeHHOCTU 3a y6bITKI/I, BO3HU/KLUNE
B pe3ynbTaTte HGCOGJHOLI.GHMFI peKOMeHﬂ.aLI,MVI no npasuiibHOMY
npuMeHeHno BbIToBOro npubopa.

OT0T Npnbop npeaHasHaqeH anA nepepaboTKu NPOAYKTOB B O6bIMHOM
anAa AomMallHero X03ANCTBAa KoJIndecTBe B AOoMallHUX nnn 6bITOBbLIX
yCnoBuMAX N He paccHnTaH AnA ncnosib3oBaHMA B NMPOMbIWIEHHbIX
Lenax.

anMeHeHI/Ie B ObITOBbIX yCnoBmAX BKINKO4HaeT, Harp., UCroJib3oBaHNe
B KyXHAX AJ1A COTPYAHMKOB Mara3nHoB, OCt)l/ICOB, CeNbCKOX03ANCT-
BEHHbIX 1 APpYTriX NPOMbIWIEHHbLIX I'lpGLI.I'IpVIFITVIVI, a Tak>xe nonb30-
BaHMe roctAMu" naHCMOHOB, HebonblWKUx oTenen u I'IO£|,06HbIX
3aBefeHuN.
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C nomolwbto anekTponprubopa MoXXHO nepepabaTbiBaTb TONLKO Takoe
KONN4eCTBO NPOAYKTOB 1 B TEHEHNE TAKOrO BPEMEHU, KOTOpbIE
XapakTepHbl ANA LOMalHEero Xo3ANCTBa.

AnekTponpnbop NpeaHasHa4eH anAa N3mesib4eHnA nnu
nepemMewnBaHVA NPOAYKTOB.

AnekTponpubop He npeaHasHa4veH AnA nepepaboTkn Kaknx-nnmbo
Apyrux NpeaMeTOB U BEWECTB.

CoxpaHuTte, NnoXkanymcra, UHCTPYKLMIO MO 3KCnnyaTaunm B HaaexXx-
HOM MecTe.

Mpw nepenaye aToro 66ITOBOrO aneKkTponpubopa Apyromy BnagenbLy
He 3abyabTe oTAaTb EMY N 3TY NHCTPYKLMIO.

A O6wwme ykazaHuAa nNo TexHuke 6e30nacHoOCTH

OnacHOCTb NOpaXKeHUA ANIEKTPUHECKMM TOKOM

Ncnonb3oBaHme aToro 6uiToBoro npnbopa AeTbMU B BO3pacTe
Mnalwe 8 neT 3anpeueHo, 0AHaKo, 6bITOBbIM NpMGOPOM MOryT
nonb30BaTCA AETW CTaplwero Bo3pacTta nog npMcMoTpOM OTBETCT-
BEHHbIX 3a ux 6e3onacHocTb nuu. He noanyckante aeten 6nm3ko

K 66ITOBOMY NMprbOpy nnv CETEBOMY WHYPY.

JIvua ¢ orpaHn4eHHbIMU OU3NHECKMMWN, CEHCOPHBIMU NN
YMCTBEHHbIMW CMTOCOBGHOCTAMM UM C HEAOCTATKOM OfbITa 1 3HAHWUI
MOTyT Nonb30BaTbCA ObITOBLIMY MprBopamMm TONBKO NoA, MPUCMOTPOM
OTBETCTBEHHbIX 3a X 6€30NacHOCTb L, NN NOCAe NONYHEHUA OT HUX
yKa3aHuin no TexHnke 6e3onacHoCcTu ANA UCNoNb3oBaHNA 6bITOBOro
npubopa nocne Toro, Kak OHM OCO3HaNM CBA3aHHbIE C 3TUM
onacHocTu. JleTAM 3anpeleHo nrpaTtbcA 6bITOBLIM NPUOOPOM.
Moaknto4anTe 1 UCNoNb3ynTe NpUbOpP TONLKO B COOTBETCTBUM

C TEXHNHECKMMWN AaHHbIMU Ha cOpMEHHON Tabnn4ke.
OnekTponprMbopoM MOXKHO MOJSIb30BaTLCA TONBKO B Cly4ae, ecnm

y camoro npubopa 1 ero CETEBOro WHypa HET HUKaKMX MOBPEXXAEHWI.
Bunky 13 poseTku cneayeT nsBnekaTtb ecnu anekTponpunbop 6e3
npucMoTpa, nepea, ero YACTKon, cOopkor 1 pa3bopKom.

Cnepute 3a TeM, 4TOObI HE MNOBPEAUTbL CETEBOW WWHYP INEKTPO-
npubopa 06 ocTpble KpaA 1 ropA4ne NOBEPXHOCTM.

Ecnun ceTeBom WwHyp 3TOr0 anekTponpubopa NoBpeXXAeH, TO, BO
n3bexxKaHre onacHoOM cUTyaLun, 3aMeHATb ero AOMKHbI CNeLnanmcThbl
OUPMbI-M3roTOBUTENA UIIN Er0 CEPBUICHOM CRyX6bl, Nan nnuo,
MMetoLLee TaKyHo XKe KBanmdounkaumio.

Bo n3bexxkaHne onacHbIX AN1A NONb30BaTENA CUTYaLUUn, PEMOHT
nprbopa A0MKEH BbINONHATLCA TONILKO creLmanncTaMm Halem
CEPBUCHON CNYy>X6bl.
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A\ YxazaHua no TexHuke 6e3onacHocTu ANA AaHHOro npubopa

He ncknto4eHa onacHOCTb TPaBMUPOBaHUA.

CyuwecTByeT ONnacHOCTb NMOpPaXKeHNA 3JIEKTPUYECKUM TOKOM.
Morpy>xHoun 6neHaep Henb3A BKNOYATb MOKPbIMU pyKaMu 1 AaBaTb
emMy paboTaTb BXONOCTYHO.

OnekTponpubop Henb3A Norpy>KaTb B XXUAKOCTb Bbllle MecTa
COeAMHEHVA HacaaKu ANIA CMeWnBaHA C OCHOBHbIM GI0KOM.
Hukoraa He norpy>xanTe B Kakyto-nnbo XXNAKOCTb OCHOBHOM 610K
N HE MOWTE ero B NocyA0MOE4YHON MaLuHe.

ByabTe 0CTOPOXXHbI NPU NEpeEMeWNBaHUN FOPAYNX XKUAKOCTEN.
Tak KakK XXUAKOCTU MOy T npu 3TOM pa3bpbi3raTbCa.

Hacaaky AnA cMewvBaHvA HUKOrAa Henb3A CTaBUTb Ha ropA4Yme
NMOBEPXHOCTU NN NMEepeEMELIMBATL C HEN OHEHb FOpAYME NPOAYKThI.
MNepen nepepaboTKoON ropAHMX NPOAYKTOB C MOMOLLLIO MOrPY>KHOrO
6neHaepa nx cnegyeT ocTyaAnTb A0 MuH. 80 °C!

Morpy>xHoun 6neHaep MOXHO MUCMONb30BaTh TONLKO BMECTE

C oMpMEHHBIMW NPUHAANIEXXHOCTAMM.

Hacaakn MOXXHO NpUCOeANHATL MM CHUMAaTb C MOrpPy>XHOro
6neHaepa nuwb nocne NOAHON OCTAHOBKM ero ABuraTens.
PekomeHAyeTcA He OCTaBNATbL MOrpy>XHoM 6neHaep

BKJIIO4YEHHbIM A0Ablle, HeM Toro TpebyeT nepepaboTka NPOAYKTOB.
OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA O JIe3BUA HOXKa/Bpalualowmmnca
npusoa!

Hukoraa He 6epuTech 3a HOX, pacnofioXKeHHbIN Ha HOXXKe BneHaepa.
Hu B KOeM cny4ae Henb3A YUCTUTb HOX rosion pykon. cnonb3ynTte
ANA 9TOro WeTKY.

B naHHOM MHCTPYKL MM NO 3KcnayaTaumnm
OMMCbIBAIOTCA pasnu4yHble Moaenu bnex-

JepoB. Ha cTpaHuuax ¢ pycyHkamu Bol 4
HanaeTe 0630p NOrpy>XHbIx 6neHaepoB
pasnuyHbIX Moaenen (cMm. pucyHok [@)

KoMmnnekTHbIN 0630p

OTKpoiiTe, NoXKanyncTa, CTpaHULbI 5
C pUCyHKamu.
PucyHok I}

YHVBEpPCanbHOro namensymTena (ecnm
€CTb B HANM4UM B KOMMNIEKTE MOCTaBKM).
KHonku pa36510kMpoBkun

OTW KHOMKM UCMonb3yoTeA ANA CHATUA
HOXXKM GneHaepa.

Ha Hux cnepyeT HaXxnmaTb oAHOBpe-
MEHHO.

Hoxxka 6neHaepa

B 3aBMCMMOCTM OT MOAENN NMOrPy>KHOro
6neHaepa HoXKa nnacTMaccosanA unm

1
2
3
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OcHoBHoli 610K

CeTeBol WHYP

KHonka Bksno4eHua

a KHOMKa BKMO4eHUA HoOpManbHOM
CKOpOCTU

b KHonka BKNo4eHUA Typb6o-ckopocTu

Morpy>xHol 6neHaep ocTaeTcaA

BKJIHO4eHHbIM [0 TeX Mop, noka Ha)kata

KHOMKa BKNto4eHvA (a unn b).

Typ6o-ckopocTb Ucnonb3yeTcA ANA

MeTannn4eckan.
MpucoeanHUTe HOXKY GneHaepa n
3admKerpynTe ee.

Hoxx Ha HOXXKe 6neHaepa

CrakaH 6neHpepa

MepepaboTka NPOAYKTOB B CTakaHe
NpPenATCTBYET pa3bpbI3rnBaHuio
obpa3yrolerica XUIKOCTH.



8 VYHuBepcanbHbI U3MenbYnUTENb
YHMBepCcanbHbIA U3MeNbHUTENb MOXKHO
3akasaTb 4epe3 Cnyxby cepsuca

(N° anA 3akasa: 657248).

YHuBepcanbHbIM U3MenbHMTeNb obecneqn-
BaeT Bam vicnonb3oBaHve MakcymManbHom
MOLLHOCTW Nprbopa Npy NPUroTOBNEHNN
MegnoBow 6y TepbpoaHo Macchl (Npu cobnio-
AEeHUM yKa3aHWin, NMPUBEAEHHBIX B peLlenTe).
Bbl HanzeTe peLenT B MHCTPYKLLMN MO 9KC-
nnyarauum yHMBepcanbHOro M3MeNb4nTena.

YnpasneHue

Morpy>xHol 6neHAep NpefHa3HaqeH ansa
NPUroTOBNEHMA MalioHe3a, Pa3nnN4HbIX
COYCOB, KOKTenen, nuTaHvA AnAa aeTemn
rpyAHoro BospacTa, AnA nepepaboTku
BapeHbIX 0BOLLEN 1 (OPYKTOB.

JnA namenb4eHnA/py6bKn CBEXNX NPOAYK-

TOB MUTaHWA (Pen4aToro nyka, YeCHOKa,

NPAHBIX TPas, ..) CNeAYET BOCMNONb30BaTLCA

YHUBEpCanbHbIM U3MenbymTeNnem!

JlnA paboTbl pekoMeHAyeTCA UCMoNb30BaThb

CTakaH 6neHaepa, KOTopblii BXOAUT

B KOMMAEKT MOCTaBKW. 0>KHO NMOMb30BaTLCA

TakXXe APYrMMy NPUroaHbIMU eMKOCTAMM.

BHumaHue!

ZHO mcronb3yemori eMKOCTU AOSIXHO ObiThb

6e3 BbiryKJIOCTeN U BbICTYNAKOWMNX HEPOB-

HocTes.

e [lepen nepBbIM UCMONL30BaHNEM
HeobXx0AMMO MPOBECTUN HYUCTKY BCEX
JeTanein norpy>Horo 6neHaepa.

PucyHok [E

® [lonHOCTBIO pa3MoTanTe CEeTEBOM WHYP.

® [lprcoesnHUTE HOXXKY K OCHOBHOMY
6noky 6neHaepa u 3admKcupynTe ee.

® BcTaBbTe BUMKY B PO3ETKY.

® 3arpysuTe NpoAyKThl B CTakaH AnA
CMeLWvBaHVA UAN B APYIYHO BbICOKYIO
€eMKOCTb.

[i] Morpy»Hoit 6neHaep dyHKLMOHMpYeT
ny4uwe, ecnv nepepabaTbiBaeMble
NPOAYKTblI HAXOAATCA B XKUAKOCTU.

® [lorpy>xHol 6neHaep n cTakaH cnepyet
Kperko AepxXxaTb B pyKax.

® Bknio4nTe norpy>xHol 6neHaep, HaXkas
Ha HeobxoauMyto Bam KHOMKY BKIto-
YeHuA (HopmanbHaA aKcnyaTauunsa/
Typ60-CKOpPOCTb).

ru

B obuem n uenom Typ6o-CKOpOCTb peko-
MeHAyeTCcA AnA nepepaboTKy NpoAyKTOB
nutanvA. Mpy nepepaboTke »nakocTen
1 FOPAYUX NMPOLYKTOB BKIIKOHaMTE HOp-
MasibHYH CKOPOCTb.

[i] Bkntodan norpy>kaembiit GneHaep,
LepXXnTe ero cnerka HaknoHeHHbIM,
4T06bI M36€XXaTb ero «npucacbiBaHVA»
KO AHY cTakaHa 6neHaepa.

Morpy>xHolh 6neHaep ocTaeTcA
BKJIFO4EHHbIM [10 TeX Mop, Noka HaxkaTta
KHOMKa BKOYEHWA.

[i] Bo n3bexaHue pa3bpbi3riBaHiA o6pasy-
IOWLENCA XXNAKOCTU, HXKUMaWTe KHOMKY
BKJIIOHEHWA TONBKO NOChe TOro, Kak
HOXXKa 6neHpepa 6ynet norpyxeHa
B nepepabaTtbiBaeMble NPOAYKTHI.
Mpexxae 4em 13Bne4b NOrPy>KHOM
6neHaep 13 cTakaHa c nepepabatbl-
BaeMbIMV NPOAYKTaMu, ero cneayet
BbIKJIHO4UTb.

® [lo okKoH4YaHWM NepepaboTKM NPOAYKTOB
OTMYCTUTE KHOMKY BKIOHEHMA.

Mo okoH4YaHUM paboTbl:

® /I3BneknTe BUNKY U3 PO3ETKMN.

® Ha)xmuTe Ha KHOMKM pa3bnoK1poBKM
N OTCOEAMHUTE CMECUTENBHYIO HacaaKy
OT OCHOBHOIO 6510Ka NOrpy><HOro
6nenaepa.

Yucrtka

BHumaHue!

Hukoraa He norpyxxavite B kKakyto-1mbo

XKUAKOCTb OCHOBHOW OJIOK U HE MOKTE

ero B r1ocyJ0MOEYHO MallnHe.

Henb3a nons3oBatecA napooynctutenem!

lNoBepxHOCTL a1eKTporipubopa MoxeTt

ObITb roBpexcaeHa. He nonb3yvitecs abpa-

3UBHBIMU YUCTALUMU CPEACTBAMMU.

[i] Npu nepepaboTke, Hanpumep, KpacHo-
KO4aHHOW KanyCTbl U MOPKOBM Ha MnacT-
MacCOBbIX 3IeMEHTax KOHCTPYKLMN
6neHaepa NoABNAETCA LLBETHOW HaneT,
KOTOPbI MOXHO yAanuTb C MOMOLLbIO
HECKOJBKMX Kanenb pacTUTENbHOro
macna.

® U3Bneknte BUNKY 13 po3eTku!

® [lpoTpuTe ocHoBHOWM 650K BneHaepa
BJTAXKHOWN TPAMKOWN 1 3aTeM BbITpUTE
€ro Hacyxo.

o CTtakaH AnA cMelVBaHNA MOXXHO MbITb
B MOCYAOMOEYHOM MaWuHe.
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® Hacaaky AnAa cMeWwrBaHnA MOXHO nono-
YXXUTb B NOCYAOMOEYHYIO MallVHY Unn
NMOMbITb €€ B MPOTO4YHON BOAE C MOMO-
LWbIO WETKN.

e [laiiTe HacaaKe ANA CMeLWVBaHNA Npo-
COXHYTb, YCTaHOBVB €€ B BepTUKallbHOE
nosoXkeHune (HOXXOM BBepx), 4Tobbl BOAA,
rnonasluan BHYTPb HacaAKu Mpu MbITbe,
CMOrfia BbIT€Yb HapyXy.

PeuenTsbl n PeKoMeHAaauun

MaiioHe3

1 ANUo (kenTok u 6enok),

1 CT. NOXKKW ropHumLLbl,

1 CT. NOXKMN AIMMOHHOIO COKa MNIN CTONOBOMO

yKcyca,

200—250 mn pacTuTenbHOro macna,

CoJb, NnepeL, Mo BKycy.

Bce MHrpeaneHTbl A0MKHbLI UMETb

OAMHaKOBYIO Temnepatypy!

® 3arpysuTe MHIpeAneHTbl B CTakaH.

® [lorpy>Hoii 6neHaep onycTuTe Ha AHO
Yawu 1 Bkno4uTe (Typb0o-cKOopoCThb),
B36KMBaA mMaccy 40 3MyNbrMpoBaHuA.

® MeaneHHO NOAHUMANTE BKHOHEHHbIV
6neHaep A0 NOBEPXHOCTM CMECU U CHOBA
orycKawTe ero A0 Tex rnop, noka MamoHe3
He 6yneT roTos.

PekomeHpaauma: no aTomy peuenty Bbl

MOXXeTe Tak>Xe NpuroToBMTb MalrioHe3

NNWb Ha OAHWUX XEeNTKax.

Ho B aTOM cny4ae vcrnonb3yeTcaA Nulib

NosnoBMHA YKa3aHHOI O Kon4ecTsa pac-

TUTENbHOrO Macna.

OBowHol cyn
300 r kapTodoena,
200 r MopKoBH,
1 HebonbLION KYCOK cenbaepen,
2 nomnaopa,
1 ronoBKa penyaToro nyka,
50 r cnmBo4YHOro Macna,
2 nBoAbl,
COJlb, MepeL, Mo BKYyCY.
® OyucTuTe NOMUAOPLI OT KOXKYpbI
1 U3MenbynTe UX.
® Pa3spexxbTe O4UILEHHbIE U BbIMbITbIE
OBOLLM Ha KyCOYKWN M MOTyWwnTe
B pacTonjieHHOM CMBOYHOM Macre.
e Jlob6aBbTe BOAY U COfb.
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e JlainTe cyny noBapuTbLCA B TEHEHWE
20-25 MUHYT.

® CH/MUTE KacTpIoNIO C NAUTLI.

o C nomoublio 6neHpepa noseanTe cyn
[0 nopeobpasHoro COCTOAHMA.

® Jlo6aBbLTe MO BKYCY COMb U NepeLl.

TecTo Ha chpaHLy3CKUe
6NMHYMKN

250 Mn MONOKa,

1 Anuo,

100 r myKn,

25 r pacTONIEHHOro 1 OXNaXkAEHHOr O

CNMBOYHOrO Macna.

® 3arpysuTe BCe UHIpeaVeHTbI B yka3aH-
HOI NocneaoBaTenbHOCTU B CTakaH
1 B36MBalTe Ux ¢ nomoLbo 6neHaepa
A0 obpa3oBaHVA 04HOPOAHOrO TecTa.

Mosno4Hble KoKTennm

1 cTakaH MONoKa,
6 6onbwKnx Aroa, KnyGHMKK
unum
10 Aroa, ManuHbl Nnn
1 6aHaH (Hape3aHHbI IOMTMKaMM).
® 3arpysuTe MHIpeAVEeHThl B CTakaH
1 B36elTe nx ¢ nomolbto 6neHaepa.
® [lo >XenaHunio MOXHO f06aBUTL caxap.
PekomeHpauma:
JnA NpuroToBNEHMA MONOHHOIO KOKTEINA
no6aBbTe B MOJIOKO WapriK MOPOXXEHOo Mnn
BO3bMWTE O4EHb XONIOAHOE MOJOKO.

YKa3aHuna no yTuansauummn

OT0T 6bITOBON ANEKTPONPUOBOP UMEET
E\/ o6o3Ha4eHne cornacHo Tpebo-
m  B2HVAM JvpekTnebl EC 2002/96/EG
06 OTCNY>XVMBLWWX CBOV CPOK SNEKTPY-
YeCKMX 1 3NeKTPOHHbIX npubopax
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
B aTon JupekTuBe nNpvBeaeHbl NpaBuna,
JencTeylowme Ha Bcen Tepputopun EC,
no NprYemy 1 yTUAN3aum OTCAY>KMBLIMX
CBOW CPOK NpnbopoB.
NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax
yTunmaaunm Bel cmoxeTe nony4nTb
y Bawero ToproBoro areHta unv B opraHax
KOMMYHanbHOMo yrpasneHus No MecTy
Bawero »xuTenbcTBa.



FapaHTuitHbIE yCNnoBUA

A nA naHHoro 66ITOBOrO NpMbopa AeNCTBYOT
rapaHTuWiiHble yCNoBKA, ornpeAeneHHbIe
HalWwyM NpeAcTaBUTENLCTBOM B CTpaHe,

B KOTOpoW 6bIToBOM NpMbop Bbin KynneH.
MNHcbopmMaumio o rapaHTUnHLIX yCnoBuAx Bel
MO>XXeTe nony4nTb B Ntoboe Bpems B CBOEM
cneuvann3“poBaHHOM MarasvHe, rae Bel
npuobpenu ceol 6bITOBON NpUbOP, UK
obpaTuBWKMCL HEMOCPEACTBEHHO B Hale
NpPeacTaBUTENLCTBO B COOTBETCTBYIOWEN
cTpaHe. MapaHTWiHbIE YCnoBUA ANA
"epmanun 1 agpeca Bbl HavipeTe Ha
nocneAHen cTpaHuLLe PyKOBOACTBA.

Kpome Toro, rapaHTuiiHble ycnosuA
N3N0XXeHbl Takxe B VIHTepHeTe no
yKa3aHHoMy Beb-appecy.

JnA nony4eHuna rapaHTyiHoro obecnyxvea-
HuA B mtobom cnyvae HeobxoanMO npeabLA-
BUTb JOKYMEHT, MOATBEpXKAaoWwuii pakT
MOKYMKWN.

MpaBo Ha BHeCEeHNe N3MEHEHWN
ocTaBnAeM 3a cobol.

ru
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.siemens-home.de

Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 h erreichbar)
Tel.:01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com
Ersatzteilbestellung*

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.:01801 33 53 04
Fax:01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com
*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
Saaiall Ay all < ey
BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai
Tel.:04 881 4401
mailto:service-ua@bshg.com
www.siemens-home.ae

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 550 522*
Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline flr Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400*
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339

Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au
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BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.0.

Gradacacka 29b

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 033 21 35 13

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.com

BG Bulgaria
EXPO2000-service

*K.OBYa kynen 1
6yn.Mpe3naeHT JNINHKBAH

6n. 431-naptep

1359 Codpus

Ten.: 0879 826 388

mobil: 087 814 5091
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, {22
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01759 2233
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.:77 77 807

Fax: 022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicu

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos

Espafa S. A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.:902 11 88 21
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
ltdlahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 Saint-Ouen cedex

Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com
www.siemens-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.cu.uk

or call

Tel.: 0844 892 8999*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAdg

BSH Ikiakes Siskeves A. B. E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens
Tel.:2104 277 701
Fax:2104 277 669

North-Greece — Thessaloniki
Tel.:2310 497 200
Fax:2310 497 220

South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403
Fax:2810 324 585

Central-Greece — Patras
Tel.:2610 330 478

Fax:2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.siemens-home.com

HK Hong Kong, & #
BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House
3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:service.siemens@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk
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HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.

Kopilica 21a

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 453 891
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:01 489 5461

Fax:01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés

Tel.:01 489 5463

Fax:01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.com

IL Israel, ®x"w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel..08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.siemens-home.com

IN India, Bharat, %IRa
BSH Customer Service
Front Office

Shop No.4, Everest Grande,
Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road,
Andheri East

Mumbai 400 093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.siemens-home.com

KZ Kazakhstan, KazakcTtaH
IP "Batkayev lldus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢—i

Tehaco s.a.r.l

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax: 05 274 1765
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.:07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. ,Rialto-Studio”
yn. LLlycesa 98

2012 KuwunHes
Ten./cpakc: 022 23 81 80

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br. 2

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.:02 2454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Aplan Limited

Aplan Centre

B — Kara By Pass

B — Kara BKR

Tel.:021 480 590

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.:22 66 06 00

Fax:22 66 05 50
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
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PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:
Tel.:0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax:21 4250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com

RU Russia, Poccus

00O "BCX bbiToBasi TexHMKa"
CepBuc OT npoussoanTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, FTiNiK

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax:6751 5050
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.:01 583 08 87

Fax:01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel..02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.:0 216 444 6688

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNo6yToBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.:038 502 448
Tel.:00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34
11070 Novi Beograd

Tel.:011 2147 110

Fax:011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax:086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com



Garantiebedi Siemens Info Line
arantiebe Ingungen (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

DEUTSCHLAND (DE) Fur Produktinformationen sowie Anwendungs-

und Bedienungsfragen zu Kleinen Hausgeréten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen DE-TeI.: 01 805 54 74 36* oder unter

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen = = -
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus S|emens'lnfo'llne@ bShg.Com
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberthrt. *) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.
Fur dieses Gerét leisten wir Garantie geméaR nachstehenden Nur far Deutschland giltig!

Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRlgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mé&ngel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie tbernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschéden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fur die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Geréte verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschléagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verldngerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Siemens-Electrogerdate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

9000685037/02.2012
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi
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