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Consejos
y advertencias
de seguridad

Antes de emplear
el aparato nuevo

iLea detenidamente las
instrucciones de uso y de
montaje de su aparato! En éstas
se facilitan informaciones

y consejos importantes relativos
a su seguridad personal,

asi como a la instalacion,

el manejo y el cuidado
correctos del mismo.

El fabricante

no se responsabiliza

en absoluto de eventuales
danos y perjuicios que pudieran
producirse en caso

de incumplimiento por parte del
usuario de los consejos

y advertencias de seguridad
que se facilitan en las presentes
instrucciones. Guarde las
instrucciones de uso

y de montaje para ulteriores
consultas o para un posible
propietario posterior.

o
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Seguridad técnica

En los tubos del circuito de frio
fluye una pequena cantidad de
liquido refrigerante (R600a) de
elevada compatibilidad
medioambiental pero
inflamable. Este gas no dafna la
capa de ozono ni aumenta
tampoco el efecto invernadero.
Tenga presente que la salida a
chorro del liquido refrigerante
puede inflamarse o provocar
lesiones en los ojos.

En caso de danos

Mantener las fuentes de fuego
o focos de ignicion alejados
del aparato.

Ventilar el recinto durante
varios minutos.

Desconectar el aparato
y extraer el cable de conexion
de la red eléctrica.

Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica Oficial
de la marca.
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Cuanto mayor cantidad

de agente refrigerante contenga
el aparato, mayores
dimensiones tiene que tener
el recinto en donde se vaya

a colocar. En recintos
demasiado pequefios pueden
formarse mezclas inflamables
de aire y gas en caso de
producirse fugas en el circuito
de frio del aparato.

Las dimensiones minimas

de la habitacion o local

en donde se encuentra
instalado el aparato deberan
ser 1 m3 por cada 8 gramos
de agente refrigerante.

La cantidad de agente
refrigerante que incorpora

su aparato figura en la placa
de caracteristicas, que

se encuentra en el interior
del mismo.

En caso de resultar dafiado el
cable de conexion del aparato y
tener que sustituirlo, estos
trabajos solo podran ser
ejecutados por electricistas,
técnicos del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la
marca o personas con una
cualificacion profesional similar.
La instalacion o reparacion
efectuadas de modo erroneo

o incorrecto pueden implicar
serios peligros para el usuario.

Las reparaciones que fuera
necesario efectuar solo podran
ser ejecutadas por electricistas,
técnicos del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la
marca O personas con una
cualificacion profesional similar.

Solo podran utilizarse piezas
originales del fabricante. Sdlo
en el caso de utilizar piezas
originales del fabricante, éste
garantiza que cumplan las
exigencias de seguridad
planteadas.

Una prolongacion del cable
de conexion solo se puede
adquirir a través del Servicio
de Asistencia Técnica Oficial.

Al usar el aparato

No usar aparatos eléctricos
en el interior de la unidad (por
ejemplo calefacciones,
heladoras, etc.). jPeligro de
explosion!

iNo utilizar ningun tipo de
limpiadora de vapor para
desescarchar o limpiar la
unidad! El vapor caliente
podria penetrar en el interior
del aparato, accediendo a los
elementos conductores

de corriente y provocar
cortocircuitos. Peligro de
descarga eléctrica.



iNo rascar el hielo o la
escarcha con ayuda de
objetos metalicos
puntiagudos o cortantes! Los
conductos del agente
refrigerante del
compartimento de
congelacion podrian resultar
danados. Tenga presente que
la salida a chorro del agente
refrigerante puede inflamarse
O provocar lesiones en los
0j0S.

No guardar productos
combinados con agentes o
gases propelentes (por
ejemplo sprays) ni materias
explosivas en el aparato.
iPeligro de explosion!

No utilizar el zocalo, los
cajones o las puertas de la
unidad como reposapiés.

Antes de desescarchar o
limpiar el aparato, extraer el
enchufe de conexion de la
toma de corriente de la red o
desconectar el fusible. jNo
tirar del cable de conexion del
aparato, sino asirlo siempre
por el cuerpo del enchufe!

Tenga presente que las
bebidas con un alto grado de
alcohol necesitan envases
con cierre hermético,
debiéndose colocar siempre
en posicion vertical.
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No permitir que las grasas y
aceites entren en contacto
con los elementos de plastico
del interior del aparato o la
junta de la puerta. El plastico
y la junta de goma son
materiales muy susceptibles
a la porosidad.

No obstruir ni cubrir nunca las
rejillas de ventilacion y
aireacion del aparato.

No guardar en el
compartimento

de congelacion botellas ni
tarros o latas que contengan
liquidos, particularmente
bebidas gaseosas. jLas
botellas y latas pueden
estallar!

iEvitar el contacto prolongado
de las manos con los
alimentos congelados, las
capas de hielo o escarcha, o
los tubos del evaporador!;
iPeligro de quemaduras!

No introducir en la boca
directamente los helados,
polos o cubitos de hielo
extraidos del congelador.
iPeligro de quemaduras!
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Prevencidn de situaciones
de riesgos y peligros para
nifos y adultos:

Los ninos o las personas con
facultades fisicas, sensoriales
0 mentales mermadas o que
carezcan de los
conocimientos necesarios
estan expuestos a situaciones
de riesgo o peligro.

Cerciorese de que los nifos y
estas personas hayan
entendido perfectamente los
peligros.

Los ninos o las personas
discapacitadas deberan estar
vigilados o instruidos en el
uso del aparato por una
persona responsable de su
seguridad.

Permitir el uso del aparato
solo a los niflos mayores de 8
anos.

Vigilar a los nifios durante los
trabajos de limpieza 'y
mantenimiento del aparato.

No dejar que los ninos
jueguen con el aparato.

En caso de haber ninos
en el hogar

No dejar que los ninos
jueguen con el embalaje del
aparato o partes del mismo.
iExiste peligro de asfixia

a causa de los cartones y las
laminas de plastico!

iNo permita que los ninos
jueguen con la unidad

ni se sienten sobre los
cajones o se columpien

de las puertas!

iEn caso de disponer

la unidad de una cerradura,
guardar la llave fuera del
alcance de los nifios!



Observaciones de caracter
general

El aparato es adecuado

para la refrigeracion
y congelacion de alimentos,

para la preparacion de
cubitos de hielo.

El presente aparato ha sido
disefiado para el uso domeéstico
en el hogar particular o en su
entorno.

El aparato esta dotado de un
dispositivo de desparasitaje
segun la directiva de la Union
Europea 2004/108/EC.

La estanqueidad del circuito de
refrigeracion viene verificada de
fabrica.

Este producto cumple las
normas especificas de
seguridad para aparatos
eléctricos (EN 60335-2-24).

Este aparato esta previsto para
ser utilizado a una altura
maxima de 2.000 metros sobre
el nivel del mar.
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Consejos para

la eliminacion del
embalajey el desguace
de los aparatos usados

< Consejos para
la eliminacion del embalaje
de los aparatos

El embalaje protege su aparato contra
posibles danos durante el transporte.
Todos los materiales de embalaje
utilizados son respetuosos con el medio
ambiente y pueden ser reciclados

o reutilizados. Contribuya activamente
a la proteccion del medio ambiente
insistiendo en unos métodos

de eliminacién y recuperacion

de los materiales de embalaje
respetuosos con el medio ambiente.

Su Distribuidor o Administracion local
le informara gustosamente sobre

las vias y posibilidades mas eficaces
y actuales para la eliminacién
respetuosa con el medio ambiente
de estos materiales.
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<» Desguace de los aparatos
usados

jLos aparatos usados incorporan
materiales valiosos que se pueden
recuperar! Entregando el aparato
a dicho efecto en un centro oficial
de recogida o recuperacion

de materiales reciclables.

Este aparato esta marcado con el
E simbolo de cumplimiento con la
=== Directiva Europea 2012/19/UE
relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos
de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco
general valido en todo el ambito
de la Union Europea para la
retirada y la reutilizacion de los
residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

A Advertencia

Antes de deshacerse de su aparato
usado

1. Extraer el enchufe de conexidn
del aparato de la toma de corriente
de la red eléctrica.

2. Corte el cable de conexion
del aparato y retirelo conjuntamente
con el enchufe.

3. No retirar los soportes y baldas
del aparato a fin de no facilitar
a los nifios el acceso al interior
de éste.

4. No permita que los nifios jueguen con
los aparatos inservibles. jPeligro
de asfixial

Todos los aparatos frigorificos contienen
gases aislantes y refrigerantes, que
exigen un tratamiento y eliminacion
especificos. Preste atencion a que

las tuberias del circuito de frio

de su aparato no sufran dafios

ni desperfectos. Antes de haberlo
entregado en el correspondiente Centro
Oficial de recogida.

Volumen de suministro
(elementos incluidos
en el equipo de serie)

Verifique que las piezas no presentan
danos ni desperfectos debidos al
transporte tras desembalarlas.

En caso de constatar dafios o
desperfectos debera dirigirse al
distribuidor en donde adquirid su
electrodoméstico o al Servicio

de Asistencia Técnica Oficial de la
marca.

El envio consta de los siguientes
elementos:

Aparato de libre instalacion
Equipamiento (segun modelo)
Bolsa con material de montaje
Instrucciones de uso
Instrucciones de montaje
Cuaderno de mantenimiento
Suplemento de la garantia

Informaciones sobre el consumo
de energia y los ruidos del aparato



Prestar atencion a la
temperatura del
entorno y la ventilacién
del aparato

Temperatura de la habitacién

El aparato ha sido disefiado para una
determinada clase climatica. En funcion
de la clase climatica concreta, el aparato
puede funcionar en los margenes de
temperatura que se indican mas abajo.
La clase climatica a la que pertenece el

aparato figura en la placa de
caracteristicas del mismo, Fig. [3.

Clase Temperatura del
climatica entorno admisible
SN +10 °C hasta 32 °C
N +16 °C hasta 32 °C
ST +16 °C hasta 38 °C
T +16 °C hasta 43 °C
Nota

El aparato funciona perfectamente en los
rangos de temperatura sefialados por

la clase climatica. En caso funcionar

un aparato de la clase climatica SN

a una temperatura ambiente mas fria,
pueden excluirse dafos en el mismo
hasta una temperatura de +5 °C.
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Ventilacion

Fig. H

El aire recalentado en la pared posterior
del aparato El aire recalentado debe
poder escapar libremente. De lo
contrario, el aparato tendra que
aumentar su rendimiento, Provocando
un consumo de energia eléctrica
elevado e inutil. Por esta razon habra
que prestar particular atencion a que las
aberturas de ventilacion y aireacion no
estén nunca obstruidas!

Conectar el aparato
a la red eléctrica

Tras colocar el aparato en su
emplazamiento definitivo debera dejarse
reposar éste durante aprox. una hora
antes de ponerlo en funcionamiento.
Durante el transporte del aparato puede
ocurrir que el aceite contenido en el
compresor penetre en el circuito del frio.

Limpiar el interior del aparato antes de
su puesta en funcionamiento inicial
(véase el capitulo «Limpieza el aparato»).

Conexion a la red eléctrica

La toma de corriente tiene que estar
situada en las proximidades del aparato
y ser libremente accesible tras su
instalacion.

El aparato corresponde al tipo de
proteccion I. Conectar el aparato a una
red de 220-240 V/50 Hz de corriente
monofasica (corriente alterna) a través
de una toma de corriente instalada
correctamente y provista de conductor
de proteccion. La toma de corriente
debe estar protegida con un fusible de
10-16 amperios.
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En los aparatos destinados a paises
fuera del continente europeo debera
verificarse si los valores de la tension de
conexion y el tipo de corriente que
figuran en la placa de caracteristicas del
aparato coinciden con los de la red
nacional. Ambos nuimeros se encuentran
en la placa de caracteristicas del
aparato. Fig. @

A Advertencia

El aparato no se podra conectar en
ningln caso a conectores electrénicos
para ahorro energético.

Nuestros aparatos se pueden conectar
a rectificadores de corriente por onda
sinusoidal o conmutados por red. Los
rectificadores conmutados por red se
emplean en las instalaciones
fotovoltaicas conectadas directamente
a la red publica de abastecimiento

de corriente eléctrica. Para aplicaciones
aisladas, como por ejemplo en buques
o albergues de montafia que

no disponen de conexion a la red
eléctrica, tienen que emplearse
rectificadores de onda sinusoidal.

Familiarizandose con
la unidad

Despliegue, por favor, la dltima pagina
con las ilustraciones. Las presentes
instrucciones de uso son validas para
varios modelos de aparato.
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El equipamiento de los distintos modelos
puede variar.

Por ello es posible que las ilustraciones
muestren detalles y caracteristicas de
equipamiento que no concuerdan con
las de su aparato concreto.

Fig. Kl

* No disponible en todos los modelos.

1-4  Elementos de mando

5 lluminacion interior (LED)

6 Balda vidrio en el compartimento
frigorifico

7 Cajon para la verdura

8 Huevera*

9 Botellero para guardar botellas
grandes

10 Cajén de congelacién (pequefo)

11 Balda de vidrio - Compartimento
de congelacion

12 Cajén de congelacion (grande)

13 Desague para el agua
de descongelacion

14 Patas regulables

A Compartimento frigorifico

B Compartimento de congelacién



Elementos de mando
Fig. H

1 Tecla para conexion
y desconexion del aparato

para la conexién y desconexion
del aparato completo.

2 Indicacion de la temperatura
para el compartimento
frigorifico
Las cifras indican, en °C, la
temperatura ajustada en el
compartimento frigorifico.

3 La indicacion
«Supercongelacion»

Se ilumina en caso de estar
activada la supercongelacion.

4 Mando regulador de la
temperatura del compartimento
frigorifico
Sirve para ajustar la temperatura
del compartimento frigorifico.

Conectar el aparato
Fig. A

Conectar el aparato con la tecla
«Conexion/Desconexion» 1.

El aparato comienza a refrigerar.

La iluminacion interior esta conectada
con la puerta abierta.

Se aconseja ajustar una temperatura
de +4 °C.

Advertencias relativas
al funcionamiento del aparato

m El aparato puede necesitar varias
horas hasta alcanzar todas
las temperaturas ajustadas.

No introducir alimentos en el aparato
antes de que haya transcurrido este
periodo de tiempo.

es

m Durante el funcionamiento del

compresor se forman gotas de agua
0 escarcha sobre la pared posterior
del compartimento frigorifico. Esto es
un fendmeno perfectamente normal

y es debido a razones técnicas. No es
necesario raspar la escarcha ni secar
las gotas de agua. El panel posterior
(evaporador) del aparato se
desescarcha automaticamente.

El agua de descongelacion es
recogida en la canaleta de desague,
Fig. A, volviendo al compresor,
donde se evapora.

A causa del trabajo del compresor,
en algunos puntos de las rejillas
congeladoras puede acumularse
rapidamente escarcha. Esto no afecta
en absoluto al buen funcionamiento
del aparato ni tampoco implica un
aumento del consumo de energia
eléctrica. La eliminacion de la
escarcha acumulada solo sera
necesaria en caso de que la capa

de escarcha o hielo alcance un
espesor de mas de 5 mm sobre toda
la superficie de las rejillas
congeladoras.

Los lados frontales del cuerpo

del aparato son calentados
ligeramente. De este modo se impide
la formacion de agua

de condensacion en la zona

de la junta de la puerta.

En caso de no poder abrir la puerta
del compartimento de congelacion
inmediatamente después de cerrarla,
aguardar unos instantes hasta que
la depresion generada haya sido
compensada.

11



es

Ajustar la temperatura
Fig. A

Compartimento frigorifico

La temperatura se puede ajustar

de +2 °C a +8 °C.

Pulsar la tecla de ajuste

de la temperatura 4 repetidas veces,
hasta alcanzar el valor que se desea
ajustar en el compartimento frigorifico.

El valor mostrado en ultimo lugar

es memorizado. La temperatura ajustada
se muestra en la indicacion de la
temperatura 2.

Compartimento de
congelacion

La temperatura del compartimento de
congelacion depende de la temperatura
del compartimento frigorifico.

Unas temperaturas bajas (mas frio)
ajustadas para el frigorifico originan
también unas temperaturas bajas (mas
frio) en el compartimento de
congelacion.
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Capacidad util

Las indicaciones sobre la capacidad util
de su aparato figuran en la placa del
mismo. Fig. @@

Aprovechar toda la capacidad
de congelacion del aparato

Para introducir la mayor cantidad

de alimentos posible se pueden retirar
todos los elementos y accesorios.

Los alimentos se pueden colocar

a continuacion directamente sobre las
baldas y el fondo del compartimento
de congelacion.

Retirar elementos del aparato
Desplazar el cajon de congelacion hacia
el cuerpo del usuario hasta el tope,
levantarlo por la parte frontal y retirarlo
del aparato. Fig. H

Compartimento
frigorifico

El compartimento frigorifico es el lugar
ideal para guardar platos cocinados, pan
y bolleria, latas de conserva, leche
condensada y queso curado.

Prestar atencion al colocar los
alimentos

Colocar los alimentos empaquetados

o bien cubiertos en la unidad. De este
modo se evita que los alimentos se
deshidraten, decoloren o pierdan su
valor nutritivo y aroma. Ademas se evita
la mezcla de olores y sabores, asi como
la descoloracion de las piezas

de plastico.



Nota

Evite el contacto directo de los alimentos
con el panel posterior del aparato,

de lo contrario la libre circulacion del
aire quedara afectada.

Los alimentos o envases podrian quedar
adheridos al panel.

Prestar atencion a las
diferentes zonas de frio del
frigorifico

En funcion de la circulacion del aire
en el interior del frigorifico, se crean
en éste diferentes zonas de frio:

m La zona mas fria del compartimento
estd en el cajon deslizante. Fig.

Nota

Guardar los alimentos mas delicados
(por ejemplo pescado, embutido,
carne) en la zona de mas frio.

m La zona menos fria se encuentra
en la parte superior de la
contrapuerta.

Nota

Guardar, por ejemplo, en la zona
menos fria el queso curado y la
mantequilla. De esta manera el queso
conservara su aroma y la mantequilla
se podra untar en el pan facilmente.

es

Compartimento de
congelacion

El compartimento de
congelacion es adecuado

m para guardar productos
ultracongelados,

m para preparar cubitos de hielo,
m para congelar alimentos frescos.

Nota

iCerciorarse siempre de que la puerta
del compartimento de congelacion esta
cerrada correctamente! En caso de no
estar bien cerrada la puerta, los
alimentos se pueden descongelar. En el
compartimento de congelacion se
produce una fuerte acumulacion de
escarcha. Ademas se produce un
elevado consumo de energia eléctrica.

13
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Capacidad maxima de
congelacion

Las indicaciones relativas a la maxima
capacidad de congelacion en 24 horas
se facilitan en la placa del aparato.

Fig. @

Condiciones para alcanzar
la maxima capacidad
de congelacion

m Conectar la funcién de
supercongelacion antes de introducir
los productos frescos en
el congelador (véase el capitulo
«Supercongelacion»).

m Retirar los elementos del aparato.
Guarde los alimentos apilandolos
directamente sobre las baldas y el
fondo del compartimento
de congelacion.

m Colocar preferentemente grandes
cantidades de alimentos frescos en el
compartimento superior. Dado que
aqui se congelan de un modo
particularmente rapido y cuidadoso.

m Colocar los alimentos frescos lo mas
cerca posible de los paneles laterales.
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Congelar y guardar
alimentos

Puntos a tener en cuenta al
comprar alimentos
ultracongelados

m Prestar atencion a que la envoltura del
alimento o producto congelado no
presente ningun tipo de dafio.

m Verifique la fecha de caducidad de los
alimentos. Cerciorese de que ésta no
ha vencido.

m La indicacion de la temperatura del
congelador del establecimiento en
donde adquiera los alimentos debera
sefialar un valor minimo de -18 °C.

m Al hacer la compra, recuerde que
conviene adquirir los alimentos
congelados en el ultimo momento.
Procure transportarlos directamente
a casa envueltos en una bolsa
isotérmica. Una vez en el hogar,
debera colocarlos inmediatamente en
el compartimento de congelacion.

Congelar los alimentos

m Si decide congelar usted mismo los
alimentos, utilice unicamente
alimentos frescos y en perfectas
condiciones.

m Procurar que los alimentos
congelados que ya hubiera en el
congelador no entren en contacto con
los alimentos frescos que se desean
congelar.

m Envasar los alimentos
herméticamente para que no se
deshidraten o pierdan su sabor.



Guardar los alimentos
congelados

Cerciorarse de que el cajon de
congelacion esté introducido a tope en
el aparato a fin de asegurar una
circulacién impecable del aire por el
aparato.

En caso de desear guardar una gran
cantidad de alimentos, éstos se pueden
colocar directamente sobre las baldas
de vidrio y apilar en el fondo del
compartimento de congelacion.

1. Retirar a tal efecto todos los cajones
de congelacion.

2. Desplazar el cajon de congelacion
hacia el cuerpo del usuario hasta el
tope, levantarlo por la parte frontal
y retirarlo del aparato. Fig. H

Congelar alimentos
frescos

Si decide congelar usted mismo los
alimentos, utilice unicamente alimentos
frescos y en perfectas condiciones.

Blanquear (escaldar) las verduras antes
de su congelacion a fin de que su sabor,
aroma o color no se deteriore, ni pierdan
tampoco su valor nutritivo. Las
berenjenas, los calabacines y
esparragos no hay que escaldarlos.

Mas detalles sobre este método podran
hallarse en cualquier libro o0 manual

de cocina que trate los aspectos de la
congelacion de alimentos y en donde se
describa el método del blanqueado.

es

Nota

Procurar que los alimentos congelados
gue ya hubiera en el congelador no
entren en contacto con los alimentos
frescos que se desean congelar.

m Alimentos adecuados para
la congelacion:
Pan y bolleria, pescado y marisco,
carne, caza, aves, verduras y
hortalizas, frutas, hierbas aromaticas,
huevos sin cascara, productos lacteos
tales como queso, mantequilla 'y
requeson, platos cocinados y restos
de comidas como por ejemplo sopas,
potajes, carnes o pescados
cocinados, platos de patatas,
gratinados y platos dulces.

m Alimentos que no deben congelarse:
Verduras que se consumen
normalmente crudas, como por
ejemplo lechugas o rabanitos, huevos
en su cascara, uvas, manzanas
enteras, peras y melocotones, huevos
duros, yogur, leche agria, nata fresca
acidulada, crema fresca y mayonesa.

Envasado de los alimentos

Envasar los alimentos herméticamente
para que no se deshidraten o pierdan su
sabor.

1. Introducir los alimentos en la envoltura
prevista a dicho efecto.

2. Eliminar todo el aire que pudiera
haber en el envase.

3. Cerrarlo herméticamente.

4. Marcar los envases, indicando su
contenido y la fecha de congelacion.
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Materiales apropiados para el envasado
de los alimentos:

Laminas de plastico, bolsitas y laminas
de polietileno, papel de aluminio, cajitas
y envases especificos para la
congelacion de alimentos.

Estos productos pueden encontrarse en
comercios especializados.

Materiales no apropiados para el
envasado de los alimentos: .
Papel de envolver, papel de pergamino,

celofan, bolsas de basura, bolsas de la
compra usadas.

Materiales apropiados para el cierre de
los envases: _
Gomitas, clips de plastico, bramante,

cinta adhesiva incongelable, etc.

Las bolsitas o laminas de plastico de
polietileno se pueden termosellar con
una soldadora de plasticos.

Calendario de congelacion

El plazo de conservacion varia
en funcion del tipo del alimento
congelado.

A una temperatura de -18 °C:

m El pescado, el embutido y los platos
cocinados, asi como el pany la
bolleria:

hasta 6 meses

m El queso, las aves y la carne:
hasta 8 meses

m La fruta y verdura:
hasta 12 meses

16

Supercongelacion

Para que los alimentos conserven su
valor nutritivo, vitaminas y buen aspecto
hay que congelar el centro lo mas
rapidamente posible.

Con objeto de evitar que se produzca un
aumento indeseado de la temperatura
interior del aparato al colocar alimentos
frescos en el compartimento de
congelacion, debera activarse la funcién
de supercongelacion varias horas antes
de introducir los alimentos en el aparato.

Normalmente basta con 4-6 horas.

Al estar activada esta funcion, el
compresor funciona continuamente,
alcanzandose en el interior del
compartimento de congelacion unas
temperaturas muy bajas (gran frio).

En caso de desear aprovechar la
maxima capacidad de congelacion del
aparato debera conectarse la funcion
«Supercongelacion» 24 horas antes de
introducir los alimentacion frescos en el
aparato.

Pequefias cantidades de alimentos
(hasta 2 kg) se pueden congelar sin
necesidad de activar la
supercongelacion.

Activar y desactivar

Fig. H

Pulsar la tecla de ajuste de la
temperatura 4 repetidas veces hasta que
se ilumine el piloto «super» 3.

La funcion de supercongelacion se

desactiva automaticamente pasadas
aprox. 60 horas.



Descongelar los
alimentos

Segun el tipo y la naturaleza de su uso,
se puede elegir entre los siguientes
procedimientos:

m Temperatura ambiente
m En el frigorifico

m En un horno eléctrico, con/sin
calentador de aire

m Con horno microondas

A iAtencion!

No volver a congelar los alimentos que

se hayan descongelado o empezado

a descongelarse. Solo se podran volver
a congelar tras asarlos, freirlos, hervirlos
o preparar con ellos platos cocinados.

En este caso no se debera agotar al
maximo el tiempo de caducidad de los
productos.

Equipamiento

(no disponible en todos los modelos)

Baldas de vidrio
Fig. @

La posicion y altura de las baldas se
pueden modificar: Retirar la balda a tal
efecto del aparato, alzarla por la parte
frontal y extraerla del aparato.

es

Cajon para la verdura con
regulador de humedad

Fig.

Para crear el clima de almacenamiento
optimo para la fruta y verdura se puede
regular — en funcién de las cantidades
de alimentos introducidos - la humedad
del aire en el cajon para la verdura:

®m pequenas cantidades de fruta
y verdura - elevado grado
de humedad del aire

m grandes cantidades de fruta y verdura
- bajo grado de humedad del aire

Notas

m La fruta (por ejemplo, pifias, platanos,
papayas Y citricos) y la verdura
(berenjenas, pepinos, calabacines,
pimientos, tomates y patatas)
sensibles al frio deberan guardarse
fuera del frigorifico a una temperatura
de aprox. +8 °C a +12 °C a fin
de conservar ¢ptimamente su calidad
y sabor.

m En funcion de la cantidad y el tipo
de alimento guardado en el cajon
para la verdura, puede formarse agua
de condensacion en el mismo.
Eliminar el agua de condensacion con
un pafio seco y adaptar el grado
de humedad del aire del cajon para
la verdura a través del mando
regulador de humedad.

Balda portabotellas
Fig. H

En la balda portabotellas se pueden
colocar con toda seguridad las botellas.
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Estante de la puerta

Fig. 1

Levantarlos ligeramente y retirarlos de su
emplazamiento.

Botellero
Fig. M

El botellero sirve de sujecion a las
botellas, impidiendo que éstas vuelquen
al abrir o cerrar la puerta del aparato.

Cajon de congelacion (grande)

Fig. l/12

Para guarda grandes aves, como por
ejemplo pavos, patos y gansos.

Nota

La placa separadora (en caso de
incorporarla el aparato) no se puede
retirar del mismo.

Acumuladores de frio

Fig.

Los acumuladores de frio contribuyen

a retardar la descongelacion de los
productos congelados en caso de corte
o averia del suministro de corriente.

El retardo mas efectivo se logra
colocando los acumuladores de frio

en el compartimento superior,
directamente sobre los alimentos.
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Cubitera
Fig. &

1. Llenar %4 partes de la cubitera con
agua potable y colocarla en el
compartimento de congelacion.

2. Desprender la cubitera adherida so6lo
con ayuda de un objeto sin aristas,
como por ejemplo el mango de una
cuchara.

3. Para retirar los cubitos de hielo de la
cubitera, colocar ésta brevemente
debajo del chorro de agua del grifo
o doblarla.

Adhesivo «OK»

(no disponible en todos los modelos)

Con el adhesivo «OK» puede comprobar
si en el compartimento frigorifico se han
alcanzado los rangos de temperatura
seguros de +4 °C o0 menos
recomendados para los alimentos. En
caso de que el adhesivo no muestre
«OK» habra que ajustar de modo
escalonado una temperatura mas baja.

Nota

Tras poner el aparato en marcha, éste
puede necesitar hasta 12 horas para
alcanzar la temperatura ajustada.

D

Ajuste correcto



Desconexion y paro
del aparato

Desconectar el aparato

Fig. H

Pulsar la tecla «Conexién/Desconexién»
1.

El indicador de la temperatura 2 se
apaga y el grupo frigorifico se
desconecta.

Paro del aparato

En caso de largos periodos
de inactividad de la unidad:
1. Desconectar el aparato

2. Extraer el enchufe del aparato de la
toma de corriente o desactivar
el fusible.

3. Limpiar el aparato.
4. Dejar la puerta abierta.

Al desescarchar el
aparato

Compartimento frigorifico

El desescarchado del aparato se efectua
automaticamente.

El agua de descongelacion se
transporta, a través de las canaletas de
desagle y el orificio de drenaje, a la
zona de evaporacion del aparato.

es

Compartimento de
congelacion

El compartimento de congelacion no se
desescarcha automaticamente, dado
que los alimentos congelados no deben
descongelarse en ningin momento. Una
capa de hielo o escarcha acumulada en
el interior del compartimento de
congelacion dificulta la transmision del
frio a los alimentos, reduciendo el
rendimiento de la unidad y elevando el
consumo de energia eléctrica. Por lo
tanto debera eliminar regularmente la
capa de escarcha acumulada en el
compartimento de congelacion.

A iAtencion!

No rascar en ningun caso el hielo o la
escarcha con ayuda de objetos
metalicos cortantes o puntiagudos
(cuchillos, etc.), dado que el evaporador
del compartimento de congelacion
podria resultar dafiado. Los conductos
del agente refrigerante del
compartimento de congelacion podrian
resultar dafados. Téngase presente que
la salida a chorro del agente refrigerante
puede inflamarse o provocar lesiones en
los ojos.
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Modo de proceder:

Nota

Si se encuentran aun alimentos en el
congelador, debera activarse la funcion
de supercongelacion unas 4 horas antes
de iniciar la operacion. De este modo se
conseguira que los productos
congelados alcancen un nivel de
temperatura muy bajo, pudiéndose
conservar asi mas tiempo a la
temperatura ambiental.

1. Desconecta el aparato antes de
desescarcharlo.

2. Extraer el enchufe del aparato de la
toma de corriente o desactivar el
fusible.

3. Retirar a continuacion los cajones de
congelacion con los alimentos que
hubieran en ellos, colocando sobre
los mismos los acumuladores de frio
(en caso de incorporarlos el aparato).
Colocar los cajones de congelacién
en un lugar lo mas frio posible.

4. Abrir el desagle para el agua de
descongelacion. Fig. [E

5. El agua de descongelacion se puede
recoger con el botellero para las
botellas grandes. Retirar a este efecto
las botellas del botellero (véase el
capitulo «Limpieza del aparato»).

6. Para acelerar el proceso de
descongelacion se pueden colocar
dos ollas con agua muy caliente (no
hirviendo), sobre sendos soportes, en
el interior del compartimento de
congelacion.
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7. Una vez concluida la descongelacién
del aparato, vaciar el agua de
descongelacion recogida en el cajon;
Recoger con una esponja asimismo el
agua que pudiera haber en el fondo
del compartimento de congelacion.

8. Cerrar el desagle del agua de
descongelacion.

9. Colocar el botellero para las botellas
grandes en la cara interior de la
puerta.

10.Tras concluir el desescarchado,
introducir el cable de conexién en la
toma de corriente y conectar el
aparato.

Limpieza del aparato

A iAtencion!

m No utilizar detergentes y disolventes

gue contengan arena, cloro o acidos.

m No emplear esponjas abrasivas.

En las superficies metalicas podria
producirse corrosion.

m No lavar nunca las bandejas,

compartimentos o estantes del
aparato en el lavavajillas.

iLas piezas pueden deformarse!



Modo de proceder:

1. Desconectar el aparato antes de
proceder a su limpieza.

2. Extraer el enchufe de conexioén del
aparato de la toma de corriente o
desconectar el fusible de la
instalacion doméstica.

3. Retirar los alimentos del aparato y
guardarlos en el lugar mas frio
posible. Colocar sobre los mismos los
acumuladores de frio (en caso
de estar incluidos en el equipo del
aparato).

4. Aguardar a que se haya
descongelado la capa de escarcha.

5. Limpiar el aparato con un pano suave,
agua templada y un poco de
lavavajillas manual con pH neutro.
Téngase presente que el agua
empleada en la limpieza del aparato
no debe entrar en contacto con la
iluminacion.

6. Limpiar la junta de la puerta solo con
agua clara, secandola bien
a continuacion.

7. Tras concluir la limpieza del aparato,
conectarlo a la red y ponerlo en
funcionamiento.

8. Colocar los alimentos congelados en
el compartimento de congelacion.

Equipamiento

Los elementos variables del aparato se
pueden extraer para su limpieza.

Retirar las bandejas de vidrio

Fig. @

Levantar las baldas de vidrio,
desplazarlas hacia adelante, se inclinan
hacia abajo y se extraen inclinandolas
por uno de sus laterales.

es

Paramento del desagiie para el agua de
descongelacion

Para limpiar la canaleta de desagtlie
debera separarse la balda de vidrio
situada encima del cajon de la verdura,
Fig. ll/7, del paramento del desagle
para el agua de descongelacion:

1. Retirar la balda de vidrio.

2. Levantar el paramento del desagle
para el agua de descongelacion y
retirarlo. Fig. H

Nota

Limpiar regularmente la canaleta del
desague y el orificio de drenaje con una
torunda u objeto similar, a fin de que el
agua de desaglie pueda evacuarse
libremente.

Retirar los cajones

Fig. H

Tirar del cajon hacia el cuerpo del
usuario hasta el tope, levantarlo
ligeramente por su parte frontal y
retirarlo del aparato.

Cajon de la verdura
(no disponible en todos los modelos)

El frontal del cajon de la verdura se
puede retirar para lavarlo.

Pulsar consecutivamente los mandos
laterales y retirar al mismo tiempo el
frontal del cajon para la verdura. Fig. [
Retirar los estantes de la puerta

Fig. F

Levantarlos ligeramente y retirarlos de su
emplazamiento.
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Olores

En caso de comprobar olores
desagradables:

1. Desconectar el aparato a través del

interruptor de Conexion/Desconexion.

Fig. H/1

2. Retirar todos los alimentos del
aparato.

3. Limpiar el espacio interior (véase
el capitulo «Limpieza del aparato»).

4. Limpie los envases de los alimentos.

5. Envasar herméticamente los
alimentos que desarrollen un fuerte
olor, a fin de evitar la formacion
de olores en el aparato.

6. Volver a conectar el aparato.
. Colocar y ordenar los alimentos.

8. Verificar al cabo de 24 horas si ha
vuelto a producir olor en el aparato.

~

lluminacion interior
(LED)

Su aparato esta equipado con una

iluminacion por diodos luminosos exenta

de mantenimiento.

Las reparaciones de este tipo de
iluminacioén solo podran ser realizadas
por personal técnico del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca
0 autorizado oficialmente por el
fabricante.
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Consejos practicos
para ahorrar energia
eléctrica

iEmplazar el aparato en una
habitacion seca y fresca, dotada de
una buena ventilacion! Recuerde
ademas que el aparato no debe
instalarse de forma que reciba
directamente los rayos del sol, ni
encontrarse tampoco proximo a focos
activos de calor tales como cocinas,
calefacciones, etc.

No obstante, si esto ultimo fuera
inevitable, se habra de proteger la
unidad con un panel aislante
adecuado.

Descongelar los productos
congelados en el interior

del compartimento frigorifico. De esta
manera se puede aprovechar el frio
desprendido por los mismos para

la refrigeracion de los restantes
alimentos guardados.

Desescarchar regularmente la capa
de escarcha del compartimento
de congelacion.

Una capa de hielo o escarcha
acumulada en el interior del
compartimento de congelacion
dificulta la transmision del frio a los
alimentos, reduciendo el rendimiento
de la unidad y elevando el consumo
de energia eléctrica.



Mantener abierta la puerta del aparato
el menos tiempo posible.

Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta temperaturas
ambientes antes de introducirlos en el
aparato.

Limpiar de vez en cuando la parte
posterior del aparato a fin de evitar
que la acumulacion de polvo pueda
dar lugar a un aumento del consumo
de corriente.

En caso necesario:

Montar los elementos distanciadores
respecto a la pared para alcanzar la
absorcion de energia indicada
(véanse las instrucciones de montaje).
Una distancia reducida respecto a la
pared no influye negativamente en el
funcionamiento del aparato. Aunque
puede ocurrir que la absorcion

de energia aumente ligeramente. No
se debera superar la distancia

de 75 mm.

La disposicion de los elementos
y accesorios del aparato no influye en
la absorcion de energia.

es

Ruidos
de funcionamiento
del aparato

Ruidos de funcionamiento
normales del aparato

Ruidos en forma de murmullos sordos
Los motores estan trabajando

(compresores, ventilador).

Ruidos en forma de gorgoteo
Se producen al penetrar el liquido

refrigerante en los tubos delgados una
vez que ha entrado en funcionamiento el
cCompresor.

Ruidos en forma de clic
El motor, los interruptores o las

electrovalvulas se conectan/
desconectan.
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Ruidos que se pueden evitar
facilmente

El aparato esta colocado en posicion
desnivelada .
Nivelar el aparato con ayuda de un nivel

de burbuja. Calzarlo en caso necesario.

El aparato entra en contacto con
muebles u otros objetos

Retirar el aparato de los muebles u otros
aparatos con los que esté en contacto.

Los cajones o baldas oscilan o estan
agarrotados
Verificar los elementos desmontables vy,

en caso necesario, colocarlos en un
nuevo emplazamiento.

Las botellas o recipientes
entran en contacto mutuo
Separar algo las botellas y los

recipientes.

Pequenas averias de facil solucion

Antes de avisar al Servicio de Asistencia Técnica:
Compruebe si la averia o fallo que usted ha constatado se encuentra recogida en los

siguientes consejos y advertencias.

Tenga presente que los gastos del técnico no quedan cubiertos por las prestaciones

del servicio de garantia.

Averia Posible causa Forma de subsanarla

La temperatura difiere Enalgunos casos es posible que sea suficiente
fuertemente del valor desconectar el aparato durante 5 minutos.
ajustado.

Si latemperatura es demasiado elevada
(calor), verifique al cabo de unas pocas horas
si se ha producido una aproximacion a la
temperatura ajustada.

Si la temperatura es demasiado baja (frio),
verifique la temperatura nuevamente al dia
siguiente.

No se ilumina ninguna
pantalla ni ninguno de los
pilotos de aviso.

fundido; el enchufe

Se ha producido un corte
del suministro de corriente
eléctrica; el fusible se ha

Introducir el enchufe del aparato en la toma
de corriente. Verificar si hay que corriente;
verificar los fusibles.

del aparato no esté asentado
correctamente en la toma

de corriente.

La temperatura del

demasiado baja (frio).
frio).

El selector de temperatura
compartimiento frigorifico es  esta ajustado a un valor
demasiado alto (demasiado

Colocar el selector de la temperatura en un
valor inferior, véanse capitulo «Ajustar la
temperatura».
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Averia

Posible causa

Forma de subsanarla

Se ha acumulado agua en
el fondo del aparato.

Las canaletas de desaglie
del agua de descongelacion
o el orificio de drenaje estéan
obstruidos.

Limpiar las canaletas de desagle del agua de
descongelacion y el orificio de drenaje (véase
el capitulo «Limpieza del aparato»). Fig.

La temperatura en el interior
del compartimento de
congelacion es demasiado
elevada (calor).

La puerta del aparato se ha
abierto con demasiada
frecuencia.

No abrir la puerta del aparato
innecesariamente.

Las aberturas de ventilacion

y aireacion estan obstruidas.

Eliminar la causa de la obstruccion.

Se ha introducido una gran
cantidad de alimentos
frescos.

No superar la maxima capacidad de
congelacion de alimentos frescos del aparato.

El aparato no enfria; la
pantalla de visualizacion
de latemperaturay la
iluminacion interior lucen.

El modo de exposicion estd
activado.

Iniciar el ciclo de autocomprobacion del
aparato (véase el aparato «Autocomprobacion
del aparato»).

Una vez concluido el programa, el aparato
conmuta al modo de funcionamiento normal.
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Autocomprobacion del
aparato

Su aparato dispone de un programa
automatico de autocomprobacion que le
muestra las causas de las posibles
averias; éstas solo pueden ser
subsanadas por el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Iniciar el ciclo de
autocomprobacién del aparato

Fig. H

1. Desconectar el aparato a través de la
tecla de Conexion/Desconexion
y aguardar cinco minutos.

2. Conectar el aparato a través de la
tecla para conexion y desconexion 1
y accionar en los primeros 10
segundos el mando de ajuste de la
temperatura 4 durante 3-5 segundos,
hasta que en el indicador de la
temperatura 2 se ilumine el piloto
correspondiente a 2 °C.

El programa de autocomprobacion
esta activado cuando los indicadores
de la temperatura se iluminan
consecutivamente.

Si al cabo de breves instantes de
activarse el ciclo, el aparato senala la
temperatura seleccionada, el sistema
esta en orden.

En caso de parpadear el indicador
«super» 3 durante 10 segundos, hay una
averia en el sistema.

En este caso debera avisar usted al
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de
la marca.
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Concluir el ciclo de
autocomprobacién
Una vez concluido el programa, el

aparato conmuta al modo de
funcionamiento normal.

Servicio de asistencia
técnica

La direccion y el nimero de teléfono del
servicio de asistencia técnica mas
proximo a su domicilio los podra
localizar a través de la guia telefénica
de su localidad o del directorio del
servicio de asistencia técnica. Facilite al
servicio de asistencia técnica el nimero
de producto (E-Nr.) y el numero de
fabricacion (FD-Nr.) del aparato.

Ambos nimeros se encuentran en la
placa de caracteristicas del aparato.
Fig. @

Rogamos evitar viajes innecesarios,
indicando el nimero de producto y de
fabricacion. De este modo se evitan
costes innecesarios.

Solicitud de reparacion

y asesoramiento en caso

de averias

Las sefias de las delegaciones
internacionales figuran en la lista adjunta

de centros y delegaciones del Servicio
de Asistencia Técnica Oficial.

E 902 145150



Instrucoes
de seguranca
e de aviso

Antes de colocar o aparelho
em funcionamento

Devera ler atentamente

as instrucdes de servigo

e de montagem! Delas constam
informacgdes importantes sobre
instalagao, utilizagéo

e manutencao do aparelho.

O fabricante nao

se responsabiliza, se nao forem
observadas as instrucdes

e avisos constantes das
instrucdes de servico. Guarde
toda a documentacéo para
posterior utilizacao ou para
outro possuidor.

Seguranca técnica

Nos tubos do circuito de
refrigeracdo flui em pequenas
quantidades um agente
refrigerante (R600a) ecoldgico
mas inflamavel. Nao prejudica a
camada de 0zono nem aumenta
o efeito estufa. Em caso de fuga
do agente refrigerante, este
pode ser prejudicial para 0s
olhos ou pode inflamar-se.
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Em caso de danos

Manter o aparelho afastado
de chamas ou de fontes

de ignicéo,

arejar bem o compartimento
durante alguns minutos,

desligar o aparelho e retirar
a ficha da tomada,

contactar os Servicos
Técnicos.

Quanto mais agente

de refrigeracao existir num
aparelho, maior tem que ser

0 espaco onde se encontra

o aparelho. Em espacos muito
peqguenos e havendo uma fuga,
pode formar-se uma mistura
de gas/ar inflamavel.

Por cada 8 gramas de agente
de refrigeracao, o espaco

da instalagcdo tem que ser,

no minimo, de 1 m3.

A quantidade de agente
refrigerador do seu aparelho
vem indicada na chapa

de caracteristicas, que

se encontra no interior

do aparelho.

Se o0 cabo eléctrico deste
aparelho sofrer algum dano,

0 mesmo deve ser substituido
pelo fabricante, pelos Servigcos
Técnicos ou por um técnico
igualmente qualificado.
Instalacdes e reparacdes
inadequadas podem acarretar
perigos varios para o utilizador.
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As reparacdes no aparelho sé
devem ser efectuadas pelo
fabricante, pelos Servigos
Técnicos ou por um técnico
igualmente qualificado.

So6 devem ser utilizadas pecas
originais do fabricante. S6 com
estas pecas o fabricante pode
garantir que elas satisfazem as
exigéncias de seguranca.

Uma extensao do cabo

de ligacao a rede so pode ser
adquirida através dos Servigcos
Técnicos.

Utilizacao
Nunca utilizar aparelhos
eléctricos dentro do aparelho
(por ex. aguecedores,
aparelhos eléctricos para
fazer gelados, etc.). Perigo de
explosao!

Nunca descongelar nem
limpar o aparelho com um
aparelho de limpeza a vapor!
O vapor pode atingir os
componentes eléctricos e
provocar um curto-circuito.
Perigo de choque elétrico!

Nao utilizar rodapés, gavetas,
portas, etc. como estribos ou
zonas de apoio.
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Nao utilizar quaisquer
objectos pontiagudos ou de
arestas vivas para eliminar
gelo simples ou em camadas.
Podera, com isso, danificar a
tubagem do agente
refrigerador. O agente
refrigerador, ao libertar-se,
pode incendiar-se ou
provocar ferimentos nos
olhos.

Nao guardar no aparelho
produtos com gases
propulsores (por ex. latas de
spray) e produtos explosivos.
Perigo de exploséo!

Para descongelar e limpar,
desligar a ficha da tomada ou
o fusivel de seguranca. Puxar
pela ficha e ndo pelo cabo
eléctrico.

Alcool de elevada
percentagem soO pode ser
guardado no aparelho, se em
recipiente hermeticamente
fechado e em posicao
vertical.

Nunca levar imediatamente a
boca alimentos congelados e
acabados de retirar da zona
de congelacao.

Perigo de queimaduras
provocadas pelo frio!

Nunca tapar ou obstruir as
grelhas de ventilagdo do
aparelho.



Evitar riscos para criancas e
pessoas susceptiveis:

Susceptiveis a riscos estao as
criancas e as pessoas com
limitacdes fisicas, psiquicas
ou mentais, bem como
pessoas que nao tenham
conhecimentos suficientes
sobre o0 comando seguro do
aparelho.

Certifigue-se de que criancas
e pessoas susceptiveis
compreenderam 0S riscos
existentes.

Uma pessoa responsavel pela
seguranca deve instruir e
supervisionar criancas e

pessoas susceptiveis a riscos.

So6 permitir a utilizacdo do
aparelho a criangas com mais
de 8 anos.

Supervisionar as criangas em
caso de trabalhos de limpeza
€ manutencao.

Nunca deixe que criancas
brinquem com o aparelho.

Nao guardar na zona de
congelacao liquidos em
garrafas ou latas
(especialmente bebidas
gaseificadas). As garrafas e
as latas podem rebentar!
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Devera evitar o contacto
prolongado das m&os com 0s
alimentos congelados, o gelo
ou com a tubagem do
evaporador, etc.

Perigo de queimaduras
provocadas pelo frio!

Ter cuidado para ndo sujar as
pecas de plastico e o vedante
da porta com 06leo ou
gordura. As pecas de plastico
e 0 vedante da porta podem,
de contrario, tornar-se
POrosos.

Criancas em casa

N&o deixar a embalagem

e seus componentes

ao alcance de criancas.
Perigo de asfixia provocado
por cartdes dobraveis

e peliculas!

O aparelho ndo é um
brinquedo para criancas!
No caso de aparelhos com
fechadura:

Guardar a chave fora

do alcance das criangas!
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Determinacdes gerais
O aparelho destina-se

a refrigeracao e congelacao
de alimentos,
a preparacao de gelo.
Este aparelho esta preparado
para utilizacdo doméstica
em casas particulares e para
0 ambiente domeéstico.

O aparelho esta protegido
contra interferéncias, de acordo
com a directiva UE 2004/108/
EC.

O circuito de frio foi testado
quanto a sua estanquidade.

Este produto corresponde

as determinacgdes sobre
seguranca em vigor para
aparelhos eléctricos (EN 60335-
2-24).

O aparelho foi concebido para
ser utilizado até a uma altitude
de 2000 metros acima do nivel
do mar, no maximo.
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Instrucoes sobre
reciclagem

<» Reciclagem da embalagem

A embalagem protege o seu aparelho
de danos no transporte. Os materiais
utilizados n&o sao poluentes e sao
reutilizaveis. Proceda a reciclagem

da embalagem de forma compativel
com o meio ambiente.

Junto do seu Agente ou dos Servigos
Municipalizados podera informar-se
sobre os procedimentos actuais

de reciclagem.

<» Reciclagem dos aparelhos
usados

Os aparelhos antigos nao sao lixo sem
qualquer valor! Através duma reciclagem
compativel com o meio ambiente,
podem ser recuperadas matérias primas
valiosas.

Este aparelho estda marcado em
E conformidade com a Directiva
= 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro
para a criagdao de um sistema de
recolha e valorizagao dos
equipamentos usados valido em
todos os Estados Membros da
Unido Europeia.



A Aviso

Em aparelhos fora de servigo
1. Desligar a ficha da tomada.

2. Cortar o cabo eléctrico e afasta-lo
do aparelho com a respectiva ficha.

3. N&o retirar as prateleiras
€ 0S recipientes, para evitar que
as criancas trepem com a ajuda
destes.

4. Nao deixar que as criangas brinquem
com o aparelho fora de servigo.
Perigo de asfixial

Os aparelhos de frio contém agente
refrigerador e, no isolamento, gases.

O agente refrigerador e 0os gases devem
ser eliminados correctamente. Ter
cuidado para nao danificar a tubagem
do agente refrigerador até a sua
reciclagem correcta.

O fornecimento inclui

Depois de desembrulhar o aparelho, ha
que verificar todas as pegas quanto
eventuais danos de transporte.

Para reclamagdes, dirija-se ao Agente,
onde comprou o aparelho ou & nossa
Assisténcia Técnica.

O fornecimento é constituido pelas
seguintes pegas:

m Aparelho Solo

m Equipamento (dependente do
modelo)

Saco com material para a montagem
Instrugdes de servigo

Instrugcdes de montagem

Folheto sobre Assisténcia Técnica
Anexo sobre garantia

Informagdes sobre consumo de
energia e ruidos
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Ter em

atencao a temperatura
ambiente

e a ventilacao

Temperatura ambiente

O aparelho foi concebido para uma
determinada classe climatica.
Dependendo da classe

climatica, o aparelho pode funcionar
com as seguintes temperaturas
ambiente.

A classe climatica encontra-se na chapa
de caracteristicas, Fig. 0.

Classe Temperatura ambiente
climatica permitida

SN +10°Caté 32 °C

N +16°Caté 32 °C

ST +16 °Caté 38 °C

T +16°Caté43°C
Indicacao

O aparelho esta completamente
operacional dentro dos limites

da temperatura ambiente da classe
climatica indicada. Se um aparelho

da classe climatica SN for operado

a temperaturas ambientes mais baixas,
podem ser excluidos danos no mesmo
até uma temperatura de +5 °C.

Ventilacao

Fig. H

O ar na parte de tras do aparelho

€ aquecido. O ar aquecido

tem que poder ser expelido sem
impedimentos. De contrario, a maquina
de frio tem que trabalhar mais. Isto
aumentara o consumo de energia. Por
isso: Nao tapar nem obstruir as
aberturas de ventilagéo!
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Ligar o aparelho

Depois do aparelho estar instalado,
dever-se-a esperar, pelo menos, 1 hora,
antes de p6r o aparelho a funcionar.
Durante o transporte, pode acontecer
que o dleo existente no compressor se
tenha infiltrado no sistema de frio.

Antes da primeira colocagao em
funcionamento, devera limpar o interior
do aparelho (ver «Limpeza do
aparelho»).

Ligacao eléctrica

A tomada deve situar-se junto do
aparelho e ficar facilmente acessivel,
depois da instalagao do aparelho.

O aparelho corresponde a classe

de proteccéo . Ligar o aparelho a uma
tomada de corrente alterna de 220-
240 V/50 Hz instalada de acordo com
as normas e com fio de terra. A tomada
de corrente tem que estar protegida por
um fusivel de 10 até 16 A.

No caso de aparelhos, que vao
funcionar em paises fora da Europa, ha
que verificar, se a tensao e o tipo de
energia indicados coincidem com

os valores da sua instalagdo doméstica.
Estas indicagdes constam da placa

de caracteristicas, Fig. @
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A Aviso

O aparelho nao deve, de forma alguma,
ser ligado a uma tomada electrénica de
poupanca de energia.

Para utilizacdo dos nossos aparelhos
podem ser usados conversores de
conducao de rede e de conducéo
sinusoidal. Conversores condutores de
rede s&o utilizados em instalacdes
fotovoltaicas, que séo directamente
ligadas a rede eléctrica publica. Em
caso de solugdes em forma de ilha (por
ex. no caso de barcos ou de cabanas de
montanha), que néo dispdem de
qualqguer ligagao a rede publica, devem
ser utilizados conversores de conducéao
sinusoidal.



Familiarizacao com
o aparelho

Favor desdobrar a ultima pagina com as
ilustracdes. Estas instrucdes de servico
aplicam-se a varios modelos.

O equipamento dos varios modelos
pode variar.

Séao, por isso, possiveis diferencas nas
imagens.
Fig.

* Nao existente em todos os modelos.

1-4  Elementos de comando
5 lluminacao (LED)
6 Prateleira de vidro na zona
de refrigeragéo
Gaveta de legumes
Suporte para ovos*
Prateleira para garrafas grandes
Gaveta de congelados (pequena)
Prateleira de vidro na zona
de congelagao
12 Gaveta de congelados (grande)
13 Escoamento da agua
da descongelacao
14 Pés de enroscar

- = © o~
- O

A Zona de refrigeracao
B Zona de congelacao

pt
Elementos de comando
Fig. H

1 Tecla ligar/desligar

Serve para ligar e desligar
todo o aparelho.

2 Indicacao de temperatura
da zona de refrigeracao
Os digitos correspondem as
temperaturas da zona de
refrigeracdao em °C.

3 Indicacao supercongelacao
Ela so fica iluminada,
se a supercongelagao estiver
a funcionar.

4 Tecla de regulacao de
temperatura para a zona de
refrigeracéo
Com a tecla, sera
regulada a temperatura da zona
de refrigeracéo.

Ligar o aparelho
Fig. H

Ligar o aparelho com a tecla Ligar/
Desligar 1.

O aparelho comeca a refrigerar. A
iluminagao é ligada com a abertura da
porta.

Recomendamos uma regulacéo de

+4 °C.
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IndicacGes sobre
funcionamento

m Depois do aparelho ligado, pode
demorar horas até que as
temperaturas reguladas sejam
atingidas.

Antes disso, ndo colocar qualquer
alimento dentro do aparelho.

m Enquanto a maquina de frio esta
a trabalhar, formam-se pérolas
de agua ou de gelo na parede
traseira da zona de refrigeracéo,
0 que é devido ao funcionamento
do aparelho. A limpeza da camada
de gelo ou a lavagem das pérolas
de agua ndo é necessaria. A parede
posterior descongela
automaticamente. A agua proveniente
da descongelagao é encaminhada
para a calha colectora, Fig. [,
passando dai para uma aparadeira
sobre a maquina de frio, onde
& evaporada.

m As areas frontais do exterior
do aparelho ficam parcial
e ligeiramente aquecidas, o que
impede a formacao de condensacao
na zona do vedante da porta.

m Se nao conseguir abrir a porta
da zona de congelacéo,
imediatamente apos a ter fechado,
devera aguardar um momento até que
seja compensado o vacuo formado
entretanto.

m Devido ao sistema de frio, as grelhas
de congelagao podem ficar
rapidamente cobertas de gelo em
varios pontos. Isto ndo tem qualquer
influéncia no funcionamento ou no
consumo de energia.

A descongelagéo so é necessaria, se
houver formacao de gelo em toda
a superficie da grelha de congelagao,

com uma espessura superior a 5 mm.
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Regular a temperatura
Fig. A

Zona de refrigeracao

A temperatura é regulavel de +2 °C até
+8 °C.

Premir a tecla de regulacao

de temperatura 4 tantas vezes

até que figue regulada a temperatura
pretendida para a zona de refrigeragao.

O valor regulado em ultimo lugar fica
memorizado. A temperatura regulada
€ mostrada na indicagéo

de temperatura 2.

Zona de congelacao

A temperatura na zona de congelacao
depende da temperatura da zona de
refrigeragao.

Temperaturas mais frias na zona de
refrigeracdo provocam, também,
temperaturas mais frias na zona de
congelagéo.



Capacidade util

As indicacdes sobre capacidade Uutil
estao indicadas na placa

de caracteristicas do seu aparelho.
Fig. @

Aproveitar totalmente
a capacidade de congelacao

Para se arrumar a quantidade maxima
de alimentos congelados, podem ser
retirados todos os elementos

do equipamento dispensaveis. Os
alimentos podem, entédo, ser colocados
directamente sobre as prateleiras

e empilhados sobre a base da zona
de congelacéo.

Retirar os elementos de equipamento
Puxar todas as gavetas de congelados

até prender, elevar a frente e retirar.

Fig. A

Zona de refrigeracao

A zona de refrigeracao é o local ideal
para a conservacao de refeicoes
prontas, produtos de pastelaria,
conservas, leite condensado e queijo
rijo.
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Ao arrumar alimentos, ter
atencao

Os alimentos devem ser bem
embalados ou tapados. Deste modo,
conservardo o aroma, a cor e a frescura.
Evitam-se, assim, também,

a transmisséo de sabores e as
mudancas de cor das pecas de plastico.

Indicacao

Evitar o contacto entre os alimentos

e a parede do fundo. A circulagao de ar
ficara, assim, prejudicada.

Os alimentos ou as embalagens podem
congelar na parede do fundo.

Ter em atencao as areas de frio
dentro da zona de refrigeracao
Devido a circulagao de ar dentro

da zona de refrigeracdo, surgem
diferentes areas de frio:

m A zona mais fria situa-se dentro
da gaveta extraivel. Fig. E1

Indicacao
Na area mais fria, podera conservar
alimentos sensiveis, (por ex. peixe,
carnes frias, carne).

m A zona mais quente situa-se na parte
superior da porta.

Indicacao
Na zona mais quente, podera guardar,
por exemplo, queijo e manteiga.

O queijo conserva assim o0 seu aroma
e a manteiga fica facil para barrar.
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Zona de congelacao

Utilizacao da zona
de congelacao

m Para a conservagdo de alimentos
ultracongelados.

m Para producao de cubos de gelo.
m Para congelacao de alimentos.

Indicacao

E importante verificar, se a porta da zona
de congelacao fica bem fechada. Com
a porta aberta, os alimentos
descongelam. O compartimento

de congelagéo forma muito gelo. Além
disso: Verifica-se um desperdicio

de energia, devido ao seu consumo
elevado!
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Max. capacidade
de congelacao

Os dados sobre a capacidade maxima
de congelacdo em 24 horas podem ser
encontrados na chapa

de caracteristicas. Fig. @

Requerimentos para
a capacidade max.
de congelacao

m Activar a supercongelacéo, antes
da colocacéao dos produtos frescos
(ver capitulo «Supercongelacao»).

m Retirar elementos do equipamento.
Empilhe os alimentos directamente
sobre as prateleiras e na base da
zona de congelacao.

m Maior quantidade de alimentos deve,
de preferéncia, ser congelada na
gaveta superior. Ai, os alimentos
serdo congelados de forma
especialmente rapida e,
consequentemente, mais cuidadosa.

m Congelar os alimentos frescos o mais
perto possivel das paredes laterais.



Congelacao
e conservacao

Compra de alimentos

ultracongelados

m A embalagem n&o deve estar
danificada.

m Dar atengdo a data de validade.

m A temperatura na arca congeladora

da loja deve ser de -18 °C ou inferior.

m Se possivel, transportar os alimentos
ultracongelados num saco
térmico e arruma-los rapidamente
na zona de congelacéao.

Congelacao de alimentos

m Para congelacao, devera utilizar
sempre alimentos frescos e em
perfeito estado.

m Cuidado para que os alimentos
a congelar ndo entrem em contactos
com os alimentos ja congelados.

m Embalar os alimentos
hermeticamente, para que nao
percam o sabor nem sequem.
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Conservacao de alimentos
congelados

Inserir as gavetas de congelados até ao
encosto para garantir uma correcta
circulagao de ar.

Se tiverem que ser guardados muito
alimentos, estes podem ser colocados
directamente sobre a prateleira de vidro
e arrumados na base da zona

de congelacéo.

1. Para isso, retirar todas as gavetas
de congelados.

2. Puxar todas as gavetas
de congelados até prender, elevar
a frente e retirar. Fig. H

Congelacao
de alimentos frescos

Para congelacéo, devera utilizar sempre
alimentos frescos e em perfeito estado.

Para que o valor nutricional, o aroma

e a cor se mantenham o melhor
possivel, os legumes devem ser
branqueados, antes da sua congelagao.
No caso de beringelas, pimentos,
courgetes e espargos nao € necessario
0 branqueamento.

Nas livrarias podera encontrar literatura
sobre congelacédo e branqueamento.
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Indicacao

Cuidado para que os alimentos

a congelar ndo entrem em contactos
com os alimentos ja congelados.

Alimentos adequados para
congelacéo:

Bolos, peixe e frutos do mar, carne,
caca, aves, legumes, fruta, ervas
aromaticas, ovos sem casca,
lacticinios, como queijo, manteiga

e requeijao, refeicdes prontas e restos
de comida, como sopas, guisados,
peixe e carne cozinhados, refeigcdes
com batata, souflés e doces.

Alimentos n&o adequados para
congelacéo:

Legumes habitualmente consumidos
crus, como saladas de folha ou
rabanetes, ovos com casca, uvas,
macas inteiras, peras e péssegos,
ovos bem cozidos, iogurt, leite gordo,
natas azedas, creme fraiche

€ maionese.

Embalagem dos alimentos
congelados
Embalar os alimentos hermeticamente,

para que nao percam o sabor nem
sequem.

1. Introduzir os alimentos
na embalagem.

2. Expelir 0 ar para o exterior.

3. Fechar a embalagem
hermeticamente.

4. Etiquetar a embalagem
com o conteudo e a data
de congelacgao.
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Material adequado para embalagem:
Pelicula de plastico, manga de
polietileno, folha de aluminio, caixas
proprias para congelacéo.

Estes produtos podem ser encontrados
no comeércio especializado.

Material nao adequado para
embalagem:

Papel de embrulho, papel de
pergaminho, celofane, sacos do lixo e
sacos de compras usados.

Adequado para fechar:
Elasticos, clips de plastico, fios, fita
adesiva resistente ao frio, entre outros.

Sacos e mangas de polietileno podem
ser fechados com um aparelho de
selagem de sacos.

Prazo de validade dos
alimentos congelados

O prazo de validade depende do tipo de
alimentos.
Com uma temperatura de -18 °C:

Peixe, charcutaria, refeicoes prontas,
bolos:

até 6 meses
Queijo, aves, carne:
até 8 meses
Legumes, fruta:

até 12 meses
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Supercongelacao

Os alimentos devem congelar

até ao nucleo o mais rapidamente
possivel, para que conservem vitaminas,
valores nutritivos, aspecto e sabor.

Ligue a supercongelacéo algumas horas
antes de inserir os alimentos no
aparelho, para evitar uma subida
indesejada da temperatura.

Em geral, sao suficientes 4-6 horas
antes.

Depois de ligado, o aparelho trabalha
continuamente e na zona de congelagao
€ atingida uma temperatura muito baixa.

Se tiver que ser utilizada a capacidade
maxima de congelacao,

a supercongelacao deve ser activada
24 horas antes da colocacéo dos
produtos frescos.

Pequenas quantidades de alimentos (até
2 kg) podem ser congeladas, sem
supercongelagao.

Ligar e desligar

Fig. H

Premir a tecla de regulagcéao 4

de regulacdo de temperatura tantas
vezes até que fique iluminada

a indicacao super 3.

A Supercongelagao desliga
automaticamente, apods 22 dias.

Descongelacao dos
alimentos

Dependendo do tipo e da fim a que se
destina o alimento, podem ser
escolhidas as seguintes possibilidades:

m a temperatura ambiente

m no frigorifico

m no forno eléctrico, com/sem
ventilagao de ar quente

® no micro-ondas

A Atencao

Nao voltar a congelar alimentos
descongelados ou que iniciaram

a descongelacdo. S6 depois

de cozinhados, é que estes alimentos
podem voltar a ser congelados.

N&o utilizar mais o prazo maximo
de conservacao dos alimentos.

Equipamento

(ndo existente em todos 0s modelos)

Prateleiras de vidro
Fig. @

Se necessario, podera variar

a disposicao das prateleiras: Para isso,
puxar a prateleira para fora, elevar

a frente e retirar.
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Gaveta de legumes com
regulador de humidade

Fig.

Para criacdo do clima ideal

de conservagao para legumes e fruta,
a humidade do ar dentro da gaveta
de legumes pode ser regulada em
funcdo da quantidade de alimentos
armazenados:

pequena quantidade de fruta
e legumes — humidade do ar elevada

grande quantidade de fruta e legumes
- humidade do ar baixa

Indicagoes
Fruta (p. ex., ananas, banana, papaia
e citrinos) e legumes (p. ex.,
beringelas, pepinos, curgetes,
pimentos, tomates e batatas)
sensiveis ao frio devem ser
armazenados fora do frigorifico
a temperaturas de aproximadamente
+8 °C a +12 °C, de modo
a manterem a qualidade e 0 aroma
ideais.
Conforme a quantidade e o produto
armazenados, pode formar-se agua
de condensacao na gaveta de
legumes. Remover a agua
de condensagao com um pano Seco
e ajustar a humidade do ar na gaveta
de legumes com o regulador
de humidade.

Prateleiras para garrafas
Fig. H

Na prateleira para garrafas, podem ser
arrumadas garrafas com seguranga.

Prateleira da porta
Fig. 1

Elevar a prateleira e retirar.
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Suporte para garrafas
Fig. [

O suporte para garrafas
impede que estas tombem com o abrir
e fechar da porta.

Gaveta de congelados (grande)
Fig. /12

Para guardar alimentos congelados
de grande volume, por ex. perus, patos
€ gansos.

Indicacao
A placa de separacédo (caso exista) nao
pode ser extraida.

Acumulador de frio

Fig. @

Em caso de falha de energia ou de
anomalia, o acumulador de frio retarda
0 aquecimento dos alimentos
guardados. O tempo maximo

de conservacéao € alcancgado, se

o0 acumulador de frio for colocado
directamente sobre os alimentos

na gaveta superior.

Cuvete de gelo
Fig. @

1. Encher a cuvete do gelo até % com
agua potavel e coloca-la na zona
de congelacao.

2. Se a cuvete estiver agarrada, utilizar
apenas um objecto rombo para
a soltar (cabo de uma colher).

3. Para soltar os cubos de gelo, colocar

a cuvete sob agua corrente e trocé-la
ligeiramente.
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Autocolante «OK»

(ndo existente em todos os modelos)

Com o autocolante «OK» pode verificar
se no compartimento de refrigeracéao
foram atingidas as gamas de
temperatura seguras recomendadas
para os alimentos de +4 °C ou menos.
Se o autocolante ndo indicar «OK»,
reduzir gradualmente a temperatura.

Indicacao
Apods a colocagédo do aparelho em
funcionamento, pode demorar até

12 horas para a temperatura ser
alcancada.

or

Regulacao correta

Desligar e desactivar o
aparelho

Desligar aparelho
Fig. H
Premir a tecla de Ligar/Desligar 1.

A indicacdo de temperatura 2 apaga-se
e a maquina de frio desliga-se.

Desactivar o aparelho

Se o0 aparelho ndo for utilizado por um
longo periodo de tempo:

1. Desligar o aparelho.

2. Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis.

3. Limpar o aparelho.
4. Deixar a porta do aparelho aberta.

Descongelacao

Zona de refrigeracao

A descongelagao processa-se
automaticamente.

A agua de descongelagao passa através
das calhas colectoras e do furo

de escoamento para a zona

de evaporacgao do aparelho.

Zona de congelacao

A zona de congelagdo nédo descongela
automaticamente, porque os alimentos
congelados ndo devem descongelar.
Uma camada de gelo na zona

de congelacéao prejudica a transmissao
de frio aos alimentos congelados

€ aumenta o consumo de energia.
Remova, regularmente, a camada

de gelo.

A Atencéo

N&o raspar a camada de gelo com uma
faca ou com um objecto pontiagudo.
Podera, com isso, danificar a tubagem
do agente refrigerador. O agente
refrigerador, ao libertar-se, pode
incendiar-se ou provocar ferimentos
nos olhos.
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Procedimento:

Indicacao

Activar a Supercongelacao cerca de 4
horas antes da descongelacéo,

para que os alimentos atinjam uma
temperatura muito baixa €, assim,
possam ficar a temperatura ambiente
durante mais tempo.

1. Desligar o aparelho para descongelar.

2. Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis.

3. Conservar as gavetas com
os alimentos num local fresco.
Colocar o acumulador de frio (se fizer
parte do equipamento) sobre
os alimentos.

4. Abrir a saida da agua
da descongelacao. Fig. [H

5. Para recolha da agua
da descongelagao, pode ser utilizada
a prateleira para garrafas grandes.
Para isso, retirar as garrafas (ver
capitulo «Limpeza do aparelho»)
e colocar a mesma por debaixo
da saida da agua da descongelacéo.

6. Para acelerar o processo
de descongelacao, colocar duas
panelas de agua quente dentro
do aparelho e sobre uma base
propria para panelas.

7. Terminada a descongelacao, despejar
a agua recolhida. Com uma esponja,
apanhar o resto da agua
da descongelagdo na base da zona
de congelacéo.

8. Fechar a saida da agua
da descongelagao.

9. Voltar a colocar na porta a prateleira
para garrafas grandes.

10.Depois da descongelacao, voltar
a ligar e activar o aparelho.
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Limpeza do aparelho

A Atencao

m N&o utilizar quaisquer produtos
de limpeza e solventes com teor
abrasivo, de cloro ou acidos.

m N&o utilizar esponjas abrasivas
ou asperas.

Nas superficies metalicas poderia
formar-se corrosao.

m Nao lavar prateleiras nem recipientes
na maquina de lavar loica.

As pecas podem ficar deformadas.

Proceda do seguinte modo:

1. Antes da limpeza, desligar o aparelho.

2. Retirar a ficha da tomada ou desligar
o disjuntor.

3. Retirar os alimentos congelados e
coloca-los em local fresco. Colocar
o0 acumulador de frio (se existente)
sobre os alimentos.

4. Aguardar até a camada de gelo
derreter.

5. Limpar o aparelho com um pano
macio, agua morna e um produto de
limpeza neutro. A agua da limpeza
nao pode infiltrar-se na iluminagéao.

6. Limpar o vedante da porta s6 com
agua limpa e depois secar bem.

7. Depois da limpeza: Ligar novamente o
aparelho e coloca-lo em
funcionamento.

8. Voltar a colocar os alimentos
congelados.



Equipamento

Para limpeza, todos os componentes
variaveis do aparelho podem ser
retirados.

Retirar as prateleiras de vidro

Fig. @

Elevar as prateleiras de vidro, puxar as
mesmas para a frente, oscilar
lateralmente e retirar.

Portinhola para escoamento da agua da
descongelacéao
Para limpeza da calha de escoamento

da agua da descongelacéo, a prateleira
de vidro, por cima da gaveta dos
legumes, Fig. /7, tem que ser
separada da portinhola de escoamento
agua da descongelacéo:

1. Retirar a prateleira de vidro.

2. Levantar e retirar a portinhola de
escoamento da agua da
descongelagdo. Fig. @

Indicacao

Limpar regularmente a calha de recolha
da agua da descongelacéo e o orificio
de escoamento com uma cotonete ou
um objecto similar, para que a agua da
descongelacao possa correr.

Retirar os recipientes

Fig. B

Deslocar os recipientes para fora até
prender, elevar a frente a retirar.

Gaveta de legumes
(ndo existente em todos os modelos)

O painel frontal da gaveta dos legumes
pode ser retirada, para limpeza.
Pressionar, sucessivamente, os botdes
laterais e, assim, retirar o painel frontal
da gaveta de legumes. Fig. @

Retirar as prateleiras da porta

Fig. &

Elevar e retirar as prateleiras.
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Odores

Se notar algum odor desagradavel:
1. Desligar o aparelho com a tecla Lig./
Desl. Fig. A/1

2. Retirar todos os alimentos
do aparelho.

3. Limpar o interior (ver o capitulo
«Limpeza do aparelho»).

4. Limpar todas as embalagens.

5. Embalar hermeticamente todos
0s alimentos com odor intenso, para
evitar a transmissao de odores.

6. Voltar a ligar o aparelho.
. Arrumar os alimentos.

8. Apds 24 horas, verificar, se ha nova
formacéao de odores.

~

lluminacao (LED)

O seu aparelho esta equipado com uma
iluminacédo LED que néao carece

de manutencgéo.

Reparacdes neste tipo de iluminagéo so
devem ser executadas pelos nossos
Servicos Técnicos ou por técnicos
especializados devidamente autorizados.
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Como poupar energia

m Instalar o aparelho em local seco
e arejado! O aparelho nao deve estar
directamente sujeito a acgao dos
raios solares, nem proximo duma
fonte de calor (por ex. radiadores,
fogao).
Se necessario, utilizar uma placa
isoladora.

m Deixar arrefecer alimentos e bebidas,
antes de os arrumar no aparelho.

m Para a descongelacao, cologue os
alimentos congelados na zona de
refrigeracao e aproveite o frio dos
alimentos congelados para
a refrigeracdo dos alimentos.

m Descongelar, regularmente, a camada
de gelo na zona de congelacgao.

Uma camada de gelo na zona

de congelacgao dificulta a transmissao
de frio aos alimentos e aumenta

0 consumo de energia.

m Abrir a porta do aparelho o minimo
tempo possivel.

m Para evitar um maior consumo de
electricidade, limpar a parte traseira
do aparelho de vez em quando.

m Se existente:
Montar o distanciador em relacao
a parede, para atingir o consumo
de energia indicado para o aparelho
(ver instrucdes de montagem). Uma
distancia reduzida em relacéao
a parede ndo limita o aparelho quanto
ao seu funcionamento. O consumo
de energia pode aumentar
insignificante. A distancia de 75 mm
nao deve ser ultrapassada.

m A disposigcéo dos elementos do
equipamento ndo tem influéncia sobre
0 consumo energético do aparelho.
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Ruidos
de funcionamento

Ruidos absolutamente normais

Zumbido
Os motores trabalham (por ex.

agregados de frio, ventilador).

Ruidos

semelhantes a agua a borbulhar ou sus
surros

O agente de refrigeragéo esta a circular

através dos tubos.

Cliques
Motor, interruptor ou valvulas

magnéticas ligam/desligam.

Evitar ruidos

O aparelho esta desnivelado
Favor nivelar o aparelho com a ajuda

de um nivel de bolha dear. Utilizar, para
iSS0, 0s pés de enroscar ou colocar
qualquer coisa por baixo.

O aparelho esta encostado
Favor afastar o aparelho dos

moveis ou aparelhos vizinhos.

Recipientes e prateleiras abanam ou
estao presos

Verificar as pegas removiveis e voltar
a coloca-las no lugar.

Garrafas ou outros recipientes tocam-
se
Afastar, ligeiramente, as

garrafas e recipientes uns dos outros.
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Eliminacao de pequenas anomalias

Antes de pedir a intervengao dos Servigos Técnicos:
Devera verificar, se vocé mesmo nao podera eliminar a anomalia, com a ajuda das

indicacdes seguintes.

O cliente tera sempre que suportar os custos do nosso técnico, mesmo durante

0 periodo de garantial

Anomalia

Causa possivel

Ajuda

Atemperatura difere
bastante da temperatura
regulada.

Para alguns casos, basta desligar o aparelho
durante 5 minutos.

Se a temperatura estiver demasiado alta,
verificar apos algumas horas, se houve uma
aproximagao em relacao a temperatura
regulada.

Se a temperatura estiver demasiado baixa,
voltar a verificar a temperatura no dia
seguinte.

Nenhuma indicacao esta
iluminada.

Falha de energia; os fusiveis
dispararam; a ficha ndo estd
bem ligada na tomada.

Ligar a ficha a tomada. Verificar, se ha
corrente na instalagdo doméstica, controlar
o fusivel.

Atemperatura na zona Estd regulada uma Regular uma temperatura mais elevada. (ver
de refrigeragao esta temperatura demasiado capitulo «Regular a temperatura»).
demasiado fria. baixa.

0 fundo da zona As calhas de recolha da Limpar as calhas de recolha de dgua

de refrigeracao esta agua da descongelacdo ou  da descongelagao e o orificio de escoamento
molhado. o orificio de escoamento (ver «Limpeza do aparelho»). Fig. [

estdo entupidos.

Atemperatura na zona
de congelacdo esta
demasiado elevada.

Maior frequéncia na abertura
da porta do aparelho.

N&o abrir a porta sem necessidade.

As aberturas de ventilacdo
estdo tapadas.

Afastar os obstaculos.

Congelacao de maior
quantidade de alimentos
frescos.

NAo ultrapassar a capacidade maxima
de congelacdo.

0 aparelho ndo refrigera,
aindicagao de temperatura
e ailuminag&o acendem.

0 modo de exposi¢do estd
ligado.

Iniciar 0 auto-teste do aparelho (ver capitulo
«Limpeza do aparelho»).

Terminado o programa, o aparelho passa para
o funcionamento regular.

45



pt

Auto-teste do aparelho

O seu aparelho dispbe de um programa
de auto-teste automatico que lhe indica
fontes de anomalias, que so devem ser
eliminadas pelos nossos Servigos
Técnicos da sua zona.

Iniciar o auto-teste do aparelho
Fig. A

1. Desligar o aparelho com a tecla
Ligar/Desligar 1r e aguardar
5 minutos.

2. Ligar o aparelho com a tecla de Ligar/
Desligar 1 €, nos primeiros
10 segundos, manter premida a tecla
de regulagao de temperatura 4
durante 3-5 segundos, até que, na
indicacao de temperatura 2, fique
iluminada a indicacéo de 2 °C.

O programa de auto-teste inicia-se,
quando as indicacdes de temperatura
se iluminam sucessivamente.

Quando o aparelho, passado pouco
tempo, indica a temperatura regulada
antes do auto-teste, isso significa que
tudo esta correcto.

Se a indicagao «super» 3 esta a piscar
durante 10 segundos, isso significa que
se trata de uma anomalia.

Devera informar os Servicos Técnicos.

Terminar o auto-teste
do aparelho

Terminado o programa, o aparelho
passa para o funcionamento regular.
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Assisténcia Técnica

Na lista telefonica ou no indice

de Postos de Assisténcia que
acompanha o aparelho, encontrara

0 Posto de Assisténcia Técnica da sua
zona de residéncia. Por favor, indique
aos Servigos Técnicos 0 numero de
produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico
(FD-Nr.) do seu aparelho.

Pode encontrar estas indicacoes
na chapa de caracteristicas. Fig. @

Indicando o nimero de produto e

o numero de fabrico, evitara
deslocagdes desnecessarias. Assim, ira
evitar custos adicionais.

Ordem de reparacao e apoio
em caso de anomalias

Os dados para contacto com todos os
paises encontram-se no indice dos
Servigos Técnicos anexo.

PT 214250740



i

1-4

2
13
14

cooler













Balay

BSH Electrodomésticos Espana S.A.
CIF: A-28893550
Parque Empresarial PLA-ZA- Ronda del Canal Imperial de Aragon, 18-20

50197 Zaragoza - ESPANA 9000678900
www.balay.es es, pt (9701)




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


