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Dieses Zubehdr ist fur den Stabmixer MSMY ...
bestimmt. Gebrauchsanleitung des Stabmixers
beachten.

Die Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte bitte die
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Wegen verschiedener Modelle ist es mdéglich,
dass nicht alle Zubehdrteile in lhrem Set
enthalten sind. Diese sind auch einzeln beim
Kundendienst erhaltlich.

Einige unserer Stabmixer sind mit einer energie-
sparenden Microprozessor-Steuerung ausge-
stattet. Sie passt die Motorleistung laufend an
das zu verarbeitende Lebensmittel an. Bei der
Verwendung des Universalzerkleinerers ist es
dabei moglich, dass wahrend der Arbeit diese
Leistungsanpassung in Form einer leicht
schwankenden Drehzahl bemerkt wird.

Universalzerkleinerer

Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild A

1 Universalzerkleinerer

2 Messer

3 Aufsatz

4 Deckel

Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer

greifen. Zerkleinerungsmesser nie mit bloBen

Hénden reinigen. Blrste benutzen.

Zerkleinerungsmesser nur am Kunststoffgriff

anfassen.

Wichtig!

Aufsatz des Universalzerkleinerers nur bei

Stillstand des Gerates aufsetzen und

abnehmen.

Bedienen

Zum Zerkleinern von Fleisch, Hartk&se,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Obst, GemUse,
NUssen, Mandeln. Die Maximalmengen in der
Tabelle (Bild D) unbedingt beachten.
Achtung!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet
zum Zerkleinern von sehr hartem Gut
(Kaffebohnen, Rettich, Muskatnisse) und
gefrorenem Gut (Obst 0. A).

Bild B

® Universalzerkleinerer auf glatte und saubere
Arbeitsflache stellen und andriicken.

® Messer einsetzen.

® | ebensmittel einflllen.

® Aufsatz auf den Universalzerkleinerer setzen
und im Uhrzeigersinn drehen, bis er hérbar
einrastet.

® Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® (Grundgeréat und Universalzerkleinerer fest
halten und Gerét einschalten.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

® Deckel zum Aufoewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer
setzen.

Nach der Arbeit/Reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in

Wasser tauchen und nicht unter flieBendem

Wasser oder in der Spllmaschine reinigen.

® Entriegelungstasten drlicken und
Grundgerét vom Aufsatz abnehmen.

® Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen und
vom Universalzerkleinerer nehmen.

® Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

® Universalzerkleinerer und Messer sind
spUlmaschinenfest.

® Aufsatz nur feucht abwischen.

Schneebesen

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild A

5 Getriebevorsatz

6 Schneebesen

Wichtig!

Getriebevorsatz mit Schneebesen nur bei
Stillstand des Gerétes aufsetzen und
abnehmen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bedienen

Zum Schlagen von Schlagsahne, Eischnee und
Milchschaum (kalte Milch, max. 8 °C).
Achtung!

Den Schneebesen niemals ohne den
Getriebevorsatz in das Grundgerét einsetzen.

Bild C

® | ebensmittel in den Mixbecher einfiillen.

® Getriebevorsatz auf das Grundgerét setzen
und einrasten lassen.

® Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

® Grundgerat und Mixbecher fest halten und
Einschalttaste driicken.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit/Reinigen

Achtung!

Getriebevorsatz nie in Wasser tauchen und

nicht unter flieBendem Wasser oder in der

Spllmaschine reinigen.

® Entriegelungstasten driicken und

Grundgerat vom Getriebevorsatz abnehmen.

® Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

® Der Schneebesen kann in der Spiimaschine
gereinigt werden, den Getriebevorsatz nur
feucht abwischen.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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This accessory is designed for the hand blender
MSM? ... Follow the operating instructions for
the hand blender.

Please keep the Instructions for Use in a safe
place. If passing on the appliance to a third
party, always include the operating instructions.
On account of the different models, it is possible
that not all accessories are included in your set.
These are also available separately from
customer service.

Some of our hand blenders feature an energy-
saving microprocessor control. It adjusts the
motor power continuously to the food which

is to be processed. When the universal cutter
is being used, this power adjustment may be
noticed as a slightly fluctuating speed during
operation.

Universal cutter

Please fold out the illustrated pages.
Fig. A

1 Universal cutter

2 Blade

3 Attachment

4 Lid

Safety Information

A Risk of injury from sharp blade/
rotating drive!

Never grip the blade in the universal cutter.

Never clean cutting blade with bare hands.

Use a brush. Take hold of the cutter blade

by the plastic handle only.

Important!

Do not attach or remove the attachment for the

universal cutter until the appliance has come to

a standstill.

Operating the appliance
For cutting meat, hard cheese, onions, herbs,
garlic, fruit, vegetables, nuts, almonds. Always

observe the maximum quantities in the table
(Fig. D).
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Warning!

Before cutting meat, remove gristle, bones

and sinews.

The universal cutter is not suitable for cutting

very hard items (coffee beans, radishes,

nutmeg) and frozen food (fruit, etc.).

Fig. B

® Place the universal cutter on a smooth,
clean work surface and press.

® Insert the blade.

e Add food.

® Place the attachment on the universal cutter
and rotate in a clockwise direction until it
“clicks” into position.

® Place the base unit on the attachment and
lock into position.

® [nsert the mains plug.

® Hold the base unit and universal cutter firmly
and switch on the appliance.

® Release the On button after processing.

® Place the lid on the universal cutter to keep
in the processed ingredients.

After using the appliance/Cleaning

Warning!

Never immerse the attachment of the universal

cutter in water and do not clean under flowing

water or in the dishwasher.

® Press the release buttons and remove the
base unit from the attachment.

® Rotate the attachment in an anti-clockwise
direction and remove from the universal
cutter.

® Take hold of the blade by the plastic handle
and take out.

e Universal cutter and blade are dishwasher-
proof.

® Wipe the attachment with a damp cloth only.

Whisk

Please fold out the illustrated pages.

Fig. A

5 Gear attachment

6 Whisk

Important!

Do not attach or remove the gear attachment
with whisk until the appliance is at a standstill.

Operating the appliance

For whipping cream, beating egg whites and

making milk shakes (cold milk, max. 8 °C).

Caution!

Never insert the whisk into the base unit

without the gear attachment.

Fig. C

® Put ingredients into the blender jug.

® Place the gear attachment on the base unit
and lock into position.

® Insert the whisk into the gear attachment
and lock into position.

® Take hold of the base unit and blender jug
and press the On button.

® Release the On button after processing.

After using the appliance/Cleaning

Warning!

Never immerse the gear attachment in water

and do not clean under flowing water or in the

dishwasher.

® Press the release buttons and remove the
base unit from the gear attachment.

® Remove the whisk from the gear attachment.

® The whisk can be cleaned in the dishwasher,
but wipe the gear attachment with a damp
cloth only.

Subject to change without notice.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Cet accessoire est destiné au mixeur plongeant
MSM?Y ... Respectez la notice d’utilisation du
mixeur plongeant.

Rangez soigneusement la notice d’instructions.
Si l'appareil doit changer de propriétaire,
remettez-lui aussi la notice d’utilisation.

Vu le nombre de modéles différents, il se peut
que les accessoires ne figurent pas tous dans
votre set. Vous pouvez vous procurer ces
accessoires individuellement auprés du service
apres-vente.

Certains de nos mixeurs plongeants sont
équipés d’une commande a microprocesseur
destinée a économiser de I'énergie. Elle adapte
en permanence la puissance du moteur au
produit alimentaire a traiter. Lorsque vous
utilisez le broyeur universel, il se peut, pendant
le travail, que I'adaptation de la puissance se
manifeste sous la forme d’une légére variation
de vitesse.

Broyeur universel

Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure A

1 Broyeur universel

2 Lame

3 Lélément superposé

4 Couvercle

Consignes de sécurité

A Risque de blessures avec le couteau
trés aiguisé / I'entrainement rotatif!
N’approchez jamais les doigts du couteau
présent dans le broyeur universel. Ne nettoyez
Jjamais le couteau broyeur avec les mains
nues. Utilisez une brosse. Ne saisissez la lame
du broyeur que par sa poignée en matiere
plastique.
Important !
Montez et retirez I'élément superposé du
broyeur universel uniquement pendant que
I'appareil ne tourne pas.

Utilisation

Cet accessoire sert a broyer les produits
suivants : viande, fromage dur, oignons, fines
herbes, all, fruits, légumes, noix et amandes.
Respectez impérativement les quantités
maximales énoncées dans le tableau

(Figure D).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Attention !

Avant de broyer de la viande, retirez-en les

cartilages, os et tendons.

Ce broyeur universel ne convient pas pour

broyer les produits tres durs (grains de café,

raifort, noix muscade) et congelés (fruits ou

assimilés).

Figure B

® Posezle broyeur universel sur une surface de
travalil lisse et propre, puis appuyez dessus.

® Mettez la lame en place.

® \ersez les produits a broyer dans le récipient.

® Posez I'élément superposeé sur le broyeur
universel et tournez jusqu’a ce qu’elle se
clipse de fagon bien audible.

® Posez'appareil de base sur I'accessoire puis
faites-le encocher.

® Branchez la fiche male dans la prise de
courant.

® Tenez fermement I'appareil de base et
le broyeur universel. Allumez I'appareil.

® Une fois les aliments traités, relachez la
touche d’allumage.

® Posez le couvercle sur le broyeur universel
pour conserver les aliments que vous venez
de traiter.

Apres le travail / Nettoyage

Attention !

Ne plongez jamais I'élément superposé du

broyeur universel dans I'eau, ne le nettoyez

pas sous I'eau du robinet et ne le mettez pas

au lave-vaisselle.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de I'élément
SUPErPose.

® TournezI'élément superposé en sens inverse
des aiguilles d’une montre puis détachez-la
du broyeur universel.

® Saisissez le couteau par sa poignée en
plastique puis retirez-le.

® | e broyeur universel et le couteau peuvent
se laver au lave-vaisselle.

o Contentez-vous de nettoyer I'élément
Superpose avec un essuie-tout humide.
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Fouet

Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure A

5 Embout démultiplicateur

6 Fouet

Important !

Ne montez et démontez I'embout démuilti-
plicateur avec fouet qu’une fois I'appareil
immobile.

Utilisation

Pour battre de la creme Chantilly, des ceufs
en neige et faire mousser du lait (8 °C).

Attention !

N’introduisez jamais le fouet dans I'appareil
de base sans vous servir de I'embout
démuiltiplicateur.

Figure C

® \ersez les aliments dans le bol mixeur.

® Posez 'embout démultiplicateur sur
I'appareil de base puis clipsez-le.

® Insérez le fouet dans I'embout
démultiplicateur puis clipsez-le.

® Tenez fermement I'appareil de base et le bol
mixeur, puis appuyez sur la touche
d’enclenchement.

® Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apres le travail / Nettoyage

Attention !

Ne plongez jamais 'embout démultiplicateur

dans I'eau, ne le nettoyez pas sous I'eau du

robinet et ne le mettez pas au lave-vaisselle.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez 'appareil de base de I'embout
multiplicateur.

o Détachez le fouet de I'embout démultiplica-
teur.

® | e fouet peut se laver au lave-vaisselle.
N’essuyez I'embout démultiplicateur qu’avec
un chiffon humide.

Sous réserve de modifications.
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Questo accessorio € previsto per il frullatore
ad immersione MSM?7 .. Osservare le istruzioni
per 'uso del frullatore ad immersione.
Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.
In caso di cessione di questo apparecchio
a terzi, consegnare anche le istruzioni per I'uso.
A causa dei diversi modelli, € possibile che non
tutti gli accessori siano compresi nel vostro set.
Questi sono in vendita anche singolarmente
presso il servizio assistenza clienti.
Alcuni dei nostri frullatori ad immersione sono
dotati di un comando a microprocessore
a risparmio energetico. Esso adegua continua-
mente la potenza del motore all’alimento da
lavorare. Nell'uso del mini tritatutto a questo
proposito & possibile che durante il lavoro
questo adeguamento di potenza sia avvertito in
forma di una velocita leggermente oscillante.

Mini tritatutto

Aprire le pagine con le figure.
Figura A

1 Mini tritatutto

2 Lama

3 Adattatore

4 Coperchio

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di ferite da lama tagliente/
motore in rotazione!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.

Non pulire a mani nude la lama sminuzzatrice.

Usare una spazzola. Afferrare la lama

sminuzzatrice solo sulla plastica.

Importante!

Applicare e rimuovere I'adattatore del mini

tritatutto solo quando I'apparecchio & fermo.

Uso

Per sminuzzare carne, formaggio duro, cipolle,
erbe aromatiche, aglio, frutta, verdura, noci,
mandorle. Rispettare assolutamente le quantita
massime indicate nella tabella (Figura D).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Attenzione!

Prima di sminuzzare la carne, asportare

cartilagini, ossi e tendini.

Il mini tritatutto non e idoneo per sminuzzare

alimenti molto duri (grani di caffe, rafano, noci

moscate) e prodotti congelati (frutta e simil).

Figura B

® Mettere il mini tritatutto su una superficie
di lavoro liscia e pulita e premerlo.

® Inserire la lama.

® Introdurre 'alimento.

® Applicare sul mini tritatutto I'adattatore
e ruotarlo in senso orario finché non si sente
lo scatto d’arresto.

® Disporre I'apparecchio base sull’adattatore
ed arrestarlo.

® [nserire la spina di alimentazione.

® Mantenere ben fermi apparecchio base
e mini tritatutto ed accendere I'apparecchio.

® Terminata la lavorazione, rilasciare il pulsante
di accensione.

® Applicare il coperchio sul mini tritatutto per
la conservazione di alimenti lavorati.

Dopo il lavoro/Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore del mini

tritatutto in acqua e non lavarlo sotto acqua

corrente o nella lavastoviglie.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'unita base dall’adattatore.

® Ruotare I'adattatore in senso antiorario
e toglierlo dal mini tritatutto.

o Afferrare la lama sul’impugnatura di plastica
ed estrarla.

® Mini tritatutto e lama sono lavabili in lavasto-
viglie.

® Pulire I'adattatore solo con un panno umido.

Frusta per montare

Aprire le pagine con le figure.

Figura A

5 Adattatore ingranaggio

6 Frusta per montare

Importante!

Applicare e staccare I'adattatore ingranaggio

con frusta per montare solo ad apparecchio
fermo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Uso

Per montare la panna, albume d’uovo

e schiuma di latte (latte freddo, max. 8 °C).

Attenzione!

Non inserire mai nell’apparecchio base

la frusta per montare priva dell’adattatore

ingranaggio.

Figura C

® Introdurre I'alimento nel bicchiere frullatore.

® |nserire I'adattatore nel blocco motore ed
arrestarlo.

® [nserire la frusta per montare nell’adattatore
ed arrestarla.

® Mantenere ben fermo I'apparecchio ed
il bicchiere frullatore e premere il pulsante
d’accensione.

® Terminata la lavorazione, rilasciare il pulsante
di accensione.

Dopo il lavoro/Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore ingranaggio

in acqua e non lavario sotto acqua corrente

0 nella lavastoviglie.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'unita base dall’adattatore ingranaggio.

® Staccare la frusta per montare dall’adatta-
tore.

® |a frusta per montare pud essere lavata in
lavastoviglie, pulire I'adattatore ingranaggio
solo con un pano umido.

Con riserva di modifiche

7
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Dit toebehoren is bedoeld voor de staafmixer
MSM?7. Neem de gebruiksaanwijzing van de
staafmixer in acht.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Over-
handig ook de gebruiksaanwijzing wanneer

u het apparaat doorgeeft aan derden.

Omdat er meerdere modellen zijn, is het mogelijk
dat uw set niet alle toebehorenonderdelen
bevat. Deze zijn afzonderlijk verkrijgbaar bij

de klantenservice.

Enkele van onze staafmixers hebben een
energiebesparende microprocessorbesturing.
Deze past het motorvermogen continu aan aan
het levensmiddel dat wordt verwerkt. Bij gebruik
van de universele fiinsnijder is het hierdoor
mogelijk dat de vermogensaanpassing
merkbaar is door lichte schommelingen in het
toerental tijdens het snijden.

Allessnijder

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. A

1 Allessnijder

2 Mes

3 Opzetstuk

4 Deksel

Veiligheidsvoorschriften

A Verwondingsgevaar door scherp mes/
roterende aandrijving!

Niet in het mes van de allessnijder grijpen.

Het mes niet met blote handen reinigen.

Een borstel gebruiken. Fijnsnijmes alleen

vastpakken aan de kunststof handgreep.

Belangrijk!

Het opzetstuk van de allessnijder alleen aan-

brengen of verwijderen wanneer het apparaat

stilstaat.

Bedienen

Voor het fijnsnijden van vilees, harde kaas,
uien, kruiden, knoflook, fruit, groente, noten,
amandelen. Neem de in de tabel (Afb. D)
vermelde maximum hoeveelheden beslist

in acht.

Attentie!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u viees fijnsnijdt.

De allessnijder is niet geschikt voor het
fiinsnijden van zeer harde levensmiddelen
(koffiebonen, rammenas, muskaatnoten)
en diepvriesproducten (fruit e.d.).

Afb. B

® Universele fijnsnijder op een gladde en
schone ondergrond zetten en aandrukken.

® Mes aanbrengen.

® | evensmiddelen toevoegen.

® Opzetstuk op de universele fiinsnijder
plaatsen en met de klok mee draaien tot het
hoorbaar vastklikt.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

® De stekker in het stopcontact steken.

® Het basisapparaat en de allessnijder
vasthouden en het apparaat inschakelen.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

® Het deksel op de universele fijinsnijder doen
als u de verwerkte levensmiddelen wilt
bewaren.

Na het werk/Reinigen

Attentie!

Het opzetstuk van de universele fiinsnijder niet

in water dompelen en niet onder stromend

water of in de afwasautomaat reinigen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.

® Opzetstuk tegen de klok in draaien en van
de universele fijinsnijder nemen.

® Het mes aan de kunststof handgreep vast-
pakken en eruit nemen.

® De allessnijder en het mes kunnen in
de afwasautomaat worden gereinigd.

® Het opzetstuk uitsluitend schoonvegen met
een vochtige doek.

Eiwitklopper

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. A

5 Aandrijfhulpstuk

6 Eiwitklopper

Belangrijk!

Het aandrijfhulpstuk met de eiwitklopper alleen
aanbrengen en verwijderen wanneer het
apparaat stilstaat.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bedienen

Voor het kloppen van slagroom, eiwit en melk-
schuim (koude melk, max. 8 °C).

Attentie!

De eiwitklopper nooit zonder aandrijffhulpstuk
in het basisapparaat aanbrengen.

Afb. C

® [evensmiddel in de mixkom doen.

® Aandrijffhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

o Fiwitklopper in het aandrijffhulpstuk steken
en vastklikken.

® Basisapparaat en mixkom vasthouden en
de inschakeltoets indrukken.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na het werk/reinigen

Attentie!

Het aandrijfhulpstuk niet in water dompelen

en niet onder stromend water of in de afwas-

automaat reinigen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het aandriffhulpstuk
nemen.

o Eiwitklopper van het aandrijffhulpstuk nemen.

® De eiwitklopper kan worden gereinigd in de
afwasautomaat; het aandrijfhulpstuk alleen
afvegen met een vochtige doek.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Dette tilbehor er beregnet til stavblenderen
MSM? .. Lees og overhold brugsanvisningen

til stavblenderen.

Opbevar venligst brugsanvisningen. Giv brugs-
anvisningen videre til en senere ejer.

Da der findes forskellige modeller, kan det veere,
at ikke alle tilbehersdele er indeholdt i saettet.
Disse kan ogsa kebes enkeltvis hos service-
forhandleren.

Nogle af vores stavblendere er udstyret med en
energibesparende mikroprocessor-styring. Den
tilpasser labende motorydelsen til de fedevarer,
der skal blandes. Nar minihakkeren bruges,

er det muligt, at denne ydelsestilpasning
meerkes i form af et let svingende omdrejningstal
under arbejdet.

Minihakker

Fold billedsiderne ud.
Billede A

1 Minihakker

2 Kniv

3 Pasats

4 Lag
Sikkerhedsanvisninger

A Kveestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ind i kniven i minihakkeren.

Beror aldrig kniven p& minihakkeren med de

bare fingre. Benyt altid en berste, nar de skal

rengeres. Tag altid kun fat i kunststofgrebet

pa knivene til minihakkeren.

Vigtigt!

Péasats til minihakker méa kun sasttes pa og tages

af, nér apparatet er slukket.

Betjening

Bruges til at sméhakke kad, hard/ter ost, lag,

krydderurter, hvidieg, frugt, grent, nedder,

mandler. De max. masngder i tabellen

(Billede D) skal ubetinget overholdes.

Pas pa!

For ked hakkes: Fjern knogler, brusk, hud

0g sener.

Minihakkeren er ikke egnet til at smahakke

meget harde fedevarer (kaffebenner, reeddike,

muskatnad) og frostvarer (frugt o.lign.).
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Billede B

e Stil minihakkeren pé en glat og ren arbejds-
flade og tryk den ned.

® Szt kniveni.

® Fyld ingredienseme i.

® Sat motorenheden pa pasatsen og hold fast
pa den under hakkearbejdet.

® Sast grundmodellen pé pasatsen og drej den
pa plads.

® Scet stikket i.

® Hold fast i motorenhed og minihakker
og teend for apparatet.

e Slip teendetasten, nar blendningen er feerdig.

® Saat laget pa minihakkeren, hvis de hakkede
fodevarer skal opbevares i minihakkeren.

Efter arbejdet/Rengering

Pas pa!

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i vand;

renger den ikke under rindende vand og seet

den ikke i opvaskemaskinen.

® Tryk pé sikkerhedstasterne og tag grund-
modellen af pasatsen.

e Dregj pasatsen mod venstre og tag den
af minihakkeren.

® Tag fat i kunststofgrebet pé kniven til mini-
hakkeren og tag den ud.

® Skalen mininakker og kniven til minihakkeren
kan tale opvaskemaskine.

e Pasatsen tarres af med en fugtig klud.

Piskeris

Fold billedsiderne ud.

Billede A

5 Motorenhed

6 Piskeris

Vigtigt!

Motorenhed med piskeris méa kun tages af og
saettes pd, nar maskinen stér stille.
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Betjening

Benyttes til at lave fledeskum, piske aeggehvider
og lave milkshake (kold meelk, maks. 8 °C).
Pas pa!

Seaet aldrig piskeriset i grundmodellen uden
motorenheden.

Billede C

o Kom de gnskede fedevarer i baegeret.

® Szt motorenheden fast pa drevet og tryk
dem rigtigt sammen.

e Stik piskeriset ind i motorenheden og tryk det
fast.

e Hold fast i motorenhed og basger. Tryk pa
start-tasten.

e Slip teendetasten, nar blendningen er feerdig.

Efter arbejdet/rengoring

Pas pa!

Dyp aldrig motorenheden i vand; renger den

ikke under rindende vand og saet den ikke

i opvaskemaskinen.

® Tryk pé sikkerhedstasterne og tag
grundmodellen af motorenheden.

® Tag piskeriset af motorenheden.

® Piskeriset kan seettes i opvaskemaskinen.
Drevet méa kun terres af med en fugtig kiud.

Ret til eendringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Dette tilbehgret er beregnet for stavmikseren
MSM?7 .. Ta hensyn til bruksveiledningen for
stavmikseren.

Bruksanvisningen méa oppbevares. Dersom
apparatet blir gitt videre til andre, ma bruks-
anvisningen folge med.

P& grunn av forskjellige modeller, er det mulig
at ikke alle tilbehersdelene er vedlagt settet ditt.
Disse kan faes enkeltvis hos kundeservice.
Noen av vére stavmiksere er utstyrt med en
energisparende mikroprosessor styring. Denne
tilpasser stadig motorytelsen til de matvarene
som bearbeides. Under bruken av universal-
kutteren er det mulig at denne tilpassingen av
ytelsen merkes i form av at turtallet forandrer seg
lett under bruken.

Universalkutter

Klaff ut siden med billedtekster.
Bilde A

1 Universalkutter

2 Kniv

3 Pasats

4 Lokk

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for skade pa grunn av skarp kniv/
roterende drev!

Grip aldri inn i kniven pa universalkutteren.

Kuttekniven ma aldri rengjeres med bare

hender. Bruk barste. Kuttekniven ma kun

holdes i kunststoffhdndtaket.

Viktig!

Péasatsen for universalkutteren ma kun settes

pa og tas av nér apparatet stér stille.

Betjening

For kutting av kjett, hard ost, ek, urter, hvitlok,

frukt, grennsaker, netter, mandler. Den maksi-

male mengden som er oppfert pa tabellen

(Bilde D) mé& absolutt tas hensyn til.

Obs!

For kutting ma brusk, ben og sener fiernes fra

Kjottet.

Universalkutteren er ikke egnet for knusing av

meget harde- (kaffebenner, nepe, muskatnott)

og frosne ting (frukt o.1.).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bilde B

® Sett universalkutteren ned pa et glatt og rent
underlag og trykk den fast.

® Sett inn kniven.

Fyll pa ingredienser.

® Sett pasatsen pé universalkutteren og drei
den i klokkens retning inntil den smekker pa.

® Basismaskinen settes oppa pasatsen og
smekkes pa.

® Stikk inn stopselet.

® Hold basismaskinen og universalkutteren fast
og trykk pé innkoplingstasten.

® FEtter arbeidet mé& innkoplingstasten slippes
igjen.

® | okket kan settes pa slik at tingene som
er bearbeidet holder seg ferske.

Etter arbeidet/Rengjering

Obs!

Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes

ned i vann og ma ikke rengjeres under

rennende vann eller i oppvaskmaskinen.

® Trykk pé utlesningstasten og ta basis-
maskinen av pasatsen.

e Drei pasatsen imot klokkens retning og
ta den av universalkutteren.

® Taikunststoffhrdndtaket pa kniven og ta den
ut.

® Universalkutteren og kniven kan vaskes
i oppvaskmaskin.

® Pésatsen ma kun terkes av med en fuktig
Klut.

Visp

Klaff ut siden med billedtekster.

Bilde A

5 Forsatsen for drevet

6 Visp

Viktig!

Forsatsen for drevet med visp mé kun settes
pa og tas av ndr maskinen stér stille.

11
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Betjening
For visping av kremflate, eggehvite og
melkeskum (kald melk, maks. 8 °C).
Obs!

Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen
uten drevforsatsen.

Bilde C

e Fyll pa ingredienser i miksebegeret.

® Sett drivforsatsen pa basismaskinen og
la den smekke pa.

® Sett vispen inn i drivforsatsen og la den
smekke pa.

® Hold basismaskinen og miksebegeret fast
og trykk innkoplingstasten.

® FEtter arbeidst mé innkoplingstasten slippes
igjen.

Etter arbeidet/Rengjoring

Obs!

Forsatsen for drevet ma aldri dyppes ned

i vann og ma ikke rengjeres under rennende

vann eller i oppvaskmaskinen.

® Trykk pé utlesningstasten og ta basis-
maskinen av forsatsen for drevet.

® Tavispen av drivforsatsen.

® \ispen kan vaskes i oppvaskmaskin,
drivforsatsen ma kun terkes av med en fuktig
klut.

Endringer forbeholdes.
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Detta tilloehdr anvands ihop med stavmixer
MSM?7 .. Félj anvisningarna i bruksanvisningen
till stavmixern.

Spara bruksanvisningen. L&t den folja med pro-
dukten vid ett eventuellt &garbyte.

Eftersom det finns flera olika modeller kan det
handa, att inte alla tilloehdr félier med just din
leverans. Tilloehdren finns aven att kdpa hos
kundtjanst.

Nagra av vara stavmixers ar utrustade med
en energibesparande mikroprocessorstyrning.
Denna anpassar kontinuerligt motorns
prestanda till det livsmedel som bearbetas.
Né&r minihackaren anvands kan det handa,

att denna prestandaanpassning méarks i form
av att varvtalet varierat ndgot under arbetet.

Minihackare

Vik férst ut uppslaget med bilder.
Bild A

1 Minihackare

2 Kniv

3 Overdel

4 Lock

Sakerhetsanvisningar

/\ Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa den vassa kniven eller den
roterande drivaxeln!

Stoppa aldrig ned handen i minihackaren.

Anvénd inte fingrarna fér att rengdra mini-

hackarens kniv. Anvédnd en borste. Ta alltid

minihackarens kniv endast i plasthandtaget.

Viktigt!

Minihackarens kniv ska sté helt stilla nar éver-

delen lossas resp. satts fast.

Montering och start

For att finfordela kott, hérdost, 16k, értkryddor,
vitlok, frukt, gronsaker, nétter, mandel. Det &r
viktigt att maxmangderna i tabellen (Bild D)
beaktas.

Obs!

Ta férst bort brosk, ben och senor fran kott.
Minihackaren &r inte ldmplig att finférdela
mycket hdrda produkter med (kaffebénor,
réttika, muskotndtter) och inte heller frysta
produkter (frukt och liknande).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bild B

e Stall minihackaren pé plan, ren yta och tryck
fast den.

® Satt forsiktigt i kniven.

Lagg i livsmedlet.

® St pa Gverdelen pa bagaren och vrid
medurs tills du hor att den fastnar.

® Sétt elvispens motordel p& mininackarens
Overdel. Tryck fast den ordentligt.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

e Hall ordentligt i motordelen och i mini-
hackaren och starta motorn.

® Slapp strémbrytaren ndr du bearbetat fardigt
livsmediet.

® Bearbetade livsmedel kan frvaras i mini-
hackaren med locket pa.

Efter arbetet/Rengéring

Obs!

Doppa aldrig éverdelen till minihackaren

i vatten och reng6r den heller aldrig under

rinnande vatten eller i diskmaskin.

® Tryck pé lasknappen och lossa motordelen
fran Gverdelen.

® \/rid Gverdelen moturs och lossa den fran
minihackarens b&gare.

® | yft upp kniven i plasthandtaget.

® Minihackaren och kniven kan rengdras i disk-
maskin.

® Overdelen torkas endast av med fuktig duk.

Vispen

Vik foérst ut uppslaget med bilder.

Bild A

5 Drivaxel

6 Visp

Viktigt!

Sétt fast resp. lossa drivaxel och visp endast nér
produkten star helt stilla.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Montering och start

Lamplig for att vispa gradde, aggvita och mjolk-
skum (kall mjolk, max. 8 C).

Viktigt!

Drivaxel maste alltid forst séttas pa motordelen
nédr vispen ska anvéndas.

Bild C

® | &9g det férberedda livsmedlet i mixer-
bagaren.

® Satt drivaxeln pa motordelen och tryck tills
den fastnar.

® Stick in vispen i drivaxeln och tryck tills den
fastnar.

® Satt ned vispen i livsmedlet. Hall ordentligt
i motordel och mixerbagare och tryck pa
strombrytaren.

® Slapp strémbrytaren ndr du bearbetat fardigt
livsmedlet.

Efter arbetet/Rengéring

Obs!

Doppa aldrig drivaxeln i vatten och rengcr den

heller aldrig under rinnande vatten eller i disk-

maskin.

® Tryck péa l&sknappen och lossa motordelen
fran drivaxeln.

® | ossa vispen fran drivaxeln.

® Vispen kan rengdras i diskmaskin. Drivaxeln
torkas endast ren med fuktig duk.

Ratten till andringar forbehalles.
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Taméa varuste on tarkoitettu sauvasekoittimelle
MSM?Y ... Noudata sauvasekoittimen ohjeita.
Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa
se laitteen mahdolliselle uudelle omistajalle.
Varustus vaihtelee malleittain, joten on
mahdollista, etta kaikki tdssé mainitut
lisévarusteet eivat ole oman laitteesi mukana.
Voit tilata niita lisévarusteina asiakaspalvelusta.
Joissakin sauvasekoittimissa on séhkoa
saastava mikroprosessoriohjaus. Se saatda
jatkuvasti moottorin tehon késiteltavien
elintarvikkeiden mukaan. Taman takia on
mahdollista, etté tehon s&é&dén huomaa
minileikkuria kaytettdessa siitd, ettéa
kierrosnopeus vaihtelee jonkin verran.

Minileikkuri

Kaanna esiin kuvasivut.
Kuva A

1 Minileikkuri

2 Tera

3 Ylaosa

4 Kansi

Turvallisuusohjeita

A Varo terdvaa terdd/pydrivdd
kéyttéakselia — loukkaantumisvaara!

Ald tartu minileikkurin terdan. Ald puhdista

hienonnusterdé paljain kédsin. Kayta

pesemiseen harjaa. Tartu hienonnusterdédn

vain muovikahvasta.

Tarkeaa!

Irrota ja kiinnitd minileikkurin ylaosa vain laitteen

ollessa pysahdyksissa.

Kayttd

Lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulien, hedelmien ja marjojen, kasvisten,
pahkindiden ja mantelien hienontamiseen.
Noudata tarkasti taulukossa annettuja
maksimim&érié (Kuva D).

Huom.!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot,
luut ja jénteet.

Minileikkuri ei sovellu erittéin kovien ainesten
(kahvinpapujen, retikan, muskottipdahkindiden)
tai jédisten ainesten (marjojen/hedelmien tms.)
hienontamiseen.
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Kuva B

® Aseta minileikkuri siledlle ja puhtaalle
tybtasolle ja paina kiinni pintaan.

o Kiinnit4 tera.

® Tayta elintarvikkeet leikkuriin.

e Kiinnita yldosa minileikkurin paalle ja kddnna
myo&tapaivadn, kunnes se napsahtaa
kuuluvasti paikoilleen.

® Aseta peruslaite leikkurin yldosaan ja
napsauta kiinni.

® [ aita pistotulppa pistorasiaan.

® Pida kiinni seka peruslaitteesta etta
minileikkurista ja kaynnisté laite.

® \/apauta kdynnistyskytkin kasittelyn jalkeen.

® Aseta kansi minileikkurin paélle, kun kaytat
kulhoa hienonnettujen elintarvikkeiden
sailyttamiseen.

Kayton jalkeen/Puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota minileikkurin yldosaa veteen

dlaka pese sitd juoksevan veden alla tai

astianpesukoneessa.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota peruslaite
yldosasta.

® Kaanna ylaosaa vastapaivaan ja irrota
minileikkurista.

® Tartu terdédn sen muovikahvasta ja poista
teré.

® Minileikkurin ja teran voit pesta
astianpesukoneessa.

® Puhdista yldosa vain kostealla linalla
pyyhkien.

Pallovispila

K&énna esiin kuvasivut.

Kuva A

5 Adapteri

6 Pallovispila

Tarkeaa!

Irrota ja kiinnit adapteri ja pallovispiléd vain
laitteen ollessa pysahdyksissa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kaytto

Kerma- ja valkuaisvaahdon vatkaamiseen

ja maidon vaahdottamiseen (kylmé& maito,

max. 8 °C).

Huom.!

Al4 aseta koskaan pallovispiléd ilman adapteria
peruslaitteeseen.

Kuva C

® Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® Aseta adapteri peruslaitteeseen ja lukitse
paikoilleen.

® Tyonna pallovispila adapteriin ja lukitse
paikoilleen.

® Pida kiinni peruslaitteesta ja kulhosta ja paina
kéynnistyskytkinta.

® Vapauta kaynnistyskytkin késittelyn jalkeen.

Kayton jalkeen/Puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota adapteria veteen éldké

pese sitéd juoksevan veden alla tai

astianpesukoneessa.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota peruslaite
adapterista.

® |rrota pallovispilé adapterista.

® Pallovispilan voit pesté astianpesukoneessa;
puhdista adapteri vain kostealla linalla
pyyhkien.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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El presente accesorio esta destinado exclusiva-
mente para el uso con la batidora de varilla
MSM?Y .. Ténganse presentes a este respecto
las instrucciones de uso de la batidora de varilla.
LLea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para un posible propietario
posterior. Lea detenidamente las instrucciones
de uso del aparato y guardelas para una posible
consulta posterior.

A causa de la diversidad de modelos existentes
es posible que el juego de accesorios de su
modelo no incluya todos los accesorios dis-
ponibles. Estos, sin embargo, se pueden
adquirir individualmente en el Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Algunas de nuestras batidoras estan equipadas
con un dispositivo de control por micropro-
cesador para la reduccion del consumo de
energia, que se encarga de adaptar constante-
mente la potencia del motor a las propiedades
y caracteristicas del alimento que se desea
elaborar. Al utilizar el picador universal es
posible que el proceso de adaptacion de la
potencia del motor se manifieste en forma de
una leva oscilacion del nimero de revoluciones.

Accesorio picador universal
Despliegue, por favor, las paginas con
las ilustraciones.

Figura A

1 Accesorio picador universal

2 Cuchilla

3 Adaptador

4 Tapa

Advertencias generales de seguridad

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/del accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la cuchilla

de accesorio picador! jNo limpiar nunca la

cuchilla de la picadora con las manos! Utilizar
siempre un cepillo. Sujetar la cuchilla picadora
sdlo por el asa de plastico que incorpora.
ilmportante!

Montar y retirar el adaptador del accesorio

picador sélo con la maguina parada.

Manejo del aparato

Para picar carne, queso duro, cebollas, hierbas
aromaticas, ajo, fruta, verdura, nueces

y amendras. jObsérvense estrictamente las
maximas cantidades admisibles resefiadas

en la tabla (Figura D)!
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jAtencion!

Antes picar la carne, limpiar ésta de cartilagos,

tendones y huesos.

El accesorio picador no es adecuado para

picar productos muy duros (por ejemplo

granos de café, nabos, nuez moscada)

o alimentos congelados.

Figura B

® (Colocar el accesorio picador sobre una base
lisa y limpia. Encajarlo en el cuerpo de
la batidora.

® Montar la cuchilla en el cuerpo de la picadora.

® Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

® Montar el adaptador en la picadora; girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta que encaje de modo
audible.

® (Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Sujetar bien la base motriz y el accesorio
picador; conectar el aparato.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
conexion.

® Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el accesorio picador.

Tras concluir el trabajo/Limpieza del aparato

jAtencion!

iNo sumergir nunca el accesorio picador en

el agua! No lavarlo tampoco bajo el grifo de

agua ni en el lavavajillas!

® Presionar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del accesorio.

® Girar el adaptador hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas de reloj)
y retirarlo del accesorio picador.

® Suijetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

® Elaccesorio picador y la cuchilla se pueden
lavar en el lavavajillas.

® Limpiar el adaptador sélo con un pafio
humedo.
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Varilla batidora para montar claras

Despliegue, por favor, las paginas con las

ilustraciones.

Figura A

5 Mecanismo de accionamiento de los
accesorios

6 Varilla batidora para montar claras

ilmportante!

Montar o retirar el mecanismo de acciona-

miento con la varilla batidora para montar claras

de huevo sdlo estando el aparato completa-

mente parado.

Manejo del aparato

Para preparar nata, montar la clara de huevo
a punto de nieve o batir leche (leche fria,
temperatura maxima 8 °C).

jAtencion!

No montar nunca la varilla batidora en la base
motriz sin el mecanismo de accionamiento.

FiguraC

® |ncorporar los alimentos que se desean
elaborar.

® Montar el mecanismo de accionamiento en
la unidad basica (batidora); encajarlo.

® Introducir y encajar la varilla batidora en
el mecanismo de accionamiento.

® Suijetar la batidora y el vaso. Pulsar la tecla
de conexion.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
conexion.

Tras concluir el trabajo/Limpieza del aparato

jAtencion!

iNo sumergir nunca el mecanismo de acciona-

miento de los accesorios en el agua!

iNo lavarlo tampoco bajo el grifo de agua o en

lavavajillas!

® Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del mecanismo de acciona-
miento de los accesorios.

® Retirar la varilla del mecanismo de acciona-
miento.

® | avarlavarillaen el lavavajilas. El mecanismo
de accionamiento sdlo se limpia con un pafio
humedo.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Este acessorio destina-se a Varinha Trituradora
MSM?7 ... Seguir as instrugdes de servico da
Varinha Trituradora...

Favor, guardar as Instrugdes de Servico.

A entrega do aparelho a terceiros deve ser
acompanhada das respectivas instrugdes de
Senvigo.

Dada a existéncia de varios modelos, é possivel
que nem todos 0s acessorios estejam incluidos
no seu conjunto. Estes também podem ser
adquiridos individualmente nos Servigos
Técnicos.

Algumas das nossas varinhas estéo equipadas
com um controlo do microprocessador com
economia de energia. Ele adapta, permanente-
mente, a poténcia do motor aos alimentos

a processar. Utilizando o picador universal &,
entao, possivel que, durante o trabalho, esta
adaptacéo da poténcia seja notada sob a forma
de uma velocidade de rotagéo ligeiramente
oscilante.

Picador Universal

Por favor, desdobre as paginas com
as ilustragdes.

Fig. A

1 Picador Universal

2 Lamina

3 Parte superior de encaixe

4 Tampa

Indicacdes de seguranca

A Perigo de ferimentos devido & lamina
afiada/ao accionamento em rotacéo

Nunca tocar na lamina do picador universal.

Nunca limpar a lamina com as méaos. Utilizar

uma escova. Pegar sempre a lamina do picador

pela parte de plastico.

Importante

Colocar e retirar a parte superior de encaixe,

apenas com o aparelho parado.

Utilizacao

Para picar carne, queijo rijo, cebolas, ervas

aromaticas, alhos, fruta, legumes, nozes,

améndoas. E indispensavel dar atencéo as

quantidades maximas constantes da tabela

(Fig. D).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Atencéo!

Antes de picar carne, devera retirar cartilagens,

0SS0S e nervos.

O picador universal ndo é indicado para triturar

produtos muito duros (café em gréo, rabanos,

noz-moscada) e alimentos congelados (fruta

ou similares).

Fig. B

® (Colocar o picador universal sobre uma
superficie lisa e limpa e exercer pressao
suave sobre 0 mesmo.

® Montar a lamina.

Adicionar os alimentos.

® Montar a parte superior de encaixe no
picador universal e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio, até se ouvir o ruido
caracteristico do encaixe

® Colocar o aparelho base sobre 0 adaptador
e encaixar.

® Ligar aficha a tomada.

® Segurar bem o aparelho e o picador € ligar
o aparelho.

® Depois da preparagao libertar a tecla de
ligagao.

® Colocar a tampa para guardar alimentos
j& preparados no picador universal.

Depois da utilizagao/Limpeza

Atencéo!

O adaptador do picador universal nunca deve

ser mergulhado em dgua nem lavado na

maquina de lavar loica.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
0 aparelho base do adaptador.

® Rodar a parte superior de encaixe em
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
e desmonta-la do picador universal.

® Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retira-la.

® O picador universal e a lamina podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.

® A parte superior de encaixe deve ser limpa
apenas com um pano humido.

17



pt
Batedor

Por favor, desdobre as paginas com

as ilustracoes.

Fig. A

5 Engrenagem adaptavel

6 Batedor

Importante

A engrenagem adaptavel com as varas sé deve

ser colocada e retirada, depois do aparelho

estar parado.

Utilizacao

Para bater natas, claras em castelo € leite

(leite frio, max. 8 °C).

Atencéo!

Nunca aplicar o batedor de claras no mddulo

base, sem que esteja colocada a engrenagem

adaptavel.

F|g C
Colocar os alimentos dentro do copo.

® Montar a engrenagem adaptavel no médulo
base e proceder ao seu encaixe.

® Montar e encaixar o batedor na engrenagem
adaptavel.

® Segurar com firmeza no médulo base e no
copo misturador e premir a tecla de de
ligagéo.

® Depois da preparacéo libertar a tecla de
ligagao.

Depois da utilizagdo/Limpeza

Atencéo!

Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel

na agua, nem a lavar sob dgua corrente ou

na maquina de lavar loiga.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
0 aparelho base da engrenagem adaptavel.

® Retirar o batedor da engrenagem adaptavel.

® (O batedor pode ser lavado na maquina de
lavar loica, mas a engrenagem adaptavel
s6 pode ser limpa com um pano humido.

Reservado o direito de proceder
a alteragdes sem aviso prévio.
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To eEdpmua auté npoopiletal yia To
MIAEvTEP XEWPOG MSM7.. Tpooette TIg
odnyleg xpriong Tou UrAEvTeP XePAG. ..
MapakaAeioBe va pUAGEETE TIG 0dnyieq
Xpnong. Katd v napaxwpenon tng CUCKEUNG
oe Tpitoug dwote padl Tig odnyieg xpriong.
AOYW TwV SLAPOPETIKWV LOVTEAWV glval
duvatov va pnv Tiepléxovtal OAa Ta eEapTr-
pata oto diké oag oet. Autd dlatibevral
erniong &exwplotd and v unnpeoia
TEXVIKIG EEUTMPETNONG TWV TIEAATWV |AG.
Mepikd and ta UrAgvtep xeipdq sivat
€EOMAIOEVA e OUOTNIA EAEYXOU € JIKPO-
eneEepyaot yla oikovopia evépyelag. Autd
MPOOAPUOTELCUVEXWG TV LOXU TOU KIvTipa
ota ene&spyu(ousva Tpocplua Katd
XPTIOM TOU KOPTN YEVIKNG XPriong eivat
duvard va YlVSl avn}\nrrm katd ™m Sldpkela

NG €PYAOIAG QUTH N POCAPHOYN TNG
LoxUog ev eidel eENappd Kupavéevou
aplBpoU oTPOPUV.

KogTng yevikng xpnong
Napakaleiobe v’ avoigete TG oeAideq
HE TIG EIKOVEG.

Eikdva A

1 Koéptng yevikig xpriong

2 Mayaipi

3 Emibgpa

4 Kandki

Ymnodei&eig aopaleiag

A Kivéuvog Tpauuariouou amo 1o
KOQTEPO paxaipi/Tnv
nePIOTPEPOuEVN Kivnon!

Mn Bddete moté Ta xepta oag Ueoa orov

KOQTN YEVIKIIG XP10NG Kal UnVv mAveTe TO

uaxaipt. Mnv kabapilete To paxaipt Korrig

TOTE LE TA XEPLa yuuvd. Xpnouloroleite

Bouptoa. MNidvete 10 Uaxaipt kKowiuaTog

uovo otnv nAaotikn AaBr).

Znuavriko!

TomnoBeteite kal apalpeite To enibepa

TOU KOPTN YEVIKIG XPriong Hovo e

QKWVITOTIONUEVT TN CUCKEUN).

Xeipiopog

Ma 1o kéYo kpéarog, okAnpouU Tuploy,

KPEUUUDLWV, APWHATIKWY XOPTWV, GKOPJOU,

PPOUTWV, AOXAVIKWY, KAPUSLWY KAt

(POUVTOUKIWY, auuyddhwv. Tnpeite onwodn-

TIOTE TIG MEYLOTEG TIOOGTNTEG OTOV THivaKa

(Eikéva D).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



IMpoooxr!

lptv TO KOYILUO KPEQTOG APalPEITE TOUG

XOVOPOUG, Ta KOKAAQ KAl TOUG TEVOVTEG.

O KOpTNG Yevikric xpriong dev eivai

KatdAAnAog yia tnv dAson kat To KOYiuo

TTOAU OKANPWV TPOQILUWV (KOKKOL KAPE,

YOUALd, UOOXOKAPUDO) KAl KATEWUYUEVWY

TPOPILUWV (Pppouta 1j mapduola).

Eikéva B

e TormoBetr|oTe TOV KOPTN yavu«]q Xpncnq
oe Aela kat kaBapn) erupdvela epyaoiag
KQl TIEOTE TOV.

e TomoBetrioTe TO HaxaipL.

Bd\te péoa ta tpéoiua.

e TormobetroTe To eniBepa oTov KO
YEVIKNG XPNONG Kal YupioTe To ot gopd
TWV SEKTWV TOU poAoyLoU, HEXPL va
KOUMMwoel ailotntd.

e ToroBetr|oTe TN BACIKY CUOKEUN] TTIAVW

oTo eniBepa kat aprioTe T vVa KOUUMWOEL.

® Bdete T0 PIg oMV TPiCa.

o Kpatmote yepd T Baoikr) cuokeur Kal
TOV KOPTN YEVIKIG XPNONG Kal BETETE T
OuUOKeUN) o€ Asttoupyia.

o Metdmv eneEepyaoia aprivete eAelBepo
TO TMANKTPO BEONG o€ Aettoupyia.

o [1aTn QUAAEN eNeEepyaTUEVWV TPOPIIWY
OTOV KOPTN YEVIKAG XP)0NG TOTOBET|0TE
TO KAMAKL.

Metd Tnv epyacia/Kabapiopdg

Mpoooxr!

Mn ,Buetq'ers TOTE TO £MBEUA TOU KOPTN

YEVIKIIG XPI10MG HETQ OE VEPS OUTE va TO

MAEVeTe KATw amnd TPEXOUUEVO VEPD 1} OTO

MAUVTTiPLO TATWV.

o [latr|oTe Ta MAKTPA anac@ANoNg Kat
agalpgate T BaoiKr) cuckeun and To
enidepa.

e [upiote To enibepa avriBeta mpog ™
POPATWY SEKTWV TOU POAOYLOU KaL TTdpTE
TO ard Tov KOPTN YEVIKAG XP1IONG.

o [idote 1o paxaipt otnv MAACTIKA AaBr kat
apalp€aTe To.

® O KO(PTNG YEVIKAG XProNG KAl TO paxaipt
TAEvovTal oTo n}\uvmplo Tudrwv.

® Zkourtiote To emibepa povo pe BpeypEvo
ravi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Epyaleio xTurmparog

NapakaleioBe v’ avoi&eTe TIG oeAideg

HE TIG EIKOVEG.

Eikéva A

5 MpoodpTnua perddoong Kivnong

6 EpyaAeio xTunnjparog

Znuavriko!

TomnoBeTeite kat apalpeite To MPoadpTnua

petadoong kivnong pe epyaleio avddeuong

MOVO UE AKLVNTOTIONEVT TN CUCKEUN.

Xelpiopdg

Ma to xrurmpua cavtiyl Kat hapgykag Kabwg

Kal yia Tov applopéd YAAAKToG (kpUuo YAAq,

TO TOAU 8 °C).

IMpoooxr!

Mnv toroBetrioeTe TO gpyaleio xTumnriua-

TOG IMTOTE XWPIG TO MEOO0dPTNUA UETAd00NG

Kivnong ot Baocikri ouokeur.

Eikéva C

o BdAte ta Tpdéoua péoa oto ToTtrpL PiEep.

® TomoBeTr|OTE TO MPOCAPTNUA UETAS00NG
kivniong otn Bacikr} CUCKeU Kal aproTe
TO VA KOUUTWOEL

e TomnoBemoTe TO epyaleio XTUMAUATOG
OTO MPOCAPTNHA HETASO0NG KOG Kat
QPNOTE TO VA KOUMMWOEL.

e Kpamote T BACIK) CUOKEUT] KAl TO
notPL EEP YePd KaL AT OTE TO
TANKTPO B€omgq oe Asttoupyia.

o Metdmv eneEepyaoia aprivete eAelBepo
To MAKTPO BEamnG oe Asttoupyia.

Merd Tnv epyaocia/Kabapiopog

IMpoooxr!

Mn BubiCete note T0 MpoodpTnua

UETABOONG KIVNONG UETA O€ VePO ouTE

va 1o MAEVETE KATW ard TPEXOULEVO VERD

1} oto nAuvtripto rdTwv.

e [latote Ta MAAKTPA anac@AaNong Kat
agalpéate T Baoikr] ouokeur] and To
TPOCAPTNUA PETAd00NG Kivnong.

® Byd\te 10 epyaieio xTtummuatog and
TO TIPOCAPTNA HeTAd00NG kivnong.

® To epyaleio XTurmjuaTog MAEVeTAL OTO
TAUVTHELO TUATWY, TO TIPOCAPTNUA UETA-
doong kivnong To OKOUTIZETE UOVO e
Bpeyuévo mavi.

TnpouUue To SiKalwua aAaywy.
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Bu aksesuar, MSM7.. el blenderi icin
tasarlanmigtir. El blenderinin kullanma
kilavuzuna dikkat ediniz.

Kullanma kilavuzunu lutfen ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihaz Gguincu
bir kisiye vereceginiz zaman, kullanma
kilavuzunu da veriniz.

Farkll modeller mevcut oldugu icin, satin
aldiginiz setin icinde tiim aksesuarlar
mevcut olmayabilir. Bu parcalar tek tek

de yetkili servis lizerinden alabilirsiniz.

Bazi blenderlerimiz, eneriji tasarrufu
saglayan bir mikro islemci kumanda (initesi
ile donatilmistir. Bu kumanda unitesi, motor
gucunu sirekli islenecek besine gore
ayarlar. Genel dograyicinin kullanilmasi
halinde, calisma esnasinda bu gic¢
uyarlamasinin hafif degisen devir sayisi
seklinde fark edilmesi mimkundur.

Genel dograyici

Liitfen resimli sayfalari aciniz.
Resim A

1 Genel dograyici

2 Bicak

3 Ust parca

4 Kapak

Guvenlik bilgileri

A Keskin bicaktan/Donen tahrik
sisteminden dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyicinin igindeki bicagi

kesinlikle tutmayiniz. Dograma bicagini

kesinlikle ¢iplak elleriniz ile temizlemeyiniz.

Temizleme islemi igin firca kullaniniz.

Dograma bicagini sadece plastik

tutamagindan tutunuz.

Onemli!

Genel dograyicinin lst parcasini sadece

cihaz dururken cihaza takiniz ve ¢ikariniz.

Kullaniimasi

Et, sert peynir, sogan, otsu baharatlar,
sarmisak, meyve, sebze, findik, badem gibi
besinlerin dogranmasi igin kullanilir. Tabloda
(Resim D) bildirilen azami miktarlara
kesinlikle dikkat ediniz.

20

EEE yonetmeligine uygundur

Dikkat!

Et dogramadan once kikirdak, kemik

ve sinirler etten ayrilmalidir.

Genel dograyici, cok sert (kahve cekirdegi,

turp, kiiclik Hindistan cevizi) ve

dondurulmu (meyve v.b.) besinleri
dogramak icin uygun dedgildir.

Resim B

e Universal dograyiciyi diiz ve temiz bir
calisma alani tizerine yerletiriniz ve
oturmasi icin bastiriniz.

® Bicadi takiniz.

® Dogranacak besinleri doldurunuz.

e Ust ara parcay uiniversal dograyicini
Uizerine takiniz ve duyulur sekilde
kilitleninceye kadar, saatin galisma
yoniinde geviriniz.

® Ana cihaz st unite lizerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® Elektrik fiini prize takiniz.

® Ana cihazi ve genel dograyiciyl sabit
tutunuz ve cihazi devreye sokunuz.

® Besinleri isleme siiresinden sonra,
devreye sokma tusunu serbest birakiniz.

® Kapak, islenmi besinleri muhafaza etmek
icin, genel dograyicinin.

Kullanma sona erdikten sonra/

Temizlenmesi

Dikkat!

Genel dograyicinin (st parcasini kesinlikle

suya sokmayiniz ve musluktan akan su

altinda veya bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

e Kilittemeyi ¢cdzme tuslarina basiniz ve ana
cihazi Ust pargadan cikariniz.

® Ust ara parcayl saatin calisma yoninin
tersine dogru ceviriniz ve lniversal
dograyicidan ayirip cikariniz.

® Bicadi plastik sapindan tutunuz ve genel
dograyicidan disan c¢ikariniz.

® Genel dograyici ve bicak bulasik
makinesinde yikanmaya uygundur.

® Ust parcayl sadece nemli bir bez ile
siliniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cirpma teli

Liitfen resimli sayfalan aciniz.

Resim A

5 Disli duzenegi 6n parcasi

6 Cirpma teli

Onemli!

Disli diizenegi 6n pargasini ¢cirpma teli ile
birlikte sadece cihaz duruyorken takiniz
ve cikariniz.

Kullaniimasi
Kremsanti, yumurta aki ve siit kopugi

(soguk siit, azm. 8 °C) cirpmak icin kullanilir.

Dikkat!
Ciroma telini ana cihaza kesinlikle disli ara
parcgasiz takip yerlestirmeyiniz.

Resim C

® Besinleri karitirma kabina doldurunuz.

e Digli ara parcay! ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

® Cirpma telini digli ara parcaya takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

® Ana cihazi ve karistirma kabini sabit
tutunuz ve ana saltere, yani agma
kapatma salterine basiniz.

® Besinleriileme siresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Kullanma sona erdikten sonra/

Temizlenmesi

Dikkat!

Disli diizenegi 6n parcasini kesinlikle suya

sokmayiniz ve musluktan akan su altinda

veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

o Kilittemeyi cbzme tuslarina basiniz ve ana
cihazi disli diizenegi 6n parcasindan
cikariniz.

® Cirpma telini digli ara parcadan cikariniz.

® Cirpma teli bulasik makinesinde
yikanabilir; disli ara parga sadece nemli
bir bez ile silinmelidir.

Degisiklikler olabilir.
Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wyposazenie przeznaczone jest do blendera
MSM?7 ... Przestrzegac wskazéwek podanych

w instrukcji uzytkowania i obstugi blendera.
Instrukcje uzytkowania i obstugi prosze
przechowywac starannie. Prosimy przekaza¢
ewentualnemu kolejnemu wtascicielowi
urzadzenie wraz z instrukcjg obstugi i uzytkowania.
Instrukcja obstugi przeznaczona jest dla roznych
modeli, dlatego jest mozliwe, ze zestaw zakupiony
przez Panstwa nie zawiera wszystkich opisanych
tutaj czesci wyposazenia. Mozna je naby¢
pojedynczo w sklepach specjalistycznych

i poprzez serwis.

Niektére z naszych blenderéw wyposazone sg

w energooszczedny mikroprozesorowy system
sterujacy. Na biezagco dopasowuje on moc silnika
odpowiednio do przerabianych produktow
spozywczych. Przy zastosowaniu rozdrabniacza
uniwersalnego jest mozliwe, ze dopasowanie
mocy w czasie pracy daje sie zauwazy¢ jako stabe
wahania liczby obrotow.

Rozdrabniacz uniwersalny

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.
Rysunek A

1 Rozdrabniacz uniwersalny

2 Noz

3 Nasadka

4 Pokrywka

Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrym
nozem/obracajgcym sie napedem!

Nie dotykac noza rozdrabniacza

uniwersalnego. Noza rozdrabniacza nie

czysci¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzy¢

szczotki. Noze rozdrabniacza chwytac tylko za

uchwyt z tworzywa sztucznego.

Wazne!

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego naktadac

i zdejmowac tylko wtedy, jezeli urzadzenie jest

wytaczone, a naped nieruchomy.

Obstuga

Do rozdrabniania miesa, twardego sera, cebuli,

ziot, czosnku, owocow, warzyw, orzechow,

migdatow. Nalezy bezwzglednie zwracac¢ uwage

na maksymalne ilosci produktow podane w tabeli

(Rysunek D).
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Uwaga!

Przed rozdrabnianiem migsa usunac¢ z niego

chrzastki, kosci i sciegna.

Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie do

rozdrabniania bardzo twardych produktéw

(kawy ziarnistej, chrzanu, gatki muskatatowej)

ani mrozonek (mrozonych owocdéw i in.).

Rysunek B

® Rozdrabniacz uniwersalny postawi¢ na
gtadkim, czystym podtozu i przycisnaé.

® Zalozy¢ noze rozdrabniacza uniwersalnego.

® Wiozy¢ produkty.

® Na rozdrabniacz uniwersalny natozy¢ nasadke
i przekrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, az do styszalnego
zatrzasku.

® Korpus urzadzenia natozy¢ na nasadke
i zatrzasnac.

® Wiyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.

® Korpus urzgdzenia i rozdrabniacz uniwersalny
trzymaé mocno, i wlaczy¢ urzadzenie.

® Po zmiksowaniu produktow zwolni¢ przycisk
wiaczajacy.

® Do przechowania przygotowanych produktow

natozy¢ pokrywke na rozdrabniacz uniwersalny.

Po pracy/Czyszczenie

Uwaga!

Przystawki rozdrabniacza uniwersalnego nie

wolno nigdy zanurza¢ w wodzie, my¢ pod

biezaca woda, ani w zmywarce do naczyn.

® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade i zdjac
blender z przystawki.

® Nasadke przekreci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara i zdja¢ z
rozdrabniacza uniwersalnego.

® Noz chwyci¢ za uchwyt z tworzywa sztucznego
i wyjac.

® Rozdrabniacz uniwersalny i néz rozdrabniacza
mozna my¢ w zmywarce do haczyn.

® Nasadke wytrze¢ tylko wilgotna Scierka.
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Koncéwka do ubijania

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.
Rysunek A

5 Przystawka z przektadnig

6 Koncowka do ubijania

Waznel!

Przystawke z przektadnig i koncowka do ubijania
piany zaktadac i zdejmowac tylko wtedy, jezeli
urzadzenie jest wytaczone, a wszystkie czesci
nieruchome.

Obstuga

Do ubijania smietany, piany z biatek i pianki z mleka
(zimne mleko, maks. 8 °C).

Uwaga!

Nigdy nie wkiada¢ do urzadzenia koncowki
do ubijania bez przystawki przekfadni.

Rysunek C

® Produkty spozywcze wiozy¢ do pojemnika
do miksowania.

® Przystawke przektadni natozy¢ na korpus
urzadzenia i zatrzasnac.

® Koncowke do ubijania wiozy¢ do przystawki
przekiadni i zatrzasnaé.

® Korpus urzadzenia i pojemnik trzymac¢ mocno,
i nacisna¢ przycisk wytacznika.

® Po zmiksowaniu produktow zwolni¢ przycisk
wigczajacy.

Po pracy/Czyszczenie

Uwaga!

Przystawki z przektadnig nie wolno nigdy

zanurza¢ w wodzie, my¢ pod biezgca woda,

ani w zmywarce do naczyn.

® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade i zdjac
blender z przystawki z przekfadnia,.

® Koncowke do ubijania wyjaé z przystawki
przektadni.

® Koncowke do ubijania mozna my¢ w zmywarce
do naczyn, przystawke przektadni wytrze¢ tylko
wilgotng Scierka.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ez a tartozék az MSM?7 ... tipusu rudmixer
kiegészitéje. Kérjlik, vegye figyelembe rudmixer
hasznalati utasitasat.

Keérjuk, érizze meg a hasznalati utmutatot.

A készUlék tovabbadasakor adja oda vele

a hasznalati utasitast is.

A kiilénb6z6 modellek miatt eléfordulhat, hogy
nem minden tartozék talalhaté meg az On
készletében. Ezek kiilén-kulon is beszerezheték
az ligyfélszolgalatnal.

Néhany rudmixer energiatakarékos
mikroprocesszor-vezérliéssel mikodik. Ezaltal

a motorteljesitmény folyamatosan a feldolgozando
élelmiszerhez igazodik. Az univerzalis apritd
hasznalatakor eléfordulhat, hogy munka kézben
a teljesitmény hozzaigazitasa enyhén ingadozo
fordulatszammal torténik.

Univerzalis aprité

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
A abra

1 Univerzalis aprito

2 Kés

3 Ratét

4 Fedél

Biztonsagi utmutaté

A Sériilésveszély all fenn az éles kés/
forgé motor miatt!

Soha ne nyuljon az univerzalis apritd késéhez.

Soha ne tisztitsa csupasz kézzel az apritokést.

Hasznaljon kefét. Az apritokést csak a

mlanyag fogantyunal fogja meg.

Fontos!

Az univerzalis aprito ratétjét csak akkor helyezze

felill. vegye le, ha a késziilék all.

A késziilék kezelése

A készllék hus, kemeny sajt, hagyma, fliszerek,

fokhagyma, gylimélcs, zoldség, diofélék és

mandula apritasara alkalmas. Feltétlendl tigyelien

a tablazatban szerepldé maximalis mennyiségekre

(D abra).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Figyelem!

Hus apritasa el6tt tavolitsa el a porcokat,

a csontokat és az inakat.

Az univerzalis apritd nem alkalmas nagyon

kemény dolgok (kavészem, retek,

szerecsendio) és fagyasztott aruk (gyimolcs

vagy hasonlék) apritasara.

B abra

® Az univerzdlis apritot allitsa sima és tiszta
munkafelliletre, és nyomja ra.

® Tegye be a kést.

® Toltse be az élelmiszert.

® Tegye ol a ratétet az univerzalis apritora, és
forditsa el az 6ramutaté jarasaval megegyezd
iranyban, mig hallhatoan reteszel.

® Tegye ol a ratétet az alapgépre, és reteszelje.

® Dugja be a halozati csatlakozodugot.

® Tartsa erésen az alapgépet és az univerzalis
apritét, és kapcsolja be a készlléket.

® Feldolgozas utan engedije el a bekapcsold
gombot.

® A feldolgozando élelmiszer tarolasahoz tegye
a fedelet az univerzalis apritora.

Munka utan/Tisztitas

Figyelem!

Az univerzalis aprito ratétjét soha ne meritse

vizbe és ne tisztitsa folyd vizben vagy

mosogatégépben.

® Nyomja meg a nyité-nyomogombokat és az
alapgépet vegye le a ratétrol.

® Aratétet az oramutato jarasaval ellentétes
iranyban forditsa el, és vegye le az univerzalis
apritérol.

® A kést a mlanyag fogantynal fogva vegye ki.

® Az univerzalis apritd és a kés tisztithato
mosogatogepben.

® A ratetet csak nedves ruhaval tordlje le.
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Habveré

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.

A abra

5 Hajtéomiiegység

6 Habver6

Fontos!

A hajtomiiegységet a habverdvel csak akkor
helyezze fel ill. vegye le, ha a készlilék all.

A késziilék kezelése

Tejszin, tojasfehérje és tejhab (hideg tej,

max. 8 °C) felverésére szolgal.

Figyelem!

Soha ne helyezze a habverét hajtémiiegység
nélkiil az alapkésziilékbe.

C abra

® Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.

® Tegye ol a hajtomUegységet az alapgépre,
es reteszelje.

® Dugija be a habverét a hajtomlegységbe,
és reteszelje.

® Tartsa szilardan az alapgépet és a
turmixpoharat, nyomja meg a bekapcsold
gombot.

® Feldolgozas utan engedie el a bekapcsold
gombot.

Munka utan/Tisztitas

Figyelem!

A hajtémiiegységet soha ne meritse vizbe

és ne tisztitsa folyo vizben vagy

mosogatégépben.

® Nyomja meg a nyité-nyomogombokat és
az alapgeépet vegye le a hajtomiegysegrol.

® \egye le a habverét a hajtomlegységrol.

® A habveré mosogatdgépben tisztithato,
a hajtomiegységet csak torolje le nedves
ruhaval.

A modositas jogat fenntartjuk.
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LLi akcecyapu npusHadeHi ana py4Horo
6neHaepa MSM?7... . loTpumyiitecA
IHCTPYKLi 3 BUKOPUCTaHHA py4HOro
6nenHpepa.

36epiravTe, 6yab nacka, iHCTPYKL,it0

3 BUKOpUCTaHHA. Mepenasaiite iHCTPYKLLO
3 BUKOPWUCTaHHA HACTYMHMM KopucTyBa4am
pasom i3 npunanom.

MporoHytoTkeA pisHi Moaeni i Tomy B Bawomy
KOMMNEKTi MOXYTb 6yTW BiACYTHI NEBHI
akcecyapw. Taki akcecyapun Bun moxeTte
okpemo npuabatu B cnyx6i cepsicy.

Jenki i3 Hawwnx py4HUx 6neHaepis
ycTaTKoBaHi eHepro3aolwasnvsum
MiKpOmnpoL,ecopHUM GJIOKOM yrnpaBniHHA.
LLen 6nok ynpasniHHA NOCTINHO NPUCTOCOBYE
NOTY>XKHICTb ABUIyHa A0 NPOAYKTIB,

AKi nepepobnATbeA. Mpy BUKOPUCTaHHI
yHiBepcanbHoro noapibHiosa4a Lie
MPUCTOCYBaHHA MOTY>XHOCTI ABMUIyHa nif Yac
po6oTn MOXe NPoABRATUCA B POPMI Nerkmx
KONMBaHb WBWAKOCTI 06epTaHHs.

YHiBepcanbHuUi noapi6HIoBaY
ByAb nacka, po3ropHiTb CTOPiHKN

3 MaJIloHKaMM.

ManioHok A

1 VHiBepcanbHuii noapibHIoBa4

2 Hix

3 Hacaaka

4 Kpuuwka

BkagsiBku 3 6e3neku

A Hebeszneka nopaHeHHA rocTpum
Hoxxem / o6epToBuM rpmusogom!

Hikonm He BCTpomaaAiiTe pyK 40 HOXa

B YyHiBEpcanbHOMYy rnoapibHIoBa4eBi.

lMoapibHoBaNLHMI HIXK HIKOIN HE MuUTe

ronumm pykamu. KopucTyniTecA A4 LibOro

witkoto. Tpumarite noApIiOHIOBaIbLHUI HiIX

e 3a raacTMacoBy py4Ky.

Baxxnuso!

Hacanky yHiBepcansHoro noapibHioBa4qa

BCTaBNATM Ta 3HIMaTL NnLLe NpK NOBHIl

3yNWHLI Npunaay.

ExcnnyaTauia

Jna noppibHioBaHHA M’ACa, TBEPAOro cupy,

unbyni, 3eneHi, HacHWKyY, PpyKTiB, OBOHIB,

ropixis, muraanto. O60B’A3KOBO

AOTPUMYINTECA MaKCHManbHOI KilbKOCTi y

BiANoBiAHOCTI 3 Tabnuueto (MantoHok D).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



VBara!

lNepea nepepobkoto M’Aca BUAANITE

i3 HbOIro XpALli, KICTKM Ta CYXOXUIIIA.

YHiBepCanbHuii noapibHoBa4 He MpuAaTHUN

1A 10APIOHIOBaHHA AyXe TBEPANX

npoAyKTiB (kaBoBux 6006i8, peabku,

MYCKaTHUX ropixiB) Ta 3aMOPOXEHNX

NPOAYKTIB (¢bpyKTiB TOWO).

ManioHok B

® YcTaHOoBITb YHiBEpcanbHUI NoApiGHIoBa4
Ha PiBHIN i 4NCTI poboHiln NoBepxXHi Ha
MPUTUCHITB.

® BcTraBTe HiX.

3anoBHiTb NPOAYKTU.

® HapiHbTe HacaaKy Ha yHiBepcanbHUiA
noapibHIoBaY Ta MOBEPHITb 3a FOANHHOKO
CTpiNKoIo, W06 BOHa Yy THO 3acko4una
B Mas.

® YCTaHOBITb OCHOBHMI 610K Npunany
Ha Hacagky, Wwo6 YyTHO 3acKo4MB B Nas.

® BBiMKHITb WTencensHy BUNKY B PO3ETKY.

e TpymMaroH4n MiLLHO OCHOBHUIA 6510K
npunaay Ta yHiBepcanbHuin noApibHIoBau,
BBIMKHITb Npunaa.

® [licnA nepepobku BiANYCTiTb KHOMKY
BBIMKHEHHA.

® 3akpuiiTe KpULKOIO YHIBEpCanbHUIA
noapi6HioBay AnA 36epiraHHA
nepepobneHnx NPoAYKTIB.

Nicna po6oTu/™MucTtka

VBara!

Hacaxaky yHiBepcanbHoro rnoapibHiosaqa

HIKOJIN He 3aHypIoViTe B BOAY Ta HE MUITE

i NPOTOYHOI BOAOIO, @ TAKOX HE MUITE

B r10CY.AOMUVIHIV MaLyHi.

® HaTuCHITb KHOMKM ANA po36JI0KyBaHHA
Ta 3HiMiTb OCHOBHUI BnOK Npunany
3 HacalKw.

® [loBepHiTb Hacaaky NpPOTU rOANHHOI
CTPiNKW Ta 3HIMITb ii 3 yHIBepcansHoro
noapibHoBa4a.

® Bi3bMiTb HiXX 3a nnacTMacoBy py4Ky
Ta BUMITb Oro.

® YHiBepcanbHW NoApibHIOBaY Ta Hix
MOXXHa MUTV B MOCY AOMUIHIN MaLmHi.

® Hacagky npoTpiTb nuie BONOro0
raH4ipKolo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BiHn4ok

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKA

3 MaJIloHKaMu.

MantoHok A

5 T[lpucTtaeka npusoay

6 BiHn4ok

Baxxnueo!

MpucTaBky npuBoAy 3 BiHNHKOM BCTaBAATU
Ta 3HIMaTK nnwe NPy NOBHIN 3yMMHLL
npunaay.

EkcnnyaTauia

Jna 36uBaHHA BepLukis, 6iNKiB Ta MONOYHOI
niHW (xoNnoAHe Monoko, Makc. 8 °C).

VBara!

Hi B Akomy pasi He BCTaBAANTe 10 OCHOB-
Horo 610Ky ripuaaay BiHUYOK AJ1A 36MBaHHA
be3 npuctaBku rpuBoAaYy.

ManioHok C

® 3anoBHITb NPOAYKTW A0 Hauwi 6neHaepa.

® HagiHbTe npucTasky NpuBOAY Ha
OCHOBHW BNOK Npunaay Tak, wob BoHa
4yTHO 3acko4yuna B nas.

® BcTpoMiTb BIHUHOK A0 NPUCTaBKK
npvBoAY Tak, Wob BiH 4yTHO 3aCKO4MB
B Mas.

® Tpumato4u MiLlHO OCHOBHMIA 610K
npunany Ta Yawy 6neHaepa, BBIMKHITb
KHOMKY BBIMKHEHHA.

® [licnA nepepobKku BiANYCTiTb KHOMKY
BBiIMKHEHHA.

MNicna po6oTu/™ucTtka

Veara!

lNpucTasky npusoay HiKoM He 3aHyploviTe

B BOZly T& He MUTe r1ifl IPOTOYHOI BOAOIO,

a TaKoX He MUUITe B 11OCYAOMULIHIV MalWyHI.

® HaTuCHITbL KHOMKM ANA po365IOKyBaHHA
Ta 3HiMiTb OCHOBHWIA 610K Npunaay
3 MPYCTaBKW NPUBOLY.

® BuiimMiTb BIHWYOK i3 NpMCTaBKKN NpMBOAY.

® BiHM40K MOXKHa MWUTW B MOCYA0OMUIHIN
MaluHi, a NPUCTaBKy NPUBOAY MPOTPITh
nyiwe BOSIOroto raH4ipKoto.

MOo>XyTb BHOCUTUCA 3MiHW.
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OTa nNpuHaaneXxHoCcTb NpeaHa3Ha4eHa AnA
norpy»Horo 6neHaepa MSM7.. PykoBo-
LACTBYWTECH YKa3aHUAMMW, MPUBEAEHHBIMU

B MHCTPYKLMN MO 3KcnayaTaLmum
norpy><Horo 6neHaepa.

CoxpaHuTe, NnoXxanymncra, UHCTPYKLMIO Mo
3KCrnayaTaummn B HaaexxHoM MecTe. Mpu
nepenade anektponpubopa TpeTbeMy nuLLY
He 3abyabTe, NoXanyncTa, otTaaTb emMy

N MHCTPYKLMIO NO 9KcnnyaTaLumm.

M3-3a HannumA pasnu4HbIX Moaenen
NOrpy><Hbix 651EHAEPOB HE UCKMIOYEHO, HTO
He BCe NPUHaANEXHOCTU BXOAAT B KOMMAEKT
noctaeku Bawero 6neHaepa. NIx MoXKHO
NprobpecTun TakXKe NooTAENbHOCTU

B cneunanmM3npoBaHHOM CepBNCHOM LLeHTpe.

HekoTopble 13 Hawwx norpy><Hbix 61eHaepoB
OCHall,eHbl CUCTEMOM YNpaBNeHVA Ha
MUKporpoLLeccopax, Mo3BoNAolLEN
9KOHOMUTb 3NEKTPO3Hepruto. ATa cuctema
N3MeHAET B npoLiecce paboTbl MOWHOCTb
ABurartena B 3aBUCYMOCTU OT
nepepabaTtbiBaeMbIX NMPOAYKTOB MUTaHWA.
Mpw ncnonb3oBaHNMM yHUBEPCANBLHOIO
N3Menb4UTENA NPU 3TOM He UCKIIOHEHO,
4TO BO BpeMA paboTsl npoLiecc noabopa
MOLLHOCTY MOXET ObITb 3aMETEH B BUAE
nerkoro konebaHvA CKOPOCTY BpalleHnA
asurarens.

yHMBepcaanblﬁ n3mesib4HnuTelsib
OTKpoliTe, NoXKanyncTta, CTpaHULbI

C pUCYHKamMu.

PucyHok A

1 VYHuBepcanbHbIN U3MeNbYNTENb

2 Hox

3 Hacapka

4 Kpblwka

YKa3aHuAa no 6esonacHocTu

A OnacHocTb TpaBMUPOBAaHUA
0 J1Ie3BUA HOXKa/Bpallarowmnvica
npusoa!
Hukoraa He 6epuTtech 3a HOX, pacrioNioXKeH-
HbIVi BHYTPU yHUBEPCATIbHOIO U3MENbYUTESA.
Hukoraa He npoBoauTe YUCTKY
U3MENbHaloero HoOXa roJov pyKou.
Ucrione3yvite Ana aToro wetky. MoxHo
OpaTtbCA TOJILKO 3a M1aCTMAacCcoByIo Py4Ky
HOXKa U3MeJIbYUTEIA.
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3T0 BaXkHO!

Hacaznky yHvBepcanbHOro M3Menb4mTena
crneayeT ycTaHaBnMBaTh M CHAMAaTb TONbKO
nocne NosHOWM 0OCTaHOBKK anekTponpubopa.

dkcnnyaTauuA

YHMBepcanbHbIi U3MeNbHUTEND NpeaHas-
HayeH ANA U3MeNnbYeHnA MAca, TBEPLAOro
cblpa, pen4aToro nyka, NpAHbLIX TPas,
4YecHoKa, OPYKTOB, OBOLLEN, OPEXOB,
MuHaana. MNpreeaeHHoe B Tabnuue
(PucyHok D) makcumanksHoO AonycTUMoe
KONM4ecTBO nepepabaTbiBaeMbIX 32 OAVH
pa3 NPOAYKTOB HUKOrAa He cneayeT
npeBbILaTh.

BHumaHue!

Hepe,a n3mesib4eHnemM MAca M3 Hero

cneayert yAanuTh XPAIUN, KOCTU

U CYXOXUITNA.

YHuBepcanbHbIi uamensyuTesb He

npeAHa3Ha4eH AJ1A N3MEJIbHEHNA OYEHb

TBEPAbIX MPOAYKTOB (Kakao-60608, peabku,

MYCKaTHOIro opexa) 1 3aMOPOXXEHHbIX

npOAYyKTOB (QbpyKTOB MmN Hero-ambo

no406Horo).

PucyHok B

e [locTaBbTe yHVBEpCaNbHbBIN N3MESNb-
4YUTENb Ha MaaKyo 1 4UCTyLo pabo4yto
NOBEPXHOCTb U NPUAABUTE ErO.

® BcTaBbTe HOX.

3arpysuTe NpoAyKThI.

e [locTaBbTe Ha YHMBepCanbHbIN
n3Menb4UTeNb Hacaaky 1 BpalwaTe
€€ M0 4acoBOW CTpesike, MoKa OHa He
3adoUKCUpyeTCA CO LWEeNHKOM.

e [locTaBbTe OCHOBHOM Npubop Ha
MpUCTaBkKy 1 3adpuKcnpynTe ero.

® BcTaBbTe BUJIKY B PO3€ETKY.

® Kpenko aep)xa B pykax 0CHOBHOM 6510K
norpy><Horo 6neHaepa n yH1BepcanbHbIN
N3MENbYUTENb, BKIIOHNTE
anekTponpubop.

® [lo oKOH4YaHMN NepepaboTKN NPOAYKTOB
OTMYCTUTE KHOMKY BKIOHEHMA.

® JlnA xpaHeHnA nepepaboTaHHbIX
NPOAYKTOB B YHUBEPCANEHOM
N3MenbYUTENE HaKPOMTE €ro KpbIWKON.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mocne pa6boTei/MucTka

BHumaHue!

Hacaxaky yHuBepcanbHOro u3amenbYuTena

HUIKOrAa HeJslb3A Morpy)xars B BOAY,

a TakXxe MbiTb B MIPOTOYHOM BOAE NN

B [10CYA0MOE4HOV MalunHe.

® Haxxmute Ha KHOMKM pa3bnoK1poBKU
N CHUMUTE OCHOBHOW 610K 6neHaepa
C Hacalku.

e Bpauwan Hacaaky npoTUB 4acoBoOW
CTPENKU, CHAMUTE €€ C YHVBEPCANBHOMO
N3MenbYUTENA.

® Bo3bMuTeCh 32 NNAacTMaccoByto py4yKy
HOXXa U U3BNEKNTE €ro.

® YHuBepcanbHbIl U3MENBHUTENDL N HOXK
MOXHO MbITb B MOCYA,0MOE4HOWN MalnHe.

® Hacaaky cneayeT nvwb NpoTepeTb
BNaXXHOM TPAMKOM.

BeH4uK ana B3busaHuA
OTKpoliTe, NoXKanyncra, CTpaHULLbI

C pUCYHKaMu.

PucyHok A

5 PepayKTOopHaa npucraeka

6 BeHu4uk ana s36uBaHuAa

3710 BaxkHO!

PenyKTOpHYt0 NpUCTaBky BMECTE C BEHHKOM
AnA B36MBaHNA MOXXHO NPUCOEANHATL NN
CHUMaTb C NOrpy><Horo 6neHaepa nuib
nocne nonHoOM OCTaHOBKW ero ABuraTena.

JkcnnyaTauma

OTa Hacazka 1ucrnonb3yeTca ANA nony4eHusa
B36UTbIX CNMBOK 1 6ENKOB, a TakXe
MOJIOHHOW MeHbI (B36MBaTh Ny4le BCEro
XONoAHoe MONoKo, Makc. 8 °C).
BHumaHune!

Hu B koem cniyyae He BCTaBnANTE B OCHOB-
Howi 6110k ripubopa BeHYMK A11A B3OMBaHNA
6e3 pelyKTOPHOM NPUCTaBKU.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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PucyHok C
® 3arpy3uTe NMPOAYKTbI B CTakaH AnA
CMeLWVBaHWA.
® BcTaBbTe B 0OCHOBHOW 610K NOrpy>KHOro
6neHaepa peayKTOPHYIO NpUCTaBKy
1 3achukcrpyiTe ee.
® BcTaBbTe BeH4YMK AnA B36uBaHWA
B PeAyKTOPHYIO NpPUCTaBKY
1 3adVKCUPYITE €ro.
® Kpenko aep>xa B pykax 0CHOBHOM 610K
6neHaepa v ero ctakaH, HOKMUTE KHOMKY
BKJIIOHEHMA.
® [lo oKOH4YaHMM NepepaboTKN NPOAYKTOB
OTMYCTUTE KHOMKY BKIOHEHNA.
Mocne pa6boTbi/MucTka
BHumaHue!
PenyKkTopHyto npuctaBKy HUKOrAa Heflb3A
riorpy>xatb B BO4Y, & TakXe MbITb B [po-
TOYHOU BOAE MM B MOCYA0MOEYHOM
matuvHe.
® Ha)XmMuTe Ha KHOMKK pa3bnoKMpoBKK
N CHUMUTE OCHOBHOW 610K 6neHaepa
C PEAYKTOPHOIN NPUCTaBKMN.
® I3BnekunTe BEHYMK ANA B36MBaHWA
13 pPeAyKTOPHOM MPUCTaBKM.
® BeHuuK anA B36MBaHWA MOXXHO MbITb
B MOCYAOMOEYHON MalWWHE, PEAYKTOPHYIO
npucTaBky cnefyeT Nuilb NpoTepeTb
BN2XXHOWN TPAMKOMN.

MpaBo Ha BHeceHve N3MeHeHnin
ocTaBnAeM 3a cobo.
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Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Bosch-Infoteam

(Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
bosch-infoteam@bshg.com
*) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,

Mobilfunk max. 0,42 €/Min.
Nur far Deutschland gultig!
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