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H Rist
H Betjeningsknapper
Hl Ekstra braender pa op til 1 kW

Kl Rost
H Bedienknebel
H Sparbrenner bis 1 kW

Hl >xdpeg
H Aiokorreg
H Bon®nTikog kauothpag ewg 1 kW

Kl Pan supports
H Control knobs
H Auxiliary burner (up to 1 kW)

Kl Parrillas
H Mandos
K Quemador auxiliar de hasta 1 kW

Kl Grilles
H Boutons de commande
H Brileur auxiliaire de 1 kW maximum

El Rostélyok
H Kapcsoldk
H P6tégs, max. 1 kW

Kl Griglie
H Manopole
H Bruciatore ausiliario fino a 1 kW

Kl Roosters

H Knoppen
H Hulpbrander tot 1 kW

El Rister
H Brytere
H Hjelpebrenner pa opptil 1 kW

El Ruszty
H Pokretta
H Palnik pomocniczy o mocy do 1 kW

El Grelhas
H Comandos
H Queimador auxiliar de até 1 kW

El Gréatare
H Comenzi
H Arzé&tor auxiliar de pana la 1 kW

H Galler
H Reglage
H Ekstrabrannare upp till 1 kW

El Izgaralar
H Kumanda digmeleri
H 1 kW'a kadar yardimci brilor

A Halvhurtig breender pa op til 1,75 kW
H Hurtig breender pa op til 3 kW

A Wok-breender med tredelt flamme pa op til 4 kW

A Normalbrenner bis 1,75 kW
H Schnellbrenner bis 3 kW
A Dreifachbrenner Wok bis 4 kW

A MéTtpioc KauoThpog ewg 1,75 kW
H Toxuc kauothpog 0 3 kW
A Kauotpoac youdk TPIMANS GAOYAC £wC 4 KW

B Semi-rapid burner (up to 1.75 kW)
H Rapid burner (up to 3 kW)
A Triple-flame wok burner (up to 4 kW)

A Quemador semi-rapido de hasta 1,75 kW
H Quemador rapido de hasta 3 kW
A Quemador de triple llama de hasta 4 kW

A Brileur semi-rapide de 1,75 kW maximum
H Braleur rapide de 3 kW maximum
[ Brileur wok triple flamme de 4 kW maximum

A Mérsékelten gyors ég6, max. 1,75 kW
H Gyorségs, max. 3 kW
A Haromsoros wok €98, max. 4 kW

A Bruciatore semirapido fino a 1,75 kW
H Bruciatore rapido fino a 3 kW
A Bruciatore wok a tripla fiamma fino a 4 kW

A Halfsnelbrander tot 1,75 kW
H Snelbrander tot 3 kW
A Wokbrander met driedubbele vilam tot 4 kW

A Medium brenner inntil 1,75 kW
H Rask brenner pa opptil 3 kW

A Wok-brenner med trippel flamme pa opptil 4 kW

A Palnik potszybki o mocy do 1,75 kW
H Palnik szybki o mocy do 3 kW

[ Palnik wok o potréjnym wiericu ptomieni o mocy do 4 kW

HA Queimador semi-rapido de até 1,75 kW
H Queimador rapido de até 3 kW

A Queimador para wok de chama tripla de até 4 kW

A Arzator semirapid de pana la 1,75 kW
H Arzator rapid de pana la 3 kW

A Arzator pentru wok cu flacéré tripld de pana la 4 kW

A Halvsnabb brannare pa upp till 1,75 kW
H Snabbrannare upp till 3 kW

A Wok-bréannare med tredubbel laga upp till 4 kW

A 1,75 kW'a kadar orta-hizl brilor
H 3 kW'a kadar hizl brilor
A 4 kW'a kadar Uglu alev ¢ikisl wok tipi brilor
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A Sikkerhedsforanstaltninger

Laes venligst disse instruktioner omhyggeligt. Kun pa denne
made kan du handtere dit apparat pa en effektiv og sikker
made.

Opbevar instruktionerne for brug og installation, og giv dem
videre, hvis apparatet skifter ejer.

Producenten er fritaget for ethvert ansvar, hvis
bestemmelserne i denne vejledning ikke overholdes.

Den viste grafik i denne brugsvejledning er vejledende.

Tag ikke apparatet ud af den beskyttende emballage, indtil det
skal monteres.

Hvis du bemeerker en skade pa apparatet, skal du ikke tilslutte
det. Tag kontakt til vores tekniske serviceafdeling.

Apparatet overholder klasse 3 i falge norm EN 30-1-1 til
gasapparater: apparat indsat i mabel.

Apparatet kan kun installeres et godt ventileret sted, hvor de
geeldende normer overholdes foruden foranstaltninger ift.
ventilation. Du ma ikke slutte apparatet til en udluftningskanal til
forbreendingsprodukter.

Stedet, hvor apparatet installeres, skal veere udstyret med
reglementeret ventilation i perfekt stand.

Fer installation af din nye kogesektion skal du sikre dig, at
installationen udfaeres ifglge monteringsvejledningen.

Apparatet leveres fra fabrikken tilpasset den type gas, der
angives pa meaerkepladen. Hvis det skulle vaere ngdvendigt at
udskifte den, bedes du felge monteringsvejledningen.

Alle installationsarbejder og tilslutningsopgaver til andre typer
gas skal udfgres af en autoriseret tekniker, der overholder
normer og juridiske forskrifter, der gaelder i det pageeldende
land og de virksomheder, som stér for forsyningen af elektricitet
og gas. Vi anbefaler, at du ringer til vores tekniske
serviceafdeling i forbindelse med tilpasning til en anden type
gas.

Hvis apparatet er udstyret med et Schuko-tilslutningsstik, er det
ngdvendigt at anvende en passende adapter ved tilslutning af
apparatet for at sikre beskyttelse med danske stikkontakters
jordforbindelse. En sadan adapter (tilladte op til maks.

13 ampere) kan anskaffes igennem Teknisk service

(kode 616581).

Apparatet er udelukkende produceret til ikke-professionelt
hjemmebrug. Apparatet ma ikke installeres i lystbade eller
campingvogne.Garantien er kun gyldig, hvis man overholder
den anvendelse, som det er beregnet til.

Brug kun apparatet til madlavning, aldrig til opvarmning.

Dette apparat er ikke beregnet til brug med et eksternt tidsur
eller en fiernbetjening.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn, mens det er i brug.
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Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ar og af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt eller er
blevet instrueret i sikker brug af apparatet og har forstaet de
farer og risici, der kan veere forbundet med brugen af
apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som legetaj. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn, uden at de er under
opsigt.

Kogezonerne og deres omgivelser bliver meget varme. Rar
aldrig ved fladerne, nar der er varme. Hold bgrn under 8 ar pa
sikker afstand.

Kogezonerne bliver meget varme. Laeg aldrig braendbare
genstande pa kogesektionen. Opbevar ikke genstande pa
kogesektionen.

Opbevar, eller brug ikke korroderende, kemiske produkter,
damp, ildfaste materialer eller ikke-fgdevarer under apparatet
eller i neerheden af det.

Fedtstoffer eller opvarmet madolie kan let anteendes. Veer ikke
fraveerende under opvarmning af fedtstoffer eller olier. Hvis de
anteendes, ma du ikke slukke ilden med vand. jFare for
forbraendinger! Dask kogegrejet med et 1ag for at kveele ilden,
og afbryd kogezonen.

Kogegrej, der udviser skader, har en uegnet starrelse, stader
pa kanterne af kogesektionen eller er forkert placeret, kan
resultere i alvorlige leesioner. Overhold rdd og vejledninger om
kogegrej til madlavning.

Udseaet ikke apparatet for luftstramme. Breenderne kan blive
slukket.

Brug ikke damprensemaskiner pa kogesektionen. jFare for
elektrisk stad!

| tilfeelde af nedbrud skal du afbryde tilfgrslen af gas og
elektricitet til apparatet. Kontakt vores tekniske serviceafdeling i
forbindelse med reparation.

Udfer ikke eendringer af de indvendige dele af apparatet. Hvis
det skulle veere ngdvendigt, skal du kontakte vores tekniske
serviceafdeling.

Hvis en af betjeningsknapperne ikke kan drejes rundt, ma du
ikke tvinge den. Ring gjeblikkeligt til vores tekniske
serviceafdeling, sa den kan blive repareret eller udskiftet.



Dit nye apparat

Pa side 2 vil du finde en generel oversigt over apparatet
foruden styrken i breenderne.

Tilbehor

Afheengigt af model kan kogesektionen veere leveret med
falgende tilbehar. Dette kan ogsa kebes hos teknisk
serviceafdeling.

Ekstra rist til wok

Ma udelukkende anvendes til
wok-breendere og med koge-
grej, der har konkav bund.

Brugen af dette kogegrej kan
medfare en vis forbigaende
deformation i fedtsamleren.
Dette er helt normalt og har
ingen indflydelse pa appara-
tets funktion.

=

Ekstra kafferist

Udelukkende til brug pa eks-
tra breender for kogegrej med
en diameter pa under 12 cm.

Pf@%@

Gasbraendere

Hver betjeningsknap angiver den braender, som den styrer.

¢
¥° ges

For at opna en korrekt funktionsméade i apparatet er det
ngdvendigt at sikre sig, at ristene og alle dele af braenderne er
anbragt korrekt.

Simmer Plate

Tilbehgret er udviklet til at
reducere varmeniveauet i det
laveste styrketrin.

Anbring tilbeharet direkte
oven pa risten med hankene
opad og aldrig direkte oven
pa breenderen. Anbring koge-
grejet centreret pa tilbehgret.

Simmer Cap

Breender, der udelukkende er
beregnet til tilberedning ved
minimumsstyrke. For at kunne
benytte den er det ngdvendigt
at fijerne den ekstra brander
og udskifte den med breende-
ren Simmer Cap.

Bestillingsnummer

363300 Ekstra rist til wok
184200 Ekstra kafferist
648786 Simmer Plate
616229 Simmer Cap

Fabrikanten patager sig intet ansvar, hvis disse ekstra riste ikke
bruges eller bruges forkert.

Manuel teending

1.Tryk péa betjeningsknappen til den valgte braender, og drej
den mod venstre til det gnskede trin.

2.For en flamme (lighter, teendstikker) hen mod braenderen.

Automatisk teending

Hvis kogesektionen er udstyret med automatisk teending

(&bninger).

1.Tryk péa betjeningsknappen til den valgte braender, og drej
den mod venstre til maksimal styrke.

Mens betjeningsknappen er nedtrykket, produceres der
gnister i alle breenderne. Flammen teendes.

2.Slip betjeningsknappen.
3.Drej betjeningsknappen til det gnskede trin.
Hvis der ikke sker teending, skal du dreje betjeningsknappen til

slukket position og gentage trinnene. Denne gang skal du
holde betjeningsknappen nede i mindst 10 sekunder).

A Fare for stikflammer!

Hvis flammen ikke teendes efter 15 sekunder, skal du slukke
breenderen og abne dgren eller vinduet til kakkenet. Vent
mindst et minut, fer du igen forsgger at teende braenderen.



Sikkerhedssystem

Afheengigt af model kan kogesektionen veere udstyret med et
sikkerhedssystem (termoelement), der forhindrer udstremning
af gas, hvis braenderne slukkes ved et uheld.

Rad om madlavning

ébning‘ ‘termoelement

Sadan sikres, at anordningen forbliver aktiv/teendt/
funktionsdygtig:

1.Teend braenderen pa almindelig vis.

2.Slip ikke betjeningsknappen, men hold den nede i 4
sekunder, efter at flammen er teendt.

Slukning af braender
Drej den pageeldende betjeningsknap mod hgjre til positionen 0.

Styrketrin

De progressive betjeningsknapper giver dig mulighed for at
regulere den gnskede styrke mellem niveauerne maksimum og
minimum.

Braender Meget kraftig - Medium Svag
Kraftig
Wok- Opkogning, kog- Opvarmning og simren: tilbe-
braender ning, stegning, redte retter, stegte retter
bruning, "paella",
asiatiske retter
(Wok)
Hurtig Koteletter, steak, Ris, becha- Dampning:
braender tortilla, fitureretter mel, ragout fisk, grentsa-
ger
Halvhurtig Dampede kartof- Opvarmning eller simren af feer-
braender ler, friske grontsa- dige retter og gaere retter mere
ger, postej, pasta laekre
Ekstra Koge: grentsa- Optening og Smeltning:
breender ger, risengrad, langsom tilbe- Smer, choko-

karamel

redning: grent- lade, gelatine
sager, frugt,

frosne produk-

ter

Position o Lukket betjeningsknap

Stor flamme 0 Abning eller maksimal kapcitet og elek-

trisk teending

Lille flamme ) Abning eller minimal kapacitet

Rad
Under breenderens funktion er det normalt at hgre et bip.

Det er almindeligt, at der opstar lugte, de farste par gange
apparatet bruges. Dette udgear ingen risiko og er heller ikke
tegn pa funktionsfejl. Lugtene forsvinder med tiden.

En appelsingul flamme er normalt. Den skyldes stov i
omgivelserne, spildte vaesker osv.

Anvendelse af gasapparatet producerer varme og fugtighed i
lokalet, hvor det er installeret. Du skal sgrge for god ventilation
i kgkkenet: Hold de naturlige ventilationsdbninger ébne, eller
installer mekanisk ventilation (emheette).

Intens og langvarig brug af apparatet kan ngdvendiggere
ekstra ventilation som f.eks. dbning af et vindue eller mere
effektiv ventilation eller foragelse af styrken i den mekaniske
ventilation, hvis den findes.

Hvis breendernes flammer slukkes ved et uheld, skal du slukke
med betjeningsknappen til breenderen og ikke forsgge at
teende igen, for der mindst er géet 1 minut.

Nogle sekunder efter, at braenderen slukker, vil du hgre en lyd
(et kort smeaeld). Dette er ikke nogen fejl. Det betyder blot, at
sikkerheden er koblet fra.

Sorg for at apparatet er rent. Hvis dbningerne er snavsede, kan
der opsta fejl i teendingen. Renger dem regelmeaessigt med en
lille ikke-metallisk barste. Vaer opmaerksom p4a, at abningerne

ikke ma udsasttes for voldsomme stad eller slag.



Kogegrej til madlavning
Egnet kogegrej

Breender Minimumsdiameter Maksimal diameter
pa kogegrej pa kogegrej

Wok-breender 22 cm

Hurtig breender 22 cm 26 cm

Halvhurtig breender 14 cm 20 cm

Ekstra braender 12 cm 16 cm

Brugsvejledning

De fglgende rad vil hjeelpe dig med at spare energi og undga
skader pa kogegrejet:

vV

Brug kogegrej med korrekt
sterrelse pa hver braender.

Brug ikke smat kogegrej pa
store braendere. Flammen ma
ikke bergre kogegrejets
lodrette sider.

Brug ikke deformeret kogegrej,
der star ustabilt pa
kogesektionen. Kogegrejet kan
veelte.

Brug kogegrej med flad, tyk
== bund.

Rengering og vedligeholdelse
Rengering

Nar apparatet er afkglet, skal du bruge en svamp, vand og
saebe.

Efter hver brug skal du rengere overfladen pa de forskellige
breenderelementer, nar de er afkglet. Hvis der efterlades rester
(madrester, fedtdraber osv.) uanset hvor store eller sméa de
matte veere, s& dannes der skorper pa overfladen, som kan
veere vanskelige at fjerne senere. Det er ngdvendigt, at hullerne
og rillerne er rene for, at flammen kan veere korrekt.

Handteringen af visse typer kogegrej kan efterlade metalrester
pé ristene.

Rengar breenderne og ristene med sabevand og skrub dem
med en ikke-metallisk barste.

Hvis ristene har gummiklodser, skal du vaere forsigtig ved
rengering af dem. Klodserne kan lgsne sig, og risten kan ridse
kogesektionen.

After altid breenderne og ristene omhyggeligt. Tilstedevaerelsen
af vanddraber eller fugtige omrader ved start af madlavningen
kan forringe emaljen.

Efter rengering og aftarring af breenderne skal du kontrollere, at
daekslerne er placeret korrekt oven pa breenderens
flammedyse.

Fejlafhjeelpning

| nogle tilfeelde kan opstaede fejl nemt rettes. Far du ringer til
vores tekniske serviceafdeling, bedes du tage felgende rad i
betragtning:

Lav ikke mad uden lag pa eller
med laget pa skra. Ellers gar
en del af energien til spilde.

Anbring kogegrejet centreret
oven pa braenderen. Ellers kan
det veelte.

Anbring ikke stort kogegrej pa
de braendere, der er teet pa
betjeningsknapperne. Disse
kan blive beskadiget af den
hgje temperatur.

Anbring kogegrejet oven pa
ristene og aldrig direkte oven
pa braenderen.

\

Kontroller, at breendernes riste
og daksler er placeret korrekt
/i faor brug.

Handter kogegrejet med

forsigtighed, nar det befinder
sig pa kogesektionen.

Udseaet ikke kogesektionen for
stad, og anbring heller ikke for
stor vaegt pa den.

Pas pa!

m Brug ikke damprensemaskine. Kogesektionen kan blive
beskadiget.

m Hvis kogesektionen er udstyret med et glas- eller
aluminiumspanel, méa du ikke bruge en kniv, skraber eller
lignende til at renggre samlingen med metallet.

Vedligeholdelse

Tor straks de spildte vaesker op. Pa den made undgas, at
madresterne breender fast og giver ungdvendigt ekstraarbejde.

Pa grund af de hgje temperaturer som de udsasttes for, kan
wok-braenderen og omraderne af rustfrit stal (fedtsamler,
braendernes kontur osv.) skifte farve. Dette er normalt. Efter
hver brug ber disse omrader rengeres med et middel, der er
egnet til rustfri stal.

Vi anbefaler jeevnlig brug af renggringsmidlet, som fas fra vores
tekniske serviceafdeling med koden 464524.

Pas pa!
Renggringsproduktet til rustfrit stdl mé ikke benyttes i omradet

omkring betjeningsknapperne. Indikationerne (serigrafi) kan
viskes ud.

Efterlad IKKE syrlige veesker (citronsaft, vineddike osv.) pa
kogesektionen.

Fejl Mulig arsag

Lesning

Den generelle elektriske
funktion er géet i stykker.

Defekt sikring.

Kontrollér sikringen i sikringskassen og udskift
den, hvis den er defekt.

HFl-afbryderen eller en differentialafbryder er ble-

vet udlgst.

Kontroller pa betjeningstavlien, om HFl-afbryderen
eller en differentialafbryder er blevet udlgst.



Fejl Mulig arsag

Lesning

Den automatiske teending
fungerer ikke.

Der kan veere madrester eller rester af rengerings- Pladsen mellem dbningen og braenderen skal
middel mellem abningerne og braenderne.

veere ren.

Breenderne er vade.

After omhyggeligt breenderens dasksler.

Breenderdaekslerne sidder ikke rigtigt.

Kontrollér, at daekslerne er anbragt korrekt.

Apparatet er ikke forbundet til jord, er forkert til-

sluttet eller har et defekt jordstik.

Tag kontakt til vores elinstallater.

Breenderens flamme er

Braenderens dele er anbragt forkert.

Anbring delene korrekt.

ikke ensartet. Rillerne i breenderen er snavsede.

Renger rillerne i breenderen.

Gasstremmen er ikke nor-

Gastilfarslen er lukket af mellemhaner.

Abn disse mellemhaner.

mal, eller der kommer ikke

gas ud. lere, at den ikke er tom.

Hvis gassen kommer fra en flaske, skal du kontrol- Udskift flasken.

Der lugter af gas i kekke- En hane er aben.

Luk hanerne.

net. Flasken er forkert tilkoblet.

Kontrollér, om tilkoblingen er korrekt.

Muligt gasudslip.

Luk for hovedgashanen, luft ud i lokalet og tilkald
omgaende en autoriseret installater, der kan gen-
nemse og godkende installationen. Anvend ikke
apparatet, far du er sikker pa, at der ikke er noget
gasudslip i installationen eller apparatet.

Sikkerhedsventilerne i en

breender fungerer ikke. leenge nok.

Betjeningsknappen er ikke blevet holdt nede

Nar brasnderen er teendt, skal du holde betjenings-
knappen nede et par sekunder mere.

Rillerne i breenderen er snavsede.

Renger rillerne i breenderen.

Teknisk service

Hvis du henvender dig til vores tekniske serviceafdeling, skal
du oplyse produktnummeret (E-Nr.) og apparatets
fabrikationsnummer (FD). Disse oplysninger findes pa
meerkepladen, der sidder pa den indre del af kogesektionen og
pé& meerkaten for brugsvejledning.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte kundeservice-
fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfeelde af fejl
DK 448989 85

De kan altid stole p4a, at producenten har den sterste
kompetence. Nar reparationerne bliver udfert af producenten,
kan man veere sikker pa, at de bliver udfert af uddannede
serviceteknikere, som anvender originale reservedele.

Emballage og brugte apparater

Hvis der pa apparatets maerkeplade vises symbolet E, skal du
overholde fglgende angivelser.

Bortskaffelse af affald pa en miljovenlig made

Udpak apparatet, og bortskaf emballagen pa en miljgvenlig
made.

Apparatets emballage er fremstillet af materialer, der
udelukkende er ngdvendige for at garantere en effektiv
beskyttelse under transporten. Disse materialer kan genbruges
i fuldt omfang, sé de ikke udger en belastning af miljget. Vi vil
ogsa gerne opfordre dig til at bidrage til beskyttelse miljget ved
at fglge disse rad:

m Anbring emballagen i en container pa en genbrugsstation

m For du skiller dig af med et kasseret apparat, skal du gere
det ubrugeligt. Find frem til din lokale genbrugsstation, og
aflever dit apparat dér,

Garantibetingelser

Hvis apparatet i modseaetning til vores forventninger udviser
tegn pa skader eller ikke opfylder de forudsete kvalitetskrav,
beder vi dig om at informere os herom snarest muligt. For at
garantien skal forblive i kraft ma apparatet ikke have vaeret
udsat for eendringer eller forkert brug.

De geldende garantibetingelser er de anfort fra vores
virksomheds repraesentant i det land, hvor kgbet er foretaget.
Du kan fa detaljerede oplysninger pa salgsstederne. Det er
nedvendigt at fremvise kagbsbevis for at gere brug af garantien.

Ret til eendringer forbeholdes.

m Heeld ikke brugt olie i aflabet. Opbevar kogegrejet i en lukket
beholder, og aflevér det pa et opsamlingssted og i mangel
heraf i en affaldsbeholder (hvor det vil ende i et kontrolleret
forlgb, som sandsynligvis ikke er den bedste lasning, men
forurening af vand undgas)

Dette apparat overholder det europaeiske direktiv 2002/96/CE
for elektrisk og elektroniske apparater, der identificeres som
WEEE (waste electrical and electronic equipment).
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A Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam durch. Nur
so kénnen Sie lhr Gerat effektiv und sicher benutzen.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Installationsanweisungen gut
auf und geben Sie sie ggf. an den Nachbesitzer des Gerats
weiter.

Der Hersteller ist jeglicher Verantwortung enthoben, wenn
die Bestimmungen dieses Handbuchs nicht eingehalten wer-
den.

Die in diesem Bedienungshandbuch dargestellten Grafiken
sind orientativ.

Belassen Sie das Geréat bis zum Einbau in der Schutzhlle.

Falls Sie einen Schaden am Gerét feststellen, schlieBen Sie es
nicht an. Rufen Sie unseren Kundendienst.

Dieses Gerat entspricht Klasse 3 gemaB DIN EN 30-1-1 fr
Gasgerate: Einbaugerate.

Dieses Gerat darf nur an einem ausreichend belufteten Ort und
nur in Ubereinstimmung mit den fir die Bellftung geltenden
Bestimmungen und Richtlinien eingebaut werden. Das Gerét
darf nicht an einen Schornstein oder eine Abgasanlage ange-
schlossen werden.

Am Einbauort fir dieses Gerat missen die Bellftungsbestim-
mungen vollstandig erflllt werden.

Vor dem Einbau Ihres neuen Kochfelds stellen Sie sicher, dass
bei der Installation der Einbauanleitung gefolgt wird.

Dieses Gerat ist werkseitig auf die auf dem Typenschild ange-
gebene Gasart eingestellt. Informationen zur Umstellung auf
eine andere Gasart finden Sie in der Einbauanleitung.

Alle Installations-, Regelungs- und Umstellungsarbeiten auf eine
andere Gasart missen von einem autorisierten Fachmann und
unter Beachtung der geltenden Regelungen und gesetzlichen
Vorgaben sowie der Vorschriften der ortlichen Strom- und Gas-
versorger vorgenommen werden. Fir Umstellungsarbeiten auf
eine andere Gasart empfehlen wir, den Kundendienst zu rufen.

Dieses Gerat wurde ausschlieBlich fir die Verwendung in Pri-
vathaushalten entworfen; eine kommerzielle oder gewerbliche
Nutzung ist nicht gestattet. Dieses Gerét darf nicht auf Jachten
oder in Wohnwagen eingebaut werden. Die Garantie gilt nur
dann, wenn das Gerat ausschlieBlich fiir seinen vorgesehenen
Zweck genutzt wird.

Benutzen Sie das Gerat nur zum Kochen, niemals als Heizge-
rat.

Dieses Gerat ist nicht flr den Betrieb mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einer Fernsteuerung bestimmit.

Wahrend des Betriebs, sollte das Gerét nicht unbeaufsichtigt
gelassen werden.
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Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen. Reinigung und
Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder ohne Beaufsichti-
gung durchgefihrt werden.

Die Kochstellen und deren Umgebung werden sehr heiB. Die
heiBen Flachen nie berlhren. Kinder unter 8 Jahren fernhalten.

Die Kochstellen werden sehr heiB. Nie brennbare Gegenstande
auf das Kochfeld legen. Keine Gegenstande auf dem Kochfeld
lagern.

Lagern Sie keine &tzenden chemischen Reinigungsmittel oder
Produkte, Dampfreiniger, brennbare Materialien oder andere
Produkte, die keine Lebensmittel sind, unter diesem Haushalts-
geréat bzw. benutzen Sie diese nicht in unmittelbarer Nahe.

Uberhitztes Fett oder Ol ist leicht entzindlich. Entfernen Sie
sich nicht vom Gerat, wenn Fett oder Ol erhitzt wird. Falls sich
Fett oder Ol entziindet, I6schen Sie das Feuer nicht mit Wasser.
Verbrennungsgefahr! Decken Sie das Kochgeféa3 zum Ersticken
der Flamme mit einem Deckel ab und schalten Sie die Koch-
stelle aus.

KochgefaBe, die beschadigt sind, die nicht die richtige GréBe
aufweisen, deren Rand Uber das Kochfeld hinausragt oder die
schlecht aufgestellt sind, kénnen schwere Schaden verursa-
chen. Beachten Sie die Tipps und Warnhinweise zu den Koch-
gefaBen.

Das Gerét nicht der Zugluft aussetzen. Die Brenner kbénnen
sonst ausgehen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfelds keine Dampfreini-
ger. Stromschlaggefahr!

Beim Auftreten einer Stérung stellen Sie die Gas- und Stromzu-
fuhr des Geréts ab. Flr Reparaturarbeiten rufen Sie bitte unse-
ren Kundendienst.

Hantieren Sie nie im Inneren des Gerats. Gegebenenfalls rufen
Sie bitte unseren Kundendienst.

Falls sich ein Bedienknebel nicht drehen lasst, versuchen Sie
es nicht gewaltsam. Wenden Sie sich zum Reparieren oder
Ersetzen des Bedienknebels sofort an den Kundendienst.



lhr neues Gerat

Auf Seite 2 finden Sie eine Ubersicht iber |hr Geréat sowie (ber
die Leistung der Brenner.

Zubehor

Je nach Modell sind beim Kochfeld folgende Zubehorteile inbe-
griffen. Diese sind auch Uber den Kundendienst erhaltlich.

Zusatzrost Wok

Zur ausschlieBlichen Benut-
zung auf dem Wokbrenner
und mit KochgefaBen, die
einen gewodlbten Boden
haben.

Der Gebrauch dieser Kochge-
faBe kann eine kurziristige
Verformung der Fettauffang-
schale verursachen. Das ist
normal und hat keinen Ein-
fluss auf den Betrieb des
Gerates.

il

Zusatzrost Kaffeekocher

Zur ausschlieBlichen Benut-
zung auf dem Sparbrenner
und mit KochgefaBen, die
einen kleineren Durchmesser
als 12 cm haben.

%

Gasbrenner

An jedem Bedienknebel ist der Brenner gekennzeichnet, der
dadurch kontrolliert wird.

L
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Fir einen korrekten Betrieb des Gerats missen sowohl die
Roste als auch alle Teile der Brenner richtig aufliegen.

Simmer Plate

Dieses Zubehorteil dient zur
Wéarmereduzierung bei Ver-
wendung der niedrigsten Leis-
tungsstufe.

Legen Sie das Zubehorteil mit
den Ausbuchtungen nach
oben auf den Rost, und nie
direkt auf den Brenner. Stel-
len Sie das KochgefaB mittig
auf das Zubehorteil.

Simmer Cap

Brenner, der ausschlieBlich
dem Kochen mit minimaler
Leistung dient. Fir die Benut-
zung muss der Sparbrenner
herausgezogen und durch
den Brenner Simmer Cap
ersetzt werden.

Teilenummer

363300 Zusatzrost Wok

184200 Zusatzrost Kaffeekocher
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

Der Hersteller Gbernimmt fir die fehlende oder fehlerhafte Ver-
wendung dieser Zubehdrteile keine Verantwortung.

Anziinden per Hand

1.Driicken Sie den Bedienknebel des gewéahlten Brenners hin-
ein und drehen Sie ihn nach links bis auf die gewlnschte
Position.

2.Nahern Sie dem Brenner einen Anzinder oder eine Flamme
(Feuerzeug, Streichholz, usw.).

Automatische Ziindung

Wenn lhr Kochfeld Uber eine automatische Zindung verfligt
(Zindkerzen):

1.Driicken Sie den Bedienknebel des gewéahlten Brenners hin-
ein und drehen Sie ihn nach links bis auf die maximale Posi-
tion.
Wéhrend Sie den Bedienknebel gedrickt halten, werden Fun-
ken an allen Brennern geschlagen. Die Flamme wird entziindet.

2.Lassen Sie den Bedienknebel los.
3.Drehen Sie den Bedienknebel auf die gewilnschte Position.

Falls die Flamme nicht geziindet wurde, drehen Sie den Bedi-
enknebel zuriick auf Aus und wiederholen Sie die Schritte. Hal-
ten Sie dieses Mal den Bedienknebel langer gedrickt (bis zu
10 Sekunden).

A Gefahr der Verpuffung!

Wenn nach 15 Sekunden die Flamme nicht geziindet wurde,
machen Sie den Brenner aus und 6ffnen Sie TUr oder Fenster.
Warten Sie wenigstens eine Minute, bevor Sie es erneut versu-
chen.



Sicherheitssystem

Je nach Modell verfigt Ihr Kochfeld tber ein Sicherheitssystem
(Thermoelement), das den Austritt von Gas verhindert, wenn
die Brenner versehentlich ausgehen.

|
ZUndkerze‘ ‘Thermoelement

Um sicherzugehen, dass diese Vorrichtung aktiv ist:

1.Entzinden Sie den Brenner wie gewohnt.

2.Halten Sie den Bedienknebel weiterhin wahrend 4 Sekunden
nach dem Anziinden der Flamme fest gedriickt.

Ausschalten eines Brenners

Drehen Sie den betreffenden Bedienknebel nach rechts, bis die
Position 0 erreicht ist.

Leistungsstufen

Zwischen maximaler und minimaler Position kénnen Sie durch
die stufenlose Regelung genau die Leistung einstellen, die Sie
bendtigen.

Eine orangefarbene Flamme ist normal. Sie entsteht durch in
der Luft befindlichen Staub, tbergelaufene Flissigkeiten, usw.

Die Benutzung eines Gaskochgeréts erzeugt in dem Raum, in
dem es betrieben wird, Warme und Feuchtigkeit. Sie missen
sicherstellen, dass eine gute Belliftung der Kliche gewahrleistet
ist: halten Sie die natlrlichen BelUftungséoffnungen frei oder ins-
tallieren Sie eine mechanische Beliftung (Abzugshaube).

Ein langer und dauerhafter Betrieb des Gerats kann eine
zusétzliche Bellftung erfordern (z. B. durch Offnen eines Fens-
ters) oder eine effizientere Bellftung (z. B. durch Erhéhung der
Leistung der Abzugshaube, falls vorhanden).

Wenn die Flamme des Brenners versehentlich ausgeht, drehen
Sie den Bedienknebel des Brenners auf Aus und ziinden Sie
den Brenner fir mindestens eine Minute nicht erneut an.

Einige Sekunden nach Abschalten des Brenners ist ein dump-
fes Ger&usch zu horen. Dies ist normal und bedeutet, dass das
Sicherheitssystem deaktiviert wurde.

Achten Sie auf hochste Sauberkeit. Bei verschmutzten Zindker-
zen funktioniert das Anzinden nicht fehlerfrei. Reinigen Sie sie
regelmaBig mit einer kleinen nicht metallischen Blrste. Achten
Sie darauf, dass auf die Ziindkerzen keine gewaltsamen
Schlage ausgelibt werden.

Empfehlungen zum Kochen

Sehr stark -
Stark

Brenner Mittel Niedrig

Wok-Brenner  Kochen, Garen, Aufwarmen und warmhalten:

Braten, Brau- vorbereitete Gerichte, Fertigge-

Position ) Bedienknebel aus

GroBe Flamme 0 GroBte Offnung bzw. Leistung und elekt-

rische Zindung

nen, Paellas, richte
asiatische
Kiche (Wok).
Schnellbrenner Schnitzel, Steak, Reis, Bécha- Dampfgaren:
Omelett, Bratgut mel, Ragout Fisch,
Gemise

Kleine Flamme ) Kleinste Offnung bzw. Leistung

Warnhinweise

Ein leises Summen wahrend des Betriebs der Brenner ist nor-
mal.

Wahrend des ersten Gebrauchs ist es normal, dass Gerliche
frei werden. Das stellt kein Risiko bzw. keinen Defekt dar. Die
Geriche verschwinden mit der Zeit.

KochgefaBe

Geeignete KochgefaBe

Wiederaufwarmen und Warm-
halten von bereits zubereite-

Normalbrenner Dampfkartof-
feln, frisches

Gemdse, Ein- ten Gerichten und Zubereiten
tépfe, Nudeln von schmackhaften Gerichten
Sparbrenner  Kochen: Auftauen und Schmelzen:
Schmorge- langsam Butter, Scho-
richte, Milch- Kochen: Hilsen- kolade, Gela-

reis, Karamell friichte, Obst, tine

TiefkUhlgerichte

Brenner Mindestdurchmesser Hochstdurchmesser

des GefaBes des GefaBes

Wok-Brenner 22 cm

Schnellbrenner 22 cm 26 cm
Normalbrenner 14 cm 20 cm
Sparbrenner 12 cm 16 cm
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Hinweise bei der Benutzung

Die folgenden Hinweise helfen lhnen, Energie zu sparen und
Schaden an KochgeféBen zu vermeiden:

Y =X

Verwenden Sie KochgefaBe
geeigneter GroBe fiir den
jeweiligen Brenner.

Benutzen Sie keine kleinen
KochgefaBe auf den groBen
Brennern. Die Flamme sollte
die Seiten der KochgefaBe
nicht berihren.

Benutzen Sie keine verformten
KochgeféaBe, die auf dem
Kochfeld nicht stabil stehen.
Die GefaBe kénnen umkippen.

Benutzen Sie nur KochgefaBe
= = mit flachem und dickem
Boden.

Kochen Sie nicht ohne Deckel
oder wenn der Deckel ver-
schoben ist. Ein groBer Teil der
Energie wird verschwendet.

Reinigung und Pflege

Reinigung

Ist das Gerét einmal abgekiihlt, reinigen Sie es mit einem
Schwamm, Wasser und Seife.

Reinigen Sie die Oberflachen der Brennereinzelteile nach jeder
Benutzung und in kaltem Zustand. Auch die kleinsten Rick-
stande (lberkochende Speisen, Fettspritzer, usw.) brennen sich
in die Oberflache ein und sind spater nur schwer zu entfernen.
FUr eine richtige Flamme miissen die Locher und Ritzen der
Brenner sauber sein.

Das Bewegen einiger KochgefaBe kann Metallspuren auf den
Rosten hinterlassen.

Séaubern Sie Brenner und Roste mit Seifenwasser und einer
nicht metallischen Blrste.

Wenn die Roste Gummiauflagen haben, gehen Sie bei der Rei-
nigung vorsichtig vor. Die Auflagen kdnnten sich 16sen und das
Rost das Kochfeld zerkratzen.

Trocknen Sie immer alle Brenner und Roste. Wassertropfen
oder feuchte Zonen am Beginn des Kochvorgangs kénnen das
Email beschadigen.

Nachdem die Brenner gereinigt und getrocknet sind, versichern
Sie sich, dass die Deckel gut auf den Verteilern platziert sind.

Stérungen beheben

In einigen Fallen kénnen aufgetretene Stérungen leicht beho-
ben werden. Bevor Sie den Kundendienst rufen, beachten Sie
folgende Hinweise:

Stellen Sie das KochgefaB mit-
tig Uber den Brenner, sonst
kann das GefaB umkippen.

Stellen Sie groBe Topfe nicht
auf die Brenner in der Nahe
der Armaturen. Diese kdnnten
Uberhitzt und dadurch besché-
digt werden.

Stellen Sie die Topfe auf die
Roste, niemals direkt auf die
Brenner.

\

Vergewissern Sie sich vor der
Benutzung, dass die Topfroste
— und die Deckel der Gasbren-

ner korrekt aufliegen.

Hantieren Sie vorsichtig mit
den GefaBen, die auf dem
Kochfeld stehen.

Schlagen Sie nicht auf das
Kochfeld und stellen Sie keine
schweren Gewichte darauf.

Achtung!

m Keine Dampfreiniger verwenden. Das Kochfeld kann dadurch
beschadigt werden.

m Wenn das Kochfeld Uber eine Glas- oder Aluminiumblende
verflgt, keine Messer, Schaber oder &hnliches zur Reinigung
der Verbindungsstelle zum Metall verwenden.

Pflege

Entfernen Sie Ubergelaufene Flissigkeiten sofort. So vermeiden
Sie, dass Essensreste ankleben und Sie sparen Mihe und Zeit.

Aufgrund der hohen Temperaturen, denen sie ausgesetzt sind,
kann sich am Wok-Brenner und an den Zonen aus Edelstahl
(Fettauffangschale, Umgebung der Brenner usw.) die Farbe
verdndern. Das ist normal. Reinigen Sie diese Bereiche nach
jeder Benutzung mit einem fur Edelstahl geeigneten Produkt.

Es wird empfohlen, regelmaBig das Reinigungsmittel mit der
Teilenummer 464524 zu verwenden, das Uber unseren Kun-
dendienst erhéltlich ist.

Achtung!

Das Reinigungsmittel flr Edelstahl darf nicht im Bereich der
Bedienteile verwendet werden. Die Kennzeichnung (Aufdruck)
koénnte verwischen.

Lassen Sie keine sdurehaltigen Flissigkeiten (Zitronensaft,
Essig, usw.) auf das Kochfeld gelangen.

Stérung Mogliche Ursache

Lésung

Stdérung der allgemeinen
Elektrik.

Sicherung defekt

Im Hauptsicherungskasten prifen, ob die Siche-
rung defekt ist und ggf. ersetzen.

Die automatische Sicherung oder ein Fehlerstrom- Im Verteiler prifen, ob die automatische Siche-

schutzschalter wurde ausgeldst.

rung oder ein Fehlerstromschutzschalter durchge-
brannt ist.
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Stérung Mégliche Ursache

Lésung

Die automatische Zin-
dung funktioniert nicht.
befinden.

Zwischen den Zindkerzen und den Brennern kon- Der Zwischenraum zwischen Zindkerze und Bren-
nen sich Reste von Lebensmitteln oder Reinigern ner muss sauber sein.

Die Brenner sind nass.

Die Brennerdeckel sorgfaltig trocknen.

Die Brennerdeckel sind nicht richtig aufgelegt.

Uberpriifen, ob die Deckel richtig aufliegen.

Das Geréat ist nicht oder falsch geerdet oder die

Erdung ist beschadigt.

Setzen Sie sich mit dem Elektroinstallateur in Ver-
bindung.

UngleichméaBige Brenner-

Die Brennerteile sind nicht richtig aufgelegt.

Einzelteile richtig auflegen.

flamme

Die Ritzen des Brenners sind verschmutzt.

Ritzen des Brenners saubern.

Der Gasfluss scheint nicht

Zwischengeschaltete Ventile sind geschlossen.

Die moglichen zwischengeschalteten Ventile 6ffnen.

normal zu sein oder es tritt

kein Gas aus. dass diese nicht leer ist.

Bei Verwendung einer Gasflasche Uberprifen,

Gasflasche austauschen.

In der Kiche riecht es Ein Gashahn ist offen.

Gashahne schlieBen.

nach Gas.

Falscher Anschluss der Gasflasche.

Anschluss der Gasflasche auf Dichtheit prifen.

Gasaustritt mdglich.

Hauptgashahn abdrehen, Raum liften und sofort
einen autorisierten Fachmann fir die Prifung und
Freigabe der Installation hinzuziehen. Das Gerat
nicht benutzen, bevor sichergestellt wurde, dass kein
Gas aus der Installation oder dem Gerét austritt.

Die Sicherheitsventile eines Sie haben den Bedienknebel nicht genligend

Brenners funktionieren lange gedrickt.

Sobald der Brenner geziindet hat, den Bedienkne-
bel noch einige Sekunden gedriickt halten.

nicht.

Die Ritzen des Brenners sind verschmutzt.

Ritzen des Brenners saubern.

Technischer Kundendienst

Wenn Sie unseren Kundendienst anrufen, halten Sie bitte die
Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnummer (FD) des
Geréts bereit. Diese Information entnehmen Sie dem Typen-
schild, das unter dem Kochfeld angebracht ist, und dem Etikett
in der Bedienungsanweisung.

Die Kontaktdaten aller Lander fir den néachstgelegenen Kun-
dendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden Kundendienst-
Verzeichnis.

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
A 0810 240 260
D 01801 22 33 77
(0,039 €/Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.)

CH 0848 840 040

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie stellen
somit sicher, dass die Reparatur von geschulten Servicetechni-

Verpackung und Altgerate

Wenn sich auf dem Typenschild des Geréats das Symbol
Hbefindet, beachten Sie folgende Hinweise.

Umweltschonende Entsorgung

Packen Sie das Gerat aus und entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht.

Die Verpackung lhres Geréts besteht aus Materialien, die not-
wendig sind, um einen wirksamen Schutz beim Transport zu
garantieren. Diese Materialien sind vollstdndig wiederverwert-
bar und verringern damit die Umweltbelastung. So wie wir kdn-
nen auch Sie einen Beitrag zum Umweltschutz leisten, indem
Sie folgende Ratschlage beachten:

m Entsorgen Sie die Verpackung in einer Tonne fir recyclingfa-
hige Materialien.
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kern durchgefthrt wird, die mit den Original-Ersatzteilen far Ihr
Hausgerat ausgerUstet sind.

Garantiebedingungen

Falls das Gerat wider Erwarten Schaden aufweisen oder |hre
Qualitatsanforderungen nicht erflillen sollte, setzen Sie uns
davon so schnell wie méglich in Kenntnis. Zur gultigen Einlo-
sung der Garantie darf das Gerat nicht unbefugt manipuliert
bzw. benutzt worden sein.

Die Garantiebedingungen werden von unserer Vertretung im
Land des Geréatekaufs festgelegt. Detaillierte Informationen
erhalten Sie in den Verkaufsstellen. Um die Garantie in
Anspruch nehmen zu kénnen, missen Sie den Kaufbeleg fur
das Gerét vorweisen.

Wir behalten uns das Recht auf Anderungen vor.

m Machen Sie ein nicht mehr benutztes Gerat vor der Entsor-
gung unbrauchbar. Informieren Sie sich bei lhrer 6rtlichen
Verwaltung Uber die Adresse des nachsten Wertstoffhofs und
liefern Sie Ihr Gerét dort ab.

m Schiitten Sie verwendetes Bratfett oder Ol nicht in das Spil-
becken. Sammeln Sie das Ol in einem verschlieBbaren Gefa
und geben Sie es bei einer Sammelstelle ab oder werfen Sie
es, wenn dies nicht moglich ist, in die Mulltonne (so gelangt
es auf eine kontrollierte Milldeponie - vermutlich nicht die
beste Losung, doch wird so kein Wasser verschmutzt).

Dieses Gerat entspricht der Europaischen Richtlinie 2002/96/
CE Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE, waste electri-
cal and electronic equipment).
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A Odnyiec aopaAeing

AloBdoTe MPOOeKTIKA TIC 0dnyieg. Movo TOTe Ba umopeite va
XEIPIOTEITE TN CUOKEUN OOC OTIOTEAEOUATIKA KOl e GOPAAEIO.

KpaTnoTte Tng odnyieg Xpnong Kal eyKoT&oTaoNG, Kal TapadwoTe
TIC 0dnyiec auTeg Padi Ye TNV OUOKEUN 0€ KATIOIO UEAOVTIKO
1010KTATN.

O KOTXOKEUXGOTHG SV pEPEI Kapia eUOUVN av Sev
akoAouBnbouv ol 0dnyieg Tou MXPOVTOG EYXEIPIGiou.

Ta ypadruoTa Tou Mopouci&lovTal oe auTo TN eyxelpidlo eivail
eVOEIKTIKA.

Mnv By&dleTe TN CUCKEUN OTIO TO TIPOOTATEUTIKO TTEPITUNIYUO PEXPI
TN OTIYUN TNG €vToixiong.

Ed&v mapoaTnpnoete Kamola ¢nui 0Tn OUOKEUN, UNV Tn OUvOEETE.
EmkoivwvhoTte pe To Texviko pog ZEpBIg.

AUTR N OUCKeUN QVTIOTOIXEI OTNV KoTnyopia 3, ouudwva pe Tov
kovoviopd EN 30-1-1 yio OUOKEUEG OEPiOU: OUOKEUN EVTOIXIOUEVN
o€ emmAo.

AUTR N OUOKeUr TIPETEI VO EYKOOIOTOTOI HOVO OE PHEPOCG PE KOAO
e&aeplopo, oUUPWVA e TOUC 1I0XUOVTEC KOVOVIOUOUG KOl TIG
oxeTIkeg mpodiaypadec e€oeplopol. Aev TIPETEI VO CUVOECETE TN
OUOKeUN 0g &va oUOTNUO OTTOXETEUONG KOUOILWV.

3TO PEPOC TIOU EYKOOIOTOTOI N GUOKEUN, TIPETIE VO UTTAPXE!
KOVOVIKOG €EQePIOUOC 0€ TTOAU KO KATAoTOON.

MpIv eyKATAOTAOETE TN VEQ BAoN €0TIWV 00C, BeBaiwbeite OTI
KAVETE TNV EYKATAOTOON OKOAOUBWVTOC TNG 0dnyieg
ouvopuoAdynong.

AuTR n ouokeur) Byaivel Ao To EpYOOTACIO e TTPOOAPUOOUEVO TO
O€PIO TTOU OPICETAI OTNV ETIKETO XOPAKTNPIOTIKWV. EGv gival
omapaiTNTo va To aMG&eTe, oupBouleuTeite TIG odnyieg
ouvopuoAdynong.

‘OAeg ol epyaoieC eyKaTAOTAONG, PUBUIONC KOl N TTPOOGP oY 0e
&GAOU TUTTOU aiepiou TTPETIEN VO Yivouv armd e€ouciodoTNUEVO TEXVIKO,
oupdwva pe TNV 1IoxUouoa pubuion Kol vopoBeoia, KaBwg Kal TIG
odnyieg TWV TOTTIKWV ETAIPIWV TTAPOXNC NAEKTPIKOU KOl OePiou.
SUVIOTOTOI VO ETTIKOIVWVAOETE Ue TO TexVIKO 2epRIg via TNV
TTPOOGPHOYH 0 GAAOU TUTTOU GEPIO.

AUTR n ouokeur exel oxedlooTel HOVO YIO OIKIOKNA XPnon,
OTIOYOPEUETAI N EUTTOPIKN N EMAYYEAUOTIKN Xpron TnG. Agv prmopei
Va ViVEl EYKOTAOTAON GUTAC TNG OUOKEUNG O€ VIWT N TpoxoomTo. H
eyyunon 1oxuel povo epOOOV N CUOKEUN XPNOIUOTIOIEITAI VIO TOV
AOVYO TToU €xel oxedInoTel.

XpPNOoIYOTTOINOTE TN OUCKEUTN GTTOKAEIOTIKG VIO LOYEIQIKT, TTOTE WG
Beppavon.

AuTn n ouokeur) dev TPOOPICETAI VIO TN ASITOUPYIO g Evav
eEwTePIKO XPOVOOBIOKOTTN N &va TNAEXEIPIOTHPIO.

Mnv apnoete TN ouoKeun KOT& TN OIGPKEIG TNG ASITOUPVIOC XWPIC
emTAPNON.

AUTA N CUOKEUN ETITPETIETAI VO XPNOIUoTIoNOei amod madid Gvw Twv
8 TRV KOl OO ATOUO e PEIWUEVEC PUOIKEG, aIoBNnTPIES N
TIVEUUOTIKEG IKOVOTNTEG I PE QVETIAPKN EUTIEIPIO I YVwon, OTOV

ZKEUN HOYEIPIKIG weumrurnereraerannnss 15
KOTAANAG OKEUN .ttt ettt ettt sttt reene 15
YTTOOEIEEIC XOMOMNG eueeureieteeteete ettt et ete ettt ettt et re e eteeteeae e e eesae et ene 16
Ka@APIGHOG KO GUVTAPNON weveerncrmerncaesaenes 16
KOO ODIOUOG ettt ettt ettt ettt ettt et et e ettt eebeebeeneeteatenas 16
SUVTHIONON ettt ettt te et ettt et et e et e etesteeaeeneeteeteeeenseebesbeersensensennas 16
EmiAucn TPOBANHATOV ..eerererrnerernens 16
TEXVIKO GEPPIG -ermrnmrmrnrrnenenes .17
OPO0! EYYUNONG ettt ettt ettt ee et ettt et et e eae et e eaeeae e e sbesteenis 17
ZUOKEUXOIOX KO XPNOIMOTIOINMEVEG CUOKEUEG ..c.euerueraerrssersnnnnas 17
Ai1i©eon amopPIUUGTWV GIAIKH VIO TO TIEPIBAANOV ..ocvevieeeeeieie e 17

emTNEOUVTAI N €AV €XOUV AGBEl OXETIKEG 0dnyieg yia Tn ciyoupn
XPron TNG OUOKEUNG KOI €XOUV KOTOvVONOoel TOug KivOuvoug Tou
UTToPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudia dev emTPEMETAI Vo TIACOUV e Tn cuokeur). O KabapIopog
KOl N CUVTAPNON OTO TO XPNOTN &gV EMTPEMETAI VO
mpayuoaTorondouv amd maidId XwpeIic emTrhENoN.

Ol eoTieC payeIpEUATOC Kal TO TTEPIBAMOV Toug (eoTaivovTal TTAPO
TOAU. MnVv OKOUUTIAOETE TIOTE TIG KAUTEC emddveleg. KpaTdTe
HOKPIG TO TSI KATW TwV 8 ETWV.

Ol goTieg payelpeuaTog CeoTaivovTal MaPa TOAU. Mnv akouumoTe
TTOTE eUPAEKTO QVTIKEIUEVA TTAVW 0T BAon €0Tiwv. Mnv ToTmoOeTEiTE
QVTIKEIYEVD TTOVW OTN BAON €0TIWV.

Mnv omoBnkeUeTe oUTE VO XpNoIPOTToIEiTE SIGBPWTIKEG XNUIKES
ouoieg, aTPoUG, eUPAEKTA UAIKAG 1) pn €dwOIUG TTPOIOVTA, KAOTW OO
QUTHA TNV OIKIOKKI OUCKEUN 1 KOVT& TNG.

Ta KauTa AiTin Kol Aadia avadAeyovTal TOAU eUKoAa. Mnv
omouoiadaTe evw eoTaiveTal Aimog 1) Aadl. Xe mepinTwon
avadAegng, unv ofnoete TN dWTIA pe vepo. Kivduvog eyKaupaTwy!
KoAUWTE TO OKEUOG HE VO KOTIOKI VIO VO CUYKPATAOETE TN GWTIN
Kol OPBNOTE TV €0TiO.

Ta okeln mou exouv BAGREC, xwpic To KATAAMNAO peyebog, Byaivouv
omd Ta Oplat TNG BAoNG 0TIV 1 eV gival TOTTOBETNUEVA OWOTH
UTIoPEl VO TTPOKOAECOUV 00BOPOUC TPOUUATIONOUG. AlaBaoTe ue
TTPOOOXN TIC OUUBOUAEC KOl TTPOEIBOTIOINCEIC OXETIKG e TG OKEUN
UOYEIPIKNAG.

Mnv TommoBeTeiTe TN CUOKeUN KOVTG 0g pelpa aepa. Ol KAUOTAPES
umopei va o3noouv.

MnVv XpNOIUOTIOIEITE OUOKEUEG VIO KaOGPIOTNTA Pe GTHO TTAVW OTN
Baon eoTiwv. Kivouvog nAekTpomAngiog!

e mepintwon BAABNG, SIOKOWTE TNV TIAPOXN PEUUATOC KOl agpiou
omd TNV ouokeur. Mo TNV eMoKeUr), KOAEOTE TO TeXVIKO poG ZEPPIC.

Mnv TpoToToIEiTE TO E0WTEPIKO TNG OUOKEUNG. 2€ TIEPITITWOoN
AVAYKNG KOAEOTE TO TexVIKO PoG ZEPPIC.

Edv kamolog amd Toug diakomnTeg dev yupvael, unv Badete duvapn.
TnAedwvrnoTe GUECH OTO TEXVIKO HOG 0€PPIC, Via va TTpofei oTnv
€TMIOKEUN N OTNV QVTIKOTAOTOON TOU.
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H vex cag ouokeun

3TN oeAida 2 UTIBPXE! LI YEVIKN OTIEIKOVION TNG OUOKEUNG 00,
KOOWE emong N 10XUC TwV KOUOTAPWV.

BonOnTik& EExpTRpaTX

AvaAoya e TO HOVTEAD, N BAoN 0TIOV UTTOPET VO TTEPIAGUBAvVE! TO
okoAouBa BondnTIKG e€apTAuaTa. AUTA UTTOPEITE €Mmong va Ta
OTTOKTAOETE OO TO Texviko ZepLIC.

ZUPTTANPWHATIKN CX&PQ
YOUOK

o0 oTTOKASIOTIKN XPNOoN Ye Toug
KouoThpeg OITANG Kal TPITTANG

H xpfon auTwv Twv OKEUWY
UTIOPEI VO TTPOKOAEDEI KATIOIO
TTPOOWPIVH TTaPaUOPdwoN OTN
Aekavn ynoipoTog. AuTo eivai
duoIoAoyIKO Kai Oev emnpeddel
N AeIToupyia TNG OUOKEUNG.

0

dAOYOC e okeun pe Koiho TaTo.

ZUPTTANPWHATIKN GX&PQ
KOPETIEPAG

00 OITOKAEIOTIKR XPron OTO
BonénTIKO KOUOTHPG Pe OKeUn
UIKPOTEPNG DIGUETPOU QTTO

12 k.

KauoTtnpeg aepiou

e K&Be BIoKOTTN AsITOUPYIOG avaypadeETAl O KAUOTPOG TTIOU
eAeyxel.

Mo TNV KA AeIToupyia TNG CUCKEUNG €ival amapaiTnTo Vo
BeBauiwbeite OTI 01 OXGPEG, KAOWC KOI OAO TG KOUUGTIO, EXOUV
TommoOeTNOEl OWOTA.

14

Simmer Plate

AuTO TO e€dpTnUa £xel oXedIO-
oTel yio va pelwoel To eminedo
OepudTNTOG OTNV EAGXIOTN 10XU.

TomoBeTroTe TO e€&pTNUA
omeubeiag Mavw oTn OX&Pa e
Toug BOAOUG TIPOC TG ETTOVW,
ToTE ameubeiag TAvw OTOV Kau-
oTnpao. TormoBeTHoTe TO OKEUOG

ﬂj; KEVTPOPIOUEVO TTAVW OTO eE&pP-
@ﬁ’ TNUA.

Simmer Cap

KauoTnpog povo via poyei-
peuo oTnV eAaxioTn 1oxU. lNa va
TOV XPNOIUOTTOINOETE TIPETIEl VO
By&AeTe TOV BonONTIKO KO-
OTAPO KOI VO TOV OVTIKOTOOTN-
0o€TE e TOV KAUOTNpa Simmer
Cap.

Kwdikog

363300 SUUTTANPWHOTIKH OXAP G YOUOK
184200 SUUTTANPWUOTIKE OXAPa KODETIEPAC
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

O KATOOKEUOOTNG OTMOAMAooETOI o K&Be eubuvn eav dev
XPNOILOTIoIoUVTal 1) €AV XPNOILOoTToIoUVTal AGBOC QUTA TO
BondbnTik& eCapTruaTAL.

Xe1poKivnTo AVAHpX
1.MMEoTe TO BIOKOTTN TOU EMAEYUEVOU KAUOTHPO KOl YUPIOTE TOV
TPOG TO APIOTEPG €WG TNV emBupunTr B¢on.

2.MANCIGOTE TTPOC OTOV KAUGOTAPO UE KATIOIO €id0C QvVaTTAPO i
dAOVOG (avarThpeg, OTmPTA, KTA.).

AUTOMOTO VMM
Edv n Baon eoTiowv 0o JIBOETEI QUTOUOTO GVOUUG (OTTIVONPIOTEG).

1.MMEoTe TO BIOKOTTN TOU EMAEYUEVOU KAUOTHPO KOl YUPIOTE TOV
TPOG TO APIOTEPR WG TNV HeyIoTn 10XU.
Eve medeTe TO SIOKOTITN, TTAPAYOVTOI OTIVONPEG 0e OAOUC TOUG
kauotnpec. H pAdya avaPel.

2. EAsuBepwoTe TO BIOKOTTN.

3.Tupiote To SIOKOTITN TIPOG TNV €mMOuuNTr 6€on.

Edv dev avayel, yupiote To SIGKOTITN TIPOG Tn 6€0n KAEIOTO Kal
enmavaAGBete Ta BripaTa. Auth TN $opd, mMEoTE TO OIAKOTITN VIO
ePIOCOTEPO XPOVO (pexp! 10 deutepOAeTTar).

A Kivduvog KaTdkauong!

Edv petd omo 15 deutepdAenTta n dpAOya dev avayel, oBRoTe Tov
KOUOTAPO Kal avoi&Te TNV TOPTA N TO TTOPGOUPO TOU XWPEOU.
[MepIpEveTe TOUAGXIOTOV €val ASTITO TIPIV QVAYETE TOV KOUOTHPO.



ZUoThHX xodpaAeiaxg

Avahoya pe To JOVTENO, N BAoN €0TIWV 0OC Uropei va BIaBETe!
ouoTnua aodoAeiag (BepuooTolIxeio), Kal va eurodidel TO TTEPACHO
TOU Ogpiou €AV 01 KAUOTNPEC ORNCOUV TUXOIO.

\
OTHVGF]pIOTr']C,“ ‘GSQUOOTOIXEiO

Mo va BeBoaiwbeite OTI N OCUOKEUN QUTH €ival evepyn:

1. AvAyTe TOV KQUOTHPG GUOIOAOYIKA.

2. Xwpig va apnoete To SIGKOTTN, KOATAOTE TOV TTATNUEVO OTABEPH
via 4 OeuTEPOAETITAl UETG TO QVOUUG TG PAOVOG.

ZBNCIHO EVOC KXUCTRPX

[upioTe Tov avTioToIXO BIGKOTTN MPOC Ta de&Id pexpl Tn B¢on 0.

Emimeda 10XUOG

O1 puBuICouevol SIOKOTITEC COC EMTEEMTOUV VO pubuioeTe TNV
omaPAiTNTN 10XU GVALIEOO OTO PEYIOTO KOI EAGXIOTO emminedo.

Eivaun dpucioloyikd, n pAOYa va exel xpwuoa TopToKoAi. OdpeileTai
oTnVv oKOVN TTou UTIdipxel 0To TIEPIBGAAOVY, OTNV UTTEPXEIAIoN UYP WY,
K.ATT.

H xpnon pia koudivag aepiou mmapdyel BepudTNTA KOl UYPOoia OTO
uepog mou eykaBioTaTal. MNMpemel va BeRaiwbeite 0TI UTIGPXEI KOAOC
eCaeplopog otn kKoudiva: va OIBTNPEITE AVOIXTA TO OVOIYUOATO
duoikoU e€oeplopou, I EYKATAOTAOTE UIG OUCKEUN PNXAVIKOU
eCaepiopou (oamoppodnThHpag).

Mropei va xpelaoTel emmAéov e€aepIopdc AOyw EvTovng Kal
TTOPOTETAPEVNG XPHONG TNG CUOKEUNG (VIO TOPADEIVUT, QVOIYOVTOC
&val Mop&Obupo) 1 MPOCGPUOLOVTAC TIO AMOTEAEOUOTIKO e€aepIOUO
(via mapadelyua, auEdvovTac TNV 1I0XU TOU pnXovikou e&aepiouou,
Qv umtapxel).

Se mepinmTwon mou ol GAOYEC TOU KOUOTAPO OBNOOUV TUXAIX, KAeioTe
TO OIOKOTITN ASITOUPYIOC TOU KAUGCTAPO KOI PNV TPOOTTA0EITE Vo TOV
avayeTe yia 1 AerTrd TOUAGXIOTOV.

Aiya deuTepOAENTOl UETG TO OPBNCIPO TOU KOAUOTAPG B0 OlKOUOTEI
EVag NXOG (0Teyvo xTutnua). Aev uttdpxel TPORANUG, auTO onuaivel
OTI N aodGAeIa Exel amevepyoroinBei.

AlaTNPENROTE TN CUOKeUN TTOAU KOAG KaBapr. Edv gival Bpwuikol ol
ommvONPIOTEG, TO AVOUUG Ba eival EAATTWUATIKO. KabapioTe Teg
TOKTIKO e PIG PIKER Un peTaMIKh BoupToa. Mpéemer va AngOei
uttoyn OTI o1 oTvENPIoTEG Oev TTPETEl VO UTIOKEIVTaI OE Bialeg
KPOoUOEIG.

SUMBOUAEG HAYEIPIKAG

©¢on ) KAe1oTOG B1aKOTTNG

MEVYIOTO QVOIYUG I IKOAVOTNTO KO NAEKTPIKO

YynAiy pAOYO 0 \
avopua

XaunAn dAoya ) EAGXIOTO Gvolypa 1 IKavoTnTo

KauotRpag MoAU Auvarh — MeTpia XaunAn
AuvaTrn
Kauotnpog Bpaoipo, poyei- AvaBeppudveTte Kal diIoTnENOTE
YOUOK pEUd, WHOIUO, CeoTa: eToIpa daynTq, povelpe-
KaBoupvTioua, ueva poynTd
TTOEYIEC, OOINTIKN
koudiva (YouOk)
Toxug kKau-  DIAETO TTOVE, Pudl, umeoa- Mavyeipeua
oTNPOC DINETO, oUEAETAL, UEN, pOYKOU OTOV QTHO:
TNYQVITA WOpPI, AaXaVIK&

MNpoe&idomoinoeig

KaTta Tn AeIToupyia TOU KQUOTAPA, €ival GUOIOAOYIKO VO OKOUOTEI
eva ehadpU ohUpIyUa.

Kata TIC TpwTeg XPNoeIg, N eudavion Hupwdiwv eival GUOIOAOYIKN.
Aev udioTaTal Kavevac KivOuvog oUTe KaKN Asitoupyia Oa xabouv
Ue TOV Kalpo

ZKEUN MAYEIPIKNG

KaTaAAnAa okeun

MeETpiog kKau- MaTdTeg oTov AvaBéppuavon Kol ouvtrpnon

oTNPOC OTHO, PPEOKT UOVEIPEUEVWV GAYNTWV KOl
AOXQVIKG, TTOATOI,  euaioBnTal GaynNT& KATOKPOAGC
HOKOPOVIO

Bonbntikog  Whoipo: payel- ZenaywoTe Kol Mayeipepo/

KOUOTAPOC  peuTd, puldyoAo,  payelpeyTe Alwolpo: Bou-
KOPOUEAD apyd: OOTIPIG,  TUPO, OOKO-

dpouTa, KaTe-  AGTa, CeAaTivn
WYUypEVa TIPOi-
ovTa

KauoTthpag EAé(xlcTn SIGMETPOG MéYEGTI] SiIkpeTPOG
oKeUOUQ OKEUOUQ

KauoTnpog youdk 22 ek.

ToxUC KOUOTNPOC 22 eK. 26 eK.

METpiog kauoThpag 14 ek. 20 ek.

Bon6nTikde kauoTt- 12 ek. 16 ek.

pPag

15



Ymodei&eic xpRaong

O1 akOAouBeg mpoThoelc Ba oag Bondroouv va eE0IKOVOUNOETE
EVEPYEIQ KAl VO UNV TTPOKOAEOETE CNUIEG OTO OKeUn:

'V

XpnolyotmolnoTe okeun
KOTGAMNAOU peyeboug via Kabe
KOUOTN PO

No pn XenoIUoTIoIgiTE HIKPA
okeun Mavw oe peyodAoug
KouoThpeg. H dAdya dev mperel
Vo ayyidel To TIASUPIKG TOIXWHOTO
TOU oKeloUG.

Mnv xpnolyotoieite
TTOPOUOPPWUEVD OKEUN, T
omoia eival aoTaln mMavw oTNV
eoTia. Ta okeln Pmopei va
yeipouv.

== XpnoIuoToINOoTE HOVO OKeUN pe
Baon eminedn Kol Asio.

Mnv povelpeUeTe XwPIC KOTIAKI M
€ HIOO OKETOIOUEVO OKEUOG.
XAveTal HEPOC TNG EVEPYEIDG.

KaxBapiopog Kal cuvtipnon

Kaxbapiopog

MONIG KPUWOEI N OUCKeUr, KaBapioTe TNV pe Eva opouyyapl, vepod
KOl OOTTOUVI.

MeTd amo k&Be xpnon, HONG KPUWOEI O KAUOTHPOG KabapioTe TV
emdpaveln Twv avTioTolxwv e€apTNUATWY Tou. Edv adroeTe
uTtoAeippoTa (EmavoawnUEVA TPOPIUA, OTAYUOTA AITTOUG, KTA.), akOun
KOl av gival Aiya, Ba oxnNUOTIOOUV pI KpOUOTO 0TV eMdAVEIX KAl
Ba eival oAU dUoKoAo va Ta KabapioeTe. Eival amapaitnTo va eivail
KOOOPEC 01 OTIEG KA Ol EYKOTIEC, VIO IOt KOAR GAOYO.

H peTakivnon KAMOIWY OKEUWV UTToPEl Vo adroel JETOMIKG
UTTOASIJUOTO TTAVW OTIC OXAPEG.

KaBapioTe pge oamouvovepo Kal TRIWTE Pe JIo Un JETOAIKN
BoUpTOO TOUG KAUGTAPEG KAl TIC OXAPEG.

Edv o1 oxapeg S1a0ETOUV eADOTIKOUG TAKOUG, TIPOOEETE KOTA TOV
KkaBapiopd Toug. O1 TGKOI PTToPEi va ByouVv Kail N oX&pa UTTopEi val
xopa&el Tn BAon eoTiwV.

No oTeyvwveTe TIAVTO KOAG TOUC KQUOTNPEC KO TIG OXApeg. Edv
UTIBPXOUV OTOYOVEC VEPOU 1 UYPEC TIEPIOXEC KOTA TNV eévapén Tou
UaVEIPEPOTOC, Uropei va $pOeipel To OUGATO.

MeT& ammo Tov KaBaPIoUO KOl TO OTEYVWHO TWV KAUCTAPWY,

BeBaiwbeite OTI T KOAAUPPOTO €ival KOAG TOTIOOETNUEVA TTAOVK OTO
SlaXUTNPO.

EmiAuon mmpoBAnpaTWOV

e KAToIEC TTEPITTWOEIC, TO TTPORANUATA TTOU eVTOTTI(OVTaAI UTTOPOUV
va emAUBoUV gUKOAa. MpoToU emKolvwvnoeTe pe To Texvikd 2€pfIg,
A&BeTe UTIOWN TIC TTOPOKATW CUUBOUAEG:

TormoBeTrOTe TO OKEUOC KOAN
KEVTPOPIOUEVO TIAVW OTOV
KOUOTNPO. 2& avTifeTn
TTEPITTWON UTTOPEI VA yeipEl.

Mnv TomoBeTeiTe peyGAa okeun
OTOUG KAUOTAPEC TIOU
BpiokovTal KovTa OTOUG
dlakomnTeg. Mmopei va TpokANnBei
BAGBN Aoyw utepBoAIKNC
Beppuokpaoiag.

TomoBeTrOTe Tl OKEUN TIAVW OTIC
oxapeg, ToTE areudeiag emdvw
OTOV KQUOTHPO.

BefBaiwbeite mpiv amo Tn xernon
OTI Ol OXAPEC KOI TO KAAULLOTO
TWV KOUOTAPWV eival KOAX
TOTTIOOETNUEVAL.

XelploTeite Ta oKeln Ue TTPOCoXN
VW OTn BAoN €0TIWV.

vV
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Mnv xTumiaTe TN BAoN €0TIWV, KOl
unv TomoBeTeiTe TMAVW TNG
UTIEPBOIPOL QVTIKEILEVQ.

MNpocoxn!
® Mnv XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEG VIO KABAPIOTNTA e oTpO. Mmopei
va $Beipel TN BAon e0TIWV.

m Edv n Baon eoTiwv 0ag, SIaBETEl Eva KOUOGTGAAIVO 1) GlAoupivio
TAQIOIO, YNV XPNOIUOTIOIEITE KATIOIO poxaipl, EUOTPA N TAPOUOIO
QVTIKEIUEVO VIO VO KOBOPIOETE TNV OUOKEUN UE TO UETOANO.

ZuvTApnon

KabapioTe dueoa Ta uypd ou utiepxelAiCouv. Etol Ba epmodioeTte
TO umtoAeippoTa paynTou va KOAoouV Kol Ba e€olkovounoeTe
TEPITTEC TIPOOTIROEIEC.

AOYW TwV UWNAQV BEPUOKPOOIWY TTOU TIPOKGAOUVTOI, O KAUOTAPOG
VOUOK K@il Ol €0Tieg omd avoleidwTo aTodAl (MTTOOUAEKTNG,
TEPIYPOUUG TWV KAUOTNPWY, KAL) Urmopei var aAaouv XpwUO.
AuTO eival puoioloyikd. MeTd amd K&Be xpnon, KabapioTe TIC ev
AOVW €0TieC pe Eva TTPOIOV KATAANAO VIO OVOEEIOWTO OTOAAIL.

SUVIOTATOI N OUXVH XPHon Tou TTPoiovTog KabapiopoU S100€aIuo
OTd TO TEXVIKO UOC 0£PRIC Pe Tov KwdIKO 464524,

MNpocoxn!
O avo&eidwTog KabaploTnC dev TIPETIEl VO XPNOIUOTIOIEITOI OTN

meploxn YUpw omod Toug dlokomTeg. O1 evdeielg (peTagoTutia)
umopei va 6BnoTouv.

MHN adrvere ofU uypd (xupoug amo Aepovi, E0dI, KTA.) TAVW oTNV
B&on eoTIov.

MNpoBAnua Méavn auTia

Auon

BAGBN Tou NAeKTPIKOU peu-
UOTOG TOU YEVIKOU TTIVOKO.

EAQTTOUATIKA aopAAEIaL.

EAeyETe OTOV YeVIKO TTVOKG pE TIC aohAAeleg edv N
aohaAeia eival Kapevn Kol oAGETe Tnv.

To autouaTo N eva dIadopIko exel TNOAEeL.
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EAeyETe TO yeviko Tivaka SIavoung UATWG €xel TTNoN-
&el TO auTONOTO 1) TO BIGPOPIKO.



NpopANux

Méavn auTia

Auon

Aev AeiToupyei TO aUTOUOTO
AVOLLO.

Mmopei va UTTPXOUV UTIOAEILLOTO TPOdwV 1 KaBapI-
OpOU QVAIEOO OTOV OTIVONPIOTEG KAl TOUG KAUOTH-
PEG.

To Kevo avAapeoo OToV OTIvVONPIOTH KAl OTOV KO-
OTNPO TIPETIEI VO ivail KaBapo.

O1 KauoTnPEG €ival UYPOiI.

STeYWWOTE e TIPOCOXN TO KOAUPUOTO TOU KQUOTHPO.

Ta KOAUPPOTO TV KOUOTHPWV OeV eival KOAG ToTToBe-
TNUEVQ.

EAeyETe OTI To KOAUPPOTO €ival KOAG TOTIOBETNUEVE.

H ouokeun dev €xel yeiwon, dgv gival 0woTr) N oUv-
deon N n yeiwon exel mpoBAnua.

EmkoivwvhoTe pe Tov NAEKTPOAOYO EYKOTAOTAONG.

H $pAdya Tou kKauoThpa dev
eival opolopopodn.

Ta KOAUPPOTO TwV KOUOTHPwWY OeV eival KOAG ToToOe-
TNUEVQ.

TomoBeTOTE OWOTA TG KOUUATIO.

Ol gyKOTIEG TOU KOUOTNPG €ival BPWUIKEG.

KaBapioTe TIGC eYyKOTIEC TOU KOUOTNAPO.

H por agpiou dev daiveTal
Kavovikn, 1 dev Byaivel
aEpIOo.

To MEPOOUG TOU QEPIOU Eival KAEIOTO AOYW Twv evdIG-
UEOWV KAEIDIWV.

AvoiETe Tal TUXOV eVOIAUEDD KAEIDIA.

Edv To agpio mpogpxeTal amd GIiaAn, eAeyEte OTI dev
eival &dela.

AMNGETE TN PIGAN.

H koudiva pupilel agplo.

KA&mmoI0G Kpouvog €ival avoIXTOC.

KAeioTe Toug Kpouvoug.

Aev gyive KoAn olvdeon TNG GIGANG aepiou.

EAeyETe OTI n olvdeon eival owoTh.

MOavr) diappor agpiou.

KAeioTe To yevikd kAeldi TOu aigpiou, aiepioTe To XwPo
Kol €100TIOINOETE Gueoa evav e£ouciodoTNUEVO
TEXVIKO EYKATAOTOONG VIO TNV €MOe@EN0N KAl TNV
mMoTOoToINON TNG eyKOTAOTAONG. MNnVv Xpnoluyoroleite
TN OUOKeUN PexP! va BeRaiwbeite 0TI dev uTdpxel
Kopio d10por aepiou oTNV EYKATAOTAON 1) OTN
OUOCKeUT).

O1 BoABidec aopaleiag
KOTIOIOU KauoTnpa dev Ael- 11N,

Agv TTECATE VIO GPKETO XPOVIKO SIGOTNUA TO OIOKO-

MONIG avAWEeTE TOV KOUOTAPQ, KQOTHOTE TIOATNUEVO TO
OIOKOTITN VIO PEPIKA OKOUO OEUTEPOAETITO.

Toupyouv.

Ol eYKOTTEC TOU KOUOTHPG eival BPWUIKEG.

KaBapioTe TIC eYKOTIEC TOU KOUOTAPO.

TeXVIKO O0EPPIC

Edav emkoivwvnoeTte pe To Texviko pog 2epPIg, Ba mpemel va
yVwpileTe Tov apIBud Tou TPoiovTog (E-Nr.) kol Tov aplfud
mopaywyng (FD) Tng ouokeung. Autn n mAnpodopia utidpxel oTnv
ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY, TIOU BPIOKETOI OTO KATW UEPOC TNC BAoNg
€0TIOV, KOl OTNV ETIKETA TOU gyXelpidiou.

Ta oToIxeia EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV Oa Ta BPeiTe OTOV THVOKO
Ymnpeoieg Texvikng eEumnNEETNONG TIEAATWY TTOU TTapadideTal Yadi.

EVTOAN €MOKEUNG KXI GUBOUAEG o€ TepimTwon BAGBNG
GR 2104 277 701

EumoTteuTeite Tnv eunelpia Tou kataokeuaoTh. 'ETol e€aodahileTe,
OTI N €TMOoKeUN ViveTal omo ekaIdeUPEVOUCG TEXVIKOUG Tou 0¢pfIg,
mmou eival eEOTIAIOUEVOI e TO YWNOIO AVTOAOKTIKG yial TN OIKN 0O¢
OIKIOKI CUOKEUN).

Opol gyyunong

Av, avTiBeTa amd TIC TPOOJOKIEG HUOG, N CUCKEUN TTAPOUCIAOE!
kamolo BAGRN ) dev TANPOI TIC AVOPEVOUEVEC QTTAITACEIC TTOIOTNTAC,
00G TTOPOKAAOUUE VO UOIC EVNUEPWOETE TO OUVTOUOTEPO OUVOTOV.
Mo va eival eykupn n eyyunon oag, N OUOKeun dev TIPETEl VO €XEl
utiooTel mapepBaon f va exel utoBAnOei oe KoK xpnon.

O1 6pol eyyunong mou edpapudlovTal eival auToi TTou opidovTal Ao
TNV EKMPOOWTNON TNG ETAIPIAC HOG OTN XWPEO OTTIOU &YIVE N AYOpPA.
Mmopeite va {nTHoeTe TTePIooOTEPEG TTANPOPOPIEC OTO KATAOTNUO

ayopag. Eival avaykaio va mapoucidoeTe TNV omodelén ayopac Vo
VO XPNOIUOTIOINOETE TNV eyyunon.

Alatripnon Tou SIKAIWUATOC VIO TPOTIOTIOINCEIG.

ZUCKEUXOIX KOI XPNOIMOTIOINUEVEG CUCKEUEQ

Edv oTnV ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWV TG OUOKEUNG eudavideTal TO
oupBoAo E A&BeTe ummdYn TIC MOPOKATW evdeitelc:

AixOeon amopPINHETWV PIAIKN YIX TO
mepIB&AAOV

ATIOPOKPUVETE TN OUCKEUOOIO TNG OUCKEUNC KOl TIETRETE TNV KATA
TPOTO GIAIKO TTPOG TO TIEPIBAAOV.

To mepITUAIYUOL TNG CUOKEUNC OGC KOTOOKEUGOTNKE OTIO TOL
OTAITOUHEVA UNIKG VIO TNV €EQ0PAAION TNG ATTOTEAEOUIOTIKNAG
TTPOOTOOIAG KOTA TN peTadopd. AUTA Ta UAIKG gival €€ oAokAnpou
OVOKUKAQOIUO, PEIWVOVTOAC ETOI TNV EMMTWON OTO TIEPIBAGAOV. Zag
KoAoUpe va ouvelohEPETE KOl eoeic oTn diaTrpnon Tou
TEPIBANOVTOC, OKOAOUBWVTOG TIC TTAPAKATW OUUBOUAEC:

m TIeTOETE TN CUOKEUGOIO OTOV KOTAAMNAO KGO0 avaKUKAWONG,

B QTEVEPYOTIOINOTE TN CUOKEUN, TIPIV TV amoppIyn TnG.
SupBouAeuTeite TNV TOTIKI 0GC aUTOdIOIKNON VIO TNV TTIO KOVTIV
TOTTOOEOIO TOU KEVTPOU OIGAOYNC OVOKUKAWGILWY UAIKQV Kal
mopadWOTE EKEI TN OUOKEUN OQGC,

E unv MeTOTE TO XPNOILOTIOINUEVO AGdI OToV vepoxuTn. QUAGETE TO
o &va KAeloTO Ooxeio Kal TTapadwOoTe TO O KATIOI0 onueio
Slahoyng N, edv Bev UTTAPXE!, 0 Evav KGO0 OKOUTOIOV (TTOAU
mOavov va KaTaAn&el oe KATOoIo eAeyxOueVo okoumdOToTO, I0WC
dev eival n KaAuTepn AUon, oAG TOUAGXIOTOV amodelyoupe Tn
uoAuvon Tou vepou).

AuTR n cuokeun eival oupdwvn pe Tnv Eupwnaikh odnyia 2002/96/
CE oxeTIKG Pe TIG NASKTPIKEG KOI NAEKTPOVIKEC OUOKEUEG UTTO TNV
ovopooia WEEE (waste electrical and electronic equipment).
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/A Safety precautions

Read these instructions carefully. Reading these instructions
will enable you to use your appliance safely and effectively.

Keep the operation and installation instructions and provide
them along with the appliance if it is passed on to another user.

The manufacturer is exempt from all responsibility if the
requirements of this manual are not complied with.

The graphics in this instruction manual are given as a guide
only.

Do not remove the appliance from its protective packaging until
it is installed in the unit.

Do not switch on the appliance if it is damaged in any way.
Contact our Technical Assistance Service.

This appliance is class 3 type, according to the EN 30-1-1
regulation for gas appliances: built-in appliance.

This appliance can only be installed in a well-ventilated place in
accordance with existing regulations and ventilation
specifications. The appliance must not be connected to a
combustion product removal device.

The place in which the appliance is installed must have fully-
functioning ventilation, in accordance with the regulations.

Before installing your new hob, ensure that it is being installed
according to the assembly instructions.

This appliance leaves the factory set to the type of gas that is
indicated on the specifications plate. If this needs to be
changed, please consult the assembly instructions.

All operations relating to installation, regulation and conversion
to other types of gas must be carried out by an authorised
installation engineer, respecting the applicable regulations,
standards and the specifications of the local gas and electricity
providers. You are recommended to contact the Technical
Assistance Service to convert to another type of gas.

This appliance has been designed for home use only, not for
commercial or professional use. This appliance cannot be
installed on yachts or in caravans. The warranty will only be
valid if the appliance is used for the purpose for which it was
designed.

This appliance is only intended for cooking purposes, not as a
heating system.

This appliance is not intended for operation with an external
clock timer or a remote control.

Never leave the appliance unattended during operation.

This appliance may be used by children 8 years old and older
and by persons with reduced physical, sensory or mental
capacity or a lack of experience or knowledge if they are
supervised or they have been instructed about the safe use of
the appliance and have understood the associated dangers.
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Never let children play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by unsupervised children.

The hotplates and surrounding area become very hot. Never
touch the hot surfaces. Children under 8 years old must be
kept at a safe distance from the appliance.

The hotplates become very hot. Never place combustible items
on the hob. Never place objects on the hob.

Do not store or use corrosive chemicals, steamers,
inflammable materials or non-food products below or near this
domestic appliance.

Fat or oil which is overheated can catch fire easily. Do not leave
oil or fats to heat up unattended. If oil or fats do catch fire,
never use water to put the fire out. Risk of burns! Put the fire out
by covering the pan with a lid and switch off the hotplate.

Pans which are damaged, are not the right size, hang over the
edge of the hob or are not positioned correctly can cause
serious injuries. Follow the advice and warnings provided
relating to the cooking pans.

Do not subject the appliance to draughts. These might blow out
the burners.

Do not clean the hob using a steam cleaner. Risk of
electrocution!

In the event of a malfunction, turn off the appliance’s gas and
electricity supply. For repairs, call our Technical Assistance
Service.

Do not tamper with the appliance's interior. If necessary, call
our Technical Assistance Service.

If one of the control knobs will not turn, do not force it. Call the
Technical Assistance Service immediately, so that they can
repair or replace it.



Your new appliance

Page 2 shows an overall view of your new appliance as well as
the burner power.

Accessories

Depending on the model, the hob may include the following
accessories. These can also be acquired from the Technical
Assistance Service.

Additional wok pan support

Only for use on wok burners
with pans with a round base.

Using these pans may cause
some temporary deformation
of the grease drip tray. This is
normal and does not affect
the operation of the appli-
ance.

=

Additional coffee maker sup-
port

Only for use on the auxiliary
burner with pans which are no
more than 12 cm in diameter.

/J%@%

Gas burners

There are indications to show which burner each control knob
operates.

¢ g8

It is essential to ensure that all the burner parts and pan
supports are correctly installed for the appliance to work
correctly.

Simmer Plate

This accessory has been
designed to reduce the level
of heat at the lowest power
setting.

Place the accessory directly
on the pan support with the
cones facing upwards, never
directly over the burner. Cen-
tre the pan over the acces-
sory.

Simmer Cap

Burner specially designed to
cook at minimum power. In
order to use it, remove the
auxiliary burner and replace it
with the Simmer Cap burner.

Code

363300 Additional wok pan support
184200 Additional coffee maker support
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

The manufacturer accepts no liability if these accessories are
not used or are used incorrectly.

Switching on manually

1. Press the chosen burner control knob and turn it
anticlockwise to the required setting.

2.Use any type of lighter or flame (cigarette lighter, matches,
etc.) and bring it close to the burner.

Switching on automatically

If your hob can be switched on automatically (ignition

sparkers):

1. Press the chosen burner control knob and turn it
anticlockwise to the maximum power setting.

While the control knob is still pressed down, sparks are
produced on all burners. The flame ignites.

2.Release the control knob.
3.Turn the control knob to the required setting.

If it does not come on, turn the control knob to the off setting
and repeat the steps above. This time, press and hold the
control knob for longer (up to 10 seconds).

A\ Risk of deflagration!

If after 15 seconds the flame does not ignite, switch off the
burner and open a nearby window or door. Wait at least one
minute before trying to switch the burner back on.
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Safety system

Depending on the model, your hob may have a safety system
(thermocouple) that prevents the flow of gas if the burners
accidentally switch off.

!
ignition sparker‘ ‘thermocouple

To ensure that this device is active:

1.Switch on the burner as usual.

2. Without releasing the control knob, press and hold it down
firmly for 4 seconds after lighting the flame.

Switching off a burner

Turn the corresponding control knob clockwise to the 0 setting.

Power levels

The progressive control knobs can be used to control the
power needed, from minimum to maximum power.

An orange-coloured flame is normal. This is caused by the
presence of dust in the atmosphere, spilt liquids, etc.

The kitchen will become hot and humid when this gas
appliance is used. You must therefore ensure that the kitchen is
well ventilated: Either keep the natural ventilation apertures
open, or install a ventilation system (extractor hood).

Intense and prolonged use of the appliance may mean

additional ventilation is required

(for example, opening a

window) or more effective ventilation (for example, increasing
the hob's ventilation, if possible).

If the burner flames are accidentally blown out, switch off the
burner operating control knob and do not try to relight it for at

least one minute.

A few seconds after the burner is switched off, a sound (thud)
will be produced. This is not a fault - this means that the safety

device is no longer operating.

Keep the burner as clean as possible. If the ignition sparkers
are dirty they will not light properly. Clean them periodically
using a small non-wire brush. Bear in mind that the ignition
sparkers must not suffer any serious impacts.

Cooking guidelines

Burner Very high - High

Medium Low

Wok burner  Boiling, steam-
ing, griddling,

toasting, paellas,

Reheating and keeping
things hot: cooked and pre-
cooked dishes

Asian food (wok).

Rapid burner Escalopes,
steaks, ome-

lettes, frying

Rice, white Steaming:
sauce, ragout fish, vegeta-
bles

Setting ) Control knob off

High flame 0 Maximum capacity or aperture and elec-
tricity on

Low flame ¢ Minimum capacity or aperture

Warnings

It is normal to hear a soft whistling noise while the burner is
operating.

When it is first used, it is normal for the burner to give off
odours. This does not pose any risk and does not indicate a
malfunction. They will disappear in time.

Cooking pans

Suitable pans

Semi-rapid  Steamed pota- Reheating, keeping things
burner toes, fresh vege- hot and making tasty casse-
tables, vegetable roles
stews, pasta
Auxiliary Cooking: casse- Defrosting Melting: but-
burner roles, rice pud- and slow ter, choco-

ding, caramel

cooking: veg- late, jelly
etables, fruit

and frozen

products

m iy

Burner Minimum pan Maximum pan
diameter diameter

Wok burner 22 cm

Rapid burner 22 cm 26 cm

Semi-rapid burner 14 cm 20 cm

Auxiliary burner 12 cm 16 cm

Precautions for use

The following advice is intended to help you save energy and
prevent pan damage:

i

Use pans which are the right
size for each burner.

Do not use small pans on
large burners. The flame must
not touch the sides of the pan.

20
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Do not use damaged pans,
which do not sit evenly on the
hob. Pans may tip over.

Only use pans with a thick, flat
base.

Do not cook without using a lid
and make sure the lid is
properly fitted. This wastes
energy.

Always centre the pan over the
burner, not to one side.
Otherwise it could tip over.

Do not place large pans on the
burners near the control knobs.
These may be damaged by the
very high temperatures.



Place the pans on the pan
supports, never directly on the
burner.

Make sure that the pan

supports and burner caps are

= correctly positioned before
using the appliance.

Cleaning and maintenance

Cleaning

Once the appliance is cool, use a sponge to clean it with soap
and water.

After each use, clean the surface of the respective burner parts
once they have cooled down. If any residue is left (baked-on
food, drops of grease etc.), however little, it will become stuck
to the surface and more difficult to remove later. The holes and
grooves must be clean for the flame to ignite properly.

The movement of some pans may leave metal residue on the
pan supports.

Clean the burners and pan supports using soapy water and
scrub with a non-wire brush.

If the pan supports are fitted with rubber rests, ensure that
these are also cleaned. The rests may come loose and the pan
support may scratch the hob.

Always dry the burners and pan supports completely. Water
droplets or damp patches on the hob at the start of cooking
may damage the enamel.

After cleaning and drying the burners, make sure the burner
caps are correctly positioned on the diffuser.

Trouble shooting

Sometimes certain faults detected can be easily resolved.
Before calling the Technical Assistance Service, bear in mind
the following advice:

Pans should be placed on the
hob carefully.

Do not strike the hob and do
not place excessive weight on

r¥1 ¥ it

Caution!
m Do not use steam cleaners. This could damage the hob.

m If your hob is fitted with a glass or aluminium panel, never use
a knife, scraper or similar implement to clean the point where
it joins the metal.

Maintenance

Always clean off any liquid as soon as it is spilt. This will
prevent food remains from sticking to the hob surface and you
will save yourself any unnecessary effort.

Due to the high temperatures endured, the wok burner and the
stainless steel zones (grease drip tray, burner outline, etc.) can
change colour. This is normal. After each use, clean these
areas with a product that is suitable for stainless steel.

It is recommended that the cleaning product available from our
Technical Assistance Service (code 464524) is used regularly.

Caution!

The stainless steel cleaner must not be used in the area around
the controls. The (printed) symbols may be wiped off.

Do not leave acidic liquids (e.g. lemon juice, vinegar, etc.) on
the hob.

Fault Possible cause

Solution

The general electrical sys- Defective fuse.
tem is malfunctioning.

Check the fuse in the main fuse box and change it
if it is damaged.

The automatic safety switch or circuit breaker has Check the main control panel to see if the auto-

tripped.

matic safety switch or circuit breaker has tripped.

The automatic switching on There may be food or cleaning products stuck
between the ignition sparkers and the burners.

function does not work.

The space between the ignition sparker and the
burner must be clean.

The burners are wet.

Dry the burner caps carefully.

The burner caps are not correctly positioned.

Check that the covers are correctly positioned.

The appliance is not earthed, is poorly connected Contact the installation technician.

or the earthing is faulty.

The burner flame is not uni- The burner components are not correctly positioned. Ensure the components are correctly positioned.

form.

The grooves on the burner are dirty.

Clean the grooves on the burner.

The gas flow is not normal The gas supply is blocked via intermediary valves. Open all gas taps.

or there is no gas.
that this is not empty.

If the gas is supplied from a gas cylinder, check

Change the gas cylinder.

The kitchen smells of gas. A gas tap has been left on.

Turn off the taps.

Incorrect coupling of gas cylinder.

Check that the coupling is sound.

Possible gas leak.

Shut off the gas supply, ventilate the premises and
immediately notify an authorised installation tech-

nician so that they can check and certify the instal-
lation. Do not use the appliance until you are sure
that there is no gas leak in the installation or appli-
ance itself.
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Fault Possible cause

Solution

The safety valves on one of The control knob was not held down for long

the burners are not work-  enough.

Once the burner is on, hold the control knob down
a few seconds longer.

ing. The grooves on the burner are dirty.

Clean the grooves on the burner.

Technical Assistance Service

When contacting our Technical Assistance Service, please
provide the product number (E-Nr.) and production number
(FD) of the appliance. This information is given on the
specifications plate located on the lower section of the hob and
on the label in the user manual.

After-sales contact details for all countries can be found in the
attached after-sales service directory.

Warranty conditions

In the unlikely event that the appliance is damaged or does not
meet your expectations in terms of quality, please inform us as

Used appliances and packaging

If the E symbol is shown on the specifications plate, bear in
mind the following instructions:

Environmentally-friendly waste management

Unpack the appliance and dispose of the packaging by
environmentally-friendly means.

The packaging of your appliance has been manufactured using
only the materials which are strictly necessary to guarantee
efficient protection during transport. These materials are 100%
recyclable, thus reducing the environmental impact. You can
also contribute to caring for the environment by following the
advice below:

m Dispose of the packaging in the appropriate recycling bin.

m Before you get rid of an old appliance, make sure you disable
it. Contact your local authority to find out the address of your
nearest recycling centre to dispose of your appliance.

m Do not pour used oil down the sink. Collect it in a sealed
container and take it to an appropriate collection point or,
failing that, place it in the rubbish bin (it will end up in a
controlled dump; this is probably not the best option, but it
will avoid contaminating ground water)

This appliance complies with European directive 2002/96/EC
on electrical and electronic equipment identified as WEEE
(waste electrical and electronic equipment).
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soon as possible. For the warranty to be valid, the appliance
must not have been tampered with, or used inappropriately.

The applicable warranty conditions are those set out by the
company's representative office in the country of purchase.
Detailed information is available from retail outlets. Proof of
purchase must be presented to obtain the benefits of the
warranty.

We reserve the right to introduce changes.
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A Indicaciones de seguridad

Lea atentamente estas instrucciones. Solo entonces podra
manejar su aparato de manera efectiva y segura.

Conserve las instrucciones de uso e instalacion y entréguelas
con el aparato si este cambia de duefo.

El fabricante queda exento de toda responsabilidad si no se
cumplen las disposiciones de este manual.

Los graficos representados en este manual de instrucciones
son orientativos.

No saque el aparato del embalaje protector hasta el momento
del encastre.

Si observa algun dafio en el aparato, no lo conecte. Péngase
en contacto con nuestro Servicio Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3, segun la norma EN 30-
1-1 para aparatos a gas: aparato encastrado en un mueble.

Este aparato solo puede ser instalado en un lugar bien
ventilado, respetando los reglamentos en vigor y las
disposiciones relativas a la ventilacion. No debe conectarse el
aparato a un dispositivo de evacuacion de los productos de
combustion.

El lugar en el que se instale el aparato debe disponer de la
ventilacidn reglamentaria en perfecto estado.

Antes de instalar su nueva placa de coccién asegurese de que
la instalacion se realiza siguiendo las instrucciones de montaje.

Este aparato sale de fabrica adaptado al tipo de gas que indica
la placa de caracteristicas. Si fuera necesario cambiarlo,
consulte las instrucciones de montaje.

Todos los trabajos de instalacion, regulacion y adaptacion a
otro tipo de gas deben ser realizados por un técnico
autorizado, respetando la normativa y legislacion aplicable, y
las prescripciones de las compafias locales eléctricas y de
gas. Se recomienda llamar al Servicio Técnico para la
adaptacion a otro tipo de gas.

Este aparato ha sido disefnado solo para uso doméstico, no
estando permitido su uso comercial o profesional. Este aparato
no puede ser instalado en yates o caravanas. La garantia
Unicamente tendra validez en caso de que se respete el uso
para el que fue disefiado.

Utilice el aparato Unicamente para cocinar, nunca como
calefaccion.

Este aparato no esta previsto para el funcionamiento con un
reloj temporizador externo o un mando a distancia.

Durante el funcionamiento, el aparato no debe dejarse sin
vigilancia.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y
personas que presenten limitaciones en sus facultades fisicas,
sensoriales o0 psiquicas 0 que carezcan de experiencia y
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Recipientes apropiados ......cceccevveeeveceieeeee e 25
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Eliminacion de residuos respetuosa con el medio ambiente. 27

conocimientos si son supervisados o han sido instruidos
respecto al uso seguro del aparato y son conscientes de los
peligros que conlleva su uso.

No dejar que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento rutinario no debe encomendarse a los nifios a
menos que estén supervisados.

Las zonas de coccidon y adyacentes se calientan mucho. No
tocar nunca las superficies calientes. Mantener alejados a los
ninos menores de 8 anos.

Las zonas de coccion se calientan mucho. No colocar objetos
inflamables sobre la placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

No almacene ni utilice productos quimicos corrosivos, vapores,
materiales inflamables ni productos no alimenticios debajo de
este electrodomeéstico ni cerca de él.

Las grasas o aceites sobrecalentados se inflaman facilmente.
No se ausente mientras caliente grasa o aceite. Si se inflaman,
no apague el fuego con agua. jPeligro de quemaduras! Cubra
el recipiente con una tapa para sofocar el fuego y desconecte
la zona de coccion.

Los recipientes que presenten dafios, tengan un tamafo
inadecuado, rebasen los bordes de la placa de coccién o
estén mal situados pueden provocar lesiones graves. Observe
los consejos y advertencias relativos a los recipientes de
cocinado.

No someta el aparato a corrientes de aire. Los quemadores
podrian apagarse.

No utilice maquinas de limpieza a vapor para limpiar el
aparato. jPeligro de electrocucion!

En caso de averia, corte la alimentacion eléctrica y de gas del
aparato. Para la reparacion, llame a nuestro Servicio Técnico.

No manipule el interior del aparato. Si fuera necesario, llame a
nuestro Servicio Técnico.

Si alguno de los mandos no se puede girar, no lo fuerce. Llame
inmediatamente al Servicio Técnico, para que proceda a su
reparacion o sustitucion.
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Su nuevo aparato

En la pagina 2 encontrara una vista general de su aparato asi
como la potencia de los quemadores.

Accesorios

Segun modelo, la placa de coccidn puede incluir los siguientes
accesorios. Estos también se pueden adquirir en el Servicio
Técnico.

Parrilla supletoria wok

Para utilizar exclusivamente
en guemadores wok con reci-
pientes de base cdncava.

El uso de estos recipientes
puede causar cierta deforma-
cion temporal en la grasera.
Esto es normal y no tiene
influencia en el funciona-
miento del aparato.

=

Parrilla supletoria cafetera

Para utilizar exclusivamente
en el quemador auxiliar con
recipientes de diametro infe-
riora 12 cm.

Pf@%@

Quemadores de gas

Cada mando de accionamiento tiene senalado el quemador
que controla.

®
0 @
\/° g8

Para un correcto funcionamiento del aparato es imprescindible
asegurarse de que las parrillas y todas las piezas de los
quemadores estén bien colocadas.
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Simmer Plate

Este accesorio ha sido dise-
Aado para reducir el nivel de
calor en la potencia minima.

Colocar el accesorio directa-
mente sobre la parrilla con
los volcanes hacia arriba,
nunca directamente sobre el
quemador. Colocar el reci-
piente centrado sobre el
accesorio.

Simmer Cap

Quemador exclusivamente
indicado para cocinar en la
potencia minima. Para su utili-
zacion es preciso extraer el
quemador auxiliar y sustituirlo
por el quemador Simmer
Cap.

Codigo

363300 Parrilla supletoria wok
184200 Parrilla supletoria cafetera
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

El fabricante no asume responsabilidad si no se utilizan o se
utilizan incorrectamente estos accesorios.

Encendido manual
1.Presione el mando del quemador elegido y girelo hacia la
izquierda hasta la posicion deseada.

2.Acerque algun tipo de encendedor o llama (mecheros,
cerillas, etc.) al quemador.

Encendido automatico

Si su placa de coccion dispone de encendido automatico

(bujias):

1.Presione el mando del quemador elegido y girelo hacia la
izquierda hasta la posicion de maxima potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen chispas en
todos los quemadores. La llama se enciende.

2.Deje de presionar el mando.
3.Gire el mando a la posicion deseada.

Si no se produce el encendido, gire el mando a la posicion de
apagado y repita los pasos. Esta vez mantenga el mando
presionado durante mas tiempo (hasta 10 segundos).

A iPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 15 segundos la llama no se enciende, apague
el quemador y abra la puerta o ventana del recinto. Espere al
menos un minuto antes de intentar encender el quemador.



Sistema de seguridad

Segun modelo, su placa de coccion puede disponer de un
sistema de seguridad (termopar), que impide el paso de gas si
los quemadores se apagan accidentalmente.

bujl'a‘ ‘termopar

Para garantizar que este dispositivo esté activo:

1.Encienda el quemador con normalidad.

2.Sin soltar el mando, manténgalo presionado firmemente
durante 4 segundos tras haberse encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta la

posicion 0.

Niveles de potencia

Los mandos progresivos le permiten regular la potencia que
necesite entre los niveles maximo y minimo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la presencia
de polvo en el ambiente, liquidos derramados, etc.

El uso de un aparato de coccidén a gas produce calor y
humedad en el local donde esta instalado. Debe asegurarse
una buena ventilacion de la cocina: mantenga abiertos los
orificios de ventilacion natural o instale un dispositivo de
ventilaciéon mecanica (campana extractora).

La utilizacién intensa y prolongada del aparato puede necesitar
una ventilacion complementaria (por ejemplo abriendo una
ventana) o una ventilacion mas eficaz (por ejemplo
aumentando la potencia de la ventilacion mecanica, si existe).

En el caso de una extincion accidental de las llamas del
quemador, cierre el mando de accionamiento del quemador y
no intente reencenderlo durante por lo menos 1 minuto.

Unos segundos después del apagado del quemador se
producira un sonido (golpe seco). No es ninguna anomalia,
eso significa que la seguridad se ha desactivado.

Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan sucias el
encendido sera defectuoso. Limpielas periddicamente con un
cepillo no metalico pequefio. Tenga en cuenta que las bujias
no deben sufrir impactos violentos.

Consejos de cocinado

Posicion ) Mando cerrado

Llama grande 0 Apertura o capacidad maximas y encen-

dido eléctrico

Llama pequefa ) Apertura o capacidad minima

Advertencias

Durante el funcionamiento del quemador es normal que se
escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan olores.
Esto no supone ningun riesgo ni mal funcionamiento. Iran
desapareciendo.

Recipientes de cocinado

Recipientes apropiados

Quemador Muy fuerte - Medio Lento
Fuerte
Quemador Hervir, cocer, Recalentar y mantener calien-
wok asar, dorar, pae- tes: platos preparados, platos
llas, comida asia- cocinados
tica (wok)
Quemador Escalope, bis- Arroz, becha- Coccién al
rapido tec, tortilla, fritu- mel, ragout vapor: pes-
ras cado, verduras
Quemador Patatas al vapor, Recalentar y mantener calien-

semi-rapido verduras fres- tes platos cocinados y hacer
cas, potajes, pas- guisos delicados

tas
Quemador Cocer: guisos, Descongelar y Hacer/fundir:
auxiliar arroz con leche, cocer despa- mantequilla,
caramelo cio: legum- chocolate,
bres, frutas, gelatina

productos con-
gelados

Quemador Diametro minimo Diametro maximo
del recipiente del recipiente

Quemador wok 22 cm

Quemador rapido 22 cm 26 cm

Quemador semi-rapido 14 cm 20 cm

Quemador auxiliar 12 cm 16 cm
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Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia y a
evitar dafnos en los recipientes:

Y =X

Utilice recipientes de tamafo
apropiado a cada quemador.

No utilice recipientes
pequefios en quemadores
grandes. La llama no debe
tocar los laterales del
recipiente.

No utilice recipientes
deformados que se muestren
inestables sobre la placa de
coccion. Los recipientes
podrian volcar.

== Utilice solo recipientes de
base plana y gruesa.
No cocine sin tapa o con esta

desplazada. Se desperdicia
parte de la energia.

Limpieza y mantenimiento

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua y jabon.

Después de cada uso, limpie la superficie de los respectivos
elementos del qguemador una vez que se haya enfriado. Si se
dejan restos (alimentos recocidos, gotas de grasa, etc.), por
POCO que sea, se incrustaran en la superficie y seran luego
mas dificiles de eliminar. Es necesario que los agujeros y
ranuras estén limpios para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar restos
metalicos sobre las parrillas.

Limpie los quemadores y las parrillas con agua jabonosa y
frételos con un cepillo no metalico.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga cuidado al
limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la parrilla puede rayar
la placa de coccidn.

Seque completamente los quemadores y las parrillas siempre.
La presencia de gotas de agua o zonas humedas al comienzo
de la coccidn puede deteriorar el esmalte.

Después de la limpieza y secado de los quemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas sobre el
difusor.

Solucionar anomalias

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden solucionar
facilmente. Antes de llamar al Servicio Técnico tenga en cuenta
los siguientes consejos:

Cologue el recipiente bien
centrado sobre el qguemador.
En caso contrario podria
volcar.

No coloque los recipientes
grandes en los quemadores
cercanos a los mandos. Estos
pueden resultar danados
debido al exceso de
temperatura.

Coloque los recipientes sobre
las parrillas, nunca
directamente sobre el
quemador.

Asegurese de que las parrillas
= y tapas de los quemadores
estén bien colocadas antes de
Su uso.

Maneje los recipientes con
cuidado sobre la placa de
coccion.

No golpee la placa de cocciéon
ni coloque sobre ella pesos
EeXCesivos.

jAtencion!

m No utilice maquinas de limpieza a vapor. Podria danar la
placa de coccidn.

m Si la placa de coccion posee un panel de cristal o de
aluminio, no utilice un cuchillo, rasqueta o similar para limpiar
la unién con el metal.

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi evitara que
los restos de comida se peguen y se ahorrara esfuerzos
innecesarios.

Debido a las altas temperaturas que soportan, el quemador
wok y las zonas de acero inoxidable (grasera, contorno de los
quemadores, etc.) pueden cambiar de color. Esto es normal.
Después de cada uso, limpie dichas zonas con un producto
apropiado para acero inoxidable.

Se recomienda utilizar regularmente el producto de limpieza
disponible en nuestro Servicio Técnico con cédigo 464524.
jAtencion!

El limpiador de inoxidable no se debe utilizar en la zona
alrededor de los mandos. Las indicaciones (serigrafia) se
pueden borrar.

No deje liquidos acidos (zumo de limodn, vinagre, etc.) sobre la
placa de coccidn.

Anomalia Posible causa

Solucion

El funcionamiento eléc- Fusible defectuoso.

trico general esta averiado.

Comprobar en la caja general de fusibles si el
fusible esta averiado y cambiarlo.

El automatico o un diferencial ha saltado.
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Comprobar en el cuadro general de mando si ha
saltado el automatico o un diferencial.



Anomalia

Posible causa

Solucion

El encendido automatico
no funciona.

Pueden existir residuos de alimentos o de lim-
pieza entre las bujias y los quemadores.

El espacio entre la bujia y el quemador debe estar
limpio.

Los quemadores estan mojados.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.

Las tapas del quemador estan mal colocadas.

Comprobar que las tapas estan bien colocadas.

El aparato no esta conectado a tierra, esta mal
conectado o la toma de tierra es defectuosa.

Poéngase en contacto con el instalador eléctrico.

La llama del guemador no
es uniforme.

Las piezas del quemador estan mal colocadas.

Colocar correctamente las piezas.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Limpiar las ranuras del quemador.

El flujo de gas no parece
normal o no sale gas.

El paso de gas esta cerrado por llaves interme-
dias.

Abrir las posibles llaves intermedias.

Si el gas proviene de una bombona, comprobar

Cambiar la bombona.

que no esta vacia.

Hay olor a gas en la Algun grifo esta abierto.

Cerrar los grifos.

cocina. Mal acoplamiento de la bombona.

Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

Posible fuga de gas.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y
avisar inmediatamente a un técnico de instalacion
autorizado para la revision y certificacion de la ins-
talacion. No utilizar el aparato hasta asegurarse
de que no existe ninguna fuga de gas en la insta-
lacion o el aparato.

Las valvulas de seguridad No ha mantenido el mando presionado el tiempo

de algun quemador no fun- suficiente.

Una vez encendido el quemador, mantener el
mando presionado unos segundos mas.

cionan.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Limpiar las ranuras del quemador.

Servicio de asistencia técnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar el
ndamero de producto (E-Nr.) y el niumero de fabricacién (FD) del
aparato. Esta informacion figura en la placa de caracteristicas,
situada en la parte inferior de la placa de coccion, y en la
etigueta del manual de uso.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 351 352

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.

Embalaje y aparatos usados

Si en la placa de caracteristicas del aparato aparece el simbolo
H, tenga en cuenta las siguientes indicaciones:

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Desenvuelva el aparato y deshagase del embalaje de manera
respetuosa con el medio ambiente.

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los materiales
estrictamente necesarios para garantizar una proteccion eficaz
durante el transporte. Estos materiales son totalmente
reciclables, reduciendo asi el impacto medioambiental. Le
invitamos a contribuir también en la conservacion del medio
ambiente, siguiendo los siguientes consejos:

m deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara algun dafio o no cumpliera con sus exigencias de
calidad previstas, le rogamos nos |lo haga saber lo antes
posible. Para que la garantia tenga validez, el aparato no
debera haber sido manipulado, ni sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las establecidas
por la representacion de nuestra empresa en el pais donde se
haya efectuado la compra. Puede solicitarse informacion
detallada en los puntos de venta. Es necesario presentar el
justificante de compra para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.

m antes de deshacerse de un aparato desechado, inutilicelo.
Consulte en su administracion local la direccién del centro
recolector de materiales reciclables mas préximo y entregue
alli su aparato,

m no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en un
recipiente cerrado y entréguelo en un punto de recogida o,
en su defecto, en un contenedor de basura (acabara en un
vertedero controlado; probablemente no es la mejor
solucion, pero evitamos la contaminacion del agua).

Este aparato cumple con la directiva europea 2002/96/CE
sobre aparatos eléctricos y electronicos identificada como
WEEE (waste electrical and electronic equipment).
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/A Consignes de sécurité

Lisez attentivement ces instructions. Ce n'est qu'a cette
condition que vous pourrez utiliser votre appareil efficacement
et en toute sécurité.

Conservez la notice d'utilisation et d'installation, et remettez-la
avec l'appareil si celui-ci change de propriétaire.

Le fabricant est exempt de toute responsabilité si les
instructions de cette notice ne sont pas respectées.

Les images de cette notice sont proposées a titre indicatif.

Ne retirez I'appareil de son emballage protecteur qu'au
moment de son encastrement.

Si vous observez que l'appareil est endommagé, ne le
branchez pas. Contactez notre Service Technique.

Cet appareil correspond a la classe 3, selon la norme EN 30-1-
1 pour les appareils a gaz : appareil encastré dans un meuble.

Cet appareil ne peut étre installé que dans un endroit bien
ventilé, dans le respect de la réglementation en vigueur et des
dispositions relatives a la ventilation. L'appareil ne doit pas étre
connecté a un dispositif d'évacuation des produits de
combustion.

Le lieu ou est installé l'appareil doit disposer d'une ventilation
conforme a la réglementation, en parfait état de marche.

Assurez-vous que l'installation de votre plaque de cuisson est
réalisée dans le respect de la notice de montage.

En sortie d'usine, cet appareil est adapté au type de gaz
indiqué sur la plague signalétique. S'il était nécessaire de le
changer, veuillez consulter la notice de montage.

Tous les travaux d'installation, de réglage et d'adaptation a un
autre type de gaz doivent étre réalisés par un technicien
habilité qui doit respecter les normes et la Iégislation
applicable, ainsi que les prescriptions des fournisseurs locaux
d'électricité et de gaz. Il est recommandé d'appeler le Service
Technique pour I'adaptation a un autre type de gaz.

Cet appareil n'a été concu que pour un usage domestique ;
son usage commercial ou professionnel n'est en aucun cas
permis. Cet appareil ne peut pas étre installé dans des yachts
ou des caravanes. La garantie ne sera valable que si l'usage
pour lequel il a été congu a été respecté.

N'utilisez I'appareil que pour cuisiner, jamais comme chauffage.

Cet appareil n'est pas congu pour un fonctionnement avec une
minuterie externe ou une commande a distance.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance pendant son
fonctionnement.

Cet appareil peut étre utilisée par des enfants agés de plus de
8 ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales restreintes ou ayant un manque
d'expérience ou de connaissances, s'ils sont surveillés ou si
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une personne les a instruits de la manipulation de l'appareil en
toute sécurité et s'ils ont compris les dangers qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage
et I'entretien incombant a l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

Les foyers et leurs alentours deviennent chauds. Ne pas
toucher les surfaces chaudes. Eloigner les enfants agés de
moins de 8 ans.

Les foyers deviennent trés chauds. Ne jamais poser des objets
inflammables sur la table de cuisson. Ne pas conserver des
objets sur la table de cuisson.

Ne stockez pas et n'utilisez pas de produits chimiques
corrosifs, de vapeurs, de matériels inflammables, ni de produits
non alimentaires sous cet appareil, ni a proximité.

Les graisses et les huiles surchauffées s'enflamment
facilement. Restez toujours a proximité si vous chauffez des
graisses ou des huiles. Si elles s'enflamment, n'éteignez pas le
feu avec de l'eau. Risque de brillures ! Couvrez le récipient
avec un couvercle hermétique pour étouffer le feu puis éteignez
la zone de cuisson.

Les récipients qui seraient abimés, dont la taille ne serait pas
adaptée, qui dépasseraient de la plague de cuisson ou qui
seraient mal placés, pourraient occasionner des lésions
graves. Respectez les conseils et les avertissements
concernant les récipients de cuisson.

Ne placez pas l'appareil dans des courants d'air. Les brlleurs
pourraient s'éteindre.

N'utilisez pas de machines de nettoyage a vapeur sur la plague
de cuisson. Risque d'électrocution !

En cas d'incident, débranchez l'alimentation d'électricité et de
gaz de l'appareil. Pour la réparation, contactez notre Service
Technique.

Ne manipulez pas l'intérieur de I'appareil. Si nécessaire,
contactez notre Service Technigue.

Si I'un des boutons de commande est blogué, ne forcez pas.
Contactez immédiatement le Service Technique pour gu’il
procede a sa réparation ou a son remplacement.



Votre nouvel appareil

A la page 2 se trouve une vue générale de l'appareil, ainsi que
la puissance des brdleurs.

Accessoires

Selon le modeéle, la plague de cuisson peut inclure les
accessoires suivants. Ceux-ci peuvent également étre achetés
auprés du Service Technique.

Grille supplémentaire wok

Pour utiliser exclusivement
sur des brlleurs wok avec

['utilisation de tels récipients
peut étre a l'origine d'une
déformation temporaire de la
lechefrite. Ce phénomeéne est
normal et n'a pas d'incidence
sur le bon fonctionnement de
l'appareil.

=

des récipient a base concave.

Grille supplémentaire cafe-
tiere

A utiliser exclusivement sur le
brdleur auxiliaire avec des
récipients d'un diamétre infé-
rieura 12 cm.

/J%@%“?

Simmer Plate

Cet accessoire est prévu pour
réduire le niveau de chaleur a
la puissance minimum.

Placer I'accessoire directe-
ment sur la grille avec les
rebords orientés vers le haut,
jamais en contact direct avec
le brdleur. Placer le récipient
au centre sur l'accessoire.

Simmer Cap

Ce brlleur est exclusivement
destiné a une cuisson a puis-
sance minimum. Pour ['utili-
ser, il est nécessaire de retirer
le brileur auxiliaire et de le
remplacer par le brdleur Sim-
mer Cap.

Brileurs a gaz

Chaqgue bouton de commande de mise en marche indique le
brGleur gqu'il contréle.

‘ 3R

Pour un fonctionnement correct de I'appareil, il est
indispensable de s'assurer que les grilles et toutes les piéces
des brlleurs sont correctement mises en place.

Code

363300 Grille supplémentaire wok
184200 Grille supplémentaire cafetiere
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

Le fabricant décline toute responsabilité si ces accessoires ne
sont pas utilisés ou sont employés de maniere incorrecte.

Allumage manuel
1. Appuyez sur le bouton de commande du brlleur choisi et
tournez-le vers la gauche jusqu'a la position souhaitée.

2. Approchez un allume-gaz ou une flamme (briquets,
allumettes, etc.) du brileur.

Allumage automatique

Si votre plague de cuisson dispose d'un allumage automatique
(bougies):

1. Appuyez sur le bouton de commande du brlleur choisi puis
tournez-le vers la gauche jusqu'a la position de puissance
maximum.

Quand le bouton de commande est enfoncé, des étincelles
se produisent sur tous les brileurs. La flamme s'allume.

2.Relachez le bouton de commande.
3.Tournez le bouton de commande sur la position souhaitée.

Si I'allumage ne se produit pas, tournez le bouton de
commande sur la position de déconnexion puis répétez les
étapes. Cette fois, maintenez le bouton de commande enfoncé
plus longtemps (pendant 10 secondes maximum).

A Risque de déflagration !

Si au bout de 15 secondes la flamme ne s'est pas allumée,
éteignez le brlleur et aérez la piéce. Attendez au moins une
minute avant d'essayer de rallumer le brlleur.
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Systéeme de sécurité

Selon le modeéle, votre plague de cuisson peut disposer d'un
systéme de sécurité (thermocouple) qui blogue l'arrivée du gaz
si les brlleurs s'éteignent accidentellement.

|
bougie‘ ‘thermocouple

Pour que cet dispositif soit actif :

1. Allumez le brlleur normalement.
2.Maintenez le bouton de commande enfoncé sans le lacher

pendant 4 secondes apres l'allumage de la flamme.
Eteindre un brileur
Tournez le bouton de commande correspondant vers la droite
jusqu'a la position 0.
Niveaux de chauffe

Les variateurs vous permettent de régler la puissance dont
vous avez besoin entre les niveaux maximum et minimum.

Une flamme de couleur orange est normale. Ceci est dU a la
présence de poussiere dans l'atmosphere, de liquides
déversés, etc.

L'utilisation d'un appareil de cuisson a gaz produit de la chaleur
et de I'numidité dans la piéce ou il est installé. Assurez une
bonne ventilation dans la cuisine : laissez les orifices de
ventilation naturelle ouverts ou installez un dispositif de
ventilation mécanique (hotte aspirante)

L'utilisation intense et prolongée de l'appareil peut requérir une
ventilation complémentaire, par exemple, en ouvrant une

fenétre, ou une ventilation plus efficace comme par exemple en
augmentant la puissance de la ventilation mécanique existante.

S'il se produit une extinction accidentelle des flammes du
brdleur, éteignez le bouton de commande du brlleur et
attendez au moins 1 minute avant de le rallumer.

Quelqgues secondes aprés avoir éteint le brlleur, un son est
émis (coup sec). Il ne s'agit pas d'une anomalie, ceci signifie
que la sécurité a été désactivée.

Conservez le brlleur le plus propre possible. Si les bougies
sont sales, l'allumage sera défectueux. Nettoyez-les
régulierement avec une petite brosse non métallique. Attention,
a ne pas cogner violemment les bougies.

Conseils pour cuisiner

Brileur Tres fort - Fort Moyen Lent

Brlleur wok  Bouillir, cuire, Réchauffer et garder au
rotir, dorer, pael- chaud : plats préparés, plats
las, cuisine asia- cuisinés

tique (Wok)

Position o Bouton de commande éteint

Flamme grande 0 Ouverture ou capacité maximums et

connexion électrique

Brlleur rapide Escalope, steak, Riz, bécha-
omelette, fritures mel, ragolt

Cuisson a la
vapeur : pois-
son, légumes

Flamme petite ) Ouverture ou capacité minimums

Avertissements

Pendant le fonctionnement du br(leur, il est normal d'entendre
un léger sifflement.

Lors des premiéres utilisations, il est normal que des odeurs se
dégagent. Mais cela ne suppose aucune dysfonctionnement.
Ces odeurs disparaitront petit a petit.

Récipients de préparation

Récipients appropriés

Brlleur semi- Pommes de Réchauffer/garder au chaud

rapide terre vapeur, des plats cuisinés et préparer
légumes frais, des ragoUlts délicats
potages, pates
Brdleur auxi- Faire cuire : Décongeler et Faire fondre :
liaire ragoQts, rizau  cuire a feu beurre, cho-
lait, caramel doux : colat, géla-
légumes tine.
secs, fruits,
produits
congelés

Brileur Diameétre minimum Diamétre maximum
du récipient du récipient

Bridleur wok 22 cm

Brdleur rapide 22 cm 26 cm

Brlleur semi-rapide 14 cm 20 cm

Brdleur auxiliaire 12 cm 16 cm
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Conseils d'utilisation

Les conseils suivants vous aideront a économiser de I'énergie
et a éviter d'endommager les récipients :

'V

Utilisez des récipients de la
taille appropriée a chaque
brileur.

N’utilisez pas de petits
récipients sur les grands
brdleurs. La flamme ne doit pas
toucher les c6tés du récipient.
N'utilisez pas de récipients
déformés, ayant tendance a
étre instables sur la plague de
cuisson. Les récipients
pourraient se renverser.

=5 N'utilisez que des récipients a
base plane et épaisse.

Ne cuisinez pas sans
couvercle ni avec celui-ci mal
mis. Vous risqueriez ainsi de
perdre une partie de I'énergie.

Nettoyage et entretien
Nettoyage

Quand l'appareil a refroidi, nettoyez-le avec une éponge, de
’eau et du savon.

Aprés chaque utilisation, nettoyez la surface des différents
éléments du brlleur quand il a refroidi. Si des restes sont
laissés (aliments recuits, gouttes de graisse, etc.), méme
infimes, ils s'incrusteront dans la surface et seront plus difficiles
a éliminer par la suite. Les trous et les rainures doivent étre
propres afin que la flamme soit optimale.

Le frottement de certains récipients peut laisser des traces
métalliques sur les grilles.

Lavez les brlleurs et les grilles a I'eau savonneuse et frottez-les
a l'aide d'une brosse non métallique.

Si les grilles disposent de chevilles en caoutchouc, faites trés
attention en les nettoyant. Les chevilles peuvent se détacher et
la grille peut rayer la plaque de cuisson.

Séchez toujours complétement les brlleurs et les grilles. La
présence de gouttes d'eau ou de zones humides au début de
la cuisson peut détériorer I'émail.

Apres le nettoyage et le séchage des brileurs, assurez-vous
que les couvercles sont bien placés sur le diffuseur.

Résoudre des anomalies

Parfois, les anomalies détectées peuvent étre facilement
résolues. Avant de contacter le Service Technique, prenez en
considération les conseils suivants :

Placez le récipient bien au
centre du brdleur. Dans le cas
contraire, il risque de se
renverser.

Ne placez pas les récipients
de grande taille sur les

brOleurs situés prés du
boutons de commandes. lls
risqueraient d'étre
endommagés en raison de
I'exces de chaleur.

Placez les récipients sur les
grilles, jamais directement sur
le brdleur.

\

Vérifiez que les grilles et les
couvercles des brlleurs sont

/i bien placés avant de les

utiliser.

Manipulez soigneusement les
récipients sur la plague de
cuisson.

Ne cognez pas la plague de
cuisson et n'y posez pas

d'objets lourds.

Attention !

m N'utilisez pas de machines de nettoyage a vapeur. Cela
pourrait endommager la plague de cuisson.

m Si la plaque de cuisson posséde un panneau en verre ou en
aluminium, n’utilisez pas de couteau, de racleur ou d'objet
similaire pour nettoyer le joint avec le métal.

Maintenance

Nettoyez immédiatement tous les liquides qui coulent. Vous
éviterez ainsi que les restes d'aliment ne collent et
économiserez des efforts inutiles.

En raison des hautes températures supportées, le brlleur wok
et les zones en acier inoxydable (léchefrite, pourtour des
brdleurs, etc.) peuvent changer de couleur. Cela est normal.
Aprés chaque utilisation, nettoyez ces zones avec un produit
adapté a l'acier inoxydable.

Il est recommandé d'utiliser régulierement le produit de
nettoyage disponible auprés de notre service technique sous le
code 464524,

Attention !

La nettoyant d’acier inoxydable ne doit pas étre utilisé dans la
zone autour du bandeau de commandes. Les indications
(sérigraphie) pourraient étre effacées.

Ne laissez pas de liquides acides (jus de citron, vinaigre, etc.)
sur la plague de cuisson.

Anomalie Cause probable

Solution

Le fonctionnement élec- Fusible défectueux.

trigue général est en

Vérifiez dans le boftier général des fusibles si un
fusible n'est pas grillé et remplacez-le.

panne.
teur différentiel s'est déclenché.

L'interrupteur magnétothermique ou un interrup-

Vérifiez dans le tableau de distribution électrique
si l'interrupteur magnétothermique ou un interrup-
teur différentiel s'est déclenché.
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Anomalie Cause probable

Solution

L'allumage automatique ne |l peut y avoir des résidus d’aliments ou de net-
toyant entre les bougies et les brlleurs.

fonctionne pas.

L'espace entre la bougie et le brlleur doit étre
propre.

Les brileurs sont mouillés.

Séchez soigneusement les couvercles du brdleur.

Les couvercles du brileur sont mal placés.

Vérifiez que les couvercles sont bien placés.

L'appareil n'est pas raccordé a la terre, est mal

Contactez votre électricien.

raccordé a la terre, ou la prise de terre est défec-

tueuse.

La flamme du brlleur n'est Les piéces du brlleur sont mal placées.

Placez correctement les pieces.

pas uniforme. Les rainures du brdleur sont sales.

Nettoyez les rainures du brdleur.

Le flux de gaz ne parait

pas normal ou aucun gaz médiaires.

L'arrivée de gaz est fermée par des robinets inter- Ouvrez les éventuels robinets intermédiaires.

ne sort.
n'est pas vide.

Si le gaz provient d'une bouteille, vérifiez qu'elle

Changez la bouteille.

Il'y a une odeur de gaz Un robinet de gaz est ouvert.

Fermez les robinets de gaz.

dans la cuisine. Mauvais raccord de la bouteille.

Vérifiez que le raccord est hermétique.

Fuite de gaz éventuelle.

Fermez l'arrivée générale du gaz, aérez l'enceinte
et prévenez immeédiatement un technicien d'instal-
lation agréé, afin qu'il vérifie et qu'il atteste du bon
fonctionnement de l'installation. Ne pas utiliser
I'appareil jusqu'a ce que l'absence de fuite de gaz
dans l'installation ou l'appareil ait été vérifiée.

Les soupapes de sécurité
de I'un des brileurs ne
fonctionnent pas.

assez longtemps.

Le bouton de commande n'a pas été enfoncé

Une fois le brlleur allumé, maintenez le bouton de
commande enfoncé pendant quelques secondes
supplémentaires.

Les rainures du brdleur sont sales.

Nettoyez les rainures du brdleur.

Service Technique

Si vous faites appel a notre Service Technique, vous devez
communiquer le numéro de produit (E-Nr.) ainsi que le numéro
de fabrication (FD) de I'appareil. Cette information figure sur la
plague signalétique située sur la partie inférieure de la plague
de cuisson, et sur I'étiquette de la notice d'utilisation.

Vous trouverez les données de contact pour tous les pays dans
I'annuaire ci-joint du service aprés-vente.

Commande de réparation et conseils en cas de
dérangements

B 070 222 144

FR 014010 11 00

CH 0848 840 040

Faites confiance a la compétence du fabricant. Vous
garantissez ainsi que la réparation sera effectuée par des

Emballage et appareils usagés

Si la plaque signalétique de l'appareil contient le symbole E,
tenez compte des instructions suivantes.

Elimination des résidus de maniéere
ecologique

Déballez I'appareil et débarrassez-vous de I'emballage de
maniére écologique.

L'emballage de votre appareil a été fabriqué avec les matériaux
indispensables pour garantir une protection efficace pendant le
transport. Ces matériaux sont entierement recyclables, ce qui
réduit I'impact sur I'environnement. Nous vous encourageons a
contribuer également a la préservation de I'environnement, en
suivant les conseils ci-dessous :
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techniciens formés qui possédent les piéces de rechange
d’origine pour votre appareil.

Conditions de garantie

Si, contrairement a nos attentes, I'appareil présente un
dommage ou ne respecte pas les exigences de qualité
prévues, veuillez nous l'indiquer dans les plus brefs délais.
Pour que la garantie soit valide, I'appareil ne devra pas avoir
été manipulé, ni soumis a une mauvaise utilisation.

Les conditions de garantie applicables sont celles établies par
la représentation de notre entreprise dans le pays ou l'achat a
été effectué. Il est possible d'obtenir des informations détaillées
dans les points de vente. Il est nécessaire de présenter le bon
d'achat pour bénéficier de la garantie.

Tout droit de modification réservé.

m déposez I'emballage dans une benne de recyclage adaptée,

m avant de vous défaire d'un appareil, mettez-le hors d'état.
Consultez votre administration locale pour connaitre I'adresse
du centre de collecte de matériels recyclables le plus prés de
chez vous, et apportez-le a ce site,

m ne jetez pas I'huile usagée dans I'évier Conservez-la dans un
récipient fermé et remettez-le a un point de collecte ou, le cas
échéant, dans un bac approprié (qui sera remis a un
déversoir contrélé ; ce n'est probablement pas la meilleur
solution, mais nous évitons ainsi de polluer I'eau).

Cet appareil est conforme a la Directive Européenne 2002/96/
CE concernant les équipements électriques et électroniques,
identifiée sous le nom de WEEE (waste electrical and electronic
equipment).
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/A Biztonsagi elbirasok

Olvassa el figyelmesen a kdvetkez§ utasitasokat. Csak ezt
koévetben tudja a készuléket hatékonyan és biztonsaggal
hasznaini.

Orizze meg a hasznalati és beszerelési Utmutatdt, és az
esetleges Uj tulajdonosnak a készllékkel egyltt adja at azokat.

A kézikonyv utasitasainak figyelmen kiviil hagyasa esetén a
gyartot semmilyen felelésség nem terheli.

Az ezen hasznalati kézikdnyvben szereplé abrak csak
tajékoztato jelleglek.

A késziléket csak az lzembe helyezéskor vegye ki a
véddcsomagolasbal.

Ha barmilyen sérllést észlel a késziiléken, ne csatlakoztassa
azt. Lépjen kapcsolatba vev@szolgalatunkkal.

Ez a készllék a gazkészilékekre vonatkozd EN 30-1-1-es
szabvany szerinti 3. osztalyba sorolando: butorba beépitett
készllék.

A késziléket csak jol szell§z8 helyre szabad beszerelni, az
érvényben lév§ szabalyozasok és a szell§zésre vonatkozd
rendelkezések figyelembevételével. Ne kapcsolja a készlléket
égéstermékek eltavolitasara szolgald berendezéshez.

A helyiség, ahol a készlléket lzembe helyezi, rendelkezzen
tokéletesen mikodd, szabalyszerl szell§zéssel.

Az Uj f6z8lap beszerelése elbtt bizonyosodjon meg arrdl, hogy
az Uzembe helyezés a beszerelési utmutatd szerint torténik.

A késziléket a gyartas soran adott, a mliszaki adatlapon jel6lt
gaztipus hasznalatara allitottak be. Ha modositasra van
szilkség, kérjlk, olvassa el a beszerelési utmutatéban talalhatd
informaciokat.

Az Uzembe helyezéssel, beadllitassal és mas tipusu gazra vald
atallitassal kapcsolatos szerelést megfelel6en képzett
szakembernek kell végeznie, az érvényben |év8 szabalyok és a
helyi aram- és gazszolgaltatok elbirasainak betartasaval. A mas
tipusu gazra vald atallitas esetén kérjik, hogy forduljon
vev@szolgalatunkhoz.

Ezt a késziléket kizardlag haztartasban t6rténé hasznalatra
tervezték. Kereskedelmi és nagylizemi hasznélata nem
megengedett. A készlléket tilos jachton vagy lakdkocsiban
Uzembe helyezni. A jotallas kizardlag rendeltetésszer(i
hasznalat esetén érvényes.

A késziléket kizardlag ételek készitésére hasznalja, soha ne
ftésre.

A készilék kils§ idékapcsoldval vagy taviranyitassal vald
Uzemeltetésre nem alkalmas.

MUlkodés kdzben a készliléket ne hagyja felligyelet nélkdl.

A késziléket 8 év feletti gyerekek és csdkkent fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képesséqy, ill. tapasztalatlan

FOZOEAENYEK.....cceeeer e nems s s s s e
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Hulladékok kdrnyezetbarat modon torténd eltavolitasa........... 37

személyek csak fellgyelet mellett haszndlhatjak, illetve akkor,
ha megtanultak a készllék biztonsagos hasznalatat és
megértették az ebbdl eredd veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a készllékkel jatszani. A tisztitast
és a felhasznaldi karbantartast soha nem végezhetik gyerekek
feligyelet nélkul.

A f6z8helyek és a kdrnyezetlk nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a forrd fellleteket. Ne engedjen 8 év alatti gyerekeket a
f6z6felllet kozelébe.

A f6z6helyek nagyon forrok. Soha ne tegyen gyulékony
targyakat a f6z6fellletre. Ne taroljon targyakat a f6z6&feliileten.

Ne taroljon vagy hasznaljon mard hatasu vegyszereket, gaz
halmazallapotl vagy gyulékony anyagokat, illetve semmi
egyebet élelmiszeren kivil az elektromos haztartasi készilékek
alatt vagy kozelében.

A tulzottan felmelegitett zsiradék vagy olaj kbnnyen langra
lobbanhat. Zsiradék vagy olaj melegitése kdzben ne hagyja a
f6z6lapot felligyelet nélkil. Ha langra lobbant, ne probalja vizzel
eloltani a tlzet. Egésveszély! Fedje be az edényt, hogy a langot
elfojtsa, majd zarja el a f6z6fellletet.

A sérllt, nem megfeleld méretl, a f6z6lap szélein tulnyuld és a
nem megfelelen elhelyezett edények sulyos sérliléseket
okozhatnak. Tartsa be a f6z6edényekre vonatkozé tanacsokat
és figyelmeztetéseket.

Ne helyezze a készlléket huzatos helyre. Az égbk langja
kialudhat.

A f6z6lap tisztitasahoz ne hasznaljon gézzel miikédo
készllékeket. AramUtés veszélye!

A késziilék sériilése esetén valassza le a készlléket a gaz- és
elektromos haldzatrél. A javitas Ggyében hivja
vevészolgalatunkat.

Ne nyuljon a készilék belsejébe. Ha szikséges, hivja
vevészolgalatunkat.

Ha valamelyik kapcsold nem forog, ne er@ltesse. A javitas vagy
csere érdekében hivja azonnal a vev@szolgalatot.
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A készulek
A készilék attekintése és az égbk teljesitményére vonatkozd

informacio a 2 oldalon talalhato.

Tartozékok
A készilék tipusatdl figgben a f6z8lap az aldbbi tartozékokkal

rendelkezhet. A tartozékok a vev8szolgalatnal is beszerezhetdk.

Kiegészit6 rostély wok
edényhez

Kizarélag wok égén, homoru
edényekkel hasznalhatd.

Az ilyen tipusu edények hasz-
nalata a zsirfogo talca enyhe,
atmeneti alakvaltozasahoz
vezethet. Ez normalis jelenség
és nem befolyasolja a készi-
lék miikddését.

Kiegészit6 rostély kavéfo-
zéshez

Kizarélag a potégén hasznal-
hato, 12 cm-nél kisebb atmé-
réjl edényekkel.

Gazrozsak

Mindegyik kapcsoldn fel van tlintetve, hogy melyik égét vezérli.

A készllék megfelel6 mikodése érdekében mindenképpen
ellendrizze, hogy a rostélyok és az égék elemei megfelelben
vannak-e elhelyezve.
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Simmer Plate

Ez a tartozék a héfokozat leg-
kisebb teljesitményre t6rténd
csOkkentésére szolgal.

A tartozékot kdzvetlendl a ros-
télyra helyezze (a dudorokkal
rendelkez§ oldalaval folfelé),
soha ne kdzvetlenll az égdére.
Az edényeket a tartozék kdze-
pére helyezze.

Simmer Cap

Kizarolag a lassu t(izén tor-

ténd ételkészitésre szolgal.

Hasznalata el6tt vegye le a

potégdét, majd helyezze fel a
Simmer Cap égét.

Kod

363300 Kiegészitd rostély wok edényhez
184200 Kiegészitd rostély kavéfézéshez
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

A gyartét semmilyen felel6sség nem terheli, ha On nem
hasznalja a tartozékokat, vagy ha nem rendeltetésszeriien
hasznalja 6ket.

Kézi gyujtas
1.Nyomja be a kivalasztott €ég6t vezérl§ kapcsoldt, és forditsa el
balra, a kivant pozicidba.

2.Tartson az ég6hdz kozel valamilyen tlizforrast (6ngyujto,
gyufa stb.).

Automatikus gyujtas
Ha a f6z6lap rendelkezik automatikus gyujtassal (gyertyak):

1.Nyomja be a kivalasztott ég6t vezérl§ kapcsoldt, és forditsa el
balra, a legnagyobb erdsségi fokozatig.
A kapcsold lenyomasakor az 6sszes égdben szikra képzddik.
A lang meggyullad.

2.Nyomja le a kapcsolot.

3.Forgassa a kapcsolét a kivant pozicidba.

Ha a gyujtas nem sikerdlt, forgassa a kapcsoldt kikapcsolt
helyzetbe, majd ismételje meg az el6bbi Iépéseket. Ez
alkalommal hosszabb ideig tartsa lenyomva a kapcsolét (max.
10 masodpercig).

A Gyulladasveszély!

Ha a lang 15 masodperc elteltével sem gyullad meg, zarja el az
égdbt, és nyissa ki a helyiség ajtajat vagy ablakat. Varjon
legalabb egy percet, miel6tt Ujra megprobalja az ég6
meggyujtasat.



Biztonsagi rendszer

A készilék tipusatdl figgben a f6z8lap biztonsagi rendszerrel
van felszerelve (termoérzékel§), amely megakadalyozza a gaz
aramlasat, ha az égdék véletlenll kialszanak.

gyertya‘ ‘termoérzékelé

A berendezés biztos aktivalasahoz:

1. GyUjtsa meg az ég6t a szokasos modon.

2. A lang meggyujtasa utan ne engedije el a kapcsoldt, hanem
tartsa lenyomva tovabbi 4 masodpercig.

Egé eloltasa

A narancssarga szind lang normalis jelenség. Okozhatja por,

kiomlott folyadek stb.

A gaztlizhely hasznalata a helyiségben meleget és parat
eredményez. Biztositsa a konyha megfelel§ szell§zését: hagyja
nyitva a természetes szell§zést biztositd nyilasokat, vagy
szereltessen be egy mechanikus szell8zteté készliléket (elszivo

KUrtét).

A készlilék hosszan tartd hasznalata esetén sziikség lehet
kiegészit§ szell6zésre (pl. nyissa ki az ablakot) vagy
hatékonyabb szell6zésre (pl. ndvelje a gépi szellztetés
teljesitményét, ha ez lehetséges).

Az ég6 langjanak varatlan kialvasa esetén zarja el az égét
vezérl6é kapcsoldt, és varjon legalabb 1 percet az Ujragyujtas

el6tt.

Az ég6 kikapcsolasa utan néhany masodperccel éles
hangjelzés hallatszik. Ez nem hibara utal, hanem a biztonsagi

rendszer kikapcsolasat jelzi.

Ugyeljen a féz6lap tisztasagara.

Ha a gyertyak piszkosak, a

gyujtas nem lesz megfelel§. Rendszeresen tisztitsa meg 6ket
egy kisméretd, nem fémszalas kefével. Ne feledje, hogy a
gyertyakat ovni kell az er6sebb Utésektdl.

Etelkészitési tanacsok

Forgassa a megfelel§ kapcsoldt jobbra, a 0 pozicidba. Egé Legnagyobb - Koézepes Gyenge
Nagy
Erosseg' fokozatok Wok égé Forralas, f6zés, Ujramelegités és melegen tar-
A folyamatos szabalyozasu kapcsolok lehetévé teszik a sltés, piritas; ~ tas: készételek, fott ételek
megfelel§ teliesitmény beallitasat a legkisebb és legnagyobb paella s azsiai
erdsségi fokozatok kozott. Jlelklegu (wok) éte-
e
Allas @ Kikapcsolt allas Gyorségd  Rantott szelet, Rizs, besamel, Parolas: halak,
bifsztek, tortilla,  ragu z6ldségek
Nagy lang 0 Legnagyobb fokozat és teljesitmény, siltek
elektromos gydjtas Mérsekel-  Parolt burgonya, Elkészitett ételek tjramelegi-
Kis lang @ Legkisebb fokozat és teljesitmeny ten gyors  friss zOldségek, tése és melegen tartasa,
égé f6zelékek, tésztak illetve inyenc fogasok elkészi-
Megjegyzések tese
glegy Potégd F&zés: 161t ételek, Kiolvasztas és Olvasztas: vaj,

Normalis jelenség, hogy az égé mikoddése kdzben halk sipold
hang hallatszik.

Az elsd néhany hasznalatkor normalis, ha szagok keletkeznek.
Ez nem jelent veszélyt vagy mikddési rendellenességet. A
jelenség idével megszinik.

F6z6edények
Megfelel6 edények

tejberizs, karamell

lassu f6zés: csokolade,
z6ldségek, zselatin
gyimolcesok,

fagyasztott ter-

meékek

=X

Eg6 Edény min. atméréje Edény max. atméréje

Wok égé 22 cm

Gyorségd 22 cm 26 cm ==
Mérsélfelf,en 14 cm 20 cm

gyors ég6

Potéegd 12 cm 16 cm

Hasznalati szabalyok

A kovetkez§ tanacsok segitenek az energiamegtakaritasban és
az edények sérlléseinek megel§zésében:

s

Mindig az adott égének
megfeleld méret(i edényt
hasznaljon.

Ne hasznaljon a nagy égékdn
kis edényeket. A lang ne érje
el az edény oldalat.

D¢
Tl
x

i Bk

Ne hasznaljon alakjukat
vesztett edényeket, amelyek
nem allnak stabilan a
f6z8lapon. Az ilyen edények
felborulhatnak.

Kizardlag vastag és egyenletes
alju edényeket hasznaljon.

Ne f6zz6n fedd nélkal vagy
elmozdult fedével. Igy az
energia egy része elvész.

Az edényeket mindig az égé
k6zepére helyezze. Ellenkezd
esetben az edény felborulhat.

Ne tegyen nagy edényeket
azokra az ég6kre, amelyek
kodzel vannak a kapcsoldkhoz.
Ez karokat okozhat a tul
magas hémérséklet miatt.
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Az edényeket ne kdzvetlendl
az églre, hanem a rostélyokra
helyezze.

Hasznalat el6tt ellendrizze,
hogy a rostélyok és az égdk
— fedelei megfelel&en allnak.

Tisztitas és karbantartas

Tisztitas
Ha a készillék kihdlt, tisztitsa meg szivacs, viz és szappan
segitségével.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg az égd elemeit, miutan az
kih(lt. Az ételmaradékok (odaégett étel, zsiradék stb.) kbnnyen
raszaradnak a f6zéfellletre, és késdbb nehezebb lesz Sket
eltavolitani. Az ég6 megfeleld langja érdekében fontos, hogy a
lyukak és vajatok tisztak legyenek.

Egyes edények mozgatasakor fémes foltok keletkezhetnek a
rostélyokon.

Az égbket és a rostélyokat tisztitsa meg szappanos vizzel és
dorzsélje at egy nem fémszalas kefével.

Ha a rostélyokon véddgumi van, legyen dvatos a tisztitaskor. A
tdmités leeshet, és a rostély megkarcolhatja a f6z6lapot.

Mindig hagyja teljesen megszaradni az égéket és a rostélyokat.
A vizcseppek vagy nedves terliletek a f6zés megkezdésekor
karosithatjdk a zomancot.

Miutan megtisztitotta és megszaritotta az égdéket, ellendrizze,
hogy a fuvokakra jol visszatette-e azok fedelét.

Hibaelharitas

Az észlelt rendellenességek a legtdbbszor kdnnyen
megszintethetdk. Miel6tt a vev8szolgalathoz fordulna, olvassa
el a kovetkez§ tanacsokat:

A f6zb8lapon 1évé edényekkel
dvatosan banjon.

Ne Utdgesse a féz6lapot,
illetve ne tegyen ra nagy sulyt.

r¥1 ¥

Figyelem!

m A tisztitdshoz ne haszndljon gézzel mikodd készilékeket.
Ezek karosithatjak a f6zélapot.

m Ha a f6z8lap Uveg- vagy aluminiumlappal rendelkezik, ne
hasznaljon kést, kaparot vagy hasonld eszkdzt az liveg és
fém taldlkozasanak tisztitasahoz.

Karbantartas

A kiodmlétt folyadékot azonnal térélje fel. igy elkeriilhetd, hogy
az ételmaradékok raégjenek a f6z8lapra, és megelézhetd a
késbbbi, id8igényesebb tisztitas.

A magas hémérséklet kdvetkeztében a wok égé és a
rozsdamentes acél fellletek (zsirfogd talca, égék pereme stb.)
elszinez6dhetnek. Ez normalis jelenség. Ezeket a fellleteket
minden hasznalat utan tisztitsa meg a rozsdamentes acélhoz
megfeleld tisztitoszerrel.

Ajanlott a vev@szolgalatnal kaphato tisztitoszer (kéd: 464524)
rendszeres hasznalata.

Figyelem!

A kapsoldk kdzelében ne hasznaljon rozsdamentes acél
tisztitasara alkalmas tisztitdszert. A jeldlések (szimbdlumok)
letori6dhetmek.

Ne hagyjon mardé hatasu folyadékot (citromlé, ecet stb.) a
féz6lapon.

Hiba Lehetséges ok

Megoldas

A teljes elektromos ellatas Hibas biztositék.

meghibasodott.

Ellen8rizze a kapcsoldtablan, hogy hibas-e a bizto-
siték, és ha szlkséges, cserélje ki.

Az automata biztositék vagy egy biztositék nem

mkodik.

Ellenbrizze a 16 vezérl6egységen, hogy mikddik-e
az automata biztositék, illetve kiégett-e egy biztosi-
ték.

Az automatikus gyujtas
nem muakadik.

Lehetséges, hogy a gyertyak és az égék kozott
étel- vagy tisztitdszer-maradékok vannak.

Meg kell tisztitani a gyertya és az ég6 kdzotti részt.

Nedvesek az égdk.

Alaposan szaritsa meg az égdék fedelét.

Az ég6 fedele nem megfelelen van visszahe-
lyezve.

Ellenbrizze, hogy a fedelek megfelel6en vannak-e
visszatéve.

A készilék nincs fdldelve, nem megfelelen van
foldelve vagy a foldelés hibas.

Lépjen kapcsolatba egy villamossagi szakember-
rel.

Az ég6 langja nem egyen-
letes.

Az €96 egyes alkatrészei rosszul vannak vissza-
téve.

Helyezze vissza megfelel6en az egyes elemeket.

Szennyez8dés van az égd vajatain.

Tisztitsa meg az égé vajatait.

A gaz kiaramlasa rendelle-
nesnek tlnik, vagy nem jon
gaz.
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Egy kbzbeesd gazcsap elzarta a gaz utjat.

Nyissa ki az esetleges kdzbeesd gazcsapokat.

Amennyiben gazpalackot hasznal, ellenérizze,
hogy nem (UrUlt-e ki.

Cserélje ki a gazpalackot.



Hiba Lehetséges ok

Megoldas

A konyhdban gdzszag van. Valamelyik gazcsap nyitva maradt.

Zarja el a gazcsapokat.

Gazpalack hibas csatlakoztatasa

Ellenbrizze, hogy a csatlakozas megfelel&-e.

Lehetséges gazszivargas.

Zarja el a {6 gazcsapot, szell§ztesse ki a helyisé-

get, és azonnal kérje egy engedéllyel rendelkezd

szakember segitségét a készllék ellenbrzéséhez

és mikodtetésének jovahagyasahoz. Ne hasznalja
a készlléket addig, amig nem bizonyosodott meg
arrdl, hogy megsz(int a gazszivargas a rendszer-

ben vagy a készllékben.

Nem mUkoédnek az egyik
€g0 biztonsagi szelepei.

Tul rdvid ideig tartotta benyomva a kapcsoloét.

Az ég6 meggyujtasa utan tartsa a kapcsolot
benyomva még néhany masodpercig.

Szennyez8dés van az égd vajatain.

Tisztitsa meg az égé vajatait.

Vevoszolgalat

Ha vevdszolgalatunkhoz fordul, meg kell adnia a készllék
tipusszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD). Ezt az informaciot
megtalalja a f6z6lap alsd részén lévé m(iszaki adatlapon és a
hasznalati utasitas cimkéjén.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtaldlja a mellékelt
dgyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H 01 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitasokat szakképzett szerviztechnikusok fogjak elvégezni,
akik haztartasi készllékébe eredeti potalkatrészeket fognak
beszerelni.

Jotallasi feltételek

Ha varakozasainkkal ellentétben a készllék sérilt vagy
min8sége nem megfeleld, kérjik, hogy errdl a lehetd
leghamarabb tajékoztasson minket. A garancia akkor érvényes,
ha a készlléken nem végeztek moédositasokat, illetve csak
rendeltetésszerlien hasznaltak.

Az érvényes jotallasi feltételeket annak az orszagnak a
markaképviselete hatarozza meg, amelyben a készlléket
vasarolta. Részletes informaciokért forduljon a forgalmazékhoz.
A jotallas érvényesitéséhez szilkséges a vasarlasi bizonylat
bemutatasa.

A valtoztatas jogat fenntartjuk.

Csomagolas és hasznalt késziilék

Ha a készllék mUszaki adatlapjan szerepel a szimbdlum E,
vegye figyelembe a kdvetkez§ informaciokat.

Hulladékok kérnyezetbarat médon térténo
eltavolitasa

Csomagolja ki a készliléket, majd koérnyezetbarat moédon
helyezze el a csomagolast.

A készllék csomagolasa kizardlag olyan anyagokbdl készdilt,
melyek feltétlenll szilkségesek a biztonsagos szallitashoz.
Ezek az anyagok maradéktalanul ujrahasznosithatok, igy
csOkkentve a kornyezetet ért karokat. Kérjik, dvja On is a
kornyezetet a kdvetkez6 tanacsok megfogadasaval:

m a csomagolast a megfeleld szelektiv hulladékgyjtébe
helyezze,

m a késziilék kiselejtezése el6tt tegye azt haszndlhatatlanna. A
készlléket megfelel§ hulladékgydjtd telepen adja le (a
lakdhelyéhez legkdzelebbi Ujrahasznosithatd hulladékot
gyUjté teleprdl érdeklédjon a helyi dnkormanyzatnal),

m a hasznalt olajat ne 6ntse a mosogatdba. Tarolja zart
tartalyban, majd adja le a megfeleld gyljtéhelyen, vagy ennek
hianyaban dobja a szemétbe (igy a hulladéklerakd-helyre
ker(l, ami ugyan nem a legjobb megoldas, de ezzel legalabb
elkertljik a vizszennyezést).

Jelen készllék megfelel a 2002/96/EK szamu, az elektromos
és elektronikus készllékekre vonatkozé eurdpai unids
iranyelvnek (WEEE, waste electrical and electronic equipment).

37



Indice

Indicazioni di sicurezza...........cccceveccemrr s 38
Il sUO NUOVO apPareCChIO.......cccevirremrrie e 39
Yol e1= =10 ¢ PO TSR 39
Bruciatori @ gas.....cccucvmmiiermsisn s s s s 39
ACCENSIONE MANUAIE......ci i s e 39
Accensione automMatiCa ....cevveeeeecie v 39
Sistema di SICUMEZZA ...ccuveveie ettt 40
Spegnere Un DruCiator€... e 40
LiVElli di POIENZA...ceiiiieectie et 40
F N V=] 4 (=10 4= SRS 40
Consigli per la CoOtUra ..o 40

A Indicazioni di sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni. Cio le consentira di
manipolare e usare l'apparecchio in modo sicuro ed efficace.

Conservare le istruzioni per I'uso e l'installazione e lasciarle
sempre a corredo dell'apparecchio in caso di nuovo
proprietario.

Il costruttore declina ogni responsabilita in caso di mancata
osservanza delle disposizioni del presente manuale.

Le illustrazioni riportate in questo manuale di istruzioni sono
indicative.

Non estrarre I'apparecchio dall'imballaggio di protezione fino al
momento dell'installazione.

Se l'apparecchio risulta danneggiato, non collegarlo
all'alimentazione. Contattare il nostro Servizio Tecnico.

Questo apparecchio rientra nella classe 3 della norma EN 30-
1-1 per gli apparecchi a gas: apparecchio incassato in un
mobile.

Questo apparecchio pud essere installato solo in un luogo ben
ventilato, nel rispetto dei regolamenti in vigore e delle
disposizioni relative alla ventilazione. L'apparecchio non deve
essere collegato a un dispositivo di espulsione dei prodotti di
combustione.

Il luogo di installazione dell'apparecchio deve disporre di un
sistema di ventilazione regolamentare, in perfetto stato.

Per l'installazione del nuovo piano di cottura, attenersi
strettamente alle istruzioni di montaggio.

Questo apparecchio viene predisposto in fabbrica per il tipo di
gas indicato sulla targa identificativa. Se fosse necessario
modificarlo, consultare le istruzioni di montaggio.

Tutte le operazioni di installazione, regolazione e adattamento a
un diverso tipo di gas devono essere effettuate da un tecnico
autorizzato, nel rispetto della normativa e della legislazione
applicabili, nonché delle prescrizioni delle societa locali di
fornitura di gas ed elettricita. Per I'adattamento a un diverso
tipo di gas, si consiglia di rivolgersi al Servizio Tecnico.

Questo apparecchio é stato concepito esclusivamente per uso
domestico, non & consentito I'uso a scopi commerciali 0
professionali. Questo apparecchio non pud essere installato in
yacht o camper. La garanzia ha validita solo in caso venga
rispettato I'utilizzo per cui é stato concepito.

Utilizzare l'apparecchio solo per cucinare e non quale fonte di
riscaldamento.

Questo apparecchio non € da utilizzare con un timer esterno o
un telecomando separato.

Non lasciare 'apparecchio incustodito quando & in funzione.

Il presente apparecchio pud essere utilizzato dai bambini di eta
superiore a 8 anni e da persone con capacita fisiche, mentali e
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sensoriali ridotte o sprovviste delle conoscenze adeguate, solo
se assistiti, se sono state fornite loro le informazioni necessarie
per un utilizzo sicuro € se hanno compreso appieno i pericoli
derivanti da un impiego errato.

| bambini non devono utilizzare lI'apparecchio come un
giocattolo. | bambini non devono né pulire né utilizzare
I'apparecchio senza un'adeguata assistenza da parte di un
adulto.

Le zone di cottura e le superfici vicine si surriscaldano molto.
Non toccare mai le superfici ad alta temperatura. Tenere
lontano i bambini al di sotto degli 8 anni.

Le zone di cottura si surriscaldano molto. Non appoggiare mai
oggetti infiammabili sul piano di cottura. Non appoggiare alcun
oggetto sul piano di cottura.

Non conservare € non utilizzare, sotto questo elettrodomestico
e nelle sue vicinanze, prodotti chimici corrosivi, sostanze che
generano vapori, materiali infiammabili o prodotti non
alimentari.

Grassi o olio surriscaldati possono inflammarsi facilmente. Non
allontanarsi mentre si riscaldano olio e grassi. In caso di
incendio, non tentare di spegnere le flamme con l'acqua.
Pericolo di ustioni! Coprire il recipiente per soffocare il fuoco e
scollegare la zona di cottura.

| recipienti danneggiati, di dimensioni inadeguate, che
eccedano i bordi del piano di cottura o siano mal posizionati
pPOSSONO causare lesioni gravi. Seguire le avvertenze e i
consigli relativi ai recipienti da cucina.

Non esporre l'apparecchio a correnti d'aria. | bruciatori
potrebbero spegnersi.

Non utilizzare apparecchi di pulizia a vapore sul piano di
cottura. Pericolo di folgorazione!

In caso di guasto, chiudere il gas e scollegare I'alimentazione
elettrica. Per procedere a eventuali riparazioni, contattare il
nostro Servizio Tecnico.

Non manomettere l'interno dell'apparecchio. In caso di
necessita, contattare il nostro Servizio Tecnico.

Non forzare le manopole se risultasse impossibile ruotarle.
Chiamare immediatamente il Servizio Tecnico affinché proceda
alla riparazione o alla sostituzione.



Il suo nuovo apparecchio

A pagina 2 ¢ riportata una vista generale dell'apparecchio e la
potenza dei bruciatori.

Accessori

Secondo il modello, il piano di cottura pud includere i seguenti
accessori. Questi accessori possono essere acquistati anche
presso il Servizio Tecnico.

Griglia supplementare wok

Da utilizzare esclusivamente
su bruciatori wok, con reci-
pienti a base concava.

L'uso di questi recipienti pud
provocare una leggera defor-
mazione temporanea sulla
parte superiore del piano di
cottura. Si tratta di un feno-
meno normale che non influi-
sce sul funzionamento
dell'apparecchio.

=

Griglia supplementare caf-
fettiera

Da utilizzare esclusivamente
sul bruciatore ausiliario, con
recipienti di diametro infe-
riore a 12 cm.

Bruciatori a gas

Su ogni manopola é indicato il bruciatore che controlla.

Per un corretto funzionamento dell'apparecchio, &
indispensabile verificare che le griglie e tutti gli elementi dei
bruciatori siano collocati correttamente.

Simmer Plate

Questo accessorio & stato
progettato per ridurre il livello
di calore alla potenza minima.

Collocare l'accessorio diretta-
mente sulla griglia con la
superficie sagomata rivolta
verso l'alto e mai direttamente
sul bruciatore. Posizionare |l
recipiente sopra l'accessorio,
al centro.

Simmer Cap

Bruciatore adatto esclusiva-
mente alla cottura a potenza
minima. Per utilizzarlo, &
necessario rimuovere il bru-
ciatore ausiliario e sostituirlo
con il bruciatore Simmer Cap.

Codice

363300 Griglia supplementare wok
184200 Griglia supplementare caffettiera
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

Il costruttore declina ogni responsabilita se non si utilizzano o si
utilizzano in modo non corretto questi accessori.

Accensione manuale

1. Premere la manopola del bruciatore scelto e ruotarla verso
sinistra, fino alla posizione desiderata.

2. Avvicinare al bruciatore un accendigas o una fiamma
(accendini, cerini, ecc.).

Accensione automatica

Se il piano di cottura dispone di accensione automatica

(candele):

1. Premere la manopola del bruciatore scelto e ruotarla verso
sinistra, fino alla posizione di massima potenza.

Quando si preme una manopola, si producono scintille in tutti
i bruciatori. La fiamma si accende.

2. Rilasciare la manopola.
3. Ruotare la manopola nella posizione desiderata.
Se l'accensione non avviene, riportare la manopola in posizione

di spegnimento e ripetere I'operazione. In questo caso,
premere la manopola pitu a lungo (fino a 10 secondi).

A Pericolo di deflagrazione!

Se, trascorsi 15 secondi, la famma non si accende, spegnere il
bruciatore e aprire la porta o la finestra del locale. Attendere
almeno un minuto prima di riprovare ad accendere |l
bruciatore.
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Sistema di sicurezza

A seconda del modello, il piano di cottura pud disporre di un
sistema di sicurezza (termocoppia) che impedisce il passaggio
del gas se i bruciatori si spengono accidentalmente.

!
candela‘ ‘termocoppia

Per garantire che questo dispositivo sia attivo:

1.Accendere il bruciatore come di consueto.

2.Dopo l'accensione della fiamma, non rilasciare la manopola e
mantenerla saldamente premuta per 4 secondi.

Spegnere un bruciatore

Ruotare la manopola corrispondente verso destra, portandola

in posizione 0.

Livelli di potenza

Le manopole progressive permettono di regolare la potenza tra
i livelli massimo e minimo.

Una fiamma di color arancione & normale. Questo colore si
deve alla presenza di polvere nell'ambiente, a liquidi versati,
ecc.

Un apparecchio di cottura a gas genera calore € umidita nel
locale in cui € installato. Ventilare bene la cucina: mantenere
aperte le bocchette di ventilazione naturali oppure installare un
dispositivo di ventilazione meccanica (cappa aspirante).

L'uso intenso e prolungato dell'apparecchio pud richiedere una
ventilazione complementare (ad es. apertura di una finestra) o
una ventilazione piu efficace (ad es. aumento della potenza
della ventilazione meccanica, se presente).

In caso di spegnimento accidentale delle famme del
bruciatore, chiudere la manopola del bruciatore e non cercare
di riaccenderlo per almeno 1 minuto.

Qualche secondo dopo lo spegnimento del bruciatore, viene
emesso un suono (colpo secco). Non si tratta di un'anomalia,
significa solo che la sicurezza si € disattivata.

Mantenere la massima pulizia. Se le candele sono sporche,
l'accensione risulta difficile. Pulirle periodicamente con una
piccola spazzola non metallica, tenendo conto che le candele
non devono subire colpi violenti.

Consigli per la cottura

Bruciatore Molto forte - Medio Lento
Forte
Bruciatore Bollire, cuocere, Riscaldare e mantenere caldi:

wok arrostire, dorare,
paella, cucina
asiatica (wok)

piatti pronti, piatti cotti

Posizione o Manopola chiusa

Fiamma grande 0 Apertura o capacita massima e accen-

sione elettrica

Fiamma piccola Apertura o capacita minima
6

Avvertenze

Durante il funzionamento, € normale che il bruciatore emetta un
lieve sibilo.

E normale che I'apparecchio nuovo, quando utilizzato le prime
volte, sprigioni degli odori. Questo fenomeno non & indice di
rischi o di anomalie di funzionamento ed é destinato a
scomparire.

Recipienti da cucina

Recipienti adeguati

Bruciatore Scaloppina, Riso, bescia- Cottura al

rapido bistecca, frittata, mella, ragu vapore di:
fritture pesce, ver-

dure

Bruciatore Patate al vapore, Riscaldare e mantenere caldi

semirapido verdure fresche, i piatti cotti e preparare stufati
minestroni, pasta delicati

Bruciatore Cuocere: stufati, Scongelare e Preparare/fon-

ausiliario riso al latte', cuocere lenta- dere: burro,

créme caramel  mente: cioccolato,
legumi, frutta, gelatina
prodotti con-

gelati

Bruciatore Diametro minimo Diametro massimo
del recipiente del recipiente

Bruciatore wok 22 cm

Bruciatore rapido 22 cm 26 cm

Bruciatore semirapido 14 cm 20 cm

Bruciatore ausiliario 12 cm 16 cm
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Avvertenze per lI'uso

| seguenti consigli consentono di risparmiare energia e di non
danneggiare i recipienti:

\ Vg

Utilizzare recipienti di
dimensioni adeguate a ogni
bruciatore.

Non usare recipienti piccoli su
bruciatori grandi. La fiamma
non deve toccare le pareti
laterali del recipiente.

Evitare recipienti deformati che
non risultino perfettamente
stabili sul piano di cottura. |
recipienti potrebbero
capovolgersi.

== Utilizzare solo recipienti con
base piatta e spessa.

Non cucinare senza coperchio
o0 con il coperchio spostato.
Parte dell'energia si
disperderebbe.

Pulizia e manutenzione

Pulizia

Una volta raffreddato I'apparecchio, pulirlo con acqua e
sapone, utilizzando una spugna.

Dopo ogni uso, pulire la superficie dei rispettivi elementi del
bruciatore quando si € raffreddato. Se si lasciano residui
(alimenti ricotti, gocce di grasso, ecc.), per piccoli che siano, si
incrosteranno sulla superficie e saranno piu difficili da
eliminare. Per avere la giusta famma, & necessario che i fori e
le fessure siano puliti.

[ movimento di qualche recipiente potrebbe lasciare residui
metallici sulle griglie.

Pulire i bruciatori e le griglie con acqua e sapone e strofinare
con una spazzola non metallica.

Se le griglie sono dotate di piedini di gomma, fare attenzione
durante le operazioni di pulizia. | piedini possono staccarsi e la
griglia puo rigare il piano di cottura.

Asciugare sempre e perfettamente i bruciatori € le griglie. La
presenza di gocce d'acqua o di zone umide all'inizio della
cottura puo deteriorare lo smalto.

Dopo aver pulito e asciugato i bruciatori, assicurarsi che i
coperchi siano ben collocati sul diffusore.

Risoluzione di anomalie

Alcune volte, eventuali problemi possono essere risolti
facilmente. Prima di chiamare il Servizio Tecnico, effettuare i
seguenti controlli:

Collocare il recipiente al centro
del bruciatore. In caso
contrario, potrebbe rovesciarsi.

Non collocare i recipienti
grandi sui bruciatori vicini alle
manopole. Queste possono
subire danni a causa
dell'eccessiva temperatura.

Collocare i recipienti sopra le
griglie, mai direttamente sul
bruciatore.

\

Prima di utilizzarli, verificare
che griglie e coperchi dei
— bruciatori siano ben collocati.

Manipolare con cautela i
recipienti sul piano di cottura.

Fare attenzione a non urtare |l
piano di cottura € non
appoggiarvi pesi eccessivi.

Attenzione!

m Non utilizzare apparecchi di pulizia a vapore. Il piano di
cottura potrebbe danneggiarsi.

m Se il piano di cottura é dotato di una lastra di vetro o
alluminio, non usare coltelli, raschietti o utensili simili per
pulire la giuntura con il metallo.

Manutenzione

Pulire immediatamente i liquidi che fuoriescono. In tal modo, si
evita che i residui di cibo restino attaccati al piano di cottura e
si risparmiano sforzi inutili.

A causa della alte temperature sopportate, il bruciatore wok e
le zone di acciaio inossidabile (parte superiore del piano di
cottura, area circostante ai bruciatori, ecc.) possono cambiare
colore. Si tratta di un fenomeno normale. Dopo ogni uso, pulire
tali zone con un prodotto adatto all'acciaio inossidabile.

Si raccomanda di utilizzare regolarmente il prodotto di pulizia
disponibile presso il nostro servizio tecnico, con codice
464524.

Attenzione!

Il prodotto di pulizia per I'acciaio inossidabile non si deve usare
sulla zona intorno alle manopole. Le indicazioni (serigrafia) si
possono cancellare.

Non lasciare liquidi acidi (succo di limone, aceto, ecc.) sul
piano di cottura.

Anomalia Possibile causa

Soluzione

Guasto elettrico generale.  Fusibile difettoso.

Controllare il fusibile nella scatola generale dei
fusibili e, all'occorrenza, sostituirlo.

E possibile che sia saltato l'interruttore automatico Nel quadro elettrico generale, controllare se & sal-

o un differenziale.

tato l'interruttore automatico o un differenziale.
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Anomalia Possibile causa

Soluzione

L'accensione automatica
non funziona.

E possibile che vi siano residui di cibo o di pro-
dotti di pulizia fra le candele e i bruciatori.

Lo spazio tra la candela e il bruciatore deve
essere pulito.

| bruciatori sono bagnati.

Asciugare con cura i coperchi dei bruciatori.

| coperchi dei bruciatori sono collocati in modo

non corretto.

Verificare che i coperchi dei bruciatori siano ben
collocati.

L'apparecchio non € collegato a terra, non & colle- Contattare l'installatore elettrico.
gato correttamente o la presa di terra € difettosa.

La flamma del bruciatore

Gli elementi del bruciatore sono mal collocati.

Collocare correttamente gli elementi.

non & uniforme.

Le fessure del bruciatore sono sporche.

Pulire le fessure del bruciatore.

Il flusso di gas sembra
anomalo o il gas non fuori- die.

Il passaggio del gas € chiuso da chiavi interme-

Aprire le eventuali chiavi intermedie.

esce.
non sia vuota.

Se il gas proviene da una bombola, verificare che Cambiare la bombola.

Nella cucina c'é odore di  Qualche rubinetto & aperto.

Chiudere i rubinetti.

gas.
serrato correttamente.

Il raccordo di collegamento della bombola non €

Verificare che il raccordo sia in perfette condizioni.

Possibile perdita di gas.

Chiudere il rubinetto generale del gas, aerare |l
locale e contattare immediatamente un tecnico
autorizzato per la revisione e la certificazione
dell'impianto. Prima dell'uso controllare che non ci
siano perdite di gas nell'impianto o nell'apparec-
chio.

Le valvole di sicurezza di
qualche bruciatore non fun- ficiente.

La manopola non ¢ stata premuta per il tempo suf- Una volta acceso il bruciatore, tenere premuta la

manopola qualche secondo in piu.

zionano.

Le fessure del bruciatore sono sporche.

Pulire le fessure del bruciatore.

Servizio di assistenza tecnica

In caso di richiesta di intervento del nostro Servizio Tecnico,
fornire il codice del prodotto (E-Nr.) e il codice di fabbricazione
(FD) dell'apparecchio. Queste informazioni sono riportate sulla
targa identificativa, situata nella parte inferiore del piano di
cottura, e sull'etichetta del manuale d'uso.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei
centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati e con pezzi di ricambio originali per il vostro
elettrodomestico.

Imballaggio e apparecchi usati

Se sulla targa identificativa dell'apparecchio & presente il
simbolo &, tener conto delle seguenti indicazioni:

Smaltimento dei rifiuti nel rispetto
dell'ambiente

Disimballare I'apparecchio e smaltire I'imballaggio nel rispetto
dell'ambiente.

L'imballaggio dell'apparecchio € costituito dagli elementi
strettamente necessari a garantire una efficace protezione
durante il trasporto. | materiali di imballaggio sono totalmente
riciclabili e ridotto, quindi, € il loro impatto ambientale. La
invitiamo a contribuire alla salvaguardia dell'ambiente tenendo
conto anche dei seguenti consigli:

m smaltire gli elementi dell'imballaggio nei corrispondenti
contenitori di riciclaggio,
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Condizioni di garanzia

Se, contrariamente alle nostre aspettative, I'apparecchio
presentasse qualche difetto o non rispondesse alle esigenze di
qualita previste, le chiediamo di comunicarcelo al piu presto.
Perché la garanzia sia valida, I'apparecchio non deve essere
manomesso o usato impropriamente.

Le condizioni di garanzia applicabili sono quelle stabilite dalla
rappresentanza della nostra azienda nel paese in cui é stato
effettuato I'acquisto. Informazioni dettagliate sono disponibili
presso i punti vendita. Per usufruire della garanzia, &
necessario presentare lo scontrino fiscale.

L'azienda si riserva il diritto di apportare modifiche.

m prima di consegnare il vecchio apparecchio alla piattaforma
di raccolta, renderlo inutilizzabile. Presso i competenti uffici
locali, informarsi sul piu vicino centro di raccolta di materiali
riciclabili per conferire il proprio apparecchio,

m non buttare I'clio usato nel lavandino. Conservarlo in un
recipiente chiuso e consegnarlo a un centro di raccolta o, se
questo non fosse possibile, gettarlo nella spazzatura (in tal
modo, verra smaltito in una discarica controllata; pur non
trattandosi della migliore soluzione, si evita in questo modo la
contaminazione dell'acqua).

Il presente apparecchio risulta conforme alla Direttiva europea
2002/96/CE in materia di apparecchi elettrici ed elettronici
identificata come WEEE (waste electrical and electronic
equipment).
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A Veiligheidsaanwijzingen

Lees deze instructies aandachtig. Alleen dan, kan u uw
apparaat doeltreffend en veilig hanteren.

Bewaar de gebruiks- en installatievoorschriften en overhandig
deze met het apparaat als u het aan iemand anders overdraagt.

De fabrikant is vrij van elke verantwoordelijkheid, indien de
beschikkingen van deze handleiding niet hageleefd worden.

De grafieken die in deze handleiding staan afgebeeld, zijn ter
oriéntatie.

Haal het apparaat niet uit de beschermende verpakking, tot het
moment van de inbouw.

Indien u schade waarneemt aan het apparaat, sluit het dan niet
aan. Neem contact op met onze Technische Dienst.

Dit apparaat behoort tot klasse 3, volgens de norm EN 30-1-1
voor gasapparaten: apparaat ingebouwd in een meubel.

Dit apparaat mag enkel worden geinstalleerd in een goed
verluchte ruimte, waarbij de geldende reglementen en
beschikkingen inzake ventilatie nageleefd worden. Het
apparaat mag niet worden aangesloten op een inrichting voor
de afvoer van verbrandingsproducten.

De plaats waarin het apparaat geinstalleerd wordt, moet
beschikken over de reglementaire ventilatie in perfecte staat.

Zorg, voordat uw nieuwe kookplaat geinstalleerd wordt, dat de
installatie uitgevoerd wordt volgens het installatievoorschrift.

Dit apparaat verlaat de fabriek, aangepast aan het soort gas
dat vermeld staat op het gegevensplaatje. Indien het nodig zou
zijn dit te wijzigen, raadpleeg het installatievoorschrift.

Alle werkzaamheden inzake installatie, regeling en aanpassing
aan een ander soort gas moeten uitgevoerd worden door een
geautoriseerde vakman, waarbij de toepasbare normen en
wetgeving nageleefd worden en de voorschriften van
plaatselijke elektriciteits- en gasmaatschappijen. Het wordt
aanbevolen de Technische Dienst te telefoneren voor de
aanpassing aan een ander soort gas.

Dit apparaat is enkel ontworpen voor huishoudelijk, het
commercieel of professioneel gebruik hiervan is niet
toegelaten. Dit apparaat mag niet worden geinstalleerd in
jachten of caravans. De garantie zal enkel geldig zijn wanneer
het gebruik nageleefd werd waarvoor deze ontworpen werd.

Gebruik het apparaat enkel om te koken, nooit als verwarming.

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik met een externe
tijldschakelklok of een afstandbediening.

Zorg ervoor dat er tijdens het gebruik van het apparaat altijd
toezicht is.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met beperkte fysieke, sensorische of geestelijke
vermogens of personen die gebrek aan kennis of ervaring

Lo To] 40 2= T | T o TN 45
GEeSChIKIE PANNEN oo 45
Waarschuwingen voor het gebruiK......ocovviieciecniciiccee, 46
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hebben, wanneer zij onder toezicht staan of met het oog op
een veilig gebruik volledig over de bediening van het apparaat
zijn geinformeerd en op de hoogte zijn van de gevaren die
hieruit kunnen voorvloeien.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Kinderen
mogen het toestel niet zonder toezicht schoonmaken of
onderhouden.

De kookzones en de omgeving ervan worden erg heet. Nooit
de hete vlakken aanraken. Zorg ervoor dat kinderen onder de 8
jaar uit de buurt van het toestel blijven.

De kookzones worden erg heet. Nooit brandbare voorwerpen
op de kookplaat leggen. Geen voorwerpen op de kookplaat
leggen.

Sla geen corrosieve chemische producten, stoom, ontvlambare
materialen noch niet-voedingsmiddelen op onder dit
huishoudtoestel noch dichtbij.

Oververhit vet of olie vat gemakkelijk vlam. Ga niet weg terwijl u
vet of olie verhit. Indien dit vlam vat, doof het vuur niet met
water. Gevaar voor brandwonden! Doe een deksel op de pan
om het vuur te doven en zet de kookzone uit.

Pannen die beschadigd zijn, een ongeschikte afmeting hebben,
buiten de randen van de kookplaat uitkomen of niet goed
geplaatst zijn kunnen ernstig letsel veroorzaken. Neem de tips
en waarschuwingen omtrent pannen in acht.

Stel het apparaat niet bloot aan luchtstromen. De branders
zouden kunnen uitgaan.

Gebruik geen stoomreinigers op de kookplaat. Gevaar voor
elektrocutie!

Snij bij storing, de stroom- en gastoevoer van het apparaat af.
Telefoneer, voor de reparatie, onze Technische Dienst.

Manipuleer de binnenzijde van het apparaat niet. Telefoneer,
indien nodig, onze Technische Dienst.

Indien een van de knoppen niet kan worden gedraaid, forceer
deze niet. Telefoneer onmiddellijk de Technische Dienst, om
over te gaan tot de reparatie of vervanging hiervan.
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Uw nieuwe apparaat

Op bladzijde 2 staat een algemeen overzicht van uw apparaat
en van het vermogen van de branders.

Toebehoren

Afhankelijk van het model, kan de kookplaat de onderstaande
toebehoren bevatten. Deze kunnen ook worden aangeschatft bij
de technische dienst.

Aanvullend rooster wok

Enkel om te gebruiken voor
wokbranders met pannen met
holronde bodem.

Het gebruik van deze pannen
kan een zekere tijdelijke ver-
vorming in de vetpot veroor-
zaken. Dit is normaal en heeft
geen invioed op de werking
van het apparaat.

=

Simmer Plate

Dit toebehoren is ontworpen
om het warmteniveau in het
minimumvermogen te verla-
gen.

Plaats het toebehoren recht-
streeks op het rooster met de
conussen naar boven, nooit
rechtstreeks op de brander.
Plaats de pan op het midden
van het toebehoren.

Aanvullend rooster koffiepot

Uitsluitend te gebruiken op de
hulpbrander met pannen met
een diameter kleiner dan

12 cm.

Pf@%@

Gasbranders

Op elke bedieningsknop staat de brander aangeduid die deze
controleert.

®
0 @
\/° g8

Voor een correcte werking van het apparaat is het onmisbaar te
zorgen dat de roosters en alle delen van de branders juist
geplaatst zijn.
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Simmer Cap

Brander die uitsluitend
bedoeld is voor het koken op
de laagste stand. Voor het
gebruik hiervan, moet de
hulpbrander verwijderd wor-
den en vervangen worden
door de Simmer Cap brander.

Code

363300 Aanvullend rooster wok
184200 Aanvullend rooster koffiepot
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

De fabrikant neemt geen verantwoordelijkheid op zich wanneer
deze toebehoren niet of verkeerd gebruikt worden.

Handmatige vonkontsteking
1.Druk op de knop van de gekozen brander en draai deze naar
links tot de gewenste stand.

2.Breng een aansteker of vlam (aanstekers, lucifers, enz.) bij
de brander.

Automatische vonkontsteking

Indien uw kookplaat beschikt over automatische
vonkontsteking (bougies).

1.Druk op de knop van de gekozen brander en draai deze naar
links tot de maximale vermogensstand.
Terwijl de knop ingedrukt is, ontstaan vonken in alle
branders. De vlam gaat aan.

2.Laat de knop los.

3.Draai de knop in de gewenste stand.

Indien deze niet ontvlamt, draai de knop in de uitstand en
herhaal de stappen. Houd deze keer de knop langer ingedrukt
(tot 10 seconden).

A Deflagratiegevaar!

Indien na het verstrijken van 15 seconden de vlam niet
aangaat, schakel de brander uit en open de deur of het venster
van de ruimte. Wacht minstens een minuut voordat u probeert
de brander aan te steken.



Veiligheidssysteem

Afhankelijk van het model, kan uw kookplaat beschikken over
een veiligheidssysteem (thermokoppel), dat de gasuitlaat
verhindert indien de branders per ongeluk uitgaan.

!
bougie‘ ‘thermokoppel

Om te garanderen dat deze voorziening actief zou zijn:

1. Ontsteek de brander op gewone wijze.

2. Laat de knop niet los, houd deze stevig ingedrukt gedurende
4 seconden nadat de vlam ontstoken is.

Een brander uitdoven
Draai de overeenstemmende knop naar rechts tot stand 0.

Vermogensstanden

Met de progressieve knoppen kan het vermogen geregeld
worden dat u nodig heeft, tussen de maximum- en de
minimumstand.

Het gebruik van een gaskookapparaat geeft warmte en vocht af
in het lokaal waarin het geinstalleerd is. Daarom moet de
keuken goed geventileerd zijn: laat de natuurlijke
ventilatieopeningen open of installeer een voorziening voor
mechanische ventilatie (afzuigkap).

Bij intensief en langdurig gebruik van het apparaat kan extra
ventilatie nodig zijn, zoals het openzetten van een raam of een
meer doeltreffende ventilatie, bijvoorbeeld door het vermogen
van de mechanische ventilatie, voor zover aanwezig, te

verhogen).

Mocht de vlam van de brander per ongeluk uitgaan, sluit dan
de bedieningsknop van de brander en wacht ten minste 1
minuut alvorens hem weer te proberen aan te steken.

Enkele seconden nadat de brander uitgaat, klinkt er een geluid
(plof). Dit is geen afwijking, dit betekent dat de veiligheid

gedeactiveerd is.

Houd zo zuiver mogelijk. Indien de bougies vuil zijn, zal de
ontsteking gebrekkig zijn. Reinig deze regelmatig met een
kleine niet-metalen borstel, houd er rekening mee dat de
bougies geen harde schokken mogen ondergaan.

Tips bij het bereiden

Brander Zeer hevig - Middelhoog Laag
Hevig

Wokbrander Aan de kook Opwarmen en warm hou-
brengen, den: bereid voedsel, kant-
koken, braden, en-klaarmaaltijden
aanbakken,

paella's, Aziati-
sche gerech-

ten (wok)
Snelbrander Schnitzel, Rijst, becha- Stomen: vis,
steak, omelet, mel, ragout groenten

gefrituurde
gerechten

Stand ) Knop gesloten

Grote vlam 0 Maximale opening of capaciteit en elek-
trische vonkontsteking

Kleine vlam ) Minimale opening of capaciteit

Waarschuwingen

Tijdens de werking van de brander is het normaal een zacht
gefluit te horen.

Bij de eerste gebruiken is het normaal dat geuren afgegeven
worden. Dit betekent geen risico noch defecte werking. Deze
verdwijnen langzamerhand.

Een vlam met een oranje kleur is normaal. Deze is te wijten aan
de aanwezigheid van stof in de omgeving, gemorste vloeistof,
enz.

Kookpannen

Geschikte pannen

Halfsnelbrander

Gestoomde
aardappelen,
verse groen-
ten, maaltijd-
soepen,
pastagerechten

Opwarmen en warm houden
van kant-en klaarmaaltijden
en verfijnde stoofschotels
bereiden

Hulpbrander

Koken: stoof-
schotels, rijste-
pap, karamel

Ontdooienen Bereiden/
langzaam smelten:
koken: peul- boter, choco-
vruchten, lade, gelatine
fruit, diep-

vriesproduc-

ten

Brander Minimumdiameter Maximumdiameter
van de pan van de pan

Wokbrander 22 cm

Snelbrander 22 cm 26 cm

Halfsnelbrander 14 cm 20 cm

Hulpbrander 12 cm 16 cm
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Waarschuwingen voor het gebruik

Onderstaande raadgevingen helpen u energie te besparen en
schade vermijden aan de pannen:

==
g

\ =_§‘vx

Gebruik pannen met een
geschikte maat voor elke
brander.

Gebruik geen kleine pannen
op grote branders. De vlam
mag de zijkanten van de pan
niet raken.

Gebruik geen vervormde
pannen die onstabiel staan op
de kookplaat. De pannen
zouden kunnen kantelen.

Gebruik altijd pannen met een
vlakke en dikke bodem.
Kook niet zonder deksel of met

verschoven deksel. Een deel
van de energie gaat verloren.

Reiniging en onderhoud

Reiniging
Wanneer het apparaat koud is, reinig het met een spons, water
en zeep.

Reinig na elk gebruik het oppervlak van de verschillende
elementen van de brander, nadat deze is afgekoeld.
Achtergebleven resten (aangekoekt voedsel, vetdruppels, enz.),
hoe weinig ook, zetten zich vast op het oppervlak en zijn later
moeilijker te verwijderen. Voor een correcte vlam moeten de
openingen en gleuven schoon zijn.

De beweging van sommige pannen kan metaalresten
achterlaten op de roosters.

Reinig de branders en de roosters met zeepsop en wrijf erover
met een niet-metalen borstel.

Indien de roosters rubber voetjes hebben, wees voorzichtig bij
het reinigen hiervan. De voetjes kunnen losraken en het rooster
kan de kookplaat krassen.

Droog de branders en de roosters altijd volledig. De
aanwezigheid van waterdruppels of vochtige zones bij de
aanvang van het koken kan het email beschadigen.

Na het reinigen en drogen van de branders, zorg dat de
branderdeksels juist geplaatst zijn op de diffusor.

Afwijkingen verhelpen

In sommige gevallen kunnen de waargenomen afwijkingen
gemakkelijk verholpen worden. Neem de volgende
raadgevingen in acht alvorens de Technische dienst te bellen:

Plaats de pan op het midden
van de brander. Zo niet, dan
kan deze omvallen.

Plaats geen grote pannen op
de branders naast de
knoppen. Deze kunnen
beschadigd worden wegens te
hoge temperatuur.

Plaats de pannen op de
roosters, nooit rechtstreeks op
de brander.

\

Controleer voor gebruik of de
roosters en de branderdeksels
/i op de juiste wijze zijn
geplaatst.

Hanteer de pannen voorzichtig
op de kookplaat.

Stoot niet tegen de kookplaat
aan, noch plaats hierop te
hoge gewichten.

Attentie!

m Gebruik geen stoomreinigers. Dit zou de kookplaat kunnen
beschadigen.

m Indien de kookplaat een glazen of aluminium paneel heeft,
gebruik geen mes, schraper of dergelijke om de verbinding
met het metaal te reinigen.

Onderhoud

Reinig meteen gemorste vloeistof. Zo wordt vermeden dat de
etensresten zouden kleven en bespaart u onnodige
inspanningen.

Vanwege de hoge temperatuur kunnen de wokbrander en de
roestvrij stalen zones (vetpot, omtrek van de branders, etc.) van
kleur veranderen. Dit is normaal. Reinig, na elk gebruik, deze
zones met een geschikt product voor roestvrij staal.

Er wordt aanbevolen regelmatig het reinigingsmiddel te
gebruiken dat beschikbaar is bij onze technische dienst met
code 464524,

Attentie!

Het schoonmaakmiddel voor roestvrij staal mag niet gebruikt
worden in de zone rond de bedieningsknoppen. Dit om te
voorkomen dat de aanwijzingen (serigrafie) worden uitgeveegd.

Laat geen zure vloeistoffen (citroensap, azijn, enz..) op de
kookplaat.

Afwijking Mogelijke oorzaak

Oplossing

De algemene elektrische
werking is defect.

Defecte zekering.

Controleer in de zekeringkast of de zekering stuk
is en vervang deze.

De magnetothermische schakelaar of een differen- Controleer in het algemeen schakelbord of de

tieel is uitgeschakeld.
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Afwijking Mogelijke oorzaak

Oplossing

De automatische vonkont-
steking werkt niet.
bevinden.

Er kunnen zich etensresten of resten van reini-
gingsmiddelen tussen de bougies en de branders schoon zijn.

De ruimte tussen de bougie en de brander moet

De branders zijn nat.

Droog de branderdeksels zorgvuldig.

De branderdeksels zijn niet juist geplaatst.

Controleer of de deksels juist geplaatst zijn.

Het apparaat is niet geaard, niet goed aangeslo-

ten of de aardleiding is defect.

Neem contact op met de elektrische installateur.

De vlam van de brander is De onderdelen van de brander zijn niet juist

niet gelijkmatig. geplaatst.

Plaats de onderdelen op de juiste manier.

De gleuven van de brander zijn vuil.

Reinig de gleuven van de brander.

De gasstroom lijkt niet nor- De gasuitlaat is afgesloten met de tussenliggende Zet eventuele afsluitkranen open.

maal of er komt geen gas kranen.

uit.
leeg is.

Indien het gas uit een gasfles komt, kijk of deze

Vervang de gasfles.

Het ruikt naar gas in de Er staat een gaskraan open.

Sluit de gaskranen.

keuken.

De gasfles is niet goed aangesloten.

Controleer of de aansluiting perfect is.

Mogelijk gaslek.

Sluit de gaskraan, lucht de ruimte en waarschuw
onmiddellijk een installatie-technicus die bevoegd
is voor het controleren en certificeren van de
installatie. Gebruik het apparaat niet totdat u er
zeker van bent dat er geen gaslek in de installatie
of in het apparaat is.

De veiligheidskleppen van
een brander werken niet.

U heeft de knop niet lang genoeg ingedrukt.

Houd de knop, na het ontvlammen van de bran-
der, nog enkele seconden ingedrukt.

De gleuven van de brander zijn vuil.

Reinig de gleuven van de brander.

Technische dienst

Indien onze Technische Dienst aangevraagd wordt, dient het
productnummer (E-Nr.) en het fabricagenummer (FD) van het
apparaat te worden verstrekt. Deze informatie staat op het
gegevensplaatje, op de onderzijde van de kookplaat en op het
label van de gebruiksaanwijzing.

De contactgegevens in alle landen vindt u in de bijgesloten lijst
met Servicedienstadressen.

Verzoek om reparatie en advies bij storingen

NL 088 424 4010

B 070 222 144

Vertrouw op de competentie van de producent. Zo bent u er
zeker van dat de reparatie wordt uitgevoerd door geschoolde

onderhoudstechnici, die beschikken over de originele
onderdelen voor uw huishoudelijke apparaten.

Garantievoorwaarden

Indien het apparaat, tegen onze verwachting in, schade
vertoont of niet voldoet aan de voorziene kwaliteitseisen,
verzoeken we u om ons dit zo snel mogelijk te laten weten.
Opdat de garantie geldig zou zijn, mag het apparaat niet
gemanipuleerd noch onderworpen zijn aan een ongeschikt
gebruik.

De garantievoorwaarden die van toepassing zijn, worden
bepaald door de vertegenwoordiging van onze onderneming in
het land waarin de aankoop uitgevoerd is. U kunt
gedetailleerde informatie aanvragen op onze verkooppunten. U
moet het aankoopbewijs tonen om gebruik te maken van de
garantie.

Recht op wijzigingen voorbehouden.

Verpakking en gebruikte apparaten

Indien op het gegevensplaatje van het apparaat het symbool 54
getoond wordt, houd rekening met onderstaande aanwijzingen:

Milieuvriendelijke afvalverwijdering

Pak het apparaat uit en ontdoe u van de verpakking op
milieusparende wijze.

De verpakking van uw apparaat is vervaardigd uit materialen
die strikt noodzakelijk zijn om een goede bescherming te
garanderen tijdens het vervoer. Deze materialen zijn volledig
recyclebaar, op deze wijze wordt het milieueffect verminderd.
We nodigen u uit om ook bij te dragen tot het behoud van het
milieu, door onderstaande raadgevingen op te volgen:

m gooi de verpakking in de daarvoor bestemde container voor
recycling,

m maak een afgedankt apparaat onbruikbaar alvorens het weg
te doen. Raadpleeg bij uw lokale overheid het adres van het
dichtstbijzijnde inzamelplaats voor recyclebaar materiaal en
lever daar uw apparaat in,

m spoel gebruikte olie niet door de gootsteen. Bewaar deze in
een gesloten vat en geef deze af in een inzamelpunt of bij het
ontbreken hiervan, in een vuilnisbak, (deze komt terecht op
een gecontroleerde stortplaats; waarschijnlijk is dit niet de
beste oplossing, maar we vermijden waterverontreiniging).

Dit apparaat voldoet aan de Europese richtlijn 2002/96/EG
inzake elektrische en elektronische apparaten geidentificeerd
als WEEE (waste electrical and electronic equipment).
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A Sikkerhetsanvisninger

Les disse instruksjonene ngye. Det er ngdvendig for & kunne
bruke apparatet pa en sikker og effektiv mate.

Ta vare pa monterings- og bruksanvisningen slik at disse kan
gis videre til en eventuell ny eier.

Produsenten star ikke ansvarlig dersom forholdsreglene som
angis i denne brukerveiledningen ikke overholdes.

lllustrasjonene i denne brukerveiledningen er kun veiledende.

Ikke ta apparatet ut av beskytteklsesemballasjen for du skal
foreta innbyggingen.

Dersom produktet er skadet pa noen mate ma det ikke
tilkobles. Ta kontakt med var tekniske service.

Dette apparatet er av klasse 3, i henhold til standard EN 30-1-1
for gassprodukter: innebygget apparat.

Dette produktet ma kun installeres pa steder med god
ventilasjon, i henhold til gjeldende regler og i henhold til
retningslinjene for ventilasjon. Dette produktet skal ikke kobles
til en utslippsanordning for forbrenningsprodukter.

Stedet hvor apparatet installeres méa ha et egnet
ventilasjonsanlegg som fungerer perfekt.

Fer du installerer din nye koketopp ma du forsikre deg om at
installeringen gjgres i henhold til monteringsanvisningene.

Koketoppen er fabrikkinnstilt for den gasstypen som er angitt
pa typeskiltet. Hvis den ma skiftes ut, ma du felge
monteringsanvisningene.

All installasjon, regulering og omstilling til andre gasstyper skal
kun utfares av autorisert fagpersonell. Gjeldende lover og
regler skal etterfglges samt retningslinjer fra lokale elektrisitets-
og gasselskaper. Vi anbefaler deg a kontakte var tekniske
service for omstilling til andre gasstyper.

Dette apparatet er konstruert for kun privat bruk. Kommersiell
og profesjonell bruk er ikke tillatt. Dette apparatet ma ikke
installeres i yachter eller campingvogner. Garantien er kun
gyldig hvis man respekterer den tiltenkte bruken til apparatet.

Bruk koketoppen kun til tilbereding av mat, aldri som
varmekilde.

Dette apparatet er ikke ment for bruk med et eksternt tidsur
eller fiernstyring.

Ikke la apparatet veere uten tilsyn mens det er i drift.

Dette apparatet kan bare benyttes av barn over 8 ar og
personer med begrensede fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring eller kunnskap, dersom de er
under oppsyn eller har fatt opplaering i bruk av apparatet og
dermed har forstatt farene som kan oppsta.

Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold
ma ikke utfares av barn uten oppsyn.
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Emballasje og brukte apparater
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Kokeplatene og omradet rundt blir sveert varme. Ikke bergr de
varme flatene. Hold barn under 8 ar pa avstand.

Kokeplatene blir sveert varme. |kke legg brennbare gjenstander
oppa kokesonen. Ikke oppbevar gjenstander pa kokesonen.

Ikke oppbevar eller bruk korrosive kjemiske produkter, damp,
brennbare materialer eller annet enn neeringsprodukter under
dette husholdningsapparatet eller i neerheten av det.

Overopphetet fett og olje kan lett ta fyr. Hold deg i naerheten
nar du varmer opp fett eller olje. Dersom det tar fyr, ma du ikke
bruke vann for & slukke ilden. Brannfare! Dekk til kokekaret
med et lokk for & kvele ilden, og sla av kokesonen.

Beholdere som er gdelagt, har en uegnet sterrelse, rager ut
over kantene pa koketoppen eller blir plassert feil, kan
forarsake alvorlig skade. Folg rad og advarsler som hgrer til
kokekarene.

Ikke utsett apparatet for trekk. Det kan fgre til at brennerne vil
slukke.

Ikke bruk damprensere for & rengjere koketoppen. Fare for
elektrisk stat!

Dersom koketoppen slutter & fungere, ma stream og
gasstilfersel kobles fra. Dersom produktet méa repareres, skal
du kontakte var tekniske service.

Ikke bergr apparatets innvendige deler. Dersom det er
nadvendig ma du kontakte var tekniske service.

Dersom noen av bryterne ikke lar seg vri pa, méa du ikke bruke
makt. Ring umiddelbart til var tekniske service, sa ordner vi
reparasjon eller bytte.



Ditt nye apparat

Pa side 2 finner du en oversikt over apparatet og effekten til
brennerne.

Tilleggsutstyr

Noen modeller har falgende tilleggsutstyr for koketoppen. De
kan ogsa bestilles hos teknisk service.

Tilleggsrist for wok

Kun til bruk med wok-bren-
nere og kokekar med konkav
bunn.

Bruken av disse kokekarene
kan forarsake visse midlerti-
dige deformeringer i lokket.
Det er normalt og vil ikke
pavirke bruken av apparatet.

0

Tilleggsrist for kaffekjeler

Skal kun brukes pa hjelpe-
brenneren med kokekar som
har en diameter pa ikke mer
enn 12 cm.

Gassbluss

P& hver bryter er det angitt hvilken brenner som styres.

¢
¥° ok

For & oppna korrekt bruk av apparatet ma du forsikre deg om
at kokeristene og alle delene til brennerne sitter godt.

Simmer Plate

Dette tilleggsutstyret er kon-
struert med tanke pa & redu-
sere varmeforbruket pa
laveste effekt.

Fest tilleggsutstyret direkte pa
risten med dysene vendt opp-
over, aldri direkte pa brenne-
ren. Sett kokekaret midt pa
tilleggsutstyret.

Simmer Cap

Brenner som kun skal brukes
med minimumseffekt. For &
bruke den, méa du ferst fijerne
hjelpebrenneren og bytte den
ut med en Simmer Cap-bren-
ner.

Kode

363300 Tilleggsrist for wok
184200 Tilleggsrist for kaffekjeler
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar dersom dette
tilleggsutstyret ikke brukes eller de brukes pé feil mate.

Manuell antenning

1. Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri den mot
venstre til gnsket innstilling.

2_For en type tenner eller flamme (lighter, fyrstikker, osv.) bort
til brenneren.

Automatisk antenning
Dersom din koketopp har automatisk antenning (tennstift).

1. Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri den mot
venstre til hgyeste innstilling.

Det vil komme gnister fra alle brennerne mens bryteren
holdes inne. Flammen tennes.

2. Slipp trykket pa bryteren.

3.Vri bryteren til ansket innstilling.

Dersom brenneren ikke tar fyr, vri bryterne til avslatt posisjon
og gjenta fremgangsmaten. Denne gangen holder du bryteren
inne lenger (inntil 10 sekunder).

A Fare for store flammer!

Dersom flammen etter 15 sekunder ikke tennes ma du sla av
brenneren og apne dgren eller vinduet. Vent minst ett minutt for
du forsgker & tenne brenneren igjen.
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Sikkerhetssystem

Pa noen modeller har koketoppen et sikkerhetssystem
(termopar), som forhindrer gassgjennomstramming dersom
brennerne slukkes ved et uhell.

|
tennstift‘ ‘termopar

Forsikre deg om at anordningen er aktivert ved a gjere
felgende:

1.Tenn brenneren pa vanlig mate.

2.Uten a slippe bryteren, holder du den inne i 4 sekunder etter
at flammen er tent.

Sla av en brenner

Vri gjeldende bryter mot hayre til trinn 0.

Effektnivaer

De progressive bryterne gjer det mulig & regulere effektnivaet
mellom hgyeste og laveste niva.

Det er normalt at flammen er oransje. Dette er pa grunn av stav
i luften, solte veesker, osv.

Bruk av gassapparat produserer varme og fuktighet i det
rommet hvor det er installert. Lokalet ma ha god ventilasjon:
hold alle naturlige luftedpninger apne, eller installer mekanisk
ventilasjon (avtrekksvifte)

Ved hyppig og langvarig bruk av apparatet kan det veere
ngdvendig med ekstra ventilasjon. Det kan for eksempel vaere
4 apne et vindu eller, for en mer effektiv ventilasjon, a gke, hvis
mulig, den mekaniske ventilasjonens effekt.

Dersom brennerens flammer slukkes ved et uhell, ma du
stenge brennerens bryter og ikke forsgke a tenne den igjen pa
minst 1 minutt.

Noen sekunder etter at brenneren er slatt av, vil du hare en lyd
(et klikk). Dette er ingen feil, det betyr bare at sikringen er
deaktivert.

Det er viktig med god rengjering. Dersom tennstiftene er skitne,
antennes ikke brenneren. Rengjer dem regelmessig med en
liten, ikke-metallisk begrste. Veer oppmerksom pa at tennstiftene
ikke taler kraftige stat.

Rad om matlaging

Posisjon o Stengt bryter

Full apning eller kapasitet og elektrisk

Stor flamme 0
antenning

Liten flamme ) Minste apning eller laveste kapasitet

Veiledning
Det er normalt & hare en lav pipelyd ved bruk av apparatet.

De forste gangene det brukes er det normalt det kommer noen
lukter fra apparatet. Det betyr ikke at apparatet ikke fungerer
som det skal eller at det kan vaere farlig & buke det. Disse
luktene géar bort etter hvert.

Kokekar

Egnede kokekar

Brenner Ekstra sterk— Middels Svak
Sterk

Wok-brenner  Koking, steking, Oppvarming og varmhol-
bruning, tilbe- ding: ferdiglagde retter, fer-
redning av digkokte retter
paella, asiatisk
mat (wok)

Rask brenner  Snitsel, biff, Ris, hvit saus, Dampkoking:
omelett, stekt ragu fisk, grennsa-
mat ker

Medium bren- Dampede pote- Varm opp og hold tilberedt

ner ter, friske grenn- mat varm, og lag deilige ret-
saker, suppe, ter.
pasta

Hjelpebrenner Lag: gryteretter, Opptining og Smelting:

risgret, karamell. smakoking:  smgr, sjoko-
grgnnsaker, lade, gelatin
frukt, fryseva-
rer.

Bruk ikke deformerte kokekar
som kan sta ustgtt pa

=‘/——x koketoppen. Beholder kan
velte.
Bruk kun kokekar med plan og
==

Brenner Minste diameter for Storste diameter for
beholder beholder

Wok-brenner 22 cm

Rask brenner 22 cm 26 cm

Medium brenner 14 cm 20 cm

Hjelpebrenner 12 cm 16 cm

Bruksadvarsler

Folgende rad vil hjelpe deg til & spare energi og & unnga
skader pa kokekarene:

Ihi

Bruk kokekar av korrekt
storrelse til hver brenner.

Bruk ikke sma kokekar til store
brennere. Flammen ma ikke
bergre sidene pa beholderen.
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) Ikke tilbered maten uten lokk
W eller med lokket flyttet. Da

tykk bunn.
ﬁ g slgser du energi.

Sett kokekaret midt pa
brenneren. Hvis ikke kan det

x velte.

' Plasser ikke store kokekar pa

brennerne som befinner seg

ved siden av bryterne. Disse

kan bli skadet pa grunn av for
hgy temperatur.



Plasser kokekarene pa ristene,
aldri direkte pa brenneren.

X

Serg for at ristene og dekslene
pa brennerne er godt festet far
de tas i bruk.

Rengjoring og vedlikehold

Rengjaring

Rengjer med svamp, vann og sape med en gang koketoppen
har blitt kald.

Rengjer overflaten pa brennerens deler med en gang det har
blitt kaldt etter bruk. Dersom du lar matrester ligge igjen
(matsel, fettdréper, osv.), hvor lite det enn matte veere, vil de
sette seq fast i overflaten og bli sveert vanskelige & fierne
senere. Alle hull og riller ma veere rene for & fa riktig flamme.

Enkelte kokekar som forflyttes kan etterlate metalliske rester pa
ringene.

Rengjer brennerne og ringene med sapevann og skrubb dem
med en ikke-metallisk barste.

Dersom ristene er utstyrt med gummiknotter mé du veere
forsiktig nar du rengjer dem. De kan lgsne og risten kan
forarsake riper i koketoppen.

Tark alltid brennerne og ristene godt. Vanndraper eller fukt ved
starten av matlagingen kan noen ganger fare til skader pa
emaljen.

Etter at brennerne er rengjort og tarket, ma du serge for at
dekslene er korrekt satt pa over munnstykket.

Losning pa feilene

Noen feil er enkle & ordne. For du kontakter var tekniske
service bgr du ta hensyn til fglgende rad:

Sett kokekarene forsiktig ned
pa koketoppen.

Ikke utsett koketoppen for slag
eller sett tunge ting pa den.

r¥1 ¥

Obs!

m [kke bruk damprengjgringsmaskin. Det kan skade
koketoppen.

m Dersom koketoppen har en glass- eller aluminiumsplate, ma
du ikke bruke en kniv, skrape eller lignende til & rengjare
overgangen til metalldelene.

Vedlikehold

Rengjer alltid umiddelbart alt du seler. Slik unngar du at
matrester fester seg, og du slipper med det a rengjere grundig
senere.

Grunnet de hgye temperaturene de blir utsatt for, kan
wokbrenneren og omradene av rustfritt stal (Iokk, ytterkantene
av brennerne) skifte farge. Dette er normalt. Du begr rengjere
disse omradene med et produkt for rustfritt stal etter hvert bruk.

Vi anbefaler jevnlig bruk av rengjgringsmidlet som kan fas fra
var teknisk service med kode 464524.

Obs!

Rengjeringsmiddel for rustfritt stél ber ikke brukes i omradet
rundt bryterne. Inskripsjonene kan viskes ut.

Ikkela sure veesker (sitronsaft, eddik, osv...) forbli pa
koketoppen.

Feil Mulige arsaker

Lesning

Det elektriske systemet
fungerer ikke.

Defekt sikring.

Kontroller sikringen i hovedboksen og bytt den ut
om ngdvendig.

En automatisk sikring eller jordfeilbryter er blitt

utlgst.

Kontroller bryterpanelet for & sjekke om en auto-
matisk sikring eller jordfeilbryter er blitt utlast.

Den automatiske antennin- Det er mulig det finnes rester av mat eller rengjg- Omradet mellom tennstiften og brenner ma veaere

gen fungerer ikke.

ringsmidler mellom tennstiftene og brennerne. rent.

Brennerne er fuktige.

Taerk dekslene pa brennerne forsiktig.

Dekslene pa brenneren er ikke satt pa riktig.

Kontroller at dekslene er riktig satt pa.

Apparatet er ikke koplet til jord, er feilkoplet, eller Ta kontakt med en elekiriker.

jordkontakten er defekt.

Flammen i brenneren er

Delene til brenneren er ikke satt pa riktig.

Monter delene pa korrekt mate.

ikke jevn. Brennerens apninger er skitne.

Rengjer brennerens apninger.

Gasstremmen virker ikke
normal, eller det slippes

ikke ut gass. (midtre ngkkel).

Gassgjennomstrgmmingen er avstengt i mellom-
liggende koblingspunkter i tilfarselsslangen

Apne eventuelle mellomliggende koblingspunkter
(midtre ngkkel).

Dersom gassen kommer fra en beholder, méa du

kontrollere at den ikke er tom.

Bytt gassbeholder.
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Feil Mulige arsaker

Lesning

Det lukter gass pa kjgkke- En eller annen ventil er apen.

Steng ventilene.

net. Feil tilkobling av gassbeholderen.

Kontroller at koblingen er korrekt.

Mulig gasslekkasje.

Steng hovedkranen for gass, luft omradet og kon-
takt en autorisert installater for kontroll og sertifise-
ring av installasjonen. Bruk ikke apparatet fgr du
er sikker pa at det ikke finnes fare for gasslekka-
sje i installasjonen eller i apparatet.

Sikkerhetsventilene til en
av brennerne virker ikke. nok.

Du har kanskje ikke trykket bryteren ned lenge

Hold bryteren nede noen sekunder ekstra nar du
tenner pa brenneren.

Brennerens apninger er skitne.

Rengjar brennerens apninger.

Teknisk service

Ved alle henvendelser til var tekniske service ber vi deg oppgi
apparatets produktnummer (E-Nr.) og produksjonsnummer
(FD). Denne informasjonen star pa typeskiltet som er plassert
pa nedre del av koketoppen, samt pa etiketten som du finner
pé brukerveiledningen.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil
N 22 66 06 00

Du kan stole pa produsentens kompetanse. Da kan du vaere
sikker pa at reparasjonen utfares av en kvalifisert
servicetekniker som bruker originale reservedeler til & reparere
husholdningsapparatet ditt.

Emballasje og brukte apparater

Hvis du pa apparatets typeskilt ser symbolet , Hskal du ta
hensyn til falgende informasjon.

Miljovennlig avfallsbehandling

Pakk ut apparatet og kast emballasjen i henhold til
miljgvernforskriftene.

Apparatets emballasje bestar kun av de materialer som er
nedvendige for & garantere effektiv beskyttelse under transport.
Disse materialene er fullstendig gjenvinnbare og reduserer
derfor eventuelle skader pa miljget. Vi oppfordrer deg ogsa til &
bevare miljget ved & folge disse radene:

m kast emballasjen i riktig resirkuleringscontainer,

m for du avhender et produkt, ma du gjere det ubrukelig. Spar
din lokale kommuneadministrasjon om hvor naermeste
miljgstasjon befinner seg, og lever apparatet ditt der,

m ikke kast brukt olje i vasken. Oppbevar oljen i en lukket
beholder og lever den som spesialavfall, eller, hvis dette ikke
er mulig, kast den i sgppelcontainer (den havner da som
kildesortering; og selv om dette nok ikke er den beste
lasningen unngas i det minste at forurensingen nar ut i vann
og vannveier).

Dette apparatet oppfyller kravene i EU-direktivet 2002/96/CE
om elektrisk og elektronisk utstyr som er & anse som WEEE
(waste electrical and electronic equipment).
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Garantivilkar

Hvis apparatet, mot formodning, skulle vise seg a veere skadet,
eller pa annen mate unnlate & oppfylle kvalitetskravene, ber vi
deg om & gi oss beskjed sé snart som mulig. For at garantien
skal vaere gyldig ma ikke apparatet ha blitt manipulert eller
misbrukt.

Garantivilkéarene som gjelder er fastlagt av representanter for
firmaet i det landet hvor produktet ble kjgpt. Mer informasjon
kan fas pa salgsstedene. Det er ngdvendig & fremvise
kjgpsbevis for at garantien skal gjelde.

Vi forbeholder oss retten til & foreta endringer.
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/A Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Prosze uwaznie przeczytac¢ ponizsze wskazéwki. Jedynie po
zapoznaniu sie z ich trescig beda Parnstwo potrafili obchodzi¢
sie z posiadanym urzgdzeniem w sposob skuteczny i
bezpieczny.

Prosze zachowac instrukcje obstugi oraz instalacji, i przekazac
ja wraz z urzadzeniem w przypadku zmiany witasciciela.

Producent nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzialnosci w
przypadku, gdy zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji nie
beda przestrzegane.

llustracje przedstawione w niniejszej instrukcji stuza wytacznie
jako przyktad.

Do momentu zamontowania nie nalezy wyjmowac urzgdzenia z
opakowania ochronnego.

Jezeli zostanie zauwazone jakiekolwiek uszkodzenie
urzadzenia, nie nalezy go podtgczac. Prosze wéwczas
skontaktowac sie z naszym Serwisem Technicznym.

Urzadzenie spetnia wymogi klasy 3, zgodnie z normg EN 30-1-
1 dotyczacq urzadzen gazowych: urzadzenie do zabudowy.

To urzgdzenie moze zostac zainstalowane wytgcznie w
pomieszczeniu posiadajgcym dobrag wentylacje, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami i zarzadzeniami dotyczacymi
wentylacji. Nie nalezy podtgczac urzadzenia do sprzetu
stuzgcego do usuwania produktéw spalania.

W pomieszczeniu, w ktdrym zostanie zainstalowane urzadzenie,
nalezy zapewni¢ sprawny system wentylacji zgodny z
obowigzujgcymi przepisami.

Przed zainstalowaniem nowej ptyty kuchenki nalezy upewni¢
sie, ze instalacja zostanie wykonana zgodnie z zaleceniami
zawartymi w instrukcji montazu.

Opisywane urzadzenie zostato fabrycznie dostosowane do
rodzaju gazu wskazanego na tabliczce znamionowej. W razie
koniecznosci jego zmiany, nalezy zapoznac sie z instrukcja
montazu.

Wszystkie czynnosci zwigzane z instalacjg, regulacjg i
dostosowaniem urzgdzenia do innego rodzaju gazu powinny
by¢ wykonywane przez upowaznionego technika, zgodnie z
obowigzujgcymi normami i przepisami oraz zarzgdzeniami
lokalnych dostawcow energii elektrycznej i gazu. W celu
dostosowania urzadzenia do zasilania innym rodzajem gazu,
zaleca sie wezwac nasz Serwis Techniczny.

Urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie do uzytku
domowego; niedozwolone jest jego uzytkowanie w
zastosowaniach handlowych lub profesjonalnych. Nie nalezy
instalowac urzgdzenia na jachtach ani w przyczepach
kempingowych. Gwarancja bedzie wazna wytgcznie w
przypadku przestrzegania przewidzianego sposobu
uzytkowania urzgdzenia.

Nalezy uzywac urzgdzenia wytgcznie w celu gotowania,
natomiast nigdy w celu ogrzewania pomieszczen.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z zewnetrznym
zegarem sterujgcym ani z systemem zdalnego sterowania.

Nie pozostawia¢ wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
0soby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi
lub umystowymi, a takze osoby nie posiadajace wystarczajgcego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli pozostajg pod nadzorem lub
zostaty pouczone, jak bezpiecznie obstugiwac urzadzenie i sg
Swiadome zwigzanego z tym niebezpieczenstwa.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i
podstawowe zabiegi konserwacyjne nie mogg by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru dorostych.

Pola grzejne i ich otoczenie mogg by¢ bardzo gorgce. Nie
dotykac¢ goragcych powierzchni. Nie pozwala¢ zbliza¢ sie
dzieciom ponizej 8 lat.

Pola grzejne sg bardzo gorace. Nigdy nie odktadacé
tatwopalnych przedmiotéw na ptyte grzejna. Nie uzywac ptyty
grzejnej do przechowywania jakichkolwiek przedmiotow.

Pod urzadzeniem lub w jego poblizu nie nalezy przechowywac
ani uzywac zrgcych substancji chemicznych, substancji
wydzielajgcych opary, substancji palnych lub produktéw
nieprzeznaczonych do spozycia.

Przegrzane ttuszcze lub oleje tatwo zapalajg sie. Podczas
podgrzewania ttuszczy lub olejow nalezy caty czas pozostawac
w poblizu urzadzenia. Jesli substancje te ulegng zapaleniu, nie
nalezy gasi¢ ognia za pomocg wody. Niebezpieczenstwo
poparzenia! Nakry¢ naczynie pokrywkg w celu sttumienia ognia
i wytgczy¢ strefe grzejna.

Naczynia, ktére posiadajg uszkodzenia, majg nieodpowiednig
wielkos¢, przekraczajg brzegi ptyty kuchenki lub sg
nieprawidtowo ustawione, moga spowodowac powazne
obrazenia. Nalezy przestrzegac¢ rad i wskazéwek dotyczgcych
naczyn do gotowania.

Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia w miejscach narazonych na
przeciagi, poniewaz mogg one powodowac¢ gasniecie palnikow.
Nie nalezy czyscic¢ ptyty kuchenki urzgdzeniami do czyszczenia
parowego. Niebezpieczenstwo porazenia prgdem!

W przypadku awarii, odcig¢ zasilanie elektryczne i doptyw gazu
do urzadzenia. W celu naprawy, prosimy wezwac nasz Serwis
Techniczny.

Nie nalezy wykonywa¢ zadnych zmian we wnetrzu urzgdzenia.
W razie potrzeby, prosimy wezwac nasz Serwis Techniczny.

Jesli jedno z pokretet nie obraca sie, nie nalezy go obracac,
uzywajgc sity. Prosimy bezzwtocznie wezwac Serwis
Techniczny, aby wykonat naprawe lub wymiane elementu.
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Nowe urzadzenie w Panstwa domu

Na stronie 2 znajduje sie widok 0golny urzadzenia, jak rowniez
wartosci mocy poszczegolnych palnikéw.

AKkcesoria

W zaleznoséci od modelu do ptyty kuchenki mogg byc¢
dotgczone wymienione ponizej akcesoria. Mozna je rowniez
naby¢ w Serwisie Technicznym.

Ruszt dodatkowy wok

Do stosowania wytgcznie na
palnikach wok, do naczyn z
wklestym dnem.

Uzytkowanie powyzszych
naczyn moze spowodowac
pewne czasowe odksztatce-
nie formy na ttuszcz. Jest to
zjawiskiem normalnym i nie
ma wptywu na dziatanie urzg-
dzenia.

=

Ruszt dodatkowy "do kawy"

Do stosowania wytgcznie na
palniku pomocniczym i do
naczyn o srednicy ponizej
12 cm.

fgﬂ@%@

Palniki gazowe

Kazde pokretto posiada oznaczenie palnika, ktory obstuguje.

‘ gl

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania urzgdzenia, nalezy
upewnic sie, ze ruszty oraz wszystkie elementy palnikéw sa
prawidtowo zatozone.
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Simmer Plate

Opisywane akcesorium
zostato zaprojektowane w
celu zmniejszenia iloSci
wydzielanego ciepta przy
ustawieniu mocy minimalnej.

Umiesci¢ akcesorium bezpo-
srednio na ruszcie tak, aby
wypustki byty skierowane do
gory, natomiast nigdy bezpo-
srednio na palniku. Na srodku
akcesorium postawi¢ naczy-
nie.

Simmer Cap

Palnik przeznaczony jedynie
do gotowania przy mocy mini-
malnej. W celu uzycia tego
palnika, nalezy wyjg¢ palnik
pomocniczy i zastgpi¢ go pal-
nikiem Simmer Cap.

Kod produktu

363300 Ruszt dodatkowy wok
184200 Ruszt dodatkowy "do kawy"
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku, gdy
akcesoria te nie sg uzywane lub sg uzywane w sposob
nieprawidtowy.

Zapalanie reczne
1.Docisng¢ pokretto danego palnika i obrécic je w lewo w
wybrane potozenie.

2.Przyblizy¢ do palnika zapalarke lub ptomien (zapalong
Swiece, zapatke, itp.).

Zapalanie automatyczne

W przypadku ptyty kuchenki zaopatrzonej w funkcje zapalania
automatycznego (Swiece zaptonowe):

1.Docisnag¢ pokretto wybranego palnika i obrécic je w lewo w
potozenie o maksymalnej mocy.

Docisniecie pokretta powoduje wytwarzanie iskier we
wszystkich palnikach. Zapala sie ptomien.
2. Zwolni¢ pokretto.

3.0brdci¢ pokretto w wybrane potozenie.

Jezeli ptomien nie zapali sig, obroci¢ pokretto w potozenie
zgaszonego ptomienia i ponownie wykonac¢ powyzsze
czynnosci, przytrzymujac pokretto w pozycji docisnietej dtuzej
(do 10 sekund).

A Niebezpieczenstwo wybuchu!

Jesli po uptywie 15 sekund ptomien nie zapala sig, zgasic¢
palnik i otworzy¢ okno w pomieszczeniu. Odczekac co najmnie;j
minute przed podjeciem kolejnej proby zapalenia palnika.



System zabezpieczajacy

W zaleznosci od modelu, ptyta kuchenki moze by¢ zaopatrzona
w system zabezpieczajacy (termopara), ktdry blokuje doptyw
gazu do przypadkowo zgaszonych palnikdw.

s’wieca‘ ‘termopara

Aby zapewni¢ uruchomienie tego mechanizmu:

1.W zwykty sposdb zapali¢ palnik.

2. Przytrzymujac mocno pokretto, dociskac je przez 4 sekundy
po zapaleniu ptomienia.

Gaszenie palnika
Obraoci¢ odpowiednie pokretto w prawo w potozenie 0.

Zakres mocy gotowania
Pokretta stopniowe umozliwiajg regulacje mocy gotowania w

zakresie od poziomu maksymalnego do poziomu minimalnego.

ktérym jest on zainstalowany. Nalezy zatem zapewni¢
prawidtowg wentylacje kuchni: pamietac, aby otwory
umozliwiajgce naturalng wentylacje pozostawaty otwarte lub
zainstalowa¢ mechanizm zapewniajacy wentylacje
mechaniczng (okap z wyciggiem).

Jezeli urzadzenie pracuje przez dtuzszy czas z duzg moca,
moze okazac sie konieczne zastosowanie dodatkowej
wentylacji (np. otwarcie okna) lub skuteczniejszych srodkow
(takich jak zwiekszenie mocy systemu wentylacji mechanicznej,

jesli jest zainstalowana).

Jezeli ptomien palnika przypadkowo zgasnie, nalezy zakreci¢
pokretto palnika i odczekac¢ przynajmniej 1 minute przed

ponownym zapaleniem palnika.

Po uptywie kilku sekund po zgaszeniu palnika mozna ustysze¢
charakterystyczny dzwiek (gtuche uderzenie). Nie oznacza to
zadnej anomalii; lecz jest to sygnat, ze wytgczyt sie system

zabezpieczajacy.

Nalezy dbac¢ o idealng czystosc. Jezeli Swiece sg
zanieczyszczone, iskrownik jest niesprawny. Co pewien czas
Swiece nalezy czysci¢ szczoteczkg wykonang z materiatu
innego niz metal. Nalezy pamietac, aby nie narazac¢ $wiec na

silne uderzenia.

Rady dotyczace gotowania

Potozenie ) Pokretto zakrecone

Ptomieri duzy 0 Maksymalne otwarcie lub moc i zapala-

nie elektryczne

Ptomien maty ¢ Minimalne otwarcie lub moc

Uwagi
Lekki gwizd styszalny podczas pracy palnika jest zjawiskiem
naturalnym.

Na poczatku eksploatacji, normalnym zjawiskiem jest
wydzielanie specyficznego zapachu przez urzagdzenie. Jest to
zjawisko nieszkodliwe i nie wynika z usterki urzgdzenia. Z
czasem, zjawisko to zaniknie.

Ptomien w kolorze pomaranczowym jest zwyktym zjawiskiem,
spowodowanym obecnoscig pytu w otoczeniu, ptyndw
rozlanych na ptycie kuchenki, itp.

Korzystanie ze sprzetu do gotowania, zasilanego gazem
powoduje wydzielanie ciepta i wilgoci w pomieszczeniu, w

Naczynia do gotowania

Odpowiednie naczynia

Palnik Bardzo mocny — Sredni Staby
Mocny

Palnik wok Doprowadzanie Podgrzewanie i utrzymywanie
do wrzenia, goto- gorgcej temperatury: dania
wanie, smazenie, gotowe, dania gotowane
przyrumienianie,
paelle, dania
kuchni azjaty-
ckiej (wok)

Palnik szybki Eskalopki, bef-  Ryz, besza- Gotowanie na
sztyk, tortilla, mel, potrawka parze: ryby,
dania smazone z migsa warzywa
w gtebokim
tluszczu

Palnik pot- Ziemniaki na Podgrzewanie i utrzymywanie

szybki parze, swieze goracej temperatury gotowa-
warzywa, zupy, nych potraw oraz przygotowy-
makarony wanie delikatnych potraw

duszonych

Palnik Gotowanie: Rozmrazaniei Topienie:

pomocniczy dania duszone, wolne gotowa- masto, czeko-

ryz z mlekiem,
karmel

nie: warzywa,
owoce, mro-
zonki

lada, zelatyna

Palnik Minimalna $red- Maksymalna sred-
nica naczynia nica naczynia

Palnik wok 22 cm

Palnik szybki 22 cm 26 cm

Palnik potszybki 14 cm 20 cm

Palnik pomocniczy 12 cm 16 cm
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Uwagi dotyczace obstugi

Ponizsze wskazdwki pomogg Panstwu zaoszczedzi¢ energie
oraz zapobiec uszkodzeniu naczyn:

Y =X

Uzywac¢ naczyn o wielkosci
dostosowanej do danego
palnika.

Nie uzywa¢ matych naczyn na
duzych palnikach. Ptomien nie
powinien dotyka¢ bocznych
scianek naczynia.

Nie nalezy uzywac
odksztatconych naczyn, ktére
stojg w sposob niestabilny na
ptycie kuchenki i mogg sie
przewrdcic.

= = Nalezy stosowaé wylacznie
naczynia o ptaskim i grubym
dnie.

Nie gotowac bez przykrycia
lub z czesciowo odsunietg
pokrywkg, gdyz w ten sposob
niepotrzebnie zuzywa sie
czes¢ energii.

Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie

Po ostygnieciu urzadzenia, oczyscic je przy uzyciu gabki i wody
z mydtem.

Po kazdorazowym uzyciu, odczekac, az palnik ostygnie i
oczysci¢ powierzchnie wszystkich jego elementow. Nawet
najdrobniejsze zanieczyszczenia (resztki potraw, krople
ttuszczu, itp.) pozostawione na ptycie kuchenki przylgng do niej,
co utrudni ich usuniecie. Aby zapewni¢ prawidtowe
wydobywanie sie ptomienia, otwory i rowki palnika powinny by¢
czyste.

Na skutek przesuwania niektérych naczyn mogg pozostac
Slady metalu na rusztach.

Oczysci¢ palniki i ruszty wodg z mydtem, pocierajgc
niemetalowa szczoteczka.

Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas czyszczenia rusztow
wyposazonych w gumowe podktadki. Jesli podktadki odpadna,
ruszt moze porysowac ptyte kuchenki.

Zawsze doktadnie osuszac¢ palniki i ruszty. Obecnos¢ kropli
wody lub wilgotnych miejsc na poczatku gotowania moze
spowodowac uszkodzenie emalii.

Po oczyszczeniu i wysuszeniu palnikéw, sprawdzi¢, czy
naktadki sg prawidtowo zatozone na dyfuzor.

Umieszczac naczynie na
palniku w potozeniu doktadnie
centrycznym . W przeciwnym
razie moze sie ono wywrocic.

Nie stawia¢ duzych naczyn na
palnikach blisko pokretet.
Moze to spowodowac
uszkodzenie pokretet na
skutek wysokiej temperatury.

Stawia¢ naczynia na rusztach,
w zadnym wypadku nie
stawiac¢ ich bezposrednio na
palniku.

Przed uzyciem palnikéw

— sprawdzi¢, czy ruszty i
naktadki palnikow sg
prawidtowo zatozone.
Naczynia znajdujgce sie na
ptycie kuchenki powinny by¢
przestawiane z zachowaniem
ostroznosci.

Nie nalezy uderza¢ w ptyte
kuchenki ani umieszczac na
niej bardzo ciezkich
przedmiotow.

Uwaga!

m Nie uzywac urzgdzen do czyszczenia parowego. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie ptyty kuchenki.

m Jezeli ptyta kuchenki posiada pokrywe szklang lub
aluminiowa, nie nalezy uzywac¢ noza, skrobaka lub
podobnych narzedzi w celu oczyszczenia potgczenia z
czescig metalowa.

Konserwacja

Natychmiast usuwac rozlane ptyny. W ten sposéb zapobiegnie
sie przyklejeniu resztek potraw i uniknie sie wykonywania
niepotrzebnych czynnosci.

Ze wzgledu na wptyw wysokich temperatur palnik wok oraz
miejsca wykonane ze stali nierdzewnej (forma na ttuszcz,
obrzeze palnikdw itd.) mogg zmieni¢ kolor. Jest to normalne
zjawisko. Po kazdorazowym uzyciu nalezy oczysci¢ wymienione
miejsca, stosujgc odpowiedni srodek do stali nierdzewne;.

Zaleca sie regularne stosowanie produktu do czyszczenia,
dostepnego w naszym Serwisie Technicznym (kod produktu
464524).

Uwaga!

Nie nalezy uzywac srodka do czyszczenia stali nierdzewnej w
strefie wokot pokretet. Oznaczenia (nadruki) mogg zostac starte.
Nie pozostawia¢ kwasnych ptynéw (sok z cytryny, ocet, itd.) na
ptycie kuchenki.

Rozwigzanie nietypowych sytuaciji

Sposob rozwigzania problemow w niektérych nietypowych
sytuacjach jest bardzo prosty. Przed wezwaniem Serwisu
Technicznego, nalezy wzig¢ pod uwage nastepujgce rady:

Sytuacja nietypowa Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Funkcje elektryczne urza-
dzenia nie dziatajg.

Uszkodzony bezpiecznik.

Sprawdzi¢ bezpiecznik w gtownej skrzynce bez-
piecznikdw i wymieni¢ go, jezeli jest uszkodzony.

"Wyskoczyt" wytgcznik termomagnetyczny lub réz- Sprawdzi¢ na gtéwnej tablicy rozdzielczej, czy nie

nicowo-prgdowy.
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Sytuacja nietypowa

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Funkcja zapalania automa-
tycznego nie dziata.

Mozliwe, ze miedzy Swiecami zaptonowymi a pal-
nikami znajdujg sie resztki potraw lub pozostatosci

Przestrzen miedzy $wiecqg zaptonowag a palnikiem
powinna by¢ czysta.

PO Cczyszczeniu.

Palniki sg mokre.

Starannie osuszy¢ naktadki palnikow.

Naktadki palnika sg nieprawidtowo zatozone.

Sprawdzi¢, czy naktadki palnikow sg prawidtowo
zatozone.

Urzgdzenie nie jest podtgczone do uziemienia, jest Prosze skontaktowac sie z instalatorem.
podtgczone nieprawidtowo lub uziemienie jest nie-

prawidtowo wykonane.

Ptomien wydobywajacy sie Elementy palnika sg nieprawidtowo zatozone.

Zatozy¢ elementy palnika w prawidtowy sposadb.

z palnika jest nieréwny. Rowki palnika sg zabrudzone.

Oczyscic¢ rowki palnika.

Strumien gazu wydobywa
sie w nienaturalny sposob

Doptyw gazu jest odciety przez zawory posrednie. Otworzy¢ ewentualne posrednie zawory doptywu

gazu.

lub nie wydobywa sie

weale. dzié, czy butla nie jest pusta.

Jezeli kuchenka zasilana jest gazem z butli, spraw- Wymienic¢ butle.

W kuchni czu¢ zapach Jeden z kurkow jest otwarty.

Zakrecic kurki.

gazu. Nieprawidtowe ztgcze butli.

Sprawdzi¢, czy ztgcze butli z gazem jest catkowi-
cie szczelne.

Mozliwy wyciek gazu.

Zamkng¢ gtéwny doptyw gazu, wywietrzy¢
pomieszczenie i niezwtocznie powiadomic tech-
nika uprawnionego w zakresie przegladu i certyfi-
kacji instalacji gazowej. Przed ponownym uzyciem,
sprawdzi¢, czy nie ma wycieku gazu w instalacji
lub w urzadzeniu.

Zawory bezpieczenstwa
jednego z palnikow nie

Pokretto nie byto dociskane wystarczajgco dtugo.

Po zapaleniu palnika, przytrzymac pokretto docis-
niete o kilka sekund dtuzej.

dziataja. Rowki palnika sg zabrudzone.

Oczyscic¢ rowki palnika.

Serwis techniczny

W przypadku zwrdcenia sie 0 pomoc do naszego Serwisu
Technicznego, nalezy poda¢ numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD) urzadzenia. Numery te znajdujg sie na tabliczce
znamionowej urzgdzenia, umieszczonej w dolnej czesci ptyty
kuchenki; sg rowniez zamieszczone na etykiecie w instrukcji
obstugi.

Adresy serwisdw wszystkich krajow znajdujag sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 0801 191 534

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten sposob
mozna zapewnic, ze naprawy przeprowadzane bedg przez
wykwalifikowanych technikdw serwisu, wyposazonych w
oryginalne czesci zamienne.

Warunki gwarancji

Jesli mimo staran producenta, urzadzenie bedzie posiadato
jakie$ uszkodzenie lub nie bedzie spetniato wymaganych norm
jakosci, prosimy nas o tym bezzwtocznie poinformowac.
Gwarancja zachowuje waznosc tylko w przypadku, gdy w
mechanizmie urzgdzenia nie byty dokonywane zadne
modyfikacje, a urzadzenie byto uzywane zgodnie z
przeznaczeniem.

Warunki gwarancji majgce zastosowanie to warunki ustalone
przez przedstawicielstwo naszej firmy w kraju, w ktérym dokonano
zakupu. Szczegdtowe informacje na ten temat mozna uzyskac¢ w
punktach sprzedazy. Aby skorzysta¢ z gwarancji, konieczne jest
przedstawienie dowodu zakupu urzgdzenia.

Z zastrzezeniem prawa do wprowadzania zmian.

Informacje o opakowaniu i postepowaniu ze zuzytym

urzadzeniem

Jezeli na tabliczce znamionowej urzgdzenia pojawia sie symbol

H, nalezy postepowac zgodnie z nastepujgcymi wskazowkami:

Pozbywanie sie odpadow zgodnie z normami
ochrony srodowiska

Odpakowac¢ urzadzenie i pozby¢ sie opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

Opakowanie urzgdzenia zostato wykonane z materiatéw, ktdre
gwarantujg skuteczne zabezpieczenie podczas transportu.
Materiaty te w petni podlegaja recyklingowi, dzieki czemu
ogranicza sie ich negatywny wptyw na srodowisko naturalne.
Zachecamy Paristwa do wtaczenia sie w ochrone srodowiska
naturalnego poprzez postepowanie zgodnie z ponizszymi
zaleceniami:

m wyrzuci¢ opakowanie do odpowiedniego pojemnika
przeznaczonego na artykuty do recyklingu,

m przed pozbyciem sie zuzytego urzadzenia, nalezy wytgczy¢
go z uzytkowania. Informacje o adresie najblizszego punktu
zbidrki materiatéw podlegajacych recyklingowi, gdzie nalezy
przekazac zuzyte urzgdzenie, uzyskajg Paristwo w lokalnej
placéwce administracji publicznej,

m nie nalezy wylewac do zlewu oleju uzywanego do smazenia.
Zaleca sie, aby zla¢ olej do zamknietego naczynia i
przekazac¢ do odpowiedniego punktu zbidrki odpadow, a w
przypadku jego braku, umiesci¢ w pojemniku na $mieci (olej
zostanie wylany do kontrolowanego scieku; nie jest to
wprawdzie najlepsze rozwigzanie, lecz dzieki niemu unikamy
skazenia wody).

To urzadzenie spetnia wymagania Dyrektywy Europejskiej 2002/
96/CE o urzgdzeniach elektrycznych i elektronicznych, okreslonej
jako WEEE (waste electrical and electronic equipment).
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A IndicacoOes de seguranca

Leia atentamente estas instrugdes. SO assim podera manusear
o aparelho de forma eficaz e segura.

Guarde estas instru¢des de utilizacao e instalagao e entregue-
as juntamente com o aparelho, no caso de este vir a ser
utilizado por outra pessoa.

O fabricante fica isento de qualquer tipo de responsabilidade
caso nao se cumpram as disposicoes deste manual.

Os graficos representados neste manual de instrucdes sao a
titulo meramente indicativo.

N&ao retire o aparelho da embalagem de proteccéo até ao
momento de ser encastrado.

Se observar algum dano no aparelho, ndo o ligue. Entre em
contacto com o nosso Servico de Assisténcia Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3, segundo a norma EN
30-1-1 para aparelhos a gas: aparelho encastrado num movel.

Este aparelho s6 pode ser instalado num local bem ventilado e
cumprindo com os regulamentos e as disposi¢cdes em vigor
relativas a ventilagdo. Este aparelho ndo deve ser ligado a um
dispositivo de evacuacgédo dos produtos de combust&o.

O local de instalacdo do aparelho deve dispor da ventilacdo
regulamentar em perfeito estado.

Antes de instalar a sua nova placa de cozedura, certifiqgue-se
de que segue todas as instrugdes de montagem durante a
instalacéo.

Este aparelho vem adaptado da fabrica para o tipo de gas
indicado na placa de caracteristicas. Caso seja necessario
alterar o tipo de gas, consulte as instrucbes de montagem.

Todos os trabalhos de instalacao, regulacdo e adaptacéao a
outro tipo de gas devem ser realizados por um técnico
autorizado, respeitando as normas e a legislacao aplicavel e o
estipulado pelas empresas locais de electricidade e de gas.
Recomenda-se que se recorra ao Servico de Assisténcia
Técnica para a adaptagao a outro tipo de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido para utilizagao
doméstica, ndo podendo, por isso, ser utilizado para fins
comerciais ou profissionais. Este aparelho ndo pode ser
instalado em iates ou caravanas. A garantia apenas sera valida
caso o aparelho seja utilizado correctamente e para os fins a
que se destina.

Utilize o aparelho unicamente para cozinhar, nunca como
aparelho de aquecimento.

Este aparelho nao foi previsto para ser utilizado com um
temporizador externo ou um telecomando externo.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Este aparelho ndo pode ser utilizado por criangas com mais de
8 anos e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
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mentais reduzidas ou que ndo disponham de experiéncia
suficiente, excepto sob vigilancia ou sob instrucdes especificas
de utilizacdo segura do aparelho, e desde que entendam os
perigos resultantes da mesma.

Nao deixe que as criangas brinqguem com o aparelho. N&ao
permita a limpeza e manutencao do aparelho pelo utilizador a
criangas sem vigilancia.

As zonas de cozinhar e adjacentes ficam muito quentes. Nunca
togue nas superficies quentes. Mantenha as criangas com
menos de 8 anos afastadas.

As zonas de cozinhar ficam muito quentes. Nunca coloque
objectos inflamaveis sobre a placa de cozinhar. Nao guarde
objectos sobre a placa de cozinhar.

Nao armazene nem utilize produtos quimicos corrosivos,
vapores, materiais inflamaveis ou produtos nao alimentares por
baixo deste electrodoméstico, nem perto dele.

As gorduras ou 6leos sobreaquecidos sao faciimente
inflamaveis. Nao se ausente enquanto estiver a aquecer
gorduras ou 0leos. Se se inflamarem, ndo apague o fogo com
agua. Perigo de queimaduras! Cubra o recipiente com uma
tampa para apagar o fogo e desligue a zona de cozedura.

Os recipientes danificados, com um tamanho inadequado, que
ultrapassem as margens da placa de cozedura ou que estejam
mal posicionados podem provocar graves lesdes. Tenha em
consideracao os conselhos e adverténcias relativos aos
recipientes para cozinhados.

Nao exponha o aparelho a correntes de ar. Os queimadores
poderiam apagar-se.

Nao utilize maquinas de limpeza a vapor na placa de cozedura.
Perigo de electrocussao!

Em caso de avaria, corte a alimentacéo eléctrica € o
fornecimento de gas do aparelho. Para proceder a reparacéo,
recorra ao nosso Servigo de Assisténcia Técnica.

Nao manipule o interior do aparelho. Se tal for necessario,
recorra ao nosso Servico de Assisténcia Técnica.

Se algum dos comandos néo rodar, ndo o force. Contacte
imediatamente o Servigco de Assisténcia Técnica para proceder
a reparacao ou substituicéo.



O novo aparelho

Na pagina 2 encontra uma vista geral do seu aparelho, assim
como a poténcia dos queimadores.

Acessorios

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode incluir os
seguintes acessorios. Estes também podem ser adquiridos
junto do Servico de assisténcia técnica.

Grelha suplente para wok

Para utilizar exclusivamente
em queimadores para wok
com recipientes de base con-
cava.

A utilizacdo destes recipien-
tes pode causar uma certa
deformacéo temporaria na
pingadeira. Tal é normal e
nao influencia o funciona-
mento do aparelho.

=

Grelha suplente para cafe-
teira

Para utilizar exclusivamente
no queimador auxiliar com
recipientes de didmetro infe-
riora 12 cm.

/J%@%“?

Queimadores a gas

Cada comando de accionamento mostra o queimador que
controla.

¢
\/° S0k

Para um funcionamento correcto do aparelho é imprescindivel
que se assegure de que as grelhas e todas as pecas dos
queimadores estdo bem colocadas.

Simmer Plate

Este acessorio foi dese-
nhado para reduzir o nivel de
calor na poténcia minima.

Colocar o acessorio directa-
mente sobre a grelha com as
saliéncias para cima, nunca
directamente sobre o queima-
dor. Colocar o recipiente cen-
trado sobre o acessorio.

Simmer Cap

Queimador exclusivamente
indicado para cozinhar na
poténcia minima. Para utiliza-
lo, é necessario retirar o quei-
mador auxiliar e substitui-lo
pelo queimador Simmer Cap.

Codigo

363300 Grelha suplente para wok
184200 Grelha suplente para cafeteira
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

O fabricante ndo se responsabiliza caso néo utilize estes
acessorios ou o faca de forma inadequada.

Acendimento manual
1. Prima o comando do queimador seleccionado e gire-o para
a esquerda até a posicao desejada.

2. Aproxime qualquer tipo de isqueiro de cozinha ou chama
(isqueiro de bolso, fésforos, etc.) ao queimador.

Acendimento automatico

Se a placa de cozedura estiver equipada com um dispositivo
de acendimento automatico (bugias):

1. Pressione o comando do queimador seleccionado e rode-o
para a esquerda até a posicao de poténcia maxima.

Enguanto o comando estiver premido, produzem-se faiscas
em todos os queimadores. A chama acende-se.
2. Deixe de pressionar o comando.

3.Gire 0 comando para a posicao desejada.

Se o0 queimador ndo se acender, rode o comando para a
posicao de apagado e repita os passos. Desta vez, mantenha
o0 comando pressionado durante mais tempo (até 10
segundos).

A Perigo de deflagracao!

Se passados 15 segundos a chama n&o acender, apague o
queimador € abra a porta ou a janela do espago em que se
encontra. Espere, pelo menos, um minuto antes de tentar
acender o queimador.
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Sistema de seguranca

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode dispor de
um sistema de seguranca (termopar), que impede a passagem
de gas caso os queimadores se apaguem acidentalmente.

|
bugia‘ ‘termopar

Para garantir que este aparelho esta activado:

1.Acenda o queimador normalmente.

2.Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente pressionado
durante 4 segundos apds a chama se ter acendido.

Apagar um queimador

Rode o comando correspondente para a direita até a
posicéo 0.

Niveis de poténcia

Uma chama cor-de-laranja é normal. Deve-se a presenca de
particulas de pod no ar, liquidos derramados, etc.

A utilizacdo de um aparelho de cozedura a gas produz calor e
humidade no local onde esta instalado. Deve garantir uma boa
ventilagdo na cozinha: mantenha as aberturas de ventilagao
natural abertas ou instale um dispositivo de ventilacéo
mecanica (campanula com exaustor).

A utilizacéo intensa e prolongada do aparelho pode requerer
uma ventilagcdo complementar (por exemplo, abrir uma janela)
ou de um tipo de ventilagcdo mais eficaz (por exemplo,
aumentar a poténcia da ventilagado mecanica, se existente).

No caso de uma extingdo acidental das chamas do queimador,
coloque o comando de accionamento do queimador na
posicao de desligado e nao tente reacendé-lo durante, pelo
menos, 1 minuto.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador, emitir-se-a
um som (som seco). Tal ndo € sindénimo de avaria, significa
apenas gue a seguranca esta desactivada.

Mantenha a limpeza maxima. Se as bugias estiverem sujas, a
ligacao sera defeituosa. Limpe as bugias periodicamente
utilizando uma escova nao metalica pequena, lembrando-se
que as bugias ndo devem sofrer impactos violentos.

Recomendacoes para cozinhados

Queimador Muito forte - Médio Lento
Forte
Queimador Ferver, cozer, Reaguecer e manter quentes:

Os comandos progressivos permitem regular a poténcia que para wok assar, dourar, pratos preparados, pratos cozi-
necessita entre 0s niveis maximo e minimo. paellas, nhados
comida asia-
Posicéo @ Comando na posicao de desligado tica (wok)
Queimador Escalopes, Arroz, becha- Cozinhar a
Chama grande 0 Abertura ou capacidade maximas e rapido bifes, tortilhas, mel, guisados vapor: peixes,
acendimento eléctrico fritos hortalicas
Chama [\ Abertura ou capacidade minima Queimador Batatas ao Reaquecer pratos cozinhados e
pequena semi-rapido vapor, legu-  manté-los quentes e fazer estufa-
mes frescos, dos em lume brando
Adverténcias guisados,
. . , massas
Durante o funcionamento do queimador, € normal que um
ligeiro silvo seja emitido. Queimador  Cozer: estufa- Descongelar e  Fazer/derre-
ilizado inicial e & | . libertad auxiliar dos, arroz- cozer lenta- ter: manteiga,
Quando_lyhl 1zado Iniclaimen el € normal gue sejam liberta %S doce, cara-  mente: legumes, chocolate,
odores. Tal ndo constitui qualquer perigo nem € sinénimo de melo frutas, produtos  gelatina

avaria. Com o tempo irdo desaparecendo.

Recipientes para cozinhados

Recipientes apropriados

congelados

Queimador Diametro minimo Diametro maximo

do recipiente do recipiente

Queimador para wok 22 cm

Queimador rapido 22 cm 26 cm
Queimador semi-rapido 14 cm 20 cm
Queimador auxiliar 12 cm 16 cm
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Adverténcias para utilizacao

As seguintes recomendacdes ajuda-lo-a0 a poupar energia e a
evitar danos nos recipientes:

'V

Utilize recipientes de tamanho
adequado a cada queimador.

N&o utilize recipientes
peguenos em queimadores
grandes. A chama né&o deve
tocar nos lados do recipiente.

Nao utilize recipientes
deformados que nao fiquem
estaveis sobre a placa de
cozedura. Os recipientes
poderiam virar-se.

== Utilize apenas recipientes de
base plana e grossa.

N&o deve cozinhar sem tampa
ou com a tampa mal colocada.
Grande parte da energia é
desperdicada.

Limpeza e manutencao

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-0 com uma esponja, agua €
detergente.

Depois de cada utilizacéo, limpe a superficie dos respectivos
elementos do queimador assim que o mesmo tiver arrefecido.
Se forem deixados restos (alimentos ressequidos, gotas de
gordura, etc.), por minimos que sejam, estes irdo ficar colados
a superficie, sendo mais dificeis de remover. E necessario que
os furos e as ranhuras estejam limpos para que a chama se
forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores e as grelhas com agua e detergente e
esfregue-0s com uma escova ndo metalica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha cuidado ao
limpa-las. As bases podem soltar-se e a grelha pode riscar a
placa de cozedura.

Seque sempre 0s gqueimadores e as grelhas completamente.
Se houver agua ou zonas humidas, no inicio da cozedura,
pode deteriorar o esmalte.

Depois da limpeza e secagem dos queimadores, verifique se
as tampas estdo bem colocadas sobre o difusor.

Solucionar anomalias

Por vezes as anomalias detectadas podem ser facilmente
solucionadas. Antes de chamar o Servigo de Assisténcia
Técnica tenha em conta as seguintes recomendacgodes:

Coloque o recipiente bem
centrado sobre o queimador.
Caso contrario, o recipiente
podera virar-se.

N&o coloque os recipientes
grandes sobre 0s

queimadores préximos dos
comandos. Estes podem ficar
danificados devido ao excesso
de temperatura.

Cologque os recipientes sobre
as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador.

Antes de utilizar, certifique-se
= de que as grelhas e as tampas

e B

dos queimadores estdo bem
colocadas .

Manuseie os recipientes com
cuidado sobre a placa de
cozedura.

X

N&o golpeie a placa de
cozedura, nem cologue pesos

r¥1 ¥

excessivos sobre a mesma.

Atencao!

m Nao utilize maquinas de limpeza a vapor. Podera danificar a
placa de cozedura.

m Se a placa de cozedura estiver equipada com um painel de
vidro ou de aluminio, nao utilize facas, espatulas nem
utensilios semelhantes para limpar a unido com o metal.

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos. Desta
forma, evita que restos de comida se agarrem, o que dificulta a
limpeza.

Devido as altas temperaturas suportadas, o queimador para
wok e as zonas de aco inoxidavel (pingadeira, contorno dos
queimadores, etc.) podem sofrer alteracdes na cor. Tal é
normal. Depois de cada utilizac&o, limpe estas zonas com um
produto especial para aco inoxidavel.

E recomendada a utilizagdo regular do produto de limpeza,
disponivel através do nosso Servico de assisténcia técnica,
com o codigo 464524,

Atencao!

N&o utilize limpador de aco inoxidavel na zona ao redor dos
botdes. As indicacdes (serigrafia) podem-se apagar.

N&o deixe que liquidos acidos (sumo de liméo, vinagre, etc.)
entrem em contacto com a placa de cozedura.

Anomalia Causa possivel

Solucao

O funcionamento eléctrico Fusivel defeituoso.
geral esta avariado.

Verificar o fusivel na caixa geral de fusiveis e
substituir, caso esteja avariado.

O interruptor termomagnético ou diferencial dispa- Verificar se o interruptor termomagnético ou dife-

rou.

rencial disparou, no quadro de distribuicao de
energia.
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Anomalia Causa possivel

Solucao

O acendimento automa-
tico nao funciona.

Podem existir restos de alimentos ou de produtos Este espaco, entre a bugia e o queimador, deve
de limpeza entre as bugias e os queimadores.

estar limpo.

Os queimadores estdo molhados.

Secar cuidadosamente as tampas do queimador.

As tampas do queimador estdo mal colocadas.

Certificar-se de que as tampas estdo bem coloca-
das.

O aparelho n&o esta ligado a terra, esta mal

Entrar em contacto com o instalador eléctrico.

ligado ou a tomada de terra esta defeituosa.

A chama do queimador

As pecas do queimador estao mal colocadas.

Colocar correctamente as pecas.

nao & uniforme.

As ranhuras do queimador estao sujas.

Limpar as ranhuras do queimador.

O fluxo de gas nao parece A passagem de gas esta fechada por chaves

normal ou n&o sai gas. intermédias.

Abrir as possiveis chaves intermédias.

Se o gas for fornecido por uma botija, verificar se Substituir a botija.

esta nao esta vazia.

Ha um cheiro a gas na Esta uma torneira aberta.

Fechar as torneiras.

cozinha. Acoplamento incorrecto da botija.

Verificar se o acoplamento esta correcto.

Possivel fuga de gas.

Fechar a torneira geral de seguranca, arejar o
espaco onde se encontra e contactar imediata-
mente um técnico de instalagdo autorizado para
fazer a revisdo e certificagdo da instalagéo. Voltar
a utilizar o aparelho apenas quando tiver a certeza
de que nao existe qualquer fuga de gas na insta-
lacdo ou no proprio aparelho.

As valvulas de seguranca
de algum queimador nao
funcionam.

suficiente.

O comando néo foi pressionado durante tempo

Depois de o queimador estar aceso, manter o
comando pressionado durante mais uns segun-
dos.

As ranhuras do queimador estao sujas.

Limpar as ranhuras do queimador.

Servico de assisténcia técnica

Se solicitar o nosso Servico de Assisténcia Técnica, deve
indicar o numero do produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do aparelho. Esta informacéo consta da placa de
caracteristicas, situada na parte inferior da placa de cozedura e
na etiqueta do manual de utilizacao.

Os dados para contacto com todos os paises encontram-se no
indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 707 500 545

Confie na competéncia do fabricante. Tera assim a garantia
que a reparacao ¢é efectuada por técnicos especializados do
Servico de Assisténcia Técnica, equipados com pecas de
substituicdo originais para o seu electrodoméstico.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se nao cumprir com as exigéncias
de qualidade previstas, solicitamos que nos comunique 0 mais
rapido possivel. Para que o servico de garantia seja valido, o
aparelho néo devera ter sido manipulado, nem submetido a
uma ma utilizagéo.

As condicbes de garantia vigentes sdo as estabelecidas pelo
representante da nossa empresa no pais onde se realizou a
compra. Informagbes pormenorizadas podem ser obtidas nos
pontos de venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servigo de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteragdes.

Embalagem e aparelhos utilizados

Se, na placa de caracteristicas do aparelho, aparecer o
simbolo &, tenha em atencao as seguintes indicacodes.

Eliminacao de residuos nao poluente

Retire o aparelho da embalagem e desfaca-se da mesma de
forma n&o poluente.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os materiais
estritamente necessarios para garantir uma protecgéao eficaz
durante o transporte. Estes materiais sdo totalmente
reciclaveis, sendo assim reduzido o impacto ambiental.
Convidamo-lo a participar também na conservacéo do meio
ambiente, cumprindo com as seguintes recomendacgdes:

m deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,
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m antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-o.
Consulte a administracao local para saber o endereco do
centro de recolha de materiais reciclaveis mais proximo e
entregue ai 0 seu aparelho,

m nao deite fora o dleo utilizado pelo lava-louca. Guarde-o num
recipiente fechado e entregue-o num centro de recolha ou,
na sua falta, deposite-o num contentor de lixo orgénico
(acabara por ser depositado num aterro controlado;
provavelmente néao é a melhor solucéo, mas desta forma
evitamos a contaminacao da agua.

Este aparelho cumpre com a Directiva Europeia n.c 2002/96/
CE relativa aos aparelhos eléctricos e electronicos, identificada
como WEEE (waste electrical and electronic equipment).
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A Indicatii referitoare la siguranta

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai atunci veli putea
manevra aparatul dumneavoastra in mod eficient si sigur.

Pastrati instructiunile de utilizare si instalare si inmanati-le
impreuna cu aparatul daca acesta Isi schimba proprietarul.

Producatorul este exonerat de orice raspundere daca nu sunt
indeplinite dispozitiile din acest manual.

Imaginile reprezentate Tn acest manual de instructiuni sunt
orientative.

Nu scoateti aparatul din ambalajul protector pana in momentul
incastrarii.

Daca observati vreo dauna la aparat, nu il conectati. Luati
legatura cu Serviciul nostru tehnic.

Acest aparat corespunde cu clasa 3, conform normei EN 30-1-
1 pentru aparate pe baza de gaz: aparat incastrat Intr-o mobila.

Acest aparat poate fi instalat doar intr-un loc bine aerisit,
respectand reglementdrile In vigoare si dispozitiile referitoare la
aerisire. Nu trebuie s& conectali aparatul la un dispozitiv de
evacuare a produsilor de ardere.

Locul in care se instaleaza aparatul trebuie sa dispuna de
aerisire regulamentara in perfecta stare.

Tnainte de a instala noua dvs. plitd de gatit, asigurati-va ca
instalarea se efectueaza urmand instructiunile de montare.

Acest aparat iese din fabrica adaptat la tipul de gaz indicat pe
pldcuta cu caracteristici. Daca este necesar sa 1 schimbati,
consultati instructiunile de montare.

Toate lucrarile de instalare, reglare si adaptare la alt tip de gaz
trebuie sa fie realizate de catre un tehnician autorizat,
respectand normele si legislatia aplicabile si indicatiile
companiilor locale furnizoare de electricitate si gaz. Se
recomanda sa apelati la Serviciul tehnic pentru adaptarea la alt
tip de gaz.

Acest aparat a fost conceput doar pentru uz casnic, nefiind
permisa utilizarea sa in scopuri comerciale sau profesionale.
Acest aparat nu poate fi instalat pe iahturi sau rulote. Garantia
va fi valabila numai daca se respecta utilizarea pentru care a
fost destinat.

Utilizati aparatul numai pentru gatit, niciodata pentru incalzirea
casei.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un comutator
temporizat extern sau cu o telecomanda.

Nu l&sati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

Acest aparat poate fi utilizat de copii peste 8 ani si persoane cu
calitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, numai sub
supraveghere sau daca au fost instruite privind exploatarea in
siguranta a aparatului si daca au inteles care sunt pericolele
care rezultd din aceasta.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Nu este permis ca
intretinerea si curdtarea aparatului sa fie efectuate de copii
nesupravegheati.

Pozitiile de fierbere si zona din jurul lor devin foarte fierbinti. Nu
atingeti niciodata suprafetele fierbinti. Nu permiteti copiilor sub
8 ani sa se apropie.

Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti. Nu depozitai niciodata
obiecte inflamabile pe plitd. Nu depozitati obiecte pe plita.

Nu depozitati si nici nu utilizali produse chimice corozive, aburi,
materiale inflamabile, nici produse nealimentare sub aceste
aparat electrocasnic si nici in apropierea lui.

Grésimile sau uleiul supraincalzite se aprind usor. Nu lipsiti de
langéa aparat in timp ce incalziti grasimi sau ulei. Daca se
aprind, nu stingeti focul cu apa. Pericol de arsuri! Acoperiti
recipientul cu un capac pentru a indbusi focul si deconectati
zona de gatit.

Recipientele care prezinta deteriorari, au o dimensiune
inadecvatd, depasesc marginile plitei de gatit sau sunt situate
gresit pot provoca leziuni grave. Respectati recomandarile si
indicatiile referitoare la recipiente de gatit.

Nu supuneli aparatul la curenti de aer. Arzatoarele s-ar putea
stinge.

Nu utilizati aparate de curdtat cu aburi pe plita de gatit. Pericol
de electrocutare!

Tn caz de avarie, intrerupeti alimentarea electricd si cu gaz a
aparatului. Pentru reparatii, apelati la Serviciul nostru tehnic.

Nu manipulali interiorul aparatului. Daca este necesar, apelati
la Serviciul nostru tehnic.

Daca vreuna dintre comenzi nu se poate roti, nu o forfati.
Apelati imediat la Serviciul tehnic, pentru a o repara sau inlocui.
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Noul dvs. aparat

La pagina 2 veli gasi o vedere generala asupra aparatului dvs.
precum si asupra puterii arzatoarelor.

Accesorii

n functie de model, plita dvs. de gétit poate include
urmatoarele accesorii. Acestea se pot, de asemenea,
achizitiona de la serviciul tehnic.

Gratar suplimentar pentru
wok

Pentru utilizare exclusiva pe
arzatoarele pentru wok cu
recipiente cu baza concava.

Utilizarea acestor recipiente
poate cauza o oarecare defor-
mare temporara a recipientu-
lui pentru grasime. Acest
lucru este normal si nu influ-
enteaza functionarea aparatu-
[ui.

==

Gratar suplimentar pentru
ibric

Pentru a fi utilizat exclusiv pe
arzatorul auxiliar cu recipiente
de diametru mai mic de

12 cm.

Arzatoare cu gaz

Fiecare comanda de actionare are semnalat arzatorul pe care il
controleaza.

Pentru o functionare corecta a aparatului este obligatoriu sa va
asigurali ca gratarele si toate piesele arzatoarelor sunt bine
pozitionate.
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Simmer Plate

Acest accesoriu a fost conce-
put pentru a reduce nivelul de
caldura la minim.

Asezati accesoriul direct pe
gratar cu proeminentele orien-
tate In sus, niciodata direct pe
arzator. Asezali recipientul
centrat pe accesoriu.

Simmer Cap

Arzator exclusiv indicat pentru
gatirea la putere minima. Pen-
tru utilizarea sa este necesar

s& scoateti arzatorul auxiliar si
s&- inlocuiti cu arzatorul Sim-

mer Cap.

Cod

363300 Gratar suplimentar pentru wok
184200 Gratar suplimentar pentru ibric
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

Producatorul nu 1si asuma raspunderea daca nu se utilizeaza
sau se utilizeaza incorect aceste accesorii.

Aprindere manuala
1.Apédsati comanda arzatorului ales si rotifi-l spre stanga pana
la pozitia dorita.

2. Apropiati un aprinzator sau o flacara (bricheta, chibrit, etc.)
de arzator.

Aprindere automata

Daca plita dvs. de gatit dispune de aprindere automata (bujii):

1. Apédsati comanda arzatorului ales si rotifi-l spre stanga pana
la pozitia de putere maxima.

In timp ce comanda este ap&sats, se produc scantei la toate
arzatoarele. Flacara se aprinde.

2.Incetati apdsarea comenzii.
3.Rotiti comanda la pozitia dorita.
Daca nu se produce aprinderea, rotiti comanda la pozitia stins

si repetali pasii. De data aceasta mentineti comanda apéasata
pentru mai mult timp (pana la 10 secunde).

A Pericol de deflagratie!

Dacé dupé 15 secunde flacara nu se aprinde, inchideti
arzatorul si deschideti usa sau fereastra incaperii. Asteptali cel
putin cateva minute Tnainte de a incerca aprinderea arzatorului.



Sistem de siguranta

n functie de model, plita dvs. de gatit poate dispune de un
sistem de siguranta (termocuplu) care impiedica circulatia
gazului daca arzatoarele se sting in mod accidental.

!
bujie‘ ‘termoouplu

Pentru a garanta ca acest dispozitiv este activ:

1. Aprindeti arzatorul in mod normal.

2.Fara a elibera comanda, mentineti-o apasata ferm timp de 4
secunde dupa ce ati aprins flacara.

Stingerea unui arzator

Rotiti comanda corespunzatoare spre dreapta pana la pozitia 0.

Niveluri de putere

Comenzile progresive va permit sa reglati puterea de care aveti
nevoie intre doud niveluri maxim si minim.

Pozitie @ Comanda inchisa

Deschidere sau capacitate maxima si

Flacard mare 0
aprindere electrica

O flacara de culoare portocalie este normala. Se datoreaza
prezentei prafului din mediu, lichidelor varsate, etc.

Utilizarea unui aparat de gatit pe baza de gaz produce caldura
si umezeald in spatiul unde este instalat. Trebuie asigurata o
buna aerisire a bucatariei: mentineti deschise orificiile de
aerisire naturald sau instalati un dispozitiv de aerisire mecanica
(hotd).

Utilizarea intensa si prelungita a aparatului poate necesita o
aerisire suplimentara (de exemplu, deschiderea unei ferestre)
sau o aerisire mai eficienta (de exemplu, marind puterea
aerisirii mecanice, daca exista).

Tn cazul unei stingeri accidentale a flacarilor arz&torului,
inchideti comanda de actionare a arzatorului si nu incercati sa il
reaprindeti timp de cel putin 1 minut.

Cateva secunde dupa stingerea arzatorului, se va produce un
sunet (ca o loviturd). Nu este nicio anomalie, aceasta inseamna
ca siguranta a incetat s& mai functioneze.

Pastrati curatenie maximda. Daca bujiile sunt murdare,
aprinderea va fi defectuoasa. Curatati-le periodic cu o perie
nemetalicd mica. Tineti cont ca bujiile nu trebuie s& sufere
impacturi violente.

Recomandari pentru gatit

Arzator Foarte puternic — Mediu Lent

Puternic

Arzator pen- Fierbere, gatire, incalzirea si pastrarea man-

tru wok frigere la gratar, carurilor preparate si gatite
rumenire, paella, calde
mancare asiatica
(Wok)
Arzator rapid Escalop, biftec, Orez, becha- Coacere la
tortilla, fripturi mel, ragout aburi: peste,
legume

Flacara mica ) Deschidere sau capacitate minima

Indicatii
In timpul function&rii arzatorului, este normal si se auda un
suierat usor.

La primele utilizari, este normal sa se degaje mirosuri. Aceasta
nu presupune niciun risc, nici functionarea defectuoasa.
Mirosurile vor disparea.

Recipiente de gatit

Recipiente adecvate

Arzator Diametrul minim al Diametrul maxim al
recipientului recipientului

Arzator pentru wok 22 cm

Arzator rapid 22 cm 26 cm

Arzator semirapid 14 cm 20 cm

Arzator auxiliar 12 cm 16 cm

Indicatii de utilizare

Urmatoarele sfaturi va vor ajuta sa reduceti consumul de
energie si sa evitali deteriorarea recipientelor:

s

Utilizati recipiente de
dimensiune potrivita cu fiecare
arzator.

Nu utilizati recipiente mici pe
arzatoare mari. Flacara nu
trebuie sa atinga lateralele
recipientului.

Arzator semi- Cartofi natur, incalzirea si pastrarea man-
rapid legume proas- carurilor gatite calde si pre-
pete, supe, paste pararea mancarurilor delicate

Arzator auxi- Gatire: tocane, Decongelare Preparare/

liar orez cu lapte, si gatire lenta: topire: unt,
caramel legume, ciocolata,
fructe, pro- gelatina
duse conge-
late

Nu utilizati recipiente
deformate care se dovedesc
instabile pe plita de gatit.
Recipientele s-ar putea
rasturna.

=X
e
v i
i

x

Utilizati numai recipiente cu
baza plata si groasa.

acesta deplasat. Astfel se
disipa o parte din energie.

Asezati recipientul bine centrat
pe arzator. In caz contrar s-ar
putea rasturna.

Nu asezali recipiente mari pe
arzatoarele apropiate de
comenzi. Acestea s-ar putea
deteriora din cauza excesului
de temperatura.
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Asezali recipientele pe gratare,
niciodata direct pe arzator.

Asigurati-va céa gratarele si
capacele arzatoarelor sunt
bine pozitionate Tnainte de a le
= folosi.

Curatare si intretinere

Curatare
Odata aparatul racit, curatati cu un burete, apa si sapun.

Dupa fiecare utilizare, curatati suprafata respectivelor elemente
ale arzatorului atunci cand acesta s-a racit. Daca se lasa resturi
(alimente fierte, stropi de grasime, etc.), indiferent cat de putine
ar fi, acestea vor forma o crusta si vor fi apoi mai dificil de
indepartat. Este necesar ca orificiile si canelurile sa fie curate
pentru ca flacara sa fie corecta.

Miscarea unor recipiente poate lasa resturi metalice pe gratare.

Curatati arzatoarele si gratarele cu apa cu sapun si frecati-le cu
o perie nemetalica.

Daca gratarele dispun de picioruse de cauciuc, aveti grija
atunci cand le curatali. Piciorusele pot iesi iar gratarul poate
zgéria plita de gatit.

Uscali complet arzatoarele si gratarele, intotdeauna. Prezenta
picaturilor de apa sau a zonelor umede la inceputul gatitului
poate deteriora emailul.

Dupa curatarea si uscarea arzatoarelor, asigurati-va astfel incéat
capacele sé fie bine pozitionate pe difuzor.

Solutionarea anomaliilor

In anumite cazuri, anomaliile detectate se pot solutiona usor.
Inainte de a apela la Serviciul Tehnic, {ineti cont de urmatoarele
sfaturi:

Manevrali recipientele cu grija
pe plita de gatit.

Nu loviti plita de gatit si nu
puneti pe aceasta greutai
excesive.

r¥1 ¥

Atentie!

m Nu utilizati aparate de curatat cu aburi. Ar putea dauna plitei
de gatit.

m Daca plita de gatit dispune de un panou de sticla sau de
aluminiu, nu utilizati un cutit, racleta sau ceva similar pentru a
curata imbinarea cu partea metalica.

intretinere

Curatati imediat lichidele care se varsa. Astfel, se va evita ca
resturile de méncare sa se lipeasca si se vor economisi eforturi
nenecesare.

Datorita temperaturilor Thalte pe care le suporta, arzatorul
pentru wok si zonele din otel inoxidabil (recipientul pentru
grasime, zonele invecinate ale arzatoarelor, etc.) isi pot
schimba culoarea. Acest lucru este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati zonele respective cu un produs adecvat
pentru ofel inoxidabil.

Se recomanda utilizarea regulata a produsului de curatare
disponibil la Serviciul nostru tehnic cu codul 464524.

Atentie!

Agentul de curatare pentru inox nu trebuie sa fie utilizat in zona
din jurul comenzilor. Indicatiile (serigrafia) se pot sterge.

Nu l&sati lichide acide (zeama de l1dmaie, olet etc.) pe plita de
gatit.

Anomalie Cauza posibila

Solutie

Functionarea electrica
generald este avariata.

Siguranta fuzibila defecta.

Controlati daca siguranta fuzibila din tabloul gene-
ral de sigurante fuzibile este avariata si schimbati-
0.

Tntrerup&torul automat sau un Intrerupéator diferen- Verificati In tabloul general de comanda daca s-a

tial s-a deconectat.

deconectat intrerupatorul automat sau un intreru-
pator diferential.

Aprinderea automata nu
functioneaza.

Este posibil sa existe reziduuri de alimente sau de
produse de curatare intre bujii si arzatoare.

Spatiul dintre bujie si arzator trebuie sa fie curat.

Arzatoarele sunt umede.

Uscati cu grija capacele arzatorului.

Capacele arzatorului sunt pozitionate gresit.

Verificati pozitionarea corectd a capacelor.

Aparatul nu este conectat la Tmpamantare, este

Luati legatura cu instalatorul electrician.

conectat gresit sau impaméantarea este defecta.

Flacara arzatorului nu este

Piesele arzatorului sunt pozitionate gresit.

Pozitionati corect piesele.

uniforma. Canelurile arzatorului sunt murdare.

Curatati canelurile arzatorului.

Debitul de gaz nu pare nor- Debitul de gaz este inchis de chei intermediare.

Deschideti posibilele chei intermediare.

mal sau nu iese gaz.
fie goala.
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Daca gazul provine de la o butelie, verificali s& nu

Schimbati butelia.



Anomalie Cauza posibila

Solutie

Se simte miros de gazin  Un robinet este deschis.

Inchideti robinetele.

bucatarie. Racord gresit la butelie.

Verificali ca racordul sa fie perfect.

Posibila scurgere de gaz.

Inchideti cheia generald de gaz, ventilati iInciperea
si anuntati imediat un tehnician autorizat pentru
revizia si certificarea instalatiei. Nu utilizati aparatul
pana ce nu v-ati asigurat ca nu exista scurgeri de
gaz la instalatia aparatului.

Valvele de siguranta ale
unui arzator nu functio-

Nu ati mentinut comanda apdsata suficient timp.

Odata aprins arzatorul, mentineti comanda apa-
saté céteva secunde mai mult.

neaza.

Canelurile arzatorului sunt murdare.

Curatati canelurile arzatorului.

Serviciu de asistenta tehnica

Daca se solicita Serviciul nostru tehnic, trebuie indicat numarul
produsului (E-Nr.) si numarul de fabricatie (FD) al aparatului.
Aceastd informatie figureaza pe placuia cu caracteristici, situata
in partea inferioara a plitei de gatit, si pe eticheta manualului de
utilizare.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de servicii
pentru clienti anexata.

Bazati-va pe competenta producatorului. Astfel veti avea
siguranta ca reparatiile au fost executate de tehnicieni de
service instruiti, care sunt echipati cu piese de schimb originale
pentru cuptorul dumneavoastra.

Ambalaj si aparate uzate

Daca pe placuta cu caracteristici ale aparatului apare simbolul
X, tineti seama de urmatoarele indicatii:

Eliminarea reziduurilor si protectia mediului

Despachetati aparatul si aruncati ambalajul intr-un mod care sa
protejeze mediul.

Ambalajul aparatului dumneavoastra a fost fabricat din
materiale strict necesare pentru a garanta o proteciie eficienta
in timpul transportului. Aceste materiale sunt complet
reciclabile, reducand astfel impactul asupra mediului. Va
invitdm sa contribuiti de asemenea la conservarea mediului,
respectand urmatoarele instructiuni:

m depozitai ambalajul in containerul de reciclare
corespunzator,

m Tnainte de a arunca un aparat la care dorifi s& renuntati,
dezafectati-l. Informati-va la administratia localé despre
adresa centrului de colectare a materialelor reciclabile cel
mai apropiat si predali acolo aparatul dvs,

m nu aruncati uleiul uzat la chiuvetd. Pastrati-l intr-un recipient
inchis si predati-l la un centru de colectare, sau, in lipsa
acestuia, la un container de gunoi (va ajunge intr-un loc de
deversare supravegheata; probabil nu este cea mai buna
solutie, insa evitdam contaminarea apei).

Acest aparat respecta Directiva europeana 2002/96/CE
referitoare la aparatele electrice si electronice identificata ca
WEEE (waste electrical and electronic equipment).

Conditii de garantie

Daca, In caz contrar asteptarilor noastre, aparatul va prezenta
vreo daund sau nu va Indeplini exigentele de calitate prevazute,
va rugdm sa ne instiintati cat mai urgent posibil. Pentru ca
garantia sa aiba valabilitate, aparatul nu va trebui manipulat,
nici utilizat in mod inadecvat.

Conditiile de garantie aplicabile sunt cele stabilite de
reprezentanta companiei noastre in tara unde s-a efectuat
achizitia. Se pot solicita informatii detaliate la punctele de
vanzare. Este necesar sa prezentati documentul doveditor al
achizitiei pentru a putea beneficia de garantie.

Ne rezervam dreptul de a face modificari.
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A Sakerhetsanvisningar

Las dessa anvisningar noggrant. Endast pa detta satt kan du
hantera produkten effektivt och sakert.

Spara bruks- och installationsanvisningarna och se till att nasta
agare far dem vid eventuell forsaljning.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig om anvisningarna i
handboken inte foljs.

Bilderna i den har handboken fungerar som riktlinjer.

Packa inte upp apparaten ur skyddande emballaget férrén den
skall monteras.

Om du upptacker nagot fel pa produkten, sla inte pa strommen.
Kontakta Teknisk Service.

Denna apparat ar av klass 3 enligt normen EN 30-1-1 for
gasutrustning: apparat som ar bankmonterad.

Apparaten far endast installeras pa en plats med god
ventilation och med hénsyn till gallande regler och foreskrifter
angaende ventilation. Apparaten skall inte anslutas till
utsugsanordning for forbranningsprodukter.

P4 platsen dar apparaten installeras skall finnas foreskriven
ventilation i gott skick.

Tillse att installationen utférs i enlighet med
monteringsanvisningen.

Denna apparat levereras fran fabriken anpassad till gastyp som
anges pa markplaten. Om det ar nédvandigt att byta ut den, se
monteringsanvisningarna.

Alla atgéarder for installation, justering och anpassning till andra
typer av gas skall utféras av behdrig tekniker som ska fdlja
géllande foérordningar och lagstiftning samt gas- och
elleverantérers bestdmmelser. Kontakta Teknisk Service for
anpassning till annan typ av gas.

Denna apparat har konstruerats endast fér hemmabruk och
den far inte anvandas for kommersiellt eller professionellt bruk.
Apparaten far inte installeras pa bat eller i husvagn. Garantin
géller endast om man respekterar den anvandningstyp som
den har konstruerats for.

Anvand endast produkten fér matlagning, aldrig for
uppvarmning av lokal.

Enheten ar inte avsedd fér anvandning med extern timer eller
fiarrkontroll.

Lamna inte enheten utan uppsikt nar den &ar pa.

Barn under 8 ar och personer med begransad fysisk, sensorisk
eller mental fardighet eller som saknar erfarenhet eller
kunskaper far bara anvanda enheten under dverinseende av
nagon eller om de far lara sig hur man anvander enheten
sakert och vilka risker som finns.
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Lat inte barn leka med enheten. Barn far bara géra rengéring
och skotsel under uppsikt.

Det blir mycket varmt pa och runt kokzonerna. Ta aldrig pa de
heta ytorna. Hall barn under 8 ar borta.

Kokzonerna blir mycket varma. Lagg aldrig bréannbara féremal
pa hallen. Forvara inget pa hallen.

Foérvara och anvand inte fratande kemikalier, angor,
brandfarliga material eller icke atbara &mnen under eller nara
denna hushallsapparat.

Upphettat fett och olja borjar latt brinna. Ga aldrig ifran spisen
vid uppvéarmning av fett eller olja. Om det bérjar brinna, slack
inte elden med vatten. Risk fér brannskador! Tack karlet med
ett lock for att kvédva elden och stang av kokzonen.

Karl med skador, av fel storlek, som dverskrider spishallens
kanter eller placeras fel kan orsaka allvarliga skador. Félj de
rdd och varningar som anges for tillagning i kokkaérl.

Utsatt inte apparaten for drag. Gasbrénnare kan slockna.

Anvéand inte angrengdringsmaskin pa spishéallen. jVarning for
elchock!
Om fel uppstar ska du stanga av gas- och elforsorjningen till

apparaten. Om spisen behover repareras, kontakta Teknisk
Service.

Vidror inte produktens inre delar. Om detta maste goras,
kontakta Teknisk Service.

Om det inte gér att vrida ett reglage, anvand inte tvang.
Kontakta genast Teknisk Service for reparation eller byte.



Din nya apparat

Pa sidan 2 finns en éversikt Over apparaten samt brannarnas
effekt.

Tillbehor

Foljande tillbehdr kan medfdlja spishéllen, beroende pa modell.

De kan aven bestallas av Teknisk Service.

Extra wok-galler

Ska endast anvandas med
wok-brannare med karl som
har en konkav bas.

Anvandningen av dessa karl
kan leda till en viss tillféllig
deformering. Det ar normalt
och paverkar inte apparatens
funktion.

0

Simmer Plate

Detta tillbehor har utformats
for att minska varmen fér den
lagsta effektnivan.

Placera tillboehoret direkt pa

gallret (aldrig direkt pa bréan-
naren) med upphdjningarna
uppat. Placera kokkéarlet mitt
pa tillbehoret.

Extra galler for kaffebryg-
gare

Endast for extrabrannaren
och kokkarl med diameter
mindre an 12 cm.

Gasbrannare

Varje reglage har en symbol som anger vilken brannare det
kontrollerar.

¢
¥° S0k

For att apparaten skall fungera korrekt maste galler och
samtliga delar i brannarna sitta pa ratt plats.

Simmer Cap

Brannare endast avsedd for
matlagning péa lagsta effekt.
Nar man ska anvanda den
maste man ta ut reservbran-
naren och byta den mot Sim-
mer Cap-brannaren.

Kod

363300 Extra wok-galler

184200 Extra galler fér kaffebryggare
648786 Simmer Plate

616229 Simmer Cap

Tillverkaren avsager sig allt ansvar om tilbehoret inte anvands
eller om de anvands felaktigt.

Manuel téandning

1. Tryck pa reglaget for vald brannare och vrid reglaget till
vanster till 6nskat lage.

2.For en tandare eller 1aga (tandstickor, t.ex.) mot brannaren.

Automatisk tandning

Om spishéllen ar utrustad med automatisk tdndning

(tandelektroder).

1. Tryck pa reglaget for vald brannare och vrid reglaget till
vanster till 1agget for hogsta effekt.

Sa lange reglaget halls intryckt alstras gnistor i samtliga
brannare. Lagan ténds.

2. Sluta trycka péa knappen.
3.Vrid reglaget till 6nskat lage.

Om lagan inte tands, vrid reglaget till lage 0 och upprepa
stegen. Hall nu reglaget intryckt under langre tid (upp till 10
sekunder).

A Fara for férbranning!

Om lagan inte har tants efter 15 sekunder, stdng brannaren
och vadra lokalen. Vanta minst 1 minut innan du férséker tdnda
brannaren pa nytt.
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Séakerhetssystem

Vissa spishéllar ar utrustade med ett sdkerhetssystem
(termopar) for att forhindra gasutslapp om en laga sléacks
oavsiktligt.

!
éppning‘ ‘termopar

For att garantera att denna anordning ar aktiverad:

1.Tand brannaren pa normalt vis.

2.Utan att slappa mandéverratten, ska du halla den nedtryckt
ordentligt i 4 sekunder efter att ha tént lagan.

Att stanga av en brannare
Vrid reglaget at hoger till lage 0.

Effektnivaer

Med de stegldsa vreden ar det majligt att stélla in dnskad effekt
mellan hogsta och lagsta niva.

En orangefargad laga &r normal. Detta beror pa damm i luften,
spillda véatskor etc.

Anvandning av gasspis alstrar vdrme och fukt i lokalen dar den
installerats. Forsakra dig om att det finns god ventilation i koket:
lat dorrar och fonster vara dppna eller installera en mekanisk
ventilationsanordning (utdragningsklocka).

Om apparaten anvands intensivt och lange kan extra ventilation
behodvas, till exempel genom att 6ppna ett fonster eller hdgre
effekt pa spisflakt.

Om brannaren slacks oavsiktligt, stang reglaget och férsok inte
tanda pa nytt under minst 1 minut.

Nagra sekund efter att brannaren har slocknat, hérs ett ljud
(kort slag). Detta &r inte tecken pa fel utan betyd bara att
sé@kerhetsmekanismen har avaktiverats.

Hall rent. Om tandelektroderna ar smutsiga, kommer
tdndningssystemet att fungera daligt. Rengér dem regelbundet
med en liten borste som inte bestar av metall och tank pa att
tandstiften inte bdr utsattas for haftiga stétar.

Tillagningsrad

Brannare Mycket kraf- Medel

tigt - Kraftigt

Langsamt

Wokbrannare Sjuda, koka, Varma mat och halla maten
grilla, bryna, varm: fardigratter, kokta ratter
paellor, asia-

tisk mat (Wok)

Lage ) Stang vred

Snabbrannare Schnitzel, biff,
omelett, frite-

Ris, bechamel- Angkoka: fisk,
sas, stuvning  gronsaker

Stor laga 0 Storsta dppning eller hdgsta effekt med

elektrisk tandning

Liten laga ¢ Storsta dppning eller hdgsta effekt

rad mat
Halvsnabb Angkokad Varm och hall tillagade réatter
brannare potatis, farska varma och laga harliga matrat-
gronsaker, ter
drycker, pas-
taratter

Obs!

Nar brannaren brinner ar det normalt att ett pipljud hérs.

De forsta gangerna man anvander enheten ar det normalt att
man kanner lukter. Det innebér ingen risk eller fel. Lukterna
férsvinner gradvis.

Kokkarl

Lampliga kokkarl

Extra brannare Koka: grytor, Tina och koka Smaélta; smor,

grot, karamell langsamt: choklad, gela-
bdnor och lin- tin
ser, frukt,

frysta matvaror

Anvand aldrig deformerade
kokkarl som kan sté ostadigt

Qf—_x pé spishéllen. Kokkarl kan
valta.
Anvand enbart karl med plan
== och tjock botten.

Bréannare Minsta diameter Stérsta diameter
for kokkarl for kokkarl

Wokbréannare 22 cm

Snabbrannare 22 cm 26 cm

Halvsnabb brénnare 14 cm 20 cm

Extrabréannare 12 cm 16 cm

Varning

Foljande rad bor foljas for att spara energi och undvika skador
pa kokkarlen:

'V

Anvand kokkérl av lamplig
storlek for varje brannare.

Anvéand inte sma kokkarl till
stora brannare. Lagan ska inte
na kastrullens sidor.
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locket forskjutet. Annars
férlorar man en del av energin.

Tillaga inte utan lock eller med

Placera kokkérlet mitt pa
brannaren. | annat fall kan det
valta.

Anvéand inte stora kokkarl pa
brannarna nara reglagen. De
kan skadas av alltfér hog

varme.



Placera kokkarlet pa gallret,
aldrig direkt pa brannaren.

X

Forsakra dig om att galler och
brannarnas lock sitter i ratt
lage innan du anvander dem.

Reng6ring och underhall

Rengoring

Nar spisen har svalnat kan den rengéras med svamp, vatten
och diskmedel.

Efter varje anvandning ska du rengo6ra brannarens delar nar
den har kallnat. Om det finns rester kvar (mat som kokat dver,
fettdroppar o.s.v.) fastnar de |att pa ytan och blir svara att ta
bort vid ett senare tillfalle. Hal och spar maste vara rena for att
lagan skall brinna pa ratt satt.

Vissa karls rorelser kan efterlamna metallreser pa gallren.

Reng6r brannarna och gallren med en I6sning av tval och
vatten och gnugga dem med en borste som inte bestar av
metall.

Om gallerna ar férsedda med gummifétter, var forsiktig vid
rengdring. Fotterna kan lossna och gallret repa spishéllen.

Torka alltid brannare och galler. Vattendroppar och fuktiga ytor
vid bérjan av matlagningen kan skada emaljen.

Nar brannarna har rengjorts och torkats forsékrar du dig om att
locken sitter ordentligt pa brannarnas spridare.

FelsOkning

Ibland kan fel 16sas latt. Innan du kontaktar Teknisk Service,
kontrollera foljande:

Handskas forsiktigt med
kokkarlen pa spishallen.

Utséatt inte spishéallen f6r slag.
Placera inte heller tunga
foremal pa den.

r;gWF.'

Obs!

m Anvand inte angrengoringsapparater. De kan skada
spishallen.

m Om spishallen har en glas- eller aluminiumpanel far inte
knivar, skrapor eller liknande anvandas for att rengéra
skarven mot metallen.

Underhall

Rengdr omedelbart vatskor som kokar dver. Detta for att
undvika att matrester fastnar, dessutom bespar man sig en
massa onddiga anstrangningar.

Pa grund av de hoga temperaturer de utsatts for, kan
wokbrannaren och omradena av rostfritt stal (galler, brannarnas
konturer osv.) missfargas. Detta & normalt. Efter varje
anvandning, ska du rengoéra dessa omraden med en produkt
som lampar sig till rostfritt stal.

Vi rekommenderar att du regelbundet anvander den
rengdringsprodukt som finns tillgénglig vid véar serviceavdelning
med koden 464524,

Obs!

Rengoringsmedlet for rostfritt stal bor inte anvandas for
omradet runt reglagen. De tryckta indikationerna kan forsvinna.

Akta sé inga fratande vatskor kommer i kontakt med spishallen
(citronjuice, vinager etc.).

Fel Mojlig orsak

Lésning

Ingen strém. Defekt sakring.

Kontrollera i elskapet om sakringen ar trasig och
byt den.

En automatsakring eller differentialsékring har [6st Kontrollera i elskdpet om automatsékringen eller

ut.

en differentialsakring har |6st ut.

Automatisk tdndning funge- Det kan finnas matrester eller rester av rengé-
ringsmedel mellan tdndelekiroderna och bran-

rar inte.
narna.

Utrymmet mellan tdndelekirod och brannare ska
vara rent.

Brannarna éar fuktiga.

Torka bréannarens lock ordentligt.

Brannarens lock sitter fel.

Kontrollera att locken sitter ratt.

Apparaten ar inte jordad, den ar daligt ansluten

eller jorduttaget ar defekt.

Kontakta elinstallatoren.

Brénnarens laga ar inte Brannarens delar sitter fel.

Placera delarna ratt.

lamn. Brannarens spar &ar smutsiga.

Rengor brannarens spar.

Gasflédet verkar onormalt, Gastillférseln ar stdngd med féravstangningsventi- Oppna eventuella féravstangningsventiler (mellan-

eller ocksd kommer ingen ler (mellannyckel).

nyckel).

gas alls.
lera att denna inte ar tom.

Om gasen kommer frdn en gasbehéllare, kontrol- Byt gasbehéllare.
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Fel Mojlig orsak

Lésning

Det luktar gas i koket. Ett ventil ar dppen.

Stang ventilerna.

Felaktig anslutning av gasflaskan.

Kontrollera att anslutningen inte lacker.

Méjligt gaslackage.

Stang gasventilen, ventilera utrymmet och kon-
takta omedelbart en tekniker med behdérighet for
kontroll och certifiering av installationen. Anvand
inte apparaten forran du ar séker pa att det inte
forekommer nagot gaslackage i installationen eller
i apparaten.

Sakerhetsventilerna for en
brannare fungerar inte. tid.

Reglaget holls inte intryckt under tillracklig lang

Nar du har tant bréannaren, hall reglaget intryckt
nagra sekunder langre.

Brannarens spar ar smutsiga.

Rengor brannarens spar.

Kundtjanst

Om du kontaktar Teknisk Service, se till att du har
produktnumret (E-Nr.) och tillverkningsnumret (FD) till hands.
Denna information finns pa produktens markplat som sitter
under spishallen samt pa en etikett i instruktionsboken.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad férteckning
Over Servicestéllen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 0771112277
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. Da vet du att det ar utbildade
servicetekniker som gor reparationen med originalreservdelar
till din vitvara.

Garantivillkor

Om, trots vara forvantningar, apparaten skulle vara skadad eller
om den inte motsvarar dina kvalitetskrav ber vi dig att meddela
oss snarast mojligt. For att garantin skall gélla far apparaten
inte utsattas for ingrepp eller felaktig anvandning.

Garantivillkoren ar de som géller hos var representant i det land
dar kopet av produkten genomfdrts. Du kan f& mer information
av din lokala aterférsaljare. For att garantin ska galla maste
kvitto uppvisas.

Vi forbehaller oss ratten till &ndringar.

Forpackning och begagnade produkter

Om symbolen E visas pa apparatens markplat, folj
nedanstdende anvisningar:

Miljovanlig avfallshantering

Lamna tillbaka apparaten och lamna emballagen till en
atervinningsstation.

Emballagen till din apparat ar tillverkad av material som
sakerstéller effektivt skydd under transporten. Dessa material ar
helt atervinningsbara, vilket minskar miljopaverkan. Vi foreslar
att du hjéalper till med att bevara miljon genom att f6lja féljande
rad:

m Kasta emballagen i ratt atervinningskarl.

m Innan du gor dig av med apparaten ska du se till att den ar
obrukbar. Fraga hos lokala myndigheter om narmaste
uppsamlingscenter for atervinningsmaterial och lamna
apparaten dar.

m Hall inte ut anvand olja i avloppet. Spara den i slutet karl och
lamna in den pa miljdanlaggning eller, avsaknad av sadan, i
sopkarl (for vidare transport till kontrollerad soptipp; detta ar
formodligen inte den bésta Idsningen men pa detta satt
smutsas i varje fall inte vattnet ner).

Denna apparat uppfyller kraven i det europeiska direktivet
2002/96/CE for elektriska och elektroniska apparater som
betecknas som WEEE (waste electrical and electronic
equipment).
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A Guvenlik onerileri

Talimatlari dikkatle okuyunuz. Ancak bu sekilde cihazin etkin ve
glvenli kullanimi mdmkdin olacaktir.

Kullanim ve kurulum talimatlarini saklayiniz ve Uriin degisimi
sirasinda cihaz ile birlikte teslim ediniz.

Bu kilavuzdaki kurallara uyulmadigi takdirde, iretici herhangi
bir sorumluluktan muaf olacaktir.

Bu kullanim kilavuzundaki grafikler fikir vermeleri amaciyla
kullaniimigtir.

Uriin yerlestirilene kadar koruyucu ambalaji cikarmayiniz.

Cihazda herhangi bir ariza fark ettiginiz takdirde cihaz
cahstirmayiniz. Teknik Servisimiz ile irtibata geginiz.

Bu EN 30-1-1 gazli cihazlar normuna gére 3. sinif bir cihazdir:
mobilyaya gémme cihaz.

Bu cihaz sadece havalandirmasi iyi yerlere, havalandirma ile
ilgili kosullar ve yurarlikteki kurallara uygun olarak kurulmalidir.
Cihaz, bir yanmig atik bosaltim mekanizmasina
baglanmamalidir.

Cihazin kuruldugu yere mikemmel konumda bir nizami
havalandirma yerlegtirilmelidir.

Yeni pisirme tezgahinizi kurmadan 6nce kurulumun montaj
talimatlarina uygun gercgeklestirildiginden emin olunuz.

Bu cihaz, fabrikadan dzellikler tablosunda belirtilen gaz tipine
ayarl olarak c¢ikar. Gerekirse degistiriniz, montaj talimatlarina
uyunuz.

Batun kurulum, ayarlama ve gaz tipine gbre uyarlama islemleri
yetkili bir teknisyen tarafindan, Ulkedeki standartlara,
yurUrlakteki kanuni yonergelere ve yerel elekirik tedarikgisi
sirketin talimatlarina uygun olarak gergeklestiriimelidir. Farkl
tipte gaza uyarlama durumunda Teknik Servisi aramaniz tavsiye
edilir.

Bu cihaz evde kullanim i¢in tasarlanmistir, ticari veya
profesyonel amaglarla kullanilamaz. Bu cihaz yat veya
karavanlara kurulamaz. Garanti sadece tasarrm amacina uygun
kullaniimasi durumunda gegerlidir.

Cihazi asla 1Isinma amaci ile kullanmayiniz, sadece pigirme igin
kullaniniz.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda ile
kullaniimak Uzere tasarlanmamistir.

Galisma sirasinda cihazi kontrolsiz bir sekilde birakmayiniz.

Bu cihaz 8 yasin altindaki gocuklar ve fiziksel, algisal veya
mental yeteneklerinde eksiklikler olan veya tecriibe veya bilgi
eksikligi bulunan kisiler tarafindan ancak, gézetim altinda
olmalari veya cihazin guvenli kullanimi hakkinda bilgi sahibi
olmalari veya olasi tehlikeleri bilmeleri durumunda kullanilabilir.

EEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB icermez.
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Teknik Bakim Servisi
Garanti kosullar .......ccceeeveeveiennne
Ambalaj ve kullanilan gerecler
Goplerinin ¢cevreye duyarl sekilde ortadan kaldirlmasi............ 77

Gocuklarin cihaz ile oynamalarina izin veriimemelidir. Temizlik
ve kullanici bakimi islemleri gbzetim altinda olmayan ¢ocuklar
tarafindan yuratalmemelidir.

Ocaklar ve bunlarin gevreleri ¢ok sicak hale gelir. Sicak
ylzeylere asla dokunulmamalidir. 8 yasin altindaki ¢ocuklar
cihazdan uzak tutulmalidir.

Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme boélimindn Uzerine asla yanici
cisimler koymayiniz. Pisirme bdlimunin Uzerine higbir cisim
koymayiniz.

Bu elektrikli ev aletinin altinda ya da yakininda asindirici,
buharlasici kimyasal Urtnler, yanici malzemeler, besin disinda
drtnler bulundurmayiniz ve kullanmayiniz.

Asiri isinmis katl ya da sivi yaglar kolay alev alir. Kati ya da sivi
yaglar isinirken basindan ayriimayiniz. Alev almasi halinde atesi
su ile séndirmeyiniz. Yanma tehlikesi! Atesi séndirmek igin
kabi bir kapakla kaplayiniz ve pisirme bolimini kapatiniz.

Hasarli, uygun olmayan boyutta, pisirme tezgahinin kenarlarinin
disina tasan veya ko6t yerlestirilen kaplar, ciddi yaralanmalara
yol agabilir. Pisirme kaplariyla ilgili tavsiye ve uyarilara uyunuz.

Cihazi hava akimina maruz birakmayiniz. Bril6rler sdnebilir.

Pisirme tezgahlari i¢in buharli temizleme makinelerini
kullanmayiniz. Elektrik carpmasi tehlikesi!

Ariza olmasi durumunda cihazin elektrik ve gaz beslemesini
kesiniz. Gerektigi takdirde Teknik Servisimizi arayiniz.

Cihazin i¢c kismina midahale etmeyiniz. Gerekli oldugu
takdirde, Teknik Servisimizi arayiniz.

Kumanda digmelerinden biri ddnmeyecek oldugunda
zorlamayiniz. Gereken tamirin ya da degistirmenin yapiimasi
icin derhal teknik servisimizi arayiniz.
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Yeni cihaziniz

Sayfa 2'de cihazinizin genel gérinimdindn yani sira bralér

glcunl bulacaksiniz.

Aksesuarlar

Modele gbre pisirme tezgahi asagidaki aksesuarlari icerebilir.
Bunlar ayni zamanda Teknik Servis'ten de temin edilebilir.

Wok 1zgara eki

Yalnizca ¢ift ve UglU alev
¢ikigl wok tipi brtldrlerde ile
icblkey tabanh kaplarin kulla-
nimi igin.

Bu kaplarin kullanimi yagdan-
likta gecici olarak deformas-
yona neden olabilir. Bu
normaldir ve cihazin calismasi
Uzerinde herhangi bir etkisi
yoktur.

Kahve cezvesi eki

Ozellikle yardimci briilér ile
12 cm'den kicuk capl kapla-
rin kullanimi igin.

Gaz brulorleri

Hangi brilérin hangi kumanda digmesi tarafindan
calistinldigini belirten gostergeler vardir.

¢ o8

Cihazin dogru c¢alistirilabilmesi i¢in 1zgaralarin ve tim brulor
parcalarinin dogru yerlestirildiginden emin olunmalidir.
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Simmer Plate

Bu aksesuar en diistk glcle
sicaklik seviyesini azaltmak
amaciyla tasarlandi.

Aksesuarl dogrudan tepelik
kisimlari yukar bakacak
sekilde 1zgaranin Uzerine yer-
lestiriniz, asla dogrudan brilér
Uzerine yerlestirmeyiniz. Kabi
aksesuari ortalayacak sekilde
yerlestiriniz.

Simmer Cap

Sadece minimum glicte
pisirme islemi yapilmasi gere-
ken bruldr. Kullanimi igin yar-
dimci brilérd ¢ikarip yerine
Simmer Cap brildr koyul-
masl gereklidir.

Kod

363300 Wok 1zgara eki
184200 Kahve cezvesi eki
648786 Simmer Plate
616229 Simmer Cap

Aksesuarlarin kullaniilmamasi veya yanlis kullaniimasi
durumlarinda dretici sorumluluk kabul etmez.

Manuel cakmak
1.Secilen briilér kumanda digmesine basiniz ve istediginiz
pozisyona gelene kadar sola dogru ¢eviriniz.

2.Dilediginiz kibrit veya ¢cakmag (kibrit, cakmak, vs.) brilore
yaklastiriniz.

Otomatik cakmak
Pisirme tezgahiniz otomatik gakmaga (buji) sahipse:

1.Secilen briilér kumanda digmesine basiniz ve maksimum
glc pozisyonuna gelene kadar sola dogru ceviriniz.
Kumanda diagmesi basiliyken tim brilérlerde kivilcim olusur.
Ates yanar.

2.Kumanda digmesine basmay! birakiniz.

3.Kumanda digmesini istediginiz pozisyona getiriniz.

Ates yanmazsa kumanda digmesini kapall konuma getirip
adimlar tekrar ediniz. Bu kez kumanda digmesini (10 saniye
kadar) basil tutunuz.

A Yangin tehlikesi!

15 saniye gecmesine ragmen ates hala yanmadiysa bruldri
kapatiniz ve kaplyl ya da pencereyi a¢iniz. Brléri yakmadan
o6nce en az 1 dakika bekleyiniz.



Emniyet sistemi

Modele gore, pisirme tezgahinizda brilérlerin yanlglikla
sénmesi durumunda gaz gegisini engelleyen bir emniyet
sistemi (termo kupl) mevcuttur.

\
buji‘ ‘termo kupl

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak igin:

1. Brilérd normal olarak aginiz

2. Kumanda digmesini birakmadan ates yandiktan sonra
kumanday! 4 saniye daha hafifce basili tutunuz.

Brilorin kapatiimasi

Kapatmak icin kumanda digmesini saga cevirerek O
pozisyonuna getiriniz.

Gugc seviyeleri

ilerleyen kumanda diigmeleri ihtiyac duyulan giiclin maksimum
ve minimum seviyeler arasinda ayarlanmasini saglar.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan sivilardan
vb. kaynaklanir.

Gazl bir pisirme cihazi kuruldugu yerde isi ve nem Uretir.
Mutfakta iyi bir havalandirma saglanmalidir: Tim dogal
havalandirma kanallarini agik tutunuz veya mekanik bir
havalandirma (havalandirma fani) cihaz kurunuz.

Yogun ve uzun sdreli kullanim ilave bir havalandirma
gerektirebilir (8rnedin bir pencere acilabilir) veya havalandirma
daha etkin sekilde ¢alistirilabilir (varsa havalandirmanin gucu
ylkseltilebilir).

Brildr alevlerinin yanhslikla sénmesi durumunda brildrin
kumanda digmesini kapatiniz ve en az 1 dakikadan 6nce
yeniden yakmaya ¢alismayiniz.

Kapatildiktan birka¢ saniye sonra brilérden ses gelecektir (hafif
tikirt1). Bu herhangi bir anormallik degildir, emniyetin devre digi
oldugu anlamina gelir.

Mimkidn oldugunca temiz tutunuz. Bujiler kirli ise cakmak zarar
go6rar. Duzenli olarak metal icermeyen kiguk bir firca ile
temizleyiniz. Bujilerin siddetli darbelere maruz kalmamasina
dikkat ediniz.

Pisirme onerileri

Brilér Cok gugli - Orta Hafif
Guclu

Wok tipi Haslama, kay- Yeniden isitma ve yemekleri

bralor natma, 1zgara, sicak tutma: hazir yemekler,

kizartma,
paella'lar, Asya
yemekleri (wok)

onceden pisiriimis yemekler

Hizli brilér Midye, et, omlet, Pilav, besamel Buharda
Pozisyon @ Kapal kumanda digmesi kizartma sosu ve sebzeli pisirme: balik,
— : : yahni sebzeler
Blyuk alev 0 {\/!aksmum aclima veya kapasite ve elek- Orta-hizli Buhardapatates, Yeniden isitma, pismis yemek-
rikli cakmak ) . 4
brildr taze sebzeler, leri sicak tutma ve lezzetli
Tasarruflu ) Minimum acilma ve kapasite guvecler, makar- glvecler yapma
kademe nalar
Yardimci Pisirme: glive¢, Buz ¢ézme ve  Eritme: tere-
Uyarllar bralor sUtlac, karamela yavas pisirme:  yadl, cikolata,
Briilér hazir konumdayken hafif bir islik sesi duyulmasi sebze, meyve  jOle
normaldir. ve dondurul-
mus Urdnler

ik kullanimlarda koku gelebilir. Bu herhangi bir risk ya da hatali
calisma anlamina gelmez. Zamanla gecgecektir.

Pisirme kaplari

Uygun kaplar

Pisirme tezgahi lGzerine
dengesizlik olusturacak bigimi
bozulmus kaplar koymayiniz.
Kaplar devrilebilir.

Yalnizca tabani diiz ve kalin
H= olan kaplari kullaniniz.

Briilér Kabin minimum cap1 Kabin maksimum capi
Wok tipi brilér 22 cm

Hizl brulér 22 cm 26 cm

Orta-hizl brilér 14 cm 20 cm

Yardimci brialér 12 cm 16 cm

Kullanim Uyarilari

Asagidaki oneriler enerji tasarrufuna ve kaplarin zarar
gdérmesini dnlemeye yardimci olur:

s

Her brildr icin uygun ebatta
kaplar kullaniniz.

BluyUk brilérde kiglik kaplar
kullanmayiniz. Alev, kaplarin
yan taraflarina ulasmamalidir.

aralik olarak pisirmeyiniz.
Enerjiyi bosa harcarsiniz.

Kabi tam olarak brildr
Uzerinde ortalayiniz, bir tarafina
agirlik vermeyiniz. Aksi
durumda devrilebilir.

Blylk kaplar kumanda

[ Kapaksiz veya kapak yari
E“xj
a

AR

diugmelerinin yakinindaki

brildrlere koymayiniz. Asiri
sicaktan dolayl hasara neden
olabilir.
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Kaplari asla dogrudan brilérin
Uzerine degil, mutlaka izgara
Uzerine yerlestiriniz.

Cihazi ¢alistirmadan 6nce,
1zgaralarin ve bralor

= kapaklarinin dogru yerde
oldugundan emin olunuz.

Temizlik ve Bakim

Temizlik

Cihaz soguduktan sonra siinger, sabun ve su ile temizleyiniz.

Her kullanimdan sonra, sogumalarinin ardindan ilgili brtldr
elemanlarinin ylzeyini temizleyiniz. Ne kadar az da olsa ylzey
Uzerinde artik (tasmis yemek, yag damlalari vb.) birakiimasi
halinde, ylzeyin Uzeri kaplanacak ve sonrasinda bu katmanin
temizlenmesi daha zor olacaktir. Atesin dogru yanabilmesi icin
delik ve oluklarin temiz olmasi gerekir.

Bazi kaplarin hareketi 1zgaralar Uzerinde metal izleri birakabilir.

Brilorleri ve 1zgaralarn sabunlu su ile temizleyiniz ve metal
olmayan bir firca ile fircalayiniz.

Izgaralar lastik tipalarla yerlestiriimis ise temizlerken dikkatli
olunuz. Tipalar sékulebilir ve 1zgara pisirme tezgahini gizebilir.

Her zaman brul6rleri ve 1zgaralari tamamen kurutunuz. Pisirme
isleminin basinda su damlalari veya nemli bdlgeler emayenin
bozulmasina yol acgabilir.

Brilorleri temizledikten ve kuruladiktan sonra, brilor
kapaklarinin alev dagiticilarinin Gzerine dogru bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

Pisirme tezgahindayken kaplari
dikkatli bir sekilde tutunuz.

Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Uzerine agirlik yerlestirmeyiniz.

r¥1 ¥

Dikkat!

m Buharli temizleme makinelerini kullanmayiniz. Pisirme tezgahi
zarar gorebilir.

m EgJer pisirme tezgahinizda cam ya da aliminyum bir panel
varsa metal ile birlestigi yeri temizlemek i¢in bicak veya
benzeri seyler kullanmayiniz.

Bakim

Tasan sivilari aninda temizleyiniz. Bdylece yemek artiklarinin
yapismasini dnleyebilirsiniz ve gereksiz yere glic sarf
etmezsiniz.

Yiksek sicakliklari destekledikleri icin bu yliksek sicakliklarda
wok tipi brildr ve paslanmaz celik bdlgeler (yagdanlik, brilor
kenarlari, vs.) renk degistirebilir. Bu normaldir. Her kullanimdan
sonra bu kisimlari paslanmaz ¢elik i¢in uygun olan bir trln ile
temizleyiniz.

Teknik Servisimizde 464524 kodu ile mevcut bulunan temizlik
arinldnln dizenli olarak kullaniimasi tavsiye edilir.
Dikkat!

Paslanmaz celik temizleyicisi kontrol digmelerinin etrafinda
kullanilmamalidir. Semboller (serigrafi) silinebilir.

Pisirme tezgahinin Uzerinde asitli sivilar (limon suyu, sirke, vb.)
birakmayiniz.

Beklenmeyen durumlarin ¢oziulmesi

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢ozulebilir. Teknik
Servisi aramadan énce asagidaki Onerileri dikkate aliniz:

Anza Olasi neden

C6ziim

Genel elektrikli calisma ari- Arizall sigorta.
zasl.

Ana sigorta kutusunu kontrol ediniz ve sigorta ari-
zallysa degistiriniz.

Devre kesici atti veya salter indi.

Genel dagitici panosunda devre kesicinin veya sal-
terin atip atmadigini kontrol ediniz.

Otomatik cakmak ¢alismi-
yor. yici artigi kalmis olabilir.

Bujiler ile brilorler arasinda yemek veya temizle-

Buji ve brilér arasindaki bosluk temiz olmalidir.

Brilorler i1slak olabilir.

Brilor kapaklarini dikkatlice kurulayiniz.

Bruldr kapaklar diizgin yerlestiriimemis olabilir.

Kapaklarin dizgln yerlestirildiginden emin olunuz.

Cihaz topraklanmamis, kot bir baglanti yapiimis
veya topraklamasi hatall.

Bir elektrik teknisyeniyle temasa geciniz.

Brulor alevi esit degil.

Bruloér parcalari dizgln yerlestiriimemis olabilir.

Parcalari dogru yerlestiriniz.

Brulér bosluklar kirli.

Briloér bosluklarni temizleyiniz.

Gaz akisi normal gézikmii-

yor veya gaz ¢ikmiyor.
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Gaz gecisi gaz valfleri tarafindan engellenmis.

TUm gaz valflerini aginiz.

Gaz, gaz tlplnden geliyorsa tipin bos olmadigin- Gaz tipind degistiriniz.

dan emin olunuz.



Anza Olasi neden

Coziim

Mutfakta gaz kokusu var.  Bir vana agik kalmig olabilir.

Vanalarl kapatiniz.

Gaz tipunin kétl baglanmasi.

Baglantinin dogru oldugundan emin olunuz.

OlasI gaz kagag!.

Genel gaz anahtarini kapatin, ortami havalandirin
ve kurulumu gbzden gecirmesi ve onaylamasi igin
derhal bir yetkili kurulum teknisyenine haber veri-
niz. Kurulumda veya cihazda hi¢ gaz kagagi olma-
digindan emin olana kadar cihazi kullanmayiniz.

Hicbir brilérin emniyet

valfi calismiyor. mamis olabilir.

Kumanda dugmesine yeterince uzun sire basil-

Brilori yakiniz ve kumanda digmesini birkag
saniye daha basili tutunuz.

Bruldr bosluklar kirli.

Brulér bosluklarini temizleyiniz.

Teknik Bakim Servisi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin Uriin numarasini (E-
Nr.) ve Uretim numarasini (FD) vermeniz gerekecektir. Bu bilgiyi
pisirme tezgahinin i¢ kisminda yer alan dzellikler tablosunun
Uzerinde ve kullanim kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim &émri :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parga bulundurma suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma
TR 444 6688

Ureticinin yeterliligine giivenin. Onarimlarin cihazinizin orijinal
yedek parcalarina sahip egitimli servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olunuz.

Ambalaj ve kullanilan gerecler

Ozellikler tablosunda & semboli gériliyorsa asagidaki
gostergelere dikkat ediniz.

Coplerinin cevreye duyarl sekilde ortadan
kaldiriimasi

Cihazi ambalajindan ¢ikariniz ve ambalajini gevreye duyarli
sekilde atiniz.

Cihazinizin ambalaji, nakliye sirasinda etkin korumayi garanti
etmek acisindan ¢ok gerekli olan malzemelerden Uretilmistir.
Bu malzemeler tamamen geri dontsebilir ve bdylece cevreye
verilen zarar azaltiimaktadir. Sizleri de asagdidaki tavsiyelere
uyarak cevrenin korunmasina katkida bulunmaya davet
ediyoruz:

m ambalajl uygun geri dontisim kutusuna atiniz,

m cihaz hurdaya ¢ikarmadan dnce kullanilmaz hale getiriniz.
Bulundugunuz yerin yerel yonetimine, geri donisebilen
malzemelerin toplandigi en yakin merkeze danisiniz ve
cihazinizi oraya ulastiriniz,

m kullaniimis yagi lavaboya dékmeyiniz. Yagi kapali bir kaba
koyarak ¢Op toplama noktasina veya bir ¢op konteynerine
birakiniz (kontrolli bir ¢cépltge ulasacaktir; bu en iyi ¢6zim
olmasa da bu sayede suyun kirlenmesini engelleriz).

Bu cihaz WEEE (waste electrical and electronic equipment)
olarak tanimlanan elektrikli ve elektronik cihazlar hakkindaki
2002/96/CE Avrupa yb6nergesi kapsamindadir.

Garanti kosullari

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza meydana
gelirse veya ihtiyaclar 6ngorilen kalitede karsilayamazsa liitfen
bunu en kisa strede bize bildiriniz. Garantinin gecerli olmasi
icin cihaza midahale edilmemis ve yanlis kullaniimamis olmasi
gerekir.

Bu cihaz i¢in uygulanan garanti kosullari, sirketimizin, cihazin
satin alindigi Ulkedeki temsilciligi tarafindan belirlenir. Satis
noktalarindan ayrintili bilgi edinebilirsiniz. Garantinin gecerli
olmasi igin satis belgesinin bulundurulmasi gerekir.

Her tlrlG degisiklik hakki sakhdir.
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	m Κίνδυνος κατάκαυσης!


	Σύστημα ασφαλείας
	1. Ανάψτε τον καυστήρα φυσιολογικά.
	2. Χωρίς να αφήσετε το διακόπτη, κρατήστε τον πατημένο σταθερά για 4 δευτερόλεπτα μετά το άναμμα της φλόγας.

	Σβήσιμο ενός καυστήρα
	Επίπεδα ισχύος
	Προειδοποιήσεις
	Συμβουλές μαγειρικής
	Σκεύη μαγειρικής
	Κατάλληλα σκεύη


	Υποδείξεις χρήσης
	Καθαρισμός και συντήρηση
	Καθαρισμός
	Προσοχή!



	Συντήρηση
	Προσοχή!
	Επίλυση προβλημάτων
	Τεχνικό σέρβις
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης


	Όροι εγγύησης
	Συσκευασία και χρησιμοποιημένες συσκευές
	Διάθεση απορριμμάτων φιλική για το περιβάλλον

	■ μην πετάτε το χρησιμοποιημένο λάδι στον νεροχύτη. Φυλάξτε το σε ένα κλειστό δοχείο και παραδώστε το σε κάποιο σημείο διαλογής ή, εάν δε...


	Ú Table of contents[en] Instruction manual
	m Safety precautions
	Your new appliance

	Accessories
	Code
	Gas burners

	Switching on manually
	1. Press the chosen burner control knob and turn it anticlockwise to the required setting.
	2. Use any type of lighter or flame (cigarette lighter, matches, etc.) and bring it close to the burner.

	Switching on automatically
	1. Press the chosen burner control knob and turn it anticlockwise to the maximum power setting.
	2. Release the control knob.
	3. Turn the control knob to the required setting.
	m Risk of deflagration!


	Safety system
	1. Switch on the burner as usual.
	2. Without releasing the control knob, press and hold it down firmly for 4 seconds after lighting the flame.

	Switching off a burner
	Power levels
	Warnings
	Cooking guidelines
	Cooking pans
	Suitable pans


	Precautions for use
	Cleaning and maintenance
	Cleaning


	Maintenance
	Caution!
	Trouble shooting
	Technical Assistance Service

	Warranty conditions
	Used appliances and packaging
	Environmentally-friendly waste management

	■ Do not pour used oil down the sink. Collect it in a sealed container and take it to an appropriate collection point or, failing that, place it in the rubbish bin (it will end up in a controlled dump; this is probably not the best option, but it w...


	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	m Indicaciones de seguridad
	Su nuevo aparato

	Accesorios
	Código
	Quemadores de gas

	Encendido manual
	1. Presione el mando del quemador elegido y gírelo hacia la izquierda hasta la posición deseada.
	2. Acerque algún tipo de encendedor o llama (mecheros, cerillas, etc.) al quemador.

	Encendido automático
	1. Presione el mando del quemador elegido y gírelo hacia la izquierda hasta la posición de máxima potencia.
	2. Deje de presionar el mando.
	3. Gire el mando a la posición deseada.
	m ¡Peligro de deflagración!


	Sistema de seguridad
	1. Encienda el quemador con normalidad.
	2. Sin soltar el mando, manténgalo presionado firmemente durante 4 segundos tras haberse encendido la llama.

	Apagar un quemador
	Niveles de potencia
	Advertencias
	Consejos de cocinado
	Recipientes de cocinado
	Recipientes apropiados


	Advertencias de uso
	Limpieza y mantenimiento
	Limpieza


	Mantenimiento
	¡Atención!
	Solucionar anomalías
	Servicio de asistencia técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías


	Condiciones de garantía
	Embalaje y aparatos usados
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente

	■ no tire el aceite usado por el fregadero. Guárdelo en un recipiente cerrado y entréguelo en un punto de recogida o, en su defecto, en un contenedor de basura (acabará en un vertedero controlado; probablemente no es la mejor solución, pero evi...


	Þ Table des matières[fr] Mode d’emploi
	m Consignes de sécurité
	Votre nouvel appareil

	Accessoires
	Code
	Brûleurs à gaz

	Allumage manuel
	1. Appuyez sur le bouton de commande du brûleur choisi et tournez-le vers la gauche jusqu'à la position souhaitée.
	2. Approchez un allume-gaz ou une flamme (briquets, allumettes, etc.) du brûleur.

	Allumage automatique
	1. Appuyez sur le bouton de commande du brûleur choisi puis tournez-le vers la gauche jusqu'à la position de puissance maximum.
	2. Relâchez le bouton de commande.
	3. Tournez le bouton de commande sur la position souhaitée.
	m Risque de déflagration !


	Système de sécurité
	1. Allumez le brûleur normalement.
	2. Maintenez le bouton de commande enfoncé sans le lâcher pendant 4 secondes après l'allumage de la flamme.

	Éteindre un brûleur
	Niveaux de chauffe
	Avertissements
	Conseils pour cuisiner
	Récipients de préparation
	Récipients appropriés


	Conseils d'utilisation
	Nettoyage et entretien
	Nettoyage


	Maintenance
	Attention !
	Résoudre des anomalies
	Service Technique
	Commande de réparation et conseils en cas de dérangements


	Conditions de garantie
	Emballage et appareils usagés
	Élimination des résidus de manière écologique

	■ ne jetez pas l'huile usagée dans l'évier Conservez-la dans un récipient fermé et remettez-le à un point de collecte ou, le cas échéant, dans un bac approprié (qui sera remis à un déversoir contrôlé ; ce n'est probablement pas la meill...


	á Tartalomjegyzék[hu] Használati utasítás
	m Biztonsági előírások
	A készülék

	Tartozékok
	Kód
	Gázrózsák

	Kézi gyújtás
	1. Nyomja be a kiválasztott égőt vezérlő kapcsolót, és fordítsa el balra, a kívánt pozícióba.
	2. Tartson az égőhöz közel valamilyen tűzforrást (öngyújtó, gyufa stb.).

	Automatikus gyújtás
	1. Nyomja be a kiválasztott égőt vezérlő kapcsolót, és fordítsa el balra, a legnagyobb erősségi fokozatig.
	2. Nyomja le a kapcsolót.
	3. Forgassa a kapcsolót a kívánt pozícióba.
	m Gyulladásveszély!


	Biztonsági rendszer
	1. Gyújtsa meg az égőt a szokásos módon.
	2. A láng meggyújtása után ne engedje el a kapcsolót, hanem tartsa lenyomva további 4 másodpercig.

	Égő eloltása
	Erősségi fokozatok
	Megjegyzések
	Ételkészítési tanácsok
	Főzőedények
	Megfelelő edények


	Használati szabályok
	Tisztítás és karbantartás
	Tisztítás


	Karbantartás
	Figyelem!
	Hibaelhárítás
	Vevőszolgálat
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén


	Jótállási feltételek
	Csomagolás és használt készülék
	Hulladékok környezetbarát módon történő eltávolítása

	■ a használt olajat ne öntse a mosogatóba. Tárolja zárt tartályban, majd adja le a megfelelő gyűjtőhelyen, vagy ennek hiányában dobja a szemétbe (így a hulladéklerakó-helyre kerül, ami ugyan nem a legjobb megoldás, de ezzel legalá...


	â Indice[it] Istruzioni per l’uso
	m Indicazioni di sicurezza
	Il suo nuovo apparecchio

	Accessori
	Codice
	Bruciatori a gas

	Accensione manuale
	1. Premere la manopola del bruciatore scelto e ruotarla verso sinistra, fino alla posizione desiderata.
	2. Avvicinare al bruciatore un accendigas o una fiamma (accendini, cerini, ecc.).

	Accensione automatica
	1. Premere la manopola del bruciatore scelto e ruotarla verso sinistra, fino alla posizione di massima potenza.
	2. Rilasciare la manopola.
	3. Ruotare la manopola nella posizione desiderata.
	m Pericolo di deflagrazione!


	Sistema di sicurezza
	1. Accendere il bruciatore come di consueto.
	2. Dopo l'accensione della fiamma, non rilasciare la manopola e mantenerla saldamente premuta per 4 secondi.

	Spegnere un bruciatore
	Livelli di potenza
	Avvertenze
	Consigli per la cottura
	Recipienti da cucina
	Recipienti adeguati


	Avvertenze per l'uso
	Pulizia e manutenzione
	Pulizia


	Manutenzione
	Attenzione!
	Risoluzione di anomalie
	Servizio di assistenza tecnica
	Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti


	Condizioni di garanzia
	Imballaggio e apparecchi usati
	Smaltimento dei rifiuti nel rispetto dell'ambiente

	■ non buttare l'olio usato nel lavandino. Conservarlo in un recipiente chiuso e consegnarlo a un centro di raccolta o, se questo non fosse possibile, gettarlo nella spazzatura (in tal modo, verrà smaltito in una discarica controllata; pur non trat...


	é Inhoudsopgave[nl] Gebruiksaanwijzing
	m Veiligheidsaanwijzingen
	Uw nieuwe apparaat

	Toebehoren
	Code
	Gasbranders

	Handmatige vonkontsteking
	1. Druk op de knop van de gekozen brander en draai deze naar links tot de gewenste stand.
	2. Breng een aansteker of vlam (aanstekers, lucifers, enz.) bij de brander.

	Automatische vonkontsteking
	1. Druk op de knop van de gekozen brander en draai deze naar links tot de maximale vermogensstand.
	2. Laat de knop los.
	3. Draai de knop in de gewenste stand.
	m Deflagratiegevaar!


	Veiligheidssysteem
	1. Ontsteek de brander op gewone wijze.
	2. Laat de knop niet los, houd deze stevig ingedrukt gedurende 4 seconden nadat de vlam ontstoken is.

	Een brander uitdoven
	Vermogensstanden
	Waarschuwingen
	Tips bij het bereiden
	Kookpannen
	Geschikte pannen


	Waarschuwingen voor het gebruik
	Reiniging en onderhoud
	Reiniging


	Onderhoud
	Attentie!
	Afwijkingen verhelpen
	Technische dienst
	Verzoek om reparatie en advies bij storingen


	Garantievoorwaarden
	Verpakking en gebruikte apparaten
	Milieuvriendelijke afvalverwijdering

	■ spoel gebruikte olie niet door de gootsteen. Bewaar deze in een gesloten vat en geef deze af in een inzamelpunt of bij het ontbreken hiervan, in een vuilnisbak, (deze komt terecht op een gecontroleerde stortplaats; waarschijnlijk is dit niet de b...


	ê Innholdsfortegnelse[no] Bruksveiledning
	m Sikkerhetsanvisninger
	Ditt nye apparat

	Tilleggsutstyr
	Kode
	Gassbluss

	Manuell antenning
	1. Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri den mot venstre til ønsket innstilling.
	2. Før en type tenner eller flamme (lighter, fyrstikker, osv.) bort til brenneren.

	Automatisk antenning
	1. Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri den mot venstre til høyeste innstilling.
	2. Slipp trykket på bryteren.
	3. Vri bryteren til ønsket innstilling.
	m Fare for store flammer!


	Sikkerhetssystem
	1. Tenn brenneren på vanlig måte.
	2. Uten å slippe bryteren, holder du den inne i 4 sekunder etter at flammen er tent.

	Slå av en brenner
	Effektnivåer
	Veiledning
	Råd om matlaging
	Kokekar
	Egnede kokekar


	Bruksadvarsler
	Rengjøring og vedlikehold
	Rengjøring


	Vedlikehold
	Obs!
	Løsning på feilene
	Teknisk service
	Reparasjonsoppdrag og rådgivning ved feil


	Garantivilkår
	Emballasje og brukte apparater
	Miljøvennlig avfallsbehandling

	■ ikke kast brukt olje i vasken. Oppbevar oljen i en lukket beholder og lever den som spesialavfall, eller, hvis dette ikke er mulig, kast den i søppelcontainer (den havner da som kildesortering; og selv om dette nok ikke er den beste løsningen u...


	ë Spis treści[pl] Instrukcja obsługi
	m Wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Nowe urządzenie w Państwa domu

	Akcesoria
	Kod produktu
	Palniki gazowe

	Zapalanie ręczne
	1. Docisnąć pokrętło danego palnika i obrócić je w lewo w wybrane położenie.
	2. Przybliżyć do palnika zapalarkę lub płomień (zapaloną świecę, zapałkę, itp.).

	Zapalanie automatyczne
	1. Docisnąć pokrętło wybranego palnika i obrócić je w lewo w położenie o maksymalnej mocy.
	2. Zwolnić pokrętło.
	3. Obrócić pokrętło w wybrane położenie.
	m Niebezpieczeństwo wybuchu!


	System zabezpieczający
	1. W zwykły sposób zapalić palnik.
	2. Przytrzymując mocno pokrętło, dociskać je przez 4 sekundy po zapaleniu płomienia.

	Gaszenie palnika
	Zakres mocy gotowania
	Uwagi
	Rady dotyczące gotowania
	Naczynia do gotowania
	Odpowiednie naczynia


	Uwagi dotyczące obsługi
	Czyszczenie i konserwacja
	Czyszczenie


	Konserwacja
	Uwaga!
	Rozwiązanie nietypowych sytuacji
	Serwis techniczny
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki


	Warunki gwarancji
	Informacje o opakowaniu i postępowaniu ze zużytym urządzeniem
	Pozbywanie się odpadów zgodnie z normami ochrony środowiska

	■ nie należy wylewać do zlewu oleju używanego do smażenia. Zaleca się, aby zlać olej do zamkniętego naczynia i przekazać do odpowiedniego punktu zbiórki odpadów, a w przypadku jego braku, umieścić w pojemniku na śmieci (olej zostanie w...


	ì Índice[pt] Instruções de serviço
	m Indicações de segurança
	O novo aparelho

	Acessórios
	Código
	Queimadores a gás

	Acendimento manual
	1. Prima o comando do queimador seleccionado e gire-o para a esquerda até à posição desejada.
	2. Aproxime qualquer tipo de isqueiro de cozinha ou chama (isqueiro de bolso, fósforos, etc.) ao queimador.

	Acendimento automático
	1. Pressione o comando do queimador seleccionado e rode-o para a esquerda até à posição de potência máxima.
	2. Deixe de pressionar o comando.
	3. Gire o comando para a posição desejada.
	m Perigo de deflagração!


	Sistema de segurança
	1. Acenda o queimador normalmente.
	2. Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente pressionado durante 4 segundos após a chama se ter acendido.

	Apagar um queimador
	Níveis de potência
	Advertências
	Recomendações para cozinhados
	Recipientes para cozinhados
	Recipientes apropriados


	Advertências para utilização
	Limpeza e manutenção
	Limpeza


	Manutenção
	Atenção!
	Solucionar anomalias
	Serviço de assistência técnica
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias


	Condições de garantia
	Embalagem e aparelhos utilizados
	Eliminação de resíduos não poluente

	■ não deite fora o óleo utilizado pelo lava-louça. Guarde-o num recipiente fechado e entregue-o num centro de recolha ou, na sua falta, deposite-o num contentor de lixo orgânico (acabará por ser depositado num aterro controlado; provavelmente ...


	í Cuprins[ro] Instrucţiuni de utilizare
	m Indicaţii referitoare la siguranţă
	Noul dvs. aparat

	Accesorii
	Cod
	Arzătoare cu gaz

	Aprindere manuală
	1. Apăsaţi comanda arzătorului ales şi rotiţi-l spre stânga până la poziţia dorită.
	2. Apropiaţi un aprinzător sau o flacără (brichetă, chibrit, etc.) de arzător.

	Aprindere automată
	1. Apăsaţi comanda arzătorului ales şi rotiţi-l spre stânga până la poziţia de putere maximă.
	2. Încetaţi apăsarea comenzii.
	3. Rotiţi comanda la poziţia dorită.
	m Pericol de deflagratie!


	Sistem de siguranţă
	1. Aprindeţi arzătorul în mod normal.
	2. Fără a elibera comanda, menţineţi-o apăsată ferm timp de 4 secunde după ce aţi aprins flacăra.

	Stingerea unui arzător
	Niveluri de putere
	Indicaţii
	Recomandări pentru gătit
	Recipiente de gătit
	Recipiente adecvate


	Indicaţii de utilizare
	Curăţare şi întreţinere
	Curăţare


	Întreţinere
	Atenţie!
	Soluţionarea anomaliilor
	Serviciu de asistenţă tehnică

	Condiţii de garanţie
	Ambalaj şi aparate uzate
	Eliminarea reziduurilor şi protecţia mediului

	■ nu aruncaţi uleiul uzat la chiuvetă. Păstraţi-l într-un recipient închis şi predaţi-l la un centru de colectare, sau, în lipsa acestuia, la un container de gunoi (va ajunge într-un loc de deversare supravegheată; probabil nu este cea m...


	ó Innehållsförteckning[sv] Bruksanvisning
	m Säkerhetsanvisningar
	Din nya apparat

	Tillbehör
	Kod
	Gasbrännare

	Manuel tändning
	1. Tryck på reglaget för vald brännare och vrid reglaget till vänster till önskat läge.
	2. För en tändare eller låga (tändstickor, t.ex.) mot brännaren.

	Automatisk tändning
	1. Tryck på reglaget för vald brännare och vrid reglaget till vänster till lägget för högsta effekt.
	2. Sluta trycka på knappen.
	3. Vrid reglaget till önskat läge.
	m Fara för förbränning!


	Säkerhetssystem
	1. Tänd brännaren på normalt vis.
	2. Utan att släppa manöverratten, ska du hålla den nedtryckt ordentligt i 4 sekunder efter att ha tänt lågan.

	Att stänga av en brännare
	Effektnivåer
	Obs!
	Tillagningsråd
	Kokkärl
	Lämpliga kokkärl


	Varning
	Rengöring och underhåll
	Rengöring


	Underhåll
	Obs!
	Felsökning
	Kundtjänst
	Reparationsuppdrag och råd vid fel


	Garantivillkor
	Förpackning och begagnade produkter
	Miljövänlig avfallshantering

	■ Häll inte ut använd olja i avloppet. Spara den i slutet kärl och lämna in den på miljöanläggning eller, avsaknad av sådan, i sopkärl (för vidare transport till kontrollerad soptipp; detta är förmodligen inte den bästa lösningen men ...


	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	m Güvenlik önerileri
	Yeni cihazınız

	Aksesuarlar
	Kod
	Gaz brülörleri

	Manuel çakmak
	1. Seçilen brülör kumanda düğmesine basınız ve istediğiniz pozisyona gelene kadar sola doğru çeviriniz.
	2. Dilediğiniz kibrit veya çakmağı (kibrit, çakmak, vs.) brülöre yaklaştırınız.

	Otomatik çakmak
	1. Seçilen brülör kumanda düğmesine basınız ve maksimum güç pozisyonuna gelene kadar sola doğru çeviriniz.
	2. Kumanda düğmesine basmayı bırakınız.
	3. Kumanda düğmesini istediğiniz pozisyona getiriniz.
	m Yangın tehlikesi!


	Emniyet sistemi
	1. Brülörü normal olarak açınız
	2. Kumanda düğmesini bırakmadan ateş yandıktan sonra kumandayı 4 saniye daha hafifçe basılı tutunuz.

	Brülörün kapatılması
	Güç seviyeleri
	Uyarılar
	Pişirme önerileri
	Pişirme kapları
	Uygun kaplar


	Kullanım Uyarıları
	Temizlik ve Bakım
	Temizlik


	Bakım
	Dikkat!
	Beklenmeyen durumların çözülmesi
	Teknik Bakım Servisi
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma


	Garanti koşulları
	Ambalaj ve kullanılan gereçler
	Çöplerinin çevreye duyarlı şekilde ortadan kaldırılması

	■ kullanılmış yağı lavaboya dökmeyiniz. Yağı kapalı bir kaba koyarak çöp toplama noktasına veya bir çöp konteynerine bırakınız (kontrollü bir çöplüğe ulaşacaktır; bu en iyi çözüm olmasa da bu sayede suyun kirlenmesini eng...



