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Veiledning om sikkerhet
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Apparatet ma ikke brukes uten oppsyn av voksne og barn som

m fysisk eller psykisk ikke er i stand til & handtere apparatet
eller

m har manglende erfaring eller kunnskap

Ikke la barn leke med apparatet.
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Fare for skalding!!

Varm damp kan strgmme ut nér du apner apparatderen. Apne
apparatdgren forsiktig under og etter bruk av ovnen. lkke bay
deg over apparatdgren nar du apner den. Veer oppmerksom pa
at damp kan vaere usynlig, avhengig av temperaturen.

Fare for forbrenning!

Den varme innsiden av ovnsrommet og varmeelementene ma
aldri bergres. Hold sma barn pé trygg avstand.

Brannfare!
Oppbevar aldri brennbare gjenstander i apparatet.

Fare for skalding!

Hell aldri vann inn i det varme ovnsrommet. Det vil da oppsta
varm vanndamp.



Fare for kortslutning!

Kabler fra elektriske apparater ma ikke komme i klem i
ovnsdgren. Kabelisolasjonen kan smelte.

Fare for forbrenning!

Tilbered aldri retter med store mengder drikkevarer med hgyt
alkoholinnhold. Alkoholdampen kan eksplodere i ovnsrommet.
Bruk kun sma& mengder drikkevarer med hgyt alkoholinnhold,
0g apne dgren pa apparatet forsiktig.

Fare for forbrenning!

Ta aldri ut varmt tilbeher eller kokekar fra ovnsrommet uten &
bruke grytekluter.

Fare for skalding!!

Rengjeringen skal ikke foretas med en gang apparatet er slatt
av. Vannet i fordampingsskalen er fortsatt varmt. Vent til
apparatet er avkjglt.

Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig. Reparasjoner ma bare utfares
av servicetekniker som har fatt oppleering av oss. Hvis
apparatet er defekt, ma du trekke ut nettstapselet eller koble ut
den aktuelle sikringen i sikringsskapet. Ring kundeservice.

Ditt nye apparat

| dette kapittelet finner du informasjon om
m betjeningsfeltet
m driftstyper

Betjeningsfelt

Arsaker til skader

Obs!

m Ikke sett noen ting rett pa bunnen av ovnen. Legg heller ikke
aluminiumsfolie i bunnen. Opphopning av varme kan skade
apparatet.

Bunnen i stekeovnen og fordampingsskalen ma alltid veere
frie. Sett alltid kokekaret pa risten eller i ovnsformen med hull.

m Aluminiumsfolie i ovnsrommet ma ikke komme i kontakt med
glassruten. Det kan fare til permanent misfarging av
glassruten.

m Kokekaret méa veere varme- og dampfast.

m lkke bruk kokekar med rustflekker. Selv de minste flekker kan
fare til rust i ovnsrommet.

m Nar du bruker ovnsformen med hull til damping, méa du alltid
sette inn stekebrettet eller ovnsformen uten hull under. Da blir
vaeske som drypper, samlet opp.

m |kke oppbevar fuktige matvarer over lengre tid i lukket
ovnsrom. De kan fgre til korrosjon i ovnsrommet.

m Hvis dgrtetningen er svaert skitten, gar ikke apparatdgren
ordentlig igjen. Elementfronter i omradet rundt kan bli skadet.
Hold alltid dartetningen ren, eller bytt den om ngdvendig.

m Sett ikke ting pa den apne apparatdgren. Ovnen kan bli
odelagt.

m Ikke hold i dgrhandtaket nar apparatet skal baeres/flyttes.
Doarhandtaket taler ikke vekten av apparatet og kan brekke.

m Ovnsrommet i apparatet bestar av rustfritt stal av hay kvalitet.
Feil vedlikehold kan fare til korrosjon i ovhsrommet. Falg
vedlikeholds- og rengjgringsanvisningene i bruksanvisningen.
Fjern smuss i ovnsrommet sa snart apparatet er avkjalt.

m ovnsrommet
m tilbehor
m automatisk kalibrering
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Betjeningselement

Bruk

Driftstypevelger O] Velge driftstype
Funksjonstaster ® Kort trykk: Velge tidsfunksjon (se kapittelet Tidsfunksjoner)
Langt trykk nar apparatet er avslatt: Velge grunninnstillinger
(se kapittelet Grunninnstillinger).
-+ Endre verdier for klokkeslett, varighet, vekt osv.
kg Velge vekt pa matvarene for et program (se kapittelet Programautomatikk)
=0 Inn- og utkobling av barnesikringen (se kapittelet: Barnesikring).
Start/stopp-tast EE Kort trykk: Starte og avbryte drift av ovnen (pause).
Langt trykk: Avslutte drift av ovnen.
Temperaturvelger Stille inn temperatur (se kapittelet: Sla pa apparatet)

Nedsenkbar dreiebryter

Driftstypevelgeren og temperaturvelgeren kan senkes. Trykk pa
dreiebryteren for & senke eller heve den.

Driftstyper

Med driftstypevelgeren kan du stille inn apparatet for

forskjellige typer bruk.

Driftstype

Bruk

A Damping

35-100 °C Til grennsaker, fisk, tilbeher, safting av frukt og til forvelling.

Til heving av deig (ved 35 °C).
Ingrediensene er helt omgitt av damp.

Opptining 35-60 °C Til grennsaker, kjott, fisk og frukt.
Fuktigheten gjer at varmen overfgres skdnsomt til matvarene. Matvarene tgrker
ikke ut og blir ikke misformet.
(] Avkalking For avkalking av vannsystemet og fordampingsskalen
(se kapittelet Avkalking).
P] Programautomatikk Velge program (se kapittelet: Programautomatikk)
Ovnsrom Tilbehor
Ovnsrommet har fire innsettingshgyder. Innsettingshaydene Bruk bare tilbehgr som fulgte med eller som er blitt levert av
telles nedenfra og opp. kundeservice. Det er laget spesielt for dette apparatet.
Apparatet er utstyrt med fglgende tilbeher:
Ovnsform, uten hull, GN 73,40 mm
@ dyp .
til oppfanging av dryppende veeske
@> = ved damping og til koking av ris,
& belgfrukter og korn.
] Ovnsform, med hull, GN 23,40 mm
ot -
.\@ Til damping av hel fisk eller starre
,J;L\ mengder grennsaker, til safting av
| baer osv.
Spger for Fordampingsskal Vanntank Du far ekstra tilbehgr i faghandelen.
tilbehear
Obs! Tilbehor Bestillingsnr.
= Ikke sett noen ting rett pa bunnen av ovnen. Legg heller ikke Ovnsform, uten hull, GN %3, 40 mm dyp HZ36D533
aluminiumsfolie i bunnen. Opphopning av varme kan skade
apparatet. Ovnsform, med hull, GN %5, 40 mm dyp HZ36D533G
Bunnen i stekeovnen og fordampingsskélen ma alltid veere Ovnsform, uten hull, GN 24, 28 mm dyp (ste- HZ36D532
frie. Sett alltid kokekaret pa risten eller i ovnsformen med hull. kebrett)
] Sgg\é ikke tilbehgr inn mellom innsettingsheydene, da det kan Ovnsform, uten hull, GN 4, 40 mm dyp HZ36D513
Ovnsform, med hull, GN 5, 40 mm dyp HZ36D513G
Rist HZ36DR
Rengjeringssvamp 643 254
Avkalkingsmiddel 311 138
Mikrofiberklut med cellestruktur 460 770




Automatisk kalibrering

Vannets kokepunkt avhenger av Iufttrykket. Under kalibreringen
stilles apparatet inn i forhold til trykkforholdene pa stedet. Det
skjer automatisk fgrste gang apparatet tas i bruk (se kapittelet:
Farste gangs bruk av apparatet). Da utvikler det seg mer damp
enn vanlig.

Det er viktig at apparatet damper i 20 minutter ved 100 °C uten
avbrudd. Ovnsdgren ma vaere lukket hele denne tiden.

Dersom apparatet ikke kunne kalibreres automatisk (f.eks. fordi
apparatdaeren ble apnet), gjiennomferes kalibreringen péa nytt
neste gang apparatet brukes.

For forste gangs bruk

| dette kapittelet kan du lese hvilke trinn som ma utferes for
forste gangs bruk:

m stille klokken

m stille inn vannets hardhetsgrad
m starte apparatet fgrste gang

m rengjore tilbehgret

Stille inn klokkeslett

Etter elektrisk tilkobling lyser symbolet ® og :0L i displayet.
Still inn klokkeslettet.

1.Trykk pa tasten .
| displayet vises klokkeslettet {Z:0L.

2. Still inn klokkeslettet med tasten + eller —.
Etter noen sekunder blir klokkeslettet gjort gjeldende.

Innstilling av vannets hardhetsgrad

Apparatet ma avkalkes med jevne mellomrom. Bare pa denne
maten kan du unnga skader.

Apparatet viser automatisk nar det ma avkalkes. Det er
forhandsinnstilt pa vannhardhet "middels". Endre verdien nar
vannet er blgtere eller hardere.

Du kan kontrollere vannhardheten med vedlagte teststrips eller
ved & spgrre vannverket ditt.

Dersom vannet inneholder mye kalk, anbefaler vi at du bruker
avherdet vann.

Bare hvis du bruker vann som er avherdet, er det ikke
ngdvendig med avkalking. | slike tilfeller kan du endre
vannhardheten til "avherdet".

Du kan endre vannhardheten i grunninnstillingene nar
apparatet er slatt av.

1. Drei driftstypevelgeren tilbake til © for & sla av apparatet.

2.Hold tasten ® inne til ¢ £ vises i displayet.

3.Trykk pa tasten ® inntil ¢ 5 £ vises (vannets
hardhetsgrad "middels").

4.Trykk pa tasten + eller — for & endre vannhardheten.
Mulige verdier:

c5 0 avherdet -
ch ! blatt |
ch middels [
c5 3 hardt 1]}
c5Y sveert hardt v

5.Hold tasten ®® inne for & ga ut av grunninnstillingene.
Endringen er lagret.

Etter flytting

For at apparatet skal tilpasse seg automatisk til det nye
oppstillingsstedet, méa du tilbakestille det til fabrikkinnstillingene
(se kapittelet: Grunninnstillinger) og gjenta prosedyren for
forste gang bruk av apparatet (se kapittelet: Farste gangs bruk
av apparatet).

Etter strombrudd

Apparatet lagrer innstillingene til kalibreringen ogsa ved

strambrudd eller frakobling fra stramnettet. Det ma ikke
kalibreres pa nytt.

Forste gangs bruk

Fer du skal bruke apparatet for fgrste gang, ma du la apparatet
gd i 20 minutter ved 100 °C pa damping [&. Ovnsrommet skal
veere tomt. Ovnsdgren ma vaere lukket hele denne tiden.
Apparatet kalibreres automatisk (se kapittelet: Automatisk
kalibrering).

1.Fyll vann pa vanntanken og sett den pa plass (se kapittelet:
Fylle vanntanken).
Fukt tetningen pa tanklokket med litt vann fer farste gangs
bruk.

2. Sett driftstypevelgeren pa Damping A.

3.Drei temperaturvelgeren til 100 °C.

start

4.Trykk pé tasten Ssiop.

Apparatet varmes opp til 100 °C. Varigheten pa 20 minutter
telles forst ned fra tidspunktet da innstilt temperatur er nadd.
Ovnsdgren ma veere lukket hele denne tiden.

Driften avsluttes automatisk og du harer et signal.

5.Drei driftstypevelgeren og temperaturvelgeren til o for & sla
av apparatet.

La apparatderen sta pa glett til apparatet er avkjalt.

Rengjoring av tilbehoret for bruk

Rengjer tilbehgret grundig med sapevann og oppvaskbarste for
forste gangs bruk.



Betjening av apparatet

| dette kapittelet kan du lese om

m hvordan du fyller vanntanken
m hvordan du slar apparatet av og pa

m hva du bar vaere oppmerksom pa hver gang du har brukt
ovnen

Fylle vanntanken
Nar du apner apparatdaren, ser du vanntanken til hgyre.

Obs!
Skader pa apparatet pga. bruk av uegnede vassketyper

m Bruk bare friskt vann fra springen, avherdet vann eller
mineralvann uten kullsyre.

m Dersom det er sveert mye kalk i vannet der du bor, anbefaler
vi vann som er avherdet.

m |kke bruk destillert vann, vann med mye klor (> 40 mg/l) eller
andre typer vaeske.

Du kan kontakte ditt lokale vannverk for informasjon om vannet
der du bor. Hardheten pa vannet kan bestemmes ved hjelp av
teststrips.

Fyll vanntanken hver gang du skal bruke apparatet:
1.Apne apparatderen og ta ut vanntanken.
2.Vanntanken skal fylles med vann til "max"-merket.

/

)

3. Sett pa tanklokket slik at det smekker pa plass.
4. Skyv vanntanken inn slik at den smekker péa plass.

Sla pa apparatet

1. Drei driftstypevelgeren til gnsket driftstype.
2.Drei pa temperaturvelgeren for & stille inn temperaturen.

Driftstype Temperaturomrade
A Damping 35-100 °C
Opptining 35-60 °C

| indikasjonen vises en foreslatt varighet.
3. Still inn varigheten med tasten + eller —.

start

4.Trykk pé tasten Siop.
Apparatet varmes opp.
Symbolet lyser til den innstilte temperaturen er nddd og
hver gang apparatet ettervarmer.
Ved driftstypen Damping begynner varigheten & telle ned
farst nar oppvarmingstiden er avsluttet.

Endre temperatur
Du kan nar som helst endre temperaturen. Drei pa
temperaturvelgeren.

Pause
Trykk kort p& tasten % for & avbryte ovnsdriften (pause).

start

Kjgleviften kan fortsette & ga. Start ved & trykke pa tasten swop.
Dersom du apner apparatderen under drift av ovnen, avbrytes

start

driften. Lukk apparatdgren og trykk pa tasten sop for & starte
igjen.

Hvis du har koblet inn grunninnstillingen "Fortsette drift nar
daren lukkes", trenger du ikke starte pa nytt (se kapittelet
Grunninnstillinger).

Indikasjon [P
N&r vanntanken er tom, heres et signal og symbolet [P (Fyll
vanntanken) vises. Ovnsdriften avbrytes.

1. Apne dgren pa apparatet forsiktig.
Det kommer ut varm damp.

2.Ta ut vanntanken, fyll opp til "max"-merket og sett tanken inn
igjen.
3.Trykk pa tasten 5.

Sla av apparatet

/\ Fare for skalding!!

Varm damp kan strgmme ut nér du apner apparatderen. Apne
apparatdgren forsiktig under og etter bruk av ovnen. lkke bay
deg over apparatdgren nar du apner den. Veer oppmerksom pa
at damp kan vaere usynlig, avhengig av temperaturen.

start

Trykk lenge pa tasten swop for & avslutte driften.

Nér varigheten er telt ned, avsluttes ovnsdriften automatisk. Du
harer et lydsignal. Trykk pa tasten (® for & stanse signalet.

Drei driftstypevelgeren og temperaturvelgeren tiloake til 0 for &
sla av apparatet.

Kjgleviften kan fortsette & ga nar du apner apparatdaren.

Etter hver bruk

Tomme vanntanken

1. Apne dgren pa apparatet forsiktig.
Det kommer ut varm damp.

2.Ta ut vanntanken og tem den.

3.Tark godt av tanksjakten i apparatet og innsiden av
tanklokket.

Obs!
Ikke terk vanntanken i varmt ovnsrom. Vanntanken tar skade av
det.

Torke ovhsrommet

/\ Fare for skalding!!

Vannet i fordampingsskalen kan veere sveert varmt. La det
avkjoles for du terker over.

1. La apparatdgren sta pa glett til apparatet er avkjalt.

2. Rengjer det avkjelte ovnsrommet og fordampingsskalen med
den medfglgende rengjgringssvampen, og terk godt av med
en myk klut.

3.Fjern smuss i ovnsrommet sa snart apparatet er avkjglt.

4. Tark av mabler eller handtak hvis det har oppstatt kondens
pa dem.



Tidsfunksjoner

Apparatet har forskjellige tidsfunksjoner. Med tasten (® kan du
hente frem menyen og bytte mellom de ulike funksjonene.

Alle tidssymbolene lyser nar du kan foreta innstillinger. Pilen »
viser hvilken tidsfunksjon du er i.

Du kan endre en tidsfunksjon som allerede er stilt inn, ved &
trykke pa tasten + eller = dersom pilen » star foran
tidssymbolet.

Vise tidsfunksjoner

Trykk pa tasten (® inntil pilen » star foran det aktuelle
symbolet. Den gnskede verdien vises i noen sekunder i
displayet.

Stille inn varselur

Varseluret kan brukes som en alarmklokke. Det fungerer
uavhengig av ovnsdriften. Varseluret har et eget signal. Du kan
hare om det er varseluret eller varigheten som har telt ned og
avgir lydsignal.

1.Trykk pa tasten .
Tidssymbolene lyser i displayet, pilen » star foran £\.

2. Still inn varselurtiden med tasten + eller —.
Foreslatt verdi for tast + = 10 minutter
Foreslatt verdi for tast = = 5 minutter
Etter noen sekunder blir den innstilte tiden gjort gjeldende.
Varseluret starter. Symbolet »£) for varseluret og tiden som
er igjen, vises.

Endre varselurtiden
Endre varselurtiden med tasten + eller —. Etter noen sekunder
gjennomfgres endringene.

Nar varselurtiden er utlopt
Du herer et %dsignal. | displayet vises &[], SIa av varseluret
med tasten (O.

Slette varselurtid
Med tasten — stiller du varselurtiden tilbake til &:041. Etter noen
sekunder giennomfgres endringene.

Stille inn varighet

Du stiller inn varigheten for matretten med funksjonen Varighet.
Nar varigheten er telt ned, avsluttes ovnsdriften automatisk.
Eksempel vist pa figuren:

Varighet 45 minutter.

Forutsetning:
Driftstype og temperatur er stilt inn.

1.Trykk pa tasten ® inntil pilen » star foran varigheten I-1.

Tidssymbolene lyser. | displayet vises 4.

2.5till inn varigheten med tasten + eller —.
Foreslatt verdi for tast + = 30 minutter
Foreslatt verdi for tast = = 10 minutter

L

g ]
»

start

3.Trykk pa tasten $top.
Apparatet varmes opp. Varigheten telles ned og er synlig i
displayet. Symbolet »1-I lyser.
Ved driftstypen Damping begynner varigheten & telle ned
farst nar oppvarmingstiden er avsluttet.

Endre varighet

Endre varigheten med tasten + eller —. Hvis varseluret er stilt
inn, ma du farst trykke pa tasten (.

Etter noen sekunder gjennomfgres endringene.

Varigheten er slutt

Du hgrer et lydsignal. Apparatet varmer ikke lenger. Trykk pa
tasten (© for & stanse signalet. Drei driftstypevelgeren ol¢
temperaturvelgeren tilbake til o for & sla av apparatet. Apne
deren péa apparatet forsiktig. Det kommer ut varm damp.

Endre sluttiden

Du kan forskyve sluttiden for nar maten skal veere ferdig.
Apparatet starter automatisk til det tidspunktet som er stilt inn,
og slar seg av nar tiden er utlgpt. Du kan for eksempel sette inn
retten i ovnen om morgenen og stille inn slik at den er ferdig
senere pa dagen.

Pass pa at matvarer ikke star sa lenge i stekeovnen at de blir
bedervet.

For noen programmer er det ikke mulig & forskyve sluttiden.

Ved driftstypen Damping begynner varigheten & telle ned
farst nar oppvarmingstiden er avsluttet. Den innstilte sluttiden
forskyves altsd med oppvarmingstiden.

Eksempel vist pa figuren:
Klokken er 10.30, retten trenger 45 minutter, men skal farst
veere ferdig kl. 12.30.

Forutsetning:
Driftstype og temperatur er stilt inn.

1.Trykk pa tasten © inntil pilen star foran varigheten »l-1.
2.5till inn varigheten med tasten + eller —.
3.Trykk pa tasten (.

Pilen » star foran =1 (Sluttid). Tidspunktet for nar matretten er
ferdig, vises.



4. Med tasten 4 kan du endre sluttiden til et senere tidspunkt.

5.Trykk pé tasten 5.
Apparatet gar i ventemodus. | displayet vises sluttiden »—>I.
Ovnsdriften starter til riktig tidspunkt. Varigheten telles ned og
er synlig i displayet.

Endre sluttid

Endre sluttiden med tasten + eller —. Hvis varseluret er stilt inn,
trykker du forst pa tasten (® inntil pilen star foran sluttiden »->l.
Etter noen sekunder gjennomfagres endringene. lkke endre
sluttiden hvis varigheten allerede telles ned. Da vil ikke
stekeresultatet stemme.

Programautomatikk

Du kan enkelt tilberede retter med 20 forskjellige programmer.

| dette kapittelet kan du lese

m om hvordan du stiller inn et program fra
programautomatikken

m henvisninger og tips til programmene
m om hvilke programmer du kan stille inn

Innstilling av program

Velg passende program i programtabellen. Fglg angivelsene
for programmene.

1. Drei driftstypevelgeren til [P].
| displayet vises det farste programmet F .

Varigheten er slutt

Du hearer et lydsignal. Apparatet varmer ikke lenger. Trykk pa
tasten (® for & stanse signalet. Drei driftstypevelgeren ol¢
temperaturvelgeren tilbake til 0 for & sla av apparatet. Apne
deren péa apparatet forsiktig. Det kommer ut varm damp.

Slette sluttid

Still sluttiden tilbake til det aktuelle klokkeslettet med tasten —.
Hvis varseluret er stilt inn, trykker du farst pa tasten O inntil
pilen star foran sluttiden »—>I.

Etter noen sekunder gjennomfgres endringene. Den innstilte
varigheten begynner & telles ned med én gang.

Stille inn klokkeslett

Et eksempel:
Endre klokkeslett fra sommertid til vintertid.

Det kan ikke veere stilt inn noen annen tidsfunksjon.
1. Trykk pa tasten (® inntil pilen star foran klokkeslettet »(D.

2. Still inn klokkeslettet med tasten + eller —.
Etter noen sekunder blir klokkeslettet gjort gjeldende.

Etter strambrudd

Etter strembrudd lyser symbolet ® og &:00 i displayet. Trykk
pa tasten (O. Still inn klokkeslettet med tasten + eller —. Etter
noen sekunder blir klokkeslettet gjort gjeldende.

Skjule klokken
Du kan skjule visning av klokken. Dermed er den bare synlig
nar apparatet er i bruk (se kapittelet: Grunninnstillinger).

2. Still inn programmet med tasten + eller —.
3.Trykk pa tasten kg.
Det vises et vektforslag i displayet.

For enkelte programmer er det ikke ngdvendig & angi vekt. |
dette tilfellet vises &.040 kg.

4.l egg inn vekten pad matvarene med tasten + eller —.

start

5.Trykk pa tasten Siop.
Varigheten til programmet telles ned og er synlig i displayet.

Endre sluttiden

Du kan forskyve sluttiden for enkelte programmer. Programmet
startes senere og er ferdig til et gnsket klokkeslett (se
kapittelet: Tidsfunksjoner).

Avbryte programmet
Trykk lenge pé tasten 5 og drei driftstypevelgeren tilbake til .
Programslutt

Du harer et lydsignal. Ovnsdriften avsluttes. Drei
driftstypevelgeren tilbake til O for & sla av apparatet.

/\ Fare for skalding!!

Varm damp kan strgmme ut nér du apner apparatderen. Apne
apparatdgren forsiktig under og etter bruk av ovnen. lkke bay
deg over apparatdgren nar du apner den. Veer oppmerksom péa
at damp kan vaere usynlig, avhengig av temperaturen.



Veiledning til programmene
Alle programmene er ment for steking pa ett niva.

Stekeresultatet kan variere avhengig av stgrrelse og kvalitet pa
matvarene.

Utstyr
Bruk de foreslatte kokekarene. Disse ble brukt til testing av alle
rettene. Bruker du en annen type kokekar, kan stekeresultatet
endres.

Ved steking i ovnsform med hull skyver du i tillegg ovnsformen
uten hull inn pa hayde 1. Da blir veeske som drypper, samlet
opp.

Mengde/vekt
Ikke fyll opp mer enn 4 cm i hgyden.

Programautomatikken behgver vekten til matvarene.
Totalvekten skal alltid ligge innenfor forhdndsinnstilt
vektomrade.

Koketid

Etter programstart vises tilberedningstiden. Den kan endre seg
i lopet av de 10 fgrste minuttene, fordi oppvarmingstiden
avhenger av bl.a. temperaturen pa matvarene og vannet.

Tilberede gronnsaker P 1-P 6
Krydre grannsakene farst etter tilberedningen.

Tilberede kornprodukter/linser P 7-P 10
Vei matvarene og tilsett vann i riktig forhold til vekten.

Basmatiris 1 : 1,5
Couscous 1 : 1

Naturris 1: 1,5

Linser 1:2

Angi vekten uten veeske.

Rer om i kornprodukter etter kokingen. Dermed trekker resten
av vannet seg raskt inn.

Programtabeller

Falg angivelsene for programmene.

Dampe kyllingbryst P 11
Ikke legg kyllingfiletene oppa hverandre i kokekaret.

Dampe fisk P 12—P 13
Smer ovnsformen med hull fgr du tilbereder fisken.

Legg aldri fiskefiletene oppa hverandre. Angi vekten til den
tyngste fileten og velg sa lik starrelse pa stykkene som mulig.

Tilberede fruktkompott P 14

Programmet er ikke egnet til steinfrukt og frukt med kjerne. Vei
frukten, tilsett ca. /3 av mengden vann. Tilsett sukker og
krydder etter smak.

Tilberede risengrynsgret P 15

Vei risen og tilsett 2,5 ganger s& mye melk som ris. Fyll risen
og melken til maks. 2,5 cm hgyde i kokekaret. Angi vekten for
risengrynsgrgten uten vaeske. Rgr om etter kokingen. Resten av
melken trekker seg raskt inn.

Tilberede yoghurt P 16
Varm opp melken pa kokesonen til 90 °C. Kjgl den deretter
ned til 40 °C. H-melk trenger ikke varmes opp.

Rer inn en til to teskjeer yoghurt naturell eller tilsvarende
mengde yoghurtferment per 100 ml melk. Fyll blandingen pa
rene glass og lukk disse.

Etter tilberedningen avkjgles glassene i kjgleskapet.

Desinfisere flasker P 18
Rengjer alltid flaskene med en flaskebgrste rett etter bruk. Vask
dem til slutt i oppvaskmaskinen.

Plasser flaskene slik i ovnsformen med hull at de ikke kommer
inntil hverandre.

Tark flaskene med en ren klut etter desinfiseringen.
Fremgangsmaten tilsvarer vanlig sterilisering.

Tilberede egg P 19-P 20
Stikk hull pa eggene for de kokes. Legg aldri eggene oppa
hverandre. Stgrrelse M tilsvarer en stykkvekt pa ca. 50 g.

Program

Kommentarer

Tilbehor Hoyde

F ! Dampe blomkalbuketter

like store buketter

ovnsform med hull +
ovnsform uten hull

3

1

F 2* Dampe brokkolibuketter like store buketter ovnsform med hull + 3

ovnsform uten hull 1

P 3 Dampe brekkbgnner - ovnsform med hull + 3

ovnsform uten hull 1

P Y4 Dampe gulrgtter i skiver ca. 3 mm tykke skiver ovnsform med hull + 3

ovnsform uten hull 1

Fg Dampe frossen grgnnsaksblanding - ovnsform med hull + 3

ovnsform uten hull 1

P E* Poteter med skall middels store, @ 4-5 cm ovnsform med hull + 3

ovnsform uten hull 1

P 7 Basmatiris maks. 0,75 kg ovnsform uten hull 2

F 8  Naturris maks. 0,75 kg ovnsform uten hull 2

F 9  Couscous maks. 0,75 kg ovnsform uten hull 2

P00 Linser maks. 0,55 kg ovnsform uten hull 2

P 1! Dampe ferskt kyllingbryst samlet vekt 0,2-1,5 kg ovnsform med hull + 3

ovnsform uten hull 1

P !2 Dampe hel, fersk fisk 0,3-2 kg ovnsform med hull + 3

ovnsform uten hull 1

P 13 Dampe fersk fiskefilet maks. 2,5 cm tykk ovnsform med hull + 3

ovnsform uten hull 1

F I4*  Fruktkompott - ovnsform uten hull 2

P !5 Risengrynsgret - ovnsform uten hull 2
* Du kan forskyve sluttiden for dette programmet.



Program Kommentarer

Tilbehor Hoyde

F !5 Yoghurt pa glass -

glass + 2
ovnsform uten hull

F I+ Varme opp tilberedt tilbehgr ovnsform uten hull 2
F |8+ Desinfisere flasker ovnsform med hull 2
P 19* Hardkokte egg egg str. M, maks. 1,8 kg ovnsform med hull + 3

ovnsform uten hull 1
P20+ Bletkokte egg egg str. M, maks. 1 kg ovnsform med hull + 113

ovnsform uten hull

* Du kan forskyve sluttiden for dette programmet.

Barnesikring

For at barn ikke skal sla pa apparatet utilsiktet eller endre pa
innstillingene, er apparatet utstyrt med barnesikring.

Aktivere barnesikringen

Hold tasten =—o0 inne i ca. 4 sekunder, til symbolet —0 vises.
Betjeningsfeltet er sperret.

Grunninnstillinger

Apparatet har forskjellige grunninnstillinger som er
forhandsinnstilt pa fabrikken. Du kan endre disse
grunninnstillingene etter behov.

Hvis du vil tilbakestille alle endringer, kan du gjenopprette
fabrikkinnstillingene.

1. Drei driftstypevelgeren tilbake til O for & sla av apparatet.

Selv om barnesikringen er aktivert, kan du sla av apparatet, sla
av signalet med tasten (D, stoppe stekedriften med stopptasten
og stille inn varseluret.

Deaktivere barnesikringen

Hold tasten =—o0 inne til symbolet =—0 slukkes. Du kan stille inn
pa nytt.

2.Hold tasten ® inne til ¢ £ vises i displayet.

3. Trykk pé tasten (© til gnsket grunninnstilling vises.

4.Trykk pa tasten —eller + for & endre grunninnstillingen.

5.Hold tasten (© inne for & g& ut av grunninnstillingene.
Endringen er lagret.

Du kan endre felgende grunninnstillinger:

Grunninnstilling Funksjon

Mulige innstillinger

cdc Display-lysstyrke cd 1= morkt
cd 2 = middels
cl 3 =lyst
cic Signaltone-varighet: c | {=kort (10 sekunder)
Stille inn lengden pé signaltone ved driftsslutt c { £ = middels (2 minutter)
c ! 3 =lang (5 minutter)
cd | Vise klokken ved avslatt apparat. cd U=av
cc {=pa
c3 ! Fortsette drift nér deren lukkes. Ny start etter &pning av appa- £ 3 & = av
ratderen bortfaller c3 {=pa
cH<? Tid til endringer blir lagret automatisk cH | =kort (2 sekunder)
£ ¢ = middels (5 sekunder)
c4 7 =lang (10 sekunder)
c5° Stille inn vannhardheten for avkalkingsindikatoren. c5 0 = avherdet
g 1 _
co 1= blgtt (1)
c5 2 =middels (Il
5 3 = hardt (IIl)
c5 Y = sveert hardt (IV)
c& O Oppvarmingssignal Damping cE0-ay
ch !=pa
c Tilbakestille apparatet til fabrikkinnstillinger: c 1 0 = ikke tilbakestille
c 1 {=tilbakestille

m alle endringer i grunninnstillingene blir slettet

m automatisk kalibrering gjennomfares pa nytt
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Vedlikehold og rengjoering

| dette kapittelet finner du informasjon om
m rengjering og vedlikehold av apparatet
m avkalking

A Fare for kortslutning!

Bruk ikke hgytrykksspyler eller dampstréler til rengjgring av
apparatet.

Obs!

Overflateskader: Ikke bruk
m sterke eller skurende rengjaringsmidler
m stekeovnsrens

Rengjoringsmidler

m etsende, klorholdige eller aggressive rengjgringsmidler
m sterkt alkoholholdige rengjeringsmidler

Dersom et slikt middel skulle havne pa fronten av komfyren, ma
det straks vaskes bort med vann.

Obs!

Overflateskader: Dersom det kommer avkalkingsmiddel pa
fronten eller andre gmfintlige overflater, ma du straks vaske det
bort med vann.

Fjern smuss i ovnsrommet sa snart apparatet er avkjalt.

Salt er veldig aggressivt og kan forarsake rustflekker. Fjern
rester av sterke sauser (ketchup, sennep) eller salte retter fra
ovnsrommet etter avkjalingen.

Ikke bruk harde skureputer eller pussesvamper.

Utsiden av apparatet (med aluminiums-
front)

Bruk sapevann, ettertark med en myk klut.
Bruk et mildt vinduspussemiddel, tark av med en myk vinduspusseklut eller en lofri

mikrofiberklut. Tark vannrett og uten & gve trykk mot aluminiumsfronten.

Utsiden av apparatet (med front i rustfritt

Bruk sapevann, ettertark med en myk klut.

stal) Fjern alltid kalk-, fett-, stivelses- og proteinflekker med én gang. Du far kjgpt spesielle
rengjeringsmidler for rustfritt stal hos kundeservice eller hos din forhandler.

Innsiden av apparatet og fordampingsska- Varmt sapevann eller eddikvann - bruk rengjgringssvampen som fglger med, eller en

len myk oppvaskbarste.

Obs!

Ovnsrommet kan ruste: Bruk aldri stal- eller skuresvamper.

Vanntank

Bruk sapevann - skal ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Tanksjakten

Terk godt av etter hver bruk.

Tetning i vanntanklokket

Terk godt av etter hver bruk.

Stiger Se kapittelet Rengjgre stiger

Glassruter Se kapittelet: Rengjgre glassruter
Obs!
Overflateskader: Tark over glassrutene med en tarr klut etter at du har rengjort dem
med glassrens. Ellers kan det oppsta flekker som ikke kan fjernes senere.

Darpakning Bruk varmt sapevann.

Tilbeher Blgtlegges i varmt sapevann. Rengjgres med en bgrste eller en skuresvamp, eller vas-

kes i oppvaskmaskin. Rengjeres med eddikvann ved misfarging fra matvarer som
inneholder stivelse (f.eks. ris).

Rengjoringssvamp

Rengjeringssvampen som fglger med, har sveert god sugeevne.
Bruk rengjeringssvampen bare til rengjgring av ovhsrommet og
til fierning av restvann i fordampingsskalen.

Vask svampen grundig faer fgrste gangs bruk. Svampen kan
vaskes i vaskemaskinen (kokvask).
Mikrofiberklut

Mikrofiberkluten med cellestruktur er spesielt egnet til
rengjering av gmfintlige overflater som glass, glasskeramikk,
rustfritt stal og aluminium (bestillingsnr. 460 770, ogséa
tilgiengelig i var nettbutikk). Den fierner vannholdig og fettholdig
smuss i én omgang.

Avkalking

For at apparatet skal fungere som det skal, ma det avkalkes
med jevne mellomrom. Visningen calc minner deg pa det.

Bare hvis du bruker vann som er avherdet, er det ikke
ngdvendig med avkalking.

Avkalkingsprosessen bestar av:
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m Avkalking (ca. 30 minutter), fyll deretter vanntanken péa nytt
og tem fordampingsskalen

m 1. skylling (20 sekunder). Tem deretter fordampingsskalen.
m 2. skylling (20 sekunder). Fjern deretter restvannet.

Alle tre trinnene ma gjennomfegres fullstendig. Farst etter 2.
skylling er apparatet klart til bruk igjen.

Avkalkingsmiddel

Bruk bare flytende avkalkingsmidler som blir anbefalt av
kundeservice, til avkalkingen (bestillingsnr. 311 138, ogsa
tilgjengelig i var nettbutikk). Andre avkalkingsmidler kan skade
apparatet.

1.Bland 300 ml vann og 60 ml flytende avkalkingsmiddel til en
avkalkingslgsning.

2.Tgm vanntanken og fyll den med avkalkingsl@gsningen.
Obs!

Overflateskader: Dersom det kommer avkalkingsmiddel pa
fronten eller andre gmfintlige overflater, ma du straks vaske det
bort med vann.



Starte avkalkingen

Ovnsrommet ma vaere helt avkjalt.
1.Sett driftstypevelgeren pa& Avkalking [=].

2. Sett inn vanntanken med avkalkingslgsning i, og lukk
apparatdaren.

start

3.Trykk pa tasten $top.
Apparatet avkalkes. Lampen i ovnsrommet forblir avslatt.

Temme fordampingsskalen og fylle vanntanken pa nytt

Etter ca. 30 minutter herer du et signal. Symbolet P (Fyll
vanntanken) og »=1 4 min vises.

1. Apne ovnsdaren.
2. Spyl vanntanken grundig, fyll pa vann og skyv den inn igjen.

Symbolet & (tom fordampingsskalen) vises.

3. Fjern avkalkingslgsningen fra fordampingsskélen med den
medfalgende rengjgringssvampen.

4. Lukk apparatdaeren.

1. skylling

start

Trykk pa tasten siop.
Apparatet skyller.

Temme fordampingsskalen

EtteC_ZO sekunder vises W (Tem fordampingsskélen) og »I=I
7, 17
Ry )

1. Apne ovnsdaren.
2. Skyll rengjeringssvampen grundig.

3.Fjern gjenveerende vann fra fordampingsskalen med
rengjgringssvampen.

4. Lukk apparatderen.

2. skylling

start

Trykk pa tasten swop.
Apparatet skyller.

Fjerne gjenvaerende vann

Etter 20 sekunder vises Wt (Tem fordampingsskalen) og :1

1. Apne ovnsdaren.

2.Fjern gjenveerende vann fra fordampingsskalen med
rengjgringssvampen.

3.Tark av ovnsrommet med rengjaringssvampen, og terk over
med en myk klut.

4. Drei driftstypevelgeren tilbake til 0 for a sla av apparatet.
Avkalkingen er avsluttet.

Avbryte avkalkingen

Merk: Etter et avbrudd ma apparatet skylles to ganger. Frem til
skylling nummer to er gjennomfart, er apparatet sperret for
andre typer bruk.

start

1. Trykk lenge pa tasten swp for & avbryte avkalkingen.
| displayet vises »I=1 5:40 min.
For at det ikke skal vaere noen rester av avkalkingslasning
igjen i apparatet, ma du skylle to ganger etter avbrudd.

2.Trykk pé tasten 5.
Symbolet® (Fyll vanntanken) vises.

Ga frem som beskrevet i avsnittet "Temme fordampingsskéalen
og fylle vanntanken pa nytt".
Avkalke bare fordampingsskalen

Hvis du ikke vil avkalke hele apparatet, men bare
fordampingsskalen i ovnsrommet, kan du likevel bruke
driftstypen Avkalking [=].

Eneste forskjell:

£3

1.Bland 100 ml vann og 20 ml flytende avkalkingsmiddel til en
avkalkingslgsning.

2. Fyll fordampingsskalen helt med avkalkingslgsning.
3.Fyll vanntanken med bare vann.
4. Start driftstypen Avkalking [=] som beskrevet.

Fordampingsskalen kan ogsé avkalkes manuelt.

Sette inn og ta av apparatderen
Apparatdegren kan tas av for en bedre rengjgring av apparatet.

A Fare for skader!

Hengslene pa apparatdgren kan smelle tilbake med stor kraft.
Vipp sperrehendelen pa hengslene helt ut nar apparatderen
skal tas av og vipp dem helt tilbake igjen nar apparatderen er
satt inn igjen. Grip ikke i hengselet.

A Fare for skader!

Hvis apparatdgren er tatt ut pa den ene siden, ma du ikke ta
tak i hengselet. Hengselet kan klappe sammen med stor kraft.
Ring kundeservice.

Ta ut apparatderen

1. Apne apparatderen helt.

2.Klapp sperrehendlene pa venstre og hayre side helt opp
(figur A).
Hengslene er sikret og kan ikke klappe sammen.

3. Lukk apparatdgren litt til du merker en motstand.

4.Ta tak i dgren med begge hender, péa venstre og hayre side,
lukk dgren litt mer, og ta den ut (figur B).

}4{&

Sette inn apparatderen

Sett pa plass apparatdgren igjen etter rengjaring.

1. Sett hengslene i holderne péa venstre og hayre side (figur C).
Hakkene pd begge hengslene ma smekke péa plass.

2. Apne apparatdgren helt.

3.Klapp sperrehendlene pa venstre og hayre side helt igjen
(figur D).

f 7z

Apparatdgren er sikret og kan ikke tas ut.
4. Lukk apparatdaeren.
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Rengjore glassrutene

Du kan ta ut glassrutene i apparatderen for & forenkle
rengjaringen.

A Fare for skader!

Komponentene inni apparatdgren kan ha skarpe kanter. Dette
kan fere til kuttskader. Bruk vernehansker.

A Fare for skader!

Du ma ikke bruke apparatet far du har satt inn glassrutene og
apparatdaren pa riktig mate igjen.

Utmontere glassruten

Merk: For du tar ut ruten, bgr du merke deg hvordan den er
bygget inn slik at du senere ikke setter den inn feil igjen.

1.Ta ut apparatderen og legg den med fremsiden ned pa et
mykt og rent underlag (se kapittelet: Montering og
utmontering av apparatdgren).

2.Skru lgs dekselet oppe til venstre og heyre pa apparatderen
og ta det av (figur A).

3.Loft glassruten litt og trekk den ut (figur B).

" S
A

Rengjoring
Rengjoer glassrutene med glassrens og en myk Klut.

Obs!

Ikke bruk glasskrape og etsende eller skurende
rengjeringsmidler. Glasset kan bli skadet.

Montere glassruten

1.Skyv inn glassruten til den stopper.
2.Sett pa dekselet og skru det fast.
3.Sett apparatderen pa plass igjen.

Rengjore stigene
Stigene kan tas ut for rengjering.

A Fare for forbrenning pa grunn av varme deler i
ovhsrommet!

Vent til ovnsrommet er avkjglt.

1.Trekk stigen forover og hekt den av sideveis.

A

s ——

2.Rengjer stigene med sapevann og svamp/barste
eller
vask stigene i oppvaskmaskin.

3.Hekt stigene pa plass foran og bak, og skyv dem bakover til
de smekker pa plass.

Stigene passer bade pa hgyre og venstre side.

Det har oppstatt en feil, hva kan du gjore?

Dersom det oppstar en feil, kan det ofte skyldes bagateller. For
du kontakter kundeservice, ber du lese falgende veiledning.

Reparasjon ma bare utfares av en servicetekniker med spesiell
opplaering. Dersom apparatet repareres pa ukyndig mate, kan
det fare til alvorlig fare for deg.

A Fare for elektrisk stot!

m Arbeid péa elektronikken i apparatet ma kun utferes av en
fagperson.
m Apparatet ma alltid kobles fra stemnettet ved arbeid pa

elektronikken.Trykk pé sikringsautomatikken eller sla av/skru
ut sikringen i sikringsskapet.

Feil Mulig arsak

Rad/tiltak

Apparatet virker ikke.

Stopselet er ikke satt inn.

Koble apparatet til stremnettet.

Strembrudd

Kontroller om andre kjgkkenapparater fun-
gerer.

Sikringen er defekt.

Se etter i sikringsskapet om sikringen til
apparatet er i orden.

Betjeningsfeil

Sla av sikringen for apparatet i sikrings-
skapet og sla den pa igjen etter ca.
10 sekunder.

Apparatet vil ikke starte. | displayet vises
» 11 55D min.

Avkalkingen ble avbrutt.

Vri driftstypevelgeren til [=] og skyll appa-
ratet to ganger
(se kapittelet Avbryte avkalkingen).

Apparatet vil ikke starte.

Apparatdaren er ikke ordentlig lukket.

Lukk apparatderen.

Apparatet er ikke i drift. | displayet vises en Det ble dreiet pa en dreiebryter ved en feil- Trykk lenge pé tasten 5.

varighet takelse.

start

Etter innstilling ble det ikke trykket pa tas- Trykk kort pa tasten % for & starte driften

tart
ten $p.
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start

eller trykk lenge pa tasten sop for & slette
innstillingen.



Feil Mulig arsak

Rad/tiltak

| displayet lyser ® og L:014. Strembrudd

Still inn klokken pa nytt (se kapittelet Tids-
funksjoner).

Symbolet [P vises selv om vanntanken er Vanntanken er ikke skjgvet riktig inn.

ful.l

Skyv inn vanntanken til den smekker pa
plass.

Detektorsystemet fungerer ikke.

Kontakt kundeservice.

Symbolet [P vises selv om vanntanken

og symbolet [ vises ikke. klemt.

Vanntanken er skitten innvendig. Den
ennd ikke er tom, eller vanntanken er tom bevegelige vannstandsméleren er fast-

Rist pa vanntanken og rengjer den. Hvis
du ikke far las delene, méa du bestille en ny
vanntank hos kundeservice.

Vanntanken temmer seg uten synlig
grunn. Fordampingsskalen renner over.

Vanntanken er ikke lukket ordentlig.

Sett pa lokket slik at det smekker pa
plass.

Tetningen pa tanklokket er skitten.

Rengjer tetningen.

Tetningen pa tanklokket er defekt.

Bestill en ny vanntank fra kundeservice.

Fordampingsskalen er kokt tom selv om
tanken er full.

Vanntanken er ikke skjgvet riktig inn.

Skyv vanntanken inn slik at den smekker
pa plass.

Tilferselen er tett.

Avkalk apparatet. Kontroller om vannets
hardhetsgrad er riktig innstilt.

Symbolet P vises.

Apparatet har ikke vaert brukt pa minst to Tegm vanntanken og rengjer den. Tem all-
dager, og vanntanken er full.

tid vanntanken etter steking.

Det kommer en "plopp"-lyd under tilbered- Kulde/varme-effekt ved dypfryste varer,

Dette er normalt.

ning. kommer av vanndampen.

Ved damping oppstar det ekstremt mye
damp.

Apparatet kalibreres automatisk.

Dette er normalt.

Ved damping oppstar igjen ekstremt mye Apparatet kalibreres ikke automatisk ved
korte koke-/steketider.

damp.

Tilbakestill apparatet til fabrikkinnstillinger
(se kapittelet Grunninnstillinger). Start der-
etter damping i 20 minutter ved 100 °C.

Under stekingen kommer dampen ut gjen-
nom luftedpningen.

Dette er normalt.

Apparatet damper ikke lenger som det
skal.

Apparatet er forkalket.

Avkalk apparatet (se kapittelet Avkalking).

| displayet vises feilmeldingen £ 1 !.

Du har trykket for lenge pa en tast, eller
den har hengt seg opp.

Trykk pa tasten (© for & slette feilmeldin-
gen. Trykk pa alle tastene hver for seg og
sjekk om de er rene.

| displayet vises en feilmelding £ ... Teknisk feil.

Trykk pa tasten (© for & slette feilmeldin-
gen, og still ev. inn klokkeslettet pa nytt.
Hvis feilmeldingen vises pa nytt, ma du ta
kontakt med kundeservice.

Apparatet varmer ikke lenger. | displayet
blinker kolonet.

Tastekombinasjonen ble trykket.

Still inn driftstype Damping pa 35 °C og
hold tasten =0 inne til du hgrer en signal-
tone. Trykk kort en gang til pa tasten —o.

Bytte peere i ovhsrommet

Du far tak i varmebestandige paerer 25 W, 220/240 V,
paeresokkel E14 og tilhgrende tetninger hos kundeservice.
Oppgi E-nummer og FD-nummer pa apparatet.

A Fare for forbrenning!

La ovnsrommet og lyspaeren i ovhsrommet avkjales fer du
bytter lyspeeren.

1.Skru ut sikringen i sikringsskapet eller trekk ut stgpselet.
2.Drei dekselet av mot venstre.

3.Skru ut peeren mot venstre og bytt den ut med en paere av
samme type.

4. Skyv inn de nye tetningene og klemringen i riktig rekkefglge
pa glassdekselet.

5.Skru pa glassdekselet med tetningene igjen.

6. Koble apparatet til stramnettet igjen og still inn klokkeslettet
pé nytt.

Sla aldri apparatet pa uten glassdeksel og tetninger.

Skifte glassdeksel eller tethinger

Du ma bytte glassdeksel eller tetninger dersom disse er skadet.

Oppgi E-nummer og FD-nummer pa apparatet ved kontakt med
kundeservice.
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Bytte dertetning

Hvis dertetningen rundt ovnsrommet er defekt, ma den skiftes.
Reservetetninger til apparatet far du hos kundeservice. Oppgi
E-nummer og FD-nummer pa apparatet.

1.Apne ovnsdaren.
2.Dra av den gamle dartetningen.

3.Skyv inn den nye dgrtetningen pa ett sted og trykk den inn
rundt hele. Stgtpunktet mellom tetningsendene ma veere pa
siden.

4.Sjekk ekstra ngye at dertetningen sitter riktig i hjgrnene.

Kundeservice

Hvis apparatet ditt ma repareres, star kundeservice til
disposisjon. Vi finner alltid en praktisk lgsning, ogsa for &
unnga ungdig besgk av tekniker.

E-nummer og FD-nummer

Ved kontakt med kundeservice ma du oppgi produktnummer
(E-nr.) og produksjonsnummer (FD-nr.), slik at vi kan bista deg
best mulig. Typeskiltet med disse numrene finner du nederst til
venstre pa sideveggen nar du apner apparatdaren.

For at du ikke skal behgve & lete lenge nar du trenger disse
numrene, kan du fgre opp opplysningene for apparatet og
telefonnummeret til kundeservice her.

E-nr. FD-nr.

Miljovern

Pakk ut apparatet og kvitt deg med emballasjen pa en
miljgvennlig mate.

Miljovennlig deponering

X

Dette apparatet er i samsvar med det europeiske
direktivet 2002/96/EF til avfall fra elektroniske og
elektriske artikler (WEEE - waste electrical and
electronic equipment). Direktivet bestemmer
rammen for innsamling og gjenvinning av brukte
apparater innen EU.

Tabeller og tips

Damping er en spesielt skansom mate & tilberede retter pa.
Dampen omsilutter retten og hindrer dermed at neeringsstoffene
i maten gar tapt. Tilberedningen foregar uten overtrykk. Matens
form, farge og typiske aroma beholdes.

| tabellene finner du et utvalg av retter som egner seg godt til
tilberedning i dampovnen. Du kan lese hvilken driftstype, hvilket
tilbehar og hvilken temperatur og tilberedningstid du begr velge.
Opplysningene gjelder, nar ikke annet er angitt, for innsetting i
kaldt apparat.

Tilbehor

Bruk tilboehgret som falger med.

Nar du bruker ovnsform med hull til damping, ma du sette
ovnsformen uten hull under. Da blir vaeske som drypper, samlet

opp.
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Kundeservice

Vaere oppmerksom pa at besgk av servicetekniker ikke er
kostnadsfritt dersom det er snakk om feil bruk av apparatet.
Dette gjelder ogsa i garantitiden.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil

N 22 66 06 00

Du kan stole pa produsentens kompetanse. Da kan du vaere
sikker pa at reparasjonen utfgres av en kvalifisert

servicetekniker som bruker originale reservedeler til & reparere
husholdningsapparatet ditt.

Tips til energisparing

m Apparatet skal bare varmes opp pa forhand nar dette star i
oppskriften eller i tabellen i bruksanvisningen.

m Apne apparatderen sa sjelden som mulig under drift.

m Ved damping kan du steke i flere hgyder samtidig. Hvis du
har retter som krever forskjellig steketid, skyver du fgrst inn
retten med lengst steketid.

Utstyr

Hvis du bruker kokekar, skal disse alltid settes midt i
ovnsformen med hull.

Kokekaret ma veere varme- og dampfast. Kokekar med tykke
vegger forlenger steketidene.

Mat som du vanligvis tilbereder i vannbad, ma alltid tildekkes
med folie (f.eks. ved smelting av sjokolade).



Tilberedningstid og -mengde

Tilberedningstiden avhenger av starrelsen pa stykkene,
uavhengig av den totale mengden. Apparatet kan dampe
maksimalt 2 kg matvarer.

Ta hensyn til stykkestgrrelsene som star oppfert i tabellene.
Ved mindre stykker forkortes tilberedningstiden, ved sterre
stykker forlenges den. Tilberedningstiden avhenger ogsa av
matvarenes kvalitet og modenhet. De angitte verdiene er derfor
bare veiledende.

Fordel matvarene jevnt

Fordel alltid maten jevnt i kokekaret. Hvis maten er ujevnt
fordelt, blir den ujevnt tilberedt.

Trykkomfintlige matvarer

Ikke legg for mange lag med matvarer som er trykkgmfintlige i
ovnsformen. Det er bedre & bruke to former.

Tilberedning av komplette maltider

Med damping kan du tilberede komplette menyer samtidig uten
at smaken smitter over. Sett farst retten med lengst
tilberedningstid inn i apparatet, og skyv de andre rettene inn
etter hvert til passende tidspunkt. Slik blir alle rettene ferdige
samtidig.

Den totale tilberedningstiden forlenges litt ved tilberedning av
komplette maltider, fordi det slipper ut litt damp hver gang
dgren apnes, og denne méa varmes opp pa nytt igjen.

Gronnsaker

Legg grennsakene i ovnsformen med hull og skyv formen inn i
hgyde 3. Skyv ovnsformen uten hull inn under i hgyde 1. Da blir
vaeske som drypper, samlet opp.

Matvarer Storrelse Tilbehor Driftstype Temperaturi °C  Steketid i min
Artisjokker hel med hull + uten hull Damping 100 30-35
Blomkal hel med hull + uten hull Damping 100 30-40
Blomkal buketter med hull + uten hull Damping 100 10-15
Brokkoli buketter med hull + uten hull Damping 100 8-10
Erter - med hull + uten hull Damping 100 5-10
Fennikel skiver med hull + uten hull Damping 100 10-14
Flan med grennsaker - vannbadform 1,5 | + Damping 100 50-70

ovnsform med hull i

hgyde 2
Grenne benner - med hull + uten hull Damping 100 20-25
Gulrgtter skiver med hull + uten hull Damping 100 10-20
Kalrot skiver med hull + uten hull Damping 100 15-20
Purre skiver med hull + uten hull Damping 100 4-6
Mais hel med hull + uten hull Damping 100 25-35
Mangold* strimler med hull + uten hull Damping 100 8-10
Asparges, grenn* hel med hull + uten hull Damping 100 7-12
Asparges, hvit* hel med hull + uten hull Damping 100 10-15
Spinat* - med hull + uten hull Damping 100 2-3
Romanesco buketter med hull + uten hull Damping 100 8-10
Rosenkal buketter med hull + uten hull Damping 100 20-30
Radbeter hele med hull + uten hull Damping 100 40-50
Redkal i strimler med hull + uten hull Damping 100 30-35
Hvitkal i strimler med hull + uten hull Damping 100 25-35
Squash skiver med hull + uten hull Damping 100 2-3
Sukkererter - med hull + uten hull Damping 100 8-12

* Forvarm apparatet

Tilbehgr og belgfrukt

Tilsett vann eller annen vaeske i forholdet som angis. Eksempel:
1:1,5 =for hver 100 g ris tilsetter du 150 ml vaeske.

Du kan selv velge innsettingshegyden for ovnsformen uten hull.

Matvarer Forhold Tilbehor Hoyde  Driftstype Temperaturi °C  Steketid i min
Poteter med skall - med hull + 3 Damping 100 35-45
(middels store) uten hull 1

Skrelte poteter - med hull + 3 Damping 100 20-25

(delt i fire) uten hull 1

Naturris 1:15 uten hull - Damping 100 30-40
Langkornet ris 1:15 uten hull - Damping 100 20-30
Basmatiris 1:15 uten hull - Damping 100 20-30
Forkokt ris 1:15 uten hull - Damping 100 15-20
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Matvarer Forhold Tilbehor Hoyde  Driftstype Temperaturi °C Steketid i min
Risotto 1:2 uten hull - Damping 100 30-35
Linser 1:2 uten hull - Damping 100 30-45
Hvite bgnner, blgtlagt  1: 2 uten hull - Damping 100 65-75
Couscous 1:1 uten hull - Damping 100 6-10
Grgnne speltkjerner, 1:2,5 uten hull - Damping 100 15-20
malt
Hirse, hel 1:2,5 uten hull - Damping 100 25-35
Hvete, hel 1:1 uten hull - Damping 100 60-70
Potetballer - med hull + 3 Damping 95 20-25

uten hull 1
Fjeerkre og kjott
Fjaerkre
Matvarer Mengde Tilbehor Hoyde  Driftstype Temperaturi °C Steketid i min
Kyllingbryst a 0,15 kg uten hull 2 Damping 100 15-25
Andebryst* a 0,35 kg uten hull 2 Damping 100 12-18
* brunes farst og vikles inn i folie
Oksekjott
Matvarer Mengde Tilbehor Hoyde  Driftstype Temperaturi °C Steketid i min
Flat roastbiff, medium* 1 kg uten hull 2 Damping 100 25-35
Tykk roastbiff, 1 kg med hull + 3 Damping 100 30-40
medium* uten hull 1
* brunes farst og vikles inn i folie
Svinekjott
Matvarer Mengde Tilbehor Hoyde  Driftstype Temperaturi °C Steketid i min
Svinefilet* 0,5 kg uten hull 2 Damping 100 10-12
Svinemedaljonger* ca. 3 cm tykke uten hull 2 Damping 100 10-12
Sommerkoteletter i skiver uten hull 2 Damping 100 15-20
* brunes farst og vikles inn i folie
Polser
Matvarer Tilbehor Hoyde  Driftstype Temperaturi °C Steketid i min
Wienerpglser med hull + 3 Damping 80-90 12-18

uten hull 1
Medisterpglser med hull + 3 Damping 80-90 15-20
uten hull 1

Fisk
Matvarer Mengde Tilbehor Hoyde  Driftstype Temperaturi °C Steketid i min
Dorade, hel a 0,3 kg med hull + 3 Damping 80-90 15-25

uten hull 1
Doradefilet a 0,15 kg med hull + 3 Damping 80-90 10-20

uten hull 1
Fisketerrin Vannbadform uten hull 2 Damping 70-80 40-80

1,51

Drret, hel a 0,2 kg med hull + 3 Damping 80-90 12-15

uten hull 1
Torskefilet a 0,15 kg med hull + 3 Damping 80-90 10-14

uten hull 1
Laksefilet a 0,15 kg med hull + 3 Damping 100 8-10

uten hull 1
Blaskjell 1,5 kg uten hull 2 Damping 100 10-15
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Matvarer Mengde Tilbehor Hoyde  Driftstype Temperaturi °C  Steketid i min
Uerfilet a 0,15 kg med hull + 3 Damping 80-90 10-20

uten hull 1
Sjetungerulade, fylt med hull + 3 Damping 80-90 10-20

uten hull 1
Suppetilbeher, annet
Matvarer Tilbehor Hoyde  Driftstype Temperaturi °C  Steketid i min
Eggestand uten hull 2 Damping 90 15-20
Semulegnocci med hull + 3 Damping 90-95 7-10

uten hull 1

Hardkokte egg med hull + 3 Damping 100 10-12
(sterrelse M, maks. 1,8 kQ) uten hull 1
Blotkokte egg med hull + 3 Damping 100 6-8
(starrelse M, maks. 1 kg) uten hull 1
Desserter, kompott
Kompott Yoghurt

Vei frukten, tilsett ca. /3 av mengden vann. Tilsett sukker og
krydder etter smak.

Risengrynsgrot

Vei risen og tilsett 2,5 ganger sd mye melk som ris. Fyll risen
og melken til maks. 2,5 cm hgyde i kokekaret. Rgr om etter
kokingen. Resten av melken trekker seg raskt inn.

Varm opp melken pa kokesonen til 90 °C. Kjgl den deretter
ned til 40 °C. H-melk trenger ikke varmes opp.

Rer inn en til to teskjeer yoghurt naturell eller tilsvarende
mengde yoghurtferment per 100 ml melk. Fyll blandingen pa
rene glass og lukk disse.

Etter tilberedningen avkjgles glassene i kjoleskapet.

Matvarer Tilbehor Driftstype Temperaturi °C Steketid i min
Germknddel (asterriksk bolle) uten hull Damping 100 20-25
Creme caramel sma former + med hull Damping 90-95 15-20
Risengrynsgrat* uten hull Damping 100 25-35
Yoghurt* porsjonsglass + med hull Damping 40 300-360
Eplekompott uten hull Damping 100 10-15
Paerekompott uten hull Damping 100 10-15
Kirsebaerkompott uten hull Damping 100 10-15
Rabarbrakompott uten hull Damping 100 10-15
Sviskekompott uten hull Damping 100 15-20

* Du kan ogsa bruke det passende programmet (se kapittelet: Programautomatikk).

Oppvarming av mat

Ved oppvarming varmes rettene skansomt opp pa nytt. Maten

smaker og ser ut som om den nettopp er tilberedt.

Matvarer Tilbehor Hoyde  Driftstype Temperaturi °C  Steketid i min
Gronnsaker ovnsform uten hull 3 Damping 100 12-15

Pasta, poteter, ris ovnsform uten hull 3 Damping 100 5-10
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Opptining

Frys ned matvarene ved —-18 °C i sa flate porsjonspakker som
mulig. Ikke frys ned for store mengder. Opptinte matvarer er
ikke lenger like holdbare, og blir raskere bedervet enn ferske
varer.

Tin retten i frysepose, pa tallerken eller i ovnsformer med hull.
Skyv alltid ovnsformen uten hull inn under formen med hull.
Dermed blir ikke matvarene liggende i vannet fra de tinede
matvarene og ovnsrommet holdes rent.

Bruk driftstypen Opptining.

Ved behov kan maten deles i to, eller stykker som alt er opptint,
kan tas ut av apparatet.

La opptinte matvarer sta i ovnen i 5-15 minutter etter opptining
slik at temperaturen utjevnes.

A Helserisiko!

Ved opptining av kjott eller fisk méa du helle ut veesken som
oppstar under tining. Det er viktig at denne ikke kommer i
kontakt med andre matvarer. Det kan overfgres ansamlinger av
mikroorganismer.

Sett dampovnen pa damping ved 100 °C i 15 minutter etter
opptiningen.

Tine kjott
Kjottstykker som skal paneres, skal tines slik at krydderet og
paneringen fester seg.

Tine fjeerkre
Ta matvarene ut av pakken far opptining. Veesken som oppstar
under tining, ma fiernes.

Matvarer Mengde Tilbehor Hoyde Temperaturi °C Steketid i min
Kyllinglar 0,25 kg med hull + 3 45-50 55-60
uten hull 1
Beer 0,5 kg med hull + 3 50-55 15-20
uten hull 1
Fiskefilet 0,4 kg med hull + 3 40-45 50-55
uten hull 1

Heving av deig

Med driftstypen Damping heves deigen betydelig raskere
ved romtemperatur.

enn

Du kan selv velge innsettingshayden for ovnsformen med hull.
Sett deigbollen i ovnsformen med hull. Ikke dekk til deigen.

Matvarer Mengde Tilbehor Temperaturi °C Steketid i min
Gjeerdeig 1 kg bolle + ovnsform med hull 35 20-30
Surdeig 1 kg bolle + ovnsform med hull 35 20-30
Safting

Legg beerene i en bolle far saftingen og hell oppi sukker. La sta
i minst en time slik at de trekker til seg saft.

Legg beerene i ovnsformen med hull og skyv formen inn i
heyde 3. Skyv ovnsformen uten hull inn i hgyde 1 for & samle
opp saften.

Til slutt helles baerene i en klut, og resten av saften presses ut.

Matvarer Tilbehor Hoyde  Driftstype Temperaturi °C Steketid i min
Bringebeer med hull 3 Damping 100 30-45
+ uten hull 1
Rips med hull 3 Damping 100 40-50
+ uten hull 1
Konservering

Konserver om mulig matvarene mens de er ferske. En lengre

lagring reduserer vitamininnholdet og matvarene gjeerer lettere.

Bruk kun fersk og fin frukt og grennsaker.

Falgende matvarer kan ikke konserveres med apparatet:
innholdet i blikkbokser, Kjgtt, fisk eller posteier.

Kontroller norgesglass, gummistrikk, klemmer og fjeerer.

Rengjer gummistrikkene og glassene grundig med varmt vann.
Programmet "Desinfisere flasker" egner seg ogsa godt il
rengjering av glass.

Sett glassene i ovnsformen med hull. De skal ikke bergre
hverandre.

Apne apparatderen etter angitt koketid.
Ta ut norgesglassene av apparatet fgrst nar de er helt avkjglt.

Matvarer Tilbehor Hoyde  Driftstype Temperaturi °C Steketid i min
Grennsaker 1-liters norgesglass 2 Damping 100 30-120
Steinfrukt 1-liters norgesglass 2 Damping 100 25-30

Frukt med kjerne 1-liters norgesglass 2 Damping 100 25-30
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Dypfryste produkter

Folg anvisningene fra produsenten pa pakningen.

De angitte steketidene gjelder for innsetting i kaldt ovnsrom.

Matvarer Tilbehor Hoyde  Driftstype Temperaturi °C  Steketid i min

Deigvarer, ferske, kjolevare* uten hull 2 Damping 100 5-10

Drret med hull + 3 Damping 80-100 20-25
uten hull 1

Laksefilet med hull + 3 Damping 80-100 20-25
uten hull 1

Brokkoli med hull + 3 Damping 100 4-6
uten hull 1

Blomkal med hull + 3 Damping 100 5-8
uten hull 1

Banner med hull + 3 Damping 100 4-6
uten hull 1

Erter med hull + 3 Damping 100 4-6
uten hull 1

Gulrgtter med hull + 3 Damping 100 3-5
uten hull 1

Grgnnsaksblanding med hull + 3 Damping 100 4-8
uten hull 1

Rosenkal med hull + 3 Damping 100 5-10
uten hull 1

* tilsett litt veeske
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	4. Med tasten @ kan du endre sluttiden til et senere tidspunkt.
	5. Trykk på tasten †.

	Stille inn klokkeslett
	1. Trykk på tasten 0 inntil pilen står foran klokkeslettet N0.
	2. Still inn klokkeslettet med tasten @ eller A.
	Programautomatikk
	Innstilling av program
	1. Drei driftstypevelgeren til X.
	I displayet vises det første programmet ˜‚.




	2. Still inn programmet med tasten @ eller A.
	3. Trykk på tasten h.
	Det vises et vektforslag i displayet.
	For enkelte programmer er det ikke nødvendig å angi vekt. I dette tilfellet vises ‹.‹‹ kg.

	4. Legg inn vekten på matvarene med tasten @ eller A.
	5. Trykk på tasten †.
	: Fare for skålding!!


	Veiledning til programmene
	Programtabeller
	Barnesikring
	Aktivere barnesikringen


	Deaktivere barnesikringen
	Grunninnstillinger
	1. Drei driftstypevelgeren tilbake til Û for å slå av apparatet.

	2. Hold tasten 0 inne til ™‹ ƒ vises i displayet.
	3. Trykk på tasten 0 til ønsket grunninnstilling vises.
	4. Trykk på tasten Aeller @ for å endre grunninnstillingen.
	5. Hold tasten 0 inne for å gå ut av grunninnstillingene.
	Vedlikehold og rengjøring
	: Fare for kortslutning!
	Obs!
	Overflateskader

	Obs!
	Overflateskader

	Rengjøringsmidler
	Ovnsrommet kan ruste
	Overflateskader
	Rengjøringssvamp
	Mikrofiberklut




	Avkalking
	Avkalkingsmiddel
	1. Bland 300 ml vann og 60 ml flytende avkalkingsmiddel til en avkalkingsløsning.
	2. Tøm vanntanken og fyll den med avkalkingsløsningen.

	Obs!
	Overflateskader

	Starte avkalkingen
	1. Sett driftstypevelgeren på Avkalking È.

	2. Sett inn vanntanken med avkalkingsløsning i, og lukk apparatdøren.
	3. Trykk på tasten †.
	Tømme fordampingsskålen og fylle vanntanken på nytt
	1. Åpne ovnsdøren.


	2. Spyl vanntanken grundig, fyll på vann og skyv den inn igjen.
	3. Fjern avkalkingsløsningen fra fordampingsskålen med den medfølgende rengjøringssvampen.
	4. Lukk apparatdøren.
	1. skylling
	Tømme fordampingsskålen
	1. Åpne ovnsdøren.


	2. Skyll rengjøringssvampen grundig.
	3. Fjern gjenværende vann fra fordampingsskålen med rengjøringssvampen.
	4. Lukk apparatdøren.
	2. skylling
	Fjerne gjenværende vann
	1. Åpne ovnsdøren.


	2. Fjern gjenværende vann fra fordampingsskålen med rengjøringssvampen.
	3. Tørk av ovnsrommet med rengjøringssvampen, og tørk over med en myk klut.
	4. Drei driftstypevelgeren tilbake til Û for å slå av apparatet.
	Avbryte avkalkingen
	Merk
	1. Trykk lenge på tasten † for å avbryte avkalkingen.
	I displayet vises Nx ‹:…‹ min.


	2. Trykk på tasten †.
	Avkalke bare fordampingsskålen
	1. Bland 100 ml vann og 20 ml flytende avkalkingsmiddel til en avkalkingsløsning.


	2. Fyll fordampingsskålen helt med avkalkingsløsning.
	3. Fyll vanntanken med bare vann.
	4. Start driftstypen Avkalking È som beskrevet.


	Sette inn og ta av apparatdøren
	: Fare for skader!
	: Fare for skader!
	Ta ut apparatdøren
	1. Åpne apparatdøren helt.

	2. Klapp sperrehendlene på venstre og høyre side helt opp (figur A).
	3. Lukk apparatdøren litt til du merker en motstand.
	4. Ta tak i døren med begge hender, på venstre og høyre side, lukk døren litt mer, og ta den ut (figur B).
	Sette inn apparatdøren
	1. Sett hengslene i holderne på venstre og høyre side (figur C).

	2. Åpne apparatdøren helt.
	3. Klapp sperrehendlene på venstre og høyre side helt igjen (figur D).
	4. Lukk apparatdøren.


	Rengjøre glassrutene
	: Fare for skader!
	: Fare for skader!
	Utmontere glassruten
	Merk
	1. Ta ut apparatdøren og legg den med fremsiden ned på et mykt og rent underlag (se kapittelet: Montering og utmontering av apparatdøren).

	2. Skru løs dekselet oppe til venstre og høyre på apparatdøren og ta det av (figur A).
	3. Løft glassruten litt og trekk den ut (figur B).
	Rengjøring
	Obs!
	Montere glassruten
	1. Skyv inn glassruten til den stopper.


	2. Sett på dekselet og skru det fast.
	3. Sett apparatdøren på plass igjen.


	Rengjøre stigene
	: Fare for forbrenning på grunn av varme deler i ovnsrommet!
	1. Trekk stigen forover og hekt den av sideveis.
	2. Rengjør stigene med såpevann og svamp/børste eller vask stigene i oppvaskmaskin.
	3. Hekt stigene på plass foran og bak, og skyv dem bakover til de smekker på plass.
	Det har oppstått en feil, hva kan du gjøre?
	: Fare for elektrisk støt!



	Bytte pære i ovnsrommet
	: Fare for forbrenning!
	1. Skru ut sikringen i sikringsskapet eller trekk ut støpselet.

	2. Drei dekselet av mot venstre.
	3. Skru ut pæren mot venstre og bytt den ut med en pære av samme type.
	4. Skyv inn de nye tetningene og klemringen i riktig rekkefølge på glassdekselet.
	5. Skru på glassdekselet med tetningene igjen.
	6. Koble apparatet til strømnettet igjen og still inn klokkeslettet på nytt.

	Bytte dørtetning
	1. Åpne ovnsdøren.
	2. Dra av den gamle dørtetningen.
	3. Skyv inn den nye dørtetningen på ett sted og trykk den inn rundt hele. Støtpunktet mellom tetningsendene må være på siden.
	4. Sjekk ekstra nøye at dørtetningen sitter riktig i hjørnene.
	Kundeservice
	E­nummer og FD­nummer
	Reparasjonsoppdrag og rådgivning ved feil


	Miljøvern
	Miljøvennlig deponering



	Tips til energisparing
	Tabeller og tips
	Tilbehør


	Utstyr
	Tilberedningstid og -mengde
	Fordel matvarene jevnt
	Trykkømfintlige matvarer
	Tilberedning av komplette måltider
	Grønnsaker
	Tilbehør og belgfrukt
	Fjærkre og kjøtt
	Fjærkre
	Oksekjøtt
	Svinekjøtt
	Pølser


	Fisk
	Suppetilbehør, annet
	Desserter, kompott
	Oppvarming av mat
	Opptining
	: Helserisiko!

	Heving av deig
	Safting
	Konservering
	Dypfryste produkter




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /RelativeColorimetric
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [3401.575 850.394]
>> setpagedevice


