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Ynodei&eig
anméoupong

<» Améoupon Tng
OUOKEUAOIaG

H ouokeuacia mpootatedel N
OuoKkeun oag arnd nuiég katd tn
petapopd. OAa T1a xpnotuorolodueva
UANIKA ouckeuaoiag eival aBAapr vyia
TO TePIBAMOV Kal propoulv va
EavaypnolporomnBouyv. lNapakahoupe
va OUVTEAECETE KI goelg oty
npootacia tou TePIBAMNOVTOS Kal

V' arnooUpeTe TN ouckeuaoia pe
TPOTO ABAAPr yia TO TePIRAANOV.

Ma Toug emikalpoug TEATOUG amod-
oupong TapakaAeioBbe va (ntroete
mAnpogopieg amd 1o eldkd
Katdotua, and To orolo ayopdoare
TN Ouokeun 1| amd M AnUOTIKA N
Kolwvotikry Apxri TG TEPLOXNG Oag.

<» Améoupon TnG mMalidg
OUOKEUNG

Ot moNég ocuokeugg dev aroteAolv
dxpnota anoppiuuaral

Me Tnv andoupor] toug oUupwva e
TOUG Kavoviououg via Tnv Tipootaocia
TOoU TIEPIBANOVTOG Uropouv va
EMAVATIOKTNB0oUV TIOAUTIMES TIPWTEQ
UAeg.

H ouokeury autn €xel onuaveel

Bdoel g eupwnaikig odnylag
mmm 2002/96/EK Tiepl Mahwv

NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWOV

ouokeuwv (waste electrical and

electronic equipment — WEEE).

H odnyia 6€tel To mMAaloclo yia v

ETIOTPOYPN Kal agloroinon Twv
TAAIWY CUCKEUWY TIou loxUel oe
OAn v Eupwmaikr ‘Evwon.

A Mposidomoinon

>e TIOMNEQ OUOKeUEQ Tou Ogv
Xpnoluortolouvtal TIAgov

1. TpaBdre 10 @QIg and v Tpida.

2. Kéyte 10 KaAwdlo ouvdeong oto
dlkTuo TOU pPeluatog Kal
QTTOMOKPEUVETE TO pall pe 1o QLG

Ol YUKTIKEQ OUCKEUEG TIEPIEXOUV
PUKTIKA p€oa Kal otn pévwon agpla.
Ta YukTikd péoa kal Ta agpla
arnarrolv amnéoupon and tov ediko.
Mpoogkte va unv Karaotpagouv ol
OWANVWOEIG NG KUkKAogopiag Tou
PUKTIKOU PEOOU, UEXPL va TapaAneOel
auth yia v avdioyn, aBAaBn yia To
neplBaAov amnéoupon.

Ymodei&eig
ac@aleiac Kai
TIPOEISOTTOINTIKEC
UTTIOdEIEEIC

Mpotou 6€oeTe TN
OUOCKEUN O€ AgiToupyia

Alapdote e Tpoooxn T odnyieq
Xpriong kat ToroBemong!

AUTEQ TIEQPIEXOUV ONUAVTIKEQ
mAnpoopleg yla v eykardoraaon,
N XPnon Kat I _ouvinenon mq
ouokeung. ®uAdEtre oAa ta €yypaga
yla UETEMea xprion 1 via kdrmolov
JeTEMera xpnotn.



Texvikn ac@aleia

e H ouokeun TeplEXel O UIKPN
noodmra To WUKTIKO uéco R600a,
1o orolo efval apAaBEg pev yla To
nepIBaA oV, aMd eukauoto. Katd tn
peTtapopd Kal TNV TomoBEtnon g
OUOKEUNGQ TIPO0gETe va Unv TdBel
BAGRN kavévag owArvag Tng
KUkAogopiag Tou YukKTIkoU uEoou
(peuctol). To dlappéov YUKTIKO
péoo uropel va autavapAextel 1
va odnyroel oe Tpaduata Twv
paTIOV 0ag.

e nepinmtwon {nMIAg

— Kpatdte pakpld amnd Tn ouokeun
avolxt eAdya kal mnyeq
avdgAeEng.

— AgplCete KAAd TOV XWPEO Yla
Heplkd Aertd.

— O€TeTe N OUCKeEUr eKTdq
Aertoupyiag kat Tpapdre To
Qg and v mpida.

— KaAefte v ummpeacia Texvikng
eEUMNPETNONG TwV TEAATWV HAg.

‘Ooo MeploodTePo YPUKTIKG LECO
meplExel pia ouokeur], TG00 Heya-
AUTepog Tipérel va eival o Xwpog,
puéoa otov orolo Bpiokeral aut.
e ToAU UIkpoUg xwpoug eival
duvatdv oe Tepimtwon dlappong
YUKTIKOU pE€oou va oxnuartiotel
eUkauoto piyua aeplou-agpa.

Avd 8 g Tou YUKTIkoU UECOU TIPETIEL
va urohoytotel Touhdxiotov 1 m3
XWPOoU TomoBEMong. Tnv moodtnta
TOU UKTIKOU [PECOU TNG OUOCKEUNG
oag 6a Tnv Bpelte omv mvakida
TUMOU OTO €0WTEPIKO TNG CUOKEUNQ
oag,.

e H aM\ayr tou Tpo@odoTikol KaAw-

Olou Kal AM\eG ETIOKEUEG ETTPE-
TeTal va ektehouvial poévo amd my
urinpeoia TexvIkng eEumnE€nong
Twv TeAat@wv pag. Ot eykaraotdoelq
Kal ETIIOKEUES TIoU dgv €ylvav
OwoTd uropouv va anoteAéoouv
onUavTike Kivduvo yia tov xprom.

Katad tn xprion

Mn XENOLUOTIO|OETe TIOTE
NAEKTPIKEG OUCKEUEG evidg NG
ouokeung (.. Bepudotpeg,
NAEKTPIKEG TIAYOUNXAVES KTA.).
Kivduvog €kpn&ng!

Moté unv kdvere amoyugn oute
va kabapiCete TN ouokeun Le
atuyokaBaplotég! O atuédg unopel
va Oleloduoel 0og NAEKTPIKA PEEN
Kal va TPpoKaAgoel BPaxUKUKAWUA.
Kivduvog nAektpormAniag!

Mn xpnoluorolelte putepd 1
axuned avrikelyeva yia myv
agafpeon mdxvng Kal oTPWUATWY
ndyou, O6TI Ba propoucare va
TpokaAg€oeTe {NUIEQ OTIG
OWAVWOEIG ToU YUKTIKOU peuctoU.
To dlappgov WUKTIKO uECO uropel
va autavapAextel 1 va odnyrcel oe
TpaduaTta Twv HaTiwy oag.

Mnv amnobnkelete péoa o
OUOKeun Tpoidvta pe elkauota
MPOoWHBNTIKA agpla (TT.X. OTEEl)
KAl EKPNKTIKEG UAEQ.

Kivduvog €kpn&ng!

Mn xpnoldorolelte TIg Rdoelg,
TIG OUPTAPWTEG TIPOEKTACELG,

TIG TIOPTEG KTA. WG OKaAoTdTia 1
omplyuara.

Ma mv andPuén kat Tov Kabaplopd
TPaBRdte TO QI§ and v Tpida 7
KateBddlete TNV acpdAela.

TpaRnEre and 10 QIg Kal Oxl and
TO TPOPOJOTIKO KAAWDDIO.



e Owornveupatwdn motd e ueydAo
TOOOOTO TIEPIEKTIKATNTAG OF
aAKOOAN Tpémel va arobnkevovral
povov KaAd kAelopéva kal oe 6pbla
Béon.

Mpoogxete va unv €A\Bel oe emnagn
AGdL kat Allmog pe ta TAQoTIKA JEPN
Kal Tnv Tolpouxa Tng moéptag.

AlaQOopPETIKA auTtd Yyivovtal Topwdn.

e Mnv kaAUrtete Kal pnv tortobetelte
avtikelueva ota avolypara aeplopou
Kal e€agplopoly TNG CUCKEUNG.

e H ouokeury autr eruTpéneral va
Xpnoluoroleftal and droua ue
TIEPLOPIOUEVES PUOIKES, aloBNTAPIEQ
N YUXIKES IKAVOTNTEG 1] eANITE(Q
yvaoelg uévo und emnipiegn 1
EVTATIKA KaBodrjynan.

Mnv amnobnkelete oTovV XWPEO
KATAWUENG uypd oe QIAAeq Kal
KouTld (10laitepa TOTA TeplExovTa
avBpakikd ofu). OI @ldAeg Kal

TA KOUTIA umopouv va orndoouy!

e Mn Bddlete moté oto oTéua 0ag
KateWuyuéva TodIua auéowsg Wetd
™V agaipeor] Toug amndé Tnv
KaTAWUEN.

Kivduvog kpuomaynuartwv!

o ATtopeUyete TN UAKPA EMAQr] Twv
XEPIWV e Ta Kateuyuéva Todoiua,
Mdyo 1) Toug OWArveg Tou eEATUIOTA
KTA.

Kivduvog kpuomaynuarwv!

Maidid oTo VOIKOKUPIO

* Mnv agnoete va meplENBouv ota
¥xépla Tadlwyv 1N cuokeuaoia kal Ta
pépn mg. Yndpxel kivouvog
aopu&iag and ta avadinmiolueva
XAPTOVIA Kal Ta Aertd TAQOTIKA
QOUAAQ.

e H ouokeurj dev elval matxvidl yia
nadd!

e >& ouokeun He kAeldapld: duAdrte
TOo KAeldl o pépog ampdolto yia Ta
nadd!

Fevikég di1ata&eiq
H ouokeuny elval KATAANAnN ya

e TNV YUEN Kal TNV KatAyuén
TPOPIHWY,

e TNV TIQPACKEUN TIayoKUBwvV
(maydkia).

AuTr] poopideTal yia OIKIOKY Xeron.

H ouokeur| @€pel avTIMapAolTIKY)
dldra&n ouupwva pe my Odnyia
EE 2004/108/EC.

Eivar eAeyuévn n kukhogopia peowv
Yuene.

To mapdv Tpoidv avtinokplveral otouq
OXETIKOUG Kavoviopoug acpalelag
OXETIKA HE NAEKTPIKEQ OUCKEUEQ

(EN 60335/2/24).



Mapakahouue, avoite v teAeutaia
oeNida Ue TIg amelkovioelq.

AuTég ol odnyieq xpriong toxuouv yia
TepLoodTEPA [OVIEAQ.

Ot anelkovioelg efval duvatdv va
SlaPEPOUV.

- * Eéva H@l
VWPIOTE TN OUOKEUN * ox oe 6ha 1a povidha

1-7 MNivakag Xeipiopou
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24

AlakonTng On/Off

Al0KOTITNG PWTICHOU
dwtiopog (LED)

‘Avoiypa £€6dou agpa

Pagia otov Xwpo ouvtipnong
Pag1 @lakwv *

Aoxeio Aayxavikwv

Xwpog Chiller

I\SI,(CIVdKI yia kareyuypéva
TPOPIUA

Zxapa karayuing

BidwTtad média

Pagi yia apyd

Alaxwpiopa yia Boutupo
Kal Tupi *

®iATpo evepyol AvOpaka
Juykpdtnon @loAwv *
Pa@1 yia peydieg @idAeg

NayokuoTtn/
HpepoAdyio kardyuing *

Xwpog ouvripnong
Xwpog karayuing



Mivakag xeipiopou

Eikéva H

1 TMARKTpO pPUOHIONG
OeppoKpaciag Xwpou kKataPuing
Me To TAAKTPO puBuiCetal n Bepuo-
Kpaola Tou XWpou Katdyu&ng.

H Bepuokpacia otov xwpo
KATAYUENG prtopel va publioTef
and -24 °C éwg -16 °C.

2 TAfKTpO pUBUIONG Beppo-
Kpaciag Xwpou ouvrtipnong
Me 1o TIAAKTPO pubuiCetal n Bepuo-
KpQola Tou XWpou ouviripnong.

H Bepuokpacia otov xwpo
ouvtrpnong uropsl va pubuiotel
and +2 C éwg +8 °C.

3 TMARKTpO ouvayeppou
Xpnotuedel yia TNy arevepyo-
noinon Tou TEOoEIdOTIoMNTIKOU
nXNTikoU Orjuatog.

BA. "Tlpoeldomointikd nynTIKS
onua’”.

4 TIAAkTpO umEPKATAYUENg
Xpnotuelel yla Ty evepyortoinon
Kal TNV artevepyoroimon g
unepkatdyuing.

BA. "Ymepkatdyuén”.
5 Auyvia évdelgng xwpou
Karayuing

Ot apiBuol avtiotorxouv oTIq
pubulouéveg Bepuokpacieq Tou
XWpou katdyu&ng oe C.

6 TMMAfRkTpo umepYuing

Xpnotuelel yia v evepyortoinon
Kal arevepyornoinon mg
urepYuEna.

BA. "YrepWugn”.

10

7 'Evdeign Oeppokpaciag Xwpou
auvtnpenong
Ot apiBuol avriotoxouv oTIq
pubulouéveg Bepuokpacieq Tou
Xwpou ouvtrpnong oe C.

Mpoogxere m
BeppOKpaola Kai Tov
GEPIOHO TOU XWPEOU

H kAipatikry kAdon divetal otnv
mvak{da tunou kat defxvel TIq
Beppokpacieq ToU eMITPEMETAL VA
EMIKPATOUV OTOUG XWPEOUG, OTOUQ
oroloug umopel va Tibetal n ouokeun
oe Aeltoupyia.

KAhipatikj kKAdon EmrpenTi

Beppokpacia Xwpou

SN +10 °C éwg 32 °C
N +16 C éwg 32 °C
ST +16 C éwg 38 °C
T +16 C éwg 43 °C
AepIOHOQ

Eikéva

O aépag orto orioBlo Tolxwua TNg
ouokeunqg Ceotaiveral. O Ceotapévog
agpag Tpénel va uropsl va dlagelyel
eAeUBepa, OLOTI dlAPOPETIKA TO
PUKTIKG unxdvnua mpémnel va
Aeltoupyrioel pe peyaAdtepn oxy,
npdyua 1o omnolo au&dvel v
KatavdAwon tou pPeluatog.

M’ autd: Mnv kaAUrtete TOTE oUTe
va TomoBeteite avilkelyeva prpootd
ané T avolyuara agplopou Kal
eEaeplopou!

JuviotoUue ardotaon 70 mm arnd
TO omnioBlo Tolxwua.



2Uvdeorn NG
OUOKEUNG

MeTd v ToToB€TNoN TNG CUOKEUNQ
neplpéveTe TOUAdloTov 1 Wpa, UEXPL
va 6€oete TN ouckeur oe Aeltoupyia.
Katd m petapopd uropel va oupBel
va petafel To A&dL, Tou TepIEXETAl
OTOV OUUTIUKVWTY), OTO YUKTIKO
oloTnua.

Mplv TN 6€on Qg OUCKEUNG Yyla
npwtn @opd ce Astoupyia, Tpénel va
KaBapioete TOV e0wWTEPIKO XWPEO TNG.
BA. "KaBaplopdg g ouckeung”.

H npiCa 6a mpénet va eival mpoottr,
Juvd€aTe TN OUCKeur oe evaAAao-
oduevo pedua 220-240 V/50 Hz
pHEow TIPICag, eyKaTeoTnuUéVNQ
olupwva Pe TIG ekdotote
TPOJIAYPAPEC.

H npiCa npénel va eival ac@paliouévn
pe aopdiela 10 A €wg 16 A.

>& OUOKEUEC Vla XWPES €KTOG
Eupwnng mpénel va eléyEete omv
mvak{da tUrou, av n avaypapouevn
Tdon kal To &ldog Tou peluatoq
OUMQWVOUV He TIQ TIES Tou dIKTUoU
o0ag. H muvakida tunou Bploketal yéoa
OTn OUOKeur KAtw aplotepd.

H evdexouévwg avaykaia alayr) tou
TPoPodoTIkoU KaAwd{ou ermTpéneTal
va TpayuarornoinBel pévov and tov
e1OIKO.

/\ MNpoeidonoinon

e Kaud meplmrwon dev emnTpeneTal
N Ouokeur] va ouvdebel oe
NAEKTPOVIKA QIG €EOIKOVOUNONG
eVEQYELaQ 1| o avT{oTPoPoug
avopbwTEG, ol orolol UETATPEMOUV
TO ouvexég pelua oe evaAAACOOUEVO
pedua 230 V (r.X. nAlakég
eykaraordoelg, dlktua peduarog
mAo{wv).

O€on TNC OUOKEUNRG
oe AeiTroupyia

Mamote 10 MANKTPo On/Off,
Eikéva E1/8

Hyxel éva mpoeldomnoinTtikd onua, To
MMANKIPO ouvayeppoU avaBooprivel.

Matjote To TANKTPO ouvayepuou
(alarm). Eikéva H/3

To mpoeldomoinTikd NXNTIKG orjua
artevepYoTIole(Tal.

To MAAKTPO ouvayepuoU avdpBel,
HEXPL va ertteuxBel N pubuiouévn
Beppokpaocia kartdyuéng.

Me avoitr) Tnv mépta avdBel o
E0WTEPIKOG PWTIOUOG OTOV XWPO
ouvinENong.

A6 TO €pYOOTAOIO CUVICTWVTAL Ol
akdéAoubeq Beppokpacieq:

XWhpog ouvirpnong:
Xwpog kartdyu&ng:

+4 °C
-18 °C

YTTO3EIEEIG OXETIKA HE TN
AsiToupyia

e Xdpn OTO UTEPAUTOUATO CUCTNUA
No Frost o xwpog katdpuéng kat
0 XWPOG CUVINENONG TIAPAUEVOUV
elelBepol amnd mdyo. AmopuEn dev
elvar mA\éov amapaitnt.

e Ol HETWTIKEG TIACUPES TOU TIEPIBAN-
patog Beppaivovtal ev pepel eAappd,
autd eurmodiCel Tov oxNUATIOPO vepou
OouumUKVWONG OTnVv TiepLoxr NG
TolwoUxag Tng mopTac.

Je meplmtwon Tou WETd To KAelowo
TOU XWPOU KatdWuéng dev urmopeite
V' Eavavoitete auéowg Tnv mopETaq,
napakaAeiobe va mepluévere dUO
ewg Tpla Aemtd, péxpl va
avtiotabuiotel n TpokUnTouca
urtortieon.
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PuOuion
OeppoKpaaiacg

Eikéva H

Xwpog ouvTtipnong
(PuBuiCetal ard +2 °C éwg +8 C))

Matote To0 MANKTPO EUBUIONG
Beppokpaociag 2 té0eq POPES,
péExpl va pubuiotel n embuunt

Bepuokpaaia oTov XWEOo ouvIrPNoNg.

H TeAeutaia puBuIopévn TIUN
arnoBnkeUeTal Otn UvAUN Qg
OUOKEUNG.

H puBuiouévn Beppokpacia defxvetal
ot évdeln 7.

>aqg ouviotoUpe pia pubulon
otoug +4 °C.

Ta euaioBnra tedpIua dev TPETMEl
va arnobnkelovtal oe Bepuokpacia
heyaAutepn ard +4 C.

Xwpog Katayuing
(PuBuiCetal ané -16 °C éwg —24 °C)

Matmote To0 MANKTPO EUBUIONG
Beppokpaciag 1 160eq POPES,
pExpl va pubuiotel n embuunt
Beppokpacia otov Xwpo Kartdyuéng.
H TteAeutaia pubuiopévn Tiun
arnoBnkeletal ot UVAUN TNQ
OUOKEUNG,.

H puBuiouévn Beppokpacia defxvetal
om évdel&n 5.

JTOV XWEO KaTdu&ng ouvictouue
puBulon Twv —-18 °C.
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MpoeidomoinTiKO
NXNTIKG onpa

MpogidomoinTiké oua
mopTag

Hyxel éva dlapkeg TpoeldortomTiké
onua, étav pia mépeTa TS CUCKEUNG
napapeivel avolyt yla meplocdtepo
arnd €va AemTo.

Me 10 KAeglolo g mdptag Tadel

Eavd 1O TIPOEIDOTIOINTIKG NXNTIKO
onua.

MpogidomoinTiké oRua

Oeppokpaaoiag

To mpoeldonoInTKd NXNTIKG orjua

Bepuokpaociag evepyoroleital, étav

OToV XWPOo Katdyuéng emikpatel oAU
uynAn Bepuokpaoia.

MARKTPO Ene€iynon
guvayeppou
avapet Mpocidomoinon Beppokpaciag:

Ta katepuyuéva tpogiua dev
Bpiokovtat g Kivduvo.

avaBooprivel  Mpoeidomoinan
pigo&enayparog:
Ta kateyuypeva tpooa eivat
1 fiav 0to mapeABov oe
Kivduvo.




Mposcidomoinon piIco&enaywparog

Av n yelon, n oo Kal 1 eupavion
TwV TPoPuwyY dev €Xouv UETARANOE,
TATe UMopeiTe va Ta PayelpgPeTe 1)

va Ta myavioete kal va kataPugete
ek VEoU TO €Tolo paynTo.

Mnv eEavtArjoete TASov TN WEYIOTN
dldpkela amobrikeuong.

Mpocidomoinon Oepuokpaciag

To mpoeldonoInTikd orjua uropel
va nxnoel xwpiq kivduvo yla ta

KatePuyueva TpopIuUa:

e Katd Tnv apxikn) B€on Tng OUOKEUNQ
oe Aeltoupyia.

e Katd v Ttormob€mnon ueydAwyv
TMOCOTATWY VOTIWV TEOP{UWV.

e Kal dtav n moépta tou XwWpeou
Katdpuéng uelvel avolxtr| yia ToAU.

Angvepyoroinon Tou
mpo€idomoinTikol oRMATOg

Eikéva H

Me mdmpua Tou TAAKTIpou “"alarm”
(ouvayepudg) 3, arevepyoroleral To
TIPOEIOOTIONTIKG NXMTIKO Orjua Kal n
evdelEn TiBetal ek véou oOg ETOUOTNTA.

EZomAIONOG
Pagia/Aoxeia

Mmopeite va perarorioste Ta pPAPLA
TOU e0WTePIKOU XWpPou Kal Ta doxela
omyv Tépta avdhoya pe TIG avdykeg
oag: TpaBrEre 10 pdgt mpog Ta
eumnpodg, kateBdore TO Kal OTPEYPTE TO
TPaBWVTAg To ota TAdyla Tpog Ta
€Ew. Avaonkwvete kal BydAte ta
doxela Ta doxela.

Xwpog Chiller

Eikéva El/15

>tov xwpo Chiller emikpatouv
xaunAdtepeg Bepuokpacieq ar’
4Tl OTOV XWPEO OuvVINPNONG.
MmopoUv emiong va eugaviotouv
Bepuokpaoiec katw twv 0 C.

[davikég yla v arnobrikeuon Yaplwy,
KOEATOG Kal aAMavtikwyv. Oxt ya
OaAdTeG Kal Aaxavikd kal TPodIUa
euaiobnta oro Yuxog.

Pag1 ¢ialwv
Eikéva A

210 PAPL QIOAWY Prtopolv va
TorobeTnNBoUv PIAAES e aopdAela.
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Aoxeio Aaxavmwv HE
PUOMIOTH uypaciag
Eikéva H

MNa va metuxere 1o 10avikd KAua
arnodrkeuong yia Aaxavikd, oaAatikd
Kal ppouta, priopel avdhoya e v
noodmra anobrikeuong va pubulotel
n uypacia Tou aépa oto doxelo
ACXQVIKWY.

Me Tov €Aeyxo TNng uypaociag
urtopoUv va anobnkeutolv QEECKA
TEOPIUA Yla UEXPL Kal dUO (POPEQ
HAKPATEPO XPOVIKO dldotnua Xwpelg
anwAela epeokddag, art’ o1l omv
KAVOVIKT] wvn ouvtrpnong.

Mikpég mMooOTNTEG TPOPIHWY —
Q6briote Tov puBuIOTY TIPOG Ta
aplorepd.

MeydAeg MOoOTNTEG TPOPIHWY —
Q6brjote Tov pubulotn TPog Ta Oegld.

MayokuoTn
Eikéva B

Je meplmwon dlakomng peluatog 1
BAABNG n mayokUotn kabuotepel
mv dvodo Mg Bepuokpaciag Twv
ATIOONKEUPEVWY  KATEYUYUEVWV
Too®iuwy. H peyaAitepn dldpkela
anodrkeuong emtuyxdaveral, dtav n
nayokyotn TomnobemOBel oto MAvw
dlauéplopa areubelag mdvw ota
TEOPIUA.

Ma mv eEolkovounon XWwpeou n
nayokyotn unopsl va arobnkeutel
oTov XWPOo Tng TépTag.

H nayokdotn unopel eniong va
apaipebel kal va xpnoluoTolBel yia
My Tpoowpvry dlatrjpnon Mg YUuENng
TPOPIPWY TL.X. 0e Todvta-Yuyelo.
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HupepoAdyio kaTtauing
Eikéva /24

Ot apBuol ota cuuBoAa divouv Tnv
ertpertm) OldpKela anobrikeuong oe
UNAVEG Yla Ta Kateuyuéva Teogiua.
>ta grola KareYuyuéva TpoPIUa Tou
eumopiou va AauBdvetal uméyn n
nuepounvia mapaywyng Kat va
mpeltal N nuepounvia AMéng.

dikTpo evepyou Avepaka
Eikéva E/21

Me 1o @IATPO autd peldvovtal ol
6uodpsomq OOlEQ PEoA OTOV XWPEO
ouvinEnong.

EmKOANHEVN ETIKETA
”OK”

Oxl oe OAa T HOVIEAQ

Me tov éAeyxo Bepuokpaociag "OK”
urtopouv va defxvovral Bepuokpacieq
kdtw and +4 °C. Pubuiote
Beppokpacia Babunddv xaunAdtepaq,
oe TeP(TTWon TIoU 1 ETIKOAANUEVN
eTkéta de Oelyvel "OK”.

Yrnédeign
Katd v apxikry B€on g OUCKEUNG
oe Aesitoupyia umopel va dlapkéoel

HEXPL Kal 12 wpeg, WEXPL va
emiteuxbel n Bepuokpaoia.

& O

Zwoth pudpion MoAU uynAn
OepuoKpaoia,
pubuioTe
XapnAoéTepn
OepupoKkpaacia



TakTomoinon
TPOPIHWV

Kard tnv Ttomo@érnon Twv
TPOPIHWV TPOOEETE :

» TomoBetelte Ta TPOGIUA KATA TO
duvatdv cuokeuaouéva 1 KaAd
okemnaopéva. ‘Etol datnpeltal To
dpwpa, To XpWHa Kal n epeeockdda
TOUG,.

ErunA€ov amogedyovtal ol pera-
ddoelg yeuong Kal ol XPWUATIKES
AA\OLWCELG TWV TIAACTIKWOV HEPWV.

* Aprjvete Ta Ceotd @aynTtd Kal
TMOTA VA KPUWOOUV TPWTA Kal Ta

TorobeTelte PETA UECA OTn CUOCKEUN.

e Mnv umAokdpete ta avolyuara
eEddou aépa e TPOPIUA, WoTe va
unv eurodifetal n KukAogopia Tou
agpa.

Ta TPéPIUQ, Ta orola anobnkeu-
ovtal dueca umpootd ard ta
avolyuata eEddou aépa, urnopolv
va TIaywoouv ard Tov eEepxOUEVo
Yuxpd aépa.

Zag ouvioToUPE va TOTOBETHOETE

Ta TPOPINA WG €EAG:

. Er[dv,a) ota pdola oTov XWPOo
ouvTrPNONG: , ,
QpTOOKeUAoUATa, ETOlUA Payntd,
@pouta euaiobnta OTIq XAUNAEQ
Beppokpaoieq kal Aaxavikd

* 2TO OUPTAPL AQXQVIKWV:
Aaxavikd, oaAatikd, ¢gpouta

e >tov xwpo Chiller:
Pdpla, kp€ag Kal aAavtikd

e 2TV TépTa (amnd mdvw TPog Ta
KATW):
Boutupo, Tupl, aByd, cwAnvdpla,
HIKOEG PIAAES, HEYAAES PIAAEG,
YAAQ, OOKOUAEG XUV

e 2TOV XWPEO Katdyuéng:
KateWuyuéva gayntd, maydkia,
naywré

QQ@EANHO TIEPIEXOHEVO

Ta otoikela yia 1o WPENUO
neplexéuevo Ba ta Bpeelte péoa ot
OUCKeUN] 0ag otnv Tivakida Turou.
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Kardyuén vonwv
TPOPIHWV

Nwg 6a karaPu&ere
ol i01Eg/idI01 TPOPIHa
Je mepimwon mou BéAeTe va
Katayugete ol Blec/idol TpdoIua,
XPnoluoriolelte povov QpEoka,
dplotng moldtnTag TEAMIUA.

MNa kardPugn eivar katdAAnAa:

Kpgag kal aAavtikd, TIOUAEpIKA Kal
KuvIyL, Wdpla, Aaxavikd, apwuatikd
X0pTa, gpoUta, apTooKeUdouata,
nitoa, €rolua payelpeuéva eayntd,
TeplooeUuaTa GaynTwy, KeOKol Kal
aoTpddia aBywy.

MNa kardyugn dev eival katdAAnAa:
ONOKANpa aByd pe 1o TOOQPA, EvN
KOEUA YAAAKTOG Kal payloveda,
OOAQTIKG, parmavdkia, YouNld kal
KoeUUULA.

ZepdTiopa Aaxavik@wv Kal gpouTtwv
Ma va dlampendouv To Xpwua, N
yeudon, 1o dpwpa kat n Brrauivn "C”,
Ba mpénel va Ceuatioete Ta Aaxavikd
Kal Ta ¢pouta, Tpotod Ta
KatapuEete.

Katd 1o (epdtiopa Ta Aaxavikd kai ta
@pouta pixvovral yia Alyo oe Bpaotd
veQO.

BiBAloypapia oxetikd e Tnv katdyuén
TPOPiHwY, OTou TeplypdPetal Kal To
Ceudtiona, 6a Bpelte ota
BRAIoTIWAE(a.
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ZUOKeUAaoia TPOPiHwv

1. ToroBeteite Ta TEOPIUA PECA OTN
ouokeuaoia.

2. Miélete TN ouokeuaoia, PEXPL va
Byel 6Aog o aépag.

3. Khelvete kaAd Tn ouokeuaaoia.

4. Avaypd@ete Ot ouokeuaoia To
TepleXOUeEVO TOU TIAKETOU Kal TNV
nuepounvia katdYu&ng Tou.

AkatdAAnAa yia Tn ouokeudacia

givar:

Xapti meprtuAlyparog, Aaddxapto,

0eNoPAV, OAKOUAEQ QAMOPPIUUATWY,

HEeTaxelplopéveq oakoUAeg amd Yvia.

KaraMnAa yia Tn ouokeuaoia
givar:

MAacTikég pepPBpdveg, owAnvoeldeiq
peppBpdveg amd ToAUAIBUAEVIO,
aAoUULVOXaPTA, KOUTIA KaTdYuéng
(tdmep KIA.).

Autd Tta mpoidvta Ba ta Beelte ota
eldlkd Kataotuara.

KatdAMnAa yia 1o kAgiolpo Tng
ouokeuaoiag eivai:

AaoTtixdkia, TMAQoTIKA KNI, KAWOTEG,
QUTOKOAANTEQ Talvieq AVOEKTIKES OTIQ
XaunAég Bepuokpaoieq 1} mapduola.
T avolyuata oTig oakoUAeg Kal OTIq
owAnvoeldelq peupBpdveg amd
ToAUQIBUAEVIO uTTopoUV va
OUYKOMNBoUV pe Tnv eldIKr] OUCKEUN)
BePUOCUYKOANONG  LeUBpavay.



Kardyuén kai
amofnikeuon

Ayopd KatePuypévwv
TPOPIHWV

H ouokeuacia dev eruTpéneral va
efval xahaouévn.

Mpocgxete TV nuepounvia AREng.
H Bepuokpacia ora Yuyela twv
KATAoTNUATWY TIWANOEWS va PNV
elval dvw twv -18 °C.

MeTagépere Ta KATEWUYUEVA TPOPIUA
nou ayopdoare katd duvardmrta oe
HOVWTIKA O0akoUAQ Kal TOTIoBeTr|oTe
Ta Xwplg kabuotépnon otov XWPEOo
KatAYuéng.

Takromoinon TPoPiHwV

Katayuxete peydAeg Toodtnreq
TPOPIUWY KaTd TEOT(UNon ota dvw
dlapepiopara, yiatl ekel karayuxovral
Ta PO 1dlaitepa ypriyopa Kal
wg ek Toutou dlatnpwviag 6An
BpemTikr) a&ia Toug. Amobnkelete

Ta TEOPIUA anmAwuéva péoa ota
dlapepiopara 1y avriotolxa ota doxela
KATEWUYUEVWDV TPOPIHWV.

Ta 1on katePuypeva TpdPiua dev
ETUTPEMETAL va €pBouv Og emagQn)

He Ta vwrd TPogIUa TIou TIPOKELTAl
va karayuyBouv. MetakouiCete
evdexopévwg Ta NN Kateuyuéva
TPOPIUa péoa ota doxela
KATEWUYUEVWY TPOPIUWV.

‘Otav npénel va TtornobemBolv
HeydAeq ToodTNTEG TPOGIHWY,
urtopouv va agaipebolv dAol ol
dlokol amd ™ cuokeur], Ue eEalpeon
Tov TeAeutalo, kal va otiBaxboulv Ta
TPdPIUa areubeiag otig oxdpeg. MNa
™mv agaipeon, TpapriEte Toug dlokoug
mpog Ta €Ew PEXOL TEPUA,
avaonKWwote Toug kal BydATe Toug.

AmoOnkeuon

KATEYUYHEVWV TPOPIHWV

e JNUAVTIKG Yia TN OwoTr KukAogopia
TOU agpa OTn OUCKEUN — OTIpWETE
Tou OloKouG KATEWUYUEVWY
TPOPIHWY PEoa UEXPL TEPUAL.

‘Otav npénel va TonobemBolv
HeydAegq ToodTNTEG TPOGIHWY,
urtopouv va agaipebolv dAol ol
dlokol amd ™ cuokeur], Ue eEalpeon
Tov TeAeutalo, kal va otiBaxboulv Ta
TPdPIUa arneubelag otig oxdpeg.

MNa v aeaipeon, TPAPriEte TOUQ
dlokoug mpog Ta €Ew PEXPL TEPUAQ,
avaonkwote Toug kal BydATe Toug.
Eikéva
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Ynepkatayuén

Ta TPpéPIUa va kataguxBolv 6oo

TOo duvatdv TIO Yypriyopa HEXPL Tov
nuprva toug. MNa va diatnpnBouv

ol Brrapiveg, Ta BPeMTIKA OUCTATIKA, N
euQAvion kat 1 yeuon.

Ma va unv eméAdel averubuunm
dvodog g Bepuokpaciag katd mv
TOTOBETNON VWTIWY TEOPIUWY,
EVEQYOTIONOTE EPIKEG WPESG TIPV TNV
TOTIOBETNON VWTIWY TEOPIUWY TNV
uTtepKaTAgun.

evikd apkoulv 4-6 wpeq.

Je meplmwon Ouwg Tou TPoKelTal
va eEavtAnBel n uéylotm anédoon
Katdpuéng, xeeldlovial 24 WPEQ.

MikpdTepeg TOCOTNTES TPOPILWY
(M€XpPL Kal 2 kg) umopouv va
katapuxBouv xwplg umepkatdPuen.

Evepyoroinon kai amevepyoroinon
utrepkatayuing

Ma Vv evepyoriomon Kal anevepyo-
nolnon mamote To TANKTPO
urepkatdpuéng. Eikéva H/4

H umepkatdyu&n amevepyortoleTal
autéuara petd amd 2% nuépeg TO
apyoTePo.
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Yrnepyugn

Katd v unepPu&n o Xwpog
ouvtripnong Yuxetal emni mep. 6 wpeq
oe 600 TO duvatdv XaunAdtepn
Beppokpaoia. Katdmy pubuiletal
autéuara otn Bepuokpacia Tou elxel
puBuioTel TPl TNV evepyortoinon g
unepYUENG.

Evepyoroleite Tnv umepPuén .

e [ptv TNV TOMOBETNON HeEYAAWY
TOCOTATWY  TPOG{UWV.

e [a v Taxela YUEn notwv.
Evepyomoinon kai amevepyoroinon

unepPugng

Ma Vv evepyoriomon Kal anevepyo-
nolnon mamote To TANKTEO
urtepPuénc. Eikéva H/6

XwpnmkéTnTa
Katayuéng

Ta TPéPIUa va kataguxBolv 6oo

TOo duvatdv TIO ypriyopa WEXEL

Tov Tupriva Toug. Mdévov €1ol
dlatnpouvtal ol Bitauiveg, ol
BperTikég ouoieg, n oYn kat n yeuon.
Aev emutpéneral n unépBaocn g
péylotng amédoong katdwu&ng.

Andédoon katayuing
JTolxela OXeTiKA pe TN PEyLoTN
anédoon KatAWuEng evidg 24 wpldv
Ba Bpelte omnv mivakida Tumou.



AnTOYuEn
KATEYUYHEVWV
TPOPIHWV

AvdAloya pe To eldog kal Tov okoTd

XPNONG UTope(te va emNéEeTe
avdpeoa oTiq akéAoubeg duvatdtnred:

» 0g Bepuokpacia dwuatiou,

e oT0 Yuyelo,

* OTOV NAeKTPIKO PoUpVvo, He/XwpPlg
aveplompea Bepuol agpa,

e OTOV QOUPVO UIKQOKUUATWY.

Yrédeign

Mnv Eavakatapugete ta
HiooEenaywuéva 1 TeAelwg
Eenmaywuéva katepuyugva TpogIua.
Mévov apoU Ta payelpeyerte,
uropelte va kataPuéere ek véou TO
ETOO  paynTo.

Mnv eEavtArjoete TASoV TN WEYIOTN
dldpKela amobrikeuong TwV TPOPIHWV.

2Brio1po Kai
paKpoxpovm eson
TNG OUOKEUNG EKTOG
AsiIToupyiac

©€on TnG ouoKeung
€KTOG AeiToupyiag

Matmote 10 MANKTPo On/Off,
Eikéva E1/8

Makpoxpovia 6€on Tng
OUOKEUNG EKTOG
AsiToupyiag

Av dev TIPOKEITAL VA XONOLOTION0ETE
TN OUOKEUN YIa TIEPIOOGTEQRO XPOVO:

1. ©éote TN ouoKeun ektdq
Aeltoupyiag.

2. ToaBnére 10 @ig amnd v mpida N
KateBdore TNV aopdAela.

3. KaBapiote Tn ouokeun.

4. Aprjote avoixmj v mépta Tng
OUOKEUNG,.
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Ka@apiopydg Tng
OUOKEUNG

MNpoooyxn!

Mnv mAévete ToTE pdoela kal doxela
NG OUCKEUNG OTO TIAUVINPIO TUATWV.
AIGTI Ta pépn autd efval duvatdv va
napapopPwoouv!

Mn xpnoldomorjoete SIOAUTIKA Tiepl-
gxovta o&éa oute pgéoa kabaplopoy
ToU TepLEXOUV Ao 1) o&€a.

To vepd kabaplouoU dev emTpénetal
va Oleloduoel

e OTIG OXIOMEG avolyuata otnv
eunpoéobla Teploxr) Tou TATOU OToV
XPO KATAYUENG,

 OTOV TIivaKa Xelplopou

* KAl OTOV QWTIOUO.

Akoloubrjote Tnv £§RQg diadikaoia:

* [pwv Tov KaBaplopd 6€tere
OuUoKeur] ekTdg Aettoupyiag.

» ToaBn&re 10 QIg ard mv Tmpida 7
KateBdote v aopdAiela!

» KaBapiCete ™ ouokeun pe éva
HaAakd Tavi, xAlapd vepd kal Alyo
aropEUNAvTIK® TAUG(UATOS OTo XEPL
pe oudgtepo pH. To vepd mMAUONG
dev emrpéneral va dlelodUoel oTov
PWTIOUO.

e JKoumiCete TV TOlOUXA NG TOPTAQ
pe mavi, Bpeyuévo uovo pe kabapd
vepd Kal Tnv TpiBere Katdrv KaAd
he oteyvo Tavi.

* Metd Tov kabaploud:
Emavacuvdgete T OUOKeUr) OTO
dlkTuo Tou peduatog kal TNV B€TeTe
ndAl oe Aertoupyia.
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A@aipeon Tou €EomAICHOU
Ma tov kaBaploud umopouv va
agaipouvtal dAa ta HeTapAnTd uépn
TOU XWPOU OUVINPNONG.

Fudhiva pdgia
TpaPRnEre Ta yudAiva pdola mpog
TA eumnpEdg Kal agaipgote Ta.

Fudhivo pdol mavw amoé To
oupTAp! AaXavikwv

Mpotol kataotel duvarr n agaipeon
Tou YUdAlvou paglod, TpaBnEre To
OUPTAPL Aaxavikwy Tpog Ta Ew.

To yudAivo pdol propel va
arnoouvapuoloynBel yia Tov
kaBaplopod. Eikéva El

ZupTdpla OTOV XWPO CUVTHPNONG
Eikéva H

TpaBnEre t0 OUPTAPL PEXPL TO TEPUA
npog 1a €Ew, AUote TO e
avaorkwua amnd To KoUUTIwPA Kal
apalpeate TO.

lMa Tnv TomoBEmon TomobeTroTe
TO OUPTAPL eMdvw OTIC CUPTAPWTEG
pdyeq Kal whroTe To PECA O
ouokeur). To ouPTAPL KOUUTIWVEL UE
nieon mpog Ta KATW.

Yrnédeign!

Mpotol kataotel duvarr n agaipeon
TOU oupTaploU AaxaviKwy, TIPETEL va
apalpedel TponyouuEvVwS TO
uttepkeluevo YudAivo pdaol.

Aekavdkl yia katePuypéva TpoQIua
TpaBRnEre 1o doxelo kaTeUYUEVWY
TPOPIHWY PEXOL TO TépUa TIPOG TA
€EWw, avaonkwaote To UTMPOooTd Kal
apaipgote T10. EIKOVa



‘ETO1 pmTopeiTe va
€EOIKOVOUNOETE
gevepyela

e H ouokeur va TomoBeteital oe Egpo,
aepllOUevVo XWPo Kal dgv TIPEMEL va
elval exkteBeluévn oy dueon nAlakKn
akTivoBoAia oute va Bpioketal Kovid
oe TmMyn Bepudtntag (X, KaAopl-
PP, NAEKTPIKY Kouliva).
>e JaQOPETIKN TepimTwon
XPNOolUOoTIolelTal oVWTIKY TIAJKA.

Aprivete Ta C(eotd payntd kal motd
va KpuWwoouv €Ew amd Tnv CUOCKEUN.

TomobBetelte Ta Kateuyuéva
TEAPIUA, TIoUu BgAeTE va
Eenaywoete, péoa oto Yuyelo.

Na ekuetaleleote To YUX0G, ToU
EKTIEUTETAL and Ta Kateuyuéva
TEOPIUA, yia TNV YUEn Twv
TPOPIUWY P€oa oTovV XWPEO
ouvinENong.

Avolyete v TOPTA TNG CUCKEUNG
600 TO duvartdv YA WIKEATEPOD
XPOVIKO dldotnua.

Mpog ,cmocpuyr'] ™mg ouﬁnpévnq
KatavdAwong peuuarog, 1 miow
MAeUpd NG OUCKEUNG va
kaBapietal kAmou-kdmou e
NAEKTPIKY] okoUma 1 e €va TIveEAo.

Tneelte v anapaitm andotaon
Twv 70 mm and 10 ormicblo
Tolxwua.

‘ETol umopel va egelyel
aveunaddiota o (eoTauéVOSg a€pag.

Odpupol AsiToupyiag

Zuvneiouévol 60pupol
AeiToupyiag

XapnAdég 66puBog — TO CUYKEATNUA
PUEng Aertoupyel.

©dpuBog avappacpou, youpyou-
pioparog 1| Bouiopa — por) Tou
YUKTIKOU peucToU ugéoa oTouqg
OWArjveg.

Bpaxug petaAAikdg fxog —
0 Kivnmpag Tibetal oe 1} ekTdg
Aeltoupyiag.

KpdTtog - dieEdyetal n autéuatn
anoyuén.

©06pupor mou prropouv va
QVTIUETWITIOTOUV EUKOAQ

H ouokeun dev Bpiokeral oe
eminmedn 6€on

MapakaAeloBe va eubuypauuioete N
ouokeur] pe N BonBela arpadiol.
Xpnotuortomrjote 1a BOWTd médla 1
BdATe KATL and KATw.

H ouokeunl akoupmdel kamou
MapakaAeloBe va amopakpuveTe
ouokeun amdé Ta rumAa 1 Tg dMeg
OUOKEUEG TIOU OKOUWTIGEL

Ta ouptapia, Ta kakadia f ol
EMQPAVEIEG TWV PAPIWV
Tahavretovral | €XOUV HAYKWOEI
MapakaAeloBe va eAéyEete OAa Ta
agalpolpeva Pépn TG CUOKEUNG Kal
evOEXOHEVDG VA TA TOTIOBETOETE K
VEOU.

Aoxeia péoa oTn ouokeun
alAnAepanTovTal

MapakaleioBe va petatorioete Alyo
I QdAeg 1 ta doxela, oUtwg wote
va Pnv aAnAspdrrovral.
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dwWTIONOGQ

dwTiIopég LED

Eikéva /10

H ouokeury oag eival eEoTIAIOUEVN
he wtioud LED mou de xpeldletal
ouvTrPNON.

MNpoooxn!

AkTivoBoAia Aéillep kAdong 1M
(mpdtuno IEC 60825). Mnv kottdre
he ortikd dpyava areubelag v
aktivoBoAia. Kivduvog mpdkAnong
Uy ota udrmal

Emiokeuég o' autd Tov QWTIOUO
ETUTPEMETAl va ekTeAoUvtal Povo ard
MV Umnpecia TeXVIKNG eEurnEEmong
neAatwy 1 and eEouclodoTnUEVO
eSO TEXVIKO.
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Yrnpeoia TeXVIKAG

e&unnpETnong
MEAATWV

Tnv ummpeoia Texvikig eEunnEémong
MeAATWY OTnv Teploxn oag Ba v
Bpelte oTov TNAEQPWVIKO KATAAOYO 1)
otov mivaka ue TIG ummpeoieq
TEXVIKNG €EUMNPEEMONG TwV TEAATWOV
pag. MapakaAeioBe va divere mdvrote
OTnVv UTnpeoia TexVIKNG eEuTnEEMOoNng
neAatwv Tov aplBud Tmpoidvrog (E-Nr.)
Kal Tov aplBud kartackeung (FD-Nr.).

AuTd Tta otolxela Ba Ta Bpelte omv
muvakida Tunou. Eikéva

MapakaAeloBe va Ponbrioete omv
ATIOQUYT] AOKOTIWY UETAKIVIIOEWY TWV
TEXVIKWY, divovtag Ttoug aplbuouq
TPOIOVTOG KAl KATAOKEUT|C.

‘ETol eEolkovopouvtal Ta emmAéov
€€0da TIoU TPOKUTITOUV amd aAuTEG.



Nwg 0a diopOwoeTe HOVEG/-01 0aC

MIKPOBAGBEC

Mpotol kKaAéoere TNV unnpeoia TeXVIKAG e§umnpéTnong meAaTwv:
EEetdote, unnwg uropeite Rdoel Twv akoAoubwyv unodeiEewv va dlopbwoete

ol (dleg/ol ™ BAGRN.

>e MePUTTWOoelg {TNong CUMUBOUANC amd Tnv umnpeecia TeXVIKNAG eEUMNPETNOoNG
neAatwy, mpénel va avaldBete eoelq Ta €E0da — akdun kat katd Tn dldpkela
loxUog g mapoxng dwpedv eyyunong!

BAdpn

MBavi arria

AvTIpET@MION

H Bepypokpacia anokAivel
10Xupa amd Tn puBoN.

2& |EPIKES TIEPUTTWOELS QPKEL
va B€0eTE TN OUOKEUT Yla
5 Aemtd ekt0¢ Agttoupyiag.

Av 1 Bgppokpacia eivat TOAD
uPnAq, eAéyEte petd amd Alyeg
WPEG, av €xel Yivel TPOOEYYLON
Beppokpaaoiag.

Av 1 Bgppokpacia eivat TOAD
XapnAf, eA€yEte mv emouevn
uEpa T Beppokpaaia Eavd.

0 QwTIoN6S d¢ AciTOUPYEI.
Eikdva /10

0 daKOMg ToU PWTOS EXEL

MAYKWOEL.

E¢etdote, av kweitat o
dlakemmg ¢wtdg. Eikdva /9

0 owtoude eival
XaAaopEvog.

BA. "0nTIop0g”.

ZTOV XWPO oUVTHPNONG
emKparei mMoAU XapnAf
Beppokpacia.

XaunAdtepeg Oeppokpaaoieg
TOU XWpPou Katayu&ng
uropolv va EMPEPOUV
EMONC XaunAOTEPES
Beppokpaaieg otov Xwpo
ouvtipnang. Auto ogeihetal

0€ YUKTIKOTEXVIKOUG AOGYOUG.

PuBuiote ) Beppokpacia otov
XWPo ouvtipnaong oe Aiyo
ugnAdtepn .

Av aquto dev emapkei, Y. 0¢
TOAU XaunA€C Beppokpaoieg
nieplBarhovtog, pubuiote ermiong
T Bepupokpacia ToU XWPOU
Katdyu&ng oe uynAdtepn Tun.

Kama €vdein dev civai
avappév.

Awakort) pevpartog, N
acQdiela €xeL mEQeL 1) €xel
Kael, T0 Qg dev PBpioketat
0wotd p€oa omy mpida.

E€etdote av umdpyel peupa,
eAEéyEte TIC aoQaAeleg.
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BAdpn

MBavy arria

AvTIpET@MION

H @eppokpacia oTov Xwpo
Kardyugng eivar moAv
UPnAR.

e H mdpta tou xwpou
Katayuéng eivat avowym.

K\eiote mv mopra.

e Ta avoiyygata aeplopou Kat
e€agplopou eivat
KaAUUUEVQ.

Na etao@allotel 0 agplopog
Kat 0 €&agplopoc.

e ‘Exouv tomoBemOsi
MOVOULAC TIOAAG TPOQIUa
yua katayuén.

Mnv uriepBaivete ) HEYIOT
artodoon Katdyuéng.

H népra Tou Xwpou
Kardyuéng fTav yia
peydAo didaTnpa avoixT.
H Beppokpacia dev Ba
emreuyBei mAgov.

0 e&atuom|g (YUKTKG
unyavnua) ato ouotua
No Frost €xel kataAn@Bet
ard mayu oTpwua Tayou,
T0 omoio dev amoyuyetal
TAEoV umepautopara.

MNa mv anoyuén tou e&atuiom
Bydhte ta kateyuyuéva ayadad
padi Je toug Ywpoug Kat
arnoOnkeuote ta KaAd povwUEVa
0¢ dpooepl LUEPOC.

O€TeTE T OUOKEUN €KTOG
Aettoupyiag kat my
QrOUAKPUVETE amnd Tov Toix0.
Agriote avolm v mopTa G
OUCKEUNC.

Metd and mep. 20 Aemtd
apyiCouv ta vepd g amoyuéng
va TpEXouv HEoa ato doxeio
g&arong, Eikéva @, omy
Miow Pepld mMQ OUOKEUNC.

la aropuyete otV TEPIMTWAN
aut v umepxeilon tou
doxeiou e&druiong,
avapporiote Ta vepd mg
anoyu&ng pe ogouyyapt.

‘Otav dev TpEXEL TIAEOV
KaBoAou vepd amoyung peoa
0to doxeio €&atuong, o
eaTuomg €xet amoYuybei.
KaBapiote tov €0WTEPIKO XWPO.
Enavabgtete ) ouokeur oe
Aettoupyia.
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Hinweise zur
Entsorgung

<» Verpackungentsorgen

Die Verpackung schitzt Ihr Gerat vor
Transportschéden. Alle eingesetzten
Materialien sind umweltvertréglich und
wiederverwertbar. Bitte helfen Sie mit:
Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht.

Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei Inrem
Fachhandler oder bei der
Gemeindeverwaltung.

<9 Altgerat entsorgen

Altgeréte sind kein wertloser Abfalll
Durch umweltgerechte Entsorgung
koénnen wertvolle Rohstoffe
wiedergewonnen werden.

Dieses Gerat ist entsprechend der
E europdischen Richtlinie 2002/96/EG
mmm Uber Elektro- und Elektronikaltgeréate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit gultige Ricknahme und
Verwertung der Altgerate vor.

A Warnung

Bei ausgedienten Geraten
1. Netzstecker ziehen.

2. Anschlusskabel durchtrennen und mit
dem Netzstecker entfernen.

Kéltegerate enthalten Kéltemittel und in
der Isolierung Gase. Kéaltemittel und Gase
mussen fachgerecht entsorgt werden.
Rohre des Kaltemittel-Kreislaufes bis zur
fachgerechten Entsorgung nicht
beschadigen.

Sicherheits- und
Warnhinweise

Bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen

Lesen Sie Gebrauchs- und
Montageanleitung aufmerksam durch!

Sie enthalten wichtige Informationen Uber
Aufstellung, Gebrauch und Wartung des
Geréates.

Bewahren Sie alle Unterlagen flr spéateren
Gebrauch oder fur Nachbesitzer auf.

Technische Sicherheit

¢ Das Gerét enthélt in geringer Menge
das umweltfreundliche, aber brennbare
Kéltemittel R600a. Achten Sie darauf,
dass die Rohre des Kaltemittel-
Kreislaufes bei Transport oder Montage
nicht beschadigt werden.
Herausspritzendes Kaltemittel kann zu
Augenverletzungen fihren oder sich
entziinden.

Bei Beschédigung

— Offenes Feuer oder Zindquellen vom
Gerat fernhalten.

— Raum fUr einige Minuten gut
durchltften.

— Gerat ausschalten und Netzstecker
ziehen.

— Kundendienst benachrichtigen.

Je mehr Kaltemittel in einem Gerat ist,
umso gréBer muss der Raum sein, in
dem das Geréat steht. In zu kleinen
Raumen kann bei einem Leck ein
brennbares Gas-Luft-Gemisch
entstehen.
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Pro 8 g Kéltemittel muss der Raum
mindestens 1 m3 groB sein. Die Menge
des Kaltemittels lhres Gerates steht auf
dem Typenschild im Inneren des
Geréates.

Das Wechseln der Netzanschluss-
Leitung und andere Reparaturen durfen
nur vom Kundendienst durchgefihrt
werden. UnsachgeméaBe Installationen
und Reparaturen kdénnen den Benutzer
erheblich geféhrden.

Beim Gebrauch

Nie elektrische Geréte innerhalb des
Gerates verwenden (z. B. Heizgeréte,
elektrische Eisbereiter usw.).
Explosionsgefahr!

Nie das Gerat mit einem
Dampfreinigungsgerat abtauen oder
reinigen! Der Dampf kann an elektrische
Teile gelangen und einen Kurzschluss
auslésen.

Stromschlaggefahr!

Keine spitzen oder scharfkantigen
Gegenstande verwenden um Reif- und
Eisschichten zu entfernen.

Sie kdnnten damit die Kaltemittelrohre
beschadigen. Herausspritzendes
Kéltemittel kann sich entztinden, oder
zu Augenverletzungen fuhren.

Keine Produkte mit brennbaren
Treibgasen (z. B. Spraydosen) und
keine explosiven Stoffe lagern.
Explosionsgefahr!

Sockel, Auszlge, TUren usw. nicht als
Trittbrett oder zum AbstUtzen
missbrauchen.
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e Zum Abtauen und Reinigen Netzstecker

ziehen oder Sicherung ausschalten.
Am Netzstecker ziehen, nicht am
Anschlusskabel.

Hochprozentigen Alkohol nur dicht
verschlossen und stehend lagern.

Kunststoffteile und Turdichtung nicht
mit Ol oder Fett verschmutzen.
Kunststoffteile und Turdichtung werden
sonst poros.

Be- und EntlUftungséffnungen fur das
Gerét nie abdecken oder zustellen.

Dieses Gerat ist von Personen mit
eingeschréankten physischen,
sensorischen oder psychischen
Fahigkeiten oder mangelndem Wissen,
nur mit Aufsicht oder ausfuhrlicher
Anleitung zu benutzen.

Im Gefrierraum keine FlUssigkeiten in
Flaschen und Dosen lagern (besonders
kohlensaurehaltige Getranke). Flaschen
und Dosen kdnnen platzen!

Nie Gefriergut sofort, nachdem es aus
dem Gefrierraum genommen wird, in
den Mund nehmen.
Gefrierverbrennungsgefahr!

Vermeiden Sie langeren Kontakt der
Hande mit dem Gefriergut, Eis oder den
Verdampferrohren usw.
Gefrierverbrennungsgefahr!

Kinder im Haushalt
¢ Verpackung und deren Teile nicht

Kindern Uberlassen. Erstickungsgefahr
durch Faltkartons und Folien!

e Das Gerat ist kein Spielzeug fur Kinder!
 Bei Gerat mit Turschloss: Schltssel

auBer Reichweite von Kindern
aufbewahren!



Allgemeine Bestimmungen
Das Gerét eignet sich

¢ zum KUhlen und Gefrieren von
Lebensmitteln,

e zur Eisbereitung.

Das Gerat ist nur fur die Verwendung im
Haushalt bestimmt.

Das Gerat ist funkentstort nach
EU-Richtlinie 2004/108/EC.

Der Kaltekreislauf ist auf Dichtheit gepruft.

Dieses Erzeugnis entspricht den
einschlagigen Sicherheitsbestimmungen
fOr Elektrogerate (EN 60335/2/24).

Gerat kennenlernen

Bitte klappen Sie die letzte Seite mit den
Abbildungen aus.

Diese Gebrauchsanweisung gilt fur
mehrere Modelle.

Abweichungen bei den Abbildungen sind
maglich.

Bild Hi
* nicht bei allen Modellen

1-7 Bedienblende

8

9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24

Ein/Aus-Schalter
Lichtschalter

Beleuchtung (LED)
Luftaustritts6ffnung
Ablagen im Kihlraum
Flaschenablage *
Gemdisebehalter
Chillerfach
Gefriergutschale
Gefrierrost

SchraubfiiBe

Ablage fir Eier

Butter- und Késefach *
Aktivkohlefilter
Flaschenhalter *

Ablage fur groBe Flaschen
Kalteakku/Gefrierkalender *

Kihlraum

Gefrierraum

27



Bedienblende

Bild A

1 Temperatur-Einstelltaste
Gefrierraum

Mit der Taste wird die Temperatur des
Gefrierraums eingestellt.

Die Gefrierraum-Temperatur lasst sich
von —24 °C bis — 16 °C einstellen.

2 Temperatur-Einstelltaste Kiihiraum

Mit der Taste wird die Temperatur des
KUhlraums eingestellt.

Die Kohlraum-Temperatur 10sst
sich von +2 iC bis +8 iC
einstellen.

3 Alarm-Taste

Dient zum Abschalten des Warntons.
Siehe Abschnitt ,Warnton®.

4 Supergefrieren-Taste

Dient zum Ein- und Ausschalten des
Supergefrierens.

Siehe Abschnitt ,Supergefrieren®.
5 Temperaturanzeige Gefrierraum

Die Zahlen entsprechen den
eingestellten
Gefrierraum-Temperaturen in “C.

6 Superkihlen-Taste

Dient zum Ein- und Ausschalten des
Superkihlens.

Siehe Abschnitt ,Superkthlen®.
7 Temperaturanzeige Kithlaum

Die Zahlen entsprechen den
eingestellten Kihlraum-Temperaturen
in“C.
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Raumtemperatur und
Bellftung beachten

Die Klimaklasse steht auf dem
Typenschild. Sie gibt an, innerhalb
welcher Raumtemperaturen das Geréat
betrieben werden kann.

Klimaklasse zuléssige
Raumtemperatur
SN +10°C bis 32°C
N +16 °C bis 32°C
ST +16 °C bis 38 °C
T +16°C bis 43°C
Beluftung
BildH

Die Luft an der Ruckwand des Gerats
erwarmt sich. Die erwarmte Luft muss
ungehindert abziehen kénnen. Die
KUhlmaschine muss sonst mehr leisten.
Dies erhdht den Stromverbrauch.

Daher: Nie Be- und Entliftungséffnungen
abdecken oder zustellen!

Wir empfehlen einen Abstand zur
Rickwand von 70 mm.



Gerat anschlieBBen

Nach dem Aufstellen des Geréates
mindestens 1 Stunde warten, bis das
Gerat in Betrieb genommen wird.
Wahrend des Transports kann es
vorkommen, dass sich das im Verdichter
enthaltene Ol im Kaltesystem verlagert.

Vor der ersten Inbetriebnahme den
Innenraum des Gerétes reinigen. Siehe
Abschnitt ,Gerat reinigen®.

Die Steckdose sollte frei zuganglich sein.
Das Gerat an 220-240 V/50 Hz
Wechselstrom Uber eine vorschriftsmaBig
installierte Steckdose anschlie3en.

Die Steckdose muss mit einer

10 A bis 16 A-Sicherung abgesichert sein.

Bei Geréaten, die in nicht-europaischen
Landern betrieben werden, ist auf dem
Typenschild zu Uberprifen, ob die
angegebene Spannung und Stromart mit
den Werten Ihres Stromnetzes
Ubereinstimmt. Das Typenschild befindet
sich im Gerét links unten. Ein eventuell
notwendiger Austausch der
Netzanschlussleitung darf nur durch einen
Fachmann erfolgen.

A Warnung

Auf keinen Fall darf das Gerat an
elektronische Energiesparstecker und an
Wechselrichter, die Gleichstrom in 230V
Wechselstrom umwandeln,
angeschlossen werden (z. B.
Solaranlagen, Schiffsstromnetze).

Gerat einschalten
Ein/Aus-Taste, Bild /8, drlicken.

Es ertdnt ein Warnton, die Alarm-Taste
blinkt.

Driicken Sie die Alarm-Taste. Bild /3
Der Warnton schaltet ab.

Die Alarm-Taste leuchtet, bis die
eingestellte Gefrierraumtemperatur
erreicht ist.

Bei gedffneter Tur leuchtet die
Innenbeleuchtung im Kihlraum.

Vom Werk aus sind folgende
Temperaturen empfohlen:

+4°C
-18°C

KUhlraum:
Gefrierraum:

Hinweise zum Betrieb

¢ Durch das vollautomatische
Nofrost-System bleibt der Gefrierraum
und Kihlraum eisfrei. Ein Abtauen ist
nicht notwendig.

Die Stirnseiten des Gehauses werden
teilweise leicht beheizt, dies verhindert
Schwitzwasserbildung im Bereich der
Turdichtung.

Sollte sich nach dem SchlieBen des
Gefrierraumes die Tur nicht sofort
wieder &ffnen lassen, warten Sie bitte
zwei bis drei Minuten, bis sich der
entstandene Unterdruck ausgeglichen
hat.
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Temperatur einstellen
BildHA

Kahlraum
(von +2 °C bis +8 °C einstellbar).

Temperatur-Einstelltaste 2 so oft dricken,
bis die gewlnschte
Kihlraum-Temperatur eingestellt ist. Der
zuletzt eingestellte Wert wird gespeichert.

Die eingestellte Temperatur wird auf
Anzeige 7 angezeigt.

Wir empfehlen eine Einstellung von +4 °C.

Empfindliche Lebensmittel sollten nicht
warmer als +4 °C gelagert werden.

Gefrierraum
(von =16 °C bis —24 °C einstellbar).

Temperatur-Einstelltaste 1 so oft dricken,
bis die gewlnschte
Gefrierrraum-Temperatur eingestellt ist.
Der zuletzt eingestellte Wert wird
gespeichert.

Die eingestellte Temperatur wird auf
Anzeige 5 angezeigt.

Wir empfehlen im Gefrierraum eine
Einstellung von =18 °C.

Warnton

Tur-Warnton

Es ertdnt ein Dauerwarnton, wenn eine
GeratetUr langer als eine Minute offen
steht.

Durch SchlieBen der TUr schaltet der
Warnton wieder ab.
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Temperatur-Warnton

Der Temperatur-Warnton schaltet sich
ein, wenn es im Gefrierraum zu warm ist.

Alarm-Taste Erklarung

leuchtet Temperaturwarnung: Gefriergut
ist nicht gefdhrdet.

blinkt Antauwarnung: Gefriergut ist
oder war in der Vergangenheit
gefahrdet.

Antauwarnung

Wenn Geschmack, Geruch und
Aussehen unverandert sind, kdnnen die
Lebensmittel nach Kochen oder Braten
erneut eingefroren werden.

Die max. Lagerdauer nicht mehr voll
nutzen.

Temperaturwarnung

Ohne Gefahr fUr das Gefriergut kann sich
der Warnton einschalten:

¢ Bei Inbetriebnahme des Gerétes.

* Beim Einlegen groBBer Mengen frischer
Lebensmittel.

¢ Bei zu lange getffneter Gefrierraumtar.
Warnton abschalten

Bild A

Durch Driicken der Alarm-Taste 3,
schaltet der Warnton ab und die Anzeige
wird neu in Bereitschaft gesetzt.



Ausstattung
Ablagen/Behalter

Sie kénnen die Ablagen des Innenraums
und Behélter der Tur nach Bedarf
variieren: Ablage nach vorne ziehen,
absenken und seitlich herausschwenken,
Behalter anheben und herausnehmen.

Chillerfach

Bild /15

Im Chillerfach herrschen tiefere Tempera-
turen als im Kiihlraum. Es kdénnen auch
Temperatuaren unter 0 °C auftreten.

Ideal zum Lagern von Fisch, Fleisch und
Waurst. Nicht fur Salate und Gemse und
kalteempfindliche Waren geeignet.

Flaschenablage

Bild &

In der Flaschenablage kénnen Flaschen
sicher abgelegt werden.

Gemusebehalter mit
Feuchtigkeits-Regler

Bild H

Um das optimale Lagerklima fur Gemuse,
Salat und Obst zu schaffen, kann je nach
Einlagerungsmenge die Luftfeuchtigkeit in
der GemUseschale reguliert werden.

Durch die Feuchtekontrolle kdnnen
frische Lebensmittel bis zu zweimal 1anger
ohne Frischeverlust gelagert werden, als
in der normalen Kuhlzone.

Kleine Mengen Lebensmittel — Regler
nach links schieben.

GroBe Mengen Lebensmittel — Regler
nach rechts schieben.

Kalteakku
Bild A

Bei einem Stromausfall oder einer Stérung
verzdgert der Kalteakku die Erwarmung
des eingelagerten Gefriergutes.

Die langste Lagerzeit wird dabei erreicht,
wenn der Akku in das oberste Fach direkt
auf die Lebensmittel gelegt wird.

Um Platz zu sparen, kann der Akku
im Turfach gelagert werden.

Der Kalteakku kann auch zum vorUber-
gehenden Kihlhalten von Lebensmitteln
z.B. in einer KUhltasche, herausge-
nommen werden.

Gefrierkalender
Bild /24

Die Zahlen bei den Symbolen geben die
zuléssige Lagerdauer in Monaten flr das
Gefriergut an. Bei fertiger Tiefkihlkost, die
im Handel erhéltlich ist, ist das
Herstellungsdatum oder das
Haltbarkeitsdatum zu beachten.

Aktivkohlefilter
Bild El/21

Mit diesem Filter werden im Kuhlraum
unangenehme Gerlche reduziert.
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Aufkleber “OK”

nicht bei allen Modellen

Mit der “OK”-Temperaturkontrolle kdnnen
Temperaturen unter +4 °C ermittelt
werden. Stellen Sie die Temperatur
stufenweise Kalter, falls der Aufkleber
nicht “OK” anzeigt.

Hinweis
Bei Inbetriebnahme des Gerates kann es
bis zu 12 Stunden dauern, bis die

Temperatur erreicht ist.

Korrekte Temperatur zu
Einstellung hoch, Temperatur

kalter stellen
Lebensmittel
einordnen

Beim Einordnen der Lebensmittel
beachten:

¢ Lebensmittel gut verpackt oder
abgedeckt einordnen. Dadurch bleiben
Aroma, Farbe und Frische erhalten.
AuBerdem werden Geschmacksuber-
tragungen und Verfarbungen der
Kunststoffteile vermieden.
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e Warme Speisen und Getranke erst
abkihlen lassen, dann ins Gerét stellen.

« Luftaustritts-Offnungen im Kiihlraum
nicht mit Lebensmitteln blockieren, um
die Luftzirkulation nicht zu
beeintréchtigen.

Lebensmittel, die unmitteloar vor den
Luftaustritts-Offnungen gelagert
werden, kdnnen durch die
ausstromende Kaltluft gefrieren.

Wir empfehlen, die Lebensmittel

wie folgt einzuordnen:

¢ Auf den Ablagen im Kuhlraum:
Backwaren, fertige Speisen,
kalteempfindliches Obst und GemuUse

¢ |In der GemUseschublade:
GemUse, Salat, Obst

¢ Im Chillerfach:
Fisch, Fleisch und Wurst

e In der TUr (von oben nach unten):
Butter, Kése, Eier, Tuben, kleine
Flaschen, groBe Flaschen, Milch,
Safttiten

¢ Im Gefrierraum:
TiefkUhlkost, EiswUrfel, Speiseeis

Nutzinhalt

Die Angaben zum Nutzinhalt finden Sie in
Ihrem Gerat auf dem Typenschild.



Frische Lebensmittel
eingefrieren

Lebensmittel selbst
eingefrieren

Werden Lebensmittel selbst eingefroren,
nur frische, einwandfreie Lebensmittel
verwenden.

Zum Eingefrieren geeignet sind:
Fleisch- und Wurstwaren, Gefliigel und
Wild, Fisch, Gemuse, Krauter, Obst,
Backwaren, Pizza, fertige Speisen,
Speisereste, Eigelb und EiweiB.

Zum Eingefrieren nicht geeignet sind:
Ganze Eier in der Schale, Sauerrahm und
Mayonnaise, Blattsalate, Radieschen,
Rettiche und Zwiebeln.

Blanchieren von Gemiise und Obst:

Damit Farbe, Geschmack, Aroma und
Vitamin “C” erhalten bleiben, sollte
Gemuse und Obst vor dem Eingefrieren
blanchiert werden.

Beim Blanchieren wird das GemUse und
Obst kurzzeitig in kochendes Wasser
getaucht.

Literatur Uber das Eingefrieren, in der
auch das Blanchieren beschrieben wird,
gibt es im Buchhandel.

Lebensmittel verpacken

1. Lebensmittel in die Verpackung
einlegen.

2. Luft vollig herausdricken.
3. Packung dicht verschlieBen.

4. Verpackung beschriften mit Inhalt und
Einfrier-Datum.

Als Verpackung ungeeignet sind:
Packpapier, Pergamentpapier, Cellophan,
Mullbeutel, gebrauchte Einkaufsttten.

Als Verpackung geeignet sind:
Kunststoff-Folien, Schlauch-Folien aus
Polyethylen, Alu-Folien, Gefrierdosen.
Sie finden diese Produkte im Fachhandel.

Zum VerschlieBen geeignet sind:
Gummiringe, Kunststoff-Klippse,
Bindfaden, kaltebestandige Klebebander
0. a.

Sie kbnnen Beutel und Schlauchfolien aus
Polyethylen mit einem
Folien-SchweiBgerat verschweissen.

Gefrieren und Lagern

Tiefkuhlkost einkaufen
Verpackung darf nicht beschadigt sein.
Haltbarkeitsdatum beachten.

Temperatur in der Verkaufstruhe —18 °C
oder tiefer.

TiefkUhlkost méglichst in einer
Isoliertasche transportieren und schnell
in den Gefrierraum legen.

Lebensmittel einordnen

GroBere Mengen Lebensmittel
vorzugsweise in den obersten Fachern
eingefrieren, dort werden sie besonders
schnell und somit auch schonend
eingefroren. Die Lebensmittel breitflachig
in die Facher bzw. in die
Gefriergutschalen legen.

Bereits gefrorene Lebensmittel dirfen
nicht mit den frisch einzufrierenden
Lebensmitteln in Berlhrung kommen.
Gegebenenfalls durchgefrorene
Lebensmittel in die Gefriergutschalen
umstapeln.
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Sind sehr viele Lebensmittel
unterzubringen, kann man alle
Gefriergutschalen bis auf die unterste aus
dem Gerat herausnehmen und die
Lebensmittel direkt auf den Gefrierrosten
stapeln. Zum Herausnehmen,
Gefriergutschalen bis zum Anschlag
herausziehen, vorn anheben und
herausnehmen.

Gefriergutlagern

* Wichtig fur einwandfreie Luftzirkulation
im Gerét, Gefriergutschalen bis zum
Anschlag einschieben.

¢ Sind sehr viele Lebensmittel
unterzubringen, kann man alle
Gefriergutschalen bis auf die unterste
aus dem Gerét herausnehmen und die
Lebensmittel direkt auf den
Gefrierrosten stapeln. Zum
Herausnehmen, Gefriergutschalen bis
zum Anschlag herausziehen, vorn
anheben und herausnehmen. Bild

Supergefrieren

Lebensmittel sollen moglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden. Damit
Vitamine, Nahrwerte, Aussehen und
Geschmack erhalten bleiben.

Damit es beim Einlegen frischer
Lebensmittel nicht zum unerwiinschten
Temperaturanstieg kommt, einige
Stunden vor dem Einlegen frischer Ware
das Supergefrieren einschalten.

Im allgemeinen geniigen 4—-6 Stunden.
Soll das max. Gefriervermdgen genutzt
werden, bendétigt man 24 Stunden.

Kleinere Mengen Lebensmittel (bis zu
2 kg) kbnnen ohne Supergefrieren
eingefroren werden.
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Supergefrieren Ein- und Ausschalten
Zum Ein- und Ausschalten die
Supergefrieren-Taste, Bild /4, driicken.

Das Supergefrieren schaltet automatisch
nach spétestens 22 Tagen ab.

Superkihlen

Beim Superkthlen wird der Kuhlraum

ca. 6 Stunden lang so kalt wie mdglich
gekuhlt. Danach wird automatisch auf die
vor dem Superkuhlen eingestellte
Temperatur umgestellt.

Das Superkuhlen einschalten z. B.:

 Vor dem Einlegen groBer Mengen
Lebensmittel.

¢ Zum Schnellkihlen von Getranken.

Superkiihlen Ein- und Ausschalten

Zum Ein- und Ausschalten die
Superkihlen-Taste, Bild B/6, driicken.

Max. Gefriervermdgen

Lebensmittel sollen méglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden. Nur so
bleiben Vitamine, Nahrwert, Aussehen
und Geschmack erhalten. Das max.
Gefriervermdgen lhres Gerates deshalb
nicht Uberschreiten.

Gefriervermégen

Angaben Uber das max. Gefriervermdgen
in 24 Stunden finden Sie auf dem
Typenschild.



Gefriergut auftauen

Je nach Art und Verwendungszweck
kann zwischen folgenden Mdglichkeiten
gewahlt werden:

¢ bei Raumtemperatur,
¢ im KUhlschrank,

¢ im elektrischen Backofen, mit/ohne
HeiBluftventilator,

¢ im Mikrowellengerét.

Hinweis

An- oder aufgetautes Gefriergut nicht
wieder eingefrieren. Erst nach dem
Verarbeiten zu einem Fertiggericht

(gekocht oder gebraten) kann es erneut
eingefroren werden.

Die max. Lagerdauer des Gefriergutes
nicht mehr voll nutzen.

Gerat ausschalten und
stilllegen

Gerat ausschalten
Ein/Aus-Taste, Bild /8, driicken.

Gerat stilllegen

Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht
benutzen:

1. Geréat ausschalten.

2. Netzstecker ziehen oder Sicherung
ausschalten.

3. Geréat reinigen.
4, Gerate-TUren offen lassen.

Geréat reinigen

Achtung!

Nie Ablagen und Behélter im
Geschirrspller reinigen. Die Teile kdnnen
sich verformen!

Verwenden Sie keine sand-, chlorid- oder
saurehaltigen Putz- und L&sungsmittel.

Das Reinigungswasser darf nicht in die

« Offnungsschlitze im vorderen
Bodenbereich im Gefrierfach,

¢ Bedienblende
¢ und Beleuchtung gelangen.

Gehen Sie wie folgt vor:
¢ Vor dem Reinigen Gerat ausschalten.

e Netzstecker ziehen oder Sicherung
ausschalten!

 Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen Tuch, lauwarmem Wasser und
etwas PH-neutralem Spulmittel. Das
Spulwasser darf nicht in die
Beleuchtung gelangen.

e Die Turdichtung nur mit klarem Wasser
abwischen und danach grindlich
trocken reiben.

¢ Nach dem Reinigen Gerat wieder
anschlieBBen und einschalten.
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Ausstattungherausnehmen

Zum Reinigen lassen sich alle variablen
Teile des Kihlraums herausnehmen.

Glasablagen

Die Glasablagen nach vorne ziehen und
herausnehmen.

Glasablage Uber der
Gemiiseschublade

Bevor die Glasablage herausgenommen
werden kann, die GemUseschublade
herausziehen.

Die Glasablage kann zum Reinigen
auseinander genommen werden. Bild E1

Schubladen im Kiihlraum
BildH

Schublade ganz herausziehen, durch
hochheben aus Verrasterung l6sen und
herausnehmen.

Zum Einsetzen die Schublade auf die
Auszugsschienen setzen und ins Gerat
schieben. Schublade rastet durch
Niederdricken ein.

Hinweis!

Bevor die GemUseschublade
herausgenommen werden kann, muss
vorher die darUberliegende Glasablage
herausgenommen werden.
Gefriergutschale

Gefriergutschale bis zum Anschlag
herausziehen, vorne anheben und
herausnehmen. Bild
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Energie sparen

e Gerat in einem trockenen, bellftbaren
Raum aufstellen; nicht direkt in der
Sonne oder in der Nahe einer
Warmequelle (z. B. Heizkdrper, Herd).
Sonst eine Isolierplatte verwenden.

e Warme Speisen und Getranke
auBerhalb des Gerates abklhlen
lassen.

e Das Gefriergut zum Auftauen in den
KUhlschrank geben. Die Kalte des
Gefriergutes zur Kuhlung von
Lebensmitteln nutzen.

e GeratetUr so kurz wie mdglich 6ffnen.

* Die Geraterlckseite sollte gelegentlich
mit einem Staubsauger oder Pinsel
gereinigt werden, um einen erhhten
Stromverbrauch zu vermeiden.

¢ Erforderlichen Abstand von 70 mm zur
Ruckwand einhalten.
Dabei kann die erwarmte Luft
ungehindert abziehen.



Betriebsgerausche

Ganz normale Geréausche
Brummen - Kélteaggregat lauft.

Blubbernde, surrende oder gurgelnde
Gerausche — Kaltemittel flieBt durch die
Rohre.

Klicken — Motor schaltet ein oder aus.

Knacken — automatische Abtauung
erfolgt.

Gerausche, die sich leicht
beheben lassen

Das Gerat steht uneben

Bitte richten Sie das Geréat mit Hilfe einer
Wasserwaage eben ein. Verwenden Sie
dazu die SchraubflBe oder legen Sie
etwas unter.

Das Gerat “steht an”

Bitte ricken Sie das Gerét von
anstehenden Mdbeln oder Geraten weg.
Schubladen, Kérbe oder
Abstellflaichen wackeln oder klemmen
Prifen Sie bitte die herausnehmbaren
Teile und setzen Sie sie eventuell neu ein.
GefaBe berlihren sich

Ricken Sie bitte die Flaschen oder
Gefal3e leicht auseinander.

Beleuchtung

LED-Beleuchtung

Bild /10

Ihr Gerat ist mit einer wartungsfreien
LED-Beleuchtung ausgestattet.

Achtung!

Laserstrahlung der Klasse 1M (Norm IEC
60825). Nicht mit optischen Instrumenten
direkt in die Strahlung blicken. Gefahr von
Augenschéden!

Reparaturen bei dieser Beleuchtung
darfen nur vom Kundendienst oder
autorisierten Fachkréften ausgefthrt
werden.

Kundendienst

Einen Kundendienst in lhrer N&he finden
Sie im Telefonbuch oder im
Kundendienst-Verzeichnis. Geben Sie
bitte dem Kundendienst die
Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die
Fertigungsnummer (FD-Nr.) des Gerétes
an.

Sie finden diese Angaben auf dem
Typenschild. Bild

Bitte helfen Sie durch Nennung der
Erzeugnis- und Fertigungsnummer mit,
unndtige Anfahrten zu vermeiden.

Sie sparen die damit verbundenen
Mehrkosten.
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Kleine Stérungen selbst beheben

Bevor Sie den Kundendienst rufen:
Uberprifen Sie, ob Sie die Stérung aufgrund der folgenden Hinweise selbst beheben

kdnnen.

Sie mUssen die Kosten fir Beratung durch den Kundendienst selbst Gbernehmen —
auch wahrend der Garantiezeit!

Stérung

Mégliche Ursache

Abhilfe

Temperatur weicht stark
von der Einstellung ab.

In einigen Féllen reicht es, wenn Sie
das Gerat flir 5 Minuten
ausschalten.

Ist die Temperatur zu warm, priifen
Sie nach wenigen Stunden, ob eine
Temperaturanndherung erfolgt ist.

Ist die Temperatur zu kalt, priifen
Sie am néchsten Tag die
Temperatur nochmal.

Die Beleuchtung
funktioniert nicht.
Bild El/10.

Der Lichtschalter klemmt.

Priifen, ob der Lichtschalter sich
bewegen lasst. Bild /9

Die Beleuchtung ist defekt.

Siehe Abschnitt “Beleuchtung”.

Die Temperaturim
Kiihlraum ist zu Kkalt.

Kéltere
Gefrierraumtemperaturen
konnen auch kaltere
Klhlraumtemperaturen
bewirken. Dieses ist
kéltetechnisch bedingt.

Temperatur im Kihlraum etwas
warmer stellen.

Falls dies nicht ausreicht, z. B. bei
zu kalten Umgebungstemperaturen,
stellen Sie auch noch die
Gefrierraumtemperatur warmer.

Keine Anzeige leuchtet.

Stromausfall; die Sicherung hat
ausgelost; der Netzstecker sitzt
nicht fest.

Priifen, ob Strom vorhanden ist,
Sicherung muss eingeschaltet sein.

Die Temperatur im
Gefrierraum ist zu warm.
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o Gefrierraumtdr ist offen.

Tir schlieBen.

* Die Be- und Entliftungs-0ff-
nungen sind verdeckt.

Be- und Entliftung sicherstellen.

» Es wurden zu viele Lebens-
mittel auf einmal zum Gefrie-
ren eingelegt.

Max. Gefriervermdgen nicht
Uberschreiten.



Storung

Mdgliche Ursache

Abhilfe

Gefrierraumtiir war lange
Zeit offen; Temperatur wird
nicht mehr erreicht.

Der Verdampfer (Kéltererzeuger)
im Nofrost-System ist stark
vereist, dass er nicht mehr
vollautomatisch abtaut.

Zum Abtauen des Verdampfers,
Gefriergut mit den Féchern
herausnehmen und gut isoliert
an einem kiihlen Platz lagern.

Gerat ausschalten und von der
Wand wegrticken. Geratetir offen
lassen.

Nach ca 20 Min. beginnt das
Tauwasser in die
Verdunstungsschale, Bild [, auf
der Geréateriickssite zu laufen.

Um ein Uberlaufen der
Verdunstungsschale in diesem Fall
zu vermeiden, Tauwasser mit
einem Schwamm aufsaugen.

Wenn kein Tauwasser mehr in die
Verdunstungschale 1auft, ist der
Verdampfer abgetaut. Innenraum
reinigen. Gerdt wieder in Betrieb
nehmen.
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Information concerning
disposal

< Disposal of packaging

The packaging protects your appliance
from damage during transit. All utilised
materials are environmentally safe and
recyclable. Please help us by disposing
the packaging in an environmentally
friendly manner.

Please ask your dealer or inquire at your
local authority about current means of
disposal.

<9 Disposal of your old
appliance

Old appliances are not worthless rubbish!
Valuable raw materials can be reclaimed
by recycling old appliances.

This appliance has been identified
E in accordance with the European
mmm directive 2002/96/EG on Waste

Electrical and Electronic Equipment —

WEEE.

The directive specifies the framework

for an EU-wide valid return and

recycling of old appliances.

A Warning

Redundant appliances
1. Pull out the mains plug.

2. Cut off the power cord and discard with
the mains plug.

Refrigerators contain refrigerant and
gases in the insulation. Refrigerant and
gases must be disposed of professionally.
Ensure that tubing of the refrigerant circuit
is not damaged prior to proper disposal.
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Safety and warning
information

Before you switch ON the
appliance

Please read the operating and installation
instructions carefully. They contain
important information on how to install,
use and maintain the appliance.

Keep all documentation for subsequent
use or for the next owner.

Technical safety

e This appliance contains a small
quantity of environmentally friendly
but flamm- able R600a refrigerant.
Ensure that the tubing of the
refrigerant circuit is not damaged
during transportation and installation.
Leaking refrigerant may cause eye
injuries or ignite.

If damage has occurred

— Keep naked flames and/or ignition
sources away from the appliance.

— Thoroughly ventilate the room for
several minutes.

— Switch off the appliance and pull
out the mains plug.

— Inform customer service.

The more refrigerant an appliance
contains, the larger the room must
be. Leaking refrigerant can form

a flammable gas-air mixture in rooms
which are too small.

The room must be at least 1 m3
per 8 g of refrigerant. The amount
of refrigerant in your appliance is
indicated on the rating plate inside
the appliance.



¢ Only customer service may change the
power cord and carry out any other
repairs. Improper installations and
repairs may put the user at considerable
risk.

Importantinformation when
using the appliance

* Never use electrical appliances inside
the appliance (e.g. heater, electric ice
maker, etc.).

Risk of explosion!

Never use a steam cleaner to defrost or
clean the appliance! The steam may
penetrate electrical parts and cause

a short-circuit.

Risk of electric shock!

Do not use pointed or sharp-edged
implements to remove frost or layers of
ice.

You could damage the refrigerant
tubing. Leaking refrigerant may ignite or
cause eye injuries.

Do not store products which contain
flammable propellants (e.g. spray cans)
or explosive substances in the
appliance.

Risk of explosion!

Do not stand or support yourself on the
base, drawers or doors, etc.

Before defrosting and cleaning the
appliance, pull out the mains plug
or switch off the fuse.

Do not pull out the mains plug by
tugging the cable.

Bottles which contain a high percentage
of alcohol must be sealed and stored
in an upright position.

Keep plastic parts and the door seal
free of oil and grease. Otherwise, parts
and door seal will become porous.

» Never cover or block the ventilation
openings for the appliance.

¢ People who have limited physical,
sensory or mental abilities or inadequate
knowledge must not use this appliance
unless they are supervised or given
meticulous instructions.

¢ Do not store bottled or canned drinks
(especially carbonated drinks) in the
freezer compartment. Bottles and cans
may explode!

* Never put frozen food straight from the
freezer compartment into your mouth.
Risk of low-temperature burns!

¢ Avoid prolonged touching of frozen
food, ice or the evaporator pipes, etc.
Risk of low-temperature burns!

Children in the household

» Keep children away from packaging
and its parts. Danger of suffocation
from collapsible boxes and foil!

¢ Do not allow children to play with the
appliance!

« If the appliance features a lock, keep
the key out of the reach of children.

General regulations

The appliance is suitable

« for refrigerating and freezing food,
* for making ice.

The appliance is intended for domestic
use only.

The appliance is suppressed according
to EU Directive 2004/108/EC.

The refrigeration circuit has been checked
for leaks.

This product complies with the relevant
safety regulations for electrical appliances
(EN 60335/2/24).
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Getting to know your
appliance

Please fold out the illustrated last page.

These operating instructions refer to
several models.

The diagrams may differ.
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Fig. @

* not all models

1-7 Fascia

8  On/Off switch

9  Light switch

10 Light (LED)

11 Air outlet opening

12 Shelves in the refrigerator
compartment

13 Bottle shelf *

14 Vegetable container

15 Chiller compartment

16 Freezer drawer

17 Freezer shelf

18 Height-adjustable feet

19 Egg rack

20 Butter and cheese compartment *

21 Activated carbon filters

22 Bottle holder *

23 Tray for large bottles

24 Ice pack/Frozen-food calendar *

A Refrigerator compartment

B Freezer compartment



Fascia

Fig. A
1 Temperature selection button
freezer compartment

The button sets the temperature in the
freezer compartment.

The freezer compartment temperature
can be set from —24 °C to -16 °C.

2 Refrigerator compartment
temperature selection button

The button sets the temperature in the
refrigerator compartment.

The refrigerator compartment
temperature can be set from
+2 iC to +8 iC.

3 Alarm button

Used to switch off the warning signal.
See “Warning signal” section.

4 Super freezing button

Switches super freezing on and off.
See “Super freezing” section.

5 Temperature display freezer
compartment

The numbers correspond to the set
freezer compartment temperatures
in°C.

6 Super cooling button

Is used to switch super cooling on
and off.
See “Super cooling” section.

7 Temperature display refrigerator
compartment

The numbers correspond to the
set refrigerator compartment
temperatures in °C.

Observing ambient
temperature and
ventilation

The climate class can be found on the
rating plate. It states the room
temperature within which the appliance
can be operated.

Climate class Permitted ambient
temperature

SN +10°C1032°C

N +16°C1032°C

ST +16°C1038°C

T +16°C1043°C

Ventilation

Fig. H

The air on the rear panel of the appliance
heats up. Conduction of the heated air
must not be obstructed. Otherwise, the
refrigerating unit must work harder.

This increases power consumption.
Therefore: Never cover or block ventilation
openings!

We recommend a distance of 70 mm
from the back wall.
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Connecting the
appliance

After installing the appliance, wait at least
1 hour until the appliance starts up.
During transportation the oil in the
compressor may have flowed into the
refrigeration system.

Before switching on the appliance for the
first time, clean the interior.
See “Cleaning the appliance” section.

The socket should be freely accessible.
Connect the appliance only to 220-240 V/
50 Hz AC current via a socket which has
been properly installed.

The socket must be fused with a 10 to

16 A fuse.

If the appliance is to be operated in a
non-European country, check on the
rating plate whether the indicated voltage
and current type correspond to the values
of your mains supply. The rating plate is
situated in the bottom left-hand side of
the appliance. The power cord may be
replaced by a technician only.

A Warning

Never connect the appliance to electronic
energy saver plugs or to power inverters
which convert the direct current to 230 V
alternating current (e.g. solar equipment,
power supplies on ships).
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Switching on the
appliance
Press the On/Off button. Fig. /8

A warning signal sounds and alarm button
flashes.

Press the “alarm” button. Fig. B/3
The warning signal switches off.

The alarm button remains lit until the set
freezer compartment temperature has
been reached.

If the door is open, the interior light in the
refrigerator compartment is lit up.

The factory has recommended the
following temperatures:

+4°C
-18°C

Refrigerator compartment:
Freezer compartment:

Operating tips

¢ The fully automatic No Frost system
keeps the freezer compartment and
refrigerator compartment free of ice.
Defrosting is not required.

¢ The sides of the housing are sometimes
heated slightly. This prevents
condensation in the area of the door
seal.

* |f you cannot open the freezer
compartment door immediately after
closing it, wait 2-3 minutes until the
partial vacuum has equalised.



Selecting the
temperature
Fig. A

Refrigeratorcompartment
(can be selected from +2 °C to +8 °C).

Keep pressing temperature selection
button 2 until the required refrigerator
compartment temperature is set.
The value last selected is stored.

The set temperature is indicated on
display 7.

We recommend a setting of +4 °C.

Perishable food should not be stored
warmer than +4 °C.

Freezercompartment
(can be selected from —16 °C to —24 °C)

Keep pressing temperature selection
button 1 until the required freezer
compartment temperature is set.
The value last selected is stored.

The set temperature is indicated on
display 5.

We recommend a setting of —18 °C in the
freezer compartment.

Warning signal

Door warning signal

A long-term warning signal sounds if the
appliance door is left open for longer than
one minute.

Close the door to switch off the warning
signal.

Temperature warning

The temperature warning signal switches
on if the freezer compartment is too
warm.

Alarm Explanation

button

illuminates Temperature warning: Frozen
food is not at risk of thawing.

flashes Thaw warning: Frozen food is or

has been at risk of thawing.

Thaw warning

If taste, odour and appearance have not
changed, the food can be boiled or fried
and then refrozen.

No longer store the frozen produce for the
max. storage period.

Temperature warning

The warning signal may switch on without
any risk to the frozen food:

¢ When the appliance is switched on.

* When large quantities of fresh food are
placed in the appliance.

« |f the freezer compartment door is open
too long.

Switching off the warning signal

Fig. A

If the alarm button 3 is pressed, the

warning signal switches off and the
display is reset to standby.
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Interior fittings

Shelves/containers

You can reposition the inner shelves and
the containers in the door as required: pull
shelf forwards, lower and swivel out to the
side. Lift the container and remove.

Chiller compartment

Fig. /15

The chiller compartment has lower
temperatures than the refrigerator
compartment.

Even temperatures below 0 ‘C may occur.

Ideal for storing fish, meat and sausage.
Not suitable for salads and vegetables
and produce sensitive to cold.

Bottle shelf
Fig. A

Bottles can be stored securely on the
bottle shelf.

Vegetable container with

humidity controller

Fig. H

To create the optimum storage climate for
vegetables, salad and fruit, the air
humidity in the vegetable drawer can be
regulated according to the quantity
stored.

The humidity monitor allows fresh food to
be stored up to twice as long than in the
normal cooling zone without loss of
freshness.

Small quantities of food - slide the
regulator to the left.

Large quantities of food - slide the
regulator to the right.

46

Ice pack

Fig. @

If a power failure or malfunction occurs,
the ice packs can be used to slow down
the thawing process. The longest storage
time is obtained by placing the ice pack
directly on the food in the top
compartment.

To save space, the ice pack can be
stored in the door compartment.

The ice packs can also be used to cool
food temporarily, e.g. in a cold bag.

Freezer calendar

Fig. /24

The figures next to the symbols indicate
the permitted storage period of the
produce in months. When purchasing
frozen produce, observe the date of
manufacture or sell-by date.

Activated carbon filters

Fig. V21

This filter is used to suppress unpleasant
odours in the refrigerator compartment.



Sticker “OK”

not all models

The “OK” temperature monitor can be
used to determine temperatures below
+4 °C. Gradually reduce the temperature
if the sticker does not indicate “OK”.
Note

When the appliance is switched on, it may
take 12 hours until the temperature is

reached.
Temperature too

Correct setting
high, reduce

temperature

Storing food in the
appliance

When storing food, comply with the
following:

* Wrap or cover food before placing in the
appliance. This will retain the aroma,
colour and freshness of the food.

In addition, flavours will not be
transferred between foods and the
plastic parts will not become
discoloured.

e Allow warm food and drinks to cool
down before placing in the appliancel!

* Do not block air outlet openings with
food in the refrigerator compartment,
otherwise the air circulation will be
impaired.

Food which is stored directly in front
of the air outlet openings may be frozen
by the cold air flowing out.

We recommend arranging the food
as follows:
¢ On the fridge shelves:
baked products, ready meals, fruit and
vegetables sensitive to cold

¢ In the vegetable drawer:
vegetables, salad, fruit

¢ In the chiller compartment:
fish, meat and sausage

¢ In the door (from top to bottom):
butter, cheese, eggs, tubes, small
bottles, large bottles, milk, juice cartons

¢ In the freezer compartment:
frozen food, ice cubes, ice cream

Usable capacity

Information on the usable capacity can
be found on the rating plate inside your
appliance.
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Freezing fresh food

Freezing food yourself

If you are freezing food yourself, use only
fresh, undamaged food.

The following foods are suitable for
freezing:

Meat and sausage products, poultry and
game, fish, vegetables, herbs, fruit, cakes
and pastries, pizzas, ready meals,
leftovers, egg yolk and egg-white.

The following foods are not suitable
for freezing:

Eggs in shells, soured cream and
mayonnaise, green salads, radishes
and onions.

Blanching vegetables and fruit

To retain colour, flavour, aroma and
vitamin “C”, vegetables and fruits should
be blanched prior to freezing.

Blanching is the brief immersion of
vegetables and fruit in boiling water.
Literature on freezing and blanching

is available in bookshops.

Packing food

1. Place the food in the wrapping.
2. Remove all the air.

3. Seal the wrapping.

4. Label the wrapping with the contents
and date.

The following products are not
suitable for wrapping food:
Wrapping paper, greaseproof paper,
cellophane, refuse bags and used
shopping bags.

The following products are suitable
for wrapping food:

Cling film, polyethylene blown film,
aluminium foil and freezer tins.
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These products can be purchased from
your dealer.

The following products are suitable
for sealing the wrapped food:
Rubber bands, plastic clips, string,
cold-resistant adhesive tape or similar.
Bags and polyethylene blown film can
be sealed with a film sealer.

Freezing and storing
food

Purchasing frozen food
Packaging must not be damaged.
Use by the “best-before” date.

Temperature in the supermarket freezer
—-18°C or lower.

If possible, transport deep-frozen food in
an insulated bag and place quickly in the
freezer compartment.

Storing food in the
appliance

Preferably freeze large quantities of food
in the top compartments where freezing is
particular quick and therefore also gentle.
Place the food over the whole area of the
compartments or the freezer drawers.
Food which is already frozen must not
come into contact with the food which is
to be frozen. If required, move the frozen
food to the freezer drawers.

If large quantities of food are to be stored
in the freezer, all the freezer drawers
(except the bottom one) can be taken out
of the appliance and the food stacked
directly on the freezer shelves. To remove
a freezer drawer, pull out all the way, lift at
the front and remove.



Storing frozen food

e To ensure good air circulation in the
appliance, insert the freezer drawers all
the way.

If large quantities of food are to be
stored in the freezer, all the freezer
drawers (except the bottom one) can be
taken out of the appliance and the food
stacked directly on the freezer shelves.
To remove a freezer drawer, pull out all
the way, lift at the front and remove.
Fig.

Super freezing

Food should be frozen solid as quickly
as possible. Vitamins, nutritional values,
appearance and taste are therefore
retained.

To prevent an undesirable temperature
rise when placing fresh food in the freezer
compartment, switch on super freezing
several hours beforehand.

As a rule, 4-6 hours is adequate. If max.
freezing capacity is to be utilised,
24 hours are required.

Smaller quantities of food (up to 2 kg) can
be frozen without “Super freezing”.

Switching the super freezing
compartments on and off

The super freezing button, Fig. /4,
activates and deactivates this mode.

“Super freezing” switches off
automatically after 2V2 days at the latest.

Super cooling

Super cooling cools the refrigerator
compartment as cold as possible for
approx. 6 hours. Then the temperature
set before super cooling mode is
automatically restored.

Switch on super cooling mode, e.g.:

* Before placing large quantities of food
in the refrigerator compartment.

e To cool drinks quickly.

Switching super cooling on and off

The super cooling button, Fig. E/6,
activates and deactivates this mode.

Max. freezing capacity

Food should be frozen solid as quickly

as possible. Only then will vitamins,
nutritional values, appearance and flavour
be retained. Therefore do not exceed the
max. freezing capacity of your appliance.

Freezing capacity

Information about the max. freezing
capacity within 24 hours can be found
on the rating plate.
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Thawing frozen food

Depending on the type and application,
select one of the following options:

e at room temperature,
* in the refrigerator,

¢ in an electric oven, with/without fan
assisted hot-air,

¢ in the microwave.

Note

Do NOT refreeze food which is beginning
to thaw or which has already thawed.

It can only be refrozen when it has been
used to prepare a ready meal (boiled or
fried).

No longer store the frozen produce for the
max. storage period.

Switching off and
disconnecting the
appliance

Switching off the appliance
Press the On/Off button. Fig. /8

Disconnecting the
appliance

If you do not use the appliance for a
prolonged period:

1. Switch off the appliance.

2. Pull out the mains plug or switch off the
fuse.

3. Clean the appliance.
4. Leave the appliance door open.
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Cleaning the appliance

Attention!
Never clean shelves and containers in the
dishwasher. The parts may warp!

Do not use abrasive, chloride or acidic
cleaning agents or solvents.

Water used for cleaning must not drip into
the

¢ slots in the front base area in the freezer
compartment,

» fascia
e or light.

Proceed as follows:

» Before cleaning:
Switch off the appliance.

e Pull out the mains plug or switch off the
fusel

¢ Clean the appliance with a soft cloth,
lukewarm water and a little pH-neutral
washing-up liquid. The rinsing water
must not run into the light.

» Wipe the door seal with clear water only
and then wipe dry thoroughly.

* After cleaning reconnect and switch on
the appliance.



Taking out equipment

All variable parts of the refrigerator
compartment can be taken out for
cleaning.

Glass shelves

Pull the glass shelves forwards and take
out.

Glass shelf above the vegetable
drawer

Before the glass shelf can be taken out,
pull out the vegetable drawer.

The glass shelf can be taken apart for
cleaning. Fig.

Drawers in the refrigerator
compartment

Fig. H

Pull out the drawer all the way, lift up and
remove.

To insert the drawer, place on the
telescopic rails and push into the
appliance. Drawer engages by pressing it
down.

Note!

Before the vegetable drawer can be taken
out, the glass shelf above must be taken
out.

Freezer drawer

Pull out the freezer drawer all the way,
lift at the front and remove. Fig.

Tips for saving energy

* Install the appliance in a cool, well
ventilated room, but not in direct
sunlight and not near a heat source
(e.g. radiator, cooker, etc.).
Otherwise, use an insulating plate.

¢ Allow warm food and drinks to cool
down outside the appliance.

¢ When thawing frozen food, place it in
the refrigerator compartment. Use the
coldness of the frozen food to cool food.

¢ Open the appliance door as briefly as
possible.

e Occasionally clean the rear of the
appliance with a vacuum cleaner or
paint brush to prevent increased power
consumption.

¢ Observe required distance of 70 mm
to the back wall.
The heated air can then escape without
obstruction.
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Operating noises

Quite normal noises
Humming - refrigerating unit is running.

Bubbling, gurgling or whirring noises —
refrigerant is flowing through the tubing.

Clicking — motor is switching on or off.

Cracking — automatic defrosting is
running.

Noises which can be easily
rectified

The appliance is not level

Please align the appliance with a spirit-
level. Use the height-adjustable feet or
place packing underneath them.

The appliance is not free-standing
Please move the appliance away from
adjacent furniture or appliances.
Drawers, baskets or storage areas
wobble or stick

Please check the removable parts and
re-insert them if required.
Receptacles are touching each other

Move the bottles or receptacles slightly
away from each other.
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Light

LED light

Fig. /10
Your appliance features a
maintenance-free LED light.

Attention!

Class 1M laser lighting (IEC 60825
Standard). Do not look directly into the
lighting with optical instruments.

Risk of eye injury!

These lights may be repaired by customer
service or authorised technicians only.

Customer service

Your local customer service can be found
in the telephone directory or in the
customer service index. Please provide
customer service with the appliance
product number (E-Nr.) and production
number (FD-Nr.).

These specifications can be found on the
rating plate. Fig.

To prevent unnecessary call-outs, please
assist customer service by quoting the
product and production numbers.

This will save you additional costs.



Eliminating minor faults yourself

Before you call customer service:
Please check whether you can eliminate the fault yourself based on the following

information.

Customer service will charge you for advice, even if the appliance is still under
guaranteel!

Fault Possible cause Remedial action

Temperature differs greatly
from the set value.

In some cases it is adequate to
switch off the appliance for
5 minutes.

If the temperature is too high, wait
a few hours and check whether the
temperature has approached the
set value.

If the temperature is too low, check
the temperature again the next day.

The light does not function.
Fig. EB/10.

Light switch is sticking.

Check whether the light switch can
move. Fig. /9

The light (LED) is defective.

See “Light” section.

The temperature in the
refrigerator compartment
is too cold.

Colder temperatures in the
freezer compartment may also
result in colder temperatures in
the refrigerator compartment.
This is a consequence of
refrigeration.

Slightly increase the temperature
in the refrigerator compartment.

If this is not adequate, e.g. because
ambient temperatures are too cold,

also increase the temperature in the
freezer compartment.

Displays do not illuminate.

Power failure; the fuse has been
switched off; the mains plug has
not been inserted properly.

Check whether the power is on,
the fuse must be switched on.

The temperature in the
freezer compartment is
too warm.

» Freezer compartment door is
open.

Close the door.

« The ventilation openings are
blocked.

Ensure that there is adequate
ventilation.

¢ Too much food was placed in
the freezer compartment at
once.

Do not exceed max. freezing
capacity.
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Fault

Possible cause

Remedial action

Freezer compartment door
was open for a long time;
temperature is no longer
reached.

The evaporator (refrigeration
generator) in the No Frost
system is covered in thick ice
and can no longer be defrosted
fully automatically.

To defrost the evaporator, remove
the frozen food with the
compartments, insulate well

and store in a cool location.

Switch off the appliance and move
it away from the wall. Leave the
appliance door open.

After approx. 20 min. the
condensation begins to run into the
gvaporation pan, Fig. [, at the rear
of the appliance. To prevent the
evaporation pan from overflowing in
this case, mop up the condensation
with a sponge.

The evaporator is defrosted when
the water stops running into the
evaporation pan. Clean the interior.
Switch the appliance back on again.
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Prescriptions
d’hygiéne-alimentaire
Cher Client,

Conformément a I’'ordonnance francgaise
visant a éviter la prolifération des listéries,

nous vous demandons de respecter s.v.p.

les consignes suivantes.

¢ Nettoyez fréquemment le compartiment
intérieur du réfrigérateur a I'aide d’un
détergent non agressif, ne provoquant
pas d’oxydation des pieces métalliques
(utilisez par ex. de I'eau tiede
additionnée d’un peu de produit a
vaisselle).
Ensuite, une fois les surfaces ainsi
nettoyées, désinfectez-les avec de I'eau
additionnée de vinaigre ou de citron, ou
a I'aide d’un produit germicide en vente
habituelle dans le commerce et adapté
aux appareils de réfrigération (avant
d’appliquer ce produit sur les pieces
métalliques, faites d’abord un essai de
compatibilité & un endroit peu visible).

¢ Avant de déposer des produits
alimentaires dans le compartiment
réfrigérateur, enlevez leur emballage
commercial (retirez par ex. le carton
entourant les pots de yaourt).

e Pour éviter toute contamination entre
les différents produits alimentaires,
rangez-les séparés les uns des autres,
bien emballés ou protégés dans des
récipients.

¢ Au moment de préparer des plats, ne
saisissez les aliments qu’aprées vous
étre lavé les mains. Avant de préparer
d’autres plats, lavez-vous a nouveau les
mains. De méme, lavez-vous les mains
avant les repas.

e Avant de réutiliser des ustensiles de
cuisine qui viennent de servir,
nettoyez-les (grandes cuillers, planches
de découpe, couteaux de cuisine, etc.).

Conseils pour la mise
au rebut

€9 Mise au rebut
de I'’emballage

L’emballage protege votre appareil contre
les dégats qu’il pourrait subir en cours

de transport. Tous les matériaux qui le
constituent sont compatibles avec
I’environnement et recyclables.
Aidez-nous a recycler I'emballage en
respectant I'environnement.

Pour savoir comment vous débarrasser
de I'emballage, veuillez consulter votre

revendeur ou les services administratifs
de votre mairie.

v¢ Mise au rebut de I’ancien
appareil

Les appareils usagés ne sont pas des
déchets sans valeur |

Leur élimination dans le respect de
I'environnement permet d’en récupérer
de précieuses matieres premieres.

conformité avec la directive

mmm COMMuNautaire européenne
2002 / 96 / CE visant les appareils
électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
La directive définit le cadre pour une
reprise et une récupération des
appareils usagés applicables dans
les pays de la CE.

ﬁ Cet appareil a été labélisé en
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A Attention

Avant de mettre au rebut I'appareil qui
ne sert plus :

1. Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

2. Sectionnez le cordon d’alimentation
puis enlevez-le avec la fiche male.

Les appareils frigorifiques contiennent des
fluides frigorigénes et des gaz isolants qui
nécessitent une mise au rebut adéquate.
Veillez a ce que les tuyaux du circuit
frigorifique de votre appareil ne soient pas
endommagés jusqu’a son élimination
dans les régles de I'art. Jusqu’a
I'enlevement de I'appareil, veillez bien a
ce que son circuit frigorifique ne soit pas
endommagé.

Consignes de sécurité
et avertissements

Avant de mettre I'appareil
en service

Veuillez lire attentivement et entierement
les informations figurant dans les notices
d’utilisation et de montage.

Elle contiennent des remarques
importantes concernant l'installation,
I'utilisation et I'entretien de I'appareil.
Conservez toute la documentation pour
pouvoir la consulter a nouveau ultérieure-
ment ou si I'appareil doit changer un jour
de propriétaire.
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Sécurité technique

e Cet appareil contient une petite quantité
d’un fluide réfrigérant écologique mais
inflammable, le R 600a. Pendant le
transport et la mise en place de
I'appareil, veillez a ne pas endommager
les tuyauteries du circuit frigorifique.

Si le fluide réfrigérant jaillit, il peut
provoquer des lésions oculaires ou
s’enflammer.

Si 'appareil est endommagé

— Eloignez I'appareil de toute flamme
nue ou source d’inflammation.

— Aérez bien la piece pendant quelques
minutes.

— Eteignez I'appareil puis débranchez la
fiche méle de la prise de courant.

— Prévenez le service aprés-vente.

Plus I'appareil contient du fluide
réfrigérant et plus grande doit étre
la piece dans laquelle il se trouve.
Dans les pieces trop petites, un
mélange gaz-air inflammable peut
se former en cas de fuite.

Comptez 1 m3 de volume minimum de
la piece pour 8 g de fluide réfrigérant.
La quantité de fluide présente dans
I’appareil est indiquée sur la plaque
signalétique située a l'intérieur de ce
dernier.

¢ | e changement de cordon d’alimenta-
tion et d’autres réparations sont
exclusivement réservées au service
apres-vente. Les installations et
réparations inexpertes peuvent
engendrer des risques considérables
pour I'utilisateur.



Pendant I'utilisation

» N'utilisez pas d’appareils électriques a
I'intérieur de 'appareil (par ex. appareils
de chauffage, machine a glagons, etc.).
Risque d’explosion !

¢ Ne dégivrez et ne nettoyez jamais
I’appareil avec un nettoyeur a vapeur !
La vapeur risque d’atteindre des piéces
électriques et de provoquer un
court-circuit.
Risques d’électrocution !

Pour détacher le givre ou les couches
de glace, n’utilisez jamais d’objets
pointus ou présentant des arétes vives.
Vous risqueriez d’endommager les
tuyaux de fluide réfrigérant. Le fluide
réfrigérant en train de jaillir risque de
s’enflammer ou de provoquer des
|ésions oculaires.

Ne stockez dans I'appareil ni produits
contenant des gaz propulseurs
inflammables (par ex. bombes aérosols)
ni produits explosifs.

Risque d’explosion !

Ne vous servez pas des socles,
clayettes et portes comme marchepieds
OU pOouUr VOuS appuyer.

e Pour dégivrer et nettoyer I'appareil,
débranchez la fiche méle de la prise
de courant ou retirez le fusible /
désarmez le disjoncteur.

Pour débrancher I'appareil, tirez sur la
fiche méle et non pas sur son cordon.

Stockez les boissons fortement
alcoolisées en position verticale
dans des récipients bien fermés.

L’huile et la graisse ne doivent pas
entrer en contact avec les parties en
matieres plastiques et le joint de porte.
Ces derniers pourraient sinon devenir
pOreux.

¢ Ne recouvrez et n’obstruez jamais les

orifices de ventilation de I'appareil.

Les personnes souffrant de restrictions
de leurs capacités physiques, sen-
sorielles ou psychigques, ou ne détenant
pas les connaissances voulues, ne
pourront utiliser I'appareil que sous
surveillance ou aprées avoir regu des
instructions détaillées.

Dans le compartiment congélateur, ne
stockez pas de boissons, gazeuses en
particulier, en bouteilles ou en canettes
car elles éclateraient. Les bouteilles et

les canettes risqueraient d’éclater !

Ne portez jamais des produits surgelés
a la bouche immédiatement apres les
avoir sortis du compartiment
congélateur.

Risque d’engelures !

Evitez tout contact prolongé des mains
avec les produits congelés, la glace ou
les tubes de I'évaporateur, etc.
Risque d’engelures !

Les enfants et I'appareil
¢ Ne permettez jamais aux enfants de

jouer avec I'emballage et ses pieces
constitutives. lls risquent de s’étouffer
avec les cartons pliants et les feuilles
de plastique !

¢ | 'appareil n’est pas un jouet, éloignez

les enfants !

e Sil'appareil est équipé d’'une serrure ;

rangez la clé hors de portée des
enfants |
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Dispositions générales
L’appareil permet

* de réfrigérer et congeler des aliments,
¢ de préparer des glagons.

Cet appareil est destiné a un usage
domestique.

L’appareil a été antiparasité conformé-
ment a la directive UE 2004 / 108 / EC.

Le circuit frigorifique a subi un contrdle
d’étanchéité.
Ce produit est conforme aux dispositions

de sécurité applicables aux appareils
électriques (EN 60335/ 2/ 24).

Présentation
de I'appareil

Veuillez déplier la derniére page, illustrée,
de la notice.

La présente notice d’utilisation vaut pour
plusieurs modgéles.

Selon le modeéle, I'appareil peut différer
du contenu des illustrations.
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Fig. H
* Selon le modeéle

1-7 Bandeau de commande

8
9
10
11
12

13
14
15

16
17
18
19
20
21
22
23
24

Interrupteur Marche / Arrét
Interrupteur d’éclairage
Eclairage (LED)

Orifice de sortie d’air

Clayettes du compartiment
réfrigérateur

Clayette a bouteilles *
Bac a légumes

Compartiment fraicheur
(« Chiller »)

Tiroir de congélation

Grille de congélation

Pied a vis

Balconnet a oeufs

Casier a beurre et a fromage *
Filtres a charbon actif
Porte-bouteilles *

Clayette a grandes bouteilles

Accumulateur de froid /
Calendrier de congélation *

Compartiment réfrigérateur
Compartiment congélateur



Bandeau
de commande

Fig. A

1 Touche de réglage de
la température
Cette touche sert a régler la tempé-
rature du compartiment congélateur.

La température du compartiment
congélateur se laisse régler entre
-24Cet-16C.

2 Touche de réglage de la tempé-
rature dans le compartiment
réfrigérateur

Cette touche sert a régler la
température du compartiment
réfrigérateur.

La tempirature du compartiment
rfrigirateur est rglable entre +2
et +8 1C.

3 Touche « alarm »

Cette touche sert a éteindre
|"avertisseur sonore.

Voir la section « Alarme sonore ».
4 Touche Supercongélation

Cette touche sert a allumer et éteindre
la supercongélation.

Voir la section « Supercongélation ».

5 Affichage de la température
régnant dans le compartiment
congélateur

Les chiffres correspondent aux
températures °C réglées dans
le compartiment congélateur.

6 Touche super-réfrigération

Cette touche sert a allumer et éteindre
la super-réfrigération.

Voir la section « Super-réfrigération ».

7 Affichage de la température
régnant dans le compartiment
réfrigérateur

Les chiffres correspondent aux
températures °C réglées dans
le compartiment réfrigérateur.

Controler
la température
ambiante et I’aération

La catégorie climatique a laquelle
appartient I'appareil figure sur sa plaque
signalétique. Elle indique dans quelles
plages de température il est possible

de faire fonctionner I'appareil.

Catégorie climatique ~ Température
ambiante admissible

SN +10°Ca32°C

N +16°Ca32°C

ST +16°Ca38°C

T +16°Ca43°C

Aération

Fig. H

L’air entrant en contact avec la paroi
arriere de I'appareil se réchauffe.

L’air chaud doit pouvoir s’échapper
sans obstacle. S’il ne le peut pas,

le groupe frigorifique doit fonctionner
plus longtemps, ce qui augmente la
consommation de courant.

Pour cette raison, ne recouvrez et
n’obstruez jamais les orifices d’aération
de l'appareil.

Nous recommandons un écart de 70 mm
par rapport a la paroi arriere.
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Branchement
de I'appareil

Apres I'installation de I'appareil en
position verticale, attendez au moins une
heure avant de le mettre en service.

Il peut en effet arriver, pendant le
transport, que I'huile présente dans le
compresseur se déplace vers le circuit
frigorifique.

Avant la premiere mise en service,
nettoyez le compartiment intérieur de
I'appareil. Voir la section « Nettoyage de
I'appareil ».

La prise de courant doit rester facilement
accessible. Branchez la fiche méle

de I'appareil dans une prise secteur en
220-240V / 50 Hz, réglementairement
reliée a la terre.

La prise doit étre protégée par un fusible /
disjoncteur supportant un ampérage de
10a16 A,

Sur les appareils destinés aux pays non
européens, vérifiez si la tension de
branchement et le type de courant
spécifiés sur la plague signalétique
concordent bien avec ceux offerts par
le secteur du pays concerné. La plaque
signalétique se trouve en bas a gauche
dans I'appareil. Si un changement de
cordon d’alimentation électrique
s'impose, cette opération est réservée
aun spécialiste.

A Attention

Il ne faut en aucun cas raccorder
I’appareil a des fiches d’économie
d’énergie et a des onduleurs
convertissant le courant continu

(débité par exemple par des installations
photovoltaiques ou le réseau de bord
d’un bateau) en courant alternatif

230 volts.
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Enclenchement
de I'appareil

Appuyez sur la touche Marche / Arrét.
Fig. /8

Une alarme sonore retentit, la touche
d’alarme clignote.

Appuyez sur la touche d’alarme. Fig. /3
L’alarme sonore s’éteint.

La touche d’alarme s’allume jusqu’a ce
que soit atteinte la température réglée
devant régner dans le compartiment
congélateur.

Lorsque la porte se trouve en position
ouverte, I'éclairage a I'intérieur du
compartiment réfrigérateur s’éteint.

Le fabricant recommande les
températures suivantes :

Compartiment réfrigérateur : +4°C
Compartiment congélateur : -18°C
Remarques concernant

le fonctionnement

de I'appareil

¢ e systeme No Frost entierement
automatique fait que le compartiment
congélateur et le compartiment
réfrigérateur ne givrent pas.
Il n’est pas nécessaire de dégivrer.

¢ | 'appareil chauffe légérement une
partie de ses surfaces frontales pour
empécher une condensation d’eau
dans la zone du joint de porte.

e Si apres avoir refermé le compartiment
congélateur la porte refuse de s’ouvrir
anouveau, attendez s.v.p 2 a 3 minutes,
temps nécessaire a la dépression, dans
le compartiment, pour se résorber.



Réglage de la
température
Fig. A

Compartimentréfrigérateur
(réglable entre +2 °C et +8 °C)

Appuyez sur la touche de réglage de la 2
jusqu’a ce que la température souhaitée
soit réglée dans le compartiment
réfrigérateur. L’appareil mémorise

la valeur réglée en demnier.

La température réglée s’affiche
al'indicateur 7.

Nous recommandons de régler I'appareil
sur +4 °C.

Evitez de stocker les produits alimentaires
délicats a une température supérieure
a+4°C.

Compartimentcongélateur
(réglable entre —16 °C et —24 °C)

Appuyez sur la touche de réglage
de la température 1 jusqu’a ce que
la température souhaitée soit réglée
dans le compartiment congélateur.
L’appareil mémorise la valeur réglée
en dernier.

La température réglée s’affiche a
I'indicateur 5.

Nous recommandons de régler le
compartiment congélateur sur —18 C.

Alarme sonore

Alarme de porte

Une alarme sonore permanente retentit
si la porte de 'appareil reste ouverte plus
d’une minute.

Refermer la porte suffit pour que I'alarme
sSonore cesse.

Alarme de température

L’alarme sonore s’active si la température
a trop monté dans le compartiment
congélateur.

Latouche Explication

« alarm »

allumé Alarme relative a la température :
les produits congelés ne risquent
pas de s'abimer.

clignotant ~ Avertissement (amorce de

décongeélation) : les produits
congelés risquent ou ont risqué
de s’abimer.
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Avertissement

(amorce de décongélation)

Si le goQt, I'odeur et I'aspect n’ont pas
changé, vous pouvez recongeler ces
produits alimentaires apres les avoir faits
Cuire ou rotir.

N’utilisez pas la durée de conservation
dans son intégralité.

Alarme relative a la température

Ce signal sonore peut s’enclencher dans
les cas ci-aprés, sans que cela signifie
que les produits risquent de s’abimer :

¢ | ors de la mise en service de I'appareil.

¢ | ors du rangement de grandes
quantités de produits frais.

¢ Lorsque la porte du compartiment
congélateur est restée trop longtemps
ouverte.

Eteindre I'alarme sonore
Fig. A
Le fait d’appuyer sur la touche « alarm » 3

coupe I'alarme sonore et I'affichage se
remet en veille.

Equipement
Clayettes / Bacs

Vous pouvez modifier suivant besoins
I'emplacement des clayettes et des boites
en contre-porte : tirez la clayette en avant,
abaissez-la et faites la basculer
latéralement pour I'extraire.

Soulevez le bac puis sortez-le.
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Compartimentfraicheur

Fig. /15

Dans le compartiment fraicheur, il regne
des températures plus basses que dans
le compartiment réfrigérateur.

Des températures inférieures a 0 °C
peuvent également se manifester.

Idéal pour ranger le poisson, la viande
et la charcuterie. Ne convient pas pour
les salades, les légumes et les produits
alimentaires qui craignent le froid.

Clayette a bouteilles
Fig. A

Cette clayette permet de ranger des
bouteilles de maniere sire.

Bac a légumes avec

régulateur d’humidité

Fig. H

Pour créer un climat de stockage optimal
pour les légumes, la salade et les fruits,
VOus pouvez, en fonction de la quantité
rangée, régler 'humidité de I'air qui
regnera dans le bac a légumes.

Gréce au contrble de I’humidité, les
produits alimentaires peuvent rester
jusqu’a deux fois plus longtemps que
dans le compartiment réfrigérateur
normal sans perdre leur fraicheur.

Petites quantités de produits
alimentaires — Poussez le curseur
vers la gauche.

Grandes quantités de produits
alimentaires — Poussez le curseur
vers la droite.



Accumulateurs de froid

Fig. @

Lors d’'une coupure de courant ou en cas
de panne, les accumulateurs de froid
retardent le réchauffement des produits
surgelés stockés dans I'appareil.

Pour obtenir la plus longue durée de
conservation, placez I'accumulateur
dans le tiroir du haut, directement sur

les produits alimentaires.

Pour économiser de la place, vous
pouvez ranger chaque accumulateur
dans le casier en contre-porte.

Vous pouvez également vous servir des
accumulateurs de froid pour emporter des
aliments par ex. dans un sac isotherme et
les conserver ainsi au frais pendant une
durée limitée.

Calendrier de congélation

Fig. V24

Les chiffres a c6té des symboles indiquent
en mois la durée de conservation permise
pour le produit concerné. Dans le cas de
produits surgelés préts a consommer,
tenez également compte de la date de
fabrication ou de la limite de conservation
recommandée.

Filtres a charbon actif

Fig. V21

Ce filtre sert a réduire les odeurs désagreé-
ables dans le compartiment réfrigérateur.

Autocollant « OK »

Sur certains modeéles uniguement

Le contrble de température « OK » permet
de signaler les températures inférieures
a+4 °C. Sil'autocollant n’affiche pas

« OK », abaissez la température par palier.

Remarque

A la mise en service de I'appareil, ce
dernier peut mettre jusqu’a 12 heures
avant d’atteindre la température correcte.

& O

Réglage correct  Température trop
élevée. Abaissez
la température.
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Rangement des
produits alimentaires

Consignes de rangement a respecter :

* Rangez les aliments si possible bien
emballés ou bien couverts. lls garderont
ainsi arébme, couleur et fraicheur.

Ceci empéche en outre que certains
aliments ne communiquent leur goGt a
d’autres et que les pieces en plastique
changent anormalement de couleur.

¢ Attendez que les boissons et aliments
chauds aient refroidi a la température
de la piéce avant de les ranger dans le
compartiment congélateur.

¢ Dans le compartiment réfrigérateur,
veillez a ce que les produits alimentaires
n’obstruent pas les orifices de sortie
d’air car cela génerait sa circulation.

Les produits alimentaires rangés
directement devant les orifices de sortie
d’air peuvent geler au contact de I'air
froid affluant.

Nous recommandons de ranger les
produits alimentaires comme suit :
e Sur les clayettes dans le compartiment
réfrigérateur :
patisseries, plats précuisinés, fruits
et légumes craignant le froid

e Dans le tiroir a légumes :
légumes, salades, fruits

¢ Dans le compartiment fraicheur :
poisson, viande et charcuterie

¢ En contre-porte (de haut en bas) :
beurre, fromage, ceufs, tubes, petites
bouteilles, grandes bouteilles, lait, jus en
sachets

¢ Dans le compartiment congélateur :
produits surgelés, glagons, glaces
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Contenance utile

Vous trouverez les indications relatives
ala contenance utile sur la plaque
signalétique de votre appareil.

Congeler des produits
frais

Congeler soi-méme
les aliments

Pour congeler les aliments, n’utilisez que
des aliments frais et d’'un aspect
impeccable.

Se prétent a la congélation :

La viande et la charcuterie, les volailles

et le gibier, le poisson, les Iégumes, les
herbes aromatiques, les fruits, les
patisseries, les pizzas, les plats cuisinés,
les restes de plat, le jaune d’oeuf, le blanc
d’oeuf.

Ne se prétent pas a la congélation :
Les oeufs entiers dans leur coquille, la
creme fraiche et la mayonnaise, la salade
verte, les radis et les oignons.

Blanchiment des fruits et Iégumes :

Blanchissez les fruits et légumes avant la
congélation afin qu’ils conservent couleur,
arbme, goUt et vitamine C.

Pour ce faire, plongez les fruits et légumes
quelques instants dans de I'eau
bouillante.

Vous trouverez des livres sur la congé-
lation et le blanchiment chez votre libraire.



Emballage des aliments
1. Placez les aliments dans I'emballage.

2. Chassez completement 'air de
I'emballage.

3. Obturez I'emballage hermétiquement.

4. Inscrivez sur I'emballage le nom du
contenu et la date de congélation.

Emballages inadaptés :

Papier d’emballage, papier sulfurisé,
cellophane, sacs-poubelles, sacs d’achat
déja utilisés.

Emballages adaptés :

Feuilles en plastique, feuilles en
polyéthylene, feuilles d’aluminium, boites
de congélation.

Ces produits sont en vente dans le
commerce spécialisé.

Pour obturer les emballages, utilisez
des:

Caoutchoucs, clips en plastique, ficelles,
rubans adhésifs résistants au froid, ou
assimilés.

Vous pouvez fermer les sachets et feuilles
en polyéthylene au moyen d’un appareil a
souder.

Congélation et
rangement

Achats de produits surgelés
Leur emballage doit étre intact.

Ne dépassez pas la date-limite de
conservation.

La température indiquée par le
thermomeétre du congélateur commercial
doit étre égale a -18 °C ou encore plus
basse.

Utilisez de préférence un sac isotherme
pour le transport puis rangez les produits
le plus rapidement possible dans le
compartiment congélateur.

Rangement des produits
alimentaires

Rangez les quantités assez importantes
de produits alimentaires dans les tiroirs
supérieurs car leur congélation y est la
plus rapide, ce qui en méme temps les
ménage. Etalez les produits alimentaires
sur une grande surface dans les tiroirs et
les bacs.

Veillez a ce que les produits congelés
n’entrent pas en contact avec des
produits frais. Le cas échéant, modifiez
dans les bacs et tiroirs I'agencement des
produits congelés a cceur.

Si vous devez stocker beaucoup
d’aliments, vous pouvez sortir tous les
tiroirs de congélation de I'appareil sauf le
plus bas et entreposer les aliments
directement sur les grilles. Pour retirer les
tiroirs, tirez-les jusqu’a la butée ; levez-les
a l'avant puis sortez-les.

Rangement des produits
surgelés

e Enfoncez bien les tiroirs de congélation
jusgu’a la butée. C’est important pour
que l'air puisse bien circuler.

¢ Sivous devez stocker beaucoup
d’aliments, vous pouvez sortir tous les
tiroirs de congélation de I'appareil sauf
le plus bas et entreposer les aliments
directement sur les grilles. Pour retirer
les tiroirs, tirez-les jusqu’a la butée ;
levez-les a I'avant puis sortez-les.
Fig.
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Supercongélation

Les aliments doivent congeler a coeur
aussi vite que possible pour qu’ils
conservent vitamines, valeur nutritive,
aspect et golt. Pour préserver les
vitamines, valeurs nutritives, I'aspect
et le goGt des produits.

Pour gu’il ne se produise pas d’augmen-
tation indésirable de la température
lorsque vous rangez des produits
alimentaires frais, appuyez sur la touche
de supercongélation quelques heures
avant de les ranger.

4 a4 6 heures suffisent généralement.
Cependant, si vous désirez congeler des
quantités correspondant a la capacité

de congélation maximale, vous devrez
enclencher la supercongélation 24 heures
avant.

Si vous ne voulez congeler que de petites
quantités d’aliments (jusqu’a 2 kg), vous
n’avez pas besoin d’enclencher la
supercongélation.

Allumage et extinction de la
supercongélation

Pour allumer et éteindre, appuyez sur la
touche de supercongélation (jaune).
Fig. /4

La supercongélation s’éteint automa-
tiquement deux jours et demi apres au
plus tard.
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Super-réfrigération

Pendant la super-réfrigération, la
température dans le compartiment
réfrigérateur descend le plus bas possible
pendant env. 6 heures. Ensuite, I'appareil
commute sur la température réglée avant
que vous n’activiez la super-réfrigération.

Activez la super-réfrigération par exemple :

¢ Avant de ranger de grandes quantités
d’aliments.

e Pour refroidir rapidement des boissons.

Allumage et extinction de
la super-réfrigération
Pour allumer et éteindre, appuyez sur

la touche de supercongélation (jaune).
Fig. /6

Capacitéde
congélation maximale

Les aliments doivent congeler a coeur
aussi vite que possible pour qu’ils
conservent vitamines, valeur nutritive,
aspect et golt. Pour cette raison, ne
dépassez pas la capacité de congélation
maximale de votre appareil. Suivant le
type d’appareil, vous pouvez mettre a
congeler en une fois les quantités.

Capacité de congélation

Sur la plaque signalétique, vous trouverez
des indications concernant la capacité de
congélation maximale en 24 heures.



Décongélation
des produits

Selon la nature et I'utilisation des produits
surgelés, vous pouvez choisir entre
plusieurs possibilités :

¢ a la température ambiante,
e dans le réfrigérateur,

 dans le four électrique, avec / sans
ventilateur a air chaud,

¢ dans le micro-ondes.

Remarque

Ne remettez pas a congeler des produits
alimentaires partiellement ou entierement
décongelés. Vous pourrez les recongeler
uniquement apres les avoir transformés
en plats pré-cuisinés (par cuisson ou
rétissage).

Dans ce cas, consommez-les nettement
avant la date limite de conservation.

Arrét et remisage de
I’appareil

Coupure de I'appareil

Appuyez sur la touche Marche / Arrét.
Fig. /8

Remisage de I'appareil

Si I'appareil doit rester longtemps sans
servir :

1. Eteignez I'appareil.

2. Débranchez la fiche méle du secteur
ou ramenez le disjoncteur en position
éteinte.

3. Nettoyez I'appareil.

4. Laissez les portes de I'appareil
ouvertes.

Nettoyage de I’'appareil

Attention !

Ne nettoyez jamais les clayettes et les
bacs au lave-vaisselle. Ces pieces
pourraient se déformer !

N’utilisez aucun produit de nettoyage
contenant du sable, du chlorure ou de
I’acide, ni aucun solvant.

L’eau de nettoyage ne doit pas pénétrer
dans

* les ouies aménagées dans la partie
avant du fond du compartiment
congélateur,

¢ le bandeau de commande
e et dans I'éclairage.

Procédure :
« Eteignez I'appareil avant de le nettoyer.

* Débranchez la fiche male du secteur
ou ramenez le disjoncteur en position
éteinte |

¢ Ne nettoyez I'appareil qu’avec un
chiffon doux, de I'eau tiede et du
produit a vaisselle présentant un pH
neutre. L’eau de nettoyage ne doit pas
pénétrer dans I'éclairage.

¢ N’essuyez le joint de porte qu’avec
un chiffon et de I'eau propre ; ensuite,
séchez-le a fond.

e Aprés le nettoyage : rebranchez la fiche
maéle de I'appareil puis réenclenchez-le.
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Extraire I’équipement

Pour nettoyer, il est possible de retirer
toutes les pieces variables du com-
partiment réfrigérateur.

Clayettes en verre

Tirez a vous les clayettes en verre et
extrayez-les.

Clayette en verre au-dessus du tiroir
alégumes

Avant de pouvoir sortir la clayette en verre,
extrayez le tiroir a légumes.

Il est possible de démonter la clayette en
verre pour la nettoyer. Fig. El

Tiroirs dans le compartiment
réfrigérateur

Fig. H

QOuvrez le tiroir en grand, soulevez-le pour
le décranter puis extrayez-le.

Pour mettre le tiroir en place, posez-le sur
les rails de sortie et poussez-le dans
I'appareil. Le fait d’appuyer sur le tiroir le
fait encranter.

Remarque !

Avant de pouvoir extraire le tiroir
alégumes, il faut au prealable retirer
la clayette en verre qui se trouve au
dessus.

Tiroir de congélation

Tirez le tiroir de congélation a vous
jusgu’a la butée, soulevez-le a I'avant
puis extrayez-le. Fig.
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Economies d’énergie

¢ Placez votre appareil dans un endroit
frais et bien aéré. Veillez a ce qu’il ne
SOit pas exposé aux rayons solaires et
qu’il ne se trouve pas a proximité d'une
source de chaleur (radiateur etc.).
Laissez refroidir les boissons et aliments
chauds hors de I'appareil.

Laissez les boissons et plats chauds
refroidir avant de les ranger dans
I'appareil.

Vous pouvez utiliser le froid gu’ils ont
emmagasiné pour refroidir les aliments
stockés dans le réfrigérateur. Utilisez
I’'excédent de froid pour refroidir les
aliments.

N’ouvrez la porte de I'appareil que le
plus brievement possible.

¢ De temps en temps, nettoyez le dos
de I'appareil avec un aspirateur ou une
brosse, ceci pour éviter une hausse
de la consommation d’électricité.

Veillez au maintien d’un écart de 70 mm
par rapport a la paroi arriere.

Ceci permet a I'air qui s’est échauffé de
s’échapper sans rencontrer d’obstacle.



Bruits de
fonctionnement

Bruits parfaitement
normaux
Bourdonnements étouffés — ces bruits

normaux se font entendre pendant que le
compresseur est en marche.

Gargouillis, murmures ou clapotis
Iégers — le fluide frigorigene circule dans
les tubulures.

Cliquetis - ils sont audibles lorsque le
moteur se met en marche ou s’arréte.

Craquement — le dégivrage automatique
a lieu.

Bruits faciles a supprimer

L’appareil ne repose pas d’aplomb
Vérifiez I’horizontalité de I'appareil a I'aide
d’un niveau a bulle. Ajustez ensuite
I’horizontalité par les pieds a vis ou placez
un objet dessous.

L’appareil touche quelque chose
Eloignez I'appareil de meubles ou
appareils voisins.

Des tiroirs, paniers ou surfaces de
rangement vibrent ou se coincent
Vérifiez les pieces amovibles puis
remettez-les en place correctement.
Des récipients se touchent

Eloignez legerement les bouteilles
ou récipients les uns des autres.

Eclairage

Eclairage par LED

Fig. /10
Votre appareil est équipé d’un éclairage
par LED ne demandant pas d’entretien.

Attention !

Rayonnement laser de classe 1M
(norme IEC 60825). N’observez jamais
le rayonnement avec des instruments
optiques. Risque de lésions oculaires !

Les réparations de cet éclairage sont
exclusivement réservées au service
apres-vente ou a des spécialistes
autorisés.

Service aprés-vente

Pour connaitre le service aprés-vente
situé le plus pres de chez vous, consultez
I’annuaire téléphonique ou le répertoire
des services apres-vente (SAV). Veuillez
indiquer au SAV le numéro de série (E-Nr.)
de I'appareil et son numéro de fabrication
(FD-Nr.).

Vous trouverez ces indications sur la
plague signalétique. Fig.

Aidez-nous a éviter des déplacements
inutiles : indiquez les numéros de série
et de fabrication.

Vous économiserez ainsi des
suppléments de frais inutiles.
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Remédier soi méme aux petites pannes

Avant d’appeler le service aprés-vente :
Vérifiez si, a I'aide des conseils ci dessous, vous ne pouvez pas remédier vous-méme a

I'incident.

Vous éviterez des dépenses inutiles car le déplacement du technicien du SAV vous
sera facturé méme pendant la période de garantie !

Dérangement Cause possible Reméde

La température dévie Dans certains cas, il suffira
fortement par rapport d’éteindre I'appareil pendant
au réglage. 5 minutes.

Si la température est trop élevée,
vérifiez au bout de seulement
quelques heures si un
rapprochement de la température
aeu lieu.

Si la température est trop basse,
vérifiez & nouveau la température le
lendemain.

L’éclairage ne fonctionne
pas. Fig. /0.

L'interrupteur de I'éclairage est
coince.

Vérifiez si I'interrupteur d’éclairage
se déplace. Fig. /9

L'éclairage est défectueux.

Voir la section « Eclairage ».

La température dans le
compartiment réfrigérateur
est trop basse.

Des températures plus basses
dans le compartiment
congélateur peuvent aussi faire
baisser la température dans le
compartiment réfrigérateur. Ceci
est dii a la technique de froid
utilisée.

Haussez un peu la température du
compartiment réfrigérateur.

Si cela ne suffit pas, du fait par
exemple que la température
ambiante est trop basse dans la
piece, faites remonter aussi un peu
la température dans le
compartiment congélateur.

Aucun voyant ne s’allume.
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Coupure de courant ; disjoncteur
disjoncté ; fiche male pas
completement branchée dans la
prise.

Vérifiez si la prise est sous tension.
Le disjoncteur doit se trouver en
position armée.



Dérangement

Cause possible

Remeéde

La température régnant
dans le compartiment

congélateur est trop élevée.

e Porte du compartiment
congélateur ouverte.

Fermez la porte.

* Les orifices d’apport et
d’'évacuation d’air sont
recouverts par des objets
faisant obstacle.

Veillez a ce que I'air puisse entrer
et sortir librement.

« \ous avez mis d’un coup trop
de produits a congeler.

Ne dépassez pas la capacité de
congélation maximale.

La porte du compartiment
congélateur est restée
longtemps ouverte ;

le compartiment
congélateur n’atteint

plus la température.

L'évaporateur (le générateur de
froid) équipant le systeme No
Frost est tellement givré qu'il ne
peut plus se dégivrer de fagon
entierement automatique.

Pour dégivrer I'évaporateur, sortez
les produits alimentaires dans leurs
casiers et rangez-les bien isolés
dans un endroit frais.

Eteignez I'appareil et éloignez-le du
mur. Laissez la porte de I'appareil
ouverte.

Au bout de 20 minutes environ,
I'eau de dégivrage commence a
couler dans le bac d'évaporation,
Fig. @, au dos de I'appareil.

Pour éviter dans ce cas que le bac
d’évaporation ne déborde,
récupérez cette eau a I'aide d’'une
éponge.

L'évaporateur est entierement
dégivré lorsqu'il ne coule plus
d’eau de dégivrage dans le bac
d’'évaporation. Nettoyez le
compartiment intérieur. Remettez
ensuite I'appareil en service.
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Avvertenze per
lo smaltimento

<9 Smaltimento
dell’imballaggio

L’'imballaggio ha protetto I'apparecchio
da danni di trasporto. Tutti i materiali
impiegati sono compatibili con I'ambiente
e riciclabili. Vi preghiamo di contribuire per
uno smaltimento dell’imballaggio secondo
la vigenti norme ambientali.

Presso il vostro rivenditore specializzato
0 presso la vostra amministrazione
comunale potrete ottenere le necessarie
informazioni laddove conferire
I'imballaggio.

€9 Rottamazione
dell’apparecchiofuori uso

Gli apparecchi dismessi non sono rifiuti
in gquanto contengono di valorel

Un corretto smaltimento eco-compatibile
permette di recuperare le materie prime
preziose.

Questo apparecchio € contras-
E segnato conformemente alla direttiva
mmm curopea Direttiva 2002/96/CE -
«Rifiuti da apparecchiature elettriche
ed elettroniche» (RAEE) (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).
Questa direttiva stabilisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi, valide per tutto
il territorio dell’Unione Europea.
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A Avviso

In caso di apparecchi messi in disuso
1. Estrarre la spina di alimentazione.

2. Tagliare e smaltire il cavo di collega-
mento con la spina d’alimentazione.

| frigoriferi contengono refrigerante e gas
nell’isolamento. Refrigerante e gas devono
essere smaltiti in modo appropriato. Fino al
corretto smaltimento evitare di danneggiare
i tubi del circuito refrigerante.

Avvertenze di
sicurezza o pericolo

Prima di attivare
I’apparecchio

Leggere attentamente le istruzioni per
un corretto utilizzo ed installazione.
Queste contengono importanti
informazioni per l'installazione, I'utilizzo
e la manutenzione dell’apparecchio.
Conservare tutta la documentazione per
un’eventuale necessita 0 per successivi
proprietari.

Informazionitecniche
di sicurezza

» Quest’apparecchio contiene una
piccola quantitd di gas refrigerante
R600a, un gas eco-compatibile,
ma infiammabile. Attenzione durante
il trasporto e linstallazione
dell'appa- recchio che i raccordi del
circuito refrigerante non vengano
danneggiati. Il gas fuoriuscendo per
effetto della pressione, 6 irritante
per gli occhi.



In caso di danno ai circuiti

— Tenere lontano dall’apparecchio
fiamme o fonti di accensione.

— Ventilare bene I'ambiente per alcuni
minuti.

— Spegnere I'apparecchio ed estrarre
la spina di alimentazione.

— Informare il Servizio Assistenza Clienti
autorizzato.

E’ utile tenere conte della relazione
tra la quantity di gas refrigerante
contenuto in un apparecchio e la
cubature del locale dove 6
collocato. In ambienti piccoli, in
caso di fuga di gas refrigerante, si
pug formare una miscela
infiammabile.

Ogni 8 g di gas refrigerante I'ambiente
necessita di un volume minimo di 1 m>3.
La quantita di refrigerante contenuta nel
vostro apparecchio e indicata nella
targhetta portadati applicata nell’interno
dell’apparecchio.

La sostituzione del cavo di alimentazione
o di altre riparazioni devono essere
eseguite solo dal Servizio Assistenza
Clienti autorizzato. Installazioni

€ riparazioni eseguite da personale non
competente, possono creare notevoli
pericoli per I'utente.

Nell'impiego
¢ Non usare mai apparecchi elettrici

nell'interno di questo apparecchio
(per es. apparecchi di riscaldamento,
produttori di ghiaccio elettrici ecc.).
Pericolo di esplosione!

Non sbrinare o pulire mai I'apparecchio
con una pulitrice a vapore. Il vapore
puod raggiungere componenti elettrici

€ provocare dei cortocircuiti.

Pericolo di scariche elettriche!

Non utilizzare oggetti appuntiti o affilati
per rimuovere gli strati di brina o ghiaccio.
Cosl facendo si possono danneggiare

i raccordi del circuito refrigerante.

Il gas fuoriuscendo per effetto della
pressione, & irritante per gli occhi.

Non conservare nell’apparecchio
prodotti contenenti propellenti gassosi
combustibili (per es. bombolette spray)
e sostanze infiammabili.

Pericolo di esplosione!

Non usare impropriamente lo zoccolo,
i cassetti estraibili, le porte ecc. come
pedana d’appoggio oppure come
sostegno.

¢ Per lo sbrinamento e la pulizia estrarre

la spina di alimentazione o disinserire
I'interruttore di sicurezza.

Evitare di esercitare trazioni sul cavo

di alimentazione, impugnare ed estrarre
correttamente la spina.
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» Conservare alcool ad alta gradazione Bambini nella casa
solo ermeticamente chiuso ed in

posizione verticale. * Non lasciare I'imballaggio a disposizione
' _ B ' dei bambini. Pericolo di soffocamento
* Evitare che oli o grassi imbrattino causato da scatole di cartone o fogli
componenti in resina o le guarnizioni di plastical
delle porte. Queste a contatto con , . . ,
i grassi diventano porose. * L'apparecchio non e un giocattolo
per i bambini!

e Non ostruire i passaggi dell’aria , .y
di aereazione dell’apparecchio. e Per apparecchi dotati di serratura nella

. . N porta: conservare la chiave fuori della
* Questo apparecchio puo essere utilizzato  portata dei bambinil
da persone con ridotte abilita fisiche,
sensoriali 0 psichiche o con insufficiente :
conoscenza solo sotto sorveglianza Norme generall
oppure sulla base di dettagliate istruzioni. L’apparecchio & idoneo per:

» Non conservare nel congelatore liquidi * raffreddare e congelare alimenti.
in bottiglia di vetro ¢ lattine (special- . P
mente le bevande contenenti anidride preparare ghiaccio.

carbonica). Bottiglie e lattine possono L’apparecchio e destinato solo per
rompersi un utilizzo esclusivamente domestico.
» Non mettere in bocca alimenti congelati  L’apparecchio € schermato contro
prelevati dal congelatore. i radiodisturbi secondo la direttiva
Pericolo di ustioni da freddo! UE 2004/108/EC.
« Evitare il contatto prolungato delle La tenuta ermetica del circuito
mani con alimenti congelati, ghiaccio di refrigerazione ¢ stata controllata.

o i raccordi dell’evaporatore ecc.

Pericolo di ustioni da freddo! Questo prodotto & conforme alle

pertinenti norme di sicurezza per gli
apparecchi elettrici (EN 60335/2/24).
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Conoscere
I’apparecchio

Aprire I'ultima pagina del libretto che
raccoglie le figure.

Questo libretto d’istruzioni & valido
per vari modelli.

Le illustrazioni possono evidenziare
leggere difformita.

Figura
*non in tutti i modelli

1-7 Pannello comandi

8

9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20

21
22
23
24

Interruttore Acceso/Spento
Interruttore luce

llluminazione (LED) del frigorifero

Feritoia per 'uscita dell’aria
Ripiani nel frigorifero
Ripiano per le bottiglie *
Cassetto per verdure

Vano «chiller»

Cassetto surgelati

Circuito di refrigerazione
Piedini regolabili

Balconcini per le uova

Scomparto per il burro
e il formaggio *

Filtri a carbone attivo
Fermabottiglie *
Ripiano per le bottiglie grandi

Accumulatore del freddo/
Calendario di congelamento *

Frigorifero
Congelatore
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Pannello comandi

FiguraHA

1 Pulsante di regolazione
temperatura congelatore

Con il pulsante si regola la tempera-
tura del congelatore.

La temperatura del congelatore pud
essere regolata da -24°C a -16 C.

2 Pulsante di regolazione
temperatura frigorifero

Con il pulsante si regola la tempera-
tura del frigorifero.

La temperatura del frigorifero pug
essere regolata da +2 iC a
+8 iC.

3 Pulsante «alarm»

Serve per disattivare il segnale
acustico.
Vedi capitolo «Segnale acustico».

4 Pulsante super-congelamento

Serve per inserire e disinserire
il super-congelamento.

Vedi capitolo «Super-congelamento».

5 Indicatore temperatura
del congelatore

| numeri corrispondono alle tempera-
ture del congelatore regolate in °C.

6 Pulsante super-raffredamento

Serve per accendere e spegnere
il super-raffredamento.

Vedi capitolo «Super-raffredamento».
7 Indicatore temperatura frigorifero

| numeri corrispondono alle tempera-
ture del frigorifero regolate in °C.
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Controllare la
temperatura ambiente
e laventilazione

La classe climatica & indicata nella
targhetta porta-dati. Essa indica i limiti

di temperatura entro i quali I'apparecchio
pud funzionare correttamente.

Classe climatica Temperatura
ambiente ammessa

SN +10°Ca32°C

N +16°Ca32°C

ST +16°Ca38°C

T +16°Ca43°C

Ventilazione

FiguraH

L’aria presente nella parte posteriore
dell’apparecchio si riscalda.

L’aria riscaldata deve poter defluire
liberamente. In caso contrario il gruppo
refrigerante osservera dei cicli di funziona-
mento prolungati. Questo comporta un
aumento del consumo di energia elettrica.
Percio: evitare pertanto di coprire o ostruire
le zone di passaggio dell’aria.

Consigliamo di mantenere una distanza
di 70 mm dalla parete posteriore.



Collegare
I’apparecchio

Dopo avere installato I'apparecchio,
attendere almeno 1 ora prima di metterlo
in funzione. Questo tempo permette
all’olio, contenuto nel compressore,

di sedimentare.

Pulire I'interno dell’apparecchio prima
di attivarne la funzione. Vedi capitolo
«Pulizia dell’apparecchio».

La presa elettrica deve essere liberamente
accessibile. Collegare I'apparecchio alla
corrente alternata a 220-240 V/50 Hz
tramite una presa installata a norma.

La presa deve essere protetta con

un interruttore differenziale da 10-16 A.

Per apparecchi, che vengono impiegati
in paesi non europei, controllare sulla
targhetta porta-dati se la tensione ed

il tipo di corrente indicati corrispondono
ai valori della propria rete elettrica.

La targhetta d’identificazione € collocata
nell’apparecchio in basso a sinistra.

La sostituzione del cavo di alimentazione,
Se necessaria, deve essere eseguita

solo dall’assistenza tecnica autorizzata.

\ Awviso

L’apparecchio non deve essere mai
collegato a prese a risparmio energetico
elettroniche e ad inverter, che trasformano
corrente continua in corrente alternata

a 230V (per es. impianti solari per

la produzione di energia, reti elettriche
navali).

Accendere
I’apparecchio

Premere il pulsante Acceso/Spento.
Figura /8

Viene emesso un segnale acustico,
il pulsante «alarm» lampeggia.

Premere il pulsante «alarm». Figura /3
Il segnale acustico si disattiva.

Il pulsante «alarm» resta acceso finché
la temperatura di congelamento regolata
non é stata raggiunta.

L’illuminazione interna nel vano frigorifero
€ accesa quando la porta & aperta.

All’origine sono consigliate le seguenti
temperature:

+4°C
-18°C

Frigorifero:
Congelatore:

Istruzioni per
il funzionamento

e Grazie al sistema automatico No Frost,
il congelatore ed il frigorifero restano
liberi dal ghiaccio. Lo sbrinamento non
€ necessario.

* || perimetro anteriore dell’apparecchio
e leggermente riscaldato, questo
impedisce la formazione di condensa
nella zona della battura della guarnizione
porta.

¢ Se dopo la chiusura del congelatore,
la porta dovesse resistere ad una nuova
immediata apertura, & necessario
attendere alcuni minuti, sintanto che
la differente pressione del vano si sia
compensata.
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Regolare
la temperatura
FiguraHA

Frigorifero
(regolabile da +2 °C a +8 “C)

Premere ripetutamente il pulsante

di regolazione temperatura 2 finché non
e impostata la temperatura del frigorifero
desiderata. L’ultimo valore regolato viene
memorizzato.

La temperatura regolata viene visualizzata
nel display 7.

La regolazione consigliata & +4 °C.

Gli alimenti deperibili non devono essere
conservati a temperatura superiore
ai +4 °C.

Congelatore
(regolabile da —16 °C a —24 °C)

Premere ripetutamente il pulsante

di regolazione temperatura 1 finché
non & impostata la temperatura del
congelatore desiderata. L’ultimo valore
regolato viene memorizzato.

La temperatura regolata viene visualizzata
nel display 5.

Nel congelatore consigliamo
una regolazione di -18 °C.

Segnale acustico

Segnale acustico porta

Se una porta dell’apparecchio resta
aperta per oltre un minuto, viene emesso
un segnale acustico continuo.

Chiudendo la porta il segnale acustico
si disattiva di nuovo.
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Segnale acustico
temperatura
Il segnale acustico di temperatura si attiva

se la temperatura nel congelatore
aumenta troppo.

Pulsante Spiegazione

di allarme

acceso Avviso temperatura: gli alimenti
congelati non sono in pericolo.

intermittente  Awviso d’inizio scongelamento:

gli alimenti surgelati sono al
momento oppure sono stati in
precedenza in pericolo.

Awviso d’inizio scongelamento:

Se il gusto, I'odore e I'aspetto sono
invariati, gli alimenti possono essere

di nuovo congelati dopo la preparazione
mediante cottura o arrosto.

Utilizzare tempi di conservazioni pitl brevi.

Awviso temperatura

Senza pericolo per gli alimenti surgelati

il segnale acustico pud essere emesso:

¢ Alla messa in funzione dell’apparecchio.

¢ All'introduzione di grandi quantita
di alimenti freschi.

¢ Quando si tiene aperta troppo a lungo
la porta del congelatore.

Disattivare il segnale acustico
FiguraHA

Premendo il pulsante «alarm» 3 il segnale
acustico si disattiva e la spia viene
rimessa in stand-by.



Dotazione

Ripiani/Balconcini

| ripiani interni possono essere spostati
secono la necessita: tirare il ripiano in
avanti, abbassarlo e ruotarlo lateralmente.
Sollevare il balconcino ed estrarlo.

Vano «chiller»

Figuralll/15

Le temperature nel vano chiller sono
piu fredde rispetto al vano frigorifero.
Possono comparire anche temperature
inferiori a 0 °C.

Ideale per la conservazione di pesce,
carne e affettati. Non & idoneo per
insalate, verdura e prodotti sensibili
al freddo.

Ripiano per le bottiglie
Figurall

Sul ripiano le bottiglie pot6ranno essere
ricoverate con la massima stabilita.

Cassetto verdura
con regolatore di umidita

FiguraH

Per creare il clima di conservazione
ottimale per verdura, insalata e frutta,

a seconda della quantita conservata,

nel cassetto verdura si pud regolare
I'umidita dell’aria.

Grazie al controllo di umidita, gli alimenti
freschi possono essere conservati senza
perdita di freschezza per un tempo due
volte piu lungo che nell’area frigorifero.

Piccole quantita di alimenti — Far
scorrere il regolatore verso sinistra.

Grandi quantita di alimenti — Far
scorrere il regolatore verso destra.

Accumulatoridel freddo

Figura@@

L’accumulatore di freddo rallenta

il iscaldamento degli alimenti in caso

di interruzione dell’energia elettrica o di

un guasto. Il periodo di conservazione piu
lungo si raggiunge in tal caso disponendo
I’'accumulatore nello scomparto superiore,
direttamente sugli alimenti.

Per risparmiare spazio, I’'accumulatore
pud essere posizionato nell’incavo della
porta.

L’accumulatore del freddo pud essere
estratto anche per raffreddare temporanea-
mente alimenti, per es. in una borsa frigo.

Calendario di congelamento

Figura /24

Le cifre indicate a fianco dei simboli
indicano in mesi la durata di conservazione
consentita per I'alimento congelato.

Per gli alimenti surgelati pronti, reperibili

in commercio, prestare attenzione alla
data di produzione oppure alla data

di scadenza.

Filtri a carbone attivo

Figura /21

Con questo filtro si riducono gli odori
sgradevoli nel vano frigorifero.
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Adesivo «OK»

non in tutti i modelli

Con il controllo della temperatura «OK»
possono essere rilevate temperature
inferiori a +4 °C. Ridurre gradualmente

la temperatura, se I’'adesivo non visualizza
<<OK>>_

Nota

Alla messa in funzione dell’apparecchio
per raggiungere la temperature possono
essere necessarie fino a 12 ore.

& O

Regolazione Temperatura
corretta troppo alta, ridurre
la temperatura
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Sistemare gli alimenti

Nella sistemazione degli alimenti
tenere presente:

¢ Sistemare gli alimenti ben confezionati
oppure coperti. Cosi si conservano
I'aroma, il colore e la freschezza.
Inoltre si evitano passaggi di gusto
ed alterazioni di colore delle parti
di plastica.

e Fare raffreddare le bevande ¢ i cibi,
poi metterli nel vano frigorifero.

» Non impedire la circolazione dell’aria
fredda, non coprite le feritorie dell’aria
con gli alimenti.

Gli alimenti posizionati direttamente
davanti alle feritoie dell’aria fredda,
possono congelarsi in quanto investiti
dall’aria fredda.

Consigliamo di sistemare gli alimenti
come segue:
e Sui ripiani nel frigorifero:
prodotti da forno, alimenti pronti, frutta
e verdura sensibili al freddo

¢ Nel cassetto verdura:
verdura, insalata, frutta

¢ Nel vano «chiller»:
pesce, carne e affettati

¢ Nello scomparto porta (dall’alto verso
il basso):
burro, formaggio, uova, prodotti in
tubetto, bottiglie piccole, bottiglie
grandi, latte, succhi di frutta

¢ Nel congelatore:
alimenti congelati, cubetti di ghiaccio,
gelato

Capacita utile totale

| dati del volume utile sono indicati nella
targhetta porta-dati dell’apparecchio.



Congelare alimenti
freschi

Congelareautonomamente
alimenti

Per congelare alimenti in modo autonomo,
utilizzare solo prodotti freschi e integri.

Sono adatti per il congelamento:
carni ed insaccati di carne, pollame

e selvaggina, pesce, verdura, erbe
aromatiche, frutta, prodotti da forno,
pizza, cibi pronti, cibi precotti, tuorli ed
albumi d’uovo.

Non sono adatti per il congelamento:
uova intere nel guscio, panna, maionese,
insalata a foglia larga, ravanelli, rafani

e cipolle.

Scottare in acqua verdura e frutta
Per conservare colore, gusto, aroma
e vitamina «C», scottare la verdura

e la frutta prima del congelamento.
Per la scottatura immergere verdura
e frutta per breve tempo in acqua
bollente.

Varie sono le pubblicazioni che trattano
I’'argomento inerente al processo

di congelamento dei cibi, nelle quali
si descrivono i procedimenti

di sterilizzazione.

Confezionare gli alimenti
1. Introdurre gli alimenti nella confezione.

2. Fare uscire completamente I'aria.
3. Chiudere la confezione ermeticamente.

4, Scrivere sulla confezione il contenuto
e la data di congelamento.

Materiali inadatti

per il confezionamento:

carta per imballaggio, carta pergamena,
cellofan, sacchetti per rifiuti, sacchetti per
la spesa usati.

Materiali adatti per il confezionamento:
fogli di plastica, fogli tubolari di polietilene,
fogli di alluminio, contenitori per surgelati.

Questi prodotti sono disponibili in tutti

i supermercati.

Materiali adatti per la sigillatura:
anelli in gomma, clip di plastica, fili per
legare, nastri adesivi resistenti al freddo
e simili.

| sacchetti e i fogli tubolari di polietilene
possono essere saldati con un salda-
sacchetti.
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Congelare
e conservare

Acquisto di alimenti
surgelati

La confezione non deve essere
danneggiata.

Rispettare la data di conservazione.

Temperatura nell’espositore-congelatore
—-18°C o inferiore.

Trasportare gli alimenti surgelati possibil-
mente in una borsa termica e riporli poi
al piu presto possibile nel congelatore.

Sistemare gli alimenti

Congelare grandi quantita di alimenti
preferibilmente negli scomparti superiori,
laddove il processo di congelamento

€ molto rapido e salvaguardia I'alimento.
Disporre gli alimenti distribuiti sul piano
negli scomparti 0 nei cassetti.

Gli alimenti gia congelati non devono
entrare in contatto con gli alimenti da
congelare. Spostare gli eventuali alimenti
surgelati nei cassetti.

Per sistemare un volume maggiore

di alimenti, & possibile estrarre dall’appa-
recchio tutti i cassetti, tranne I'ultimo

in basso, ed riporre gli alimenti diretta-
mente sulle griglie di congelamento.

Per rimuovere i cassetti, estrarli fino
all'arresto, sollevare e rimuovere.
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Conservazione degli
alimenti congelati

e Per la corretta circolazione dell’aria
all'interno dell’apparecchio, & importante
spingere i cassetti sino a fine corsa.

e Per sistemare un volume maggiore
di alimenti, & possibile estrarre dall’appa-
recchio tutti i cassetti, tranne I'ultimo
in basso, ed riporre gli alimenti diretta-
mente sulle griglie di congelamento.
Per rimuovere i cassetti, estrarli fino
all'arresto, sollevare e rimuovere.
Figura

Super-congelamento

Gli alimenti devono essere congelati
nel pit breve tempo possibile anche
in profondita. Per conservare vitamine,
valore nutritivo, aspetto e gusto.

Per evitare sbalzi di temperatura,

con l'introduzione di alimenti freschi,
attivare il super-congelamento alcune
ore prima di immettere gli alimenti freschi.

In linea di massima sono sufficienti

4-6 ore. Se si vuole sfruttare la massimo
la potenza di congelamento,

SONO necessarie 24 ore.

Per quantita di alimenti modeste
(sino a 2 kg) possono essere congelate
senza attivare il super-congelamento.

Inserire e disinserire
il super-congelamento

Per inserire e disinserire premere
il pulsante del super-congelamento.
FiguraB/4

Il super-congelamento si disattivera
automaticamente dopo 2%z giorni.



Super-raffredamento

Durante il super-raffredamento il vano
frigorifero viene raffreddato quanto piu
possibile per ca. 6 ore. In seguito

la regolazione automaticamente controlla
la temperatura sui valori precedentemente
selezionati.

Inserire il super-raffredamento per es.:

e prima d’introdurre grandi quantita
di alimenti.

« il raffreddamento rapido di bevande.

Inserire e disinserire
il super-raffreddamento

Per inserire e disinserire premere
il pulsante del super-raffreddamento.
FiguraH/6

Max. capacita
di congelamento

Gli alimenti devono essere congelati

nel pit breve tempo possibile anche

in profondita. Solo cosi si conservano
vitamine, valori nutritivi, aspetto e gusto.
Non superare percio la massima capacita
di congelamento dell’apparecchio.

Possibilita di congelamento

Indicazioni sulla massima possibilita
di congelamento in 24 ore sono riportate
sulla targhetta d’identificazione.

Decongelare surgelati

A seconda del tipologia di cibo e dell’'uso,
utilizzare una delle seguenti possibilita:

¢ a temperatura ambiente,
* nel frigorifero,

¢ nel forno elettrico, con/senza
ventilazione ad aria calda,

¢ nel forno a microonde.

Nota

Non congelare di nuovo gli alimenti
parzialmente e completamente
scongelati. Questi possono essere
di nuovo congelati solo dopo avere
preparato (tramite ciclo di cottura)
pietanze pronte all’'uso.

Utilizzare tempi di conservazioni pit brevi.

Spegnere e mettere
fuori esercizio
I’apparecchio

Spegnerel’apparecchio

Premere il pulsante Acceso/Spento.
Figurall/8

Mettere fuori servizio
I’apparecchio

Quando non si usa 'apparecchio per
un lungo periodo:

1. Spegnere 'apparecchio.

2. Estrarre la spina di alimentazione
o disinserire l'interruttore dal quadro
elettrico.

3. Pulire I'apparecchio.

4. Lasciare aperta la porta
dell’apparecchio.
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Pulizia
dell’apparecchio

Attenzione!

Non lavare mai in lavastoviglie i ripiani ed
i contenitori. Questi elementi si possono
deformare!

Per la pulizia non utilizzare prodotti
abrasivi, solventi o acidi.

L’acqua di lavaggio non deve penetrare
nelle fessure:

e della parte anteriore del fondo
nel congelatore,

e del pannello comandi,
¢ nel doispositivo di illuminazione.

Procedere come segue:
e Prima di iniziare la pulizia spegnere
I’apparecchio.

e Estrarre la spina di alimentazione
o disinserire l'interruttore dal quadro
elettricol

e Pulire I'apparecchio con un panno
morbido e acqua tiepida leggermente
saponata. Evitare che 'acqua penetri
nell’'unita di illuminazione.

e Lavare la guarnizione della porta solo
con acqua ed asciugarla con cura.

¢ Dopo la pulizia: ricollegare ed
accendere 'apparecchio.

Rimozione della dotazione

Per facilitare la pulizia, & possibile
rimuovere tutte la parti estraibili dal
frigorifero.

Ripiani in vetro

Tirare i ripiani di vetro in avanti

e rimuoverli.
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Ripiano di vetro sopra il cassetto
verdura

Per rimuovere il ripiano di vetro,
estrarre prima il cassetto porta-verdure.

Per la pulizia il ripiano di vetro puo essere
smontato. Figura El

Cassetti nel frigorifero
FiguraH
Estrarre completamente il cassetto,

sollevarlo per staccarlo dall’innesto
€ rimuoverlo.

Per inserire il cassetto, appoggiarlo sul
lato anteriore sulle guide telescopiche
e spingerlo nell’apparecchio. Il cassetto
si aggancia premendolo verso il basso.

Avvertenza!

Per rimuovere il cassetto verdura,
rimuovere prima il sovrastante ripiano
di vetro.

Cassetto surgelati

Estrarre il cassetto surgelati fino
all’arresto, sollevarlo avanti ed estrarlo.
Figura



Risparmiare energia

e Installare I'apparecchio in un ambiente
asciutto, ventilato; non direttamente
esposto al sole né in prossimita di una
fonte di calore (ad es. calorifero, cucina).
Utilizzare se necessario un pannello
termico isolante.

e | asciare raffreddare fuori dall’appa-
recchio gli alimenti e le bevande caldi.

 Per scongelare i surgelati, metterli nel
frigorifero. Si sfrutta cosi I'energia termica
liberata dal surgelato per raffreddare
gli alimenti.

¢ Aprire la porta dell’apparecchio il tempo
piu breve possibile!

¢ Per evitare un maggior consumo
di energia elettrica, la zona del motore
dell’apparecchio dovrebbe essere pulita
saltuariamente con un aspirapolvere
0 con un pennello.

¢ Mantenere I'apparecchio ad una
distanza dalla parete posteriore paria
a70mm.
L’aria riscaldata puo circolare
liberamente.

Rumori
di funzionamento

Rumori normali
Ronzio - il gruppo frigorifero
e in funzione.

Rumori di gorgoglio, scroscio o ronzio
— il refrigerante scorre attraverso i tubi.

Scatti — il motore si accende o si spegne.

Crepitio — € in corso la fase
di sbrinamento automatico.

Rumori facili da eliminare

L’apparecchio non ¢ livellato

Livellare I'apparecchio per mezzo di una
livella a bolla d’aria. A tal fine agire sui
piedini a vite o inserire uno spessore.

L’apparecchio & a contatto con

un elemento postro a lato

Allontanare I'apparecchio da mobili o da
altri apparecchi con i quali & a contatto.

Cassetti, cesti o ripiani non sono
correttamente incastrati nella loro
sede

Controllare le parti estraibili

ed eventualmente inserirle di nuovo
correttamente.

Contenitori che si toccano

Evitare il contatto delle bottiglie
e i contenitori.

85



llluminazione

llluminazione (LED)

Figuralll/10
L’apparecchio ¢ dotato di una illuminazione
a LED esente da manutenzione.

Attenzione!

Fascio di luce laser della classe 1M

(norma IEC 60825). Non guardare con
strumenti ottici direttamente nel raggio
luminoso. Pericolo di lesioni agli occhil

La riparazioni dell’illuminazione deve essere
eseguite solo dal Servizio Assistenza Clienti
autorizzato o da tecnici specializzati.
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Servizio Assistenza
Clienti

La ricerca del Servizio Assistenza Clienti
autorizzato nelle vicinanze é da effettuarsi
tramite linea verde 800. 829120. Indicate
al Servizio Assistenza Clienti autorizzato

la sigla del prodotto (E-Nr.) e il numero

di fabbricazione (FD-Nr.) dell’apparecchio.

Trovate questi dati sulla targhetta
d’identificazione. Figura

Indicando la sigla del prodotto ed il numero
di fabbricazione contribuite ad evitarci
doppi interventi inutili e a contenere i costi
di trasferta. Risparmiate cosi la relativa
spesa.



Eliminare piccoli guasti

Prima di rivolgersi al Servizio Assistenza Autorizzato:

provare ad eliminare da soli I'inconveniente con I'aiuto delle seguenti istruzioni.
L’intervento del Servizio Assistenza Clienti in caso di corretto funzionamento
del prodotto, & a completo carico del consumatore.

Guasto

Causa possibile

Rimedio

La temperatura si discosta
notevolmente dalle
impostazioni iniziali.

In alcuni casi basta spegnere
I'apparecchio per 5 minuti.

Se la temperatura ¢ troppo alta,
controllare dopo qualche ora se vi
¢ stata una normalizzazione della
temperatura.

Se la temperatura & troppo bassa,
ricontrollare la temperatura il giorno
seguente.

L’illuminazione
non funziona. Figura /10

Interruttore bloccato.

Controllare se I'interruttore luce
si muove liberamente. Figura /9

L'illuminazione ¢ difettosa.

Vedi capitolo «llluminazione».

La temperatura nel
frigorifero é troppo bassa.

Le basse temperature del vano
congelatore provocano tempera-
ture piu fredde nel frigorifero.
Questo dipende da motivi
tecnici.

Regolare nel frigorifero
una temperatura piu alta.

Se questo non & sufficiente, per es.
in caso di temperature ambiente
troppo basse, aumentare anche

la temperatura del congelatore.

Tutte le spie spente.

Interruzione dell’energia
glettrica; € scattato il dispositivo
elettrico di sicurezza; la spina
d’alimentazione non & inserita
correttamente.

Controllare se vi & energia elettrica,
il dispositivo elettrico di sicurezza
deve essere inserito.

La temperatura nel
congelatore ¢ troppo alta.

« Porta del congelatore aperta.

Chiudere la porta.

e |e fessure di areazione sono
ostruite.

Provvedere a liberare le bocchette
di passaggio dell'aria.

e Sono stati inseriti troppi
alimenti freschi da congelare
in una sola volta.

Non superare la quantita massima
di congelamento.
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Guasto

Causa possibile

Rimedio

La porta del congelatore
é rimasta aperta troppo
a lungo; non & piu possibile
raggiungere la temperatura.

L’evaporatore (generatore del
freddo) nel sistema automatico
No Frost & ostruito dal ghiaccio,
non riesce piu a sbrinarsi
automaticamente.

Per sbrinare I'evaporatore
estrarre gli alimenti congelati con
i contenitori e deporli ben isolati
in un luogo fresco.

Spegnere I'apparecchio. Lasciare
aperta la porta dell’apparecchio.

Dopo ca 20 min. I'acqua di sbrina-
mento comincia a gocciolare nella
vaschetta d’evaporazione,

figura i@, sul retro dell'appa-
recchio. Per evitare in questo caso
che la vaschetta d’evaporazione
trabocchi, svuotarla periodoca-
mente.

Quando nella vaschetta
d’evaporazione non defluisce piu
acqua di sbrinamento, I'evaporatore
& shrinato. Pulire il vano interno.
Rimettere I'apparecchio in funzione.
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Aanwijzingen over
de afvoer

L9 Afvoeren van de
verpakking van uw
nieuwe apparaat

De verpakking beschermt uw apparaat
tegen transportschade. De gebruikte
materialen zijn onschadelijk voor het
milieu en kunnen opnieuw worden
gebruikt. Help daarom mee en zorg dat
de verpakking milieuvriendelijk wordt
afgevoerd.

U kunt bij uw leverancier of bij de
reinigingsdienst in uw gemeente
informeren hoe u uw oude apparaat
en het verpakkingsmateriaal van het
nieuwe apparaat kunt (laten) afvoeren
voor een milieuvriendelijke verwerking.

ve Afvoer van het oude
apparaat

Oude apparaten zijn geen waardeloos
afvall

Door een milieuvriendelijke afvoer kunnen
waardevolle grondstoffen worden
teruggewonnen.

Dit apparaat is gekenmerkt in
ﬁ overeenstemming met de Europese
mmm richtlijn 2002/96/EG betreffende
afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Deze richtlijn geeft het kader aan
voor een in de EU geldende
terugname en verwerking van oude
apparaten.

A Waarschuwing
Bij afgedankte apparaten
1. Stekker uit het stopcontact trekken.

2. Aansluitkabel doorknippen en samen
met de stekker verwijderen.

Koelapparaten bevatten koelmiddel en in
de isolatie gas. Die zorgvuldig moeten
worden afgevoerd. Met het oog op een
doelmatige en milieuvriendelijke afvoer
mogen de leidingen van het koelcircuit
tot het moment van transport niet
beschadigd worden.

Veiligheidsbepalingen
en waarschuwingen

Voordat u het apparaat
in gebruik neemt

Lees de gebruiksaanwijzing en het
installatievoorschrift nauwkeurig door!

U vindt daarin belangrijke informatie over
plaatsing, gebruik en onderhoud van het
apparaat.

Bewaar de gebruiksaanwijzing en het
montagevoorschrift voor later gebruik

of voor een eventuele latere bezitter.

Technische veiligheid

e Het apparaat bevat een geringe
hoeveelheid van het
milieuvriendelijke maar brandbare
koelmiddel R600a. Let erop dat de
leidingen van het koelcircuit bij het
transport of de installatie niet
beschadigd worden. Koelmiddel dat
naar buiten spuit kan vlam vatten of
tot oogletsel leiden.
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Bij beschadiging

— Open vuur of andere ontstekings-
bronnen uit de buurt van het apparaat
houden.

— Ruimte gedurende een paar minuten
goed luchten.

— Apparaat uitschakelen en de stekker
uit het stopcontact trekken.

— Contact opnemen met de Service-
dienst.

Hoe meer koelmiddel het apparaat
bevat, des te groter moet de ruimte
zijn waarin het apparaat wordt
opgesteld. In een te kleine ruimte
kan bij een lek een ontvlambaar
mengsel van gas en lucht ontstaan.

Per 8 g koelmiddel moet de ruimte
minimaal 1 m3 groot zijn.

De hoeveelheid koelmiddel in uw
apparaat vindt u op het typeplaatje
aan de binnenkant van het apparaat.

Het vervangen van de elektrische kabel
en andere reparaties mogen alleen door
de Servicedienst worden uitgevoerd.
Onvakkundige installatie en reparaties
kunnen groot gevaar opleveren voor de
bezitter.
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Bij het gebruik

Nooit elektrische apparaten in het
apparaat gebruiken (bijv. verwarmings-
apparaten, elektrische ijsmaker etc.).
Gevaar voor explosie!

Het apparaat nooit met een stoom-
reiniger ontdooien of schoonmaken!
De hete stoom kan in de elektrische
onderdelen terechtkomen en kort-
sluiting veroorzaken.

Kans op een elektrische schok!

Gebruik geen puntige of scherpe
voorwerpen om een laag ijs of rijp te
verwijderen.

Hierdoor kunt u de koelleidingen
beschadigen. Koelmiddel dat naar
buiten spuit kan vlam vatten of tot
oogletsel leiden.

Geen producten met brandbare
driffgassen (bijv. spuitbussen) en geen
explosieve stoffen in het apparaat
opslaan.

Gevaar voor explosie!

Plint, uittrekbare manden of laden,
deuren etc. niet als opstapje gebruiken
of om op te leunen.

Om te ontdooien of schoon te maken:
stekker uit het stopcontact trekken
resp. de zekering uitschakelen of
losdraaien.

Altijd aan de stekker trekken, nooit aan
de aansluitkabel.



¢ Dranken met een hoog alcohol-
percentage altijd goed afgesloten
en staand bewaren.

Geen olie of vet gebruiken op kunststof
onderdelen en deurdichtingen.
Ze kunnen poreus worden.

* De be- en ontluchtingsopeningen van
het apparaat nooit afdekken.

Dit apparaat mag door personen met
beperkte lichamelijke of geestelijke
vermogens, motorische storingen of
gebrekkige kennis alleen onder toezicht
of na uitvoerige instructie gebruikt
worden.

Flessen en blikjes met vioeistoffen —
vooral koolzuurhoudende dranken —
niet in de diepvriesruimte opslaan.

De flessen en blikjes kunnen springen!

Diepvrieswaren nadat u ze uit de
diepvriesruimte hebt gehaald, nooit
onmiddellijk in de mond nemen.
Kans op verbranding!

Vermijd langdurig contact van uw
handen met de diepvrieswaren, ijs
of de verdamperbuizen enz.

Kans op verbranding!

Kinderen in het huishouden

¢ Verpakkingsmateriaal en onderdelen
ervan zijn geen speelgoed voor
kinderen. Verstikkingsgevaar door
opvouwbare kartonnen dozen en folie!

e Het apparaat is geen speelgoed voor
kinderen!

¢ Bij een apparaat met deurslot: sleutel
buiten het bereik van kinderen bewaren!

Algemene bepalingen
Het apparaat is geschikt

¢ voor het koelen en invriezen van levens-
middelen,

¢ voor het bereiden van ijs.

Het apparaat is bestemd voor huis-
houdelijk gebruik.

Het apparaat is ontstoord volgens
EU-richtlijn 2004/108/EC.

Het koelcircuit is op dichtheid
gecontroleerd.

Dit apparaat voldoet aan de veilig-
heidsbepalingen voor elektrische
apparaten (EN 60335/2/24).
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Kennismaking met
het apparaat

De laatste bladzijde met de afbeeldingen

uitklappen.

Deze gebruiksaanwijzing is op meer dan

€én type van toepassing.

Kleine afwijkingen in de afbeeldingen
ziin mogelijk.
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Afb. H
* niet bij alle modellen

1-7 Bedieningspaneel

8
9
10
11
12

13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24

Schakelaar Aan/Uit
Lichtschakelaar
Verlichting (LED)
Luchtopening

Legroosters/
Plateaus in de koelruimte

Flessenrek *
Groentelade
Chillervak
Diepvrieslade
Vriesrooster
Schroefvoetjes
Eierrekje

Boter- en kaasvak *
Koolstoffilters
Flessenhouder *

Vak voor grote flessen
Koude-accu/Diepvrieskalender *

Koelruimte

Diepvriesruimte



Bedieningspaneel

Afb.H

1 Insteltoets temperatuur
in de diepvriesruimte
Met de toets wordt de temperatuur
van de diepvriesruimte ingesteld.

De temperatuur in de diepvriesruimte
kan van —24 °C tot —16 °C worden
ingesteld.

2 Temperatuurinsteltoets koelruimte

Met de toets wordt de temperatuur
van de koelruimte ingesteld.

De temperatuur in de koelruimte
kan worden ingesteld van +2 iC
tot +8 iC.

3 Alarmtoets

Om het alarmsignaal uit te schakelen.
Zie hoofdstuk ,Alarmsignaal”.

4 Supervriezen Toets

Om het supervriessysteem in- en uit
te schakelen.

Zie hoofdstuk ,Supervriezen”.

5 Temperatuurindicatie
Diepvriesruimte

De cijfers komen overeen met
de ingestelde temperaturen in
de diepvriesruimte in °C.

6 Superkoelen Toets

Om het superkoelsysteem in- en uit
te schakelen.

Zie hoofdstuk ,Superkoelen”.
7 Temperatuurindicatie Koelruimte

De cijfers komen overeen met de
ingestelde temperaturen in de
koelruimte in °C.

Letop de
omgevingstemperatuur
en de beluchting

De klimaatklasse vindt u op het
typeplaatje. Deze geeft aan binnen welke
omgevingstemperaturen het apparaat
gebruikt kan worden.

Klimaatklasse Toelaathare
omgevingstemperatuur

SN +10°C 10t 32°C

N +16°C 1ot 32°C

ST +16°C ot 38 °C

T +16°C 10t 43°C

Beluchting

Afb.H

De lucht aan de achterzijde van het
apparaat wordt warm. De verwarmde
lucht moet ongehinderd afgevoerd
kunnen worden. Anders moet de
koelmachine meer presteren. Waardoor
het energieverbruik toeneemt.

Daarom mogen de be- en ontluchtings-
openingen nooit worden afgedekt.

Wij adviseren een afstand van 70 mm tot
de achterwand.
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Apparaat aansluiten

Na het plaatsen van het apparaat moet u
minimaal een uur wachten voordat u het
apparaat in gebruik neemt. Tijdens het
transport kan het gebeuren dat de olie
van de compressor in het koelsysteem
terecht komt.

Voordat u het apparaat voor het eerst in
gebruik neemt de binnenkant van het
apparaat schoonmaken.

Zie hoofdstuk ,Schoonmaken van het
apparaat”.

Het stopcontact moet vrij toegankelijk zijn.
Het apparaat uitsluitend via een volgens
de voorschriften aangebracht, rand-
geaard stopcontact op 220-240 V/50 Hz
wisselstroom aansluiten.

Het stopcontact moet zijn beveiligd met
een zekering van 10 A tot 16 A.

Bij apparaten die in niet Europese landen
worden gebruikt op het typeplaatje
controleren of de aansluitspanning en

de stroomsoort overeenkomen met de
waarden van uw elektriciteitsnet. Het
typeplaatje bevindt zich links onderaan in
het apparaat. Een eventueel
noodzakelijke vervanging van de
aansluitkabel mag alleen door een
vakkundig monteur worden uitgevoerd.

/\ Waarschuwing

Het apparaat mag nooit worden aange-
sloten op elektronische energiebe-
sparende stekkers of op omvormers
die gelijkstroom omzetten in 230 V
wisselstroom (bijv. installaties voor
zonneénergie of netwerken voor
schepen).
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Inschakelen van het
apparaat
Toets Aan/Uit, afb. /8, indrukken.

Er is een alarmsignaal te horen; de toets
alarm knippert.

Druk de toets ,alarm” in. Afb. A/3
Het alarmsignaal wordt uitgeschakeld.

De alarmtoets brandt tot de ingestelde
temperatuur in de diepvriesruimte is
bereikt.

Bij geopende deur brandt de binnenver-
lichting in de koelruimte.

De fabriek adviseert de volgende
temperaturen:

+4°C
-18°C

Koelruimte:
Diepvriesruimte:

Aanwijzingen bij het gebruik

¢ Door het volautomatische No Frost-
systeem blijven de diepvriesruimte en
de koelruimte ijsvrij. Ontdooien is niet
nodig.

¢ De voorzijde van het apparaat achter
de deur wordt gedeeltelijk licht
verwarmd waardoor de vorming
van condenswater in de buurt van
de deurafdichting wordt voorkomen.

¢ Als de deur van de diepvriesruimte na
het sluiten niet meteen weer geopend
kan worden: twee tot drie minuten
wachten tot de ontstane onderdruk
is opgeheven.



Instellen van
de temperatuur
Afb.H

Koelruimte
(van +2 °C tot +8 °C)

Temperatuur-insteltoets 2 net zo vaak
indrukken tot de gewenste temperatuur
in de koelruimte is ingesteld. De laatst
ingestelde waarde wordt in het geheugen
opgeslagen.

De ingestelde temperatuur wordt op
indicatie 7 aangegeven.

Wij raden een instelling van +4 °C aan.

Gevoelige levensmiddelen niet warmer
dan bij +4 °C bewaren.

Diepvriesruimte
(van —16 °C tot —24 °C)

Temperatuur-insteltoets 1 net zo vaak
indrukken tot de gewenste temperatuur in
de diepvriesruimte is ingesteld. De laatst
ingestelde waarde wordt in het geheugen
opgeslagen.

De ingestelde temperatuur wordt op
indicatie 5 aangegeven.

Wij adviseren in de diepvriesruimte een
instelling van —18 °C.

Alarmsignaal

Deuralarmsignaal

Als een deur van het apparaat langer dan
een minuut open staat is er permanent
een alarmsignaal te horen.

Door de deur te sluiten wordt het
alarmsignaal weer uitgeschakeld.

Temperatuuralarmsignaal

Het temperatuuralarmsignaal wordt
ingeschakeld als het in de diepvriesruimte
te warm is.

Toets Verklaring

»alarm”

brandt Temperatuurwaarschuwing:
de diepvrieswaren lopen geen
gevaar.

knippert Ontdooi-alarm:

de diepvrieswaren lopen of liepen
in het verleden gevaar.

Ontdooiwaarschuwing:

Als smaak, geur en uiterlijk onveranderd
zijn, dan kunnen de levensmiddelen na
koken of braden opnieuw worden
ingevroren.

De maximale bewaartijd niet meer ten
volle benutten.
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Temperatuurwaarschuwing

Zonder gevaar voor de diepvrieswaren
kan het alarmsignaal worden
ingeschakeld:

* Bij het in gebruik nemen van het
apparaat.

« Bij het inladen van grote hoeveelheden
verse levensmiddelen.

¢ Als de deur van de diepvriesruimte te
lang geopend werd.

Alarmsignaal uit te schakelen
Afb.HA

Door indrukken van de alarmtoets 3 wordt
het alarmsignaal uitgeschakeld en de
indicatie opnieuw in paraatheid gebracht.

Uitvoering

Legplateaus/
Voorraadvakken

U kunt de legplateaus in de binnenruimte
en de voorraadvakken in de deur — indien
nodig — variéren: legplateau naar voren
trekken, iets laten zakken en zijdelings
eruit zwenken. Voorraadvak iets optillen
en eruit halen.

Chillervak

Afb. /15

In het chillervak heersen lagere tempe-
raturen dan in de koelruimte. Er kunnen
ook temperaturen onder O °C optreden.

Ideaal voor het bewaren van vis, vlees en
worst. Niet geschikt voor salades, groente
en koudegevoelige levensmiddelen.

Flessenrek

Afb. @

In de flessenrek kunnen flessen veilig
worden bewaard.
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Groentelade met
vochtigheidsregelaar

Afb.H

Om een optimaal klimaat voor groente, sla
en fruit te scheppen kan — afhankelijk van
de ingelegde hoeveelheid levensmiddelen
— de luchtvochtigheid in de groentelade
gereguleerd worden.

Door de vochtigheidscontrole kunnen
verse levensmiddelen met behoud van
hun versheid tot tweemaal langer
bewaard worden dan in de normale
koelzone.

Kleine hoeveelheden levensmiddelen -
Regelaar naar links schuiven.

Grote hoeveelheden levensmiddelen —
Regelaar naar rechts schuiven.

Koude-accu

Afb.@

De koude-accu vertraagt bij het uitvallen
van de stroom of bij een storing het
verwarmen van de opgeslagen
diepvrieswaren. De langste bewaartijd
wordt bereikt als u de accu direct op de
levensmiddelen in het bovenste vak legt.

Om ruimte te besparen kan de accu in het
vak in de deur bewaard worden.

De koude-accu kan ook voor het tijdelijk
koelhouden van levensmiddelen (bijv. in
een koeltas) eruit genomen worden.

Diepvrieskalender
Afb. /24

De cijfers bij de symbolen geven in
maanden de toelaatbare bewaartijd voor
de diepvrieswaren aan. Bij kant en klaar
gekochte diepvriesproducten altijd letten
op de op de verpakking aangegeven
invriesdatum of de houdbaarheidsdatum.



Koolstoffilters
Afb. /21

Met dit filter worden onaangename
luchtjes in de koelruimte gereduceerd.

Sticker ,,OK”

niet bij alle modellen

Met de ,,OK”-temperatuurcontrole kunnen
temperaturen onder +4 “C worden
geregistreerd. Stel de temperatuur
trapsgewijs kouder in als de sticker niet
,OK” aangeeft.

Attentie!

Bij ingebruikneming van het apparaat kan
het tot 12 uur duren voor de temperatuur

is bereikt.

Correcte instelling Temperatuur
te hoog.
Temperatuur
kouder zetten.

Levensmiddelen
inruimen

Attentie bij het inruimen:

* De levensmiddelen goed verpakt of
afgedekt inruimen. Hierdoor blijven
geur, kleur en versheid behouden.
Bovendien wordt voorkomen dat de
levensmiddelen naar elkaar gaan
smaken en de kunststof onderdelen
verkleuren.

¢ Warme gerechten en dranken eerst
laten afkoelen en pas daarna in het
apparaat zetten.

¢ De luchtopeningen niet met
levensmiddelen blokkeren zodat
de luchtcirculatie niet vermindert.

Levensmiddelen die direct voor de
luchtopeningen worden opgeslagen,
kunnen door de uitstromende koude
lucht bevriezen.

Wij adviseren de levensmiddelen

als volgt in te ruimen:

¢ Op de legroosters in de koelruimte:
brood en banket, klaargemaakte
gerechten, koudegevoelig fruit en
groente

In de groentelade:
groente, sla, fruit

In het chillervak:
vis, vlees en worst

¢ In de deur (van boven naar beneden):
boter, kaas, eieren, tubes, kleine flesjes,
grote flessen, melk, pakken
vruchtensap

¢ In de diepvriesruimte:
diepvriesproducten, ijsblokjes,
comsumptie-ijs
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[ nl |
Netto-inhoud

De gegevens over de netto-inhoud vindt
u op het typeplaatje in uw apparaat.

Verse levensmiddelen
invriezen

Levensmiddelen zelf
invriezen

Als u zelf levensmiddelen wilt invriezen,
gebruik dan alleen verse levensmiddelen.

Geschikt om in te vriezen:

vlees en worst, gevogelte en wild, vis,
groente, kruiden, fruit, brood en gebak,
pizza, klaargemaakte gerechten, kliekjes,
eierdooiers en eiwit.

Niet geschikt om in te vriezen:

eieren met schaal, zure room en
mayonaise, kropsla, radijsjes, rammenas
en rettich, uien.

Blancheren van groente en fruit

Groente en fruit moeten voor het invriezen
geblancheerd worden om te voorkomen
dat kleur, smaak, aroma en vitamine ,,C”
verloren gaan.

Bij het blancheren wordt de groente of
het fruit kort in kokend water gedompeld.
In de boekhandel zijn boeken over
invriezen verkrijgbaar, waarin ook
blancheren wordt beschreven.

98

Levensmiddelenverpakken

1. Levensmiddelen in de verpakking
leggen.

2. De lucht eruit persen.

3. Het geheel van een goede sluiting
voorzien.

4. Vermeld op de pakjes inhoud en
datum.

Niet geschikt voor verpakking:
pakpapier, vetvrij papier, cellofaan,
vuilniszakken en gebruikte
boodschappentasjes.

Voor verpakking geschikt:

kunststof, polyetheen en aluminiumfolie,
diepvriesdozen.

Deze producten zijn in de handel verkrijg-
baar.

Als sluiting geschikt:

elastiekjes, clips van kunststof, touwtjes,
koudebestendig plakband e.d.

Zakjes en folie van polyetheen kunnen
met een folie-lasapparaat worden
dichtgelast.

Invriezen en opslaan

Inkopen van
diepvriesproducten

De verpakking mag niet beschadigd zijn.
Neem de houdbaarheidsdatum in acht.

In de winkel moet de temperatuur in de
diepvrieskist —18 °C of lager zijn.

De diepvriesproducten liefst in een koeltas
transporteren en snel in de diepvries-
ruimte leggen.



Levensmiddeleninruimen

Grotere hoeveelheden levensmiddelen bij
voorkeur in de bovenste vakken invriezen.
Ze worden daar bijzonder snel en
voorzichtig ingevroren. De levensmiddelen
naast elkaar in de vakken resp,
diepvriesladen leggen.

De vers in te vriezen levensmiddelen
mogen niet met de al ingevroren
levensmiddelen in aanraking komen.
Eventueel de door en door bevroren
levensmiddelen in de diepvriesladen
omstapelen.

Als er zeer veel levensmiddelen moeten
worden ondergebracht, dan kan men alle
diepvriesladen, behalve de onderste, uit
het apparaat halen en de levensmiddelen
direct op de vriesroosters stapelen.

Om de diepvriesladen eruit te halen:

de laden tot aan de aanslag uittrekken,
aan de voorkant iets optillen en eruit
halen.

Diepvrieswaren opslaan

* Belangrijk voor een optimale
luchtcirculatie in de diepvriesruimte:
de diepvriesladen tot de aanslag erin
schuiven.

¢ Als er zeer veel levensmiddelen moeten
worden ondergebracht, dan kan men
alle diepvriesladen, behalve de
onderste, uit het apparaat halen en de
levensmiddelen direct op de
vriesroosters stapelen. Om de
diepvriesladen eruit te halen: de laden
tot aan de aanslag uittrekken, aan de
voorkant iets optillen en eruit halen.
Afb.

Supervriezen

De levensmiddelen moeten zo snel
mogelijk door en door worden ingevroren.
Zodat vitamines, voedingswaarden,
uiterlijk en smaak behouden blijven.

Om te voorkomen dat bij het inladen van
verse levensmiddelen de temperatuur
ongewenst stijgt: een paar uur voor het
inladen van verse levensmiddelenhet
supervriessysteem inschakelen.

Doorgaans is 4-6 uur van tevoren
voldoende. Wilt u de maximale
invriescapaciteit benutten, dan moet het
supervriessysteem 24 uur van tevoren
worden ingeschakeld.

Kleinere hoeveelheden levensmiddelen
(max. 2 kg) kunnen zonder gebruik van
het supervriessysteem worden
ingevroren.

Supervriezen in- en uitschakelen

Om in- en uit te schakelen de toets
Supervriezen, afb. A/4, indrukken.

Het supervriessysteem wordt uiterlijk na
22 dag automatisch uitgeschakeld.

Superkoelen

Tijdens het superkoelen wordt de koel-
ruimte ca. 6 uur lang zo koud mogelijk
gekoeld. Hierna wordt automatisch
omgeschakeld naar de véor het
superkoelen ingestelde temperatuur.

Het superkoelsysteem inschakelen bijv.:

¢ VOOor het inladen van grote
hoeveelheden levensmiddelen.

¢ Om dranken snel te koelen.

Superkoelen in- en uitschakelen

Om in- en uit te schakelen de toets
Superkoelen, afb. A/6, indrukken.
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Maximale
invriescapaciteit

De levensmiddelen moeten zo snel
mogelijk door en door worden ingevroren.
Alleen zo blijven vitamines, voedings-
waarde, kleur en smaak behouden.
Daarom mag de maximale invries-
capaciteit van uw apparaat niet
overschreden worden.

Invriescapaciteit

Gegevens over de maximale invries-
capaciteit binnen 24 uur vindt u op het
typeplaatje.

Ontdooien van
diepvrieswaren

Afhankelijk van soort en bereidingswijze
van de levensmiddelen kunt u kiezen uit
de volgende mogelijkheden:

e bij omgevingstemperatuur,
¢ in de koelkast,

¢ in de elektrische oven, met/zonder
heteluchtventilator,

¢ in de magnetron.

Attentie!

Half of geheel ontdooide diepvrieswaren
niet opnieuw invriezen. Pas na het koken
of braden tot een kant-en-klaargerecht
kunnen ze opnieuw worden ingevroren.

De maximale bewaartijd wordt hierdoor
bekort.
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Apparaat uitschakelen
en buiten werking
stellen

Uitschakelen van het
apparaat
Toets Aan/Uit, afb. /8, indrukken.

Buiten werking stellen van
het apparaat

Als u het apparaat langere tijd niet
gebruikt:

1. Uitschakelen van het apparaat.

2. Stekker uit het stopcontact trekken of
de zekering losdraaien resp.
uitschakelen.

3. Apparaat schoonmaken.

4. Deur van het apparaat open laten
staan.



Schoonmaken van het
apparaat

Attentie!

De legplateaus en voorraadvakken mogen
niet in de afwasmachine gereinigd
worden. Ze kunnen vervormen!

Gebruik geen schoonmaak- of
oplosmiddelen die zand, chloride of zuren
bevatten.

Het sop mag niet terechtkomen in

¢ de openingssleuf aan de voorkant in de
bodem van het vriesvak,

¢ bedieningspaneel
e en de verlichting.

U gaat als volgt te werk:

¢ VOor het schoonmaken het apparaat
uitschakelen.

o Stekker uit het stopcontact trekken
of de zekering losdraaien resp.
uitschakelen!

¢ Het apparaat schoonmaken met een
zachte doek en lauw water met een
scheutje PH-neutraal schoonmaak-
middel. Het sop mag niet in de
verlichting terechtkomen.

» Deurafdichting alleen met schoon water
schoonmaken en grondig droogwrijven.

¢ Na het schoonmaken apparaat weer
aansluiten en inschakelen.

Binneninrichting eruit halen

Om schoon te maken kunnen alle
variabele delen van de koelruimte eruit
gehaald worden.

Glasplateaus

De glasplaten naar voren trekken en eruit
halen.

Glasplaat boven de groentelade
Alvorens de glasplaat eruit te halen eerst
de groentelade eruit trekken.

De glasplaat kan om schoon te maken uit
elkaar worden gehaald. Afb. E

Laden in de koelruimte

Afb. H

Lade helemaal uittrekken, door op te tillen
uit de vergrendeling halen en eruit nemen.

Om de lade erin te zetten: op de uittrek-
bare rails zetten en in het apparaat
schuiven. Door de lade omlaag te
drukken klikt deze vast.

Attentie!

Voordat de groentelade eruit gehaald kan
worden moet eerst de erboven liggende
glasplaat eruit gehaald worden.

Diepvrieslade

Diepvrieslade tot de aanslag uittrekken,
aan de voorkant iets optillen en eruit
halen. Afb.
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Energie besparen

e Het apparaat in een droge, goed te
ventileren ruimte plaatsen; niet direct
in de zon of in de buurt van een
warmtebron (bijv. verwarmingsradiator,
fornuis). Gebruik eventueel een
isolatieplaat.

¢ Warme gerechten en dranken buiten
het apparaat laten afkoelen.

¢ De diepvrieswaren om te ontdooien in
de koelkast leggen. Hierdoor benut u de
koude van de diepvrieswaren voor het
koelen van de levensmiddelen.

e De Deur van het apparaat zo kort
mogelijk openen.

¢ De achterkant van het apparaat af en
toe met met een stofzuiger of borstel
reinigen om toename van het
energieverbruik te voorkomen.

* Benodigde afstand van 70 cm tot aan
de achterwand aanhouden.
Daardoor kan de verwarmde lucht
ongehinderd wegtrekken.

Bedrijfsgeluiden

Heel normale geluiden
Gebrom - de koelmachine loopt.

Geborrel, gebruis of geklok — het
koelmiddel stroomt door de leidingen.

Geklik — de motor wordt in- of
uitgeschakeld.

Knakkende geluiden — het automatische
ontdooisysteem treedt in werking.
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Geluiden die gemakkelijk
verholpen kunnen worden

Het apparaat staat niet waterpas
Het apparaat met behulp van een
waterpas stellen. Gebruik hiervoor de
schroefvoetjes of leg iets onder het
apparaat.

Het apparaat staat tegen een ander
meubel of apparaat

Het apparaat van het meubel of apparaat
ernaast wegschuiven.

Laden, manden of legroosters/
-plateaus wiebelen of klemmen

Controleer de delen die eruit gehaald
kunnen worden en zet ze eventueel
opnieuw in het apparaat.

Flessen of serviesgoed raken elkaar

De flessen of het serviesgoed los van
elkaar zetten.

Verlichting

LED verlichting

Afb. /10

Het apparaat is voorzien van een
onderhoudsvrije LED verlichting.

Attentie!

Laserstraling van de klasse 1M (norm IEC
60825). Niet met optische instrumenten
direct in de straling kijken. Gevaar voor
oogletsel!

Reparaties aan deze verlichting mogen
alleen door de Servicedienst of een
erkend vakman worden uitgevoerd.



Kleine storingen zelf verhelpen

Voordat u de klantenservice belt:

Controleer of u de storing zelf kunt verhelpen met behulp van de onderstaande
aanwijzingen.

De kosten van adviezen door de klantenservice zijn voor uw rekening — ook tijdens de
garantieperiode!

Storing Eventuele oorzaak Oplossing

De temperatuur wijkt erg In sommige gevallen is het

af van de instelling. voldoende om het apparaat
gedurende 5 minuten uit te
schakelen.

Als de temperatuur te warm is:
na enkele uren controleren of de
temperatuur de temperatuur-
instelling genaderd is.

Als de temperatuur te koud is:
de volgende dag de temperatuur
nogmaals controleren.

De verlichting functioneert  De lichtschakelaar klemt. Controleer of er beweging in de
niet. Afh. /10 lichtschakelaar zit. Afb. El/9

De verlichting is defect. Zie hoofdstuk ,Verlichting”.
De temperatuur in de Koudere temperaturen in de De temperatuur in de koelruimte
koelruimte is te koud. diepvriesruimte kunnen ook iets warmer instellen.

leiden tot koudere temperaturen

in de koelruimte. Dit is normaal. Als dit niet voldoende is, bijv. bij te

koude omgevingstemperaturen, stel
dan ook nog de temperatuur in de
diepvriesruimte warmer in.

Geen enkele indicatie Stroomuitval; de zekering is Controleer of er stroom is.
brandt. uitgeschakeld; de stekker zit niet  De zekering moet zijn ingeschakeld.
goed in het stopcontact.
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Storing

Eventuele oorzaak

Oplossing

De temperatuur in de

diepvriesruimte is te warm.

» De deur van de
diepvriesruimte is open.

Deur sluiten.

e De be- en ontluchtings-
openingen zijn afgedekt.

Afdekking verwijderen.

e Er werden te veel
levensmiddelen in één keer
ingeladen om in te vriezen.

Max. invriescapacitiet niet
overschrijden.

De deur van de
diepvriesruimte stond te
lang open; de temperatuur
wordt niet meer bereikt

Er zit zo veel ijs op de
verdamper dat het No
Frost-systeem niet meer
volautomatisch ontdooit.

Om de verdamper te ontdooien: de
laden met diepvrieswaren eruit
halen en goed geisoleerd op een
koele plaats bewaren.

Apparaat uitschakelen en van de
wand wegschuiven. Deur van het
apparat open laten.

Na ca. 20 minuten begint het
dooiwater in de dooiwater-
opvanschaal, afb. [, aan de
achterwand van het apparaat te
lopen. Om te voorkomen dat de
dooiwateropvangschaal overloopt:
het dooiwater met een spons
opnemen.

Als er geen dooiwater meer in

de opvangschaal loopt, is de
verdamper ontdooid. Binnenkant
van de diepvriesruimte
schoonmaken. Het apparaat weer
in werking stellen.
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Servicedienst

Adres en telefoonnummer van de
Servicedienst in uw omgeving kunt u
vinden in het telefoonboek of in de
meegeleverde brochure met service-
adressen. Geef a.u.b. aan de Service-
dienst het E-nummer (E-Nr.) en het
FD-nummer (FD-Nr.) van het apparaat op.

U vindt deze gegevens op het typeplaatje.
Afb.

Door deze nummers aan de Servicedienst
door te geven voorkomt u onnodig heen
en weer rijden van de monteur en de
hieraan verbonden kosten.
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Consejos para

la eliminacion del
embalaje y el desguace
de los aparatos usados

¢9 Consejos para
la eliminacion del embalaje
de los aparatos

El embalaje protege su aparato contra
posibles dafos durante el transporte.
Todos los materiales de embalaje
utilizados son respetuosos con el medio
ambiente y pueden ser reciclados

o reutilizados. Contribuya activamente
a la proteccion del medio ambiente
insistiendo en unos métodos de
eliminacién y recuperacion de los
materiales de embalaje respetuosos
con el medio ambiente.

Su Distribuidor o Administracion local le
informara gustosamente sobre las vias
y posibilidades mas eficaces y actuales
para la eliminacion respetuosa con el
medio ambiente de estos materiales.

€9 Desguace del aparato
usado

Los aparatos usados incorporan
materiales valiosos que se pueden
recuperar.

Entregando el aparato a dicho efecto

en un centro oficial de recogida

0 recuperacion de materiales reciclables.

El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva

mmm curopea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
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La directiva proporciona el marco
general vélido en todo el ambito de

la Unidn Europea para la retirada

y la reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

A jAtencion!

Antes de deshacerse de su aparato
usado

1. Extraiga el enchufe de conexion del
aparato de la toma de corriente de la
red eléctrica.

2. Corte el cable de conexion del aparato
y retirelo conjuntamente con el
enchufe.

Todos los aparatos frigorificos contienen
gases aislantes y refrigerantes, que
exigen un tratamiento y eliminacion
especificos. Preste atencion a que las
tuberias del circuito de frio de su aparato
no sufran danos ni desperfectos antes
de haberlo entregado en el correspon-
diente Centro Oficial de recogida.

Consejos
y advertencias
de seguridad

Antes de emplear el aparato
nuevo

Lea detenidamente las instrucciones de
uso y de montaje de su aparato.

En éstas se facilitan informaciones

y consejos importantes relativos a su
seguridad personal, asi como a la
instalacion, el manejo y el cuidado
correctos del mismo.

Guarde las instrucciones de uso y de
montaje para ulteriores consultas o para
un posible propietario posterior.



Seguridad técnica

¢ El presente aparato incorpora una
pequena cantidad de isobutan (R 600a),
un gas natural de elevada compati-
bilidad medioambiental, aunque es
inflamable. Al efectuar la instalacion
y montaje de la unidad, debera
prestarse particular atencion a que el
circuito de frio no sufra ningun tipo de
dano o desperfecto. Tenga presente
que la salida a chorro del agente
refrigerante puede inflamarse o
provocar lesiones en los 0jos.

En caso de danos

— Mantener las fuentes de fuego o focos
de ignicion alejados del aparato.

— Ventilar el recinto durante varios
minutos.

— Desconectar el aparato y extraer el
cable de conexion de la red eléctrica.

— Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Cuanto mayor cantidad de agente
refrigerante contenga el aparato,
mayores dimensiones tiene que tener
el recinto en donde se vaya a colocar.
En recintos demasiado pequenos
pueden formarse mezclas inflamables
de aire y gas en caso de producirse
fugas en el circuito de frio del aparato.

Las dimensiones minimas de la
habitacion o local en donde se
encuentra instalado el aparato deberan
ser 1 m3por cada 8 gramos de agente
refrigerante. La cantidad de agente
refrigerante que incorpora su aparato
figura en la placa de caracteristicas, que
se encuentra en el interior del mismo.

e | a sustitucion del cable de conexion
ala red eléctrica del aparato, asi como
cualquier otra reparacion que fuera
necesario efectuar en éste, sélo podran
ser ejecutadas por técnicos especiali-
zados de la marca. La instalacion o
reparacion efectuadas de modo
erréneo o incorrecto pueden implicar
serios peligros para el usuario.

Al usar el aparato

* No usar aparatos eléctricos en el interior
de la unidad (por ejemplo calefacciones,
heladoras, etc.).
iExiste peligro de explosion!

« iNo utilizar ningun tipo de limpiadora
de vapor para desescarchar o limpiar
la unidad! El vapor caliente podria
penetrar en interior del aparato,
accediendo a los elementos con-
ductores de corriente y provocar
cortocircuitos.
iPeligro de descarga eléctrica!

* iNo rascar el hielo o la escarcha con
ayuda de objetos metélicos
puntiagudos o cortantes!

Los conductos del agente refrigerante
del compartimento de congelacion
podrian resultar danados. Téngase
presente que la salida a chorro del
agente refrigerante puede inflamarse
0 provocar lesiones en los ojos.

No guardar productos combinados
con agentes 0 gases propelentes
(por ejemplo sprays) ni materias
explosivas en el aparato.

iExiste peligro de explosion!

* No utilizar el zécalo, los cajones o las
puertas de la unidad como pisaderas
0 reposapiés.
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¢ Antes de desescarchar o limpiar el
aparato, extraer el enchufe de conexion
de la toma de corriente de la red
0 desconectar el fusible.
iNo tirar del cable de conexion del
aparato, sino hacerlo siempre por
el cuerpo del enchufe!

Tenga presente que las bebidas con un
alto grado de alcohol necesitan envases
con cierre hermético, debiéndose
colocar siempre en posicion vertical.

No permitir que las grasas y aceites
entren en contacto con los elementos
de plastico del interior del aparato o la
junta de la puerta. El plastico y la junta
de goma son materiales muy
susceptibles a la porosidad.

¢ No obstruir ni cubrir nunca las rejillas
de ventilacién y aireacion del aparato.

Las personas con facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales mermadas o
que carezcan de los conocimientos
necesarios, solo podran manipular

el aparato bajo vigilancia o con una
instruccion minuciosa y detallada por
otras personas.

¢ No guardar en el compartimento de
congelacion botellas ni tarros o latas
que contengan liquidos,
particularmente bebidas gaseosas.
iLas botellas y latas pueden estallar!

¢ No introducir en la boca directamente
los helados, polos o cubitos de hielo
extraidos del congelador.
iPeligro de quemaduras!

« iEvitar el contacto prolongado de las
manaos con los alimentos congelados,
las capas de hielo o escarcha, o los
tubos del evaporador!
iPeligro de quemaduras a causa
de las bajas temperaturas!
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En caso de haber ninos en
el hogar

* No dejar que los nifos jueguen con el
embalaje del aparato o partes del
mismao. jExiste peligro de asfixia a causa
de los cartones y las laminas de
plastico!

* i{No permita que los ninos jueguen con
la unidad ni se sienten sobre los cajones
0 se columpien de las puertas!

¢ En caso de disponer la unidad de una
cerradura, guardar la llave fuera del
alcance de los nifos.

Observaciones de caracter
general
El aparato es adecuado para

* la refrigeracion y congelacion
de alimentos y

e |la preparacion de cubitos de hielo.

El aparato esta destinado al uso en el
ambito doméstico.

El aparato esta dotado de un dispositivo
de desparasitaje segun la directiva de la
Unién Europea 2004/108/EC.

La estanqueidad del circuito de
refrigeracion viene verificada de fabrica.

Este producto cumple las normas
especificas de seguridad para aparatos
eléctricos (EN 60335/2/24).



Familiarizandose
con launidad

Despliegue, por favor, la Ultima pagina

con las ilustraciones.

Las presentes instrucciones de uso son
vélidas para varios modelos de aparato.

Por ello es posible que las ilustraciones

muestren detalles y caracteristicas de

equipamiento que no concuerdan con las

de su aparato concreto.

Fig. H
*no en todos los modelos

1-7 Cuadro de mandos

8
9

10
11
12

13
14
15

16
17
18
19
20

21
22
23

24

Tecla «Conexion/Desconexion»

Interruptor de la iluminacion
interior

lluminacioén interior (LED)
Abertura de salida del aire

Baldas en el compartimento
frigorifico

Balda para guardar botellas *
Cajén para la verdura

Compartimento fresco especial
«Chiller»

Cajén de congelacion
Rejilla congeladora
Soportes roscados
Balcon con huevera

Compartimentos para guardar
la mantequilla y el queso *

Filtros de carbon activo
Botellero *

Balcon para guardar botellas
grandes

Acumuladores de frio/
Calendario de congelacién *

Compartimento frigorifico
Compartimento de congelacion
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Cuadro de mandos

Fig. A

1 Tecla de ajuste de la temperatura
del compartimento de congelacion
Sirve para ajustar la temperatura del
compartimento de congelacion.

La temperatura del compartimento
de congelacion se puede ajustar
de -24°Ca-16°C.

2 Mando regulador de la tempera-
tura del compartimento frigorifico

Sirve para ajustar la temperatura
del compartimento frigorifico.

La temperatura del compartimento
frigorvfico se puede ajustar de
+2 iC a +8 iC.

3 Tecla «alarm»

Desactiva la alarma acustica.
Véase el capitulo «Alarma acustica».

4 Tecla Supercongelacion

Conecta y desconecta el super-
congelacion.

Véase el apartado
«Supercongelacion».

5 Indicacion de la temperatura
compartimento de congelacién

Las cifras indican, en °C, la tempe-
ratura ajustada en el compartimento
de congelacion.

6 Tecla Superfrio
Conecta y desconecta el superfrio.
Véase el apartado «Superfrio».

7 Indicador de la temperatura
del compartimento frigorifico

Las cifras indican, en °C, la tempe-
ratura ajustada en el compartimento
frigorifico.
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Prestar atencién

a la temperatura del
entornoy la ventilacion
del aparato

La clase climatica figura en la placa de
caracteristicas del aparato e indica a qué
temperatura del entorno (recinto) puede
funcionar el aparato.

Clase climatica Temperatura del
entorno admisible
SN +10 °C hasta 32 °C
N +16 °C hasta 32 °C
ST +16 °C hasta 38 °C
T +16 °C hasta 43°C
Ventilacion
Fig. H

El aire recalentado debe poder escapar
lioremente. De lo contrario, el aparato
tendra que aumentar su rendimiento,
provocando un consumo de energia
eléctrica elevado e inutil.

Por esta razén habra que prestar
particular atenciéon a que las aberturas
de ventilacion y aireacion no estén nunca
obstruidas!

Aconsejamos observar una distancia
de 70 mm respecto a la pared.



Conectar el aparato
a lared eléctrica

Tras colocar el aparato en su emplaza-
miento definitivo debera dejarse reposar
éste durante aprox. una hora antes de
ponerlo en funcionamiento. Durante el
transporte del aparato puede ocurrir que
el aceite contenido en el compresor
penetre en el circuito del frio.

Limpiar el interior del aparato antes de su
puesta en funcionamiento inicial. Véase
el capitulo «Limpieza del aparato».

La toma de corriente debera ser
libremente accesible. Conectar la unidad
a una red eléctrica de corriente alterna de
220-240 V/50 Hz a través de una toma de
corriente instalada reglamentariamente

y provista de puesta a tierra.

La toma de corriente debe estar protegida
con un fusible de 10—16 amperios.

En los aparatos destinados a paises fuera
del continente europeo debera verificarse
si los valores de la tension de conexion

y el tipo de corriente que figuran en la
placa de caracteristicas del aparato
coinciden con los de la red nacional.

La placa de caracteristicas del aparato

se encuentra en el lateral inferior
izquierdo. En caso de que fuera necesario
sustituir el cable de conexion a la red
eléctrica, esto sélo podra ser efectuado
por electricistas o técnicos especializados
del ramo.

A jAtencion!

No conectar el aparato en ningun caso
a conectores electronicos para ahorro
energético ni tampoco a rectificadores
inversos que transforman la corriente
continua en corriente alterna de 230 V
(por ejemplo instalaciones de energia
solar, redes eléctricas de buques).

Conectar el aparato

Pulsar la tecla «Conexion/Desconexion».
Fig. /8

Se escucha una sefal acustica de aviso,
la tecla «alarm» parpadea.

Pulsar la tecla «alarm». Fig. B/3

La alarma acustica esta desactivada.

La tecla «Alarm» permanece iluminada
hasta que en el compartimento de con-
gelacion se ha alcanzado la temperatura
ajustada.

La iluminacion interior del compartimento
frigorffico se activa en caso de estar la
puerta abierta.

De fabrica se aconseja ajustar las
siguientes temperaturas:

+4°C
-18°C

Compartimento frigorifico:
Compartimento de congelacion:

Advertencias relativas al
funcionamiento del aparato

e Gracias al sistema automatico No Frost,
el compartimento de congelacion y el
compartimento frigorffico quedan
siempre libres de escarcha.
El aparato no hay que desescarcharlo.

¢ Los lados frontales del cuerpo del
aparato son calentados ligeramente.
De este modo se impide la formacion
de agua de condensacion en la zona
de la junta de la puerta.

e En caso de que, tras cerrar la puerta del
compartimento de congelacion, ésta no
se pueda volver a abrir inmediatamente,
ello se debe a que, cuando se abre la
puerta, se crea una cierta depresion
en el interior del aparato. Por lo tanto,
cuando se produzca tal situacion
debera aguardarse unos dos a tres
minutos antes de abrir la puerta a fin
de permitir que la depresion sea
compensada.
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Ajustar la temperatura
Fig. A

Compartimentofrigorifico
(ajustable de +2 °C a +8 °C)

Pulsar la tecla de ajuste de la
temperatura 2 repetidas veces, hasta
alcanzar el valor que se desea ajustar

en el compartimento frigorifico. El valor
mostrado en ultimo lugar es memorizado.

La temperatura ajustada es mostrada
en la pantalla de visualizacion 7.

Se aconseja ajustar una temperatura de
+4°C.

Los alimentos delicados no deberan
guardarse a una temperatura superior
a+4°C.

Compartimento
de congelacion
(ajustable de —16 °C a —24 °C)

Pulsar la tecla de ajuste de la
temperatura 1 repetidas veces, hasta
alcanzar el valor que se desea ajustar en
el compartimento congelacion. El valor
mostrado en ultimo lugar es memorizado.

La temperatura ajustada es mostrada
en la pantalla de visualizacion 5.

Aconsejamos ajustar en el compartimento
de congelacion una temperatura de
-18°C.
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Alarma acustica

Alarma acustica «Puerta
abierta»

En caso de permanecer abierta la puerta
del aparato durante mas de un minuto,
se activa una senal acustica de aviso
permanente.

La alarma acustica se desactiva cerrando
la puerta.

Alarma acustica
«Temperaturaelevada»

La sefnal acustica de alarma se activa
cuando la temperatura en el interior del
compartimento de congelacion es
demasiado elevada.

Tecla Explicacion

«alarm»

seilumina  Sefal acustica de aviso de
temperatura demasiado elevada:
Los productos congelados no
corren riesgo de deteriorarse.

parpadea  Aviso de descongelacion:

Los alimentos congelados corren
peligro o han corrido peligro de
descongelarse en algin momento.




Aviso de descongelacién

En caso de no constatar ninguna
alteracion en el aroma, sabor y aspecto
de los alimentos, éstos se podran volver
a congelar si se asan, frien, hierven

0 preparan con ellos platos cocinados
antes de congelarlos.

En este caso no se deberé agotar al
maximo el tiempo de caducidad de los
productos.

Senal acustica de aviso de
temperatura demasiado elevada
La alarma acustica puede activarse,
sin significar por ello ningun peligro de
deterioro inmediato de los alimentos,
en los casos siguientes:

¢ Al poner en marcha el aparato.

¢ Al colocar una gran cantidad de
alimentos frescos en el congelador.

e En caso de haber estado abierta la
puerta del compartimento de
congelacion durante un periodo
demasado prolongado.

Desactivar la alarma acustica

Fig. A

Pulsando la tecla de «alarm» 3 se des-
activa la alarma acustica y la pantalla de
visualizacion vuelve a estar en disposicion
de funcionamiento.

Equipamiento

Estantes/Recipientes

La posicion de las bandejas y recipientes
del interior del aparato y de la cara interior
de la puerta se puede variar libremente:
desplazar la bandeja hacia adelante,
abatirla hacia abajo y extraerla
inclinandola por uno de sus laterales.
Para extraer los soportes y estantes de la
puerta deberan levantarse primero de su
posicion.

Compartimentofresco
especial «Chiller»
Fig. /15

La temperatura del compartimento fresco
especial «Chiller» es mas baja (mas frio)
que la del compartimento frigorifico,
pudiendo registrarse también
temperaturas inferiores a O °C.

El compartimento es ideal para guardar
el pescado, la carne y el embutido.

No es apropiado para guardar lechugas,
verduras y alimentos sensibles al frio.

Soporte para botellas
Fig. A

En la balda portabotellas se pueden
colocar con toda seguridad las botellas.
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Cajon para la verdura con

regulador de la humedad
Fig. H

El grado de humedad del cajon se puede
regular con objeto de crear el clima
6ptimo guardar las verduras, lechugas

y frutas,en funcién de la cantidad de
alimentos depositada en el cajon para

la verdura.

Mediante el control del grado de
humedad del aire en el compartimento,
los alimentos frescos se pueden guardar
hasta dos veces mas tiempo que en una
zona fresca normal, sin que sufran
pérdida o0 merma de su frescura.

Pequenas cantidades de alimentos -
desplazar el regulador hacia la izquierda.

Grandes cantidades de alimentos —
desplazar el regulador hacia la derecha.

Acumuladores de frio

Fig. @

Los acumuladores de frio contribuyen

a retardar la descongelacion de los
productos congelados en caso de corte
0 averia del suministro de corriente.

El retardo mas efectivo se logra
colocando los acumuladores de frio en
el compartimento superior, directamente
sobre los alimentos.

Para mejor aprovechamiento del espacio
disponible, los acumuladores se pueden
guardar en el compartimento de la puerta.

Los acumuladores de frio se pueden
extraer de su emplazamiento y usarlos
para mantener alimentos frescos por
breve tiempo, por ejemplo en una bolsa
isotérmica.
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Calendario de congelacion

Fig. V24

Las cifras que figuran junto a los simbolos
sefalan, en meses, €l plazo de conser-
vacion admisible para los diferentes
productos. En caso de conservar
alimentos ultracongelados adquiridos en
el comercio, debera tenerse en cuenta

la fecha de fabricacion o el tiempo de
caducidad de los mismos.

Filtros de carbon activo

Fig. V21

Con este filtro se reducen los malos
olores en el compartimento frigorifico.

Adhesivo «OK»

no disponible en todos los modelos

Mediante el indicador de temperatura
«OK>» se miden las temperaturas inferiores
a +4 °C. En caso de que el adhesivo no
muestre «OK», habra que ajustar de
modo escalonado una temperatura mas
baja (mas frio).

Advertencia

Al poner el aparato en marcha, éste
puede necesitar hasta 12 horas para
alcanzar la temperatura ajustada.

& O

Ajuste correcto Temperatura
demasiado
elevada, ajustar
una temperatura
mas baja



Colocary ordenar
los alimentos

Puntos a tener en cuenta al colocar
los alimentos en el aparato:

¢ Colocar los alimentos empaquetados
0 bien cubiertos en la unidad. De este
modo se evita que los alimentos se
deshidraten, descoloren o pierdan su
valor nutritivo y aroma.

Ademas se evita la mezcla de olores
y sabores, asi como la descoloracion
de las piezas de plastico. Las verduras,
frutas y lechugas se pueden guardar
en los cajones para las verduras, sin
necesidad de envolverlas.

Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta una temperatura
ambiente antes de introducirlos en el
aparato.

No obstruir ni bloquear con alimentos
las aberturas de salida del aire a fin de
permitir la libre circulacion del mismo.

Los alimentos colocados en las
inmediaciones de las aberturas de
salida del aire pueden resultar
congelados como consecuencia
del aire frio que sale por éstas.

Consejos practicos para guardar los
alimentos:

En las bandejas del compartimento
frigorifico:

pan y bolleria, platos cocinados, fruta
sensible a las bajas temperaturas

y verduras

En el cajon para la verdura:
verdura, lechugas, frutas

En el compartimento fresco especial
«Chiller»:
pescado, carne y embutido

En los estantes y compartimentos de la
cara interior de la puerta (de arriba hacia
abajo):

mantequilla y queso, huevos, tarros,
botellas pequenas, botellas grandes,
bolsas o briks de leche, briks de zumos
de frutas

En el compartimento de congelacion:
alimentos ultracongelados, cubitos
de hielo, helados

Capacidad util

Las indicaciones sobre la capacidad
util de su aparato figuran en la placa
del mismo.
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Congelar alimentos
frescos

Congelar alimentos frescos
en casa

Si decide congelar usted mismo los
alimentos, utilice Unicamente alimentos
frescos y en perfectas condiciones.

Alimentos adecuados para

la congelacion:

Carnes y fiambres, aves y caza, pescado,
legumbres, verduras y hortalizas, hierbas
aromaticas, fruta, pan, bolleria 'y
reposteria, pizza, platos cocinados, restos
de comidas, yemas y claras de huevos.

Alimentos que no deben congelarse:

Huevos enteros en su cascara, nata
fresca acidulada y mayonesa, lechugas,
rabanos, rabanos picantes y cebollas.

Blanqueado (escaldado) de verduras,
frutas y legumbres:

En el caso de las verduras, frutas

y legumbres es importante blanquearlas
(escaldarlas) antes de su congelacion,
para que su sabor, aroma o color no se
deteriore, no pierdan tampoco su valor
nutritivo y conserven al maximo su
contenido de vitamina «C».

Las frutas y verduras se blanquean
sumergiéndolas unos momentos en agua
hirviendo.

Mas detalles sobre este método podran
hallarse en cualquier libro o manual de
cocina que trate los aspectos de la
congelacion de alimentos y en donde

se describa el método del blanqueado.
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Envasado de los alimentos

1. Introducir los alimentos en la envoltura
prevista a dicho efecto.

2. Procurar eliminar todo el aire que
pudiera haber en el envase.

3. Cerrarlo herméticamente.

4. Marcar los envases, indicando su
contenido vy la fecha de congelacion.

Materiales no apropiados para el
envasado de alimentos:

Papel de empaquetar, papel aperga-
minado, celofan, bolsas de la basura
y bolsitas de plastico de la compra
ya usadas.

Materiales indicados para el envasado
de los alimentos:

Laminas de plastico, bolsitas y laminas
de polietileno, papel de aluminio, cajitas

y envases especificos para la congelacion
de alimentos.

Todos estos productos y materiales se
pueden adquirir en la mayoria de los
supermercados, grandes almacenes

0 en el comercio especializado.

Materiales apropiados para el cierre
de los envases:

Gomitas, clips de plastico, bramante,
cinta adhesiva incongelable, etc.

Las bolsitas o laminas de plastico de
polietileno se pueden termosellar con
una soldadora de plasticos.



Congelary guardar
alimentos

Puntos a tener en cuenta
al compraralimentos
ultracongelados

Prestar atencién a que la envoltura del
alimento o producto congelado no
presente ningun tipo de dano.

Verifique la fecha de caducidad de los
alimentos. Cercidrese de que ésta no ha
vencido.

La indicacion de la temperatura del
congelador del establecimiento en donde
adquiera los alimentos debera sefalar un
valor minimo de —18 °C.

Al hacer la compra, recuerde que
conviene adquirir los alimentos
congelados en el ultimo momento.
Procure transportarlos directamente a
casa envueltos en una bolsa isotérmica.
Una vez en el hogar, debera colocarlos
inmediatamente en el compartimento de
congelacion.

Colocary ordenar
los alimentos

Colocar preferentemente grandes
cantidades de alimentos frescos en los
cajones de congelacion superiores.

Alli los alimentos se congelan de modo
particularmente rapido y cuidadoso.
Colocar los alimentos distribuyéndolos
uniformemente en los cajones y gavetas
0 compartimentos de congelacion.

Los productos congelados que ya hubiera
en el compartimento de congelacion no
deberan entrar en contacto con los
alimentos frescos que se desean
congelar. En caso necesario, recoger

y apilar los alimentos congelados en los
cajones.

En caso de tener que congelar una gran
cantidad de alimentos, se pueden extraer
todos los cajones congeladores, a
excepcion del inferior, del aparato y apilar
los alimentos sobre las rejillas
congeladoras. Para retirar los cajones
deberan extraerse completamente hasta
alcanzar el tope limitador, inclinandolos a
continuacion hacia arriba.
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Guardar los alimentos
congelados

¢ Con objeto de no obstaculizar la
circulacion del aire en el interior del
aparato, hay que cerciorarse siempre
de que todos los cajones de conge-
lacion se encuentran introducidos hasta
el tope en el compartimento de
congelacion.

e En caso de tener que congelar una gran
cantidad de alimentos, se pueden
extraer todos los cajones congeladores,
a excepcion del inferior, del aparato y
apilar los alimentos sobre las rejillas
congeladoras. Para retirar los cajones
deberan extraerse completamente
hasta alcanzar el tope limitador,
inclinandolos a continuacion hacia
arriba. Fig.

Supercongelacion

Para que los alimentos conserven su valor
nutritivo, vitaminas y buen aspecto, hay
que congelar el centro lo mas
rapidamente posible.

Con objeto de evitar que se produzca un
aumento indeseado de la temperatura
interior del aparato al colocar alimentos
frescos en el compartimento de
congelacion, debera activarse la funcion
de supercongelacion varias horas antes
de introducir los alimentos en el aparato.

En general basta activar dicha opcion con
4-6 horas de antelacion. Si se desea
aprovechar la capacidad maxima de
congelacion, se necesitaran 24 horas.

Pequenas cantidades de alimentos (hasta
2 kg) se pueden congelar sin necesidad
de activar la supercongelacion.
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Activar y desactivar la funcién
«supercongelacion»

Para conectar o desconectar la funcion
«supercongelacion», pulsar la tecla
«supercongelacion». Fig. Bl/4

La funcién se desactiva automaticamente
como maximo pasadas 60 horas (2 dias
y medio) de su activacion.

Superfrio

Mediante esta funcion se enfria el com-
partimento frigorifico durante aprox.

6 horas hasta alcanzar la temperatura
mas baja posible, conmutando a con-
tinuacion a la temperatura ajustada con
anterioridad a la activacion de la opcion
superfrio.

La funcién de superfrio se selecciona

e antes de introducir grandes cantidades
de alimentos.

¢ en caso de desear enfriar rapidamente
bebidas.

Activar y desactivar la funcion
«superfrio»

Para conectar o desconectar la funcion
«superfrio», pulsar la tecla
«supercongelacion». Fig. /6



Capacidad maxima
de congelacion

Para que los alimentos conserven su valor
nutritivo, vitaminas y buen aspecto, hay
que congelar el centro lo mas
rapidamente posible. De este modo se
evita que los alimentos se deshidraten,
descoloren o pierdan su valor nutritivo

y aroma. Por esta razén no debera
superarse la maxima capacidad de
congelacion del aparato.

Capacidad de congelacion

Las indicaciones relativas a la méxima
capacidad de congelacion en 24 horas
se facilitan en la placa del aparato.

Descongelar
los alimentos

Segun el tipo y la naturaleza de su uso,
se puede elegir entre los siguientes
procedimientos:

¢ A temperatura ambiente.
e En el frigorifico.

¢ En un horno eléctrico, con/sin
calentador de aire.

¢ Con horno microondas.

Advertencia

Los alimentos que se hayan
descongelado o hayan empezado a
descongelarse no se pueden volver a
congelar de inmediato. Sélo se podran
volver a congelar tras asarlos, freirlos,
hervirlos o preparar con ellos platos
cocinados.

En este caso no se deberé agotar al
maximo el tiempo de caducidad de los
productos.

Desconexiony paro del
aparato

Desconectar el aparato

Pulsar la tecla «Conexion/Desconexion».
Fig. /8

Paro del aparato

En caso de largos periodos de inactividad
de la unidad:

1. Desconectar el aparato.

2. Extraer el enchufe del aparato de
la toma de corriente o desactivar
el fusible.

3. Limpiar el aparato.
4. Dejar la puerta abierta.
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Limpieza del aparato

jAtencion!

No lavar nunca las bandejas,
compartimentos o estantes del aparato
en el lavavajillas. jLas piezas pueden
deformarse!

No utilizar detergentes que contengan
arena, cloro o acidos. ijNo emplear
tampoco disolventes!

El agua empleada en la limpieza del
aparato no debe penetrar

e en las rendijas de la zona frontal del
fondo del compartimento de
congelacion

¢ en el cuadro de mandos
¢ ni entrar en contacto con la iluminacion.

Modo de proceder:

e Desconectar el aparato antes
de proceder a su limpieza.

e Extraer para ello el enchufe del aparato
de la toma de corriente, o desactivar el
fusible.

e |impiar el aparato con un pano suave,
agua templada y un poco de lavavajillas
manual con pH neutro. Téngase
presente que el agua empleada en la
limpieza del aparato no debe entrar
en contacto con la iluminacion.

 Limpiar la junta de la puerta sélo con
agua clara, secandola bien a con-
tinuacion.

e Tras concluir la limpieza del aparato:
Conectarlo a la red y ponerlo
en funcionamiento.
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Retirar los accesorios
y elementos variables
del aparato

Los elementos variables del comparti-
mento frigorifico se pueden extraer para
su limpieza.

Baldas de vidrio

Desplazar las baldas de vidrio hacia
adelante vy retirarlas.

Balda de vidrio por encima del cajon
para la verdura

Antes de retirar la balda debera extraerse
el cajon para la verdura de su emplaza-
miento.

La balda de vidrio se puede desarmar
para su limpieza. Fig. E

Cajones del compartimento frigorifico
Fig. H

Extraer el cajon completamente de su
emplazamiento y levantarlo para separarlo
de su enclavamiento.

Para montar el cajon en su emplaza-
miento, colocar el cajon sobre de los
carriles telescopicos y empujarlo hacia
el interior del compartimento. Encajar
el cajon en su emplazamiento
presionandolo hacia abajo.

Advertencia

Antes de retirar el cajon para la verdura
debera extraerse previamente la balda
de vidrio situada por encima de éste.

Cajén de congelacion

Tirar del cajon de congelacion hacia
el cuerpo del usuario hasta el tope,
levantarlo por la parte frontal y retirarlo
del aparato. Fig.



Consejos practicos
para ahorrar energia
eléctrica

e Emplazar el aparato en una habitacion
secay fresca, dotada de una buena
ventilacion. El aparato no debe
instalarse de forma que reciba
directamente los rayos del sol, ni
encontrarse tampoco proximo a un foco
activo de calor tal como cocinas,
calefacciones, etc. No obstante, si esto
ultimo fuera inevitable, se habra de
proteger la unidad con un panel aislante
adecuado.

¢ Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta una temperatura
ambiente antes de introducirlas en el
frigorifico.

¢ Descongelar los productos congelados
en el interior del frigorifico. De esta
manera se puede aprovechar el frio
desprendido por los mismos para la
refrigeracion de los restantes alimentos
guardados.

e Mantener abierta la puerta del aparato
el menos tiempo posible.

e Pasar de vez en cuando un aspirador o
pincel por la parte posterior del aparato
con objeto de evitar que la acumulacion
de polvo pueda dar lugar a un aumento
del consumo de corriente.

* Observar la distancia necesaria de
70 mm respecto al panel posterior.
De esta manera puede escapar
libremente el aire caliente.

Ruidos
de funcionamiento
del aparato

Ruidos de funcionamiento
normales del aparato

Los ruidos en forma de murmullos
sordos se deben al funcionamiento
del grupo frigorifico.

Los ruidos en forma de gorgoteo

se producen al penetrar el liquido
refrigerante en los tubos delgados una
vez que ha entrado en funcionamiento
el compresor.

Los ruidos en forma de clic
se escuchan cuando se conecta
y desconecta el compresor.

Los ruidos en forma de chasquidos
se producen cuando.
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Ruidos que se pueden
solucionar facilmente

El aparato esta colocado en posicion
desnivelada

Nivelar el aparato con ayuda de un nivel
de burbuja y los soportes roscados del
aparato; calzarlo en caso necesario.

El aparato entra en contacto con
muebles u otros objetos

Retirar el aparato de los muebles u otros
aparatos con los que esté en contacto.

Los cajones, bandejas y estantes
oscilan o estan agarrotados

Verificar los elementos desmontables vy,
en caso necesario, colocarlos en un
nuevo emplazamiento.

Las botellas o recipientes entran en
contacto mutuo

Separar algo las botellas y los recipientes.

lluminacioninterior

lluminacién interior (LED)

Fig. /10

Su aparato esta equipado con una
iluminacion por diodos luminosos exenta
de mantenimiento.

jAtencion!

Radiacion de laseres Clase 1M (norma
IEC 60825). No mirar directamente los
rayos de laser con instrumentos opticos.
iPeligro de lesiones oculares!

Las reparaciones de este tipo de
iluminacion solo podran ser realizadas
por personal técnico del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca
0 autorizado oficialmente por el
fabricante.
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Servicio de Asistencia
Técnica

La direccion y el numero de teléfono del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de
la marca mas préximo a su domicilio los
podré localizar a través de la guia
telefdnica de su localidad o el directorio
del Servicio de Asistencia Técnica Oficial.
Al solicitar la intervencion del Servicio de
Asistencia Técnica, no olvide indicar el
Numero de producto (E-Nr.) y el Numero
de fabricacion (FD-Nr.) de su unidad.

Ambos nimeros se encuentran en la
placa de caracteristicas del aparato.
Fig. @

De este forma se evitara usted gastos
innecesarios, dado que en estos casos,
los gastos del técnico no quedan
cubiertos por las prestaciones del servicio
de garantia.



Pequenas averias de facil solucion

Antes de avisar al Servicio de Asistencia Técnica:
Compruebe si la averia o fallo que usted ha constatado se encuentra recogida en los
siguientes consejos y advertencias.
Tenga presente que los gastos del técnico no quedan cubiertos por las prestaciones

del servicio de garantia.

Averia

Posible causa

Forma de subsanarla

La temperatura difiere
fuertemente del valor
ajustado.

En algunos casos es posible
que sea suficiente desconectar
el aparato durante 5 minutos.

Si la temperatura es demasiado
elevada (calor), verifique al cabo
de unas pocas horas si se ha
producido una aproximacion a la
temperatura ajustada.

Si la temperatura es demasiado
baja (frio), verifique la temperatura
nuevamente al dia siguiente.

La iluminacion no funciona.
Fig. /10

El interruptor de la luz esta
agarrotado.

Verificar la libre movilidad del
interruptor. Fig. /9

La iluminacion esta defectuosa.

Véase el capitulo «lluminacion
interior».

La temperatura en el
interior del compartimento
frigorifico es demasiado
baja (frio).

Unas bajas temperaturas (frio)
en el compartimento de
congelacion pueden dar lugar
a bajas temperaturas (frio) en el
compartimento frigorifico. Este
fendmeno obedece a razones
técnicas.

Ajustar una temperatura algo mas
elevada (calor) en el compartimento
frigorifico.

Si esto no fuera suficiente, por
ejemplo al reinar una baja
temperatura en el entorno, debera
ajustarse una temperatura mas
elevada (calor) también en el
compartimento de congelacion.

No se ilumina ninguna
pantalla ni ninguno de los
pilotos de aviso.

Se ha producido un corte del
suministro de corriente eléctrica;
el fusible se ha fundido;

el enchufe del aparato no esta
asentado correctamente en la
toma de corriente.

Verificar si hay corriente eléctrica,
cerciorarse de que el fusible de la
red esta conectado.
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Averia

Posible causa

Forma de subsanarla

La temperatura en el
interior del compartimento

e |a puerta del compartimento

de congelacion esta abierta.

Cerrar la puerta del aparato.

ggrﬁ:g?:(:ﬁcémgza (calor) « | as aberturas de ventilacion y  Cerciorarse de que las aberturas
' aireacion estan obstruidas. de ventilacion y aireacion no estan
obstruidas.
¢ Se ha introducido una No superar la maxima capacidad de
cantidad excesiva de congelacion de alimentos frescos
alimentos frescos en el del aparato.
compartimento de
congelacion.
La puerta del El evaporador (generador de frio) Para desescarchar el evaporador,
compartimento de del sistema No Frost presenta tal  retirar primero los alimentos de los
congelacion ha acumulacion de hielo o cajones y gavetas de congelacion y
permanecido abierta escarcha, que no es capaz de guardarlos, bien aislados, en un

durante un tiempo
prolongado; no se alcanza
latemperatura ajustada.

realizar automaticamente el ciclo

de desescarchado.

lugar lo mas frio posible.

Desconectar el aparato y retirarlo
de la pared. Dejar la puerta abierta.

Al cabo de 20 minutos comienza a
correr el agua de descongelacion
hasta la bandeja de evaporacion,
Fig. [, situada en la parte
posterior del aparato. Con objeto de
evitar en este caso que el agua de
descongelacion pueda rebosar en
la bandeja de evacuacion, recoger
el agua de descongelacion con una
esponja.

Cuando deje de acceder agua de
descongelacion a la bandeja de
evaporacion, el evaporador esta
desescarchado. Limpiar el interior
del aparato. Volver a conectar el
aparato.
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Instrucoes sobre
reciclagem

<9 Reciclagem
da embalagem

A embalagem protege o seu aparelho
de danos no transporte. Os materiais
utilizados nao sao poluentes e séo
reutilizaveis. Proceda a reciclagem da
embalagem de forma compativel com
0 meio ambiente.

Junto do seu Agente ou dos Servigos
Municipalizados poderé informar-se sobre
0s procedimentos actuais de reciclagem.

€9 Reciclagem dos
aparelhos usados

Os aparelhos antigos nao sé&o lixo sem
qualquer valor!

Através duma reciclagem compativel com
0 meio ambiente, podem ser recuperadas
matérias primas valiosas.

Este aparelho esta marcado em
conformidade com a Directiva

mmm 2002/96/CE relativa aos residuos
de equipamentos eléctricos
e electronicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

A Aviso

Em aparelhos fora de servigo
1. Desligar a ficha da tomada.

2. Cortar o cabo eléctrico e afasta-lo
do aparelho com a respectiva ficha
de rede.

Os aparelhos de frio contém agente
refrigerador e, no isolamento, gases.

O agente refrigerador e 0s gases devem
ser eliminados correctamente.

Ter cuidado para ndo danificar a tubagem
do agente refrigerador até a sua
reciclagem correcta.

Instrucoes
de seguranca
e de aviso

Antes de colocar o aparelho
em funcionamento

Devera ler atentamente as instrugdes

de servico e de montagem!

Delas constam informagdes importantes
sobre instalacao, utilizagdo e manutencao
do aparelho.

Guarde toda a documentagéo para
posterior utilizagdo ou para outro
possuidor.
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Segurancatécnica

O aparelho contém, em quantidades
reduzidas o0 agente de refrigeracao
R600a nao poluente, mas inflamavel.
Ter cuidado, para que a tubagem do
circuito do agente refrigerador néo sofra
qualquer dano durante o transporte ou
durante a montagem. O agente
refrigerador, ao libertar-se, podera
causar ferimentos nos olhos ou
inflamar-se.

Em caso de danos

— Manter o aparelho afastado de chamas
abertas ou de fontes de ignicéo.

— Arejar bem o compartimento durante
alguns minutos.

— Desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada.

— Contactar os Servigcos Técnicos.

Quanto maior for a quantidade

de agente refrigerador num aparelho,
maior devera ser o compartimento onde
0 aparelho esta instalado. Em espacos
muito pequenos e havendo uma fuga,
pode formar-se uma mistura de gas/ar
inflamavel.

Por cada 8 g de agente refrigerador

0 compartimento devera ter, no minimo,
1 m3. A quantidade de agente
refrigerador do seu aparelho vem
indicada na chapa de caracteristicas,
que se encontra no interior do aparelho.

A substituicdo do cabo eléctrico

e outras reparagdes s6 podem ser
efectuadas pelos Servicos Técnicos.
Instalagcdes e reparagdes inadequadas
podem acarretar perigos varios para

o utilizador.
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Utilizacao

Nunca utilizar aparelhos eléctricos dentro
do aparelho (por ex. aquecedores,
aparelhos eléctricos para fazer gelados,
etc.).

Perigo de explosao!

¢ Nunca descongelar nem limpar

o aparelho com um aparelho de limpeza
a vapor! O vapor pode atingir os
componentes eléctricos e provocar

um curto-circuito.

Perigo de choque eléctrico!

N&ao utilizar quaisquer objectos
pontiagudos ou de arestas vivas para
eliminar gelo simples ou em camadas.
Poderd, assim, danificar a tubagem do
agente refrigerador. O agente
refrigerador, ao libertar-se, pode
incendiar-se ou provocar ferimentos
nos olhos.

Nao guardar no aparelho produtos
com gases propulsores (por ex. latas
de spray) e produtos explosivos.
Perigo de explosao!

Nao utilizar rodapés, gavetas, portas,
etc. como estribos ou zonas de apoio.

Para descongelar e limpar, desligar
a ficha da tomada ou o fusivel

de seguranca.

Puxar pela ficha e ndo pelo cabo
eléctrico.

« Alcool de elevada percentagem s6

pode ser guardado no aparelho, se
em recipiente hermeticamente fechado
€ em posicao vertical.

e Ter cuidado para ndo sujar as pecgas

de plastico e o0 vedante da porta com
6leo ou gordura. As pecas de plastico
€ 0 vedante da porta podem,

de contrario, tornar-se porosos.

Nunca tapar ou obstruir as grelhas
de ventilagdo do aparelho.



Este aparelho s6 pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas

€ sensoriais limitadas ou, ainda, com
falta de conhecimentos, se estiverem
sob vigilancia e tiverem conhecimento
pormenorizado das instrugoes

de servigo.

N&o guardar na zona de congelacéo
liquidos em garrafas ou latas
(especialmente bebidas gaseificadas).
As garrafas e as latas podem rebentar!

¢ Nunca levar imediatamente a boca
alimentos congelados e acabados
de retirar da zona de congelacéo.
Perigo de queimaduras provocadas
pelo frio!

Evitar o contacto prolongado das méaos
com os alimentos congelados, com

0 gelo ou com a tubagem do
evaporador, etc.

Perigo de queimaduras provocadas
pelo frio!

Criancas em casa

¢ N&o deixar a embalagem e seus
componentes ao alcance de criangas.
Perigo de asfixia pelos cartdes
desdobraveis € peliculas!

¢ O aparelho nao é um brinquedo para
criancas!

¢ No caso de aparelhos com fechadura:
guardar a chave fora do alcance das
criangas!

Determinacdes gerais
O aparelho destina-se

* a refrigeracao e congelagéo
de alimentos,
e 3 preparacao de gelo.
O aparelho destina-se a utilizagéo
domeéstica.

O aparelho esta protegido contra inter-
feréncias, de acordo com a directiva
UE 2004/108/EC.

O circuito de frio foi testado quanto a sua
estanquidade.

Este produto corresponde as determina-
¢des sobre seguranca em vigor para
aparelhos eléctricos (EN 60335/2/24).
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Familiarizacao
com o aparelho

Favor desdobrar a Ultima pagina com
as ilustracoes.

Estas instrugdes de servigo aplicam-se
a varios modelos.

Sé&o, por isso, possiveis diferencas nas
imagens.
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Fig. H
* nao existente em todos os modelos

1-7 Painel de comando

8
9
10
11
12

13
14
15
16

17
18
19
20

21
22
23
24

Interruptor de ligar/desligar
Interruptor da luz
lluminacéao (LED)

Abertura de ventilagao

Prateleiras na zona
de refrigeracao

Prateleira para garrafas *
Gaveta de legumes
Compartimento «Chiller»

Gaveta para alimentos
congelados

Grelha de congelagéao
Pés de enroscar
Suporte para ovos

Compartimento para queijo
e manteiga *

Filtros de carbono activo
Suporte para garrafas *
Prateleira para garrafas grandes

Acumulador de frio/
Calendario de congelacéao *

Zona de refrigeracao
Zona de congelacao



Painel de comandos

Fig. A

1 Tecla de regulacao de temperatura
da zona de congelagéao
Com a tecla, sera regulada a tempe-
ratura da zona de congelagéo.

A temperatura da zona de congelacao
pode ser regulada entre —24 °C até
-16°C.

2 Tecla de regulacao de temperatura
para a zona de refrigeracao

Com a tecla, sera regulada a tempe-
ratura da zona de refrigeragéo.

A temperatura da zona
de refrigera- nyo pode ser
regulada entre +2 iC e +8 iC.

3 Tecla «alarm»

Serve para desligar o aviso sonoro.
Ver Capitulo «Aviso sonoro».

4 Tecla Supercongelacao

Serve para ligar e desligar a super-
congelacao.
Ver o Capitulo «Supercongelacao».

5 Indicadores de temperatura zona
de congelacao

Os digitos junto a barra luminosa
correspondem as temperaturas da
zzona de congelacao em C.

6 Tecla Superrefrigeracao

Serve para ligar e desligar
a Superrefrigeracao.

Ver o Capitulo «Superrefrigeracao».

7 Indicador de temperatura da zona
de refrigeracao

Os nUmeros correspondem as
temperaturas reguladas em “C para
a zona de refrigeracao.

Dar atencao
a temperatura ambiente
e aventilacao

As classes climaticas estao indicadas
na chapa de caracteristicas. Ela indica
a amplitude de temperaturas ambiente,
em que o aparelho pode funcionar.

Classe climatica Temperatura
ambiente permitida

SN +10°Caté 32°C

N +16°C até 32°C

ST +16°C até 38 °C

T +16°C até 43°C

Ventilacao

Fig. H

O ar na parte de tras do aparelho

€ aquecido. O ar aquecido tem que poder
ser expelido sem impedimentos.

De contréario, a maquina de frio tem que
trabalhar mais. Isto aumentara o consumo
de energia.

Por isso: Nao tapar nem obstruir as
aberturas de ventilag&o!

Recomendamos uma distancia de 70 mm
da parede traseira.
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Ligar o aparelho

Depois do aparelho estar instalado,
dever-se-a esperar, pelo menos, 1 hora,
antes de pdr o aparelho a funcionar.
Durante o transporte, pode acontecer
que o 6leo existente no compressor

se tenha infiltrado no sistema de frio.

Antes da primeira utilizacao, limpar bem
o interior do aparelho.
Ver Capitulo «Limpeza do aparelho».

A tomada deve estar facilmente acessivel.
Ligar o aparelho a corrente alterna
220-240 V/50 Hz, através de uma
tomada instalada segundo as normas.

A tomada de corrente tem que estar
protegida por um fusivel de 10 A até 16 A.

No caso de aparelhos destinados

a funcionar em paises ndo europeus, ha
que verificar na chapa de caracteristicas,
se a tensao indicada e o tipo de corrente
coincidem com os valores da corrente
eléctrica da sua residéncia. A chapa

de caracteristicas encontra-se no interior
do aparelho, no lado esquerdo, em baixo.
A eventual substituicao do cabo eléctrico
s6 deve ser efectuada por um técnico
especializado.

/\ Aviso

Em caso algum, devera o aparelho ser
ligado a uma ficha electrénica de
poupanca de energia € a um ondulador,
que converta a corrente continua em
corrente alterna de 230 V (por ex. Sistema
Solar, corrente de bordo de navios).
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Ligar o aparelho
Premir a tecla de ligar/desligar. Fig. /8

Soa um aviso acustico, a tecla «alarm»
esta a piscar.

Premir a tecla «alarm». Fig. /3
O aviso sonoro fica desligado.

A tecla «alarm» fica iluminada, até que
seja atingida a temperatura regulada para
a zona de congelagao.

Com a porta aberta, acende-se a ilumina-
¢&o interior na zona de refrigeracao.

De fabrica, recomendam-se as seguintes
temperaturas:

+4°C
-18°C

Zona de refrigeracao:
Zona de congelacao:

Indicacbes sobre
funcionamento

e Gracas ao sistema No Frost totalmente
automatico, ndo ha formagéo de gelo
nas zonas de congelacao e de refrigera-
¢ao. A descongelagdo ndo é necessaria.

¢ As areas frontais do exterior do
aparelho ficam parcial e ligeiramente
aquecidas, o que impede a formagéo
de condensacgao na zona do vedante
da porta.

e Se, depois de fechar a zona de conge-
lacdo, ndo puder de imediato abrir
a porta, deveré aguardar dois a trés
minutos até que seja compensado
0 vacuo formado.



Regular a temperatura
Fig. A

Zonade refrigeracao
(regulavel entre +2 °C e +8 “C)

Premir a tecla de regulacéo de tempe-
ratura 2 tantas vezes até que fique
regulada a temperatura pretendida para
a zona de refrigeracdo. O valor regulado
em ultimo lugar fica memorizado.

A temperatura regulada é mostrada
naindicagao 7.

Recomendamos uma regulagéo de +4 °C.

Alimentos sensiveis nao devem ser con-
servados a uma temperatura superior
a+4°C.

Zonade congelacao
(regulavel entre —16°C e —24 °C)

Premir a tecla de regulacao de tempe-
ratura 1 tantas vezes até que fique
regulada a temperatura pretendida para
a zona de congelacao. O valor regulado
em ultimo lugar fica memorizado.

A temperatura regulada é mostrada
naindicacao 5.

Recomendamos, para a zona de conge-
lagdo, uma regulacéo de -18 °C.

Aviso sonoro

Aviso sonoro da porta

Soa um aviso acustico continuo, se
a porta do aparelho estiver aberta mais
de um minuto.

La alarma acustica se desactiva cerrando
la puerta.

Aviso sonoro
de temperatura
O aviso sonoro de temperatura dispara,

quando a temperatura esta demasiado
alta na zona de congelacéo.

Tecla Esclarecimento

de alarme

acende Aviso de temperatura:
Alimentos congelados ndo correm
perigo.

estd a piscar  Aviso de descongelagao:

Alimentos estdo ou estiveram
em risco de descongelar.

Aviso de descongelacao

Se ndo houver alteracao de sabor, odor
€ aspecto, os alimentos podem ser
novamente congelados, mas depois
de cozinhados.

Nao utilizar mais o prazo maximo
de conservacao.

Aviso de temperatura

O aviso sonoro pode ser activado, sem
perigo para os alimentos:

¢ Quando da colocacao do aparelho
em funcionamento.

¢ Na colocacéo de grande quantidade
de alimentos frescos.
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* No caso da porta da zona de conge-
lacdo estar demasiado tempo aberta.

Desligar o aviso sonoro
Fig. A
Premindo a tecla de alarme 3, o aviso

sonoro desliga e a indicagéo volta
a situacao de pronto a actuar.

Equipamento

Prateleiras/Recipientes

As prateleiras interiores e 0s recipientes
da porta podem, se necessario, mudar
de posicao: Elevar e puxar a prateleira
para a frente, baixa-la e retira-la. Elevar
0S suportes e retira-los para fora.

Compartimento «Chiller»

Fig. /15

No compartimento «Chiller» predominam
temperaturas mais baixas do que na zona
de refrigeracao.

Podem surgir, também, temperaturas
inferiores a 0 °C.

Ideal para a conservagao de peixe, carne
e charcutaria. Nao apropriado para
saladas e legumes, bem como para
produtos sensiveis ao frio.

Prateleiras para garrafas
Fig. @

Na prateleira para garrafas, podem ser
arrumadas garrafas com seguranca.
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Gaveta de legumes com

reguladorde humidade

Fig. H

Para criar a temperatura ideal

de conservacao de legumes, saladas

e fruta, regular a humidade do ar dentro

da gaveta em funcéo da quantidade
de alimentos.

Através do controlo de humidade,
os alimentos frescos podem ser
conservados pelo dobro do tempo
relativamente a zona de refrigeracao
normal, sem perda de frescura.

Pequena quantidade de alimentos —
Deslocar o regulador para a esquerda.

Grande quantidade de alimentos -
Deslocar o regulador para a direita.

Acumuladorde frio

Fig. @

Em caso de falha de energia ou

de anomalia, 0 acumulador de frio retarda
0 aguecimento dos alimentos guardados.
O tempo maximo de conservagéo é
alcancado, se o acumulador for colocado
directamente sobre os alimentos na
gaveta superior.

Para se aproveitar melhor o espago,
0 acumulador pode ser guardado no
compartimento da porta.

O acumulador de frio pode, também, ser
retirado para a manutencao temporaria
de frio de alimentos, por ex. numa mala
térmica.



Calendariode congelacao

Fig. V24

Os simbolos junto aos alimentos indicam,
em meses, 0 prazo maximo de conserva-
¢ao permitido para os alimentos. No caso
de alimentos congelados ¢ ja cozinhados,
adquiridos no comércio, tem que se dar
atencéo a data de fabrico e a data

de validade.

Filtros de carbono activo

Fig. V21

Este filtro permite reduzir os odores
desagradaveis na zona de refrigeracao.

Autocolante «OK»

Nao existente em todos os modelos

Com o controlo de temperatura «OK>»,
podem ser identificadas temperaturas
inferiores a + 4 “C. Regular a temperatura
por fases, se 0 autocolante ndo mostrar
<<OK>>_

Nota

Ao ligar o aparelho pela primeira vez,
pode levar até 12 horas até que seja

atingida a temperatura.

Regulacao Temperatura

correcta demasiado alta,
regular uma
temperatura mais
baixa

Arrumacao
dos alimentos

Na arrumacéao dos alimentos, ha que
observar o seguinte:

¢ Os alimentos devem ser bem embala-
dos ou tapados. Deste modo, conser-
vardo o aroma, a cor e a frescura.
Evitam-se, assim, também, a trans-
missao de sabores e as mudangas
de cor das pegas de plastico.

¢ Deixar arrefecer alimentos e bebidas,
antes de os arrumar no aparelho.

¢ Nao bloquear as aberturas
de ventilagdo na zona de refrigeracao
com alimentos, para nao prejudicar
a circulagéo de ar.

Alimentos colocados a frente das
aberturas de ventilagao podem
congelar devido a saida de ar frio.

Recomendamos a arrumacao dos

alimentos da seguinte maneira:

» Nas prateleiras da zona de refrigeracéo:
produtos de pastelaria, alimentos
confeccionados, fruta e legumes
sensiveis ao frio

¢ Na gaveta de legumes:
legumes, saladas e fruta

¢ No compartimento «Chiller»:
peixe, carne e charcutaria

¢ Na porta (de cima para baixo):
manteiga, queijo, ovos, bisnagas,
frascos, garrafas, leite, pacotes
de sumo

* Na zona de congelagao:
alimentos ultracongelados, cubos
de gelo, gelados
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Capacidade util

As indicagdes sobre capacidade Util estédo
indicadas na placa de caracteristicas do
seu aparelho.

Congelar alimentos
frescos

Congelacaode alimentos

Para a congelagado de alimentos, utilizar
apenas produtos frescos € em bom
estado.

Alimentos adequados para
congelacéao:

Derivados de carne e de salsichas, aves
€ cacga, peixe, legumes, ervas aromaticas,
fruta, produtos de pastelaria, pizzas,
comida pronta, restos de comida, gemas
e claras de ovos.

Alimentos nao adequados para
congelacéao:

Ovos inteiros com casca, natas azedas
e maionese, saladas de folha, rabanetes,
rabanos e cebolas.

Branqueamento de legumes e fruta:

Para que conservem cor, sabor, aroma
e vitamina «C», os legumes e a fruta
devem ser branqueados, antes de se
proceder a sua congelagao.

O brangueamento consiste em
mergulhar, por breves instantes, os
legumes e a fruta em agua a ferver.
No mercado livreiro podera encontrar
literatura sobre congelagédo, onde €
descrito também o processo

de branqueamento.
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Embalar os alimentos
1. Introduzir os alimentos na embalagem.

2. Retirar o ar completamente.
3. Fechar a embalagem hermeticamente.

4. ldentificar o conteldo da embalagem
e a data de congelacéo.

Material nao adequado para
embalagem:

Papel de embrulho, papel de pergaminho,
celofane, sacos do lixo, sacos de compras
usados.

Material adequado para embalagem:
Pelicula de plastico, manga de polietileno,
folha de aluminio, caixas proprias para
congelacao.

Estes produtos encontram-se a venda no
comércio da especialidade.

Produtos préprios para fechar

a embalagem:

Elasticos, clips de plastico, fios, fita
adesiva resistente ao frio, entre outros.
Podera fechar os sacos e as mangas
de polietileno com um aparelho préprio
para fechar sacos.

Congelacao
e conservacao

Comprade alimentos
ultracongelados

A embalagem ndo deve estar danificada.
Verificar a data de validade.

A temperatura da arca congeladora da
loja deve ser de —18 °C ou inferior.

Se possivel, transportar os alimentos
ultracongelados num saco térmico
€ arruma-los rapidamente na zona
de congelagéao.



Arrumacéao dos alimentos

Congelar maiores quantidades

de alimentos, de preferéncia, nas gavetas
superiores, pois, ali, eles serao conge-
ladas rapida e cuidadosamente. Colocar
0s alimentos com a sua maior superficie
assente sobre as prateleiras ou nas
gavetas.

Alimentos ja congelados ndo devem
entrar em contacto com os alimentos
frescos, na fase de congelacao. Se for
necessario, transfira os alimentos ja
completamente congelados para as
prateleiras dos alimentos congelados.

Se tiver que ser colocada uma grande
quantidade de alimentos, todas as
gavetas, excepto a Ultima, podem ser
retiradas e os alimentos empilhados
directamente sobre as grelhas

de congelagéo. Para retirar as gavetas
de congelagao, puxa-las para fora até ao
encosto, eleva-las a frente e, depois,
retira-las.

Conservacaode alimentos
congelados

e Importante para a correcta circulagdo
de ar dentro do aparelho, € a intro-
ducéo das gavetas de congelagéo até
ao encosto.

e Se tiver que ser colocada uma grande
quantidade de alimentos, todas as
gavetas, excepto a Ultima, podem ser
retiradas e os alimentos empilhados
directamente sobre as grelhas
de congelagao. Para retirar as gavetas
de congelagao, puxa-las para fora até
ao encosto, eleva-las a frente €, depais,
retira-las. Fig.

Supercongelacao

Os alimentos devem, o mais rapidamente
possivel, ser congelados até ao seu
nucleo. Para que mantenham as
vitaminas, os nutrientes, o aspecto

e 0 sabor.

Para que ndo haja uma subida indesejada
de temperatura, devera activar a super-
congelacao, algumas horas antes

de colocar os alimentos frescos.

Em geral, sdo suficientes 4 a 6 horas
antes. Se tiver que ser utilizada

a capacidade maxima de congelacéo,
S80 necessarias 24 horas.

Pequenas quantidades de alimentos
(até 2 kg) podem ser congeladas, sem
supercongelagéo.

Activar e desactivar

a supercongelacao

Para activar e desactivar, premir a tecla
de supercongelacéo. Fig. A/4

A supercongelagao desliga automa-
ticamente, o mais tardar, apds 22 dias.
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Superrefrigeracao

Com a «Superrefrigeracdo», a zona

de refrigeracao arrefece o maximo
possivel durante cerca de 6 horas.
Depois, é feita a comutacao automatica
para a temperatura ajustada antes da
activacéo da superrefrigeracéo.

Activar a Superrefrigeracao, por ex.:

¢ Antes da colocacgéo de grande
quantidade de alimentos.

e Para a refrigeracao rapida de bebidas.

Activar e desactivar
a superrefrigeragao

Para activar e desactivar, premir a tecla
de superrefrigeracéo. Fig. /6

Max. capacidade
de congelacao

Os alimentos devem, o mais rapidamente
possivel, ser congelados até ao seu
nucleo. S6 assim se conservam as
vitaminas, o valor nutritivo, o aspecto

€ 0 sabor. Nao ultrapassar, por isso,

a capacidade maxima de congelacao

do seu aparelho.

Capacidadede congelacao

Os dados sobre a capacidade maxima
de congelagdo em 24 horas podem ser
encontrados na chapa de caracteristicas.
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Descongelacao
dos alimentos

Dependendo do tipo e da fim a que se
destina o alimento, podem ser escolhidas
as seguintes possibilidades:

e a temperatura ambiente,
* no frigorifico,

¢ no forno eléctrico, com/sem ventilagcao
de ar quente,

* NO micro-ondas.

Nota

Nao voltar a congelar alimentos descon-
gelados ou que iniciaram a descongela-
¢ao0. So depois de cozinhados, € que
estes alimentos podem voltar a ser
congelados.

Nao utilizar mais o prazo maximo
de conservacao dos alimentos.

Desligar e desactivar
o aparelho

Desligar o aparelho
Premir a tecla de ligar/desligar. Fig. Il/8

Desactivaro aparelho

Se 0 aparelho nao for utilizado por um
longo periodo de tempo:

1. Desligar o aparelho.

2. Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis.

3. Limpar o aparelho.
4. Deixar a porta do aparelho aberta.



Limpeza do aparelho

Atencao!

Nao lavar prateleiras nem recipientes na
maquina de lavar loica. As pecas podem
ficar deformadas.

N&o utilizar quaisquer produtos
de limpeza e solventes com teor abrasivo,
de cloro ou acidos.

A dgua da limpeza n&o deve infiltrar-se

¢ nas ranhuras na parte frontal da base
da zona de congelagao,

¢ no painel de comandos
¢ ena lampada.

Procedimento:
¢ Antes da limpeza, desligar o aparelho.

¢ Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis!

e |impar 0 aparelho com um pano macio,
agua morna e um produto de limpeza
neutro. A dgua da limpeza ndo pode
infiltrar-se na iluminagao.

e |impar o vedante da porta s6é com agua
limpa e depois secar bem.

¢ Depois da limpeza: Ligar novamente
o aparelho e coloca-lo em funciona-
mento.

Retirar o equipamento

Para a limpeza, todos os elementos
variaveis da zona de refrigeragéo podem
ser retirados para fora.

Prateleiras de vidro

Puxar as prateleiras de vidro para a frente
e retira-las.

Prateleira de vidro sobre a gaveta
de legumes

Antes de poder ser retirada a prateleira
de vidro, retirar a gaveta de legumes.

A prateleira de vidro pode ser retirada
separadamente, para limpeza. Fig. F

Gavetas na zona de refrigeracao
Fig. H

Retirar a gaveta completamente,
elevando-a e soltando-a do encaixe e,
depois, retira-la.

Para colocar a gaveta, colocar a mesma
sobre as calhas e introduzir a mesma no
aparelho. A gaveta encaixa através

de uma simples presséo.

Nota!

Antes de poder retirar a gaveta

de legumes, tem que ser, primeiro,
retirada a prateleira de vidro que esta
por cima.

Gaveta para alimentos congelados

Puxar para fora a gaveta de congelacdo
até prender, eleva-la a frente e, depois,
retira-la. Fig.
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Como poupar energia

e Instalar o aparelho num local seco
e arejado; nem sob a acgéo directa dos
raios solares e nem proximo de uma
fonte de calor (por ex. aquecedor,
fogéo). Se for necessario, utilizar uma
placa isoladora.

Deixar arrefecer alimentos e bebidas
antes de os arrumar no aparelho.

Colocar os alimentos a descongelar na
zona de refrigeracao. O frio dos
alimentos congelados sera, assim,
aproveitado para e refrigeracao dos
alimentos na zona de refrigeracéo.

¢ Abrir a porta do aparelho o minimo
tempo possivell

¢ A parte de tras do aparelho deve ser
limpa simplesmente com um aspirador
ou com um pincel, para evitar
0 aumento do consumo de energia.

e Manter a distancia necessaria de 70 mm
da parede traseira.
Assim, o ar quente podera sair sem
qualquer impedimento.
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Ruidos
de funcionamento

Ruidos absolutamente
normais

Zumbido — o agregado de refrigeragéo
esta a trabalhar.

Borbulhar, gorgolejar ou vibracao —
0 agente refrigerador circula nas
tubagens.

Clic — audivel guando o motor liga
e desliga.

Estalos — esta em curso a descongela-
¢ao automatica.

Ruidos de facil eliminacao

O aparelho esta desnivelado

O aparelho deve ser nivelado com a ajuda
de um nivel de bolha de ar. Utilizar, para
isS0, 0s pés de enroscar ou colocar
qualquer coisa por baixo.

O aparelho esta encostado

Favor afastar o aparelho dos méveis ou
aparelhos vizinhos.

Gavetas, cestos ou prateleiras
abanam ou estdo encravados
Verificar as pegas removiveis e voltar

a coloca-las no lugar.

Garrafas ou outros recipientes
tocam-se

Favor afastar as garrafas ou os recipientes
uns dos outros.



lluminacao

lluminacgao (LED)

Fig. /10
O seu aparelho estéa equipado com uma
iluminag&o LED que nédo carece de ma-
nutencao.

Atencgao!

Radiacéo Laser da classe 1M (Norma IEC
60825). Nao olhar directamente para
aradiacao através de instrumentos
Opticos. Perigo de ferimentos nos olhos!

Reparacdes neste tipo de iluminacéo

s6 devem ser executadas pelos nossos
Servigos Técnicos ou por técnicos
especializados devidamente autorizados.

Assisténcia Técnica

Na lista telefénica ou no indice de Postos
de Assisténcia que acompanha o aparelho,
encontrara o Posto de Assisténcia Técnica
da sua zona de residéncia. Por favor,
indique aos Servigos Técnicos 0 nUmero
de produto (E-Nr.) € o nimero de fabrico
(FD-Nr) do seu aparelho.

Estas indicagbes constam da chapa
de caracteristicas. Fig.

Indicando o n.° de produto e o n.°
de fabrico, evitara deslocagdes
desnecessarias.

Assim, ira evitar custos adicionais.
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Eliminacao de pequenas anomalias

Antes de pedir a intervencao dos Servigos Técnicos:

Verifique se pode eliminar a anomalia, mediante as seguintes indicagdes, V. mesmo
podera eliminar a anomalia.
Nao esqueca que tem que pagar a deslocagao do técnico, quando este se deslocar
para dar instrugdes sobre o funcionamento dos aparelhos — mesmo durante o periodo

de garantia.
Anomalia Causa possivel Ajuda
A temperatura difere Para alguns casos, basta desligar

bastante da temperatura
regulada.

o0 aparelho durante 5 minutos.

Se a temperatura estiver demasiado
alta, verificar apds algumas horas,
se houve uma aproximagao em
relacdo a temperatura regulada.

Se a temperatura estiver demasiado
baixa, voltar a verificar a tempera-
tura no dia seguinte.

Ailuminagéo ndo esta
a funcionar. Fig. /10

O interruptor da luz esta preso.

Verificar, se & possivel mover
o interruptor de luz. Fig. /9

A iluminagéo apresenta
anomalia.

Ver Capitulo «lluminag&o».

A temperatura na zona
de refrigeracéo esta
demasiado fria.

Temperaturas mais frias na zona
de congelagdo provocam
também temperaturas mais frias
na zona de refrigeragao.

Isto é condicionado pela técnica
de frio.

Regular para um pouco mais
quente a temperatura na zona
de refrigeragéo.

Se isto ndo for suficiente, por ex.
em caso de temperaturas ambiente
demasiado frias, regular também
uma temperatura mais quente na
zona de congelago.

Nenhuma indicagéo
se ilumina.
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Falha de energia; os fusiveis
dispararam; a ficha ndo esta
bem ligada na tomada.

Verificar, se ha corrente, os fusiveis
devem estar ligados.



Anomalia

Causa possivel

Ajuda

A temperatura na zona
de congelagdo esta

e A porta da zona
de congelacdo esta aberta.

Fechar a porta.

demasiado elevada. * As aberturas de ventilagdo Verificar a ventilagéo.

estdo tapadas.

» Foram colocados demasiados  Nao ultrapassar a capacidade

alimentos de uma so vez, maxima de congelagao.

para congelagao.
A porta do congelador 0O evaporador (gerador de frio) Para descongelar o evaporador,
esteve aberta durante no sistema No Frost tem muito  retirar os alimentos congelados
muito tempo. gelo acumulado, o que néo com as gavetas e guarda-los bem
A temperatura ndo permite a descongelagéo isolados num local fresco.
é atingida. automatica.

Desligar o aparelho e afasta-lo da
parede. Deixar a porta do aparelho
aberta.

Passados ca de 20 minutos, a agua
da descongelacdo comega a correr
para a taca de evaporacao, Fig. i,
na parte de tras do aparelho. Para
se evitar um derrame para fora da
taga de evaporagao, recolher

a dgua da descongelagdo com uma
esponja.

E se ja ndo correr agua da descon-
gelagéo para atina de evaporagéo,
isso significa que o evaporador esta
descongelado. Limpar o interior do
aparelho.

Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.
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Siemens Info Line (Mo—Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

FUr Produktinformationen sowie Anwendungs- und Bedienungsfragen:
Tel.: 01805 2223* oder unter siemens-info-line@bshg.com

*) 0,14 EUR/Min aus dem Festnetz der T-Com, Mobil ggfs. abweichend.
Nur fur Deutschland gultig!
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