SIEMENS

Frigorifico / congelador
Combinado de refrigeracao/congelacao

Wuyel0KaTapUKTNG
KI39F..

siemens-home.bsh-group.com/welcome

es Instrucciones de uso .
pt Instrugdes de servigo Register

el Odnyieg xpriong );;?géuct

online




es Indice

Consejos y advertencias

de seguridad .......cccooeviieiicie e 4
Consejos para la eliminacion

del embalaje y el desguace

de los aparatos usados ......ccceeveeineens 8
Volumen de suministro

(elementos incluidos en

el equipo de Sserie) ..cvvivivviecieienienn, 9
Prestar atencion a la

temperatura del entorno

y la ventilacion del aparato ................ 10
Lugar de emplazamiento ................... 10
Conectar el aparato

alared eléctrica ......cevvveieciiiciennas 10
Familiarizandose con la unidad ........ 11
Conectar el aparato ......cccoecevveevveeenen. 12
Ajustar la temperatura .......cccoevevereenee. 13
Funciones de alarma .......cccccoeeeveeueee. 14
Capacidad Util ......ccoevivvieveircececene 15
Compartimento frigorifico .......c..c........ 15

SUPEITHO o 16

Compartimento fresco .....cccceeevevennen. 16
Compartimento de congelacion ....... 18
Capacidad maxima

de congelacion ......ccceeeeevevececieen, 18
Congelar y guardar alimentos ........... 18
Congelar alimentos frescos .............. 19
Supercongelacion ........ccccveeeienneenn 20
Descongelar los alimentos ................ 21
Equipamiento ......cccccviiiviiiiiniinini 21
Desconexion y paro del aparato ...... 22
Al desescarchar el aparato ............... 23
Limpieza del aparato .......ccoceeeveienens 23
OlOrES oo 25
lluminacion interior (LED) .....cccoveveneae 25
Consejos practicos para

ahorrar energia eléctrica .........cce...e. 26
Ruidos de funcionamiento

del aparato ....cccccevevevevecece e 26
Pequefias averias

de facil solucion .....ccccevevevevvcecee, 27
Servicio de Asistencia Técnica ......... 30



pt indice

Instrugdes de seguranca Max. capacidade de congelagéo ..... 42
€ dE AVISO .cveveececeicc e 31 Congelacao e conservagao ............... 43
Instrucdes sobre reciclagem ............. 34 Congelacéao de

O fornecimento iNClIUi ...ccvvveevrererereene, 35 alimentos freSCOoS ....ocvvvvecvvecvrvrieien, 44
Ter em atencéo a Supercongelagan ....oveeeceiecesieenenn, 45
temperatura ambiente Descongelagéao dos alimentos ......... 45
e aventilacdo ... 35 Equipamento ... 46
Local da instalacdo ......cccecevevvvvienene 36 Desligar e desactivar o aparelho ..... 47
Ligar o aparelho .....ccccceeveveveveciennnn, 36 Descongelacao ....cccvevvvvvivininiininnns 47
Familiarizagdo com o aparelho ......... 37 Limpeza do aparelho ......ccoevvevivinnnns 48
Ligar o aparelho ......cccceevevevevesecnnn, 38 (@0 o] £ SRS 49
Regular a temperatura .........cccueee..... 38 lluminagdo (LED) ...ccoovvivvivviiiniiiiinns 49
Funcdes de alarme .....ccccccevevvveviennne, 39 Como poupar energia .....ocoeeeeeveenenne. 50
Capacidade Util ..o, 40 Ruidos de funcionamento .................. 50
Zona de refrigeracao ......c.cevvvveenennn. 40 Eliminacao de

Superrefrigeracao .......cocovvveveieiennens 41 peguenas anomalias ......ccccoeveeeveennnen. 51
Zona de frio intensivo .....cccceevveeerienene 41 Assisténcia TECNICA ..ccoeeeececeieciena, 53
Zona de congelagao .....cceeevveeereennn 42

el MivoKkag TEPIEXOUEVWV

Ymnodei&eic aodaieiac Kal KaTtawuén vomoV TPODIHWY .....ceeeee.e 68
TTPOEIOOTIOINTIKEC UTTODEIEEIC v, 54 YTIEOKOTAWUEN weeveireeeeiecieeesee st sre s 69
YTIOOEIEEIC ATTOCUPONG wovvvevvereeeecve e, 58 ATOWUEN KOTEWUYHEVWY

>UvOOEUOUY TN OUOKEUN ..evveveveeernee, 58 TOODIHWY veverereereciere et 70
MpooéxeTe TN BepUOKPOOIO EEOTTAIOHOG i 70
KOl TOV GEPIOUO TOU XWOEOU cveeveevenee 59 >BroILo Kol HOKPOoXPOVIa B€on

TOTOG TOTTOBETNONG ceveveeevevieeecreeree 59 TNG OUOKEUNG €KTOG AEITOUPVIOG ...... 71
2UvOEON TNG OUCKEUNG wevvevereverevennns 60 ATTOWUEN i 72
[VWPEIOTE TN OUOKEUN v, 60 KaBapIiouOG TNG OUCKEUNG ..veeeveanene. 72
©eon TNC OUOKEUNG o€ AeIToupyia .... 62 OOHEC it 74
PUBLION BEPUOKPOAOIOG wevererererenrene, 62 DWTIOUOG (LED) o, 74
NEITOUPYIEC CUVOYEPUOU ..evvvveerrcieee 63 ‘ETo1 pmopeite va

QOENIPO TTEPIEXOUEVO vvvveeirecereree e 64 £EOIKOVOUNOETE EVEPVYEID ..uvriveeirrennnene 75
XWPOC CUVTAPNONG wovveieriecieete e see e 64 OOPUROI AEITOUPVIOEG wiveveeveieeeceeeieeiee, 75
YTIEOWUEN ceveiiiieeceeceece et 65 Mwc Ba dlopbwoeTe

O xwpoc diatnpnong GPeokAdag ..... 65 HOVEC/-01 00C HIKPOPBAABES wovvvvvrerenene 76
XWPOC KATAWUENG cverereeereeere e 67 YTnpeoia TEXVIKNG

Mey. amodoon KOTAWUENG evvvveevenene. 67 efumNPEETNONG TTEAATWV eevvveerreereaien, 78
Kotawuén Kol omobnKeuon ................ 67



es

Consejos
y advertencias
de seguridad

Antes de emplear
el aparato nuevo

iLea detenidamente las
instrucciones de uso y de
montaje de su aparato! En éstas
se facilitan informaciones

y consejos importantes relativos
a su seguridad personal,

asi como a la instalacion,

el manejo y el cuidado
correctos del mismo.

El fabricante

no se responsabiliza

en absoluto de eventuales
danos y perjuicios que pudieran
producirse en caso

de incumplimiento por parte del
usuario de los consejos

y advertencias de seguridad
que se facilitan en las presentes
instrucciones. Guarde las
instrucciones de uso

y de montaje para ulteriores
consultas o para un posible
propietario posterior.

Seguridad técnica

El equipo contiene agente
refrigerante R600a no
contaminante, pero inflamable,
en cantidades reducidas. Se
debe prestar atencion a que las
conducciones del circuito de
agente refrigerante no sufran
ningun dano al realizar el
transporte o el montaje. Las
salpicaduras de agente
refrigerante pueden causar
lesiones en los 0jos O
inflamarse.

En caso de danos

Mantener las fuentes de fuego
o focos de ignicion alejados
del aparato.

Ventilar el recinto durante
varios minutos.

Desconectar el aparato
y extraer el cable de conexion
de la red eléctrica.

Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica Oficial
de la marca.



Cuanto mayor cantidad

de agente refrigerante contenga
el aparato, mayores
dimensiones tiene que tener
el recinto en donde se vaya

a colocar. En recintos
demasiado pequefios pueden
formarse mezclas inflamables
de aire y gas en caso de
producirse fugas en el circuito
de frio del aparato.

Las dimensiones minimas

de la habitacion o local

en donde se encuentra
instalado el aparato deberan
ser 1 m3 por cada 8 gramos
de agente refrigerante.

La cantidad de agente
refrigerante que incorpora

su aparato figura en la placa
de caracteristicas, que

se encuentra en el interior

del mismo.

En caso de resultar dafiado el
cable de conexion del aparato y
tener que sustituirlo, estos
trabajos solo podran ser
ejecutados por electricistas,
técnicos del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la
marca o personas con una
cualificacion profesional similar.
La instalacion o reparacion
efectuadas de modo erroneo

o incorrecto pueden implicar
serios peligros para el usuario.
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Las reparaciones que fuera
necesario efectuar solo podran
ser ejecutadas por electricistas,
técnicos del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la
marca O personas con una
cualificacion profesional similar.

Solo podran utilizarse piezas
originales del fabricante. Sdlo
en el caso de utilizar piezas
originales del fabricante, éste
garantiza que cumplan las
exigencias de seguridad
planteadas.

Una prolongacion del cable
de conexion solo se puede
adquirir a través del Servicio
de Asistencia Técnica Oficial.

Al usar el aparato

No usar aparatos eléctricos
en el interior de la unidad (por
ejemplo calefacciones,
heladoras, etc.). jPeligro de
explosion!

iNo utilizar ningun tipo de
limpiadora de vapor para
desescarchar o limpiar la
unidad! El vapor caliente
podria penetrar en el interior
del aparato, accediendo a los
elementos conductores

de corriente y provocar
cortocircuitos. Peligro de
descarga eléctrica.
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iNo rascar el hielo o la
escarcha con ayuda de
objetos metalicos
puntiagudos o cortantes! Los
conductos del agente
refrigerante del
compartimento de
congelacion podrian resultar
danados. Tenga presente que
la salida a chorro del agente
refrigerante puede inflamarse
O provocar lesiones en los
0j0S.

No guardar productos
combinados con agentes o
gases propelentes (por
ejemplo sprays) ni materias
explosivas en el aparato.
iPeligro de explosion!

No utilizar el zocalo, los
cajones o las puertas de la
unidad como reposapiés.

Antes de desescarchar o
limpiar el aparato, extraer el
enchufe de conexion de la
toma de corriente de la red o
desconectar el fusible. jNo
tirar del cable de conexion del
aparato, sino asirlo siempre
por el cuerpo del enchufe!

Tenga presente que las
bebidas con un alto grado de
alcohol necesitan envases
con cierre hermético,
debiéndose colocar siempre
en posicion vertical.

No permitir que las grasas y
aceites entren en contacto
con los elementos de plastico
del interior del aparato o la
junta de la puerta. El plastico
y la junta de goma son
materiales muy susceptibles
a la porosidad.

No obstruir ni cubrir nunca las

rejillas de ventilacion y
aireacion del aparato.



Prevencidn de situaciones
de riesgos y peligros para
nifos y adultos:

Los ninos o las personas con
facultades fisicas, sensoriales
0 mentales mermadas o que
carezcan de los
conocimientos necesarios
estan expuestos a situaciones
de riesgo o peligro.

Cerciorese de que los nifos y
estas personas hayan
entendido perfectamente los
peligros.

Los ninos o las personas
discapacitadas deberan estar
vigilados o instruidos en el
uso del aparato por una
persona responsable de su
seguridad.

Permitir el uso del aparato
solo a los niflos mayores de
8 anos.

Vigilar a los nifios durante los
trabajos de limpieza 'y
mantenimiento del aparato.

No dejar que los ninos
jueguen con el aparato.
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No guardar en el
compartimento

de congelacion botellas ni
tarros o latas que contengan
liquidos, particularmente
bebidas gaseosas. jLas
botellas y latas pueden
estallar!

No introducir en la boca
directamente los helados,
polos o cubitos de hielo
extraidos del congelador.
iPeligro de quemaduras!

iEvitar el contacto prolongado
de las manos con los
alimentos congelados, las
capas de hielo o escarcha, o
los tubos del evaporador!;
iPeligro de quemaduras!

En caso de haber ninos
en el hogar

No dejar que los nifios
jueguen con el embalaje del
aparato o partes del mismo.
iExiste peligro de asfixia

a causa de los cartones y las
laminas de plastico!

iNo permita que los niinos
jueguen con la unidad

ni se sienten sobre los
cajones 0 se columpien

de las puertas!

iEn caso de disponer

la unidad de una cerradura,
guardar la llave fuera del
alcance de los nifos!
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Observaciones de caracter
general

El aparato es adecuado

para la refrigeracion
y congelacion de alimentos,

para la preparacion de
cubitos de hielo.

El presente aparato ha sido
disefiado para el uso domeéstico
en el hogar particular o en su
entorno.

El aparato esta dotado de un
dispositivo de desparasitaje
segun la directiva de la Union
Europea 2004/108/EC.

La estanqueidad del circuito de
refrigeracion viene verificada de
fabrica.

Este producto cumple las
normas especificas de
seguridad para aparatos
eléctricos (EN 60335-2-24).

Este aparato esta previsto para
ser utilizado a una altura
maxima de 2.000 metros sobre
el nivel del mar.

Consejos para

la eliminacion del
embalajey el desguace
de los aparatos usados

< Consejos para
la eliminacion del embalaje
de los aparatos

El embalaje protege su aparato contra
posibles danos durante el transporte.
Todos los materiales de embalaje
utilizados son respetuosos con el medio
ambiente y pueden ser reciclados

o reutilizados. Contribuya activamente
a la proteccion del medio ambiente
insistiendo en unos métodos

de eliminacién y recuperacion

de los materiales de embalaje
respetuosos con el medio ambiente.

Su Distribuidor o Administracion local
le informara gustosamente sobre

las vias y posibilidades mas eficaces
y actuales para la eliminacién
respetuosa con el medio ambiente
de estos materiales.



<» Desguace de los aparatos
usados

jLos aparatos usados incorporan
materiales valiosos que se pueden
recuperar! Entregando el aparato
a dicho efecto en un centro oficial
de recogida o recuperacion

de materiales reciclables.

Este aparato esta marcado con el
E simbolo de cumplimiento con la
=== Directiva Europea 2012/19/UE
relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos
de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco
general valido en todo el ambito
de la Union Europea para la
retirada y la reutilizacion de los
residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

A Advertencia

Antes de deshacerse de su aparato
usado

1. Extraer el enchufe de conexidn
del aparato de la toma de corriente
de la red eléctrica.

2. Corte el cable de conexion
del aparato y retirelo conjuntamente
con el enchufe.

3. No retirar los soportes y baldas
del aparato a fin de no facilitar
a los nifos el acceso al interior
de éste.
4. No permita que los nifios jueguen con
los aparatos inservibles. jPeligro
de asfixia!
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Todos los aparatos frigorificos contienen
gases aislantes y refrigerantes, que
exigen un tratamiento y eliminacion
especificos. Preste atencion a que

las tuberias del circuito de frio

de su aparato no sufran dafios

ni desperfectos. Antes de haberlo
entregado en el correspondiente Centro
Oficial de recogida.

Volumen de suministro
(elementos incluidos
en el equipo de serie)

Verifique que las piezas no presentan
danos ni desperfectos debidos al
transporte tras desembalarlas.

En caso de constatar dafios o
desperfectos debera dirigirse al
distribuidor en donde adquirid su
electrodoméstico o al Servicio

de Asistencia Técnica Oficial de la
marca.

El envio consta de los siguientes
elementos:

Aparato integrable
Equipamiento (segun modelo)
Bolsa con material de montaje
Instrucciones de uso
Instrucciones de montaje
Cuaderno de mantenimiento
Suplemento de la garantia

Informaciones sobre el consumo
de energia y los ruidos del aparato
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Prestar atencion a la
temperatura del
entorno y la ventilacién
del aparato

Temperatura de la habitacién

El aparato ha sido disefiado para una
determinada clase climatica. En funcion
de la clase climatica concreta, el aparato
puede funcionar en los margenes de
temperatura que se indican mas abajo.

La clase climatica a la que pertenece el
aparato figura en la placa de
caracteristicas del mismo, Fig. .

Clase Temperatura del
climatica entorno admisible
SN +10 °C hasta 32 °C
N +16 °C hasta 32 °C
ST +16 °C hasta 38 °C
T +16 °C hasta 43 °C
Nota

El aparato funciona perfectamente en los
rangos de temperatura sefialados por

la clase climatica. En caso funcionar

un aparato de la clase climatica SN

a una temperatura ambiente mas fria,
pueden excluirse dafos en el mismo
hasta una temperatura de +5 °C.

Ventilacion
Fig. /26

La ventilacion y aireacion del compresor
solo tiene lugar a través de la rejilla de
ventilacion del zdcalo. No cubrir la rejilla
de ventilacion ni colocar objetos delante
de la misma. De lo contrario, el aparato
tendra que aumentar su rendimiento,
provocando un consumo de energia
eléctrica elevado e indtil.

10

Lugar
de emplazamiento

El lugar mas adecuado

para el emplazamiento del aparato es
una habitacion seca, dotada de una
buena ventilacion. Recuerde ademas
que el aparato no debe instalarse

de forma que reciba directamente los
rayos del sol, ni encontrarse tampoco
proximo a focos activos de calor tales
como cocinas, calefacciones, etc. No
obstante, si esto ultimo fuera inevitable,
se habra de proteger la unidad con un
panel aislante adecuado, o bien
observar las siguientes distancias
minimas de separacion con

respecto a la fuente

de calor en cuestion:

m Cocinas eléctricas o de gas: 3 cm.

m Cocinas de gas-oil o de carboén,
30 cm.

Conectar el aparato
a la red eléctrica

Tras colocar el aparato en su
emplazamiento definitivo debera dejarse
reposar éste durante aprox. una hora
antes de ponerlo en funcionamiento.
Durante el transporte del aparato puede
ocurrir que el aceite contenido en el
compresor penetre en el circuito del frio.

Limpiar el interior del aparato antes de
su puesta en funcionamiento inicial
(véase el capitulo «Limpieza el aparato»).



Conexion a la red eléctrica

La toma de corriente tiene que estar
situada en las proximidades del aparato
y ser libremente accesible tras su
instalacion.

El aparato corresponde al tipo de
proteccion I. Conectar el aparato a una
red de 220-240 V/50 Hz de corriente
monofasica (corriente alterna) a través
de una toma de corriente instalada
correctamente y provista de conductor
de proteccion. La toma de corriente
debe estar protegida con un fusible de
10-16 amperios.

En los aparatos destinados a paises
fuera del continente europeo debera
verificarse si los valores de la tensién de
conexion y el tipo de corriente que
figuran en la placa de caracteristicas del
aparato coinciden con los de la red
nacional. Ambos numeros se encuentran
en la placa de caracteristicas del
aparato. Fig. @

A Advertencia

El aparato no se podra conectar en
ningun caso a conectores electrénicos
para ahorro energético.

Nuestros aparatos se pueden conectar
a rectificadores de corriente por onda
sinusoidal o conmutados por red. Los
rectificadores conmutados por red se
emplean en las instalaciones
fotovoltaicas conectadas directamente
a la red publica de abastecimiento

de corriente eléctrica. Para aplicaciones
aisladas, como por ejemplo en buques
0 albergues de montafa que

no disponen de conexion a la red
eléctrica, tienen que emplearse
rectificadores de onda sinusoidal.
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Familiarizandose con
la unidad

Despliegue, por favor, la ultima pagina
con las ilustraciones. Las presentes
instrucciones de uso son validas para
varios modelos de aparato.

El equipamiento de los distintos modelos
puede variar.

Por ello es posible que las ilustraciones
muestren detalles y caracteristicas de
equipamiento que no concuerdan con
las de su aparato concreto.

Fig.
A Compartimento frigorifico
B Compartimento fresco

C Compartimento de congelacién

1-8  Elementos de mando
Tecla para conexion
y desconexion del aparato

10 Balda de vidrio fija

11 lluminacion del compartimento
frigorifico

12 Balda de vidrio «EasyLift»

13 Compartimento para alimentos
finos

14 Compartimentos para guardar
la mantequilla y el queso

15 Huevera

16 Estante de la puerta «EasyLift»

17 Retenedor de botellas

11



es
18
19

20
21
22
23
24
25
26
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Fig. H
1
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Botellero para guardar botellas
grandes

lluminacién del compartimento
fresco

Cajon fresco

Filtro humidificador

Cajon de alta humedad

Cajoén de congelacion (pequeno)
Balda de vidrio

Cajén de congelacion (grande)
Abertura de ventilacion

y aireacion

entos de mando

Tecla «alarm»

Desactiva la alarma acustica
(véase el capitulo «Funcion
alarms).

Tecla «super» Compartimento
de congelacion

Conecta y desconecta la funcion
de supercongelacion.

Tecla de ajuste

de la temperatura

del compartimento

de congelacion

Sirve para ajustar la temperatura
del compartimento

de congelacion.

Indicacion de la temperatura
compartimento de congelacion
Las cifras indican, en °C,

la temperatura ajustada

en el compartimento

de congelacion.

Tecla «super» Compartimento
frigorifico

Conecta y desconecta la funcion
de superfrio.

6 Mando regulador de la
temperatura del compartimento
frigorifico
Sirve para ajustar la temperatura
del compartimento frigorifico.

7 Indicacion de la temperatura
para el compartimento
frigorifico
Las cifras indican, en °C, la
temperatura ajustada en el
compartimento frigorifico.

8 Piloto de funcionamiento

El piloto de funcionamiento se
ilumina cuando el aparato esta
funcionando.

Conectar el aparato

Conectar el aparato a través de la tecla
para conexion y desconexion, Fig. /9.
Pulsando la tecla «alarm», Fig. F/1, se
desactiva la senal acustica de aviso

de la temperatura.

Los pilotos de aviso de la temperatura
parpadean y la tecla «alarm» se ilumina
hasta que el aparato ha alcanzado la
temperatura ajustada.

La iluminacion interior del
compartimento frigorifico se activa
estando la puerta abierta.

De fabrica se aconseja ajustar las

siguientes temperaturas:
Compartimento frigorifico: +4 °C
Compartimento fresco: alos 0 °C

Compartimento de congelacion:
-18 °C



Advertencias relativas
al funcionamiento del aparato

m El aparato puede necesitar varias
horas hasta alcanzar todas
las temperaturas ajustadas.

No introducir alimentos en el aparato
antes de que haya transcurrido este
periodo de tiempo.

m Gracias al sistema automatico
No Frost, el compartimento
de congelacion permanece libre
de escarcha. No siendo necesario
efectuar su desescarchado.

m Los lados frontales del cuerpo
del aparato son calentados
ligeramente. De este modo se impide
la formacion de agua
de condensacion en la zona
de la junta de la puerta.

m En caso de no poder abrir la puerta
del compartimento de congelacion
inmediatamente después de cerrarla,
aguardar unos instantes hasta que
la depresion generada haya sido
compensada.
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Ajustar la temperatura
Fig. A

Compartimento frigorifico

La temperatura se puede ajustar

de +2 °C a +8 °C.

Pulsar la tecla de ajuste de la
temperatura para el compartimento
frigorifico 6 repetidas veces, hasta
alcanzar el valor que se desea ajustar en
el compartimento frigorifico.

El valor mostrado en ultimo lugar es
memorizado. La temperatura ajustada se
muestra en la la pantalla de visualizacion
de la temperatura del compartimento
frigorifico 7.

Compartimento fresco

La temperatura en el compartimento
fresco, viene ajustada de fabricaa 0 °C
y no debera modificarse.

En caso de acumularse escarcha sobre
los alimentos guardados en este
compartimento, puede ajustarse una
temperatura mas elevada (calor). (Véase
el capitulo «Pequenas averias de facil
solucion».)

13
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Compartimento
de congelacién

La temperatura se puede ajustar de
-16 °C a -24 °C.

Pulsar la tecla de ajuste de la
temperatura del compartimento de
congelacion 3 repetidamente hasta
ajustar la temperatura deseada.

El valor mostrado en ultimo lugar

es memorizado. La temperatura ajustada
se muestra en la pantalla

de visualizacién de la temperatura del
compartimento de congelacion 4.

Funciones de alarma
Fig. A

Alarma de puerta

La alarma acustica «Puerta abierta»
(sonido permanente) se activa en caso
de que la puerta del aparato haya
permanecido abierta durante mas de un
minuto. La alarma se desactiva cerrando
la puerta del aparato o pulsando la tecla
«alarm» 1.
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Alarma de temperatura

La alarma acustica «Temperatura
elevada» se activa cuando la
temperatura en el interior del
compartimento de congelacion es
demasiado elevada y los productos
congelados corren peligro

de descongelarse.

m La tecla «alarm» 1 parpadea: Los
productos congelados corren o han
corrido riesgo de deteriorarse
en algin momento.

m La tecla «alarm» 1 se ilumina: Los
productos congelados no corren
riesgo de deteriorarse.

Nota

No volver a congelar los alimentos que

se hayan descongelado o empezado

a descongelarse. Solo se podran volver
a congelar tras asarlos, freirlos, hervirlos
o preparar con ellos platos cocinados.

En este caso no se debera agotar
al maximo el tiempo de caducidad
de los productos.

La alarma puede activarse, sin significar
por ello ningun peligro de deterioro
inmediato de los alimentos, en los casos
siguientes:

m Al poner en marcha el aparato.

m Al introducir grandes cantidades de
alimentos frescos en el
compartimento de congelacion.

m En caso de haber estado abierta
la puerta del compartimento
de congelacion durante un periodo
demasiado prolongado.



Desactivar la alarma
Fig. H

Pulsar la tecla «alarm» 1 para desactivar
la alarma acustica.

Capacidad util

Las indicaciones sobre la capacidad util
de su aparato figuran en la placa del
mismo. Fig. @

Aprovechar toda la capacidad
de congelacion del aparato

Para introducir la mayor cantidad

de alimentos posible se pueden retirar
todos los elementos y accesorios.

Los alimentos se pueden colocar

a continuacion directamente sobre las
baldas y el fondo del compartimento
de congelacion.

Retirar elementos del aparato .
Desplazar el cajon de congelacion hacia

el cuerpo del usuario hasta el tope,
levantarlo por la parte frontal y retirarlo
del aparato. Fig.

Nota

Para introducir el cajon de congelacion
con carriles telescopicos, éstos tienen
que estar completamente desplegados.

es

Compartimento
frigorifico

El compartimento frigorifico es el lugar
ideal para guardar platos cocinados, pan
y bolleria, latas de conserva, leche
condensada y queso curado.

Puntos a observar al guardar
los alimentos

m Guarde preferentemente alimentos
en estado fresco y en perfectas
condiciones. De este modo
conservaran su calidad y frescura
durante mas tiempo.

m En el caso de productos
precocinados o alimentos envasados
deberan observarse las fechas
de caducidad o de consumo
sefaladas por el fabricante .

m Asimismo se aconseja envolver los
alimentos bien o cubrirlos antes
de introducirlos en el frigorifico a fin
de que conserven su aroma, colory
sabor. De este modo se evita,
ademas, que puedan producirse
transferencias de sabor de un
alimento a otro o decoloraciones de
las piezas de plastico en el
compartimento frigorifico.

m Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta una temperatura
ambiente antes de introducirlos en el
aparato.

Nota

Evite el contacto directo de los alimentos
con el panel posterior del aparato, de lo
contrario la libre circulacion del aire
quedara afectada.

Los alimentos o envases podrian quedar
adheridos al panel.
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Prestar atencion a las
diferentes zonas de frio del
frigorifico

En funcion de la circulacion del aire

en el interior del frigorifico, se crean
en éste diferentes zonas de frio:

m Las zonas mas frias estan situadas en
el panel trasero y los cajones para
alimentos finos. Fig. H

m La zona menos fria se encuentra
en la parte superior de la
contrapuerta.

Nota

Guardar, por ejemplo, en la zona
menos fria el queso curado y la
mantequilla. De esta manera el queso
conservara su aroma y la mantequilla
se podra untar en el pan facilmente.

Superfrio

Mediante esta funcién se enfria el
compartimento frigorifico durante aprox.
6 horas hasta alcanzar la temperatura
mas baja posible, conmutando

a continuacion a la temperatura ajustada
con anterioridad a la activacion de la
opcion.

La funcion de superfrio se selecciona
en caso de

m antes de introducir grandes
cantidades de alimentos.

m desear enfriar rapidamente bebidas.
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Activar y desactivar
Fig. H

Pulsar la tecla «super» 5 para del
compartimento frigorifico.

La tecla se ilumina estando activada la
funcién de superfrio.
Nota

Estando activada la funcién
de superfrio, el nivel sonoro del aparato
puede aumentar.

Compartimento fresco

La temperatura del compartimento
fresco se mantiene siempre en torno

a los 0 °C. La baja temperatura y el
grado de humedad del aire 6ptimo
proporcionan unas condiciones ideales
para guardar los alimentos frescos.

En el compartimento fresco se pueden
guardar los alimentos frescos hasta tres
veces mas tiempo que en el
compartimento frigorifico normal.

Cajon fresco
Fig. /20

Las condiciones de almacenamiento
reinantes en el cajon fresco son ideales
para guardar pescado, carne, embutido,
queso Yy leche.



Cajon de alta humedad
Fig. /22

El cajon de alta humedad esta cubierto
por un filtro especial que permite el paso
del aire y retiene la humedad del mismo.
Por esta razon reina, en este
compartimiento, en funcion de la
cantidad de alimentos guardados, una
humedad del aire de hasta un 95 %. Las
condiciones de almacenamiento ideales
para guardar fruta fresca, lechugas,
verduras y setas, asi como hierbas
aromaticas.

Notas
La fruta (por ejemplo, pifas, platanos,
papayas Y citricos) y la verdura
(berenjenas, pepinos, calabacines,
pimientos, tomates y patatas)
sensibles al frio deberan guardarse
fuera del frigorifico a una temperatura
de aprox. +8 °C a+12 °C a fin
de conservar éptimamente su calidad
y sabor.

En funcion de la cantidad vy el tipo

de alimento guardado en el cajon

de alta humedad, puede formarse
agua de condensacion en el mismo.
Eliminar el agua de condensacion con
un pafo seco.

es

Alimentos adecuados para
guardar en el cajon para
conservacion fresca:

En el cajon fresco:
Fig. /20

Pescado, marisco, carne, embutido,
productos lacteos, platos preparados

En el cajon de alta humedad:
Fig. /22

Verduras y hortalizas (por ejemplo
zanahorias, esparragos, apio, puerro,
remolacha colorada, setas, coles,
como por ejemplo brécoles, coliflor,
col de Bruselas, colinabo)

Lechugas (por ejemplo lechuga
silvestre, lechuga iceberg, endibia de
Bruselas, lechuga)

Hierbas aromaticas (eneldo, perejil,
cebolleta, albahaca)

Fruta (fruta no sensible al frio, como
por ejemplo manzanas, melocotones,
bayas, uvas)

Calendario de conservacion
(@0 °C)

segun la calidad de partida
del producto

Pescado fresco, marisco hasta 3 dias
Aves, carne (cocida/asada) hasta 5 dias
Carne de vaca (buey), cerdo,

cordero, embutido cortado hasta 7 dias
Pescado ahumado, brécoles  hasta 14 dias

Lechugas, hinojo,

albaricoques, ciruelas hasta 21 dias

Queso blando, yogur,
requeson, mazada (suero

de mantequilla), coliflor hasta 30 dias

17



es

Compartimento
de congelacion

El compartimento de
congelacion es adecuado

m para guardar productos
ultracongelados,

m para preparar cubitos de hielo,
m para congelar alimentos frescos.

Nota

iCerciorarse siempre de que la puerta
del compartimento de congelacion esta
cerrada correctamente! En caso de no
estar bien cerrada la puerta, los
alimentos se pueden descongelar. En el
compartimento de congelacion se
produce una fuerte acumulacion de
escarcha. Ademas se produce un
elevado consumo de energia eléctrica.

Capacidad maxima de
congelacion

Las indicaciones relativas a la maxima
capacidad de congelacion en 24 horas
se facilitan en la placa del aparato.

Fig. @

Condiciones para alcanzar

la maxima capacidad

de congelacion

m Conectar la funcién de
supercongelacion antes de introducir
los productos frescos en

el congelador (véase el capitulo
«Supercongelacion»).

m Retirar elementos del aparato
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m Guarde los alimentos apilandolos
directamente sobre las baldas y el
fondo del compartimento de
congelacion.

Nota

No cubrir ni obstaculizar las rendijas
de ventilacion en la pared posterior
del aparato con los alimentos
congelados.

m Colocar preferentemente grandes
cantidades de alimentos frescos en el
compartimento superior. Dado que
aqui se congelan de un modo
particularmente rapido y cuidadoso.

Congelar y guardar
alimentos

Puntos a tener en cuenta al
comprar alimentos
ultracongelados

m Prestar atencion a que la envoltura del
alimento o producto congelado no
presente ningun tipo de dafo.

m Verifique la fecha de caducidad de los
alimentos. Cercidrese de que ésta no
ha vencido.

m La indicacion de la temperatura del
congelador del establecimiento en
donde adquiera los alimentos debera
sefalar un valor minimo de -18 °C.

m Al hacer la compra, recuerde que
conviene adquirir los alimentos
congelados en el ultimo momento.
Procure transportarlos directamente
a casa envueltos en una bolsa
isotérmica. Una vez en el hogar,
debera colocarlos inmediatamente en
el compartimento de congelacion.



Prestar atencion al colocar los
alimentos

m Colocar preferentemente grandes
cantidades de alimentos frescos en el
compartimento superior. Dado que
aqui se congelan de un modo
particularmente rapido y cuidadoso.

m Colocar los alimentos
distribuyéndolos uniformemente
en los compartimentos o los cajones
de congelacion.

Nota

Los productos congelados que ya
hubiera en el compartimento

de congelacion no deberan entrar

en contacto con los alimentos frescos
que se desean congelar. En caso
necesario, recoger y apilar los
alimentos congelados en otros
cajones de congelacion.

Guardar los alimentos
congelados

Cerciorarse de que el cajon de
congelacion esté introducido a tope en
el aparato a fin de asegurar una
circulaciéon impecable del aire por el
aparato.

es

Congelar alimentos
frescos

Si decide congelar usted mismo los
alimentos, utilice unicamente alimentos
frescos y en perfectas condiciones.

Blanquear (escaldar) las verduras antes
de su congelacion a fin de que su sabor,
aroma o color no se deteriore, ni pierdan
tampoco su valor nutritivo. Las
berenjenas, los calabacines y
esparragos no hay que escaldarlos.

Mas detalles sobre este método podran
hallarse en cualquier libro o manual

de cocina que trate los aspectos de la
congelacion de alimentos y en donde se
describa el método del blanqueado.

Nota

Procurar que los alimentos congelados
que ya hubiera en el congelador no
entren en contacto con los alimentos
frescos que se desean congelar.

m Alimentos adecuados para
la congelacion:
Pan y bolleria, pescado y marisco,
carne, caza, aves, verduras y
hortalizas, frutas, hierbas aromaticas,
huevos sin cascara, productos lacteos
tales como queso, mantequilla 'y
requeson, platos cocinados y restos
de comidas como por ejemplo sopas,
potajes, carnes o0 pescados
cocinados, platos de patatas,
gratinados y platos dulces.

m Alimentos que no deben congelarse:
Verduras que se consumen
normalmente crudas, como por
ejemplo lechugas o rabanitos, huevos
en su cascara, uvas, manzanas
enteras, peras y melocotones, huevos
duros, yogur, leche agria, nata fresca
acidulada, crema fresca y mayonesa.
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Envasado de los alimentos

Envasar los alimentos herméticamente
para que no se deshidraten o pierdan su
sabor.

1. Introducir los alimentos en la envoltura
prevista a dicho efecto.

2. Eliminar todo el aire que pudiera
haber en el envase.

3. Cerrarlo herméticamente.

4. Marcar los envases, indicando su
contenido y la fecha de congelacion.

Materiales indicados para el envasado
de los alimentos:

Laminas de plastico, bolsitas y laminas
de polietileno, papel de aluminio, cajitas
y envases especificos para

la congelacién de alimentos.

Todos estos productos y materiales se
pueden adquirir en la mayoria de los
supermercados, grandes almacenes

0 en el comercio especializado.

Materiales no apropiados

para el envasado de alimentos:
Papel de empaquetar,

papel apergaminado, celofan, bolsas
de la basura y bolsitas de plastico
de la compra ya usadas.

Materiales apropiados para el cierre
de los envases: _
Gomitas, clips de plastico, bramante,

cinta adhesiva incongelable, etc.

Las bolsitas o laminas de plastico
de polietileno se pueden termosellar con
una soldadora de plasticos.
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Calendario de congelacion

El plazo de conservacion varia
en funcion del tipo del alimento
congelado.

A una temperatura de -18 °C:

m El pescado, el embutido y los platos
cocinados, asi como el pany la
bolleria:

hasta 6 meses

m El queso, las aves y la carne:
hasta 8 meses

m La fruta y verdura:
hasta 12 meses

Supercongelacion

Para que los alimentos conserven su
valor nutritivo, vitaminas y buen aspecto
hay que congelar el centro lo mas
rapidamente posible.

Con objeto de evitar que se produzca un
aumento indeseado de la temperatura
interior del aparato al colocar alimentos
frescos en el compartimento de
congelacion, debera activarse la funcion
de supercongelacion varias horas antes
de introducir los alimentos en el aparato.

Normalmente basta con 4-6 horas.

Al estar activada esta funcion, el
compresor funciona continuamente,
alcanzandose en el interior del
compartimento de congelacion unas
temperaturas muy bajas (gran frio).



En caso de desear aprovechar la
maxima capacidad de congelacion del
aparato debera conectarse la funcion
«Supercongelacion» 24 horas antes de
introducir los alimentacion frescos en el
aparato.

Pequenas cantidades de alimentos
(hasta 2 kg) se pueden congelar sin
necesidad de activar la
supercongelacion.

Nota

Estando activada la funcién de
supercongelacion, el nivel sonoro del
aparato puede aumentar.

Activar y desactivar

Fig. H

Pulsar la tecla «super» 2 para el
compartimento de congelacion.

En caso de estar activada la
supercongelacion, la tecla se ilumina.
La funcion de supercongelacion se
desactiva automaticamente pasadas
aprox. 22 dias.

es

A iAtencion!

No volver a congelar los alimentos que

se hayan descongelado o empezado

a descongelarse. Solo se podran volver
a congelar tras asarlos, freirlos, hervirlos
o preparar con ellos platos cocinados.

En este caso no se debera agotar al
maximo el tiempo de caducidad de los
productos.

Descongelar los
alimentos

Segun el tipo y la naturaleza de su uso,
se puede elegir entre los siguientes
procedimientos:

m Temperatura ambiente

m En el frigorifico

m En un horno eléctrico, con/sin
calentador de aire

m Con horno microondas

Equipamiento

(no disponible en todos los modelos)

Balda de vidrio «EasyLift»
Fig. @

La posicién de la balda de vidrio se
puede variar sin necesidad de extraerla
de su alojamiento.

Accionar la palanca derecha para elevar
la balda. Accionar la palanca izquierda
para bajar la balda.

Notas
m jAccionar siempre solo una palanca!l

m En caso de que el peso de los
alimentos depositados sobre la balda
sobrepase los 5 kg, la posicion de la
balda no se podra modificar.

Balda de vidrio fija
Fig. H

Para modificar la posicion de la balda
de vidrio fija, accionar los botones
situados en la cara inferior de la balda
y soltarla de su enclavamiento. Cambiar
los tapones protectores de posicion.
Colocar la balda de vidrio en la nueva
posicion y fijarla presionandola hacia
abaja.
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Estante de la puerta «EasyLift»
Fig. @

La posicion de los estantes de la puerta
se puede variar sin necesidad
de extraerlos de su alojamiento.

Accionar simultaneamente los botones
situados en la cara inferior de los
estantes hacia arriba a fin

de desplazarlos hacia abajo. Los
estantes se pueden desplazar hacia
arriba sin necesidad de accionar los
botones.

Balda portabotellas

Fig.

En la balda portabotellas se pueden
colocar con toda seguridad las botellas.
En caso de no necesitarse el
portabotellas horizontal, éste se puede
enganchar debajo de la balda de vidrio.

Cubitera
Fig. H

1. Llenar %4 partes de la cubitera con
agua potable y colocarla en el
compartimento de congelacion.

2. Desprender la cubitera adherida soélo
con ayuda de un objeto sin aristas,
como por ejemplo el mango de una
cuchara.

3. Para retirar los cubitos de hielo de la
cubitera, colocar ésta brevemente
debajo del chorro de agua del grifo
o doblarla.
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Acumuladores de frio

(en caso de estar incluidos en el equipo
del aparato, su nimero puede variar)

Los acumuladores de frio contribuyen

a retardar la descongelacion de los
productos congelados en caso de corte
o averia del suministro de corriente.

El retardo mas efectivo se logra
colocando los acumuladores de frio

en el compartimento superior,
directamente sobre los alimentos.

Los acumuladores de frio se pueden
extraer de su emplazamiento y usarlos
para mantener alimentos frescos por
breve tiempo, por ejemplo en una bolsa
isotérmica.

Desconexién y paro
del aparato

Desconectar el aparato

Fig. I

Accionar la tecla de conexion

y desconexion del aparato 9.

El grupo frigorifico del aparato se
desconecta y la iluminacion interior del
mismo se apaga.

Paro del aparato

En caso de largos periodos
de inactividad de la unidad:
1. Desconectar el aparato

2. Extraer el enchufe del aparato de la
toma de corriente o desactivar
el fusible.

3. Limpiar el aparato.
4. Dejar la puerta abierta.
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Al desescarchar el
aparato

Compartimentos frigorifico
y fresco

Durante el funcionamiento del aparato se
pueden acumular gotas del agua de
descongelacion o escarcha en el panel
trasero del compartimento frigorifico.
Como el panel trasero se desescarcha
automaticamente, no hay que eliminar ni
las gotas de agua acumuladas ni la
escarcha. El agua de descongelacion es
transportada, a través de la canaleta de
desagle y el orificio de drenaje, a la
bandeja de evaporacion.

Nota

Mantenga siempre limpios la canaleta
de desagle y el orificio de drenaje a fin
de que el agua de descongelacion
pueda fluir siempre libremente. Fig. Bl

Compartimento
de congelacion

Gracias al sistema automatico
NoFrost, el compartimento

de congelacion permanece libre

de escarcha, no siendo necesario
efectuar su desescarchado. Por ello no
hay que realizar el desescarchado

del mismo.

Limpieza del aparato

A iAtencion!

No utilizar detergentes y disolventes
gue contengan arena, cloro o acidos.

No emplear esponjas abrasivas. En
las superficies metalicas podria
producirse corrosion.

No lavar nunca las bandejas

y recipientes en el lavavajillas. jLas
piezas pueden deformarse!

Modo de proceder:

1.

2.

Desconectar el aparato antes
de proceder a su limpieza.

Extraer el enchufe del aparato de la
toma de corriente o desactivar el
fusible.

. Retirar los alimentos y guardarlos en

un lugar lo mas frio posible. Colocar
sobre los alimentos los acumuladores
de frio (caso de disponer de ellos).

. Aguardar a que se haya

descongelado la capa de escarcha.

. Limpiar el aparato con un pafo suave,

agua templada y un poco

de lavavajillas manual con pH neutro.
Téngase presente que el agua
empleada en la limpieza del aparato
no debe entrar en contacto con la
iluminacion ni acceder a la bandeja
de evaporacion a través del orificio de
drenaje.
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6. Limpiar la junta de la puerta solo con
agua clara, secandola bien
a continuacion.

7. Tras concluir la limpieza del aparato,
conectarlo a la red y ponerlo
en funcionamiento.

8. Volver a introducir los alimentos en el
aparato.

Notas

Limpiar regularmente la canaleta de
desaglie y el orificio de drenaje, Fig.
E1/B, con una torunda de algodén

a fin de que el agua

de descongelacion pueda fluir
siempre libremente. La canaleta de
agua, Fig. Fl/A, se puede retirar de su
emplazamiento para limpiarla.

Por razones técnicas, el tapon en el
orificio de drenaje del compartimento
frigorifico tiene que volver a colocarse
en su sitio tras concluir la limpieza.

Equipamiento
Los elementos variables del aparato se
pueden extraer para su limpieza.

Retirar la balda de vidrio con sistema
«EasyLift»

Fig.

Desplazar la balda de vidrio
completamente hacia arriba y extraerla
del aparato.
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Retirar los estantes de la puerta con
sistema «EasyLift»

Fig. @

Desplazar los estantes completamente
hacia arriba y extraerlos del aparato.

Retirar la balda de vidrio fija

Fig. H

Accionar los botones situados en la cara
inferior de la balda y soltarla

de su enclavamiento.

Retirar el cajon de congelacion

Fig. M

Desplazar el cajon de congelacion hacia
el cuerpo del usuario hasta el tope,
levantarlo por la parte frontal y retirarlo
del aparato.

Nota

Antes de colocar el cajon
de congelacion con carriles telescopicos
deberan desplegarse éstos.

Retirar los cajones

Fig.

Inclinar los cajones hacia adelante
y extraerlos de su alojamiento.

Para introducir los cajones en su sitio,
colocarlos en la parte delantera de los
carriles telescopicos y desplazarlos
hacia el interior del aparato. El cajon
encaja en su sitio al desplazarlo hacia el
interior del aparato.



Retirar el filtor humidificador

Fig. /21

El filtro humidificador situado por encima
del cajon de alta humedad se puede
retirar para su limpieza. Retirar a tal
efecto primero completamente el cajon
de alta humedad del aparato y extraer a
continuacion el filtro humidificador de su
emplazamiento. Levantar la tapa del
filtro, Fig. Hl, v retirar el filtro de su
emplazamiento. Lavarlo con agua
templada, dejarlo secar y montarlo en su
sitio.

Desmontar los carriles telescopicos
Fig. @

1. Extraer el carril telescopico.

2. Desplazar el bloqueo en la direccion
que marca la flecha.

3. Soltar el carril telescopico
del tirafondo posterior.

4. Replegar el carril telescopico,
deslizarlo hacia atras por encima
del tirafondo posterior
y desenclavarlo.

Montar los carriles telescépicos

1. Montar el carril telescopico
en posicion desplegada
sobre el tirafondo delantero.
2. Tirar del carril telescopico ligeramente
hacia delante para hacerlo enclavar.
3. Montar el carril en el tirafondo
posterior.

4. Desplazar el bloqueo hacia atras.

es

Olores

En caso de comprobar olores
desagradables:

1. Desconectar el aparato a través del
interruptor de Conexion/Desconexion.
Fig. /9.

2. Retirar todos los alimentos del
aparato.

3. Limpiar el espacio interior (véase
el capitulo «Limpieza del aparato»).

4. Limpiar todos los envases de los
alimentos.

5. Envasar herméticamente los
alimentos que desarrollen un fuerte
olor, a fin de evitar la formacion
de olores en el aparato.

6. Volver a conectar el aparato.
. Colocar y ordenar los alimentos.

8. Verificar al cabo de 24 horas si ha
vuelto a producir olor en el aparato.

9. Cambiar el filtro desodorizante. Fig. [E

~

El filtro desodorizante esta situado
detras del cajon fresco superior. Los
filtros de repuesto se pueden adquirir
en el Servicio Postventa Oficial.

lluminacion interior
(LED)

Su aparato esta equipado con una
iluminacion por diodos luminosos exenta
de mantenimiento.

Las reparaciones de este tipo de
iluminacion solo podran ser realizadas
por personal técnico del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca
0 autorizado oficialmente por el
fabricante.
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Consejos practicos
para ahorrar energia
eléctrica

m jEmplazar el aparato en una
habitacion seca y fresca, dotada de
una buena ventilacion! Recuerde
ademas que el aparato no debe
instalarse de forma que reciba
directamente los rayos del sol, ni
encontrarse tampoco proximo a focos
activos de calor tales como cocinas,
calefacciones, etc.

No obstante, si esto ultimo fuera
inevitable, se habra de proteger la
unidad con un panel aislante
adecuado.

m Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta temperaturas
ambientes antes de introducirlos en el
aparato.

m Descongelar los productos
congelados en el interior
del compartimento frigorifico. De esta
manera se puede aprovechar el frio
desprendido por los mismos para
la refrigeracion de los restantes
alimentos guardados.

= Mantener abierta la puerta del aparato
el menos tiempo posible.

m En caso de averia o corte del
suministro de corriente, colocar los
acumuladores de frio directamente
sobre los productos congelados en el
cajon o compartimento superior, con
objeto de evitar que los alimentos
puedan descongelarse.
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m Cerciorarse siempre de que la puerta
del compartimento de congelacion
esta cerrada correctamente.

m La disposicion de los elementos
y accesorios del aparato no influye en
la absorcion de energia.

m Con objeto de evitar un aumento
del consumo de corriente eléctrica,
limpiar de vez en cuando las
aberturas de aireacion y ventilacion
con un pincel.

Ruidos
de funcionamiento
del aparato

Ruidos de funcionamiento
normales del aparato

Ruidos en forma de murmullos sordos
Los motores estan trabajando

(compresores, ventilador).

Ruidos en forma de gorgoteo
Se producen al penetrar el liquido

refrigerante en los tubos delgados una
vez que ha entrado en funcionamiento el
Compresor.

Ruidos en forma de clic
El motor, los interruptores o las

electrovalvulas se conectan/
desconectan.



Ruidos que se pueden evitar
facilmente

El aparato esta colocado en posicion
desnivelada _
Nivelar el hueco de montaje del aparato

con ayuda de un nivel de burbuja. Utilice
para ello los soportes roscados del
hueco de montaje 0 unos calzos
adecuados.

es

Los cajones o baldas oscilan o estan
agarrotados
Verificar los elementos desmontables vy,

en caso necesario, colocarlos en un
nuevo emplazamiento.

Las botellas o recipientes entran
en contacto mutuo
Separar los recipientes o envases

ligeramente uno de otro.

Pequenas averias de facil solucion

Antes de avisar al Servicio de Asistencia Técnica:
Compruebe si la averia o fallo que usted ha constatado se encuentra recogida en los

siguientes consejos y advertencias.

Tenga presente que los gastos del técnico no quedan cubiertos por las prestaciones

del servicio de garantia.

Averia Posible causa Forma de subsanarla

La temperatura difiere Enalgunos casos es posible que sea suficiente
fuertemente del valor desconectar el aparato durante 5 minutos.
ajustado. Sila temperatura es demasiado elevada

(calor), verifique al cabo de unas pocas horas
si se ha producido una aproximacion a la
temperatura ajustada.

Sila temperatura es demasiado baja (frio),
verifique la temperatura nuevamente al dia
siguiente.

Se ha acumulado agua en
el fondo del aparato.

obstruidos.

La canaleta de desagiie del
agua de descongelacion o el
orificio de drenaje estan

Limpiar la canaleta de desaglie del agua de
descongelacion y el orificio de drenaje (véase
el capitulo «Limpieza del aparato»). Fig. Bl

Latemperatura del
compartimiento frigorifico es
demasiado baja (frio).

El selector de temperatura
estd ajustado a un valor
demasiado alto (demasiado

Colocar el selector de la temperatura en un
valor inferior (menos frio).

frio).
La frecuencia y duracion La puerta del aparato se ha
de la conexion del grupo abierto con demasiada
frigorifico aumenta. frecuencia.

No abrir la puerta del aparato
innecesariamente.

Las aberturas de ventilacion

Eliminar la causa de la obstruccion.

y aireacion estan obstruidas.
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Averia

Posible causa

Forma de subsanarla

El aparato no enfria.
La iluminacion no funciona.

La pantalla de visualizacion
no se ilumina.

El aparato esta
desconectado.

Accionar la tecla de conexion y desconexion
del aparato.

Un corte del suministro de
corriente.

Verificar si hay corriente.

El fusible esta desactivado.

Verificar el fusible.

El enchufe del aparato no
esta correctamente
asentado en latoma de
corriente.

Cerciorarse de que el enchufe esté asentado
correctamente en la toma de corriente.

El aparato no enfria; la
pantalla de visualizacion
de latemperaturay la
iluminacidn interior lucen.

El modo de exposicion estd
activado.

Pulsar la tecla «alarm», Fig. /1, durante
10 segundos, hasta que se produzca una
sefial acustica de confirmacion.

Cercidrese al cabo de un cierto tiempo de que
su aparato enfria.

La iluminacion no funciona.

La iluminacion de diodos
luminosos esta defectuosa.

Véase el capitulo «lluminacion interior (LED)».

La puerta del aparato ha
permanecido abierta durante
demasiado tiempo.

La iluminacion se desactiva
al cabo de aproximadamente
10 minutos.

Tras abrir y cerrar la puerta, la iluminacion del
aparato vuelve a conectarse.

La pantalla de visualizacion
de latemperatura del
compartimento frigorifico
parpadea. Fig. B/7

La puerta del aparato se ha
abierto con demasiada
frecuencia.

No abrir la puerta del aparato
innecesariamente.

Se ha introducido una
cantidad de alimentos
demasiado elevada.

Antes de introducir los alimentos en el
compartimiento de congelacion, pulsar la tecla
«super» 5.

Las aberturas de ventilacion
y aireacion estan obstruidas.

Eliminar la causa de la obstruccion.

28



es

Averia

Posible causa

Forma de subsanarla

Latemperaturaen el
compartimento fresco es
demasiado baja (mucho frio)
0 demasiado elevada
(mucho calor).

El valor estandar ajustado es
demasiado elevado (calor) 0
demasiado bajo (frio) (por
ejemplo en caso de
registrarse temperaturas
bajas en torno al punto de
congelacion en el
compartimento fresco).

La temperatura del compartimento fresco se
puede modificar en 2 escalones hacia mas
calor o mas frio, Fig. A, Si la temperatura del
compartimento frigorifico se encuentra
ajustada en la posicion o escalon 4, el
compartimento fresco tiene una temperatura
de aproximadamente 0 °C.

1. Pulsar latecla «super» 5 del
compartimento frigorifico durante tres
segundos hasta que se produzca una sefial
acustica.

El piloto de aviso de la temperatura del
compartimento frigorifico 7 oscila.

2. Modificar la temperatura ajustada en el
compartimento frigorifico con la tecla
de ajuste de la temperatura 6.

Posicion 2 - ajuste de la temperatura mas
baja (frio)

Posicion 8 - temperatura mds elevada
(calor)

La temperatura ajustada es almacenada al
cabo de un minuto.

Se escucha la alarma
acustica. El indicador
de latemperatura parpadea.

La temperatura del
compartimento

de congelacion

es demasiado elevada
(calor). jExiste peligro

de descongelacion de los
alimentos.

La puerta del compartimento
de congelacion estd abierta.

Véase el capitulo «Funcion alarmy.

Se ha introducido una
cantidad excesiva

de alimentos frescos
en el compartimento
de congelacion.
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Servicio de Asistencia
Técnica

La direccion y el numero de teléfono del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de la marca mas proximo a su domicilio
los podra localizar a través de la guia
telefénica de su localidad o el directorio
del Servicio de Asistencia Técnica
Oficial. Al solicitar la intervencion del
Servicio de Asistencia Técnica, no olvide
indicar el Numero de producto (E-Nr.)

y el Numero de fabricacion (FD-Nr.)

de su unidad.

Ambos numeros se encuentran en la
placa de caracteristicas del aparato.
Fig. @

De este forma se evitara usted gastos
innecesarios, dado que en estos casos,
los gastos del técnico no quedan
cubiertos por las prestaciones del
servicio de garantia.

Solicitud de reparacion

Yy asesoramiento en caso

de averias

Las sefias de las delegaciones
internacionales figuran en la lista adjunta

de centros y delegaciones del Servicio
de Asistencia Técnica Oficial.

E 902 1188 21
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Instrucoes
de seguranca
e de aviso

Antes de colocar o aparelho
em funcionamento

Devera ler atentamente

as instrucdes de servigo

e de montagem! Delas constam
informacgdes importantes sobre
instalagao, utilizagéo

e manutencao do aparelho.

O fabricante nao

se responsabiliza, se nao forem
observadas as instrucdes

e avisos constantes das
instrucdes de servico. Guarde
toda a documentacéo para
posterior utilizacao ou para
outro possuidor.

Seguranca técnica

O aparelho contém, em
quantidades reduzidas o agente
refrigerador R600a n&o
poluente, mas inflamavel. Ter
cuidado para que a tubagem do
circuito do agente refrigerador
nao sofra qualquer dano
durante o transporte ou durante
a montagem. O agente
refrigerador, ao libertar-se, pode
incendiar-se ou provocar
ferimentos nos olhos.
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Em caso de danos

Manter o aparelho afastado
de chamas ou de fontes

de ignicéo,

arejar bem o compartimento
durante alguns minutos,

desligar o aparelho e retirar
a ficha da tomada,

contactar os Servicos
Técnicos.

Quanto mais agente

de refrigeracao existir num
aparelho, maior tem que ser

0 espaco onde se encontra

o aparelho. Em espacos muito
peqguenos e havendo uma fuga,
pode formar-se uma mistura
de gas/ar inflamavel.

Por cada 8 gramas de agente
de refrigeracao, o espaco

da instalagcdo tem que ser,

no minimo, de 1 m3.

A quantidade de agente
refrigerador do seu aparelho
vem indicada na chapa

de caracteristicas, que

se encontra no interior

do aparelho.

Se o0 cabo eléctrico deste
aparelho sofrer algum dano,

0 mesmo deve ser substituido
pelo fabricante, pelos Servigcos
Técnicos ou por um técnico
igualmente qualificado.
Instalacdes e reparacdes
inadequadas podem acarretar
perigos varios para o utilizador.
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As reparacdes no aparelho sé
devem ser efectuadas pelo
fabricante, pelos Servigos
Técnicos ou por um técnico
igualmente qualificado.

So6 devem ser utilizadas pecas
originais do fabricante. S6 com
estas pecas o fabricante pode
garantir que elas satisfazem as
exigéncias de seguranca.

Uma extensao do cabo

de ligacao a rede so pode ser
adquirida através dos Servigcos
Técnicos.

Utilizacao
Nunca utilizar aparelhos
eléctricos dentro do aparelho
(por ex. aguecedores,
aparelhos eléctricos para
fazer gelados, etc.). Perigo de
explosao!

Nunca descongelar nem
limpar o aparelho com um
aparelho de limpeza a vapor!
O vapor pode atingir os
componentes eléctricos e
provocar um curto-circuito.
Perigo de choque elétrico!
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Nao utilizar quaisquer
objectos pontiagudos ou de
arestas vivas para eliminar
gelo simples ou em camadas.
Podera, com isso, danificar a
tubagem do agente
refrigerador. O agente
refrigerador, ao libertar-se,
pode incendiar-se ou
provocar ferimentos nos
olhos.

Nao guardar no aparelho
produtos com gases
propulsores (por ex. latas de
spray) e produtos explosivos.
Perigo de exploséo!

Nao utilizar rodapés, gavetas,
portas, etc. como estribos ou
zonas de apoio.

Para descongelar e limpar,
desligar a ficha da tomada ou
o fusivel de seguranca. Puxar
pela ficha e ndo pelo cabo
eléctrico.

Alcool de elevada
percentagem soO pode ser
guardado no aparelho, se em
recipiente hermeticamente
fechado e em posicao
vertical.



Ter cuidado para n&do sujar as
pecas de plastico e o vedante
da porta com o6leo ou
gordura. As pecas de plastico
e 0 vedante da porta podem,
de contrario, tornar-se
POrosos.

Nunca tapar ou obstruir as
grelhas de ventilagcéo do
aparelho.

Evitar riscos para criancas e
pessoas susceptiveis:

Susceptiveis a riscos estdo as
criancas e as pessoas com
limitacBes fisicas, psiquicas
ou mentais, bem como
pessoas que nao tenham
conhecimentos suficientes
sobre o comando seguro do
aparelho.

Certifigue-se de que criancas
e pessoas susceptiveis
compreenderam 0S riscos
existentes.

Uma pessoa responsavel pela
seguranca deve instruir e
supervisionar criancas e

pessoas susceptiveis a riscos.

SO permitir a utilizacdo do
aparelho a criangas com mais
de 8 anos.

Supervisionar as criangas em
caso de trabalhos de limpeza
e manutencao.

Nunca deixe que criancas
bringuem com o aparelho.
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N&o guardar na zona de
congelacao liquidos em
garrafas ou latas
(especialmente bebidas
gaseificadas). As garrafas e
as latas podem rebentar!

Nunca levar imediatamente a
boca alimentos congelados e
acabados de retirar da zona
de congelacao.

Perigo de queimaduras
provocadas pelo frio!

Devera evitar o contacto
prolongado das m&os com 0s
alimentos congelados, o gelo
ou com a tubagem do
evaporador, etc.

Perigo de queimaduras
provocadas pelo frio!

Criancas em casa

Nao deixar a embalagem

e seus componentes

ao alcance de criangas.
Perigo de asfixia provocado
por cartdes dobraveis

e peliculas!

O aparelho ndo é um
brinquedo para criancas!
No caso de aparelhos com
fechadura:

Guardar a chave fora

do alcance das criangas!
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Determinacdes gerais
O aparelho destina-se

a refrigeracao e congelacao
de alimentos,
a preparacao de gelo.
Este aparelho esta preparado
para utilizacdo doméstica
em casas particulares e para
0 ambiente domeéstico.

O aparelho esta protegido
contra interferéncias,

de acordo com a directiva
UE 2004/108/EC.

O circuito de frio foi testado
quanto a sua estanquidade.

Este produto corresponde
as determinacgdes sobre
seguranca em vigor para
aparelhos eléctricos

(EN 60335-2-24).

O aparelho foi concebido para
ser utilizado até a uma altitude
de 2000 metros acima do nivel
do mar, no maximo.

34

Instrucoes sobre
reciclagem

<» Reciclagem da embalagem

A embalagem protege o seu aparelho
de danos no transporte. Os materiais
utilizados n&o sao poluentes e sao
reutilizaveis. Proceda a reciclagem

da embalagem de forma compativel
com o meio ambiente.

Junto do seu Agente ou dos Servigos
Municipalizados podera informar-se
sobre os procedimentos actuais

de reciclagem.

<» Reciclagem dos aparelhos
usados

Os aparelhos antigos nao sao lixo sem
qualquer valor! Através duma reciclagem
compativel com o meio ambiente,
podem ser recuperadas matérias primas
valiosas.

Este aparelho estda marcado em
E conformidade com a Directiva
= 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro
para a criagdao de um sistema de
recolha e valorizagao dos
equipamentos usados valido em
todos os Estados Membros da
Unido Europeia.



A Aviso

Em aparelhos fora de servigo
1. Desligar a ficha da tomada.

2. Cortar o cabo eléctrico e afasta-lo
do aparelho com a respectiva ficha.

3. Nao retirar as prateleiras
e 0S recipientes, para evitar que
as criancas trepem com a ajuda
destes.

4. N&o deixar que as criangas brinquem
com o aparelho fora de servigo.
Perigo de asfixial

Os aparelhos de frio contém agente
refrigerador e, no isolamento, gases.

O agente refrigerador e os gases devem
ser eliminados correctamente. Ter
cuidado para nédo danificar a tubagem
do agente refrigerador até a sua
reciclagem correcta.

O fornecimento inclui

Depois de desembrulhar o aparelho, ha
que verificar todas as pecas quanto
eventuais danos de transporte.

Para reclamacdes, dirija-se ao Agente,
onde comprou o aparelho ou a nossa
Assisténcia Técnica.

O fornecimento é constituido pelas
seguintes pecgas:
m Aparelho de Embutir

m Equipamento (dependente do
modelo)

Saco com material para a montagem
Instru¢des de servigo

Instrucdes de montagem

Folheto sobre Assisténcia Técnica
Anexo sobre garantia

Informagdes sobre consumo de
energia e ruidos
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Ter em

atencao a temperatura
ambiente

e a ventilacao

Temperatura ambiente

O aparelho foi concebido para uma
determinada classe climatica.
Dependendo da classe

climatica, o aparelho pode funcionar
com as seguintes temperaturas
ambiente.

A classe climatica encontra-se na chapa
de caracteristicas, Fig. [H.

Classe Temperatura ambiente
climatica permitida

SN +10°Caté 32 °C

N +16°Caté 32 °C

ST +16 °Caté 38 °C

T +16°Caté43°C
Indicacao

O aparelho esta completamente
operacional dentro dos limites

da temperatura ambiente da classe
climatica indicada. Se um aparelho

da classe climatica SN for operado

a temperaturas ambientes mais baixas,
podem ser excluidos danos no mesmo
até uma temperatura de +5 °C.

Ventilacao
Fig. /26

A ventilacdo da maquina de frio é feita
exclusivamente através da grelha

de ventilacdo no rodapé. Nunca tapar

a grelha de ventilagdo nem colocar nada
a sua frente. De contrario, a maquina
de frio trabalha mais e provoca

0 aumento do consumo de energia.
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Local da instalacao

O aparelho deve ser instalado em local
seco e arejado. O local da instalacao
nao deve estar sujeito a acgao directa
dos raios solares nem estar perto

de qualquer fonte de calor, como um
fogao, um aquecedor, etc. Se for
inevitavel a instalacéo junto de uma
fonte de calor, devera utilizar uma placa
isoladora adequada ou manter as
seguintes distancias minimas em
relagdo a fonte de calor:

m Em relagédo a fogbes eléctricos
eagas 3cm.

m Em relagédo a fogbes a dleo ou a
carvao 30 cm.

Ligar o aparelho

Depois do aparelho estar instalado,
dever-se-a esperar, pelo menos, 1 hora,
antes de p6r o aparelho a funcionar.
Durante o transporte, pode acontecer
que o dleo existente no compressor se
tenha infiltrado no sistema de frio.

Antes da primeira colocagao em
funcionamento, devera limpar o interior
do aparelho (ver «Limpeza do
aparelho»).
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Ligacao eléctrica

A tomada deve situar-se junto do
aparelho e ficar facilmente acessivel,
depois da instalagao do aparelho.

O aparelho corresponde a classe

de proteccéo . Ligar o aparelho

a uma tomada de corrente alterna

de 220-240 V/50 Hz instalada

de acordo com as normas e com fio

de terra. A tomada de corrente tem que
estar protegida por um fusivel de 10 até
16 A.

No caso de aparelhos, que véo
funcionar em paises fora da Europa, ha
que verificar, se a tensao e o tipo de
energia indicados coincidem com

os valores da sua instalagdo doméstica.
Estas indicacdes constam da placa

de caracteristicas, Fig. @

A Aviso

O aparelho nédo deve, de forma alguma,
ser ligado a uma tomada electrénica de
poupanca de energia.

Para utilizacdo dos nossos aparelhos
podem ser usados conversores de
conducao de rede e de conducgao
sinusoidal. Conversores condutores de
rede s&o utilizados em instalagdes
fotovoltaicas, que sdo directamente
ligadas a rede eléctrica publica. Em
caso de solucdes em forma de ilha (por
ex. no caso de barcos ou de cabanas de
montanha), que nao dispdem de
qualquer ligacao a rede publica, devem
ser utilizados conversores de conducéo
sinusoidal.



Familiarizacao com
o aparelho

Favor desdobrar a ultima pagina com as
ilustracdes. Estas instrucdes de servico
aplicam-se a varios modelos.

O equipamento dos varios modelos
pode variar.

Sao, por isso, possiveis diferencas nas
imagens.

Fig.
A Zona de refrigeracao
B Zona de frio intensivo

C Zona de congelacao

1-8 Elementos de comando

9 Tecla ligar/desligar
10 Prateleira de vidro fixa
11 lluminagdo da zona

de refrigeragao
12 Prateleira de vidro «EasyLift»
13 Recipiente para acepipes
14 Compartimento para
queijo e manteiga
15 Suporte para ovos
16 Prateleira da porta «EasyLift»
17 Suporte para garrafas
18 Prateleira para garrafas grandes

19 lluminagao da zona de frio
intensivo

20 Gaveta de frio intensivo
21 Filtro de humidade

pt

22 Gaveta de humidade

23 Gaveta de congelados
(pequena)

24 Prateleira de vidro

25 Gaveta de congelados (grande)

26  Aberturas de ventilagcao

Elementos de comando
Fig. A

1 Tecla alarme
Serve para desligar o aviso
sonoro (ver capitulo «<Funcéo de
alarme»).

2 Tecla «super» Zona
de congelacao

Serve para
ligar e desligar a supercongelaca
o.
3 Tecla de regulacao
de temperatura da zona
de congelacao

Com a tecla, sera
regulada a temperatura da zona
de congelacao.

4 Indicadores de temperatura
zona de congelacao
Os digitos junto a barra luminosa
correspondem as temperaturas
da zona de congelacdo em °C.

5 Tecla «super» Zona
de refrigeracao
Serve para ligar e desligar
a Superrefrigeracao.

6 Tecla de regulacao de
temperatura para a zona de
refrigeracéo
Com a tecla, sera
regulada a temperatura da zona
de refrigeragao.
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7 Indicacao de temperatura
da zona de refrigeracao
Os digitos correspondem as
temperaturas da zona de
refrigeracdo em °C.

8 Indicacao de funcionamento

A indicacéo de funcionamento
acende quando o aparelho esta
a trabalhar.

Ligar o aparelho

Ligar o aparelho com a tecla de Ligar/
Desligar, Fig. /9. Premindo a tecla
«alarm», Fig. B/1, o alarme acustico
de temperatura deixa de se ouvir.

As indicagdes de temperatura estéao
a piscar e a tecla «alarm» esta
iluminada, até que o aparelho atinja
as temperaturas reguladas.

A iluminacao na zona de refrigeracao
acende, com a abertura da porta.

De fabrica, recomendam-se as seguintes

temperaturas:

m Zona de refrigeracao: +4 °C

m Zona de frio intensivo: proxima
de 0 °C

m Zona de congelagao: -18 °C
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IndicacGes sobre
funcionamento

Depois do aparelho ligado, pode
demorar horas até que as
temperaturas reguladas sejam
atingidas.

Antes disso, ndo colocar qualquer
alimento dentro do aparelho.

Gracgas ao sistema «No Frost»
totalmente automatico, ndao ha
formacéao de gelo na zona

de congelagao. A descongelacdo nao
€ necessaria.

As areas frontais do exterior

do aparelho ficam parcial

e ligeiramente aquecidas, o que
impede a formacéo de condensagao
na zona do vedante da porta.

Se ndo conseguir abrir a porta

da zona de congelagao,
imediatamente apds a ter fechado,
devera aguardar um momento até que
seja compensado o vacuo formado
entretanto.

Regular a temperatura
Fig. H

Zona de refrigeracao

A temperatura é regulavel de +2 °C até
+8 °C.

Premir a tecla de regulagéo

de temperatura da zona

de refrigeracao 6, tantas vezes

até que fique regulada a temperatura
pretendida para a zona de refrigeracgao.

O valor regulado em ultimo lugar fica
memorizado. A temperatura regulada

€ mostrada na indicacéo de temperatura
da zona de refrigeragéo 7.



Zona de frio intensivo

A temperatura na zona de frio intensivo
vem regulada de fabrica em cerca

de 0 °C e nao deve, se possivel, ser
alterada.

Se houver formacéao de gelo nos
alimentos refrigerados, a temperatura
pode ser regulada para mais quente.
(Ver capitulo «Eliminacdo de pequenas
anomalias».)

Zona de congelacao

A temperatura é regulavel de -16 °C até
-24 °C.

Premir a tecla de regulacao

de temperatura da zona

de congelagao 3 tantas vezes até que
figue regulada a temperatura pretendida
para a zona de congelacéao.

O valor regulado em Uultimo lugar fica
memorizado. A temperatura regulada

é mostrada na indicacéo de temperatura
da zona de congelacéo 4.

Funcoes de alarme
Fig. H

Alarme da porta

Se o aparelho estiver aberto por mais de
um minuto, o alarme da porta (som
continuo) liga-se. Ao fechar a porta ou
premir a tecla de alarme 1, o aviso
sonoro volta a desligar-se.

pt
Alarme de temperatura

O aviso sonoro de temperatura liga, se
a temperatura estiver demasiado alta
na zona de congelacgéo e os alimentos
correrem risco de descongelar.

m A tecla «alarm» 1 esta a piscar: Os
alimentos congelados estao
ou estiverem em perigo
anteriormente.

m A tecla «alarm» 1 esta iluminada: Os
alimentos congelados nédo correm
perigo.

Indicagao

N&ao voltar a congelar alimentos
descongelados ou que iniciaram

a descongelagao. S6 depois

de cozinhados, é que estes alimentos
podem voltar a ser congelados.

N&o utilizar mais o prazo maximo

de conservacéo.

O alarme pode disparar sem perigo para
os alimentos:

m na colocacgao do aparelho em
funcionamento,

m gquando se coloca grande quantidade
de alimentos frescos,

® no caso de porta da zona de
congelacéo aberta durante
demasiado tempo.

Desligar o alarme
Fig. H

Premir a tecla «alarm» 1, para desligar
0 aviso sonoro.
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Capacidade util

As indicacdes sobre capacidade Uutil
estao indicadas na placa

de caracteristicas do seu aparelho.
Fig. @

Aproveitar totalmente
a capacidade de congelacao

Para se arrumar a quantidade maxima
de alimentos congelados, podem ser
retirados todos os elementos

do equipamento dispensaveis. Os
alimentos podem, entédo, ser colocados
directamente sobre as prateleiras

e empilhados sobre a base da zona
de congelacéo.

Retirar os elementos de equipamento
Puxar todas as gavetas de congelados

até prender, elevar a frente e retirar.
Fig. [

Indicacao

Para instalacdo da gaveta

de congelados com calhas extensiveis,
estas tém que estar estendidas.

Zona de refrigeracao

A zona de refrigeracao é o local ideal
para a conservacao de refeigcdes
prontas, produtos de pastelaria,
conservas, leite condensado e queijo
rijo.
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Ter em atencao ao colocar
alimentos

m Conservar alimentos frescos e em
boas condi¢cdes. Assim, a qualidade
e a frescura sdo conservadas por
mais tempo.

m No caso de produtos prontos e de
artigos refrigerados, deve ser
observada a data minima de validade
indicada pelo fabricante.

m Para manter o aroma, a cor e a
frescura, os alimentos devem ser bem
embalados ou tapados. Assim evitam-
se a transmissao de sabores e as
mudancas de cor das pecas
de plastico na zona de refrigeragao.

m Deixar arrefecer alimentos e bebidas,
antes de os arrumar no aparelho.

Indicacao

Evitar o contacto entre os alimentos

e a parede do fundo. A circulacao de ar
ficara, assim, prejudicada.

Os alimentos ou as embalagens podem
congelar na parede do fundo.

Ter em atencao as zonas
de frio dentro da zona
de refrigeracao

Devido a circulagédo de ar dentro
da zona de refrigeracao, surgem
diferentes zonas de frio:

m As zonas com temperaturas mais
baixas sdo a parede posterior e 0s
recipientes de petiscos. Fig. H

= A zona mais quente situa-se na parte
superior da porta.

Indicacao

Na zona mais quente, podera guardar,
por exemplo, queijo e manteiga.

O queijo conserva assim 0 seu aroma
e a manteiga fica facil para barrar.



Superrefrigeracao

Com a «Superrefrigeracédo», a zona

de refrigeracao arrefece o maximo
possivel durante cerca de 6 horas.
Depois, é feita a comutagdo automatica
para a temperatura ajustada antes

da activagdo da Superrefrigeracao.

Activar a Superrefrigeragao, por ex.
m antes da colocacgdo de grande
quantidade de alimentos.

m para a refrigeragao rapida
de bebidas.

Ligar e desligar

Fig. H

Premir a tecla super da zona
de refrigeragao 5.

A tecla esta iluminada,
se a Superrefrigeragao estiver ligada.

Indicacao

Se a superrefrigeragao estiver ligada,
os ruidos de funcionamento podem ser
mais elevados.

Zona de frio intensivo

A temperatura na zona de 0 °C mantém-
se proxima dos 0 °C. A temperatura
baixa e a humidade optimizada do ar
asseguram as condigdes ideais para a
frescura dos alimentos.

Na zona de frio intensivo, os alimentos
podem manter-se frescos durante um
periodo trés vezes mais longo do que na
zona normal de refrigeracédo — para uma
frescura durante mais tempo,
conservando os nutrientes e o sabor.
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Gaveta de frio intensivo

Fig. /20

O clima de armazenamento na gaveta
de frio intensivo oferece condicoes
ideais para a conservagao de peixe,
carne, enchidos, queijo ¢ leite.

Gaveta de humidade
Fig. /22

A gaveta de humidade esta coberta por
um filtro especial que optimiza

a manutencdo da humidade do ar
dentro da gaveta. Deste modo, na
gaveta de humidade, dependendo
da quantidade de alimentos ai
guardados, predomina até 95%

de humidade do ar. Este ambiente
de conservagao proporciona

as condicOes ideais para a frescura
de fruta, salada, legumes, ervas
aromaticas ou cogumelos.

Indicagoes

m Fruta (p. ex., ananas, banana, papaia
e citrinos) e legumes (p. ex.,
beringelas, pepinos, curgetes,
pimentos, tomates e batatas)
sensiveis ao frio devem ser
armazenados fora do frigorifico
a temperaturas de aproximadamente
+8 °C a+12 °C, de modo
a manterem a qualidade e 0 aroma
ideais.

m Conforme a quantidade e o produto
armazenados, pode formar-se agua
de condensacao na gaveta
de humidade. Remover a agua de
condensacao com um pano Seco.
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Alimentos adequados para

o frio intensivo:

Na gaveta de frio intensivo:

Fig. /20
Peixe, frutos do mar, carne, carnes
frias, lacticinios, refeicdes prontas

Na gaveta de humidade:

Fig. /22
Legumes (por ex. cenouras, espargos,
aipo, alho francés, beterraba, couves

diversas (como brdécolos, couve flor,
couve de Bruxelas, couve-rabano)

Saladas (por ex. erva.benta, alface
tipo repolho, chicdria, alface)

Ervas aromaticas (por ex. aneto,
salsa, manjerico)

Fruta (fruta ndo sensivel ao frio, como
por ex. macgas, péssegos, frutos de
baga, cachos de uvas)

Tempos de conservacao (a
0 °C)

dependente da qualidade
inicial

Peixe fresco, frutos do mar até 3 dias
Aves, carne (cozida/assada)  até 5 dias
Vaca, porco, carneiro, carnes

frias (em fatias) até 7 dias
Peixe fumado, brocolos até 14 dias
Salada, funcho, damascos,

ameixas até 21 dias
Queijo mole, iogurte,

requeijao, soro de manteiga,

couve-flor até 30 dias
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Zona de congelacao

Utilizacao da zona

de congelacao
Para a conservagdo de alimentos
ultracongelados.
Para producéo de cubos de gelo.
Para congelacao de alimentos.

Indicacao

E importante verificar, se a porta da zona
de congelacao fica bem fechada. Com
a porta aberta, os alimentos
descongelam. O compartimento

de congelacdo forma muito gelo. Além
disso: Verifica-se um desperdicio

de energia, devido ao seu consumo
elevado!

Max. capacidade
de congelacao

Os dados sobre a capacidade maxima
de congelacdo em 24 horas podem ser
encontrados na chapa

de caracteristicas. Fig. H

Requerimentos para

a capacidade max.

de congelacao
Activar a supercongelacao, antes
da colocacgao dos produtos frescos
(ver capitulo «Supercongelagao»).
Retirar elementos do equipamento.
Empilhar os alimentos directamente

nas prateleiras e na base da zona de
congelacéo.



Indicacao

Nao tapar as aberturas de ventilacéo
na parede traseira com os alimentos
congelados.

Maior quantidade de alimentos deve,
de preferéncia, ser congelada na
gaveta superior. Ai, os alimentos
serdo congelados de forma
especialmente rapida e,
conseqguentemente, mais cuidadosa.

Congelacao
e conservacao

Compra de alimentos
ultracongelados

A embalagem n&o deve estar
danificada.

Dar atengéo a data de validade.

m A temperatura na arca congeladora

da loja deve ser de -18 °C ou inferior.

Se possivel, transportar os alimentos
ultracongelados num saco

térmico e arruma-los rapidamente
na zona de congelagéo.
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Ao arrumar alimentos, ter
atencao

m Maior quantidade de alimentos deve,
de preferéncia, ser congelada
na prateleira superior. Ai, os alimentos
serdo congelados de forma
especialmente rapida e,
consequentemente, mais cuidadosa.

m Colocar os alimentos com a sua
maior superficie assente sobre
as prateleiras ou nas gavetas
de congelados.

Indicacao

Alimentos ja congelados nao devem
entrar em contacto com os alimentos
frescos, na fase de congelacéo. Se
for necessario, transfira os alimentos
ja completamente congelados para
as outras gavetas de congelados.

Conservacao de alimentos
congelados

Inserir as gavetas de congelados até ao
encosto para garantir uma correcta
circulacao de ar.
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Congelacao
de alimentos frescos

Para congelacao, devera utilizar sempre
alimentos frescos e em perfeito estado.

Para que o valor nutricional, o aroma

e a cor se mantenham o melhor
possivel, os legumes devem ser
branqueados, antes da sua congelacgao.
No caso de beringelas, pimentos,
courgetes e espargos ndo é necessario
0 branqueamento.

Nas livrarias podera encontrar literatura
sobre congelag&o e branqueamento.

Indicacao

Cuidado para que os alimentos

a congelar ndo entrem em contactos
com os alimentos ja congelados.

m Alimentos adequados para
congelacao:
Bolos, peixe e frutos do mar, carne,
caca, aves, legumes, fruta, ervas
aromaticas, ovos sem casca,
lacticinios, como queijo, manteiga
e requeijao, refeicdes prontas e restos
de comida, como sopas, guisados,
peixe e carne cozinhados, refeigcdes
com batata, souflés e doces.

m Alimentos ndo adequados para
congelacéo:
Legumes habitualmente consumidos
crus, como saladas de folha ou
rabanetes, ovos com casca, uvas,
macas inteiras, peras e péssegos,
ovos bem cozidos, iogurt, leite gordo,
natas azedas, creme fraiche
€ maionese.
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Embalagem dos alimentos
congelados

Embalar os alimentos hermeticamente,
para que nao percam o sabor nem
sequem.

1. Introduzir os alimentos
na embalagem.

2. Expelir 0 ar para o exterior.

3. Fechar a embalagem
hermeticamente.

4. Etiquetar a embalagem
com o conteudo e a data
de congelacgao.

Adequado como embalagem:
Pelicula de plastico, manga

de polietileno, folha de aluminio, caixas
proprias para congelacao.

Estes produtos encontram-

se a venda no comércio

da especialidade.

Inadequado como embalagem:
Papel de embrulho, papel

de pergaminho, celofane, sacos do lixo,
sacos de compras usados.

Adequdo para fechar:

Elasticos, clips de plastico, fios, fita
adesiva resistente ao frio, entre outros.
Sacos e mangas de pelicula

de polietileno podem ser fechados com
um aparelho proprio.



Prazo de validade dos
alimentos congelados

O prazo de validade depende do tipo de
alimentos.
Com uma temperatura de -18 °C:

m Peixe, charcutaria, refeicdes prontas,
bolos:

até 6 meses

= Queijo, aves, carne:
até 8 meses

m Legumes, fruta:
até 12 meses

Supercongelacao

Os alimentos devem congelar

até ao nucleo o mais rapidamente
possivel, para que conservem vitaminas,
valores nutritivos, aspecto e sabor.

Ligue a supercongelacao algumas horas
antes de inserir os alimentos no
aparelho, para evitar uma subida
indesejada da temperatura.

Em geral, sdo suficientes 4-6 horas
antes.

Depois de ligado, o aparelho trabalha
continuamente e na zona de congelagcao
€ atingida uma temperatura muito baixa.

Se tiver que ser utilizada a capacidade
maxima de congelacao,

a supercongelacao deve ser activada
24 horas antes da colocacdo dos
produtos frescos.

Pequenas quantidades de alimentos (até
2 kg) podem ser congeladas, sem
supercongelacéao.

Indicacao
Se a supercongelacao estiver ligada,

os ruidos de funcionamento podem ser
mais elevados.
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Ligar e desligar
Fig. H

Premir a tecla «super» da zona
de congelagao 2.

Se a supercongelacao estiver activada,
a tecla fica iluminada.

A supercongelacdo desliga
automaticamente, apds 22 dias.

Descongelacao dos
alimentos

Dependendo do tipo e da fim a que se
destina o alimento, podem ser
escolhidas as seguintes possibilidades:

®m a temperatura ambiente

m no frigorifico

m no forno eléctrico, com/sem
ventilagao de ar quente

® no micro-ondas

A Atencao

Nao voltar a congelar alimentos
descongelados ou que iniciaram

a descongelacdo. S6 depois

de cozinhados, é que estes alimentos
podem voltar a ser congelados.

N&o utilizar mais o prazo maximo
de conservacao dos alimentos.
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Equipamento

(ndo existente em todos os modelos)

Prateleira de vidro «EasyLift»
Fig. @

A prateleira de vidro pode ser regulada
em altura, sem que seja necessario
retira-la.

Puxar a alavanca direita, para
movimentar a prateleira para cima. Puxar
a alavanca esquerda, para movimentar
a prateleira para baixo.

Indicacoes
m Accionar, sempre, apenas uma
alavanca.

m Se for ultrapassada uma carga
de 5 kg, ndo sera possivel alterar
a posicao da prateleira.

Prateleira de vidro fixa
Fig. B

Para alterar a posicdo da prateleira

de vidro fixa, premir os botdes na parte
inferior e soltar a prateleira de vidro

da fixagao. Inverter a posicao dos
tampodes. Voltar a colocar a prateleira
de vidro e fixa-la pressionando para
baixo.
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Prateleira da porta «EasyLift»
Fig. @

As prateleiras da porta ndo necessitam
de ser retiradas, para se seja feita
a regulacao em altura.

Pressionar, simultaneamente, para cima
0s botdes na parte inferior da prateleira
para esta ser deslocada para baixo. Elas
podem ser deslocadas para cima, sem
necessidade de pressionar os botdes.

Prateleiras para garrafas

Fig.

Na prateleira para garrafas, podem ser
arrumadas garrafas com seguranca. Se
a prateleira para garrafas néo for
necessaria, ela pode ser pendurada por
baixo da prateleira de vidro.

Cuvete de gelo
Fig. H

1. Encher a cuvete do gelo até % com
agua potavel e coloca-la na zona
de congelagéo.

2. Se a cuvete estiver agarrada, utilizar
apenas um objecto rombo para
a soltar (cabo de uma colher).

3. Para soltar os cubos de gelo, colocar
a cuvete sob agua corrente e trocé-la
ligeiramente.



Acumulador de frio

(se fizer parte do equipamento,
a quantidade é diferente)

Em caso de falha de energia ou de
anomalia, o acumulador de frio retarda
0 aquecimento dos alimentos
guardados. O tempo maximo

de conservacéo € alcangado, se

o0 acumulador de frio for colocado
directamente sobre os alimentos

na gaveta superior.

O acumulador de frio pode, também, ser
retirado para a manutencao temporaria

de frio de alimentos, por ex. numa mala
térmica.

Desligar e desactivar o
aparelho

Desligar o aparelho
Fig. 1
Premir a tecla de Ligar/Desligar 9.

A maquina de frio e a iluminacao
desligam.

Desactivar o aparelho

Se o aparelho ndo for utilizado por um
longo periodo de tempo:

1. Desligar o aparelho.

2. Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis.

3. Limpar o aparelho.
4. Deixar a porta do aparelho aberta.
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Descongelacao

Zona de refrigeracao e a zona
de frio intensivo

Durante o funcionamento do aparelho,
vao-se formando gotas da agua

de descongelacao ou gelo na parede
posterior da zona de refrigeracdo. Uma
vez que a parede posterior descongela
automaticamente, ndo é necessario
remover o gelo ou as gotas da agua
de descongelacao. A agua

de descongelacao escorre pela calha
de recolha da agua e pelo orificio

de escoamento para a tina

de evaporagao, onde evapora.

Indicacao

A calha de recolha da agua

da descongelagao e o orificio

de escoamento devem ser mantidos
limpos, para que a agua possa escorrer
livremente. Fig. El

Zona de congelacao

Gracas ao sistema NoFrost totalmente
automatico, ndo ha formacéao de gelo
na zona de congelacdo. Deixa, assim,
de ser necessaria a sua descongelagéo.
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Limpeza do aparelho

A Atencao

m N&o utilizar quaisquer produtos
de limpeza e solventes com teor
abrasivo, de cloro ou acidos.

m N&o utilizar esponjas abrasivas
ou asperas. Nas superficies metalicas
poderia formar-se corroséo.

m Nao lavar prateleiras nem recipientes
na maquina de lavar loiga. As pegas
podem ficar deformadas.

Procedimento:

1. Antes da limpeza, desligar o aparelho.

2. Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis.

3. Retirar os alimentos e coloca-los em
local fresco. Colocar o acumulador
de frio (se existente) sobre
os alimentos.

4. Aguardar até a camada de gelo
derreter.

5. Limpar o aparelho com um pano
macio, agua morna € um produto
de limpeza neutro. A agua de limpeza
nao pode entrar na iluminagcdo nem
escorrer pelo orificio de escoamento
para a tina de evaporacéo.

6. Limpar o vedante da porta s6é com
agua limpa e depois secar bem.

7. Depois da limpeza: Ligar novamente
o aparelho e coloca-lo em
funcionamento.

8. Voltar a colocar os alimentos no
aparelho.
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Indicacoes

m Limpar regularmente a calha
de escoamento da agua
da descongelacao e o orificio
de escoamento, Fig. BI/B, com uma
cotonete para que a agua
da descongelagdo possa escoar
livremente. As condutas de agua,
Fig. Fl/A, podem ser retiradas para
limpeza.

m O tampé&o no furo de escoamento
da zona de refrigeragao tem, por
questdes técnicas de funcionamento,
que ser encaixado de novo, apos
a limpeza.

Equipamento

Para limpeza, todos os componentes
variaveis do aparelho podem ser
retirados.

Retirar a prateleira de vidro «EasyLift»
Fig. @

Movimentar a prateleira de vidro
completamente para cima e retira-la.
Retirar a prateleira da porta «EasyLift»
Fig. @

Movimentar a prateleira completamente
para cima e retira-la.

Retirar a prateleira de vidro fixa

Fig. H

Pressionar os botdes na parte inferior
e soltar da fixagéo.

Retirar as gavetas de congelados

Fig. [

Puxar todas as gavetas de congelados
até prender, elevar a frente e retirar.

Indicacao
Extender as calhas extensiveis antes
de inserir a gaveta de congelados.



Retirar a gaveta

Fig. @

Inclinar o recipiente para a frente
e retira-lo.

Para instalar o recipiente, assenta-lo
a frente sobre as calhas extensiveis

e empurra-lo para o interior do aparelho.

O recipiente sera engatada empurrando
para o interior do aparelho.

Retirar o filtro de humidade

Fig. /21

O filtro de humidade sobre a gaveta
de humidade pode ser retirado para
fora, para limpeza. Para isso, retirar,
primeiro, a gaveta de humidade e,
depois, retirar o filtro. Levantar

a cobertura do filtro, Fig. Hl, e retirar

o filtro para fora. Lavar o filtro em agua
morna, deixar secar e voltar a colocar.

Desmontar as calhas extensiveis
Fig. @

1. Puxar para fora as calhas extensiveis.

2. Empurrar o blogueio no sentido
da seta.

3. Soltar a calha extensivel do pino
traseiro.

4. Empurrar simultaneamente as calhas
extensiveis para tras do pino traseiro
e desencaixar.

Montar as calhas extensiveis

1. Assentar a calha extensivel,
na posicao de estendida, no pino
da frente.

2. Para encaixar a calha extensivel,
puxa-la ligeiramente para a frente.

3. Montar a calha extensivel no pino
traseiro.

4. Empurrar o bloqueio para tras.
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Odores

Se notar algum odor desagradavel:
1. Desligar o aparelho com a tecla
Lig./Desl. Fig. /9.
2. Retirar todos os alimentos
do aparelho.

3. Limpar o interior (ver o capitulo
«Limpeza do aparelho»).

4. Limpar todas as embalagens.

5. Embalar hermeticamente todos
0s alimentos com odor intenso, para
evitar a transmissao de odores.

6. Voltar a ligar o aparelho.
7. Arrumar os alimentos.

8. Apds 24 horas, verificar, se ha nova
formacéao de odores.

9. Substituir o filtro de odores. Fig. .

O filtro de odores encontra-se por tras
da gaveta superior de frio intensivo.
Os filtros de substituicdo podem ser
adquiridos nos Servigos Técnicos

da sua zona.

lluminacao (LED)

O seu aparelho esta equipado com uma
iluminacédo LED que néao carece

de manutencgéo.

Reparacdes neste tipo de iluminagéo so
devem ser executadas pelos nossos
Servicos Técnicos ou por técnicos
especializados devidamente autorizados.
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Como poupar energia

m Instalar o aparelho em local seco
e arejado! O aparelho nao deve estar
directamente sujeito a acgao dos
raios solares, nem proximo duma
fonte de calor (por ex. radiadores,
fogao).
Se necessario, utilizar uma placa
isoladora.

m Deixar arrefecer alimentos e bebidas,
antes de os arrumar no aparelho.

m Para a descongelacao, cologue os
alimentos congelados na zona de
refrigeracao e aproveite o frio dos
alimentos congelados para
a refrigeracdo dos alimentos.

m Abrir a porta do aparelho o minimo
tempo possivel.

m Para evitar que os alimentos
comecem rapidamente a aquecer,
devido a uma falha de energia ou a
uma anomalia, devera colocar
o acumulador de frio na gaveta
superior, directamente sobre os
alimentos.

m E importante verificar, se a porta
da zona de congelacéo fica bem
fechada.

m A disposicdo dos elementos do
equipamento n&do tem influéncia sobre
0 consumo energético do aparelho.

m Para evitar o aumento do consumo
de energia, limpar a abertura
de ventilacdo no rodapé de vez em
quando, com um pincel ou um
aspirador.
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Ruidos
de funcionamento

Ruidos absolutamente normais

Zumbido
Os motores trabalham (por ex.
agregados de frio, ventilador).

Ruidos

semelhantes a agua a borbulhar ou sus
surros

O agente de refrigeragéo esta a circular
através dos tubos.

Cliques
Motor, interruptor ou valvulas

magnéticas ligam/desligam.

Evitar ruidos

O aparelho esta desnivelado

Alinhar o nicho de montagem com a
ajuda de um nivel de bolha de ar. Para
isso, utilizar os pés roscaveis do nicho
ou colocar qualquer objecto rijo por
baixo.

Recipientes e prateleiras abanam ou
estao presos

Verificar as pegas removiveis e voltar
a coloca-las no lugar.

Garrafas ou outros recipientes tocam-
se.
Afastar os recipientes ligeiramente entre
Si.
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Eliminacao de pequenas anomalias

Antes de pedir a intervengao dos Servigos Técnicos:
Devera verificar, se vocé mesmo nao podera eliminar a anomalia, com a ajuda das

indicacdes seguintes.

O cliente tera sempre que suportar os custos do nosso técnico, mesmo durante

0 periodo de garantial

Anomalia

Causa possivel

Ajuda

Atemperatura difere
bastante da temperatura
regulada.

Para alguns casos, basta desligar o aparelho
durante 5 minutos.

Se a temperatura estiver demasiado alta,
verificar apos algumas horas, se houve uma
aproximagao em relacao a temperatura
regulada.

Se a temperatura estiver demasiado baixa,
voltar a verificar a temperatura no dia
seguinte.

0 fundo da zona Acalhaderecolhadadgua  Limpar a calha de recolha de dgua

de refrigeracao esta da descongelacédo ou o da descongelacao e o orificio de escoamento

molhado. orificio de escoamento estdo  (ver «Limpeza do aparelho»). Fig. El
entupidos.

Atemperatura na zona Esta regulada uma Regular uma temperatura mais elevada.

de refrigeracao esta temperatura demasiado

demasiado fria. baixa.

A maquina de frio esta ligada
por periodos mais
frequentes e mais longos.

Maior frequéncia na abertura
da porta do aparelho.

N&o abrir a porta sem necessidade.

As aberturas de ventilagao
estdo tapadas.

Afastar 0s obstaculos.

0 aparelho ndo tem poténcia
de refrigeracao.

Ailuminacao ndo esta
a funcionar.

O indicador ndo acende.

0 aparelho esté desligado.

Premir a tecla de Ligar/Desligar.

Falta de energia.

Verificar se ha corrente.

0 fusivel esta desligado.

Controlar o fusivel.

Afichade ligacdo a rede ndo
estd bem encaixada.

Verificar, se a ficha esta bem ligada a tomada.

0 aparelho ndo refrigera,
aindicagdo de temperatura
e ailuminag&o acendem.

0 modo de exposi¢do esta
ligado.

Manter premida a tecla «alarm», Fig. /1,
durante 10 segundos, até se ouvir um som
de confirmagéo.

Passado algum tempo, verificar, se o aparelho
estd arefrigerar.
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Anomalia

Causa possivel

Ajuda

Ailuminagdo ndo esta
a funcionar.

Ailuminagdo LED esta
avariada.

Ver capitulo «lluminagdo (LED)».

A porta esteve aberta
demasiado tempo.
Ailuminacdo desliga
passados ca. de 10 minutos.

Depois de fechar e abrir a porta, a iluminacéo
volta a ligar.

Aindicagdo de temperatura
da zona de refrigeragéo

Maior frequéncia na abertura
da porta do aparelho.

NAo abrir a porta sem necessidade.

pisca. Fig. B/7 Foram colocados Antes da colocagdo, premir a tecla super 5.
demasiados alimentos de
uma so vez.
As aberturas de ventilacdo  Afastar os obstaculos.
estao tapadas.
Atemperaturanazonade  Aregulagdo padrdo esta Atemperatura na zona de frio intensivo pode

frio intensivo esta demasiado
fria ou demasiado quente.

demasiado elevada ou
demasiado baixa (p. ex., em
caso de gelo na zona de frio
intensivo).

ser alterada 2 niveis para baixo ou para cima,
Fig. . Se a temperatura na zona

de refrigeracdo estiver regulada no nivel 4,

a zona de frio intensivo tem uma temperatura
de cercade 0 °C.

1. Premir a tecla super da zona de
refrigeracdo 5 durante 3 segundos, até se
ouvir um sinal sonoro.

Alindicagéo de temperatura da zona
de refrigeracdo 7 estd a cintilar.

2. Comatecla de regulagao de temperatura
da zona de refrigeracdo 6, alterar
aregulacao.

Nivel 2 - Regulagéo para temperatura mais
baixa

Nivel 8 - Regulagdo para temperatura mais
alta

Atemperatura regulada é memorizada
apos um minuto.
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Anomalia Causa possivel

Ajuda

Ouve-se um aviso sonoro,
aindicacao de temperatura

A porta da zona

Ver capitulo «Fungdo de alarme».

de congelacdo esta aberta.

estd a piscar.
p Foram colocados

Na zona de Congela(;éo esta demasiados alimentos

demasiado quente! Perigo
para 0s alimentos
congelados.

de uma so vez, para
congelacao.

Assisténcia Técnica

Na lista telefonica ou no indice

de Postos

de Assisténcia que acompanha o aparel
ho, encontrara o Posto de Assisténcia
Técnica da sua zona de residéncia. Por
favor, indique aos Servigos Técnicos

o0 numero de produto (E-Nr.) e o nimero
de fabrico (FD) do seu aparelho.

Pode encontrar estas indicacoes
na chapa de caracteristicas. Fig. [

Indicando o n.° de produto € o n.°

de fabrico, evitara deslocagoes
desnecessarias. Assim, ira evitar custos
adicionais.

Ordem de reparacao e apoio
em caso de anomalias

Os dados para contacto com todos os
paises encontram-se no indice dos
Servicos Técnicos anexo.

PT 214250720
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Ymodei&eic aopaAeing
KOI TIPOEIOOTIOINTIKECQ
uTToOEi&EIg

MpoToU BEceTE TN GUCKEUN
o€ AeiToupyia

AlaBaoTe pe Tpoooxn TIC
odnyieg xpnong Kai
TormoBeTnonc! AuTeC TIEPIEXOUV
ONUAVTIKEC TTANPOPOPIEC VIO TNV
EeYKOTAOTOIoN, TN XPHoN Kal

TN OUVTPENON TNC OUOKEUNC.
O koTaokeuaoTnc dev
avoAapBaver Kapio eubuvn yia
TUXov BAGBec, av dev
mpooexbouv o1 uttodeEieIc Kal
TpoeIdoTIoINOoEIC TToU BivovTal
oTIC odnyiec xpnong. ®uAaéTe
OAO TOL EYYPODO QUTA VIO
HETETIEITOL XPNON KO KOTIOIOV
TUXOV UETETIEITA XPNOTN.

TeXVIKN xoPpaAeIx

H ouokeun mepiexel 0e PIKPN
TOOOTNTA TO WYUKTIKO PEOO
R600a, To omoio eival aBAABEC
HEV VIa TO TIEPIBAAOV, OGAG
eudAekTo. KaTa Tn petadopd
KOl TNV TOTTOOETNON TNG
OUOKEUNC TTIPOO0EETE VO PNV
maoel BAGBN Kavevac 0wANVog
TOU KUKAWUOTOC WUKTIKOU
peoou. To ekToEeUOUEVO WUKTIKO
HEOO UTTopPEi va auTovadAeyei N
va odnynoel oe TPAUPOTO TwV
HOTIOV 00C.
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Ze mepinTwon {nuIaG:
amopeUyeTE TNV QVOIXTNH
®AOYa 1) TNYEG avadAEENg,
aePICETE VIO HEPIKA AETITOX
KOAG TOV XWPO,

OETETE TN OUOKEUN EKTOC
AeITOUpPViOG Kal TpaBaTe
TO ¢IC oMo TNV TPIlA,
KoAeoTe TNV YTnpeoia
TEXVIKNC eEUTTNPETNONG TWV
TEAATWV LOGC.

000 MePIOoOTEPO WUKTIKO LECO

TIEPIEXEI HIO OUOKEUT), TOOO

HEYOAUTEPOC TTPETTEI VO EiVall

0 XWPOGC, HEOO OTOV OTTI0IO

BpiokeTal auTr). 2€ TTOAU HIKPOUC

XWPOUC eival duvaTo

o€ TepinTwon dIapPonNc

WUKTIKOU JEOOU VO OXNUOATIOTEI

eUPAEKTO piyHO Gepiou-aePQ.

Ava 8 g TOU WUKTIKOU PECOU

TTPETIEI VO UTTOAOVYIOTEI

TouAaxioTov 1 m3 xwpou

TomoBeTNONG. TNV TOOOTNTA TOU

WUKTIKOU PEOOU TNC CUOKEUNC

oo¢ Ba Tnv Bpeite oTnV MVaKido

TUTTIOU OTO €0WTEPIKO TNC

OUOKEUNC OaC.



Av TTaOel (nuId To TPoDODOTIKO
KOAWDIO TNG TTOPOUCOC
OUOKEUNG, OUTO TIPETIEl VO
QVTIKOTOOTOOEI armd Tov
KOTOOKEUOQOTH, TNV UTTNPEOIO
TEXVIKNG eEutinPeTNONG
meEAATWV 1 OO TTAPOUOIN
KOTOPTIOPEVO OTOHO.

O1 eyKATOOTAOEIC KOI ETTIOKEUEC
mou dev eyIvav OWOTA, UITOPOoUV
VO OTTOTEAEOOUV ONPOVTIKO
KivOuvo yial Tov XpnoTn.

Ol eMOKEUEC ETITPETETAI

VO EKTEAOUVTOI HOVOV OO TOV
KOTOIOKEUOQOTN, TV UTTNPEOIO
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAGTWV
f TOPOUOIO KOTOPTIOPEVO
ATOWO.

EmTpemeTan va XonoIUOTTOIOUVTA
pHOVOV yVNoIa eEXPTAUOTO TOU
KOTooKeuaoTn. Movo vio auTa
Ta e€apThuaTa

O KOTOIOKEUOIOTNC eyyuaTal, OTI
QUTG TTANPOUV TIC OTIAITNOEIC
aopaAeiag.

Emunkuvon Tou TpododoTIKOU
KOAWOIOU EMTPETETA

Vo TTpounOeuTeiTE HOVO PEOW
TNG UTTNPECIOG TEXVIKNG

Ut PETNONG TTEAGTWV.

el

Kar& Tn xpnon

Mn XPNnOIUOTIOINOETE TIOTE
NAEKTPIKEC OUOKEUEC EVTOC
TNG oUOKeung (Tr.x.
OepUGOTPEG, NAEKTPIKEC
ayopnxaveg KtA.). Kivouvocg
ekpnéng!

[MoTe pnv KGveTe amoyuén
ouTe va KoBapileTe TN
OUOKEUN PE OTUOKOBOPIOTEC!
O oTpoC prnopei va dieloduoel
0€ NAEKTPIKA PEPN KOl VO
TTPOKOAEOE! BPOXUKUKAWUO.
Kivduvoc nAekTpomAn&iog!

Mn xpnolpotoleiTe putepa N
AIXUNEG OVTIKEIUEVD VIO TNV
adaipeon moxvne Kail
OTPWHATWY TTAYoU. Oa
UTTOPOUCOTE VO TIDOKOAEOETE
U' auTa CNUIEC OTIC
OWANVWOEIC TOU WUKTIKOU
peuoToU. To BIoPPEOV YUKTIKO
HECO UTTOPEI va auTaovapAexTEi
N vo odnynoel oe TPAUPOTO
TWV JOTIWV OOC.

Mnv omoBnkeueTe HECO OTN
OUOKeUN TIPOIoVTO pe
eUPAEKTO TTPOWONTIKG GEPITK
(T1.X. OTIPEI) KOl EKPNKTIKEC
uAec. Kivduvoc ekpnénc!
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Mn xpnolyomoleiTe
KOTOXpaleoTe TIC BAOEIC, TIC
OUPTOPWTEC TTIDOEKTAOEIC, TIC
TOPTEC KTA. WG OKOAOTIOTION N
OTNPIVUOTOL.

Mo TNV amowuén Kail Tov
KoOapIopO ByaATe TO PIC Ao
TNV TPIa 1 OTIEVEPYOTTOINOTE
Tnv aodaAeia. TpaBnérte amod
TO dIC Ko OxI Ao TO
TPOPOdOTIKO KOAWDIO.
OwvonveupoTwdn TMOTA pe
HEYOAO TTOCOOOTO
TTEPIEKTIKOTNTOC 0 OGAKOOAN
TTPETIEl VO ammoBnNKeUOVTOl
HOVOV KOAQ KAEIOPEVD KOl OE
opBia Beon.

Mnv AepwveTe Ta TTAGOTIKO
HePN Kol TNV TOIJOUXA TNC
TOPTOC pe AAdI Kail AiTtog, OI0TI
OIOPOPETIKG QUTA YivovTal
mopwon.

MnVv KOAUTITETE KOl PNV
TOTIOOETEITE QVTIKEIUEVD OTO
QVOIYUOTOL GEPIOPOU Kal
eoeplopgoy TNC OUOKEUNC.
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Amoduyn KIVEUVWV YIX
oIS KXl XTOUX TTOU
BpiokovTau o€ Kivduvo:

>¢e KivOuvo BpiokovTal To
maidI& Kol ATOUO PE
TTEPIOPIOPEVEC CWHATIKEC KOl
dUOIKEC IKAVOTNTEC 1 UE
TIEQIOPIOPEVN QVTIANWN KOBwC
KOl OTOUQ, TOL OTTOIa OEV £XOUV
ETTOPKEIC YVWOEIC VIO TOV
aodoAn XeIpIopod TNC
OUOKEUNC.

AlaopaiioTe, OTI T TAIBIA KO
TO GTOUO TTOU BpioKovTal O€
KivOUVO £XOUV KOTOVONOEl
TOuC KIvOUVOUC.

Kamolo &topo uteubuvo vyia
TNV aodOAEIO TIPETTEI VO
empBAerel ) va kabodnyei oTn
OUOKeun Ta TTaidIA KAl T
ATOPO TTOU BpiokovTal oe
KivOuvo.

Movo maudid Gvw TWV 8 ETwV
EMTPETETAI VO XPNOILOTIOIOUV
TN OUOKeUN).

KaTd Tov KaOapIopo Kol Tn
ouvThpnon Ta MaIdIG TIPETE!
Vo eMPBAETTOVTA.

Mnv adryvete moTe va maiouv
To TSI e TN CUOKEUN.



Mnv amoBnkeUeTE OTOV XWPEO
KOTAWUENGC uypd 0e PIGAEC Kall
KouTIa (101aiTEQT TTOTO
epIEXovVTa avOpaKIKO o&u). Ol
GIGAEC KOl T KOUTIG PUTTOPOUV
VoL oTTaioouV!

Mn BadleTe MOTE OTO OTOUO
00 KOTEWUYHEVD TPODIU
OHEOWG PETO TNV adaipeon
TOUG OO TNV KOTAWUEN.
Kivduvoc kpuomaynuoTwy!
ATTodeUyETE VO KPOTATE VIO
HEYOAO DIGOTNUO OTO XEPITK
00C KOTEWYUYHEVD TPODIUA,
TTOYO I TOUC OWANVEC TOU
eoruiotn KTA.

Kivduvoc kpuomaynuoTwy!

Moudi1x 6TO VOIKOKUPIO

Mnv adroete va TiepieAbouv
OTa Xepla TTaIdIWV N
OUOKeUaoia Kol Ta gepn TNG.
Ynapxel kivbuvoce aoduioc
QO TO XOPTOVIO TTOU
QIMAWVOUV Kol TO AeTITO
TTAGOTIKG PUAa!

H ouokeun dev eival maixviol
yia audia!

2€ OUOKeUN pe KAeIdapIa
TOPTOC:

DuAdTE TO KACIDi OE pEPOC
ammpooITo yia 1o Taidid!

el

Fevikeg SIXTAEEIG
H ocuokeun eival KaTtGANAN

yIa TV WU&n Kail TNV Karawuén
TPOPIPWY,
VIO TNV TIGEOOKEUT TTOYOKUBWV
(TTOyOKIO).
H mopoUoa ouokeun
TPOOPICETAI VIO OIKIOKN XPHon
OTOV 10IWTIKO TOUED KOl OE
OmmTIKO TTEPIBAOAOV.

H ouokeun ¢epel avTITaPOOITIKN
diaTa&n oupdwva pe Tnv Odnyia
EE 2004/108/EC.

O WUKTIKOC KUKAOG €Xel
uttoBANBei oe eAeyxo
oTeEYOVOTNTOG.

To MPOIOV AUTO VTOTIOKPIVETA
OTIC OXETIKEC OIaTAEEIC
ao0dOAEIAC VIO NAEKTPIKEC
ouokeueg (EN 60335-2-24).
AUTIH N cuoKkeur TTPoopPICeTal VIO
XPNON LEXP! EVO PEYIOTO UYWOC
2.000 peTpwv mMovw armo TNV
emadaveia TNG BANACOOC.
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Ymodei&eic amoocupong

<9 Anodoupon
TNG CUCKEUXGCING

H ocuokeuaoia pooTaTelel TN OUOKEUN
ooc and nuIEC KaTa TN yeTadopd. OAa
TOL XONOILOTIOIOULEVO UAIKG CUCKEUOOIOG
eival aBAaBn yia To TEPIBAANOV Kail
UTmopouv va Eavaxonoipomoineouy.
[MopokaAOUPE VO CUVTEAECETE KI £0€IC
OTNV TTPOOTOOIO TOU TTEPIBAANOVTOC KOl
V' QTOCUPETE TN CUCKEUOOIO e TPOTTIO
aBAABA via To TTEPIBAAOV.

Mo TouC emiKaIPOUC TPOTIOUC OTTOOUPONG
TTaPOKoAeioBe va {nTHoeTe TANPOPOPIES
oo TO €10IKO KOTAOTNUG, arrd TO OToio
ayopAOoaTE TN GUOKEUN N oo

™ AnuoTikn 1 KoivoTikr) Apxn TnG
TTePIOXNG OOC.

<» Attooupon TNG MOAIXC
GUOKEUNG

O1 moNiEC ouokeuec Oev amoTeAoUV
GxpnoTa amoppippaTal Me Tnv amdoupon
TOUC OULGWVA UE TOUG KOAVOVIOUOUG VIO
TNV TPOOTOCIO TOU TTEPIBANOVTOC
UTTOPOUV VO ETTOVATTOKTNOOUV TTOAUTIUEG
TTPWTEC UAEC.

AUTI N OUOKEUN XOPaKTNEICeTal
E OUUOWVA e TNV EUPWTTIAIKN
= o0nvia 2012/19/EE mepi
NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
H odnyia mpokabopilel Ta TAGioIn
VIOl HIG armOoupon  Kal a&lomoinon
TWV TTOANIWY OUOKEUWV Pe 1oXU o’
OAn Tnv EE.
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A Mpoeidoroinon

>e TTaANIEC OUOKeUEC TTou Oev

XPNOIUOTIOIoUVTOI TIASOV

1. TpapdaTe TO PIc amd TNV TEICO.

2. KoyTte 10 KOAwdI0 ouvdeonC oTo
OIKTUO TOU PeUPTOC Kal
OMOLOKPUVETE TO poadi e To dIC.

3. Mn ByaAeTe T padia Kal Ta doxeia,
WOTE VO UNV PmopouV voi grmouv
eUKOAO UEOO 0TN ouokeur| To TSI

4. Mnv adrvete 1o maudid va maiouv
ge Tnv &xpnoTn maAid CUOKEUN).
Kivduvoc aodutiac!

Ol YUKTIKEC OUOKEUEC TTIEPIEXOUV WUKTIKA
HEOO KOl OTN HOVWON aEpIa. Ta WUKTIKG
HEOO KO TOL OIEPIOE ATTAUTOUV AmOCUPON
oo Tov e1dIKo. MpooelTte va punv
KaTaoTPodOUV Ol OWANVWOEIC TNC
KUKAOGDOPIOG TOU WUKTIKOU PECOU, UEXP!
Vo TOPOANGOEl auTr) yio TNV avaAoyn,
aBAaBn via To repIBaMov amdoupon.

Zuvodeuouv
TN GUOKEUI

MeTd TO EemTOKETAPIOPO EAEYETE OA

TO PEPN VIO evdexoOpevec CNUIEC
peTadopac.

€ TEPITTWoN TopamoOvwY areubuvBeite
OTO KOTAOTNHO, OO TO OTToio oyopAooTe
TN OUOKEUN I OTNV UTTNPEOIO TEXVIKNG
e&uTINPETNONG TWV TIEAGTWV HOG.

H map&doon amoTteAeital omd Ta €ENC
Hepn:

m Evroixiopevn ouokeun

m EZomAiopoc (avaAoya Je TO HOVTENO)
B JO0KOUAO e UNKG ToTToBeTnong



= Odnyieg xpriong

m Odnyiec TomoBeTNONC

m OUMOGDIO PE TIC UTTNPEDIEC TEXVIKNG
efutnpETNONG TEAATRV

m Emouvanropevo ¢UAMOo eyyunoncg

m [Anpodopiec OXETIKA Pe TNV
KOTOVGAWON EVEPYEING KOl TOUC
BopuBouc

MpoocxeTe

TN OEPHOKPACIX KX
TOV )XEPICHO TOU
XWPou

OePHOKPAOIX OWHATIOU

H ouokeur| eival KATOIOKEUOIOPEVN VIO
OUYKEKPILEVN KATNYOPIa KAILOTOG.
AvaAoya e TNV KoTnyopio KAIpoTog

N OUOCKEUN UTTOPEi va AeIToupynoel OTIC
oKOAoubBeC Beppokpaoiec dWHATIOU.

H koTnyopia KAIUGTOG UTIaipXel 0TNV
mvakida TUMou TnG ouokeung. Eixova [

Karnyopia EmiTpenh

KAipaTog OepUOKPOCIa YWpOoU
SN +10°Cewg 32 °C

N +16 °C ewg 32 °C
ST +16 °C ewg 38 °C

T +16 °C ewg 43 °C
Yrodeign

H ocuokeur) AeiItoupyei 0woTd eVTOC TWV
opiwv Bepuokpaociag mepIBANMOVTOC TNG
avadepOueVNC KAILOTIKAG KAGONG.

Av KATIOION CUOKEUN TNG KAIUOTIKAC
kA&ong SN Aeitoupyei oe xapunAdTEPES
Bepuokpaoieg mepIBaAovTog, dev
HTTOPOUV VO AMOKAEIoTOUV NUIEC

OTn OUOKeun PEXP! TN Bepuokpaoia

Twv +5 °C.
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Aepiopog
Eikova /26

O aeplopde Kol eEoeplopdC TOU WUKTIKOU
HNXOVAUOTOC YIVETOI HEOW TOU TIASYLOTOC
oePIoUOU oTn BAoN. >e KaPIG TIEpImTwon
Oev EMTPEMETAI VO KAAUTITETO! TO TIASYUO
oepIopoU 1) va TotoBeTNOel KATI UTTPOOT!
oo auTO. AIGOPETIKA TO WUKTIKO
HNXAVNUO TIOETTEl VO ASITOUPVYNOE! e
peyoAUTeEPN 10XU, TTOAYUO TO OTToio
au&dvel TNV KATavaAwon Tou PeEUPTTOC.

Tomog TormoB£TNoNg

TomoBeTAOTE TN CUOKEUN 0¢ va Enpo,
KOAG aepICouevo Xwpo. O Xxwpog
TommoBeTNONC Bev TIPETIEl VO eival GUEC
eKTEDEINEVOC OTNV NAIOKT OKTIVORBOAIC
ouTe va BPIoKETAI KOVTG O€ TTNyN
BepuoTnTOC OMWC Koudiva,

KaAopipep KTA. Av n TormoBeTnon dimha
oe Tnyn BepudTNTaC eival avomodeukTn,
XPNOIYOTTIOINOTE KOTAAMNAN HOVWTIKN
TTAGKG 1l TNPNOTE TIC aKOAOUBEC
eAAXIOTEC AMOOTAOEIC OO TNV TTNYNA
OepuoTnTaC:

B ATO nAekTPIKES Koudiveg i Koudiveg
aepiou 3 cm.

m Amo Koudivec TieTpeAaiou ) K&pBouvou
30 cm.
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ZUvOeon TNG CUCKEUNC

MeT& TNV TOTTOBETNON TNC OUOKEUNC
TIEPIUEVETE TOUAGXIOTOV 1 WA, HEXP! VOl
©¢0eTe TN OUOKeUN og AeiToupyia. Katd
N peTadopd umopei va cupBel va
peTaBei To AadI, TTOU TTEPIEXETAI OTOV
OUUTIUKVWTI), OTO WUKTIKO CUOTNUO.

Mpiv TN B€on via TpwTn Gopd

oe AeiToupyia KaBapioTe TOV E0WTEPIKO
XWPEO TNG ouokeung (BA. Kabapiopog NG
OUOKEUNG).

HAekTpIKN) oUvOEoN

H mpiCa mpemel va BpioKeTal KOVTG OTh
OUOKEUN KOl VO €ivail TIPOOITN €TToNG PJETX
TNV eyKOTGOTOION TG OUCKEUNG.

H ocuokeur) avTioToIXel OTNV KaTnyopia
TpooTaoiog (Hovwong) |. ZuvdeoTe

TN OUOKEUN o evaAOooOuEVO pela
220-240 V/50 Hz peow yelwpevne
TPIOIC eyKOTEOTNUEVNG CUPPWVA UE TIC
mpodiaypadec. H mpida mpemel va eival
aodpahiopevn pe aoddAeia 10 ewc 16 A.
>£ OUOKEUEC, Ol oToieg AeiIToupyouv

0€ Un SUPWTIAIKESC XWPEC, TIPETIEl VO
ehAeyeTe, av n TGoN Kal To €ido¢
peupaTog Tou divovTal, BpiokovTal

oe oupdwvia Pe TIC TIHEC TOU

OIKTUOU oac. Ta oToIxeia auTd Ba

Ta Bpeite otnv mvokida Tutou. Eikova @
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A Mpoeidoroinon

H cuokeur) dev EMTPEMETAI O KOMIN
TTepIMTWon vo ouvdebei 08 NASKTPOVIKES
mpidec e€0IKOVOLINONG EVEPYEIOGC.

Mo TN XPNoN TWV CUCKEUWV POG UTToPoUV
Vo XpnolpotoinBouy peTaTporeic OIKTUoU
KOl YETATPOTIEIC NUITOVOU. MeTaTpoTTeic
OIKTUOU XPNOIUOTIOIOUVTOI OTIC
OWTORBOATAIKEG EYKOTOOTAOEIC, Ol OTIOIEC
ouvdeovTal armeubeiog oTto dNUdGIo
NAEKTPIKO BIKTUO. 3€ HEUOVWUEVES
edappoyeg (m.x. oe mMhoia ) opeIva
KOTODUYIO KOl KATOIKIES), OI omoieg dev
gxouv olvoeon pe 1o dnuooio SIKTUO Tou
OEUPATOC TIPETTEI VO XPNOILOTIOIOUVTO
HETOTPOTIEIC NUITOVOU.

MNvwpioTe TN cuokeun

MapakoAoUpe, avoi&Te TNV TEASUTOIO
oelNida pe TIG amelkovioelg. AUTEG

ol odnyiec xprnoncg 1oxuouv yio
TTePIo0OTEPO HOVTEAQL.

O €EoMAICUOC TWV HOVTEAWY UTTOPEI
VO TTOIKIAAELL

O amelkovioelg eival duvaTov

va SI0pEPOUV.

Eikova

A X®wpoc¢ ouvtnpnong
B Xwpog diaTthpnong dpeokadac
C XWPoC KATAWUENS



1-8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
19

20
21
22
23

24
25

26

SToIXEIO XEIPIOUOU

MANKTPO On/Off

MOVILO OTEPEWUEVO YUGAIVO pAdI
DWTIOPOC XWPOU ouvTnENong
FuaAivo padi "EasyLift”

Aoxeio yvia Aixoudieg

AIOXQPIOUO VIO BOUTUPO Kol TUPI
Pad1 via aya

Padr mopTog "EasyLift”
SuykpaTnon GIoAwy

Pad1 via peyareg d1dAeg
DWTIOPOCS XWPOC dlaTENONG
dpeoKkAdaC

Aoxeio diaThpnonc ¢ppeokAdac
DiATpO uypaoiag

Aoxeio uypaoioc

Aoxeio KaTEWUYHEVWY TPODIHWY
(HIKPO)

F'uGAIvo padI

AOXEIO KOTEWUYHEVWY TPODIHWY
(Heyaho)

Avolyua aepliopoU Kail e€aepiopou

ZTOIXEIX XEIPIOHOU
Eikovo H

1

MNARKTPO GuUVAyEPHOU
Xpnoiyelel yia TNV
amevepyoroinon Tou
TTPOEIBOTIOINTIKOU NXNTIKOU
onuaTtog (BA. Aeitoupyia
ouvayepuou).

NARKTPO “super” Xwpog
KXTAWUENG

Xpnolyelel yia Tn 6€on TnG
UTIEPKOTOWUENC OE Kall EKTOC
ASITOUPYIOC.

el

NARKTPO pUBMIONG
OEPUOKPOACING XWPOU
KATAWUENG

Me 10 TANKTPO pubuileTal n
BepUOKPOCIO TOU XWPEOU
KOTOWUENG.

Auyvix €vdeIEng xwpou
KOXTXYUENG

O1 apiBuoi oTn dwTevn PABRdO
QVTIOTOIXOUV O€ BEPUOKPOOIEG
TOU XwpPou KaTawuéng oe °C.
MARKTPO “super” xwpou
ouvTHPNONG

Xpnolyelel yia Tn ©6€on TNG
UTIEPWUENC 0€ KAl EKTOC
AsITOoUpYioC.

MARKTPO pUBMIONG
0EpUOKPACING OTOV XWPO
ouvTHPNONG

Me 1o TANKTPO pubuileTal

n OepUOKPOoI TOU XWEOU
ouvTrPNONC.

'EvOeIEn OEpUOKPAOCIXG XWPOU
ouvTHPNONG

O1 cplOuoi avTIOTOIXOUV OTIC
puBbpIoueveg BepUOKPOOIEC TOU
Xwpou cuvTthpnong oe °C.
‘EvOeiEn AeiToupyiag

H &vdei&n Aeitoupyiag avaBel,
OTOV N OUOKeUn BpiokeTal oe
AeiToupyia.

61



el

O£0n TNG CUOKEUNG O€
AeiToupyia

©¢£TeTe TN OUoKeun pe To MANKTpo On/

Off oe Aermoupyia, Eikova /9. Me

TTATAUG TOU TTANKTPOU OUVOYEPLOU,

Eikova HF/1, amnevepyomoieital To

mpoeIdonoINTIKO NXNTIKO ORUo

OePUOKPATIAC.

O1 evdeielc Bepuokpaoiog

ovaBoofnvouyv Kol To TAAKTPO

ouvayeppoU eival aVOPPEVO, PEXPI VO

$O&oEl N CUCKEUTN OTIC PUBUIOUEVEC

OepUOKPOOIEC.

To dwC peoa oTOV XWPO ouvTAENONG

QVABEl JE QVOIXTH) TNV TTOPTC.

Ao To EpYOOTAOIO CUVIOTWVTO Ol

oKOAoUBEeC BepUoKPOOIEG:

m Xwpoc ouvtnpnong: +4 °C

m Xwpoc dlatrpnong peokAdaC: KOVTH
otouc 0 °C

m Xwpo¢ KoTawuéng: -18 °C

Yrodei&eIg OXETIKX JE TN
AeiIToupyia

= MeTda Tn B€on o€ AeiToupyia umopei va
XPEIOOTOUV OPKETEC WPEC, UEXP! VO
emTeuxbouv ol PUBUIoPEVEC
Beppokpaoieg.
Mnv TOTTOBETHCETE VWPITEPD TRPODIUG
HEOO OTN OUOKEUN.

m X&pn OTO UTIEPOUTOUOTO OUCTNUG
No Frost 0 xwpo¢ katawuéng
Topapevel Xwpic mayo. Amoywuén dev
gival TAEov amapaitTnTn.
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m Ol PETWTTIKEC TIAEUPEC TOU
TePIBANUOTOC OepuaivovTal ev PEPEI
ehadpd, autd eumodilel Tov
OXNUOTIOUO VEPOU CUUTTUKVWONG OTNV
TTEPIOXN TNG TOIMOUXOC TNC TTOPTOGC.

B e TepinTwon mou n moOPTa TOU XWPEOU
KaTawuing dev Eavavoiyel apeows
HETA TO KAEIOIPO, TIEPILEVETE HIO
OTIVUN, UEXPI VO OVTIOTOOUIOTE! N
UTTOTTIEON TTOU TTPOEKUYE.

PuOpuion
0EPHOKPAOCING
Eikovo H

Xwpog cuvTtripnong

H Bepuokpaoia pmopei va pubuioTei
amd +2 °C éwc +8 °C.

MoTnoTe TO MANKTPO PUBUIONG
OePUOKPOOIOG XWPOC CUVTENONC

6 TO0EC DOpPEC, LUEXPI VO pUBUIOTEI N
emoupnTn BEPUOKPOOIO TOU XWOEOU
ouvTtpnong.

H teAeuTaio puBpiopévn Tipn
aTToONKeUETOI OTN PVAUN TNG CUOKEUNC.
H puBuiopévn Beppokpaocia deixveTal
oTtnv evoeltn BePLOKPOOING XWPOC
ouvtpnong 7.

Xwpog dixtipnong
PPEOKEOOG

H Bepuokpaoia oTov xwpo diatnpnong
dpeokadac eival pudbpiopévn amod To
epyooThoI0 oxedov oToug 0 °C Kal av
eival duvaTov dev TTPETEl va OAOXTEI.

>e TePIMTWOoN TTOU OXNUOTIOTE! TTAYOC OTA
TPOGIUG, UTopeiTe va pubuiceTe oe
uwnAoTePN Bepuokpaoia. (BA. "Twg Ba
010p0WoETE POVEC/-01 COC
HIKpOBAGREeS”.)



Xwpog KATAYUENC

H Beppokpaoia propei va pubuioTei
omd -16 °C ewg -24 °C.

MatoTe TO TANKTPO puduIong
OepPUOKPACIAC XWPOoC KOTAWUENC

3 160eC DOpPEC, LEXPI VO pUBUIoTEI N
emolupunTn 6€PUOKPOCIC VIO TOV XWPO
KOTAWUENC.

H teAeuTaio puBpiopévn Tiun
aTToONKeUETOI OTN UVAUN TNG CUOKEUNC.
H puBuiopevn Beppokpaocia deixveTal
oTtnVv evdelEn Bepuokpaoiog Xwpog
KOTOWUENC 4.

AgiToupyieg
CUVQYEPMOU
Eikovo H

ZUVAYEPMOG TTOPTAG

AV n OUOKeUN €ival avoIXTr VIO
TIEPIO0OTEPO OTIO VOl AETITO,
EVEPYOTTOIEITOI O CUVAYEPHOC TTOPTAC
(S1apKec NxNTIKO onua). Me KAgiolpo Tng
TTOPTAC 1) TTATNUO TOU TIANKTPOU
ouvayepuou 1 omevepyormoleital Eava TO
NXNTIKO ONUA.

el
ZuvayEPHOG BEPHOKPATING

To mpoeIdomoINTIKO NXNTIKO CHUG VIO TN
OepUOoKPOCIa evepyOTTOIEITAI, OTOV OTOV
XWPO KATAWUENG emKpoTei TTOAU UWwnAn
OeppoKpaoia Kol UTTaPxXel KivOuvoc Vo TO
KOTEWUYHEVA TPODIHO.

m To MANKTPO ouvayeppou 1
avopooBrvel: To KaTEWUYHEVA
TPOGIUQ €ival ) NTOV OTO TTOPEABOV oe
Kivduvo.

m To MARKTPO ocuvayeppou 1 avaper: Aev
UTTGEXE!l KivOUVOC VIO TOL KOTEWUYHEVT
TPOOIua.

Ymodeign

Mnv EavakaTawUugeTe Ta LIOOEETTOYWUEVQL

N TEASIWG ESTTOYWHEVD KOTEWUYHEVDL

Toodipa. Movov adoU Ta poyeEIPEYETE,

UTTOPEITE VOl KOTOWUEETE €K VEOU TO

eToIo daynTo.

Mnv e€avTtAnoete MAEOV TN PEYIOTN

SIGpKela armobrkeuong.

Xwpic KivOUVO VIO Tl KOTEWUYPEVT

TPOdIUO O CUVAYEPUOC UTTOPET VOt

evepyoroinBei:

m Ortav TiBeTOI N CUOKEUN VIO TTPWTN
dopa oe AeiToupyiai.

m Kotd TNV TOToBETNON HeyOAWY
TTOCOTATWY VWTIWOV TOOPIUWV.

m Otav n mOPTO TOU XWPOU KATAWUENG
ATAV OVOIXTN VIOt HEYGAO OIGOTNUAL.

Arnrevepyoroinon cuvayepUouU

Eixkova H

MatoTe To MANKTPO alarm
(ouvayepuou) 1 yia va amevepyoTToINoeTe
TO MPOoeIdoToINTIKO NXNTIKO ONUA.
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QdeEAIPO TTIEPIEXOHEVO

Ta oToIxeio yIa TO WPENPO TTEQIEXOUEVO
0o Ta BpeiTe YEoOl OTN CUOKEUN 0O OTNV
mvakida Tumou. Eikova @

MARpng ekpeTaAAguon TG
XWPNTIKOTNTAG TOU XWPOU
KXTXWYUENG

Mo va TomoBeTAOETE TN PEYIOTN
TTOOOTNTOL KOTEWUYHEVWY QyoOwY,
umopeite va adaipeoeTe OAG TG UEPN TOU
eConAiopou. ToTe pmopeite va oToIBGEETE
To TPOGIUG omeuBeing oTa padIa Kal
OTOV TTUBPEVA TOU XWPOU KOTAWUENG.
Adaipeon pepwv eEommAicoU
TpoBnéTe TO OOXEIO KOTEWUYHEVWY
TPODIUWY LEXPI TEPUO TTPOG TO £EW,
OVOIONKWOTE TO UTTPOOTA Kol adaipeoTe
0. Eikova [l

YmodeiEn

Mo Tnv TomoBeTnon Tou doxeiou
KOTEWUYHEVWV TPODIHWY UE OUPTOPWTEC
PAVEC TIPETIEI VO EXOUV adaipedei

ol PAyeC.
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Xwpoc cuvtnpnong

O XwWPOoC ouvtnENoNg €ival o 1I0aVIKOC
XWP0C GUAGENG yia ETolua daynTa,
OPTOOKEUNOLIOTO, KOVOEPREG, YOAX
eRommope Kol OKANPO TUI.

KaTt& Tnv amobnkeuon
TIPOCEXETE TXK EENG

m AmoOnkeueTe GPEOKA, GOIKTO TPOPIUC.
Etol diatnpeital yia ueyaAUTEPO
dixoTnUa N ToIOTNTA Kol N GPEOKADA.

B e ETOIUO TTPOIOVTOL KO TUTTOTTOINUEVAL
ToOdIua TPOOEETE TNV NUepounVvia
avoAwoNG N TNV nuepounvia AM&NG
mou OiveTal Ao TOV KATOOKEUOOTN.

m [a va dlatnpnBoulv To GPpwUd, TO
XPWUO Kal N dpeoK&da TOToOETEITE TOH
TPODIHO KOAG CUOKEUGOUEVA N
KoAuppeva. ETol amodeuyovTal n
ovapeIEn Twv YeUOEWV KAl Ol
XPWHOATIKEC GANOIWOEIC TWV TAGOTIKGWV
HEPWV OTOV XWPO CUVTAPNONG.

m Adnvete Ta (eoTd daynTa Kol TTOTG VO
KPUWOOUV TIPWTO KAI Tl TOTTOOETEITE
HETQ PUECOL OTN OUOKEUN).

Yrodeign

ArodelyeTe TNV eMadr] HETAEU TwV
TPO®IUWV Kal TOU OTTIOBIoU TOIXWUATOC.
AICDOPETIKA DIOTAOAOOETOI N OUOAN
KUKAOOpia Tou agpa.

TpodIua 11 cuckeuaoieg pmopei va
TTOYWOOUV KOl VO KOMIOOUV pe TTdyo OTO
omioBIo ToiXwUa.



MNpootETe TIg Lwveg YUENGS
OTOV XWPO GUVTHPNONG

AOY® TNC KUKAOPOPIOG TOU OEPT OTOV
XWPO CUVTAPNONC TTPOKUTITOUV
dladopeTikee {wves YUing:

m O1 yuxpoTepeg Cwveg BpiokovTal oTO
omioB10 ToiXwuo Kol oTa doxeia Twv
vrehikaTeoev. Eikovo H

m H BepuodTepn Cwvn gival 0TO EMAVW
HEPOC TNC TTOPTOG.

Ymodei&n

>Tn OeppdTEPN (VN AMOBNKEUETE TI. X.
OKANPO Tupl Kail BouTupo. To Tupi
prropei €10l va avamnTuEE! TTEQAITEPW TO
GPWUG Tou, TO BOUTUPO TTOPTUEVEI
HOAGKO.

Yriepyugn

KoTd Tn Aeitoupyia e umepwuén wuxeTal
0 XWPOGC CUVTNPENONC eTTi TTEP. 6 WPEC 0TN
XOuUNAOTEPN OUVOTH BeppoKpaoia.
Karomiv pubpideTal auTOUOTO 0TN
Bepuokpaoia Tou eixe pubuioTel TPV TNV
evepyoroinon TNG umepwuéng.
Evepyorolgite TNV unepyuén Tm.x.

B TIPIV TNV TOTTOBETNON HEYOAWY
TTOCOTATWV TPODIHWV.

B VIO TNV Taxeia YUuén moTwv.

el

Evepyormoinon Kai
O(lTSVSpYOITOiI]GI]

Exova H

[MoTAOTE TO TIANKTPO Super XwpPou
ouvtnpnong 5.

To MANKTPO avaBel, 6Tav n uepwuin
BpiokeTal og AeiToupyiai.

Ymodeign

Av eival evepyoroinuévn n ooutep YUen,
gmopei va maparnendolv auénuévol
B0puBol AeiToupyiag.

O xwpog diatrpnong
PPECKROAC

H Beppuokpaoia oTov Xwpo diaTtrpnong
bpeokadag dIaTNPEITAI KOVTG OTOUG

0 °C. H xapunAn Beppokpacia Kail

N 100VIKA UYPOoIia TOU GEPT
SloopaAiCouV IBAVIKEG OUVONKeg
armoBrkKeuonc via dpeoua TPODILO.
>TOoV XwPo dloThpnonc ¢peok&dac
prmopouv va diatnpnOolv Ta ToOdIU VI
HEXP! Kol TPeIC GOPEC peyoAUTEPN
OIGPKEIO PPEOKD O’ OTI OTNV KAVOVIKI)
Zevn OuvTAPNONG — VIO OKOUO
eploooTePn GpeokAda, BpemTIKN afia
Kol yeuon.
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Aoxeio dixTripnong
PPECKARONC
Eikovo /20

To kAo amoBrkeuonc oto doxeio
dlatrpnong dpeockadac mpoodepel
IOQVIKEC OUVONKeC VIa TN GUAXEN Wapiwy,
KPEATOC, OAAVTIK®WY, TUpIoU Kal
YOAOKTOG.

Aoxeio uypaciag
Eikovo /22

To doxeio uypaoiag KOAUTITETOI PE Eval
e101kO GiATpOo, To omoio BeATiwvel TNV
KOTOKPOTNON TNC UYPOIOIOC GEPO OTOV
XWPO omobnkeuonc. ETol emKpoTel 0TO
doxeio uypaoiag, avaloya pe Tn
dOpPTWON, €WC Kal 95 % uypaoia aEpa.
AUTO TO KAipO oTmoBnKeuoNng TPoodEPE!
IDAVIKEG OUVONKeS yia dpeoKa GpouTa,
OOAATO, AOXAVIKG, GPWHATIKA XOPT

f HaVIT&PIAL.

Ymodei&eig

Mo tnv 1davikn diatnpnon NG
TTOIOTNTOC KOI TOU OPWHOTOC TOUC T
guaiodnTa 0TO YUXOC dpouTa (TT. X.
QVOVAC, UTTOVAVEG, TIOTAYIC KOl
eomepI®oeIdr)) KAl AOXaVIK (TT. X.
peNITCaveg, ayyoupla, KOAOKUBIQ,
MMEPIES, VTOUATES Kal TIOTATEG) Bat
TIPETIEI VO AOONKEUOVTAI EKTOC
yuyeiou oe BepuoKPACIES TIEPITIOU
+8 °C ¢wg +12 °C.

AvaAoya e TNV TooOTNTO KAl TOX
ayoO& amobrkeuonc pumopei va
oxnuaTioTel vepd CUPTUKVWONG OTO
doxelo uypaoiag. ZkoutioTe TO vepo
OUUTTUKVWONG W’ &val TTai.
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Mo Tnv amodnkeuon oTov
XWPO diaxTripnong ¢pecKEOXG:
2710 doxeio dixTRPNONG PPECKAROAG:
Eikova /20

Wapl, O0ACoOIVA, KPEOC, OANAVTIKA,
YOAOKTOKOUIKG TTPOIOVTA, ETOIUG
daynTd

ZT10 doxeio uypaciag:

Eikova /22

AQXOVIKG (TT.X. KOPOTQ, OTIORAYYIQ,
0€AIvo, TTpGo0, TATAPIN, HaVITAPIA,
£idn Adxovou OTIWC T.X. HTTPOKOAO,
KouvouTidl, Aaxavakia BpueAwy,
AOXOVOYOUAQY)

SoNTIKG (T1.X. BOAEPIGVA, QIOUTIEQVK,
OIKOPE, UOPOUAI)

ApPWUATIKA XOpTa (T.X. Avnooc,
HOIVTOVOG, OX0IVOTIPOI00, BACIANIKORG)
®pouTa (€idn pn euaiocdnTar OTO
Wuxoc, OTIWC T.X. UNAC, POOGKIVA,
HoUPQ, OTOGUAIR)

AixpKkeleg amoBnkeuong
(otoug 0 °C)

avaAoya pe TRV GpXIKI
ToI0TNTA

Opeoko Yap!, Bohaoova €0C 3 NuEPEC
MouAepIK, KPEOC

(HoyelpeuTo/YnTa) £6C 5 nuepec
Bodvo, xo1pIvo, aipvi, CAAGVTIKG

(o€ (eTeg) £0C 7 NUEPEC
KomvioTo poipl, UmpoKoAo £0C 14 nuépec

20A0mIKG, HOIVOKIO, BEPUKOKA,

OOpOOKNVOL £0C 21 Nuepee

Mahao TUpi, yiooUpTI,
HUCNBPOL, BOUTUPOYOAD,

Kouvouridl ¢wc 30 nuépee




Xwpog KATAWYUENG

XpPNOoIMOTIOIEITE TOV XWPO
KXTAYUENG

m o TNV amobrKeuon KOTEWUYUEVWV
TPodipwv.

m [ TNV TAPOoKeEUn TTOYOKUBwWV.

m o TNV KOTAWUén Toodidwy.

Yrodeign

MpooekTe va eival TAVTOTE KASIOTN N
TTOPTO TOU XWPEOU KATAWUENG. Me avoixt)
TNV MOPTA EEMAYWVOUV TO TOODIUO KOI O
XWPOC KOTAWUENG KOAUTITETAI OO TTOXU
oTpwHa TTAyou. EKTOC auToU: XmardiAn
EVEPVEING AOYW PEYOANG KATAVAAWONG
peupaTocg!

Mey. amodoon
KXTXYUENG

STOIXEIO OXETIKG e TN peyiotn amddoon
KOTOWUENC evTiog 24 wpwv Ba Bpeite
oTnv mMvokida TutTou. Eikdvo 3

MpolmoB<oeig yix TN

MEY. amodoon KAXT&XYUENG

m EvepyoroinoTe TNV UTIEPKATAWUEN TTIPIV
TNV TOTTOOETNON TWV VWTTWV TPODIHWV
(BA. oTo KeddAaio YmepkaTaywuén).

m AdaipeoTe Ta pepn Tou e€omAicpoU.

m 2T0IBGETE TO TPOPIUG aTTeUBEing
AV OTO PADIO KOI OTOV TTUBEVD
TOU XWPOU KATAWUENC.

el

Yrodeign

Mnv KOAUTITETE PE KOTEWUYHEVO
ToOdIUa TN OXIOUM cepiopoU OTO
oTmoBIo ToIXWUA.

B KoToyuxeTe TIC HeYGAEC TTOOOTNTES
TPO®IUWY KATA TTPOTIUNGON OTO EMAVW
padI. Ekel auTd KaTaWwUXoVTOl
IO1I0ITEPO YPNYOPO KOl WG €K TOUTOU
emiong pe diatrpnon Twv OPEMTIKWY
OUCTOTIKWV TOUC.

Kataywuén kai
xmodnKkeuon

Ayop& KATEWYUYHEVWV

TPOYiHWV

® H ouokeuaoio dgv EMTPETETAI VO EIVOI
XOAOOHEVN.

m [lpooexete TNV nuUepopnvia ANéng.

m H Beppokpaoia oTa Yuyeio Twv
KOTOOTNUATWY TTWANONG TTPETE! VOt
eival -18 °C ) xaunAoTepn.

m MeTodEpeTE T KOTEWUYHEVT TPODILO
TTOU QyopBoaTE KATG OUVOTOTNTO OE
HOVWTIKI COKOUAQ Kl TOTIOBETNOTE TaK
XWPIC KOBUOTEPNON OTOV XWPEO
KOTOWUENC.
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KoT& TNV TRKTOTIOINGN
TPOCEETE TX EENC

m Karawuxete peydhec moooTnTeg
ToOodiUwV KOT& TTPOTIUNON OTO EMAVW
padI. Ekel auTd KaTawUXovTal
IS10iTEPO YPNYOPO KOl WG €K TOUTOU
emiong pe diatrnenon Twv OPEMTIKWY
OUOTOTIK®QV TOUG.

m TomoBeTeite Ta TOODIPO ATMAWUEVD
HEOO OTOUC XWPEOUC 1 avTioToIXO OTO
Ooxeia KOTEWUYHEVWY TOODILWV.

Ymodeign

Ta NdN KoTeWuyueva TpOdIUa dev
STMTPETETAI VO 000UV O€ emadn pe To
VOTIO TPOPIUG TTOU TTPOKEITOI VO
KoTowuxbouv. Evdexouevwe
petoTomidete Ta 0N KOTEWYUYHEVD
ToOdIua OTa A Boxeia
KOTEWUYHEVQWVY TPODIUWV.

ATTOONKEUON KXTEYUYHEVWV
TPOGiHWV

ElodyeTe To doxeia KATEWUYHEVWY
ToodiwV PEXPI TO TEQUA, VIG VO
SlaodoAileTal N amrpdOKOTTN KUKAOGOPIX
TOU OEPQ.
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Katayuén vommwv
TPOPiHwWV

Av TTIPOKEITAI VO KOTaWUEeTE TPODIUA,
Xpnolporoleite povov GPEOKA Kal
apioTNG TOIOTNTOG TPOPIUO.

Mo va dioTnpenBei n BpenTikn ofia, TO
APWHC KOl TO XPWHO 600 TO dUVATOV
KOAUTEPQ, TOL AOXQVIKG Bat TIPETIEN VO
CepaTidovTal, TTPOTOU KaTawuxdouv. INa
peNITCAveEC, TITTEPIEC, KOAOKUOIT Kall
omapayyia To (epaTIopa Oev eival
QTTOPAITNTO.

BiBAloypadion OXETIKA pe TNV KOTAWUEN
Kol To epamopa o Bpeite oTar
BiIBAIoTIWAEIQL.

Ymodeign

MpoocekTe va pnv €pxovTal og enadr To
TPODIUG TTOU TTPOKEITAI VO KOTAWUXOoUV
ge Ndn KoTeyuyueva ToodIua.

m o KaTGwuén eival KOTGAMNAQ:
APTOOKEUGOLOTO, WAPIO KAl
OaAOOIVA, KPEQC, KUVNYI, TTOUAEPIKA,
AOXOVIKA, GpoUTa, OPWHATIKA XOPTA,
ORYA XWPIC TO TOIPAI, YOAGKTOKOUIKG
TTPOIOVTa OTIWG TUPI, BOUTUPO Kal
¥AwpEn pulnopa, eTolua daynTa Kol
epIooeupaTa paynTwyV OTWC OOUTIEC,
poyelpeuTd daynTa, WNHEVO KPEAC KOl
wapl, doaynTd Le TTATATEG, OOUDAE,
OYKPOTEV KOl YAUKIOUOTO.

m o KoTdwuén dev eival KATGMNAQ:
Eidn Aoxavikav, Ta omoia
KOTOVOAWVOVTOI OUVAOWE WU, OTTWC
OCAGTEC I POTIAVAKIC, ORYS LEe TO
TOOOAI, OTODUAIG, OAOKANPO UHAG,
axAAddIa KAl POOGKIVA,
odixToBpoopéva apyd, yiooupT,
Euvoyaho, Euvr KpEpua YGAOKTOG,
OPEOKIO KPEUD YOAOKTOG KOl
poyioveda.



ZUGKEUXOIX TWV
KXTEWYUYHEVWV TPOPINWV

Juokeualete Ta TPODING BEPOOTEVWC,
oUTWC WOTE VO PN x&oouv ouTe TN yeuon
TOUC oUTE TNV UypPOoIial TOUC.

1. TomoBeTeiTe TO TPODIUG HECT OTN
OUOCKEUQTIA.

2. Melete TN cuoKeuooia, pexp! va Byei o
aEPOG.

3. KAeiveTe KOAG Tn cuoKeuooia.

4. AvaypdadeTe 0TN CUCKEUOOIG TO
TIEPIEXOUEVO TOU TIOGKETOU KOl TNV
nuepopnvia KOT&WUENC Tou.

KoT&AANAX yIX T OUGKEUXGIX Eival:
MACOTIKEC pepPBpavec, owAnvoeldeic
peuBpdveg amd MOAUGIBUAEVIO,
OAOUUIVOXOPTO, KOUTIO KOTAWUENC
(Tamep KTA.).

AuTa Ta TPOIOVTA B Ta BpeiTe oTO
eI0IKO KOTOOTALIOTO.

AKOTAXAANAX YIX T CUCKEUOGIX Eival:
XapTi TEPITUAYUOTOC, AadOXPTO,
oehodPAv, COKOUAEC QTTOPPIHHATWY,
HETOXEIPIOPEVEC OOKOUAEC OTIO WRVIO.
KoraAANAX yic TO KAEIGIMO TNG

CUOKEUXOIXG Eival:
NCOTIXOKIC, TTAGOTIKG KAITT, KAWOTEC,

QUTOKOMNTEG TAIVIEC OVOEKTIKESG OTIG
XOUNAEC Beppuokpaoieg ) TaPOUOIa.

T' avoiypoTa OTIGC OOKOUAEC KOl OTIC
owAnvoeldeic yeupBpaves amo
TTOAUQIBUAEVIO PTTOPOUYV VO CUYKOAMNBoUV
ge Tnv 101K cUoKeun
OepPUOOUYKOMNONG HEURPOVQV.

el

Xpovog dixTipnong Twv

KXTEWYUYHEVWV TPOPINWV

H didipkela diatrpnong e€aptaral amd To

€idog Twv Tpodiuwv.

>e Bepuokpaoia -18 °C:

B YApIo, OAMOVTIKY, LOYEIPEUEVD
daynTA, PTOOKEUAOUOTA KOl YAUKQ:
HEXP! KOl 6 PrVEC

B TUQI, TOUAEPIKA, KPEQG:

HEXP! KOl 8 prvec

B AOXOVIKG, GpouTa:

pEXP! Kol 12 pnveg

YITEPKATAWYUEN

To TPODIYG TIPETTEI VO KATAWUXOVTOI OGO
TO SUVATOV YPNYOPO PHEXO! TOV TTUPAVO
TOUC, wOTe va diaTnpnOoulv ol BITapivec,
N OpenTikn ofia, N epdavion Kail n yeuon
TOUG.

EvepyomoInoTe PEPIKEG WPEG TIPIV TNV
TOTTOBETNON TWV VWOV TPODIUWY TNV
UTIEPKOTAWUEN, VIO VO OTTOUYETE HIGK
avemouunTn au&non TNG BEPUOKPAGIOG.
levika apkolv 4-6 WPeG.

H ocuokeur) douAelel peTd TNV
gvepyoroinon adI&KoTa, OTOV XWPEO TNG
KOTOWUENC EMTUYXAVETOI TTOAU XOUNAN
OepuoKkpaoia.

Av TToOKEITAI VO EKUETOMEUTEITE TN
peyiotn amodoon KaTaywuéng, TOTe TMPETIE!
VO EVEPYOTIOINCETE TNV UTIEPKOTAWUEN
24 pPeG TPIV TNV TOTTOBETNON TWV VWV
ToOodiHWV.

MikpOTepEG TOOOTNTEC TPOPILWY (LEXPI
Kal 2 kg) Umopouv va KaTayuxtouv
XWPIC UTIEPKOTAWUEN.
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Yrodeign

Av gival evepyoroinuévn n
UTTEPKOTAWUEN, pmmopei va epdavioTolv
au&nuévol BOpuBol AeIToupyiag.

Evepyoroinon

KXI XTTEVEPYOTTOINON
Eikovo H

MoTAOTE TO MANKTPO SUper XwPEou
KOTOWUEnc 2.

Av gival evepyormoinuévn n
UTTEPKOTAWUEN, TOTE eival AVOLLEVO TO
TTANKTPO.

H umepkoTdwuén TiOeTal petd amd
mep. 212 NUEPEC QUTOUOTO EKTOC
AeiToupyiog.

Amroyuén
KXTEYUYHEVWV
TPpOoPiHwV

AvaAoya e To €id0C KOl TOV OKOTIO
XPNone Pmopeite va emAEEETE avapeoa
OTIC akOAOUBEG BUVOTOTNTEG:

m oe Beppokpaoia dwuaTiou

® OTO Yuyeio

B OTOV NAEKTPIKO GoUpVo, Pe/XwPig
QveEUIOTN PO BepUoU aEPT
oToV GpoUPVO UIKPOKUPATWV

A Mpocoxn

Mnv EavokaTawu&eTe Ta HICOEETTOYWHEVAL
M TEASIWG EEMAVWUEVD KATEWUYHEVD
ToOdIpa. Movov adoU Ta PayEIPEYETE,
UTTOPEITE VO KATOWUEETE EK VEOU TO
gTolpo daynTo.

Mnv e€avTANOETE TTASOV TN PEYIOTN
OIGPKEIO AToBNKeUoNC TwV TPODIHWV.
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EEommAIGMOC

(Ox1 oe OAG TO HOVTEADY)

FuaAivo p&di “EasyLift”

Eixova @

To yudAivo pad! prmopei vo HeToKIVNOei
O0TO UWOG XwpPig va adaipebei.
TpaBn&re Tov 8e€I0 HOXAO, VIO VO
HETOKIVAOETE TO PAPI TTPOC TO TTAVW.
TpaBn&Te TOV APIoTEPO WOXAO, VIO VO
HETOKIVIOETE TO PAPI TIPOC TO KATW.

Ymodei&eig

m TpaBdTe TAVTOTE HOVO TOV EVO LOXAO.

m e TepinTwon mou utiepPBAndei To
dopTio Twv 5 kg, dev umopei MAEoV va
aMoxTei n Beon Tou padiou.

ITEPEWHEVO YUKAIVO p&I

Eikovo H

Mo va peTaBaAete TN B€on Tou
OTEPEWPEVOU YUGAIVOU padIou, THNECTE T
KOUWTIIQ OTNV KATW TTASUPA Kol AUOTE TO
YUGAIVO pGdI OTIO TN OTEPEWON.
MeTtaTomioTe TIC TATEC.
EmavaromnoBeTr)ioTe TO YUGAIVO pAdI KOl
OTEPEWOTE TO, MECOVTAC TO TTPOC T
KOTW.

Pa¢1 mopTag “EasyLift”

Eikova @

Ta pddio TNC TOPTOC PTTOPOUV Vol
HETOKIVNOOUV 0TO UYOG XWPIG VO
adpaipedouv.

MeoTe TO KOUPTIA OTNV KATW TTASUPA TwV
padIV TTOPTOC TAUTOXPOVA TTPOC T
TTAVW, VIO VO UETOKIVAOETE TA pAdIa TNC
TTOPTAC TTPOC Ta KATW. MPOo¢ T TTAVK
UTTOPOUV VO UETOKIVNBOUV, XWPIG VA
TMEOETE TOL KOUUTTIA.



Pad1 pixAwv

Eikdvo

>T0 PAPI PIOAWY PTTOPEITE VO
TommoBeTroeTE PIGAEC pe aodaAeia. Av
dev xpeldleoTe To pGdI GloAWY, prropeite
VO TO OVOPTNOETE KATW OO TO YUAAIVO
paod!.

Aoxeio yIX TTRXYXKIX
Eikova B

1. lepioTe TO dOXEIO MOYOKUBWY KATA T
%4 pe mooIpo vepd Kol TOTTOBETAOTE TO
OTOV XWPO KATAWUENC.

2. ZeKONMOTE TO TUXOV KOMNUEVOo doxeio
TTOYOKUBwV pOVO pe auBAU avTIKeipevo
(AaBr) KouToAIOU).

3. Mo va EeKOMNOOUV Ta TTOYAKIG,
KpaTnoTe To doxeio TmayoKUBwWY yIa
ANlYO KOTW OO TO TPEXOV VEPO TNG
Bpuong n AuyioTe To eAadpd.

NayokuoTn

(av mopadideTanl padi, o apIOPoOS
Tepaxiwv dI0PoPETIKOG)

>e mepinmTwon OI0KOTING PEULOTOC

N BAGRBNC n TayokuoTn kKabuoTepei TNV
Gvod0 TNG BePUOKPACIAG TWV

OTTOONKEUPEVWV KATEWUYUEVWY TPODILIWV.

H pokpoTtepn didpKeIa amobnkeuoncg
ETITUYXAVETOI, OV TOTTOOETNOETE TNV
TTAYOKUOTN OTOV EMAVK XWPO EMAVW OTO
TPODIUO.

H mayokuoTn pmopei emong va adaipedei
KOl VO XPNOIWOTTOIOE! vl TNV TTPOOWPIVA
dlatrpnon TNS YUénc Tpodipwy m.x. oe
TOAVTO-YUYEIO.

el

2BNOCIMO KX
HOKPOXPOVIX 0€on TNG
CUOCKEUNG EKTOC
AsiToupyiag

©£0n TNG CUCKEUNG EKTOG
AeiToupyiag
Eikovo H

Moatnote To MAnkTpo On/Off 9.
To WUKTIKO UNX&vNUa Kol 0 GwTIOPOC
QTTEVEQYOTTOIOUVTA.

Makpoxpovix 8€on Tng
CUOKEUNG EKTOG AEITOUPYIXG
OTav dev MPOKEITAI VO XPNOIUOTIOINOETE
yIol HEYAAO XPOVIKO OIGOTNUO TN OUOKEUN:
1. ©OETETE TN OUOKEUN eKTOC AeiToupyiag.

2. Byadete 10 dic amd tnv mpida N
KoTeRAoTE TNV 0lodhAAeI.

3. Kabapiote Tn ouokeun.

4. ApnoTe avoIXTr TNV TOPTA TNG
OUOKEUNG.
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ATTOQuUEn

Xwpog cuvTRPnNong Kxi
S1aTripNonNg $pPEoKROXG

Evw n ouokeur| BpiokeTal o AsiToupyia,
oxnuaTiCovTal 6To OmmoBIo ToIXWUG ToU
XWPOU CUVTAPNONC OTAaYOVEC vepoU
omoyuéng ) maxvn. Eneidr To omiobio
TOIXWHO OTTOWUXETAI GUTOUOTA, Bev eival
OTIOPAITNTO VO AMMOPOKPUVETE TNV TTOXVN
f TIC OTayOVeEC ToU vepoU omowuénc. To
vepo amowuéng peel diaueoou TNG
USPOPPONC Kol TNC OTTAG OTTOOTPAYYIONC
oTto doxeio e€arTuiong, omou e€aTpileTal.

Yrrodeign

Alatnpeite TNV UOPOPEON KOl TNV OTIN
OTTOOTPAYYIONG TIAVTOTE KABQPES, VIO VOl
gropei 1o vepod TnC anmoyuéng va peel
avepnodiota. Eikova El

Xwpog KXTXYUENG

Xd&pn OTO UTIEPOUTOUOTO CUCTNUO
NoFrost 0 xwpo¢ KaTAWUENC TOPAUEVEI
Xwpic mayo. Amowuln dev gival TAEov
omopaiTNTN.
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KaB@apiopog Tne
OUOCKEUNG

A Mpocoxn

m Mn xpnoipomolinoeTe SIAUTIKO KOl
HEOO KAOOPIOUOU TTOU TIEPIEXOUV
appo, xAwpidlo f oea.

® Mn xpnoiyoroleite dIGBPWTIKG
odouyyaplia 1 odouyyapIa TTOU
ONUIOUPYOUV OHUXEC. 2TIC HETOAIKEC
emddveleg Oa Prmopouoe Vo TTPOKANOEI
S1&Bpwon.

m Mnv mA&veTE TTOTE PAPIA KOI DOXEIT
TNC OUOKEUNC OTO TAUVTHPIO TIATWV.
Ta pepn autd eival duvaTtov
Vo TTopouopdGwOoUV!

AkoAoubnote Tnv e&nc diadikaoia:

1. Mpiv Tov KoBapiopd OETETE TN
OUOKEUN €KTOG ASITOUPYIag.

2. Bydadete To ¢ic amd Tnv mpida

N KoTeBAoTE TNV GOPAAEIXL.

. AdaipeoTe T TPOPIUO KOl
amobnkevoTe T oe OPooEPd PEPOC.
Bate Tnv mayokuoTn (av uttaipxel)
EMAVW OTA TPOPIUOL.

4. MepluyéveTe, UEXPI VO AEIWOEl TO

OTPWUC TTAXVNC.

5. KaBapileTe TN ouoOKeun pe eva
HOAGKO TTavi, XAIapO vepo Kol Aiyo
OTTOPPUTIAVTIKO TTAUCINOTOC TATWY Ue
oudeTepo pH. To vepd MAUGONG dev
emTpeneTal va dieloduoel GToV
dwTIopO 1 va $Odoel dlopeooU TNC
OTING QMOOTPAYYIONG OTO doxeio
eEaTpionc.
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6. >KourideTe TNV TOIUOUXT TNC TTOPTOC
ge mavi Bpeyuévo povo pe Kabopo
vepO KOl TNV TPIBETE KATOTIV KOAX
ge oTeyvo Towvi.

7. MeTd TOV KOOopIopO eNMovaouvOeeTe
TN OUOKEUN Kol TNV BETETE TIGAI
o€ AelToupyia.

8. EmavaronobetoTe T TPODIUG.

Ymodeigeig
KabopileTe TNV udpoppor| Kol TNV OTIN
anootpdyyiong, Eikova El/B, TakTIK&
Ue UTTOTOVETEG, VIO VO UTTOPET val
armooTpayyideTal To vepod amoYuéng.
Mo Tov KoOOPIoPO UTTOPEITE VO
adaipeoete TNV uUdpoppon odnynong
vepou, Eikova EN/A.
H T&mo oTnV O1r) OmooTPAYYIoNC Tou
XWOOU OUVTAPNONG TTPETIEI VIO
TEXVIKOUC AOyouC AeiToupyiog va
emavaTomobeTeiTal HeTt ToV
KaBapIoUO.

EEomAIGHOG

Mo Tov KaOaplopd adaipeoTe OAa

TO PETORANTG HEPN TNC CUOKEUNC.
Adaipeon Tou yuaAivou padiou
”EasyLift”

Exova @

MeTaKIVAOTE TO YUGAIVO p&dI TEPUT TTPOC
TO TIAVW KOl GPapEDTE TO.

el

Adaipeon Tou padiol TOPTARG
”EasyLift”

Eikova @

MeTaKIVAOTE TO PAdI TOPTAG TEQUO TTPOG
T TOVW Kol adaipeoTe TO.

Adaipeon Tou oTEPEWHEVOU YUKAIVOU
pogIov

Eikovo H

[MeoTe T KOUPTIIA OTNV KATW TTASUPG KOl
AUOTE TO OO TN OTEPEWON.

A¢aipecn 50XEIOU KATEWYUYHEVWV
doxeiwv

Eixova

TpoBné&Te To OOXEIO KOTEWUYHEVWY
Toodiwv PEXOI TEPUO TTPOC Tl £EW,
OVOIONKWOTE TO UTTPOOTA Kol apaipeoTe
TO.

Ymodeign

Mpiv TNV TomoBeTnon Tou doxeiou
KOTEWUYHEVQWV TPODIUWY HE OUPTAPWTEG
pavec, TPaBNETE TIC PAyEC TTPOC TO £EW.
A¢aipeon doxeiou

Eikovo @

[cipeTe TO DOXEIO TIPOC TO EUTTPOC KAl
adaipeoTe TO.

Mo TNV eloaywyrn TormobetnoTte To doxeio
UTTOOOTG TTAVW OTIC OUPTOPWTEC PAYEC
KOl OTTPWETE TO YEOO OTN CUOKeUr. To
OOXEI0 KOUUTIWVEI e TO OTTPWEILO PECH
OTn OUOKEUN.
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Adaipeon Tou piATpou UYpAGCIag
Eikovo /21

To diATPO uypooiac Tavw armd To doxeio
uypooiac pmopei va adaipebdei yia Tov
KaBapIiopod. I’ auTd adAIPESTE TTPWTO TO
doxeio uypaoiog Kol ToaRAETe TO GIATPO
UyPaoiag TPOC To €€w. SNKWOTE TO
K&Auppa Tou diATpou, Eikova Hll, ka
odaipeoTe TO0 PiATpo. KaBapioTe pe
XANIOPO vEPO, OTEYVWOTE TO KOl
ETTOVOCOUVOPLOAOYNOTE TO.

AdQipeEon TWV CUPTAPWTWV PAYWV
Eikovo [

1. TpaBd&Te TN OUPTAPWTH PAYA TTPOC T
e&w.

2. QBeite TNV aodAGAION OTNV KATEUOUVON
ToUu BeAouc.

3. AUveTE TN OUPTOPWTH PAYQ armd TO
oW PTOUAOVI.

4. JuunTUooeTE TN CUPTOPWTR PAYC,
AV ard TO THOW PTTOUAOVI TNV wOeiTe
TTPOC TO THOW KAl TNV KOUUTIWVETE.

TormoB£TNON TWV CUPTAPWTWV PAYWDV

1. EmMOETeTE TN CUPTOPWTN PAYQ OE
QVOIYUEVN KATOOTAON ETAVW OTO
SUTTPOCOI0 UTTOUAOVI.

2. Mo vo KoupTwoel, ToaRATe TN
OUPTOPWTH PAYS EAADPG TTPOC TO
SUTTPOC.

3. TomoBeTeiTe TN CUPTAPWTH PAYT OTO
otioB10 PTTOUAOVI.

4. QBeite TNV aohAAion TTPOC T TTIOW.
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Oopec

>e TIEPITTWOon Tou SIGMOTWOETE

OUOGPEOTEC OOUEC:

1. AmievepyoTtioleioTe TN OUOKeUN pe
10 MAfKTPO On/Off. Eikdvo /9.

2. AdaipeoTe OAa Ta TPODILG OO TN
ouoKeun.

3. KabopioTe ToV £0WTEPIKO XWPO
(BA. KaBoplopdg ouokeung).

4. KaBapilete OAeC TIC CUOKEUOOIEC.

5. JUOKeUAOTE 0EPOOTEYRWC TO TPOPIUA
He EVTOVEC OOUEC, WOTE VO eUTIODIOTEI
O OXNUOTIONOC OCHWV.

6. EmavabeoTe TN cUOKeUr 0 AeITOUpPYia.

7. TakTOTOINOTE TG TPODILIO.

8. MeTd and 24 wPeC eAEyXeTe, av
OXNUOTIOTNKOV €K VEOU OOLEC.

9. AMGETE TO diATpo oopmv. Eikova .
To ¢iATPO oopwv BpiokeTal Tow omod
To enavw doxeio diatnpnong
dpeokadog. Ededpikd diATpa
OlaTiBevTal omd TNV appodia YTnpeoia
TEXVIKNG €EUTTNPETNONC TIEAOTQV.

dwTicpoc (LED)

H ouokeur| oag eival e€omAiopévn

ue dwtioud LED.

Emokeugc auTtoU Tou €idoug GwTIopoU
EMTEETETAI VO EKTEAOUVTOI HOVOV OTTO
TNV UTTINPEOIO TEXVIKNAC eEuTinEETNONG
eAoTwV 1 omd eEouciodoTNUEVO EIDIKG
KOTOPTIOPEVO TTPOOWTIIKO.



el

'ETO1 ymtopeiTe
VX €EOIKOVOUNOETE
EVEPYEIX

m TomoBOeTOTE TN OUCKEUN OE OTEYVO,
aepiouevo xwpo! H ouokeun dev
TIPETIEI VO BPIOKETOI EKTEBEIUEVN OTNV
apeon NAIOKN akTIVOBOoAit oUTe KOVTA
o€ Tyn BepudTNTAC (TT.X. KOAOPIDEP,
NAEKTPIKN Koudival).

XpNOoIUOTIOINOTE EVOEXOUEVWC
HOVWTIKI TAGKAL.

m Adnvete Ta (e0TA TPODILO KOl TTOTA
VO KOUWOOUV TTIPWTO KOl HET&

Ta B&leTe YEOO OTN CUOKEUN.

m TOTOBETEITE TO KATEWUYLEVD TPODIUO
VIO EEMOYWHO HECOL OTOV XWPO
OUVTNPNONG KOl EKUETONEUTEITE £TOI

TO YUXOC TOUC VIG TNV WUEN TPOdiwV.

m AvoiyeTe TNV CUOKeUr 000 TO BUVOTOV
VIO HIKPOTEPO XPOVIKO OIOTNUC.

m o va epmodiceTe TNV Toxeia Gvodo
NG BepuoKpOaoiae TwV TPodipwy oe
evOexopevn OIOKOTIH PeULOTOC N
BAGBN, BAATE TIG TTOYOKUOTEG
armeuBeioc Mavw oTo TPOPIUG OTO
OV SIGUEPIOUA.

m [pooeTe va gival TAVTOTE KASIOTH N
TOPTA TOU XWPOU KATAWUENG.

m H d1aTaén Twv pepwyv Tou eEomAiopol
Oev emmnpedlouv KaBOAou Tnv

armoppodnon eVEPYEING TNC CUOKEUNC.

m o va armodelyeTe TNV auEnuevn
KOTOvaAwon peupaToc, Kabapilete TO
GVOIYUO OEPIOUOU Kail eEaeplopou
KOTQ OIOOTAUOTO PE TIIVEAO 1) PE TNV
NAEKTPIKI OKOUTIO.

Oopupol AsiToupyiag

ZuvnOicupEvol B0pufol
AeiToupyiag

XaunAog 66pupog

O1 KIVNTHPEC AeIToupyouV (TI.X. WUKTIKG
OUYKPOTNUOTO, OVEUIOTHPAGC).
©0pupog avappacuou,
youpyoupiopaTog N Boliopx

Por) Tou YUKTIKOU PEUOTOU PECO OTOUC
OWANVeC.

Bpaxug HETXANIKOG 1X0G

O KIvnNTNPOC, 01 DIOKOTITES N

ol payvnTIKeS BaABidec evepyormololvTal/
QTTEVEQYOTTOIOUVTA.

Amoguyn 6opUpwvV

H ouckeun dev BpiokeTal og emimedn
0€on

MapakoAoUpe eubuypappioTe TNV KOYXN
EVTOIXIOUOU pe Tn Bonbeia aAdadiou.
XpnoipotoinoTte yI' auTo To BIOWTA TOdIO
™C KOYXNG N BAATE KATI OO KATW.
TOXAGVTEUOHEVX ) HOYKWHEVO

doxeia f padIx

MoapakoAeiobe va eAeyEeTe OAa

Ta apaIpoUPEVD HEPN TNC CUCKEUNC KOl
evOEXOUEVWG VO TO TOTTOBETNOETE €K
VEOU.

Aoxeix HEOXK OTN CUCKEUN EQATITOVTXI
MeTaTomioTe eAadpd Ta doxeia va pnv
edaomTovTal.
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Nwc 0x d10pOWOETE PHOVECR/-01 GG MIKPOBAXBEQ

[MpOoTOU KOAECETE TNV UTINPEOIO TEXVIKAC €EUTINEETNONG TIEAGTWV:

E&etdoTe, unmwc prnopeite Baoel Twv okoAouBwv urodeifewy va dilopBwoeTe ol idieg/ol
™ BAGRN.

>e mepIMTWOoelC ¢NTNONC OUPBOUAAG ammd TNV UTINPEOCIa TEXVIKNC eEUTINPETNONG TTEACT®Y,
TIPETIEl VO OVOAAPBETE £0€IC Ta €E000 — AIKOUN Kol KATA TN SIGPKEIN 1I0XUOC TNC TIAPOXNC
dwpedv eyyunonc!

BAGBn MiBavn autiat AvTipeTamon
H Beppokpooior omokAivel 26 EPIKEC TIEPITTWOEIC OPKEI Voi BE0ETE TN
1oxupG amo T pubpion. OUOKeUN yiot 5 AeTér ekTOC AeIToupyiac,

Av n Beppokpoaia eival TOAU upnAr, ehéyere
HETA OO AIVEC WPEC, OV EXEI ViVl TIPOOEYYION
Beppokpaoioc.

Av n Bepuokpaaia eival TOAU XapnAn, eAeyETe
TNV MOpEVN pepa T Beppokpaoia Eova.

0 moToc Tou Ywpou Eivor Bouhwpévn nudpoppor)  Kabopiate Tnv ubpoppor) Kai Ty ot

OUVTAPNONC €ivor BPeyPEVaC.  vepwy omoWuEnc r n o amootpayyionc (BA. KaBapiopocg e
QmooTPOYYIoNC. 0uokeung). Eikova

2TOV X(PO OUVTAPNONC Exel puBuioTei TOAU YonAn  PuBpiate uwnAoTepn Bepuokpaaio.

EMKPaTEl TOAU XaUNAN Beppokpaoia,

Beppokpaoia.

TO WUKTIKO pnyGvnuoiTiBeTal  2UxvO GvoIyUa TG OUOKeUnC.  Mnv avoiyeTe GOKOTION TN OUOKEUN).

OAO KOi TTI0 GURVE KOt VIO
TIEPI0oOTEPO XPOVO
o¢ hermoupyio.

Ta avoiypara aepIopoU Kol AIOHOKPUVETE Tar epmodio.
eE0iepIoPOU EivVall KAAULIPEVQ.

H ouokeur) Osv €xel YUKTIKI,  H ouokeun exel TeBei ektoc  MomoTe To mANKTpo On/Off.
amodoon. AeiToupyioic.

0 dwmopog Oe Aeoupyel.  Ajakom peupaToc. E&eT00TE OV UMaipye! peUpa, EAEVETE TIC
H évdeitn dev ovael. Q0QOAEIEC.
H aodoeia eival EAéyETe TNV 00daAEIDL,
QmevepyomoInuévn.

To ¢ic dev BpiokeTon KOAX EAeyEre av 10 GIC BPIOKETOI OWOTA PECO OTNV
péoa oty mpido. mipica.
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BAGBn

MiBav autiot

AvTipeTamon

H ouokeur) Oev puyel, n

Eivan evepyoroinpévoc

Kpamdme 10 MANKTPO alarm (ouvayeppiou),

€v0eIfn Beppokpaoioe Koi o 0 TPOMOC AsIToupyioc Eikovo /1, emi 10 DeuTepOASTITO AT VO),
dWC eivol ovoppeva. €kBeonC. HEXP! VO N¥Noe! eva onpo emBefaiwonc.
MeTO MmO KOPMOO0 XPOVO0 EAEYXETE
Qv 1 OUOKEUN 00IC YUYXEL.
0 dwTiopoc ¢ Aemoupyei. 0 pwniopoc LED eivau BA. ®wriopoc (LED).
XOAOIOLIEVOC.
H auokeun frav avoixtr yioe — MeTaiTo KAIOIo Kol TO GVOIYHO TN OUOKEUNC
oAU peyaiAo B10aTnua. 0 dwTIopoOC Eavavapel.
0 dWTIOPOC omevepyoTolsiTal
peto omo mep. 10 Aerma,
H evdeién Beppokpooiag JUXVO GVOIYHO TNG OUOKEUNC.  Mnv avoiyeTe GOKOMO TN OUOKEUN).
XWPOU OuvTPNONC

avoBooprver. Eiovo B/ 7

TomoBetrBnKe MOAU peyoAn
TI00OTNTO TPODILWV.

Mpiv TNV TOMOBETNON TIOTAOTE TO TIANKTPO SUper
5.

Ta avolypata aepIoHoU Kol
e&aepiapou eival KOAUPPEVaL.

ATopoKPUVETE TO EUMODIQ.

210V Ywpo diarnpnonc
DPeOKADNC EMKPOTEI TIOAU
UYNAR 1) IO YapnAr
Beppokpaoio.

H atovTop puBpion eivol oAU
UYNAG 1) TOAU XONAG
pudpIopévn (. oe
TepIMTWaon TIAYoU TOV XWPO
diomrpnong ¢peakodag).

H Beppokpooio aTov Xwpo dIoTrpnonc
DPeOKADNC MOpE] vor puBpIOTE! KOTO!

2 Badpidec uwnAdTepD N XapNAOTERD,
Eikova L. Av ) Beppokpaaion Tou XGpou
ouvTApENONC eival pubuiouevn ot Padpida 4,
TOTE 0 XWPOC dIoTNPNONC Gpeokadag exel
Beppokpaoio oxedov 0 °C.

1. TomoTe TO TANKTPO Super Xwpoc
ouvthpnong 5 em 3 0sUTEPOASTITOL, PEXPI VOL
nXNnoel v arpo.

H évdei€n Beppokpoaaiog Tou xwpou
OuVTAPNONG 7 TpeHooBrvel,

2. Me 10 mArKTpO pUBHIONC BeppoKpOGIOE TOU
XWPOU ouvtpenonc 6 oAGETe T puBpIoN.

BolBpida 2 - puypotepn puBpion

BoBpida 8 - n Beppotepn pubpion

H puBuiopévn Beppokpoaia amoBnKeueTal
HETO MmO £V ASTTTO.
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BAGBn MiBav autiot

AvTipeTamon

To mipoeIBomoINTIKO anua H mopTai Tou Ywpou

nxel, n evoeEn BepUoKPaIaC  KoTAWUENC eivor avoIyT.

BA. Aermoupyio ouvayeppou.

avaBooprvel.

27OV XWPo KaTdyuéne
EMKPaTel TOAU UYNAN
Beppokpaoio. Kivduvog yio
TOL KOTEWUYLEVO TOOGIHIOL,

Exouv TomoBetnBei povopidg
TIOMG TROGIHON 1o KOTOWUEN.

YTINPECIX TEXVIKIG

e&urnpeTNONG
MEAXTWV

Tnv Yminpeoia TEXVIKNC e&EUTINEETNONC
TTEAOTWV OTNV TIEPIoXN oag Ba Tnv Bpeite
oTov TNAEPWVIKO KOTGAOYO I OTOV TTIVOKG
Ue TIC YTINPeaoieg TeXVIKNG eEUTNEETNONG
TV TTEAGTWV Pog. MNMapokaAeiobe

va divete mavToTe OTNV YTINPEEOIa
TEXVIKNG EUTTNPETNONC TIEAATWV TOV
ap1Bpod mpoiodvTtoc (E-Nr.) kai Tov apiOuo
kaTookeung (FD-Nr.).

AUTG Ta oTolxeia Oa Tal Bpeite oTNV
mvakida Tumou. Eikova @

MopakoAeiobe va BondnoeTte oTnv
OTTOPUYI) GOKOTIWV PETOKIVIOEWY TWV
TEXVIKWY, OIVOVTOC TOUG aplBuouc
TTPOIOVTOG KOl KATOOKEUNG. ETOI
efolkovopouvTal Ta emmAeov £€oda TTou
TTPOKUTITOUV OO QUTEC.
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EVTOAR EMOKEUNG KXI
GUMPBOUAEG o€ TIEpITITWON

BA&BNG

To OTOIXEIO ETMKOIVWVIOC OAWV TWV XWPWV
Oa Ta Bpeite oTov Tivaka YTnpeoieg
TEXVIKNG EUTTNPETNONC TIEAATQWV TTOU
napadidetal padi.
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	es Instrucciones de uso
	Frigorífico / congelador
	Combinado de refrigeração/congelação
	Ψυγειοκαταψύκτης
	KI39F..


	es Índicees Instrucciones de uso
	Consejos y advertencias de seguridad
	Antes de emplear el aparato nuevo
	Seguridad técnica
	En caso de daños

	■ Mantener las fuentes de fuego o focos de ignición alejados del aparato.
	■ Ventilar el recinto durante varios minutos.
	■ Desconectar el aparato y extraer el cable de conexión de la red eléctrica.
	■ Avisar al Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca.
	Al usar el aparato

	■ No usar aparatos eléctricos en el interior de la unidad (por ejemplo calefacciones, heladoras, etc.). ¡Peligro de explosión!
	■ ¡No utilizar ningún tipo de limpiadora de vapor para desescarchar o limpiar la unidad! El vapor caliente podría penetrar en el interior del aparato, accediendo a los elementos conductores de corriente y provocar cortocircuitos. Peligro de desc...
	■ ¡No rascar el hielo o la escarcha con ayuda de objetos metálicos puntiagudos o cortantes! Los conductos del agente refrigerante del compartimento de congelación podrían resultar dañados. Tenga presente que la salida a chorro del agente refri...
	■ No guardar productos combinados con agentes o gases propelentes (por ejemplo sprays) ni materias explosivas en el aparato. ¡Peligro de explosión!
	■ No utilizar el zócalo, los cajones o las puertas de la unidad como reposapiés.
	■ Antes de desescarchar o limpiar el aparato, extraer el enchufe de conexión de la toma de corriente de la red o desconectar el fusible. ¡No tirar del cable de conexión del aparato, sino asirlo siempre por el cuerpo del enchufe!
	■ Tenga presente que las bebidas con un alto grado de alcohol necesitan envases con cierre hermético, debiéndose colocar siempre en posición vertical.
	■ No permitir que las grasas y aceites entren en contacto con los elementos de plástico del interior del aparato o la junta de la puerta. El plástico y la junta de goma son materiales muy susceptibles a la porosidad.
	■ No obstruir ni cubrir nunca las rejillas de ventilación y aireación del aparato.
	■ Prevención de situaciones de riesgos y peligros para niños y adultos:
	Los niños o las personas con facultades físicas, sensoriales o mentales mermadas o que carezcan de los conocimientos necesarios están expuestos a situaciones de riesgo o peligro.
	Cerciórese de que los niños y estas personas hayan entendido perfectamente los peligros.
	Los niños o las personas discapacitadas deberán estar vigilados o instruidos en el uso del aparato por una persona responsable de su seguridad.
	Permitir el uso del aparato solo a los niños mayores de 8 años.
	Vigilar a los niños durante los trabajos de limpieza y mantenimiento del aparato.
	No dejar que los niños jueguen con el aparato.
	■ No guardar en el compartimento de congelación botellas ni tarros o latas que contengan líquidos, particularmente bebidas gaseosas. ¡Las botellas y latas pueden estallar!
	■ No introducir en la boca directamente los helados, polos o cubitos de hielo extraídos del congelador. ¡Peligro de quemaduras!
	■ ¡Evitar el contacto prolongado de las manos con los alimentos congelados, las capas de hielo o escarcha, o los tubos del evaporador!¡ ¡Peligro de quemaduras!
	En caso de haber niños en el hogar

	■ No dejar que los niños jueguen con el embalaje del aparato o partes del mismo. ¡Existe peligro de asfixia a causa de los cartones y las láminas de plástico!
	■ ¡No permita que los niños jueguen con la unidad ni se sienten sobre los cajones o se columpien de las puertas!
	■ ¡En caso de disponer la unidad de una cerradura, guardar la llave fuera del alcance de los niños!
	Observaciones de carácter general

	■ para la refrigeración y congelación de alimentos,
	■ para la preparación de cubitos de hielo.
	Consejos para la eliminación del embalaje y el desguace de los aparatos usados
	* Consejos para la eliminación del embalaje de los aparatos
	* Desguace de los aparatos usados
	Antes de deshacerse de su aparato usado
	1. Extraer el enchufe de conexión del aparato de la toma de corriente de la red eléctrica.
	2. Corte el cable de conexión del aparato y retírelo conjuntamente con el enchufe.
	3. No retirar los soportes y baldas del aparato a fin de no facilitar a los niños el acceso al interior de éste.
	4. No permita que los niños jueguen con los aparatos inservibles. ¡Peligro de asfixia!


	Volumen de suministro (elementos incluidos en el equipo de serie)
	El envío consta de los siguientes elementos:
	■ Aparato integrable
	■ Equipamiento (según modelo)
	■ Bolsa con material de montaje
	■ Instrucciones de uso
	■ Instrucciones de montaje
	■ Cuaderno de mantenimiento
	■ Suplemento de la garantía
	■ Informaciones sobre el consumo de energía y los ruidos del aparato

	Prestar atención a la temperatura del entorno y la ventilación del aparato
	Temperatura de la habitación
	Ventilación

	Lugar de emplazamiento
	■ Cocinas eléctricas o de gas: 3 cm.
	■ Cocinas de gas-oil o de carbón, 30 cm.

	Conectar el aparato a la red eléctrica
	Conexión a la red eléctrica

	Familiarizándose con la unidad
	Elementos de mando

	Conectar el aparato
	■ Compartimento frigorífico: +4 °C
	■ Compartimento fresco: a los 0 °C
	■ Compartimento de congelación: -18 °C
	Advertencias relativas al funcionamiento del aparato
	■ El aparato puede necesitar varias horas hasta alcanzar todas las temperaturas ajustadas.
	No introducir alimentos en el aparato antes de que haya transcurrido este período de tiempo.
	■ Gracias al sistema automático No Frost, el compartimento de congelación permanece libre de escarcha. No siendo necesario efectuar su desescarchado.
	■ Los lados frontales del cuerpo del aparato son calentados ligeramente. De este modo se impide la formación de agua de condensación en la zona de la junta de la puerta.
	■ En caso de no poder abrir la puerta del compartimento de congelación inmediatamente después de cerrarla, aguardar unos instantes hasta que la depresión generada haya sido compensada.


	Ajustar la temperatura
	Compartimento frigorífico
	Compartimento fresco
	Compartimento de congelación

	Funciones de alarma
	Alarma de puerta
	Alarma de temperatura
	■ La tecla «alarm» 1 parpadea: Los productos congelados corren o han corrido riesgo de deteriorarse en algún momento.
	■ La tecla «alarm» 1 se ilumina: Los productos congelados no corren riesgo de deteriorarse.
	■ Al poner en marcha el aparato.
	■ Al introducir grandes cantidades de alimentos frescos en el compartimento de congelación.
	■ En caso de haber estado abierta la puerta del compartimento de congelación durante un periodo demasiado prolongado.

	Desactivar la alarma

	Capacidad útil
	Aprovechar toda la capacidad de congelación del aparato
	Retirar elementos del aparato


	Compartimento frigorífico
	Puntos a observar al guardar los alimentos
	■ Guarde preferentemente alimentos en estado fresco y en perfectas condiciones. De este modo conservarán su calidad y frescura durante más tiempo.
	■ En el caso de productos precocinados o alimentos envasados deberán observarse las fechas de caducidad o de consumo señaladas por el fabricante .
	■ Asimismo se aconseja envolver los alimentos bien o cubrirlos antes de introducirlos en el frigorífico a fin de que conserven su aroma, color y sabor. De este modo se evita, además, que puedan producirse transferencias de sabor de un alimento a ...
	■ Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes hasta una temperatura ambiente antes de introducirlos en el aparato.

	Prestar atención a las diferentes zonas de frío del frigorífico
	■ Las zonas más frías están situadas en el panel trasero y los cajones para alimentos finos. Fig. #
	■ La zona menos fría se encuentra en la parte superior de la contrapuerta.
	Nota
	Guardar, por ejemplo, en la zona menos fría el queso curado y la mantequilla. De esta manera el queso conservará su aroma y la mantequilla se podrá untar en el pan fácilmente.


	Superfrío
	■ antes de introducir grandes cantidades de alimentos.
	■ desear enfriar rápidamente bebidas.
	Activar y desactivar

	Compartimento fresco
	Cajón fresco
	Cajón de alta humedad
	Notas
	■ La fruta (por ejemplo, piñas, plátanos, papayas y cítricos) y la verdura (berenjenas, pepinos, calabacines, pimientos, tomates y patatas) sensibles al frío deberán guardarse fuera del frigorífico a una temperatura de aprox. +8 °C a +12 °C...
	■ En función de la cantidad y el tipo de alimento guardado en el cajón de alta humedad, puede formarse agua de condensación en el mismo. Eliminar el agua de condensación con un paño seco.

	Alimentos adecuados para guardar en el cajón para conservación fresca:
	■ Pescado, marisco, carne, embutido, productos lácteos, platos preparados
	■ Verduras y hortalizas (por ejemplo zanahorias, espárragos, apio, puerro, remolacha colorada, setas, coles, como por ejemplo brécoles, coliflor, col de Bruselas, colinabo)
	■ Lechugas (por ejemplo lechuga silvestre, lechuga iceberg, endibia de Bruselas, lechuga)
	■ Hierbas aromáticas (eneldo, perejil, cebolleta, albahaca)
	■ Fruta (fruta no sensible al frío, como por ejemplo manzanas, melocotones, bayas, uvas)

	Calendario de conservación (a 0 °C)

	Compartimento de congelación
	El compartimento de congelación es adecuado
	■ para guardar productos ultracongelados,
	■ para preparar cubitos de hielo,
	■ para congelar alimentos frescos.


	Capacidad máxima de congelación
	Condiciones para alcanzar la máxima capacidad de congelación
	■ Conectar la función de supercongelación antes de introducir los productos frescos en el congelador (véase el capítulo «Supercongelación»).
	■ Retirar elementos del aparato
	■ Guarde los alimentos apilándolos directamente sobre las baldas y el fondo del compartimento de congelación.
	Nota
	No cubrir ni obstaculizar las rendijas de ventilación en la pared posterior del aparato con los alimentos congelados.
	■ Colocar preferentemente grandes cantidades de alimentos frescos en el compartimento superior. Dado que aquí se congelan de un modo particularmente rápido y cuidadoso.


	Congelar y guardar alimentos
	Puntos a tener en cuenta al comprar alimentos ultracongelados
	■ Prestar atención a que la envoltura del alimento o producto congelado no presente ningún tipo de daño.
	■ Verifique la fecha de caducidad de los alimentos. Cerciórese de que ésta no ha vencido.
	■ La indicación de la temperatura del congelador del establecimiento en donde adquiera los alimentos deberá señalar un valor mínimo de -18 °C.
	■ Al hacer la compra, recuerde que conviene adquirir los alimentos congelados en el último momento. Procure transportarlos directamente a casa envueltos en una bolsa isotérmica. Una vez en el hogar, deberá colocarlos inmediatamente en el compart...

	Prestar atención al colocar los alimentos
	■ Colocar preferentemente grandes cantidades de alimentos frescos en el compartimento superior. Dado que aquí se congelan de un modo particularmente rápido y cuidadoso.
	■ Colocar los alimentos distribuyéndolos uniformemente en los compartimentos o los cajones de congelación.
	Nota
	Los productos congelados que ya hubiera en el compartimento de congelación no deberán entrar en contacto con los alimentos frescos que se desean congelar. En caso necesario, recoger y apilar los alimentos congelados en otros cajones de congelación.

	Guardar los alimentos congelados

	Congelar alimentos frescos
	■ Alimentos adecuados para la congelación: Pan y bollería, pescado y marisco, carne, caza, aves, verduras y hortalizas, frutas, hierbas aromáticas, huevos sin cáscara, productos lácteos tales como queso, mantequilla y requesón, platos cocinad...
	■ Alimentos que no deben congelarse: Verduras que se consumen normalmente crudas, como por ejemplo lechugas o rabanitos, huevos en su cáscara, uvas, manzanas enteras, peras y melocotones, huevos duros, yogur, leche agria, nata fresca acidulada, cr...
	Envasado de los alimentos
	Envasar los alimentos herméticamente para que no se deshidraten o pierdan su sabor.
	1. Introducir los alimentos en la envoltura prevista a dicho efecto.
	2. Eliminar todo el aire que pudiera haber en el envase.
	3. Cerrarlo herméticamente.
	4. Marcar los envases, indicando su contenido y la fecha de congelación.
	Materiales indicados para el envasado de los alimentos:
	Materiales no apropiados para el envasado de alimentos:
	Materiales apropiados para el cierre de los envases:

	Calendario de congelación
	■ El pescado, el embutido y los platos cocinados, así como el pan y la bollería:
	hasta 6 meses
	■ El queso, las aves y la carne:
	hasta 8 meses
	■ La fruta y verdura:
	hasta 12 meses


	Supercongelación
	Activar y desactivar

	Descongelar los alimentos
	■ Temperatura ambiente
	■ En el frigorífico
	■ En un horno eléctrico, con/sin calentador de aire
	■ Con horno microondas

	Equipamiento
	Balda de vidrio «EasyLift»
	Notas
	■ ¡Accionar siempre sólo una palanca!
	■ En caso de que el peso de los alimentos depositados sobre la balda sobrepase los 5 kg, la posición de la balda no se podrá modificar.

	Balda de vidrio fija
	Estante de la puerta «EasyLift»
	Balda portabotellas
	Cubitera
	1. Llenar ¾ partes de la cubitera con agua potable y colocarla en el compartimento de congelación.
	2. Desprender la cubitera adherida sólo con ayuda de un objeto sin aristas, como por ejemplo el mango de una cuchara.
	3. Para retirar los cubitos de hielo de la cubitera, colocar ésta brevemente debajo del chorro de agua del grifo o doblarla.

	Acumuladores de frío

	Desconexión y paro del aparato
	Desconectar el aparato
	Paro del aparato
	En caso de largos períodos de inactividad de la unidad:
	1. Desconectar el aparato
	2. Extraer el enchufe del aparato de la toma de corriente o desactivar el fusible.
	3. Limpiar el aparato.
	4. Dejar la puerta abierta.


	Al desescarchar el aparato
	Compartimentos frigorífico y fresco
	Compartimento de congelación

	Limpieza del aparato
	m ¡Atención!
	■ No utilizar detergentes y disolventes que contengan arena, cloro o ácidos.
	■ No emplear esponjas abrasivas. En las superficies metálicas podría producirse corrosión.
	■ No lavar nunca las bandejas y recipientes en el lavavajillas. ¡Las piezas pueden deformarse!
	Modo de proceder:
	1. Desconectar el aparato antes de proceder a su limpieza.
	2. Extraer el enchufe del aparato de la toma de corriente o desactivar el fusible.
	3. Retirar los alimentos y guardarlos en un lugar lo más frío posible. Colocar sobre los alimentos los acumuladores de frío (caso de disponer de ellos).
	4. Aguardar a que se haya descongelado la capa de escarcha.
	5. Limpiar el aparato con un paño suave, agua templada y un poco de lavavajillas manual con pH neutro. Téngase presente que el agua empleada en la limpieza del aparato no debe entrar en contacto con la iluminación ni acceder a la bandeja de evapor...
	6. Limpiar la junta de la puerta solo con agua clara, secándola bien a continuación.
	7. Tras concluir la limpieza del aparato, conectarlo a la red y ponerlo en funcionamiento.
	8. Volver a introducir los alimentos en el aparato.

	Notas
	■ Limpiar regularmente la canaleta de desagüe y el orificio de drenaje, Fig. )/B, con una torunda de algodón a fin de que el agua de descongelación pueda fluir siempre libremente. La canaleta de agua, Fig. )/A, se puede retirar de su emplazamien...
	■ Por razones técnicas, el tapón en el orificio de drenaje del compartimento frigorífico tiene que volver a colocarse en su sitio tras concluir la limpieza.
	Equipamiento
	Retirar la balda de vidrio con sistema «EasyLift»
	Retirar los estantes de la puerta con sistema «EasyLift»
	Retirar la balda de vidrio fija
	Retirar el cajón de congelación
	Retirar los cajones
	Retirar el filtor humidificador
	Desmontar los carriles telescópicos
	1. Extraer el carril telescópico.
	2. Desplazar el bloqueo en la dirección que marca la flecha.
	3. Soltar el carril telescópico del tirafondo posterior.
	4. Replegar el carril telescópico, deslizarlo hacia atrás por encima del tirafondo posterior y desenclavarlo.

	Montar los carriles telescópicos
	1. Montar el carril telescópico en posición desplegada sobre el tirafondo delantero.
	2. Tirar del carril telescópico ligeramente hacia delante para hacerlo enclavar.
	3. Montar el carril en el tirafondo posterior.
	4. Desplazar el bloqueo hacia atrás.



	Olores
	1. Desconectar el aparato a través del interruptor de Conexión/Desconexión. Fig. !/9.
	2. Retirar todos los alimentos del aparato.
	3. Limpiar el espacio interior (véase el capítulo «Limpieza del aparato»).
	4. Limpiar todos los envases de los alimentos.
	5. Envasar herméticamente los alimentos que desarrollen un fuerte olor, a fin de evitar la formación de olores en el aparato.
	6. Volver a conectar el aparato.
	7. Colocar y ordenar los alimentos.
	8. Verificar al cabo de 24 horas si ha vuelto a producir olor en el aparato.
	9. Cambiar el filtro desodorizante. Fig. - .
	El filtro desodorizante está situado detrás del cajón fresco superior. Los filtros de repuesto se pueden adquirir en el Servicio Postventa Oficial.

	Iluminación interior (LED)
	Consejos prácticos para ahorrar energía eléctrica
	■ ¡Emplazar el aparato en una habitación seca y fresca, dotada de una buena ventilación! Recuerde además que el aparato no debe instalarse de forma que reciba directamente los rayos del sol, ni encontrarse tampoco próximo a focos activos de ca...
	No obstante, si esto último fuera inevitable, se habrá de proteger la unidad con un panel aislante adecuado.
	■ Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes hasta temperaturas ambientes antes de introducirlos en el aparato.
	■ Descongelar los productos congelados en el interior del compartimento frigorífico. De esta manera se puede aprovechar el frío desprendido por los mismos para la refrigeración de los restantes alimentos guardados.
	■ Mantener abierta la puerta del aparato el menos tiempo posible.
	■ En caso de avería o corte del suministro de corriente, colocar los acumuladores de frío directamente sobre los productos congelados en el cajón o compartimento superior, con objeto de evitar que los alimentos puedan descongelarse.
	■ ¡Cerciorarse siempre de que la puerta del compartimento de congelación está cerrada correctamente.
	■ La disposición de los elementos y accesorios del aparato no influye en la absorción de energía.
	■ Con objeto de evitar un aumento del consumo de corriente eléctrica, limpiar de vez en cuando las aberturas de aireación y ventilación con un pincel.

	Ruidos de funcionamiento del aparato
	Ruidos de funcionamiento normales del aparato
	Ruidos en forma de murmullos sordos
	Ruidos en forma de gorgoteo
	Ruidos en forma de clic

	Ruidos que se pueden evitar fácilmente
	El aparato está colocado en posición desnivelada
	Los cajones o baldas oscilan o están agarrotados
	Las botellas o recipientes entran en contacto mutuo
	Pequeñas averías de fácil solución
	1. Pulsar la tecla «super» 5 del compartimento frigorífico durante tres segundos hasta que se produzca una señal acústica.
	El piloto de aviso de la temperatura del compartimento frigorífico 7 oscila.
	2. Modificar la temperatura ajustada en el compartimento frigorífico con la tecla de ajuste de la temperatura 6.
	Posición 2 – ajuste de la temperatura más baja (frío)
	Posición 8 – temperatura más elevada (calor)
	La temperatura ajustada es almacenada al cabo de un minuto.



	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías


	pt Índicept Instruções de serviço
	Instruções de segurança e de aviso
	Antes de colocar o aparelho em funcionamento
	Segurança técnica
	Em caso de danos

	■ Manter o aparelho afastado de chamas ou de fontes de ignição,
	■ arejar bem o compartimento durante alguns minutos,
	■ desligar o aparelho e retirar a ficha da tomada,
	■ contactar os Serviços Técnicos.
	Utilização

	■ Nunca utilizar aparelhos eléctricos dentro do aparelho (por ex. aquecedores, aparelhos eléctricos para fazer gelados, etc.). Perigo de explosão!
	■ Nunca descongelar nem limpar o aparelho com um aparelho de limpeza a vapor! O vapor pode atingir os componentes eléctricos e provocar um curto-circuito. Perigo de choque elétrico!
	■ Não utilizar quaisquer objectos pontiagudos ou de arestas vivas para eliminar gelo simples ou em camadas. Poderá, com isso, danificar a tubagem do agente refrigerador. O agente refrigerador, ao libertar-se, pode incendiar-se ou provocar ferimen...
	■ Não guardar no aparelho produtos com gases propulsores (por ex. latas de spray) e produtos explosivos. Perigo de explosão!
	■ Não utilizar rodapés, gavetas, portas, etc. como estribos ou zonas de apoio.
	■ Para descongelar e limpar, desligar a ficha da tomada ou o fusível de segurança. Puxar pela ficha e não pelo cabo eléctrico.
	■ Álcool de elevada percentagem só pode ser guardado no aparelho, se em recipiente hermeticamente fechado e em posição vertical.
	■ Ter cuidado para não sujar as peças de plástico e o vedante da porta com óleo ou gordura. As peças de plástico e o vedante da porta podem, de contrário, tornar-se porosos.
	■ Nunca tapar ou obstruir as grelhas de ventilação do aparelho.
	■ Evitar riscos para crianças e pessoas susceptíveis:
	Susceptíveis a riscos estão as crianças e as pessoas com limitações físicas, psíquicas ou mentais, bem como pessoas que não tenham conhecimentos suficientes sobre o comando seguro do aparelho.
	Certifique-se de que crianças e pessoas susceptíveis compreenderam os riscos existentes.
	Uma pessoa responsável pela segurança deve instruir e supervisionar crianças e pessoas susceptíveis a riscos.
	Só permitir a utilização do aparelho a crianças com mais de 8 anos.
	Supervisionar as crianças em caso de trabalhos de limpeza e manutenção.
	Nunca deixe que crianças brinquem com o aparelho.
	■ Não guardar na zona de congelação líquidos em garrafas ou latas (especialmente bebidas gaseificadas). As garrafas e as latas podem rebentar!
	■ Nunca levar imediatamente à boca alimentos congelados e acabados de retirar da zona de congelação. Perigo de queimaduras provocadas pelo frio!
	■ Deverá evitar o contacto prolongado das mãos com os alimentos congelados, o gelo ou com a tubagem do evaporador, etc. Perigo de queimaduras provocadas pelo frio!
	Crianças em casa

	■ Não deixar a embalagem e seus componentes ao alcance de crianças. Perigo de asfixia provocado por cartões dobráveis e películas!
	■ O aparelho não é um brinquedo para crianças!
	■ No caso de aparelhos com fechadura: Guardar a chave fora do alcance das crianças!
	Determinações gerais

	■ à refrigeração e congelação de alimentos,
	■ à preparação de gelo.
	Instruções sobre reciclagem
	* Reciclagem da embalagem
	* Reciclagem dos aparelhos usados
	Em aparelhos fora de serviço
	1. Desligar a ficha da tomada.
	2. Cortar o cabo eléctrico e afastá-lo do aparelho com a respectiva ficha.
	3. Não retirar as prateleiras e os recipientes, para evitar que as crianças trepem com a ajuda destes.
	4. Não deixar que as crianças brinquem com o aparelho fora de serviço. Perigo de asfixia!


	O fornecimento inclui
	O fornecimento é constituído pelas seguintes peças:
	■ Aparelho de Embutir
	■ Equipamento (dependente do modelo)
	■ Saco com material para a montagem
	■ Instruções de serviço
	■ Instruções de montagem
	■ Folheto sobre Assistência Técnica
	■ Anexo sobre garantia
	■ Informações sobre consumo de energia e ruídos

	Ter em atenção a temperatura ambiente e a ventilação
	Temperatura ambiente
	Ventilação

	Local da instalação
	■ Em relação a fogões eléctricos e a gás 3 cm.
	■ Em relação a fogões a óleo ou a carvão 30 cm.

	Ligar o aparelho
	Ligação eléctrica

	Familiarização com o aparelho
	Elementos de comando

	Ligar o aparelho
	■ Zona de refrigeração: +4 °C
	■ Zona de frio intensivo: próxima de 0 °C
	■ Zona de congelação: -18 °C
	Indicações sobre funcionamento
	■ Depois do aparelho ligado, pode demorar horas até que as temperaturas reguladas sejam atingidas.
	Antes disso, não colocar qualquer alimento dentro do aparelho.
	■ Graças ao sistema «No Frost» totalmente automático, não há formação de gelo na zona de congelação. A descongelação não é necessária.
	■ As áreas frontais do exterior do aparelho ficam parcial e ligeiramente aquecidas, o que impede a formação de condensação na zona do vedante da porta.
	■ Se não conseguir abrir a porta da zona de congelação, imediatamente após a ter fechado, deverá aguardar um momento até que seja compensado o vácuo formado entretanto.


	Regular a temperatura
	Zona de refrigeração
	Zona de frio intensivo
	Zona de congelação

	Funções de alarme
	Alarme da porta
	Alarme de temperatura
	■ A tecla «alarm» 1 está a piscar: Os alimentos congelados estão ou estiverem em perigo anteriormente.
	■ A tecla «alarm» 1 está iluminada: Os alimentos congelados não correm perigo.
	■ na colocação do aparelho em funcionamento,
	■ quando se coloca grande quantidade de alimentos frescos,
	■ no caso de porta da zona de congelação aberta durante demasiado tempo.

	Desligar o alarme

	Capacidade útil
	Aproveitar totalmente a capacidade de congelação
	Retirar os elementos de equipamento


	Zona de refrigeração
	Ter em atenção ao colocar alimentos
	■ Conservar alimentos frescos e em boas condições. Assim, a qualidade e a frescura são conservadas por mais tempo.
	■ No caso de produtos prontos e de artigos refrigerados, deve ser observada a data mínima de validade indicada pelo fabricante.
	■ Para manter o aroma, a cor e a frescura, os alimentos devem ser bem embalados ou tapados. Assim evitam- se a transmissão de sabores e as mudanças de cor das peças de plástico na zona de refrigeração.
	■ Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os arrumar no aparelho.

	Ter em atenção as zonas de frio dentro da zona de refrigeração
	■ As zonas com temperaturas mais baixas são a parede posterior e os recipientes de petiscos. Fig. #
	■ A zona mais quente situa-se na parte superior da porta.
	Indicação
	Na zona mais quente, poderá guardar, por exemplo, queijo e manteiga. O queijo conserva assim o seu aroma e a manteiga fica fácil para barrar.


	Superrefrigeração
	■ antes da colocação de grande quantidade de alimentos.
	■ para a refrigeração rápida de bebidas.
	Ligar e desligar

	Zona de frio intensivo
	Gaveta de frio intensivo
	Gaveta de humidade
	Indicações
	■ Fruta (p. ex., ananás, banana, papaia e citrinos) e legumes (p. ex., beringelas, pepinos, curgetes, pimentos, tomates e batatas) sensíveis ao frio devem ser armazenados fora do frigorífico a temperaturas de aproximadamente +8 °C a +12 °C, de...
	■ Conforme a quantidade e o produto armazenados, pode formar-se água de condensação na gaveta de humidade. Remover a água de condensação com um pano seco.

	Alimentos adequados para o frio intensivo:
	■ Peixe, frutos do mar, carne, carnes frias, lacticínios, refeições prontas
	■ Legumes (por ex. cenouras, espargos, aipo, alho francês, beterraba, couves diversas (como brócolos, couve flor, couve de Bruxelas, couve-rábano)
	■ Saladas (por ex. erva.benta, alface tipo repolho, chicória, alface)
	■ Ervas aromáticas (por ex. aneto, salsa, manjerico)
	■ Fruta (fruta não sensível ao frio, como por ex. maçãs, pêssegos, frutos de baga, cachos de uvas)

	Tempos de conservação (a 0 °C)

	Zona de congelação
	Utilização da zona de congelação
	■ Para a conservação de alimentos ultracongelados.
	■ Para produção de cubos de gelo.
	■ Para congelação de alimentos.


	Máx. capacidade de congelação
	Requerimentos para a capacidade máx. de congelação
	■ Activar a supercongelação, antes da colocação dos produtos frescos (ver capítulo «Supercongelação»).
	■ Retirar elementos do equipamento.
	■ Empilhar os alimentos directamente nas prateleiras e na base da zona de congelação.
	Indicação
	Não tapar as aberturas de ventilação na parede traseira com os alimentos congelados.
	■ Maior quantidade de alimentos deve, de preferência, ser congelada na gaveta superior. Aí, os alimentos serão congelados de forma especialmente rápida e, consequentemente, mais cuidadosa.


	Congelação e conservação
	Compra de alimentos ultracongelados
	■ A embalagem não deve estar danificada.
	■ Dar atenção à data de validade.
	■ A temperatura na arca congeladora da loja deve ser de -18 °C ou inferior.
	■ Se possível, transportar os alimentos ultracongelados num saco térmico e arrumá-los rapidamente na zona de congelação.

	Ao arrumar alimentos, ter atenção
	■ Maior quantidade de alimentos deve, de preferência, ser congelada na prateleira superior. Aí, os alimentos serão congelados de forma especialmente rápida e, consequentemente, mais cuidadosa.
	■ Colocar os alimentos com a sua maior superfície assente sobre as prateleiras ou nas gavetas de congelados.
	Indicação
	Alimentos já congelados não devem entrar em contacto com os alimentos frescos, na fase de congelação. Se for necessário, transfira os alimentos já completamente congelados para as outras gavetas de congelados.

	Conservação de alimentos congelados

	Congelação de alimentos frescos
	■ Alimentos adequados para congelação: Bolos, peixe e frutos do mar, carne, caça, aves, legumes, fruta, ervas aromáticas, ovos sem casca, lacticínios, como queijo, manteiga e requeijão, refeições prontas e restos de comida, como sopas, guis...
	■ Alimentos não adequados para congelação: Legumes habitualmente consumidos crus, como saladas de folha ou rabanetes, ovos com casca, uvas, maças inteiras, peras e pêssegos, ovos bem cozidos, iogurt, leite gordo, natas azedas, crème fraîche ...
	Embalagem dos alimentos congelados
	Embalar os alimentos hermeticamente, para que não percam o sabor nem sequem.
	1. Introduzir os alimentos na embalagem.
	2. Expelir o ar para o exterior.
	3. Fechar a embalagem hermeticamente.
	4. Etiquetar a embalagem com o conteúdo e a data de congelação.
	Adequado como embalagem:
	Inadequado como embalagem:
	Adequdo para fechar:

	Prazo de validade dos alimentos congelados
	■ Peixe, charcutaria, refeições prontas, bolos:
	até 6 meses
	■ Queijo, aves, carne:
	até 8 meses
	■ Legumes, fruta:
	até 12 meses


	Supercongelação
	Ligar e desligar

	Descongelação dos alimentos
	■ à temperatura ambiente
	■ no frigorífico
	■ no forno eléctrico, com/sem ventilação de ar quente
	■ no micro-ondas

	Equipamento
	Prateleira de vidro «EasyLift»
	Indicações
	■ Accionar, sempre, apenas uma alavanca.
	■ Se for ultrapassada uma carga de 5 kg, não será possível alterar a posição da prateleira.

	Prateleira de vidro fixa
	Prateleira da porta «EasyLift»
	Prateleiras para garrafas
	Cuvete de gelo
	1. Encher a cuvete do gelo até ¾ com água potável e colocá-la na zona de congelação.
	2. Se a cuvete estiver agarrada, utilizar apenas um objecto rombo para a soltar (cabo de uma colher).
	3. Para soltar os cubos de gelo, colocar a cuvete sob água corrente e trocê-la ligeiramente.

	Acumulador de frio

	Desligar e desactivar o aparelho
	Desligar o aparelho
	Desactivar o aparelho
	Se o aparelho não for utilizado por um longo período de tempo:
	1. Desligar o aparelho.
	2. Desligar a ficha da tomada ou os fusíveis.
	3. Limpar o aparelho.
	4. Deixar a porta do aparelho aberta.


	Descongelação
	Zona de refrigeração e a zona de frio intensivo
	Zona de congelação

	Limpeza do aparelho
	m Atenção
	■ Não utilizar quaisquer produtos de limpeza e solventes com teor abrasivo, de cloro ou ácidos.
	■ Não utilizar esponjas abrasivas ou ásperas. Nas superfícies metálicas poderia formar-se corrosão.
	■ Não lavar prateleiras nem recipientes na máquina de lavar loiça. As peças podem ficar deformadas.
	Procedimento:
	1. Antes da limpeza, desligar o aparelho.
	2. Desligar a ficha da tomada ou os fusíveis.
	3. Retirar os alimentos e colocá-los em local fresco. Colocar o acumulador de frio (se existente) sobre os alimentos.
	4. Aguardar até a camada de gelo derreter.
	5. Limpar o aparelho com um pano macio, água morna e um produto de limpeza neutro. A água de limpeza não pode entrar na iluminação nem escorrer pelo orifício de escoamento para a tina de evaporação.
	6. Limpar o vedante da porta só com água limpa e depois secar bem.
	7. Depois da limpeza: Ligar novamente o aparelho e colocá-lo em funcionamento.
	8. Voltar a colocar os alimentos no aparelho.

	Indicações
	■ Limpar regularmente a calha de escoamento da água da descongelação e o orifício de escoamento, Fig. )/B, com uma cotonete para que a água da descongelação possa escoar livremente. As condutas de água, Fig. )/A, podem ser retiradas para li...
	■ O tampão no furo de escoamento da zona de refrigeração tem, por questões técnicas de funcionamento, que ser encaixado de novo, após a limpeza.
	Equipamento
	Retirar a prateleira de vidro «EasyLift»
	Retirar a prateleira da porta «EasyLift»
	Retirar a prateleira de vidro fixa
	Retirar as gavetas de congelados
	Retirar a gaveta
	Retirar o filtro de humidade
	Desmontar as calhas extensíveis
	1. Puxar para fora as calhas extensíveis.
	2. Empurrar o bloqueio no sentido da seta.
	3. Soltar a calha extensível do pino traseiro.
	4. Empurrar simultaneamente as calhas extensíveis para trás do pino traseiro e desencaixar.

	Montar as calhas extensíveis
	1. Assentar a calha extensível, na posição de estendida, no pino da frente.
	2. Para encaixar a calha extensível, puxá-la ligeiramente para a frente.
	3. Montar a calha extensível no pino traseiro.
	4. Empurrar o bloqueio para trás.



	Odores
	1. Desligar o aparelho com a tecla Lig./Desl. Fig. !/9.
	2. Retirar todos os alimentos do aparelho.
	3. Limpar o interior (ver o capítulo «Limpeza do aparelho»).
	4. Limpar todas as embalagens.
	5. Embalar hermeticamente todos os alimentos com odor intenso, para evitar a transmissão de odores.
	6. Voltar a ligar o aparelho.
	7. Arrumar os alimentos.
	8. Após 24 horas, verificar, se há nova formação de odores.
	9. Substituir o filtro de odores. Fig. -.
	O filtro de odores encontra-se por trás da gaveta superior de frio intensivo. Os filtros de substituição podem ser adquiridos nos Serviços Técnicos da sua zona.

	Iluminação (LED)
	Como poupar energia
	■ Instalar o aparelho em local seco e arejado! O aparelho não deve estar directamente sujeito à acção dos raios solares, nem próximo duma fonte de calor (por ex. radiadores, fogão).
	Se necessário, utilizar uma placa isoladora.
	■ Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os arrumar no aparelho.
	■ Para a descongelação, coloque os alimentos congelados na zona de refrigeração e aproveite o frio dos alimentos congelados para a refrigeração dos alimentos.
	■ Abrir a porta do aparelho o mínimo tempo possível.
	■ Para evitar que os alimentos comecem rapidamente a aquecer, devido a uma falha de energia ou a uma anomalia, deverá colocar o acumulador de frio na gaveta superior, directamente sobre os alimentos.
	■ É importante verificar, se a porta da zona de congelação fica bem fechada.
	■ A disposição dos elementos do equipamento não tem influência sobre o consumo energético do aparelho.
	■ Para evitar o aumento do consumo de energia, limpar a abertura de ventilação no rodapé de vez em quando, com um pincel ou um aspirador.

	Ruídos de funcionamento
	Ruídos absolutamente normais
	Zumbido
	Ruídos semelhantes a água a borbulhar ou sus surros
	Cliques

	Evitar ruídos
	O aparelho está desnivelado
	Recipientes e prateleiras abanam ou estão presos
	Garrafas ou outros recipientes tocam- se.
	Eliminação de pequenas anomalias
	1. Premir a tecla super da zona de refrigeração 5 durante 3 segundos, até se ouvir um sinal sonoro.
	A indicação de temperatura da zona de refrigeração 7 está a cintilar.
	2. Com a tecla de regulação de temperatura da zona de refrigeração 6, alterar a regulação.
	Nível 2 – Regulação para temperatura mais baixa
	Nível 8 – Regulação para temperatura mais alta
	A temperatura regulada é memorizada após um minuto.



	Assistência Técnica
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias


	el Πίνακας περιεχομένωνel Οδηγίες χρήσης
	Υποδείξεις ασφαλείας και προειδοποιητικές υποδείξεις
	Προτού θέσετε τη συσκευή σε λειτουργία
	Τεχνική ασφάλεια
	Σε περίπτωση ζημιάς:

	■ αποφεύγετε την ανοιχτή φλόγα ή πηγές ανάφλεξης,
	■ αερίζετε για μερικά λεπτά καλά τον χώρο,
	■ θέτετε τη συσκευή εκτός λειτουργίας και τραβάτε το φις από την πρίζα,
	■ Kαλέστε την Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης των πελατών μας.
	Κατά τη χρήση

	■ Μη χρησιμοποιήσετε ποτέ ηλεκτρικές συσκευές εντός της συσκευής (π.χ. θερμάστρες, ηλεκτρικές παγομηχανές κτλ.). Κίνδυνος έκρηξης!
	■ Ποτέ μην κάνετε απόψυξη ούτε να καθαρίζετε τη συσκευή με ατμοκαθαριστές! Ο ατμός μπορεί να διεισδύσει σε ηλεκτρικά μέρη και να προκαλέ...
	■ Μη χρησιμοποιείτε μυτερά ή αιχμηρά αντικείμενα για την αφαίρεση πάχνης και στρωμάτων πάγου. Θα μπορούσατε να προκαλέσετε μ' αυτά ζημι...
	■ Μην αποθηκεύετε μέσα στη συσκευή προϊόντα με εύφλεκτα προωθητικά αέρια (π.χ. σπρέι) και εκρηκτικές ύλες. Κίνδυνος έκρηξης!
	■ Μη χρησιμοποιείτε καταχράζεστε τις βάσεις, τις συρταρωτές προεκτάσεις, τις πόρτες κτλ. ως σκαλοπάτια ή στηρίγματα.
	■ Για την απόψυξη και τον καθαρισμό βγάλτε το φις από την πρίζα ή απενεργοποιήστε την ασφάλεια. Τραβήξτε από το φις και όχι από το τροφοδ...
	■ Οινοπνευματώδη ποτά με μεγάλο ποσοστό περιεκτικότητας σε αλκοόλη πρέπει να αποθηκεύονται μόνον καλά κλεισμένα και σε όρθια θέση.
	■ Μην λερώνετε τα πλαστικά μέρη και την τσιμούχα της πόρτας με λάδι και λίπος, διότι διαφορετικά αυτά γίνονται πορώδη.
	■ Μην καλύπτετε και μην τοποθετείτε αντικείμενα στα ανοίγματα αερισμού και εξαερισμού της συσκευής.
	■ Αποφυγή κινδύνων για παιδιά και άτομα που βρίσκονται σε κίνδυνο:
	Σε κίνδυνο βρίσκονται τα παιδιά και άτομα με περιορισμένες σωματικές και φυσικές ικανότητες ή με περιορισμένη αντίληψη καθώς και άτομα,...
	Διασφαλίστε, ότι τα παιδιά και τα άτομα που βρίσκονται σε κίνδυνο έχουν κατανοήσει τους κινδύνους.
	Κάποιο άτομο υπεύθυνο για την ασφάλεια πρέπει να επιβλέπει ή να καθοδηγεί στη συσκευή τα παιδιά και τα άτομα που βρίσκονται σε κίνδυνο.
	Μόνο παιδιά άνω των 8 ετών επιτρέπεται να χρησιμοποιούν τη συσκευή.
	Κατά τον καθαρισμό και τη συντήρηση τα παιδιά πρέπει να επιβλέπονται.
	Μην αφήνετε ποτέ να παίζουν τα παιδιά με τη συσκευή.
	■ Μην αποθηκεύετε στον χώρο κατάψυξης υγρά σε φιάλες και κουτιά (ιδιαίτερα ποτά περιέχοντα ανθρακικό οξύ). Οι φιάλες και τα κουτιά μπορο...
	■ Μη βάζετε ποτέ στο στόμα σας κατεψυγμένα τρόφιμα αμέσως μετά την αφαίρεσή τους από την κατάψυξη. Κίνδυνος κρυοπαγημάτων!
	■ Αποφεύγετε να κρατάτε για μεγάλο διάστημα στα χέρια σας κατεψυγμένα τρόφιμα, πάγο ή τους σωλήνες του εξατμιστή κτλ. Κίνδυνος κρυοπαγη...
	Παιδιά στο νοικοκυριό

	■ Μην αφήσετε να περιέλθουν στα χέρια παιδιών η συσκευασία και τα μέρη της. Υπάρχει κίνδυνος ασφυξίας από τα χαρτόνια που διπλώνουν και ...
	■ Η συσκευή δεν είναι παιχνίδι για παιδιά!
	■ Σε συσκευή με κλειδαριά πόρτας: Φυλάτε το κλειδί σε μέρος απρόσιτο για τα παιδιά!
	Γενικές διατάξεις

	■ για την ψύξη και την κατάψυξη τροφίμων,
	■ για την παρασκευή παγοκύβων (παγάκια).
	Υποδείξεις απόσυρσης
	* Απόσυρση της συσκευασίας
	* Απόσυρση της παλιάς συσκευής
	Σε παλιές συσκευές που δεν χρησιμοποιούνται πλέον
	1. Τραβάτε το φις από την πρίζα.
	2. Κόψτε το καλώδιο σύνδεσης στο δίκτυο του ρεύματος και απομακρύνετέ το μαζί με το φις.
	3. Μη βγάλετε τα ράφια και τα δοχεία, ώστε να μην μπορούν να μπούν εύκολα μέσα στη συσκευή τα παιδιά!
	4. Μην αφήνετε τα παιδιά να παίζουν με την άχρηστη παλιά συσκευή. Κίνδυνος ασφυξίας!


	Συνοδεύουν τη συσκευή
	Η παράδοση αποτελείται από τα εξής μέρη:
	■ Εντοιχιζόμενη συσκευή
	■ Εξοπλισμός (ανάλογα με το μοντέλο)
	■ Σακούλα με υλικά τοποθέτησης
	■ Οδηγίες χρήσης
	■ Οδηγίες τοποθέτησης
	■ Φυλλάδιο με τις υπηρεσίες τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	■ Επισυναπτόμενο φύλλο εγγύησης
	■ Πληροφορίες σχετικά με την κατανάλωση ενέργειας και τους θορύβους

	Προσέχετε τη θερμοκρασία και τον αερισμό του χώρου
	Θερμοκρασία δωματίου
	Αερισμός

	Τόπος τοποθέτησης
	■ Από ηλεκτρικές κουζίνες ή κουζίνες αερίου 3 cm.
	■ Από κουζίνες πετρελαίου ή κάρβουνου 30 cm.

	Σύνδεση της συσκευής
	Ηλεκτρική σύνδεση

	Γνωρίστε τη συσκευή
	Στοιχεία χειρισμού

	Θέση της συσκευής σε λειτουργία
	■ Χώρος συντήρησης: +4 °C
	■ Χώρος διατήρησης φρεσκάδας: κοντά στους 0 °C
	■ Χώρος κατάψυξης: -18 °C
	Υποδείξεις σχετικά με τη λειτουργία
	■ Μετά τη θέση σε λειτουργία μπορεί να χρειαστούν αρκετές ώρες, μέχρι να επιτευχθούν οι ρυθμισμένες θερμοκρασίες.
	Μην τοποθετήσετε νωρίτερα τρόφιμα μέσα στη συσκευή.
	■ Χάρη στο υπεραυτόματο σύστημα No Frost ο χώρος κατάψυξης παραμένει χωρίς πάγο. Απόψυξη δεν είναι πλέον απαραίτητη.
	■ Οι μετωπικές πλευρές του περιβλήματος θερμαίνονται εν μέρει ελαφρά, αυτό εμποδίζει τον σχηματισμό νερού συμπύκνωσης στην περιοχή της...
	■ Σε περίπτωση που η πόρτα του χώρου κατάψυξης δεν ξανανοίγει αμέσως μετά το κλείσιμο, περιμένετε μια στιγμή, μέχρι να αντισταθμιστεί η ...


	Ρύθμιση θερμοκρασίας
	Χώρος συντήρησης
	Χώρος διατήρησης φρεσκάδας
	Χώρος κατάψυξης

	Λειτουργίες συναγερμού
	Συναγερμός πόρτας
	Συναγερμός θερμοκρασίας
	■ Το πλήκτρο συναγερμού 1 αναβοσβήνει: Τα κατεψυγμένα τρόφιμα είναι ή ήταν στο παρελθόν σε κίνδυνο.
	■ Το πλήκτρο συναγερμού 1 ανάβει: Δεν υπάρχει κίνδυνος για τα κατεψυγμένα τρόφιμα.
	■ Όταν τίθεται η συσκευή για πρώτη φορά σε λειτουργία.
	■ Κατά την τοποθέτηση μεγάλων ποσοτήτων νωπών τροφίμων.
	■ Όταν η πόρτα του χώρου κατάψυξης ήταν ανοιχτή για μεγάλο διάστημα.

	Απενεργοποίηση συναγερμού

	Ωφέλιμο περιεχόμενο
	Πλήρης εκμετάλλευση της χωρητικότητας του χώρου κατάψυξης
	Αφαίρεση μερών εξοπλισμού


	Χώρος συντήρησης
	Κατά την αποθήκευση προσέχετε τα εξής
	■ Αποθηκεύετε φρέσκα, άθικτα τρόφιμα. Έτσι διατηρείται για μεγαλύτερο διάστημα η ποιότητα και η φρεσκάδα.
	■ Σε έτοιμα προϊόντα και τυποποιημένα τρόφιμα προσέξτε την ημερομηνία ανάλωσης ή την ημερομηνία λήξης που δίνεται από τον κατασκευαστή.
	■ Για να διατηρηθούν το άρωμα, το χρώμα και η φρεσκάδα τοποθετείτε τα τρόφιμα καλά συσκευασμένα ή καλυμμένα. Έτσι αποφεύγονται η ανάμειξ...
	■ Αφήνετε τα ζεστά φαγητά και ποτά να κρυώσουν πρώτα και τα τοποθετείτε μετά μέσα στη συσκευή.

	Προσέξτε τις ζώνες ψύξης στον χώρο συντήρησης
	■ Οι ψυχρότερες ζώνες βρίσκονται στο οπίσθιο τοίχωμα και στα δοχεία των ντελικατέσεν. Εικόνα #
	■ Η θερμότερη ζώνη είναι στο επάνω μέρος της πόρτας.
	Υπόδειξη
	Στη θερμότερη ζώνη αποθηκεύετε π. χ. σκληρό τυρί και βούτυρο. Το τυρί μπορεί έτσι να αναπτύξει περαιτέρω το άρωμά του, το βούτυρο παραμένε...


	Υπερψύξη
	■ πριν την τοποθέτηση μεγάλων ποσοτήτων τροφίμων.
	■ για την ταχεία ψύξη ποτών.
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση

	Ο χώρος διατήρησης φρεσκάδας
	Δοχείο διατήρησης φρεσκάδας
	Δοχείο υγρασίας
	Υποδείξεις
	■ Για την ιδανική διατήρηση της ποιότητας και του αρώματός τους τα ευαίσθητα στο ψύχος φρούτα (π. χ. ανανάς, μπανάνες, παπάγια και εσπεριδ...
	■ Ανάλογα με την ποσότητα και τα αγαθά αποθήκευσης μπορεί να σχηματιστεί νερό συμπύκνωσης στο δοχείο υγρασίας. Σκουπίστε το νερό συμπύκ...

	Για την αποθήκευση στον χώρο διατήρησης φρεσκάδας:
	■ Ψάρι, θαλασσινά, κρέας, αλλαντικά, γαλακτοκομικά προϊόντα, έτοιμα φαγητά
	■ Λαχανικά (π.χ. καρότα, σπαράγγια, σέλινο, πράσο, πατζάρια, μανιτάρια, είδη λάχανου όπως π.χ. μπρόκολο, κουνουπίδι, λαχανάκια Βρυξελών, λαχ...
	■ Σαλατικά (π.χ. βαλεριάνα, άισμπεργκ, σικορέ, μαρούλι)
	■ Αρωματικά χόρτα (π.χ. άνηθος, μαϊντανός, σχοινόπρασο, βασιλικός)
	■ Φρούτα (είδη μη ευαίσθητα στο ψύχος, όπως π.χ. μήλα, ροδάκινα, μούρα, σταφύλια)

	Διάρκειες αποθήκευσης (στους 0 °C)

	Χώρος κατάψυξης
	Χρησιμοποιείτε τον χώρο κατάψυξης
	■ Για την αποθήκευση κατεψυγμένων τροφίμων.
	■ Για την παρασκευή παγοκύβων.
	■ Για την κατάψυξη τροφίμων.


	Μέγ. απόδοση κατάψυξης
	Προϋποθέσεις για τη μέγ. απόδοση κατάψυξης
	■ Ενεργοποιήστε την υπερκατάψυξη πριν την τοποθέτηση των νωπών τροφίμων (βλ. στο Κεφάλαιο Υπερκατάψυξη).
	■ Αφαιρέστε τα μέρη του εξοπλισμού.
	■ Στοιβάζετε τα τρόφιμα απευθείας επάνω στα ράφια και στον πυθμένα του χώρου κατάψυξης.
	Υπόδειξη
	Μην καλύπτετε με κατεψυγμένα τρόφιμα τη σχισμή αερισμού στο οπίσθιο τοίχωμα.
	■ Καταψύχετε τις μεγάλες ποσότητες τροφίμων κατά προτίμηση στο επάνω ράφι. Εκεί αυτά καταψύχονται ιδιαίτερα γρήγορα και ως εκ τούτου επ...


	Κατάψυξη και αποθήκευση
	Αγορά κατεψυγμένων τροφίμων
	■ Η συσκευασία δεν επιτρέπεται να είναι χαλασμένη.
	■ Προσέχετε την ημερομηνία λήξης.
	■ Η θερμοκρασία στα ψυγεία των καταστημάτων πώλησης πρέπει να είναι -18 °C ή χαμηλότερη.
	■ Μεταφέρετε τα κατεψυγμένα τροφιμα που αγοράσατε κατά δυνατότητα σε μονωτική σακούλα και τοποθετήστε τα χωρίς καθυστέρηση στον χώρο κ...

	Κατά την τακτοποίηση προσέξτε τα εξής
	■ Καταψύχετε μεγάλες ποσότητες τροφίμων κατά προτίμηση στο επάνω ράφι. Εκεί αυτά καταψύχονται ιδιαίτερα γρήγορα και ως εκ τούτου επίση...
	■ Τοποθετείτε τα τρόφιμα απλωμένα μέσα στους χώρους ή αντίστοιχα στα δοχεία κατεψυγμένων τροφίμων.
	Υπόδειξη
	Τα ήδη κατεψυγμένα τρόφιμα δεν επιτρέπεται να έρθουν σε επαφή με τα νωπά τρόφιμα που πρόκειται να καταψυχθούν. Ενδεχομένως μετατοπίζετε...

	Αποθήκευση κατεψυγμένων τροφίμων

	Κατάψυξη νωπών τροφίμων
	■ Για κατάψυξη είναι κατάλληλα: Αρτοσκευάσματα, ψάρια και θαλασσινά, κρέας, κυνήγι, πουλερικά, λαχανικά, φρούτα, αρωματικά χόρτα, αβγά χω...
	■ Για κατάψυξη δεν είναι κατάλληλα: Είδη λαχανικών, τα οποία καταναλώνονται συνήθως ωμά, όπως σαλάτες ή ραπανάκια, αβγά με το τσόφλι, στα...
	Συσκευασία των κατεψυγμένων τροφίμων
	Συσκευάζετε τα τρόφιμα αεροστεγώς, ούτως ώστε να μη χάσουν ούτε τη γεύση τους ούτε την υγρασία τους.
	1. Τοποθετείτε τα τρόφιμα μέσα στη συσκευασία.
	2. Πιέζετε τη συσκευασία, μέχρι να βγεί ο αέρας.
	3. Κλείνετε καλά τη συσκευασία.
	4. Αναγράφετε στη συσκευασία το περιεχόμενο του πακέτου και την ημερομηνία κατάψυξής του.
	Κατάλληλα για τη συσκευασία είναι:
	Ακατάλληλα για τη συσκευασία είναι:
	Κατάλληλα για το κλείσιμο της συσκευασίας είναι:

	Χρόνος διατήρησης των κατεψυγμένων τροφίμων
	■ ψάρια, αλλαντικά, μαγειρεμένα φαγητά, αρτοσκευάσματα και γλυκά:
	μέχρι και 6 μήνες
	■ τυρί, πουλερικά, κρέας:
	μέχρι και 8 μήνες
	■ λαχανικά, φρούτα:
	μέχρι και 12 μήνες


	Υπερκατάψυξη
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση

	Απόψυξη κατεψυγμένων τροφίμων
	■ σε θερμοκρασία δωματίου
	■ στο ψυγείο
	■ στον ηλεκτρικό φούρνο, με/χωρίς ανεμιστήρα θερμού αέρα
	■ στον φούρνο μικροκυμάτων

	Εξοπλισμός
	Γυάλινο ράφι ”EasyLift”
	Υποδείξεις
	■ Τραβάτε πάντοτε μόνο τον ένα μοχλό.
	■ Σε περίπτωση που υπερβληθεί το φορτίο των 5 kg, δεν μπορεί πλέον να αλλαχτεί η θέση του ραφιού.

	Στερεωμένο γυάλινο ράφι
	Ράφι πόρτας ”EasyLift”
	Ράφι φιαλών
	Δοχείο για παγάκια
	1. Γεμίστε το δοχείο παγοκύβων κατά τα ¾ με πόσιμο νερό και τοποθετήστε το στον χώρο κατάψυξης.
	2. Ξεκολλάτε το τυχόν κολλημένο δοχείο παγοκύβων μόνο με αμβλύ αντικείμενο (λαβή κουταλιού).
	3. Για να ξεκολλήσουν τα παγάκια, κρατήστε το δοχείο παγοκύβων για λίγο κάτω από το τρέχον νερό της βρύσης ή λυγίστε το ελαφρά.

	Παγοκύστη

	Σβήσιμο και μακροχρόνια θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας
	Θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας
	Μακροχρόνια θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας
	Όταν δεν πρόκειται να χρησιμοποιήσετε για μεγάλο χρονικό διάστημα τη συσκευή:
	1. Θέτετε τη συσκευή εκτός λειτουργίας.
	2. Βγάζετε το φις από την πρίζα ή κατεβάστε την ασφάλεια.
	3. Καθαρίστε τη συσκευή.
	4. Αφήστε ανοιχτή την πόρτα της συσκευής.


	Απόψυξη
	Χώρος συντήρησης και διατήρησης φρεσκάδας
	Χώρος κατάψυξης

	Καθαρισμός της συσκευής
	m Προσοχή
	■ Μη χρησιμοποιήσετε διαλυτικά και μέσα καθαρισμού που περιέχουν άμμο, χλωρίδιο ή οξέα.
	■ Μη χρησιμοποιείτε διαβρωτικά σφουγγάρια ή σφουγγάρια που δημιουργούν αμυχές. Στις μεταλλικές επιφάνειες θα μπορούσε να προκληθεί δι...
	■ Μην πλένετε ποτέ ράφια και δοχεία της συσκευής στο πλυντήριο πιάτων. Τα μέρη αυτά είναι δυνατόν να παραμορφωθούν!
	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία:
	1. Πριν τον καθαρισμό θέτετε τη συσκευή εκτός λειτουργίας.
	2. Βγάζετε το φις από την πρίζα ή κατεβάστε την ασφάλεια.
	3. Αφαιρέστε τα τρόφιμα και αποθηκεύστε τα σε δροσερό μέρος. Βάλτε την παγοκύστη (αν υπάρχει) επάνω στα τρόφιμα.
	4. Περιμένετε, μέχρι να λειώσει το στρώμα πάχνης.
	5. Καθαρίζετε τη συσκευή με ένα μαλακό πανί, χλιαρό νερό και λίγο απορρυπαντικό πλυσίματος πιάτων με ουδέτερο pH. Το νερό πλύσης δεν επιτρέ...
	6. Σκουπίζετε την τσιμούχα της πόρτας με πανί βρεγμένο μόνο με καθαρό νερό και την τρίβετε κατόπιν καλά με στεγνό πανί.
	7. Μετά τον καθαρισμό επανασυνδέετε τη συσκευή και την θέτετε πάλι σε λειτουργία.
	8. Επανατοποθετήστε τα τρόφιμα.

	Υποδείξεις
	■ Καθαρίζετε την υδρορροή και την οπή αποστράγγισης, Εικόνα )/B, τακτικά με μπατονέτες, για να μπορεί να αποστραγγίζεται το νερό απόψυξης....
	■ Η τάπα στην οπή αποστράγγισης του χώρου συντήρησης πρέπει για τεχνικούς λόγους λειτουργίας να επανατοποθετείται μετά τον καθαρισμό.
	Εξοπλισμός
	Αφαίρεση του γυάλινου ραφιού ”EasyLift”
	Αφαίρεση του ραφιού πόρτας ”EasyLift”
	Αφαίρεση του στερεωμένου γυάλινου ραφιού
	Αφαίρεση δοχείου κατεψυγμένων δοχείων
	Αφαίρεση δοχείου
	Αφαίρεση του φίλτρου υγρασίας
	Αφαίρεση των συρταρωτών ραγών
	1. Τραβάτε τη συρταρωτή ράγα προς τα έξω.
	2. Ωθείτε την ασφάλιση στην κατεύθυνση του βέλους.
	3. Λύνετε τη συρταρωτή ράγα από το πίσω μπουλόνι.
	4. Συμπτύσσετε τη συρταρωτή ράγα, πάνω από το πίσω μπουλόνι την ωθείτε προς τα πίσω και την κουμπώνετε.

	Τοποθέτηση των συρταρωτών ραγών
	1. Επιθέτετε τη συρταρωτή ράγα σε ανοιγμένη κατάσταση επάνω στο εμπρόσθιο μπουλόνι.
	2. Για να κουμπώσει, τραβάτε τη συρταρωτή ράγα ελαφρά προς τα εμπρός.
	3. Τοποθετείτε τη συρταρωτή ράγα στο οπίσθιο μπουλόνι.
	4. Ωθείτε την ασφάλιση προς τα πίσω.



	Οσμές
	1. Απενεργοποιείστε τη συσκευή με το πλήκτρο On/Off. Εικόνα !/9.
	2. Αφαιρέστε όλα τα τρόφιμα από τη συσκευή.
	3. Καθαρίστε τον εσωτερικό χώρο (βλ. Καθαρισμός συσκευής).
	4. Καθαρίζετε όλες τις συσκευασίες.
	5. Συσκευάστε αεροστεγώς τα τρόφιμα με έντονες οσμές, ώστε να εμποδιστεί ο σχηματισμός οσμών.
	6. Επαναθέστε τη συσκευή σε λειτουργία.
	7. Τακτοποιήστε τα τρόφιμα.
	8. Μετά από 24 ώρες ελέγχετε, αν σχηματίστηκαν εκ νέου οσμές.
	9. Αλλάξτε το φίλτρο οσμών. Εικόνα -.
	Το φίλτρο οσμών βρίσκεται πίσω από το επάνω δοχείο διατήρησης φρεσκάδας. Εφεδρικά φίλτρα διατίθενται από την αρμόδια Υπηρεσία τεχνικής ...

	Φωτισμός (LED)
	Έτσι μπορείτε να εξοικονομήσετε ενέργεια
	■ Τοποθετήστε τη συσκευή σε στεγνό, αεριζόμενο χώρο! Η συσκευή δεν πρέπει να βρίσκεται εκτεθειμένη στην άμεση ηλιακή ακτινοβολία ούτε κ...
	Χρησιμοποιήστε ενδεχομένως μονωτική πλάκα.
	■ Αφήνετε τα ζεστά τρόφιμα και ποτά να κρυώσουν πρώτα και μετά τα βάζετε μέσα στη συσκευή.
	■ Τοποθετείτε τα κατεψυγμένα τρόφιμα για ξεπάγωμα μέσα στον χώρο συντήρησης και εκμεταλλευτείτε έτσι το ψύχος τους για την ψύξη τροφίμων
	■ Ανοίγετε την συσκευή όσο το δυνατόν για μικρότερο χρονικό διάστημα.
	■ Για να εμποδίσετε την ταχεία άνοδο της θερμοκρασίας των τροφίμων σε ενδεχόμενη διακοπή ρεύματος ή βλάβη, βάλτε τις παγοκύστες απευθεί...
	■ Προσέξτε να είναι πάντοτε κλειστή η πόρτα του χώρου κατάψυξης.
	■ Η διάταξη των μερών του εξοπλισμού δεν επηρεάζουν καθόλου την απορρόφηση ενέργειας της συσκευής.
	■ Για να αποφεύγετε την αυξημένη κατανάλωση ρεύματος, καθαρίζετε το άνοιγμα αερισμού και εξαερισμού κατά διαστήματα με πινέλο ή με την ...

	Θόρυβοι λειτουργίας
	Συνηθισμένοι θόρυβοι λειτουργίας
	Χαμηλός θόρυβος
	Θόρυβος αναβρασμού, γουργουρίσματος ή βούϊσμα
	Βραχύς μεταλλικός ήχος

	Αποφυγή θορύβων
	Η συσκευή δεν βρίσκεται σε επίπεδη θέση
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