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A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato tras sacarlo del
embalaje. En caso de que haya sufrido
dafnos durante el transporte, no conectar el
aparato, ponerse en contacto con el
Servicio Técnico y dejar constancia por
escrito de los daflos ocasionados, de lo
contrario se perdera el derecho a cualquier
tipo de indemnizacion.

Este aparato tiene que ser instalado segun
las instrucciones de montaje incluidas.

Este aparato ha sido disefado
exclusivamente para uso domeéstico. Utilizar
el aparato unicamente para preparar
alimentos y bebidas. Debe vigilarse el
proceso de coccion. Si el proceso de
coccion es breve, debe vigilarse

ininterrumpidamente. El aparato solo debe
utilizarse en espacios interiores.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Este aparato puede ser utilizado por nifos
a partir de 8 afios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O que carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafios que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los nifios jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
niNosS a menos que sean mayores de 8
anos y lo hagan bajo supervision.



Mantener los nifos menores de 8 afnos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

iPeligro de incendio!

El aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerguen.

La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

Los objetos de metal se calientan
rapidamente al entrar en contacto con la
placa de coccion. No depositar nunca
sobre la placa de coccion objetos
metalicos como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas.

Después de cada uso, apagar siempre la
placa de coccion con el interruptor
principal. No esperar a que la placa de
coccion se apague automaticamente por
falta de recipiente.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el

aparato esta averiado, desenchufarlo de
la red o0 desconectar el fusible de la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligros electromagnéticos!

Este aparato cumple con la normativa de
seguridad y compatibilidad
electromagnética. No obstante, las
personas que tengan implantados
marcapasos o bombas de insulina deben
abstenerse de acercarse a manejar este
aparato. Es imposible asegurar que el
100% de estos dispositivos que se
encuentran en el mercado cumplan la
normativa vigente de compatibilidad
electromagnética, y que no se produzcan
interferencias que pongan en peligro el
correcto funcionamiento del mismo.
También es posible que las personas con
otro tipo de dispositivos, como audifonos,
puedan sentir algun tipo de molestia.

iPeligro de averia!

Esta placa esta dotada de un ventilador
situado en la parte inferior. En caso de
encontrarse un cajon debajo de la placa de
coccion no deberan guardarse objetos
pequenos o papeles, al ser absorbidos,
podrian estropear el ventilador o perjudicar
la refrigeracion.

Entre el contenido del cajon y la entrada del
ventilador debe dejarse una distancia
minima de 2 cm.

iPeligro de lesiones!

Al cocer al bafio Maria, la placa de
coccion y el recipiente para cocinar
podrian fragmentarse debido al
sobrecalentamiento. El recipiente para
cocer al bano Maria no debe tocar
directamente la base del cazo que



contiene agua. Utilizar exclusivamente
recipientes para cocinar resistentes al
calor.

Las ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de
liquido entre la base del recipiente y la
zona de coccion. Mantener siempre secas
la zona de coccion y la base del
recipiente.

Vista general
En la siguiente tabla presentamos los dafios mas frecuentes:

Causas de los danos

jAtencion!
Las bases asperas de los recipientes pueden rayar la placa
de coccion.

No colocar nunca recipientes vacios en las zonas de
coccioén. Pueden provocar dafos.

No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando,
las zonas de indicadores o el marco de la placa. Pueden
provocar dafnos.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafios.

El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccidn.

Danos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.
Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para la placa de coccion.
Rayaduras Sal, azlcar y arena No utilizar la placa de coccién como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes
rayan la placa de coccion

Comprobar los recipientes.

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados

Utilizar productos de limpieza adecuados para la placa de coccion.

Roce de los recipientes

Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador

nido de azlcar

para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.
Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/19/UE
relativa a los aparatos eléctricos y electrénicos

usados (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Coccion por induccion

Ventajas

En la coccidn por induccidn, el calor se genera directamente
en el fondo del recipiente. Esto tiene las siguientes ventajas:

Ahorro de tiempo al cocer y freir. Los recipientes para
cocinar se calientan directamente.

Se ahorra energia.

Cuidados y limpieza mas sencillos. Los platos que hayan
rebosado no se gqueman con tanta rapidez.

Consejos para ahorrar energia

Utilizar recipientes con bases gruesas y planas. Las bases
gue no son planas necesitan un consumo mayor de energia.

Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefias. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

Colocar siempre en los recipientes la tapa correspondiente.
Al cocinar sin tapa el consumo de energia se multiplica por
cuatro.

Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

Tras hervir reducir a un nivel de potencia inferior que
mantenga la ebullicion.

Control de coccion y seguridad. La induccion genera o
interrumpe la aportacién de calor inmediatamente después
de cada uso. La produccidén de calor se interrumpe tan
pronto como se retire el recipiente de la zona de coccidn,
incluso aungue ésta siga conectada.



Recipientes para cocinar

Recipientes adecuados para cocinar

Utilizar solamente recipientes ferromagnéticos de acero
esmaltado, hierro fundido, o recipientes especiales para
induccion de acero inoxidable.

Otros recipientes para induccion

Existe otro tipo de recipientes para induccién, cuya base no es
ferromagnética en su totalidad.

Al utilizar recipientes grandes
con un area ferromagnética de
diametro mas pequefio, se
calienta Unicamente la zona
ferromagnética, de manera que
la distribucion de calor puede no
ser homogénea.

Los recipientes con zonas de
aluminio insertadas en la base,
reducen el area ferromagnética,
por lo tanto, la potencia suminis-
trada puede ser menor, puede
haber problemas de deteccion
del recipiente o incluso no ser
detectado.

Utensilio de cocina inadecuado

No utilice utensilios de cocina de acero inoxidable
convencional, cristal, ceramica, cobre o aluminio.

Presentacion del aparato

Placa de coccion

La placa de coccidén dispone de induccién en toda la
superficie. Colocar el recipiente para cocinar en cualquier lugar
de la superficie de coccidn utilizable. La posicion, el tamafo, y
la forma del recipiente para cocinar utilizado se detectan de
manera automatica.

Nota: En cada lado de la placa de coccidn solo pueden estar
encendidas 2 zonas de coccidn al mismo tiempo.

1
\

Comprobar los recipientes

El recipiente sera adecuado cuando el fondo del mismo atraiga
un iman. Los fabricantes de recipientes indican normalmente si
los mismos son adecuados para la induccion.

Fondo del recipiente

Las caracteristicas del fondo del recipiente pueden influir en el
resultado de la coccion. El material del fondo del recipiente
debe poder distribuir uniformemente el calor. Por ejemplo, un
fondo tipo sandwich de acero inoxidable resulta muy
apropiado.

Ollas u otros recipientes para cocinar con base fina vacios

A iPeligro de quemaduras!

No calentar ollas u otros recipientes para cocinar con base fina
vacios. Un recipiente para cocinar vacio puede calentarse tan
rapidamente que no permita activar puntualmente la
desconexion de seguridad y se alcance una alta temperatura.
La base del recipiente puede derretirse y danar el cristal
ceramico de la placa de coccion. No tocar el recipiente
caliente y desconectar la zona de coccion. Ponerse en
contacto con el Servicio de Asistencia Técnica en caso de que
la placa de coccidn no funcione tras enfriarse la zona de
coccion.

Deteccion del recipiente

La placa de coccidn detecta de forma automatica la posicion,
el tamafio y la forma del recipiente para cocinar utilizado. Son
apropiados recipientes con diametro de fondo de 90 a 340
mm.

Nota: Los indicadores de las zonas de coccién pueden diferir
del tamafio y la forma reales del recipiente para cocinar. Se
trata de algo normal y no afecta al funcionamiento de la placa
de coccion.

Pantalla tactil

La pantalla tactil puede manejarse facilmente con los dedos.
Activar la funcién deseada tocando brevemente las superficies
correspondientes de la pantalla o las zonas dentro de ella.

Nota: La funcion correspondiente se activa al retirar el dedo.
1 2 3

w2 B

Elementos de mando e indicadores

1 Zona de coccion detectada

2 Zona de coccion encendida

1 Superficie de coccion utilizable

3 Zona de coccidon encendida con reloj temporizador acti-
vado

2 Interruptor principal

Funciones de blogueo

3 Pantalla tactil

@ | [P

Proteccion para limpieza



Elementos de mando e indicadores

<= Seguro para nifos

£\ Reloj avisador de corta duracion

i Informacion

& Menu de opciones

[->| Indicador del reloj temporizador

jAtencion!
Nunca colocar recipientes para cocinar calientes en la zona de

la pantalla tactil. El sistema electrénico puede sobrecalentarse.

Nota: Mantener la pantalla siempre seca. La humedad puede
afectar al funcionamiento.

Indicadores de las zonas de coccion

Zona de coccion detectada

Se ha detectado la zona de coccion
indicada. Para ajustar, toque el nivel de
potencia en el centro del simbolo de los
recipientes para cocinar.

Zona de coccidn seleccionada

Se ha seleccionado la zona de coccidn indicada. Es posible
ajustar el nivel de potencia.

Zona de coccion encendida

Se ha encendido la zona de coccidon
indicada. En el indicador se ilumina el
nivel de potencia ajustado.

»

Otros indicadores

No es posible programar la zona de
coccion seleccionada.

La causas pueden ser:

m En cada lado de la placa de
coccion solo pueden estar
encendidas 2 zonas de coccion al
mismo tiempo.

m El recipiente para cocinar no es
apto para placa de induccién.

Funcion de deslizamiento

La funcién de deslizamiento permite modificar distintos valores
de ajuste como el nivel de potencia, la duracién o la hora, asi
como otros valores del menu de opciones.

Seleccionar en primer lugar el valor que se desea ajustar.
Tocar la superficie de la pantalla y deslizar los dedos hacia
arriba o hacia abajo o0 hacia la izquierda o la derecha.

Indicador de calor residual

La placa de coccidn dispone de un indicador de calor residual
h en cada mitad que indica que aln quedan zonas de coccién
calientes. No tocar las zonas de cocciéon o las mitades de la
placa que muestren este indicador. Aunque ya se haya
desconectado la placa de coccién h sigue encendido mientras
las zonas de coccion continden calientes.




Programar la placa de coccion

En este capitulo se ofrece informacién sobre cémo programar
las zonas de coccidn. En la tabla de programacion se
especifican los niveles de potencia y tiempos de coccidon para
diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Para encender: Pulsar el simbolo (. El indicador situado
sobre el interruptor principal se ilumina. Tras un breve tiempo
de conexidn, la placa de coccién esta lista para su
funcionamiento.

Para apagar: Pulsar el simbolo . El indicador de la pantalla
se apaga. Todas las zonas de coccion estan desconectadas.
El modo hibernacién esta activado. Véase el capitulo Modo
hibernacion.

El indicador de calor continuara iluminado hasta que las zonas
de coccidén se enfrien suficientemente.

Nota: La placa de coccién se desconecta automaticamente
cuando todas las zonas de coccidon permanecen apagadas
durante mas de 60 segundos y no se realiza ningun ajuste en
la pantalla tactil.

Modo Hibernacion

Tan pronto como se apague la placa de coccidn, se activa el
Modo Hibernacién durante un tiempo programado. El indicador
situado sobre el interruptor principal parpadea. La placa de
coccion no se apaga por completo hasta que no haya
transcurrido este tiempo. Durante el Modo Hibernacion, el
aparato puede volver a conectarse mediante el interruptor
principal. El aparato estara inmediatamente listo para
funcionar.

Nota: Consultar como modificar el Modo Hibernacién en el
capitulo Menu de opciones.

Programar la zona de coccidén

El nivel de potencia deseado se ajusta mediante la funcion de
deslizamiento.

Nivel de potencia 1.0 = potencia minima
Nivel de potencia 9.0 = potencia maxima

Cada nivel de potencia tiene un nivel intermedio marcado con
X.5.

Nota: Consultar como desactivar los niveles intermedios en el
capitulo Menu de opciones.

Ajustar el nivel de potencia
La placa de coccion debe estar encendida:

1. Colocar el recipiente para cocinar sobre la superficie de
coccion.

2. Pulsar el simbolo de los recipientes para cocinar de la
pantalla. En el indicador se muestra 0.0.

3.En los 3 segundos siguientes, deslizar hacia la izquierda y
ajustar el nivel de potencia deseado. Pulsar el simbolo V.

40 45 50 55 60




Tabla de ajustes

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos. El tiempo
de coccién depende del tipo, el peso vy la calidad de los
alimentos. Por este motivo pueden producirse variaciones.

Nota: Al preparar cocidos o platos liquidos como sopas,

salsas o bebidas, estos pueden calentarse de forma

inadvertida demasiado rapido y desbordarse o salpicar con
violencia. Por este motivo, se recomienda realizar un
calentamiento paulatino a un nivel de potencia adecuado sin
dejar de remover.

Nivel de potencia Duracion de la coccion

lenta en minutos

Derretir

Chocolate, cobertura de chocolate, mantequilla, miel 1.0 -

Gelatina 1.0-2.0 -

Calentar y conservar caliente

Cocido (p. €j., lentejas) 1.0-2.0 -

Leche** 1.5-25 -

Calentar salchichas en agua** 3.0-4.0 -
Descongelar y calentar

Espinacas congeladas 25-35 5-15min
Gulasch congelado 25-35 20 - 30 min
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento

Albondigas, albdndigas de patata 4.5-5.5% 20 - 30 min
Pescado 4.0-5.0 10 - 15 min
Salsas blancas, p. €j. bechamel 1.0-2.0 3 -6 min
Salsas batidas, p. ej. salsa bernesa, salsa holandesa 3.0-4.0 8-12 min
Hervir, cocer al vapor, rehogar

Arroz 2.0-3.0 15 - 30 min
Arroz con leche 2.0-3.0 25 - 35 min
Patatas hervidas sin pelar 4,0-5.0 25 - 30 min.
Patatas cocidas con sal 4.0-5.0 15-25 min
Pastas 6.0 -7.0* 6-10 min
Cocido, sopas 3.5-45 15-60 min
Verduras 25-35 10 - 20 min
Verdura ultracongelada 3.5-45 7 -20 min
Cocer en olla exprés 45-55 -

Estofar

Rollitos de carne 40-5.0 50 - 60 min
Estofado 4.0-5.0 60 - 100 min
Gulasch 3.5-45 50 - 60 min
Asar**

Escalope, normal o empanado 6.0-7.0 6-10 min
Escalope congelado 6.0-7.0 8-12 min
Chuleta, normal o empanada 6.0-7.0 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7.0-8.0 8-12 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor) 5.0-6.0 10 - 20 min
Pechuga de ave congelada 5.0-6.0 10 - 30 min
Pescado vy filetes de pescado normales 5.0-6.0 8 -20 min
Pescado vy filetes de pescado empanados 6.0-7.0 8 -20 min
Pescado vy filetes de pescado empanados y congelados, p. €j. varitas de pescado 6.0 - 7.0 8-12 min
Langostinos y gambas 7.0-8.0 4 -10 min
Platos de sartén congelados 6.0-7.0 6-10 min
Crepes 6.0-7.0 asar/freir progresivamente
Tortilla 35-45 asar/freir progresivamente
Huevos fritos 5.0-6.0 3 -6 min



Duracion de la coccion
lenta en minutos

Nivel de potencia

Freir** (freir 150 g - 200 g por racion en 1-2 | de aceite)
Productos congelados, p. €j. patatas fritas, nuggets de pollo
Croquetas

Albdndigas

Carne, p. €j. piezas de pollo

Pescado, empanado o en masa de cerveza

Verduras, setas, empanadas o en masa de cerveza
Reposteria pequefia, p. ej. bufiuelos, fruta en masa de cerveza

8.0-9.0 freir a fuego lento
7.0-8.0 -
7.0-8.0 -
6.0-7.0 -
6.0-7.0 -
6.0-7.0 -
4.0-50 -

* coccion lenta sin tapa
**sin tapa

Funcion Powerboost

Gracias a la funcion Powerboost pueden calentarse platos aun
mas rapido. Esta funcidon aumenta brevemente la potencia de
la zona de coccion seleccionada.

Limitaciones de utilizacion de la funcion
powerBoost

La funcion powerBoost puede activarse al mismo tiempo en los
lados izquierdo y derecho de la placa de coccién. Si se
conecta una segunda zona de coccién en el mismo lado o ya
se encuentra una en servicio, la funcion powerBoost se
desactiva (y la zona de coccidn vuelve al nivel de potencia 9.0)
o bien no estara disponible.

Reloj temporizador

El reloj temporizador permite apagar automaticamente una
zona de coccidn tras una duracion programada.

Ajustar la duracion del ciclo de coccidén

La zona de coccidn debe estar seleccionada y el nivel de
potencia ajustado.

Conectar y desconectar la funcién
Powerboost

La zona de coccidn debe estar seleccionada.

Conectar: deslizar el dedo hacia la izquierda hasta que quede
ajustada la funcién Powerboost P. Tocar el simbolo V. Se ha
activado la funcion.

Desconectar: deslizar el dedo hacia la derecha y seleccionar
otro nivel de potencia. Se desactiva la funcién. Para apagar por
completo la zona de coccidn, deslizar el dedo hacia la derecha
hasta que aparezca el indicador 0.0.

Nota: En determinadas circunstancias la funcion Powerboost
se apaga automaticamente para proteger los componentes
electrénicos de la placa de coccidn contra el
sobrecalentamiento.

1.Tocar el simbolo v.

40 45 95 60

| g

En el indicador se ilumina 0n 00min.



2.En los 3 segundos siguientes, deslizar con el dedo hacia
arriba o hacia abajo y ajustar la duracién en minutos.

La duracion ajustada se aplica tras 3 segundos. En el indicador
se muestra el transcurso del tiempo programado.

3.Seleccionar horas. Desplazarse con el dedo hacia arriba o
hacia abajo y ajustar la duracién deseada en horas.

Desconexion de seguridad

La desconexidn de seguridad se activa cuando una zona de
coccion permanece durante un tiempo prolongado en
funcionamiento sin haberse modificado la programacion.

La zona de coccién se desconecta. En el indicador aparece
“Zona de coccion demasiado tiempo encendida“. Pulsar el

Transferencia de ajustes

Tiempo sin recipiente

Mantiene activos durante un breve espacio de tiempo (10-90
segundos) los ajustes de la zona de coccion tras retirar el
recipiente o desplazarlo sobre la placa. La zona de coccion no
calienta.

Nota: Mientras transcurre la duracion del tiempo sin recipiente
pueden modificarse los ajustes de la zona de coccidn (excepto
para la funcion powerBoost y el reloj temporizador).
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Transcurrida la duracion seleccionada

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion, la zona
de coccidn se apaga. Suena una sefal. En el indicador de
zona de coccidn se ilumina 00 s y el nivel de potencia 0.

Nota: Se puede ajustar una duracion de hasta 9 horas y

59 minutos. En funcién del nivel de potencia ajustado, la zona
de coccién también puede desconectarse antes de que haya
transcurrido por completo la duracion seleccionada. Véase el
capitulo Desconexidn de seguridad.

Corregir duracion: tocar el simbolo -1 y volver ajustar la
duracion.

Borrar la duracion: tocar el simbolo -l y restablecer a
oh oomin-

simbolo V. El indicador desaparece. Ahora se puede volver a
programar.

El momento en que se activa la desconexion de seguridad
depende del nivel de potencia programado. Consultar mas
informacion en el capitulo Solucién de averias.

Volver a colocar el recipiente para cocinar en la misma
posicién mientras transcurre la duracién del tiempo sin
recipiente. Los ajustes se transfieren automaticamente. La zona
de coccidn se calienta.

Notas

m Si la posicién difiere mucho de la original, utilizar la funcion
de transferencia.

m Consultar como modificar la duracién del tiempo sin
recipiente en el capitulo Ment de opciones.



Funcion de transferencia

Esta funcion permite transferir los ajustes de una zona de
coccion a otra posicion de coccion.

1. Colocar el recipiente para cocinar, mientras transcurre la
duracion de la memoria temporal, en otra posicion sobre la
superficie de coccion. Se reconoce la nueva zona de
coccion.

Hora

Ajustar hora
La placa de coccién debe estar encendida.

1.Tocar el simbolo . Se muestra el menu de opciones.

2.Desplazarse con el dedo hacia arriba y elegir la opcién
“Reloj". En el indicador se muestra la hora ajustada.

Proteccion para limpieza

Si se limpia la pantalla mientras la placa de coccion esta
encendida, se pueden modificar los ajustes. Para que esto no
suceda, la placa de coccion dispone de una proteccion para
limpieza.

Conectar: tocar el simbolo €. Suena una sefial. La pantalla
queda blogueada durante 20 segundos. En el indicador
aparece el tiempo restante. De este modo se puede limpiar la
pantalla sin riesgo de modificar los ajustes.

Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los niflos programen la placa
coccion.

Nota: Si una zona de coccion esta encendida, el seguro para
nifos no esta disponible.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccioén debe estar encendida. No puede haber
ajustada ninguna zona de coccion.

Activar: tocar el simbolo & y, a continuacién, la superficie de
la pantalla <0 “Seguro para nifios”. La placa de coccién esta
blogueada.

Desconectar: tocar el simbolo <0 vy, a continuacion, la
superficie de la pantalla“Apagar”. Se ha anulado el bloqueo.

Nota: El seguro para nifios posee diferentes ajustes
(automatico, manual, desconectado). Consultar cémo modificar
los ajustes en el capitulo Menu de opciones.

Nota: La funcién de transferencia no esta disponible si
mientras tanto:

m se ha adoptado otro ajuste (excepto ajustes en la zona de
coccion con tiempo sin recipiente)

m se ha vuelto a mover el recipiente para cocinar

2.Tocar el simbolo de transferencia 3. Los ajustes se
transfieren.

3.Seleccionar el formato de tiempo (h o min.) y ajustar la hora
con la funcién de deslizamiento.

4.Tocar la superficie de la pantalla V' situada abajo a la
derecha. La hora se ha ajustado.

Desconectar: para desconectar la proteccion para limpieza
antes de tiempo, tocar el simbolo § y, a continuacién, la
superficie de la pantalla "Desconectar".

Nota: La proteccién para limpieza no incluye el interruptor
principal. La placa de coccion se puede desconectar en
cualquier momento.
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Reloj avisador

Con el reloj avisador se puede programar una duracion de 3.Seleccionar las horas y los segundos. Deslizar hacia arriba o
hasta 9 horas, 59 minutos y 59 segundos. Funciona hacia abajo y ajustar la duracién deseada.

independiente de la placa de coccion. La duracién ajustada se asume transcurridos 3 segundos vy
Esta funcién no apaga automaticamente una zona de coccidn. se muestra en el indicador.

Ajustar la duracidn del ciclo de coccién

1.Tocar el simbolo £). En el indicador se muestra 0y 00min 00 s.

2.En los 10 segundos siguientes, deslizar hacia arriba o hacia
abajo y ajustar la duracion en minutos.

Q 0458 min

Una vez transcurrida la duracion
seleccionada

Una vez transcurrida la duracion seleccionada, suena una
sefal. En el indicador se muestra 00.00min. Pulsar el simbolo
£)\. El reloj avisador esta apagado.

Corregir duracion: tocar el simbolo £\ y volver a ajustar la

duracion.
Borrar la duracién: tocar el simbolo £\ y, a continuacion, el
simbolo C.
Menu de opciones
Este aparato presenta distintos ajustes predefinidos. Dichos Nota: Si una zona de coccion esta encendida, el menu de
ajuste_s pueden adaptarse a las necesidades propias del opciones no esta disponible.
usuario.
Ajuste Descripcion / Opciones
Brillo de la pantalla Permite modificar el brillo de la pantalla.
Brillo (medio*)
Calibracién pantalla La capacidad de reaccion de la pantalla se puede optimizar pulsando con el dedo.
Reloj Permite ajustar la hora.
Formato de la hora Permite seleccionar el formato de la hora.
m12h
m 24 h
Tonos de aviso Permite conectar y desconectar los tonos de aviso del aparato.
m Todos los tonos de aviso conectados™
m Tono de confirmacion conectado
m Todos los tonos de aviso desconectados
Seguro para nifios El seguro para nifios bloquea la placa de coccion e impide que los nifios puedan accionarla de
forma involuntaria.
m manual® - El seguro para nifios se debe conectar y desconectar siempre manualmente
[ ] ag,tomético - El seguro para nifios se activa siempre automaticamente al apagar la placa de coc-
cion
m desconectado - El seguro para nifios no se encuentra disponible
Niveles de potencia Permite la seleccién de 9 o 17 niveles de potencia. Con 17 niveles, puede seleccionar niveles inter-

medios para una regulacion mas precisa.
m 17 niveles de potencia®
m 9 niveles de potencia

12



Ajuste

Descripcion / Opciones

Tiempo sin recipiente

Permite ajustar el tiempo en el que se mantienen activos los ajustes de una zona de coccion tras
retirar el recipiente.

10-90 segundos (30 segundos®)

Modo hibernacion

Permite ajustar el tiempo en el que el aparato tiene un arranque inmediato. Después de este tiempo
la placa de coccidn se apagara. Durante el modo hibernacion el aparato esta listo para su funcio-
namiento inmediatamente.

0,5h-72h(1,0h%)

Limite de consumo

Permite limitar el consumo total de la placa de coccion y adaptarla a su conexién de red local. Pon-
gase en contacto para ello con su instalador.

600-7200 W (7200 W*)

Idioma

Permite la seleccion de 19 idiomas distintos (Inglés*).

Modo Demo

Permite manejar el aparato para fines de demostracién sin que este caliente. El modo demo solo
puede activarse o desactivarse durante los 3 primeros minutos tras conectar el aparato.

m desactivado*
m activado

Ajustes predefinidos

Permite restablecer todos los ajustes predefinidos del aparato.
(excepcion: idioma, hora, calibraciéon de la pantalla)

* Ajustes predefinidos

Modificar los ajustes
La placa de coccidon debe estar encendida:

1.Pulsar el simbolo . Se muestra el ment de opciones.

3. Ajustar el valor o la opcidn deseados.

4.Pulsar el simbolo V' . Se ha guardado el ajuste.
5.Pulsar el simbolo V/ en el menu de opciones. Todos los

2.Con la funcién de desplazamiento, mover hacia arriba y
hacia abajo, y pulsar para seleccionar la opcién deseada. Calibracion pantalla

ajustes se han guardado.

Esta funcion permite adaptar la precision de la presién del
dedo del usuario para las introducciones en la pantalla.

Nota: La pantalla tactil viene calibrada de fabrica. No obstante,
puede ser necesario volver a calibrarla para mejorar la
precision con que se introducen los ajustes en la pantalla tactil.

1.Tocar el simbolo . Se muestra el menut de opciones.

2.Seleccionar la opcion "Calibracion pantalla" con la funcion
de deslizamiento.

3.Seguir las instrucciones de la pantalla.
La pantalla tactil se ha calibrado.
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Ajustar el brillo de pantalla
Esta opcidn permite modificar el brillo de la pantalla tactil.

1.Tocar el simbolo &,. Se muestra el menu de opciones.

2. Seleccionar la opcién "Brillo de la pantalla" desplazando la
funcién de deslizamiento hacia arriba y hacia abajo.

Se muestra el indicador para el ajuste del brillo de la pantalla
tactil.

Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias que se mencionan en este
capitulo sirven de ayuda para la limpieza y el mantenimiento
éptimos de la placa de coccién. Encontrara productos
adecuados para ello en el Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda virtual.

Placa de coccion

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion soélo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar solo productos de limpieza apropiados para placas de
coccion. Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que
figuran en el embalaje.

No utilizar:

m Lavavajillas sin diluir

m Detergente para lavavajillas
m Productos abrasivos

Solucion de averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse
de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de llamar al
Servicio de Asistencia Técnica, tener en cuenta las
indicaciones y recomendaciones siguientes.

Indicaciones, advertencias y mensajes de
error

Si se presenta un problema o una averia en el aparato, se
muestran automaticamente consejos, advertencias 0 mensajes
de error en la pantalla.
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3.Tocar el simbolo + o — para ajustar el brillo deseado.

4.Tocar el simbolo V. Se ha guardado el ajuste.

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presiéon o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o0 en nuestra tienda online.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccion deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de jabén.
m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

= No utilizar productos de limpieza abrasivos 0 corrosivos.
= No utilizar el rascador para vidrio.

Consejos

Se muestran consejos cuando la placa de coccidn precisa una
modificacion de la situacion actual. Pero el usuario también
puede solicitar un consejo. Véase el capitulo Tecla Info.

@ Recipiente no apto para placa de induccién
Utilizar solamente recipientes aptos para induccién.




Para cerrar los consejos, tocar la superficie de la pantalla V.

Notas

@ Informacion
La zona de coccidn se desconecta automaticamente
una vez transcurrida la duracion programada. Para
programar la duracién, deslizar el dedo hacia arriba o

hacia abajo. El tiempo programado se aplicara
transcurridos 3 segundos.

m Las advertencias se representan mediante una linea.

m Con algunas advertencias se muestra un codigo de error
(ejemplo: codigo de error 0003)

Debe indicarse el cédigo de error en el caso de que sea
necesario avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

Mensajes de error

Los mensajes de error se muestran cuando se produce algun
error interno del aparato o una averia funcional que no permite
continuar utilizando la placa de coccion.

Desconectar el aparato de la red eléctrica. Esperar unos
segundos y conectarlo de nuevo. Si el indicador vuelve a

Advertencias
Las advertencias se muestran cuando se produce algun error

interno del aparato que solo permite utilizar la placa de coccion

de forma limitada. Seguir las instrucciones de la pantalla 'y
tocar la superficie de la pantalla V/ para cerrar la advertencia.

aparecer, llamar el Servicio de Asistencia Técnica.

Error del sistema
Desconectar la placa de coccion de la red

@ Funcionalidad limitada
Es posible cocinar con una funcionalidad
limitada del aparato. Si el problema persiste,
desconectar la placa de coccién de la red

eléctrica y volver a conectarla. Llamar al
Servicio de Asistencia Técnica si el mensaje
sigue apareciendo. Consultar los datos de
contacto en www.neff-international.com

eléctrica. Esperar algunos segundos y

conectarla nuevamente. Si el mensaje no
desaparece, llamar al Servicio de Asistencia
Técnica. Consultar los datos de contacto en
www.neff-international.com

Notas
m Las advertencias se representan mediante una linea.

m Con algunos mensajes de error se muestra un codigo de
error (ejemplo: cddigo de error 0003)

Consejos

Debe indicarse el cédigo de error en el caso de que sea
necesario avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

Problema

Solucion

El tamafio o la forma del recipiente para cocinar no se mues-
tran correctamente en la pantalla tactil.

Es normal que los recipientes para cocinar se representen de forma
distinta en la pantalla; esto no afecta al funcionamiento de la placa
de coccidn (en especial, los recipientes pequefios se representaran
como una zona de coccion redonda).

Es posible que dos zonas de coccidn adyacentes se representen
como una sola. Distribuir nuevamente los recipientes.

No colocar nunca los recipientes para cocinar fuera de la superficie
de coccion util.

No es posible aumentar el nivel de potencia de la zona de
coccion.

Se ha limitado la potencia total de la placa de coccién. Adaptar la
potencia total en "Limite de consumo" en el menu de opciones.

Un recipiente demasiado grande puede influir en el nivel de poten-
cia maximo de otras zonas de coccion que se encuentren en la
misma mitad de la placa de coccion. Distribuir nuevamente los reci-
pientes.

La funcidon powerBoost se ha desactivado o no puede acti-
varse.

La funcidn powerBoost sélo puede activarse una vez en las mitades
derecha e izquierda de la placa de coccidn. Si una segunda zona
de coccidn se conecta o0 se encuentra ya en servicio, la funcion
powerBoost no estara disponible o se desactivara, y la zona de coc-
cién volvera al nivel de potencia 9.0.

Se ha limitado la potencia total de la placa de coccién. Adaptar la
potencia total en "Limite de consumo" en el menu de opciones.

Suena una sefial cuando un objeto se encuentra sobre la
pantalla tactil.

Retirar el objeto y confirmar la nota del indicador. Volver a ajustar la
placa de coccion.

No se reconoce el recipiente para cocinar.

El tamafio del recipiente para cocinar no es apropiado. Se reco-
miendan diametros de 90 a 340 mm.

Es probable que haya liquido bajo el recipiente para cocinar. Ase-
gurarse de que la base del recipiente esta seca.

Es probable que el recipiente para cocinar no sea apto para placa
de induccion.
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Problema

Solucion

La placa de coccion se desconecta automaticamente.

Si no existe ninguna zona de coccidn en servicio en la placay no se
modifican los ajustes durante un largo periodo de tiempo, la placa
de coccidn se desconecta automaticamente.

No es posible programar la zona de coccidn.

En cada lado de la placa de coccion sdlo pueden estar encendidas
2 zonas de coccion al mismo tiempo.

Un recipiente para cocinar en el centro de la placa de coccién
ocupa una zona de coccion en cada lado de la placa. En cada lado
solo puede programarse otra zona de coccion.

Es probable que el recipiente para cocinar no sea apto para placa
de induccidén.

Los ajustes de la zona de coccién no se adoptan al mover el
recipiente para cocinar.

Desplazar mas lentamente el recipiente sobre la placa o utilizar la
funcién de transferencia.

La placa de coccion responde de forma andémala o no se
puede manejar con normalidad.

Desconectar el aparato del fusible general o del interruptor de pro-
teccién de la caja de fusibles. Esperar algunos segundos y conec-
tarlo nuevamente.

Modo Demo
Si se muestra el simbolo [ en el indicador, significa que el

modo Demo esta activado. El aparato no calienta. Desconectar

el aparato de la red eléctrica. Esperar unos segundos y

conectarlo de nuevo. Desactivar a continuacion el modo Demo

dentro de los siguientes 3 minutos en el menu Opciones.

La tecla Info

La tecla Info permite consultar informacion adicional importante
sobre alguna funcién utilizada actualmente. Para consultar esta
informacion pulsar la superficie de la pantalla i. Se muestra una

nota. Para cerrar esta informacion, pulsar la superficie de la
pantalla V.

unién de las diferentes superposiciones de materiales. Este
ruido procede del recipiente. La cantidad y la manera de
cocinar los alimentos puede variar.

Unos silbidos elevados

Los ruidos se producen sobre todo en los recipientes
compuestos de diferentes superposiciones de materiales, tan
pronto como estos se ponen en marcha a la maxima potencia
de calentamiento y al mismo tiempo en dos zonas de coccion.
Estos silbidos desaparecen o son mas escasos, tan pronto
como se disminuye la potencia.

Ruido del ventilador

@ Informacion

Para modificar el nivel de potencia, posar el dedo sobre
el nimero y deslizarlo hacia la izquierda o la derecha.

Para un uso adecuado del sistema electrénico, la placa de
coccion debe funcionar a una temperatura controlada. Para
esto, la placa de coccion esta provista de un ventilador que se
pone en marcha para refrigerar y controlar la temperatura del
sistema electronico. El ventilador también puede funcionar por
inercia, después de que se haya apagado la placa de coccion,
si la temperatura detectada es todavia demasiado elevada.

Los ruidos que se han descrito son normales, forman parte de
la tecnologia de induccién y no indican que se trate de una
averia.

Ruido normal durante el funcionamiento del
aparato
La tecnologia de calentamiento por induccién se basa en la

creacion de campos electromagnéticos que hacen que el calor

se genere directamente en la base del recipiente. Estos,

dependiendo de la construccion del recipiente, pueden originar

ciertos ruidos o vibraciones como los que se describen a
continuacion:

Un zumbido profundo como en un transformador

Este ruido se produce al cocinar con un nivel de potencia
elevada. La causa de ello es la cantidad de energia que se
transmite de la placa de coccion al recipiente. Este ruido
desaparece o se debilita, en cuanto disminuye el nivel de
potencia.

Un silbido bajo
Dicho ruido se produce cuando el recipiente se encuentra

vacio. Este ruido desaparece, en cuanto se introduce agua o

alimentos en el recipiente.
Crepitar
Este ruido se presenta en los recipientes, que estan

compuestos de diferentes materiales superpuestos. El ruido es
debido a las vibraciones que se producen en las superficies de
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Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y nimero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacién (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este modo
se garantiza que la reparacion sea realizada por personal
técnico especializado y debidamente instruido que, ademas,
dispone de los repuestos originales del fabricante para su
aparato doméstico.
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A\ Safety precautions

Please read this manual carefully. Please
keep the instruction and installation manual
as well as the appliance certificate in a safe
place for later use or for subsequent
owners.

Check the appliance after removing it from
the packaging. If it has suffered any
damage in transport, do not connect the
appliance, contact the Technical Assistance
Service and provide written notification of
the damage caused, otherwise you will lose
your right to any type of compensation.

This appliance must be installed according
to the installation instructions included.

This appliance is intended for private
domestic use and the household
environment only. The appliance must only
be used for the preparation of food and
beverages. The cooking process must be
supervised. A short cooking process must
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Additional information on products, accessories, replacement
parts and services can be found at www.neff-
international.com and in the online shop www.neff-
eshop.com

be supervised without interruption. Only use
the appliance in enclosed spaces.

This appliance is not intended for operation
with an external clock timer or a remote
control.

This appliance may be used by children
over the age of 8 years old and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to use the
appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with, on, or around

the appliance. Children must not clean the
appliance or carry out general maintenance
unless they are at least 8 years old and are
being supervised.



Keep children below the age of 8 years old
at a safe distance from the appliance and
power cable.

Risk of fire!

the fuse box. Contact the after-sales
service.

Cracks or fractures in the glass ceramic
may cause electric shocks. Switch off the

Hot oil and fat can ignite very quickly.
Never leave hot fat or oil unattended.
Never use water to put out burning oil or
fat. Switch off the hotplate. Extinguish
flames carefully using a lid, fire blanket or
something similar.

The hotplates become very hot. Never
place combustible items on the hob.
Never place objects on the hob.

The appliance gets hot. Do not keep
combustible objects or aerosol cans in
drawers directly underneath the hob.

The hob switches off automatically and
can no longer be operated. It may switch
on unintentionally at a later point. Switch
off the circuit breaker in the fuse box.
Contact the after-sales service.

Risk of burns!

The hotplates and surrounding area
(particularly the hob surround, if fitted)
become very hot. Never touch the hot

surfaces. Keep children at a safe distance.

The hotplate heats up but the display does
not work. Switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales
service.

Metal objects on the hob quickly become
very hot. Never place metal objects (such
as knives, forks, spoons and lids) on the
hob.

After each use, always turn off the hob at
the main switch. Do not wait until the hob
turns off automatically after the pan is
removed.

Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out and damaged
power cables replaced by one of our
trained after-sales technicians. If the
appliance is defective, unplug the
appliance from the mains or switch off the
circuit breaker in the fuse box. Contact the
after-sales service.

Do not use any high-pressure cleaners or
steam cleaners, which can result in an
electric shock.

A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in

circuit breaker in the fuse box. Contact the
after-sales service.

Electromagnetic hazards!

This appliance complies with safety and
electromagnetic compatibility standards.
However, people with pacemakers or
insulin pumps must refrain from using this
appliance. It is impossible to ensure that all
of these devices available on the market
comply with current electromagnetic
compatibility standards, and that
interference which may prevent the device
from working correctly will not occur. It is
also possible that people with other types of
devices, such as a hearing aids, could
experience some discomfort.

Malfunction risk!

The hob is equipped with a fan in the lower
section. If there is a drawer under the hob it
should not be used to store small objects or
paper, since they could damage the fan or
interfere with the cooling if they are sucked
into it.

There should be a minimum of 2 cm
between the contents of the drawer and fan
intake.

Risk of injury!
When cooking in a bain marie, the hob
and cooking container could shatter due
to overheating. The cooking container in
the bain marie must not directly touch the

bottom of the water-filled pot. Only use
heat-resistant cookware.

Saucepans may suddenly jump due to
liquid between the pan base and the
hotplate. Always keep the hotplate and
saucepan bases dry.

Elements that may damage the appliance

Caution!
Rough pan bases may scratch the hob.

Avoid leaving empty pots and pans on the hotplate. Doing so
may cause damage.

Do not place hot pans on the control panel, the indicator
area, or the hob frame. Doing so may cause damage.

Hard or pointed objects dropped on the hob may damage it.

Aluminium foil and plastic containers will melt if placed on the
hotplate while it is hot. The use of laminated sheeting is not
recommended on the hob.
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Overview

The following table presents the most common damage
caused:

Damage Cause Measure
Stains Food spillage Immediately remove spilt food using a glass scraper.
Unsuitable cleaning products Only use cleaning products specifically designed for glass-ceramic hobs.
Scratches Salt, sugar and sand Do not use the hob as a tray or working surface.
Pans with rough bottoms may scratch Check pans.
the glass ceramic
Fading Unsuitable cleaning products Only use cleaning products specifically produced for glass-ceramic hobs.
Contact with pans Lift pots and pans before moving them around.
Chips Sugar, substances with a high sugar Immediately remove spilt food using a glass scraper.

content

Environmental protection

Environmentally-friendly disposal
Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning used
electrical and electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). The guideline
determines the framework for the return and recycling
of used appliances as applicable throughout the EU.

Induction cooking

Advantages

With induction cooking, the heat is generated directly in the pan
base. This has many advantages:

= Time saved when cooking and roasting. The cookware is
heated up directly.

= Energy-saving.

m Easier care and cleaning. Food which has overflowed does
not burn on as quickly.

m Controlled heat supply and safety. The induction generates
or interrupts the heat supply immediately after each use. The
heating is interrupted when you remove the cookware from
the cooking position, even if the cooking position is still
switched on.

Cookware

Suitable cookware

Only use ferromagnetic cookware made of enamelled steel,
cast iron or special induction cookware made of rust-free
stainless steel.

Other cookware for induction

There are other types of cookware especially made for
induction cooking whose base is not entirely ferromagnetic.
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Tips for saving energy

m Use pots and pans with even bases. Using cookware with
uneven bases increases energy consumption.

m Use a small pan for small quantities of food. A larger, less full
saucepan requires more energy.

m Always cover pans with a closely fitting lid. Cooking without
the lid requires four times as much energy.

m Use only a little water when cooking. This saves energy. It
also preserves vitamins and minerals in vegetables.

m Switch to a lower power level in good time.

When using large cookware on a
smaller ferromagnetic area, only
the ferromagnetic zone heats up,
so heat might not be uniformly
distributed.

Pans with aluminium areas
inserted in the base reduce the
ferromagnetic area, so less heat
may be supplied and the pan
may be difficult to detect or not
be detected at all.

Unsuitable cookware

Never use cookware made of conventional steel,glass,
ceramic, copper or aluminium.

Checking the cookware

Your cookware is suitable if the pan base can attract a magnet.
Saucepan manufacturers usually indicate cookware that is
suitable for induction cooking.

Cookware base

The properties of the cookware base can influence the cooking
result. The material of the cookware base should distribute the
heat evenly. A sandwich base of stainless steel is a good
example.



Empty cooking containers or cookware with a thin base
A Risk of burning!

Do not heat up any empty cooking containers or cookware with
a thin base. An empty cooking container can heat up so quickly

that the safety shut-down is not activated on time and a high
temperature can be reached. The base of the container could
melt and damage the glass ceramic of the cooktop. Do not
touch the hot cooking container and switch the cooking

Getting to know your appliance

Hob

The hob has full area induction. You can place the cookware
anywhere on the entire usable cooking surface. The position,

size and shape of the cookware used is automatically detected.

Note: Only 2 hotplates may be used at the same time on each
side of the hob.

1
|

1 Usable cooking surface

2 Main switch

3 Touch display

Touch display

The Touch display can be operated easily with your fingers.
Activate the desired function by briefly touching the
corresponding display area or areas within the display.

Note: The relevant function is activated only after you take your
finger away.

1 2 3

w2 B

Operating controls and displays

1 Detected hotplate

position off. If the cooktop does not work after the cooking
position has cooled down, contact the after-sales service.

Pot detection

The position, size and shape of the cookware used is
automatically detected by the cooktop. Sizes with a diameter of
90 to 340 mm are suitable.

Note: The cooking position indicators may differ from the actual
size and shape of the cookware. This is normal and does not
adversely affect the correct operation of the cooktop.

Operating controls and displays

2 Hotplate switched on

3 Hotplate switched on with activated timer

B Lock functions

£ Wipe protection function for cleaning

<3 child lock

£\ Shortterm timer

i Information

& Options menu

[->| Timer display

Caution!

Never place hot cookware in the Touch display area. The
electronics could overheat.

Note: Always keep the display dry. Moisture adversely affects
correct operation.

Cooking position displays
Detected hotplate

The displayed hotplate has been
detected. To make the setting, touch
the power level in the middle of the
cookware symbol.

Selected hotplate

The displayed hotplate has been selected. You can set the
power level.

21



Hotplate switched on

The displayed hotplate has been
switched on. The set power level lights
up in the display.

Other displays

The displayed hotplate cannot be
set.

The possible causes may be:

m Only 2 hotplates may be used at
the same time on each side of the
hob.

m The cookware is not suitable for
induction cooking.

Scroll function

With the scroll function, you can change different adjustment
values such as power levels, cooking duration and time, as well
as other values in the Options menu.

First select the value you wish to adjust. Then touch the display
area and slide your finger up or down or to the left or right.

Setting the cooktop

This section informs you how to set the cooking positions. The
settings table shows power levels and cooking times for
various meals.

Switching the cooktop on and off

Use the main switch to switch the cooktop on and off.

To switch on: touch the (D symbol. The indicator above the
main switch lights up. After a short activation time, the cooktop
is ready for operation.

To switch off: touch the D symbol. The indicator in the display
switches off. All cooking positions are switched off. Hibernate
mode is activated. See section Hibernate mode.

The heat indicator remains lit until the cooking positions have
cooled down sufficiently.

Note: The cooktop switches off automatically if all cooking
positions have been switched off for more than 60 seconds
and you do not make any settings on the touch display.

Hibernate mode

As soon as you switch off the hob, Hibernate mode is activated
for a set duration. The lamp above the main switch flashes.
Only after this duration has passed does the hob switch off
completely. During Hibernate mode, you can switch the
appliance on again using the main switch. The appliance is
immediately ready for use.

Note: To find out how to change the duration of the Hibernate
mode, see section Options menu.
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Residual heat indicator

The hob has a residual heat indicator h for each half of the hob,
which indicates any hotplates that are still hot. Do not touch the
hotplates or the halves of the hob with this display. Even if the
hob is already switched off, h will stay lit for as long as the
hotplates are still hot.

Setting a cooking position
Use the scroll function to set the desired power level.

Power level 1.0 = Lowest power

Power level 9.0 = Highest power

Each power level has an intermediate level. This is identified
with x.5.

Note: To find out how to deactivate the intermediate levels, see
section Options menu.

Setting the power level

The hob must be switched on.

1. Place cookware on the cooking surface.

2. Touch the cookware symbol in the display. 0.0 lights up in the
display.




3.In the next 3 seconds, slide your finger to the left and set the
desired power level. Touch the v/ symbol.

40 45 50 55 60

Settings table

The following table provides some examples. Cooking times
may vary depending on the type of food, its weight and quality.
Deviations are therefore possible.

Note: During cooking, stews or liquid meals such as soups,
sauces or drinks can heat up too quickly unnoticed and
overflow or spatter. For this reason, we recommend that you stir
continuously, gradually heating the food at a suitable power
level.

Power level Ongoing cooking time in minutes

Melting

Chocolate, cooking chocolate, butter, honey 1.0 -

Gelatine 1.0-2.0 -

Heating and keeping warm

Stew (e.qg. lentil stew) 1.0-2.0 -

Milk** 1.5-2.5 -

Heating sausages in water** 3.0-4.0 -
Defrosting and heating

Frozen spinach 25-35 5-15 min.
Frozen goulash 25-35 20 - 30 min.
Poaching, simmering

Dumplings 45-55" 20 - 30 min.
Fish 4.0-5.0 10 - 15 min.
White sauces, e.g. béchamel sauce 1.0-2.0 3 -6 min.
Emulsified sauces, e.g. béarnaise sauce, hollandaise sauce 3.0-4.0 8-12 min.
Boiling, steaming, stewing

Rice 2.0-3.0 15 - 30 min.
Rice pudding 2.0-3.0 25 - 35 min.
Unpeeled boiled potatoes 4.0-5.0 25 -30 min.
Boiled potatoes 4.0-5.0 15-25 min.
Pasta, noodles 6.0 - 7.0* 6 -10 min.
Stew, soups 35-45 15 - 60 min.
Vegetables 25-35 10 - 20 min.
Vegetables, frozen 35-45 7 - 20 min.
Cooking in a pressure cooker 45-55 -

Braising

Roulades 4.0-5.0 50 - 60 min.
Pot roasts 4.0-5.0 60 - 100 min.
Goulash 3.5-45 50 - 60 min.
Frying**

Escalope, plain or breaded 6.0-7.0 6-10 min.
Escalope, frozen 6.0-7.0 8- 12 min.
Cutlet, plain or breaded 6.0-7.0 8-12 min.
Steak (3 cm thick) 7.0-8.0 8-12 min.
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Power level Ongoing cooking time in minutes

Poultry breast (2 cm thick) 5.0-6.0 10 - 20 min.
Chicken breast, frozen 5.0-6.0 10 - 30 min.

Fish and fish fillet, plain 5.0-6.0 8 - 20 min.

Fish and fish fillet, breaded 6.0-7.0 8 - 20 min.

Fish and fish fillet, breaded and frozen, e.g. fish fingers 6.0-7.0 8-12 min.
Scampi and prawns 7.0-8.0 4-10 min.
Frozen ready meals 6.0-7.0 6-10 min.
Pancakes 6.0-7.0 continuous frying
Omelette 35-45 continuous frying
Fried eggs 50-6.0 3 -6 min.
Deep-fat frying** (fry 150 g - 200 g per portion in 1-2 litres of cooking oil)

Frozen products, e.g. chips, chicken nuggets 8.0-9.0 Deep fry continuously
Croquettes 7.0-8.0 -

Meat balls 7.0-8.0 -

Meat, e.g. chicken portions 6.0-7.0 -

Fish, breaded or battered 6.0-7.0 -

Vegetables, mushrooms, breaded or battered 6.0-7.0 -

Small items, e.g. doughnuts, fruit in batter 4.0-5.0 -

* Continue cooking without a lid
** Without lid

Powerboost function

The Powerboost function allows you to heat food more quickly.
The Powerboost function briefly increases the power of the
selected hotplate.

Usage restrictions for the powerBoost
function

You can only activate the powerBoost function once on the
right and left halves of the cooktop. If a second cooking
position is switched on or is already in operation, the
powerBoost function will not be available or is deactivated and
the cooking position returns to power level 9.0.
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Switching the powerboost function on and off
The hotplate must have been selected.

Switching on: Slide your finger to the left until the powerboost
function Pis set. Touch the Vv/symbol. The function has been
activated.

Switching off: Slide your finger to the right and select another
power level. The function is deactivated. To switch the hotplate
off completely, slide your finger to the right until 0.0 appears in
the display.

Note: Under certain circumstances, the powerboost function
may switch off automatically to protect electronic components
of the hob against overheating.



Timer

With the timer, you can switch a cooking position off
automatically after a set cooking time.

Setting the cooking time
The hotplate must be selected and the power level set.

1.Touch the ~ symbol.

40 45

25 60

0, 00, lights up in the display.

2.In the next 3 seconds, slide your finger up or down and set
the desired cooking time in minutes.

Safety shut-down

If a cooking position is in use for a long time without the
settings being changed, the safety shut-down is activated.

The cooking position switches off. “Cooking position in use for
too long” appears in the display. Touch the V/symbol. The
display goes out. You can make new settings.

When the safety shut-down is activated depends on the power
level which has been set. For more information, see section
Resolving malfunctions.

3.Select hours. Slide your finger up or down and set the
desired cooking time in hours.

After three seconds, the set cooking time is applied. The
cooking time starts counting down in the display.

When the cooking time has elapsed

When the cooking time has elapsed, the hotplate switches off.
A signal sounds. 00 sec and power level 0 light up in the
hotplate display.

Note: You can set a cooking time of up to 9 hours and

59 minutes. Depending on the power level set, the hotplate
may also switch off before the cooking time has elapsed. See
section Automatic safety switch-off.

To correct the cooking time: touch the [=Isymbol and reset the
cooking time.

To cancel the cooking time: Touch the -l symbol and reset to
oh oomin-
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Transferring settings

Short-term memory

As soon as you lift the cookware or move it on the cooktop, all
settings of the cooking position are saved for a short time (10-
90 seconds). The cooking position does not heat.

Note: For the duration of the short-term memory, you can
change the settings of the cooking position (exception:
powerBoost function and timer).

Place the cookware back onto the same position within the
duration of the short-term memory. The settings are
automatically applied. The cooking position heats up.

Notes

m If the position differs significantly from the original position,
use the transfer function

m To find out how to change the duration of the short-term
memory, see section Options menu.

Transfer function

With this function, you can transfer the settings of one hotplate
to another cooking position.

Clock

Setting the clock
The hob must be switched on.

1.Touch the &, symbol. The Options menu is displayed.

2.Slide your finger up or down and select the option “Clock”.
The set time appears in the display.

Wipe protection

If you wipe over the display while the hob is switched on,
settings may be altered. To prevent this from happening, your
hob has a wipe protection function.

To switch on: touch the £symbol. A signal sounds. The display
is locked for 20 seconds. The remaining cooking time appears
in the display. You can now wipe over the display without
altering any settings.

Switching off: in order to switch off the wipe protection function
before the time elapses, touch the £symbol and then the
“switch off” display area.
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1. Place the cookware at another position on the cooking
surface within the duration of the short-term memory. The
new hotplate is detected.

Note: The transfer function is no longer available if you:

= make a setting in the meantime (exception: settings on the
hotplate with short-term memory)

m move the cookware again

2.Touch the 53} transfer symbol. The settings have been
transferred.

3.Select the time format (hours or minutes) and set the clock
with the scroll function.

4.Touch the V/ display area at the bottom right. The clock is
set.

Note: The main switch is excluded from the wipe protection
function. You can switch off the hob at any time.



Child lock

You can use the child lock to prevent children from adjusting
the cooktop.

Note: If a cooking position is switched on, the child lock is not
available.
Switching the child lock on and off

The hob must be switched on. No hotplates must have been
set.

Short-term timer

With the short-term timer, you can set a cooking time of up to
9 hours, 59 minutes and 59 seconds. It runs independently of
the cooktop.

This function does not automatically switch off a hotplate.

Setting the cooking time

1. Touch the £) symbol. 0, 00min 00 sec appears in the display.

2.In the next 10 seconds, slide your finger up or down and set
the desired cooking time in minutes.

Options menu

Your appliance has various presettings. You can adapt these
presettings to your own needs.

To switch on: Touch the & symbol and then the <o “child
lock” display area. The hob is locked.

To switch off: Touch the <0 symbol and then the “Switch off”
display area. The hob is unlocked.

Note: There are different settings available for the child lock
(automatic, manual, off). To find out how to change the settings,
see section Options menu.

3.Select hours and seconds. Slide your finger up or down and
set the desired cooking time.
After three seconds, the set cooking time is applied and
starts counting down in the display.

Q 0458 min

When the cooking time has elapsed

An audible signal sounds when the cooking time has elapsed.
00.00 i» appears in the display. Touch the £\ symbol. The
short-term timer is switched off.

To correct the cooking time: Touch the £\ symbol and reset
the cooking time.

To delete the cooking time: Touch the £\ symbol and then
touch the C symbol.

Note: If a hotplate is switched on, the Options menu is not
available.

Setting Description / Options

Display Brightness
Brightness (medium®)

You can change the brightness of the display.

Display Calibration

You can optimise the display's responsiveness to touch.

Clock You can set the clock.
Time format You can choose a time format.
m12h
m 24 h
Signal tone You can switch the signal tones of the appliance on and off.

= Signal tones on*

m Operation error signal tone on

m Signal tones off
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Setting Description / Options

Child lock Using the child lock, you can lock the hob, thus preventing children from using it without permission.
= Manual* - The child lock must always be switched on and off manually
m Automatic - The child lock is always activated automatically when you switch the hob off
m Off - The child lock is not available

Power levels You can choose 9 or 17 power levels. If there are 17 power levels, you can also select additional

intermediate settings for a more precise setting.
m 17 power levels*
= 9 power levels

Short-term memory

You can set the duration of the short-term memory. As soon as you lift or move the cookware, all of
the settings for the hotplate are saved for this amount of time.

10-90 seconds (30 seconds*)

Hibernate mode

You can set the duration of the hibernate mode. After the specified period, the appliance will switch
off completely. While in hibernate mode, the appliance is ready to operate immediately.

0.5h-72h (1.0 h*)

Power management

You can limit the total power of the hob and adjust it to match your local mains connection. To make
this adjustment, contact your fitter.

600-7200 Watts (7200 Watts*)

Language You can choose between 19 languages (English*).

Demo mode You can use the appliance for demonstration purposes without the heating function. Set the demo
mode within three minutes of switching the appliance on.
u Off*
= On

Presetting You can reset all settings to the factory default setting.

(exception: Language, Clock, Display Calibration)

* Presetting

Changing settings

The hob must be switched on.

1.Touch the & symbol. The Options menu is displayed.

3.Set the desired value or option.

4.Touch the vV symbol. The setting has been saved.
5.Touch the v/ symbol in the Options menu. All settings have

2.Slide your finger up or down
using the scroll function.

been saved.
and select the desired option

Display Calibration

With this function, you can adapt the precision of your finger
pressure for inputs on the display.

Note: The Touch display is precalibrated ex works. However,
recalibration may be necessary to improve the precision of the
inputs on the Touch display.

1.Touch the &, symbol. The Options menu is displayed.

2. Select the option “Display Calibration” using the scroll
function.

3.Follow the instructions on the display.
The Touch display has been calibrated.
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Setting the Display Brightness

With this option, you can change the brightness of the Touch
display.

1.Touch the &, symbol. The Options menu is displayed.

2.Slide your finger up or down and select the option “Display
Brightness” using the scroll function.

The display to set the brightness of the Touch display
appears.

Cleaning and care

The information in this section provides help on how best to
care for your cooktop. Suitable cleaning products can be
purchased from the after-sales service or in our e-Shop.

Glass ceramic

Clean the cooktop after each use. This will prevent spills from
burning onto the ceramic.

Only clean the cooktop when it has cooled down sufficiently.

Use only cleaning agents which are suitable for ceramic. Follow
the cleaning instructions on the packaging.

Never use:

= Undiluted washing-up liquid

m Detergent intended for dishwashers

m Scouring agents

m Harsh cleaning agents such as oven spray or stain remover

Resolving malfunctions

Malfunctions often have simple explanations. Please read the
following notes and tips before calling the after-sales service.

Notes, warnings and error messages

If a problem occurs, notes, warnings or error messages are
automatically shown in the display.

Notes

Notes are displayed if the hob requires a change of the current
cooking situation. However, users themselves can also call up
notes. See section Info button.

@ Cookware not suitable for induction
Only use induction cookware.

3.Touch the + or — symbol and set the desired brightness.

4.Touch the V/ symbol. The setting has been saved.

m Abrasive sponges
m High-pressure cleaners or steam jet cleaners

Heavy deposits of dirt can be best removed with a glass
scraper, available from retailers. Please note the manufacturer's
instructions.

You can also obtain a suitable glass scraper from our after-
sales service or from the e-Shop.

Hob surround

To prevent damage to the hob surround, observe the following
instructions:

m Use only hot soapy water.

= Wash new sponge cloths thoroughly before use.
= Do not use any sharp or abrasive agents.

m Do not use the glass scraper.

To close the notes, touch the v/ display area.

@ Information
You can enable the cooking position to be automatically
switched off. To set the amount of time, slide your finger
up or down. The time is applied after 3 seconds.
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Warnings

Warnings are displayed if an error occurs within the appliance
which means you can only continue to use the hob with
limitations. Follow the instructions on the display and touch
the V/ display area to close the warning.

Error messages

Error messages are displayed if errors or malfunctions occur
within the appliance with the result that you cannot continue to
use the hob.

Disconnect the appliance from the power supply. Wait a few

@ Restricted functions
You can cook using restricted functions.
If the problem persists, switch the appliance off
and on again at the household fuse or circuit breaker

in the fuse box. Call the Customer Service of your
country as soon as this information appears again.
Contact data under www.neff-international.com

seconds and reconnect it. If the display appears again, call the
after-sales service.

System error

Switch off the appliance at the household fuse
or circuit breaker in the fuse box. Wait a few

seconds and then switch it back on. Call the
Customer Service of your country as soon as
this information appears again. Contact data
under www.neff-international.com

Notes
m Warnings are displayed with a red line.

m For some warnings, an error code is displayed (e.g: [error
code 0003])

If necessary, specify the error code when you contact the after-

sales service.

Tips

Notes
m Warnings are displayed with a red line.

m For some error messages, an error code is displayed (e.g:
error code 0003)

If necessary, specify the error code when you contact the after-
sales service.

Problem

Remedy

The size or shape of the cookware is not displayed correctly
on the Touch display.

Differences in how the cookware is shown on the display are normal
and do not adversely affect the correct operation of the hob (particu-
larly small cookware is shown as a round hotplate).

Two hotplates that are quite close to each other may be displayed
as one hotplate. Redistribute the cookware.

Never place the cookware outside of the usable cooking surface.

The hotplate power level cannot be increased.

The overall output of the hob has been limited. Adjust the overall
output under “Power management” in the Options menu.

Very large cookware may affect the maximum power level of other
hotplates on the same half of the hob. Redistribute the cookware.

The powerBoost function has been deactivated or cannot be
activated.

You can only activate the powerBoost function once on the right and
left-hand halves of the hob. If a second hotplate is switched on or is
already in operation, the powerBoost function will not be available or
is deactivated and the hotplate returns to power level 9.0.

The overall output of the hob has been limited. Adapt the overall out-
put under “Power management” in the Options menu.

An audible signal sounds if there is an object on the touch
display.

Remove the object and acknowledge the indicator on the display.
You can now reset the hob.

The cookware is not detected.

The cookware is outside the appropriate size. Sizes with a diameter
of 90 to 340 mm are suitable.

There may be liquid under the cookware. Ensure that the base of the
cookware is dry.

The cookware may not be suitable for induction cooking.

The hob switches off automatically

If no hotplate is in operation on the hob and you do not change the
settings for a prolonged period of time, the hob will automatically
switch off.

The hotplate cannot be adjusted.

Only 2 hotplates can be in operation on each side of the hob.

An item of cookware in the centre of the hob occupies one hotplate
on each side of the hob. You can only set one other hotplate for
each side of the hob.

The cookware may not be suitable for induction cooking.

The hotplate settings are not transferred when the cookware
is moved.
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Move the cooking container more slowly over the hob or use the
transfer function.



Problem

Remedy

The hob responds unusually or can no longer be operated
correctly.

Switch off the appliance at the household fuse or circuit breaker in
the fuse box. Wait a few seconds and then switch it back on.

Demo mode

If the 02 symbol appears in the display, the demo mode is
activated. The appliance does not heat up. Disconnect the
appliance from the power supply. Wait a few seconds and
reconnect it. Then switch off the Demo mode in the Options
menu within the first 3 minutes.

Info button

With the Info button, you can request important additional
information on the function currently being used. To call up the
information, touch the idisplay area. The information appears.
To close the Information, touch the v/ display area.

@ Information

To change the power level, touch the numbers and slide
your finger to the left or right.

Normal operating noise of the cooktop

Induction technology is based on the generation of
electromagnetic fields. These allow heat to be generated
directly on the base of the cookware. Pots or pans can cause

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance should
need to be repaired. We are committed fo find the best solution
also in order to avoid an unnecessary call-out.

E number and FD number:

Please quote the E number (product number) and the FD
number (production number) of your appliance when

contacting the after-sales service. The rating plate bearing
these numbers can be found on the appliance certificate.

Please note that a visit from an after-sales service engineer is
not free of charge, even during the warranty period.

Please find the contact data of all countries in the enclosed
customer service list.

To book an engineer visit and product advice

GB 0344 892 8989
Calls charged at local or mobile rate.

IE 01450 2655
0.03 € per minute at peak. Off peak 0.0088 € per
minute.

Rely on the professionalism of the manufacturer. You can
therefore be sure that the repair is carried out by trained service
technicians who carry original spare parts for your appliances.

different noises or vibrations depending on the manufacturing
method. These noises are described as follows:

Deep buzzing (as from a transformer)

This noise occurs when cooking on higher power levels. It is
due to the volume of energy transferred from the cooktop to the
cookware. The noise stops or reduces when the power level is
reduced.

Low whistling

This noise occurs if the cooking container is empty. It stops
when water or food is placed in the container.

Crackling

This noise occurs with cookware made of different multilayer
materials. It occurs because of vibrations at the areas at which
the different materials contact each other. The noise occurs on
the cookware and can vary according to the volume and
preparation method of the food.

Loud whistling

This noise occurs for cookware made of different multilayer
materials if they are also used on the maximum power level and
on two cooking positions at the same time. The noise stops or
reduces when the power level is reduced.

Fan noises

For correct operation of the electronic system, the cooktop
temperature must be regulated. To do this, the cooktop is
equipped with a cooling fan which is operated to reduce and
regulate the temperature of the electronic system. The fan can
also continue to run when the appliance is switched off, if the
temperature measured after switching the cooktop off is still too
hot.

The above-mentioned noises are a normal part of induction
technology and should not be considered as a defect.
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AIGBAOTE TIPOOEKTIKO QUTEC TIC 0Onyiec.
@uAaTe TIC 0dnyiec xpnonc Kol
OUVOPPOAOYNONC KOBWCE ETTIONC KAI TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO PIO apyOTEPN XPNON N VIO TOV
emopevo I0IOKTATN.

EAeyxTe Tn ouokeun Tpiv adaipeoeTe TO
TEPITUAIYHOL. 2€ TIEPITTTWON TTOU EXEl UTTOOTEI
dnuia KaTa TN SIGPKEI TNC HETADOPAC, N
OUVOEOETE TN OUOKEUN OTO NAEKTPIKO peUlQ,
VO ETTIKOIVWVNOETE PE TO TeXVIKO 2EpBIC Kal
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TTPOKANONKaV, oe avTiBeTN TEPIMTWOon Ba
XOQOeTE TO OIKAIWUA VIO OTTOIGdNTIOTE
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H mopoUoo ouoKeun TIPETTEI VO EYKOTAOTAOE]
oupdwva pe TIC odnyieg eykaTAoTOoONC TTOU
nepIAauBavovTal.

AUTI N OUOKeUN TTPOoOoPICETAI HOVO VIO TNV
OIKIOKN XPNOoN Kol TO OIKIOGKO TTEPIBAAOV.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HJOVO YIG TNV
mopaokeun daynTwv Kol ToTwv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNG TTPETEN va emTnpeiTal. Mia
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eshop.com

ouvToun dIadIKOOIO TTOPAOKEUNC TIPETIEI VO
emPBAETETAI XWPIC BIaKOTT. XPNOIUOTIOIEITE TN
OUOKEUN HOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUC.

AUTI N ouokeur) dev TTPooPICeTal VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVODIaKOTTN
N eva TNAEXEIPIOTNPIO.

AUTI N OUOKEUN ETITPETIETAI VO
xpnolpotoinBei amd madix Gvw TV 8 ETwV
KOl OO GTOUO PE PEIWUEVEC DUOIKEC,
aIoONTAPIEC 1N TIVEUUATIKEC IKOAVOTNTEC N UE
QVETIOPKI EPTIEIPION I YVWOn, OTOV
EMTNPEOUVTAI N €AV EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aodaAn xpnon TNG OUOKEUNC
QIO €V ATOPO TTOU €ival UTleubuvo yio TNV
QOPAAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TTOOKUWOUV.

To moudid Oev emTPETETAI VO TTAICOUV PE TN
ouokeun. O KabapIopOC Kol N ouvTnenon omo
TO XPNoTN Oev EMTPETETOI VO
TPayUOoTOTTOINBOoUV Omo TaIdIA, EKTOC EQV
eival 8 eTwv Kol Gvw Kal EMTNEOUVTA.



Kpatare 1o maudIic TTou €ival KOTW TwV 8 €TwV
HOKQIO OTTO TN OUOKEUN KOl TO KOAWDIO
ouvdeonc.

Kivouvog rmupkayiag!

QOPAAEIC OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAEoTe TNV UTTNPEOIA TEXVIKNC
e&utINPETNONCG TIEACTWV.

Mio €10XwPENON UYPOOoIOC PTToPE! va

To KauTo AadI Kol ANiTTOC TTaipvoUV Ypryopa
OWTIO. Mnv adriveTe TTOTE XWPIC EMTAENON
TO KOUTO AGdI Kol Aimo¢. Mn o3nveTe moTe TN
OWTIG pe vepoO. ATTEVEQYOTIOINOTE TNV E0TIO
HOYEIPEPATOC. 2BNveTe TIC dAOYEC
TTPOOEKTIKA PE EVO KOTIOKI, HIO KOURBEPTO!
upooBeonc f K&TI TAPOUOIO.

Ol eoTiec payelpepaTog (eoTaivovTal eGP
MOAU. MNV OKOUUTIATE TTOTE EUDAEKTO
QVTIKEIUEVA TTOVW OTN BAon €oTiwv. Mnv
TOTOOETEITE QVTIKEIPEVA TTAVW OTN BAoN
E0TIWV.

H ouokeun CeoTtaiveTal MoAU. Mnv
amoBnKeueTe EUGAEKTO QVTIKEIUEVA ) KOUTIO
OTIPEI O OUPTAPIO ATEUBEINC KOTW Ommo TN
Baon eoTIv.

H Bdon 0TIV OTIEVEQYOTIOIEITOI OO PHOVN
TNC KOl O XEIPIOPOC TNC Ogv eival TTASoV
OUVOTOC. APYOTEPO PTTOPEI VO
gvepyoroinBei abeAnTta. KatedoTe TNV
QOPAAEIR OTO KIBWTIO TWV OODOASIWV.
KaAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKNC
e&utmnPETNONG TTEAGTWV.

Kivduvog eykauparog!

Ol €0TieC PayeIPEPATOC Kol TO TTepIBGAoV
Toug, 1I81aiTEPQ Eval TIAGOI0 Tou TIEdiou
HOYEIDEPATOC TTOU eVOEXOUEVWC UTTAPXEI,
eoTaivovTal Tapa TOAU. MNV OKOUUTINOETE
TTOTE TIC KauTEC emdaveiec. KpatdTe To
maidI& HOKPIA.

H eoTia payeipeparoc Beppuaivel, oAG n
evoel&n de Aeiroupyel. KateBaoTe TNV
aoPaAEIa OTO KIBWTIO TV GODOASIWV.
KaAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNC
eutnpETNONC TTEATWV.

Ta avTikeipeva amo peToAo (eoTaivovTal
MOVwW OTN BAon €0TIWV TTOAU ypryopa. Mnv
TOTTOOETEITE TTOTE PETOAMNIKG QVTIKEIPEVQ,
OTTWC TI.X. HOXOIPIO, TTIPOUVIA, KOUTGAION KOl
KOTTOKIO TTAVW OTN BAon €0TIWV.

MeT ammo KG&Oe xpnon, MAVTa Vo OPBNVETE TN
Baon eoTiwv Pe Tov KUPIo diakonTn. Mnv
TIEPIYEVETE VO OPBNOEI QUTOUOTA N Baon
€0TIWV eTEIdN eV UTIAPXEI OKEUOG.

Kivouvog nAekTpomrAngiag!

O1 akOTAAMNAEC ETIOKEUEC eival eTIKIVOUVEC.
MOVO &vaC TEXVIKOC TOU TUAPOTOC
e&utnpeTnongG TEAOTWY, EKTAIOEUPEVOG OTTO
EUAC, ETTPETETOI VO EKTEAEOEI TIC ETTIOKEUEC
KOl VO QVTIKOTOOTAOEI TO XOAGOHEVDL
KoAwdIo ouvdeonc. Edv n ouokeur exel
BAABN, ToaBAETE TO peupaToAnTTN (DIC) OO
TNV mpia ) kaTeBaoTe/EeBIdwoTe TNV

TTPOKOAEOE! pIa NAekTpomAn&ia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KOBOPIOPOU
UYNANC TTieonc ) ouokeueg ekTOEeuonC
QTpOoU.

Mia EAATTWHOTIKA OUOKEUN UTTOPE! VO
mpoKoAeoel pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TIOTE PIO XOAQCUEVN CUOKEUT).
TpaBnéte 10 peupaToAnTTn (DIC) OO TNV
mpida N koTeRaoTe/EeBIdwoTe TNV aodaAeIn
0TO KIBWTIO TwV aodaieiwv. KaAeoTe TNV
UTINPEOCIO TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TIEAOTWV.

To onmaoipoTa N TO payiopaTo oTNV
UOAOKEPOLIKN TTAGKO UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv NAekTpomAnéia. KareBaoTte Tnv
QOPAAEIR OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAEoTe TNV UTINPEOIA TEXVIKNC
e&utINPETNONCG TIEACTWV.

HAekTpopayvnTiKoi Kivouvol!

AUTI N OUOKEUN TNPEI TOUC KOVOVIOPOUC
ao0daAeiaC KOl TNV NAEKTPOHOYVNTIKN
oupBaroTnTta. QoTd00, O AvOPWTTOI TTOU
EXOUV euduTEUOEIC BNUATOBOTWV I GVTAIEC
IVOOUAivNG dev mpemel va TANOIGOUV KOVTH
OTOV XPNOIUOTIOIEITOI QUTH N cuokeur). Eival
aduvaro va diaodoalioTei 0TI To 100% TETOIWV
HNXAVIOU®WV TTOU KUKAODOpPOUV OTnV ayop&
ANPOUV TOUC I0XUOVTEC KOVOVIOUOUC
NAEKTPOUOYVNTIKNG OUPBOTOTNTAC KOl OTI Ogv
TOPAyoUV TToPEPBOAEC TTOU BeTOUV O€ KivOUuVOo
TN OWOoTN AeIToupyia TNC ouokeunc. Emong,
eival moavo va uttap&ouv eVOXANOEIC Kol O€
ATOUO PE GAAGL €I0N PNXOVIOH®WY, OTIWC EiVal
TO OKOUOTIKG BopnKoiog.

Kivouvog BA&BNg!

AuUTN N Baon €oTiwv JIGBETEI EVAV OGVEUIOTNPO
OTO KOTW TUNUO TNC. 2€ TTEPITTWOoN ToU
UTTPXEl KOTIOIO OUPTAPI KATW oo TN Baon
eoTIwv, OeV TIPETEl VO GUAGCOOVTAI HIKPO
QVTIKEIPEVO N XAPTIG, av amoppodnOouv
PTTOPEI VO XOGAGOEI O AVEUIOTNPOC 1 VO
TPOKANOei BAGBN oTn WUE&n.
AvOpEOO OTO TTEPIEXOUEVO TOU CUPTOPIOU KOl
OTNnV €i0080 TOU QVEUIOTN PO TIPETTIEI VO
QdNOETE PIG BTTOOTAON TOUAGXIOTOV 2 cm.
Kivduvog TpaupaTIGuOoU!
KaTd TO poyeipepa oto AouTpo vepou
urmopei n Boon €0TIWV KOl TO HOAYVEIPIKO
OKEUOC VO Payioouv ommo TNV
urrepBeppavon. To payelpikd OKEUOC OTO
AOUTPO vEPOU BEV ETITPETETAI VO OKOUUTIOEI
QmmeuBeiag Tov TOTO KOTOOPOAGC.
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XPNOIYOTIOIEITE HOVO PAVEIPIKG OKEUN
QVOEKTIKG 0T BeppoTNTA.

O KaToaPOAEC PTTOPEI VO TTETAXTOUV
EadvIKA YnAG, OTOV UTIAPXEl UYPO PETOEY
TOU TTATOU TNC KOTOOPOAGC KOI TNG E0TIOC
payelpepaToc. Kpatdre TNV €0Tia
HOVEIDEPUATOC KOl TOV TTOTO TNGC KOTOGPOAOC
TOVTOTE OTEYVO.

Fevikn amoyn
>TOV TTOPOKATW THVOKG TTOAPOUCIGJOUNE TIC TTIO OUXVEG BAARBEG:

AiTieg BAxBwv
Mpocoxn!

O1 Tpoxeic BAoEIC TWV OKEUWV UTTOPEI VO payioouv Tn Baon
E0TIWV.

MoTe unv TommoBeTeiTe &dela okeln OTIC £0Tieg. Mmopel va
TTPOKANOEi BAGBN.

Mnv TomoBeTeiTe Bepud okeln Tdvw oTo Tedio XEIPIOPOU, O0TNV
meploxr Twv evoeifewv ) oTo TAaioIo TG BAong eoTiwv. Mmopei
Vo TTPOKANOEi BAGRN.

H mTon okANP®V 1 QIXUNEWV GVTIKEILEVWY TTAVW oTn Baon
€0TIWV UTTOPEl VO TTOOKOAEDEI BAGRN.

To OAOUUIVOXOIPTO KOl TO TTAGIOTIKG OKeUN Nlwvouv TTAvVw o€

Oepueg eoTieg. Aev CUVIOTATAI N XPNHON TTPOOTATEUTIKWY GUAWY
oTn Baon €0TIRV.

BA&Beg Artia Auon
Nekedeg TpodIua TOU €xouv UTTEPXEINIOE! ATTOUOKPUVETE AUECWG TO TPODIUG TTOU utiepXelAiCouv pe Tnv EUOTPO €0TIOG.
AKATOMNAC TIPOTOVTOL KABOPIOTNTOC XpnoiuotioleiTe TTPoIOVTA KaOAPIOTNTAG KOATAMNAQ I TN B&ON €0TIWV.
Xopaéelg AAGTI, CAXOPN KO XOUO Mnv xpnoiporoleite Tn BAon 0TIV oav OIOKO I TTAYKO £PYOOIOGC.
O1 Tpaxeic B("}oaql TWV OKEUWVY Xap&louv EAEyxeTe TO okeun.
TNV KEPOUIKN €0TIAL
Zebwplooua AKATOMNAC TIPOTOVTOL KABOPIOTNTOG XpnoIuoToIEiTE TTPOIOVTA KABAPIOTNTAG KATGAMNAQ vIak TN BA&ON €0TIWV.

TpIBA TWV OKEUWV

2NKWOTE TIG KATOOPOAEG KO TG TRYAVIQL VIO VO TOL UETAKIVAOETE 0 MO UEPOG.

ZAXaPn, CUCTOTIKG He UWNAr TTEQIEKTI-
KOTNTO 0 CAXOPN

AnodAoIwOoEIC

ATTOUOKPUVETE APEOWE Ta TPODILG TToU utiepXelAiCouv pe Tnv EUoTpa e0TioC.

MpooTacia rePIBXAAOVTOG

Amocupon CUUPWVX PME TOUG KXVOVEG
TIPOCTACIG TOU TIEPIBXAAOVTOG

ATOOUPETE TN OUOKEUOOIO OUPPWVA UE TOUG KAVOVEC TTPOCTACIOG
TOoU TIEPIBAAOVTOC.

AUTI N OUOKeUr XOPOKTNEIZETAI CUPPWVA e TNV
EF\/ eupwraikn odnyia 2012/19/EE mepi nASKTPIKWV Kol

NAEKTPOVIKWY OUOKeuwv (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopidel T TAGIOIO YIO PIo aTOouPon Kol
alomoinon TwV TOANIWY CUCKEUWY UE 10XU 0’ OAn Tnv EE.

Mayeipepa Pe eEmaywyn

MAcOVEKTANATX

>TO Poyeipepa pe emoywyn dnuioupyeital N BeppodTnTa OTeudeiag
OTOV TIATO TNG KATOOPOAAG. AUTO EXEI VIO E0GG TTOMK
TASOVEKTAUOTAL:

OIKOVOUix XpOVOU OTO HAYEIPEMX KOI YHOIHO. Ta HOYEIPIKA
okeun CeoTaivovTal ameubeiog.

OIKOVOpix EVEPYEING.

EukoAOTEPN PPOVTIOX KAl KXOXPIOHOG. Ta UTIEPXEINOHEVD
daynTd dev KaiyovTal TOCO YPHyopa.

EAeyxopevn Tpoxr OepHOTNTOG KX XoPAAEIN. H emaywyn
dnuioupyei 1 SIGKOTTEl TNV TTAPOXN BePUOTNTAC APECWS PETG QO
KGO xelpiopo. H Beppavon SIoKOTTETAI, OTOV KATEBAOETE TO
HOyEIPIKO OKEUOG Ao TNV €0TION HAYEIPEPATOGC, ETONG Kol OTAV N
€0TIO HOYEIPEUATOC ElVal OKOUO EVEQYOTIOINUEVN.
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ZUMBOUAEG YIX TNV EEOIKOVOMNGCN EVEPYEING

XpnoluoTioleiTe KATOOPOAEG Kol TNyavia pe emimedouc maToug. Ol
averimedol MATol auEAvouv TNV KATAVOAWON EVEPYEING.

XPNOIYOTIOIEITE VIO HIKPECG TTOOOTNTEG HIG PIKEN KATOOPOAC. Miot
HEYAAN, HOVO AlyO YEUATN KOTOOPOAD XPEIACETOI TTOAU eVEPYEID.

KAgiveTe TIC KATOOPOAEG TTAVTOTE W’ Eva KOTAANAO KOTIOKI. 2TO
payeipeua Xwpic Kamakl XpeldleoTe TEO0EPIC POPEC TTEPICCOTEPN
EVEPVEIQ.

MoayeipeteTte pe Aiyo vepod. AUTO €E0IKOVOLET EVEPYEID. STO
AOXOVIKG SIGTNEOUVTAI Of BITAHIVES KOI O GvOPYAVEG OUCIEG.

PuBpioTe éykaipa piot xaunAdTepn Boduida 10XU0G.

MayeipIk& oKeun

KaT&AANAO HAYEIPIKO OKEUOG
Xpnoipotoleite pdvo o1dNPOPOYVNTIKG HOYEIDIKG OKEUN amd euayie

XOAUBQ, XUTOoIONPO 1 €IBIKA HOVEIPIKG OKEUN EMOYWYNG OO

avoeidwTo XAAUBO.

AN HXYEIPIKE OKEUN EMXYWYNG

Ymaipxel A0 €i00C OKEUWV EIDIKA VIO ETTAYWYIKO LOYEIPEUX, TWV
ormoiwv n Baon eival TANPWS CIdNEOUAYVNTIKT.



‘OTOV XPNOILOTTOIOUVTOI PEYOAG
okeln pe Mo pikper) OIGUETPO OTN
oldnpouayvnTiKn Cwvn, Bepuaive-
TOl HOVO N oIdNPOoayYVNTIKA dwvn
Kol €701 OeV VIVETOI OUOIOYEVAG
KoTovour) BeppdTnTaC.

Ta okeln pe Cwvn omd aAoupivio
yeoo oTn BAon, Peiwvouv Tn o1dn-
popayvnTiKr wvn, €TOI N TTOPEXO-
yevn 10xUG PTmopei va eival
UIKPOTEPN 1 VO TTOPOUCINOTOUV
TPOBAMUOTO EVTOTIOUOU TOU OKeU-
OUC ) OGKOUO KO VO PNV avixvele-
TOll.

AKQTXAANAO PAYEIPIKO OKEUOG

Mn xpnoigomoleiTe poyeIpIk& okeln amd ouvnOIouEvo avo&eidwTo
XOAUBQ, YUON, KEPTUIKO, XOAKO 1 oAoupivio.

‘EAeyX0Gg HayEIPIKOU OKEUOUG

To PayEIPIKO O0GC OKeUOC gival KATOMNAO, OTav 0 TTATOG TNG
KOTOOPOAGC 1) TOU TNyavIioU eAkovTal omd évav payviTn. Ol
KOTOOKEUOOTEG KOATOOPOAWV XAPOKTNEICOUV KAVOVIKG Tl
KOTAANAGL YIOE ETTOYVWYT HOYEIDIKG OKEUN.

N vax yVwpIioETE TN GUCKEUN

Baon eoTiwv

H Bdon eoTiwv JI0OETE! PIa eMAVWYT CUVOAIKAG EMOAVEIRG.
MropeiTe vo TOTTOOETHOETE TOL HAYEIDIKA OKEUN KATA BoUANCN TTAvVR
OTN OUVOAIKN Xpnolun emdaveia payeipéuatoc. H 8€on, To peyebog
KOl TO OXAUG TOU XPNOIUOTIOIOUUEVOU POYEIPIKOU OKEUOUG
AVOYVWPICETOI GUTOUOTA.

Ymodei&n: Se kabe mAeupd TNG BAONG €CTIQV UTTOPOUV VO
BpiokovTal TAUTOXPOVG O AeIToUupYia HOVO 2 €0TIEC UOYEIPEUOTOG.

MA&TOG TOU HAYEIPIKOU OKEUOUG

H olUoTaon Tou MATOU TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG UTTOPET VO
emNEEAOoEl TO OTTOTEASOUG TOU HOYEIPEPOTOC. TO UNKO TOou TT&TOU
TOU POVEIPIKOU OKEUOUC TTPETTEI VO PoIPAdel opolopopda TN
BeppudTnTa. KaTtdANAOC gival T.x. evag aTog "oavToulte" amod
avo&eidwTo XAAUBO.

ASEIX MAYEIPIKX OKEUN 1] HAYEIPIKX GKEUN ME AEMTO TTXTO

A Kivduvog eykaUpaTog!

Mn CeoTaiveTal &deIn HAVEIPIKG OKeUN 1) HOYEIDIKA OKEUN He AeTTTO
maro. Eva adelo poyelpikd okeuog pmopei va BeppavOei 1000
VPNYOPQ, WOTE N ASITOUpPYio OTEVEQYOTTOINONG YIa AOYOUG
OoPOAEIaC Vo PNV evepyotioinBei EyKapa Kol VoL TIPOKUWE! pIck
uywnAn Beppokpaocia. O TATOC TOU OKEUOUC PTTOPEl VO AIWOEI KOl VO
KOTOOTPEWE! TNV UOAOKEPOPIKT TTAGKO TNG BA&ONC €0TIWV. Mnv
OKOUUTINOETE TO KAUTO UAYEIPIKO OKEUOG KOl OTTEVEQYOTIOINOTE TNV
€0TIO POYEIPEPATOC. >€ TIEPITTWON TTou N BAon 0TIV, adou
KPUWOEI N €0TIO HOYEIPEUOTOC, O ASITOUPYE], KOAEOTE TNV UTINPECIN
TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TIEAGTGV.

Avayvwpion KATOXPOAXG

H 6¢on, To peyeboc Kal To OXNUO TOU XPNOIYOTIOIoUUEVOU
HOyEIPIKOU OKEUOUG QvVOyVwPIZeTal auTOUOTO omd TN BAon €0TIWV.
KoTaMnAa gival peyeon pe pia diapetpo omd 90 ewg 340 mm.

YmodeiEn: O1 evieifeic Twv €0TIWV UAYEIPEPOTOG UTTOPE! VOl
SlodEPOUV Omd TO TIPAYUATIKO PEYEDOG Kl OXMUO TOU PAYEIPIKOU
oKeuoug. AuTo eival KOTI TO KavoviKO Kail Oev ennpeddel Tn
AelIToupyia TNG BAONC €0TIGV.

Ymodeign: H ekdoToTe AeiToupyia evepyoroleiTal, adou mpwTa
QTMOPAKEUVETE TO OGKTUAO.

w2 Bo

ZTOIXEIX XEIPIOHOU Kol EVOEIEEIQ

1 Avoyvwpiopévn €0Tion HOYEIPEUOTOG

2 Evepyoroinuevn e0Tiol HOYEIPEUOTOC

3 Evepyotoinuévn e0Tia HOYEIPEUOTOC HE evepyd XPOVODIOKO-
mn

AeiToupyieg aopdNonc

AEITOUPYIC TIOOOTOCIOG OKOUTTIOPATOC VIO TOV KOBAPIoUO

1 Xpnoiun emdavein payeipEPaToq

2 Kevrplkog dIoKOTTNG

3 06ovn adne

PoAOI ouvayeppoU oUVTOHOU XPOVOoU

00ovn adng

O xelplopdg TNG 006vNC adne Pmmopei va yivel eUKOAa pe Tor
OAKTUAG oag. EvepyoromoTe Tnv emBupunTr) AeIToupyid,
OKOUUTIWVTOG OUVTOUO TIG avTioToIXeG emdaAveleg TNG 006dvng
evOeiewv 1) TIEPIOXES evTOg TNG 00dvNC.

[MAnpodopieg

B8

€

S
= Acdalein TaIdIWYV
TaY

i

RN

Mevou emAoywv

=] 'Evdei&n Tou XpovodIaKOTTN
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Mpoooxn!
Mnv TOTTOBETEITE TIOTE KOUTA PAYEIQIKG OKEUN OTNV TIEPIOXN TNG
006vNnG adng. To NAEKTPOVIKO cUOTNUO UTTopEei va utiepBeppavOel.

Yrodeign: Kpotdre Tnv 086vn evieiewv mdvtoTe oTeyvr). H
uypaoia emnpeddel TN AeIToupyia.

EvOeEi&eIC TWV EOTIWV HAYEIPEPARTOG

AvVQyVWPICHEVN EOTIX MAYEIPEPATOG

H eudaviCopevn €oTio payeIPEPATOC
avayvwpiotnke. MNa TN puduion
akoupthoTe Tn Babuida 10xU0C oTN péon
TOU OUPBOAOU TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG.

Emeypévn €0TiX JAYEIPEPATOG

H eudoviCouevn €oTia HayEIpEPATOC EMAEXONKE. MTopeiTe val
puBpioete TN Baduida 10XUOC.

Evepyomoinpévn 0TIX UAYEIPEPATOG

H epdpaviCopevn eoTia payeipepaTog
evepyoroinenke. 2tnv evoeiEn avaBel n
puBuiopévn Boduida 1oxU0G.

AMAeg evdeikeig

H eudaviCopevn eoTia payeIpEPATOC
Oev pmopei va pubpioTel.

O1 auTieg pmopei va givai:

m >e KGBe mAeupd TNC BAoNG 0TIV
uTToPEl VoI BPIOKOVTOI TAUTOXPOVG OE
AeiToupyia poévo 2 eoTieg
UOYEIPEUATOG.

= To pavelplkd okeuog Oev eivail
KOTOAMNAO Yo eTTAVWV.

Agiroupyia KUAIoNG (scroll)

Me Tn AeiToupyia KUAioNG (scroll) pmopeite va aMa&eTe diddopec
TIUEC pUOHIONG, OTWG BaBuUIda I0XUOC, DIGPKEIN KOl XPOVOCS, KAO®G
emong Kal TEPAITEPW TIUEC OTO PevoU ETAOYQV.

EmAeETe MpwTO TNV TIUA, TTOU BEAeTE VO puBpioeTe. AKOUUTINOTE TNV
emdavela TNG 006vNg evdeifewv Kal TIEpAoTe eAadpd e To
OGKTUAO TTPOC TG EMAVW M TTPOC TG KATW I QVTIOTOIXO TTPOC TO
apIoTEPA 1) TIPOC T Oe&Id.

‘EvdeiEn umoAoimng 0epuoTNTAC

H Bdaon eomiwv dI0BETE! yio KAOe TAeUP pIa evOeIEn uTOAOITTNG
BepudTnTaC h, n omoia deixvel TIC £0TIEC HOYEIPEUOTOC TTOU €ivall
aKoOpa (eoTeG. MnV OKOUUTNOTE TIC €0TIEC HOYEIPEUOTOC 1 TNV
TAEUP& TNC BAONG €0TIOV e auTn TNV evdeiEn. AKOUO Kol OTav N
Baon eoTiwv eival 1dn amevepyoroinuevn, To h mapauével
QVOUUEVO, OO0 Ol E0TIEC HOVEIPEUOTOG eival aKOUO (EOTEG.




PUOuion Tng Baong eoTiwv

>e auTO TO KEPAAaIO pabaiveTe, TTWC Vo PUBUICETE TIC €0TIEC
HOYEIPEUOTOC. 2TOV TTHiVOKG pubpiong 6a Bpeite Babuideg 1oxU0og
Kol XpOVOUG HOvEIpEUOTOC Via diddopa daynTa.

Evepyoroinon ko amevepyoroinon Tng Baong
EOTIOV

Me Tov KevTpIikd JIOKOTTN EVEQYOTIOIEITE KAI AMEVEQYOTIOIEITE TN
Bdon eoTiwv.

Evepyomoinon: AkoupmmioTe 7o oupporo D. H évdeitn mévw amd
TOV KEVTPIKO O1oKOTTN avaBel. MeTd amd éva oUVTOHO XPOVO

evepyoroinong n Baon eoTiwv BpioKeTal 08 €TOINOTNTO ASITOUPYIOG.

Antevepyorroinon: Akoupriote 1o oUpBoro D. H évdeitn otny
0006vn evdeitewv ofrivel. OAeg o1 €0TIEG PAYEIPEPATOC EiVal
QTTEVEPYOTIOINUEVEC. H KATAOTOON QVOLOVAC EIVOI EVEPYOTTOINUEVN.
BAEe 01O KePAGAQIO KaTaoTaon avauovrg.

H &vdel&n 6epudTNTOC TOPALEVEI QVOUPEVN, UEXP! VOI KOUWOOUV Ol
€0TIEG YAYEIDEUATOG.

Ymodei&n: H BAon 0TIV AmevePYOTIOIEITAI AUTOUOTO, OTOV OAEG Ol
€0TIEG POYEIDEPATOC EIVOI OTIEVEQYOTTOINUEVEG TTAVW OO

60 OeuTepOAeTTOl KOl OEV TIPOYUGTOTIONNOETE KaWia pubpion otnv
066vn adng.

KaTaoTtaxon npepiag

MOAIC amevepyomolfoeTe Tn BAON 0TIWV, EVEQYOTIOIEITOI VIO HICK
puBuiopevn SIAPKEIa N KoTAoTaoN nEepiag. H Adpma mave amo Tov
KevTPIKO BIaKOTTN avaBooBrvel. Meta Tn Anén TnG SIGPKEIOG
amevepyoroleiTal evieAns n Baon eoTiov. KoTd mn didpkeia TNG
KOTAOTOONG NPEUIOC UTTOPEITE VO evepyoTToInoeTe Eava TN OUOKEUN)
UEOW TOU KEVTPIKOU BIGKOTITN. H OUoKeun BPIOKETAI QUECWE OE
ETOIHOTNTO ASITOUPYIOGC.

YrodeiEn: Tov TpOTo aMOyAC TNG XPOVIKNG JIGPKEING TNG
KaTdoTaong neediog, Oa Tov Bpeite 0To KEGGAXIO Mevou emAoyev.
PUBpIoN TNG €0TIXG HAYEIPEPATOG

Me Tn Aeiroupyiat kKUANIoNG (scroll) puBuiceTe TNV emBuunTr Boduida
10XUOG.

BoBpuida ioxuoc 1.0 = eAaxiotn 1oxUg

BaOpida 1oxtog 9.0 = péyiotn 1oxU¢g

Kabe Babpuida 1oxUog exel pia evoidpeon Boduida. Autr) n Babuida
XOPAKTNPICETAI pE X.5.

Ymodeign: Tov TPOTO amevepyoroinong Twv evliGueowv Baduidwy,
Oa Tov Bpeite oTo KepGAaio Mevou emAoywv.

PuBuion Tng Badpidag 1oxU0G

H Bdon eoTiwv TIPETE! VO ival evepyoTIoINUEVN.

1. TomoBEeTHOTE TO PAYEIPIKO OKEUOC TIAVW OTNV emMdAvEIN
HOYEIPEUOTOC.

2. AKOUUTINOTE TO CULBOAO LOYEIPIKOU OKEUOUG OTNV 066vNn
evOeitewv. Xtnv évdeign avaBel 0.0.

3. Meoa oTa enopeva 3 OeUTEPOAETITG TIEPAIOTE EAAPOA TTPOC TOL
apIoTEPA Kal puBpioTe TNV emBuunTr Babuida 1oxU0G.
AKOUUTAOTE TO oUpRoAo V .

40 45 50 55 60
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MNivakag puduiong

>Tov akdAoubo Tivaka Ba Bpeite pepikd mapadeiypaTta. Or xpdvol
HOVEIPEUOTOC eEAPTWVTOI OO TO €id0¢, To BAPOC KAl TNV TIOIOTNTO
Twv daynTav. Mo autd pmopolv va UTIAPEOUV OTTOKAICEIC.

YmodeIgn: 310 yayeipepa yioxvi i uypov doaynTov Omwe couTeg,
OGATOEC 1) TTOT& UTIoPOUYV, XWPIG Vo To avTIAndBeite, va (ecTabolv
TTOAU YPAYOPO KO VO UTTEPXEINIOOUV 1 VO TITOIANICOUV. Ta TO OKOTTO
auTo ouvioTaTal eva oTadIokd (EOTOPO 08 KOATOAMNAN Babpuida
10XUOG KOI OVOKATEUOVTOCG OUVEXWG.

BaBpuida 10XU0¢ AIXPKEIX CUVEXIGNG TOU
HOYEIPEPATOG O AEMTX

Aiwoipo

> OKOAATO, KoUuBepToUpa, BoUTUPO, LEA 1.0 -

ZehaTiva 1.0-2.0 -

ZEOTOUX Kal dixTipnon Tou ¢paynTou {eoToU

Moxvi (T.X. HavelpePEVEG DAKER) 1.0-20 -

roAa** 1.5-25 -

ZE0TOUO AOUKAVIKWV OTO VEPO** 3.0-4.0 -

SEMAYWHX KXI {ECTAUX

STIOVOKI, KOTEWUYHEVO 25-35 5-15 Aerttdt
'KOUAGC, KOTEWUYLEVO 25-3.5 20 - 30 Aertax
ZIYQVO MAYEIPEUX, CIYXVO BPp&OIHO

IMouBapAdkia, kedpTedEC 45-55* 20 - 30 Aentax
Yapl 4.0-5.0 10 - 15 Aent&x
AOTIPEG OBATOEG, TT.X. OOATOO UTIECOLIEA 1.0-20 3 - 6 Aeritdx
XTuminTéC OAATOEC, TI.X. OOATOO ureapvaid (Bearnaise), odAToo oMavdel (Hollandaise) 3.0 - 4.0 8 - 12 AertTdt
Mayeipepa, HXYEIPEPX UE ATHO, COTAPICHX

PUT 2.0-3.0 15 - 30 Aent&x
Puloyaho 2.0-3.0 25 - 35 Aenrt&x
BpoaoTég moTareg pe dAouda 4.0-5.0 25 - 30 Aertdx
BpaoTteg maTdTeg xwpic pAouda 4.0-5.0 15 - 25 Aent&x
ZUUOPIKA, HOKOPOVAKIO 6.0 -7.0* 6 - 10 Aerttct
Moyvi, oouteg 3.5-45 15 - 60 Aerrdx
AOXAVIK& 25-35 10 - 20 Aent&x
AOXAVIKE, KOTEWUYHEVD 3.5-45 7 - 20 Aerit&x
Moawyeipepo oTov TaxuBpaoTnea 45-55 -

Mayeipepa o€ KAEIOTO OKEUOG

PoA& kpeaTog 4.0-5.0 50 - 60 Aerrt&x
Yntd KOmopdg 4.0-5.0 60 - 100 Aenitcx
['KoUAOG 3.5-45 50 - 60 Aemrt&x
Wroipo**

SvitoeA, duoikd f mave 6.0-7.0 6 - 10 ettt
SVITOEA, KOTEWUYUEVO 6.0-7.0 8 - 12 Aerttd
KOoTOAETO, DUOIKN 1) TIOVE 6.0-7.0 8 - 12 Aerttdt
MmpIZoAa (3 cm maxocg) 7.0-8.0 8 - 12 Aertdx
>TNB0G MouAepIKoU (2 cm TAixog) 50-6.0 10 - 20 Aent&x
2THO0G TTOUAEPIKOU, KATEWUYHUEVO 5.0-6.0 10 - 30 Aent&x
Yapl kal IAETO waplol, GUOIKO 5.0-6.0 8 - 20 AertTct
Wapl kal GINETO YapIou TTave 6.0-7.0 8 - 20 AertTdt
Wapl Kal GIANETO WapioU, TTAVE KOl KATEWUYUEVO TILX. OETAKIO WopIoU TTove 6.0-7.0 8 - 12 AertTdt
[apIdGKIa Kal yapideg 7.0-8.0 4 -10 AertTct
TnyovnTd GaynTd, KATEWUYUEVT 6.0-7.0 6 - 10 AettTct
Kpéneg 6.0-7.0 TnyaviovTal ouvexoueva
OpeléTar 3.5-45 TnyaviovTal ouvexoueva
ABY& paTia 50-6.0 3 - 6 Aeritdx
Tnyaviopa otn PITECH* (Tnyaviopa otn dpireda 150 yp. - 200 yp. avd yepida oe 1-

2 NiTpa AGdI)

Koreyuyueva mpoiovTa, T.X. TNYGVNTES TIOTATEG, VAYKETG KOTOTTOUAOU 8.0-9.0 Tnyavicovtal otn dpITela ouve-
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BaOpuida 10XU0Gg AIXPKEIX CUVEXIGNG TOU
HayEIPEPATOG GE AeTIT&

KpokeTteg

KedTeddKia

Kpeag, T.X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU

Wapl, mave ) oe CUpn pe goyia umipag

NOXOVIKG, JOVITAPIO, TTOVE 1 0g CUUN PE POIA UTTIPOG

MIKp& TTOPOOKEUGOUATA, T.X. TNYOVITES, dpouTa oe CUUN UE PAVIG UTTipaG

7.0-8.0 -
7.0-8.0 -
6.0-7.0 -
6.0-7.0 -
6.0-7.0 -
4.0-5.0 -

* JUVEXION POVEIPEUOTOC XWPIG KOTAKI
** XWPIC KomaKI

AgiToupyiax powerBoost

Me Tn AeiToupyia powerBoost pmopeite va (eoTdveTe Ta daynTd
aKOUO ypnyopoTepa. H Aeitoupyia powerBoost au&dvel yia Aiyo Tnv
10XU TNG emMAeyUEVNG EO0TIOC HOVEIPEUOTOG.

Mepiopicpoi Xpriong yix Tn AsiToupyia
powerBoost

Mropeite va evepyorolfoete Tn Aeitoupyia powerBoost otn de&ia
Kol aploTepn MAeup& TNG BAONG €0TIWV HOVO pia popd. OTav
EVEPYOTIOIEITOI HIG OEUTEPN EOTION HOYEIPEUOTOC I QUTH BPIOKETAI
non oe Aeiroupyia, TOTE N AeiToupyia powerBoost dev eivai
dlabgoiun, ) omevepyotoleiTal N AeiIToupyia powerBoost Kail n eoTial
gayelpeuaTog emotpedel Eava otn Babpuida ioxvog 9.0.

XpovodIxKOTITNG

Me TO XpOVOJIGKOTITN UTIOPEITE VO OTIEVEPYOTTOINOETE GUTOUOTO HICK
€0TIO UOYEIDEUATOC PETA AO Hiot pUBUIoUEVN OIGPKEIO.
PuUOpion Tng dikpKeIXg

H eoTia payeipepaTog mpemel va exel emAexOel kai n Babuida 1oxU0g
VO €xel pubploTel.

1. AKOUUTINOTE TO OUPRBOAO V.

40 45 25 60

®

>1nv evoeliEn avaBel 0n 00min.

Evepyoroinon Ko armevepyoroinon Tng
AeiToupyiag powerBoost

H eoTia paveipguaTog mpemel va exel emAexOel.

Evepyomoinon: MepdoTte eAadpd e To SAKTUAO TTPOG TO BipIoTEPT,
pexo!l vo puBpioTei n Asitoupyia powerBoost P. Akouprnote 1o
oupRoAro V. H Aerroupyia evepyoroinnke.

Anevepyoroinon: MNepdoTte eAadpd Ye To SAKTUAO TTPOG Tai BegIc
Kol eTmAEETE pIa AN Babpida 1oxuoc. H Aeitoupyia
amevepyoroindnke. Mo va omevepyoroINoeTe evieAws TNV 0Tio
HOVEIPEUOTOC, TIEPAOTE eAAPOG TTPOC Tar O, PEXP! VO eudaVIOTEI
oTnv évoeign 0.0.

YodeiEn: KaTw omo 0pIopEvVEG CUVONMKEG AevVEPYOTIOIEITAI
auTOPOTO N AeiIToupyia powerBoost, yia va TToooToTEWe! TOL
NAEKTPOVIKG EQPTAUOTA TNG BAONC €0TIWV OO UTIEPBEPUOVON.

2. Meoa oTa enmopeva 3 OeUTEPOAETITG TIEPAIOTE EAAPPA LE TO
OAKTUAO TTPOC Tal EMAVW N TTPOC TOl KATW Kail pubpioTe Tnv
emouunTn OIGPKEI 0 AeTITA.
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3. EmA&ETe TIg wpeg. Mepdiote eAadpd e To DAKTUAO TTPOG TO
eMAvVK N TTPOG TO KATW Kol puBuioTe TNV emBuunTtn SIGPKEIG OE
WPEC.

H puBpiopévn dIdpKEIn EICAYETOI OTN PVALN TNG CUOKEUNG HETR
aro 3 deutepoAenTa. H xpovikr didpKeia TpExel davepd oTnv
evoeIgn oe avTioTpodn YETpnon.

MeT& Tn AfREN TNG SIXPKEING

OTav n Xpovikn dIApKeIa £xel Af&el, amevepyoTTolgiTal N 0Tio
payelpepaTog. Eva onua nxei. ZTnv évoeiin Twv eoTIwv
poyelpéuaTog avaBel 00 sec kai n Baduida 1oxuog 0.

Yrodeign: Mmopeite va pubpuioeTe i XPOVIKN JIGPKEIN UEXPI KO
9 wpeg Kol 59 Aentd. AvdAoya pe Tn pubuiouevn Bodbuida 10XU0¢
UTTOPEl N €0TIOL UOYEIPEPOTOG VO OTTEVEQYOTTOINOEI £MioNG KO TIPIV TN
AMEn TnG didpkelag. BAEne oTo keddhaio Arevepyoroinon yia
Aoyouc aopareiag.

A16pOwon Tng SIXPKeING: AkouprmaTe To oUpBoAo -1 ko
pUBUIOTE €K VEOU TN XPOVIKN OIAPKEIX.

IBRoIpo TnG SikpKeIxg: AkouprnoTe To oUpBoAo 11 kar pubuioTe
mMow o710 0n 00mn.

Arntevepyorroinon yiok AOyouc xopaAEixg

Edv pia eoTia HOyEIPEUOTOC BPIOKETAI VIO HEYOAO XPOVO OE

AeiToupyia Kol eogic dev aAa&eTe TIC pubpioelg, TOTE evepyoTioleiTal

N QTTEVEPYOTIOINON VIO AOYoUuC alodoAeiag.

H eoTia paveipguatog amevepyoroleital. Xtnv evoeign eudavideTal
"H eoTia nrav yia moAU xpovo oe Aeitoupyia”. AKOUUTINOTE TO
oupRoro V. H évdei&n ofnvel. Mmopeite vo puUBIcETE €K VEOU.

MeTadopax Twv pubpicewv

Bpaxumpo6sopn pvApn

MOAIC OTIOUOKPUVETE 1 UETATOTTIOETE TO PAYEIPIKO OKEVUOG Ao TN
Baon eoTiov, amobnkevovTal OAeC ol pubuioelc TNC £0TIOG
HayEIPEUATOC VIa pia pikpr) Sidpkela (10-90 deuTepoAenTal). H
eoTio payelpepaToc de Bepuaivel.

Ymodeign: Koata Tn didpKeia TNG BPoxumpoBeoung Uvnung
uTTopEiTe Vo GAAEETE TIC PUBUIOEIC TNC €0TIOG UOYEIPEUATOC
(E€aipeon amoTeAei: n Aeitoupyia powerBoost kail o
XPOVOJSIGKOTTNG).

40

[16Te Ba evepyoroinBei N AeIToupyia TNG amevepyoroinong yio
Adyouc aodoeiog, e€apTaTal amd TN pudbuiouévn Baduida 10xU0oC.
MepioooTepec MAnpodopiec Ba Bpeite oTo kedparaio Apon BAGBNG.

TomoBeTrOTE TO POYEIPIKO OKEUOG KATA TN OIGPKEIR TNG

BpoxumpoBeoung uvAung Eava otnv idia B¢on. Or pubuioeig

HETAGEQOVTOI QUTOUOTO. H eoTia payelpépaToc Beppaivel.

Yrodeigeig

m Edv n 6¢on amokAivel mépa TTOAU armd Tnv apxikn 6€on,
XpnolgotoinoTe Tn Aeitoupyia mapddoong

= Tov TpOTO OGAMAYNC TNG XPOVIKAG JIGPKEINS TNG BpaxumpdOeounc
uvAung, Ba Tov Bpeite oto kedpahaio Mevou emAoywv.

AgiToupyia maxpadoong

Me auTr) Tn AeIToupyio UTTopeiTe Vo UETAPEPETE PUBUIOEIC PIOG
€0TIOG UOYEIPEUOTOG OE HIG VEQ B€0N PAYEIPEUATOC.



1. TOMOOETHOTE TO PAYEIPIKO OKEUOC KOTG TN OIGPKEIN TNG
BpaxumpoBeounc PVAUNG O Piot GAAN BEon TTAVW oTNV EMPAavEIn
HovelpeUaToc. H véa eoTial HOVEIPEUOTOC OVaYVWPEICETAI.

Ynodeign: H Aeiroupyia mapadoong dev eival Aéov diaBgaoiun,
otav evoldueoa:

Qpa

PUOuIon TG wpag
H Bdon eoTiwv TIPETE! VO gival evepyoTIoinuevn.
1. AkoupmmoTe To oUpBoAo . To pevou emAoymv eudaviZeTal.

2. MepdoTe eAadpd pe To OAKTUAO TIPOC TG EMAVW KOl eTMAEETE TNV
emAoyr) "PoAOI". ZTnv evoelEn eudaviCeTal n pUBUICUEVN WPO.

B TTPAYUOTOTIOINCETE HIo puBuIon (E&aipeon amoTeAei: Pubuioceig
OTNV €0TIO HOYEIPEUOTOC PE TNV BpaxutpoBeoun pvAaun)

B LETOTOTMOETE OKOUG HIG GOPG TO HOYEIPIKO OKEUOG

2. AKOUPTIROTE TO oUPRoA0 Tapddoong 1. O1 pubpioeig
peTadEPONKAV.

3. EmA&ETe TN popdn mapousiaong Tou xpdvou (h 1) min) kai
pubuioTe TNV WPG We TN AeiToupyia KUAiong (scroll).

4, AKOUUTINOTE TNV eMdAVEIa TS 006vNe evdeifewv V' KAOTw degid.
H wpa eival pubuiopévn.

A€ITOUPYIX TIPOOTACIXG OKOUTTIGHXTOG

Edv okoutioeTe aivw omd TNV 000vn evieifewv KaTA TN dIAPKEIN
TTou n BAon €0TIWV eival evepyoTToINUEVN, PUTTOPOUV Vo GAGEOUV Ol
puBuioeic. MNa TNV amoduyr), N BA&on eoTiwv OIBBETE! Hio AsIToupyia
TTPOOTOOIOG OKOUTHIOUOTOG.

Evepyomoinon: AkoupmmoTe To oupporo €. Eva ofjua nxel. H
00ovn evdeifewv eival yia 20 deuTepOAETTTa KAEIBWHEVN. TNV
evoelgn eudavideTan n umoAoin didpkelo. MopeiTe VO OKOUTTIOETE
avw armd TNV 006vn evoeifewv Xwpic va aAa&ouv ol pubuioelg.

AcpaAeix TIXIOIWV

Me Tnv aodaieia aidiov Pmopeite va eumodioete Ta MAIdIA, VO
€VEPYOTIOINCOUV/pubpicouv Tn BAon e0TIWV.

Yodeign: Edv pia eoTion HOYEIPEUATOC Eival EvEPYOTIOINUEVN, TOTE
n aopareia maidiov dev eivar diaBeoiun.

Evepyorroinon Kol arevepyoroinon Tng
aoPAAEING TTXIOIWV

H Bdon eoTiwv TIPETE! Vo eival evepyoTioinuevn. Agv eMTPETETAI VO
gival pubuIopEvn Kapion e0TiON HAYEIPEPATOC.

Evepyomoinon: AKoupToTe To oUPBOAO @ Kol OTn GUVEXEIR TNV
emavela TNG 006vNng evdeifewy <0 "AcpaAeix mxidiwv". H Baon
E0TIQV EIVaIl KASIOWUEVN.

Amnevepyormoinon: AKOUUTOTE TO OUUBOAO <O KOl OTN OUVEXEID
"aIrevePyoToINoTe" TNV emddveia TG 00dvng evdeifewv. To
KASIdWO €XEl AKUPWOEI.

YnodeiEn: MNa tv aoddieia maudiov undpxouv diddopec pubuioeig
(AuTdpaTa, Xelpokivnta, Amevepyotoinuevn). Tov TpOmo aMayng
Twv pubpiocewy, Oa Tov Bpeite oTo KedAAaIo Mevou emAoywv.

Amnevepyotroinon: Na Vo OTevepyoTIoINoeTe TPOWPA TN ASIToupyia
TPOCTOOIOG OKOUTOHATOC, aKoudTmoTe To oUpBoAo § Kol otn
OUVEXEID "XITEVEPYOTTOINOTE" TNV emdAveia TNG 006vNnG evieifewy.

Ymodeign: ECaipeon amd Tn AeiToupyia MPOOTOOIOG OKOUTHOUATOG
amoTeAel 0 KEVTPIKOG BIOKOTITNG. MTTOPEITE VO OTEVEPYOTTIOINOETE
omoTednmoTe TN BAON E0TIWV.
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XPOoVodIaKOTITNG CUVTOMNG OIXPKEING

Me 10 XpovodIoKOTTn cUVTOUNG OIGPKEING PTTOPEITE Vo puBpioeTe
HIa XPOVIKN OIGPKEIR UEXP! KO 9 wpeg, 59 AeTTdl Kail
59 deuTepoOAerTa. AuTO AeITOUPYEI aveEdpTnTa TN BAON E0TIWV.

H Aerroupyia auTtr) dev oBrvel AuTOUOTO HIG EOTIA.

PuUBpion Tng dIXpKEING
1. AKoUPTOTE TO OUUROAO L\, TNV £vielln eudavideTal
Oh oomin oo sec-

2. Méoa ota endpeva 10 deutepdAenTa IeptoTe eAadPG TTPOC Ta
eTMAVL 1 TTPOC TO KATW Kol puBuioTe TNV emBuunTtn SIGPKEIQ O
AeriTx.

Mevou emAoywv

H ouokeun oog &xel didipopeg Mpokabopiopéves pubpuioelg. AuTéC
TIC TTOOKOOOPICUEVEC PUBUIOEIC UTTOPEITE VO TIPOCOPHUOCETE OTIC
OUVNOeIEC 0OC.

3. EmAEETE TIC wpeg Kol Ta OeuTepOAeTTa. [epdoTe eAadPG TTPOC TG
EMAVW N TTPOG TO KATW Kol pubuioTe TNV emBuunTtn SIAPKEIO.
H puBuiopévn Xpovikn dIAPKEIX EICAYETOI OTN VAN TNG
OUOKEUNG PETA ammd 3 OeUTEPOAETITOL KOl TOEXEI Pavepd OTnv
evoelgn.

Q 04.58 min

MeT& Tn ARgn Tng S1XPKEING

MeTtd Tn Anén Tng SidpKeIag akoUTe &va onua. >Tnv evdeién
epdaViZeTal 00.0min. AKOUHTIHOTE TO OUPBOAO L. To poAdI
ouvayepuoU OUVTOHOU XPOVOU Eival ArevepyoTToinUeVo.

A16pBwON TG SIKPKEING: AKOULTAOTE TO OUPBOAO L\ Kol
oUBUIOTE €K VEOU TN XPOVIKN OIAPKEIX.

ZBRGINO TNG SIKPKEING: AKOULMNOTE TO OUPBOAO £\ Kal oTh
OUVEXEID aKOUPTNoTe TO oUuBoAo C.

YmodeiEn: Edv pia eoTia HoyeIpEUATOC Eival EVEQYOTTOINUEVN, TOTE
TO pevou emAoyav Oev eivail dIaBEaIpo.

Pubuion Mepiypagr) / emAoyEg

DWTEIVOTNTA TNC 006VNC evdel- Mmopeite va aMGEeTe TNV GWTEIVOTNTA TNG 000VNG evOEIEEwWV.

fewv dWTEVOTTA (METPIO™)
Babpovopunon tng o0ovng MrmopeiTe va BEATIOTOTIOINGCETE TNV IKAVOTNTO TNG avTidpaong TNS 00dvng evdeifewv 0To GyyIYUO LE
evdeifewv TO OGKTUAO.
PoAol MrmopeiTe va puBuioeTe TNV WEO.
Mopdr| mapoucioong Tou xpd- Mmopeite va emAegeTe TN Hopdr Tapousiciong Tou XPOVoU.
vou = 12-wpo
= 24-wpo

HxNTIKO orjua

m Hxnmik& onuaTa, evepyormoinuéva®

MrmopeiTe va evEPYOTTOINOETE KOl VO AMEVEPYOTIOINCETE TO NXNTIKA ONLIOTA TNG OUCKEUNG.

m HYnNTIKO onuo e0POAUEVOU XEIPIOUOU, EVEPYOTTOINUEVO

m HXnTIK& onuoTa, anevepyonoinuéva

AoddAeia TaidIwv

MrmopeiTte va KAeldwoeTe Tn BAon 0TIV Pe TNV aodGAeio TAIdIVY Kol Vo eprodioeTe, Vo TNV XPNnol-

potroifoouv Ta aidId Xwpeic TNV &deit 0ag.
m XelpokivnTa* - H aopdieia maudiwv TPETEl va evepyoroindei fy va amevepyoroindei mavToTe Xel-

pOKIVNTO

m AutopaTa - H aodaleia aidiwv eVEQYOTIOIEITOI TTAVTOTE QUTOUOTO, OTAV OTIEVEQYOTIOIEITE TN

Bdaon eoTiwV

m Anevepyormoinuévn - H aopdieia maidiwv dev gival diabeaoiun

Babpidec 1oxuog

Mrmopeite va emAeéete 9 1) 17 Babuideg 10xU0G. >e mepinTwon 17 Babuidwv 1oxU0C PmopeiTe va eri-

AeEeTe MPOOOeTO evdIGiueoed Babpideg yiaw pia Mo AemrTropepn puduion.

m 17 Baduidec 1oxUoc*
= 9 BaOpideg 1oxU0C
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Pu6uion MNepiypagr) / emAoyEg

Bpoxunpdbeopn pviun

Mrmopeite va puBuioeTe Tn XPOVIKM dIGPKeIn TNG BPoxumeoBeoung uvAung. MOAIC amopakpUveTe 1

UETOTOTTIIOETE TO PAYEIPIKO OKEUOC, omoBnKeUovTal OAEC O PUOUICEIC TNG €0TIOG HOYEIPEUOTOC VIO

QUTN TN XPOVIKN OIGPKEI.

10-90 deutepodienta (30 deuTtepoOAeTTO)

KoTtdoTtaon npepiog

MrmopeiTte va puBuioeTe TN XPOVIKN OIGPKEIG TG KOTAOTAONG NEepiag. MeTa Tn pubuiopgévn didp-

KEIOL OTEVEPYOTTOIEITOI EVTEAWC N OUOKEUN. TNV KATAOTOON NPEUIOG N OUOKEUN BPIOKETOI QPECWS

o€ eTOINOTNTO ASITOUPYIOG.
0.5 wpec - 72 wpeg (1.0 wpa*)

Aloxeipion evepyeiog

MrmopeiTe va TIepIopiceTe TN OUVONIK 10XU TNG BACNC E0TIWV KOI VO TNV TTPOOOPUOOETE OTNV TOTIIKNA

ouvdeon Tou AIKTUOU 0ag. o TNV TPooapUOoyr EAGTE Og emadn LE TOV EYKOTAOTATN OOC.

600-7200 W (7200 W*)

Mwooa

Mmopeite va emAegeTe avapeoa oe 19 yAwooeg (AyyAIK&*).

AeiToupyia Tapoucioong

MTopEiTe VO XPNOILUOTIOINCETE TN CUOKEUN VI OKoTToUg emdeIEng Xwpic TN Aeiroupyia B€puavong.

PuBpioTte Tov TpOMO AeiToupyiag emideiéng ota mPwWTa 3 AeTITA UETA TNV €VEQYOTIOINGN.

m Anevepyormoinuévn*
m Evepyormoinuevn

Mpokabopiopévn puduIon

Mrmopeite va emavadepeTe OASC TIC puOUioeIC O0TNV KOTAOTAON TTOPGA00NG.

(E€aipeon amoTteAei: N yAwooa, To poAdl, n Babuovounon Tng 06ovng evdeifewv)

* Mpokaboplopévn pubuion

AA\ayR puBpicewv
H Bd&on eoTiwv TEETE! va eival evepyoTrtoinuévn.

1. AkouprmoTe To oUpRoA0 . To pevou emAoymv epdaviZeTal.

2. MepdoTe eAadpd pe TN Aeiroupyia KUAIONG (scroll) TTpog Ta emave
M TTOOC TO KATW KOl EMAEETE, GKOUUTIWVTOC, TNV emMOuuNTh
emAoyn.

3. PuBpiote Tnv emOupnTn TIUA 1) emAoyr.

4. AkoupmoTe To oUpBoAo V . H pUBHION OmoBNKEUTNKE.

5.3T0 pevol eMAOYOV OKOUUTAOTE To oUHBoA0 V/ . OAeg ol
puBbuioeIC OmOBNKEUTNKAV.

BaBpovopnon tng o8ovng evdeiEewv
Me auTn TN AeIToupyia UTTOPEITE VOl TTOOOGPUOOCETE TNV OKPIRN TTieon
ToU OGKTUAOU OOG VIO TIC EI00YWYEC TTAVW OTNV 060vn evieifewy.

Ymodeign: H 06ovn adng exel mpoRabuovounbei omo To
epyooTaolo. Mia véa Babuovounon pmopei va eival OUwe
amapaiTnTn, VIo Vo BEATIWOEI N akpiBeia TNS e1I00ywyNe MAvVw oTnv
o0bovn adne.

1. AkouptmoTe To oUpPRoAo . To pevol emAoyov epdoviZeTal.

2. EmAeETe pe Tn Aermroupyia KUAIoNG (scroll) Tnv emAoyn
"BaBpovounon Tng 006vng evoeiewv'.

3. AkohouBnoTe TIC 0dnyieg oTnv 086vn evieifewy.
H 006vn adnc Babuovounonke.

PUOpIoNn TNG $WTEIVOTNTAG TG 000VNG
evoeitewv

Me auTr) TNV €MAOYI UTTOPEITE Vo AAAEETE TN PWTEIVOTNTA TNG
obovne adng.

1. AkoupmmnoTe To cUpRoA0 . To pevou emAoymv eudaviZeTal.

2. MepdoTe ehadpd e Tn Aeitoupyia KUAIONG (scroll) Tpog Ta emdive
) TTPOG TO KATW Kol EMAEETE TNV emAoyn "®PWTEIVOTNTX TNG
000vng evdcitewv".

EpdavieTal n évoeign yia Tn pubuion TnG ¢wTeivoTNTOC TNG
006d6vng adng.
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3. AkoupmhoTte To oUpBoAo + 1 To oupBoAo = Kol pubpuioTe TNV
emoupnT GWTEIVOTNTO.

4, AkoupmmoTe To oupporo V. H pUBuion amoBnkeuTnke.

KaOaxpiopog Kai ppovTidx

O1 uttodeieic 0’ auTd To KEPAAao oag Bonboulv, va dpovTiCeTe TN
Baon eoTiwv. KAatdMnAa UAIKG KOOGPIoUOU UTIOPEITE VOl
ToounOeuTeiTE PEOW TNG UTINPETIAC TEXVIKNAG EUTTNPETNONG
TEAOTWV N 0TO OIKO POG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YXAOKEPAMIKI TTAGKX

KoBapilete TN Bdon eoTiwv K&Be Gopd, TTOU EXETE LOYEIPEWE! e
auTr. ETol 0ev KOMOUV TO KAPEVO UTTOASIUUOTON haynToV.
KaBapilete TN Bdon eoTiwv, adolU TTPWTA KPUWOEI OPKETA.

Xpnolpotoleite pdvo UNKG KabapliopoU, TTou gival KATAMNAa via
UOAOKEPOHIKO UAIKO. MpoogéTe TIC uTodeiéelc KabapIopou TIavw oTn
OUOKeUOoia.

Mn xpNOoIUOTIOIEITE TIOTE:

N OPOIWHEVO OTTOPPUTTOVTIKA TTIATWV
B KOBAPIOTIKA VIO TO TIAUVTHPIO TWV TIATWY
® UANKG TpIgipoTog

® I0XUPG AMOPPUTIAVTIKA, OTTWC OTIPEI NAEKTPIKOU GoUPVOU 1 UNIKG
QMOPAKEUVONG AeKESWV

Apon BAxBwv

Edv mapouoiaoTei kamolo BAGRN, O onuaivel Twe eival KA&TI TO
00BaPO, ouxva n aiTia eival aohuovTn. MNMPooeETe MOPAKAAW TIG
aKOAoUBEeC UTTODEIEEIC KO CUPBOUAEG, TTPOTOU KOAEOETE TNV
UTINPECIa TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TIEAOTWV.

YT0d¢€i&eIg, TPOEIBOTTOINGEIG KO HNVUHOTO
OPOAPATOG
Edv mapouoiaoTei eva mpdRAnua, epdaviovtal umodeigelg,

POEIOOTOINCEIC ) UNVULOTA OGGALOTOC QUTOUOTO OTn 080OvN
evoeifewv.

Ynodei&eig

O1 umodeiteig epdavidovtal, OTav N BAoN E0TIWV GTAITE! PIX GAAGYH
NG TPEXOUOOC KaTAoTOoNG payelpéparog. Or urodeiéelc pmopouv
OUWG va KAnBouv emiong kai armd Tov id1o To XPNoTn. BAEMe oTo
kedahaio MANKTPO MAnpodopIwy.
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® OKANp& odouyyapia

B OUOKEUEC KaBapIopoU UYPNANG Tmeong n OUOKEUEG eKTOEEUONG
OTHOU

H peyaAn pumovon omopoKPUVETOI KOAUTEQG P UIa EUOTPO YUOAIOU

Tou epmopiou. Mpooe&Tte TIC UTTODEIEEIC TOU KOTAOKEUQOTN.

Miat KaTaANAN EUoTpa YUOANIOU UTTopeiTe va TpounBeuTeiTe emong
HEOW TNC UTTNPEOCIOC TEXVIKNC EUMNEETNONG TTEAATWV N 0TO OIKO
poG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

MAcicio Tou Mediou HAYEIPEUATOG

o va amoduyeTe CNUIEG OTO TIAGIOIO TOU TIEDIOU LOYEIPEUOTOG,
OKOAOUBNOTE TTOPAKOA®W TIGC aKOAouBeC utodei&elq:

= Xpnolgotoleite povo CeoTO SIGAUUO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY.
m [Tpiv TN Xxpon TAUVETE KOAG TOL KAIVOUPYIO GHOUYYOQOTIOVA.

= Mn XpNOIUOTIOIEITE KOVEVA IOXUPO KOBAPIOTIKO 1) UANIKG
TPIYIUOTOC.
= Mn xpnoiyotoleite TNV EUOTPA YUGAIOU.

@ Mayelplka okeln, pn KataAAnAa yla emaywyn
XPNOIUOTIOLEITE ATTOKAEIOTIKA PAYELPIKA OKEUN
KaTaAANAa yia emaywyn).




Mo va kKAgioeTe TIC UTTOOEIEEIC, OIKOUUTINOTE TNV EMPAVEIR TNG
00ovnc evoeiewv V.

Ymodei&eig
m O1 TPOoeIdOTOIN0EIC TTOAPOUCIALOVTAI UE HIG KOKKIVIN YOOUU.

@ TTAnpo@opia
Mnopeite va puBuiceTe va anevepyomnolnBei autoparta
n €oTia payelpépatoc. MNa Tn puBuion Tng Stapkelag

HETAKIVAOTE TO SAKTUAO MPOG TA EMAVW N TIPOC T4 KATW.
O puBuIopEVOC XPOVOC ELCAYETAL OTN UVAUN TNC
OUOKEUNG YeTa amo 3 SeuTepdAenTa.

m 2e 0pIopEveg TTPOEIOOTIOINCEIC EUPAVICETOI EVAG KWOIKOC
oparuaToc (mapadelyua: [Error Code 0003])

AwoTe evdeXOUEVWC ol KAl TOV KWOIKO OQGAUATOC, OE TIEPITITWON
TTOU KOAEOETE TNV UTINPEOIA TEXVIKAC EUTINPETNONG TTEAXTWV.

MnvUpoTX OPEAUXTOG

Ta pnvupoTa opAdALoTOG epdavidovTal, OTaV TTAPOUCIAoVTal
£0WTEPIKG ODANUOTO CUCKEUNG 1 ASITOUPVIKEG BAGBEC, OoTa oTToint
dev UTToPEITE VO Xpnolpomoinoete Ao Tn BAoN e0TIWV.

AmoouvdeoTe Tn ouokeur amod To OIKTUO Tou pelpaToc. MNepipeveTe
pepIKG deuTepOAETITO KOl oUVOEDTE TNV Eava. Edv n evdelEn
epdavioTel Eavd, KOAEOTE TNV UTINEEOIO TEXVIKNC eEUTINEETNONC
TTEAQTQV.

MNposidormoinoeig

O1 mpoeidomoinoelg epdavidovtal, OTOV TAPOUCIACOVTOI EOWTEPIKK
0DGALOTO CUOKEUNG, OTG OTTOIC UTTOPEITE VO XPNOILOTOINOETE TN
Bdon 0TIV GKOUG JOVO TIEPIOPIOUEVD. AKOAOUBNOTE TIC 0dnyieg
oTnv 000vn evOeifewV Kal aKOUUTOTE TNV emdavela TG 00dvng
evdeifewv V, VIO Vo KAeioeTe TNV Tpoeidomoinon.

Y@AaApa cuoTAPATOC
Anocuv6€éaTe Tn BAcn €oTiwv amod To 6iKTUO Tou
peupaTog. TTepIUEVETE HEPIKA GEUTEPOAETTA KAl

@ Teploplopévn AelToupyLlkoTnNTa
MmopeiTe va payelpEWeETE PE TIEPLOPLOHEVN AEITOUPYIKOTNTA.
Eav 1o mpoAnua e€akoAouBei va unapxel, ameVeEPYOTTOLNOTE
Kal evepyorolnoTe Eavda TN GUCKEUN HEOW TNG AOPAAELQC
KATolKiag 1 HEow Tou SLaKOTTN TPOOTAGIAg O0TO KIBWTLIO
acpalelwv. KaAéoTe Tnv umnpeacia TEXVIKNG eEUMNEETNONG
meAaTwy, edv eppavioTel Eava n évéel&n. Emkolwvwvia otn
61elbuvon www.neff-international.com

v

ouv6eaTe Tn Eava. e nmepinTwon mou n evoelgn
6€ ofinoel, kKahéoTe To 0€pfBIg MEAATWV.
Emkowvwvia otn 6ietbuvon
www.neff-international.com

Ynodei&eig

m O1 mpoeIdomoInoeiC TOPOUOCIGZOVTOI HE HIG KOKKIVN YOOUUA.

®m >e oplopéva uNvUUGTO 0GAAUOTOC eldavICeTal EVOC KWOIKOG
odaiuoTog (mapddelyua: Error Code 0003)

A®oTE evOEXOUEVWG POl KAl TOV KWOIKO OQGAUATOG, 08 TIEPITITWON

ZupBouAEg

TTOU KOAEOETE TNV UTINPECIA TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAGTQV.

MNpopAnux

Bonbeix

To peyebog ) To OxAUG TOU POYEIPIKOU OKeUoug dev eudavileTal
OWOTA OTNV 000VN AdnG.

O1 amokAioelg oTnv €vOeIEn ToU PayYEIPIKOU OKEUOUC oTnv 00ovn evoei-
Eewv eival KATI TO KaVOVIKO Kol Oev emnpeddouv T AeiToupyia TnG B&ong
€0TIWV (IBICITEQD TOL HIKPG LAVEIPIKG OKEUN TTOPOUCIALOVTAI WG OTPOY-
VUMM €0TIG HOYEIPEUOTOG).

Eivan duvard, dUo €0TieC HAYEIPEUOTOG TIOU BPIOKOVTOI KOVTA VO eUdavi-

oVTOl WG HIO €0TIO pAYEIPEPATOC. TOTTOOETHOTE TOl POYVEIPIKA OKEUN €K
VEOU.

Mnv TOTTOBETEITE TTOTE TOl HAYEIPIKG OKEUN £EW OO TN XENOIUN EMbAvVEIn
HOYEIPEUOTOC.

H BaBuida 10xU0C¢ TNG €0TIOC HoyeIpepaToC Oev UTTopEl Vo auén-
Oel.

H ouvoAikn 1oxU TnG BAoNG eoTIWV TIEPIOPIOTNKE. [1p0COPUOOTE TN OUVO-
NIKT) 10XU KOTW oo Tn "AIXXEipIon EVEPYEING" GTO UEVOU ETIAOYQV.
‘Eva oAU pey&Ao poyelpikd oKeUog UTTOPET VO ETTNEEGOE! TN YEYIOTN
BoBuida 10XU0GC GMWY EOTIWV PAYEIPEUATOC OTNV Id1a MAeUP& TNG BAoNng
eoTIWV. TOTOBETHOTE TOl JOYVEIPIKG OKEUN €K VEOU.

H Aeitoupyia powerBoost amevepyormomenke ) dev Umopei va
evepyortoinBei.

MrmopeiTe va evepyorolfoeTe Tn Aeitoupyia powerBoost otn de&id Kai
aploTepr) MAeUP& TNG BAONC €0TIWV POVO Hia popd. OTav evepyoToIgiTal
pion OeuTepn €0TiON HayEIPEUOTOC ) auTr BpiokeTal fON oe AsiToupyia,
TOTE N AeiToupyia powerBoost dev eival dIABECIUN, ) OTTEVEQYOTIOIEITAI N
AeiToupyio powerBoost kai n eoTia payelpepaToc emoTpedel Eavd oTn
Badpida 1oxvo¢ 9.0.

H ouvoAiKn 10XU TNG B&OoNG €0TIWV TTEPIOPIoTNKE. MpooapudoTe TN OUVO-
AIKN 10XU KOTW oo T "AlxXeipion evEPYEIag" 0To pevol emAoy®V.

Eva onua nxel, 0Tav BPIoKETAI EVal OVTIKEIUEVO TTAV® oTnv 00dvn
oong.

ATTOUOKEUVETE TO QVTIKEIPEVO Kol emBeRaiwoTte TNV umddeiEn otnv
evdeiEn. Mmopeite va puBpioeTe Eova TN BAoN €0TIWV.

To poyelpikd okevog dev avoyvwpileTal.

To poyelpikd okelog BpiokeTal eKTOC KATOMAAOU peyeBouc. KaTaAMnAa
eival peyeon pe pia didpetpo armd 90 ewg 340 mm.

EvOexopevwg umapxel uypd KATw omd TO JayEIpIKO OKeUOoC. MNpooexeTe,
Va gival 0 TTATOG TOU OKEUOUG OTEYVOG.

To poyelpikd OKeUOC evOEXOUEVWC DeV eival KOTGAMNAO yIOr ETTAVWVT.
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MpoBAnux

Borfeia

H B&on eoTiov AmeveEPYOTIOIEITAI AUTOUOTO.

Eav otn Bdon eoTiwv O BpIoKeTol G ASITOUPYIO KOG E0TION UOYEIPEUO-
TOC Kail Oev GAGEETE TIC PUBUICEIC VIO VOl LeYOAUTEPO XPOVIKO OId-
OTNUA, TOTE N BAGON E0TIWV OTIEVEPYOTTOIEITAI QUTOUGTOL.

H eoTia payeipgpaTog dev umopei va pubpIoTel.

>e kK&Be MAeup& TNG BAONG €0TIWY UTTOPOUV VO BPIOKOVTOI TAUTOXPOVG
o€ AelIToupyiat HOVO 2 €0TIEC HOYEIPEUATOC.

Eva poyeipikd okelog oTn péon Tng BA&onc 0TIV KaToAapBavel oe
K&Oe MAeUp& TNG BAONC €0TIOV AMO PIG EOTIO UOYEIPEPATOG. X& KOOe
TAEUPG TNG BAONG €0TIWV UTTOPEITE VO pUBUIoeTE PHOVO Wia ETITIASOV
€0TIO UOYEIPEUATOC.

To payelpikd okelog evOeEXOUEVWE BeV eival KOTAMNAO yIa ETTayWYN.

O1 pubpioceIg TNG €0TIOC HOYEIPEUOTOC OE TIEPITITWON PETOTOMIONG
TOU POVEIPIKOU OKeUoUGg, Ogv eICAYOVTOI OTN PvAuN TNG
OUOKEUNG.

MeTaTotioTe TO HayYEIPIKO OKEUOC MO apyd TTAvw ammd Tn BA&on 0TIV N
xpnolyotomoTe Tn Aeiroupyia mapddoong.

H Baon eoTiwv avTiOp& acuvhBIoTa N 0 XEIPIOWOG TNG O YiveTal
TAEOV OWOTA.

ATIEVEQYOTIOINOTE TN OUOKEUN UEOW TNG OOPGAEING OTOV NAEKTPIKO
TVOKO 1 HEOW Tou JIGKOTITN TTPOooTACING. MepiuéveTe HEPIKA DeuTEPOAE-
TITO KOl EVEPYOTTOINOTE TNV VA,

AgiIToupyia maxpouciaxong

Y& TepimTwon mou epdavioTel oty evdelén to oupBoio 7, n
AelIToupyia mapouaciaong eival evepyoroinuevn. H ouokeur) oe
Oeppaivel. AmoouvdeoTe TN ouoKkeun anmod To JIKTUO TOU PEUUOTOC.
MepiyeveTe PEPIKA OEUTEPOAETITO KOl CUVOEDTE TNV EQVAL.
ATIEVEQYOTIOINOTE OTN CUVEXEID TN AEITOUPYIO TTOPOUCIAoNG HEOO
OTO TPWTOL 3 AETIT OTO PEVOU ETTIAOYWV.

MANKTPO MAnpodopinv

Me To TANKTPO TMANPODOPIWV UTTOPEITE VO EEAKPIBWOETE ONUAVTIKEC

MPOOCOETEG TANPOPOPIEG VIO TNV TPEXOUGO XPNOILUOTIOIOUUEVN
Aeiroupyia. Ta TNV KARon TS MANPodoPIaG AKOUUTIAOTE TNV
emdaveia TG 006vne evdeifewy i. Epdavideton n unodei€n. Mo va
KAeioeTe TNV MANPOGOPIC, AKOUUTIAOTE TNV emdaveia TS 00dvng
evdeifewv V.

ONUIOUPYEITOI OTO PAYEIPIKO OKEUOC KO PTToPEl Vo 0MAZEl avaINOY Ol
Je TNV TOCOTNTO KOl TOV TPOTIO HOYEIPEUATOC TWV GOYNTWV.

AuvaTo opUpIypa

AUTOC 0 BOpUBOG eudavIiCETOI OTG LOYEIQIKG OKEUN, TIOU
amoteAoUvTal Ao JIGPOPETIKA UAIKA, TOTTOBETNHEVOD TO £VO TTAVW
OTO GA\O, KOl OTAV QUTA XPNOIUOTIOIOUVTAI ETITTAEOV OTNV
upnAdTEEPN BoBuida 10XU0C Kol oe OUO £0TIEC HOYEIPEUOTOC
Tautoxpova. O BopuBog eCadavileTal ) e€oobevilel, OTaV
e\aTTwOEl N Baduida 10xU0G.

©OpuUfol TOU AVEMICTHPX

o pIot 0WoTH AeIToupyia TOU NAEKTPOVIKOU OUOTHUOTOC eival
anmapaiTnTn HIot pUBUIoN TNG BepuoKkpaciag TNG Baong eoTiwv. T
auTo N Baon eoTiwv gival eEoMAIOUEVN e Evav avepIoTPa YUENG, O
OTToI0G TIBETOI OE ASITOUPYIQ, VIO VO UEIWOE! KO Vol puBuioel Tn
OEPHOKPATIO TOU NAEKTPOVIKOU oUOTAPOTOC. O aveNIOTHPOC UTTOPEI
VO ouvexioel va AeIToupyel emione Kol pe armevepyoroinuevn

@ TTAnpogopia
a Tnv aAAayn Tn¢ Babuidac oxUoc aKoUPMNROTE TOUG
aplBpoUc Kal PeTakivhoTe To 6AKTUAO TPOC Ta APLOTEPA
1 mpog Ta 6etla.

OUOKeUT, OTAV N HETPNUEVN BEPUOKPAOIa HETA TNV amevepyoTioinon
NG BAONG €0TIWV €ival AKOUG TTOAU (eoTr).

O1 BopuBol TTou TIEPIYPADOVTOI Eival CUVNOICUEVO! OTNV ETTOVWYIKH
TEXVOAOYIO Kol OeV TIPETEI VOl BEWPOUVTOI WG EAXTTOUOTO.

Kavovikoi 60pufol AeiTtoupyiag Tng B&ong
E0TIWV

H emaywyikr Texvoloyia BaocileTal otn dnuioupyia
nAekTpoUOYVNTIKWY TEdiwV. AUTG adrivouv Tn BepuodTnTa var
dnuioupynOei armeudeiac OTOV TTATO TOU payelpikoU okeloug. Ol

KOTOOPOAEG 1 TG TNYAVIO UTTOPOUV VO TIPOKOAECOUV AVAAOYQ UE TOV

TPOTO KATOOKEUNC dididopoug 66puBog f Kpadaopoug. AUToi Ol
6o6puBol eplypddovTal we eENG:

BaxBUg BOPPOG (OTTWG KTTO EVAG HETKOXNHATIOTNG)

AUTOC 0 66pUBOC dNUIOUPYEITOI KOTG TO payeipepa oe uwnAoTEPN
Babuida 1oxUog. OdeieTal oTnV TOCOTNTO TNC EVEPYEING, TTOU

peTadideTal omd TN BAON €0TIWV OTO PAyeIPIKO okeuog. O 6dpuBoC

eEadaviCeTal ) e€oobevilel, OTav eAaTTwWOEI N Badpida 10XU0GC.
ZIyavo opUpIyHx

AUTOC 0 66puUB0C dnuIoUPYEITOl, OTAV TO LOYEIPIKO OKEUOG €ival
&delo. EEadaviCeTal, 0OTav To doxeio yepioel pye vepo ) doaynTo.
KpoTt&Aiopa

AUTOC 0 66puUBOC epdavICETOI OTO LAYEIDIKA OKEUN, TIOU
amoteAoUvTal ard JIGPOPETIKA UMK, TOTTOOETNHEVD TO EVO TTAVWL
oTo GANO. Anpioupyeital, emeidn ol emdAveleg, e TIC OTIoIEG TO
S10popeTIKA UNIKA epxovTal og emtadn, dovidovtal. O 66puBog
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Yrnpeoia TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur) oog TPETEl Vo eMOoKeuaoTel, BpiokeTal oTn d1d0eor
OO N UTTNPECIa TEXVIKNG €EUTINEETNONG TWV TIEAATWV HOG.
Ap16pog E kou apiBpog FD:

Eav {nmoeTe Tn JIKM HOC UTINPECIA TEXVIKNC EUTTNEPETNONG
eAaTaV, OWOTE TTAPOKOAW ToV apIiBud E kai Tov apiBud FD Tng
ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU pe Touc aplbuouc Ba Tnv Bpeite
TTAVW OTNV KAPTO OUOKEUNC.

MpooeTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOC €€utnEETNONG
TTEAATQV OTN TIEPITTWON eVOG e0PAAUEVOU XeIpIoUoU dev eival
dwpedv, aKoOpa Kol KoTd TN SIGPKEIR TOU XpOVOU TNC gyyunong.
Ta oTOIXEIO EMKOIVWVIAG OAWV TWV XWPWV Ba Ta BpeiTe OTOV TiVaKa
YTINPeoieg TeEXVIKAG eEuTTNPETNONG TEAATWY TTou TapadideTal padi.

EvTOAR €MOKeUNG K&I GUUBOUAEG o€ iepinTwon BAKBNG

GR 18 182
AOTIKN Xpéwon

EpmoTeuBeite TNV eumelpia Tou KoTaokeuaoTn. ETol e€aodoAileTe,
OTI N EMOKEUT VIVETAI QMO eKTTAIOEUPEVOUC TEXVIKOUG TOU 0€PBIC,
TTou eival eEOTIAICUEVOI e TO YVNAOIO OVTOAGKTIKA VIO TN OUOKEUN
00G.
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	[es] Instrucciones de uso 2
	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato tras sacarlo del embalaje. En caso de que haya sufrido daños durante el transporte, no conectar el aparato, ponerse en contacto con el Servicio Técnico y dejar constancia por escrito de los daños ocasionados, de lo contrario s...
	Este aparato tiene que ser instalado según las instrucciones de montaje incluidas.
	Este aparato ha sido diseñado exclusivamente para uso doméstico. Utilizar el aparato únicamente para preparar alimentos y bebidas. Debe vigilarse el proceso de cocción. Si el proceso de cocción es breve, debe vigilarse ininterrumpidamente. El ap...
	Este aparato no está previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo o un mando a distancia.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los objetos de metal se calientan rápidamente al entrar en contacto con la placa de cocción. No depositar nunca sobre la placa de cocción objetos metálicos como cuchillos, tenedores, cucharas o tapas.

	¡Peligro de incendio!
	■ Después de cada uso, apagar siempre la placa de cocción con el interruptor principal. No esperar a que la placa de cocción se apague automáticamente por falta de recipiente.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones y la sustitución de cables de conexión defectuosos solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido. Si el aparato está averiado, de...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligros electromagnéticos!
	Este aparato cumple con la normativa de seguridad y compatibilidad electromagnética. No obstante, las personas que tengan implantados marcapasos o bombas de insulina deben abstenerse de acercarse a manejar este aparato. Es imposible asegurar que el ...

	¡Peligro de avería!
	Esta placa está dotada de un ventilador situado en la parte inferior. En caso de encontrarse un cajón debajo de la placa de cocción no deberán guardarse objetos pequeños o papeles, al ser absorbidos, podrían estropear el ventilador o perjudicar...
	Entre el contenido del cajón y la entrada del ventilador debe dejarse una distancia mínima de 2 cm.

	¡Peligro de lesiones!
	■ Al cocer al baño María, la placa de cocción y el recipiente para cocinar podrían fragmentarse debido al sobrecalentamiento. El recipiente para cocer al baño María no debe tocar directamente la base del cazo que contiene agua. Utilizar exclu...
	¡Peligro de lesiones!
	■ Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.



	Causas de los daños
	Vista general
	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente


	Consejos para ahorrar energía
	Cocción por inducción
	Ventajas


	Recipientes para cocinar
	Recipientes adecuados para cocinar
	Otros recipientes para inducción
	Utensilio de cocina inadecuado
	Comprobar los recipientes
	Fondo del recipiente
	Ollas u otros recipientes para cocinar con base fina vacíos
	: ¡Peligro de quemaduras!

	Detección del recipiente
	Nota

	Presentación del aparato
	Placa de cocción
	Nota



	Pantalla táctil
	Nota
	1
	2
	3
	ó
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	S
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	x
	¡Atención!
	Nota


	Indicadores de las zonas de cocción
	Zona de cocción detectada
	Zona de cocción seleccionada
	Zona de cocción encendida
	Otros indicadores
	La causas pueden ser:


	Función de deslizamiento
	Indicador de calor residual
	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Nota



	Modo Hibernación
	Nota

	Programar la zona de cocción
	Nota
	Ajustar el nivel de potencia
	1. Colocar el recipiente para cocinar sobre la superficie de cocción.

	2. Pulsar el símbolo de los recipientes para cocinar de la pantalla. En el indicador se muestra 0.0.
	3. En los 3 segundos siguientes, deslizar hacia la izquierda y ajustar el nivel de potencia deseado. Pulsar el símbolo Ñ .
	Tabla de ajustes
	Nota

	Función Powerboost
	Limitaciones de utilización de la función powerBoost



	Conectar y desconectar la función Powerboost
	Nota
	Reloj temporizador
	Ajustar la duración del ciclo de cocción
	1. Tocar el símbolo î.


	2. En los 3 segundos siguientes, deslizar con el dedo hacia arriba o hacia abajo y ajustar la duración en minutos.
	3. Seleccionar horas. Desplazarse con el dedo hacia arriba o hacia abajo y ajustar la duración deseada en horas.

	Transcurrida la duración seleccionada
	Nota
	Desconexión de seguridad
	Transferencia de ajustes
	Tiempo sin recipiente
	Nota
	Notas



	Función de transferencia
	1. Colocar el recipiente para cocinar, mientras transcurre la duración de la memoria temporal, en otra posición sobre la superficie de cocción. Se reconoce la nueva zona de cocción.
	Nota
	2. Tocar el símbolo de transferencia ˆ. Los ajustes se transfieren.
	Hora
	Ajustar hora
	1. Tocar el símbolo >. Se muestra el menú de opciones.
	2. Desplazarse con el dedo hacia arriba y elegir la opción “Reloj". En el indicador se muestra la hora ajustada.
	3. Seleccionar el formato de tiempo (h o min.) y ajustar la hora con la función de deslizamiento.
	4. Tocar la superficie de la pantalla Ñ situada abajo a la derecha. La hora se ha ajustado.



	Protección para limpieza
	Nota

	Seguro para niños
	Nota
	Activar y desactivar el seguro para niños
	Nota


	Reloj avisador
	Ajustar la duración del ciclo de cocción
	1. Tocar el símbolo S. En el indicador se muestra 0h 00min 00 s.



	2. En los 10 segundos siguientes, deslizar hacia arriba o hacia abajo y ajustar la duración en minutos.
	3. Seleccionar las horas y los segundos. Deslizar hacia arriba o hacia abajo y ajustar la duración deseada.

	Una vez transcurrida la duración seleccionada
	Menú de opciones
	Nota
	Modificar los ajustes
	1. Pulsar el símbolo >. Se muestra el menú de opciones.


	2. Con la función de desplazamiento, mover hacia arriba y hacia abajo, y pulsar para seleccionar la opción deseada.
	3. Ajustar el valor o la opción deseados.
	4. Pulsar el símbolo Ñ . Se ha guardado el ajuste.
	5. Pulsar el símbolo Ñ en el menú de opciones. Todos los ajustes se han guardado.



	Calibración pantalla
	Nota
	1. Tocar el símbolo >. Se muestra el menú de opciones.

	2. Seleccionar la opción "Calibración pantalla" con la función de deslizamiento.
	3. Seguir las instrucciones de la pantalla.

	Ajustar el brillo de pantalla
	1. Tocar el símbolo >. Se muestra el menú de opciones.
	2. Seleccionar la opción "Brillo de la pantalla" desplazando la función de deslizamiento hacia arriba y hacia abajo.
	3. Tocar el símbolo @ o A para ajustar el brillo deseado.
	4. Tocar el símbolo Ñ. Se ha guardado el ajuste.
	Cuidados y limpieza
	Placa de cocción



	Marco de la placa de cocción
	Solución de averías
	Indicaciones, advertencias y mensajes de error
	Consejos
	Advertencias
	Notas

	Mensajes de error
	Notas

	Consejos


	Modo Demo
	La tecla Info
	Ruido normal durante el funcionamiento del aparato
	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías



	Ú Table of contents[en] Instruction manual
	: Safety precautions
	Please read this manual carefully. Please keep the instruction and installation manual as well as the appliance certificate in a safe place for later use or for subsequent owners.
	Check the appliance after removing it from the packaging. If it has suffered any damage in transport, do not connect the appliance, contact the Technical Assistance Service and provide written notification of the damage caused, otherwise you will los...
	This appliance must be installed according to the installation instructions included.
	This appliance is intended for private domestic use and the household environment only. The appliance must only be used for the preparation of food and beverages. The cooking process must be supervised. A short cooking process must be supervised with...
	This appliance is not intended for operation with an external clock timer or a remote control.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsi...
	Children must not play with, on, or around the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	Risk of fire!
	■ Hot oil and fat can ignite very quickly. Never leave hot fat or oil unattended. Never use water to put out burning oil or fat. Switch off the hotplate. Extinguish flames carefully using a lid, fire blanket or something similar.
	Risk of fire!
	■ The hotplates become very hot. Never place combustible items on the hob. Never place objects on the hob.

	Risk of fire!
	■ The appliance gets hot. Do not keep combustible objects or aerosol cans in drawers directly underneath the hob.

	Risk of fire!
	■ The hob switches off automatically and can no longer be operated. It may switch on unintentionally at a later point. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.


	Risk of burns!
	■ The hotplates and surrounding area (particularly the hob surround, if fitted) become very hot. Never touch the hot surfaces. Keep children at a safe distance.
	Risk of burns!
	■ The hotplate heats up but the display does not work. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Risk of burns!
	■ Metal objects on the hob quickly become very hot. Never place metal objects (such as knives, forks, spoons and lids) on the hob.

	Risk of fire!!
	■ After each use, always turn off the hob at the main switch. Do not wait until the hob turns off automatically after the pan is removed.


	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power cables replaced by one of our trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker...
	Risk of electric shock!
	■ Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners, which can result in an electric shock.

	Risk of electric shock!
	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Risk of electric shock!
	■ Cracks or fractures in the glass ceramic may cause electric shocks. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.


	Electromagnetic hazards!
	This appliance complies with safety and electromagnetic compatibility standards. However, people with pacemakers or insulin pumps must refrain from using this appliance. It is impossible to ensure that all of these devices available on the market com...

	Malfunction risk!
	The hob is equipped with a fan in the lower section. If there is a drawer under the hob it should not be used to store small objects or paper, since they could damage the fan or interfere with the cooling if they are sucked into it.
	There should be a minimum of 2 cm between the contents of the drawer and fan intake.

	Risk of injury!
	■ When cooking in a bain marie, the hob and cooking container could shatter due to overheating. The cooking container in the bain marie must not directly touch the bottom of the water-filled pot. Only use heat-resistant cookware.
	Risk of injury!
	■ Saucepans may suddenly jump due to liquid between the pan base and the hotplate. Always keep the hotplate and saucepan bases dry.



	Elements that may damage the appliance
	Overview
	Environmental protection
	Environmentally-friendly disposal


	Tips for saving energy
	Induction cooking
	Advantages


	Cookware
	Suitable cookware
	Other cookware for induction
	Unsuitable cookware
	Checking the cookware
	Cookware base
	Empty cooking containers or cookware with a thin base
	: Risk of burning!

	Pot detection
	Note

	Getting to know your appliance
	Hob
	Note



	Touch display
	Note
	1
	2
	3
	ó
	"
	'
	S
	i
	>
	x
	Caution!
	Note


	Cooking position displays
	Detected hotplate
	Selected hotplate
	Hotplate switched on
	Other displays
	The possible causes may be:


	Scroll function
	Residual heat indicator
	Setting the cooktop
	Switching the cooktop on and off
	Note



	Hibernate mode
	Note

	Setting a cooking position
	Note
	Setting the power level
	1. Place cookware on the cooking surface.

	2. Touch the cookware symbol in the display. 0.0 lights up in the display.
	3. In the next 3 seconds, slide your finger to the left and set the desired power level. Touch the Ñ symbol.
	Settings table
	Note

	Powerboost function
	Usage restrictions for the powerBoost function



	Switching the powerboost function on and off
	Note
	Timer
	Setting the cooking time
	1. Touch the î symbol.


	2. In the next 3 seconds, slide your finger up or down and set the desired cooking time in minutes.
	3. Select hours. Slide your finger up or down and set the desired cooking time in hours.

	When the cooking time has elapsed
	Note
	Safety shut-down
	Transferring settings
	Short-term memory
	Note
	Notes



	Transfer function
	1. Place the cookware at another position on the cooking surface within the duration of the short-term memory. The new hotplate is detected.
	Note
	2. Touch the ˆ transfer symbol. The settings have been transferred.
	Clock
	Setting the clock
	1. Touch the > symbol. The Options menu is displayed.
	2. Slide your finger up or down and select the option “Clock”. The set time appears in the display.
	3. Select the time format (hours or minutes) and set the clock with the scroll function.
	4. Touch the Ñ display area at the bottom right. The clock is set.



	Wipe protection
	Note

	Child lock
	Note
	Switching the child lock on and off
	Note


	Short-term timer
	Setting the cooking time
	1. Touch the S symbol. 0h 00min 00 sec appears in the display.



	2. In the next 10 seconds, slide your finger up or down and set the desired cooking time in minutes.
	3. Select hours and seconds. Slide your finger up or down and set the desired cooking time.

	When the cooking time has elapsed
	Options menu
	Note
	Changing settings
	1. Touch the > symbol. The Options menu is displayed.


	2. Slide your finger up or down and select the desired option using the scroll function.
	3. Set the desired value or option.
	4. Touch the Ñ symbol. The setting has been saved.
	5. Touch the Ñ symbol in the Options menu. All settings have been saved.



	Display Calibration
	Note
	1. Touch the > symbol. The Options menu is displayed.

	2. Select the option “Display Calibration” using the scroll function.
	3. Follow the instructions on the display.

	Setting the Display Brightness
	1. Touch the > symbol. The Options menu is displayed.
	2. Slide your finger up or down and select the option “Display Brightness” using the scroll function.
	3. Touch the @ or A symbol and set the desired brightness.
	4. Touch the Ñ symbol. The setting has been saved.
	Cleaning and care
	Glass ceramic



	Hob surround
	Resolving malfunctions
	Notes, warnings and error messages
	Notes
	Warnings
	Notes

	Error messages
	Notes

	Tips


	Demo mode
	Info button
	Normal operating noise of the cooktop
	After-sales service
	To book an engineer visit and product advice



	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Ελέγχτε τη συσκευή πρίν αφαιρέσετε το περιτύλιγμα. Σε περίπτωση που έχει υποστεί ζημία κατα τη διάρκεια της μεταφοράς, μη συνδέσετε τη σ...
	Η παρούσα συσκευή πρέπει να εγκατασταθεί σύμφωνα με τις οδηγίες εγκατάστασης που περιλαμβάνονται.
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται π...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα αντικείμενα από μέταλλο ζεσταίνονται πάνω στη βάση εστιών πολύ γρήγορα. Μην τοποθετείτε ποτέ μεταλλικά αντικείμενα, όπως π.χ. μαχαί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Μετά από κάθε χρήση, πάντα να σβήνετε τη βάση εστιών με τον κύριο διακόπτη. Μην περιμένετε να σβήσει αυτόματα η βάση εστιών επειδή δεν υ...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες. Μόνο ένας τεχνικός του τμήματος εξυπηρέτησης πελατών, εκπαιδευμένος από εμάς, επιτρέπετα...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...


	Ηλεκτρομαγνητικοί κίνδυνοι!
	Αυτή η συσκευή τηρεί τους κανονισμούς ασφαλείας και την ηλεκτρομαγνητική συμβατότητα. Ωστόσο, οι άνθρωποι που έχουν εμφυτεύσεις βηματο...

	Κίνδυνος βλάβης!
	Αυτή η βάση εστιών διαθέτει έναν ανεμιστήρα στο κάτω τμήμα της. Σε περίπτωση που υπάρχει κάποιο συρτάρι κάτω από τη βάση εστιών, δεν πρέπ...
	Ανάμεσα στο περιεχόμενο του συρταριού και στην είσοδο του ανεμιστήρα πρέπει να αφήσετε μια απόσταση τουλάχιστον 2 cm.

	Κίνδυνος τραυματισμού!
	■ Κατά το μαγείρεμα στο λουτρό νερού μπορεί η βάση εστιών και το μαγειρικό σκεύος να ραγίσουν από την υπερθέρμανση. Το μαγειρικό σκεύος ...
	Κίνδυνος τραυματισμού!
	■ Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτ...



	Αιτίες βλαβών
	Προσοχή!
	Γενική άποψη
	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος


	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας
	Μαγείρεμα με επαγωγή
	Πλεονεκτήματα


	Μαγειρικά σκεύη
	Κατάλληλο μαγειρικό σκεύος
	Άλλα μαγειρικά σκεύη επαγωγής
	Ακατάλληλο μαγειρικό σκεύος
	Έλεγχος μαγειρικού σκεύους
	Πάτος του μαγειρικού σκεύους
	Άδεια μαγειρικά σκεύη ή μαγειρικά σκεύη με λεπτό πάτο
	: Κίνδυνος εγκαύματος!

	Αναγνώριση κατσαρόλας
	Υπόδειξη

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Βάση εστιών
	Υπόδειξη



	Οθόνη αφής
	Υπόδειξη
	1
	2
	3
	ó
	"
	'
	S
	i
	>
	x
	Προσοχή!
	Υπόδειξη


	Ενδείξεις των εστιών μαγειρέματος
	Αναγνωρισμένη εστία μαγειρέματος
	Επιλεγμένη εστία μαγειρέματος
	Ενεργοποιημένη εστία μαγειρέματος
	Άλλες ενδείξεις
	Οι αιτίες μπορεί να είναι:


	Λειτουργία κύλισης (scroll)
	Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας
	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Υπόδειξη



	Κατάσταση ηρεμίας
	Υπόδειξη

	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Υπόδειξη
	Ρύθμιση της βαθμίδας ισχύος
	1. Τοποθετήστε το μαγειρικό σκεύος πάνω στην επιφάνεια μαγειρέματος.

	2. Ακουμπήστε το σύμβολο μαγειρικού σκεύους στην οθόνη ενδείξεων. Στην ένδειξη ανάβει 0.0.
	3. Μέσα στα επόμενα 3 δευτερόλεπτα περάστε ελαφρά προς τα αριστερά και ρυθμίστε την επιθυμητή βαθμίδα ισχύος. Ακουμπήστε το σύμβολο Ñ .
	Πίνακας ρύθμισης
	Υπόδειξη

	Λειτουργία powerBoost
	Περιορισμοί χρήσης για τη λειτουργία powerBoost



	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της λειτουργίας powerBoost
	Υπόδειξη
	Χρονοδιακόπτης
	Ρύθμιση της διάρκειας
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο î.


	2. Μέσα στα επόμενα 3 δευτερόλεπτα περάστε ελαφρά με το δάκτυλο προς τα επάνω ή προς τα κάτω και ρυθμίστε την επιθυμητή διάρκεια σε λεπτά.
	3. Επιλέξτε τις ώρες. Περάστε ελαφρά με το δάκτυλο προς τα επάνω ή προς τα κάτω και ρυθμίστε την επιθυμητή διάρκεια σε ώρες.

	Μετά τη λήξη της διάρκειας
	Υπόδειξη
	Απενεργοποίηση για λόγους ασφαλείας
	Μεταφορά των ρυθμίσεων
	Βραχυπρόθεσμη μνήμη
	Υπόδειξη
	Υποδείξεις



	Λειτουργία παράδοσης
	1. Τοποθετήστε το μαγειρικό σκεύος κατά τη διάρκεια της βραχυπρόθεσμης μνήμης σε μια άλλη θέση πάνω στην επιφάνεια μαγειρέματος. Η νέα εσ...
	Υπόδειξη
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο παράδοσης ˆ. Οι ρυθμίσεις μεταφέρθηκαν.
	Ώρα
	Ρύθμιση της ώρας
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο >. Το μενού επιλογών εμφανίζεται.
	2. Περάστε ελαφρά με το δάκτυλο προς τα επάνω και επιλέξτε την επιλογή "Ρολόι". Στην ένδειξη εμφανίζεται η ρυθμισμένη ώρα.
	3. Επιλέξτε τη μορφή παρουσίασης του χρόνου (h ή min) και ρυθμίστε την ώρα με τη λειτουργία κύλισης (scroll).
	4. Ακουμπήστε την επιφάνεια της οθόνης ενδείξεων Ñ κάτω δεξιά. Η ώρα είναι ρυθμισμένη.



	Λειτουργία προστασίας σκουπίσματος
	Υπόδειξη

	Ασφάλεια παιδιών
	Υπόδειξη
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	Υπόδειξη


	Χρονοδιακόπτης σύντομης διάρκειας
	Ρύθμιση της διάρκειας
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο S. Στην ένδειξη εμφανίζεται 0h 00min 00 sec.



	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα περάστε ελαφρά προς τα επάνω ή προς τα κάτω και ρυθμίστε την επιθυμητή διάρκεια σε λεπτά.
	3. Επιλέξτε τις ώρες και τα δευτερόλεπτα. Περάστε ελαφρά προς τα επάνω ή προς τα κάτω και ρυθμίστε την επιθυμητή διάρκεια.

	Μετά τη λήξη της διάρκειας
	Μενού επιλογών
	Υπόδειξη
	Αλλαγή ρυθμίσεων
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο >. Το μενού επιλογών εμφανίζεται.


	2. Περάστε ελαφρά με τη λειτουργία κύλισης (scroll) προς τα επάνω ή προς τα κάτω και επιλέξτε, ακουμπώντας, την επιθυμητή επιλογή.
	3. Ρυθμίστε την επιθυμητή τιμή ή επιλογή.
	4. Ακουμπήστε το σύμβολο Ñ . Η ρύθμιση αποθηκεύτηκε.
	5. Στο μενού επιλογών ακουμπήστε το σύμβολο Ñ . Όλες οι ρυθμίσεις αποθηκεύτηκαν.



	Βαθμονόμηση της οθόνης ενδείξεων
	Υπόδειξη
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο >. Το μενού επιλογών εμφανίζεται.

	2. Επιλέξτε με τη λειτουργία κύλισης (scroll) την επιλογή "Βαθμονόμηση της οθόνης ενδείξεων".
	3. Ακολουθήστε τις οδηγίες στην οθόνη ενδείξεων.

	Ρύθμιση της φωτεινότητας της οθόνης ενδείξεων
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο >. Το μενού επιλογών εμφανίζεται.
	2. Περάστε ελαφρά με τη λειτουργία κύλισης (scroll) προς τα επάνω ή προς τα κάτω και επιλέξτε την επιλογή "Φωτεινότητα της οθόνης ενδείξεων".
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο @ ή το σύμβολο A και ρυθμίστε την επιθυμητή φωτεινότητα.
	4. Ακουμπήστε το σύμβολο Ñ. Η ρύθμιση αποθηκεύτηκε.
	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμική πλάκα



	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος
	Άρση βλαβών
	Υποδείξεις, προειδοποιήσεις και μηνύματα σφάλματος
	Υποδείξεις
	Προειδοποιήσεις
	Υποδείξεις

	Μηνύματα σφάλματος
	Υποδείξεις

	Συμβουλές


	Λειτουργία παρουσίασης
	Πλήκτρο πληροφοριών
	Κανονικοί θόρυβοι λειτουργίας της βάσης εστιών
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
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