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SIEMENS

Damit das Kochen genauso viel SpaB macht wie das
Essen

lesen Sie bitte diese Gebrauchsanleitung. Dann kénnen Sie
alle technischen Vorzlge lhres Herdes nutzen.

Sie erhalten wichtige Informationen zur Sicherheit. Sie lernen
die einzelnen Teile Ihres neuen Herdes kennen. Und wir zei-
gen Ihnen Schritt fOr Schritt wie Sie einstellen. Es ist ganz
einfach.

In den Tabellen finden Sie fUr viele gebrauchliche Gerichte
Einstellwerte und Einschubhdhen. Alles in unserem
Kochstudio getestet.

Und falls einmal eine Stérung auftritt — hier finden Sie
Informationen, wie Sie kleine Stérungen selbst beheben.

Ein ausfUhrliches Inhaltsverzeichnis hilft thnen, sich schnell
zurechtzufinden.

Und nun Guten Appetit.

Bei weiteren Fragen wahlen Sie unsere Info-Nummer:

@ Siemens Info Line (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Far Produktinformationen sowie Anwendungs- und Bedienungsfragen:
Tel.: 0180 5 2223* oder unter siemens-info-line@bshg.com

* 0,14 EUR/Min aus dem Festnetz der T-Com, Mobil ggfs. abweichend.
Nur fir Deutschland giltig.
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A Sicherheitshinweise

Vor dem Einbau

Transportschaden

Falscher Anschluss

Hinweise zu lhrer
Sicherheit

HeiBe Oberflachen

A

Lesen Sie bitte sorgféltig diese Gebrauchsanleitung.
Heben Sie die Gebrauchs- und Installationsanleitung
mit diversem Zubehér gut auf. Wenn Sie das Gerat
weitergeben, legen Sie die Anleitungen und das
Zubehor bei.

Prifen Sie das Gerat nach dem Auspacken. Bei
einem Transportschaden dUrfen Sie das Gerét nicht
anschlieBen lassen.

Nur ein konzessionierter Fachmann darf das Gerat
anschlieBen. Wird das Gerét falsch angeschlossen,
haben Sie keinen Anspruch auf Garantie.

Dieses Gerat ist nur fUr den Gebrauch im Haushalt
bestimmt.
Verwenden Sie das Gerat nur zum Kochen.

Erwachsene und Kinder, die

— physisch, motorisch oder psychisch beeintrachtigt
sind oder

— nicht ausreichend Uber den Gebrauch des Gerates
informiert bzw. im Umgang mit dem Gerat vertraut
sind,

sollten das Gerat niemals unbeaufsichtigt verwenden.

ACHTUNG: Gerat erreicht bei Grillbetrieb hohe
Temperaturen. Kleinkinder fernhalten.

HeiBe Kochflachen, das Innere des Backofens und
die Heizelemente nicht berlUhren.
Verbrennungsgefahr!

Halten Sie Kleinkinder gundsétzlich fern.

Offnen Sie die BackofentUr vorsichtig. HeiBer Dampf
kann austreten.



HeiBer Dampf

Uberhitztes Fett
(fliissig oder fest)

Legen Sie keine entflammbaren und brennbaren
Gegenstande auf das Kochfeld, in den Backofen oder
in die untere Schublade. Brandgefahr!

Strom-/Gasleitungen durfen nicht mit der
Geraterlckseite in Berlihrung kommen. Wenn das
Gerét in Betrieb ist, erhitzt sich die Rlckseite des
Gerétes. Dies kann zu einer Beschadigung der
Anschlussleitungen flhren.

Die Anschlusskabel von Elektrogeréten niemals in die
TUr des heiBen Backofens einklemmen bzw. Uber die
heiBe Kochflache ziehen. Die Kabelisolierung kann
schmelzen. Kurzschlussgefahr!

Verbrihungsgefahr!

Die Backofentur vorsichtig 6ffnen. Es kann heiBBer
Dampf entweichen.

Nie Wasser in den heiBen Garraum gieBen. Es
entsteht heiBer Wasserdampf. Halten Sie Kinder fern.

Vorsicht bei der Zubereitung von Speisen mit hoch-
prozentigem Alkohol (z. B. Cognac, Rum).

Alkohol verdampft bei sehr hohen Temperaturen.
Unter ungtinstigen Umstanden kann sich der
Alkoholdampf im Backofen entziinden.
Verbrennungsgefahr!

Verwenden Sie hochprozentigen Alkohol nur in
geringen Mengen und 6ffnen Sie die Backofentr
vorsichtig.

Die Oberflachen der unteren Schublade kénnen heil
werden. Bewahren Sie in der unteren Schublade nur
Backofenzubehor auf. Brandgefahr!

Uberhitztes Fett kann schnell Feuer fangen.
Brandgefahr!

Ol oder Fett niemals unbeaufsichtigt erhitzen.
Brennendes Ol oder Fett nie mit Wasser I6schen.
Decken Sie den Kochtopf sofort mit einem Deckel ab.
Schalten Sie die Kochstelle aus. Lassen Sie den
Kochtopf auf der Kochstelle abkUhlen.



]

Unzureichende
Beliftung beim
Kochen mit Gasherden

Scharniere

Zubehorteile und
Kochtopfe

Hochdruckreiniger oder
Dampfreiniger

Reparaturen

A

A

Die Benutzung eines Gaskochgerates flhrt zu einer
Warme- und Feuchtigkeitsbildung im
Aufstellungsraum. Auf gute BelUftung der Kiche
achten: die natUrlichen BelUftungsdffnungen
offenhalten oder eine mechanische LUftungs-
einrichtung (z.B. eine Dunstabzugshaube) vorsehen.
Eine intensive und langandauermnde Benutzung des
Gerates kann eine zuséatzliche Bellftung, z.B. Offnen
eines Fensters, oder eine wirksame BelUftung, z.B.
Betrieb der mechanischen Liftungseinrichtung auf
héherer Leistungsstufe, erforderlich machen.

Leicht brennbare Materialien, wie z.B. Vorhéange,
nicht in der Nahe dieses Gerates aufhangen. Wenn
die Kochstellen nicht mit Geschirr abgedeckt sind,
durfen Sie die Dunstabzugshaube nicht in Betrieb
nehmen. Fettrickstande im Filter der Abzugshaube
kénnen sich entzinden. Durch die groBe Hitze kann
die Dunstabzugshaube beschadigt werden.
Brandgefahr!

Mit den Handen nicht in die Scharniere der
Backofentlr und, falls vorhanden, der oberen
Abdeckung greifen. Sie kbnnen sich die Finger
einklemmen.

Fassen Sie Zubehdrteile und Kochtdpfe nie ohne
Klchenhandschuhe an. Verbrennungsgefahr!

Backofen oder Kochfeld nie mit einem
Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger reinigen.
Kurzschlussgefahr!

Wenn |hr Gerat unsachgemal repariert wird, kénnen
fur Sie erhebliche Gefahren entstehen.
Stromschlaggefahr! Gefahr eines Gaslecks!

Reparaturen dlrfen Sie nur von unseren geschulten
Kundendienst-Technikern durchfiihren lassen.
Beschadigte Kabel mussen von
Kundendienst-Technikern ausgetauscht werden.

Wenn das Gerat defekt ist, schalten Sie die Sicherung
im Sicherungskasten aus. Schlieen Sie die
Gaszufuhr. Rufen Sie den Kundendienst.



Gerat an der Gasleitung
oder am Turgriff
verschieben

Obere Glasabdeckung A\
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Verschieben Sie das Gerat nicht, indem Sie es an der
Gasleitung festhalten; die Gasleitung kénnte
beschadigt werden. Gefahr eines Gaslecks!
Verschieben Sie das Gerat nicht, indem Sie es am
TUrgriff festhalten. TUrscharniere und Turgriff kdnnen
beschadigt werden.

Achtung: Die obere Glasabdeckung kann
zerspringen, wenn sie hei3 wird. Bevor Sie die
Glasabdeckung auflegen missen alle Kochstellen
ausgeschaltet und abgekuhlt sein.



Ursachen fir
Schaden

Schaden im Kochbereich
(Herd)

Schiden am Backofen

Schaden an der
Bodenschublade

Schaden an Oberflachen
angrenzender
Mobelfronten

Stellen Sie immer einen Topf auf eingeschaltete Kochfelder.
Leere Topfe oder Pfannen nicht erhitzen. Die Topfunterseite
wird beschédigt.

Nur Tépfe und Pfannen mit ebener Unterseite verwenden.

Topfe und Pfannen genau mittig auf den Brenner stellen. So
wird ein optimaler Kontakt zwischen Brennerflamme und
Topf-/Pfannenboden hergestellt, Henkel und Griffe werden
nicht beschadigt, und eine maximale Energieeinsparung wird
gewahrleistet.

Halten Sie die Brenner sauber und trocken. Brennergehause
und -deckel sollten richtig angebracht sein.

Achten Sie darauf, dass die obere Abdeckung nicht
geschlossen ist, wenn der Herd in Betrieb genommen wird
(z.B. durch spielende Kinder).

Backbleche nicht auf den Backofenboden einschieben. Den
Backofenboden nicht mit Alufolie auslegen. Speisebehalter
nicht auf den Backofenboden stellen. Es entsteht ein Warme-
stau. Back- und Bratzeiten stimmen nicht mehr und das
Email wird beschéadigt.

Geben Sie nie Wasser in den heiBen Backofen. Es kdnnen
Emailschadenentstehen.

Obstkuchen mit sehr saftigem Obst nicht zu Uppig belegen.
Vom Backblech tropfender Obstsaft hinterlasst Flecken, die
Sie nicht mehr entfernen kénnen.

Nicht auf die offene Backofentlr steigen oder setzen.

HeiBe Gegensténde nicht in die Bodenschulade legen. Die
Bodenschublade wird beschédigt.

Den Backofen nur im geschlossenen Zustand auskihlen
lassen. Auch wenn Sie die BackofentUr nur einen Spalt breit
offen lassen, kénnen angrenzende Mdébelfronten mit der Zeit
beschadigtwerden.

Ist die Backofendichtung stark verschmutzt, schlief3t die
Backofentur bei Betrieb nicht mehr richtig. Die angrenzenden
Mbbelfronten kdnnen mit der Zeit beschadigt werden. Halten
Sie die Backofendichtung sauber.
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Gasanschluss

Fir den konzessionierten
Fachmann bzw.
Kundendienst

12

Die Installation darf nur durch einen zugelassenen Fachmann
bzw. einen vom Hersteller konzessionierten Kundendienst-
techniker gemaB den unter "Gasanschluss und -umstellung”
angegebenen Anweisungen erfolgen.

Die Angaben zur Einstellung des Gerétes befinden sich auf
dem Typenschild an der Geraterlickseite. Die werkseitig
eingestellte Gasart ist mit einem Sternsymbol (*) versehen.

Bevor Sie das Gerat aufstellen, erkundigen Sie sich bitte Uber
Gasart und Gasdruck des 6rtlichen Gasversorgungsnetzes
und stellen Sie sicher, dass die Gaseinstellung des Gerats
diesen Angaben entspricht. Sollten Anderungen an den
Gerateeinstellungen erforderlich sein, richten Sie sich dabei
bitte an die unter "Gasanschluss und -umstellung”
gegebenen Anweisungen.

Dieses Gerat ist nicht an eine Entsorgungsvorrichtung fur
Verbrennungsprodukte angeschlossen. Dieses Gerat muss
gemaR den gltigen Installationsvorschriften angeschlossen
und aufgestellt werden. Das Gerat nicht an irgendeinen
Abgasausgang anschlieen. Achten Sie besonders auf die
Entliftungsvorschriften.

Der Gasanschluss ist Uber einen festen, d.h. nicht elastischen
Anschluss (Gasrohr) bzw. einen Sicherheitsschlauch herzu-
stellen.

Sollte ein Sicherheitsschlauch verwendet werden, ist unbe-
dingt darauf zu achten, dass der Schlauch nicht eingeklemmt
oder gequetscht wird. Der Schlauch darf nicht mit heiBen
Flachen in Berlhrung kommen.

Die Gasleitung (Gasrohr oder Sicherheitsschlauch) wird an
der linken oder rechten Seite des Geréats angeschlossen.
Der Anschluss sollte Uber eine leicht zugangliche SchlieB3-
vorrichtung verfligen.



Stérungen an der
Gasinstallation/
Gasgeruch

Elektroanschluss

Fir den konzessionierten
Kundendienst

Wenn Sie Gasgeruch bemerken oder Stérungen an
der Gasinstallation feststellen, missen Sie

— sofort die Gaszufuhr bzw. das Ventil der
Gasflasche schlieBen

— sofort offenes Feuer und Zigaretten ausmachen

— elektrische Gerate ausschalten, — auch Lampen

— Fenster 6ffnen und den Raum gut 10ften

— Kundendienst oder Gasversorgungs-Gesellschaft
anrufen.

Die Installation sollte nur von einem konzessionierten
Kundendienst durchgeflhrt werden. FUr den Anschluss wird
eine 16 A Sicherung benétigt. Das Gerét ist fur den Betrieb
mit 220-240 V Spannung ausgelegt.

Bei Anlagen mit Spannungen unter 180 V funktioniert das
elektrische Zindsystem nicht.

Bei Schaden durch falschen Anschluss entfallt der Anspruch
auf Garantie.

SchlieBen Sie das Gerat gemaBl den auf dem Typenschild
befindlichen Angaben an.

Das Gerat sollte nur an einen den glltigen Bestimmungen
entsprechenden Elektroanschluss angeschlossen werden.
Um das Gerat nach Herstellung des Anschlusses problemlos
vom elektrischen Netz trennen zu kénnen, sollte die
Anschlussstelle leicht zugénglich sein.

Stellen Sie sicher, dass ein mehrpoliges Trennsystem
vorhanden ist.

Das Benutzen von Verlangerungskabeln und Mehrfach-
steckdosen ist untersagt.

Aus Sicherheitsgriinden sollte dieses Gerét nur an einen
Anschluss mit Erdung verkabelt werden. Sollte eine den
gultigen Bestimmungen entsprechende Schutzerdung nicht
vorhanden sein, ist das Gerat nicht gegen Gefahren
geschutzt, die vom Elektrosystem ausgehen.

FUr den Anschluss des Geréts sollte ein H 05 W-F Kabel bzw.
ein gleichwertiges Kabel verwendet werden.
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Energie- und Umwelttipps

Hier erhalten Sie Tipps, wie Sie beim Backen und
Braten im Backofen und beim Kochen auf dem
Kochfeld Energie sparen kénnen und wie Sie Ihr Geréat
richtig entsorgen.

Umweltgerecht
entsorgen Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

E Dieses Gerat ist entsprechend der européischen

= Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro- und Elektronik-
Altgerate (waste electrical and electronic equipment -
WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr eine EU-weit
gultige Rucknahme und Verwertung der Altgeréate vor.

Energiesparenim

Backofen Heizen Sie den Backofen nur dann vor, wenn es im
Rezept oder in der Tabelle der Gebrauchsanleitung so
angegeben ist.

Verwenden Sie dunkle, schwarz lackierte oder
emalillierte Backformen. Sie nehmen die Hitze
besonders gut auf.

Mehrere Kuchen backen Sie am besten nachein-

ander. Der Garraum ist noch warm. Dadurch verk{rzt
sich die Backzeit flr den zweiten Kuchen. Sie kénnen
auch zwei Kastenformen nebeneinander einschieben.

Bei langeren Garzeiten kdnnen Sie den Backofen
10 Minuten vor Ende der Garzeit ausschalten und die
Restwérme zum Fertiggaren nutzen.

14



Energiesparen auf
dem Kochfeld

Herd waagrecht
aufstellen

Wahlen Sie immer einen Topf mit der richtigen GréRe
fur Ihre Speisen. Ein groBer, nur wenig geflillter Topf
bendtigt viel Energie.

SchlieBen Sie den Topf immer mit einem passenden
Deckel.

Die Gasflamme muss immer Kontakt zum Topfboden
haben.

Stellen Sie den Herd immer direkt auf den FuBboden.

Der Herd hat héhenverstellbare FiBe. Damit k&nnen
Sie den Sockel um etwa 15 mm hoher stellen.

1. Sockelschublade herausziehen und nach oben
herausheben.

Am Sockel innen sind vorn und hinten StellfiBe.

2. StellftiBe nach Bedarf mit einem Sechskant-
schllssel hdher oder tiefer drehen, bis der Herd
waagrecht steht.

3. Sockelschublade wieder einschieben.

15



Aufstellen des
Gerates

N

650

16

Das Gerat muss den angegebenen Abmessungen
entsprechend direkt auf dem Kichenboden aufgestellt
werden. Das Gerat darf nicht auf irgendeinem anderen
Gegenstand aufgestellt werden. Der Abstand zwischen der
oberen Herdkante und der unteren Kante des Dunstabzug-
filters muss den Vorgaben des Herstellers des Dunstabzug-
filters entsprechen. Es ist darauf zu achten, dass die Stellung
des Gerates nach erfolgter Installation nicht mehr verandert
wird. Zudem muss der Abstand zwischen dem starken
Brenner am Herd bzw. dem Wok-Brenner und angrenzenden
Mbbelfronten mindestens 50 mm betragen.



Ihr neuer Herd

Hier lernen Sie Ihr neues Gerat kennen. Sie erhalten
Informationen Uber das Kochfeld, den Backofen und
das Zubehor.

i 1

Obere Abdeckung
Dampfaustritt Muss immer gedffnet
Vorsicht! Wenn der Back- Sé%lpétvivr?%rgtrr]%bd?sst.

ofen in Betrieb ist kann
heiBer Dampf austreten!

Kochfeld

Bedienfeld

Mit Funktionswahler,
Zeitanzeige, Temperatur-
wahler und Herdschalter

Backofentiir

Bodenschublade

Detailabweichungen je nach Geratetyp sind mdglich.

17



Herdteil

Dampfaustritt

Vorsicht, heiBe Luft tritt aus!
|

)
Normaler Brenner — ~ Normaler Brenner
Starker Brenner — — Sparbrenner
Hitzeleistung der Brenner Geeignete Topf- und
Pfannendurchmesser
Sparbrenner 1 KW 12-18 cm
Normaler Brenner 1,75 kW 18-24 cm
Starker Brenner 3 kW 24-28 cm

18



Kochstellen-Schalter

Nur Tépfe und Pfannen mit ebener Unterseite verwenden.

Topfe und Pfannen genau mittig auf den Brenner stellen.
Dadurch wird ein optimaler Kontakt zwischen Brennerflamme
und Topf-/Pfannenboden hergestellt, Henkel und Griffe
werden nicht beschadigt, und eine maximale Energie-
einsparung wird gewahrleistet.

Mit den vier Kochstellen-Schaltern stellen Sie die
Heizleistung der einzelnen Kochstellen ein.

Stellung Funktion/Gaskochstellen
e  Nullstellung Aus
%+ Zindstellung Ziindstellung

0

o Einstellbereich

GroBe Flamme = hichste Leistung
Sparflamme = niedrigste Leistung

Am Ende des Einstellbereiches ist ein Anschlag. Bitte
drehen Sie nicht darlber hinaus.
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Der Backofen

Den Backofen stellen Sie mit dem Funktionswahler
und dem Temperaturwahler ein.

Funktionswéahler Mit dem Funktionswéahler stellen Sie die Heizart fir
den Backofen ein.
Den Funktionswaéhler kdnnen Sie nach rechts oder

links drehen.
Stellung Verwendung
0 Nullstellung Der Backofen ist ausgeschaltet.
= Ober-/Unterhitze Flir Kuchen, Aufldufe und magere Bratenstiicke, z. B. Rind oder

Wild, auf einer Ebene.
Die Hitze kommt gleichméBig von oben und unten.

3D-HeiBluft* Flir Kuchen und Gebéck auf ein bis drei Ebenen.
Der Ventilator verteilt die Wérme des Ringheizkérpers in der
Riickwand gleichméBig im Garraum.

Pizzastufe Schnelle Zubereitung von Tiefklihlprodukten ohne Vorheizen,
z. B. Pizza, Pommes frites oder Strudel.
Der untere Heizkorper und der Ringheizkorper in der Riickwand
heizen.

(L Unterhitze Einkochen und Nachbacken oder -braunen.
Die Hitze kommt von unten.

Umluftgrillen Braten von Fleisch, Gefliigel und ganzem Fisch.
Der Grillneizkérper und der Ventilator schalten sich
abwechselnd ein und aus. Der Ventilator wirbelt die heiBe Luft
um das Gericht.

("] Grill, Kleine Flache Grillen von Kleinen Mengen Steaks, Wirstchen, Toast und
Fischstiicken.
Der mittlere Teil des Grillheizkorpers wird heiB.

("] Grill, groBe Fliche Grillen von Steaks, Wiirstchen, Toast und Fischstiicken.
Die ganze Fléche unter dem Grillheizkérper wird heiB.

Auftauen Auftauen von z. B. Fleisch, Gefliigel, Brot und Kuchen.
Der Ventilator wirbelt die warme Luft um das Gericht.

Schnellaufheizung Schnelles Vorheizen des Backofens ohne Zubehdr.

* Heizart, mit der die Energie-Effizienzklasse nach EN50304 bestimmt wurde.

Wenn Sie einstellen leuchtet die Lampe im Backofen.
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Tasten und Anzeige

Taste

Mit den Tasten stellen Sie verschiedene
Zusatzfunktionen ein. In der Anzeige kénnen Sie die
eingestellten Werte ablesen.

Verwendung

® Taste Uhr

Damit stellen Sie die Uhrzeit, Backofen-Dauer = und
Endezeit = ein.

o-m Taste Schilissel

Damit schalten Sie die Kindersicherung ein und aus.

L) Taste Wecker

Damit stellen Sie den Wecker ein.

—  Taste Minus

Damit verdndern Sie die Einstellwerte nach unten

+  Taste Plus

Damit verdndern Sie die Einstellwerte nach oben

Temperaturwéhler

Stellung

Mit dem Temperaturwéhler stellen Sie die Temperatur
oder Grillstufe ein.

Bedeutung

) Nullstellung

Der Backofen heizt nicht.

50-270  Temperaturbereich

Die Temperatur im Garraum in °C.

o, oo eee (irillstufen

Die Grillstufen fiir Grill, kleine ("] und groBe 7] Fldche.
e = Stufe 1, schwach

ee = Stufe 2, mittel

eee = Stufe 3, stark

Zubehor

Wenn der Backofen heizt, leuchtet in der Anzeige das
Temperatursymbol [c]. In den Heizpausen erlischt es.
Leuchtet nicht in jeder Position.

Das Zubehér kann in 5 verschiedenen H6hen in den
Backofen geschoben werden.

Sie kdnnen das Zubehér zu zwei Drittel herausziehen,
ohne dass es kippt. So lassen sich die Gerichte leicht
entnehmen.
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Wenn das Zubehor heil3 wird, kann es sich verformen.
Sobald es wieder abgekUhlt ist, verschwindet die
Verformung und hat keinen Einfluss auf die Funktion.

Halten Sie das Backblech an den Seiten mit beiden
Handen fest und schieben Sie es parallel in das
Gestell ein. Vermeiden Sie beim Einschieben des
Backblechs Bewegungen nach rechts oder links.
Andernfalls 1&sst sich das Backblech nur schwer
einschieben. Die emaillierten Oberflachen kdnnten
beschadigt werden.

Zubehor kdnnen Sie beim Kundendienst, im
Fachhandel oder im Internet nachkaufen. Geben Sie
bitte die HZ-Nummer an.

Rost

flir Geschirr, Kuchenformen, Braten, Grillstiicke und
Tiefkiihlgerichte.

Rost mit der Krimmung nach unten ~ einschieben.

Email-Backblech
flir Kuchen und Pl&tzchen.

Das Backblech mit der Abschrégung zur Backofenttir in den
Backofen schieben.

Universalpfanne

fir saftige Kuchen, Geback, Tiefkiihlgerichte und groBe Braten.
Sie kann auch als Fett-AuffanggefaB verwendet werden, wenn
Sie direkt auf dem Rost grillen.

Die Universalpfanne mit der Abschrdgung zur Backofentir in
den Backofen schieben.
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Sonderzubehér

Sonderzubehdr kdnnen Sie beim Kundendienst oder
im Fachhandel kaufen.

Ein umfangreiches Angebot zu Ihrem Backofen finden
Sie in unseren Prospekten oder im Internet.

Die VerfUgbarkeit sowie die Online-Bestelmdglichkeit
von Sonderzubeh?r ist international verschieden. Bitte
sehen Sie in den Verkaufsunterlagen nach.

Rost HZ 334000

Fir Geschirr, Kuchenformen, Braten, Grillstiicke und
Tiefkiihlgerichte.

Email-Backblech HZ 331000

Fir Kuchen und Platzchen.

Universalpfanne HZ 332000

Fiir saftige Kuchen, Geback, Tiefkiihigerichte und groBe Braten.
Sie kann auch als Fett-AuffanggefaB verwendet werden, wenn
Sie direkt auf dem Rost grillen.

Einlegerost HZ 324000

Flr Braten. Stellen Sie den Rost immer in die Universalpfanne.
Abtropfendes Fett und Fleischsaft werden aufgefangen.

Grillblech HZ 325000

Zum Grillen anstelle des Rostes oder als Spritzschutz, damit der
Backofen nicht so stark verschmutzt. Das Grillblech nur in der
Universalpfanne verwenden.

Grillen auf dem Grillblech: Nur auf den Einschubhéhen 1, 2 und
3 verwenden.

Grillblech als Spritzschutz: Universalpfanne mit Grillblech unter
dem Rost einschieben.

Glaspfanne HZ 336000

Ein tiefes Backblech aus Glas. Eignet sich auch als
Serviergeschirr sehr gut.

Email-Backblech mit Antihaft-
Beschichtung HZ 331010

Kuchen und Platzchen 16sen sich leichter vom Backblech.
Backblech mit der Abschrégung zur Backofentiir in den
Backofen schieben.

Universalpfanne mit Antihaft-

Kuchen und Plétzchen 10sen sich leichter vom Backblech.

Beschichtung HZ 332010 Backblech mit der Abschrégung zur Backofentiir in den
Backofen schieben.
Pizzablech HZ 317000 Ideal flir Pizza, Tiefkiihiprodukte oder groBe runde Kuchen. Sie

kénnen das Pizzablech anstelle der Universalpfanne verwenden.
Stellen Sie das Blech auf den Rost und orientieren Sie sich an
den Angaben in den Tabellen.
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Backstein HZ 327000

Der Backstein eignet sich hervorragend zur Zubereitung von
selbstgemachtem Brot, Brétchen und Pizza, die einen
knusprigen Boden erhalten sollen.

Der Backstein muss immer auf die empfohlene Temperatur
vorgeheizt werden.

Profipfanne mit Einlegerost
HZ 333000

Besonders geeignet fiir die Zubereitung von groBen Mengen.

Deckel fiir die Profipfanne
HZ 333001

Der Deckel macht die Profipfanne zum Profibréter.

Glasbrater HZ 915001

Der Glasbréter ist geeignet fiir Schmorgerichte und Auflaufe, die
Sie im Backofen zubereiten.

Besonders geeignet ist er fiir die Programm- oder
Bratautomatik.

Metallbrater HZ 26000

Der Bréter ist abgestimmt auf die Braterzone des
Glaskeramik-Kochfeldes. Er ist flir die Kochsensorik, aber auch
flir die Programm- oder Bratautomatik geeignet.

Der Bréter ist auBen emailiert und innen antihaft-beschichtet.

Universalbrater HZ 390800

Fiir besonders groBe oder viele Portionen. Der Bréter ist auBen
aus Granitemail mit backofenfestem Glasdeckel. Der Glasdeckel
kann als Gratinform verwendet werden.

2-fach Teleskopauszug
HZ 338250

Mit den Auszugsschienen in Hohe 2 und 3 kénnen Sie das
Zubehdr weiter herausziehen, ohne das es kippt.

Schutzgitter

Das Schutzgitter wird an der Backofentir befestigt. Es
verhindert, dass kleine Kinder die heiBe Backofentlr beriihren.
Das Schutzgitter kann mit der Nummer 469 088 (iber den
Werks-Kundendienst bestellt werden.
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Vor dem ersten Benutzen

Hier erfahren Sie was Sie tun missen, bevor Sie mit
Ihrem Backofen zum ersten Mal Speisen zubereiten.
Lesen Sie vorher das Kapitel Sicherheitshinweise .

Uhrzeit einstellen

Nach dem Anschluss leuchtet in der Anzeige das
Symbol ® und drei Nullen. Stellen Sie die Uhrzeit ein.

1. Taste ® drlicken.
In der Anzeige erscheint die Uhrzeit 12:00 und das
Symbol ® blinkt.

2. Mit Taste + oder Taste — die Uhrzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird die eingestellte Uhrzeit
Ubernommen.

Backofen aufheizen

Um den Neugeruch zu beseitigen, heizen Sie den
leeren, geschlossenen Backofen auf. Ideal daflr ist
eine Stunde bei Ober-/Unterhitze (@ mit 240 °C.
Achten Sie darauf, dass keine Verpackungsreste im
Garraum sind.

1. Mit dem Funktionswahler Ober-/Unterhitze &
einstellen.

2. Mit dem Temperaturwahler 240 °C einstellen.

Nach einer Stunde den Backofen ausschalten.

Funktionswahler und Temperaturwahler auf die
Nullstellung drehen.
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Zubehor reinigen

Brennerkelche und
-deckel vorreinigen

26

Bevor Sie das Zubehér das erste Mal benutzen,
reinigen Sie es grundlich mit heiBer Splllauge und
einem weichen Spdltuch.

Reinigen Sie Brennerkelche (B) und -deckel (A) mit
Wasser und Spulmittel. Trocknen Sie die Teile gut ab.
Setzen Sie den jeweiligen Brennerkelch (B) auf die
Kochstelle (C). Legen Sie den Brennerdeckel (A) exakt
auf den Brennerkelch (B).



Kochfeld einstellen

Anziinden der
Brenner

Das Kochfeld ist mit 4 Gasbrennern ausgestattet. Hier
erfahren Sie, wie die Gasbrenner geziindet werden.

Stellen Sie sicher, dass die Brennerdeckel immer
exakt auf dem Brennerkelch aufliegen. Die Schlitze
vom Brennerkelch durfen nicht verstopft sein. Alle
Brennerteile mussen trocken sein.

1. Offnen Sie die Abdeckplatte. Sie muss wahrend
des gesamten Betriebs gedtffnet bleiben.

2. Den Kochstellenschalter des gewahlten Brenners
gegen den Uhrzeigersinn bis zur Zindstellung %
drehen. Die ZUndung beginnt.

3. Den Kochstellenschalter ganz eindrlicken
und 1-3 Sekunden gedriickt halten.
Das ausstrémende Gas wird mithilfe des
Zundfunkens entztindet.

Dadurch wird die ZUndsicherung aktiviert, die im Falle
eines Erléschens der Flamme die Gaszufuhr des
betreffenden Brenners automatisch unterbricht.

Die Zundvorrichtung darf nicht langer als

15 Sekunden betatigt werden. Wenn sich der
Brenner nach 15 Sekunden nicht entziindet hat, die
ZUndvorrichtung nicht weiter betatigen. Warten Sie
mindestens eine Minute, bevor Sie erneut versuchen,
den Brenner zu zUnden.
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Ausschalten

Der Gasbrenner brennt
nicht

28

4. Stellen Sie die gewlnschte Flammenhdhe ein.
Zwischen den Einstellungen e AUS und 0, ist die
Flamme nicht stabil. Aus diesem Grund sollte eine
Einstellung zwischen héchster O und niedrigster
Leistungsstufe ¢ gewahlt werden.

5. Uberprifen Sie, ob die Flamme brennt. Andernfalls
wiederholen Sie den Vorgang ab Schritt 2.

6. Drehen Sie den Kochstellenschalter e im
Uhrzeigersinn auf die Stellung AUS.

Wenn Sie kurz nach Ausschalten einer noch warmen
Kochstelle den Kochstellenschalter betatigen, strémt
Gas aus. Wenn der Kochstellenschalter nicht
innerhalb von 60 Sekunden in die Zindstellung %+
gebracht wird, wird die Gaszufuhr unterbrochen.

Bei einem Stromausfall oder wenn die Ziindkerzen
feucht sind, kdnnen Sie die Gasbrenner mit einem
ZUndgerat oder Streichholz zUnden.



Tabelle - Kochen
mit dem Herd

Wahlen Sie flir jede Kochstelle die richtige TopfgroBe. Der
Durchmesser von Topf- und Pfannenboden soll mit der

GroBe der Kochstelle Ubereinstimmen.

Die Garzeiten sind von Art, Gewicht und Qualitét der Speisen
abhangig. Deshalb sind Abweichungen méglich. Die optimale
Garzeit kdnnen Sie selbst am besten einschétzen.

Garen Sie mit moglichst wenig Wasser, damit Vitamine und
Mineralstoffe erhalten bleiben. GemUse bleibt bissfest und

nahrstoffreich.
Beispiel: Gericht Kochstelle Kochstufe
Schmelzen Schokolade, Butter,  Sparbrenner kleine Flamme
Margarine
Erwarmen Brihe, Normalbrenner kleine Flamme
Dosengemise
Erwarmen und Warmhalten Suppen Sparbrenner kleine Flamme
Diinsten* Fisch Normalbrenner zwischen groBer
und kleiner
Flamme
Diinsten* Kartoffeln und Normalbrenner zwischen groBer
sonstiges GemUse, und kleiner
Fleisch Flamme
Kochen* Reis, Gemuse, Normalbrenner groBe Flamme
Fleischgericht (mit
Saucen)
Braten Pfannkuchen, Starkbrenner zwischen groBer
Kartoffeln, Schnitzel, und kleiner
Fischstébchen Flamme

*

kocht.

Wenn Sie einen Topf mit einem Deckel benutzen, drehen Sie die Flamme zurlick, sobald es
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Backofen einstellen

So stellen Sie ein

Beispiel:
Ober- und Unterhitze 8,
200°C

Ausschalten

30

Sie haben verschiedene Mdglichkeiten Ihren
Backofen einzustellen. Hier erklaren wir Ihnen, wie Sie
lhre gewUnschte Heizart und Temperatur oder
Grillstufe einstellen.

Sie kdnnen flr Ihr Gericht die Dauer und Endezeit am
Backofen einstellen.

1. Mit dem Funktionswéahler die gewlnschte Heizart
einstellen.

2. Mit dem Temperaturwéhler die gewiinschte
Temperatur bzw. Grillstufe einstellen.

Wenn das Gericht fertig ist, den Funktionswahler
ausschalten.



Einstellung dndern

Der Backofen soll
automatisch
ausschalten

Die Garzeit ist abgelaufen

Sie kdnnen die Temperatur bzw. Grillstufe jederzeit
andern.

Stellen Sie ein, wie in Punkt 1 und 2 beschrieben.
Geben Sie jetzt noch die Dauer (Garzeit) flr Ihr Gericht
ein.

Beispiel im Bild: Einstellung fir (= Ober- /Unterhitze,
200 °C, Dauer 45 Minuten.

3. Taste Unhr ® driicken.
Das Symbol Dauer =1 blinkt.

4. Mit Taste + oder Taste — die Dauer einstellen.
Taste + Vorschlagswert = 30 Minuten
Taste — Vorschlagswert = 10 Minuten

Ein Signal ertdnt. Der Backofen schaltet aus.
Taste ® zweimal driicken und Funktionswahler
ausschalten.
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Einstellung andern Taste Uhr ® drlicken. Mit Taste + oder Taste — die
Dauer verandemn.

Einstellung abbrechen Taste Uhr (® driicken. Taste — drlicken, bis die
Anzeige auf Null steht. Funktionswéhler ausschalten.

Der Backofen soll

automatisch ein- Beachten Sie bitte, dass leicht verderbliche
und ausschalten Lebensmittel nicht zu lange im Garraum stehen
durfen.

Stellen Sie ein, wie in Punkt 1 bis 4 beschrieben.

Beispiel im Bild: Einstellung fir (= Ober- /Unterhitze,
200 °C. Esist 10:45 Uhr. Das Gericht dauert
45 Minuten und soll um 12:45 Uhr fertig sein.

5. Taste Uhr ® so oft drlicken bis das Symbol
Ende I blinkt.
In der Anzeige sehen Sie, wann das Gericht fertig
ist.

6. Mit der Taste + die Endezeit auf spater
verschieben.
Nach einigen Sekunden wird die Einstellung Uber-
nommen. In der Anzeige steht die Endezeit, bis der
Backofen startet.
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Die Garzeit ist abgelaufen

Hinweis

Schnellaufheizung

Schnellaufheizung ist
beendet

Ein Signal ertént. Der Backofen schaltet aus.
Taste ® zweimal driicken und Funktionswahler
ausschalten.

Solange ein Symbol blinkt, kdnnen Sie &ndern. Wenn
das Symbol leuchtet, ist die Einstellung bernommen.

Mit der Schnellaufheizung erreicht Ihr Backofen die
eingestellte Temperatur besonders schnell.

Verwenden Sie die Schnellaufheizung bei
eingestellten Temperaturen Uber 100 °C.

Damit Sie ein gleichmaBiges Garergebnis erhalten,
geben Sie Ihr Gericht erst in den Garraum, wenn die
Schnellaufheizung beendet ist.

1. Funktionswahler auf P stellen.
2. Mit dem Temperaturwéhler die gewiinschte
Temperatur einstellen.

Die Anzeigelampe Uber dem Temperaturwahler
leuchtet. Der Backofen beginnt zu heizen.

Die Anzeigelampe erlischt. Geben Sie Ihr Gericht in
den Backofen und stellen Sie die gewlinschte Heizart
ein.
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Uhrzeit

Nach dem ersten Anschluss oder nach einem Strom-
ausfall blinken in der Anzeige das Symbol (® und drei
Nullen. Stellen Sie die Uhrzeit ein.

Der Funktionswahler muss ausgeschaltet sein.

So stellen Sie ein

Beispiel: 13:00 Uhr

1. Taste (© driicken.
In der Anzeige erscheint 12.00 Uhr und das
Symbol ® blinkt.

2. Mit Taste + oder Taste — die Uhrzeit einstellen.
Nach einigen Sekunden wird die Uhrzeit Uber-
nommen. Das Symbol (® erlischt.

Andern z.B. von Sommer- Taste Uhr(® zweimal driicken und mit Taste + oder
auf Winterzeit Taste — &ndern.
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Wecker

So stellen Sie ein

Nach Ablauf der Zeit

Weckerzeit andern

Einstellung 16schen

Wecker und Dauer laufen
gleichzeitig ab

Den Wecker kdnnen Sie wie einen Klichenwecker
benutzen. Er lauft unabhéangig vom Backofen.

Der Wecker hat ein besonderes Signal. So héren Sie,
ob der Wecker oder eine Backofen-Dauer abgelaufen
ist.

Den Wecker kénnen Sie auch einstellen, wenn die
Kindersicherung aktiv ist.

Beispiel: 20 Minuten

1. Taste Wecker £\ driicken.
Das Symbol £ blinkt.

2. Mit Taste + oder Taste — die Weckerzeit einstellen.
Taste + Vorschlagswert = 10 Minuten
Taste — Vorschlagswert = 5 Minuten
Nach einigen Sekunden startet der Wecker. Das
Symbol £ leuchtet in der Anzeige. Die Zeit lauft
sichtbar ab.

Ein Signal ertént.
Taste Wecker £\ drlicken. Die Wecker-Anzeige
erlischt.

Taste Wecker £\ driicken. Mit Taste + oder Taste —
die Zeit verandern.

Taste Wecker £\ driicken. Taste — drlicken, bis die
Anzeige auf Null steht.

Die Symbole leuchten. Die Weckerzeit 1auft in der
Anzeige sichtbar ab.

Restliche Dauer -1, Endezeit =l oder Uhrzeit ®
abfragen: Taste Unr (® so oft drlicken, bis das
jeweilige Symbol erscheint.

Der abgefragte Wert erscheint flr einige Sekunden in
der Anzeige.
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Kindersicherung

Backofen

Kindersicherung ein- und
ausschalten

Hinweise
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Damit Kinder den Backofen nicht versehentlich
einschalten, hat er eine Kindersicherung.

Der Funktionswahler muss ausgeschaltet sein.

Einschalten: Taste Schilissel o-m driicken, bis in der
Anzeige das Symbolo-m erscheint. Das dauert
ca. 4 Sekunden.

Ausschalten: Taste SchilUisselo—m driicken, bis das
Symbolo-m erlischt.

Wecker und Uhrzeit kénnen Sie jederzeit einstellen.

Nach einem Stromausfall ist die eingestellte
Kindersicherung geldscht.



Pflege und Reinigung

Hinweise

Obere Glas-
abdeckung

Bei sorgféltiger Pflege und Reinigung bleiben Ihr
Kochfeld und lhr Backofen lange schon und
funktionsfahig. Wie Sie beides richtig pflegen und
reinigen erklaren wir lhnen hier.

Kleine Farbunterschiede an der Backofenfront
ergeben sich durch verschiedene Materialien, wie
Glas, Kunststoff oder Metall.

Schatten an der TUrscheibe, die wie Schlieren wirken,
sind Lichtreflexe der Backofenlampe.

Email wird bei sehr hohen Temperaturen eingebrannt.
Dadurch kénnen geringe Farbunterschiede
entstehen. Das ist normal und hat keinen Einfluss auf
die Funktion.

Kanten dunner Bleche lassen sich nicht voll
emaillieren. Sie kénnen deshalb rau sein. Der
Korrosionsschutz wird dadurch nicht beeintrachtigt.

Bevor Sie die obere Abdeckung 6ffnen, wischen Sie
sie ab und trocknen Sie sie mit einem Tuch.

Verwenden Sie zur Reinigung am besten einen
Glasreiniger.

Zur leichteren Reinigung kénnen Sie die obere
Abdeckung auch aushéangen. Dazu missen Sie die
Abdeckung in gedffneter Stellung mit beiden Handen
an den Seiten anfassen und nach oben ziehen.

Die obere Abdeckung nach der Reinigung in
umgekehrter Reihenfolge wieder einbauen.

Die obere Abdeckung erst schlieBen, wenn die
Kochfelder abgekuhlt sind.
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Reinigungsmittel

fiir das Kochfeld

fiir den Backofen

Damit die unterschiedlichen Oberflachen nicht durch
falsche Reinigungsmittel beschadigt werden,
beachten Sie die folgenden Angaben.

Verwenden Sie

z keine unverdinnten Handgeschirrspulmittel oder
Reiniger fUr die Geschirrspllmaschine

# keine Scheuermittel, keine kratzenden Schwamme

@  Kkeine aggressiven Reiniger wie Backofenspray
oder Fleckenentferner

# keine Hochdruckreiniger oder Dampfstrahler.
Verwenden Sie

# keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel
# keine stark alkoholhaltigen Reinigungsmittel

# keine harten Scheuerkissen oder Putzschwadmme
# keine Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger.

Waschen Sie neue Schwammttcher vor Gebrauch
grundlich aus.

Edelstahlflachen

Emailflachen und lackierte
Oberflachen
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Mit warmer Spullauge und einem weichen Tuch reinigen.
Bei Edelstahlflachen immer in Strichrichtung wischen, damit
die Flache nicht verkratzt. Mit einem weichen Tuch nach-
trocknen. Kalk-, Fett-, Starke- und EiweiBflecken immer
sofort entfernen.

Ungeeignet sind aggressive Reiniger, kratzende Schwamme
und grobe Reinigungstiicher. Fir glanzende Flachen Edel-
stahl-Pflegemittel verwenden. Bitte die Herstellerangaben
beachten. Beim Kundendienst oder im Fachhandel sind
spezielle Edelstahlreiniger erhaltlich.

Mit warmer Spullauge und einem SpUillappen reinigen.
Mit einem weichen Tuch nachtrocknen.



Brenner und Stahlgitter
des Gasherds

Nicht im Geschirrspller waschen. Entfernen Sie die
Stahlgitter und reinigen Sie sie mit einem Schwamm mit
etwas warmem Wasser und SpUimittel.

Entfernen Sie Korper und Deckel des Brenners. Benutzen
Sie zur Reinigung einen Schwamm mit etwas warmem
Wasser und Spuimittel. Achten Sie darauf, dass die Gas-
offnungen im Brennerkdrper sauber und frei von Schmutz-
partikeln sind.

Reinigen Sie die Zinder mit einer kleinen, weichen Blrste.
Die Gasbrenner funktionieren nur, wenn die Ziinder sauber
sind.

Entfernen Sie Speisereste aus den Brennerschalen mit
einem in etwas warmer Spullauge angefeuchteten Tuch.
Verwenden Sie dabei nur wenig Wasser. Wasser sollte nicht
in das Innere des Geréates geraten. Achten Sie darauf, dass
die DUsendffnungen beim Reinigen nicht verstopft oder
beschadigtwerden.

Trocknen Sie alle Einzelteile nach dem Reinigen gut.
Brennerkdrper und -deckel wieder ordentlich aufsetzen.
Nicht richtig sitzende Einzelteile erschweren das Anzinden
der Brenner.

Der Brennerkopf ist schwarz emailliert. Aufgrund der hohen
Hitze entstehen mit der Zeit Verfarbungen. Die Brenner-
funktion wird dadurch nicht beeintrachtigt.

Die Stahlgitter wieder aufsetzen.

Elektroherd

Metallrahmen des Elektroherds

Knépfe

Verwenden Sie zur Reinigung die grobe Seite eines Putz-
schwammes mit etwas Spulmittel. Trocknen Sie nach der
Reinigung die Herdplatte durch kurzes Aufheizen.
Feuchtigkeit kann Korrosion verursachen. SchlieBlich ein
Pflegemittel auftragen.

Speisereste und Ubergelaufenes immer sofort entfernen.

Mit der Zeit kbnnen am Metallrahmen Verfarbungen ent-
stehen. Diese Verfarbungen kdnnen jedoch entfernt werden.
Reiben Sie dazu den Metallrahmen mit der groben Seite
eines Putzschwammes und etwas Spulmittel ab. Achten Sie
dabei darauf, dass die angrenzenden Oberflachen nicht
abgescheuert werden. Die Oberflachen kdnnten beschadigt
werden.

Mit warmer Spullauge und einem SpUillappen reinigen.
Mit einem weichen Tuch nachtrocknen.
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Turglas Glasreiniger verwenden. Keine scharfen oder scheuernden
Reiniger oder Glasschaber verwenden. Das Glas kann
beschadigtwerden.

Dichtung Mit warmem Wasser und einem Lappen reinigen. Mit einem
weichen Tuch nachtrocknen.

Backofen Mit warmer Spullauge und einem SpUillappen reinigen.

Mit einem weichen Tuch nachtrocknen.

Bei starker Verschmutzung: Backofenreiniger, nur im kalten
Backofen benutzen.

Glasabdeckung an der
Backofenlampe

Mit warmer Spullauge und einem SpUillappen reinigen.
Mit einem weichen Tuch nachtrocknen.

Zubehor

In heiBer Spullauge einweichen. Mit Burste oder
Spllschwammsaubern.

Alu-Backblech (optional)

Nicht im Geschirrspller waschen. Keinesfalls Backofen-
reiniger verwenden. Die Oberflache sollte nicht mit einem
Messer oder &hnlichen scharfen Gegensténden berthrt
werden. Kratzgefahr! Mit Spillauge und einem weichen
Fenstertuch oder einem fusselfreien Microfasertuch
waagrecht und ohne Druck Uber die Flachen wischen.
Mit einem weichen Tuch nachtrocknen.

Ungeeignet sind aggressive Reiniger, kratzende Schwamme
und grobe Reinigungstlcher. Sie verkratzen das Backblech.

Tarsicherung (optional)

Die Tursicherung zur Reinigung abbauen. Alle Kunststoff-
teile in heiBer Spullauge einweichen und mit einem Spul-
schwamm reinigen. Mit einem weichen Tuch nachtrocknen.
Bei starker Verschmutzung kann die TUrsicherung ver-
klemmen und funktioniert nicht mehr.

Bodenschublade

Wischen Sie die Schublade mit einem in warmer Spullauge
angefeuchteten Tuch aus. Mit einem weichen Tuch
trocknen.

Zubehor

In warmer Spullauge einweichen. Mit einer Burste oder
einem Schwamm reinigen.
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Zur leichteren

Reinigung Zur leichteren Reinigung des Backofens kénnen Sie
die Backofenlampe einschalten und die Backofentlr
aushangen.

Backofenlampe einschalten  Stellen Sie den Funktionswahler auf 2.

Gestelle aus- und
einhangen

Zum Reinigen kénnen Sie die Gestelle
herausnehmen. Der Backofen muss abgekUhlt sein.

Gestelle aushdngen 1. Gestelle vorn nach oben heben
2. und aushangen (Bild A).

3. Danach das ganze Gestell nach vorn ziehen und
herausnehmen (Bild B).

LS '34

Reinigen Sie die Gestelle mit Spulmittel und einem
Spulschwamm. Bei hartndckigen Verschmutzungen
verwenden Sie eine Blrste.

Gestelle einhdngen 1. Gestell zuerst in die hintere Buchse einstecken,
etwas nach hinten drlcken (Bild A)

2. und dann in die vordere Buchse einhangen

(Bild B).
B |
=

1



Backofentlr aus-
und einhangen

Tar aushangen
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Die Gestelle passen rechts und links. Die
Ausbuchtung muss immer unten sein.

Zum Reinigen und zum Ausbauen der TUrscheiben
kénnen Sie die Backofentlr aushangen.

Die Scharniere der Backofentlr haben je einen
Sperrhebel. Wenn die Sperrhebel zugeklappt sind
(Bild A), ist die Backofentlr gesichert. Sie kann nicht
ausgehangt werden.

Wenn die Sperrhebel zum Aushangen der
BackofentUr aufgeklappt sind (Bild B), sind die
Scharniere gesichert. Sie kbnnen nicht zuschnappen.

Verletzungsgefahr! Wenn die Scharniere ungesichert
sind, schnappen sie mit groBer Kraft zu.

Achten Sie darauf, dass die Sperrhebel immer ganz
zugeklappt sind, bzw. beim Aushangen der
Backofentlr ganz aufgeklappt.

1. Backofentlr ganz 6ffnen.

2. Beide Sperrhebel links und rechts aufklappen
(Bild A).

3. Backofentur bis Anschlag schlieBen. Mit beiden
Handen links und rechts anfassen. Noch etwas
weiter schlieBen und herausziehen (Bild B).



Tur einhangen Die Backofentlr in umgekehrter Reihenfolge wieder
einhangen.

1. Beim Einhangen der Backofentlr darauf achten,
dass beide Scharniere gerade in die Offnung
eingeflhrt werden (Bild A).

2. Die Kerbe am Scharnier muss auf beiden Seiten
einrasten (Bild B).

3. Beide Sperrhebel wieder zuklappen (Bild C).
BackofentUr schlieBen.

A Verletzungsgefahr! Wenn die Backofenttr
unabsichtlich herausféllt oder ein Scharnier
zuschnappt, nicht ins Scharnier greifen.
Rufen Sie den Kundendienst.
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Turscheiben aus-
und einbauen
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Zur besseren Reinigung kdnnen Sie die Glasscheiben
an der BackofentUr ausbauen.

1. Backofentlr aushédngen und mit dem Griff nach
unten auf ein Tuch legen.

2. Abdeckung oben an der Backofentir
abschrauben. Dazu die Schrauben links und
rechts aufdrehen (Bild A).

3. Scheibe anheben und herausziehen (Bild B).

Reinigen Sie die Scheiben mit Glasreiniger und einem
weichen Tuch.

Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Mittel
und keinen Glasschaber. Das Glas kann beschadigt
werden.

4. Scheibe schrag nach hinten einschieben. Die
glatte Flache muss auBen sein.

5. Abdeckung aufsetzen und anschrauben.

6. Backofentlr einhangen.

Benutzen Sie den Backofen erst wieder, wenn die
Scheiben ordnungsgemaB eingebaut sind.



Eine Stérung, was tun?

Stoérungstabelle

Stérung

Wenn eine Stérung auftritt, liegt es oft nur an einer
Kleinigkeit. Bevor Sie den Kundendienst rufen,
versuchen Sie bitte mit Hilfe der Tabelle die Stérung
selbst zu beheben.

Wenn ein Gericht nicht optimal gelingt, sehen Sie bitte
im Kapitel Fur Sie in unserem Kochstudio getestet
nach. Dort finden Sie viele Tipps und Hinweise zum
Kochen.

Mdgliche Ursache Abhilfe/Hinweise

Der Backofen funktioniert nicht.

Die Sicherung ist defekt. Sehen Sie im Sicherungskasten nach,
ob die Sicherung in Ordnung ist.

Stromausfall. Priifen Sie, ob das Kiichenlicht oder
andere Kiichengeréte funktionieren.

Die Uhranzeige blinkt

Stromausfall. Uhrzeit neu einstellen.

Der Backofen heizt nicht.

Es ist Staub auf den Drehen Sie die Schaltergriffe

Kontakten. mehrmals hin und her.
Der Gasbrenner z{indet nicht. Stromausfall oder Zlinden Sie den Gashrenner mit
feuchte Ziindkerzen einem Gasanziinder oder einem
Streichholz.

Stromschlaggefahr!

UnsachgeméBe Reparaturen sind gefahrlich. Nur ein
von uns geschulter Kundendienst-Techniker darf
Reparaturen durchfihren.
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Backofenlampe an
der Decke aus-
wechseln

Glasabdeckung
auswechseln
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Wenn die Backofenlampe ausgefallen ist, muss sie
ausgewechselt werden. Temperaturbesténdige
Ersatzlampen, 25 Watt, erhalten Sie beim
Kundendienst oder im Fachhandel.

Verwenden Sie nur diese Lampen.

1. Stromschlaggefahr!
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

2. Geschirrtuch in den kalten Backofen legen, um
Schéden zu vermeiden.

3. Glasabdeckung durch Linksdrehen
herausschrauben.

P
.y 7

4. Lampe durch den gleichen Lampentyp ersetzen.
Glasabdeckung wieder einschrauben.

6. Geschirrtuch herausnehmen und Sicherung
einschalten.

o

Eine beschadigte Glasabdeckung missen Sie
a