SIEMENS
Kad maisto ruosSimas buty toks pat malonus, kaip ir
valgymas,

perskaitykite Sig naudojimo instrukcijg. Tada galésite
pasinaudoti visais techniniais savo kombinuotosios garinés
orkaités privalumais.

Joje pateikiama svarbi informacija apie sauguma.
SuZinosite apie atskiras savo naujojo prietaiso dalis.
Zingsnis po zingshio mes parodysime, kaip jas nustatyti.
Tai yra labai paprasta.

Lentelése rasite nustatymo vertes ir jstatymo aukstj
dazniausiai gaminamiems patiekalams. Viskas patikrinta
musy studijoje.

Jeigu kartais kazkas neveikty, Cia rasite informacija, kaip
galima patiems pasalinti nedidelius gedimus.

ISsamus turinys padés Jums greitai orientuotis.

Linkime jums gero apetito.

Naudojimo instrukcija
HB34D552.

It 9000 474 108

900331
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A Saugos nurodymai

Karsta kamera

Karsti priedai

Karstas vanduo

Ripestingai perskaitykite Sig naudojimo instrukcija.

Prietaisas skirtas naudoti buityje. Prietaisg
naudokite tik patiekalams gaminti.

Suaugusieji ir vaikai negali naudoti prietaiso be
priezidros:
jei to negali daryti dél fiziniy arba dvasiniy
priezasc¢iy arba

jei neturi pakankamai Ziniy ir patirties, kaip
tinkamai ir saugiai valdyti prietaisa.

Niekuomet neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.

Pavojus nusideginti!

Niekada nelieskite karsty kaitinimo ir virimo
prietaisy pavirSiy arba kity kameros pavirsiy.
Atsargiai atidarykite kameros dureles. Prasiskverbia
karsty gary. Neleiskite artintis maziems vaikams.

Gaisro pavojus!
Orkaitéje nelaikykite degiy daiktu.

Gali jvykti trumpasis jungimas!

Neprispauskite elektros kabelio kar§tomis prietaiso
durelémis. Laido izoliacinis apvalkalas gali
iSsilydyti.

Pavojus nusideginti!

Patiekaly niekada negaminkite ant stipriy
alkoholiniy gérimy. Orkaitéje gali susidaryti karsty
alkoholio gary. Naudokite tik nedidelius nestipriy
alkoholiniy gérimy kiekius ir prietaiso dureles
atidarykite atsargiai.

Pavojus nusideginti!
Karsty priedy i$ prietaiso niekada neimkite be
puodkeélés.

Nusiplikymo pavojus!

Nevalykite i§ karto po prietaiso iSjungimo. Vanduo
garintuvo dubenyje dar yra karstas. Palaukite, kol
prietaisas ataus.



Netinkamai atliekami
remonto darbai

Galimos gedimy
priezastys

Neuzdenkite kameros
dugno

Aliuminio folija

Indai

Garinimas skylétame
padékle

Drégni maisto produktai

Vaisiy sultys

Itin nesSvari dureliy tarpiné

Elektros smugio pavojus!

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra
pavojingi. Taisyti prietaisa gali tik specialiai
iSmokytas klienty aptarnavimo tarnybos technikas.
Prietaisui sugedus, saugikliy dézutéje reikia iSjungti
saugiklj arba iStraukti tinklo kiStukag. Skambinkite |
klienty aptarnavimo tarnyba.

Ant kameros dugno nieko nedékite. Ant kameros
dugno netieskite aliuminio plévelés. Susikaupes
karstis gali pazeisti prietaisa.

Ant kameros dugno ir garinimo dubens nieko
negali buti. Indg visada statykite ant groteliy arba j
skyléta garinimo padékla.

Aliuminio folija kameroje negali liestis su dureliy
stiklu. llgam gali pasikeisti dureliy stiklo spalva.

Indas turi bati atsparus karsciui ir garams.
Silikoniniy kepimo formy negalima naudoti
pasirinkus kombinuotajj karsto oro srauto ir
garinimo rezima.

Nenaudokite surtdijusiy indy. Net dél maziausio
ridziy ploto gali prasidéti kameros korozija.

Jei garinate skylétame garinimo padékle, po juo
visada jstatykite kepimo skarda. | jj subégs lasantis
skystis.

Drégny maisto produkty ilgai nelaikykite uzdarytoje
orkaitéje. Dél jy gali prasidéti kameros korozija.

Jei vaisinio pyrago vaisiai itin sultingi, nedékite jy
daug j kepimo skarda. Nuo kepimo skardos
lasancios vaisiy sultys palieka démes, kuriy
nepavyks pasalinti.

Jei dureliy tarpiné yra labai nesvari, prietaiso
durelés nebegali tinkamai uzsidaryti. Dél to gali bt
sugadintas $alia esanciy baldy pavirSius. Dureliy
tarpiné visada turi bati Svari, prir. ja pakeiskite.



Prietaiso durelés kaip Nieko nedékite ant prietaiso dureliy. Galite pazeisti
pastatymo pavirSius prietaisa.

Prietaiso transportavimas Prietaiso neneskite ir nelaikykite uz dureliy
rankenos. Dureliy rankena gali nulGzti.

Prieziiira ir valymas Jusy prietaiso kamera pagaminta i$ aukstos
kokybés nertdijancio plieno. Netinkamai priziarint,
gali prasidéti kameros korozija. Atkreipkite demes;j |
naudojimo instrukcijoje pateiktus priezitros ir
valymo nurodymus. I$ atauSusios kameros
nedelsdami iSvalykite neSvarumus.

Jusy naujasis prietaisas

Siame skyriuje pateikiama informacijos apie
= valdymo skydelj,
= darbo rezimus,

= kamerg ir priedus.

Valdymo skydelis

Indik?torius

B =
® — + W o ¥ .
calc 200-
[ . — |
T
Darbo rezimo Funkcijy Paleidimo/ Temperatlros
jungiklis mygtukai stabdymo pasirinkimo

mygtukas jungiklis



Valdymo elementas

Naudojimas

Darborezimo jungiklis ]

Pasirinktirezimag

Funkcijy mygtukai ®

Pasirinkti laiko funkcijg (Zr. skyriy: ”Laiko funkcijos”)

—+

Keisti paros laiko, trukmés, svorio irt. t. vertes

kg

Nustatyti ruoSiamo maisto svorj
(2r. skyriy: "Programy automatika”)

=0

Jijungti ir iSjungti apsauga nuo vaiky
(2r. skyriy: "Apsauga nuo vaiky”)

Paleidimo / stabdymo i

mygtukas

spausti trumpai; |[jungti ir nutraukti rezima (pauzé)
spaudziantilgai: iSjungti rezima

Temperatiros
pasirinkimojungiklis

nustatykite temperatdra (Zr. skyriy: prietaiso jjungimas)

lleidZiama perjungimo
rankenélé

Darbo rezimai

Darbo rezimo pasirinkimo jungiklis ir temperattros
pasirinkimo jungiklis yra jleidZiami. Norédami
uzfiksuoti arba atfiksuoti, spustelékite atitinkama
perjungimo rankenéle.

Darbo rezimo pasirinkimo jungikliu galite nustatyti
Siuos darbo rezimus.

Darborezimai

Taikymas

Karsto oro srautas 30-230°C

Drégniems pyragams, biskvitams, troskintiems
kepsniams.

Galinéje sieneléje esantis ventiliatorius kameroje tolygiai
paskirstoSiluma

Garinimas 35-100°C

Darzovéms, zuviai, garnyrams, vaisiy sultims nusunkti ir
apvirti.

TeSlai kildinti (35 °Ctemperatiroje).

Visg maistg apgaubia garai

Kar$to oro srautas 120-230°C

Mésai, apkepams ir kepiniams.

+ garinimas Derinamas karsto oro srautas ir garai
Pasildymas 100-180°C lékstése patiekiamiems patiekalams ir kepiniams.
Atsargiai pasildomas garuose ruostas maistas. Dél
tiekiamy gary patiekalai nei§sauséja
Valymas Palengvina kameros valymg

(2r. skyriy: "Pagalbiné valymo programa”)




Darborezimai

Taikymas

calc Kalkiy $alinimas

Kalkéms Salinti i§ vandens sistemos ir garinimo dubens
(2r. skyriy: "Kalkiy Salinimas”)

[P] Programy
automatika

I$ anksto nustatyty programy pasirinkimas
(2r. skyriy: "Programy automatika”)

Kamera ir priedai

Priedai

Kameroje yra keturi jstatymo lygiai. Jie skai¢iuojami
i$ apacios j virsy.
Démesio!
Neuzdenkite garintuvo gaubto. Ant kameros
dugno nedékite jokiy indy.
Tarp jstatymo lygiy nedékite jokiy priedu, nes jie
gali pakrypti.

7 N\
@; ) (
3 -
= |
\ —  ——>
et | |
Rémas Garintuvo Vandens
priedams  gaubtas bakelis

Naudokite tik pristatytus arba klienty aptarnavimo
tarnyboje jsigytus priedus. Jie yra specialiai
pritaikyti Jusy prietaisui.

JUsy prietaise yra Sie priedai:

Garinimo padéklas,
skyleétas,

GN 2/, 40 mm gylio
visai zuviai arba dideliems
darzoviy kiekiams garinti,
nusunkti uogy sultis ir t. t.
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Garinimo padéklas, lygiu
pagrindu,

GN 2/;, 28 mm gylio
(kepimo skarda)
skardoje kepamiems
pyragams kepti ir garinant
laSanciam skysciui surinkti

Garinimo padéklas, lygiu
pagrindu,

GN 1/, 40 mm gylio
ryZziams, ankstinéms
darzovéms ir gridams
troskinti

Garinimo padéklas,
skyleétas,

GN 1/, 40 mm gylio
darzovéms troskinti, uogy
sultims nusunkti ir atitirpinti

Grotelés
indams, pyragy ir apkepy
formoms, kepsniams

Sios papildomos jrangos galite jsigyti

specializuotose parduotuvese:

Priedai Uzsakymo
Nr.

Garinimo padéklas, lygiu dugnu, GN 2/3,  HZ36D533

40 mm gylio

Garinimo padéklas, skylétas, GN 2/, HZz36D533G

40 mm gylio

Garinimo padéklas, lygiu dugnu, GN 2/3, HZ36D532

28 mm gylio (kepimo skarda)

Garinimo padéklas, lygiu dugnu, GN 1/3, HZ36D513

40 mm gylio

Garinimo padéklas, skylétas, GN 1/, HZ36D513G

40 mm gylio

Grotelés HZ36DR

Kepsniy kepimo rinkinys HZ36DB




Vandens bakelis

Priedai Uzsakymo

Nr.
Valomojikempiné 643 254
Kalkiy valiklis 311138
Korio struktlros mikropluosto $luosté 460770

Kepant orkaitéje, garinimo padékly forma gali
pasikeisti. Priezastis — didelis temperatiry
skirtumas priedy srityje. Tokia temperatura gali
susidaryti, kai maisto yra tik vienoje priedo dalyje
arba ant priedo padéjus Saldytus maisto
produktus, pavyzdZziui, pica.

Atidare prietaiso dureles, vandens bakelj matysite
desinéje.

| vandens bakelj pilkite tik SvieZig vandentiekio
vandenj arba parduotuvése jsigyjamo vandens be
angliarigstés. Jei vandenyje yra daug kalkiuy,
rekomenduojame naudoti suminkstintg vanden;.

Jei vandentiekio vandenyje gausu chloro

(> 40 mg/l), naudokite chlorido savo sudétyje
neturintj, angliarigste neprisotintg mineralinj
vanden;j. Informacijos apie vandentiekio vandenj
galite gauti i$ vandens tiekimo stoties.

Prie$ pirma naudojima, bakelio dangtelio tarpine
sudrékinkite nedideliu kiekiu vandens.

Démesio!

| vandens bakelj nepilkite destiliuoto vandens ir
jokio kitokio skyscio. Galite sugadinti prietaisa.

g
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Prie$ pradedant Prie$ kiekvieng naudojima pripildykite vandens
eksploatuoti bakelj.

1. | vandens bakelj iki Zymos "max” jpilkite Salto
vandens.

2. Uzdarykite bakelio dangtelj, kuris turi
pastebimai uzsifiksuoti.

3. Stumkite vandens bakelj, kol jis uzsifiksuos.

Po kiekvieno naudojimo Vandens bakelj iStustinkite po kiekvieno
naudojimo.

1. Vandens bakelj l1étai, horizontalioje padétyje
traukite i$ prietaiso, kad i$ voztuvo nelaséty
likes vanduo.

2. |3pilkite vanden;.

3. Gerai iSdziovinkite prietaise esancig bakelio
angg ir bakelio dangtelio tarpine.

Rodmuo [P Kai vandens bakelis yra tuscias, pasigirsta signalas
ir pasirodo simbolis [?. Eksploatavimas
nutraukiamas.

1. Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Prasiskverbia gary.
2. ISimkite vandens bakelj, pripildykite ir vél
jstatykite.
start

3. Paspauskite mygtuka sp.

Automatinis Vandens virimo temperatiira priklauso nuo oro

kalibravimas slégio. Kalibruojant, prietaisas pastatymo vietoje
nustatomas pagal esama slégj. Tai atliekama
automatiskai, pirma kartg troskinama 100 °C
temperaturoje. Tada susidaro daugiau gary nei
jprasta.

Persikélus Kad prietaisas automatiskai prisitaikyty pagal
naujgjg pastatymo vieta, vél nustatykite
gamyklinius nustatymus
(2r. skyriy: "Pagrindiniai nustatymai”).

12



PrieS pirma naudojima

Siame skyriuje suzinosite,

kaip prijungus elektrg vél prietaisui nustatyti
paros laika,

kaip prireikus pakeisti vandens kietumo sritj,

kaip iSvalyti prietaisa prie$ pirmg naudojima.

Paros laiko
nustatymas Prijungus arba po maitinimo tiekimo trikties,
indikatoriuje $viecia simbolis (© ir trys nuliai.
Nustatykite paros laika.
1. Paspauskite mygtukg .
Indikatoriuje pasirodo paros laikas 12:00.
2. Mygtuku + arba — nustatykite paros laika.

Po keliy sekundziy bus patvirtintas nustatytas
paros laikas.

Vandens kietumo I3 prietaiso reguliariai alinkite kalkes. Tik taip
srities nustatymas  iSvengsite Zalos.

JUsy prietaisas automatiskai parodo, kad reikia
Salinti kalkes. I$ anksto nustatyta Il vandens
kietumo sritis. Jei vanduo yra minkstesnis arba
kietesnis, pakeiskite verte.

Vandens kietumo Vandens kietumg galite patikrinti pridedamomis
tikrinimas testavimo juostelémis arba pasiteirauti vandens
tiekimo stoties darbuotoju.

Suminkstintas vanduo Jei naudojate tik suminkstintg vandenj, kalkiy
Salinti nereikia. Tada vandens kietumo sritj
pakeiskite | "suminkstintas”.

Vandens kietumo srities Vandens kietumo sritj galite pakeisti pagrindiniuose
keitimas nustatymuose, kai prietaisas isjungtas.
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1. ISjunkite prietaisa.
2. Mygtuka (® paspaude laikykite tol, kol

indikatoriuje pasirodys c .

3. Mygtuka (® spaudinékite tol, kol
pasirodys = 52.

4. Paspauskite mygtukg — arba +, jei norite
pakeisti vandens kietumo sritj.
Galimos verteés:

c5l suminkstintas

cS i 1 — minkstas |
ch2 2 —vidutinis Il
c53 3 — kietas 1]
cS4 4 — labai kietas IV

5. Paspauskite mygtuka ® ir laikykite, jei norite
iSeiti i$ pagrindiniy nustatymu.
Pakeitimas iSsaugotas.

Valymas Prie$ pirma naudojimg jkaitinkite tuscig prietaisg ir
nuvalykite priedus.
Prietaiso jkaitinimas 1. Pripildykite vandens bakelj ir jstumkite.
2. Darbo rezimo pasirinkimo jungiklj nustatykite
ties garinimo rezimu A.
3. Temperaturos pasirinkimo jungiklj nustatykite
ties 100 °C.
4. Spauskite mygtuka ;.
Prietaisas jkaista iki 100 °C ir po 20 minuciy
automatiskai iSsijungia. Pasigirsta signalas.
5. Darbo rezimy ir temperatdros pasirinkimo
jungiklj nustatykite | o padétj, jei norite baigti
rezima.

Kameros dureles palikite truputj praviras, kol
prietaisas ataus.

Priedy valymas prie$ Prie$ pirmajj naudojima, priedus kruopsc¢iai
naudojima nuvalykite $armu ir luoste.

14



Prietaiso valdymas

Siame skyriuje suzinosite,
kaip jjungti ir iSjungti prietaisa,

| ka reikia atsizvelgti po kiekvieno panaudojimo.

Prietaiso ljungimas 1. Darbo rezimo pasirinkimo jungiklj pasukite iki

norimo darbo rezimo.
2. Norédami nustatyti temperaturg, pasukite
temperatiros pasirinkimo jungikl;.

Darbo rezimas Temperaturos diapazonas
Kar$tooro srautas  30-230°C
A Garinimas 35-100°C
@] KarStoorosrautas 120-230°C
+ garinimas
Pasildymas 100-180°C
Valymas Apie valdyma skaitykite
skyriuje:
Pagalbiné valymo programa
calc Kalkiy $alinimas Apie valdyma skaitykite
skyriuje:
Kalkiy $alinimas
(P) Programy Apie valdyma skaitykite
automatika skyriuje:

Programyautomatika

Indikatoriuje pasirodo rekomenduojama trukmé.

3. Mygtuku + arba — nustatykite trukme.

start

4. Spauskite mygtuka .

Prietaisas pradeda kaisti. Pasirinkus garinimo
rezima, trukmé pradedama skaiciuoti tik
pasibaigus jkaitinimo laikui.
Jei darbo rezimas nejsijungia, taciau pasigirsta,
signalas, nustatéte temperaturg, kuri yra

neleistinoje temperaturos srityje. Atkreipkite démesj
j darbo rezimui skirtg temperattiros sritj.

15



Temperaturos keitimas

Prietaiso
iSjungimas

Laikas pasibaigé

Pauzé

ISjungimas

16

A

Bet kada galite pakeisti temperattrg. Tam reikia
pasukti temperaturos pasirinkimo jungikl.

Jei nustatysite temperatara, kuri néra leistinoje
temperatQros srityje, rezimas bus nutrauktas
(pauze).

Nusiplikymo pavojus!

Atidarant prietaiso dureles, gali prasiskverbti karsty
gary. Po garinimo, prietaiso dureles atidarykite itin
atsargiai.

Pasibaigus laikui, prietaisas iSsijungia automatiskai.
Pasigirsta signalas. Norédami iSjungti signala,
paspauskite mygtukg .

Darbo rezimo ir temperatdros pasirinkimo jungiklj
pasukite j o padétj. Atsargiai atidarykite prietaiso
dureles.

start

Spauskite mygtuka . Vésinamasis ventiliatorius
sukasi toliau. Norédami jjungti, paspauskite

start

mygtuka sop.

Jei veikiant rezimui atidarote prietaiso dureles,
rezimas nutraukiamas. Norédami jjungti, uzdarykite

start

prietaiso dureles ir paspauskite mygtuka .

Jei pasirinkote pagrindinj nustatymg *Toliau
uzdarius dureles”, i$ naujo jjungti nereikés
(2r. skyriy: "Pagrindiniai nustatymai”).

start

Spauskite mygtuka 5. Darbo rezimo ir
temperatiros pasirinkimo jungiklj pasukite | o
padeétj. Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.

Atidarius prietaiso dureles, prietaiso vésinamasis
ventiliatorius gali veikti toliau.



Po kiekvieno
naudojimo

Vandens bakelio
iStustinimas

Kameros dziovinimas

IStustinkite vandens bakelj. Gerai iSdziovinkite
bakelio dangtelio tarpine ir prietaise esancig
bakelio anga.

Vandens bakelio nedziovinkite karStoje kameroje.
Sugadinsite vandens bakelj.

Kameros dureles palikite truputj praviras, kol
prietaisas ataus.

Nusiplikymo pavojus!
Vanduo garintuvo dubenyje negali bati karstas.
Prie$ pradédami valyti, leiskite jam atausti.

Kamerg ir garintuvo dubenj ivalykite pridedama
kempine ir kruop$¢iai iSsausinkite minksta
servetéle.

IS atauSusios kameros nedelsdami iSvalykite

nesvarumus. Pridegusius likucius véliau bus labai
sunku iSvalyti.

Sausai nuvalykite baldus ir rankenas, jei ant ju
susikaupé vandens.

Laiko funkciju nustatymas

Laiko nustatymo uzklausa

Jasy prietaise yra jvairiy laiko funkcijy. Mygtuku ©
atidarysite meniu ir galésite rinktis atskiras
funkcijas. Kol bus galimybé nustatyti, degs visi
laiko simboliai. Rodyklé » rodo, kokia laiko funkcija
tuo metu pasirinkta.

Jau nustatytg laiko funkcijg galite pakeisti tiesiogiai
mygtuku + arba —, jei prie$ laiko simbolj yra
rodyklé ».

Mygtukg (® spaudinékite tol, kol rodyklé » bus
pries reikiamus simbolius. Keletg sekundziy verté
bus rodoma indikatoriuje.
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Laikmacio
nustatymas

Nustatyto laiko keitimas

Pasibaigus virtuvinio
laikmacio laikui

Laikmacio nustatymo
panaikinimas

Trukmeés
nustatymas

18

Jj galite naudoti kaip virtuvinj laikmatj. Jis veikia
nepriklausomai nuo prietaiso. Laikmatis turi savo
signala. Tikrai suprasite, kas skamba — laikmatis, ar
trukmeés iSjungimo signalas.

1. Spauskite mygtukg .
Indikatoriuje Sviecia laiko simboliai, rodyklé »
yra prie$ £\

2. Mygtuku + arba — nustatykite virtuvinio
laikmacio laika.
Rekomenduojamos vertés mygtukas +
10 minuciy
Rekomenduojamos vertés mygtukas —
5 minutés

Po keliy sekundziy bus patvirtintas nustatytas
laikas. Laikmatis jsijungia. Rodomas laikmacio ir
skaiciuojamo laiko simbolis »£)\.

Mygtuku + arba — pakeiskite laikmacio laika.
Pakeitimai patvirtinami po keliy sekundziy.

Pasigirsta signalas. Indikatoriuje pasirodo
laikas 0:00. Mygtuku (® i$junkite laikmatj.

Mygtuku = virtuviniam laikmaciui vél
nustatykite 0:00. Pakeitimai patvirtinami po
keliy sekundziy.

Jei nustatéte patiekalo ruosimo trukme (ruosimo
laika), veikimas automatiskai iSsijungs pasibaigus
Siam laikui. Prietaisas nebekaista.

Jei rezimui naudojami garai, visada nustatykite
trukme.

Pavyzdys paveiksle: 45 minuciy trukmé.

Salyga:
nustatytas darbo rezimas ir temperatdra.



Trukmeés keitimas

Laikas pasibaigé

. Mygtuka © spaudinékite tol, kol rodyklé » bus

Qrieé -1
Sviecia laiko simboliai. Indikatoriuje pasirodo
laikas 0:00.

. Mygtuku + arba — nustatykite trukme.

Rekomenduojamos vertés mygtukas + =
30 minuciy
Rekomenduojamos vertés mygtukas — =
10 minuciy

start

. Spauskite mygtuka .

Prietaisas pradeda kaisti. Indikatoriuje
skaiCiuojama trukme ir Sviecia simbolis »I-I.
Pasirinkus garinimo rezima, trukmé pradedama
skaiciuoti tik pasibaigus jkaitinimo laikui.

Mygtuku + arba — pakeiskite trukme. Pakeitimai
patvirtinami po keliy sekundziy.

Jei nustatytas laikmatis, i§ pradziy nuspauskite
mygtukg ©.

Pasigirsta signalas. Prietaisas nebekaista.
Norédami iSjungti signala, paspauskite
mygtukg ©.
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Trukmés istrynimas

ISjungimo laiko
pailginimas

20

Darbo rezimo ir temperatdros pasirinkimo jungiklj
pasukite j o padétj. Atsargiai atidarykite prietaiso
dureles.

Spauskite mygtukg ®. Spausdami mygtuka >
arba < pereikite prie laiko ir sukamuoju jungikliu
nustatykite laika 0:00. Rodmuo pasikeidia |
nustatyta rezima ir temperatirg. Naudojant karsto
oro srautg: paspauskite paleidimo mygtuka,
rezimas veikia toliau, trukmé nerodoma.

Galite perkelti laikg, kada Jasy patiekalas turi bati
baigtas ruosti. Prietaisas jsijungia automatiskai ir
paruoSiamas pageidaujamu laiku.

Pavyzdziui, ryte savo patiekalg jdésite | kamerg ir
nustatysite taip, kad patiekalas blty paruostas
pietums.

Atkreipkite démesj, kad maisto produkty negalima
ilgai laikyti orkaitéje, kad nesugesty.

Pasirinkus kai kurias programas, isjungimo laiko
perkelti negalima.

Pasirinkus gary rezima, jkaitinimo laikg reikia
priskaiciuoti prie trukmés. Nustatytg iSjungimo laikg
taip pat galima perkelti jkaitinimo laiko trukme.

Pavyzdys paveiksle: Yra 10:30 val., patiekalas
ruoSiamas 45 minutes, taciau norite, kad baty
paruostas 12:30.

Salyga:

nustatytas darbo rezimas ir temperatdra.

1. Mygtuka © spaudinékite tol, kol rodyklé bus
pries trukmés simbolj »1-.

2. Mygtuku + arba — nustatykite trukme.



ISjungimo laiko keitimas

3. Spauskite mygtukg ©.
Rodyklé » yra prie$ -I. Pasirodo valanda, kurig
patiekalas bus paruostas.

4. Mygtuku + arba — nustatykite vélesnj iSjungimo
laika.

Po keliy sekundziy prietaisas perima nustatymus ir
jjungia laukimo rezima. Indikatoriuje bus parodytas
iSjungimo laikas »->l.

Rezimas jsijungia ne nustatytu laiku. Indikatoriuje
rodoma skaic¢iuojama trukme.

Mygtuku + arba — pakeiskite iSjungimo laika.
Pakeitimai patvirtinami po keliy sekundziy.

Jei nustatytas virtuvinis laikmatis, i§ pradziy
mygtuka (© spaudinékite tol, rodyklé bus pries
iSjungimo laikg »1-I.

ISjungimo laiko nekeiskite, jei jau pradéta skaiciuoti
trukmé. PrieSingu atveju nebeatitikty paruosimo
rezultatas.
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Laikas pasibaigé

Trinti iSjungimo laika

Paros laiko
nustatymas

Keisti paros laika

ISjungti paros laiko
rodyma

22

Pasigirsta signalas. Prietaisas nebekaista.
Indikatoriuje pasirodo laikas 0:00.

Spauskite mygtukg ©. Mygtuku + arba — galite i$
naujo nustatyti trukme.

Arba mygtukg (® paspauskite du kartus ir darbo
rezimo pasirinkimo jungiklj nustatykite | nuline
padétj. Prietaisas iSjungtas.

Mygtuku = iSjungimo laiko verté nustatoma pagal
esama paros laikg. Pakeitimai patvirtinami po keliy
sekundziy. Prietaisas jsijungia.

Jei nustatytas virtuvinis laikmatis, i§ pradziy
mygtuka (© spaudinékite tol, rodyklé bus pries
iSjungimo laikg »1-I.

Prijungus arba po sroves tiekimo trikties
indikatoriuje $viecia simbolis (© ir trys nuliai.
Nustatykite paros laika.
1. Spauskite mygtuka (.

Indikatoriuje pasirodo paros laikas 12:00.
2. Mygtuku + arba — nustatykite paros laika.

Po keliy sekundziy bus patvirtintas nustatytas
paros laikas.

Negali bati nustatyta jokia kita laiko funkcija.

1. Mygtuka (© spaudinékite tol, kol indikatoriuje
rodyklé » bus pries .
2. Mygtuku + arba — pakeiskite paros laika.

Po keliy sekundziy bus patvirtintas nustatytas
paros laikas.

Galite iSjungti paros laikg. Jj matysite tik prietaisui
veikiant (zr. skyriy: "Pagrindiniai nustatymai”).



Programy automatika

Programos
nustatymas

Svorio jvedimas

Siame skyriuje suzinosite

= apie programy automatikos programy
nustatyma,

= nuorodas ir patarimus dél programuy,
= kokias programas galite nustatyti.

Maistg lengvai paruoSite pasirinke vieng i$
40 skirtingy programuy.

IS programy lentelés pasirinkite tinkama programa.
Atkreipkite démesj j nurodymus dél programy.

1. Darbo rezimo pasirinkimo jungiklj nustatykite
ties [PJ.

Rodmeny lauke pasirodo pirmoji programa F .

2. Mygtukais — + nustatykite norimg programa.

start
stop

® — 4+ K =o
Ll_ulfl_l |

3. Paspauskite mygtuka kg.
Indikatoriuje pasirodo rekomenduojamas svoris.

Kai kurioms programoms svorio jvesti nereikia.
Tada pasirodo 0,00 kg.
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ISjungimo laiko
pailginimas

Programos pabaiga

A

Programos nutraukimas

Nurodymai del
programuy

Indai

Kiekis / svoris

Ruosimo laikas

24

4. Mygtukais — + jveskite ruoSiamo maisto svor;.

start

5. Spauskite mygtukg 5.
Indikatoriuje rodoma programos trukmé.
Kai kuriy programy i$jungimo laika galite perkelti.
Programa jjungiama véliau ir baigiasi norimu paros
laiku (Zr. skyriy: "Laiko funkcijos”).
Pasigirsta signalas. Prietaisas i$sijungia. Darbo
rezimo pasirinkimo jungiklj vél pasukite j o padétj.
Nusiplikymo pavojus!
Atidarant prietaiso dureles, gali prasiskverbti karsty
gary. Po garinimo, prietaiso dureles atidarykite itin
atsargiai.

start

Paspauskite mygtuka 565 ir darbo rezimo
pasirinkimo jungiklj pasukite j o padét;.

Visos programos yra pritaikytos tro$kinti viename
lygyje.

IStroskinimo rezultatas gali priklausyti nuo patiekalo
dydzio ir kokybeés.

Naudokite tik rekomenduojamus indus. Visi
patiekalai buvo bandomi naudojant Siuos indus. Jei
naudosite kitg indg, paruosimo rezultatas gali
pasikeisti.

Garindami skylétame garinimo padékle, papildomai
i 1 lygj jstumkite garinimo padéklg lygiu dugnu. | ji
subégs lasantis skystis.

| prieda sudékite maista, kurio aukstis negali virSyti
4 cm.

Pasirinkus programy automatika, reikia nustatyti
patiekalo svorj. RuoSdami keletg gabaléliy, visada
nurodykite didziausio gabalélio svorj. Bendrasis
svoris turi bati nurodytoje svoriy srityje.

Jiungus programa, pasirodo ruoSimo laikas. Per
pirmgsias 10 minugiy jis gali pasikeisti, nes
jkaitinimo laikas tam tikromis aplinkybémis
priklauso nuo troskinamo maisto temperatdros ir
vandens.



Darzoviy ruosimas
P1-P8

Ryziy ruosimas
P9-P 10

Paukstienos troskinimas
P11-P 13

Jautienos kepsnio ilgas
troskinimas
P 15

Eriuko $launelés ilgas
troskinimas
P19

Zuvies garinimas
P 21-P 22

Mielinés pynés kepimas
P24
Ryziy su pienu ruosimas
P 25

Jogurto ruosimas
P 26

Prieskoniais skaninkite tik iStroskintas darzoves.

Pasverkite ryzius ir

santykiu 1 : 1,5 jpilkite vandens.

Nurodykite svorj be skyscio.

ISvirusius ryzius pamaisykite. Greitai jsigers likes
vanduo.

Vistos kratinélés arba vistienos gabaliuky j indg
nedekite vienas ant kito.
Vistienos gabaliukus i$ pradziy galite pamarinuoti.

Labiausiai tinka ruosti storg jautienos kepsnj. 15
pradziy stipriai pakepinkite mésa.

IS pradziy stipriai pakepinkite mésa.

Prie$ pradédami ruosti Zuvj, riebalais patepkite
skyléto garinimo padéklo dugna.

Zuvies arba Zuvies filé nedékite vienos ant kitos.
|veskite sunkiausios zuvies svorj ir, jei jmanoma,
pasirinkite vienodo dydzio gabalélius.

Mieline tesla pusei valandos jdékite j kombinuotajg
garine orkaite ir nustatykite 40 °C temperaturg, kad
tesla pakilty.

Pasverkite ryzius ir jpilkite 2,5 karto daugiau pieno.
| prieda ryziy ir pieno jpilkite mazdaug tiek, kad
aukstis baty 2,5 cm. IStroSkine pamaisykite. Likes
pienas greic¢iau susigers.

Pieng ant kaitlentés jkaitinkite iki 90 °C. Palaukite,
kol atau$ iki 40 °C. Homogenizuoto pieno kaitinti
nereikia.

| 100 ml pieno jmaiSykite nuo vieno iki dviejy
Sauksteliy natdralaus jogurto arba atitinkama kiekj
jogurto fermenty. Misinj supilkite | Svarius indelius ir
juos uzdarykite.

Paruose, indelius jdékite | Saldytuva ir leiskite jiems
atausti.

25



Duonos kepimas
P 27-P 28

Bandeliy kepimas
P29

Atitirpinimas
P 35-P 37

26

Programa skirta padinei duonai, kepamai be
kepimo formos. Tesla negali bati per minksta. Prie$
pradédami kepti, duonos teslg keletg karty astriu
peiliu jpjaukite mazdaug 1 cm.

Visos bandelés turéty bati vienodo svorio. Jveskite
vienos bandelés svor;.

Maisto produktus porcijomis uzsaldykite kuo
plokstesniais gabaléliais -18 °C. NeSaldykite per
dideliy kiekiy Atitirpinti produktai néra patvarus ir
sugenda greiciau nei SvieZias maistas.

Maistg atitirpinkite Saldymo maiSelyje, ant Iékstés
arba skylétame garinimo padékle. Po juo visada
jstumkite kepimo skardg. Tada maisto produktai
negulés vandenyje ir kamera liks Svari.

Visos atitirpinimo programos naudojamos zaliems
maisto produktams.

Jei reikia, produktus padalinkite arba i$ prietaiso
iSimkite jau atitirpusius gabalélius.

Atitirpintus maisto produktus palikite dar
5-15 minuciy, kad i$silyginty temperatira.

Rizika sveikatai!

Atitirpindami gyvulinius maisto produktus, butinai
turite iSpilti atitirpinant susikaupusj skystj. Jie negali
patekti ant kity maisto produkty. Ant Siy produkty
gali patekti mikrobu.

Po atitirpinimo kombinuotajai garinei orkaitei

15 minuciy jjunkite karSto oro rezimg ir nustatykite
180 °C.

Zuvies filé atitirpinimas

Zuvies filé niekada nedékite viena ant kitos.

Visos paukstienos atitirpinimas

Prie$ atitirpinima, iSimkite i§ pakuotés.

Atitirpine paukstiena, ja dar palikite pastovéti.

Jei paukstis didesnis (pvz., mazas kalakutas),
mazdaug po 30 minuciy laikymo galite iSimti
vidurius.



Buteliuku dezinfekavimas
P 38

Konservavimas
P 39

Kiausiniy garinimas
P 40

Programuy lentelé

Panaudotus buteliukus visada i$plaukite buteliuky
Sepeciu. Po to dar iSplaukite indaplovéje.

Buteliukus j skyleta padéklg sudékite taip, kad jie
nesiliesty.

Dezinfekuotus buteliukus nusausinkite Svaria
servetéle. Procesas atitinka jprastg virinima.

Programa skirta kaulavaisiams ir séklavaisiams bei
darzovéms (iSskyrus pupeles).

Prie$ pradédami konservuoti molitigus, juos
trumpai apvirkite.

Programa skirta 1 litro stiklainiams.

Pasibaigus programai, atidarykite prietaiso dureles,
kad nesitroskinty papildomai. Palikite stiklainius
kameroje keleta minuciy, kad jie atausty.

Prie$ pradédami garinti, kiauSinius subadykite.
Kiausiniy nedékite vienas virs kito. Didzioji M -
vieneto svoris mazdaug 50 g.

Siame skyriuje pateikiamos visos Jusy
kombinuotosios garinés orkaités programos.
Atkreipkite démesj j nurodymus dél programuy.

Programa Pastabos Indas/ priedas Lygis

P1*  Tro$kintiZiedinio kopusto gabaléliai skylétasgarinimo 3
Sakeles vienodo dydzio padéklas

+ kepimo skarda 1

P2*  Troskintismulkintusbrokolius  gabaléliai skylétasgarinimo 3
vienodo dydzio padéklas

+ kepimo skarda 1

P3*  Tro$kinti zalias pupas - skylétasgarinimo 3
padeéklas

+ kepimo skarda 1

P4*  Tro$kintimorky griezinéliai apie 3 mmstorio  skylétasgarinimo 3

griezinéliai

padeéklas
+ kepimo skarda

*  Galite nukelti Sios programos pabaigos laika
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Programa Pastabos Indas/ priedas Lygis
P5*  Garintibaltasias Sparaginés - skylétasgarinimo 3
pupeles padeéklas
+ kepimo skarda 1
P6 Troskinti Saldyta darzoviy - skylétasgarinimo 3
misinj padéklas
+ kepimo skarda 1
P7*  Virtosbulvés vidutinio dydzio, skylétasgarinimo 3
supjaustytos padeéklas
ketvirCiais, + kepimo skarda 1
vieneto svoris
30-40g
P8*  Bulvessulupena vidutinio dydzio, skyletasgarinimo 3
@ 4-5cm padéklas
+ kepimo skarda 1
P9 ligagridziairyZiai maks. 0,75 kg garinimopadéklas 2
lygiu dugnu
P10 "Basmati”ryziai maks. 0,75 kg garinimo padéklas 2
lygiu dugnu
P11 SvieZiasvi$&iukas Bendrassvoris Grotelés + 2
0,7-1,5 kg kepimo skarda
P12  Sviezivistienos gabaliukai Atskiry Grotelés + 2
gabaliukysvoris kepimo skarda
0,04-0,35 kg
P13  Tro$kintiSviezig vistos Bendrassvoris skylétasgarinimo 3
kratinéle 0,2-1,5 kg padeéklas
+ kepimo skarda 1
P14* SvieZiastroskintas kepsnys 1-1,5kg Kepimo skarda 2
P15 llgasjautienos kepsnio Bendrassvoris Kepimo skarda 2
troSkinimas (vidutiniskai 1-2 kg
iSkeptas)
P16* Sviezias, liesas versienos 1-2 kg Grotelés + 2
kepsnys kepimo skarda
P17* |darytaverSienoskratinélé 1-2 kg Grotelés + 2
kepimo skarda
P18* Sviezias kiaulienos kepsnys 0,8-2 kg Grotelés + 2

(sprandiné) be kauly

kepimo skarda

*  Galite nukelti Sios programos pabaigos laika
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Programa Pastabos Indas/ priedas Lygis
P19 ligassviezios ériuko kulSelés  1-2 kg Kepimo skarda 2
be kaulo tro$kinimas,
vidutiniSkaiiskepta
P20  Kepsnys i$ SvieZios maltos Bendrassvoris Kepimo skarda 2
mésos 0,5-2 kg
P21  Tro$kintivisg SvieZig zuvj 0,3-2 kg skylétasgarinimo 3
padeéklas 1
+ kepimo skarda
P22  Troskinti SvieZig zuvies filé maks. 2,5 cm skylétasgarinimo 3
storio padeéklas 1
+ kepimo skarda
P23  Dvigeldéskriauklés - skylétasgarinimo 3
padeéklas 1
+ kepimo skarda
P24  Mieliné pyné 0,6-1,8 kg Kepimo skarda + 2
kepimopopierius
P25 RyZiaisu pienu - Kepimo skarda
P26  Jogurtasstiklinese - Stiklinés + skyléetas 2
garinimo padéklas
P27* |vairiy grudy duonos kepimas  0,6-2 kg Kepimo skarda + 2
kepimopopierius
P28* Ruginés duonos kepimas 0,6-2 kg Kepimo skarda + 2
kepimopopierius
P29* évieiiq bandeliy kepimas Atskiry Kepimo skarda + 2
gabaliuky svoris kepimopopierius
0,05-0,1kg
P30* 1 porcijos paSildymas - Grotelés 2
P31* PasildytitroSkintus priedus - Kepimo skarda 2
P32* Pasildytitroskintasdarzoves - Kepimo skarda 2
P33* Pasildyti keptg pica - Grotelés + 3
(plonapades) kepimo skarda
P34* Pasildyti kepta pica - Grotelés + 3
(storapadés) kepimo skarda
P35  Atitirpinti Zuvies filé maks. 2,5 cm skylétasgarinimo 3
storio padéklas

+ kepimo skarda

*  Galite nukelti Sios programos pabaigos laika
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Programa Pastabos Indas/ priedas Lygis

P36  Atitirpintivisg paukstieng maks. 1,5 kg skyletasgarinimo 3
padeéklas

+ kepimo skarda 1

P37  Atitirpintiuogas - skyletasgarinimo 3
padeéklas

+ kepimo skarda 1

P38* Dezinfekuotibuteliukus - skyletasgarinimo 2
padeéklas

P39 Konservavimas 1 litro skyletasgarinimo 3
stiklainiuose padeéklas

+ kepimo skarda 1

P40* Minkstai virti kiauSiniai Kiausinial, skylétasgarinimo 3
M dydzio, padéklas

maks. 1 kg + kepimo skarda 1

*  Galite nukelti Sios programos pabaigos laika

Apsauga nuo vaikuy

Apsaugos nuo vaiky
jjungimas

Apsaugos nuo vaiky
deaktyvinimas

Nuoroda

30

Kad vaikai nety€ia nejjungty prietaiso ir nepakeisty
jjungto rezimo, prietaise yra apsaugos nuo vaiky
funkcija.

4 sekundes spauskite mygtukg —o, kol pasirodys
simbolis —o.

Valdymo skydelis uzrakintas.

Paspauskite mygtuka =—o ir laikykite tol, kol uzges
simbolis —o. Galite nustatyti i$ naujo.

Esant aktyvintai apsaugai nuo vaiky,
galite iSjungti prietaisa,

signalg i$jungti mygtuku ©,

stabdymo mygtuku sustabdyti rezimg ir
nustatyti virtuvinj laikmati.



Pagrindiniai nustatymai

Jusy prietaise yra jvairiy pagrindiniy nustatymu,
kurie parenkami gamykloje. Prireikus Siuos
nustatymus galite pakeisti.

Jei norite graZinti visus pakeitimus, vél galite
atstatyti gamyklinius nustatymus.

1.
2.

3.

ISjunkite prietaisa.
Mygtuka (® paspaude laikykite tol, kol
indikatoriuje pasirodys c 2.

Mygtuka (® spaudinékite tol, kol pasirodys
norimas pagrindinis nustatymas.

. Paspauskite mygtukg — arba +, jei norite

pakeisti pagrindinj nustatyma.

Paspauskite mygtuka (® ir laikykite, jei norite
iSeiti i$ pagrindiniy nustatymu.

Pakeitimas iSsaugotas.

Galite keisti Siuos pagrindinius nustatymus:

Pagrindinis Funkcija Galiminustatymai
nustatymas
cac EkranorySkumas c | =tamsus
c 02 = vidutinis
13 _ &
ciid = Sviesus
cic Signalo trukmé: nustatyti, kiek laiko c { { =trumpai (10 sekundziy)
skambés signalas pasibaigus rezimui c i = vidutini$kai (2 minutes)
c 3 =ilgai (5 minutes)
= Rodyti laika, kai prietaisas i$jungtas ccl =i§j.
S _
cCo 1B
c3l Toliau, uzdarius dureles. Uzdarius c3l =i§j.
prietaiso dureles, nereikia i$§ naujo jjungti 3 { = jj.
cHe Laikas iki automatinio pakeitimy Y i = trumpai (2 sekundes)
L"

iSsaugojimo

0~

c 43 =ilgai (10 sekundziy)

c = vidutiniSkai (5 sekundes)
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Pagrindinis Funkcija Galiminustatymai
nustatymas
c52 Kalkiy $alinimo indikatoriui nustatyti c 50 = suminkétintas
vandens kietumo stitj c5 ! =1-minkstas
c 52 = 2-vidutinis
c53 = 3-kietas
c 54 = 4 - labai kietas
ch ! |kaitinimo signalas, garinimas chl =18
ch =]
cid GraZinti prietaiso gamyklinius c 10 = negrazinti
nustatymus: c 1= grazZinti
— iStrinami visi pakeisti pagrindiniai
nustatymai
—i$ naujo atliekamas automatinis
kalibravimas
Prieziura ir valymas
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Siame skyriuje pateikiama informacijos apie

prietaiso priezilra ir valyma,

valymo ir pagalbines priemones,

valymo rezima,

kalkiy $alinimo rezima.

/\ Gali jvykti trumpasis jungimas!

Prietaisui valyti nenaudokite auksto slégio arba
gary srauto jrenginio.

Démesio!

PavirSiaus pazeidimai! Nenaudokite

jokiy astriy arba SveiCiamuyjy valymo priemoniy,

jokiy orkaiciy valikliy,

jokiy ésdinanciy priemoniy, priemoniy, kuriy
sudétyje yra chloro arba agresyviy valikliy,

jokiy valymo priemoniu, kuriy sudétyje yra

alkoholio.



Valomoji kempiné

Mikropluosto Sluosté

Valymo priemonés

Jei tokiy priemoniy patekty ant priekinés dalies, jas
nedelsdami nuvalykite vandeniu.

IS atauSusios kameros nedelsdami iSvalykite
neSvarumus. Pridegusius liku€ius véliau bus labai
sunku iSvalyti.

Jei neSvarumy yra itin daug, naudokite pagalbine
valymo programg (zr. skyriy: "Pagalbiné valymo
programa”).

Druska yra itin pavojinga, nes dél jos gali atsirasti
radziy. Kamerai atau$us, i$ karto nuvalykite astriy
padazy (keCupo, garstyciy) arba sldyty patiekaly
démes.

Pridéta valomoji kempiné labai gerai sugeria
vandenj. Valomajg kempine naudokite tik kamerai
valyti ir garinimo dubenyje likusiam vandeniui
iSvalyti.

Prie$ pirmajj naudojima, kruop$ciai iSplaukite
valomaja kemping. Valomajg kempine galite plauti
skalbykléje (virinami skalbiniai).

Korétos struktiros mikropluosto Sluosté puikiai
tinka jautriems pavirSiams valyti, pvz., stiklui, stiklo
keramikai, nertdijanCiam plienui arba aliuminiui
(prekés Nr. 460 770, taip pat galima jsigyti interneto
parduotuveéje). Vykstant darbo procesui, susikaupia
vandeningy ir riebiy neSvarumuy.

Prietaiso iSoré

su aliumine priekine dalimi

su nerudijancio plieno
priekine dalimis

Sarmas - nusausinkite minksta servetéle

Svelnus langy valiklis — pavir§iy minksta langy valymo
servetéle arba nepikuota mikropluosto servetéle valykite
horizontaliaiir nespausdami

Sarmas - nusausinkite minksta servetéle. Visada
nedelsiant pasalinkite kalkiy, riebaly, krakmolo ir kiausinio
baltymo démes

Klienty aptarnavimo tarnyboje arba specializuotose
parduotuveése jsigysite specialiy neridijancio plieno
valikliy
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Kameros vidus

Garintuvo dubuo

Karstas Sarmas arba vanduo su actu

Naudokite pridéta valomajg kempine arba minkstg
Sepetélj. Nenaudokite plieniniy arba Sveic¢iamujy
kempiniy! Kamera gali suradyti.

Jei neSvarumy yra labai daug, naudokite tik klienty
aptarnavimotarnybos rekomenduojamaorkaiciy-grilio
valymo gelj (prekés Nr. 463582, taip pat galite jsigyti
interneto parduotuvéje). Atkreipkite démesjj gamintojo
nurodymus. Kiti orkaiciy valikliai gali paZeisti prietaisa.

Kameros lemputés ir dureliy, lemputés, garinimo dubens
sandarikliy negalima valyti $iuo geliu. Palikite daugiausiai
12 valandy ir tuo metu nejunkite prietaiso. IS kameros
vandeniu kruop$¢iai iSvalykite gelio likucius

(pvz., naudokite butelj su purskikliu).

Karstas Sarmas arba vanduo su actu

Sandariklis kameros iSoréje

Karstas Sarmas

Vandens bakelis
Bakelio anga

Dangtelio tarpiné

Sarmas, neplaukite indy plovikliu!

Po kiekvieno naudojimo sausai iSvalykite

Po kiekvieno naudojimo gerai iSdZiovinkite

Rémas karstu Sarmu arba indaplovéje
Dureliy stiklai Stikly valiklis
Priedai Pamirkykite karStame Sarme. Nuvalykite Sepetéliu arba

plovimo kempine, arba iSplaukite indaplovéje

Jei pakito spalva dél maisto produkty, kuriy sudétyje yra
krakmolo (pvz., ryziai), valykite vandeniu su actu

Pagalbiné valymo
programa
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Pagalbiné valymo programa garais suminkstina
kameros neSvarumus. Véliau jie lengvai nusivalo.

Pagalbiné valymo programa vyksta apie

30 minugiy.

Pastaba:

prietaisas uzblokuojamas, kai nutraukiama
pagalbiné valymo programa. Prietaisg naudoti
galima tik po 1-ojo ir 2-0jo skalavimo, kad jame
nelikty plovimo priemoniy.



Paruosimas

Pagalbinés valymo
programos jjungimas

1. skalavimas

2. skalavimas

Likusio vandens iSvalymas

Leiskite kamerai atausti ir iSimkite priedus. Pridéta
valomaja kempine iSvalykite garinimo duben.

| vandens bakelj iki "max” Zymos jpilkite vandens.

|pilkite laselj ploviklio | kameros dugne esantj

garinimo duben;.

1. Darbo rezimo pasirinkimo jungiklj nustatykite
ties Valymas [=].

2. Spauskite mygtuka 5.

Vyksta valymo programa. Kameros lemputé
nejsijungia.

Mazdaug po 30 minuciy pasigirsta signalas.

Pasirodo simbolis &y (iStustinti garinimo duben).

1. 1S kameros iSimkite réma ir jj nuvalykite
(2r. skyriy: "Rémo iSkabinimas”).

2. Nuo kameros ir garinimo dubenyje
atsilaisvinusius neSvarumus nuvalykite minkstu
Sepetéliu ir valomaja kempine.

3. Jei reikia, j vandens bakelj jpilkite vandens ir vél
ji istumkite.

4. Spauskite mygtuka 5.

Prietaisas skalaujamas.

Neuzilgo antrg kartg pasirodo simbolis .

1. Kruopsdiai iSplaukite kempine.

2. Likusj vandenj i$ garinimo dubens iSvalykite
kempine.

3. Spauskite mygtuka 5.
Prietaisas skalaujamas.

Po 2-ojo skalavimo indikatoriuje pasirodo J0:00

ir .

4. Darbo rezimo pasirinkimo jungiklj vél pasukite
j o padét;.

I$ garinimo dubens kempine iSvalykite likusj

vandenj. Kamerg iSvalykite kempine ir iSdziovinkite

minksta servetéle.
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Pagalbinés valymo
programos nutraukimas

Kalkiy Salinimas

Kalkiy valiklis
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start

1. llgai spauskite mygtuka sop.
Valymo programa nutraukiama.

Kad prietaise nelikty ploviklio, nutrauke rezima
iSskalaukite 2 kartus.

start

2. Spauskite mygtuka $és.
Pasirodo simbolis .

Atlikite skyrelyje "1 skalavimas” apraSytus
veiksmus.

Kad prietaisas tinkamai veikty, po tam tikro laiko i$
jo reikia pasalinti kalkes. Rodmuo “calc” primins
apie tai.

Kalkés Salinamos apie 30 minuciy.

Jei naudojate tik suminkstintg vandenj, kalkiy
Salinti nereikia.

Pastaba:

prietaisas uzblokuojamas, kai nutraukiama kalkiy
Salinimo programa. Prietaisg naudoti galima tik po
1-0jo ir 2-0jo skalavimo, kad jame nelikty kalkiy
Salinimo priemoniu.

Kalkéms $alinti naudokite tik klienty aptarnavimo

tarnybos rekomenduojamus skystus kalkiy valiklius

(prekés Nr. 311138, taip pat galima jsigyti ir

parduotuvéje internete). Kiti kalkiy valikliai gali

pazeisti prietaisa.

1. Sumaisykite misinj i§ 300 ml vandens ir 60 ml
skysto kalkiy valiklio.

2. |Stustinkite vandens bakelj ir jpilkite kalkiy
valiklio tirpalo.

Démesio!

Kalkiy valiklio tirpalo nepilkite ant valdymo skydelio
ar kity jautriy pavirSiy. Jei taip atsitikty, tirpalg
nedelsdami nuvalykite vandeniu.



Kalkiy $alinimo rezimo Kamera turi bati visiSkai atvésusi.

ljungimas 1. Darbo rezimo pasirinkimo jungiklj nustatykite
ties calc.
2. Spauskite mygtuka 5.
Vyksta kalkiy $alinimas. Kameros lemputé
nejsijungia.
1. skalavimas Mazdaug po 30 minuciy pasigirsta signalas.
Pasirodo simbolis [P (pripildyti vandens bakelj).
1. Kruopsdiai iSskalaukite vandens bakelj, pripilkite
vandens ir vél jstumkite.
Pasirodo simbolis & (iStustinti garinimo duben).
2. Kalkiy valiklj i garinimo dubens iSvalykite
pridéta kempine.
3. Spauskite mygtuka 5.
Prietaisas skalaujamas.
2. skalavimas Neuzilgo antrg kartg pasirodo simbolis .

1. Kruopsdiai iSplaukite kempine.

2. Likusj vandenj i$ garinimo dubens iSvalykite
kempine.

3. Spauskite mygtuka 5.
Prietaisas skalaujamas. Pasibaigus kalkiy
alinimo procesui, indikatoriuje pasirodo J:00
ir &y,

start

4. Paspauskite mygtuka 565 ir darbo rezimo
pasirinkimo jungiklj pasukite j o padét;.

Likusio vandens iSvalymas IS garinimo dubens kempine iSvalykite likusj
vandenj. Kamerg iSvalykite kempine ir iSdziovinkite
minksta servetéle.

start

Kalkiy Salinimo rezimo 1. ligai spauskite mygtuka .
nutraukimas Kalkiy $alinimo rezimas nutraukiamas.

Kad prietaise nelikty kalkiy valiklio tirpalo, nutrauke
rezimg iSskalaukite 2 kartus.

start

2. Spauskite mygtuka $és.
Pasirodo simbolis [P.

Atlikite skyrelyje "1 skalavimas” apraSytus
veiksmus.
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Kalkiy Salinimas tik i$ Jei kalkes $Salinti norite ne i$ viso prietaiso, o tik i$
garinimo dubens kameros garinimo dubens, taip pat galite naudoti
kalkiy Salinimo darbo rezima.
Yra tik vienas skirtumas:
1. Sumaisykite misinj i§ 100 ml vandens ir 20 ml
skysto kalkiy valiklio.
2. | garinimo dubenj iki virSaus pripilkite kalkiy
valiklio tirpalo.
3. | vandens bakel; pilkite tik vanden;.
4. Kalkiy Salinimo rezimg jjunkite kaip aprasyta.
Kalkes i$ garinimo dubens galite iSvalyti ir rankiniu
budu, nenaudodami darbo rezimo.

Prietaiso dureliq Kad lengviau baty valyti, prietaiso dureles galite
iskabinimas ir iSkabinti.
!kabmlmas /\ Pavojus susizeisti!

Prietaiso dureliy lankstai gali uzsilenkti su didele
jéga. Norédami jkabinti ir iSkabinti dureles, abu
prietaiso fiksatorius visada pasukite iki galo.

Jei prietaiso dureles iSkabinote iki galo
neatlenke abiejy fiksatoriu, lankstas gali
atsilenkti atgal. Neimkite uz lanksto.
Skambinkite | klienty aptarnavimo tarnyba.

AR
\/

~

1. VisiSkai atidarykite prietaiso dureles.

2. Atlenkite abi kairéje ir deSinéje esancias
blokuojamasias svirteles.
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Prietaiso dureliy jstatymas

Rémo valymas

Rémo jkabinimas

3. Prietaiso dureles pakreipkite jstrizai.
Abiem rankomis suimkite virSuje kairéje ir
desinéje. Prietaiso dureles dar daugiau
uzdarykite ir iStraukite.

ISvale prietaiso dureles, jas vél jstatykite.

(1

¥

f

1. Dureliy lankstus tiesiai jstatykite | kameros
kairéje ir desinéje esancias angas. |ranta prie
lanksto turi uzsifiksuoti abiejose pusése.

2. Visiskai atidarykite prietaiso dureles ir
blokuojamaja svirtele pakelkite j virsy.

3. UZdarykite prietaiso dureles.

Norédami iSvalyti réma, ji galite iSimti.

s (b

Tam réma pakreipkite pirmyn ir iSkabinkite.

Réma valykite plovimo priemone ir kempine arba

Sepeciu. Rémg galite plauti ir indaplovéje.

Réma jkabinkite gale ir priekyje, tada stumkite
gilyn, kol uZsifiksuos.

Rémai prisitaiko tik vienoje puséje.
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Dureliy stikly
valymas

Dureliy stikly jstatymas
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Kad valyti bty lengviau, galite iSimti prietaiso
dureliy vidinj stikla.

Démesio!

Prietaisg vél naudoti galésite tik tada, kai dureliy
stiklg ir prietaiso dureles vél tinkamai jstatysite.

1. ISmontuokite prietaiso dureles ir rankena zemyn
padékite ant uZtiesalo.

B

N

. Atsukite prietaiso dureliy virSuje esantj gaubta.
Tam atsukite kairéje ir deSinéje esancius
varztus. (A pav.)

3. IStraukite dureliy stikla. (B pav.)

Dureliy stiklus nuvalykite stikly valikliu ir minksta
servetéle.

1. Vél jstumkite dureliy stikla.
Atkreipkite démesj, kad lygus pavirSius baty
iSoréje, o pavirSius su uzrasais — viduje.

2. UZzdékite gaubtg ir prisukite.

3. Vél jstatykite prietaiso dureles.



Gedimas, ka daryti?

Prietaiso veiklos sutrikimo priezastis daznai blna
paprasta smulkmena. Prie$ skambindami klienty
aptarnavimo tarnybai, atkreipkite démesj j Siuos

nurodymus.

Remonto darbus leidZiama atlikti tik iSmokytiems
klienty aptarnavimo tarnybos technikams. Jei Jusy
prietaiso remonto darbai bus atlikti netinkamai, gali

kilti dideliy pavojy.

Sutrikimas

Galima priezastis

Pastabos / pagalba

Prietaisasneveikia

NejkistaskiStukas

Prijunkite prietaisg prie elektros
tinklo.

Nutriko elektros srové

Patikrinkite, ar kiti virtuvés
prietaisaiveikia.

Sugedosaugiklis

Saugikliy dézutéje patikrinkite,
ar nesugedo prietaiso saugiklis.

Klaidingasvaldymas

Saugikliy dézutéje ijunkite
prietaiso saugiklj ir vél jjunkite
mazdaug po 10 sekundziy.

Prietaisasnejsijungia

Prietaiso durelés netinkamai
uzdarytos

UZzdarykite prietaiso dureles.

Pagalbiné valymo programa
arba kalkiy Salinimas buvo
nutrauktas

Darbo rezimo pasirinkimo
jungiklj nustatykite ties

arba calc ir prietaisg iSskalaukite
2 kartus

(2r. skyriy "Pagalbinés valymo
programos nutraukimas” arba
skyriy "Kalkiy $alinimas”).

Prietaisasnejsijungia.
Pasigirstasignalas

Nustatytatemperattrane
leistinojetemperaturos
srityje

Atkreipkite démesj j darbo
rezimy temperatary srit].

Pasukustemperaturos
pasirinkimo jungiklj, reZimas
nutraukiamas

Nustatytatemperattrane
leistinojetemperaturos
srityje

Atkreipkite démesj j darbo
rezimy temperatary srit].
Paspauskitepaleidimo
mygtuka.

Ekrane 8vie¢ia ® ir trys nuliai

Nutriko elektros srové

IS naujo nustatykite paros laika
(2r. skyriy "Laiko funkcijos”).
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Sutrikimas

Galima priezastis

Pastabos/ pagalba

Prietaisasnejjungtas. Ekrane
rodomatrukme

Netycia paspausta valdymo
rankenélé

Paspauskitestabdymo
mygtuka.

Nustacius,nepaspaustas
paleidimo mygtukas

Paspauskitepaleidimo
mygtuka arba paspaude
stabdymo mygtuka, iStrinkite
nustatyma.

Pagalbiné valymo programa
arba kalkiy Salinimas buvo
nutrauktas

Darbo rezimo pasirinkimo
jungiklj nustatykite ties [~ arba
calc ir prietaisg iSskalaukite

2 kartus

(2r. skyriy "Pagalbinés valymo
programos nutraukimas” arba
skyriy "Kalkiy $alinimas”)

Ekrane pasirodo "F8”

Aktyvus automatinis
iSjungimas

Paspauskite bet kurj mygtuka.

Pasirodo rodmuo [P, nors
vandens bakelis pilnas

Vandens bakelis netinkamai
prijungtas

Vandens bakelj stumkite tol, kol
jis uzsifiksuos.

Neveikiaatpazinimo
sistema

Paskambinkiteklienty
aptarnavimotarnybai.

Pasirodo rodmuo [P, nors
vandens bakelis dar néra
tuscias arba yra tuscias,

taciau nepasirodo rodmuo i

Vandens bakelis nesvarus.
Uzstrigo judantis vandens
lygiojutiklis

Pakratykite vandens bakelj ir jj
iSvalykite. Jei dalys
neatsilaisvina,klienty
aptarnavimotarnybojejsigykite
kitg vandens bakelj.

Vandens bakelis iStustéja be
priezasties. I$ garinimo
dubens béga skystis

Netinkamai prijungtas
vandens bakelis

Uzdarykite dangtelj, kuris turi
pastebimaiuzsifiksuoti.

Nesvari bakelio dangtelio
tarpiné

Nuvalykitetarpine.

PaZeista bakelio dangtelio
tarpiné

Klienty aptarnavimo tarnyboje
jsigykite naujg vandens bakelj.

IS garinimo dubens iSgaravo
visas vanduo, nors vandens
bakelis pilnas

Vandens bakelis netinkamai
prijungtas

Stumkite vandens bakelj, kol jis
uzsifiksuos.

UzZsikiSo tiekimo linija

I$ prietaiso pasalinkite kalkes.
Patikrinkite, ar teisingai
nustatyta vandens kietumo
sritis.

Pasirodo rodmuo [P

2 dienas prietaisas buvo
nenaudojamas ir vandens
bakelis yra pilnas

IStustinkite vandens bakelj ir ji
iSvalykite. Po garinimo, visada
iStustinkite vandens bakelj.
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Sutrikimas

Galima priezastis

Pastabos/ pagalba

3

Garinantgirdisi "plek$éjimas’

Salgio / Silumos efektas
ruosiantSaldytus produktus,
susidarantvandens garams

Tai yra normalu.

Garinant susikaupia itin daug
gary

Prietaisassukalibruojamas
automatiskai

Tai yra normalu.

Garinant vél susikaupia itin
daug gary

Per trumpag ruosimo laikg
prietaisasnegali
automatiskaisusikalibruoti

Prietaisui vél nustatykite
gamykliniusnustatymus

(2r. skyriy "Pagrindiniai
nustatymai”). Tada 20 minuciy
jjunkite garinimg 100 °C
temperaturoje.

Troskinant, i$ ventiliacijos
angy skverbiasi garai

Tai yra normalu.

Prietaisas garina netinkamai

Prietaisasuzkalkéjo

Jijunkite kalkiy $alinimo
programa.

Ekrane pasirodo klaidos
pranesSimas’E...”

Techninisgedimas

Paspauskite mygtuka G,
kad batyistrintas klaidos
pranesimas, prir. i$ naujo
nustatykite paros laika.
Jeiklaidos pranesimas
pasirodo dar karta,
paskambinkiteklienty
aptarnavimotarnybai.

Ekrane pasirodo klaidos
pranesimas”E011”

Mygtuka spaudéte per ilgai
arba jis uzstrigo

Paspauskite mygtuka ®, kad
baty istrintas klaidos
pranesimas.

Visus mygtukus paspauskite
atskirai ir patikrinkite, ar jie
SvarUs.

Prietaisasnebekaista.
Ekrane blyksidvitaskis

Paspaustamygtuky
kombinacija

Nustatykite garinimg 35 °C
temperaturoje, tada
paspauskite ir laikykite
mygtuka —o, kol pasigirs
signalas. Dar kartg trumpai
spustelekite mygtukg —o.
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Kameros lemputes

keitimas

Stiklinio gaubtelio arba
sandarikliy keitimas

44

A

Temperatarai atspariy 230 V / 25 W halogeniniy

lempuciy su sandarikliais jsigysite klienty

aptarnavimo tarnyboje. PraSome nurodyti savo

prietaiso "E” ir "FD” numerius.

Pavojus nusideginti!

Palaukite, kol kamera ir kameros lemputé atau$ ir

tik tada keiskite kameros lempute.

Halogenine lempute i$ pakuotés visada imkite tik

sausa servetéle, nes prieSingu atveju patrumpéja

lemputés tarnavimo trukme.

1. Saugikliy dézutéje isjunkite saugiklj arba
iStraukite tinklo kistuka.

. Gaubtelj nuimkite sukdami j kaire.

. Istraukite lempute ir pakeiskite to paties tipo
lempute.

4. Naujus sandariklius ir spaudziamuosius Ziedus
vél tinkama eilés tvarka uzdékite ant stiklinio
gaubtelio.

0--0000

5. Vél jsukite stiklinj gaubtelj su sandarikliais.

6. Prietaisa prijunkite prie sroves tiekimo tinklo ir i§
naujo nustatykite paros laika.

W N

Prietaiso niekada neeksploatuokite be stiklinio
gaubtelio ir be sandarikliy.

Reikia pakeisti pazeistg stiklinj gaubtelj arba
pazeistus sandariklius. Klienty aptarnavimo
tarnybai praSome nurodyti savo prietaiso "E” ir
"FD” numerius.



Dureliq tarpinés Jei pazeista kameros iSoréje esanti dureliy tarpiné,

keitimas ja reikia pakeisti. Atsarginiy tarpiniy savo prietaisui
jsigysite klienty aptarnavimo tarnyboje. PraSome
nurodyti savo prietaiso "E” ir "FD” numerius.

1. Atidarykite prietaiso dureles.

2. |Straukite senas dureliy tarpines.

3. Vienoje vietoje jstumkite nauja dureliy tarpine ir
jsprauskite aplinkui. Suddrimo vieta turi matytis.

4. Pirmiausia dar karta patikrinkite dureliy tarpinés
padeétj kampuose.
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Klienty aptarnavimo tarnyba

”E” numeris ir ’FD”
numeris
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Jei prietaisa reikia remontuoti, Jums padés musy
klienty aptarnavimo tarnyba. Ar€iausiai Jisy
esancios klienty aptarnavimo tarnybos adresg ir
telefono numer;j rasite telefony knygoje. ISvardintos
klienty aptarnavimo tarnybos taip pat padés Jums
surasti artimiausig tarnyba.

Klienty aptarnavimo tarnybai visada nurodykite
savo prietaiso gaminio numerj (E Nr.) ir gamyklos
numerj (FD Nr.). Duomeny skydelj su numeriais
rasite atidare prietaiso dureles, apacioje kairéje
puseéje. Kad sutrikus veikimui nereikéty ilgai ieskoti,
i§ karto uzsiradykite visus prietaiso duomenis.

E numeris FD

Klienty aptarnavimo
tarnyba &




Patarimai, kaip taupyti energijq ir
saugoti aplinka

Energijos
taupymas

Kepimas

Garinimas

Prietaiso
pasalinimas,
nepakenkiant
aplinkai

hi¢

Cia pateikiama patarimy, kaip taupyti energija ir
tinkamai utilizuoti prietaisa.

Prietaisa jkaitinkite tik tada, kai tai nurodyta recepte
arba naudojimo instrukcijos lentelése.

Veikiant prietaisui, dureles atidarinékite kuo reciau.

Naudokite tamsias, juodai lakuotas arba
emaliuotas kepimo formas. Jos gerai praleidzia
Siluma.

Keletg pyragy geriau kepti vieng po kito.
Kombinuotoji gariné orkaité dar Silta. Todél antras
pyragas kepamas trumpiau. Galite kartu jstumti ir 2
keturkampes kepimo formas vieng $alia kitos.

Jei ruoSiate ilgiau, kombinuotaja garine orkaite
iSjunkite likus 10 minuéiy iki ruo$imo pabaigos ir
maistui iki galo paruosti naudokite liekamaja
Siluma.

Garinti i$ karto galite keliuose lygiuose. RuoSdami
maisto produktus, kurie paruoSiami per skirtingg
laika, i§ pradziy jdékite ilgiausiai ruoSiama maista.

ISmesdami pakuote pasirlpinkite, kad tai
nepakenkty aplinkai.

Sis prietaisas yra pazymétas pagal ES direktyvos
2002/96/EB dél naudoty elektriniy ir elektroniniy
prietaisy atlieky utilizavimo (waste electrical and
electronic equipment — WEEE) reikalavimus.

Si direktyva nustato visoje ES galiojancig naudoty
prietaisy surinkimo ir perdirbimo tvarka.
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Lentelés ir patarimai

Priedai

Indai

Garinimas

Ruosimo laikas ir
ruosSiamas kiekis

48

Lenteléje rasite patiekaly, kuriuos puikiai paruosite
kombinuotojoje garinéje orkaitéje. Suzinosite, kokj
darbo rezima, kokius priedus ir ruoSimo laikg
geriausia pasirinkti. Jei nenurodyta kitaip,
duomenys galioja dedant | nejkaitintg prietaisa.

Naudokite tik pristatytus priedus.

Garindami skylétame garinimo padékle, po juo
visada jstatykite kepimo skarda. | jg subégs
laSantis skystis.

Jei naudojate inda, jj visada statykite groteliy
centre.

Indas turi biti atsparus kars¢iui ir garams. Jei indo
sienelés yra storesnés, pailgéja ruosimo laikas.

|prastai giliame inde ruoSiamus maisto produktus
uzdenkite folija (pvz., lydydami Sokolada).

Garinimas yra itin maisto patiekalg tausojantis
maisto ruo$imo bidas. Garai cirkuliuoja aplink
patiekalg ir maisto produktams neleidzia netekti
maistingyjy medziagy. Garinimo rezimas veikia be
virSslégio. Todél patiekalas islaiko forma, spalva ir
jam budingus kvapus.

Ruosimo laikas garinant priklauso nuo gabaléliy
dydzio, taciau nepriklauso nuo bendro kiekio.
Prietaise tuo paciu metu galima garinti daugiausiai
2 kg maisto.

Atkreipkite démesj j lentelése nurodytus gabaléliy
dydzius. Jei gabaléliai mazesni, ruoSimo laikas bus
trumpesnis, o jei didesni — ilgesnis. Kokybé ir
sunokimas taip pat turi jtakos ruoSimo laikui. Todél
nurodytos vertés yra tik orientacinio pobtdzio.



Tolygus maisto produkty
paskirstymas

Slégimui jautrus maisto
produktai

Viso meniu ruoSimas

Karsto oro srautas

Karsto oro
srautas +
garinimas

Maisto produktus inde visada paskirstykite tolygiai.
Jei sluoksniy aukstis netolygus, maistas bus
iSgarintas nevienodai.

| garinimo padéklg nesudékite per daug slégimui
jautriy maisto produkty. Geriau naudokite du
padeklus.

Garuose galima paruosti visg meniu. Kito maisto
skonis nepereis. IS pradziy j prietaisg jdékite
ilgiausiai ruoSiamg patiekala, o likusius jdékite
reikiamu laiku. Tada visi patiekalai bus iStroskinti
tuo pacdiu metu.

Ruosiant visg meniu, bendras ruo$imo laikas
pailgéja, nes po kiekvieno prietaiso dureliy
atidarymo prasiskverbia nedidelis kiekis gary, todél
prietaisas turi jkaisti i$ naujo.

Karsto oro srauto darbo reZzimas labiausiai tinka
saldiems ir pikantiSkiems kepiniams, troskintiems
kepsniams ir jvairiausiems pyragams.

Karsto oro srauto + garinimo rezimas puikiai tinka
kepsniams, vi§€iukams ir kepiniams, pavyzdziui,
mieliniams kepiniams ir duonai, kepti.

Kepsniy ir vis€iuky iSoré buna traski, o vidus —
sultingas. Be to, beveik nesumazéja mésos masé.
Kepiniy, pavyzdZziui, mieliniy kepiniy ir duonos,
pavir§ius jgauna blizgumo ir neiSsauséja.
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Darzoveés

Darzoves supilkite j skylétg garinimo padéklg ir
jstatykite 3 aukstyje. Apacioje | 1 aukstj jstatykite
kepimo skarda. | jj subégs laSantis skystis.

Maisto Vieneto Priedai Darbo Tempera- Ruosimo

produktai dydis rezimas tura°C laikas min.

ArtiSokai nesmulkinti  skylétas + Garinimas 100 30-35
kepimo skarda

Ziedinis nesmulkinti  skylétas + Garinimas 100 30-40

kopustas kepimo skarda

Ziedinis Skiltelés skyletas + Garinimas 100 10-15

kopustas kepimo skarda

Brokoliai Skiltelés skyletas + Garinimas 100 8-10
kepimo skarda

Zirniai - skylétas + Garinimas 100 5-10
kepimo skarda

Paprastieji Griezinéliai  skylétas + Garinimas 100 10-14

pankoliai kepimo skarda

|darytos Darzoviy Kepimo skarda Karsto oro 160-180 15-30

darzovés netroskintiis 2 aukstyje srautas +

(cukinija, anksto garinimas

baklazanai,

paprika)

Darzoviy - 1,5 lvandens Garinimas 100 50-70

apkepas dubens forma +
grotelés 2 aukstyje

Zaliosiospupos - skyletas + Garinimas 100 15-20
kepimo skarda

Morkos Griezinéliai  skylétas + Garinimas 100 10-20
kepimo skarda

Kaliaropés Griezinéliai  skylétas + Garinimas 100 15-20

kepimo skarda

*  |kaitintiprietaisg
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Maisto Vieneto Priedai Darbo Tempera- Ruosimo

produktai dydis rezimas tura°C laikas min.

Poras Griezinéliai  skylétas + Garinimas 100 4-6
kepimo skarda

Lapiniai Juostelés skyletas + Garinimas 100* 8-10

burokeéliai kepimo skarda

Sparagai, zalieji nesmulkinti  skylétas + Garinimas 100* 7-12
kepimo skarda

éparagai, baltieji nesmulkinti  skylétas + Garinimas 100* 10-15
kepimo skarda

Spinatai - skylétas + Garinimas ~ 100* 2-3
kepimo skarda

Brokoliai Skiltelés skyletas + Garinimas 100 8-10

"Romanesco” kepimo skarda

Briuseliniai Skiltelés skyletas + Garinimas 100 20-30

kopustai kepimo skarda

Burokéliai nesmulkinti  skylétas + Garinimas 100 40-50
kepimo skarda

Raudonasis juostelémis  skylétas + Garinimas 100 30-35

glzinis kopustas kepimo skarda

Baltasisguzinis  juostelémis  skylétas + Garinimas 100 25-35

kopustas kepimo skarda

Cukinija griezinéliai  skylétas + Garinimas 100 2-3
kepimo skarda

Zirniq ankstys - skyletas + Garinimas 100 8-12

kepimo skarda

*  |kaitintiprietaisg
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Priedai ir ankstiniai

|pilkite nurodytg santykj vandens arba skyscio.
Pavyzdys: 1 : 1,5 = 100 g ryziy jpilkite

150 ml skysgio.

Galite pasirinkti garinimo padéklo lygiu dugnu

jstatymo aukstj.

Maisto Santykis/ Priedai/lygmuo Darbo Tempera- Ruosimo
produktai pastabos rezimas tara°C laikas
min.
Bulvéssu lupena  vidutinis skylétas Garinimas 100 35-45
dydis (3 aukstis) +

kepimo skarda

(1 aukstis)
Virtos bulvés supjaustyta  skylétas Garinimas 100 20-25

jketviréius (3 aukstis) +

kepimo skarda

(1 aukstis)
Bulviy apkepas - Kepimo skarda Karstooro 170-180 35-45

(2 aukstis) srautas
Natdrals ryZiai 1:1,5 lygiu dugnu Garinimas 100 30 - 40
llgagridziairyziai 1:1,5 lygiu dugnu Garinimas 100 20-30
"Basmati’ryziai 1:1,5 lygiu dugnu Garinimas 100 20-30
RyZiai 1:1,5 lygiu dugnu Garinimas 100 15-20
"Parboiled”
LeSiailékstéje 1:2 lygiu dugnu Garinimas 100 30-45
balty pupeliy 1:2 lygiu dugnu Garinimas 100 65-75
branduoliai,
iSmirkyti
Kuskusas 1:1 lygiu dugnu Garinimas 100 6-10
Dvigradziai 1:25 lygiu dugnu Garinimas 100 15-20
kviecCiai, malti
Sory grudai, 1:2,5 lygiu dugnu Garinimas 100 25-35
neskaldyti
Kviecial, 1:1 lygiu dugnu Garinimas 100 60 - 70
neskaldyti
Kukuliai - skylétas Garinimas 80 -90 20-30

(8 aukstis) +
kepimo skarda
(1 aukstis)
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Mésa, pau kétiena, Groteles ir kélimo skarda kartu jstumkite | vieng
Zuvis lygi.
ISkepta kepsnj dar 10 minuciy palikite iSjungtoje,
uzdarytoje kombinuotojoje garinéje orkaitéje. Mésa
bus sultingesné.
Naudojant kar$to oro srauto ir garinimo rezima,
meésos vidus bus itin sultingas, o iSoré — traski.
Paukstiena

Maisto Kiekis / Priedai Lygis Darbo Tempera- Ruosimo
produktai svoris rezimas tara°C laikas
min.
VisCiukas,visas 1,2 kg Groteles+ 2 Karsto oro 180-190 50-60
kepimo srautas +
skarda garinimas
Visciukas, po0,4kg Groteles+ 2 Karsto oro 180-190 35-45
puselés kepimo srautas +
skarda garinimas
Vistienos po skylétas+ 3 Garinimas 100 15-25
kratinélée 0,15 kg kepimo 1
skarda
Visciuko po Groteles+ 2 Karsto oro 180-200 20-35
gabaléliai 0,12 kg kepimo srautas +
skarda garinimas
Antis, visa 2kg Grotelées + 2 Karsto oro 170 60 - 80
kepimo srautas +
skarda garinimas
Karsto oro 210 15-20
srautas
Antieskratinélé* po Groteles+ 2 Karsto oro 170-180 10-15
0,35 kg kepimo srautas +
skarda garinimas
Vistienos 1,5kg Groteles+ 2 Karsto oro 150-160 70-90
vyniotinis kepimo srautas +
skarda garinimas
Kalakuto 1kg Groteles+ 2 Karsto oro 150-160 60-80
kratinélée kepimo srautas +
skarda garinimas

* i§ pradziy pakepinti
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Jautiena

Maisto Kiekis / Priedai Lygis Darbo Tempera- Ruosimo
produktai svoris rezimas tara°C laikas
min.
Troskintas 1,5kg Groteles+ 2 Pasildymas 140-150 100-140
jautienos kepimo
kepsnys* skarda
Jautienosfile, 1 kg Groteles+ 2 Pasildymas 170-180 20-28
vidutini$kai kepimo
iSkepta* skarda
plonas 1 kg Grotelées + 2 Karsto oro 170-180 40-55
jautienos kepimo srautas
kepsnys, skarda
vidutini$kai
iSkeptas*
storasjautienos 1 kg Groteles+ 2 Karsto oro 170-180 45-60
kepsnys, kepimo srautas
vidutini$kai skarda
iSkeptas*
* i§ pradziy pakepinti
Versiena
Maisto Kiekis / Priedai Lygis Darbo Tempera- Ruosimo
produktai svoris rezimas tara°C laikas
min.

Versienos 1,5kg Grotelées + 2 Karsto oro 160-180 50-70
kepsnys kepimo srautas +

skarda garinimas
Versienos 1 kg Grotelées + 2 Karsto oro 160-180 15-25
nugariné* kepimo srautas +

skarda garinimas
Versienos 1,5kg Grotelées + 2 Karsto oro 140-160 75-120
kratiné, jdaryta kepimo srautas +

skarda garinimas

* i§ pradziy pakepinti
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Kiauliena

Maisto Kiekis / Priedai Lygis Darbo Tempera- Ruosimo
produktai svoris rezimas tara°C laikas
min.
Kepsnys be 1,5kg Groteles+ 2 Karsto oro 170-180 70-80
odos (pvz., kepimo srautas +
sprandiné) skarda garinimas
Kepsnys su 1,5kg Grotelées+ 2 Garinimas 100 20-25
oda (su pluta) "Ep'g“’ Karito oro 140-160  40-50
skarda srautas +
garinimas
Karsto oro 210-220 20
srautas
Kiaulienosfilé* 0,5 kg Groteles+ 2 Karsto oro 160-180 20-30
kepimo srautas +
skarda garinimas
File 1kg Kepimo 2 Karsto oro 180-200 40-60
sluoksniuotoje skarda srautas +
tesloje garinimas
Kaselio 1kg Groteles+ 2 Karsto oro 120-140 60-70
kepsnys su kepimo srautas +
kaulais skarda garinimas
Kaselio grie- Kepimo 2 Garinimas 100 15-20
kepsnys, Zinéliais  skarda
Sonkauliukai
Vyniotinis 1,5kg Groteles+ 2 Karsto oro 170-180 70-80
kepimo srautas +
skarda garinimas

* i§ pradziy pakepinti
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Kiti patiekalai

Maisto Kiekis / Priedai Lygis Darbo Tempera- Ruosimo
produktai svoris rezimas tara°C laikas
min.
Mésos i$0,5kg  Kepimo 2 Karsto oro 140-150 45-60
vyniotinis maltos skarda srautas +
mésos garinimas
Stirnienos 0,6-0,8kg Groteles+ 2 Karsto oro 150-170 15-30
nugariné su kepimo srautas +
kaulais* skarda garinimas
Eriuko kojabe  1,5kg Groteles+ 2 Karsto oro 170-180 60-80
kauly kepimo srautas +
skarda garinimas
Erienos 1,5kg Grotelés + 2 Karsto oro 160-170 15-25
nugariné su kepimo srautas +
kaulu* skarda garinimas
TriuSio dalys 1,5kg Groteles+ 2 Karsto oro 150-160 40-60
kepimo srautas +
skarda garinimas
Vienosdesrelés - skylétas+ 3 Garinimas 80-85 12-18
kepimo 1
skarda
Baltosios - skylétas+ 3 Garinimas 80-85 15-20
desrelés kepimo 1
skarda

* i§ pradziy pakepinti
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Zuvis

Maisto Kiekis / Priedai Lygis Darbo Tempera- Ruosimo
produktai svoris rezimas tara°C laikas
min.
Auksaspalvis po0,3kg skylétas+ 3 Garinimas 80-90 15-25
sparas, visas kepimo 1
skarda
Auksaspalvio po skylétas+ 3 Garinimas 80-90 10-20
sparofilé 0,15 kg kepimo 1
skarda
Zuvis dubenyje 1,51 Grotelés 2 Garinimas 70-80 40-80
vandens
dubens
forma
Upétakis, visas po0,2kg skylétas+ 3 Garinimas 80-90 12-15
kepimo 1
skarda
Menkesfilé po skyletas+ 3 Garinimas 80-90 10-14
0,15 kg kepimo 1
skarda
Lasisosfilé po skylétas+ 3 Garinimas 100 8-10
0,15 kg kepimo 1
skarda
Kriauklés 1,5kg Kepimo 2 Garinimas 100 10-15
skarda
ESeriofilé po skyletas+ 3 Garinimas 80-90 10-20
0,15 kg kepimo 1
skarda
Jary liezuviy - skyletas+ 3 Garinimas 80-90 10-20
vyniotinis, kepimo 1
jdarytas skarda
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Kepsniy kepimo patarimai

Naudokite kepsniy kepimo
rinkinj.

Naudodamikepsniy kepimo rinkinj, pasieksite geriausig
kepimo rezultatg ir kamera liks $vari.

Kepimo rinkinj kaip prieda jsigysite specializuotose
parduotuvese

(2r. skyriy: "Kamera ir priedai”).

Kada kepsnys iSkepes?

Naudokite mésostermometrg (jsigysite specializuotose
parduotuvése) arba atlikite "bandymag Saukstu”: Saukstu
paspauskite kepsnj. Jei jis yra tvirtas, reiskia — iSkepes. Jei
jis deformuoijasi, reiSkia, jog reikia dar kurj laikg kepti.

Kepsnys yra per tamsus ir
plutelé vietomis per daug
apskrudusi.

Patikrinkite kepimo lygj ir temperatara.

Kepsnys atrodo gerai, tadiau
padazas yra prideges.

Kitg kartg pasirinkite mazesnj indg arba naudokite daugiau
skyscio.

Kepsnys iSkepa gerai, taCiau
padazas yra per $viesus ir
vandeningas.

Kitg kartg pasirinkite didesnj indg arba pilkite maziau
skyscio.

Apkepai,
sriuba su teslos
gabaléliais ...

Maisto Priedai Lygis Darborezimas Tempera- Ruos$imo
produktai tara°C laikas
min.
Lazanija Kepimo skarda 2 Karsto oro 160-170 35-45
srautas +
garinimas
Suflé Formelés + 2 Karsto oro 180-200 15-25
grotelés srautas +
garinimas
KiausSiniené lygiu dugnu 2 Garinimas 90 15-20
Kukuliukaisu skylétas + 3 Garinimas 80-90 7-12

manykruopomis kepimo skarda
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Desertai, kompotas

Kompotas

Pasverkite vaisius, jpilkite mazdaug ¥ vandens,
pagal skonj cukraus su prieskoniais.

Ryziai su pienu

Pasverkite ryzius ir jpilkite 2,5 karto daugiau pieno.
| prieda ryziy ir pieno jpilkite mazdaug tiek, kad
aukstis baty 2,5 cm. IStroSkine pamaisykite. Likes
pienas greiciau susigers.

Jogurtas

Pieng ant kaitlentés jkaitinkite iki 90 °C. Palaukite,
kol atau$ iki 40 °C. Homogenizuoto pieno kaitinti
nereikia.

| 100 ml pieno jmaiSykite nuo vieno iki dviejy
Sauksteliy natdralaus jogurto arba atitinkama kiekj
jogurto fermenty. Misinj supilkite | Svarius indelius ir
juos uzdarykite.

Paruose, indelius jdékite | Saldytuva ir leiskite jiems
atausti.

Maisto produktai Priedai Darbo Tempera- Ruosimo
rezimas tura°C laikas
minutémis
Virtinukaisu slyvomis  Kepimo skarda Garinimas 100 20-25
Karameliniskremas Formelés + grotelés Garinimas 85-90 25-30
Saldus apkepas Apkepo forma + Karsto oro 160-170 50 -60
(pvz., many kruopy grotelés srautas +
apkepas) garinimas
RyZiai su pienu* Kepimo skarda Garinimas 100 25-35
Jogurtas* Indeliai + grotelés Garinimas 40 300 - 360
Obuoliykompotas Kepimo skarda Garinimas 100 10-15
Kriau$iy kompotas Kepimo skarda Garinimas 100 10-15
Vy$niy kompotas Kepimo skarda Garinimas 100 10-15
Rabarbarykompotas  Kepimo skarda Garinimas 100 10-15
Slyvy kompotas Kepimo skarda Garinimas 100 15-20

*  Taip pat galite naudoti tinkama programa (zr. skyriy: "Programy automatika”).
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Pyragai ir kepiniai

Labiausiai tinka tamsios, metalinés kepimo formos.

Temperatdra ir ruoSimo laikas priklauso nuo teslos
kiekio ir savybiy. Todél lentelése yra nurodytos
temperatury sritys.
I$ pradziy nustatykite Zemesne temperatira. Ji
uztikrina tolygy parudavima. Jei reikia, kitg kartg
pasirinkite aukStesne temperatira.

Ant groteliy arba j kepimo skardg maisto nedékite

per daug.
Formose kepami pyragai
Maisto produktai Priedai Lygis Darbo Tempe- Ruosimo
rezimas ratura®C laikas
min.
UZmaiSomosteslos Ziedo/kekso 2 Karsto oro 150-160 60-70
pyragas forma srautas
Torto pagrindas i$ plaktos  Forma vaisiy 2 Karsto oro 150-160 30-45
teslos torto pagrindui srautas
Plonas vaisinis pyragas, Atidaroma 2 Karsto oro 150-160 45-55
plaktatesla kepimo forma srautas
Biskvitinispagrindas Formavaisiy 2 Karsto oro 180-190 12-16
(i$ 2 kiausiniy) torto pagrindui srautas
Biskvitinispyragas Atidaroma 2 Karsto oro 150-160 25-35
(i$ 6 kiausiniy) kepimo forma srautas
TrapiosteSlospagrindas  Atidaroma 2 Karsto oro 150-160 40-50
su paaukstintu krastu kepimo forma srautas
Sveicari$kasapkepas Atidaroma 2 Karsto oro 180-190 35-60
kepimo forma srautas
Ziedinis pyragas Ziedinio 2 Karsto oro 150-160  35-45
pyrago forma srautas +
garinimas
Pikantiskipyragai ”Quiche” 2 Karsto oro 180-190 35-60
(pvz., "Quiche” pyragas forma srautas
su jdaru)
Obuoliytortas Pyragoforma 2 Karsto oro 170-190 35-50
srautas
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Pyragai skardose

Maisto produktai Priedai Lygis Darbo Tempe- Ruosimo
rezimas ratura®C laikas
min.
Mielinis pyragas Kepimo 2 Karsto oro 150-160 35-45
su sausais priedais skarda srautas +
garinimas
Mielinis pyragas Kepimo 2 Karsto oro 150-160 35-45
su sultingais priedais skarda srautas
(vaisiais)
Biskvitinisvyniotinis Kepimo 2 Karsto oro 180-200 10-15
skarda srautas
Mieliné pyné Kepimo 2 Karsto oro 150-160 25-35
(i$ 500 g milty) skarda + srautas +
kepimo garinimas
popierius
Sluoksniuotaspyragas, Kepimo 2 Karsto oro 160-180 40-60
saldus skarda srautas +
garinimas
Svoglny pyragas Kepimo 2 Karsto oro 170-180 30-40
skarda srautas +
garinimas
Duona, bandelés
Maisto produktai Priedai Lygis Darbo Tempe- Ruosimo
rezimas ratura®C laikas
min.
Balta duona (i§ 750 g Kepimo 2 Karsto oro 200-210 15-20
milty) skarda + srautas +
kepimo garinimas
popierus Karstooro  160-170  20-25
srautas
Raugintos te$los duona Kepimo 2 Karsto oro 200-220 15-25
(i$ 750 g milty) skarda + srautas +
kepimo garinimas
popierius Kar§tooro  150-160  40-60
srautas
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Maisto produktai Priedai Lygis Darbo Tempe- Ruosimo
rezimas ratira°C laikas
min.
Rugiy ir kvieciy milty Kepimo 2 Karsto oro 200-220 15-20
duona (i$ 750 g milty) skarda + srautas +
kepimo garinimas
popienus Karstooro  160-170  25-40
srautas
Rupiy milty duona Kepimo 2 Karsto oro 200-220 20-30
(is 750 gmilty) skarda + srautas +
kepimo garinimas
popienus Karstooro  140-150  40-60
srautas
Ruginé duona Kepimo 2 Karsto oro 200-220 20-30
(i$ 750 g milty) skarda + srautas +
kepimo garinimas
popierius Kar§tooro  150-160  50-60
srautas
Bandelés (teslosgabaléliai  Kepimo 2 Karsto oro 190-200 25-30
po 70 g) skarda + srautas +
kepimo garinimas
popierius
Mielinésbandeles, Kepimo 2 Karsto oro 170-180 20-30
saldZios skarda + srautas +
(tesSlos gabaléliaipo70g)  kepimo garinimas
popierius
Pyragaiciai
Maisto produktai Priedai Lygis Darbo Tempe- Ruosimo
rezimas ratura®C laikas
min.
Baltymy kremas Kepimo 2 Karsto oro 80-90 120-180
skarda srautas
Saldis pyragaiciai su Kepimo 2 Karsto oro 140-160 15-25
rieSutais skarda srautas
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Maisto produktai Priedai Lygis Darbo Tempe- Ruosimo

rezimas ratura°C laikas
min.
Sluoksniuotosteslos Kepimo 2 Karsto oro 170-190 10-20
kepiniai skarda srautas +
garinimas
Apskritos akytosbandelés Forminis 2 Karsto oro 170-180 20-30
padeéklas srautas
Plikytos teslos kepiniai Kepimo 2 Karsto oro 170-190 27-35
skarda srautas
Sausainiai Kepimo 2 Karsto oro 150-160 12-17
skarda srautas
Mielinés teslos kepiniai Kepimo 2 Karsto oro 150-160 15-20
skarda srautas

Patarimai kepant

Jeinorite kepti pagal savo
recepta.

Orientuokitésj panasy kepimo lentelése esantj kepin;.

Taip galima nustatyti, ar
plaktos teslos pyragas jau
iSkepe.

Iki recepte nurodyto kepimo laiko pabaigos likus mazdaug
10 minudiy, medinj pagaliukg jsmeikite j auksSciausia
pyrago vieta. Jei tesla nebelimpa prie pagaliuko, pyragas
iSkepes.

Pyragas sukrito.

Kitg kartg naudokite daugiau skyscio arba nustatykite
10 °C Zemesne temperatira. Tiksliai laikykités recepte
pateikty nuorodu, kiek laiko tesla turi biti plakama.

Pyragas iskilo viduryje, o
krastuose - ne.

Netepkiteriebalais atidaromos formos krasto. ISkepusj
pyraga atsargiai apibrézkite peiliu ir iSimkite.

Formojearba keturkampéje
skardoje kepamo pyrago galas
yrapertamsus.

Kepimo formos nestatykite prie pat galinés sienelés,
padeékite priedo centre.

Pyragas i$éjo per sausas.

ISkeptame pyrage danty krapstuku iSbadykite mazas
skylutes. Po to apslakstykite jj sultimis arba alkoholiniu
gérimu. Kita kartg pasirinkite 10 °C aukstesne temperatira
ir sutrumpinkite kepimo laikg arba naudokite kombinuotajj
rezima.
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Duonaarba pyragas atrodo Kitg kartg naudokite maziau skyscio. Nustatykite Zemesne

graziai, taciau vidus yra temperaturg ir kepkite truputj ilgiau. Kepdami pyraga su
klampus (riebus, matosi sultingais priedais, pada i$ pradziy apkepkite. Apibarstykite
vandens juostos). jimigdolais arba sezamo séklomis ir tada uzdékite priedus.

Tiksliai laikykites recepte pateikto kepimo laiko.

Pyragas arba kepinys Kitg karta pasirinkite Siek tiek Zemesne temperatira.
parudaves netolygiai.

Patiekaluy Sildant patiekalai pasildomi labai velniai. Jie bana
paéildymas skanas ir atrodo lyg ka tik paruosti. Galima
at8viezZinti net iSvakarése iSkeptus kepinius.
Maisto produktai Priedai Lygis Darbo Tempera- Ruosimo
rezimas tara °C laikas
min.
LékstéjeruosSiami patiekalai  Grotelés 2 Pasildymas 120 12-18
Darzovés Kepimo 3 Pasildymas 100 12-15
skarda
Makaronai, bulvés, ryZiai Kepimo 3 Pasildymas 100 5-10
skarda
Bandelés* Grotelés 2 Karsto oro 170-180 6-8
srautas +
garinimas
PranciziSkasbatonas* Grotelés 2 Karsto oro 170-180 5-10
srautas +
garinimas
Duona* Grotelés 2 Karsto oro 170-180 8-12
srautas +
garinimas
Pica Grotelées+ 3 Pasildymas 170-180 12-15
kepimo
skarda

* 5 minuciy pakaitinti
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Teslos kildinimas Pasirinkus garinimo rezimg, te$la pakyla daug

greiCiau nei patalpos temperatdroje.

Laisvai galite pasirinkti groteliy jstatymo aukstj arba
groteles atsargiai padéti ant kameros dugno.
Démesio: nesubraizykite kameros dugno!

Dubenj su teSla pastatykite ant groteliy.
TeSlos neuzdenkite.

Maisto produktai Kiekis Indai Temperatara®C Ruosimolaikas
min.
Mielinétesla 1kg Dubuo + 35 20-30
grotelés
Raugintatesla 1kg Dubuo + 35 20-30
grotelés

Suléiq nusunkimas Prie nusunkdami uogy sultis, uogas supilkite

dubenj ir apibarstykite cukrumi. Palikite vienai
valandai, kad cukrus sugerty sultis.

Uogas supilkite j skylétg garinimo padéklg ir
jstatykite | 3 aukstj. | 1 aukstj jstatykite garinimo
padeklag lygiu dugnu, kad j jj subégty sultys.

Tada uogas sukratykite | servetéle ir iSspauskite

likusias sultis.
Maisto produktai Priedai Lygis Darbo Tempera- Ruosimo
rezimas tara°C laikas
min.
Avietés skylétas+ 3 Garinimas 100 30-45
lygiu 1
dugnu
Serbentai skyletas+ 3 Garinimas 100 40-50
lygiu 1
dugnu
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Konservavimas

Konservuokite kuo Sviezesnius maisto produktus.
ligai laikant sumazéja vitaminy kiekis ir maisto
produktai grei¢iau suriigsta.

Naudokite tik aukstos kokybés vaisius ir darzoves.

Patikrinkite uzsukamus stiklainius, guminius ziedus,
spaustukus ir spyruokles.

Guminius Ziedus ir stiklainius kruopsciai iSplaukite
karstu vandeniu. Stiklainiams plauti tinka ir
programa "Dezinfekuoti buteliukus”.

Stiklainius sustatykite j skyléta garinimo padékla.
Stiklainiai negali liestis.

Pasibaigus nurodytam ruosimo laikui, atidarykite
kameros dureles.

UZsukamus stiklainius i$ prietaiso iSimkite tik jiems
visiSkai atvésus.

Maisto Priedai Lygis Darbo Tempera- Ruosimo
produktai rezimas tara°C laikas
minutémis

Darzovés 1 litro uzsukami 2 Garinimas 100 30-120
stiklainiai

Kaulavaisiai 1 litro uzsukami 2 Garinimas 100 25-30
stiklainiai

Séklavaisiai 1 litro uzsukami 2 Garinimas 100 25-30

stiklainiai

UzsSaldyti produktai
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Maisto produktai Priedai Lygis Darbo Tempe- Ruosimo
rezimas ratara°C laikas
min.
Keptos bulvytés Kepimo skarda 2 Karsto oro 170-190 25-35
+ kepimo srautas
popierius
Maltinukai Kepimo skarda 2 Karsto oro 180-200 18-22
+ kepimo srautas
popierius
Bulviniaiblynai (Résti)  Kepimo skarda 2 Karsto oro 180-200 25-30
+ kepimo srautas
popierius
Teslos gaminiai, Sviezi, Kepimo skarda 2 Garinimas 100 5-10
atvésinti*
Lazanija, uzsaldyta Kepimoskarda 2 Karsto oro 190-210 35-55
+ grotelés srautas +
garinimas
Pica, plonapadé Kepimo skarda 2 Karsto oro 180-200 15-23
+ grotelés srautas
Pica, storapadé Kepimo skarda 2 Karsto oro 180-200 18-25
+ grotelés srautas
Batonas Kepimo skarda 2 Karsto oro 180-200 18-22
+ grotelés srautas
Pica, uzsaldyta Kepimoskarda 2 Karsto oro 170-180 12-17
srautas
PranclziSskasbatonas, Kepimo skarda 2 Karsto oro 180-200 15-20
jdarytas sviestu su srautas
zolelémis
Bandelés, Kepimo skarda 2 Karsto oro 180-200 18-22
prancuziSkasbatonas, + grotelés srautas
uzSaldytas
Riestainiai, uzsaldyti Kepimo skarda 2 Karsto oro 180-200 18-22
+ kepimo srautas
popierius
PranciziSkasraguolis, Kepimo skarda 2 Karsto oro 180-200 20-25
uzSaldytas + kepimo srautas +
popierius garinimas

*  jpilti Siek tiek skyscio
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Maisto produktai Priedai Lygis Darbo Tempe- Ruosimo
rezimas ratura°C laikas
min.

Skrudintosbandelés Kepimoskarda 2 Karsto oro 150-170 12-15

arbapranciziSkas + kepimo srautas

batonas, apkepti popierius

Sluoksniuotosteslos Kepimoskarda 2 Karsto oro 160-180 45-60

pyragas, uzsaldytas + kepimo srautas +
popierius garinimas

Zuvies pirsteliai Kepimo skarda 2 Karsto oro 195-205 20-24
+ kepimo srautas
popierius

Upétakis skylétas + 3 Garinimas 80-100 20-25
kepimo skarda 1

Zuvies file Kepimo skarda 2 Karsto oro 180-200 35-50
+ grotelés srautas +

garinimas

LasiSosfilé skylétas + 3 Garinimas 80-100 20-25
lygiu dugnu 1

Sepijuy griezinéliai Kepimo skarda 2 Karsto oro 190-210 25-30
+ kepimo srautas
popierius

Brokoliai skylétas + 3 Garinimas 100 4-6
lygiu dugnu 1

Ziediniskopustas skylétas + 3 Garinimas 100 5-8
lygiu dugnu 1

Pupos skyletas + 3 Garinimas 100 4-6
lygiu dugnu 1

Zirniai skylétas + 3 Garinimas 100 4-6
lygiu dugnu 1

Morkos skylétas + 3 Garinimas 100 3-5
lygiu dugnu 1

Darzoviy misinys skylétas + 3 Garinimas 100 4-8
lygiu dugnu 1

Briuseliniaikopustai skylétas + 3 Garinimas 100 5-10
lygiu dugnu 1

*  jpilti Siek tiek skyscio
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Bandomieji

Pagal DIN 44547 ir EN 60350.

patlekalal Lenteléje pateiktos vertés galioja jdedant |
nejkaitintg kamera.
Maisto produktai Forma/skarda Lygis Darbo Tempera- Ruosimo
rezimas tara°C laikas
minutémis
Forminiaisausainiai ~ Kepimo skarda 2 Karsto oro 160-170 17-20
srautas
Mazi sausainiai Kepimo skarda 2 Karsto oro 160-170 25-33
srautas
Drégnasbiskvitas Atidaromaforma, 2 Karsto oro 150-160 35-40
26 cm srautas
Mielinis pyragas Kepimo skarda 2 Karsto oro 150-160 36-44
srautas
Obuoliy pyragas Atidaromaforma, 2 Karsto oro 160-170 60-70
20cm srautas
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Uzrasai
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