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Aspectos a ter em consideracao

Antes da montagem
encastrada
Eliminacédo ecologica

q

Danos resultantes
do transporte

Ligagéo eléctrica

Montagem e ligacao

Leia atentamente este manual de instrugdes. Apenas
assim podera utilizar o aparelho de forma segura e
correcta.

Guarde o manual de instrugdes e as instrugoes de
montagem num local seguro. Se entregar o aparelho
a terceiros, faga-o acompanhar do manual de
instrugdes.

Tire o aparelho da embalagem e elimine a mesma de
forma ecologica.

Este aparelho ostenta marcas em conformidade com
a directiva europeia 2002/96/CE relativa aos residuos
de equipamentos eléctricos e electrénicos (waste
electrical and electronic equipment — WEEE). Esta
directiva define o ambito de retoma e reciclagem dos
residuos de equipamentos valido a nivel europeu.

Verifique o aparelho depois de o retirar da
embalagem. Caso verifique danos resultantes do
transporte ndo pode ligar o aparelho.

Se o cabo de alimentagdo apresentar danos, um
técnico devidamente formado pelo fabricante tera de
proceder a substituicdo do mesmo, de forma a evitar
situagdes de perigo.

Observe as instrugdes de montagem especiais.



Instrucoes de
seguranca

Utilizacao segura

Oleo e gorduras
sobreaquecidos

Grill quente

Cobertura vitroceramica

Este aparelho destina-se unicamente as cozinhas
domésticas, pelo que deve ser utilizado
exclusivamente para a preparacao de refeigoes.

Nao utilize carvao vegetal nem combustiveis
semelhantes no grill!

Adultos e criangas que nao reinam condicoes fisicas
ou mentais necessarias para o efeito ou que nao
disponham de conhecimentos e experiéncia
suficientes para uma utilizagao correcta e segura do
aparelho ndo podem utilizar o mesmo sem
supervisao.

Nao permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Cuidado, perigo de incéndio! Oleo e gorduras
sobreaquecidos inflamam-se facilmente. Nunca deixe
oleo e gorduras quentes sem supervisdo. Nunca
apague oleo em chamas com agua. Abafe as chamas
com uma tampa e desligue o aparelho.

Cuidado, perigo de queimadura! O aparelho aquece
durante o funcionamento. podendo provocar chamas
por breves instantes. Mantenha as criangas
afastadas!

Cuidado, perigo de incéndio! Nunca guarde matérias
combustiveis (p. ex. produtos de limpeza, aerossois)
nas gavetas ou compartimentos situados por baixo do
aparelho.

Perigo de curto-circuito! Nunca passe os cabos de
alimentacao de aparelhos eléctricos sobre o grill
quente, pois o isolamento dos cabos pode derreter.

Cuidado, perigo de queimadura! Nao aplique a
cobertura vitroceramica antes do completo
arrefecimento do aparelho e nunca ligue o grill com a
cobertura colocada.



Limpeza

Reparacgoes

Causas dos danos

Objectos duros
e pontiagudos

Cobertura vitroceramica

Antes da primeira
colocacao em
funcionamento

Pedras vulcanicas

Aquecimento do grill

Desligue e limpe o grill apos cada utilizagao, depois
de ter arrefecido.
Os residuos de gordura podem-se inflamar.

As reparacdes inadequadas sao perigosas. Perigo de
choque eléctrico! As reparagdes podem apenas ser
realizadas por um técnico formado pela nossa
empresa.

Se o aparelho apresentar defeitos desligue o fusivel
no quadro eléctrico. Contacte o Servigo de Apoio ao
Cliente.

A queda de objectos duros ou pontiagudos sobre o
painel ou a cobertura vitroceramica pode provocar
danos.

Nao aplique a cobertura vitroceramica antes do
completo arrefecimento do aparelho e nunca ligue o
grill com a cobertura colocada. Nao utilize a
cobertura para pousar objectos ou como superficie
de aquecimento.

Antes da primeira colocagao em funcionamento retire
as pedras de lava do saco de embalagem e coloque
as mesmas dentro do recipiente previsto para o
efeito.

Antes da primeira colocagao em funcionamento limpe
muito bem o grill e os acessérios. Em seguida,
aqueca o grill durante alguns minutos no nivel de
poténcia maximo, sem colocar alimentos sobre o
mesmo. Desta forma sao eliminados os odores
gerados pelo equipamento novo.



O seu aparelho novo

Nesta secgdo vai conhecer o seu aparelho novo e
encontrar informagdes relativamente aos acessorios
fornecidos.

Este é o seu novo
grill de pedras
vulcanicas

1 Cobertura vitrocerdmica

2 Grelha do grill

3 Recipiente das pedras
vulcanicas

4 Elemento de aquecimento
do grill
5 Painel de comando




Painel de comando

Indicador do Indicador do  Indicador do

elemento de temporizador  elemento de

aquecimento, atras aquecimento, a frente

Nivel de poténcia de grill -9 Nivel de poténcia de grill -9
Calor residual H/hR Calor residual H/hR
Simbolo de pré-aquecimento  °C Simbolo de pré-aquecimento °C

[a

[}

-' min.

o L

O 0 & oM.

Botdo do Zona de ajustes Botdo do

comando principal (1) Para ajustar o nivel de Temporizador ®
elementos de poténcia do grill Elemento de
aquecimento, ambos & Para ajustar o temporizador aquecimento, atras ™
elemento de

aquecimento, a frente i

Botoes Ao tocar num dos simbolos é activada a respectiva
funcao.
Nota Mantenha os botdes sempre secos, pois a humidade

afecta o funcionamento.



Indicador de calor residual

O grill dispde de um indicador de calor residual de
dois niveis.

Se o indicador exibir um H o grill ainda esta quente.
Se o grill continuar a arrefecer, o indicador muda
para k. O indicador apaga-se quando o grill tiver
arrefecido suficientemente.

Nao limpe o grill enquanto o indicador de calor
residual ndo tiver apagado completamente.

Elemento de aquecimento do grill

VN

Cuidado, perigo de queimadura! O elemento de
aquecimento aquece durante o funcionamento. Nao
toque na grelha do grill e no elemento de aquecimento
se o aparelho nao tiver arrefecido.

Possivelmente vai notar que, durante o tempo de
funcionamento, os elementos de aquecimento se
ligam e desligam automaticamente. Tal comporta-
mento € normal.

Os elementos de aquecimento podem ser ajustados
em conjunto ou individualmente.

Se retirar a grelha do grill & possivel elevar o
elemento de aquecimento pela parte lateral. Por
motivos de segurancga, o elemento de aquecimento
mantém-se desligado quando esta elevado.

Recipiente das pedras vulcanicas

Banho-maria

Antes da primeira colocagao em funcionamento retire
as pedras de lava do saco de embalagem e coloque
as mesmas dentro do recipiente previsto para o
efeito.

Antes de colocar o aparelho em funcionamento,
encha o recipiente do grill com agua. A quantidade
de agua depende se pretende grelhar com ou sem
pedras vulcanicas.

Cuidado, perigo de escaldadura! O contacto da agua
com a grelha quente do grill ou o elemento de
aguecimento gera vapor.



Ajustes do grill

Ligar e desligar
o grill

Nota

Ajustes do grill

Ajustar o nivel de poténcia
do grill
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O grill liga-se e desliga-se com o botdo de comando
principal.

Ligar: Toque no simbolo (D). O indicador sobre o
botdo de comando principal esta iluminado. O grill
esta agora pronto para ser colocado em funciona-
mento.

Desligar: Toque no simbolo (), até o indicador acima
do botdo do comando principal se apagar. O grill
esté agora pronto para ser colocado em funciona-
mento. O indicador de calor residual mantém-se
iluminado até o grill ter arrefecido suficientemente.

O grill desliga-se automaticamente quando o seu
nivel de poténcia estiver ajustado para O ha mais de
20 segundos.

Ajuste o nivel de poténcia do grill pretendido na zona
de ajustes.

Nivel de poténcia do grill 1 = poténcia mais baixa
Nivel de poténcia do grill 9 = poténcia mais alta

O grill tem de estar ligado.

1. Seleccionar ambos ou um dos elementos de
aquecimento com o simbolo & , ™ ou . Os
. . , a . . . Il
indicadores do nivel de poténcia do grill exibem 5,
assim como o simbolo », para a selecgao dos

elementos de aquecimento.

2. Toque na zona de ajustes até o indicador exibir o
nivel de poténcia do grill pretendido.

°C
Na)
o

" 0|||||||||||||||||||||||||||IWII|||||||||||||||||||||||||||||||+ RO

—




Alterar o nivel de poténcia
do grill

Desligar o nivel de poténcia
do grill

Pré-aquecimento
do grill

Proteccao contra
sobreaquecimento

Limite de tempo
automatico

Ajustar o nivel de poténcia pretendido na zona de
ajustes.

Seleccionar o elemento de aquecimento e ajustar a
posicao O na zona de ajustes.

Nao coloque alimentos sobre o grill enquanto ndo
tiver decorrido o tempo de pré-aquecimento. O
simbolo de pré-aquecimento apaga-se. Durante o
tempo de pré-aquecimento o grill aquece com a
capacidade maxima. Em seguida, a capacidade é
reduzida através da activagio e desactivagdo dos
elementos de aquecimento, de forma a assegurar
uma temperatura constante para o respectivo nivel de
poténcia.

Dependendo do nivel de poténcia do grill ajustado, o
tempo de pré-aguecimento é de 8 a 10 minutos.

Em caso de sobreaquecimento do grill, a protecgao
contra sobreaquecimento desliga o aguecimento do
grill. No indicador brilham alternadamente F e £.
Aguarde até o grill ter arrefecido suficientemente.

Nessa altura, toque num botdo qualquer.

Se o grill estiver demasiado tempo em funcionamento
e os ajustes nao forem alterados, é activado o limite
de tempo automatico.

O aquecimento do grill € interrompido. No indicador
pisca alternadamente F e .

Se tocar num botao qualquer o indicador apaga-se e
pode efectuar novos ajustes.

O momento de activagao do limite de tempo
automatico depende do nivel de poténcia do grill
ajustado.

11



Grelhar sobre as pedras vulcanicas

Ajustes do grill
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O grill permite-lhe grelhar sobre as pedras vulcanicas
ou sobre o banho-maria.

As pedras vulcanicas armazenam o calor emitido pelo
elemento de aquecimento do grill e asseguram uma
distribuicao intensa e uniforme do calor.

1. Retire a grelha do grill e eleve ambos os
elementos de aquecimento. Retire o recipiente
das pedras vulcanicas do aparelho.

2. Adicione 1 | de agua no recipiente do grill, até a
marca inferior.

3. Retire as pedras vulcanicas do saco de
embalagem e coloque-as no recipiente previsto
para o efeito. Coloque o recipiente das pedras
vulcanicas no aparelho.




Adicionar agua

Esvaziar agua

Substituicdo das
pedras vulcanicas

P

Baixe ambos os elementos de aquecimento e
coloque a grelha do grill.

5. Ajuste o nivel de poténcia do grill de acordo com
a tabela. Pré-aqueca o grill de acordo com a
tabela. Em seguida, pode colocar os alimentos
que pretende grelhar sobre o grill.

Os pingos de gordura que caem sobre o elemento
de aquecimento do grill e sobre as pedras vulcanicas
geram fumo, podendo provocar chamas por breves
instantes.

Verifique o nivel de dgua do recipiente do grill antes
de cada nova utilizagdo do grill. Se for necessario,
adicione agua até a marca inferior.

Cuidado, perigo de escaldadura! O contacto da agua
com a grelha quente do grill ou o elemento de
aquecimento gera vapor.

Se a agua ainda estiver quente, adicione agua fria,
para que arrefecal

Para esvaziar a agua, coloque um recipiente
resistente ao calor sob a torneira de drenagem. Abra
a torneira rodando a alavanca 90° para baixo. Em
seguida, feche a torneira rodando a alavanca para
cima, até ao batente.

As pedras vulcanicas absorvem pingos de gordura e
quando apresentam uma coloragio escura estao
saturadas. Nessa altura é necessario proceder a sua
substituicao.

Pode adquirir as pedras vulcanicas adequadas para o
grill no seu revendedor ou através do nosso Servigo
de Apoio ao Cliente.

13



Grelhar sobre o banho-maria

Adicionar agua

Esvaziar agua
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Ao grelhar sobre o banho-maria, o vapor da agua
torna a carne mais suculenta.

1. Retire a grelha do grill e eleve ambos os
elementos de aguecimento. Retire o recipiente
das pedras vulcanicas do aparelho.

2. Adicione 3,5 | de agua ao recipiente do grill, até a
marca superior.

3. Baixe ambos os elementos de aquecimento e
coloque a grelha do grill.

4. Ajuste o nivel de poténcia do grill de acordo com
a tabela. Pré-aqueca o grill de acordo com a
tabela. Em seguida, pode colocar os alimentos
que pretende grelhar sobre o grill.

Ao grelhar tenha atengédo ao nivel de agua do
recipiente do grill. Se for necessario, adicione agua
até a marca superior.

Cuidado, perigo de escaldadura! O contacto da agua
com a grelha quente do grill ou o elemento de
aquecimento gera vapor.

Se a agua ainda estiver quente, adicione agua fria,
para que arrefegal

Para esvaziar a agua, coloque um recipiente
resistente ao calor sob a torneira de drenagem. Abra
a torneira rodando a alavanca 90° para baixo. Em
seguida, feche a torneira rodando a alavanca para
cima, até ao batente.



Tabelas e sugestoes

Tabela do griII Os dados desta tabela séo valores de referéncia e
aplicam-se a um grill pré-aquecido. Os valores
podem variar em fungao do tipo e da quantidade dos
alimentos a grelhar.

E possivel ajustar a poténcia de forma continua, pois
a poténcia éptima da finalidade pretendida pode
situar-se entre dois niveis!

Vire os alimentos pelo menos uma vez.

Alimentos a grelhar Ajustes para Ajustes para Tempo de
grelhar sobre as  grelhar sobre 0  grill em
pedras vulcanicas banho-maria minutos

Bife de novilho, no ponto, 2-3 cm 8-9 9 8-10

Bife T-Bone, rosado, 3 cm 6-7 7-8 10- 15
Bife do cachaco de porco, sem o0sso 7-8 8-9 12-16
Costeletas de porco*, 2 cm 4-5 5-6 15-20
Costeletas de borrego, rosado, 2 cm 5-6 6-7 8-12

Peito de frango, 2 cm 5-6 5-7 14 - 18
Asas de frango, 100 g cada 5-6 6-7 15-20
Bife de peru, natural, 2 cm 5-6 6-7 12-15
Lombo de salmao**, 3 cm 3-4 4-5 20-25
Bife de atum**, 2 cm 4-5 5-6 10- 15
Truta***, inteira, 200 g 5-6 6-7 12-15
Gambas, 30 g cada 6-7 7-8 12-15
Hamburguer / almbndegas, 1 cm 4-5 5-6 12-17
Espetadas***, 4 100 g 3-4 4-5 17 - 25
Salsicha de churrasco, 100 g cada 4-5 5-6 10-20
Legumes™*** 2-3 3-4 8-12

*

Fazer cortes ao longo do osso

Untar a grelha do grill

Untar bem a pele e, antes de virar, voltar a untar

**** Virar frequentemente

*¥**% p. ex. beringelas, curgetes, em rodelas com 1 cm de espessura, pimentos em quartos

*k

*kk
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Sugestoes para grelhar

Qualidade da carne

Pré-aquecimento do grill

Preparacao dos alimentos
a grelhar

Colocacao dos alimentos
sobre o grill

Virar os alimentos

Sugestoes para grelhar
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O resultado do grelhado depende do tipo e da
qualidade da carne, bem como dos seus gostos
pessoais. A espessura da pega deve ser uniforme.
Assim doura uniformemente e mantém-se suculenta.

Faga sempre o pré-aquecimento do grill. Desta forma
o calor intenso permite criar uma crosta na parte
exterior da pega, impedindo a perda dos sucos.

Para impedir o ressequimento da parte exterior e para
melhorar o sabor, pincele ligeiramente a pega com
uma gordura de boa qualidade. N&o utilize gordura
em excesso, caso contrario existe perigo de incéndio!

Grelhe os bifes sempre sem sal. Caso contrario
perde-se suculéncia e nutrientes solUveis.

Remova a camada de gordura (p. ex. na costeleta)
apenas depois de grelhar a pega, caso contrario a
carne perde sucos e aroma.

Coloque os alimentos directamente sobre a grelha.
Se pretender grelhar apenas uma pega, esta deve ser
colocada no centro da grelha, na parte frontal ou
posterior da zona do grill. Desta forma obtera
melhores resultados.

Vire a carne quando a parte exterior da mesma deixar
de apresentar goticulas.

Nao vire as pecas se estas ndo se soltarem
facilmente da grelha. Quando a carne fica colada a
grelha destroem-se fibras e perdem-se sucos.

Nao pique a carne enquanto a esta a grelhar, pois
perdem-se sucos.

Quando o bife comecar a perder sucos na parte
superior, a carne estd média (rosada por dentro e
estaladica e dourada por fora).

Sirva os grelhados em pratos aquecidos e nao os
mantenha aquecidos, pois ficam duros.



Pingos de gordura

Grelhar prolongado com
um nivel de poténcia elevado

Os pingos de gordura podem inflamar-se no
elemento de aquecimento e provocar a formagao
breve de chamas e fumo. Para reduzir esse efeito, os
alimentos com elevado teor de gordura devem ser
grelhados sobre o banho-maria.

Quando utilizar o grill durante muito tempo com uma
poténcia alta, o elemento de aquecimento frontal
pode restringir a sua poténcia, de forma a proteger o
sistema electronico do aparelho.

Temporizador

Modo de ajuste

Depois de decorrido
o tempo

Correccéo do tempo

O temporizador pode ser utilizado como despertador
de cozinha. O temporizador nem sempre liga ou
desliga o grill.

O temporizador permite-lhe ajustar um tempo até
99 minutos. Também pode utilizar o temporizador
com o grill desligado.

1. Toque no simbolo (B, até o indicador £\ estar
iluminado. O indicador do temporizador exibe [JiJ.

2. Ajustar o tempo pretendido na zona de ajustes.

Depois de decorrido o tempo € emitido um sinal de
aviso. O indicador do temporizador exibe [J{] e o
indicador apaga-se apos 10 segundos.

Toque no simbolo (D), ajuste de novo o tempo na
zona de ajustes.
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Ajustes base

O seu aparelho dispde de diversos ajustes base.
Pode adaptar estes ajustes aos seus proprios

habitos.
Indicador Func¢éo
cc Sinal de aviso
Moo , . . . .
U Sinal de confirmagéo e sinal de erro funcional desactivados
] . . .
t Apenas sinal de erro funcional activado
£ Sinal de confirmagdo e sinal de erro funcional activados*
ch Duracéo do sinal de aviso relativo ao final do tempo do temporizador
[]
t 10 segundos*
Z 30 segundos
3 1 minuto
-
ci Comblnagao dos elementos de aquecimento do grill
0 Desactivado: na activagdo, ambos os elementos de aquecimento estio
separados.
[] . . ~ . ~
t Activado: na activagdo, ambos os elementos de aquecimento estdo
combinados.
£ Durante a activagdo mantém-se o ultimo ajuste.*
cq Tempo de seleccdo do elemento de aquecimento do grill
0 limitado: & sempre possivel ajustar o Ultimo elemento de aquecimento
sem proceder a uma nova selecgao.”
[] . , ’ . T H
t Limitado: é possivel ajustar o Ultimo elemento de aquecimento
seleccionado 5 segundos apos a selecgdo, em seguida é necessario
voltar a seleccionar o elemento de aquecimento antes do ajuste.
r - .
cu Reposicéo para os ajustes base

]
[N
]
|

Desligado
Ligado

18
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Alteracao dos
ajustes base O grill tem de estar desligado.
1. Ligar o grill.

2. Durante os proximos 10 segundos, tocar no
simbolo (D durante 4 segundos. No mostrador
esquerdo pisca ¢ £, no mostrador direito brilha £.

3. Toque no simbolo (D até o indicador pretendido
piscar no mostrador esquerdo.

4. Ajustar o valor pretendido na zona de ajustes.
5. Tocar no simbolo (D durante 4 segundos.

O ajuste foi memorizado.

Desligar sem memorizar Para sair dos ajustes base, desligar o grill com o
botao de comando principal. As alteragées nao séao
memorizadas.

Cuidados e Limpeza

Nao utilize aparelhos de limpeza de alta pressdo nem
aparelhos de limpeza a vapor.

& Cuidado, perigo de queimadura! Antes de proceder a
limpeza, aguarde pelo arrefecimento completo do

grill.

Limpe o grill apds cada utilizagdo. Caso contrario, os
residuos queimados serdo dificeis de remover.

Esvaziar agua Se a agua ainda estiver quente, adicione agua fria,
para que arrefecgal

Para esvaziar a agua, coloque um recipiente
resistente ao calor sob a torneira de drenagem.

Abra a torneira rodando a alavanca 90° para baixo.
Em seguida, feche a torneira rodando a alavanca para
cima, até ao batente.
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Limpeza das partes
metalicas

Limpeza da grelha do grill

Pedras vulcanicas

Painel vitroceramico e
cobertura vitroceramica

Produtos de limpeza
inadequados

20

Lave as partes metalicas com agua morna e
detergente e, em seguida, seque-as muito bem.

Evite riscar e esfregar, pois formam-se riscos
permanentes. Amolega a sujidade mais resistente ou
limpe-a apenas com uma escova macia.

Limpe a grelha manualmente com um detergente de
louga suave. Nao aplique liquidos acidos (sumo de
liméo, vinagre, etc.) sobre a grelha esmaltada.

Nao raspe os residuos mais incrustados, amoleca-os
em agua com detergente da louga.

Quando as pedras vulcanicas estiverem muito
humidas seque-as, de vez em quando, no forno, a
uma temperatura de 200 °C. Desta forma evita-se a
eventual formacgao de bolor.

Remova sujidades ligeiras com um pano humido ou
com agua morna e detergente da louga.

Enxague os residuos de detergente da louga com
agua fria e, em seguida, seque bem a superficie.

Nunca utilize esponjas ou produtos abrasivos, nem
produtos de limpeza agressivos como sprays para
limpeza de fornos ou removedores de manchas.

Nao lave a grelha, o recipiente das pedras vulcanicas
nem a cobertura vitrocerdmica na maquina de lavar
louca.



Reparacao de uma falha

Muitas vezes, a origem de uma falha é apenas um
problema menor. Observe as seguintes indicagdes
antes de contactar o Servigo de Apoio ao Cliente.

Indicador

Erro

Medida

Nenhum

A alimentagao eléctrica
foi interrompida.

Verifique o fusivel do aparelho. Verifique se existe
uma falha de energia, através do funcionamento de
outros aparelhos eléctricos.

F intermitente

O botao esta humido ou
encontra-se um objecto
sobre 0 mesmo.

Seque o botdo ou retire o objecto. Nessa altura,
toque num botdo qualquer.

F E’ O sistema electronico Aguarde até o sistema electrdnico ter arrefecido
sofreu um sobreaqueci-  suficientemente. Nessa altura, toque num botao
mento e desligou o qualquer.
elemento de aquecimento
frontal do grill.

Fy O sistema electronico Aguarde até o sistema electrdnico ter arrefecido
sofreu um sobreaqueci-  suficientemente. Nessa altura, toque num botdo
mento e desactivou o qualquer.
aparelho.

F8 O aparelho esteve E possivel voltar a ligar imediatamente o grill.

demasiado tempo em
funcionamento e
desligou-se.
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Servico de Apoio ao Cliente

Numero E e numero FD

22

Se o aparelho tiver de ser submetido a uma
reparagdo, o nosso Servigo de Apoio ao Cliente esta
ao seu dispor. Podera encontrar o numero de
telefone do Servigo de Apoio ao Cliente mais proximo
na lista telefénica. Os Centros de Servigo de Apoio
ao Cliente referidos também lhe poderao indicar um
centro proximo da sua area de residéncia.

Se solicitar a intervengao do nosso Servigo de Apoio
ao Cliente indique sempre o nimero E e o numero FD
do aparelho. A placa de caracteristicas com estes
numeros encontra-se no aparelho. Para, em caso de
avaria, nao perder muito tempo a procura dos dados
do seu aparelho pode inserir os mesmos neste local.

Numero E FD
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Ce trebuie sa aveti in vedere

inainte de montaj

Eliminarea ecologica
|

Daunele in urma
transportului

Conexiunea electrica

Instalarea si conectarea

Cititi cu atentie acest manual de utilizare. Numai astfel
veti putea deservi aparatul in mod corect si sigur.

Pastrati cu grija manualul de utilizare si instructiunile
de montare. Atunci cand instrainati aparatul, nu uitati
sd inmanati si manualele aferente.

Despachetati aparatul si eliminati ambalajul in mod
ecologic.

Acest aparat este marcat in conformitate cu
directivele europene 2002/96/CE privind aparatele
electrice si electronice (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). Directiva stabileste
cadrul legal pentru colectarea si reciclarea aparatelor
uzate, valabil in intreg spatiul UE.

Verificati aparatul dupd despachetare. In cazul
constatérii unor daune in urma transportului, este
interzisd conectarea aparatului.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre un specialist instruit
de cétre producator, pentru a evita orice pericol.

Respectati instructiunile speciale de montare.
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Indicatii de
siguranta

Operarea in conditii
de siguranta

Uleiul si grasimea
supraincinse

Grill-ul incins

Capac din sticla ceramica
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Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic.
Utilizati acest aparat exclusiv pentru prepararea
alimentelor.

Nu utilizati carbuni de lemn sau alti combustibili
pentru acest grill!

Adultii si copiii nu au voie sa utilizeze nesupravegheati
aparatul,

- atunci cand nu sunt capabili de aceasta, din cauza
deficientelor fizice sau mentale,

- sau atunci cand nu detin cunostintele si experienta
necesare pentru operarea corecta si sigura a
aparatului.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Atentie, pericol de incendiu! Uleiul sau grasimea
supraincinse se aprind foarte repede. Supravegheati
in permanenta uleiul sau grasimea incinse. Nu
incercati niciodata sa stingeti uleiul sau grasimea
aprinse folosind apa. indbusiti flacarile cu un capac.
Deconectati aparatul.

Atentie, pericol de arsuri! Aparatul se incinge in
timpul functionarii. Grdsimea care picura poate forma
flacari. Tineti copiii la distantd de aparat!

Atentie, pericol de incendiu! Nu pastrati niciodata

obiecte inflamabile (de ex. detergenti, doze de spray)
in sertarele sau compartimentele de sub aparat.

Pericol de scurtcircuitare! Nu conduceti niciodata
cablurile de conexiune a aparatelor electrice peste
grill-ul incins. Izolatia cablului se poate topi.

Atentie, pericol de arsuri! Agezati capacul din sticla
ceramica numai dupa racirea completd a aparatului.
Nu conectati niciodata grill-ul acoperit cu capac.



Curatarea

Reparatii

Cauzele daunelor

Obiecte dure si ascutite

Capac din sticla ceramica

inainte de prima
utilizare
Pietrele de lava

incalzirea grill-ului

Dupa utilizare, deconectati grill-ul. Dupa fiecare
utilizare, curatati grill-ul dupa ce acesta s-a racit.
Impuritatile cu continut de grasime se pot aprinde.

Reparatiile neconforme sunt periculoase. Pericol de
electrocutare! Reparatiile pot fi efectuate numai de
catre un tehnician calificat de la departamentul nostru
de service clienti.

Atunci cand aparatul este defect, deconectati
siguranta din cutia de sigurante.
Apelati departamentul de service clienti.

Atunci cand obiecte dure sau ascutite cad pe masca
din sticla ceramica sau pe capacul din sticla
ceramica, pot rezulta daune.

Asezati capacul din sticld ceramica numai dupa
racirea completd a aparatului. Nu conectati niciodata
grill-ul acoperit cu capac. Nu utilizati capacul ca
suprafatd de asezare sau suprafatd de mentinere la
cald.

{nainte de prima utilizare, scoateti pietrele de lava din
punga in care sunt ambalate si agezati-le in recipientul
pentru pietre de lava.

Inainte de prima utilizare, curatati cu atentie grill-ul si
accesoriile. Incalziti mai intai grill-ul pentru cateva

minute pe treapta maxima, fard a ageza alimente pe
acesta. Prin aceasta eliminati mirosul de nou.
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Noul Dvs. aparat

Aici faceti cunostintd cu noul Dvs. aparat si primiti
informatii despre accesoriile furnizate impreuna cu
acesta.

Acesta este noul
Dvs. gratar electric
cu pietre de lava

1 Capac din sticla
ceramica

2 Gréatar

3 Recipientul pentru pietre
de lava

4 Corp de incélzit
5 Camp de comanda

28



Camp de comanda

Afisaj pentru Afisaj pentru Afisaj pentru

corpul de incalzit posterior temporizator corpul de incalzit anterior
Treapta de temperaturd -9 Treapta de temperaturd  {-9
Caildura reziduali H/R Cildura rezidual H/hR
Simbol preincalzire °C Simbol preincélzire °C

[a)
'—' = min.

>
o

e

Suprafete de Intervalul de setare Suprafete de
deservire pentru Pentru setarea treptei deservire pentru
Intrerupétorul de temperatura Temporizator
principal D Pentru setarea temporizatorului ~ Corpul de

Ambele corpuri incalzit posterior ™
de incilzit —

Corpul de

incélzit anterior

Suprafete de deservire Atunci cand atingeti un simbol, se activeaza
respectiva functie.

Indicatie Mentineti suprafata de deservire mereu uscata.
Umiditatea afecteaza functionarea acesteia.
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Afisajul caldurii reziduale

Corp de incalzit

VN

Girill-ul este prevdzut cu un afisaj al céldurii reziduale,
cu doua trepte.

Daci pe afigaj apare H, grill-ul este inci fierbinte.
Daca grill-ul continua sa se raceasca, afisajul se
schimbi pe h. Afigajul dispare atunci cand grill-ul s-a
rdcit suficient.

Curatati grill-ul numai dupa ce afigajul caldurii
reziduale s-a stins complet.

Atentie, pericol de arsuri! Corpul de incalzit se incinge
in timpul functionarii. Atingeti gratarul si corpul de
incalzit numai dupa ce aparatul s-a racit.

Probabil ca veti observa in timpul utilizarii oprirea si
repornirea automatad a corpurilor de incélzit ale
grill-ului. Acest lucru este normal.

Corpurile de incélzit pot fi reglate impreuna sau
separat.

Atunci cand indepartati gratarul, puteti rabata lateral
corpul de incélzit. Atunci cand corpul de incalzit este
rabatat, acesta ramane deconectat, din motive de
siguranta.

Recipientul pentru pietre de lava

Baia de apa
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inainte de prima utilizare, scoateti pietrele de lava din
punga in care sunt ambalate si agezati-le in recipientul
pentru pietre de lava.

inainte de fiecare utilizare, umpleti recipientul grill-ului
cu apa. Cantitatea de apa depinde de modul in care
doriti sa utilizati grill-ul, cu sau fara pietrele de lava.
Atentie, pericol de oparire! Daca atunci cand
completati cu apa, aceasta ajunge pe gratar sau pe
corpul de incalzit, se formeaza abur.



Setarea grill-ului

Pornirea si oprirea
grill-ului

Indicatie

Setarea grill-ului

Setarea treptei de
temperatura

Pornirea si oprirea grill-ului se realizeaza cu ajutorul
intrerupatorului principal.

Pornirea: Atingeti simbolul (D). Afisajul de deasupra
intrerupatorului principal se aprinde. Girill-ul este
acum pregatit pentru utilizare.

Oprirea: Atingeti simbolul (1), pana céand afisajul de
deasupra intrerupatorului principal se stinge. Grill-ul
este deconectat. Afigajul caldurii reziduale ramane
aprins pana cand grill-ul s-a racit suficient.

Girrill-ul se deconecteazé automat atunci cand treapta
de temperatura este setatd pe O pentru mai mult de
20 de secunde.

in intervalul de setare puteti regla treapta de
temperaturd dorita.

Treapta 1 = puterea cea mai redusa
Treapta 9 = puterea cea mai mare

Girill-ul trebuie sa fie conectat.

1. Cu ajutorul simbolului & , ™ sau m selectati
ambele corpuri de incélzit sau unul dintre acestea.
Pe afisajul treptelor de temperaturi se aprinde {}
si simbolul » pentru selectia corpului de incalzit.

2. Parcurgeti intervalul de setare, pana cand treapta
de temperatura doritd apare pe afigaj.

°C °C

] N
/ (N}

o
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Modificarea treptei
de temperatura

Deconectarea treptei
de temperatura

Preincalzirea
grill-ului

Protectia impotriva
supraincalzirii

Temporizarea
automata
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in intervalul de setare, reglati treapta de temperatura
dorita.

Selectati corpul de incélzit si pozitionati-l pe 0 in
intervalul de setare.

Puteti ageza alimentele pe gritar numai dupa
expirarea timpului de preincélzire. Simbolul de
preincalzire dispare de pe afisaj. in timpul perioadei
de preincalzire, grill-ul se incalzeste la putere maxima.
Apoi, puterea este redusé prin conectarea si
deconectarea corpurilor de incalzit, pentru a atinge
temperatura constantd corespunzatoare respectivei
trepte.

in functie de treapta de temperaturi setats, timpul de
preincélzire este intre 8 si 10 minute.

Termostatul de protectie impotriva supraincalzirii
deconecteaza incalzirea grill-ului in cazul in care
acesta este prea incins. Pe afigaj se aprind
intermitent, alternativ F si . Asteptati pana cand grill-ul
s-a racit suficient. Apoi atingeti o tastd la alegere pe
suprafata de deservire.

Daca grill-ul a functionat pentru prea mult timp si Dvs.
nu modificati setarea, se activeaza temporizarea
automata.

Incalzirea grill-ului este intrerupta. Pe afisaj se aprind
intermitent, alternativ F si §.

Atunci cand atingeti o tasta la alegere pe suprafata
de deservire, afisajul se stinge. Puteti efectua din nou
setarea.

Atunci cand temporizarea devine activa, aceasta se
orienteazd dupa treapta de temperatura setata.



Prepararea alimentelor la gratar pe

pietre de lava

Setarea grill-ului

Puteti folosi grill-ul pentru prepararea alimentelor la
gratar pe pietre de lava sau pe baie de apa.

Pietrele de lava stocheaza caldura emanata de corpul
de incélzire al grill-ului si asigura distribuirea intensiva
si uniformd a caldurii.

1. indepértati gratarul si ridicati ambele corpuri de
incalzit ale grill-ului. Scoateti recipientul pentru
pietre de lava din aparat.

2. Umpleti recipientul gratarului cu 1| ap3, pani la
marcajul inferior.

3. Scoateti pietrele de lava din ambalaj si agezati-le in
recipientul pentru pietre de lava. Introduceti
recipientul cu pietre de lava in aparat.
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Completarea cu apa

VAN

Evacuarea apei

inlocuirea pietrelor de lava

34

P

Rabatati corpurile de incalzit ale grill-ului in jos,
asezati gratarul.

5. Setati treapta de temperaturé conform tabelului.
Preincalziti gratarul conform tabelului. Apoi puteti
aseza alimentele.

Din cauza grasimii scurse pe corpul de incalzit al
grill-ului si pe pietrele de lava incinse se formeaza
fum. Grasimea care picura poate forma flacari.

Inainte de fiecare noua turd de folosire a gratarului,
verificati nivelul apei din rezervorul grill-ului. Eventual
completati apd pana la marcajul inferior.

Atentie, pericol de oparire! Daca atunci cand
completati cu apa, aceasta ajunge pe gratar sau pe
corpul de incalzit, se formeaza abur.

Daca la evacuare apa este inca fierbinte, turnati mai
intai apa rece, pentru a reduce temperatural

Pentru evacuarea apei, agezati un recipient rezistent
la temperaturd sub robinetul de evacuare. Deschideti
robinetul, rotind maneta cu 90° in jos. Apoi inchideti
robinetul, rotind maneta in sus, pana la oprire.

Pietrele de lava absorb grasimea scursa si sunt
saturate atunci cand capéta o culoare intunecata.
In acest caz pietrele de lava trebuie inlocuite.

Puteti gasi pietrele de lava adecvate pentru gratarul
Dvs. la comerciantii specializati sau la departamentul
nostru de service pentru clienti.




Prepararea alimentelor la gratar pe baie

de apa

Completarea cu apa

Evacuarea apei

VN

La prepararea alimentelor la gratar pe baie de ap3,
carnea la gratar devine mai frageda, datorita vaporilor
de apa.

1. indepértati gratarul si ridicati ambele corpuri de
incalzit ale grill-ului. Scoateti recipientul pentru
pietre de lava din aparat.

2. Umpleti recipientul gratarului cu 3,5 | ap3, pani la
marcajul superior.

3. Rabatati corpurile de incélzit ale grill-ului in jos,
asezati gratarul.

4. Setati treapta de temperatur conform tabelului.
Preincalziti gratarul conform tabelului. Apoi puteti
aseza alimentele.

In timpul utilizarii grill-ului, controlati nivelul apei din
recipientul grill-ului. Eventual completati apé pana la
marcajul superior.

Atentie, pericol de oparire! Daca atunci cand
completati cu apa, aceasta ajunge pe gratar sau pe
corpul de incalzit, se formeaza abur.

Daca la evacuare apa este inca fierbinte, turnati mai
intai apa rece, pentru a reduce temperatura!

Pentru evacuarea apei, agezati un recipient rezistent
la temperaturd sub robinetul de evacuare. Deschideti
robinetul, rotind maneta cu 90° in jos. Apoi inchideti
robinetul, rotind maneta in sus, pana la oprire.
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Tabele si sfaturi utile

Tabelul temperaturilor Datele din tabele sunt valori orientative si sunt valabile

de utilizare a grill-ului

pentru un grill preincalzit. Valorile pot varia in functie
de tipul si cantitatea de alimente preparate la gratar.

Puteti seta gradul de incalzire la o temperatura la
alegere. Este posibil ca temperatura optima de
utilizare sa se situeze intre doua trepte!

intoarceti alimentele pe gratar cel putin o data.

Alimente de preparat pe gratar Setarea pentru Setarea pentru Timpul de
prepararea prepararea preparare
alimentelor la gratar  alimentelor la gratar  in minute
pe pietre de lava pe baie de apa

Fripturd de vita, medie, 2-3 cm 8-9 9 8-10

Cotlet cu os, in sdnge, 3 cm 6-7 7-8 10-15

Ceafd de porc, fara os 7-8 8-9 12-16

Cotlet de porc*, 2 cm 4-5 5-6 15-20

Cotlet de miel, in sénge, 2 cm 5-6 6-7 8-12

Piept de pui, 2 cm 5-6 5-7 14 -18

Aripioare de pui, a 100 g 5-6 6-7 15-20

Snitel de curcan, natur, 2 cm 5-6 6-7 12-15

Somon**, 3 cm 3-4 4-5 20-25

Ton*, 2 cm 4-5 5-6 10-15

Pastrav***, ganz, 200 g 5-6 6-7 12-15

Creveti, a30 g 6-7 7-8 12-15

Hamburger / Chiftele, 1 cm 4-5 5-6 12-17

Frigarui**** a 100 g 3-4 4-5 17 - 25

Cérnati pentru gratar, a 100 g 4-5 5-6 10-20

Legume***** 2-3 3-4 8-12

*
** Ungeti grétarul cu ulei

*kk

*kkk

Efectuati o tdieturd de-a lungul osului

Ungeti carnea cu ulei, inainte de a o intoarce mai ungeti o data
Intoarceti alimentele de mai multe ori

***** de ex. vinete, zucchini in felii de 1 cm, ardei tdiati in sferturi
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Sfaturi utile pentru

prepararea alimentelor

la gratar

Calitatea carnii utilizate
pentru gratar

Preincalzirea grill-ului

Pregatirea alimentelor

Asezarea alimentelor
pe gratar

intoarcerea alimentelor

Sfaturi utile pentru pre-
pararea alimentelor la gratar

Calitatea preparatelor la gratar depinde de tipul de
carne si de calitatea acesteia, precum si de gustul
Dvs. personal. Bucitile de carne pentru grétar trebuie
sa aiba aproximativ aceeasi grosime. Astfel acestea
se rumenesc uniform si isi pastreaza suculenta.

Preincalziti intotdeauna grill-ul. Astfel, prin céldura
intensd emanata se formeaza o crusta la suprafata
alimentelor si sucul este pastrat in interior.

Pentru a evita uscarea suprafetei si pentru a
imbunatati gustul, ungeti din cand in cand alimentele
cu ulei rezistent la temperaturi inalte. Aveti grija sa nu
utilizati prea mult ulei, pentru a evita riscul de
incendiul!

Nu sdrati niciodata carnea inainte de preparare.
Apa si nutrientii se pot pierde astfel din carne.

indepértati stratul de grasime (de ex. de pe cotlet)
dupé preparare, in caz contrar carnea igi va pierde
suculenta si aroma.

Asezati bucitile direct pe gratar. Daca preparati o
singurd bucata, asezati-o cat mai central pe zona din
fatd sau zona din spate a gratarului. Astfel se prepara
cel mai bine.

Intoarceti carnea atunci cand pe suprafatd nu mai
apar picaturi de lichid.

Intoarceti bucitile numai atunci cand se desprind
usor de pe gratar. Atunci cand carnea rdmane lipitd
pe grétar fibrele se distrug si sucul se pierde.

Nu intepati carnea in timpul in care se afla pe gratar.
Sucul se poate pierde.

Daca la suprafata bucatilor de carne ies picaturi de
lichid, carnea este preparatd mediu (in interior roz si
rumena la suprafatd).

Serviti preparatele la gratar atunci cand sunt fierbinti.
Daca nu tineti carnea la cald dupa preparare, se
intareste.
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Grasimea scursa

Utilizarea gratarului la
treapta de temperatura
ridicata, pentru mai mult timp

Grasimea scursa se poate aprinde pe corpul de
incélzit si duce la formarea unor flacari si a fumului.
Pentru a reduce aceasta, alimentele foarte grase
trebuie preparate pe baie de apa.

Atunci cand utilizati gratarul pentru mai mult timp la o
temperaturd foarte ridicat, este posibil ca puterea
corpului anterior de incalzit sa fie limitata, pentru a
proteja sistemul electronic al aparatului.

Temporizator

Setarea se realizeaza
in modul urmator

Dupa expirarea timpului

Corectati timpul
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Temporizatorul poate fi utilizat si ca un cronometru
pentru bucétérie. Temporizatorul nu conecteaza nici
nu deconecteaza grill-ul.

Cu ajutorul temporizatorului puteti seta un interval de
timp de pana la 99 minute. Puteti utiliza temporizatorul
chiar si atunci cand grill-ul este deconectat.

1. Atingeti simbolul (B, pan cand afisajul £\ se
aprinde. Pe afisajul temporizatorului apare [JiJ.

2. in intervalul de setare, reglati perioada de timp
dorita.

Dupa expirarea timpului este emis un semnal sonor.
Pe afisajul temporizatorului apare {J1].
Dupa 10 secunde, afigajul se deconecteaza.

Atingeti simbolul (B, in intervalul de setare reglati o
noud perioadd de timp.



Setarile de baza

Afisaj

Aparatul Dvs. are diferite setari de baza. Puteti adapta
aceste setari de baza in functie de preferintele Dvs.

Functie

cc

Semnal sonor

0 Semnal de confirmare si semnal de eroare de operare deconectate
{ Numai semnalul de eroare de operare este conectat

€ Semnal de confirmare si semnal de eroare de operare conectat*

ch

Durata semnalului de expirare a timpului setat
{ 10 secunde*

£ 30 secunde

3 1 minut

-

Utilizarea combinata a corpurilor de incalzit
0 Oprit: La conectare, cele doud corpuri de incalzit sunt separate.

{ Pomnit: La conectare, cele doud corpuri de incalzit sunt combinate.
€ La conectare se pastreazd ultima setare.*

cY

Timpul de selectare a corpului de incalzit

0 Nelimitat: Puteti seta intotdeauna ultimul corp de incalzit selectat,

fara a mai fi necesara o noua selectare a acestuia.*

—_—

Limitat: Puteti seta ultimul corp de incélzit selectat in interval de
5 secunde de la selectare, apoi va trebui sa selectati din nou corpul de
incdlzit inainte de setare.

Revenirea la setarea de baza
X}
i Deconectat

[]

t Conectat

*

Setare de bazi
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Modificarea setarilor
de baza

Deconectarea fara a salva

Girill-ul trebuie sa fie deconectat.
1. Conectati grill-ul.

2. in urmitoarele 10 secunde, atingeti simbolul (D
timp de 4 secunde. Pe afisajul din partea stanga
se aprinde intermitent £ 2, pe afisajul din partea
dreapti se aprinde ¢.

3. Atingeti repetat simbolul (D, pani cand pe afisajul
din partea stanga se aprinde intermitent
parametrul dorit.

4. in intervalul de setare, setati valoarea dorita.
5. Atingeti simbolul (D timp de 4 secunde.
Setarea este salvata.

Pentru a iesi din setérile de baza, deconectati grill-ul
cu ajutorul intrerupatorului principal. Modificarile nu
sunt salvate.

Ingrijirea si curatarea

AN

Evacuarea apei

40

Nu utilizati aparate de curdtare cu presiune sau cu jet
de abur.

Atentie, pericol de arsuri! Inainte de curatare, grill-ul
trebuie sa fie racit complet.

Dupa fiecare utilizare, curtati grill-ul. In caz contrar,
resturile arse se indeparteaza foarte greu.

Daca la evacuare apa este inca fierbinte, turnati mai
intai apa rece, pentru a reduce temperatural

Pentru evacuarea apei, agezati un recipient rezistent
la temperaturd sub robinetul de evacuare. Deschideti
robinetul, rotind maneta cu 90° in jos. Apoi inchideti
robinetul, rotind maneta in sus, pana la oprire.



Curatarea elementelor
metalice

Curatarea gratarului

Pietrele de lava
Masca din sticla ceramica

si capacul din sticla ceramica

Produse de curatare
inadecvate

Spalati elementele metalice cu apa calda si detergent
si stergeti-le cu o carpa uscata.

Evitati zgarierea sau frecarea cu materiale abrazive,
pentru a nu se forma zgarieturi permanente. Curatati
depunerile greu de indepartat folosind o carpd moale,
dupa inmuierea prealabila.

Curatati gratarul manual, cu un detergent delicat.
Nu folositi lichide acide (suc de lamaie, otet etc.) pe
gratarul emailat.

Resturile de alimente arse nu trebuie indepartate prin
razuire, folositi doar solutie de spalare.

Pietrele de lava foarte umede trebuie uscate in cuptor
la 200 °C. Astfel evitati formarea mucegaiului.

indepérta’;i impuritdtile cu o carpa umeda sau cu o
solutie formata din apa calda si detergent.

Clétiti resturile de detergent cu apa rece, apoi
stergeti suprafata pana la uscare.

Nu utilizati in nici un caz bureti sau produse de
curdtare abrazive. De asemenea este interzisa
folosirea produselor de curétare abrazive cum ar fi
spray-ul de curatare pentru cuptoare sau produsele
de indepadrtare a petelor.

Nu curatati gratarul, recipientul pentru pietre de lava
sau capacul din sticla ceramica in masina de spélat
vase.
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Remedierea defectiunilor

Cel mai adesea, deranjamentele au cauze minore.
De aceea, este bine sa urmati intotdeauna indicatiile
de mai jos inainte de a apela serviciul de asistenta
pentru clienti.

AFISAJ EROARE MASURA
NICIUNUL ~ ALIMENTAREA CU _ CONTROLATI SIGURANTA CORESPUNZA-
ENERGIE ELECTRICA ~ TOARE APARATULUI, LA TABLOUL ELECTRIC

ESTE INTRERUPTA.

AL CLADIRII. VERIFICATI PE BAZA ALTOR
APARATE ELECTRICE, DACA NU ESTE VORBA
DE O PANA DE CURENT.

E SE SUPRAFATA DE

APRINDE DESERVIRE ESTE

INTERMITENT UMEDA SAU PE
ACEASTA SE AFLA UN
OBIECT.

USCATI SUPRAFATA DE DESERVIRE SI
INDEPARTATI OBIECTUL. APOI ATINGETI O
TASTA LA ALEGERE PE SUPRAFATA DE
DESERVIRE.

F2 SISTEMUL ELECTRONIC
A FOST SUPRAINCALZIT
S| A DECONECTAT

ASTEPTATI PANA CAND SISTEMUL
ELECTRONIC SE RACESTE SUFICIENT. APOI
ATINGETI O TASTA LA ALEGERE PE

CORPUL DE iINCALZIRE ~ SUPRAFATA DE DESERVIRE.
ANTERIOR.

F4 SISTEMUL ELECTRONIC  ASTEPTATI PANA CAND SISTEMUL
A FOST SUPRAINCALZIT ELECTRONIC SE BACESTE SUFICIENT. APOI
S| A DECONECTAT ATINGETI O TASTA LA ALEGERE PE
APARATUL. SUPRAFATA DE DESERVIRE.

FB APARATUL A FOST iN PUTETI RECONECTA IMEDIAT GRILL-UL.

FUNCTIUNE PENTRU
PREA MULT TIMP $I S-A
DECONECTAT.
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Serviciul pentru clienti

Numar E si numar FD

Atunci cand aparatul Dvs. trebuie reparat, apelati cu
incredere la serviciul nostru pentru clienti. Adresa si
numarul de telefon al celui mai apropiat centru de
service pentru clienti se gdsesc in cartea de telefon.
Si centrele de service pentru clienti indicate va pot
oferi informatii despre cel mai apropiat centru de
service.

Daca solicitati interventia serviciului nostru pentru
clienti, va rugdm sa indicati numarul E si numéarul FD
al aparatului. Pe aparat este montata placuta tipologica
pe care sunt afisate aceste numere. Pentru a nu trebui
sd cautati prea mult timp in caz de defectiune, puteti
nota datele aparatului in acest manual.

Numar E FD
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Zakladné nastavenia

Zmena zakladnych nastaveni

Osetrovanie a Cistenie

Odstranenie portch

Zakaznicky servis
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Na ¢o musite dbat

Pred montazou

Likvidacia v sulade
s predpismi na ochranu
Zivotného prostredia

|
Poskodenie pri preprave

Elektrické pripojenie

Umiestnenie a pripojenie
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Podrobne si preditajte tento navod na pouzitie. Len
vtedy mOzZete pristroj bezpe€ne a spravne obsluhovat.

Navod na pouzitie a navod na montaz si dobre
uschovajte. V pripade, Ze pristroj predate alebo
poskytnete inej osobe, prilozte k nemu aj navody.

Vybalte pristroj a obal zlikvidujte v sulade s predpismi
na ochranu zivotného prostredia.

Tento pristroj je oznac¢eny podla eurépskej smernice
2002/96/ES o elektrickom a elektronickom odpade
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).
Smernica udava ramec pre spitné prijatie

a recyklaciu starych pristrojov s celoeurépskou
platnostou.

Po vybaleni skontrolujte, ¢i pristroj nie je poskodeny.
Ak bol pristroj pri preprave poskodeny, nesmiete ho
zapojit.

V pripade pos$kodenia privodného kabla, musi kabel
vymenit odbornik, ktory bol vySkoleny vyrobcom, aby
sa vylugili mozné nebezpedenstva.

Postupujte podla osobitného navodu na montaz.



Bezpecénostné
A pokyny

Bezpecna obsluha

Prehriaty olej a tuk

Horuci gril

Kryt zo sklokeramiky

Pristroj je ureny len pre pouZivanie v domacnosti.
Pristroj pouzivajte vyhradne na pripravu pokrmov.

V grile nepouzivajte drevené uhlie alebo podobné
palival

Dospeli a deti nesmu pouzivat pristroj bez dozoru,

- ked nemaju na to potrebné fyzické alebo mentalne
schopnosti,

- ked im chybaju vedomosti a skisenosti potrebné
pre spravnu a bezpecnu obsluhu pristroja.

Nenechavajte deti hrat sa s pristrojom.

Pozor, nebezpedie poziaru! Prehriaty olej alebo tuk sa
rychlo vznietia. Horuci olej alebo tuk nenechavajte
nikdy bez dozoru. Horiaci olej alebo tuk nehaste nikdy
vodou. Plamene uduste tak, Ze ich zakryjete vekom.
Vypnite pristro;.

Pozor, nebezpedie popalenia! Pristroj sa behom
prevadzky zahrieva. Odkvapkavajuci tuk moze kratko
vzplanut. Zabrante pristupu deti k pristroju!

Pozor, nebezpedie poziaru! V zasuvkach alebo

policiach pod pristrojom nikdy neukladajte horlave
predmety (napr. Cistiace prostriedky, spreje).

Nebezpedie skratu! Nikdy nevedte privodné kable
elektrickych spotrebi¢ov ponad horuci gril. lzolacia
kabla sa méze roztavit.

Pozor, nebezpedie popalenia! Kryt zo sklokeramiky
polozte na pristroj az po jeho uplnom vychladnuti.
Gril nikdy nezapinajte s nasadenym krytom.
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Cistenie

Opravy

Priciny poskodenia

Tvrdé a ostré predmety

Kryt zo sklokeramiky

Pred prvym pouzitim

Lavové kamene

Rozkurenie grilu
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Po pouziti gril vypnite. Po kazdom pouZiti vyGistite

vychladnuty gril. Mastné znedistenia sa mézu vznietit.

Neodborné opravy su nebezpeéné. Nebezpedie urazu

el. prudom! Opravy smie vykonavat len nami skoleny
technik zakaznickeho servisu.

Ak je pristroj poskodeny, vypnite isti¢ v poistkovej
skrinke. Zavolajte zakaznicky servis.

Ak na sklokeramicku dosku alebo na kryt zo
sklokeramiky spadnu tvrdé alebo ostré predmety,
moze dojst k poskodeniu.

Kryt zo sklokeramiky polozte na pristroj az po jeho
Uplnom vychladnuti. Gril nikdy nezapinajte

s nasadenym krytom. Kryt nepouzivajte ako
odkladaciu plochu alebo ako plochu na udrzovanie
teploty pokrmov.

Pred prvym pouZitim vyberte lavové kamene zo sacku

a naplnte nimi vanu na lavové kamene.

Pred prvym pouzitim dokladne vycistite gril a diely

prislusenstva. Gril potom bez pripravovanych potravin

rozkurte na niekolko minut s nastavenym max.
stupfiom. Tym sa odstrani ,zapach novoty".



Novy pristroj

Tu sa zoznamite s novym pristrojom a ziskate
informacie o dodanom prislusenstve.

Toto je vas novy
lavovy gril

1 Kryt zo sklokeramiky

2 Grilovaci rost

3 Vana na lavové kamene

4 \Vyhrievacie teleso grilu
5 Ovladaci panel
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Ovladaci panel

Indikator pre Indikator
vyhrievacie teleso vzadu Casovaca
Stupen grilovania -9
Zvyskové teplo H/R

Symbol predhriatia °C

(a)
g "-' min.

Indikator pre

vyhrievacie teleso vpredu
Stupeti grilovania -9
Zvyskové teplo H/R
Symbol predhriatia °C

O & ollmmmmmmmmmmwm——n——n—-—-- - o

Tlacidla pre Plocha Tlacidla pre
hlavny vypina¢ D pre nastavenie stupna grilovania &asovac
obe vyhrievacie pre nastavenie ¢asovaca vyhrievacie
telesa — teleso vzadu
vyhrievacie
teleso vpredu -

Tlacidla Ked sa dotknete jednej z ploéch so symbolmi, aktivuje

sa prislusna funkcia.
Upozornenie Plochy tlagidiel musia byt vzdy suché.

Vihkost negativne ovplyviiuje funkciu.
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Indikator zvyskového

tepla
Gril ma dvojstupriovy indikator zvyskového tepla.
Ak sa zobrazi H, je gril eSte hortci. Po dalSom

ochladeni grilu sa na indikatore ukaze k. Indikator
zhasne, ked'je gril uz dostato¢ne vychladnuty.

Girril Gistite az vtedy, ked indikator zvySkového tepla
uplne zhasne.

Vyhrievacie teleso
grilu
& Pozor, nebezpedie popalenia! Vyhrievacie teleso je
pocas prevadzky horuce. Grilovacieho rostu
a vyhrievacieho telesa sa dotykajte iba vtedy, ked
pristroj vychladol.
Mozno si vS§imnete, Ze sa vyhrievacie teleso grilu

behom grilovania automaticky zapina a vypina.
To je normalne.

Vyhrievacie telesa sa daju regulovat spolo¢ne alebo
samostatne.

Ked vyberiete grilovaci rost, mozete vyhrievacie teleso
na jednej strane vyklopit nahor. Ked' je vyhrievacie
teleso zdvihnuté, zostane z bezpec¢nostnych dévodov
vypnuté.

Vana na lavové
kamene

Pred prvym pouzitim vyberte lavové kamene zo sacku
a naplrite nimi variu na lavové kamene.

Vodny kupefl

Grilovaciu nadobu naplrite pred kazdym pouzitim
vodou. MnoZstvo vody zavisi od toho, &i chcete
grilovat s lavovymi kamefimi alebo bez nich.

& Pozor, nebezpedie obarenia! Ak sa pri doplfiovani
dostane voda na horuci grilovaci rost alebo na
vyhrievacie teleso grilu, vznika vodna para.
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Nastavenie grilu

Zapnutie a vypnutie
grilu

Upozornenie

Nastavenie grilu

Nastavenie stupna grilovania
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Gril zapnete a vypnete hlavnym vypinacom.

Zapnutie: Stlaéte symbol (D). Indikator nad hlavnym
vypinacom svieti. Gril je teraz pripraveny na
prevadzku.

Vypnutie: Tlaéte symbol () dovtedy, pokial indikator
nad hlavnym vypinacom nezhasne. Gril je vypnuty.
Indikator zvySkového tepla svieti az do dostatoéného
vychladnutia grilu.

Gril sa automaticky vypne, ked' je stuper grilovania
dihie nez 20 sekund nastaveny na 0.

Na ploche pre nastavenie stupria grilovania nastavte
pozadovany stupef grilovania.

Stuperi grilovania 1 = najnizsi vykon
Stupen grilovania 9 = maximalny vykon

Gril musi byt zapnuty.

1. Symbolmi & , ™ alebo  zvolte bud obe
vyhrievacie telesa alebo len jedno vyhrievacie
teleso. Na indikatore stupiia grilovania svieti [
a symbol » volby vyhrievacieho telesa.

2. Prechadzajte prstom po pruzku pre nastavenie
stupna grilovania, pokial sa na indikatore stupna
grilovania neukaze pozadovany stupen.

°C °C
° »,'- »‘-

= [

I U 0|||||||||||||||||||||||||||IWII|||||||||||||||||||||||||||||||+ «BC)

; <>




Zmena stupna grilovania

Vypnutie stupna grilovania

Predhriatie grilu

Poistka proti
prehriatiu

Automatické
obmedzenie doby

Na ploche pre nastavenie stupiia grilovania nastavte
pozadovany stupen grilovania.

Zvolte vyhrievacie teleso a na ploche pre nastavenie
nastavte O.

Grilované potraviny polozte na gril az po uplynuti doby
potrebnej na predhriatie grilu. Symbol predhriatia
zhasne. Pocgas doby predhrievania pracuje gril

s plnym vykonom. Potom sa vykon redukuje zapinanim
a vypinanim vyhrievacieho telesa, aby sa dosiahla
konstantna teplota pre dany stupen.

Doba predhrievania je v zavislosti od nastaveného
stupna grilovania 8 az 10 minut.

Poistka proti prehriatiu vypne pri prehriati grilu
vyhrievanie grilu. Na indikatore striedavo blikaju
F a . Vy&kaite, pokial gril dostato&ne nevychladne.
Potom stlacte lubovolné tlacidlo.

V pripade, Ze gril uz pracuje prili§ dlho a nezmenite
medzitym ziadne nastavenie, aktivuje sa automaticke
obmedzenie doby.

Vyhrievanie grilu sa prerusi. Na indikatore blika
striedavo F a .

Ked' stlacite lubovolné tlacidlo, blikanie zmizne.
Teraz mOzete vykonat nové nastavenie.

Kedy sa obmedzenie doby aktivuje, zavisi od
nastaveného stupna grilovania.
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Grilovanie nad lavovymi kamenmi

Nastavenie grilu
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Na vasom grile mozete grilovat nad lavovymi kamerimi
alebo nad vodnym kupelom.

Lavové kamene akumuluju palavu salajucu
z vyhrievacieho telesa grilu a umozfuju intenzivne
a rovnomerne rozlozenie tepla.

1. Zlozte grilovaci rost a vyklopte obe vyhrievacie
telesa. Vyberte z pristroja variu na lavové kamene.

2. Naplite grilovaciu nadobu 1 | vody aZ po spodn
znacku.

3. Vyberte lavové kamene zo sacku a vlozte ich do
vane na lavové kamene. Vlozte vanu na lavové
kamene do pristroja.




Doplnenie vody

VAN

Vypustenie vody

Vymena lavovych kamenov

4. Sklopte obe vyhrievacie telesa a polozte grilovaci
rost.

5. Stupen grilovania nastavte podla tabulky. Gril
predhrejte podla tabulky. Potom mézete
porozkladat potraviny pripravené na grilovanie.

Odkvapkavanim tuku na vyhrievacie teleso grilu
a horuce lavové kamene vznika dym.
Odkvapkavajuci tuk moéze kratko vzplanut.

Pred kazdym grilovanim skontrolujte hladinu vody
v grilovacej nadobe. Pripadne dolejte vodu az po
spodnu znacku.

Pozor, nebezpedie obarenia! Ak sa pri doplfiovani
dostane voda na horuci grilovaci roét alebo na
vyhrievacie teleso grilu, vznika vodna para.

Ked' je voda pri vypustani este horuca, nalejte do nej
najprv studenud vodu, aby vychladlal

Pred vypustanim vody postavte pod vypustny kohutik
tepelne odolnu nadobu. Otocenim packy o 90°
smerom nadol otvorte kohutik. Potom otoGenim packy
nahor az na doraz zavrite kohutik.

Lavové kamene absorbuju odkvapkavajuci tuk a su
nim nasytené, ak stmavnu. Vtedy sa lavové kamene
musia vymenit.

Lavové kamene vhodné pre vas gril zakupite
u Specializovaného predajcu alebo prostrednictvom
nasho zakaznickeho servisu.
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Grilovanie nad vodnym kupelom

Doplnenie vody

Vypustenie vody
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VAN

Pri grilovani nad vodnym kupelom je grilované méso
vdaka stUpajucej vodnej pare StavnatejSie.

1. Zlozte grilovaci rost a vyklopte obe vyhrievacie
telesa. Vyberte z pristroja variu na lavové kamene.

2. Naplnte grilovaciu nadobu 3,5 | vody aZ po horn(
znadku.

3. Sklopte obe vyhrievacie telesa a polozte grilovaci
rost.

4. Stupen grilovania nastavte podla tabulky. Gril
predhrejte podla tabulky. Potom mozete
porozkladat potraviny pripravené na grilovanie.

Pri grilovani kontrolujte hladinu vody v grilovacej
nadobe. Pripadne dolejte vodu aZ po hornu znacku.

Pozor, nebezpecie obarenia! Ak sa pri doplfiovani
dostane voda na horuci grilovaci rost alebo na
vyhrievacie teleso grilu, vznika vodna para.

Ked' je voda pri vypustani este horuca, nalejte do nej
najprv studenud vodu, aby vychladla!

Pred vypustanim vody postavte pod vypustny kohutik
tepelne odolnu nadobu. Otocenim packy o 90°
smerom nadol otvorte kohutik. Potom otoGenim packy
nahor az na doraz zavrite kohutik.



Tabulky a tipy

Tabulka grilovania Udaje v tabulkach maju iba orientagny charakter
a platia pre predhriaty gril. Udaje sa mdzu v zavislosti
od druhu a mnozstva grilovanych potravin odliSovat.
Vykon mozete nastavit plynule. Je mozné, Ze sa
optimalny vykon pre vase pouzitie nachadza medzi
dvoma stupnami!

Grilované potraviny obracajte aspon raz.

Grilované potraviny Nastavenie pri Nastavenie pri Doba
grilovani nad grilovani nad grilovania
lavovymi kamenmi vodnym kupelom v minatach

Hovadzi steak, medium, 2-3 cm 8-9 9 8-10

T-bone steak, ruzova farba, 3 cm 6-7 7-8 10-15

Steak z bravéovej krkovice, bez kosti 7-8 8-9 12-16

Bravcové kotlety*, 2 cm 4-5 5-6 15 - 20

Jahnacie kotlety, ruzova farba, 2 cm 5-6 6-7 8-12

Kuracie prsia, 2 cm 5-6 5-7 14 - 18

Kuracie kridla, a 100 g 5-6 6-7 15-20

Mor¢aci rezen, prirodny, 2 cm 5-6 6-7 12-15

Lososovy steak™, 3 cm 3-4 4-5 20-25

Steak z tuniaka**, 2 cm 4-5 5-6 10 - 15

Pstruh***, cely, 200 g 5-6 6-7 12-15

Velké krevety, 8 30 g 6-7 7-8 12-15

Hamburger / frikadely, 1 cm 4-5 5-6 12 - 17

Sasliky****, 4 100 g 3-4 4-5 17 - 25

Grilovana klobasa, 4 100 g 4-5 5-6 10-20

Zelening***** 2-3 3-4 8-12

*

Narezat pozdl'i kosti.

Grilovaci rost potrite olejom.

Kozu dobre potrite olejom, pred obratenim este raz potrite olejom.
=+ Casto obracajte.

***** napr. baklazan, cukety v platkoch hrubych 1 cm, paprika na Stvrtky

*k

*kk
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Tipy pre grilovanie
Kvalita masa

Predhriatie grilu

Priprava potraviny
pre grilovanie

Vlozenie grilovanych potravin

Obracanie grilovanych
potravin

Tipy pre grilovanie
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Vysledok grilovania zavisi od druhu a kvality masa

a od vasej individualnej chuti. Kusky grilovaného méasa
by mali byt ¢o moZno rovnako hrubé. Tak zhnednu
rovhomerne a zostanu pekne Stavnaté.

Gril vzdy predhrejte. To umozni, Ze intenzivnym
tepelnym vyZzarovanim sa na grilovanych potravinach
vytvori kérka a potom z nich neméze vytekat Stava.

Ak chcete zabranit vysuSeniu povrchu a zvyraznit
chut, potrite grilované potraviny zlahka olejom
vhodnym pre grilovanie (odolnym vod&i vysokej
teplote). Dbajte na to, aby ste nepouzili prili§ mnoho
oleja, inak hrozi nebezpedenstvo poziaru!

Steaky grilujte vzdy neosolené. Inak by mohla vytiect
voda a rozpustné Ziviny a potraviny tak stratia tieto
cenné latky.

Tukovu vrstvu (napr. na kotlete) odstrarite az po
grilovani, inak méso strati $tavu a arému.

Grilované kusky polozte priamo na rost. Ak grilujete
iba jeden kusok, polozte ho pokial mozno do stredu
prednej alebo zadnej grilovacej zony. Tak sa najlepsie
vydari.

Maso obratte, ked' na povrchu uvidite kvapdcky.

Grilované kusky obratte az vtedy, ked sa daju lahko
uvolnit z rostu. Ked méso zostane na roste prilipnuté,
znicia sa jeho vlakna a vytedie Stava.

Maso pocas grilovania neprepichujte. MoZe vytiect
Stava.
Ak sa na povrchu steaku objavi Stava, je méso

pripravené ako medium (vo vnutri ruzové a navrchu
chrumkavo hnedé).

Grilované pokrmy podavajte horuce. Potraviny ihned
podavajte, neudrzujte ich v teplom stave, inak méso
stuhne.



Kvapkajuci tuk

Dlhé grilovanie na vysokom
stupni grilovania

Kvapkajuci tuk sa moze na vyhrievacom telese
vznietit, o povedie ku kratkodobému vzniku ohna

a dymu. Ak tomu chcete zabranit, mali by ste
potraviny s vy§§im obsahom tuku grilovat nad vodnym
kupelom.

Ked budete grilovat s vysokym vykonom velmi dlho, je
mozné, ze dbjde k obmedzeniu vykonu predného
vyhrievacieho telesa, aby sa chranila elektronika
pristroja.

Casovaé

Nastavenie sa robi
nasledovne

Po uplynuti doby

Zmena doby

Casova¢ moézete pouzivat ako kuchynsku minutku.
Casovac¢ gril nezapina a ani ho nevypina.

Casovadom mézete nastavit dobu az 99 minut.
Casova¢ mozete pouzivat aj pri vypnutom grile.

1. Tlagte symbol (D dovtedy, pokial sa
nerozsvieti Q
Na indikatore ¢asovada svieti {11

2. Na ploche pre nastavenie ¢asovada nastavte
pozadovany ¢as grilovania.

Po uplynuti doby zaznie signal. Na indikatore

dasovada svieti [JIJ. Po 10 sekundach sa indikator

vypne.

Stlagte symbol (D, na ploche pre nastavenie
¢asovaca nastavte novu dobu.
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Zakladné nastavenia

Zobrazenie

Vas pristroj ma rézne zakladné nastavenia. Tieto
zakladné nastavenia mozete prispdsobit vasim
zvyklostiam.

Funkcia

cc

Zvuk signalu

0 Potvrdzovaci signal a signal nespravnej obsluhy su vypnuté
{ Zapnuty je len signal nespravnej obsluhy

£ Potvrdzovaci signal a signal nespravnej obsluhy st zapnuté*

ch

Doba trvania signalu, ze ¢asovac je ukonéeny
{ 10 sekund*

£ 30 sekind

3 1 mindta

-

Kombinacia vyhrievacich telies grilu

t Vlyp: Pri zapnuti su obe vyhrievacie telesa grilu oddelené.
{ Zap: Pri zapnuti sa kombinuju obe vyhrievacie telesa grilu.

c Pr zapnuti zostane zachované posledné nastavenie.*

cY

Doba pre volbu vyhrievacieho telesa
0 Neobmedzena: Naposledy zvolené vyhrievacie teleso mozete vzdy
nastavit bez toho, aby ste ho museli znovu zvolit.*
{  Obmedzena: Naposledy zvolené vyhrievacie teleso mozete nastavit
5 sekund po zvoleni, potom musite vyhrievacie teleso pred nastavenim
znovu zvolit.

Resetovanie na zakladné nastavenie

J Vypnuté
{ Zapnuté
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Zmena zakladnych
nastaveni

Vypnutie bez ulozenia

Giril musi byt vypnuty.
1. Zapnite gril.

2. V priebehu nasledovnych 10 sekund tladte
symbol (D nepretrite 4 sekundy. Na lavom displeji
blika ¢, na pravom displeji svieti (.

3. Stladajte symbol (B dovtedy, pokial na lavom
displeji neblika pozadovany Udaj.

4. Na ploche pre nastavenie nastavte pozadovanu
hodnotu.

5. 4 sekundy tladte nepretrzite symbol (D.
Nastavenie sa uloZi.

Zakladné nastavenie opustite tak, ze gril vypnete
hlavnym vypina¢om. Zmeny nebudu uloZené.

Osetrovanie a Cistenie

VN

Vypustenie vody

Nepouzivajte vysokotlakové alebo parné cistice.
Pozor, nebezpecie popalenia! Pred Cistenim nechajte
gril Gplne vychladnut.

Giril vycistite po kazdom pouziti. V opaénom pripade
sa pripalené zvysky daju uz len velmi tazko odstranit.

Ked' je voda pri vypustani este horuca, nalejte do nej
najprv studenud vodu, aby vychladla!

Pred vypustanim vody postavte pod vypustny kohutik
tepelne odolnu nadobu. Otocenim packy o 90°

smerom nadol otvorte kohutik. Potom oto&enim packy
nahor az na doraz zavrite kohutik.
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Cistenie kovovych éasti

Cistenie grilovacieho rostu

Lavové kamene

Sklokeramicka doska
a kryt zo sklokeramiky

Nevhodné cistiace
prostriedky

62

Kovové &asti umyte teplym alkalickym umyvacim
prostriedkom a vytrite ich dosucha, az sa budu
lesknut.

Neskrabte ani nedrhnite, pretoze by doslo k vzniku
trvalych Skrabancov. Odolné znedistenia uvolnite
mékkou kefou alebo ich nechajte odmodit.

Grilovaci rost vygistite ruéne miernym umyvacim
prostriedkom. Na smaltovanom grilovacom roste
nepouzivajte kyslé tekutiny (citronova $tava, ocot atd.).

Pripalené zostatky nezoSkrabuijte, ale ich nechajte
odmodit v roztoku s alkalickym umyvacim
prostriedkom.

Velmi vihké lavové kamene vysuste v rure pri 200 °C.
Tym modzete zabranit pripadnému vytvoreniu plesne.

Malé znedistenia odstrante vihkou utierkou alebo
teplym alkalickym umyvacim prostriedkom.

Zvysky umyvacieho prostriedku umyte studenou
vodou, plochu vytrite dobre dosucha.

V Ziadnom pripade nepouzivajte Spongie s drsnym
povrchom alebo abrazivne prostriedky. Ani chemicky
agresivne cistiace prostriedky, ako spreje na Cistenie
rury na pecenie alebo odstrariovace $kvin, nesmiete
pouzivat.

Grilovaci rost, vanu na lavové kamene a kryt zo
sklokeramiky neumyvajte v umyvacke riadu.



Odstranenie poruch

Casto je priginou poruchy iba nejaka mali¢kost.
Predtym, nez budete kontaktovat zakaznicky servis,
si precitajte nasledovné informacie.

Zobrazenie Chyba Opatrenie

Ziadne Napajanie prudom Skontrolujte domovu poistku cez ktoru je pristroj
je prerusené. napajany. Skontrolujte podfa inych elektrospo-

trebi¢ov, ¢i nedoslo k vypadku pradu.

F blika Ovladaci panel je vlhky Otrite ovladaci panel od vlhkosti alebo predmet
alebo na fiom lezi nejaky  z neho odstrarte. Potom stladte lubovolné tladidlo.
predmet.

Fc Doslo k prehriatiu Vyckajte, pokial elektronika dostatocne nevychladne.
elektroniky a k vypnutiu Potom stlacte [ubovolné tlacidlo.
predného vyhrievacieho
telesa grilu.

FY Elektronika sa prehriala ~ Vyckajte, pokial elektronika dostato¢ne nevychladne.
a vypla pristroj. Potom stlacte lubovolné tlagidlo.

F8 Pristroj sa pouzival Gril mézete okamzite znovu zapn(t.

prili§ diho a vypoal sa.
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Zakaznicky servis

Cislo E a &islo FD
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V pripade, Ze sa musi pristroj opravit, je vam

k dispozicii na$ zakaznicky servis. Adresu a tel. Sislo
najblizsieho servisného miesta najdete v tel. zozname.
Uvedené centra zakaznickeho servisu vam tiez radi
povedia, kde sa vo vaSom okoli nachadzaju servisné
miesta.

V pripade, Ze budete kontaktovat na$ zakaznicky
servis, uvedte Cislo E a &islo FD pristroja. Typovy
Stitok s Sislami najdete na pristroji. Data vasho
pristroja mozete ihned zapisat do dole uvedenych
polic¢ok, aby ste ich v pripade poruchy nemuseli dlho
hladat.

Cislo E FD
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Ha wo Heo6xigHO 3BepTaTH yBary

Mepen
BCTAHOBJIEHHAM

YTunisosyBatu y
BiANOBIQHOCTI 3
€KONoriYHUMHU HopMamHm

MowKkoaHeHHA NpuU
TpaHCNOPTYBaHHI

EneKTpuuHe nigKntoyeHHnA

BctaHoBneHHA Ta
NigKNOYEeHHA

Byab-nacka, yBa>kHO npouunTaiite AaHy iHCTPYKLUitO.
lMicna uboro BU MoXkeTe Be3neyHo Ta NpaBuIIbHO
KOpPMCTyBaTMCA BaLLMM MPUCTPOEM.

[HCTpyKUIi 3 exkcnnyaTadii Ta MOHTaXKy HadilHO
36epiratv. MNpu nepenadi npucTpoto iHWKMM ocobam,
oAaBaTH iHCTPYKLUItO.

Posnakyitte npucTpiit Ta yTUNisyiTe ynakoBKy 3riaHO 3
€KOJIOrNYHMMKU HOpMaMMU.

Hanuit npunaa mapkoBaHui y BIANOBIAHOCTI 3
Aupektusoro Esponeiicbkoro Cotosy 2002/96/EG
npo yTunisauito BiANpauboBaHOMO eNeKTPUYHOrOo Ta
eneKTpoHHoro obnaaHaHHA (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). [upekTusa
nepeadavae Npuitom Ta yTunisauito cTapux npunaais
Ha TepuTopii ycix KpaiH €C.

Micna posnakyBaHHA NpoBipTe npucTpin. MNpw
BUABJIEHHI NOLLKOAXKEHb MiA Yac TPaHCMOPTyBaHHA
NpUCTPii He BMUKATK.

Y BUNaaKy NOLKOIXKEHHA 3'eAHyBaNbHUIA NpoBIA, 3
MeToto 3abesneyeHHs Gesneku, nianarae 3amiHi
¢daxiBLeM, AKMIA NPOWMLLIOB cneLianbHy NiAroTOBKY Ha
niANPUEMCTBI BUPOOBHWKA NPOAYKTY.

HiiiTe y BiANOBIAHOCTI 3i cneLianbHOM IHCTPYKLIEHO 3
MOHTaKY.
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BkasiBKu 3
A TexXHIKU 6e3neKku

Be3neuHe o6c¢cnyroByBaHHA

PosyapeHa onifi i up

Fapauun rpunb

CHKIoKepaMiyHi MOKPULLIKK

68

HaHnuit npucTpii pospaxoBaHuit TiflbKn Ana
eKcnnyaTadii B NpMBaTHOMY AOMAaLLHbOMY
rocrnoaapcTsi. BukopucToByitTe NpUCTPI BUKIIOYHO
ANA NPUroTyBaHHA DKi.

He BukopuctoByBatn ana rpunsa Byrinna a6o noAibHi
nanueHi marepianu!

Hopocnum Ta AitAM 3aBOpOHAETLCA KOPUCTYBATUCA
npunagom 6es aornaay,

— AKLWO iXHil QI3UYHMIA UM NCUXIYHWI CTaH LbOro He
£03BONAE,

— abo AKLLO BOHM HE BONOAIOTb AOCTATHIMM
3HaHHAMMW AnA NpaBusibHOrO | 6e3neyHoro
KOPUCTYBaHHA MPUCTPOEM.

Litam 3a6opoHAETbLCA rpaTUcA NPUCTPOEM.

O6epexxHo, noxkexxoHebesneuHo! PosykapeHa onis
UM XKUp nerko saimatotecA. Hikonu He sanuwwaitte
6e3 nornagy rapAuy onito umn >xup. Manatouy onito um
>XMP BOAOIO He racutu. [na raciHHA nonym'a
HaKpUiATE rpuUib KPULLIKOKO | BUMKHITL MPUCTPIN.

O6epexxHo, Hebesneka onikis! MNpu excnnyarauii
rpunb HarpiBaeTbcA. CTiIKaHHA XXMUPY MOXKe NpUBECTU
20 nerkoro 3aiimaHHA. He nianyckaiite ao rpunto
aiten!

O6epexHo, noxkexxoHebesneuHo! He 36epiratv B
LUIYXNAAaxX Y4 Ha MOMMYKAX NiA MPUCTPOEM NPeaMETH,
AKi NIerko 3aMMatoTbeA (Hanp. Mutoui 3acobum,
aepo3soni i T.i.)

Hebesneka kopoTtkoro 3amukaHHaA! He npoknaaatu
3'eHyBanbHWI Kabesb enexkTponpunaais no

rapadomy rpuni. Lle mo)xke npuBect Ao nnaBneHHA
isonAauii kabento.

O6epexHo, Hebeaneka onikie! CknokepamiuHi
MOKPULLKK BCTAHOBJIHOBATH TifIbKW MiCNIA MOBHOMO
OXOMNOZKEHHsA npuctpoto. He BMuKaTH rpunb 3
HaKPUTOHD MOKPULLIKOHO.



YuweHHn

PemoHT

MpuunHU
NMOLLKOOXEHb

TBepai Ta rocTpi npeameTu

CHKIoKkepamiyHa NoKpULLKa

Mepen nepwivm
BUKOPUCTAHHAM

KamiHHAa nasu

PogsirpiBaHHA rpunio

Micns BMKOpPUCTAHHA BUMKHITE rpunb. OXxonoaxkeHui
rPWISIb YACTUTHU MICNA KOXXHOFO BUKOPUCTAHHS.
Xuposi 3aBpyaHEHHA Nerko 3aMMaroTbCA.

MpoBeAeHHA PEMOHTY HEHANEXHUM YMHOM
HebesneuHe. HeBesneka BparkeHHs cTpymom!
MNpoBeaeHHA peMOHTY A03BONAETLCA TiNTbKM
KBanipiKkoBaHOMY TEXHIYHOMY NepcoHany crnyxom
o6cnyroByBaHHsA KAIEHTIB.

fKwo B npucTpoi BUABNEHO AedeKT, TO HeoOXiAHO
BUMKHYTU 3anoBiXKHUK Ha 6noui 3anoBi>KHUKIB.

Buknuute npeactaBHUKa cny>k6u cepBiCHOro
o6cnyroByBaHHS.

lMNpw naaiHHi TBEpAKNX aB0 rocTpux NpeaMETIB Ha
CKIIOKepaMiyHy NeperopoaKy Uu MOKPULLKY, MOXYTb
BUHUKHYTU MOLLIKOAXKEHHS.

CkJ1oKepaMiyHi MOKPULLKY BCTAHOBIHOBATH TiIbKH
nicnA NOBHOMO OXONOAKEHHA NpucTpoto. He BMuKatH
rPWIb 3 HAKPUTORO MOKPHLLIKOK. [MOKpPHLLIKY He
BWKOPWUCTOBYBATU ANA CKNaaaHHA abo nigirpiBaHHA
NPOAYKTIB NPUroTYBaHHS.

MNepea nepLuMM BUKOPUCTAHHAM BUAMITb KaMiHHA
naBu 3 NaKyBasibHOrO MilLKa Ta HaMOBHITb HUM
E€MHICTb rpuns.

MNepea nepLuMM BUKOPUCTAHHAM PETENBHO OYUCTITh
rpunb Ta KOro KOMMMEKTyoui YacThHK. Posirpisaite
rpunb (6e3 NPOAYyKTIB MPUroTyBaHHA) HA NPOTASI
KiNIbKOX XBUIMH MPKW HaiBULLIA Temnepartypi.

Takum YMHOM 3HMKAE 3anax HOBOro rPUAA.
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Bawu HoBUM rpunb

B ubomy posaini Bu o3HailomuTeca 3i BallMM HOBUM
rpunem ta oTpumacte iHpopMaLito CTOCOBHO
NOCTaBNEHNX KOMIMIEKTYIOUMX.

Lle Baws HoBMH
rPUNb Ha KaMiHHiI
nasw

1 CknokepamiyHa NoKpHULLIKa

2 Peuwitka rpuns

3 EMHicTb 419 KaMiHHA nasu

4 HarpiBanbHuit eneMeHT rpund
5 [MaHenb ynpasniHHA
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MaHenb ynpaBniHHA

IHauKauia ona

Pisri notyHocri
3anuwikose Tenno

Cumson nonepeatsoro nigirpisy °C

KHonku ynpasniHHA gna
rONOBHOTO NEPEMHUKaYa
060X HarpiBanbHMX
€/IEMEHTIB

HarpiBasibHOro

enemeHTa cnepeay

KHonKku ynpaBniHHA

BkasiBKa

IHouKauia anAa  IHAMKauia onA
HarpiBanbHOro enemeHTa 33amy TaiiMepa HarpiBanbHOro enemeHTa cnepegy

-9 PiBHi noTyKHOCTI -9
H/R 3anuwkose Tenno H/R

[a

[

o L

min.

O A+

nianasoHy perynioBaHHA
ANA PerynioBaHHsA PIBHA NOTYXHOCTI rpunA
ANA perynioBaHHA TailMepa

Cumson nonepeaHsoro niairpisy °C

KHonku ynpasniHHA ans
Tarimepa

HarpiBanbHOro

enemenTa 33any =

MNpn noTopkaHHi A0 CMMBOY CnNpPaUbOBYE BIANOBIAHA

byHKuUinA.

KHOMKK ynpaBniHHA NOBWHHI 3aBXAKN 3anuLuaTucs
cyxumu. Bonora BnnvBae Ha ix GyHKUIOHaNbHICTb.
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IHOUKaLia 3anULIKOBOro Tenna

Hanuii rpunb Mae ABOPIBHEBY cUCTEMY iHAMKaLLT
3a/IMLLKOBOro Tenna.

Skwo Ha iHaMKaTopi 3'ABNAETLCA cuMBON H, ue
3HAUMUTb, LLO rpunb Lie rapAumit. MNpu noaanbLomy
OXOJNOZPKEHHI Fp1ns MOKasu Ha iHAUKaTopi
3MIHIOIOTLCA Ha f. IHAMKAUIA 3HMKAE, AKLIO PUAb
Z[OCTaTHLO OXOJIOB.

p1nb MOXKHA YACTUTU TiNIbKK NICNA NOBHOIO
3HUKHEHHS iHAMKaLIi 3an1LLKOBOI TeMnepaTypy.

HarpiBanbHUM enemMeHT rpunsa

VN

EMHiCcTb ONA KaMiHHA

BoaaHa 6aHAa
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O6eperkHo, HeBeaneka onikis! MNia yac excnnyartauil
HarpiBanbHW €eNeMeHT B rapAavyoMy CTaHi.
JoTopkaTtnca Ao peLuiTku rpuna Ta HarpisanbHOro
enemMeHTa MOYKHa fiuLle MiCNA NOBHOMO OXONOAMKEHHH
NpUCTPOIO.

By nomitnnu, Wo HarpiBanbHUiA enemeHT
aBTOMaTUYHO BMMKAETLCA | BUMUKAETLCA NiA Yac
po6otu rpunio? Lle HopmanbHuiA pexkum poBoTu.

HarpiBanbHi enemeHT MOXKHa peryntoBaTtv fK
OKPEMO, TaK i pasom.

fKLo BKM 3HIMETe peLUiTKy rpund, To MoXKeTe

BiAKMHYTW HarpiBasibHUIA enemeHT 360Ky Bropy.
Y BiAKMHYTOMY CTaHi HarpiBasisHUi enemeHT, 3
MipKyBaHb 6e3neKu, 3aIMIAETbCA BUMKHYTUM.

naBu

MNMepea nepLuMM BUKOPUCTAHHAM BUAMITb KaMiHHA
naBM 3 NaKkyBasbHOrO MilllKa Ta HaroBHITb HUM
€MHICTb rpunA.

Mepea KOXXHUM BUKOPUCTaHHA 3aMoOBHIOWTE
pesepsyap rpuns soaoto. O6'em BoaK 3anexuTb BiA
TOro, YM BM XO4eTe MiAXKaptoBaTh NPOAYKT
MPUroTyBaHHSA Ha rpusli 3 BUKOPUCTaHHAM KaMiHHA
naeu um 6e3 HbOro.

O6epexHo, HeBesneka ownapeHHs! MNpu gonuBaHHi
BOZa nonaJae Ha rapsAvy peLuitky abo HarpiBanbHuUi
€neMeHT U TaKUM YMHOM YTBOPHOETLCA MNapa.



HanawwToByBaHHA rpuna

BBiMKHEeHHA Ta

BUMKHEHHA rpunAa punb BMMKaeTbCA Ta BUMUKAETLCA 3a AOMNOMOroH
roNnoBHOro NepemMuKaya.

BMWKaHHA: AOTOPKHITLCA A0 CUMBONY (D. Haa
roNoBHUM MepeMuKadyeM 3aropAaeTbCA iHAUKaLIA.
Tenep rpunb rotoBui Ao ekcnyaradii.

Bumukanns: gotopkHiteea ao cumeony (D), Haa
rofIOBHUM MepeMuKadyeM racHe iHavkadia. punb
BUMKHEHUWN. |HAMKaLiA 3anvLIKoBOro Tenna
NPOAOBXKYE CBITUTUCH, NMOKK FPUb AOCTaTHLO He

OXOJIoHe.

BrasiBka punb BUMMUKaAETLCA aBTOMATMUHO, AKLLO PiBEHb
MOTY>KHOCTI rpuna noHaa 20 cekyHA 3HaXxoAUTbCA Ha
nosHauui O.

HanawToByBaHHA

rpyunqa B nianasoHi peryntoBaHHA BCTaHOBITb BakaHui

piBEHb MOTY)XHOCTI.

PiBeHb NOTy)xHOCTI 1 = HalHMX4a NOTYXKHICTb
PiBeHb noTy>kHOCTi 9 = HallBULLA NOTYXKHICTb

PeryntoBaHHA piBHA
NOTYMHOCTi rpuns punb noBuHEH ByTH BBIMKHEHUM.

1. Cumsonom @ , ™ un m BubMpacTe obuasa abo
OAMH HarpiBanbHuWii enemMeHT. B iHAMKauil piBHIB
MOTY>KHOCTI FPUNA ropuTh L] | cumeon » ana
BMOOPY HarpiBasbHOro enemMeHTy.

2. MpoBoanTH NanbLem No AianasoHi perynoBaHHs,
MOKM Ha iHAMKaLil He 3'ABUTbCA GarkaHWit piBeHb
MOTY>XHOCTI.

°C
(]
O (]
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3miHa piBHA NOTYMHOCTI

BUMKHEHHA piBHA
NOTYMHOCTI

NMonepeaHe
nporpiBaHHA rpuna

3axucT Big
neperpisaHHA

ABTOMaATHUUHE
oO6MeXeHHA yacy
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B nianasoHi perynioBaHHA BCTaHOBITb BaykaHWi
piBEHb MOTY)KHOCTI.

Bubepitb HarpiBasibHUIA €NeMeHT Ta BCTaHOBITb
piBEHb NOTY)KHOCTI B Aianas3oHi peryntosBaHHA Ha 0.

MpoaykTh AnA nigXaproBaHHA Ha FPUIi MOXKHa
HaKnazaTtu TiIbKKU MiCNA 3aKiHYeHHA Yacy
nonepeaHeoro niairpisy. B Takomy Bunaaky racHe
cMMBON nonepeaHboro nigirpisy. Mia yac
ronepeaHbOro NiAirpiBy rpunb Npautoe Ha NoBHY
NOTY>KHiCTb. [TicnA LbOro NOTYXXHICTb 3HUXKYETLCA
3aBAAKM BMUKAHHIO | BAMUKAHHIO HarpiBasibHUX
eNleMeHTIB ANf AOCATHEHHA MOCTINHOI TeMnepaTtypu
AnA BiANOBIAHOIO PiBHA.

Yac nonepeaHboro niairpisy ctaHoBWTb BiA 8 A0
10 XBUNKWH, B 3aNeXHOCTI Bil BUOPAHOro piBHA
MOTY)XHOCTI Fpuns.

3axvcHuit NpUcTpii BiA neperpiBaHHA BUMUKAE rpusib
npu neperpiBaxHi. Ha Tabno inavkauii noyeproso
MuratoTh F i £ nouekaiite, NOKM rpub AOCTAaTHLO
oxonoHe. licnsa uboro AOTOPKHITbCA A0 ByAb-AKOl
KHOMKK ynpaBRiHHA.

fAKwo rpunb npautoe 3aHaaTo AoBro 6e3 3amiH
HacCTPOIOBaHHA, TO CNpaLboByE aBTOMAaTUYHE
0OMeXXeHHA vacy.

lMepepuBaeTbea HarpiBaHHA rpuns. Ha tabno
iHAMKauii noueproso muraioTs F i .

Mpu AoTOpKaHHI A0 ByAb-AKOI KHOMKK yNpaBniHHA,
iHAMKauia 3racae. Bu moxkete HanalwuTyBat NnpUcTpin
3aHOBO.

Yac cnpauboByBaHHA OOMEXKEHHS Yacy 3aNleXKUTb
BiAi BCTAHOBJIEHOrO PiBHA MOTYXKHOCTI rpUns.



MinxapioBaHHA Ha KaMiHHI nasu

HanawToByBaHHA
rpunsa

3a A0MoOMOroro BaLloro rpuis, BU MOXeTe
nigyxaproBaTtv DKy Ha KamiHHI naBu abo Ha BOAAHIM
BaHi.

KamiHHa naBu BGMpae BUNpoMiHIOBaHe
HarpiBanbHUMK enlemMeHTamu Tenno i 3abesneuyye
iHTEHCMBHUI | PIBHOMIPHUIA po3noAin Tenna.

1. 3nATn pewiTky rpuna Ta BiaKMHYTM BBEpPX 06uAaBa
HarpiBanbHi enemMeHTU. 3 NPUCTPOID BUMHATH
E€MHICTb ANA KaMiHHA NaBy.

2. V emuicTb rpuna HanuTv 1 1 BOAM, A0 HWKHLOI
MO3HAYKM.

3. BuitHATM KaMiHHA NaBu 3 NaKyBasbHOTO MilLKa Ta
HanoOBHMTU HUM EMHICTb rpunfA. BetaButn B
NPUCTPIA EMHICTb ANA KaMiHHA NaBu.
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JonuBaHHA BOAU

3nuBaHHA BOaU

3amiHa KaMiHHA naBu
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VAN

4. Onyctutn oBuasa HarpiBanbHi eneMeHTH Ta
BCTaHOBMTMU PELLITKY.

5. BcraHoBuTH piBeHb NOTY)KHOCTI rpuns y
BiAnoBiAHOCTI Ao Tabnuui. [NonepeaHbo nporpiite
rpunb y BianosigHocTi Ao Tabnuui. Micna uboro su
MOXKeTe HaKnaaaTh NPOAYKTU NPUroTyBaHHA ANA
niarkaproBaHHA.

CkarnyBaHHA XMUPY Ha HarpiBasibHUI €NEeMEHT i
rapaye KamiHHA NnaBu CNPUUMHAE YTBOPEHHA AUMY.
CrikaHHA XMpPY MOXXe NMpUBECTU A0 Nerkoro
3aiMaHHA.

Mepea KOXXHUM HOBMM NiAYKapOBaHHAM Ha rpuni
npoBipAiTe piBeHb BoAK B eMHOCTI rpunsa. lNpu
HeoOXiAHOCTI A0NWATe BOAWN A0 HUXKHBOT NO3HAYKM.

O6epexxHo, Hebesneka ownaperHsa! Mpu gonuBaHHi
BOAa Monaziae Ha rapAdy peLuiTky abo HarpisanbHUit
€M1eMEHT U TaKUM YMHOM YTBOPHOETLCA napa.

fKLwo npu 3nuBaHHI BoAa Lue rapfAya, To JOonuiTe A0
Hel AnA OXONOAXKeHHA Le xonoaHoi soaw!

Ina BunyckaHHA BOAW BCTaHOBITb NiA 3MMBHWIA KpaH
TEepMOCTIMKY nocyaunHy. Biakpuitte kpaH
nosepHeHHAM pyyku BHM3 Ha 90°. lMicnAa uboro
3aKpUITE KpaH NOBEPHEHHAM PYyYKM BBEpPX A0 ynopy.

KamiHHA naBu BOupae B cebe Kpanni upy i npu
HacuueHHi HaByBae TeMHOro Konbopy. B Takomy
BMNAZKYy KaMiHHA NaBW HEOOXIAHO 3aMiHMTH.

BianosinHe kaMiHHA naBu MoXkHa NpUAGATU B HALLIMX
cneuianisoBaHUx MarasmHax abo » 3aMOBWUTHU B HaLuii
cnyx06i 06cnyroByBaHHA KNIEHTIB.




foTyBaHHA Ha BOAAHIN OaHi

JonuBaHHA BOAU

BMHyCKaHHH BO4MU

VN

lNpw rotyBaHHi Ha BoAAHI BaHi, 3aBAAKK
BMNapoByBaHHIO BOAW, M'ACO cTae BinbLu
COKOBUTUM.

1. 3HATH pewwitky rpuna Ta BiAKMHYTH BBEpX 06MABa
HarpiBanbHi eneMeHTH. 3 NPUCTPO0 BUMHATK
EMHICTb ANIA KaMiHHA NaBu.

2. B emHicTb rpuna Hanuti 3,5 n BoAM, A0 BEPXHLOI
MO3HAYKHM.

d

Onyctutn obuasa HarpiBanbHi enemMeHTH Ta
BCTAHOBUTU PELLITKY.

4. BcraHoBUTH piBEHb MOTY>KHOCTI FPUAA y
BiAnoBiAHOCTI Ao Tabnuui. [NonepeaHbo nporpite
rpunb y BianosiaHocTi Ao Tabnuui. lMicna uboro Bu
MOXKeTe HaKnaaaTh NPOAYKTM NPUroTyBaHHA AnA
nifArkaproBaHHA.

Mpwu rotyBaHHi DKi Ha rpuni HeOBXiAHO 3aBXKAM
3Ba)KaTh Ha piBeHb BOAW B €MHOCTI rpuna. [pu
HeoOXiAHOCTI JONKWiiTe BOAM A0 BEPXHbLOI NO3HAUKM.

O6epexHo, HeBesneka ownapeHHs! MNpu gonuBaHHi
BOZa nonajae Ha rapsavy peLlitky abo HarpiBasbHui
€NeMeHT U TaKUM YMHOM YTBOPHOETLCA MNapa.

fKwo npu BUNyCKaHHI BoAa Lle rapAya, To AoNUiTe
20 Hel AnA 0X0No[AXKeHHA Lwe xonoAHoi Boau!

Hna BUNyckaHHA BOAW BCTAHOBITh MiAl 3NIMBHUI KpaH
TepMoCTiliKy nocyaunHy. Biakpuitte kpaH
noBepHEHHAM pyukn BHM3 Ha 90°. MNicna uboro
3aKpUiiTe KpaH NOBEPHEHHAM PYYKM BBEPX AO Yropy.
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Ta6bnuui Ta nopaau

Tabnuua gna rpuna

XapaKTepuCTUKM B TaBNULUAX - Lie OPIEHTOBHI
3HaYEHHA; BOHM AINCHI ANA nornepeaHbo posirpitToro

rpunA. 3HaYeHHA MOXXYTb BIAPIBHATUCA, B
3a/1eXXHOCTI Bil BUAY Ta KiflbKOCTI NPOAYKTY AnA

roTyBaHHA Ha rpuni.

Bu Mo)keTe BCTAHOBJOBATU MOTY)KHICTb NaBHO,

10670 BesctyneHeso. Llinkom moxnmeo, Lo

onTMMmanbHa MOTY)KHICTb ANA BaLLOrO BUKOPUCTaHHSA
3HaXoAMTbCA MK ABOMa PiBHAMM!

MpoayKT NpuUroTyBaHHA NepeBepTaTM He MeHLUe

OZIHOTO paasy.

lMpoayKT1 NpUroTyBaHHA Hactpoika Ha HactporkaHa Yac
"MimwapioBaHHA  "TOTyBaHHA HA TOTYBaHHA Ha
Ha HamiHHi naB1" BOAAHIM GaHi" rpuni B XBUNUHAX
Crelik 3 AnoBuuKHKM, Megiym, 2-3 cm 8-9 9 8-10
Creitk Ha T-nogi6Hil Kictui, 3 kpo'to, 3cm  6-7 7-8 10-15
CBWHMI CTENK 3 MOTUIMYHOI YaCTUHHM, 7-8 8-9 12-16
6e3 KIiCTKM
CBuHa BUpi3Kka Ha KicTui*, 2 cM 4-5 5-6 15- 20
bapaHsya Bupiska Ha KicTui, 3 KpoB'to, 2cm  5-6 6-7 8-12
KypAaua rpyaunHka, 2 cm 5-6 5-7 14 -18
Kypaui kpunbus, Ha 100 rp. 5-6 6-7 15-20
IHAMYMA WHiLenb, HenaripoBaHui, 2 cM 5-6 6-7 12 -15
Creiik 3 nococa**, 3 cm 3-4 4.5 20 - 25
Creitk 3 TyHUA™, 2 cM 4-5 5-6 10-15
®opens™*, uina, 200 rp. 5-6 6-7 12-15
Koponiscbki KpeseTku, Ha 30 rp. 6-7 7-8 12-15
lambyprepw/ kotnetu, 1 cm 4-5 5-6 12-17
Wawnmk**** Ha 100 rp. 3-4 4-5 17 - 25
Cocucku ana rpuns, Ha 100 rp. 4-5 5-6 10-20
OBoyi***** 2-3 3-4 8-12

* 3pobuTH Haapi3 B3AOBXK KiCTKM

Pewwitky rpuna amactuti onieto

*%

*kk

**** YacTo nepesepTatv

LLkipky noBpe 3MacTuTh onieto, nepea nepesBepTaHHAM Lle pa3 3MacTUTH

% Hanp. GaknarkaHu Ta UyKiHi waibamu ToBwKnHO 1 M, nepelb po3pisati Ha YBepTi
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Mopaau onna

NPUroTyBaHHA Ha rpuni

AKicTb M'Aca

NMonepenHe nporpiBaHHA
rpunsa

MiarotoBKa NnpoayKTy
AnfA rpunsa

HaknapaHHA npoayKTiB
NpPUroTyBaHHA

MepeBepTaHHA NPOAYKTIB
NpUroTyBaHHA

Mopaau onAa npurotTyBaHHA
Ha rpuni

PesynbTar npurotyBaHHA ki Ha rpuni 3anexuTb BiAa
BMAY Ta AKOCTI M'ACA, a TaKOXK BiA BaLLOro
ocobuctoro cmaky. LLImaTtkn ana rotyBaHHA Ha rpuni
NOBWHHI 6yTH NPUOIN3HO OAHAKOBOI TOBLLUMHKU. Taknm
4UMHOM 3a6e3neuyeTbCA PIBHOMIPHE MiAXKaproBaHHA
OKpEeMUX MPOAYKTIB.

3aB)kaun nporpiBaite rpunb. Takum YMHOM,
BHaCNIAOK IHTEHCMBHOIO BUNPOMIHEHHA Tenna Ha
NMOBEPXHi NPOAYKTY NPUrOTyBaHHA YyTBOPHOETLCA
Kipouka, fika cnpuse 36epiraHHIO COKY B NPOAYKTI.

LLlo6 yHWKHYTM BUCHMXaHHA NOBEPXHI Ta CNPUATH
MOKPALLEHHIO CMaKy NPOAYKTY NMPUroTyBaHHA, JIErKO
3MacTiTb oro osnieto. He BUKopucTOBYiiTe 3aHaaToO
BaraTo onii, 60 Le MOXKe NPUBECTU A0 BUHUKHEHHS
noxexi!

Creilkn He CONUTM NpU NPUrOTYBaHHI Ha rpuii. Takum
UMHOM, 3 NPOAYKTY NPUrOTYBaHHA MOXYTb BUCTynaTw
Ta BTpayaTMcA BOAA Ta PO3YUHHI MOXKMUBHI PEHOBUHMU.

lMNpoLuapok »upy (Hanp. Ha M'Aci 3 peBpoBoto
KICTKOIO) BMPI3aTK TifIbKK MiCNA NiAXKaptoBaHHA Ha
rpvni, 60, B iHWOMY BUMNaaKy, M'ACO BTpayae B
CMaKy Ta COKOBMTOCTI.

Haknaaite LWIMaTKM ANA NPUroTyBaHHA Ha rpuni Ha
peuuitky. [Npwv niayxkaptoBaHHi OAHOMO LLIMATKA,
PO3MICTITb MOro, NpyU MOXJIMBOCTI, MOCEPEAVHI Ha
nepeAaHto abo 3aAHI0 30HY rpunda. TakuM YMHOM
ZOCAraeTbCA HaMKpaLUWii pesynbTaT NPUroTyBaHHs.

MNepeBepraiitTe M'ACO, AKLLIO HA HOrO NOBEPXHi He
BUAHO MaseHbKUX Kpanersb.

MNepeBepraiiTe LUIMATOUKM, AK TiNbKK X MOXXHA NIErKO
BiAAINUTY BiA pewiTku. FAKLWo M'Aco nunHe 4o
PELLITKK, TO NPU NepeBepTaHHi PO3pPUBalOTLCA
BOJIOKHA | BTpaYaeTbCA M'ACHWUM CiK.

Mia yac npurotyBaHHA Ha rpUIi He NPOKONOWTE
M'sico. Mo)knuBa BTpata COKOBUTOCTI.

KO Ha NOBepXHi CTelKa BUCTyNae CiK, TO Take
M'ACO BiANOBiAa€e cepeHiii Npoxkapui, TO6To Meaiym
(BCepeanHi poxkeBe 3 KPOB't0, a 330BHI NMpOXKapeHe i
3 KOPUHKOLO).

MpoxkapeHi Ha rpuni cTpasu noaasaT rapAuMmMu. He
nigirpisaiTe NpokapeHi Ha rpusli CTpasu, NpU LbOMY
BOHM CTalOTb TBEPAUMM.
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CHanyBaHHA XUpy

TpuBane rotyBaHHA Ha
rpuni NP1 BUCOKOMY pPiBHi
NOTYMHOCTI

CkanyBaHHA »XMUpY Ha HarpiBasibHUI eNeMeHT MOXKe
NpUBECTM A0 3aropAHHA Ta yTBOPEeHHA Aumy. [nAa
3HW>KEHHA Hebe3MneKn 3aropaHHA Ta YyTBOPEHHA AUMY,
Zly>Ke >KMPHi CTpaBu PEKOMEHAYETLCA roTyBaTh 3
BUKOPUCTAHHAM BOAAHOI BaHi.

fKLo BM Ha NpOTASi TPUBASIOrO Yacy roTyete Ha
rpuni Np1M BUCOKOMY PiBHI MOTYXKHOCTI, TO MOXJ/IMBUM
pe3ynbTaToM MoXKe ByTh 0OMEKEHHA MOTY>KHOCTI
nepeAHbOro HarpiBasibHOroO efleMeHTa 3 MeTOH
3aXMCTY CUCTEMM ENEKTPOHIKM NPUCTPOIO.

Tanmep

Tak npoBOAUTLCA HACTPOMKA

MicnAa 3aBepLUueHHA Yacy

HopekKuia yacy
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Talimep MOXXHa BUKOPUCTOBYBATW B AKOCTI
KyXOHHOro A3BiHKa. TaiMep He BMUKaE Ta He
BUMWKAE rpunb.

3a nonomoroto TaMMepa BU MOXKETE BCTAaHOBUTU Hac
40 99 xBunuH. Talimep BU MOXXeTe BUKOPUCTOBYBATH
HaBITb TOAI, KOMU FPUSIb BUMKHEHW.

1. Nerko HatucHitb Ha cumeon (D, noku He
3aropuTbCH iHAMKaUiA Q
Ha Ta6no inavkauii Taiimepa 3'aButbca i),

2. VY pianasoHi perynioBaHHa BCTAHOBITb BarkaHuii
yac.

lMicna 3aBepLUeHHA yacy BM noyyete curHan. Ha
Tabno iHAMKauii TaiMepa 3'ABUTbLCA HH Yepes
10 ceKkyHA iHAMKAUIA 3HUKaE.

JoTopkHiTbcA A0 cumBoOny (®, BcraHoBiTL HOBMIt Yac
B JianasoHi peryntoBaHHs.



OCHOBHi HacTpoMKu

IHauKaLifA

Baw npucTpiit Bonoaie pisHUMKU OCHOBHUMM
HacTpoiikamu. Bu MoxxeTe nianalutysath BCi OCHOBHI
HacCTpOMKM Nia Balli 0coBUcTi BnoaoBaHHs.

DyHKUiA

cc

CurHanbHuM ToH
] . .
L CurHan niaTBepAyKEHH: Ta CUrHan HenpaBUNbLHOMO 0BCYroBYBaHHA BUMKHEHI.
[] . o .
{ BBIMKHEHHIA TiNbKK CUrHAN HEMPABMIILHOTO 0GCTYroBYBaHHA

£ Curvan NiATBEPAXEHHA Ta CUrHan HenpaBMIbLHOrO 0BCNYroByBaHHA BBIMKHEH®

ch

TpuBanicTb curHany saBepLUEHHA PEHUMY TaluMepa
{10 CeKyHO*

2 30 CeKyHA

3 1 xBUAKHA

-

Kom6iHauia HarpiBanbHWX eneMeHTIiB rpuna
(] . . . . .
LI BumkHeHo: [Mpu BBIMKHEHHI 061ABa HarpiBanbHi enemMeHTH pos'eaHaH.
] . . . . . .
t BsimKHeHO: anI BBIMKHEHHI OﬁVI,ClBa HarpiesasibHI €NeMEHTH SIGD,HaHI.

c IMpu BBIMKHEHHI 36epiraeTbCcA OCTAHHA HACTPOMKA.*

cY

Yac Bu6opy HarpiBanbHOro enemMeHTa rpuns

0 HeoBMexeHo: B 3aBMaM MOXKeTe HacTpOoBaTH BUOPAHWI B OCTaHHIH pa3
HarpiBasibH1il eneMeHT 6e3 npoBeeHHA HoBoro BuGopy.*

{ O6MexeHO: B1 MOXETE HACTPOIOBATH BUOPaHWIA B OCTaHHIH pa3 HarpiBanbHuii
eneMeHT yepe3 5 cexyHza nicnA nicna BMBOPY, NiCNA LbOrO BU NOBMHHI 3HOBY

BWUOpaTh HarpiBanbHuUit eneMeHT nepes HaCTPOMKOLO.

MoBepHeHHA 10 OCHOBHWUX HACTPOMOK

n
U Bumkhyto

{ .
¢ BBiMkHyTO

*

OcHoBHa HacTpoitka
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3MmiHa OCHOBHMUX
HaCTPOMOK

BUMKHeHHA 6e3 BHeCeHHA
B Nam'fATtb

punb NoBuHEH BYTU BUMKHYTUM.

1. VBimKHiTL rpune.

2

B HacTynHi 10 cexkyHa HatucHiTb Ha cumeson (D
i Tpumaiite 4 cekyHau. Ha nisomy aucnnei murae
£, Ha npaBomMy aucnnei saropseTbeA ¢

3. Haruckaiite Ha cumeon (B 1o tix nip, noku Ha
niBomy Aucnnei He NouHe muratn GarkaHa
iHAMKauis.

4. B pianasoHi perynioBaHHs BCTaHOBITb BarkaHe
3HAYEHHA.

5

HacTtpoiiky BHeceHO B nam'ATb.

Hatuchits Ha cumeon (B i TpumanTe 4 cekyHAau.

Hna Buxoay 3 pexxMMy OCHOBHMX HACTPOMOK
nepemMuKayeM BUMKHYTHU Fpusib. 3MiHK He ByayTb
36epeXxeHi B nam'ATi.

Jdornaag Ta UMCTKA

AN

3nuBaHHA BOaU
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He BukopucTOBYiATE NPUCTPOIB ANA YUCTKM NiA
TUCKOM 4YM MapOCTPYMMHHMX anaparis.

O6epexHo, HeBesneka onikis! MNepea uncTkoto
HeoOXiAHEe MOBHE OXONOAXKEHHA rPUIIS.

YnCTiTb rpunb MiCNA KOXXHOFO BUKOPUCTAHHSA.
lNponaneHi pelTKKU Ay>ke BarKKO BiAYMLLYIOTLCA.

fIKLWwo npu 3nnBaHHI BoAa Lue rapfAya, To JOoNuiTe A0
Hel AnA OXONOAXKeHHA Le xonoaHoi soaw!

InA BanMBaHHA BOAM BCTaHOBITb NiA 3MUBHWIA KpaH
TepMOCTIMKY nocyaunHy. Biakpuitte kpaH
nosepHeHHAM py4ku BHM3 Ha 90°. lMicnAa uboro
3aKpUITE KpaH NOBEPHEHHAM PYyYKM BBEpX A0 ynopy.



YucTtka meTaneBux getaneu

UucTKa peLliThy rpuns

KamiHHA naBu

CxnokepamiuHa neperopojka
i CKIIOKepamiyHa NOKpPHLLKaA

HenpupaTHi 3aco6u
YULLLEeHHA

Mertanesi aetani npoMuBaTH nefib TENIMM NY>KHUM
MMIOUYMM PO3YMHOM i NICNIA LbOro NosipyBaTh HacyXxo.

YHuKaiTe apAanaHHA Ta NPOTUpPaHHeA, 60 B TakoMy
BUNAZKY 3anvLLIAKOTLCA CRian noApsAnuH. 3aTBepaini
3aBpyAHeHHA po3mouyBaTh aBo ycyBaTH TiflbKK
M'fIKOIO LLIITKOLO.

PeLuiTky rpuna 4ncTUTH BPYUHY NOMIPHUM MUIOUYUM
po3unHoM. Ha emanboBaHii NoBepxHi peLUiTku He
BMKOPUCTOBYITE PiAWHM, LLO MICTATb KUCNOTH
(MMMOHHY KMcRoTy, oueT i T.i.).

MponaneHi pelwTkK DKi He BiAWKpAByBaTH, a
PO3MOUYBaTH NYXXHUM MUIOUUM PO3YMHOM.

Mpwu Haroai, NnpocyLuyiiTe Ay>ke Bonore KaMiHHA nasu
B AyxoBUi npu Temnepatypi 200° C. Takum unHom
MOXHa YHUKHYTU MOXJIMBOrO YyTBOPEHHA MIICHABH.

Jlerki 3aBpynHeHHA ycyBaTW BONOIoK raHyipkoto abo
TEMAMM AYXXHUM MUIOYUM PO3UUHOM.

3anuwwKk1M Muroyoro 3acoby 3aMUTU XONOAHOK BOAOHD,
nicns 4oro noBepxHio AoBpe NpoTepTH Aocyxa.

Hi B AKOMy pasi He BUKOPUCTOBYITE ANA YMLLEHHA
abpasnBHi MUIOUi 3ac06M aBo MOPCTKI ryOKu. Takox
He BUKOPUCTOBYWTE arpecuBHi MUIOUi 3acobu, K
Hanpuknaz, aepo3oni ANA AyXOBKKU UM 3acobu and
BMBEAEHHA NNAM.

He muitTe peLlitky rpunfa, EMHICTb ANA KaMiHHA nasu
Ta CKJIOKEePaMiyHy MOKPULLKY B MOCYAOMMUMHIN
MaLLWHi.
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YCcyHeHHA HecnpaBHOCTEH

YacTo nosiBa HECNPaBHOCTEN 3aNeXUTb BiA
ApiBHuUb. 3BaXkaiTe Ha HACTYMHI BKas3iBKW nepeA
TUM, AIK 3BepTaTCA A0 CNy)KOU CepBiCHOro

o6cnyroByBaHHS.
IHauKauia Momunka 3axin
IHAvKauis Biacythe MNepesipTe 3anobixHWKK npuctpoto. lNepesipTe 3a
BICYTHA €NEeKTPOXXMBNEHHA ZOMOMOTOHO iHLLIMX NpUiagis, Y4 Hemae npobnem 3
MoCTa4yaHHAM CTpymy.
murae KHonka ynpaBniHHs Butpite kHOMKY ynpasniHHA abo 3abepiTtb 3 Hel

Bosiora abo Ha Hii
NEXWUTb AKMICH
npeamer.

npeamert. lNicnA UbOro AOTOPKHITLCA A0 ByAb-AKOI
KHOMKK ynpaBniHHA.

Fc

Cucrema eneKkTpoHiku
neperpinacs i BUMKHyna
nepeaHiit HarpiBanbHUil
€NIEMEHT.

lMouekaiiTe, NOKKU CUCTEMA ENEKTPOHIKU HE OXONIOHE
210 HeoBxiaHoro piBHA. icnA LbOro AOTOPKHITLCA
N0 6yAb-AKOT KHOMKM YrpaBiHHS.

Fy

Cucrema enekTpoHiku
neperpinacs i BAMKHyna
rpuib.

MMouekaiiTe, MOKM CMCTEMA ENEKTPOHIKM HE OXONOHEe
210 HeobxiaHoro piBHs. icna UbOro AOTOPKHITLCH
210 ByAb-AKOI KHOMKK yNpaBiHHA.

F8

Mpunan 6ys B
excnnyaradii 3aHaaTo
DOBrO i BUMKHYBCA.

Bu moxkete 3HOBY BMUKaTU rpuib.
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Cnymw6a o6cnyroByBaHHA KIiEHTIB

Homep BuUpo6y (Homep E)
Ta 3aBOJACbKUN HOMep
(Homep FD)

fkwo Bam HeoBXxiAHO BIAPEMOHTYBaTK Ball rpub, TO
Hawa cny)x6a cepBiCHOro o6cnyroByBaHHA A0 BaLLWX
nocnyr. Aapecy Ta Homep TenedoHy HanbAUK4oro
BiAAiNeHHA cny>xbu cepBiCHOro 06CnyroByBaHHA BU
MOXKeTe 3HaWTW B TenedOoHHIN KHKLUI. Takox
HaBeZleHi LeHTpU cepBiCHOro 0BcnyroByBaHHSA
HaaaayTb BaM HeoOxiaHy iHdopMaUito CTOCOBHO
HabnmxuKx BiadineHb cnyx6 cepsicHOro
obcnyroByBaHHA.

fAKLo BKU pobuTe 3anuT A0 HaLLOi CRy» 6K CepBICHOro
oBcnyroByBaHHA, TO BKadyiTe HoMmep BUpoOy (Homep
E) Ta 3aBoAcbkuit Homep (Homep FD). 3aBoacbky
TabnnuKy (MapKyBaHHA) BM 3HaiaeTe Ha NPUCTPOI.
Hna Toro, Wo6 y BUNaAKy NOLUKOAXKEHb BaM He
Z0BOAMNOCH [0OBrO LUYKaTK AaHi BaLLOro NMpUCTPoOLo,
BM MOXKeTe iX 3anucaTtu B LbOMY po3Aini iIHCTPYKLIi.

Homep Bupoby
(Homep E) FD
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Na sto morate da obrate pozornost

Pre ugradnja

Reciklujte prema
zastiti okolisa

it

Transportne stete

Elektriéni priklju¢ak

Postavljanje i prikljucivanje

88

Molimo Vas proditajte pazljivo ova uputstva za
upotrebu. Samo tada moZzete bezbedno i ispravno
rukovati uredajem.

Dobro saduvajte upute za upotrebu i upute za
montazu. Ako ovaj uredaj proslijedujete dalje, prilozite
mu ove upute.

Ispakirajte uredaj i reciklujte pakovanje prema zastiti
okolisa.

Ovaj uredaj je oznaden odgovaraju¢im Europskim
smernicama 2002/96/EG za elektricne i elektronicke
stare uredaje (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Smernica odreduje okvir za
vazecée povratke i iskoristavanje starih uredaja koje
vredi na podrugju EU-a.

Proverite uredaj nakon ispakiravanja. U slu¢aju
transportne Stete se uredaj ne sme prikljuditi.

Ako je ostec¢en prikljuéni vod mora se isti izmeniti od
strane struénjaka koji je vaspitan od proizvodaca, da
bi se spredile opasnosti.

Molimo Vas obratite pozornost na specijalne upute
montiranja.



Sigurnosne
A upute
Sigurno rukovanje

Pregrijano ulje i mast

Vruéi gril

Pokrov od staklene keramike

Ovaj je uredaj namenjen samo za privatna
domacinstva. Upotrebljavajte uredaj iskljucivo za
pripremu hrane.

Ne upotrebljavajte drveni ugljen ili slicna goriva za gril!

Odrasle osobe i deca ne smeju nikada rukovati
uredajem bez nadzora,

— ako fizi¢ki ili psihi¢ki za to nisu u stanju,

— ili ako im nedostaje znanja i iskustva ispravno i
sigurno rukovati uredajem

Deca se ne smeju igrati uredajem.

Oprez, opasnost od poZzara! Pregrijano ulje ili mast se
brzo zapaljuju. Nikada ne ostavljajte vru¢e ulje ili mast
bez nadzora. Nikada ne gasite zapaljeno ulje ili mast
vodom. Ugusite plamen ¢ebetom. Iskljucite ureda;.

Oprez, opasnost od oprzivanja! Uredaj postaje vruce
pri radu. Ulje koje kaplje moze se nakratko zapaliti.
Drzite decu podalje!

Oprez, opasnost od poZara! Ne spremajte nikada
zapaljive predmete (npr. sredstva za &iSéenje, sprejne
limenke) u ladice ili pretince ispod uredaja.

Opasnost od kratkog spoja! Ne vodite nikada

prikljuéni kabel elektriénog uredaja preko vruéeg grila.
Izolacija kabla se moze istopiti.

Oprez, opasnost od oprzivanja! Postaviti pokrov od
staklene keramike tek nakon Sto se uredaj u
potpunosti ohladio. Ne ukljudujte nikada gril sa
postavljenim pokrovom.
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Ciscéenje

Popravci

Uzroci Stete

Tvrdi i ostri predmeti

Pokrov od staklene keramike

Pre prve upotrebe

Kamen lave

Zagrijte gril
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Iskljugite gril nakon koristenja. Odistite ohladeni gril
nakon svake upotrebe.
Masne mrlje se mogu zapaliti.

Nemjerodavni popravci su opasni. Opasnost od
strujnog udara! Popravke smije provesti samo od nas
Skolovani tehnigar servisne sluzbe.

Ako je uredaj defektan iskljucite osigura¢ u ormariéu
za osigurace. Pozovite servisnu sluzbu.

Ako tvrdi i ostri predmeti padnu na zastitu staklene
keramike ili na pokrov staklene keramike mogu nastati
Stete.

Postaviti pokrov od staklene keramike tek nakon $to
se uredaj u potpunosti ohladio. Ne ukljuéujte nikada
gril sa postavljenim pokrovom. Ne upotrebljavajte
pokrov nikada kao prostor za odlaganje ili kao
povrsinu za odrzavanije topline.

Izvadite pre prve upotrebe kamena lave iz vrecice i
postavite kamene lave u spremnik za kamene lave.

Ocistite temeljito grili dijelove dodatne opreme pre
prve upotrebe. Zagrijete zatim gril bez hrane na
nekoliko minuta na najviSem stupnju. Na taj se nadin
otklanja miris novog proizvoda.



Vas novi uredaj

Ovdje cete upoznati Vas novi uredaj i dobit cete
informacije o isporu¢enoj dodatnoj opremi.

To je Vas novi gril
sa kamenom lave

1 Pokrov od staklene
keramike

2 Resetka grila

3 Spremnik za kamen lave

4 Grijace telo grila
5 Polje upravljanja
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Upravljacko polje

Prikaz za Prikaz za Prikaz za

straznje grijace telo tajmer prednje grijace telo
Stupanj grilanja -9 Stupan;j grilanja -9
Preostala toplina H/R Preostala toplina H/R
Simbol predgrijavanja °C Simbol predgrijavanja °C

[a

l »‘-' »': '-' min.

[ O

O & ollmmmmmmmmmmwm——n——n—-—-- - o

Upravljacke povrSine za Podrucje namjestanja Upravljacke povrsine za
glavnu sklopku (D Za namjestanje stupnja grilanja Tajmer ®
oba grijaca tijela & Za namjestanje tajmera straznje grijace

telo -

prednje grijace
telo

| |

Upravljacke povrsine Ako dotaknete simbol aktivira se doti¢na funkcija.

Uputa Drzite upravljacke povrSine uvijek suhim.
Vlaga utje€e na funkciju.
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Prikaz preostale
topline

Grijace telo grila

VN

Spremnik za kamen

lave

Vodena kupka

AN

Gril ima dvostupanijski prikaz preostale topline.

Ako se pojavi prikaz H onda je gril jo§ vrué. Ohladi li
se gril dalje, mijenja se prikaz u f. Prikaz se gasi, ako
se gril dovoljno ohladio.

Ocistite gril tek onda kada se u potpunosti ugasio
prikaz za preostalu toplinu.

Oprez, opasnost od oprzivanja! Grijace telo postaje
vruce za vrijeme rada. Doticite reSetke grila i grijace
telo samo ako se uredaj ohladio.

Mozda ste primijetili da se grijace telo grila za vrijeme
grilanja automatski ukljuéuje i iskljucuje.

To je normalno.

Grijace se telo moze regulirati zajedno ili odvojeno.

Kada skinete reSetke grila mogu se grijaca tijela izdi¢i
sa strane. Kada je grijade telo izdignuto, ostaje isto iz
sigurnosnih razloga isklju¢eno.

Izvadite pre prve upotrebe kamena lave iz vrecice i
postavite kamene lave u spremnik za kamene lave.

Napunite spremnik grilanja pre svakog koristenja
vodom. Koli¢ina voda ovisi o tome da li Zelite grilati sa
ili bez kamena lave.

Oprez, opasnost od oprzivanja! Dospe li nakon
nadopunjavanja voda na vruce reSetke grila ili na
grijace telo nastaje vodena para.
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Namestiti gril

Ukljucivanje i
iskljuCivanje grila

Uputa

Namjestiti gril

Namestiti stupanj grilanja
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Gril ukljuéujete i iskljucujete na glavnoj sklopki.

Ukljugivanje: Dotaknite simbol (D). Prikaz na glavnoj
sklopki svetli. Gril je sada spreman za pogon.

Iskljuivanje: Dotaknite simbol (D, sve dok se ne
ugasi prikaz iznad glavne sklopke. Giril je iskljucen.
Prikaz za preostalu toplotu svetli dalje sve dol se gril
nije dovoljno ohladio.

Gril se iskljuduje automatski, ako je stupanj grilanja
dulje od 20 sekundi namesten na O.

U podrudju namestanja namestate Zeljeni stupanj
grilanja.

Stupanj grilanja 1 = najniza snaga

Stupan;j grilanja 9 = najviSa snaga

Gril mora biti ukljucen.

1. Sa simbolom @ , ™ ili W odabirete oba ili jedno
grijace telo. U prikazu stupnjeva grilanja svetli [J i
simbol » za odabir grijac¢eg tela.

2. Pre¢i preko podrugja namestanja, sve dok se ne
pojavi Zeljena temperatura u prikazu.

°C
(N
° o]

" 0|||||||||||||||||||||||||||lel|||||||||||||||||||||||||||||||+ G
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Promeniti stupanj grilanja

Iskljucite stupanj grilanja

Predgrijati gril

Zastita od
pregrijavanja

Automatsko
vremensko
ograni¢avanje

Namestite u podru¢ju namestanja zeljeno vreme.

Odaberite grijace telo i namestite podrucje
namestanja na O.

Stavite hranu na gril tek kad je zavr§eno vreme
predgrijavanja. Simbol predgrejavanja se gasi.

Za vreme predgrejavanja greje gril punom snagom.
Nakon toga se snaga smanjuje ukljugivanjem i
iskljugivanjem grijaceg tijela, da bi postigla konstantna
temperatura za odgovarajuci stupan;.

Vreme predgrejavanja iznosi, ovisno o namestenom
stupnju grilanja, izmedu 8 i 10 minuta.

Zastita od pregrijavanja iskljuCuje pri pregrijavanju
grila grijaée telo. U prikazu svetle na smenu F i £.
Pricekajte dok se gril dovoljno ohladi. Dotaknite zatim
Zelieno upravljacko polje.

Ako gril nije dugo koristena i Vi ne promenite
namestanje, automatski se aktivira viemensko
ograni¢avanje.

Grejanje grila se prekida. U prikazu svetle na smenu
Fig

Ako zatim dotaknete Zeljeno upravljacko polje, gasi se
prikaz. MoZete nanovo namestiti.

Ako je vremensko ograni¢enje aktivno, ravna se isto
prema namjestenom stepenu grilanja.
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Grilanje iznad kamena lave

Namestiti gril
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Mozete Vasim grilem grilati iznad kamena lave ili iznad
vodene kupke.

Kamen lave pohranjuje isijanu toplinu grijaéeg tela
grila i daje intenzivno i ravhomerno rasporedivanje
topline.

1. Skinite reSetke grila i podignite oba grijaca tela
grila. 1zvadite spremnik za kamen lave iz uredaja.

2. Napunite 1 | vode u spremnik grila do donje
oznake.

3. Izvadite kamen lave iz vrecice pakiranja i stavite ga
u spremnik za kamen lave. Umetnite spremnik
kamena lave u uredaj.




Nadoliti vodu

Ispustiti vodu

Izmenite kamen lave

4. Spustite oba grijaca tela grila, postavite resetke
grila.

5. Namestite stupanj grilanja prema tabeli. Predgrijte
gril prema tabeli. Zatim mozete staviti hranu na
gril.

Zbog masti koja kaplie na grijace telo grila i na vruci

kamen lave moze nastati dim. Ulje koje kaplje moze

se nakratko zapaliti.

Proverite pre svakog novog postupka grilanja stanje
vode u spremniku grila. Po potrebi nadoliti vodu do
donje oznake.

Oprez, opasnost od oprzivanja! Dosp li nakon
nadopunjavanja voda na vruce reSetke grila ili na
grijace telo nastaje vodena para.

Ukoliko je voda kod ispustanja jo$ vruca, ulijte prvo
hladnu vodu da se ohladi!

Postavite vatrostalnu posudu kod ispustanja vode
ispod pipe za ispustanje. Otvorite pipu tako da
okrenete rucku za 90° prema dolje. Zatvorite zatim
pipu tako da okrenete ruc¢ku do kraja prema gore.

Kamen lave upija mast koja je iscurila i napunjen je
ako kamen potamni. Tada se kamen lave mora
izmeniti.

Odgovarajuci kamen lave za gril dobit ¢ete kod Vaseg
struénog trgovca ili nase servisne sluzbe.
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Grilanje iznad vodene kupke

Nadoliti vodu

Ispustiti vodu
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Kod grilanja iznad vodene pare postaje grilano meso
socnije zbog vodene pare koja se uzdize.

1. Skinite reetke grila i podignite oba grija¢a tela
grila. Izvadite spremnik za kamen lave iz uredaja.

2. Napunite 3,5 | vode u spremnik grila do gornje
oznake.

3. Spustite oba grijaca tela grila, postavite resetke
grila.

4. Namestite stupanj grilanja prema tabeli. Predgrijte
gril prema tabeli. Zatim mozete staviti hranu na

gril.

Kod grilanja obratite paznju na nivo vode u spremniku
grila. Po potrebi nadoliti vodu do gornje oznake.

Oprez, opasnost od oprzivanja! Dospe li nakon
nadopunjavanja voda na vruce reSetke grila ili na
grijace telo nastaje vodena para.

Ukoliko je voda kod ispustanja jo$ vruéa, ulijte prvo
hladnu vodu da se ohladi!

Postavite vatrostalnu posudu kod ispustanja vode
ispod pipe za ispustanje. Otvorite pipu tako da da
okrenete ruc¢ku za 90° prema dolje. Zatvorite zatim
pipu tako da okrenete ru¢ku do kraja prema gore.



Tabele i saveti

Tabela grilanja

Podaci u tabeli su smernice i vrede za pregrejani gril.
Vrednosti mogu varirati prema vrsti i koli¢ini hrane za
grilanje.

Ovdje mozete da nemstite snagu grejanja neprekidno.
Moguce je da za VaSu namenu optimalna snaga lezi
izmedu dva stepenal

Okrenite hranu na grilu najmanje jednom.

Hrana za gril

Namestanjapri Namestanjapri  Vreme
grilanjuiznad  grilanjuiznad  grilanja
kamena lave vodene kupke  u minutama

Govedi stejk, medium, 2-3 cm 8-9 9 8-10
T-Bone-stejk, roza, 3 cm 6-7 7-8 10-15
Stejk svinjske vratine, 7-8 8-9 12-16
bez kosti

Svinjski kotlet*, 2 cm 4-5 5-6 15-20
Jagnjedi kotlet, roza, 2 cm 5-6 6-7 8-12
Pile¢a prsa, 2 cm 5-6 5-7 14 - 18
Pile¢a krilca, 4 100 g 5-6 6-7 15 - 20
Pureca $nicla, prirodna, 2 cm 5-6 6-7 12-15
Stejk lososa**, 3 cm 3-4 4-5 20- 25
Kotlet tune*, 2 cm 4-5 5-6 10 - 15
Pastrmka***, cijela, 200 g 5-6 6-7 12-15
Veliki $kampi, 2 30 g 6-7 7-8 12-15
Hamburgeri / pljeskavice, 1 cm 4-5 5-6 12-17
Saglik*** 4100 g 3-4 4-5 17 - 25
Kobasica za pecenje, a 100 g 4-5 5-6 10-20
Povrée**** 2-3 3-4 8-12

*

Rezati uzduz kosti
Nauljiti reSetku grila

*k
*kk

*** (Sesto okretati

*hkkkk

Dobro nauljiti kozu, nauljit ponovno pre okretanja

npr. patlidzani, tikvice u koluti¢ima od 1 cm, &etvrtine paprike

99



Saveti za grilanje
Kvalitet mesa

Predgrejati gril

Pripremiti hranu za grilanje

Staviti hranu za grilanje
na gril

Okrenitu hranu za grilanje

Saveti za grilanje
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Rezultat grilanja ovisan je od vrste i kvalitete i ovisi o
Vasem osobnom ukusu. Komadi koji se grilaju trebali
bi po moguénosti biti jednake debljine. Tako se prze
ravnomerno i ostaju soéni.

Predgrejte uvek gril. Tako se moze usled intenzivnog
zragenja toplote stvoriti kora na povrsini hrane koju
przite i sok ne moze oticati.

Da bi se sprecilo isuSivanje na povrsini i da bi se
pobolj$ao ukus, namazite hranu koju przite lagano
uliem otpornim na toplotu. Obratite paznju na to da ne
upotrebljavate previse ulja, jer inace postoji opasnost
od pozaral

Girilajte stejk uvek neslan. Voda i otopive hranjive tvari
mogu inaCe isteci i izgubiti se.

Odstranite sloj masnoce (npr. na kotletu) tek nakon
grilanja jer ¢e meso u protivhom izgubiti sok i aromu.

Stavite hranu za grilanje direktno na resetke. Kod
samo jednog komada hrane stavite ga po moguénosti
po sredini prednje ili straznje zone grilanja. Tako ¢e
uspeti najbolje.

Okrenite meso, ako su na povrsini vidljive male
kapljice.

Okrenite komad koji grilate tek kad se isti da lagano
skinuti sa resetke. Ako meso ostane zalepljeno za
reSetku grila uni$tavaju se vlakna i istie sok iz mesa.

Ne bodite meso za vreme grilanja. Sok moze istjeéi.

Ako na povrsini stejka izlazi sok iz mesa onda je meso
medium (unutra roza a vani hrskavo smede).

Servirajte izgrilanu hranu vruc¢u. Ne drZite izgrilanu
hradnu toplom jer postaje zilavo.



Mast koja curi

Dugo grilanje na najvisem
stepenu grilanja

Mast koja je iscurila moze se zapaliti na grijacem telu
i dovesti do stvaranja plamena i dima. Da bi se to
smanjilo trebala bi se hrana koja sadrzi puno
masnoce grilati iznad vodene kupke.

Ako dugo grilate sa visokom snagom moguce je da
se prednja grijaca tela ograniuju u snazi da bi
sacuvali elektroniku uredaja.

Tajmer

Tako namestate

Nakon proteklog vremena

Korigovanjee vremena

Tajmer se moZze koristiti kao kuhinjski sat. Tajmer ne
ukljuéuje ili iskljusuje gril.

Sa tajmerom mozete namjestiti i vrijeme do 99 minuta.
Tajmer mozete upotrebljavati i kad je gril iskljuéena.

1. Dotaknite simbol (D sve dok zavsvetli prikaz Q
Na prikazu tajmera svetli 1.

2. Namestite u podruéju namestanja Zeljeno vreme.

Nakon proteklog vremena ¢ut ¢ete signal. U prikazu
tajmera svetli []. Nakon 10 sekundi iskljuduje se
prikaz.

Dotaknite simbol (D da biste na novo namestili
podrugje namestanja.
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Osnovna namestanja

Vas$ uredaj ima razna osnovna namjestanja. Mozete
pripasati ovo osnovno namjestanje na Vase navike.

Prikaz Funkcija

cc signalni ton
U Isklju¢en potvrdni signal i signal neispravnog koristenja
{ Uklju¢en samo signal neispravnog koristenja
c Usklju¢en potvrdni signal i signal neispravnog koristenja*

ch Trajanje tajmera-kraj signala
{ 10 sekundi*
£ 30 sekundi
3 1 minut
cl Kombinacija grija¢ih tela

H Isklju¢eno: Kod uklju¢ivanja su oba grija¢a tela grila odvojena.
] Uklju¢eno: Kod ukljuivanja su oba grija¢a tela grila kombiniovana.
£ Kod uklju¢ivanja ostaje zadrzano zadnje namestanje.*

cY Vreme odabira grijaceg tela grila

H Neograni¢eno: MoZete namestiti uvek posljednje odabrano grijaée telo

bez da birate ponovno.*

—_—

Ograni¢eno: MoZete namestiti uvek posljednje odabrano grijace telo
5 sekundi nakon odabira, nakon toga morate ponovno odabrati grijace
telo pre namestanja.

cu Povratno namestanje osnovnog namestanja
] sy
U Iskljucen
{ oy
t Ukljuéen

*

Osnovno namestanje
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Promeniti osnovna
namestanja

Isklju¢ivanje bez
memorisanja

Giril mora biti ukljucen.
1. Ukljugite gril.
2. Dotaknite 4 sekundi simbol (D u sedeéih

10 sekundi. Na levom zaslonu svetli £ 2 a na
desnom displeju svetli 2.

3. Dotaknite simbol (D toliko dugo dok se na levom
displeju upali zeljeni prikaz.

4. Namestite u podru¢ju namestanja Zeljenu
vrednost.

5. Dotaknite 4 sekundi simbol (D.
Namestanje je memorisano.

Za napustanje osnovnog namestanja iskljudite gril na
glavnoj sklopci. Promene se ne memorisu.

y [

Nega i ¢iSéen;j

VN

Ispustiti vodu

Ne upotrebljavajte aparat za ¢iSéenje pod visokim
pritiskom ili aparat za Ci¢enje na paru.

Oprez, opasnost od oprzivanja! Pustite da se gril pre
¢iSéenja u potpunosti ohladi.

Ocistite gril nakon svakog koristenja. Zapeceni ostaci
se inaée daju tesko otkloniti.

Ukoliko je voda kod ispustanja jo$ vruca, ulijte prvo
hladnu vodu da se ohladi!

Postavite vatrostalni sud kod ispustanja vode ispod
pipe za ispustanje. Otvorite pipu tako da da okrenete

ru¢ku za 90° prema dolje. Zatvorite zatim pipu tako da
okrenete ru¢ku do kraja prema gore.
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Ocistiti metalne delove

Ciscéenje resetke grila

Kamen lave

Zastita od staklene keramike
i pokrov od staklene keramike

Neprikladni deterdzenti

104

Operite metalne delove toplom sapunicom a potom ih
ispolirajte na suho.

Sprecavajte grebanje i grubo &iScenje, jer u protivnom
mogu nastati ogrebotine. Zakorele prljavstine skinite
samo sa mekom &etkom ili ih namodite.

Ocistite resetku grila ruéno sa blagim deterdzentom.
Ne koristite tekucine koje sadrze kiselinu (limunov
sok, ocat, itd.) na emajliranoj resetki za gril.

Ne grebite zapeCene ostatke hrane, ve¢ ih namodite
u luzini deterdzenta.

Osusite jako vlazne kamene lave povremenu u pecnici
na 200 °C. Tako se moze sprediti eventualno
nastajanje plesni.

Otklonite lagana onegi$¢enja vlaznom krpim ili toplom
sapunicom.

Ostake deterdzenta operite ¢istom vodom, zatim
dobro obrisite povrsine na suvo.

Ne koristite ni u kojem slu¢aju sundzere koji grebu ili
grube deterdzente. | hemijski agresivni deterdZenti
poput spreja za peénicu ili odstranjiva¢ mrlja ne smeu
se upotrebljavati.

Ne perite resetku grila i pokrov od staklene keramike
u masini za pranje posuda.



Otkloniti smetnju

Cesto je samo sitnica kad nastane smetnja. Molim
Vas obratite paznju na sledece upute, pre nego li
pozovete servisnu sluzbu.

Prikaz Greska Mijera

Bez Opskrba strojem Kontrolirajte kuc¢ni osigura¢ uredaja. Proverite na
Je prekinuta. osnovu drugih elektri¢nih uredaja da li postoji prekid

struje.

F ?miga Upravljacka povrsina Osusite upravljacku povrsinu ili otklonite predmet.
je vlazna na njoj leZi Dotaknite zatim Zeljeno upravljacko polje.
predmet.

Fc Elektronika je pregrejana  Pri¢ekajte dok se elektronika dovoljno ohladi.

i iskljucila je prednje Dotaknite zatim Zeljeno upravljacko polje.
grijace telo.

FY Elektronika se pregrejala  Pricekajte dok se elektronika dovoljno ohladi.
i iskljucila je uredaj. Dotaknite zatim Zeljeno upravljacko polje.

Fa Uredaj je bio predugo u  Mozete gril odmah ponovno ukljuiti.

pogonu i iskljudio se.

105



Servisna sluzba

E-broj i FD broj
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Ako se uredaj mora popraviti, stoji Vam na
raspolagnju servisna sluzba. Adresa i telefonski broj
najblize servisne sluzbe naci ¢ete u telefonskom
imeniku. | navedeni centri servisnih sluzbi rado ¢e
Vam navesti servisnu sluzbu u Vasoj blizini.

Ako zatraZite servisnu sluzbu, navedite E-broj i FD-broj
uredaja. Tipska plogica sa brojem nalazi se na
uredaju. Da u slu¢aju smetnje ne morate dugo traziti,
mozete odmah ovde uneti podatke Vaseg uredaja.

E-broj FD
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Na kaj morate paziti

Pred vgradnjo
Oskrba v skladu z okoljem

it

Okvare med transportom
Elektri¢ni prikljucek

Namestitev in priklju¢evanje

Prosimo, da ta navodila za uporabo skrbno shranite.
Samo tako boste lahko svojo napravo uporabljali varno
in pravilno.

Skrbno shranite navodila za uporabo in navodila za
montaZzo. Ce boste napravo dali tretji osebi, priloZite
tudi ta navodila.

Napravo odpakirajte, embalaZo pa odstranite v skladu
z okoljem.

Ta aparat je oznaden z ustreznimi evropskimi
smernicami 2002/96/EG o Elektro- in hladnimi
elektronskimi aparati (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Smernica dolo¢a okvir za
sprejem pri vra¢anju in oskrbi starih aparatov, ki
veljajo v vsej EU.

Ko ste aparat razpakirali, ga preverite. V primeru
okvare, ki je nastala med transportom, aparata ne
smete prikljuditi.

Ce je prikljuéni vod poskodovan, ga mora zamenjati
strokovna oseba, usposobljena s strani proizvajalca,
da bi se preprecile nevarnosti.

Prosimo, da upostevate posebna navodila za
montazo.
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Varnostne
opombe

Varna uporaba

Pregreto olje ali mast

Vro¢ rostilj

Pokrovka iz steklene
keramike
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Ta aparat je izkljuéno namenjen
zasebnimgospodinjstvom. Aparat uporabljajte
izkljuéno za pripravljanje jedi.

Ne uporabljajte lesnega oglja ali podobnih goriv za
rostilj!

Otroci in odrasle osebe ne smejo nikoli uporabljati
aparata brez nadzora,

- Ce za to niso telesno ali dusevno sposobne,

- ¢e nimajo dovolj znanja in izku$enj za varno in
pravilno uporabo aparata.

Ne dovolite otrokom, da bi se igrali z aparatom.

Previdno, obstaja nevarnost pozara! Pregreto olje ali
mast je hitro vnetljivo. Ne puscajte vrelega olja ali
masti brez nadzora. Gorecega olja ali masti nikoli ne
gasite z vodo. Plamen ugasnite s pokrovko.
Izklju¢ite aparat.

Nevarnost za nastanek opeklin! Aparat se hitro
segreje. Vroca kapljajo¢a mast lahko zaiskri.
Otroci naj ne bodo v blizini aparatal

Nevarnost za nastanek pozara! Nikoli ne hranite
vnetljivih predmetov (npr. istilna sredstva, plo¢evinke
za sprejanje) v predalih ali pod aparatom.

Nevarnost za nastanek kratkega stika! Priklju¢nega
kabla za elektri¢ne aparate nikoli ne namestite nad
vro¢ roétilj, ker se lahko raztopi kabelska izolacija.

Nevarnost opeklin! Pokrovko iz steklene keramike
lahko namestite Sele, ko je aparat popolnoma ohlajen.
Nikoli ne vkljugite rostilja, ¢e je na njem pokrovka.



Ciscéenje

Popravila

Vzroki za poskodbe

Trdi in ostri predmeti

Pokrovka iz steklene
keramike

Pred prvo uporabo

Lava kamni

Segrevanije rostilja

Po uporabi roétilj izkljucite. Po vsaki uporabi morate
ohlajeni rostilj odistiti. Mastni ostanki se lahko zazgejo.

Nestrokovna popravila predstavljajo vir nevarnosti.
Nevarnost elektri¢nega udarca! Popravila sme
opravljati samo tehnik v servisu za kupce, ki smo ga
usposobili za izvajanje popravil.

Ce je aparat pokvarjen, morate izkljuditi varovalko

v Skatli z varovalkami. Pokli¢ite servis za kupce.

Ce na pokrovko iz steklene keramike pade trd in oster
predmet, ga lahko poskoduje.

Pokrovko iz steklene keramike namestite Sele, ko se
aparat popolnoma ohladi. Rostilja nikoli ne vkljudujte,
¢e se na njem nahaja pokrovka. Ne uporabljajte
pokrova kot odlagalne povrsine ali povrsine za
ohranjanje toplih jedi.

Pred prvo uporabo vzemite lava kamne iz embalazne
vre¢ke in napolnite posodo za lava kamne z lava
kamni.

Pred prvo uporabo temeljito odistite roétilj in dele
pribora, nato ga nekaj minut segrevajte brez
predmetov za pecenje. S tem boste odstranili vonj
novega predmeta.
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Vas novi aparat

Tukaj se boste seznanili z Vasim novim aparatom in
dobili informacije o dostavljenem priboru.

To je vas novi rostilj
z lava kamni

1 Pokrovka iz steklene
keramike

2 Resetka rostilja

3 Posoda za lava kamne

4 Grelno telo za rostilja
5 Obmocdje reguliranje

112



Polje za reguliranje

Prikazi za Prikaz Prikazi za

zadnje telo za segrevanje ure sprednje telo za segrevanje
Stopnja pe¢enja  {-9 Stopnja pe¢enja -9
Preostala toplota H/h Preostala toplota H/h
Simbol predgretia °C Simbol predgretia °C

[a}
-8 88

min.

O & ollmmmmmmmmmmnmn—n——n—-—-- - o

Povrsine za reguliranje Nastavitvena podrocja Povrsina za nastavitev za
Gilavno stikalo (D  Za nastavitev stopnje pedenja uro
Obe grelni telesi & Za nastavitev ure Zadnje grelno telo ™

Prednje grelno telo m

—

Nastavitvene povrsine Ko se dotaknete simbola, se aktivira pripadajoca
funkcija.
Opomba Nastavitvene povrsine morajo biti vedno suhe, ker

vlaznost zmanjSuje funkcijo.
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Prikaz preostale
toplote

Grelno telo za rostilj

Posoda za lava
kamne

Vodna kopel
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VAN

Roétilj ima dvostopenjski prikaz preostale toplote.

Ce se prikaze H, pomeni, da je roétilj $e zelo vrog.
Ce se rostilj $e vedno hladi, se prikaze h. Prikaz
izgine, ko je roétilj dovolj ohlajen.

S ¢iscenjem rostilja zacnite Sele, ko je prikaz
preostale toplote popolnoma ugasnjen.

Pozor, nevarnost opeklin! Grelno telo postane med
segrevanjem zelo vroCe (vrelo). ReSetke na rostilju in
grelnega telesa se lahko dotaknete Sele, ko je aparat
ohlajen.

Opazili boste, da se grelno telo rostilja med pec¢enjem
samodejno vkljuéuje in izklju€uje. To je normalno.

Grelni telesi lahko regulirate skupaj ali lo¢eno.

Ce Zelite odstraniti redetko z roétilja, morate grelno
telo bo&no obrniti navzgor. Kadar je grelno telo
obrnjeno navzgor, se le-to zaradi varnostnih razlogov
izkljugi.

Pred prvo uporabo vzemite lava kamne iz embalazne
vreCke in napolnite posodo za lava kamne z lava
kamni.

Pred vsako uporabo roétilja napolnite posodo roétilja z
vodo. Koli¢ina vode je odvisna od tega, ali Zelite rostil]
z ali brez lava kamnov.

Previdnost — nevarnost opeklin! Ce pri vlivanju voda
pride v stik z vroo reSetko na rostilju ali z grelnim
telesom v roétilju, nastane para.



Nastavitev rostilja

Rostilj vkljuciti in
izkljuciti

Opomba

Nastaviti rostilj

Nastavitev stopnje pecenja

Rostilj izkljudujete in vkljudujete z glavnim stikalom.

Vkljugiti: Dotaknite se simbola (1. Prikaz nad glavnim
stikalom sveti. Roétilj je pripravljen za delo.

|zkljugiti: Dotaknite se simbola (1), dokler se prikaz
nad glavnim stikalom ne izklju¢i. Rostilj je izklju&en.
Prikaz preostale toplote sveti, dokler se rostilj dovolj
ne ohladi.

Rostilj se samodejno izkljuci, kadar je stopnja za
pec¢enje nad 20 sekund nastavljena na O.

V nastavitvenem obmodju nastavite Zeleno stopnjo
pecenja.

Stopnja pecenja 1= najnizja jakost

Stupanj pecéenja 9 = najvisja jakost

Rostilj mora biti vkljucen.

1. S simboli & , ™ ali i izbrati eno ali obe grelni
telesi. V prikazih stopenj pedenja sveti (] in
simbol » za izbor grelnega telesa.

2. Drseti preko nastavitvenega obmogja, dokler se v
prikazu ne prikaZze Zelena stopnja pecenja.

°C

I
° i

(" 0|||||||||||||||||||||||||||lel|||||||||||||||||||||||||||||||+ G

; <
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Spremeniti stopnjo rostilja

Izkljuciti stopnjo pecenja

Predgretje rostilja

Zascita pred
pregrevanjem

Samodejno
omejevanje ¢asa
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V nastavitvenem obmodju nastaviti Zeleno stopnjo
pecenja.

Izbrati grelno telo in v nastavitvenem obmodju nastaviti
na 0.

Predmete za pecéenje poloziti na rostilj, ko se je iztekel
¢as za predgretje. Simbol za predgretje se ugasne.
Med predgretjem rostilj greje z najvecjo jakostjo. Nato
se jakost zmanjSuje z vkljuéevanjem in izkljuéevanjem
grelnega telesa, da bi se dosegla konstantna
temperatura za nastavljeno stopnjo.

Cas predgretja je odvisen od nastavljene stopnje
pecenja in znasa od 8 do 10 minut.

Za&cita pred pregrevanjem izkljuéuje gretje rostilja v
primeru pregrevanja rostilja. V prikazu izmeniéno
svetita F in . Po&akajte, da se rodtilj dovolj ohladi. Nato
se lahko po Zelji dotikate nastavitvene povrsine.

Ce je rostilj predolgo v uporabi, Vi pa niste spremenil
postavke, se aktivira samodejno omejevanje Casa.
Gretje rostilja se prekine. V prikazu izmeni¢no
utripata F in §.

Ce se dotaknete nastavitvene povrsine, se prikaz
ugasne. Zdaj lahko ponovno nastavite.

Kadar se aktivira omejitev ¢asa, se ravna glede na
nastavljeno temperaturo.



Pecenje nad lava kamni

Nastavitev rostilja

Z vasim rostiliem lahko rostiljati nad lava kamni ali nad
vodno kopeljo.

Lava kamen zadrzuje vrogino, ki seva iz grelnega
telesa in omogoca intenzivno in enakomerno
razporejanje toplote.

1. Snemite resetko z rostilja in obe grelni telesi
obrnite navzgor. Vzemite posodo za lava kamne iz
aparata.

2. Viifte 1 | vode v posodo v roétiliu do spodnje
oznake.

3. Vzemite lava kamne iz embalazne vregice in
napolnite posodo za lava kamne z lava kamni.
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Dopolnjevanje vode

VAN

Izpuscanje vode

Zamenjava lava kamnov
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4. Obe grelni telesi rostilia obrnite navzdol in polozite
reSetko na rostil].

5. Nastavite stopnjo za pe&enje po ustrezni tabeli.
Rostilj predhodno segrejte po ustrezni tabeli.
Nato lahko poloZite predmete za pecenje.

Zaradi masti, ki kaplja na grelno telo in na vroce lava
kamne nastaja dim. Kapljajo¢a mast lahko tudi na
kratko zaiskri.

Pred vsakim postopkom pecenja preverite vodostaj v
posodi z vodo. Po potrebi dopolnite vodo do spodnje
oznacbe.

Ne obstaja nevarnost opeklin! Ce pri dopolnjevanju z
vodo voda pride v stik z vro¢o resetko na roétilju ali z
grelnim telesom, bo nastala vodna para.

Ce je vode pri izpudéanju $e vrela, dolijte hladno vodo
za ohlajanje!

Za izpuscanje vode namestite posodo, ki je odporna
proti vrogini, pod pipo za izpu§&anje. Pipa se odpre
tako, da vzvod obrnete za 90° navzdol. Nato zaprite
pipo tako, da vzvod obrnete do konca navzgor.

Lava kamni vpijajo kapljajo¢o mast in postanejo
nasi¢eni, ko potemnijo. Takrat morate lava kamne
zamenjati.

Lava kamne lahko nabavite pri vaSem specialnem
trgovcu ali v nasem servisu za kupce.




Pecenje nad vodno kopeljo

Dopolnitev vode

Izpuscanje vode

VAN

Pri pe€enju nad vodno kopeljo je pe¢eno meso
socnejSe zaradi vodne pare, ki se dviga.

1. Snemite resetko z roétilja in obrnite obe grelni
telesi navzgor. Iz aparata vzemite posodo za lava
kamne.

2. 3,5 | vode nalijete v posodo na roétilju do zgornje
oznake.

3. Obe grelni telesi obrnite navzdol in namestite
reSetko na rostil;.

4. Nastavite stopnjo za pe&enje po ustrezni tabeli.
Roétilj predhodno segrejte po ustrezni tabeli.
Nato lahko polozite predmete za pecéenje.

Pri pe€enju pazite na vodostaj v posodi. Po potrebi
dolijte vodo do zgornje oznake.

Nvarnost opeklin! Ce pri dopolnjevanju z vodo voda
pride v stik z vrelo reSetko na rostilju ali z grelnim
telesom, bo nastala vodna para.

Ce je vode pri izpud&anju $e vrela, potem najprej
dolijte hladno vodo za ohlajanje!

Za izpuscanje vode postavite posodo, ki je odporna
proti vrogini, pod pipo za izpu$c¢anje. Odprite pipo
tako, da obrnete vzvod za 90° navzdol. Pipo zaprete
tako, da vzvod obrnete do konca navzgor.
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Tabele in nasveti

Tabela pecenja Podatki v tabelah so vrednosti smernice in veljajo za
predhodno segret rostilj. Vrednosti lahko variirajo, kar
je odvisno od vrste in koli¢ine predmetov, ki so na
rostilju.

Jakost lahko nastavljate brez stopenj. Mozno, da za
Vase potrebe zadostuje jakost med obema stopnjemal

Predmete za pedéenje vsaj enkrat obrnite.

Predmeti za pecenje Postavke za Postavke za Cas pecenja
pecenje nad pecenja nad v minutah
lava kamni vodno kopeljo

Goveji zrezek, medij, 2-3 cm 8-9 9 8-10

T-Bone-zrezek, roznati, 3 cm 6-7 7-8 10-15

Zrezek, svinjski vrat, brez kosti 7-8 8-9 12 -16

Kotleti iz svinjine*, 2 cm 4-5 5-6 15-20

Kotleti iz jagnjetine, roznati, 2 cm 5-6 6-7 8-12

Pis¢andje prsi, 2 cm 5-6 5-7 14 - 18

Pis&andja krilca, po 100 g 5-6 6-7 15-20

Puraniji zrezek, naravno, 2 cm 5-6 6-7 12-15

Zrezek iz lososa*™*, 3 cm 3-4 4-5 20 - 25

Zrezek iz tune**, 2 cm 4-5 5-6 10- 15

Postrv***| cela, 200 g 5-6 6-7 12-15

Velikanski Skampi, a 30 g 6-7 7-8 12-15

Hamburger / pljeskavice, 1 cm 4-5 5-6 12 -17

Raznji¢i****, 4 100 g 3-4 4-5 17 - 26

Klobasica za peéenje, a 100 g 4-5 5-6 10 - 20

Zelenjava*™*** 2-3 3-4 8-12

*

zarezati vzdolz kosti

reSetko na rostilju namazati z oljem

koZo dobro premazati z oljem, pred obrac¢anjem znova premazati z oljem
pogosto obracati

npr. jajéevec, rezine buck, debele 1 cm, paprika v Cetrtinah

*k
*kk
*kkk

*hkkkk
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Nasveti za pecenje
Kvaliteta mesa

Predhodno gretje rostilja

Priprava predmeta
za pecenje

Polaganje predmetov
za pecenje

Obracanje predmetov
za pecenje

Nasveti za pecenje

Rezultat pecenja je odvisen tudi od vrste in kvalitete
mesa in od Vasega osebnega okusu. Kosi za pecenje
bi morali biti po moZnosti enako debeli, da bi se
neakomerno spekli in ostali soéni.

Roéstilj vedno predhodno segrejte. Zaradi intenzivnega
sevanja toplote nastane na povrsini predmeta, ki ga
pecemo, hrustljava plast, sok pa se ne more ve¢
cediti.

Da bi preprecili izsusevanje povrsine in izbolj$ali okus,
predmete za pecenje premazite z oljem, ki ga na
predmet nanesete s opi¢em, odpornim proti vrogini.
Pazite, da ne boste uporabili preve¢ olja, ker s tem
povecujete nevarnost za nastanek pozaral

Zrezke pecite vedno neposoljene, ker sicer voda in
topljive hranljive snovi iztekajo iz mesa in se lahko
izgubijo.

Plast mas¢obe (npr. na kotletu) odstranite Sele po
pecenju, ker meso sicer izgublja sokove in aromo.

Predmete za pecenje polagajte neposredno na
reSetko. Ce imate samo en kos za pecenje, ga
polozite na sredino reSetke, ker je tako najbolje.

Meso obrnite, ko se na povrsini pojavijo majhne
kapljice.

Kose, ki jih pecete, obrnite Sele, ko se brez tezav
lo¢ujejo od resetke. Ce ostane meso zaleplieno na
reSetko, se unici tkivo in sok izteka iz mesa.

Med pecenjem mesa ne prebadajte, ker lahko izgubi
sok.

Ko se na povrsini zrezka prikaze mesni sok, je meso
srednje pe¢eno (znotraj roznato, zunaj rjavo in
hrustljavo).

Jedi z roétilja servirajte $e vro€e. Jedi z rostilja ne
segrevajte, ker bodo postala Zilava.
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Kapljajo¢a mast

Dolgo pecenje z visoko
stopnjo pecenja

Kapljajo¢a mast se na grelnem telesu segreva in lahko
nastanejo manj8i plamencki in dim. Da bi to prepreili,
se mora zelo mastne jedi pe¢i nad vodno kopeljo.

Ce zelo dolgo pecéete z visoko stopnjo pedenja,
obstaja verjetnost, da se bo jakost sprednje strani
grelnega telesa zmanj$ala, da se zasciti elektronika
v aparatu.

Ura

Nastavitev

Po preteku casa

Spreminjanje ¢asa
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Uro lahko uporabljamo kot kuhinjsko uro. Ura ne
vkljuéuje niti ne izkljuduje rostilja.

Na uri lahko nastavite ¢as do 99 minut. Uro lahko
uporabljate tudi, ¢e rostilj ni vkljucen.

1. Dotaknite se simbola (D), ko sveti prikaz Q

V prikazu ure sveti 1]

2. V nastavitvenem obmogju nastavite Zeleni &as.

Po preteku ¢asa se zaslisi signal. V prikazu ure
sveti {J0J. Po 10 sekundah se prikaz izkljugi.

Dotaknite se simbola (D in v nastavitvenem obmogju
nastavite nov Cas.



Osnovne postavke

Va$ aparat ima razli¢éne osnovne postavke. Te

osnovne postavke lahko prilagodite Vasim navadam.

Prikaz Funkcija
cc Signalni ton
t Signal potrditve in signal napac¢ne nastavitve izkljucen
{ Vklju€en je samo signal za napa¢no nastavitev
c Vkljuen signal potrditve in signal napa¢ne nastavitve*
ch Signal za iztek ¢asa na uri
{10 sekund*
£ 30 sekund
3 1 minuta
c Kombinacije grelnih teles
H Izklju&eno: pri vkljucitvi sta oba grelni telesi loceni.
] Vklju€eno: pri vkljucitvi sta oba grelni telesi kombinirani.
c pri vkljuéitvi se obdrzi zadnja postavka.*
cY Izbor grelnih teles
H Neomejeno: Vedno in brez ponovne nastavitve lahko nastavite zadnje
izbrano grelno telo.*
{ Omejeno: Zadnje izbrano grelno telo lahko nastavite 5 sekund po
izboru, nato morate pred nastavitvijo ponovno izbrati grelno telo.
cl Resetiranje na osnovne postavke

Mo

U izklju¢eno
TR
t vkljugeno

*

osnovne postavke
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Spreminjanje
osnovnih postavk

IzkljuCitev brez shranjevanja

Rostilj mora biti izkljuen.
1. Vkljugiti rostil].
2. V naslednjih 10 sekundah se 4 sekunde dotikajte

simbola (D). Na zaslonu bo utripal levo ¢ ¢, desno
pa bo svetil 2.

3. Dotaknite se simbola (D tolikokrat, kot je
potrebno, da zaéne utripati Zeleni prikaz.

4. V nastavitvenem obmogju nastavite Zeleno
vrednost.

5. 4 sekunde se dotikajte simbola (5.
Postavka je shranjena.

Za izklju¢itev osnovnih postavk izkljudite rostilj z
glavnim stikalom. Spremembe ne bodo shranjene.

Vawvw v

Nega in ciscenj

AN

Izpuscanje vode
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Ne uporabljajte naprave za ¢&iS¢enje pod visokim
pritiskom ali parne cistilnike.

Pozor, nevarnost opeklin! Pustite, da se friteza pred
¢is¢enjem popolnoma ohladi.

Roétilj ogistite po vsaki uporabi. Zapecene ostanke se

sicer zelo tezko odstrani.

Ce je voda pri izpus&anju Se vrela, potem najprej
prilijte hladno vodo za ohlajanje!

Posodo, ki je odporna proti vrocini, postavite pred
izpuS&anjem vode pod pipo za izpust. Pipo odprite
tako, da vzvod obrnete za 90° navzdol. Nato pipo
zaprite tako, da vzvod obrnete do konca navzgor.



Ciséenje kovinskih delov

Ciséenje resetke

Lava kamni

Pokrovka iz steklene
keramike

Neprimerni detergenti

Kovinske dele operemo z mlaéno milnico, nato pa jih
izpolirate.

Ne praskaijte jih in ne ribajte, ker bodo sicer ostale
trajne praske. Trdovratno umazanijo odstranite z
mehko S&etko ali pa z namakanjem.

Resetko na roétilju roéno odistiti z blagim
detergentom. Na emajlirani resetki ne uporabljajte
sredstev, ki vsebujejo kisline (citronski sok, kis, itd.).

Zapecene ostanke Zivil ne odstranjujte s praskanjem,
paé pa reSetko namodite z detergentom.

Zelo vlazne lava kamne ob&asno posusite v pedici pri
200 °C. S tem se hkrati prepre¢i mozen nastanek
plesni.

Manj$o umazanijo odstranite z vlazno krpo ali s toplo
milnico.

Ostanke detergenta oprati s hladno vodo, povrsino pa
nato dobro zdrgniti, dokler ne postane suha.

V nobenem primeru ne uporabljajte spuzev ali jedkih
sredstev. Ne smete uporabljati kemi¢nih agresivnih
detergentov, kot so na primer spreji za pegice ali
sredstva za odstranjevanje madezev.

Ne distite reSetke, posode za lava kamne in pokrovko
iz steklene keramike v stroju za pranje posode.
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Odstranjevanje moten;j

V primerih motenj gre najpogosteje samo za kak$no
malenkost. Prosimo, da preberete spodnje opombe,
preden se obrnete na servis za kupce.

Prikaz Napaka Ukrep

Ni Prekinjena je oskrba Preverite hiSno varovalko za aparat. Preverite na
z el. tokom. podlagi drugih elektri¢nih aparatov, ali je zmanjkalo

el. toka.

F utripa Nastavitvene povrine Posusite nastavitveno povrsino ali odstranite
je vlazna ali pa se na predmet. Nato se lahko dotaknete nastavitvene
njej nahaja predmet. povrsine.

Fc Elektronika se je pregrela Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato se
ter se je izkljugilo lahko dotaknete nastavitvene povrsine.
prednje grelno telo.

FY Elektronika se je pregrela  Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato se
in iz skljucila aparat. lahko dotaknete nastavitvene povrsine.

Fa Aparat je bil predolgo Rostilj lahko takoj znova vkljugite.

v pogonu ter se je sam
izkljugil.
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Servis za kupce

Ce morate popraviti Va§ aparat, se obrnite na na$
servis za kupce: Naslov in $tevilko telefona najblize
centrale servisa za kupce boste nasli v telefonskem
imeniku. Navedeni centri servisov za kupce vam bodo
dali stevilko centrale servisa za kupce v Vasi blizini.

E-Stevilka in FD Stevilka V primeru kontaktiranja s servisom za kupce, navedite
E-&tevilko in FD-$tevilko aparata. Da v primeru moten;
ne bi iskali Stevilke, lahko tukaj vnesete podatke o
vasem aparatu.

E-Stevilka FD
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Opombe
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