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Na co musite dbat

Pred montazi
Likvidace v souladu
s predpisy na ochranu

zivotniho prostredi
|

Poskozeni pti prepravé
Elektrické pripojeni

Umisténi a pripojeni

Peclivé si prectéte tento navod k pouziti. Pouze tehdy
mUZzete pfistroj bezpecné a spravné obsluhovat.

Navod k pouziti a k montazi si dobfe uschovejte.
Pokud pfistroj predate dalsi osobé, pfilozte k nému
navody.

Vybalte pfistroj a obal zlikvidujte v souladu s predpisy
na ochranu zivotniho prostredi.

Tento pfistroj je oznac¢en v souladu s evropskou
smérnici 2002/96/ES o elektrickém a elektronickém
odpadu (waste electrical and electronic equipment -
WEEE). Smérnice udava ramec pro zpétné pfijeti

a recyklaci starych pfistroji s celoevropskou platnosti.
Po vybaleni zkontrolujte, zda nebyl pfistroj pfi
prepravé poskozen. Je-li pristroj poskozen, nesmite jej
zapojit.

Je-li pfivodni kabel poSkozeny, musi jej vyménit
technik specialné vyskoleny vyrobcem. Vyloudi se tak
mozna nebezpedi.

Postupujte podle zvlastniho navodu k montazi.



Bezpecnostni
A pokyny

Bezpecna obsluha

Prehraty olej a tuk

Horky gril

Kryt ze sklokeramiky

Pristroj je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.
Pristroj pouzivejte vyhradné k pfipravé pokrmd.

V grilu nepouzivejte dievéne uhli nebo podobna
palival

Dospéli a déti nesmi pouzivat pfistroj bez dozoru,

- kdyz toho nejsou fyzicky a mentalné schopni,

- nebo kdyz jim chybi védomosti a zkuSenosti nutné
ke spravneé a bezpecéné obsluze pfistroje.

Nenechavejte déti hrat si s pristrojem.

Pozor, nebezpedi pozaru! Prehraty olej a tuk se rychle
vzniti. Horky olej nebo tuk nenechavejte nikdy bez
dozoru. Hofici olej nebo tuk nehaste nikdy vodou.
Plameny uhaste zakrytim vikem. Vypnéte pfistro;.

Pozor, nebezpeci popaleni! Pristroj je béhem provozu
horky. Odkapavajici tuk mlze kratce vzplanout.
Zabrarite détem v pfistupu k pfistroji!

Pozor, nebezpedi pozaru! V zasuvkach nebo policich
pod pfistrojem nikdy neukladejte hoflavé predméty
(napf. Cistici prostredky, spreje).

Nebezpedi zkratu! Nikdy nevedte pfivodni kabel

elektrickych spotiebicl pres horky gril. 1zolace kabelu
se muze roztavit.

Pozor, nebezpedi popaleni! Kryt ze sklokeramiky
poloZte na pfistroj az po jeho Uplném vychladnuti.
Gril nikdy nezapinejte s nasazenym krytem.



Cisténi

Opravy

Priciny poskozeni

Tvrdé a ostré predméty

Kryt ze sklokeramiky

Pred prvnim
pouzitim

Lavové kameny

Rozpaleni grilu

Po pouziti vypnéte gril. Po kazdém pouziti vySistéte
vychladly gril.

Mastna znecisténi se mohou vznitit.

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Nebezpedi
Urazu el. proudem! Opravy smi provadét pouze nami
Skoleny technik zakaznického servisu.

Je-li pfistroj poskozeny, vypnéte jisti€ v pojistkove
skfini. Zavolejte zakaznicky servis.

Pokud na sklokeramickou desku nebo kryt ze
sklokeramiky spadnou tvrdé nebo ostré predméty,
mohou zpusobit poskozeni.

Kryt ze sklokeramiky poloZte na pfistroj az po jeho
Uplném vychladnuti. Gril nikdy nezapinejte

s nasazenym krytem. Kryt nepouzivejte jako odkladaci
plochu nebo plochu k udrzovani teploty pokrmi.

Pfed prvnim pouZitim vyjméte lavové kameny ze sacku
a naplrite jimi vanu na lavové kameny.

Pfed prvnim pouzitim ddkladné vycistéte gril a dily
prislusenstvi. Gril poté bez pfipravovanych potravin
rozpalte na nékolik minut s nastavenym max. stupném.
Tim se odstrani "zapach novoty".



Novy pristroj

Zde se seznamite s novym pfistrojem a ziskate
informace o dodaném pfislusenstvi.

Toto je vas novy
lavovy gril

1 Kryt ze sklokeramiky

2 Grilovaci rost

3 Vana na lavové kameny

4 Topné téleso grilu
5 Ovladaci panel




Ovladaci panel

Zobrazeni
stupné grilovani
zbytkové teplo

symbol predehrevu

Zobrazeni

-9 dasovate
H/h
°C

Tlacitko
hlavniho vypinage (D

Tladitka
Upozornéni

Oblast nastaveni Tiacitko
k nastaveni stupné grilovani Gasovace
k nastaveni ¢asovace

Kdyz stisknete symbol, aktivuje se pfislusna funkce.

Tlacgitka musi byt vzdy sucha. Vlhkost negativné
ovliviiuje funkei.



Indikator zbytkového

tepla

Topné téleso grilu

Vana na lavové
kameny

Vodni lazen

VAN

Gril ma 2stupnovy indikator zbytkového tepla.
Zobrazi-li se H, je gril jesté horky. Kdyz gril vice
vychladne, zméni se zobrazeni na k. Indikator zhasne,
kdyz gril dostate¢né vychladne.

Girril istéte teprve, kdyz indikator zbytkového tepla
zcela zhasne.

Pozor, nebezpedi popaleni! Topné téleso je béhem
provozu horké. Grilovaciho rostu a topného télesa se
dotykejte pouze, kdyz pfistroj vychladl.

Mozna si vS§imnete, Ze se topné téleso grilu béhem
grilovani automaticky zapina a vypina. To je normalni.
Kdyz sejmete grilovaci rost, mlzete topné téleso na
jedné strané vyklopit nahoru. Je-li topné téleso
zvednuté, zlGstane z bezpeénostnich divodud vypnuté.

Pfed prvnim pouZitim vyjméte lavové kameny ze sacku
a naplnite jimi vanu na lavové kameny.

Grilovaci nadobu napliite pred kazdym pouZitim
vodou. MnozZstvi vody zavisi na tom, zda chcete
grilovat s lavovymi kameny nebo bez nich.

Pozor, nebezpedi opareni! Pokud se pfi doplfiovani
dostane voda na horky grilovaci rost nebo topné
téleso grilu, vznika vodni para.



Nastaveni grilu

Zapnuti a vypnuti
grilu

Upozornéni

Nastaveni grilu

Nastaveni stupné grilovani
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Gril zapnete a vypnete hlavnim vypinacem.

Zapnuti: Stisknéte symbol (D. Indikator nad hlavnim
vypina¢em sviti. Gril je nyni pfipraven k provozu.
Vypnuti: Tisknéte symbol (1), dokud indikator nad
hlavnim vypinacem nezhasne. Giril je vypnuty.
Indikator zbytkového tepla sviti az do Uplného
vychladnuti grilu.

Grril se automaticky vypne, kdyz je stupen grilovani
déle nez 20 sekund nastaveny na O.

V oblasti nastaveni nastavte pozadovany stupen
grilovani.

Stupen grilovani 1 = nejnizsi vykon

Stupen grilovani 9 = maximalni vykon

1. Zapnéte gril hlavnim vypinacem. V indikatoru
stupné grilovani sviti {] a symbol ».

2. Dotykejte se prouzku v oblasti nastaveni, dokud se
v indikatoru stupné grilovani nezobrazi pozadovany
stupen.

@ 0 ||||||||||||||||||||||||||IIWI|||||||||||||||||||||||||||||||| + ©
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Zmeéna stupné grilovani

Vypnuti stupné grilovani

Predehrati grilu

Pojistka proti

prehrati

Automatickeé
omezeni doby

V oblasti nastaveni nastavte pozadovany stupef
grilovani.

V oblasti nastavovani nastavte 0.

Grilované potraviny pokladejte teprve po uplynuti doby
predehrati. Symbol pfedehievu zhasne. Béhem doby
predehfevu pracuje gril s plnym vykonem. Poté se
vykon redukuje zapinanim a vypinanim topného télesa,
aby se dosahla konstantni teplota pro dany stupen.

Doba predehfrati je podle nastaveného stupné
grilovani 8 az 10 minut.

Pojistka proti prehrati vypne pfi prehrati grilu topeni
grilu. V indikatoru stfidavé blika F a Y. Vyckejte, az gril
dostate¢né vychladne. Poté stisknéte libovolné tladitko.

Pokud se gril pouziva pfili§ dlouho a nezménite
nastaveni, aktivuje se automatické omezeni doby.

Ohfrev grilu se prerusi. V indikatoru blika stfidavé
Faf.

Pokud stisknete libovolné tlacitko, zobrazeni zmizi.
Nyni miZete provést znovu nastaveni.

Kdy se omezeni doby aktivuje, zavisi na nastaveném
stupni grilovani.
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Grilovani nad lavovymi kameny

Na vasem grilu mizete grilovat nad lavovymi kameny
nebo nad vodni lazni.

Lavové kameny akumuluji horko salajici z topného
télesa a umoznuji intenzivni a rovnomérné rozlozeni
tepla.

Nastaveni grilu

1. Sejméte grilovaci rost a vyklopte topné téleso
grilu. Vyjméte z pfistroje vanu na lavové kameny.

2. Naplnte grilovaci nadobu 700 ml vody aZ po
spodni znacku.

3. Vyjméte lavové kameny ze sacku a vlozte je do
vany na lavové kameny. Vlozte vanu na lavové
kameny do pfistroje.

) WS
RS
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Doplnéni vody

VN

Vypusténi vody

Vyména lavovych kameni

4. Sklopte topné téleso grilu, polozte grilovaci rost.

5. Stuperi grilovani nastavte podle tabulky. Gril
predehfejte podle tabulky. Poté mlizete pokladat
potraviny pfipravené ke grilovani.

Odkapavanim tuku na topné téleso grilu a horké

lavové kameny vznika kout. Odkapavajici tuk maze

kratce vzplanout.

Pred kazdym grilovanim zkontrolujte hladinu vody
v grilovaci nadobé. Pripadné dolijte vodu az ke spodni
znacce.

Pozor, nebezpedi opareni! Pokud se pfi doplfiovani
dostane voda na horky grilovaci rost nebo topné
téleso grilu, vznika vodni para.

Pokud je voda pfi vypousténi jesté horka, nalijte do ni
nejprve studenou vodu, aby vychladla!

K vypusténi vody postavte pod vypustny kohout
teplotné odolnou nadobu. Oto¢enim packy o 90°

smérem dolll oteviete kohout. Otocenim packy
nahoru az po doraz poté zaviete kohout.

Lavové kameny absorbuji odkapavaijici tuk a jsou
nasycené, jakmile ztmavnou. Poté se musi vyménit.
Lavové kameny vhodné pro vas gril zakoupite

u specializovaného prodejce nebo prostrednictvim
naseho zakaznického servisu.
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Grilovani nad vodni lazni

P¥i grilovani nad vodni lazni je grilované maso diky
stoupajici vodni pare stavnatéjsi.

1. Sejméte grilovaci rost a vyklopte topné téleso
grilu. Vyjméte z pfistroje vanu na lavové kameny.

2. Napliite grilovaci nadobu 2,5 | vody aZ po horni
znacku.

3. Sklopte topné téleso grilu, polozte grilovaci rost.

4. Stupen grilovani nastavte podle tabulky.
Grril pfedehtejte podle tabulky. Poté mazete
pokladat potraviny pfipravené ke grilovani.

DoplInéni vody P¥i grilovani kontrolujte hladinu vody v grilovaci
nadobé. Pfipadné dolijte vodu aZ k horni znacce.

Q Pozor, nebezpedi opareni! Pokud se pfi doplfiovani
dostane voda na horky grilovaci rost nebo topné
téleso grilu, vznika vodni para.

Vypusténi vody Pokud je voda pfi vypousténi jesté horka, nalijte do ni
nejprve studenou vodu, aby vychladla!
K vypusténi vody postavte pod vypustny kohout
teplotné odolnou nadobu. Otocenim packy o 90°

smérem dolli oteviete kohout. Poté otocenim packy
nahoru az po doraz zavrete kohout.
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Tabulky a tipy

Tabulka grilovénl' Udaje v tabulkach jsou orientaéni a plati pro
predehraty gril. Udaje se mohou podle druhu, velikosti
a mnozstvi grilovanych potravin lisit.

Grilované potraviny pokladeijte teprve po uplynuti doby
predehrati.

Grilované potraviny minimalné jednou obratte.

Grilované potraviny Doba Nastaveni Nastaveni Doba
predehrati pfi grilovani p¥i grilovani  grilovani
vminutdch  nad lavovymi nad vodni Vv min.

kameny lazni

Hovézi steak, medium, 2-3 cm 12 7-8 9 8-10

T-bone steak, riizova barva, 3 cm 12 5-6 6-7 10-15

Steak z veprové krkovice, 12 6-7 7-8 12-16

bez kosti

Veprové kotlety*, 2 cm 10 3-4 15-20

Jehné&i kotlety, rdzova barva, 2 cm 10 4-5 12-15

Kufeci prsa, 2 cm 10 4-5 15-20

Kureci kfidla, a 100 g 10 4-5 15-20

Kr{ti fizek, pfirodni, 2 cm 10 4-5 12-15

Lososovy steak™, 3 cm 10 2-3 20-25

Steak z tunaka**, 2 cm 10 3-4 10-15

Pstruh***, cely, 200 g 10 4-5 12-15

Velké garnaty, a 30 g 12 5-6 6-7 12-15

Hamburger / frikadely, 1 cm 10 3-4 12-17

Saslikové Spizy**** 4 100 g 10 2-3 17 - 25

Grilovana klobasa, 4 100 g 10 3-4 10-20

Zelenina***** 8 1-2 8-12

*

Podél kosti nafiznéte.

Grilovaci rost potrete olejem.

Kizi dobfe potrete olejem, pfed obracenim jesté jednou potrete olejem.
=+ Casto obracejte.

***** napf. lilek, cuketa na platky tlusté 1 cm, paprika na &tvrtky

*k

*kk
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Tipy pro grilovani
Kvalita masa

Predehrati grilu

Priprava potraviny ke grilovani

VloZeni grilovanych potravin

Obraceni grilovanych potravin

Tipy pro grilovani
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Vysledek grilovani zavisi na druhu a kvalité masa

a na vasi individualni chuti. Kousky grilovaného masa
by mély byt pokud mozno stejné silné. Tak zhné&dnou
rovhomérné a zlistanou pékné Stavnate.

Grril vzdy predehfrejte. Tak se muze intenzivnim
tepelnym vyzafovanim vytvofit na grilovanych
potravinach kdrcicka a nemuize vytékat Stava.
Chcete-li zabranit vysuseni povrchu a zvyraznit chut,
potiete grilované potraviny lehce olejem vhodnym pro
grilovani. Dbejte na to, abyste nepouzili pfili§ mnoho
oleje, jinak hrozi nebezpedi pozaru!

Steaky grilujte vzdy neosolené. Jinak by mohla vytéci
voda a rozpustné Ziviny a potraviny tak ztrati tyto
cenné latky.

Tukovou vrstvu (napf. na kotleté) odstrante teprve
po grilovani, jinak maso ztrati $tavu a aroma.

Grilované kousky polozte pfimo na rost. Grilujete-li
pouze jeden kousek, poloZte ho pokud mozno
do stfedu rostu. Tak se nejlépe podafi.

Maso obratte, kdyz na povrchu vidite kapicky.

Grilované kousky obratte teprve tehdy, kdyz se daji
snadno uvolnit z rodtu. Kdyz maso ulpi na rostu, znici
se jeho vldkna a vyte€e Stava.

Maso béhem grilovani nepropichujte. Mlize vytéci
Stava.

Pokud se na povrchu steaku objevi $tava, je maso
pripraveno jako medium (uvnitf rZzové, na navrchu
kfupavé hnéde).

Grilované pokrmy podavejte horké. Potraviny ihned
podavejte, neudrzujte je v teplém stavu, jinak bude
maso tuhé.



Kapajici tuk

Kapajici tuk se mize na topném télese vznitit a vést

ke kratkému vzplanuti a vzniku koute. Chcete-li tomu
zabranit, méli byste potraviny s vy§8im obsahem tuku

grilovat nad vodni lazni.

Casovaé

Takto provedete nastaveni

Po uplynuti doby

Zména Casu

Casova¢ muzete pouzivat jako minutku. Casovac gril

nezapina nebo nevypina.

Casova¢em muzete nastavit dobu az 99 minut.
Casova¢ mUzete pouzivat také pfi vypnutém grilu.

1. Tisknéte symbol (B, dokud se nerozsviti £\.
V indikatoru dasovade sviti {111
2. V oblasti nastaveni nastavte pozadovanou dobu
grilovani.
Po uplynuti doby uslysite signal. V indikatoru
gasovade sviti [Ji1. Po 10 sekundach se indikator
vypne.

Stisknéte symbol (D, v oblasti nastaveni nastavte
znovu ¢as.

17



Zakladni nastaveni

Vas$ pristroj ma rdzna zakladni nastaveni.
Tato zakladni nastaveni miizete pfizplsobit vasim
zvykim.

Zobrazeni Funkce
cc Zvuk signalu
] ;. . . , , , ,
U Potvrzovaci signal a signal nespravné obsluhy vypnuty
{ Zapnuty pouze signal nespravné obsluhy
£ Potvrzovaci signal a signal nespravné obsluhy zapnuty*
ch Doba, po kterou zni signal ukonceni ¢asovace
{10 sekund*
£ 30 sekund
3 1 minuta
cd Resetovani na zakladni nastaveni

0 Vypnuto

—_—

Zapnuto

*

18

Zakladni nastaveni



Zména zakladnich
nastaveni

Vypnuti bez ulozeni

Giril musi byt vypnuty.
1. Zapnéte gril.

2. Do 10 sekund po zapnuti pfistroje tisknéte
symbol (D na 4 sekundy. Na pravém displeji blika
cc, na levém displeji sviti 2.

3. Tisknéte symbol (D, dokud na pravém displeje
neblika pozadovany Udaj.

4. V oblasti nastaveni nastavte pozadovanou hodnotu.
5. 4 sekundy tisknéte symbol (D.
Nastaveni se ulozi.

K opusténi zakladniho nastaveni vypnéte gril hlavnim
vypinacem. Zmény se neuloZi.

ry

Osetrovani a cisténi

VN

Vypusténi vody

Nepouzivejte vysokotlaké nebo parni Gistice.

Pozor, nebezpedi popaleni! Pied ¢isténim nechte gril
Uplné vychladnout.

Gril vycistéte po kazdém pouziti. Pripalené zbytky
neni jinak mozné snadno odstranit.

Pokud je voda pfi vypousténi jesté horka, nalijte
do ni nejprve studenou vodu, aby vychladla!

K vypusténi vody postavte pod vypustny kohout
teplotné odolnou nadobu. Oto¢enim packy o 90°

smérem dolll oteviete kohout. Otocenim packy
nahoru az po doraz poté zaviete kohout.
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Cisténi kovovych éasti

Cisténi grilovaciho rostu

Lavové kameny

Sklokeramicka deska a kryt
ze sklokeramiky

Nevhodné cistici prostredky

20

Kovové &asti umyijte vlaznym roztokem s neagresivnim
Cisticim prostfedkem, otfete dosucha a vylestéte.

Vyvarujte se Skrabani a drhnuti, protoze by doslo
k trvalému poskrabani. Odolna znedisténi uvolnéte
mékkym kartaéem nebo namodte.

Ruéné vycistéte grilovaci rost jemnym mycim
prostfedkem. Na smaltovaném grilovacim rostu
nepouzivejte kyselé tekutiny (citronova Stava, ocet
atd.).

Pripalené zbytky neseSkrabujte, ale nechte odmogit
v roztoku s mycim prostredkem.

Velmi vlhké lavové kameny vysuste v troubé pfi

200 °C. Tim mUzete zabranit pfipadnému vytvoreni
plisné.

Mala znegisténi odstrante vihkou utérkou nebo teplym
roztokem s neagresivnim Cisticim prostredkem.

Zbytky d&isticiho prostfredku umyjte studenou vodou,
plochu dobfe otfete dosucha.

V Zzadném pfipadé nepouzivejte houby s drsnym
povrchem nebo abrazivni prostfedky. Také chemicky
agresivni Gistici prostiedky, jako spreje na ¢isténi
trouby nebo odstrarfiovage skvrn, nesmite pouZivat.

Grilovaci rost, vanu na lavové kameny a kryt
ze sklokeramiky nemyijte v mycce.



Odstranéni poruch

Casto je piiinou poruchy pouha mali¢kost.
Nez kontaktujete zakaznicky servis, prectéte si
nasledujici informace.

Zobrazeni Chyba Opatreni

Zadné Napajeni je pferuseno. Zkontrolujte pfislusny domovni jisti¢ pro pfistroj.
Zkontrolujte podle jinych elektrospotiebicd, zda
nedoslo k vypadku proudu.

F blika Ovladaci panel je vihky Ottete ovladaci panel nebo odstrarte predmét.
panel | y p p
nebo na ném lezi Poté stisknéte libovolné tlacitko.
predmét.
FyY Doslo k prehrati Vyckejte, dokud elektronika dostate¢né nevychladne.
p ycKe| Y
elektroniky a pfistroj Poté stisknéte libovolné tladitko.
se vypnul.
Fa Pristroj se pouzival pfili§ ~ Mizete gril okamzité znovu zapnout.

dlouho a vypnul se.
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Zakaznicky servis

Cislo E a ¢islo FD

22

Pokud se musi pristroj opravit, je vam k dispozici nas
zaékaznicky servis. Adresu a tel. &islo nejblizsiho
servisniho mista naleznete v tel. seznamu. Uvedena
centra zakaznického servisu vam také rada sdéli
servisni mista ve vasem okoli.

Pokud kontaktujete nas zakaznicky servis, uvedte
¢islo E a ¢islo FD pristroje. Typovy &titek s Cisly
naleznete na pfistroji. Data vaseho pfistroje mizete
ihned zapsat do poli¢ek nize, abyste je v pfipadé
poruchy nemuseli dlouho hledat.

Cislo E FD
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Nalezy zwrécié
punkty

Przed zabudowa
Usunaé w sposob przyjazny

dla srodowiska

Uszkodzenia transportowe
Podtaczenie do pradu

Ustawienie i podtaczenie

uwage na ponizsze

Doktadnie przeczyta¢ niniejsza, instrukcje obstugi.
Dopiero wtedy mozna bezpiecznie i prawidtowo
obstugiwac urzadzenie.

Instrukcje obstugi i montazu nalezy zachowac.
W przypadku przekazania urzadzenia, zataczyé
instrukcie.

Urzadzenie rozpakowac i usuna¢ opakowanie
w sposob przyjazny dla srodowiska.

To urzadzenie zostato oznaczone zgodnie z Dyrektywa
Europejska 2002/96/WE dotyczaca starych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). Dyrektywa podaje
zasady obowiazujace w catej UE dotyczace zwrotu

i recyklingu starych urzadzen.

Urzadzenie po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢.
W przypadku uszkodzen transportowych nie
podtaczaé urzadzenia.

Jezeli przewdd przytaczeniowy jest uszkodzony,
nalezy, aby unikna¢ zagrozenia, go wymieni¢ przez
specjaliste, przeszkolonego przez producenta.
Prosze zwrdci¢ uwage na specjalng instrukcje
montazu.
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Wskazowki dotyczace

bezpieczenstwa

Bezpieczne uzytkowanie

Przegrzany olej i ttuszcz

Goracy grill

Pokrywa z ceramiki szklanej

26

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
w prywatnych gospodarstwach domowych.
Urzadzenia nalezy uzywacé tylko do przygotowywania
potraw.

Do grillowania nie uzywa¢ wegla drzewnego lub
innych paliw!

Osoby doroste i dzieci nie moga uzytkowaé
urzadzenia bez nadzoru,

— jesli nie sa do tego zdolne fizycznie lub psychicznie,
- lub jesli nie posiadaja odpowiedniej wiedzy

i doswiadczenia pozwalajacego na prawidtowe

i bezpieczne uzytkowanie urzadzenia.

Dzieci nie moga, sie bawi¢ urzadzeniem.

Ostroznie, niebezpieczenstwo pozaru! Przegrzany olej
lub inny tuszcz tatwo sie zapala. Nigdy nie
pozostawia¢ goracego oleju lub ttuszczu. Nigdy nie
gasi¢ palacego sig oleju lub tuszczu woda.

Ptomienie zgasi¢ przez przykrycie. Wytaczy¢
urzadzenie.

Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenia! Urzadzenie
jest podczas pracy gorace. Ociekajacy tuszcz moze
sie krotko zapali¢. Uwaga na dzieci!

Ostroznie, niebezpieczenstwo pozaru! Nigdy nie
przechowywa¢ palnych przedmiotow (np. srodkow
czyszczacych, sprayow) w szufladach lub
przegrodkach pod urzadzeniem.

Niebezpieczenstwo spiecia! Nigdy nie prowadzi¢ kabli
przytaczeniowych urzadzen elektrycznych przez
goracy grill. 1zolacja kabla moze sie stopi¢.

Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenia! Pokrywa
z ceramiki szklanej moze by¢ natozona dopiero po
catkowitym ochfodzeniu sie urzadzenia. Nigdy nie
wilaczaé grilla z natozong pokrywa.



Czyszczenie Po uzyciu grill nalezy wytaczy¢. Po kazdym uzyciu
nalezy wyczysci¢ ochtodzony grill.
Ttuste zanieczyszczenia moga sie zapalic.

Naprawy Niefachowo wykonywane naprawy sa niebezpieczne.
Niebezpieczenstwo spiecial Naprawy moze
wykonywaé wytacznie przez nas przeszkolony technik
serwisowy.

Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wytaczy¢
bezpiecznik w instalacji domowej. Powiadomic¢

serwis!
Przyczyny
uszkodzen
Twarde i ostre przedmioty Jesli na ostone lub pokrywe z ceramiki szklanej

upadnie twardy lub ostry przedmiot, moze to
spowodowaé jej uszkodzenie.

Pokrywa z ceramiki szklanej = Pokrywa z ceramiki szklanej moze by¢ natozona
dopiero po catkowitym ochfodzeniu sie urzadzenia.
Nigdy nie witacza¢ grilla z natozona, pokrywa. Nie
uzywac pokrywy jako powierzchni do odstawiania
przedmiotow lub podtrzymujacej ciepto.

Przed pierwszym
uruchomieniem

Kamienie wulkaniczne Przed pierwszym uruchomieniem wyja¢ kamienie
wulkaniczne z opakowania i wtozy¢ je do pojemnika
na kamienie wulkaniczne.

Podgrzewanie grilla Girill i akcesoria gruntownie wyczysci¢ przed
pierwszym uzyciem. Nastepnie podgrza¢ grill bez
produktéw do grillowania przez kilka minut na
najwyzszym poziomie. Ma to na celu usuniecie
zapachu nowego urzadzenia.
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Panstwa nowe urzadzenie

Tutaj zaprezentujemy Panstwu nowe urzadzenie
i dostarczymy informacji dotyczacych akcesoriow
znajdujacych sie w zestawie.

To jest Panstwa nowy
grill z kamieniami
wulkanicznymi

1 Pokrywa z ceramiki
szklanej

2 Kratka

3 Pojemnik na kamienie
wulkaniczne

4 Grzatka grilla
5 Pole obstugi

28



Pole obstugi

Wskazania dla Wyswietlacz
Poziom grillowania -9 timera
Cieplo resztkowe H/R

Symbol podgrzewania °C

O A+

Pole obstugi przetacznika Zakres ustawien
gtownego (D do ustawiania poziomu grillowania
do ustawiania timera

Pole obstugi
timera

Pola obstugi Jesli wcisnie sie jakis symbol, aktywowana jest dana

funkcja.

Wskazowka Pola obstugi nalezy utrzymywac¢ zawsze suche.

Wilgo¢ wptywa na dziatanie.
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Wskaznik ciepta
resztkowego

Girill posiada dwupoziomowy wskaznik ciepta
resztkowego.

Jezeli na wy$wietlaczu pojawi sie H, grill jest jeszcze
goracy. Jezeli grill sie ochtodzi, wskaznik zmienia sie
na k. Wskazanie gasnie, jezeli grill wystarczajaco sie
ochtodzi.

Girill czysci¢ dopiero wtedy, gdy zgasnie wskaznik
ciepta resztkowego.

Grzatka grilla

& Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenia! Grzatka
podczas pracy jest goraca! Kratke i grzatke dotykac
tylko, gdy urzadzenie jest ochtodzone.

Prosze zauwazy¢, ze grzatka grilla podczas grillowania
automatycznie wiacza i wytacza sie. Jest to zjawisko
normalne.

Po zdjeciu kratki mozna odchyli¢ grzatke po bokach
do gory. Jezeli grzatka jest odchylona do gory,
pozostaje ona wylaczona ze wzgledow
bezpieczenstwa.

Pojemnik na kamienie
wulkaniczne

Przed pierwszym uruchomieniem wyjaé kamienie
wulkaniczne z opakowania i wlozyé je do pojemnika
na kamienie wulkaniczne.

Kapiel wodna
Przed kazdym uzyciem napetni¢ pojemnik grilla woda.
llos¢ wody zalezy od tego, czy potrawy beda
grillowane z lub bez kamieni wulkanicznych.
& Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenia! Jezeli

podczas uzupetniania woda dostanie sie na goraca
kratke lub grzatke grilla, powstanie para wodna.
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Ustawienie grilla

Wiaczanie
i wytaczanie grilla

Wskazowka

Ustawienie grilla

Ustawienie poziomu
grillowania

Grill wtacza i wylacza sie za pomoca przetacznika
gtéwnego.

Wihaczanie: Wcisna¢ symbol (D Wskazanie nad
przetacznikiem gtoéwnym swieci sie. Girill jest teraz
gotowy do pracy.

Whytaczanie: Wcisnaé symbol (D, do momentu
wygasniecia wskazania nad przetacznikiem gtownym.
Grill jest wytaczony. Wskaznik ciepta resztkowego
Swieci do momentu wystarczajacego ochtodzenia
grilla.

Grill wytacza sie¢ automatycznie, jezeli poziom
grillowania ustawiony jest na O przez dtuzej niz
20 sekund.

W zakresie regulacji ustawi¢ zadany poziom
grillowania.

Poziom grillowania 1 = niska moc
Poziom grillowania 9 = najwyzsza moc

1. Grill wiaczy¢ za pomoca przetacznika gtéwnego.
Na wskazniku poziomu grillowania éwieci sie {}
i symbol ».

2. Poruszaé przycisk zakresu ustawien do pojawienia
sie we wskazaniu zgdanego poziomu grillowania.

) 0 |||||||||||||||||||||||||||IWII|||||||||||||||||||||||||||||||+ ©

f -




Zmiana poziomu grillowania

Wytaczenie poziomu
grillowania

Podgrzewanie grilla

Zabezpieczenie
przed przegrzaniem

Automatyczne
ograniczenie
czasowe
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Ustawi¢ w zakresie ustawien zadany poziom
grillowania.

Zakres ustawien ustawic na O.

Produkty do grillowania natozy¢ dopiero po uptywie
czasu podgrzewania. Symbol podgrzewania wytacza
sie. Na poziomie podgrzewania grill nagrzewa sie na
petnej mocy. Nastepnie moc zmniejsza sie poprzez
wiaczanie i wytaczanie grzatki, w celu osiagniecia
statej temperatury dla danego poziomu.

Czas podgrzewania wynosi, w zaleznosci od
ustawionego poziomu grillowania 8 do 10 minut.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem wyfacza
ogrzewanie grilla w przypadku jego przegrzania.
Na wyswietlaczu migaja na przemian F i Y.
Odczeka¢ do wystarczajacego ochtodzenia grilla.
Nastepnie dotyka¢ dowolne pole obstugi.

Jezeli grill zbyt dlugo pracuje i nie jest zmienione
ustawienie, aktywuje sie automatyczne ograniczenie
czasowe.

Nastepuje przerwa w ogrzewaniu grilla.

Na wyswietlaczu migaja na przemian F i 5.

Po dotknieciu dowolnego pola obstugi wskazanie
gasnie. Mozna ponownie dokona¢ ustawien.

Aktywowanie ograniczenia czasowego zalezy od
ustawionego poziomu grillowania.



Grillowanie nad kamieniami

wulkanicznymi

Ustawienie grilla

Girill stuzy do grillowania nad kamieniami
wulkanicznymi lub w formie kapieli wodne;.

Kamienie wulkaniczne zachowuja wypromieniowane
ciepfo grzatki grilla i oddaja intensywny, rownomierny
rozktad ciepta.

1. Zdja¢ kratke a grzatke grilla odchyli¢ do géry.
Wyja¢ z urzadzenia pojemnik na kamienie
wulkaniczne.

2. Napetié pojemnik grilla do dolnego oznaczenia
700 ml wody.

-

3. Wyja¢ kamienie wulkaniczne z opakowania

i wlozy¢ je do pojemnika na kamienie wulkaniczne.
Pojemnik na kamienie wulkaniczne wtozy¢ do
urzadzenia.




Uzupetnianie wody

Spuszczanie wody

Wymiana kamieni
wulkanicznych

34

VAN

4. Odchyli¢ grzatke grilla do gory, natozyé kratke.

5. Poziom grillowania ustawi¢ zgodnie z tabela.
Grill podgrza¢ zgodnie z tabela. Nastepnie
potozy¢ na ruszcie produkty do grillowania.

Ze wzgledu na tluszcz ociekajacy na grzatke grilla lub
gorace kamienie wulkaniczne powstaje dym.
Ociekajacy tluszcz moze sie krotko zapalic.

Przed kazdym nowym procesem grillowania
sprawdzi¢ stan wody w pojemniku grilla. W razie
potrzeby dola¢ wody do dolnego oznaczenia.

Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenia! Jezeli
podczas uzupetniania woda dostanie sie na goraca
kratke lub grzatke grilla, powstanie para wodna.

Jezeli podczas spuszczania woda jest goraca, dolaé¢
zimnej wody w celu ochtodzenial

W celu spuszczania wody ustawi¢ pod kurkiem
spustowym naczynie odporne na temperature.
Odkreci¢ kurek, obracajac dzwignie o 90° w dot.
Nastepnie zamkna¢ kurek, obracajac dzwignie do
oporu do gory.

Kamienie wulkaniczne wchtaniajac ociekajacy ttuszcz
i sg nasycone, jezeli kamienie staty sie ciemne.
Nalezy wtedy wymieni¢ kamienie wulkaniczne.
Odpowiednie kamienie wulkaniczne do grilla sg

dostepne w specjalistycznych sklepach lub w naszym
serwisie.




Grillowanie w formie kapieli wodnej

Uzupetnianie wody

Spuszczanie wody

VN

Podczas grillowania w formie kapieli wodnej
grillowane mieso stanie si¢ bardziej soczyste ze
wzgledu na unoszaca sie pare wodna.

1. Zdja¢ kratke a grzatke grilla odchyli¢ do gory.
Wyja¢ z urzadzenia pojemnik na kamienie
wulkaniczne.

2. Napetni¢ pojemnik grilla do gérnego oznaczenia
2,5 | wody.

3. Odchyli¢ grzatke grilla do géry, natozy¢ kratke.

4. Poziom grillowania ustawi¢ zgodnie z tabela.
Grill podgrza¢ zgodnie z tabela. Nastepnie
potozy¢ na ruszcie produkty do grillowania.

Podczas grillowania zwraca¢ uwage na poziom wody
w pojemniku grilla. W razie potrzeby dola¢ wody do
gornego oznaczenia.

Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenia! Jezeli
podczas uzupetniania woda dostanie sie na goraca
kratke lub grzatke grilla, powstanie para wodna.

Jezeli podczas spuszczania woda jest goraca, dolaé¢
zimnej wody w celu ochfodzenial

W celu spuszczania wody ustawi¢ pod kurkiem
spustowym naczynie odporne na temperature.
Odkreci¢ kurek, obracajac dzwignie o 90° w dot.
Nastepnie zamkna¢ kurek, obracajac dzwignie do
oporu do gory.
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Tabele i rady

Tabela grillowania Dane sa warto$ciami wytycznymi i dotycza
podgrzanego grilla. Wartosci roznia sie w zaleznosci
od rodzaju i ilosci produktéw do grillowania.
Produkty do grillowania natozy¢ dopiero po uptywie
czasu podgrzewania.

Produkty do grillowania nalezy przynajmniej raz

obrocié.
Produkty do grillowania Czas Ustawienie Ustawienie Czas
podgrzewania grillowania grillowania grillowania
w minutach  nad kamieniami ~ w formie w minutach
wulkanicznymi kapieli wodnej
Steki wotowe, medium, 2-3cm 12 7-8 9 8-10
Steki T-Bone, rozowe, 3 cm 12 5-6 6-7 10 - 15
Stek z karkowki wieprzowej, 12 6-7 7-8 12-16
bez kosci
Kotlety wieprzowe*, 2 cm 10 3-4 4-5 15-20
Kotlety jagniece, rézowe, 2cm 10 4-5 5-6 12-15
Piersi z kurczaka, 2 cm 10 4-5 5-6 15-20
Skrzydetka z kurczaka, 8 100 g 10 4-5 5-6 15-20
Sznycle z indyka, zwykte, 2cm 10 4-5 5-6 12-15
Stek z fososia**, 3 cm 10 2-3 3-4 20 - 25
Stek z tunczyka**, 2 cm 10 3-4 4-5 10-15
Pstrag***, caty, 200 g 10 4-5 5-6 12-15
Krewetki olbrzymie, a4 30 g 12 5-6 6-7 12-15
Hamburgery / klopsy, 1 cm 10 3-4 4-5 12-17
Szasztyki****, 4 100 g 10 2-3 3-4 17 - 25
Kietbasa z grilla, & 100 g 10 3-4 4-5 10-20
Warzywa***** 8 1-2 2-3 8-12

*

Nacia¢ wzdtuz kosci

Naoliwi¢ kratke

Naoliwi¢ skorke, przed obréceniem ponownie naoliwic¢

****  Czesto obracac

%% np. oberzyny, cukinie w plastrach 1 cm, papryki w ¢wiartkach

*k

*kk
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Porady dotyczace
grillowania
Jako$¢ miesa

Podgrzewanie grilla

Przygotowanie produktow
do grillowania

Naktadanie produktow
do grillowania

Obracanie produktow
do grillowania

Porady dotyczace grillowania

Efekt grillowania zalezy od rodzaju i jako$ci migsa
oraz Panstwa osobistego smaku. Kawatki do
grillowania powinny mie¢ ta sama grubosé¢. Dzieki
temu beda one réwnomiernie opieczone i pozostana
soczyste.

Grill zawsze nalezy podgrzaé. W ten sposob dzieki
intensywnemu promieniowaniu ciepta tworzy sig
skorka na powierzchni produktu do grillowania i nie
wycieka sok.

Aby unikna¢ wyschniecia powierzchni i polepszy¢
smak, posmarowac¢ produkty do grillowania lekko
olejem odpornym na temperature. Zwréci¢ uwage na
to, aby nie uzy¢ zbyt duzej ilosci oleju, w przeciwnym
wypadku istnieje niebezpieczenstwo pozarul!

Steki grillowa¢ zawsze nieposolone. W przeciwnym
wypadku wycieknie i straci si¢ woda i rozpuszczalne
sktadniki odzywcze.

Warstwe ttuszczu (np. z kotletow) usuna¢ dopiero po
grillowaniu, w przeciwnym wypadku migso stanie sie
mniej soczyste i aromatyczne.

Kawatki do grillowania potozy¢ bezposrednio na
kratke. W przypadku jednego kawatka do grillowania
potozy¢ go w miare mozliwosci na srodku kratki.

W ten sposob kawatek bedzie najlepiej grillowany.

Mieso obracaé, gdy na powierzchni nie wida¢ matych
kropli.
Kawatki do grillowania obraca¢ dopiero, gdy fatwo

mozna je zdja¢ z kratki. Jezeli migso trzyma sie kratki,
niszczy to wtokna i powoduje wyciekanie soku migsa.

Podczas grillowania nie naktuwaé miesa. W ten
sposéb stanie sie ono mniej soczyste.

Jezeli na powierzchni stekow pojawi sie sok z miesa,
to jest ono medium (w $rodku rozowe a na zewnatrz
chrupiace i brazowe).

Produkty grillowane nalezy podawa¢ gorace.
Produktéw grillowanych nie utrzymywa¢ w cieple,
gdyz stang sig tykowate.

37



Ociekajacy ttuszcz

Ociekajacy ttuszcz moze sie zapali¢ na grzatce

i doprowadzi¢ do krétkiego powstania ptomieni

i dymu. Aby to zredukowa¢, nalezy bardzo ttuste
potrawy grillowa¢ w formie kapieli wodne;j.

Timer

W celu wprowadzenia
ustawien nalezy

Po uptywie czasu

Dokona¢ korekty czasu
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Timera mozna uzywac réwniez jako zegara
kuchennego. Timer nie wiacza i wytacza grilla.

Za pomocg timera mozna ustawi¢ czas do 99 minut.
Timera mozna uzywac takze przy wytaczonym grillu.

1. Waisna¢ symbol (B do zaswiecenia
wskazania [3
Na wyswietlaczu timera $wieci {JL].

2. Ustawi¢ w zakresie ustawien zadany czas.

Po uplywie ustawionego czasu rozlega sie sygnat
akustyczny. Na wyswietlaczu timera $wieci [JiJ.
Po 10 sekundach wskazanie wytacza sie.

Weisna¢ symbol (D, ustawi¢ ponownie czas
w zakresie ustawien.



Ustawienia podstawowe

Urzadzenie to ma rozne ustawienia podstawowe.
Ustawienia te mozna dostosowa¢ w sposob
indywidualny.

Wyswietlacz Dziatanie

cc Sygnat akustyczny
0 Sygnat potwierdzenia i sygnat btedu obstugi sa wytaczone
{ Tylko symbol btedu obstugi jest wiaczony
c Sygnat potwierdzenia i sygnat bfedu obstugi sa wtaczone*

ch Czas sygnatu konczacego prace timera
[]
t 10 sekund*
2 30 sekund
3 1 minuta
co Powrét do ustawien podstawowych

t Wytaczony

—_—

Whaczony

*

Ustawienia podstawowe
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Zmiana ustawien
podstawowych

Wytaczanie bez
zapisywania

Girill musi by¢ wytaczony.
1. Wiaczyé grill.

2. W ciagu kolejnych 10 sekund wciska¢ symbol (B
przez 4 sekundy. W prawym wyswietlaczu miga
cc, wlewym 2.

3. Wcisnaé¢ symbol (D tak czesto, aby w prawym
wyswietlaczu pojawito sie zadane wskazanie.

4. Ustawi¢ w zakresie ustawien zadana wartosc.
5. Symbol (D wcisnaé przez 4 sekundy.
Ustawienie jest zapisane.

W celu opuszczenia ustawien podstawowych
wytaczyé grill za pomoca przetacznika gtéwnego.
Zmiany nie zostana zapisane.

Czyszczenie i pielegnacja

AN

Spuszczanie wody

40

Nie uzywac¢ myjek wysokocisnieniowych ani
parowych.

Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenia!l Przed
czyszczeniem catkowicie ochtodzi¢ grill.

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ grill. Przypalone
resztki jest bardzo trudno usunagé.

Jezeli podczas spuszczania woda jest goraca, dolaé¢
zimnej wody w celu ochfodzenial

W celu spuszczania wody ustawi¢ pod kurkiem
spustowym naczynie odporne na temperature.
Odkreci¢ kurek, obracajac dzwignie o 90° w dot.
Nastepnie zamkna¢ kurek, obracajac dzwignie do
oporu do gory.



Czyszczenie czesci
metalowych

Czyszczenie kratki

Kamienie wulkaniczne

Ostona i pokrywa
z ceramiki szklanej

Niewtasciwe srodki
czyszczace

Czesci metalowe czysci¢ przy uzyciu letniej wody
z roztworem $rodka myjacego i wypolerowac na
sucho.

Unika¢ drapania i szorowania, gdyz moga powstac¢
pozostajace rysy. Uporczywe zanieczyszczenia
usuna¢ za pomoca migkkiej szczotki lub namoczy¢.

Kratke czysci¢ recznie przy pomocy fagodnego
$rodka do zmywania. Do czyszczenia kratki nie
uzywac ptyndw (sok z cytryny, ocet, itd.),
zawierajacych kwas.

Przypalonych resztek jedzenia nie zdrapywac, tylko
namoczy¢é w wodzie z rotzworem $rodka myjacego.

Bardzo wilgotne kamienie wulkaniczne suszy¢
czasami w piekarniku w temperaturze 200 °C. W ten
sposdb zapobiega sie mozliwemu powstawaniu
plesni.

Usuna¢ drobne zanieczyszczenia wilgotna, $ciereczka,
lub cieptym roztworem wody z ptynem do mycia
naczyn.

Resztki ptynu do mycia naczyn zmy¢ zimna woda,
a nastepnie powierzchnie wytrze¢ do sucha.

Nigdy nie uzywac skrobiacych gabek i szorujacych
Srodkow czyszczacych. Nie uzywac¢ rowniez
agresywnych chemicznie srodkéw czyszczacych jak
$rodkéw do czyszczenia piekarnika lub do usuwania
plam.

Kratki, pojemnika na kamienie wulkaniczne i pokrywy
z ceramiki szklanej nie czy$ci¢ w zmywarce.
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Usuwanie usterek

W przypadku usterek czgsto chodzi o drobnostki.
Przed zawiadomieniem serwisu nalezy zwroci¢ uwage
na nastepujace wskazdwki.

Wskazanie Usterka Czynnosci

Brak Zasilanie elektryczne Skontrolowa¢ bezpieczniki urzadzenia.
zostaje przerwane. Na podstawie innych urzadzen sprawdzi¢ czy

przerwano zasilanie elektryczne.

Miga £ Pole obstugi jest Osuszy¢ pole obstugi lub zdja¢ przedmiot.
wilgotne lub lezy na Nastepnie dotyka¢ dowolne pole obstugi.
nim przedmiot.

FY Elektronika przegrzata Odczekaé¢ do wystarczajacego ochtodzenia
sie a urzadzenie zostafo  elektroniki. Nastepnie dotyka¢ dowolne pole obstugi.
wytaczone.

Fa Urzadzenie zbyt diugo Mozna natychmiast ponownie wiaczyé grill.

pracowato i wylaczyto sie.
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Serwis

Numer Ei FD

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, jestesmy do
Panstwa ustug. Adres i numer telefonu najblizszego
serwisu znajduje sie w ksigzce telefonicznej. Réwniez
podane centra serwisowe wskaza Panstwu najblizszy
serwis.

W przypadku wzywania naszego serwisu nalezy
poda¢ numer E lub numer FD urzadzenia. Tabliczka
znamionowa z numerami znajduje sie na urzadzeniu.
Aby w przypadku usterki tatwo znalez& numery, mozna
ponizej nanie$¢ dane urzadzenia.

Numer E FD
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Zakladné nastavenia

Zmena zakladnych nastaveni

Osetrovanie a Cistenie

Odstranenie portch

Zakaznicky servis
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Na ¢o musite dbat

Podrobne si preditajte tento ndvod na pouzitie. Len
vtedy mOzZete pristroj bezpe€ne a spravne obsluhovat.

Navod na pouzitie a navod na montaz si dobre
uschovajte. V pripade, ze pristroj predate alebo
poskytnete inej osobe, prilozte k nemu aj navody.

Pred montazou

Likvidacia v sulade s predpismi
na ochranu zivotného Vybalte pristroj a obal zlikvidujte v stlade s predpismi
prostredia na ochranu Zivotného prostredia.

Tento pristroj je ozna¢eny podla europskej smernice

2002/96/ES o elektrickom a elektronickom odpade

(waste electrical and electronic equipment - WEEE).
|

Smernica udava ramec pre spitné prijatie
a recyklaciu starych pristrojov s celoeurépskou

platnostou.

Poskodenie pri preprave Po vybaleni skontrolujte, &i pristroj nie je poSkodeny.
Ak bol pristroj pri preprave poskodeny, nesmiete ho
zapojit.

Elektrické pripojenie V pripade poskodenia privodného kabla, musi kabel

vymenit odbornik, ktory bol vySkoleny vyrobcom, aby
sa vylugili mozné nebezpedenstva.

Umiestnenie a pripojenie Postupuijte podla osobitného navodu na montaz.

46



Bezpeénostné
A pokyny

Bezpecna obsluha

Prehriaty olej a tuk

Horuci gril

Kryt zo sklokeramiky

Pristroj je ureny len pre pouZivanie v domacnosti.
Pristroj pouzivajte vyhradne na pripravu pokrmov.

V grile nepouzivajte drevené uhlie alebo podobné
palival

Dospeli a deti nesmu pouzivat pristroj bez dozoru,

- ked nemaju na to potrebné fyzické alebo mentalne
schopnosti,

- ked im chybaju vedomosti a skiisenosti potrebné
pre spravnu a bezpecnu obsluhu pristroja.

Nenechavajte deti hrat sa s pristrojom.

Pozor, nebezpedie poziaru! Prehriaty olej alebo tuk sa
rychlo vznietia. Horuci olej alebo tuk nenechavajte
nikdy bez dozoru. Horiaci olej alebo tuk nehaste nikdy
vodou. Plamene uduste tak, Ze ich zakryjete vekom.
Vypnite pristro;.

Pozor, nebezpedie popalenia! Pristroj sa behom
prevadzky zahrieva. Odkvapkavajuci tuk moze kratko
vzplanut. Zabrante pristupu deti k pristrojul

Pozor, nebezpedie poziaru! V zasuvkach alebo

policiach pod pristrojom nikdy neukladajte horlave
predmety (napr. Cistiace prostriedky, spreje).

Nebezpedie skratu! Nikdy nevedte privodné kable
elektrickych spotrebi¢ov ponad horuci gril. |zolacia
kabla sa méze roztavit.

Pozor, nebezpedie popalenia! Kryt zo sklokeramiky
polozte na pristroj az po jeho uplnom vychladnuti.
Gril nikdy nezapinajte s nasadenym krytom.

47



Cistenie

Opravy

Priciny poskodenia

Tvrdé a ostré predmety

Kryt zo sklokeramiky

Pred prvym pouzitim

Lavové kamene

Rozkurenie grilu

48

Po pouziti vypnite gril. Po kazdom pouZiti vyGistite
vychladnuty gril.
Mastné znedistenia sa m6zu vznietit.

Neodborné opravy su nebezpecéné. Nebezpedie Urazu
el. pradom! Opravy smie vykonavat len nami skoleny
technik zakaznickeho servisu.

Ak je pristroj poskodeny, vypnite isti¢ v poistkovej
skrinke. Zavolajte zakaznicky servis.

Ak na sklokeramicku dosku alebo na kryt zo
sklokeramiky spadnu tvrdé alebo ostré predmety,
moze dojst k poskodeniu.

Kryt zo sklokeramiky polozte na pristroj az po jeho
Uplnom vychladnuti. Gril nikdy nezapinajte

s nasadenym krytom. Kryt nepouzivajte ako
odkladaciu plochu alebo ako plochu na udrzovanie
teploty pokrmov.

Pred prvym pouZitim vyberte lavové kamene zo sacku
a naplnte nimi vanu na lavové kamene.

Pred prvym pouzitim dokladne vycistite gril a diely
prisluenstva. Gril potom bez pripravovanych potravin
rozkurte na niekolko minut s nastavenym max.
stuprfiom. Tym sa odstrani ,zapach novoty".



Novy pristroj

Tu sa zoznamite s novym pristrojom a ziskate
informacie o dodanom prislusenstve.

Toto je vas novy
lavovy gril

1 Kryt zo sklokeramiky

2 Grilovaci rost

3 Vana na lavové kamene

4 \Vyhrievacie teleso grilu
5 Ovladaci panel
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Ovladaci panel

Indikator Indikator
stupha grilovania  {-9 gasovada
zvySkového tepla  H/h

symbol predhriatia °C

O O+

Tlacidlo Plocha Tlacidlo
hlavného vypinaca D pre nastavenie stupfa grilovania Casovaca
pre nastavenie ¢asovaca

Tlacidla Ked sa dotknete jednej z ploch so symbolmi, aktivuje
sa prislusna funkcia.
Upozornenie Plochy tlagidiel musia byt vzdy suché.

Vlhkost negativne ovplyviiuje funkciu.
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Indikator

zvyskového tepla

Vyhrievacie teleso

grilu

Vana na lavové
kamene

Vodny kuperl

VN

Gril ma dvojstupriovy indikator zvyskového tepla.
Ak sa zobrazi H, je gril eSte hortci. Po dalSom

ochladeni grilu sa na indikatore ukaze k. Indikator
zhasne, ked'je gril uz dostato¢ne vychladnuty.

Girril Gistite az vtedy, ked indikator zvySkového tepla
uplne zhasne.

Pozor, nebezpedie popalenia! Vyhrievacie teleso je
pocas prevadzky horuce. Grilovacieho rostu

a vyhrievacieho telesa sa dotykajte iba vtedy, ked
pristroj vychladol.

Mozno si vSimnete, Zze sa vyhrievacie teleso grilu
behom grilovania automaticky zapina a vypina.
To je normalne.

Ked' vyberiete grilovaci rost, mézete vyhrievacie teleso
na jednej strane vyklopit nahor. Ked' je vyhrievacie
teleso zdvihnuté, zostane z bezpe&nostnych dévodov
vypnuté.

Pred prvym pouZitim vyberte lavové kamene zo sacku
a naplnte nimi vanu na lavové kamene.

Grilovaciu nadobu naplrite pred kazdym pouzitim
vodou. MnozZstvo vody zavisi od toho, ¢&i chcete
grilovat s lavovymi kamerimi alebo bez nich.

Pozor, nebezpedie obarenia! Ak sa pri doplfiovani
dostane voda na horuci grilovaci roét alebo na
vyhrievacie teleso grilu, vznika vodna para.
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Nastavenie grilu

Zapnutie a vypnutie
grilu

Upozornenie

Nastavenie grilu

Nastavenie stupna grilovania
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Gril zapnete a vypnete hlavnym vypinacom.

Zapnutie: Stlaéte symbol (D). Indikator nad hlavnym
vypinacom svieti. Gril je teraz pripraveny na
prevadzku.

Vypnutie: Tlaéte symbol () dovtedy, pokial indikator
nad hlavnym vypinatom nezhasne. Gril je vypnuty.
Indikator zvySkového tepla svieti az do dostatoéného
vychladnutia grilu.

Gril sa automaticky vypne, ked je stuperi grilovania
dihsie nez 20 sekund nastaveny na 0.

Na ploche pre nastavenie stupna grilovania nastavte
pozadovany stuperi grilovania.

vy

Stupeni grilovania 9 = maximalny vykon

1. Zapnite gril hlavnym vypinadom. Na indikatore
stupfia grilovania svieti [ a symbol ».

2. Prechadzajte prstom po pruzku pre nastavenie
stupna grilovania, pokial sa na indikatore stupna
grilovania neukaze pozadovany stuper.

0 |||||||||||||||||||||||||||M@I|||||||||||||||||||||||||||||||| + ©
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Zmena stupna grilovania

Vypnutie stupna grilovania

Predhriatie grilu

Poistka proti
prehriatiu

Automatickeé
obmedzenie doby

Na ploche pre nastavenie stupiia grilovania nastavte
pozadovany stupen grilovania.

Na ploche pre nastavenie stupria grilovania
nastavte O.

Grilované potraviny polozte na gril az po uplynuti doby
potrebnej na predhriatie grilu. Symbol predhriatia
zhasne. Pocgas doby predhrievania pracuje gril

s plnym vykonom. Potom sa vykon redukuje zapinanim
a vypinanim vyhrievacieho telesa, aby sa dosiahla
konstantna teplota pre dany stupen.

Doba predhrievania je v zavislosti od nastaveného
stupna grilovania 8 az 10 minut.

Poistka proti prehriatiu vypne pri prehriati grilu
vyhrievanie grilu. Na indikatore striedavo blikaju
F a Y. Vy&kaite, pokial gril dostato&ne nevychladne.
Potom stlacte lubovolné tlacidlo.

V pripade, Ze gril uz pracuje prili§ dlho a nezmenite
medzitym Ziadne nastavenie, aktivuje sa automatické
obmedzenie doby.

Vyhrievanie grilu sa prerusi. Na indikatore blika
striedavo F a .

Ked' stladite lubovolné tladidlo, blikanie zmizne.
Teraz mOzZete vykonat nové nastavenie.

Kedy sa obmedzenie doby aktivuje, zavisi od
nastaveného stupna grilovania.
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Grilovanie nad lavovymi kamenmi

Nastavenie grilu

54

Na vasom grile mozete grilovat nad lavovymi kamerimi
alebo nad vodnym kupelom.

Lavové kamene akumuluju palavu salajucu
z vyhrievacieho telesa grilu a umozfuju intenzivne
a rovnomerne rozlozenie tepla.

1. Zlozte grilovaci rost a vyklopte vyhrievacie teleso
grilu. Vyberte z pristroja variu na lavové kamene.

2. Naplnite grilovaciu nadobu 700 ml vody az po
spodnu znacku.

3. Vyberte lavové kamene zo sacku a vlozte ich do
vane na lavové kamene. Vlozte vanu na lavové
kamene do pristroja.

£
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Doplnenie vody

VAN

Vypustenie vody

Vymena lavovych kamenov

4. Sklopte vyhrievacie teleso grilu a polozte grilovaci
rost.

5. Stupen grilovania nastavte podla tabulky.
Gril predhrejte podla tabulky. Potom mézete
porozkladat potraviny pripravené na grilovanie.

Odkvapkavanim tuku na vyhrievacie teleso grilu
a horuce lavové kamene vznika dym.
Odkvapkavajuci tuk moéze kratko vzplanut.

Pred kazdym grilovanim skontrolujte hladinu vody
v grilovacej nadobe. Pripadne dolejte vodu az po
spodnu znacku.

Pozor, nebezpedie obarenia! Ak sa pri doplfiovani
dostane voda na horuci grilovaci roét alebo na
vyhrievacie teleso grilu, vznika vodna para.

Ked' je voda pri vypustani este horuca, nalejte do nej
najprv studenud vodu, aby vychladlal

Pred vypustanim vody postavte pod vypustny kohutik
tepelne odolnu nadobu. Otocenim packy o 90°
smerom nadol otvorte kohutik. Potom otoGenim packy
nahor az na doraz zavrite kohutik.

Lavové kamene absorbuju odkvapkavajuci tuk a su
nim nasytené, ak stmavnu. Vtedy sa lavové kamene
musia vymenit.

Lavové kamene vhodné pre vas gril zakupite
u Specializovaného predajcu alebo prostrednictvom
nasho zakaznickeho servisu.
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Grilovanie nad vodnym kupelom

Doplnenie vody

Vypustenie vody

56

VAN

Pri grilovani nad vodnym kupelom je grilované méso
vdaka stUpajucej vodnej pare StavnatejSie.

1. Zlozte grilovaci rost a vyklopte vyhrievacie teleso
grilu. Vyberte z pristroja variu na lavové kamene.

2. Naplnte grilovaciu nadobu 2,5 | vody aZ po hornt
znadku.

3. Sklopte vyhrievacie teleso grilu a poloZte grilovaci
rost.

4. Stupen grilovania nastavte podla tabulky.
Grril predhrejte podla tabulky. Potom mozete
porozkladat potraviny pripravené na grilovanie.

Pri grilovani kontrolujte hladinu vody v grilovacej
nadobe. Pripadne dolejte vodu aZ po hornu znacku.

Pozor, nebezpecie obarenia! Ak sa pri doplfiovani
dostane voda na horuci grilovaci rost alebo na
vyhrievacie teleso grilu, vznika vodna para.

Ked' je voda pri vypustani este horuca, nalejte do nej
najprv studenud vodu, aby vychladla!

Pred vypustanim vody postavte pod vypustny kohutik
tepelne odolnu nadobu. Otocenim packy o 90°
smerom nadol otvorte kohutik. Potom otoGenim packy
nahor az na doraz zavrite kohutik.



Tabulky a tipy

Tabulka grilovania Udaje v tabulkach majti iba orientacny charakter
a platia pre predhriaty gril. Udaje sa mozu v zavislosti
od druhu a mnozZstva grilovanych potravin odliSovat.

Grilované potraviny polozte na gril az po uplynuti doby
potrebnej na predhriatie grilu.

Grilované potraviny obracajte aspon raz.

Grilované potraviny Doba Nastavenie Nastavenie Doba
predhriatia pri grilovani pri grilovani  grilovania
vminitach  nad lavovymi nad vodnym v minGtach

kamenmi kapelom

Hovadzi steak, medium, 2-3cm 12 7-8 9 8-10

T-bone steak, ruzova farba, 3cm 12 5-6 6-7 10- 15

Steak z bravéovej krkovice, 12 6-7 7-8 12-16

bez kosti

Brav€ové kotlety*, 2 cm 10 3-4 - 15-20

Jahfacie kotlety, ruzova farba, 10 4-5 5-6 12-15

2cm

Kuracie prsia, 2 cm 10 4-5 5-6 15-20

Kuracie kridla, a 100 g 10 4-5 5-6 15-20

Morc¢aci rezen, prirodny, 2 cm 10 4-5 5-6 12-15

Lososovy steak™, 3 cm 10 2-3 3-4 20-25

Steak z tuniaka**, 2 cm 10 3-4 4-5 10-15

Pstruh***, cely, 200 g 10 4-5 5-6 12-15

Velké krevety, a 30 g 12 5-6 6-7 12-15

Hamburger / frikadely, 1 cm 10 3-4 4-5 12-17

Sasliky**** 4100 g 10 2-3 3-4 17 - 25

Grilovana klobasa, 4 100 g 10 3-4 4-5 10-20

Zelening***** 8 1-2 2-3 8-12

*

Narezat pozdiz kosti.

Grilovaci rost potrite olejom.

KoZzu dobre potrite olejom, pred obratenim este raz potrite olejom.
=+ Casto obracajte.

**** napr. baklazan, cukety v platkoch hrubych 1 cm, paprika na $tvrtky.

*k

*kk
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Tipy pre grilovanie
Kvalita masa

Predhriatie grilu

Priprava potraviny pre
grilovanie

VloZenie grilovanych potravin

Obracanie grilovanych
potravin

Tipy pre grilovanie
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Vysledok grilovania zavisi od druhu a kvality méasa

a od vasej individualnej chuti. Kusky grilovaného mésa
by mali byt ¢o moZno rovnako hrubé. Tak zhnednu
rovhomerne a zostanu pekne Stavnaté.

Gril vzdy predhrejte. To umozni, Ze intenzivnym
tepelnym vyzarovanim sa na grilovanych potravinach
vytvori kdrka a potom z nich nemdze vytekat Stava.

Ak chcete zabranit vysuSeniu povrchu a zvyraznit
chut, potrite grilované potraviny zlahka olejom
vhodnym pre grilovanie (odolnym vodéi vysoke;j
teplote). Dbajte na to, aby ste nepouzili prili§ mnoho
oleja, inak hrozi nebezpedenstvo poziaru!

Steaky grilujte vzdy neosolené. Inak by mohla vytiect
voda a rozpustné Ziviny a potraviny tak stratia tieto
cenné latky.

Tukovu vrstvu (napr. na kotlete) odstrarite az po
grilovani, inak méso strati $tavu a arému.

Grilované kusky poloZzte priamo na rost. Ak grilujete
iba jeden kusok, polozte ho pokial mozno do stredu
roStu. Tak sa najlepSie vydari.

Méso obratte, ked na povrchu uvidite kvapdc&ky.

Grilované kusky obratte az vtedy, ked sa daju lahko
uvolnit z rostu. Ked méso zostane na roste prilipnuté,
znicia sa jeho vlakna a vytedie Stava.

Maso pocas grilovania neprepichujte. MoZe vytiect
Stava.
Ak sa na povrchu steaku objavi Stava, je méso

pripravené ako medium (vo vnutri ruzové a navrchu
chrumkavo hnedé).

Grilované pokrmy podavajte horuce. Potraviny ihned
podavajte, neudrzujte ich v teplom stave, inak méso
stuhne.



Kvapkajuci tuk

Kvapkajuci tuk sa moze na vyhrievacom telese
vznietit, o povedie ku kratkodobému vzniku ohna

a dymu. Ak tomu chcete zabranit, mali by ste
potraviny s vy§§im obsahom tuku grilovat nad vodnym
kupelom.

Casovaé

Nastavenie sa robi
nasledovne

Po uplynuti doby

Zmena doby

Casova¢ mozete pouzivat ako kuchynsku minutku.
Casovac¢ gril nezapina a ani ho nevypina.

Casova&om mozete nastavit dobu a2 99 minit.
Casova¢ mozete pouzivat aj pri vypnutom grile.

1. Tlagte symbol (D dovtedy, pokial sa
nerozsvieti [3
Na indikatore dasovada svieti 1.

2. Na ploche pre nastavenie Gasovada nastavte
pozadovany €as grilovania.

Po uplynuti doby zaznie signal. Na indikatore

dasovada svieti [Jii. Po 10 sekundach sa indikator

vypne.

Stlagte symbol (D, na ploche pre nastavenie
¢asovaca nastavte novu dobu.
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Zakladné nastavenia

Vas pristroj ma rézne zakladné nastavenia. Tieto
zakladné nastavenia mozete prispdsobit vasim
zvyklostiam.

Zobrazenie Funkcia

cc

Zvuk signalu

0 Potvrdzovaci signal a signal nespravnej obsluhy su vypnuté
{ Zapnuty je len signal nespravnej obsluhy

£ Potvrdzovaci signal a signal nespravnej obsluhy st zapnuté*

ch Doba trvania signalu, ze ¢asovac je ukonéeny
{10 sekand*
£ 30 sekund
31 minuata
cl Resetovanie na zakladné nastavenie

t Vypnuté

—_—

Zapnuté

*
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Zmena zakladnych
nastaveni Gril musi byt vypnuty.
1. Zapnite gril.

2. V priebehu nasledovnych 10 sekund tladte
symbol (D nepretrzite 4 sekundy. Na pravom
displeji blika £, na lavom displeji svieti ¢.

3. Stladajte symbol (B dovtedy, pokial na pravom
displeji neblika pozadovany Udaj.

4. Na ploche pre nastavenie nastavte pozadovanu
hodnotu.

5. 4 sekundy tladte nepretrzite symbol (D.
Nastavenie sa uloZi.

Vypnutie bez ulozenia Zakladné nastavenie opustite tak, ze gril vypnete
hlavnym vypina¢om. Zmeny nebudu uloZené.

Osetrovanie a Cistenie

Nepouzivajte vysokotlakové alebo parné cistice.

& Pozor, nebezpedie popalenia! Pred Gistenim nechajte

gril Gplne vychladnut.

Giril vycistite po kazdom pouziti. V opaénom pripade
sa pripalené zvysky daju uz len velmi tazko odstranit.

Vypustenie vody Ked' je voda pri vypustani este horuca, nalejte do nej

najprv studenud vodu, aby vychladla!

Pred vypustanim vody postavte pod vypustny kohutik

tepelne odolnu nadobu. Otocenim packy o 90°

smerom nadol otvorte kohutik. Potom oto&enim packy

nahor az na doraz zavrite kohutik.
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Cistenie kovovych éasti

Cistenie grilovacieho rostu

Lavové kamene

Sklokeramicka doska a kryt
zo sklokeramiky

Nevhodné cistiace
prostriedky

62

Kovové &asti umyte teplym alkalickym umyvacim
prostriedkom a vytrite ich dosucha, az sa budu
lesknut.

Neskrabte ani nedrhnite, pretoze by doslo k vzniku
trvalych Skrabancov. Odolné znedistenia uvolnite
mékkou kefou alebo ich nechajte odmodit.

Grilovaci rost vygistite ruéne miernym umyvacim
prostriedkom. Na smaltovanom grilovacom roste
nepouzivajte kyslé tekutiny (citronova $tava, ocot atd.).

Pripalené zostatky nezoSkrabuijte, ale ich nechajte
odmodit v roztoku s alkalickym umyvacim
prostriedkom.

Velmi vihké lavové kamene vysuste v rure pri 200 °C.
Tym modzete zabranit pripadnému vytvoreniu plesne.

Malé znedistenia odstrante vihkou utierkou alebo
teplym alkalickym umyvacim prostriedkom.

Zvysky umyvacieho prostriedku umyte studenou
vodou, plochu vytrite dobre dosucha.

V Ziadnom pripade nepouzivajte Spongie s drsnym
povrchom alebo abrazivne prostriedky. Ani chemicky
agresivne cistiace prostriedky, ako spreje na Cistenie
rury na pecenie alebo odstrariovace $kvin, nesmiete
pouzivat.

Grilovaci rost, vanu na lavové kamene a kryt zo
sklokeramiky neumyvajte v umyvacke riadu.



Odstranenie poruch

Casto je pri€inou poruchy iba nejaka mali¢kost.
Predtym, nez budete kontaktovat zakaznicky servis, si
precitajte nasledovné informacie.

Zobrazenie Chyba Opatrenie

Ziadne Napajanie prudom Skontrolujte domovu poistku cez ktoru je pristroj
je prerusené. napajany. Skontrolujte podla inych

elektrospotrebicov, ¢i nedoslo k vypadku pridu.

F blika Ovladaci panel je vlhky Otrite ovladaci panel od vlhkosti alebo predmet
alebo na rfiom lezi nejaky  z neho odstrarite. Potom stladte fubovolné tlagidlo.
predmet.

FY Elektronika sa prehriala  Vyc&kajte, pokial elektronika dostatocne
a vypla pristroj. nevychladne. Potom stlaéte lubovolné tladidlo.

Fa Pristroj sa pouzival Gril mozete okamzite znovu zapnut.

prili§ dlho a vypol sa.
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Zakaznicky servis

Cislo E a ¢islo FD

64

V pripade, Ze sa musi pristroj opravit, je vam

k dispozicii na$ zakaznicky servis. Adresu a tel. Sislo
najblizsieho servisného miesta najdete v tel. zozname.
Uvedené centra zakaznickeho servisu vam tiez radi
povedia, kde sa vo vaSom okoli nachadzaju servisné
miesta.

V pripade, Ze budete kontaktovat nas zakaznicky
servis, uvedte &islo E a ¢&islo FD pristroja. Typovy
Stitok s Cislami najdete na pristroji. Data vasho
pristroja mézete ihned' zapisat do dole uvedenych
poli¢ok, aby ste ich v pripade poruchy nemuseli dlho
hladat.

Cislo E FD
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