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Na sto morate obratiti paznju

Prije ugradnje

Reciklirati prema zastiti
okolisa
|

Transportne Stete

Elektri¢ni priklju¢ak

Postavljanje i prikljucivanje

Molimo Vas procitajte paZljivo ove upute za upotrebu.
Samo tada moZete sigurno i ispravno rukovati
uredajem.

Dobro saduvajte upute za upotrebu i upute za
montazu. Ako ovaj uredaj prosljedujete dalje, prilozite
mu ove upute.

Ispakirajte uredaj i reciklirajte pakiranje prema zastiti
okolisa.

Ovaj uredaj je oznac¢en odgovarajuéim Europskim
smjernicama 2002/96/EG za elektri¢ne i elektronicke
stare uredaje (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Smjernica odreduje okvir za
vazecée povratke i iskoriStavanje starih uredaja koje
vrijedi na podrué¢ju EU-a.

Provjerite uredaj nakon ispakiravanja. U sluéaju
transportne Stete se uredaj ne smije prikljuditi.

Ako je ostecen priklju¢ni vod mora se isti izmijeniti od
strane struénjaka koji je Skolovan od proizvodaca, da
bi se sprijecile opasnosti.

Molimo Vas obratite paZnju na specijalne upute
montiranja.



Sigurnosne
A upute

Sigurno rukovanje

Pregrijano ulje i mast

Vruci rostilj

Pokrov od staklene keramike

Ovaj je uredaj namijenjen samo za privatna
domascinstva. Upotrebljavajte uredaj iskljuéivo za
pripremu hrane.

Ne upotrebljavajte drveni ugljen ili sli¢na goriva za
rostilj!

Odrasle osobe i djeca ne smiju nikada rukovati
uredajem bez nadzora,

— ako fizi¢ki ili psihi¢ki za to nisu u stanju,

— ili ako im nedostaje znanja i iskustva ispravno i
sigurno rukovati uredajem.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Oprez, opasnost od pozara! Pregrijano ulje ili mast se
brzo zapaljuju. Nikada ne ostavljajte vruc¢e ulje ili mast
bez nadzora. Nikada ne gasite zapaljeno ulje ili mast
vodom. Ugusite plamen dekom. Iskljucite uredaj.

Oprez, opasnost od oprzivanja! Uredaj postaje vruce
pri radu. Ulje koje kaplie moze se nakratko zapaliti.
Drzite djecu podalje!

Oprez, opasnost od pozara! Ne spremajte nikada
zapaljive predmete (npr. sredstva za CiSéenje, sprejne
limenke) u ladice ili pretince ispod uredaja.

Opasnost od kratkog spoja! Ne vodite nikada

priklju¢ni kabel elektriénog uredaja preko vruceg
rostilja. 1zolacija kabla se moze istopiti.

Oprez, opasnost od oprzivanja! Postaviti pokrov od
staklene keramike tek nakon $to se uredaj u
potpunosti ohladio. Ne ukljuéujte nikada rostilj sa
postavljenim pokrovom.



Ciscéenje

Popravci

Uzroci Stete

Tvrdi i ostri predmeti

Pokrov od staklene keramike

Prije prve upotrebe

Kamen lave

Zagrijte rostilj

Iskljucite rostilj nakon koristenja. Odistite ohladeni
rostilj nakon svake upotrebe.
Masne mrlje se mogu zapaliti.

Nemjerodavni popravci su opasni. Opasnost od
strujnog udara! Popravke smije provesti samo od nas
Skolovani tehnigar servisne sluzbe.

Ako je uredaj defektan iskljucite osigura¢ u ormariéu
za osigurace. Pozovite servisnu sluzbu.

Ako tvrdi i ostri predmeti padnu na zastitu staklene
keramike ili na pokrov staklene keramike mogu nastati
Stete.

Postaviti pokrov od staklene keramike tek nakon $to
se uredaj u potpunosti ohladio. Ne ukljuéujte nikada
rostilj sa postavljenim pokrovom. Ne upotrebljavajte
pokrov nikada kao prostor za odlaganje ili kao
povrsinu za odrzavanije topline.

Izvadite prije prve upotrebe kamena lave iz vrecice i
postavite kamene lave u spremnik za kamene lave.

Ocistite temeljito rostilji dijelove dodatne opreme prije
prve upotrebe. Zagrijete zatim rostilj bez hrane na
nekoliko minuta na najvi§em stupnju. Na taj se nadin
otklanja miris novog proizvoda.



Vas novi uredaj

Ovdje c¢ete upoznati Vas novi uredaj i dobit ¢ete
informacije o isporu¢enoj dodatnoj opremi.

To je Vas novi rostilj
sa kamenom lave

Pokrov od staklene keramike

Resetka rostilja
Spremnik za kamen lave
Girijace tijelo rostilja
Sklopka

Pogonska lampica

O O b WON =



Sklopka i pogonska

lampica

Grijace tijelo rostilja

VN

Spremnik za kamen

lave

Vodena kupka

VAN

Sklopkom namjestate snagu grijanja rostilja. Ovdje
mozete namjestiti snagu grijanja neprekidno
namjestiti. Okrenite nakon rostiljanja sklopku na 0 da
biste iskljucili uredaj.

Pogonska lampica svijetli ako je rostilj uklju€en i
upozorava od opeklina.

Oprez, opasnost od oprzivanja! Grijace tijelo postaje
vruce za vrijeme rada. Doticite reSetke rostilja i grijace
tijelo samo ako se uredaj ohladio.

Mozda se primijetili da se grijace tijelo roétilja za
vrijeme rostiljanja automatski uklju€uje i iskljucuje.

To je normalno.

Kada skinete resetke roétilja mogu se grijaca tijela
izdi¢i sa strane. Kada je grijaée tijelo izdignuto, ostaje
isto iz sigurnosnih razloga isklju¢eno.

Izvadite prije prve upotrebe kamena lave iz vredice i
postavite kamene lave u spremnik za kamene lave.

Napunite spremnik rostiljanja prije svakog koristenja
vodom. Koliina voda ovisi o tome da li Zelite roétiljati
sa ili bez kamena lave.

Oprez, opasnost od oprzivanja! Dospije li nakon
nadopunjavanja voda na vruce reSetke rostilja ili na
grijace tijelo nastaje vodena para.



Namjestiti rostilj

Rostiljanje iznad
kamena lave

Mozete Vasim rostiliem rostiljati iznad kamena lave ili
iznad vodene kupke.

Kamen lave pohranjuje isijanu toplinu grijaceg tijela
rostilja i daje intenzivno i ravhomjerno rasporedivanje
topline.

Kod roétiljanja iznad vodene pare postaje rostiljano
meso socnije zbog vodene pare koja se uzdize.

1. Skinite reSetke rostilja i podignite grijace tijelo
rostilja. Izvadite spremnik za kamen lave iz uredaja.

2. Napunite 700 ml vode u spremnik rostilja do donje
oznake.

3. Izvadite kamen lave iz vrecice pakiranja i stavite ga
u spremnik za kamen lave. Umetnite spremnik
kamena lave u uredaj.




Nadoliti vodu

Ispustiti vodu

Izmijenite kamen lave

4. Spustite grijace tijelo rostilja, postavite resetke
roétilja.

5. Zagrijete rostilj na oko 8-12 minuta na najve¢em
stupnju. Zatim mozete staviti hranu na roétil].
Namjestite stupanj rostiljanja prema tabeli.

Zbog masti koja kaplje na grijace tijelo rostilja i na

vruéi kamen lave moze nastati dim. Ulje koje kaplje

moze se nakratko zapaliti.

Provjerite prije svakog novog postupka rostiljanja
stanje vode u spremniku rostilja. Po potrebi nadoliti
vodu do donje oznake.

Oprez, opasnost od oprzivanja! Dospije li nakon
nadopunjavanja voda na vruce reSetke rostilja ili na
grijace tijelo nastaje vodena para.

Ukoliko je voda kod ispustanja jo$ vruca, ulijte prvo
hladnu vodu da se ohladi!

Postavite vatrostalnu posudu kod ispustanja vode
ispod pipe za ispustanje. Otvorite pipu tako da da
okrenete rucku za 90° prema dolje. Zatvorite zatim
pipu tako da okrenete ruc¢ku do kraja prema gore.

Kamen lave upija mast koja je iscurila i napunjen je
ako kamen potamni. Tada se kamen lave mora
izmijeniti.

Odgovarajuci kamen lave za rostilj dobit ¢ete kod
Vaseg stru¢nog trgovca ili nase servisne sluzbe.




Rostiljanje iznad
vodene kupke

Nadoliti vodu

Ispustiti vodu

Zastita od
pregrijavanja

10

1. Skinite reSetke rostilja i podignite grijaée tijelo
rostilja. lzvadite spremnik za kamen lave iz uredaja.

2. Napunite 2,5 | vode u spremnik rostilja do gornje
oznake.

3. Spustite grijace tijelo rostilja, postavite redetke
rostilja.
4. Zagrijete rostilj na oko 8-12 minuta na najve¢em

stupnju. Zatim mozete staviti hranu na rostil].
Namjestite stupanj rostiljanja prema tabeli.

Kod rostiljanja obratite paznju na nivo vode u
spremniku rostilja. Po potrebi nadoliti vodu do gornje
oznake.

Oprez, opasnost od oprzivanja! Dospije li nakon
nadopunjavanja voda na vruc¢e reSetke rostilja ili na
grijace tijelo nastaje vodena para.

Ukoliko je voda kod ispustanja jo$ vruéa, ulijte prvo
hladnu vodu da se ohladi!

Postavite vatrostalnu posudu kod ispustanja vode
ispod pipe za ispustanje. Otvorite pipu tako da da
okrenete ru¢ku za 90° prema dolje. Zatvorite zatim
pipu tako da okrenete ru¢ku do kraja prema gore.

Zastita od pregrijavanja iskljuCuje pri pregrijavanju
rostilja grijace tijelo. Ako se je rostilj dovoljno ohladio
ukljuéuje se samostalno ponovno grija¢ rostilja.



Tabele i savjeti

Tabela rostiljanja Podaci u tabeli su smjernice i vrijede za pregrijani
rostilj. Vrijednosti mogu varirati prema vrsti i koli¢ini
hrane za rostiljanje.

Ovdje mozete namjestiti snagu grijanja neprekidno.
Moguce je da za Vasu namjenu optimalna snaga leéi
izmedu dva stupnjal

Okrenite hranu na rostilju najmanje jednom.

Hrana za rostilj Predgrijavanje Pozicija sklopke Pozicija sklopke Vrijeme
na stupnju 9 u za rostiljanje za rostiljanje rostiljanja u
minutama iznad kamena iznad vodene = minutama

lave kupke

Govedi stejk, medium, 2-3cm 12 8-9 8-9 8-10

T-Bone-stejk, roza, 3 cm 10 7-8 8-9 10-15

Stejk svinjske vratine, bez kosti 10 8-9 8-9 12-16

Svinjski kotlet*, 2 cm 8 7-8 8-9 15-20

Janjedi kotlet, roza, 2 cm 10 7-8 8-9 8-12

Pile¢a prsa, 2 cm 10 7-8 8-9 15-20

Pile¢a krilca, 8 100 g 10 7-8 8-9 15-20

Pureéi odrezak, naravski, 2 cm 10 7-8 8-9 12-15

Stejk lososa**, 3 cm 7-8 8-9 20-25

Kotlet tune*, 2 cm 7-8 8-9 10-15

Pastrva***, cijela, 200 g 10 7-8 8-9 12-15

Veliki $kampi, 8 30 g 10 7-8 8-9 12-15

Hamburgeri / pljeskavice, 1 cm 10 7-8 8-9 12-17

Saslik™** 2100 g 8 7-8 8-9 17 - 25

Kobasica za pe€enje, a100g 10 7-8 8-9 10-20

Povrée***** 8 7-8 8-9 8-12

*

Rezati uzduz kosti

Nauljiti reSetku rostilja

Dobro nauljiti kozu, nauljit ponovno prije okretanja

#+*x Cesto okretati

*** npr. patlidzani, tikvice u kolutiéima od 1 cm, Cetvrtine paprike

*%

*kk
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Savjeti za rostiljanje
Kakvocéa mesa

Predgrijati rostilj

Pripremiti hranu za rostiljanje

Staviti hranu za rostiljanje
na rostilj

Okrenite hranu za rostiljanje

Savjeti za rostiljanje

12

Rezultat rostiljanja ovisan je od vrste i kakvoce mesa i
ovisi o VaSem osobnom ukusu. Komadi koji se
rostiljaju trebali bi po mogucnosti biti jednake debljine.
Tako se prze ravnomjerno i ostaju socni.

Predgrijte uvijek rostilj. Tako se moze uslijed
intenzivnog zragenja topline stvoriti kora na povrSini
hrane koju przite i sok ne moze otjecati.

Da bi se sprijegilo isuSivanje na povr$ini i da bi se
pobolj$ao ukus, namazite hranu koju przite lagano
uliem otpornim na toplinu. Obratite paznju na to da ne
upotrebljavate previSe ulja, jer inace postoji opasnost
od pozaral

Rostiljajte stejk uvijek neslan. Voda i otopive hranjive
tvari mogu inace isteci i izgubiti se.

Odstranite sloj masnoce (npr. na kotletu) tek nakon
rostiljanja jer ¢e meso u protivnom izgubiti sok i
aromu.

Stavite hranu za rostiljanje direktno na resetke. Kod
samo jednog komada hrane stavite ga po moguénosti
na sredinu reSetke. Tako ¢e uspjeti najbolje.

Okrenite meso, ako su na povrsini vidljive male
kapljice.

Okrenite komad koiji rostiljate tek kad se isti da lagano
skinuti sa reSetke. Ako meso ostane zalijepljeno za
reSetku rostilja unistavaju se vlakna i istjece sok iz
mesa.

Ne bodite meso za vrijeme rostiljanja. Sok moze
isteci.

Ako na povrsini stejka izlazi sok iz mesa onda je meso
medium (unutra roza a vani hrskavo smede).

Servirajte izrostiljanu hranu vrucu.
Ne drzite izrostiljanu hranu toplom jer postaje zilavo.



Mast koja curi

Mast koja je iscurila moze se zapaliti na grijacem tijelu
i dovesti do stvaranja plamena i dima. Da bi se to
smanjilo trebala bi se hrana koja sadrzi puno
masnoce rostiljati iznad vodene kupke.

Njega i €is¢enje

VN

Ispustiti vodu

Ocistiti metalne dijelove

Ciséenje resetke rostilja

Ne upotrebljavajte visokotlacne Gistace ili Sista¢ na
paru.

Oprez, opasnost od oprzivanja! Pustite da se rostilj
prije ¢iS¢enja u potpunosti ohladi.

Ocistite rostilj nakon svakog koristenja. Zapeceni
ostaci se inace daju tesko otkloniti.

Ukoliko je voda kod ispustanja jo$ vruéa, ulijte prvo
hladnu vodu da se ohladi!

Postavite vatrostalnu posudu kod ispustanja vode
ispod pipe za ispustanje. Otvorite pipu tako da
okrenete ruc¢ku za 90° prema dolje. Zatvorite zatim
pipu tako da okrenete ru¢ku do kraja prema gore.

Operite metalne dijelove toplom sapunicom a potom
ih ispolirajte na suho.

Sprjecavajte grebanje i grubo ¢iscenje, jer u
protivnom mogu nastati ogrebotine. Zakorjele
prijavstine skinite samo sa mekom &etkom ili ih
namodite.

Odistite resetku rostilja rué¢no sa blagim sredstvom za
¢iscenje. Ne koristite tekuéine koje sadrze kiselinu
(limunov sok, ocat, itd.) na emajliranoj resetki za
rostilj.

Ne grebite zapecene ostatke hrane, veé ih namodite
u luzini sredstva za Gisc¢enja.

13



Kamen lave

Zastita od staklene keramike
i pokrov od staklene keramike

Neprikladna sredstva
za Ciséenje

14

Osusite jako vlazne kamene lave povremenu u peénici
na 200 °C. Tako se moze sprijeciti eventualno
nastajanje plijesni.

Otklonite lagana onecisc¢enja vlaznom krpim ili toplom
sapunicom.

Ostaci sredstva za ¢iSc¢enje oberite Sistom vodom,
zatim dobro obriSite povrsine na suho.

Ne koristite ni u kojem sluc¢aju spuzve koje grebu ili
gruba sredstva za &iS¢enje. | kemijski agresivna
sredstva za ¢iSéenja poput spreja za pecnicu ili
odstranjiva¢ mrlja ne smiju se upotrebljavati.

Ne perite reSetku rostilja i pokrov od staklene
keramike u perilici za posude.



Servisna sluzba

Ako se uredaj mora popraviti, stoji Vam na
raspolaganju servisna sluzba. Adresa i telefonski broj
najblize servisne sluzbe naci ¢ete u telefonskom
imeniku. | navedeni centri servisnih sluzbi rado ¢e
Vam navesti servisnu sluzbu u Vasoj blizini.

E-broj i FD broj Ako zatraZite servisnu sluzbu, navedite E-broj i FD-broj
uredaja. Tipska plocica sa brojem nalazi se na
uredaju. Da u slu¢aju smetnje ne morate dugo traziti,
mozete odmah ovdje unijeti podatke Vaseg uredaja.

E-broj FD

15
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Amire ugyelnie kell

A beszerelés elott

Kdrnyezetkimélé
artalmatlanitas

A szallitasi sériilések

Villamos bekotés

Felallitas és bekotés

B

Olvassa el gondosan a hasznalati Utmutatot. Csak igy
tudja a késziilékét biztosan és helyesen kezelni.

Orizze meg gondosan a hasznalati és szerelési
utmutatot. Ha a késziiléket masnak adja, adja at az
utmutatokat is.

Csomagolja ki a késziiléket, és gondoskodjon a
csomagolodanyag kornyezetkiméld artalmatlanitasarol.

Ez a késziilék a regi elektromos és elektronikus
berendezésekrél sz6l6 2002/96/EK szamu europai
iranyelv (waste electrical and electronic equipment —
WEEE) szerint van jeldlve. Az iranyelv a régi
késziilékeknek az egész EU-ban érvényes visszavétele
és hasznositasa kereteit irja el6.

Ellendrizze a kicsomagolas utan a késziiléket!
A szallitas alatt megsériilt késziiléket nem szabad
bekétni!

Ha a késziilék csatlakozovezetéke megsériilt, a
veszélyek elkeriilésének érdekében, a gyarté altal
kioktatott szakembernek ki kell cserélnie.

Vegye figyelembe a specialis szerelési utmutatot!

17



Biztonsagi
A utalasok

Biztos kezelés

Talheviilt olaj és zsir

Forré grill

Uvegkeramia fedél

18

Ez a késziilék kizarolag a haztartasokban vald
hasznalatra szolgal. A késziiléket kizarolag ételek
elkészitésére szabad hasznalni.

Ne hasznaljon a grillhez faszenet vagy hasonlo
tlizel6anyagot.

A felnéttek és a gyermekek nem hasznalhatjak
felligyelet nélkiil a késziiléket,

- ha fizikailag vagy szellemileg erre nem alkalmasak

- vagy nincs elég tudasuk és tapasztalatuk a késziilék
helyes és biztonsagos hasznalatahoz.

Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel!

Figyelem, tlizveszely! A tulforrosodott zsir vagy olaj
gyorsan langra lobbanhat. Soha ne hagyja a forro
olajat vagy zsirt felligyelet nélkiil. Az ég6 olajat vagy
zsirt nem szabad vizzel oltani. A langot egy feddvel
kell elfojtani. Kapcsolja ki a késziiléket.

Figyelem, a megégés veszélye! A késziilék az
tizemelésnél forro lesz. A lecsepeg6 zsir réviden
fellobbanhat. Tartsa tavol a gyerekeket!

Figyelem, t(izveszély! Soha ne taroljon éghet6
anyagokat (pl. tisztitdszert vagy sprayt) a késziilék
alatti fiokban vagy rekeszekben!

A rovidzarlat veszélye! A villamos késziilékek
csatlakozdkabeleit soha ne vezesse a forro grill f6l6tt.
A kabel szigetelése megolvadhat.

Figyelem, a megégés veszélye! Az livegkeramia
fedelet a késziilék teljes leh(ilése utan kell felhelyezni.
Soha ne kapcsolja be a grillt, ha a keramiafedél fel
van rakva.



Tisztitas

Javitas

A fellép6 karok okai

Kemény és hegyes targyak

Uvegkeramia tetd

Az els6 hasznalat
elott

Lavakovek

A grill felfiitése

Hasznalat utan kapcsolja ki a késziiléket. Tisztitsa
meg a grillt minden hasznalat utan.
A zsiros szennyezédések meggyulladhatnak.

A szakszer(itlen javitas veszélyes. Az aramiités
veszélye! Javitasokat csak a vev8szolgalat
megfeleléen kioktatott technikusa végezhet.

Ha a késziilek meghibasodott, a biztositészekrenyben
le kell kapcsolni a biztositot. A vevészolgalathoz kell
fordulni.

Az Uvegkeramia feliiletre esé kemény és hegyes
targyak karokat okozhatnak.

Az Uvegkeramia tet6t a késziilék teljes lehdlése utan
kell felhelyezni. Soha ne kapcsolja be a grillt, ha a
keramiafedél fel van rakva. Az livegkeramia felliletet
nem szabad lerakdhelyként vagy melegen tarto
helyként hasznalni.

Az els6 hasznalat el6tt vegye ki a lavakoveket a
zacskobdl és toltse be a lavaké-tartoba.

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg alaposan a grillt
és a tartozékrészeket. Néhany percre flitse fel az lires
grillt a legmagasabb kapcsoléallasban. Ezaltal
megsziintethet6 az uj késziilékre jellemz6 szag.
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Ez az On Gj késziiléke

Itt ismeri meg az Uj késziilékét, és itt kap tajékoztatot a
keésziilek rendelkezésre allo tartozékarol.

Ez az On (j
lavakoves grillje

tivegkeramia fedél

grillrostély
lavakd-tarto
grillfiit6test

kapcsolo

O O b WON =

m(ikédésjelzé lampa

20



Kapcsolo és

mukodésjelz6 lamp

GrillfGtotest

Lavako-tarto

Vizfiirdd

VN

A kapcsolodval allitja be a grill f(itételjesitményét.

A futételjesitmeny fokozatmentesen szabalyozhato.

A grillezés utan, a késziilék kikapcsolasahoz, allitsa a
kapcsolét ,0" allasba.

A mukodésjelzé lampa vilagit, ha a késziilék be van
kapcsolva és ov az esetleges megégestdl.

Figyelem, a megégés veszélye! A flitétest az
Uzemelés alatt forro lesz. Csak akkor érintse meg a
grillrostélyt és a flitétestet, ha a késziilék lehdilt.

Talan észreveszi, hogy a fiit6test a grillezés alatt
automatikusan be- és kikapcsolodik. Ez normalis
dolog.

Ha leveszi a grillrostélyt, oldalra felhajthatja a
fitétestet. Ha a f(it6test fel van hajtva, biztonsagi
okokbdl kikapcsolva marad.

Az elsd hasznalat elétt vegye ki a lavakdveket a
zacskobdl és toltse be a lavaké- tartoba.

Toltse meg a grilltartalyt minden lizemeltetés el6tt
vizzel. A vizmennyiség attol fligg, hogy lavakdvekkel,
vagy anélkil szeretne-e grillezni.

Figyelem, a leforrazddas veszélye! Ha a feltdltésnél viz
kertil a forrd grillrostélyra vagy a flitétestre, akkor
vizg6z keletkezik.
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A grill beallitasa

Grillezés a lavakovek
folott

22

A késziilékével a lavakd vagy a vizflirdd folott
grillezhet.

A lavakdvek taroljak a f(itétest altal kisugarzott hét és
intenziv, egyenletes héelosztast biztositanak.

A vizfiird6 feletti grillezésnél a hus a felszalld vizgéz
altal zaftosabb marad.

1. Vegye le a grillrostélyt és hajtsa fel a grillfitStestet.
Vegye ki a készilékbél a lavaké-tartot.

2. Toltsén be 700 ml vizet a grilltartalyba, az alsé
jelolésig.

3. Vegye ki a lavakdveket a csomagolasbol, és rakja
be a lavaké-tartoba. A lavaké-tartot rakja be a
késziilékbe.




Viz utantoltése

A viz leeresztése

A lavakovek cseréje

VN

4. Hajtsa le a grillfiit6testet és helyezze fel a
grillrostélyt.

5. A grillt kb. 8-12 percig a legmagasabb fokozaton
eld kell fteni. Ezutan felfektetheti a hust, vagy amit
grillezni akar. Allitsa be a grillfokozatot a
tablazatnak megfeleléen.

A grillfitétestre és a forro lavakdvekre lecsepegd zsir
kovetkeztében flst keletkezik.
A lecsepegd zsir réviden fellobbanhat.

Minden uj grillezés elétt ellendrizni kell a viz szintjét a
grilltartalyban. Sziikség esetén potolja a vizet az also
jelolésig.

Figyelem, a leforrazodas veszélye! Ha a feltdltésnél viz
keril a forrd grillrostélyra vagy a f(t6testre, akkor
vizg6z keletkezik.

Amennyiben a viz a leeresztésénél még tul meleg
lenne, 6ntsén hozza hideg vizet, hogy lehdiljén.

A viz leeresztéséhez tegyen egy héallo edényt a
lefolyocsap ala. A csap nyitasahoz hajtsa 90 fokban
lefelé a kart. Utana zarja el a csapot Ugy, hogy a kart
ttkozésig felfelé forgatja.

A lavakévek felszivjak a lecsepegd zsirt és
telitédésiiket sétét szinlik mutatja. A kdveket ezutan ki
kell cserélni.

A késziilékéhez a megfelel6 lavakovek a
szakkereskeddnél vagy a vevészolgalatunknal
szerezhetd be.
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Grillezés a vizfiirdo
folott

Viz utantdltése

VAN

A viz leeresztése

Tulforrosodas elleni
védelem
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1. Vegye le a grillrostélyt és hajtsa fel a grillftStestet.
Vegye ki a késziilekbél a lavaké-tartot.

2. Téltsén be 2,5 | vizet a grilltartalyba, a felsé
jeldlesig.

3. Hajtsa le a grillf(itétestet és helyezze fel a
grillrostélyt.

4. A grillt kb. 8-12 percig a legmagasabb
kapcsoldallasnal el kell flteni. Ezutan felfektetheti
a hust, vagy amit grillezni akar. Allitsa be a
grillfokozatot a tablazatnak megfeleléen.

A grillezésnél tigyelni kell a grilltartalyban lévé
vizszintre. Szilkség esetén toltson fel vizet a felsd
jelolésig.

Figyelem, a leforrazddas veszélye! Ha a feltdltésnél viz
keriil a forrd grillrostélyra vagy a f(itétestre, akkor
vizg6z keletkezik.

Amennyiben a viz a leeresztésénél még tul meleg
lenne, 6ntsdn hozza hideg vizet, hogy lehdljon.

A viz leeresztéséhez tegyen egy hdallo edényt a
lefolydcsap ald. A csap nyitasahoz hajtsa 90 fokban
lefelé a kart. Utana zarja el a csapot ugy, hogy a kart
litkdzésig felfelé forgatja.

A tulforrosodas elleni védelem a késziilék tulzott
felforrosodasa esetén kikapcsolja a grillfitést. A grill
megfeleld lehlilése utan a grillfités automatikusan Ujra
bekapcsolodik.



Tablazatok és tippek

Grilltablazat A tablazatban szereplé adatok iranyértékek és
eléfitott grillre vonatkoznak Az értékek a grillezett
élelmiszerek fatajatol és mennyiségétdl fliggéen
valtozhatnak.

A teljesitmeny fokozatmentesen szabalyozhato.
Lehetséges, hogy az On alkalmazasi esetében az
optimalis teljesitmény két fokozat kozott van,

Legalabb egyszer forditsa meg a grillezett ételt.

Grillezett éleimiszer Eléfiitési ido a ,9” Kapcsoldallas a Kapcsoloallas a Grillezési
kapcsoloallasban, lavakdvek folotti vizfiirdo folotti  id6
percben megadva. grillezésnél grillezésnél percben

Marha steak, médium. 2-3cm 12 8-9 8-9 8-10

T-bone steak, rézsaszint, 3cm 10 7-8 8-9 10-15

Sertés steak, csont nélkiil 10 8-9 8-9 12 - 16

Sertéskaraj*, 2 cm 8 7-8 8-9 15- 20

Baranyborda, rézsaszint, 2 cm 10 7-8 8-9 8-12

Csirkemell, 2 cm 10 7-8 8-9 15 - 20

Csirkeszarny, 100 grammonként 10 7-8 8-9 15-20

Pulykaszelet, natur, 2 cm 10 7-8 8-9 12-15

Lazacszelet**, 3 cm 8 7-8 8-9 20 -25

Tonhalszelet**, 2 cm 8 7-8 8-9 10 - 15

Pisztrang***, egészben, 200g 10 7-8 8-9 12-15

Orias garnéla, 30 grammonként 10 7-8 8-9 12-15

Hamburger / fasirt, 1 cm 10 7-8 8-9 12-17

Saslik****, 100 grammonként 8 7-8 8-9 17 - 25

Grillkolbasz, 100 grammonként 10 7-8 8-9 10-20

Zoldség*™*** 8 7-8 8-9 8-12

*  acsont mentén be kell vagni

a grillrostélyt be kell olajozni

a bért jol be kell kenni olajjal, majd a forditas el6tt még egyszer be kell kenni
gyakran meg kell forditani

pl. padlizsan, cukkini 1 cm vastag szeletekben, negyed paprika

*k
*kk
*hkkk

Fkkkk
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Grillezési tippek

Hasminéség

A grill eléfiitése

A grillezend6 élelmiszer
elékészitése

A grilldarabok felfektetése

A hus megdforditasa

Grillezési tippek

26

A grillezés eredménye fligg a hus min6éségétél és az
On személyes izlésétdl. A grilldarabok lehetleg
legyenek egyforma vastagsaguak. igy egyenletesen
barnulnak és zaftosak maradnak.

Fltse el6 mindig a grillt. igy az intenziv h8sugarzas
kdvetkeztében a grillezett élelmiszer fellletéen kialakulo
kéreg megakadalyozza a zaft kifolyasat.

A feliilet kiszaradasanak elkeriilése és a jobb iz
érdekében ajanlatos a grillezendé ételt vékonyan
bekenni héallé olajjal. Ne hasznaljon tul sok olajat,
kilonben tlzveszély 1ép fell

Ne so6zza be soha grillezés elétt a steaket. Kiilénben
kilép a viz és az oldott tApanyag és veszend6be megy.

A zsirréteget (pl. karajnal) csak a grillezés utan
tavolitsa el, killdnben nem lesz zaftos a hus és elveszti
aromajat.

Fektesse kdzvetleniil a rostélyra a husszeleteket, vagy
amit grillezni akar. Ha csak egy darabot akar grillezni,
akkor rakja ezt lehetdleg a rostély kézepére. igy
sikeriil a legjobban.

Forditsa meg a hust, ha a fellileten mar nem lathatok
cseppek.

Csak akkor forditsa meg a grilldarabokat, ha kdnnyen
levalaszthatok a rostélyrol. Ha a hus a rostélyhoz
ragad, a rostok tonkremennek és a hus leve kifolyik.

A grillezés alatt ne szurja meg a hust. A zaft kifolyhat.

Ha a steak feliiletén huslé jelenik meg, a hus médium
(bellil rozsaszin(i és kiviil ropogdsan barna).

A grillételt melegen kell talalni. A grillételt ne tartsa
melegen, kiilldnben ragos lesz.



LecsOpogo zsir

A lecsopdgd zsir a flitétesten begyulladhat és rovid
lang- és flistképzédéshez vezethet.

Ennek csokkentése céljabol ajanlatos az erésen
zsirtartalmu ételeket a vizfiirdé f6l6tt grillezni.

Apolas és tisztitas

VN

A viz leeresztése

A fémrészek tisztitasa

A grillrostély tisztitasa

Ne hasznaljon nagynyomasu tisztitot vagy
g6zsugarzot!

Figyelem, a megégés veszélye! Csak akkor kezdje el
a tisztitast, ha teljesen lehfilt a grill.

Tisztitsa meg a grillt minden hasznalat utan. Kilonben
nagyon nehezen tavolithatok el a beégett
etelmaradékok.

Amennyiben a viz a leeresztésénél még tul meleg
lenne, 6ntsén hozza hideg vizet, hogy lehdiljén.

A viz leeresztéséhez tegyen egy héallo edényt a
lefolyocsap ala. A csap nyitasahoz hajtsa 90 fokban
lefelé a kart. Utana zarja el a csapot Ugy, hogy a kart
ttkdzésig felfelé forgatja.

A fémrészeket langyos mosogatoszer-oldattal mossa
le, majd szarazon polirozza.

Keriilie a lekaparast és a surolast, kiildnben
maradando karcolasok keletkeznek. A makacs
szennyezédéseket puha kefével kell eltavolitani, vagy
le kell aztatni.

A grillrostélyt kézzel kell tisztitani, enyhe hatasu
mosogatoszerrel. Ne hasznaljon savtartalmu
folyadékot (citromlé, ecet stb.) a zomancozott
fellleten.

A beégett ételmaradékot ne kaparja le, hanem
aztassa le mosogatoszeres vizzel.

27



Lavakovek

Uvegkeramia feliiletek

Nem alkalmas tisztitészerek
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A nagyon nedves lavakdveket idénkent 200 °C
hémérsékleten meg kell szaritani a siitében. Igy
elkeriilhet6 az esetleges penészképzddés.

A konnyl szennyez8dések nedves ruhaval vagy meleg
mosogatoszeres vizzel tavolithatok el.

Az ételmaradékokat hideg vizzel kell lemosni, majd a
feliletet jol szarazra kell t6roini.

Ne hasznaljon karcold szivacsot vagy suroloszert.
Vegyileg agressziv tisztitoszereket, pl. siitétisztitot
vagy folteltavolitot sem szabad hasznalni.

A grillrostélyt, a lavaké-tartot és az livegkeramia tetét
ne tisztitsa a mosogatogépben.



Vevoszolgalat

E-szam és FD-szam

Ha a késziilékét javitani kell, vevészolgalatunk
rendelkezésére all. A legkdzelebbi vevészolgalat cimét
és telefonszamat a telefonkonyvben talalja meg.

A megadott vevdszolgalati kozpontok is szivesen
megneveznek egy szakembert a kdzelében.

Ha a vevészolgalatunkhoz fordul, sziveskedjen
megadni a késziiléke E-szamat és FD-szamat.

A késziiléken talalhato adattabla tartalmazza ezeket
a szamokat. Hogy meghibasodas esetén ne kelljen
sokig keresnie, beirhatja rogton ide a keésziiléke
adatait.

E-szam FD
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Nalezy zwrécié
punkty

Przed zabudowa
Usunaé w sposob przyjazny

dla srodowiska

Uszkodzenia transportowe
Podtaczenie do pradu

Ustawienie i podtaczenie

uwage na ponizsze

Doktadnie przeczyta¢ niniejsza, instrukcje obstugi.
Dopiero wtedy mozna bezpiecznie i prawidtowo
obstugiwac urzadzenie.

Instrukcje obstugi i montazu nalezy zachowac.
W przypadku przekazania urzadzenia, zataczyé
instrukcje.

Urzadzenie rozpakowac i usunaé opakowanie
w sposob przyjazny dla srodowiska.

To urzadzenie zostato oznaczone zgodnie z Dyrektywa
Europejska 2002/96/WE dotyczaca starych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). Dyrektywa podaje
zasady obowigzujace w catej UE dotyczace zwrotu

i recyklingu starych urzadzen.

Urzadzenie po rozpakowaniu nalezy sprawdzié.
W przypadku uszkodzen transportowych nie
podtaczaé urzadzenia.

Jezeli przewdd przytaczeniowy jest uszkodzony,
nalezy, aby unikna¢ zagrozenia, go wymieni¢ przez
specjaliste, przeszkolonego przez producenta.
Prosze zwroci¢ uwage na specjalng instrukcje
montazu.
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Wskazowki dotyczace

bezpieczenstwa

Bezpieczne uzytkowanie

Przegrzany olej i ttuszcz

Goracy grill

Pokrywa z ceramiki szklanej

32

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
w prywatnych gospodarstwach domowych.
Urzadzenia nalezy uzywacé tylko do przygotowywania
potraw.

Do grillowania nie uzywa¢ wegla drzewnego lub
innych paliw!

Osoby doroste i dzieci nie moga uzytkowaé
urzadzenia bez nadzoru,

— jesli nie sa do tego zdolne fizycznie lub psychicznie,
- lub jesli nie posiadaja odpowiedniej wiedzy

i doswiadczenia pozwalajacego na prawidtowe

i bezpieczne uzytkowanie urzadzenia.

Dzieci nie moga, sie bawi¢ urzadzeniem.

Ostroznie, niebezpieczenstwo pozaru! Przegrzany olej
lub inny tuszcz tatwo sie zapala. Nigdy nie
pozostawia¢ goracego oleju lub ttuszczu. Nigdy nie
gasi¢ palacego sig oleju lub tuszczu woda.

Ptomienie zgasi¢ przez przykrycie. Wytaczy¢
urzadzenie.

Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenia! Urzadzenie
jest podczas pracy gorace. Ociekajacy tuszcz moze
sie krotko zapali¢. Uwaga na dzieci!

Ostroznie, niebezpieczenstwo pozaru! Nigdy nie
przechowywa¢ palnych przedmiotow (np. srodkow
czyszczacych, sprayow) w szufladach lub
przegrodkach pod urzadzeniem.

Niebezpieczenstwo spiecia! Nigdy nie prowadzi¢ kabli
przytaczeniowych urzadzen elektrycznych przez
goracy grill. 1zolacja kabla moze sie stopi¢.

Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenia! Pokrywa
z ceramiki szklanej moze by¢ natozona dopiero po
catkowitym ochfodzeniu sie urzadzenia. Nigdy nie
wilaczaé grilla z natozong pokrywa.



Czyszczenie Po uzyciu grill nalezy wytaczy¢. Po kazdym uzyciu
nalezy wyczysci¢ ochtodzony grill.
Ttuste zanieczyszczenia moga sie zapalic.

Naprawy Niefachowo wykonywane naprawy sa niebezpieczne.
Niebezpieczenstwo spiecial Naprawy moze
wykonywaé wytacznie przez nas przeszkolony technik
Serwisowy.

Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wytaczy¢
bezpiecznik w instalacji domowej. Powiadomic¢

serwis!
Przyczyny
uszkodzen
Twarde i ostre przedmioty Jesli na ostone lub pokrywe z ceramiki szklanej

upadnie twardy lub ostry przedmiot, moze to
spowodowaé jej uszkodzenie.

Pokrywa z ceramiki szklanej = Pokrywa z ceramiki szklanej moze by¢ natozona
dopiero po catkowitym ochfodzeniu sie urzadzenia.
Nigdy nie wiacza¢ grilla z natozona, pokrywa. Nie
uzywac pokrywy jako powierzchni do odstawiania
przedmiotow lub podtrzymujacej ciepto.

Przed pierwszym
uruchomieniem

Kamienie wulkaniczne Przed pierwszym uruchomieniem wyja¢ kamienie
wulkaniczne z opakowania i wtozy¢ je do pojemnika
na kamienie wulkaniczne.

Podgrzewanie grilla Girill i akcesoria gruntownie wyczysci¢ przed
pierwszym uzyciem. Nastepnie podgrzac¢ grill bez
produktéw do grillowania przez kilka minut na
najwyzszym poziomie. Ma to na celu usuniecie
zapachu nowego urzadzenia.
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Panstwa nowe urzadzenie

Tutaj zaprezentujemy Panstwu nowe urzadzenie
i dostarczymy informacji dotyczacych akcesoriow
znajdujacych sie w zestawie.

To jest Panstwa nowy
grill z kamieniami
wulkanicznymi

Pokrywa z ceramiki szklanej
Kratka

Pojemnik na kamienie wulkaniczne
Grzatka grilla

Przetacznik

D 0O b WN =

Kontrolka pracy
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Przetacznik
i kontrolka pracy

Grzatka grilla

Pojemnik na kamienie

wulkaniczne

Kapiel wodna

VN

Za pomoca, przetacznika ustawia sie moc grzewcza
grilla. Moc grzewcza mozna ustawia¢ bezstopniowo.
Po grillowaniu przetacznik przekreci¢ na 0, aby
wytaczyé urzadzenie.

Kontrolka pracy $wieci sig, gdy grill jest wiaczony
oraz ostrzega ona przed poparzeniami.

Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenia! Grzatka
podczas pracy jest goraca! Kratke i grzatke dotykac
tylko, gdy urzadzenie jest ochtodzone.

Prosze zauwazy¢, ze grzatka grilla podczas grillowania
automatycznie wiacza i wytacza sie. Jest to zjawisko
normalne.

Po zdjeciu kratki mozna odchyli¢ grzatke po bokach
do gory. Jezeli grzatka jest odchylona do gory,
pozostaje ona wytaczona ze wzgledéw
bezpieczenstwa.

Przed pierwszym uruchomieniem wyjaé kamienie
wulkaniczne z opakowania i wiozy¢ je do pojemnika
na kamienie wulkaniczne.

Przed kazdym uzyciem napetni¢ pojemnik grilla woda.
llos¢ wody zalezy od tego, czy potrawy beda
grillowane z lub bez kamieni wulkanicznych.

Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenia! Jezeli
podczas uzupetniania woda dostanie sie na goraca
kratke lub grzatke grilla, powstanie para wodna.
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Ustawienie grilla

Girrill stuzy do grillowania nad kamieniami
wulkanicznymi lub w formie kapieli wodne;.

Kamienie wulkaniczne zachowuja wypromieniowane
ciepto grzatki grilla i oddaja intensywny, rownomierny
rozktad ciepta.

Podczas grillowania w formie kapieli wodnej

grillowane migso stanie sie bardziej soczyste ze
wzgledu na unoszaca sie pare wodna.

Grillowanie nad kamieniami

wulkanicznymi
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1. Zdja¢ kratke a grzatke grilla odchyli¢ do gory.
Wyja¢ z urzadzenia pojemnik na kamienie
wulkaniczne.

2. Napeié pojemnik grilla do dolnego oznaczenia
700 ml wody.

3. Wyja¢ kamienie wulkaniczne z opakowania
i wlozy¢ je do pojemnika na kamienie wulkaniczne.
Pojemnik na kamienie wulkaniczne wtozy¢ do
urzadzenia.




Uzupetnianie wody

Spuszczanie wody

Wymiana kamieni
wulkanicznych

VAN

4. Odchyli¢ grzatke grilla do gory, natozyé kratke.

5. Podgrzewa¢ grill przez ok. 8-12 minut na
najwyzszym poziomie. Nastepnie potozyé na
ruszcie produkty do grillowania. Ustawi¢ poziom
grillowania zgodnie z tabela.

Ze wzgledu na tluszcz ociekajacy na grzatke grilla lub
gorace kamienie wulkaniczne powstaje dym.
Ociekajacy tluszcz moze sie krotko zapalic.

Przed kazdym nowym procesem grillowania
sprawdzi¢ stan wody w pojemniku grilla. W razie
potrzeby dola¢ wody do dolnego oznaczenia.

Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenia! Jezeli
podczas uzupetniania woda dostanie sie na goraca
kratke lub grzatke grilla, powstanie para wodna.

Jezeli podczas spuszczania woda jest goraca, dolaé¢
zimnej wody w celu ochfodzenial

W celu spuszczania wody ustawi¢ pod kurkiem
spustowym naczynie odporne na temperature.
Odkreci¢ kurek, obracajac dzwignie o 90° w dot.
Nastepnie zamkna¢ kurek, obracajac dzwignie do
oporu do gory.

Kamienie wulkaniczne wchtaniaja ociekajacy ttuszcz
i sg nasycone, jezeli kamienie staty sie ciemne.
Nalezy wtedy wymieni¢ kamienie wulkaniczne.

Odpowiednie kamienie wulkaniczne do grilla sa
dostepne w specijalistycznych sklepach lub w naszym
serwisie.
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Grillowanie w formie
kapieli wodnej

Uzupetnianie wody

VAN

Spuszczanie wody

Zabezpieczenie
przed przegrzaniem
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1. Zdjac¢ kratke a grzatke grilla odchyli¢ do gory.
Wyja¢ z urzadzenia pojemnik na kamienie
wulkaniczne.

2. Napetnié pojemnik grilla do gérnego oznaczenia
2,5 | wody.

3. Odchyli¢ grzatke grilla do gory, natozyé kratke.

4. Podgrzewa¢ grill przez ok. 8-12 minut na
najwyzszym poziomie. Nastepnie potozy¢ na
ruszcie produkty do grillowania. Ustawié poziom
grillowania zgodnie z tabela.

Podczas grillowania zwraca¢ uwage na poziom wody
w pojemniku grilla. W razie potrzeby dola¢ wody do
gornego oznaczenia.

Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenia! Jezeli
podczas uzupetniania woda dostanie sie na goraca
kratke lub grzatke grilla, powstanie para wodna.

Jezeli podczas spuszczania woda jest goraca, dola¢
zimnej wody w celu ochfodzenial

W celu spuszczania wody ustawi¢ pod kurkiem
spustowym naczynie odporne na temperature.
Odkrecic¢ kurek, obracajac dzwignie o 90° w dot.
Nastepnie zamkna¢ kurek, obracajac dzwignie do
oporu do gory.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem wytacza
ogrzewanie grilla w przypadku jego przegrzania.
Po ochtodzeniu ogrzewanie grilla wiacza sie
samoczynnie.



Tabele i rady

Tabela grillowania

Dane sa warto$ciami wytycznymi i dotycza

podgrzanego grilla. Wartosci roznia sie w zaleznosci
od rodzaju i ilosci produktéw do grillowania.

Moc mozna ustawia¢ bezstopniowo. Istnieje mozli-
wos¢, ze optymalna moc dla danego zastosowania

znajduje sie pomigedzy dwoma poziomami.

Produkty do grillowania nalezy przynajmniej raz

obrécié.

Produkty do grillowania Czas Potozenie Czas
podgrzewania przefacznika: grillowania
na poziomie grillowanie nad grillowanie w formie w minutach
w minutach  kamieniami kapieli wodnej

wulkanicznymi

Steki wotowe, medium, 2-3cm 12 8-9 8-9 8-10

Steki T-Bone, rozowe, 3 cm 10 7-8 8-9 10- 15

Stek z karkowki wieprzowej, 10 8-9 8-9 12-16

bez kosci

Kotlety wieprzowe*, 2 cm 8 7-8 8-9 15-20

Kotlety jagniece, rézowe, 2cm 10 7-8 8-9 8-12

Piersi z kurczaka, 2 cm 10 7-8 8-9 15-20

Skrzydetka z kurczaka, 8 100 g 10 7-8 8-9 15-20

Sznycle z indyka, zwykte, 2cm 10 7-8 8-9 12-15

Stek z fososia**, 3 cm 8 7-8 8-9 20 - 25

Stek z tunczyka**, 2 cm 8 7-8 8-9 10-15

Pstrag***, caty, 200 g 10 7-8 8-9 12-15

Krewetki olbrzymie, a 30 g 10 7-8 8-9 12-15

Hamburgery / klopsy, 1 cm 10 7-8 8-9 12-17

Szasztyki**** 4 100 g 8 7-8 8-9 17 - 25

Kietbasa z grilla, 8 100 g 10 7-8 8-9 10-20

Warzywa***** 8 7-8 8-9 8-12

*

Nacia¢ wzdtuz kosci
Naoliwi¢ kratke

*%
*kk
*kkk

Czesto obracac¢

*kkkk

Naoliwi¢ skorke, przed obréceniem ponownie naoliwié

np. oberzyny, cukinie w plastrach 1 cm, papryki w ¢wiartkach
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Porady dotyczace
grillowania
Jakos¢ miesa

Podgrzewanie grilla

Przygotowanie produktow
do grillowania

Naktadanie produktow
do grillowania

Obracanie produktow
do grillowania

Porady dotyczace grillowania

40

Efekt grillowania zalezy od rodzaju i jako$ci migsa
oraz Panstwa osobistego smaku. Kawatki do
grillowania powinny mie¢ ta sama grubos¢. Dzieki
temu beda one rownomiernie opieczone i pozostana
soczyste.

Grill zawsze nalezy podgrza¢. W ten sposob dzieki
intensywnemu promieniowaniu ciepta tworzy sig
skorka na powierzchni produktu do grillowania i nie
wycieka sok.

Aby unikna¢ wyschniecia powierzchni i polepszy¢
smak, posmarowaé produkty do grillowania lekko
olejem odpornym na temperature. Zwréci¢ uwage na
to, aby nie uzy¢ zbyt duzej ilosci oleju, w przeciwnym
wypadku istnieje niebezpieczehstwo pozarul!

Steki grillowa¢ zawsze nieposolone. W przeciwnym
wypadku wycieknie i straci si¢ woda i rozpuszczalne
sktadniki odzywcze.

Warstwe ttuszczu (np. z kotletow) usuna¢ dopiero po
grillowaniu, w przeciwnym wypadku mieso stanie sie
mniej soczyste i aromatyczne.

Kawatki do grillowania potozy¢ bezposrednio na
kratke. W przypadku jednego kawatka do grillowania
potozy¢ go w miare mozliwosci na srodku kratki.

W ten sposob kawatek bedzie najlepiej grillowany.

Mieso obraca¢, gdy na powierzchni nie wida¢ matych
kropli.

Kawatki do grillowania obraca¢ dopiero, gdy tatwo
mozna je zdja¢ z kratki. Jezeli migso trzyma sie kratki,
niszczy to wiokna i powoduje wyciekanie soku miesa.

Podczas grillowania nie naktuwaé miesa. W ten
sposéb stanie sie ono mniej soczyste.

Jezeli na powierzchni stekow pojawi sie sok z miesa,
to jest ono medium (w $rodku rézowe a na zewnatrz
chrupiace i brazowe).

Produkty grillowane nalezy podawa¢ gorace.
Produktéw grillowanych nie utrzymywaé w cieple,
gdyz stang sie tykowate.



Ociekajacy ttuszcz Ociekajacy ttuszcz moze sie zapali¢ na grzatce
i doprowadzi¢ do krétkiego powstania ptomieni
i dymu. Aby to zredukowaé, nalezy bardzo Huste
potrawy grillowa¢ w formie kapieli wodne;j.

Czyszczenie i pielegnacja

Nie uzywac¢ myjek wysokocisnieniowych ani
parowych.

& Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenia! Przed
czyszczeniem catkowicie ochtodzi¢ grill.

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ grill. Przypalone
resztki jest bardzo trudno usunagé.

Spuszczanie wody Jezeli podczas spuszczania woda jest goraca, dola¢
zimnej wody w celu ochfodzenial

W celu spuszczania wody ustawi¢ pod kurkiem
spustowym naczynie odporne na temperature.
Odkreci¢ kurek, obracajac dzwignie o 90° w dot.
Nastepnie zamkna¢ kurek, obracajac dzwignie do
oporu do gory.

Czyszczenie czesci Czesci metalowe czyscié przy uzyciu letniej wody
metalowych z roztworem srodka myjacego i wypolerowac na
sucho.

Unika¢ drapania i szorowania, gdyz moga powstac¢
pozostajace rysy. Uporczywe zanieczyszczenia
usuna¢ za pomoca migkkiej szczotki lub namoczy¢.

Czyszczenie kratki Kratke czysci¢ recznie przy pomocy fagodnego
$rodka do zmywania. Do czyszczenia kratki nie
uzywaé ptynéw (sok z cytryny, ocet, itd.),
zawierajacych kwas.

Przypalonych resztek jedzenia nie zdrapywac, tylko
namoczy¢é w wodzie z rotzworem $rodka myjacego.
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Kamienie wulkaniczne

Ostona i pokrywa
z ceramiki szklanej

Niewtasciwe srodki
czyszczace
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Bardzo wilgotne kamienie wulkaniczne suszy¢
czasami w piekarniku w temperaturze 200 °C. W ten
sposob zapobiega sie mozliwemu powstawaniu
plesni.

Usuna¢ drobne zanieczyszczenia wilgotng sciereczka
lub cieptym roztworem wody z ptynem do mycia
naczyn.

Resztki ptynu do mycia naczyn zmyé zimna woda
a nastepnie powierzchnie wytrze¢ do sucha.

Nigdy nie uzywac skrobiacych gabek i szorujacych
Srodkéw czyszczacych. Nie uzywac réwniez
agresywnych chemicznie srodkéw czyszczacych jak
$rodkow do czyszczenia piekarnika lub do usuwania
plam.

Kratki, pojemnika na kamienie wulkaniczne i pokrywy
z ceramiki szklanej nie czy$ci¢ w zmywarce.



Serwis

Numer Ei FD

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, jestesmy do
Panstwa ustug. Adres i numer telefonu najblizszego
serwisu znajduje sie w ksigzce telefonicznej. Réwniez
podane centra serwisowe wskaza Panstwu najblizszy
serwis.

W przypadku wzywania naszego serwisu nalezy
poda¢ numer E lub numer FD urzadzenia. Tabliczka
znamionowa z numerami znajduje sie na urzadzeniu.
Aby w przypadku usterki tatwo znalez& numery, mozna
ponizej nanie$¢ dane urzadzenia.

Numer E FD
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Ce trebuie sa aveti in vedere

inainte de montaj

Eliminarea ecologica
|

Daunele in urma transportului
Conexiunea electrica

Instalarea si conectarea

Cititi cu atentie acest manual de utilizare.
Numai astfel veti putea deservi aparatul in mod
corect si sigur.

Pdstrati cu grija manualul de utilizare si instructiunile
de montare. Atunci cind instrdinati aparatul, nu uitati
sd inmanati si manualele aferente.

Despachetati aparatul si eliminati ambalajul in mod
ecologic.

Acest aparat este marcat in conformitate cu
directivele europene 2002/96/CE privind aparatele
electrice si electronice (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). Directiva stabileste
cadrul legal pentru colectarea si reciclarea aparatelor
uzate, valabil in intreg spatiul UE.

Verificati aparatul dupa despachetare. In cazul
constatdrii unor daune in urma transportului, este
interzisd conectarea aparatului.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de cdtre un specialist instruit
de catre produciator, pentru a evita orice pericol.

Respectati instructiunile speciale de montare.
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Indicatii de
siguranta

Operarea in conditii de
siguranta

Uleiul si grasimea supraincins

Grill-ul incins

Capac din sticla ceramica
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Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic.
Utilizati acest aparat exclusiv pentru prepararea
alimentelor.

Nu utilizati carbuni de lemn sau alti combustibili
pentru acest grill!

Adultii si copiii nu au voie sa utilizeze nesupravegheati
aparatul,

- atunci cand nu sunt capabili de aceasta, din cauza
deficientelor fizice sau mentale,

- sau atunci cand nu detin cunostintele si experienta
necesare pentru operarea corecta si sigura a
aparatului.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Atentie, pericol de incendiu! Uleiul sau grasimea
supraincinse se aprind foarte repede. Supravegheati
in permanenta uleiul sau grasimea incinse. Nu
incercati niciodata sa stingeti uleiul sau grasimea
aprinse folosind apa. indbusiti flacarile cu un capac.
Deconectati aparatul.

Atentie, pericol de arsuri! Aparatul se incinge in
timpul functionarii. Grdsimea care picura poate forma
flacari. Tineti copiii la distantd de aparat!

Atentie, pericol de incendiu! Nu pastrati niciodata

obiecte inflamabile (de ex. detergenti, doze de spray)
in sertarele sau compartimentele de sub aparat.

Pericol de scurtcircuitare! Nu conduceti niciodata
cablurile de conexiune a aparatelor electrice peste
grill-ul incins. Izolatia cablului se poate topi.

Atentie, pericol de arsuri! Agezati capacul din sticla
ceramica numai dupa racirea completd a aparatului.
Nu conectati niciodata grill-ul acoperit cu capac.



Curatarea

Reparatii

Cauzele daunelor

Obiecte dure si ascutite

Capac din sticla ceramica

inainte de prima
utilizare
Pietrele de lava

incalzirea grill-ului

Dupa utilizare, deconectati grill-ul. Dupa fiecare
utilizare, curatati grill-ul dupa ce acesta s-a racit.
Impuritatile cu continut de grasime se pot aprinde.

Reparatiile neconforme sunt periculoase. Pericol de
electrocutare! Reparatiile pot fi efectuate numai de
cétre un tehnician calificat de la departamentul
nostru de service clienti.

Atunci cand aparatul este defect, deconectati
siguranta din cutia de sigurante.
Apelati departamentul de service clienti.

Atunci cand obiecte dure sau ascutite cad pe masca
din sticla ceramica sau pe capacul din sticla
ceramica, pot rezulta daune.

Asezati capacul din sticld ceramica numai dupa
racirea completd a aparatului. Nu conectati niciodata
grill-ul acoperit cu capac. Nu utilizati capacul ca
suprafatd de asezare sau suprafatd de mentinere la
cald.

{nainte de prima utilizare, scoateti pietrele de lava din
punga in care sunt ambalate si agezati-le in recipientul
pentru pietre de lava.

Inainte de prima utilizare, curatati cu atentie grill-ul si
accesoriile. Incalziti mai intai grill-ul pentru cateva

minute pe treapta maxima, fard a ageza alimente pe
acesta. Prin aceasta eliminati mirosul de nou.
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Noul Dvs. aparat

Aici faceti cunostintad cu noul Dvs. aparat si primiti
informatii despre accesoriile furnizate impreuna cu
acesta.

Acesta este noul Dvs.
gratar electric cu
pietre de lava

Capac din sticld ceramica

Grétar

Recipient pentru pietre de lava
Corp de incalzit

Intrerupétor

D 0O b WN =

Lampa functionare
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intrerupatorul si lampa
de semnalizare a

functionarii

Corp de incalzit

VAN

Cu ajutorul intrerupétorului setati gradul de incélzire al
grill-ului. Puteti seta gradul de incélzire la o
temperaturd la alegere. Dupa terminarea utilizarii, rotiti
intrerupatorul pe O, pentru a deconecta aparatul.

Lampa de semnalizare a functionarii se aprinde atunci
cand grill-ul este conectat si avertizeaza impotriva
arsurilor.

Atentie, pericol de arsuri! Corpul de incalzit se
incinge in timpul functionarii. Atingeti gratarul si
corpul de incalzit numai dupa ce aparatul s-a racit.

Probabil ca veti observa in timpul utilizrii oprirea si
repornirea automatd a corpului de incalzit al grill-ului.
Acest lucru este normal.

Atunci cand indepartati gratarul, puteti rabata lateral
corpul de incalzit. Atunci cand corpul de incalzit este
rabatat, acesta ramane deconectat, din motive de
siguranta.

Recipientul pentru pietre de lava

Baia de apa

inainte de prima utilizare, scoateti pietrele de lava din
punga in care sunt ambalate si agezati-le in recipientul
pentru pietre de lava.

inainte de fiecare utilizare, umpleti recipientul grill-ului
cu apé. Cantitatea de apa depinde de modul in care
doriti sa utilizati grill-ul, cu sau fara pietrele de lava.

Atentie, pericol de oparire! Daca atunci cand
completati cu apa, aceasta ajunge pe gratar sau pe
corpul de incalzit, se formeaza abur.
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Setarea grill-ului

Puteti folosi grill-ul pentru prepararea alimentelor la
gratar pe pietre de lava sau pe baie de apa.

Pietrele de lava stocheaza caldura emanata de corpul
de incalzire al grill-ului si asigura distribuirea intensiva
si uniforma a caldurii.

La prepararea alimentelor la gratar pe baie de apa,

carnea la grétar devine mai frageda, datoritd vaporilor
de apa.

Prepararea alimentelor
la gratar pe pietre de lava
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1. indepartati gritarul si ridicati corpul de incalzit al
grill-ului. Scoateti recipientul pentru pietre de lava
din aparat.

2. Umpleti recipientul gratarului cu 700 ml apa, pana
la marcajul inferior.

3. Scoateti pietrele de lava din ambalaj si asezati-le in
recipientul pentru pietre de lava. Introduceti
recipientul cu pietre de lava in aparat.

o
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Completarea cu apa

VAN

Evacuarea apei

inlocuirea pietrelor de lava

4. Rabatati corpul de incalzit al grill-ului in jos, asezati
gratarul.

5. Preincalziti grill-ul pentru circa 8-12 pe treapta
maxima. Apoi puteti ageza alimentele. Setati
temperatura grill-ului in functie de tabel.

Din cauza grasimii scurse pe corpul de incalzit al
grill-ului si pe pietrele de lava incinse se formeaza
fum. Grasimea care picura poate forma flacari.

Inainte de fiecare noua tura de folosire a gratarului,
verificati nivelul apei din rezervorul grill-ului. Eventual
completati apa pana la marcajul inferior.

Atentie, pericol de oparire! Daca atunci cand
completati cu apa, aceasta ajunge pe gratar sau pe
corpul de incalzit, se formeaza abur.

Daca la evacuare apa este inca fierbinte, turnati mai
intai apa rece, pentru a reduce temperatural

Pentru evacuarea apei, agezati un recipient rezistent
la temperaturd sub robinetul de evacuare. Deschideti
robinetul, rotind maneta cu 90° in jos. Apoi inchideti
robinetul, rotind maneta in sus, pana la oprire.

Pietrele de lava absorb grasimea scursa si sunt
saturate atunci cand capéta o culoare intunecata.
In acest caz pietrele de lava trebuie inlocuite.

Puteti gasi pietrele de lava adecvate pentru gratarul
Dvs. la comerciantii specializati sau la departamentul
nostru de service pentru clienti.
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Prepararea alimentelor
la gratar pe baie de apa

Completarea cu apa

VAN

Evacuarea apei

Protectia impotriva
supraincalzirii
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1. indepartati gratarul si ridicati corpul de incalzit al
grill-ului. Scoateti recipientul pentru pietre de lava
din aparat.

2. Umpleti recipientul gratarului cu 2,5 | apd, pani la
marcajul superior.

3. Rabatati corpul de incalzit al grill-ului in jos, asezati
gratarul.

4. Preincalziti grill-ul pentru circa 8-12 pe treapta
maxima. Apoi puteti ageza alimentele.
Setati temperatura grill-ului in functie de tabel.

In timpul utilizarii grill-ului, controlati nivelul apei din
recipientul grill-ului. Eventual completati apa pana la
marcajul superior.

Atentie, pericol de opdrire! Daca atunci cand
completati cu apa, aceasta ajunge pe gratar sau pe
corpul de incalzit, se formeaza abur.

Daca la evacuare apa este inca fierbinte, turnati mai
intai apa rece, pentru a reduce temperatural

Pentru evacuarea apei, agezati un recipient rezistent
la temperaturd sub robinetul de evacuare. Deschideti
robinetul, rotind maneta cu 90° in jos. Apoi inchideti
robinetul, rotind maneta in sus, pana la oprire.

Termostatul de protectie impotriva supraincalzirii
deconecteaza incalzirea grill-ului in cazul in care
acesta este prea incins. Atunci cand grill-ul s-a racit
suficient, incélzirea grill-ului se conecteaza din nou
automat.



Tabele si sfaturi utile

Tabelul temperaturilor Datele din tabele sunt valori orientative si sunt valabile

de utilizare a grill-ului pentru un grill preincalzit. Valorile pot varia in functie
de tipul si cantitatea de alimente preparate la gratar.

Puteti seta gradul de incélzire la o temperatura la

alegere. Este posibil ca temperatura optima de
utilizare sa se situeze intre doua trepte!

Intoarceti alimentele pe gratar cel putin o dat.

Alimente de preparat pe gratar

Timp de Pozitia de pre- Pozitia de pre-  Timpul de
preincélzire parare a alimen- parare a alimen- preparare

pe treapta 9 telor la gratar telor la gratar  in minute

in minute pe pietre de lava pe baie de apa
Fripturd de vitd, medie, 2-3cm 12 8-9 8-9 8-10
Cotlet cu os, in sange, 3 cm 10 7-8 8-9 10-15
Ceafd de porc, fara os 10 8-9 8-9 12-16
Cotlet de porc*, 2 cm 8 7-8 8-9 15 - 20
Cotlet de miel, in sdnge, 2cm 10 7-8 8-9 8-12
Piept de pui, 2 cm 10 7-8 8-9 15 - 20
Aripioare de pui, a 100 g 10 7-8 8-9 15 - 20
Snitel de curcan, natur, 2 cm 10 7-8 8-9 12-15
Somon**, 3 cm 7-8 8-9 20 - 25
Ton*, 2 cm 7-8 8-9 10-15
Pastrav***, ganz, 200 g 10 7-8 8-9 12 -15
Creveti, 230 g 10 7-8 8-9 12-15
Hamburger / Chiftele, 1 cm 10 7-8 8-9 12-17
Frigarui**** a 100 g 8 7-8 8-9 17 - 25
Carnati pentru gratar,a100g 10 7-8 8-9 10-20
Legume***** 8 7-8 8-9 8-12

*
** Ungeti gratarul cu ulei

*kk

*kkk

Efectuati o tdieturd de-a lungul osului

Ungeti carnea cu ulei, inainte de a o intoarce mai ungeti o datd
Intoarceti alimentele de mai multe ori

***** De ex. vinete, zucchini in felii de 1 cm, ardei taiati in sferturi
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Sfaturi utile pentru

prepararea alimentelor la gratar

Calitatea carnii utilizate
pentru gratar

Preincalzirea grill-ului

Pregatirea alimentelor

Asezarea alimentelor
pe gratar

intoarcerea alimentelor

Sfaturi utile pentru prepa-
rarea alimentelor la gratar
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Calitatea preparatelor la gratar depinde de tipul de
carne si de calitatea acesteia, precum si de gustul
Dvs. personal. Bucatile de carne pentru gratar trebuie
sd aibd aproximativ aceeasi grosime. Astfel acestea
se rumenesc uniform si isi pastreaza suculenta.

Preincélziti intotdeauna grill-ul. Astfel, prin cadldura
intensd emanatd se formeaza o crusta la suprafata
alimentelor si sucul este pastrat in interior.

Pentru a evita uscarea suprafetei si pentru a
imbunatati gustul, ungeti din cand in cand alimentele
cu ulei rezistent la temperaturi inalte. Aveti grija sa nu
utilizati prea mult ulei, pentru a evita riscul de
incendiu!

Nu sarati niciodatd carnea inainte de preparare.
Apa si nutrientii se pot pierde astfel din carne.

Indepartati stratul de grisime (de ex. de pe cotlet)
dupa preparare, in caz contrar carnea igi va pierde
suculenta si aroma.

Asezati buciétile direct pe gratar. Daca preparati o
singurd bucatd, asezati-o cat mai central pe gratar.
Astfel se prepard cel mai bine.

Intoarceti carnea atunci cand pe suprafatd nu mai
apar picéturi de lichid.

Intoarceti bucitile numai atunci cand se desprind
usor de pe gratar. Atunci cand carnea ramane lipita
pe gratar fibrele se distrug si sucul se pierde.

Nu intepati carnea in timpul in care se afla pe gratar.
Sucul se poate pierde.

Daca la suprafata bucatilor de carne ies picaturi de
lichid, carnea este preparatd mediu (in interior roz gi
rumena la suprafata).

Serviti preparatele la gratar atunci cand sunt fierbinti.
Daca nu tineti carnea la cald dupa preparare, se
intareste.



Grasimea scursa

Grasimea scursa se poate aprinde pe corpul de
incélzit si duce la formarea unor flacari si a fumului.
Pentru a reduce aceasta, alimentele foarte grase
trebuie preparate pe baie de apa.

Ingrijirea si curatarea

VN

Evacuarea apei

Curatarea elementelor
metalice

Curatarea gratarului

Nu utilizati aparate de curdtare cu presiune sau cu jet
de abur.

Atentie, pericol de arsuri! fnainte de curatare, grill-ul
trebuie sa fie racit complet.

Dupa fiecare utilizare, curatati grill-ul. In caz contrar,
resturile arse se indeparteaza foarte greu.

Daca la evacuare apa este inca fierbinte, turnati mai
intai apa rece, pentru a reduce temperatural

Pentru evacuarea apei, agezati un recipient rezistent
la temperaturd sub robinetul de evacuare. Deschideti
robinetul, rotind maneta cu 90° in jos. Apoi inchideti
robinetul, rotind maneta in sus, pana la oprire.

Spalati elementele metalice cu apa calda si detergent
si stergeti-le cu o carpa uscata.

Evitati zgarierea sau frecarea cu materiale abrazive,
pentru a nu se forma zgarieturi permanente. Curatati
depunerile greu de indepartat folosind o carpd moale,
dupa inmuierea prealabila.

Curatati gratarul manual, cu un detergent delicat. Nu
folositi lichide acide (suc de lamaie, otet etc.) pe
gratarul emailat.

Resturile de alimente arse nu trebuie indepartate prin
razuire, folositi doar solutie de spalare.
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Pietrele de lava

Masca din sticla ceramica si
capacul din sticla ceramica

Produse de curatare
inadecvate
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Pietrele de lava foarte umede trebuie uscate in cuptor
la 200 °C. Astfel evitati formarea mucegaiului.

Indepértati impuritatile cu o carpi umeda sau cu o
solutie formata din apa calda si detergent.

Clétiti resturile de detergent cu apa rece, apoi
stergeti suprafata pana la uscare.

Nu utilizati in nici un caz bureti sau produse de
curatare abrazive. De asemenea este interzisa
folosirea produselor de curatare abrazive cum ar fi
spray-ul de curatare pentru cuptoare sau produsele
de indepartare a petelor.

Nu curatati gratarul, recipientul pentru pietre de lava
sau capacul din sticla ceramica in masina de spélat
vase.



Serviciul pentru clienti

Numar E si numar FD

Atunci cand aparatul Dvs. trebuie reparat, apelati cu
incredere la serviciul nostru pentru clienti. Adresa si
numarul de telefon al celui mai apropiat centru de
service pentru clienti se gdsesc in cartea de telefon.
Si centrele de service pentru clienti indicate va pot
oferi informatii despre cel mai apropiat centru de
service.

Daca solicitati interventia serviciului nostru pentru
clienti, va rugdm sa indicati numarul E si numarul FD
al aparatului. Pe aparat este montata placuta tipologica
pe care sunt afigate aceste numere. Pentru a nu trebui
sd cdutati prea mult timp in caz de defectiune, puteti
nota datele aparatului in acest manual.

Numar E FD
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Na ¢o musite dbat

Podrobne si preditajte tento nadvod na pouzitie. Len
vtedy mOzZete pristroj bezpedne a spravne obsluhovat.

Navod na pouZitie a navod na montaz si dobre
uschovajte. V pripade, ze pristroj predate alebo
poskytnete inej osobe, prilozte k nemu aj navody.

Pred montazou

Likvidacia v sulade s predpismi
na ochranu zivotného Vybalte pristroj a obal zlikvidujte v stlade s predpismi
prostredia na ochranu Zivotného prostredia.

Tento pristroj je ozna¢eny podla eurdpskej smernice
ﬁ 2002/96/ES o elektrickom a elektronickom odpade

(waste electrical and electronic equipment - WEEE).
|

Smernica udava ramec pre spétné prijatie
a recyklaciu starych pristrojov s celoeuropskou

platnostou.

Poskodenie pri preprave Po vybaleni skontrolujte, &i pristroj nie je poskodeny.
Ak bol pristroj pri preprave poskodeny, nesmiete ho
zapojit.

Elektrické pripojenie V pripade poskodenia privodného kabla, musi kabel

vymenit odbornik, ktory bol vySkoleny vyrobcom, aby
sa vylugili mozné nebezpeenstva.

Umiestnenie a pripojenie Postupuijte podla osobitného navodu na montaz.
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Bezpecénostné
A pokyny

Bezpecna obsluha

Prehriaty olej a tuk

Horuci gril

Kryt zo sklokeramiky
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Pristroj je ureny len pre pouZivanie v domacnosti.
Pristroj pouzivajte vyhradne na pripravu pokrmov.

V grile nepouzivajte drevené uhlie alebo podobné
palival

Dospeli a deti nesmu pouzivat pristroj bez dozoru,

- ked nemaju na to potrebné fyzické alebo mentalne
schopnosti,

- ked im chybaju vedomosti a skisenosti potrebné
pre spravnu a bezpecnu obsluhu pristroja.

Nenechavajte deti hrat sa s pristrojom.

Pozor, nebezpedie poziaru! Prehriaty olej alebo tuk sa
rychlo vznietia. Horuci olej alebo tuk nenechavajte
nikdy bez dozoru. Horiaci olej alebo tuk nehaste nikdy
vodou. Plamene uduste tak, Ze ich zakryjete vekom.
Vypnite pristro;.

Pozor, nebezpedie popalenia! Pristroj sa behom
prevadzky zahrieva. Odkvapkavajuci tuk moze kratko
vzplanut. Zabrante pristupu deti k pristrojul

Pozor, nebezpedie poziaru! V zasuvkach alebo

policiach pod pristrojom nikdy neukladajte horlave
predmety (napr. Cistiace prostriedky, spreje).

Nebezpedie skratu! Nikdy nevedte privodné kable
elektrickych spotrebi¢ov ponad horuci gril. lzolacia
kabla sa méze roztavit.

Pozor, nebezpedie popalenia! Kryt zo sklokeramiky
polozte na pristroj az po jeho uplnom vychladnuti.
Gril nikdy nezapinajte s nasadenym krytom.



Cistenie

Opravy

Priciny poskodenia

Tvrdé a ostré predmety

Kryt zo sklokeramiky

Pred prvym pouzitim

Lavové kamene

Rozkurenie grilu

Po pouziti vypnite gril. Po kazdom pouZiti vyGistite
vychladnuty gril.
Mastné znedistenia sa m6zu vznietit.

Neodborné opravy su nebezpecéné. Nebezpedie Urazu
el. pradom! Opravy smie vykonavat len nami skoleny
technik zakaznickeho servisu.

Ak je pristroj poskodeny, vypnite isti€ v poistkovej
skrinke. Zavolajte zakaznicky servis.

Ak na sklokeramicku dosku alebo na kryt zo
sklokeramiky spadnu tvrdé alebo ostré predmety,
moze dojst k poskodeniu.

Kryt zo sklokeramiky polozte na pristroj az po jeho
Uplnom vychladnuti. Gril nikdy nezapinajte

s nasadenym krytom. Kryt nepouzivajte ako
odkladaciu plochu alebo ako plochu na udrzovanie
teploty pokrmov.

Pred prvym pouzitim vyberte lavové kamene zo sacku
a naplnte nimi vanu na lavové kamene.

Pred prvym pouzitim doékladne vycistite gril a diely
prisluenstva. Gril potom bez pripravovanych potravin
rozkurte na niekolko minut s nastavenym max.
stuprfiom. Tym sa odstrani ,zapach novoty".
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Novy pristroj

Tu sa zoznamite s novym pristrojom a ziskate
informacie o dodanom prislusenstve.

Toto je vas novy
lavovy gril

Kryt zo sklokeramiky

Girilovaci rost
Vana na lavové kamene
Vyhrievacie teleso grilu

Spinac

O O b WON =

Kontrolka zapnutia
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Prepinac a kontrolka

zapnutia

Vyhrievacie teleso

grilu

Vana na lavové
kamene

Vodny kuperl

VN

Prepinadom nastavte vyhrievaci vykon grilu. Vyhrievaci
vykon mozete nastavit plynule. Po grilovani otoéte
prepina¢ na 0. Pristroj tak vypnete.

Ked je gril zapnuty, svieti kontrolka zapnutia a varuje
pred popalenim.

Pozor, nebezpedie popalenia! Vyhrievacie teleso je
pocas prevadzky horuce. Grilovacieho rostu

a vyhrievacieho telesa sa dotykajte iba vtedy, ked
pristroj vychladol.

Mozno si vS§imnete, Ze sa vyhrievacie teleso grilu
behom grilovania automaticky zapina a vypina. To je
normalne.

Ked vyberiete grilovaci rost, moZete vyhrievacie teleso
na jednej strane vyklopit nahor. Ked je vyhrievacie
teleso zdvihnuté, zostane z bezpe&nostnych dévodov
vypnuté.

Pred prvym pouZitim vyberte lavové kamene zo sacku
a naplite nimi vafu na lavove kamene.

Grilovaciu nadobu naplrite pred kazdym pouzitim
vodou. MnoZstvo vody zavisi od toho, &i chcete
grilovat s lavovymi kamerimi alebo bez nich.

Pozor, nebezpedie obarenia! Ak sa pri doplfiovani
dostane voda na horuci grilovaci rost alebo na
vyhrievacie teleso grilu, vznika vodna para.
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Nastavenie grilu

Grilovanie nad
lavovymi kamenmi
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Na vasom grile mézete grilovat nad lavovymi kamerimi
alebo nad vodnym kupelom.

Lavové kamene akumuluju palavu salajucu
z vyhrievacieho telesa grilu a umozfiuju intenzivne
a rovnomerné rozlozenie tepla.

Pri grilovani nad vodnym kupelom je grilované méso
vdaka stupajucej vodnej pare Stavnatejsie.

1. Zlozte grilovaci roét a vyklopte vyhrievacie teleso
grilu. Vyberte z pristroja vafu na lavové kamene.

2. Napliite grilovaciu nadobu 700 ml vody aZ po
spodnu znacku.

3. Vyberte lavové kamene zo sacku a vlozte ich do
vane na lavové kamene. VloZte vanu na lavove
kamene do pristroja.

%
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Doplnenie vody

VN

Vypustenie vody

Vymena lavovych kamenov

4. Sklopte vyhrievacie teleso grilu a polozte grilovaci
rost.

5. Predhrejte gril cca 8-12 minit s nastavenym max.
stupfiom. Potom mézete porozkladat potraviny
pripravené na grilovanie. Stuper grilovania
nastavte podla tabulky.

Odkvapkavanim tuku na vyhrievacie teleso grilu
a horuce lavové kamene vznika dym. Odkvapkavajuci
tuk méze kratko vzplanut.

Pred kazdym grilovanim skontrolujte hladinu vody
v grilovacej nadobe. Pripadne dolejte vodu az po
spodnu znacku.

Pozor, nebezpecie obarenia! Ak sa pri doplfiovani
dostane voda na horuci grilovaci rost alebo na
vyhrievacie teleso grilu, vznika vodna para.

Ked je voda pri vypustani eSte horuca, nalejte do nej
najprv studenu vodu, aby vychladla!

Pred vypustanim vody postavte pod vypustny kohutik
tepelne odolnu nadobu. Otogenim packy o 90°

smerom nadol otvorte kohutik. Potom otoenim packy
nahor az na doraz zavrite kohutik.

Lavové kamene absorbuju odkvapkavajuci tuk a su
nim nasytené, ak stmavnu. Vtedy sa lavové kamene
musia vymenit.

Lavové kamene vhodné pre vas gril zakupite
u Specializovaného predajcu alebo prostrednictvom
nasho zakaznickeho servisu.
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Grilovanie nad
vodnym kupelom

Doplnenie vody

Vypustenie vody

Poistka proti
prehriatiu

66

1. Zlozte grilovaci rost a vyklopte vyhrievacie teleso
grilu. Vyberte z pristroja vafu na lavové kamene.

2. Napliite grilovaciu nadobu 2,5 | vody aZ po hornt
znacku.

3. Sklopte vyhrievacie teleso grilu a polozte grilovaci
rost.

4. Predhrejte gril cca 8-12 minut s nastavenym max.
stuprfiom. Potom mdzete porozkladat potraviny
pripravené na grilovanie. Stuper grilovania
nastavte podla tabulky.

Pri grilovani kontrolujte hladinu vody v grilovacej
nadobe. Pripadne dolejte vodu aZ po hornu znacku.

Pozor, nebezpecdie obarenia! Ak sa pri doplfiovani
dostane voda na horuci grilovaci rost alebo na
vyhrievacie teleso grilu, vznika vodna para.

Ked' je voda pri vypustani este horuca, nalejte do nej
najprv studenu vodu, aby vychladlal

Pred vypustanim vody postavte pod vypustny kohutik
tepelne odolnu nadobu. Otocenim packy o 90°

smerom nadol otvorte kohutik. Potom otogenim packy
nahor az na doraz zavrite kohutik.

Poistka proti prehriatiu vypne pri prehriati grilu
vyhrievanie grilu. Ked gril dostato¢ne vychladne,
vyhrievanie grilu sa opat automaticky zapne.



Tabulky a tipy

Tabulka grilovania Udaje v tabulkach maju iba orientaény charakter
a platia pre predhriaty gril. Udaje sa mbzZu v zavislosti
od druhu a mnozstva grilovanych potravin odliSovat.
Vykon mézete nastavit plynule. Je mozné, Ze sa
optimalny vykon pre vase pouzitie nachddza medzi
dvoma stupriamil

Grilované potraviny obracajte aspon raz.

Grilované potraviny Doba Nastavenie pre-  Nastavenie pre- Doba
predhriatia  pinaca pri grilo-  pinaca pri grilo-  grilovania
na stupni 9 vani nad lavovymi  vani nad vodnym v minGtach

v minGtach  kamenmi kapelom

Hovadzi steak, medium, 2-3 cm 12 8-9 8-9 8-10
T-bone steak, ruzova farba, 3cm 10 7-8 8-9 10-15
Steak z bravéovej krkovice, 10 8-9 8-9 12-16
bez kosti

Bravéové kotlety*, 2 cm 8 7-8 8-9 15 - 20
Jahnacie kotlety, ruzova farba, 2 cm 10 7-8 8-9 8-12
Kuracie prsia, 2 cm 10 7-8 8-9 15- 20
Kuracie kridla, 8 100 g 10 7-8 8-9 15 - 20
Mordaci rezef, prirodny, 2 cm 10 7-8 8-9 12-15
Lososovy steak™, 3 cm 8 7-8 8-9 20-25
Steak z tuniaka**, 2 cm 8 7-8 8-9 10-15
Pstruh***, cely, 200 g 10 7-8 8-9 12-15
Velké krevety, 8 30 g 10 7-8 8-9 12-15
Hamburger / frikadely, 1 cm 10 7-8 8-9 12 -17
Sasliky** 4 100 g 8 7-8 8-9 17-25
Grilovana klobasa, a 100 g 10 7-8 8-9 10- 20
Zelenina**** 8 7-8 8-9 8-12

*

Narezat pozdiz kosti.

Grilovaci rost potrite olejom.

KoZu dobre potrite olejom, pred obratenim este raz potrite olejom.
#+x - Casto obracajte.

***** napr. baklazan, cukety v platkoch hrubych 1 cm, paprika na Stvrtky

*%

*kk
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Tipy pre grilovanie
Kvalita masa

Predhriatie grilu

Priprava potraviny pre
grilovanie

Vlozenie grilovanych potravin

Obracanie grilovanych
potravin

Tipy pre grilovanie
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Vysledok grilovania zavisi od druhu a kvality masa

a od vasej individualnej chuti. Kusky grilovaného mésa
by mali byt o mozno rovnako hrubé. Tak zhnednu
rovhomerne a zostanu pekne $tavnaté.

Grril vzdy predhrejte. To umozni, Ze intenzivnym
tepelnym vyzarovanim sa na grilovanych potravinach
vytvori korka a potom z nich neméze vytekat Stava.

Ak chcete zabranit vysuSeniu povrchu a zvyraznit
chut, potrite grilované potraviny zlahka olejom
vhodnym pre grilovanie (odolnym vod&i vysokej
teplote). Dbajte na to, aby ste nepouzili prili§ mnoho
oleja, inak hrozi nebezpedenstvo poziaru!

Steaky grilujte vzdy neosolené. Inak by mohla vytiect
voda a rozpustné Ziviny a potraviny tak stratia tieto
cenné latky.

Tukovu vrstvu (napr. na kotlete) odstrante az po
grilovani, inak méso strati $tavu a arému.

Grilované kusky polozte priamo na rost. Ak grilujete
iba jeden kusok, polozte ho pokial mozno do stredu
rostu. Tak sa najlepsie vydari.

Méso obratte, ked na povrchu uvidite kvapdc&ky.

Grilované kusky obratte az vtedy, ked' sa daju lahko
uvolnit z rostu. Ked méso zostane na roste prilipnuté,
znidia sa jeho vldkna a vytecie Stava.

Maso pocas grilovania neprepichujte. M6Ze vytiect
Stava.

Ak sa na povrchu steaku objavi Stava, je méso
pripravené ako medium (vo vnutri ruzové a navrchu
chrumkavo hnedé).

Grilované pokrmy podavajte horuce. Potraviny ihned
podavajte, neudrzujte ich v teplom stave, inak méso
stuhne.



Kvapkajuci tuk

Kvapkajuci tuk sa moze na vyhrievacom telese
vznietit, o povedie ku kratkodobému vzniku ohna

a dymu. Ak tomu chcete zabranit, mali by ste
potraviny s vy§§im obsahom tuku grilovat nad vodnym
kupelom.

Osetrovanie a Cistenie

VN

Vypustenie vody

Cistenie kovovych ¢asti

Cistenie grilovacieho rostu

Nepouzivajte vysokotlakové alebo parné distice.

Pozor, nebezpecie popalenia! Pred Cistenim nechajte
gril Gplne vychladnut.

Giril vycistite po kazdom pouziti. V opaénom pripade
sa pripalené zvysky daju uz len velmi tazko odstranit.

Ked' je voda pri vypustani este horuca, nalejte do nej
najprv studenud vodu, aby vychladla!

Pred vypustanim vody postavte pod vypustny kohutik
tepelne odolni nadobu. Otoc¢enim packy o 90°
smerom nadol otvorte kohutik. Potom otogenim packy
nahor az na doraz zavrite kohutik.

Kovove Casti umyte teplym alkalickym umyvacim
prostriedkom a vytrite ich dosucha, az sa budu
lesknut.

Neskrabte ani nedrhnite, pretoZe by doslo k vzniku
trvalych skrabancov. Odolné znedistenia uvolnite
méakkou kefou alebo ich nechajte odmodit.

Grilovaci rost vycistite ruéne miernym umyvacim
prostriedkom. Na smaltovanom grilovacom roste
nepouzivajte kyslé tekutiny (citronova stava, ocot atd.).

Pripalené zostatky nezoSkrabuijte, ale ich nechajte
odmodit v roztoku s alkalickym umyvacim
prostriedkom.
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Lavové kamene

Sklokeramicka doska a kryt
zo sklokeramiky

Nevhodné cistiace
prostriedky

70

Velmi vlhkeé lavové kamene vysuste v rare pri 200 °C.
Tym mozete zabranit pripadnému vytvoreniu plesne.

Malé znecistenia odstrante vihkou utierkou alebo
teplym alkalickym umyvacim prostriedkom.

Zvysky umyvacieho prostriedku umyte studenou
vodou, plochu vytrite dobre dosucha.

V Ziadnom pripade nepouZivajte Spongie s drsnym
povrchom alebo abrazivne prostriedky. Ani chemicky
agresivne Cistiace prostriedky, ako spreje na Cistenie
rury na pecenie alebo odstrafiovace Skvin, nesmiete
pouzivat.

Grilovaci rost, vanu na lavové kamene a kryt zo
sklokeramiky neumyvajte v umyvacke riadu.



Zakaznicky servis

Cislo E a ¢islo FD

V pripade, Ze sa musi pristroj opravit, je vam

k dispozicii na$ zakaznicky servis. Adresu a tel. Sislo
najblizsieho servisného miesta najdete v tel. zozname.
Uvedené centra zakaznickeho servisu vam tiez radi
povedia, kde sa vo vaSom okoli nachadzaju servisné
miesta.

V pripade, Ze budete kontaktovat nas zakaznicky
servis, uvedte &islo E a ¢&islo FD pristroja. Typovy
Stitok s Cislami najdete na pristroji. Data vasho
pristroja mézete ihned' zapisat do dole uvedenych
poli¢ok, aby ste ich v pripade poruchy nemuseli dlho
hladat.

Cislo E FD
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Na kaj morate paziti

Pred vgradnjo
Oskrba v skladu z okoljem

it

Okvare med transportom
Elektri¢ni prikljucek

Namestitev in prikljuCevanje

Prosimo, da ta navodila za uporabo skrbno shranite.
Samo tako boste lahko svojo napravo uporabljali varno
in pravilno

Skrbno shranite navodila za uporabo in navodila za
montazo. Ce boste napravo dali tretji osebi, priloZite
tudi ta navodila.

Napravo odpakirajte, embalaZo pa odstranite v skladu
z okoljem.

Ta aparat je oznagen z ustreznimi evropskimi
smernicami 2002/96/EG o Elektro- in hladnimi
elektronskimi aparati (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Smernica dolo¢a okvir za
sprejem pri vra¢anju in oskrbi starih aparatov, ki
veljajo v vsej EU.

Ko ste aparat razpakirali, ga preverite. V primeru
okvare, ki je nastala med transportom, aparata ne
smete prikljuditi.

Ce je prikljuéni vod poskodovan, ga mora zamenjati
strokovna oseba, usposobljena s strani proizvajalca,
da bi se preprecile nevarnosti.

Prosimo, da upostevate posebna navodila za
montazo.
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Varnostne
opombe

Varna uporaba

Pregreto olje ali mast

Vro¢ rostilj

Pokrovka iz steklene
keramike

74

Ta aparat je izkljuéno namenjen zasebnim
gospodinjstvom. Aparat uporabljajte izklju¢no za
pripravljanje jedi.

Ne uporabljajte lesnega oglja ali podobnih goriv za
rostilj!

Otroci in odrasle osebe ne smejo nikoli uporabljati
aparata brez nadzora,

- Ce za to niso telesno ali dusevno sposobne,

- ¢e nimajo dovolj znanja in izku$enj za varno in
pravilno uporabo aparata.

Ne dovolite otrokom, da bi se igrali z aparatom.

Previdno, obstaja nevarnost pozara! Pregreto olje ali
mast je hitro vnetljivo. Ne puscajte vrelega olja ali
masti brez nadzora. Gorecega olja ali masti nikoli ne
gasite z vodo. Plamen ugasnite s pokrovko. Izkljucite
aparat.

Nevarnost za nastanek opeklin! Aparat se hitro
segreje. Vroca kapljajo¢a mast lahko zaiskri. Otroci
naj ne bodo v blizini aparatal!

Nevarnost za nastanek pozara! Nikoli ne hranite
vnetljivih predmetov (npr. istilna sredstva, plo¢evinke
za sprejanje) v predalih ali pod aparatom.

Nevarnost za nastanek kratkega stika! Priklju¢nega
kabla za elektri¢ne aparate nikoli ne namestite nad
vro¢ roétilj, ker se lahko raztopi kabelska izolacija.

Nevarnost opeklin! Pokrovko iz steklene keramike
lahko namestite Sele, ko je aparat popolnoma ohlajen.
Nikoli ne vkljugite rostilja, ¢e je na njem pokrovka.



Ciscéenje

Popravila

Vzroki za poskodbe

Trdi in ostri predmeti

Pokrovka iz steklene
keramike

Pred prvo uporabo

Lava kamni

Segrevanije rostilja

Po uporabi roétilj izkljucite. Po vsaki uporabi morate
ohlajeni rostilj odistiti.

Mastni ostanki se lahko zazgejo.

Nestrokovna popravila predstavljajo vir nevarnosti.
Nevarnost elektri¢nega udarca! Popravila sme
opravljati samo tehnik v servisu za kupce, ki smo ga
usposobili za izvajanje popravil.

Ce je aparat pokvarjen, morate izkljugiti varovalko
v Skatli z varovalkami. Pokli¢ite servis za kupce.

Ce na pokrovko iz steklene keramike pade trd in oster
predmet, ga lahko poskoduje..

Pokrovko iz steklene keramike namestite Sele, ko se
aparat popolnoma ohladi. Rostilja nikoli ne vkljudujte,
¢e se na njem nahaja pokrovka. Ne uporabljajte
pokrova kot odlagalne povrsine ali povrsine za
ohranjanje toplih jedi.

Pred prvo uporabo vzemite lava kamne iz embalazne
vre¢ke in napolnite posodo za lava kamne z lava
kamni.

Pred prvo uporabo temeljito odistite roétilj in dele
pribora, nato ga nekaj minut segrevajte brez
predmetov za pecenje. S tem boste odstranili vonj
novega predmeta.
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Vas novi aparat

Tukaj se boste seznanili z Vasim novim aparatom in
dobili informacije o dostavljenem priboru.

To je vas novi rostilj
z lava kamni

Pokrovka iz steklene keramike

Resetka rostilja
Posoda za lava kamne
Grelno telo za rostil]

stikalo

O O b WON =

delovna lucka
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Stikalo in delovna

lucka

Grelno telo za rostilj

Posoda za lava
kamne

Vodna kopel

VN

S stikalom nastavljate jakost gretja rostilja. Jakost
gretja rostilja lahko nastavite tudi brezstopenjsko.
Po pecenju stikalo nastavite na 0, s imer boste

izkljugili aparat.

Delovna lu¢ka sveti, kadar je rostilj vkljucen in s tem
opozarja na nevarnost za nastanek opekline.

Pozor, nevarnost opeklin! Grelno telo postane med
segrevanjem zelo vro¢e (vrelo). ReSetke na roétilju in
grelnega telesa se lahko dotaknete ele, ko je aparat
ohlajen.

Opazili boste, da se grelno telo rostilja med pecenjem
samodejno vklju€uje in izklju€uje. To je normalno.

Grelni telesi lahko regulirate skupaj ali lo¢eno.

Ce zelite odstraniti redetko z rostilja, morate grelno
telo bo¢no obrniti navzgor. Kadar je grelno telo
obrnjeno navzgor, se le-to zaradi varnostnih razlogov
izkljuci.

Pred prvo uporabo vzemite lava kamne iz embalazne
vrecCke in napolnite posodo za lava kamne z lava
kamni.

Pred vsako uporabo rostilja napolnite posodo rostilja
z vodo. Koli¢ina vode je odvisna od tega, ali zelite
rostilj z ali brez lava kamnov.

Previdnost — nevarnost opeklin! Ce pri vlivanju voda
pride v stik z vroo reSetko na rostilju ali z grelnim
telesom v rostilju, nastane para.
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Nastavitev rostilja

Pecenje nad lava
kamni

78

Z vaSim rostiliem lahko roétiljati nad lava kamni ali nad
vodno kopeljo.

Lava kamen zadrZuje vrocino, ki seva iz grelnega
telesa in omogoga intenzivno in enakomerno
razporejanje toplote.

Pri pe€enju nad vodno kopeljo je pe¢eno meso
socnejSe zaradi vodne pare, ki se dviga.

1. Snemite resetko z rostilja in grelno telo obrnite
navzgor. Vzemite posodo za lava kamne iz aparata.

2. Vlifte 700 ml v posodo v rostilju do spodnje
oznake.

3. Vzemite lava kamne iz embalaZne vredice in
napolnite posodo za lava kamne z lava kamni.




Dopolnjevanje vode

VAN

Izpuscanje vode

Zamenjava lava kamnov

4. Obrnite grelno telo navzdol in poloZite resetko za
pecenje.

5. Najprej ca. 8-12 minut segrevajte rostilj pri najvedji
stopnji. Nato lahko polozite predmete za pecéenje.
Nastavite stopnjo za pecenje po ustrezni tabeli.

Zaradi masti, ki kaplja na grelno telo in na vroce lava
kamne nastaja dim. Kapljajo¢a mast lahko tudi na
kratko zaiskri.

Pred vsakim postopkom pecenja preverite vodostaj
v posodi z vodo. Po potrebi dopolnite vodo do
spodnje oznadbe.

Ne obstaja nevarnost opeklin! Ce pri dopolnjevanju z
vodo voda pride v stik z vro¢o resetko na roétilju ali z
grelnim telesom, bo nastala vodna para.

Ce je vode pri izpudéanju Se vrela, dolijte hladno vodo
za ohlajanje!

Za izpuscanje vode namestite posodo, ki je odporna
proti vrogini, pod pipo za izpu§&anje. Pipa se odpre
tako, da vzvod obrnete za 90° navzdol. Nato zaprite
pipo tako, da vzvod obrnete do konca navzgor.

Lava kamni vpijajo kapljajo¢o mast in postanejo
nasi¢eni, ko potemnijo. Takrat morate lava kamne
zamenjati.

Lava kamne lahko nabavite pri vaSem specialnem
trgovcu ali v nasem servisu za kupce.
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Pecenje nad vodno

kopeljo

Dopolnjevanje vode

Izpuscanje vode

Zascita pred
pregrevanjem

80

TN

1. Snemite resetko z rostilja in obrnite grelno telo
navzgor. |z aparata vzemite posodo za lava kamne.

2. 2,5 | vode nalijete v posodo na roétiliu do zgornje
oznake.

3. Grelno telo obrnite navzdol in namestite resetko na
rostil].

4. Najprej ca. 8-12 minut segrevajte rostilj pri najvedji
stopnji. Nato lahko polozite predmete za pecéenje.
Nastavite stopnjo za pecenje po ustrezni tabeli.

Pred vsakim postopkom pecenja preverite vodostaj
v posodi z vodo. Po potrebi dopolnite vodo do
spodnje oznacbe.

Ne obstaja nevarnost opeklin! Ce pri dopolnjevanju z
vodo voda pride v stik z vro¢o reSetko na rostilju ali z
grelnim telesom, bo nastala vodna para.

Ce je vode pri izpu§&anju Se vrela, dolijte hladno vodo
za ohlajanje!

Za izpu$€anje vode namestite posodo, ki je odporna
proti vrogini, pod pipo za izpu$¢anje. Pipa se odpre
tako, da vzvod obrnete za 90° navzdol. Nato zaprite
pipo tako, da vzvod obrnete do konca navzgor.

Zas¢ita pred pregrevanjem izkljuSuje gretje rostilja
v primeru pregrevanja rostilja. Ko je rostilj dovolj
ohlajen, se gretje rostilja samodejno vkljuéi.



Tabele in nasveti

Tabela pecenja Podatki v tabelah so vrednosti smernice in veljajo za
predhodno segret rostilj. Vrednosti lahko variirajo, kar
je odvisno od vrste in koli¢ine predmetov, ki so na
rostilju.

Jakost lahko nastavljate brez stopenj. Mozno, da za
Vase potrebe zadostuje jakost med obema stopnjemal!

Predmete za pecéenje vsaj enkrat obrnite.

Predmeti za pecenje Cas Polozaj stikala  Polozaj stikala ~ Cas
predgretia  za pecenje nad za pecenje nad pecenja
pri stopnji 9  lava kamni vodno kopeljo v minutah
v minutah

Goveji zrezek, medij, 2-3 cm 12 8-9 8-9 8-10

T-Bone-zrezek, roznati, 3 cm 10 7-8 8-9 10-15

Zrezek, svinjski vrat, brez kosti 10 8-9 8-9 12-16

Kotleti iz svinjine*, 2 cm 8 7-8 8-9 15-20

Kotleti iz jagnjetine, roznati, 2 cm 10 7-8 8-9 8-12

Pis€andje prsi, 2 cm 10 7-8 8-9 15 - 20

Pis&¢andja krilca, po 100 g 10 7-8 8-9 15-20

Puraniji zrezek, naravno, 2 cm 10 7-8 8-9 12-15

Zrezek iz lososa**, 3 cm 7-8 8-9 20 - 25

Zrezek iz tune™, 2 cm 7-8 8-9 10-15

Postrv***| cela, 200 g 10 7-8 8-9 12-15

Velikanski Skampi, 4 30 g 10 7-8 8-9 12-15

Hamburger / pljeskavice, 1Tcm 10 7-8 8-9 12 - 17

Raznji¢i**** 4 100 g 8 7-8 8-9 17 - 25

Klobasica za peéenje, 2 100g 10 7-8 8-9 10-20

Zelenjava*™*** 8 7-8 8-9 8-12

* zarezati vzdolz kosti

reSetko na rostilju namazati z oljem

koZo dobro premazati z oljem, pred obrac¢anjem znova premazati z oljem
pogosto obracati

npr. jajéevec, rezine buck, debele 1 cm, paprika v &etrtinah

*%
*kk
*kkk

*kkkk
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Nasveti za pecenje
Kvaliteta mesa

Predhodno gretje rostilja

Priprava predmeta
za pecenje

Polaganje predmetov
za pecenje

Obracanje predmetov
za pecenje

Nasveti za pecenje

82

Rezultat pecenja je odvisen tudi od vrste in kvalitete
mesa in od Vasega osebnega okusu. Kosi za pecenje
bi morali biti po moZznosti enako debeli, da bi se
enakomerno spekli in ostali so¢ni.

Rostilj vedno predhodno segrejte. Zaradi intenzivhega
sevanja toplote nastane na povrsini predmeta, ki ga
pecemo, hrustljava plast, sok pa se ne more ve¢
cediti.

Da bi prepredili izsuSevanje povrSine in izboljSali okus,
predmete za pe€enje premazite z oljem, ki ga na
predmet nanesete s opi¢em, odpornim proti vrogini.
Pazite, da ne boste uporabili preve¢ olja, ker s tem
povecujete nevarnost za nastanek pozaral

Zrezke pecite vedno neposoljene, ker sicer voda in
topljive hranljive snovi iztekajo iz mesa in se lahko
izgubijo.

Plast mas¢obe (npr. na kotletu) odstranite Sele po
pecenju, ker meso sicer izgublja sokove in aromo.

Predmete za pecenje polagajte neposredno na
reSetko. Ce imate samo en kos za pecenje, ga
poloZite na sredino reSetke, ker je tako najbolje.

Meso obrnite, ko se na povrsini pojavijo majhne
kapljice.
Kose, ki jih peCete, obrnite Sele, ko se brez tezav

lo¢ujejo od resetke. Ce ostane meso zaleplieno na
reSetko, se unici tkivo in sok izteka iz mesa.

Med pecenjem mesa ne prebadajte, ker lahko izgubi
sok.

Ko se na povrsini zrezka prikaze mesni sok, je meso
srednje pe¢eno (znotraj roznato, zunaj rjavo in
hrustljavo).

Jedi z roétilja servirajte $e vroce. Jedi z rostilja ne
segrevajte, ker bodo postala Zilava.



Kapljajo€a mast Kapljajo¢a mast se na grelnem telesu segreva in lahko
nastanejo manj8i plamencki in dim. Da bi to prepreili,
se mora zelo mastne jedi pe¢i nad vodno kopeljo.

Vawvw v L]

Nega in ciscenj

Ne uporabljajte naprave za ¢&iS¢enje pod visokim
pritiskom ali parne Cistilnike.

& Pozor, nevarnost opeklin! Pustite, da se rostilj pred
¢is¢enjem popolnoma ohladi.

Roétilj ogistite po vsaki uporabi. Zapecene ostanke se
sicer zelo tezko odstrani.

IzpuScanje vode Ce je voda pri izpus&anju e vrela, potem najprej
prilijte hladno vodo za ohlajanje!

Posodo, ki je odporna proti vrocini, postavite pred
izpuS&anjem vode pod pipo za izpust. Pipo odprite
tako, da vzvod obrnete za 90° navzdol. Nato pipo
zaprite tako, da vzvod obrnete do konca navzgor.

Ciséenje kovinskih delov Kovinske dele operemo z mlaéno milnico, nato pa jih
izpolirate.

Ne praskajte jih in ne ribajte, ker bodo sicer ostale
trajne praske. Trdovratno umazanijo odstranite z
mehko S&etko ali pa z namakanjem.

Ciséenje resetke Resetko na roétilju roéno odistiti z blagim
detergentom. Na emajlirani resetki ne uporabljajte
sredstev, ki vsebujejo kisline (citronski sok, kis, itd.).

Zapecene ostanke Zivil ne odstranjujte s praskanjem,
paé pa reSetko namodite z detergentom.

83



Lava kamni

Pokrovka iz steklene
keramike

Neprimerni detergenti

84

Zelo vlazne lava kamne obcasno posusite v pecici pri
200 °C. S tem se hkrati prepreéi mozen nastanek
plesni.

ManjSo umazanijo odstranite z vlazno krpo ali s toplo
milnico.

Ostanke detergenta oprati s hladno vodo, povrsino pa
nato dobro zdrgniti, dokler ne postane suha.

V nobenem primeru ne uporabljajte spuzev ali jedkih
sredstev. Ne smete uporabljati kemiénih agresivnih
detergentov, kot so na primer spreji za pedice ali
sredstva za odstranjevanje madezev.

Ne Cistite reSetke, posode za lava kamne in pokrovko
iz steklene keramike v stroju za pranje posode.



Servis za kupce

E-stevilka in FD stevilka

Ce morate popraviti Va$ aparat, se obrnite na nas
servis za kupce: Naslov in Stevilko telefona najblize
centrale servisa za kupce boste nasli v telefonskem
imeniku. Navedeni centri servisov za kupce vam bodo
dali Stevilko centrale servisa za kupce v Vasi bliZini.

V primeru kontaktiranja s servisom za kupce, navedite
E-Stevilko in FD-$tevilko aparata. Da v primeru moten;
ne bi iskali Stevilke, lahko tukaj vnesete podatke o
vasem aparatu.

E-stevilka FD
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Feljegyzések
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Notatki
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Notite
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