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Giderme bilgileri

g9
%? Yeni cihazin ambalajinin
giderilmesi

Ambalaj cihazinizi transport hasarlarina
karsi korur. Yeni cihazin ambalaji igin
kullanilan tim malzemeler gevreye zarar
vermeyen tirden olup, yeniden geri
kazanilabilir. Ambalajlari gevreci bir giderme
ve yeniden deg@erlendirme islemine tabi
tutarak, lutfen siz de ¢evrenin korunmasinda
yardimci olunuz.

Saticiniz veya bagl bulundugunuz belediye
Gzerinden aktiel eski cihaz giderme
yontemleri ve ¢opleri yeniden degerlendirme
merkezleri hakkinda bilgi aliniz.

A Uyan

Ambalajlar ve ambalaj parcalarini gocuklara
vermeyiniz. Katlanabilen karton kutu ve foly-
olardan dolayi, havasiz kalip bogulabilirler!

<? Eski cihazin giderilmesi

Eski cihazlar hi¢ degeri olmayan ¢ép
degildir! Gevreci bir giderme isleminden
gegcirilerek, ¢cok degerli ham maddeler
yeniden kullaniimak Gzere geri kazanilabilir.

Bu cihaz, elektrikli ve elektronik eski
ﬁ cihazlar (waste electrical and electronic
= cquipment — WEEE) ile ilgili
2002/96/EG numarali Avrupa direktifine
uygun bir sekilde isaretlenmistir, yani
tanimlanmugtir.
Bu direktif, AB dahilinde eski cihazlarin geri
alinmasi ve degerlendiriimesi i¢in gegerli
islem gercevesini belirler.

A Uyan

Eskimis ve artik kullaniimayacak cihazlarda
1. Cihazin elektrik figini prizden ¢ikariniz.

2. Elektrik kablosunu kesip, fisi ile birlikte
cihazdan ayiriniz.

Sogutma cihazlarinin iginde sogutucu
maddeler vardir, yalitim tertibatlarinda ise
izolasyon gazlar vardir. Sogutma maddeleri
ve gazlar uzmanca giderilmelidir. Eski cihaz
uzmanca ve gevreye zarar vermeyecek
sekilde giderilinceye kadar, sogutucu madde
sirkiilasyon borularinin zarar gérmemesine
dikkat ediniz.



Givenlik bilgileri ve uyarilar

Litfen cihazinizi ¢alistirmadan 6nce, cihazi-
nizin yerlestiriimesi, kullanimi ve bakimi gibi
6nemli bilgileri igeren kullanma kilavuzunu
dikkatle okuyun.

Kullanma kilavuzu, cihazinizi bilingli ve gu-
venli kullanmanizi saglayan énemli bir kay-
nak oldugu i¢in mutlaka muhafaza edilmeli-
dir.

Asagida verilen bilgilerin dikkate alinmamasi
halinde, Uretici firmanin sorumluluk kabul et-
meyecegini unutmayin:

® Cihazinizin temizleme ve eritme islemi
icin, hig bir sekilde buharli temizlik aleti
kullanmayin. Bdyle bir durumda buhar,
cihazinizdaki akim ihtiva eden kisimlara
temas ederek, kisa devreye veya elektrik
carpmasina neden olabilir.

® Cihazinizin iginde elekirikli aletler
kullanmayin.

@ Hasarli cihazi calistirmayin. Kararsizlik
halinde servisinize danisin.

® Cihazinizin elektrik glivenligi, evinizdeki
topraklama sisteminin standartlara uygun
olmasi durumunda garanti edilir.

@ Herhangi bir hata durumunda veya bakim
ve temizlik yaparken, sigortay! kapatmak
veya fisi cekmek suretiyle, cihazinizin
elektrik baglantisini kesin. Fisi ¢ikartirken
kablodan cekmemeye dikkat edin.

@ Elektrikli cihazlardaki onarimlar, yalniz
ehliyetli kigiler tarafindan yapilr.
Bilingsizce yapilan onarimlar kullanici igin
tehlike olusturabilir.

@ Alkol orani yiiksek ickileri, agizlarini siki
bir sekilde kapatarak ve dik olarak
yerlestirin. Yanici gaz ihtiva eden
mamulleri (6rn. sprey, vb.) ve patlayici
maddeleri cihazinizda bulundurmayin.

Patlama tehlikesi!

@ Cihazinizda sogutma gazi dolagiminin
gercgeklestigi kisimlara hasar vermeyin.
Orn. kesici ve delici aletler kullanarak
(bigak vb.) evaporatérdeki gaz
kanallarinin delinmesi, boru uzantilarinin
bikilmesi veya Ust ylizey kaplamalarini
kazima durumunda disariya puskurecek
sogutma gazi, ciltte tahriglere ve géz
yaralanmalarina neden olabilir.

@ Kilahl dondurma ve kup buzlari, dondu-
rucu bélmesinden ¢ikarir ¢ikarmaz hemen
yemeyin! (Bu maddeler ¢ok soguk oldugu
icin, agzinizda soguk yanigina neden
olabilir.)

® Sise ve kutulardaki asitli icecekleri don
durucu bdlmesine koymayin | Sise ve
kutular patlayabilir.

® Dondurulmus yiyeceklere islak elle
dokunmayin! Elleriniz donmus yiyeceklere
yapisabilir.

® Cihazinizdaki havalandirma deliklerinin
Uzerini értmeyin ve herhangi bir cisimle
kapatmayin.

® Cihazinizdaki tampon, kapi vb. kisimlari,
hicbir sekilde destek veya basamak araci
olarak kullanmayin.

® Cocuklarin cihazla oynamamasina dikkat
edin. Orn. Kapiya tutunup sarkmalarina
kesinlikle izin vermeyin.

@® Bu Uriin ankastre olarak TASARLANMA-
MISTIR. Cihazin alt ve lst kisimlarindaki
hava akimini saglayan bosluklari kapat-
mamak i¢in mutfak dolabinin igerisine
gdmme olarak YERLESTIRILMEMELIDIR.

@ Bu cihaz ev kullanimi i¢in tasarlanmigtir.



Genel Goriunus

Dikkatinize...

Kullanma kilavuzunuz, TS 11301 standartina
uygun olarak en yeni teknoloji ve titizlikle
imal edilmis olan cihazinizi, en yiksek ver-
imle ve glivenle kullanmaniza yardimci
olmak amaciyla hazirlanmistir.

Cihazinizin kullanim émri Sanayi ve Ticaret
Bakanhg tarafindan 10 yil olarak
belirlenmistir.

Sekil sayfalari

Latfen kullanma kilavuzunu okumadan 6nce,
sekillerin bulundugu katlamali arka kapak
sayfasini agin.

Kullanma kilavuzu bir gok model i¢in gegerli-
dir. Bu nedenle, cihaz donanimlarinda ve de-
taylarda degisiklikler olabilir.

Genel goérinis
Sekil @

1
2
3
*4
*5
*6
7
8
9
10
11
12
13

Buzluk

Lamba kutusu ve sogukluk ayari
Gévde rafi

Sise rafi

GCikabilen cekmece

Sogukluk ve nem ayar mekanizmasi
Su tahliye olugu

Sebzelik (Modele gére 1-2 gcekmece)
Yumurtalik

Kapi rafi(*Yumurtalik)

Kugik siselik

Siselik

Manyetik-kapi contasi

A Dondurucu bdlmesi
B Sogutma bdlmesi



Cihazin yerlestirilmesi, calistiriimasi

Oda sicakligi

Cihaziniz optimum performans ve enerji
tiketimini +18°C +43°C'lik ortamlarda
saglayacak sekilde tasarlanmistir.

Cihazin yerlestirilmis oldugu odadaki
sicakligin +8°C nin altina diismesi, don-
durucu bélmesindeki yiyeceklerin uzun
siireli korunabilmesi icin uygun degildir.

Cihaz icin yer secimi

Cihaz icin segtiginiz yerin, serin ve havadar
olmasina, dogrudan giines i1sinlarina maruz
kalmamasina, kalorifer radyatérii ve soba
tlrd 1s1 kaynaklarindan uzak olmasina 6zen
gbsterin. Eger cihazin, i1si1 kaynaklarindan
birinin yakinina yerlestiriimesi kaginiimaz ise,
uygun bir izolasyon levhasi kullaniimali veya
asagida bildirilen mesafe uygulanmalidir:

Elektrikli firinlara, en az 3 cm.
Diger 1s1 kaynaklarina, en az 30 cm.

Cihazin, diger bir sogutucu veya derin
dondurucu ile yan yana yerlestiriimesi halin-
de, cihazlarda olusacak terlemeyi 6nlemek
icin arada 2 cm’lik bir mesafe birakilmaldir.

Cihazin yerlestirilmesi

Cihaz, saglam ve dlz duracak sekilde yer-
lestiriimelidir. Zeminin diz olmamasi halinde
cihaz, 6n tarafindaki vidali ayarlanabilir ayak-
lar vasitasi ile diiz duracak sekilde ayarlan-
maldir.

Cihazinizi tekerlekleri Gzerinde iterek
hareket ettirmeniz gerektiginde ayarlanabilir
ayaklari kapatip 6n tekerleklerini zemine
temas etmesini saglayiniz (Sekil @®).

Cihazinizi kaldirarak tasimaniz gerektiginde
cihazin arkasinda ve alt kisminda bulunana
tasima detaylarini kullanabilirsiniz(Sekil @).

Havalandirma

Cihazin dis arka panosundaki 1sinmis hava
kolayca ¢ikip gidebilmelidir. Aksi halde so-
gutma sistemi daha fazla performans géste-
rerek, elektrik sarfiyatinin artmasina sebep
olur. Bu nedenle hi¢ bir sekilde havalandirma
delikleri kapatiimamalidir. (Sekil @)

Kapi acilis yéniiniin
degistirilmesi

Resimdeki siralamaya uyarak kapi acilis
yonini degistirebilirsiniz. (Sekil @)

ihtiyag duydugunuzda, en yakin yetkili
servise miiracaat edin.

(Kapi acilis ydnunu degistirme iglemi, ilk
kullanimda Ucretsizdir.)

Onemli not!

Yandan agmali ve asimetrik buyikliginde
kapi kolu kullanilan modellerde kapi yonu
degisimi yapilamaz

Elektrik baglantisi

Cihaz, 220-240 V/50 Hz alternatif gerilim ile
¢alisir. Gihazin fisi toprakli fistir ve muhakkak
standartlara uygun bir toprakli prize takilma-
hdir. Cihazin bagli oldugu priz 10-16 Allik bir
sigorta ile korunmalidir. Avrupa ulkeleri digin-
da kullanilacak olan cihazlarda kullanimdan
6nce, cihazin sogutma bdlmesinde sol st
kisim-daki model plaketine bakilarak, (Sekil
®) elektrik sebekesi ile cihazdaki gerilim de-
gerleri karsilastiriimalidir. Degerler ayni ol-
maldir.

Olas! bir gereksinimde, elektrik kablosunun
degistiriimesi yalniz ehliyetli kisiler tarafindan
yapilmahdir.

Cihazi calistirmadan énce...

® Cihazdaki tim raf ve her cesit kaplar
uygun yerlere yerlestirdikten sonra
ihtiya¢ halinde gereken temizligi yapin.

® Cihazin kapisini ve cihazdaki tim
kapaklari agik duruma getirerek cihazi
bir sire havalandirin.

® Sogukluk ayar digmesini geregine
gbre ayarlayarak (bak. “Sogukluk
ayar1”) kapi ve kapaklari kapatip
cihazin figini prize takin.

® Bu islemlerden sonra yiyeceklerinizi
cihaza yerlestirebilirsiniz.



Cihazin calistiriimasi/ Devre disi birakilmasi

Sogukluk ayari

Cihazdaki sogukluk seviyesini ayarlamak icin
sogukluk ayar digmesini (Sekil @/2) cevire-
rek istediginiz rakama getirin.

Sogukluk seviyesi istenildigi gibi ayarlanabi-
lir.

Sogukluk ayar digmesi Gzerindeki biyik ra-
kamlar, dondurucu ve sogutma bdélmelerinin
daha fazla sogumasini ifade eder.

Onerilen sogukluk ayarlari:

- Dondurucu bdlmesinde kisa bir slire koru-
nacak yiyecekler igin, sogukluk ayar dig-
mesini 2-3 arasi konuma getirin.

- Dondurucu bdlmesinde uzun sire koruna-
cak yiyecekler ve dondurucu bélmesine
yeni yerlestiriimis yiyecekler icin, sogukluk
ayar digmesini -4- konumuna getirin.

Bilgi igin..

® Cihazin sogutma bdlmesindeki soguk-
luk seviyesi, kapinin sik sik acilip kapan-
masi ve yeni yerlestirilen yiyeceklerin si-
caklik derecelerinden etkilenir. Ihtiyac ha-

linde sodukluk ayarini daha yUksek bir
konuma getirin.

icten kontrollii cihazlar igin

Cihazin calistiriimasi

Sogukluk ayar digmesini “0” konumundan
itibbaren gevirdiginiz takdirde cihaz
sogutmaya baslar ve aydinlatma kapinin
aclik olmasi durumunda faaliyete gecer.
(Sekil @/2)

Cihazin devre disi
birakilmasi

Sogukluk ayar digmesini “0” konumuna
getirdiginiz takdirde sogutma islemi devre
disi kalir ve aydinlatma faaliyeti sona erer.

(Sekil @/2)

® Cihaz, sogutma fonksiyonunu gergeklestir-
digi esnada, sogutma bdlmesinin i¢ arka
duvarinda, su damlaciklari ve karlanma
olusur. Bu olusum fonksiyon geregi olup
normaldir. I¢ arka duvardaki otomatik erit-
me dlizeni sayesinde karlar kendiliginden
erir. Erimenin olusturdugu su, su tahliye
oluguna (Sekil @/7) akar ve oradan
kompresoriin tzerindeki buharlastirma
kabina aktarilarak buharlasir. Dolayisiyla,
bu fonksiyon sayesinde su damlaciklarini
temizlemeye ve karlar kazimaya gerek
yoktur.

® Dondurucu bdlmesinin manyetik-kapi
contasi civarinda ve 6nden bakildiginda
gbvdenin disinda sol yan panelin alt bél-
gesinde, cihazdaki ¢evre Isiticisindan
kaynaklanan bir isinma meydana gelir. Bu
1Isinma fonksiyon geregi olup s6z konusu
kisimlardaki terlemeyi 6nler.

Cihazin uzun bir siire devre
disi birakilmasi

Eger cihaz uzun bir sire i¢in kullaniima-

yacaksa:

- Fisi ¢ekin

- Dondurucu ve sogutma bélmesindeki kar
ve buzlarin erimesini bekleyin.

- Cihazi temizleyin. (Bak. cihazin temiz-
lenmesi)

Kapilar agik birakin.



Yiyeceklerin yerlestiriimesi

Yiyecekleri yerlestirirken
dikkat edilmesi
gereken hususlar

Sicak yemekleri ve icecekleri soguduktan
sonra yerlestirin.

Yiyecek maddelerini mimkun oldugunca
paketlenmis bir sekilde veya kapali kaplar
icinde koruyun. Boylelikle yiyeceklerdeki
aroma, renk, lezzet, nem ve tazelik koru-
nurken, yiyeceklerin koku ve tadlarinin
birbirine karismasida énlenmis olur. Mey-
ve ve sebzeleri ise paketlemeden veya
herhangi bir kaba koymadan, dogrudan
sebzelik bélimiinde koruyabilirsiniz.

Sivi ve kati yadlar, cihazdaki plastik parga-
larla ve manyetik-kapi contasi ile hi¢ bir se-
kilde temas ettirilmemelidir. Aksi taktirde, bu
parcalarda zamanla gézenekler olusarak
delinmeye neden olur.

Cihazda patlayici madde bulundurmayin.
Yiksek oranda alkol ihtiva eden ickileri
agizlarn sikica kapatiimis ve dik olarak
yerlestirin.

- Patlama tehlikesi!

Sogutma bdlmesindeki en soguk kisimlar
arka panel ve alt rafin Gstiidir. Bu kisim-
lari daha hassas ve narin yiyecekleriniz
icin kullanin.

Donabilir sivi ihtiva eden siseleri dondu-
rucu bélmesinde bulundurmayin. Donduk-
tan sonra siseler patlar.

Yerlestirme 6rnegi
Sekil @

Dondurucu bélmesi (A)
Yiyeceklerin dondurulmasi, korunmasi

Raflar (3)
Yukaridan asagiya olmak Uzere:
Hamur igleri, hazir yemekler, stit mamulleri

Sebzelik (8)
Sebze, meyva, marul

Yumurtalik (9)
Yumurta

Siselik (11)
Buyuk siseler

Cihazin ic donanimi
*Sebzelik icin sogukluk ve nem ayar

mekanizmasi (Sekil @/6) Eger sebze ve
meyveler uzun sireli korunacaksa,
mekanizmayi tamamen sol tarafa itin.

- Havalandirma menfezi agiimigtir.
Sebzeligin ici daha soguk olur.

Eger sebze ve meyveler kisa sureli

korunacaksa, mekanizmay! tamamen sag

tarafa itin.

- Havalandirma menfezi kapanmigtir nem
orani artar.

Sebzeligin ici daha sicak olur.

Sogutma bdlmesindeki raflarin yerlerini
degistirebilmek icin, kapinin 90° agik olmasi
yeterlidir.



Yiyeceklerin dondurulmasi, korunmasi ve buz hazirlanmasi

Raflarin yerlerini degistirmek igin:

- Rafi 6n tarafindan tutarak kendinize doguru
cekin.

- On tarafin asagiya dogru sarkitarak
¢ikartin ve yeniden arzu ettiginiz konuma
getirin.(Sekil @)

Kapidaki tim raf ve kaplari, temizlemek icin

yerlerinden ¢ikartabilirsiniz. Kapidaki raf ve

kaplari yerlerinden ¢ikartmak igin yukari dog-
ru kaldirin. (Sekil @)

Disan cekilebilen cekmece
Resim @

Gekmeceyi besin doldurmak veya besin
almak igin disari ¢ikarabilirsiniz. Bunun igin
¢ekmeceyi yukari doguru kaldiriniz.
Cekmece tutucusu degiskendir.

Sise rafi
Resim @

Sise rafinda siseler emin bir sekilde
muhafaza edilebilir.

Dondurucu bélmesi

Dondurucu bdlmesi, dondurulmus hazir yiye-
ceklerin korunmasini, yeni yerlestirilen yiye-
cek maddelerinin dondurulmasini ve buz ha-
zirlanmasini saglar.

Not:

Eger ortam sicakligi +18°C'nin altina
diserse, cihazinizin ¢alisma suresi azalir.
Bu da dondurucu bdlmesinin yeterince
sogumamasina sebep olur.

Calisma siiresinin oldukga azaldigr durum-
larda (Ortam sicakliginin +18°C'nin oldukc¢a
altina distigu durumlarda); donmus gidalar

erimeye baglayabilir.

10

Dondurulmus hazir
yiyecekleri satin alirken
dikkat edilmesi gereken
hususlar

® Ambalajin hasarli olmamasina dikkat edin.
@® Son kullanma tarihi gegmemis olmalidir.

® Market dondurucusundaki sicaklik goster
gesi, en az -18°C’yi gdstermelidir.

® Alis verislerinizde, dondurulmus hazir yi-
yecekleri satin almayi en sona birakin.
Dondurulmus hazir yiyecekleri satin aldik-
tan sonra bir gazete kagidina sararak, en
kisa zamanda evinize gétirip, dondurucu
bélmesinde koruyun.

Kullanilabilen hacim

Cihazin kullanilabilen hacmi ile ilgili bilgiler
icin, cihazin tip etiketine (levhasina) bakiniz.

Yiyeceklerin dondurulmasi

Yalniz, taze ve iyi durumda olan yiyecek
maddeleri dondurulmalidir.

Dondurulmaya elverigli olan yiyecekler:
Et ve sucuk-salam tirtinden yiyecekler, ki-
mes hayvanlari, yaban etleri, balik, sebze,
diger sebze tlri bitkiler, meyve, hamur isleri,
hazir pizza, hazir yemekler, artik kalan ye-
mekler, yumurta sarisi ve yumurta aki.

Dondurulmaya elverigli olmayan
yiyecekler:

Soyulmamis bltiin yumurta, kaymak ve ma-
yonez, marul tirleri, kirmizi, siyah, beyaz
turp cesitleri ve kuru sogan.

Sebze ve meyvelerin dondurulmadan
dnce haglanmasi

Sebze ve meyveler, renk, lezzet, aroma ve
vitaminlerinin korunabilmesi i¢in, dondurul-
madan énce haslanmalidir. (Haglama islemi
icin, meyva ve sebzeleri kisa bir middet kay-
nak su i¢cinde tutup sonra disari ¢ikartin.)



Yiyeceklerin dondurulmasi, korunmasi

Yiyeceklerin paketlenmesi

Yiyecekler, bir defada tiiketilebilecek porsi-
yonlar halinde paketlenmelidir. Sebze ve
meyveler 1 kg-, et 2,5 kg'dan agir olmayacak
sekilde porsiyonlara ayrilmalidir. Kiigk por-
siyonlar halinde hazirlanmig yiyecekler daha
¢abuk donarlar ve buzlarn ¢ézildikten sonra,

pisirme agsamasina dek tazeliklerini korurlar.

Yiyecekler, tadlarinin korunmasi veya ku-
rumamalari igin, hava gegirmeyecek sekilde
paketlenmelidir.

Paketlemek i¢in uygun malzemeler:
Plastik veya aluminyum folyolar agzi kapati-
labilir plastik torbalar ve dondurulmaya elve-
risli agzi kapatilabilir plastik kutular.

Paketlemek icin uygun olmayan malzeme-

ler
Ambalaj kagidi, persémen kagidi, selofan
(jelatinli kagit), ve kullaniimig posetler.

Aluminyum folyo ve plastik folyonun kullanil-
mas! halinde, yiyecek maddeleri mimkiin ol-
dugunca hava gegirmeyecek sekilde paket-
lenmelidir.

Yiyeceklerin, plastik torba ve kutu kullanila-
rak paketlenmeleri halinde, hava tamamen
disari bastirilip agizlar sikica kapatiimalidir.

Paketlerin uygun bir gekilde kapatilabil-
meleri i¢in gerekli malzemeler:

Lastik, plastik klips, iplik, soguga dayanikli
yapistirma bantlari vb..

Paketlediginiz yiyecek maddelerini don-
durucu bélmesine yerlestirmeden énce
paketlerin Gizerine, iclerinde neler bulun-
duguna ve hangi tarihte dondurma iglemi-
ne basladiginiza dair not almayi ihmal et-
meyin.

Dondurma kapasitesi

Yiyecek maddeleri cabuk ve tamamen don-
malidir. Vitaminleri, besin deg@erleri, gériinus-
leri ve tadlari ancak bu sekilde korunabilir.
Bu nedenle cihazin azami dondurma kapasi-
tesi agiimamalidir.

Cihazin glincel standartlara uygun azami
dondurma kapasitesi ile ilgili bilgi i¢in, tip
levhasina veya tip etiketine bakiniz.

Dondurulacak olan yiyecek maddeleri, genis
olan taraflari ile dondurucu béimesinin rafina
yerlestiriimelidir. Onceden dondurulmus yiye-
ceklerle yeni dondurulacak olan yiyeceklerin
birbirleri ile temas etmemesine dikkat edil-
melidir.

Yiyecekleri dondurucu
boélmesinde koruma siureleri

Dondurulan yiyeceklerin tazeliklerinin koru-
nabilmesi igin, verilen azami koruma sireleri
kesinlikle asiimamalidir.

Koruma sureleri, yiyeceklerin cinslerine gére
degisir.
Balik, sosis-salam, hazir yemekler ve hamur

isleri 4 ay, peynir, et, kimes hayvanlari 6 ay,
sebze ve meyve 8 aya kadar - 18°C’de koru-

nabilir.
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Cihazdaki kar ve buzlarin eritilmesi

Dondurulmus yiyecekleri
cO6zme iglemi

Yiyecek maddesinin cinsine ve kullanim
amacina gore asagidaki uygulamalar segile-
bilir:

Oda sicakliginda

- Sogutma bdélmesinde

- Elektrikli firinda (Fanli veya fansiz)
- Mikro dalga firnda

Buzlari yeni ¢dzllmus et ve balik, eger
+3°C’nin Uzerinde 1sinacak sekilde 1 gin, di-
ger yiyecek maddeleri ise 3 giin bekletiime-
migse tekrar dondurulabilir. Aksi halde, eger
yiyeceklerin kokusu ve gérinuslerinde bir
degisiklik yoksa yalniz, pisirmek, kizartmak
veya yemek yapmada kullanmak sureti ile
tekrar dondurabilirsiniz.

Yeniden dondurulan yiyecekler, azami
saklama siirelerinin bitimine dek dondu-
rucu bélmesinde tutulmamalidir.

Sogutma bdélmesindeki
karlarin eritilmesi

Cihaz, sogutma bdlmesindeki karlari otoma-
tik olarak eritir. Erimenin olusturdugu su, su
tahliye olugunda toplanir (Sekil @/7) ve ora-
dan kompresériin tzerindeki buharlasma ka-
bina aktarilarak buharlasir.

Muhtelif zamanlarda bir bardak 1lik su déke-
rek, su tahliye olugunu temizleyin.

Dondurucu bélmesindeki
kar ve buzlarin eritilmesi

Dondurucu bélmesindeki donmus yiyecekler,
¢Ozililmemeleri gerektiginden dolayi, cihaz
tarafindan otomatik olarak eritiimez.

Kalin kar ve buz tabakalari, dondurucu bél-

mesindeki sogutma performansinin olumsuz
etkilenmesine ve dolayisiyla elekirik sarfiya-
tinin artmasina yol acar. Kar ve buz tabaka-
larini, hi¢ bir sekilde bicak ve benzeri aletler
kullanarak kazimayin. Sogutma gazinin do-

lastigi kisimlar delinebilir! (Sekil @®)

Disari puskirebilecek sogutma gazi, ciltte
tahrislere ve géz yaralanmalarina neden ola-
bilir.

Eger dondurucu bélmesinde asiri karlanma
ve buzlanma varsa:

® Sogukluk ayarini yak. 12 saat énceden
“5” konumuna getirin.

® Yiyecekleri dondurucu béimesinden ¢ika-
rip bir gazete kagidina sararak, serin bir
yerde muhafaza edin.

® Cihazin fisini ¢ekin

® Dondurucu bélmesinin kapisini agik bira-
kin.

® Kar ve buzlar eridikten sonra dondurucu
bélmesindeki suyu bir stinger veya bez
vasitasi ile temizleyin.

® Disariya ¢ikardiginiz yiyecekleri tekrar
yerlerine yerlestirdikten sonra sogukluk
ayarini eski konumuna getirerek cihazin
fisini takin.



Cihazdaki kar ve buzlarin
eritilmesi

Eritme islemi icin
yardimci bilgiler

Dondurucu bélmesindeki eritme isleminin
hizlandiriimasi igin:

[ ] iginde sicak su bulunan bir tencereyi, alti-
na yumusak bir althk koyarak dondurucu
bélmesine yerlestirin.

® Cihazin igine, eritme iglemini hizlandir-
mak amaclyla hi¢ bir sekilde isitici aletler,
mum, gaz lambasi ve benzeri seyler sok-
mayin.

@ Eritme spreyleri kullanilirken dikkatli ol-
mak gerekir.

Bu spreyler, patlayici gaz olusturabilir, ci-
hazin plastik aksamina zarar verebilecek
sivi madde ve itici gaz igerebilir, paslan-
maya neden olabilir ve sagliga zarar vere-
bilir.

Cihazin temizlenmesi

Temizlik yapmadan dnce, fisi cekmek ve-
ya sigortayi kapatmak sureti ile cihazin
elektrik baglantisini kesin.

Temizlik i¢in, hic¢ bir sekilde buhar veya
buharh temizlik aleti kullanmayin. Bdyle
bir durumda buhar, cihazdaki akim ihtiva
eden kisimlara temas ederek kisa devreye
veya elektrik carpmasina neden olabilir.

Sogutma bélmesini ayda bir kez temizleyin.
Dondurucu bélmesinin temizligi ise, her erit-
me isleminden sonra bir kez yapilmalidir.

Cihazi yumusak bir bez veya stinger vasitasi
ile bulasik deterjani veya sabun kullanarak
Iik suyla temizleyip kurulayin.

Temizlik yaparken, benzin, tiner, asit gibi ya-
nici, parlayici ve eritici malzemeler ve piya-
sada mevcut olan her nevi sivi ve toz halde-
ki deterjan tirt mamuller kesinlikle kullanil-
mamalidir.

Temizlik esnasinda kullanilan su, kontrol pa-
neline ve lamba kutusuna hig bir sekilde te-
mas etmemelidir.

Manyetik kapi contalarini, temiz su ile silip
iyice kurulayn.

Erimenin olusturdugu suyun rahat¢a akip gi-
debilmesi icin, sogutma bdélmesindeki su tah-
liye olugunu sik sik temizleyin. (Sekil @/7)

*Kompresor/motor bélmesi kapagi hava-
landirma deliklerini elektrik stplrgesi
yardimiyla sagilikli bir hava sirkiilasyonu
icintemizleyiniz. (Sekil®)
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Cihazin calisma eshasinda
cikardigi sesler hakinda...

Ayarlanan sogukluk seviyesinin sabit kalabil-
mesi i¢in, cihazdaki kompresér zaman za-
man devreye girerek calisir. Bu esnada ci-
hazdan duyulan sesler fonksiyon geregi olup
normaldir. Cihaz, gereken sogukluk seviyesi-
ne ulastigl andan itibaren, sesler otomatik
olarak azalir.

Eger fonksiyon geregi olan sesler
normalden daha giriltili ise:

Cihaz diizgiin yerlestiriimemis olabilir.
Bir su terazisi yardimiyla cihazin diiz olarak
durmasini saglayin. Bu islemi, cihazin ayar-
lanabilir vidalh ayaklari vasitasi ile veya ciha-
zin altina destek koyarak yapin.

Cihaz herhangi bir cisme temas ediyor
olabilir.
Cihazi temas ettigi cisimlerden uzaklastirin.

Cihazdaki cekmece, sepet, raf ve her tiirli
cikarnilabilir parcalar, sallaniyor veya bir
seylere takiliyor olabilir.

Cihazdaki tim c¢ikarilabilir pargalari kontrol
edin. Gerektigi taktirde hepsini ¢ikartip tek-
rar yerlerine takin.

Siseler veya kaplar birbirine temas ediyor
olabilir.

Siseleri ve kaplari birbirinden biraz uzaklasti-
rn.

Eneriji tasarruu icin...

Temizlik esnasinda kullanilan suyun, su tahli-
ye olugundan akarak kompresoriin (izerinde-
ki buharlagtirma kabina dolmamasina dikkat
edilmelidir.

® Cihaz i¢in sectiginiz yerin, serin ve hava-
dar olmasina, dogrudan glines isinlarina
maruz kalmamasina, kalorifer ve soba tu-
rU 1s1 kaynaklarindan uzakta olmasina
Ozen gosterin.

® Cihazin havalandirma deliklerinin hig bir
sekilde kapanmamasina dikkat edin.

® Sicak yiyecekleri soguduktan sonra ciha-
za yerlestirin.

® Dondurulmus yiyecekleri ¢ézilmeleri icin
sogutma béimesine yerlestirin. Bu islem-
le, dondurulmus yiyeceklerin kitlesindeki
sogukluktan, sogutma bdlmesindeki yiye-
ceklerin sogumasi i¢in yararlanabilirsiniz.

® Dondurucu bdlmesinde buz olugsmasi ha-
linde eritme islemini yapin. Kalin buz ta-
bakalari, yiyeceklere sogukluk iletimini
engelledigi icin, elektrik sarfiyatinin artma-
sina neden olur.

® Cihazin kapisini miimkin oldugunca az
acip kapatin.

® Eger cihaz uzun bir sire i¢in kullaniima-
yacaksa: Fisi ¢ekin. Dondurucu ve sogut-
ma bélmesindeki kar ve buzlari eritip ci-

hazi temizleyin. (Bak. Cihazin temizlen-
mesi.) Kapilari acik birakin.



Servis cagirmadan énce...

Kicuk arizalar

Litfen servis cagirmadan énce, asagida
verilen bilgiler dogrultusunda, meydana
gelen arizanin bizzat kendiniz tarafindan
giderilebilirligini kontrol edin. Aksi du-
rumlarda, cihazin garanti siiresi dikkate
alinmaksizin, servis masraflarinin tiimiini
karsilamak zorunda kalabilirsiniz.

Eger cihazinizda...

... i¢ aydinlanma sistemi devre digi olup,
kompresor calisiyorsa;

Aydinlatma salterinin hareket edebilirligini
kontrol edin. (Sekil @/A)

Eger saltere bastiginiz zaman, salter tekrar
geri geliyorsa, ampul yanmis demektir.

Ampuliin degistirilmesi

Cihazin fisini gekin veya evdeki sigortalari
kapatin. Lamba kutusunu éne dogru ¢ekip
¢ikartin. (Sekil @/B)

Ampull degistirin: 220-240 V, azami 25
Watt, E 14

Eger aydinlatma salteri takiliyorsa, en yakin
yetkili servise haber verin!

...Dondurucu bélmesindeki yiyecekler
bdélme tabanina yapismissa;

Dondurulmus yiyecekleri sivri ve keskin ol-
mayan bir cisimle (Orn. Kasik) yerlerinden
oynatmaya calisin.

...Dondurucu bélmesi sicak ve dondurul-
mus yiyecekler eriyor ise;

Bu durumda cihazinizin bulundudu oda
sicakligi +18°C'den daha soguktur.Bdyle bir
ortamda cihazinizin ¢alisma sikligi ok
dusuktdr.

Cihazinizin kurulu oldugu odanin isisini
+18°C'den daha fazla bir sicakliga getirin.

...Dondurucu bélmesinde kalin bir buz
tabakasi olusmussa;

Dondurucu bélmesinde eritme islemini uygu-
layin ve temizleyin. Yiyecekleri tekrar yerleri-
ne yerlestirirken, dondurucu b&lmesi kapisi-
nin iyice kapanmasina dikkat edin.

...Sogutma bélmesinin tabaninda islaklik
varsa;

Su tahliye olugu tikanmis olabilir.(Sekil @/7)
Su tahliye olugunu ince bir ¢ubuk ile agin.

...Sogutma boélmesindeki yiyecekler
gereginden fazla soguyorsa;

Sogukluk ayarini daha disik bir konuma ge-
tirin. (Sekil @/2)

Dondurucu bdlmesine ¢ok miktarda yiyecek,
yeni yerlestirilmis olabilir. Dolayisiyla, bdyle
bir durumda kompresér daha uzun c¢alisaca-
gindan, sogutma bélmesindeki yiyeceklerin
gereginden fazla sogumalari mimkunddr.

...Kompresér gereginden uzun siire veya
sik calisiyorsa;

Cihazin kapisi sik sik agiliyor ya da uzun su-
re acik birakiliyordur veya sogutma ve don-
durucu bdlmelerine ¢ok miktarda yiyecek,
yeni yerlestirilmigtir. Zemin ile tampon
arasindaki boslugun kapali olup olmadigini
kontrol edin. (Sekil @)
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Servis cagirmadan énce...

...Sogutma islemi gerceklesmiyorsa;

Sogukluk ayari diigmesinin Sekil @/2 ,1” ile
,5” arasi bir konumda olup olmadigini kontrol
edin.

Sogukluk ayari digmesi ,1” ile ,5” arasi bir
konumda, ancak i¢ aydinlatma ¢alismiyor;

- Evdeki sigortalarin kapali olup olmadiklari-
ni kontrol edin.

- Cihaz fisinin, prize iyice oturup oturmadigi-
ni kontrol edin.

Verilen tim bu bilgilere ragmen ariza hala gi-
derilemiyorsa, en yakin yetkili servise haber
verin.

Bdyle bir durumda cihazda ve dzellikle ciha-
zin elektrikli kisimlarinda kesinlikle herhangi
bir islem yapmayin.

Cihazdaki sogukluk kaybinin énlenmesi igin,
kapilari sik sik agip kapamayin.

Model plaketi
Sekil ®

Cihazin model plaketinde bulunan E- ve FD-
numaralari, servisinizin talebi durumunda
kendilerine bildirilmelidir.

Model plaketi, sogutma bdImesinin iginde,
sol st kisimdadir.



Sogutucu bélmesindeki soguk alanlara dikkat ediniz!

Sogutucu bélmesindeki hava
sirklilasyonundan dolayi, farkli soguklukta
alanlar olusur.

Sogutucu bdélmesinde hassas besinleri
yerlestirebileceginiz alan, cihaz
modeline bagl olup, yan tarafa
kabartma seklinde basiimis olan ok

isareti ile, bu isaretin alt tarafindaki cam raf
(Resim /1 ve 2) arasinda veya ilgili iki ok
isareti (Resim B/1 ve 2) arasinda kalan
kisimdir.

Bu kisiim, et, balik, salam/sucuk, karigik
salata vs. gibi besinlerin depolanmasi

veya muhafaza edilmesi i¢in idealdir.
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Dondurma tablolari (Hamur isleri, yumurta, stiit mamulleri)

DONDURULACAK SURE ~ MALZEMENIN HAZIRLANISI ¢OZME VE

YIYECEKLER VE MIKTARI HAZIRLAMA ONERILER

Hamur igleri 6 Ay Taze olarak paketleyip Orta hararetfi finnda 5-10 dakika Ekmegi firna koymadan dnce

Ekmek dondurun. veya oda 1sisinda dziimeye birakin. islatin veya firinin igine su dolu
Tost ekmeklerini buzlu olarak bir kap koyun ki dzeri tekrar
makinaya koyabilirsiniz. kizarsin.

Pandispanya 6 Ay Taze olarak paketleyip Orta hararetli firnda 5-10 dakika Pasta kalibini alum. folyo ile

pastasi dondurun. veya 1-2 saat oda Isisinda ddserseniz ayni paketle pisirip
¢0ziilmeye birakin, dondurabilirsiniz.

Mayali Kek 6 Ay Taze olarak paketleyip Orta hararetli firinda 10 dak. veya (0zilldakten sonra pudra gekeri

hemen dondurun. oda Isisinda 2 saat ¢bziilmeye ile siisleyebilirsiniz.

birakin.

Hamurlar 2-3Ay  Her zamanki gibi hazirfayin. (da 1sisinda ¢dzin ve arzuya gére

Yufka hazirlayi.

Mayali Hamur 2-3 Ay

Her zamanki gibi hazirfayin.

Oda 1sisinda ¢dzin ve kullanmadan
@nce kabarmasini bekleyin.

Kek Hamuru 2-3 Ay

Her zamanki gibi hazirfayin.

(Goziip, arzuya gdre kullanin.

Hazir yemekler 3y

Her zamanki gibi hazirfayin.
Kaplar icinde dondurun.

Donmug halde kabi sicak su igine
oturtun ve istenilen derecede

isitin.
Yumurta Bir tutam tuz veya seker ile Buzdolabinda veya oda 1sisinda Kizartmalarda veya kavurma
Yumurta 10Ay iyice kangtinn, Girpmayin. ¢0ziin. olarak kullanilabilir.
Yumurta Sansi 10Ay  Birtutam tuz veya seker ile Buzdolabinda veya oda Isisinda
Iyice karigtinn, ¢Gziin
Yumurta aki 128y Buzdolabinda veya oda Isisinda (0zildkten sonra tazesi gibi
¢Gziin keklerde, tathlarda kullanilr.
Siit Mamiilleri Buzdolabinda veya oda Isisinda Yagh kat ile paketlenmig yag
Tereyag 46 Ay ¢Gziin tekrar aluminyum folyo veya
plastikle paketlenmelidir.
Peynir 6-8 Ay Peynir dilimlerinin arasina Buzdolabinda veya oda 1sisinda
folyo koyunuz ¢Gziin.
Kaymak-Krema 3y (id veya doviilmiis Buzdolabinda veya oda I1sisinda.
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Dondurma tablolari (Sebzeler)

DONDURULACAK  SURE MALZEMENIN HAZIRLANISI (0zME VE
YiYECEKLER VE MIKTARI HAZIRLAMA {INERILER
Sebze 12k Pargalar halinde veya biitin (ozmeden hazrrlayin. Pisme Sebzenin rengini muhafaza etmesi
Karnabahar olarak dondurun. siiresinin azaldigini unutmayin, icin haglama suyuna biraz
On haglama:3-5 dak. limon suyu ilave edin.
Taze Fasulye 12/ Kilciklarni gikartin, blin ve (Gdzmeden hazrrlayn. Pisme
yikayin. siiresinin azaldigini unutmayin.
On haglama:3 dak.
Bezelye 12y Taze bezelyeyi ayiklayin ve (Gdzmeden hazrrlaym. Pisme Ufak porsiyonlar halinde
temizleyin. siiresinin azaldidini unutmayin. paketleyin.
(On haglama:1-2 dak.
Yesil lahana 12/ Yapraklar halinde, damarfan (dzmeden hazirlayn, pisme
¢lkartin. siiresinin azaldidini unutmayin.
(On haglama:2 dak.
Arzuya gore kesin.
Salatalik 12/ Taze ve diri salataliklan Buzlan cdzildikten sonra tazesi
yikayp bitiin, veya gibi hazirlaym.
kabuklarini soyup dilimlenmig
olarak dondurun.
HASLAMAYIN!
Havug 12 Ay Taze havuglan hazirlayin Tazesi gibi hazirlayn Dilim veya ince cubuklar
(On haglama:2-3 dak. halinde hazrrlayn, kiicik
havuclar bitin
dondurabilirsiniz.
Biber 12 &y Tohumlarini ayiklaymn, yikayin (dzmeden tazesi gibi Biberleri dondurulmus olarak da
(Dolmalik, sivri v.s.) (On haglama:2-3 dak. hazirlayin. kullanabilirsiniz.
Mantar 12k Bly(ik olmamak sartiile (dzmeden, tazesi gibi
temizleyin, yikayin. kullanin.
(On haglama:2-4 dak.
Pancar 120 Sert ve taze sebzeyi bilyikligine
g0re haglaym, kabuklarini soyun
dilimlgyin.
Domates 6 Ay Sert sebzeleri, bitin olarak Donmug domateslerin
dondurun. kabuklari kolay soyulur.
HASLAMAYIN!
Domates salcas 12 Ay Salcay hazirlaym veya Donmug veya gbziilmis Salcay! buzluk kabina
domatesleri rendeleyin. olarak kullanilabifir. doldurup dondurup, sonra
¢ikarip torbalarda saklaym.
Bamya 12y Taze sebzeleri ayiklayip Donmug olarak yikayi,

yikamadan dondurun.

aligilmig sekilde kullanin.
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Dondurma tablolari (Meyveler)

DONDURULACAK  SURE MALZEMENIN HAZIRLANISI CGzME Ve

YIYECEKLER VE MIKTARI HAZIRLAMA ONERILER

Meyve Olgun, yumusak olmayan (da 1sisinda 5 saat veya Serbet:540 gr sekere 1 litre

Kayisi 8 Ay cekirdekli veya gekirdeksiz, buzdolabinda 8 saat. Su (tath meyvelerde) 820 gr
soyulmus veya soyulmamig seker 1 litre su (eksi
olarak serbet icinde meyvelerde). Serbeti kullan-
dondurun. madan Gnce kaynatin ve

sofutun. Meyveler serbetle
Grtdimds olmalidir.

Bogirtien 10 Ay Temizleyip, yikayin. Sekerli 3 saat oda 1sisinda Turtalarda, donmug olarak
veya sekersiz dondurun. 5 saat buzdolabinda kompostolarda serbetle birlikte

kapali olarak ¢6ziin. Isitin.

Gilek 10 Ay Taze, olgun meyveleri yikayin, 3 saat oda 1sisinda Turtalarda donmus olarak
gereki ise balin, sekerli veya 5 saat buzdolabinda kullanin. Bunun icin ileklerin
sekersiz olarak dondurun. kapall olarak ¢Gziin. bir tepsi icinde ayn ayn

dondurulup sonra paketienmesi
Gnerilir.

Ahududu 10 Ay Meyveleri ayiklayip, ytkayin 3 saat oda isisinda, Turtalarda, meyveli siit ve
sekerli veya sekersiz olarak 5 saat buzdolabinda yourtlarda donmus olarak
dondurun. kapali olarak ¢Gziin. Kullanilabilir.

Kirmizi ve Siyah 10 Ay Meyveleri yikayip, saplarini 3 saat oda 1sisinda, Kullanma alanina gdre

Frenk Uzimi ayiklayin,sekerl veya sekersiz 5 saat buzdolabinda dondurulmus olarak kullanihr.
dondurun. kapali olarak ¢Gziin.

Kiraz 10 Ay Meyveleri yikayip, saplarini Kullanma alanina gére
ayiklayin, sekerli veya sekersiz donmus olarak veya
cekirdekli veya gekirdeksiz ¢6ziilmiis olarak hazirlaym.
dondurun.

Erik 10 Ay Olgun ve sert meyveleri Kullanma alanina gore Turtalarda donmus olarak
yikayip aylklaym, donmug veya cozilmis kompostolarda ise serbetle.
cekirdeklerini cikarip sekerli . olarak hazrrlayin. isitin.
veya sekersiz dondurun

Seftali 10 Ay Olgun ve sert meyveleri kaynar 5 saat oda Isisinda veya Limon suyu katkisi kararmay!

suya atin, cikartin, kabuklarini
soyun, ikiye veya dérde bolip
Gekirdeklerini cikartin, serbete
batinp dondurun.

8 saat buzdolabinda
veya serbetle
birlikte isitin,

Gnler.
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Dondurma tablolari (Et miillereri, kiimes, av hayvanlari, balik)

DONDURULACAK SURE MALZEMENIN HAZIRLANISI GOZME VE L

YIYECEKLER VE MIKTARI HAZIRLAMA ONERILER

Et mamiilleri 3-4 Ay 1 kg’lik paketler (06ziip taze sosis gibi kullanin Dondurmak i¢in dilimleri folyo
Sosis 8-10 Ay Dilimler 2 cm kalinhginda ~ Donmus olarak baharatlanip ile ayirn.

Bonfile kesilmis olmalidir. pigirilir.

Kugbasi 10-12 Ay 2.5 kg'lik porsiyon. Pargalar birbirinden ayrilana kadar Porsiyonlari ayri ayri dondurun

hafif ¢bzin. Her zamanki gibi
hazirlayin.

ve paketleyin. Goziilme
zamanini kisaltmig olursunuz.

Dana eti 12 Ay 2.5 kg'lik porsiyon. 1.5 kg’dan agir parcgalir ¢oziip Buzlu halde baharatlayin,

Sigir eti 12 Ay  Parcalar halinde taze et gibi hazirlayin. kapali tencerede 250 °C kadar

Koyun eti 4-8 Ay pisirin.Kabi dnceden su ile cal-
kalayin.

Salam 3-4 Ay  Yalniz kiigiik porsiyonlar (ozildikten sonra taze salam gibi Dilimlenmig salamlari folyo ile

halinde paketleyin.

kullanin.

birbirinden ayirin.

Kiimes Hayvanlan

Kafa ve ayaklar ayirin.

Paketleri agin.Buyiiklik ve

Kullanma alanina gore dondu-

Ordek 4-6 Ay Sakatatlar ayr dondurun  agirhgina gore, oda isisinda 6-12  rulmus olarak kullanilir
Kaz 3-4 Ay saat veya kapall pakette soguk su
Hindi 10-12 Ay icinde 2-3 saatte ¢oziin , taze gibi
Tavuk 12 Ay hazirlayin
Av Hayvanlari Derisini yiizdiikten sonra 0Oda 1sisinda 5-6 saatte ¢oziin
Siliin 12 Ay  parcalayip porsiyon halinde
dondurun.
Balik Pulalarini temizleyin,yikayin  Gdzmeden hazirlayin arzuya gére
Alabalik 3 Ay ve kurulayin. Balik blytik ise kizartin veya bugulayin.
dilimler haline getirin.
Turnabaligi 2 Ay Pulalarini temizleyin,yikayin  Gozmeden hazirlayin.
ve kurulayin. Balik biytik ise
dilimler haline getirin.
Sazan Bagligi 2 Ay Pulalarini temizleyin,yikayin - Gozmeden hazirlayin. Biylik balik arzuya gére parca-
ve kurulayin. Balik biytik ise lanir.
dilimler haline getirin.
Hamsi, Uskumru 4-6 Ay  Pulalanini temizleyin,yikayin  G6zmeden hazirlayin.
Istavrit Baligi ve kurulayin. Balik biytik ise
dilimler haline getirin.
Liifer, Palamut ~ 4-5 Ay  Pulalarini temizleyin,yikayin  Gozmeden hazirlayin.
ve kurulayin. Balik biytik ise
dilimler haline getirin.
Torik, Ton Baligi 4 Ay Pulalarini temizleyin,yikayin  Gozerek veya ¢ézmeden hazirlayin
ve kurulayin. Balik biytik ise
dilimler haline getirin
Midye-Kerevit ~ 4-6 Ay  Pulalarini temizleyin,yikayin iyice goziilmelidir.

istakoz

ve kurulayin. Balik biytik ise
dilimler haline getirin
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Her zaman
vaninizdayiz

PROFiLO

447766

Cagn Yonetim Merkezi

Profilo ile ilgili tim sorulariniz icin...

www.profilo.com.tr

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.$

Gakmak Mahallesi, Balkan Caddesi No:51 34770 Umraniye, Istanbul
Tel: 0216 528 90 00 Faks: 0216 528 91 88



PROFiIiLO www.profilo.com.tr

4447766

Cagn Yonetim Merkezi

Profla e g tom sorulanniz gin

Deqerli musterimiz,

Profilo Cagri Yonetim Merkezi, 444 77 66 no'lu telefon numarasi ile hafta ici ve Cumartesi gind 08:00-
22:00, Pazar guin0 10:00-18:00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda isim,
soyadi ve alan kodunu icerecek sekilde telefon numaranizi biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata
gecilecektir.

Dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin yetkili servis telefonunu alabilir ya da arzu ettiginiz hizmeti
talep edebilirsiniz.

Avyrica, Profilo Cagn Yonetim Merkezi'ne www.profilo.com.tr adresindeki Musteri Hizmetleri boluminde
bulunan yazisma formunu doldurarak ya da 216 528 91 88 nolu telefona faks cekerek ulasabilirsiniz.

Asagida yer alan konulara 6zen gostermenizi 6nemle rica ederiz.

1. Cihazinizi mutlaka kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara dikkat ederek kullaniniz.

2. Urtnandzle ilgili herhangi bir hizmet talebiniz oldugunda, yukarida belirtilen telefonlardan Cagri Yonetim
Merkezi'ni arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “PROFILO YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan
kicuk elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek
zorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

° Uzman Personel orijinal Yedek Parca
Servis persolenimiz siirekli giincellenen teknik .ﬁ. 40.000 farkl orjinal yedek parca. Ayrica
egitimler ve seminerlerle kendilerini degistirilen yedek parcalar yurt capinda
gelistirmektedir. Boylece sirekli gelisen ve gecerli 1 yillik malzeme ve iscilik garantisi
yenilenen dranlerimizin periyodik bakimlan altindadir.
ve onarimlari sorunsuzca yapilabilmektedir.
Temiz Hizmet Donanimli Servis Filosu

Servis araclarimizin timi en son teknoloji

Misteri ziyaretlerinde mutlaka sahiptir. Ayrica tdm servis araclarimiz farkh

GALOS kullanihr.

Servis personelimiz her zaman
; saglik kurallarina 6nem verir. M ile donatilmis bakim ve onanim cihazlarina

yedek parcayi icinde barindiran minik bir

depo islevini de gorir. Tum araclarimizda
aksesuar stogu bulunmaktadir ve bir telefon
ile adresinize teslim edilir.

On-Line izleme L/ Acil Nobetci Servisi
1 Servisimize yapilan tim basvurular, bilgisayara : ,’ Servislerimiz, pazar giinii 10:00 - 22:00,
kaydedildikten sonra diizenli olarak takip edilir. - - diger giinler 20:00 - 22:00 saatleri arasinda
Her tiir islem on-line olarak izlenir ve A Acil Servis hizmeti vermektedir.
u gerektiginde basvuru sahibi bilgilendirilir. Ayrica bayram ve resmi tatil giinlerinde
de acil servisimiz hizmetinizdedir.
Kaliteli ve Ozel Hizmet 2 Saat Araliginda Randevu
Profilo driinlerine yerinde bakim ve onanm Miisterilerilerimize giin icerisinde sadece 2
— hizmeti verilmektedir. Ayrica kiiciik ev aletleri saat araliginda randevu verilerek
— de evinizden alinarak onarilir ve tekrar evinize gidilmektedir. Ornegin 11:00 - 13:00 saatleri
teslim edilir. arasinda. Boylece musterilerimiz butan gin

evde beklemek zorunda kalmaz, verilen
saatler arasinda uzman personelimiz gelir ve
sorun ¢6zilmis olur.
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DIKKAT
Garanti stiresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile
birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILI SATICI BSH EV ALETLERI SANAYI ve TICARET A.S.

IMZASI VE KASESI : ﬂ"’"?

MALIN

CINSI : BUZDOLABI

MARKASI : PROFILO

MODELI

BANDROL VE SERI NO :

TESLIM TARIHIi VE YERI:

AZAMi TAMIR SURESI

KULLANIM SURESI 210 YIL (Uriinin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin gerekli

yedek parga bulundurma suresi)

Uretici Firma :

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Fevzipasa Mah. Batur Sokak

59501 Cerkezkdy - Tekirdag/Trkiye
Tel.: +90 282 736 6000

Fax: +90 282 726 5396

SATICI FIRMANIN
UNVANI

ADRESI
TELEFONU
TELEFAKSI

TARIH/IMZA/KASE
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BUZDOLABI CGagn Yonetim Merkezi
44477 66

BELGESIi

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalari dahil olmak tizere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina kargi 3 (U(;) YIL SURE iLE GARANTI EDILMISTIR.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.
Malin tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

® Belge iizerine tahrifat yapildig), cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

I. Garanti siiresi malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 3 yildir.
2. Malin biitiin pargalari dahil olmak iizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Malin garanti siiresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti siiresine eklenir. Malin tamir stiresi en
fazla 30 is giiniidiir. Bu siire, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,
bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin arizasinin
15 isgiinii igerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalatgi malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer 6zelliklere sahip
baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

>

Malin garanti siiresi ieresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolay arizalanmasi halinde, isgilik
masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir licret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

v

Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tliketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti siiresi igerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamay stirekli kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami siirenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatgi-tireticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiiketici malin ticretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7. Garanti belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar igin Sanayi ve Ticaret Bakanlig), Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Miidiirliigi'ne basvurabilir.

Bu Garanti Belgesinin kullanilmasina; 4077 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yiiriirlige

konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Teblig uyarinca, TC. Sanayi ve Ticaret Bakanligi
Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Midirliigi tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin PROFILO icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic.A$ tarafindan imal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH Ev ALETLERI SANAYI ve TICARET A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi

Cakmak Mah. Balkan Cad. No.:51 Garanti Belgesi
34770 Umraniye - istanbul Belge Numarasi: 52664
Tel.:(0216)528 90 00 Fax:(0216) 528 91 88 Belge Onay Tarihi: 12.06.2008
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